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EDELSTAHL-TOPF

® Einleitung

Diese Kurzanleitung ist fester Bestandteil der
Bedienungsanleitung, mit welcher Sie Ihr Produkt
sofort in Betrieb nehmen k&nnen. Sie kdnnen

die vollstéindige Bedienungsanleitung unter
http://www.lidl-service.com herunterladen.
Lesen Sie vor der Benutzung des Produkts

die Bedienungsanleitung und beachten

Sie insbesondere die darin enthaltenen
Sicherheitshinweise. Bewahren Sie diese
Kurzanleitung an einem sicheren Ort auf. Handigen
Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts
an Dritte mit aus.

® BestimmungsgemadbBe
Verwendung

B Das Produkt ist ausschlieBlich fir den privaten
Gebrauch bestimmt.

A Sicherheitshinweise

N IZETT VERLETZUNGSGEFAHR!
= LAl WARNUNG! 11155

UND UNFALLGEFAHR FUR

KLEINKINDER UND KINDER!
Lassen Sie Kinder niemals unbeaufsichtigt mit
dem Verpackungsmaterial. Es besteht
Erstickungsgefahr durch Verpackungsmaterial.
Kinder unterschétzen hdufig die Gefahren.
Halten Sie Kinder stets vom
Verpackungsmaterial fern.

[ Bitte beachten Sie, dass die Griffe

beim Kochen heif3 werden kdnnen.
Verwenden Sie daher zu Ihrem
Schutz Topflappen oder Grillhandschuhe.

VN ITZYXTT] GEFAHR DER

SACHBESCHADIGUNG!
Verwenden Sie den Deckel nicht, wenn der
Griff locker ist.
- Wenn der Griff des Glasdeckels locker

ist, kdnnen Sie diesen durch Anziehen der

Schrauben wieder fixieren.
Verwenden Sie den Topf nicht, wenn die Griffe
locker sind.
Beim Kochen ist es sehr wichtig, dass Sie Tépfe
nicht aus den Augen lassen. Fett und Speisen
kénnen sich schnell Gberhitzen und entziinden.
Wenn Fett oder Speisen einmal brennen
sollten, |6schen Sie diese niemals mit Wasser!
Ersticken Sie die Flammen mit einem Topfdeckel
oder einer gepriiften Feuerldschdecke.
VORSICHT! Erhitzen Sie den Topf niemals
in leerem Zustand. Andernfalls iberhitzt der
Topf. Beschadigungen des Produkts kénnen die
Folge sein.
Heizen Sie den Topf niemals auf der héchsten
Energiestufe auf, wenn dieser mit Fett befillt
ist. Schalten Sie die Herdplatte im Fall einer
Uberhitzung sofort aus. Heben Sie den Topf
niemals direkt von der Herdplatte, sondern
lassen Sie ihn zundchst auf der abkihlenden
Herdplatte stehen.
Legen Sie kein tropfnasses Fleisch in heifes
Fett. Durch das auf eine glihende Herdplatte
spritzende Fett kann leicht ein Brand entstehen.
Der Topf ist fir Gas-, Elektro-, Glaskeramik-,
Halogen- und Induktions-Kochfelder geeignet.

y LEBENSMITTELECHT!
QH Geschmacks- und

Geruchseigenschaften werden durch
dieses Produkt nicht beeintréchtigt.

DE/AT/CH 3



ACHTUNG! Zerbrechlich, nicht stoffest!
Sparen Sie Energie! Wahlen Sie die dem
Durchmesser des Topfbodens entsprechende
Kochstelle aus, um einen Hitzeverlust zu
vermeiden.

Wirksamer
IAN TopfgréBe Boden-
durchmesser

366364_2101 @240 mm & 209 mm

366380_2101 @200 mm @& 174 mm

366372_2101 @ 160 mm & 134 mm

ACHTUNG! KRATZER! Vermeiden Sie das
Hin- und Herschieben des Kochgeschirrs auf
Glaskeramik-Kochfeldern! Bevor Sie mit dem
Kochen beginnen, empfehlen wir lhnen, die
Oberfléche des Kochfelds und den Boden des
Kochgeschirrs mit einem sauberen, fusselfreien
Tuch (zum Beispiel Mikrofaser) abzuwischen.
Dadurch kénnen Sie Kratzern vorbeugen.
Geben Sie kein Salz bzw. Salzwasser in

das vorgewdrmte leere Produkt, da dies zu
Korrosion filhren kénnte. Eine Minderung der
Leistung des Produktes wére dadurch tbrigens
nicht zu erwarten.

Das heifle Produkt niemals unter laufendes
kaltes Wasser halten. Die Unterseite des
Produkts kénnte dadurch beschadigt werden
oder vom Produkt abfallen.

Hinweis fir
Induktionskochfelder

Hinweis: Unter bestimmten Umsténden
kann ein Gerdusch auftreten, dass auf

die elektromagnetischen Eigenschaften

der Heizquelle und des Topfs / der

Pfanne zuriickzufihren ist. Dies ist normal
und deutet nicht auf einen Defekt Ihres
Induktionskochfeldes oder des Kochgeschirrs
hin.

DE/AT/CH

Der Topf / die Pfanne ist mittig auf dem
Induktionskochfeld zu platzieren.
ACHTUNG! Hohe Aufheizgeschwindigkeit!
Kochgeschirr beim Vorheizen nicht iberhitzen.
Im Fall einer Uberhitzung muss der Raum
grindlich gelisftet werden.

Damit das Produkt einwandfrei funktioniert,
stellen Sie es immer auf die Kochflache,

die dem in dieser Anleitung angegebenen
effektiven Bodendurchmesser entspricht.

@® Gebrauch

Kochen Sie den Topf vor dem ersten Gebrauch
2 bis 3 mal mit Wasser aus, um eventuelle
Produktionsriickstéinde vollstéindig zu entfernen.
Edelstahltdpfe mit Glasdeckel sind fir den
Ofen geeignet.

- Glasdeckel hitzebesténdig bis 180 °C

- Edelstahltépfe hitzebesténdig bis 250 °C

® Reinigung und Pflege

Reinigen Sie den Topf mit heilem Wasser und
handelsiblichem Spilmittel.

@ﬁ Das Produkt ist fir die Spilmaschine

geeignet.

Beim Spilen von Hand reinigen Sie den Topf
mit heiBem Wasser und handelsiblichem
Spulmittel. Vermeiden Sie dabei den Gebrauch
von scharfen und spitzen Gegenstdnden, um
das Produkt nicht zu beschadigen.

Benutzen Sie zur Reinigung keine scharfen
Scheuermittel.

Mit der Zeit kénnen durch die Mineralien im
Wasser Flecken oder Verfarbungen am Produkt
entstehen. Diese kénnen Sie entfernen, indem
Sie mit einer halben Zitrone ber diese Stellen
reiben. Hartnéckigere Flecken kénnen Sie mit
einer Mischung aus neun Teilen Wasser und
einem Teil Essigessenz entfernen.



STAINLESS STEEL PAN

@® Introduction

This quick start guide forms an integral part of the
instruction manual, which enables you to start up
your product immediately. You may download

the full instruction manual from this website:
http://www.lidl-service.com.

Before using the product, read the instruction
manual and pay particular attention to the safety
notes contained in it. Keep this quick start guide in
a safe place. When passing this product on to third
parties, be sure to include all documentation.

® Intended use

B The product is for private use only.

A Safety instructions

N IZXTIITIl DANGER OF INJURY!
o PN EZSINE DANGER OF

DEATH AND ACCIDENTS FOR

TODDLERS AND CHILDREN!
Never leave children unsupervised with the
packaging material. The packaging material
represents a danger of suffocation. Children
frequently underestimate the dangers. Always
keep children away from the packaging

material.
u Please note that the handles may
become hot during cooking. For your
safety, use a potholder or barbecue
gloves.

N IZSIDTE DANGER OF DAMAGE TO

PROPERTY!
B Do not use the lid if the handle is loose.
- If the handle of the glass lid is loose, you
can fasten it again by tightening the screws.
Do not use the pot if the handles are loose.
Pots must never be left unattended. Fat and
food can very quickly overheat and ignite.
Never try to extinguish a fat or food fire with
water. Cover the flames with a pot lid or a
tested fire blanket.
CAUTION! Never heat up the pot if it
is empty. The pot will overheat and get
damaged.

B Never heat the pot up on the highest energy
level if it is filled with fat. If it overheats switch
the hotplate off immediately. Never lift the pot
directly off the hotplate, but first allow it to
stand on the cooling plate.

® Do not place meat which is still dripping with
liquid into hot fat. The fat splattering out on to
a hot hob could easily cause a fire.

B The pot is suitable for use on gas, electric,
ceramic, halogen and induction hobs.

" QI? FOOD-SAFE! This product has no

adverse effect on taste or smell.

GB/IE 5



6

ATTENTION! Fragile / not impact-resistant!
Save energy! To avoid heat loss, choose
a hotplate with a diameter that matches the
diameter of the pot.

Effective
IAN Pot size bottom

diameter
366364_2101 @240 mm & 209 mm
366380_2101 @200 mm @ 174 mm
366372_2101 @160 mm & 134 mm

ATTENTION! RISK OF SCRATCHES!

Do not move the pot back and forth on
glassceramic hobs! We recommend before
cooking to wipe briefly the surface of the hob
and the cookware bottom with a clean, lint-free
cloth (e.g. microfiber) to reduce the risk of
scrafches.

Never add salt or brine info the empty
preheated product as this could lead to
corrosion. However, a reduction in product
performance is not likely.

Never hold the hot product under cold running
water. The underside of the product may be
damaged or fall off.

@® Note for induction hobs

Note: A noise may occur under certain
conditions, resulting from the electromagnetic
properties of the heat source and the pot /
pan. This is totally normal and does not imply
that your induction hob or your cookware is
damaged.

GB/IE

Place the pot / pan in the middle of the
induction hotplate.

ATTENTION! High heating-up rate! Do not
overheat cookware when preheating.

The room must be aired out well, in the event
cookware overheat.

In order for the product to function properly,
always place it on a cooktop corresponding
to the effective base diameter stated in this
manual.

@® Use

Before using the pot for the first time, boil it out
with water 2 to 3 times to completely remove
all manufacturing residues.

Stainless steel pots with glass lids are oven-
safe.

- Glass lid heat resistant to 180 °C

- Stainless steel pot heat resistant to 250 °C

® Cleaning and care

Clean the pot with hot water and commercially
available washing-up liquid.

Eﬁ The product is suitable for the
@ dishwasher.

For washing the pot by hand, use hot water
with a little ordinary washing-up liquid. Avoid
using sharp or pointed obijects for this in order
not to damage the product.

Do not use harsh scouring agents.

In time, the minerals in the water could give
rise fo stains or discolorations on the product.
You can get rid of them by rubbing half a
lemon over them. More stubborn stains can be
removed with a mixture of nine parts water to
one part vinegar essence.



FAITOUT EN ACIER INOXYDABLE

@® Introduction

Ce guide rapide fait partie d'un mode d’emploi
vous permettant d'utiliser immédiatement votre
produit. Vous pouvez télécharger le mode d’emploi
complet & I'adresse http://www.lidl-service.com.
Avant d'utiliser votre produit, lisez le mode
d’emploi et soyez particuliérement attentif aux
consignes de sécurité qu'il contient. Conservez ce
mode d’emploi en lieu sor. Lorsque vous prétez ce
produit & un tiers, veuillez lui transmettre tous les
documents associés.

@ Utilisation conforme aux
prescriptions

B Le produit est exclusivement destiné & un usage
domestique.

A Consignes de sécurité
E AVERTISSEMENT ! [:1H{e]V] 3]

BLESSURES !

- PN IYEUETTTEYH RISQUE

MORTEL ET D'ACCIDENT POUR

LES NOURRISSONS ET LES
ENFANTS ! Priére de ne jamais laisser des
enfants sans surveillance avec des matériaux
d’emballage. Les matériaux d'emballage
représentent un risque d'asphyxie. Les enfants
sous-estiment souvent les dangers. Tenez
toujours les enfants hors de la portée des
matériaux d'emballage.
Veuillez noter que les poignées
deviennent chaudes lors de la

cuisson. Par conséquent, utilisez
toujours des gants de protection pour le
barbecue ou des maniques.

N XSO RISQUE DE DEGATS

MATERIELS !

= N'utilisez pas le couvercle, si la poignée est
l&che.

- Sila poignée du couvercle en verre est
l&che, vous pouvez la fixer & nouveau en
resserrant les vis.

= N'utilisez pas la marmite lorsque les poignées
sont laches.

B || est trés important de ne pas quitter les
marmites des yeux lors de la cuisson. La
graisse et les aliments peuvent rapidement
atteindre de hautes températures et
s'enflammer. S'il arrivait que de la matiére
grasse ou des aliments s’enflamme(nt),
surtout n'essayez jamais d'éteindre avec de
I'eau | Etouffez les flammes avec un couvercle
de casserole ou une couverture anti-feu
homologuée.

= PRUDENCE ! Ne chauffez jamais la marmite
& vide. Autrement, la marmite surchauffera. Le
produit pourrait ainsi étre endommagé.

B Ne chauffez jamais la marmite au niveau de
chaleur le plus élevé lorsqu'elle est remplie
de graisse. En cas de surchauffe, éteignez
immédiatement la plaque de cuisson. Ne
refirez jamais la marmite directement de la
plaque de cuisson, mais laissezla d'abord sur
la plague de cuisson qui refroidit.

B Ne déposez pas de la viande juteuse dans de
la graisse chaude. Des graisses sautant sur une
plaque de cuisson brilante peuvent facilement
s'enflammer et déclencher un incendie.

B Les marmites conviennent aux plaques de
cuisson au gaz, électriques, en céramique, a
induction ou halogénes.

o w  QUALITE ALIMENTAIRE ! Les

QH caractéristiques de godt et d’odeur
ne sont pas affectées par ce produit.

FR/BE 7



ATTENTION ! Fragile, non résistant aux
chocs |

Economisez de I'énergie ! Afin d'éviter
les pertes de chaleur, choisissez la taille de la
plaque de cuisson correspondant au diamétre
du fond de la marmite.

. Diameétre

IAN 1:::;‘:: 19 4u fond
utilisable
366364_2101 @ 240 mm & 209 mm
366380_2101 @200 mm & 174 mm
366372_2101 @ 160 mm & 134 mm

ATTENTION ! RAYURE ! Evitez de

pousser et de tirer le récipient de cuisson

sur les plaques de cuisson en céramique/en
verre | Avant de commencer la cuisson, nous
recommandons d'essuyer la surface de la
plaque de cuisson et le fond du récipient de
cuisson avec un chiffon propre et sans peluche
(par exemple en microfibre). De cette maniére
vous pouvez prévenir les rayures.

Ne versez pas de sel et/ou d’eau salée

dans le produit vide préchauffé, car cela
pourrait conduire au développement de
corrosion. Cependant, une réduction de la
qualité de cuisson du produit est parfaitement
improbable.

Priere de ne jamais tenir le produit chaud sous
I'eau courante froide. Le dessous du produit
pourrait étre ainsi endommagé ou se détacher
du produit.

Remarque pour les plaques de

cuisson a induction

Remarque : Dans certaines circonstances,
un bruit peut apparaitre qui est dd aux qualités
électromagnétiques de la source de chaleur

et de la marmite /poéle. Cela est normal et
n'indique pas un défaut de votre plaque de
cuisson & induction ou du récipient de cuisson.

FR/BE

La marmite/poéle doit étre positionnée au
centre sur la plaque de cuisson & induction.
ATTENTION ! Vitesse de chauffage élevée !
Le récipient de cuisson ne doit pas étre soumis
& de fortes températures lors du préchauffage.
En cas de surchauffe, la pigce doit étre bien
aérée.

Pour garantir le bon fonctionnement du produit
et un bon contact, placezle toujours sur la
surface de cuisson correspondant au diamétre
du fond spécifié dans ce mode d'emploi.

@ Utilisation

Avant la premiére utilisation, prévoyez de faire

bouiller de I'eau dans le récipient 2 & 3 fois

afin d’éliminer complétement tous les résidus

de fabrication.

Les casseroles en acier inoxydable avec un

couvercle en verre vont au four.

- Couvercles en verre résistant & la chaleur
usqu'a 180 °C

- Casseroles en acier inoxydable résistant & la
chaleur jusqu'a 250 °C

® Nettoyage et entretien

Nettoyez la marmite & l'eau chaude et avec
du liquide vaisselle courant disponible dans le
commerce.

—

&

—

Le produit va au lave-vaisselle.

Si vous lavez la marmite & la main, utilisez de
l'eau chaude avec du liquide vaisselle courant
isponible dans le commerce. Cependant,
d ble dans | Cependant
évitez d'utiliser des objets tranchants ou pointus
afin de ne pas endommager le produit.
Pour le nettoyage, n'utilisez pas de produit
abrasif et agressif.
Au fil du temps, les minéraux contenus dans
I'eau peuvent tacher ou décolorer le produit.
Vous pouvez les supprimer en frottant un demi-
citron aux endroits précis. Vous pouvez éliminer
les taches plus tenaces avec une solution
d’essence de vinaigre diluée au 1/10 avec de
I'eau.



EDELSTAAL-PAN

® Inleiding

Deze korte handleiding is een vast bestanddeel
van de gebruiksaanwijzing waarmee u uw
product meteen in gebruik kunt nemen. U kunt de
volledige gebruiksaanwijzing downloaden op
http://www.lidl-service.com.

Lees voor het gebruik van het product de
gebruiksaanwijzing en let met name op de daarin
vermelde veiligheidsinstructies. Bewaar deze korte
handleiding op een veilige plek. Overhandig ook
alle documenten als u het product aan derden
doorgeeft.

® Beoogd gebruik

B Het product is uitsluitend bestemd voor
persoonlijk gebruik.

A Veiligheidstips
A GEVAAR VOOR

VERWONDINGEN!

m |[A] WAARSCHUWING!

LEVENSGEVAAR EN GEVAAR

VOOR ONGEVALLEN VOOR
(KLEINE) KINDEREN! Laat kinderen nooit
zonder toezicht achter met het
verpakkingsmateriaal. Gevaar voor verstikking
door het verpakkingsmateriaal. Kinderen
onderschatten gevaren vaak. Houd kinderen
altijd vit de buurt van verpakkingsmateriaal.

= Let erop dat de grepen tijdens het

koken heet kunnen worden. Gebruik
daarom voor uw eigen veiligheid
pannenlappen of ovenhandschoenen.

E VVLYC e (1 (<28 GEVAAR VOOR

MATERIELE SCHADE!

B Gebruik het deksel niet als de greep loszit.

- Als de greep van het glazen deksel los
zit, kunt u het weer vastzetten door het
aandraaien van de schroef.

B Gebruik de pan niet als de grepen loszitten.

m  Als u kookt is het erg belangrijk dat u een
oogje op de pan blijft houden. Vet en
levensmiddelen kunnen snel oververhit raken
en ontbranden. Als vet of de levensmiddelen
eenmaal branden, moet het vuur in geen geval
met water worden geblust! Verstik de vlammen
met een pannendeksel of een goedgekeurde
branddeken.

B VOORZICHTIG! Verhit de pan nooit
als deze leeg is. Zo voorkomt u dat de
pan oververhit raakt. Wat kan leiden tot
beschadiging van het product.

= Verhit de pan nooit op de hoogste
energiestand als deze met vet gevuld
is. Schakel de kookplaat in geval van
oververhitting onmiddellijk vit. Haal de pan
nooit meteen van de kookplaat maar laat hem
eerst een fijdje op de afkoelende kookplaat
staan.

B leg geen kletsnat vlees in heet vet. Het op
een gloeiende kookplaat spattend vet kan
gemakkelijk brand veroorzaken.

B De pan is geschikt voor elekirische,
glaskeramische, gas-, inductie- en halogeen-
kookplaten.

GESCHIKT VOOR

LEVENSMIDDELEN! Smacak- en

geureigenschappen worden niet

door dit product beinvloed.

NL/BE 9



OPGELET! Breekbaar, niet stootvast!

Bespaar energie! Kies een pan waarvan
de bodemdiameter overeenkomt met die van
de kookplaat om zo hitteverlies te vermijden.

Gl Effectieve
IAN bodem-

pan diameter
366364_2101 & 240 mm @ 209 mm
366380_2101 @ 200 mm @174 mm
366372_2101 @ 160 mm @ 134 mm

OPGELET! KRASSEN! Schuif het kookgerei
op glaskeramische kookplaten niet heen en
weer! Voordat u begint te koken, bevelen wij

u aan het oppervlak van de kookplaat en de
bodem van de pan met een schone, pluisvrije
doek (bijv. microvezel) af te wrijven. Daardoor
kunt u krassen voorkomen.

Doe geen zout dan wel zout water in een
voorverwarmd, leeg product omdat dat tot
corrosie kan leiden. Een afname van de
prestatie van het product is daardoor overigens
niet te verwachten.

Houd het hete product nooit onder koud
stromend water. De onderkant van het product
kan daardoor beschadigd raken of van het
product afvallen.

@ Tip voor inductiekookplaten

Tip: Onder bepaalde omstandigheden kunt
u een geluid horen dat een gevolg is van de
elektromagnetische eigenschappen van de
warmtebron en van de pan. Dit is normaal
en is niet het gevolg van een defect van uw
inductiekookplaat of van de pan.

10 NL/BE

De pan moet midden op de inductiekookplaat
gezet worden.

OPGELET! Product warmt snel op! Oververhit
de pan bij het voorverwarmen niet.

Raakt de pan toch oververhit, ventileer de
ruimte dan goed.

Zet het product, om ervoor te zorgen zonder
problemen functioneert, altijd op een kookplaat
die overeenkomt met de in deze handleiding
aangegeven effectieve bodemdiameter.

® Gebruik

Kook voor het eerste gebruik 2 of 3 maal
water in het product om eventueel tiidens de
productie achtergebleven resten te verwijderen.
Roestvrijstalen pannen met een glazen deksel
zijn geschikt voor in de oven.

- Glazen deksel hittebestendig tot 180 °C

- Roestvrijstalen pannen hittebestendig tot

250 °C

Schoonmaken en onderhoud

Madak het product schoon met heet water en
een commercieel verkrijgbaar afwasmiddel.

.t Hetproduct is geschikt voor de

i
@% afwasmachine.

Als u de pan met de hand schoonmaakt, spoel
het dan af met heet water en een commercieel
verkrijgbaar afwasmiddel. Gebruik daarbij
geen scherpe of spitse voorwerpen om te
voorkomen dat u het product beschadigt.
Gebruik voor het schoonmaken geen scherpe
schuurmiddelen.

Na verloop van tijd kunnen in het water
opgeloste mineralen vlekken of verkleuringen
van het product veroorzaken. Deze kunt

u verwijderen door met een halve citroen

over deze plaatsen te wrijven. Hardnekkiger
vlekken kunt u verwijderen met een oplossing
bestaande uit negen delen water en één deel
azijnzuur.



GARNEK ZE STALI SZLACHETNEJ

® Wstep

Ta skrécona instrukeja jest integralng czesciq
instrukeji obstugi, za pomocq ktérej mozna
natychmiast uruchomi¢ produkt. Petng
instrukcje obstugi mozna pobraé ze strony
www.lidl-service.com.

Przed uzyciem produktu nalezy przeczytaé
instrukcje obstugi i przestrzega¢ w szczegélnosci
zawartych w niej wskazéwek dotyczqceych
bezpieczenstwa. Skréconq instrukcije nalezy
przechowywaé w bezpiecznym miejscu. Przy
przekazaniu produktu osobom trzecim nalezy
dotqczyé do niego catq dokumentacig.

® Uzytkowanie zgodne z
przeznaczeniem

B Produkt przeznaczony jest wylqcznie do uzytku
domowego.

A Instrukcje bezpieczenstwa

INEBLIEE RYZYKO OBRAZEN!
al LA] OSTRZEZENIE! |

ZAGROZENIE ZYCIA |

NIEBEZPIECZENSTWO
WYPADKU DLA MALYCH DZIECI |
NIEMOWLAT! Nigdy nie pozostawiaé
matych dzieci bez nadzoru w poblizu
materiatéw pakunkowych. Istnieje ryzyko
uduszenia spowodowanego materiatami
pakunkowymi. Dzieci czesto lekcewazq
zagrozenia. Dzieci nalezy zawsze trzymaé z
dala od materiatéw pakunkowych.

u Prosimy pamietaé, ze uchwyt

podczas gotowania moze stad sie
gorqcy. Z tego powodu nalezy

uzywad tapek do garnkéw lub rekawic

kuchennych.

N NIEBEZPIECZENSTWO
SZKOD MATERIALNYCH!

= Nie uzywaé pokrywy, gdy uchwyt jest luzny.
- Jesli uchwyt szklanej pokrywy jest luzny, to

mozna go naprawié dokrecajqe $ruby.

B Nie uzywad garnka, jesli uchwyty sq
poluzowane.

B To bardzo wazne, aby podczas gotowania
pilnowaé naczyn. Tluszez i potrawa mogq
bardzo szybko przegrzad sie i zapalié. Jesli
ttuszcz lub potrawa zapali sig, to do gaszenia
nie wolno uzywaé wody! Plomienie zdtawi¢
pokrywg garnka lub atestowanym kocem
przeciwogniowym.

B OSTROZNIE! Nigdy nie podgrzewad
pustego garnka. W przeciwnym razie
garnek przegrzeje sie. Skutkiem moze by¢
uszkodzenie produktu.

B Nigdy nie podgrzewaé garnka na najwyzszym
poziomie energii, gdy jest wypetniony
ttuszczem. Jesli przegrzeje sig, natychmiast
wylqczy¢ plyte grzewczq. Nigdy nie
zdejmowad garnka bezposrednio z plyty, ale
najpierw pozwoli¢, aby stat na schtadzajqcej
sie plycie.

= Nie wolno wklada¢ mokrego migsa do
gorgcego fuszczu. Ttuszez pryskajgey na
rozgrzang plyte grzejng moze w tatwy sposéb
doprowadzié do pozaru.

B Garnek nadaije sie do stosowania na
kuchennych ptytach gazowych, elekirycznych,
ceramicznych, indukcyjnych i halogenowych.

BEZPIECZNA ZYWNOS(C!

Produkt nie wptywa ujemnie na

walory smakowe i zapachowe.

PL T1



UWAGA! Kruchy, nieodporny na wstrzgsy!
Oszczedzaé energie! Do gotowania
nalezy wybieraé plyte o $rednicy odpowiedniej
do $rednicy dna garnka, aby unikngé strat
ciepta.

Wielkosé Efektywna
IAN a 5

garnka  srednica dna
366364_2101 @ 240 mm & 209 mm
366380_2101 @200 mm @ 174 mm
366372_2101 @160 mm @ 134 mm

UWAGA! ZADRAPANIE! Unika¢ szurania
patelniq po ceramicznej ptycie grzejnej! Przed
rozpoczeciem gotowania zaleca sig przetarcie
powierzchni plyty grzejnej i dna patelni czystq,
niestrzepiqcq sie szmatkg (np. z mikrofibry). W
ten sposéb mozna zapobiec zadrapaniom.

Do nagrzanego, pustego produktu nie
wrzucaé soli, ani nie wlewa¢ stonej wody,
gdyz moze to prowadzi¢ do korozji. Jednak
zmniejszenie wydajnosci produktu jest mato
prawdopodobne.

Nigdy nie wktadaé gorgcego produktu pod
biezqcq, zimng wode. Dno produktu moze
ulec uszkodzeniu lub moze odpasé.

Wskazéwka dla stosujacych
ptyty indukcyjne

Rada: W pewnych okolicznosciach, ze
wzgledu na wiaéciwosci elektromagnetyczne
zrédha ciepta oraz patelni lub garnka, moze
pojawiaé sie szum. Jest to zjawisko normalne i
nie oznacza uszkodzenia plyty indukeyjnej ani
naczynia do gotowania.
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Garnek lub patelnie nalezy stawia¢ na érodku
ptyty indukeyjnej.

UWAGA! Duza szybkoéé nagrzewanial
Urzqdzenia do gotowania nie wolno
przegrzewad.

W przypadku przegrzania nalezy doktadnie
wywietrzyé pomieszczenie.

W celu zapewnienia prawidtowego dziatania
produktu nalezy zawsze umieszczaé go na
powierzchni do gotowania, ktéra odpowiada
efektywnej érednicy podstawy okreslonej w
niniejszej instrukgii.

@® Zastosowanie

Przed pierwszym uzyciem nalezy 2 lub 3 razy

zagotowaé wode w garnku, aby catkowicie

usungé pozostatosci po produkii.

Garnki ze stali nierdzewnej ze szklang

pokrywq mogq byé uzywane w piekarniku.

- Szklana pokrywa zaroodporna do 180 °C

- Garnki z zaroodpornej stali nierdzewnej do
250 °C

@® Czyszczenie i konserwacja

Wymy¢ garnek w gorqcej wodzie z dodatkiem
dostepnego w sprzedazy detergentu.

—s

5

Produkt nadaije sie do mycia w
zmywarce.

Podczas mycia recznego nalezy my¢

garnek gorgcq wodg i dostepnym w handlu
defergentem. Unika¢ uzywania ostrych i
szpiczastych przedmiotéw, aby nie uszkodzi¢
produktu.

Podczas czyszczenia nie uzywad zadnych
ostrych materiatéw $ciernych.

Z czasem mineraty zawarte w wodzie mogq
zabrudzi¢ lub odbarwié produkt. Mozesz

to usunq¢ pocierajqc zabrudzenia potéwkg
cytryny. Uporczywe plamy mozna usungé za
pomocq mieszanki dziewieciu czesci wody i
jednej czesci esenciji octowe;.



HRNEC Z NEREZOVE OCELI

® Uvod

Tento kratky ndvod je pevnou sou&dsti ndvodu

k obsluze, se kterym mizZete V&3 vyrobek

ihned uvést do provozu. Uplny névod k

obsluze si mizete stdhnout na webové strdnce:
http://www.lidl-service.com.

Pred pouzitim vyrobku si pfectéte ndvod k obsluze
a dbeite v jeho obsahu obzvld3t na bezpeénostni
pokyny. UloZte si tento kratky ndvod na
bezpeném misté. PFi preddvdni vyrobku tfeti osobé
predeite i viechny pfisluiné podklady.

@® Pouziti ke stanovenému ucelu

B Tento vyrobek je vhodny vyhradné
pro soukromé pouZiti.

A Bezpeénostni pokyny
PN RZXIYZYIM NeBEZPECi PORANENI!
" PN RZYTZ-IM NeBEZPECI

SMRTI A NEHOD PRO

BATOLATA A DETI! Nikdy
nenecheijte déti bez dozoru s obalovym
materidlem. Existuje nebezpeci uduseni
obalovym materidlem. Déti asto podceni
nebezpedi. Vzdy udrzujte balici materiél mimo
dosah déti.

u Prosim, méjte na paméti, Ze rukojeti
mohou byt pfi vafeni horké. Proto ke

své ochrané pouzivejte chiiapky

nebo grilovaci rukavice.

N RZXEYZIM NeBEZPECi POSKOZENI

VEci!
Nepouzivejte viko, pokud je rukojef volné.

- Pokud je rukojef sklenéného vika uvolnénd,
moZete ji znovu opravit utaZenim Sroubd.
Nikdy hrnec nepouzivejte, pokud jsou rukojeti

uvolnéné.
Pfi vafeni je velmi ddlezité, Ze nenechdte hrnce
z o&i. Tuk a jidla se mohou rychle piehfét a
vznitit. Pokud by tuk uZ hotel, nikdy jej nehaste
vodou! Zaduste plameny vikem hrnce nebo
ovéFenou dekou na haseni.
OPATRNE! Nikdy neohfivejte hrnec, kdyz je
prézdny. Jinak se hrnec piehfeje. Disledkem
mohou byt poskozeni vyrobku.
Nikdy neohfivejte hrnec na nejvy3sim
energetickém stupni, pokud je naplnéna tukem.
V pfipadé prehfati okamzité vypnéte plotynku
spordku. Nikdy nezvedeijte hrnec piimo z
plotynky spordku, ale nejprve jej nechte stat na
chladici plotynce spordku.
Nevkladejte mokré maso do horkého tuku.
Prostfednictvim tuku stfikajictho na Zhavou
plotynku sporéku mdze snadno vzniknout
pozdr.
Hrnec je vhodny pro plynovd, elektrickg,
sklokeramickd, indukéni a halogenové varnd
pole.

u BEZPECNE PRO POTRAVINY!

Chufové a pachové vlastnosti nejsou
timto vyrobkem ovlivnény.
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VYSTRAHAL! Krehks, neni odolné proti
ndrazu!

SetFete energii! Vyberte varné misto
odpovidaijici proméru dna hrnce, aby se
zabrénilo tepelnym ztratdm.

AR Velikost Ozinn?
hrnce prumér dna
366364_2101 @ 240 mm & 209 mm
366380_2101 @200 mm & 174 mm
366372_2101 @ 160 mm & 134 mm

VYSTRAHA! SKRABANCE! Vyhnéte se
posouvdni nddobi tam a zpét na sklokeramické
varnych polich! NeZ zaénete s vafenim,
doporuujeme, abyste offeli povrch varného
pole a dno nddobi &istou, nezmolkujici latkou
(napfiklad z mikrovidkna). Timto zpdsobem
mizete predejit poskrabdni.

Neddveijte sdl nebo slanou vodu do
predehidatého prazdného vyrobku, protoze
by to mohlo vést ke korozi. SniZeni vykonu
vyrobku by sem tim ostatné nedalo oéekdvat.
Nikdy neddveijte horky vyrobek pod tekouci
studenou vodu. Spodni &ast vyrobku by se tim
mohla poskodit nebo z vyrobku odpadnout.

Upozornéni pro indukéni varné

pole

Upozornéni: Za urcitych okolnosti

mbze nastat hluk, ktery je ddsledkem
elektromagnetickych vlastnosti zdroje tepla a
hrnce/pénve. To je normdlni a neznamend to
zévadu indukéniho varného pole ani nadobi.
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Hrnec/pdnev je tfeba umistit do stfedu na
indukéni varné pole.

VYSTRAHA! Vysokd rychlost ohfevu!
Kuchyfiské nddobi pfi predehievu neprehfreijte.
V piipadé prehfati musi byt mistnost dikladné
vyvétrdna.

Abyste zaijistili bezvadnou funkci vyrobku, vzdy
jej umistéte na varny povrch, ktery odpovidd
0&innému priméru dna uvedenému v této
pfirucce.

® Pouziti

Pred prvnim pouzitim hrnec vyvaite 2 az 3 krét
s vodou, aby se Gplné odstranily pfipadné
zbytky z vyroby.

Hrnce z udlechtilé oceli se sklendnym vikem
jsou vhodné pro troubu.

- Sklenéné viko tepelné odolné az do 180 °C
- Nerezové hrnce tepelné odolné az do

250 °C

@ Cisténi a péce

Vycistéte hrnec dikladné horkou vodou a
bé&znym mycim prostredkem.

i

(9}

Vyrobek je vhodny do myeky nddobi.

Pfi runim myti vycistéte hrnec horkou vodou
a béznym mycim prostiedkem. Vyhnéte se
pouzivani ostrych a 3picatych predmétd,
abyste vyrobek neposkodili.

K &igténi nepouzivejte zadné ostré abrazivni
prostfedky.

Casem mohou na vyrobku prostrednictvim
minerdli ve vodé vzniknout skvrny nebo
zbarveni. Ty mizZete odstranit ffenim
rozpUleného citronu po téchto mistech.
Odolné&isi skvrny |ze odstranit smé&si z deviti
dild vody a jednoho dilu octa.



HRNIEC Z USLACHTILEJ OCELE

® Uvod

Tento kratky navod je neoddelitelnou si¢astou
ndvodu na obsluhu, pomocou ktorého mézete

Va3 produkt okamzite uviest do prevadzky.
Kompletny ndvod na obsluhu si méZete stiahnut na
http://www.lidl-service.com.

Pred pouzitim vyrobku si preitajte navod na
obsluhu a venujte pozornost najmd bezpe&nostnym
pokynom v fiom. Uschovaite tento krétky névod

na bezpecnom mieste. Pri predani vyrobku tretim
osobdm im vydaite i vietky podklady.

@® Pouzitie v stlade s uréenim

B Produkt je uréeny iba na osobné pouZivanie.

A Bezpeénostné upozornenia

INE2BLYGTY] NEBEZPECENSTVO
PORANENIA!

m [A] VYSTRAHA!

NEBEZPECENSTVO

OHROZENIA ZIVOTA A
NEBEZPECENSTVO NEHODY PRE MALE
DETI A DETI! Nikdy nenechdvaijte deti bez
dozoru s obalovym materidglom. Existuje
nebezpe&enstvo udusenia obalovym
materidlom. Deti Easto podcefiuju
nebezpe&enstvd. Deti drzte vzdy dalej od

obalového materidlu.
pocas varenia horice. Preto na svoju

'
ochranu pouzivaijte chiiapky alebo

grilovacie rukavice.

Dbaijte na to, Ze rukovéte mdzu byt

N NEBEZPECENSTVO
VECNYCH SKOD!

B Nepouzivajte pokrievku, ak je rukovaf
uvolnend.

- Ak je rukovét sklenenej pokrievky uvolneng,
mézete ju zafixovat dotiahnutim skrutiek.

B Nepouzivajte hrniec, ak s rukovite uvolnené.

B Pri vareni je velmi délezité, aby boli hrnce vzdy
pod dohladom. Tuk a jedlo sa méze velmi
rychlo prehriaf a zapdlif. Ak tuk alebo jedlo
raz za&ne horief, nikdy ho nehaste vodou!
Plamene uhaste pokrievkou alebo testovanou
poziarnou prikryvkou.

= POZOR! Nikdy neohrievaite hrniec, ak
je prazdny. V opa&nom pripade sa hrniec
prehreje. Désledkom méze byt poskodenie
produktu.

B Hrniec nikdy nezohrievajte na najvysiom
stupni, ak je naplneny tukom. V pripade
prehriatia ihned’ vypnite varnt platiu. Hrniec
nikdy nedvihaijte priamo z varnej platne,
nechaijte ho najprv stéf na chladnicej varnej
doske.

B Do horiceho tuku nevkladaijte vihké méso.
Tuk, ktory by mohol odfrknif na Zeravi varnd
platfiu, by mohol spésobit poZiar.

B Hrniec je vhodny na plynové, elekirické,
sklokeramické, halogénové a indukéné varné
dosky.

VHODNY NA KONTAKT S

POTRAVINAMI! Chute a véne nie

s6 tymto produktom ovplyvnené.
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OPATRNE! Rozbitné, nie je odolné vodi
ndrazom!

Setrite energiou! Aby ste zabranili strate
energie, podla priemeru dna produktu zvolte
vhodnd varnd plochu.

Velkost  Efektivny
IAN q

hrnca priemer dna
366364_2101 @ 240 mm & 209 mm
366380_2101 @200 mm @ 174 mm
366372_2101 @160 mm @ 134 mm

OPATRNE! SKRABANCE! Zabréfite
$Gchaniu produktu po sklokeramickej varnej
doske! Predtym, ako za&nete s varenim,
odporicame vam, aby ste utreli plochu varnej
dosky a dno kuchynského riadu &istou handrou
bez chlpov (napr. z mikrovldkna). Takto
zabrdnite vzniku $krabancov.

Do predhriateho prézdneho produktu
neddvaijte sol resp. sland vodu, méze to
spdsobif koréziu. To by, mimochodom,
neviedlo k zniZeniu vykonu produktu.

Hortci produkt nikdy nechladte pod studenou
tec¢dcou vodou. Tym by sa mohla spodné
strana produktu poskodit alebo z produktu
odpadnif.

Upozornenie tykajice sa
indukénych varnych dosiek

Upozornenie: Za urditych podmienok
méze vznikat zvuk, ktory spdsobuiji
elektromagnetické vlastnosti ohrievacieho
zdroja a hrnca/panvice. Je to normdlne
a nepredstavuje to Ziadnu poruchu vaiej
indukénej varnej dosky alebo nadob na
varenie.
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Umiestnite hrniec/panvicu do stredu
indukéného pola.

OPATRNE! Velmi rychle ohriatie! Varné
nédoby pri predhrievani neprehrejte.

V pripade prehriatia musite miestnost dékladne
vyvetraf.

Produkt bude fungovaf spravne, len ak ho vzdy
umiestnite na varnd plochu, ktord zodpovedd
efektivnemu priemeru dna uvedenému v fomto
navode.

@® Pouzitie

Pred prvym pouzitim vyvarte produkt 2- az
3-krét vodou, aby sa Uplne odstranili pripadné
zvysky z vyroby.

Nerezové hrnce so sklenenymi pokrievkami sg
vhodné do rory.

- Sklenend pokrievka je odolnd vodi teplotédm

do 180 °C
- Nerezové hrnce si odolné voci teplotém do

250 °C

® Cistenie a starostlivost

Hrniec &istite horicou vodou a beznymi
Cistiacimi prostriedkami.

@g Produkt je vhodny na umyvanie v

umyvacke riadu.

Pri ruénom umyvani odistite produkt hordcou
vodou a beznymi &istiacimi prostriedkami.
Vyhnite sa pouZivaniu ostrych a $picatych
predmetov, aby sa produkt neposkodil.

Pri &isteni nepouzivajte Ziadne abrazivne
prostriedky.

Casom sa mézu kvli minerdlom vo vode

na produkte vytvorit flaky alebo sfarbenia.
Mézete ich odstranit tak, Ze polovicou citrénu
prejdete po tychto miestach. Nepoddaijné flaky
mézete odstranit zmesou deviatich dielikov
vody a jedného dielika octu.



OLLA DE ACERO INOXIDABLE

@® Introduccidn

Esta guia rdpida es una parte integral del manual
de instrucciones con la que puede poner su
producto en funcionamiento inmediatamente.
Puede descargar el manual de instrucciones
completo en http://www.lidl-service.com.

Lea el manual de instrucciones antes de utilizar

el producto y tenga especialmente en cuenta las
indicaciones de seguridad que contiene. Conserve
esta guia rdpida en un lugar seguro. Asegirese de
proporcionar todos los documentos relacionados
con el producto en caso de entregarlo a terceros.

® Uso previsto

B El producto ha sido concebido Unicamente
para un uso privado.

A Indicaciones de seguridad
N PELIGRO DE

LESIONES!

] N Y UTTEY i PELIGRO

DE MUERTE O ACCIDENTES EN

BEBES Y NINOS! Nunca deje a
los nifios solos con el material de embalaje.
Existe peligro de asfixia con el material de
embalaije. Los nifios a menudo subestiman los
peligros. Mantenga siempre alejados a los
nifios del material de embalaje.
Tenga en cuenta que las asas
pueden estar calientes durante la
coccién. Por esta razén, utilice
agarradores o guantes de cocina para
protegerse.

N 0TI iRIESGO DE DANOS

A LA PROPIEDAD!

= No utilice la tapa si el asa estd suelta.

- Siel asa de la tapa de cristal estd suelta,
puede volver a fijarla apretando los tornillos.

B No utilice la olla si las asas estdn sueltas.

B Durante la coccién es importante que preste
atencién a las ollas. La grasa y los alimentos
pueden calentarse y prenderse rdpidamente.
iNunca utilice agua para extinguir el fuego
provocado por la grasa o los alimentos!
Apague las llamas con una tapa de olla o un
extintor que haya sido revisado.

B ;CUIDADO! Nunca caliente la olla sin nada
dentro. De lo contrario, la olla se calienta
excesivamente. Esto puede provocar dafios en
el producto.

B Nunca caliente la olla en el nivel de potencia
més alto, si esta se encuentra llena de grasa.
Apague de inmediato la placa de cocina en
caso de sobrecalentamiento. Nunca levante
la olla directamente de la placa de cocing,
deje que se enfrie primero sobre la placa de
cocina.

B Nunca ponga carne que suelte gotas en grasa
caliente. Las salpicaduras de grasa sobre
una placa de cocina incandescente pueden
provocar un incendio.

B La olla es apropiada para placas a gas,
eléctricas, vitrocerdmica, halégenas y de
induccién.

- u iAPTO PARA PRODUCTOS

QH ALIMENTICIOS! Este producto no

influye ni en el olor ni en el sabor.
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{ATENCION! iFragil, no es resistente a los
impactos!

iAhorre energia! Seleccione el fogén
correspondiente conforme al didmetro de la
base de la olla para evitar una pérdida de
calor.

Tamaio Diametro
IAN de base
de la olla 3
efectivo
366364_2101 @240 mm & 209 mm
366380_2101 @200 mm @ 174 mm
366372_2101 @ 160 mm & 134 mm

{ATENCION! ;ARANAZO! iEvite las
rozaduras del utensilio de cocina sobre
vitrocerdmicas! Antes de empezar a cocinar,
le recomendamos que limpie la superficie de
la encimera y el fondo del utensilio de cocina
con un pafio limpio y sin pelusas (por ejemplo,
microfibra). Asi puede evitar rasgufios.

No afiada sal ni agua salada en el producto
si estd vacio y precalentdndose, ya que esto
podria provocar corrosién. No por ello el
producto pierde su desempefio.

Nunca ponga el producto caliente bajo el
chorro de agua fria. La parte inferior del
producto podria dafiarse o despegarse del
producto.

@® Nota para placas de induccién

Nota: Bajo ciertas circunstancias, se puede
detectar un ruido debido a las propiedades
electromagnéticas de la fuente de calory

la olla / sartén. Esto es normal y no hace
referencia a un defecto de su placa de
induccién o utensilio de cocina.
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La olla / sartén debe colocarse en el centro de
la placa de induccién.

iATENCION! jAlta velocidad de
calentamiento! No sobrecalentar los utensilios
de cocina durante el precalentamiento.

En caso de sobrecalentamiento debe airearse
bien el espacio.

Para que el producto funcione correctamente,
coléquelo siempre sobre una superficie de
coccién que corresponda al didmetro efectivo
de la base de la cacerola especificado en
estas instrucciones.

® Uso

Antes de usar la cacerola por primera vez,

ponga a hervir agua 2 o 3 veces para eliminar

por completo los residuos de produccién.

Las cacerolas de acero inoxidable con tapa de

cristal son apropiadas para el horno.

- La tapa de cristal es resistente al calor hasta
180 °C

- Las cacerolas de acero inoxidable son
resistentes al calor hasta 250 °C

@® Limpieza y cuidado

Limpie la olla con agua caliente y un
detergente convencional.

=

El producto es apto para el

T
% lavavaiillas.

Al lavar a mano, limpie la olla con agua
caliente y un detergente convencional. Evite el
uso de objetos afilados o con punta para no
dafar el producto.

No use abrasivos para limpiar.

Con el tiempo pueden aparecer en el producto

manchas o decoloraciones debido a los
minerales del agua. Puede eliminarlas frotando
medio limén sobre las zonas afectadas. Las
manchas mds resistentes puede eliminarlas
utilizando una mezcla de nueve partes de
agua por una de esencia de vinagre.



GRYDE AF RUSTFRIT STAL

©® Indledning

Denne korte vejledning er en integreret del aof
betjeningsvejledningen, som du kan bruge fil
ojeblikkelig anvendelse af produktet. Du kan
downloade hele betjeningsvejledningen pé
http://www.lidl-service.com

Lees betjeningsvejledningen inden brugen

og vaer isaer opmaerksom pé de indeholdte
sikkerhedshenvisninger. Opbevar denne korte
vejledning pé et sikkert sted. Udlever alle bilag,
hvis du giver produktet videre fil tredjepart.

@ Forskriftsmaessig anvendelse
B Produktet er kun beregnet il privat brug.

A Sikkerhedsanvisninger

N EXSYZXXIIT] FARE FOR KVASTELSER!
u B L0/ 8Y FARE FOR

D@DSFALD OG ULYKKER FOR

SMA BORN OG SPADBORN!
Born mé aldrig veere alene med emballagen
uden opsyn. Emballagematerialet udger risiko
for kvaelning. Bern undervurderer ofte
faresituationer. Hold altid emballagen uden for

barns raekkevidde.
kan blive varme under

'
madlavningen. Anvend grydelapper

eller grillhandsker som beskyttelse.

Vaer opmaerksom pd, at hdndtagene

N FARE FOR TINGSKADER!

Anvend ikke l&get hvis handtaget sidder Igst.

- Huvis glasl&gets handtag sidder lost, kan det
fastgeres igen ved at spaende skruerne.

B Gryden mé ikke anvendes, hvis héndtaget
sidder lgst.

B Ved madlavning er det vigtigt, at gryder ikke
lades ude af syne. Fedt og madvarer kan
hurtigt bliver overophedet og antzende. Hvis
fedtstof eller madvarer anteender, mé de aldrig
slukkes med vand! Flammerne slukkes med et
l&g eller et godkendt brandtaeppe.

B FORSIGTIG! Opvarm aldrig gryden i tom
tilstand. | modsat fald overopheder gryden. Det
kan medfere skader p& produktet.

B Opvarm aldrig en gryde, der er fyldt med
fedt, p& hejeste varmetrin. Sluk straks for
varmeplade i tilfeelde af overophedning. Laft
aldrig gryden direkte fra varmepladen, men
lad den st& p& varmepladen, medens denne
afkeler.

B leeg ikke dryppende vadt kad i varmt fedt. Hvis
der spraijter fedt p& en varm kogeplade kan
der nemt opst& en brand.

B Gryden kan anvendes med gas-,

el, glaskeramiske-, halogen- og

induktionskogeplader.

n LEVNEDSMIDDELSIKKER!
Madvarernes smags- og
lugtegenskaber pavirkes ikke af dette
produkt.
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OBS! Skrabelig, ikke stedsikker!

Spar pa energien! Brug en kogeplade med
en diameter der svarer til grydebunden for at
undgé varmetab.

Effektiv
IAN S
storrelse .
diameter
366364_2101 @240 mm & 209 mm
366380_2101 @200 mm & 174 mm
366372_2101 @160 mm & 134 mm

OBS! RIDSER! Undgé at skubbe og traekke
kogegrejet p& glaskeramiske kogeplader!

Fer madlavningen pdbegyndes, anbefaler

vi, at kogepladens overflade og kogegrejets
bund rengeres med en ren, fnugfri klud (fx
mikrofiber). Herved kan ridser forebygges.
Tilszet ikke salt eller saltvand i et forvarmet
tomt produkt, da dette kan medfere korrosion.
Der kan dog ikke forventes en reduktion of
produktets ydelse som falge heraf.

Et opvarmet produkt mé aldrig holdes under
rindende koldt vand. Herved kan produktets
underside tage skade eller falde of produktet.

Vejledning for
induktionskogeplader

Bemeaerk: Under visse omstaendigheder
kan der forekomme stgj pga. varmekildens
og grydens/pandens elektromagnetiske
egenskaber. Dette er helt normalt og ikke
et tegn pé defekt induktionskogeplade eller
kekkengrej.
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Gryden/panden skal anbringes midt p&
induktionskogepladen.

OBS! Hurtig opvarmningshastighed!
Keokkengrej ma ikke overopvarmes ved
forvarmning.

Efter en overopvarmning skal lokalet udluftes
grundigt.

For at produktet skal fungere optimalt, skal
det altid stilles p& den kogeplade, som svarer
til den i denne vejledning anferte effektive
bunddiameter.

® Brug
B Fer ibrugtagning skal gryden koges med

vand 2 til 3 gange for fuldsteendig fiernelse af

produktionsrester.

Rustfri st&l gryder med glaslag kan anvendes

i ovn.

- Glaslag varmebestandigt op til 180 °C

- Rustfri st&lgryder varmebestandige op il
250 °C

® Renggring og vedligeholdelse

Vask gryden med varmt vand og almindeligt
opvaskemiddel.

@ﬁ Produktet er egent til

___% opvaskemaskine.

Ved opvask i handen skal gryden vaskes med
varmt vand og et almindeligt opvaskemiddel.
Undgéd at anvende skarpe og spidse
genstande for ikke at beskadige produktet.
Anvend ikke skrappe skuremidler til rengering.
Med tiden kan der opsté pletter eller
misfarvninger of produktet fra mineraler i
vandet. Disse kan fiernes ved at gnide en halv
citron over stederne. Genstridige pletter kan

fiernes med en blanding af ni dele vand og en
del eddikesyre.




IAN Model No. | Product size Effective bottom size | Version

366364_2101 | HG06434 @ 240 mm @ 209 mm 08 /2021
366380_2101 | HG06435 @ 200 mm D174 mm 08 /2021
366372_2101 | HG06436 @ 160 mm 2134 mm 08 /2021
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