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SSMSR 600 Al

Tillykke!

Med dit keb af SilverCrest-stavmixersaettet SSMSR 600 Al, herefter kaldet stavmixer, har du valgt et
kvalitetsprodukt.

Ger dig fortrolig med stavmixeren, inden du bruger den ferste gang, og lsees denne vejledning
grundigt igennem. Lees og felg altid sikkerhedsanvisningerne, og brug kun stavmixeren som
beskrevet i denne vejledning ogtil de angivne formal.

Gem denne brugsanvisning godt. Serg for at medtage al dokumentation om stavmixeren ved
overdragelse tilandre.

1. NORMALE ANVENDELSESFORMAL

Stavmixeren er et husholdningsapparat, der udelukkende er beregnet til at blende og purere
forskellige benfrie fadevarer. Med det medfelgende piskeris kan flydende eller halvflydende
ingredienser og blandinger piskes eller blandes fint. Stavmixeren ma ikke bruges uden for lukkede rum
elleriomrader med tropisk klima. Den er ikke beregnet til brug i virksomheder eller til erhvervsmaessig
anvendelse. Stavmixeren er udelukkende beregnet til privat brug i private boliger — enhver anden
form for anvendelse anses for ukorrekt anvendelse. Denne stavmixer opfylder alle relevante normer
og standarder vedrerende CE-overensstemmelse. Hvis stavmixeren sendres uden aftale med
producenten, kan det ikke mere garanteres, at disse standarder er opfyldt. Producenten haefter under
ingen omstaendigheder for skader eller fejl som felge heraf.

Deianvendelseslandet geeldende love og bestemmelser skal overholdes.

2. LEVERINGSOMFANG

Tag stavmixeren og alle tillbeharsdele ud af emballagen. Fiern al emballage, og undersag, om alle
komponenter fremstar komplette og ubeskadigede. Hvis dele er ufuldsteendige eller beskadigede
ved leveringen, bedes du kontakte producenten.

¢ Motorblok med stremledning og stramstik

¢ Blenderstav

o Piskeris

e Adapter (til piskeris)

¢ Blender (skal, kniv oglag)

e Maélebager (med mélebaegerlag)

¢ Lynguide [den komplette brugsvejledning er tilgaengelig online)
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SSMSR 600 Al

Denne brugsvejledning er udstyret med et omslag, der kan foldes ud. Stavmixeren og alle
betjeningselementer er afbildet og nummereret pa indersiden af omslaget. Tallene henviser til
felgende:

Figur A — Stavmixer

1 | Hastighedsknap

2 | Knap [normal hastighed)
3 | TURBO-knap [hgj hastighed)
4 | Motorblok

5 | Blenderstav

Figur B—Blender

6 | Skdldeeksel [med gear)

7 | Kniv
8 | Skal
9 |lag

Figur C — Piskeris

10 | Adapter il piskeris)

1 | Piskeris

Figur D — Mélebaeger

12 | Malebaegerlag

13 | Malebaeger

3. TEKNISKE DATA
Producent TARGA GmbH
Betegnelse SilverCrest SSMSR 600 Al
Speaendingsforsyning 220 - 240 V~ [vekselspaending), 50-60 Hz
Effektforbrug 600 W
KD-tid 1 minut med blenderstav (5)

3 minutter med piskeris (1)
1 minut med blender

Beskyttelsesklasse Il @

Viforbeholder os ret til &ndring af tekniske oplysninger og design uden forudgdende varsel.

Brugeren behaver ikke foretage sig noget for atindstille produktet til en spaending
mellem 50 og 60 Hz. Produktet tilpasser sig til bdde 50 og 60 Hz.

4 - Dansk



SSMSR 600 Al

3.1KD-TID

KD-tiden (kortvarig driftstid) angiver, hvor lsenge stavmixeren kan kare, uden at motoren overophedes
ogtager skade. Den kortvarige driftstid for stavmixeren er1 minut ved anvendelse af blenderstaven (5),
3minutter ved anvendelse af piskeriset 1] og 1 minut ved anvendelse af blenderen.

Anvend ikke blenderstaven (5) eller blenderen ved meget faste eller seje fedevarer (f.eks. kad] i
laengere tid end 30 sekunder uden afbrydelse.

3.2 AFK@LINGSTID
Efter den maksimale anvendelsestid pa op til 1 minut med blenderstaven (5) hhv. op til 3 minutter med
piskeriset (11] og 1 minut med blenderen skal du lade stavmixeren afkale:
e  mindst 2 minutter ved anvendelse af blenderstav (5] eller blender
e  mindst 3 minutter ved anvendelse af piskeris (11)
Fortsaet farst derefter med den arbejdsproces, som du har pdbegyndt.

4. SIKKERHEDSANVISNINGER

Lees nedenstdende anvisninger omhyggeligt, og overhold alle
advarsler, inden du tager apparatet i brug ferste gang, ogsé
selvom du er bekendt med handteringen af elektriske
husholdningsapparater. Opbevar denne brugsvejledning
omhyggeligt til fremtidig brug. Hvis du seelger apparatet eller
giver detvidere, skal denne brugsvejledning vedlsegges. Den er
en del af apparatet.

Symbolforklaring

FARE! Dette symbol betegner en fare med en hgj risiko,
som forarsager ded eller alvorlige kvaestelser, hvis den
ikke undgas.

ADVARSEL! Dette symbol betegner enfare med en middel
risiko, som kan fordrsage dad eller alvorlige kvaestelser,
hvis den ikke undgas.

FARE! Dette symbol angiver farer for sundheden, der kan
omfatte livsfare og/eller tingskader som falge af elektrisk
sted.

> B P
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1 &) ¥ >
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Fare for brand! Dette symbol advarer mod brande, der
kan opsta som felge af uagtsomhed.

Dette symbol advarer om, at motorblokken (4] aldrig ma
nedsankesivand.

Dette symbol angiver dele, som kankomme i
opvaskemaskinen.

Dette symbol angiver produkter, hvis fysiske og kemiske
sammensatning er efterpravet, og somihenhold il
Europa-Parlamentets og Radets forordning EF 1935/2004 er
sundhedsmaessigt ufarlige ved kontakt med fedevarer.

Dette symbol angiver andre oplysninger om emnet.

Dette symbol pd mélebaegeret (13) angiver den maksimale
maengde vaeske, som kan forarbejdes i malebaegeret (13)
ad gangen, uden atindholdet laber over.

Producentens adresse

Forudsigelig forkert brug

Anvend stavmixeren i overensstemmelse med dens formal.
Hvis apparatet anvendes forkert, kan det medfere
personskader.

Stavmixeren ma ikke bruges til at blende meget harde
fedevarer. Dette omfatter f.eks. frosne fadevarer, kaffebanner,
korn og krydderier. Det er heller ikke muligt at forarbejde
chokolade.

Der ma ikke hakkes andet end fadevarer. Stavmixeren kan blive
beskadiget.

- Dansk
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e Stavmixeren ma ikke benyttes i luften, men kun i forbindelse
med egnede fadevarer. | modsat fald kan stavmixeren blive
beskadiget.

Personsikkerhed
¢ Dette apparat ma ikke benyttes af barn. Stavmixeren og dens
ledning skal opbevares utiigeengeligt for barn. Serg for, at barn
holdes under opsyn og ikke leger med apparatet. Sarg isaer for,
at blenderstaven [5) og kniven (7) holdes pa afstand af barn, s&
de ikke kommer til skade.
FARE! Emballage er ikke egnet som legetgj til barn. Barn
ma ikke lege med plasticposerne. Der er risiko for
kvaelning. Opbevar apparatet uden for bearns
raekkevidde.
¢ Dette apparat kan anvendes af personer med nedsatte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring eller
viden, hvis de er under opsyn eller har faet instruktion i sikker
brug af apparatet og forstar den dermed forbundne risiko.
¢ Barn ma ikke lege med apparatet.

A FARE! Risiko for tilskadekomst

o Apparatet skal slukkes og kobles fra lysnettet, far der kan skiftes
bevaegeligttilbeher eller reservedele.

e Sorgforatkoble stavmixeren fra lysnettet, nar du skal samle den,
skille den ad eller rengere den. Det samme gaelder, nar du ikke
bruger den, samt ved tordenveijt. Der er fare for personskade!
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Vent, indtil piskeriset (1] er standset helt, inden du tager
motorblokken (4] af. Der er fare for personskadel!

Vent, indtil kniven i blenderstaven (5] er standset helt, inden du
tager motorblokken (4] af. Du ma aldrig raekke handen ind mod
kniven, mens den roterer. Der er fare for personskade!

Vent, indtil kniven (7)iblenderen er standset helt,inden dutager
motorblokken (4] af. Du ma aldrig raekke hdnden ind mod kniven,
mens den roterer. Der er fare for personskade!

Vaer forsigtig ved rengering af stavmixeren! Kniven i
blenderstaven (5] og kniven (7] i blenderen er meget skarpel!
Der er fare for personskade!

Nar du har slukket, skal du vente, til piskeriset (11) er stoppet helt,
inden du traekker stavmixeren ud af fadevarerne. Der er fare for
personskade!

Nar du har slukket, skal du vente, til kniven i blenderstaven (5) er
stoppet helt, inden du treekker stavmixeren ud af fedevarerne.
Der er fare for personskade!

Du ma aldrig raekke hdndenind mod piskeriset, mens detroterer
(11). Hold ikke nogen genstande ind mod piskeriset (11, og hold
lost taj og langt har pa afstand. Der er fare for personskade!

Du ma aldrig raekke handen ind mod blenderstavens (5] kniv,
mens den roterer. Hold ikke nogen genstande ind mod kniven,
og hold lazst t@j og langt har vaek fra kniven, mens den roterer.
Der er fare for personskade!

Du ma aldrig raekke hdnden ind mod blenderens (7] kniv, mens
denroterer. Der er fare for personskade!
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A FARE for elektrisk sted

Slut farst stavmixeren til lysnettet, nar motorblokken (4] og
blenderstaven (5], piskeriset (11) hhv. blenderen er sat sammen.
Risiko for elektrisk stad!

Du ma udelukkende slutte stavmixeren til en korrekt installeret
og let tilgeengelig stikkontakt, hvis netspaending svarer til
specifikationerne pa maerkaten. Stikdasen skal fortsat veere let
tilgeengelig efter tilslutningen, sd stremstikket hurtigt kan
traekkes ud i nedstilfeelde.

Brug aldrig stavmixeren i naerheden af et badekar, en
brusekabine eller en fyldt vask.

Stramledningen og -stikket ma ikke beskadiges.

Hvis nettilslutningsledningen til dette apparat bliver
beskadiget, skal den udskiftes af producenten eller dennes
kundeservice eller en lignende kvalificeret person, sa farer
undgas.

Huset pa motorblokken (4] ma aldrig dbnes, da det ikke
indeholder nogen dele, der kan serviceres af brugeren. Der er
risiko for elektrisk stad.

Hvis du konstaterer udvikling af rag eller ussedvanlige lyde eller
lugte, skal du straks tage streamstikket ud af stikkontakten. | givet
fald ma stavmixeren ikke anvendes, for den er blevet
kontrolleret af en fagmand. Indand aldrig reagen, hvis der garild
i udstyret. Hvis du alligevel kommer til atindande regen, skal du
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soge leegehjelp. Indédnding af m@g kan veere
sundhedsskadeligt, der er fare for personskade!

¢ Sorgfor,atstramledningen ikke kan beskadiges af skarpe kanter
eller varme overflader. Stramledningen ma ikke klemmes eller
bukkes. Traek altid stramledningen ud af stikkontakten ved at
tage fat i stikket — treek aldrig i selve ledningen. Serg altid for at
fore stramledningen sddan, at man ikke kan traede pa eller
snuble over den. Der er fare for personskade!

e Apparatets forbindelse til lysnettet skal afbrydes, nar apparatet
ikke er under opsyn, ved driftsforstyrrelser, far det samles eller
skilles ad, og inden det rengares. Risiko for elektrisk stad!

Y| Motorblokken (4) ma aldrig nedsaenkes i vand, og der mé
ikke traenge vaeske ind i huset pa motorblokken [4].

¢ Hvis der traeenger vaeske ind i huset pa motorblokken (4), skal du
straks traekke stremstikket ud af stikkontakten og henvende dig
til kundeservice. Risiko for elektrisk stad!

¢ Du ma aldrig tage fat i motorblokken (4], stramledningen eller
streamstikket, mens du har vdde haender. Risiko for elektrisk stad!

o Afbryd stavmixerens forbindelse til lysnettet, s snart du er
faerdig med at bruge apparatet. Apparatet er farst stramlast, nar
streamstikket er trukket ud. Risiko for elektrisk stad!
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& FARE for brand

Efter den maksimale anvendelsestid pd op til 1 minut med
blenderstaven (5), 3 minutter med piskeriset (11 eller 1 minut med
blenderen skal du lade stavmixeren afkgle i mindst falgende
tidsrum:

eved anvendelse af blenderstav (5): mindst 2 minutter

eved anvendelse af piskeris (11): mindst 3 minutter

eved anvendelse af blender: mindst 2 minutter

Fortsaet forst derefter med den arbejdsproces, som du har
pabegyndt. Brandfare.

5. OPHAVSRET

Altindhold i denne brugsvejledning er ophavsretligt beskyttet og stilles udelukkende til rddighed for
brugeren sominformationskilde. Kopiering eller mangfoldiggarelse af data og oplysninger er forbudt
uden ophavsmandens udtrykkelige og skriftlige tilladelse. Dette gaelder ogsd enhver form for
kommerciel brug af indhold og data. Tekst og illustrationer er i overensstemmelse med det tekniske
niveau, vi var bekendt med pa trykketidspunktet. Forbehold for sendringer.

6. FOR IBRUGTAGNINGEN

Tag stavmixeren og alle tilbeharsdele ud af emballagen, og kontroller, at alle dele er medfulgt. Fiern
beskyttelsesfolien fra alle dele. Emballagen skal holdes uden for barns raekkevidde og bortskaffes pa
miljerigtig vis.

Inden farste anvendelse skal stavmixeren rengeres grundigt som beskreveti kapitlet "Rengering”.

Monter stavmixeren, nar de rengjorte dele er helt tarre:

Fer dukan benytte piskeriset 1), skal det
forst monteresi den medfelgende adapter
(10). Det geres pa felgende made:

For piskerisets (1) aksel ind i adapterens (10)
holder, indtil akslen klikker pé plads sadan,
atdetkan heres. Serg for, at de to laseflige
pé piskerisets (1) aksel griberindide
tilsvarende riller pa adapteren (10).

Dansk - 11
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P& motorblokken (4] er der et pil-maerke
(¥).Pa blenderstaven (5) og pa piskeriset v
(11) samt blenderen er der felgende
meerker:Bogh.

Disse maerker hjeelper dig, nar du skal

montere og fierne blenderstaven (5), @ @
- <>
piskeriset (1) eller blenderen.

6.1MONTERING AF BLENDERSTAVEN (5] ELLER PISKERISET (11)

Seet motorblokken [4) pa blenderstaven (5] hhv. piskeriset (11) sédan, at pil-maerket (VW] vender
mod den &bne haengelas Bpa blenderstaven (5) hhv. piskeriset (1l).

Drej numotorblokken (4] sa langti det laste lasesymbols retning, at pil-maerket (W] vender mod
den lukkede haengelas a pa blenderstaven (5] hhv. piskeriset [11). Hold @je med, at blenderstaven
(5] hhv. piskeriset (11) klikker pa plads sddan, at det kan heres og maerkes.

6.2 FIERNELSE AF BLENDERSTAVEN (5] ELLER PISKERISET (f1)

Drej nu motorblokken (4] s& langt i det dbne ldsesymbols retning, at pil-maerket (W) vender mod
den &bne haengelas B pa blenderstaven (5) hhv. piskeriset [1l).
Traek nu motorblokken (4] af blenderstaven (5) hhv. piskeriset (11).

6.3 TILSLUTNING/AFKOBLING AF MOTORBLOK (4) OG BLENDER

Stil skalen (8] pa en jeevn og ter flade.

Seet nu forsigtigt kniven (7) i knivholderen inde i sklen (8). Drej kniven en smule imens, og serg for,
atden feres helt ned i knivholderen. Det er normalt, hvis kniven (7) ikke sidder helt fast i
knivholderen pa dette tidspunkt. Kniven (7) sidder farst rigtig fast, nar skaldaekslet (6] senere
saettes pa.

Heeld de fadevarer, der skal findeles, i skalen [8). Falg symbolerne for maksimal

péafyldningsmaengde péa 500 ml % forfedevarer og 300 ml ‘ for vaesker.

Saet nu skaldaekslet (6) last pa skalen (8] ovenfra, mens du bevaeger det lidt, indtil det hviler fladt
pa den averste kant af skalen (8], og kniven (7) griber korrekt ind i skaldaekslet (6). Hold nu skalen
(8] med den ene hand, og drej skéldaekslet [6) s langt som muligt mod venstre for at fastgere
skaldaekslet (6) pé skalen (8).

Sast motorblokken (4] pa skaldackslet (6) sdledes, at pil-maerket (W] vender mod den dbne
haengelés & p4 skaldaekslet (6).

Drej nu motorblokken [4) sa langti det laste ldsesymbols retning, at pil-maerket (W) vender mod
den lukkede haengelés B p4 skaldaekslet (6). Hold aje med, at motorblokken (4] klikker pa plads
sadan, at det kan heres og maerkes.
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Blenderen er nu klar til brug.

e Foratfijerne motorblokken (4] igen efter brug af blenderen drejes motorblokken [4) nu s langti
det dbne ldsesymbols retning, at pil-meerket (¥ ) vender mod den &bne haengelas & pa
skaldaekslet (6).

e Traek numotorblokken (4) opad fra skaldaekslet [6).

Hvis du vil opbevare fadevarer i skalen (8], kan du benytte det medfelgende lag (9).
Fiernisa fald skaldaekslet (6) og kniven (7).

6.4 INDSTILLING AF HASTIGHEDEN
Med hastighedsknappen (1) pd motorblokken (4] kan dutrinlast justere stavmixerens hastighed. PAden
made kan du indstille den optimale hastighed for alle typer fadevarer, som du skal bearbejde.

o Skub hastighedsregulatoren 1) i retningen "MAX" for at @ge hastigheden.

¢ Skub hastighedsregulatoren (i) i retningen "MIN" for at reducere hastigheden.

Det er kun muligt at indstille hastigheden, nar du bruger stavmixeren med knappen (2] for normal
hastighed. Ved anvendelse med TURBO-knappen (3] star den maksimale bearbejdningshastighed il
rddighed med det samme.

6.5 MALEBAGERET (13)

¢ Med det medfelgende malebaeger (13) kan du afmale vaesker op til 700 m.

e Desuden kan duved anvendelse af blenderstaven (5] eller piskeriset (11) bruge mélebsegeret (13] il
behandlingen af fedevarerne.

m Nar du bruger malebaegeret (13) til bearbejdningen, mé der kun pafyldes en maksimal

maengde pa 300 ml [‘]. Ellers kan der lzbe eller sprajte vaeske ud af malebaegeret [13).

Arbejd ved anvendelse af piskeriset (1) med knappen (2) og aldrig med TURBO-
knappen (3).

Dansk - 13
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7.IBRUGTAGNING

Stavmixeren egner sig til felgende formal:

Tilat blende og purere frugt og grentsager i supper, sovse og dips
Til at mixe drinks

Til at lave milkshakes

Til at piske flede, 'aggehvider osv.

Til atlave mayonnaise eller rere desserter

Det anbefales at tilpasse stavmixerens omdrejningstal til de fedevarer, der skal
bearbejdes.

Nar du bruger blenderstaven [5) og blenderen, skal du vaelge en lavere hastighed til
blede fedevarer og en hgjere hastighed eller TURBO-hastigheden til hardere
fedevarer.

Nar du bruger piskeriset (11), skal du vaelge en hastighed, der passer til det @nskede
bearbejdningsresultat.

7.1 ANVENDELSE MED BLENDERSTAVEN (5)

Kom sa vidt muligt de fedevarer, som skal blendes, i en smal, hajbeholder med flad bund. Dette erden
ideelle forudssetning for et ensartet blendningsresultat. Det er naturligvis ogsd muligt at bruge
blenderstaveniennormal gryde.

For at undg3, at den roterende kniv forarsager personskade, skal du ferst taende stavmixeren, nar
blenderstaven (5) er kommet ned i de fedevarer, der skal blendes.

Det geres pa felgende made:

Kom de fedevarer, der skal bearbejdes, i en egnet beholder eller gryde.

Stik blenderstaven [5) lodret ned ifedevarerne.

Start efter behov stavmixeren med knappen (2], og vaelg ved hjeelp af hastighedsknappen (1) en
egnet hastighed. Hvis du vil veelge den hgjeste hastighed direkte, kan dui stedet starte
stavmixeren med TURBO-knappen (3). Hold den valgte knap nede under mixer- hhv.
blendningsprocessen. Hvis blenderstaven (5) suger sig fast i bunden, skal du kortvarigt slippe
knappen og derefter fortsaette bearbejdningen.

For at opna en ensartet bearbejdning af fedevarerne kan du bevaege blenderstaven en smule op
og ned ved blendningen.

Nér resultatet svarer til dine @nsker, skal du slippe knappen (2) hhv. TURBO-knappen (3), mens
blenderstaven (5) stadig befinder sigifedevarerne.

Vent, til kniven er stoppet helt, inden du tager blenderstaven (5) ud af de purerede fedevarer.
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Hvis du under brugen oplever
usaedvanlige lyde som f.eks. knirken
eller lignende, skal du komme en lille
smule neutral madolie pa

blenderstavens drivaksel (5). Se i den
forbindelse ogsé figuren ved siden af.

For atlette rengeringen skal du efter brug dyppe blenderstaven (5)ien skl medrent vand
og kort trykke et par gange pa knappen (2).

7.L1TABEL OVER FORARBEIDNINGSTIDER BLENDERSTAV (5]

Nedenstdende tabel tiener som orientering ved forarbejdningen af forskellige fadevarer. Ret dig efter
de anbefalede forarbejdningstider for at undga, at stavmixeren overophedes. Hvis det @nskede
resultat ikke er opnaet inden for dette tidsrum, skal du afbryde forarbejdningen og lade motoren kale
af. Herefter kan du genoptage forarbejdningen.

] Efter den maksimale anvendelsestid med blenderstaven (5) pa op til 1 minut skal du lade
stavmixeren afkele i mindst 2 minutter.

Fedevare Anbefalet Hastighed Forarbejdningstid
masngde
Trin MIN til MAX hhv.
Frugt, grentsager 100-2009 30-60 sekunder
TURBO *
Supper, sovse, Trin MIN til MAX hhv.
100-400 ml 60 sekunder
babymos TURBO *
. Trin MIN til MAX hhv.
Maelkedrikke, shakes 100-1000 ml 60 sekunder
TURBO *

*

:Indret hastigheden efter den @nskede konsistens.
[ | Nar du bruger mélebaegeret (13] til bearbejdningen, mé der kun pafyldes en maksimal

maengde pa 300 ml [‘]. Ellers kan der Izbe eller sprejte vaeske ud af malebaegeret (13).
Ved starre maengder er det vigtigt at benytte en skél, der passer i starrelsen.
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7.2 ANVENDELSE MED PISKERISET (11)

m For at undgé sprejt ved behandling af vaesker bar du aldrig anvende piskeriset (1) med
TURBO-knappen (3).

Kom de fedevarer, som skal bearbejdes, i det medfelgende mélebaeger (13 — der m& maksimalt

kommes 300 mli) ellerien anden smal, haj beholder med flad bund. Dette er den ideelle forudsaetning

for et ensartet bearbejdningsresultat.

For atundg, at det roterende piskeris (1) forarsager personskade, skal du farst teende stavmixeren, nar
piskeriset (1) er kommet ned i de fedevarer, der skal piskes.

Det geres pa felgende made:

o Komde fadevarer, der skal bearbejdes, i en egnet beholder.

o Stik piskeriset [11) lodret ned i fedevarerne.

o Start stavmixeren med knappen (2], og veelg ved hjselp af hastighedsknappen (1) en egnet
hastighed. Hold knappen (2] nede under brugen. Hvis det sprajter for meget, skal du reducere
hastigheden.

e Foratopnaen ensartet bearbejdning af fadevarerne kan du bevaege blenderstaven en smule op
ogned.

o Narresultatet svarer til dine @nsker, skal du slippe knappen (2), mens piskeriset (11) stadig befinder
sigifedevarerne.

o Vent, til piskeriset (1) er stoppet helt,inden du tager det ud af de bearbejdede fadevarer.

7.3 ANVENDELSE MED BLENDER

m Felg symbolerne for maksimal pafyldningsmaengde pa 500 ml % for fedevarer og
300 ml ‘ for vaesker.

For at kunne méle den korrekte vaeskemasngde ved hjselp af den anvendte skala er det
vigtigt, atkniven (7) er monteret under méleprocessen.

Nar du har samlet blenderen og sluttet den til motorblokken [4):

o Saetstromstikketien stikkontakt.

e Holdknappen (2] trykket ind for at forarbejde fedevarerne ved normal hastighed. Reguler om
nadvendigt hastigheden ved hjselp af hastighedsknappen (1). Du kan ogsa bruge TURBO-
knappen (3] til at arbejde direkte ved maksimal hastighed.

Hold blenderen godt fast med den ene hand, mens du betjener knapperne (2, 3) med
denanden hand.

Afkobl aldrig motorblokken (4] fra skaldaekslet [6), mens du betjener knapperne (2, 3).

Slip knappen (2, 3], nér du er tilfreds med resultatet af fedevareforarbejdningen.
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7.3.1 TABEL OVER BLENDERENS FORARBEIDNINGSTIDER

Nedenstadende tabel tjener som orientering ved forarbejdningen af forskellige fedevarer. Ret dig efter
de anbefalede forarbejdningstider for at undga, at stavmixeren overophedes. Hvis det @nskede
resultat ikke er opnaet inden for dette tidsrum, skal du afboryde forarbejdningen og lade motoren kale
af. Herefter kan du genoptage forarbejdningen.

[ Efter den maksimale anvendelsestid med blenderen pa op til 1minut skal du lade
I stavmixeren afkale i mindst 2 minutter.
Fedevare Mangde | Hastighed Forarbejdningstid
(maks.)
5 gange 1sekunds kortvarig
Log ** 2009 Trin MIN driftstid,
ryst skalen indimellem
Hvidleg 25fed Trin MIN til MAX * ca.15sekunder
Guleredder 200g Trin MIN til MAX * ca.15sekunder
Mandler/hasselnedder | 200g Trin TURBO ca.20 sekunder
Valngdder 2009 middelhastighed * ca.15sekunder
Parmesan/fast ost 2509 Trin TURBO ca. 30 sekunder
5 gange 1sekunds kortvarig
Persille ** 309 Trin TURBO driftstid,
ryst skalen indimellem
6 gange 1sekunds kortvarig
friske krydderurter ** 409 Trin TURBO driftstid,
ryst skalen indimellem

*. Indret hastigheden efter den @nskede konsistens.

**: Ved forarbejdningen af disse levnedsmidler skal skalen (8] rystes, eller der bankes pa den, mellem
de beskrevne forlab med kortvarig driftstid for at lede ubehandlet materiale ind i knivomraddet og
opna et optimalt resultat.
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8.RENGORING

Fare for personskader! Vaerforsigtig ved rengering af stavmixeren! Kniveniblenderstaven
(5) er meget skarp!

samt rengaringsredskaber, der kan lave ridser (f.eks. skuresvampe af metal]. Ellers kan
stavmixeren blive beskadiget.

Det anbefales at rengare blenderstaven (5), kniven (7] hhv. piskeriset (1) med det samme

c Advarsel mod tingskader! Undlad at bruge skuremidler eller setsende rengeringsmidler

efter brugen for atundga, at de bearbejdede fedevarer terrerind. Isser efter bearbejdning
af meget salte fedevarer bar du med det samme skylle blenderstaven (5}, kniven (7) eller
piskeriset (11) af med rent vand.

Traek stromstikket ud af stikkontakten.

Fiern blenderstaven (5) hhv. piskeriset (1) fra motorblokken (4).

Fjern piskeriset (1) fra adapteren [10) ved at trackke piskerisets (11) aksel ud af adapterens (10) holder.
Tag kniven (7) ud af skalen 8).

Renger motorblokken (4], skaldaekslet (6) og adapteren (10) med en let fugtet karklud, og ter dem
derefter delene godt. Benyt om ngdvendigt en smule opvaskemiddel. Rengering ved
almindelig opvask fordrsager uoprettelige skader!

Du kan rengere blenderstaven (5), kniven (7), skélen (8], laget (9], piskeriset (11}, malebaegerlag (12)
og malebaegeret (13] i et skyllekar. Skyl grundigt med rent vand efter rengeringen for at fierne
rester af opvaskemiddel. Ter derefter alle dele godt af.

Du kan ogsé rengere blenderstaven (5), kniven (7], skalen (8], laget (9), piskeriset (11}, mlebsegerlag
(12) og mélebaegeret (13)i opvaskemaskinen.

opvaskemaskinen, skal du serge for at placere den lodret og med kniven opad. Ter

m For at opnd et optimalt rengaringsresultat af blenderstaven (5), ndr den rengeres i

derefter blenderstaven [5) grundigt af.
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9. OPBEVARING AF APPARATET, NAR DET IKKE ANVENDES

Hvis du ikke bruger stavmixeren i la&engere tid, skal du rengere den som beskrevet i forrige kapitel.
Opbevar stavmixeren et tert og rent sted uden for barns reekkevidde.

10. PROBLEML@SNING

Hvis stavmixeren pa et tidspunkt ikke fungerer, som den plejer, kan du preve at felge nedenstdende
rad for at l@se problemet. Hvis problemet fortsat opstar, bedes du kontakte vores kundeservice.

Stavmixeren fungerer ikke

o Stromstikket er ikke tilsluttet. Seet stramstikket i en stikkontakt.

o Stikkontakten er defekt. Undersag, om apparatet fungerer, nar du bruger en anden stikkontakt, som
med sikkerhed virker.

Kniven roterer ikke/roterer med vanskelighed

e Motorblokken (4] og blenderstaven (5), piskeriset (1) hhv. blenderen er ikke samlet korrekt. Kobl
apparatet fra lysnettet, og kontroller samlingen.

o Erderenforhindring i mixerbeholderen hhv. skalen (8)? Fiern den.

e Deblandede fadevarer er for harde eller for seje.
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1. OPSKRIFTFORSLAG
Mayonnaise
Ingredienser Meaengde Kommentar
Madolie 2509 Skal males i gram, ikke i milliliter. Skal have
stuetemperatur
Aggeblomme 1stk. Skal have stuetemperatur
Eddike 159 F.eks. drueeddike, men ikke eddikeessens! Skal

have stuetemperatur

Salt, sukker, sennep,
peber ellerandre
krydderier

Efter anske

Tilseetningen af krydderier er valgfri, og maengden
kan justeres efter din egen smag.

Tilberedning:

Kom seg og eddike i mixerbsegeret og bland, tilseet derefter langsomt olien (ca. 150 sekunder til 250 g)
og begynd samtidig at blande med piskeriset (11). Tilseet derefter alle de @vrige ingredienser. Bland
ved hgjeste hastighed, til der opstar en ensartet masse.

Mangolass/

Ingredienser Mangde Kommentar

Mango 2509 En formodnet mangofrugt er mest velegnet.

Yoghurt 2509 En vegansk variant kan tilberedes pa soja- eller

kokosyoghurt.

Sojadrik 130 ml

Citronsaft 1tsk.

Sukker 41sk. Alternativt kan honning eller agavesirup anvendes.
Tilberedning:

Skrael farst mangofrugten, og fjern stenen. Blend derefter det hakkede frugtked med de evrige
ingredienser med blenderstaven (5) ved middelomdrejningstal, til du har en cremet lassi.

Jordbaercreme
Ingredienser Meaengde Kommentar
Jordbeer 5009
Bindemiddel 1spsk. f.eks. agar-agar, pektin, stivelse
Sukker 1tsk.
Vanillesukker 1pakke
Faremaelksyoghurt 150 g
Limesirup 100 ml
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Tilberedning:

Blend 250 g jordbaer og de @vrige ingredienser med blenderstaven (5), indtil den @nskede cremede
konsistens er opnaet. De resterende 250 g jordbaer skaeres i tern og fordeles i seks skale med 2 spsk. i
hver. Herefter fordeles cremen ligeligt i skalene, som pyntes med resten af jordbaerternene. Stilles i
koleskabeti3-4timer.

Ingredienser Mangde Kommentar
Basilikum % bundt
Finthakket persille 1bundt
Pinjekerner 3 spsk.
Parmesan 709
Salt Tknivspids
Peber 1knivspids
Olivenolie 65ml
Tilberedning:

Vask basilikum og persille. Persillebladene pilles, og osten skaeres i tern. Herefter kommes alle
ingredienser i det medfelgende mélebaeger (13), og disse finpureres ved fuldt omdrejningstal med
blenderstaven [5). Fordel pestoenito glas med skrueldg, og daeek den med olie.

Ingredienser Mengde Kommentar
Fledeost 3009
Torrede figner 4stk.
Valnedder 509
Honning 1spsk.
Limefrugt A
Salt Tknivspids
Peber Tknivspids
Tilberedning:

Hak valnadderne fint. Blend med blenderstaven (5) saften fra den halve limefrugt, fladeost, honning,
tarrede figner, salt og peber ved et lavt omdrejningstal, til det er en cremet masse. Til sidst reres de
finthakkede valngdder .

Held og lykke med tilberedningen/
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12. OPLYSNINGER OM MILI@ OG BORTSKAFFELSE

For apparater, der er maerket med dette symbol, gaelder Europa-Parlamentets og

Rédets direktiv 2012/19/EU. Alle elektriske og elektroniske apparater skal bortskaffes

adskilt fra husholdningsaffald pa de dertil indrettede offentlige anleeg. Nar du
bortskaffer det gamle apparat korrekt, undgér du at beskadige miljiget og dit eget
helbred. @nsker du yderligere oplysninger om korrekt bortskaffelse af det gamle
apparat, skal du kontakte de lokale myndigheder, affaldskontoret eller den forretning,
hvor du kebte apparatet.

% Serg ogsa for en miljerigtig bortskaffelse af emballagen. Papemballage skal smides i
E dertilindrettede containere eller afleveres pa offentlige genbrugspladser. Al folie- og

plastemballage skal afleveres pa din lokale genbrugsplads.

ELEMENTS
D’EMBALLAGE

[J ) A uépgsgk A QlécPQSER
' Cet appare“ EN MAGASIN  EN DECHETERIE
& et ses accessoires % ,

se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

“Nem sortering”

Produktet, dets tilbehear, vedlagte tryksager og emballagedele er genanvendelige. De er
underlagt et udvidet producentansvar og sorteres og indsamles separat.

Adskil emballagematerialet, og smid det i de = | ES/PT IR ES/PT .

relevante indsamlingscontainere i overensstemmelse ‘ n ﬂ
» HO0 | azul | | veroe
med symbolerne pd emballagen:
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Veer opmaerksom pa maerkningen pa emballagematerialerne i forbindelse med
affaldssortering. Disse er maerket med forkortelser (a) og numre (b) med felgende
betydning:

1-7: Plastic / 20—22: Papir og pap / 80—98: Kompositmaterialer.

B3>

Materiale Dette produkts emballagedele indeholder felgende
Bolgepap Salgsemballage,indvendigt karton
PAP
& Papir Silkepapirindeniemballagen
PAP
07 Kloreret polyethylen Plastikpose
CPE

13. OVERENSSTEMMELSESBEMARKNING

Dette produkt opfylder kravene i de gaeldende europasiske og nationale direktiver.
Overensstemmelsen er dokumenteret. De relevante erkleeringer og dokumenter
findes hos producenten.

Dette produkt opfylder kravene i de gaeldende nationale direktiver i Den Serbiske

A A Republik.

Den komplette EU-overensstemmelseserklaering og eventuelle andre
overensstemmelseserklaeringer kan downloades fra felgende link:

Kontaktadresse i henhold til forordning [EU) 2023 /988 om produktsikkerhed: ce@targa.de
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14. GARANTIBEMZRKNINGER

TARGA GmbH - Garanti
Kaere kunde,

Der er 3 ars garanti pa dette apparat fra kebsdatoen. I tilfeelde af mangler ved dette produkt, har du
ifelge loven rettigheder over for seelgeren. Disse rettigheder begraenses ikke af garantien nedenfor.

Garantibetingelser

Garantien traeder i kraft fra og med kebsdatoen. Opbevar kassebonen omhyggeligt. Denne bon skal
bruges som bevis for kabet. Hvis der opstar en materiale- eller fabrikationsfejl pa dette produktinden
for 3 ar fra kebsdatoen, vil produktet, efter vores skan, blive enten repareret eller udskiftet gratis.

Garantiperiode og juridiske mangelskrav

Garantiperioden forleenges ikke med garantiydelsen. Dette geelder ogsd for udskiftede og
reparerede dele. Vi skal omgéaende informeres om skader og mangler ved kebet, der konstateres
umiddelbar efter udpakningen. Reparationer, der udferes efter garantiperiodens udleb, er
betalingspligtige.

Garantiens omfang

Apparatet er produceret efter strenge kvalitetskrav og testet ngje far leveringen. Garantiydelsen
omfatter materiale- eller fabrikationsfejl. Denne garanti omfatter ikke produktdele, der udsaettes for
normalt slid og som derfor kan betragtes som sliddele, eller for skader pa skrebelige dele, f.eks.
kontakter, batterier eller dele, der er fremstillet af glas. Denne garanti bortfalder, hvis produktet bliver
skadet pa grund af ukorrekt anvendelse eller vedligeholdelse. Alle anvisninger i
betjeningsvejledningen skal falges for at sikre, at produktet anvendes korrekt. Anvendelsesformal og
handlinger, der frarddes eller advares om i betjeningsvejledningen, skal altid undgas. Produktet er
udelukkende beregnet til privat brug, og ikke til erhvervsmaessig brug. Ved misbrug eller ukorrekt
behandling, anvendelse af magt eller reparationer, der ikke er foretaget af vores autoriserede
serviceafdeling, bortfalder garantien. Der pdbegyndes ikke en ny garantiperiode ved reparation eller
udskiftning af produktet.

Afvikling i tilfselde af garantisager
For at sikre en hurtig behandling af din sag, bedes du felge anvisningerne nedenfor:

- Leesvenligstden vedlagte dokumentation omhyggeligt, far du tager dit produkti brug. Hvis
der skulle opsta et problem, der ikke kan afhjeelpes pad denne méade, bedes du kontakte
vores hotline.

- Serg venligst for, at du altid har din kassebon og artikelnummeret, eller i givet fald
serienummeret, parat som ke@bsbevis, ndr du kontakter os.

- ltilfeelde af, at problemet ikke kan afhjaelpes via telefonen, foranlediger vi yderligere service
via vores hotline, afheengigt af arsagen til fejlen.

- P& wwwlidl-service.com kan du downloade denne og mange andre brugsanvisninger,
produktvideoer og installationssoftware. Med denne QR-kode lander du direkte pé LIDLs
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serviceside (www lidl-service.com) og kan efter angivelse af artikelnummeret (IAN] dbne
denrelevante brugsanvisning.

[m] %4 [m]
5

E.

PDF ONLINE

www.lidl-service.com

B  Serice

Telefon: 32710005

E-mail: targa@lidl.dk

IAN: 478883_2410

(L] Producent

Bemaerk venligst, at adressen nedenfor ikke er en serviceadresse. Kontakt farst det servicecenter, der
erangivet ovenfor.

TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest
TYSKLAND
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Félicitations |

Grace a l'achat du kit de mixeur plongeant SSMSR 600 Al, ci-aprés désigné par le terme mixeur
plongeant, vous avez fait le choix d'un produit de haute qualité.

Avant la premiere mise en service, familiarisez-vous avec le mixeur plongeant en lisant attentivement le
présentmode d’'emploi. Veuilleznotamment respecter les consignes de sécurité et n'utiliser le mixeur
plongeant que dans les domaines d’application décrits et indiqués dans le présent mode d’emploi.

Veulillez conserver le présent mode d’emploi. Veuillez €galement transmettre tous les documents en
cas de transfert du mixeur plongeant a un tiers.

1. UTILISATION CONFORME

Le mixeur plongeant est un appareil électroménager. ll sert uniquement a hacher et a réduire en purée
des aliments sans 0s. Le fouet fournit permet de fouetter et de mélanger finement des ingrédients
liquides ou semi-liquides. Le mixeur plongeant ne doit en aucun cas étre employé hors des espaces
fermeés et dans des régions climatiques tropicales. Le produit nest pas prévu pour une utilisation en
entreprise ou pour une exploitation commerciale. Le mixeur plongeant ne doit étre utilisé qu'a titre
priveé dans une zone résidentielle ; aucune autre utilisation n’est admise. Ce mixeur plongeant satisfait a

toutes les normes et standards applicables en matiere de conformité CE. En cas de modification du
mixeur plongeant effectuée sans 'accord du fabricant, le respect de ces normes n’est plus garanti. Le
fabricant décline toute responsabilité quant aux dommages ou problemes pouvantrésulter d'une telle
situation.

Veulillez respecter les réglementations et la Iégislation en vigueur dans le pays d'utilisation.

2. CONTENU DE LA LIVRAISON

Retirez le mixeur plongeant et tous les accessoires de leur emballage. Retirez tous les matériaux
d’'emballage et vérifiez que tousles composants sont présents dans leur intégralité et quiils sontenbon
état. En cas de livraison incompléte ou détériorée, veuillez vous adresser au fabricant.

¢ Bloc moteur avec céble d’alimentation et fiche secteur

o Téte de mixeur

e Fouet

e Adaptateur (pourfouet)

e Hachoir [bol, lame et couvercle)

¢ Verre doseur [avec couvercle)

¢ Mode d’'emploi abrégé [mode d'emploi exhaustif disponible en ligne)
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Le présent mode d’'emploi est doté d’un rabat dépliable. Une illustration chiffrée du mixeur plongeant
etdetous les éléments de commande est reproduite sur la face interne du rabat. Les chiffres désignent
les éléments suivants:

lllustration A — Mixeur plongeant

1 | Régulateur de vitesse

Bouton [vitesse normale)

2
3 | Bouton TURBO (vitesse élevée)
4

Bloc moteur

5 | Téte de mixeur

lllustration B — Hachoir

6 | Couvercle dubol (avec entrainement)

7 Lame
8 |Bol

9 | Couvercle

lllustration C — Fouet

10 | Adaptateur [pourfouet)

1 | Fouet

lllustration C — Verre doseur

12 | Couvercle du verre doseur

13 | Verredoseur

3. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Fabricant TARGA GmbH

Désignation SilverCrest SSMSR 600 Al

Alimentation 220 - 240 V~ [tension alternative), 50-60 Hz
Puissance absorbée 600 W

Durée de fonctionnement courte Une minute avec la téte de mixeur (5)

3 minutes avec le fouet 1)
I minute avec le hachoir

Classe de protection Il @

Les caractéristiques techniques ainsi que la conception peuvent faire 'objet de modifications sans
préavis.

Aucune action n'est requise de la part de l'utilisateur pour faire basculer le produit entre
50 et 60 Hz. Le produit s'adapte aussi bien a une tension de 50 que de 60 Hz.
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3.1 DUREE DE FONCTIONNEMENT COURTE

La durée de fonctionnement courte indique pendant combien de temps le mixeur plongeant peut
fonctionner sans que le moteur ne chauffe et ne provoque de dommages. La durée de
fonctionnement courte du mixeur plongeant s'éléve a 1minute avec la téte de mixeur (5), @ 3 minutes
avec le fouet (1) et a1minute avec le hachoir.

N'utilisez pas la téte de mixeur (5) et le hachoir plus de 30 secondes sans interruption sur des aliments
trés compacts outrés durs (p. ex. de la viande).

3.2 TEMPS DE REFROIDISSEMENT
Une fois que vous avez atteint la durée d'utilisation maximale s’élevant a1 minute avec la téte de mixeur
(5), a3 minutes avec le fouet (11) et a1 minute avec le hachoir, laissez refroidir le mixeur plongeant :
e aumoins 2 minutes si vous utilisez la téte de mixeur (5) ou le hachoir
e aumoins 3 minutes si vous utilisez le fouet (1)
Une fois la durée d'attente terminée, vous pouvez poursuivre.

4. CONSIGNES DE SECURITE

Préalablement & la premiére utilisation de l'appareil, veuillez lire
attentivement les instructions suivantes et respectez tous les
avertissements, méme si la manipulation dappareils
électroniques et électroménagers vous est familiere. Conservez
ce mode d’emploi soigneusement en vue d’'une consultation
ultérieure. Si vous vendez ou confiez I'appareil & une autre
personne, vous devez absolument lui fournir le présent mode
d’emploi. ll fait partie intégrante de l'appareil.

Signification des symboles utilisés

A DANGER! Cette mention d'avertissement désigne un
danger avec un degré de risque élevé pouvant, s'il n’est
pas évité, causer lamort ou des blessures graves.

A AVERTISSEMENT ! Cette mention d’avertissement désigne
un danger avec un degreé de risque modéré pouvant, s'il
n'est pas évite, causer la mort ou des blessures graves.
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DANGER | Ce symbole met en garde I'utilisateur contre les
risques pour la santé pouvant aller jusqu’a un danger de
mort et/ou des dommages matériels résultant d’'un choc
électrique.

Risque d'incendie ! Ce symbole vous avertit des
incendies pouvant survenir en cas de non-respect.

Ce symbole indique que le bloc moteur (4] ne doit jamais
étre plongé dansl'eau.

Ce symbole désigne les piéces pouvant aller au lave-
vaisselle.

Ce symbole désigne des produits dont la composition
physique et chimique a été testée, déclarés inoffensifs
pour la santé en ce qui concerne le contactavec des
aliments, conformément au réglement CE1935/2004.

Ce symbole attire I'attention sur des informations
complémentaires sur le sujet.

Ce symbole surle verre doseur (13) indique la quantité de
liquide maximale qui peut étre mixée dans le verre
doseur (13) sans que le contenu ne déborde.

Adresse du fabricant

Mauvais usage prévisible

o Utilisez le mixeur plongeant conformément a son usage prévu.
Une utilisation non conforme de l'appareil pourrait causer des
blessures.

¢ Le mixeur plongeant ne peut pas étre utiliseé pour mixer des
aliments trés durs. Cela désigne notamment les produits

30 - Frangais



SSMSR 600 Al

surgelés, les grains de café, les céréales et les épices. Il est
égalementimpossible de mixer du chocolat.

Des substances autres que les aliments ne doivent pas étre
mixées. Celarisque dendommager le mixeur plongeant.

Le mixeur plongeant ne doit pas étre mis en marche dans le
vide, mais uniquement en contact avec les aliments adéquats.
Une utilisation prolongée dans le vide peut endommager le
mixeur plongeant.

Sécurité des personnes

Les enfants ne doivent pas utiliser cet appareil. Le mixeur
plongeant et son cable de raccordement doivent étre tenus
éloignés des enfants. Assurez-vous que les enfants sont
surveillés et ne jouent pas avec cet appareil. Tenez en particulier
la téte de mixeur [5) et la lame (7] éloignée des enfants pour
s'assurer gu'ils ne se blessent pas avec.
DANGER! L'emballage n’est pas un jouet. Les enfants ne
doiventpasjoueraveclessacs en plastique. lls pourraient
s'étouffer. Conservez l'appareil hors de portée des
enfants.
Cetappareil peut étre utilisé par des personnes présentant des
capacités mentales, sensorielles ou physiques réduites ou ne
disposant pas de lexpérience ou des connaissances
nécessaires, si elles sont supervisées ou informées quant a une
utilisation slire de l'appareil et si elles comprennent ainsi les
risques encourus.
Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.
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A DANGER | Risque de blessures

Avant de remplacer des accessoires devenant mobiles durant
le fonctionnement de l'appareil, celui-ci doit étre éteint et
débranché.

Débranchez le mixeur plongeant lorsque vous I'assemblez, le
désassemblez ou le nettoyez. Veuillez également le
débrancher en cas de non-utilisation ou dorage. Il y a unrisque
de blessure!

Attendez que le fouet (11) simmobilise avant de retirer le bloc
moteur (4). Il y aunrisque de blessure !

Attendez que lalame de la téte de mixeur (5) s'immobilise avant
de retirer le bloc moteur (4). N'introduisez jamais votre main
lorsque lalame est en rotation. Il y a un risque de blessure !
Attendez que lalame (7) du hachoir simmobilise avant de retirer
le bloc moteur (4). N'introduisez jamais votre main lorsque la
lame est en rotation. Il y a un risque de blessure |

Soyez prudent lors du nettoyage du mixeur plongeant. La lame
de la téte de mixeur (5] et la lame (7) du hachoir sont trés
affitées!lly aunrisque de blessure !

Une fois l'appareil éteint, attendez que le fouet (11) soit a l'arrét
avant de retirer le mixeur plongeant des aliments. Il y a unrisque
de blessure!

Une fois l'appareil éteint, attendez que la lame de la téte de
mixeur (5) soit a l'arrét avant de retirer le mixeur plongeant des
aliments. ll'y aunrisque de blessure !
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¢ Nintroduisez jamais votre main lorsque le fouet (11] est en
rotation. N'introduisez aucun objet dans le fouet (11] et tenez les
vétements amples et les cheveux longs a l'écart. Il y a un risque
deblessure!

¢ N'introduisez jamais votre main lorsque la lame de la téte de
mixeur (5] est en rotation. Ne placez aucun objet sur la lame et
tenez les vétements amples et les cheveux longs a l'écart.ll y a
unrisque de blessure !

¢ N'introduisez jamais votre main lorsque lalame (7] du hachoir est
enrotation. Il y a unrisque de blessure !

A RISQUE de choc électrique

e Branchez le mixeur plongeant uniguement aprés avoir
assemblé le bloc moteur (4] avec la téte de mixeur (5), le fouet
(M oule hachoir. Il y a unrisque d'électrocution !

¢ Ne raccordez le mixeur plongeant qu’a une prise de courant
correctement installée et facilement accessible, et dont la
tension du réseau correspond a lindication sur la plaque
signalétique. Apres le raccordement, la prise de courant doit
continuer a étre facilement accessible afin que vous puissiez
débrancher rapidement la fiche secteur en cas d’'urgence.

e N'utilisez jamais le mixeur plongeant & proximité dune
baignoire, d'une douche ou d'un lavabo rempli d’eau.

¢ Le cible d'alimentation et la fiche secteur ne doivent pas étre
endommages.

Frangais - 33



SSMSR 600 Al

¢ Sile cible de raccordement de cet appareil estendommags, il
doit étre remplacé par le fabricant, son service client ou une
autre personne qualifiée afin d'éviter tout danger.

e Nouvrez jamais le boitier du bloc moteur (4] car celui-ci ne
contient aucune piéce a entretenir. Cela peut entrainer une
électrocution lorsque le boitier est ouvert.

o Suite a la constatation d’'une formation de fumée, de bruits ou
d'odeurs inhabituels, débranchez immédiatement la fiche
secteur de la prise de courant. Si vous étes dans 'une de ces
situations, nutilisez plus le mixeur plongeant tant qu'un
spécialiste na pas effectué de vérification. Si l'appareil
senflamme, ne respirez en aucun cas la fumée. Consultez un
meédecin si vous avez inhalé de la fumée. Linhalation de fumée
peut étre nuisible a la santé. Iy a un risque de blessure !

e Assurez-vous que le cdble dalimentation ne peut pas étre
endommageé par des bords tranchants ou points chauds. Le
céble dalimentation ne doit pas étre pincé ou coincé. Pour
débrancher, tirez toujours sur la fiche de la prise de courant, et
jamais sur le cable dalimentation. Posez toujours le céble
dalimentation de maniére & ce que personne ne puisse
trébucher ou marcher dessus. Il y a unrisque de blessure !

e Lappareil doit étre débranché du secteur en l'absence de
surveillance, en cas de dysfonctionnements et avant
I'assemblage, le démontage ou le nettoyage. Il y a un risque
délectrocution!
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¥ Lebloc moteur (4) ne doit jamais étre plongé dans I'eau.
Aucun liguide ne doit en outre pénétrer dans le boitier du
bloc moteur (4).

¢ Si un liquide a pénétré dans le boitier du bloc moteur (4],
débranchez tout de suite la fiche secteur de la prise de courant
et adressez-vous au service clients. Il y a un risque
d'électrocution !

¢ Ne touchez jamais le bloc moteur (4], le cable d'alimentation et
la fiche secteur avec des mains mouillées. Il y a un risque
d'électrocution !

e Immédiatement apres utilisation, débranchez le mixeur
plongeant du secteur. Lalimentation de l'appareil est coupée
uniguement quand la fiche secteur est débranchée. Il y a un
risque d'électrocution!

& RISQUE d'incendie

Une fois atteinte la durée d'utilisation maximale d’'l minute avec la
téte de mixeur [5), de 3 minutes avec le fouet (1) ou d'Iminute avec
le hachoir, laissez refroidir le mixeur plongeant pendant au moins
la durée suivante avant de poursuivre:

eavec la téte de mixeur (5): au moins 2 minutes

eavec le fouet (11) : au moins 3 minutes

eavec le hachoir: au moins 2 minutes

Une fois la durée d'attente terminée, vous pouvez poursuivre. |
existe unrisque d’'incendie !
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5.DROITS D’AUTEUR

Tous les contenus du présent mode d’emploi sont soumis aux droits d’auteur et sont mis a disposition
du lecteur exclusivement a titre d'information. Toute copie ou reproduction des données et
informations sans I'accord explicite et écrit de l'auteur est interdite. Cette disposition s'applique
également en cas d'utilisation commerciale des contenus et données. Le texte et les illustrations sont
conformes al'état de la technique lors de limpression. Sous réserve de modifications.

6. AVANT LA MISE EN SERVICE

Retirez le mixeur plongeant et tous les accessoires de leur emballage et vérifiez que la livraison est
bien complete. Retirez tous les films de protection. Conservez 'emballage hors de portée des enfants
et mettez-le au rebut en respectant I'environnement.

Avant la premiere utilisation, le mixeur plongeant doit étre soigneusement nettoyé comme décrit dans
le chapitre « Nettoyage ».

Assemblez le mixeur plongeant une fois que les pieces nettoyeées sont completement séchées:

Afin d'utiliser le fouet (11), il doit tout d’abord —
étre inséré dans 'adaptateur fourni (10).
Veullillez procéder de la maniere suivante :
Insérez'axe du fouet (1) dans le logement
de l'adaptateur (10]) jusqu’a entendre un clic.
Veillezace queles2ergots
d’encliquetage de I'axe du fouet (11) sont e
insérés dans les ouvertures
correspondantes de 'adaptateur (10).
Unefleche (W) est présente sur le bloc
moteur (4). Les symboles suivants sont V
apposés sur la téte de mixeur (5), le fouet (1)
etle hachoir: B etA.

Ces symboles vous aident afixer et a retirer

la téte de mixeur (5), le fouet (1) oule @ @
<>

hachoir.
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6.1 FIXATION DE LA TETE DE MIXEUR (5) OU DU FOUET (1)

Placez le bloc moteur (4] sur la téte de mixeur (5) ou le fouet (1) de sorte a ce que la fleche (V)
pointe vers le cadenas ouvert b placé sur la téte de mixeur (5) ou le fouet i1).

Faites pivoter le bloc moteur (4] vers le symbole de cadenas fermé de sorte que lafleche (V)
pointe vers le cadenas fermé Bprésent sur la téte de mixeur [5) ou le fouet [11). Veillez a ce que la
téte de mixeur (5) ou le fouet (11) s'enclenche de maniére audible et perceptible.

6.2 RETRAIT DE LA TETE DE MIXEUR (5) OU DU FOUET (1)

Faites pivoter le bloc moteur (4] vers le symbole de cadenas ouvert de sorte que lafleche (V)
pointe vers le cadenas ouvert Biprésent sur la téte de mixeur (5) ou le fouet (1l).
Retirez a présent le bloc moteur (4] de la téte de mixeur [5) ou du fouet (11).

6.3 COUPLAGE/DECOUPLAGE DU BLOC MOTEUR (4] ET DU HACHOIR

Placez le bol (8] sur une surface plane et séche.

Placez maintenant avec précaution lalame (7] sur le support de lame du bol [8). Tournez un peu la
lame lors du placement et veillez a ce que la lame glisse jusqu’au support de lame. A ce stade, il
estnormal que lalame (7] ne soit pas encore fermement fixée sur le support de lame. Lalame (7)
sera fixée une fois que le couvercle du bol (6) sera placé.

Versez les aliments & hacher dans le bol (8). Veillez a respecter les symboles de remplissage

maximal de 500 ml % pour les aliments etde 300 ml ‘ pour les liquides.

Placez maintenant le couvercle du bol (6) sur le bol (8) depuis le dessus jusqu’a ce que le
couvercle soita plat sur le bord supérieur du bol (8] et que lalame (7) soit correctement placée au
niveau du couvercle du bol [6). Tenez maintenant le bol (8] fermement 4 une main ettournez le
couvercle du bol (6) vers la gauche afin de fixer le couvercle du bol [6) surle bol (8).

Placez ensuite le bloc moteur (4] sur le couvercle du bol (6) de sorte que la fleche [ W) pointe vers
le cadenas ouvert B dessiné sur le couvercle du bol (6).

Faites pivoter le bloc moteur (4] vers le symbole de cadenas fermé de sorte que lafleche (V)
pointe vers le cadenas fermé aprésent surle couvercle du bol [6). Veillez a ce que le bloc moteur
(4] s’enclenche de maniére audible et perceptible.

Le hachoir est maintenant prét a 'emploi.

Pour retirer le bloc moteur (4) aprés avoir utilisé le hachoir, faites pivoter le bloc moteur (4] versle
symbole de cadenas ouvert de sorte a ce que la fleche [ W) pointe vers le cadenas ouvert [
présent sur le couvercle du bol [6).

Retirez a présent le bloc moteur [4) du couvercle du bol [6) vers le haut.

m Si vous souhaitez conserver des aliments dans le bol (8), utilisez le couvercle fourni [9).

Retirez ensuite le couvercle du bol (6) et lalame (7).
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6.4 REGLAGE DE LA VITESSE
Le régulateur de vitesse (1) placé sur le bloc moteur (4] permet de régler la vitesse du mixeur plongeant
en continu. Vous pouvez ainsi choisir la vitesse adaptée a I'élément a mixer.

o Faites glisser le régulateur de vitesse (1) dans la direction « MAX » afin d’augmenter la vitesse.

e Faites glisser le régulateur de vitesse (1) dans la direction « MIN » afin de réduire la vitesse.

Il est uniquement possible de régler la vitesse si vous utilisez le bouton (2) activant la vitesse normale.
Enclencher le bouton TURBO (3] active immédiatement la vitesse la plus élevée.

6.5 LE VERRE DOSEUR [13)
e Leverre doseur (13) fourni permet de doser des liquides jusqu’a 700 ml.
e En outre, vOUs pouvez avoir recours au verre doseur (13) lorsque vous utilisez la téte de mixeur (5)
oule fouet 1) pour mixer les aliments.
m Si vous réalisez la préparation dans le verre doseur (13), ne dépassez pas les 300 mi [‘].
Sinon, le liquide risque de déborder du verre doseur (13).
Lorsque vous utilisez le fouet (11), utilisez le bouton (2) mais jamais le bouton TURBO (3).

7.MISE EN SERVICE

Le mixeur plongeant convient aux applications suivantes:

Réduire et mixer des fruits et légumes pour obtenir des soupes et des sauces.

Mixer des boissons

Faire des milkshakes

Battre de lacreme etles blancs en neige

Préparer de la mayonnaise ou des desserts
Il est recommandé d’'adapter la vitesse du mixeur plongeant a l'aliment devant étre
mixé/fouetté.
Si vous utilisez la téte de mixeur (5] et le hachoir, sélectionnez une vitesse réduite pour
les aliments mous, et sélectionnez une vitesse plus élevée ou la vitesse TURBO pour les
aliments plus durs.
Sivous utilisez le fouet (11), adaptez la vitesse selon le résultat souhaité.

7.1 UTILISATION AVEC LA TETE DE MIXEUR (5)

Idéalement, versez les aliments a mixer dans un récipient étroit et haut avec un fond plat. Ainsi, vous
obtiendrez des aliments mixés de fagon homogene. Vous pouvez également utiliser une casserole
classique.

Afin d'éviter toute blessure provoquée par la lame en rotation, allumez le mixeur plongeant
uniquement lorsque la téte de mixeur (5) est plongée dans les aliments.
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Veuillez procéder de la maniére suivante:

Versez les aliments dans un récipient adapté ou une casserole.

Placez latéte de mixeur [5) a la verticale dans les aliments.

Allumez le mixeur plongeant grace au bouton (2] et sélectionnez la vitesse souhaitée grace au
régulateur de vitesse (1). Si vous souhaitez utiliser la vitesse maximale, vous pouvez enclencher le
bouton TURBO (3). Maintenez le bouton appuyé lorsque vous étes en train de mixer ou de
fouetter les aliments. Sila téte de mixeur (5] reste collée sur le fond du récipient, lachez
brievement le bouton avant de poursuivre.

Afin d’obtenir un résultat homogeéne, faites légerement bouger le mixeur plongeant vers le haut et
vers le bas lorsque vous étes en train de mixer.

Une fois que vous avez obtenu le résultat souhaité, lachez le bouton (2) ou le bouton TURBO (3]
tant que la téte de mixeur (5) se trouve dans le mélange.

Attendez que lalame soit 4 l'arrét et retirez la téte de mixeur [5) du mélange.

Si vous entendez des bruits inhabituels
pendant le fonctionnement, comme un

grincement ou autre, graissez laxe 6
d’entrainement de la téte de mixeur (5) 6
avec un peu d'huile alimentaire neutre. 6
Pour ce faire, consultez le graphique ci-
contre.

I'eau claire directement apres ['utilisation et appuyez plusieurs fois brievement sur le

m Afin defaciliter le nettoyage, plongez la téte de mixeur (5) dans un récipient contenant de

bouton (2).
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7.L1 TABLEAU DES DUREES DE MIXAGE AVEC LA TETE DE MIXEUR (5]

Le tableau suivant doit vous servir de guide pour la préparation de différents aliments. Veuillez suivre
les durées de préparation recommandées pour éviter que le mixeur plongeant ne surchauffe. Si cette
durée ne vous permet pas d’obtenir la texture de mixage désirée, veuillez interrompre le processus
pour laisser refroidir le moteur. Vous pourrez ensuite reprendre le processus de mixage.

[ Une fois atteinte la durée d'utilisation maximale d'Iminute avec la téte de mixeur (5),
laissez refroidir le mixeur plongeant pendant au moins 2 minutes avant de poursuivre.
Aliment Quantité Vitesse Durée de
recommandée préparation
o Niveau MIN a8 MAX ou
Fruits, légumes 100-200¢g 30— 60secondes
TURBO *
Soupes, sauces, Niveau MIN a MAX ou
. o 100—-400ml 60 secondes
aliments pour bébés TURBO *
Boissons lactées, Niveau MIN 8 MAX ou
. 100 —1000 ml 60 secondes
milkshakes TURBO *
*:Réglez la vitesse selon la consistance souhaitée.
[}
I | Si vous réalisez la préparation dans le verre doseur (13), ne dépassez pas les 300 ml [‘].

Sinon, le liquide risque de déborder du verre doseur (13). Si vous préparez de plus
grandes quantités, veuillez absolument utiliser un récipient de mixage adapté a la
quantité en question.

7.2 UTILISATION DU FOUET (1)

m Pour éviter toute projection lors du mélange de liquides, utilisez le fouet (11) et n‘utilisez
jamais le bouton TURBO (3).

Versez le liquide a fouetter dans le verre doseur fourni (13 - max. 300 ml) ou dans un récipient étroit et

hautavec un fond plat. Ainsi, vous obtiendrez un résultat de bonne qualité.

Afin d'éviter toute blessure provoquée par le fouet en rotation (11, allumez le mixeur plongeant
uniquement lorsque le fouet (11) est plongé dans les aliments.

Velillez procéder de la maniére suivante :

o Versezlesaliments dans un récipientadapte.
e Placezle fouet (N ala verticale dans les aliments.
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e Allumezle mixeur plongeant grace au bouton (2] et sélectionnez la vitesse souhaitée grace au
régulateur de vitesse (1). Maintenez le bouton (2] appuyé tout au long de la procédure. En cas de
fortes éclaboussures, réduisez la vitesse.

o Afin d’'obtenir unrésultathomogeéne, faites légerement bouger le mixeur plongeant vers le haut et
versle bas.

¢ Unefois que vous avez obtenu le résultat souhaité, lachez le bouton [2) tant que le fouet (1) se
trouve dans le mélange.

e Attendez que le fouet soital'arrét (1) et retirez-le du mélange.

7.3 UTILISATION DU HACHOIR

m Veillez a respecter les symboles de remplissage maximal de 500 ml % pour les
aliments etde 300 ml ‘ pourlesliquides.

Afin de mesurer la bonne quantité de liquide a l'aide de I'échelle, la lame (7) doit
impérativement étre montée lors du processus de mesure.

Sivous avez assemblé le hachoir et 'avez connecté au bloc moteur (4) :

¢ branchezlafiche secteur dans une prise.

e Maintenez le bouton (2] enfoncé pour mixer les aliments & une vitesse normale. En cas de besoin,
changez la vitesse au moyen du régulateur de vitesse (1). Ou utilisez le bouton TURBO (3] pour
mixer directement avec la vitesse maximale.

Tenez fermement le hachoir dans une main pendant que vous actionnez les boutons (2,3)
de l'autre main.

Ne séparez jamais le bloc moteur (4) du couvercle du bol (6) lorsque vous actionnez les
boutons (2,3).

Relachez le bouton (2,3] une fois que le résultat du mixage des aliments vous convient.
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7.31 TABLEAU DES DUREES DE PREPARATION DU HACHOIR

Le tableau suivant doit vous servir de guide pour la préparation de différents aliments. Veuillez suivre
les durées de préparation recommandées pour éviter que le mixeur plongeant ne surchauffe. Si cette
durée ne vous permet pas d’obtenir la texture de mixage désirée, veuillez interrompre le processus
pour laisser refroidir le moteur. Vous pourrez ensuite reprendre le processus de mixage.

[ Unefois atteinte la durée d'utilisation maximale d'l minute avec le hachoir, laissez refroidir
I le mixeur plongeant pendant au moins 2 minutes avant de poursuivre.
Aliment Quantité Vitesse Durée de préparation
(max.)

5fois1seconde d'utilisation
courte,

QOignons ** 2009 Niveau MIN
secouez entre chaque
pression

All 25gousses | Niveau MIN aMAX * env.15secondes

Carottes 2009 Niveau MIN § MAX * env.15secondes

Amandes/noisettes 2009 Niveau TURBO env. 20 secondes

Noix 2009 vitesse moyenne * env.15secondes

P f

daurrmesan/ romage 2509 Niveau TURBO env. 30 secondes
5fois1seconde d'utilisation
courte,

Persil ** 309 Niveau TURBO
secouez entre chaque
pression
6 fois1seconde d'utilisation

Fines herbes fraiches ) courte,

409 Niveau TURBO

o secouez entre chaque

pression

*:Réglez la vitesse selon la consistance souhaitée.

**: en cas d'utilisation de ces aliments, velillez, entre les phases de mixage courtes décrites, tapoter
ou secouer le bol (8) pour déplacer les aliments encore non mixés vers la lame afin d’obtenir un résultat
de mixage optimal.
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8.NETTOYAGE

Risque de blessure ! Soyez prudent lors du nettoyage du mixeur plongeant. La lame de la
téte de mixeur [5) est trés affltée !

aucun détergent abrasif ou caustique, ni d’objets abrasifs [p. ex. des éponges métalliques).
Sinon, le mixeur plongeant peut étre endommage.

Il est recommandé de nettoyer la téte de mixeur (5), la lame (7] ou le fouet (1) directement
aprées utilisation afin d'éviter que les aliments mixés ou fouettés ne sechent. En particulier

c Avertissement relatif aux dommages matériels! Pour effectuer le nettoyage, n'utilisez

aprés avoir travaillé avec des aliments trés salés, il est recommandé de rincer
immédiatement la téte de mixeur (5), lalame (7) ou le fouet (11) a I'eau claire.

Débranchez la fiche secteur de la prise.

Retirez latéte de mixeur (5) ou le fouet (1) du bloc moteur [4).

Retirez le fouet (1) de 'adaptateur (10] enretirant 'axe du fouet (11) du logement de 'adaptateur (10].
Retirezlalame (7) du bol (8).

Nettoyez le bloc moteur (4], le couvercle du bol (6) et 'adaptateur (10) & I'aide d'un chiffon
légérement humide et faites-les sécher correctement. En cas de besoin, utilisez un peu de liquide
vaisselle. Nettoyer les piéces dans un bain de ringage risque de provoquer des dommages
iréversibles!

Vous pouvez nettoyer la téte de mixeur (5], la lame (7], le bol (8}, le couvercle (9), le fouet 1), le
couvercle du verre doseur (12) et le verre doseur (13) dans un bain de rincage. Aprés nettoyage,
rincez avec de I'eau claire pour enlever toute trace du produit nettoyant. Séchez ensuite
soigneusement toutes les pieces.

Vous pouvez également nettoyer la téte de mixeur (5), lalame (7), le bol (8), le couvercle (9], le
fouet (11}, le couvercle du verre doseur (12) et le verre doseur [13) au lave-vaisselle.

m Afin d’obtenir un résultat de nettoyage optimal de la téte de mixeur (5] au lave-vaisselle,

veillez ala placer a la verticale avec la lame placée vers le haut. Laissez ensuite bien sécher
la téte de mixeur (5).
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9. ENTREPOSAGE EN CAS DE NON-UTILISATION

En cas de non-utilisation prolongée du mixeur plongeant, nettoyez-le comme décrit au chapitre
précédent. Conservez-le dans un endroit propre et sec, hors de portée des enfants.

10. RESOLUTION DES PROBLEMES

Sivotre mixeur plongeant venait a ne plus fonctionner comme d’habitude, essayez d'abord de
résoudre le probleme a l'aide des instructions suivantes. Si le probléme persiste aprés avoir respecté
les indications suivantes, contactez notre service client.

Le mixeur plongeant ne fonctionne pas

o Llafiche secteur n’est pas branchée. Branchez la fiche secteur dans une prise.

o laprise est défectueuse. Essayez de brancher l'appareil a une autre prise dont vous savez qu'elle
fonctionne.

La lame ne tourne pas/a des difficultés a tourner

e Le bloc moteur (4] et la téte de mixeur (5), le fouet (1) ou le hachoir ne sont pas correctement
assemblés. Débranchez l'appareil et vérifiez 'assemblage.

e Lemélange oule bol (8] contient-il un morceau obstruant le mixeur plongeant ? Enlevez-le.

e Lesaliments mixés sont trop durs ou résistants.
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1. EXEMPLES DE RECETTE

Mayonnaise

Ingrédients Quantité Note

Huile alimentaire 2509 impérativement des grammes, pas des millilitres ;
doitimpérativement étre a température ambiante

Jaune d'ceuf 1 doitimpérativement &tre a température ambiante

Vinaigre 159 Par ex. vinaigre de raisin, mais pas vinaigre de raisin !

Doitimpérativement étre a température ambiante

Sel, sucre, moutarde,
poivre ouautres
épices

selonles godts

L'ajout d’épices reste facultatif et la quantité
respective est a adapter selon le goit de chacun.

Préparation:

Versez le vinaigre et les jaunes d’ceufs dans le bol du mixeur puis ajoutez lentement I'huile (environ 150
secondes pour 250 g) et dansle méme temps initiez le processus de mélange avec le fouet (11). Ajoutez
ensuite tous les autres ingrédients facultatifs. Mixez ensuite a haute vitesse jusqu’a ce qu’une masse

homogeéne se forme.

Lassi a la mangue

Ingrédients Quantité Note

Mangue 2509 Nous conseillons d'utiliser une mangue quin’est pas
encore mire.

Yaourt 2509 Pour la variante vegan, vous pouvez utiliser du yaourt
de sojaoude coco.

Boisson au soja 130 ml

Jusdecitron lc.ac

Sucre 4 cuilleres a café Vous pouvez aussi utiliser du miel ou du sirop
d'agave.

Préparation:

Commencez par éplucher lamangue et retirer le noyau. Ensuite, mixez au moyen de la téte de mixeur
(5) la chair du fruit coupé en dés avec les autres ingrédients a vitesse moyenne pour obtenir un lassi

crémeux.
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e e fral
Ingrédients Quantité Note
Fraises 5009
Liant 1cuillére a soupe par exemple : agar-agar, pectine, amidon
Sucre lc.ac.
Sucre vanillé 1 petit sachet
Yaourt au laitde 1509
brebis
Sirop de citron vert 100 mi
Préparation:

Mixez 250 g de fraises avec le reste des ingrédients au moyen de la téte de mixeur (5] jusqu'a
obtention de I'onctuosité souhaitée. Coupez en dés les 250 g de fraises restantes et répartissez-les
dans 6 pots, a I'exception de 2 cuilléres a soupe. Ensuite, répartissez uniformément la creme dans les
pots et décorez avec les dés de fraise restants. Réservez au frigo pendant 3 a 4 heures.

Ingrédients Quantité Note
Basilic Y5 bouquet
Persil plat 1bouquet
Pignons de pin 3 CUILLERES A
SOUPE
Parmesan 709
Sel 1pincée
Poivre 1pincée
Huile d’olive 65ml
Préparation:

Lavez le basilic et le persil. Arrachez les feuilles de persil et coupez le fromage en dés. Ensuite, ajoutez
tous les ingrédients dans le verre doseur (13) fourni et mixez finement au moyen de la téte de mixeur [5)
a vitesse maximale. Répartissez le pesto dans 2 bocaux a couvercle vissé et recouvrez avec un peu
d’huile.
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Do defi ef s péte fralct ;

Ingrédients Quantité Note
Fromage a péate 300g
fraiche
Figues séchées 4pieces
Noix 509
Miel 1cuillére asoupe
Citron vert Y
Sel 1pincée
Poivre 1pincée
Préparation:

Hachez finementles noix. Mixez le jus d’un demi citron vert, le fromage frais, le miel, les figues séchées,
le sel et le poivre avec la téte de mixeur (5) a vitesse faible jusqu’a une obtenir une masse crémeuse.
Pour terminer, incorporez les noix finement hachées.

A vous dejouer!
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12. DIRECTIVES ENVIRONNEMENTALES ET INDICATIONS CONCERNANT
L’ELIMINATION DES DECHETS

Les appareils identifiés par ce symbole sont soumis a la directive européenne
2012/19/UE. Tous les appareils électriques et électroniques usagés doivent étre mis au
rebut, séparément des déchets ménagers et par le biais des points de collecte prévus
par IEtat. L'élimination conforme des anciens appareils permet de préserver
'environnement et votre santé. Des renseignements complémentaires concernant
I'élimination réglementaire des anciens appareils peuvent étre obtenus auprés de la
municipalité, des services d'élimination des déchets, ou du commerce ayant vendu
lappareil.

L'élimination de [l'emballage doit également respecter les directives
environnementales. Les cartons peuvent étre déposés dans les bacs de collecte de
vieux papiers ou aux points de collecte publics en vue de leur recyclage. Les films et
plastiques utilisés dans les emballages d'origine sont collectés par les entreprises de
ramassage des déchets locales et éliminés de maniére respectueuse de
'environnement.

D’EMBALLAGE

ELEMENTS

A DEPOSER A DEPOSER

EN MAGASIN  EN DECHETERIE

et ses accessoires
se recyclent

g‘ Cet appareil

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr

Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

«Trier plus facilement »

Le produit, les accessoires, les supports imprimés et les éléments d’emballage sont recyclables. lls
sont soumis a une responsabilité élargie du fabricant et sont triés et collectés séparément.

dans les conteneurs de collecte appropriés, AZUL

. | | n ﬂ

conformément aux symboles apposés :
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Velillez prendre en compte lidentification des matériaux d’'emballage lors du tri
sélectif. lls sont caractérisés par des abréviations (a) et des numéros (b) ayant la

&
: signification suivante:
a

1-7: plastique / 20—22: papier et carton / 80—98 : matériaux composites.

Symbole | Matériau Contenu dans les composants d’emballage suivants de
ce produit
Carton ondulé Emballage de vente, cartonintérieur
PAP
éz‘) Papier Papier de soie al'intérieur de 'emballage de vente
PAP
07 Polyéthyléne chloré Sacen plastique
CPE

13. REMARQUES RELATIVES A LA CONFORMITE

correspondants sont disponibles auprés du fabricant.

Ce produit est conforme aux dispositions des directives nationales en vigueur de la

A ! République de Serbie.

Le document intégral de la déclaration de conformité UE et, le cas échéant, d'autres déclarations de
conformité sont disponibles au téléchargement sous le lien suivant :

Ce produit est conforme aux dispositions des directives européennes et nationales en
vigueur. La conformité a été démontrée. Les déclarations de conformité et documents

Adresse de contact conformément au reglement 2023,/988 sur la sécurité des produits : ce@targa.de
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14. INFORMATIONS CONCERNANT LA GARANTIE

Vous pouvez télécharger ce manuel et bien d'autres ainsi que des vidéos sur les produits et des
logiciels d'installation sur www lidl-service.com. Ce code QR vous permet d'arriver directement sur le
site du service aprés-vente LIDL [www lidl-service.com); vous pouvez y ouvrir votre mode d’emploi
en saisissant le numéro d'article (IAN).

L

[=]:
PDF ONLINE
www.lidl-service.com

Garantie de TARGA GmbH

Cher client, chére cliente,

La garantie accordée sur ce produit est de trois ans a partir de la date d'achat. En cas de vice sur ce
produit, vous disposez de droits que vous pouvez faire valoir vis-a-vis du vendeur du produit.
L'exercice de ces droits n'est pas limité par notre garantie exposée ci-apres.

Conditions de garantie

La période de garantie commence a la date d’achat. Merci de conserver soigneusement le ticket de
caisse d'origine. Il vous sera demandé comme preuve d'achat. Si un vice matériel ou de fabrication
survient dans les trois ans qui suivent la date d’achat de ce produit, le produit sera réparé ou remplacé
gratuitement, le choix restant a notre discrétion.

Période de garantie et droits résultant de vices

La période de garantie n'est pas prolongée en cas de son exercice. Laméme chose s'applique pour
les pieces remplacées et réparées. Les dégats et vices éventuellement présents des I'achat doivent
étre signalés immédiatement dés le déballage. Une fois la période de garantie écoulée, toute
réparation est payante.

Prestations incluses dans la garantie

L'appareil a été fabriqué selon des directives qualité strictes et a été soigneusement contrélé avant
d'étrelivré.Lagarantie s'applique aux défauts matériels ou de fabrication. Cette garantie ne s'étend pas
aux pieces soumises a une usure normale et qui peuvent donc étre considérées comme des pieces
d’usure, ni aux dégats sur les pieces fragiles comme p. ex. les interrupteurs, les piles rechargeables ou
les pieéces en verre. Cette garantie est invalidée si le produit est endommagé, est utilisé ou entretenu
de maniéere inappropriée. Pour assurer une utilisation conforme du produit, toutes les instructions
indiquées dans le mode d'emploi doivent étre soigneusement respectées. Les utilisations et
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manipulations non conseillées dans le mode d’emploi ou qui font 'objet d'un avertissement doivent
impérativement étre évitées. Ce produit est destiné exclusivement a une utilisation privée et non
commeirciale. La garantie prend fin en cas de manipulation abusive et inappropriée, de recours a la
force et d'interventions qui ne sont pas effectuées par notre service technique autorisé. La réparation
oule remplacement du produit ne prolonge pas d'autant la période de garantie.

Processus d'application de la garantie

Afin de permettre un traitement rapide de votre demande, nous vous prions de suivre les indications
suivantes:

- Avant de mettre votre produit en service, merci de lire avec attention la documentation
jointe. Si un probléme survient qui ne peut étre résolu de cette maniere, merci de vous
adresser a notre assistance téléphonique.

- Pour toute demande, ayez la référence de l'article et si disponible, le numéro de série, a
portée de main pour apporter la preuve de votre achat.

- Sl est impossible d'apporter une solution par téléphone, notre assistance téléphonique
organisera une intervention technique en fonction de l'origine de la panne.

Indépendamment de la garantie commerciale souscrite, le vendeur reste tenu des défauts de
conformité du bien et des vices rédhibitoires dans les conditions prévues aux articles L217-4 a L217-13
du Code de laconsommation et aux articles 1641a 1648 et 2232 du Code Civil.

Article L217-16 du Code de la consommation

Lorsque l'acheteur demande au vendeur, pendant le cours de la garantie commerciale qui lui a été
consentie lors de l'acquisition ou de la réparation d‘un bien meuble, une remise en état couverte parla
garantie, toute période dimmobilisation d‘au moins sept jours vient s‘ajouter a la durée de la garantie
quirestaita courir. Cette période court a compter de la demande d'intervention de 'acheteuroude la
mise a disposition pour réparation du bien en cause, si cette mise a disposition est postérieure a la
demande d'intervention.

Article L217-4 du Code de la consommation

Le vendeur livre un bien conforme au contrat et répond des défauts de conformité existant lors de la
délivrance.

lIrépond également des défauts de conformité résultant de I'emballage, des instructions de montage
ou de [installation lorsque celle-ci a été mise a sa charge par le contrat ou a été réalisée sous sa
responsabilité.

Article L217-5 du Code de la consommation
Le bien est conforme au contrat:
1°S il est propre al'usage habituellement attendu d‘un bien semblable et, le cas échéant :

- sl correspond a la description donnée par le vendeur et posséder les qualités que celui-ci a
présentées a l'acheteur sous forme d‘échantillon ou de modele;
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- s'il présente les qualités qu‘un acheteur peut légitimement attendre eu égard aux déclarations
publiques faites par le vendeur, par le producteur ou par son représentant, notamment dans la
publicité oul'étiquetage;

2° Ou s'il présente les caractéristiques définies d‘un commun accord par les parties ou étre propre a
tout usage spécial recherché par I'acheteur, porté a la connaissance du vendeur et que ce dernier
aaccepte.

Article L217-12 du Code de la consommation
L‘action résultant du défaut de conformité se prescrit par deux ans 8 compter de la délivrance du bien.
Article 1641 du Code civil

Le vendeur est tenu de la garantie a raison des défauts cachés de la chose vendue qui la rendent
impropre a l'usage auquel on la destine, ou qui diminuent tellement cet usage que l'acheteur ne |‘aurait
pas acquise, ou n‘en aurait donné qu‘un moindre prix, s'il les avait connus.

Article 1648 ler alinéa du Code civil

L‘action résultant des vices rédhibitoires doit étre intentée par I'acquéreur dans un délai de deux ans a
compter de ladécouverte duvice.

Les pieces détachées indispensables a l'utilisation du produit sont disponibles

pendant la durée de la garantie du produit.

B  Senice

Téléphone: 0800919270

E-Mail : targa@lidl.fr

[ 1AN:478883_2410 |

A="  Fabricant
Important: I'adresse suivante n'est pas 'adresse de notre service technique. Contactez d’abord notre
service technique aux coordonnées ci-dessus.
TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest
ALLEMAGNE
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Garantie de TARGA GmbH @@

Cher client, chére cliente,

La garantie accordée sur ce produit est de trois ans a partir de la date d'achat. En cas de vice sur ce
produit, vous disposez de droits que vous pouvez faire valoir vis-a-vis du vendeur du produit.
L'exercice de ces droits n’est pas limité par notre garantie exposée ci-apres.

Conditions de garantie

La période de garantie commence a la date d’achat. Merci de conserver soigneusement le ticket de
caisse d'origine. Il vous sera demandé comme preuve d’achat. Si un vice matériel ou de fabrication
survient dans les trois ans qui suivent la date d’achat de ce produit, le produit sera réparé ou remplacé
gratuitement, le choix restant a notre discrétion.

Période de garantie et droits résultant de vices

La période de garantie n’est pas prolongeée en cas de son exercice. La méme chose s'applique pour
les pieces remplacées et réparées. Les degats et vices éventuellement présents des I'achat doivent
étre signalés immédiatement dés le déballage. Une fois la période de garantie écoulée, toute
réparation est payante.

Prestations incluses dans la garantie

L'appareil a été fabriqué selon des directives qualité strictes et a été soigneusement contrélé avant
d'étrelivré. La garantie s'applique aux défauts matériels ou de fabrication. Cette garantie ne s'étend pas
aux pieces soumises a une usure normale et qui peuvent donc étre considérées comme des pieces
d'usure, ni aux dégats sur les pieces fragiles comme p. ex. les interrupteurs, les piles rechargeables ou
les pieces en verre. Cette garantie est invalidée si le produit est endommagé, est utilisé ou entretenu
de maniére inappropriée. Pour assurer une utilisation conforme du produit, toutes les instructions
indiquées dans le mode d’emploi doivent étre soigneusement respectées. Les utilisations et
manipulations non conseillées dans le mode d’emploi ou qui font 'objet d'un avertissement doivent
impérativement étre évitées. Ce produit est destiné exclusivement a une utilisation privée et non
commeirciale. La garantie prend fin en cas de manipulation abusive et inappropriée, de recours a la
force et d'interventions qui ne sont pas effectuées par notre service technique autorisé. La réparation
oule remplacement du produit ne prolonge pas d'autant la période de garantie.

Processus d'application de la garantie

Afin de permettre un traitement rapide de votre demande, nous vous prions de suivre les indications
suivantes:

- Avant de mettre votre produit en service, merci de lire avec attention la documentation
jointe. Si un probléme survient qui ne peut étre résolu de cette maniere, merci de vous
adresser & notre assistance téléphonique.

- Pour toute demande, ayez la référence de l'article et si disponible, le numéro de série, a
portée de main pour apporter la preuve de votre achat.
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- Sl est impossible d'apporter une solution par téléphone, notre assistance téléphonique
organisera une intervention technique en fonction de l'origine de la panne.

&  Serice

Teléphone:

E-Mail :

9

E-Mail:

@ Teléphone:

E-Mail:

Téléphone:

080012089
targa@lidl.be

80025142
targa@lidl.be

08005644 33
targa@lidl.ch

IAN: 478883_2410

A= Fabricant

Important: I'adresse suivante n'est pas 'adresse de notre service technique. Contactez d'abord notre

service technique aux coordonnées ci-dessus.

TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest
ALLEMAGNE
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Van harte gefeliciteerd!

Met de aankoop van de SilverCrest Staafmixerset SSMSR 600 Al, hierna staafmixer genoemd, heeft u
gekozen voor een hoogwaardig product.

Leer de staafmixer voor het eerste gebruik kennen en lees deze gebruiksaanwijzing aandachtig door.
Let vooral op de veiligheidsaanwijzingen en gebruik de staafmixer alleen zoals in deze
gebruiksaanwijzing is beschreven en voor de vermelde toepassingsgebieden.

Bewaar deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig. Overhandig ook alle documentatie, wanneer u de
staafmixer aan derden overdraagt.

1. GEBRUIK VOLGENS DE VOORSCHRIFTEN

De staafmixer is bedoeld voor huishoudelijk gebruik en dient uitsluitend voor het fijnhakken en pureren
van uiteenlopende levensmiddelen zonder bot. Met de meegeleverde garde kunnen vioeibare of
halfvlioeibare ingrediénten en mengsels worden opgeklopt of gemengd. De staafmixer mag niet
buiten besloten ruimten en nietin tropische klimaatzones worden gebruikt. Deze is niet bedoeld voor
zakelijk of commercieel gebruik. Gebruik de staafmixer uitsluitend voor privédoeleinden in het
huishouden. Elk ander gebruik is niet volgens de voorschriften. Deze staafmixer voldoet aan alle
normen en standaarden die samenhangen met de CE-conformiteit. Wanneer er een verandering
wordt aangebracht aan de staafmixer die niet door de fabrikant is goedgekeurd, wordt de
overeenstemming met deze normen niet langer gegarandeerd. De fabrikant sluit iedere
aansprakelijkheid voor schade of storingen als gevolg van een dergelijke verandering uit.

Houd u aan de voorschriften en wetten in het land van gebruik.

2.INHOUD VAN DE VERPAKKING

Neem de staafmixer en alle accessoires uit de verpakking. Verwijder alle verpakkingsmaterialen en
controleer of alle onderdelen compleet en onbeschadigd zijn. Neem contact op met de fabrikant als
deinhoud van de verpakking incompleet of beschadigdiis.

¢ Motorblok met snoer en stekker

e Pureerstaaf

e Garde

e Adapter (voor garde)

e Hakselaar (kom, mes en deksel)

¢ Maatbeker [met maatbekerdeksel)

¢ Snelstartgids (volledige gebruiksaanwijzing online beschikbaar)
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Deze gebruiksaanwijzing is voorzien van een uitklapbare omslag. Op de binnenzijde van de omslag
staan de staafmixer en alle bedieningsonderdelen met cijfers afgebeeld. De cijfers hebben de
volgende betekenis:

Afbeelding A — Staafmixer

1 | Snelheidsregelaar

Schakelaar (normale snelheid)
TURBO-schakelaar (hoge snelheid)
Motorblok

AW DN

5 | Pureerstaaf
Afbeelding B — Hakselaar

6 | Komdeksel [metaandrijving)

7 Mes
8 | Kom
9 | Deksel

Afbeelding C — Garde
10 | Adapter [voor garde])
| Garde

Afbeelding D — Maatbeker
12 | Maatbekerdeksel
13 | Maatbeker

3. TECHNISCHE SPECIFICATIES

Fabrikant TARGA GmbH

Productmodel SilverCrest SSMSR 600 Al

Voeding 220 - 240 V~ [wisselspanning), 50 - 60 Hz
Energieverbruik 600 W

KB-tijd 1 minuut met pureerstaaf (5)

3 minuten met garde (1)
1 minuut met hakselaar

Beveiligingsklasse Il IE

De technische specificaties en het design kunnen zonder voorafgaande kennisgeving worden
gewijzigd.

De gebruiker hoeft niets te doen om het product tussen 50 en 60 Hz om te schakelen.
Het product past zich zowel aan 50 als aan 60 Hz aan.
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3.1KB-TIID

De KB-tijd (kort bedrijf] geeft aan hoelang de staafmixer kan worden gebruikt, zonder dat de motor
oververhit raakt en schade oploopt. De KB-tijd van de staafmixer is 1 minuut bij gebruik van de
pureerstaaf [5), 3 minuten bij gebruik van de garde (11) en 1 minuut bij gebruik van de hakselaar.

Gebruik de pureerstaaf [5) en de hakselaar bij zeer vaste of taaie voedingsmiddelen [bijv. viees) niet
langer dan 30 seconden zonder onderbreking.

3.2 AFKOELTIID
Na de maximale gebruikstijd van1minuut met de pureerstaaf [5) of 3 minuten met de garde (1) en1minuut
met de hakselaar laat u de staafmixer afkoelen:
e minimaal 2 minuten bij gebruik van de pureerstaaf (5) of hakselaar
e minimaal 3 minuten bij gebruik van de garde (1)
Ga vervolgens verder met de werkzaamheden.

4. VEILIGHEIDSAANWIUZINGEN

Lees vooringebruikname de volgende aanwijzingen nauwkeurig
door en neem alle waarschuwingen in acht, zelfs als u vertrouwd
bent met elektronische en huishoudelijke apparatuur. Bewaar
deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig, zodat u deze later nog
eens kunt raadplegen. Wanneer u het apparaat verkoopt of aan
iemand anders doorgeeft, dient u ook deze gebruiksaanwijzing
te overhandigen. Deze maakt deel uit van het product.

Verklaring van de gebruikte symbolen

A GEVAAR! Dit signaalwoord duidt een gevaar met een
hoog risico aan dat, indien dit niet wordt vermeden, de
dood of ernstig letsel tot gevolg heeft.

A WAARSCHUWING! Dit signaalwoord duidt op een
gevaar met een gemiddeld risiconiveau dat, als het niet
wordt vermeden, ernstig of fataal letsel tot gevolg kan
hebben.
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GEVAAR! Dit symbool duidt op gevaar voor de
gezondheid tot en metlevensgevaar en/of materiéle
schade door een elektrische schok.

Brandgevaar! Dit symbool waarschuwt voor brand die
kan ontstaan als de waarschuwing nietin acht wordt
genomen.

Dit symbool geeft aan dat u het motorblok (4] nooit in
water mag onderdompelen.

Dit symbool duidt op onderdelen die geschikt zijn voor
de vaatwasmachine.

Dit symbool kenmerkt producten waarvan de fysische en
chemische samenstelling is getest en waarvan is
gebleken dat deze overeenkomstig de eisen van de
verordening EG1935/2004 geen schadelijke gevolgen
opleveren bij contact metlevensmiddelen.

Dit symbool duidt op nadere informatie over het
onderwerp.

Dit symbool op de maatbeker (13) geeft de maximale
vloeistofhoeveelheid aan die in de maatbeker (13) kan
worden verwerkt, zonder dat de inhoud zal overlopen.

Adres fabrikant

Voorzienbaar verkeerd gebruik

o Gebruik de staafmixer conform zijn gebruiksdoel. Wanneer het
apparaat onjuist wordt gebruikt, kan er letsel ontstaan.

e De staafmixer mag niet voor het fijnhakken van zeer harde
levensmiddelen worden gebruikt. Voorbeelden hiervan zijn
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diepvriesproducten, koffiebonen, granen en specerijen. Ook
de verwerking van chocolade is niet mogelijk.

Er mogen geen andere stoffen dan levensmiddelen mee
worden verwerkt. De staafmixer kan hierdoor beschadigd
raken.

Laat de staafmixer niet in de lucht draaien, maar alleen in
combinatie met geschikte levensmiddelen. Als de staafmixer
langere tijd in de lucht draait, kan deze beschadigd raken.

Veiligheid van personen

Ditapparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Houd de
staafmixer en het snoer uit de buurt van kinderen. Zorg voor
toezicht op kinderen om te voorkomen dat ze met het apparaat
spelen. Houd in het bijzonder de pureerstaaf (5) en het mes (7)
uit de buurt van kinderen om er zeker van te zijn dat ze zich
daaraan niet verwonden.
GEVAARI Verpakkingsmateriaal is geen
kinderspeelgoed. Kinderen mogen niet met de plastic
zakken spelen. Er bestaat verstikkingsgevaar. Berg het
apparaat buiten het bereik van kinderen op.
Dit apparaat mag door personen met beperkte fysieke,
zintuiglijke of verstandelijke vaardigheden of een gebrek aan
ervaring en kennis worden gebruikt, mits dit onder toezicht
gebeurt of zij over het veilige gebruik van het apparaat
geinstrueerd zijn en de daaruit voortvloeiende gevaren
begrijpen.
Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.
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A GEVAAR! Gevaar voor persoonlijk letsel

Schakel het apparaat uit en trek de stekker uit het stopcontact
voordat u accessoires of hulpstukken vervangt die tijdens het
gebruik bewegen.

Trek de stekker van de staafmixer uit het stopcontact voordat u
deze in elkaar zet, uit elkaar neemt of reinigt. Doe dat ook
wanneer u het apparaat niet gebruikt en bij onweer. Er bestaat
gevaar voor persoonlijk letsel!

Wacht met het verwijderen van het motorblok (4] tot de garde
(1) stilstaat. Er bestaat gevaar voor persoonlijk letsel!

Wacht met het verwijderen van het motorblok (4] tot het mesin
de pureerstaaf (5] stilstaat. Grijp nooit in het draaiende mes. Er
bestaat gevaar voor persoonlijk letsell

Wacht met het verwijderen van het motorblok (4] tot het mes (7]
in de hakselaar stilstaat. Grijp nooit in het draaiende mes. Er
bestaat gevaar voor persoonlijk letsell

Wees voorzichtig bij het reinigen van de staafmixer! Het mes in
de pureerstaaf [5) en het mes (7) in de hakselaar is zeer scherp! Er
bestaat gevaar voor persoonlijk letsell

Wacht na het uitschakelen tot de garde (1] stilstaat, voordat ude
staafmixer uit de levensmiddelen haalt. Er bestaat gevaar voor
persoonlijk letsell

Wacht na het uitschakelen tot het mes in de pureerstaaf (5)
stilstaat, voordat u de staafmixer uit de levensmiddelen haalt. Er
bestaat gevaar voor persoonlijk letsell
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Grijp nooit in de draaiende garde (11). Steek geen voorwerpen
in de garde (11) en houd deze uit de buurt van wijde kleding en
lange haren. Er bestaat gevaar voor persoonlijk letsell

Grijp nooit in het draaiende mes van de pureerstaaf (5). Steek
geenvoorwerpeninhetmesenhoud het uit de buurt van wijde
kleding en lange haren. Er bestaat gevaar voor persoonlijk
letsel!

Grijp nooit in het draaiende mes (7] van de hakselaar. Er bestaat
gevaar voor persoonlijk letsel!

A GEVAAR door elektrische schok

Steek de stekker van de staafmixer pas in het stopcontact nadat
u het motorblok [4) en de pureerstaaf (5), garde (1) of hakselaar
in elkaar heeft gezet. Er bestaat gevaar voor elektrische
schokken!

Sluit de staafmixer alleen aan op een volgens de voorschriften
geinstalleerd, goed bereikbaar stopcontact waarvan de
netspanning overeenkomt met de gegevens op het
typeplaatje. Het stopcontact moet ook na aansluiting goed
bereikbaar zijn, zodat u in noodgevallen de stekker snel uit het
stopcontact kunt trekken.

Gebruik de staafmixer nooit in de buurt van een badkuip,
douche of gevulde wasbak.

Het snoer en de stekker mogen niet beschadigd zijn.

Als het netsnoer van dit apparaat beschadigd is, moet het door
de fabrikant of zijn klantenservice, of een gelijkwaardig
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gekwalificeerde persoon worden vervangen om gevaarlijke
situaties te vermijden.
Open de behuizing van het motorblok (4] niet; dit bevat geen
onderdelen die onderhoud vereisen. Bij een geopende
behuizing bestaat gevaar voor elektrische schokken.
Trek meteen de stekker uit het stopcontact als u
rookontwikkeling, vieemde geluiden of geuren opmerkt. In
deze gevallen mag de staafmixer pas weer worden gebruikt
als deze door een vakman is gecontroleerd. Adem nooit rook
in van een mogelijk brandend apparaat. Mocht u per ongeluk
toch rook ingeademd hebben, neem dan contact op met een
arts. Het inademen van rook kan schadelijk zijn voor de
gezondheid. Er bestaat gevaar voor persoonlijk letsel!
Zorg ervoor dat het snoer niet beschadigd kan raken door
scherpe randen of hete opperviakken. Het snoer mag niet
bekneld raken of platgedrukt worden. Trek het snoer altijd aan
de stekker uit het stopcontact, nooit aan het snoer zelf. Leg het
snoer altijd zodanig neer, dat niemand erop kan gaan staan of
erover kan struikelen. Er bestaat gevaar voor persoonlijk letsel!
Trek de stekker van het apparaat altijd uit het stopcontact als er
geen toezicht is, bij storingen en voordat u het in elkaar zet, uit
elkaar neemt of reinigt. Er bestaat gevaar voor elektrische
schokken!
J Dompel het motorblok [4) nooit onder in water; er moger
geen vloeistoffen in de behuizing van het motorblok (4]
binnendringen.
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¢ Trek meteen de stekker uit het stopcontact als er vlioeistof in de
behuizing van het motorblok (4] binnendringt en wend u tot de
klantenservice. Er bestaat gevaar voor elektrische schokken!

¢ Pak het motorblok (4], het shoer en de stekker nooit met natte
handen vast. Er bestaat gevaar voor elektrische schokken!

o Trek de stekker van de staafmixer meteen na gebruik uit het
stopcontact. Alleen als de stekker uit het stopcontact is
verwijderd, is het apparaat stroomloos. Er bestaat gevaar voor
elektrische schokken!

& BRANDGEVAAR

Na de maximale gebruikstijd van 1 minuut met de pureerstaaf (5), 3
minuten met de garde (11) of 1 minuut met de hakselaar laat u de
staafmixer minstens voor de volgende periode afkoelen:

e bij gebruik van de pureerstaaf [5): minimaal 2 minuten

e bij gebruik van de garde (11): minimaal 3 minuten

ebij gebruik van de hakselaar: minimaal 2 minuten

Ga vervolgens verder met de werkzaamheden. Er bestaat
brandgevaar.

5. AUTEURSRECHT

De inhoud van deze gebruiksaanwijzing is auteursrechtelijk beschermd en wordt uitsluitend als
informatiebron aan de lezer beschikbaar gesteld. Het kopiéren of vermenigvuldigen van gegevens
en informatie is niet toegestaan zonder de uitdrukkelijke, schriftelijke toestemming van de auteur. Dit
geldt ook voor het commerciéle gebruik van de inhoud en gegevens. De tekst en afbeeldingen zijn
technisch correct bij het ter perse gaan. Wijzigingen voorbehouden.
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6. VOOR DE INGEBRUIKNAME

Neem de staafmixer en alle accessoires uit de verpakking en controleer of alles compleetis. Verwijder

alle beschermfolie. Houd het verpakkingsmateriaal uit de buurt van kinderen en voer het

milieuvriendelijk af.

Voor het eerste gebruik moet de staafmixer worden gereinigd, zoals beschreven in het hoofdstuk

“Reiniging”.

Monteer de staafmixer, nadat u de gereinigde onderdelen goed hebt afgedroogd:

De garde (1) moet voor gebruik inde
meegeleverde adapter (10) worden
gestoken. Ditdoetuals volgt:

Schuif de as van de garde (11} in de opening
van de adapter (10) tot de as hoorbaar
vastklikt. Let erop datde 2
vergrendelingsnokken op de asvande
garde (1) in de corresponderende
uitsparingen van de adapter (10] vallen.

Op het motoblok (4] staat een pijl (V). Op
de pureerstaaf (5), op de garde (1) en op
de hakselaar staan de volgende
markeringen:@enf.

Deze markeringen helpen u bij het plaatsen
en verwijderen van de pureerstaaf (5), de
garde (1) of de hakselaar.

B = 6

6.1 PUREERSTAAF (5) OF GARDE (11) PLAATSEN

¢ Plaats het motorblok (4] zo op de pureerstaaf (5) of garde (1) dat de pijl (W] naar het geopende

slotBop de pureerstaaf [5) of garde (1) wijst.

o Draaihet motorblok (4] nu zo verin de richting van het gesloten slot dat de pijl (W) naar het

gesloten slot B op de pureerstaaf (5) of garde (IT) wijst. Let erop dat de pureerstaaf (5) of garde (1)

hoorbaar en voelbaar vastklikt.

6.2 PUREERSTAAF (5) OF GARDE (11) VERWIIDEREN

e Draai hetmotorblok (4] zo ver in de richting van het open slot dat de pijl [ W) naar het opensiota

op de pureerstaaf (5) of garde (11) wijst.

e Trek het motorblok [4) nu van de pureerstaaf (5) of garde (I1).
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6.3 MOTORBLOK (4] EN HAKSELAAR IN ELKAAR ZETTEN/UIT ELKAAR HALEN

e Zetdekom (8] op een vlakke en droge ondergrond.

e Plaats nu voorzichtig het mes (7) op de meshouder in de kom (8). Draai deze een beetje tijdens het
plaatsen en let erop dat deze tot de onderkant op de meshouder vastklikt. Het is normaal dat het
mes (7) op dit punt nog niet volledig vastzit op de meshouder. Het mes (7] zit pas goed vast als
later de komdeksel (6) wordt geplaatst.

o Plaats de fijn te hakken levensmiddelen in de kom (8). Let daarbij op de symbolen voor de

maximale vulhoeveelheid van 500 mI% voor levensmiddelen en 300 mi ‘ voor vioeistoffen.

e Plaats nude komdeksel (6] met een iets draaiende beweging op de kom (8] tot deze precies op
de bovenste rand van de kom [8) is geplaatst en het mes (7] correct in de komdeksel (6) grijpt.
Houd de kom (8] nu met &én hand vast en draai de komdeksel (6] zo ver mogelijk naar links om de
komdeksel (6) op de kom (8] te fixeren.

e Plaats vervolgens het motorblok (4] zo op de komdeksel (6) dat de pijl (W] naar het geopende
slotBop de komdeksel [6) wijst.

o Draaihet motorblok (4] nu zo ver in de richting van het gesloten slot dat de pijl (W) naar het
gesloten slotB op de komdeksel [6) wijst. Let erop dat het motorblok (4) hoorbaar en voelbaar
vastklikt.

De hakselaar is nu gereed voor gebruik.

e Nahet gebruik van de hakselaar verwijdert u het motorblok (4) door het motorblok (4] zo verin
derichting van het open slot te draaien dat de pijl W) naar het open slot b op de komdeksel (6)
wiijst.

e Trek het motorblok [4]) nu naar boven om deze van de komdeksel (6) te verwijderen.

m Als u levensmiddelen in de kom (8) wilt bewaren, gebruik dan het meegeleverde
deksel (9]. Verwijder eventueel de komdeksel (6] en het mes (7).

6.4 DE SNELHEID INSTELLEN
Met de snelheidsregelaar (1) op het motorblok (4] kunt u de snelheid van de staafmixer in een aantal
stappen aanpassen. Zo kunt u voor alle te verwerken levensmiddelen de optimale snelheid instellen.

o Schuif de snelheidsregelaar (1) in de richting ,MAX“ om de snelheid te verhogen.

o Schuif de snelheidsregelaar (1) in de richting ,MIN“ om de snelheid te verlagen.

U kunt de snelheid alleen aanpassen als u de staafmixer met de schakelaar (2] voor normale snelheid
gebruikt. Bij gebruik met de TURBO-schakelaar (3) is de maximale snelheid direct beschikbaar.
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6.5 DE MAATBEKER (13)

¢ Inde meegeleverde maatbeker (13) kunt u vioeistoffen tot 700 ml afmeten.

¢ Ukunt de maatbeker (13) bovendien gebruiken om er levensmiddelenin te verwerken met de
pureerstaaf (5) of de garde (1).

Als u de maatbeker (13) gebruikt voor het verwerken van levensmiddelen, mag deze

met maximaal 300 ml [‘] worden gevuld. Anders kan er vioeistof uit de maatbeker (13)
lopen of spatten.

Werk bij gebruik van de garde (1) met de schakelaar (2] en nooit met de TURBO-
schakelaar (3).

7.INGEBRUIKNAME

De staafmixer is geschikt voor de volgende toepassingen:

Fruit en groenten fijnhakken en pureren in soepen, sauzen en dips
Drankjes mixen

Milkshakes maken

Slagroom, eiwit enz. kloppen

Mayonaise maken of dessertmengen

Het wordt aanbevolen om de snelheid van de staafmixer aan te passen aan de
levensmiddelen die worden verwerkt.

Bij gebruik van de pureerstaaf (5) en de hakselaar kiest u voor zachte levensmiddelen
een lagere snelheid en voor hardere levensmiddelen een hogere snelheid,
bijvoorbeeld de TURBO-snelheid.

Bij gebruik van de garde (11) laat u de snelheid afhangen van het gewenste resultaat.

7.1 GEBRUIK MET DE PUREERSTAAF 5)

Doe defijnte hakken levensmiddelen in een zo smal mogelijke, hoge kom met een viakke bodem. Op
die manier krijgt u het beste pureerresultaat. Uiteraard is het ook mogelijk om de staafmixer in een pan
te gebruiken.

Schakel de staafmixer pas in wanneer de pureerstaaf (5) in de te mengen levensmiddelen is

ondergedompeld om verwondingen door het draaiende mes te voorkomen.
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Gaals volgt te werk:

Wanneer u tijdens het gebruik vreemde
geluiden, bijv. piepen of iets dergelijks

Doe de te verwerken levensmiddelen in een geschikte kom of pan.

Steek de pureerstaaf (5) loodrecht in de te mengen levensmiddelen.

Start de staafmixer met de schakelaar (2] en kies de geschikte snelheid met de snelheidsregelaar
(1). Als u meteen de hoogste snelheid wilt gebruiken, kunt u de staafmixer in plaats daarvan met de
TURBO-schakelaar (3] starten. Houd de gekozen schakelaar tijdens het mengen of pureren
ingedrukt. Mocht de pureerstaaf (5) zich aan de bodem van de kom vastzuigen, dan laat u de
schakelaar even los en gaat u vervolgens door met mengen.

Beweeg de staafmixer tijdens het pureren zachtjes op en neer voor een mooi gelijkmatig
resultaat.

Als het gewenste mengresultaat is bereikt, laat u de schakelaar (2) of de TURBO-schakelaar (3] los
terwijl u de pureerstaaf [5) nog in het mengsel houdt.

Haal de pureerstaaf [5) pas uit het gepureerde voedsel als het mes stilstaat.

opmerkt, smeert u de aandrijfas van de
pureerstaaf [5) in met een klein beetje
spijsolie. Raadpleeg hiervoor ook de
afbeelding hiernaast.

m Om de reiniging te vergemakkelijken, steekt u de pureerstaaf (5) direct na gebruik in een

bakje met schoon water en drukt u vervolgens meerdere keren kort op de schakelaar (2].
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7.L1 TABEL MET VERWERKINGSTIIDEN PUREERSTAAF (5]

De volgende tabel dient ter oriéntatie voor de verwerking van verschillende levensmiddelen. Houd
de aanbevolen verwerkingstijden aan om oververhitting van de staafmixer te voorkomen. Als het
mengresultaat na deze tijd nog niet overeenkomt met uw wensen, stopt u even met mixen om de
motor te laten afkoelen. Ga hierna weer verder met mixen.

[ Na de maximale gebruikstijd met de pureerstaaf (5] van 1 minuut laat u de staafmixer
minstens 2 minuten afkoelen.

Levensmiddel Aanbevolen Snelheid Verwerkingstijd
vulhoeveelheid
. Niveau MIN tot MAX of
Groente, fruit 100-2009g 30—60seconden
TURBO *
Soepen, sauzen, Niveau MIN tot MAX of
. 100 —400 ml 60 seconden
babyvoeding TURBO *
Niveau MIN tot MAX of
Melkdranken, shakes 100 -1000 ml 60 seconden
TURBO *

*

:Stel de snelheid in op basis van de gewenste consistentie.
i | Als u de maatbeker (13) gebruikt voor het verwerken van levensmiddelen, mag deze

met maximaal 300 ml [‘] worden gevuld. Anders kan er vloeistof uit de maatbeker (13)
lopen of spatten. Als u grotere hoeveelheden verwerkt, gebruik dan een maatbeker of
mengkom die past bij de gewenste hoeveelheid.

7.2 GEBRUIK MET DE GARDE (1)

Om spatten tijdens het mengen van vioeistoffen te voorkomen, gebruikt u de garde (11)
nooit met de TURBO-schakelaar (3).

Doe de te verwerken vioeistof in de meegeleverde maatbeker (13 - vullen met maximaal 300 ml) of een
andere smalle, hoge kom met een vliakke bodem. Op die manier krijgt u het beste resultaat.

Schakel de staafmixer pas in wanneer de garde (ll) in de te mengen levensmiddelen is
ondergedompeld om verwondingen door de draaiende garde (11) te voorkomen.

Gaals volgt te werk:

o Doedete verwerken levensmiddelenin een geschikte kom.
o Steek de garde (1) loodrechtin de te mengen levensmiddelen.
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o Start de staafmixer met de schakelaar (2) en kies een geschikte snelheid met de snelheidsregelaar
(1). Houd de schakelaar (2] tijdens het gebruik ingedrukt. Verlaag de snelheid als er te veel
vloeistof uitde kom spat.

o Beweeg de staafmixer zachtjes op en neer voor een mooi gelijkmatig resultaat.

¢ Alshet gewenste mengresultaat is bereikt, laat u de schakelaar (2] los terwijl u de garde (11) nog in
het mengsel houdt.

e Haal de garde (1) pas uit het verwerkte voedsel als deze stilstaat.

7.3 GEBRUIK MET DE HAKSELAAR

m Let op de symbolen voor de maximale vulhoeveelheid van 500 mlj% voor
levensmiddelen en 300 ml ‘ voor vloeistoffen.

Om de correcte vulhoeveelheid met behulp van de aangebrachte schaalverdeling af
te meten, moet het mes (7] zijn geplaatst tijdens het afmeten.

Als ude hakselaar in elkaar hebt gezet en hebt verbonden met het motorblok (4):

e Steek de stekkerin het stopcontact.

e Houd de schakelaar (2) ingedrukt om de levensmiddelen met de normale snelheid te verwerken.
Regel de snelheid tijdens het gebruik met de snelheidsregelaar (1). Of gebruik de TURBO-
schakelaar (3) om direct met de maximale snelheid te werken.

Houd de hakselaar met €én hand vast en gebruik uw andere hand om de schakelaar (2,
3)te bedienen.

Maak het motorblok (4] niet los van de komdeksel (6] terwijl u de schakelaar (2, 3)
bedient.

Laat de ingedrukte schakelaar (2, 3] los als u tevreden bent over het resultaat van de verwerkte
levensmiddelen.
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7.3.1 TABEL MET VERWERKINGSTIIDEN HAKSELAAR

De volgende tabel dient ter oriéntatie voor de verwerking van verschillende levensmiddelen. Houd
de aanbevolen verwerkingstijden aan om oververhitting van de staafmixer te voorkomen. Als het
mengresultaat na deze tijd nog niet overeenkomt met uw wensen, stopt u even met mixen om de
motor te laten afkoelen. Ga hierna weer verder met mixen.

u Na de maximale gebruikstijd met de hakselaar van 1 minuut laat u de staafmixer minstens
I 2 minuten afkoelen.
Levensmiddel Hoeveelheid | Snelheid Verwerkingstijd
(max.)
5 keer1seconde mixen,
Uien ** 2009 Niveau MIN tussendoor eventueel
schudden
Niveau MIN tot
Knoflook 25tenen MAX * ca.l5seconden
Niveau MIN tot
Wortels 200g MAX * ca.l5seconden
Amandelen/hazelnoten | 2009 Niveau TURBO ca.20 seconden
Walnoten 2009 M|ddg|hoge ca.l5seconden
snelheid *
E:;r:ezaanse/ harde 2509 Niveau TURBO ca.30seconden
5 keer1seconde mixen,
Peterselie ** 309 Niveau TURBO tussendoor eventueel
schudden
6 keer1seconde mixen,
Verse kruiden ** 409 Niveau TURBO tussendoor eventueel
schudden

*. Stel de snelheid in op basis van de gewenste consistentie.

**. Bij het verwerken van deze levensmiddelen wordt aanbevolen om tussen de vermelde mixtijden
de kom (8] te schudden, rond te zwenken of erop te kloppen, zodat de nog niet fijngehakte
ingrediénten naar het mes worden geleid om een optimaal resultaat mogelijk te maken.
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8.REINIGING

Gevaar voor persoonlijk letsell Wees voorzichtig bij het reinigen van de staafmixer! Het
mes in de pureerstaaf (5] is zeer scherp!

etsende reinigingsmiddelen, en evenmin schurende voorwerpen (bijvoorbeeld
schuursponsjes). Anders kan de staafmixer beschadigd raken.

Het wordt aanbevolen om de pureerstaaf [5), het mes (7) of de garde (11) meteen na gebruik

c Waarschuwing voor materiéle schade! Gebruik voor het reinigen geen schurende of

te reinigen, zodat de verwerkte levensmiddelen niet kunnen aankoeken. Met name na het
verwerken van erg zoute levensmiddelen moet de pureerstaaf (5), het mes (7) of de garde
(11) meteen met schoon water worden afgespoeld.

Trek de stekker uit het stopcontact.

Verwijder de pureerstaaf (5) of garde (11) van het motorblok (4).

Maak de garde (11) los van de adapter (10) door de as van de garde (1) uit de opening vande
adapter (10) te trekken.

Neem het mes (7) uit de kom (8.

Reinig het motorblok (4], de komdeksel (6] en de adapter (10) met een enigszins vochtige
vaatdoek en droog de onderdelen daarna goed af. Gebruik indien nodig een beetje
afwasmiddel. Let op: reiniging in een sopje zal onherstelbare schade veroorzaken!

U kunt de pureerstaaf (5), het mes (7], de kom (8], het deksel (9), de garde (11}, het maatbekerdeksel
(12) en de maatbeker (13] in een sopje reinigen. Spoel alles na het reinigen met veel schoon water
af om afwasmiddelresten te verwijderen. Droog daarna de onderdelen goed af.

U kunt de pureerstaaf (5), het mes (7], de kom (8), het deksel (9), de garde (1), het maatbekerdeksel
(12) en de maatbeker (13) eventueel ook in de vaatwasmachine reinigen.

m Plaats de pureerstaaf (5) rechtop en met het mes naar boven in de vaatwasmachine voor

een optimaal reinigingsresultaat. Laat de pureerstaaf (5) daarna goed drogen.
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9. OPSLAG WANNEER HET APPARAAT NIET IN GEBRUIK IS

Als de staafmixer gedurende een langere periode niet wordt gebruikt, moet deze worden gereinigd
zoalsin het vorige hoofdstuk is beschreven. Berg het apparaat op een schone, droge plaats en buiten
het bereik van kinderen op.

10. PROBLEEMOPLOSSING

Probeer aan de hand van de volgende aanwijzingen het probleem te verhelpen als de staafmixer
eenkeer niet zoals gebruikelijk functioneert. Neem contact op met onze klantenservice als het
probleem na het doornemen van de volgende tips aanhoudt.

De staafmixer werkt niet

o De stekkeris nietin het stopcontact gestoken. Steek de stekker in het stopcontact.

e Hetstopcontact is defect. Steek de stekker van het apparaat in een ander stopcontact waarvan u
zeker weet dat het niet defectis.

Het mes draait niet/draait moeizaam

e Hetmotorblok (4) en de pureerstaaf (5), garde (1) of hakselaar zijn niet op de juiste manier in elkaar
gezet. Trek de stekker van het apparaat uit het stopcontact en controleer de montage.

e Ziterietsinde mixbeker of kom (8) dat het draaien verhindert? Verwijder dit dan.

o Dete mengen levensmiddelen zijn te hard of te taai.
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11. RECEPTEN
Mayonaise
Ingrediénten Hoeveelheid Opmerking
Spijsolie 2509 Moet worden afgemeten in grammen, nietin
milliliters, en moet op kamertemperatuur zijn.
Eierdooier 1stuk Moet op kamertemperatuur zijn.
Azijn 159 Bijv. druivenazijn, maar geen azijnessence! Moet op
kamertemperatuur zijn.
Zout, suiker, Naar smaak Naar keuze kunt u kruiden toevoegen, waarbijude
mosterd, peper en hoeveelheid afstemt op uw smaak.
evt. extrakruiden

Bereiding:

Giet eerst de azijn en de eidooier in de mixbeker en meng deze, voeg dan langzaam de olie toe
(ongeveer 150 seconden voor 250 g] en begin tegelijkertijd te mixen met de garde (1l). Voeg daarna
alle overige ingrediénten naar keuze toe. Mix op de hoogste snelheid totdat ereen homogene massa

ontstaat.

Mango /assi

Ingrediénten Hoeveelheid Opmerking

Mango 2509 Kies een mango die goedrijpiis.

Yoghurt 2509 Gebruik soja- of kokosyoghurt voor een vegan
variant.

Sojadrink 130 ml

Citroensap 1t

Suiker 41 Vervang de suiker eventueel door honing of
agavesiroop.

Bereiding:

Schil de mango en verwijder de pit. Snij het vruchtvlees in blokjes en mix het samen met de andere
ingrediénten met de pureerstaaf (5) op gemiddelde snelheid voor een romige lassi.

Aardbelencreme
Ingrediénten Hoeveelheid Opmerking
Aardbeien 5009
Bindmiddel lel Bijv. agaragar, pectine, zetmeel
Suiker 1tl
Vanillesuiker 1zakje
Schapenmelkyoghurt | 1509
Limoensiroop 100 ml
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Bereiding:

Mix 250 g aardbeien en de andere ingrediénten met de pureerstaaf [5) tot het gewenste romige
resultaat s bereikt. Snijde overige 250 g aardbeien in stukjes, hou 2 el apart en verdeel de rest over zes
schaaltjes. Verdeel de créme over de schaaltjes en decoreer deze met de achtergehouden stukjes
aardbei. Zet de schaaltjes vervolgens 3 tot 4 uur in de koelkast.

Ingrediénten Hoeveelheid Opmerking
Basilicum % bos
Bladpeterselie 1bos
Pijnboompitten 3el
Parmezaanse kaas 709
Zout 1snufie
Peper 1snufje
Qlijfolie 65ml
Bereiding:

Was de basilicum en peterselie. Pluk de blaadjes van de peterselie en snij de kaas in blokjes. Doe
vervolgens alle ingrediénten in de meegeleverde maatbeker (13) en pureer alles met de pureerstaaf
(5) op hoge snelheid. Verdeel de pesto over twee glazen potjes met schroefdeksel en schenk ereen
laagje olie op.

Vigen-kwarkdi !

Ingrediénten Hoeveelheid Opmerking
Kwark 3009
Gedroogde vijgen 4 stuks
Walnoten 509
Honing lel
Limoen 3
Zout 1snufie
Peper 1snufje
Bereiding:

Hak de walnoten fijn. Mix het sap van de halve limoen, de kwark, de honing, de gedroogde vijgen, het
zout en de peper met de pureerstaaf (5) op lage snelheid tot een romige massa. Voeg de fiingehakte
walnoten toe enroer deze door de dip.

We wensen u veel succes!
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12. MILIEU-INFORMATIE EN AFVALVERWIDERING

Apparaten die met dit symbool zijn gekenmerkt, vallen onder de Europese richtlijn
2012/19/EU. Alle oude elektrische en elektronische apparaten moeten gescheidenvan
het huishoudelijk afval worden ingeleverd op de daartoe aangewezen plaatsen.
Door uw oude apparaten gescheidenin te leveren, voorkomt u schade aan het milieu
en risico's voor de persoonlijke gezondheid. U kunt voor meer informatie over het
correct inleveren van oude apparaten terecht bij uw gemeente, het
afvalverwerkingsbedrijf of de winkel waar u het apparaat hebt gekocht.

Zorg ook voor een milieuvriendelike verwijdering van het verpakkingsmateriaal.
Karton kan met het oud papier worden ingeleverd of op openbare inzamelpunten
voor recycling worden afgegeven. Folie en plastic worden door uw plaatselijke
afvalverwerkingsbedrijf ingezameld en milieuvriendelijk verwijderd.

ELEMENTS
D’EMBALLAGE

A DEPOSER A DEPOSER
Cet appare“ EN MAGASIN  EN DECHETERIE

et ses accessoires JWANNAY
se recyclent I L

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

“Afval makkelijker sorteren”

Het product, de accessoires, meegeleverd drukwerk en onderdelen van de verpakking zijn
recyclebaar. Deze zijn onderworpen aan een uitgebreidere verantwoordelijkheid van de fabrikant
enworden gesorteerd en gescheideningezameld.

Scheid het verpakkingsmateriaal en gooi het weg in

de relevante verzamelcontainers in ‘ ‘ n n

overeenstemming met de symbolen op de

verpakking:

AZUL VERDE
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Volg bij de afvalscheiding de aanduidingen op de verpakkingsmaterialen, die
gekenmerkt zijn met afkortingen (a) en nummers (b) met de volgende betekenis:

&&
& 1—7:Kunststoffen / 20 — 22: Papier en karton / 80 — 98: Composietmaterialen.
a

Symbool | Grondstof Dit product bevat de volgende verpakkingsonderdelen
Bordkarton Verkoopverpakking, binnendoos
PAP
& Papier Zijdepapier in de verkoopverpakking
PAP
Gechloreerd .
07 Plastic zak
T polyethyleen
13. CONFORMITEITSNOTITIES

Dit product voldoet aan de eisen van de toepasselijke Europese en nationale
richtlijnen. De conformiteit werd aangetoond. De overeenkomstige verklaringen en
documenten zijn verkrijgbaar bij de fabrikant.

Dit product voldoet aan de eisen van de toepasselijke nationale richtliinen van de

A A Republiek Servié.

De volledige EU-conformiteitsverklaring en evt. andere conformiteitsverklaringen kunnen via de
volgende link worden gedownload:

Contactadres volgens 2023/988 VVerordening Productveiligheid: ce@targa.de

14. GARANTIEBEPALINGEN
Garantie van TARGA GmbH

Geachte klant,

U krijgt op dit apparaat 3 jaar garantie vanaf de datum van aankoop. In het geval van gebreken aan dit
product heeft u ten opzichte van de verkoper van het product bepaalde wettelijke rechten. Deze
wettelijke rechten worden door onze hierna volgende garantie niet beperkt.
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Garantievoorwaarden

De garantietermijn begint op de datum van aankoop. Bewaart u de originele kassabon goed. Deze
bon is nodig als bewijs van aankoop. Indien er binnen drie jaar vanaf de datum van aankoop van dit
product een materiaal- of fabricagefout optreedt, wordt het product door ons — naar ons
goeddunken — gratis gerepareerd of vervangen.

Garantietermijn en wettelijke aanspraak bij gebreken

De garantietermijn wordt door de wettelijke aanspraak bij gebreken niet verlengd. Dit geldt ook voor
vervangen en gerepareerde onderdelen. Eventueel reeds bij aankoop aanwezige schade en
gebreken dienen onmiddellijk na het uitpakken te worden gemeld. Na afloop van de garantietermijn
benodigde reparaties worden alleen tegen betaling uitgevoerd.

Garantiedekking

Het apparaat is zorgvuldig gefabriceerd volgens strenge kwaliteitsrichtlijinen en voor de levering
nauwgezet onderzocht. De garantie dekt materiaal- en fabricagefouten. Deze garantie dekt geen
onderdelen van het product die onderhevig zijn aan normale slijtage en daardoor kunnen worden
beschouwd als slijtbare onderdelen of beschadigingen aan breekbare onderdelen zoals schakelaars,
batterijen of onderdelen gemaakt van glas. De garantie vervalt als het product beschadigd, niet
doelmatig gebruikt of onderhouden is. Voor een doelmatig gebruik van het product dienenallein de
meegeleverde handleiding opgenomen aanwijzingen strikt te worden nageleefd
Gebruiksdoeleinden en handelingen die in de handleiding worden afgeraden of waarvoor wordt
gewaarschuwd, dienen in elk geval te worden vermeden. Het product is uitsluitend bestemd voor
privégebruik en niet voor commercieel gebruik. In geval van misbruik of niet doelmatig gebruik,
gebruik van geweld of ingrepen die niet zijn uitgevoerd door onze geautoriseerde service-afdeling,
komt de garantie te vervallen. Met de reparatie of vervanging van het product begint geen nieuwe
garantietermijn.

Afwikkeling van een garantieclaim
Gelieve voor een snelle verwerking van uw probleem de volgende aanwijzingenin acht te nemen:

- Lees voordat u het product in gebruik neemt de bijbehorende documentatie aandachtig
door. Mocht er een probleem optreden dat op deze manier niet kan worden opgelost,
neem dan contact op metonze hotline.

- Houdt u bij elke navraag de kassabon en het artikelnummer of indien beschikbaar het
serienummer als bewijs van aankoop bij de hand.

- Inhetgeval dateen oplossing per telefoon niet mogelijkis, zal onze hotline er afhankelijk van
de oorzaak van het probleem voor zorgen dat het probleem op andere wijze wordt
opgelost.

- Opwww.idl-service.com kunt u deze en allerlei andere handleidingen, productvideo’s en
installatiesoftware downloaden. Deze QR-code brengt u rechtstreeks naar de
servicepagina van LIDL (www.lidI-service.com). Voer hier het artikelnummer (IAN) in om uw
gebruiksaanwijzing te openen.
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[m] %4 [m]
5

PDF ONLINE
www.lidl-service.com

B  Serice

B

Telefoon: 08000249630
E-Mail: targa@lidl.nl

®

Telefoon: 080012089

E-Mail: targa@lidl.be
(LU)  Telefoon: 8002542
E-Mail: targa@lidl.obe

IAN: 478883_2410

A= Fabrikant

Merk op dat het volgende adres geen service-adres is. Neem eerst contact op met de
bovenvermelde service-afdeling.

TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest
DUITSLAND
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Herzlichen Gliickwunsch!

Mit dem Kauf des SilverCrest StabmixerSets SSMSR 600 Al, nachfolgend als Stabmixer bezeichnet,
haben Sie sich fiir ein hochwertiges Produkt entschieden.

Machen Sie sich vor der ersten Inbetriebnahme mit dem Stabmixer vertraut und lesen Sie diese
Bedienungsanleitung aufmerksam durch. Beachten Sie vor allem die Sicherheitshinweise und benutzen
Sie den Stabmixer nur, wie in dieser Bedienungsanleitung beschrieben und fiir die angegebenen
Einsatzbereiche.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung gut auf. Hindigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des
Stabmixers an Dritte ebenfalls mit aus.

1. BESTIMMUNGSGEMABE VERWENDUNG

Der Stabmixer ist ein Haushaltsgerdt und dient ausschlieBlich zum Zerkleinern und Pirieren
verschiedener knochenloser Lebensmittel. Mit dem mitgelieferten Schneebesen kdnnen fliissige
oder halbfliissige Zutaten und Gemische schaumig aufgeschlagen oder fein vermengt werden. Der
Stabmixer darf nicht auBerhalb von geschlossenen Raumen und in tropischen Klimaregionen genutzt
werden. Esist nicht fiir den Betrieb in einem Unternehmen bzw. den gewerblichen Einsatz vorgesehen.
Verwenden Sie den Stabmixer ausschlieBlich in Wohnbereichen fiir den privaten Gebrauch, jede
andere Verwendung ist nicht bestimmungsgemaB. Dieser Stabmixer erfiillt alle,im Zusammenhang mit
der CE-Konformitét, relevanten Normen und Standards. Bei einer nicht mit dem Hersteller abgestimmten
Anderung des Stabmixers ist die Einhaltung dieser Normen nicht mehr gewéhrleistet. Aus hieraus
resultierenden Schdden oder Stérungen ist jegliche Haftung seitens des Herstellers ausgeschlossen.

Bitte beachten Sie die Landesvorschriften bzw. Gesetze des Einsatzlandes.

2. LIEFERUMFANG

Nehmen Sie den Stabmixer und alle Zubehérteile aus der Verpackung. Entfernen Sie alle
Verpackungsmaterialien und iberpriifen Sie, ob alle Komponenten vollstdndig und unbeschadigt
sind. Im Falle einer unvollstdndigen oder beschéddigten Lieferung wenden Sie sich bitte an den
Hersteller.

¢ Motorblock mit Netzkabel und Netzstecker

e Piirierstab

e Schneebesen

¢ Adapter (fiir Schneebesen)

o Zerkleinerer [Schiissel, Messer und Deckel)

¢ Messbecher [mit Messbecherdeckel)

e Kurzanleitung (vollstéandige Bedienungsanleitung online verfiigbar)
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Diese Bedienungsanleitung ist mit einem ausklappbaren Umschlag versehen. Auf der Innenseite des
Umschlags sind der Stabmixer und alle Bedienelemente mit einer Bezifferung abgebildet. Die Ziffern
haben folgende Bedeutung:

Abbildung A — Stabmixer

1 | Geschwindigkeitsregler

2 | Schalter [normale Geschwindigkeit)
3 | TURBO-Schalter (schnelle Geschwindigkeit)
4

Motorblock

5 | Pirierstab
Abbildung B — Zerkleinerer
6 | Schiisselabdeckung (mit Getriebe)

7 Messer
8 | Schiissel
9 | Deckel

Abbildung C — Schneebesen
10 | Adapter (fiir Schneebesen)

1 | Schneebesen
Abbildung D — Messbecher

12 | Messbecherdeckel

13 | Messbecher

3. TECHNISCHE DATEN
Hersteller TARGA GmbH
Bezeichnung SilverCrest SSMSR 600 Al
Spannungsversorgung 220 - 240 V~ (Wechselspannung]), 50-60 Hz
Leistungsaufnahme 600 W
KB-Zeit 1Minute mit Pirierstab (5)

3 Minuten mit Schneebesen (11)
1Minute mit Zerkleinerer

Schutzklasse Il IE

Anderungen der technischen Daten sowie des Designs kénnen ohne Ankiindigung erfolgen.

Esist keine Aktion seitens der Benutzer erforderlich, um das Produkt zwischen 50 und 60
Hz umzustellen. Das Produkt passt sich sowohl fiir 50 als auch fiir 60 Hz an.
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3.1KB-ZHT

Die KB-Zeit [Kurzbetriebszeit) gibt an, wie lange der Stabmixer betrieben werden kann, ohne dass der
Motor iiberhitzt und Schaden nimmt. Die Kurzbetriebszeit bei dem Stabmixer betrdgt 1 Minute bei
Verwendung des Piirierstabes (5), 3 Minuten bei Verwendung des Schneebesens (11) und 1 Minute bei
Verwendung des Zerkleinerers.

Verwenden Sie den Pirierstab (5] und den Zerkleinerer bei sehr festen oder sehr zéhen Lebensmitteln
(z.B. Fleisch) nicht langer als 30 Sekunden ohne Unterbrechung.

3.2 ABKUHLZEIT
Nach der maximalen Einsatzzeit von bis zu 1 Minute mit Pirierstab (5) bzw. bis zu 3 Minuten mit
Schneebesen (1) und 1 Minute mit Zerkleinerer lassen Sie den Stabmixer abkiihlen:
e mindestens 2 Minuten bei Verwendung von Piirierstab (5) oder Zerkleinerer
e mindestens 3 Minuten bei Verwendung des Schneebesens (1)
Setzen Sie erst dann den begonnenen Arbeitsvorgang fort.

4. SICHERHEITSHINWEISE

Vor der ersten Verwendung des Gerates lesen Sie bitte die
folgenden Anweisungen genau durch und beachten Sie alle
Warnhinweise, selbst wenn lhnen der Umgang mit elektronischen
und Haushaltsgerdten vertraut ist. Bewahren Sie diese
Bedienungsanleitung sorgféltig als zukiinftige Referenz auf. Wenn
Sie das Gerat verkaufen oder weitergeben, héndigen Sie
unbedingt auch diese Bedienungsanleitung aus. Sie ist Bestandteil
des Gerétes.

Erlauterung der verwendeten Symbole

GEFAHR! Dieses Signalwort bezeichnet eine Gefahrdung
mit einem hohen Risikograd, die, wenn sie nicht vermieden
wird, den Tod oder schwere Verletzung zur Folge hat.

A WARNUNG! Dieses Signalwort bezeichnet eine
Gefahrdung mit einem mittleren Risikograd, die, wenn sie
nicht vermieden wird, den Tod oder schwere Verletzung
zur Folge haben kann.
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GEFAHR! Dieses Symbol kennzeichnet Gefahren fiir die
Gesundheit bis zur Lebensgefahr und/oder Sachschaden
durch elektrischen Schlag.

Gefahr von Brand! Dieses Symbol warnt vor Branden, die
bei Nichtbeachtung entstehen kénnen.

Dieses Symbol weist darauf hin, dass Sie den Motorblock
(4) niemals in Wasser tauchen diirfen.

Dieses Symbol kennzeichnet Teile, die
spiilmaschinengeeignet sind.

Dieses Symbol kennzeichnet Produkte, die auf ihre
physikalische und chemische Zusammensetzung getestet
wurden und gemaB der Anforderung der Verordnung EG
1935/2004 als gesundheitlich unbedenklich fiir den
Kontakt mit Lebensmitteln befunden wurden.

Dieses Symbol kennzeichnet weitere informative
Hinweise zum Thema.

Dieses Symbol am Messbecher (13) kennzeichnet die
maximale Fliissigkeitsmenge, die im Messbecher (13)
verarbeitet werden kann, ohne dass der Inhalt iberlaufen
kann.

Herstelleradresse

Vorhersehbarer Missbrauch

¢ Verwenden Sie den Stabmixer bestimmungsgemaB. Bei einer
Fehlanwendung des Gerates kann es zu Verletzungen kommen.

e Der Stabmixer darf nicht zum Zerkleinern von sehr harten
Lebensmitteln verwendet werden. Dazu zdhlen z. B. gefrorene
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Lebensmittel, Kaffeebohnen, Getreide und Gewiirze. Auch die
Verarbeitung von Schokolade ist nicht méglich.

Andere Stoffe als Lebensmittel diirfen nicht verarbeitet werden.
Der Stabmixer kann beschadigt werden.

Der Stabmixer sollte nicht an der Luft betrieben werden,
sondern nur in Verbindung mit geeigneten Lebensmitteln. Ein
langeres Betreiben an der Luft kann den Stabmixer
beschadigen.

Personensicherheit

Dieses Gerat darf von Kindern nicht benutzt werden. Der
Stabmixer und seine Anschlussleitung sind von Kindern
fernzuhalten. Stellen Sie sicher, dass Kinder beaufsichtigt sind
und nicht mit diesem Gerét spielen. Halten Sie insbesondere
den Piirierstab [5) und das Messer (7] von Kindern fern, um
sicherzustellen, dass diese sich nicht daran verletzen.
GEFAHR! Verpackungsmaterial ist kein Kinderspielzeug.
Kinder diirfen nicht mit den Kunststoffbeuteln spielen. Es
besteht Erstickungsgefahr. Bewahren Sie das Gerat
auBerhalb der Reichweite von Kindern auf.

e Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten kérperlichen,

sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung bzw. Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt
sind oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des Gerates
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren
verstanden haben.

¢ Kinder diirfen nicht mit dem Gerét spielen.
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A GEFAHR! Verletzungsgefahr

Vor dem Auswechseln von Zubehdr oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und
vom Netz getrennt werden.

Trennen Sie den Stabmixer vom Stromnetz, wenn Sie ihn
zusammenbauen, auseinandernehmen oder reinigen wollen.
Ebenso, wenn Sie es nicht benutzen und bei Gewitter. Es
besteht Verletzungsgefahr!

Warten Sie, bis der Schneebesen (11] steht, bevor Sie den
Motorblock [4) abnehmen. Es besteht Verletzungsgefahr!
Warten Sie, bis das Messer im Piirierstab (5] steht, bevor Sie den
Motorblock [4) abnehmen. Greifen Sie niemals in das drehende
Messer. Es besteht Verletzungsgefahr!

Warten Sie, bis das Messer (7] im Zerkleinerer steht, bevor Sie
den Motorblock (4] abnehmen. Greifen Sie niemals in das
drehende Messer. Es besteht Verletzungsgefahr!

Vorsicht beim Reinigen des Stabmixers! Das Messer im
Pirierstab (5) und das Messer (7)im Zerkleinerer sind sehr scharf!
Es besteht Verletzungsgefahr!

Warten Sie nach dem Ausschalten den Stillstand des
Schneebesens (1) ab, bevor Sie den Stabmixer aus den
Lebensmitteln herausziehen. Es besteht Verletzungsgefahr!
Warten Sie nach dem Ausschalten den Stillstand des Messersim
Pirierstab [5) ab, bevor Sie den Stabmixer aus den
Lebensmitteln herausziehen. Es besteht Verletzungsgefahr!
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¢ Greifen Sie niemals in den drehenden Schneebesen (11). Halten

Sie keine Gegenstande in den Schneebesen (11) und halten Sie
weite Kleidung und lange Haare fern. Es besteht
Verletzungsgefahr!

e Greifen Sie niemals in das rotierende Messer des Piirierstabes

(5). Halten Sie keine Gegenstande in das Messer und halten Sie
weite Kleidung und lange Haare vom drehenden Messer fern.
Es besteht Verletzungsgefahr!

Greifen Sie niemals in das rotierende Messer (7) des
Zerkleinerers. Es besteht Verletzungsgefahr!

A GEFAHR durch elektrischen Schlag

Verbinden Sie den Stabmixer erst dann mit dem Stromnetz,
wenn Motorblock [4) und Pirierstab (5], Schneebesen (1) bzw.
Zerkleinerer Zzusammengebaut sind. Es besteht
Stromschlaggefahr!

SchlieBen Sie den Stabmixer nur an eine ordnungsgemai
installierte, leicht zugangliche Steckdose an, deren
Netzspannung der Angabe auf dem Typenschild entspricht. Die
Steckdose muss nach dem AnschlieBen weiterhin leicht
zuganglich sein, damit Sie im Notfall den Netzstecker schnell
ziehen kénnen.

Betreiben Sie den Stabmixer niemals in der Néhe einer
Badewanne, einer Dusche oder eines gefiillten Waschbeckens.
Das Netzkabel und der Netzstecker diirfen nicht beschadigt
werden.
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e Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerédtes beschadigt
wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst
oder eine ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um
Gefahrdungen zu vermeiden.

o Offnen Sie niemals das Gehiuse des Motorblocks (4), da dieser
keine zu wartenden Teile enthdlt. Bei gedffnetem Gehéause
besteht Gefahr durch Stromschlag.

e Falls Sie Rauchentwicklung, ungewohnliche Gerausche oder
Geriiche feststellen, ziehen Sie sofort den Netzstecker aus der
Netzsteckdose. In diesen Féllen darf der Stabmixer nicht
weiterverwendet werden, bevor eine Uberpriifung durch
einen Fachmann durchgefiihrt wurde. Atmen Sie keinesfalls
Rauch aus einem mdglichen Geratebrand ein. Sollten Sie
dennoch Rauch eingeatmet haben, suchen Sie einen Arzt auf.
Das Einatmen von Rauch kann gesundheitsschadlich sein, es
besteht Verletzungsgefahr!

¢ Stellen Sie sicher, dass das Netzkabel nicht durch scharfe Kanten
oder heiBe Stellen beschadigt werden kann. Das Netzkabel
darf nicht eingeklemmt oder gequetscht werden. Ziehen Sie
das Netzkabel immer am Stecker aus der Netzsteckdose,
ziehen Sie niemals am Kabel selbst. Verlegen Sie das Netzkabel
immer so, dass niemand darauf treten oder dariiber stolpern
kann. Es besteht Verletzungsgefahr!

e Das Gerat muss bei nicht vorhandener Aufsicht, bei
Betriebsstérungen, vor dem Zusammenbau, dem Auseinander-
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nehmen oder Reinigen stets vom Stromnetz getrennt werden.
Es besteht Stromschlaggefahr!

Y| DerMotorblock (4] darf niemals in Wasser getaucht
werden und es diirfen keine Fliissigkeiten in das Gehause
des Motorblocks (4) gelangen.

e Falls Fliissigkeit in das Gehause des Motorblocks (4] gelangtiist,
ziehen Sie sofort den Netzstecker aus der Netzsteckdose und
wenden Sie sich an den Kundendienst. Es besteht
Stromschlaggefahr!

e Fassen Sie den Motorblock (4], das Netzkabel und den
Netzstecker niemals mit nassen Handen an. Es besteht
Stromschlaggefahr!

¢ Trennen Sie den Stabmixer unmittelbar nach dem Gebrauch
vom Stromnetz. Nur wenn der Netzstecker gezogen ist, ist das
Geréat stromlos. Es besteht Stromschlaggefahr!

& GEFAHR von Brand

Nach der maximalen Einsatzzeit von bis zu 1 Minute mit Piirierstab
(5], 3 Minuten mit Schneebesen (11) oder 1 Minute mit Zerkleinerer
lassen Sie den Stabmixer mindestens fiir folgende Zeit abkiihlen:
ebei Verwendung mit Pirierstab (5): mindestens 2 Minuten

ebei Verwendung mit Schneebesen (11): mindestens 3 Minuten
ebei Verwendung mit Zerkleinerer: mindestens 2 Minuten

Setzen Sie erst dann den begonnenen Arbeitsvorgang fort. Es
besteht Brandgefahr.
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5. URHEBERRECHT

Alle Inhalte dieser Bedienungsanleitung unterliegen dem Urheberrecht und werden dem Leser
ausschlieBlich als Informationsquelle bereitgestellt. Jegliches Kopieren oder Vervielfaltigen von Daten
und Informationen ist ohne ausdriickliche und schriftliche Genehmigung durch den Autor verboten.
Dies betrifft auch die gewerbliche Nutzung der Inhalte und Daten. Text und Abbildungen entsprechen
dem technischen Stand bei Drucklegung. Anderungen vorbehalten.

6. VOR DER INBETRIEBNAHME

Entnehmen Sie den Stabmixer und alle Zubehérteile aus der Verpackung und liberpriifen Sie die
Vollstdndigkeit der Lieferung. Entfernen Sie alle Schutzfolien. Halten Sie das Verpackungsmaterial von
Kindern fern und entsorgen Sie es umweltgerecht.

Vor der ersten Benutzung muss der Stabmixer, wie im Kapitel ,,Reinigung” beschrieben, griindlich
gereinigt werden.

Montieren Sie den Stabmixer, nachdem die gereinigten Teile vollstandig abgetrocknet sind:

Zur Benutzung des Schneebesens (1) muss
dieser zunéchstin den beiliegenden
Adapter (10] eingefiihrt werden. Gehen Sie
folgendermaBen vor:

Fiihren Sie die Achse des Schneebesens (1)
in die Aufnahme des Adapters (10] ein, bis
die Achse hérbar einrastet. Achten Sie ——
darauf, dass die 2 Rastnasen an der Achse
des Schneebesens (1) in die
entsprechenden Aussparungen am
Adapter (10] greifen.

Am Motorblock (4] ist eine Pfeil-Markierung
(W] angebracht. Am Pirierstab [5) und am v
Schneebesen (i1) und am Zerkleinerer sind

folgende Markierungen angebracht: Bund
*]

Diese Markierungen unterstiitzen Sie beim @ 6
Aufsetzen und Abnehmen des Piirierstabes =~

(5), des Schneebesens 1) bzw. des
Zerkleinerers.
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6.1 PORIERSTAB (5) ODER SCHNEEBESEN (1) AUFSETZEN

Setzen Sie den Motorblock (4) so auf den Piirierstab (5) bzw. den Schneebesen (i), dass die Pfeil-
Markierung [ ¥) auf das gedffnete Schloss 1 am Piirierstab (5] bzw. Schneebesen (1) weist.
Drehen Sie jetzt den Motorblock (4] so weit in Richtung des geschlossenen Schlosssymibols, dass
die Pfeil-Markierung [ W) auf das geschlossene Schloss B am Piirierstab (5) bzw. Schneebesen (1)
weist. Achten Sie darauf, dass Pirierstab (5) bzw. Schneebesen (1) hérbar und spiirbar einrasten.

6.2 PURIERSTAB (5) ODER SCHNEEBESEN (11) ABNEHMEN

Drehen Sie den Motorblock 4] so weit in Richtung des gedffneten Schlosssymbols, dass die Pfeil-
Markierung (V) auf das gedffnete Schloss B am Piirierstab (5) bzw. Schneebesen (1) weist.
Ziehen Sie nun den Motorblock (4] vom Pirierstab (5) bzw. Schneebesen (1) ab.

6.3 MOTORBLOCK (4] UND ZERKLEINERER VERBINDEN/TRENNEN

Stellen Sie die Schiissel (8] auf eine ebene und trockene Flache.

Setzen Sie nun vorsichtig das Messer (7] auf die Messerhalterung innerhalb der Schiissel (8).
Drehen Sie es beim Aufsetzen ein wenig und achten Sie darauf, dass es bis unten auf die
Messerhalterung rutscht. Es ist normal, wenn das Messer (7] zu diesem Zeitpunkt nicht ganz fest auf
der Messerhalterung sitzt. Das Messer (7] sitz erst richtig fest, wenn spéter die Schiisselabdeckung
(6) aufgesetzt wird.

Fiillen Sie die zu zerkleinernden Lebensmittel in die Schiissel (8). Beachten Sie dabei die Symbole

fiir die maximalen Einfiillmengen von 500 ml :% fiir Lebensmittel und 300 mi ‘ fir Flissigkeiten.
Setzen Sie nun die Schiisselabdeckung [6) unter leichter Bewegung locker von oben auf die
Schiissel (8), bis diese plan auf dem oberen Rand der Schiissel (8] aufliegt und das Messer (7)
korrektin die Schiisselabdeckung (6] greift. Halten Sie nun die Schiissel (8) mit einer Hand fest und
drehen Sie die Schiisselabdeckung (6) soweit es geht nach links, um die Schiisselabdeckung (6)
auf der Schiissel (8] zu fixieren.

Setzen Sie nun den Motorblock (4] so auf die Schiisselabdeckung (6), dass die Pfeil-Markierung
(W) auf das gedffnete Schloss B an der Schiisselabdeckung [6) weist.

Drehen Sie jetzt den Motorblock (4] so weit in Richtung des geschlossenen Schlosssymbols, dass
die Pfeil-Markierung [ W] auf das geschlossene Schloss Bander Schiisselabdeckung (6] weist.
Achten Sie darauf, dass der Motorblock (4] hérbar und splirbar einrastet.

Der Zerkleinerer ist nun betriebsbereit.

Um nach der Verwendung des Zerkleinerers den Motorblock (4] wieder abzunehmen, drehen
Sie den Motorblock (4] so weit in Richtung des gedffneten Schlosssymbols, dass die Pfeil-
Markierung (V) auf das gedffnete Schloss B an der Schiisselabdeckung (6) weist.

Ziehen Sie nun den Motorblock (4) nach oben von der Schiisselabdeckung (6) ab.
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beiliegenden Deckel (9). Entfernen Sie ggof. zunachst Schiisselabdeckung (6] und Messer

(7).

m Wenn Sie Lebensmittel in der Schiissel (8] aufboewahren mdchten, verwenden Sie den

6.4 EINSTELLEN DER GESCHWINDIGKEIT

Mit dem Geschwindigkeitsregler (I am Motorblock (4] konnen Sie die Geschwindigkeit des
Stabmixers stufenlos verstellen. So kénnen Sie fiir jedes zu verarbeitende Lebensmittel die optimale
Geschwindigkeit einstellen.

e Schieben Sie den Geschwindigkeitsregler (1) in Richtung ,, MAX*, um die Geschwindigkeit zu
erhéhen.

e Schieben Sie den Geschwindigkeitsregler (1) in Richtung ,,MIN“, um die Geschwindigkeit zu
verringern.

Die Geschwindigkeitseinstellung ist nur moglich, wenn Sie den Stabmixer mit dem Schalter (2] fir

normale Geschwindigkeit betreiben. Beim Betrieb mit dem TURBO-Schalter (3] steht sofort die

maximale Bearbeitungsgeschwindigkeit zur Verfiigung.

6.5 DER MESSBECHER (13)

e Mitdem mitgelieferten Messbecher (13] kénnen Sie Fliissigkeiten bis 700 ml abmessen.
o AuBerdem konnen Sie den Messbecher (13) bei Verwendung des Piirierstabes (5) oder
Schneebesens (1) zur Verarbeitung Ihrer Lebensmittel nutzen.
Wenn Sie den Messbecher (13] zur Verarbeitung nutzen, darf nur eine maximale Menge

von 300 ml [‘] eingefiillt werden. Ansonsten kann Fliissigkeit aus dem Messbecher (13)
herauslaufen bzw. herausspritzen.

Arbeiten Sie bei Verwendung des Schneebesens (11) mit dem Schalter (2) und niemals
mit dem TURBO-Schalter (3).
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7.INBETRIEBNAHME

Der Stabmixer ist fiir folgende Einsatzbereiche geeignet:

»  Zerkleinern und Piirieren von Obst und Gemiise in Suppen, SoBen und Dips
Mixen von Drinks

Herstellen von Milchshakes

Schlagen von Sahne, Eischnee usw.

Herstellen von Mayonnaise oder Anriihren von Nachtisch

YV V V

Lebensmitteln anzupassen.

m Es ist empfehlenswert, die Drehzahl des Stabmixers den zu verarbeitenden

Bei Verwendung des Piirierstabes (5) und des Zerkleinerers wahlen Sie fiir weiche
Lebensmittel eine geringere Geschwindigkeit und fiir hartere Lebensmittel eine hdhere
bzw. die TURBO-Geschwindigkeit.

Bei Verwendung des Schneebesens (11] machen Sie die Geschwindigkeit von dem
gewiinschten Verarbeitungsergebnis abhangig.

7.1 BETRIEB MIT PURIERSTARB (5)

Fiillen Sie die zu zerkleinernden Lebensmittel méglichst in einen schmalen, hohen Behélter mit ebenem
Boden. Das ist die ideale Voraussetzung fiir ein gleichmaBiges Piirierergebnis. Selbstverstandlich ist
aber auch eine Verwendung in einem normalen Kochtopf méglich.

Um Verletzungen durch das drehende Messer zu vermeiden, schalten Sie den Stabmixer erst ein,
wenn der Plrierstab (5) in das Mixgut eingetaucht ist.

Gehen Sie folgendermaBen vor:

Geben Sie die zu bearbeitenden Lebensmittel in einen geeigneten Behélter bzw. Topf.

Fiihren Sie den Pirierstab (5) senkrecht in das Mixgut ein.

Starten Sie den Stabmixer je nach Bedarf mit dem Schalter (2] und wahlen Sie mit den
Geschwindigkeitsregler 1) eine geeignete Geschwindigkeit. Wenn Sie direkt die hbchste
Geschwindigkeit nutzen wollen, kénnen Sie stattdessen den Stabmixer mit dem TURBO-Schalter
(3] starten. Halten Sie die gewahlte Taste wahrend des Mix- bzw. Piriervorganges gedriickt.
Sollte sich der Pirierstab [5) am Boden des Behalters festsaugen, lassen Sie die Taste kurzlos und
setzen Sie den Mixvorgang anschlieBend fort.

Um eine gleichméaBige Bearbeitung des Mixgutes zu erzielen, bewegen Sie den Stabmixer beim
Piirieren leicht auf und ab.

Wenn das Mixergebnis Ihren Anforderungen entspricht, lassen Sie den Schalter (2) bzw. den
TURBO-Schalter (3] los, solange sich der Pirierstab [5) noch im Mixgut befindet.

Warten Sie den Stillstand des Messers ab, ehe Sie den Piirierstab (5) aus der piirierten Speise
herausziehen.
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Sollten Sie wéhrend des Betriebes
auBergewohnliche Gerdusche, z. B.
Quietschen oder Ahnliches feststellen,
geben Sie eine geringe Menge
neutrales Speisedl| an die Antriebsachse

des Pirierstabes [5). Beachten Sie dazu
auch die nebenstehende Grafik.

Um die Reinigung zu erleichtern, halten Sie direkt nach der Benutzung den Prierstab (5] in
ein GefaB mit klarem Wasser und driicken Sie dann mehrfach kurz den Schalter (2).

7.11 TABELLE VERARBEITUNGSZEITEN PURIERSTAB (5]

Die nachfolgende Tabelle soll Ihnen zur Orientierung bei der Verarbeitung unterschiedlicher
Lebensmittel dienen. Richten Sie sich nach den empfohlenen Verarbeitungszeiten, um eine
Uberhitzung des Stabmixers zu vermeiden. Falls in dieser Zeit noch kein Mixergebnis erreicht ist,
welches lhren Wiinschen entspricht, unterbrechen Sie den Mixvorgang und lassen Sie den Motor
abkiihlen. Setzen Sie anschlieBend den Mixvorgang fort.

[ Nach der maximalen Einsatzzeit mit Prierstab (5) von bis zu 1 Minute lassen Sie den
Stabmixer mindestens 2 Minuten abkiihlen.

Lebensmittel Empfohlene Geschwindigkeit Verarbeitungszeit
Menge
. Stufe MIN bis MAX
Obst, Gemiise 100-2009g 30—60 Sekunden
bzw.TURBO *
Suppen, SoBen, Stufe MIN bis MAX
100 —400 ml 60 Sekunden
Babynahrung bzw.TURBO *
Stufe MIN bis MAX
Milchgetranke, Shakes | 100 —1000 ml 60 Sekunden
bzw.TURBO *

*

: Stellen Sie die Geschwindigkeit der gewiinschten Konsistenz entsprechend ein.
i | Wenn Sie den Messbecher (13] zur Verarbeitung nutzen, darf nur eine maximale Menge

von 300 ml [‘] eingefiillt werden. Ansonsten kann Fliissigkeit aus dem Messbecher (13)
herauslaufen bzw. herausspritzen. Bei Verwendung gréBerer Mengen verwenden Sie
bitte unbedingt ein der zu verarbeitenden Menge angepasstes MixgefaB.
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7.2 BETRIEB MIT SCHNEEBESEN (11)

m Um das Herausspritzen beim Mischen von Fliissigkeiten zu vermeiden, verwenden Sie
den Schneebesen (11) niemals mit dem TURBO-Schalter (3).

Fillen Sie die zu verarbeitende Flissigkeit in den mitgelieferten Messbecher (13 - maximal mit 300 ml

befiillen) oder einen anderen schmalen, hohen Behalter mit ebenem Boden. Das ist die ideale

Voraussetzung fiir ein gutes Verarbeitungsergebnis.

Um Verletzungen durch den drehenden Schneebesen (11) zu vermeiden, schalten Sie den Stabmixer
erst ein, wenn der Schneebesen (11) in das Mixgut eingetaucht ist.

Gehen Sie folgendermaBen vor:

e Geben Sie die zu bearbeitenden Lebensmittel in einen geeigneten Behlter.

e Fihren Sie den Schneebesen (1) senkrecht in das Mixgut ein.

o Starten Sie den Stabmixer mit dem Schalter (2) und wihlen Sie mit dem Geschwindigkeitsregler (1)
eine geeignete Geschwindigkeit. Halten Sie Schalter (2) wéhrend des Betriebes gedriickt. Sollte
es zu sehr spritzen, verringern Sie die Geschwindigkeit.

¢ Umeine gleichmaBige Bearbeitung des Mixgutes zu erzielen, bewegen Sie den Stabmixer leicht
aufundab.

e Wenn das Mixergebnis Ihren Anforderungen entspricht, lassen Sie den Schalter (2] los, solange
sich der Schneebesen (11) nochim Mixgut befindet.

e Warten Sie den Stillstand des Schneebesens (1) ab, ehe Sie diesen aus der verarbeiteten Speise
herausziehen.

7.3 BETRIEB MIT ZERKLEINERER

m Beachten Sie die Symbole fiir die maximalen Einfiillmengen von 500 ml % flr
Lebensmittel und 300 mi ‘ fiir Flissigkeiten.

Um die korrekte Fliissigkeitsmenge unter Zuhilfenahme der aufgebrachten Skala
abzumessen, muss das Messer (7) wahrend des Abmessvorganges unbedingt montiert
sein.

Wenn Sie den Zerkleinerer zusammengebaut und mit dem Motorblock (4] verbunden haben:

o Stecken Sie den Netzsteckerin die Steckdose

e Halten Sie den Schalter (2] gedriickt, um die Lebensmittel mit normaler Geschwindigkeit zu
verarbeiten. Regulieren Sie die Geschwindigkeit bei Bedarf mit dem Geschwindigkeitsregler (1).
Oder verwenden Sie den TURBO-Schalter (3], um direkt mit maximaler Geschwindigkeit zu
arbeiten.

Deutsch - 95



SSMSR 600 Al

Halten Sie den Zerkleinerer mit einer Hand fest, wahrend Sie mit der anderen Hand die
Schalter [2, 3] bedienen.

Trennen Sie niemals den Motorblock (4) von der Schiisselabdeckung (6), wahrend Sie
die Schalter (2, 3) bedienen.

Lassen Sie den gedriickten Schalter (2, 3] los, wenn Sie mit dem Verarbeitungsergebnis der
Lebensmittel zufrieden sind.

7.3.1 TABELLE VERARBEITUNGSZEITEN ZERKLEINERER

Die nachfolgende Tabelle soll Ihnen zur Orientierung bei der Verarbeitung unterschiedlicher
Lebensmittel dienen. Richten Sie sich nach den empfohlenen Verarbeitungszeiten, um eine
Uberhitzung des Stabmixers zu vermeiden. Falls in dieser Zeit noch kein Mixergebnis erreicht ist,
welches lhren Wiinschen entspricht, unterbrechen Sie den Mixvorgang und lassen Sie den Motor
abkiihlen. Setzen Sie anschlieBend den Mixvorgang fort.

[] Nach der maximalen Einsatzzeit mit Zerkleinerer von bis zu 1 Minute lassen Sie den
Stabmixer mindestens 2 Minuten abkiihlen.

Lebensmittel Menge Geschwindigkeit Verarbeitungszeit
(max.)
Zwiebeln** 2009 Stufe MIN 5mal 1'Sekun$1e Ku'rzbetrjeb,
dazwischen jeweils schiitteln
Knoblauch 25Zehen | Stufe MIN bis MAX * ca.15 Sekunden
Mohren 2009 Stufe MIN bis MAX * ca.15 Sekunden
Mandeln/Haselniisse | 200g Stufe TURBO ca.20 Sekunden
. mittlere

Walniisse 200g Geschwindigkeit * ca.15 Sekunden
Parmesan/Hartkase 2509 Stufe TURBO ca.30 Sekunden

. 5 mal1Sekunde Kurzbetrieb,
Petersilie ** 309 Stufe TURBO

dazwischen jeweils schiitteln
6 mal1Sekunde Kurzbetrieb,
dazwischen jeweils schiitteln
*. Stellen Sie die Geschwindigkeit der gewiinschten Konsistenz entsprechend ein.

frische Krauter ** 409 Stufe TURBO

** Bei der Verarbeitung dieser Lebensmittel bitte zwischen den beschriebenen Kurzbetrieb-
Vorgangen die Schiissel (8) schiitteln, ritteln bzw. klopfen, um unverarbeitetes Schnittgut in den
Messerbereich zu fiihren und ein optimales Ergebnis zu erzielen.
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8. REINIGUNG

Verletzungsgefahr! Vorsicht beim Reinigen des Stabmixers! Das Messer im Plrierstab (5) ist
sehr scharfl

dtzenden Reinigungsmittel und auch keine kratzenden Gegenstinde (z. B.
Metallschwamme). Anderenfalls kann der Stabmixer beschadigt werden.

Es ist empfehlenswert, den Pirierstab (5), das Messer (7] bzw. den Schneebesen (1) direkt
nach Gebrauch zu reinigen, um ein Antrocknen der verarbeiteten Lebensmittel zu
vermeiden. Insbesondere nach der Verarbeitung von sehr salzigen Lebensmitteln sollten
Sie den Pirierstab (5), Messer (7) oder Schneebesen (1) sofort mit klarem Wasser abspiilen.

c Warnung vor Sachschdden! Verwenden Sie zur Reinigung keine kratzenden oder

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

Trennen Sie den Piirierstab [5) bzw. Schneebesen (11) vom Motorblock (4).

Trennen Sie den Schneebesen (11) vom Adapter (10), indem Sie die Achse des Schneebesens (1)
aus der Aufnahme am Adapter (10) herausziehen.

Entnehmen Sie das Messer (7] aus der Schiissel (8).

Reinigen Sie den Motorblock (4], die Schiisselabdeckung (6) und den Adapter (10) mit einem
leicht feuchten Spiiltuch und trocknen Sie die Teile anschlieBend gut ab. Benutzen Sie bei Bedarf
etwas Spiilmittel. Eine Reinigung im Spiilbad wiirde irreparable Schaden verursachen!

Den Pirierstab (5), das Messer (7), die Schiissel (8), den Deckel (9), den Messbecherdeckel (12, den
Schneebesen (11] und den Messbecher (13] kdnnen Sie im Spiilbad reinigen. Spiilen Sie nach der
Reinigung mit reichlich klarem Wasser ab, um Spiilmittelreste zu entfernen. Trocknen Sie die Teile
anschlieBend gutab.

Alternativ kdnnen Sie den Pirierstab (5], das Messer (7), die Schiissel (8), den Deckel (9], den
Schneebesen (1), den Messbecherdeckel (12) und den Messbecher (13) auch in der Spiilmaschine
reinigen.

m Um bei der Reinigung in der Spiilmaschine ein optimales Reinigungsergebnis des

Pirierstabes (5) zu erreichen, achten Sie bitte darauf, diesen senkrecht und mit dem Messer
nach oben zu positionieren. Lassen Sie den Pirierstab (5) anschlieBend griindlich
abtrocknen.
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9. LAGERUNG BEI NICHTBENUTZUNG

Wenn Sie den Stabmixer fiir einen langeren Zeitraum nicht gebrauchen, reinigen Sie ihn, wie im
vorhergehenden Kapitel beschrieben. Bewahren Sie diesen an einem trockenen und sauberen Ort
auBerhalb der Reichweite von Kindern auf.

10. PROBLEMLOSUNG

Sollte lhr Stabmixer einmal nicht wie gewohnt funktionieren, versuchen Sie zunachst anhand der
folgenden Hinweise, das Problem zu I&sen. Falls nach Durcharbeiten der folgenden Tipps der Fehler
fortbesteht, setzen Sie sich mit unserem Kundendienstin Verbindung.

Der Stabmixer hat keine Funktion

o DerNetzstecker ist nicht eingesteckt. Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteckdose.

o Die Netzsteckdose ist defekt. Probieren Sie das Gerét an einer anderen Netzsteckdose, von der
Sie sicher wissen, dass diese in Ordnungiist.

Das Messer dreht nicht / dreht schwer

e Motorblock (4) und Pirierstab (5), Schneebesen (1) bzw. Zerkleinerer sind nicht korrekt
zusammengebaut. Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz und priifen Sie die Montage.

o Befindet sichim Mixbehalter bzw. in der Schiissel (8) ein Hindernis? Entfernen Sie dieses.

o Die gemixten Lebensmittel sind zu hart oder zu z4h.
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. REZEPTVORSCHLAGE
Mayonnaise
Zutaten Menge Anmerkung
Speisedl 2509 unbedingt Gramm, nicht Milliliter; muss unbedingt
Zimmertemperatur haben
Eigelb 1Stiick muss unbedingt Zimmertemperatur haben
Essig 159 z.B. Traubenessig, , aber keine Essig-Essenz! Muss
unbedingt Zimmertemperatur haben
Salz, Zucker, Senf, nach Geschmack | Die Zugabe von Gewiirzen ist optional und die
Pfeffer oder weitere jeweilige Menge ist dem eigenen Geschmack
Gewiirze anzupassen.
Zubereitung:

Essig und Eigelb in den Mixbecher geben und vermischen, anschlieBend langsam das Ol zuflieBen
lassen (ca. 150 Sekunden fiir 250 g] und gleichzeitig mit dem Mixvorgang mit Schneebesen (1)
beginnen. Danach alle anderen optionalen Zutaten beigeben. Mit héchster Geschwindigkeit mixen,
bis eine homogene Masse entsteht.

Mango-Lassi

Zutaten Menge Anmerkung

Mango 2509 Am besten geeignetist eine vorgereifte Mango.

Joghurt 2509 Fiir eine vegane Variante kdnnen Sie Soja- oder

Kokos-Joghurt verwenden.

Soja-Drink 130 ml

Zitronensaft 1TL

Zucker 4TL Alternativ Honig oder Agavendicksaft verwenden.
Zubereitung:

Zuerst schélen Sie die Mango und entfernen den Kern. AnschlieBend mixen Sie mit dem Pirierstab (5)
das gewiirfelte Fruchtfleisch mit den anderen Zutaten bei mittlerer Drehzahl, um einen cremigen Lassi
zu erhalten.

Erdbeer-Creme
Zutaten Menge Anmerkung
Erdbeeren 5009
Bindemittel 1EL z.B. Agar-Agar, Pektine, Starke
Zucker 1TL
Vanillezucker 1Packchen
Schafsmilchjoghurt 1509
Limetten-Sirup 100 ml
Zubereitung:
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250 g der Erdbeeren und die restlichen Zutaten mit dem Piirierstab (5) mixen, bis die gewiinschte
Cremigkeit erreicht ist. Die restlichen 250 g Erdbeeren wiirfeln und bis auf 2 EL in 6 Schalen verteilen.
AnschlieBend die Creme gleichméaBig auf die Schalen verteilen und mit den restlichen Erdbeerwiirfeln
verzieren. Danach 3-4 Stundenim Kiihlschrank kaltstellen.

. lien-Basilkum-P

Zutaten Menge Anmerkung
Basilikum ¥ Bund
Glatte Petersilie 1Bund
Pinienkerne 3EL
Parmesan 709
Salz 1Prise
Pfeffer 1Prise
Olivendl 65 ml
Zubereitung:

Das Basilikum und die Petersilie waschen. Die Blatter der Petersilie abzupfen, den Kése wiirfeln. Danach
alle Zutaten in den mitgelieferten Messbecher (13) geben und bei voller Drehzahl mit dem Pirierstab (5)
fein piirieren. Das Pesto auf 2 Schraubglaser verteilen und mit etwas Ol bedecken.

Zutaten Menge Anmerkung
Frischkase 3009
Getrocknete Feigen | 4 Stiick
Walniisse 509
Honig 1EL
Limette VA
Salz 1Prise
Pfeffer 1Prise
Zubereitung:

Die Walniisse feinhacken. Den Saft der halben Limette, den Frischkése, den Honig, die getrockneten
Feigen, das Salz und den Pfeffer mit dem Pirierstab (5) bei einer langsamen Drehzahl mixen, bis eine
cremige Masse entstanden ist. Zuletzt die feingehackten Walniisse unterriihren.

Wir wiinschen gutes Gelingen!
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12. UMWELTHINWEISE UND ENTSORGUNGSANGABEN

Das Symbol der durchgestrichenen Miilltonne bedeutet, dass dieses Gerat am Ende

der Nutzungszeit nicht liber den Haushaltsmiill entsorgt werden darf. Das Gerét ist bei

eingerichteten Sammelstellen, Wertstoffhdfen oder Entsorgungsbetrieben
abzugeben. Zudem sind Vertreiber von Elektro- und Elektronikgerdten sowie
Vertreiber von Lebensmitteln zur Riicknahme verpflichtet. LIDL bietet Ihnen
Riickgabemdoglichkeiten direkt in den Filialen und Mérkten an. Riickgabe und
Entsorgung sind fiir Sie kostenfrei.

Beim Kauf eines Neugerates haben Sie das Recht, ein entsprechendes Altgerat
unentgeltlich zuriickzugeben.

Zusatzlich haben Sie die Moglichkeit, unabhangig vom Kauf eines Neugerétes,
unentgeltlich (bis zu drei) Altgerate abzugeben, die inkeiner Abmessung groBer als 25
cmsind.

Bitte I6schen Sie vor der Riickgabe alle personenbezogenen Daten.

Bitte entnehmen Sie vor der Riickgabe Batterien oder Akkumulatoren, die nicht vom
Altgerét umschlossen sind, sowie Lampen, die zerstérungsfrei entnommen werden
kénnen und fiihren diese einer separaten Sammilung zu.

Fiihren Sie auch die Verpackung einer umweltgerechten Entsorgung zu. Kartonagen
% kénnen bei Altpapiersammlungen oder an &ffentlichen Sammelplatzen zur

werden (ber |hr ortliches Entsorgungsunternehmen eingesammelt und

Wiederverwertung abgegeben werden. Folien und Kunststoffe des Lieferumfangs
@ umweltgerecht entsorgt.

ELEMENTS
D’EMBALLAGE

A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

[ 3
) Cet appareil
&‘ et ses accessoires JWANNA
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

~Sortieren einfacher gemacht”

Das Produkt, das Zubehdr, beiliegende Druckerzeugnisse und die Verpackungsbestandteile sind
recycelbar. Diese unterliegen einer erweiterten Herstellerverantwortung und werden sortiert und
getrennt gesammelt.
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Bitte trennen Sie das Verpackungsmaterial und ‘
entsorgen Sie es entsprechend der aufgebrachten n n

Symbole in die relevanten Sammelbehilter: AZUL VERDE

Beachten Sie die Kennzeichnung der Verpackungsmaterialien bei der Abfalltrennung,
diese sind gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Nummern (b) mit folgender

Y
et
& Bedeutung:
a

1-7: Kunststoffe / 20—22: Papier und Pappe / 80—98: Verbundstoffe.

Symbol Werkstoff Enthalten in folgenden Verpackungsbestandteilen
dieses Produktes
Wellpappe Verkaufsverpackung, Innenkarton
PAP
ﬁ Papier Seidenpapier innerhalb der Verkaufsverpackung
PAP
Chloriertes -
07 Plastiktiite
orE Polyethylen

13. KONFORMITATSVERMERKE

Dieses Produkt effiillt die Anforderungen der geltenden européischen und nationalen
Richtlinien. Die Konformitdt wurde nachgewiesen. Entsprechende Erklarungen und
Unterlagen sind beim Hersteller hinterlegt.

Dieses Produkt erfiillt die Anforderungen der geltenden nationalen Richtlinien der

A A Republik Serbien.

Die vollstdndige EU-Konformitatserkldrung und gof. weitere Konformitétserklarungen kénnen unter
folgendem Link heruntergeladen werden:

Kontaktadresse geméaB 2023/988 Produktsicherheitsverordnung: ce@targa.de
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14. GARANTIEHINWEISE

Garantie der TARGA GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerat 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von Mangeln dieses Produkts
stehen Ihnen gegen den Verkaufer des Produkts gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte
werden durch unsere im Folgenden dargestellte Garantie nicht eingeschrankt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den originalen Kassenbon gut auf.
Diese Unterlage wird als Nachweis fiir den Kauf bendtigt. Tritt innerhalb von 3 Jahren ab dem Kaufdatum
dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns — nach unserer Wahl
— fiir Sie kostenlos repariert oder ersetzt.

Garantiezeit und gesetzliche Méngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewabhrleistung nicht verldngert. Dies gilt auch fiir ersetzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schdden und Méngel miissen sofort nach dem
Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind
kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor Auslieferung
gewissenhaft gepriift. Die Garantieleistung qilt fiir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und daher als
VerschleiBteile angesehen werden kénnen oder fiir Beschddigungen an zerbrechlichen Teilen, z. B.
Schalter, Akkus oder die aus Glas gefertigt sind. Diese Garantie verfillt, wenn das Produkt beschadigt,
nicht sachgemaB benutzt oder gewartet wurde. Fiir eine sachgeméBe Benutzung des Produkts sind
alle in der Bedienungsanleitung aufgefiihrten Anweisungen genau einzuhalten. Verwendungszwecke
und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung albbgeraten oder vor denen gewarnt wird,
sind unbedingt zu vermeiden. Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht fiir den gewerblichen
Gebrauch bestimmt. Bei missbrauchlicher und unsachgeméBer Behandlung, Gewaltanwendung und
bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Service-Niederlassung vorgenommen wurden,
erlischt die Garantie. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts beginnt kein neuer Garantiezeitraum.

Abwicklung im Garantiefall
Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu gewiéhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

- BittelesenSie vor Inbetriebnahme lhres Produktes sorgféltig die beigefiigte Dokumentation.
Sollte es einmal zu einem Problem kommen, welches auf diese Weise nicht geldst werden
kann, wenden Sie sich bitte an unsere Hotline.

- Bitte halten Sie fiir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer bzw. wenn
vorhanden die Seriennummer als Nachweis fiir den Kauf bereit.

- Fir den Fall, dass eine telefonische Lésung nicht méglich ist, wird durch unsere Hotline in
Abhangigkeit der Fehlerursache ein weiterfiinrender Service veranlasst.
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- Aufwww lidl-service.comkénnen Sie dieses und viele weitere Handbiicher, Produktvideos
und Installationssoftware herunterladen. Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf die
LIDL-Service-Seite (www.lidI-service.com) und kdnnen mittels Eingabe der Artikelnummer
(IAN] Ihre Bedienungsanleitung &ffnen.

PDF ONLINE
www.lidl-service.com

2  Service

Telefon: 0800 5435111
E-Mail: targa@lidl.de

Telefon: 0820 201222
E-Mail: targa@lidl.at

& @

(CH) Telefon: 0800564433
E-Mail: targa@lidl.ch

IAN: 478883_2410

(L] Hersteller

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zunachst die
oben benannte Servicestelle.

TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest
DEUTSCHLAND
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