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GFGT 433 B2

Herzlichen Gliickwunsch!
Mit dem Kauf des Funk-Grillthermometers GFGT 433 B2,

nachfolgend als Grillthermometer bezeichnet, haben Sie sich fir ein

hochwertiges Produkt entschieden.

Die Bedienungsanleitung ist Bestandteil dieses Produkts. Sie enthélt
wichtige Hinweise fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung.
Machen Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen Bedien-
und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie das Produkt nur wie
beschrieben und fir die angegebenen Einsatzbereiche. Héndigen

Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.
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1. BestimmungsgeméBe Verwendung

Dieses Grillthermometer dient der Messung und Uberwachung der
Kerntemperatur von Speisen, wie z. B. Fisch, Rindfleisch,
Schweinefleisch, Gefligel, Hamburger und weiterer Fleischsorten.
Das Grillthermometer ist nicht fiir den Betrieb in einem Unternehmen
bzw. den gewerblichen Einsatz vorgesehen. Verwenden Sie das
Grillthermometer ausschlieBlich fir den privaten Gebrauch, jede
andere  Verwendung ist nicht bestimmungsgeméf. Dieses
Grillthermometer erfillt alle, im Zusammenhang mit der CE-
Konformitdt, relevanten Normen und Standards. Bei einer nicht mit
dem Hersteller abgestimmten Anderung des Grillthermometers ist
die Einhaltung dieser Normen nicht mehr gewdhrleistet. Aus hieraus
resultierenden Schdden oder Stérungen ist jegliche Haftung seitens
des Herstellers ausgeschlossen. Benutzen Sie nur das vom Hersteller

mitgelieferte Zubehdr.

Bitte beachten Sie die Landesvorschriften bzw. Gesetze des

Einsatzlandes.
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2. Lieferumfang

e 1 Empfénger

e 1 Sender

e 2 Temperaturfihler

e 1 Befestigungsclip

e 1 Mefallclip

e 4 Batterien 1,5V / AAA

e Diese Bedienungsanleitung

3. Beschreibung der Bedienelemente

Empféanger (1)

1 | Empfénger

LC-Display

Taste ,MIN / +"

Taste ,TASTE / START”

Taste ,MODE"

Auswahltaste (°C oder °F)

Taste ,SEC / -”

0N bh WN

EIN-/ AUSTaste

9 | Taste ,MEAT / STOP”

10 | Aufstellbisgel

11 | Befestigungsclip (mit integrierten Magneten)

12 | Batteriefach

13 | Batteriefachdeckel

Sender (14)

| 14 | Sender (mit integrierten Magneten)

Deutsch - 5
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15 | Temperaturanzeige 1 (aktuelle Kerntemperatur)

16 | LC-Display

17 | Temperaturanzeige 2 (aktuelle Kerntemperatur)

18 | rote LED

19 | EIN-/ AUSTaste

20 | Aufhéngedse (zum Aufhéngen des Senders)

21 | Magnete

22 | Regler (°C oder °F)

23 | Batteriefach

24 | Batteriefachdeckel

25 | Buchse 1 (fir Stecker des Temperaturfihlers 1)

26 | Buchse 2 (fir Stecker des Temperaturfihlers 2)

27 | Stecker (Temperaturfihler 2)

28 | Stecker (Temperaturfihler 1)

29 | Metallclip (zur Fixierung des Temperaturfihlers am
Grillrost)

30 | Temperaturfihler 2 (mit Kabel)

31 | Temperaturfihler 1 (mit Kabel)

LC-Display (2) am Empfénger (1)

32 | Fleischart

33 | Garzustand

34 | Anzeige 1 ,CURRENT TEMP” (aktuelle Kerntemperatur)
35 | Anzeige 2 ,CURRENT TEMP” (aktuelle Kerntemperatur)
36 | Anzeige 2 ,TARGET TEMP” (Zieltemperatur)

37 | Anzeige 1 ,TARGET TEMP” (Zieltemperatur)
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4. Technische Daten

Empfénger (1): 2 Batterien:
Spannungsversorgung 1,5 V AAA -Micro IR3-3 V ===
Leistungsaufnahme 105 mW
Sender (14): 2 Batterien:
Spannungsversorgung 1,5V AAA -Micro LR3-3 V ===
Leistungsaufnahme 40 mW
Temperaturmessbereich -10 °C-300 °C
+14 °F-572 °F
Sendebereich ca. 50 Meter (bei idealen
Bedingungen)
Frequenzbereich 433,050 - 434,790 MHz
Max. Sendeleistung 10 mW ERP

5. Sicherheitshinweise

Vor der ersten Verwendung des
Grillthermometers lesen Sie die folgenden
Anweisungen genau durch und beachten
Sie alle Warnhinweise, selbst wenn lhnen
der Umgang mit elektrischen Gerdten
vertraut  ist.  Bewahren Sie diese
Bedienungsanleitung sorgfaltig als
zukinftige Referenz auf. Wenn Sie das
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Grillthermometer verkaufen oder
weitergeben, handigen Sie unbedingt auch
diese Bedienungsanleitung aus.

A Dieses Symbol kennzeichnet
wichtige Hinweise fir den sicheren
Betrieb des Grillthermometers und
zum Schutz des Anwenders.

& Achtung, heiBBe Oberfldache!
Dieses Symbol kennzeichnet
Gefahren fir die Gesundheit durch
Verbrennungen.

Dieses Symbol kennzeichnet

weitere informative Hinweise zum
Thema.

= Gleichspannung

L') Standby
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QIP Dieses Symbol kennzeichnet
Produkte, die auf ihre physikalische
und chemische Zusammensetzung
getestet wurden und gemaf3 der
Anforderung der Verordnung EG
1935/2004 als gesundheitlich
unbedenklich fir den Kontakt mit
Lebensmitteln befunden wurden.

QP Schutzhandschuhe tragen!
M Herstelleradresse

& GEFAHR! Personensicherheit

o Kleinteile kénnen bei Verschlucken
lebensgefahrlich sein. Halten Sie auch
die Verpackungsfolien fern. Es besteht
Erstickungsgefahr.
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¢ Dieses Produkt kann von Kindern ab 8
Jahren und von Personen mit reduzierten
physischen, sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt werden, wenn
Sie beaufsichtigt oder beziiglich des
sicheren Gebrauchs des Produktes
unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden
haben. Kinder dirfen nicht mit dem
Produkt spielen. Reinigung und
Benutzerwartung dirfen nicht von
Kindern ohne Beaufsichtigung
durchgefihrt werden.
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Die Symbole auf den mitgelieferten Batterien haben folgende
Bedeutung:

Q®:
EBODE

AuBerhalb der Reichweite von Kindern aufbewahren.

1
2 Nicht in Feuver entsorgen.
3 Nicht polverkehrt einlegen.
4 Nicht verformen bzw. beschadigen.
5 Nicht &ffnen bzw. auftrennen.
6 Keine Batterien unterschiedlicher Marken gleichzeitig
verwenden.
7 Keine neuen und entladenen Batterien zusammen
verwenden.
8 Nicht wieder aufladen.
9  Trocken halten.
10 Nicht kurzschlieBen.
11 Immer polrichtig einlegen.
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Allgemeine
Sicherheitshinweise
e Verwenden Sie das Produkt niemals,
wenn Sie irgendwelche Beschadigungen
feststellen. Es besteht Verletzungsgefahr.
e Beachten Sie, dass der Verzehr von nicht
vollstandig durchgegarten Lebensmitteln
tierischen Ursprungs gesundheits-
schadlich sein kann. Insbesondere fir
kleine Kinder, Schwangere oder
Menschen mit geschwéchtem
Immunsystem stellt dieser eine Gefahr
dar.
e Es dirfen keine Fremdkdrper ins Innere
des Produkts gelangen.
e Das Produkt darf keinen starken
Erschitterungen oder mechanischen
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Beanspruchungen ausgesetzt werden.
So vermeiden Sie Beschadigungen.

e Das Produkt beinhaltet keine zu
wartenden Teile.

o Setzen Sie sich bei Beschadigungen,
Defekten oder anderen Problemen mit
dem Service des Herstellers in

Verbindung.

& Verbrennungsgefahr

e Stellen Sie immer sicher, dass sich keine
anderen Personen, Kinder oder Tiere am
Produkt verbrennen kdnnen.

e Verwenden Sie Schutz- bzw.
Ofenhandschuhe, wenn Sie die
Temperaturfihler (30; 31) wahrend oder
nach der Benutzung berihren.
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e Eine unsachgemdfe Verwendung des
Produktes kann zu Verletzungen fihren.

A Gefahr von

Sachbeschadigung

e Halten Sie Produkt und Zubehor von
offenem Feuer fern.

e Verwenden Sie das Produkt niemals in
einer Mikrowelle oder einem Backofen.

¢ Die Kabel der Temperaturfihler (30; 31)
dirfen nicht geknickt werden.

e Das Produkt ist nicht wasserdicht.
Verwenden Sie es nicht im Regen und
halten Sie Sender (14) und Empfénger
(1) von Feuchtigkeit fern.

e Schalten Sie Sender (14) und
Empfénger (1) bei Nichtbenutzung aus.
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A Gefahr durch Batterien

¢ Lebensgefahr! Bewahren Sie
Batterien auBerhalb der Reichweite von
Kindern auf. Im Falle des Verschluckens
suchen Sie sofort einen Arzt auf!

o Batterien sind mit der richtigen Polaritét
einzusetzen. Beachten Sie dazu die
Kennzeichnung im Batteriefach (12, 23).
Nicht-wiederaufladbare Batterien dirfen
nicht geladen werden.

e Unterschiedliche Batterietypen oder
neue und gebrauchte Batterien dirfen
nicht zusammen benutzt werden.

e Batterien dirfen nicht gesffnet oder
verformt werden, da auslaufende
Chemikalien Verletzungen verursachen
kénnen. Bei Haut- oder Augenkontakt
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muss sofort mit viel Wasser ab- bzw.
ausgespilt werden und ein Arzt
aufgesucht werden.

e Entfernen Sie ausgelaufene Batterien
umgehend. Verwenden Sie dabei
geeignete Schutzhandschuhe, um
Verletzungen zu vermeiden.

e Entnehmen Sie die Batterien, wenn Sie
das Produkt Uber einen langeren
Zeitraum nicht verwenden.

¢ Die Anschlussklemmen dirfen nicht
kurzgeschlossen werden.

o leere Batterien sind aus dem Gerat zu
entfernen und sicher zu entsorgen.
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6. Urheberrecht

Alle Inhalte dieser Bedienungsanleitung unterliegen dem
Urheberrecht und werden dem Lleser ausschlieBlich als
Informationsquelle  bereitgestellt.  Jegliches  Kopieren  oder
Vervielféltigen von Daten und Informationen ist ohne ausdriickliche
und schriftiche Genehmigung durch den Autor verboten. Dies
betrifft auch die gewerbliche Nutzung der Inhalte und Daten. Text
und Abbildungen entsprechen dem technischen Stand bei
Drucklegung. Anderungen vorbehalten.

7. Vor der Inbetriebnahme

Entnehmen Sie das Grillthermometer und alle Zubehérteile aus der
Verpackung und iiberpriifen Sie die Vollstéindigkeit der Lieferung.
Entfernen Sie alle Schutzfolien. Falls Sie eine Beschddigung
feststellen sollten, nehmen Sie das Grillthermometer nicht in Betrieb,
sondern wenden Sie sich an den Service des Herstellers. Wir
empfehlen, vor der ersten Benutzung die Temperaturfihler (30; 31)

zu reinigen.
7.1 Batterien einlegen / wechseln

Wenn der Batterieladezustand schwach ist, erkennen Sie dieses in
der Regel durch eine schwécher werdende Displayanzeige.

Wechseln Sie die Batterien in diesem Fall zeitnah aus.

Deutsch - 17
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Sender (14):

Schalten Sie den Sender (14) mit der EIN-/ AUS-Taste (19)
aus.

Entriegeln Sie den Batteriefachdeckel (24) und entnehmen Sie
ihn.

Legen Sie zwei 1,5V-Batterien vom Typ AAA (Micro LR3)
polrichtig ein. Beachten Sie die Kennzeichnung im Batteriefach
(23).

VerschlieBen Sie das Batteriefach (23), indem Sie den
Batteriefachdeckel (24) wieder einsetzen. Achten Sie darauf,
dass dieser horbar einrastet.

Empfénger (1):

Schalten Sie den Empféinger (1) mit der EIN-/ AUS-Taste (8)
aus.

Klappen Sie jetzt den Aufstellbiigel (10) ab, um den
Batteriefachdeckel (13) in Pfeilrichtung entfernen zu kénnen.
Legen Sie zwei 1,5V-Batterien vom Typ AAA (Micro LR3)
polrichtig ein. Beachten Sie die Kennzeichnung im Batteriefach
(12).

VerschlieBen Sie das Batteriefach (12), indem Sie den
Batteriefachdeckel (13) wieder aufsetzen und entgegen der
Pfeilrichtung schieben.

7.2 Temperaturfihler (30; 31) verbinden

Ziehen Sie vor dem ersten Gebrauch den Transportschutz

(schwarze Gummischutzkappe) von der Spitze der Temperatur-

fihler (30; 31) ab.
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Stecken Sie die Stecker (27; 28) in die Buchsen (25; 26) an der
Seite des Senders (14).

Bei Nichtgebrauch kénnen Sie die Kabel der Temperaturfihler (30;
31) um den Sender wickeln und die Temperaturfihler (30; 31) auf
der Oberseite des Senders (14) einklemmen. Zu diesem Zweck ist
hier ein zusétzlicher Kunststoffsteg vorhanden.

7.3 Temperatureinheit wéhlen

Sie kdnnen zwischen zwei Temperatureinheiten auswéhlen (°C und
°F). Beim Empféinger (1) geschieht dies mit der Auswahltaste (4).
Beim Sender (14) schieben Sie den Regler (22) auf der Rijckseite in
die gewiinschte Position.

8. Inbetriebnahme

m Das Grillthermometer ist mit 2 Temperaturfihlern (30;
31) ausgestattet und kann gleichzeitig 2 Messungen

durchfishren. Die gewiinschten Einstellungen kénnen fiir
die 2 Temperaturfihler (30; 31) separat eingestellt
werden. Die Displayanzeigen an Empfénger (1) und
Sender (14) informieren Sie stets iber den Status der
jeweiligen Temperaturfortschritte. Fiir jeden
Temperaturfihler (30; 31) ist an Empfénger (1) und
Sender (14) eine separate Displayanzeige vorhanden.

Deutsch - 19



GFGT 433 B2

Schalten Sie den Sender (14) durch langes Driscken der EIN-/
AUSTaste (19) ein. Die rote LED (18) blinkt wéhrend des
Betriebes in Absténden von wenigen Sekunden.

Schalten Sie nun auch den Empfénger (1) durch langes
Driicken der EIN-/ AUS-Taste (8) ein. Das LC-Display (2)
leuchtet einmal kurz mit blaver, danach mit roter
Hintergrundbeleuchtung auf und ein Signalton ertént.

Falls die Temperaturfishler (30; 31) nicht mit dem Sender
(14) verbunden sind oder die Funkverbindung zwischen

8.1

Sender (14) und Empfénger (1) unterbrochen ist, wird
im LC-Display (2; 16) als aktuelle Kerntemperatur ,---"
angezeigt.

Stellen Sie in einem solchen Fall sicher, dass die Stecker
(27; 28) korrekt in die Buchsen (25; 26) eingesteckt
sind. Auch die Enffernung zwischen Sender (14) und
Empfénger (1) darf nicht zu groB sein. Schalten Sie ggf.
durch langes Driicken Sender (14) und Empfénger (1)
jeweils fir ca. 3 Sekunden aus und anschlieBend wieder
ein. Damit sollte das Problem behoben sein.

Position wéhrend des Betriebes

Die Reichweite des Senders (14) betrégt bei idealen
Bedingungen ca. 50 Meter. Achten Sie bitte darauf,

dass die Entfernung zwischen Sender (14) und
Empfdanger (1) nicht zu groB ist. Eine genaue
Temperaturmessung wdre dann nicht maglich.

20
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8.1.1 Empfénger (1)

Mit dem Befestigungsclip (11) kénnen Sie den Empfénger (1)
z. B. an lhrer Kleidung (Giirtel oder Tasche) festklemmen.

Der Befestigungsclip (11) hat zwei integrierte Magnete. Damit
kénnen Sie den Empfénger (1) auch an einer magnetischen
Oberflache befestigen.

8.1.2 Sender (14)

An der Riickseite des Senders (14) befinden sich zwei Magnete
(21). Damit kénnen Sie den Sender (14) an einer magnetischen
Oberfléiche befestigen.

Achten Sie bei der Positionierung des Senders (14)
darauf, dass Sie mit den Kabeln der Temperaturfihler

(30; 31) problemlos das Bratgut erreichen kénnen, an
dem die Kerntemperatur gemessen werden soll.

Der Sender (14) ist aus Kunstoff gefertigt. Befestigen Sie
ihn daher nicht an Stellen des Girills, die sehr heif3
werden, z. B. an der Grillabdeckung oder der
Kohleschale. Der Sender (14) kénnte dadurch
beschadigt werden.

8.2 Fleischart (32) auswadéhlen / Garstufe
einstellen

Driicken Sie die Taste ,MEAT / STOP” (9), um die Fleischart
(32) einzustellen. Das LC-Display (2) zeigt die Auswahl an.
Jeder Tastendruck verdndert die Auswahl in der Reihenfolge
der folgenden Tabelle.
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e Nachdem Sie die Fleischart (32) ausgewdhlt haben, driicken
Sie zur Einstellung der Garstufe die Taste ,TASTE / START” (4).
Jeder Tastendruck d@ndert die Auswahl in der Reihenfolge der
folgenden Tabelle. Die aktuelle voreingestellte Zieltemperatur
wird im LC-Display (2) unter ,TARGET TEMP” (36; 37)

angezeigt.
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Anzeige Bedeutung
WELL durchgebraten
MED WELL fast durchgebraten
MEDIUM halb durchgebraten
MED RARE rosa
RARE blutig

Bitt hten Sie:

Nicht zuletzt aus gesundheitlichen Aspekten sind nicht

bei allen Fleischarten alle Auswahlméglichkeiten

vorhanden.

So sollte z. B. Gefligel immer durchgebraten sein. Aus

diesem Grund steht hier auch nur diese Garstufe zur

Auswahl.

Sie haben auch die Méglichkeit, die Zieltemperatur ,TARGET

TEMP” (36, 37)
folgendermafien vor:

manuell einzustellen. Gehen Sie dazu

e Wabhlen Sie zundchst durch kurzes Driicken der Taste ,MODE”
(5) den Temperaturfishler (30; 31) aus, dessen Zieltemperatur

Sie einstellen wollen. Hierzu wird am oberen Rand des LC-
Displays (2) P1 fir Temperaturfihler 1 (31) oder P2 fir
Temperaturfihler 2 (30) angezeigt.

Deutsch - 23



GFGT 433 B2

o Halten Sie die Taste ,MODE" (5) fir ca. 3 Sekunden gedriickt.
Ein Signalton ertént und im LC-Display (2) blinkt die
Zieltemperatur ,TARGET TEMP” (36; 37). Mit den Tasten ,MIN
/ +"(3) und ,SEC / -“ (7) kdnnen Sie diese nun dndern.
Driicken Sie die Taste ,MODE" (5), um die gewdihlte
Zieltemperatur ,TARGET TEMP” (36; 37) zu ibernehmen.

e Um die manuelle Auswahl aufzuheben oder eine andere
Fleischart auszuwdahlen, halten Sie die Taste ,TASTE / START”
(4) for ca. 3 Sekunden gedriickt. Alternativ kénnen Sie auch
den Empfénger (1) mit der EIN-/ AUS-Taste (8) aus- und

wieder einschalten.

Fir niedrige Kerntemperaturen ist nur Fleisch geeignet,

welches frisch und in einem ausgezeichneten Zustand ist.

In der Regel sind niedrige Kerntemperaturen fiir
tiefgekihltes oder vakuumiertes Fleisch nicht

ausreichend.

8.3 Kerntemperatur messen

Die Temperaturmessung erfolgt nur korrekt, wenn keine

]
I weiteren Geréte desselben Typs sich in der Néhe

befinden und eingeschaltet sind. Ansonsten wird die
aktuelle Temperatur auf dem LC-Display (2) nicht korrekt

und eindeutig angezeigt.
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Fihren Sie die Spitze des verwendeten Temperaturfishlers (30;
31) bei eingeschaltetem Sender (14) und Empfénger (1) in den
dicksten Teil des Bratgutes ein. Es ist sinnvoll, den
Temperaturfihler (30; 31) von der Seite her in das Bratgut
einzufihren, so dass Sie dieses anschlieBend noch gut wenden
kénnen. Falls Sie bei einem weiteren Bratgut auch den zweiten
Temperaturfihler (30; 31) verwenden, verfahren Sie in gleicher

Art und Weise.

Vermeiden Sie den Kontakt des Temperaturfihlers (30;

31) mit Knochen. Dadurch kann eine ungenaue

Temperaturmessung resultieren. Aus diesem Grund sollte
der Temperaturfihler (30; 31) auch nicht in reines Fett
gesteckt werden.
Nach kurzer Zeit wird die Kerntemperatur des Bratgutes im LC-
Display (16) des Senders (14) und am Empfénger (1) unter
+CURRENT TEMP” (34; 35) angezeigt. Sie steigt mit
wachsender Bratzeit so lange an, bis die eingestellte
Zieltemperatur ,TARGET TEMP” (36; 37) erreicht ist. In diesem
Moment beginnt das LC-Display (2) rot zu blinken und im
Blinkrhythmus ertént ein Signalton.
Driicken Sie die Taste ,MEAT / STOP” (9), um Signalton und

Temperaturmessung zu beenden.
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i Wenn Sie mehrere Stiicke des gleichen Bratgutes mit

dhnlicher Beschaffenheit gleichzeitig in die Pfanne bzw.

auf den Grill gegeben haben, kénnen Sie davon

ausgehen, dass auch bei diesen die eingestellte Garstufe

erreicht ist.

8.4 Gartabelle

Die folgende Gartabelle dient der Orientierung. Abhdngig von der

verwendeten Fleischqualitét kénnen die angegebenen Werte leicht

abweichen.

i WELL »
MED WELL »
MEDIUM »
»

MED RARE
RARE »

*.

Durchgebraten

Fast durchgebraten
Halb durchgebraten
Rosa

Blutig

Bitte beachten Sie, dass sich bei Rind die angegebene

Kerntemperatur auf Steakfleisch bezieht.

Bei Uberempfindlichkeit gegeniiber Keimen stellen Sie

sicher, dass das Fleisch fir mehrere Minuten eine

Kerntemperatur von 70 °C- 80 °C erreicht.
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8.5 Timer-Funktion

Falls Sie mit der erreichten Garstufe nicht zufrieden sind, kénnen Sie

die Timer-Funktion nutzen, um das Bratgut noch eine gewisse Zeit

weiter zu braten. Der Temperaturfihler (30; 31) muss dazu nicht im

Bratgut verbleiben. Gehen Sie folgendermaf3en vor:

o Driicken Sie kurz die Taste ,MODE" (5), bis am oberen Rand
des LC-Displays (2) ,TIMER" angezeigt wird.

i (]
1AM iSs

e Wihlen Sie die gewiinschte Zeit durch Driicken der Tasten
+MIN / +“ (3) und ,SEC / -“ (7). Sie kénnen die Tasten
gedriickt halten, um den Fortlauf der Ziffern zu beschleunigen.

o Driicken Sie die Taste ,TASTE / START” (4), um den
Countdown zu starten. Die Zeit im LC-Display (2) lguft nun
rickwdrts und Sie kénnen jederzeit die Restzeit ablesen.

o Mit der Taste ,MEAT / STOP” (9) kénnen Sie den Countdown
unterbrechen, z. B., um das Bratgut zu priifen oder zu wenden.
Setzen Sie den Countdown anschlieBend durch Driicken der
Taste , TASTE / START” (4) fort.

e Wenn der Countdown abgelaufen ist, beginnt das LC-Display
(2) rot zu blinken und im Blinkrhythmus ertént ein Signalton.

o Driicken Sie die Taste ,MEAT / STOP” (9), um den Signalton
zu beenden. Anderenfalls schaltet der Signalton nach ca. 2
Minuten selbststéndig ab.
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9. Reinigung

if Lassen Sie das Grillthermometer vor jeder Reinigung

vollstéindig abkihlen. Es besteht Verbrennungsgefahr.

A A Das Grillthermometer und das Zubehér sind nicht fir
7,9
e,

die Reinigung in der Spiilmaschine geeignet.

Reinigen Sie das Grillthermometer, insbesondere die
Temperaturfihler (30; 31), nach jedem Gebrauch.
Verwenden Sie keine |6sungsmittelhaltigen oder aggressiven
Reinigungsmittel, Birsten mit Metallborsten oder metallische
Gegenstinde wie Messer, Spachtel oder Ahnliches.

Das Grillthermometer und das Zubehér sind nicht fir eine
Reinigung in der Spilmaschine geeignet.

Tauchen Sie das Grillthermometer und das Zubehér niemals in
Wasser oder andere Flissigkeiten.

Reinigen Sie Sender (14) und Empfénger (1) mit einem leicht
angefeuchteten, weichen Tuch. Verwenden Sie bei Bedarf ein
mildes Reinigungsmittel.

Reinigen Sie die Temperaturfishler (30; 31) mit einem feuchten
Tuch und etwas Spilmittel.

Lassen Sie alle Teile nach der Reinigung grindlich abtrocknen.
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9.1 Lagerung bei Nichtbenutzung

e Wenn Sie das Grillthermometer fiir eine léingere Zeit nicht
nutzen, reinigen Sie es, wie im vorhergehenden Kapitel
beschrieben.

e Entfernen Sie die Batterien aus Sender (14) und Empfénger (1),
um ein Auslaufen zu vermeiden.

e Bewahren Sie das Grillthermometer an einem trockenen, kihlen
und staubfreien Ort auf.

10. Problemlésung

Keine Funktion
o Sind die Batterien in Sender (14) und/oder Empfénger (1)
verbraucht? Legen Sie ggf. neue Batterien ein.

Das LC-Display (2; 16) leuchtet nur schwach
o Sind die Batterien im Empféinger (1) oder Sender (14)
verbraucht? Legen Sie ggf. neue Batterien ein.

Die rote LED (18) am Sender leuchtet nicht.
e Sind die Batterien im Sender (14) verbraucht? Legen Sie ggf.
neue Batterien ein.

Im LC-Display (2; 16) wird als aktuelle Kerntemperatur

»~--" angezeigt

e Priifen Sie, ob der Stecker (27; 28) des Temperaturfihlers (30;
31) korrekt in die Buchse (25; 26) eingesteckt ist. Stecken Sie
den Stecker (27; 28) korrekt ein.

o Der Abstand zwischen Sender (14) und Empfanger (1) ist zu
grof3. Verringern Sie ggf. den Abstand.
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e  Schalten Sie ggf. Sender (14) und Empfénger (1) jeweils fir ca.
3 Sekunden aus und anschlieBend wieder ein. Damit sollte das
Problem behoben sein.

Das LC-Display (2) blinkt mit roter Hintergrund-

beleuchtung, zeigt ,HI” an und ein Warnsignal ertént.

e Die maximale zuldssige Temperatur am Temperaturfihler (30;
31) wurde iiberschritten. Driicken Sie die Taste ,MEAT /
STOP” (9), um das Warnsignal auszuschalten und die Messung
zu beenden.
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11. Umwelthinweise/Entsorgungsangaben

hi¢

Das Symbol der durchgestrichenen Milltonne
bedeutet, dass dieses Gerét am Ende der
Nutzungszeit nicht Gber den Haushaltsmill entsorgt
werden darf. Das Gerdt ist bei eingerichteten
Sammelstellen, Wertstoffhofen oder
Entsorgungsbetrieben  abzugeben. Zudem sind
Vertreiber von Elektro- und Elektronikgeréten sowie
Vertreiber von Lebensmitteln  zur  Ricknahme
verpflichtet. LIDL bieten lhnen
Rickgabeméglichkeiten direkt in den Filialen und
Mérkten an. Rickgabe und Entsorgung sind fir Sie
kostenfrei.

Beim Kauf eines Neugerétes haben Sie das Recht,
ein  entsprechendes  Altgerét  unentgeltlich
zuriickzugeben.

Zusétzlich haben Sie die Maglichkeit, unabhéngig
vom Kauf eines Neugerdtes, unentgeltlich (bis zu
drei) Altgerdte abzugeben, die in keiner Abmessung
gréBer als 25 cm sind.

Bitte Idschen Sie vor der Rickgabe alle
personenbezogenen Daten.

Bitte entnehmen Sie vor der Riickgabe Batterien oder
Akkumulatoren, die nicht vom Altgerdt umschlossen
sind, sowie Lampen, die zerstdrungsfrei entnommen
werden kdnnen und fihren diese einer separaten
Sammlung zu.
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Das Symbol mit der durchgekreuzten Milltonne auf
Batterien und Akkus zeigt, dass diese nicht im
Hausmiill entsorgt werden diirfen, sondern getrennt
gesammelt werden missen.

Unter  diesem  Symbol  finden  Sie  bei
schadstoffhaltigen  Batterien  zusétzlich  das
chemische Symbol des Schadstoffes mit folgender
Bedeutung:

- Pb: Batterie enthélt Blei

- Cd: Batterie enthélt Cadmium

- Hg: Batterie enthdlt Quecksilber

Sie sind zur Rickgabe gebrauchter Batterien und
Akkus gesetzlich verpflichtet. Altbatterien kdnnen
Schadstoffe enthalten, die bei nicht sachgemdfer
Lagerung oder Entsorgung die Umwelt oder lhre
Gesundheit schadigen kénnen. Batterien enthalten
aber auch wichtige Rohstoffe, wie z. B. Eisen, Zink,
Mangan oder Nickel und kénnen verwertet werden.
Sie kénnen die Batterien nach Gebrauch entweder
an uns oder bei Stellen in lhrer unmittelbaren Néhe
(z. B. im Handel oder in kommunalen Sammelstellen)
unentgeltlich zuriickgeben. Bitte beachten Sie, dass
Batterien nur im entladenen Zustand in die
Sammelbehélter fir Gerdte-Altbatterien gegeben
werden dirfen bzw. bei nicht vollstdndig entladenen
Batterien Vorsorge gegen Kurzschliisse getroffen
werden muss. Umweltschiéiden durch falsche
Entsorgung der Batterien!
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Fihren Sie auch die Verpackung einer umweltgerechten
& Entsorgung zu. Kartonagen kénnen bei
% Altpapiersammlungen oder an &ffentlichen Sammelplétzen

zur Wiederverwertung abgegeben werden. Folien und
@ Kunststoffe des Lieferumfangs werden iber lhr riliches

Entsorgungsunternehmen eingesammelt und umweltgerecht

ES/PT entsorgt.

Nur relevant fir Frankreich:

R
ELEMENTS ‘E'
D’EMBALLAGE \ ‘

LR ADEPOSER _ ADEPOSER
[ORPTTISINE ENMAGASIN EN DECHETERIE

(&

accessoires et les
piles se recyclent n ou

Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil |

»Sortieren einfacher gemacht”

Das Produkt, das Zubehér, beiliegende Druckerzeugnisse und die
Verpackungsbestandteile sind recycelbar. Diese unterliegen einer
erweiterten Herstellerverantwortung und werden sortiert und getrennt
gesammelt.

@ Beachten Sie die Kennzeichnung der

Verpackungsmaterialien bei der Abfalltrennung, diese sind
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gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Nummern (b) mit
folgender Bedeutung:

a 1-7: Kunststoffe / 20-22: Papier und Pappe / 80-98:

Verbundstoffe.

Nur relevant fir Spanien und Portugal:

Bitte trennen Sie das Verpackungsmaterial und entsorgen Sie es
entsprechend der aufgebrachten  Symbole in die relevanten

Sammelbehdlter:

AZUL VERDE

Symbol | Werkstoff Enthalten in folgenden
Verpackungsbestand-
teilen dieses Produktes

Polyethylenterephthalat Schrumpffolie, in die die
yemy P Batterien eingeschweift sind.

Seidenpapier zum Schutz des

Papier
P Gerdtes

PET
Wellpappe Verkaufsverpackung
PAP
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12. Konformitdatsvermerke

Dieses Gerdt wurde hinsichtlich der Ubereinstimmung mit

C allen relevanten Vorschriften der RED 2014/53/EU
geprift. AuBerdem erfiillt das Produkt die RoHS-Richtlinie
2011/65/EU.

A Dieses Produkt erfillt die Anforderungen der geltenden
AA nationalen Richtlinien der Republik Serbien.

Die vollstéindige EU-Konformitétserkldrung und ggf. weitere
Konformitatserkldrungen ~ kénnen  unter  folgendem  Link
heruntergeladen werden:

https://www.targa.gmbh/downloads/conformity/510230 2407.pdf
Kontaktadresse gemdf3 2023/988 Produktsicherheitsverordnung:

ce@targa.de

13. Hinweise zu Garantie und

Serviceabwicklung

Garantie der TARGA GmbH

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Bitte
bewahren Sie den originalen Kassenbon als Nachweis fir den Kauf auf.
Bitte lesen Sie vor Inbetriebnahme Ihres Produktes die beigefigte
Dokumentation. Sollte es einmal zu einem Problem kommen, welches auf
diese Weise nicht gelést werden kann, wenden Sie sich bitte an unsere
Hotline. Bitte halten Sie fir alle Anfragen die Artikelnummer bzw. wenn

vorhanden die Seriennummer bereit. Fir den Fall, dass eine telefonische
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Ldsung nicht méglich ist, wird durch unsere Hotline in Abhéngigkeit der
Fehlerursache ein weiterfihrender Service veranlasst. In der Garantie wird
das Produkt bei Material- oder Fabrikationsfehler - nach unserer Wahl -
kostenlos repariert oder ersetzt. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein neuer Garantiezeitraum. Verbrauchsmaterial wie Batterien,

Akkus und Leuchtmittel sind von der Garantie ausgeschlossen.

lhre gesetzlichen Gewdhrleistungsanspriiche gegeniiber dem Verkéufer
bestehen neben dieser Garantie und werden durch diese nicht

eingeschrénkt.

Auf www.lidl-service.com kénnen Sie dieses und viele weitere Handbiicher,

Produktvideos und Installationssoftware herunterladen.

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf die LIDL-Service-Seite
(www.lidl-service.com) und kénnen mittels Eingabe der Artikelnummer (IAN)

lhre Bedienungsanleitung 6ffnen.

[m] %4 [m]
5

PDF ONLINE
www.lidl-service.com
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ﬁ Service

@ Telefon:

E-Mail:

e

E-Mail:

@ Telefon:

E-Mail:

Telefon:

0800 5435111
targa@lidl.de

0800 447744
targa@lidl.at

0800 56 44 33
targa@lidl.ch

IAN: 510230_2407

AN Hersteller

TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest

DEUTSCHLAND
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