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Liste der verwendeten
Piktogramme

WARNUNG! - Bezeichnet eine
Gefahr mit mittlerem Risikograd, die,
wenn sie nicht vermieden wird, den
Tod oder eine schwere Verletzung
zur Folge haben kann (z. B.
Stromschlagrisiko)

VORSICHT! - Bezeichnet eine
Gefahr mit niedrigem Risikograd,
die, wenn sie nicht vermieden wird,
eine leichte bis mé&Bige Verletzung
zur Folge haben kann (z. B.
Verbrihungsgefahr)

ACHTUNG! - Warnt vor méglichen
Sachschéden (z. B. Kurzschlussrisiko)

INFO: Dieses Symbol mit dem
Signalwort , Info” bietet weitere
nijtzliche Informationen.

Lebensmittelecht

Dieses Produkt hat keine negativen
Auswirkungen auf Geschmack oder
Geruch.

Sicherheitshinweise
Handlungsanweisungen

depb b b

MIKROWELLEN-GRILLPLATTE

® Einleitung

Wir begliickwiinschen Sie zum Kauf Ihres neuen
Produkts. Sie haben sich damit fir ein hochwertiges
Produkt entschieden. Machen Sie sich vor der
ersten Inbetriebnahme mit dem Produkt vertraut.
Lesen Sie hierzu aufmerksam die nachfolgende
Bedienungsanleitung und die Sicherheitshinweise.
Benutzen Sie das Produkt nur wie beschrieben und
fir die angegebenen Einsatzbereiche. Bewahren
Sie diese Anleitung an einem sicheren Ort auf.
Handigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des
Produktes an Dritte mit aus.

@ BestimmungsgemabBer
Gebrauch

B Das Produkt ist fir das Garen und Aufwérmen
verschiedener Lebensmittel in der Mikrowelle
bestimmt.

Das Produkt verfigt iber ein spezielles
Material, das die elekiromagnetische Energie
der Mikrowelle absorbiert, um sie an die
Metallplatten zu Gbertragen. Dies erméglicht
das Garen von Speisen mit Grilleffekt. Das
Produkt eignet sich zum Beispiel zum Garen
von Fleisch, Gemiise, Sandwiches, Fladenbrot
oder Pizza.

B Jede andere Verwendung und jede
Verénderung des Produkts ist verboten
und kann zu Verletzungen und
Produktschaden fihren.

B Der Hersteller ibernimmt keine
Haftung fir Schédden aufgrund
unsachgeméfer Verwendung.

B Das Produkt ist ausschlieBlich fir die Nutzung
in privaten Haushalten vorgesehen.

B Das Produkt ist nicht fir gewerbliche
Zwecke vorgesehen.

@ Lieferumfang

Uberpriifen Sie nach dem Auspacken des
Produkts, ob die Lieferung vollsténdig ist und
alle Teile in ordnungsgeméfBem Zustand
sind. Entfernen Sie vor der Verwendung
séimtliche Verpackungsmaterialien.

1% Obere Grillplatte
1x Untere Grillplatte

@ Liste der Teile
(Fig. A)

m Griff (obere Platte)

Obere Platte
Griff (untere Platte)

Untere Platte
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@® Technische Daten

Benotigte Fléiche: min. @ 28 cm

Grillflache (L x B x H): | ca.
25,6 x 15,5 % 3,6 cm

A Sicherheitshinweise

MACHEN SIE SICH VOR DER
BENUTZUNG DES PRODUKTES
MIT ALLEN SICHERHEITS- UND
BEDIENHINWEISEN VERTRAUT!
WENN SIE DIESES PRODUKT
AN ANDERE WEITERGEBEN,
GEBEN SIE AUCH ALLE
DOKUMENTE WEITER!

AWarnung!
Verletzungsgefahr!

M Beenden Sie die Nutzung
des Produkts sofort, wenn es
wdhrend des Gebrauchs zu
Funkenbildung, elektrischen
Bdgen oder anderen
Stérungen kommt.

® Verwenden Sie das Produkt nicht
in Gerdten, die offenem Feuer
ausgesetzt sind.

® Verwenden Sie das Produkt
nicht, wenn es beschadigt ist.

A Vorsicht!
Verletzungsgefahr!

® Das Produkt wird wéhrend
des Gebrauchs sehr
heif3. Verwenden Sie
Ofenhandschuhe zum Schutz.

6 DE/AT/CH

® Vermeiden Sie Lebensmittel mit
einem hohen Sdure- und/oder
Salzgehalt. Diese kénnten mit
der Oberfléche des Produkts
reagieren und unerwinschte
Verbindungen erzeugen.

® Lassen Sie das Produkt auf
Raumtemperatur abkihlen,
bevor Sie es reinigen.

A Achtung!
Beschddigungsgefahr!

B Verwenden Sie das Produkt nicht
in Mikrowellen mit einer Leistung
iber 200 W.

B Heizen Sie das Produkt nie
lénger als 3 Minuten vor.

B Verwenden Sie das Produkt
nicht in Mikrowellendfen
mit Umluftfunktion.

B Geben Sie keine brennbaren
Flussigkeiten in das Produkt.

® Verwenden Sie das Produkt
nur in Mikrowellen mit einer
Drehteller-Funktion.

B Verwenden Sie das Produkt
nicht langer als 15 Minuten
auf einmal.

® Fillen Sie keine Flussigkeiten,
die wahrend des Gebrauchs
iberlaufen kénnten, in
das Produkt.

B Vermeiden Sie es, das
Produkt fallen zu lassen. Es ist
nicht bruchsicher.



B Tauchen Sie das heif3e Produkt

nicht in kaltes Wasser; der
Temperaturschock kann es
beschadigen. Fillen Sie das
hei3e Produkt nicht mit kaltem
Wasser, um Verformungen

zu vermeiden.

Vermeiden Sie Schnitte oder
Kratzer auf der Oberfléache,

da dies zu Beschadigungen
fohren kann.

Das Produkt ist

nicht spilmaschinengeeignet.
Verwenden Sie das Produkt nicht
auf einem Herd, Kocher oder in
einem Ofen.

Inbetriebnahme

Produkt auspacken und
grundreinigen

Entnehmen Sie das Produkt aus der
Verpackung. Entfernen Sie sémtliche
Verpackungsmaterialien und Schutzfolien.
Prisfen Sie, ob alle Teile vorhanden sind und ob
der beschriebene Lieferumfang vollsténdig ist
(siehe , Lieferumfang”).

Prifen Sie, ob sich das Produkt und sémtliche
Teile in gutem Zustand befinden. Sollten

Sie eine Beschddigung oder einen Defekt
feststellen, verwenden Sie das Produkt

nicht, sondern verfahren Sie wie im Kapitel
,Garantie” beschrieben.

Reinigen Sie vor der ersten Verwendung

alle Teile des Produkts (siehe

,Reinigung”) beschrieben.

® Verwendung
/\ Vorsicht! Verletzungsgefahr!

»

o

Seien Sie vorsichtig, wenn Sie das Produkt aus
der Mikrowelle nehmen. Die Platten werden
sehr heif3.

Wenn Sie das Produkt mit Lebensmitteln darin
bewegen, halten Sie es in einer horizontalen
Lage, um ein Verschiitten von Flissigkeiten

zu verhindern.

INFO:

Einige Lebensmittel und Rezepte erfordern
wdhrend des Garvorgangs ein Wenden.
Entfernen Sie in diesen Féllen die
berschissige Flussigkeit, bevor Sie das
Produkt wieder in die Mikrowelle stellen.

Hohe Temperaturen kénnen die AuBenseite des
Produkts verférben. Dies ist kein Anzeichen fisr
ein fehlerhaftes Material und beeintrdchtigt in
keiner Weise die Qualitét oder Funktion.

Heizen Sie beide Platten gleichzeitig
3 Minuten bei 200 W in der Mikrowelle vor.

Nehmen Sie das vorgeheizte Produkt aus

der Mikrowelle.

Legen Sie die Lebensmittel auf die

untere Platte [4]. Verteilen Sie die
Lebensmittel gleichmaBig.

Platzieren Sie die obere Platte | 2 | darauf.
Verbinden Sie die beiden Platten iber
die Griffe [1]/[3].

Stellen Sie das Produkt in die Mikrowelle.
Lassen Sie die Mikrowelle bei 200 W laufen,
um das Produkt zu erwérmen. Verwenden Sie
die empfohlene Garzeit (siehe ,Empfohlene
Garzeit").

Nehmen Sie das Produkt vorsichtig aus

der Mikrowelle.

Entfernen Sie vorsichtig die obere Platte | 2 | des
Produkts und entnehmen Sie die Lebensmittel
zum Servieren.

DE/AT/CH 7



® Empfohlene Garzeit Zutaten Menge | Zeit
@ INFO: Héahnchenfligel 100g |4min30s+
u  Alle Zeiten sind fir Mikrowellen bei 4 min 30 s*
900 W angegeben. Hahnchenbrust- 100g | 6min30s
B Die angegebenen Mengen sind nur scheiben
ungefdhre Werte. Steak 100g | 7min30s
® Gemise Lachs 100g |2 min
Zutaten Menge | Zeit Garnelen 809 2 min
Kartoffelscheiben/- 80g |2-3min+ * 1. Nehmen Sie das Produkt aus
julienne 2-3 min* der Mikrowelle.
Kurbisscheiben,- 80 g Amin30s+ 2. Wenden.S|e.d|e Lebens.mmel.
. . * 3. Garen Sie die Lebensmittel erneut.
wirfel 4min30s
Zucchinischeiben 80g 2min 30s +

2 min 30 s* ® Rezepte
Karottenscheiben/- 80g 2min30s + ® Gegrilltes Héhnchen-Panini

julienne 2 min 30 s* @ 10 min i x 1
Brokkoli 80g 4 min30s
Zutaten:
Spargel 80g 2min30s +
1 min 30 s* 2 Scheiben Brot
Pilze 80g¢g 2min30s+ 120 g Vorgegarte
1 min 30 s* Hahnchenbrustscheiben
Zwiebeln 80g 4min30s 1 Scheibe Kase
* 1. Nehmen Sie das Produkt aus 2 Scheiben Tomate
der Mikrowelle. Nach Geschmack Spinatblatter
2. Wenden Sie die Lebensmittel. Nach Geschmack Pesto-Sauce

3. Garen Sie die Lebensmittel erneut.

Nach Geschmack Olivensl

® Fleisch Zubereitung:
Zutaten Menge | Zeit 1. Verteilen Sie Pesto-Sauce auf einer Seite
Wourst 100g | 4min30s jeder Brotscheibe.
Rind/ 100g | 3min30s 2. Lege.n Sie die vo“rgegqrren Héhnchenbrust-
. . scheiben, den Kase, die Tomaten und den
Hihnchenfrikadelle Soi . )
pinat auf eine Brotscheibe.
Schweinekotelett 100g [4min30s 3. Bedecken Sie alles mit der zweiten Brotscheibe,

wobei die Pesto-Seite nach unten zeigt.

. .
1. Nehmfan Sie das Produkt aus 4. Bepinseln Sie die AuBenseite des Brotes
der Mikrowelle. mit Olivend|
g' Wenden_Sij'dif Lbebens-mitlteL 5. Heizen Sie die Platten 3 Minuten vor.
- Garen Sie die Lebensmitte| erneut. 6. Legen Sie das Panini auf die untere Platte

und bedecken Sie es mit der oberen Platte [2].
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7. Garen Sie es 4 Minuten bei 900 W, bis das
Brot gerdstet und der Kése geschmolzen ist.

8. Nehmen Sie das Panini heraus und lassen Sie
es 1 Minute ruhen, bevor Sie es portionieren
und servieren.

® Gegrillte Gemiisemischung
® 10 min o x|

Zutaten:

[ Verwenden Sie die Mengen je
nach Geschmack.

Zucchinischeiben

Kiirbisscheiben

Paprikascheiben

Rote Zwiebelscheiben

Italienische Kr&utermischung

Salz und Pfeffer

Olivens!

Zubereitung

1. Vermischen Sie alle Zutaten in einer Schissel.
2. Heizen Sie die Platten 3 Minuten vor.
3. Legen Sie das Gemise auf die untere Platte
und bedecken Sie es mit der oberen Platte [2].
4. Garen Sie alles 4 Minuten bei 200 W, bis das
Gemise zart ist und Grillstreifen aufweist.
5. Geben Sie das gegrillte Gemiise auf
eine Servierplatte.

@ Reinigung

A\ Achtung! Beschédigungsgefahr!

B Vor der Reinigung: Lassen Sie das Produkt auf
Raumtemperatur abkihlen.

B Verwenden Sie keine scheuernden,
aggressiven Reinigungsmittel oder harte
Birsten zum Reinigen des Produkts.

B Das Produkt ist nicht fir
Spilmaschine geeignet.

1. Reinigen Sie das Produkt nach
jedem Gebrauch.

2. Entfernen Sie die Griffe vor

der Reinigung.

3. Reinigen Sie das Produkt mit warmem Wasser
und einem milden Reinigungsmittel.
4. Trocknen Sie alle Teile griindlich, bevor Sie die

Griffe wieder an den
Platten anbringen.

® Lagerung

Reinigen Sie das Produkt (siehe ,Reinigung”).

[l Bewahren Sie das Produkt in der
Originalverpackung auf, wenn es nicht
verwendet wird.

O Lagern Sie das Produkt an einem kihlen,
trockenen und gut belifteten Ort.

O

® Entsorgung

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen
Materialien, die Sie iiber die rtlichen
Recyclingstellen entsorgen kénnen.

Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten
Produkts erfahren Sie bei Ihrer Gemeinde-

oder Stadtverwaltung.
FR

2 =
((ER) [
Das Produkt inkl. Zubehdr und die
Verpackungsmaterialien sind recyclebar
und unterliegen einer erweiterten
Herstellerverantwortung.
Entsorgen Sie diese getrennt, den abgebildeten

Info-tri (Sortierinformation) folgend, fiir eine
bessere Abfallbehandlung.

Das Triman-Logo gilt nur fir Frankreich.

@® Garantie

Das Produkt wurde nach strengen
Qualitétsrichtlinien hergestellt und vor der
Auslieferung sorgféltig gepriift. Im Falle von
Material- oder Herstellungsfehlern haben Sie
gegeniber dem Verkaufer des Produkis gesetzliche
Rechte. lhre gesetzlichen Rechte werden in

keiner Weise durch unsere unten aufgefihrte
Garantie eingeschrénkt.

DE/AT/CH 9



Die Garantie fir dieses Produkt betrdgt 3 Jahre

ab Kaufdatum. Die Garantiezeit beginnt mit dem
Kaufdatum. Bewahren Sie den Originalkaufbeleg
an einem sicheren Ort auf, da dieses Dokument als
Nachweis des Kaufs erforderlich ist.

Alle Schéden oder Méngel, die bereits zum
Zeitpunkt des Kaufs vorhanden sind, missen
unverziiglich nach dem Auspacken des Produkts
gemeldet werden.

Sollte das Produkt innerhalb von 3 Jahren ab
Kaufdatum einen Material- oder Herstellungsfehler
aufweisen, werden wir es - nach unserer Wahl -
kostenlos fir Sie reparieren oder ersetzen.

Die Garantiezeit verléngert sich durch einen
stattgegebenen Gewdihrleistungsanspruch nicht.
Dies gilt auch fir ersetzte und reparierte Teile.

Diese Garantie erlischt, wenn das Produkt
beschadigt oder unsachgemaf verwendet oder
gewartet wurde.

Die Garantie deckt Material- und Herstellungsfehler
ab. Diese Garantie erstreckt sich weder auf
Produktteile, die normalem Verschleif’ unterliegen,
und somit als Verschleifteile gelten (z. B. Batterien,
Akkus, Schlduche, Farbpatronen), noch auf
Schaden an zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter
oder Teile aus Glas.

® Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anspruchs
zu gewdhrleisten, beachten Sie die folgenden
Hinweise:

Halten Sie den Originalkaufbeleg und die
Artikelnummer (IAN 465816_2404) als Nachweis
fir den Kauf bereit.

Sie finden die Artikelnummer auf dem Typenschild,
einer Gravur auf dem Produkt, der Startseite

der Bedienungsanleitung (unten links) oder als
Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite des
Produkts.

Sollten Funktionsfehler oder sonstige
Méngel auftreten, wenden Sie sich zunéichst
telefonisch oder per E-Mail an die unten
aufgefiihrte Serviceabteilung.

10 DE/AT/CH

Sobald das Produkt als defekt erfasst wurde,
kénnen Sie es kostenlos an die Ihnen mitgeteilte
Service-Anschrift zuriicksenden. Stellen Sie sicher,
dass Sie den Originalkaufbeleg (Kassenbon) sowie
eine kurze, schriftliche Beschreibung beilegen, in
der die Einzelheiten des Defekts und der Zeitpunkt
des Auftretens dargelegt sind.

@® Service

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435111

E-Mail: owim@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0800 292726
E-Mail: owim@lidl.at

@ Service Schweiz

Tel.: 0800 562153
E-Mail: owim@lidl.ch
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List of pictograms used

WARNING! - Designating a hazard
with moderate risk, which can result in
death or severe injury if not avoided
(e.g. risk of electric shock)

CAUTION! - Designating a hazard
with low risk, which could result

in minor or moderate injury if not
avoided (e.g. risk of scalding)

NOTICE! - Warns of possible
damage to property/the product if not
avoided (e.g. risk of short circuit)

INFO: This symbol with the “Info”
signal word offers additional useful

information.

Food safe. This product has no
adverse effect on taste or smell.

Safety information
Instructions for use

e p b b

MICROWAVE GRILL PLATE

® Introduction

We congratulate you on the purchase of your new
product. You have chosen a high quality product.
Familiarise yourself with the product before using it
for the first time. In addition, please carefully refer
to the operating instructions and the safety advice
below. Only use the product as instructed and only
for the indicated field of application. Keep these
instructions in a safe place. If you pass the product
on fo anyone else, please ensure that you also pass
on all the documentation with it.

® Intended use

B The product is intended for cooking and
reheating various foods in the microwave.
The product has a special material that absorbs
the microwave's electromagnetic energy to
transmit it to the metal plates. This allows you to
cook food with a grilling effect. For example, the
product is suitable for cooking meat, vegetables,
sandwiches, flatbreads, or pizza.

12 GB/IE

B Any other use and any product modification
is prohibited and can lead to injuries and
product damage.

B The manufacturer is not liable for any
damages caused by any use other than for the
intended purpose.

B The product is intended for private use only.

B The product is not intended for commercial use.

® Scope of delivery

After unpacking the product, check if the delivery
is complete and if all parts are in good condition.
Remove all packaging materials before use.

1% Top grill plate
1x Bottom grill plate

@® Parts list
(Fig. A)

[1] Handle (upper plate)

[2] Upper plate
E Handle (bottom plate)

[4] Bottom plate

® Technical data

min. & 28 cm

approx.

256 %x155%x3.6cm

Space needed:
Grill area (L x W x H):

A Safety instructions

BEFORE USING THE PRODUCT,
FAMILIARISE YOURSELF

WITH ALL OF THE SAFETY
INFORMATION AND
INSTRUCTIONS FOR USE!
WHEN PASSING THIS PRODUCT
ON TO OTHERS, ALSO INCLUDE
ALL THE DOCUMENTS!



AWARNING! Risk of injury!
B Stop using the product
immediately if sparks, electrical
arcs, or other faults occur
during use.
® Do not use the product in any
appliance exposed to direct fire.
® Do not use the product
if damaged.

A CAUTION! Risk of injury!
® The product becomes very hot
during use. Use oven gloves

for protection.

® Avoid foods with a high acid
and/or salt content. These
could react with the surface
of the product and produce
undesirable compounds.

W Let the product cool to room
temperature before cleaning.

A NOTICE! Risk of product
damage!

¥ Do not use the product in
microwaves with a power higher
than 200 W.

B Never preheat the product for
more than 3 minutes.

® Do not use the product in
microwave ovens with a
convection function.

¥ Do not put flammable liquids
inside the product.

B Only use the product with
microwaves that have a
turntable function.

B Do not use the product for more
than 15 minutes at a time.

® Do not place liquids that
may overflow during use in
the product.

® Avoid dropping the product. It is
not break-proof.

® Never submerge the product
in cold water while hot;
temperature shock may
damage it. Do not fill the hot
product with cold water to
prevent deformation.

B Avoid cutting or scratching the
surface, as this may damage it.

B The product is not suitable
for dishwashers.

® Do not use the product on top
of a stove, cooker, hob, or in
an oven.

@ First set-up of the product

® Unpacking the product and
basic cleaning

1. Take the product out of the packaging
and remove all packaging materials and
plastic wrappings.

2. Check to make sure that all listed parts are
included (see “Scope of delivery”).

3. Check whether the product and all parts are
in good condition, if any damage or defect is
detected, do not use the product, but follow the
procedure described in chapter “Warranty”.

4. Before first use, clean all parts of the product
(see “Cleaning”).

GB/IE 13



Use

/\ CAUTION! Risk of injury!

A

nEEe @

Be careful when removing the product from the
microwave. The plates become very hot.
When moving the product with food inside,
keep it in a horizontal position to prevent any
juice from the food spilling.

INFO:

Some food and recipes need turning over
during cooking. In these cases, remove the
excess liquid before putting the product back
into the microwave.

High temperatures may discolour the product’s
exterior. This does not indicate faulty material
or affect its quality or function.

Preheat both plates simultaneously in

the microwave for 3 minutes at 900 W.
Remove the preheated product out of

the microwave.

Place the food on the bottom plate [4],
Distribute the food evenly.

Place the upper plate |2 | on top.

Join the both plates together with the
handles [1]/[3].

Place the product in the microwave.

Run the microwave at 900 W to provide heat
to the product. Use the suggested cooking time
(see “Cooking time suggestions”).

Carefully remove the product from

the microwave.

Carefully remove the upper plate | 2 | of the

product and remove the food for serving.

Cooking time suggestions

INFO:

All times are given for microwaves at 900 W.
The quantities given are approximate

values only.

14 GB/IE

® Vegetable

Ingredients Weight | Time
Potato slices/ 80g 2-3 min +
julienne 2-3 min*
Pumpkin slices/ 80g 4 min 30 s +
dices 4 min 30 s*
Courgette slices 80 g 2min30s+
2 min 30 s*
Carrot slices/ 80g 2 min30 s+
julienne 2 min 30 s*
Broccoli 80g 4min30s
Asparagus 80g 2min 30s +
1 min 30 s*
Mushrooms 80g 2 min30s +
1 min 30 s*
Onion 80 g 4 min 30's

* 1. Take the product out from the microwave.
2. Turn the food over.
3. Cook the food again.

® Meat

Ingredients Weight | Time

Sausage 100g | 4min30s

Beef/Chicken 100g |3min30s

burger

Pork fillet 100g |4min30s

Chicken wing 100g |4min30s+
4 min 30 s*

Chicken breast 100g | 6min30s

slice

Steak 100g |7min30s

Salmon 100g | 2 min

Prawns 80g 2 min

* 1. Take the product out from the microwave.
2. Turn the food over.
3. Cook the food again.




@ Recipes
@ Grilled chicken panini

@ 10 min i x
Ingredients
2 slices Bread
120 g Pre-cooked chicken breast
slices
1 slice Cheese
2 slices Tomato

According to faste Spinach leaves

According to taste Pesto sauce

Olive oil

According to taste

Preparation

1. Spread pesto sauce on one side of each slice
of bread.

2. Place the pre-cooked sliced chicken, cheese,
tomato and spinach on the slice of bread.

3. Cover all with the second slice of bread with
the pesto side down.

4. Brush the outside of the bread with olive oil.

5. Preheat the plates for 3 minutes.

6. Place the panini on the bottom plate | 4 | and
cover with the top plate [2].

7. Cook at 900 W for 4 minutes, until the bread
is toasted and the cheese is melted.

8. Remove the panini and leave fo rest for
1 minute before slicing and serving.

@ Grilled vegetable medley
@ 10 min i x 1

Ingredients

[ Use quantities according to taste.

Courgette slices

Yellow squash slices

Bell pepper slices

Red onion slices

Italian seasoning

Salt and pepper

Olive oil

Preparation

1. Mix all ingredients in a bowl.

2. Preheat the plates for 3 minutes.

3. Place the vegetables on the bottom plate
and cover with the top plate [2].

4. Cook at 900 W for 4 minutes, until the
vegetables are tender and have grill marks.

5. Remove the grilled vegetables to a
serving dish.

® Cleaning
/\ NOTICE! Risk of product damage!

B Before cleaning: Let the product cool down to
room temperature.

B Do not use any abrasive, aggressive cleaners
or hard brushes to clean the product.

B The product is not suitable for dishwashers.

1. Clean the product after each use.

2. Remove the handles before cleaning.

3. Clean the product with warm water and a mild
cleaning detergent.

4. Dry all parts thoroughly before assembling the

handles to the plates (4],
® Storage

Before storage: Clean the product
(see “Cleaning”).

O

[l Store the product in the original packaging
when it is not in use.

[l Store the product in a cool, dry, and well-
ventilated place.

@® Disposal

The packaging is made entirely of recyclable
materials, which you may dispose of at local
recycling facilities.

Contact your local refuse disposal authority for
more details of how to dispose of your worn-
out product.
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The product incl. accessories and packaging
materials are recyclable and are subject to
extended producer responsibility.

Dispose them separately, following the
illustrated Info-tri (sorting information), for better
waste treatment.

The Triman logo is valid in France only.

® Warranty

The product has been manufactured fo strict quality
guidelines and meticulously examined before
delivery. In the event of material or manufacturing
defects you have legal rights against the retailer of
this product. Your legal rights are not limited in any
way by our warranty detailed below.

The warranty for this product is 3 years from the
date of purchase. The warranty period begins
on the date of purchase. Keep the original sales
receipt in a safe location as this document is
required as proof of purchase.

Any damage or defects already present at the time
of purchase must be reported without delay after
unpacking the product.

Should the product show any fault in materials
or manufacture within 3 years from the date of
purchase, we will repair or replace it - at our
choice - free of charge to you. The warranty
period is not extended as a result of a claim
being granted. This also applies to replaced and
repaired parts.

This warranty becomes void if the product has
been damaged, or used or maintained improperly.

The warranty covers material or manufacturing
defects. This warranty does not cover product parts
subject to normal wear and tear, thus considered
consumables (e.g. batteries, rechargeable
batteries, tubes, cartridges), nor damage to fragile
parts, e.g. switches or glass parts.
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® Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your claim, observe
the following instructions:

Make sure to have the original sales receipt and
the item number (IAN 465816_2404) available

as proof of purchase.

You can find the item number on the rating plate,
an engraving on the product, on the front page of
the instruction manual (bottom left), or as a sticker
on the rear or bottom of the product.

If functional or other defects occur, contact
the service department listed below either by
telephone or by e-mail.

Once the product has been recorded as defective
you can return it free of charge to the service
address that will be provided to you. Ensure to
enclose the proof of purchase (sales receipt) and a
short, written description outlining the details of the
defect and when it occurred.

@® Service
Service Great Britain
Tel.: 0800 0569216

E-Mail: owim@lidl.co.uk
Service Ireland

Tel.: 1800 200736
E-Mail: owim@lidl.ie

e



Liste des pictogrammes utilisés ................. ... Page

Introduction ......... ... Page
Utilisation conforme aux prescripions . ... ...t Page
Contenude I'emballage. . ... Page
Liste des PIECES. . ..o\ttt Page
Données teChNiQUES . . . . ..ottt e Page

Consignesde sécurité ................. ... Page

Miseenservice. ... ... ... ... Page
Déballage du produit et premier nettoyage. . .. .......vuit i Page

Utilisation. . ... ... Page

Temps de cuissonrecommandé...................................... Page
Legumes . ..o Page
Viande . .. Page

Recettes .. ... .. ... .. . . Page
Panini de poulet grillé. . .. ... Page
Mélange de légumes grillés. . ... .. Page

Nettoyage ... . Page

Rangement ... ... . ... .. Page

Miseaurebut. ... ... Page

Garantie ... Page
Faire valoir sa garantie . ...... ... . Page

Serviceapres-vente ... Page

FR/BE

18
18
18
18
18
18
19
20
20
20
20
20
21
21
21
21
22
22
22
22
23
24

17



Liste des pictogrammes utilisés

AVERTISSEMENT ! - Indique un
danger avec un risque modéré, qui, s'il
n’est pas évité, peut entrainer la mort
ou une blessure grave (par ex. risque
de décharge électrique)

PRUDENCE ! - Indique un danger
avec un faible risque, qui, s'il n'est
pas évité, peut entrainer une blessure
légére & modérée (par ex. risque de
brilure)

ATTENTION ! - Avertit d'éventuels
dommages matériels (par ex. risque
de court-circuit)

INFO : Ce symbole avec la mention
d’avertissement « Info » propose plus

prop p
d'informations utiles.

Convient pour les aliments
Ce produit n’a aucune influence
négative sur le goGt ou I'odeur.

Consignes de sécurité
Instructions de manipulation

qep p b

PLAQUES DE GRIL POUR FOUR A
MICRO-ONDES

® Introduction

Nous vous félicitons pour I'‘achat de votre nouveau
produit. Vous avez opté pour un produit de grande
qualité. Avant la premiére mise en service, vous
devez vous familiariser avec toutes les fonctions

du produit. Veuillez lire attentivement le mode
d’emploi ci-dessous et les consignes de sécurité.
N'utilisez le produit que pour 'usage décrit et

les domaines d’application cités. Conserver ces
instructions dans un lieu sor. Si vous donnez le
produit & des tiers, remettezleur également la
totalité des documents.
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@® Utilisation conforme aux
prescriptions

B Le produit est destiné & la cuisson et au
réchauffage de différents aliments dans un four
& micro-ondes.

Le produit est fabriqué dans un

matériau spécial qui absorbe |'énergie
électromagnétique des micro-ondes pour la
transmettre aux plaques en métal. Cela permet
de cuire des plats avec un effet grillé. Le
produit convient par exemple & la cuisson de
la viande, des légumes, des paninis, du pain
pita ou d'une pizza.

B Toute autre utilisation ou modification du
produit est interdite et peut entrainer des
blessures et des détériorations du produit.

u  Le fabricant décline toute responsabilité
pour les dommages résultant d'une
utilisation inadéquate.

B Le produit est exclusivement prévu & un usage
domestique privé.

B Le produit n'est pas prévu pour une utilisation &
des fins commerciales.

® Contenu de I'emballage

Vérifiez I'exhaustivité du contenu de I'emballage
et si toutes les piéces du produit sont en parfait
état aprés |'ouverture. Retirez tous les matériaux
d’emballage avant I'utilisation.

1% Plaque de gril supérieure
1x Plaque de gril inférieure

@ Liste des piéces

(1. A)

[1] Poignée (plaque supérieure)
Plaque supérieure

Poignée (plaque inférieure)
Plaque inférieure

® Données techniques

Surface nécessaire : @ 28 cm mini
Surface de gril env.
(Lx1xH): 25,6 x 15,5 % 3,6 cm




A Consignes de sécurité

AVANT D’UTILISER LE

PRODUIT, FAMILIARISEZ-VOUS
AVEC TOUTES LES
CONSIGNES DE SECURITE

ET DE FONCTIONNEMENT !
TRANSMETTEZ TOUS LES
DOCUMENTS CONCERNANT
LE PRODUIT LORSQUE VOUS LE
DONNEZ A UN TIERS !

A Avertissement ! Risque de
blessures !

B Cessez immédiatement
utilisation du produit si des
étincelles, des arcs électriques
ou d'autres interférences se
produisent durant |'utilisation.

® N'utilisez pas le produit dans
des appareils qui I'exposeraient
a des flammes.

® N'utilisez pas le produit s'il
est détérioré.

APrudence ! Risque de
blessures !

B Le produit devient trés chaud
pendant ['utilisation. Utilisez
des gants de cuisine pour
vous protéger.

® Evitez les aliments & forte
teneur en acide et/ou en sel. Ils
pourraient réagir au contact de
la surface du produit et créer
des composés indésirables.

B Laissez refroidir le produit &
température ambiante avant de
le nettoyer.

A\ Attention ! Risque de
dégats !

® N'utilisez pas le produit dans
un four & micro-ondes & une
puissance au-dessus de 900 W.

B Ne préchauffez le produit
jamais plus de 3 minutes.

® N'utilisez pas le produit dans
des fours & micro-ondes et la
fonction de chaleur tournante.

® Ne versez pas de liquides
inflammables dans le produit.

= N'utilisez le produit que dans
des fours & micro-ondes dotés
d'un plateau tournant.

® N'utilisez pas le produit plus de
15 minutes & chaque fois.

B Ne versez pas dans le produit
des liquides qui pourraient
déborder durant I'utilisation.

® Evitez de faire tomber le produit.
Il n’est pas incassable.

® Ne plongez pas le produit
chaud dans de I'eau
froide ; le choc thermique
peut I'endommager. Ne
remplissez pas le produit
chaud d'eau froide pour éviter
toute déformation.
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® Evitez de couper ou de rayer
la surface car cela pourrait
I'endommager.

¥ e produit ne va pas au
lave-vaisselle.

® N'utilisez pas le produit sur une
cuisiniére, un réchaud ou dans
un four.

@® Mise en service

® Déballage du produit et
premier nettoyage

1. Sortez le produit de 'emballage. Retirez
tous les matériaux d’emballage et films de
protection du produit.

2. Vérifiez que toutes les piéces sont présentes et
que le contenu de I'emballage listé est complet
(voir « Contenu de I'emballage »).

3. Vérifiez si le produit et toutes les pigces sont en
bon état. Si vous constatez une détérioration
ou un défaut, n'utilisez pas le produit
mais procédez comme décrit au chapitre
« Garantie ».

4. Avant la premiére utilisation, nettoyez toutes les
piéces du produit (voir « Nettoyage »).

@® Utilisation

A\ Prudence ! Risque de blessures !

B Soyez prudent lorsque vous sortez le produit
du four & micro-ondes. Les plaques deviennent
trés chaudes.

B Lorsque vous déplacez le produit avec
des aliments & l'intérieur, maintenez-le en
position horizontale afin d'éviter de renverser
des liquides.

® INFO:

B Certains aliments et certaines recettes
nécessitent d'étre retournés durant la cuisson.
Dans ces cas, retirez I'excédent de liquide
avant de replacer le produit dans le four &
micro-ondes.
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B Des températures élevées peuvent décolorer
I'extérieur du produit. Cela n’est pas le signe
d'un matériau défectueux et n'affecte en rien
sa qualité ou sa fonction.

1. Préchauffez en méme temps les deux
plaques durant 3 minutes & 900 W
dans un four & micro-ondes.

2. Retirez le produit préchauffé du four &
micro-ondes.

3. Placez les aliments sur la plaque inférieure [4],
Répartissez les aliments de maniére homogéne.

Placez la plaque supérieure | 2 | dessus.

5. Reliez les deux plaques par les

poignées .

Placez le produit dans le four & micro-ondes.

7. Pour chauffer le produit, faites fonctionner le
four & micro-ondes & 900 W. Utilisez le temps
de cuisson recommandé (voir « Temps de
cuisson recommandé »).

8. Retirez avec précaution le produit du four &
micro-ondes.

9. Retirez prudemment la plaque supérieure
du produit et retirez les aliments pour les servir.

»

o

@® Temps de cuisson recommandé

® INFO:

B Tous les temps sont indiqués pour des
micro-ondes & 900 W.

B Lles quantités indiquées sont approximatives.

® Légumes

Ingrédients Quantité | Durée
Tranches/julienne 80g 2-3 min +
de pommes de 2-3 min*
terre

Tranches/cubes de 80g 4 min 30s +
potiron 4 min 30 s*
Tranches de 80¢g 2 min 30 s +
courgettes 2 min 30 s*

* Retirez le produit du four & micro-ondes.

1.
2. Retournez le ou les aliments.
3. Reprenez la cuisson des aliments.




* Retirez le produit du four & micro-ondes.

1.
2. Refournez le ou les aliments.
3. Reprenez la cuisson des aliments.

® Viande
Ingrédients Quantité | Durée
Saucisse 100 g 4 min30s
Fricadelle de 100g [3min30s
boeuf/poulet
Céte de porc 100g |[4min30s
Ailes de poulet 100g |4min30s+
4 min 30 s*
Tranches de blanc 100g |[6é6min30s
de poulet
Steak 100g |7 min30s
Saumon 100g |2 min
Crevettes 80¢g 2 min

* Retirez le produit du four & micro-ondes.

1.
2. Retournez le ou les aliments.
3. Reprenez la cuisson des aliments.

Ingrédients Quantité | Durée 1 tranche Fromage
Tranches/julienne 80g¢g 2min30 s+ 2 tranches Tomate
. *

de carottes 2 min 30 s Selon les goits Feuilles d'épinards
Brocoli 809 4 min 30 5 Selon les goits Sauce pesto
Asperges 80 g 2min30s+ . o

1 min 30 s* Selon les goits D'huile d’olive
Champignons 80g 2min30s+ | préparation :

1 min 30 s* N .

1. Répartissez la sauce pesto sur un cété de

Oignons 80g 4 min 30s chaque tranche de pain.

2. Placez les tranches de blanc de poulet
précuites, le fromage, les tomates et les
épinards sur une tranche de pain.

3. Recouvrez le tout avec la deuxiéme tranche de

pain, cdté pesto vers le bas.

Badigeonnez |'extérieur du pain d’huile d'olive.

5. Préchauffez les plaques durant
3 minutes.

6. Placez le panini sur la plaque inférieure | 4 | et
recouvrezle avec la plaque supérieure [2].

7. Faites-le griller pendant 4 minutes & 900 W,
jusqu’d ce que le pain soit doré et le
fromage fondu.

»

8. Refirez le panini et laissezle reposer 1 minute
avant de le servir coupé en tranches.

® Mélange de légumes grillés
@ 10 min

Ingrédients :

B

[ Utilisez les quantités en fonction de vos goits.

Tranches de courgettes

Tranches de potiron

@ Recettes
@ Panini de poulet grillé

(® 10 min o |

Ingrédients :

Rondelles de poivrons

Rondelles d’oignon rouge

Mélange d'herbes italiennes

Sel et poivre

D’huile d'olive

2 tranches Pain

120 g Tranches de blanc de

poulet précuites

Préparation

1. Mélangez tous les ingrédients dans
un saladier.
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2. Préchauffez les plaques durant

3 minutes.
3. Placez les légumes sur la plaque inférieure
et recouvrezles avec la plaque supérieure [2].
4. Faites cuire le tout pendant 4 minutes &
900 W, jusqu’d ce que les légumes soient
tendres et présentent des stries de grillage.
5. Déposez les légumes grillés sur un plat
de service.

® Nettoyage

/\ Attention ! Risque de dégats !

B Avant le netfoyage : Laissez le produit refroidir
a température ambiante.

B Pour netfoyer le produit, n'utilisez jamais de
produits de nettoyage abrasifs ou agressifs, ni
de brosses dures.

B Le produit ne va pas au lave-vaisselle.

1. Nettoyez le produit aprés chaque utilisation.

2. Avant le nettoyage, enlevez les poignées [ 1]/
(3]

3. Nettoyez le produit avec de I'eau chaude et un
liquide vaisselle doux.

4. Séchez soigneusement toutes les piéces

avant de remettre les poignées sur les
plaques [2]/[4].

® Rangement

Nettoyez le produit (voir « Nettoyage »).

[ Conservez le produit dans son emballage
d'origine lorsqu’il nest pas utilisé.

[ Rangez le produit dans un endroit bien aérg,

frais et sec.

O

@® Mise au rebut

L'emballage se compose de matiéres
recyclables pouvant étre mises au rebut dans les
déchetteries locales.

Votre mairie ou votre municipalité vous
renseigneront sur les possibilités de mise au rebut
des produits usagés.

FR

((a)
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Le produit ainsi que les accessoires et les matériaux
d’emballage sont recyclables et relévent de la
responsabilité élargie du producteur.

Eliminezles séparément, en suivant I'Info-tri illustrée,
dans l'intérét d’'un meilleur traitement des déchets.

Le logo Triman n’est valable qu’en France.

@® Garantie

Article L217-16 du Code de
la consommation

Lorsque I'acheteur demande au vendeur, pendant
le cours de la garantie commerciale qui lui a été
consentie lors de |'acquisition ou de la réparation
d’un bien meuble, une remise en état couverte
par la garantie, toute période d'immobilisation
d’au moins sept jours vient s‘ajouter & la durée
de la garantie qui restait & courir. Cette période
court & compter de la demande d'intervention
de l'acheteur ou de la mise & disposition pour
réparation du bien en cause, si cette mise

& disposition est postérieure & la demande
d'intervention.

Indépendamment de la garantie commerciale
souscrite, le vendeur reste tenu des défauts de
conformité du bien et des vices rédhibitoires dans
les conditions prévues aux articles L217-4 &
[217-13 du Code de la consommation et aux

articles 1641 a 1648 et 2232 du Code Civil.

Article L217-4 du Code de
la consommation

Le vendeur livre un bien conforme au contrat et
répond des défauts de conformité existant lors de
la délivrance.

Il répond également des défauts de conformité
résultant de 'emballage, des instructions de
montage ou de l'installation lorsque celle-ci a été
mise & sa charge par le contrat ou a été réalisée
sous sa responsabilité.



Article L217-5 du Code de
la consommation

Le bien est conforme au contrat :
1° S’il est propre & l'usage habituellement
attendu d'un bien semblable et, le cas
échéant :
* s'il correspond & la description donnée
par le vendeur et posséder les qualités que
celui-ci a présentées & |'acheteur sous forme
d’échantillon ou de modéle ;
* s'il présente les qualités qu’un acheteur
peut légitimement attendre eu égard
aux déclarations publiques faites par le
vendeur, par le producteur ou par son
représentant, notamment dans la publicité
ou |'étiquetage ;
2° Ou s'il présente les caractéristiques définies
d’un commun accord par les parties ou étre
propre & tout usage spécial recherché par
I'acheteur, porté & la connaissance du vendeur
et que ce dernier a accepté.

Article L217-12 du Code de
la consommation

L'action résultant du défaut de conformité se
prescrit par deux ans & compter de la délivrance
du bien.

Article 1641 du Code civil

Le vendeur est tenu de la garantie & raison des
défauts cachés de la chose vendue qui la rendent
impropre & |'usage auquel on la destine, ou qui
diminuent tellement cet usage que I'acheteur ne
|aurait pas acquise, ou n’en aurait donné qu‘un
moindre prix, s'il les avait connus.

Article 1648 1er alinéa du Code civil

L'action résultant des vices rédhibitoires doit étre
intentée par I'‘acquéreur dans un délai de deux ans
& compter de la découverte du vice.

Les piéces détachées indispensables & I'utilisation
du produit sont disponibles pendant la durée de la
garantie du produit.

Le produit a été fabriqué selon des critéres de
qualité stricts, et contrdlé consciencieusement avant
sa livraison. En cas de défaut de matériau ou de
fabrication, vous avez des droits légaux vis-a-vis du
vendeur du produit. Vos droits Iégaux ne sont en
aucun cas limités par notre garantie mentionnée
ci-dessous.

La garantie de ce produit est de 3 ans & partir

de la date d’achat. La période de garantie
commence & la date d’achat. Conservez |'original
de la preuve d’achat dans un endroit str car ce
document est nécessaire pour prouver |'achat.

Tout dommage ou défaut déja présent au moment
de 'achat doit étre signalé immédiatement aprés le
déballage du produit.

Si le produit présente un défaut de matériau ou

de fabrication dans les 3 ans qui suivent la date
d’achat, nous le réparerons ou le remplacerons - a
notre choix - gratuitement pour vous. La période
de garantie nest pas prolongée par une demande
de garantie acceptée. Cette mesure s'applique
également pour les piéces remplacées et réparées.

Cette garantie est annulée si le produit a
ét¢ endommagé ou utilisé ou entretenu de
maniére incorrecte.

La garantie couvre les défauts de matériels et de
fabrication. Cette garantie ne couvre pas les piéces
du produit soumises & une usure normale, et qui
sont donc considérées comme des piéces d'usure
(par exemple les piles, les piles rechargeables,
tuyaux, les cartouches d’encre), ni les dommages
aux piéces fragiles, par exemple les interrupteurs
ou les piéces en verre.

® Faire valoir sa garantie

Pour garantir la rapidité d’exécution de la
procédure de garantie, veuillez respecter les
indications suivantes :

Veuillez conserver le ticket de caisse et la référence
du produit (IAN 465816_2404) & titre de preuve

d’achat pour toute demande.
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Le numéro de référence de I'article est indiqué sur
la plaque d'identification, gravé sur la page de
titre de votre manuel (en bas & gauche) ou sur un
autocollant apposé sur la face arriére ou inférieure
du produit.

En cas de dysfonctionnement du produit, ou de tout
autre défaut, contactez en premier lieu le service
aprés-vente par téléphone ou par e-mail aux
coordonnées indiquées ci-dessous.

Vous pouvez alors envoyer franco de port tout
produit considéré comme défectueux au service
clientéle indiqué, accompagné de la preuve
d’achat (ticket de caisse) et d’'une description écrite
du défaut avec mention de sa date d'apparition.

® Service aprés-vente

Service aprés-vente France
Tél.. 0800904879
E-Mail: owim@lidl.fr

Service aprés-vente Belgique
Tél.: 080071011
Tél.: 80023970 (Luxembourg)
E-Mail: owim@lidl.be
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Overzicht gebruikte
pictogrammen

WAARSCHUWING! - Duidt op
een gevaar met een middelmatig
risico dat ernstig letsel of de dood
tot gevolg kan hebben, als dit niet
wordt voorkomen (bijv. gevaar voor
elektrische schokken)

VOORZICHTIG! - Duidt op een
gevaar met een laag risico dat licht
tot matig letsel tot gevolg kan hebben,
als dit niet wordt voorkomen (bijv.
verbrandingsgevaar)

OPGELET! - Waarschuwt voor
mogelijke schade aan eigendommen
(bijv. risico op kortsluiting)

INFO: Dit symbool met de
aanduiding “Info” duidt op verdere
nuttige informatie.

Geschikt voor levensmiddelen
Dit product heeft geen negatieve
effecten op smaak of geur.

Veiligheidsaanwijzingen
Aanwijzingen voor het gebruik

Jep b b

MAGNETRON-GRILLPLAAT

® Inleiding

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop

van uw nieuwe product. U hebt voor een
hoogwaardig product gekozen. Maak u voor
de eerste ingebruikname vertrouwd met het
product. Lees hiervoor aandachtig de volgende

gebruiksaanwijzing en de veiligheidsvoorschriften.

Gebruik het product alleen zoals beschreven

en voor de aangegeven toepassingsgebieden.
Bewaar deze gebruiksaanwijzing op een veilige
plek. Geef, wanneer u het product doorgeeft aan
derden, ook alle documenten mee.
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® Beoogd gebruik

B Het product is bedoeld voor het koken en
opwarmen van verschillende levensmiddelen in
de magnetron.

Het product heeft een speciaal materiaal

dat de elektromagnetische energie van de
magnetron absorbeert om het over te brengen
naar de metalen platen. Hierdoor kunt u
etenswaren bereiden met een grilleffect. Het
product is bijvoorbeeld geschikt voor het koken
van vlees, groenten, sandwiches, platbrood

of pizza.

®  Elk ander gebruik en elke verandering aan
het product zijn verboden en kan leiden tot
verwondingen en schade aan het product.

= De fabrikant aanvaardt geen
aansprakelijkheid voor schade als gevolg van
ondeskundig gebruik.

B Het product is uitsluitend bestemd voor het
gebruik in privé huishoudens.

B Het product is niet bestemd voor
commercieel gebruik.

® Leveringsomvang

Controleer na het vitpakken van het product

of de levering volledig is en alle onderdelen in
goede staat verkeren. Verwijder véér gebruik al
het verpakkingsmateriaal.

1x Bovenste grillplaat
1% Onderste grillplaat

@ Lijst van onderdelen

(Afb. A)

[1] Handgreep (bovenplaat)
[2] Bovenplaat
[3] Handgreep (onderplaat)
[4] Onderplaat

® Technische gegevens

Benodigd oppervlak: | min. & 28 cm

Grilloppervlak ca.
(LxBxH): 25,6 x15,5%x 3,6 cm




Veiligheids-
aanwijzingen

A

MAAK UZELF, VOORDAT U

HET PRODUCT GEBRUIKT,
VERTROUWD MET

ALLE VEILIGHEIDS- EN
BEDIENINGSAANWUZINGEN!
ALS U DIT PRODUCT AAN
IEMAND ANDERS DOORGEEFT,
GEEF DAN OOK ALLE
DOCUMENTATIE MEE!

AWaarschuwing!
Verwondingsgevaar!

B Stop onmiddellik met het
gebruik van het product als
tijdens het gebruik vonken,
vonkbogen of andere
storingen optreden.

® Gebruik het product niet in
apparatuur die is blootgesteld
aan open vuur.

® Gebruik het product niet als het
is beschadigd.

AVoorzichtig!
Verwondingsgevaar!

B Het product wordt tijldens
het gebruik zeer heet.
Draag ovenhandschoenen
ter bescherming.

® Vermijd levensmiddelen
met een hoog zuur- en/of
zoutaandeel. Deze kunnen
reageren met het oppervlak
van het product en ongewenste
verbindingen creéren.

¥ Laat het product altijd eerst
afkoelen tot kamertemperatuur
voordat u het schoonmaakt.

A Opgelet! Gevaar voor
beschadiging!

B Gebruik het product niet in
magnetrons met een vermogen
groter dan 900 W.

® Verwarm het product niet langer
dan 3 minuten voor.

B Gebruik het product niet
in een magnetronoven met
een convectiefunctie.

® Plaats geen brandbare
vloeistoffen in het product.

B Gebruik het product
alleen in magnetrons met
een draaischijffunctie.

B Gebruik het product niet langer
dan 15 minuten achtereen.

® Giet geen vloeistoffen die tijdens
gebruik kunnen overstromen in
het product.

W Zorg ervoor dat u het product
niet laat vallen. Het is
niet onbreekbaar.
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® Dompel het hete product niet

onder in koud water; door

een temperatuurschok kan

het beschadigd raken. Vul om
vervormingen te voorkomen het
product als het heet is niet met
koud water.

Voorkom sneden of krassen op
het oppervlak, omdat dit schade
kan veroorzaken.

Het product is niet geschikt voor
de vaatwasser.

Gebruik het product niet op

een kachel, kookplaat of in

een oven.

Ingebruikname

Product uvitpakken en grondig
reinigen

Haal het product uit de verpakking. Verwijder
al het verpakkingsmateriaal en beschermfolie.
Controleer of alle onderdelen aanwezig zijn
en of de beschrijving van het meegeleverde
volledig is (zie “Leveringsomvang”).
Controleer of het product en alle onderdelen in
goede staat zijn. Mocht u een beschadiging of
een defect vaststellen, gebruik het product dan
niet, maar ga te werk zoals beschreven in het
hoofdstuk “Garantie”.

Reinig voor het eerste gebruik alle onderdelen
van het product (zie “Reiniging”).

® Gebruik

/A Voorzichtig! Verwondingsgevaar!

Wees voorzichtig als u het product uit de
magnetron haalt. De platen worden erg heet.
Wanneer u het product verplaatst met voedsel
erin, houd het dan horizontaal om schudden
van vloeistoffen te voorkomen.
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INFO:

Sommige etenswaren en recepten vereisen
omdraaien tijdens het kookproces. Verwijder in
deze gevallen de overtollige vloeistof voordat
u het product terug in de magnetron plaatst.
Hoge temperaturen kunnen de buitenkant van
het product verkleuren. Dit is geen indicatie van
defect materiaal en heeft geen enkele invioed
op de kwaliteit of functie ervan.

Verwarm beide platen gelijktijdig in de
magnetron gedurende 3 minuten op 900 W.
Haal het voorverwarmde product uit

de magnetron.

leg de levensmiddelen op de onderplaat [4].
Verdeel de levensmiddelen gelijkmatig.

Plaats de bovenplaat| 2 | erop.

Verbind de twee platen met behulp
van de handgrepen [1]/]3].

Zet het product in de magnetron.

Laat de magnetron draaien op 900 W om het
product te verwarmen. Gebruik de aanbevolen
bereidingstijd (zie “Aanbevolen kooktijd”).
Haal het product voorzichtig uit de magnetron.
Verwijder voorzichtig de bovenplaat| 2 | van
het product en neem de etenswaren af om ze
te serveren.

Aanbevolen kooktijd

INFO:

Alle tijden worden aangegeven voor
magnetrons bij 900 W.

De opgegeven hoeveelheden zijn slechts
bij benadering.

® Groenten
Ingrediénten Hoeveel- | Tijd
heid
Schijfies 80g 2-3 min +
aardappel/ 2-3 min*
julienne

*

1. Haal het product uit de magnetron.
2. Keer de levensmiddelen om.
3. Kook de levensmiddelen nogmaals.




Ingrediénten:

Ingrediénten Hoeveel- | Tijd
heid
Schijfies/blokjes 80g 4min30s+
pompoen 4 min 30 s*
Schijfies courgette 80g 2min 30 s+
2 min 30 s*
Schijfies courgette/ 80g 2 min30s +
julienne 2 min 30 s*
Broccoli 80g 4 min 30's
Asperges 80¢g 2min30s+
1 min 30 s*
Champignons 80g 2min30s +
1 min 30 s*
Uien 80¢g 4min30s

* Haal het product it de magnetron.

1.
2. Keer de levensmiddelen om.
3. Kook de levensmiddelen nogmaals.

2 sneefies Brood

120 ¢ Voorgekookte plakjes
kipfilet

1 plakje Kaas

2 schijfies Tomaat

Naar smaak Spinaziebladeren

Naar smaak Pestosaus

Naar smaak Olijfolie

Bereiding:

1. Smeer de pestosaus op één kant van elk
sneetje brood.

2. leg de voorgekookte plakjes kipfilet, kaas,
tomaten en spinazie op een sneetje brood.

3. Bedek alles met het tweede sneetje brood, met
de pesto-zijde naar beneden.

4. Bedek alles met het tweede sneetje brood, met
de pestozijde naar beneden.

® Viees 5. Verwarm de platen 3 minuten voor.
Ingrediénten Hoeveel- | Tijd 6. Plaats de panini op de onderplaat|4 | en
heid bedek deze met de bovenplaat [2].
- 7. Kook het 4 minuten op 900 W tot het brood is
Worst 100g |4 min30s geroosterd en de kaas is gesmolten.
Vlees-/kippenge- 100g |3 min30s 8. Haal de panini er uit en laat deze 1 minuut
haktballen rusten voordat u deze in porties snijdt
Varkenskotelet 100 g 4 min 30s en serveert.
Kippenvleugels 1009 j 2:: 33%1: ® Gegrilde groentemix
. @
Plakjes kippenborst 100 g 6min30s @ 10 min o< |
Steak 100g |7 min30s Ingrediénten:
Zalm 100 g 2 min [ Gebruik de hoeveelheden volgens uw smaak.
Garnalen 80g 2 min Schijfies courgette

* Haal het product it de magnetron.

1.
2. Keer de levensmiddelen om.
3. Kook de levensmiddelen nogmaals.

Pompoenschijfies

Paprikaschijven

Schijfies rode ui

® Recepten
® Gegrilde kip panini

® 10 min o x|

ltaliaanse kruidenmix

Peper en zout

Olijfolie
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Bereiding

1. Meng alle ingrediénten in een kom.

2. Verwarm de platen 3 minuten voor.

3. Plaats de groente op de onderplaat |4 | en
bedek deze met de bovenplaat [2].

4. Kook alles 4 minuten op 900 W tot de
groenten knapperig zijn en er grillreepjes
op zitten.

5. Leg de gegrilde groenten op een serveerbord.

@ Reiniging

/\ Opgelet! Gevaar voor beschadiging!

B Voor het schoonmaken: Laat het product tot
kamertemperatuur afkoelen.

B Gebruik voor het schoonmaken van het
product geen schurende, agressieve
schoonmaakmiddelen of harde borstels.

B Het product is niet geschikt voor gebruik in
de afwasmachine.

1. Maak het product na ieder gebruik schoon.

2. Verwijder de handgrepen voordat u
gaat schoonmaken.

3. Reinig het product met warm water en een
mild schoonmaakmiddel.

4. Droog alle onderdelen grondig voordat u de

handgrepen weer aan de platen
bevestigt.

® Opbergen

Reinig het product (zie “Reiniging”).

[l Bewaar het product in de originele verpakking
als het niet wordt gebruikt.

[l Bewaar het product op een droge en goed
geventileerde plaats.

O

@® Afvoer

De verpakking bestaat uit milieuvriendelijke
grondstoffen die u via de plaatselijke
recyclingcontainers kunt afvoeren.

Informatie over de mogelijkheden om het
vitgediende product na gebruik te verwijderen,
verstrekt uw gemeentelijke overheid.

FR

((a)
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Het product, waaronder het toebehoren, en

de verpakkingsmaterialen kunnen worden
gerecycled en zijn onderhevig aan een uitgebreide
verantwoordelijkheid van de fabrikant.

Gooi ze apart weg, overeenkomstig

de aangegeven Info-fri (informatie over
afvalscheiding), voor een beter afvalbeheer.

Het Triman-logo geldt alleen voor Frankrijk.

@® Garantie

Het product werd volgens strenge
kwaliteitsrichtlijnen gemaakt en voor de uitlevering
zorgvuldig gecontroleerd. In geval van materiaal-
of fabricagefouten hebt u tegenover de verkoper
van het product wettelijke rechten. Uw wettelijke
rechten worden op geen enkele manier door onze
hieronder vermelde garantie beperkt.

De garantie voor dit product bedraagt 3 jaar vanaf
aankoopdatum. De garantieperiode gaat in op de
datum van aankoop. Bewaar het originele bewijs
van aankoop op een veilige plek aangezien dit
document nodig is als bewijs.

Alle beschadigingen of gebreken die reeds

op het moment van aankoop aanwezig zijn,
moeten meteen na het uitpakken van het product
worden gemeld.

Mocht het product binnen 3 jaar na
aankoopdatum een materiaal- of fabricagefout
vertonen, zullen wij het - naar onze keuze - gratis
voor u repareren of vervangen. De garantieperiode
wordt door een plaatsgevonden garantieverlening
niet verlengd. Dit geldt ook voor vervangen en
gerepareerde onderdelen.

Deze garantie vervalt als het product werd
beschadigd of onjuist is gebruikt of onderhouden.

De garantie dekt materiaal- en fabricagefouten

af. Deze garantie dekt geen productonderdelen
die aan normale slijfage onderhevig zijn en
daarom als verbruiksartikelen worden beschouwd
(bv. batterijen, oplaadbare batterijen, slangen,
inktpatronen), noch dekt zij schade aan breekbare
onderdelen, bv. schakelaars of onderdelen die van
glas zijn gemaakt.



® Afwikkeling in geval van
garantie

Om een snelle afhandeling van uw reclamatie te
waarborgen dient u de volgende instructies in acht
te nemen:

Houd bij alle vragen alstublieft de kassabon en het
artikelnummer (IAN 465816_2404) als bewijs

van aankoop bij de hand.

Het artikelnummer vindt u op de typeplaat,
ingegraveerd, op het titelblad van uw handleiding
(linksonder) of als sticker op de achter-

of onderzijde.

Wanneer er storingen in de werking of andere
gebreken optreden, dient u eerst telefonisch
of per e-mail contact met de onderstaande
service-afdeling op te nemen.

Een als defect geregistreerd product kunt u dan
samen met uw aankoopbewijs (kassabon) en
vermelding van de concrete schade alsmede
het tijdstip van optreden voor u franco aan het u
meegedeelde servicepunt verzenden.

@® Service

MDD  Service Nederland
Tel.: 08000225537
E-Mail: owim@lidl.nl
Service Belgié
Tel.: 080071011
Tel.: 80023970 (Luxemburg)
E-Mail: owim@lidl.be
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Lista uzywanych piktograméw

OSTRZEZENIE! - Wskazuje
niebezpieczenstwo o $rednim
stopniu ryzyka, ktére, jesli sie go nie
uniknie, moze spowodowaé $mieré
lub powazne obrazenia (np. ryzyko
porazenia prqgdem)

OSTROZNIE! - Wskazuje
niebezpieczeristwo o niskim stopniu
ryzyka, ktére, jesli sie go nie uniknie,
moze spowodowaé niewielkie

lub umiarkowane obrazenia (np.
niebezpieczeristwo poparzenia)

UWAGA! - Ostrzega przed

ryzyko zwarcia)

mozliwymi szkodami materialnymi (np.

INFO: Ten symbol ze stowem ,Info”
zawiera dalsze uzyteczne informacje.

Bezpieczna zywnosé
Ten produkt nie ma negatywnego
wptywu na smak lub zapach.

Instrukcje bezpieczenstwa

gep b | b

Instrukcje uzytkowania

PLYTA GRILLOWA DO KUCHENKI

MIKROFALOWE)J

® Wstep

Gratulujemy Pafstwu zakupu nowego produktu.
Zdecydowali sig Pafstwo na zakup produktu
najwyzszej jakosci. Przed uruchomieniem
urzgdzenia po raz pierwszy zapoznaj sie z

nim. W tym celu przeczytaj uwaznie ponizszq
instrukcje obstugi oraz wskazéwki dotyczqce
bezpieczenstwa. Produkt nalezy uzytkowaé

w sposéb tu opisany i zgodnie z okre$lonym
zakresem zastosowania. Nalezy przechowywaé
te instrukcje w bezpiecznym miejscu. Przekazujqc
produkt innej osobie, nalezy réwniez przekazaé
wszystkie dokumenty.

® Uzywac zgodnie z
przeznaczeniem

B Produkt przeznaczony jest do gotowania i
podgrzewania réznych potraw w kuchence
mikrofalowe;.

W produkcie zastosowano specjalny materiat,
ktéry pochtania energie elekiromagnetyczng
mikrofal i przekazuje jq na metalowe ptytki.
Umozliwia to gotowanie potraw z efektem
grilla. Produkt nadaie sie np. do pieczenia
migsa, warzyw, kanapek, podptomykéw

lub pizzy.

B Wszelkie inne zastosowania lub modyfikacje
produktu sq zabronione i mogq prowadzié¢ do
obrazen ciata i uszkodzenia produktu.

B Producent nie ponosi odpowiedzialnoéci za
szkody wynikle z niewtasciwego uzytkowania.

B Produkt przeznaczony do uzytku
wylqcznie do uzytku w prywatnych
gospodarstwach domowych.

B Produkt nie jest przeznaczony do
uzytku komercyjnego.

® Zakres dostawy

Po rozpakowaniu produktu nalezy sprawdzi¢, czy
dostawa jest kompletna i czy wszystkie czesci sq
w dobrym stanie. Przed uzyciem usungé wszystkie
materiaty pakunkowe.

1 Gérna plyta grilla
1 Dolna ptyta grilla

® Wykaz czesci
(Rys. A)

[1] Uchwyt (plyty gérnei)
[2] Plyta gérna
[3] Uchwyt (plyty dolnej)
[4] Plyta dolna

® Dane techniczne

Wymagana min. & 28 cm
powierzchnia:

Powierzchnia grilla ok.

(dt. x szer. x wys.): 25,6 x 15,5 % 3,6 cm
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A Instrukcje
bezpieczenstwa
PRZED PIERWSZYM UZYCIEM
PRODUKTU ZAPOZNAC SIE ZE
WSZYSTKIMI INSTRUKCJAMI
O BEZPIECZENSTWIE!
PRZEKAZUJAC PRODUKT
INNYM OSOBOM, NALEZY

DOtACZYC DO NIEGO PEENA
DOKUMENTACJE!

/\ Ostrzezenie!
Niebezpieczenstwo
odniesienia obrazen!

® Jesli podczas uzytkowania
wystgpiq iskry, wytadowania
tukowe lub inne zaktécenia,
nalezy natychmiast zaprzestad
uzywania z produktu.

® Nie stosowaé produktu w
urzqdzeniach narazonych na
dziatanie otwartego ognia.

B Nie uzywadé produktu, jesli
jest uszkodzony.

/A Ostroznie!
Niebezpieczenstwo
odniesienia obrazen!

B Produkt bardzo sie nagrzewa
podczas uzytkowania. Dla
ochrony nalezy uzywad
rekawic kuchennych.
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® Unikaj zywnoéci o wysokiej
zawartosci kwasu i/lub
soli. Mogq one reagowaé
z powierzchniq produktu i
tworzyé niepozgdane zwigzki.

B Przed czyszczeniem odczekad,
az produkt ostygnie do
temperatury pokojowe;j.

AUwaga! Ryzyko
uszkodzenia!

® Nie uzywaé produktu w
kuchenkach mikrofalowych o
mocy powyzej 200 W.

® Nigdy nie podgrzewaé
produktu diuzej niz 3 minuty.

® Nie uzywaé produktu w
kuchenkach mikrofalowych z
funkcjq konwekgiji.

® Nie wlewaé do produktu
tatwopalnych cieczy.

B Produktu nalezy
uzywad wytgcznie w
kuchence mikrofalowej z
talerzem obrotowym.

® Nie uzywaé produktu
jednorazowo dtuzej, niz
15 minut.

® Nie wlewaé do produktu
plynéw, ktére mogtyby sie rozlaé
w trakcie uzytkowania.

B Unikaé upuszczania produktu.
Nie jest niettukgcy.



® Nie zanurza¢ gorgcego

produktu w zimnej wodzie; szok
termiczny moze go uszkodzié.
Nie napetniaé gorgcego
produktu zimng wodq, aby
unikngé¢ deformac;i.

Unika¢ nacinania lub
zarysowania powierzchni,
poniewaz moze to
spowodowaé uszkodzenie.
Produkt nie jest odpowiedni do
mycia w zmywarce.

Nie uzywad produktu na
kuchence elektrycznej ani

w piekarniku.

Uruchomienie

Rozpakowanie i doktadne
czyszczenie produktu

Wyija¢ produkt z opakowania. Usungé
wszystkie materiaty opakowaniowe i

folie ochronne.

Sprawdzi¢, czy sq wszystkie czesci i czy
opisany zakres dostawy jest kompletny (patrz
akapit ,Zakres dostawy”).

Sprawdzi¢, czy produkt i wszystkie czesci

sq w dobrym stanie. W razie zauwazenia
jakichkolwiek uszkodzen lub defektéw nie
uzywaé produktu, ale postepowaé zgodnie z
opisem w rozdziale ,Gwarancja”.

Przed pierwszym uzyciem wyczyscié¢ wszystkie
czeéci produktu (patrz akapit ,Czyszczenie”).

® Uzytkowanie

A\ Ostroznie! Niebezpieczenstwo

odniesienia obrazen!

Podczas wyjmowania produktu z kuchenki
mikrofalowej zachowywaé ostrozno$é. Pyty
bardzo si¢ nagrzewaiq.

o

L
®

Podczas przenoszenia produktu z zywnoscig
nalezy go trzymaé w pozyciji poziomej, aby
unikngé rozlania ptynu.

INFO:

Niektére potrawy i przepisy wymagaijq
obracania w trakcie gotowania. W takich
przypadkach przed ponownym wiozeniem
produktu do kuchenki mikrofalowej nalezy
usungé nadmiar ptynu.

Wysokie temperatury mogq spowodowaé
odbarwienia na zewnetrznych powierzchniach
produktu. Nie oznacza to, ze materiat jest
wadliwy i nie wptywa w zaden sposéb na
jako$¢ ani funkcjonalnosé.

Obie plyty |2 |i|4 | ogrzewaé przez 3 minuty
w kuchence mikrofalowej z mocg 900 W.
Wyiqé podgrzany produkt z

kuchenki mikrofalowe;.

Potrawe utozy¢ na dolnej plycie [4]. Potrawe
roztozyé réwnomiernie.

Na wierzchu potozy¢ ptyte gérng [2].

Plyty | 2 ]i| 4 | potaczy¢ ze sobqg uchwytami
i[3]

Produkt wlozy¢ do kuchenki mikrofalowe;.
Wiqczyé kuchenke mikrofalowq z mocq

900 W, aby ogrza¢ produkt. Nalezy stosowaé
zalecany czas gotowania (patrz akapit
,Zalecany czas gotowania”).

Wyia¢ produkt z kuchenki mikrofalowe;.
Ostroznie zdjqé ptyte gérnq | 2 | produktu i
wyijqé potrawe w celu podania.

Zalecany czas gotowania

INFO:

Wszystkie czasy dotyczq kuchenki
mikrofalowej o mocy 900 W.

Podane ilosci sq wartoéciami przyblizonymi.
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® Warzywa

Sktadniki llosé Czas
Plasterki 80g 2-3 min+
ziemniakéw lub 2-3 min*
warzywa julienne
Plasterki lub kostki 80g |[4min30s+
dyni 4 min 30 s*
Plasterki cukinii 80g 2 min 30 s +
2 min 30 s*
Plasterki 80g |[2min30s+
ziemniakéw lub 2 min 30 s*

warzywa julienne

Brokuty 80g¢g 4 min30s
Szparagi 80g 2min 30 s +
1 min 30 s*
Grzybéw 80g 2min30s +
1 min 30 s*
Cebula 80g¢g 4min30s

* 1. Wyijq¢ produkt z kuchenki mikrofalowe;.
2. Odwrécié¢ potrawe.
3. Ponownie gotowaé potrawe.

@® Mieso
Sktadniki llosé Czas
Kietbasa 100g |[4min30s
Klopsiki wotowe 100g [3min30s
lub drobiowe
Kotlet ze schabu 100g [4min30s
Skrzydetka 100g |[4min30s+
kurczaka 4 min 30 s*
Plasterki piersi 100g | 6min30s
kurczaka
Stek 100g |7 min30s
tosos 100g | 2 min
Krewetki 80g | 2min

* 1. Wyija¢ produkt z kuchenki mikrofalowe;.
2. Odwréci¢ potrawe.
3. Ponownie gotowaé potrawe.
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® Przepisy
® Panini z grillowanym
kurczakiem

@ 10 min i x
Sktadniki:

2 kromki Chleba

120 g Wstepnie ugotowane

plastry piersi kurczaka

1 plaster Sera

2 plasterki Pomidora

W zaleznosci od

gustu Liscie szpinaku

W zaleznosci od

gustu Sos pesto

W zaleznosci od

gustu Oliwa z oliwek

Przygotowanie:

1. Kazdq kromke chleba posmarowaé sosem
pesto po jednej stronie.

2. Na kromce chleba utozyé ugotowane plastry
piersi kurczaka, ser, pomidory i szpinak.

3. Na wierzch potozy¢ drugg kromke chleba,
sosem pesto do dotu.

4. Zewnetrznqg strone chleba posmarowaé oliwg
z oliwek.

5. Plyty|2]|i|4|rozgrzewaé przez 3 minuty.

6. Panini potozyé na plycie dolnej| 4 |i przykryé
plytq gorng [2],

7. Gotowad przez 4 minuty z mocqg 900 W, az
chleb sie zarumieni, a ser roztopi.

8. Wyija¢ panini i przed porcjowaniem odstawié
na 1 minute.

® Meszanka warzywna z grilla
(® 10 min -1
Sktadniki:

[ Dodaé w zaleznosci od gustu.

Plasterki cukinii

Plasterki dyni




Plasterki papryki

Plasterki czerwonej cebuli

Wioska mieszanka zidt

Sél i pieprz

Oliwa z oliwek

Przygotowanie

1. Wszystkie sktadniki wymieszaé w misce.

2. Plyty|2]i|4]rozgrzewaé przez 3 minuty.

3. Warzywa potozyé na ptycie dolnej | 4]
przykry¢ plytq gémq [2].

4. Gotowaé przez 4 minuty z mocg 200 W,
az warzywa bedq migkkie i widoczne bedq
$lady grillowania.

5. Grillowane warzywa przetozy¢ na pétmisek.

® Czyszczenie

/A Uwaga! Ryzyko uszkodzenia!

B Przed czyszczeniem: Najpierw nalezy
odczekaé, az produkt ostygnie do
temperatury pokojowe;.

B Do czyszczenia nie nalezy uzywaé zrqcych,
agresywnych $rodkéw czyszczqcych ani
twardych szczotek.

B Produkt nie jest przeznaczony do czyszczenia
w zmywarkach.

1. Czysci¢ produkt po kazdym uzyciu.

2. Przed czyszczeniem zdjqé uchwyty [1]i[3].

3. Produkt czysci¢ cieptq wodq z dodatkiem
tagodnego detergentu.

4. Przed ponownym przymocowaniem

uchwytéw [ 1]i|3|do ptyt|2|i|4]|doktadnie

osuszyé wszystkie czedci.

® Przechowywanie

O

Wyczysci¢ produkt (patrz akapit

.Czyszczenie”).

[ Produkt przechowywaé w oryginalnym
opakowaniu, gdy nie jest uzywany.

[ Produkt przechowywaé w chtodnym, suchym

miejscu o dobrej wentylacii.

@ Utylizacja

Opakowanie wykonane jest z materiatéw
przyjaznych dla $rodowiska, ktére mozna
przekazaé do utylizacji w lokalnym punkcie
przetwarzania surowcéw wiérnych.

Informacji na temat mozliwoéci utylizacji
wyeksploatowanego produktu udziela urzqd
gminy lub miasta.

FR

2 =
(JER) -
Produkt, w tym akcesoriai materiaty
opakowaniowe, nadajq sie do recyklingu i
podlegajq rozszerzonej odpowiedzialnosci
producenta.
Wyrzu¢ je osobno, zgodnie z ilustracjg

przedstawiajqgcq informacje o sortowaniu, aby
zapewni¢ lepszq utylizacje odpadéw.

Logo Triman jest wazne tylko dla Francii.

® Gwarancja

Produkt zostat wyprodukowany zgodnie z
surowymi wytycznymi dotyczqgcymi jakosci i
doktadnie przetestowane przed dostawg. W
przypadku wad materiatowych lub produkcyjnych
przystugujq Pafstwu prawa ustawowe wobec
sprzedawcy produktu. Parstwa prawa ustawowe
nie sq w zaden sposéb ograniczone przez naszq
gwarancje przedstawiong ponizej.

Gwarancja na ten produkt wynosi 3 lata od daty
zakupu. Okres gwaranciji rozpoczyna sig od
daty zakupu. Prosze przechowywaé oryginalny
rachunek w bezpiecznym miejscu, poniewaz ten
dokument jest wymagany jako dowéd zakupu.

Wszelkie uszkodzenia lub wady obecne juz w
momencie zakupu nalezy zgtosi¢ niezwtocznie po
rozpakowaniu produktu.
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Jezeli w ciggu 3 lat od daty zakupu produkt
wykaze wady materiatowe lub produkceyine,

to - wedtug naszego uznania - bezptatnie go
naprawimy lub wymienimy. Okres gwarancji

nie ulega przediuzeniu o przyznane roszczenie
gwarancyijne. Dotyczy to réwniez wymienionych i
naprawionych czeéci.

Niniejsza gwarancja traci wazno$¢, jeéli produkt
zostat uszkodzony, byt niewtasciwie uzytkowany
lub konserwowany.

Gwarancja obejmuje wady materiatowe i
produkeyijne. Niniejsza gwarancja nie obejmuje
czesci produktu, ktére podlegajg normalnemu
zuzyciu i dlatego sq uwazane za czesci
zuzywalne (np. baterie, akumulatory, weze,
wktady atramentowe), ani nie obejmuje uszkodzen
czeéci delikatnych, np. przetqcznikéw lub czedci
wykonanych ze szkfa.

Zgodnie z Kodeksem Cywilnym art. 581 §1 wraz
z wymiang urzqdzenia lub waznej czeéci czas
gwarancji rozpoczyna sie¢ na nowo.

® Sposéb postepowania
w przypadku naprawy
gwarancyjnej

Aby zapewni¢ szybkie rozpatrzenie Paristwa
whiosku, prosimy stosowa¢ sie do nastepujgcych
wskazéwek:

Przed skontaktowaniem sie z dziatem serwisowym
nalezy przygotowaé paragon i numer artykutu

(IAN 465816_2404) jako dowdd zakupu.

Numery artykutéw mozna znalez¢ na tabliczce
znamionowe, na grawerunku, na stronie tytutowej
jego instrukeji (na dole po lewej stronie) lub jako
naklejke na stronie odwrotnej lub spodnie;.

W razie wystgpienia btedéw w dziataniu lub
innych wad, nalezy skontaktowad sie najpierw
z wymienionym ponizej dziatem serwisowym
telefonicznie lub pocztq elektroniczng.
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Produkt uznany za uszkodzony mozna nastepnie
z dotgczeniem dowodu zakupu (paragonu)

i podaniem, na czym polega wada i kiedy
wystqpita, przestaé bezptatnie na podany Panstwu
adres serwisu.

@® Serwis
Serwis Polska

Tel.: 008004911946
E-Mail: owim@lidl.pl
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Seznam pouzitych piktogramu

VAROVANI! - Oznauje nebezpedi
se sttednim stupném rizika, které

modze mit, pokud se mu nezabrani,

za ndsledek t&2ké zranéni nebo

smrt (napf. riziko drazu elekirickym
proudem)

OPATRNE! - Oznaduje ohrozeni s
nizkym stupném rizika, které mize mit,
pokud se mu nezabrdni, za nésledek
lehké az stfedni zranéni (napr.
nebezpedi opafeni)

VYSTRAHA! - Varuje pred moznym
poskozenim majetku (napf. nebezpedi
zkratu)

INFO: Tento symbol se signdlnim
slovem ,Informace” poskytuje dalsi
uzite&né informace.

Bezpecné pro potraviny
Tento vyrobek nemé Z&dny negativni
vliv na chut ani vini.

Bezpe&nostni pokyny
Pokyny pro &innost

Hep b | P

GRILOVACi DESKA PRO
MIKROVLNNE TROUBY

® Uvod

Blahopiejeme Vam ke koupi nového vyrobku.
Rozhodli jste se pro kvalitni vyrobek. Pfed prvnim
uvedenim do provozu se seznamte s vyrobkem.

K tomu si pozorné prectéte nasledujici ndvod k
obsluze a bezpecnostni pokyny. PouZivejte vyrobek
jen popsanym zpdsobem a pouze pro uvedené
oblasti pouziti. Uschoveite si tento ndvod na
bezpe&ném misté. Viechny podklady vydeite pfi
preddni vyrobku i tfeti osobé.
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@ Pouziti v souladu s uréenim

B Vyrobek je uréen k vafeni a ohfivani riznych
potravin v mikrovinné troubg&.

Vyrobek ma specidlni materidl, ktery absorbuje
elekiromagnetickou energii mikrovinné trouby
a prendsi ji na kovové desky. To vém umozni
pripravit jidlo s grilovacim efektem. Vyrobek je
vhodny napfiklad na, pfipravu masa, zeleniny,
sendvi&d, plochého chleba nebo pizzy.

m  Jakékoli jiné pouziti a jakékoliv Gpravy vyrobku
jsou zakdzdny a mohou vést ke zranéni nebo
poskozeni vyrobku.

B Vyrobce nepfebird Zadnou odpovédnost za
$kody zpUsobené neodbornym pouzitim.

= Vyrobek je uréen vyhradné pro pouziti v
soukromych domdcnostech.

B Vyrobek nenf uréen pro komeréni pouZiti.

® Rozsah dodavky

Po vybaleni vyrobku zkontrolujte, zda je doddvka
kompletni a viechny dily jsou v fédném stavu. Pred
pouzitim odstrafite viechny obalové materidly.

1% Horni grilovaci deska

1% Spodni grilovaci deska

® Seznam dilu

(Obr. A)

II Rukojet (horni deska)
[2] Horni deska

[3] Rukojef (spodni deska)
[4] Spodni deska

® Technické udaje

min. & 28 cm

Pottebnd plocha:

Grilovaci plocha cca

(D x §xV): 25,6 x 15,5 x 3,6 cm




A Bezpecnostni pokyny

PRED POUZITIM VYROBKU

SE SEZNAMTE SE VSEMI
BEZPECNOSTNIMI A
OBSLUZNYMI POKYNY! KDYZ
PREDAVATE TENTO VYROBEK
JINYM LIDEM, PREDEJTE JIM |
VSECHNY DOKUMENTY!

AVarovani! Nebezpedi
poranéni!

B Pokud béhem pouZivéni dojde
k jiskrdm, elektrickému oblouku
nebo jinému ruseni, prestarite
vyrobek okamzité pouzivat.

B Nepouzivejte vyrobek
v pfistrojich vystavenych
otevienému ohni.

® Vyrobek nepouZivejte, pokud
je poskozeny.

A Opatrné! Nebezpeci
poranéni!

® Vyrobek se v prib&hu uzivéni
velmi zahfeje. Pro ochranu
pouZivejte rukavice do trouby.

B Vyhybejte se potravindm
s vysokym obsahem kyselin a/
nebo soli. Ty by mohly reagovat
s povrchem vyrobku a vytvéret
nezddouci slou&eniny.

W PFed Cisténim nechte
vyrobek vychladnout na
pokojovou teplotu.

AVystraha! Nebezpeci

poskozeni!

® Vyrobek nepouziveijte v
mikrovinkdch s vykonem vys3im
nez 900 W.

® Vyrobek nikdy neohfivejte déle
nez 3 minuty.

® Vyrobek nepouZivejte v
mikrovinkdch s konvekéni funkci.

® Do vyrobku nevklédejte 2dné
hotlavé kapaliny.

® Vyrobek pouZivejte pouze
v mikrovinkéch s funkci tocny.

® Vyrobek nepouZivejte déle nez
15 minut najednou.

® Nepliite kapaliny, které mohou
béhem pouzivéni pretékat
do vyrobku.

B Zabrarte tomu, aby vyrobek
spadnul. Neni odolny
proti rozbiti.

® Horky vyrobek neponofujte do
studené vody; teplotni ok by jej
mohl poskodit. Horky vyrobek
nepliite studenou vodou, abyste
zabranili jeho deformaci.

B Zabraiite pofezéni nebo
poskrdbdni povrchu, protoze by
mohlo dojit k poskozeni.

® Vyrobek neni vhodny do mycky
na nddobi.

® NepouZivejte vyrobek na varné
desce, spordku nebo v troubé.
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® Uvedeni do provozu

® Vyrobek vybalte a vycistéte jej

1.

Vyjméte vyrobek z obalu. Odstrafite veskery
obalovy materidl a ochranné félie.
Zkontrolujte, zda jsou k dispozici viechny dily a
zda je rozsah doddavky kompletni (viz ,Rozsah
dodavky”).

Zkontrolujte, zda jsou vyrobek a viechny dily v
dobrém stavu. Pokud zjistite jakékoli poskozeni
nebo zavadu, vyrobek nepouzivejte, ale
postupujte podle popisu v kapitole ,Zaruka”.
Pfed prvnim pouZitim vy&istéte viechny
popsané dily vyrobku (viz ,Cisténi”).

@® Pouziti

/\ Opatrné! Nebezpeéi poranéni!

Bud'te opatrni, kdyz vyjiméte vyrobek

z mikrovinné trouby. Desky se stdvaii

velmi horkymi.

Kdyz pohybujete vyrobkem s jidlem v ném,
drzte jej v horizontdlni poloze, abyste
zabrénili rozliti.

INFO:

Neékteré potraviny a recepty vyzaduiji béhem
procesu pfipravy oté&eni. V t&chto pfipadech
pred vloZenim vyrobku zpét do mikrovinné
trouby odstrafite prebytecnou tekutinu.
Vysoké teploty mohou zménit barvu vnéjsi
strany vyrobku. Nejednd se o znameni
vadného materidlu a zadnym zpsobem to
neovliviije jeho kvalitu nebo funkci.

Predehfejte obé& desky souéasné

v mikrovinné troubé& po dobu 3 minut pfi

900 W.

Predehfdaty vyrobek vyjméte z mikrovinky.
Pokrm polozte na spodni tali¥ [4]. Potraviny
rovnomérné rozlozte.

Deijte horni desku | 2] na ni.

Spoijte obé& desky pomoci rukojeti
(3]

Vlozte vyrobek do mikrovinky.

Nechte mikrovinnou troubu bé&Zet na 200 W,
aby se vyrobek zahfdl. PouZijte doporuenou
dobu pfipravy (viz ,Doporuéend doba
pripravy”).
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0 ®

Opatrné vyjméte vyrobek z mikrovinky.
Opatrné odstrafite horni desku | 2 | produktu

a vyjméte jidlo k podévani.

Doporuéend doba pFipravy

® INFO:

Vsechny &asy jsou uddny pro mikrovinné trouby
pii 900 W.

B Udand mnoZstvi jsou pouze pfiblizné hodnoty.
® Zelenina
Prisady Mnoistvi | Cas
Bramborové 80¢g 2-3 min +
platky/ 2-3 min*
bramborové
julienne
Dyriové platky/ 80¢g 4 min 30 s +
kostky 4 min 30 s*
Platky cukety 80g 2min30s +
2 min 30 s*
Mrkvové platky/ 80g 2min 30 s +
mrkvové julienne 2 min 30 s*
Brokolice 80g 4 min30's
Chrest 80g 2min30s+
1 min 30 s*
Houby 80g 2 min 30s +
1 min 30 s*
Cibule 80g 4min30's

*

1. Vyjméte vyrobek z mikrovinky.
2. Potraviny otoéte.
3. Jidlo znovu pfipravte.

® Maso
Prisady Mnoistvi | Cas
Salém 100 g 4min30s
Hovézi/kufeci 100 g 3min30s
masové kulicky

*

1. Vyjméte vyrobek z mikrovinky.
2. Potraviny otocte.
3. Jidlo znovu pfipravte.




Pfisady Mnoistvi | Cas
Vepfovd kotleta 100 g 4min30s
Kueci kiidla 100 g 4 min30s+
4 min 30 s*
Kufeci prsni platky 100 g 6min30s
Steak 100 g 7 min 30 s
Losos 100 g 2 min
Krevety 80g 2 min

* 1. Vyjméte vyrobek z mikrovinky.
2. Potraviny otoéte.
3. Jidlo znovu pfipravte.

@ Recepty

® Grilované kureci panini
D 10 min - 1
Pfisady:

2 platky Chléb

120 g Predvafené platky

kufecich prsou

1 platek Syra

2 platky Rajéata

Podle chuti Spendtové listy

Podle chuti Pesto omdacka

Podle chuti Olivového oleje
Pfiprava:

1. Na jedné strané kazdého krajice chleba
rozprostrete pesto.

2. Na krajic chleba polozte pfedvarené platky
kuFecich prsou, syr, raj¢ata a 3pendt.

3. V3e zakryjte druhym krajicem chleba, stranou
s pestem dold.

4. Vnéj§i stranu chleba potete olivovym olejem.
5. Predehfejte talife po dobu 3 minut.

6. Dejte panini na spodni desku |4 | a zakryite ji

horni deskou [2].
7. Smazte 4 minuty pfi 900 W, dokud se chléb

neopece a syr nerozpusti.

8. Vyndejte panini a nechte 1 minutu pred
porcovdnim a poddvénim odpodivat.

@® Grilovand zeleninovd smés
@ 10 min & x 1

Pfisady:

[ PouzZijte mnozstvi podle svém chuti.

Platky cukety

Dyriové platky

Platky papriky

Platky gervené cibule

Italska bylinna smés

S0l a pepf

Olivového oleje

Uprava

1. Smicheijte viechny pfisady v mise.

2. Predehfeite talite po dobu 3 minut.

3. Polozte zeleninu na spodni desku |4 | a
prikryjte ji horni deskou [2].

4. PFipravujte 4 minuty pfi 900 W, dokud
zelenina nezmékne a nezaéne se grilovat.

5. Grilovanou zeleninu polozte na
servirovaci falif.

® Cisténi

A\ Vystraha! Nebezpeéi poskozeni!

B Pfed &isténim: Nechte vyrobek vychladnout na
pokojovou teplotu.

= K &i3téni vyrobku nepouzivejte abrazivni,
agresivni &istici prostfedky nebo tvrdé kartace.

B Vyrobek neni vhodny do myéky na nédobi.

1. Cistéte vyrobek po kazdém pouziti.

2. Pred &ist&nim odstrafite rukojeti [143].

3. Vygistéte vyrobek teplou vodou a mirnym
Cisticim prostfedkem.

4. Pied opétovnym pripevnénim rukojeti[ 1]/
k deskam dikladné viechny

dily osuste.
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® Skladovani

0 Ogistéte vyrobek (viz ,Cisténi”).

[ Pokud neni vyrobek pouzivan, skladujte ho v
origindlnim obalu.

O Vyrobek skladujte na chladném, suchém a
dobfe vétraném misté.

® Zlikvidovani

Oboal se skladd z ekologickych materialy, které
mozete zlikvidovat prostfednictvim mistnich sbéren
recyklovatelnych materidld.

O moznostech likvidace vyslouzZilych zafizeni se
informuijte u spravy vadi obce nebo mésta.
FR

&MY

D) ¢

Vyrobek v&. piislusenstvi a obalové materidly jsou
recyklovatelné a podléhaii roz3ifené odpovédnosti
vyrobce.

Likvidujte je oddé&len& podle ilustrovanych Info-tri

(informace o tFid&ni), abyste mohli lépe nakladat
s odpady.

Logo Triman plati jen pro Francii.

® Zaruka

Vyrobek byl vyroben podle pfisnych smé&rnic kvality
a pred doddnim peclivé otestovan. V pfipadé
materidlnich nebo vyrobnich vad méte zdkonnd
préva vici prodejci vyrobku. Vase zakonnd préava
nejsou nize uvedenou zdrukou nijak omezend.

Zéaruka na tento vyrobek je 3 roky od data
zakoupeni. Zaruéni doba za&ing dnem zakoupeni.
Origindl dokladu o zakoupenti si uschoveite

na bezpe&ném mist&, protoze tento doklad je
vyzadovén jako doklad o koupi.

Jakékoli poskozeni nebo zavady, které se vyskytly
jiz v okamziku ndkupu, musi byt nahléseny ihned
po vybaleni vyrobku.
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Pokud se u vyrobku béhem 3 let od data zakoupeni
projevi vada materidlu nebo vyrobni vada, pak
vam ho podle nasi volby bezplatné opravime nebo
vyménime. Zaruéni doba se po uznané reklamaci
neprodluZuje. To plati také pro vyménéné a
opravené dily.

Tato zaruka je neplatnd, pokud byl vyrobek
poskozeny nebo nespravné pouzivany
anebo udrZovany.

Zéruka se kryje na materidlové a vyrobni vady.
Tato zdruka se nevztahuje na dily vyrobku, které
podléhaiji béznému opotfebenti, a tim plati jako
opotiebitelné dily (napf. baterie, hadice, inkoustové
barevné patrony), ani se nevztahuje na poskozeni
rozbitnych dil5, napf. spinact nebo dili ze skla.

@ Postup v pripadé uplathovéani
zaruky

Pro zaijidténi rychlého zpracovani Vaseho pfipadu

se fidte nésledujicimi pokyny:

Pro viechny pozadavky si pfipravte pokladni
stvrzenku a &islo artiklu (IAN 465816_2404) joko
doklad o zakoupeni.

Cislo artiklu najdete na typovém 3titku, gravufe,
titulni strance névodu (vlevo dole) nebo na ndlepce
na zadni nebo spodni strané.

V pfipadé poruch funkce nebo jinych zdvad
nejdfive kontaktuite, telefonicky nebo e-mailem, v
ndsledujicim textu uvedené servisni oddélenti.

Vyrobek registrovany jako vadny potom mizete
s prilozenym dokladem o zakoupeni (pokladni
stvrzenkou) a ddaiji k z&dvadé a kdy k ni doglo,
bezplatné zaslat na adresu servisu, kterd Vém
byla sdélena.

® Servis
& Servis Ceska republika
Tel.: 800600632

E-Mail: owim@lidl.cz
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Zoznam pouzitych piktogramov

VYSTRAHA! - Oznaduje
nebezpe&enstvo so strednym stupfiom
rizika, ktoré bude maf za ndsledok
smrf alebo vazne zranenie, ak sa mu
nevyhnete (napr. nebezpelenstvo
zdsahu elektrickym prodom)

POZOR! - Oznaduje
nebezpecenstvo s nizsim stupfiom
rizika, ktoré bude maf za ndsledok
[ahké aZ stredne fazké zranenie, ak sa
mu nevyhnete (napr. nebezpe&enstvo
obarenia)

OPATRNE! - Varuje pred
potencidlnymi materidlnymi $kodami
(napr. riziko skratu)

INFORMACIA: Tento symbol
so signdlnym slovom , Informécia”
pontka dal3ie uZitoéné informdcie.

Vhodné pre potraviny

Tento vyrobok Ziadnym spdsobom
negativne neovplyviivje na chuf alebo
vonu.

Bezpedénostné upozornenia
Manipulagné pokyny

~deb b b

GRILOVA PLATNA DO
MIKROVLNNEJ RURY

® Uvod

BlahoZeldme Vam ku kipe Vésho nového vyrobku.
Kipou ste sa rozhodli pre vysoko kvalitny produkt.
Pred prvym uvedenim do prevadzky sa obozndmte
s vyrobkom. Za tymto G&elom si pozorne precitajte
nasledujici ndvod na obsluhu a bezpeénostné
pokyny. Vyrobok pouzivajte iba v stlade s
popisom a v uvedenych oblastiach pouZivania.
Tento névod uschovaijte na bezpednom mieste. Ak
vyrobok odovzddte daliej osobe, prilozte k nemu

aj vietky podklady.
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@® Pouzivanie v sulade s uréenim

B Produkt je uréeny na pripravu a zohrievanie
rdznych potravin v mikrovinnej rdre.

Produkt obsahuje $pecidlny materidl, ktory
absorbuje elekiromagnetickd energiu z
mikrovinnej riry a prendsa ju na kovové
platne. Vdaka tomu sa jedlo pripravi ako na
grile. Produkt je vhodny napriklad na pripravu
mésa, zeleniny, sendvicov, chlebovych placiek
alebo pizze.

B Akékolvek iné pouzivanie a akdkolvek
Oprava produktu si zakdzané a mézu viest k
poraneniam a poskodeniam produktu.

B Vyrobca nepreberd Ziadnu zodpovednost za
3kody sp&sobené neodbornym pouzivanim.

B Produkt je uréeny vyluéne na pouzivanie v
sokromnych domécnostiach.

B Produkt nie je uréeny na komeréné Gely.

® Rozsah dodavky

Po vybaleni produktu skontrolujte, ¢i je doddvka
kompletnd a & s vietky Easti v pozadovanom
stave. Pred pouzivanim odstrdrite vietky
obalové materidly.

1% Hornd grilovacia platiia
1% Spodné grilovacia platiia

® Zoznam Casti

(Obr. A)

I‘ Rukovét (hornd platia)
[2] Hornd platiia

[3] Rukovaf (spodnd platiia)
[4] Spodné platia

® Technické udaje

Pozadovand plocha: min. & 28 cm

pribl.
25,6 x 15,5 x 3,6 cm

Grilovacia plocha
(D x §xV):




e Bezpecnostné
upozornenia

PRED POUZITIM PRODUKTU
SA OBOZNAMTE SO
VSETKYMI BEZPECNOSTNYMI
UPOZORNENIAMI A
POKYNMI NA OBSLUHU! KED
BUDETE TENTO PRODUKT
ODOVZDAVAT DALEJ,
ODOVZDAJTE AJ KOMPLETNU

DOKUMENTACIU K PRODUKTU!

AVystraha!
Nebezpecenstvo
poranenia!

m Ak sa pocas pouzivania zaén(
tvorit iskry, elektrické obloky
alebo iné poruchy, okamzite
prestaite produkt pouZivat.

W Produkt nepouzivaijte v
pristrojoch, ktoré si vystavené
otvorenému ohfiu.

® Produkt nepouzivajte, ak
ie poskodeny.

A Pozor! Nebezpecenstvo
poranenia!

M Produkt je pocas pouzivania
velmi hordci. Na ochranu
pouZivaijte chiiapky.

® Vyhybaite sa potravindm s
vysokym obsahom kyseliny a/

alebo soli. Mohli by reagovaf s

povrchom produktu a vytvéraf
nezelané zli&eniny.

M Pred cistenim produkt nechaite
vychladndt na izbov teplotu.

A Opatrne! Nebezpedenstvo
poskodenia!

B Produkt nepouzivaijte v
mikrovinnych rdrach s vykonom
nad 900 W.

® Produkt nikdy nepredhrievajte
dlhdie ako 3 mindty.

® Produkt nepouzivaite v
mikrovlnnych rdrach s
funkciou ventilétora.

B Do produktu neddvajte
horlavé tekutiny.

B Produkt pouzivaite len v
mikrovinnych rdrach s funkciou
oto&ného taniera.

® Produkt nepouzivaijte bez
prestavky dlhsie ako 15 mindt.

® Do produktu nedévaite tekutiny,
ktoré by pocas pouZivania
mohli vytiect.

® Nedovolte, aby produkt spadol.
Nie je odolny voéi ndrazom.

B Hordci produkt nepondraijte do
studenej vody, pretoZe teplotny
Sok by ho mohol poskodit.
Horici produkt nenapliiate
studenou vodou, mohol by
sa zdeformovat.

B Povrch sa nesmie porezaf ani
poskriabat, pretoZe by to mohlo
viest k poskodeniu produktu.
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Produkt nie je vhodny do
umyvacky riadu.

Produkt nepouzivajte na peci, na
spordku ani v rire.

Uvedenie do prevadzky

Vybalenie produktu a
dokladné vycistenie

Produkt vyberte z obalu. Odstrarite vietok
obalovy materidl a ochranné félie.
Skontrolujte, &i boli dodané vietky Easti a &
je popisany rozsah dodévky kompletny (pozri
.Rozsah dodavky”).

Skontrolujte, &i je produkt aj vietky Casti

v dobrom stave. Ak zistite, Ze je nieo
poskodené alebo chybné, produkt
nepouzivajte a postupujte podla popisu v
kapitole ,Zaruka”.

Pred prvym pouzitim vietky Easti produktu
vycistite (pozri ,Cistenie”).

Pouzitie

/\ Pozor! Nebezpecenstvo poranenia!l
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Pri vyberani produktu z mikrovinnej riry budte
opatrni. Platne si velmi horice.

Ked' pohybujete produktom a s v fiom
potraviny, drzte ho vo vodorovnej polohe, aby
sa tekutiny nevyliali.

INFORMACIA:

Pri niektorych receptoch je potrebné potraviny
pocas pripravy oté&at. V takom pripade pred
tym, ako produkt vloZite naspét do mikrovinne;
rory, odstriite prebytoéni tekutinu.

Vysoké teploty mézu zafarbit vonkaijSiu stranu
produktu. Neznamend to, Ze materidl je
chybny, ani to nijak neovplyviuije kvalitu alebo
funkciu produktu.

Obe platne dajte naraz predhrievaf
do mikrovinnej rdry na 3 mindty pri vykone
900 W.

Predhriaty produkt vyberte z mikrovinnej rory.
Potraviny umiestnite na spodnd platiiu [4].
Potraviny rozloZte rovnomerne.

Na ne polozte hornd platiiu [2].
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®

Platne spojte pomocou rukovati[1]/
[3]

Produkt dajte do mikrovinnej rory.

MikrovinnG réru nechaijte ist na vykone 00 W,
aby sa produkt zohrial. VyuZite odpordéani
dobu pripravy (pozri ,Odporicand doba
pripravy”).

Produkt opatrne vyberte z mikrovinnej rory.
Opatrne odstrafite hornd platiiu | 2 | produktu a

vyberte potraviny na servirovanie.

Odporucana doba pripravy

INFORMACIA:
Vietky &asy si uvedené pre mikrovinné riry s

vykonom 900 W.

®  Uvedené mnozstvd so len priblizné hodnoty.
® Zelenina
Prisady Mnoistvo | Cas
Zemiakové 80g 2-3 min +
platky/hranolky 2-3 min*
Julienne
Platky/kocky 80g 4 min 30s +
tekvice 4 min 30 s*
Platky cukety 80g 2min30s+
2 min 30 s*
Mrkvové pléatky/ 80g 2 min 30s +
hranolky Julienne 2 min 30 s*
Brokolica 80g 4min30s
Spargla 80g 2min 30 s+
1 min 30 s*
Hriby 80g 2min30s +
1 min 30 s*
Cibula 80g 4min30s

*

1. Produkt vyberte z mikrovinnej riry.
2. Ofocte potraviny.
3. Potraviny dajte znovu varif.




® Méso
Prisady Mnoistvo | €as
Klobésa 100 g 4 min30s
Hovadzie/kuracie 100 g 3min30s
fasirky
Bravéové kotleta 100 g 4 min 30's
Kuracie kridelk& 100 g 4 min 30 s +
4 min 30 s*
Kuracie rezne 100 g 6min 30 s
Steak 100 g 7 min 30 s
Losos 100 g 2 min
Krevety 80g 2 min

*

1. Produkt vyberte z mikrovinnej riry.
2. Otocte potraviny.
3. Potraviny daijte znovu varif.

® Recepty

® Grilované kuracie panini

@ 10 min i x 1
Prisady:

2 krajce Chleba

120 g Predvarenych kuracich

rezfiov

1 platok Syra

2 platky Paradaiky

Podla chuti Spendtové listy

Podla chuti Pesto

Podla chuti Olivovy olej
Priprava:

1. Oba krajce chleba potrieme na jednej

strane pestom.

2. Na jeden krajec chleba déme predvarené
kuracie rezne, syr, paradaijky a 3pendt.
3. Na to polozime druhy krajec chleba,

pestom nadol.

4. VonkajSiu stranu chleba pokvapkdme

olivovym olejom.

5. Platne nechdme 3 minéty predhrievaf.

6. Panini polozime na spodnd platiu |4 | a na fiu
polozime hornd platiu [2].

7. Varime 4 minGty pri vykone 900 W, az kym
chlieb nebude opeéeny a syr roztopeny.

8. Panini vyberieme, nechdme vychladnof
1 mindtu, naporcivjeme a mézeme servirovat.

® Grilovana zeleninovd zmes
@ 10 min

Prisady:

B

1 Mnozstvd si zvolime podla chuti.

Platky cukety

Platky tekvice

Platky papriky

Platky ervenej cibule

Zmes talianskeho korenia

Sol a &ierne korenie

Olivovy olej

Priprava

1. Vsetky prisady zmieSame v miske.
2. Platne nechdme 3 mindty predhrievaf.
3. Zeleninu polozime na spodn platiiu |4 | a na
fiu polozime horng platiiu [2].
4. Varime 4 minGty pri vykone 900 W, kym
zelenina nebude makka a povrch pésikavy.
5. Ugrilovani zeleninu uloZime na
servirovaciu platiiu.

@ Cistenie

/\ Opatrne! Nebezpeéenstvo
poskodenia!

B Pred &istenim: Produkt nechaite vychladnif na
izbovy teplotu.

B Na distenie produktu nepouZivajte abrazivne
ani agresivne &istiace prostriedky, ani
tvrdé kefy.

B Produkt nie je vhodny do umyvacky riadu.

1. Produkt po kazdom pouziti vygistite.

2. Pred cistenim odstréite rukovéti[1]/3].
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3. Produkt vycistite teplou vodou a jemnym
Cistiacim prostriedkom.

4. Pred tym, ako rukovdti naspaf
pripevnite k platniam (4], vietky Zasti

dékladne osuste.

® Skladovanie

Vyistite produkt (pozri ,Cistenie”).

[0 Ked produkt nepouzivate, uchovavaite ho v
origindlnom baleni.

O Produkt skladujte na chladnom, suchom a

dobre vetranom mieste.

@ Likvidacia
Obal pozostdva z ekologickych materidlov, ktoré

mézete odovzdat na miestnych recyklagnych
zbernych miestach.

[}

O moznostiach likvidécie opotrebovaného vyrobku
sa mdzete informovaf na Vadej obecnej alebo
mestskej sprave.

Vyrobok vr. prislusenstva a obalové materidly
s0 recyklovatelné a podliehajd rozsirenej
zodpovednosti vyrobcu.

Pre lepsie spracovanie odpadu ich zlikvidujte
oddelene podla obrézkov Info-tri (informdcie
o triedeni).

Triman-Logo plati iba pre Francizsko.

® Zaruka

Vyrobok bol starostlivo vyrobeny v silade s
prisnymi smernicami kvality a pred dodanim
dékladne otestovany. V pripade materidlovych
alebo vyrobnych chyb mate zakonné préva voci
predajcovi vyrobku. Vase zékonné préva nie si
Ziadnym sp&sobom obmedzené nasou zdrukou
uvedenou niZiie.

Zéruka na tento vyrobok je 3 roky od datumu
ndkupu. Za&ruénd doba zacina plyndt datumom
kopy. Origindl dokladu o képe si uschovaite

na bezpednom mieste, pretoze tento doklad je
potrebny ako dékaz o kipe.

Akékolvek poskodenie alebo nedostatky pritomné
vz v Ease ndkupu je potrebné nahlésit ihned' po
vybaleni vyrobku.
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Ak sa v priebehu 3 rokov od dé&tumu zakipenia
preukdze, Ze vyrobok vykazuje chyby materiglu
alebo spracovania, podla vlastného uvdzenia
Vém ho bezplatne opravime alebo vymenime.
Z&ruénd doba sa na zdklade poskytnutej zaruénej
reklamécie nepredlZuje. To plati aj pre vymenené
alebo opravené diely.

Tdto zdruka je neplatnd, ak bol vyrobok poskodeny
alebo nesprdvne pouzivany alebo udrziavany.

Zé&ruka sa vzfahuje na chyby materidlu a vyrobné
chyby. Tato zaruka sa nevzfahuje na &asti vyrobku,
ktoré podliehaji beznému opotrebovaniu, a preto
sa povazuju za opotrebovatelné diely (napr.
batérie, nabijatelné batérie, hadice, atramentové
kazety), ani na poskodenie krehkych &asti, napr.
spinacov alebo &asti zo skla.

® Postup v pripade poskodenia v
zaruke

Pre zaru&enie rychleho spracovania Vasej
poziadavky dodrzte prosim nasledujice pokyny:

Pre vietky otdzky maite pripraveny pokladni¢ny
doklad a &islo vyrobku (IAN 465816_2404) ako

dékaz o kipe.

Cislo vyrobku ndjdete na typovom &titku, gravire,
na prednej strane Vésho navodu (dole viavo) ale-
bo ako nélepku na zadnej alebo spodnej strane.

Ak sa vyskytni funkéné poruchy alebo iné
nedostatky, najskér telefonicky alebo e-mailom
kontaktujte ndsledne uvedené servisné oddelenie.

Produkt oznadeny ako defekiny potom mézete s
prilozenym dokladom o kipe (pokladniény listok)
a uvedenim, v &om spoéiva nedostatok a kedy sa
vyskytol, bezplatne odoslaf na Vam ozndmend
adresu servisného pracoviska.

@® Servis
&K Servis Slovensko
Tel.: 0800 008158

E-posta: owim@lidl.sk
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Lista de pictogramas utilizados

iADVERTENCIA! - |dentifica un
peligro de nivel medio que, si no se
evita, puede tener como consecuencia
una lesién grave o incluso la muerte
(p. ej., riesgo de descarga eléctrica)

iCUIDADO! - Identifica un peligro
de nivel bajo que, si no se evitq,
puede tener como consecuencia una
lesién leve o moderada (p. ej., peligro
de escaldadura)

iATENCION! - Advierte de posibles
dafios materiales (p. ej., peligro de
cortocircuito)

INFORMACION: Este simbolo

con la palabra de sefializacién
“Informacién” ofrece mds informacién
atil.

Seguridad alimentaria
Este producto no tiene ningin efecto
negativo en el sabor u olor.

Indicaciones de seguridad
Instrucciones de manipulacién

e b b P

PLANCHA DE GRILL PARA
MICROONDAS

@ Introduccidn

Enhorabuena por la adquisicién de su nuevo
producto. Ha elegido un producto de alta calidad.
Familiaricese con el producto antes de la primera
puesta en funcionamiento. Lea detenidamente

el siguiente manual de instrucciones y las
indicaciones de seguridad. Utilice el producto
Unicamente como se describe a continuacién y
para las aplicaciones indicadas. Guarde estas
instrucciones en un lugar seguro. En caso de
transferir el producto a terceros, entregue también
todos los documentos correspondientes.
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® Uso conforme a lo previsto

B El producto ha sido determinado para cocer y
calentar en el microondas diversos alimentos.
El producto dispone de un material especial
que absorbe la energia electromagnética
del microondas para transferirla a las placas
metélicas. Esto permite cocinar los alimentos
con el efecto grill. El producto es apropiado
para, por ejemplo, cocer carne, verdura,
s&ndwiches, pan de molde o pizza.

B Queda prohibido cualquier otro uso, asi como
cualquier modificacién del producto, ya que
puede provocar lesiones y dafios al producto.

u  El fabricante no acepta ninguna
responsabilidad por los dafios causados por
un uso incorrecto.

B El producto ha sido concebido Gnicamente
para su uso en hogares.

B El producto no ha sido concebido para
fines comerciales.

@® Volumen de suministro

Después de desembalar el producto, compruebe si
la entrega estd completa y todas las piezas estdn
en perfecto estado. Antes de usarlo, retire todos los
materiales de embalaje.

1% Parrilla superior
1% Parrilla inferior

@ Lista de las partes
(Fig. A)

[1] Asa (placa superior)
[2] Placa superior
EI Asa (placa inferior)
[4] Placa inferior

@® Datos técnicos

Superficie necesaria: min. & 28 cm
Superficie del grill aprox.
(Lx An. x AL): 25,6 x 15,5 % 3,6 cm




Indicaciones de
seguridad

iANTES DE USAR EL
PRODUCTO, FAMILIARICESE
CON TODAS LAS
INDICACIONES DE SEGURIDAD
Y FUNCIONAMIENTO! jSI
TRANSFIERE ESTE PRODUCTO,
HAGALO CON TODA LA
DOCUMENTACION!

A jAdvertencia! jPeligro de
lesiones!

® Deje de utilizar de inmediato el
producto si se generan chispas,
arcos eléctricos u otras averias
durante el uso.

® No utilice el producto en
dispositivos que estén expuestos
al fuego abierto.

® No utilice el producto si
estd dafado.

AjiCuidado! jPeligro de
lesiones!

B El producto se calienta mucho
durante el uso. Utilice guantes

de horno a modo de proteccién.

W Evite los alimentos que
tengan un gran contenido de
sustancias dcidas o sal. Estos
podrian reaccionar con la
superficie del producto y crear
compuestos indeseados.

® Deje siempre enfriar el producto
a temperatura ambiente antes
de limpiarlo.
iAtencion! jPeligro de
dafios!

® No utilice el producto en
microondas con una potencia
superior a 900 W.

B Nunca precaliente el producto
durante mds de 3 minutos.

® No utilice el producto en hornos
microondas con funcién de
circulacién de aire.

® No afiada ningin liquido
inflamable en el producto.

® Utilice el producto solo en
microondas con funcién de
plato giratorio.

B No utilice el producto
durante mds de 15 minutos
sin interrupcién.

® No llene el producto
con liquidos que puedan
desbordarse durante su uso.

® Evite dejar caer el producto. No
es irrompible.

® No sumerja el producto caliente
en agua fria; el choque térmico
podria dafiarlo. No llene el
producto caliente con agua fria
para evitar deformaciones.

® Evite cortar o arafiar la
superficie, ya que esto
podria dafarlo.
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El producto no es apto para
el lavavaijillas.

No utilice el producto en una
cocina, hornillo u horno.

Puesta en marcha

Desembalar y limpiar a fondo
el producto

Retire el producto del embalaije. Retire todo el

material de embalaje y las léminas protectoras.

Compruebe que ha recibido todas las piezas
y si el volumen de suministro descrito estd
completo (véase “Volumen de suministro”).
Compruebe si el producto y todas las piezas
se encuentran en buen estado. Si detecta
algin dafio o defecto, no utilice el producto,
sino que proceda como se describe en el
capitulo “Garantia”.

Antes de usarlo por primera vez, limpie todas
las partes del producto descritas (véase
“limpieza”).

Uso

iCuidado! jPeligro de lesiones!

Tenga cuidado al sacar el producto del
microondas. Las placas se calientan en exceso.
Cuando mueva el producto con alimentos
dentro, manténgalo en posicién horizontal
para evitar que se derramen liquidos.

INFORMACION:

Algunos alimentos y recetas deben darse la
vuelta durante el proceso de coccién. En estos
casos, refire el liquido sobrante antes de volver
a colocar el producto en el microondas.

Las altas temperaturas pueden decolorar la
parte exterior del producto. Esto no es sefial
de material defectuoso y no afecta en modo
alguno a la calidad ni al funcionamiento.

Precaliente ambos placas

simultdéneamente durante 3 minutos a 900 W
en el microondas.

Extraiga el producto precalentado

del microondas.
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Coloque el alimento sobre la placa inferior [4].
Distribuya el alimento uniformemente.
Coléquelo sorbe la placa superior[2].
Conecte las dos placas utilizando las
asas [ 1]/[3].

Coloque el producto en el microondas.
Ponga el microondas en funcionamiento a
900 W para calentar el producto. Utilice

el tiempo de coccién recomendado (véase
“Tiempo de coccién recomendado”).
Extraiga el producto del microondas

con cuidado.

Retire con cuidado la placa superior |2 | del

producto y saque el alimento para servirlo.

Tiempo de coccién
recomendado

INFORMACION:

B Todos los tiempo estan especificados a 900 W
para el microondas.
B las cantidades especificadas son solo
valores aproximados.

® Verdura
Ingredientes Cantidad | Tiempo
Patatas en 80g 2-3 min +
rodajas/juliana 2-3 min*
Rodajas/dados de 80g 4 min 30s +
calabaza 4 min 30 s*
Rodaijas de 80g 2 min 30s +
calabacin 2 min 30 s*
Patatas en 80g 2min30s+
rodajas/juliana 2 min 30 s*
Brécoli 80g 4 min 30's
Espdrragos 80g 2min30s+

1 min 30 s*
Setas 80g 2 min 30 s +
1 min 30 s*

Cebollas 80g 4 min 30's

*

1. Extraiga el producto del microondas.
2. Gire el alimento.
3. Vuelva a cocinar el alimento.




@® Carne

Ingredientes Cantidad | Tiempo
Salchicha 100 g 4 min30s
Albéndigas de 100 g 3min30s
ternera/pollo
Chuleta de cerdo 100 g 4 min 30's
Alitas de pollo 100 g 4 min 30 s +
4 min 30 s*

Rodaijas de 100 g 6min 30s
pechuga de pollo
Filete de carne 100 g 7 min 30 s
Salmén 100 g 2 min
Gambas 80g 2 min
* 1. Extraiga el producto del microondas.

2. Gire el alimento.

3. Vuelva a cocinar el alimento.

@® Recetas

@ Panini de pollo asado
(® 10 min o |

Ingredientes:

2 rebanadas Pan
120 g Rodajas de pechuga de
pollo precocinadas

1 rodaja Queso

2 lonchas Tomate

Al gusto Hojas de espinaca

Al gusto Salsa pesto

Al gusto Aceite de oliva
Preparacién:

1. Unte la salsa pesto en un lado de cada
rebanada de pan.

2. Coloque las rodajas de pechuga de pollo
precocinadas, el queso, los tomates y las
espinacas sobre una rebanada de pan.

3. Cubralo todo con la segunda rebanada de
pan, con el pesto hacia abajo.

4. Unte el exterior del pan con aceite de oliva.
5. Precaliente las placas durante
3 minutos.
6. Coloque el panini en la placa inferior | 4]y
cibralo con la placa superior[2].
7. Cueza durante 4 minutos a 900 W hasta que
el pan esté tostado y el queso fundido.
8. Retire el panini y déjelo reposar durante
1 minuto antes de partirlo y servirlo.

® Mezcla de verdura asada
( 10 min -1

Ingredientes:

[0 Utilice las cantidades que desee.

Rodajas de calabacin

Rodajas de calabaza

Rodajas de pimiento

Cebolla roja en rodajas

Mezcla de hierbas italianas

Sal y pimienta

Aceite de oliva

Preparacion

1. Mezcle todos los ingredientes en una fuente.

2. Precdliente las placas durante
3 minutos.

3. Coloque la verdura en la placa inferior |4 | y
cbrala con la placa superior [2].

4. Cuézalo todo en 4 minutos a 900 W hasta
que la verdura esté tierna y tenga las marcas
de la parrilla.

5. Afada la verdura asada en un plato
para servir.

@ Limpieza

A\ iAtencién! iPeligro de daiios!

B Antes de la limpieza: Deje enfriar el producto
a temperatura ambiente.

B No utilice ningin producto de limpieza
agresivo o abrasivo ni cepillos duros para
limpiar el producto.

= El producto no es apto para el lavavaiillas.
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1. Limpie el producto después de cada uso.

2. Quite las asas antes de la limpieza.

3. Limpie el producto con agua tibia y un
detergente suave.

4. Seque bien todas las partes antes de volver a

colocar las asas en las placas [2]/[4].

® Conservacién

Limpie el producto (véase “Limpieza”).

[ Guarde el producto en su embalaje original si
no lo va a utilizar.

[ Guarde el producto en un lugar seco, fresco y
bien ventilado.

O

@ Eliminacion
El embalaje estd compuesto por materiales no

contaminantes que pueden ser desechados en el
centro de reciclaje local.

Para obtener informacién sobre las posibilidades
de desecho del producto al final de su vida util,
acuda a la administracién de su comunidad
o ciudad.

PR

[
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El producto, incluidos los accesorios, y el material
de embalaje son reciclables y estan sujetos a la
responsabilidad extendida del fabricante.
Deséchelos por separado siguiendo la informacién

ilustrada de recogida selectiva para un mejor
tratamiento de los residuos.

El logotipo Triman se aplica solo para Francia.

@® Garantia

El producto ha sido fabricado segin normas

de calidad exigentes y ha sido probado
minuciosamente antes de la entrega. En caso de
fallos de material o de fabricacién, dispone de
derechos legales frente al vendedor del producto.
Nuestra garantia mencionada a continuacién no
restringe sus derechos legales de ningdn modo.
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La garantia para este producto es de 3 afios

a partir de la fecha de compra. La garantia
empieza el dia de la fecha de compra. Conserve
el justificante de compra original en un lugar
seguro, ya que este documento es necesario para
demostrar la compra.

Todos los dafios o defectos ya presente en
el momento de la compra deben informarse
inmediatamente tras desembalar el producto.

Si el producto presenta defectos de material o
fabricacién en los 3 afios a partir de la fecha de
compra, lo repararemos o sustituiremos, segin
nuestra eleccién, gratuitamente para usted. El
periodo de garantia no se extiende por una
reclamacién de garantia aprobada. Esto también
es aplicable a las piezas sustituidas y reparadas.

La garantia pierde su validez si el producto se
dafia o se utiliza o mantiene de forma inadecuada.

La garantia cubre defectos de material y
fabricacién. Esta garantia no cubre las piezas del
producto sujetas a un uso y desgaste normal y, por
lo tanto, consideradas piezas de desgaste (por ej.
pilas, baterias, mangueras, cartuchos de finta) ni
los dafios a las piezas fragiles, por ej. interruptores
o piezas de cristal.

® Tramitacion de la garantia

Para garantizar una rdpida tramitacién de
su consulta, tenga en cuenta las siguientes
indicaciones:

Para realizar cualquier consulta, tenga a
mano el recibo y el nimero de articulo
(IAN 465816_2404) como justificante
de compra.

Encontrard el nimero de articulo en una inscripcién
de la placa indentificativa, en la portada de las
instrucciones (abajo a la izquierda) o en una
pegatina en la parte posterior o inferior.

Si el producto fallase o presentase algin defecto,
péngase primero en contacto con el departamento
de asistencia indicado, ya sea por teléfono o
correo electrénico.



Puede enviarnos el producto defectuoso libre de

franqueo adjuntando el recibo de compra (ticket
de compra) e indicando dénde estd y cudndo ha
ocurrido el fallo a la direccién de asistencia que

le indicamos.

@® Asistencia

(&> Asistencia en Espaiia
Tel: 900984948
E-Mail: owim@lidl.es
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Liste over anvendte symboler

ADVARSEL! - Betegner en
faresituation med middel risikofaktor,
som, hvis den ikke afvaerges, kan
medfere dedsfald eller alvorlige
kvaestelser (f.eks. fare for stramsted)

FORSIGTIG! - Betegner en
faresituation med lav risikofaktor, som,
hvis den ikke afvaerges, medfarer
mindre eller moderate kvaestelser
(F.eks. fare for skoldning)

OBS! - Advarer om mulige materielle
skader (f.eks. fare for kortslutning)

INFO: Dette symbol, sammen med
signalordet “Info”, angiver flere nyttige
informationer.

Levnedsmiddelsikker
Dette produkt har ingen negative
indvirkninger p& smag og duft.

ek b P

Sikkerhedsanvisninger
[ Handlingsanvisninger

MIKROBQGLGE GRILLPLADE

® Indledning

Hierteligt tillykke med kebet af deres nye produkt.
Du har besluttet dig for et produkt af hej kvalitet.
Ger Dem fortrolig med apparatet inden farste
ibrugtagning. Lees derfor den efterfalgende
brugsvejledning og sikkerhedsanvisningerne
omhyggeligt. Brug kun produktet som beskrevet og
kun til de angivne anvendelsesomrader. Opbevar
denne vejlledning pé et sikkert sted. Hvis De giver
produktet videre til andre, skal alle dokumenter
felge med.

® Forskriftsmaessig anvendelse

B Produktet er beregnet til tilberedning og
opvarmning af forskellige fadevarer i
mikroovnen.

Produktet er med et specielt materiale, som
absorberer mikroovnens elektromagnetiske
energi og overfgrer den il metalpladen.
Dette muligger tilberedning af madvarer med
grilleffekt. Produktet egner sig for eksempel til
tilberedning af kad, grensager, sandwicher,
fladbred eller pizza.

= Al anden anvendelse og enhver aendring
af produktet er forbudt og kan medfare
kvaestelser og produktskader.

B Fabrikanten fraskriver sig ethvert ansvar for
skader som falge af forkert brug.

B Produktet er udelukkende beregnet til brug i
private husstande.

B Produktet er ikke beregnet til kommercielt brug.

® Leveringsomfang

Ved udpakning af produktet skal det kontrolleres,
at leverancen er komplet, og at alle dele

er funktionsdygtige. Fer anvendelse skal al
emballage fjernes.

1% Bvre grillplade

1% Nedre grillplade

@ Liste over dele
(Fig. A)

Il Greb (avre plade)
[2] @vre plade

[3] Greb (nedre plade)
[4] Nedre plade

@® Tekniske data

Nedvendig flade: min. @ 28 cm
Grillflade (L x B x H): | ca.
25,6 x 15,5 % 3,6 cm
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A Sikkerhedsanvisninger

FOR PRODUKTET BRUGES
FORSTE GANG SKAL DU
VARE FORTROLIG MED

ALLE SIKKERHEDS- OG
BETJENINGSANVISNINGER!
HVIS PRODUKTET OVERLADES
TIL TREDJEMAND, SKAL ALLE
DOKUMENTER MEDFQDLGE!

A Advarsel! Fare for
kvaestelser!

B Afslut straks brugen af produktet,
hvis der under brug ved
gnister, elektriske lysbuer eller
andre forstyrrelser.

® Anvend ikke produktet i
apparater, som udsaettes for
&ben ild.

B Produktet mé ikke anvendes, hvis
det er beskadiget.

AForsigtig! Fare for
kvaestelser!

® Produktet bliver meget varmt
under brug. Brug ovnhandsker
som beskyttelse.

® Undgd fedevarer med et hgijt
syre- og/eller saltindhold.
Dette kan gd i reaktion med
produktets overflade og
forérsage uanskede forbindelser.

¥ Lad produktet afkgle til
rumtemperatur inden rengering.

60 DK

/\ Obs! Fare for skader!

® Anvend ikke produktet i
mikroovne med en effekt p& over
900 W.

B Forvarm aldrig produktet i mere
end 3 minutter.

® Anvend ikke produktet i
mikroovne med varmluftfunktion.

® Kom ikke brandbare vaesker
pd produktet.

® Anvend kun
produktet i mikroovne
med drejetallerkenfunktion.

® Anvend ikke produktet mere end
15 minutter ad gangen.

® Kom ikke vaesker p& produktet,
hvis de under brug kan
lzbe over.

® Undgd at lade produktet
falde p& gulvet. Det er
ikke brudsikkert.

® Nedsaenk ikke det varme
produkt i koldt vand, da det
termiske chok kan beskadige
det. Fyld ikke koldt vand i det
varme produkt, da det kan
medfere deformation.

® Undgaé snit eller ridser pé
overfladen, da det kan
medfare beskadigelser.

® Produktet er ikke egnet
til opvaskemaskine.

® Anvend ikke produktet pa et
elektrisk komfur, en kogeplade
eller over &ben ild.



@ Ibrugtagning
® Udpakning og rengering af

0 ®

Tag produktet forsigtigt ud af mikroovnen.
Fiern forsigtigt produktets avre plade [2], og
servér fedevaren.

produktet

Tag produktet ud af emballagen. Fiern alle
emballagematerialer og beskyttelsesfolier.
Kontroller, at alle dele er til stede og

at leveringsomfanget er komplet (se
“Leveringsomfang”).

Kontroller, at produktet og alle dele er i god
stand. Hvis du konstaterer en beskadigelse
eller en defekt, s& anvend ikke produktet, men
g6 frem som beskrevet i kapitlet “Garanti”.
Renger alle produktets dele inden farste brug
(se ,Rengering”).

@® Anvendelse

/\ Forsigtig! Fare for kvzestelser!

Udvis forsigtighed, nér produktet tages

ud af mikrobglgeovnen. Pladerne bliver
meget varme.

Hvis du bevaeger produkter med fedevarer i,
skal produktet holdes horisontalt for at undgé,
at vaeske spildes.

INFO:

Visse fadevarer og opskrifter kraever, at
fedevarer vendes under tilberedningen. | s&
fald skal overskydende vaeske fiernes, inden
produktet saettes i mikroovnen.

Hgje temperaturer kan misfarve produktets
yderside. Dette er ikke et tegn pé et defekt
materiale og pévirker p& ingen méde
kvaliteten eller funktionen.

Opvarm begge plader pé& samme fid i
3 minutter ved 900 W i mikroovnen.

Tag det forvarmede produkt ud af mikroovnen.

Laeg fedevarere p& den nederste plade [4].
Fordel fedevaren jsevnt.

Placer den avre plade | 2 | ovenpd.

Forbind begge plader over

grebene [1]/[3].

Saet produktet i mikroovnen.

Lad mikroovnen kere ved 900 W for

at varme produktet op. Benyt den
anbefalede tilberedningstid (se ,Anbefalet
tilberedningstid”).

® Anbefalet tilberedningstid
® INFO:
H  Alle tider er angivet for mikroovne ved 900 W.
= De angivne mangder er omtrentlige vaerdier.
® Gronsager
Ingredienser Mzaengde | Tid
Kartoffelskiver/ 80g 2-3 min +
-julienne 2-3 min*
Graeskarskiver/-tern 80g 4 min 30s +
4 min 30 s*
Zucchiniskiver 80g 2min 30 s +
2 min 30 s*
Gulerodsskiver/ 80g 2min30s +
-julienne 2 min 30 s*
Broccoli 80g 4min30s
Asparges 80 g 2min30s+
1 min 30 s*
Svampe 80 g 2min30s+
1 min 30 s*
Lleg 80g 4 min 30s

* 1. Tag produktet ud af mikroovnen.
2. Vend fedevaren.
3. Tilbered fadevaren videre.

® Kod
Ingredienser Maengde | Tid
Palse 100 g 4min30s
Okse-/kyllingefri- 100 g 3min30s
kadelle
Svinekotelet 100 g 4 min 30's

* 1. Tag produktet ud af mikroovnen.
2. Vend fedevaren.

3. Tilbered fadevaren videre.
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Ingredienser Maengde | Tid
Kyllingevinger 100 g 4min30s+
4 min 30 s*

Kyllingebrystskiver 100 g 6min30s
Steak 100 g 7 min 30 s
Laks 100 g 2 min
Rejer 80g¢g 2 min
* 1. Tag produktet ud af mikroovnen.

2. Vend fedevaren.

3. Tilbered fedevaren videre.

@ Opskrifter
® Panini med grillet kylling

®10min ix1

Ingredienser:

2 skiver Bred
120 g Tilberedte kyllingebrystskiver
1 skive Ost
2 skiver Tomat
Efter smag Spinatblade
Efter smag Pestosauce
Efter smag Olivenolie
Tilberedning:

1. Fordel pestosaucen pé den ene side aof
hver bradskive.

2. Leeg de tilberedte kyllingebrystskiver, osten,
tomaterne og spinaten pd en bradskive.

3. leeg den anden bradskive over med
pestosiden nedad.

4. Pens| ydersiden af bredet med olivenolie.

5. Forvarm pladerne i 3 minutter.

6. leeg paninien p& den nedre plade [4], og leeg
den ovre plade[2] ovenpa.

7. Tilbered den i 4 minutter ved 900 W, indtil
bradet er ristet, og osten er smeltet.

8. Tag paninien ud, og lad den hvile i 1 minut,
inden den portionsopdeles og serveres.
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@ Grillet gronsagsblanding
(© 10 min -1
Ingredienser:

[ Benyt maengder alt efter smag.

Zucchiniskiver

Graeskarskiver

Peberfrugtskiver

Redlzgsskiver

Italiensk krydderurteblanding

Salt og peber

Olivenolie

Tilberedning

1. Bland alle ingredienser i en skal.

2. Forvarm pladerne i 3 minutter.

3. leeg grensagerne péd den nedre plade [4], og
leeg den gvre plade | 2 | ovenpd.

4. Tilbered det hele i 4 minutter ved 200 W,
indtil grensagerne er tilberedte og har
f&et grillstriber.

5. Kom de grillede grensager pé& et serveringsfad.

® Renggring

/\ Obs! Fare for skader!

B For rengering: Lad ferst produktet kale af
ved rumtemperatur.

B Ved rengering af produktet m& der
ikke anvendes skuremidler, aggressive
rengeringsmidler eller stive barster.

B Dette produkt er ikke egnet til opvaskemaskine.

j—

Renger produktet efter hver anvendelse.

Fiern grebene inden rengering.
Renger produktet med varmt vand og et
mildt opvaskemiddel.

Tor alle dele grunding af, inden grebene [1]/

igen anbringes p& pladerne [4].

® Opbevaring

[ Renger produktet (se “Rengaring”).

[ Opbevar produktet i originalemballagen, nér
det ikke anvendes.

w N
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[ Opbevar produktet pé et kaligt, tert, godt
ventileret sted.

® Bortskaffelse

Indpakningen bestér af miligvenlige materialer, som
De kan bortskaffe over de lokale genbrugssteder.

De fér oplyst muligheder il bortskaffelse af det
udtiente produkt hos deres lokale myndigheder
eller bystyre.

@ FR =

SED)

Produktet og tilbeharet og emballagematerialer
kan genbruges og er underlagt udvidet
producentansvar.

De skal bortskaffes separat. Felg de viste maerkater

med sorteringsoplysninger, s& de bortskaffes p& en
bedre made.

Triman-logoet gaelder kun for Frankrig.

® Garanti

Produktet er blevet fremstillet efter strenge
kvalitetsstandarder og kontrolleret ngje

for udlevering. | tilfeelde of materiale- eller
produktionsfejl kan du i medfer af loven gere krav
geeldende over for saelgeren af produktet. Dine
lovmeessige rettigheder begraenses pé ingen made
af den af os nedennaevnte garanti.

Garantien pa dette produkt geelder i 3 &r regnet
fra kebsdatoen. Garantien gaelder fra kebsdatoen.
Opbevar den originale kvittering et sikkert

sted, da dette dokument forlanges forlagt som
dokumentation for kebet.

Alle skader eller mangler, der allerede forefindes
pé tidspunktet for kebet, skal straks meddeles efter
udpakningen af produktet.

Hvis der inden for 3 &r regnet fra kebsdatoen viser
sig en materiale- eller produktionsfejl p& produktet,
reparerer eller udskifter vi det - efter vores valg -
gratis for dig. Garantiperioden forlaenges ikke som
folge of et imadekommet krav om garanti. Dette
geelder ogsé for udskiftede og reparerede dele.

Denne garanti bortfalder, hvis produktet er blevet
beskadiget eller anvendt og vedligeholdt forkert.

Garantien daekker materiale- og produktionsfeil.
Denne garanti daekker hverken produktdele, der er
udsat for normal slitage og derfor er at betragte
som sliddele (f.eks. batterier, akkumulatorer,
slanger, farvepatroner), eller skader pé& skrabelige
dele, f.eks. kontakter eller dele of glas.

@ Afvikling aof garantisager

For at kunne garantere en hurtig sagsbehandling
af deres forespargsel, bedes De folge folgende
anvisninger:

Opbevar kassebon og artikelnummer
(IAN 465816_2404) som kebsdokumentation, s&
disse kan fremleegges pé& foresporgsel.

Artikelnumrene er angivet pd typeskiltet, ved en
indgravering, pd forsiden af vejledningen (nederst
til venstre) eller p& et maerkat pd bag- eller
undersiden.

Hvis der forekommer funktionsfejl eller andre
mangler, skal De ferst kontakte nedenstéende
serviceafdeling telefonisk eller via e-mail.

Et produkt, der er registreret som defekt, kan

De derefter sende portofrit til den meddelte
serviceadresse ved vedlaeggelse af kabsbeviset
(kassebon) og angivelsen af, hvori manglen bestdr,
og hvornér den er opstdet.

@® Service
Service Danmark
Tel.: 80253972

E-Mail: owim@lidl.dk
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Elenco delle icone utilizzate

AVVERTENZA! - Indica un pericolo
a medio rischio che, se non evitato,
pud causare la morte o gravi lesioni
(ad es. rischio di scosse elettriche)

CAUTELA! - Indica un pericolo a
basso rischio che, se non evitato, pud
causare lesioni lievi o di media gravita
(ad es. pericolo di scottature)

ATTENZIONE! - Avverte di possibili
danni materiali (ad es. pericolo di
cortocircuito)

INFO: Questo simbolo con il
termine “Info” contiene ulteriori utili
informazioni.

Per alimenti
Il prodotto non ha effetti avversi su
gusto e odore.

Istruzioni di sicurezza
Istruzioni operative

qep b b

PIASTRA PER MICROONDE

@® Introduzione

Congratulazioni per |'acquisto del vostro nuovo
prodotto. Con esso avete optato per un prodotto
di qualita. Familiarizzare con il prodotto prima

di metterlo in funzione per la prima volta. A tale
scopo, leggere attentamente le seguenti istruzioni
d'uso e le avvertenze di sicurezza. Utilizzare

il prodotto solo come descritto e per i campi

di applicazione indicati. Conservare queste
istruzioni in un luogo sicuro. Consegnare tutta la
documentazione in caso di cessione del prodotto
a terzi.

® Uso previsto

B |l prodotto & progettato per cucinare e
riscaldare vari alimenti nel microonde.
Il prodotto & dotato di un materiale speciale
che assorbe |'energia eletromagnetica delle
microonde per trasferirla ai piatti metallici.
Cid consente di cuocere gli alimenti con un

effetto grill. Il prodotto & adatto ad esempio
alla cottura di carne, verdure, panini, piadine
o pizza.

B Qualsiasi uso diverso e qualsiasi modifica al
prodotto sono vietati e possono causare lesioni
e danni al prodotto.

® |l produttore non si assume alcuna
responsabilitd per danni derivanti da utilizzi
non conformi.

= || prodotto & destinato esclusivamente all’'uso in
abitazioni private.

= || prodotto non & destinato a
scopi commerciali.

@® Contenuto della confezione

Dopo avere disimballato il prodotto, verificare che
la confezione sia integra e che tutti i componenti
non presentino danni. Rimuovere tutti i materiali di
imballaggio prima dell'uso.

1% Piastra superiore
1% Piastra inferiore

® Elenco delle parti
(Fig. A)

[1] Impugnatura (piastra superiore)
2 | Piastra superiore

[3] Impugnatura (piastra inferiore)
(4] Piastra inferiore

@® Dati tecnici

min. & 28 cm

Superficie necessaria:

Superficie griglia ca.

(LxPxA): 25,6 x 15,5 % 3,6 cm
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A Istruzioni di sicurezza

PRIMA DI UTILIZZARE IL
PRODOTTO, FAMILIARIZZARE
CON TUTTE LE ISTRUZIONI
PER L'USO E LA SICUREZZAI
IN CASO DI CESSIONE DEL
PRODOTTO A TERZI, AVERE

CURA DI CONSEGNARE TUTTA

LA DOCUMENTAZIONE!

A Avvertenza! Pericolo di
lesioni!

¥ |nterrompere immediatamente
I'uso del prodotto se durante
I'uso si verificano scintille, archi
elettrici o altri guasti.

® Non utilizzare il prodotto
in apparecchi esposti a
fiamme libere.

® Non utilizzare il prodotto
se danneggiato.

/A Cautela! Pericolo di
lesioni!

|| prodotto diventa molto caldo
durante |'uso. Utilizzare guanti
da forno per proteggersi.

® Evitare alimenti ad alto
contenuto di acidi e/o sale.
Questi potrebbero reagire con
la superficie del prodotto e
creare composti indesiderati.

W Lasciare raffreddare il prodotto
a temperatura ambiente prima
di pulirlo.
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/A Attenzione! Pericolo di

danni!

Non utilizzare il prodotto in forni
a microonde con una potenza
superiore a 900 W.

Non riscaldare mai il prodotto
per pit di 3 minuti.

Non utilizzare il prodotto in
forni a microonde con funzione
di convezione.

Non mettere liquidi infiammabili
nel prodotto.

Utilizzare il prodotto solo

in microonde con funzione
piatto rotante.

Non utilizzare il prodotto per
pit di 15 minuti alla volta.

Non riempire il prodotto

con liquidi che potrebbero
traboccare durante |'uso.
Evitare di far cadere il prodotto.
Non ¢ antirottura.

Non immergere il prodotto
caldo in acqua fredda: lo shock
termico potrebbe danneggiarlo.
Non riempire il prodotto

caldo di acqua fredda per
evitare deformazioni.

Evitare di tagliare o graffiare la
superficie per non danneggiarla.
Il prodotto non & lavabile

in lavastoviglie.

Non utilizzare il prodotto su
piani di cottura, fornelli o forni.



@® Messa in funzione

@ Disimballo e pulizia accurata
del prodotto

1. Estrarre il prodotto dalla confezione.
Rimuovere tutto il materiale di imballaggio e le
pellicole protettive.

2. Verificare la presenza di tutti i componenti e
la completezza della fornitura descritta (vedi
“Contenuto della confezione”).

3. Controllare che il prodotto e tutte le parti siano
in buone condizioni. Se si riscontrano danni o
difetti, non utilizzare il prodotto, ma procedere
come descritto nel capitolo “Garanzia”.

4. Prima del primo utilizzo, pulire tutte le parti del
prodotto (vedi “Pulizia”) descritte.

® Utilizzo

A\ Cautela! Pericolo di lesioni!

B Fare attenzione quando si toglie il prodotto
dal forno a microonde. Le piastre diventano
molto calde.

®  Quando si sposta il prodotto con il cibo
all'interno, tenerlo in posizione orizzontale per
evitare fuoriuscite di liquido.

® INFO:

B Alcuni alimenti e ricette richiedono di essere
girati durante la cottura. In questi casi,
rimuovere il liquido in eccesso prima di
rimettere il prodotto nel microonde.

B le alte temperature possono scolorire I'esterno
del prodotto. Questo non & un segno di
materiale difettoso e non influisce in alcun
modo sulla qualita o sul funzionamento.

1. Preriscaldare entrambe le piastre

contemporaneamente per 3 minuti a 900 W
nel microonde.

2. Estrarre il prodotto preriscaldato
dal microonde.

3. Collocare gli alimenti sulla piastra inferiore [4].
Distribuire gli alimenti in modo uniforme.

4. Posizionarvi sopra la piastra superiore .

5. Collegare le due piastre utilizzando le
impugnature .

6. Mettere il prodotto nel microonde.

7. Far funzionare il microonde a 900 W per
riscaldare il prodotto. Utilizzare il tempo di
cottura consigliato (vedi “Tempo di cottura
consigliato”).

8. Estrarre con cautela il prodotto dal microonde.

9. Rimuovere con cautela la piastra superiore
del prodotto ed estrarre gli alimenti da servire.

® Tempo di cottura consigliato

® INFO:

= Tutti i tempi sono indicati per forni a microonde
a 900 W.

B Le quantitd indicate sono solo approssimative.

® Verdure
Ingredienti Quantita | Tempo
Patate a fette/alla 80g 2-3 min +
julienne 2-3 min*
Zucca a fette/ 80¢g 4 min 30 s +
dadini 4 min 30 s*
Zucchine a fette 80¢g 2min 30s +
2 min 30 s*
Carote a fette/alla 80¢g 2min30s+
julienne 2 min 30 s*
Broccoli 80g 4 min 30's
Asparagi 80g 2 min 30 s +
1 min 30 s*
Funghi 80g 2min30s+
1 min 30 s*
Cipolle 80¢g 4 min 30's

* Estrarre il prodotto dal microonde.

1.
2. Girare gli alimenti.
3. Cuocere nuovamente gli alimenti.

® Carne
Ingredienti Quantita | Tempo
Salsiccia 100g |4 min30s

* Estrarre il prodotto dal microonde.

1.
2. Girare gli alimenti.
3. Cuocere nuovamente gli alimenti.
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Ingredienti Quantita | Tempo
Polpetta di 100 g 3min30s
manzo/pollo
Costoletta di 100 g 4min30s
maiale
Alli di pollo 100 g 4min30s+
4 min 30 s*

Petto di pollo a 100 g 6min30s
fette
Bistecca 100 g 7 min30s
Salmone 100g |2 min
Gamberetti 80g 2 min
* 1. Estrarre il prodotto dal microonde.

2. Girare gli alimenti.

3. Cuocere nuovamente gli alimenti.

6. Disporre il panino sulla piastra inferiore |4 | e
coprirlo con la piastra superiore [2].

7. Cuocere per 4 minuti a 900 W fino a
quando il pane non sara abbrustolito e il
formaggio fuso.

8. Togliere il panino e lasciarlo riposare per
1 minuto prima di porzionarlo e servirlo.

® Mix di verdure grigliate
@ 10 min i x ]

Ingredienti:

[0 Utilizzare le quantita in base ai gusti.

Zucchine a fette

Zucca a fette

Peperone a fette

Cipolla rossa a fette

Miscela di erbe italiane

@ Ricette
. T |
® Panino al pollo alla griglia Sale e pepe
) PY Olio d'oliva
@ 10 min mn x|l
Ingredienti: Preparazione
21 P 1. Mescolare tutti gli ingredienti in una ciotola.
efte ane 2. Preriscaldare le piastre per 3 minuti.
120 g Petto di pollo a fette 3. Disporre le verdure sulla piastra inferiore |4 | e
precotto coprirle con la piastra superiore 2]
1 fetta Formaggio 4. Cuocere il tutto per 4 minuti a 900 W finché
le verdure non sono tenere e presentano segni
2 fette Pomodoro di grighatura.
A piacere Foglie di spinaci 5. Mettere le verdure alla griglia su un piatto
A piacere Pesto da portata.
A piacere Olio d'oliva @ Pulizia
Preparazione: /\ Attenzione! Pericolo di danni!

1. Spalmare il pesto su un lato di ogni fetta
di pane.

2. Disporre le fette di petto di pollo precotto, il
formaggio, i pomodori e gli spinaci su una
fetta di pane.

3. Ricoprire il tutto con la seconda fetta di pane,
con il lato del pesto rivolto verso il basso.

Ea

Spennellare 'esterno del pane con olio doliva.

5. Preriscaldare le piastre per 3 minuti.
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B Prima della pulizia: Lasciare raffreddare il
prodotto a temperatura ambiente.

B Non utilizzare detergenti abrasivi e aggressivi
o spazzole dure per la pulizia del prodotto.

B |l prodotto non & lavabile in lavastoviglie.

1. Pulire il prodotto dopo ogni utilizzo.

Rimuovere le impugnature prima

della pulizia.

N



3. Pulire il prodotto con acqua calda e un
detergente delicato.
4. Asciugare accuratamente tutte le parti prima

di riattaccare le impugnature alle
piastre .

@® Conservazione

O

Pulire il prodotto (vedi “Pulizia”).

[ Conservare il prodotto nella confezione
originale quando non viene utilizzato.

0 Conservare il prodotto in un luogo fresco,

asciutfo e ben ventilato.

@® Smaltimento

L'imballaggio & composto da materiali ecologici
che possono essere smaltiti presso i siti di raccolta
locali per il riciclo.

E’ possibile informarsi circa le possibilita

di smaltimento del prodotto usato presso

I'amministrazione comunale o cittadina.
FR

[
Y =
& mYe
Il prodotto, i suoi accessori e i materiali di
imballaggio sono riciclabili e soggetti alla
responsabilita estesa del produttore.
Per un migliore trattamento dei rifiuti, smaltirli

separatamente seguendo i diversi simboli della
raccolta differenziata.

Il logo Triman & valido solamente per la Francia.

® Garanzia

Il prodotto & stato fabbricato accuratamente
secondo severe direttive di qualita ed & stato

controllato meticolosamente prima della consegna.

In caso di difetti di materiale o fabbricazione
I'acquirente pud far valere diritti legali nei
confronti del venditore. La nostra garanzia sotto
riportata non costituisce alcun limite ai diritti legali
dell’acquirente.

Questo prodotto & garantito per 3 anni con
decorrenza dalla data di acquisto. La garanzia
decorre dalla data d’acquisto. Conservare lo
scontrino originale in un posto sicuro perché
questo documento viene richiesto come prova
dell’avvenuto acquisto.

Tutti i danni o difetti presenti gia al momento
dell’acquisto devono essere comunicati subito
dopo I'apertura della confezione.

Se entro 3 anni dalla data di acquisto di questo
prodotto si rileva un difetto di materiale o di
fabbricazione, noi procederemo, a nostra
discrezione, alla riparazione o sostituzione gratuite
del prodotto o al rimborso del prezzo di acquisto.
Un eventuale intervento in garanzia non prolunga
né rinnova il periodo di garanzia stesso. Cid vale
anche per le parti sostituite e riparate.

Questa garanzia decade in caso di
danneggiamento oppure uso o manutenzione
impropri del prodotto.

La prestazione in garanzia vale per difetti del
materiale o di fabbricazione. Questa garanzia
non si estende a componenti del prodotto esposti
a normale logorio, che possono pertanto essere
considerati come componenti soggetti a usura
(esempio capacita della batteria, calcificazione,
lampade, pneumatici, filtri, spazzole...). La
garanzia non si estende altresi a danni che

si verificano su componenti delicati (esempio
interruttori, batterie, parti realizzate in vetro,
schermi, accessori vari) nonché danni derivanti dal
trasporto o altri incidenti.

® Gestione dei casi in garanzia

Per garantire un rapido disbrigo delle proprie
pratiche, seguire le istruzioni seguenti:

Per ogni richiesta si prega di conservare
lo scontrino e il codice dell’articolo

(IAN 465816_2404) come prova d'acquisto.

Il numero d’articolo pud essere dedotto dalla
targhetta, da un’incisione, dal frontespizio delle
istruzioni (in basso a sinistra) oppure dall’adesivo
applicato sul retro o sul lato inferiore.
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In caso di disfunzioni o avarie, contattare
innanzitutto i partner di assistenza elencati di
seguito telefonicamente oppure via e-mail.

Si pud inviare il prodotto ritenuto difettoso
all'indirizzo del centro di assistenza indicato con
spedizione esente da affrancatura, completo

del documento di acquisto (scontrino) e della
descrizione del difetto, specificando anche quando
tale difetto si & verificato.

@® Assistenza

AT Assistenza ltalia
Tel.: 800790789
E-Mail: owim@lidl.it
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A felhasznalt piktogramok
listaja

FIGYELMEZTETES! - Kézepes
kockézati szint veszélyre utal, melyet
ha nem kerilnek el, az haldlesethez
vagy sulyos sériiléshez vezethet (pl.
aramiités veszélye)

VIGYAZAT! - Alacsony kockézati
szintl veszélyre utal, melyet ha

nem kerilnek el, az kdnnyebb vagy
mérsékelt sériléshez vezethet (pl.
forrdzdsveszély)

FIGYELEM! - Lehetséges anyagi
kérokra hivia fel a figyelmet (pl.
révidzarlat veszélye)

TUDNIVALO: Ez a szimbdlum a
,Tudnivaldk” szé mellett hasznos
informécidkra hivia fel a figyelmet.

Elelmiszerbiztos
A termék nincs negativ hatéssal az
ételek izére vagy szagdra.

Biztonsdgi utasitasok
Kezelési utasitasok

qep k| b

MIKROHULLAMU GRILLLAP

@® Bevezetd

Gratuldlunk 6j termékének vésarlasa alkalmabsl.

Ezzel egy magas mindségi termék mellett dontott.

Az elsé izembevétel el6tt ismerkedjen meg a
késziilékkel. Ehhez figyelmesen olvassa el a
kévetkez8 Haszndlati utasitdst és a biztonsdgi
tudnivalékat. A terméket csak a leirtak szerint
és a megadott felhaszndldsi teriileteken
alkalmazza. Orizze meg ezt az Gtmutatét egy
biztos helyen. A termék harmadik félnek térténé
tovdbbadésa esetén mellékelie a termék a teljes
dokumentdcidjdt is.
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@® Rendeltetésszeri haszndalat

A termék kilonbsz8 élelmiszerek mikrohullémg
sitében torténd sitésére és felmelegitésére
alkalmas.

A termék egy specidlis anyaggal

rendelkezik, amely elnyeli a mikrohullémd
elekiromdgneses energidt, majd azt tovébbitja
a fémlemezekre. igy az ételek grillezve
sithetSk. A termék alkalmas példdul husok,
z6ldségek, szendvicsek, lapos kenyerek vagy
pizza sitésére.

Minden més haszndlati méd, illetve a termék
médositdsa tilos, ezek sériilésekhez és a termék
kdrosoddsdhoz vezethetnek.

A gyarté nem vdllal felel8sséget a
szakszer(tlen haszndlatbdl adédé karokért.

A termék kizdrélag

magdnhdztartésokban haszndlhaté.

A termék izleti célokra nem alkalmas.

® A csomagolas tartalma

A termék kicsomagoldsa utén ellendrizze
a csomagolds teljességét és az alkatrészek
megfeleld dllapotat. A haszndlat elétt tavolitson el

minden csomagoléanyagot.

1x Felsd grill lap
1x Alsé grill lap

@® Alkatrészlista

(A dbra)

[1] Fogs (felsé lap)
[2] Fels lap
[3] Fogé (alsé lap)
[4] Alsé lap

® Miszaki adatok

Szikséges felilet:

min. & 28 cm

Grillezé feltlet (H x Sz | kb.
x M):

25,6 x 15,5 % 3,6 cm




A Biztonsagi utasitasok

A TERMEK HASZNALATA ELOTT
ISMERKEDJEN MEG MINDEN
BIZTONSAGI ES KEZELESI
UTASITASSAL!I HA A TERMEKET
TOVABBADJA, ADJA MELLE
EZEKET A DOKUMENTUMOKAT
IS!

AFigyelmeztetés!
Sérilésveszély!

® Azonnal hagyja abba a
termék haszndlatdt, ha a
haszndlat sordn szikrdk,
elektromos ivkisilések vagy mds
Uzemzavarok keletkeznek.

® Ne haszndlja a terméket olyan
készilékekben, amelyek nyilt
ldngnak vannak kitéve.

® Ne haszndlja a terméket, ha
az sérilt.

AVigyazat! Sérilésveszély!

® Haszndlat kézben a
termék rendkivil forré.
Biztonsdga érdekében
hasznéljon sitékesztydt.

® Kerilie a magas sav- és/vagy
sétartalmi élelmiszereket. Ezek
reakcidba léphetnek a termék
feliletével, és nemkivanatos
kotéseket hozhatnak létre.

W Tisztitds el8tt hagyja a terméket
szobah8mérsékletre lehdlni.

AFigyelem! Karosodas
veszélye!

® Ne haszndlja a terméket
900 W-nél magasabb
teljesitmény( mikrohullémg
sutékben.

B Soha ne melegitse elé a
terméket 3 percnél hosszabb
ideig.

B A terméket ne haszndlja
légkeveréses mikrohulldmd
sutékben.

® Ne ntsdn a termékre éghetd
folyadékokat.

® A termék csak forgétanyéros
mikrohulldm sit8kben
hasznélhaté.

® Ne haszndlja a terméket
15 percnél tovdbb megszakités
nélkal.

B Ne t3ltsén a termékbe olyan
folyadékokat, melyek a
haszndlat sordn kifuthatnak.

m Ugyelien arra, hogy ne eijtse
le a terméket. A termék nem
torésallé.

® Ne meritse a terméket hideg
vizbe, amikor forré, mert a
h&sokk kart tehet benne.

Ne téltse fel hideg vizzel a
forré terméket, hogy elkerilje
annak deformdlédasat.

® Ne vdgja vagy karcolja
meg a feliletet, mert azzal
kérosoddsokat okozhat.
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A termék mosogatégépben

nem moshatd.

Ne helyezze a terméket kalyhan,
féz8lapon, vagy sitében.

Uzembe helyezés

A termék kicsomagoldsa és
attisztitasa

Vegye ki a terméket a csomagolésbél. Tavolitsa
el az 8sszes csomagoléanyagot és védéfsliat.
Ellendrizze, hogy minden alkatrész megvan-e,
és hogy a csomagolds minden alkatrészt
tartalmaze (lasd ,A csomagolds tartalma” c.
részt).

Ellendrizze, hogy a termék és minden alkatrész
i6 dllapotban van-e. Ha sérijlést vagy hibat
taldl, ne haszndlja a terméket, hanem jarjon el
a ,Garancia” c. fejezetben leirtak szerint.

Elsé haszndlat eldtt tisztitsa meg a termék
minden alkatrészét (ldsd a ,Tisztitds” c. részt).

Haszndlat

A\ Vigyazat! Sérislésveszély!

Legyen el&vigydzatos, amikor a terméket
kiveszi a mikrohullamu sitébél. A lapok
nagyon forréak.

Ha a terméket akkor mozgatja, amikor
abban élelmiszerek vannak, tartsa vizszintes
helyzetben, hogy megakaddlyozza a
folyadékok kifréccsenését.

TUDNIVALO:

Néhdany élelmiszer és recept megkéveteli

a megforditést siités kézben. Ilyen esetben
tavolitsa el a felesleges folyadékot, mielétt a
terméket visszatenné a mikrohulldmd sitébe.
A magas hémérséklet elszinez8déseket
okozhat a termék feliletén. Ez nem
anyaghibdra utal, és semmilyen médon nem
befolydsolja a minséget vagy a miksdést.

Melegitse elé a két lapot egyszerre
3 percre 900 W-on a mikrohulldmu sitében.
Vegye ki az elémelegitett terméket a
mikrohullam sitébél.
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Helyezze rd az élelmiszereket
az alsé lapra[4] Ossza el az

élelmiszereket egyenletesen.

Helyezze a tetejére a felsd lapot [2].
Kapcsolja 8ssze a két lapot a
fogokndl 03]

Tegye be a terméket a mikrohulldmy siitébe.

7. Atermék felmelegitéséhez jarassa a

mikrohullama sitét 900 W-on. Alkalmazza
az ajénlott sitési idét (lasd az , Ajanlott sitési
id&"” c. részt).

8. Ovatosan vegye ki a terméket a

mikrohulldama sitébdl.

9. Ovatosan vegye le a termék felss lapjat[2],

majd vegye le az élelmiszereket a talaldshoz.

@ Ajanlott siitési idé

TUDNIVALO:
Az id8k 900 W mikrohullémd teljesitményhez
vannak megadva.

B A megadott mennyiségek csak

megkdzelité értékek.

® Zoldség

Hozzéavalék | Mennyi- | Idé
ség

Burgonya 80g 2-3 perc +
szeletelve/ 2-3 perc”
julienne-re
vagva
Tok szeletelve/ 80g 4 perc 30 mp +
kockazva 4 perc 30 mp*
Cukkini 80g¢g 2 perc 30 mp +

2 perc 30 mp*
Sdrgarépa 80g 2 perc 30 mp +
szeletelve/ 2 perc 30 mp*
julienne-re
vagva
Brokkoli 80g¢g 4 perc 30 mp

* 1. Vegye ki a terméket a
mikrohulldmd sitébl.
2. Forditsa meg az élelmiszereket.

3. Ismételie meg az élelmiszerek siitését.




Hozzavalék | Mennyi- | 1dé
ség
Spérga 80 g 2 perc 30 mp +
1 perc 30 mp*
Gomba 80g 2 perc 30 mp +
1 perc 30 mp*
Véréshagyma 80 g 4 perc 30 mp

* 1. Vegye ki a terméket a
mikrohulldmu sitébdl.

2. Forditsa meg az élelmiszereket.
3. Ismételie meg az élelmiszerek siitését.

® Hus
Hozzavalék Mennyi- | 1dé
ség
Kolbész 100g | 4 perc 30 mp
Husgolydk 100g | 3 perc 30 mp
marhahUsbél/
csirkehUsbdl
Sertéskaraj 100g | 4 perc 30 mp
Csirkeszarny 100g | 4 perc30mp+
4 perc 30 mp*
Csirkemell 100g | 6 perc30mp
szeletek
Marhaszelet 100g | 7 perc 30 mp
Lazac 100 g 2 perc
Garnéla 80g 2 perc

* 1. Vegye ki a terméket a
mikrohulldmd sitébél.

2. Forditsa meg az élelmiszereket.
3. Ismételie meg az élelmiszerek siitését.

*Hozzavaldk:

2 szelet Kenyér

120 g El8sitott csirkemell
szeletek

1 szelet Sajt

2 szelet Paradicsom

izlés szerint Spendtlevelek

izlés szerint Pesto szbsz

izlés szerint Olivaolaj

Elkészités:

1. Kenje be a kenyérszeletek egyik felét a

pesto szdsszal.
2. Tegye rd az el8siitétt csirkemell szeleteket,

a sajtot, a paradicsomot és a spendtot az
egyik kenyérszeletre.

3. Fedje le az egészet a mésik kenyérszelettel

0gy, hogy a pestés oldala lefelé nézzen.

o~

Kenije be a kenyér kiilsé oldaldt olivaolaijal.

Melegitse el8 a lapokat 3 percig.

6. Helyezze ré a paninit az alsé lapra [4], majd
tegye a tetejére a felsd lapot[2].
7. Sisse 4 percig 900 W-on, amig a kenyér meg
nem barnul, és a sajt meg nem olvad.

8. Vegye ki a paninit és pihentesse egy percig,

mielétt feldarabolnd és télalnd.

® Vegyes grillzéldség

@ 10 perc

Hozzdvalék:

[ A mennyiségeket izlés szerint alkalmazza.

[ B

1

Cukkini

® Receptek

@ Grillezett csirkés panini

@ 10 perc

Szeletelt tok

Paprika szeletek

Szeletelt lilahagyma

Olasz fiszerkeverék

Sé és bors

Olivaolaj

HU
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Elkészités

1. Keverje dssze a hozzdvaldkat egy télban.

2. Melegitse elé a lapokat 3 percig.

3. Helyezze rd a z8ldségeket az alsé lapra[4],
majd tegye a tefejére a felsé lapot [2].

4. Sisse 4 percig 900 W-on, amig a z8ldség

meg nem puhul és grillcsikok nem lesznek rajta.

5. Téldlia a grillezett zéldségeket egy tanyéron.

@® Tisztitas

A\ Figyelem! Kérosodds veszélye!

B Tiszttds el6tt: Hagyja a terméket
szobah&mérsékletre leh{lni.

B A termék tisztitdsdhoz ne haszndljon
surolészereket, agressziv tisztitdszereket vagy
kemény keféket.

B Atermék mosogatégépben nem moshaté.

1. Minden haszndlat utdn tisztitsa meg
a terméket.
2. Tisztités elétt vegye le a fogdkat [1]/[3].
3. Tisztitsa meg a terméket meleg vizzel és
kimélé mosogatészerrel.

4. Miel8tt a fogdkat visszahelyezné
a lapokra [2]/[4] t6réljén minden

alkatrészt szarazra.

® Tarolas

O

Tisztitsa meg a terméket (l&sd a ,Tisztitds” c.

részt).

O Ha aterméket nem haszndlja, térolja azt az
eredeti csomagoldsdban.

O Aterméket hivés, szdraz, jél szell6z8

helyen tarolja.

@® Mentesités

A csomagolds kérnyezetbardat anyagokbdl késziilt,
amelyeket a helyi Gjrahasznosité helyeken adhat le
artalmatlanités céljgbdl.

A kiszolgdlt termék megsemmisitési lehetéségeird|

lakéhelye illetékes dnkormdanyzatandl téjékozédhat.

FR
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A termék, beleértve a tartozékokat és a
csomagoléanyagokat is, Ujrahasznosithatd, és a
gyarté kiterjesztett felel&ssége alé tartozik.

A jobb hulladékkezelés érdekében az dbrdn
l&thaté informdciok (szortirozdsi informécidk)
alapjdn kildn értalmatlanitsa Sket.

A Triman-logé csak Franciaorszdgra vonatkozik.

@® Garancia

A terméket gondosan, szigord min8ségi elirdsok
betartésdval gyartottuk, és a szdllités eldtt
gondosan ellendriztik. Anyag- vagy gydartési hibdk
esefén a termék eladsjaval szemben tdrvényes
jogok illetik meg. Az On térvényes jogait az
dltalunk aldbb meghatérozott garancia semmilyen
médon nem korlatozza.

Erre a termékre 3 év garancidt adunk a vdsarlds
datumatdl szédmitva. A garancia id8 a vésarlés
datumaval kezd8dik. Biztonsagos helyen 8rizze
meg az eredeti vdsarléi bizonylatot, mert ez a
dokumentum szilkséges a vasarlds bizonyitasdhoz.

A vasarlaskor fenndllé karokat és hidnyosségokat a
termék kicsomagoldsa utan haladéktalanul jelezze.

Ha ezen a terméken a vdsarléstdl szamitott

3 éven belil anyag- vagy gydrtési hibét észlel,
vélasztasunk szerint ingyenesen megjavitjuk

vagy kicseréljik a terméket. A garancia id8 nem
hosszabbodik meg a helyette nyjtott szavatossagi
igény dltal. Ez a kicserélt vagy javitott alkatrészekre
is érvényes.

A garancia megszinik, ha a terméket
megrongdltak, ill. nem szakszerien kezelték vagy
végezték a karbantartdst.

A garancia az anyag- és gydrtési hibakra
vonatkozik. Ez a garancia nem terjed ki azokra a
termékalkatrészekre, amelyek normal kopdasnak
vannak kitéve, és ezért gyorsan kopé alkatrésznek
mindsilnek (pl. elemekre, akkumuldtorokra,
témlSkre, tintapatronokra), illetve a térékeny
alkatrészek sériilésére, pl. kapcsoldkra vagy

veg alkatrészekre.



® Garancidlis tgyek
lebonyolitasa

Ugyének gyors elintézhetésége céliabal, kérjik

kévesse az aldbbi dtmutatdst:

Kérjuk, kérdések esetére készitse el
a pénztdrblokkot és a cikkszamot
(IAN 465816_2404) a vasarlds tényének

az igazoldséra.

Kéjik, hogy a cikkszdmot olvassa le a tipustablardl,
a gravirozésbdl, az Utmutaté cimoldalardl (balra
lent), illetve a hatoldalon, vagy a termék aljén
talalhaté matricardl.

Amennyiben mikédési hibdk, vagy egyéb
hidnyossdg lépne fel, el8széris vegye fel a
kapcsolatot a kévetkez8kben megnevezett
szervizek egyikével telefonon, vagy e-mailen.

A hibasnak itélt terméket ezutdn a vasarldst igazold
blokk, valamint a hiba leirdsanak és keletkezési
idejének mellékelésével dijmentesen postézhatja az
Onnel kézslt szervizcimre.

@® Szerviz

MY  Szerviz Magyarorszdag
Tel.: 0680021536
E-mail: owim@lidl.hu
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