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1. Ubersicht

1 Sieb fir doppelten Espresso

2 Sieb fir einfachen Espresso

3 Warmeplatte fir Tassen

4 OFF/ /&y Drehschalter fir Dampf- und HeiBwasserbezug
5 Deckel (des Wassertanks)

6 Wassertank (Fillmenge: MIN 250 ml - MAX 1.000 ml)
7 Anschlussleitung mit Netzstecker

8 O Ein-/Ausschalter

9 Tamper

10 Dampfdise

11 Schwimmer (Anzeige: Abtropfschale leeren)
12 Abtropfschale

13 Abtropfgitter

14 Brishkopf

15 Bedienelemente (Frontseite)

16 Kerbe im Rand des Siebtragers

17 Siebtrager

Bild A: Bedienelemente (Frontseite)*

18 &» Taste/LED-Ring fir einfachen Espresso

19 =¥ Taste/LED-Ring fir doppelten Espresso

20 & Taste/LEDRing fir Dampfbezug

* Die Bedienelemente haben weitere Funktionen, die in dieser Bedienungsanleitung erklart
werden.



Herzlichen Dank fir Ihr
Vertrauen!

Wir gratulieren lhnen zu lhrer neuen
Espressomaschine Slim.

Fir einen sicheren Umgang mit dem Gerat
und um den ganzen Leistungsumfang ken-
nenzulernen:

¢ Lesen Sie vor der ersten Inbe-
triebnahme diese Bedienungsan-
leitung griindlich durch.

¢ Befolgen Sie vor allen Dingen
die Sicherheitshinweise!

¢ Das Gerdat darf nur so bedient
werden, wie in dieser Bedie-
nungsanleitung beschrieben.

¢ Bewabhren Sie diese Bedienungs-
anleitung auf.

¢ Falls Sie das Gerat einmal wei-
tergeben, legen Sie bitte diese
Bedienungsanleitung dazu. Die
Bedienungsanleitung ist Be-
standteil des Produktes.

Wir wiinschen lhnen viel Freude mit lhrer
neuen Espressomaschine Slim!

Symbole am Geriit
Dieses Symbol warnt Sie vor dem
A Berihren der heiflen Oberflache.

zeichnete Materialien Lebensmittel
weder im Geschmack noch im Ge-
ruch veréndern.

QI? Das Symbol gibt an, dass so ausge-
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2, Bestimmungsgemd-

Ber Gebrauch

Die Espressomaschine Slim ist ausschlieBlich
zu folgenden Verwendungszwecken vorge-
sehen:
zum Zubereiten von Espresso aus ge-
mahlenem Espressopulver,
zur Entnahme von heiflem Wasser oder
Dampf aus der Dampfdise.
Das Gerdt ist fir den privaten Haushalt kon-
zipiert. Das Gerét darf nur in Innenréumen
benutzt werden.
Dieses Gerdt darf nicht fir gewerbliche
Zwecke eingesetzt werden.

Vorhersehbarer Missbrauch

WARNUNG vor Sachschaden!

@® Fillen Sie auf keinen Fall andere Fliis-
sigkeiten als frisches, kaltes Trinkwasser
in den Wassertank!

3. Sicherheitshinweise

Warnhinweise
Falls erforderlich, werden folgende Warn-
hinweise in dieser Bedienungsanleitung ver-
wendet:

GEFAHR! Hohes Risiko: Missach-

tung der Warnung kann Schaden

fir Leib und Leben verursachen.
WARNUNG! Mittleres Risiko: Missachtung
der Warnung kann Verletzungen oder
schwere Sachschdden verursachen.
VORSICHT: Geringes Risiko: Missachtung
der Warnung kann leichte Verletzungen
oder Sachschdden verursachen.
HINWEIS: Sachverhalte und Besonderhei-
ten, die im Umgang mit dem Gerét beachtet
werden sollten.



Anweisungen fir den sicheren Betrieb
®© Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit
reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden,
wenn sie beaufsichtigt oder beziglich des sicheren Gebrauches
des Gerates unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.
® Kinder dirfen nicht mit dem Gerdt spielen.
® Reinigung und eine Wartung durch den Benutzer dirfen nicht
durch Kinder durchgefihrt werden, es sei denn, sie sind 8 Jahre
oder dlter und werden beaufsichtigt.
® Kinder junger als 8 Jahre sind vom Gerdt und der Anschlussleitung
fernzuhalten.
® Dieses Gerdt ist ebenfalls dazu bestimmt, im Haushalt und in haus-
haltséhnlichen Anwendungen verwendet zu werden, wie beispiels-
weise ...
.. in Kichen fir Mitarbeiter in Laden, Biros und anderen ge-
werblichen Bereichen;
..in landwirtschaftlichen Anwesen;
..von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen;
... in Frihstickspensionen.
® Berihren Sie nicht die heif’en Gerdateteile, wie z. B. Sieb
& und Siebtrager, Brihkopf, Dampfdise und Warmeplatte. Fas-
sen Sie die Dampfdise und den Siebtrager nur an den
Griffen an.
® Fassen Sie nicht in den heiflen Dampf,...
... der wahrend der Dampfentnahme (z. B. beim Milch-
schdumen) entsteht.
... der wahrend der Espressozubereitung aus dem Brih-
kopf entweicht.
®© Dieses Gerdt ist nicht dafir bestimmt, mit einer externen Zeitschalt-
uhr oder einem separaten Fernwirksystem betrieben zu werden.
® Die Espressomaschine, die Anschlussleitung und der Netzstecker
durfen nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten getaucht werden.
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® Wenn die Anschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt wird, muss sie
durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine dhnlich qua-
lifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

® Beachten Sie das Kapitel zur Reinigung (siehe “Reinigen” auf
Seite 21).

®© Achten Sie darauf, dass keine Flussigkeit auf die Geratesteckverbin-
dung Uberlauft.

® Beachten Sie, dass nach der Anwendung die Oberflache des Heiz-
elements noch Gber Restwarme verfigt. Folgende Oberflachen kon-
nen auch nach der Anwendung noch heif3 sein: Sieb und
Siebtrager, Brihkopf, Dampfdise und Warmeplatte.

®© Das Gerat darf bei Benutzung nicht in einen Schrank gestellt werden.

®© Beachten Sie die Sicherheitshinweise in dieser Anleitung, da bei
Fehlanwendungen Verletzungen méglich sind.

©® Sollten Flussigkeiten in das Gerat gelan-
gen, sofort den Netzstecker ziehen. Vor

A GEFAHR fir Kinder!

® Verpackungsmaterial ist kein Kinder-
spielzeug. Kinder dirfen nicht mit den
Kunststoffbeuteln spielen. Es besteht Er-
stickungsgefahr.

GEFAHR fir und durch

Haus- und Nutztiere!
Von Elekirogeraten kénnen Gefahren
for Haus- und Nutztiere ausgehen. Des
Weiteren kdnnen Tiere auch einen
Schaden am Gerét verursachen. Halten
Sie deshalb Tiere grundsétzlich von
Elektrogerdten fern.

A GEFAHR von Stromschlag
durch Feuchtigkeit!
Schitzen Sie das Gerat vor Feuchtig-
keit, Tropf- oder Spritzwasser: Es be-
steht die Gefahr eines elekirischen
Schlages.

Fillen Sie den Wassertank héchstens
bis zur Markierung MAX.

Leeren Sie die Abtropfschale spétestens
dann, wenn der Schwimmer dies an-
zeigt.

einer erneuten Inbetriebnahme das Ge-
rat prifen lassen.

GEFAHR durch
Stromschlag!

® Nehmen Sie das Gerat nicht in Betrieb,

wenn das Gerat oder die Anschlusslei-
tung sichtbare Schéden aufweist oder
wenn das Gerét zuvor fallen gelassen
wurde.

SchliefBen Sie den Netzstecker nur an
eine ordnungsgemdB installierte, leicht
zugdngliche Steckdose mit Schutzkontak-
ten an, deren Spannung der Angabe auf
dem Typenschild entspricht. Die Steckdo-
se muss auch nach dem AnschlieBen
weiterhin leicht zugénglich sein.

Achten Sie darauf, dass die Anschluss-
leitung nicht durch scharfe Kanten oder
heiBe Stellen beschadigt werden kann.
Das Gerat ist auch nach Ausschalten
nicht vollsténdig vom Netz getrennt.
Um dies zu tun, ziehen Sie den Netzste-
cker.



Achten Sie beim Gebrauch des Gerdtes

darauf, dass die Anschlussleitung nicht

eingeklemmt oder gequetscht wird.

Um den Netzstecker aus der Steckdose

zu ziehen, immer am Stecker, nie am

Kabel ziehen.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der

Steckdose:

- wenn eine Stérung auftritt

- wenn Sie die Espressomaschine nicht
benutzen

- bevor Sie die Espressomaschine reini-

gen
- bei Gewitter
Um Geféhrdungen zu vermeiden, nehmen
Sie keine Veranderungen am Gerdt vor.

GEFAHR von Verletzungen

durch Verbrihen!
Berhren Sie die heiflen Gerdteteile
nicht.
Wahrend der Espressozubereitung ent-
weicht heifler Wasserdampf am Brijh-
kopf. Der Briihkopf ist auch nach der
Zubereitung noch heif3. Fassen Sie ihn
nicht an und halten Sie auf keinen Fall
Hande oder andere Kérperteile in den
Wasserdampf.
Beim Arbeiten mit der Dampfdiise ent-
weicht heifler Dampf und heifBes Was-
ser. Die Dampfdise wird sehr heif.
Fassen Sie die Dampfdise nur am
Kunststoffgriff an. Halten Sie auf keinen
Fall Hénde oder andere Kérperteile in
den Wasserdampf.
Beim Aufschéumen von Milch mit der
Dampfdise: Tauchen Sie zuerst die
Dampfdise in die Milch, bevor Sie die
Dampffunktion starten. Und stoppen Sie
die Dampffunktion, bevor Sie die
Dampfdiise wieder herausziehen.

WARNUNG vor Sachschédden!

©®

4.

Das Gerdt ist mit Silikon-SaugfiBBen aus-
gestattet. Da Mdbel mit einer Vielfalt
von Lacken und Kunststoffen beschichtet
sind und mit unterschiedlichen Pflege-
mitteln behandelt werden, kann nicht
véllig ausgeschlossen werden, dass
manche dieser Stoffe Bestandteile ent-
halten, die die SilikonfiBe angreifen
und aufweichen. Legen Sie ggf. eine
rutschfeste Unterlage unter das Gerdat.
Fillen Sie auf keinen Fall andere Flijs-
sigkeiten als frisches, kaltes Trinkwasser
in die Espressomaschine!

Betreiben Sie das Gerdat nicht ohne
Wasser im Wassertank, um Beschadi-
gungen am Heizelement zu vermeiden.
Verwenden Sie das Gerdt nur mit den
Original-Zubehérteilen.

Stellen Sie das Gerdt auf eine stabile,
ebene Oberflache.

Bei der Bedienung kénnen (heif3es)
Wasser und Dampf, Espresso und Es-
pressopulver auf die Unterlage gelan-
gen. Stellen Sie das Gerét deshalb auf
eine wasserfeste, hitzeunempfindliche
Arbeitsplatte.

Verwenden Sie keine scharfen oder
scheuernden Reinigungsmittel.

Setzen Sie das Gerdt nicht Temperatu-
ren unter dem Gefrierpunkt aus.

Lieferumfang

1 Espressomaschine

1 Siebtrager 17

1 Sieb fir einfachen Espresso 2

1 Sieb fir doppelten Espresso 1

1 Tamper 9

1 vollstandige Bedienungsanleitung



5. Auspacken und 5. Bitte entfernen Sie die Schutz-

aufstellen kappe zwischen dcim Wasser-
tank und dem Geréteanschluss
1. Entfernen Sie sdmﬂiches Verpc:ckungs- unter dem ank, dq dqs Gerat
material. anderenfalls nicht in Betrieb ge-
2. Uberpriifen Sie, ob alle Teile vorhanden nommen werden kann.
und unbeschddigt sind. Zubehorteile 6. Stellen Sie das Gerdit auf eine trockene,
konnen sich gegebenenfalls auch im ebene, rutschfeste Unterlage. Empfeh-
Verpackungsmaterial befinden. lenswert ist eine glatte Arbeitsflache,
3. Entfernen Sie Klebestreifen und auf der sich die SaugfiiBe festsaugen
A Aufkleber, allerdings nicht das kénnen.
nebenstehende Warnzeichen
und das Typenschild. WARNUNG vor Sachschéden!
4. Reinigen Sie alle Teile vor dem © Bei der Bedienung kénnen (heif3es)
ersten Gebrauch (siche “Reinigen” Wasser und Dampf, Espresso und Es-
auf Seite 21). pressopulver auf die Unterlage gelan-

gen. Stellen Sie das Gerét deshalb auf
eine wasserfeste, hitzeunempfindliche
Arbeitsplatte.

6. Anzeigen der LED-Ringe

Die 3 LED-Ringe 18/19/20 an den Tasten vorne am Gerdt zeigen verschiedene Betriebs-
zustéinde oder Programmierschritte an. Der folgenden Tabelle kénnen Sie die jeweilige Be-
deutung entnehmen. Beachten Sie, dass die LED-Ringe in 3 Varianten anzeigen kdnnen:

- daverhaft leuchten

- gleichmaBig blinken

- rhythmisch blinken (3x blinken - Pause - 3x blinken - usw.)

Anzeigen der LED-Ringe

@18 'I9 @20

Bedeutung

Alle LED-Ringe leuchten nacheinander |Nach dem Einschalten fihrt das Gerdt eine

einmal auf. Selbstdiagnose durch.
blinken gleichmaBig — Gerdt heizt auf fir Espressozubereitung.
leuchten daverhaft — Gerdt ist bereit fir Espressozubereitung.

Einfacher Espresso wird zubereitet.

blinkt — _

Drehschalter 4 gedffnet: HeiBwasserbezug

— blinkt — Doppelter Espresso wird zubereitet.

— — blinkt  |Gerdt heizt vor fir Dampfbezug.




Anzeigen der LED-Ringe

@18 'I9 @20

Bedeutung

leuchtet . .
— — daverhaft | CGeratist bereit fir Dampfbezug.
— — blinkt  |Drehschalter 4 gedffnet: Dampfbezug
— — blinkt  |wdhrend des Entkalkungsvorganges

Alle LED-Ringe blinken nacheinander im
Wechsel jeweils doppelt.

Das Mend fur die Einstellungen ist aktiviert.

blinken rhythmisch —

Stellen Sie den Drehschalter 4 ganz auf OFF.

Gerdt muss abkihlen (z. B. nach dem Dampfbe-
zug)

bei aktivierter Dampffunktion: Gerét hat automa-
tisch in den Abkihl-Modus geschaltet. Driicken
3\

Sie erneut die Taste > 20, um die Dampffunk-
tion erneut zu aktivieren.

Alle LED-Ringe leuchten dauerhaft

Gerdat muss entkalkt werden.

Alle LEDRinge blinken rhythmisch

Fehlermeldung zum Heizelement.
Wenden Sie sich an das Service-Center.

7.
- die wichtigsten
Schritte

Espresso zubereiten 7. Einfachen oder doppelten Espresso

extrahieren

8. Nach Wunsch: Milch schdumen

Bevor Sie in den folgenden Kapiteln die ein-

zelnen Zubereitungsschritte mit allen Tipps

und Tricks genau kennenlernen, erhalten Sie

hier einen Uberblick iber die Schritte, die

Sie fir jeden guten Espresso benétigen:

1. Sieb 1/2 auswdhlen und einsetzen

2. Tasse, Sieb 1/2 und Brishkopf 14 vor-
wdarmen (Flushen)

3. Siebtrager 17 und Sieb 1/2 abtrock-
nen

4. Espressopulver abmessen, ebnen und
andricken (Tampen)

5. Espressopulver-Reste vom Rand enffer-
nen

6. Siebtrager 17 einsetzen

8.
8.1

Vorbereitung

Wassertank fillen

WARNUNG vor Sachschaden!

@® Fillen Sie auf keinen Fall andere Flijs-
sigkeiten als frisches, kaltes Trinkwasser
in den Wassertank 6!

HINWEIS: In der Vertiefung unter dem
Wassertank 6 sammelt sich etwas Wasser.
Entfernen Sie dies regelmdBig mit einem tro-
ckenen, sauberen Tuch.

Verwenden Sie jeden Tag frisches Wasser.

9



Nehmen Sie den Wassertank 6 nach
oben ab.

2. Offnen Sie den Deckel 5 des Wasser-
tanks 6.

6. Der Wassertank 6 muss unten richtig
aufsitzen. Driicken Sie ihn ggf. ein biss-
chen herunter.

3. Schitten Sie gegebenenfalls noch vor-
handenes Wasser aus dem Wasser-

tank 6 aus und spilen Sie den Wasser-

tank mehrmals grindlich mit klarem
Wasser aus.

4. Fillen Sie den Wassertank 6 mindes-
tens bis zur Markierung MIN und
héchstens bis zur Markierung MAX mit
frischem, kaltem Leitungswasser.

5. Setzen Sie den Wassertank 6 wieder in
die Maschine ein. Beachten Sie, dass
dabei die beiden Haken am Wasser-
tank in die Halterung an der Gerdte-
rickwand gesetzt werden missen.

N

7. Schlieflen Sie den Deckel 5 des Was-
sertanks 6.

Wasser nachfillen

WARNUNG vor Sachschaden!

® Betreiben Sie das Gerdat nicht ohne
Wasser im Wassertank 6, um Bescha-
digungen am Heizelement zu vermei-
den.

Behalten Sie stets im Blick, dass der Wasser-
tank 6 mindestens bis zur Markierung MIN
gefillt ist.

Zum Nachfillen kann der Wassertank 6 im
Gerdt eingesetzt bleiben.

1. Offnen Sie den Deckel 5 des Wasser-
tanks 6.

2. Fillen Sie den Wassertank 6 héchstens
bis zur Markierung MAX mit frischem,
kaltem Leitungswasser auf.

3. SchlieBen Sie den Deckel 5 des Was-
sertanks 6.



8.2 Sieb einsetzen/
tauschen

Zu lhrer Espressomaschine gehdren zwei
Siebe:

8.3 AnschliefBen und Ein-/
Ausschalten

Sieb fir doppelten
Espresso 1

Sieb fiir einfachen

Espresso 2

Aufdruck auf der Unterseite:

A GEFAHR durch Stromschlag!

© SchliefBen Sie das Gerdt nur an eine
gut zugdngliche Steckdose mit Schutz-
kontakten an, deren Spannung der An-
gabe auf dem Typenschild entspricht.
Die Steckdose muss auch nach dem An-
schlieBen weiterhin gut zugénglich
sein.

1-cup ] 2-cup

Sieb einsetzen

1. Wahlen Sie das gewiinschte Sieb 1
oder 2 aus.

2. Driicken Sie das Sieb 1/2 in den Sieb-
trager 17. Das geht etwas schwer, weil

das Sieb fest im Siebtrager sitzen muss.

Sieb entfernen

Da das Sieb 1/2 fest im Siebtrager 17
sitzt, ist zum Entfernen ein kleiner Trick hilf-
reich.

1. Setzen Sie das nicht eingesetzte

Sieb 1/2 an der Kerbe 16 am Siebtra-

ger 17 an wie abgebildet.
2. Hebeln Sie mit diesem Sieb das andere
aus dem Siebtrdager heraus.

Der Ein-/Ausschalter () 8 hat zwei Positio-
nen:
- leicht eingedriickt = eingeschaltet
- leicht nach auBBen stehend = ausge-
schaltet
1. Stellen Sie sicher, dass der Ein-/Aus-
schalter (1) 8 ausgeschaltet ist.
2. Stellen Sie den Drehschalter 4 vollstén-

dig auf OFF.
OFF ’

o/

3. Stecken Sie den Netzstecker 7 in eine
Steckdose.
4. Dricken Sie auf den Ein-/Ausschal-
ter (1) 8.
- Alle LED-Ringe 18, 19, 20 leuchten
nacheinander einmal auf.
- Die LED-Ringe 18, 19 blinken gleich-
mé&Big. Das Gerdt heizt auf.




HINWEIS: Wenn die LEDRinge 18, 19
rhythmisch blinken, stellen Sie ggf. den
Drehschalter 4 vollstandig auf OFF.

Wenn die LED-Ringe 18, 19 dauerhaft

leuchten, ist das Gerdt betriebsbereit.

5. Zum Ausschalten driicken Sie erneut auf
den Ein-/Ausschalter (1) 8. Alle LED-
Ringe 18, 19, 20 erldschen.

HINWEISE:

®  Wenn die Espressomaschine léngere
Zeit betriebsbereit steht, heizt sie zwi-
schendurch erneut auf. Die LED-Rin-
ge 18, 19 blinken kurzzeitig.
Warten Sie ab, bis die LED-Rin-
ge 18, 19 erneut dauverhaft leuchten.

* Die Espressomaschine schaltet sich au-
tomatisch aus, wenn 30 Minuten lang
keine Taste gedrickt wurde.

8.4 Gerdt durchspiilen

Wenn Sie das Gerdt z. B. Gber Nacht nicht
benutzt haben oder wenn Sie das Gerdt das
erste Mal in Betrieb nehmen, empfehlen wir,
es einmal durchzuspilen, um die Leitungen
mit frischem Wasser zu fiillen.

Voraussetzung: Das Gerdt ist betriebsbereit.

Die LEDRinge 18, 19 leuchten dauerhaft.

1. Fillen Sie frisches Leitungswasser in
den Wassertank 6.

2. Stellen Sie ein Gefaf unter die Dampf-
dise 10.

3. Stellen Sie den Drehschalter 4 in Rich-
tung des Symbols % /& und lassen
Sie ca. 100 ml Wasser durchlaufen.
Der LED-Ring 18 blinkt. Es wird rhyth-
misch Wasser durch das Gerét ge-
pumpt.

4. Stellen Sie den Drehschalter 4 zurick
auf OFF.

12 (DE)

5. Warten Sie, bis die LEDRinge 18, 19
daverhaft leuchten.

6. Stellen Sie ein Gefaf unter den Brish-
kopf 14 und driicken Sie die Taste
C27% 19, um den Brithkopf zu spiilen.

7. Wenn der Vorgang abgeschlossen ist,
leuchten die LED-Ringe 18, 19 wieder
daverhaft.

HINWEIS: Wenn Sie das erste Mal das
Gerdt in Betrieb nehmen, bereiten Sie

ca. 5 Tassen Espresso zu und schitten diese
weg. Diese ersten Tassen sind noch nicht so
geschmackvoll.

8.5 Tassen vorwdrmen

Wenn das Gerdt betriebsbereit ist, wird die

Warmeplatte 3 aufgeheizt.

o Stellen Sie die Tassen auf die Warme-
platte 3, um sie vorzuwdrmen.

Alternativ kénnen Sie die Tasse, die Sie vor-
warmen mochten, zum Flushen verwenden.
So kénnen Sie in einem Arbeitsschritt den

Brihkopf 14, Sieb 1/2 und Siebtrager 17

und die Tasse vorwdrmen.

Eine weitere Maglichkeit ist das Vorwéarmen
mit heiBem Wasser aus der Dampfdise 10
(siehe “Heiwasser beziehen” auf

Seite 16).

8.6 Sieb und Brihkopf
vorwidérmen (Flushen)

Direkt vor der Zubereitung spiilen Sie das
Sieb 1/2 und den Brishkopf 14 mit heifem
Wasser durch. Durch dieses Vorwéarmen von
Sieb und Brihkopf (Flushen) wird der Ge-
schmack des Espressos verbessert.



HINWEIS: Wenn Sie mehrere Espressi di-
rekt hintereinander zubereiten, ist das Flu-
shen nur vor dem ersten Espresso
notwendig.

Voraussetzung: Das Gerdt ist betriebsbereit.
Die LEDRinge 18, 19 leuchten dauerhaft.
1. Setzen Sie den Siebtréger 17 mit dem

ausgewdhlten Sieb 1/2 ohne Espresso-

pulver unter dem Brihkopf 14 ein.

- Setzen Sie den Siebtrager 17 mit
dem Griff bei ¥ ok ein.

- Drehen Sie den Griff des Siebtra-
gers 17 nach rechts bis ¥ @.

2. Stellen Sie eine Tasse unter den Siebtrd-

ger 17.
3. Driicken Sie die Taste T2 19.

- Der LED-Ring T22 19 blinkt.

- Der LEDRing & 18 erlischt.
- HeiBes Wasser flieBt durch den Sieb-
trager 17 in die Tasse.

4. Wenn der Vorgang abgeschlossen ist,
leuchten die LED-Ringe 18, 19 wieder
daverhaft.

5. Drehen Sie den Griff des Siebtrd-
gers 17 nach links bis ¥ uf® und neh-
men diesen nach unten ab.

6. Llassen Sie das heif’e Wasser zum Vor-

wdrmen in der Tasse und schiitten es di-

rekt vor dem Brihvorgang aus.
7. Trocknen Sie den Siebtrager 17 mit
Sieb 1/2 ab.

9. Espressopulver
abmessen und
tampen

HINWEISE:

e Achten Sie beim Einkauf von Espresso-
pulver darauf, dass der Mahlgrad fir
Siebtragermaschinen geeignet ist. Der
Mahlgrad muss fein sein. Oft ist dies
auf der Verpackung angegeben.

® Fir einen einfachen Espresso bendtigen
Sie ca. 7 - 9 g Espressopulver, fir einen
doppelten ca. 14-18 g.

Das Ziel beim Tampen ist, das Espressopul-
ver gleichmafBig im Sieb 1/2 zu verdichten.
Die Oberfléche des Espressopulvers soll ge-
rade und frei von Rissen sein, damit das
Wasser bei der Extraktion gleichmé&Big
durch das Espressopulver gedriickt wird. Ris-
se oder diinne Stellen fihren dazu, dass sich
das Wasser hier schneller seinen Weg su-
chen kann (,Channeling”) - auf Kosten des
Geschmacks.
1. Geben Sie so viel Espressopulver in das
Sieb 1/2, dass dies leicht gehauft gefillt

ist.

2. Verteilen Sie das Espressopulver im
Sieb 1/2 gleichméaBig, ohne es anzu-
dricken. Dazu kdnnen Sie den Siebtrd-
ger 17 leicht auf die Arbeitsfléche
klopfen und z. B. mit einem Teeloffel
ohne Druck verteilen.




3. Setzen Sie nun den Tamper 9 gerade
von oben auf das Espressopulver. Dri-

cken Sie gleichméaBig auf das Espresso-

pulver, bis es ungefghr zur MAX-
Markierung im Sieb 1/2 reicht.

¥

HINWEISE:

e GleichmaBiger Druck ist wichtiger als
kraftiger Druck!

e Optimal ist ein Druck von ca. 15 kg.
Dies kdnnen Sie mit Hilfe einer Perso-
nenwaage tben.

¢ Um Risse zu vermeiden: Nach dem
Tampen niemals gegen den Siebtré-
ger 17 klopfen!

4. Heben Sie den Tamper 9 vorsichtig ab.

5. Wischen Sie loses Espressopulver vom
Rand des Siebes 1/2 ab.

10. Espresso zubereiten

HINWEISE:

*  Wenn Sie ein hdheres Gefaf3 verwen-
den méchten, kénnen Sie das Abtropf-
gitter 13 abnehmen und das Gefaf3
direkt in die Abtropfschale 12 stellen.

¢ Dieses Gerat verfigt Gber eine Vorbrih-
funktion. Deshalb macht das Gerét bei
der Extraktion des Espressos am An-
fang eine kleine Pause.

10.1 Einfachen Espresso
extrahieren

Voraussetzung: Das Gerdt ist betriebsbereit.

Die LEDRinge 18, 19 leuchten dauerhaft.

1. Fir einen einfachen Espresso verwen-
den Sie das Sieb 2.

2. Setzen Sie den vorbereiteten Siebtra-
ger 17 mit dem Griff bei ¥ uf® unter
dem Brishkopf 14 ein.

3. Drehen Sie den Griff des Siebtra-
gers 17 nach rechts bis ¥ @. Der Sieb-
trager muss fest sitzen.

GEFAHR von Verletzungen
durch Verbrihen!
©® Woéhrend der Espressozubereitung ent-

weicht heier Wasserdampf am Brih-
kopf 14. Der Brihkopf ist auch nach
der Zubereitung noch heif3. Fassen Sie
ihn nicht an und halten Sie auf keinen
Fall Hande oder andere Kérperteile in
den Wasserdampf.
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4. Stellen Sie die vorgewdrmte Tasse unter
den Auslauf des Siebtragers 17.
5. Driicken Sie die Taste & 18.

- Der LED-Ring I 18 blinkt.
- Der LED-Ring T2 19 erlischt.

- Der Espresso fliet langsam in die
Tasse und stoppt automatisch.
6. Wenn sie den Vorgang abbrechen wol-

len, driicken Sie erneut die Taste
7 18.



HINWEIS: Die gespeicherte Wassermenge
fir einen einfachen Espresso kdnnen Sie ver-

andern (siehe “Espresso-Volumen anpassen”
auf Seite 20).

7. Wenn der Vorgang abgeschlossen ist,
leuchten die LEDRinge 18, 19 wieder
daverhaft.

8. Drehen Sie den Griff des Siebtra-
gers 17 nach links bis ¥ uf® und neh-
men diesen nach unten ab.

9. Klopfen Sie das Espressopulver aus
dem Sieb 2 und entsorgen es im Bio-
mill. Reste kénnen Sie ggf. mit einem
Teeldffel entfernen.

10. Reinigen Sie das Sieb 2 und den Sieb-
trager 17 und trocknen diese ab.

10.2 Doppelten Espresso
extrahieren

Voraussetzung: Das Gerdt ist betriebsbereit.

Die LEDRinge 18, 19 leuchten dauerhaft.

1. Fir einen doppelten Espresso oder zwei
Tassen Espresso verwenden Sie das
Sieb 1.

2. Setzen Sie den vorbereiteten Siebtra-
ger 17 mit dem Griff bei ¥ uf® unter
dem Brishkopf 14 ein.

3. Drehen Sie den Griff des Siebtré-
gers 17 nach rechts bis ¥ @. Der Sieb-
triger muss fest sitzen.

4. Stellen Sie eine oder zwei vorgewdrmte
Tassen unter den Auslauf des Siebtra-
gers 17.

5. Driicken Sie die Taste T2 19.

- Der LED-Ring T22 19 blinkt.

- Der LED-Ring I 18 erlischt.
- Der Espresso flieBt langsam in die
Tassen und stoppt automatisch.
6. Wenn sie den Vorgang abbrechen wol-
len, driicken Sie erneut die Taste

=2 19.

HINWEIS: Die gespeicherte Wassermenge
fir einen doppelten Espresso kénnen Sie
verdndern (siehe “Espresso-Volumen anpas-
sen” auf Seite 20).

7. Wenn der Vorgang abgeschlossen ist,
leuchten die LEDRinge 18, 19 wieder
daverhaft.

8. Drehen Sie den Griff des Siebtra-
gers 17 nach links bis ¥ uf® und neh-
men diesen nach unten ab.

9. Klopfen Sie das Espressopulver aus
dem Sieb 1 und entsorgen es im Bio-
mill. Reste kénnen Sie ggf. mit einem
Teeloffel entfernen.

10. Reinigen Sie das Sieb 1 und den Sieb-
trager 17 und trocknen diese ab.

11. Tipps fir den
perfekten Espresso

Den perfekten Espresso zuzubereiten, ge-

lingt nicht immer sofort. Deshalb experimen-

tieren Sie ruhig ein bisschen, bis das

Ergebnis lhrem Geschmack entspricht. Hier

ein paar Tipps, worauf Sie dabei achten

kénnen:

® Bei Qualitat und Geschmack von Es-
pressopulver gibt es groBe Unterschie-
de. Probieren Sie verschiedene Sorten
aus.

¢ Achten Sie beim Einkauf von Espresso-
pulver darauf, dass der Mahlgrad fir
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Siebtragermaschinen geeignet ist. Der
Mabhlgrad muss fein sein. Oft ist dies
auf der Verpackung angegeben.

® Verdndern Sie immer nur einen Punkt

zur Zeit, z. B. nur den Druck beim Tam-

pen oder nur die Menge des Espresso-
pulvers, damit Sie die Auswirkung
dieser Verénderung nachvollziehen
kénnen.

¢ Die perfekte Extraktion erkennen
Sie an folgenden Punkten:

- Die Extraktion benétigt ca. 30 Sekun-

den.
- Der Espresso flie3t langsam in die
Tasse.

e FEine Unterextraktion erkennen Sie
daran, dass der Espresso schnell wie
Wasser in die Tasse flieft. Er schmeckt
wadssrig, eventuell auch etwas saver.

Abhilfe:

- Uberpriifen Sie, ob das Espressopul-
ver fein genug gemahlen ist.

- Verwenden Sie mehr Espressopulver.

- Achten Sie auf gleichméfBiges Verdich-

ten des Espressopulvers ohne Risse.
- Uben Sie beim Tampen mehr Druck
aus,
e Eine Uberextraktion erkennen Sie
daran, dass der Espresso nur langsam
in die Tasse tropft und bitter schmeckt.

Abhilfe:

- Verwenden Sie weniger Espresso-
pulver.

- Uben Sie beim Tampen nicht so viel
Druck aus.

e Unterschiedliche Espressosorten benéti-
gen unterschiedliche Wassertemperatu-

ren, um den optimalen Geschmack zu
entfalten. Bei dunkler Réstung sollte die

Temperatur eher niedriger sein, bei hel-

ler Réstung eher hoher.

* Reinigen Sie lhre Espressomaschine
regelmaBig. Kaffeerickstdnde oder
verstopfte Poren verdndern den Ge-
schmack.
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®  Verwenden Sie immer frisches, nicht zu
hartes Leitungswasser. Wenn lhr Lei-
tungswasser hart ist, kénnen Sie gefil-
tertes Wasser aus einem handelsibli-
chen Wasserfilter verwenden.

12. HeiBwasser
beziehen

GEFAHR von Verletzungen
durch Verbrihen!
© Beim Arbeiten mit der Dampfdise 10

entweicht heifler Dampf und heif3es
Wasser. Die Dampfdise wird sehr heif.
Fassen Sie die Dampfdise nur am
Kunststoffgriff an. Halten Sie auf keinen
Fall Hande oder andere Karperteile in
den Wasserdampf.

Uber die Dampfdiise 10 kénnen Sie heiBes
Wasser (ca. 80 °C) beziehen, zum Beispiel
fir Americano oder um Tassen vorzuwdr-
men.

Sie kdnnen die Dampfdise 10 hin und her
drehen.

Q)

e 2 o
© o0 @ ® o e
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Voraussetzung: Das Gerdt ist betriebsbereit.

Die LEDRinge 18, 19 leuchten dauerhaft.

1. Stellen Sie ein Gefaf unter die Dampf-
dise 10.



2. Stellen Sie den Drehschalter 4 in Rich-
tung des Symbols %/ & .

- Der LED-Ring &2 18 blinkt.

- Der LED-Ring T2 19 erlischt.
- HeiBBes Wasser flieBt aus der Dampf-
dise 10.
3. Beenden Sie den Vorgang, indem Sie

den Drehschalter 4 zuriick auf OFF stel-

len.
Wenn die LED-Ringe 18, 19 blinken, heizt
das Gerat auf.
Wenn die LEDRinge 18, 19 dauerhaft
leuchten, ist das Gerdt wieder betriebsbereit
fir die Espressozubereitung.

HINWEIS: Die maximale Zeit fir die Heif3-

wasserentnahme betragt 120 Sekunden.
Danach stoppt die Funktion automatisch.
Stellen Sie den Drehschalter 4 zuriick auf
OFF. Anschlieend kénnen Sie die Funktion
sofort erneut verwenden.

13. Milch schéumen

GEFAHR von Verletzungen
durch Verbriihen!
® Beim Arbeiten mit der Dampfdise 10
entweicht heifler Dampf und heifBes
Wasser. Die Dampfdiise wird sehr heif3.
Fassen Sie die Dampfdise nur am
Kunststoffgriff an. Halten Sie auf keinen
Fall Hénde oder andere Kérperteile in
den Wasserdampf.
© Beim Aufschdumen von Milch mit der
Dampfdise 10: Tauchen Sie zuerst die
Dampfdise in die Milch, bevor Sie die
Dampffunktion starten. Und stoppen Sie
die Dampffunktion, bevor Sie die
Dampfdise wieder herausziehen.

Tipps:

® Probieren Sie Milch verschiedener Her-
steller aus.

¢ Milch mit hdherem Eiweif3-Gehalt
schaumt mehr.

Ein héherer Fettgehalt ergibt einen cre-
migeren Schaum.

* Verwenden Sie immer kalte Milch aus
dem Kihlschrank (ca. 5 °C).

e Beim Schaumen soll die Milch nicht ko-
chend heif3 werden. Héhere Temperatu-
ren verdéndern den Geschmack und
bringen den Milchschaum zum Zerfal-
len. Ein Anhaltspunkt: Bei einem Metall-
kénnchen ist die richtige Temperatur
dann erreicht, wenn die Seitenwdnde
des Kannchens zu heif3 sind, um es in
der Hand zu halten.

*  Wenn die Milch fertig geschaumt ist,
warten Sie nicht zu lange. Ein Teil des
Milchschaums zerfallt sonst wieder.

Voraussetzung: Das Gerdt ist betriebsbereit.

Die LEDRinge 18, 19 leuchten dauerhaft.

1. Fillen Sie ein Gefaf3 bis maximal zur
Halfte mit kalter Milch.

2. Driicken Sie die Taste ¢*> 20.

- Der LED-Ring ¢ 20 blinkt.
- Das Gerét heizt fir die Dampfproduk-
tion auf.
3. Wenn das Gerét fir die Dampfproduk-
tion bereit ist, leuchtet der LED-Ring
& 20 daverhaft.

HINWEIS: Wenn das Gerdt fir die Dampf-

produktion bereit ist, arbeiten Sie zigig wei-

ter. Sonst schaltet das Gerat nach kurzer Zeit

in den Abkihl-Modus (Die LED-Rin-

ge 18, 19 blinken rhythmisch). Dies ist eine

Schutzfunktion vor Uberhitzung. I\n diesem
W,

Fall dricken Sie erneut die Taste ¢» 20, um
die Dampffunktion wieder zu akfivieren.

Mit der Dampfdiise 10 kénnen Sie Milch
aufschéumen. Dies verlangt ein bisschen

Ubung.

4. Halten Sie ein anderes Gefaf unter die

Dampfdise 10 und drehen Sie den
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Drehschalter 4 in Richtung des Symbols

&b/ 8.

- Der LED-Ring ¢ 20 blinkt.

- Dampf strémt aus.

5. Lassen Sie etwas Dampf ausstrémen
und unterbrechen Sie dann, indem Sie
den Drehschalter 4 auf OFF stellen.

6. Tauchen Sie die Dampfdise 10 in die
Milch und stellen Sie den Drehschal-
ter 4 wieder in Richtung des Symbols
&/ 8-

Tipps:

- Dampfdise 10 nur knapp unter die
Oberfléche eintauchen, sodass Luft in
die Milch eingearbeitet wird |, Zieh-
phase”).

- Nicht in die Mitte, sondern seitlich
eintauchen, sodass ein Wirbel ent-
steht.

7. Wenn das Volumen der Milch sichtbar
zugenommen hat (ca. um 50 %), tau-
chen Sie die Dampfdise 10 etwas tie-
fer ein. Der Wirbel soll bestehen
bleiben. Nun werden die Luftbléschen
feiner verteilt (,Rollphase”).

8. Wenn der Milchschaum die gewiinsch-
te Konsistenz hat, stellen Sie den Dreh-

schalter 4 auf OFF.

HINWEIS: Insgesamt betragt die maximale
Zeit fir die Dampfproduktion 120 Sekun-
den. Danach stoppt die Funktion automa-
tisch. Stellen Sie den Drehschalter 4 zuriick
auf OFF. AnschlieBend geht das Gerdt in
den Abkihl-Modus (Die LED-Ringe 18, 19
blinken rhythmisch).

11. Stellen Sie den Drehschalter 4 noch ein-
mal kurz in Richtung des Symbols
%/ &, bis Dampf austritt. So werden
Milchreste aus dem Inneren der Dampf-
dise 10 entfernt.

12. Am Ende stellen Sie den Drehschalter 4
auf OFF.

- Der LED-Ring ¢ 20 leuchtet daver-
haft.
13. Driicken Sie die Taste ¢ 20.

- Der LED-Ring ¢ 20 erlischt.
- Die LED-Ringe 18, 19 blinken rhyth-
misch.
- Das Gerdt kihlt ab.
Wenn die LED-Ringe 18, 19 dauerhaft
leuchten, ist das Gerat wieder betriebsbereit
fir die Espressozubereitung.

HINWEIS: Dieser Abkihlvorgang davert
einige Minuten. Wenn Sie schneller wieder
einen Espresso zubereiten méchten, kénnen
Sie den Abkihlprozess durch eine HeiBwas-
serentnahme beschleunigen:

1. Waéhrend die LED-Ringe 18, 19 rhyth-
misch blinken, drehen Sie den Dreh-
schalter 4 in Richtung des Symbols
/&

- Der LED-Ring I 18 blinkt.
- Zuerst tritt Dampf, dann Wasser aus,
dann stoppt der Vorgang.

2. Wenn die LEDRinge 18, 19 wieder
rhythmisch blinken, drehen Sie den
Drehschalter 4 zuriick auf OFF.

Die LED-Ringe 18, 19 leuchten dauerhaft.

Das Gerdt ist bereit fir die Espressozuberei-

tung.

9. Geben Sie den Milchschaum méglichst
rasch zum Espresso.

10. Wischen Sie die Dampfdise 10 sofort
nach jedem Milchschdumen mit einem

sauberen Tuch ab, um Milchreste zu be-

seitigen.
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14. Einstellungen

Sie kdnnen an lhrer Espressomaschine ver-
schiedene Einstellungen vornehmen. Fir die
meisten Einstellungen missen Sie zuerst das
Meni aufrufen.

14.1 Meni aufrufen

Voraussetzung: Das Gerdt ist betriebsbereit.

Die LED-Ringe 18, 19 leuchten dauerhaft.

¢ Halten Sie die Taste & 20 ca. 5 Se-
kunden lang gedriickt, bis die 3 LED-
Ringe 18, 19, 20 nacheinander im
Wechsel doppelt blinken. Sie kénnen
nun die Einstellungen vornehmen, wie
in den folgenden Abschnitten beschrie-
ben.

HINWEIS: Nach ca. 30 Sekunden ohne
Aktivitat wird der Vorgang abgebrochen
ohne zu speichern.

14.2 Wasserhdédrte

Wie jedes Heifwassergerdt muss auch die-

se Espressomaschine regelméfig entkalkt

werden. Kalk setzt sich im Inneren des Gera-

tes und an kleinen Offnungen (z. B. an der
Dampfdise 10) ab. Dies beeintrdchtigt die
Funktionen und langfristig nimmt das Gerat
Schaden.

Diese Maschine ermittelt automatisch den
Zeitpunkt zum Entkalken. Wenn dieser Zeit-
punkt erreicht ist, leuchten alle LED-Rin-

ge 18, 19, 20 dauerhaft. Sie kénnen dann
nicht mehr mit dem Gerét weiter arbeiten. Es
muss zuerst entkalkt werden.

Damit dies zum richtigen Zeitpunkt ge-

schieht, kdnnen Sie die Wasserharte-Einstel-

lung an lhr Leitungswasser anpassen.

Informationen Gber lhr Leitungswasser erhal-

ten Sie bei lhrem Wasserversorger (z. B. auf

der Infernetseite). Wenn Sie gefiltertes Was-

ser verwenden, kdnnen Sie die Wasserhdrte

entsprechend anpassen. Beachten Sie dazu
die Angaben lhres Wasserfilter-Herstellers.
Sie kdnnen zwischen drei Hartebereichen
wdhlen: weich, mittel, hart.

Die Voreinstellung bei Auslieferung des Ge-
rétes ist hart.

Alle Informationen zum Entkalken finden Sie
im Kapitel ,Entkalken” auf Seite 23.

Voraussetzung: Das Meni ist aufgerufen.
Die 3 LED-Ringe 18, 19, 20 blinken nach-
einander im Wechsel jeweils doppelt.

1. Driicken Sie die Taste T22 19.

Die LED-Ringe 18, 19, 20 zeigen einmal
kurz den aktuellen Hartebereich an:

Harte-
bereich:

@ X X X

weich | mittel hart

— X X

@ — — X

2. Wenn die LED-Ringe abwechselnd die
verschiedenen Hartebereiche anzei-
gen, dricken Sie die Taste fir den ge-
wiinschten Hartebereich:

Harte-
bereich:

@ X

weich | mittel hart

X

@ X

Wenn der LED-Ring T2 19 3-mal blinkt, ist
die neue Einstellung gespeichert.
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14.3 Espresso-Temperatur

Die Temperatur des Wassers beim Extrahie-

ren des Espressos kann verdndert werden,

um sie an verschiedene Kaffeesorten und |h-

ren Geschmack anzupassen. Bei dunkler
Réstung sollte die Temperatur eher niedriger
sein, bei heller Réstung eher hoher.

Sie kénnen zwischen drei Temperaturberei-
chen wiéhlen: niedrig, mittel, heif3.

Die Voreinstellung bei Auslieferung des Ge-

rdtes ist mittel.

Voraussetzung: Das Meni ist aufgerufen.
Die 3 LED-Ringe 18, 19, 20 blinken nach-
einander im Wechsel jeweils doppelt.

1. Dricken Sie die Taste &2 18.

Die LEDRinge 18, 19, 20 zeigen einmal
kurz den aktuellen Temperaturbereich an:

Temperatur-

bereich: heifs

niedrig | mittel

@ X X X

- X X

@ - — X

2. Wenn die LED-Ringe abwechselnd die
verschiedenen Temperaturbereiche an-
zeigen, driicken Sie die Taste fir den
gewinschten Temperaturbereich:

Temperatur-

bereich: heifs

niedrig | mittel

@ X

X

@ X

Wenn der LED-Ring &2 18 3-mal blinkt, ist
die neue Einstellung gespeichert.
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14.4 Espresso-Volumen
anpassen

HINWEIS: Das Volumen des ausgegebe-
nen Espressos wird auch durch die Menge
und die Verdichtung des Espressopulvers be-
einflusst.

Mit dieser Memory-Funktion kénnen Sie die
Menge des ausgegebenen Espressos an lhre
Tassen und lhre Vorlieben anpassen. Die Ein-
stellung erfolgt indirekt iiber die Zuberei-
tungszeit.

HINWEIS: Die Zubereitungszeit kann zwi-
schen 20 und 75 Sekunden betragen.
Wenn Sie eine kirzere oder léngere Zeit
wdhlen, bleibt die vorher gespeicherte Zeit
erhalten.

Einfacher Espresso

Voraussetzung: Das Gerdt ist betriebsbereit.

Die LED-Ringe 18, 19 leuchten dauerhaft.

1. Bereiten Sie Sieb 2, Siebtrager 17 und
Espressopulver fir einen einfachen Es-
presso vor und spannen Sie den Sieb-
trdger unter dem Brishkopf 14 ein.

2. Stellen Sie die gewinschte Espresso-
tasse unter den Brihkopf 14.

3. Halten Sie die Taste &7 18 gedriickt.
Die Espresso-Zubereitung beginnt.

4. Wenn der LED-Ring T2Z 19 schnell
blinkt und die gewiinschte Menge er-
reicht ist, lassen Sie die Taste & 18
los.

Der Vorgang wird gestoppt.

Wenn der LED-Ring & 18 3-mal blinkt, ist

die neve Zubereitungszeit fir einfachen Es-

presso gespeichert.

Wenn die LEDRinge 18, 19 dauverhaft

leuchten, ist das Gerdt wieder betriebsbe-

reit.



Doppelter Espresso

Voraussetzung: Das Gerdt ist betriebsbereit.

Die LED-Ringe 18, 19 leuchten dauerhaft.

1. Bereiten Sie Sieb 1, Siebtrager 17 und
Espressopulver fir einen doppelten Es-
presso vor und spannen Sie den Sieb-
trger unter dem Brishkopf 14 ein.

2. Stellen Sie die gewinschte(n) Espresso-
tasse(n) unter den Brithkopf 14.

3. Halten Sie die Taste T22 19 gedriickt.
Die Espresso-Zubereitung beginnt.

4. Wenn der LEDRing &2 18 schnell
blinkt und die gewiinschte Menge er-
reicht ist, lassen Sie die Taste T22 19
los.

Der Vorgang wird gestoppt.

Wenn der LED-Ring T22 19 3-mal blinkt, ist

die neue Zubereitungszeit fir doppelten Es-

presso gespeichert.

Wenn die LEDRinge 18, 19 dauerhaft

leuchten, ist das Gerat wieder betriebsbe-

reit.

14.5 Auf Werkseinstellun-
gen zuricksetzen

Mit dieser Funktion kénnen Sie alle Einstel-
lungen auf die Werkseinstellungen zurick-
setzen.

Voraussetzung: Das Meni ist aufgerufen.

Die 3 LED-Ringe 18, 19, 20 blinken nach-

einander im Wechsel jeweils doppelt.

1. Stellen Sie ein Gefaf unter die Dampf-
dise 10.

2. Drehen Sie den Drehschalter 4 in Rich-
tung des Symbols b /& .

3. Dricken Sie die Taste &7 18.

Die 3 LED-Ringe 18, 19, 20 blinken mehr-

mals gleichzeitig auf. Die Einstellungen wur-

den auf die Werkseinstellungen

zuriickgesetzt.

4. Wenn die LED-Ringe 18, 19 rhyth-
misch blinken, drehen Sie den Dreh-
schalter 4 zuriick auf OFF.

Wenn die LEDRinge 18, 19 dauerhaft
leuchten, ist das Gerdt wieder betriebsbe-
reit.

15. Reinigen

A GEFAHR durch Stromschlag!

© Die Espressomaschine und die An-
schlussleitung mit Netzstecker 7 dirfen
nicht in Wasser oder andere Flussigkei-
ten getaucht werden.

GEFAHR von Verletzungen
durch Verbrihen!
® Viele Bestandteile und Zubehérteile der
Espressomaschine werden durch den Be-
trieb sehr heif. Lassen Sie diese vor der
Reinigung abkihlen.

WARNUNG vor Sachschaden!
® Verwenden Sie keine scharfen oder
scheuernden Reinigungsmittel.

HINWEISE:

* Folgende Zubehérteile kénnen in der
Geschirrspilmaschine oder von Hand
gereinigt werden:

- die Siebe 1/2

® Folgende Zubehéorieile kdnnen von
Hand mit mildem Spilmittel abgewa-
schen werden:

- der Wassertank 6 mit Deckel 5
- das Abtropfgitter 13
- die Abtropfschale 12
- der Siebtrager 17
- die Tille der Dampfdise 10
- der Tamper 9

® Der Geschmack des Espressos wird ne-
gativ beeinflusst, wenn sich an den Zu-
behérteilen, die mit Wasser, Espresso
oder Milch in Berhrung kommen, Rick-
sténde von Spilmittel befinden. Reini-
gen Sie deshalb diese Teile grindlich
mit klarem Wasser nach, wenn eine
Reinigung mit Spilmittel erforderlich ist.
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Nach jedem Espresso

1. Nehmen Sie den Siebtrédger 17 vom
Brihkopf 14 ab.

2. Klopfen Sie das Espressopulver aus
dem Sieb 1/2 und entsorgen es im Bio-
mill. Reste kénnen Sie ggf. mit einem
Teeloffel entfernen.

3. Spilen Sie das Sieb 1/2 und den Sieb-
trager 17 unter heiflem Wasser und
trocknen diese ab.

Nach jedem Milchschdumen

HINWEIS: Achten Sie stets darauf, dass
die Offnung der Dampfdise 10 sauber
bleibt. Nicht beseitigte Milchreste sind nicht
nur unhygienisch. Sie kénnen die kleine Off-
nung auch schnell verstopfen.

1. Wischen Sie die Dampfdise 10 mit ei-
nem sauberen Tuch ab, um Milchreste
zu beseitigen.

2. Stellen Sie den Drehschalter 4 noch ein-

mal kurz in Richtung des Symbols

% / &, bis Dampf austritt. So werden
Milchreste aus dem Inneren der Dampf-
duse entfernt.

Abtropfschale

Wenn der Schwimmer 11 sichtbar wird (sie-

he Abbildung), muss die Abtropfschale 12
geleert werden. In jedem Fall sollten Sie die
Abtropfschale einmal téglich reinigen.

2. Heben Sie die Abtropfschale 12 nach

oben heraus.

-—

3. Leeren und reinigen Sie diese Zubehor-
teile von Hand mit mildem Spulmittel.

4. Trocknen Sie alle Teile ab, bevor Sie
diese wieder einsetzen.

Taglich

A GEFAHR durch Stromschlag!

@® Ziehen Sie den Netzstecker 7 aus der
Steckdose, bevor Sie die Espressoma-
schine reinigen.

1. Leeren Sie den Wassertank 6 und spi-
len Sie diesen mehrfach mit klarem
Wasser aus.

2. Wischen Sie den Brihkopf 14 mit ei-
nem sauberen, feuchten Tuch ab. Reini-
gen Sie dabei auch den Rand um den
Brihkopf herum.

1. Nehmen Sie das Abtropfgitter 13 ab.
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HINWEIS: Falls notwendig, verwenden Sie
dabei etwas Spilmittel. Reinigen Sie mehr-
mals grindlich mit einem Tuch nach, dass
nur mit klarem Wasser befeuchtet wurde.

3. Wischen Sie das Gerdt von aufen mit
einem angefeuchteten Tuch ab.
4. Wischen Sie alle Teile trocken.



Dampfdiise

Die Dampfdise 10 sollten Sie einmal tag-

lich zum grindlichen Reinigen auseinander-

nehmen.

1. Lassen Sie die Dampfdise 10 abkih-
len.

2. Ziehen Sie die Tille von der Dampfdi-
se 10 ab.

==

3. Waschen Sie die Tille grindlich von
Hand mit mildem Spilmittel ab. Spilen
Sie mehrfach mit klarem, heiflem Was-
ser.

4. Das innere Rohr der Dampfdise 10 wi-
schen Sie grindlich mit einem feuchten,
Tuch ab.

HINWEIS: Falls notwendig, verwenden Sie
dabei etwas Spilmittel. Reinigen Sie mehr-
mals grindlich mit einem Tuch nach, dass
nur mit klarem Wasser befeuchtet wurde.

5. Schieben Sie die Tille wieder auf die
Dampfdise 10.

Siebe und Siebtréger

1. Auch wenn Sie immer das gleiche
Sieb 1/2 verwenden, sollten Sie dieses
mindestens einmal wochentlich aus
dem Siebtrager 17 herausnehmen.

2. Waschen Sie den Siebtrager 17 griind-
lich von Hand mit mildem Spiilmittel ab.
Spilen Sie mehrfach mit klarem, hei-
Bem Wasser.

3. Die Siebe 1/2 kénnen Sie in die Spil-
maschine geben.

4. Trocknen Sie beide Teile grindlich ab,
bevor Sie diese wieder zusammenset-
zen.

Wassertank

1. Ca. dlle 2 Wochen sollten Sie den
Wassertank 6 innen mit etwas mildem
Spulmittel reinigen.

2. Spilen Sie ihn danach grindlich mit
klarem Leitungswasser aus.

3. Vor dem Einsetzen trocknen Sie den
Wassertank 6 von auBen ab.

HINWEIS: In der Vertiefung unter dem
Wassertank 6 sammelt sich etwas Wasser.
Entfernen Sie dies regelmafig mit einem tro-
ckenen, sauberen Tuch.

16. Entkalken

Wie jedes HeiBwassergerdt muss auch die-
se Espressomaschine regelmé&Big entkalkt
werden. Kalk setzt sich im Inneren des Gera-
tes und an kleinen Offnungen (z. B. an der
Dampfdise 10) ab. Dies beeintrachtigt die
Funktionen und langfristig nimmt das Gerét
Schaden.

Diese Maschine ermittelt automatisch den
Zeitpunkt zum Entkalken. Wenn dieser Zeit-
punkt erreicht ist, leuchten alle LED-Rin-

ge 18, 19, 20 dauerhaft. Sie kénnen dann
nicht mehr mit dem Gerét weiter arbeiten. Es
muss zuerst entkalkt werden.
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HINWEISE:

e Damit die Aufforderung zum Entkalken
zum richtigen Zeitpunkt kommt, kénnen
Sie die Wasserhdrte-Einstellung an lhr
Leitungswasser anpassen (siehe “Was-
serhérte” auf Seite 19).

¢ Sie kénnen das Entkalkungsprogramm
aber auch unabhangig davon jeder
Zeit starten.

® Bei jedem Arbeitsgang (beim Entkalken
und beim Spilen) wird ca. 5 Minuten
lang rhythmisch eine gréBBere Menge
Entkalkungslésung bzw. Wasser durch
das Gerdat gepumpt.

Entkalkungsvorgang

Sie kdnnen einen handelsiblichen Entkalker
fr Espressomaschinen verwenden. Beach-
ten Sie die Angaben des Herstellers.

Voraussetzung bei der Aufforderung zum
Entkalken: Alle LED-Ringe 18, 19, 20
leuchten dauverhaft.

Voraussetzung ohne Aufforderung zum Ent-

kalken: Das Gerdt ist betriebsbereit. Die

LEDRinge 18, 19 leuchten dauerhaft.

1. Leeren Sie den Wassertank 6.

2. Mischen Sie nach den Herstelleranga-
ben den Entkalker mit frischem, kalten
Leitungswasser, um 1 Liter Entkalkerl®-
sung herzustellen.

3. Fillen Sie den Wassertank 6 bis zur
Markierung MAX mit der Entkalkerls-
sung.

4. Setzen Sie den Wassertank 6 ein.

5. Zum Auffangen der Entkalkerlésung

stellen Sie ein groBeres GefaB (ca. 1 Li-

ter) unter die Dampfdise 10 und ein
anderes Gefdf (ca. 500 ml) unter den
Brihkopf 14.

6. Halten Sie die Taste " 20 ca. 5 Se-
kunden lang gedrUckt bis die 3 LED-
Ringe 18, 19, 20 nacheinander im
Wechsel doppelt blinken.
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HINWEIS: Nach 30 Sekunden ohne Aktivi-
tat wird der Vorgang abgebrochen.

7. Drehen Sie den Drehschalter 4 in Rich-
tung des Symbols !/ .

8. Dricken Sie die Taste ‘> 20.

- Das Gerdt pumpt helﬁe Entkalker-
|8sung durch die Dampfdise 10.

9. Wenn etwa 450 ml Entkalkerlsung
durchgelaufen sind, drehen Sie den
Drehschalter 4 auf OFF.

- Die Entkalkerldsung wird mit Pausen
durch den Brihkopf 14 gepumpt.

Wenn das Entkalkungsprogramm vollstén-

dig durchgelaufen ist, leuchten die LED-Rin-

ge 18, 19 daverhaft.

Spulvorgang
Nehmen Sie den Wassertank 6 heraus
und schitten ggf. Gberschissige Ent-
kalkerldsung weg.

2. Spilen Sie den Wassertank 6 mehr-
mals mit klarem Wasser aus.

3. Fillen Sie den Wassertank 6 mit fri-
schem, kalten Leitungswasser bis zur
Markierung MAX und setzen Sie ihn
ein.

4. Lleeren Sie die GefaBe zum Auffangen
der durchgepumpten Flissigkeit und
stellen Sie diese wieder unter die
Dampfdise 10 und den Brishkopf 14.

5. Halten Sie die Taste ¢*) 20 ca. 5 Se-
kunden lang gedrijckt bis die 3 LED-
Ringe 18, 19, 20 nacheinander im
Wechsel doppelt blinken.

HINWEIS: Nach 30 Sekunden ohne Aktivi-
tat wird der Vorgang abgebrochen.

6. Drehen Sie den Drehschalter 4 in Rich-
tung des Symbols dlb / £y.
7. Driicken Sie die Taste & 20.

- Das Gerét pumpt he|f3es Wasser
durch die Dampfdise 10.



8. Wenn etwa 450 ml Wasser durchge-
laufen sind, drehen Sie den Drehschal-
ter 4 auf OFF.

- Wasser wird mit Pausen durch den
Brihkopf 14 gepumpt.

Wenn der Vorgang beendet ist, leuchten die

LEDRinge 18, 19 dauerhaft.

9. Fillen Sie den Wassertank 6 bis zur
Markierung MAX mit frischem, kalten
Leitungswasser auf.

Das Gerdt ist wieder betriebsbereit fir die

Espressozubereitung.

17. Aufbewahren und
Transportieren

/N GEFAHR fir Kinder!
® Bewahren Sie das Gerdt auflerhalb der
Reichweite von Kindern auf.

WARNUNG vor Sachschaden!
© Setzen Sie das Gerdt nicht Temperatu-
ren unter dem Gefrierpunkt aus.

® lassen Sie die gereinigte Espressomaschi-

ne und das gereinigte Zubehdr trocknen,
bevor Sie es zusammensetzen und weg-
rdumen.

¢ Wenn Sie die Espressomaschine trans-
portieren wollen, leeren Sie den Was-
sertank 6 und die Abtropfschale 12.

18. Entsorgen

Dieses Produkt unterliegt der

europdischen Richtlinie

2012/19/EU. Das Symbol

der durchgestrichenen Ab-

falltonne auf Rédern bedeu-

tet, dass das Produkt in der

Europdischen Union einer getrennten Mill-
sammlung zugefihrt werden muss. Dies gilt
fir das Produkt und alle mit diesem Symbol
gekennzeichneten Zubehorteile. Gekenn-

zeichnete Produkte diirfen nicht Gber den
normalen Hausmill entsorgt werden, son-
dern miissen an einer Annahmestelle fir das
Recycling von elektrischen und elekironi-
schen Gerdten abgegeben werden.

Dieses Recycling-Symbol mar-

kiert z. B. einen Gegenstand

oder Materialteile als fir die
Rickgewinnung wertvoll. Recyc-

ling hilft, den Verbrauch von

Rohstoffen zu reduzieren und die Umwelt zu
entlasten. Informationen zur Entsorgung und
der Lage des néchsten Recyclinghofes erhal-
ten Sie z. B. bei lhrer Stadtreinigung oder in
den Gelben Seiten.

Verpackung

Wenn Sie die Verpackung entsorgen méch-
ten, achten Sie auf die entsprechenden Um-
weltvorschriften in lhrem Land.

Gerdit entsorgen in Deutschland
In Deutschland sind Vertreiber von Elekiro-
und Elekironikgerdten sowie Vertreiber von
Lebensmitteln zur Riicknahme verpflichtet.
LIDL bietet Ihnen Rickgabemdglichkeiten di-
rekt in den Filialen und Mérkten an. Rickga-
be und Entsorgung sind fir Sie kostenfrei.

Beim Kauf eines Neugerdtes haben Sie das
Recht, ein entsprechendes Altgerdt unent-
geltlich zuriickzugeben.

Zusatzlich haben Sie die Méglichkeit, unab-
héngig vom Kauf eines Neugerétes, unent-
geltlich (bis zu drei) Altgeréte abzugeben,
die in keiner Abmessung gréfer als 25 cm

sind.

Bitte 16schen Sie vor der Rickgabe alle per-
sonenbezogenen Daten.

Bitte entnehmen Sie vor der Riickgabe Batterien
oder Akkumulatoren, die nicht vom Altgerét um-
schlossen sind, sowie Lampen, die zerstdrungs-
frei entnommen werden kénnen und fihren
diese einer separaten Sammlung zu.
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19. Problemlésung

Sollte Ihr Gerdt einmal nicht wie gewiinscht funktionieren, gehen Sie bitte erst diese Checkliste
durch. Vielleicht ist es nur ein kleines Problem, das Sie selbst beheben kdnnen.

A GEFAHR durch Stromschlag!

® Versuchen Sie auf keinen Fall, das Gerét selbststéndig zu reparieren.

Fehler

Mégliche Ursachen / Ma3inahmen

Keine Funktion

Ist die Stromversorgung sichergestellte
Uberprifen Sie den Anschluss.

Blinkende LED-Anzeigen, aber
keine Funktion

Informationen zu den LEDs finden Sie im Kapitel ,Anzei-
gen der LED-Ringe” auf Seite 8.

Schlechte Qualitat des Espres-
sos

Tipps zur Espresso-Zubereitung finden Sie im Kapitel , Tipps
fir den perfekten Espresso” auf Seite 15.

Espresso ist zu kalt.

Tasse nicht vorgewarmt?
Temperatur des Kaffees in den Einstellungen anpassen
(siehe “EspressoTemperatur” auf Seite 20).

Espresso tropft nur aus dem
Siebtrager 17 oder flieBt auch
Uber den Rand des Siebtragers.

Espressopulver zu fein gemahlen? Zu viel Espressopul-
ver? Zu fest getampt?

Espressopulver auf dem Rand des Siebes 1/22
Uberprifen Sie das Loch auf der Unterseite des Sie-
bes 1/2 auf Verstopfungen.

Muss die Maschine / der Brihkopf 14 entkalkt werden?

Espresso flief3t zu schnell aus dem
Siebtrager 17 und ist zu dinn.

Espressopulver zu grob gemahlen2 Zu wenig Espresso-
pulver? Nicht fest genug oder ungleichmaBig getampt?

Alle LEDRinge 18, 19, 20
leuchten dauerhaft. Keine Es-
pressozubereitung maglich.

Das Gerdt muss entkalkt werden.

Der Siebtrager 17 lasst sich
nicht vollsténdig auf ¥ @ dre-
hen.

Zu viel Espressopulver?
Espressopulver auf dem Rand des Siebes 1/22

Ungewdhnliche Pumpgeréiu-
sche

Ist der Wassertank 6 leer?
Ist der Wassertank 6 nicht korrekt eingesetzte

Aus der Dampfdise 10 kommt
kein Wasser und kein Dampf.

el o o o

Ist der Wassertank 6 leer?
Ist die Dampfdise 10 verstopft2
Muss die Maschine / die Dampfdiise 10 entkalkt werden?@

Nach 120 Sekunden kommt
aus der Dampfdise 10 kein
Woasser/Dampf mehr.

Das ist normal. Dies ist eine Schutzfunktion. Stellen
Sie den Drehschalter 4 zuriick auf OFF. Priifen Sie, ob
genug Wasser im Wassertank 6 ist. Anschlieflend
kdnnen Sie die Funktion sofort erneut verwenden.
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20. Technische Daten

Verwendete Symbole

Modell: SEMS 1350 A2
Netzspannung:|220 — 240 V ~
50 - 60 Hz

Schutzklasse: |1

Leistung: 1350 W

S

Gepriifte Sicherheit: Geréte mis-
sen den allgemein anerkannten
Regeln der Technik geniigen und
gehen mit dem Produkisicher-
heitsgesetz (ProdSG) konform.
Gilt nicht fir die Schweiz.

Fillmenge mindestens 250 ml| (MIN)
Wassertank:  |maximal 1000 ml (MAX)

Druck: 19 bar

Mit der CE-Kennzeichnung erklart
die HOYER Handel GmbH die
EU-Konformitt.

Automatischer Wechsel in den ausgeschal-

teten Zustand: < 30 Minuten

Leistungsaufnahme im ausgeschalteten Zu-
stand: < 0,5 W

Dieses Symbol erinnert daran,
die Verpackung umweltfreundlich
zu entsorgen.

Mit dem Recyclingsymbol

(3 Pfeile) sind wiederverwertbare
Materialien gekennzeichnet.
Das Material kann durch die
Recycling-Nummer in der Mitte
(hier: 21) und/oder ein Kirzel
(hier: PAP) spezifiziert werden.

Wechselspannung

Das Symbol kennzeichnet Teile,
die in der Spilmaschine gereinigt
werden kdnnen.

Es handelt sich um ein wiederver-
wertbares Produkt, das der erwei-
terten Herstellerverantwortung
sowie der Abfalltrennung unter-
liegt.

Mit der UKCA-Kennzeichnung er-
klart die HOYER Handel GmbH
die Konformitat fiir UK.

Das Symbol kennzeichnet den
Produkthersteller.

Technische Anderungen vorbehalten.



21. Garantie der
HOYER Handel GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,
Sie erhalten auf dieses Gerdt 3 Jahre Go-
rantie ab Kaufdatum. Im Falle von Méangeln
dieses Produkis stehen lhnen gegen den Ver-
kéufer des Produkts gesetzliche Rechte zu.
Diese gesetzlichen Rechte werden durch un-
sere im Folgenden dargestellte Garantie
nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufda-
tum. Bitte bewahren Sie den Original-Kas-
senbon gut auf. Diese Unterlage wird als
Nachweis fir den Kauf bendtigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kauf-
datum dieses Produkis ein Material- oder
Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von
uns — nach unserer Wahl - fir Sie kostenlos
repariert oder ersetzt. Diese Garantieleistung
setzt voraus, dass innerhalb der Dreijahres-
frist das defekte Gerét und der Kaufbeleg
(Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz be-
schrieben wird, worin der Mangel besteht
und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie ge-
deckt ist, erhalten Sie das reparierte oder ein
neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder
Austausch des Produkts beginnt kein neuer
Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche
Mdéngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewahrleis-
tung nicht verléngert. Dies gilt auch fir ersetz-
te und reparierte Teile. Eventuell schon beim
Kauf vorhandene Schéden und Méngel miis-
sen sofort nach dem Auspacken gemeldet
werden. Nach Ablauf der Garantiezeit anfal-
lende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitéts-
richtlinien sorgféltig produziert und vor Aus-
lieferung gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder
Fabrikationsfehler.

Von der Garantie ausgeschlossen
sind Verschleif3teile, die normaler
Abnutzung ausgesetzt sind und Be-
schadigungen an zerbrechlichen
Teilen, z. B. Schalter, Leuchtmittel
oder andere Teile, die aus Glas ge-
fertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt
beschadigt, nicht sachgemaf3 benutzt oder
gewartet wurde. Fir eine sachgemafe Be-
nutzung des Produkts sind alle in der Bedie-
nungsanleitung aufgefihrten Anweisungen
genau einzuhalten. Verwendungszwecke
und Handlungen, von denen in der Bedie-
nungsanleitung abgeraten oder vor denen
gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.
Das Produkt ist lediglich fir den privaten und
nicht fir den gewerblichen Gebrauch be-
stimmt. Bei missbrauchlicher und unsachge-
méfer Behandlung, Gewaltanwendung und
bei Eingriffen, die nicht von unserem autori-
sierten Service-Center vorgenommen wur-
den, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anlie-

gens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den

folgenden Hinweisen:

¢ Bitte halten Sie fir alle Anfragen die Ar-
tikelnummer IAN: 496916_2510
und den Kassenbon als Nachweis fir
den Kauf bereit.

¢ Die Artikelnummer finden Sie auf dem
Typenschild, einer Gravur, auf dem Titel-
blatt Ihrer Anleitung (unten links) oder
als Aufkleber auf der Riick- oder Unter-
seite des Gerdtes.



Sollten Funktionsfehler oder sonstige Man-

gel auftreten, kontaktieren Sie zunéichst
das nachfolgend benannte Service-Center
telefonisch oder per E-Mail.

Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen
Sie dann unter Beifigung des Kaufbe-
legs (Kassenbon) und der Angabe, wor-
in der Mangel besteht und wann er
aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die
lhnen mitgeteilte Service-Anschrift Gber-
senden.

Auf www.lidl-service.com kdnnen Sie diese
und viele weitere Handbiicher, Produktvideos
und Installationssoftware herunterladen.

EFAE
5
[=]
www.lidl-service.com

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf
die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com)
und kdnnen mittels der Eingabe der Artikel-
nummer (IAN) 496916_2510 |hre Bedie-
nungsanleitung Sffnen.

=
-, -
ﬂ Service-Center

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111
E-Mail: hoyer@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0800 447 744
E-Mail: hoyer@lidl.at

@ Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: hoyer@lidl.ch

IAN: 496916 _2510

6—-—! Lieferant

Bitte beachten Sie, dass die folgende An-
schrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst das genannte
Service-Center.

HOYER Handel GmbH
Kishnehofe 12

22761 Hamburg
DEUTSCHLAND
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1. Overview

1 Filter for double espresso

2 Filter for single espresso

3 Hot plate for cups

4 OFF/ /& Dial for steam and hot water production
5 Lid (of the water tank)

6 Water tank (filling volume: MIN 250 ml - MAX 1,000 ml)
7 Power cable with mains plug

8 O On/off switch

9 Tamper

10 Steam nozzle

11 Float (indicator: empty drip tray)

12 Drip tray

13 Drip grid

14 Brewing head

15 Control elements (front panel)

16 Notch in the edge of the portdfilter
17 Portafilter

Figure A: control elements (front panel)*

18 & Button/LED ring for single espresso
19 T&¥ Button/LED ring for double espresso
20 & Button/LED ring for steam production

* The control elements have other functions that are explained in these user instructions.



Thank you for placing
your trust in our
products!

We congratulate you on your new slim es-
presso machine.

For safe handling of the device and in order
fo get to know the entire range of features:

* Read these user instructions
thoroughly prior to initial use.

¢ Above dll, observe the safety in-
formation!

¢ The device should only be used
as described in this copy of the
user instructions.

¢ Keep this copy of the user in-
structions for reference.

* If you pass the device on to
someone else, please include
this copy of the user instructions.
The user instructions are a part
of the product.

We hope you enjoy your new slim espresso
machine!

Symbols on your device
This symbol warns you against
touching the hot surface.

QII The food-safe material of devices

with this symbol will not change the
taste or smell of food.

2. Intended purpose

The slim espresso machine is intended exclu-
sively for the following uses:
for preparing espresso from ground es-
presso powder,
for drawing hot water or steam from the
steam nozzle.
The device is designed for private, domestic
use. The device must only be used indoors.
This device must not be used for commercial
purposes.

Foreseeable misuse

WARNING! Risk of material dam-

age!

©® Never put liquids other than fresh, cold
drinking water into the water tank!

3. Safety information

Warnings
If necessary, the following warnings are
used in this copy of the user instructions:

é DANGER! High risk: failure to ob-

serve this warning may result in inju-
ry to life and limb.
WARNING! Moderate risk: failure to ob-
serve this warning may result in injury or se-
rious material damage.
CAUTION: low risk: ignoring this warning
may result in minor injuries or damage to
property.
NOTE: circumstances and specifics that
must be observed when handling the de-
vice.



Instructions for safe operation
® This device can be used by children from the age of 8 and people
with restricted physical, sensory or intellectual abilities or a lack of
experience or knowledge if they are supervised or have been in-
structed in how to use this device safely and if they have under-
stood the resulting dangers.
® Children must not play with the device.
® Cleaning and maintenance by the user must not be carried out by
children unless they are 8 years or older and are supervised.
® Children under the age of 8 must be kept away from the device
and the power cable.
® This device is equally intended for use in the home and in applico-
tions similar to the home, such as for example...
... in kitchens for staff in shops, offices and other commercial set-
tings;
... on agricultural properties;
... by customers in hotels, motels and other residential facilities;
... in bed-and-breakfast establishments.
® Do not touch any hot parts of the device, such as the filter
& and portdfilter, brewing head, steam nozzle and hot plate.
Only touch the steam nozzle and portdfilter by their handles.
® Be careful not to put your hands into the hot steam, ...
... which emerges during the production of steam (e.g. dur-
ing milk foaming).
... which escapes from the brewing head during the prepo-
ration of the espresso.
® This device is not infended to be operated using an external timer
or a separate remote control system.
® The espresso machine, the power cable and the mains plug must
not be immersed in water or other liquids.
® If the power cable of this device should become damaged, it must
be replaced by the manufacturer, the manufacturer's customer ser-
vice department or a similarly qualified specialist in order to avoid
any hazards.
© Please take note of the chapter on cleaning (see “Cleaning” on
page 48).
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® Make sure that no liquid overflows onto the device plug connec-
tion.

© Please note that the surface of the heating element still has residual
heat after use. The following surfaces may still be hot after use: fil-
ter and portdfilter, brewing head, steam nozzle and hot plate.

®© The device must not be placed in a cupboard when in use.

® Please observe the safety information in these instructions, as inju-
ries are possible if the device is used incorrectly.

© Only connect the mains plug to a proper-
A DANGER for children! ly installed and easily accessible wall
® Packing materials are not children's socket with earthing contact whose volt-
toys. Children should not be allowed to age corresponds to the specifications on
play with the plastic bags. There is a the rating plate. The wall socket must still
risk of suffocation. be easily accessible after the device is
plugged in.
DANGER to and from pets  © Ensure that the power cable cannot be
and livestock! damaged by sharp edges or hot spots.
® Electrical devices can represent a dan-  ® The device is not fully disconnected
ger to pets and livestock. In addition, from the power supply, even after it is
animals can also cause damage to the switched off. In order to fully disconnect
device. For this reason you should keep it, pull out the mains plug.
animals away from electrical devicesat  ® When using the device, ensure that the
all times. power cable cannot be trapped or
DANGER! Risk of electric crushed.

© When removing the mains plug from
the wall socket, always pull on the plug
and never the cable.

Pull the mains plug out of the wall sock-
et:

- when a malfunction occurs

- when you are not using the espresso

shock due to moisture!
® Protect the device from moisture, water
drops and water splashes: failure to ob-
serve this instruction may result in an
electric shock hazard.
© Fill the water tank at most up to the
MAX marking.

b b A machine
© Empty the drip fray at the latest when - prior to cleaning the espresso ma-
the float indicates that it is needed. chine

®© Ifliquids get into the device, remove the
mains plug immediately. Have the de-
vice checked before reusing.

- during thunderstorms
In order to avoid any hazards, do not
make modifications fo the device.

DANGER! Risk of electric DANGER! Risk of injury
shock! o _ A through scalding!
® Do not use the device if the_ glewce or © Do not touch the hot parts of the device.
the power cable has any visible dam- g, During the preparation of espresso, hot
age, or if the device has previously steam is released from the brewing
been dropped. head. The brewing head s still hot even
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after preparation. Do not touch it or put
your hands or other body parts in the
steam under any circumstances.

© Hot steam and hot water are released
when using the steam nozzle. The
steam nozzle becomes very hot. Only
touch the steam nozzle by the plastic
handle. Never put hands or other parts
of your body in the steam.

©® When frothing milk with the steam noz-
zle: dip the steam nozzle into the milk
before you start the steam function. And
stop the steam function before you pull
the steam nozzle out again.

WARNING! Risk of material

damage!

© The device is equipped with silicon suc-
tion feet. Because furniture can be coat-
ed with a wide variety of varnishes and
plastics, and treated with various care
products, the possibility cannot be ex-
cluded that some of these substances
have components that may attack and
soften the silicon feet. If necessary,
place a non-slip mat under the device.

® Under no circumstances pour liquids
other than fresh, cold drinking water
info the espresso machinel!

© To prevent damage to the heating ele-
ment, do not operate the device without
water in the water tank.

©® Only use the device with the original
accessories.

® Place the device on a stable, level sur-
face.

© During operation, (hot) water and
steam, espresso and espresso powder
can accumulate on the base. Therefore,
place the device on a waterproof, heat-
resistant worktop.

©® Do not use any astringent or abrasive
cleaning agents.

©® Do not expose the device to tempera-
tures below the freezing point.

4. Items supplied

1 espresso machine

1 portafilter 17

1 filter for single espresso 2

1 filter for double espresso 1

1 tamper 9

1 complete copy of the operating instruc-
tions

5. Unpacking and

sefting up
Remove all packing material.
2. Check to ensure that all parts are pres-

ent and undamaged. Accessories may
also be included in the packing materi-

al.
3.

& stickers, but not the displayed

warning sign and rating plate.

4. Clean dll parts before the first
use (see “Cleaning” on page 48).

5. Please remove the protective
cap between the water tank and
the device connection under-
neath the tank, otherwise the
machine cannot be switched on.

6. Place the device on a dry, level, non-
slip surface. A smooth work surface
onto which the suction feet can stick is
recommended.

—_

Remove adhesive strips and

WARNING! Risk of material damage!

©® During operation, (hot) water and
steam, espresso and espresso powder
can accumulate on the base. Therefore,
place the device on a waterproof, heat-
resistant workfop.




6.

LED ring displays

The 3 LED rings 18/19/20 on the buttons at the front of the device indicate different op-
erating modes or programming steps. The following table shows the respective meaning.
Please note that the LED rings can display 3 different states:

- permanently lit

- regularly flashing

- rhythmic flashing (flash 3 times - pause - flash 3 times - etc.)

LED ring displays

@18

19

@20

Meaning

AlI'LED rings light up one a

fter the other.

The device carries out a self-diagnosis after it is
switched on.

regularly flashing

The device is heating up to prepare espresso.

permanently lit

The device is ready to prepare espresso.

flashes

A single espresso is being prepared.

Dial 4 opened: hot water production

— flashes — A double espresso is being prepared.

- — flashes  |Device preheats for steam production.

— — perrlv;clﬂent- The device is ready for steam production.
— — flashes  |Dial 4 opened: steam production

— — flashes  |during the descaling process

All LED rings flash twice in turn, one after

the other.

The settings menu is activated.

rhythmically flashing

Turn the dial 4 all the way to OFF.

The device must cool down (e.g. affer steam pro-
duction)

when the steam function is activated: the device
has automatically switched to cooling mode.
Press the button ¢ 20 again fo reactivate the

steam function.

All LED rings are permanently it

The device needs to be descaled.

All LED rings flash rhythmically

Error message for the heating element.
Contact the Service Centre.




7. Preparing an
espresso - the most
important steps

Before you get to know the individual prepa-

ration steps and all the tips and tricks in the
following chapters, here is an overview of

the steps you need for every good espresso:

1. Select and insert the filter 1/2

2. Preheat the cup, filter 1/2 and brewing
head 14 (flushing)

3. Dry the portdfilter 17 and the filter 1/2

4. Measure, flatten and press the espresso
powder (famping)

5. Remove espresso powder residues from
the edge

6. Insert the portafilter 17

7. Extract a single or double espresso
8. As desired: froth the milk

8. Preparation

8.1 Filling the water tank

2. Open the lid 5 of the water tank 6.

3. Pour out any remaining water from the
water tank 6 and rinse the water tank
several times thoroughly with clean wa-
ter.

4. Fill the water tank 6 with fresh, cold tap

water at least up to the MIN marking
and at most up to the MAX marking.

5. Put the water tank 6 back in the mao-

chine. Please note that the two hooks
on the water tank must be placed in the
holder on the back of the device.

WARNING! Risk of material dam-

age!

® Never put liquids other than fresh, cold
drinking water into the water tank 6!

NOTE: some water accumulates in the re-
cess under the water tank 6. Remove this
regularly with a dry, clean cloth.

Use fresh water every day.
1. Remove the water tank 6 upwards.




6. The water tank 6 must sit correctly at
the bottom. Press it down a little if nec-
essary.

N

8.2 Inserting/replacing the

filter

Your espresso machine comes with two fil-
ters:

Filter for double es-
presso 1

Filter for single es-
presso 2

Print on the underside:

1-cup ] 2-cup

7. Close the lid 5 of the water tank 6.
Refilling the water

WARNING! Risk of material dam-

age!

© To prevent damage to the heating ele-
ment, do not operate the device without
water in the water tank 6.

Always make sure that the water tank 6 is
filled to at least the MIN marking.

The water tank 6 can remain in the device
for refilling.

1. Open the lid 5 of the water tank 6.

2. Fill the water tank 6 with fresh, cold tap
water at most up to the MAX marking.

3. Close the lid 5 of the water tank 6.

Inserting the filter

1. Select the desired filter 1 or 2.

2. Press the filter 1/2 into the portdfil-
ter 17. This is somewhat difficult be-
cause the filter has to sit firmly in the
portafilter.

Removing the filter
As the filter 1/2 is firmly seated in the por-

tafilter 17, there is a little trick to remove it.

1. Place the unused filter 1/2 on the
notch 16 on the portafilter 17 as
shown.

2. Use this filter to pry the other one out of
the portdfilter.




8.3 Connecting and
switching on/off

DANGER! Risk of electric
shock!
® Only connect the device fo an easily ac-
cessible wall socket with earthing con-
tacts whose voltage corresponds to the
specifications on the rating plate. The
wall socket must still be easily accessi-
ble after connection.

The on/off switch (1) 8 has two positions:
- slightly pushed in = on
- slightly protruding = off

1. Ensure that the on/off switch (1) 8 is
switched off.

2. Set the dial 4 all the way to OFF.

OFF ’

/s

3. Connect the mains plug 7 to a wall
socket.
4. Press the on/off switch (1) 8.
- All LED rings 18, 19, 20 light up
one after the other.
- The LED rings 18, 19 flash regularly.
The device heats up.

NOTE: if the LED rings 18, 19 flash rhyth-
mically, turn the dial 4 all the way to OFF.

When the LED rings 18, 19 are continuous-

ly lit, the device is ready to be used.

5. To switch off, press the on/off switch
again (V) 8. All LED rings 18, 19, 20
go out.

NOTES:

* The espresso machine heats up again if
it is left ready for use for a long time.
The LED rings 18, 19 flash briefly.
Wait until the LED rings 18, 19 are
again continuously lit.

The espresso machine switches off auto-
matically if no buttons have been
pressed for 30 minutes.

8.4 Rinsing the device

If you have not used the device overnight,
for example, or if you are using it for the first
time, we recommend that you flush the de-
vice once fo fill the pipes with fresh water.

Requirement: the device is ready to be used.

The LED rings 18, 19 are permanently lit.

1. Pour fresh tap water into the water
tank 6.

2. Place a container under the steam noz-
zle 10.

3. Turn the dial 4 in the direction of the
symbol d% /& and allow approx.
100 ml of water to run through.

The LED ring 18 flashes. Water is rhyth-
mically pumped through the device.

4. Set the dial 4 back to OFF.

5. Wait until the LED rings 18, 19 are lit
continuously.

6. Place a container under the brewing
head 14 and press the button T2 19
to rinse the brewing head.

7. When the process is complete, the LED
rings 18, 19 will again be lit continu-
ously.

NOTE: when you use the device for the first
time, make approx. 5 cups of espresso and
pour them away. The first cups will not taste
very good.
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8.5 Preheating the cups

When the device is ready for use, the hot
plate 3 will be heated up.

¢ Place the cups on the hot plate 3 to pre-

heat them.

Alternatively, you can use the cup you want
to preheat for flushing. This allows you to
preheat the brewing head 14, filter 1/2
and portdfilter 17 and the cup in one step.

Another possibility is preheating with hot
water from the steam nozzle 10 (see “Ex-
tracting hot water” on page 43).

8.6 Preheating the filter
and brewing head
(flushing)

Rinse the filter 1/2 and the brewing head 14
with hot water right before preparation. This
preheating of the filter and brewing head
(flushing) improves the taste of the espresso.

NOTE: when preparing multiple espressos
in succession, flushing is only required be-
fore the first one.

Requirement: the device is ready to be used.
The LED rings 18, 19 are permanently lit.
1. Insert the portafilter 17 with the select-
ed filter 1/2 without espresso powder
under the brewing head 14.
- Insert the portdfilter 17 with the han-
dle ot k.
- Turn the handle of the portdfilter 17
to the right as far as ¥ @.

Place a cup under the portafilter 17.

Press the button T2Z 19.
- The LED ring T22 19 flashes.

- The LED ring & 18 goes out.
- Hot water flows through the portafil-
ter 17 into the cup.

4. When the process is complete, the LED
rings 18, 19 will again be lit continu-
ously.

5. Turn the handle of the portafilter 17 to
the left as far as ¥ ' and remove it
downwards.

6. Leave the hot water in the cup to pre-
heat and pour it out immediately before
the brewing process.

7. Dry off the portdfilter 17 with filter 1/2.

el

9. Measure and tamp
the espresso
powder

NOTES:

*  When buying espresso powder, make
sure that the degree of grinding is suita-
ble for portafilter machines. The degree
of grinding must be fine. This is often in-
dicated on the packaging.

® For a single espresso you need approx.
7 -9 g of espresso powder, for a dou-
ble espresso approx. 14-18 g.

The aim of tamping is fo compress the es-
presso powder evenly in the filtler 1/2. The
surface of the espresso powder should be
even and free from cracks so that the water
is pressed evenly through the espresso pow-
der during production. Cracks or thin spots
mean that the water can find its way more
quickly here (“channelling") - at the expense
of taste.



Place espresso powder into the filter 1/2
until it is full and slightly heaped.

4. Carefully lift off the tamper 9.
5. Wipe off any loose espresso powder

from the edge of the filter 1/2.

10. Preparing an

espresso

Distribute the espresso powder evenly
in the filter 1/2 without pressing on it.

To do this, you can easily tap the porta-

filtler 17 onto the work surface and
spread it out without pressure, for ex-
ample with a teaspoon.

Now place the tamper 9 straight down
onto the espresso powder. Press evenly
on the espresso powder until it reaches
approximately the MAX marking in the
filler 1/2.

NOTES:

Even pressure is more important than
strong pressure!

A pressure of approx. 15 kg is optimal. You

can practice this using a personal scale.
To avoid cracks: never knock on the
portafilter 17 after tamping!

DANGER! Risk of injury
through scalding!

© During the preparation of espresso, hot

steam is released from the brewing

head 14. The brewing head is still hot
even after preparation. Do not touch it
or put your hands or other body parts
in the steam under any circumstances.

NOTES:

If you wish to use a taller container, you
can remove the drip grid 13 and place
the container directly into the drip

tray 12.

This device has a pre-brewing function.
For this reason, the device briefly paus-
es at the start of espresso extraction.

10.1 Extracting a single

espresso

Requirement: the device is ready to be used.

The LED rings 18, 19 are permanently lit.

1.
2.

For a single espresso, use the filter 2.
Insert the prepared portdfilter 17 with
the handle at ¥ w&® under the brewing
head 14.



Turn the handle of the portdfilter 17 to
the right as far as ¥ @. The portafilter
must be tight.

Place the preheated cup under the
spout of the portdfilter 17.

Press the button &2 18.

- The LED ring &7 18 flashes.

- The LED ring TZF 19 goes out.

- The espresso flows slowly info the cup
and stops automatically.

If you want to cancel the process, press
the button &2 18 again.

NOTE: you can change the amount of wa-
ter stored for a single espresso (see “Adjust
espresso volume” on page 47).

7.

10.

When the process is complete, the LED
rings 18, 19 will again be lit continu-
ously.

Turn the handle of the portdfilter 17 to
the left as far as ¥ wf® and remove it
downwards.

Knock the espresso powder out of the
filter 2 and dispose of it in an organic
waste bin. If necessary, you can re-
move residues with a teaspoon.

Clean the filter 2 and the portdfilter 17
and then dry them.

10.2 Extracting a double

espresso

Requirement: the device is ready to be used.
The LED rings 18, 19 are permanently lit.

1.

For a double espresso or two cups of
espresso, use the filter 1.
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2.

Insert the prepared portafilter 17 with
the handle at ¥ wk* under the brewing
head 14.

Turn the handle of the portafilter 17 to
the right as far as ¥ @. The portafilter
must be tight.

K
9

4.

5.

6.

Place one or two preheated cups under
the spout of the portafilter 17.
Press the button T22 19.

- The LED ring T2 19 flashes.
- The LED ring &7 18 goes out.
- The espresso flows slowly info the

cups and stops automatically.
If you want to cancel the process, press

the button T2 19 again.

NOTE: you can change the amount of wa-
ter stored for a double espresso (see “Adjust
espresso volume” on page 47).

7.

When the process is complete, the LED
rings 18, 19 will again be lit continu-
ously.

Turn the handle of the portdfilter 17 to
the left as far as ¥ ' and remove it
downwards.

Knock the espresso powder out of the
filtler 1 and dispose of it in an organic
waste bin. If necessary, you can re-
move residues with a teaspoon.

. Clean the filter 1 and the portafilter 17

and then dry them.



11. Tips for the perfect
espresso

Preparing the perfect espresso is not always
easy right away. So feel free to experiment
a little until the result suits your taste. Here
are a few tips on what you can pay attention
to:

e There are big differences in the quality
and taste of espresso powder. Try out
different types for yourself.

®  When buying espresso powder, make

sure that the degree of grinding is suito-

ble for portdfilter machines. The degree

of grinding must be fine. This is often in-

dicated on the packaging.
¢ Only change one thing at a time, e.g.
only the pressure when tamping or only
the amount of espresso powder, so that
you can see the effect of this change.
® You can recognise the perfect pro-
duction by the following points:
- The production takes approx. 30 sec-
onds.
- The espresso flows slowly info the
cup.
¢ Under-production can be recog-
nised by the fact that the espresso flows
quickly like water into the cup. It tastes
watery, maybe a little sour.

Remedy:
- Check that the espresso powder is
ground finely enough.

- Use more espresso powder.

- Make sure that the espresso powder is
evenly compacted without cracks.
- Exert more pressure when tamping.

o Over-produchon can be recognised

by the fact that the espresso drips slow-

ly into the cup and tastes bitter.

Remedy:
- Use less espresso powder.
- Do not exert too much pressure when
tamping.
o Different types of espresso require dif-
ferent water temperatures to develop

the optimum flavour. For dark roasting
the temperature should be lower and
for light roasting higher.

e Clean your espresso machine regularly.
Coffee residues or clogged pores alter
the taste.

e Always use fresh tap water that is not
too hard. If your tap water is hard, you
can use filtered water from a commer-
cially available water filter.

12. Extracting hot
water

DANGER! Risk of injury
through scalding!
© Hot steam and hot water are released
when using the steam nozzle 10. The
steam nozzle becomes very hot. Only
touch the steam nozzle by the plastic
handle. Never put hands or other parts
of your body in the steam.

You can draw hot water (approx. 80 °C)
from the steam nozzle 10, for example for
an Americano or to preheat cups.

You can turn the steam nozzle 10 back and
forth.

Q

Requirement: the device is ready to be used.
The LED rings 18, 19 are permanently lit.
1. Place a container under the steam noz-

zle 10.
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2. Turn the dial 4 in the direction of the
symbol %/ &y .
- The LED ring & 18 flashes.

- The LED ring T2 19 goes out.
- Hot water flows from the steam noz-
zle 10.
3. Finish the operation by turning the di-
al 4 back to OFF.
When the LED rings 18, 19 are flashing,
the device is heating up.
When the LED rings 18, 19 are permanent-
ly lit, the device is ready to prepare espresso
again.

NOTE: the maximum time for hot water pro-
duction is 120 seconds. The function then
stops automatically. Set the dial 4 back to
OFF. You can then immediately use the func-
tion again.

13. Frothing the milk

DANGER! Risk of injury
through scalding!
® Hot steam and hot water are released
when using the steam nozzle 10. The
steam nozzle becomes very hot. Only
touch the steam nozzle by the plastic
handle. Never put hands or other parts
of your body in the steam.
® When frothing milk with the steam noz-
zle 10: dip the steam nozzle into the
milk before you start the steam function.
And stop the steam function before you
pull the steam nozzle out again.

You can froth milk with the steam nozzle 10.
This requires a bit of practice.

Tips:

e Try milk from different producers.

¢ Milk with higher protein content foams
more.
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A higher fat content results in a creami-

er foam.

*  Always use cold milk from the refrigera-
tor (approx. 5 °C).

*  When foaming, the milk should not be-
come boiling hot. Higher temperatures
change the taste and cause the milk
foam to disintegrate. An indication: if
you use a metal pot, the right tempera-
ture is reached when the sides of the
pot are too hot to hold in your hand.

¢ When the milk has finished foaming,

do not wait too long. Otherwise some

of the milk foam will begin to dissolve
again.

Requirement: the device is ready to be used.

The LED rings 18, 19 are permanently lit.

1. Fill a container at most up to half way
with cold milk.

2. Press the button ¢ 20.

- The LED ring ¢ 20 flashes.
- The device heats up for steam produc-
tion.
3. When the device is ready for steam
production, the LED ring ¢ 20 is lit
continuously.

NOTE: when the device is ready for steam
production, continue working quickly. Oth-
erwise the device switches to cooling mode
after a short time (the LED rings 18, 19
flash rhythmically). This is a protective func-
tion against overheating. In this case, press
the button ¢* 20 again to reactivate the

steam function.

4. Hold another container under the steam
nozzle 10 and turn the dial 4 in the di-
rection of the symbol %/ &y.

- The LED ring & 20 flashes.
- Steam flows out.

5. Let some steam come out and then
pause by setting the dial 4 to OFF.



6. Immerse the steam nozzle 10 into the
milk and turn the dial 4 back towards
the symbol %/ &.

Tips:

Immerse the steam nozzle 10 just be-

low the surface so that air is intro-
duced into the milk ("drawing
phase").

- Do not dip the steam nozzle into the
centre of the jug, but to the side, so
that a vortex is created.

7. When the volume of the milk has visibly
increased (approx. 50%), immerse the
steam nozzle 10 a litlle deeper. The

vortex should remain. Now the air bub-

bles are distributed more finely ("rolling
phase").

8. When the milk foam has the desired
consistency, set the dial 4 to OFF.

NOTE: the total maximum time for steam
production is 120 seconds. The function
then stops automatically. Set the dial 4 back
to OFF. Afterwards, the device switches to
cooling mode (the LED rings 18, 19 flash
rhythmically).

9. Add the milk foam to the espresso as
quickly as possible.

10. Wipe the steam nozzle 10 with a
clean cloth immediately after foaming
milk to remove any milk residue.

11.Turn the dial 4 again briefly in the di-
rection of the symbol ! / £ until
steam emerges. This removes milk resi-
dues from inside the steam nozzle 10.

12.Finally, set the dial 4 to OFF.

- The LED ring & 20 is lit permanent-
ly.

13. Press the button & 20.

- The LED ring ¢ 20 goes out.

- The LED rings 18, 19 flash rhythmi-
cally.

- The device cools down.

When the LED rings 18, 19 are permanent-
ly lit, the device is ready to prepare espresso
again.

NOTE: this cooling process takes a few min-
utes. If you want o quickly prepare another
espresso, you can speed up the cooling pro-
cess by drawing hot water from the device:
1. While the LED rings 18, 19 are flash-
ing rhythmically, turn the dial 4 in the
direction of the symbol ! / &.

- The LED ring & 18 flashes.
- First steam escapes, then water, then
the process stops.

2. When the LED rings 18, 19 are again
flashing rhythmically, turn the dial 4
back to OFF.

The LED rings 18, 19 are permanently lit.

The device is ready to prepare espresso.

14. Settings

You can adjust various settings on your es-
presso machine. For most seftings, you must
first select the menu.

14.1 Selecting the menu

Requirement: the device is ready to be used.

The LED rings 18, 19 are permanently lit.

e Press and hold the button ¢ 20 for
approx. 5 seconds until the 3 LED
rings 18, 19, 20 flash twice in succes-
sion. You can now configure the sef-
tings as described in the following
sections.

NOTE: after approx. 30 seconds without
activity, the process is aborted without sav-

ing.




14.2 Water hardness

Like any hot water appliance, this espresso
machine must be descaled regularly. Lime
deposits form inside the device and on smalll
openings (e.g. on the steam nozzle 10).
This impairs the functionality and damages
the device in the long run.

This machine automatically determines
when it is time to descale. When this time is
reached, all LED rings 18, 19, 20 are per-
manently lit. You will not be able to continue
working with the device. It needs to be des-
caled first.

To ensure that this happens at the right time,
you can adjust the water hardness setting to
match your tap water. You can get informa-
tion about your tap water from your water

supplier (e.g. on their website). If you use fil-

tered water, you can adjust the water hard-
ness accordingly. Please follow the
instructions of your water filter manufacturer.
You can choose between three hardness
ranges: soft, medium, hard.

The default setting on delivery is hard.

All information on descaling can be found in
chapter “Descaling” on page 50.

Requirement: the menu is selected. The

3 LED rings 18, 19, 20 flash twice in turn,
one after the other.

1. Press the button T2Z 19.

The LED rings 18, 19, 20 briefly indicate
the current hardness range once:

Hardness
range:

soft |medium| hard

@ X X X

— X X

@ — — X
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2. When the LED rings alternately display
the different hardness levels, press the
button for the desired hardness level:

Hardness
range:

soft |medium| hard

@ X

X

@ X

When the LED ring T2 19 flashes 3 times,
the new setting is saved.

14.3 Espresso temperature

The temperature of the water when extract-
ing the espresso can be modified to adapt it
to different types of coffee and to your taste.
For dark roasting the temperature should be
lower and for light roasting higher.

You can choose between three temperature
ranges: low, medium, hot.

The default setting on delivery is medium.

Requirement: the menu is selected. The

3 LED rings 18, 19, 20 flash twice in turn,
one after the other.

1. Press the button & 18.

The LED rings 18, 19, 20 briefly indicate
the current temperature range once:

Temperature
range:

low | medium| hot

@ X X X

— X X

@ - — X




2. When the LED rings alternately display
the different temperature ranges, press
the button for the desired temperature
setting:

Temperature
range:

@ X
@ X
@ X

When the LED ring &2 18 flashes 3 times,
the new setting is saved.

low | medium| hot

14.4 Adjust espresso volume

NOTE: the volume of espresso dispensed is
also influenced by the quantity and the com-
pression of the espresso powder.

This memory function allows you to adjust
the amount of espresso dispensed according
to your cups and preferences. The sefting is
made indirectly via the preparation time.

NOTE: the preparation time can be be-
tween 20 and 75 seconds. If you select a
shorter or longer time, the previously saved
time is retained.

Single espresso

Requirement: the device is ready fo be used.

The LED rings 18, 19 are permanently lit.

1. Prepare the filter 2, portafilter 17 and
espresso powder for a single espresso
and clamp the portafilter under the
brewing head 14.

2. Place the desired espresso cup under

the brewing head 14.

3. Press and hold the button & 18. The
espresso preparation begins.

4. When the LED ring T2 19 flashes
quickly and the desired quantity has
been reached, let go of the button
o 18.

The process stops.

When the LED ring &2 18 flashes 3 times,

the new preparation time for single espresso

is saved.

When the LED rings 18, 19 are lit continu-

ously, the device is ready to use again.

Double espresso

Requirement: the device is ready to be used.

The LED rings 18, 19 are permanently lit.

1. Prepare the filter 1, portafilter 17 and
espresso powder for a double espresso
and clamp the portafilter under the
brewing head 14.

2. Place the desired espresso cup(s) under
the brewing head 14.

3. Press and hold the button T22 19. The
espresso preparation begins.

4. When the LED ring &7 18 flashes
quickly and the desired quantity has
been reached, let go of the button
22 19.

The process stops.

When the LED ring T2 19 flashes 3 times,

the new preparation time for double espres-

so is saved.

When the LED rings 18, 19 are lit continu-

ously, the device is ready to use again.

14.5 Reset to factory
settings

This function allows you to reset all settings
to the factory settings.

Requirement: the menu is selected. The

3 LED rings 18, 19, 20 flash twice in turn,

one after the other.

1. Place a container under the steam noz-
zle 10.
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2. Turn the dial 4 in the direction of the
symbol %/ &y .

3. Press the button &7 18.

The 3 LED rings 18, '|9, 20 flash several

times simultaneously. The seftings have been

reset fo the factory settings.

4. Ifthe LED rings 18, 19 flash rhythmi-
cally, turn the dial 4 back to OFF.
When the LED rings 18, 19 are lit continu-

ously, the device is ready to use again.

15. Cleaning

DANGER! Risk of electric
shock!

® The espresso machine and the power

cable with mains plug 7 must not be im-

mersed in water or other liquids.

DANGER! Risk of injury
through scalding!
® Many components and accessories of
the espresso machine become very hot
during operation. Allow them to cool
down before cleaning.

WARNING! Risk of material dam-

age!

©® Do not use any astringent or abrasive
cleaning agents.

NOTES:
¢ The following accessories can be
cleaned in the dishwasher or by hand:
- the filters 1/2
¢ The following accessories can be
washed by hand with mild detergent:
- the water tank 6 with lid 5
- the drip grid 13
- the drip tray 12
- the portafilter 17
- the spout of the steam nozzle 10
- the tamper 9
. If the accessories that come into contact
with water, espresso or milk have resi-
dues of detergent, the taste of the es-
presso will be negatively affected.
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Therefore, rinse these parts thoroughly
with clean water if cleaning with defer-
gent is necessary.

After every espresso

1. Remove the portdfilter 17 from the
brewing head 14.

2. Knock the espresso powder out of the
filtler 1/2 and dispose of it in an organ-
ic waste bin. If necessary, you can re-
move residues with a teaspoon.

3. Rinse the filter 1/2 and the portafil-
ter 17 under hot water and then dry
them.

After frothing milk

NOTE: always ensure that the opening of
the steam nozzle 10 remains clean. Re-
maining milk residue is not only unhygienic.
It can also quickly clog the small opening.

1. Wipe the steam nozzle 10 with a
clean cloth to remove any milk residue.

2. Turn the dial 4 again briefly in the di-
rection of the symbol !/ £y until
steam emerges. This removes milk resi-
dues from inside the steam nozzle.

Drip tray

When the float 11 becomes visible (see il-
lustration), the drip tray 12 must be emp-
tied. In any case, you should clean the drip
tray once a day.

1. Remove the drip grid 13.



2. Lift the drip tray 12 upwards and out.

3. Empty and clean these accessories by
hand with mild detergent.
4. Dry dll parts before reinserting them.

Daily

DANGER! Risk of electric
shock!
® Unplug the mains plug 7 from the wall
socket before cleaning the espresso ma-
chine.

1. Empty the water tank 6 and rinse it sev-
eral times with clean water.

2. Wipe the brewing head 14 with a
clean, damp cloth. Also clean the rim
around the brewing head.

NOTE: if necessary, use a litlle detergent.
Clean thoroughly several times with a cloth
moistened only with clear water.

3. Wipe the outside of the device with a
damp cloth.
4. Dry all parts with a cloth.

Steam nozzle

You should disassemble the steam noz-

zle 10 once a day and clean it thoroughly.
1. Let the steam nozzle 10 cool down.

2. Pull the spout off the steam nozzle 10.

3. Clean the spout thoroughly by hand
with a mild detergent. Rinse several
times with clear, hot water.

4. Wipe the inner tube of the steam noz-
zle 10 thoroughly with a damp cloth.

NOTE: if necessary, use a little defergent.
Clean thoroughly several times with a cloth
moistened only with clear water.

5. Slide the spout back onto the steam
nozzle 10.

Filter and portdfilter

1. Even if you always use the same fil-
ter 1/2, you should remove it from the
portafilter 17 at least once a week.

2. Rinse the portafilter 17 thoroughly by
hand with mild detergent. Rinse several
times with clear, hot water.

3. You can put the filters 1/2 in the dish-
washer.

4. Dry both parts thoroughly before reas-
sembling them.
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Water tank

1. You should clean the inside of the water
tank 6 with a litlle mild detergent ap-
prox. every 2 weeks.

2. Afterwards, rinse it thoroughly with
clear tap water.

3. Dry the water tank 6 from the outside
before inserting it.

NOTE: some water accumulates in the re-
cess under the water tank 6. Remove this
regularly with a dry, clean cloth.

16. Descaling

Like any hot water appliance, this espresso
machine must be descaled regularly. Lime
deposits form inside the device and on small
openings (e.g. on the steam nozzle 10).
This impairs the functionality and damages
the device in the long run.

This machine automatically determines
when it is time to descale. When this time is
reached, all LED rings 18, 19, 20 are per-
manently lit. You will not be able to continue
working with the device. It needs to be des-
caled first.

NOTES:

® You can adjust the water hardness set-
ting fo suit your tap water so that the
prompt for descaling comes at the right
time (see “Water hardness” on
page 46).

®  You can also start the descaling pro-
gramme separately at any time.

e During each process (descaling and
rinsing), a large quantity of descaling
solution or water is rhythmically
pumped through the device for approx.
5 minutes.

Descaling process

You can use a commercially available des-
caling agent for espresso machines. Please
follow the manufacturer's instructions.

Prerequisite when prompted to descale: all

LED rings 18, 19, 20 are permanently lit.

Prerequisite when not prompted to descale:

the device is ready to be used. The LED

rings 18, 19 are permanently lit.

1. Empty the water tank 6.

2. Mix the descaling agent with fresh,
cold tap water according to the manu-
facturer’s instructions to prepare 1 litre
of descaling solution.

3. Fill the water tank 6 with the descaling
solution up to the MAX marking.

4. Insert the water tank 6.

5. To collect the descaling solution, place
a larger container (approx. 1 litre) un-
der the steam nozzle 10 and another
container (approx. 500 ml) under the
brewing head 14.

6. Press and hold the button ¢ 20 for
approx. 5 seconds until the 3 LED
rings 18, 19, 20 flash twice in succes-
sion.

NOTE: the process is cancelled after
30 seconds without activity.

7. Turn the dial 4 in the direction of the
symbol %/ &y .

8. Press the button ¢ 20.

- The device pumps hot descaling solu-
tion through the steam nozzle 10.

9. When about 450 ml of descaling solu-
tion have passed through, turn the di-
al 4 to OFF.

- The descaling solution is pumped
through the brewing head 14 with
pauses.

When the descaling programme has been

completed, the LED rings 18, 19 are lit con-

tinuously.



Rinsing process

1. Remove the water tank 6 and pour
away any excess descaling solution.

2. Rinse the water tank 6 several times
with clean water.

3. Fill the water tank 6 with fresh, cold tap
water up to the MAX marking and in-
sert it.

4. Empty the containers for collecting the

pumped liquid and place them back un-

der the steam nozzle 10 and the brew-
ing head 14.

5. Press and hold the button ¢ 20 for
approx. 5 seconds until the 3 LED

rings 18, 19, 20 flash twice in succes-

sion.

NOTE: the process is cancelled after
30 seconds without activity.

6. Turn the dial 4 in the direction of the
symbol b/ &y .

7. Press the button &% 20.
- The device pumps hot water through

the steam nozzle 10.
8. When about 450 ml of water have

passed through, turn the dial 4 to OFF.

- Water is pumped through the brew-
ing head 14 with pauses.
When the process is complete, the LED
rings 18, 19 will be lit continuously.
9. Fill the water tank 6 with fresh, cold tap
water up to the MAX marking.
The device is ready to prepare espresso
again.

17. Storage and
transport

/N bANGER for childrent
© Keep the device out of the reach of chil-
dren.

WARNING! Risk of material dam-

age!

© Do not expose the device to tempera-
tures below the freezing point.

¢ leave the cleaned espresso machine and
the cleaned accessories to dry before you
assemble them and put them away.

¢ If you want to transport the espresso
machine, empty the water tank 6 and
the drip tray 12.

18. Disposal

This product is subject to the

provisions of European Direc-

tive 2012/19/EC. The sym-

bol showing a wheelie bin

crossed through indicates

that the product requires sep-

arate refuse collection in the European Un-
ion. This applies to the product and all
accessories marked with this symbol. Prod-
ucts identified with this symbol may not be
discarded with normal household waste, but
must be taken to a collection point for recy-
cling electric and electronic appliances.
This recycling symbol marks

e.g. an object or parts of the

material as valuable for recy-

cling. Recycling helps to re-

duce the consumption of raw

materials and protect the environment.



Packaging

When disposing of the packaging, make
sure you comply with the environmental reg-
ulations applicable in your country.

19. Trouble-shooting

If your device fails to function as required, please try this checklist first. Perhaps there is only
a minor problem, and you can solve it yourself.

A DANGER! Risk of electric shock!

® Do not attempt to repair the device yourself under any circumstances.

Fault

Possible causes / Action

No function

Has the device been connected to the power supply?
Check the connection.

Flashing LED displays, but
no function

For information on the LEDs, refer to the chapter “LED ring
displays” on page 36.

Poor quality espresso

You will find tips on preparing espresso in the chapter “Tips
for the perfect espresso” on page 43.

The espresso is too cold.

Cup not preheated?
Adjust the temperature of the coffee in the settings (see
“Espresso temperature” on page 46).

Espresso only drips out of the | |

portafilter 17 or also flows

over the edge of the portafil-

ter.

Espresso powder ground too fine2 Too much espresso
powder2 Too firmly tamped?

Espresso powder on the edge of the filter 1/22
Check the hole on the underside of the filter 1/2 for
blockages.

Does the machine / brewing head 14 need to be des-
caled?

Espresso flows out of the porta-

filter 17 too quickly and is too
thin.

Espresso powder ground too coarsely? Not enough es-
presso powder2 Not tight enough or unevenly com-
pressed?

AIl'LED rings 18, 19, 20
are permanently lit. No es-

presso preparation possible.

The device needs to be descaled.

The portafilter 17 cannot be
completely turned to ¥ @.

e o

Too much espresso powder?
Espresso powder on the edge of the filter 1/22

Unusual pump sounds

Is the water tank 6 empty?
Is the water tank 6 inserted incorrectly@

52 (GB)




Fault

Possible causes / Action

No water or steam comes
out of the steam nozzle 10. |,

Is the water tank 6 empty?
Is the steam nozzle 10 clogged?

Does the machine / steam nozzle 10 need to be descaled?

No more water/steam
comes out of the steam noz-
zle 10 after 120 seconds.

function again.

e This is normal. This is a protective function. Set the di-
al 4 back to OFF. Check that there is enough water in
the water tank 6. You can then immediately use the

20. Technical

specifications
Model: SEMS 1350 A2
Mains voltage: 220-240V ~
50 - 60 Hz
Protection class: |l
Power rating: 1350 W

Filling volume of
the water tank:

at least 250 ml (MIN)
maximum 1000 ml

(MAX)

Pressure:

19 bar

Automatic switch to off mode: < 30 minutes

Power consumption when switched off:

<05W




Symbols used

Geprifte Sicherheit (certified
safety): devices must comply with
the generally acknowledged
rules of technology and the Ger-
man Product Safety Act (Produkt-
sicherheitsgesetz - ProdSG).
(Not for UK)

S

With the CE marking,

HOYER Handel GmbH declares
the conformity with EU guide-
lines.

This symbol reminds you to dis-

ﬂ ronmentally friendly manner.

pose of the packaging in an envi-

Recyclable materials are marked
with the recycling symbol (3 ar-

fied by the recycling number in
the centre (here: 21) and/or an

abbreviation (here: PAP).

mr | rows). The material can be speci-

~ AC voltage

The symbol identifies parts that
can be cleaned in the dishwasher.

It is a recyclable product which is
subject to an extended producer
responsibility and for which the

rules of waste separation apply.

With the UKCA marking,
HOYER Handel GmbH declares
that the product is in conformity
with the UKCA requirements.

The symbol identifies the product
manufacturer.

Subject to technical modifications.

21. Warranty of the
HOYER Handel GmbH

Dear Customer,

your device is provided with a 3 year war-
ranty starting with the purchase date. In the
event of product defects, you are entitled to
statutory rights against the vendor. These
statutory rights are not restricted by our war-
ranty presented in the following.

Warranty conditions

The warranty period starts with the purchase
date. Please keep the original purchase re-
ceipt in a safe place. This document is re-
quired to verify the purchase.

If within three years from the purchase date
of this product a material or factory defect
occurs, the product will be repaired or re-
placed by us — at our discretion — free of
charge to you, or the purchase price will be
refunded. This warranty implies that within
the period of three years the defective de-
vice and the purchase receipt are presented,
including a brief written description of the
defect and the time it occurred.

If the defect is covered by our warranty, the
repaired or a new product will be returned
to you. No new warranty period starts with
a repair or replacement of the product.

Warranty period and statutory
claims for defects

The warranty period is not extended when
the warranty has been claimed. This also ap-
plies to replaced and repaired parts. Any
damages and defects already existing at the
time of purchase must be reported immedi-
ately upon unpacking. Repairs arising after
the expiration of the warranty period are
subject to a charge.

Warranty coverage

The device was produced carefully according
to strict quality guidelines and tested diligent-
ly prior to delivery.



The warranty applies to material or factory
defects.

Excluded from the warranty are
wear parts subject to normal wear
and damages to fragile parts, e.g.
switches, lamps or other parts man-
ufactured from glass.

This warranty expires if the product is dam-
aged, not used as intended or not serviced.

For the proper operation of the product, all in-

structions listed in the operating instructions
must be observed carefully. Any form of use
and handling that is advised against in the
operating instructions or warned against
must always be avoided.

The product is only intended for private and
not for commercial use. In the case of incor-
rect and improper freatment, use of force and
interventions not performed by our author-
ised Service Centre, the warranty shall cease.

Handling in case of a warranty

claim

In order to ensure prompt processing of your

matter, please observe the following notes:

* Please keep the article number
IAN: 496916_2510 and the purchase
receipt as a purchase verification for all in-
quiries.

¢ The article number can be found on the
rating plate, an engraving, the title
page of your instructions (in the bottom
left), or as a label on the rear or under-
side of the device.

¢ If faulty operation or other defects occur,
first contact the Service Centre listed in
the following by telephone or email.

¢ Then, you are able to send a product re-
ported as defective free of charge fo the
service address specified to you, includ-
ing the purchase receipt and the infor-
mation on the defect and when it
occurred.

At www.lidl-service.com you can download
this and many other manuals, product vide-
os and installation software.

[=] %%, =]

%
PDF ONLINE
www.lidl-service.com

This QR code takes you directly to the Lid| Ser-
vice website (www.lidl-service.com), where
you can enter the article number (IAN)
496916_2510 to open your user instruc-

tions.

=2
-, 4
ﬂ Service Centre

Service Great Britain
Tel.: 0800 404 7657
E-Mail: hoyer@lidl.co.uk

@ Service Ireland
Tel.: 1800 101010
E-Mail: hoyer@lidl.ie

MD Service Malta
Tel.: 80062230
E-Mail: hoyer@lidl.com.mt

IAN: 496916_2510



AR Supplier

Please note that the following address is no
service address. First contact the afore-
mentioned Service Centre.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 12

22761 Hamburg
GERMANY
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1. Apercu de l'appareil

1 Filire pour double expresso

2 Filire pour simple expresso

3 Plaque chauffante pour tasses

4 OFF/ /& Interrupteur rotatif pour alimentation en vapeur et en eau trés
chaude

5 Couvercle (du réservoir d'eau)

6 Réservoir d'eau (contenance : MIN 250 ml - MAX 1 000 ml)

7 Cable de raccordement avec fiche secteur

8 O Interrupteur Marche/Arrét

9 Tasseur

10 Buse vapeur

11 Flotteur (affichage : vider le plateau d'égouttement)

12 Plateau d'égouttement

13 Grille d'égouttement

14 Téte de percolateur

15 Eléments de commande (face avant]

16 Encoche sur le bord du porte-filtre

17 Porte-iltre

Figure A : éléments de commande (face avant)*

18 ¥ Bouton/anneau DEL pour simple expresso

19 27 Bouton/anneau DEL pour double expresso

20 & Bouton/anneau DEL pour alimentation en vapeur

* Les éléments de commande ont d'autres fonctions qui sont décrites dans ce mode d'em-

ploi.



Merci beaucoup Jpovr
votre confiance !

Nous vous félicitons pour I'acquisition de
votre nouvelle machine & expresso Slim.

Pour manipuler I'appareil en toute sécurité et
vous familiariser avec I'ensemble de ses
fonctionnalités :

¢ Lisez attentivement ce mode
d'emploi avant la premiére utili-
sation.

¢ Respectez en priorité les
consignes de sécurité !

¢ L'appareil ne doit étre utilisé
qu'aux fins décrites dans ce
mode d'emploi.
Conservez ce mode d'emploi.
Si vous transmettez l'appareil a
un tiers, n'oubliez pas d'y
joindre ce mode d'emploi. Le
mode d'emploi fait partie inté-
grante du produit.

Nous vous souhaitons beaucoup de plaisir
avec votre nouvelle machine & expresso

Slim |

Symboles sur l'appareil
Ce symbole indique de ne pas tou-
A cher la surface brilante.

QI? Ce symbole indique que ces maté-

riaux d'excellente qualité n'altérent
ni le godt ni I'odeur des aliments.

2. Utilisation conforme

La machine & expresso Slim est exclusive-

ment prévue pour les utilisations suivantes :

- préparation d'expresso a partir de
poudre d'expresso mouly,

- prélévement d'eau trés chaude ou de
vapeur & la buse vapeur.

L'appareil est congu pour un usage domes-

tique. L'appareil doit tre utilisé uniquement

a l'intérieur.

Cet appareil ne peut pas étre utilisé & des

fins professionnelles.

Utilisation impropre prévisible

AVERTISSEMENT : risque de dom-

mages matériels !

® |l est strictement interdit de verser des li-
quides autres que de I'eau potable
fraiche et froide dans le réservoir
d'eau !

3. Consignes de
sécurité

Avertissements

Les avertissements suivants sont utilisés si né-

cessaire dans le présent mode d'emploi :
DANGER ! Risque élevé : le non-

A respect de |'avertissement peut pro-
voquer des blessures graves, voire
la mort.

AVERTISSEMENT ! Risque moyen : le non-

respect de |'avertissement peut provoquer

des blessures ou des dommages matériels

graves.

ATTENTION : risque faible : le non-respect

de |'avertissement peut provoquer des bles-

sures légéres ou entrainer des dommages

matériels.

REMARQUE : remarques et particularités

dont il faut tenir compte en manipulant I'ap-

pareil.



Instructions pour une utilisation en toute sécurité
®© Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de plus de 8 ans et
des personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou men-
tales réduites ou un manque d'expérience et/ou de connaissance
lorsqu'ils sont surveillés ou qu'ils ont été informés de I'utilisation en
toute sécurité de |'appareil et ont compris les risques qui en ré-
sultent.
® Les enfants ne doivent pas jouer avec |'appareil.
® Le neftoyage et un entretien de 'appareil par |'utilisateur ne doivent
pas étre effectués par des enfants, sauf s'ils sont dgés de 8 ans et
plus.
® L'appareil et le cable de raccordement doivent étre tenus hors de
portée des enfants de moins de 8 ans.
®© Cet appareil est également destiné & une utilisation domestique et
quasi domestique, par exemple...
.. dans des cuisines du personnel aménagées dans des mage-
sins, des bureaux et d'autres locaux commerciaux ;
..dans des propriétés agricoles ;
.. par des clients dans des hétels, motels et d'autres logements ;
... dans des pensions offrant le petit déjeuner.
® Ne touchez pas les parties trés chaudes de I'appareil
& comme le filtre et le portefiltre, la téte de percolateur, la buse
vapeur et la plaque chauffante. Ne prenez la buse vapeur
et le portefiltre que par les poignées.
®© Tenez vos mains éloignées de la vapeur trés chaude, ...
... qui se produit pendant le prélévement de vapeur
(p. ex. lors du moussage du lait).
... qui s'échappe de la téte de percolateur pendant la pré-
paration d'expresso.
®© Cet appareil n'est pas congu pour étre utilisé avec une minuterie ex-
ferne ou un systéme de commande & distance séparé.
® La machine & expresso, le cable de raccordement et la fiche sec-
teur ne doivent pas étre plongés dans I'eau ou dans un autre |i-
quide.



® Si le cable de raccordement de cet appareil est endommagg, il faut le
faire remplacer par le fabricant, son service aprés-vente ou une per-
sonne ayant une qualification similaire pour éviter les mises en dan-
ger.

® Pour le neftoyage, respectez les indications du chapitre (voir « Net-
toyage » & la page 79).

® Veillez & ce qu'aucun liquide ne déborde sur la fiche de raccorde-
ment de |'appareil.

© Attention : la surface de I'élément chauffant reste encore chaude
aprés |'utilisation. Les surfaces suivantes peuvent aussi rester trés
chaudes aprés |'utilisation : le filtre et le portefiltre, la téte de perco-
lateur, la buse vapeur et la plaque chauffante.

® Ne placez pas |'appareil dans une armoire pendant |'utilisation.

© Respectez les consignes de sécurité contenues dans ce mode d'em-
ploi car des blessures sont possibles en cas de mauvaise utilisation.

© Videz le plateau d'égouttement au plus

A DANGER pour les enfants ! tard quand le flotteur I'affiche.

® Le matériel d'emballage n'est pas un ® Si des liquides pénétrent dans I'appa-
jouet. Les enfants ne doivent pas jouer reil, débranchez immédiatement la
avec les sachets en plastique. Ceux<i fiche secteur. Faites contrdler 'appareil
présentent un risque d'asphyxie. avant de le remettre en service.
DANGER pour et provoqué DANGER ! Risque
par les animaux domes- d'électrocution !
tiques ef d’élevage I © Ne mettez pas I'appareil en service si
®© Lles appareils électriques peuvent pré- |'0Ppc1rei| ou le céble de rfnc':cordemept
senter des dangers pour les animaux presente.des dommqges visibles ou si
domestiques et d'élevage. De plus, I'appareil a subi une chute.

® Ne branchez la fiche secteur qu'a une

ceux-ci peuvent endommager |'appa- € ¢ )
prise de courant facilement accessible

reil. Maintenez par conséquent les ani-

maux éloignés des appareils installée dans les rc‘?gles, dotée de '
électriques. contacts de protection et dont la tension
correspond aux indications de la plaque
DANGER ! Risque signalétique. Aprés avoir branché |'ap-
d'électrocution en raison pareil, la prise de courant doit rester faci-
de I'humidité ! lement accessible.
© Protégez |'appareil contre I'humidité, ® Evitez toute détérioration du céble de
les gouttes et les projections d'eau : le raccordement par des arétes vives ou
non-respect de cette précaution risque des surfaces brilantes.

de provoquer une décharge électrique.
© Remplissez le réservoir d'eau au maxi-
o A
mum jusqu'au repére MAX.

62 (FR)



L'appareil n'est pas complétement isolé

du secteur méme aprés |'avoir éteint

avec l'interrupteur marche/arrét. Pour

ce faire, débranchez la fiche secteur.

Lors de I'utilisation de I'appareil, le

cable de raccordement ne doit pas étre

coincé ou écrasé.

Pour débrancher la fiche secteur de la

prise de courant, tirez toujours sur la

fiche méle, jamais sur le cable.

Débranchez la fiche secteur de la prise

de courant :

- lorsqu'une panne survient

- lorsque vous n'utilisez pas la machine
d expresso

- avant de neftoyer la machine & ex-
presso

- en cas d'orage

Afin d'éviter tout risque d'accident, n'effec-

tuez aucune modification au niveau de

I'appareil.

DANGER ! Risque de

brolures !
Ne touchez pas les piéces de |'appareil
trés chaudes.
Pendant la préparation d'expresso, de
la vapeur d'eau trés chaude s'échappe
de la téte de percolateur. La téte de per-
colateur reste encore trés chaude aprés
la préparation. Ne le touchez pas et ne
laissez en aucun cas vos mains ou
d'autres parties du corps dans la va-
peur d'eau.
Lors de 'utilisation de la buse vapeur,
de la vapeur trés chaude et de I'eau
trés chaude s'échappent. La buse va-
peur atteint une température trés éle-
vée. Touchez la buse vapeur
uniquement au niveau de la poignée en
matiére plastique. Ne laissez en aucun
cas vos mains ou d'autres parties du
corps dans la vapeur d'eau.
Lors du moussage de lait avec la buse
vapeur : commencez par plonger la
buse vapeur dans le lait avant de dé-

marrer la fonction vapeur. Et arrétez la
fonction vapeur avant de ressortir la
buse vapeur.

AVERTISSEMENT : risque de
dommages matériels !

®

L'appareil est équipé de pieds a ven-
touse en silicone. Etant donné que les
meubles sont recouverts d'une variété
de laques et de matiéres synthétiques et
sont traités avec différents produits
d'entretien, il ne peut pas étre totale-
ment exclu que certaines de ces subs-
tances contiennent des composants qui
attaquent et ramollissent les pieds en si-
licone. Au besoin, placez un support
antidérapant sous |'appareil.

Il est strictement interdit de verser des i-
quides autres que de |'eau potable
fraiche et froide dans la machine &
expresso |

Ne faites pas fonctionner 'appareil
sans eau dans le réservoir d'eau afin
d'éviter des endommagements de |'él¢-
ment chauffant.

Utilisez I'appareil uniquement avec les
accessoires d'origine.

Placez |'appareil sur une surface stable
et plane.

Lors de I'utilisation, de I'eau (trés
chaude) et de la vapeur, de 'expresso
et de la poudre d'expresso peuvent se
déverser sur le support. C'est pourquoi
il faut poser I'appareil sur un plan de
travail résistant & I'eau et & la forte cha-
leur.

N'utilisez aucun détergent acide ou dé-
capant.

N'exposez pas 'appareil & des tempé-
ratures inférieures au point de congéla-
tion.



4, E’émenfs livrés 4. Nettoyez toutes les piéces avant
la premiére utilisation (voir « Net-

1 machine & expresso toyage » & la page 79).

1 porte-iltre 17 5. Retirez le capuchon de protec-

1 filtre pour simple expresso 2 tion situé entre le réservoir

1 filtre pour double expresso 1 d'eau et le dispositif de raccor-
1 tasseur 9 dement de l'appareil sous le ré-
1 mode d'emploi complet servoir. Sinon, il serait

impossible de metire I'appareil

5. Déba”age de en service.

I' il ef mi 6. Posez I'appareil sur une surface séche,
appareii er mise plane et antidérapante. Il est recom-

en place mandé d'utiliser un plan de travail lisse
sur lequel les pieds & ventouse peuvent
s'accrocher.

—_

Enlevez tout le matériel d'emballage.
2. Vérifiez si toutes les piéces sont pré-
sentes et en parfait état. Les accessoires
peuvent se trouver dans le matériel o
mages matériels !

1
d engk?ogzﬁzr les bandes adhésives ef @ Lors de I'utilisation, de I'eau (trés
A les autocollants mais pas la chaude) et de la vapeur, de I'expresso

plague d'avertissement et,de la poudre d'express? peuvent se

adiacente ni la plaque signalé- gleverser sur |Ie support. C'est pourquoi

fique. il fcut poser | c:p‘pcrell sur un plan de
travail résistant & I'eau et & la forte cha-
leur.

AVERTISSEMENT : risque de dom-

6. Affichage des anneaux DEL

Les 3 anneaux DEL 18/19/20 sur les boutons, & I'avant de I'appareil, affichent les diffé-
rents états de fonctionnement ou les étapes de programmation. La signification correspon-
dante figure dans le tableau suivant. Attention : les anneaux DEL peuvent s'afficher dans
3 variantes :

- étre allumé en permanence

- clignoter en méme temps

- clignoter de maniére rythmique (3x clignoter - pause - 3x clignoter - efc.)

Affichage des anneaux DEL

@18 'I9 @20

Tous les anneaux DEL s'allument une fois | Aprés la mise en marche, 'appareil effectue un
I'un aprés |'autre. auto-diagnostic.

Signification

L'appareil chauffe pour la préparation d'expres-

clignotent en méme temps — o
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Affichage des anneaux DEL

@18 'I9 @20

Signification

sont allumés en continu —

L'appareil est prét pour la préparation d'expres-
so.

clignote — —

Un simple expresso est préparé.

Interrupteur rotatif 4 ouvert : alimentation en
eau trés chaude

— clignote —

Un double expresso est préparé.

L'appareil préchauffe pour I'alimentation en vao-

— — clignote
'9 peur.
— — est allumé L'appareil est prét pour I'alimentation en vapeur.
en continu PP pretp peur:
. Interrupteur rotatif 4 ouvert : alimentation en va-
— — clignote
peur
— — clignote |pendant le processus de détartrage

Tous les anneaux DEL clignotent successi-
vement, en alternance respectivement par
paire.

Le menu destiné aux réglages est activé.

clignotent de maniére ryth-
mique

Tournez I'interrupteur rotatif 4 complétement sur
OFF.

L'appareil doit se refroidir (p. ex. aprés I'alimen-
tation en vapeur)

avec fonction vapeur activée : I'appareil a auto-
matiquement commuté en mode refroidissement.
Appuyez & nouveau sur le bouton ¢ 20 pour
réactiver la fonction vapeur.

Tous les anneaux DEL sont allumés en
continu

L'appareil doit étre détartré.

Tous les anneaux DEL clignotent de ma-
niére rythmique

Message de défaut concernant I'élément chauf-
fant.
Adressez-vous au centre de service.




7. Préparation
d'expresso - les
principales étapes

Avant de découvrir en détail les différentes
étapes de préparation avec tous les trucs et
astuces dans les chapitres suivants, vous
avez ici un apergu des étapes nécessaires &
tout bon expresso :
1. Sélectionner et mettre en place le
filtre 1/2
2. Préchauffage (flush) de la tasse,
du filire 1/2 et de la téte de percola-
teur 14
3. Sécher le portefiltre 17 et le filire 1/2
4. Mesurer la poudre d'expresso, égaliser
et presser (tampage)
5. Retirer les résidus de poudre d'expresso
du bord
Mettre le portefiltre 17 en place
Extraire un simple ou double expresso
Selon le souhait : mousser le lait

© N o

8. Préparation

8.1 Remplissage du

réservoir d'eau

2. Ouvrez le couvercle 5 du réservoir
d'eau 6.

3. Le cas échéant, videz I'eau résiduelle
du réservoir d'eau 6 et rincez soigneu-
sement le réservoir d'eau plusieurs fois
& I'eau claire.

4. Remplissez le réservoir d'eau 6 au mi-
nimum jusqu'au repére MIN et au
maximum jusqu'au repére MAX avec
de I'eau du robinet fraiche et froide.

5. Remettez le réservoir d'eau 6 dans la
machine. Ce faisant, observez que les
deux crochets sur le réservoir d'eau
doivent étre placés dans le support sur
la face arriére de I'appareil.

AVERTISSEMENT : risque de dom-
mages matériels !

® |l est strictement interdit de verser des li-

quides autres que de |'eau potable
fraiche et froide dans le réservoir
d'eau 6!

REMARQUE : un peu d'eau s'accumule
dans le renfoncement sous le réservoir
d'eau 6. Eliminez-la réguliérement avec un
chiffon sec et propre.

Utilisez chaque jour de I'eau fraiche.
1. Retirez le réservoir d'eau 6 en le soule-
vant.
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6. Le bas du réservoir d'eau 6 doit étre
bien en place. Appuyez, si besoin, un
peu pour le pousser vers le bas.

8.2 Mettre en place /
remplacer le filtre

Votre machine & expresso est dotée de deux
filtres :

Filtre pour simple ex-|Filtre pour double ex-
presso 2 presso 1

Impression sur la face inférieure :

1-cup ] 2-cup

7. Fermez le couvercle 5 du réservoir

d'eau 6.

Rajout d'eau

AVERTISSEMENT : risque de dom-

mages matériels !

® Ne faites pas fonctionner 'appareil
sans eau dans le réservoir d'eau 6 afin
d'éviter des endommagements de ['élé-
ment chauffant.

Gardez toujours & 'esprit que le réservoir
d'eau 6 est rempli au minimum jusqu'au re-
pere MIN.

Le réservoir d'eau 6 peut rester en place
dans 'appareil pour le rajout d'eau.

1. Ouvrez le couvercle 5 du réservoir
d'eau 6.

2. Remplissez le réservoir d'eau 6 au
maximum jusqu'au repere MAX avec
de I'eau du robinet fraiche et froide.

3. Fermez le couvercle 5 du réservoir
d'eau 6.

Mettre le filtre en place

1. Choisissez le filtre 1 ou 2 souhaité .

2. Appuyez sur le filire 1/2 dans le porte-
filtre 17. Cela est quelque peu difficile,
car le filtre doit étre solidement installé
dans le portefiltre.

Enlever le filtre

Le filtre 1/2 étant solidement fixé dans son
portefilire 17, une petite astuce est utile
pour le retirer.

1. Placez le filtre 1/2 non utilisé contre
I'encoche 16 du porte-iltre 17 comme
illustré.

2. Utilisez ce filire pour retirer I'autre filtre
du portefiltre.




8.3 Branchement, mise en
marche/arrét

DANGER ! Risque
d'électrocution !
® Raccordez la fiche secteur de |'appareil

uniquement & une prise de courant faci-

lement accessible disposant de contacts
de protection, dont la tension corres-
pond aux indications figurant sur la
plaque signalétique. Aprés avoir bran-
ché 'appareil, la prise de courant doit
rester facilement accessible.

L'interrupteur Marche/Arrét (1) 8 a deux
positions :
- légérement enfoncé = allumé
- légérement & I'extérieur = éteint
1. Assurez-vous que l'interrupteur
Marche/Arrét (1) 8 est éteint.
2. Tournez l'interrupteur rotatif 4 entiére-

ment sur OFF.
OFF ’

/s

3. Branchez la fiche secteur 7 dans une
prise de courant.
4. Appuyez sur l'interrupteur Marche/
Arrét (D) 8.
- Tous les anneaux DEL 18, 19, 20
s'allument une fois I'un apres I'autre.
- Les anneaux DEL 18, 19 clignotent
en méme temps. L'appareil chauffe.

REMARQUE : lorsque les anneaux

DEL 18, 19 clignotent de maniére ryth-
mique, si besoin tournez l'interrupteur rota-
tif 4 entiérement sur OFF.

Si les anneaux DEL 18, 19 sont allumés en
permanence, |'appareil est prét a fonction-
ner.
5. Pour arréter 'appareil, appuyez & nou-
veau sur l'interrupteur Marche/
Arrét (1) 8. Tous les anneaux
DEL 18, 19, 20 s'éteignent.

REMARQUES :

*  Quand la machine & expresso est préte
& fonctionner pendant une période as-
sez longue, elle se réchauffe entre-
temps. Les anneaux DEL 18, 19
clignotent briévement.

Attendez jusqu'a ce que les anneaux
DEL 18, 19 soient & nouveau allumés
en continu.

® La machine & expresso s'arréte automa-
tiquement quand aucun bouton n'a été
appuyé pendant 30 minutes.

8.4 Rincer I'appareil

Si vous n'avez pas utilisé I'appareil, p. ex.
pendant la nuit, ou si vous mettez |'appareil
en service pour la premiére fois, nous re-
commandons de le rincer une fois pour rem-
plir les conduites d'eau fraiche.

Condition préalable : I'appareil est prét &

fonctionner. Les anneaux DEL 18, 19 sont

allumés en continu.

1. Versez de |'eau du robinet fraiche dans
le réservoir d'eau 6.

2. Placez un récipient sous la buse va-
peur 10.



3. Tournez l'interrupteur rotatif 4 en direc-
tion du symbole d% /&y et laissez cou-
ler env. 100 ml d'eau.

L'anneau DEL 18 clignote. L'eau est
pompée de maniére rythmique dans
I'appareil.

4. Tournez l'interrupteur rotatif 4 pour re-
venir sur OFF.

5. Attendez que les anneaux DEL 18, 19
soient allumés en continu.

6. Placez un récipient sous la téte de per-
colateur 14 et appuyez sur le bouton
22 19 pour rincer la téte de percola-
teur.

7. lorsque le processus est terminé, les an-
neaux DEL 18, 19 s'allument & nou-
veau en continu.

REMARQUE : si vous mettez |'appareil en
service pour la premiére fois, préparez env.
5 tasses d'expresso et jetezles. Ces pre-

miéres tasses ne sont pas encore golteuses.

8.5 Préchauffage des
tasses

La plaque chauffante 3 se réchauffe lorsque

I'appareil est prét & fonctionner.

*  Mettez la tasse sur la plaque chauf-
fante 3 pour la préchauffer.

En variante, vous pouvez utiliser pour le
flush la tasse que vous voulez préchauffer.
Ainsi vous pouvez préchauffer en une seule
étape la téte de percolateur 14, le filire 1/2
et le portedilire 17 et la tasse.

Une autre possibilité est de préchauffer avec
de |'eau trés chaude prélevée & la buse va-
peur 10 (voir « Prélévement d'eau trés
chaude » & la page 73).

8.6 Préchauffage du filtre
et de la téte de
percolateur (flush)

Rincez le filtre 1/2 et la téte de percola-
teur 14 & I'eau chaude juste avant la prépo-
ration. Ce préchauffage du filire et de la téte
de percolateur (flush) permet de donner plus
de saveur & I'expresso.

REMARQUE : si vous préparez plusieurs
expressos d'affilée, le rincage n'est néces-
saire qu'aprés le premier expresso.

Condition préalable : I'appareil est prét &
fonctionner. Les anneaux DEL 18, 19 sont
allumés en continu.

1. Placez le portefilire 17 avec le filire 1/2
sélectionné, sans poudre d'expresso,
sous la téte de percolateur 14.

- Placez le porte-iltre 17 avec la poi-
gnéesur V uk.

- Tournez la poignée du porte-ilire 17
vers la droite jusqu'a ¥ @.

2. Placez une tasse sous le portediltre 17.
3. Appuyez sur le bouton T2 19.

- L'anneau DEL T2 19 clignote.

- L'anneau DEL &7 18 s'éteint.
- De I'eau trés chaude s'écoule & tra-
vers le porte-iltre 17 dans la tasse.
4. lorsque le processus est terminé, les an-
neaux DEL 18, 19 s'allument & nou-
veau en continu.
5. Tournez la poignée du portefilire 17
vers la gauche jusqu'a ¥ o et sortez-
le vers le bas.
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6. Laissez I'equ trés chaude dans la tasse
pour la préchauffer et jetez-la juste
avant la percolation.

7. Séchez le portefiltre 17 avec filire 1/2.
9. Mesurer et tamper
la poudre
d'expresso

REMARQUES :

¢ lorsque vous achetez de la poudre
d'expresso, vérifiez que le degré de
mouture convient aux machines & porte-
filtre. Le degré de mouture doit étre fin.
Ceci est souvent indiqué sur |'embal-
lage.

®  Pour un simple expresso, vous avez be-
soin d'env. 7 - 9 g de poudre d'expres-
so etd'env. 14 - 18 g pour un double
expresso.

L'objectif du tampage est de compacter la

poudre d'expresso de maniére homogéne

dans le filire 1/2. La surface de la poudre
d'expresso doit étre lisse et exempte de fis-
sures pour que |'eau soit pressée de maniére
homogéne & travers la poudre d'expresso

lors de I'extraction. Des fissures ou des en-
droits minces font que I'eau peut trouver plus
rapidement son chemin ici (« channeling »)

- aux dépens du goit.

1. Mettez suffisamment de poudre d'ex-
presso dans le filtre 1/2 pour qu'il soit
rempli en formant un léger amoncelle-
ment (bombé).

tapoter le portefilire 17 sur le plan de
travail et répartir la poudre p. ex. avec
une cuillére & café, sans pression.

Placez & présent le tasseur 9 perpendi-
culairement sur la poudre d'expresso.
Appuyez de maniére homogéne sur la
poudre d'expresso jusqu'd ce qu'elle af-
teigne & peu prés le repére MAX dans
le filtre 1/2.

REMARQUES :

Une pression homogéne est plus impor-
tante qu'une forte pression |

Une pression d'env. 15 kg est optimale.
Aux fins d'exercice, vous pouvez utiliser
un pése-personne.

Pour éviter les fissures : apres le tam-
page, ne jamais taper contre le porte-
filire 171

2. Distribuez la poudre d'expresso dans le
filtre 1/2 de fagon homogeéne, sans la
presser. Pour ce faire, vous pouvez
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10. Préparation
d'expresso

3. Tournez la poignée du portefilire 17
vers la droite jusqu'a ¥ @. Le porte-
filire doit étre bien en place.

DANGER ! Risque de
brilures !
©® Pendant la préparation d'expresso, de

la vapeur d'eau trés chaude s'échappe
de la téte de percolateur 14. La téte de
percolateur reste encore trés chaude
aprés la préparation. Ne le touchez
pas et ne laissez en aucun cas vos
mains ou d'autres parties du corps dans
la vapeur d'eau.

REMARQUES :

e Sivous souhaitez utiliser un récipient
plus haut, vous pouvez retirer la grille
d'égouttement 13 et placer le récipient
directement dans le plateau d'égoutte-
ment 12.

e Cet appareil dispose d'une fonction
préinfusion. L'appareil marque donc
une courte pause au début de |'extrac-
tion de 'expresso.

&g

10.1 Extraire un simple
expresso

Condition préalable : I'appareil est prét &

fonctionner. Les anneaux DEL 18, 19 sont

allumés en continu.

1. Pour un simple expresso, utilisez le
filtre 2.

2. Placez le portedfiltre 17 préparé avec
la poignée sur ¥ wk* sous la téte de
percolateur 14.

4. Placez la tasse préchauffée sous I'ou-
verture d'écoulement du porte-iltre 17.
5. Appuyez sur le bouton &7 18.

- l'anneau DEL £ 18 clignote.

- L'anneau DEL T2 19 s'éteint.
- L'expresso s'écoule lentement dans la
tasse et s'arréte automatiquement.
6. Sivous voulez interrompre |'opération,

appuyez & nouveau sur le bouton
7 18.

REMARQUE : vous pouvez modifier la
quantité d'eau enregistrée pour un simple
expresso (voir « Régler le volume d'expres-
so » & la page 77).

7. lorsque le processus est terming, les an-
neaux DEL 18, 19 s'allument & nou-
veau en continu.

8. Tournez la poignée du portefilire 17
vers la gauche jusqu'a ¥ o et sortez-
le vers le bas.

9. Tapotez pour faire sortir la poudre d'ex-
presso du filtre 2 et jetezla avec les dé-
chets bio. Vous pouvez, si nécessaire,
refirer les restes avec un cuillére & café.

10. Nettoyez le filire 2 et le porte-filtre 17
et séchez-les.



10.2 Extraire un double
expresso

Condition préalable : I'appareil est prét a

fonctionner. Les anneaux DEL 18, 19 sont

allumés en continu.

1. Utilisez le filtre 1 pour un double ex-
presso ou pour deux tasses d'expresso.

2. Placez le portedfilire 17 préparé avec
la poignée sur ¥ uf’ sous la téte de
percolateur 14.

3. Tournez la poignée du porteilire 17
vers la droite jusqu'a ¥ @. Le porte-
filtre doit étre bien en place.

4. Placez une ou deux tasses préchauffées
sous |'ouverture d'écoulement du porte-
filtre 17.

5. Appuyez sur le bouton T22 19.

- l'anneau DEL T2Z 19 clignote.

- l'anneau DEL 7 18 s'éteint.

- L'expresso s'écoule lentement dans
les tasses et s'arréte automatique-
ment.

6. Si vous voulez interrompre |'opération,
appuyez & nouveau sur le bouton

=7 19.

REMARQUE : vous pouvez changer la
quantité d'eau enregistrée pour un double
expresso (voir « Régler le volume d'expres-
so » & la page 77).

7. lorsque le processus est terming, les an-
neaux DEL 18, 19 s'allument & nou-
veau en continu.
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8. Tournez la poignée du portefilire 17
vers la gauche jusqu'a V¥ o et sortez-
le vers le bas.

9. Tapotez pour faire sortir la poudre d'ex-
presso du filtre 1 et jetezla avec les dé-
chets bio. Vous pouvez, si nécessaire,
retirer les restes avec un cuillére & café.

10. Nettoyez le filtre 1 et le portefiltre 17
et séchezles.

11. Astuces pour
I'expresso parfait

On ne parvient pas toujours & réussir tout de
suite |'expresso parfait. C'est pourquoi vous
osez expérimenter un peu jusqu'a ce que le
résultat soit & votre goGt. Voici quelques as-
tuces concernant ce que vous pouvez obser-
ver :

¢ |y a de grandes différences de qualité
et de goit entre les poudres d'expresso.
Testez différentes sortes.

¢ lorsque vous achetez de la poudre
d'expresso, vérifiez que le degré de
mouture convient aux machines & porte-
filire. Le degré de mouture doit étre fin.
Ceci est souvent indiqué sur 'embal-
lage.

¢ Moadifier toujours un seul point & la fois,
p. ex. uniquement la pression de tam-
page ou uniquement la quantité de
poudre d'expresso afin de pouvoir re-
tracer I'impact de cefte modification.

* Vous reconnaissez |'extraction par-
faite aux critéres suivants :

- L'extraction prend env. 30 secondes.
- L'expresso s'écoule lentement dans la
tasse.

* Vous reconnaissez une sous-extrac-
tion au fait que I'expresso s'égoutte
aussi rapidement que de I'eau dans la
tasse. Il a le goGt d'eau, éventuellement
aussi un peu acide.



Reméde :

- Vérifiez si la mouture de la poudre
d'expresso est suffisamment fine.

- Utilisez plus de poudre d'expresso.

- Veillez & compacter la poudre d'ex-
presso de maniére homogéne sans fis-
sures.

- Exercer plus de pression pour le tam-
page.

Vous reconnaissez une hyperextrac-

tion au fait que |'expresso ne s'égoutte

que lentement dans la tasse et a un
goit amer.

Reméde :
- Utilisez moins de poudre d'expresso.
- N'exercez pas une pression trop forte
lors du tampage.
Des types d'expresso différents néces-
sitent différentes températures de I'eau
pour développer des saveurs maxi-
males. Si la torréfaction est foncée, il
est recommandé que la température soit
plus basse et plus haute si la torréfac-
tion est plus claire.
Nettoyez réguliérement votre machine
a expresso. Des résidus de café ou des
pores obstrués altérent le godt.
Utilisez toujours de I'eau du robinet
fraiche, pas trop dure. Si votre eau du
robinet est trop dure, vous pouvez utili-
ser de |'eau filtrée dans un filtre & eau
usuel dans le commerce.

12. Prélevement d'eau
trés chaude

DANGER ! Risque de
brilures !
© Lors de 'ttilisation de la buse va-
peur 10, de la vapeur trés chaude et
de l'equ trés chaude s'échappent. La
buse vapeur atteint une température trés
élevée. Touchez la buse vapeur unique-
ment au niveau de la poignée en ma-
tiére plastique. Ne laissez en aucun cas
vos mains ou d'autres parties du corps
dans la vapeur d'eau.

Vous pouvez prélever de I'eau trés chaude
(env. 80 °C) via la buse vapeur 10, par
exemple pour un café américain ou pour
préchauffer des tasses.

Vous pouvez tourner la buse vapeur 10
d'un cété puis de I'autre.

Condition préalable : I'appareil est prét &

fonctionner. Les anneaux DEL 18, 19 sont

allumés en continu.

1. Placez un récipient sous la buse vo-
peur 10.

2. Tournez l'interrupteur rotatif 4 en direc-
tion du symbole %/ &y .

- L'anneau DEL & 18 clignote.

- 'anneau DEL TZZ 19 s'éteint.
- De I'eau trés chaude s'écoule de la
buse vapeur 10.
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3. Mettez fin & 'opération en tournant I'in-
terrupteur rotatif 4 pour revenir sur
OFF.

Lorsque les anneaux DEL 18, 19 clignotent,

I'appareil est en train de chauffer.

Quand les anneaux DEL 18, 19 sont allu-

més en continu, |'appareil est & nouveau

prét & fonctionner pour la préparation d'ex-
presso.

REMARQUE : la durée maximale de prélé-
vement d'eau chaude est de 120 secondes.
Ensuite la fonction s'arréte automatique-
ment. Tournez l'interrupteur rotatif 4 pour re-
venir sur OFF. Vous pouvez ensuite réutiliser
immédiatement la fonction.

13. Mousser le lait

DANGER ! Risque de
brilures !
© Lors de I'utilisation de la buse vo-
peur 10, de la vapeur trés chaude et
de 'eau trés chaude s'échappent. La
buse vapeur atteint une température trés
élevée. Touchez la buse vapeur unique-
ment au niveau de la poignée en ma-
tiére plastique. Ne laissez en aucun cas
vos mains ou d'autres parties du corps
dans la vapeur d'eau.
®© Lors du moussage de lait avec la buse
vapeur 10 : commencez par plonger la
buse vapeur dans le lait avant de dé-
marrer la fonction vapeur. Et arrétez la
fonction vapeur avant de ressortir la
buse vapeur.

Vous pouvez faire mousser du lait avec la
buse vapeur 10. Cela demande un peu
d'exercice.

Astuces :

¢ Testez le lait de différents fabricants.

* le lait & plus forte teneur en protéine
mousse mieux.

e Une plus forte teneur en lipides donne
une mousse plus crémeuse.

e Utilisez toujours du lait froid sortant du
réfrigérateur (env. 5 °C).

® lors du moussage, la température du
lait ne doit pas étre brilant. Des tempé-
ratures plus élevées altérent le goit et
font retomber la mousse de lait. Un
point de référence : la bonne tempéra-
ture est atteinte dans un pichet en métal
quand les parois latérales du pichet
sont frop chaudes pour le tenir dans la
main.

¢ N'attendez pas trop longtemps quand
le lait moussé est prét. Sinon une partie
de la mousse de lait retombe.

Condition préalable : I'appareil est prét &

fonctionner. Les anneaux DEL 18, 19 sont

allumés en continu.

1. Remplissez au maximum & la moitié un
récipient de lait froid.

2. Appuyez sur le bouton ¢ 20.

- L'anneau DEL ¢ 20 clignote.
- L'appareil se réchauffe pour la pro-
duction de vapeur.
3. Quand l'appareil est prét pour la pro-
duction de vapeur, I'anneau DEL

& 20 est allumé en continu.

REMARQUE : quand I'appareil est prét
pour la production de vapeur, procédez ra-
pidement. Sinon, aprés un court instant,
I'appareil se met en mode refroidissement
(les anneaux DEL 18, 19 clignotent de ma-
niére rythmique). Ceci est une fonction de
sécurité contre la surchauffe. Dans ce cas,
appuyez & nouveau sur le bouton ¢ 20
pour réactiver la fonction vapeur.




4. Tenez un autre récipient sous la buse
vapeur 10 et tournez l'interrupteur rota-
tif 4 en direction du symbole dI/ &y .

W\,

- L'anneau DEL > 20 clignote.
- De la vapeur s'échappe.

5. Laissez s'échapper un peu de vapeur
puis interrompez en mettant ['interrup-
teur rotatif 4 sur OFF.

6. Plongez la buse vapeur 10 dans le lait
et tournez & nouveau l'interrupteur rota-
tif 4 en direction du symbole dl%/£y.

Astuces :

- Plongez la buse vapeur 10 juste en
dessous de la surface de maniére &
incorporer de I'air dans le lait
(« phase d'infusion »).

- Ne pas plongez au milieu mais sur le
coté de maniére & provoquer un tour-
billon.

7. Quand le volume du lait a visiblement
augmenté (env. de 50 %), plongez la
buse vapeur 10 un peu plus profondé-
ment. Le tourbillon doit perdurer. A pré-
sent, les petites bulles d'air sont
finement réparties (« phase de
roulement »).

8. Lorsque la mousse de lait a la consis-
tance souhaitée, réglez |'interrupteur ro-
tatif 4 sur OFF.

REMARQUE : au total, le temps maximum
de production de vapeur est de

120 secondes. Ensuite la fonction s'arréte
automatiquement. Tournez l'interrupteur ro-
tatif 4 pour revenir sur OFF. Ensuite, |'appao-
reil passe en mode refroidissement (les
anneaux DEL 18, 19 clignotent de maniére
rythmique).

9. Versez aussi rapidement que possible
la mousse de lait dans I'expresso.

10. Essuyez la buse vapeur 10 immédiate-
ment aprés chaque moussage de lait
avec un chiffon propre pour éliminer les
résidus de lait.

11. Faites tourner encore une fois briéve-
ment |'interrupteur rotatif 4 en direction
du symbole %/ &y jusqu'a ce que de
la vapeur sorte. Cela permet d'éliminer
les résidus de lait de I'intérieur de la
buse vapeur 10.

12. A la fin, réglez l'interrupteur rotatif 4
sur OFF.
W,

- L'anneau DEL > 20 est allumé en
continu.
13. Appuyez sur le bouton & 20.

- 'anneau DEL &% 20 s'éteint.
- Les anneaux DEL 18, 19 clignotent
de maniére rythmique.

- L'appareil refroidit.
Quand les anneaux DEL 18, 19 sont allu-
més en continu, |'appareil est & nouveau
prét & fonctionner pour la préparation d'ex-
presso.

REMARQUE : ce processus de refroidisse-

ment dure quelques minutes. Si vous voulez

préparer & nouveau rapidement un expres-
s0, vous pouvez accélérer le processus de
refroidissement en prélevant de |'eau trés
chaude :

1. Pendant que les anneaux DEL 18, 19
clignotent de maniére rythmique, tour-
nez 'interrupteur rotatif 4 en direction
du symbole I/ £y.

- L'anneau DEL & 18 clignote.
- Tout d'abord de la vapeur sort, puis
de I'eau ensuite le processus s'arréte.
2. lorsque que les anneaux DEL 18, 19
clignotent & nouveau de maniére ryth-
mique, tournez 'interrupteur rotatif 4
pour revenir sur le symbole OFF.
Les anneaux DEL 18, 19 sont allumés en
continu. L'appareil est prét pour la prépara-
tion d'expresso.




14. Réglages

Vous pouvez effectuer différents réglages sur
votre machine & expresso. Pour la plupart des
réglages, vous devez d'abord appeler le menu.

14.1 Appeler le menu

Condition préalable : I'appareil est prét &
fonctionner. Les anneaux DEL 18, 19 sont
allumés en continu.

*  Maintenez le bouton & 20 enfoncé
pendant environ 5 secondes jusqu'd ce
que les 3 anneaux DEL 18, 19, 20 cli-
gnotent successivement en alternance
par paire. A présent, vous pouvez ef-
fectuer les réglages comme cela est dé-
crit dans les paragraphes suivants.

REMARQUE : aprés 30 secondes sans ac-
tivité, le processus est interrompu sans sau-
vegarde.

14.2 Dureté de l'eau

Comme chaque appareil & eau chaude,
cette machine & expresso doit aussi étre dé-
tartrée réguliérement. Le calcaire se dépose
a l'intérieur de I'appareil et sur les petits ori-
fices (p. ex. sur la buse vapeur 10). Cela
perturbe les fonctions et endommage I'ap-
pareil & long terme.

Cette machine détermine automatiquement le
moment du détarirage. Quand ce moment est
afteint, tous les anneaux DEL 18, 19, 20
sont allumés en continu. Vous ne pouvez plus
utiliser I'appareil ensuite. Il doit d'abord étre
détartré.

Pour que cela se produise au bon moment,
vous pouvez adapter le réglage de la dureté
de I'eau & I'eau de votre robinet. Vous obte-
nez des informations sur votre eau du robinet
auprés de votre fournisseur d'eau (p. ex. sur
le site Internet). Si vous utilisez de I'eau filtrée,
vous pouvez adapter en conséquence la dure-
t¢ de I'eau. Tenez compte & ce sujet des
consignes de votre fabricant de filire & eau.
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Vous pouvez choisir entre trois plages de
dureté : douce, moyenne, dure.

Le réglage par défaut & la livraison de 'ap-
pareil est eau dure.

Vous trouverez toutes les informations sur le
détartrage au Chapitre « Détartrage » 4 la

page 81.

Condition préalable : le menu est appelé.
Les 3 anneaux DEL 18, 19, 20 clignotent
successivement, en alternance respective-
ment par paire.

1. Appuyez sur le bouton T2 19.

Les anneaux DEL 18, 19, 20 affichent brie-
vement une fois la plage de dureté actuelle :

Plage de
dureté :

@ X X X
- X X
@ — — X

2. lorsque les anneaux DEL affichent suc-
cessivement les différentes plages de
dureté, appuyez sur le bouton pour la
plage de dureté souhaitée :

douce | moyenne | dure

Plage de

dureté : dure

douce | moyenne

@ X

X

@ X

Lorsque I'anneau DEL ©22 19 clignote
3 fois, le nouveau réglage est enregistré.




14.3 Température
d'expresso

La température de I'eau lors de I'extraction
de I'expresso peut étre modifiée pour
I'adapter aux différentes types de café et &
votre go(t. Si la torréfaction est foncée, il est
recommandé que la température soit plus
basse et plus haute si la torréfaction est plus
claire.

Vous pouvez choisir entre trois plages de
température : basse, moyenne, trés chaud.
Le réglage par défaut & la livraison de I'ap-
pareil est moyenne.

Condition préalable : le menu est appelé.
Les 3 anneaux DEL 18, 19, 20 clignotent
successivement, en alternance respective-
ment par paire.

1. Appuyez sur le bouton &7 18.

Les anneaux DEL 18, 19, 20 affichent brié-
vement une fois la plage de température ac-
tuelle :

Plage de R
tempéra- | faible | moyenne fres

chaude
ture:

@ X X X
— X X
@ — — X

2. Llorsque les anneaux DEL affichent suc-
cessivement les différentes plages de
température, appuyez sur le bouton
pour la plage de température

souhaitée :
Plage de .
tempéra- | faible | moyenne fres
chaude
ture:

@ X
X
@ X

Lorsque I'anneau DEL £ 18 clignote
3 fois, le nouveau réglage est enregistré.

14.4 Régler le volume
d'expresso

REMARQUE : le volume de |'expresso ob-
tenu est aussi influencé par la quantité et le
compactage de la poudre d'expresso.

Avec cette fonction Memory vous pouvez
adapter la quantité d'expresso obtenue &
vos tasses et vos préférences. Le réglage se
fait indirectement via le temps de préparo-
tion.

REMARQUE : le temps de préparation
peut étre compris entre 20 et 75 secondes.
Lorsque vous sélectionnez un temps plus
court ou plus long, le temps préalablement
enregistré est conservé.




Simple expresso

Condition préalable : I'appareil est prét a

fonctionner. Les anneaux DEL 18, 19 sont

allumés en continu.

1. Préparez le filire 2, le portefilire 17 et
la poudre d'expresso pour un simple
expresso et serrez le porte-filtre sous la
téte de percolateur 14.

2. Placez la tasse & expresso souhaitée
sous la téte de percolateur 14.

3. Maintenez le bouton &2 18 enfoncé.
La préparation de |'expresso com-
mence.

4. Llorsque I'anneau DEL T2Z 19 cli-
gnote rapidement et une fois que la
quantité souhaitée est atteinte, relchez
le bouton & 18.

Le processus s'arréte.

Lorsque I'anneau DEL T 18 clignote

3 fois, le nouveau temps de préparation

pour un simple expresso est enregistré.

Quand les anneaux DEL 18, 19 sont allu-

més en continu, 'appareil est & nouveau

prét & fonctionner.

Double expresso

Condition préalable : I'appareil est prét a

fonctionner. Les anneaux DEL 18, 19 sont

allumés en continu.

1. Préparez le filire 1, le portefilire 17 et
la poudre d'expresso pour un double
expresso et serrez le poudre d'expresso
sous la téte de percolateur 14.

2. Placez la tasse ou les tasses & expresso
souhaitées sous la téte de percola-
teur 14.

3. Maintenez le bouton T22 19 enfon-
cé. La préparation de |'expresso com-
mence.

4. lorsque I'anneau DEL & 18 clignote
rapidement et une fois que la quantité
souhaitée est atteinte, relachez le bou-

ton T2 19.

Le processus s'arréte.
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Lorsque |'anneau DEL T2Z 19 clignote

3 fois, le nouveau temps de préparation
pour un double expresso est enregistré.
Quand les anneaux DEL 18, 19 sont allu-
més en continu, |'appareil est & nouveau
prét & fonctionner.

14.5 Rétablir les réglages
d'usine

Avec cette fonction, vous pouvez réinitialiser
tous les réglages sur les réglages d'usine.

Condition préalable : le menu est appelé.
Les 3 anneaux DEL 18, 19, 20 clignotent
successivement, en alternance respective-
ment par paire.

1. Placez un récipient sous la buse va-
peur 10.

2. Tournez l'interrupteur rotatif 4 en direc-
tion du symbole @3/00

3. Appuyez sur le bouton I 18.

Les 3 anneaux DEL 18, 19, , 20 clignotent

plusieurs fois simultanément. Les réglages

sont réinitialisés aux réglages d'usine.

4. lorsque que les anneaux DEL 18, 19
clignotent de maniére rythmique, tour-
nez l'interrupteur rotatif 4 pour revenir
sur le symbole OFF.

Quand les anneaux DEL 18, 19 sont allu-

més en continu, 'appareil est & nouveau

prét & fonctionner.



15. Nettoyage

DANGER ! Risque
d'électrocution !
® La machine & expresso et le céble de
raccordement avec fiche secteur 7 ne
doivent pas étre immergés dans I'eau
ou d'autres liquides.

DANGER ! Risque de
brilures !
® Pendant le fonctionnement, de nombreux
composants et accessoires de la ma-
chine & expresso atteignent une tempé-
rature frés élevée. Laissez ceuxi
refroidir avant le nettoyage.

AVERTISSEMENT : risque de dom-

mages matériels !

©® N'utilisez aucun détergent acide ou dé-
capant.

REMARQUES :

® Lles accessoires suivants peuvent étre
nettoyés au lave-vaisselle ou & la main :
- les filtres 1/2

® les accessoires suivants peuvent étre la-
vés & la main avec un produit vaisselle
doux :
- le réservoir d'eau 6 avec couvercle 5
- la grille d'égouttement 13
- le plateau d'égouttement 12
- le portefilire 17
- le manchon de remplissage de la

buse vapeur 10

- le tasseur 9

® L'ardme de I'expresso peut étre dénatu-
ré lorsque des restes de produit vais-
selle adhérent sur des accessoires qui
entrent en contact avec |'eau, I'expres-
so ou le lait. C'est pourquoi vous devez
nettoyer ces piéces soigneusement a
I'eau claire, méme lorsqu'un nettoyage
avec du produit vaisselle est nécessaire.

Apreés chaque expresso

1. Retirez le porte-filtre 17 de la téte de
percolateur 14.

2. Tapotez pour faire sortir la poudre d'ex-
presso du filtire 1/2 et jetezla avec les
déchets bio. Vous pouvez, si néces-
saire, retirer les restes avec un cuillére &
café.

3. Rincez le filtre 1/2 et le portefilire 17
a I'eau chaude et séchez-les.

Aprés chaque moussage de lait

REMARQUE : veillez & ce que |'orifice de
la buse vapeur 10 soit toujours propre. Les
résidus de lait non éliminés ne sont non seu-
lement pas hygiéniques. lls peuvent aussi ra-
pidement obstruer le petit orifice.

1. Essuyez la buse vapeur 10 avec un
chiffon propre pour éliminer les résidus
de lait.

2. Faites tourner encore une fois briéve-
ment |'interrupteur rotatif 4 en direction
du symbole %/ £y jusqu'a ce que de
la vapeur sorte. Cela permet d'éliminer
les résidus de lait de l'intérieur de la
buse vapeur.

Plateau d'égouttement

Lorsque le flotteur 11 devient visible (voir il-
lustration), videz le plateau d'égoutte-

ment 12. En tout cas, il est recommandé de
nettoyer une fois chaque jour le plateau
d'égouttement.

1. Sortez la grille d'égouttement 13.
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2. Soulevez le plateau d'égouttement 12
vers le haut pour le sortir.

>

3. Videz et nettoyez & la main ces acces-
soires avec un produit vaisselle doux.

4. Séchez toutes les piéces avant de les re-
mettre en place.

©

Chaque jour

DANGER ! Risque
d'électrocution !
©® Débranchez la fiche secteur 7 de la
prise de courant avant de nettoyer la
machine & expresso.

1. Videz le réservoir d'eau 6 et rincezle
plusieurs fois & I'eau claire.

2. Essuyez la téte de percolateur 14 &
I'aide d'un chiffon propre humide. Ce
faisant, nettoyez aussi le bord entourant
la téte de percolateur.

REMARQUE : si nécessaire, utilisez pour
cela un peu de produit vaisselle. Nettoyez
en essuyant soigneusement plusieurs fois
avec un chiffon juste humecté & I'eau claire.

3. Essuyez |'extérieur de I'appareil avec
un chiffon humecté.
4. Séchez toutes les piéces.

Buse vapeur

Il est recommandé de démonter la buse va-

peur 10 une fois par jour pour la nettoyer

soigneusement.

1. Laissez refroidir la buse vapeur 10.

2. Retirez le manchon de remplissage de
la buse vapeur 10.

3. Llavez soigneusement le manchon de
remplissage & la main avec un produit
vaisselle doux. Rincez plusieurs fois &
I'eau claire trés chaude.

4. Essuyez soigneusement le tube intérieur
de la buse vapeur 10 & I'aide d'un
chiffon humide.

REMARQUE : si nécessaire, utilisez pour
cela un peu de produit vaisselle. Nettoyez
en essuyant soigneusement plusieurs fois
avec un chiffon juste humecté & I'eau claire.

5. Replacez le manchon de remplissage
en le coulissant sur la buse vapeur 10.



Filtres et porte-filtre

1. Méme si vous utilisez toujours le méme
filtre 1/2, vous devriez quand méme le
retirer au moins une fois par semaine
du portefiltre 17.

2. lavez soigneusement le portefilire 17
a la main avec un produit vaisselle
doux. Rincez plusieurs fois & I'eau
claire trés chaude.

3. Vous pouvez laver les filtres 1/2 au
lave-vaisselle.

4. Séchez soigneusement toutes les piéces
avant de les remonter.

Réservoir d'eau

1. Env. toutes les 2 semaines, il est recom-
mandé de nettoyer |'intérieur du réser-
voir d'eau 6 avec un peu de produit
vaisselle doux.

2. Rincezle ensuite soigneusement & I'eau
du robinet claire.

3. Séchez I'extérieur du réservoir d'eau 6
avant de le mettre en place.

REMARQUE : un peu d'eau s'accumule
dans le renfoncement sous le réservoir
d'eau 6. Eliminezla réguliérement avec un
chiffon sec et propre.

16. Détartrage

Comme chaque appareil & eau chaude,
cette machine & expresso doit aussi étre dé-
tartrée réguliérement. Le calcaire se dépose
a l'intérieur de I'appareil et sur les petits ori-
fices (p. ex. sur la buse vapeur 10). Cela
perturbe les fonctions et endommage I'ap-
pareil & long terme.

Cette machine détermine automatiquement le
moment du détartrage. Quand ce moment est
atteint, tous les anneaux DEL 18, 19, 20
sont allumés en continu. Vous ne pouvez
plus utiliser I'appareil ensuite. Il doit
d'abord étre détartré.

REMARQUES :

® Pour que la demande de détartrage se
produise au bon moment, vous pouvez
adapter le réglage de la dureté de
I'eau & I'eau de votre robinet (voir « Du-
reté de I'eau » & la page 76).

*  Mais, indépendamment de cela, vous
pouvez aussi lancer le programme de
détartrage & tout moment.

®  Au cours de chaque opération (dé-
tartrage et ringage), une grande quanti-
té de solution anticalcaire ou d'eau est
pompée de maniére rythmique dans
I'appareil pendant environ 5 minutes.

Processus de détartrage

Vous pouvez utiliser un détartrant usuel du
commerce pour les machines & expresso.
Respectez les indications du fabricant.

Condition préalable & la demande de

détartrage : tous les anneaux

DEL 18, 19, 20 sont allumés en continu.

Condition préalable sans demande de

détartrage : I'appareil est prét & fonctionner.

Les anneaux DEL 18, 19 sont allumés en

continu.

1. Videz le réservoir d'eau 6.

2. Conformément aux indications du fabri-
cant, mélangez le détartrant avec de
I'eau du robinet froide pour obtenir
1 litre de solution de détartrage.

3. Remplissez le réservoir d'eau 6
jusqu'au repére MAX avec la solution
de détartrage.

4. Mettez le réservoir d'eau 6 en place.

5. Pour récupérer la solution de dé-
tartrage, placez un grand récipient
(env. 1 litre) sous la buse vapeur 10 et
un autre récipient (env. 500 ml) sous la
téte de percolateur 14.

6. Maintenez le bouton ¢* 20 enfoncé
pendant environ 5 secondes jusqu'a ce
que les 3 anneaux DEL 18, 19, 20 cli-
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gnotent successivement en alternance
par paire.

REMARQUE : aprés 30 secondes sans ac-
tivité, le processus est interrompu.

7. Tournez l'interrupteur rotatif 4 en direc-
tion du symbole b/ &y .

8. Appuyez sur le bouton ¢ 20.

- L'appareil pompe de la solution de
détartrage trés chaude & travers la
buse vapeur 10.

9. Une fois qu'env. 450 ml de solution de
détartrage sont passés, tournez I'inter-
rupteur rofatif 4 sur OFF.

- La solution de détartrage est pompée,
avec des pauses, a travers la téte de
percolateur 14.

Lorsque le programme de détartrage est en-

tierement terminé, tous les anneaux

DEL 18, 19 sont allumés en continu.

Rincage

1. Retirez le réservoir d'eau 6 et déversez
I'éventuel surplus de solution de dé-
tartrage.

2. Rincez le réservoir d'eau 6 plusieurs
fois & I'eau claire.

3. Remplissez le réservoir d'eau 6
jusqu'au repére MAX avec de 'eau du
robinet fraiche et froide et mettez-le en
place.

4. Videz les récipients de récupération du
liquide pompé & travers l'appareil et re-
placez ceuxci sous la buse vapeur 10
et la téte de percolateur 14,

5. Maintenez le bouton & 20 enfoncé
pendant environ 5 secondes jusqu'd ce
que les 3 anneaux DEL 18, 19, 20 cli-
gnotent successivement en alternance
par paire.

REMARQUE : aprés 30 secondes sans ac-
tivité, le processus est interrompu.
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6. Tournez l'interrupteur rotatif 4 en direc-
tion du symbole b/ &y .
7. Appuyez sur le bouton ¢ 20.
- L'appareil pompe de I'eau trés
chaude & travers la buse vapeur 10.
8. Une fois qu'env. 450 ml d'eau sont pas-
sés, tournez |'interrupteur rotatif 4 sur
OFF.
- L'eau est pompée, avec des pauses, &
travers la téte de percolateur 14.
Lorsque le processus est terming, les an-
neaux DEL 18, 19 s'allument en continu.
9. Remplissez le réservoir d'eau 6
jusqu'au repére MAX avec de I'eau du
robinet fraiche et froide.
L'appareil est & nouveau prét & fonctionner
pour la préparation d'expresso.

17. Rangement et
transport

A DANGER pour les enfants !
© Conservez |'appareil hors de portée
des enfants.

AVERTISSEMENT : risque de dom-

mages matériels !

©® N'exposez pas |'appareil & des tempé-
ratures inférieures au point de congélo-
tion.

¢ Une fois qu'ils sont nettoyés, laissez sé-
cher la machine & expresso et ses acces-
soires avant de les réassembler et de les
ranger.

e Si vous voulez transporter la machine &
expresso, videz le réservoir d'eau 6 et
le plateau d'égouttement 12.



18. Mise au rebut

Ce produit est soumis aux

exigences de la directive

2012/19/UE. Le symbole

de la poubelle sur roues bar-

rée signifie que, dans |'Union

européenne, le produit doit

faire I'objet d'une collecte séparée des dé-
chets. Cela s’applique au produit et & tous
les accessoires portant ce symbole. Les pro-
duits portant ce symbole ne doivent pas étre
éliminés avec les déchets ménagers nor-
maux, mais doivent étre déposés dans un
point de collecte chargé du recyclage des
appareils électriques et électroniques.

Ce symbole de recyclage iden-

tifie p. ex. un objet ou des par-

ties de matériaux comme étant

recyclables. Le recyclage

contribue & réduire |'utilisation

de matiéres premiéres et & protéger |'envi-
ronnement.

Emballage

Si vous souhaitez mettre |'emballage au re-
but, respectez les prescriptions environne-
mentales correspondantes de votre pays.

Seulement pour la France
° =
€2 Bt TE
LE BAC DE TRI R

o ) FR ADEPOSER A DEPOSER
B N VAGASIN EN DECHETERIE
V Cet appareil
. %

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

FR
(3 —=—
¥ | ELEMENTS
@" 'EMBALLAGE ~ |O

Le produit est recyclable, soumis & la respon-
sabilité élargie du producteur et doit faire
I'objet d'un tri sélectif.



19. Dépannage

Si votre appareil ne fonctionne pas correctement, procédez dans un premier temps aux tests
de cette liste de contréle. Il s'agit peut-étre seulement d'un probléme mineur que vous pouvez

résoudre vous-méme.

A DANGER ! Risque d'électrocution !
©® N'essayez en aucun cas de réparer |'appareil vous-méme.

Probléeme

Cause possible / solution

Ne fonctionne pas

* L'alimentation électrique est-elle établie
correctement 2
e Vérifiez le branchement.

Affichages DEL clignotants
mais pas de fonction

Vous trouverez des indications concernant les DEL au cha-
pitre « Affichage des anneaux DEL » & la page 64.

Mauvaise qualité de I'expresso

Vous trouverez des astuces concernant la préparation
d'expresso au chapitre « Astuces pour |'expresso parfait »
a la page 72.

L'expresso est trop froid.

* Pas de préchauffage de la tasse 2
Ajuster la température du café dans les réglages (voir
« Température d'expresso » & la page 77).

L'expresso s'égoutte juste du

porte-ilire 17 ou déborde aus-|

si du bord du porteffiltre.

*  Mouture de poudre d'expresso trop fine 2 Trop de
poudre d'expresso ¢ Tampé trop fort 2

Poudre d'expresso sur le bord du filtre 1/2 2
Vérifier si le trou sur la face inférieure du filtre 1/2
est obstrué.

®  Fautil détartrer la machine / la téte de percolateur 14 2

L'expresso s'écoule trop rapide-
ment du portefilire 17 et est trop
clair.

*  Mouture de poudre d'expresso trop grossiére 2 Trop
peu de poudre d'expresso 2 Poudre pas suffisamment
ou irréguliérement compacté 2

Tous les anneaux

DEL 18, 19, 20 sont allumés
en continu. Aucune prépara-
tion d'expresso possible.

* L'appareil doit étre détartré.

Le portediltre 17 ne peut pas
étre complétement fourné
sur 'V @.

Trop de poudre d'expresso 2
Poudre d'expresso sur le bord du filire 1/2 2

Bruits de pompage inhabituels

Estce que le réservoir d'eau 6 est vide 2
Est-ce que le réservoir d'eau 6 n'est pas correctement
en place 2
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Probléme Cause possible / solution

Est-ce que le réservoir d'eau 6 est vide 2
Estce que la buse vapeur 10 est obstruée 2
e Fautil détartrer la machine / la buse vapeur 10 2

[ ]
Ni eau ni vapeur ne sortde la |
buse vapeur 10.

e Ceci est normal. Ceci est une fonction de sécurité.

Aprés 120 secondes il ne sort Tournez l'interrupteur rotatif 4 pour revenir sur OFF.
plus d'eau / de vapeur de la Vérifiez s'il y a suffisamment d'eau dans le réservoir
buse vapeur 10. d'eau 6. Vous pouvez ensuite réutiliser immédiate-

ment la fonction.

20. Caractéristiques

techniques
Modéle : SEMS 1350 A2
Tension 220-240V ~
secteur : 50 -60 Hz
Classe de I
protection :
Puissance : 1350 W
Contenance du | minimum 250 m| (MIN)
réservoir maximum 1000 ml
d'eau : (MAX)
Pression : 19 bars
Passage automatique en mode éteint :
< 30 minutes
Puissance absorbée en mode éteint :
<0,5W




Symboles utilisés

Gepriifte Sicherheit (sécurité
contrdlée): les appareils doivent
satisfaire aux Régles techniques
reconnues en vigueur et étre
conformes & la Loi sur la sécurité
des produits (Produktsicherheits-
gesetz - ProdSG).

Ne s'applique pas & la Suisse.

S

Avec ce marquage CE, la société
HOYER Handel GmbH déclare la
conformité avec la réglemento-
tion de |'Union européenne.

e |Ce symbole rappelle qu'il faut éli-
miner I'emballage en respectant
I'environnement.

Les matériaux recyclables sont
marqués par le symbole du recy-
mr | clage (3 fleches). Le matériau
peut étre spécifié par le numéro
de recyclage au milieu (ici : 21)

et/ou un sigle (ici : PAP).

~ Tension alternative

Le symbole représente les piéces
pouvant étre nettoyées au lave-
vaisselle.

Le produit est recyclable, soumis

& la responsabilité élargie du pro-
ducteur et doit faire 'objet d'un tri
sélectif.

Avec ce marquage UKCA (UK
Conformity Assessed) la société
HOYER Handel GmbH déclare la

conformité pour le Royaume-Uni.

Ce symbole représente le
fabricant du produit.

Sous réserves de modifications techniques.

21. Garantie de
HOYER Handel GmbH
valable pour la
France

Cheére cliente, cher client,

Vous obtenez pour cet appareil une garantie
de 3 ans & compter de la date d’achat. En
cas de défauts de ce produit, vous disposez
de droits Iégaux contre le vendeur de ce pro-
duit. Ces droits ne sont pas limités par notre
garantie présentée par la suite.
Indépendamment de la garantie commer-
ciale souscrite, le vendeur reste tenu des dé-
fauts de conformité du bien et des vices
rédhibitoires dans les conditions prévues
aux articles 1217-4 4 1217-13 du Code de
la consommation et aux articles 1641 &
1648 et 2232 du Code Civil.

Article L217-16 du Code de la
consommation

Lorsque I'acheteur demande au vendeur,
pendant le cours de la garantie commer-
ciale qui lui a été consentie lors de 'acquisi-
tion ou de la réparation dun bien meuble,
une remise en état couverte par la garantie,
toute période d'immobilisation d'au moins
sept jours vient s'ajouter & la durée de la go-
rantie qui restait & courir. Cette période
court & compter de la demande d‘inferven-
tion de |'acheteur ou de la mise & disposition
pour réparation du bien en cause, si cette
mise & disposition est postérieure a la de-
mande d'infervention.

Article L217-4 du Code de la
consommation

Le vendeur livre un bien conforme au contrat
et répond des défauts de conformité existant
lors de la délivrance.



Il répond également des défauts de confor-
mité résultant de I'emballage, des instruc-
tions de montage ou de |'installation lorsque
celleci a été mise & sa charge par le contrat
ou a été réalisée sous sa responsabilité.

Article L217-5 du Code de la

consommation

Le bien est conforme au contrat :

1. S’il est propre & |'usage habituellement
aftendu d'un bien semblable et, le cas
échéant :

- §'il correspond & la description don-
née par le vendeur et posséder les
qualités que celuici a présentées &
I‘acheteur sous forme d'échantillon ou
de modéle ;

- s'il présente les qualités qu’un ache-
teur peut légitimement attendre eu
égard aux déclarations publiques
faites par le vendeur, par le produc-
teur ou par son représentant, notam-
ment dans la publicité ou
I"étiquetage ;

2. Ou s'il présente les caractéristiques défi-

nies d'un commun accord par les par-
ties ou étre propre & tout usage spécial
recherché par |'acheteur, porté & la
connaissance du vendeur et que ce der-
nier a accepté.

Article L217-12 du Code de la
consommation

L'action résultant du défaut de conformité se
prescrit par deux ans & compter de la déli-
vrance du bien.

Article 1641 du Code civil

Le vendeur est tenu de la garantie & raison
des défauts cachés de la chose vendue qui
la rendent impropre & |'usage auquel on la
destine, ou qui diminuent tellement cet
usage que |‘acheteur ne 'aurait pas ac-
quise, ou n‘en aurait donné qu‘un moindre
prix, s'il les avait connus.

Article 1648 1er alinéa du Code
civil

L'action résultant des vices rédhibitoires doit
&tre intentée par I'acquéreur dans un délai
de deux ans & compter de la découverte du
vice.

Conditions de garantie

Le délai de garantie commence & la date
d'achat. Conservez le ticket de caisse d’ori-
gine. Ce document sert de justificatif d’achat.
Si au cours des trois années suivant la date
d’achat, des défauts de matériel ou de fabri-
cation apparaissent sur ce produit, celui-ci
vous est, & notre discrétion, réparé ou rem-
placé gratuitement, ou le prix d'achat est
remboursé. Les conditions pour faire valoir
la garantie sont que I'appareil et la preuve
d’achat (ticket de caisse) soient présentés
dans un délai de trois ans et que le défaut
ainsi que le moment ov il est survenu soient
briévement décrits par écrit.

Si le défaut est couvert par notre garantie,
nous vous renvoyons le produit réparé ou
neuf. La réparation ou I'échange du produit
ne constitue pas un nouveau commencement
de période de la garantie.

Les piéces détachées indispensables & I'utili-
sation du produit sont disponibles pendant
la durée de la garantie du produit.

Durée de garantie et requétes
légales pour vices de construction
La durée de garantie n’est pas prolongée
par son application. Ceci est également va-
lable sur les piéces réparées et remplacées.
Les dommages et les vices déja présents au
moment de |'achat doivent étre signalés im-
médiatement aprés le déballage. Aprés I'ex-
piration de la garantie, les réparations &
effectuer sont payantes.



Etendue de la garantie

L'appareil a été fabriqué selon des prescrip-
tions de qualité rigoureuses et a été vérifié
minutieusement avant livraison.

La garantie s'applique aux défauts de maté-
riel ou de fabrication.

Sont exclus de la garantie les piéces
d'usure qui sont soumises a une
usure normale et les dommages
subis par des piéces fragiles, par ex.
les interrupteurs, sources d'éclai-
rage ou d'autres piéces en verre.

Cette garantie est perdue si |'appareil n‘a
pas été utilisé ou entretenu de maniére
conforme. Pour une utilisation conforme du
produit, respecter précisément toutes les
consignes présentées dans le mode d’em-
ploi. Les fins dutilisation et les actions
contre-indiquées ou déconseillées dans le
mode d’emploi doivent impérativement étre
évitées.

Le produit est exclusivement congu pour un
usage privé non commercial. La manipula-
tion non autorisée et non conforme, I'utilisa-
tion de force et les interventions non
effectuées par notre centre de service autori-
sé entrainent la perte de garantie.

Déroulement en cas de garantie

Pour assurer un traitement rapide de votre

demande, respectez les éléments suivants :

® Pour toute demande, tenez & disposition
le numéro d'article
IAN : 496916_2510 et le ticket de
caisse comme preuve d'achat.

®  Vous trouverez les numéros d'article sur
la plaque signalétique, une gravure, la
page de titre de votre notice (en bas, a
gauche) ou sur l'autocollant apposé &
I'arriére ou sur le dessous de I'appareil.

® En cas d'erreur de fonctionnement ou
autres pannes, contactez d'abord par
téléphone ou par e-Mail le centre de
service cité ci-dessous.
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* Envoyez ensuite gratuitement & |'adresse
de service qu’on vous a donnée le pro-
duit considéré comme défectueux en y
joignant la preuve d’achat (ticket de
caisse) et I'indication du défaut ainsi que
du moment ob il est survenu.

Sur www.lidl-service.com, vous pouvez télé-
charger ce mode d’emploi ainsi que ceux
d’autres produits, des vidéos sur les produits
et des logiciels d'installation.

[=]

%
PDF ONLINE
www.lidl-service.com

Ce code QR vous permet d'accéder directe-
ment & la page du service client Lid|
(www.lidl-service.com) et vous permet d'ou-
vrir votre mode d'emploi lorsque vous avez
saisi le numéro d'article (IAN)

496916 _2510.

Centre de service

Service France
Tel.: 0800 919270
E-Mail: hoyer@lidl.fr

IAN : 496916_2510



Bq-j- Fournisseur

Attention | L'adresse suivante n’est pas
une adresse de service. Contactez

d’abord le centre de service cité plus haut.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 12

22761 Hamburg
ALLEMAGNE

22, Garantie de
HOYER Handel GmbH
valable pour la
Belgique et la Suisse

Cheére cliente, cher client,

Vous obtenez pour cet appareil une garantie
de 3 ans & compter de la date d’achat. En

cas de défauts de ce produit, vous disposez
de droits légaux contre le vendeur de ce pro-
duit. Ces droits ne sont pas limités par notre
garantie présentée par la suite.

Conditions de garantie

Le délai de garantie commence & la date
d’achat. Conservez le ticket de caisse dori-
gine. Ce document sert de justificatif d’achat.
Si au cours des frois années suivant la date
d'achat, des défauts de matériel ou de fabri-
cation apparaissent sur ce produit, celui-ci
vous est, & notre discrétion, réparé ou rem-
placé gratuitement. Les conditions pour faire
valoir la garantie sont que |'appareil et la
preuve d'achat (ticket de caisse) soient pré-
sentés dans un délai de trois ans et que le
défaut ainsi que le moment ov il est survenu
soient briévement décrits par écrit.

Si le défaut est couvert par notre garantie,
nous vous renvoyons le produit réparé ou
neuf. La réparation ou I'échange du produit
ne constitue pas un nouveau commencement
de période de la garantie.

Durée de garantie et requétes
légales pour vices de construction
La durée de garantie n’est pas prolongée
par son application. Ceci est également va-
lable sur les piéces réparées et remplacées.
Les dommages et les vices déja présents au
moment de |'achat doivent étre signalés im-
médiatement aprés le déballage. Aprés I'ex-
piration de la garantie, les réparations &
effectuer sont payantes.
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Etendue de la garantie

L'appareil a été fabriqué selon des prescrip-
tions de qualité rigoureuses et a été vérifié
minutieusement avant livraison.

La garantie s'applique aux défauts de maté-
riel ou de fabrication.

Sont exclus de la garantie les piéces
d'usure qui sont soumises a une
usure normale et les dommages
subis par des piéces fragiles, par ex.
les interrupteurs, sources d'éclai-
rage ou d'autres piéces en verre.

Cette garantie est perdue si |'appareil n‘a
pas été utilisé ou entretenu de maniére
conforme. Pour une utilisation conforme du
produit, respecter précisément toutes les
consignes présentées dans le mode d’em-
ploi. Les fins dutilisation et les actions
contre-indiquées ou déconseillées dans le
mode d’emploi doivent impérativement étre
évitées.

Le produit est exclusivement congu pour un
usage privé non commercial. La manipula-
tion non autorisée et non conforme, I'utilisa-
tion de force et les interventions non
effectuées par notre centre de service autori-
sé entrainent la perte de garantie.

Déroulement en cas de garantie

Pour assurer un traitement rapide de votre

demande, respectez les éléments suivants :

® Pour toute demande, tenez & disposition
le numéro d'article
IAN : 496916_2510 et le ticket de
caisse comme preuve d'achat.

®  Vous trouverez les numéros d'article sur
la plaque signalétique, une gravure, la
page de titre de votre notice (en bas, a
gauche) ou sur l'autocollant apposé &
I'arriére ou sur le dessous de I'appareil.

® En cas d'erreur de fonctionnement ou
autres pannes, contactez d'abord par
téléphone ou par e-Mail le centre de
service cité ci-dessous.
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* Envoyez ensuite gratuitement & |'adresse
de service qu’on vous a donnée le pro-
duit considéré comme défectueux en y
joignant la preuve d’achat (ticket de
caisse) et I'indication du défaut ainsi que
du moment ob il est survenu.

Sur www.lidl-service.com, vous pouvez télé-
charger ce mode d’emploi ainsi que ceux
d’autres produits, des vidéos sur les produits
et des logiciels d'installation.

[=]

%
PDF ONLINE
www.lidl-service.com

Ce code QR vous permet d'accéder directe-
ment & la page du service client Lid|
(www.lidl-service.com) et vous permet d'ou-
vrir votre mode d'emploi lorsque vous avez
saisi le numéro d'article (IAN)

496916 _2510.

Centre de service

Service Belgique
Tel.: 0800 12089
E-Mail: hoyer@lidl.be

@ Service Suisse
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: hoyer@lidl.ch

IAN : 496916 2510



6—@- Fournisseur

Attention | L'adresse suivante n’est pas
une adresse de service. Contactez

d’abord le centre de service cité plus haut.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 12

22761 Hamburg
ALLEMAGNE
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Overzicht

OFF / b/ &

0)

Zeef voor dubbele espresso

Zeef voor enkele espresso

Warmhoudplaat voor koppen

Draaiknop voor het aanmaken stoom en warm water
Deksel (van het waterreservoir)

Waterreservoir (vulhoeveelheid: MIN 250 ml - MAX 1000 ml)
Aansluitsnoer met stekker

In-/vitschakelknop

Stamper

Stoompijp

Vlotter (Weergave: lekbak leegmaken)

Lekbak

Lekrooster

Zeteenheid

Bedieningselementen (voorkant)

Inkeping in de rand van de zeefhouder

Zeethouder

Afbeelding A: bedieningselementen (voorkant)*

18
19
20

o

w74
™
(&

Toets/led-ring voor een enkele espresso
Toets/led-ring voor een dubbele espresso

Toets/led-ring voor stoomopwekking

* De bedieningselementen hebben meer functies die in deze handleiding worden uitge-
legd.



Hartelijk dank voor uw
vertrouwen!

We feliciteren u met uw nieuwe espressoma-

chine Slim.

Om het apparaat veilig te gebruiken en om
alle functies van het apparaat te leren ken-
nen:

¢ Lees deze handleiding véér de
eerste ingebruikname zorgvul-
dig door.

¢ Neem altijd de veiligheidsin-
structies in acht!

¢ Het apparaat mag alleen wor-
den bediend zoals in deze hand-
leiding wordt beschreven.
Bewaar deze handleiding goed.
Wanneer v het apparaat ooit
aan iemand doorgeeft, dient u
deze handleiding bij te voegen.
De handleiding maakt deel uit
van het product.

Wij wensen u veel plezier met uw nieuwe
espressomachine Slim!

Symbolen op het apparaat
Dit symbool waarschuwt u voor het
aanraken van het warme opper-
vlak.
gemarkeerde materialen de smaak

noch de geur van levensmiddelen
veranderen.

QI? Het symbool geeft aan dat hiermee
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2, Correct gebruik

De espressomachine Slim is vitsluitend be-
doeld voor de volgende gebruiksdoelein-
den:
voor het bereiden van espresso uit ge-
malen espressopoeder,
voor de afname van warm water of
stoom uit de stoompiip.
Het apparaat is ontworpen voor particuliere
huishoudens. Het apparaat mag vitsluitend
binnenshuis worden gebruikt.
Dit apparaat mag niet voor commerciéle
doeleinden worden gebruikt.

Voorzienbaar misbruik

WAARSCHUWING voor materiéle

schade!

© Vul het waterreservoir in geen geval
met andere vloeistoffen dan met vers,
koud drinkwater!

3. Veiligheidsinstructies

Waarschuwingen
Indien nodig, worden de volgende waar-
schuwingen in deze handleiding gebruikt:
GEVAAR! Hoog risico: het niet in
acht nemen van de waarschuwing
kan tot letsel leiden.
WAARSCHUWING! Matig risico: het niet
in acht nemen van de waarschuwing kan
verwondingen of ernstige materiéle schade
veroorzaken.
LET OP: gering risico: het niet in acht ne-
men van de waarschuwing kan lichte ver-
wondingen of materiéle schade
veroorzaken.
AANWAUZING: situaties en bijzonderhe-
den waarop tijdens het gebruik van het ap-
paraat moet worden gelet.



Instructies voor een veilig gebruik
® Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en
door personen met verminderde fysieke, sensorische of mentale co-
paciteiten of een gebrek aan ervaring en/of kennis, wanneer zij
onder toezicht staan of met betrekking tot het veilige gebruik van
het apparaat instructies hebben gekregen en de daaruit voorivioei-
ende gevaren hebben begrepen.
®© Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.
® De reiniging en het onderhoud door de gebruiker mogen zonder
toezicht niet door kinderen worden uitgevoerd, tenzij zij 8 jaar of
ouder zijn en onder toezicht staan.
® Kinderen jonger dan 8 jaar moeten uit de buurt van het apparaat
en het aansluitsnoer worden gehouden.
®© Dit apparaat is eveneens bestemd om te worden gebruikt in het
huishouden en voor huishoudelijke toepassingen, zoals ...
... in keukens voor medewerkers in winkels, kantoren en andere
bedrijfssectoren;
... in landbouwbedrijven;
... door gasten in hotels, motels en andere woonvoorzieningen;
... in ontbijtpensions.
® Raak de hete delen van het apparaat niet aan, zoals bijv.
& zeef en zeethouder, zeteenheid, stoompijp en warmhoud-
plaat. Pak de stoompijp en de zeethouder alleen aan de
grepen vast.
® Vermijd contact met de hete stoom, ...
... die tij{dens de stoomafname (bijv. bij het opschuimen
van melk) ontstaat.
... die tijdens het maken van de espresso uit de zeteenheid
ontsnapt.
® Dit apparaat is niet bedoeld om te gebruiken met een externe tijd-
schakelklok of een afzonderlijk op afstand bestuurbaar systeem.
®© De espressomachine, het aansluitsnoer en de stekker mogen niet in
water of andere vloeistoffen worden gedompeld.



® Wanneer het aansluitsnoer van dit apparaat beschadigd is, moet dit
door de fabrikant of zijn klantenservice of door een gelijkwaardig ge-
kwalificeerde persoon worden vervangen om gevaarlijke situaties te
voorkomen.

® Neem het hoofdstuk over de reiniging (zie “Reinigen” op
pagina 111) in acht.

© Let erop dat er geen vloeistof op de steekverbinding van het appo-
raat loopt.

© Let erop dat het oppervlak van het verwarmingselement na gebruik
nog restwarmte heeft. Ook de volgende oppervlakken kunnen na
gebruik nog warm zijn: zeef en zeefhouder, zeteenheid, stoompijp
en warmhoudplaat.

®© Het apparaat mag bij gebruik niet in een kast worden gezet.

® Neem de veiligheidsinstructies in deze handleiding in acht, omdat
bij onjuist gebruik verwondingen mogelijk zijn.

® Wanneer er vloeistoffen binnenin het
apparaat terechtkomen, moet de stek-

A GEVAAR voor kinderen!

® Verpakkingsmateriaal is geen kinder- ker direct uit het stopcontact worden ge-
speelgoed. Kinderen mogen niet met trokken. Laat het apparaat controleren
de plastic zakken spelen. Er bestaat voordat u het weer in gebruik neemt.
verstikkingsgevaar. GEVAAR voor een
GEVAAR voor en door elektrische schok!
huis- en gebruiksdieren! Neem het apparaat niet in gebruik
® Er kunnen gevaren voor huis- en ge- wanneer het apparaat of het aansluit-
bruiksdieren van elekirische apparaten snoer zichtbare schade vertoont of
vitgaan. Verder kunnen dieren ook wanneer het apparaat voorheen is ge-
schade aan het apparaat veroorzaken. vallen.
Houd dieren daarom altijd vit de buurt Sluit de stekker alleen aan op een op de
van elekirische apparaten. juiste wijze geinstalleerd, gemakkelijk
. toegankelijk, geaard stopcontact, waar-
GEVAAR voor een elektri- van de spanning overeenkomt met de ge-
sche schok door vocht! gevens op het typeplaatie. Het
® Bescherm het apparaat tegen vocht, stopcontact moet ook na het aansluiten
druppel- of spatwater: anders bestaat gemakkelijk toegankelijk blijven.
er gevaar voor een elekirische schok. Let erop dat het aansluitsnoer niet door
© Vul het waterreservoir hoogstens tot scherpe randen of hete plaatsen kan
aan de markering MAX. worden beschadigd.
® Maak de lekbak uiterlijk leeg als de De stroomtoevoer naar het apparaat is

vlotter dat aangeeft.
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ook na het uitschakelen niet volledig



onderbroken. Hiervoor moet u de stek-
ker uit het stopcontact trekken.
© Let er bij het gebruik van het apparaat
op dat het aansluitsnoer niet vastge-
klemd wordt of bekneld raakt.
© Trek de stekker altijd aan de stekker vit
het stopcontact en nooit aan de kabel.
© Trek de stekker uit het stopcontact:
- wanneer er zich een storing voor-
doet;
- wanneer u de espressomachine niet
gebruikt;
- voordat u de espressomachine rei-
nigt;
- bij onweer.
® Breng geen veranderingen aan het appa-
raat aan, dit om gevaarlijke situaties te
voorkomen.

A GEVAAR voor verwondin-

gen door verbranden!

© Raak de hete delen van het apparaat
niet aan.

© Tijdens het bereiden van de espresso
ontsnapt hete waterdamp uit de zeteen-
heid. De zeteenheid is ook na de berei-
ding nog warm. Pak deze niet vast en
houd nooit handen of andere lichaams-
delen in de waterdamp.

© Bij het werken met de stoompijp ont-
snapt hete stoom en warm water. De
stoompijp wordt erg heet. Pak de
stoompijp alleen aan de kunststof greep
vast. Houd nooit handen of andere li-
chaamsdelen in de waterdamp.

® Bij het opschuimen van melk met de
stoompijp: dompel eerst de stoompijp
in de melk voordat u de stoomfunctie
start. En stop de stoomfunctie voordat u
de stoompijp er weer uit haalt.

WAARSCHUWING voor

materiéle schade!

® Het apparaat is voorzien van siliconen
zuignappen. Omdat meubels met een
grote verscheidenheid aan lakken en
kunststoffen gecoat zijn en met verschil-

O]

O]

lende onderhoudsmiddelen worden be-
handeld, kan niet volledig worden
vitgesloten dat sommige van deze stof-
fen bestanddelen bevatten, die de sili-
conen pootjes aantasten en zacht
maken. Leg indien nodig een antislip-
matje onder het apparaat.

Vul de espressomachine in geen geval
met andere vloeistoffen dan vers, koud
drinkwater!

Gebruik het apparaat niet zonder wo-
ter in het waterreservoir om beschadi-
ging van het verwarmingselement te
voorkomen.

Gebruik het apparaat alleen met de ori-
ginele accessoires.

Zet het apparaat op een stevig, vlak
oppervlak.

Bij het bedienen kunnen (warm) water
en stoom, espresso en espressopoeder
op de ondergrond terechtkomen. Plaats
het apparaat daarom op een water-
dichte en voor warmte ongevoelige on-
dergrond.

Gebruik geen scherpe of schurende rei-
nigingsmiddelen.

Stel het apparaat niet bloot aan tempe-
raturen onder het vriespunt.

4. Leveringsomvang

—_—

espressomachine

zeefhouder 17

zeef voor enkele espresso 2
zeef voor dubbele espresso 1
stamper 9

volledige gebruiksaanwijzing



5. Uitpakken en
plaatsen

. Verwiider al het verpakkingsmateriaal.
2. Controleer of alle onderdelen voorhan-

—_

den en onbeschadigd zijn. Het verpak-

kingsmateriaal kan eventueel ook
accessoires bevatten.
3. Verwijder hechtstroken en stic-
& kers maar niet het hiernaast af-
gebeelde warmteteken en het
typeplaatie.
4. Reinig alle delen voor het eerste
gebruik (zie “Reinigen” op
pagina 111).

5. Verwijder het beschermkapje
tussen het waterreservoir en de
apparaataansluiting onder het
reservoir, anders kan het appa-
raat niet worden gebruikt.

6. Plaats het apparaat op een droog, vlak
antislipmatje. Er wordt een glad werk-
blad aanbevolen waarop de zuignap-
pen zich kunnen vastzuigen.

WAARSCHUWING voor materiéle

schade!

© Bij het bedienen kunnen (warm) water
en sfoom, espresso en espressopoeder
op de ondergrond terechtkomen. Plaats
het apparaat daarom op een water-
dichte en voor warmte ongevoelige on-
dergrond.

6. Weergaven van de led-ringen

De 3 led-ringen 18/19/20 op de toetsen op de voorkant van het apparaat geven verschil-
lende bedrijfsstaten of programmastappen weer. De volgende tabel bevat de betekenis van
elk. Let op dat de led-ringen in 3 varianten kunnen weergeven:

- branden continu
- tegelijkertijd knipperend

- ritmisch knipperend (3x knipperen - pauze - 3x knipperen - enz.)

Weergaven van de led-ringen

@18 'I9 @20

Betekenis

Alle led-ringen branden achter elkaar |Na het inschakelen voert het apparaat een zelfdi-

eenmaal. agnose uit.
knipperen tegelijkertiid _ I;let apparaat warmt op voor de espressoberei-
ing.
branden continu — Het apparaat is klaar om espresso te maken.

knippert — —

Enkele espresso wordt bereid.

Draaiknop 4 geopend: warmwaterbereiding

— knippert — Dubbele espresso wordt bereid.

— — knippert |Apparaat warmt op voor stoomopwekking.




Weergaven van de led-ringen

@18 'I9 @20

Betekenis

brandt . .
— — confiny Het apparaat is klaar voor stoomopwekking.
— — knippert | Draaiknop 4 geopend: stoomopwekking
— — knippert [tij{dens het ontkalkingsproces

Alle led-ringen knipperen na elkaar afwis-

selend telkens tweemaal.

Het menu voor de instellingen is geactiveerd.

regelmatig knipperen —

Zet de draaiknop 4 helemaal op OFF.

Het apparaat moet afkoelen (bijv. na de stoom-
opwekking)

Als de stoomfunctie geactiveerd is: het apparaat

is automatisch naar de afkoelmodus gescha-
W,

keld. Druk opnieuw op de toets (> 20, om de

stoomfunctie opnieuw te activeren.

Alle led-ringen branden continu

Het apparaat moet worden ontkalkt.

Alle led-ringen knipperen regelmatig

Foutmelding voor verwarmingselement.
Neem contact op met het servicecenter.

7. Espresso bereiden -

de belangrijkste
stappen

Voordat u in de volgende hoofdstukken de

individuele bereidingsstappen met alle tips

en trucs goed leert kennen, krijgt u hier een

overzicht over de stappen die u moet zetten

voor een goede espresso:

1. Zeef 1/2 selecteren en plaatsen

2. Kopie, zeef 1/2 en zeteenheid 14
voorverwarmen (flushen)

3. Zeefhouder 17 en zeef 1/2 afdrogen

4. Espressopoeder afmeten, vlakstrijken en
aandrukken (stampen)

5. Resten espressopoeder van de rand ver-
wijderen

6. Zeethouder 17 plaatsen

7. Enkele of dubbele espresso extraheren

8. Naar wens: melk schuimen

8.
8.1

Voorbereiding

Woaterreservoir vullen

WAARSCHUWING voor materiéle

schade!

® Vul het waterreservoir 6 in geen geval
met andere vloeistoffen dan met vers,
koud drinkwater!

AANWUZING: in de vitsparing onder het
waterreservoir 6 komt een beetje water te-
recht. Verwijder deze regelmatig met een
droge, schone doek.

Gebruik elke dag vers water.




Neem het waterreservoir 6 naar bo-
ven af.

2. Open het deksel 5 van het waterreser-
voir 6.

6. Het waterreservoir 6 moet aan de on-
derkant goed passen. Druk hem eventu-
eel nog wat verder omlaag.

3. Schud eventueel nog aanwezig water
vit het waterreservoir 6 en spoel het
waterreservoir meerdere malen grondig
vit met schoon water.

4. Vul het waterreservoir 6 minimaal tot
aan de markering MIN en maximaal
tot aan de markering MAX met vers,
koud kraanwater.

5. Plaats het waterreservoir 6 weer terug
in de machine. Let op dat de beide ho-
ken van het waterreservoir in de houder
op de achterwand moeten worden ge-
stoken.
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7. Sluit het deksel 5 van het waterreser-
voir 6.

Water bijvullen

WAARSCHUWING voor materiéle

schade!

© Gebruik het apparaat niet zonder wa-
ter in het waterreservoir 6 om bescha-
diging van het verwarmingselement te
voorkomen.

Let er steeds op dat het waterreservoir 6 mi-
nimaal is gevuld tot de markering MIN.
Voor bijvullen kan het waterreservoir 6 in
het apparaat blijven staan.

1. Open het deksel 5 van het waterreser-
voir 6.

2. Vul het waterreservoir 6 hoogstens tot
aan de markering MAX met schoon,
koud kraanwater bij.

3. Sluit het deksel 5 van het waterreser-
voir 6.



8.2 Zeef plaatsen/
vervangen

Bij uw espressomachine horen twee zeven:

Zeef voor dubbele
espresso 1

Zeef voor enkele es-
presso 2

Opdruk aan de onderkant:

1-cup ] 2-cup

Zeef plaatsen

1. Kies de gewenste zeef 1 of 2.

2. Druk de zeef 1/2 in de zeefhou-
der 17. Dat is een beetje lastig, omdat
de zeef stevig in de zeefhouder moet
zitten.

Zeef verwijderen
Omdat de zeef 1/2 vastzit in de zeefhou-
der 17, helpt het volgende handigheidie bij

het verwijderen ervan.

1. Zet de niet-geplaatste zeef 1/2 op de

inkeping 16 op de zeefhouder 17, zo-

als is afgebeeld.
2. Gebruik deze zeef als hefboom om de
andere zeef uit de zeefhouder te tillen.

8.3 Aansluiten en in-/
vitschakelen

GEVAAR voor een elektrische

A schok!

© Sluit het apparaat uitsluitend aan op
een goed toegankelijk stopcontact met
randaarde, waarvan de spanning over-
eenkomt met de gegevens op het type-
plaatje. Het stopcontact moet ook na
het aansluiten verder goed toegankelijk
blijven.

De in-/uitschakelknop (1) 8 heeft twee stan-
den:
- licht ingedrukt = ingeschakeld
- licht naar buiten staand = vitgescha-
keld
1. Zorg ervoor dat de in-/uitschakel-
knop (1) 8 is vitgeschakeld.
2. Zet de draaiknop 4 helemaal op OFF.

o AP

A/

3. Steek de stekker 7 in een stopcontact.
4. Druk op de in-/uitschakelknop (1) 8.
- Alle led-ringen 18, 19, 20 branden
achter elkaar eenmaal.
- De led-ringen 18, 19 knipperen tege-
lijkertijd. Het apparaat wordt warm.

AANWWZING: als de led-ringen 18, 19
regelmatig knipperen, zet u de draaiknop 4
helemaal op OFF.

Wanneer de led-ringen 18, 19 continu
branden, is het apparaat gebruiksklaar.
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5. Voor het uvitschakelen drukt u nogmaals
op de in-/uitschakelknop (V) 8. Alle
led-ringen 18, 19, 20 doven.

AANWUZINGEN:

e Als de espressomachine gedurende lan-

gere tijd gebruiksklaar staat, warmt hij
tussendoor opnieuw op. De led-rin-
gen 18, 19 knipperen kort.
Woacht totdat de led-ringen 18, 19 op-
nieuw continu branden.

¢ De espressomachine schakelt zichzelf
automatisch uit als gedurende
30 minuten geen toets is ingedrukt.

8.4 Apparaat doorspoelen

Wanneer u het apparaat bijv. 's nachts niet
hebt gebruikt of u neemt het voor het eerst in
gebruik, adviseren we om het eenmaal door
te spoelen, om de leidingen met vers water
te vullen.

Voorwaarde: het apparaat is gebruiksklaar.

De led-ringen 18, 19 branden continu.

1. Vul alleen vers kraanwater in het water-
reservoir 6.

2. Zet een bakje onder de stoompijp 10.

3. Zet de draaiknop 4 in de richting van
het symbool dI / & en laat ca. 100 ml
water doorstromen.

De led-ring 18 knippert. Water wordt
ritmisch door het apparaat gepompt.

4. Zet de draaiknop 4 terug op OFF.

5. Wacht totdat de led-ringen 18, 19
continu branden.

6. Zet een bakje onder de zeteenheid 14
en druk op toets T2, 19 om de zet
eenheid door te spoelen.

7. Wanneer het proces is voltooid, bran-
den de led-ringen 18, 19 weer conti-
nu.
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AANWUZING: als u het apparaat voor
het eerst in gebruik neemt, maak dan ca.
5 koppen espresso en gooi deze weg. Deze
eerste koppen smaken nog niet zo lekker.

8.5 Koppen
voorverwarmen

Wanneer het apparaat gebruiksklaar is,

wordt de warmhoudplaat 3 opgewarmd.

¢ Plaats de koppen op de warmhoud-
plaat 3 om ze voor te verwarmen.

U kunt ook de kop die u wilt voorverwarmen
voor het flushen gebruiken. Zo kunt u in één
werkstap de zeteenheid 14, de zeef 1/2,
de zeefhouder 17 en de kop voorverwar-

men.

Een andere mogelijkheid is voorverwarmen
met heet water uvit de stoompijp 10 (zie
“Warmwaterbereiding” op pagina 106).

8.6 Zeef en zeteenheid
voorverwarmen

(flushen)

Vlak voor de bereiding spoelt u de zeef 1/2
en de zeteenheid 14 met warm water af.
Door dit voorverwarmen van zeef en zeteen-
heid (flushen) wordt de smaak van de espres-
so verbeterd.

AANWUZING: wanneer u meerdere es-
presso's direct achter elkaar bereidt, is het
spoelen alleen v66r de eerste espresso
noodzakelijk.

Voorwaarde: het apparaat is gebruiksklaar.
De led-ringen 18, 19 branden continu.



1.

Plaats de zeefhouder 17 met de gese-
lecteerde zeef 1/2 zonder es-

pressopoeder onder de zeteenheid 14.

- Plaats de zeefhouder 17 met de
greep bij ¥ .

- Draai de greep van de zeefhou-
der 17 naar rechts tot ¥ @.

Q

W

Zet een kop onder de zeefhouder 17.
Druk op de toets T2 19.

- De led-ring T22 19 knippert.

- De led-ring &7 18 dooft.

- Door de zeefhouder 17 stroomt
warm water in de kop.

Wanneer het proces is voltooid, bran-

den de led-ringen 18, 19 weer conti-

nu.

Draai de greep van de zeefhouder 17

naar links tot ¥ wf® en verwijder deze

naar onderen.

Laat het warme water in de kop om

deze voor te verwarmen en giet deze

vlak voor het bereidingsproces leeg.

Droog de zeefhouder 17 met zeef 1/2

af.

9. Esfpressopoeder
afmeten en
stampen

AANWUZINGEN:

® Let er bij de aankoop van espressopoe-
der op dat de maalgraad geschikt is
voor machines met zeefhouders. De
maalgraad moet fijn zijn. Dat wordt
meestal op de verpakking aangegeven.

®  Voor een enkele espresso hebt u ca. 7 -
9 g espressopoeder nodig, voor een
dubbele espresso ca. 14 - 18 g.

Het doel van het stampen is om het es-
pressopoeder gelijkmatig in de zeef 1/2te
verdichten. Het oppervlak van het es-
pressopoeder moet recht en vrij van spleten
zijn, zodat het water bij het extraheren ge-
lijkmatig door het espressopoeder wordt ge-
perst. Spleten of dunne plekken zorgen
ervoor dat het water hier sneller zijn weg
kan zoeken ("channeling") ten koste van de
smaak.
1. Vul de zeef 1/2 met zoveel es-
pressopoeder dat deze enigszins vol is.

2. Verdeel het espressopoeder gelijkma-
tig in de zeef 1/2 zonder het aan te
drukken. Daartoe kunt u de zeefhou-
der 17 zachtjes op het werkblad tikken
en bijv. met een theelepel zonder druk
verdelen.
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3. Plaats nu de stamper 9 recht van bo-
venaf op het espressopoeder. Druk ge-
lijkmatig op het espressopoeder tot het
ongeveer tot de markering MAX in de
zeef 1/2 komt.

AANWUZINGEN:

®  Gelijkmatig aandrukken is belangrijker
dan krachtig aandrukken!

e Eendruk van ca. 15 kg is optimaal.
Dat kunt u oefenen met een weeg-
schaal.

¢ Om spleten te voorkomen: klop na het
stampen nooit tegen de zeefhou-
der 171

4. Verwijder de stamper 9 voorzichtig.
5. Veeg los espressopoeder van de rand
van de zeef 1/2.

10. Espresso bereiden

AANWUZINGEN:

*  Wanneer u een hoger bakje wil gebrui-
ken, kunt u het lekrooster 13 verwijde-
ren en het bakje direct in de lekbak 12
zetten.

¢ Dit apparaat beschikt over een voorzet-
functie. Daarom houdt het apparaat bij
de extractie van de espresso aan het
begin een kleine pauze.

10.1 Enkele espresso
extraheren

Voorwaarde: het apparaat is gebruiksklaar.

De led-ringen 18, 19 branden continu.

1. Gebruik zeef 2 voor een enkele espres-
$0.

2. Plaats de voorbereide zeethouder 17
met de greep bij ¥ uf® onder de zet-
eenheid 14.

3. Draai de greep van de zeefhouder 17
naar rechts tot ¥ @. De zeefhouder
moet vastzitten.

GEVAAR voor verwondingen
door verbranden!
®© Tijdens het bereiden van de espresso

ontsnapt hete waterdamp uit de zeteen-

heid 14. De zeteenheid is ook na de
bereiding nog warm. Pak deze niet vast
en houd nooit handen of andere li-
chaamsdelen in de waterdamp.

104 (ND

4. Plaats de voorverwarmde kop onder de
vitlaatopening van de zeefhouder 17.
5. Druk op de toets & 18.
- De led-ring &2 18 knippert.
- De led-ring ©22 19 dooft.
- De espresso stroomt langzaam in de
kop en stopt automatisch.

6. Druk opnieuw op de toets &7 18 om
het proces af te breken.



AANWWUZING: u kunt de opgeslagen hoe-

veelheid water voor een enkele espresso
veranderen (zie “Espressovolume aanpas-
sen” op pagina 110).

7. Wanneer het proces is voltooid, bran-
den de led-ringen 18, 19 weer conti-
nu.

8. Draai de greep van de zeefhouder 17
naar links tot ¥ wk® en verwijder deze
naar onderen.

9. Klop het espressopoeder uit de zeef 2
en gooi het weg bij het bioafval. Resten
kunt u eventueel met een theelepel ver-
wijderen.

10. Reinig de zeef 2 en de zeefthouder 17
en droog ze df.

10.2 Dubbele espresso
extraheren

Voorwaarde: het apparaat is gebruiksklaar.

De led-ringen 18, 19 branden continu.

1. Gebruik zeef 1 voor een dubbele es-
presso of voor twee koppen espresso.

2. Plaats de voorbereide zeefhouder 17
met de greep bij ¥ uf® onder de zet-
eenheid 14.

3. Draai de greep van de zeefhouder 17
naar rechts tot ¥ @. De zeefhouder
moet vastzitten.

)

4. Plaats een of twee voorverwarmde kop-
pen onder de uitlaatopening van de
zeefhouder 17.

5. Druk op de toets T2Z 19.
- De led-ring T22 19 knippert.
- De ledring &7 18 dooft.
- De espresso stroomt langzaam in de
kopjes en stopt automatisch.
6. Druk opnieuw op de toets T2 19 om
het proces af te breken.

AANWUZING: u kunt de opgeslagen hoe-
veelheid water voor een dubbele espresso
veranderen (zie “Espressovolume aanpas-
sen” op pagina 110).

7. Wanneer het proces is voltooid, bran-
den de led-ringen 18, 19 weer conti-
nu.

8. Draai de greep van de zeefhouder 17
naar links tot ¥ wf® en verwijder deze
naar onderen.

9. Klop het espressopoeder uit de zeef 1
en gooi het weg bij het bioafval. Resten
kunt u eventueel met een theelepel ver-
wijderen.

10. Reinig de zeef 1 en de zeethouder 17
en droog ze af.

11. Tips voor de
perfecte espresso

De perfecte espresso voorbereiden gaat niet
zomaar. Experimenteer daarom gerust een
beetje tot het resultaat aan uw smaak vol-
doet. Hier zijn een paar tips waarop u daar-
bij kunt letten:

e Er zijn grote verschillen tussen de kwali-
teit en de smaak van espressopoeder.
Probeer verschillende soorten uit.

¢ Let er bij de aankoop van espressopoe-
der op dat de maalgraad geschikt is
voor machines met zeefhouders. De
maalgraad moet fijn zijn. Dat wordt
meestal op de verpakking aangegeven.
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o Verander telkens slechts één optie, bijv.
alleen de druk bij het stampen of alleen
de hoeveelheid espressopoeder, zodat
u het resultaat van deze wijziging kunt
merken.

¢ De perfecte extractie herkent u aan
de volgende punten:

- De extractie duurt ongeveer 30 se-
conden.

- De espresso stroomt langzaam in de
kop.

¢ Een onderextractie herkent u door-
dat de espresso snel als water in de
kop terecht komt. Het smaakt waterig
en mogelijk ook een beetje zuur.

Oplossing:
- Controleer of het espressopoeder fijn
genoeg gemalen is.
- Gebruik meer espressopoeder.
- Let op de gelijkmatige verdichting van
het espressopoeder zonder spleten.
- Oefen bij het stampen meer druk uit.
e Een overextractie herkent u doordat
de espresso traag in de kop druppelt en
bitter smaakt.
Oplossing:
- Gebruik minder espressopoeder.
- Oefen bij het stampen niet te veel
druk vit.
¢ Verschillende espressosoorten hebben
verschillende watertemperaturen nodig
om de optimale smaak te ontplooien.
Bij donkere bonen moet de temperatuur
eerder laag zijn, bij lichte eerder ho-
ger.
® Reinig de espressomachine regelmatig.
Koffieresten of verstopte porién tasten
de smaak aan.
e Gebruik altijd vers en niet te hard
kraanwater. Als het kraanwater hard is,

kunt u gefilterd water uit een in de win-

kel verkrijgbaar waterfilter gebruiken.
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12, Warmwaterbereiding

GEVAAR voor verwondingen
door verbranden!
© Bij het werken met de stoompijp 10
ontsnapt hete stoom en warm water. De
stoompijp wordt erg heet. Pak de
stoompijp alleen aan de kunststof greep
vast. Houd nooit handen of andere i-
chaamsdelen in de waterdamp.

Door de stoompijp 10 kunt u warm water
ophalen (ongeveer 80 °C), bijvoorbeeld
voor Americano of om koppen voor te ver-
warmen.

U kunt de stoompijp 10 heen en weer draai-
en.

3

§

Voorwaarde: het apparaat is gebruiksklaar.

De led-ringen 18, 19 branden continu.

1. Zet een bakje onder de stoompijp 10.

2. Zet de draaiknop 4 in de richting van
het symbool dl%/ £y.

- De led-ring &2 18 knippert.

- De led-ring T2 19 dooft.
- Uit de stoompijp 10 stroomt warm
water.
3. Zet de draaiknop 4 terug op OFF om
het proces te stoppen.
Wanneer de led-ringen 18, 19 knipperen,
warmt het apparaat op.
Wanneer de led-ringen 18, 19 continu
branden, is het apparaat direct weer ge-
bruiksklaar voor de espressobereiding.



AANWWZING: de maximale tijd voor de
afname van warm water bedraagt 120 se-
conden. Daarna stopt de functie automo-
tisch. Zet de draaiknop 4 terug op OFF.
Vervolgens kunt u de functie direct opnieuw
gebruiken.

13. Melk schuimen

GEVAAR voor verwondingen
door verbranden!
© Bij het werken met de stoompijp 10
ontsnapt hete stoom en warm water. De
stoompijp wordt erg heet. Pak de
stoompijp alleen aan de kunststof greep
vast. Houd nooit handen of andere Ii-
chaamsdelen in de waterdamp.
© Bij het opschuimen van melk met de
stoompijp 10: dompel eerst de stoom-
pijp in de melk voordat u de stoomfunc-
tie start. En stop de stoomfunctie
voordat u de stoompijp er weer uit
haalt.

Met de stoompijp 10 kunt u melk opschui-
men. Daarvoor moet u eerst een beetje oce-
fenen.

Tips:
e  Probeer melk van verschillende fabri-
kanten.

*  Melk met een hoger eiwitgehalte
schuimt meer.

® Een hoger vetgehalte levert een romiger
schuim op.

®  Gebruik altijd koude melk vit de koel-
kast (ongeveer 5 °C).

®  Bij het schuimen mag de melk niet ko-
kend heet worden. Hogere temperatu-
ren veranderen de smaak en laten het
melkschuim inzakken. Een aanwijzing:
bij een metalen kannetje is de juiste
temperatuur bereikt wanneer de zijwan-
den van het kannetje te heet zijn om het
in de hand te houden.

e Alsde melk is geschuimd, moet u niet te
lang wachten. Een deel van het schuim
zakt anders weer in.

Voorwaarde: het apparaat is gebruiksklaar.

De led-ringen 18, 19 branden continu.

1. Vul een bakje tot maximaal de helft met
koude melk.
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2. Druk op de toets ¢ 20.

W\,

- De led-ring > 20 knippert.
- Het apparaat wordt warm voor de
stoomproductie.
3. Wanneer het apparaat klaar is voor de
st\oomproductie, brandt de led-ring
W,

< 20 continu.

AANWUZING: als het apparaat klaar is
voor de stoomproductie, werkt u snel verder.
Anders schakelt het apparaat na korte tijd
naar de afkoelmodus (de led-ringen 18, 19
knipperen regelmatig). Dit is een beveili-
gingsfunctie tegen oververhitting. In dit
geval drukt u opnieuw op de toets ¢ 20,
om de stoomfunctie opnieuw te activeren.

4. Houd een ander bakje onder de stoom-
pijp 10 en draai de draaiknop 4 in de
richting van het symbool d% /&y .

- De led-ing ¢ 20 knippert.

- Er komt stoom uit de pijp.

5. Laat een beetje stoom eruit komen en
onderbreek dit vervolgens door de
draaiknop 4 op OFF te zetten.

6. Dompel de stoompijp 10 in de melk en
zet de draaiknop 4 weer in de richting
van het symbool %/ &y .

Tips:

- Dompel de stoompijp 10 net onder
het oppervlak zodat lucht in de melk
wordt opgenomen ("trekfase").

- Niet in het midden maar in de zijkant
onderdompelen, zodat een draaikolk-
je ontstaat.

7. Woanneer het volume van de melk zicht-
baar is toegenomen (ongeveer 50%)
dompelt u de stoompijp 10 iets dieper
onder. Het draaikolkje moet aanwezig
blijven. Nu worden de luchtbelletjes fij-
ner verdeeld ("rolfase").

8. Wanneer het melkschuim de gewenste
consistentie heeft, zet u de draaiknop 4

op OFF.
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AANWWZING: de maximale tijd voor de
stoomproductie bedraagt in totaal 120 se-
conden. Daarna stopt de functie automa-
tisch. Zet de draaiknop 4 terug op OFF.
Vervolgens schakelt het apparaat naar de
afkoelmodus (de led-ringen 18, 19 knippe-

ren ritmisch).

9. Voeg het melkschuim zo snel mogelijk
aan de espresso toe.

10. Veeg de stoompijp 10 telkens na het
opschuimen van melk met een schone
doek af, om melkresten te verwijderen.

11. Zet de draaiknop 4 nog eenmaal kort
in de richting van het symbool I
tot de stoom naar buiten komt. Zo wor-
den melkresten uit het binnenste van de
stoompijp 10 verwijderd.

12. Zet ten slotte de draaiknop 4 op OFF.

- De led-ring ¢ 20 brandt continu.
13. Druk op de toets ¢ 20.

- De led-ring ¢ 20 dooft.
- De led-ringen 18, 19 knipperen re-
gelmatig.
- Het apparaat koelt aof.
Wanneer de led-ringen 18, 19 continu
branden, is het apparaat direct weer ge-
bruiksklaar voor de espressobereiding.

AANWUZING: dit afkoelen duurt een

paar minuten. Als u sneller weer een espres-

so wilt bereiden, kunt u het afkoelproces ver-

snellen door heet water te tappen:

1. Terwijl de led-ringen 18, 19 regelma-
tig knipperen, draait u de draaiknop 4
in de richting van het symbool dl% /& .

- De led-ring &2 18 knippert.
- Eerst verschijnt stoom, dan water, en
dan stopt het proces.
2. Wanneer de led-ringen 18, 19 weer
regelmatig knipperen, draait u de
draaiknop 4 terug naar de stand OFF.



De led-ringen 18, 19 branden continu. Het
apparaat is klaar om espresso te maken.

14. Instellingen

U kunt voor uw espressomachine verschillen-

de instellingen instellen. Voor de meeste in-
stellingen moet u eerst het menu oproepen.

14.1 Menu oproepen
Voorwaarde: het apparaat is gebruiksklaar.

De led-ringen 18, 19 branden continu.

W,

¢ Houd de toets > 20 ca. 5 seconden in-

gedrukt tot de 3 led-ringen 18, 19, 20
na elkaar afwisselend dubbel knippe-
ren. Nu kunt u de instellingen wijzigen
zoals hieronder is beschreven.

waterhardheid daarop aanpassen. Let daar-
bij op de informatie van de filterfabrikant.
U kunt kiezen vit drie hardheidsbereiken:
zacht, gemiddeld, hard.

De voorinstelling bij levering van het appa-
raat is hard.

In hoofdstuk “Ontkalken” op pagina 113
vindt u alle informatie over het ontkalken.

Voorwaarde: het menu is opgeroepen. De
3 led-ringen 18, 19, 20 knipperen na el-
kaar afwisselend telkens tweemaal.

1. Druk op de toets T2Z 19.

De led-ringen 18, 19, 20 geven eenmaal
kort het actuele hardheidbereik aan:

Hardheid-
bereik:

@ X X X

midden | hard

zacht

AANWAUZING: na ca. 30 seconden zon-
der activiteit wordt het proces afgebroken
zonder de resultaten op te slaan.

14.2 Waterhardheid

Net als elk warmwaterapparaat moet ook
deze espressomachine regelmatig worden
ontkalkt. Kalk zet zich af in het binnenste
van het apparaat en in kleine openingen
(bijv. in de stoompijp 10). Dat beinvloedt
de werking en op langere termijn loopt het
apparaat schade op.

Deze machine bepaalt automatisch het tijd-

stip voor ontkalken. Als dat tijdstip is bereikt,
branden alle led-ringen 18, 19, 20 conti-
nu. Daarna kunt u het apparaat niet meer
gebruiken. Eerst moet het worden ontkalkt.
Om dit op het juiste tijdstip te doen, kunt u
de instelling voor waterhardheid aan uw
kraanwater aanpassen. Informatie over het

kraanwater kunt u verkrijgen bij de waterle-
verancier (bijv. op de internetsite). Als u ge-

filterd water gebruikt, kunt u de

- X X
@ - — X

2. Wanneer de led-ringen afwisselend de
verschillende hardheidszones weerge-
ven, drukt u op de toets voor de ge-
wenste hardheidszone:

Hardheid-
bereik:

@ X
X
@ X

Wanneer de led-ring T2 19 3 keer knip-
pert, is de nieuwe instelling opgeslagen.

midden | hard

zacht
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14.3 Espressotemperatuur

De temperatuur van het water bij het extra-
heren van de espresso is instelbaar, zodat u
deze kunt aanpassen aan andere soorten
koffie en aan uw smaak. Bij donkere bonen
moet de temperatuur eerder laag zijn, bij
lichte eerder hoger.

U kunt kiezen uit drie temperatuurzones
laag, gemiddeld, hoog.

De voorinstelling bij levering van het appa-

raat is gemiddeld.

Voorwaarde: het menu is opgeroepen. De
3 ledringen 18, 19, 20 knipperen na el-
kaar afwisselend telkens tweemaal.

1. Druk op de toets I 18.

De led-ringen 18, 19, 20 geven eenmaal
kort de actuele temperatuurzone aan:

Tempera-
tuurzone:

laag | midden | warm

@ X X X

— X X

@ — — X

2. Wanneer de led-ringen afwisselend de
verschillende temperatuurzones weer-
geven, drukt u op de toets voor de ge-
wenste temperatuurzone:

Tempera-

midden
tuurzone:

laag warm

@ X

X

@ X

Wanneer de led-ring & 18 3 keer knip-
pert, is de nieuwe instelling opgeslagen.
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14.4 Espressovolume
aanpassen

AANWUZING: het volume van de ge-
maakte espresso wordt ook beinvloed door
de hoeveelheid en de dichtheid van het es-
pressopoeder.

Met deze geheugenfunctie kunt u de hoe-
veelheid van de gemaakte espresso aanpas-
sen aan uw kop en uw voorkeuren. De
instelling vindt indirect plaats via de berei-

dingstijd.

AANWUZING: de bereidingstijd kan tus-
sen 20 en 75 seconden liggen. Als u een
kortere of langere tijd kiest, blijft de eerder
opgeslagen tijd behouden.

Enkele espresso

Voorwaarde: het apparaat is gebruiksklaar.

De led-ringen 18, 19 branden continu.

1. Bereid de zeef 2, de zeethouder 17 en
het espressopoeder voor op een enkele
espresso en span de zeefhouder onder
de zeteenheid 14 in.

2. Plaats de gewenste espressokop onder
de zeteenheid 14.

Houd toets & 18 ingedrukt. De es-
presso wordt bereid.

4. Wanneer de ledring T2 19 snel
knippert en de gewenste hoeveelheid is
bereikt, laat u de toets & 18 los.

Het proces wordt gestopt.

Wanneer de led-ring & 18 3 keer knip-

pert, is de nieuwe bereidingstijd voor een

enkele espresso opgeslagen.

Wanneer de led-ringen 18, 19 continu

branden, is het apparaat weer gebruiks-

klaar.

Dubbele espresso
Voorwaarde: het apparaat is gebruiksklaar.
De led-ringen 18, 19 branden continu.



1. Bereid de zeef 1, de zeefhouder 17 en

het espressopoeder voor op een dubbe-

le espresso en span de zeefhouder on-
der de zeteenheid 14 in.

2. Plaats de gewenste espressokop(pen)
onder de zeteenheid 14.

3. Houd toets T2 19 ingedrukt. De es-
presso wordt bereid.

4. Wanneer de led-ring &2 18 snel knip-

pert en de gewenste hoeveelheid is be-

reikt, laat u de toets ©22 19 los.

Het proces wordt gestopt.
Wanneer de led-ring T2 19 3 keer knip-
pert, is de nieuwe bereidingstijd voor een
dubbele espresso opgeslagen.
Wanneer de led-ringen 18, 19 continu
branden, is het apparaat weer gebruiks-
klaar.

14.5 Naar
fabrieksinstellingen
resetten

Met deze functie kunt u alle instellingen te-
rugzetten naar de fabrieksinstellingen.

Voorwaarde: het menu is opgeroepen. De
3 led-ringen 18, 19, 20 knipperen na el
kaar afwisselend telkens tweemaal.

1. Zet een bakje onder de stoompijp 10.

2. Draai de draaiknop 4 in de richting
van het symbool % /&y .

3. Druk op de toets &7 18.

De 3 led-ringen 18, 19, 20 knipperen

meerdere malen tegelijkertijd. De instellin-

gen worden teruggezet naar de fabrieksin-
stellingen.

4. Als de led-ringen 18, 19 regelmatig
knipperen, draait u de draaiknop 4 te-
rug naar de stand OFF.

Wanneer de led-ringen 18, 19 continu

branden, is het apparaat weer gebruiks-

klaar.

15. Reinigen

GEVAAR voor een elektrische
schok!
© De espressomachine en het aansluit-
snoer met stekker 7 mogen niet in wa-
ter of andere vloeistoffen worden
gedompeld.

GEVAAR voor verwondingen
door verbranden!
® Veel onderdelen en accessoires van de
espressomachine worden heel warm
door het gebruik. Laat deze afkoelen al-
vorens ze te reinigen.

WAARSCHUWING voor materiéle

schade!

©® Gebruik geen scherpe of schurende rei-
nigingsmiddelen.

AANWUZINGEN:

* De volgende accessoires kunnen in de
vaatwasser of met de hand worden ge-
reinigd:

- de zeven 1/2

¢ De volgende accessoires kunnen ook
met de hand worden afgewassen met
een mild afwasmiddel:

- het waterreservoir 6 met deksel 5
- het lekrooster 13
- de lekbak 12
- de zeefhouder 17
- de tuit van stoompijp 10
- de stamper 9

¢ De smaak van de espresso wordt nega-
tief beinvloedt wanneer er zich op de
accessoires die met water, espresso of
melk in aanraking komen, resten van
afwasmiddel bevinden. Reinig deze de-
len daarom grondig met zuiver water
na wanneer reinigen met afwasmiddel
vereist is.
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Na elke espresso

1. Verwijder de zeefhouder 17 van de
zeteenheid 14.

2. Klop het espressopoeder uit de zeef 1/
2 en gooi het weg bij het bioafval. Res-
ten kunt u eventueel met een theelepel
verwijderen.

3. Spoel de zeef 1/2 en de zeethou-
der 17 met warm water en droog ze
af.

Telkens na het opschuimen van
melk

AANWUZING: let er altijd op dat de ope-
ning van de stoompijp 10 schoon blijft.
Niet-opgeruimde melkresten zijn niet alleen
onhygiénisch. Ze kunnen de kleine opening
ook snel verstoppen.

1. Veeg de stoompijp 10 direct met een
schone doek af, om melkresten te ver-
wijderen.

2. Zet de draaiknop 4 nog eenmaal kort
in de richting van het symbool !/ £y
tot de stoom naar buiten komt. Zo wor-
den melkresten uit het binnenste van de
stoompijp verwijderd.

Lekbak

Wanneer de vlotter 11 zichtbaar wordt (zie
afbeelding), moet de lekbak 12 worden ge-
leegd. In elk geval moet u de lekbak dage-
lijks reinigen.

1. Verwijder het lekrooster 13.
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2. Trek de lekbak 12 er naar boven uit.

3. Lledig en reinig deze accessoires met de
hand met een mild afwasmiddel.

4. Droog alle delen af voordat u ze weer
terugplaatst.

Dagelijks

GEVAAR voor een elektrische
schok!
© Trek de stekker 7 uit het stopcontact
voordat u de espressomachine reinigt.

1. Giet het waterreservoir 6 leeg en spoel
deze meerdere malen om met schoon
water.

2. Veeg de zeteenheid 14 of met een
schone, vochtige doek. Reinig daarbij
ook de rand rondom de zeteenheid.

AANWWZING: indien nodig gebruikt u
daarbij een beetje afwasmiddel. Reinig
meermaals grondig met een doek na die
met zuiver water werd bevochtigd.

3. Veeg het apparaat aan de buitenzijde
met een bevochtigde doek af.
4. laat alle delen drogen.

Stoompijp

De stoompijp 10 moet u dagelijks vit elkaar
halen om ze grondig te reinigen.

1. Laat de stoompijp 10 afkoelen.



2. Trek de tuit van de stoompijp 10 of.

=

3. Was de tuit grondig met de hand of
met een mild afwasmiddel. Spoel meer-
maals met zuiver, heet water.

4. De binnenbuis van de stoompijp 10
veegt u grondig af met een vochtige

doek.

AANWUZING: indien nodig gebruikt u
daarbij een beetje afwasmiddel. Reinig
meermaals grondig met een doek na die
met zuiver water werd bevochtigd.

5. Schuif de tuit weer op de stoom-
pijp 10.

Zeef en zeefhouder

1. Ook als u altijd dezelfde zeef 1/2 ge-
bruikt, moet u deze minimaal eens per
week vit de zeefhouder 17 nemen.

2. Was de zeethouder 17 grondig met de
hand af met een mild afwasmiddel.
Spoel meermaals met zuiver, heet water.

3. De zeven 1/2 kunt u in de vaatwasma-

chine plaatsen.
4. Droog de beide delen grondig af voor-
dat u ze weer terugplaatst.

Waterreservoir

1. Ongeveer elke 2 weken moet u het wa-
terreservoir 6 van binnen met een beet-
je zacht afwasmiddel reinigen.

2. Spoel hem daarna grondig met schoon
kraanwater na.

3. Droog het waterreservoir 6 aan de bui-
tenkant af voordat u hem terugplaatst.

AANWUZING: in de vitsparing onder het
waterreservoir 6 komt een beetje water te-
recht. Verwijder deze regelmatig met een
droge, schone doek.

16. Ontkalken

Net als elk warmwaterapparaat moet ook
deze espressomachine regelmatig worden
ontkalkt. Kalk zet zich af in het binnenste
van het apparaat en in kleine openingen
(bijv. in de stoompijp 10). Dat beinvloedt
de werking en op langere termijn loopt het
apparaat schade op.

Deze machine bepaalt automatisch het tijd-
stip voor ontkalken. Als dat tijdstip is bereikt,
branden alle led-ringen 18, 19, 20 conti-
nu. Daarna kunt u het apparaat niet meer
gebruiken. Eerst moet het worden ontkalkt.

AANWUZINGEN:

®  Om het verzoek voor ontkalken op het
juiste tijdstip te laten verschijnen, kunt u
de instelling voor waterhardheid aan
uw kraanwater aanpassen (zie “Water-
hardheid” op pagina 109).

e U kunt het ontkalkingsprogramma ech-
ter ook los daarvan op elk tijdstip star-
ten.

¢ Bij elk werkproces (bij het ontkalken en
het spoelen) wordt gedurende ca.

5 minuten ritmisch een grotere hoeveel-
heid ontkalkingsoplossing resp. water
door het apparaat gepompt.
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Ontkalkingsprocedure

U kunt ook een in de winkel verkrijgbaar
ontkalkingsmiddel voor espressomachines
gebruiken. Let op de opgaven van de fabri-
kant.

Voorwaarde bij de vraag voor ontkalken:
alle led-ringen 18, 19, 20 branden conti-
nu.

Voorwaarde zonder de vraag voor ontkal-

ken: het apparaat is gebruiksklaar. De led-

ringen 18, 19 branden continu.

1. Maak het waterreservoir 6 leeg.

2. Meng volgens de gegevens van de fo-
brikant het ontkalkingsmiddel met
schoon, koud kraanwater om 1 liter ont-
kalkingsoplossing te maken.

3. Vul het waterreservoir 6 tot aan de mar-
kering MAX met de ontkalkingsoplos-
sing.

4. Plaats het waterreservoir 6 terug.

5. Om het ontkalkingsmiddel op te van-
gen, plaatst u een grote bak (ongeveer
1 liter) onder de stoompijp 10 en een
andere bak (ongeveer 500 ml) onder
de zeteenheid 14.

6. Houd de foets ¢ 20 ca. 5 seconden in-
gedrukt fot de 3 led-ringen 18, 19, 20
na elkaar afwisselend dubbel knipperen.

AANWWZING: na 30 seconden zonder
activiteit wordt het proces afgebroken.

7. Draai de draaiknop 4 in de richting
van het symbool % /&y .
8. Druk op de toets " 20.
- Het apparaat pompt warm ontkal-
kingsmiddel door de stoompijp 10.
9. Als ongeveer 450 ml ontkalkingsmiddel
is doorgelopen, draait u de draai-
knop 4 naar OFF.
- Het ontkalkingsmiddel wordt met on-
derbrekingen door de zeteen-
heid 14 gepompt.
Wanneer het ontkalkingsprogramma volle-
dig is voltooid, branden de led-rin-
gen 18, 19 continu.
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Spoelproces

1. Neem het waterreservoir 6 uit en schud
eventueel achtergebleven ontkalkings-
middel uit.

2. Spoel het waterreservoir 6 meerdere
malen met schoon water.

3. Vul het waterreservoir 6 tot aan de mar-
kering MAX met schoon, koud kraan-
water en plaats hem ferug.

4. Maak de bakken voor het opvangen
van de doorgepompte vloeistoffen leeg
en plaats deze weer onder de stoom-
pijp 10 en de zeteenheid 14.

5. Houd de toets " 20 ca. 5 seconden in-
gedrukt tot de 3 led-ringen 18, 19, 20

na elkaar afwisselend dubbel knipperen.

AANWUZING: na 30 seconden zonder
activiteit wordt het proces afgebroken.

6. Draai de draaiknop 4 in de richting
van het symbool b/ &y .

7. Druk op de toets ¢ 20.

- Het apparaat pompt heet water door
de stoompijp 10.

8. Als ongeveer 450 ml water is doorgelo-
pen, dracit u de draaiknop 4 naar
OFF.

- Het water wordt met onderbrekingen
door de zeteenheid 14 gepompt.

Wanneer het proces is beéindigd, branden

de led-ringen 18, 19 continu.

9. Vul het waterreservoir 6 tot aan de mar-
kering MAX met schoon, koud kraan-
water.

Het apparaat is weer gebruiksklaar voor de

espressobereiding.



17. Bewaren en
vervoeren

A GEVAAR voor kinderen!
©® Bewaar het apparaat buiten bereik van
kinderen.

WAARSCHUWING voor materiéle
schade!

© Stel het apparaat niet bloot aan tempe-

raturen onder het vriespunt.

¢ Laat de schoongemaakte espressomachi-

ne en het schoongemaakte toebehoren
drogen, voordat u deze in elkaar zet en
opbergt.

® Reinig het waterreservoir 6 en de lek-
bak 12 als u de espressomachine wilt
vervoeren.

19. Problemen oplossen

18. Weggooien

Dit product valt onder de Euro-

pese richtlijn 2012/19/EU.

Het symbool van de doorge-

streepte afvalton op wieltjes be-

tekent dat het product in de

Europese Unie gescheiden

moet worden weggegooid. Dat geldt voor het
product en alle met dit symbool aangeduide
accessoires. Aldus aangeduide producten
mogen niet met het normale huisvuil worden
weggegooid, maar moeten bij een inname-
punt voor recycling van elekirische en elekiro-
nische apparaten worden afgegeven.

Dit recyclingsymbool markeert

bijv. een voorwerp of materi-

aaldelen als waardevol voor

de terugwinning. Recycling

help het verbruik van grond-

stoffen te reduceren en het mili-

eu te ontlasten.

Verpakking

Als u de verpakking wilt weggooien, houdt
u dan aan de betreffende milieuvoorschrif-
ten in uw land.

Wanneer uw apparaat een keer niet functioneert zoals gewenst, doorloopt u eerst deze
checklist. Misschien is het een klein probleem dat u zelf kunt oplossen.

A GEVAAR voor een elektrische schok!
© Probeer in geen geval het apparaat zelf te repareren.

Storing

Mogelijke oorzaken / maatregelen

Geen functie

* |s de stroomvoorziening gewaarborgd?
* Controleer de aansluiting.

Led-weergave knippert, maar
geen werking

Informatie over de leds vindt u in hoofdstuk “Weergaven
van de led-ringen” op pagina 98.

Slechte kwaliteit van de espres-| Tips voor de espressobereiding vindt u in hoofdstuk “Tips
so voor de perfecte espresso” op pagina 105.
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Storing

Mogelijke oorzaken / maatregelen

Espresso te koud

Kop niet voorverwarmd?
De temperatuur van de koffie in de instellingen aan-
passen (zie “Espressotemperatuur” op pagina 110).

Espresso druppelt alleen maar
uit de zeefhouder 17 of
stroomt ook over de rand van
de zeefhouder.

Espressopoeder te fijn gemalen? Te veel espressopoe-
der? Te vast aangestampt@

Espressopoeder op de rand van de zeef 1/22
Controleer de opening in de onderkant van de

zeef 1/2 op verstoppingen.

Moet de machine/de zeteenheid 14 worden ontkalki?

Espresso stroomt te snel door de
zeefhouder 17 enis te dun.

Espressopoeder te grof gemalen? Te weinig es-
pressopoeder? Niet vast genoeg of ongelijkmatig ge-
stampt?

Alle led-ringen 18, 19, 20

branden continu. Geen espres-

sobereiding mogelijk.

Het apparaat moet worden ontkalkt.

De zeefhouder 17 kan niet

volledig naar ¥ @ worden ge-

draaid.

Te veel espressopoeder?
Espressopoeder op de rand van de zeef 1/22

Ongewone pompgeluiden

Is het waterreservoir 6 leeg?
Is het waterreservoir 6 niet goed geplaatste

Uit de stoompijp 10 komt
geen water en geen stoom.

Is het waterreservoir 6 leeg?
Is de stoompijp 10 verstopt?
Moet de machine/de stoompijp 10 worden ont-

kalkt?

Na 120 seconden komt uit de *

stoompijp 10 geen water of
stoom meer.

Dat is normaal. Dit is een beveiligingsfunctie. Zet de
draaiknop 4 terug op OFF. Controleer of het waterre-
servoir 6 genoeg water bevat. Vervolgens kunt u de
functie direct opnieuw gebruiken.
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20.

Technische

gegevens
Model: SEMS 1350 A2
Netspanning: 220 - 240V ~

50 - 60 Hz

Beschermings- |l
klasse:
Vermogen: 1350 W
Vulhoeveel- minimaal 250 m| (MIN)
heid waterre- | maximaal 1000 ml
servoir: (MAX)
Druk: 19 bar

Automatisch overschakelen naar uvitgescha-

kelde toestand: < 30 minuten

Verbruik in vitgeschakelde toestand:
<0,5W

Gebruikte symbolen

S

Gepriifte Sicherheit (gefeste veilig-
heid): apparaten moeten aan de
algemeen erkende regels van de
techniek voldoen en zijn conform
de Wet betreffende productveilig-
heid (Produktsicherheitsgesetz -
ProdSG).

Met het CE-keurmerk verklaart
HOYER Handel GmbH de EU-

conformiteit.

Dit symbool herinnert u eraan om
de verpakking op een milieu-
vriendelijke manier weg te gooi-
en.

Herbruikbare materialen zijn ge-
markeerd met het recyclingsym-
bool (3 pijlen). Het materiaal kan
aan de hand van het recycling-
nummer in het midden (hier: 21)
en/of aan een afkorting (hier:
PAP) worden gespecificeerd.

Wisselspanning

Het symbool markeert onderde-
len die in de vaatwasmachine
kunnen worden gereinigd.

Dit is een recyclebaar product,
waarop de uitgebreide verant-
woordelijkheid van de fabrikant,
alsmede de afvalscheiding van
toepassing zijn.

Met de UKCA-markering ver-
klaart HOYER Handel GmbH de
conformiteit voor het Verenigd
Koninkrijk.

Het symbool markeert de product-
fabrikant.

Technische wijzigingen voorbehouden.
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21. Garantie van
HOYER Handel GmbH

Geachte klant,

U heeft op dit apparaat 3 jaar garantie van-
af de koopdatum. Wanneer dit product on-
volkomenheden vertoont, heeft u wettelijke
rechten ten opzichte van de verkoper van
het product. Deze wettelijke rechten worden
niet beperkt door onze hiernavolgend be-
schreven garantie.

Garantievoorwaarden

De garantietermijn begint op de koopdatum.
Bewaar de originele kassabon goed. Deze
bon is nodig als bewijs dat u het apparaat
heeft gekocht.

Indien binnen drie jaar na de koopdatum van
dit product een materiaal- of fabricagefout op-
treedt, wordt het product door ons — naar
onze keus — gratis voor u gerepareerd of ver-
vangen, of ontvangt u de aankoopprijs retour.
Deze garantie stelt als voorwaarde, dat het
defecte apparaat en het koopbewijs (kassa-
bon) binnen de termijn van drie jaar wordt
overlegd en dat er kort schriftelijk wordt be-
schreven, waaruit de onvolkomenheid bestaat
en wanneer deze zich heeft voorgedaan.
Wanneer het defect door onze garantie
wordt gedekt, ontvangt u het gerepareerde
product terug of u krijgt een nieuw exemplaar.
Met reparatie of vervanging van het product
begint geen nieuwe garantieperiode.

Garantieperiode en wettelijke
garantieaanspraken wegens
gebreken

De garantieperiode wordt door de vrijwa-
ring niet verlengd. Dat geldt ook voor ver-
vangen en gerepareerde onderdelen.
Schades en onvolkomenheden die eventueel
al bij de koop aanwezig waren, moeten di-
rect na het uitpakken worden gemeld. Aan
reparaties die zich voordoen na het verstrij-
ken van de garantieperiode zijn kosten ver-
bonden.
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Omvang van de garantie

Het apparaat werd zorgvuldig geproduceerd
volgens strenge kwaliteitsrichtlijnen en nauw-
gezet gecontroleerd v&4r levering.

De garantie geldt voor materiaal- of fabrica-
gefouten.

Van de garantie vitgesloten zijn slij-
tonderdelen die onderhevig zijn aan
normale slijtage en beschadigingen
van breekbare onderdelen, bijv.
schakelaars, lichtbronnen of andere
onderdelen die van glas zijn ge-
maakt.

Deze garantie vervalt, wanneer het product
werd beschadigd of ondeskundig werd ge-
bruikt of onderhouden. Voor een juist gebruik
van het product moeten alle instructies die in
de handleiding staan vermeld, nauwkeurig
worden nageleefd. Gebruiksdoeleinden en
handelingen die in de handleiding worden
afgeraden of waarvoor wordt gewaar-
schuwd, moeten beslist worden vermeden.
Het product is uitsluitend bedoeld voor parti-
culier gebruik en niet voor commercieel ge-
bruik. Bij een oneigenlijke of ondeskundige
behandeling, bij gebruikmaking van geweld
en bij ingrepen die niet werden uitgevoerd
door ons erkende servicecenter, vervalt de
garantie.

Afhandeling in geval van

garantie

Om een snelle behandeling van uw verzoek

te waarborgen, dient u de volgende aanwij-

zingen te volgen:

® Houd voor alle aanvragen het artikel-
nummer IAN: 496916 2510 en de
kassabon als bewijs voor de koop bij
de hand.

¢ Het artikelnummer vindt u op het type-
plaatie, ingegraveerd, op de titelpagina
van uw handleiding (linksonder) of als
sticker op de achter- of onderkant van
het apparaat.



* Wanneer zich functiestoringen of ande-
re onvolkomenheden voordoen, neemt u
eerst telefonisch of per e-mail con-
tact op met het hierna genoemde ser-
vicecenter.

¢ Een product dat geregistreerd staat als
defect, kunt u dan met bijvoeging van
de aankoopnota (kassabon) en de ver-

melding waaruit de onvolkomenheid be-

staat en wanneer deze zich heeft
voorgedaan, franco naar het ser-
viceadres sturen dat u is meegedeeld.

Op www.lidl-service.com kunt u deze en

nog veel meer handleidingen, product-
video's en installatiesoftware downloaden.

[=] %%, 4: =]

%
PDF ONLINE
www.lidI-service.com

Met deze QR-code gaat u direct naar de
Lidl-service-pagina (www.lidl-service.com)
en kunt u door middel van het invoeren van

het artikelnummer (IAN) 496916_2510
uw handleiding openen.

Servicecenters

@ Service Nederland
Tel.: 0800 0249630
E-Mail: hoyer@lidl.nl

Service Belgié
Tel.: 0800 12089
E-Mail: hoyer@lidl.be

IAN: 496916 _2510

A®® | cverancier
Let erop, dat het onderstaande adres geen

serviceadres is. Neem eerst contact op
met het bovengenoemde servicecenter.

HOYER Handel GmbH
Kishnehofe 12

22761 Hamburg
DUITSLAND
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1. Przeglgd

1 Sitko do podwéijnego espresso
2 Sitko do zwykfego espresso
3 Ptyta grzejna do filizanek
4 OFF/ /& Przetqcznik obrotowy pobierania pary / gorgcej wody
5 Pokrywka (zbiorniczka na wode)
6 Zbiorniczek na wode
(pojemnoséé: MIN 250 ml — MAX 1000 ml)
7 Przewéd zasilajgcy z wtyczkg sieciowq
8 O Wigcznik/wytqeznik
9 Tamper
10 Dysza parowa
11 Ptywak (wskaznik: opréznienie tacki ociekowei)
12 Tacka ociekowa
13 Kratka ociekowa
14 Gtowica zaparzajgca
15 Elementy obstugowe (przéd)
16 Naciecia na brzegu kolby
17 Kolba
Rys. A: Elementy obstugowe (przéd)*
18 & Przycisk/pierécieri LED do zwyktego espresso
19 T&? Przycisk/pierécieri LED do podwdjnego espresso
20 & Przycisk/piericien LED do pobierania pary

* Elementy obstugowe maijqg jeszcze inne funkcje, ktére sq objasnione w niniejszej instruk-
cji obstugi.
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Serdecznie dziekujemy
za zaufanie!

Gratulujemy zakupu nowej automatu do
espresso Slim.

Aby méc bezpiecznie korzystaé z urzqdze-
nia i poznaé caty zakres jego mozliwosci,

nalezy stosowad sie do ponizszych wskazé-

wek:

¢ Przed pierwszym uruchomie-
niem nalezy doktadnie przeczy-
taé niniejszq instrukcje obstugi.

¢ Nalezy bezwzglednie przestrze-
gaé wskazéwek bezpieczen-
stwal

¢ Urzqdzenie mozna obstugiwaé
wylqcznie w sposéb opisany w
tej instrukcji obstugi.

¢ Prosimy o zachowanie instrukcji
obstugi.

¢ W przypadku przekazania urzg-
dzenia innym osobom nalezy
dotgczyé do niego instrukcje ob-
stugi. Instrukcja obstugi stanowi
czes$é produktu.

Zyczymy Parstwu duzo radosci podczas ko-

rzystania z nowego automatu do espresso

Slim!

Symbole na urzgdzeniu
Ten symbol ostrzega przed dotyka-
niem gorgcych powierzchni.

I Symbol informuje, ze uzyte wyso-
Qf kiej jakosci materiaty, z ktérych wy-
konano urzqdzenie, nie zmieniajg
smaku ani zapachu produktéw spo-
zywczych.
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2. Uzytkowanie

zgodne z
przeznaczeniem

Automat do espresso Slim jest przeznaczo-
ny wytqcznie do nastepujacych celéw:
przyrzqdzanie espresso z mielonej
kawy do espresso,
pobieranie gorqcej wody lub pary z
dyszy parowej.
Urzqdzenie jest przeznaczone do uzytku
domowego. Urzqdzenie moze by¢ uzywa-
ne wylgcznie wewngtrz pomieszczen.
Urzgdzenie nie jest przeznaczone do uzyt
ku w celach komercyjnych.

Niewtasciwe uzytkowanie

OSTRZEZENIE przed szkodami mate-

rialnymi!

® Do zbiorniczka na wode wolno wlewad
wylqgceznie $wiezq zimng wode pitng!

3. Wskazowki
bezpieczenstwa
Ostrzezenia

W miejscach wymagajqcych zwrécenia
szczegblnej uwagi uzyto w niniejszej in-
strukciji obstugi nastepujacych wskazéwek
ostrzegawczych:
NIEBEZPIECZENSTWO! Wyso-
kie ryzyko: Zlekcewazenie ostrze-
Zenia moze stanowi¢ zagrozenie
dla zdrowia i zycia.
OSTRZEZENIE! Srednie ryzyko: Zlekcewa-
zenie ostrzezenia moze byé przyczyng ob-
razen ciata lub powaznych szkéd
materialnych.
OSTROZNIE: Niskie ryzyko: Zlekcewaze-
nie ostrzezenia moze byé przyczynq lekkich
obrazen ciata lub szkéd materialnych.
WSKAZOWEKA: Sytuacije i szczegdty, kt6-
re nalezy braé pod uwage podczas uzywa-
nia urzqdzenia.



Wskazowki dotyczgce bezpiecznego uzytkowania
® Urzgdzenie moze byé uzywane przez dzieci powyzej 8. roku zy-
cia i osoby o ograniczonej sprawnodci fizycznej, sensorycznej lub
umystowej bqdZ przez osoby nieposiadajgce wystarczajgcego do-
$wiadczenia lub wiedzy, jezeli sq nadzorowane przez inne osoby
lub zostang poinstruowane w zakresie bezpiecznego uzywania
urzqdzenia i zrozumiejq wynikajgce z tego zagrozenia.
®© Dzieci nie mogq bawi¢ sie urzqdzeniem.
® Czyszczenie i czynnosci konserwacyjne przeprowadzane przez
uzytkownika nie mogg byé wykonywane przez dzieci, chyba ze
majq one skoriczone 8 lat i pozostajg pod nadzorem.
® Dzieci ponizej 8. roku zycia nie powinny byé dopuszczane do
urzgdzenia i przewodu zasilajgcego.
® Urzqdzenie jest przeznaczone do uzywania zaréwno w gospo-
darstwach domowych, jak i podobnych obiektach, na przyktad...
... W kuchniach dla pracownikéw sklepéw, biurach oraz innych
miejscach zwigzanych z prowadzeniem dziatalnosci gospo-
darczej;
.. w gospodarstwach rolnych;
.. przez klientéw hoteli, moteli i innych obiektéw oferujgcych noc-
legi;
... W pensjonatach.
® Nie wolno dotykaé gorgcych czeéci urzgdzenia, np. sitka,
& kolby, gtowicy zaparzajqcej, dyszy parowej czy ptyty
grzejnej. Dysze parowq i kolbe sitka mozna chwytaé tylko
za uchwyty.
® Nie wystawiaé rgk w kierunku gorgcej pary,
... ktéra powstaje w trybie pobierania pary (np. podczas
spieniania mleka).
... ktéra wydobywa sie z gtowicy zaparzajqcej podczas
przyrzqdzania espresso.
® Niniejsze urzqdzenie nie jest przeznaczone do pracy z zewnetrz-
nym zegarem sterujgcym ani osobnym zdalnym systemem sterujg-
cym.
® Automatu do espresso, przewodu zasilajgcego i wtyczki nie wolno
zanurzaé w wodzie ani innych cieczach.
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© W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajgcego tego urzqdzenia
nalezy zlecié jego wymiane producentowi, jego serwisowi lub oso-
bie o podobnych kwalifikacjach, co pozwoli na unikniecie zagrozen.
® Nalezy stosowad sie do instrukeji umieszczonych w rozdziale
Czyszczenie (patrz ,Czyszczenie” na stronie 140).

® Uwazad, aby do ztgczy elekirycznych urzgdzenia nie dostata sie

zadna ciecz.

®© Nalezy pamietaé, ze po uzyciu powierzchnia grzatki jest nadal
ciepta. Nastepujgce powierzchnie mogqg byé nadal gorgce po zo-
koriczeniu uzywania: sitko i kolba, gtowica zaparzajgca, dysza

parowa i plyta grzejna.

® Podczas uzytkowania urzgdzenie nie moze staé w szafce.
® Przestrzegaé zasad bezpieczenstwa zawartych w niniejszej in-
strukcji, poniewaz nieprawidtowe uzycie moze spowodowaé ura-

zy.

NIEBEZPIECZENSTWO dla
dzieci!
Materiat opakowania nie jest zabawkg
dla dzieci. Dzieci nie mogg bawié sie
workami z tworzywa sztucznego. Ist-
nieje niebezpieczerstwo uduszenia.

NIEBEZPIECZENSTWO —

A zagrozenie dla i ze strony

zwierzqgt domowych oraz

hodowlanych!
Urzqdzenia elekiryczne mogq by¢ zré-
dtem zagrozeri dla zwierzqt domo-
wych i hodowlanych. Réwniez same
zwierzeta mogq spowodowaé uszko-
dzenie urzqdzenia. Z tego powodu
zwierzeta nie powinny mie¢ dostepu
do urzqdzen elektrycznych.

NIEBEZPIECZENSTWO

porazenia prgdem

spowodowane wilgociaq!
Urzqdzenie nalezy chronié przed wil-
gociq, kroplami wody oraz wodgq roz-
bryzgowq. Istnieje ryzyko porazenia
pradem.
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Napetnié zbiorniczek na wode maksy-
malnie do znaku MAX.

Tacke ociekowq opréznié najpdzniej
wtedy, gdy zasygnalizuje to ptywak.
W przypadku dostania sie cieczy do
urzqdzenia nalezy natychmiast wycig-
gnqé wiyczke sieciowq. Przed ponow-
nym uruchomieniem zleci¢
sprawdzenie urzqdzenia.

NIEBEZPIECZENSTWO

porazenia pradem

elektrycznym!
Nie wtqczaé urzqdzenia po wczesniej-
szym upadku oraz wtedy, gdy ono
samo lub kabel zasilajgcy majg wi-
doczne uszkodzenia.
Whyczke sieciowq podigezad wytgez-
nie do prawidtowo zainstalowanego, ta-
two dostepnego gniazdka z zestykami
ochronnymi, ktérego napiecie odpowia-
da danym umieszczonym na tabliczce
znamionowej. Gniazdko musi byé tatwo
dostepne réwniez po podiqczeniu urzg-
dzenia.



Nalezy zwrécié uwage na to, aby

przewdd zasilajqgey nie ulegt uszkodze-

niv w wyniku kontaktu z ostrymi krawe-

dziami lub gorgcymi elementami.

Po wytqczeniu urzgdzenie wcigz nie

jest catkowicie odtgczone od zasilania

sieciowego. W tym celu konieczne jest

wyjecie wtyczki sieciowej.

Podczas uzywania urzqdzenia zwré-

ci¢ uwage, aby przewdd zasilajgey nie

byt zakleszczony ani zgnieciony.

Przy wycigganiu wtyczki sieciowej z

gniazdka zawsze ciggngé za wiyczke,

w zadnym wypadku nie ciggngé za ka-

bel.

Whyczke sieciowq nalezy wyciggnagé z

gniazdka:

- w przypadku wystgpienia usterki,

- gdy automat do espresso nie jest uzy-
wany,

- przed rozpoczeciem czyszczenia au-
tomatu do espresso,

- podczas burzy.

Aby zapobiec zagrozeniom, nie wolno

dokonywa¢ zadnych modyfikacji urzg-

dzenia.

NIEBEZPIECZENSTWO
obrazen na skutek
oparzenia!
Nie dotykaé gorgcych elementéw urzg-
dzenia.
Podczas parzenia espresso z glowicy
zaparzajgcej wydobywa sie gorgca
para. Glowica zaparzajgca jest nadal
gorqca nawet po zakoriczeniu przyrzg-
dzania napoju. Nie nalezy jej chwytaé
i pod zadnym pozorem nie trzymaé rgk
lub innych czeéci ciata nad parg wod-
ng.
Podczas pracy dyszy parowej wydoby-
wa sie z niej gorqca para i gorgca wo-
da. Dysza parowa bardzo sie
nagrzewa. Dysze nalezy chwytaé wy-
tqcznie za plastikowy uchwyt. Nie wol-

no trzymadé ragk ani innych czeici ciata
nad parg wodng.

©® Podczas spieniania mleka za pomocq
dyszy parowej: Najpierw, przed wig-
czeniem funkcji pary, zanurzyé dysze
parowq w mleku. Wytgczyé funkcje
pary przed wyciggnigciem dyszy paro-
wej.

OSTRZEZENIE przed szkodami

materialnymi!

©® Urzqdzenie jest wyposazone w antypo-
§lizgowe przyssawki silikonowe. Ponie-
waz meble mogq byé pokryte
réznorodnymi lakierami i tworzywami
sztucznymi, a do ich pielegnaciji uzywa
sie réznych $rodkéw, nie mozna wyklu-
czyé, ze niektére z tych materiatéw zo-
wierajq sktadniki moggce uszkodzié
stopki silikonowe lub powodowaé ich
rozmigkczenie. W razie potrzeby umie-
éci¢ pod urzgdzeniem podktadke anty-
poslizgowaq.

©® Do automatu do espresso mozna wle-
waé wyltgeznie $wiezq zimng wode pit-
nq!

© Nie uzywaé urzqdzenia bez wody w
zbiorniczku na wode, by unikngé
uszkodzenia grzatki.

©® Uzywadé urzqdzenia tylko z oryginalny-
mi akcesoriami.

© Ustawié urzqdzenie na stabilnej i réw-
nej powierzchni.

©® Podczas uzytkowania na podktadke
moze dostaé sie (gorqgca) woda i para,
espresso oraz zmielona kawa. Dlatego
urzgdzenie nalezy postawié na blacie
roboczym odpornym na wode i wysokg
temperature.

© Nie stosowad $ciernych $rodkéw czysz-
czqcych mogqcych porysowaé po-
wierzchnie.

©® Nie poddawaé urzqdzenia dziataniu
temperatury ponizej temperatury krzep-
niecia.
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4. Zawartosc zestawu 4

automat do espresso

kolba 17 5.
sitko do zwyktego espresso 2

sitko do podwdjnego espresso 1

tamper 9

petna instrukcja obstugi

_

5. Rozpakowanie i 0.
ustawienie

1. Usunqgé wszystkie materiaty, w ktére
opakowane jest urzgdzenie.

Wyczysci¢ wszystkie czesci
przed pierwszym uzyciem (patrz
.Czyszczenie” na stronie 140).

Zdjgé ostone miedzy zbiorni-
kiem na wode a przytgczem
urzgdzenia pod zbiornikiem, po-
niewaz w przeciwnym razie nie
bedzie mozna uruchomi¢ urzg-
dzenia.

Postawié urzqdzenie na suchej, réwnej
i antyposlizgowej podktadce. Zalecany
jest gtadki blat roboczy, do ktérego
przyssawki antyposlizgowe bedg mo-
gly sie przyssad.

2. Sprawdzi¢, czy urzqdzenie zawiera

wszystkie czedci i czy nie sq one uszko-  OSTRZEZENIE przed szkodami mate-
dzone. Akcesoria mogq znajdowaé sie  rialnymi!

réwniez w materiatach opakowanio- ®
wych.
3. Usung¢ paski samoprzylepne i
A naklejki, ale nie usuwaé przed-
stawionego obok znaku ostrze-
gawczego i tabliczki znamiono-

Podczas uzytkowania na podktadke
moze dostaé sie (gorqca) woda i para,
espresso oraz zmielona kawa. Dlatego
urzqdzenie nalezy postawié na blacie
roboczym odpornym na wode i wysokg
temperature.

wej.

6. Wskazania pierscieni LED

3 pierécienie LED 18/19/20 przy przyciskach z przodu urzqdzenia wskazujq rézne sta-
ny pracy lub kroki programowania. Ponizsza tabela zawiera odpowiednie objasnienia.
Pierécienie LED posiadajq 3 rodzaje sygnatéw $wietlnych:

- $wiatto ciggte
- migane réwnomierne

- miganie rytmiczne (3x miganie — przerwa — 3x miganie — itd.)

Wskazania pierscieni LED

@18 'I9 @20

Znaczenie

raz po kolei. styke.

Wszystkie pierscienie LED zapalajq sie |Po wigczeniu urzqdzenie wykonuje autodiagno-

Miganie réwnomierne —

Urzqdzenie nagrzewa sie w celu przyrzqdzenia
espresso.

Swiatto ciggte. -

Urzqdzenie jest gotowe do przyrzqdzenia
espresso.
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Wskazania pierscieni LED

@18 'I9 @20

Znaczenie

Miganie — —

Przyrzqdzane jest zwykte espresso.

Przetqcznik obrotowy 4 otwarty: pobieranie go-
rqcej wody

— Miganie — Przyrzqdzane jest podwdijne espresso.

_ _ Miganie :,;rzqdzeme nagrzewa sie przed pobraniem pa-

— — Swieci  |Urzqdzenie jest gotowe do pobierania pary.

_ _ Miganie Przetqcznik obrotowy 4 otwarty: pobieranie
pary

— — Miganie |Podczas odkamieniania

Wszystkie pierscienie LED migajq po
dwa razy, jeden po drugim, na
przemian.

Menu ustawien jest aktywne.

Miganie rytmiczne -

Ustawi¢ przefqcznik obrotowy 4 catkowicie na
OFF.

Urzqdzenie musi ostygngé (np. po pobraniu pa-
ry).

Przy wigczonej funkciji pary: urzqdzenie przetg-
czylo sie automatycznie na tryb stygniecia. Na-
cisngé jeszcze raz przycisk ¢ 20, aby
ponownie wiqczyé funkcje pary.

Wszystkie pierscienie LED $wiecqg w

Urzqdzenie nalezy odkamienié.

sposéb ciggly.
Wszystkie pierécienie LED migajq  |Komunikat o btedzie dotyczqcy grzatki.
rytmicznie. Skontaktowadé sie z centrum serwisowym.
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Przyrzgdzanie
espresso -
najwazniejsze
kroki

Przed zapoznaniem sie z poszczegdlnymi
etapami przyrzqdzania wraz z wszystkimi

poradami i wskazéwkami zawartymi w dal-

szych rozdziatach, nalezy zapoznaé sie z

przegladem krokéw niezbednych do przy-

rzqdzenia dobrego espresso:

1. Wybieranie i wktadanie sitka 1/2

2. Podgrzewanie filizanki, sitka 1/2 i gto-
wicy zaparzajqcej 14 (przeptukiwa-
nie)

3. Osuszanie kolby 17 i sitka 1/2

4. Odmierzanie, wyréwnywanie i doci-
skanie zmielonej kawy do espresso

5. Usuwanie resztek zmielonej kawy z
brzegu

6. Wkiadanie kolby 17

7. Zaparzanie zwyktego lub podwdjnego
espresso

8. Opcjonalnie: Spienianie mleka

8.
8.1

Przygotowanie

Napetnianie
zbiorniczka z wodg

OSTRZEZENIE przed szkodami mate-

rialnymi!

© Do zbiorniczka na wode 6 wolno wle-
waé wytqeznie $wiezg zimng wode pit-
ng!

WSKAZOWKA: W zagtebieniu pod

zbiorniczkiem na wode 6 zbiera sie nieco

wody. Nalezy jq regularnie usuwaé za po-

mocq suchej, czystej szmatki.

Nalezy codziennie wlewad $wiezq wode.
1. Wyijq¢ zbiorniczek na wode 6, podno-
szqc go do gory.
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2. Otworzyé pokrywke 5 zbiorniczka na
wode 6.

3. W razie potrzeby wylaé reszte wody
ze zbiorniczka na wode 6 i kilkakrot-
nie wyptuka¢ go doktadnie czystq wo-
dg.

4. Napetnié zbiorniczek na wode 6 $wie-
zq, zimng wodg kranowq co najmniej
do znaku MIN, maksymalnie do znaku
MAX.

5. Wiozy¢ zbiorniczek na wode 6 z po-

wrotem do automatu. Dwa haczyki
przy zbiorniczku na wode muszq by¢
umieszczone w uchwycie przy tylnej
$ciance urzqdzenia.




6. Zbiorniczek na wode 6 musi by¢ pra-
widfowo osadzony na dole. W razie
potrzeby nalezy go lekko docisngé w

dét.

N

7. Zamkngé pokrywke 5 zbiorniczka na
wode 6.

Uzupetnianie wody

OSTRZEZENIE przed szkodami mate-

rialnymi!

© Nie uzywad urzgdzenia bez wody w
zbiorniczku na wode 6, by unikngé
uszkodzenia grzatki.

Nalezy stale kontrolowaé, czy zbiorniczek
na wode 6 jest napetniony co najmniej do
znaku MIN.

W celu uzupetnienia wody zbiorniczek 6
moze pozostaé w urzqdzeniu.

1. Otworzyé pokrywke 5 zbiorniczka na
wode 6.

2. Napetnié zbiorniczek na wode 6 mak-
symalnie do znaku MAX $wiezq zimng
wodgq kranowgq.

3. Zamkngé pokrywke 5 zbiorniczka na
wode 6.

8.2 Whktadanie/wymiana
sitka

Do ekspresu dotgczone sq dwa sitka:

sitko do zwyktego
espresso 2

sitko do podwdijne-
go espresso 1

nadruk na spodzie:

1-cup ] 2-cup

Wkiadanie sitka

1. Wybra¢ zqdane sitko 1 lub 2.

2. Wcisngé sitko 1/2 do kolby 17. Wy-
czuwalny jest opér, poniewaz sitko
musi byé mocno osadzone w kolbie.

Wyjmowanie sitka
Poniewaz sitko 1/2 jest mocno osadzone w
kolbie 17, przy wyjmowaniu pomocny be-
dzie ponizszy sposéb:

1. Przystawi¢ drugie sitko 1/2 do nacie-
cia 16 na kolbie 17 zgodnie z rysun-
kiem.

2. Drugim sitkiem podwazy¢ sitko umiesz-
czone w kolbie.
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8.3 Podigczanie i
wiagczanie/wylaczanie

NIEBEZPIECZENSTWO pora-
zenia prgdem elektrycznym!
® Urzqdzenie podigczaé wytgeznie do

prawidtowo zainstalowanego i tatwo
dostepnego gniazdka z zestykami
ochronnymi, ktérego napigcie odpo-
wiada danym umieszczonym na to-
bliczce znamionowej. Gniazdko musi
by¢ dobrze dostepne réwniez po pod-
tqczeniu urzqdzenia.

Wigcznik/wytgeznik (1) 8 ma dwie pozy-
cje:
- lekko wcisniety = wigczony

- ustawiony lekko na zewngtrz = wytg-

czony
1. Nalezy sie upewnié, ze wigcznik/wy-
tacznik (1) 8 jest wytgczony.

2. Ustawié¢ przetqcznik obrotowy 4 catko-

wicie na OFF.

WSKAZOWKA: Jeili piericienie

LED 18, 19 migajq rytmicznie, nalezy w
razie potrzeby ustawi¢ przetqcznik obroto-
wy 4 catkowicie na OFF.

Jedli pierscienie LED 18, 19 $wiecq ciggle,

urzqgdzenie jest gotowe do pracy.

5. W celu wylgczenia urzgdzenia nalezy
ponownie nacisngé wigcznik/
wyltgcznik (1) 8. Wszystkie pierscienie
LED 18, 19, 20 zgasnq.

WSKAZOWKI:

* Jedli automat do espresso jest gotowy
do pracy przez diuzszy czas, ponow-
nie sie nagrzeje. Piericienie
LED 18, 19 migajq przez krétki czas.
Nalezy odczekaé, az pierécienie
LED 18, 19 ponownie bedgq sig $wie-
ci¢ w sposéb ciqgty.

e Ekspres wylqcza sie automatycznie, je-
§li przez 30 minut nie zostat naciéniety
zaden przycisk.

OFF ’

/s

3. Wiozyé wtyczke sieciowq 7 do
gniazdka.
4. Nacisngé wiqcznlk/wy’rqcznlk o s.
- Wszystkie piericienie LED 18, 19, 20
zapalajg sie raz po kolei.
- Pierécienie LED 18, 19 migajq réw-
nomiernie. Urzqdzenie sie nagrze-
wa.
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8.4 Ptukanie urzgdzenia

Jesli urzqdzenie nie byto uzywane, np.
przez noc, lub podczas pierwszego urucho-
mienia urzqdzenia zalecane jest jego ptu-
kanie w celu napetnienia przewodéw
$wiezq wodg.

Warunek: Urzqdzenie jest gotowe do pro-
cy. Pierscienie LED 18, 19 $wiecq w spo-
séb ciqgly.

1. Do zbiorniczka na wode 6 wlaé $wie-
zg wode z kranu.

2. Podstawi¢ naczynie pod dysze paro-
wqg 10.

3. Przestawi¢ przetqgcznik obrotowy 4 w
kierunku symbolu % / & i przepusci¢
ok. 100 ml wody.

Pierscier LED 18 miga. Woda jest ryt-
micznie pompowana przez urzqdzenie.



4. Ustawi¢ przetqcznik obrotowy 4 z po-
wrotem na OFF.

5. Nalezy odczekaé, az pierécienie
LED 18, 19 bedgq sie $wiecié w sposéb
ciqgly.

6. Podstawi¢ naczynie pod gtowice zapo-
rzajgcq 14 i nacisngé przycisk
2?2 19, aby jq przeptukad.

7. Po wykonaniu operaciji pierécienie
LED 18, 19 $wiecq sie ponownie w
sposéb ciggly.

WSKAZOWKA: Podczas pierwszego
uruchamiania urzqdzenia przyrzqdzié

ok. 5 filizanek espresso i wylaé je. Pierwsze
filizanki nie majq jeszcze odpowiedniego
smaku.

8.5 Podgrzewanie filizanek

Gdy urzqdzenie jest gotowe do pracy, na-

stepuje podgrzanie ptyty grzejnej 3.

* Postawié filizanki na ptycie grzejnej 3,
aby je podgrzad.

Alternatywnie filizanke przeznaczong do
podgrzania mozna wykorzystaé do prze-
ptukiwania. W ten sposéb za jednym ra-
zem mozna podgrzaé gtowice zaparzajg-
ca 14, sitko 1/2, kolbe 17 i filizanke.

Inng mozliwosciq jest podgrzanie gorgeq
wodq z dyszy parowej 10 (patrz ,Pobiera-
nie gorqcej wody” na stronie 135).

8.6 Podgrzewanie sitka i
glowicy zaparzajqgcej
(przeptukiwanie)

Bezposrednio przed przyrzqgdzeniem kawy
przeptukaé sitko 1/2 i gtowice zaparzajg-
cq 14 gorgcq wodg. Takie wstepne pod-
grzanie sitka i glowicy zaparzajqcej
(przeptukiwanie) poprawia smak espresso.

WSKAZOWKA: W przypadku przyrzg-

dzania kilku espresso pod rzqd przeptuka-
nie jest konieczne tylko przed przyrzqdze-
niem pierwszego espresso.

Warunek: Urzgdzenie jest gotowe do pra-
cy. Pierscienie LED 18, 19 $wiecq w spo-
s6b ciqgly.

1. Wiozy¢ kolbe 17 z wybranym sit-
kiem 1/2 bez zmielonej kawy pod gto-
wice zaparzajqgcq 14.

- Wiozyé kolbe 17 z uchwytem przy
vl

- Obrécié uchwyt kolby 17 w prawo
do pozycji ¥V @&.

R

£

Podstawié filizanke pod kolbe 17.

Nacisngé przycisk T22 19.

- Pierscien LED T2 19 miga.

- Pierscier LED &2 18 gasnie.

- Gorgca woda ptynie przez kolbe 17

do filizanki.

4. Po wykonaniu operaciji piericienie
LED 18, 19 swiecq sie ponownie w
sposéb ciagty.

5. Obréci¢ uchwyt kolby 17 w lewo do
pozycji ¥ wk' i wyjaé dotem.

6. Wlaé gorgeg wode do filizanki w celu

podgrzania i wylaé jq tuz przed zapa-

rzaniem.

7. Osuszy¢ kolbe 17 z sitkiem 1/2.

wWw N
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9. Odmierzanie i
dociskanie
zmielonej kawy do
espresso

3. Nastepnie potozyé tamper 9 od géry
na wprost na zmielonej kawie. Doci-
sngé réwnomiernie zmielong kawe,
aby siegata mniej wiecej do znaku
MAX w sitku 1/2.

WSKAZOWKI:

e Kupujgc zmielong kawe do espresso
nalezy sprawdzié, czy stopier zmiele-
nia nadaje sie do ekspreséw kolbo-
wych. Kawa musi by¢ drobno

zmielona. Stopien zmielenia czesto po-

dawany jest na opakowaniu.

® Do zwyktego espresso potrzeba ok.
7 - 9 g zmielonej kawy, a do podwéj-
nego espresso ok. 14 - 18 g.

Celem dociskania jest rbwnomierne za-
geszczenie zmielonej kawy w sitku 1/2.
Powierzchnia zmielonej kawy powinna by¢
prosta i nie moze mie¢ peknieé, aby pod-
czas zaparzania woda byta réwnomiernie
przeciskana przez zmielong kawe. Peknie-
cia lub cienkie miejsca powodujq, ze woda
szybciej przez nie przeptywa (,kanatowa-
nie”) — kosztem smaku.
1. Wsypaé zmielong kawe do sitka 1/2,
az bedzie napetnione z niewielkim sto-
sem.

WSKAZOWKI:

* Réwnomierny docisk jest wazniejszy
niz silny docisk!

®  Optymalny docisk to ok. 15 kg. Mozna
to przeéwiczyé za pomocq wagi ta-
zienkowe;j.

¢ Aby unikngé peknigé: Po dociskaniu
nie wolno stukaé w kolbe 17!

Ostroznie podnie$é tamper 9.
Zetrze¢ luzng zmielong kawe z brzegu
sitka 1/2.

o ks

10. Przyrzgdzanie
espresso

2. Rozprowadzi¢ zmielong kawe réwno-
miernie w sitku 1/2 bez dociskania.
W tym celu mozna lekko postukad w
kolbe 17, np. tyzeczkq, bez docisko-
nia.
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NIEBEZPIECZENSTWO obra-
zen na skutek oparzenia!
® Podczas parzenia espresso z glowicy

zaparzajgcej 14 wydobywa sie gorg-
ca para. Glowica zaparzajqgcea jest na-
dal gorgca nawet po zakoriczeniu
przyrzqdzania napoju. Nie nalezy jej
chwytaé i pod zadnym pozorem nie
trzymad rak lub innych czeéci ciata nad
parg wodng.



WSKAZOWKI:

Aby uzyé wyzszego naczynia, mozna
zdjq¢ kratke ociekowq 13 i postawié
naczynie bezposrednio w tacce ocieko-
wej 12.

Urzqdzenie posiada funkcje parzenia
wstepnego. Z tego wzgledu podczas
zaparzania espresso urzqdzenie robi
na poczatku matq pauze.

10.1 Zaparzanie zwyktego

espresso

Warunek: Urzqdzenie jest gotowe do pro-
cy. Pierscienie LED 18, 19 $wiecg w spo-
séb ciqgly.

1.
2.

Do zwykfego espresso uzywaé sitka 2.
Wihozyé przygotowang kolbe 17 z
uchwytem przy ¥ o' pod glowice za-
parzajgeq 14.

Obréci¢ uchwyt kolby 17 w prawo do
pozycji ¥ @. Kolba musi by¢ stabilna.

Podstawi¢ podgrzang filizanke pod wy-

lot kolby 17.

Nacisngé przycisk &7 18.

- Piericien LED &7 18 miga.

- Piersciert LED T2 19 gasnie.

- Espresso sptywa powoli do filizanki i
automatycznie sie zatrzymuje.

Aby przerwad ten proces, nalezy naci-

sngé ponownie &2 18.

WSKAZOWKA: Zapisang ilos¢ wody na
zwykle espresso mozna zmieniaé (patrz
+Dostosowanie iloéci espresso” na

stronie 138).

7.

10.

Po wykonaniu operacji pierscienie
LED 18, 19 $wiecq sie ponownie w
sposdb ciagty.

Obréci¢ uchwyt kolby 17 w lewo do
pozycji ¥ wh' i wyjqé dotem.
Stukajgc usungé proszek espresso z sit-
ka 2 i wyrzuci¢ go jako odpady bio.
W razie potrzeby resztki mozna usu-
nqé za pomocq tyzeczki.

Wyczyscié sitko 2 i kolbe 17, a no-
stepnie osuszy¢ je.

10.2 Zaparzanie

podwaéjnego espresso

Warunek: Urzqdzenie jest gotowe do prao-
cy. Piericienie LED 18, 19 $wiecq w spo-
s6b ciqgly.

1.

2.

3.

Do podwéjnego espresso lub dwéch fi-
lizanek espresso uzywad sitka 1.
Wihozyé przygotowanq kolbe 17 z
uchwytem przy ¥ o' pod gtowice za-
parzajgcq 14.

Obréci¢ uchwyt kolby 17 w prawo do
pozycji ¥ @. Kolba musi by¢ stabilna.

4.

Podstawié jedng lub dwie podgrzane fi-
lizanki pod wylot kolby 17.

133



5. Nacisngé przycisk T22 19.
- Pierscien LED T2 19 miga.
- Piersciert LED T 18 gasnie.
- Espresso sptywa powoli do filizanek i
automatycznie si¢ zatrzymuje.
6. Aby przerwadé fen proces, nalezy naci-
snqé ponownie T22 19.

WSKAZOWKA: Zapisang ilos¢ wody na
podwdijne espresso mozna zmieniaé (patrz
+Dostosowanie iloéci espresso” na

stronie 138).

7. Po wykonaniu operaciji pierécienie
LED 18, 19 $wiecq sie ponownie w
sposéb ciggly.

8. Obrécié uchwyt kolby 17 w lewo do
pozycji ¥ wk' i wyjqé dotem.

9. Stukajgc usungé proszek espresso z sit-
ka 1 i wyrzucié go jako odpady bio.
W razie potrzeby resztki mozna usu-
ngé za pomocq tyzeczki.

10. Wyczyscié sitko 1 i kolbe 17, a na-
stepnie osuszy¢ je.

11. Porady, jak
vzyskac idealne
espresso

Przyrzqdzenie idealnego espresso nie za-

wsze od razu sig udaje. Dlatego nalezy spo-

kojnie eksperymentowaé, az wynik bedzie

odpowiadat gustowi. Oto kilka porad, na

co nalezy zwréci¢ uwage:

® Istniejq duze réznice w jakosci i smaku
zmielonej kawy do espresso. Nalezy
wyprébowaé rézne gatunki.

*  Kupujgc zmielong kawe do espresso
nalezy sprawdzi¢, czy stopier zmiele-
nia nadaje sie do ekspreséw kolbo-
wych. Kawa musi by¢ drobno
zmielona. Stopieri zmielenia czesto po-
dawany jest na opakowaniu.

¢ Nalezy zmienia¢ za jednym razem tyl-
ko jedno kryterium, np. tylko site doci-
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sku lub tylko ilo$é proszku espresso,
aby wiedzieé, jaki jest skutek takiej
zZmiany.

Idealne zaparzenie mozna rozpo-
znad po nastepujqcych kryteriach:

- Zaparzanie trwa ok. 30 sekund.

- Espresso sptywa powoli do filizanki.
Za stabe zaparzenie mozna rozpo-
znaé po tym, ze espresso sptywa do fi-
lizanki szybko, jok woda. Ma wodnisty
smak, ewentualnie tez nieco kwasny.

Rozwiqzanie:

- Sprawdzié, czy kawa do espresso
jest dostatecznie drobno zmielona.

- Uzy¢ wiekszej ilosci zmielonej kawy
do espresso.

- Zapewnic¢ rbwnomierne zageszcze-
nie zmielonej kawy bez peknigé.

- Dociska¢ mocnie;.

Za mocne zapdrzenie mozna roz-

poznaé po tym, ze espresso kapie po-

woli do filizanki i ma gorzki smak.

Rozwigzanie:

- Uzy¢ mniejszej iloéci zmielonej kawy
do espresso.

- Nie dociskaé zbyt mocno.

Rézne gatunki espresso wymagaijq réz-

nej temperatury wody do uzyskania

optymalnego smaku. W przypadku

ciemnego ziarna temperatura powinna

byé raczej nizsza, a w przypadku jo-

snego ziarna — wyzsza.

Czyscié regularnie automat do espres-

so. Resztki kawy lub zatkane pory

zmieniajq smak.

Nalezy zawsze uzywaé $wiezej wody

kranowej, ktéra nie jest zbyt twarda. Je-

§li woda kranowa jest twarda, mozesz

uzy¢ przefiltrowanej wody z dowolne-

go dostepnego na rynku filtra do wody.



12. Pobieranie gorgcej
wody

NIEBEZPIECZENSTWO obra-
zen na skutek oparzenia!
©® Podczas pracy dyszy parowej 10 wy-
dobywa sie z niej gorgca para i gorg-
ca woda. Dysza parowa bardzo sie
nagrzewa. Dysze nalezy chwytaé wy-

tacznie za plastikowy uchwyt. Nie wol-

no trzymaé rgk ani innych czesci ciata
nad parg wodng.

Przez dysze parowg 10 mozna pobierad
gorgcq wode (ok. 80°C), na przyktad do
podgrzania filizanek.

Dysze parowg 10 mozna obracaé w jedng
i druggq strone.

3

Warunek: Urzqdzenie jest gotowe do pra-

cy. Pierscienie LED 18, 19 $wiecg w spo-

s6b ciqgly.

1. Podstawi¢ naczynie pod dysze paro-
wag 10.

2. Przestawié przetqcznik obrotowy 4 w
kierunku symbolu %/ & .

- Piericien LED &7 18 miga.
- Pierscier LED T2 19 gasnie.

- Gorgca woda poptynie z dyszy paro-

wej 10.

3. Zakonczy¢ operacje, przestawiajgc
przetqcznik obrotowy 4 z powrotem w
potozenie OFF.

Jesli pierécienie LED 18, 19 migajq, urzg-

dzenie nagrzewa sie.

Gdy pierécienie LED 18, 19 $wiecq w spo-
s6b ciqgly, urzqdzenie jest znowu gotowe
do pracy i mozna przyrzqdza¢ espresso.

WSKAZOWKA: Maksymalny czas pobie-
rania gorqcej wody wynosi 120 sekund.
Nastepnie funkcja ta automatycznie sie wy-
tgcza. Ustawié przetqcznik obrotowy 4 z
powrotem w potozeniu OFF. Nastepnie
mozna ponownie wigczy¢ te funkcie.

13. Spienianie mleka

NIEBEZPIECZENSTWO obra-
zen na skutek oparzenia!
® Podczas pracy dyszy parowej 10 wy-
dobywa sie z niej gorgca para i gorg-
ca woda. Dysza parowa bardzo sie
nagrzewa. Dysze nalezy chwytaé wy-
lqcznie za plastikowy uchwyt. Nie wol-
no trzymaé rgk ani innych czeéci ciata
nad parg wodng.
® Podczas spieniania mleka za pomocg
dyszy parowej 10: Najpierw, przed
wigczeniem funkeji pary, zanurzyé dy-
sze parowq w mleku. Wytqgczy¢ funk-
cje pary przed wyciggnigciem dyszy
parowe;j.

Za pomocq dyszy parowej 10 mozna spie-
nia¢ mleko. Wymaga to pewnego doswiad-
czenia.

Porady:
*  Wyprébowaé mleko réznych producen-
tow.

*  Mleko o wyzszej zawartoici biatka
bardziej sie spienia.

*  Wyzsza zawarto$é ttuszczu daje bar-
dziej kremowq pianke.

* Nalezy zawsze uzywaj zimnego mleka
z lodéwki (ok. 5°C).

® Podczas spieniania mleko nie powinno
mieé temperatury wrzenia. Wyzsza
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temperatura zmienia smak i powoduje
rozpad mlecznej pianki. Dla orientacii:
wiasciwa temperatura w dzbanku na
mleko jest osiggnieta, gdy Scianki bocz-
ne dzbanka sq za gorqce, aby je trzy-
maé rekq.

e Gdy mleko sie catkowicie spieni, nie
nalezy czekaé zbyt dlugo. W przeciw-
nym razie cze$é mlecznej pianki po-
nownie sie rozpadnie.

Warunek: Urzqdzenie jest gotowe do pro-
cy. Pierscienie LED 18, 19 $wiecq w spo-
séb ciggly.
1. Napetnié naczynie zimnym mlekiem
maksymalnie do potowy.
2. Nacisngé przycisk ¢ 20.
- Pierécien LED ¢ 20 miga.
- Urzqdzenie nagrzeje sie w celu wy-
tworzenia pary.
3. Gdy urzqdzenie jest gotowe do wytwo-
rzenia pary, pierécier LED ¢ 20 $wie-
ci sie w sposéb ciggly.

WSKAZOWKA: Gdy urzqdzenie jest go-
towe do wytwarzania pary, nalezy od razu
przejéé¢ do dalszych czynnoici. W przeciw-
nym razie urzqdzenie po krétkim czasie
przefqczy sie na tryb stygniecia (Pierscienie
LED 18, 19 migajq rytmicznie). Jest to funk-
cja zabezpieczajgca przed przegrzaniem.
W tym przypadku nalezy nacisngé jeszcze
raz przycisk ¢ 20, aby ponownie wig-
czy¢ funkcje pary.

4. Podstawi¢ drugie naczynie pod dysze
parowq 10 i obrécié przetgcznik obro-
towy 4 w kierunku symbolu dlb / £y.

A4,

- Pierscien LED > 20 miga.
- Wyplynie strumien pary.

5. Wypuscié nieco pary, nastepnie prze-
rwaé, przestawiajqc przetgcznik obro-
towy 4 w potozenie OFF.

6. Zanurzyé dysze parowq 10 w mleku i
przestawié przetqcznik obrotowy 4 z
powrotem w kierunku symbolu d% / £ .
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Porady:

- Dysze parowq 10 zanurzy¢ tuz pod
powierzchnie, aby powietrze zostato
zmieszane z mlekiem (,faza ciggnie-
cia”).

- Nie zanurzaé w $rodku, tylko z boku,
aby powstat wir.

7. Jesli objetod¢ mleka wyraznie sie
zwigkszy (o ok. 50%), zanurzy¢ dysze
parowq 10 nieco glebiej. Wir powi-
nien si¢ nadal utrzymywaé. Nastepnie
bagbelki powietrza zostang doktadniej
rozprowadzone (,faza przemieszcza-
nia”).

8. Gdy mleko osiggnie zqdang konsysten-
cie, przestawié przetqgcznik obroto-
wy 4 w potozenie OFF.

WSKAZOWKA: Maksymalny tqczny czas
wytwarzania pary wynosi 120 sekund. Péz-
niej funkcja ta wylqcza sie automatycznie.
Ustawié przetqcznik obrotowy 4 z powro-
tem na OFF. Nastepnie urzqdzenie przetg-
czy sie na tryb stygniecia (pierscienie

LED 18, 19 migajq rytmicznie).

9. Mlecznq pianke nalezy jak najszybciej
wlaé do espresso.

10. Po kazdym spienianiu mleka natych-
miast wytrze¢ dysze parowq 10 czystq
szmatkq, aby usungé resztki mleka.

11. Przestawi¢ przetqeznik obrotowy 4
jeszcze raz na chwile w kierunku sym-
bolu %/ &, az para zacznie wypty-
waé. W ten sposéb mozna usungé
resztki mleka z wnetrza dyszy paro-
wej 10.

12. Na zakoAczenie przestawié przetqcz-

nik obrotowy 4 na OFF.

A\,

- Pierscien LED-Ring > 20 $wieci w
sposéb ciggly.



13. Nacisngé przycisk & 20.

- Pierscien LED " 20 gasnie.

- Piericienie LED 18, 19 migaijq ry*-

micznie.

- Urzqdzenie stygnie.
Gdy pierécienie LED 18, 19 $wiecq w spo-
s6éb ciggly, urzqdzenie jest znowu gotowe
do pracy i mozna przyrzqdzaé espresso.

WSKAZOWKA: Stygniecie frwa kilka mi-
nut. Aby szybciej przyrzqdzié espresso, sty-
gniecie mozna przyspieszyé poprzez
pobranie gorqcej wody:
1. Gdy pierscienie LED 18, 19 migajq
rytmicznie, obrécié przetqgcznik obroto-
wy 4 w kierunku symbolu ! / &y .
- Piericien LED &2 18 miga.
- Najpierw wyptynie para, potem wo-
a, a nastepnie proces sie zatrzyma.
2. Jedli piericienie LED 18, 19 migajq po-
nownie rytmicznie, nalezy ustawié
przetgcznik obrotowy 4 z powrotem
na OFF.
Pierécienie LED 18, 19 $wiecq w sposéb
ciggly. Urzadzenie jest gotowe do przyrzg-
dzenia espresso.

14. Ustawienia

W automacie do espresso mozna wprowa-
dzaé rézne ustawienia. Wiekszoéé usta-
wieri wymaga najpierw wejscia do menu.

14.1 Wybraé menu

Warunek: Urzqdzenie jest gotowe do pro-
cy. Pierscienie LED 18, 19 $wiecq w spo-
séb ciqgly.
*  Przytrzymaé przycisk ¢ 20 przez ok.
5 sekund, az 3 piericienie
LED 18, 19, 20 zamigajq dwukrotnie
jeden po drugim. Nastepnie mozna
wprowadzié ustawienia zgodnie z opi-
sem w nastepnych punktach.

WSKAZOWKA: Po ok. 30 sekundach nie-
aktywnosci proces jest przerywany bez za-
pisywania.

14.2 Twardosc¢ wody

Jak kazde urzqdzenie na gorqgecq wodg, au-
tomat do espresso musi byé regularnie odka-
mieniany. Kamien osadza si¢ we wnetrzu
urzqdzenia i w matych otworach (np. dyszy
parowej 10). Ma to negatywny wptyw na
dziatanie, a w diuzszej perspektywie moze
uszkodzi¢ urzgdzenie.

Maszyna automatycznie wyznacza moment
odkamieniania. Po osiggnieciu fego momentu
wszystkie pierscienie LED 18, 19, 20 $wie-
cg w sposéb ciggly. Nie mozna juz wiedy
uzywaé urzqdzenia. Najpierw nalezy je od-
kamienié.

Aby stato sie to we wlasciwym czasie, moz-
na dostosowad ustawienie twardosci wody
do rzeczywistej twardosci wody kranowe;.
Informacje o wodzie kranowej mozna uzy-
skaé od dostawcy wody (np. na jego stronie
infernetowej). Jesli uzywana jest filtrowana
woda, twardo$¢ wody mozna odpowiednio
dostosowaé. W tym zakresie nalezy stoso-
wad sie do informacji podanych przez pro-
ducenta filtra wody.

Do wyboru sq trzy zakresy twardosci: migk-
ka, $rednia, twarda.

Domysélne fabryczne ustawienie: twarda.
Wszystkie informacje na temat odkamienia-
nia mozna znalez¢é w rozdziale ,Odkamie-
nianie” na stronie 142.

Warunek: Menu jest otwarte. 3 pierscienie
LED 18, 19, 20 migajg po dwa razy, je-
den po drugim, na przemian.

1. Nacisngé przycisk T22 19.
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Pierécienie LED 18, 19, 20 sygnalizujgraz

aktualny zakres twardosci:

Zakres

twardosci: twarda

miekka | $rednia

@ X X X

— X X

@ — — X

2. Gdy pierscienie LED wyswietlajg na-
przemiennie poszczegdlne zakresy
twardosci, nacisngé przycisk zqdanego
zakresu twardoéci:

Zakres

twardosci: twarda

miekka | $rednia

@ X

X

@ X

Jesli pierscier LED T2 19 miga 3 razy,
nowe ustawienie jest zapisane.

14.3 Temperatura espresso

Temperature wody uzywanej do zaparza-
nia espresso mozna zmienié, aby dopaso-
wad jq do réznych gatunkéw kawy i

wilasnych upodobari. W przypadku ciemne-

go ziarna temperatura powinna by¢ raczej
nizsza, a w przypadku jasnego ziarna —
Wyzszd.

Do wyboru sq trzy zakresy temperatury: ni-
ska, érednia, wysoka.

Domyslne fabryczne ustawienie: $rednia.
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Warunek: Menu jest otwarte. 3 pierscienie
LED 18, 19, 20 migajg po dwa razy, je-
den po drugim, na przemian.

1. Nacisngé przycisk &2 18.

Pierécienie LED 18, 19, 20 sygnalizujgraz
aktualny zakres temperatury:

Zakres tem-
peratury:

@ X X X

niska | érednia | wysoka

- X X

@ - - X

2. Gdy piericienie LED wyswietlajq na-
przemiennie poszczegdlne zakresy
temperatury, nacisnqé przycisk zqdane-
go zakresu temperatury:

Zakres tem-
peratury:

@ X

niska | $rednia | wysoka

@ X
@ X

Jedli pierécieri LED & 18 miga 3 razy,
nowe ustawienie jest zapisane.

14.4 Dostosowanie ilosci
espresso

WSKAZOWKA: Na objetos¢ wydawane-
go espresso ma réwniez wptyw iloéé i za-
geszczenie proszku espresso.




Ta funkcja pamieci umozliwia dostosowanie

iloéci uzyskanego espresso do wtasnych fili-

zanek i preferencji. Ustawianie nastepuje
posrednio poprzez czas przyrzqdzania.

WSKAZOWKA: Czas przyrzqdzania
moze wynosi¢ od 20 do 75 sekund. Jesli
wybrany zostanie krétszy lub diuzszy czas,
poprzednio zapisany czas zostanie zacho-
wany.

Zwykte espresso

Warunek: Urzqdzenie jest gotowe do pro-

cy. Pierscienie LED 18, 19 $wiecq w spo-

séb ciqgly.

1. Przygotowaé sitko 2, kolbe 17 i zmie-
long kawe na zwyk’fe espresso, a na-
stepnie zamocowaé kolbe pod gtowicg
zaparzajgcg 14.

2. Podstawi¢ odpowiedniq filizanke na
espresso pod glowice zaparzajg-

cqg 14.

3. Przytrzymad przycisk & 18. Rozpocz-

nie sie przyrzqdzanie espresso.

4. Jedli pierscied LED T2 19 miga szyb-
ko i zgdana ilo$¢ jest osiggnieta, zwol-
ni¢ przycisk & 18.
Nastgpi zatrzymanie procesu.

Gdy pierécien LED &2 18 zamiga 3 razy,

nowy czas przyrzqdzenia zwyktego espres-

so zostat zapisany.

Gdy pierécienie LED 18, 19 $wiecq sie w
sposéb ciqgly, urzqdzenie jest ponownie
gotowe do pracy.

Podwéjne espresso

Warunek: Urzqdzenie jest gotowe do pro-

cy. Pierscienie LED 18, 19 $wiecg w spo-

séb ciqgly.

1. Przygotowaé sitko 1, kolbe 17 i zmie-
long kawe na podw0|ne espresso,
nastepnie zamocowaé kolbe pod gto-
wicq zaparzajgeq 14.

2. Podstawi¢ odpowiedniq filizanke (lub
filizanki) na espresso pod gtowice za-
parzajgcq 14.

3. Przytrzymaé przycisk C2Z 19. Roz-
pocznie sig przyrzqdzanie espresso.
4. Jedli pierécien LED T 18 miga szybko
i zgdana iloé¢ jest osiggnieta, zwolnié
przycisk T22 19.
Nastgpi zatrzymanie procesu.
Gdy pierscieri LED T2 19 zamiga 3 razy,
nowy czas przyrzqdzenia podwdjnego
espresso zostat zapisany.
Gdy pierécienie LED 18, 19 $wiecq sie w
sposdb ciqgly, urzgdzenie jest ponownie
gotowe do pracy.

14.5 Przywracanie ustawien
fabrycznych

Funkcja ta umozliwia przywrécenie wszyst-
kich ustawien fabrycznych.

Warunek: Menu jest otwarte. 3 pierscienie
LED 18, 19, 20 migajg po dwa razy, je-
den po drugim, na przemian.

1. Podstawié naczynie pod dysze paro-
wq 10.

2. Obréci¢ przetgeznik obrotowy 4 w kie-
runku symbolu d1% / £ .

3. Nacisngé przycisk &7 18.

3 pierécienie LED 18, 19, 20 migajq jed-

noczesnie wiele razy. Ustawienia zostaty

przywrécone do ustawien fabrycznych.

4. Jedli pierécienie LED 18, 19 migajq ryt
micznie, nalezy ustawié przetgcznik
obrotowy 4 z powrotem na OFF.

Jesli pierécienie LED 18, 19 $wiecq sie w

sposéb ciqgly, urzgdzenie jest ponownie

gotowe do pracy.
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15. Czyszczenie

NIEBEZPIECZENSTWO pora-
zenia prgdem elekirycznym!
©® Automatu do espresso i przewodu zasi-

lajgcego z wtyczkg sieciowq 7 nie wol-

no zanurzaé w wodzie ani innych
cieczach.

NIEBEZPIECZENSTWO obra-
zen na skutek oparzenia!
© Wiele elementéw i akcesoriéw automatu
do espresso mocno nagrzewa sie pod-
czas pracy. Przed czyszczeniem urzg-
dzenie musi ostygngé.

OSTRZEZENIE przed szkodami mate-

rialnymi!

©® Nie stosowaé iciernych $rodkéw czysz-
czqcych mogqceych porysowaé po-
wierzchnie.

WSKAZOWKI:

¢ Nastepujgce akcesoria mozna czyscié
w zmywarce lub recznie:
- sitka 1/2

¢ Nastepujgce akcesoria mozna réw-

niez przemywad recznie przy uiyciu to-

godnego ptynu do mycia naczyn:
- zbiorniczek na wode 6 z pokryw-
ka 5

- kratka ociekowa 13

- tacka ociekowa 12

- kolba 17

- koricéwka wylotowa dyszy paro-
wej 10
- famper 9

® Negatywnie na smak espresso wp’rywo-

jq pozostatoéci ptynu do mycia naczyn
na akcesoriach, ktére majq kontakt z
wodq, espresso lub mlekiem. Dlatego,
jesli konieczne jest czyszczenie ptynem
do mycia naczyn, elementy te nalezy
nastepnie doktadnie wymy¢é czystq wo-
dqg.
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Po kazdym espresso:

1. Wyja¢ kolbe 17 z gtowicy zaparzajg-
cej 14.
Stukajqc, usungé zmielong kawe z sit-
ka 1/2 i wyrzucié jq jako odpady bio.
W razie potrzeby resztki mozna usu-
ngé za pomocq tyzeczki.

3. Wyptukaé sitko 1/2 i kolbe 17 gorgcq

wodg, a nastepnie osuszy¢ je.

Po kazdym spienianiv mleka:

WSKAZOWKA: Otwér dyszy paro-

wej 10 musi by¢ zawsze czysty. Nieusunie-
te resztki mleka sq nie tylko niehigieniczne.
Mogq te szybko zatkad ten maty otwér.

1. Wytrze¢ dysze parowq 10 czystq
szmatkq, aby usungé resztki mleka.

2. Przestawi¢ przetqgcznik obrotowy 4
jeszcze raz na chwile w kierunku sym-
bolu %/ &, az para zacznie wypty-
wad. W ten sposéb mozna usungé
resztki mleka z wnetrza dyszy parowe;.

Tacka ociekowa

Kiedy ptywak 11 stanie sie widoczny (patrz
rysunek), nalezy oprézni¢ tacke ocieko-
wq 12. Tacke ociekowq nalezy czyscié co
najmniej raz dziennie.

1. Wyjqé kratke ociekowg 13.



. Wyija¢ gérq tacke ociekowq 12.

. Oprézni¢ i wyczyscié te elementy recz-
nie z uzyciem fagodnego ptynu do na-
czyn.

Przed ponownym wilozeniem nalezy
osuszyé wszystkie elementy.

Codziennie

NIEBEZPIECZENSTWO pora-

zenia prgdem elekirycznym!
Przed przystgpieniem do czyszczenia
ekspresu nalezy wyjqé wiyczke siecio-
wq 7 z gniazdka.

. Oprézni¢ zbiorniczek na wode 6 i wy-
ptukaé go kilkakrotnie czystqg wodgq.
Przetrzeé glowice zaparzajgcq 14 czy-
stq, wilgotng szmatkq. Przy okazji wy-
czyscié tez brzeg dookota gtowicy
zaparzajqce;.

WSKAZOWKA: W razie potrzeby uzyé

Dysza parowa

Dysze parowq 10 nalezy wyjq¢ raz dzien-
nie w celu doktadnego wyczyszczenia.

1. Poczekaé, az dysza parowa 10 osty-

nie.
2. Sciggnqgé koricéwke wylotowq z dyszy
parowej 10.

3. Wymy¢ doktadnie koricéwke wylotowg
recznie z uzyciem fagodnego ptynu do
mycia naczyn. Wyptukaé kilkakrotnie
czystq gorgeq wodg.

4. Wewnetrzng rurke dyszy parowej 10
wytrzeé doktadnie wilgotng szmatkg.

WSKAZOWKA: W razie potrzeby uzyé
nieco ptynu do mycia naczyr. Doczyscié
doktadnie kilka razy szmatkqg zwilzong tyl-
ko czystg wodaq.

nieco ptynu do mycia naczyn. Doczyscié
doktadnie kilka razy szmatkg zwilzong tyl-
ko czystqg wodq.

3. Wytrzed urzqdzenie z zewngtrz wilgot-
ng szmatkq.
4. Wytrzeé do sucha wszystkie elementy.

5. Zatozyé koricoéwke wylotowq z powro-

tem na dysze parowg 10.
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Sitko i kolba

1. Nawet jesli uzywane jest to samo sit-
ko 1/2, nalezy je wyjmowa¢ z kol-
by 17 co najmniej raz w tygodniu.

2. Wymy¢ doktadnie kolbe 17 recznie z
uzyciem tagodnego ptynu do mycia no-
czyh. Wyptukaé kilkakrotnie czystq go-
rgcq wodgq.

3. Sitek 1/2 nie mozna my¢ w zmywar-
kach.

4. Przed ponownym wiozeniem nalezy
doktadnie osuszyé oba elementy.

Zbiorniczek na wode

1. Co ok. 2 tygodnie nalezy wyczyscié
zbiorniczek na wode 6 od wewnaqtrz
za pomocq tagodnego ptynu do na-
czyn.

2. Nastepnie wyptukaé go doktadnie czy-
stg wodgq kranowg.

3. Przed wlozeniem osuszy¢ zbiorniczek
na wode 6 z zewngtrz.

WSKAZOWKA: W zagtebieniu pod
zbiorniczkiem na wode 6 zbiera sie nieco
wody. Nalezy jq regularnie usuwaé za po-
mocq suchej, czystej szmatki.
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16. Odkamienianie

Jak kazde urzqdzenie na gorgcq wodg, au-
tomat do espresso musi byé regularnie odka-
mieniany. Kamien osadza si¢ we wnetrzu
urzqdzenia i w matych otworach (np. dyszy
parowej 10). Ma to negatywny wptyw na
dziatanie, a w diuzszej perspektywie moze
uszkodzié¢ urzqdzenie.

Maszyna automatycznie wyznacza moment
odkamieniania. Po osiggnieciu tego momentu
wszystkie pierscienie LED 18, 19, 20 $wie-
cq w sposéb ciggly. Nie mozna juz wtedy
uzywaé urzqdzenia. Najpierw nalezy je
odkamienié.

WSKAZOWKI:

* Aby zqdanie odkamieniania pojawito
sie we wlasciwym czasie, mozna do-
stosowad ustawienie twardosci wody
do rzeczywistej twardosci wody krano-
wej (patrz , Twardo$é wody” na
stronie 137).

¢ Program odkamieniania mozna réw-
niez uruchomié niezaleznie w dowol-
nym momencie.

® Podczas kazdej czynnosci (podczas
odkamieniania i ptukania) urzqdzenie
pompuje przez ok. 5 minut rytmicznie
wiekszq iloéé roztworu odkamieniajg-
cego lub wody.

Odkamienianie

Mozna uzywaé dostepnych na rynku $rod-
kéw do odkamieniania automatéw do
espresso. Nalezy stosowaé sie do wskazé-
wek producenta.

W przypadku wymaganego odkamienie-
nia: Wszystkie pierécienie LED 18, 19, 20
$wiecq w sposéb ciggly.

W przypadku braku wymogu odkamienie-
nia: Urzqdzenie jest gotowe do pracy. Pier-
$cienie LED 18, 19 $wiecq w sposdb
ciqgly.

1. Oprézni¢ zbiornik na wode 6.



2. Wymieszaé érodek do odkamieniania
ze $wiezq, zimng wodq z kranu zgod-
nie ze wskazéwkami producenta, tak
aby uzyskaé 1 litr roztworu odkamie-
niajgcego.

3. Napetnié zbiornik na wode 6 roztwo-

rem odkamieniajgcym do znaku MAX.

4. Wiozy¢ zbiornik na wode 6.
5. Aby zebraé roztwér odkamieniajqey,
nalezy podstawi¢ wieksze naczynie

(ok. 1 litr) pod dysze parowq 10 i dru-

gie naczynie (ok. 500 ml) pod gtowi-
ce zaparzajqcq 14.

6. Przytrzymad przycisk ¢ 20 przez ok.
5 sekund, az 3 pierscienie LED 18,
19, 20 zamigajq dwukrotnie jeden po
drugim.

WSKAZOWKA: Po 30 sekundach nieak-
tywnosci proces jest przerywany.

7. Obréci¢ przefqeznik obrotowy 4 w kie-

runku symbolu %/ & .
8. Nacisngé przycisk ¢ 20.
- Urzqdzenie pompuije roztwér odka-
mieniajqcy przez dysze parowq 10.

9. Po przepompowaniu okoto 450 ml roz-

tworu odkamieniajgcego obrécié prze-
tqcznik obrotowy 4 w potozenie OFF.
- Roztwér odkamieniajqgcy jest pompo-

wany z przerwami przez glowice za-

parzajgcq 14.
Po wykonaniu catego programu odkamie-
niania pierécienie LED 18, 19 $wiecq siew
sposdb ciagty.

Ptukanie
1. Wyijq¢ zbiorniczek na wode 6 i wyla¢

ewentualny nadmiar roztworu odkamie-

niajgcego.
2. Wyptuka¢ kilkakrotnie zbiorniczek na
wode 6 czystq wodg.

3. Napetié¢ zbiorniczek na wode 6 $wie-

zq, czystqg wodq kranowq do znaku
MAX i wlozy¢ zbiorniczek.

4. Opréznié naczynia uzyte do zebrania
przepompowanego ptynu i podstawié
je z powrotem pod dyszqg parowq 10 i
gtowicq zaparzajgeq 14.

5. Przytrzymaé przycisk & 20 przez ok.
5 sekund, az 3 pierscienie
LED 18, 19, 20 zamigajq dwukrotnie
jeden po drugim.

WSKAZOWEKA: Po 30 sekundach nieak-

tywnosci proces jest przerywany.

6. Obréci¢ przetgeznik obrotowy 4 w kie-
runku symbolu b /& .
7. Nacisngé przycisk ¢ 20.
- Urzqdzenie pompuje gorgcg wode
przez dysze parowq 10.
8. Po przepompowaniu okoto 450 ml
wody obrécié przetqcznik obrotowy 4
w potozenie OFF.
- Woda jest pompowana z przerwami
przez glowice zaparzajgcq 14.
Po wykonaniu operaciji pierscienie
LED 18, 19 $wiecq sie w sposéb ciggly.
9. Napetnié zbiorniczek na wode 6 do
znaku MAX $wiezq zimng wodq kra-
nowgq.
Urzqdzenie jest znowu gotowe do przyrzg-
dzania espresso.
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17. Przechowywanie i
transportowanie

NIEBEZPIECZENSTWO dla
dzieci!
® Urzqdzenie nalezy przechowywaé
poza zasiegiem dzieci.

OSTRZEZENIE przed szkodami mate-

rialnymi!

® Nie poddawad urzgdzenia dziataniu
temperatury ponizej temperatury krzep-
nigcia.

®  Przed ztozeniem i schowaniem pocze-
kaé, az umyty automat do espresso i
umyte akcesoria wyschnqg.

e Jedli automat do espresso ma byé trans-
portowany, nalezy opréznié zbiorni-
czek na wode 6 i tacke ociekowqg 12.

18. Utylizacja

To urzqdzenie jest oznaczo-

ne zgodnie z Dyrektywq Eu-

ropejskg 2012/19/UE oraz

polskq Ustawq o zuzytym

sprzecie elekirycznym i elek-

tronicznym z dnia 11 wrze-

$nia 2015 r. (Dz. U. zdn. 23.10.2015
poz. 11688) symbolem przekreslonego
kontenera na odpady. Takie oznakowanie
informuje, ze sprzet ten po okresie jego
uzytkowania nie moze by¢ umieszczany
wraz z innymi odpadami pochodzgcymi z
gospodarstwa domowego. Uzytkownik jest
zobowiqzany do oddania go podmiotom
prowadzqcym zbiérki zuzytego sprzetu
elekirycznego i elektronicznego. Podmioty
prowadzqce zbidrki, w tym lokalne punkty
zbiérki, sklepy oraz wiadze gminy, tworzg
odpowiedni system umozliwiajgcy oddanie
tego sprzetu. Whasciwe postepowanie ze
zuzytym sprzetem elektrycznym i elektro-
nicznym pozwala unikngé szkéd dla zdro-
wia i $rodowiska naturalnego,
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wynikajgcych z obecnosci sktadnikéw nie-
ezpiecznych oraz niewlasciwego sktado-
wania i przetwarzania takiego sprzetu.

Symbol recyklingu na produk-

cie oznacza, ze produkt lub

jego czeéci mogq byé podda-

ne procesowi odzysku odpa-

déw. Recykling pomaga zredu-

kowaé zuzycie surowcdw oraz odcigzyé
$rodowisko naturalne.

Opakowanie

W przypadku utylizacji opakowania nalezy
przestrzegaé odpowiednich przepiséw do-
tyczqcych ochrony $rodowiska w danym
kraju.



19. Rozwigzywanie probleméow

Jezeli urzqdzenie nie bedzie prawidtowo dziataé, nalezy sprawdzié ponizszq liste. Moze
sie okazaé, ze przyczynq jest niewielki problem, ktéry uzytkownik moze rozwigzaé samo-

dzielnie.

A NIEBEZPIECZENSTWO porazenia prgdem elektrycznym!
©® W zadnym wypadku nie wolno samodzielnie naprawia¢ urzqdzenia.

Btad

Mozliwe przyczyny/dziatania

Urzgdzenie nie dziata.

Czy jest zapewnione zasilanie elektryczne?
Sprawdzi¢ przewdd zasilajgey.

Wskazniki diodowe migajq,
ale urzqdzenie nie dziata.

Informacije na temat diod mozna znalezé w rozdziale
+Wskazania pierécieni LED” na stronie 126.

Zta jako$¢ espresso.

Porady dotyczqce przyrzqdzania espresso mozna zna-
lezé w rozdziale ,Porady, jak uzyskaé idealne espresso”
na stronie 134.

Espresso jest za zimne.

Nie podgrzano filizanki2
Dostosowaé temperature kawy w ustawieniach (patrz
»lemperatura espresso” na stronie 138).

Espresso tylko kapie z kol-
by 17 lub przelewa sie przez
brzeg kolby.

Za drobno zmielona kawa do espresso? Za duzo
zmielonej kawy do espresso? Za silny docisk?
Zmielona kawa na brzegu sitka 1/22

Sprawdzié, czy otwér na spodzie sitka 1/2 nie jest
zatkany.

Czy maszyna / gtowica zaparzajgca 14 wymaga od-
kamieniania?

Espresso wyptywa za szybko z
kolby 17 i jest za rzadkie.

Za grubo zmielona kawa do espresso? Za mato
zmielonej kawy do espresso? Za staby lub nieréwno-
mierny docisk?

Wszystkie pierscienie

LED 18, 19, 20 swiecqg w
sposéb ciggly. Brak mozliwo-
$ci przyrzqdzenia espresso.

Urzqdzenie nalezy odkamienié.

Nie mozna obrécié kolby 17
catkowicie na ¥ @.

Za duzo zmielonej kawy do espresso?
Zmielona kawa na brzegu sitka 1/22

Nietypowe odgtosy pompo-
wania

Czy zbiorniczek na wode 6 jest pusty?
Czy zbiorniczek na wode 6 nie jest prawidtowo wio-
zony?
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Bigd Mozliwe przyczyny/dziatania

® Czy zbiorniczek na wode 6 jest pusty?
Z dyszy parowej 10 nie wy- |® Czy dysza parowa 10 jest zatkana?
ptywa woda ani para. ®  Czy automat / dysza parowa 10 wymagajg odkamienia-
nia?

* To jest normalne. Jest to funkcja zabezpieczajgca
urzqdzenie przed uszkodzeniem. Ustawié przetqcz-
nik obrotowy 4 z powrotem w potozeniu OFF.
Sprawdzié, czy w zbiorniczku na wode 6 jest wy-
starczajgea iloéé wody. Nastepnie mozna ponownie
wigczy¢ te funkeie.

Po 120 sekundach z dyszy po-
rowej 10 nie wyptywa juz
woda/para.

20. Dane techniczne

Model: SEMS 1350 A2
Napiecie sie- |220-240V ~
ciowe: 50-60 Hz
Klasa ochrony: |1

Moc: 1350 W

Pojemno$¢ min. 250 ml (MIN)
zbiornika na  |maks. 1000 ml (MAX)
wode:

Cisnienie: 19 baréw

Automatyczne przejécie w stan wytqcze-
nia: <30 minut

Pobér mocy w stanie wytgczonym:
<0,5W
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Uzyte symbole

Gepriifte Sicherheit (potwierdzo-
ne bezpieczenstwo): urzqdzenia
muszq spetniaé wymagania ogél-
nych zasad techniki i ustawy o
bezpieczenstwie produktéw
(Produkisicherheitsgesetz -
ProdSG).

S

Uzywajgc oznaczenia CE, firma
HOYER Handel GmbH o$wiad-
cza, ze produkt jest zgodny z wy-
mogami UE.

Symbol ten przypomina o utyliza-
cji opakowania zgodnie z zaso-

n dami ochrony $rodowiska.

Symbolem recyklingu (3 strzatki)
oznakowane sq materiaty nada-
mp  |jqce sie do ponownego przetwo-
rzenia. Materiat mozna zidentyfi-
kowaé na podstawie numeru
recyklingowego w $rodku (tu-

taj: 21) i/lub skrétu (tutaj: PAP).

~ Prad przemienny

Symbolem sq oznaczone czeici,
kiére mogq by¢ myte w zmywar-
ce.

Jest to produkt nadajgey sie do re-
° X .
2 |cyklingy, kiéry podlega rozszerzo-
c‘ nej odpowiedzialnosci

producenta i segregacii odpadéw.

Uzywajqgc oznaczenia UKCA, fir-
ma HOYER Handel GmbH
oé$wiadcza, ze produkt jest zgod-

ny z brytyjskimi wymogami.

Symbol identyfikuje producenta
produktu.

Zmiany techniczne zastrzezone.

21. Gwarancja firmy
HOYER Handel GmbH

Drogi Kliencie,

Na niniejsze urzqdzenie jest udzielana 3 et
nia gwarancja obowigzujgca od dnia jego
zakupu. W przypadku usterek niniejszego
produkiu kupujgcemu przystugujg wobec
jego sprzedawcy stosowne ustawowe prawa
gwarancyjne. Ponizej opisana gwarancija
nie ogranicza tych ustawowych praw przy-
stugujacych kupujgcemu.

Warunki gwarancyjne

Okres obowigzywania gwarancji rozpoczyna
w dniu zakupu produktu. Oryginat dokumentu
zakupu nalezy przechowywad w bezpiecznym
miejscu. Ten dokument bedzie potrzebny, jako
potwierdzenie dokonanego zakupu.

Jezeli w przeciqgu trzech lat od daty zaku-
pu niniejszego produktu pojawi usterka w
produkcie lub usterka produkeyina, to pro-
dukt, wg naszego wyboru, zostanie bez-
ptatnie naprawiony lub wymieniony.
Niniejsze $wiadczenie gwarancyjne zakta-
da, ze uszkodzone urzqgdzenie oraz doku-
ment potwierdzajqcy zakup (paragon
kasowy) zostang przedtozone w przeciggu
trzech lat. Do urzqdzenia i dowodu zakupu
nalezy dotqczyé takze krétki opis usterki
oraz podaé moment jej wystgpienia.

Jezeli usterka jest objeta naszq gwarancjq,
to kupujqcy ofrzyma z powrotem naprawio-
ny lub nowy produkt. Zgodnie z art. 581 §1
polskiego kodeksu cywilnego wraz z wy-
miang produktu lub jego istotnej czeici roz-
poczyna sie nowy okres gwarancyijny.

Okres obowigzywania gwarancji
i prawne roszczenia zwigzane z
wystqgpieniem usterki

Swiadczenie gwarancyjne nie przedtuza
okresu obowigzywania gwarancii. To doty-
czy takze wymienionych i naprawionych
czescei. Ewentualne stwierdzone przy zaku-
pie uszkodzenia i usterki nalezy zgtosié no-

147



tychmiast po rozpakowaniu produktu.
Naprawy dokonywane po uptywie okresu
obowigzywania gwarancji ptatne.

Zakres gwarancji

Urzgdzenie wyprodukowano zgodnie suro-
wymi przepisami dotyczqgcymi jakosci i do-
ktadnie skontrolowano przed opuszczeniem
zaktadu produkeyjnego.

Swiadczenie gwarancyjne obejmuje zaréw-
no usterki materiatowe, jak i usterki powstate
podczas produkgii.

Niniejsza gwarancja nie obejmuje
czesci eksploatacyjnych, ktére sq
narazone na normalne zuzycie,
oraz uszkodzen czesci kruchych, np.
wiacznika, zaréwki czy innych cze-
sci wykonanych ze szkia.

Niniejsza gwarancja fraci swojq waznosé w
przypadku nieprawidtowego uzytkowania lub
serwisowania produktu. W celu zagwaranto-
wania prawidtowego uzytkowania produktu
nalezy doktadnie stosowad sie do wszystkich
wskazdwek zawartych w instrukeji obstugi.
Nalezy bezwzglednie unika¢ sposobdéw uzy-
cia oraz dziatar, kidre si¢ odradza lub przed
kiérymi ostrzega sie w instrukcji obstugi.
Produkt jest przeznaczony wylqcznie do pry-
watnego uzytkowania i nie jest przeznaczo-
ny do specjalistycznych zastosowan.
Gwarancja wygasa w przypadku niezgod-
nego z przeznaczeniem i nieprawidtowego
uzytkowania, stosowania sity oraz w przy-
padku ingerencji w produkt, ktérych nie prze-
prowadzito nasze autoryzowane centrum
serwisowe.
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Postepowanie w przypadku

gwarancji

Aby zapewnié szybkie zatatwienie zgtasza-

nego przypadku, nalezy stosowaé sie do

ponizszych wskazéwek:

* W przypadku wszystkich zapytan nale-
zy mieé przygotowany numer artykutu
IAN: 496916_2510 oraz paragon
kasowy potwierdzajgcy dokonanie za-
kupu.

¢ Numery artykutéw znajdujq sie na ta-
bliczce znamionowej, w grawerowa-
nych oznaczeniach, na stronie
tytufowej instrukcji (na dole po lewej)
lub na naklejce z tytu lub na spodzie
urzqdzenia.

* W przypadku wystgpienia usterek w
dziataniu lub pozostatych usterek nale-
zy w pierwszej kolejnosci skontaktowaé
sie telefonicznie lub za pomocq
poczty elektronicznej z ponizej po-
danym centrum serwisowym.

¢ Nastepnie zarejestrowany jako uszko-
dzony produkt mozna przestaé nieod-
ptatnie wraz z potwierdzeniem zakupu
(paragon kasowy) i informacjq opisujg-
cq usterke i moment jej wystgpienia na
podany kupujgcemu adres serwisu.

Na stronie www.lidl-service.com mozna po-
bra¢ niniejszq instrukcje i wiele innych, fil-

my na temat produktéw oraz odpowiednie

oprogramowanie.
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PDF ONLINE
www.lidl-service.com

Postugujqgc sie tym kodem QR mozna
przejéé bezposrednio do strony marki Lidl
(www.lidl-service.com) i otworzy¢ instrukcje
obstugi, wprowadzajgc numer artykutu
(IAN) 496916_2510.

o .
ﬂ Centrum Serwisowe

Serwis Polska

Tel.: 22 397 4996 (Optata za potgczenie
zgodna z cennikiem operatora)

E-Mail: hoyer@lid|.pl

IAN: 496916 _2510

6%- Dostawca

Nalezy pamietaé, ze ponizszy adres nie

jest adresem serwisu. W pierwszej ko-

lejnoci nalezy kontaktowad sie z podanym
powyzej centrum serwisowym.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 12

22761 Hamburg
NIEMCY
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1. Prehled

1 Sito pro dvojité espresso
2 Sito pro jednoduché espresso
3 Varnéd deska pro 3alky
4 OFF/ /& Otoény vypinaé pro pfivod pdry a horké vody
5 Viko (nddrzky na vodu)
6 Nddrzka na vodu
(objem néplné: MIN 250 ml — MAX 1 000 ml)
7 Napdijeci vedeni se sifovou zdstrékou
8 O Vypinaé
9 P&chovadlo
10 Parni tryska
11 Plovdk (indikétor: vyprazdnéni odkapdvaci misky)
12 Odkapdvaci miska
13 Odkapdvaci mfizka
14 Spafovaci hlavice
15 Ovlddaci prvky (pfedni strana)
16 Vyfez na okraji pdky
17 Pdka
Obrazek A: Ovladaci prvky (pfedni strana)*
18 & Tlacitko/LED krouzek pro jednoduché espresso
19 T&¥ Tlacitko/LED krouzek pro dvojité espresso
20 & Tlagitko/LED krouzek pro pfivod pdry

* Ovlédaci prvky maiji dalsi funkce, které jsou vysvétleny v tomto navodu k pouziti.
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Dékujeme za vasi
dovéru!

Gratulujeme vdm k vademu novému espre-
sso kdvovaru Slim.

Pro bezpedné zachdzeni s pfistrojem a zo-
chovéni celého rozsahu vykonu musite vé-
dét:

¢ Pred prvnim pouzitim si pozorné
prectéte tento navod k pouziti.

¢ Predevsim se Fidte bezpeénostni-
mi pokyny!

¢ Pristroj smite ovladat pouze tak,
jak je popséno v tomto navodu
k pouziti.

¢ Tento navod k pouziti uschovej-
te.

¢ Budete-li pristroj predavat dalsi-
mu uZivateli, pFilozte prosim
tento navod k pouziti. Navod k
pouziti je souéasti vyrobku.

Prejeme vam mnoho spokojenosti s vasim
novym espresso kdvovarem Slim!

Symboly na pristroji

Tento symbol vds varuje pfed doty-
& kem horkych povrchd.
QII Symbol uddvd, Ze takto oznacené

materidly nemé&ni chuf ani vini po-
travin.
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2. Pouziti k urcenému
ucelu
Espresso ké&vovar Slim je uréen vyhradné k
nésledujicim G&eldm pouziti:
-k pfipravé espressa z mleté kdvy,
- pro odbér horké vody nebo pary z par-

ni trysky.

Pristroj je uréen pro domdci pouziti. Pristroj
se smi pouzivat pouze ve vnitfnich prosto-
réch.
Pristroj se nesmi pouZivat pro komer&ni Gée-

ly.

Predvidatelné nespravné pouziti

VYSTRAHA pied vécnymi skodami!

©® V z4dném piipadé nepliite do vodni
nddrzky jiné tekutiny nez &erstvou, stu-
denou pitnou vodu!

3.

Bezpecnostni
pokyny

Vystrazna upozornéni

V pfipadé potfeby jsou v tomto névodu k po-
uZiti uvedena nésledujici vystraZnd upozor-

néni:
A spektovdni vystrahy miZe mit za né-
. sledek poranéni a ohroZeni Zivota.
VYSTRAHA! Stredné velké riziko: Nere-
spektovdni vystrahy moZe mit za ndsledek
zranéni nebo zdvazné vécné skody.
POZOR: Nizké riziko: Nerespektovani vy-
strahy mize mit za nésledek lehkd zranéni
nebo vécné skody.
UPOZORNENI: Skute¢nosti a zvl&stnosti,
které by mély byt respektovany pfi zachdze-
ni s pristrojem.

NEBEZPECi! Vysoké riziko: Nere-



Pokyny pro bezpecny provoz
® Tento pfistroj smi pouzivat déti stardi 8 let a osoby s omezenymi fy-
zickymi, senzorickymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo osoby,
které nemaiji dostatek zkuenosti anebo znalosti, pouze pod dohle-
dem nebo pokud byly pouceny, jak pristroj bezpeéné pouzivat, a
pochopily, jaké nebezpedi pritom hrozi.
© Déti si s pristrojem nesmi hrdt.
®© Citéni a Gdrzbu nesmi provédét déti, pokud nejsou stari 8 let
nebo nejsou pod dohledem.
®© Nepoustéjte déti mladsi 8 let k pristroji a napdjecimu vedeni.
® Tento pfistroj je rovnéZ uréen k tomu, aby byl pouZivdn v domdc-
nosti a fomu podobnému pouziti, jako napfiklad...
..V kuchynich pro zaméstnance v obchodech, kanceldfich a ji-
nych komerénich oblastech;
..v zemédélskych objektech;
.. zdkazniky v hotelech, motelech a jinych bytovych zafizenich;
... v penzionech s ubytovdnim se snidani.
® Nedotykejte se horkych &ésti pristroje, jako je napf. sito a
& pdka, spafovaci hlavice, parni tryska a varné deska. Parni
trysku a pdku berte pouze za rukojeti.
® Nesahejte do horké pdry, ...
... které vznikd béhem odbéru pary (napf. pfi pénéni mlé-
ka).
... kterd unikd b&hem pfipravy espressa ze spafovaci hlavi-
ce.
® Tento pfistroj neni uréen k pouziti s externimi spinacimi hodinami
nebo oddélenym systémem délkového ovléddani.
®© Espresso kdvovar, napdjeci vedeni a sitovd zéstrcka nesméji byt
ponofeny do vody nebo jinych kapalin.
®© Pokud je napdijeci vedeni tohoto pfistroje poskozeno, musi ho vyménit
vyrobce, zdkaznicky servis nebo jiné kvalifikovand osoba, aby se
predeslo rizikdm. 3
® Dbeijte pokynl v kapitole o &isténi (viz ,Cisténi” na strané 168).
®© Dbejte na to, aby Z&dnd tekutina nepretekla na zéstréky a zésuvky
pristroje.
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© Respektujte, Ze povrch topného &lanku disponuje po pouZiti jesté
zbytkovym teplem. Ndsledujici povrchy mohou byt i po pouziti jes-
t& horké: sito a pdka, spafovaci hlavice, parni tryska a varné des-

ka.

® Pristroj nesmi byt béhem provozu umistén ve skfini.
®© Dbeijte bezpeénostnich pokynl v tomto ndvodu, protoZe pfi chyb-
ném pouziti mizZe dojit ke zranéni.

A NEBEZPECi pro déti!

® Obalovy materidl neni hragka pro déti.
Déti si nesmi hrdt s plastovymi séacky.
Hrozi nebezpedi ududeni.

NEBEZPECI pro domdci a
A vzitkova zvirata i kvili
nim!
© Elektrospotfebi¢e mohou predstavovat
nebezpedi pro domdci a vZitkovd zvifa-
ta. Kromé toho mohou zvifata zpisobit

$kodu na pfistroji. Drzte proto zvifata
zdsadné ddle od elekirospotfebicd.

NEBEZPEC] razu
elektrickym proudem v
disledku vihkosti!
© Pristroj chrafite pred vlhkosti, kapaijici
nebo stfikajici vodou: hrozi nebezpedi
Urazu elektrickym proudem.
® Naplite vodni nadrzku nejvyse po
znacku MAX.
©® Vyprdzdnéte odkapdvaci misku nejpoz-
déji, kdyz to ukazuje plovdk.
©® V piipadg, Ze se do pfistroje dostanou
tekutiny, ihned vytdhnéte sitovou zdstré-
ku. Pfed opétovnym pouzitim necheite
pristroj zkontrolovat.

NEBEZPEC] razu
elektrickym proudem!
© Pistroj nepouziveijte, pokud pfistroj
nebo napdjeci vedeni vykazuji viditelné
$kody nebo pokud pfistroj spadl na
zem.
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© Pfipojte sifovou zdsiréku pouze k Fadné
nainstalované, snadno pfistupné zdsuvce
s ochrannymi kontakty, jejiz napéti odpo-
vidé Gdaji na vyrobnim 3titku. Zdsuvka
musi byt také po zapojeni stéle snadno
pristupnd.

© Dbeijte na to, aby se napdjeci vedeni
nemohlo poskodit na ostrych hranéch
nebo horkych mistech.

© Pristroj neni ani po vypnuti zcela odpo-
jen od sité. Abyste ho odpojili, vytahné-
te sifovou zdstrcku ze zdsuvky.

© P¥i pouzivani piistroje dbejte na to, aby
nedoslo k piskfipnuti nebo promé&knu-
ti napdjeciho vedend.

©® PFi vytahovéni sitové zdstreky ze zdsuv-
ky vZdy tahnéte za zastréku, nikdy za
kabel.

© Vytdhnéte sitovou zdstréku ze zdsuvky:
- pokud doslo k poruse
- pokud espresso kdvovar nepouzivdte
- predtim, nez budete espresso kévovar

Cistit

- pfi boufce

© Abyste predesli podkozenim, neprovédaite
na piistroji zadné zmény.

f NEBEZPEC] zranéni v
disledku opareni!

© Nedotykeite se horkych &asti pfistroje.

© Bé&hem pripravy espressa unikd ze spa-
fovaci hlavice horkd vodni péra. Spafo-
vaci hlavice je i po pfipravé jesté
horkd. Nedotykeijte se ji a v zaddném
pripadé neddveijte do vodni pdry ruce
nebo jiné asti téla.



© P¥i préci s parni tryskou unikd horké
pdra a horkd voda. Parni tryska je vel-
mi horkd. Berte parnf trysku pouze za
plastovou rukojet. V Z&ddném pripadé
neddveite do vodni pdry ruce nebo jiné
Easti téla.

© Pfi p&néni mléka s parni tryskou: ponof-
te nejdfive parni trysku do mléka, pfed-
tim neZ spustite parni funkci. a zastavte
parni funkci, predtim nez parni trysku
opét vytahnete.

VYSTRAHA pied vécnymi

skodami!

® Pristroj je vybaven silikonovymi pfisav-
kami. JelikozZ je ndbytek potazen roz-
manitymi laky a umélymi latkami a je
oetfovdn riznymi prostiedky, nemoze
byt zcela vylouéeno, Ze nékteré z téch-
to latek obsahuii soucdsti, které siliko-
nové nozky oslabi a zmékéi. V pfipadé
potieby polozte pod pfistroj protiskluzo-
vou podlozku.

©®© V z4dném pFipadé nepliite do espresso
kavovaru jiné tekutiny nez Zerstvou, stu-
denou pitnou vodu!

© Abyste zabrdnili poskozeni topného
élénku, neprovozuite pfistroj bez vody
ve vodni néddrzce.

© Pouzivejte pfistroj pouze s origindlnimi

dily pfisludenstvi.

Postavte pfistroj na stabilni, rovny povrch.

B&hem obsluhy se na podlozku mize

dostat (horkd) voda a péra, espresso a

mletd kdva. Postavte proto pfistroj na

vodéodolnou, Zdruvzdornou pracovni

desku.

©® Nepouzivejte agresivni nebo abrazivni
Cistici prostredky.

® Nevystavuite piistroj teplotém pod bod
mrazu.

(ONO)

4. Rozsah dodavky

1 espresso kdvovar

1 péka 17

1 sito pro jednoduché espresso 2
1 sito pro dvoijité espresso 1

1 p&chovadlo 9

1 kompletni névod k obsluze

5. Vybalenia

sestaveni

Odstraiite veskery obalovy materidl.
Prekontrolujte, zda jsou k dispozici
viechny dily a zda jsou neposkozené.
Dily pfisludenstvi mohou byt také zahr-
nuty v obalovém materidlu.

3. Odstrante lepici pasky a ndlep-

& ky, nikoliv v3ak vystrazné sym-

boly a typovy stitek.

4. Pted prvnim pouzitim viechny
dily vy¢istéte (viz ,Cisténi” na stro-
n& 168).

5. Odstranite ochranny kryt mezi
nadrzkou na vodu a pripojkou
pFistroje pod nadrzkou, jinak
nelze pristroj spustit.

6. Postavte pfistroj na suchou, rovnou, pro-

tiskluzovou podlozku. Vhodnd je hlad-

ké pracovni plocha, ke které se mohou
prisavky pevné prisdt.

N =

VYSTRAHA pied vécnymi skodami!

© Bé&hem obsluhy se na podlozku mize
dostat (horkd) voda a péra, espresso a
mletd kdva. Postavte proto pfistroj na
vod&odolnou, zdruvzdornou pracovni

desku.
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6. Displeje LED krouzki

3 LED krouzky 18/19/20 na tlacitkach vepfedu na pfistroji ukazuji rdzné provozni stavy
nebo programové kroky. V nésledujici tabulce naleznete pfislusny vyznam. Viimnéte si, ze
LED krouzky mohou indikovat ve 3 variantdch:

- nepretrzité sviti

- rovnomérné blikaji

- rytmicky blikaji (3x bliknou - pauza - 3x bliknou — atd.)

Displeje LED krouzki

@18 'I9 @20

Vyznam

Vsechny LED krouzky se rozsvi jeden Po zapnuti provede piistroj autodiagnostiku.

po druhém.
rovnomérné blikaji — Pristroj se rozehfivé na pfipravu espressa.
nepretrzité sviti — PFistroj je pfipraven pro pripravu espressa.
Pripravuje se jednoduché espresso.
blika - - Otoény vypinaé 4 na zapnuto: ptivod horké
vody
— blika — Pripravuje se dvoijité espresso.
— — blik& Pristroj se predehfivé pro pfivod pdry.

nepretrzité .., . .. .. o .
— — PsvaI Pristroj je pripraven pro pfivod pdry.

— - blika Otoény vypinaé 4 na zapnuto: ptivod pdry

— — bliké B&hem odvdprovaciho procesu

Vsechny LED krouzky blikaii stfidavé za

sebou vzdy dvakrdt. Menu pro nastaveni je aktivni.

Nastavte otoény vypinaé 4 zcela na OFF.

Pristroj musi vychladnout (napf. po pfivodu pé-

ry)

rytmicky blikaif - PFi aktivované parni funkci: PFistroj se automatic-

ky pfepnul do reZimu chladnuti. Stisknéte opét
tlacitko ¢ 20, abyste znovu aktivovali parni

funkei.

Vsechny LED krouzky nepfetrzité sviti |PFistroj se musi odvépnit.

Chybové hlaseni tykajici se topného &ldnku.
Obratte se na servisni stredisko.

Vsechny LED krouzky rytmicky blikaiji
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7. PFi rava espressa -
nejddilezitéjsi kroky

Predtim nez se v ndsledujicich kapitolach

podrobné& sezndmite s jednotlivymi kroky

pripravy, poskytneme vam zde prehled kro-

ko, které potfebujete ke kazdému dobrému

espressu:

1. Zvoleni a vlozeni sita 1/2

2. predehidti 3dlku, sita 1/2 a spafovaci
hlavice 14 (flush)

3. Osuseni pdky 17 a sita 1/2

4. odméfeni mleté kdvy, vyrovndni a napé-

chovéni (tamp)
5. Odstranéni zbytkd mleté kdvy z okraje
6. Nasazeni pdky 17
7. exirahovéni jednoduchého nebo dvoji-
tého espressa
8. Podle chuti: Napénéni mléka

8. Priprava

8.1 Naplnéni nadrzky na

vodu

2. Ofevrete viko 5 nddrzky na vodu 6.

3. V pfipadé potieby vylijte zbylou vodu z
nddrzky na vodu 6 a nédrzku na vodu
n&kolikrat pofadné vypldchnéte cirou
vodou.

4. Naplite néddrzku na vodu 6 minimé&iné
po znacku MIN a nejvyse po znacku
MAX cerstvou, studenou vodou z vo-
dovodu.

5. Nasadte nédrzku na vodu 6 opét do

stroje. Dbeite na to, aby pfitom oba
hacky na nédrzce na vodu byly nasa-
zené do drzékd na zadnim panelu.

VYSTRAHA pied vécnymi skodami!

©® V z4dném pripadé neplite do nddrzky
na vodu 6 jiné tekutiny nez Zerstvou,
studenou pitnou vodu!

UPOZORNEN:I: V prohlubni pod n&dr-
kou na vodu 6 se sbird trochu vody. Pravi-
delné ji odstrafujte suchym, Cistym

hadfikem.

Kazdy den pouziveijte Eerstvou vodu.
1. Odeberte nddrzku na vodu 6 nahoru.
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6. Nddrzka na vodu 6 musi dole spravné
dosednout. Stlaéte |i v pfipadé potreby
trochu dold.

N

7. Zavrete viko 5 n&drzky na vodu 6.
Doplnéni vody

VYSTRAHA pied vécnymi skodami!

©® Abyste zabranili poskozeni topného
¢lanku, neprovozuite piistroj bez vody
ve vodni nédrzce 6.

Vzdy déveijte pozor, aby byla nadrzka na
vodu 6 naplnéna minimdlné ke znadce
MIN.

Pro doplInéni mize nédrzka na vodu 6 zo-
stat nasazend v pfistroji.

1. Otevrete viko 5 nadrzky na vodu 6.

2. Naplite nddrzku na vodu 6 nejvyse ke
znadce MAX &erstvou, studenou vodou
z vodovodu.

3. Zaviete viko 5 né&drzky na vodu 6.
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8.2 Vlozeni/vyména sita

Va3 espresso kévovar je dodévan se dvéma
sitky:

sitko pro jednoduché
espresso 2

sitko pro dvoijité
espresso 1

Potisk na spodnf strané:

2-cup

1-cup ‘

Vlozeni sitka

1. Zvolte pozadované sitko 1 nebo 2.

2. Zatlactte sitko 1/2 do péky 17. Je to
trochu obtizné, protoze sitko musi pev-
né zapadnout do pdky.

Vyimuti sitka

ProtoZe je sitko 1/2 pevné zasazeno do pé-
ky 17, je pro jeho vyjmuti uZitecny maly
trik.

1. Umistéte nepouzivané sitko 1/2 do vy-
fezu 16 na péce 17, jok je zndzorné-
no na obrdazku.

2. Pomoci tohoto sitka vytlaéte druhé sitko
z pdky.




8.3 Zapojeni a vypnuti/
zapnuti

NEBEZPECi urazu elektrickym
proudem!
© Pripojte pfistroj pouze k dobie pfistup-
né zdsuvce s ochrannymi kontakty, jejiz
napéti odpovidd Gdaji na vyrobnim 3tit-
ku. Zasuvka musi byt také po zapojeni
stéle dobfe piistupnd.

Vypina¢ (1) 8 mé dvé polohy:
- mirné stlaceny = zapnuty
- mirné vy¢nivajici = vypnuty

1. Ujistéte se, Ze je vypinac (1) 8 vypnuty.

2. Nastavte otoény vypinac 4 Uplné na

OFF.
OFF ’

/S

3. Sitovou zdstréku 7 zasuite do zdsuvky.
4. Stisknéte vypinac (1) 8.
- Viechny LED krouzky 18, 19, 20 se
rozsviti jeden po druhém.
- LED krouzky 18, 19 rovnomérné bli-
kaji. PFistroj se rozehfivd.

UPOZORNENI: Kdy? LED krouzky 18, 19
rytmicky blikaji, nastavte otoény vypinaé 4
v pfipadé potieby Uplné na OFF.

Kdyz LED krouzky 18, 19 nepfetrzité sviti,

je pristroj pFipraven k provozu.

5. Pro vypnuti opét stisknéte vypinac (1) 8.
Vsechny LED krouzky 18, 19, 20

zhasnou.

UPOZORNEN::

e Kdyz je espresso kdvovar delsi dobu
pripraven k provozu, rozehfeje se mezi-
tim znovu. LED krouzky 18, 19 krétce
blikai.

Vyckeite, dokud se LED krouz-
ky 18, 19 opét trvale nerozsviti.

® Espresso kdvovar se automaticky vy-
pne, pokud po dobu 30 minut nebylo
stisknuto z&dné tlaéditko.

8.4 Proplachnuti pristroje

Kdyz jste pFistroj nepouzivali, napF. pfes
noc nebo kdyz ho uvédite poprvé do provo-
zu, doporuéujeme ho jednou propléchnout,
aby se vedeni naplnilo &erstvou vodou.

Predpoklad: Pfistroj je pfipraven k provozu.

LED krouzky 18, 19 neprefrzité sviti.

1. Do nadrzky na vodu 6 naplite Eerstvou
vodu z vodovodu.

2. Postavte nddobu pod parni trysku 10.

3. Nastavte otocny vypinac 4 ve sméru
symbolu % / & a necheite protéct cca
100 ml vody.

LED krouzek 18 blika. PFistrojem je ryt-
micky &erpéna voda.

4. Nastavte otoény vypinaé 4 zpét na
OFF.

5. Vyckejte, dokud se LED krouz-
ky 18, 19 trvale nerozsviti.

6. Postavte nddobu pod spafovaci hlavi-
ci 14 a pro propldchnuti spafovaci hla-
vice stisknéte tlacitko T22 19.

7. Kdyz je proces ukoné&en, LED krouz-
ky 18, 19 opét nepretrzité sviti.

UPOZORNENI: Kdyz pistroj uvadite po-
prvé do provozu, pfipravte cca 5 $dlku
espressa a vylijte je. Prvni 3dlky jedté nejsou

tak dobré.
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8.5 Predehrati salkd
Kdyz je pfistroj pFipraven k provozu, varnd
deska 3 se nahfeje.

e Postavte $dlky na varnou desku 3, abys-

te je predehfdli.

Alternativné mizete pouzit 3alek, ktery chce-

te predehfdt, k proplachnuti. Tak mozete v

jednom pracovnim kroku predehiét spafova-

ci hlavici 14, sito 1/2 a pdku 17 a 3dlek.

Dal3i moznost je predehidati horkou vodou z
parni trysky 10 (viz ,Odebrani horké vody”
na strané 163).

8.6 Predehrati sita a
sparovaci hlavice

(flush)

Bezprosttedné pred kaZzdou pfipravou pro-
plachnéte sitko 1/2 a spafovaci hlavici 14
horkou vodou. Timto predehidtim sitka a
spafovaci hlavice (propldchnuti) se chuf
espressa zlepsi.

UPOZORNENI: Pokud pripravujete néko-
lik espress za sebou, je nutné propléchnuti
provést pouze pred prvnim espressem.

Predpoklad: Pfistroj je pfipraven k provozu.
LED krouzky 18, 19 nepretrzité sviti.
1. Vlozte pdku 17 se zvolenym sitem 1/2
bez mleté kdvy pod spafovaci hlavi-
ci 14.
- Nasadte pdku 17 s rukojeti u ¥ uf.
- Otoéte rukojeti paky 17 doprava k
va

Postavte 3dlek pod pdku 17.
Stisknéte tlagitko T2 19.

- LED krouzek TZ2 19 blika.

- LED krouzek Z 18 zhasne.
- Horké voda protece pdkou 17 do 34l-
ku.

4. Kdyz je proces ukonéen, LED krouz-
ky 18, 19 opét nepietrzité sviti.

5. Otocte rukojet pdky 17 doleva k ¥ ol
a odeberte ji smé&rem dold.

6. Nechejte horkou vodu k predehféti v
$alku a vylijte ji bezprostredné pred
sparovanim.

7. Osuste pdku 17 se sitem 1/2.

wn

9. Odmeérenia
napéchovani mleté

kavy

UPOZORNEN:i:

* Dbejte pfi ndkupu mleté kavy na to,
aby byl stuped pomleti vhodny pro pé-
kové kavovary. Stupen pomleti musi byt
jemny. Casto je to uvedeno na obalu.

®  Pro jedno jednoduché espresso potte-
bujete cca 7-9 g mleté kdvy, pro jedno
dvoijité cca 14-18 g.

Cilem pfi péchovéni je rovnomérné stlagit
mletou kévu v situ 1/2. Povrch mleté kdvy
by mé&l byt rovny a bez trhlin, aby byla voda
pri extrakci rovnomérné stladena pres mle-
tou kévu. Trhliny nebo tenkd mista vedou k
tomu, Ze si zde voda miZe rychleji najit svo-
ji cestu (,Channeling”) — na Gkor chuti.

1. Deijte do sita 1/2 pouze tolik mleté ké-

vy, aby bylo mirn& navriené.




2. Rovnomérné rozprostiete mletou kévu v
sité¢ 1/2, aniz byste ji pfitlaéili. K tomu

mozete lehce klepnout pékou 17 o pro-
covni plochu a napf. bez tlaku rozpros-

ffit &ajovou |zickou.

3. Vlozte nyni péchovadlo 9 pfimo ze

shora na mletou kdvu. Tlaéte rovnomér-

né na mletou kavu, dokud nedosdhne
priblizné ke znacce MAX v sité 1/2.

¥

UPOZORNENI:
® Rovnomérny tlak je dileZitjsi nez silny
tlak!

e Optimdlni je tlak cca 15 kg. To si mize-

te vyzkoudet pomoci osobni véhy.

e Abyste zabranili frhliném: Pe pé&chové-

ni nikdy neklepejte pékou 17!

4. Opatrné zvednéte péchovadlo 9.
5. Seffete uvolnénou mletou kévu z okraje
sita 1/2.

10. Priprava espressa

NEBEZPECI zranéni v disled-
ku opafteni!
©®© Bé&hem pripravy espressa unikd ze spa-
fovaci hlavice 14 horkd vodni para.
Spafovaci hlavice je i po pripravé jesté
horkd. Nedotykeijte se ji a v Zddném
pripadé neddveijte do vodni pdry ruce
nebo jiné asti t&la.
UPOZORNEN:i:
® Pokud chcete pouzit vy$si nddobu, md-
Zete odebrat odkapdvaci mfizku 13 a
nddobu postavit pfimo do odkapévaci
misky 12.
¢ Tento pristroj disponuje funkci predspa-
feni. Proto pfistroj pFi extrakci espressa
na zadatku udéla krétkou pauzu.

10.1 Extrahovani
jednoduchého espressa

Predpoklad: PFistroj je pripraven k provozu.

LED krouzky 18, 19 nepretrzité sviti.

1. Pro jedno jednoduché espresso pouzijte
sito 2.

2. Nasadte pfipravenou pdku 17 s rukoje-
tiu ¥ wk' pod spafovaci hlavici 14.

3. Otoéte rukojeti pdky 17 doprava k
V¥ @. Pdka musi byt pevné usazend.

4. Postavte predehidty 3dlek pod vydsténi
pdaky 17.
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5. Stisknéte tlagitko I 18.
- LED krouzek &2 18 blika.
- LED krouzek T2Z 19 zhasne.
- Espresso tece pomalu do 3élku a auto-
maticky se zastavi.
6. Kdyz chcete probéh prerusit, stisknéte
opét tacitko 7 18.

UPOZORNENI: Mnozstvi vody pro jedno
jednoduché espresso mizZete zménit (viz
+Upraveni objemu espressa” na stra-

né 167).

7. Kdyz je proces ukoné&en, LED krouz-
ky 18, 19 opét nepietrzité sviti.

8. Otocte rukojet péky 17 doleva k ¥ ui®
a odeberte ji smé&rem dolb.

9. Vyklepejte mletou kévu ze sita 2 a vy-
hodte ji do bio odpadu. Zbytky mizete
v pfipadé potfeby odstranit éajovou
1Zickou.

10. Vyistéte sito 2 a pdku 17 a osuste je.

10.2 Extrahovani dvojitého
espressa

Predpoklad: Pristroj je pfipraven k provozu.

LED krouzky 18, 19 nepretrzité sviti.

1. Pro jedno dvoijité espresso nebo dva
3alky espressa pouzijte sito 1.

2. Nasadte pripravenou péku 17 s rukoje-
tfu ¥ " pod spafovaci hlavici 14.

3. Otocte rukojeti paky 17 doprava k
V¥ @&. Pdka musi byt pevné usazend.

4. Postavte jeden nebo dva predehraté
$alky pod vyUsténi paky 17.

5. Stisknéte tlacitko T2Z 19.
- LED krouzek T2 19 blika.

- LED krouzek &2 18 zhasne.
- Espresso te¢e pomalu do $4lkd a auto-
maticky se zastavi.
6. Kdyz chcete pribéh preruiit, stisknéte
opét tlacitko T2Z 19.

UPOZORNENI: Mnozstvi vody pro jedno
dvoijité espresso mizZete zménit (viz ,Upra-
veni objemu espressa” na strané 167).

7. Kdyz je proces ukonéen, LED krouz-
ky 18, 19 opét nepietrzité sviti.

8. Otocte rukojef pdky 17 doleva k ¥ u®
a odeberte ji smérem dolb.

9. Vyklepejte mletou kdvu ze sita 1 a vy-
hodte ji do bio odpadu. Zbytky mizete
v pfipadé potieby odstranit &ajovou
|Zickou.

10. Vygistéte sito 1 a paku 17 a osuste je.

11. Tipy pro perfektni
espresso

Priprava perfekiniho espressa se nepodafi
vzdy hned. Proto klidné trochu experimentuj-
te, dokud vysledek neodpovidd vasi chuti.
Tady je pdr tip0, na co si pritom dét pozor:
*  Vkvalité a chuti mleté kavy jsou velké
rozdily. Vyzkoudejte rozné druhy.
¢ Dbeijte pfi ndkupu mleté kavy na to,
aby byl stuperi pomleti vhodny pro pd-
kové kavovary. Stuperi pomleti musi byt
jemny. Casto je to uvedeno na obalu.
* Mérte pouze jeden bod najednovu,
napf. pouze tlak pfi p&chovdni nebo
mnozstvi mleté kdvy, abyste mohli po-
soudit dopad této zmény.
¢ Perfektni extrakei rozpoznate pod-
le nasledujicich bodi:
- Extrakce vyzaduje cca 30 sekund.
- Espresso te€e pomalu do 3dlku.



Nedostateénou extrakci pozndate
podle toho, Ze espresso tece do 3alku
rychle jako voda. Chutnd vodnatg,
eventudlné také trochu kysele.

Pomoc:

- Zkontrolujte, zda je mletd kéva dosta-
teéné jemné pomletd.

- Vyzkouseite vice mletych kdv.

- Dbejte na rovnomérné stlaceni mleté
kévy bez trhlin.

- Vyvifite pfi péchovéni vétsi tlak.

Nadmeérnou extrakci pozndte pod-

le toho, Ze espresso kape do $dlku pou-

ze pomalu a chutnd horce.

Pomoc:

- Pouzijte méné mleté kdvy.

- Nevyvijejte pfi p&chovani tak velky
tlak.

Rozné druhy espressa vyzaduiji riznou

teplotu vody, aby se rozvinula optimdlni

chut. Pfi tmavém prazeni by méla byt

teplota spide niZi, pfi svétlejim praze-

ni spise vyssi.

Va3 espresso kdvovar pravidelné Cists-

te. Zbytky kavy nebo ucpané péry méni

chut.

PouzZivejte vzdy &erstvou, ne pfilis tvr-

dou vodu z vodovodu. Pokud je vase

voda z vodovodu tvrdd, mizete pouzit

filtrovanou vodu z bézného vodniho fil-

tru.

12. Odebrani horké
vody

NEBEZPECi zranéni v disled-
ku opafeni!
© P¥i préci s parni tryskou 10 unikd hor-
kd pdra a horkd voda. Parni tryska je
velmi horkd. Berte parni trysku pouze
za plastovou rukojef. V zadném pfipa-
dé neddveite do vodni péry ruce nebo
jiné asti t&la.

Nad parni tryskou 10 mdzete odebrat hor-
kou vodu (cca 80 °C), napf. pro kdvu ame-
ricano nebo pro predehiati 3alkd.

Parni trysku 10 miZete otdéet tam a zpét.

Predpoklad: PFistroj je pfipraven k provozu.
LED krouzky 18, 19 nepfetrzité sviti.
1. Postavte nddobu pod parni trysku 10.
2. Nastavte otoény vypinaé 4 ve sméru
symbolu db/ £y
- LED krouzek & 18 bliké.

- LED krouzek T2 19 zhasne.

- Z parni trysky 10 vyteée horkd voda.
3. Ukonéete proces tim, Ze ofoény vypi-

nac 4 nastavite zpét na OFF.
Kdyz LED krouzky 18, 19 blikaiji, pistroj se
rozehfiva.
Kdyz LED krouzky 18, 19 nepfetrzité sviti,
je pristroj opét pripraven k provozu pro pfi-
pravu espressa.

UPOZORNENI: Maximdlni doba pro ode-
birani horké vody ¢ini 120 sekund. Poté se
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funkce automaticky vypne. Nastavte oto&ny
vypinaé 4 zpét na OFF. Ndsledné miZete
funkci opét ihned pouzit.

13. Napénéni mléka

NEBEZPECi zranéni v disled-
ku opafreni!
© P¥i préci s parni tryskou 10 unikd hor-
kd pdra a horkd voda. Parni tryska je
velmi horkd. Berte parni trysku pouze
za plastovou rukojet. V Zadném pfipa-
dé neddveite do vodni péry ruce nebo
jiné &asti #la.
©® Pfi p&néni mléka s parni tryskou 10:
ponofte nejdfive parni trysku do mléka,
predtim nez spustite parni funkci. a za-
stavte parni funkci, predtim nez parni
trysku opét vytahnete.

Parni tryskou 10 miZete napénit mléko. To
vyzaduje trochu cviku.

Tipy:

*  Vyzkoudejte mléko od riznych vyrobcd.

®  MIléko s vy$sim podilem bilkovin péni
vice.

Vy33i podil tuku udélé krémovéjsi pénu.
Pouziveijte vzdy studené mléko z ledni-
ce (cca 5 °C).

e Pfi p&néni by mléko nemélo zagit vfit.
Vy33i teploty zméni chut a zpdsobuii
rozpaddni mlééné pény. Voditko: S ko-
vovou konvi¢kou se dosdhne sprévné
teploty, kdyz jsou boéni stény konvicky
prilis horké na to, abyste ji mohli drzet
v ruce.

e Kdyz je mléko napénéné, pfilis dlouho
necekeijte. Cst mlééné pény se jinak
opét rozpadne.

Predpoklad: Pristroj je pfipraven k provozu.

LED krouzky 18, 19 nepretrzité sviti.

1. Napliite nddobu maximdlné do polovi-
ny studenym mlékem.

164 (C2)

2. Stisknéte tlagitko & 20.

- LED krouzek ¢ 20 blika.

- Pristroj se rozehfiva pro vyrobu pdry.
3. Kdyz je pristroj pfipraven pro vyrobu

pdry, sviti nepretrzité LED krouzek

W,

O 20.

UPOZORNENI: Kdy je pFistroj piipraven
pro vyrobu pdry, pokradujte rychle v prdci.
Jinak se pristroj po kratké dobé prepne do
rezimu chladnuti (LED krouzky 18, 19 ryt
micky blikaji). To je ochrannd funkce proti

prehidti. V tomto pfipadé opét stisknéte tla-
¢itko & 20, abyste znovu aktivovali parni

funkci.

4. Drzte jinou nddobu pod parni
tryskou 10 a otolte otoénym vypina-
&em 4 ve sméru symbolu ! / .

- LED krouzek & 20 blika.

- Pdra proudi ven.

5. Necheijte proudit trochu péry ven a pre-
ruste poté tim, Ze nastavite otocny vypi-
nac¢ 4 na OFF.

6. Ponoite parni trysku 10 do mléka a na-
stavte otoény vypinac 4 opét ve sméru
symbolu dlb / £y.

Tipy:

- Parni trysku 10 ponofte pouze t&sné
pod povrch, aby se vzduch zapraco-
val do mléka (,féze natahovéni”).

- Ponorte ji nikoliv doprostfed, nybrz ke
stran&, aby vznikl vir.

7. Kdyz viditeln& vzrostl objem mléka
(cca o 50 %), ponoite parni trysku 10
o trochu niZe. Vir by mél pretrvavat.
Nyni se vzduchové bubliny distribuuji
jemnéii (,féze valcovani”).

8. Kdyz mléénd péna dosdéhne pozadova-
né konzistence, nastavte otoény vypi-
nac 4 na OFF.

UPOZORNENI: Maximalni doba pro vyro-
bu péry &ini celkem 120 sekund. Poté se
funkce automaticky vypne. Nastavte otoény



piepinac 4 zpét na OFF. Poté se pristroj pre-

pne do rezimu ochlazovani (LED krouz-

ky 18, 19 rytmicky blikaij).

9. Pridejte mlécnou pénu do espressa co
nejrychleji.

10. Offete parni trysku 10 ihned po kaz-
dém pénéni mléka istym hadfikem,
abyste odstranili zbytky mléka.

11. Nastavte otoény vypinaé 4 jesté jednou
krétce ve sméru symbolu b/ &y, do-
kud nevystupuje pdra. Tak budou od-
stranény zbytky mléka z vnittku parni
trysky 10.

12. Nakonec nastavte otoény vypinaé 4 na
OFF.

W\,

- LED krouzek > 20 nepretrzité sviti.
13. Stisknéte tlacitko > 20.
- LED krouzek &% 20 zhasne.
- LED krouzky 18, 19 rytmicky blikaiji.
- PFistroj chladne.
Kdyz LED krouzky 18, 19 nepfetrzité sviti,

je pristroj opét pripraven k provozu pro pfi-

pravu espressa.

UPOZORNENI: Tento proces chladnuti

trvd nékolik minut. KdyZ chcete opét rychle

pripravit espresso, mizete proces chladnuti
urychlit odebrénim horké vody:

1. Kdyz LED krouzky 18, 19 rytmicky bli-
kaji, otocte otoénym vypinacem 4 ve
sméru symbolu b /&y .

- LED krouzek &2 18 blika.
- NejdFive vystupuje pdra, potom vo-
da, poté se proces zastavi.

2. Kdyz LED krouzky 18, 19 opét rytmic-
ky blikaji, nastavte otoény vypinaé 4
zpét na OFF.

LED krouzky 18, 19 nepfetrzZité sviti. P¥i-

stroj je pfipraven pro pripravu espressa.

14. Nastaveni

Na vadem espresso kdvovaru mizete prové-
dét riznd nastaveni. V&Sina nastaveni vyza-
duje, abyste nejdfiv vstoupili do nabidky.

14.1 Otevreni nabidky

Predpoklad: PFistroj je pfipraven k provozu.

LED krouzky 18, 19 nepretrZité sviti.

o Drite tlacitko & 20 stisknuté po dobu
cca 5 sekund, dokud 3 LED krouz-
ky 18, 19, 20 neblikaji dvakrdt sffida-
vé za sebou. MiZete nyni provddét
nastaveni, jak je popsdno v ndsleduji-
cich odstavcich.

UPOZORNEN:I: Po cca 30 sekunddch ne-

&innosti se proces bez uloZeni prerusi.

14.2 Tvrdost vody

Jako kazdé zafizeni na horkou vodu musite
i fento espresso ké&vovar pravidelné& odvdp-
fiovat. Vodni kdmen se usazuije uvniff pfistro-
je a u malych otvor0 (napt. u parni

trysky 10). To ovliviivje funkce a z dlouho-
dobého hlediska poskozuje pfistroj.

Tento stroj automaticky uréuje, kdy ma byt
odvépnén. Kdyz je tohoto Easu dosazeno,
sviti nepretrzité viechny LED krouz-

ky 18, 19, 20. S pfistrojem poté uz nem{-
Zete ddle pracovat. Nejdfiv se musi
odvdpnit.

Abyste to provedli véas, miZete upravit na-
staveni tvrdosti vody podle vasi vody z vo-
dovodu. Informace o vasi vodé z vodovodu
obdrzite u vaieho dodavatele vody (napf.
na infernetovych strdnkdch). Kdyz pouziva-
te filtrovanou vodu, mizete tvrdost vody od-
povidajicim zpdsobem upravit. Dodrzuijte
Udaje vasdeho vyrobce vodniho filtru.
Muzete si zvolit mezi tremi rozsahy tvrdosti:
mékkd, stiedni, tvrdd.
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da.

Viechny informace k odvépriovéni nalezne-

te v kapitole ,Odstranéni vodniho kamene”
na strané 170.

Predpoklad: Je zobrazena nabidka. 3 LED
krouzky 18, 19, 20 blikaji stiidavé za se-
bou vzdy dvakrdat.

1. Stisknéte tlacitko T22 19.

LED krouzky 18, 19, 20 jednou krdtce
zobrazi aktudlIni rozsah tvrdosti:

Vychozi nastaveni pfi doddni pfistroje je tvr-

Rozsah

tvrdosti: tvrdd

mékkd | stredni

@ X X X

- X X

@ - - X

2. Kdyz LED krouzky stfidavé zobrazuji
rozné rozsahy tvrdosti, stisknéte tlacitko
pro pozadovany rozsah tvrdosti:

Rozsah

tvrdosti: tvrdd

mékkd | stredni

@ X

X

14.3 Teplota espressa

Teplota vody pfi extrahovani espressa se
mize ménit, abyste i pfizpUsobili riznym
druhdm kévy a vasi chuti. Pi tmavém praze-
ni by méla byt teplota spise niZsi, pfi svétlej-
$im prazeni spise vyssi.

Muzete si zvolit mezi ffemi teplotnimi rozsa-
hy: nizkd, stfedni, horkd.

Vychozi nastaveni pfi doddni pfistroje je
stredni.

Predpoklad: Je zobrazena nabidka. 3 LED
krouzky 18, 19, 20 blikaji stfidavé za se-
bou vzdy dvakrdt.

1. Stisknéte tlacitko &7 18.

LED krouzky 18, 19, 20 jednou krdtce
zobrazi aktudlni teplotni rozsah:

Teplotni

rozsah: horkd

nizkd | stredni

@ X X X

@ - X X

@ — — X

2. Kdyz LED krouzky stfidavé zobrazuji
rizné teplotni rozsahy, stisknéte tlacitko
pro pozadovany teplotni rozsah:

Teplotni

rozsah: horkd

nizk& | stredni

@ X

Kdyz LED krouzek T2Z 19 3x blikne, je

nové nastavené ulozeno.
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@ X

X

@ X

Kdyz LED krouzek & 18 3x blikne, je nové
nastavené uloZeno.



14.4 Upraveni objemu
espressa

UPOZORNENI: Objem pripraveného
espressa je ovlivnén také mnoZstvim a stlo-
&enim mleté kavy.

S touto pamétovou funkci mdzete upravit
mnozZstvi pripraveného espressa podle va-
Sich 34lkd a osobnich preferenci. Nastaveni
se provadi nepfimo prostfednictvim doby
pripravy.

UPOZORNENI: Doba pipravy se moze
pohybovat mezi 20 a 75 sekundami. Kdyz
zvolite kratsi nebo del3i dobu, zistane dfive
uloZzend doba zachovéna.

Jednoduché espresso

Predpoklad: Pfistroj je pfipraven k provozu.

LED krouzky 18, 19 nepretrzité sviti.

1. Pripravte sito 2, pdku 17 a mletou
kévu pro jedno jednoduché espresso a
upnéte pdku pod spafovaci hlavici 14.

2. Postavte pozadovany 3dlek na espresso
pod spafovaci hlavici 14.

3. Drzte stisknuté tlagitko &2 18. Priprava
espressa zacing.

4. Kdyz LED krouzek T2 19 rychle blika

a bylo dosazeno pozadovaného mnoz-

stvi, uvolnéte tlagitko &7 18.
Proces se zastavi.
Kdyz LED krouzek &2 18 3x blikne, je nova

doba pFipravy pro jednoduché espresso ulo-

Zena.
Kdyz LED krouzky 18, 19 nepfetrzité sviti,
je pristroj opét pfipraven k provozu.

Dvojité espresso

Predpoklad: PFistroj je pfipraven k provozu.

LED krouzky 18, 19 nepretrZité sviti.

1. Pfipravte sito 1, pdku 17 a mletou
kévu pro jedno dvojité espresso a upné-
te pdku pod spafovaci hlavici 14.

2. Postavte pozadovany 3dlek / pozado-
vané 3dlky na espresso pod spafovaci
hlavici 14.

3. Drzte stisknuté tlacitko T22 19. Pripra-
va espressa zacing.

4. Kdyz LED krouzek &2 18 rychle blika
a bylo dosazeno pozadovaného mnoz-
stvi, uvolnéte tlacitko T22 19.

Proces se zastavi.

Kdyz LED krouzek T2Z 19 3x blikne, je

novd doba pfipravy pro dvoijité espresso

uloZena.

Kdyz LED krouzky 18, 19 nepfetrzité sviti,

je pristroj opét pripraven k provozu.

14.5 Obnoveni tovarniho
nastaveni

S touto funkci mdzete vrdtit viechna nastave-
ni do tovdrniho nastaveni.

Predpoklad: Je zobrazena nabidka. 3 LED
krouzky 18, 19, 20 blikaji stfidavé za se-
bou vzdy dvakrat.

1. Postavte nddobu pod parni trysku 10.

2. Otocte otoénym vypinacem 4 ve sméru
symbolu b/ &y.

3. Stisknéte tlagitko &7 18.

3 LED krouzky 18, 19, 20 bliknou nékoli-

krét souasné. Nastaveni se vréti zpét do to-

vérniho nastaven.

4. Kdyz LED krouzky 18, 19 rytmicky bli-
kaiji, nastavte otoény vypinaé 4 zpét na
OFF.

Kdyz LED krouzky 18, 19 nepfetrzité sviti,

je pfistroj opét pfipraven k provozu.
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15. Cisténi
ﬁ NEBEZPECi urazu elektrickym
proudem!

© Espresso kdvovar a napdjeci vedeni se

sifovou zdstrékou 7 nesméji byt ponofe-

ny do vody nebo jinych kapalin.

NEBEZPECi zranéni v disled-
ku opareni!
® Mnoho souédsti a dild espresso kévovaru
se b&hem provozu velmi rozehfeje. Ne-
cheijte je pred &isténim vychladnout.

VYSTRAHA pied vécnymi skodami!
©® Nepouzivejte agresivni nebo abrazivni
Cistici prostredky.

UPOZORNEN:I:

® V myéce na nddobi nebo v ruce lze
umyvat nésledujici dily pfislusenstvi:
- sita 1/2

®  Nadsledujici dily pFislusenstvi Ize myt v
ruce s trochou jemného ¢&isticiho pro-
stredku:
- nddrzka na vodu 6 s vikem 5
- odkapdvaci miizka 13
- odkapdvaci miska 12
- péka 17
- hrdlo parni trysky 10

- péchovadlo 9

o Chut espressa bude negativné ovlivné-
na, pokud na pfislusenstvi, které prijde
do styku s vodou, espressem nebo mlé-

kem, zOstanou zbytky Cistictho prostred-

ku. Oplachuite proto tyto &ésti peclivé

Cistou vodu, pokud bylo nutné &isténi &i-

sticim prostredkem.

Po kazdém espressu

1. Odeberte pdku 17 ze spafovaci hlavi-
ce 14.

2. Vyklepeijte mletou kdvu ze sita 1/2 a
vyhodte ji do bio odpadu. Zbytky mo-
Zete v pripadé potieby odstranit &ajo-
vou |zikou.

3. Umyijte sito 1/2 a pdku 17 pod horkou

vodou a osuite je.

Po kazdém pénéni mléka

168 (C2)

UPOZORNENI: Dbejte vzdy na to, aby zi-
stal otvor parni trysky 10 Cisty. Neodstrang-
né zbytky mléka jsou nehygienické. Mohou
také rychle ucpat maly otvor.

1. Otiete parni trysku 10 &istym hadfi-
kem, abyste odstranili zbytky mléka.

2. Nastavte otoény vypinac 4 jedté jednou
krétce ve sméru symbolu %/ &y, do-
kud nevystupuje pdra. Tak budou od-
stranény zbytky mléka z vnittku parni
trysky.

Odkapavaci miska

Kdyz je vidét plovak 11 (viz obrdzek), od-
kapévaci miska 12 se musi vyprazdnit. V
kazdém ptipadé byste mé&li odkapdvaci mis-
ku &istit jednou denné.

1. Odeberte odkapdvaci mrizku 13.



2. Zvednéte odkapavaci misku 12 naho-

@

-—

3. Vyprdzdnéte a umyite tyto dily pFislu-
Senstvi v ruce s jemnym Cisticim pro-
sttedkem.

4. Pfed opétovnym nasazenim vechny
Casti vysuste.

Denné

NEBEZPECi Grazu elektrickym
proudem!

©® Nez budete espresso kdvovar &istit, vy-

tahnéte sifovou zéstreku 7 ze zdsuvky.

1. Vyprdzdnéte nadrzku na vodu 6 a vy-
plachnéte ji nékolikrét &irou vodou.

2. Offete spafovaci hlavici 14 &istym,
navlhéenym hadfikem. Vycistéte pFitom
také okraj okolo spafovaci hlavice.

UPOZORNENI: Pokud je nutné, pouzijte
pritom trochu &isticiho prostredku. Né&koli-
krat dokladné oéistéte hadfikem navlih&enym
pouze &istou vodou.

3. Offete pFistroj zvenku lehce navlhéenym
hadfikem.
4. Offete viechny dily do sucha.

Parni tryska

Parni trysku 10 byste méli jednou denné
rozlozit pro dikladné &i3tén.

1. Nechejte parni trysku 10 vychladnout.
2. Stéhnéte hrdlo z parni trysky 10.

3. Umyijte hrdlo ddkladné v ruce s jemnym
Cisticim prostredkem. Nékolikrat ho
umyite ¢irou, horkou vodou.

4. Vnitini trubku parni trysky 10 ofiete di-
kladné vlhkym hadfikem.

UPOZORNENI: Pokud je nutné, pouzijte
pritom trochu &isticiho prostiedku. Né&koli-
krat dokladné ogistéte hadfikem navlh&enym
pouze &istou vodou.

5. Nasudte hrdlo opét na parni trysku 10.

Sita a paka

1. I kdyz pouzivdte stdle stejné sito 1/2,
méli byste ho minimé&In& jednou tydné
vytahnout z paky 17.

2. Umyjte pdku 17 diokladné v ruce s jem-
nym Cisticim prostredkem. Nékolikrat
ho umyjite &irou, horkou vodou.

3. Sita 1/2 mizete dét do mycky.

4. Pred opétovnym sloZzenim obé &dsti do-
kladné vysuste.
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Nadrzka na vodu

1. Cca kazdé 2 tydny byste méli nadrzku
na vodu 6 umyt uvniff s trochou jemné-
ho ¢&isticiho prostfedku.

2. Vypldchnéte ji poté dikladné &irou vo-
dou z vodovodu.

3. Pfed nasazenim osudte naddrzku na vo-
du 6 zvendi.

UPOZORNENI: V prohlubni pod nédr-
kou na vodu 6 se sbird trochu vody. Pravi-
delné i odstrafujte suchym, &istym

hadfikem.

16. Odstranéni vodniho
kamene

Jako kazdé zafizeni na horkou vodu musite
i tento espresso kavovar pravidelné odvép-

Aovat. Vodni kdmen se usazuje uvniff pfistro-

ie a u malych otvorl (napf. u parni
trysky 10). To ovliviiuje funkce a z dlouho-
dobého hlediska poskozuje pfistroj.
Tento stroj automaticky uréuje, kdy md byt
odvépnén. Kdyz je tohoto Easu dosazeno,
sviti nepretrzité viechny LED krouz-

ky 18, 19, 20. S pristrojem poté uZ nemd-

zete ddle pracovat. Nejdfiv se musi
odvdpnit.

Odvadpriovaci proces

Mizete pouzit b&zné dostupny odvdphiova-

ci prostfedek na espresso kdvovary. Dodr-

Zujte pokyny vyrobce.

Predpoklad pfi vyzvé k odvdpnéni: Viechny

LED krouzky 18, 19, 20 nepretrzité sviti.

Predpoklad bez vyzvy k odvdpnéni: Pristroj

je pfipraven k provozu. LED krouz-

ky 18, 19 nepfetrzité sviti.

1. Vyprdzdnéte nadrzku na vodu 6.

2. Podle pokynl vyrobce smicheijte odvdp-
Rovaci prostredek s Eerstvou studenou
vodou z vodovodu, abyste ziskali 1 litr
roztoku.

3. Naplfite nddrzku na vodu 6 ke znaéce
MAX roztokem odvdpiovaciho pro-
stfedku.

4. Naosadte nddrzku na vodu 6.

5. Ke sbirdni odvépriovaciho roztoku po-
stavte velkou nddobu (cca 1 litr) pod
parni trysku 10 a jinou nddobu
(cca 500 ml) pod spafovaci hlavici 14.

6. Drzte tlacitko & 20 stisknuté po dobu
cca 5 sekund, dokud 3 LED krouz-
ky 18, 19, 20 neblikaji dvakrdt stfida-
vé za sebou.

UPOZORNENI: Po 30 sekunddch negin-
nosti se proces prerusi.

UPOZORNEN:I:

e Aby vyzva k odvdpnéni prisla ve sprav-
ny &as, mdZete upravit nastaveni tvrdos-

ti vody podle vasi vody z vodovodu (viz
+Ivrdost vody” na strané 165).

¢ Odvéphovaci program mizete ale také
kdykoli spustit samostatné.

®  Pfi kazdém pracovnim chodu (pfi od-
vdpnéni a pfi vyplachovdni) se po
dobu cca 5 minut pfistrojem rytmicky

naderpdvd vétsi mnozstvi odvdpiovaci-

ho roztoku pfip. vody.
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7. Ofoéte otocnym vypinacem 4 ve sméru
symbolu dlb / £y

8. Stisknéte tlacitko > 20.

- Pristroj erpd horky odvépriovaci roz-
tok parni tryskou 10.

9. Kdyz protece priblizné 450 ml odvdp-
Aovaciho roztoku, nastavte otoény vypi-
na¢ 4 na OFF.

- Odvépriovaci roztok je s prestavkami
&erpdn spafovaci hlavici 14.

Kdyz odvdaphovaci program Gplné probé&hl,

sviti LED krouzky 18, 19 nepretrzité.



Proces oplachovani

1. Vytdhnéte nadrzku na vodu 6 a vylijte
v pfipadé potfeby pfebytedny odvapho-
vaci roztok.

2. Vypldchnéte nddrzku na vodu 6 nékoli-
krat girou vodou.

3. Napliite nddrzku na vodu 6 &erstvou,
studenou vodou z vodovodu az ke
znaéce MAX a nasadte ji.

4. Vypréazdnéte nddoby ke sbirdni procer-
pané kapaliny a postavte je opét pod
parni trysku 10 a spafovaci hlavici 14.

5. Drzte tlacitko ¢ 20 stisknuté po dobu
cca 5 sekund, dokud 3 LED krouz-
ky 18, 19, 20 neblikaji dvakrét stfida-

vé za sebou.

UPOZORNENI: Po 30 sekunddch necin-
nosti se proces prerusi.

6. Otocte otocnym vypinacem 4 ve sméru
symbolu dlb/ £y.

7. Stisknéte tlacitko & 20.

- Pristroj &erpd horkou vodu parni
tryskou 10.

8. Kdyz protece priblizné 450 ml vody,
nastavte otoény vypinac 4 na OFF.

- Voda je s prestavkami Cerpdna spafo-
vaci hlavici 14.

Kdyz je proces ukonéen, LED krouz-

ky 18, 19 neprefrzité sviti.

9. Napliite nddrzku na vodu 6 ke znaéce
MAX ¢erstvou, studenou vodou z vo-
dovodu.

Pristroj je opét pripraven k provozu pro pfi-

pravu espressa.

17. Ulozeni a preprava

A NEBEZPECi pro déti!

© Pfistroj uchovdvejte mimo dosah déti.

VYSTRAHA pied vécnymi skodami!

©® Nevystavujte pfistroj teplotém pod bod
mrazu.

* Vygidtény espresso kdvovar a vycisténé
prisluenstvi necheijte uschnout pred-
tim, nez je sloZite a sklidite.

e Kdyz chcete espresso kavovar prepra-
vovat, vyprdzdnéte nédrzku na vodu 6
a odkapdvaci misku 12.

18. Likvidace

Tento vyrobek podléhd evrop-

ské smérnici 2012/19/EU.

Symbol preskrinuté popelnice

na koleckdch znamend, Ze vy-

robek musi byt v Evropské unii

zavezen na misto sbéru a ffidé-

ni odpadu. To plati pro vyrobek a viechny
&asti prisludenstvi oznagené timto symbo-
lem. Oznaéené vyrobky nesmi byt likvidové-
ny spolené s normdlnim domdcim
odpadem, ale musi byt zavezeny na mista
zabyvaiici se recyklaci elektrickych a elek-
tronickych zafizeni.

Tento symbol recyklace ozna-

¢uje napf. predmét nebo kovo-

vé dily, které mohou byt

vréceny jako hodnotny materi-

4l pro recyklaci. Recyklace po-

md&hd snizovat spoffebu surovin a odlehéuje
Zivotnimu prostredi.

Obal

Chcete-li obal zlikvidovat, fidte se pfisluiny-
mi predpisy k ochrané Zivotniho prostiedi ve
vasi zemi.
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19. Reseni problémd

Pokud by vd3 pfistroj nefungoval podle pozadavkd, projdéte si nejdfive tento kontrolni se-
znam. Mozné jde jen o maly problém, kiery mozZete vyfesit sami.

A NEBEZPECi Urazu elektrickym proudem!
©® V z4dném piipadé se nepokouseijte pfistroj sami opravovat.

Chyba Mozné priciny/opatieni

® Je zajisténo napdjeni elektrickym proudem?

Bez funkee e Zkontrolujte pfipojeni.

Blikajici LED displeje, ale bez  |Upozornéni tykajici se LED naleznete v kapitole , Disple-
funkce je LED krouzkd” na strané 156.

Tipy tykaijici se pripravy espressa naleznete v kapitole

Spatnd kvalita espressa LTipy pro perfekini espresso” na strané 162.

Espresso je pfili§ studené. e Sdlek nebyl predehfaty?
¢ Upravte teplotu kdvy v nastaveni (viz , Teplota
espressa” na strané 166).

*  Mletd kava je namleta pfilis jemné&? PFilis mnoho
mleté kavy? Prilis napéchovano?

Espresso z pdky 17 pouze kape |® Mletd kava na okraji sita 1/22

nebo teée i pres okraj paky. Zkontrolujte otvor na spodni strané sita 1/2, zda
neni ucpany.

*  Musi se pfistroj / spafovaci hlavice 14 odvdpnit?

*  Mletd kdava je namleta pfilis nahrubo? Mdlo mleté

Espresso fece pfils rychle z pé- kévy? Napéchovdno nedostateéné pevné nebo ne-

ky 17 a je prili3 slabé.

rovnomérné?
Vsechny LED krouz- e Pristroj se musi odvdpnit.
ky 18, 19, 20 nepretrzité sviti.
Neni moznd pfiprava espressa.
P&ku 17 nelze otodit zcela e Prilis mnoho mleté kavy?
na ¥V @. e Mletd kéva na okraiji sita 1/22

Je nédrzka na vodu 6 prézdnd?

Neobvyklé zvuky cerpdnt Je n&drzka na vodu 6 3patné nasazend?

Je nédrzka na vodu 6 prézdnd?
Je parni tryska 10 ucpand?
Musi se pfistroj / parni tryska 10 odvdpnit?

Z parni trysky 10 nevychdzi
24dnd voda ani para.

* To je normdlni. Jednd se o ochrannou funkci. Na-
stavte otoény vypinac 4 zpét na OFF. Zkontrolujte,
zda je v nédrzce na vodu 6 dostatek vody. Nésled-
né mozete funkci opét ihned pouzit.

Po 120 sekunddch z parni
trysky 10 nevychdzi zé4dnd
voda/péra.
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20.

Technické

parametry
Model: SEMS 1350 A2
Sifové napéti: |220-240V ~
50-60 Hz
Trida ochrany: |l
Vykon: 1350 W

Kapacita nd-
drzky na vodu:

minimdln& 250 m| (MIN)
maximdlné 1 000 ml

(MAX)

Tlak:

19 bar

Automaticky pfechod do vypnutého stavu:
< 30 minut

Spotfeba energie ve vypnutém stavu:
<05W

Pouzité symboly

S

Gepriifte Sicherheit (festovand
bezpecnost): pfistroje musi vyho-
vovat obecné uzndvanym nor-
mdém techniky a souhlasit se
Zdkonem o bezpeénosti vyrobku
(Produkisicherheitsgesetz -
ProdSG).

Znacka CE je prohlésenim spo-
le¢nosti HOYER Handel GmbH o
splnéni pozadavkd podle smérnic
EU.

Tento symbol upozorfiuje na to,
aby byl obal ekologicky zlikvido-

van.

Recyklovatelné materidly jsou
ozna&eny symbolem recyklace
(3 sipky). Materidl Ize specifiko-
vat recyklaénim &islem uprostred
(zde: 21) anebo zkratkou

(zde: PAP).

Stidavé napéti

Symbol oznaduje dily, které Ize
myt v mycce na nédobi.

Jednd se o recyklovatelny produkt,
ktery podléhd rozsitené odpovéd-
nosti vyrobce a také tfidéni odpa-
du.

UK
CA

Znacka UKCA je prohlésenim spo-
le¢nosti HOYER Handel GmbH o
splnéni pozadavkd pro UK.

l

Symbol oznaduje vyrobce
produktu.

Technické zmény vyhrazeny.
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21. Zaruka spolecnosti
HOYER Handel GmbH

Vazend zdkaznice, vézeny zdkazniku,

na tento pfistroj jste ziskali 3 letou zaruku
od data ndkupu. V pFipadé vad tohoto vy-
robku vam vii¢i prodévajicimu ndlezi zdkon-
nd préva. Tato zdkonnd préva nejsou nasi
nize popsanou zdrukou omezena.

Podminky zaruky

Zaruéni lhita zagind datem ndkupu. Uschovej-
fe si prosim dobfe origindl G&tenky. Tento pod-
klad bude vyZadovan jako dikaz ndkupu.
Vyskytne-li se béhem ffi let od data koupé to-
hoto vyrobku chyba materidlu nebo vyrobni
chyba, vyrobek vdm podle nasi volby zdar-
ma opravime, vyménime nebo vém vrétime
&astku odpovidaiici kupni cené. Predpokla-
dem pro poskytnuti zaruky je to, Ze b&hem
frileté lhity bude predlozen defekini pfistroj
a doklad o ndkupu (0&tenka) s kratkym popi-
sem toho, v éem vada spocivd, a kdy k ni
doglo.

Pokud nade zdruka kryje zdvadu, obdrzite
opraveny nebo novy vyrobek. Opravou
nebo vyménou vyrobku nezadind novd z&-
ruéni lhita.

Zarucni lhita a zakonné naroky
na odstranéni vady

Zéaruéni |hita se poskytnutim zdruky nepro-
dluzuje. To plati také pro néhradni a opra-
vované dily. Pfipadné skody a vady
vyskytujici se jiz pFi ndkupu musite ihned po
rozbalenf pfistroje nahlésit. Po vyprieni z4-
ruéni lhoty jsou pfipadné opravy zpoplatné-
né.

Rozsah zaruky

Pristroj byl vyroben peélivé podle pfisnych
smérnic pro kvalitu vyrobku a pred doddnim
byl svédomité testovdn.

Zéruka je poskytovéna pro chybu materidlu
a vyrobni chybu.
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Ze zaruky jsou vylouéeny dily pod-
léhaijici rychlému opotrebeni, které
jsou vystaveny béznému opotiebe-
ni, a poskozeni kiehkych dilG, napt.
vypinaéy, osvétleni nebo sklené-
nych dilo.

Tato zdaruka propadd, pokud byl vyrobek
pouzivan poskozeny a nevhodné nebo tak
byl udrzovén. Pro vhodné pouziti vyrobku
musite presné dodrZovat viechny pokyny
uvedené v ndvodu k pouZiti. Bezpodmine-
né se musite vyvarovat (&eldm pouziti a ma-
nipulaci, od kterych jste v ndvodu k pouziti
zrazovdni nebo pred kterymi jste varovdni.
Vyrobek je uréen pouze k soukromému, ni-
koliv komer&nimu pouziti. Pfi neoprdvnéném
a nevhodném pouziti, pouziti sily a pfi zdsa-
zich, které nebyly provedeny autorizova-
nym servisnim sftediskem, zdruka zanikd.

Pribéh v pripadé uplatriovani

zaruky

Pro zaiji$téni rychlého zpracovdni vadeho

pozadavku dbeijte prosim ndsledujicich po-

kyno:

e Pripravte si prosim pro vechny dotazy
&islo vyrobku IAN: 496916_2510 o
Gctenku jako dikaz ndkupu.

e Cislo vyrobku naleznete na vyrobnim
$titku, na ryting, na titulni stran& vaseho
nédvodu (dole vlevo) nebo na ndlepce
na zadn{ nebo spodni strané pristroje.

* Obijevili se chyby funkénosti nebo jiné
vady, kontaktujte nejdfive nize uvedené
servisni sffedisko telefonicky nebo
e-mailem.

* Vyrobek povazovany za defekini mize-
te s pfiloZenym dokladem o nékupu
(6&tenky) a uvedenim, v éem spodivéd
zdvada, a kdy se objevila, zdarma zo-
slat na vam sdélenou adresu servisu.



Na www.lidl-service.com si moZete stéhnout
tento a mnoho dalsich manudld, produktové
videa a instalaéni software.

[=] %% =]

%
PDF ONLINE
www.lidl-service.com

S timto QR kédem se dostanete piimo na
servisni stranku Lidl (www.lidl-service.com)
a mizete zaddnim Cisla vyrobku

(IAN) 496916_2510 oteviit vas ndvod k

pouziti.

-, - . .
ﬂ Servisni strediska

@ Servis Cesko
Tel.: 800143873
E-Mail: hoyer@lidl.cz

IAN: 496916_2510

6—-6' Dodavatel

Respektujte prosim to, Ze niZe uvedend ad-
resa neni adresou servisu. Nejdfive
kontaktuje vy3e uvedené servisni stfedisko.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 12

22761 Hamburg
NEMECKO

€D 175



Obsah

1. Prehlad ... SRS | 4
2. Udéel poutitia 178
3. Bezpefnostné PoKyny .....cccceeseeeeccseessssncecsssessssancsssscssssscesssnes 178
4. Obsah balenia .... 181
5. Vybalenie a umiesinenie ..... 181
6. Indikacie LED kriozkov ... 182
7. Priprava espressa - najdélezitejSie kroky 183
8. Priprava ..... .. 183
8.1 Naplnenie nddrzky na vodu .......coociiiiiiiiii e 183
8.2 VloZenie/vymena sitka ..........ccccooeiiiiiiiiiiiii e 184
8.3  Pripojenie a zapnutie/VyPnutie ..........coovviiieiiiiiie e 185
8.4 Preplachnutie pristroja .........coovviiiiiiiiiiieiii e 185
8.5  Predhriatie SAI0K .........oooiiiiiiiiii e 186
8.6 Predhriatie sitka a sparovacej hlavice (preplachnutie) ... 186
9. Odmeranie a zatlaéenie mletej kavy ........ .. 186
10. Priprava espressa .... 187
10.1 Extrahovanie jednoduchého espressa .............ccccooovviieiiiiiiiiiiiiiienn 187
10.2 Extrahovanie dvojitého espressa ............ccoeviiiviiiiiiiiiiiiieiiieeeie e 188
11.Tipy na perfekiné espresso . .. 188
12. Odber horuicej vody 189
13.Spenenie MIIeka ....ccoveeeeccieennneneeccseenssnncccssssssnncecsssasssssecsssassssscenes 190
14. Nastavenia ceeee 191
T4.17 OIVOrenie MENU .....cceiiiiiiiiiiiiii et 191
T4.2 TVrdost VOAY ..oeviiiiiiiiiie e 191
14.3 Teplota @SPressa .....ecouiieiiieeiiiieiiiie ettt 192
14.4 Prispdsobenie objemu espressa ..........cccoiiiiiiiiiiii 193
14.5 Obnovenie vyrobnych nastaveni ..............c.ccoiiiiiiiiii 193
15. Cistenie .. 194
16. Odstranenie vodného kameia . ceeee 196
17. Skladovanie a preprava . 197
18. Likvidacia 197
19. RieSenie problémov 198
20. Technické udaje .. 199
21. Zaruka spoloénosti HOYER Handel GmbH .. 200

176 (SK)



1.
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7

8

9

10
11
12
13
14
15
16
17

Prehlad

OFF / b/ &

Sitko na dvojité espresso

Sitko na jednoduché espresso

Obhrievacia platicka na 3dlky

Otoény spinaé na zapnutie pary a horicej vody
Veko (né&drzky na vodu)

Nédrzka na vodu

(mnozstvo ndplne: MIN 250 ml - MAX 1 000 ml)
Pripojovaci kdbel so zéstrékou

Zapinad/vypinaé

Zatlé¢adlo

Parnd dyza

Plavdk (indikdcia: vyprazdnit odkvapkdvaciu misku)
Odvkapkévacia miska

Odvkapkévacia mriezka

Sparovacia hlavica

Ovlédacie prvky (prednd strana)

Drdzka na okraiji drziaka sitka

Drziak sitka

Obrazok A: Ovladacie prvky (predna strana)*

18
19
20

o

w74
™
(&

Tlacidlo/LED krizok pre jednoduché espresso
Tlacidlo/LED krizok pre dvojité espresso
Tlacidlo/LED krézok na zapnutie pary

* Ovlédacie prvky majo dalsie funkcie, ktoré si vysvetlené v tomto ndvode na obsluhu.
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Dakujeme vam za
doéveru!

Gratulujeme vdm k novému kdvovaru na
espresso Slim.

Na bezpeéné zaobchddzanie s pristrojom a
obozndmenie sa s rozsahom vykonov:

¢ Pred prvym uvedenim do pre-
vadzky si dékladne preéitajte
tento navod na obsluhu.

¢ Bezpodmienecne sa riadte bez-
peénostnymi pokynmi!

¢ Pristroj sa smie pouzivaf len tak,
ako je to opisané v tomto navo-
de na obsluhu.

¢ Tento navod na obsluhu si
uschovaite.

¢ Ak pristroj v budicnosti odo-
vzdate dalej, prilozte k nemu qj
tento navod na obsluhu. Navod
na obsluhu je suéastou produk-
tu.

Prajeme vam vela radosti s vadim novym ké-
vovarom na espresso Slim!

Symboly na pristroji
Tento symbol vds varuje pred doty-
kanim sa horicich povrchov.
QI? Symbol uvédza, Ze takto oznadené

materidly nemenia chuf ani véiiu po-
travin.
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2. Ucel pouzitia
Kdavovar na espresso Slim je uréeny vyluéne
na nasledujice Geely pouzitia:
- priprava espressa z mletej kdvy,
- na odber horicej vody alebo pary z

parnej dyzy.
Pristroj je koncipovany na domdce pouziva-
nie. Pristroj sa smie pouzivat len vo vnitor-
nych priestoroch.
Tento pristroj sa nesmie pouzivat na komeré-
né Ocely.

Predvidatelné nespravne
pouzitie

VYSTRAHA pred vecnymi Skodami!

® V ziadnom pripade nenapliaijte nadrz-
ku na vodu inymi tekutinami ako Zer-
stvou, studenou pitnou vodou!

3. Bezpecnostné

pokyny
Vystrazné upozornenia
Pre pripad potreby si v tomto ndvode na ob-
sluhu uvedené nasledovné vystrazné upo-
zornenia: .
NEBEZPECENSTVO! Vysoké rizi-
ko: Nerespektovanie tejto vystrahy
méze spdsobif poranenia a ohroze-
nie Zivota.
VYSTRAHA! Stredné riziko: Nerespekto-
vanie tejto vystrahy méze spdsobit porane-
nia alebo rozsiahle vecné skody.
POZOR: Nizke riziko: Nere3pektovanie
tejto vystrahy méze spdsobif lahké porane-
nia alebo vecné $kody.
UPOZORNENIE: Skutoénosti a 3pecifikd,
ktoré by sa mali re3pektovat pri manipulécii
s pristrojom.



Pokyny pre bezpecnu prevadzku
® Tento pristroj mdzu pouZivat deti od 8 rokov a osoby
s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi schopnos-
fami alebo s nedostatkom skdsenosti a/alebo vedomosti, ak st pod
dozorom alebo ak boli pouéené o bezpednom pouzivani pristroja
a pochopili rizikd, ktoré si s jeho pouzivanim spojené.
© Deti sa nesmi hrot s prlstr0|om
® Cistenie a Gdrzbu nesmd vykondvat deti, len ak so stariie ako 8 ro-
kov a pod dozorom.
® Pristroj a pripojovacie vedenie uchovdvaijte mimo dosahu deti
mladsich ako 8 rokov.
® Tento pristroj je taktieZ uréeny na to, aby sa pouzival v domécnosti
a tieZ spésobom podobnym domdcemu pouZitiv, ako napriklad...
.. v zdvodnych kuchyniach, predajniach, kanceldriéch a inych
komerénych oblastiach;
.. na polnohospoddrskych farmdch;
.. hostami v hoteloch, moteloch a inych obytnych zariadeniach;
..v penziénoch s raiajkami.
® Nedotykaite sa horicich Easti pristroja, ako napr. sitka a
drziaka sitka, sparovacej hlavice, parnej dyzy a ohrieva-
cej platnicky. Parnd dyzu a drziak sitka chytajte len za ru-
kovéte.
® Nikdy nesiahaijte do horicej pary, ...
.. ktord vznikd pocas odoberania pary (napr. pri spefiova-
ni mlieka).
.. ktoré unikd pocas pripravy espressa zo sparovacej hlo-
vice.
® Tento pristroj nie je uréeny na prevddzkovanie s externym &asova-
dom alebo separdtnym dialkovym ovlddacim systémom.
® Kdvovar na espresso, pripojovacie vedenie a zdstrcka sa nesm(
pondraf do vody alebo inych kvapalin.
®© V pripade, Ze je poskodeny elekiricky pripojovaci kdbel tohto pristro-
ja, musi ho vyrobca, jeho zdkaznicky servis alebo podobne kvalifiko-
vand osoba nahradif, aby sa predislo ohrozeniu.

® Dodrziavajte pokyny v kapitole Cistenie (pozri ,Cistenie” na
strane 194).
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© Dbaite na to, aby na zdstrékové spojenie pristroja neunikla Ziadna

tekutina.

® Nezabudnite, Ze po pouziti disponuje povrch vyhrievacieho prvku
zvyskovym teplom. Aj nasledujice povrchy mézu byt po pouziti ho-
rice: sitko a drziak sitka, sparovacia hlavica, parné dyza a vyhrie-

vacia platnicka.

® Pristroj sa pri pouziti nesmie postavit' do skrine.
®© DodrzZiavaijte bezpednosiné upozornenia v tomto névode, pretoze
v pripade nesprdvnych pouZiti sG mozné poranenia.

NEBEZPECENSTVO pre
deti!
© Obalovy materidl nie je hracka. Deti sa
nesm0 hraf's plastovymi vreckami. Hro-
zi nebezpedenstvo udusenia.

NEBEZPECENSTVO pre
domace a hospodarske
zvierata a nebezpecenstvo
nimi spésobené!
© Elektrické pristroje mézu predstavovaf
nebezpecensivo pre domdce a hospo-
ddrske zvieratd. Zarovei mdzu zvieratd
pristroj poskodif. Preto im zabréfte pri-
blizif sa k elektrickym pristrojom.

NEBEZPECENSTVO zdsahu
elektrickym prodom v
désledku vihkosti!
© Pristroj chréiite pred vlhkostfou, kvapka-
jicou alebo striekajicou vodou: Hrozi
nebezpeéenstvo zdsahu elektrickym
pridom.
©® Nédrzku na vodu naplite maximélne
po znacku MAX.
©® Vyprézdnite odkvapkdvaciu misku naj-
neskér vtedy, ked'to indikuje plavdk.
©® Ak by sa do pristroja dostala kvapali-
na, okamzite vytiahnite zéstréku. Pred
opdtovnym uvedenim do prevédzky
daijte pristroj skontrolovat.
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NEBEZPECENSTVO v
désledku zasahu
elektrickym prodom!
©® Pristroj nikdy neuvddzaite do prevédz
ky v pripade, Ze sU pristroj alebo pripo-
jovacie vedenie viditelne poskodené
alebo ak vam predtym pristroj spadol.
© Zastreku pripdjaite len do riadne nainsta-
lovanej, lahko pristupnej zdsuvky s
ochrannym kontaktom, ktorej napdtie
zodpovedd ddajom na typovom Stitku.
Zasuvka musi byt aj po pripojeni lahko
pristupnd.
© Dévaijte pozor na to, aby sa pripojova-
cie vedenie nemohlo poskodit na
ostrych hrandch alebo hordcich
miestach.
® Po vypnuti pristroj nie je celkom odpoje-
ny od siete. Aby ste ho odpojili, vytiah-
nite zdstreku.
©® Pri pouzivani pristroja dbajte na to, aby
sa pripojovacie vedenie nezaseklo ale-
bo nestlagilo.
©® Pri vytahovani zdstreky zo zdsuvky fo-
hajte vzdy za zdstreku, nikdy nie za ké-
bel.
© Zéstreku vytiahnite zo zdsuvky:
- v pripade poruchy
- ked kdvovar na espresso nepouzivate
- pred &istenim kdvovaru na espresso
- pocas burky
© Aby sa predislo rizikdm, nevykondvaite
na pristroji Ziadne zmeny.



NEBEZPECENSTVO
poraneni obarenim!

© Nedotykajte sa hordcich &asti pristroja.

©® Pocas pripravy espressa unikd zo spa-
rovacej hlavice horica vodnd para.
Sparovacia hlavica je edte horica aj
po priprave. Nechytajte ho a v Ziad-
nom pripade neddvaite ruky alebo iné
Casti tela do vodnej pary.

® Pri préci s parnou dyzou unikd hordca
para a horica voda. Parnd dyza je vel-
mi hordca. Parnd dyzu chytajte len za
plastovd rukovat. V Ziadnom pripade
neddvaijte ruky alebo iné asti tela do
vodnej pary.

©® Pri spefiovani mlieka s parnou dyzou:
Pred spustenim funkcie pary najskér
parnt dyzu ponorte do mlieka. A funk-
ciu pary vypnite predtym, ako parnd
dyzu zase vytiahnete.

VYSTRAHA pred vecnymi
skodami!

® Pristroj je vybaveny silikénovymi prisav-
nymi nozi¢kami. PretoZe povrchovd
Uprava ndbytku obsahuje rézne laky a
plasty a ndbytok sa preto o3etruje réz-
nymi &istiacimi prostriedkami, nedd sa
Oplne vyligit, Ze niektoré z tychto latok
obsahuji zlozky, ktoré mézu poskodit a
zmakeit silikénové patky. V pripade po-
treby podlozte pod pristroj protismyko-
vi podlozku. )

® V zZiadnom pripade nenapliiajte kévo-
var na espresso inymi tekutinami ako
erstvou, studenou pitnou vodoul!

© Pristroj nepouzivaijte bez vody v nédrz-
ke na vodu, aby ste predili poskode-
niam na vyhrievacom prvku.

® Pouzivaijte pristroj len s origindlnymi

dielmi prislusenstva.

Pristroj postavte na stabilny, rovny povrch.

Pri obsluhe sa méze na podlozku dostat

(horica) voda a para, espresso a mletd

kdva. Pristroj preto umiestnite na pra-

covni dosku odolnd voéi vode a teplu.

(ONO)

O]

Nepouzivaijte agresivne ani abrazivne
Cistiace prostriedky.

Nevystavuijte pristroj teplotdm nizsim
ako bod mrazu.

(O]

4. Obsah balenia

1 kévovar na espresso

1 drziak sitka 17

1 sitko na jednoduché espresso 2
1 sitko na dvojité espresso 1

1 zatld&adlo 9

1 kompletny ndvod na obsluhu

5. Vybalenie a

umiestnenie

Odstrarite vietok obalovy materidl.

2. Skontrolujte, ¢&i s k dispozicii vietky
diely a ¢&i nie sU poskodené. Diely pris-
ludenstva sa pripadne mézu nachédzat
aj v obale.

3. Odstrénte lepiacu pdsku a né-

& lepku, ale nie vystrazni znacku

uvedent vedla a typovy 3titok.

4. Pred prvym poutzitim vycistite
vsetky diely (pozri ,Cistenie” na
strane 194).

5. Odstrante ochranny kryt medzi
nadrzkou na vodu a pripojkou
pristroja pod nadrzkou, inak ne-
bude moiné pristroj spustif.

6. Pristroj postavte na suchd, rovnd a nekl-

zavy podlozku. Odportéame hladkd

pracovni plochu, na ktord sa mézu pri-
savné nozi¢ky pevne prisaf.

—_

VYSTRAHA pred vecnymi skodami!

© Pri obsluhe sa méze na podlozku dostat
(horica) voda a para, espresso a mletd
kdva. Pristroj preto umiestnite na pro-
covni dosku odolni voéi vode a teplu.
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6. Indikacie LED kruzkov

3 LED kriozky 18/19/20 na tlagidléch vpredu na pristroji zobrazuji rozli¢né prevadzkové
stavy alebo kroky programovania. V nasledujicej tabulke méZete ndist prisluny vyznam.
Nezabudnite, Ze LED krizky sa mézu zobrazovat'v 3 variantoch:

- trvalé svietenie
- rovnomerné blikanie

- rytmické blikanie (3x bliknutie — prestavka — 3x bliknutie - atd’)

Indikacie LED kruzkov

@18 19

@20

Vyznam

Vsetky LED krizky sa postupne raz

rozsvietia.

Po zapnuti pristroj vykond samodiagnostiku.

rovnomerne blikaji

Pristroj sa zohrieva na pripravu espressa.

trvalo svietia

Pristroj je pripraveny na pripravu espressa.

bliké -

Pripravuje sa jednoduché espresso.

Otoény spinac 4 otvoreny: odber horicej vody

— bliké — Pripravuje sa dvojité espresso.

— — blik& Pristroj hreje pred odberom pary.

— — trvalo svieti |Pristroj je pripraveny na odber pary.
— — blik& Otoény spinaé 4 otvoreny: odber pary
— — bliké pocas odvapiovania

Vetky LED krozky blikajd
sebou vzdy dvak

striedavo za
rét.

Menu pre nastavenia je aktivované.

blikajd rytmicky

Nastavte otoény spinaé 4 Gplne na OFF.

Pristroj musi vychladndf (napr. po odbere pary)

pri aktivovanej funkcii pary: Pristroj automaticky

prepnuty do rezimu chladenia. Stlaéte tlacidlo
A\,

> 20, aby ste znovu aktivovali funkciu pary.

Vsetky LED krizky svie

tia trvalo

Pristroj sa musi odvdpnit.

Vsetky LED rytmicky

blikajd

Chybové hlasenie tykajice sa vyhrievacieho
prvku.
Obrdtte sa na servisné centrum.
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7. Priprava espressa -
najdélezite|sie
kro

Skér ako sa v nasledujicich kapitoléach pres-
ne obozndmite s jednotlivymi krokmi pripro-

vy so vetkymi tipmi a trikmi, ziskate tu

prehlad o krokoch, ktoré potrebujete pre

kazdé dobré espresso:

1. Vyberte sitko 1/2 a nasadte ho

2. Predhrejte 3dlky, sitko 1/2 a sparovo-
ciu hlavicu 14 (preplachnutie)

3. Osuste drziak sitka 17 a sitko 1/2

4. Odmeraijte mletd kévu a pritladte (zatla-

cenie)
5. Z okraja odstréiite zvysky mletej kavy
6. Nasadte drziak sitka 17
7. Extrahujte jednoduché alebo dvoijité
espresso
8. Podla Zelania: Spenenie mlieka

8. Priprava

8.1 Naplnenie nadrzky na

vodu

2. Otvorte veko 5 nddrzky na vodu 6.

3. Vylejte edte pripadni zostdvajicu vodu
z nddrzky na vodu 6 a nddrzku na
vodu viackrat dékladne opléchnite ¢is-
tou vodou.

4. Nddrzku na vodu 6 napliite minimdlne

po znacku MIN a najviac po znacku
MAX cerstvou, studenou vodou z vo-
dovodu.

5. Znowu nasadte nadrzku na vodu 6 do
so stroja. Nezabudnite, Ze sa pritom
musia obidva héciky na nddrzke na
vodu vlozZit do uchytenia na zadnej
strane pristroja.

VYSTRAHA pred vecnymi Skodami!

® V Ziadnom pripade nenaplfiajte nddrz
ku na vodu 6 inymi tekutinami ako &er-
stvou, studenou pitnou vodoul!

UPOZORNENIE: V priehlbine pod nadrz-

kou na vodu 6 sa hromadi trocha vody. Pra-

videlne ju odstrafuijte suchou, &istou
handrou.

Kazdy defi pouzite Eerstvi vodu.
1. Nddrzku na vodu 6 vyberte nahor.
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6. Nédrzka na vodu 6 musi spravne se-
dief. Pripadne ju trochu zatlacte.

N

7. Zatvorte veko 5 nddrzky na vodu 6.
Doplnenie vody

VYSTRAHA pred vecnymi $kodami!
®© Pristroj nepouzivaijte bez vody v nédrz-

ke na vodu 6, aby ste predisli poskode-

niam na vyhrievacom prvku.

Vzdy sledujte, ¢&i je nddrzka na vodu 6 na-
plnend aspon po zna¢ku MIN.

Pri doplneni méze nédrzka na vodu 6 zo-
staf v pristroji.

1. Otvorte veko 5 nddrzky na vodu 6.
2. Nédrzku na vodu 6 napliite maximdlne

po znacku MAX ¢erstvou, studenou vo-

dou z vodovodu.
3. Zatvorte veko 5 nddrzky na vodu 6.
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8.2 Vlozenie/vymena sitka

K vé&3mu kdvovaru na espresso patria dve
sitkd:

sitko na jednoduché
espresso 2

sitko na dvoijité
espresso 1

Potlag na spodnej strane:
1-cup ‘

2-cup

VlozZenie sitka

1. Vyberte pozadované sitko 1 alebo 2.

2. Zatlacte sitko 1/2 do péky 17. To ide
trocha fazko, pretoze sito musi v pdke
pevne sedief.

Odstranenie sitka
PretoZe sitko 1/2 v pdke 17 pevne drzi,
pomdze pri odstrdneni maly trik.

1. Nasadte nevlozené sitko 1/2 na dréz-
ku 16 na pdke 17 podla obrdzka.

2. Pomocou tohto sitka vypééte druhé z
pdky.




8.3 Pripojenie a zapnutie/
vypnutie

5. Na vypnutie znovu zatladte na zapi-
na&/vypinaé (1) 8. Vietky LED kroz-
ky 18, 19, 20 zhasnd.

NEBEZPECENSTVO v désledku
zasahu elekirickym prodom!
©® Pristroj pripdjaijte len do dobre pristup-
nej zdsuvky s ochrannymi kontaktmi,
ktorej napdtie zodpovedd Gdaju na ty-
povom titku. Z&suvka musi byt aj po
pripojeni nadalej dobre pristupné.

Zapinaé/vypina¢ (1) 8 md dve polohy:
- mierne zatlaéeny = zapnuty
- mierne vycénievajici = vypnuty

1. Skontrolujte, ¢i je zapina&/vypi-
na¢ (V) 8 vypnuty.

2. Nastavte otoény spinaé 4 celkom na

OFF.
OFF ’

/s

3. Zasuiite siefovi zdastrcku 7 do zdsuvky.
4. Zatlaéte na tladidlo zapnutia/

vypnutia (V) 8.

- Vietky LED krozky 18, 19, 20 sa po-

stupne raz rozsvietia.

- LED krézky 18, 19 rovnomerne blika-

j0. Pristroj ohrieva.

UPOZORNENIE: Ked'LED krizky 18, 19
rytmicky blikajd, nastavte otoény spinaé 4

Uplne na OFF.

Ked'LED krozky 18, 19 trvalo svietia, je pri-

stroj pripraveny na prevadzku.

UPOZORNENIA:

e Ked kévovar na espresso dlhdi ¢as stoji
pripraveny na prevadzku, znovu sa me-
dzitym zohrieva. LED krizky 18, 19
kratko blikajo.

Pockaite, kym nebudd LED kriz-
ky 18, 19 znovu trvalo svietif.

e Kdvovar na espresso sa automaticky
vypne, ked'sa 30 minit nestlaéi Ziadne
tlagidlo.

8.4 Preplachnutie pristroja

Ked'ste pristroj nepouzivali napr. cez noc
alebo ked' pristroj prvykrét uvédzate do pre-
vadzky, odporiéame, aby ste ho raz pre-
plachli, aby sa potrubia naplnili Eerstvou
vodou.

Predpoklad: Pristroj je pripraveny na pre-

vadzku. LED krozky 18, 19 svietia trvalo

1. Do nddrzky na vodu 6 napliite &erstvi
vodu z vodovodu.

2. Pod parnt dyzu 10 postavte nddobu.
3. Otocny spina¢ 4 nastavte v smere sym-
bolu %/ & a nechaite pretiect cca

100 ml vody.
LED krizok 18 blik&. Cez pristroj sa
rytmicky prederpdva voda.

4. Otocny spina¢ 4 nastavte spaf na OFF.

5. Poekaijte, kym nebudd LED kriz-
ky 18, 19 trvalo svietif.

6. Postavte nddobu pod sparovaciu hlavi-
cu 14 a na oplachnutie sparovacei hla-
vice stlacte tlacidlo T22Z 19.

7. Ked'je proces ukon&eny, LED kriz-
ky 18, 19 svietia znowu trvalo.

UPOZORNENIE: Ked pristroj uvddzate
prvykrat do prevadzky, pripravte asi 5 3dlok
espressa a fieto vylejte. Tieto prvé 3dlky edte
nie so tak chutné.
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8.5 Predhriatie salok

Ked'je pristroj pripraveny na prevédzku, zo-

hrieva sa vyhrievacia platicka 3.
e Polozte 3dlky na vyhrievaciu platnié-

ku 3, aby ste ich predhriali.

Alternativne mézete 3dlku, ktort chcete
predhriaf, pouzif na preplachnutie. V jed-
nom pracovnom kroku mézete predhriaf
sparovaciu hlavicu 14, sitko 1/2 a drziak
sitka 17 a 3dlku.

Dalsia moznosf je predhriatie s horicou vo-

dou s parnej dyzy 10 (pozri ,Odber hori-
cej vody” na strane 189).

8.6 Predhriatie sitka a
sparovacej hlavice
(preplachnutie)

Bezprostredne pred pripravou vypléchnite
sitko 1/2 a sparovaciu hlavu 14 horicou
vodou. Tymto predhriatim sitka a sparovace;i
hlavy (prepléchnutim) sa zlep3i chut espres-
sa.

UPOZORNENIE: Ak pripravujete viaceré

espressd bezprostredne po sebe, je vyplach-

nutie potrebné len pred prvym espresom.

Predpoklad: Pristroj je pripraveny na pre-
vadzku. LED krozky 18, 19 svietia trvalo
1. Vlozte drziak sitka 17 s vybranym sit-

kom 1/2 bez mletej kévy pod sparova-

ciu hlavicu 14.

- Drziak sitka 17 vlozte rukovatou pri
znacke V uf.

- Otoéte rukovat drziaka sitka 17 do-
prava po znacku ¥ @.

2. Postavte 3alku pod drziak sitka 17.
3. Stlacte tlacidlo T2Z 19.

- LED krizok TZ2Z 19 blika.

- LED krézok & 18 zhasne.
- Horlca voda tecie cez drziak sit-
ka 17 do 3dlky.

4. Ked je proces ukonceny, LED kriz-
ky 18, 19 svietia znovu trvalo.

5. Otoéte rukovat drziaka sitka 17 dolava
po znacku ¥ ' a vyberte ho smerom
nadol.

6. Nechajte horicu vodu v 3dlke na pred-
hriatie a vylejte ju bezprostredne pred
sparovanim.

7. Osuste drziak sitka 17 so sitkom 1/2.

9. Odmeranie a
zatlacenie mletej

kavy

UPOZORNENIA:

®  Pri ndkupe mletej kévy dbaijte o to, aby
bol stupe mletia vhodny pre pdkové
kavovary. Stupefi mletia musi byt jem-
ny. Casto je to uvedené na obale.

*  Na jednoduché espresso potrebujete
cca 7 — 9 g mletej kdvy, na dvojité cca

14-18g.

Cielom zatlaéenia je rovnomerné zhutnenie
mletej kavy v sitku 1/2. Povrch mletej kavy
mé byt rovny a bez trhlin, aby sa pri extrak-
cii voda rovnomerne pretlééala cez mletd
kévu. Trhliny alebo tenké miesta spdsobia,
Ze si voda dokdze ndjst rychlejsie cestu
(,channeling”) — na Gkor chuti.
1. Do sitka 1/2 daijte tolko mletej kavy,
kym nebude mierne kopcovito naplnené.




2. Mletd kavu rovnomerne rozdelte v sit-
ku 1/2 bez pritlé¢ania. Na to mézete
drziakom sitka 17 mierne poklopat na
pracovnl dosku a rozdelif ju bez tlaku
napr. Eajovou lyzickou.

3. Teraz umiestnite zatlé¢adlo 9 priamo
zhora na mletd kdvu. Rovnomerne zo-
tlagte na mletd kévu, kym nebude sia-
hat priblizne po znacku MAX v
sitku 1/2.

UPOZORNENIA:

® Rovnomerny tlak je délezitejsi ako silny
tlak!

e Optimdlny je tlak cca 15 kg. Toto si mé-
Zete zistif pomocou osobnej véhy.

¢ Na predchédzanie trhliném: Po zatla-
Zeni nikdy neklopte proti drziaku sit-
ka 17!

4. Zatlééadlo 9 opatrne nadvihnite.
5. Utrite mletd kdvu z okraja sitka 1/2.

10. Priprava espressa

NEBEZPECENSTVO poraneni
obarenim!
© Pocas pripravy espressa unikd zo spa-
rovacej hlavice 14 horica vodnd para.
Sparovacia hlavica je edte horica aj
po priprave. Nechytajte ho a v Ziad-
nom pripade neddvaite ruky alebo iné
Casti tela do vodnej pary.

UPOZORNENIA:

e Ak chcete pouzit vy$siu nddobu, méze-
te odobrat odkvapkdvaciuv mriezku 13
a nddobu postavif priamo do odkvap-
kévacej misky 12.

¢ Tento pristroj disponuje funkciou pred-
sparenia. Preto si pristroj urobi pri ex-
trakcii espressa na zadiatku mald
prestdvku.

10.1 Extrahovanie
jednoduchého espressa

Predpoklad: Pristroj je pripraveny na pre-

vadzku. LED krizky 18, 19 svietia trvalo.

1. Na jednoduché espresso pouzite sit-
ko 2.

. Pripraveny drziak sitka 17 vlozte ruko-
vétou pri znacke ¥ wh* pod sparovaciu
hlavicu 14.

3. Oftoéte rukovaf drziaka sitka 17 dopra-
va po zna¢ku ¥ @. Drziak sitka musi
pevne sedief.

)
Q)




4. Postavte predhriatu 3alku pod vypust dr-

Ziaka sitka 17.
5. Stlacte tlagidlo &2 18.

- LED krozok &2 18 blika.

- LED krizok T2Z 19 zhasne.
- Espresso tecie pomaly do 3dlky a au-
tomaticky sa zastavi.

6. Ked chcete proces prerusif, znovu stlag-

te tlacidlo &2 18.

4. Postavte jednu alebo dve predhriate 34l-
ky pod vypust drziaka sitka 17.
5. Stlacte tlagidlo T2 19.

- LED krozok T2 19 blikd.
- LED krizok T 18 zhasne.
- Espresso te¢ie pomaly do 3dlky a au-
tomaticky sa zastavi.
6. Ked chcete proces prerusit, znovu stlaé-

te tlacidlo T2 19.

UPOZORNENIE: Ulozené mnoZstvo vody

na jednoduché espresso mdzete zmenif (po-

zri ,Prispdsobenie objemu espressa” na
strane 193).

UPOZORNENIE: UloZené mnozstvo vody
na dvojité espresso mdézete zmenif' (pozri
,Prispdsobenie objemu espressa” na
strane 193).

7. Ked'je proces ukonceny, LED kriz-
ky 18, 19 svietia znovu trvalo.

8. Otoéte rukovat drziaka sitka 17 dolava
po znacku ¥ i a vyberte ho smerom
nadol.

9. Vyklepte mletd kavu zo sitka 2 a zlikvi-
dujte ju v bioodpade. Zvysky mdzete
odstranit pomocou kavovej lyzicky.

10. Umyte sitko 2 a drziak sitka 17 a vy-
suste ich.

10.2 Extrahovanie dvojitého
espressa

Predpoklad: Pristroj je pripraveny na pre-

vadzku. LED krozky 18, 19 svietia trvalo

1. Na dvoijité espresso alebo dve 3alky
espressa pouzite sitko 1.

2. Pripraveny drziak sitka 17 vlozte ruko-
vétou pri znacke ¥ wk® pod sparovaciu

hlavicu 14.

3. Otocte rukovat drziaka sitka 17 dopra-

va po znacku ¥ @. Drziak sitka musi
pevne sedief.

=
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7. Ked'je proces ukon&eny, LED kriz-
ky 18, 19 svietia znovu trvalo.

8. Otocte rukovat drziaka sitka 17 dolava
po znacku ¥ ' a vyberte ho smerom
nadol.

9. Vyklepte mletd kavu zo sitka 1 a zlikvi-
dujte ju v bioodpade. Zvysky mozete
odstrdnif pomocou kévovej lyzigky.

10. Umyte sitko 1 a drziak sitka 17 a vy-
sute ich.

11. Tipy na perfektné
espresso

Pripravit perfekiné espresso sa vzdy hned'

nepodari. Preto pokojne trochu experimen-

tujte, kym nebude vysledok zodpovedat va-

$ej chuti. Tu je pdr tipov, na &o pritom

mézete ddvaf pozor:

o S0 velké rozdiely v kvalite a chuti mletej
kdvy. Vyskdiaijte rézne druhy.

®  Pri ndkupe mletej kévy dbaijte o to, aby
bol stuped mletia vhodny pre pakové
kévovary. Stupefi mletia musi byt jem-
ny. Casto je to uvedené na obale.

¢ Naraz zmefite vZdy len jeden bod, na-
pr. len tlak pri zatlaéani alebo len
mnozstvo mletej kdvy, aby ste mohli
precitit G¢inok tejto zmeny.



Perfekinu extrakciu spozndte pod-
la nasledujicich bodov:

- Extrakcia potrebuje cca 30 sekdnd.

- Espresso pomaly tedie do 3dlky.
Nedostatoénu extrakciu spozndte
podla toho, Ze espresso tedie do 3dlky
rychlo ako voda. Chuti vodnato, pri-
padne qj trocha kyslo.

Ndprava:

- Skontrolujte, ¢&i je mletd kava dosta-
toéne jemne namletd.

- Pouzitie viac mletej kdvy.

- Dbaijte na rovnomerné zhutnenie mle-
tej kavy bez trhlin.

Nadmerno extrakciu spoznéte

podla toho, Ze espresso do 3dlky len

pomaly kvapkd a chuti horko.

Ndprava:

- Pouzite menej mletej kdvy.

- Pri zatld&ani nevyvijajte taky velky
tlak.

Rozli¢né druhy espressa si vyzadujo

rozliéné teploty vody, aby rozvinuli op-

timélnu chut. Pri tmavom prazeni by

mala byfteplota skér nizsia, pri svetlom

prazeni skér vy3ia.

Kavovar na espresso pravidelne istite.

Zvysky kévy alebo upchaté péry menia

chut.

PouZivaijte vzdy Eerstvd, nie prili§ tvrdd

vodu z vodovodu. Ked'je va3a voda z

vodovodu tvrdd, mézete pouzif filtrova-

nd vodu z bezného filira na vodu.

12. Odber horucej vody

NEBEZPECENSTVO poraneni
obarenim!
©® Pri préci s parnou dyzou 10 unikd ho-
rica para a horica voda. Parnd dyza
je velmi horGca. Parnd dyzu chytaijte len
za plastovi rukovét. V Ziadnom pripa-
de neddvaijte ruky alebo iné &asti tela
do vodnej pary.

Cez parnd dyzu 10 mézete ziskat hordcu
vodu (cca 80 °C) napriklad na americano
alebo na predhriatie 3alok.

Parnd dyzu 10 mézete otd&af sem a tam.

A

o & g (iﬂ Ve
Predpoklad: Pristroj je pripraveny na pre-
vddzku. LED krizky 18, 19 svietia trvalo.
1. Pod parnt dyzu 10 postavte nddobu.
2. Nastavte ofoény spinac¢ 4 v smere sym-

bolu %/ &.
- LED krozok & 18 bliké.
- LED krizok T22 19 zhasne.

- Hordca voda tecie z parnej dyzy 10.
3. Proces ukonéite opdtovnym nastavenim
otoéného spinaca 4 na OFF.
Ked'LED krozky 18, 19 blikaju, pristroj sa
zahrieva.
Ked'LED krizky 18, 19 trvalo svietia, je pri-
stroj opdf pripraveny na prevadzku na pri-
pravu espressa.

UPOZORNENIE: Maximdlna doba na
odoberanie horicej vody je 120 sekind. Po-
tom sa funkcia automaticky zastavi. Otoény
spinaé 4 nastavte spat na OFF. Nésledne
mézete funkciu ihned znovu pouzit.
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13. Spenenie mlieka

NEBEZPECENSTVO poraneni
obarenim!
® Pri préci s parnou dyzou 10 uniké ho-
rica para a horica voda. Parnd dyza
je velmi hordca. Parnd dyzu chytaijte len
za plastovi rukovét. V Ziadnom pripa-
de nedévaite ruky alebo iné Easti tela
do vodnej pary.
© Pri spefiovani mlieka s parnou dy-
zou 10: Pred spustenim funkcie pary
najskér parnd dyzu ponorte do mlieka.
A funkciu pary vypnite predtym, ako
parni dyzu zase vytiahnete.

Pomocou parnej dyzy 10 mézete spenif
mlieko. To si vyzaduje trocha cviku.
Tipy:
[ ]

Vysko3aijte mlieko réznych vyrobcov.

e S vadsim obsahom bielkovin viac peni.
*  Va&si obsah tuku déva krémoveisiv penu.

Vzdy pouzivaijte studené mlieko z
chladni¢ky (cca 5 °C).

e Pri spefiovani mlieko nemd byt mlieko

vriace. Vyssie teploty menia chuf a spé-

sobia rozpad mlieénej peny. Orientaé-
ny bod: Pri kovovej kanvicke je spravna
teplota dosiahnutd vtedy, ked s bogné
steny kanvicky prili§ hordce na to, aby
ste ju udrzali v ruke.

e Ked'je mlieko hotovo spenené, necakaj-

te prilis dlho. Cast mlie&nej peny sa
inak znovu rozpadne.

Predpoklad: Pristroj je pripraveny na pre-

vadzku. LED krozky 18, 19 svietia trvalo.

1. Napliite nddobu maximdlne do polovi-
ce studenym mliekom.

2. Stlagte tlagidlo & 20.

- LED krozok &% 20 blik.

- Pristroj sa zohrieva na vyrobu pary.
3. Ked'je pristroj pripraveny na vyrobu

1)

pary, LED krizok > 20 trvalo svieti.
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UPOZORNENIE: Ked' je pristroj priprave-
ny na vyrobu pary, postupuite plynulo dalej.
Inak sa pristroj po kratkom ¢ase prepne do
rezimu chladenia (LED krizky 18, 19 ryt

micky blikaju). Toto je ochranné funkcia pro-

ti prehriatiu. V takom pripade stlaéte tlacidlo

& 20, &im znovu aktivujete funkciu pary.

4. Podrzte druhi nddobu pod parnou dy-
zou 10 a otocte otocny spinaé 4 v
smere symbolu % / & .

- LED krozok & 20 blika.

- Para vystupuije.

5. Nechaijte unikntf trochu pary a potom
ju prerudte otocenim oto&ného spina-
¢a 4 na OFF.

6. Ponorte parnd dyzu 10 do mlieka a no-
stavte otocny spinaé 4 znovu v smere
symbolu dlb / £y.

Tipy:

- Parnd dyzu 10 ponorte len tesne pod
povrch, takze sa vzduch zapracuje
do mlieka (,féza tahania”).

- Nepondrajte do stredu, ale zboku, ta-
kze vznikne vir.

(cca o 50 %), ponorte parnd dyzu 10
trochu hibsie. Mlieko sa ma stéle virit.
Teraz sa vzduchové bublinky jemnejsie
rozdelia (,féza kriZenie”).

8. Ked md mlieéna pena pozadovani
konzistenciu, nastavte otoény spina¢ 4
na OFF.

UPOZORNENIE: Maximdlny &as na vyro-
bu pary je spolu 120 sekind. Potom sa funk-
cia automaticky zastavi. Otoény spinac¢ 4
nastavte spat na OFF. Nésledne prejde pri-
stroj do rezimu vychladenia (LED krdz-

ky 18, 19 rytmicky blikajd).

9. Mlieénu penu pridajte k espressu ¢o
najrychlejsie.



10. Parnt dyzu 10 ihned po kazdom spe-
fiovani mlieka utrite &istou handrickou,
aby ste odstrénili zvysky mlieka.

11. Otoény spinad 4 este raz kratko nastav-
te v smere symbolu dl /&y, kym ne-
zaéne vystupovat para. Tak sa
odstrania zvysky mlieka z vnitra parnej
dyzy 10.

12. Na konci nastavte otoény spina¢ 4 na

OFF.

- LED krozok & 20 svieti trvalo.
13. Stlagte tagidlo ¢ 20.

- LED krozok ¢* 20 zhasne.

- LED kriozky 18, 19 rytmicky blikajd.

- Pristroj sa ochladzuje.
Ked'LED krozky 18, 19 trvalo svietia, je pri-
stroj opdf pripraveny na prevédzku na pri-
pravu espressa.

14. Nastavenia

Na svojom kdvovare na espresso mdzete vy-
kondvat rozli¢né nastavenia. Vacsinu nasto-
veni musite robit z menu.

14.1 Otvorenie menu

Predpoklad: Pristroj je pripraveny na pre-
védzku. LED krizky 18, 19 svietia trvalo
e Tlacidlo & 20 podrte stlacené cca
5 sekind, kym nezaént 3 LED kriz-
ky 18, 19, 20 postupne striedavo dva-
krat blikat. Teraz mézete urobit
nastavenia podla popisu v nasleduji-
cich odsekoch.

UPOZORNENIE: Po cca 30 sekundach

bez aktivity sa proces prerusi bez uloZenia.

UPOZORNENIE: Tento proces ochladzo-
vania trva niekolko mindt. Ked' chcete
espresso rychlejsie znovu pripravit, méZete
proces ochladzovania urychlif vypustenim
hordcej vody:

1. Kym LED krozky 18, 19 rytmicky blika-
ju, otocte otocny spinac 4 v smere sym-
bolu %/ &.

- LED krozok & 18 bliké.
- Naijskér vystupuje para, potom voda,
pofom sa proces zastavi.

2. Ked'LED kriozky 18, 19 znovu rytmicky
blikajo, otocte otodny spina& 4 spdt na
OFF.

LED krozky 18, 19 svietia trvalo Pristroj je

pripraveny na pripravu espressd.

14.2 Tvrdost vody

Ako kazdy pristroj na pripravu horicej vody
musi sa aj tento kdvovar na espresso pravi-
delne odvdpriovat. Vodny kamef sa usadzu-
je vnutri pristroja a na malych otvoroch
(napr. na parnej dyze 10). Toto ovplyviivje
funkcie a dlhodobo sa pristroj poskodi.
Tento stroj automaticky vypocitava &as do
odvépnenia. Ked' sa tento ¢as dosiahne, tr-
valo svietia vietky LED krizky 18, 19, 20.
Potom uzZ s pristrojom nemézete dalej praco-
vat. Musi sa najskér odvdapnit.

Aby sa toto stalo v sprédvnom ase, mézete
prispdsobit nastavenie tvrdosti vody podla
vasej vody z vodovodu. Informécie o vasej
vode z vodovodu ziskate u svojho distribito-
ra vody (napr. na internetovej strdnke). Ked'
pouzivate filtrovant vodu, mézete tvrdosf
vody zodpovedaijico prispdsobit. Preéitajte
si k tomu informdcie vyrobcu vodného filtra.
Mbézete si vybrat medzi tromi rozsahmi tvr-
dosti: makkd, strednd, tvrdd.

Pri dodani je pristroj prednastaveny na tvr-

d.
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Vsetky informécie o odvapneni néjdete v ka-

pitole ,Odstrénenie vodného kamefia” na
strane 196.

Predpoklad: Je otvorené menu. 3 LED kriz-
ky 18, 19, 20 blikajs striedavo za sebou
vzdy dvakrdt.

1. Stlacte tlacidlo T22 19.

LED krizky 18, 19, 20 raz krétko zobro-
zia aktudlny rozsah tvrdosti:

Rozsah

tvrdosti: tvrdd

makkd | strednd

@ X X X

@ — X X

@ - - X

2. Ked sa LED krizky striedavo rozsvietia
medzi réznymi rozsahmi tvrdosti, stla-
te tlacidlo poZzadovaného rozsahu tvr-
dosti:

Rozsah

tvrdosti: tvrdd

makkd | strednd

@ X

X

@ X

Ked' LED krozok T2 19 3-krdt zablikg, je

uloZené nové nastavenie.
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14.3 Teplota espressa

Teplota vody pri extrahovani espressa sa
mdze zmenit, aby ste ju prispdsobili réznym
druhom kdvy a svojej chuti. Pri tmavom pra-
Zeni by mala byt'teplota skér niZsia, pri svet-
lom prazeni skér vyssia.

Mbzete si vybrat medzi tromi rozsahmi tep-
loty: nizka, strednd, horica.

Pri dodani je pristroj prednastaveny na
strednd.

Predpoklad: Je otvorené menu. 3 LED kriz-
ky 18, 19, 20 blikaji striedavo za sebou
vzdy dvakrat.

1. Stlagte tlacidlo &7 18.

LED krozky 18, 19, 20 raz krdtko zobro-
zia aktudlny rozsah teploty:

Rozsah
teploty:

@ X X X

nizka | strednd | horica

_ X X

@ — - X

2. Ked'sa LED kruzky striedavo rozsvietia
medzi réznymi rozsahmi teploty, stlacte
tlagidlo pozadovaného rozsahu teploty:

Rozsah
teploty:

nizka | strednd | horica

@ X

@ X

@ X

Ked'LED krizok & 18 3-krdt zablik4, je

ulozené nové nastavenie.



14.4 Prisposobenie objemu
espressa

UPOZORNENIE: Objem vydaného
espressa je ovplyvneny aj mnoZstvom a
zhutnenim mletej kévy.

Pomocou tejto pamétovej funkcie mdzete
mnozstvo vydaného espressa prispdsobitf
svojim $dlkam a svojej oblube. Nastavenie

sa uskuto&uje nepriamo pomocou &asu pri-

pravy.

UPOZORNENIE: Cas pripravy méze trvaf
20 az 75 sekind. Ked'vyberiete kratsi alebo
dIhdi ¢as, zostane predtym uloZeny éas za-
chovany.

Jednoduché espresso
Predpoklad: Pristroj je pripraveny na pre-
vadzku. LED krizky 18, 19 svietia trvalo.

1. Pripravte sitko 2, drziak sitka 17 a mle-

10 kdvu na jednoduché espresso a
upevnite drziak sitka pod sparovaciu
hlavicu 14.

2. Pod sparovaciu hlavicu 14 viozte Zela-
ng 3dlku na espresso.

3. Podrzte stlagené tlacidlo &2 18. Pripro-

va espressa zacina.

4. KedLED krizok T22 19 rychlo bliké a
dosiahlo sa pozadované mnozZstvo,
pustite $alku & 18.

Proces sa zastavi.

Ked'LED krizok & 18 3-krét zablikd, je

uloZeny novy &as pripravy pre jednoduché

espresso.

Ked'LED krozky 18, 19 svietia nepretrzite,

je pristroj znovu pripraveny na prevadzku.

Dvojité espresso

Predpoklad: Pristroj je pripraveny na pre-

védzku. LED krizky 18, 19 svietia trvalo.

1. Pripravte sitko 1, drZiak sitka 17 a mle-
16 kdvu na dvojité espresso a upevnite
drziak sitka pod sparovaciu hlavi-
cu 14.

2. Pod sparovaciu hlavicu 14 vlozte Zelo-
ng 3alku/Zelané 34lky na espresso.

3. Podrzte stlacené tlacidlo ©22 19. Pri-
prava espressa zacina.

4. Ked'LED krizok 2 18 rychlo bliké a
dosiahlo sa pozadované mnozstvo,
pustite 3alku T22 19.

Proces sa zastavi.

Ked'LED krozok T2Z 19 3-krdt zablikg, je

uloZeny novy Eas pripravy pre dvojité

espresso.

Ked'LED krozky 18, 19 svietia nepretrzite,

je pristroj znovu pripraveny na prevédzku.

14.5 Obnovenie vyrobnych
nastaveni

Pomocou tejto funkcie mdzete vietky nasto-
venia obnovit na vyrobné nastavenia.

Predpoklad: Je otvorené menu. 3 LED kriz-

ky 18, 19, 20 blikaji striedavo za sebou

vzdy dvakrat.

1. Pod parnt dyzu 10 postavte nddobu.

2. Oftocte otoény spinal 4 v smere symbo-
o d/&.

3. Stlacte tacidlo 7 18.

3 LED krozky 18, 19, 20 viackrat sééasne

zablikaju. Nastavenia boli obnovené na vy-

robné nastavenia.

4. Ked'LED krozky 18, 19 rytmicky blika-
iU, otocte otoény spinaé 4 spat na OFF.

Ked'LED krizky 18, 19 trvalo svietia, je pri-

stroj znovu pripraveny na prevddzku.
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15. Cistenie

NEBEZPECENSTVO v désledku
zasahu elekirickym pridom!

® Kdvovar na espresso a pripojovacie ve-

denie so zdstrékou 7 sa nesmy pondraf
do vody alebo inych kvapalin.

NEBEZPECENSTVO poraneni
obarenim!

® Mnohé siéasti a diely prisluienstva kévo-

varu na espresso sU podas prevadzky
velmi horice. Pred &istenim ich nechaite
vychladndt.

VYSTRAHA pred vecnymi $kodami!
©® Nepouzivajte agresivne ani abrazivne
&istiace prostriedky.

UPOZORNENIA:

¢ Nasledovné diely prisludenstva je moz-
né umyvat' v umyvacke riadu alebo ru&
ne:

- sitkd 1/2

® Nasledujice diely prisluenstva sa

m&zu umyvat ruéne s jemnym prostried-

kom na umyvanie:
- nddrzka na vodu 6 s vekom 5
- odkvapkdvacia mriezka 13
- odkvapkévacia miska 12
- drziak sitka 17
- hrdlo parnej dyzy 10
- zatlé&adlo 9

e Chuf espressa sa negativne ovplyvni,
ked'sa na dieloch prisludenstva, ktoré
prichddzajo do kontaktu s vodou,
espressom alebo mliekom, nachddzajo
zvysky prostriedku na umyvanie. Preto
tieto diely dékladne opldachnite Eistou
vodou, ked bolo potrebné umyvanie s
prostriedkom na umyvanie.
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Po kazdom espresse

1. Odoberte drziak sitka 17 zo sparova-
cej hlavice 14.

2. Vyklepte mletd kévu zo sitka 1/2 a zlik-
vidujte ju v bioodpade. Zvysky mdzete
odstrdnif pomocou kévovej lyzicky.

3. Opldchnite sitko 1/2 a drziak sitka 17
pod horicou vodou a vysuste ich.

Po kazdom spernovani mlieka

UPOZORNENIE: Vzdy dbaijte o to, aby
zostal otvor parnej dyzy 10 &isty. Neodstrd-
nené zvysky mlieka si nehygienické. Tiez
mézu maly otvor rychlo upchat.

1. Parnd dyzu 10 utrite &istou handrickou,
aby ste odstrénili zvysky mlieka.

2. Otoény spinaé 4 eite raz krdtko nastav-
te v smere symbolu dl/ &y, kym ne-
zaéne vystupovat para. Tak sa odstré-
nia zvysky mlieka z vnitra parnej dyzy.

Odvkapkavacia miska

Ked'sa objavi plavék 11 (pozri obrézok),
musi sa odkvapkdvacia miska 12 vyprézd-
nif. V kazdom pripade by ste mali odkvap-
ké&vaciu misku &istit raz denne.

1. Vyberte odkvapkavaciu mriezku 13.



2. Vytiahnite odkvapkévaciu misku 12 na-  Parné dyza
hor. Parnd dyzu 10 by ste mali raz denne rozo-

U brat na dékladné &istenie.

1. Nechajte parnd dyzu 10 vychladndt.

2. Stiahnite hrdlo z parnej dyzy 10.
3. Vyprdzdnite ju a umyte tieto diely pris- 1

luSenstva ruéne s jemnym prostriedkom
na umyvanie.

4. Pred ich opdtovnym vloZenim vsetky
diely vysudte.

Denne

NEBEZPECENSTVO v désledku
zasahu elektrickym prédom! 3. Hrdlo dékladne umyte rucne s jemnym

© Vytiahnite zdstréku 7 zo zdsuvky, skor prostriedkom na umyvanie. Viackrét
ako budete kdvovar na espresso distit. opldachnite &istou, horicou vodou.
4. Vnitornd rirku parnej dyzy 10 déklad-
1. Vyprdzdnite nddrzku na vodu 6 a viac- ne utrite vihkou handrou.

krét ju vypldchnite &istou vodou.
2. Sparovaciu hlavicu 14 utrite &istou, vih-  UPOZORNENIE: Ak je to potrebné, pouzi-

kou handri¢kou. Pritom vycistite aj okraj  te pritom malé mnozstvo prostriedku na umy-

okolo sparovacej hlavice. vanie. Viackrdt dékladne ogistite handrou,
ktord bola len navlhéend Eistou vodou.

UPOZORNENIE: Ak je to potrebné, pouzi-
te pritom malé mnozstvo prostriedku na umy- 5. Hrdlo znovu nasuiite na parnt dy-
vanie. Viackrét dékladne oéistite handrou, zu 10.

ktoré bola len navlhéend &istou vodou. Sitké a driiak sitka

1. Ajked'vzdy pouzivate rovnaké sitko 1/2,

mali by ste ho aspof raz za tyzded vy-

braf z drziaka sitka 17.

Drziak sitka 17 dékladne umyte ruéne

s jemnym prostriedkom na umyvanie.

Viackrat oplachnite &istou, hordcou vo-

dou.

3. Sitkd 1/2 mézete dat do umyvacky ria-
du.

3. Pristroj zvonku utrite navlhéenou han-
drickou.

4. Vietky diely dosucha utrite. 5
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4. Obidva diely dékladne vysuite pred-

tym, ako ich znovu poskladéte.

Nadrzka na vodu

1. Cca kazdé 2 tyzdne by ste mali nddrz-
ku na vodu 6 umyt zvnitra s malym
mnozstvom prostriedku na umyvanie.

2. Potom ju dékladne vyplachnite vodou z
vodovodu.

3. Pred vloZzenim nddrzku na vodu 6 zvon-

ku osuste.

UPOZORNENIE: V priehlbine pod nadrz-
kou na vodu 6 sa hromadi trocha vody. Pra-

videlne ju odstrafiujte suchou, &istou
handrou.

16. Odstranenie
vodného kamena

Ako kazdy pristroj na pripravu horicej vody
musi sa aj fento kévovar na espresso pravi-

delne odvépriovat. Vodny kamei sa usadzu-

je vnitri pristroja a na malych otvoroch
(napr. na parnej dyze 10). Toto ovplyviivje
funkcie a dlhodobo sa pristroj poskodi.
Tento stroj automaticky vypocitava &as do
odvépnenia. Ked'sa tento ¢as dosiahne, tr-
valo svietia vietky LED krozky 18, 19, 20.

Potom uZ s pristrojom nemézete dalej praco-

vaf. Musi sa najskér odvdapnif.

UPOZORNENIA:

* Aby poziadavka na odvdpnenie prisla
v sprdvnom &ase, mdzete prispdsobif
nastavenie tvrdosti vody podla vadej
vody z vodovodu (pozri , Tvrdost vody”
na strane 191).

® Program odvdpnenia viak mézete ke-
dykolvek spustit aj nezavisle od toho.

e Pri kazdom pracovnom kroku (pri odvé-

priovani a pri oplachovani) sa cez pri-
stroj asi 5 min0t rytmicky precerpdva

196 (SK)

va&sie mnozstvo odvdphovacieho roz-
toku, resp. vody.

Odvapnenie

Mézete pouzit bezny prostriedok na odstra-

nenie vodného kamefia pre kavovary na

espresso. Riad'te sa pokynmi vyrobcu.

Predpoklad pri poziadavke na odvépnenie:

Vietky LED krizky 18, 19, 20 trvalo svie-

tia.

Predpoklad bez poziadavky na odvdpne-

nie: Pristroj je pripraveny na prevédzku. LED

krozky 18, 19 trvalo svietia.

1. Vyprdzdnite néddrzku na vodu 6.

2. Zmiedaijte prostriedok na odstrénenie
vodného kamerfia s &erstvou studenou
vodou z vodovodu podla pokynov vy-
robcu, aby ste ziskali 1 liter odvéprio-
vacieho roztoku.

3. Nédrzku na vodu 6 napliite po znagku
MAX odvdphovacim roztokom.

4. Nasadte nddrzku na vodu 6.

5. Na zachytenie odvdpriovacieho roztoku
postavte pod parni dyzu 10 vé&siu nddo-
bu (cca 1 liter) a druhd nddobu
(cca 500 ml) pod sparovaciu hlavicu 14.

6. Tlacidlo & 20 podrzte stladené cca
5 sekind, kym nezaén( 3 LED kriz-
ky 18, 19, 20 postupne striedavo dva-
krat blikat.

UPOZORNENIE: Po 30 sekundéch bez
aktivity sa proces prerusi.

7. Ofocte otodny spinad 4 v smere symbo-
o d/&.

8. Stlagte flacidlo & 20.

- Pristroj pumpuije horici odvdpiovaci
roztok cez parnd dyzu 10.

9. Ked pretecie asi 450 ml odvdprovacie-
ho roztoku, otodte otoény spinaé 4 na
OFF.

- Odvdphovaci roztok sa s prestédvkami
pumpuie cez sparovaciu hlavicu 14.
Ked'prebehne cely program odvépnenia,

LED krozky 18, 19 svietia trvalo.



Oplachovanie

1. Vyberte nddrzku na vodu 6 a pripadne
vylejte nadbytoény odvdapfiovaci roztok.

2. Nddrzku na vodu 6 viackrat vyplachni-
te &istou vodou.

3. Nddrzku na vodu 6 napliite Eerstvou,
studenou vodou z vodovodu po znacku
MAX a nasadte ju.

4. Vyprézdnite nddoby na zachytévanie
prederpanej tekutiny a postavte ich zno-
vu pod parnd dyzu 10 a sparovaciu
hlavicu 14.

5. Tlacidlo &% 20 podrzte stla¢ené cca
5 sekind, kym nezaéni 3 LED kriz-
ky 18, 19, 20 postupne striedavo dva-
krat blikat.

UPOZORNENIE: Po 30 sekunddch bez
aktivity sa proces prerusi.

6. Otoéte otoény spinac 4 v smere symbo-
o d%/&y.

7. Stlacte tlacidlo & 20.

- Pristroj pumpuje hortcu vodu cez par-
né dyzu 10.

8. Ked pretecie asi 450 ml vody, otoéte
otocny spina¢ 4 na OFF.

- Voda sa s prestédvkami pumpuje cez
sparovaciu hlavicu 14.

Ked'je proces ukonceny, LED krizky 18, 19

svietia trvalo.

9. Nddrzku na vodu 6 naplite po znacku
MAX ¢erstvou, studenou vodou z vo-
dovodu.

Pristroj je opdf pripraveny na prevédzku na

pripravu espressa.

17. Skladovanie a
preprava

A NEBEZPECENSTVO pre detit
© Pristroj uchovévaijte mimo dosahu deti.

VYSTRAHA pred vecnymi $kodami!
© Nevystavujte pristroj teplotdm nizsim
ako bod mrazu.

* Vyéisteny kdvovar na espresso a prislu-
$enstvo vysudte, kym ho zlozite a odlo-
Zite.

¢ Ked chcete kavovar na espresso pre-
pravovat, vyprdzdnite nddrzku na vo-
du 6 a odkvapkdvaciu misku 12.

18. Likvidacia

Tento produkt podlieha eurép-

skej smernici 2012/1 9/EU.

Symbol preciarknutého smet-

ného ko3a na kolesdch zname-

nd, Ze produkt musi byt

odovzdany do osobitného zbe-

ru odpadu v Eurépskej 0nii. Plati to pre pro-
dukt a vietky diely prisludenstva, ktoré st
oznadené tymto symbolom. Oznaéené pro-
dukty sa nesm0 likvidovat' s beznym domé-
cim odpadom, ale musia sa odovzdat na
zberné miesto na recykléciu elekirickych a
elektronickych pristrojov.

Tento symbol recyklacie ozna-

¢uje, napr. predmet alebo &asti

materidlu, ako hodiace sa na

recykléciu. Recyklacia pomé-

ha znizovat spotrebu surovin a

zatazenie zivotného prostredia.

Obal

Ak chcete zlikvidovaf obal, dbajte na pris-
lugné predpisy vo vasej krajine tykajice sa
Zivotného prostredia.
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19. Riesenie problémov

Ak by vd3 pristroj zrazu prestal spravne fungovat, skontrolujte ho najprv podla tohto kontrol-
ného zoznamu. MoZno ide len o maly problém, ktory budete vedief odstranif aj vy.

A NEBEZPECENSTVO v désledku zasahu elektrickym prodom!
® V Ziadnom pripade sa nepokisaite opravit pristroj sami.

Chyba

Mozné pri¢iny/opatrenia

Pristroj nefunguije

* Je zabezpe&ené napdjanie pridom?
e Skontrolujte pripojenie.

Blikajice LED indikétory, ale
Ziadna funkcia

Informdcie o LED ndjdete v kapitole ,Indikacie LED kriz-
kov” na strane 182.

Z14 kvalita espressa

Tipy na pripravu espressa ndjdete v kapitole , Tipy na per-
fekiné espresso” na strane 188.

Espresso je prili§ studené.

* Nebola 3dlka predhriata?
e Teplotu kévy prispdsobte v nastaveniach (pozri ,Tep-
lota espressa” na strane 192).

Espresso len kvapkd z drziaka
sitka 17 alebo aj pretekd cez
okraj drziaka sitka.

* Nie je mletd kdva prili§ jemne namlet&? Prilis vela
mletej kdvy? Prilis utlacend?
Nie je mletd kéva na okraiji sitka 1/22
Skontrolujte otvor na spodnej strane sitka 1/2 vzhlo-
dom na upchatia.

®  Nemusi sa stroj/sparovacia hlavica 14 odvdpnit?

Espresso teie prili3 rychlo z dr-
Ziaka sitka 17 a je prili§ riedke.

* Nie je mletd kdva prilid hrubo namletd? Prilis mdlo
mletej kévy? Nie je dostatoéne alebo nerovnomerne
utlacend?

Vsetky LED krizky 18, 19, 20
svietia trvalo. Nie je mozna pri-
prava espressa.

® Pristroj sa musi odvdpnit.

Drziak sitka 17 sa nedé Gplne | ®

otoditna ¥V @.

Prilis vela mletej kavy?
Nie je mletd kdva na okraiji sitka 1/22

Nezelané zvuky &erpadla

Nie je prédzdna nddrzka na vodu 62
Je nddrzka na vodu 6 spravne nasadend?

Z parnejdyzy 10 nevychéddza :

voda ani para.

Nie je prédzdna nddrzka na vodu 62
Nie je parnd dyza 10 upchatd?
Nemusi sa stroj/parnd dyza 10 odvépnife

Po 120 sekundéch vz z parnej
dyzy 10 nevychéddza voda/

para.

* To je normdlne. Toto je ochrannd funkcia. Otoény spi-
na¢ 4 nastavte spat na OFF. Skontrolujte, &i je v
nédrzke na vodu 6 dost vody. Ndsledne mézete funk-
ciu ihned' znovu pouzif.
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20. Technické udaje

Model: SEMS 1350 A2
Siefové napdtie: 220 - 240V ~
50 - 60 Hz

Trieda ochrany:

Vykon: 1350 W

MnozZstvo ndpl- [minimdlne 250 m| (MIN])
ne nddrzky na  |maximélne 1 000 ml

vodu: (MAX)

Tlak: 19 barov

Automatické vypnutie: < 30 mindt

Prikon vo vypnutom stave: < 0,5 W

Pouzité symboly

S

Gepriifte Sicherheit (overend bez-
pecnost]: pristroje musia zodpove-
daf véeobecne uzndvanym
pravidldm techniky a sd v silade s
nemeckym zdkonom o bezpe&nosti
vyrobkov (Produkisicherheitsgesetz -
ProdSG).

N
m

S oznadenim CE spolo&nost
HOYER Handel GmbH vyhlasuje
zhodu ES.

Tento symbol pripomina, aby ste
obal ekologicky zlikvidovali.

Symbolom recyklécie (3 sipky) so
oznadené recyklovatelné materidly.
Materiél méze byt $pecifikovany re-
cyklagnym ¢islom v strede (tu: 21)
a/alebo skratkou (tu: PAP).

Striedavé napdatie

Symbol oznaduje diely, ktoré sa
méZzu umyvaf v umyvacke.

Ide o recyklovatelny produkt, ktory
podlieha rozsirenej zodpovednos-
ti vyrobcu, ako aj povinnosti frie-
denia odpadu.

UK
CA

Znagka UKCA predstavuje vyhlé-
senie o zhode spoloénosti
HOYER Handel GmbH pre UK.

l

Symbol oznaduje vyrobcu
produktu.

Technické zmeny vyhradené.
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21. Zaruka spolocnosti
HOYER Handel GmbH

Vazend zdkaznigka, vézeny zdkaznik,

na tento pristroj sa vztahuje zaruka 3 roky
od détumu kipy. V pripade vyskytu nedo-
statkov tohto vyrobku mate voéi predajcovi
vyrobku zdkonom stanovené prava. Tieto
z&konom stanovené prdva nie si obmedze-
né nadimi niZiie uvedenymi zaruénymi pod-
mienkami.

Zaruéné podmienky

ZA4ruénd doba zadina plyndt od détumu kdpy.
Origindlny pokladni¢ny blok si, prosim, uscho-
vaite. Tento blok sl0zi ako doklad o kipe.

V pripade, Ze sa v priebehu troch rokov od dé-
tumu kdpy tohto vyrobku vyskytne materidlova
alebo vyrobnd chyba, vyrobok pre vés bez-
platne opravime, vymenime alebo vdm vréti-
me kdpnu cenu — podla ndsho vyberu. Toto
zéruéné plnenie predpokladd, Ze v rémci troj-
roénej lehoty predloZite nefunk&ny pristroj a
doklad o kipe (pokladni¢ny blok) a kratko pi-
somne popisete, v com spociva nedostatok a
kedy sa vyskytol.

V pripade, Ze sa zéruka vztahuje na prisludnd
poruchu, obdrzite od nds opraveny alebo
novy vyrobok. Pri oprave alebo vymene vyrob-
ku nezaéina plyndf novd zdruénd doba.

Zarucna doba a zakonna zaruka
Z&ruénd doba sa zaruénym plnenim nepred|-
Zuje. Toto sa vztahuje aj na vymenené a
opravené diely. Pripadné poskodenia a ne-
dostatky existujice uz pri kipe sa musia na-
hlésit ihned po vybaleni. Pripadné opravy po
uplynuti zaruénej doby budi spoplatnené.

Rozsah zaruky

Pristroj bol starostlivo zhotoveny podla pris-
nych smernic kvality a pred zaslanim bol d&-
kladne skontrolovany.

ZA4ruéné plnenie sa vztahuje na materidl a
navyrobné chyby.
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Zaruka sa nevziahuje na namahané
diely, ktoré su vystavené normalne-
mu opotrebeniu, na poskodenia
krehkych dielov, napr. spinaéov,
osvetlovacich prostriedkov alebo
inych dielov vyrobenych zo skla.

Této zaruka zanikd, ak bol vyrobok poskode-
ny alebo nebol pouzivany alebo udrziavany
odborne. Pre sprévne pouzivanie vyrobku sa
musia presne dodrziavat vietky pokyny uve-
dené v navode na obsluhu. Ucelom pouzitia
a konaniam, ktoré ndvod na obsluhu neod-
portéa alebo pred ktorymi varuije, je potreb-
né sa bezpodmieneéne vyhybat.

Vyrobok je uréeny vyluéne na stkromné pou-
Zitie a nie na komeréné Gely. V pripade ne-
vhodného a neodborného, prip. ndsilného
zaobchddzania s pristrojom a zasahov, ktoré
neboli vykonané nadim servisnym centrom,
zéruka zanikd.

Postup pri reklamacii

Pre rychle spracovanie vasej ziadosti, prosim,

postupujte podla nasledovnych pokynov:

o  Pri vietkych otédzkach maijte pripravené
Cislo vyrobku IAN: 496916_2510 o
pokladnicny blok ako doklad o kipe.

e Cislo artikla ndjdete na typovom &titku,
ako rytinu, na titulnej strénke névodu
(viavo dole) alebo ako ndlepku na
zadnej alebo spodnej strane pristroja.

eV pripade, Ze sa na pristroji vyskytli chy-
by vo funkcii alebo iné nedostatky, naj-
skér telefonicky alebo e-mailom
kontaktujte niZ3ie uvedené servisné cen-
trum.

® Vyrobok, ktory bol oznaéeny za ne-
funkény, mézete ndsledne spolu s dokla-
dom o kiépe (pokladniény blok) a
uvedenim, v éom spoéiva dany nedosta-
tok a kedy sa objavil, zaslat zdarma na
servisnt adresu, ktord vam bola ozné-
mend.



Na www.lidl-service.com si mézete stiahnut

tito a dalsie prirucky, produktové vided a in-

$talagny softvér.

A
o
[=]
www.lidl-service.com

S tymto QR kédom sa dostanete priamo na
stranku Lidl servisu (www.lidl-service.com) a
po zadani &isla artikla (IAN)
496916_2510 si mdZete otvorif svoj né-
vod na obsluhu.

Servisné stredisko

@ Servis Slovensko
Tel.: 0850 232001
E-Mail: hoyer@lidl.sk

IAN: 496916_2510

6—-6' Dodavatel

Maite, prosim, na pamdti, Zze nasledujica
adresa nie je servisna adresa: Najskor
kontaktujte vys3ie uvedené servisné centum.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 12

22761 Hamburg
NEMECKO
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1. Vista general

1 Filiro para doble expreso
2 Filiro para expreso sencillo
3 Placa calefactora para tazas
4 OFF/ /&y Interruptor giratorio para el suministro de vapor y agua caliente
5 Tapa (del depésito de agua)
6 Depésito de agua
(cantidad de llenado: MIN 250 m| - MAX 1.000 ml)
7 Cable de conexién con enchufe
8 O Interruptor de encendido/apagado
9 Prensador
10 Boquilla de vapor
11 Flotador (indicacién: vaciar la bandeja de goteo)
12 Bandeja de goteo
13 Rejilla de goteo
14 Cabeza de grupo
15 Elementos de mando (parte frontal)
16 Muesca en el borde del portdfiltros
17 Portafiltros
llustracion A: elementos de mando (parte frontal)*
18 & Tecla/anillo LED para expreso sencillo
19 & Tecla/anillo LED para doble expreso
20 & Tecla/anillo LED para el suministro de vapor

* Los elementos de mando tienen mds funciones que se explican en este manual de instruc-
ciones.
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iMuchas gracias por su
confianza!

Le felicitamos por la compra de su nueva ca-
fetera expreso Slim.

Para un manejo seguro del aparato y para
conocer todas sus prestaciones:

¢ Antes de poner en servicio el
aparato por primera vez, lea
este manual de instrucciones de-
tenidamente.

¢ ;Sobre todo, siga las indicacio-
nes de seguridad!

¢ El aparato solo se debe emplear
de la manera descrita en este
manual de instrucciones.

¢ Conserve este manual de ins-
trucciones.

¢ En caso de que entregue este
aparato a otras personas, ad-
junte el manual de instrucciones.
El manual de instrucciones for-
ma parte del producto.

iEsperamos que disfrute de su nueva cafete-
ra expreso Slim!

Simbolos en el aparato

Este simbolo le advierte que no
gg?

debe tocar las superficies calientes.

Este simbolo indica que los materia-
les sefialados de esta forma no alte-
ran el sabor ni el olor de los
alimentos.
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2. Uso adecuado

La cafetera expreso Slim estd disefiada ex-

clusivamente para las siguientes finalidades

de uso:

- para preparar café expreso a partir de
café expreso en polvo molido,

- para extraer agua o vapor caliente de
la boquilla de vapor.

El aparato estd concebido para el uso do-

méstico. El aparato solo deberd utilizarse en

el interior.

Este aparato no es apto para el uso indus-

trial.

Posible uso indebido

{ADVERTENCIA sobre daiios mate-

riales!

© jNunca introduzca en el depésito de
agua ofros liquidos, utilice solo agua
potable fresca y frial

Indicaciones de
seguridad

Indicaciones de advertencia
En caso necesario, en este manual de ins-
trucciones se utilizan las siguientes indica-
ciones de advertencia:
iPELIGRO! Riesgo elevado: la no
A observacién de la advertencia pue-
de causar lesiones mortales.
{ADVERTENCIA! Riesgo medio: la no ob-
servacién de la advertencia puede causar
lesiones o dafios materiales graves.
PRECAUCION: riesgo reducido: la no ob-
servacién de la advertencia puede causar
lesiones o dafos materiales leves.
NOTA: circunstancias y particularidades

que se deben tener en cuenta al usar el apa-
rato.

3.



Instrucciones para un funcionamiento seguro
®© Este aparato puede ser utilizado por nifios mayores de 8 afios y
por personas con las capacidades fisicas, sensoriales o mentales
disminuidas o que carezcan de la experiencia y/o los conocimien-
tos necesarios, bajo supervisién o habiendo recibido las instruccio-
nes oportunas para el uso seguro del aparato y siendo conscientes
del peligro de un uso incorrecto.
® Los nifios no deben jugar con el aparato.
® Los nifios no deben encargarse de la limpieza ni del mantenimien-
to del aparato, salvo que tengan 8 afios 0 mds y estén bajo super-
vision.
® Mantenga el aparato y el cable de conexién fuera del alcance de
los nifios menores de 8 arios.
© Este aparato estd concebido para el uso doméstico y también en
otros lugares similares, como en ......
.. comedores de empresa en tiendas, oficinas u otros lugares de
trabajo;
.. fincas rusticas;
. hoteles, moteles u otros alojamientos por parte de los huéspe-
des;
...y en apartamentos rurales.
® No toque las piezas calientes del aparato, como p. ej., fil
& tro y portdfiltros, cabeza de grupo, boquilla de vapor y plo-
ca calefactora. Agarre la boquilla de vapor y el portafiltros
Unicamente por los mangos.
® No acerque las manos al vapor caliente...
... que se produce durante la extraccién de vapor
(p. ej., al hacer espuma de leche).
... que sale de la cabeza de grupo mientras se prepara el
expreso.
® Este aparato no estd concebido para funcionar con un temporizo-
dor externo o con un sistema de control remoto separado.
® La cafetera expreso, el cable de conexién y el enchufe no se pue-
den sumergir en agua ni en ningdn ofro liquido.
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® Si el cable de conexién del aparato presenta desperfectos, deberd
ser sustituido Unicamente por el fabricante, el servicio postventa u
ofras personas igualmente cualificadas, para evitar peligros.

® Tenga en cuenta el capitulo dedicado a la limpieza (véase “Limpie-

za" en la pdgina 222).

® Procure que no se derrame ningun liquido sobre la conexién en-

chufable del aparato.

®© Tenga en cuenta que después de su uso la superficie del elemento
calefactor adn conserva calor residual. Las siguientes superficies
también pueden estar ain calientes después de su uso: filiro y por-
tafiltros, cabeza de grupo, boquilla de vapor y placa calefactora.

® El aparato no debe colocarse en un armario durante su uso.

® Tenga en cuenta las indicaciones de seguridad contenidas en estas
instrucciones, ya que el uso erréneo puede provocar lesiones.

A iPELIGRO para los nifios!

©® El material de embalaje no es ningin
juguete. Los nifios no deben jugar con
las bolsas de pléstico. Existe peligro de
asfixia.

iPELIGRO para y debido a
A los animales de compaiia
y de granja!
® Llos aparatos eléctricos pueden presen-
tar peligros para los animales de com-
paiiia y de granja. Ademds, los
animales también pueden ocasionar
dafios en el aparato. Por ello, como re-

gla general, mantenga a los animales
alejados de los aparatos eléctricos.

A iPELIGRO de descarga
eléctrica debido a la
humedad!
© Proteja el aparato de la humedad y de
las gotas o las salpicaduras de agua:
existe peligro de recibir una descarga
eléctrica.

© Llene el depésito de agua como mdxi-
mo hasta la marca MAX.
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® Vacie la bandeja de goteo a mds tar-
dar cuando el flotador se lo indique.

©® Si penetraran liquidos en el aparato,
desenchifelo inmediatamente. Haga
revisar el aparato antes de volver a uti-
lizarlo de nuevo.

é iPELIGRO de descarga

eléctrica!

® No ponga en funcionamiento el apara-
to si éste o el cable de conexién presen-
tan dafios visibles o si el aparato se ha
caido antes al suelo.

® Conecte el enchufe solo a una toma de
corriente con fomas de tierra correcta-
mente instalada y fécilmente accesible y
cuya tensién corresponda a la especifi-
cacién indicada en la placa de caracte-
risticas. La toma de corriente debe seguir
siendo fdcilmente accesible tras la cone-
xién.

© Asegirese de que el cable de conexién
no resulte dafiado por bordes afilados
o superficies calientes.

©® Incluso una vez apagado, el aparato
no estd completamente desconectado



de la red. Para ello, extraiga el enchufe
de la toma de corriente.

© Durante el uso del aparato, vigile que
no se presione ni se aplaste el cable de
conexioén.

® Para extraer el enchufe de la toma de
corriente, tire siempre de la clavija,
nunca del cable.

® Saque el enchufe de la toma de co-
rriente:
- si se produce una averia
- cuando no utilice la cafetera expreso
- antes de limpiar la cafetera expreso
- en caso de tormenta

®© Para evitar peligros, no realice ninguna
modificacién en el aparato.

A iPELIGRO de lesiones por

escaldaduras!

® No toque las piezas calientes del apa-
rato.

®© Mientras se prepara el expreso saldrd
vapor de agua caliente de la cabeza
de grupo. La cabeza de grupo sigue
estando caliente después de la prepa-
racién. No la agarre con las manos ni
acerque bajo ningin concepto las ma-
nos u otras partes del cuerpo al vapor
de agua.

© Al manejar la boquilla de vapor saldré
vapor caliente y agua caliente. La bo-
quilla de vapor se calienta mucho.
Agarre la boquilla de vapor dnicamen-
te por el mango de pléstico. No acer-
que bajo ningln concepto las manos u
ofras partes del cuerpo al vapor de
agua.

©® Al hacer espuma de leche con la boqui-
lla de vapor: sumerja primero la boqui-
lla de vapor en la leche antes de iniciar
la funcién de vapor, y detenga la fun-
cién de vapor antes de volver a retirar
la boquilla de vapor.

jADVERTENCIA sobre darios

materiales!

© El aparato descansa sobre soportes de
ventosa de silicona. Dado que los mue-
bles estan recubiertos con una gran vo-
riedad de lacas y plésticos, y que se
tratan con diferentes productos de con-
servacién, no puede excluirse totalmen-
te que algunos de esos materiales
contengan componentes que ataquen y
reblandezcan los soportes de silicona.
Si fuera necesario, coloque debajo del
aparato una base de apoyo antidesli-
zante.

© iNunca introduzca en la cafetera ex-
preso ofros liquidos, utilice solo agua
potable fresca y frial

® No haga funcionar el aparato sin agua
en el depésito de agua para evitar do-
fios en el elemento calefactor.

© Utilice el aparato Gnicamente con los
accesorios originales.

©® Coloque el aparato sobre una superfi-
cie estable y plana.

© Durante el manejo es posible que lle-
guen hasta la base de apoyo agua y
vapor (caliente), expreso y café en pol-
vo. Por ese motivo, coloque el aparato
sobre una encimera impermeable que
no sea sensible al calor.

® No utilice detergentes abrasivos o que
produzcan arafiazos.

©® No exponga el aparato a temperaturas
inferiores al punto de congelacién.

Volumpn de
suministro

1 cafetera expreso

1 portafiliros 17

1 filiro para expreso sencillo 2

1 filtro para doble expreso 1

1 prensador 9

1 copia de las instrucciones de servicio
completas

4.
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. Desembaldje e
instalacion

Retire todo el material de embalaije.
Compruebe que estén todas las piezas
y que no presenten dafios. Dado el co-
so, es posible que también haya acce-
sorios en el material de embalaje.

3. Retire las cintas adhesivas y las
etiquetas, pero sin tocar la se-

6.

fial de advertencia contigua y

la placa de caracteristicas.
Limpie todas las piezas antes del
primer uso (véase “Limpieza” en la
pdgina 222).
Retire la tapa protectora situada
entre el depésito de agua y la
conexién del aparato debajo del
depésito, ya que de lo contrario

el aparato no se puede poner en
funcionamiento.

Coloque el aparato sobre una superfi-
cie seca, lisa y antideslizante. Se reco-
mienda una superficie de trabajo lisa a
la que puedan adherirse los soportes
de ventosa.

{ADVERTENCIA sobre daiios mate-
riales!
© Durante el manejo es posible que lle-

guen hasta la base de apoyo agua 'y
vapor (caliente), expreso y café en pol-
vo. Por ese motivo, coloque el aparato
sobre una encimera impermeable que
no sea sensible al calor.

Indicaciones de los anillos LED

Los 3 anillos LED 18/19/20 en las teclas de la parte delantera del aparato indican dis-
tintos estados operativos o pasos de programa. En la siguiente tabla podrd encontrar el
significado respectivo. Tenga en cuenta que los anillos LED pueden indicar en 3 variantes:

- se iluminan de forma duradera
- parpadean de manera uniforme

- parpadean de manera ritmica (parpadea 3 veces - pausa - parpadea 3 veces - efc.)

Indicaciones de los anillos LED

@18 'I9 @20

Significado

Todos los anillos LED se iluminan una

vez consecutivamente.

Tras encenderlo, el aparato lleva a cabo un auto-
diagnéstico.

parpadean de manera

El aparato se calienta para preparar un expre-
uniforme s0.

se iluminan de forma dura-

— El aparato estd listo para preparar un expreso.

dera
Se prepara un expreso sencillo.
parpadea - - Interruptor giratorio 4 abierto: suministro de
agua caliente
— parpadea — Se prepara un doble expreso.
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Indicaciones de los anillos LED

Significado
©" 8" o~ ]
El aparato se precalienta para el suministro de
— — parpadea
vapor.
se ilumina
— — de forma |El aparato estd listo para el suministro de vapor.
duradera
Interruptor giratorio 4 abierto: suministro de va-
- — parpadea
por
— — parpadea |durante el proceso de descalcificacién

Todos los anillos LED parpadean consecu-
tivamente por duplicado alterndndose.

El mend para los ajustes estd activado.

parpadean de manera
ritmica

Ajuste el interruptor giratorio 4 totalmente en
OFF.

El aparato debe enfriarse (p. ej., después del
suministro de vapor)

Con la funcién de vapor activada: el aparato
ha pasado automdticamente al modo de enfria-
miento. Pulse de nuevo la tecla ¢ 20 para vol-

ver a activar la funcién de vapor.

Todos los anillos LED se iluminan de
forma duradera

Es necesario descalcificar el aparato.

Todos los anillos LED parpadean de
manera ritmica

Mensaje de error relativo al elemento calefac-
tor.
Péngase en contacto con el servicio técnico.

7. Preparar un

expreso: los pasos

mas importantes

Antes de que llegue a conocer con exactitud
cada uno de los pasos en los siguientes ca-
pitulos, con todos los consejos y trucos, aqui
obtendrd un resumen de los pasos necesa-

rios para conseguir un buen expreso:

1. Seleccionar e insertar el filtro 1/2

2. Precalentar la taza, el filtro 1/2 y la
cabeza de grupo 14 (descarga de
agua)

3. Secar el portdfiliros 17 y el filtro 1/2

4. Dosificar, enrasar y apretar (prensar) el
café expreso en polvo

5. Retirar los restos de café expreso en
polvo del borde

6. Inserfar el portafiliros 17

7. Extraer un expreso sencillo o doble

8. Al gusto: hacer espuma de leche
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8. Preparacion

8.1 Llenado del deposito

de agua

{ADVERTENCIA sobre dafios mate-

riales!

® iNunca introduzca en el depésito de
agua 6 otros liquidos, utilice solo agua
potable fresca y frial

NOTA: en la cavidad por debajo del depé-

sito de agua 6 se acumula un poco de
agua. Eliminela regularmente con ayuda de
un pafio limpio y seco.

Utilice cada dia agua fresca.

1. Retire el depésito de agua 6 hacia arri-

ba.
2. Abra la tapa 5 del depésito de
agua 6.

3. Escurra el agua que pueda haber que-
dado en el depdsito de agua 6 y en-
juague varias veces el depésito de
agua a fondo con agua limpia.

4. Lllene el depésito de agua 6 como mini-

mo hasta la marca MIN y como méxi-
mo hasta la marca MAX de agua del
grifo fresca y fria.

5. Vuelva ainsertar el depésito de agua 6
en la cafetera. Tenga en cuenta que, al
hacerlo, los dos ganchos del depésito
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de agua deben quedar ajustados en el
soporte de la pared trasera del aparo-
to.

6. El depésito de agua 6 debe quedar co-
rrectamente encajado por debajo. En
caso necesario, presiénelo un poco ha-
cia abajo.

7. Cierre la tapa 5 del depésito de
agua 6.

Rellenar con agua

{ADVERTENCIA sobre dafos mate-

riales!

©® No haga funcionar el aparato sin agua
en el depésito de agua 6 para evitar
dafios en el elemento calefactor.

Preste siempre atencién a que el depésito de
agua 6 esté lleno al menos hasta la marca
MIN.



Al rellenarlo, el depésito de agua 6 puede
permanecer insertado en el aparato.

1. Abra la tapa 5 del depésito de
agua 6.

2. Llene el depésito de agua 6 como
méximo hasta la marca MAX con
agua del grifo fresca y fria.

3. Cierre la tapa 5 del depésito de
agua 6.

8.2 Insertar/sustituir el

filtro

Su cafetera expreso cuenta con dos filtros
distintos:

Filtro para doble ex-
preso 1

Filtro para expreso
sencillo 2

Impresién en la parte inferior:

2. Haga palanca con ese filtro para sacar
el ofro del portdfiltros.

8.3 Conexion, encendido y
apagado

iPELIGRO de descarga eléctri-

A ca!

©® Conecte el aparato solo a una toma de
corriente con toma de tierra facilmente
accesible y cuya tensién corresponda a
la especificacién indicada en la placa
de caracteristicas. La toma de corriente
debe seguir siendo facilmente accesi-
ble tras la conexién.

1-cup ‘ 2-cup

Insertar el filtro

1. Seleccione el filtro 1 0 2 deseado.

2. Coloque el filiro 1/2 en el portafil-
tros 17. Cuesta un poco porque el filtro
debe estar bien fijado en el portafiltros.

Retirar el filtro

Dado que el filtro 1/2 estd firmemente colo-
cado en el portafiltros 17, es 0til usar un pe-
quefio truco para retirarlo:

1. Coloque el filtro 1/2 no utilizado en la
muesca 16 del portafiltros 17 como se
muestra en la ilustracién.

El interruptor de encendido/apagado (1) 8
tiene dos posiciones:
- ligeramente presionado = encendido
- ligeramente saliente hacia fuera =
apagado
1. Asegurese de que el interruptor de en-
cendido/apagado (1) 8 esté apagado.
Ajuste el interruptor giratorio 4 total-

mente en OFF.
OFF ’

N
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3. Inserte el enchufe 7 en una toma de co-

rriente.
4. Pulse el interruptor de encendido/

apagado (V) 8.
- Todos los anillos LED 18, 19, 20 se
iluminan una vez consecutivamente.

- Los anillos LED 18, 19 parpadean
de manera uniforme. El aparato se
calienta.

NOTA: si los anillos LED 18, 19 parpa-

dean de manera ritmica, ajuste, dado el co-

so, el interruptor giratorio 4 totalmente en
OFF.

Cuando los anillos LED 18, 19 se iluminen
de forma duradera, el aparato estard listo
para el servicio.

5. Para apagarlo, pulse ofra vez el inte-
rruptor de encendido/apagado (V) 8.
Todos los anillos LED 18, 19, 20 se
apagan.

NOTAS:

¢ Sila cafetera expreso estd lista para el
servicio durante un tiempo prolongado,
se calentard de nuevo entretanto. Los
anillos LED 18, 19 parpadean breve-
mente.
Espere hasta que los anillos
LED 18, 19 se iluminen de nuevo de
forma duradera.

* la cafetera expreso se desconecta auto-

mdticamente si no se ha tocado ningu-
na tecla durante 30 minutos.

8.4 Enjuague del aparato

Si, p. €j., no ha utilizado el aparato durante
la noche o si estd poniendo en marcha el
aparato por primera vez, recomendamos
enjuagarlo una vez para que los conductos
se llenen con agua fresca.
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Requisito: el aparato estd listo para el servi-
cio. Los anillos LED 18, 19 se iluminan de
forma duradera.

1. Llene el depésito de agua 6 con agua
del grifo fresca.

2. Coloque un recipiente bajo la boquilla
de vapor 10.

3. Ajuste el interruptor giratorio 4 en la di-
reccién del simbolo dl /£y y deje co-
rrer aprox. 100 ml de agua.

El anillo LED 18 parpadea. Se bombea
agua de manera ritmica a través del
aparato.

4. Vuelva a ajustar el interruptor girato-
rio 4 en OFF.

5. Espere hasta que los anillos
LED 18, 19 se iluminen de forma dura-
dera.

6. Coloque un recipiente bajo la cabeza
de grupo 14 y pulse la tecla T2 19
para enjuagar la cabeza de grupo.

7. Cuando el proceso haya concluido, los
anillos LED 18, 19 vuelven a iluminar-
se de forma duradera.

NOTA: al poner en marcha el aparato por
primera vez, prepare aprox. 5 tazas de
café expreso y deséchelas a continuacién.
Estas primeras tazas no tendrdn adn un
buen sabor.

8.5 Precalentar las tazas

Cuando el aparato estd listo para el servi-

cio, la placa calefactora 3 se calienta.

® Coloque las tazas sobre la placa cale-
factora 3 para precalentarlas.

Alternativamente puede utilizar para la des-
carga de agua la taza que desee precalen-
tar. De esa forma puede precalentar en un
mismo paso de trabajo la cabeza de gru-
po 14, el filtro 1/2, el portafiliros 17 y la

taza.



Otra posibilidad es precalentar con agua
caliente de la boquilla de vapor 10 (véase
“Suministrar agua caliente” en la pagi-

na 216).

8.6 Precalentar el filtro y la
cabeza de grupo
(descarga de agua)

Justo antes de la preparacién, enjuague el fil

tro 1/2 y la cabeza de grupo 14 con agua
caliente. Al precalentar asi el filtro y la cabe-
za de grupo (descarga de agua), el sabor del
expreso mejora.

NOTA: si prepara varios expresos uno des-

pués de ofro, la descarga de agua tan solo
es necesaria antes del primer expreso.

Requisito: el aparato estd listo para el servi-

cio. Los anillos LED 18, 19 se iluminan de

forma duradera.
1. Inserte el portafilros 17 con el filiro 1/2
seleccionado sin café expreso en polvo
debajo de la cabeza de grupo 14.
- Coloque el portafiltros 17 con el
mango en V uk’.

- Gire el mango del portdfiltros 17 ha-
cia la derecha hasta ¥ @.

2. Coloque una taza bajo el portafil-
tros 17.
3. Pulse la tecla ©22 19.

- El anillo LED T2 19 parpadea.

- El anillo LED & 18 se apaga.
- Fluye agua caliente a través del por-
tafiltros 17 hasta la taza.

4. Cuando el proceso haya concluido, los
anillos LED 18, 19 vuelven a iluminar-
se de forma duradera.

5. Gire el mango del portafiltros 17 hacia
la izquierda hasta ¥ uf y retirelo ha-
cia abajo.

6. Deje que el agua caliente permanezca
en la taza para precalentarla y de-
séchela justo antes del proceso de ebu-
Ilicién.

7. Seque el portdfiltros 17 con el filiro 1/2.

9. Dosificar y prensar
el café expreso en

polvo

NOTAS:

e Al comprar café expreso en polvo, pro-
cure que el grado de molienda sea
adecuado para las cafeteras con porta-
filtros. El grado de molienda debe ser
fino. A menudo esto estd indicado en el
embalaje.

® Para un expreso sencillo necesitard
aprox. 7 - 9 g de café expreso en pol-
vo, para uno doble aprox. 14-18 g.

El objetivo al prensar es que el café expreso
en polvo se compacte de manera uniforme
en el filtro 1/2. La superficie del café expre-
so en polvo debe ser recta y estar libre de
grietas para que durante la extraccién el
agua se presione de manera uniforme a tra-
vés del café en polvo. Las griefas o los pun-
tos finos provocan que el agua busque a
través de ellos una via rdpida para salir (lo
que se conoce como "channeling"), perjudi-
cando asi al sabor.
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1. Afada café expreso en polvo en el fil-
tro 1/2 hasta que quede ligeramente
colmado.

2. Distribuya el café expreso en polvo de
manera uniforme en el filtro 1/2 sin
apretarlo. Para ello, puede dar ligeros
golpecitos al portafiltros 17 contra la
superficie de trabajo y distribuir el ca-
fé, p. ej., con una cucharilla sin pre-
sién.

3. Hecho esto, coloque el prensador 9
recto desde arriba sobre el café expre-
so en polvo. Presione de manera unifor-
me el café expreso en polvo hasta que
alcance aproximadamente la marca
MAX en el filtro 1/2.

NOTAS:
e iUna presién uniforme es més impor-
tante que una presién fuertel
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® Lo presién éptima es de aprox. 15 kg.
Puede practicarla con ayuda de una
bdscula para personas.

e Para evitar las grietas: jdespués de
prensar, no dar nunca golpecitos con-
tra el portafiliros 171

4. levante el prensador 9 cuidadosamen-
te.
5. Limpie el café expreso en polvo suelto

del borde del filtiro 1/2.

10. Preparar un
expreso
é iPELIGRO de lesiones por es-
caldaduras!
© Mientras se prepara el expreso saldrd
vapor de agua caliente de la cabeza
de grupo 14. La cabeza de grupo si-
gue estando caliente después de la pre-
paracién. No la agarre con las manos
ni acerque bajo ningln concepto las

manos u otras partes del cuerpo al va-
por de agua.

NOTAS:

e Sidesea utilizar un recipiente de mayor
altura, puede retirar la rejilla de go-
teo 13 y colocar el recipiente directa-
mente en la bandeja de goteo 12.

¢ Este aparato dispone de una funcién
de preinfusién. Por ese motivo, el apa-
rato hace una breve pausa al principio
de la extraccién del expreso.

10.1 Extraer un expreso
sencillo

Requisito: el aparato estd listo para el servi-

cio. Los anillos LED 18, 19 se iluminan de

forma duradera.

1. Para un expreso sencillo, utilice el fil-
tro 2.



2. Coloque el portafiltros 17 preparado
con el mango en ¥ wk* debajo de la
cabeza de grupo 14.

3. Gire el mango del portdfiltros 17 hacia
la derecha hasta ¥ @. El portdfiltros
debe quedar bien ajustado.

)

4. Coloque la taza precalentada bajo la
salida del portdfiltros 17.
5. Pulse la tecla & 18.
- El anillo LED &2 18 parpadea.
- El anillo LED T2 19 se apaga.
- El expreso fluye lentamente hasta la
taza y se detiene automdticamente.

6. Sidesea interrumpir el proceso, pulse
de nuevo la tecla & 18.

NOTA: puede modificar la cantidad de
agua guardada para un expreso sencillo
(véase “Adaptar el volumen del expreso” en
la pagina 221).

7. Cuando el proceso haya concluido, los
anillos LED 18, 19 vuelven a iluminar-
se de forma duradera.

8. Gire el mango del portdfiltros 17 hacia
la izquierda hasta ¥ uf y retirelo ha-
cia abaijo.

9. Sacuda el filtro 2 para sacar el café ex-
preso en polvo y elimine el café con la
basura orgdnica. En caso necesario,
puede retirar los restos con una cuchari-
lla.

10. Limpie el filtro 2 y el portafiltros 17 y
séquelos.

10.2 Extraer un doble
expreso

Requisito: el aparato estd listo para el servi-
cio. Los anillos LED 18, 19 se iluminan de
forma duradera.

1. Para un doble expreso o para dos ta-
zas de expreso, utilice el filtro 1.

2. Coloque el portdfiltros 17 preparado
con el mango en ¥ uk® debajo de la
cabeza de grupo 14.

3. Gire el mango del portafiltros 17 hacia
la derecha hasta ¥ @. El portdfiltros
debe quedar bien ajustado.

4. Coloque una o dos tazas precalenta-
das bajo la salida del portafiltros 17.
5. Pulse la tecla T2 19.

- El anillo LED T2 19 parpadea.
- El anillo LED &2 18 se apaga.
- El expreso fluye lentamente hasta las

tazas y se detiene automdticamente.

6. Sidesea interrumpir el proceso, pulse
de nuevo la tecla T©22 19.

NOTA: puede modificar la cantidad de
agua guardada para un doble expreso
(véase “Adaptar el volumen del expreso” en
la pdgina 221).

7. Cuando el proceso haya concluido, los
anillos LED 18, 19 vuelven a iluminar-
se de forma duradera.

8. Gire el mango del portdfiltros 17 hacia
la izquierda hasta ¥ uf y retirelo ha-
cia abajo.
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9. Sacuda el filtro 1 para sacar el café ex-
preso en polvo y elimine el café con la
basura orgdnica. En caso necesario,
puede retirar los restos con una cuchari-
lla.

10. Limpie el filiro 1y el portdfiliros 17 y
séquelos.

11. Consejos para un
expreso perfecto

Preparar un expreso perfecto no es algo que
se consiga siempre a la primera. Por ese
motivo, experimente un poco tranquilamen-
te hasta que el resultado quede a su gusto.
Aqui tiene un par de consejos que puede te-
ner en cuenta:

e Existen grandes diferencias en cuanto a
la calidad y el sabor de los cafés ex-
preso en polvo. Trate de probar distin-
tas variedades.

e Al comprar café expreso en polvo, pro-
cure que el grado de molienda sea
adecuado para las cafeteras con porto-
filtros. El grado de molienda debe ser
fino. A menudo esto estd indicado en el
embalaje.

¢ Intente modificar siempre un solo punto
a cada vez, p. ej., Gnicamente la pre-
sién al prensar o solamente la cantidad
de café expreso en polvo, para poder
comprobar el efecto de dicha modifica-
cién.

¢ Una extraccién perfecta se recono-
ce por medio de los siguientes puntos:
- La extraccién requiere aprox.

30 segundos.
- El expreso fluye lentamente hasta la
taza.

e Una extraccion insuficiente se re-
conoce cuando el expreso fluye hasta
la taza con la misma rapidez que el
agua. Tendrd un sabor aguado, o inclu-
so un poco dcido.
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Remedio:

- Compruebe si el café expreso en pol-
vo se ha molido lo suficientemente fi-
no.

- Utilice mds café expreso en polvo.

- Procure que el café expreso en polvo
se compacte de manera uniforme y sin
grietas.

- Ejerza més presién al prensar.

Una extraccion excesiva se recono-

ce cuando el expreso gotea lentamente

hasta la taza y tiene un sabor amargo.

Remedio:

- Utilice menos café expreso en polvo.
- No ejerza tanta presién al prensar.
Las distintas variedades de expreso re-
quieren temperaturas del agua diferen-
tes para liberar su sabor éptimo. Con
un tueste oscuro, la temperatura debe-
ria ser mds bien baja, con un tueste cla-
ro, mds bien alta.

Limpie regularmente su cafetera expre-
so. Los restos de café o los poros obs-
truidos alteran el sabor.

Utilice siempre agua del grifo fresca
que no sea demasiado dura. Si su
agua del grifo es demasiado dura, pue-
de utilizar agua filtrada por medio de
un filtro de agua convencional.

12. Suministrar agua

caliente

é iPELIGRO de lesiones por es-

caldaduras!

©® Al manejar la boquilla de vapor 10

saldrd vapor caliente y agua caliente.
La boquilla de vapor se calienta mu-
cho. Agarre la boquilla de vapor Gnica-
mente por el mango de pléstico. No
acerque bajo ningin concepto las ma-
nos u ofras partes del cuerpo al vapor
de agua.




Por medio de la boquilla de vapor 10 pue-
de suministrar agua caliente (a aprox.

80 °C), por ejemplo, para un café america-
no o para precalentar tazas.

Puede girar la boquilla de vapor 10 hacia
uno y ofro lado.

S

A

3

Requisito: el aparato estd listo para el servi-

cio. Los anillos LED 18, 19 se iluminan de

forma duradera.

1. Coloque un recipiente bajo la boquilla
de vapor 10.

2. Ajuste el interruptor giratorio 4 en la di-
reccién del simbolo ! / £%.

- El anillo LED & 18 parpadea.

- El anillo LED T2 19 se apaga.
- Fluye agua caliente por la boquilla
de vapor 10.

3. Finalice el proceso ajustando de nuevo

el interruptor giratorio 4 en OFF.
Cuando los anillos LED 18, 19 parpadean,
el aparato se calienta.
Cuando los anillos LED 18, 19 se iluminen
de forma duradera, el aparato volverd a es-
tar listo para el servicio para preparar un
expreso.

NOTA: el tiempo mdximo para extraer
agua caliente es de 120 segundos. A conti-
nuacién, la funcién se detiene automdtica-
mente. Vuelva a ajustar el interruptor
giratorio 4 en OFF. Seguidamente, podrd
utilizar de nuevo la funcién de inmediato.

13. Hacer espuma de
leche
é iPELIGRO de lesiones por es-
caldaduras!
©® Al manejar la boquilla de vapor 10
saldrd vapor caliente y agua caliente.
La boquilla de vapor se calienta mu-
cho. Agarre la boquilla de vapor Gnica-
mente por el mango de pléstico. No
acerque bajo ningin concepto las ma-
nos u otras partes del cuerpo al vapor
de agua.
© Al hacer espuma de leche con la boqui-
lla de vapor 10: sumerja primero la
boquilla de vapor en la leche antes de
iniciar la funcién de vapor, y detenga

la funcién de vapor antes de volver a
retirar la boquilla de vapor.

Con la boquilla de vapor 10 puede hacer
espuma de leche. Esto exige un poco de
préctica.

Consejos:
¢ Trate de probar leche de distintos fabri-
cantes.

® La leche con un elevado contenido en
proteinas genera mds espuma.

¢ Un alto contenido graso produce una
espuma mds cremosa.

e Utilice siempre leche fria del frigorifico
(aprox. 5 °C).

® Al hacer espuma, la leche no debe ca-
lentarse hasta que hierva. Las tempera-
turas mds elevadas alteran el sabor y
hacen que la espuma de leche se des-
haga. Un punto de referencia: con una
jarrita metdlica se alcanza la tempera-
tura adecuada cuando las paredes late-
rales de la jarrita estén demasiado
calientes como para sujetarla en la ma-
no.

¢ Una vez la leche se haya hecho espu-
ma, no espere demasiado tiempo. De
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lo contrario, una parte de la espuma
volverd a deshacerse.

Requisito: el aparato estd listo para el servi-

cio. Los anillos LED 18, 19 se iluminan de

forma duradera.

1. Llene un recipiente con leche fria como
méximo hasta la mitad.

2. Pulse la tecla ¢ 20.

- El anillo LED ¢ 20 parpadea.
- El aparato se calienta para producir
vapor.
3. Cuando el aparato estd listo para pro-
ducir vapor, el anillo LED ¢ 20 se ilu-
mina de forma duradera.

NOTA: cuando el aparato estd listo para
producir vapor, siga manejdndolo sin infe-
rrupcién. De lo contrario, tras un breve pe-
riodo de tiempo el aparato pasa al modo de
enfriamiento (los anillos LED 18, 19 parpa-
dean de manera ritmica). Se trata de una
funcién de proteccién contra el sobrecalen-
tamiento. En ese caso, pulse de nuevo la te-
cla & 20 para volver a activar la funcién
de vapor.

4. Sostenga ofro recipiente bajo la boqui-
lla de vapor 10y gire el interruptor gi-
ratorio 4 en la direccién del simbolo
&/ &

- El anillo LED &% 20 parpadea.
- Saldré un chorro de vapor.

5. Deje que salga algo de vapor e inte-
rrumpa después el chorro ajustando el
interruptor giratorio 4 en OFF.

6. Sumerja la boquilla de vapor 10 en la
leche y ajuste de nuevo el interruptor gi-
ratorio 4 en la direccién del simbolo
&/ 8-

Consejos:
- Sumerja la boquilla de vapor 10 has-
ta justo debajo de la superficie para
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que el aire pueda introducirse en la
leche ("fase de tiro").

- No la sumerja en el centro, sino en el
lateral, para que se genere un remoli-
no.

7. Cuando el volumen de la leche haya
aumentado visiblemente (aprox. un

50 %), sumerja la boquilla de va-

por 10 un poco mds profundamente. El

remolino debe mantenerse. Ahora las

burbujas de aire se distribuirdn de ma-
nera més fina ("fase de giro").

8. Cuando la espuma de leche tenga la
consistencia deseada, ajuste el inte-
rruptor giratorio 4 en OFF.

NOTA: en total, el tiempo maximo para
producir vapor es de 120 segundos. A con-
tinuacién, la funcién se detiene automdtico-
mente. Vuelva a ajustar el interruptor
giratorio 4 en OFF. A continuacién, el apa-
rato pasa al modo de enfriamiento (los ani-
llos LED 18, 19 parpadean de manera
ritmica).

9. Afada la espuma de leche al expreso
con la mayor rapidez.

10. Limpie la boquilla de vapor 10 cada
vez inmediatamente después de hacer
espuma pasando un pafio limpio para
eliminar los restos de leche.

11. Ponga el interruptor giratorio 4 ahora
brevemente en la direccién del simbolo
% / & hasta que salga vapor. De esa
forma se eliminardn los restos de leche
del interior de la boquilla de vapor 10.

12. Finalmente, ajuste el interruptor girato-
rio 4 en OFF.

- El anillo LED & 20 se ilumina de for-
ma duradera.
13. Pulse la tecla & 20.

- El anillo LED ¢* 20 se apaga.

- Los anillos LED 18, 19 parpadean
de manera ritmica.

- El aparato se enfria.



Cuando los anillos LED 18, 19 se iluminen
de forma duraderq, el aparato volverd a es-
tar listo para el servicio para preparar un
expreso.

NOTA: este proceso de enfriamiento dura
varios minutos. Si desea preparar rapido-
mente un nuevo expreso, puede acelerar el
proceso de enfriamiento mediante una ex-
traccién de agua caliente:

1. Mientras los anillos LED 18, 19 parpa-
dean de manera ritmica, gire el inte-
rruptor giratorio 4 en la direccién del
simbolo db / &.

- El anillo LED &2 18 parpadea.

- Primero sale vapor, después sale
agua y finalmente se detiene el proce-
s0.

2. Cuando los anillos LED 18, 19 parpo-
deen de nuevo de manera ritmica, vuel-
va a girar el interruptor giratorio 4
hasta OFF.

Los anillos LED 18, 19 se iluminan de for-

ma duradera. El aparato estd listo para pre-

parar un expreso.

14. Ajustes

Puede realizar distintos ajustes en su cafete-
ra expreso. Para la mayoria de ajustes es
preciso acceder primero al mend.

14.1 Acceder al menu

Requisito: el aparato estd listo para el servi-

cio. Los anillos LED 18, 19 se iluminan de

forma duradera.

*  Mantenga pulsada la tecla ¢ 20 du-
rante aprox. 5 segundos hasta que los
3 anillos LED 18, 19, 20 parpadeen
consecutivamente por duplicado alter-
néndose. Ahora ya puede realizar los
ajustes tal y como se describe en los si-
guientes pérrafos.

NOTA: tras aprox. 30 segundos sin activi-
dad, el proceso se interrumpe sin guardar.

14.2 Dureza del agua

Como cualquier aparato que usa agua ca-
liente, esta cafetera expreso también se
debe descalcificar regularmente. La cal se
deposita en el inferior del aparato y en los
pequefios orificios (p. e]., en la boquilla de
vapor 10). Esto perjudica a las funciones y
alargo plazo produce dafios en el aparato.
Esta cafetera determina automdticamente el
momento oportuno para la descalcificacion.
Cuando llega este momento, todos los ani-
llos LED 18, 19, 20 se iluminan de forma
duradera. A continuacién, no podrd seguir
manejando el aparato. Antes de ello, el
aparato debe descalcificarse.

Para que esto suceda en el momento ade-
cuado, puede adaptar el ajuste de dureza
del agua a su agua del grifo. Obtendrd in-
formacién sobre su agua del grifo consultan-
do a su proveedor de agua (p. €j., en su
sitio en Internet). Si utiliza agua filtrada,
puede adaptar la dureza del agua como co-
rresponda. Para ello, tenga en cuenta las in-
dicaciones del fabricante de su filtro de
agua.

Puede escoger entre tres rangos de dureza:
blanda, intermedia y dura.

El ajuste previo en el momento de la entrega
del aparato es dura.

Encontrard toda la informacién acerca de la
descalcificacién en el capitulo "Descalcifi-
cacién" en la pdgina 224.
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Requisito: se ha accedido al mend. Los

3 anillos LED 18, 19, 20 parpadean con-

secutivamente por duplicado alterndndose.

1. Pulse la tecla T22 19.
Los anillos LED 18, 19, 20 indican breve-
mente el rango de dureza actual:

Rango de intjir;ne- dura

dureza: blanda

@ X X X

- X X

@ - - X

2. Cuando los anillos LED indican alterna-

tivamente los distintos rangos de dure-
za, pulse la tecla para el rango de
dureza deseado:

14.3 Temperatura del
expreso

Es posible modificar la temperatura del
agua durante la extraccién del expreso
para adaptarla a distintas variedades de
café y a su propio gusto. Con un tueste os-
curo, la temperatura deberia ser mds bien
baja, con un tueste claro, més bien alta.
Puede escoger entre tres rangos de tempera-
tura: baja, infermedia, caliente.

El ajuste previo en el momento de la entrega
del aparato es intermedia.

Requisito: se ha accedido al mend. Los

3 anillos LED 18, 19, 20 parpadean con-
secutivamente por duplicado alterndndose.
1. Pulse la tecla &2 18.

Los anillos LED 18, 19, 20 indican breve-
mente el rango de temperatura actual:

Rango de baja intce“r:e-

caliente
temperatura:

Rango de inferme-
9 dia dura

dureza: blanda

@ X X X

@ X

@ - X X

@ X

@ — — X

@ X

Cuando el anillo LED T22 19 parpadea
3 veces, el nuevo ajuste queda guardado.
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2. Cuando los anillos LED indican alterna-
tivamente los distintos rangos de tempe-
ratura, pulse la tecla para el rango de
temperatura deseado:

inter-
media

Rango de
temperatura:

@ X
@ X

baja caliente

@ X

Cuando el anillo LED & 18 parpadea
3 veces, el nuevo ajuste queda guardado.

14.4 Adaptar el volumen del
expreso

NOTA: el volumen del expreso que sale se
ve también influido por la cantidad y la
compactacién del café expreso en polvo.

Mediante esta funcién de memoria puede
adaptar la cantidad de expreso que sale a
sus tazas y a sus preferencias. El ajuste se
realiza de forma indirecta por medio del
tiempo de preparacioén.

NOTA: el tiempo de preparacién puede si-
tuarse entre 20 y 75 segundos. Si escoge
un tiempo mds corto o mds largo, se conser-
vard el tiempo que haya guardado previo-
mente.

Expreso sencillo

Requisito: el aparato estd listo para el servi-

cio. Los anillos LED 18, 19 se iluminan de

forma duradera.

1. Prepare el filtro 2, el portdfiltros 17 y
el café expreso en polvo para un expre-
so sencillo y fije el portafiltros bajo la
cabeza de grupo 14.

2. Coloque la taza de expreso que desee
debajo de la cabeza de grupo 14.

3. Mantenga pulsada la tecla & 18. Co-
mienza la preparacién del expreso.

4. Cuando el anillo LED T2 19 parpo-
dea rdpidamente y se ha alcanzado la
cantidad deseada, suelte la tecla
o 18.

El proceso se detiene.

Cuando el anillo LED & 18 parpadea

3 veces, el nuevo tiempo de preparacién

para un expreso sencillo queda guardado.

Cuando los anillos LED 18, 19 se iluminen

de forma duradera, el aparato volverd a es-

tar listo para el servicio.

Doble expreso

Requisito: el aparato estd listo para el servi-

cio. Los anillos LED 18, 19 se iluminan de

forma duradera.

1. Prepare el filtro 1, el portafiltros 17 y
el café expreso en polvo para un doble
expreso y fije el portafiltros bajo la ca-
beza de grupo 14.

2. Coloque la(s) taza(s) de expreso que
desee debajo de la cabeza de gru-
po 14.

3. Mantenga pulsada la tecla T22 19.
Comienza la preparacién del expreso.

4. Cuando el anillo LED & 18 parpadea
répidamente y se ha alcanzado la can-
tidad deseada, suelte la tecla T22 19.
El proceso se detiene.

Cuando el anillo LED T2 19 parpadea

3 veces, el nuevo tiempo de preparacién

para un doble expreso queda guardado.
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Cuando los anillos LED 18, 19 se iluminen
de forma duraderq, el aparato volverd a es-
tar listo para el servicio.

14.5 Restablecer la
configuracion de
fabrica

Con esta funcién puede restablecer todos
los ajustes a la configuracién de fabrica.

Requisito: se ha accedido al mend. Los

3 anillos LED 18, 19, 20 parpadean con-

secutivamente por duplicado alterndndose.

1. Coloque un recipiente bajo la boquilla
de vapor 10.

2. Gire el interruptor giratorio 4 en la di-
reccién del simbolo %/ £y.

3. Pulse la tecla &7 18.

Los 3 anillos LED 18, 19, 20 parpadean

varias veces al mismo tiempo. Los ajustes se

han restablecido a la configuracién de f&-

brica.

4. Cuando los anillos LED 18, 19 parpa-
deen de manera ritmica, vuelva a girar
el interruptor giratorio 4 hasta OFF.

Cuando los anillos LED 18, 19 se iluminen

de forma duradera, el aparato volverd a es-

tar listo para el servicio.
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15. Limpieza
A {PELIGRO de descarga eléctri-
cal
© La cafetera expreso y el cable de cone-
xién con enchufe 7 no se pueden su-
mergir en agua ni en ningun otro

liquido.
é {PELIGRO de lesiones por es-
caldaduras!
© Numerosos elementos y accesorios de la
cafetera expreso se calientan mucho de-
bido al funcionamiento. Deje que se en-
frien antes de limpiarlos.

{ADVERTENCIA sobre daiios mate-

riales!

©® No utilice detergentes abrasivos o que
produzcan arafiazos.

NOTAS:

* las siguientes accesorios se pueden la-
var en el lavavaijillas o a mano:
- los filtros 1/2

* las siguientes accesorios se pueden fre-
gar a mano con detergente suave:
- el depésito de agua 6 con tapa 5
- la rejilla de goteo 13
- la bandeja de goteo 12
- el portdfiltros 17
- el pitorro de la boquilla de vapor 10
- el prensador 9

¢ El sabor del expreso se verd influido ne-
gativamente si los accesorios que en-
tran en contacto con el agua, el
expreso o la leche presentan restos de
detergente. Por ese motivo, limpie a
fondo estas piezas con agua limpia a
continuacién cuando sea necesaria una
limpieza con detergente.

Después de hacer un expreso
1. Retire el portafiltros 17 de la cabeza
de grupo 14.



2. Sacuda el filtro 1/2 para sacar el café
expreso en polvo y elimine el café con
la basura orgénica. En caso necesario,
puede retirar los restos con una cuchari-
lla.

3. Enjuague el filiro 1/2 y el portafil-
tros 17 bajo el grifo de agua caliente y
séquelos.

Después de hacer espuma de
leche

NOTA: procure siempre que el orificio de la
boquilla de vapor 10 permanezca limpio.
Los restos de leche que no se eliminen no so-
lamente perjudican a la higiene. También
pueden obstruir répidamente el pequefio
orificio.

1. Limpie la boquilla de vapor 10 pasan-
do un pafio limpio para eliminar los
restos de leche.

2. Ponga el interruptor giratorio 4 ahora
brevemente en la direccién del simbolo
% / & hasta que salga vapor. De esa
forma se eliminardn los restos de leche
del interior de la boquilla de vapor.

Bandeja de goteo

Cuando el flotador 11 sea visible (véase la
ilustracién) se debe vaciar la bandeja de
goteo 12. En cualquier caso, la bandeja de
goteo debe limpiarse una vez al dia.

2. Eleve la bandeja de goteo 12 tirando
de ella hacia arriba.

1. Desmonte la rejilla de goteo 13.

3. Vacie y limpie estos accesorios a mano
con un detfergente suave.

4. Seque todas las piezas antes de volver
a inserfarlas.

Diariamente
A iPELIGRO de descarga eléctri-
cal
© Retire el enchufe 7 de la toma de co-
rriente antes de limpiar la cafetera ex-
preso.

—_

Vacie el depésito de agua 6 y enjué-
guelo varias veces con agua limpia.
Limpie la cabeza de grupo 14 pasan-
do por encima un pafio himedo y lim-
pio. Limpie también en torno al borde
de la cabeza de grupo.

NOTA: si es necesario, utilice también un

poco de detergente. Limpie a continuacién
varias veces a fondo con un pafio humede-
cido Unicamente con agua limpia.

3. Limpie el aparato por fuera con un
pafio humedecido.

4. Frote todas las piezas hasta que que-
den secas.
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Boquilla de vapor

Deberia desmontar la boquilla de vapor 10

una vez al dia para limpiarla a fondo.

1. Deje que la boquilla de vapor 10 se
enfrie.

2. Retire el pitorro de la boquilla de vo-
por 10.

3. Lave el pitorro a fondo y a mano con
un detergente suave. Enjuague varias
veces con agua limpia y caliente.

4. Llimpie a fondo el tubo interior de la bo-
quilla de vapor 10 con un pafio hime-

do.

NOTA: si es necesario, utilice también un

poco de detergente. Limpie a continuacién
varias veces a fondo con un pafio humede-
cido Unicamente con agua limpia.

5. Vuelva a deslizar el pitorro en la boqui-
lla de vapor 10.
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Filtros y portafiltros

1. Incluso aunque utilice siempre el mismo
filtro 1/2, debe extraerlo al menos una
vez a la semana del portdfiltros 17.

2. Llave el portafiliros 17 a fondo y a
mano con un detergente suave. Enjuo-
gue varias veces con agua limpia y ca-

liente.
3. Los filtros 1/2 pueden lavarse en el la-
vavaiillas.

4. Seque ambas piezas a fondo antes de
volver a monfarlas.

Deposito de agua

1. Aprox. cada 2 semanas debe limpiar
el depésito de agua 6 por dentro con
un poco de detergente suave.

2. A continuacién, enjudguelo a fondo a
continuacién con agua del grifo limpia.

3. Antes de inserfarlo, seque el depésito
de agua 6 por fuera.

NOTA: en la cavidad por debajo del depé-
sito de agua 6 se acumula un poco de
agua. Eliminela regularmente con ayuda de
un pafio limpio y seco.

16. Descalcificacion

Como cualquier aparato que usa agua ca-
liente, esta cafetera expreso también se
debe descalcificar regularmente. La cal se
deposita en el interior del aparato y en los
pequefios orificios (p. ej., en la boquilla de
vapor 10). Esto perjudica a las funciones y
a largo plazo produce dafios en el aparato.
Esta cafetera determina automdticamente el
momento oportuno para la descalcificacion.
Cuando llega este momento, todos los ani-
llos LED 18, 19, 20 se iluminan de forma
duradera. A continuacién, no podrd seguir
manejando el aparato. Antes de ello, el
aparato debe descalcificarse.



NOTAS:

Para que el requerimiento para realizar
la descalcificacién aparezca en el mo-
mento adecuado, puede adaptar el
ajuste de dureza del agua a su agua
del grifo (véase “Dureza del agua” en
la pagina 219).

No obstante, también puede iniciar el
programa de descalcificacién en cual-
quier momento independientemente de
ello.

En cada operacién (al descalcificar y
al enjuagar) se bombea de manera rit-
mica durante aprox. 5 minutos una
gran cantidad de solucién de descalci-
ficacién o de agua a través del apara-
to.

Proceso de descalcificacion

Puede utilizar un descalcificador para cafe-
teras expreso convencional. Tenga en cuen-
ta las indicaciones del fabricante.

Requisito si aparece el requerimiento para
la descalcificacién: todos los anillos

LED 18, 19, 20 se iluminan de forma dura-
dera.

Requisito si no aparece el requerimiento
para la descalcificacién: el aparato esté lis-
to para el servicio. Los anillos LED 18, 19
se iluminan de forma duradera.

1.
2.

Vacie el depésito de agua 6.
Siguiendo las indicaciones del fabri-
cante, mezcle el descalcificador con
agua del grifo fresca y fria para prepa-
rar 1 litro de solucién descalcificadora.
Llene el depésito de agua 6 hasta la
marca MAX con la solucién descalcifi-
cadora.

Inserte el depésito de agua 6.

Para recoger la solucién descalcificado-
ra coloque un recipiente mds grande
(aprox. 1 litro) debajo de la boquilla
de vapor 10y ofro recipiente (aprox.

500 ml) debajo de la cabeza de gru-

po 14.

Mantenga pulsada la tecla ¢ 20 du-
rante aprox. 5 segundos hasta que los
3 anillos LED 18, 19, 20 parpadeen

consecutivamente por duplicado alter-
ndndose.

NOTA: tras 30 segundos sin actividad, el
proceso se interrumpe.

7.

8.

Gire el interruptor giratorio 4 en la di-

reccién del simbolo %/ £&y.

Pulse la tecla ¢ 20.

- El aparato bombea la solucién des-
calcificadora caliente a través de la
boquilla de vapor 10.

Cuando hayan pasado unos 450 ml de

solucién descalcificadora, gire el inte-

rruptor giratorio 4 hasta OFF.

- La solucién descalcificadora se bom-
bea con pausas a través de la cabe-
za de grupo 14.

Una vez transcurrido por completo el pro-
grama de descalcificacién, los anillos
LED 18, 19 se iluminan de forma durade-

ra.

Proceso de enjuague

1.

Extraiga el depésito de agua 6 y escu-
rra, dado el caso, la solucién descalci-
ficadora sobrante.

Enjuague varias veces el depésito de
agua 6 con agua limpia.

Llene el depésito de agua 6 con agua
del grifo fresca y fria hasta la marca
MAX e insértelo.

Vacie los recipientes para la recogida
del liquido bombeado y vuelva a colo-
carlos debajo de la boquilla de vo-
por 10 y de la cabeza de grupo 14.
Mantenga pulsada la tecla ¢ 20 du-
rante aprox. 5 segundos hasta que los
3 anillos LED 18, 19, 20 parpadeen
consecutivamente por duplicado alter-
ndndose.
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NOTA: tras 30 segundos sin actividad, el
proceso se interrumpe.

6. Gire el interruptor giratorio 4 en la di-
reccién del simbolo dIb/ &y.

7. Pulse la fecla & 20.

- El aparato bombea agua caliente a
través de la boquilla de vapor 10.

8. Cuando hayan pasado unos 450 ml de
agua, gire el interruptor giratorio 4
hasta OFF.

- El agua se bombea con pausas a tra-
vés de la cabeza de grupo 14.
Cuando el proceso haya finalizado, los ani-
llos LED 18, 19 se iluminan de forma dura-

dera.

9. Llene el depésito de agua 6 hasta la
marca MAX con agua del grifo fresca
y fria.

El aparato volverd a estar listo para el servi-

cio para preparar un expreso.

17. Conservacion y
transporte

A {PELIGRO para los nifios!
©® Guarde el aparato fuera del alcance
de los nifios.

{ADVERTENCIA sobre dafios mate-

riales!

® No exponga el aparato a temperaturas
inferiores al punto de congelacién.

¢ Una vez limpios, deje secar la cafetera
expreso y los accesorios antes de volver
a montarlos y guardarlos.

¢ Si desea transportar la cafetera expre-
so, vacie el depésito de agua 6 vy la
bandeja de goteo 12.
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18. Eliminacion

Este producto estd sujeto a la Di-

rectiva Europea 2012/19/UE.

El simbolo del cubo de basura

con ruedas tachado significa

que en la Unién Europea el

producto se debe llevar a un punto de reco-
gida de residuos separado. Esto es vdlido
para el producto y para todos los acceso-
rios que estén marcados con este simbolo.
Los productos marcados no se deben elimi-
nar con la basura doméstica normal, sino
que deben llevarse a un punto de recogida
para el reciclado de aparatos eléctricos y
electrénicos.

Este simbolo de reciclaje sefia-

la que, p. €j., un objeto o las

piezas de un material son ap-

tos para la recuperacién. El re-

ciclado ayuda a reducir el

consumo de materias primas y a proteger el
medio ambiente.

Embalaje

Cuando quiera eliminar el embalaje, siga
las correspondientes normas de proteccién
medioambiental vigentes en su pais.



19. Solucién de problemas

Si en algin momento el aparato no funciona como es debido, consulte en primer lugar la
siguiente lista de comprobacién. Es posible que se trate de un problema sin importancia que

usted mismo puede solucionar.

A {PELIGRO de descarga eléctrica!

® No intente reparar el aparato usted mismo en ningln caso.

Error

Posibles causas / medidas a adoptar

No funciona

sFunciona el suministro de corriente eléctrica?
Compruebe la conexién.

Los indicadores LED parpadean,
pero no hay funcionamiento

Encontrard informacién sobre los LED en el capitulo "Indi-
caciones de los anillos LED" en la pagina 208.

Mala calidad del expreso

Encontrard consejos para preparar un expreso en el capi-
tulo "Consejos para un expreso perfecto” en la

pdgina 216.

El expreso estd demasiado
frio.

sNo ha precalentado la taza?
Adaptar la temperatura del café en los ajustes (véase
“Temperatura del expreso” en la pdgina 220).

El expreso gotea Unicamente

desde el portdfiliros 17 o fluye |®

también a través del borde del
portdfiltros.

sEl café expreso en polvo se ha molido demasiado fi-
no? sDemasiado café expreso en polvo? 3Se ha
prensado con demasiada fuerza?

2Hay café expreso en polvo en el borde del filtro 1/22
Verifique si hay obstrucciones en el agujero de la
parte inferior del filtro 1/2.

2Es necesario descalcificar la cafetera/la cabeza de gru-
po 142

El expreso fluye demasiado rapi-
do desde el portafiliros 17 y es
demasiado flojo.

2El café expreso en polvo se ha molido demasiado
grueso? 3Demasiado poco café expreso en polvo?
2No se ha prensado con fuerza suficiente o no se ha
hecho de manera uniforme?

Todos los anillos LED 18, 19,

20 se iluminan de forma dura-
dera. No es posible preparar

un expreso.

Es necesario descalcificar el aparato.

El portafiltros 17 no se puede
girar totalmente hasta ¥ @.

sDemasiado café expreso en polvo?
2Hay café expreso en polvo en el borde del filtro 1/22

Ruidos extrafios de bombeo

sEsté vacio el depésito de agua 62
sNo se ha insertado correctamente el depésito de
agua 62
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Error

Posibles causas / medidas a adoptar

No sale agua ni vapor por la
boquilla de vapor 10.

sEstd vacio el depésito de agua 62

sEsté obstruida la boquilla de vapor 102

2Es necesario descalcificar la cafetera/la boquilla de vo-
por 102

Pasados 120 segundos, deja
de salir agua/vapor por la bo-
quilla de vapor 10.

Esto es normal. Se trata de una funcién de protec-
cién. Vuelva a ajustar el interruptor giratorio 4 en
OFF. Compruebe si hay suficiente agua en el depédsi-
to de agua 6. Seguidamente, podrd utilizar de nuevo
la funcién de inmediato.

20. Datos técnicos

Modelo: SEMS 1350 A2
Tensién de la  [220-240V ~

red: 50 - 60 Hz

Clase de pro- |l

teccién:

Potencia: 1350 W

Cantidad de  |como minimo 250 ml
llenado del de- | (MIN)

pdsito de como méximo 1000 ml
agua: (MAX)

Presién: 19 bar

Paso automdtico al estado apagado:

< 30 minutos

Consumo de potencia en estado apagado:

<05W
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Simbolos empleados

Gepriifte Sicherheit (seguridad
verificada): los aparatos deben
satisfacer las normas técnicas re-
conocidas con cardcter general y
ser conformes a la Ley alemana
de seguridad de productos
(Produktsicherheitsgesetz -
ProdSG).

S

Mediante el marcado CE,
HOYER Handel GmbH declara la
conformidad de la UE.

e |Este simbolo recuerda que el em-
balaje debe eliminarse de forma
respetuosa con el medio ambien-
te.

Los materiales reciclables estdn
marcados con el simbolo de reci-
mp | claje (3 flechas). El material pue-
de especificarse mediante el
nimero de reciclaje en el centro
(aqui: 21) y/o una abreviatura
(aqui: PAP).

~ Tensién alterna

Este simbolo identifica las piezas
que pueden lavarse en el lavava-
jillas.

Se trata de un producto reutiliza-
ble sujeto a la responsabilidad
ampliada del fabricante asi como
a la separacién de residuos.

Mediante el marcado UKCA,
HOYER Handel GmbH declara la
conformidad para el Reino Unido.

Este simbolo identifica al
fabricante del producto.

Reserva de modificaciones técnicas.

21. Garantia de
HOYER Handel GmbH

Estimado cliente,

Este aparato tiene un plazo de garantia de
3 afios desde la fecha de compra. Si el pro-
ducto presenta algin problema, usted tiene
unos derechos legales de garantia frente al
vendedor. Estos derechos legales de garantia
no quedan limitados por nuestra garantia.

Condiciones de garantia

El periodo de garantia comienza con la fe-
cha de compra. Por favor, conserve su recibo
de compra original para futuras referencias.
Este documento es necesario como prueba
de compra.

Si después de los tres primeros afios desde la
fecha de compra de este producto aparece
un defecto del material o de fabricacién, no-
sotros lo repararemos o reemplazaremos (a
nuestro criterio) de forma gratuita o le reem-
bolsaremos el precio de compra. Esta garan-
tia exige que en el plazo de fres afios se
presenten el producto defectuoso y el com-
probante de compra (recibo), junto con una
breve descripcién por escrito de la deficien-
cia y de cudndo ha ocurrido.

Si el defecto estd cubierto por nuestra garan-
tia, usted recibird el producto reparado o un
nuevo producto. Con la reparacién o sustitu-
cién del producto no se iniciard un nuevo pe-
riodo de garantia.

Periodo de garantia y reclama-
ciones legales

La garantia legal no extiende el periodo de
garantia comercial. Esto también se aplica
a las piezas sustituidas y reparadas. Los po-
sibles dafios o defectos que se observen al
desempaquetar el producto, deben ser co-
municados inmediatamente. Después de la
expiracién del periodo de garantia, habran
de abonarse las reparaciones que sea nece-
sario realizar.
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Cobertura de la garantia

El aparato ha sido fabricado conforme a unas
directivas de calidad estrictas y ha sido com-
probado y controlado antes de su entrega.
La garantia cubre los defectos del material o
de fabricacién.

Quedan excluidas de la garantia las
piezas de desgaste que estan ex-
puestas al desgaste normal y los da-
nos en piezas fragiles, p. €j.,
interruptores, lamparas u otras pie-
zas fabricadas en vidrio.

Esta garantia dejard de tener validez si se
dafia el producto por un uso indebido o in-
adecuado o si el producto ha sido manipula-
do. Para garantizar un uso adecuado del
producto deben observarse estrictamente to-
das las indicaciones que figuran en el manual
de instrucciones. Deberd evitarse el uso inde-
bido y deberdn observarse las indicaciones
de seguridad que figuran en el manual de ins-
trucciones.

El producto estd concebido exclusivamente
para el uso doméstico, no para el uso indus-
trial. Si se realiza un uso indebido o inade-
cuado, si se aplica violencia o si alguien
distinto a nuestro servicio técnico autoriza-
do repara el aparato, la garantia dejard de
tener validez.

Tramitacion de la garantia

Para garantizar la rapidez en la framitacién

de su reclamacién, por favor, siga las si-

guientes instrucciones:

¢ Indique en su solicitud el siguiente no-
mero de articulo
IAN: 496916_2510 y tenga prepo-
rado el recibo como justificante de la
compra.

¢ Encontrard el nimero de articulo graba-
do en la placa de caracteristicas, en la
portada de las instrucciones (abajo a la
izquierda) o en una etiqueta adhesiva
en la parte posterior o inferior del apa-
rato.
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® Si aparece algun fallo en el funciona-
miento o algdn ofro defecto, péngase
en contacto por teléfono o por co-
rreo electrénico con el servicio técni-
co que figura mds abaijo.

¢ Puede enviar el producto defectuoso de
forma gratuita a la direccién del servi-
cio técnico proporcionada, adjuntando
el comprobante de compra (recibo) y la
descripcién de la deficiencia, especifi-
cando cudndo se ha producido.

En www.lidl-service.com puede usted descar-
gar este manual y muchos otros, junto con vi-
deos de productos y software de instalacién.

EFRE
5
[=]
www.lidl-service.com

Con este cédigo QR accederd directamente
a la pégina de servicio de Lid|

(www.lidl-service.com) y podré abrir su ma-
nual de instrucciones introduciendo el ndme-

ro de articulo (IAN) 496916_2510.

)

ﬂ Servicio técnico
@ Servicio Espafia

Tel.: 900 984 989 (gratuito)
E-Mail: hoyer@lidl.es

IAN: 496916_2510



6—-@- Distribuidor

Tenga en cuenta que esta direccién no es

la direccién del servicio técnico. Pén-

gase en contacto primero con la direccién
del servicio técnico arriba mencionada.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 12

22761 Hamburg
ALEMANIA
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1. Oversigt

1 Si til dobbelt espresso

2 Si til enkelt espresso

3 Varmeplade til kopper

4 OFF/ /& Drejeknap til damp- og varmtvandsudtagning
5 Lag (vandtankens)

6 Vandtank (kapacitet: MIN 250 ml - MAX 1.000 ml)
7 Tilslutningsledning med netstik

8 O On-/Offkontakt

9 Stamper

10 Dampdyse

11 Svemmer (Indikation: tem drypskal)
12 Drypskal

13 Drypgitter

14 Bryggehoved

15 Betjeningselementer (frontside)

16 Hak i siholderens kant

17 Siholder

Fig. A: betjeningselementer (frontside)*

18 &» Knap/LED-ring til enkelt espresso
19 & Knap/LED-ring til dobbelt espresso
20 & Knap/LED-ring til dampudtagning

* Betjeningselementerne har yderligere funktioner, der forklares i denne betjeningsveijled-
ning.
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Mange tak for din tillid!

Vi ensker dig tillykke med din nye espresso-

maskine Slim.

For at opnd sikker h&ndtering af apparatet

og f& mere at vide om dets ydelse og funkti-

oner:

¢ Laes denne betjeningsvejledning
grundigt igennem inden den for-
ste ibrugtagning.
Folg sikkerhedsanvisningerne!

¢ Apparatet ma kun betjenes som
beskrevet i denne betjeningsvej-
ledning.

¢ Gem denne betjeningsvejled-
ning.

¢ Hvis apparatet gives videre til
anden bruger, bedes denne be-
tieningsvejledning vedlagt. Be-
tieningsvejledningen er del af
produktet.

Vi ensker dig held og lykke med din nye
espressomaskine Slim!

Symboler pa apparatet
Dette symbol advarer dig mod bere-
A ring af den varme overflade.

llj Dette symbol angiver, at de anfarte
materialer ikke aendrer fedevarers

smag eller lugt.
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2, Tilsigtet anvendelse

Espressomaskinen Slim er udelukkende be-
regnet til felgende anvendelsesformal:
til tilberedning af espresso af malet
espressopulver,
til udtagning af varmt vand eller damp
fra dampdysen.
Apparatet er beregnet til brug i den private
husholdning. Apparatet m& kun benyttes in-
dendaers.
Dette apparat mé ikke anvendes til erhvervs-
maessige formal.

Forudseeligt misbrug

ADVARSEL mod materielle skader!

©® Fyld under ingen omsteendigheder an-
dre vaesker end frisk, koldt drikkevand i
vandtanken!

3. Sikkerhedsanvisninger

Advarselshenvisninger
Hvor det er p&kraevet, anvendes falgende
advarselshenvisninger i denne betjenings-
vejledning:
FARE! Hgij risiko: manglende over-
holdelse af advarslen kan forérsage
skader pé liv og lemmer.
ADVARSEL! Moderat risiko: manglende
overholdelse af advarslen kan forérsage
personskade eller alvorlige materielle ska-
der.
FORSIGTIG: lav risiko: manglende over-
holdelse af advarslen kan forarsage lettere
personskader eller materielle skader.
ANVISNING: forhold og szerlige detaljer,
som skal overholdes ved brug af apparatet.



Anvisninger til sikker brug
© Dette apparat kan benyttes af barn fra 8 ar og af personer med
indskraenkede fysiske, sensoriske eller psykiske evner eller manglen-
de erfaring og/eller manglende viden, hvis disse er under opsyn
eller er blevet undervist i sikker brug of apparatet og har forstaet
de deraf resulterende farer.
® Bern mé ikke lege med apparatet.
®© Renggring og vedligeholdelse af brugeren mé ikke gennemfares af
bern, med mindre de er 8 &r eller zldre og bliver overvaget.
® Barn under 8 é&r skal holdes vaek fra apparatet og tilslutningslednin-
gen.
® Dette apparat er ligeledes beregnet il at blive anvendt i hushold-
ningen og til husholdningslignende anvendelser, som f.eks...
.. i medarbejderkgkkener i butikker, pé kontorer og andre er-
hvervsmaessige omréder;
.. i landbrugsejendomme;
.. af geester pd hoteller, moteller og andre boligfaciliteter;
.. 1 morgenmadspensioner.
© Bergr ikke varme apparatdele, som f.eks. si og siholder,
bryggehoved, dampdyse og varmeplade. Hold kun damp-
dysen og siholderen i handtagene.
® Undgé at bergre dampen, ...
... der opstér ved dampudtag (f.eks. ved maelkeopskum-
ning).
... der strammer ud fra bryggehovedet ved espresso-tilbe-
redning.
® Dette apparat er ikke beregnet til brug sammen med en ekstern ti-
mer eller en separat fiernbetjening.
®© Espressomaskinen, tilslutningsledningen og netstikket md ikke dyp-
pes i vand eller andre vaesker.
® Hvis dette apparats tilslutningsledning bliver beskadiget, skal den ud-
skiftes af producenten eller dennes kundeservice eller en lignende
kvalificeret person for at undga farer.

®© Veer opmaerksom pd kapitlet om rengering (se “Rengering” pa
side 250).
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®© Vaer opmaerksom pd, at der ikke laber vaeske pé& apparatets stikfor-

bindelse.

® Veer opmaerksom pd, at varmeelementets overflade stadigt er varmt

efter brugen. Falgende overflader kan stadig vaere varme efter bru-
gen: si und siholder, bryggehoved, dampdyse og varmeplade.

®© Apparatet mé ved brug ikke stilles ind i et skab.
® Veer opmaerksom pé sikkerhedsanvisningerne i denne vejledning,

A FARE for born!

O}

Emballage er ikke legetej. Barn mé ikke
lege med plastikposerne. Der er fare for
at blive kvalt.

FARE for og pa grund af
kzele- og husdyr!
Elekiriske apparater kan udgere en fare
for keele- og husdyr. Desuden kan dyr
forérsage skader p& apparatet. Hold

derfor altid dyr vaek fra elekiriske appa-

rater.

FARE for elektrisk stod
grundet fugtighed!
Beskyt apparatet mod fugt, dréber eller
steenkvand: der er fare for elektrisk
sted.
Fyld hgjst vandtanken op til markering
MAX.
Tem senest drypskélen, nér svemmeren
indikerer dette.

Skulle der komme vaesker ind i appara-

tet, skal du straks traekket netstikket ud.
F& apparatet kontrolleret, for det tages i
brug igen.

A FARE for elektrisk stod!

®

Tag ikke apparatet i brug, hvis dette el-

ler tilslutningsledningen har synlige ska-

der, eller hvis man forinden har tabt
apparatet.
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da der er mulighed for kvaestelser ved fejlanvendelser.

Tilslut kun netstikket til en korrekt installe-
ret, let tilgaengelig stikkontakt med be-
skyttelseskontakter, hvis spaending svarer
til den, der er angivet p& typeskiltet. Stik-
kontakten skal ogsé vaere let tilgeengelig
efter tilslutningen.

Serg for, at tilslutningsledningen ikke
kan blive beskadiget af skarpe kanter
eller varme steder.

Apparatet er stadig ikke helt afbrudt fra
nettet, efter at det er blevet slukket. For
at gere dette skal du traekke netstikket
ud of stikkontakten.

Vaer under brug of apparatet opmaerk-
som p4, at tilslutningsledningen ikke
kommer i klemme.

Treek altid i stikket, og aldrig i kablet,
ndr du traekker netstikket ud aof stikkon-
takten.

Traek netstikket ud af stikkontakten:

- hvis der opstér en fejl

- nér du ikke bruger espressomaskinen
- inden du renger espressomaskinen og
- i tordenvejr

For at undgaé risici og farer mé& du ikke
foretage nogen zendringer pd apparatet.

FARE for kvzestelser pa
grund af skoldning!

Berer ikke varme apparatdele.

Under espresso-tilberedning kommer
der varm vanddamp ud af bryggehove-
det. Bryggehovedet er ogsd varmt efter
tilberedningen. Rar ikke laget og hold



under ingen omstaendigheder haender
eller andre dele af kroppen ind i vand-
dampen.

Ved brug aof dampdysen undviger der
varm damp og varmt vand. Dampdy-
sen bliver meget varm. Hold kun damp-
dysen pd plasth&ndtaget. Hold under
ingen omsteendigheder haender eller
andre kropsdele ind i vanddampen.
Ved opskumning af maelk med dampdy-
sen: dyp ferst dampdysen ned i mael-
ken, inden du starter dampfunktionen.
Og stop dampfunktionen, inden du
traekker dampdysen ud igen.

ADVARSEL mod materielle
skader!

O}

Apparatet er udstyret med silikone-suge-
fadder. Da mabler har mange forskelli-
ge lak- og kunststofoverflader og bliver
behandlet med mange forskellige pleje-
midler, kan det ikke helt udelukkes, at
nogle af disse stoffer indeholder be-
standdele, som angriber og opblader
silikonefedderne. Leeg i givet fald et
skridsikkert underlag under apparatet.
Fyld under ingen omstaendigheder an-
dre vaesker end friskt drikkevand i
espressomaskinen!

Brug ikke apparatet uden vand i vand-
tanken for at undgd beskadigelser p&
varmeelementet.

Brug kun apparatet med originale tilbe-
harsdele.

Stil apparatet p& en stabil og plan over-
flade.

Ved betjeningen kan der komme (varmt)
vand og damp, espresso og espresso-
pulver pé& underlaget. Stil derfor appa-
ratet p& en vandfast, varmebestandig
arbejdsflade.

Anvend ikke skrappe eller skurende ren-
geringsmidler.

Udsaet ikke apparatet for temperaturer
under frysepunktet.

4.

Leveringsomfang

espressomaskine
siholder 17
si til enkelt espresso 2

stamper 9
komplet betjeningsvejledning

5.

N =

1
1
1
1 si til dobbelt espresso 1
1
1

Udpakning og
montering

Fiern alt emballage.

Kontrollér, at alle dele er til stede og

ubeskadigede. Der kan ogsé& veere til-
beharsdele i emballagen.

3. Fjern tape og maerkat, men ikke
& advarselssymbol og typeskilt.

Renger alle dele inden den for-
ste brug (se “Rengering” p&

side 250).

Tag beskyttelseskappen mellem
vandtanken og apparattilslut-
ningen under tanken af, idet ap-
paratet ellers ikke kan tages i
brug.

Stil apparatet pd et tert, jsevnt og skrid-
sikkert underlag. Der anbefales en glat
arbejdsflade, s& sugefedderne kan
suge sig fast.

ADVARSEL mod materielle skader!

(O]

Ved betjeningen kan der komme (varmt)
vand og damp, espresso og espresso-
pulver p& underlaget. Stil derfor appa-
ratet p& en vandfast, varmebestandig

arbejdsflade.
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6. LED-ringe indikationer

De 3 LED-ringe 18/19/20 pé knapperne foran pé& apparatet viser forskellige driftstilstan-
de eller programmeringsskridt. Den pdgaeldende betydning fremgér af felgende tabel. Vaer
opmeerksom pd, at LED-ringene kan vise i 3 varianter:

- lyser konstant

- blinker ensartet

- blinker rytmisk (3x blink - pause - 3x blink - osv.)

LED-ringe indikationer

@18 'I9 @20

Alle LED-ringe lyser én gang efter hinan-| Efter indkobling udferer apparatet en selvdiagno-

Betydning

en. se.
blinker ensartet — Apparatet opvarmer til espresso-tilberedning.
lyser konstant - Apparat er klar til espresso-ilberedning.

Der tilberedes en enkelt espresso.

blinker — _

Drejeknap 4 dben: varmtvandsudtagning

— blinker — Der tilberedes en dobbelt espresso.

— — blinker | Apparat forvarmer til dampudtag.

lyser :
— — konstant Apparat er klar til dampudtag.

— — blinker |Drejeknap 4 &ben: dampudtag

— — blinker  |Under afkalkningen

Alle LED-ringe blinker dobbelt efter
hinanden pé skift.

Menuen til indstillinger er aktiveret.

Drej drejeknappen 4 helt p& OFF.

Apparatet skal kele aof (f.eks. efter dampudtag)

blinker rytmisk - Ved aktiveret dampfunktion: apparatet er auto-
matisk g&et i afkglings-modus. Tryk p& knap
& 20 igen for at reaktivere dampfunktionen.

Alle LED-ringe lyser konstant Apparatet skal afkalkes.

Fejlmeldinger til varmeelement.

Alle LED-ringe blinker rytmisk Henvend dig til servicecentret.
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7. Tilberedelse af
espresso - de

vigtigste skridt

Inden du i de felgende kapitler lzerer de en-

kelte forberedelsesskridt med alle tips og
tricks at kende, far du her en oversigt over

de nedvendige skridt, som du behaver til en-

hver god espresso:

1. Velg og indseet si 1/2

2. Forvarm kop, si 1/2 og bryggeho-
ved 14 (skylle)

3. Ter siholder 17 og si 1/2 of

4. Afmal espressopulver, jsevne og fast-
trykke (stampe)

5. Fjern espressopulverrester fra kanten

6. Indseeting af siholder 17

7. Tilberedelse af enkelt eller dobbelt
espresso

8. Efter smag og behag: opskumning af
maelk

8. Forberedelse

8.1 Pafyldning af

vandtanken

ADVARSEL mod materielle skader!
® Fyld under ingen omsteendigheder an-
dre vaesker end frisk, koldt drikkevand i

vandtanken 6!

ANVISNING: der samler sig lidt vand i for-
dybningen under vandtanken 6. Fjern dette
regelmaessigt med en ter, ren klud.

Brug frisk vand hver dag.
1. Tag vandtanken 6 af opad.

2. Abn vandtankens 6 lag 5.

3. Tem i givet fald vandtanken 6 for rest-
vand og skyl den flere gange med rent
vand.

4. Fyld vandtanken 6 mindst op til marke-

ring MIN og hgist op til markering
MAX med frisk, koldt postevand.

5. Seetvandtanken 6 ind i maskinen igen.

Vaer derved opmaerksom pd, at de to
kroge p& vandtanken saettes ind i hol-
deren p& apparatets bagvaeg.
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6. Vandtanken 6 skal ligge rigtigt til forne-

den. Tryk den om nadvendigt lidt ned.

8.2 Indsaetning/udskiftning

af si

Der herer to sier til din espressomaskine:

Si til dobbelt espres-
so 1

Si til enkelt espres-

so 2

Patryk p& undersiden:

1-cup ] 2-cup

7. Luk vandtankens 6 lag 5.
Genopfyldning af vand

ADVARSEL mod materielle skader!

® Brug ikke apparatet uden vand i vand-
tanken 6 for at undgd beskadigelser p&
varmeelementet.

Serg altid for, at vandtanken 6 mindst er
fyldt til markering MIN.

Til genopfyldning kan vandtanken 6 szettes
ind i apparatet.

1. Abn vandtankens 6 lég 5.

2. Fyld hejst vandtanken 6 op til marke-
ring MAX med frisk, koldt postevand.

3. Luk vandtankens 6 lag 5.
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Isetning af si

1. Veelg den gnskede si 1 eller 2.

2. Tryk sien 1/2 ind i siholderen 17. Det
er lidt sveert, fordi sien skal sidde godt
fast i siholderen.

Fiernelse af si

Da sien 1/2 sidder godt fast i siholde-
ren 17, hjzlper et lille trick med at fierne
den.

1. Seet den si 1/2, der ikke er indsat,
mod hakket 16 p& siholderen 17 som
vist p& billedet.

2. Lirk den anden si ud af siholderen med
denne si.




8.3 Tilslutning og tend/
sluk

A FARE for elektrisk sted!

© Tilslut kun apparatet til en let tilgaenge-
lig stikkontakt med beskyttelseskontak-
ter, hvis spaending svarer til den pé
typeskiltet. Stikkontakten skal ogsa
vaere let tilgaengelig efter tilslutningen.

On-/Off-kontakten (t) 8 har to positioner:
- trykket let ind = teendt
- stdende lidt ud = slukket

1. Serg for, at On-/Offkontakten (1) 8 er
slukket.

2. Drej drejeknappen 4 fuldsteendigt p&

OFF.
OFF ’

/s

3. Seet netstikket 7 i en stikkontakt.
4. Tryk p& On-/Offkontakten () 8.
- Alle LED-ringe 18, 19, 20 lyser én
gang efter hinanden.
- LED-ringene 18, 19 blinker ensartet.
Apparatet opvarmes.

ANVISNING: ndr LED-ringerne 18, 19

blinker rytmisk, stiller du om nedvendigt dre-

ieknappen 4 fuldsteendigt pé OFF.

Nar LED-ringerne 18, 19 lyser konstant, er
apparatet driftsklar.
5. For at slukke trykker igen p& On-/Off-
kontakten (1) 8.
Alle LED-ringe 18, 19, 20 slukker.

ANVISNINGER:

® Hvis espressomaskinen st& driftsklar i
leengere tid, genopvarmer den indimel-
lem. LED-ringene 18, 19 blinker kort.
Vent, indtil LED-ringene 18, 19 lyser
konstant igen.

¢ Espressomaskinen slukker automatisk,
hvis der ikke blev trykket p& nogen
knap i 30 minutter.

8.4 Skylning af apparatet

Hvis du f.eks. ikke har brugt apparatet nat-
ten over eller nér du tager apparatet i brug
for forste gang, anbefaler vi, at skylle det for
at fylde ledningerne med frisk vand.

Forudseetning: apparatet er driftsklar. LED-
ringene 18, 19 lyser konstant.
1. Fyld frisk postevand i vandtanken 6.
2. Stil en beholder under dampdysen 10.
3. Drej drejeknappen 4 i retning af sym-
bolet % /& og lad ca. 100 ml vand
lebe igennem.
LED-ringen 18 blinker. Der pumpes
vand rytmisk gennem apparatet.
4. Drej drejeknappen 4 tilbage p& OFF.
5. Vent, indtil LED-ringene 18, 19 lyser
konstant.
6. Stil en beholder under bryggehove-

det 14 og tryk pé knap T22Z 19 for at
skylle bryggehovedet.

7. N@r processen er afsluttet, lyser LED-rin-
gene 18, 19 igen konstant.

ANVISNING: tilbered nér du bruger ap-
paratet for ferste gang ca. 5 kopper espres-
so og smid dem vaek. De farste kopper er
alligevel ikke s& velsmagende.
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8.5 Forvarmning af kopper

Nér apparatet er driftsklar, opvarmes var-

mepladen 3.

e Stil kopperne pé& varmepladen 3 for at
forvarme dem.

Alternativt kan du bruge den kop, du vil for-

varme til skylning. Séledes kan du forvarme
bryggehoved 14, si 1/2 og siholder 17
og koppen i ét arbejdsskridt.

En anden mulighed er forvarmning med
varmt vand fra dampdysen 10 (se “Udtag-
ning af varmt vand” pé side 245).

8.6 Forvarmning af si og
bryggehoved (skylle)

Direkte for tilberedning skal sien 1/2 og
bryggehovedet 14 skylles med varmt vand.

P& grund af denne forvarmning af si og bryg-

gehoved (skylle) forbedres espressoens smag.

ANVISNING: hvis du tilbereder flere
espressoer direkte efter hinanden, er det kun
nadvendigt at skylle fer den farste espresso.

Forudsaetning: apparatet er driftsklar. LED-

ringene 18, 19 lyser konstant.
1. Indsaet siholderen 17 med den valgte
si 1/2 uden espressopulver under
bryggehovedet 14.
- Indsaet siholderen 17 med handtaget
ved V¥ .

- Drej siholderens 17 handtag til hajre
pa ¥V @.
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2. Stil en kop under siholderen 17.
3. Tryk pa knappen T2 19.

- LED-ringen T 19 blinker.

- LED-ringen T2 18 slukker.
- Der lgber varmt vand gennem sihol-
deren 17 i koppen.

4. Nér processen er afsluttet, lyser LED-rin-
gene 18, 19 igen konstant.

5. Drej siholderens 17 handtag til venstre
pé ¥ o og tag det of nedad.

6. Lad det varme vand blive i koppen til
forvarmning og smid det vaek direkte in-
den brygningen.

7. Tor siholderen 17 med si 1/2 dof.

9. Afmdling af
stampning af

espressopulver

ANVISNINGER:

®  Vaer ved keb af espressopulver op-
maerksom pd&, at malegraden er egnet
til maskiner med siholder. Malegraden
skal vaere fin. Dette stér ofte pa embal-
lagen.

¢ Til en enkelt espresso skal du bruge

ca. 7 - 9 g espressopulver, til en dob-
beltca. 14-18 g.

Mélet med stampningen er at komprimere
espressopulveret ensartet i sien 1/2. Espres-
sopulverets overflade skal veere jaevn og fri
for revner, s& vandet presses ensartet gen-
nem espressopulveret ved ekstraktionen.
Revner eller tynde steder forer fil, at vandet
hurtigere finder vej her (,channeling”) - pé&
bekostning af smagen.



1. Kom s& meget espressopulver i sien 1/2,
at denne er fyldt med et lille topmal.

4. Fjern stamperen 9 forsigtigt.
5. Ter lost espressopulver af siens 1/2
kant.

10. Tilberedning af
espresso

2. Fordel espressopulveret ensartet i si-
en 1/2, uden at trykke det fast. Dertil
kan du banke siholderen 17 let p& ar-
bejdsfladen og f.eks. fordele det med
en teske uden tryk.

3. Seet nu stamperen 9 lige oppefra pa
espressopulveret. Tryk ensartet pa
espressopulveret, indtil det gér cirka til
MAX-markeringen i sien 1/2.

ANVISNINGER:

e Ensartet tryk er vigtigere end kraftigt
tryk!

e  Optimalt er et tryk p& ca. 15 kg. Du

kan eve dette ved hjeelp of personvaegt.
e For at undgé revner: bank efter stamp-

ningen aldrig pé& siholderen 17!

FARE for kvaestelser pa grund
af skoldning!
© Under espresso-ilberedning kommer

der varm vanddamp ud af bryggehove-
det 14. Bryggehovedet er ogsa varmt
efter tilberedningen. Rar ikke léget og
hold under ingen omstaendigheder
haender eller andre dele af kroppen ind
i vanddampen.

ANVISNINGER:

e Hvis du vil bruge en hgjere beholder,
kan du tage drypgitteret 13 df, og stille
beholderen direkte i drypskélen 12.

e Apparatet har en forbrygningsfunktion.
Derfor holder apparatet en lille pause i
starten fer ekstraktionen af espressoen.

10.1 Tilberedelse af enkelt
espresso

Forudseetning: apparatet er driftsklar. LED-

ringene 18, 19 lyser konstant.

1. Til en enkelt espresso bruger du sien 2.

2. Indseet den forberedte siholder 17 med
handtaget ved ¥ uf® under bryggeho-
vedet 14.

3. Drej siholderens 17 handtag til hajre
pd ¥ @. Siholderen skal sidde godt
fast.
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4. Stil den forvarmede kop ind under si-
holderens 17 udlgb.

5. Tryk p& knappen & 18.
- LED-ringen 2 18 blinker.
- LED-ringen T 19 slukker.
- Espressoen lgber langsomt ned i kop-

pen og stopper automatisk.

6. Hovis du vil afbryde processen, trykker

du igen pé knap &2 18.

4. Stil en eller to forvarmede kopper ind
under siholderens 17 udlgb.

5. Tryk pé knappen T2 19.
- LED-ringen T 19 blinker.
- LED-ringen I 18 slukker.
- Espressoen lgber langsomt ned i kop-
perne og stopper automatisk.
6. Hovis du vil afbryde processen, trykker

du igen pé& knap T22 19.

ANVISNING: du kan sendre den gemte
vandmaengde til en enkelt espresso (se “Til-

pasning af espresso-volumen” pd side 249).

7. Nar processen er afsluttet, lyser LED-rin-

gene 18, 19 igen konstant.

8. Drej siholderens 17 handtag til venstre
p& ¥ w og tag det of nedad.

9. Bank espressopulveret ud af sien 2 og
bortskaf det som organisk affald. Rester

kan du om ngdvendigt fierne med en te-

ske.
10. Renger sien 2 og siholderen 17 og ter
dem af.

10.2 Tilberedelse af dobbelt
espresso

Forudsaetning: apparatet er driftsklar. LED-

ringene 18, 19 lyser konstant.

1. Til en dobbelt espresso eller to kopper
espresso bruger du sien 1.

2. Indszet den forberedte siholder 17 med
handtaget ved ¥ wk® under bryggeho-
vedet 14.

3. Drej siholderens 17 handtag til hajre
p& ¥ @. Siholderen skal sidde godt
fast.
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ANVISNING: du kan zendre den gemte
vandmaengde til en dobbelt espresso (se
“Tilpasning af espresso-volumen” pé

side 249).

7. Nér processen er afsluttet, lyser LED-rin-
gene 18, 19 igen konstant.

8. Drej siholderens 17 handtag til venstre
pad ¥ uk' og tag det af nedad.

9. Bank espressopulveret ud aof sien 1 og
bortskaf det som organisk affald. Rester
kan du om ngdvendigt fierne med en te-
ske.

10. Renger sien 1 og siholderen 17 og ter
dem of.

11. Tips til den perfekte
espresso

Det lykkes ikke altid med det samme at tilbe-
rede den perfekte espresso. Derfor kan ro-
ligt eksperimentere lidt, indtil resultatet
passer til din smag. Her et par tips om, hvad
det derved kommer an pé:

®  Der er store forskelle p& kvalitet og
smag af espressopulver. Prav forskellige
typer.

*  Veer ved keb af espressopulver op-
maerksom pé&, at malegraden er egnet
til maskiner med siholder. Malegraden
skal vaere fin. Dette stér ofte p& embal-
lagen.



A ndre kun ét punkt ad gangen, f.eks.
kun trykket ved stampning eller kun
maengden aof espressopulver, s& du kan
forst& virkningen afdenne aendring.
Den perfekte ekstraktion genken-
der du pé felgende punkter:
- Tilberedningen tager ca.
30 sekunder.
- Espressoen lgber langsomt ned i kop-
pen.
En underekstraktion genkender du
pd, at espressoen leber hurtigt som
vand ned i koppen. Den smager van-
det, eventuelt ogsé lidt sur.

Afhjeelpning:
- Kontrollér, om espressopulveret er fint
nok malet.

- Brug mere espressopulver.

- Vaer opmeerksom pd en ensartet kom-

primering af espressopulveret uden rev-

ner.
- Brug mere kraft ved stampning.

En overekstraktion genkender du

pd, at espressoen kun drypper lang-

somt ned i koppen og smager bittert.

Afhjeelpning:

- Brug mindre espressopulver.

- Brug mindre kraft ved stampning.

Forskellige espressotyper behgver for-

skellige vandtemperaturer for at udfolde

den fulde smag. Ved en meark ristning

ber temperaturen vaere lavere, ved en

lys ristning hgjere.

Renger din espressomaskine regelmaes-

sigt. Kafferester eller tilstoppede porer

aendrer smagen.

Brug altid frisk, ikke for hardt poste-

vand. Hvis dit postevand er hérdt, kan

du bruge filtreret vand fra et almindeligt

vandfilter.

12, Udta dgnmg af varmt
van

FARE for kvaestelser pa grund
af skoldning!
©® Ved brug of dampdysen 10 undviger

der varm damp og varmt vand. Damp-
dysen bliver meget varm. Hold kun
dampdysen pa plasthéndtaget. Hold
under ingen omstaendigheder haender
eller andre kropsdele ind i vanddam-
pen.

Du kan via dampdysen 10 udtage varmt
vand (ca. 80 °C), f.eks. til Americano eller
til forvarmning aof kopper.

Du kan dreje dampdysen 10 frem og tilba-

Forudseetning: apparatet er driftsklar. LED-
ringene 18, 19 lyser konstant.
1. Stil en beholder under dampdysen 10.
2. Drej drejeknappen 4 i retning mod sym-
bol >/ .
- LED-ringen 2 18 blinker.

- LED-ringen T 19 slukker.
- Der kommer varmt vand ud af damp-
dysen 10.
3. Afslut processen, ved at dreje drejek-
nappen 4 tilbage p& OFF.
Nér LED-ringene 18, 19 blinker, varmer
apparatet op.
Nér LED-ringene 18, 19 lyser konstant, er
apparatet igen klar til tilberedning af espres-
so.
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ANVISNING: den maksimale tid for ud-

tagning af varmt vand er 120 sekunder. Der-

efter stopper funktionen automatisk. Drej
drejeknappen 4 tilbage pa OFF. Derefter
kan du straks bruge funktionen igen.

13. Opskumning af
meaelk

FARE for kvzestelser pa grund
af skoldning!
® Ved brug af dampdysen 10 undviger

der varm damp og varmt vand. Damp-
dysen bliver meget varm. Hold kun
dampdysen pé plasthéndtaget. Hold
under ingen omstaendigheder haender
eller andre kropsdele ind i vanddam-
pen.

® Ved opskumning af meelk med dampdy-

sen 10: dyp ferst dampdysen ned i
maelken, inden du starter dampfunktio-
nen. Og stop dampfunktionen, inden
du treekker dampdysen ud igen.

Med dampdysen 10 kan du opskumme
maelk. Dette kraever en smule avelse.

Tips:

®  Prov meelk fra forskellige producenter.

*  Maelk med hgjere proteinindhold skum-
mer mere.

e Et hajere fedtindhold giver en mere cre-

met skum.
¢ Brug altid kold malk fra keleskabet
(ca. 5 °C).

® Ved opskumningen m& maelken ikke bli-

ve kogende varm. Hgijere temperaturer
andrer smagen og nedbryder maelke-
skummet. Et holdepunkt: ved en metal-
kande, er den rigtige temperatur néet,
ndr kandens sidevaegge er for varme il
at den holde den i h&nden.
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® Vent ikke for leenge nér meelken er feer-
dig opskummet. Ellers nedbrydes en del
af maelkeskummet igen.

Forudsaetning: apparatet er driftsklar. LED-
ringene 18, 19 lyser konstant.
1. Fyld en beholder maksimalt halvt op
med kold maelk.
2. Tryk p& knappen & 20.
- LED-ringen ¢ 20 blinker.
- Apparatet opvarmer til dampprodukti-
on.
3. Naér apparatet er klar til dampprodukti-
on, lyser LED-ringen ") 20 konstant.

ANVISNING: nér apparatet er klar til
dampproduktion, skal du fortsaette arbejdet
hurtigt. Ellers gér apparatet efter kort tid i af-
kelings-modus (LED-ringene 18, 19 blinker
rytmisk). Dette er en sikkerhedsfunktion mod
overophedning. | dette tilfselde trykker du
igen pd knap ¢ 20 for at reaktivere damp-
funktionen.

4. Hold en anden beholder under damp-
dysen 10 und og drej drejeknappen 4
i retning mod symbol !/ £y
- LED-ringen & 20 blinker.

- Der stremmer damp ud.

5. lad damp stremme ud og afbryd s
ved at stille drejeknappen 4 pa OFF.

6. Dyk dampdysen 10 ned i maelken og
drej igen drejeknappen 4 i retning mod
symbol %/ &y .

Tips:

- Hold kun dampdysen 10 lige ned un-
der overfladen, s&ledes at der arbej-
des luft ind i maelken (,traekfase”).

- Hold den ikke i midten, men p& si-
den, s& der opstdr en hvirvel.

7. Nar maelkemeengden er aget synligt
(ca. 50 %), holder du dampdysen 10
lidt leenger ned i meelken. Hvirvlen skal
opretholdes. Nu fordeles luftboblerne
mere fint ("rullefase").



8. Nar malkeskummet har den gnskede
konsistens, drejer du drejeknappen 4

pé OFF.

ANVISNING: i alt udger den maksimale
tid for dampproduktion 120 sekunder. Der-
efter stopper funktionen automatisk. Drej
drejeknappen 4 tilbage p&d OFF. Bagefter
gér apparatet i afkelingsmodus (LED-ringe-
ne 18, 19 blinker rytmisk).

9. Tilsset maelkeskummet til espressoen s&
hurtigt som muligt.

10. Ter dampdysen 10 af straks efter hver
opskumning med en ren klud for at fier-
ne malkerester.

11. Drej igen drejeknappen 4 kort i retning
mod symbol % / &y, indtil der kommer
damp ud. Séledes fiernes maelkerester
indeni dampdysen 10.

12.Til slut drejer du drejeknappen 4 pd
OFF.

- LED-ringen ¢ 20 lyser konstant.
13. Tryk p& knappen & 20.

- LED-ringen ¢ 20 slukker.
- LED-ringene 18, 19 blinker rytmisk.
- Apparatet kgler aof.

Nér LED-ringene 18, 19 lyser konstant, er

apparatet igen klar il tilberedning af espres-

SO.

ANVISNING: cfkalingen tager nogle mi-

nutter. Hvis du ansker at tilberede en yderli-

gere espresso hurtigere, kan du fremskynde

afkglingen ved at udtage varmt vand:

1. Mens LED-ringene 18, 19 blinker ryt-
misk, drejer du drejeknappen 4 i ret-
ning mod symbol !/ &y.

- LED-ringen & 18 blinker.
- Ferst stremmer der damp ud, sé

vand, og s& stopper processen.
2. Naér LED-ringene 18, 19 igen blinker

rytmisk, drejer du drejeknappen 4 tilba-

ge pa OFF.

LED-ringene 18, 19 lyser konstant. Apparat
er klar til espressotilberedning.

14. Indstillinger

Du kan foretage forskellige indstillinger pé
din espressomaskine. For de fleste indstillin-
ger skal du ferst dbne menuen.

14.1 Abning af menu

Forudseetning: apparatet er driftsklar. LED-
ringene 18, 19 lyser konstant.
e Hold knappen ¢ 20 trykket i
ca. 5 sekunder, indtil de 3 LED-rin-
ge 18, 19, 20 blinker skiftevis dobbelt
efter hinanden. Nu kan du foretage ind-
stillingerne, som beskrevet i de falgen-
de afsnit.

ANVISNING: efter ca. 30 sekunder uden
aktivitet afbrydes processen uden at gem-
me.

14.2 Vandhardhed

Som ethvert andet varmtvandsapparat skal
denne espressomaskine ogsé afkalkes regel-
maessigt. Der aflejres kalk indeni apparatet
og i smd& dbninger (f.eks. p& dampdy-

sen 10). Dette pavirker funktionerne og ska-
der apparatet pd lang sigt.

Maskinen beregner automatisk tidspunktet
til afkalkning. Né&r dette tidspunkt er ndet, ly-
ser alle LED-ringe 18, 19, 20 konstant. Du
kan sé& ikke leengere arbejde med appara-
tet. Det skal farst afkalkes.

For at dette sker pd det rigtige tidspunkt, kan
du tilpasse indstillingen af vandhérdheden
til it postevand. Informationer om dit poste-
vand fé&r du hos dit vandforsyningsselskab
(f.eks. pd& dettes hjemmeside). Hvis du bru-
ger filtreret vand, kan du tilpasse vandhéard-

247



heden tilsvarende. Veer dertil opmaerksom

p& angivelserne fra din vandfilterproducent.

Du kan veelge mellem tre hérdhedsomréder:
blzd, mellem, hard.

Forudindstillingen ved levering af apparatet
er hard.

Alle informationer om afkalkning findes i ka-

pitel ,Afkalkning” pé side 252.

Forudsaetning: menuen er &bnet. De 3 LED-

ringe 18, 19, 20 blinker dobbelt efter hin-

anden pé skift.

1. Tryk p& knappen T2 19.
LED-ringene 18, 19, 20 viser én gang kort
det aktuelle hardhedsomrade:

Hardheds-
omrade:

bled hérd

mellem

@ X X X

@ - X X

14.3 Espresso-temperatur

Vandets temperatur ved tilberedning aof
espressoen kan sendres for at tilpasse den til
forskellige kaffetyper og din smag. Ved en
merk ristning ber temperaturen vaere lavere,
ved en lys ristning hgjere.

Du kan vaelge mellem tre temperaturer: lav,
mellem, varm.

Forudindstillingen ved levering af apparatet
er mellem.

Forudseetning: menuen er &bnet. De 3 LED-
ringe 18, 19, 20 blinker dobbelt efter hin-
anden pé skift.

1. Tryk p& knappen &2 18.

LED-ringene 18, 19, 20 viser én gang kort
det aktuelle temperaturomrade:

Temperatur-

o lav | mellem
omrade:

varm

@ X X X

@ - - X

— X X

2. Naér LED-ringene skiftevis viser de for-
skellige hardhedsomrdader, trykker du
pd knappen for det enskede hardheds-
omréde:

Hardheds-
omrade:

bled hard

mellem

@ X

@ — — X

2. Nér LED-ringene skiftevis viser de for-
skellige temperaturomrader, trykker du
pé knappen for det gnskede tempera-
turomréde:

Temperatur-

o lav mellem
omrade:

varm

X

@ X

@ X

X

Nér LED-ringen T2 19 blinker 3 gange,

er den nye indstilling gemt.

248

@ X

Nar LED-ringen &2 18 blinker 3 gange, er
den nye indstilling gemt.



14.4 Tilpasning af espresso-
volumen

ANVISNING: volumen af den tilberedte
espresso pdvirkes ogsé af espressopulverets
maengde og komprimering.

Med denne memory-funktion kan du tilpasse
maengden af den tilberedte espresso til dine

kopper og praeferencer. Indstillingen sker in-

direkte via tilberedningstiden.

ANVISNING: tilberedningstiden kan vaere
mellem 20 og 75 sekunder. Hvis du veelger
en kortere eller leengere tid, bibeholdes den
forinden gemte tid.

Enkelt espresso
Forudsaetning: apparatet er driftsklar. LED-
ringene 18, 19 lyser konstant.

1. Forbered si 2, siholder 17 og espresso-

pulver til en enkelt espresso og op-
spaend siholderen under bryggehove-
det 14.

2. Stil den gnskede espressokop under
bryggehovedet 14.

3. Hold knappen & 18 trykket. Espresso-

tilberedningen begynder.

4. Nér LED-ringen T2 19 blinker hurtigt
og den enskede maengde er ndet, slip-
per du knappen & 18.

Processen stoppes.

Nér LED-ringen & 18 blinker 3 gange, er

den nye tilberedningstid til enkelt espresso

gemt.

Nar LED-ringene 18, 19 lyser konstant, er

apparatet driftsklar igen.

Dobbelt espresso
Forudsaetning: apparatet er driftsklar. LED-
ringene 18, 19 lyser konstant.

1. Forbered si 1, siholder 17 og espresso-

pulver til en dobbelt espresso og op-
spaend siholderen under bryggehove-
det 14.

2. Stil den(de) enskede espressokop(per)
under bryggehovedet 14.

3. Hold knappen T2 19 trykket. Espres-
so-tilberedningen begynder.

4. Nér LED-ringen &2 18 blinker hurtigt
og den @nskede maengde er n&et, slip-
per du knappen T2 19.

Processen stoppes.

Nér LED-ringen T22 19 blinker 3 gange,

er den nye tilberedningstid til dobbelt

espresso gemt.

Nér LED-ringene 18, 19 lyser konstant, er

apparatet driftsklar igen.

14.5 Reset pa
fabriksindstillinger

Med denne funktion kan du resette alle ind-
stillinger til fabriksindstillinger.

Forudsaetning: menuen er &bnet. De 3 LED-
ringe 18, 19, 20 blinker dobbelt efter hin-
anden péd skift.

1. Stil en beholder under dampdysen 10.

2. Drej drejeknappen 4 i retning mod sym-
bol &b/ &.

3. Tryk pé& knappen &2 18.

De 3 LED-ringe 18, 19, 20 blinker flere

gange samtidigt. Indstillinger blev resettet

pé& fabriksindstillinger.

4. Nar LED-ringene 18, 19 blinker ryt-
misk, drejer du drejeknappen 4 tilba-
ge pa OFF.

Nar LED-ringene 18, 19 lyser konstant, er

apparatet driftsklar igen.
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15. Rengering

A FARE for elektrisk sted!

® Espressomaskinen og filslutningslednin-
gen med netstik 7 md ikke dyppes i
vand eller andre vaesker.

FARE for kvaestelser pa grund
af skoldning!
® Mange af espressomaskinens kompo-
nenter og tilbehersdele og bliver meget
varme under brugen. Lad disse kele df,
inden rengering.

ADVARSEL mod materielle skader!

® Anvend ikke skrappe eller skurende ren-

geringsmidler.

ANVISNINGER:

* Folgende tilbeharsdele kan renggres i
opvaskemaskinen eller i handen:
- sier 1/2

* Folgende tilbeharsdele kan du rengere i
handen med mildt opvaskemiddel:
- vandtank 6 med lag 5
- drypgitter 13
- drypskal 12
- siholder 17
- dampdysetud 10
- stamper 9

* Smagen af espressoen pavirkes nega-
tivt, hvis der er rester af opvaskemiddel
pé de tilbehersdele, der kommer i kon-
takt med vand, espresso eller maelk. Ter
derfor disse dele grundigt efter med

rent vand, hvis rengering med opvaske-

middel er pdkraevet.

Efter hver espresso

1. Tag siholderen 17 af bryggehove-
det 14.
2. Bank espressopulveret ud af sien 1/2

og bortskaf det som organisk affald. Re-

ster kan du om nedvendigt fierne med
en teske.
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3. Skyl sien 1/2 og siholderen 17 under

varmt vand og ter dem af.

Efter hver maelkeopskumning

ANVISNING: serg altid for, at dampdy-
sens 10 &bning er ren. Ikke fiernede maelke-
rester er ikke kun uhygiejniske. De kan ogsa
hurtigt tilstoppe den lille abning.

1. Ter dampdysen 10 af med en ren klud
for at fierne maelkerester.

2. Drejigen drejeknappen 4 kort i retning
mod symbol % / &y, indtil der kommer
damp ud. Séledes fiernes maelkerester
indeni dampdysen.

Drypskal

Hvis svemmeren 11 bliver synlig (se afbild-
ning), skal drypskélen 12 temmes. | alle til-
feelde ber du temme drypskélen en gang om
dagen.

—_

Fiern drypgitteret 13.
2. left drypskélen 12 ud opad.

@

-—

3. Tem og renger disse tilbeharsdele i
h&nden med at mildt opvaskemiddel.




4. Tor alle dele af, inden du ssefter dem i
igen.

Dagligt

A FARE for elektrisk stad!

® Treek netstikket 7 ud af stikkontakten, in-

den du renger espressomaskinen.

1. Tem vandtanken 6 og skyl den flere
gange med rent vand.

2. Ter bryggehovedet 14 of med en ren,
fugtig klud. Renger derved ogsa kanten
rundt om bryggehovedet.

ANVISNING: brug om nadvendigt lidt op-

vaskemiddel. Ter grundigt efter flere gange
med en klud, der kun er fugtet med rent
vand.

3. Ter apparatet af udvendigt med en fug-
tet klud.

4. Tor alle dele tarre.

Dampdyse

Dampdysen 10 ber du tage ud en gang om
dagen til grundig rengering.

1. lad dampdysen 10 kele af.

2. Traek tuden of dampdysen 10.

3. Vask tuden grundigt i hdnden med mildt
opvaskemiddel. Skyl den flere gange
med rent, varmt vand.

4. Dampdysens 10 indvendige rer tarrer
du grundigt af med en fugtig klud.

ANVISNING: brug om nadvendigt lidt op-
vaskemiddel. Ter grundigt efter flere gange
med en klud, der kun er fugtet med rent
vand.

5. Skub igen tuden p& dampdysen 10.
SI og siholder

. Ogsé selvom du altid bruger den sam-
me si 1/2, ber du tager denne ud af si-
holderen 17 mindst en gang om ugen.

2. Vask siholderen 17 grundigt of i hén-
den med mildt opvaskemiddel. Skyl den
flere gange med rent, varmt vand.

3. Sierne 1/2 kan komme i opvaskemao-
skinen.

4. Ter begge dele grundigt af, inden du

samler dem igen.

Vandtank

1. Vandtanken 6 bear rengeres indvendigt
ca. hver 2. uge med lidt mildt opvaske-
middel.

2. Skyl derefter grundigt efter med rent
vand.

3. Ter vandtanken 6 af udvendigt inden
den seettes ind igen.

ANVISNING: der samler sig lidt vand i for-
dybningen under vandtanken 6. Fjern dette
regelmaessigt med en ter, ren klud.
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16. Afkalkning

Som ethvert andet varmtvandsapparat skal

denne espressomaskine ogsd afkalkes regel-

maessigt. Der aflejres kalk indeni apparatet
og i smé& dbninger (f.eks. pd dampdy-

sen 10). Dette pdvirker funktionerne og ska-

der apparatet p& lang sigt.
Maskinen beregner automatisk tidspunktet

til afkalkning. Nér dette tidspunkt er ndet, ly-

ser alle LED-ringe 18, 19, 20 konstant. Du
kan sé& ikke leengere arbejde med appara-
tet. Det skal ferst afkalkes.

ANVISNINGER:

e For at opfordringen til afkalkning kom-
mer p& det rigtige tidspunkt, kan du til-
passe indstillingen af vandhardheden til
dit postevand (se “Vandhérdhed” pa
side 247).

¢ Du kan dog ogsd uafthaengig af dette il
en hver tid starte afkalkningsprogram-
met.

® Ved hver arbejdsgang (ved afkalkning
og ved skylning) pumpes der i ca.

5 minutter rytmisk en sterre maengde af-

kalkningsoplasning eller vand gennem
apparatet.

Afkalkningsproces

Du kan bruge et almindeligt afkalkningsmid-

del til espressomaskiner. Vaer opmaerksom
pd producentens angivelser.

Forudseetning ved opfordring til afkalkning:
alle LED-ringe 18, 19, 20 lyser konstant.
Forudseetning uden opfordring til afkalk-
ning: apparatet er driftsklar. LED-ringe-

ne 18, 19 lyser konstant.

1. Tem vandtank 6.

2. Bland afkalkningsmiddel efter produ-
centens angivelser med frisk, koldt po-
stevand for at fremstille 1 liter
afkalkningsoplasning.

3. Fyld vandtanken 6 op til markeringen
MAX med koldt afkalkningsoplasning.
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4. Indseet vandtanken 6 igen.

5. Stil til opsamling af afkalkningsoples-
ningen en sterre beholder (ca. 1 liter)
under dampdysen 10 og en anden be-
holder (ca. 500 ml) under bryggehove-
det 14.

6. Hold knappen ¢ 20 trykket i ca.

5 sekunder, indhl de 3 LED-rin-
ge 18, 19, 20 blinker skiftevis dobbelt

efter hinanden.

ANVISNING: efter ca. 30 sekunder uden
aktivitet afbrydes processen.

7. Drej drejeknappen 4 i retning mod sym-
bol b/ .
8. Tryk pa knappen ¢ 20.
- Apparatet pumper varm afkalknings-
oplesning gennem dampdysen 10.
9. Nér der er Igbet ca. 450 ml afkalk-
ningsoplasning igennem, drejer du dre-
ieknappen 4 p& OFF.
- Afkalkningsoplesningen pumpes med
pauser gennem bryggehovedet 14.
Naér afkalkningsprogrammet er fuldsteendigt
feerdigt, lyser LED-ringene 18, 19 konstant.

Skylnmg
. Tag vandtanken 6 ud og heeld i givet
fald overskydende afkalkningsoples-
ning vaek.

2. Skyl vandtanken 6 flere gange med
rent vand.

3. Fyld vandtanken 6 op til markering
MAX med frisk, koldt postevand og
saet den ind igen.

4. Tom beholderne til opsamling af den
gennempumpede vaeske og stil dem til-
bage under dampdysen 10 og brygge-
hovedet 14.

5. Hold knappen ¢ 20 trykket i ca.

5 sekunder, indtil de 3 LED-rin-
ge 18, 19, 20 blinker skiftevis dobbelt
efter hinanden.



ANVISNING: efter ca. 30 sekunder uden
aktivitet afbrydes processen.

6. Drej drejeknappen 4 i retning mod sym-

bol b/ &.
7. Tryk pa knappen & 20.
- Apparatet pumper varmt vand gen-

nem dampdysen 10.

8. Naér der er lgbet ca. 450 ml vand igen-

nem, drejer du drejeknappen 4 pé
OFF.
- Vandet pumpes med pauser gennem
bryggehovedet 14.
Nér processen er afsluttet, lyser LED-ringe-
ne 18, 19 konstant.

9. Fyld vandtanken 6 op til markering
MAX med frisk, koldt postevand.
Apparatet er igen klar til espressotilbered-

ning.

17. Opbevaring og
transport

A FARE for bern!

® Opbevar apparatet utilgaengeligt for
orn.

ADVARSEL mod materielle skader!
©® Udszet ikke apparatet for temperaturer
under frysepunktet.

e Lad den rengjorte espressomaskine og til

behgr terre, inden du samler og rydder
det vaek.

e Hyvis du vil transportere espressomaski-
nen, s& tem vandtanken 6 og drypska-

len 12.

18. Bortskaffelse

Dette produkt er underlagt

det europaeiske direktiv

2012/19/EU. Symbolet

med den overstregede skral-

despand pd hjul betyder, at

produktet inden for den Euro-

paeiske Union skal tilferes en separat affald-
sindsamling. Det gaelder produktet og alt
tilbehgr, som er markeret med symbolet.
Meerkede produkter mé ikke bortskaffes
med det normale husholdningsaffald, men
skal afleveres til et modtagelsessted for gen-
brug of elekiriske og elektroniske apparater.
Dette genbrugs-symbol marke-

rer f. eks. en genstand eller ma-

terialedele, der er veerdifulde

til genanvendelse. Genbrug er

med fil at reducere forbruget of

réstoffer og aflaste miljzet.

Emballage

Nér du vil bortskaffe emballagen, skal du
vaere opmaerksom pd de tilsvarende milje-
bestemmelser i landet.
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19. Problemlosning

Hvis dit apparat ikke fungerer som ansket, skal du farst g& den felgende tiekliste igennem.
Maske er der kun tale om et mindre problem, som du selv kan lese.

A FARE for elekirisk stad!

© Forseg under ingen omsteendigheder selv at reparere apparatet.

Fejl Mulige arsager / foranstaltninger

*  Er stremforsyningen filsluttet?

Fungerer ikke e Kontrollér tilslutningen.

Blinkede LED-indikatorer, men |Informationer om LED'erne finder du i kapitel ,LED-ringe
ingen funktion indikationer” pé side 238.

Tips til espresso-ilberedning finder du i kapitel , Tips til den

Dérlig espresso-kvalitet perfekte espresso” pd side 244.

Espresso er fro kold. *  Kop ikke forvarmet?
* Tilpasning af kaffens temperatur i indstillingerne (se
“Espresso-temperatur” pd side 248).

e Espressopulver for fint malet? For meget espressopul-
ver? For fast stampet
Espressopulver pé siens 1/2 kant?
Kontrollér om hullet p& undersiden af sien 1/2 er til-
stoppet.

*  Skal maskinen / bryggehovedet 14 afkalkes?

Espressoen drypper kun fra si-
holderen 17 eller laber ogs&
ud over siholderens kant.

Espressoen laber for hurtigt ud af Espressopulver for groft malet? For lidt espressopulver?
siholderen 17 og er for tynd. lkke fast nok eller uensartet stampet?

Alle LED-ringe 18, 19, 20 ly- |*  Apparatet skal afkalkes.
ser konstant. Ingen espresso-il-
beredning mulig.

Siholderen 17 kan ikke drejes |®  For meget espressopulver?
helt pa ¥ @. e Espressopulver pé& siens 1/2 kant?

Er vandtanken 6 tom?

Uszedvanlig pumpesto Er vandtanken 6 ikke korrekt indsate

Er vandtanken 6 tom?
Er dampdysen 10 tilstoppete
Skal maskinen / dampdysen 10 afkalkes2

Der kommer ikke vand eller
damp ud af dampdysen 10.

® Dette er normalt. Dette er en sikkerhedsfunktion. Drej
drejeknappen 4 tilbage pa OFF. Kontrollér, om der
er nok vand i vandtanken 6. Derefter kan du straks
bruge funktionen igen.

Efter 120 sekunder kommer
der ikke mere vand/damp ud
af dampdysen 10.
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20. Tekniske data

Model: SEMS 1350 A2
Netspaending: 220-240V ~
50 - 60 Hz
Beskyttelsesklasse: |1
Effekt: 1350 W
Pafyldningsmaeng- | mindst 250 ml (MIN)
de vandtank: maksimal 1000 ml
(MAX)
Tryk: 19 bar

Automatisk skift til slukket tilstand:
< 30 minutter

Effektforbrug i slukket tilstand: < 0,5 W

Anvendte symboler

S

Gepriifte Sicherheit (afpravet sik-
kerhed): apparater skal opfylde de
almindelige anerkendte tekniske
regler og veere i overensstemmelse
med produkisikkerhedsloven
(Produkisicherheitsgesetz -
ProdSG) [Tyskland].

N
m

Med CE-maerkning erklaerer
HOYER Handel GmbH EU-konfor-

miteten.

Dette symbol minder om, at bort-
skaffe emballagen miljgvenligt.

Med genbrugssymbolet (3 pile)
markeres, at materialerne kan
genbruges. Materialet kan speci-
ficeres via genbrugsnummmeret i
midten (her: 21) og/eller en for-
kortelse (her: PAP).

Vekselspaending

Symbolet kendetegner dele, som
kan rengeres i opvaskemaskinen.

Det drejer sig om et genanvende-
ligt produkt, der er underlagt det
udvidede producentansvar samt
affaldssortering.

UK
CA

Med UKCA-maerkningen erklaerer
HOYER Handel GmbH UK-kon-

formiteten.

l

Symbolet kendetegner produkt-
producenten.

Ret til tekniske aendringer forbeholdes.
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21. HOYER Handel
GmbHs garanti

Kaere kunde.

Du har 3 é&rs garanti fra kebsdatoen p& det-
te apparat. | tilfeelde of mangler p& dette
produkt gaelder de lovpligtige rettigheder
for dig i forhold til salgeren af produktet.
Disse lovpligtige rettigheder bliver ikke be-
graenset af vores i efterfelgende naevnte stil-
lede garanti.

Garantibetingelser

Garantifristen starter p& kebsdatoen. Den
originale kvittering bedes opbevaret godt.
Dette bilag er nedvendigt for dokumentering
af kebet.

Hvis der inden for 3 &r fra kebsdatoen skulle
opstd en materiale- eller fabrikationsfejl pé
dette produkt, vil produktet — efter vores valg -
blive repareret eller udskiftet af os uden udgif-
ter for dig eller du far dine penge igen. Denne
garantiydelse forudsaetter, at det defekte ap-
parat og kebsbilaget (kvitteringen) foreligger
inden for den 3-drige tidsfrist, og at det skrift-
ligt bliver kortfattet beskrevet, hvori fejlen be-
stér, og hvorndr denne er opstdet.

Hvis defekten er daekket af vores garanti,
modtager du det reparerede produkt retur el-
ler et helt nyt produkt. | forbindelse med re-
paration eller udskiftning af produktet starter
der ikke en ny garantiperiode.

Garantiperiode og lovpligtige
krav ved fejl

Garantiperioden bliver ikke forlaenget som
falge of garantiydelsen. Dette gaelder ogsé
for udskiftede og reparerede dele. Eventuel-
le skader og mangler, der allerede forefin-
des ved kebet, skal omgéende meddeles
efter udpakningen. Reparationer, der ind-
treeffer efter garantiperiodens udleb, er for
kundens regning.
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Garantidaekning

Apparatet er blevet omhyggeligt fremstillet ef-
ter strenge kvalitetsretningslinjer og kontrolle-
ret samvittighedsfuldt inden leveringen.
Garantien geelder for materiale- eller fabriko-
tionsfeil.

Denne garanti omfatter ikke slidde-
le, der er udsat for normalt slid og
for skader pa skrebelige dele, f.eks.
kontakter, lyskilder eller dele, der er
fremstillet af glas.

Denne garanti daekker ikke, hvis det beskadi-
gede produkt ikke er blevet anvendt til formd-
let eller ikke er blevet passet. For at anvende
produktet korrekt, skal alle de anferte anvis-
ninger i befjeningsvejledningen ngje overhol-
des. Anvendelsesformél og handlinger, der
frarddes i betjeningsvejledningen, eller som
der advares imod, skal ubetinget undgés.
Produktet er udelukkende bestemt til privat
brug og ikke til erhvervsmaessigt brug. Ved
misligholdelse og uhensigtsmaessig behand-
ling, brug af vold og ved indgreb, som ikke er
blevet udfert af vores autoriserede service-
center, opherer garantien.

Afvikling af en garantisag

For at sikre en hurtig behandling of dit anlig-

gende, bedes du gé frem efter felgende an-

visninger:

* Hav i forbindelse med alle forespergsler
arfikelnummeret IAN: 496916_2510
og kvitteringen som dokumentering for ke
bet parat.

*  Varenummeret finder du pa typeskiltet, som
en gravering, pd forsiden af din vejledning
(forneden fil venstre) eller som etiket appa-
ratets bag- eller underside.

® Hvis der skulle forekomme funktionsfejl el-
ler specielle mangler, skal du ferst kon-
takte efterfelgende naevnte service-
center telefonisk eller pr. e-mail.

o Et defekt produkt, der er daekket af ga-
rantien, kan du derefter portofrit frem-
sende til den oplyste service-adresse,



med vedhaeftning af kebsbilaget (kvitte-
ringen) og angivelse af, hvori fejlen be-
stér, samt hvorndr denne er opstéet.

P& www.lidl-service.com kan du downloade
denne og mange flere handbgger, produkt-
videoer og softwaren for installation.

[=] %4 =]
5

PDF ONLINE
www.lidl-service.com

Med denne QR-Code kommer du direkte ind
pé Lidl-servicesiden (www.lidl-service.com)

og kan ved at indtaste artikelnummeret (IAN)
496916_2510 dbne din betjeningsvejled-

ning.

Service-center

Service Danmark
Tel.: 32 710005
E-Mail: hoyer@lidl.dk

IAN: 496916 _2510

6%- Leverandor

Bemaerk venligst, at den falgende adresse
ikke er en service-adresse. Kontakt
forst det ovennaevnte service-center.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 12

22761 Hamburg
TYSKLAND
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1. Panoramica

1 Filtro per caffé doppio

2 Filtro per caffé normale

3 Piastra riscaldante per tazze

4 OFF/ /& Interruttore girevole per il prelievo di vapore e acqua calda
5 Coperchio (della caldaia)

6 Caldaia (capienza MIN 250 ml - MAX 1.000 ml)
7 Cavo di collegamento con spina

8 O Interruttore on/off

9 Pressino

10 Lancia vapore

11 Galleggiante (indicazione: svuotare la vaschetta)
12 Vaschetta

13 Griglia di sgocciolamento

14 Gruppo erogatore

15 Elementi di comando (lato anteriore)

16 Tacca sul bordo del portdfiltro

17 Portafiltro

Figura A: elementi di comando (lato anteriore)*

18 &9 Tasto/anello LED per caffé normale

19 & Tasto/anello LED per caffé doppio

20 & Tasto/anello LED per prelievo di vapore

* Gli elementi di comando hanno ulteriori funzioni che vengono spiegate in questo manua-
le d'uso.
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Vi ringraziamo della
vostra fiducia!

Congratulazioni per |'acquisto della vostra
nuova macchina per caffé espresso Slim.

Per un impiego sicuro dell'apparecchio e
per conoscerne tutto il ventaglio di presta-
zioni:

¢ Leggere attentamente il presente
manuale d'uso prima della pri-
ma messa in funzione.

¢ Atitenersi soprattutio alle istru-
zioni per la sicurezza!

¢ E consentito usare I'apparecchio
solo come descritto nel manuale
d'uso.
Conservare il manuale d'uso.
Se si cede l'apparecchio a terzi,
consegnare anche questo ma-
nuale d'uso. Il manuale d'uso é
parte integrante del prodotto.

Ci auguriamo che la vostra nuova macchina
per caffé espresso Slim possa darvi molte
soddisfazioni!

Simboli presenti sull'apparecchio
Questo simbolo mette in guardia
dal contatto con la superficie roven-
te.

Questo simbolo indica che i mate-
riali cosi contrassegnati non modifi-
cano né il gusto né |'aroma degli
alimenti.

o4
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2. Uso conforme

La macchina per caffé espresso Slim & desti-

nata esclusivamente ai seguenti scopi:

- preparazione di caffé mediante caffé
macinato,

- prelievo di acqua calda o vapore dalla
lancia vapore.

L'apparecchio & stato ideato per |'uso dome-

stico. Usare 'apparecchio solo al chiuso.

Questo apparecchio non va utilizzato a sco-

po commerciale.

Uso improprio prevedibile

AVVERTENZA: rischio di danni mate-

riali!

® Non versare in nessun caso liquidi di-
versi da acqua potabile fredda nella
caldaial

3. Istruzioni per la

sicurezza

Avvertenze
Laddove necessario, nel presente manuale
d'uso vengono utilizzate le seguenti avver-
tenze di sicurezza:

PERICOLO! Rischio elevato: la
A mancata osservanza di questa av-

vertenza pud essere causa di danni

a persone.
AVVERTENZA! Rischio medio: la mancata
osservanza di questa avvertenza pud essere
causa di lesioni o gravi danni materiali.
ATTENZIONE: rischio ridotto: la mancata
osservanza di questa avvertenza pud essere
causa di lievi lesioni o danni materiali.
NOTA: comportamenti e circostanze parti-
colari da tenere in considerazione durante
I'uso dell'apparecchio.



Istruzioni per un impiego sicuro
® Questo apparecchio pud essere utilizzato da bambini di etd supe-
riore a 8 anni e da persone con facoltd fisiche, sensoriali o mentali
ridotte o prive di esperienza e/o conoscenze, a condizione che
vengano sorvegliati o istruiti circa |'utilizzo sicuro dell'apparecchio
e che abbiano compreso i rischi derivanti da tale utilizzo.
® | bambini non devono giocare con I'apparecchio.
® La pulizia e la manutenzione da parte dell'utilizzatore non devono
essere eseguite da bambini, a meno che non abbiano almeno
8 anni di etd e non siano sorvegliati.
® Mantenere i minori di 8 anni lontani dall'apparecchio e dal cavo
di collegamento.
® Questo apparecchio & destinato all'impiego sia in casa che per usi
di tipo domestico, ad esempio...
.nelle cucine dei lavoratori in negozi, uffici e altri locali com-
merciali;
.in tenute rurali;
.. da parte dei clienti di alberghi, motel e altre strutture residen-
ziali;
... in pensioni con colazione.
® Non toccare le parti roventi dell'apparecchio, ad es. filtro
& e portdfiltro, gruppo erogatore, lancia vapore e piastra ri-
scaldante. Toccare la lancia vapore e il portafiltro unica-
mente dalle impugnature.
® Non mettere le mani nel vapore caldo...
... che si forma durante il prelievo del vapore (ad es. quan-
do si crea schiuma di latte).
... che fuoriesce dal gruppo erogatore durante la prepara-
zione del caffé.
® Questo apparecchio non & destinato a funzionare con un timer
esterno o con un sistema di telecontrollo separato.
®© La macchina per caffé espresso, il cavo di collegamento e la spina
non devono essere immersi in acqua o altri liquidi.
® Se il cavo di collegamento di questo apparecchio & danneggiato, per
evitare rischi deve essere sostituito dal produttore, dal suo servizio
clienti o da una persona con qualifica simile.
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© Attenersi al capitolo sulla pulizia (vedere “Pulizia” a pagina 278).
®© Assicurarsi di non riversare liquido sopra il connettore dell'appa-

recchio.

® Considerare che dopo l'uso la superficie dell'elemento riscaldante
presenta ancora calore residuo. Le seguenti superfici possono esse-
re ancora calde dopo I'uso: filtro e portafiliro, gruppo erogatore,

lancia vapore e piastra riscaldante.

® Non utilizzare |'apparecchio all'interno di un armadio.
®© Attenersi alle istruzioni per la sicurezza contenute in questo manuo-
le, poiché I'utilizzo erroneo pud causare lesioni.

A PERICOLO per i bambini!

®

Il materiale di imballaggio non & un
giocattolo per bambini. | bambini non
devono giocare con i sacchetti di plasti-
ca, poiché cid comporta un pericolo di
soffocamento.

PERICOLO per gli animali

domestici e d'allevamento

e causato dagli animali

domestici e d'allevamento!
Gli apparecchi eleftrici possono com-
portare pericoli per gli animali domesti-
ci e d'allevamento. Inoltre possono
anche essere gli stessi animali a causo-
re danni all'apparecchio. Come regola
generale, mantenere gli animali lontani
dagli apparecchi elettrici.

PERICOLO di scossa
elettrica a causa
dell'umidita!
Proteggere |'apparecchio dall'umidits,
da goccioline o spruzzi d'acqua: peri-
colo di scossa elettrica.
Riempire la caldaia non oltre il segno
MAX.
Svuotare la vaschetta al piv tardi quan-
do indicato dal galleggiante.
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© Se nell'apparecchio penetrano liquidi,

staccare immediatamente la spina. Far
controllare |'apparecchio prima di ri-
metterlo in funzione.

PERICOLO di scossa
elettrica!
Non mettere in funzione |'apparecchio
se esso o il cavo di collegamento pre-
sentano danni visibili o se I'apparec-
chio & caduto.
Collegare la spina solo ad una presa di
corrente correftamente installata, facil-
mente accessibile e dotata di contatto di
terra, la cui tensione coincida con quella
indicata sulla targhetta di omologazio-
ne. La presa di corrente deve essere facil-
mente accessibile anche dopo il
collegamento.
Assicurarsi che il cavo di collegamento
non possa essere danneggiato da bor-
di taglienti o punti molto caldi.
Anche dopo lo spegnimento, |'apparec-
chio non & completamente staccato dal-
la rete elettrica. Per farlo, estrarre la
spina.
Durante |'uso dell'apparecchio, assicu-
rarsi che il cavo di collegamento non
sia bloccato né schiacciato.
Per scollegare la spina dalla presa di
corrente, tirare sempre quest'ultima,
mai il cavo.



® Staccare la spina dalla presa di corren-
te:
- se si verifica un guasto
- se non si utilizza la macchina per caf-
fé espresso
- prima di pulire la macchina per caffé
espresso
- in caso di temporal
© Per evifare rischi, non apportare alcuna
modifica all'apparecchio.

PERICOLO di lesioni da
scottature!

® Non toccare le parti roventi dell'appa-
recchio.

©® Durante la preparazione del caffé, dal
gruppo erogatore esce vapore acqueo
caldo. Il gruppo erogatore resta rovente
anche dopo la preparazione. Non toc-
carlo e non mantenere in nessun caso
le mani o altre parti del corpo nel vapo-
re acqueo.

® Quando si usa la lancia vapore, ne fuo-
riescono vapore caldo e acqua calda.
La lancia vapore diventa molto calda.
Toccare la lancia vapore solo dall'impu-
gnatura di plastica. Non mantenere in
nessun caso le mani o altre parti del
corpo nel vapore acqueo.

©® Quando si crea schiuma di latte con la
lancia vapore: immergere la lancia va-
pore nel latte prima di avviare la fun-
zione vapore. Arrestare la funzione
vapore prima di estrarre nuovamente la
lancia vapore.

AVVERTENZA: rischio di danni

materiali!

© L'apparecchio & dotato di ventose di si-
licone. Dato che i mobili sono rivestiti
con un gran numero di vernici e mate-
rie plastiche e vengono trattati con pro-
dotti diversi, non & possibile escludere
del tutto che alcune di queste sostanze
contengano componenti in grado di ag-
gredire e indebolire i piedini di silico-
ne. Eventualmente, collocare una

superficie d'appoggio antiscivolo sotto
I'apparecchio.

® Non versare in nessun caso liquidi di-
versi da acqua potabile fredda nella
macchina per caffé espressol

© Per evitare danni all'elemento riscal-
dante, non far funzionare I'apparec-
chio senza acqua nella caldaia.

© Utilizzare I'apparecchio solo con gli ac-
cessori originali.

©® Collocare I'apparecchio su una superfi-
cie stabile e piana.

© Durante |'uso possono giungere sulla
superficie d'appoggio acqua (calda) e
vapore, caffé e caffé macinato. Pertan-
to collocare I'apparecchio su una base
di lavoro resistente all'acqua e al calo-
re.

©® Non utilizzare detergenti corrosivi o
abrasivi.

©® Non esporre |'apparecchio a tempera-
ture inferiori al punto di congelamento.

Materiale in
dotazione

1 macchina per caffé espresso

1 portafiltro 17

1 filtro per caffé normale 2

1 filtro per caffé doppio 1

1 pressino 9

1 manuale di istruzioni per |'uso completo

4.
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5. Disimballaggio e

posizionamento

Togliere tutto il materiale di imballag-
gio.

Verificare che tutte le parti siano pre-
senti e infegre. Eventualmente possono
trovarsi accessori anche nel materiale

5. Rimuovere il cappuccio protetti-

vo tra la caldaia e I'attacco
dell'apparecchio sotto la caldaia,
altrimenti non sara possibile
mettere in funzione l'apparec-
chio.

Collocare I'apparecchio su una superfi-
cie d'appoggio asciutta, piana e non

di imballaggio.

3. Rimuovere le strisce adesive e
gli adesivi, non perd il simbolo

di avvertenza riportato qui a
fianco né la targhetta.

4. Pulire tutti i pezzi prima del pri-

mo utilizzo (vedere “Pulizia” a
pagina 278).

6.

scivolosa. Si consiglia una superficie di
lavoro liscia su cui le ventose possano
fissarsi.

AVVERTENZA: rischio di danni mate-

riali!

© Durante |'uso possono giungere sulla
superficie d'appoggio acqua (calda) e
vapore, caffé e caffé macinato. Pertan-
to collocare I'apparecchio su una base
di lavoro resistente all'acqua e al calo-
re.

Indicazioni degli anelli LED

| 3 anelli LED 18/19/20 dei tasti anteriori dell'apparecchio indicano diversi stati opera-
tivi o passi di programmazione. La tabella che segue contiene i vari significati. Si tenga
presente che gli anelli LED possono segnalare in 3 varianti:

- accensione continua
- lampeggiamento uniforme

- lampeggiamento ritmico (3 lampeggi - pausa - 3 lampeggi ecc.)

Indicazioni degli anelli LED

@18 'I9 @20

Significato

Tutti gli anelli LED si accendono consecu-
tivamente una volta.

Dopo l'accensione |'apparecchio svolge un'auto-
diagnosi.

lampeggiano uniforme-
mente

L'apparecchio si riscalda per la preparazione
del caffe.

restano accesi —

L'apparecchio & pronto per la preparazione del
caffe.

lampeggia — -

Viene preparato un caffé normale.

Interruttore girevole 4 aperto: prelievo di acqua
calda
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Indicazioni degli anelli LED

@18

'I9

@20

Significato

lampeggia

Viene preparato un caffé doppio.

lampeggia

L'apparecchio si riscalda per il prelievo di vapo-
re.

resta acceso

L'apparecchio & pronto per il prelievo di vapo-
re.

lampeggia

Interruttore girevole 4 aperto: prelievo di vapo-
re

lampeggia

durante il processo di decalcificazione

Tutti gli anelli LED lampeggiano alternati-
vamente due volte di

seguito.

Compare il menu per le impostazioni.

Lampeggiano ritmicamen-

Portare I'interruttore girevole 4 completamente
su OFF.

L'apparecchio deve raffreddarsi (ad es. dopo
un prelievo di vapore)

Se la funzione vapore & attiva: |'apparecchio &
passato automaticamente alla modalita di raf-
freddamento. Premere nuovamente il tasto

& 20 per riattivare la funzione vapore.

Tutti gli anelli LED restano accesi

Bisogna eliminare il calcare dall'apparecchio.

Tutti gli anelli LED lampeggiano ritmica-

mente

Segnalazione d'errore relativa all'elemento ri-
scaldante.
Rivolgersi al centro di assistenza.

7.

Preparazione di un 4

caffé: i passi piv
Importanti

Misurare il caffé macinato, spianarlo e
comprimerlo (pressare)
5. Rimuovere i resti di caffé macinato dal

bordo

Prima di passare in dettaglio nei prossimi 6. |Inserire il portafiltro 17

capitoli alle singole fasi della preparazione, 7. Estrarre un caffé normale o doppio

con tutti i frucchi e i suggerimenti, presentia- 8. Se lo si desidera: creare schiuma di lat-
mo qui una panoramica dei passi necessari te

per ogni buon caffé:
1. Scegliere e inserire il filiro 1/2
2. Preriscaldare la tazza, il filtro 1/2 e il

gruppo erogatore 14 (sciacquare)
3. Asciugare il portdfiliro 17 e il filro 1/2
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8. Preparazione 5. Reinserire la caldaia 6 nella macchina.

Nel farlo assicurarsi che i due ganci
della caldaia s'inseriscano nel supporto
del fianco dell'apparecchio.

8.1 Riempimento della
caldaia

AVVERTENZA: rischio di danni mate-
riali!
©® Non versare in nessun caso liquidi di-

versi da acqua potabile fredda nella
caldaia 6!

NOTA: nella rientranza sotto la caldaia 6
si raccoglie un poco d'acqua. Rimuoverla
regolarmente con un panno pulito e asciut-
to.

6. la caldaia 6 deve poggiare corretta-
mente in basso. Eventualmente premer-
la un poco verso il basso.

Utilizzare acqua pulita ogni giorno.
1. Togliere la caldaia 6 verso I'alto.
2. Aprire il coperchio 5 della caldaia 6.

N

7. Chiudere il coperchio 5 della calda-

3. Eventualmente scuotere via dalla calda- "6
ia 6.

ia 6 I'acqua ancora presente e sciac-
quare a fondo piv volte la caldaia con
acqua limpida.

4. Riempire la caldaia 6 almeno fino al
segno MIN e non oltre il segno MAX
di acqua di rubinetto fredda e pulita.
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Aggiunta di acqua

AVVERTENZA: rischio di danni mate-

riali!

® Per evitare danni all'elemento riscal-
dante, non far funzionare I'apparec-
chio senza acqua nella caldaia 6.

Controllare sempre che la caldaia 6 sia ri-
empita almeno fino al segno MIN.

Per aggiungere acqua, la caldaia 6 pud re-
stare nell'apparecchio.

1. Aprire il coperchio 5 della caldaia 6.

2. Riempire la caldaia 6 non oltre il segno
MAX di acqua di rubinetto fredda e
pulita.

3. Chiudere il coperchio 5 della calda-
ia 6.

8.2 Inserimento/

sostituzione del filtro

Della macchina per caffé espresso fanno
parte due filtri:

Filtro per caffé dop-
pio 1

Filtro per caffé nor-
male 2

Dicitura sul lato inferiore:

1-cup ’

2-cup

Inserimento del filtro

1. Scegliere il filiro 1 o 2 desiderato.

2. Premere il filtro 1/2 nel portafiltro 17.
Bisogna fare un poco di forza, perché
il filiro deve alloggiare saldamente nel
portafiltro.

Rimozione del filtro

Dato che il filiro 1/2 & alloggiato salda-
mente nel portdfiltro 17, per toglierlo pud ri-
sultare utile un piccolo trucco.

1. Applicare il filtro 1/2 non utilizzato
alla tacca 16 del portdfiliro 17 come
raffigurato.

2. Con questo filtro, fare leva sull'altro fil-
tro estraendolo dal portafiltro.

8.3 Collegamento e
accensione/
spegnimento

A PERICOLO di scossa elettrica!

©® Collegare I'apparecchio solo ad una
presa di corrente ben accessibile e do-
tata di contatti di terra la cui tensione
coincida con quella indicata sulla tar-
ghetta. La presa di corrente deve essere
facilmente accessibile anche dopo il
collegamento.

L'interruttore on/off (1) 8 ha due posizioni:
- leggermente premuto = acceso
- leggermente fuoriuscito = spento

1. Accertarsi che l'interruttore on/off (1) 8
sia disinserito.
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2. Portare l'interruttore girevole 4 comple-
tamente su OFF.

OFF ’

/s

3. Inserire la spina 7 in una presa di cor-
rente.
4. Premere l'interruttore on/off (1) 8.
- Tutti gli anelli LED 18, 19, 20 si ac-
cendono consecutivamente una volta.
- Gli anelli LED 18, 19 lampeggiano
uniformemente. L'apparecchio si ri-
scalda.

NOTA: se gli anelli LED 18, 19 lampeggic-
no ritmicamente, eventualmente portare I'in-
terruttore girevole 4 completamente su OFF.

Quando gli anelli LED 18, 19 restano acce-

si, l'apparecchio & pronto per |'uso.

5. Per spegnere premere nuovamente |'in-
terruttore on/off (1) 8. Tutti gli anelli
LED 18, 19, 20 si spengono.

NOTE:

® Sela macchina per caffé espresso resta
in standby per un tempo prolungato, di
tanto in tanto torna a riscaldarsi. Gli
anelli LED 18, 19 lampeggiano breve-
mente.
Attendere che gli anelli LED 18, 19 re-
stino nuovamente accesi.

® Se non si preme alcun tasto per 30 mi-
nuti, la macchina per caffé espresso si
spegne automaticamente.
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8.4 Lavaggio
dell'apparecchio

Se |'apparecchio & rimasto inutilizzato, ad
es. durante la notte, o se si mette in funzione
I'apparecchio per la prima volta, si consi-
glia di sciacquarlo per riempire le conduttu-
re di acqua pulita.

Presupposto: I'apparecchio & pronto per
I'uso. Gli anelli LED 18, 19 sono accesi in
modo fisso.

1. Versare acqua di rubinetto pulita nella
caldaia 6.

2. Collocare un recipiente sotto la lancia
vapore 10.

3. Portare l'interruttore girevole 4 verso il
simbolo % / & e far passare circa
100 ml di acqua.

L'anello LED 18 lampeggia. Viene
pompata ritmicamente acqua attraver-
so 'apparecchio.

4. Riportare l'interruttore girevole 4 su
OFF.

5. Attendere che gli anelli LED 18, 19 re-
stino accesi.

6. Collocare un recipiente sotto il gruppo
erogatore 14 e premere il tasto
CZZ 19 per sciacquare il gruppo ero-
gatore.

7. Al termine dell'operazione gli anelli
LED 18, 19 restano nuovamente acce-
si.

NOTA: se si mette in funzione |'apparec-
chio per la prima volta, preparare circa

5 tazze di caffé e gettare via il caffé. Que-
ste prime tazze non sono tanto buone.




8.5 Preriscaldamento delle
ftazze

Quando |'apparecchio & pronto per 'uso, la

piastra riscaldante 3 viene riscaldata.

e Collocare le tazze sulla piastra riscal-
dante 3 per riscaldarle.

In alternativa si possono usare per il risciac-
quo le tazze che si desidera preriscaldare.

In questo modo si possono preriscaldare in

un unico passo il gruppo erogatore 14, il fil-
tro 1/2, il portdfiltro 17 e la tazza.

Un ulteriore possibilitd consiste nel preriscal-
dare con acqua calda prelevata dalla lan-
cia vapore 10 (vedere “Prelievo di acqua
calda” a pagina 273).

8.6 Preriscaldamento di
filtro e gruppo
erogatore (risciacquo)

Subito prima di preparare il caffé, sciacquare
bene il filtro 1/2 e il gruppo erogatore 14
con acqua calda. Preriscaldando in questo
modo il filtro e il gruppo erogatore si migliora
il gusto del caffe.

NOTA: se si preparano vari caffé uno dopo
I'altro, il risciacquo & necessario solo prima
del primo caffe.

Presupposto: |'apparecchio & pronto per
['uso. Gli anelli LED 18, 19 sono accesi in
modo fisso.

1. Inserire il portafiltro 17 con il filtro scel-
to 1/2 senza caffé macinato softo il
gruppo erogatore 14.

- Inserire il portafiltro 17 con I'impu-
gnatura su ¥ uf.

- Girare I'impugnatura del portafil-
tro 17 verso destra finoa ¥V @.

Collocare una tazza sotto il portafil-
tro 17.
Premere il tasto T22 19.

- L'anello LED TZZ 19 lampeggia.

- L'anello LED & 18 si spegne.

- L'acqua calda scorre attraverso il por-
tofiltro 17 nella tazza.

Al termine dell'operazione gli anelli

LED 18, 19 restano nuovamente acce-

si.

Girare I'impugnatura del portdfiltro 17

verso sinistra fino o ¥ u e togliere il

portafiltro verso il basso.

Lasciare 'acqua calda nella tazza per

preriscaldarla e gettarla via subito pri-

ma che inizi |'erogazione.

Asciugare il portafiliro 17 con filiro 1/2.
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Misurazione e
pressatura del caffé
macinato

9.

NOTE:

* Quando si compra il caffé macinato,
assicurarsi che il grado di macinazione
sia adatto alle macchine con portdfiltro.
Il grado di macinazione deve essere fi-
ne. Spesso cid & indicato sulla confe-
zione.

¢ Per un caffé normale ci vogliono circa
79 g di caffé macinato, per uno dop-
pio circa 14-18 g.

A questo punto disporre il pressino 9@
perpendicolarmente sul caffé macinato.
Premere uniformemente sul caffé maci-
nato fino a raggiungere all'incirca il se-
gno MAX del filtro 1/2.

L'obiettivo della pressatura & quello di com-
pattare uniformemente il caffé macinato nel
filtro 1/2. La superficie del caffé macinato
deve essere piana e priva di screpolature, in
modo che durante |'estrazione I'acqua ven-
ga spinta uniformemente attraverso il caffé
macinato. In corrispondenza di screpolature
o punti sottili I'acqua passa pit velocemente
("canalizzazione") a spese del sapore.
1. Versare nel filiro 1/2 una quantita di
caffé macinato sufficiente a colmare leg-
germente il filtro.

2. Distribuire uniformemente il caffé maci-
nato nel filtro 1/2 senza comprimerlo.
Per farlo si pud battere leggermente il
portafiltro 17 sulla superficie di lavoro
e distribuire il caffé senza pressione, ad
es. con un cucchiaino.
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NOTE:

Una pressione uniforme & pit importan-
te di una pressione fortel

La pressione oftimale & di circa 15 kg.
E possibile esercitarsi con |'aiuto di una
bilancia per persone.

Per evitare screpolature: dopo la pres-
satura non battere mai sul portafil-

tro 171

Sollevare il pressino @ con attenzione.
Togliere il caffé macinato in eccesso dal

bordo del filtro 1/2.



10. Preparazione di un
caffe

PERICOLO di lesioni da scotta-
ture!
©® Durante la preparazione del caffé, dal

gruppo erogatore 14 esce vapore ac-
queo caldo. Il gruppo erogatore resta
rovente anche dopo la preparazione.
Non toccarlo e non mantenere in nes-
sun caso le mani o altre parti del corpo
nel vapore acqueo.

NOTE:

® Se si desidera utilizzare un recipiente
pit alto, si pud togliere la griglia di
sgocciolamento 13 e collocare il reci-
piente direttamente sulla vaschetta 12.

®  Questo apparecchio dispone di una
funzione di bollitura preliminare. Per
questo motivo, all'inizio dell'estrazione
del caffé I'apparecchio fa una breve
pausa.

10.1 Estrazione di un caffe
normale

Presupposto: |'apparecchio & pronto per

['uso. Gli anelli LED 18, 19 sono accesi in

modo fisso.

1. Per un caffé normale usare il filtro 2.

2. Inserire il portafiltro 17 preparato con
I'impugnatura su ¥ " sotfo il gruppo
erogatore 14.

3. Girare l'impugnatura del portafiliro 17
verso destra fino a ¥ @. Il portdfiltro
deve essere collocato saldamente.

4. Collocare la tazza preriscaldata sotto
I'uscita del portdfiltro 17.
5. Premere il tasto &2 18.

- L'anello LED £ 18 lampeggia.
- L'anello LED TZ2 19 si spegne.

- |l caoffé scorre lentamente nella tazza
e si arresta automaticamente.
6. Se si desidera interrompere |'operazio-

ne, premere nuovamente il tasto
18

NOTA: ¢ possibile cambiare la quantita
d'acqua memorizzata per un caffé normale
(vedere “Modifica del volume di caffé” a
pagina 277).

7. Al termine dell'operazione gli anelli
LED 18, 19 restano nuovamente acce-
si.

8. Girare I'impugnatura del portafiliro 17
verso sinistra fino a ¥ s e togliere il
portafiltro verso il basso.

9. Battere sul filtro 2 per liberarlo dal fon-
do di caffé e smaltire quest'ultimo tra i
rifiuti organici. Eventuali residui posso-
no essere eliminati con un cucchiaino.

10. Pulire il filtro 2 e il portafiltro 17 e
asciugarli.

10.2 Estrazione di un caffé
doppio

Presupposto: I'apparecchio & pronto per

['uso. Gli anelli LED 18, 19 sono accesi in

modo fisso.

1. Per un caffé doppio o per due tazze di
caffé usare il filtro 1.

2. Inserire il portdfiliro 17 preparato con
I'impugnatura su ¥ k" sotto il gruppo
erogatore 14.

am 271



3. Girare I'impugnatura del portafiltiro 17
verso destra fino a ¥ @. Il portafiltro
deve essere collocato saldamente.

4. Collocare una o due tazze preriscalda-
te sotto I'uscita del portafiliro 17.
5. Premere il tasto T22 19.

- L'anello LED T22 19 lampeggia.

- L'anello LED T 18 si spegne.
- |l caffé scorre lentamente nelle tazze
e si arresta automaticamente.
6. Se si desidera interrompere |'operazio-
ne, premere nuovamente il tasto

T2 19.

NOTA: ¢ possibile cambiare la quantita
d'acqua memorizzata per un caffé doppio
(vedere “Modifica del volume di caffé” a
pagina 277).

7. Al termine dell'operazione gli anelli
LED 18, 19 restano nuovamente acce-
si.

8. Girare I'impugnatura del portafiliro 17
verso sinistra fino a ¥ u e togliere il
portafiltro verso il basso.

9. Battere sul filtro 1 per liberarlo dal fon-
do di caffé e smaltire quest'ultimo tra i
rifiuti organici. Eventuali residui posso-
no essere eliminati con un cucchiaino.

10. Pulire il filtro 1 e il portafiltro 17 e
asciugarli.
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11. Suggerimenti per
un caffé perfetto

Non sempre si riesce a preparare un caffé

perfetto. Per questo & meglio sperimentare

un poco con tranquillitd finché il risultato

non soddisfa il proprio gusto. Ecco un paio

di suggerimenti di cui si pud tenere conto:

e Esistono grandi differenze in fatto di
qualita e gusto del caffé macinato. Pro-
varne diversi tipi.

* Quando si compra il caffé macinato,
assicurarsi che il grado di macinazione
sia adatto alle macchine con portdfiltro.
Il grado di macinazione deve essere fi-
ne. Spesso cid & indicato sulla confe-
zione.

¢ Cambiare solo un aspetto alla volta, ad
es. solo la pressione esercitata con il
pressino o solo la quantitd di caffé ma-
cinato, in modo da poter risalire all'ef-
fetto di questo cambiamento.

¢ Un'estrazione perfetta si riconosce
dai seguenti punti:

- L'estrazione richiede circa 30 secon-
di.

- Il caffé scorre lentamente nella tazza.

¢ Un'estrazione insufficiente si rico-
nosce dal fatto che il caffé scorre velo-
cemente nella tazza come acqua. Ha
un sapore annacquato, eventualmente
anche un poco acidulo.

Rimedio:

- Verificare che il caffé sia macinato a
sufficienza.

- Utilizzare una maggiore quantita di
caffé macinato.

- Assicurarsi di compattare uniforme-
mente il caffé macinato senza formare
screpolature.

- Durante la pressatura esercitare pid
pressione.

¢ Un'estrazione eccessivas si ricono-
sce dal fatto che il caffé sgocciola lenta-
mente nella tazza e ha un sapore
amaro.



Rimedio:

- Utilizzare una minore quantita di caf-
fé macinato.

- Non esercitare tanta pressione duran-
te la pressatura.

e Per sviluppare il gusto oftimale sono ne-
cessarie temperature dell'acqua diverse
a seconda del tipo di caffé. Se la tosta-
tura & scura, la temperatura dovrebbe
essere piU bassa; se invece & chiara, &
preferibile una temperatura piv alta.

¢ Pulire la macchina per caffé espresso
regolarmente. | resti di caffé o i pori in-
tasati alterano il sapore.

e Utilizzare sempre acqua di rubinetto
pulita e non troppo dura. Se l'acqua di
rubinetto & dura, si pud utilizzare ac-
qua filtrata ottenuta con un comune fil-
tro per I'acqua.

12. Prelievo di acqua
calda

PERICOLO di lesioni da scotta-
ture!
©® Quando si usa la lancia vapore 10, ne

fuoriescono vapore caldo e acqua cal-
da. La lancia vapore diventa molto cal-
da. Toccare la lancia vapore solo
dall'impugnatura di plastica. Non man-
tenere in nessun caso le mani o altre
parti del corpo nel vapore acqueo.

E possibile ruotare la lancia vapore 10
avanti e indietro.

Attraverso la lancia vapore 10 & possibile
prelevare acqua calda (circa 80 °C), ad

esempio per un caffé americano o per preri-

scaldare le tazze.

Presupposto: I'apparecchio & pronto per

['uso. Gli anelli LED 18, 19 sono accesi in

modo fisso.

1. Collocare un recipiente sotto la lancia
vapore 10.

2. Portare l'interruttore girevole 4 verso il
simbolo %/ & .

- L'anello LED & 18 lampeggia.

- L'anello LED T2Z 19 si spegne.
- Dalla lancia vapore 10 esce acqua
calda.
3. Per concludere I'operazione riportare
I'interruttore girevole 4 su OFF.
Se gli anelli LED 18, 19 lampeggiano, |'ap-
parecchio si sta riscaldando.
Quando gli anelli LED 18, 19 restano acce-
si, I'apparecchio & nuovamente pronto per
la preparazione di caffé.

NOTA: la durata massima del prelievo di
acqua calda & di 120 secondi. Poi la funzio-
ne si arresta automaticamente. Riportare
I'interruttore girevole 4 su OFF. Poi si pud ri-
utilizzare subito la funzione.
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13. Creazione di
schiuma di latte

PERICOLO di lesioni da scotta-
ture!
® Quando si usa la lancia vapore 10, ne
fuoriescono vapore caldo e acqua cal-
da. La lancia vapore diventa molto cal-
da. Toccare la lancia vapore solo
dall'impugnatura di plastica. Non man-
fenere in nessun caso le mani o altre
parti del corpo nel vapore acqueo.
® Quando si crea schiuma di latte con la
lancia vapore 10: immergere la lancia
vapore nel latte prima di avviare la fun-
zione vapore. Arrestare la funzione va-
pore prima di estrarre nuovamente la
lancia vapore.

Con la lancia vapore 10 & possibile creare
schiuma di latte. Cid richiede un poco di
esercizio.

Suggerimenti:
®  Provare latte di produttori diversi.
¢ |l latte con un maggiore contenuto pro-

teico forma pit schiuma.

e Un maggiore contenuto di grasso si tra-
duce in una schiuma pit cremosa.

e Utilizzare sempre latte freddo di frigori-
fero (circa 5 °C).

e Durante la creazione della schiuma il
latte non deve diventare bollente. Tem-
perature piU alte alterano il sapore e
causano la dissoluzione della schiuma
di latte. Indicazione utile: nel caso di
un bricchetto di metallo la temperatura
corretta si raggiunge quando le pareti

del bricchetto sono troppo calde per so-

stenere il bricchetto con la mano.

® Dopo aver terminato la creazione della
schiuma di latte, non attendere troppo.
Altrimenti una parte della schiuma di
latte si dissolve nuovamente.
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Presupposto: I'apparecchio & pronto per

['uso. Gli anelli LED 18, 19 sono accesi in

modo fisso.

1. Riempire un recipiente di latte freddo
non oltre la metd.

2. Premere il tasto ¢* 20.

W\,

- L'anello LED ¢ 20 lampeggia.
- L'apparecchio si riscalda per la pro-
duzione di vapore.
3. Quando I'apparecchio & pronto per la
produzione di vapore, |'anello LED

\\
¢ 20 resta acceso.

NOTA: quando |'apparecchio & pronto per
la produzione di vapore, procedere rapida-
mente. Altrimenti |'apparecchio passa pre-
sto alla modalita di raffreddamento (gli
anelli LED 18, 19 lampeggiano ritmica-
mente). Si tratta di una funzione di protezio-
ne contro il surriscaldamento. In tal caso
premere nuovamente il tasto ¢ 20 per riat-
tivare la funzione vapore.

4. Sostenere un altro recipiente sotto la
lancia vapore 10 e girare 'interruttore
girevole 4 verso il simbolo dlb / £y.

W,

- L'anello LED > 20 lampeggia.
- Fuoriesce il vapore.

5. Lasciare uscire un poco di vapore e in-
terrompere portando l'interruttore gire-
vole 4 su OFF.

6. Immergere la lancia vapore 10 nel lat-
te e riportare l'interruttore girevole 4
verso il simbolo d% /&y .

Suggerimenti:

- Immergere la lancia vapore 10 appe-
na sotto la superficie, in modo che
nel latte venga inglobata aria ("fase
di soffio").

- Non immergerla al centro bensi su un
lato, in modo che si formi un vortice.

Quando il volume del latte aumenta vi-

sibilmente (del 50% circa), immergere

la lancia vapore 10 un poco piu in pro-
fondita. Il vortice deve mantenersi. Ora



le bollicine d'aria si distribuiscono con
maggiore precisione ("fase di rimesco-
lomento").

8. Quando la schiuma di latte ha la consi-
stenza desiderata, portare I'interruttore
girevole 4 su OFF.

NOTA: in totale il tempo massimo per la
produzione di vapore & di 120 secondi. Poi
la funzione si arresta automaticamente. Ri-
portare |'interruttore girevole 4 su OFF. Poi
I'apparecchio passa alla modalita di raf-
freddamento (gli anelli LED 18, 19 lampeg-

giano ritmicamente).

9. Aggiungere la schiuma al caffé nel mi-
nor tempo possibile.

10. Subito dopo aver creato la schiuma di
latte pulire la lancia vapore 10 con un
panno pulito per eliminarne i residui di
latte.

11. Riportare brevemente |'interruttore gire-
vole 4 verso il simbolo % / & finché
non esce vapore. In questo modo si ri-
muovono i residui di latte dall'interno
della lancia vapore 10.

12. Al termine portare |'interruttore girevo-
le 4 su OFF.

- L'anello LED & 20 resta acceso.
W,

13. Premere il tasto ¢» 20.

W,

- L'anello LED > 20 si spegne.
- Gli anelli LED 18, 19 lampeggiano
ritmicamente.
- L'apparecchio si raffredda.
Quando gli anelli LED 18, 19 restano acce-
si, I'apparecchio & nuovamente pronto per
la preparazione di caffé.

NOTA: questo processo di raffreddamento

dura qualche minuto. Se si desidera prepa-

rare di nuovo un caffé piv velocemente, si

pud accelerare il processo di raffreddamen-

to con un prelievo di acqua:

1. Mentre gli anelli LED 18, 19 lampeg-
giano ritmicamente, girare l'interruttore
girevole 4 verso il simbolo d!/ £y.

- L'anello LED & 18 lampeggia.
- Dapprima esce vapore, poi acqua.
Quindi il processo si arresta.

2. Quando gli anelli LED 18, 19 lampeg-
giano di nuovo ritmicamente, riportare
I'interruttore girevole 4 su OFF.

Gli anelli LED 18, 19 sono accesi in modo

fisso. L'apparecchio & pronto per la prepa-

razione del caffé.

14. Impostazioni

E possibile procedere a diverse impostazio-
ni della macchina per caffé espresso. Per la
maggior parte delle impostazioni occorre
innanzitutto aprire il menu.

14.1 Apertura del menu

Presupposto: I'apparecchio & pronto per
['uso. Gli anelli LED 18, 19 sono accesi in
modo fisso.
* Tenere premuto il fasto ¢ 20 per circa
5 secondi finché i 3 anelli
LED 18, 19, 20 non lampeggiano al-
ternativamente due volte di seguito. E
possibile effettuare solo le impostazioni
descritte nelle sezioni che seguono.

NOTA: dopo circa 30 secondi senza attivi-
ta il processo s'interrompe e le modifiche
non vengono salvate.
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14.2 Durezza dell'acqua

Come in ogni apparecchio che funziona
con acqua calda, anche in questa macchina
per caffé espresso bisogna eliminare il cal-
care ad intervalli regolari. Il calcare si depo-
sita all'interno dell'apparecchio e sulle
aperture piccole (ad es. quelle della lancia
vapore 10). Cid compromette le funzioni e
a lungo andare causa danni all'apparec-
chio.

Questa macchina determina automatica-
mente il momento in cui bisogna eliminare il
calcare. Quando viene raggiunto questo
momento, tutti gli anelli LED 18, 19, 20 re-
stano accesi. A quel punto non sard pil pos-
sibile usare |'apparecchio. Per prima cosa
bisognera eliminarne il calcare.

Affinché cid avvenga nel momento corretto,
si pud adeguare |'impostazione relativa alla
durezza dell'acqua alla propria acqua di
rubinetto. Per informazioni sull'acqua di ru-
binetto rivolgersi all'azienda erogatrice (ad
es. nel sito web). Se si usa acqua filtrata si
pud adeguare la durezza dell'acqua di con-
seguenza. Attenersi alle indicazioni del pro-
duttore del filtro dell'acqua.

E possibile scegliere tra tre intervalli di du-
rezza: dolce, media e dura.

L'impostazione predefinita alla consegna
dell'apparecchio & Dura.

Tutte le informazioni sull'eliminazione del
calcare sono riportate al capitolo ,Elimina-
zione del calcare” a pagina 280.

Presupposto: il menu & aperto. | 3 anelli
LED 18, 19, 20 lampeggiano alternativa-
mente due volte di seguito.

1. Premere il tasto ©2Z 19.
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Gli anelli LED 18, 19, 20 indicano breve-

mente |'intervallo di durezza attuale:

Intervallo di

dura
durezza:

dolce | media

@ X X X

_ X X

@ — - X

2. Quando gli anelli LED indicano alterna-
tivamente i vari intervalli di durezza,
premere il tasto dell'intervallo di durez-
za desiderato:

Intervallo di

dura
durezza:

dolce | media

@ X

X

@ X

Quando I'anello LED T2Z 19 lampeggia

3 volte, la nuova impostazione & salvata.

14.3 Temperatura del caffé

E possibile cambiare la temperatura dell'ac-
qua durante 'estrazione del caffé per adat-
tarla ai vari tipi di caffé e al proprio gusto.
Se la tostatura & scura, la temperatura do-
vrebbe essere piU bassa; se invece & chiara,
& preferibile una temperatura piv alta.

Si pud scegliere tra tre intervalli di tempero-
tura: bassa, media, alta.

L'impostazione predefinita alla consegna
dell'apparecchio & media.




Presupposto: il menu & aperto. | 3 anelli
LED 18, 19, 20 lampeggiano alternativa-
mente due volte di seguito.

1. Premere il tasto & 18.

Gli anelli LED 18, 19, 20 indicano breve-

mente |'intervallo di temperatura attuale:

Intervallo di
temperatura:

@ X X X
— X X
@ - - X

2. Quando gli anelli LED indicano alterna-
tivamente i vari intervalli di temperatu-
ra, premere il tasto dell'intervallo di
temperatura desiderato:

bassa | media | alta

Intervallo di
temperatura:

@ X
@ X
@ X

Quando I'anello LED &2 18 lampeggia

3 volte, la nuova impostazione & salvata.

bassa | media | alta

14.4 Modifica del volume di
caffé

NOTA: il volume del caffé erogato & deter-
minato anche dalla quantitd e dalla compat-
tazione del caffé macinato.

Con questa funzione di memoria & possibile
adattare la quantita del caffé erogato alle
tazze in uso e alle proprie preferenze. L'im-
postazione avviene indirettamente tramite il
tempo di preparazione.

NOTA: il tempo di preparazione pud esse-
re compreso tra 20 e 75 secondi. Se si sce-
glie un tempo inferiore o superiore, verra
mantenuto il fempo salvato in precedenza.

Caffe normale

Presupposto: I'apparecchio & pronto per

['uso. Gli anelli LED 18, 19 sono accesi in

modo fisso.

1. Preparare filtro 2, portafilro 17 e caffé
macinato per un caffé normale e fissare
il portdfiltro sotto il gruppo erogato-
re 14.

2. Collocare la tazzina desiderata sotto il
gruppo erogatore 14.

3. Mantenere premuto il tasto & 18. Ini-
zia la preparazione del caffé.

4. Quando I'anello LED T2 19 lampeg-
gia velocemente e la quantita desidera-
ta & raggiunta, rilasciare il tasto
2 18.

L'operazione si arresta.

Quando I'anello LED &2 18 lampeggia

3 volte, il nuovo tempo di preparazione per

il caffé normale & salvato.

Quando gli anelli LED 18, 19 restano acce-

si, l'apparecchio & nuovamente pronto per il

funzionamento.

Caffé doppio

Presupposto: |'apparecchio & pronto per

I'uso. Gli anelli LED 18, 19 sono accesi in

modo fisso.

1. Preparare filtro 1, portafilro 17 e caffé
macinato per un caffé doppio e fissare
il portdfiltro sotto il gruppo erogato-
re 14.

2. Collocare la tazzina o le tazzine desi-
derate sotto il gruppo erogatore 14.
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3. Mantenere premuto il tasto T22 19.
Inizia la preparazione del caffé.

4. Quando l'anello LED Z 18 lampeg-
gia velocemente e la quantitd desidera-
ta & raggiunta, rilasciare il tasto
27 19.

L'operazione si arresta.

Quando I'anello LED T22 19 lampeggia

3 volte, il nuovo tempo di preparazione per

il caffé doppio & salvato.

Quando gli anelli LED 18, 19 restano acce-

si, l'apparecchio & nuovamente pronto per il

funzionamento.

14.5 Ripristino delle
impostazioni di

fabbrica

Questa funzione consente di ripristinare le
impostazioni di fabbrica.

Presupposto: il menu & aperto. | 3 anelli
LED 18, 19, 20 lampeggiano alternativa-
mente due volte di seguito.

1. Collocare un recipiente sotto la lancia
vapore 10.

2. Girare l'interruttore girevole 4 verso il
simbolo d) /OO

3. Premere il tasto &7 18.

| 3 anelli LED 18, '|9 20 lampeggiano piU

volte contemporaneamente. Vengono ripri-

stinate le impostazioni di fabbrica.

4. Quando gli anelli LED 18, 19 lampeg-
giano ritmicamente, girare nuovamen-
te l'interruttore girevole 4 su OFF.

Quando gli anelli LED 18, 19 restano acce-

si, I'apparecchio & nuovamente pronto per il

funzionamento.
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15. Pulizia

A PERICOLO di scossa elettrica!

©® Non immergere la macchina per caffé
espresso e il cavo di collegamento con
spina 7 in acqua o altri liquidi.

PERICOLO di lesioni da scotta-
ture!
© Molti componenti e accessori della mac-
china per caffé espresso diventano mol-
to caldi durante il funzionamento.
Lasciarli raffreddare prima di pulirli.

AVVERTENZA: rischio di danni mate-

riali!

©® Non utilizzare detergenti corrosivi o
abrasivi.

NOTE:

* | seguenti accessori possono essere pu-
liti in lavastoviglie o a mano:
- ifilti 1/2

* | seguenti accessori possono essere la-
vati a mano con un detersivo per piatti
delicato:
- la caldaia 6 con coperchio 5
- la griglia di sgocciolamento 13
- la vaschetta 12
- il portafiliro 17
- la bocchetta della lancia vapore 10
- il pressino 9

* |'eventuale presenza di residui di detersi-
vo per piatti sugli accessori che entrano
in contatto con acqua, caffé o latte influi-
sce negativamente sul gusto dell'espres-
so. Pertanto, se si rende necessario pulire
queste parti con defersivo per piatti,
sciacquarle accuratamente con acqua
pulita.




Dopo ogni caffe

1. Togliere il portafiltro 17 dal gruppo
erogatore 14.

2. Battere sul filtro 1/2 per liberarlo dal
fondo di caffé e smaltire quest'ultimo
tra i rifiuti organici. Eventuali residui
possono essere eliminati con un cuc-
chiaino.

3. Sciacquare il filtro 1/2 e il portafil-
tro 17 sotto I'acqua calda e asciugarli.

Dopo aver creato schivma di
latte

NOTA: assicurarsi sempre che |'apertura
della lancia vapore 10 resti pulita. | residui
di latte non eliminati non sono solo antigie-
nici. Possono anche ostruire velocemente la
piccola apertura.

1. Pulire la lancia vapore 10 con un pan-
no pulito per eliminarne i residui di lat-
te.

2. Riportare brevemente I'interruttore gire-
vole 4 verso il simbolo % / &y finché
non esce vapore. In questo modo si ri-
muovono i residui di latte dall'interno
della lancia vapore.

Vaschetta

Quando il galleggiante 11 diventa visibile
(vedere figura), bisogna svuotare la vaschet-
ta 12. In ogni caso & preferibile pulire la va-
schetta una volta al giorno.

1. Togliere la griglia di sgocciolamen-
to 13.

2. Estrarre la vaschetta 12 verso l'alto.

3. Svuotarla e pulire questi accessori a
mano con un detersivo per piatti delica-

to.

4. Asciugare tutti i pezzi prima di reinse-
rirli.

Giornalmente

A PERICOLO di scossa elettrica!

© Staccare la spina 7 dalla presa di cor-
rente prima di pulire la macchina per
caffé espresso.

1. Svuotare la caldaia 6 e sciacquarla pit
volte con acqua pulita.

2. Pulire il gruppo erogatore 14 con un
panno pulito e umido. Pulire anche il
bordo intorno al gruppo erogatore.

NOTA: se necessario usare un poco di de-
tersivo per piatti. Pulire poi a fondo e ripetu-
tamente con un panno inumidito solo con
acqua pulita.

3. Pulire I'apparecchio dall'esterno con un
panno inumidito.
4. Asciugare tutti i pezzi con uno straccio.
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Lancia vapore

La lancia vapore 10 andrebbe smontata
una volta al giorno per pulirla a fondo.

1. Fare raffreddare la lancia vapore 10.

2. Sfilare la bocchetta dalla lancia vapo-
re 10.

Filtri e portafiltro

1. Anche se si usa sempre lo stesso fil-
tro 1/2, & preferibile toglierlo dal por-
tafiltro 17 almeno una volta alla
settimana.

2. Lavare a mano accuratamente il porta-
filro 17 usando un detersivo per piatti
delicato. Risciacquare pit volte con ac-
qua calda pulita.

3. Ifiltri 1/2 possono essere messi in la-
vastoviglie.

4. Asciugare accuratamente i due pezzi
prima di riassemblarli.

Caldaia

1. Linterno della caldaia 6 andrebbe puli-
to all'incirca ogni 2 settimane con un
detersivo per piatti delicato.

2. Poi sciacquarlo a fondo con acqua di
rubinetto pulita.

3. Prima di inserire la caldaia 6 sciac-
quarla esternamente.

3. Lavare a mano accuratamente la boc-
chetta usando un defersivo per piati
delicato. Risciacquare pib volte con ac-
qua calda pulita.

4. Passare accuratamente un panno umi-
do sul tubo interno della lancia vapo-

re 10.

NOTA: se necessario usare un poco di de-

tersivo per piatti. Pulire poi a fondo e ripetu-

tamente con un panno inumidito solo con
acqua pulita.

5. Riapplicare la bocchetta alla lancia va-
pore 10.
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NOTA: nella rientranza sotto la caldaia 6 si
raccoglie un poco d'acqua. Rimuoverla rego-
larmente con un panno pulito e asciutto.

16. Eliminazione del
calcare

Come in ogni apparecchio che funziona
con acqua calda, anche in questa macchina
per caffé espresso bisogna eliminare il cal-
care ad infervalli regolari. Il calcare si depo-
sita all'interno dell'apparecchio e sulle
aperture piccole (ad es. quelle della lancia
vapore 10). Cid compromette le funzioni e
a lungo andare causa danni all'apparec-
chio.

Questa macchina determina automatica-
mente il momento in cui bisogna eliminare il
calcare. Quando viene raggiunto questo
momento, tutti gli anelli LED 18, 19, 20 re-
stano accesi. A quel punto non sard pib pos-
sibile usare |'apparecchio. Per prima cosa
bisognerd eliminarne il calcare.



NOTE:

e Affinché la richiesta di eliminare il cal-
care giunga al momento corretto, si
pud adeguare |'impostazione relativa
alla durezza dell'acqua alla propria
acqua di rubinetto (vedere “Durezza
dell'acqua” a pagina 276).

¢ |l programma per |'eliminazione del
calcare pud essere comunque avviato
in qualsiasi momento, anche indipen-
dentemente da questa impostazione.

e Per ogni passata (durante la decalcifi-
cazione e durante il lavaggio), aftraver-
so 'apparecchio viene pompata
ritmicamente per circa 5 minuti una
grande quantita di soluzione anticalco-
re o acqua.

Processo di decalcificazione

Si pud usare un comune decalcificante per
macchine per caffé espresso. Attenersi alle
indicazioni del produttore.

Presupposto in caso di richiesta di elimina-

zione del calcare: tutti gli anelli

LED 18, 19, 20 restano accesi.

Presupposto senza richiesta di eliminazione

del calcare: I'apparecchio & pronto per

['uso. Gli anelli LED 18, 19 restano accesi

in modo fisso.

1. Svuotare la caldaia 6.

2. Secondo le indicazioni del produttore,
miscelare il decalcificante con acqua di
rubinetto fredda e pulita per produrre
1 litro di soluzione anticalcare.

3. Riempire la caldaia 6 fino al segno
MAX di soluzione anticalcare.

4. Inserire la caldaia 6.

5. Per raccogliere la soluzione anticalcare
collocare un recipiente grande (circa
1 litro) sotto la lancia vapore 10 e un
altro recipiente (circa 500 ml) sotto il
gruppo erogatore 14.

6. Tenere premuto il tasto &5 20 per circa
5 secondi finché i 3 anelli LED 18, 19,
20 non lampeggiano alternativamente
due volte di seguito.

NOTA: dopo 30 secondi senza attivitd il
processo s'inferrompe.

7. Girare l'inferruttore girevole 4 verso il
simbolo %/ & .

8. Premere il fasto ¢ 20.

- L'apparecchio pompa soluzione anti-
calcare calda attraverso la lancia va-
pore 10.

9. Quando sono passati circa 450 ml di
soluzione anticalcare, girare l'interrutto-
re girevole 4 su OFF.

- La soluzione anticalcare viene pom-
pata con pause attraverso il gruppo
erogatore 14.

Una volta eseguito completamente il pro-

gramma anticalcare, gli anelli LED 18, 19

restano accesi.

Lavaggio
Estrarre la caldaia 6 e scuotere via
I'eventuale soluzione anticalcare resi-
dua.

2. Sciacquare pib volte la caldaia 6 con
acqua limpida.

3. Riempire la caldaia 6 di acqua di rubi-
netto fredda e pulita non oltre il segno
MAX e inserirla.

4. Svuotare i recipienti usati per raccoglie-
re il liquido pompato e collocarli nuova-
mente sotto la lancia vapore 10 e il
gruppo erogatore 14.

5. Tenere premuto il tasto ¢ 20 per circa
5 secondi finché i 3 anelli
LED 18, 19, 20 non lampeggiano al-
ternativamente due volte di seguito.

NOTA: dopo 30 secondi senza attivitd il
processo s'inferrompe.
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6. Girare l'interruttore girevole 4 verso il
simbolo !/ & .

7. Premere il tasto & 20.

- L'apparecchio pompa acqua calda
attraverso la lancia vapore 10.

8. Quando sono passati circa 450 ml di
acqua, girare |'interruttore girevole 4
su OFF.

- l'acqua viene pompata con pause at-
traverso il gruppo erogatore 14.

Al termine dell'operazione gli anelli

LED 18, 19 restano accesi.

9. Riempire la caldaia 6 fino al segno
MAX di acqua di rubinetto fredda e
pulita.

L'apparecchio & nuovamente pronto per la

preparazione di caffé.

17. Conservazione e
trasporto

A PERICOLO per i bambini!
©® Conservare |'apparecchio lontano dal-
la portata dei bambini.

AVVERTENZA: rischio di danni mate-

riali!

® Non esporre |'apparecchio a tempera-
ture inferiori al punto di congelamento.

¢ lasciare asciugare la macchina per caffé
espresso pulita e gli accessori puliti prima
di rimontare il tutto e di metterlo da parte.

® Se si desidera trasportare la macchina
per caffé espresso, svuotare la calda-
ia 6 e la vaschetta 12.
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18. Smaltimento

Questo prodotio & soggetto alla

Direftiva europea 2012/19/UE.

Il simbolo del bidone della

spazzatura su ruote barrato si-

gnifica che all’interno

dell’Unione Europea il prodot-

to deve essere smaltito separatamente. Que-
sto vale per il prodotto e tutti i suoi accessori
contrassegnati da questo simbolo. | prodotti
cosi contrassegnati non possono essere
smaltiti assieme ai normali rifiuti domestici,
bensi devono essere consegnati presso un
centro di raccolta per il riciclaggio degli ap-
parecchi elettrici ed elettronici.

Questo simbolo di riciclaggio
contrassegna per esempio un

oggetto o parti di materiali

come adatti al riciclaggio. Il ri-

ciclaggio contribuisce aridurre

il consumo di materie prime e l'inquinamento
ambientale.

Confezione
Smaltire la confezione nel rispetto delle nor-
mative ambientali vigenti nel proprio paese.



19. Risoluzione dei problemi

Qualora |'apparecchio non funzioni correttamente, scorrere I'elenco di controllo seguente,
poiché potrebbe trattarsi solo di un piccolo problema che I'utente & in grado di risolvere au-

tonomamente.

A PERICOLO di scossa elettrica!

©® Non tentare in nessun caso di riparare |'apparecchio da soli.

Guasto

Possibili cause / rimedi

L'apparecchio non funziona

L'alimentazione di corrente & collegata®
Verificare il collegamento.

Indicatori a LED lampeggianti
ma nessuna funzione

Per informazioni sui LED vedere il capitolo ,Indicazioni de-
gli anelli LED” a pagina 264.

Cattiva qualita del caffé

Per suggerimenti sulla preparazione del caffé vedere il co-
pitolo ,Suggerimenti per un caffé perfetto” a pagina 272.

Il caffé & troppo freddo.

Tazza non preriscaldata?
Regolare la temperatura del caffé nelle impostazioni
(vedere “Temperatura del caffé” a pagina 276).

Il caffé gocciola solo dal porta-| ®

filtro 17 o scorre anche oltre il
bordo del portafiltro?

Il caffé & troppo macinato? Troppo caffé macinato?
Caffé troppo pressato nel filtro2

Caffé macinato sul bordo del filtro 1/22

Controllare se il foro del lato inferiore del filtro 1/2 &
gstruito.

E necessario eliminare il calcare dalla macchina/dal
gruppo erogatore 142

Il caffé scorre troppo velocemente
aftraverso il portafiliro 17 ed &
troppo lungo.

Il caffé & troppo poco macinato? Caffé macinato insuffi-
ciente? Caffé troppo poco pressato nel filtro o pressato
in modo non uniforme?

tutti gli anelli LED 18, 19, 20
restano accesi. Non & possibi-
le preparare il caffe.

Bisogna eliminare il calcare dall'apparecchio.

Non & possibile girare comple-
tamente il portafiltro 17
suV @

Troppo caffé macinato?
Caffé macinato sul bordo del filtro 1/22

Rumori insoliti della pompa

La caldaia 6 & vuota®
La caldaia 6 non & inserita correttamente?

Dalla lancia vapore 10 non
esce acqua né vapore.

La caldaia 6 & vuota?

La lancia vapore 10 & ostruitag

E necessario eliminare il calcare dalla macchina/dalla lan-
cia vapore 102
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Guasto Possibili cause / rimedi

e Cid & normale. Si tratta di una funzione di protezio-
ne. Riportare |'interruttore girevole 4 su OFF. Control-
lare se nella caldaia 6 c'¢ acqua sufficiente. Poi si
pud riutilizzare subito la funzione.

Dopo 120 secondi non esce
piv acqua/vapore dalla lancia
vapore 10.

20. Dati tecnici

Modello: SEMS 1350 A2
Tensione di rete:|220 — 240 V ~

50 - 60 Hz
Classe di |
protezione:
Potenza: 1350 W
Capienza cal-  |minimo 250 m| (MIN)
daia: massimo 1000 ml (MAX)
Pressione: 19 bar
Passaggio automatico allo stato di spegni-
mento: < 30 minuti
Assorbimento di potenza ad apparecchio
spento: < 0,5 W
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Simboli utilizzati

Geprifte Sicherheit (sicurezza
verificata): gli apparecchi devo-
no soddisfare le regole tecniche
riconosciute e sono conformi alla
legge in materia di sicurezza dei
prodotti (Produktsicherheits-
gesetz - ProdSG).

Non si applica alla Svizzera.

S

Con la marcatura CE, la
HOYER Handel GmbH dichiara

la conformita UE.

Questo simbolo ricorda di smalti-
re I'imballaggio nel rispetto

%ﬂ dell’ambiente.

II simbolo di riciclaggio (3 frecce)
contrassegna i materiali riutiliz-
mr | zabili. Il materiale pud essere
specificato con il numero di rici-
claggio al centro (qui 21) e/0
una sigla (qui PAP).

~ Tensione alternata

II simbolo identifica i pezzi che
possono essere lavati in lavastovi-

glie.

Si tratta di un prodotto riutilizzabi-
le sottoposto alla responsabilité
del produttore estesa nonché alla
raccolta differenziata dei rifiuti.

Con la marcatura UKCA, la
HOYER Handel GmbH dichiara
la conformita UK.

Il simbolo contrassegna il fabbri-
cante del prodotto.

Con riserva di modifiche tecniche.

21. Garanzia della
HOYER Handel GmbH
per l'ltdlia

Gentile cliente,

questo apparecchio & dotato di una garan-
zia di 3 anni a decorrere dalla data d'acqui-
sto. In caso di difetti del prodotto dispone di
diritti legali contro il venditore. Questi diritti
legali non sono limitati dalla garanzia da noi
prestata, che viene descritta di seguito.

Condizioni della garanzia

Il termine della garanzia inizia dalla data
d'acquisto. Conservi con cura lo scontrino
originale. Questo documento & necessario
come prova dell'acquisto.

Se entro tre anni dalla data d'acquisto di que-
sto prodotto si presenta un difetto di materiale
o di produzione, ripareremo o sostituiremo
gratuitamente il prodotto o ne rimborseremo il
prezzo di acquisto, a nostra scelta. Per avva-
lersi di questa garanzia occorre presentare
entro il termine di tre anni I'apparecchio difet-
toso e la prova d'acquisto (scontrino), descri-
vendo brevemente per iscritfo in cosa consiste
il difetto e quando si & presentato.

Se il difetto & coperto dalla nostra garanzia,
vi verrd consegnato il prodotto riparato o un
prodotto nuovo. La riparazione o sostituzio-
ne del prodotto non comporta I'inizio di un
nuovo periodo di garanzia.

Periodo di garanzia e diritti per i
difetti

La prestazione della garanzia non prolunga
il periodo di garanzia. Cid si applica anche
ai pezzi sostituiti o riparati. Danni e difetti
eventualmente presenti gid al momento
dell'acquisto devono essere comunicati
dopo aver aperto la confezione. Le ripara-
zioni effettuate dopo lo scadere del periodo
di garanzia sono a pagamento.
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Entita della garanzia

L'apparecchio & stato prodotto con cura ba-
sandosi su severe direttive di qualita ed &
stato controllato scrupolosamente prima del-
la consegna.

La garanzia si applica agli errori di materia-
le o produzione.

La prestazione in garanzia vale per
difetti del materiale o di fabbricazio-
ne. Questa garanzia non si estende
a componenti del prodotto esposti a
normale logorio, che possono per-
tanto essere considerati come com-
ponenti soggetti a usura (esempio
capacita della batteria, calcificazio-
ne, lampade, pneumatici, filtri,
spazzole...). La garanzia non si
estende altresi a danni che si verifi-
cano su componenti delicati (esem-
pio interruttori, batterie, parti
realizzate in vetro, schermi, accesso-
ri vari) nonché danni derivanti dal
trasporto o altri incidenti.

La garanzia decade se il prodotto & stato
danneggiato o non & stato correttamente uti-
lizzato o softoposto a manutenzione. Per un
uso adeguato del prodotto occorre attenersi
strettamente a tutte le indicazioni riportate
nel manuale di istruzioni per |'uso. Occorre
evitare assolutamente usi o azioni sconsi-
gliati o evidenziati negativamente nel ma-
nuale di istruzioni per I'uso.

Il prodotto & destinato esclusivamente
all'uso privato e non commerciale. La garan-
zia decade in caso di maneggio scorretto e
inadeguato, ricorso alla forza e interventi
non autorizzati dal nostro centro assistenza.
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Disbrigo nei casi contemplati

dalla garanzia

Per garantire un rapido disbrigo della richie-

sta, la preghiamo di attenersi alle seguenti

indicazioni:

e Per tutte le richieste mantenga a portata di
mano il numero di articolo
IAN: 496916_2510 e lo scontrino
come prova.

* |l numero di articolo & riportato sulla tar-
ghetta di omologazione, su un'incisione
sul frontespizio del manuale (in basso a
sinistra) o su un adesivo situato sul lato
posteriore o inferiore dell’apparecchio.

® Qualora si presentassero errori di fun-
zionamento o altri difetti, si rivolga in-
nanzitutto ai centri assistenza indicati di
seguito, telefonicamente o tramite
e-mail.

¢ |l prodotto registrato come difettoso po-
trd poi essere inviato a carico del desti-
natario all'indirizzo del centro assistenza
che Le verrd comunicato, allegando la
prova d'acquisto (scontrino) e indicando
in che cosa consiste il difetto e quando si
& presentato.

All'indirizzo www.lidl-service.com & possibi-
le scaricare questo manuale, molti altri ma-
nuali, filmati sui prodotti e software di
installazione.

EFAE
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Con questo codice QR si passa direttamente
alla pagina dell’assistenza Lidl
(www.lidl-service.com) e digitando il nume-

ro di articolo (IAN) 496916_2510 & pos-

sibile aprire il vostro manuale d'uso.
]

ﬂ Centri assistenza
@ Assistenza ltalia

Tel.: 800781188

E-Mail: hoyer@lidl.it

IAN: 496916_2510

6—-@- Fornitore

Si tenga presente che il seguente indirizzo
non é un indirizzo di assistenza.

Rivolgersi innanzitutto ai centri assistenza ri-

portati sopra.

HOYER Handel GmbH
Kishnehofe 12

22761 Hamburg
GERMANIA

22, Garanzia della
HOYER Handel GmbH
per la Svizzera e

Malta

Gentile cliente,

questo apparecchio & dotato di una garan-
zia di 3 anni a decorrere dalla data d'acqui-
sto. In caso di difetti del prodotto dispone di
diritti legali contro il venditore. Questi diritti
legali non sono limitati dalla garanzia da noi
prestata, che viene descritta di seguito.

Condizioni della garanzia

Il termine della garanzia inizia dalla data
d'acquisto. Conservi con cura lo scontrino
originale. Questo documento & necessario
come prova dell'acquisto.

Se entro tre anni dalla data d'acquisto di que-
sto prodotto si presenta un difetto di materiale
o di produzione, ripareremo o sostituiremo
gratuitamente il prodotto o ne rimborseremo il
prezzo di acquisto, a nostra scelta. Per avvo-
lersi di questa garanzia occorre presentare
entro il termine di tre anni I'apparecchio difet-
toso e la prova d'acquisto (scontrino), descri-
vendo brevemente per iscritfo in cosa consiste
il difetto e quando si & presentato.

Se il difetto & coperto dalla nostra garanzia,
vi verrd consegnato il prodotto riparato o un
prodotto nuovo. La riparazione o sostituzio-
ne del prodotto non comporta l'inizio di un
nuovo periodo di garanzia.

Periodo di garanzia e diritti per i
difetti

La prestazione della garanzia non prolunga
il periodo di garanzia. Cid si applica anche
ai pezzi sostituiti o riparati. Danni e difetti
eventualmente presenti gid al momento
dell'acquisto devono essere comunicati
dopo aver aperto la confezione. Le ripara-
zioni effettuate dopo lo scadere del periodo
di garanzia sono a pagamento.
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Entita della garanzia

L'apparecchio & stato prodotto con cura ba-
sandosi su severe direttive di qualita ed &
stato controllato scrupolosamente prima del-
la consegna.

La garanzia si applica agli errori di materia-
le o produzione.

Sono escluse dalla garanzia i pezzi
soggetti a normale usura e i dannia
parti fragili quali interruttori, lam-
padine o altri pezzi realizzati in ve-
tro.

La garanzia decade se il prodotto & stato
danneggiato o non & stato correttamente uti-
lizzato o sottoposto a manutenzione. Per un
uso adeguato del prodotto occorre attenersi
strettamente a tutte le indicazioni riportate
nel manuale di istruzioni per |'uso. Occorre
evitare assolutamente usi o azioni sconsi-
gliati o evidenziati negativamente nel ma-
nuale di istruzioni per I'uso.

Il prodotto & destinato esclusivamente
all'uso privato e non commerciale. La garan-
zia decade in caso di maneggio scorretto e
inadeguato, ricorso alla forza e interventi
non autorizzati dal nostro centro assistenza.

Disbrigo nei casi contemplati

dalla garanzia

Per garantire un rapido disbrigo della richie-

sta, la preghiamo di attenersi alle seguenti

indicazioni:

o Per tutte le richieste mantenga a portata di
mano il numero di articolo
IAN: 496916_2510 e lo scontrino
come prova.

e |l numero di articolo & riportato sulla tar-
ghetta di omologazione, su un'incisione
sul frontespizio del manuale (in basso a
sinistra) o su un adesivo situato sul lato
posteriore o inferiore dell’apparecchio.
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® Qualora si presentassero errori di fun-
zionamento o altri difetti, si rivolga in-
nanzitutto ai centri assistenza indicati di
seguito, telefonicamente o tramite
e-mail.

¢ |l prodotto registrato come difettoso po-
trd poi essere inviato a carico del desti-
natario all'indirizzo del centro assistenza
che Le verrd comunicato, allegando la
prova d'acquisto (scontrino) e indicando
in che cosa consiste il difetto e quando si
& presentato.

All'indirizzo www.lidl-service.com & possibi-
le scaricare questo manuale, molti altri ma-
nuali, filmati sui prodotti e software di
installazione.

EFAE
5
[=]
www.lidl-service.com

Con questo codice QR si passa direftamente
alla pagina dell’assistenza Lidl

(www.lidl-service.com) e digitando il nume-
ro di articolo (IAN) 496916_2510 & pos-

sibile aprire il vostro manuale d'uso.




-, 4 . .
ﬂ Centri assistenza

@ Assistenza Svizzera
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: hoyer@lidl.ch

MD Assistenza Malta
Tel.: 80062230
E-Mail: hoyer@lidl.com.mt

IAN: 496916_2510

6—-@- Fornitore

Si tenga presente che il seguente indirizzo
non & un indirizzo di assistenza.

Rivolgersi innanzitutto ai centri assistenza ri-

portati sopra.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 12

22761 Hamburg
GERMANIA
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1. Atekintés

1 Szir6 dupla eszpresszéhoz

2 Szird egyszer( eszpresszéhoz

3 Melegitétalp csészékhez

4 OFF/ /&y Forgdkapcsold gdz és melegviz ellatdshoz
5 Fedél (viztartdly)

6 Viztartdly (toltési mennyiség: MIN 250 ml - MAX 1000 ml)
7 Csatlakozévezeték hdlézati csatlakozédval
8 O Be-/kikapcsolé gomb

9 Nyomofej

10 Gézfivéka

11 Uszé (kijelzés: csepegtetd talca ritése)
12 Csepegteté tdlca

13 Csepegtetéracs

14 Fézofej

15 Kezeléelemek (elilsd oldal)

16 Rovétka a sz(irétarté peremén

17 Sz{rétarté

A kép: Kezeléelemek (elilsé oldal)*

18 ¥ Gomb/LED gyir( az egyszerl eszpresszéhoz
19 & Gomb/LED gyir( a dupla eszpresszéhoz
20 & Gomb/LED gy(ri a géz3léshez

* A kezeléelemeknek tovdbbi funkcidi is vannak, amelyek magyardzata a jelen haszndlati

Utmutatéban taldlhaté.
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Készonjik bizalmat!
Gratuldlunk az ¢j Slim presszégépéhez.

A késziilék biztonsdgos haszndlata, tovéb-
bd a szolgdltatdsok teljes kdri megismerése
érdekében:

¢ az elsé hasznélatbavétel elott fi-
gyelmesen olvassa végig a ke-
zelési Gtmutatét.

¢ Feltétlenil tartsa be az 6tmuta-
16 biztonsagi utasitasait!

¢ A késziilék kizarélag a kezelési
Utmutatéban ismertetett médon
Uzemeltetheto.

o Orizze meg a kezelési Gtmuta-
tét!

¢ Amennyiben késébb tovabbadja
a késziléket, kérjik, mellékelje
a kezelési Utmutatét is. A keze-
lési Otmutaté a termék részét
képezi.

Sok 6rémét kivanunk az Gj Slim presszégé-
pe hasznélatéhoz!

Jelek a késziléken

Ez a jelzés figyelmezteti, hogy ne
érien hozzd a forré feliletekhez.

] Az ezzel a jelzéssel megjeldlt anya-
gok nem véltoztatjak meg az élelmi-

szerek izét vagy illatét.
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Rendelfetésszen’i
hasznalat

A Slim presszégép kizdrélag a kévetkezd
felhaszndldsi célokra készilt:
presszokavé f6zésére kavéérlemény-
bél,
forré viz vagy géz vételére a gdzfivé-
kdn at.
A készilék kizdrélag haztartasi célokra ké-
szilt. A késziléket csak belsd terekben sza-
bad hasznélni.
A késziléket nem szabad ipari célokra hasz-
ndlni.

2,

Elore lathato helytelen hasznalat

FIGYELMEZTETES anyagi karokra!
© A viztartalyt kizarélag friss, hideg ivé-
vizzel szabad feltdltenil

3. Biztonsaqi
tudnivalok

Figyelmezteté jelzések
A kezelési Gtmutaté szikség esetén a kovet-
kezé figyelmezteté jelzéseket haszndlja:
VESZELY! Magas kockdzat: a fi-
gyelmeztetés figyelmen kivil hagyd-
sa stlyos, életveszélyes sérilést
okozhat. |
FIGYELMEZTETES! Kdzepes kockdzat: a
figyelmeztetés figyelmen kivil hagydsa séri-
léseket vagy silyos anyagi kdrokat okozhat.
VIGYAZAT: Alacsony kockézat: A figyel-
meztetés figyelmen kivil hagydsa kénny(
sériléseket vagy anyagi kérokat okozhat.
MEGJEGYZES: A késziilék hasznélatéhoz
szikséges tudnivaldk, specidlis jellemzdk.



Tudnivalok a biztonsagos iizemeltetéshez
© 8 évesnél idsebb gyermekek és csokkent fizikai, érzékszervi vagy
mentdlis képességekkel rendelkezé személyek, illetve akik nem ren-
delkeznek megfeleld tapasztalattal és/vagy tudéssal, csak feligye-
let mellett hasznélhatjdk a készuléket, illetve csak a készilék
biztonsdgos haszndlatardl sz4l6 megfeleld tdjékoztatds utdn, és ha
a lehetséges veszélyeket megértették.
®© Gyermekek nem jdtszhatnak a készulékkel.
®© A haszndlé éltal végzendd tisztitdst és karbantartdst gyermekek
nem végezhetik, kivéve, ha elmdltak 8 évesek, és feligyelet alatt
dlinak.
®© A 8 évnél fiatalabb gyerekeket tavol kell tartani a késziléktdl és an-
nak csatlakozdvezetékétdl.
© A késziléket haztartdsi, ill. ahhoz hasonlé alkalmazdsi célokra ter-
veztik, példdul...
.. boltok, iroddk és mds kereskedelmi egységek konyhdiban dol-
gozd munkatdrsak szdmdra;
.. mezégazdasdgi ingatlanokban;
.. szblloddk, motelek és més lakdlétesitmények vendégeinek ki-
szolgdlasara;
... reggelizéhelyeken valé haszndlatra.
® Ne nydljon a készilék felforrésodott részeihez, példaul a
& sz0réhdz, a szlrétartdéhoz, a f6zéfejhez, a gézfivékdhoz
és a melegitdtalphoz. A gézfivékat és a szirétartét csak a
nyeliknél fogva szabad megfogni.
® Ne nyuljon a forré gézbe, ...
... amely a gézelvétel alatt (pl. a tejhabositdsndl) keletkezik.
... amely az eszpresszé fézése kdzben a f6zéfejbdl tavozik.
®© A készilék nem izemeltethetd kilsé idékapcsold éraval vagy kilén
tavvezérlé rendszerrel.
®© A presszdgépet, a csatlakozdvezetéket és a hdlézati csatlakozédu-
g6t nem szabad vizbe vagy més folyadékba meriteni.
® Ha a készilék csatlakozdvezetéke megséril, akkor azt a veszély
megel6zése érdekében cseréltesse ki a gydrtéval, szervizével vagy
més hasonléan képzett szakemberrel.
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® Tartsa be a tisztitdsrdl sz6l6 fejezet utasitdsait (Iasd |, Tisztitas” a ko-

vetkezd oldalon 308).

® Ugyelien arra, hogy ne keriljon folyadék a késziilék csatlakozbjé-

ba.

® Vegye figyelembe, hogy haszndlat utdn a fitéelem felilete még
meleg marad. A kévetkezé feliletek lehetnek még forrék haszndlat
utdn: sz0ré és szirdtartd, f6zéfej, gézfivdka és melegitétalp.

®© A késziléket haszndlat kézben nem szabad szekrénybe tenni.

® Vegye figyelembe a jelen Gtmutaté biztonsdgi utasitasait, mivel hi-
bés haszndlat esetén sérilések fordulhatnak eld.

VESZELY a gyermekekre
A nézve!
® A csomagoléanyag nem gyermekjé-
ték. A gyermekek nem jétszhatnak a
mdanyag zacskékkal. A zacskék fulla-
ddst okozhatnak.

VESZELY hézi- és haszon-
allatokra nézve, és az al-
taluk okozott veszély!
© Az elekiromos készilékek veszélyt je-
lenthetnek a hdzi- és haszondllatokra
nézve. Ezenkiviil az dllatok is kdrosit-
hatjdk a késziléket. Ezért alapvetéen
tartsa tavol az dllatokat az elektromos

készilékektd|.
A fellépé aramiités
VESZELYE!

® Ovja a készilléket a nedvességtdl, froc-
csend vagy csdpdgd viztél: ellenkezé
esetben dramités veszélye all fenn.

© A viztartalyt csak a MAX jelzésig sza-
bad feltslteni.

© Legkésdbb akkor iritse ki a csepegtetd
talcdt, amikor az Uszé ezt jelzi.

©® Amennyiben folyadék jutna a készilék-
be, azonnal hizza ki a hdlézati csatla-
kozédugét. Az Gjbéli Gzembe helyezés
elétt ellendriztesse a késziléket.

Nedvesség kovetkeztében
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A Aramiités VESZELYE!

©

Ne mikddtesse a késziiléket, ha a ké-
sziléken vagy a csatlakozévezetéken
l&thaté sérilések talalhaték, illetdleg,
ha a késziléket elézdleg leejtették.

A hélézati csatlakozédugét kizarslag
olyan szabdlyszerien felszerelt, {6l hoz-
zdférhetd, véddérintkezés csatlakozéal-
jzathoz csatlakoztassa, amelynek feszilt-
sége megfelel a készilék adatlapjén
feltuntetett értéknek. A csatlakozéaljzat-
nak a csatlakoztatdst kdvetden is kon-
nyen hozzdférhetének kell lennie.
Ugyelien arra, hogy a csatlakozéveze-
ték ne sériljdn meg éles peremek vagy
forré feliletek miatt.

A készilék a kikapcsoldsat kdvetden
még nincs levélasziva a hdlézati
aramellétasrél. Ehhez ki kell hiznia a
hélézati csatlakozét.

A készilék haszndlata sordn tgyeljen
arra, hogy a csatlakozévezeték ne
akadjon vagy csipédién be.

A hdlézati csatlakozédugé kihdzasakor
mindig a csatlakozédugét fogja, soha
ne a vezetéket.

Hozza ki a hdlézati csatlakozét a hals-
zati aljzatbdl:

- ha Gzemzavar lép fel

- ha nem haszndlja a presszégépet

- a presszdgép tisztitdsa eldtt

- vihar idején



© A veszélyek megelézése érdekében ne vé-
gezzen médositasokat a késziléken.

A Egési sériilések VESZELYE!

Ne érjen a késziilék forré alkatrészeihez.

@ Az eszpresszé fézése kdzben forré viz-
g6z tévozik a f6zéfejbdl. A f&z6fej még
a fézés utén is forrd. Ne fogja meg a fe-
delet, és semmiképpen ne tartsa a kezét
vagy mds testrészeit a vizgézbe.

© A gdzfivékaval valé munkandl forré
g6z és forré viz tavozik. A gézfivéka
igen felforrésodik. A gézfivékat csak a
méanyag fogantydndl fogja meg. Sem-
miképpen ne tartsa a kezét vagy mds
testrészeit a vizgézbe.

© Tej g6ézfivékaval valé habositdsandl:
ElGsz6r meritse a gézfivokat a tejbe,
mielétt elinditia a gézfunkcidt. Es dllitsa
le a gézfunkcidt, mieldtt kihizza a géz-

fovékat.
FIGYELMEZTETES anyagi
karokra!

© A készilék szilikon tapaddkorong-ldbak-
kal van felszerelve. Mivel a bitorok sz&-
mos kilénbsz8 festékkel és mianyaggal
vannak bevonva, és kiilonbdzé dpols-
szerekkel kezelik ezeket, ezért nem zar-
haté ki teljességgel, hogy az ilyen anya-
gok olyan alkotérészeket tartalmaznak,
amelyek a szilikonldbakat kérosithatjdk
és feloldhatjak. Adott esetben helyezzen
csUszdsmentes aldtétet a készilék ald.

© A presszdgépet kizarélag friss ivévizzel
szabad feltsltenil

© A fitéelem sérilésének elkerilése érde-
kében ne iizemeltesse a késziiléket, ha
nincs viz a viztartdlyban.

© A késziléket csak eredeti tartozékokkal
haszndlja.

© A késziléket stabil, egyenletes felile-
ten dllitsa fel.

© A kezelésnél (forrd) viz és géz, presszé-
kavé és kavédrlemény kerilhet az alé-
tétre. Ezért a késziléket viz- és héallo
feliletre kell helyezni.

O]

Ne haszndljon erds vagy sirolé hatésd
tisztitdszert.

Ne haszndlja a késziléket fagypont
alatt.

(O]

4. A csomag tartalma

presszégép

szUr6tarté 17

sz0rd egyszer( eszpresszéhoz 2
sz0ré dupla eszpresszéhoz 1
nyomdfej 9

teljes kezelési Otmutatd

_—

5. Kicsomagolas és

osszeszerelés

Tévolitson el minden csomagoléanyagot.

Ellendrizze, hogy megvan-e minden tar-

tozék, és azok sértetlenek-e. Adott eset-

ben tovdbbi tartozékokat taldlhat a

csomagoléanyagban.

3. Tavolitsa el a ragasztészalago-

& kat és matricdkat, de a mellette

lév6 figyelmezteté jelzéseket és
az adattdblét ne.

4. Tisztitsa meg mindegyik alkat-
részt az elsé hasznalat elétt (lasd
JTisztitds” a kovetkezd oldalon 308).

5. Keérjik, tavolitsa el a viztartaly
és a tartaly alatti késziilékcesat-
lakozé kozétti védokupakot, kii-
I6nben a készilék nem
muiké&dtetheto.

6. Helyezze a késziléket szdraz, vizszintes

és csUszdsmentes felijletre. Javasoljuk a

sima munkalapot, amelyen a tapaddko-

rong-ldbak meg tudnak tapadni.

N =

FIGYELMEZTETES anyagi karokra!

© Akezelésnél (forrd) viz és gz, presszé-
kavé és kavédrlemény kerilhet az alé-
tétre. Ezért a késziléket viz- és hédlls
feliletre kell helyezni.
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6.

A LED gyuruk kijelzései

A készilék elején lévd gombokndl a 3 LED gyiri 18/19/20 kildnbdzd izemdllapotokat
vagy programozdsi |épéseket mutat. A kévetkez6 tdblézatban taldlhaték a mindenkori je-
lentések. Vegye figyelembe, hogy a LED gyirik 3 véltozatban jelezhetnek:

- folyamatosan vilagitanak

- egyenletesen villognak

- ritmikusan villognak (3 villogds — sziinet — 3 villogds — stb.)

A LED gyiruik kijelzései

@18

19

@20

Jelentés

felvillan.

Az &sszes LED egymds utdn egyszer

Bekapcsolds utdn a készilék ondiagnosztikét hait
végre.

egyenletesen villognak

A késziilék felfit az eszpresszd f8zéséhez.

folyamatosan vilagitanak

A készilék készen dll az eszpresszé f6zésére.

villog

Egyszerl eszpresszé készil.

Forgékapcsolé 4 nyitva: Melegviz ellatds

— villog — Dupla eszpresszd készil.
— — villog | A készilék felfit a gézdléshez.
fol fo- o4l L . Py
— — OYAMAIO | A kaszijlék készen éll a g6zdlésre.
san vilagit
— — vilog  |Forgékapcsolé 4 nyitva: G8zolés
— — villog  |a vizkémentesité folyamat alatt

Az &sszes LED gyiri egymds utdn
felvdliva dupldn vi

llog.

A bedllitasok meni aktivélva van.

ritmikusan villognak

Teljesen dllitsa vissza a forgdkapesolst 4 OFF
éllasra.

A késziléknek le kell hilnie (pl. a gézoélés utan)

aktivalt gézfunkcidndl: A készilék automatiku-
san leh{lési médba kapesol. A gézfunkcid Gjbé-
li aktivaldsdhoz nyomja meg ismételten a

& 20 gombot.

Az &sszes LED folyamatosan vilagit

A késziléket vizkdmentesiteni kell.

Az 3sszes LED ritmikusan villog

Hibaiizenet a fitéelemmel kapcsolatban.
Forduljon a szervizkézponthoz.
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7. Eszpresszo készitése

- a legfontosabb
lépések
Mielétt a kdvetkezé fejezetekben megismer-
né az egyes elkészitési |épéseket az dsszes
tippel és triskkel, Gttekintést nydjtunk Onnek
azon |épésekrdl, amelyek a j6 eszpresszd
készitéséhez szikségesek:
1. Sz0r8 1/2 kivélasztdsa és behelyezése
2. Csésze, szir6 1/2 és f6z8fej 14 elé-
melegitése (6blités)
3. Szlrétartd 17 és sziré 1/2 szdritdsa
4. Kavédrlemény mérése, egyengetése és
lenyomdsa (nyomkodds)
5. Maradék kavéérlemény eltévolitasa a
szélérdl
6. Szirétarté 17 behelyezése
7. Egyszer( vagy dupla eszpresszé extra-
dlésa
8. Kivdnsdg szerint: Tej habositdsa

8. Elokészités

8.1 Viztartaly feltoltése

FIGYELMEZTETES anyagi karokra!
© A viztartalyt 6 kizdrélag friss, hideg
ivévizzel szabad feltdltenil

MEGJEGYZES: A viztartdly 6 alatti mélye-
désben viz gydlik dssze. Tavolitsa el rend-
szeresen szdraz, tiszta kenddvel.

Minden nap haszndljon friss vizet.
1. Fellrdl vegye ki a viztartdlyt 6.

2. Nyissa fel a viztartdly 6 fedelét 5.

3. Szikség esetén engedie le a maradék
vizet a viztartélybdl 6, és t8bbszdr ala-
posan Sblitse ki a viztartalyt tiszta viz-
zel.

4. Tolise fel a viztartdlyt 6 friss, hideg ve-

zetékes vizzel legaldbb a MIN és leg-
feliebb a MAX jelolésig.

5. Helyezze vissza a viztartalyt 6 a gép-

be. Vegye figyelembe, hogy a viztartd-
lyon lévé két kampét be kell helyezni a
készilék hétoldaldn 1évd tartéba.
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6. A viziartdlynak 6 lent megfeleléen il-

leszkednie kell. Esetleg kissé nyomia le.

N

7. Zarja vissza a viztartdly 6 fedelét 5.

Viz utantéltése

FIGYELMEZTETES anyagi kéarokra!

© A fitéelem sériilésének elkeriilése érde-
kében ne iizemeltesse a késziiléket, ha
nincs viz a viztartdlyban 6.

Mindig tgyeljen arra, hogy a viztartaly 6
legaldbb a MIN jelzésig fel legyen télive.
A feltoltéshez a viztartdlyt 6 a készilékbe
behelyezve lehet hagyni.

1. Nyissa fel a viztartdly 6 fedelét 5.

2. Toltse fel a viztartdlyt 6 legfeliebb a
MAX jeldlésig friss, hideg csapvizzel.

3. Zarja vissza a vizfartaly 6 fedelét 5.

8.2 Sziro behelyezése/
cseréje

Az eszpresszégéphez két sz(rd tartozik:

Szir6 dupla eszpres-
széhoz 1

Sziré egyszer(
eszpresszéhoz 2

Matrica az alsé oldalon:

1-cup (1 csésze) ] 2-cup (2 csésze)
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Sziré behelyezése

1. Vdlassza ki a kivant szirét 1 vagy 2.

2. Nyomija bele a szirét 1/2 a szirétar-
téba 17. Ez egy kicsit nehéz, mert a
szlirének szorosan kell lnie a szirétar-
téban.

Szuro eltavolitasa
Mivel a szird 1/2 szorosan Ul a szirétarté-
ban 17, egy apré trikk segithet eltdvolitani:

1. Tegye a be nem helyezett sz(rét 1/2 a
sz(rétarté 17 peremén lévé rovatkd-
ba 16, ahogy az dbrdn lathaté.

2. Ennek a szirdnek a segitségével emelje
ki a mésikat a szirétartébdl.

8.3 Csatlakoztatas és be-/
kikapcsolas

A Aramiités VESZELYE!

© A hdlézati csatlakozét kizarélag !
hozzé4férhetd, védéérintkezés csatlako-
zéaljzatra csatlakoztassa, melynek fe-
sziltsége megfelel a készilék
adatlapjdn feltintetett értéknek. A csat-
lakozéaljzatnak a csatlakoztatast kdve-
t8en is j6l hozzdférhetdnek kell lennie.

A be-/kikapcsolénak (1) 8 két pozicidja
van:
- kissé benyomva = bekapcsolva
- kissé kifelé &llva = kikapcsolva
1. Ellendrizze, hogy a be-/kikapcso-
16 (V) 8 ki van-e kapcsolva.



2. Allitsa a forgékapcsolét 4 teljesen OFF

dallésra.
OFF ’

/s

3. Dugja a hdlézati csatlakozédugét 7 a
csatlakozéaljzatba.
4. Nyomja meg a be/ki kapcsolét (V) 8.
- Az 6sszes LED gyirg 18, 19, 20
egymds utén egyszer felvillan.
- A LED gy(rik 18, 19 egyenletesen
villognak. A készilék melegszik.

MEGJEGYZES: Ha a LED gyirik 18, 19
ritmikusan villognak, akkor esetleg dllitsa a
forgokapesolét 4 teliesen OFF dllasba.

Ha a LED gyirik 18, 19 folyamatosan vilé-

gitanak, akkor a készilék izemkész.

5. A kikapcsoldshoz nyomja ismételten
meg a be-/kikapcsolét (1) 8. Az 6sszes
LED gyGri 18, 19, 20 elalszik.

MEGJEGYZESEK:

®  Ha a presszdgép hosszabb ideig izem-

kész dllapotban van, idénként Gjbél fel-
ft. A LED gyGrik 18, 19 révid ideig
villognak.
Vérja meg, amig a LED gyGrik 18, 19
ismét folyamatosan vildgitanak.

* A presszdégép automatikusan kikapesol,
ha 30 percig nem nyomnak meg egyet-
len gombot sem.

8.4 Keszilék atoblitése

Ha pl. egy nap nem haszndlta, vagy amikor
elsé alkalommal helyezi izembe a készilé-
ket, akkor azt javasoljuk, hogy &blitse &t
egyszer, hogy a vezetékeket friss vizzel tolt-
se fel.

Elsfeltétel: A készilék izemképes. A LED

gyurik 18, 19 folyamatosan vildgitanak.

1. Toltson friss vezetékes vizet a viztartaly-
ba 6.

2. Helyezze az edényt a gézfivéka 10
ala.

3. Allitsa a forgékapcsolét 4 a(z) b / &
szimbdlum irdnydba, és folyasson 4t
kb. 100 ml vizet.

A LED gyird 18 villog. A gép ritmiku-
san vizet pumpdl a késziléken at.

4. Allitsa vissza a forgékapcsolét 4 OFF
éllasra.

5. Vérjon, amig a LED gyirik 18, 19 fo-
lyamatosan vilégitanak.

6. Helyezzen egy edényt a f6z6fej 14
ald, és nyomja meg a(z) T2% 19 gom-
bot a f&zéfej 6blitéséhez.

7. Amikor a folyamat befejezédstt, a LED
gyirtk 18, 19 ismét folyamatosan vilé-
gitanak.

MEGJEGYZES: amikor el8szér helyezi
tizembe a késziléket, f6zzén kb. 5 csésze
eszpresszdt, és ontse ki. Az elsd csészék
még nem annyira izletesek.

8.5 Csésze elomelegitése

Amikor a készilék izemkész, a melegito-

talp 3 felmelegszik.

o Az eldmelegitéshez helyezze a csészé-
ket a melegitétalpra 3.

Alternativaként haszndlhatia azt a csészét
az 6blitéshez, amelyet el6 szeretne melegi-
teni. Igy egy munkalépésben elé tudja me-
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legiteni a f6z&fejet 14, a sz(rét 1/2, a
szUrotartdt 17 és a csészét.

Egy mésik lehetdség, ha a gézfivoka-
bél 10 (lasd ,Forré viz vétele” a kdvetkezd
oldalon 303) kidramlé gézzel melegiti fel.

8.6 Szuro és fozofej
elomelegitése (oblités)

Minden f6zés eldtt kdzvetleniil &blitse &t for-
ré vizzel a szirét 1/2 és a f8zéfejet 14. A
sz(r6 és a f8zéfej eldmelegitése (blités) jo-
vitjia az eszpresszé izét.

MEGJEGYZES: Ha kdzvetlenill egymas
utdn tobb eszpresszét készit, akkor az &bli-
tés csak az elsd eszpresszé eldtt szikséges.

Elsfeltétel: A készilék Gzemképes. A LED
gytrik 18, 19 folyamatosan vilagitanak.
1. Helyezze be a szirétartét 17 a kiva-
lasztott sz(rével 1/2 kavédrlemény nél-
kil a f6zdfej 14 alé.
- Helyezze be a szirétartét 17 a fo-
gantyval igy: V¥ uf.
- Forditsa a szirétarté 17 fogantydjat
jobbra a(z) ¥ @ szimbélumig.

2. Helyezzen egy csészét a sz(rétar-
t6 17 alé.

3. Nyomja meg a T2 19 gombot.
- A LED gy(ri T2 19 villog.

- A LED gyiri &2 18 elalszik.
- Forré viz folyik a szirétartén 17 ke-
resztil a csészébe.
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4. Amikor a folyamat befejezddétt, a LED
gyurtk 18, 19 ismét folyamatosan vilé-
gitanak.

5. Forditsa a szlrétarté 17 fogantydjat
balra a(z) ¥ u® szimbdlumig, és lefelé
vegye ki.

6. Az elémelegitéshez hagyja a forré vi-
zet a csészében, és kozvetlenil a fézési
folyamat elétt dntse ki.

7. Szdritsa meg a szirétartét 17 a szliro-
vel 1/2.

9. Kavéorlemény
merese és
lenyomasa

MEGJEGYZESEK:

e A kavédrlemény vésdrlasakor igyeljen
arra, hogy az &rlés finomsaga megfele-
1& legyen sz(rétartés gépek szdmdra.
Finom &rlési legyen. Ez gyakran meg
van adva a csomagoldson.

* Az egyszer( eszpresszd készitéséhez
kb. 7-9 g kavéérlemény szikséges, a
dupldhoz kb. 14-18 g.

A lenyomds célja, hogy a kavédrlemény
egyenletesen legyen témoritve a sz(iré-
ben 1/2. A k&véérlemény feliletének egye-
nesnek és repedésektél mentesnek kell
lennie, hogy a viz egyenletesen nyomédjon
4t a kavédrleményen az extrahdlésndl. A re-
pedések vagy vékony részek miatt a viz
gyorsabban 16r utat (,channeling”) - az iz
rovdsdra.
1. Annyi kévéérleményt tegyen a sz(iré-
be 1/2, hogy kissé pdposan legyen
megtdlive.




2.

Egyenletesen oszlassa szét a kdvéérle-
ményt a szirében 1/2, de ne nyomja
le. Ehhez kissé itdgesse a sz(rétar-
t6t 17 a munkalaphoz, és pl. egy teds-
kandllal nyomds nélkil oszlassa el.

Most helyezze a nyoméfejet 9 fentrdl
egyenesen a kavédrleményre. Egyenle-
tesen nyomija le a kdvé&rleményt, amig
korilbelil a MAX jelslésig nem ér a
sz(rében 1/2.

MEGJEGYZESEK:

az egyenletes nyomds fontosabb, mint
az erés nyomds!

A nyomds optimdlisan kb. 15 kg. Ezt
egy személymérleggel gyakorolni tud-
a.

A repedések elkerilése érdekében: a
nyomds ut@n soha ne Ustdgesse a szi-
rétarté 171

Ovatosan emelje le a nyoméfejet 9.
Tordlie le a kavédrleményt a szird 1/2
peremérdl.

10. Eszpresszo fozése

SERULESVESZELY és égési sé-

rilések kockazata!
Az eszpressz6 f6zése kdzben forré viz-
g6z tavozik a fézéfejbdl 14. A f8zéfej
még a fézés utan is forré. Ne fogja
meg a fedelet, és semmiképpen ne tart-
sa a kezét vagy mds testrészeit a viz-
gézbe.

MEGJEGYZESEK:

Ha magasabb edényt szeretne haszndl-
ni, akkor a csepegtetéracsot 13 vegye
le, és helyezze az edényt kdzvetlenil a
csepegteté télcdba 12.

A készilék eléforralé funkciéval rendel-
kezik. Ezért a készilék az eszpresszd
lef6zése el6tt elészor egy kis szinetet
tart.

10.1 Egyszeru eszpresszo

extrahalasa

Elsfeltétel: A készilék izemképes. A LED
gyGrik 18, 19 folyamatosan vilagitanak.

1.

2.

Az egyszer(i eszpresszéhoz haszndlja
a(z) szlrét 2.

Helyezze be az el8készitett szirétar-
t6t 17 a fogantyoval a(z) ¥ o a f626-
fei 14 dl4.

Forditsa a szrétarté 17 fogantydjat
jobbra a(z) ¥ @ szimbdlumig. A sziré-
tarténak szorosan kell illeszkednie.
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4. Allitsa az elémelegitett csészét a sz(iré-
tarté 17 kifolyécséve ald.
5. Nyomja meg a &2 18 gombot.

- A LED gyiri & 18 villog.

- A LED gy(ri T2 19 elalszik.
- Az eszpressz6 lassan folyik bele a
csészébe, és automatikusan ledll.
6. Ha meg szeretné szakitani a folyama-

tot, akkor nyomja meg ismételten a(z)
7 18 gombot.

MEGJEGYZES: Az egyszer(j eszpresszé-
hoz valé tarolt vizmennyiséget médositani
lehet (I4sd ,Eszpresszé mennyiségének iga-
zitdsa” a kévetkezd oldalon 307).

7. Amikor a folyamat befejezédstt, a LED
gyirtk 18, 19 ismét folyamatosan vilé-
gitanak.

8. Forditsa a szirétartd 17 fogantydjat
balra a(z) ¥ u® szimbdlumig, és lefelé
vegye ki.

9. Utdgesse ki a kdvéérleményt a(z) szird-
bél 2, és dartalmatlanitsa a biohulladék-
kal. A maradvényokat egy tedskandllal
el tudja tévolitani.

10. Tisztitsa meg a(z) szirét 2 és a sziré-
tartét 17, és szdritsa meg.

10.2 Dupla eszpresszoé
extrahdlasa

Elsfeltétel: A készilék Gzemképes. A LED

gytrik 18, 19 folyamatosan V||c1g|tc1nc1k

1. Adupla eszpresszéhoz vagy két csésze
eszpresszéhoz haszndlja a(z) szirét 1.

2. Helyezze be az el8készitett szirétar-
tét 17 a fogantyoval a(z) ¥ o a f6z6-
fej 14 alé.
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3. Forditsa a szirétarté 17 fogantydjat
jobbra a(z) ¥ @ szimbdlumig. A sziré-
tarténak szorosan kell illeszkednie.

4. Allitson egy vagy két elémelegitett csé-
szét a szUrétarté 17 kifolyécsdve ald.
5. Nyomja meg a T2 19 gombot.
- A LED gyiri T22 19 villog.
- A LED gyirt &Z 18 elalszik.
- Az eszpresszé lassan folyik bele a
csészékbe, és automatikusan ledll.
6. Ha meg szeretné szakitani a folyama-
tot, akkor nyomja meg ismételten a(z)

2% 19 gombot.

MEGJEGYZES: A dupla eszpresszéhoz
valé tarolt vizmennyiséget médositani lehet
(lasd ,Eszpresszé mennyiségének igazitd-
sa” a kovetkezd oldalon 307).

7. Amikor a folyamat befejezédétt, a LED
gyirik 18, 19 ismét folyamatosan vilé-
gitanak.

8. Forditsa a szirétartd 17 fogantydjat
balra a(z) ¥ wk® szimbélumig, és lefelé
vegye ki.

9. Utdgesse ki a kavéérleményt a(z) sz(ré-
bél 1, és drtalmatlanitsa a biohulladék-
kal. A maradvényokat egy tedskandllal
el tudja tavolitani.

10. Tisztitsa meg a(z) szirét 1 és a szird-
tartét 17, és szdritsa meg.



11. Tippek a tokéletes
eszpresszohoz

Nem mindig sikeril tokéletes eszpresszét ké-
sziteni. Ezért nyugodtan kisérletezzen egy
kicsit, amig az eredmény megfelel az On iz-
lésének. Néhény tipp, hogy mire Ugyeljen
kézben:

* a kévédrlemény mindségében és
izében nagy kilénbségek vannak. Pré-
baljon ki kilénbdzé fajtékat.

e A kdvédrlemény vésarldsakor tgyelien
arra, hogy az érlés finomsédga megfele-
16 legyen szirétartés gépek szdmdra.
Finom é&rlésG legyen. Ez gyakran meg
van adva a csomagoldson.

* Egyszerre csak egy pontot véltoztasson
meg, mint példdul a nyomdst a lenyo-
mésndl, vagy csak a kavédrlemény
mennyiségét, hogy kdvetni tudja ezen
valtoztatas hatdsdt.

o Atdkéletes extrahalast a kévetke-
z8 pontokrdl ismeri fel:

- Az extrahdldshoz kb. 30 mdsodperc
szikséges.

- az eszpressz6 lassan folyik bele a
csészébe.

e  Atdl kevés extrahalast arrdl ismeri
fel, hogy az eszpresszé gyorsan folyik
bele a csészébe. Vizes iz{, esetleg kis-
sé savanyd is.

Megoldas:
- ellendrizze, hogy a kdvésrlemény
elég finomra &ralie.

- Tegyen hozzé tobb kavéérleményt.

- Ugyelien a ké&védrlemény egyenletes
tdmoritésére repedések nélkil.

- A lenyomdsndl fejtsen ki nagyobb
nyomdst.

* A tGlzott extrahalast arrdl ismeri
fel, hogy az eszpresszé csak lassan
csepeg bele a csészébe, és keser( ize
van.

Megoldds:
- haszndljon kevesebb kavéérleményt.
- A lenyomdsndl ne fejtsen ki akkora
nyomdst.

¢ Akilénbdzd eszpresszé fajtdkhoz ki-
[6nb6z& vizhdmérséklet szikséges az
optimdlis iz kifejtéséhez. Sététebb pér-
kolésnél a hémérsékletnek inkdbb ala-
csonyabbnak kell lennie, vilégosabb
porkdlésnél inkabb magasabbnak.

® Rendszeresen tisztitsa meg a presszé-
gépet. A kdvémaradvdanyok vagy az el-
t6médott pérusok megvdltoztatidk az
izt.

¢ Mindig friss, nem til kemény vezetékes
vizet haszndljon. H a vezetékes viz ke-
mény, akkor haszndlhat sz{rt vizet egy
kereskedelemben kaphaté vizszirébél.

12. Forro viz vétele

A Egési sérilések VESZELYE!

© A gézfivékaval 10 csével valé munks-
ndl forré géz és forré viz tavozik. A
g6zfovéka igen felforrésodik. A gézfi-
vokat csak a mianyag fogantyindl fog-
ja meg. Semmiképpen ne tartsa a kezét
vagy mds testrészeit a vizgézbe.

A gézfovéka 10 felett forrd vizet (kb.
80 °C) lehet venni, példaul Americano ké-
véhoz vagy csészék eldmelegitéséhez.

A gézfivéka 10 ide-oda forgathaté.
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Elsfeltétel: A készilék Gzemképes. A LED
gytrik 18, 19 folyamatosan vilégitanak.
1. Helyezze az edényt a gézfivéka 10
ald.
2. Allitsa a forgékapesolst 4 a(z) b / &
szimbdlum irdnydba.
- ALED gyiri & 18 villog.

- A LED gyGri T22 19 elalszik.
- Forré viz folyik a gézfovékabdl 10.
3. Fejezze be a folyamatot, ehhez dllitsa

vissza a forgékapcsolét 4 OFF dllasba.

Ha a LED gyirik 18, 19 villognak, akkor a
készilék felmelegszik.

Ha a LED gyérik 18, 19 folyamatosan vild-

gitanak, akkor a készilék Gijbél készen 4l
eszpressz6 fézésére.

MEGJEGYZES: a forré viz vételének maxi-

mdlis ideje 120 mdasodperc. Majd a funkcié
automatikusan ledll. Allitsa vissza a forgs-
kapcsolét 4 OFF dllasra. Azutdn a funkciét
0jbdl haszndlni tudja.
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13. Tej habositasa

A Egési sérilések VESZELYE!

© A gézfivékaval 10 csével valé munkd-
ndl forré géz és forré viz tavozik. A
gézfovéka igen felforrésodik. A gézfo-
vokét csak a mianyag fogantyindl fog-
ja meg. Semmiképpen ne tartsa a kezét
vagy mds testrészeit a vizgbzbe.

© Tej gézfivékaval 10 vald habositdss-
ndl: Elész6r meritse a gézfivokdt a tej-
be, mielstt elinditia a gézfunkciét. Es
éllitsa le a gbzfunkciét, mieldtt kihdzza
a gézfivokat.

A gézfivékaval 10 tud tejet habositani. Ezt

kicsit gyakorolni kell.

Tlppek
prébalion ki kilénbdzé gyartdkisl szar-
mazé tejet.

¢ A magasabb fehérjetartalmd tej jobban
habosodik.

* A magasabb zsirtartalomtél kréme-
sebb lesz a hab.

¢ Mindig hideg (kb. 5 °C-os) tejet hasz-
ndljon a hiitészekrénybdl.

* Habositaskor a tej nem forrhat fel. A
magasabb hémérsékletek megvdltoztat-
idk az izt, és emiatt a tejhab szétesik.
Viszonyitési alap: fém kanna esetén ak-
kor megfeleld a hémérsékletet, ha a
kanna oldalfalai tdl forrék ahhoz, hogy
a kézben lehessen tartani.

® Ne vdrjon 4l sokdig, amikor a tej ha-
bos. Kilénben a tejhab egy része széte-
sik.

Elsfeltétel: A készilék izemképes. A LED

gyirik 18, 19 folyamatosan vildgitanak.

1. Toltse fel az edényt hideg tejjel legfel-
jebb feléig.

2. Nyomja meg a & 20 gombot.

- ALED gylrG > “‘ 20 villog.
- A készilék felme|e952|k a gbzterme-
léshez.



3. Ha a készilék készen 4ll a géztermelés-

re, akkor a LED gyGri ¢ 20 tartésan
vilagit.

MEGJEGYZES: Ha a készilék készen dll a

gdbztermelésre, akkor gyorsan dolgozzon to-

vdbb. Kiilénben a készilék révid idé milva
leh{lési médba kapesol (a LED gyd-

rik 18, 19 ritmikusan villognak). Ez a tdl-

melegedés elleni védelmi funkcié. Ebben az
esetben a gézfunkcié ismételt aktivalasahoz
nyomja meg Gjbdl a & 20 gombot.

4. Tartson egy mésik edényt a gézfové-

ka 10 al4, és forditsa el a forgdkapeso-
16t 4 a(z) szimbdlum irdnydba d / £y .

- A LED gyirg & 20 villog.
- Géz dramlik k|

5. Hagyja kigramlani a gézt, majd dllitsa
le, ehhez dllitsa a forgékapcsolét 4
OFF éllasba.

6. Meritse a gbzfivékat 10 a tejbe, és is-
mét dllitsa a forgdkapcsolét 4 a(z)
szimbdlum irdnydba %/ &y .

Tlppek
a gézfovékat 10 csak alig a felszin
ald meritse, hogy levegd keriljén a
tejbe (,beviteli f&zis").

- Ne kézépen, hanem oldalt meritse
be, hogy 8rvény keletkezzen.

7. Amikor a tej mennyisége lathatéan na-
gyobb (kb. 50%), meritse mélyebbre a
gdzfuvokat 10. Az érvénynek meg kell
maradnia. Most a légbuborékok fino-
mabban eloszlanak (,eloszlési fazis”).

8. Amikor a tejhab kivant dllagivé valik,

éllitsa a forgékapcsolét 4 OFF dllasba.

MEGJEGYZES: A géztermelés maximdlis
ideje 6sszesen 120 mésodperc. Majd a
funkcié automatikusan ledll. Allitsa vissza a

forgdkapcsoldt 4 OFF dllasra. Ezutdn a ké-

szilék lehilési médba kapesol (a LED gy(-
rik 18, 19 ritmikusan villognak).

9. A tejhabot a lehetd leggyorsabban te-
gye az eszpresszéhoz.

10. Minden tejhabositds utén tiszta ruhé-
val azonnal trélie le a gézfovokat 10
a tejmaradvényok eltévolitdsa érdeké-
ben.

11. Még egyszer éllitsa a forgékapcsolét 4
réviden a(z) b/ & szimbélum iranyd-
ba, amig géz nem tévozik. gy eltavolit-
ja a tejmaradvényokat a gézfivéka 10
belsejébdl.

12. A végén dllitsa a forgdkapcsolét 4
OFF 4llasba.

- ALED gyiri ¢ 20 folyamatosan vi-
lagit.
13. Nyomija meg a ¢ 20 gombot.
- ALED gyirG & 20 elalszik.
- A LED gy(rik '|8 19 ritmikusan vil-
lognak.
- A készilék lehdl.
Ha a LED gyirik 18, 19 folyamatosan vilé-
gitanak, akkor a készilék Gijbél készen 4l
eszpresszé f&zésére.

MEGJEGYZES: Ez a lehilési folyamat né-
hény percig fart. Ha gyorsabban szeretne
presszékavét késziteni, akkor forré viz véte-
lével felgyorsithatja a lehdlési folyamatot:
1. Mialatt a LED gydrik 18, 19 ritmiku-
san villognak, forditsa el a forgékap-
csolét 4 afz) I/ &y szimbdlum
irdnydba.
- ALED gyird & 18 villog.
- El&szor géz, majd viz dramlik ki, vé-
gl a folyamat ledll.

2. Ha a LED gyirik 18, 19 ismét ritmiku-
san villognak, akkor dllitsa vissza a for-
gokapcsolét 4 OFF dllasba.

A LED gyirik 18, 19 folyamatosan vilagi-

tanak. A készilék készen dll az eszpresszé

fozésére.
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14. Beadllitasok

A presszégépen kiilonbdzé bedllitasokat le-

het végezni. A legtdbb bedllitdshoz elészér
meg kell nyitni a ment.

14.1 Meni megnyitasa

Elsfeltétel: A készilék Gzemképes. A LED

gyuruk 18, 19 folyamatosan V||c1g|tc1nc1k
Tartsa a(z) & 20 gombot kb. 5 mé-
sodpercig Ienyomvc amig a 3 LED

gyird 18, 19, 20 egymds utdn felvalt-

va dupldn villog. Most elvégezheti a
bedllitdsokat a kévetkezd fejezetekben
leirtaknak megfelelen.

MEGJEGYZES: Ha kb. 30 mdsodpercig
nem nyom meg semmit, akkor a folyamat
mentés nélkil megszakad.

14.2 Vizkeménység

Mint minden forré vizes készilék, ezt a pres-

szégépet is rendszeresen vizkémentesiteni
kell. A vizkd lerakédik a készilék belsejé-
ben és a kis nyilasokban (pl. a gézfive-
kén 10). Ez zavarja a funkcidkat, és hosszo
tavon art a késziléknek.

A gép automatikusan meghatdrozza a vizks-
mentesités idSpontjat. Amikor eléri ezt az idé-

pontot, az &sszes LED gyirG 18, 19, 20
folyamatosan vilagit. llyenkor nem tud to-

vébb dolgozni a készilékkel. Elészor vizks-

mentesiteni kell.
Ahhoz, hogy a vizkémentesités megfelelé

idépontban térténjen, a vizkeménység bedl-

litdst a vezetékes vizhez tudja igazitani. A
vezetékes vizre vonatkozé informdcidkat a
vizmivektd| kaphat (pl. az internetes olda-
lon). Ha szirt vizet hasznél, akkor a vizke-
ménységet ehhez tudja igazitani. Ehhez

vegye figyelembe a vizsz(ré gyarté adatait.

Hdarom keménységi fok k&zil vélaszthat:
lagy, kdzepes, kemény.
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A késziilék kiszdllitasakor az elézetes bedl-
litds a kemény.

A vizkémentesitsre vonatkozé 6sszes infor-
mécié a ,Vizkdmentesités” a kdvetkezd ol-
dalon: 310 fejezetben talalhaté.

Elsfeltétel: A meni meg van nyitva. A 3 LED
gyirG 18, 19, 20 egymds utdan felvéliva
duplén villog.

1. Nyomja meg a T22 19 gombot.

A LED gyUirik 18, 19, 20 egyszer rovid
ideig kijelzik az aktudlis keménységi fokot:

Keménységi| . - .
fok); 9 lagy |kdzepes|kemény

@ X X X

— X X

@ — — X

2. Ha a LED gyirik felvéliva a kilénbszd
erésségi fokozatokat mutatjdk, akkor
nyomija meg a kivant erésségi fokozat
gombijat:

Kemfeol;():segl lagy |kozepes|kemény

@ X

@ X

@ X

Ha a LED gyiri T2 19 3-szor villog, ak-
kor az 4j bedllitds mentésre ker(lt.

14.3 Eszpresszo
homeérséklete
A viz hémérséklete az eszpresszd extrahdlé-

sandl médosithatd, hogy a kilonbszé kévé-
fajtdkhoz és az On izléséhez lehessen



igazitani. Sététebb porkslésnél a hdmérsék-

letnek inkdbb alacsonyabbnak kell lennie,

vildgosabb pérkalésnél inkdbb magasabb-
nak.

Hdarom keménységi hdmérséklettartomdany

kézil vélaszthat: alacsony, kézepes, forré.
A késziilék kiszdllitasakor az el8zetes bedl-
lités a kdzepes.

Elsfeltétel: A meni meg van nyitva. A 3 LED
gyurG 18, 19, 20 egymds utdn felvdliva
duplén villog.

1. Nyomija meg a & 18 gombot.

A LED gy(rik 18, 19, 20 egyszer rdvid
ideig kijelzik az aktudlis hémérséklettarto-
mdnyt:

Homérséklet-

. forré
tartomany:

alacsony |kézepes

@ X X X

— X X

@ — - X

2. Ha a LED gy(rik felvéltva a killénbdzé
hémérséklet fokozatokat mutatidk, ak-
kor nyomja meg a kivant hémérséklet
fokozat gombijat:

Homérséklet-

tartomany: forro

alacsony |kdzepes

@ X

X

@ X

Ha a LED gyiri & 18 3-szor villog, akkor
az 0j bedllitds mentésre kerdlt.

14.4 Eszpresszo
mennyiségének
igazitasa

MEGJEGYZES: A lefézott eszpresszb men-
nyiségét a kdvéérlemény mennyisége és 16-
méritése is befolydsolja.

Ezzel a meméria funkciéval a lef6z&tt eszp-
ressz6 mennyiségét a csészékhez és az izIé-
séhez tudja igazitani. A bedllitas kozvetve
az elkészitési iddn keresztil torténik.

MEGJEGYZES: Az elkészitési ids 20 és
75 mésodperc kdzétt lehet. Ha révidebb
vagy hosszabb idét valaszt, akkor az el6z6-
leg elmentett id6 megmarad.

Egyszeru eszpresszo

Elsfeltétel: A készilék izemképes. A LED

gyurtk 18, 19 folyamatosan vilégitanak.

1. Készitse eld az egyszer( eszpresszé-
hoz valé szirdt 2, szirétartét 17 és ké-
véSrleményt, és fogja be a szirdtartét a
f6zéfej 14 ald.

2. Allitsa a kivént eszpressz6 csészét a fé-
zéfej 14 ald.

3. Tartsa lenyomva a &7 18 gombot. Az
eszpressz6 f6zése elkezdédik.

4. Ha a LED gylri T2 19 gyorsan vil-
log, és a kivant mennyiség lefétt, akkor
engedije el a &7 18 gombot.

A folyamot |eé||

Ha o LED gyuru 18 3-szor felvillan, ak-

kor az egyszer( eszpresszé fézési ideje

mentésre ker(lt.

Ha a LED gyirik 18, 19 folyamatosan vilé-

gitanak, akkor a készilék ismét izemkész.
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Dupla eszpresszo

Elsfeltétel: A készilék Gzemképes. A LED

gytrik 18, 19 folyamatosan vilégitanak.

1. Készitse el6 a dupla eszpresszéhoz
vald szirét 1, szirétartét 17 és kavédr-
leményt, és fogja be a szirétartét a f6-
zéfej 14 ald.

2. Allitsa a kivant eszpresszé csészé(ket a
fézdfej 14 alé.

3. Tartsa lenyomva a T22 19 gombot.
Az eszpressz6 fézése elkezdddik.

4. Ha a LED gydri & 18 gyorsan villog,
és a kivant mennyiség lefétt, akkor en-
gedije el a T2 19 gombot.

A folyamat ledll.

Ha a LED gylr§ T2 19 3-szor felvillan, ak-

kor a dupla eszpresszd f8zési ideje mentés-

re kerilt.

Ha a LED gyirik 18, 19 folyamatosan vila-

gitanak, akkor a készilék ismét izemkész.

14.5 Visszaadllitas a gyari
bedllitasokra

Ezzel a funkciéval az dsszes bedllitdst vis-
sza tudja dllitani a gyéri bedllitasokra.

Elsfeltétel: A meni meg van nyitva. A 3 LED
gylri 18, 19, 20 egymds utdn felvdliva
dupldn villog.

1. Helyezze az edényt a gézfivoka 10
ala.

2. Forditsa a forgékapcsolét 4 a(z)

d% / & szimbélum irdnydba.

3. Nyomja meg a 7 18 gombot.

A 3 LED gy(irG 18, 19, 20 t3bbszdr egy-

szerre villog. A bedllitdsok visszadlltak a

gydari bedllitésokra.

4. Ha a LED gyGrik 18, 19 ritmikusan vil-
lognak, akkor forditsa vissza a forgé-
kapcsolét 4 OFF éllasba.

Ha a LED gyirtk 18, 19 folyamatosan vild-

gitanak, akkor a készilék ismét Gzemkész.
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15. Tisztitas

A Aramiités VESZELYE!
© A presszégépet és a csatlakozdvezeté-
ket a hdlézati csatlakozéval 7 nem sza-
bad vizbe vagy mds folyadékba
meriteni.
SERULESVESZELY és égési sé-
rilések kockazata!
© A presszégép alkatrészei és tartozékai
haszndlat kézben nagyon felforrésod-
nak. Varja meg, amig lehdlnek, csak ez-
utan kezdje el a fisztitdst.

FIGYELMEZTETES anyagi karokra!
©® Ne haszndljon erds vagy sirolé hatdsd
tisztitészert.

MEGJEGYZESEK:

o Atermék kdvetkezé tartozékait lehet
mosogatégépben vagy kézzel moso-
gatni:

- a sziréket 1/2

o A kovetkezd kiegészitéket kézzel is le-
het mosogatni enyhe mosogatészerrel:
- a viztartalyt 6 a fedéllel 5
- a csepegtetéracsot 13
- a csepegtetd tdlcat 12
- a szlrétartét 17
- a gbzfivéka csészajat 10
- a nyoméfejet 9

® Az eszpresszé izét negativan befolyd-
solja, ha azokon a tartozékokon, ame-
lyek vizzel, eszpresszéval vagy tejjel
érintkeznek, mosogatészer maradvé-
nyai taldlhaték. Ezért alaposan 6blitse
le ezeket az alkatrészeket tiszta vizzel,
ha mosogatészeres tisztitdsra van szik-
ség.




Minden eszpresszé utan

1. Vegye le a szarétartét 17 a fézéfe-
jrél 14.

2. Utsgesse ki a kévédrleményt a(z) sziré-
bsl 1/2, és artalmatlanitsa a biohulla-
dékkal. A maradvanyokat egy
teaskandllal el tudja tévolitani.

3. Oblitse 4t a(z) szirét 1/2 és a szird-
tartét 17 forrd viz alatt, és szdritsa
meg.

Minden tejhabositas utan

MEGJEGYZES: mindig iigyelien arra,
hogy a gézfivéka 10 nyildsa tiszta marad-
jon. A le nem mosott tejmaradvanyok nem-
csak nem higiénikusak, hanem a kis nyilast
gyorsan el is tdmithetik.

2. Felfelé hizza ki a csepegtetd talcat 12.

3. Uritse ki és kézzel fisztitsa meg ezeket a
tartozékokat kimélé mosogatészerrel.

4. Szdritson meg minden alkatrészt, mi-
elétt visszahelyezi Sket.

Naponta

1. Tiszta ruhdval t6rélie le a gézfive-
két 10 a tejmaradvényok eltavolitasa
érdekében.

2. Még egyszer dllitsa a forgdkapcsolét 4
réviden a(z) %/ & szimbélum iranyé-
ba, amig g6z nem tdvozik. Igy eltavolit
ja a tejmaradvdnyokat a gézfivéka
belsejébél.

Csepegteté talca

Ha az 0sz6 11 lathatéva vdlik (lésd dbra),
akkor ki kell Uriteni a csepegteté talcét 12.
Minden esetben naponta egyszer tisztitsa
meg a csepegtetd tdlcat.

1. Vegye le a csepegtetd 13 télcat.

A Aramiités VESZELYE!
© A presszdgép tisztitésa eldtt hizza ki a
hélézati csatlakozédugédt 7 az aljzat-

bél.

1. Uritse ki a viztartalyt 6, és t6bbszor Sb-
litse ki tiszta vizzel.

2. Tordlie le a fézdfejet 14 egy tiszta,
nedves torlékenddvel. Kézben tisztitsa
meg a féz8fej szélét is.

MEGJEGYZES: Szitkség esetén haszndljon
kevés mosogatdszert. Tébbszér alaposan
tisztitsa meg kenddvel, amelyet csak tiszta
vizzel nedvesitett meg.

3. A késziléket tordlje le kivilrél nedves
kenddvel.
4. Tordlidn szdrazra minden alkatrészt.
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Gozfuvoka
A gdzfivokat 10 naponta egyszer szét kell
szerelni az alapos tisztitdshoz.
1. Hagyja lehilni a gdzfovékat 10.
2. Hozza le a csészdjat a gbzfivoka-
rél 10.

3. Kézzel alaposan mosogassa el a csé-
szdjat kiméld mosogatészerrel. Végil
tobbszor dblitse ki tiszta, forrd vizzel.

4. Nedves kenddvel alaposan tarélie el a
g6zfivéka 10 belsd csovét.

MEGJEGYZES: Sziikség esetén haszndljon
kevés mosogatészert. Tébbszér alaposan
tisztitsa meg kendével, amelyet csak tiszta
vizzel nedvesitett meg.

5. Tolja vissza cs6szdjat a gézfivoks-

ra 10.

Szirok és szurotartok

1. Akkor is, ha mindig ugyanazt a(z) szi-
rét 1/2 haszndlja, legaldbb hetente
egyszer ki kellene vennie a szirétarté-
bol 17.

2. Kézzel alaposan mosogassa el a sz{iré-
tartét 17 kimélé mosogatészerrel. Vé-
gl tébbszér dblitse ki tiszta, forrd
vizzel.

3. A(z) sz(rék 1/2 mosogatégépben mo-
sogathatok.
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4. Szdéritsa meg mindkét alkatrészt, mielStt
dsszeszerelné Sket.

Viztartaly

1. Kb. 2 hetente belilrl meg kellene tiszti-
tani a viztartalyt 6 kevés kimélé moso-
gatészerrel.

2. Majd alaposan &blitse ki tiszta vezeté-
kes vizzel.

3. Behelyezés elétt szdritsa meg a viztar-
talyt 6 kivilrdl.

MEGJEGYZES: A viztartdly 6 alatti mélye-
désben viz gyilik 6ssze. Tavolitsa el rend-
szeresen szdraz, tiszta kendével.

16. Vizkomentesités

Mint minden forré vizes készilék, ezt a pres-
sz6gépet is rendszeresen vizkémentesiteni
kell. A vizkd lerakédik a készilék belsejé-
ben és a kis nyilasokban (pl. a gézfive-
kén 10). Ez zavarja a funkcidkat, és hosszd
tavon art a késziléknek.

A gép automatikusan meghatdrozza a vizké-
mentesités id8pontjat. Amikor eléri ezt az idé-
pontot, az &sszes LED gyiri 18, 19, 20
folyamatosan vilagit. Ilyenkor nem tud to-
vébb dolgozni a készilékkel. Elészor vizks-
mentesiteni kell.

MEGJEGYZESEK:

® Ahhoz, hogy a vizk8mentesitésre vald
felszélitas megfeleld idépontban érkez-
zen, a vizkeménység bedllitdst a csap-
vizhez tudja igazitani (lasd
.Vizkeménység” a kovetkezd olda-
lon 306).

¢ A vizkémentesité programot azonban et-
18l fuggetlendl is barmikor elindithatja.

¢ A gép minden munkafolyamatndl (viz-
k&mentesitésnél és oblitésnél) kb. 5 per-
cig ritmikusan nagyobb mennyiségi



vizk&oldét, ill. vizet pumpdl 6t a készi-
[éken.

Vizkémentesité folyamat
Kereskedelemben kaphaté vizkéoldét hasz-

ndlhat a presszégépekhez. Vegye figyelem-

be a gyérté adatait.

A vizkémentesitésre valé felszdlitds eléfelté-
tele: Az dsszes LED gyGri 18, 19, 20 fo-
lyamatosan vildgit.

Elsfeltétel a vizkémentesitésre valé felszdli-

tas nélkil: A készilék Gzemkész. A LED gyd-

rik 18, 19 folyamatosan vilagitanak.

1. Uritse ki a viztartdlyt 6.

2. A gyarté adataiban megadott mennyi-
ségl vizkéoldbval és friss, hideg csap-
vizzel keverjen ki 1 liter vizkoldé
oldatot.

3. Tolise fel a viztartalyt 6 a MAX jelslé-
sig a vizkéoldé oldattal.

4. Helyezze be a viztartdly 6.

5. A vizkéoldé felfogdsara dllitson egy na-

gyobb edényt (kb. 1 liter) a g6zfivé-
ka 10 ald, és egy mdsik edényt
(kb. 500 ml) a f6zéfej 14 ald.

6. Tartsa a(z) & 20 gombot kb. 5 mé-
sodpercig lenyomva, amig a 3 LED
gylri 18, 19, 20 egymds utdn felvalt-
va dupldn villog.

MEGJEGYZES: Ha 30 mdsodpercig nem
nyom meg semmit, akkor a folyamat meg-
szakad.

7. Forditsa a forgékapcsolét 4 a(z)
%/ & szimbélum irdnydba.

8. Nyomja meg a ¢ 20 gombot.

- A készilék forré vizkéoldét pumpdl a
g6zfovékan 10 ét.

9. Ha mintegy 450 ml vizkéoldé étfolyt,
akkor forditsa a forgékapcsolét 4 OFF
dllasba.

- A gép a vizkéoldét szinetekkel Gt
pumpdlia a fézéfejen 14.

Ha a vizk8mentesitd program lejart, a LED
gyurtk 18, 19 folyamatosan vilégitanak.

Oblitési folyamat

1. Vegye ki a viztartalyt 6, és 6ntse ki az
esetlegesen felesleges vizkéoldé olda-
tot.

2. Oblitse ki tobbszér a viztartdlyt 6 tiszta
vizzel.

3. Toltse fel a viztartalyt 6 friss, hideg ve-
zetékes vizzel a MAX jeldlésig, és he-
lyezze be.

4. Uritse ki az dtszivattyizott folyadék fel-
fogdsara szolgdlé edényeket, és dllitsa
Sket ismét a gbézfivéka 10 és a f6z4-
fej 14 dlé.

5. Tartsa a(z) & 20 gombot kb. 5 mé-
sodpercig lenyomva, amig a 3 LED
gylrG 18, 19, 20 egymds utdn felvalt-
va dupldn villog.

MEGJEGYZES: Ha 30 mdsodpercig nem
nyom meg semmit, akkor a folyamat meg-
szakad.

6. Forditsa a forgékapcsolét 4 a(z)
%/ & szimbélum irdnydba.

7. Nyomija meg a ¢ 20 gombot.

- A késziilék forré vizet pumpdl a géz-
fovokan 10 at.

8. Ha mintegy 450 ml viz atfolyt, akkor
forditsa a forgékapcsolét 4 OFF &llas-
ba.

- A gép a vizet szinetekkel dtpumpdlja
a fézéfejen 14.

Amikor a folyamat befejezédétt, a LED gyd-

rik 18, 19 ismét folyamatosan vildgitanak.

9. A végén tdltse fel a viztartdlyt 6 a
MAX jellésig friss, hideg csapvizzel.

A készilék Gjbdl készen &ll az eszpresszé

fozésére.
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17. Tarolas és szallitas

A VESZELY gyermekekre nézve!

© A késziléket gyermekektdl tavol kell tar-

tanil

FIGYELMEZTETES anyagi kéarokra!
© Ne haszndlja a késziléket fagypont
alatt.

¢ Hagyja megszdradni a megtisztitott
presszégép és a tartozékait, mielStt &s-
szeraknd és eltenné Sket.

® Ha a presszégépet szdllitani szeretné,
akkor Uritse ki a viztartélyt 6 és a cse-
pegtetd tdlcat 12.
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18. Eltavolitas
A terméket a 2012/19/EK

eurépai irdnyelvnek megfele-

|&en kell leselejtezni. Az

athizott kerekes szemetestd-

rolé szimbdlum azt jelenti,

hogy a termék az Eurépai

Unidban szelektiv hulladékgyjtés kereté-
ben tavolithaté el. Ez a termékre, valamint
az ezzel a szimbdélummal ellatott minden
tartozékra érvényes. A megjeldlt termékek
nem dobhaték a hdztartdsi szemétbe; eze-
ket az elektromos és elektronikus készilékek
Ujrahasznositdsaval foglalkozd gydijtéhelye-
ken kell leadni.

Az Ujrahasznositds szimbé-

luma példdul egy targyat vagy
anyagrészeket Gjrahasznosi-

tasra alkalmasként jeldl meg.

Az Gjrahasznositds segit a

nyersanyagok felhasznélasénak, valaminta
kérnyezetterhelés csokkentésében.

Csomagolas

A csomagolds kidobésakor vegye figye-
lembe az On orszégdban érvényes megfe-
lelé kérnyezetvédelmi elSirdsokat.



19. Problémamegoldas

Ha késziiléke nem megfeleléen mikadik, elészér ellendrizze az ellendrzélistén felsorolt prob-
lémdkat. Lehetséges, hogy csak kisebb problémardl van sz6, amelyet egyedil is képes meg-
oldani.

/N Aramires veszéLve:
© Semmiképp ne kisérelje meg a késziléket ondlléan megjavitani.

Hiba Lehetséges okok/elharitas médja

e ] e Van dram?
Nem mikodik - ,
e Ellendrizze a csatlakozdst!

Villogé LED kijelzék, de | A LED-ekre vonatkozé informdcidkat a(z) , A LED gydérik kijel-
nincs funkcié zései” a kdvetkezd oldalon: 296 fejezetben taldl.

Az eszpresszé mindsége |Az eszpresszd f6zéséhez a(z) ,Tippek a tkéletes eszpresszd-
rossz hoz" a kdvetkezd oldalon: 303 fejezetben taldl tippeket.

Az eszpressz6 til hideg. |® A csésze nincs elémelegitve?
lgazitsa a kavé hémérsékletét a bedllitdsokban (lasd
+Eszpresszé hdmérséklete” a kdvetkezd oldalon 306).

A kavéérlemény 10l finomra &8rélt2 Tol sok kévédrlemény?
Tolsdgosan lenyomkodva?

Kavéérlemény a(z) sz(ré 1/2 szélén?

Ellenérizze a(z) sziré 1/2 aljét, nem témédott-e el.

A gépet/f6zdfejet 14 vizkdmentesiteni kell2

Az eszpresszé csak cse-
peg a szirétartébél 17,
vagy a szdrétarté pere-
mén is tilfolyik.

Az eszpresszé til gyorsan | ® A kavéérlemény til durvan 6rélte Tol kevés kdvéérlemény?

folyik &t a szirétarton 17, Nem elég tdméren vagy egyenetlenil nyomkodva?
és 10l hig.
Az 6sszes LED gy(- o A késziléket vizkémentesiteni kell.

ri 18, 19, 20 folyamato-
san vildgit. Nem lehet
eszpresszot f6zni.

A szGrétartét 17 nem le- |®  Tul sok kavédrlemény?
het teljesen elforditani a(z) Kavédrlemény a(z) sz(ré 1/2 szélén?
V¥ @ szimbdlum felé.

A viztartdly 6 tres?

A pumpa szokatlan zajai A viztartdly 6 nem megfeleléen van behelyezve?

A viztartaly 6 tres?
A gézfivéka 10 eltombdot?
A gépet/gézfivékat 10 vizkémentesiteni kell2

A gd8zfivékéabsl 10 nem
jon viz vagy goz.
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Hiba Lehetséges okok/elharitas médja

* Ezteljesen normdlis jelenség. Ez egy védelmi funkcié. Al-
litsa vissza a forgékapcsolét 4 OFF &llasra. Ellenérizze,
hogy van-e elegend$ viz a viztartalyban 6. Azutan a
funkciét Gjbél haszndlni tusja.

120 mésodperc utdn a
gd8zfivokabél 10 nem jon
viz/gbz.

20. Muszaki adatok

Modell: SEMS 1350 A2

Halézati feszil- |220-240 V ~

ség: 50-60 Hz

Védelmi osztdly: |l

Teljesitmény: 1350 W

Viztartdly téltési  [minimum 250 ml (MIN])

mennyisége: maximum 1000 ml
(MAX)

Nyomds: 19 bar

Automatikus kikapcsolt dllapotba valtés:

< 30 perc

Energiafogyasztds kikapcsolt dllapotban:

<0,5W
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Alkalmazott szimbélumok

S

Gepriifte Sicherheit (fanUsitott
biztonsdg): a készilékeknek ele-

get kell tennitk az dltaldnosan el-

fogadott miszaki szabdlyoknak,
és meg kell felelnitk a termékek
biztonsagardl sz4l6 térvény
(Produkisicherheitsgesetz -
ProdSG) rendelkezéseinek.

21. Garancia

(HU) JOTALLASI TAJEKOZTATO

A termék
megnevezése:

Eszpresszé kavéfézé

Gydrtdsi szédm:

496916_2510

A termék tipusa:

SEMS 1350 A2

A CE-jelzéssel a

HOYER Handel GmbH az uniés
rendelkezéseknek valé megfele-
|ést jelzi.

Ez a szimbélum a csomagolds

kérnyezetbardt médon t6rténd ér-

talmatlanitdsdra emlékeztet.

A termék azono-
sitasra alkalmas
részeinek meg-
hatdrozdsa:

Presszégép, szirdtartd,
sz0r6 egyszery eszpres-
szbhoz, sz(ré dupla
eszpressz6hoz, nyomé-
fej

Az Ujrahasznositds szimbéluma-
val (3 nyil) az djrahasznosithaté
anyagokat jeldlik. Az anyagot a
kézépen taldlhaté Gjrahasznosi-

tdsi szam (itt: 21) és/vagy a révi-

dités (itt: PAP) segitségével lehet
meghatdrozni.

A gydrté cégne-
ve, cime és ema-
il cime:

Hoyer Handel GmbH
Kihnehofe 12
22761 Hamburg

Véltakozd dram

GERMANY
A szerviz neve, |Szerviz
cime és telefon- | Magyarosrzag

szdma:

Kihnehofe 12
22761 Hamburg
GERMANY

Tel.: 06800 21225
E-Mail: hoyer@lidl.hu

A szimbélum azokat a darabokat
ieldli, amelyek az 8blitégépben
tisztithatdk.

Egy Ujrahasznosithaté termékrél
van sz6, amely a bévitett gyartéi
feleldsségnek és a szelektiv hulla-
dékgyijtésnek van aldvetve.

Az importdlé és
forgalmazé cég-
neve és cime:

Lidl Magyarorszag
Kereskedelmi Bt.
H-1037 Budapest
Radl érok 6

1. Ajotdllasi id8 a Magyarorszdg terile-
tén, Lidl Magyarorszag Kereskedelmi

Az UKCA jelzéssel a

HOYER Handel GmbH az Egye-
sult Kirdlysag rendelkezéseinek
valé megfelelést jelzi.

A szimbdlum a termék gyartojét
ieléli.

A miszaki véltoztatdsok joga fenntartva.

Bt. Uzletében tortént vasdrlds napjdtdl
szamitott 1 év, amely jogveszté. A j6tél-
|&si id8 a fogyaszté részére t5rténd at-
adéssal, vagy ha az izembe helyezést
a forgalmazé, vagy annak megbizottja
végzi, az Uzembe helyezés napjéval

kezdédik.

. AjéKallési igény a j6tdlldsi jeggyel érvé-

nyesithetd. A j6tdllasi jegy szabdlytalan
kidllitésa, vagy dtaddsénak elmaraddsa
nem érinti a j6talldsi kotelezettség-valla-
l&s érvényességét. Kérjik, hogy a vasar-
l&s tényének és idSpontianak
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bizonyitdsdra Srizze meg a pénztdri fi-
zetésnél kapott jétdllési jegyet a vdsar-
l&st igazold blokkot.

. A vésarléstdl szamitott hdrom munkanao-
pon belil érvényesitett csereigény ese-
tén a forgalmazé kételes a terméket
kicserélni, feltéve ha a hiba a rendelte-
tésszerl haszndlatot akaddlyozza. A jé-
tallési jogokat a termék tulajdonosaként
a fogyaszté érvényesitheti az &ruhazak-
ban, valamint a j6tallési tajékoztatéban
feltintetett szervizekben.

(A magyar Polgdri Térvényksnyv alap-
jan fogyaszténak minésil a szakmdija,
6néllé foglalkozdsa vagy Uzleti tevé-
kenysége korén kivil eljéréd természetes
személy.)

A j6tallas ideje alatt a fogyaszté hibas
teljesités esetén kérheti a termék kijavi-
tasdt, kicserélését, vagy ha a termék
nem javithaté vagy cserélhetd, vagy az
a forgalmazénak ardnytalan t6bbletkdlt-
séggel jarnq, illetve a fogyaszté kijavi-
téshoz, kicseréléshez fiz6d6 érdeke
alapos ok miatt megszint, drleszdllitdst
kérhet, vagy eldllhat a szerz&déstdl és
visszakérheti a vételdrat. A kijavitds so-
rén a termékbe csak Uj alkatrész keril-
het beépitésre.

. A fogyaszté a hiba felfedezésé utan a
lehetd legrovidebb idén belil kételes a
hibdt bejelenteni és a terméket a j6téll4-
si jogok érvényesitése céliabdl dtadni.
A hiba felfedezésété| szamitott két hé-
napon belil bejelentett j6tdllési igényt
id8ben kdzdltnek kell tekinteni. A kdzlés
elmaraddsdbdl ereds karért a fogyasz-
16 felelSs. A j6tallasi igény érvényesithe-
t8ségének hatdrideje a termék, vagy
fédarabjanak kicserélése esetén a csere
napjén Gjraindul.

. A régzitett bekotésy, illetve a 10 kg-ndl
silyosabb, vagy témegkézlekedési esz-
kdzén nem szdllithaté terméket az ize-
meltetés helyén kell megjavitani. Abban
az esetben, ha a javitds a helyszinen
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nem végezheté el, a termék ki- és vis-
szaszerelésérdl, valamint szallitasardl a
forgalmazénak kell gondoskodnia.

. Ajotdllas nem dll fenn, ha a hiba a nem

rendeltetésszerl haszndlatbdl, étalaki-
tasbél, helytelen tarolésbdl, vagy a
haszndlati utasitastdl eltéré kezelésbél,
vagy barmely a vésarldst kévetd beha-
tasbol fakad, vagy elemi kér okozta, és
azt a forgalmazé, vagy a szerviz bizo-
nyitja. A j6téllds nem vonatkozik a moz-
g6 kopd alkatrészek (vilagitdtestek,
gumiabroncsok stb.) rendeltetésszer( el-
haszndléddséra. A szerviz és a forgal-
mazé a kijavitds sordn nem felel a
terméken a fogyaszté vagy harmadik
személyek dltal térolt adatokért vagy
bedllitasokért.

Fogyasztéi jogvita esetén a fogyaszté a
megyei (févarosi) kereskedelmi és ipar-
kamarék mellett mikadd békéltets testi-
let eljarasat is kezdeményezheti.



A j6tallés a fogyasztd torvénybdl ereds sza-
vatossdgi jogait és azok érvényesithetdsé-
gét nem érinti.

A www.lidl-service.com weboldalrdl letdlt-
heti ezeket a kézikdnyveket, szdmos egyéb
kézikdnyvet, valamint telepitd szoftvereket.

PDF ONLINE

www.lidl-service.com

IIEI =
Foia]

Ezzel a QRkéddal kézvetlenil a Lidl szervi-
zoldaldra juthat (www.lidl-service.com) és a
496916_2510 cikkszdm megadasat ke-

vetéen megnyithatja a haszndlati utasitdst.
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Garanciakartya 496916_2510

A jotdllési igény bejelentésének és javitdsra divételi idSpontia:

A hiba oka:

A fogyaszté részére torténd visszaadds idSpontja:

A hiba javitédsdnak médija:

A szerviz bélyegzdje, kelt és aldirdsa:

A javitasra tekintettel a j6téllas Oj hatarideje:
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1.

CULhOWON=—

7

8

9

10
11
12
13
14
15
16
17

Vista geral

OFF / b/ &

Filiro para café expresso duplo

Filiro para café expresso simples

Chapa térmica para chavenas

Interruptor rotativo para dispensa de vapor e dgua quente
Tampa (do reservatério de dgua)

Reservatério de dgua

(capacidade: MIN 250 ml - MAX 1000 ml)

Cabo de ligagdo com ficha de alimentagdo
Interruptor de ligar/desligar

Calcador

Ejetor de vapor

Boia (indicagdo: esvaziar o tabuleiro recolhe-gotas)
Tabuleiro recolhe-gotas

Grelha do tabuleiro recolhe-gotas

Grupo da mdaquina

Elementos de comando (frente)

Entalhe no rebordo do porta-filtro

Porta-filtro

Figura A: elementos de comando (frente)*

18
19
20

o

w74
™
(&

Tecla/anel LED para café expresso simples
Tecla/anel LED para café expresso duplo

Tecla/anel LED para dispensa de vapor

* Os elementos de comando #m outras funcdes que sdo explicadas nestas instrugdes de
manejo.
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Obr: ado 'pela sua
confnanca

Parabéns pela aquisicdo da sua nova mé-
quina de café expresso Slim.

Para utilizar o aparelho com seguranca e
conhecer todas as suas funcionalidades:

¢ Leia atentamente estas instru-
coes de manejo antes da primei-
ra colocacéo em funcionamento.

¢ Siga impreterivelmente todas as
indicacées de seguranca!

¢ O aparelho sé pode ser utilizado
conforme descrito nestas instru-
¢oes de manejo.

¢ Guarde estas instru¢oes de ma-
nejo.

¢ Se um dia der este aparelho a
outra pessoq, néo se esqueca de
lhe entregar estas instrucées de
manejo. As instrucdes de mane-
jo s@o parte integrante do pro-
duto.

Esperamos que a sua nova maquina de café
expresso Slim seja motivo de grande satisfa-
cdol!

Simbolos no aparelho

Este simbolo alerta-o para o contac-
to com a superficie quente.

llj O simbolo indica que os materiais
com esta identificacdo ndo alteram

o sabor ou o aroma dos alimentos.

322

2. Utilizacao correta

A mdquina de café expresso Slim destina-se

exclusivamente aos seguintes fins:

- preparagdo de cafés expresso a partir
de café em pé expresso moido,

- dispensa de dgua quente ou de vapor
a partir do ejetor de vapor.

O aparelho foi concebido para o uso do-

méstico. O aparelho sé pode ser utilizado

em espagos inferiores.

Este aparelho ndo se destina a utilizacdo

comercial.

Uso indevido previsivel

AVISO de danos materiais!

® Nunca tilize o reservatério de dgua
com quaisquer outros liquidos além de
4gua potavel limpa e frial

3. Indicacées de segu-

ranca

Indicacées de aviso
Quando necessdrio, sdo utilizadas as se-
guintes indicagdes de aviso nestas instru-
¢bes de manejo:
PERIGO! Risco elevado: ndo consi-
derar o aviso pode provocar lesdes
corporais ou morte.
AVISO! Risco médio: ndo considerar o avi-
so pode provocar ferimentos ou danos ma-
teriais graves.
CUIDADO: risco reduzido: ndo considerar
o aviso pode provocar ferimentos ligeiros
ou danos materiais.
NOTA: particularidades e consideracées a
ter em conta durante a utilizagdo do apare-

lho.



Instrucées para um funcionamento seguro
® O aparelho pode ser utilizado por criancas a partir dos 8 anos de
idade e por pessoas com limitagdes fisicas, sensoriais ou mentais
ou, ainda, por pessoas sem experiéncia e/ou sem conhecimentos
sobre o aparelho se estas forem supervisionadas ou depois de te-
rem sido informadas sobre a sua utilizagdo em seguranca e terem
compreendido os perigos resultantes.
® As criangas ndo podem brincar com o aparelho.
® As criangas ndo podem limpar nem fazer a manutencdo do utiliza-
dor, a ndo ser que tenham uma idade igual ou superior a 8 anos e
sob supervisdo.
® Mantenha as criangas com menos de 8 anos afastadas do apare-
lho e do cabo de ligagdo.
® Este aparelho destina-se a um uso doméstico ou semelhante como,
por exemplo, ...
..em cozinhas para utilizagdo de funciondrios em lojas, escrité-
rios ou outros estabelecimentos comerciais;
..em propriedades agricolas;
. para utilizacdo de héspedes em hotéis, motéis ou outros esta-
belecimentos residenciais;
...em pensdes com servico de pequeno-almoco.
® Nao toque nos componentes quentes do aparelho, como,
& p. ex., o filtro e o portadiliro, grupo da maquina, ejetor de
vapor e chapa térmica. Pegue no ejetor de vapor e no por-
ta-filtro apenas pelas pegas.
® Nado toque no vapor quente...
... que é gerado durante a utilizagdo do vapor (p. ex., du-
rante a producdo de espuma de leite).
... que sai do grupo da mdquina durante a preparacdo do
café expresso.
® Este aparelho ndo se destina a ser utilizado com um temporizador
externo ou com um sistema de controlo remoto separado.
® A mdquina de café expresso, o cabo de ligacdo e a ficha de ali-
mentacdo ndo podem ser mergulhados em dgua ou noutros liqui-
dos.
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® Se o cabo de ligagdo deste aparelho for danificado, deverd ser subs-
tituido pelo fabricante, pelo seu servico de assisténcia ao cliente ou
por uma pessoa com uma qualificagdo semelhante, para evitar peri-
gos.

® Consulte o capitulo referente & limpeza (ver “Limpar” na
pdgina 340).

® Certifique-se de que ndo hé nenhum liquido derramado na ligacdo
de encaixar do aparelho.

® Tenha em atencdo que apés a utilizagdo, a superficie do elemento
de aquecimento mantém calor residual. As seguintes superficies
podem manter-se quentes apds a utilizacdo: filtro e portafiltro, gru-
po da mdquina, ejetor de vapor e chapa térmica.

® O aparelho ndo pode ser colocado num armério durante a utilizo-
¢ao.

®© Respeite as indicacdes de seguranca destas instrugdes, sob pena
de ocorrerem ferimentos em caso de uso indevido.

© Encha o reservatério de dgua no méx.
A PERIGO para criancas! até a marca MAX.
® O material de embalagem néo é um © Esvazie o tabuleiro recolhe-gotas o
brinquedo de crianca. As criangas ndo mais tardar quando a boia dé a respe-
podem brincar com os sacos de pldsti- tiva indicagdo.
co, Existe perigo de asfixia. © Se entrarem liquidos no aparelho, desli-
gue imediatamente a ficha de alimenta-
PERIGO. para e caf's‘.’do cdo da tomada de corrente. Antes de
por animais domésticos e colocar novamente o aparelho em fun-
animais de criacéo! cionamento, é necessdrio que este seja
©® Os aparelhos elétricos podem represen- verificado por um técnico.
tar perigos para animais domésticos e .
cnirFr)wisgde Eriocéo. Além disso, os ani- PE,R’,GO devido a choque
elétrico!

mais também podem causar danos no
aparelho. Deve, portanto, manter os
animais afastados dos aparelhos elétri-
cos.

©® Nao coloque o aparelho em funciona-
mento, se o aparelho ou o cabo de i-
gagdo apresentarem danos visiveis, ou
se o aparelho tiver caido no chéo.

PERIGO de choque elétrico @ ligue a ficha de alimentacdo apenas a

devido a humidade! uma fomada de corrente com contacto

©® Proteja o aparelho contra a humidade de ligacdo & terra devidamente instalo-
e contra gotas ou salpicos de &gua, da, com fécil acesso, e cuja tensdo cor-
Existe o perigo de um choque elétrico. responda ao que vem indicado na placa

de caracteristicas do aparelho. A toma-
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da de corrente deve permanecer facil-

mente acessivel depois de feita a

ligagdo.

Certifique-se de que o cabo de ligacéo

ndo sofre danos causados por arestas

vivas ou pontos quentes.

Mesmo apés ser desligado, o aparelho

ndo estard completamente desligado

da rede elétrica. Para o desligar, é ne-

cessario desligar a ficha de alimento-

¢cdo.

Ao utilizar o aparelho, tenha o cuidado

de n&o deixar que o cabo de ligagdo

fique preso ou comprimido.

Ao desligar a ficha de alimentagdo da

tomada de corrente, nunca puxe pelo

cabo.

Desligue a ficha de alimentagdo da to-

mada de corrente:

- se surgir uma falha

- quando ndo estiver a utilizar a mé-
quina de café expresso

- antes de limpar a mdquina de café
expresso

- em caso de trovoada

Para evitar perigos, ndo faga quaisquer

modificagdes no aparelho.

PERIGO de ferimentos por
escaldadura!
N&o toque nos componentes quentes
do aparelho.
Durante a preparagdo do café expres-
so, sai vapor de dgua quente do grupo
da mdquina. O grupo da mdquina con-
tinua quente apds a preparagdo. NGo
agarre na tampa e ndo exponha as
md&os ou outras partes do corpo ao va-
por de dgua.
Ao trabalhar com o ejetor de vapor, sai
vapor e dgua quentes. O ejetor de va-
por aquece muito. Pegue no ejetor de
vapor apenas pela pega de pldstico.
Nunca exponha as méos ou outras par-
tes do corpo ao vapor de dgua.

©® Na produgdo de espuma de leite com

o ejetor de vapor: mergulhe primeira-
mente o ejetor de vapor no leite antes
de iniciar a funcdo de vapor. Pare a
funcéo de vapor antes de retirar nova-
mente o ejetor de vapor.

AVISO de danos materiais!
©® O aparelho estd equipado com pés de

ventosa em silicone. Uma vez que os
méveis s@o cobertos com uma varieda-
de de vernizes e de pldsticos e sdo tra-
tados com diferentes produtos de
conservagdo, ndo é possivel excluir to-
talmente que alguns desses produtos
contenham componentes que ataquem
ou amolecam os pés em silicone. Se ne-
cessdrio, coloque uma base antiderra-
pante por baixo do aparelho.

Nunca utilize na maquina de café ex-
presso quaisquer outros liquidos além
de dgua potavel limpa e frial

Né&o coloque o aparelho a funcionar
sem dgua no reservatério de dgua, sob
pena de danificar o elemento de aque-
cimento.

Utilize o aparelho apenas com os aces-
sérios originais.

Coloque o aparelho sobre uma superfi-
cie estdvel e plana.

Durante a operacdo pode cair dgua
(quente) e vapor, café expresso ou café
em pé expresso na base. Por isso, colo-
que o aparelho sobre uma base de tra-
balho resistente & dgua e ao calor.
Nao utilize produtos de limpeza corro-
sivos nem abrasivos.

Nao exponha o aparelho a temperatu-
ras inferiores ao ponto de congelagdo.
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Material contido
nesta embalagem

1 mdaquina de café expresso

1 portafilro 17

1 filtro para café expresso simples 2

1 filtro para café expresso duplo 1

1 calcador 9

1 cépia das instrugdes de manejo comple-
tas

4.

Desembalar e insta-
lar

1. Remova todo o material de embala-
gem.

2. Verifique se todas as pegas estdo pre-
sentes e ndo apresentam danos. Tam-
bém podem estar incluidos acessérios
no material de embalagem.

f 3. Retire as fitas autocolantes e os

5.

autocolantes, no entanto, man-
tenha o sinal de adverténcia
adjacente e a placa de caracte-
risticas.

6.

4. Limpe todas as pecas antes da
primeira utilizacao (ver “Limpar”
na pégina 340).

5. Retire a tampa de protecéo en-
fre o reservatério de agua e a li-
gacao do aparelho por baixo do
reservatério, caso contrario, o
aparelho nao pode ser colocado
em funcionamento.

6. Coloque o aparelho sobre uma base
seca, plana e antiderrapante. Reco-
mendamos uma superficie de trabalho
lisa na qual os pés de ventosa se pos-
sam fixar.

AVISO de danos materiais!

© Durante a operagdo pode cair dgua
(quente) e vapor, café expresso ou café
em pd expresso na base. Por isso, colo-
que o aparelho sobre uma base de tra-
balho resistente & dgua e ao calor.

Indicacoes dos anéis LED

Os 3 anéis LED 18/19/20 nas teclas localizadas na parte dianteira do aparelho indicam
diferentes estados de operagdo ou etapas de programagdo. Pode consultar o respetivo sig-
nificado na tabela seguinte. Tenha em atencdo que os anéis LED podem ser apresentados

em 3 variantes:
- acesos continuamente
- a piscar uniformemente

- a piscar de forma ritmica (piscar 3x - pausa - piscar 3x - etc.)

Indicacoes dos anéis LED

@18 @19 @20

Significado

Todos os anéis LED acendem-se uma vez
sucessivamente.

Depois de ligar o aparelho, este executa um auto-
diagnéstico.

piscam uniformemente —

O aparelho estd a aquecer para a preparagdo
do café expresso.
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Indicacoes dos anéis LED

@18 'I9 @20

Significado

acendem-se
continuamente

O aparelho estd pronto para a preparacdo do
café expresso.

pisca — -

O café expresso simples estd a ser preparado.

Interruptor rotativo 4 aberto: dispensa de dgua
quente

— pisca —

O café expresso duplo estd a ser preparado.

O aparelho estd a aquecer para a dispensa de

— — isca

P! vapor.

de- . .
Acendese |5 aparelho estd pronto para a dispensa de vo-
- — continuo-
por.

mente
— — pisca |Interruptor rotativo 4 aberto: dispensa de vapor
— — pisca  |Durante a descalcificagdo

Todos os anéis LED piscam duas vezes
consecutiva e alternadamente.

O menu de configuragdes estd ativado.

piscam de forma ritmica —

Rode o interruptor rotativo 4 totalmente para
OFF.

O aparelho tem de arrefecer (p. ex., apés a dis-
pensa de vapor)

Com a fungdo de vapor ativada: o aparelho
mudou automaticamente para o modo de arre-
fecimento. Prima outra vez a tecla ¢! 20 para

ativar novamente a funcdo de vapor.

Todos os anéis LED acendem-se
continuamente

O aparelho tem de ser descalcificado.

Todos os anéis LED piscam de forma
ritmica

Mensagem de erro sobre o elemento de aqueci-
mento. Entre em contacto com o Centro de As-
sisténcia Técnica.
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7. Preparacao do café
expresso - os pdas-
sos mais importan-
tes

Antes de se familiarizar mais pormenoriza-

damente com os vdrios passos de prepara-

¢do e dicas e truques, obtém aqui uma ideia

geral dos passos que deve seguir para obter

um bom café expresso:

1. Selecionar e colocar o filtro 1/2

2. Pré-aquecer a chdvena, ofiliro 1/2 e o
grupo da méquina 14 (passagem com
dgua)

3. Secar o portafiltro 17 e o filtro 1/2

4. Dosear o café em pé expresso, nivelar
e calcar (comprimir)

5. Retirar os restos de café em pé expres-
so que possam estar no rebordo

6. Colocar o portafiltro 17

7. Tirar um café expresso simples ou du-
plo

8. A pedido: produzir espuma de leite

8. Preparativos

Encher o reservatodrio
de agua

8.1

2. Abra a tampa 5 do reservatério de
dgua 6.

3. Caso necessdrio, retire a dgua ainda
existente do reservatério de dgua 6 e
lave o reservatério de dgua vdrias ve-
zes e bem com dgua limpa.

4. Encha o reservatério de dgua 6 pelo
menos até & marca MIN e, no mdxi-
mo, até & marca MAX com dgua da
torneira limpa e fria.

5. Coloque novamente o reservatério de
dgua 6 na maquina. Tenha em atengdo
que os dois ganchos do reservatério de
dgua devem ser colocados no suporte
na parede traseira do aparelho.

AVISO de danos materiais!

® Nunca utilize o reservatério de dgua 6
com quaisquer outros liquidos além de
dgua potdvel limpa e frial

NOTA: na reentrancia por baixo do reser-
vatério de dgua 6 acumula-se um pouco de
dgua. Remova-a regularmente com um
pano limpo e seco.

Utilize diariamente dgua limpa.
1. Remova o reservatério de dgua 6 pu-
xando-o para cima.
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6. O reservatério de dgua 6 deve ficar
corretamente apoiado na parte inferior.
Se necessdrio, pressione-o ligeiramen-
te para baixo.

7. Feche atampa 5 do reservatério de
dgua 6.

Encher com agua

AVISO de danos materiais!

® Néo coloque o aparelho a funcionar
sem dgua no reservatério de dgua 6,
sob pena de danificar o elemento de
aqguecimento.

Verifique sempre se o reservatério de
dgua 6 tem dgua pelo menos até & marca
MIN.

Para reabastecer o reservatério de dgua 6,
este pode permanecer colocado no apare-

lho.

1. Abra a tampa 5 do reservatério de
dgua 6.

2. Encha o reservatério de dgua 6 no mé-

ximo até & marca MAX com égua da
torneira limpa e fria.

3. Feche atampa 5 do reservatério de
dgua 6.

8.2 Colocacdo/substituicdo
de filtro

A sua mdquina de café expresso tem dois fil-
tros:

Filtro para café ex-

presso duplo 1

Filtro para café ex-
presso simples 2

Impressdo na parte inferior:
1-cup ]

2-cup

Colocar o filtro

1. Selecione o filtro pretendido 1 ou 2.

2. Pressione o filtro 1/2 no portafil-
tro 17. Esta tarefa é um pouco dificil,
porque o filtro deve assentar firmemen-
te no portafiltro.

Remover o filtro

Como o filtro 1/2 esté firmemente encaixo-
do no portafiliro 17, existe um pequeno tru-
que que é (il para o remover.

1. Posicione o filtro 1/2 que n&o estd co-
locado no entalhe 16 do porta-fil-
tro 17 como ilustrado.

2. Com este filtro, levante o outro para
fora do portafiltro.
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8.3 Conectar e ligar/
desligar

PERIGO devido a choque elé-
trico!
® Ligue o aparelho apenas a uma toma-

da de corrente com contacto de liga-
¢Go & terra com fécil acesso e cuja
tens@o corresponda ao que vem indica-
do na placa de caracteristicas do apa-
relho. A tomada de corrente deve
permanecer facilmente acessivel depois
de feita a conexdo.

O interruptor de ligar/desligar (1) 8 tem
duas posicdes:
- ligeiramente premido = ligado
- ligeiramente para fora = desligado
1. Certifique-se de que o inferruptor de li-
gar/desligar (V) 8 estd desligado.
2. Rode o interruptor rotativo 4 totalmente

NOTA: quando os anéis LED 18, 19 pisca-
rem de forma ritmica, se necessdrio, rode o
inferruptor rotativo 4 totalmente para OFF.

Quando os anéis LED 18, 19 ficarem conti-

nuamente acesos, isso significa que o apa-

relho estd operacional.

5. Para desligar, prima novamente o inter-
ruptor de ligar/desligar (1) 8. Todos os
anéis LED 18, 19, 20 apagam-se.

NOTAS:

* Quando a mdquina de café expresso
fica operacional durante um periodo
de tempo mais prolongado, volta a
aquecer. Os anéis LED 18, 19 piscam
brevemente.
Aguarde até que os anéis LED 18, 19
se acendam continuamente de novo.

* A mdquina de café expresso desliga-se
automaticamente se, durante 30 minu-
tos, ndo for acionado qualquer tecla.

para OFF.
OFF ’

/s

3. Ligue a ficha de alimentacdo 7 a uma
tomada de corrente.
4. Pressione o inferruptor de ligar/desli-
gar® 8.
- Todos os anéis LED 18, 19, 20
acendem-se uma vez sucessivamente.
- Os anéis LED 18, 19 piscam unifor-
memente. O aparelho aquece.
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8.4 Lavagem do aparelho

Caso ndo tenha utilizado o aparelho duran-
te a noite, por exemplo, ou caso esteja a co-
locar o aparelho em funcionamento pela
primeira vez, recomendamos que faga uma
lavagem, por forma a encher os tubos flexi-
veis com dgua fresca.

Requisito: o aparelho estd operacional. Os

anéis LED 18, 19 estdo continuamente ace-

$0s.

1. Coloque dgua da torneira limpa no re-
servatério de dgua 6.

2. Coloque um recipiente por baixo do
ejetor de vapor 10.

3. Rode o interruptor rotativo 4 para o
simbolo d1% / & e deixe circular aprox.
100 ml de dgua.



O anel LED 18 pisca. A dgua é bom-
beada ritmicamente através do apare-
lho.

4. Rode o interruptor rotativo 4 novamen-
te para OFF.

5. Aguarde até que os anéis LED 18, 19
se acendam continuamente.

6. Coloque um recipiente por baixo do
grupo da mdéquina 14 e prima a tecla
2% 19 para lavar o grupo da maqui-
na.

7. Quando o processo estiver concluido,
os anéis LED 18, 19 acendem-se conti-
nuamente de novo.

8.6 Pré-aquecer o filtro e o
grupo da maquina
(passagem com agua)

Imediatamente antes da preparagdo, lave o
filtro 1/2 e o grupo da maquina 14 com
dgua quente. Afravés deste pré-aquecimento
do filtro e do grupo da mdquina (passagem
com dgua), o sabor do café expresso é subli-
mado.

NOTA: se preparar vdrios cafés expresso
seguidos, a passagem com dgua sé é neces-
séria antes do primeiro café expresso.

NOTA: se estiver a colocar o aparelho em
funcionamento pela primeira vez, tire
aprox. 5 chdvenas de café expresso e deite
o café fora. As primeiras chdvenas de café
ndo sdo especialmente saborosas.

8.5 Pré-aquecer as
chavenas

Quando o aparelho estiver operacional, a

chapa térmica 3 é aquecida.

e Coloque as chavenas na chapa térmi-
ca 3, para as pré-aquecer.

Em alternativa, pode utilizar as chavenas

que pretende pré-aquecer e passé-las pela
dgua da méquina. Pode, assim, num Gnico
passo de trabalho, pré-aquecer o grupo da
mdquina 14, ofiliro 1/2 e o portafiltro 17

e a chdvena.

Outra op¢do possivel consiste em pré-aque-
cer com a dgua quente tirada do ejetor de
vapor 10 (ver “Tiragem de dgua quente”

na pdgina 335).

Requisito: o aparelho estd operacional. Os
anéis LED 18, 19 estdo continuamente ace-
$0s.
1. Coloque o porta-filiro 17 com o fil-
tro 1/2 selecionado sem café em pé
expresso por baixo do grupo da mé-
quina 14.
- Coloque o portafiliro 17 com a pega
em V .
- Rode a pega do porta-filiro 17 para
a direita até ¥V @.

2. Coloque a chévena por baixo do por-
tafiliro 17.
Prima a tecla ©22 19.
- O anel LED TZZ 19 pisca.
- O anel LED & 18 apaga-se.
- A 4gua quente flui através do porta-

filtro 17 para a chévena.

4. Quando o processo estiver concluido,
os anéis LED 18, 19 acendem-se conti-
nuamente de novo.
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5. Rode a pega do portafiltro 17 para a
esquerda, até ¥ uf e retire-o puxando
para baixo.

6. Para pré-aquecer a chdvena, deixe a
dgua quente na chévena e deite-a fora
imediatamente antes do processo de
preparagdo.

7. Seque o portafiltro 17 com o filtro 1/2.

Dosear o café em
po expresso e cal-
car

9.

NOTAS:

* Na compra do café em pé expresso,
garantir que o grau de moagem é ade-
quado para mdaquinas de café expres-
so manuais. O grau de moagem deve
ser fino. Esta informacdo consta muitas
vezes da embalagem.

® Para um café expresso simples, necessi-
ta de aprox. 7 a 9 g de café em pé ex-
presso; para um expresso duplo, de
aprox. 14a 18 g.

O obijetivo do calcar o café consiste em
compactar o café em pé expresso uniforme-
mente no filtro 1/2. A superficie do café em
pé expresso deve ser uniforme e sem falhas,
para que a dgua, na tiragem, passe unifor-
memente através do café em pé expresso.
Eventuais falhas ou diferencas de concentra-
¢do de café em pé ddo origem a que a
dgua possa passar mais facilmente por es-
sas zonas («vias de passagem») o que com-
promete o aroma.
1. Coloque uma quantidade de café em
pé expresso no filiro 1/2 de maneira
que este ndo fique demasiado cheio.
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2. Distribua o café em pé expresso unifor-
memente no filtro 1/2, sem o calcar.
Pode bater suavemente com o portafil-
tro 17 na superficie de trabalho e dis-
tribuir o café, sem compressdo, com
uma colher de chd.

3. Coloque agora o calcador 9 a direito
em cima do café em pé expresso. Com-
prima uniformemente o café em pé ex-
presso, até ficar perto da marca de
MAX do filtro 1/2.

NOTAS:

*  Uma compressdo uniforme é mais im-
portante do que a forca de compres-
sdol

* A compressdo 6tima é de aprox.

15 kg. Pode treinar esta compress@o
com a ajuda de uma balanga.

Para evitar falhas: apés calcar o café,
nunca bater contra o portafiltro 171

Levante o calcador 9 com cuidado.
5. Llimpe o café em pé expresso do rebor-

do do filtro 1/2.



10. Preparacéo do café
expresso

PERIGO de ferimentos por es-
caldadura!
©® Durante a preparagdo do café expres-

so, sai vapor de dgua quente do grupo
da mdquina 14. O grupo da méquina
continua quente apds a preparagdo.
Néo agarre na tampa e ndo exponha
as m&os ou outras partes do corpo ao
vapor de 4gua.

NOTAS:

e Se quiser utilizar um recipiente mais al-
to, pode remover a grelha do tabuleiro
recolhe-gotas 13 e colocar o recipiente
diretamente no tabuleiro recolhe-go-
tas 12.

* Este aparelho dispde de uma fungdo de
pré-infusdo. E por isso que o aparelho

faz uma pequena pausa no inicio da ti-

ragem do café expresso.

3. Rode a pega do portafiltro 17 para a
direita até ¥ @. O porta-filtro deve es-
tar colocado corretamente.

10.1 Tirar um café expresso
simples

Requisito: o aparelho estd operacional. Os

anéis LED 18, 19 estdo continuamente ace-

s0s.

1. Para um café expresso simples, utilize o
filtro 2.

2. Coloque o portailtro 17 preparado
com a pega em V¥ wk' por baixo do
grupo da mdquina 14.

4. Coloque a chavena pré-aquecida por
baixo do bico vertedor do porta-fil-
tro 17.
5. Prima atecla &7 18.
- O anel LED Z 18 pisca.
- O anel LED T2 19 apaga-se.
- O café expresso flui lentamente para
a chdvena e para automaticamente.
6. Se quiser interromper o processo, pri-
ma novamente a tecla & 18.

NOTA: pode alterar a quantidade de 4gua
memorizada para um café expresso simples
(ver “Adaptar o volume do café expresso”
na pdgina 339).

7. Quando o processo estiver concluido,
os anéis LED 18, 19 acendem-se conti-
nuamente de novo.

8. Rode a pega do porta-filiro 17 para a
esquerda, até ¥ ' e retire-o puxando
para baixo.

9. Bata para retirar o café em pé expres-
so do filtro 2 e coloque-o no lixo orgé-
nico. Os residuos podem ser retirados,
por exemplo, com uma colher de chd.

10. Limpe o filtro 2 e o portafiliro 17 e se-
que-os.
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10.2 Tirar um café expresso
duplo

Requisito: o aparelho estd operacional. Os
anéis LED 18, 19 estdo continuamente ace-
$0s.

1. Para um café expresso duplo ou duas
chévenas de café expresso, utilize o fil-
tro 1.

2. Coloque o portadiltro 17 preparado
com a pega em V¥ wk' por baixo do
grupo da mdquina 14.

3. Rode a pega do porta-filiro 17 para a
direita até ¥ @. O portafiliro deve es-
tar colocado corretamente.

4. Coloque uma ou duas chavenas pré-
-aquecidas por baixo do bico vertedor
do portafiltro 17.

5. Prima a tecla T22 19.

- O anel LED T2 19 pisca.

- O anel LED Z 18 apagoa-se.

- O café expresso flui lentamente para
as chdvenas e para automaticamen-
te.

6. Se quiser interromper o processo, pri-

ma novamente a tecla T22 19.

NOTA: pode alterar a quantidade de dgua
memorizada para um café expresso duplo
(ver “Adaptar o volume do café expresso”
na pdgina 339).

7. Quando o processo estiver concluido,
os anéis LED 18, 19 acendem-se conti-
nuamente de novo.
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8. Rode a pega do porta-filiro 17 para a
esquerda, até ¥ uf e retire-o puxando
para baixo.

9. Bata para retirar o café em pé expres-
so do filtro 1 e coloque-o no lixo orgé-
nico. Os residuos podem ser retirados,
por exemplo, com uma colher de cha.

10. Limpe o filtro 1 e o portadfiliro 17 e se-
que-os.

11. Dicas para um café
expresso perfeito

Nao se aprende de imediato a tirar um café

expresso perfeito. Faca algumas experién-

cias até que o resultado corresponda intei-

ramente ao seu sabor preferido. Aqui ficam

algumas dicas a que deve estar atento:

¢ Existem grandes diferencas em matéria
de qualidade e de aroma do café em
pé expresso. Experimente diferentes lo-
tes.

¢ Na compra do café em pé expresso,
garantir que o grau de moagem é ade-
quado para maquinas de café expres-
so manuais. O grau de moagem deve
ser fino. Esta informacdo consta muitas
vezes da embalagem.

* Nas suas experiéncia, altere apenas
um ponto de cada vez, ou seja, apenas
a pressdo ao calcar o café ou apenas
a quantidade de café em pé expresso,
para que possa controlar melhor o re-
sultado de uma determinada alteracéo.

* Aspetos de identificagdo de uma tira-
gem perfeita:
- A tiragem demora cerca de 30 se-

gundos.
- O café expresso corre lentamente
para a chévena.

¢ Uma tiragem de menor qualida-
de ocorre quando o café expresso cor-
re demasiado rdpido para a chdvena,
como se de dgua se tratasse. O sabor
é aguado e, talvez, ligeiramente amar-

go.



Resolugdo:

- Verifique se a moagem do café em
pd expresso é suficientemente fina.

- Utilize mais café em pé expresso.

- Garanta uma compactagdo uniforme e
sem falhas do café em pé expresso.

- Exer¢a mais compressdo ao calcar o
café.

¢ Uma tiragem de menor qualida-

de ocorre quando o café expresso pin-

ga lentamente para a chdvena e tem

um sabor relativamente amargo.

Resolucdo:

- Utilize menos café em pé expresso.

- Ao calcar o café, ndo exerca tanta
compressdo.

* Diferentes tipos de café expresso exi-
gem diferentes temperaturas da égua
para desenvolver o sabor ideal. Para
uma torrefagdo mais escura, a tempera-
tura deve ser mais baixa; para uma for-
refacdo clara, mais alta.

* Llimpe regularmente a mdquina de café
expresso. Os residuos de café ou os
poros entupidos alteram o sabor.

* Utilize sempre dgua da torneira fresca,
ndo demasiado dura. Se a dgua da tor-
neira for demasiado dura, pode utilizar
dgua filirada por um filtro de dgua con-
vencional.

12. Tiragem de agua
quente

PERIGO de ferimentos por es-
caldadura!
® Ao trabalhar com o ejetor de va-
por 10, sai vapor e dgua quentes. O
ejetor de vapor aquece muito. Pegue
no ejetor de vapor apenas pela pega
de pldstico. Nunca exponha as méos
ou outras partes do corpo ao vapor de
dgua.

O ejetor de vapor 10 permite tirar dgua
quente (aprox. 80 °C) para um café ameri-
cano ou para pré-aquecer chdvenas.

O ejetor de vapor 10 move-se para a frente
e para trds.

Requisito: o aparelho estd operacional. Os
anéis LED 18, 19 estdo continuamente ace-
$0s.
1. Coloque um recipiente por baixo do
ejetor de vapor 10.
2. Rode o interruptor rotativo 4 na dire-
¢do do simbolo %/ & .
- O anel LED &F 18 pisca.
- O anel LED T2 19 apaga-se.

- Saida de dgua quente do ejetor de
vapor 10.

3. Termine o processo rodando novamen-

te o inferruptor rotativo 4 para OFF.
Quando os anéis LED 18, 19 piscam, sig-
nifica que o aparelho estd a aquecer.
Quando os anéis LED 18, 19 ficam conti-
nuamente acesos, significa que o aparelho
estd de novo operacional e pronto para a
preparagdo do café expresso.

NOTA: o tempo méximo de tiragem de
dgua quente é de 120 segundos. A seguir
a fungdo para automaticamente. Rode o in-
terruptor rotativo 4 novamente para OFF.
Em seguida, pode utilizar a fungdo nova-
mente de imediato.
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13. Produzir espuma
de leite

PERIGO de ferimentos por es-
caldadura!
® Ao trabalhar com o ejetor de va-
por 10, sai vapor e dgua quentes.
O ejetor de vapor aquece muito. Pegue
no ejetor de vapor apenas pela pega
de pldstico. Nunca exponha as maos
ou outras partes do corpo ao vapor de
dgua.
® Na producdo de espuma de leite com
o ejetor de vapor 10: mergulhe primei-
ramente o ejetor de vapor no leite an-
tes de iniciar a funcdo de vapor. Pare a
funcéo de vapor antes de retirar nova-
mente o ejetor de vapor.

Pode produzir espuma de leite com o ejetor
de vapor 10. Esta operagdo exige algum
treino.

Dicas:
e Experimente o leite de diferentes produ-
tores.

® O leite com maior teor de proteina for-
ma mais espuma.

e O teor de gordura mais elevado pro-
duz uma espuma mais cremosa.

e Utilize sempre leite frio vindo do frigori-
fico (aprox. 5 °C).

¢ Durante a producdo de espuma, o leite
ndo deve ferver. Temperaturas mais ele-
vadas adulteram o sabor e ndo permi-
tem a montagem da espuma de leite.
Uma referéncia: numa vasilha de me-
tal, a temperatura correta é atingida
quando as paredes laterais da vasilha
ficam demasiado quentes para a segu-
rar com as maos.

® Depois de produzida a espuma de lei-
te, ndo esperar demasiado tempo.
Caso contrdrio, uma parte da espuma
de leite desfaz-se novamente.
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Requisito: o aparelho estd operacional. Os

anéis LED 18, 19 estdo continuamente ace-

$Os.

1. Encha e recipiente no méximo até meio
com leite frio.

2. Prima atecla & 20.

- O anel LED & 20 pisca.
- O aparelho aquece para a produgdo
de vapor.
3. Quando o aparelho estd pronto para a
produgdo de vapor, o anel LED ¢ 20
acende-se continuamente.

NOTA: quando o aparelho estiver pronto
para a produgdo de vapor, continue a traba-
lhar rapidamente. Caso contrdrio, o aparelho
muda para o modo de arrefecimento passa-
do pouco tempo (os anéis LED 18, 19 pis-
cam de forma ritmica). Esta é uma funcéo
de protegdo contra sobreaquecimento. Nes-
te caso, prima novamente a tecla ¢ 20
para voltar a ativar a fungdo de vapor.

4. Segure outro recipiente por baixo do
ejetor de vapor 10 e rode o inferruptor
rotativo 4 para o simbolo % / &.

- O anel LED & 20 pisca.
- Ocorre a saida de vapor.

5. Deixe sair algum vapor e interrompa a
safda, rodando o interruptor rotativo 4
para OFF.

6. Mergulhe o ejetor de vapor 10 no leite
e rode novamente o interruptor rotati-
vo 4 para o simbolo %/ &y.

Dicas:

- Mergulhar apenas a ponta do ejetor
de vapor 10 no leite para que o ar
entre no leite («fase de extensdo»).

- Néo mergulhar no meio do leite mas
sim de lado, de modo a formar vérti-
ce.

7. Apés o volume do leite ter aumentado
visivelmente (aprox. 50%), mergulhe o
ejetor de vapor 10 mais fundo. O vérti-
ce deve ser mantido. Seguidamente, as



bolhas de ar s@o melhor distribuidas
(«fase de agitacdo»).

8. Quando a espuma de leite tiver a con-
sisténcia desejada, rode o interruptor
rotativo 4 para OFF.

NOTA: o tempo méximo para a produgéo
de vapor é de 120 segundos. A seguir a
funcdo para automaticamente. Rode o infer-
ruptor rotativo 4 novamente para OFF. Em
seguida, o aparelho é colocado no modo
de arrefecimento (os anéis LED 18, 19 pis-
cam de forma ritmica).

9. Junte a espuma de leite o mais rapida-
mente possivel ao café expresso.

10. Logo apés produzir a espuma de leite,
limpe o ejetor de vapor 10 com um
pano limpo, eliminando os residuos de
leite.

11. Rode o inferruptor rotativo 4 novamen-
te e de forma breve na direcdo do sim-
bolo dl/ & até sair vapor. Assim
remove os residuos de leite do interior
do ejetor de vapor 10.

12. No final, rode o interruptor rotativo 4
novamente para OFF.

- O anel LED & 20 acende-se conti-
nuamente.
W,

13. Prima a tecla b 20.

- O anel LED & 20 apaga-se.
- Os anéis LED 18, 19 piscam de for-
ma ritmica.

- O aparelho arrefece.
Quando os anéis LED 18, 19 ficam conti-
nuamente acesos, significa que o aparelho
estd de novo operacional e pronto para a
preparacdo do café expresso.

NOTA: este processo de arrefecimento de-

mora alguns minutos. Caso queira tirar rapi-

damente outro café expresso, pode acelerar

o processo de arrefecimento, retirando a

dgua quente:

Enquanto os anéis LED 18, 19 estive-

rem a piscar de forma ritmica, rode o

inferruptor rotativo 4 na dire¢do do

simbolo %/ & .

- O anel LED IZ 18 pisca.

- Primeiro sai vapor, depois dgua e, a
seguir, o processo para.

2. Quando os anéis LED 18, 19 voltarem
a piscar de forma ritmica, rode o inter-
ruptor rotativo 4 novamente para OFF.

Os anéis LED 18, 19 estdo continuamente

acesos. O aparelho estd pronto para a pre-

paracdo do café expresso.

14. Configuracées

Pode efetuar vdrias configuragées na sua
mdquina de café expresso. Para a maioria
das configuragées, tem de aceder primeiro
ao menu.

14.1 Aceder ao menu

Requisito: o aparelho estd operacional. Os

anéis LED 18, 19 estdo continuamente ace-

$0s.

*  Mantenha a tecla & 20 premida du-
rante cerca de 5 segundos, até que os
3 anéis LED 18, 19, 20 pisquem duas
vezes consecutiva e alternadamente.
Agora, pode efetuar as configuracdes
conforme descrito nas seguintes sec-
¢oes.

NOTA: apés cerca de 30 segundos de ina-
tividade, o processo é interrompido sem que
as configuragdes sejam guardadas.

337



14.2 Dureza da agua

A semelhanca de qualquer outro aparelho
de &gua quente, esta mdquina de café ex-
presso também deve ser descalcificada re-
gularmente. O calcdrio deposita-se no
interior do aparelho e em aberturas peque-
nas (p. ex., no ejetor de vapor 10). Este cal-
cdrio interfere com o correto funcionamento
e, a longo prazo, causa danos no aparelho.
Esta maquina determina automaticamente o
momento em que & necessdrio descalcificar.
Quando esse momento chegar, todos os
anéis LED 18, 19, 20 acendem-se conti-
nuamente. A partir de entdo, ndo poderd
continuar a trabalhar com o aparelho. Este
deve ser descalcificado primeiro.

Para garantir que tal acontece no momento
certo, pode adaptar a regulacdo da dureza
da dgua a sua dgua da torneira. Pode obter
informagdes sobre a sua dgua da torneira
junto do seu fornecedor de dgua (p. ex., no
site). Se utilizar dgua filtrada, pode adaptar
a dureza da dgua em conformidade. A este
respeito, observe as indicacdes do fabrican-
te do seu filtro de agua.

Pode escolher entre trés graus de dureza:
macia, média e dura.

A predefinicdo aquando do fornecimento
do aparelho é dura.

Pode encontrar todas as informacdes sobre
a descalcificagdo no capitulo , Descalcifico-
¢do” na pdgina 342.

Requisito: o menu estd aberto. Os 3 anéis
LED 18, 19, 20 piscam duas vezes conse-
cutiva e alternadamente.

1. Prima a tecla T22 19.
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Os anéis LED 18, 19, 20 indicam breve-

mente o grau de dureza atual:

Grau de
dureza:

@ X X X

macia | média | dura

_ X X

@ — - X

2. Quando os anéis LED indicarem alter-
nadamente os diferentes graus de dure-
za, prima a tecla correspondente ao
grau de dureza pretendido:

Grau de
dureza:

@ X

macia | média | dura

X

@ X

Quando o anel LED TZZ 19 piscar 3 ve-
zes, isso significa que a nova configuracdo
estd guardada.

14.3 Temperatura do café
expresso

A temperatura da dgua utilizada para a ti-
ragem do café expresso pode ser alterada
para se adequar a diferentes tipos de café
e ao seu gosto. Para uma torrefagdo mais
escura, a temperatura deve ser mais baixa;
para uma torrefagdo clara, mais alta.

Pode escolher entre trés gamas de tempera-
turas: baixa, média e quente.



A predefinicdo aquando do fornecimento
do aparelho é média.

Requisito: 0 menu estd aberto. Os 3 anéis
LED 18, 19, 20 piscam duas vezes conse-
cutiva e alternadamente.

1. Prima atecla & 18.

Os anéis LED 18, 19, 20 indicam breve-

mente a gama de temperaturas atual:

Gama de
temperatu-
ras:

baixa | média | quente

@ X X X

@ — X X

@ - - X

2. Quando os anéis LED indicarem alter-
nadamente as diferentes gamas de tem-
peraturas, prima a tecla corresponden-
te & gama de temperaturas pretendida:

Gama de
temperatu-
ras:

baixa | média | quente

@ X

X

@ X

Quando o anel LED I 18 piscar 3 vezes,
isso significa que a nova configuragdo estd
guardada.

14.4 Adaptar o volume do
café expresso

NOTA: o volume do café expresso tirado
também ¢ influenciado pela quantidade e a
densidade do café em pé expresso.

Com esta fungdo Memory, pode adaptar a
quantidade do café expresso tirado & sua
chdvena e ao seu gosto. A configuragdo é
realizada indiretamente através do tempo
de preparacdo.

NOTA: o tempo de preparacdo pode ser
de entre 20 e 75 segundos. Se selecionar
um tempo menor ou maior, o tempo memo-
rizado anteriormente permanece inaltera-

do.

Café expresso simples

Requisito: o aparelho estd operacional. Os

anéis LED 18, 19 estdo continuamente ace-

$0s.

1. Prepare o filtro 2, o portafiliro 17 e o
café em pé expresso para um café ex-
presso simples e fixe o porta-filtro por
baixo do grupo da mdquina 14.

2. Coloque a chévena de café expresso
pretendida por baixo do grupo da mé-
quina 14.

3. Mantenha a tecla &7 18 premida. A
preparacdo do café expresso é inicia-
da.

4. Quando o anel LED T2 19 piscar ro-
pidamente e a quantidade pretendida
for alcancada, solte a tecla &2 18.

O processo é parado.

Quando o anel LED & 18 piscar 3 vezes,

isso significa que o novo tempo de prepara-

¢do de café expresso simples estd guarda-
do.

Quando os anéis LED 18, 19 ficarem conti-

nuamente acesos, isso significa que o apa-

relho estd de novo operacional.
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Café expresso duplo

Requisito: o aparelho estd operacional. Os

anéis LED 18, 19 estdo continuamente ace-

s0s.

1. Prepare o filtro 1, o portafiliro 17 e o
café em pé expresso para um café ex-
presso duplo e fixe o porta-iltro por
baixo do grupo da mdquina 14.

2. Coloque als) chavena(s) de café ex-
presso pretendida(s) por baixo do gru-
po da mdquina 14.

3. Mantenha a tecla T22 19 premida. A
preparacdo do café expresso & inicia-
da.

4. Quando o anel LED I 18 piscar rapi-
damente e a quantidade pretendida for
alcancada, solte a tecla T22 19.

O processo é parado.

Quando o anel LED TZZ 19 piscar 3 ve-

zes, isso significa que o novo tempo de pre-

paragdo de café expresso duplo estd
guardado.

Quando os anéis LED 18, 19 ficarem conti-

nuamente acesos, isso significa que o apa-

relho estd de novo operacional.

14.5 Repor configuracées de
fabrica

Com esta funcdo, pode repor todas as con-
figuracdes para as configuracées de fdbri-
ca.

Requisito: o menu estd aberto. Os 3 anéis

LED 18, 19, 20 piscam duas vezes conse-

cutiva e alternadamente.

1. Coloque um recipiente por baixo do
ejetor de vapor 10.

2. Rode o inferruptor rotativo 4 na dire-
¢Go do simbolo %/ & .

3. Prima atecla & 18.

Os 3 anéis LED 18, 19, 20 piscam vdrias

vezes ao mesmo tempo. As configuracées

foram repostas para as configuracées de fé-

brica.
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4. Quando os anéis LED 18, 19 piscarem
de forma ritmica, rode o interruptor ro-
tativo 4 novamente para OFF.

Quando os anéis LED 18, 19 ficarem conti-

nuamente acesos, isso significa que o apa-

relho estd de novo operacional.

15. Limpar

PERIGO devido a choque elé-
trico!
©® A mdquina de café expresso e o cabo
de ligagdo com ficha de alimentagéo 7
ndo podem ser mergulhados em dgua
ou noutros liquidos.

PERIGO de ferimentos por es-
caldadura!
©® Muitos componentes e acessérios da mé-
quina de café expresso aquecem muito
durante o funcionamento. Deixe-os arre-
fecer antes da limpeza.

AVISO de danos materiais!
©® Nao utilize produtos de limpeza corro-
sivos nem abrasivos.

NOTAS:

® Os seguintes acessérios podem ser la-
vados na mdquina de lavar louca ou
manualmente:
- os filtros 1/2

® Os seguintes acessérios podem ser la-
vados manualmente com um detergente
neutro:
- o reservatério de dgua 6 com tam-

pa 5
- a grelha do tabuleiro recolhe-go-
tas 13

- o tabuleiro recolhe-gotas 12
- o portafiltro 17
- 0 bico do ejetor de vapor 10
- o calcador 9

¢ O sabor do expresso & influenciado ne-
gativamente se os acessérios que en-
tram em contacto com a dgua, o café
expresso ou o leite tiverem residuos de



detergente. Estes componentes devem
ser bem lavados com dgua limpa sem-
pre que seja necessdria a lavagem com
detergente.

Apés cada tiragem de café

expresso
1. Retire o portadfiltro 17 do grupo da mé-
quina 14.

2. Bata para retirar o café em pé expres-
so do filtro 1/2 e colocar no lixo orgé-
nico. Os residuos podem ser retirados,
por exemplo, com uma colher de chd.

3. Enxague o filtro 1/2 e o portafilro 17
debaixo de dgua quente e seque.

Apos a producéo de espuma de
leite

NOTA: certifique-se de que a abertura do
ejetor de vapor 10 se mantém limpa. Os re-
siduos ndo removidos de leite ndo sdo ape-
nas um problema de higiene. Podem
também entupir rapidamente pequenas
aberturas.

1. Limpe o ejetor de vapor 10 com um
pano limpo, removendo os residuos de
leite.

2. Rode o inferruptor rotativo 4 novamen-
te e de forma breve na direcdo do sim-
bolo dl/ & até sair vapor. Assim
remove os residuos de leite do inferior
do ejetor de vapor.

Tabuleiro recolhe-gotas

Quando a boia 11 ficar visivel (ver figura),
é necessdrio esvaziar o tabuleiro recolhe-
-gotas 12. Em todo o caso o tabuleiro reco-
lhe-gotas deve ser limpado uma vez ao dia.

1. Retire a grelha do tabuleiro recolhe-go-
tas 13.

2. Retire o tabuleiro recolhe-gotas 12 pu-
xando-o para cima.

>y

3. Esvazie e limpe estes acessérios ma-
nualmente com um detergente suave.

4. Seque todos os componentes antes de
os voltar a colocar.

Diariamente

PERIGO devido a choque elé-
trico!
® Retire a ficha de alimentacdo 7 da to-
mada de corrente antes de limpar a
méquina de café expresso.

1. Esvazie o reservatério de dgua 6 e
lave vérias vezes com dgua limpa.
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2. Limpe o grupo da méquina 14 com um
pano limpo, himido. Limpe ainda o re-
bordo em torno do grupo da méquina.

NOTA: caso necessdrio, utilizar defergen-
te. Limpe vdrias vezes com um pano, hume-
decido com dgua limpa.

3. Limpe o aparelho por fora com um
pano himido.
4. Seque todos os componentes.

Ejetor de vapor

O ejetor de vapor 10 deve ser desmontado
diariamente para uma limpeza a fundo.

1. Deixar o ejetor de vapor 10 arrefecer.
2. Retire o bico do ejetor de vapor 10.

3. Llave bem o bico manualmente com um
detergente neutro. Lave vdrias vezes
com dgua limpa e quente.

4. Llimpe bem o tubo interior do ejetor de
vapor 10 com um pano himido.

NOTA: caso necessdrio, utilizar detergen-
te. Limpe vdrias vezes com um pano, hume-
decido com dgua limpa.

5. Insira novamente o bico no ejetor de
vapor 10.
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Filtros e porta-filtro

1. Se utilizar sempre os mesmos filtros 1/2
deve retird-los pelo menos uma vez por
semana do porta-filtro 17.

2. Lave bem o portadfiltro 17 manualmen-
te com um detergente suave. Lave vé-
rias vezes com dgua limpa e quente.

3. Osfiltros 1/2 podem ser colocados na
méquina de lavar louca.

4. Seque bem os dois componentes antes
de os voltar a montar.

Reservatério de agua

1. Recomendamos que limpe quinzenal-
mente o interior do reservatério de
4gua 6 com detergente neutro.

2. Em seguida, enxague bem com dgua
da torneira limpa.

3. Seque o reservatério de dgua 6 por
fora antes de o colocar novamente.

NOTA: na reentrancia por baixo do reser-
vatério de dgua 6 acumula-se um pouco de
dgua. Remova-a regularmente com um
pano limpo e seco.

16. Descalcificacédo

A semelhanca de qualquer outro aparelho
de &gua quente, esta mdquina de café
expresso fambém deve ser descalcificada
regularmente. O calcdrio deposita-se no in-
terior do aparelho e em aberturas pequenas
(p. ex., no ejetor de vapor 10). Este calcé-
rio interfere com o correto funcionamento e,
a longo prazo, causa danos no aparelho.
Esta maquina determina automaticamente o
momento em que é necessdrio descalcificar.
Quando esse momento chegar, todos os
anéis LED 18, 19, 20 acendem-se conti-
nuamente. A partir de entdo, ndo poderd
continuar a trabalhar com o aparelho. Este
deve ser descalcificado primeiro.



NOTAS:

e Para garantir que o pedido de descalci-
ficacdo é emitido no momento adequo-
do, pode adaptar a regulagdo da dure-
za da dgua & sua dgua da torneira (ver
“Dureza da dgua” na pdgina 338).

¢ No entanto, também pode iniciar o
programa de descalcificagdo indepen-
dentemente deste aspeto a qualquer
momento.

® Em cada operacdo (descalcificagdo e
lavagem), é bombeada ritmicamente
uma quantidade maior de solugdo des-
calcificante ou égua através do apare-
lho durante cerca de 5 minutos.

Descalcificacéo

Pode utilizar um produto descalcificante
convencional para méquinas de café ex-
presso. Respeite as indicacdes do fabrican-
te.

Requisito em caso de pedido de descalcifi-
cacdo: todos os anéis LED 18, 19, 20 es-
tdo continuamente acesos.

Requisito sem pedido de descalcificagdo: o

aparelho estd operacional. Os anéis

LED 18, 19 estdo continuamente acesos.

1. Esvazie o reservatério de dgua 6.

2. Misture o produto descalcificante com
4gua da torneira limpa e fria de acor-
do com as indicagdes do fabricante
para obter 1 litro de solugdo descalcifi-
cante.

3. Encha o reservatério de dgua 6 até &
marca MAX com a solugdo descalcifi-
cante.

4. Encaixe o reservatério de dgua 6.

5. Para recolher a solucdo descalcificante,
coloque um recipiente grande (aprox.

1 litro) por baixo do ejetor de vapor 10
e outro recipiente (aprox. 500 ml) por
baixo do grupo da mdquina 14.

6. Mantenha a tecla ¢* 20 premida du-

rante cerca de 5 segundos, até que os

3 anéis LED 18, 19, 20 pisquem duas

vezes consecutiva e alternadamente.

NOTA: apés 30 segundos de inatividade,
o processo é interrompido.

7. Rode o interruptor rotativo 4 na dire-
cdo do simbolo I / &y .

8. Prima atecla ¢! 20.

- O aparelho bombeia solugdo descal-
cificante quente através do ejetor de
vapor 10.

9. Quando tiverem circulado cerca de
450 ml de solucdo descalcificante,
rode o interruptor rotativo 4 para OFF.
- A solucdo descalcificante é bombea-

da através do grupo da maquina 14
com pausas.

Quando o programa de descalcificagdo es-

tiver concluido, os anéis LED 18, 19 acen-

dem-se continuamente.

Lavagem

1. Retire o reservatério de dgua 6 e deite
fora a solucdo descalcificante.

2. Llave o reservatério de dgua 6 vérias
vezes com dgua limpa.

3. Encha o reservatério de dgua 6 com
4gua da torneira limpa e fria, até &
marca MAX e coloque-o na mdquina.

4. Esvazie os recipientes para recolher o
liquido bombeado e coloque-os nova-
mente por baixo do ejetor de vapor 10
e do grupo da méquina 14.

5. Mantenha a fecla ¢ 20 premida du-
rante cerca de 5 segundos, até que os
3 anéis LED 18, 19, 20 pisquem duas

vezes consecutiva e alternadamente.

NOTA: apés 30 segundos de inatividade,
o processo é interrompido.

6. Rode o interruptor rotativo 4 na dire-
cdo do simbolo ! / &y .
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7. Prima atecla & 20.

- O aparelho bombeia dgua quente
através do ejetor de vapor 10.

8. Quando tiverem circulado cerca de
450 ml de 4gua, rode o interruptor ro-
tativo 4 para OFF.

- A é&gua é bombeada através do gru-
po da mdquina 14 com pausas.

Quando o processo estiver concluido, os

anéis LED 18, 19 acendem-se continua-

mente.

9. Encha o reservatério de dgua 6 até &
marca MAX com dgua da torneira lim-
pa e fria.

O aparelho estd de novo operacional para

a preparagdo de café expresso.

17. Armazenamento e
transporte

A PERIGO para criancas!
©® Guarde o aparelho fora do alcance
das criancas.

AVISO de danos materiais!
® Nao exponha o aparelho a temperatu-
ras inferiores ao ponto de congelagdo.

¢ Deixe a mdquina de café expresso e os
acessérios limpos secarem, antes de os
montar e guardar.

e Caso prefenda transportar a mdquina
de café expresso, esvazie o reservaté-
rio de dgua 6 e o tabuleiro recolhe-go-
tas 12.
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18. Eliminar

Este produto estd em confor-

midade com a diretiva euro-

peia 2012/19/EU.

O simbolo do contentor de

lixo com rodas com uma cruz

significa que, na Unido Euro-

peia, o produto tem de ser deixado numa
recolha de lixo separada. Isto é vélido para
o produto e para todos os acessérios com
este simbolo. Os produtos assinalados ndo
podem ser eliminados com o lixo doméstico
normal, tendo de ser entregues num ponto
de recolha para reciclagem de aparelhos
eléctricos e electrénicos.

Este simbolo de reciclagem

marca, p. ex., um objeto ou

partes de material com reciclo-

gem valiosa. A reciclagem aju-

da a reduzir a utilizacdo de
matérias-primas e a preservar o ambiente.

Embalagem

Se prefender eliminar a embalagem, respei-
te as respectivas normas ambientais em vi-
gor no seu pais.



19. Solucao do problema

Se o seu aparelho ndo funcionar corretamente, siga primeiro esta lista de verificacdo. Talvez
se trate apenas de um pequeno problema que vocé mesmo poderd resolver.

A PERIGO devido a choque elétrico!

® Nounca tente reparar o aparelho sozinho.

Falha

Causas possiveis/medidas

Nao funciona

O aparelho estd ligado & alimentagdo de corrente?
Verifique a ligagdo.

Os indicadores LED piscam,
mas sem funcdo

Pode encontrar informagdes sobre os LED no capitulo ,In-
dicacdes dos anéis LED” na pdgina 326.

Mé qualidade do café expres-
s0

Dicas a que deve estar atento na preparacdo do café ex-
presso constam do capitulo ,Dicas para um café expresso
perfeito” na pagina 334.

Café expresso demasiado frio.

Nao pré-aqueceu a chdvena?
Adapte a temperatura do café nas configuragdes (ver
“Temperatura do café expresso” na pagina 338).

O café expresso pinga do por-
ta-filtro 17 ou corre também
pelo rebordo do porta-filtro.

Café em pé expresso de moagem demasiado fina?
Demasiado café em pé expresso? Demasiado calca-
do?

Café em pé expresso no rebordo do filtro 1/22
Verifique o orificio na parte inferior do filtro 1/2
quanto a eventuais entupimentos.

E necessdrio descalcificar a méquina/ o grupo da méqui-

na 142

O café expresso sai demasiado
répido do portailtro 17 e é de-
masiado aguado.

O café em pé expresso estd mal moido (grdos demasia-
do grandes)? Pouco café em pé expresso Néo sufi-
cientemente calcado ou ndo uniformemente calcado?

Todos os anéis

LED 18, 19, 20 estdo conti-
nuamente acesos. Ndo é possi-
vel preparar café expresso.

O aparelho tem de ser descalcificado.

Na&o é possivel rodar o porta-

Demasiado café em pé expresso?
Café em pé expresso no rebordo do filtro 1/22

filtro 17 totalmente para ¥ @.
[ ]

Ruidos anormais na bomba

O reservatério de dgua 6 estd vazio?
O reservatério de dgua 6 ndo estd corretamente colo-
cado?

Na&o hd saida de dgua nem de |®

vapor no ejetor de vapor 10.

O reservatério de dgua 6 estd vazio?

O ejetor de vapor 10 estd entupido@

E necessdrio descalcificar a méquina/o ejefor de va-
por 102
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Falha Causas possiveis/medidas
® Isto & normal. Esta é uma funcdo de protecdo. Rode o

Apds 120 segundos, deixa de interruptor rotativo 4 novamente para OFF. Verifique

sair dgua/vapor do ejetor de se tem dgua suficiente no reservatério de dgua 6. Em

vapor 10. seguida, pode utilizar a fungdo novamente de imedic-
to.

20. Dados técnicos

Modelo: SEMS 1350 A2

Tensdo nominal: |220 -240V ~
50 - 60 Hz

Classe de I

protegdo:

Poténcia: 1350 W

Capacidade do  |minimo 250 ml (MIN)
reservatério de  |méximo 1000 ml (MAX)
dgua:

Pressdo: 19 bar

Mudanga automdtica para o estado desli-
gado: < 30 minutos

Consumo de poténcia no estado desliga-
do:<0,5W
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Simbolos utilizados

Gepriifte Sicherheit (seguranga tes-
tada): os aparelhos devem cumprir
as regras técnicas geralmente reco-
nhecidas e devem estar em confor-
midade com a lei de seguranca de
produtos (Produkisicherheitsgesetz -
ProdSG).

S

Com a marcacdo CE a
HOYER Handel GmbH declara a
conformidade UE.

Este simbolo recorda que se deve
eliminar a embalagem ecologica-

A mene

Os materiais reutilizaveis estdo
marcados com o simbolo de reci-
mr | clagem (3 setas). O material
pode ser especificado através do
nimero de reciclagem no centro
(aqui: 21) e/ou uma abreviatura

(aqui: PAP).

~ Tensdo alternada

O simbolo indica que as pecas
podem ser lavadas na maquina
de lavar louga.

Trata-se de um produto reciclavel,
que estd sujeito & responsabilida-
de alargada do produtor e & sepa-
racdo de residuos.

Com a marcacdo UKCA, a
HOYER Handel GmbH declara a
conformidade para o Reino Uni-

do.

O simbolo identifica o fabricante
do produto.

Reservamo-nos o direito a alteracdes de
ordem técnica.

21. Garantia da
HOYER Handel GmbH

Estimado Cliente,

A garantia do seu aparelho é de 3 anos a
partir da data de compra. Caso este produ-
to apresente deficiéncias, assistem-lhe direi-
tos legais em relac@o ao vendedor. Estes
direitos legais ndo sdo limitados pela nossa
garantia a seguir apresentada.

Condi¢ées de garantia

O prazo de garantia tem inicio na data da
compra. Por favor conserve o taldo de caixa
original. Este documento é necessdrio como
comprovativo da compra.

Se, dentro do prazo de trés anos, contado a
partir da data de compra deste produto, sur-
gir um defeito do material ou de fabrico, nés
procederemos & sua reparacdo, substituicdo
ou ao reembolso do prego de compra - con-
forme a nossa escolha — que serdo gratuitos
para si. Esta garantia pressupde a apresenta-
c¢do do aparelho com defeito juntamente com
o respectivo comprovativo de compra (taldo
de caixa) quando dentro do prazo de trés
anos, bem como uma breve descricdo do de-
feito e de quando ele surgiu.

Se o defeito estiver coberto pela nossa ga-
rantia, o produto serd reparado ou substitui-
do por outro novo. Com a substituicdo do
produto é iniciado um novo prazo de garan-
tia segundo DL 67/2003.

Prazo de garantia e direitos
legais a reclamacéo por defeito
O prazo de garantia néo é prolongado com
a prestagdo da garantia. Isto é vélido tam-
bém para pegas substituidas e pegas repa-
radas. Danos e deficiéncias eventualmente
existentes j& no momento da compra devem
ser comunicadas imediatamente apés a
abertura da embalagem. Depois de decorri-
do o prazo de garantia, as reparacdes es-
tdo sujeitas a pagamento.
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Ambito da garantia

O aparelho foi produzido sob directivas ri-
gorosas de qualidade e inspeccionado an-
tes da entrega.

A garantia é vélida para defeitos materiais
ou de fabrico.

Estdo excluidas da garantia as pecas
de desgaste que estdo sujeitas ao
desgaste normal e danos em pecas
frageis, como por exemplo interrup-
tores, lampadas ou outras pecas fa-
bricadas em vidro.

Esta garantia perde a validade, se o produ-
to for danificado, ndo for utilizado adequa-
damente, ou ndo receber a manutencéo
necessdria. Para uma utilizagdo adequada
do produto devem ser cumpridas rigorosa-
mente todas as indicacdes constantes no
manual de instrugdes. Devem ser absoluto-
mente evitadas utilizacdes e acgdes que se-
jam desaconselhadas ou para as quais seja
advertido no manual de instrucdes.

O aparelho destina-se apenas a uma utiliza-
¢do privada, ndo sendo adequado para
uma utilizagdo industrial. A garantia perde
a validade no caso de manuseamento im-
préprio, uso de forca, e por intervencdes
que ndo tenham sido realizadas pelos nos-
sos centros de assisténcia técnica autoriza-
dos.

Accionamento da garantia

Para assegurar um processamento rdpido

do seu caso, siga as seguintes indicagdes:

® Sempre que precise de entrar em con-
tacto com os nossos servicos, por favor
tenha & m&o o ndmero do artigo
IAN: 496916 _2510 ¢ o taldo de
caixa como comprovativo da compra.

¢ O nimero do artigo encontra-se na pla-
ca indicadora do tipo, numa gravagdo,
na pdgina do titulo do seu manual (em
baixo & esquerda) ou, como autocolan-
te, na traseira ou na parte inferior do
aparelho.
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¢ Caso surjam falhas de funcionamento
ou outros defeitos, contacte em primeiro
lugar o centro de assisténcia técnica a
seguir indicado, por telefone ou por
e-mail.

® Poderd depois enviar o artigo conside-
rado com defeito para o enderego da
assisténcia técnica que lhe for comuni-
cado, sem custos de porte para si, jun-
tando o comprovativo de compra (taldo
de caixa) e uma descricdo do defeito e
de quando o mesmo surgiu.

Em www.lidl-service.com pode descarregar

este e muitos outros manuais, videos de pro-
dutos e software de instalacdo.

[=] %%, 4: =]

%
PDF ONLINE
www.lidl-service.com

Com este cédigo QR chega diretamente &
pdgina de Assisténcia Técnica da Lidl
(www.lidl-service.com) e pode abrir o seu
manual de instrucdes com a entrada do no-

mero do artigo (IAN) 496916_2510.

o Centro de Assisténcia
Técnica

Assisténcia Portugal
Tel.: 800849000
E-Mail: hoyer@lidl.pt

IAN: 496916_2510



6—-@- Fornecedor

Por favor tenha em aten¢do que o endereco
abaixo néo é um endereco da assis-
téncia técnica. Contacte em primeiro lu-
gar o centro de assisténcia técnica acima
indicado.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 12

22761 Hamburg
ALEMANHA

349





