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Apercu de I'appareil / Ubersicht




Guide de démarrage
rapide
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Ce document est une version imprimée abré-
gée du mode d'emploi complet. En scan-
nant le code QR vous accédez directement
a la page du service client Lidl
(www.lidl-service.com) et pouvez consulter
et télécharger le mode d'emploi complet en
saisissant le numéro d'article (IAN)

429556_2204.

AVERTISSEMENT ! Respectez le mode
d'emploi complet et les consignes de sécuri-
té pour éviter des dommages physiques et
matériels. La notice succincte fait partie inté-
grale de ce produit. Avant d'utiliser le pro-
duit, familiarisez-vous avec toutes les
consignes d'emploi et de sécurité. Conser-
vez bien la notice succincte et, en cas de
transmission du produit & des tiers, remettez
également I'ensemble des documents.

Symboles sur l'appareil

llj Ce symbole indique que ces maté-
Q r riaux d'excellente qualité n'altérent
ni le goGt ni l'odeur des aliments.

Apercu de l'appareil

1 6b Bouton de déverrouillage
(pour le bras d'entrainement)
2 @ 0-8 Bouton de réglage de la
vitesse avec fonction
Marche/Arrét
3 Céble de raccordement
avec fiche secteur
4 Crochet pétrisseur
5 Bol mélangeur
6 Fouet
7 Fouet plat
8 Pied & ventouse
9 Appareil de base
10 Axe de fixation des acces-
soires mélangeurs
11 Ouverture de remplissage
12 Profection anti-projections
13 Bras d'entrainement
14 Enrouleur de céble
Caractéristiques techniques
Modéle : SKM 600 D3
Tension secteur : 220-240V ~
50 - 60 Hz
Classe de protection : |1l [O]
Puissance : 600 watts
Bol mélangeur
Volume : 5000 ml
Contenance max.
(repére MAX) : 3700 ml
Charge maximale  |Pate a géteau :
pour le fouet plat 7 et {max. 1216 g
le crochet Péte au levain :
pétrisseur 4 : max. 1657 g
Durée de fonctionne- | (indique la durée
ment continu max.  |pendant laquelle
(KB) : I'appareil peut fonc-
tionner de maniére
ininterrompue)
10 minutes
Vitesse de rofation (me- |40 - 220 rotations/
surée sur I'accessoire) : |minute




Utilisation conforme Utilisation impropre prévisible

Le robot ménager sert & fouetter, battre, re-
muer, malaxer et mélanger des aliments et in-
grédients.

L'appareil est congu pour un usage domes-
tique. L'appareil doit étre utilisé uniquement
a l'intérieur.

Cet appareil ne peut pas étre utilisé & des
fins professionnelles.

AVERTISSEMENT : risque de dom-

mages matériels !

©® N'utilisez pas le robot ménager sans in-
terruption pendant plus de 10 minutes.
L'appareil doit étre ensuite éteint jusqu'a
ce qu'il se soit refroidi & la fempérature
ambiante.

Instructions pour une utilisation en toute sécurité
® Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants.
® Les enfants ne doivent pas jouer avec |'appareil.
®© L'appareil et son cdble de raccordement doivent étre tenus hors de
portée des enfants.
®© Cet appareil ne peut étre utilisé par des personnes ayant des capo-
cités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou un manque
d'expérience et/ou de connaissance que lorsqu'ils sont surveillés
ou qu'ils ont été informés de |'utilisation sire de I'appareil et ont
compris les risques qui en résultent.
® Si le cable de raccordement au secteur de cet appareil est endom-
magé, il faut le faire remplacer par le fabricant, son service aprés-
vente ou une personne ayant une qualification similaire pour éviter
les mises en danger.
®© L'appareil ne doit pas étre plongé dans I'eau.
© Débranchez la fiche secteur de la prise de courant ...
.lorsque |'appareil est sans surveillance,
.avant d'assembler ou de démonter |'appareil
. avant de remplacer des accessoires ou des piéces addition-
nelles et
...avant le neftoyage.
© Cet appareil n'est pas congu pour étre utilisé avec une minuterie ex-
terne ou un systéme de commande & distance séparé.
®© L'appareil est prévu selon |'utilisation pour les temps d'utilisation
maximaux suivants sans interruption :
- max. 10 minutes de remuage/malaxage avec les accessoires
mélangeurs.
L'appareil doit étre ensuite éteint jusqu'a ce qu'il se soit refroidi &
la température ambiante.
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® Avant de remplacer des accessoires ou des piéces additionnelles
mobiles lors de 'utilisation de I'appareil, ce dernier doit étre éteint

et débranché du secteur.

®© Pour le nettoyage, respectez les indications du chapitre.
© L'utilisation abusive de I'appareil peut entrainer des blessures.

O}

Le matériel d'emballage n'est pas un
jouet. Les enfants ne doivent pas jouer
avec les sachets en plastique. Ceux<i
présentent un risque d'asphyxie.

Les appareils électriques peuvent pré-
senter des dangers pour les animaux
domestiques et d'élevage. De plus,
ceux-ci peuvent endommager |'appa-
reil. Maintenez par conséquent les ani-
maux éloignés des appareils
électriques.

L'appareil ne doit jamais &tre mis en
marche & proximité, entre autres, d'une
baignoire, d'une douche ou d'un lave-
bo rempli.

L'appareil de base, le cable de raccor-
dement et la fiche secteur ne doivent
pas étre plongés dans |'eau ou dans un
autre liquide.

Protégez 'appareil de base contre I'hu-
midité, les gouttes et les projections
d'eau.

Si du liquide pénétre dans |'appareil de
base, débranchez immédiatement la
fiche secteur. Faites contrdler 'appareil
avant de le remettre en service.
N'utilisez pas |'appareil avec les mains
mouillées.

Si 'appareil tombe dans I'eau, débran-
chez immédiatement la fiche secteur.
Ne retirer I'appareil qu'aprés cela.

Ne branchez la fiche secteur sur une
prise de courant que si |'appareil est
complétement monté.

Raccordez la fiche secteur uniquement
a une prise de courant conforme et faci-
lement accessible, dont la tension cor-
respond aux indications figurant sur la
plaque signalétique. Aprés avoir bran-

ché I'appareil, la prise de courant doit
rester facilement accessible.
Evitez toute détérioration du céble de
raccordement par des arétes vives ou
des surfaces brilantes. N'enroulez pas
le céble de raccordement autour de
I'appareil.
L'appareil n'est pas complétement isolé
du secteur méme aprés |'avoir éteint
avec l'interrupteur Marche/Arrét. Pour
ce faire, débranchez la fiche secteur.
Eloignez le cable de raccordement des
surfaces chaudes (comme p. ex. les
plaques de cuisson).
Lors de I'utilisation de |'appareil, le
cdble de raccordement ne doit pas étre
coincé ou écrasé.
Pour débrancher la fiche secteur de la
prise de courant, tirez foujours sur la
fiche male, jamais sur le cable.
Débranchez la fiche secteur de la prise
de courant ...
.. lorsqu'une panne survient,
.. lorsque vous n'utilisez pas le robot
ménager,
.. avant de monter ou de démonter le
robot ménager,
.. avant de nettoyer le robot ménager
et
... en cas d'orage.
N'utilisez pas 'appareil si celuici, les
accessoires ou le céble de raccorde-
ment présentent des dégats apparents.
Afin d'éviter tout risque d'accident, n'ef-
fectuez aucune modification au niveau
de I'article.
Ne mettez jamais les mains entre le
bras d'entrainement et le boitier. Si le



bras d'entrainement se rabat, vos mains
risquent d'étre écrasées.

Ne placez aucune cuillére ou objet simi-
laire dans les piéces en rotation. Veillez
a attacher vos cheveux et & ne pas por-
ter de vétements amples & proximité des
pieces en rotation.

Veillez toujours & ce que le bouton de
réglage de la vitesse soit sur O avant de
brancher la fiche secteur dans la prise
de courant.

Eteignez |'appareil et débranchez la
fiche secteur de la prise de courant avant
de remplacer des accessoires ou des
pieces additionnelles qui sont mobiles
lorsque |'appareil fonctionne.

Placez I'appareil uniquement sur une
surface plane, séche, antidérapante et
imperméable afin qu'il ne puisse ni bas-
culer ni tomber.

L'agitateur peut fonctionner maximum
10 minutes d'affilée. Vous devez ensuite
laisser & nouveau refroidir |'appareil &
la température ambiante.

L'appareil ne doit en aucun cas étre uti-
lisé sans le récipient.

Ne placez pas 'appareil sur une sur-
face trés chaude (comme les plaques de
cuisson).

Ne déplacez pas I'appareil tant qu'il
contient encore des aliments ou de la péte.
Ne remplissez pas trop le bol mélan-
geur pour éviter les éclaboussures. Le
jus qui déborde s'écoule sur le support.
C'est pourquoi il faut poser |'appareil
sur un support imperméable.

Ne faites jamais fonctionner |'appareil
a vide, du fait que cela peut faire chauf-
fer le moteur et I'endommager.

Utilisez uniquement les accessoires d'ori-
gine.

N'utilisez aucun détergent agressif ou
abrasif.

Le fouet plat et le crochet pétrisseur ont
un revétement anti-adhésif. N'utilisez
pas d'objets coupants, pointus ou en

»

léments livrés

S

métal (p. ex. une lame, une éponge &
récurer) afin de ne pas I'endommager.
L'appareil est équipé de pieds a ven-
touse antidérapants en plastique. Etant
donné que les meubles sont recouverts
d'une variété de laques et de matiéres
synthétiques et sont traités avec diffé-
rents produits d'entretien, il ne peut pas
étre totalement exclu que certaines de
ces substances contiennent des compo-
sants qui attaquent et ramollissent les
pieds & ventouse antidérapants en plas-
tique. Au besoin, placez une surface
antidérapante sous |'appareil.

robot ménager, appareil de base 9
protection anti-projections 12

bol mélangeur 5

crochet pétrisseur 4

fouet 6

fouet plat 7

mode d'emploi complet (sur Internet)
guide de démarrage rapide (joint & |'ap-
pareil)

Déballage de I'appareil et
mise en place

j—

Enlevez tout le matériel d'emballage.

2. Vérifiez si toutes les piéces sont pré-
sentes et en parfait état.

3. Désassemblez I'appareil.

4. Nettoyez l'appareil avant la pre-
miére utilisation !

5. Figure A : enroulez I'excédent de
cable de raccordement 3 dans I'enrou-
leur de cable 14 au dessous de |'appa-
reil de base 9.

6. Placez I'appareil de base 9 sur une sur-

face plane, séche et imperméable afin
qu'il ne puisse ni basculer ni tomber.
Choisissez un support lisse et propre
pour que les pieds & ventouse 8
puissent se fixer et assurer un maintien
correct.
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Récapitulatif des fonctions

beurre

Ustensile Vitesse Fonction Remarques
Malaxage et mé- | Quantité min. :

1.2 lange de pét.es ] L'ustensile doit plonger d'au moins
fermes ou d'ingré- |1 cm dans I'aliment & mixer.
dients plus fermes | Quantité max. de péte au

Crochet Malaxage de pate |levain : 1657 g .
" au levain Temps de préparation
pétrisseur 4 R ~ IR
Malaxage de péte | Pate brisée*:
2-3 & gateau épaisse | env. 3 minutes
Durée de fonctionnement
max. :
10 minutes
Mélange de pdte & | Quantité min. :
gateau épaisse L'ustensile doit plonger d'au moins

2.3 Mélapge de beurre |1 cm dans I'aliment & mixer.
et farine Quantité max. de pate a
Mélange de pate au |géteau : 1216 g
levain Temps de préparation
Péte & géteau pdte a gateau*:
fouetter le beurre  |env. 5 minutes

4-6 avec le sucre Durée de fonctionnement

Fouet pldf 7 p(jfe pour peﬂt g(’j- max.
teau 10 minutes
Pate avec fruits secs |Poids total max. :
950 g
Incorporer délicatement les fruits dé-
6 licats & vitesse T - 2.
Durée de fonctionnement
max. :
10 minutes
Créme fouettée Quantité min. :
Blancs d'ceufs L'ustensile doit plonger d'au moins
Mayonnaise 1 ecm dans |'aliment & mixer.
Pour fouetter le Quantité max. de créme :
Fouet 6 7-8

1000 ml

Durée de fonctionnement
max. :

10 minutes

*REMARQUE : le temps de préparation varie selon la quantité et la nature des ingrédients.
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Utiliser les accessoires mélan-
geurs

1. Appuyez sur le bouton de déverrouil-
lage 1 et relevez le bras d'entraine-
ment 13 jusqu'a ce qu'il s'enclenche et
jusqu'd ce que le bouton de déverrouil-
lage 1 ressorte.

2. Placez le bol mélangeur 5 dans |'appa-
reil de base 9 de telle maniére que les
tiges métalliques sur le bord inférieur
rentrent dans les renfoncements de |'ap-
pareil de base.

3. Verrouillez le bol mélangeur 5 en le
tournant en direction du symbole repré-
sentant un cadenas fermé jusqu'a ce
qu'il soit bloqué.

ATTENTION :

© N'utilisez jamais le bol mélangeur 5
sans avoir mis la protection anti-projec-
tions 12 en place. Sinon des aliments &
mixer pourraient étre projetés.

4. Placez la protfection anti-projections 12
sous le bras d'entrainement 13. La fléche
(A) sur la protection anti-projections 12
et la fleche (W) & c6té du symbole repré-
sentant un cadenas ouvert sur le bras
d'entrainement 13 doivent étre alignées.

5. Tournez la protection anti-projec-
tions 12 en direction du symbole repré-
sentant un cadenas fermé jusqu'a ce
qu'elle s'enclenche.

6. Choisissez I'accessoire mélangeur
adapté :

- Crochet pétrisseur 4 : pour des pdtes
lourdes comme la péte & pain
Fouet 6 : pour fouetter la créme, les
blancs d'ceufs, etc.
Fouet plat 7 : pour des pétes moyen-
nement lourdes et légéres comme la
péte & géteau ou la péte & crépes.

7. Placez I'accessoire mélangeur 4/6/7
sous |'axe 10. Veillez & ce que la tige
métallique sur I'axe 10 s'insére dans le

renfoncement de |'accessoire mélan-
geur.

8. Figure B : poussez |'accessoire mélan-
geur 4/6/7 légérement vers le haut et
tournez-le dans le sens de la fleche
jusqu'a la butée.

Verser les ingrédients

® Vous pouvez remplir le bol mélangeur 5
d'ingrédients lorsque le bras d'entraine-
ment 13 est relevé.

® Pendant le remuage vous pouvez ajou-
ter des ingrédients par |'ouverture de
remplissage 11 au niveau de la protec-
tion anti-projections 12 :
- Réduisez la vitesse sur T - 2.
- Versez les ingrédients.

Abaisser le bras d'entrainement

DANGER ! Risque de bles-
sures aux mains par
écrasement !
® Ne mettez jamais les mains entre le
bras d'entrainement 13 et le boitier. Si
le bras d'entrainement se rabat, vos
mains risquent d'étre écrasées.

¢ Appuyez sur le bouton de déverrouil-
lage 1 et mettez le bras d'entraine-
ment 13 complétement en bas. Le
bouton de déverrouillage 1 ressort.

Commandes de base

Alimentation électrique

1. Assemblez |'appareil pour la fonction
souhaitée.

2. Vérifier que le bouton de réglage de la
vitesse 2 soit positionné sur O (éteint).

3. Branchez la fiche secteur 3 dans une
prise de courant adaptée. Aprés avoir
branché I'appareil, la prise de courant
doit rester facilement accessible & tout
moment.

4. Débranchez la fiche secteur 3 avant de
nettoyer |'appareil.
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Mettre en marche/arréter
I'appareil et sélectionner la
vitesse

AVERTISSEMENT : risque de dom-

mages matériels !

® L'agitateur peut fonctionner maximum
10 minutes d'affilée. Vous devez ensuite
laisser & nouveau refroidir I'appareil &
la température ambiante.

REMARQUE : lorsque vous travaillez d'im-

portantes quantités de pétes, il est possible

que |'appareil se déplace quelque peu.

1. Mettez |'appareil en marche en tournant
le bouton de réglage de la vitesse 2
dans le sens horaire.

2. Commencez avec une vitesse un peu
plus faible et augmentezla doucement
pour atteindre la vitesse souhaitée.

3. Réduisez la vitesse au niveau 1 - 2si
vous ajoutez des ingrédients par I'ou-
verture de remplissage 11 lorsque I'ap-
pareil fonctionne.

4. Mettez le bouton de réglage de la vi-
tesse 2 sur O pour arréter I'appareil.

Fonction impulsion

® En tournant le bouton de réglage de la
vitesse 2 sur la position @ vous pouvez
augmenter la vitesse en peu de temps
pour atteindre le niveau (8).

Démonter l'appareil

DANGER du fait de piéces en
rotation !
® Eteignez I'appareil et débranchez la
fiche secteur 3 de la prise de courant
avant de démonter |'appareil.

1. Appuyez sur le bouton de déverrouil-
lage 1 et relevez le bras d'entraine-
ment 13 jusqu'd ce qu'il s'enclenche et
jusqu'da ce que le bouton de déverrouil-
lage 1 ressorte.

2. Figure C : tournez |'accessoire mélan-
geur 4/6/7 dans le sens de la fléche
jusqu'a ce que vous puissiez le retirer
de I'axe 10 vers le bas.

3. Tournez la protection anti-projec-
tions 12 en direction du symbole repré-
sentant un cadenas ouvert jusqu'a ce
que vous puissiez la retirer.

4. Tournez le bol mélangeur 5 en direction
du symbole représentant un cadenas ou-
vert jusqu'a ce qu'il puisse étre retiré.

5. Appuyez sur le bouton de déverrouil-
lage 1 et mettez le bras d'entraine-
ment 13 complétement en bas. Le
bouton de déverrouillage 1 ressort.

Nettoyage et entretien de
I'appareil

Avant chaque nettoyage, retirez la fiche sec-
teur 3 de la prise de courant.

Vous trouverez des informations sup-

plémentaires concernant le nettoyage
et I'entretien de l'appareil et des acces-
soires dans le mode d'emploi en ligne.



Mise au rebut

L'emballage et I'appareil doivent étre élimi-
nés conformément aux prescriptions environ-
nementales de votre pays.

Seulement pour la France
° —=

&2 LETRI ELEMENTS  Som|
+ FACILE D’EMBALLAGE lﬁl

Séparez les éléments avant de trier

MANUEL
A DEPOSER DANS
LE BAC DE TRI

FR

A DEPOSER A DEPOSER
B ENMAGASIN EN DECHETERIE
Cet appareil
se recycle ou %

Points de collecte airedemesdechets.fr
ivilégiez Ia répa n de votre appareil !

o
Pri

Le produit est recyclable, soumis & la respon-
sabilité élargie du producteur et doit faire
I'objet d'un tri sélectif.

Dépannage

Si votre appareil ne fonctionne pas correcte-
ment, veuillez vous référer au chapitre cor-
respondant du mode d'emploi en ligne.

Symboles utilisés

e |Ce symbole rappelle qu'il faut éli-

® N | miner I'emballage en respectant
%A I'environnement.
/\ |les matériaux recyclables sont

marqués par le symbole du recy-
mr | clage (3 fleches). Le matériau
peut étre spécifié par le numéro
de recyclage au milieu (ici : 21)
et/ou un sigle (ici : PAP).

~ Tension alternative

Le symbole représente les piéces
pouvant étre nettoyées au lave-
vaisselle.

Le produit est recyclable, soumis
4 la responsabilité élargie du pro-
ducteur et doit faire I'objet d'un tri

sélectif.

Isolation de protection

[l

Gepriifte Sicherheit (sécurité
contrélée): les appareils doivent
satisfaire aux Régles techniques
reconnues en vigueur et étre
conformes & la Loi sur la sécurité
des produits (Produktsicherheits-
gesetz - ProdSG).

S

Avec ce marquage CE, la société
HOYER Handel GmbH déclare la
conformité avec la réglemento-
tion de |'Union européenne.

Ce

Sous réserves de modifications techniques.

Centre de service

En cas de probléme requérant une assistan-
ce, veuillez contacter notre centre de
service :

Service France
Tel.: 0800 919270
E-Mail: hoyer@lid|.fr

IAN : 429556_2204



Kurzanleitung

EFAE
o
[=]
www.lidI-service.com

Bei diesem Dokument handelt es sich um

eine verkirzte Druckausgabe der vollstandi-

gen Bedienungsanleitung. Durch das Scan-
nen des QR-Codes gelangen Sie direkt auf
die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com)
und kénnen durch die Eingabe der Artikel-

nummer (IAN) 429556_2204 die vollstan-

dige Bedienungsanleitung einsehen und
herunterladen.

WARNUNG! Beachten Sie die vollstandi-

ge Bedienungsanleitung und die Sicherheits-

hinweise, um Personen- und Sachschdden
zu vermeiden. Die Kurzanleitung ist Be-
standteil dieses Produktes. Machen Sie sich
vor der Benutzung des Produktes mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut.
Bewahren Sie die Kurzanleitung gut auf und

handigen Sie alle Unterlagen bei Weiterga-

be des Produktes an Dritte mit aus.

Symbole am Geriit

zeichnete Materialien Lebensmittel
weder im Geschmack noch im Ge-
ruch verdandern.

Ql? Das Symbol gibt an, dass so ausge-

10 @D

Ubersicht

1 8bh Entriegelungsknopf

(fir den Antriebsarm)
2 @ 0-8 Geschwindigkeitsregler
mit Ein-/Aus-Funktion
Anschlussleitung mit
Netzstecker

Knethaken

(#]

4

5 Rihrschissel

6 Schneebesen

7 Rihrbesen

8 SaugfuB

9 Grundgerat

10 Achse zur Aufnahme der
Rihrwerkzeuge

11 Einfillsffnung

12 Spritzschutz

13 Antriebsarm

14 Kabelaufwicklung

Technische Daten

Modell: SKM 600 D3
Netzspannung: 220-240V ~
50-60 Hz
Schutzklasse: Il [D]
Leistung: 600 Watt
Rhrschissel
Volumen: 5000 ml
max. Fillmenge
(Markierung MAX): |3700 ml
Maximale Belastung |Rihrteig:
fir Rihrbesen 7 und |max. 1216 g
Knethaken 4: Hefeteig:
max. 1657 g
Max. Dauerbetrieb  |(gibt an, wie lange
(KB): das Gerat ununter-
brochen laufen darf)
10 Minuten
Drehzahl (gemessen |40 - 220 Umdrehun-
am Werkzeug): gen/Minute




Bestimmungsgeméfer Vorhersehbarer Missbrauch
Gebrauch

Die Kiichenmaschine dient zum Quirlen, Auf-
schlagen, Rihren, Kneten und Mischen von
Lebens- und Nahrungsmitteln.

Das Gerat ist fir den privaten Haushalt kon-
zipiert. Das Gerdt darf nur in Innenrdumen
benutzt werden.

Dieses Gerdt darf nicht fir gewerbliche
Zwecke eingesetzt werden.

WARNUNG vor Sachschéden!

® Benutzen Sie die Kichenmaschine ohne
Unterbrechung nicht langer als 10 Minu-
ten. Danach muss das Gerdt ausgeschal-
tet bleiben, bis es auf Raumtemperatur
abgekihlt ist.

Anweisungen fir den sicheren Betrieb

© Dieses Gerat darf nicht durch Kinder benutzt werden.

® Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

®© Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhalten.

© Dieses Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen, senso-
rischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezig-
lich des sicheren Gebrauchs des Gerdates unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

® Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine
ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefdhrdungen zu
vermeiden.

®© Das Gerat darf nicht in Wasser eingetaucht werden.

®© Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose:
- bei nicht vorhandener Aufsicht
- bevor Sie das Gerat zusammenbauen oder auseinandernehmen
- vor dem Auswechseln von Zubehér oder Zusatzteilen
- vor dem Reinigen

© Dieses Gerdt ist nicht dafir bestimmt, mit einer externen Zeitschalt-
uhr oder einem separaten Fernwirksystem betrieben zu werden.

®© Das Gerdt ist je nach Verwendung fur folgende maximale Betriebs-
zeiten ohne Unterbrechung vorgesehen:
- max. 10 Minuten Rihren/Kneten mit den Rihrwerkzeugen.
Danach muss das Gerat ausgeschaltet bleiben, bis es auf
Raumtemperatur abgekihlt ist.

®p 11



® Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im Be-

trieb bewegt werden, muss das Gerét ausgeschaltet und vom Netz

getrennt werden.

® Beachten Sie das Kapitel zur Reinigung.
®© Die missbrauchliche Verwendung des Gerdtes kann zu Verletzungen

fihren.

Verpackungsmaterial ist kein Kinder-
spielzeug. Kinder dirfen nicht mit den
Kunststoffbeuteln spielen. Es besteht Er-
stickungsgefahr.

Von Elekirogerdten kénnen Gefahren fiir
Haus- und Nutztiere ausgehen. Des
Weiteren kénnen Tiere auch einen
Schaden am Gerdt verursachen. Halten
Sie deshalb Tiere grundsatzlich von
Elektrogerdten fern.

Das Gerdt darf niemals in der Néhe ei-
ner Badewanne, einer Dusche, eines
gefiliten Waschbeckens o. A. betrieben
werden.

Das Grundgerdt, die Anschlussleitung
und der Netzstecker dirfen nicht in
Wasser oder andere Flissigkeiten ge-
taucht werden.

Schiitzen Sie das Grundgerdt vor Feuch-

tigkeit, Tropf- und Spritzwasser.

Sollte Flussigkeit in das Grundgerdt ge-
langen, sofort den Netzstecker ziehen.
Vor einer erneuten Inbetriebnahme das
Gerdat prifen lassen.

Bedienen Sie das Gerat nicht mit feuch-
ten Handen.

Sollte das Gerdt ins Wasser gefallen
sein, sofort den Netzstecker ziehen. Erst
danach das Gerét herausnehmen.
Stecken Sie den Netzstecker erst dann

in eine Steckdose, wenn das Gerdt kom-

plett montiert ist.
SchliefBen Sie den Netzstecker nur an
eine ordnungsgemdf installierte, leicht

zugéingliche Steckdose an, deren Span-

nung der Angabe auf dem Typenschild
entspricht. Die Steckdose muss auch
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nach dem AnschlieBen weiterhin leicht
zuganglich sein.
Achten Sie darauf, dass die Anschluss-
leitung nicht durch scharfe Kanten oder
heiBe Stellen beschadigt werden kann.
Wickeln Sie die Anschlussleitung nicht
um das Gerdt.
Das Gerdt ist auch nach dem Ausschalten
nicht vollstandig vom Netz getrennt. Um
dies zu tun, ziehen Sie den Netzstecker.
Halten Sie die Anschlussleitung von hei-
fen Flachen (z. B. Herdplatten) fern.
Achten Sie beim Gebrauch des Gerdtes
darauf, dass die Anschlussleitung nicht
eingeklemmt oder gequetscht wird.
Um den Netzstecker aus der Steckdose
zu ziehen, immer am Stecker, nie am
Kabel ziehen.
Ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose:
wenn eine Stérung auftritt
- wenn Sie die Kiichenmaschine nicht
benutzen
- bevor Sie die Kiichenmaschine mon-
tieren oder demontieren
- bevor Sie die Kiichenmaschine reinigen
bei Gewitter
Benufzen Sie das Gerdat nicht, wenn es
sichtbare Beschadigungen am Gerdt,
an Zubehérteilen oder der Anschlusslei-
tung aufweist.
Um Geféhrdungen zu vermeiden, neh-
men Sie keine Veranderungen am Arti-
kel vor.
Greifen Sie niemals zwischen den An-
triebsarm und das Gehduse. Beim Her-
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unterklappen besteht die Gefahr von
Verletzungen durch Quetschen.

Halten Sie keine Loffel oder Ahnliches in
die drehenden Teile. Halten Sie auch
lange Haare oder weite Kleidung von
den drehenden Teilen fern.

Achten Sie immer darauf, dass der Ge-
schwindigkeitsregler auf O steht, bevor
Sie den Netzstecker in die Steckdose
stecken.

Schalten Sie das Gerdt aus und ziehen
Sie den Netzstecker aus der Steckdose,
bevor Sie Zubehdr oder Zusatzteile, die
im Betrieb bewegt werden, auswechseln.
Stellen Sie das Gerat ausschlieBlich auf
einer ebenen, trockenen, rutschfesten
und wasserfesten Flache auf, damit das
Gerdt weder umfallen noch herunter-
rutschen kann.

Das Rihrwerk darf hdchstens 10 Minu-
ten am Stiick betrieben werden. Danach
miissen Sie das Gerdt erst wieder auf
Raumtemperatur abkihlen lassen.

Das Gerdt darf unter keinen Umsténden
ohne Behdlter betrieben werden.
Stellen Sie das Gerdt nicht auf eine hei-
fBe Oberfléche z. B. Herdplatten.
Stellen Sie das Gerdt nicht um, solange
sich noch Speisen oder Teig im Gerdat
befinden.

Uberfiillen Sie die Rihrschiissel nicht,
da sonst der Inhalt herausgeschleudert
werden kann. Uberlaufende Flissigkeit
flieBt auf die Unterlage. Stellen Sie das
Gerdt deshalb auf eine wasserfeste Un-
terlage.

Betreiben Sie das Gerdt nicht leer, da

hierdurch der Motor heif3 laufen und be-

schadigt werden kann.

Verwenden Sie nur das Originalzubehdr.
Verwenden Sie keine scharfen oder
scheuernden Reinigungsmittel.
Rihrbesen und Knethaken haben eine
Antihaftbeschichtung. Beschadigen Sie
diese nicht durch scharfe, spitze oder

kratzende Gegenstande (z. B. Messer,
Topfschwamm).

© Das Gerdt ist mit rutschfesten Kunststoff-
saugfiBen ausgestattet. Da Mobel mit
einer Vielfalt von Lacken und Kunststof-
fen beschichtet sind und mit unterschied-
lichen Pflegemitteln behandelt werden,
kann nicht véllig ausgeschlossen
werden, dass manche dieser Stoffe
Bestandteile enthalten, die die Kunst-
stoffsaugfiBe angreifen und aufwei-
chen. Legen Sie ggf. eine rutschfeste
Unterlage unter das Gerdt.

Lieferumfang

Kichenmaschine, Grundgerat 9
Spritzschutz 12

Rihrschissel 5

Knethaken 4

Schneebesen 6

Rihrbesen 7
Bedienungsanleitung (online)
Kurzanleitung (beiliegend)

S

Auspacken und aufstellen

1. Entfernen Sie samiliches Verpackungs-
material.

2. Uberpriifen Sie, ob alle Teile vorhanden
und unbeschadigt sind.

3. Bauen Sie das Gerat auseinander.

4. Reinigen Sie das Gerdt vor der
ersten Benutzung!

5. Bild A: Wickeln Sie Gberschissige An-
schlussleitung 3 in der Kabelaufwick-
lung 14 auf der Unterseite des
Grundgerdtes 9 auf.

6. Stellen Sie das Grundgerdt 9 auf einer
ebenen, trockenen und wasserfesten
Flache auf, damit das Gerdt weder um-
fallen noch herunterrutschen kann.
Wahlen Sie eine glatte, saubere Unter-
lage, damit sich die SaugfiBe 8 fest-
saugen konnen und sicheren Halt
geben.
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Funktionen im Uberblick

Arbeitswerk- | Geschwin- . . .
. . Funktion Hinweise
Zeug digkeit
Kneten und Mischen von |min. Menge:
1-2 festem Teig oder feste- | Das Arbeitswerkzeug soll
ren Zutaten mindestens 1 cm tief in das
Kneten von Hefeteig Mixgut eintauchen.
Kneten von dickem Rijhri- max. Menge Hefeteig:
Knethaken 4 eig 1657 g
Verarbeitungszeit
2-3 Knetteig*:
ca. 3 Minuten
max. Betriebsdauer:
10 Minuten
Mischen von dickem min. Menge:
Rihrteig Das Arbeitswerkzeug soll
2-3 Mischen von Butter und | mindestens 1 cm tief in das
Mehl Mixgut eintauchen.
Mischen von Hefeteig  |max. Menge Riihrteig:
Kuchenteig 1216 g . .
Aufschlagen von Butter Vsrurb.ell'ungszell'
4.6 mit Zucker Ruhrl'e!g*:
Rihrbesen 7 Platzchenteig ca. 5 Minuten
max. Betriebsdauer:
10 Minuten
max. Gesamtgewicht:
950 g
6 Teig mit Trockenfriichten Empfindliche Frichte bei
Stufe 1 - 2 unterheben.
max. Betriebsdauver:
10 Minuten
Schlagsahne min. Menge:
Eiweif3 Das Arbeitswerkzeug soll
Majondse mindestens 1 cm tief in das
Schnesbesen 6 |7- 8 Schaumigschlagen von | Mixgut eintauchen.

Butter

max. Menge Sahne:
1000 ml

max. Betriebsdauer:
10 Minuten

*HINWEIS: Die Verarbeitungszeit variiert je nach Menge und Beschaffenheit der Zutaten.
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Rihrwerkzeuge verwenden

1. Driicken Sie den Entriegelungsknopf 1
und klappen Sie den Antriebsarm 13
hoch, bis er einrastet und der Entriege-
lungsknopf 1 wieder herausspringt.

2. Setzen Sie die Rihrschissel 5 so in das
Grundgerdt 9, dass die Metallstifte am
unteren Rand in die Aussparungen am
Grundgerdt passen.

3. Verriegeln Sie die Rihrschissel 5, in-

dem Sie diese in Richtung geschlossene-

nes Schlosssymbol drehen, bis sie fest
sitzt.

VORSICHT:

©® Verwenden Sie die Rihrschissel 5 nie
ohne aufgesetzten Spritzschutz 12. Es
kénnte sonst Mixgut herausgeschleu-
dert werden.

4. Setzen Sie den Spritzschutz 12 von un-
ten auf den Antriebsarm 13. Der Pfeil
(A) am Spritzschutz 12 und der Pfeil (V)
neben dem offenen Schlosssymbol am
Anfriebsarm 13 zeigen aufeinander.

5. Drehen Sie den Spritzschutz 12 in Rich-

tung geschlossenenes Schlosssymbol,

bis er einrastet.

6. Wahlen Sie das geeignete Rihrwerk-
zeug aus:

- Knethaken 4: fiir schwere Teige, z. B.
Brotteig

- Schneebesen 6: zum Aufschlagen
von Sahne, Eiweif} etc.

- Ruhrbesen 7: fir mittlere bis leichte
Teige, z.B. Kuchenteig oder Pfannku-
chenteig.

7. Setzen Sie das Rihrwerkzeug 4/6/7
von unfen auf die Achse 10. Achten Sie
darauf, dass der Metallstift an der Ach-
se 10 in die Aussparung am Rihrwerk-
zeug greift.

8. Bild B: Driicken Sie das Rihrwerk-
zeug 4/6/7 etwas nach oben und

drehen es in Pfeilrichtung bis zum An-
schlag.

Zutaten einfillen

® Sie kénnen Zutaten in die Rihrschis-
sel 5 fiillen, wahrend der Antriebs-
arm 13 hochgeklappt ist.

®  Wahrend des Rishrens kénnen Sie Zuta-
ten Uber die Einfill6ffnung 11 am
Spritzschutz 12 zugeben:
- Reduzieren Sie die Geschwindigkeit

auf 1-2.

- Fillen Sie die Zutaten ein.

Antriebsarm absenken

GEFAHR von Handverletzun-
gen durch Quetschen!
® Greifen Sie niemals zwischen den An-
triebsarm 13 und das Gehduse. Beim
Herunterklappen besteht die Gefahr von
Verletzungen durch Quetschen.

e Dricken Sie den Entriegelungsknopf 1
und bewegen Sie den Antriebsarm 13
ganz nach unten. Der Entriegelungs-
knopf 1 springt wieder heraus.

Grundbedienung

Stromversorgung

1. Setzen Sie das Gerdt fir die gewinsch-
te Funktion zusammen.

2. Uberprisfen Sie, dass der Geschwindig-
keitsregler 2 auf O (ausgeschaltet) steht.

3. Stecken Sie den Netzstecker 3 in eine
geeignete Steckdose. Die Steckdose
muss auch nach dem Anschlief3en jeder-
zeit gut zuganglich sein.

4. Ziehen Sie den Netzstecker 3, bevor
Sie das Gerdt reinigen.



Gerdit ein-/ausschalten und
Geschwindigkeit wéhlen

WARNUNG vor Sachschaden!

® Das Rishrwerk darf héchstens 10 Minu-
ten am Stiick betrieben werden. Danach
miissen Sie das Gerdt erst wieder auf
Raumtemperatur abkihlen lassen.

HINWEIS: Wahrend Sie grofBe Teigmen-

gen verarbeiten, kann sich das Gerét gege-

benenfalls etwas bewegen.

1. Schalten Sie das Gerét ein, indem Sie
den Geschwindigkeitsregler 2 im Uhr-
zeigersinn drehen.

2. Beginnen Sie mit einer etwas niedrige-
ren Geschwindigkeit und erhdhen Sie

langsam auf die gewiinschte Geschwin-

digkeit.

3. Drosseln Sie die Geschwindigkeit auf
Stufe T - 2, wenn Sie wdhrend des
Arbeitsvorganges Zutaten durch die
Einfillsffnung 11 zugeben.

4. Stellen Sie den Geschwindigkeitsreg-
ler 2 auf O, um das Gerét auszuschal-
ten.

Pulsfunktion

* Durch Drehen des Geschwindigkeitsreg-

lers 2 auf die Stellung @ kdnnen Sie
die Geschwindigkeit kurzfristig auf die
héchste Stufe (8) erhchen.

Gerdt auseinanderbauven
GEFAHR durch drehende

A Teile!

® Schalten Sie das Gerat aus und ziehen
Sie den Netzstecker 3 aus der Steckdo-
se, bevor Sie das Gerdat auseinander-

bauen.
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. Dricken Sie den Entriegelungsknopf 1
und klappen Sie den Antriebsarm 13
hoch, bis er einrastet und der Entriege-
lungsknopf 1 wieder herausspringt.

2. Bild C: Drehen Sie das Rihrwerk-
zeug 4/6/7 in Pleilrichtung, bis es sich
nach unten von der Achse 10 abziehen
[Gsst.

3. Drehen Sie den Spritzschutz 12 in Rich-
tung gedffnetes Schlosssymbol, bis er
sich abnehmen l&sst.

4. Drehen Sie die Rihrschissel 5 in Rich-
tung gedffnetes Schlosssymbol, bis sie
sich abnehmen l&sst.

5. Driicken Sie den Entriegelungsknopf 1

und bewegen Sie den Antriebsarm 13

ganz nach unten. Der Entriegelungs-

knopf 1 springt wieder heraus.

Gerdit reinigen und warten

Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netzste-
cker 3 aus der Steckdose.

Zusatzliche Informationen zur Reini-
gung und Pflege des Geréits und der
Zubehérteile entnehmen Sie bitte
der Online-Bedienungsanleitung.

Entsorgen

Verpackung und Gerét miissen geméf3 den
Umweltvorschriften Ihres Landes entsorgt
werden.

Gerdit entsorgen in Deutschland
Das Symbol der durchgestri-

chenen Miilltonne bedeutet,

dass dieses Gerdt am Ende der
Nutzungszeit nicht Gber den

Haushaltsmill entsorgt werden

darf. Das Gerdt ist bei eingerichteten Sam-
melstellen, Wertstoffhéfen oder Entsorgungs-
betrieben abzugeben. Zudem sind



Vertreiber von Elektro- und Elektronikgerdten
sowie Vertreiber von Lebensmitteln zur Rick-
nahme verpflichtet. LIDL bietet lhnen Rickga-
bemdglichkeiten direkt in den Filialen und
Maérkten an. Rickgabe und Entsorgung sind
fir Sie kostenfrei.

Beim Kauf eines Neugerdtes haben Sie das
Recht, ein entsprechendes Altgerdt unent-
gellich zuriickzugeben.

Zusatzlich haben Sie die Mglichkeit, unab-
hangig vom Kauf eines Neugerdtes, unent-
gelilich (bis zu drei) Altgerdte abzugeben,
die in keiner Abmessung gréBer als 25 cm
sind.

Bitte I6schen Sie vor der Riickgabe alle per-
sonenbezogenen Daten.

Bitte entnehmen Sie vor der Riickgabe Batte-

rien oder Akkumulatoren, die nicht vom Alf-
gerdt umschlossen sind, sowie Lampen, die
zerstdrungsfrei entnommen werden kénnen
und filhren diese einer separaten Sammlung
zu.

Problemlésungen

Sollte lhr Gerét einmal nicht wie gewiinscht
funktionieren, lesen Sie das entsprechende
Kapitel in der Online-Bedienungsanleitung.

Verwendete Symbole

Dieses Symbol erinnert daran,
die Verpackung umweltfreundlich
zu entsorgen.

Mit dem Recyclingsymbol

(3 Pfeile) sind wiederverwertbare
mp | Materialien gekennzeichnet.
Das Material kann durch die
Recycling-Nummer in der Mitte
(hier: 21) und/oder ein Kirzel
(hier: PAP) spezifiziert werden.

~ Wechselspannung

Das Symbol kennzeichnet Teile,
die in der Spilmaschine gereinigt
werden kdnnen.

Es handelt sich um ein wiederver-
wertbares Produkt, das der erwei-
terten Herstellerverantwortung
sowie der Abfalltrennung unter-

Schutzisolierung

[l

Gepriifte Sicherheit: Geréte mis-
sen den allgemein anerkannten
Regeln der Technik geniigen und
gehen mit dem Produktsicher-
heitsgesetz (ProdSG) konform.

G5

Mit der CEKennzeichnung erklért
die HOYER Handel GmbH die
EU-Konformitdt.

Ce

liegt.

Technische Anderungen vorbehalten.

Service-Center

Im Servicefall kontaktieren Sie bitte unser
Service Center:

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111
E-Mail: hoyer@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0800 447 744
E-Mail: hoyer@lidl.at
@B Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: hoyer@lidl.ch

IAN: 429556_2204
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