G R I LL Rare Medium Well
Y D done
MEISTER Beef 50 °C 60 °C 68 °C

A B Ground beef - - 71°C
Lamb 50 °C 60 °C 68 °C
Pork - 63 °C 71°C
Poultry - - 75°C

PULLED PORK SET

@® Introduction

We congratulate you on the purchase of your new
product. You have chosen a high quality product.
Familiarise yourself with the product before using it
for the first time. In addition, please carefully refer
to the operating instructions and the safety advice
below. Only use the product as instructed and only
for the indicated field of application. Keep these
instructions in a safe place. If you pass the product
on to anyone else, please ensure that you also pass
on all the documentation with it.

@® Intended use

This product is intended for prepare barbecue food.
The product is intended exclusively for use in private
households and not for commercial purposes. The
manufacturer assumes no liability for damage due to
improper use.

@® Technical data

Meat claw x 2
Thermometer x 1
Meat syringe x 1

A General safety instruction

PLEASE READ THE INSTRUCTIONS FOR USE
PRIOR TO USE! KEEP ALL THE SAFETY ADVICE
AND INSTRUCTIONS IN A SAFE PLACE

FOR FUTURE REFERENCE! IF PASSING THIS
PRODUCT TO A THIRD PARTY, INCLUDE ALL
DOCUMENTS.

Thermometer
A CAUTION! DANGER OF INJURY!

B The measuring probe is very pointed. Make sure
it does not come close to anyone’s head or that
you do not injure yourself or others with it.

B Always wear protective gloves when you touch
the measuring probe during or shortly after use.

B Never use the product in a microwave oven.
Otherwise, this may result in sparking. This may
damage the product or the microwave oven.
Do not use the product at oven temperatures
above 250°C. Otherwise this may result in
damage to the product.

H FOOD-SAFE! This product has no adverse
effect on taste or smell.

Cooking temperature

Note: The cooking temperature listed are only as
a guidelines, the ideal cooking temperature always
depends on freshness, the kind of meat and its
preparation.

Note: The housing of the product may discolor
because of the heat in the oven and grill. This is

normal and will not affect the function of the product.

Meat Syringe set

ACAUTION! DANGER OF INJURY!

®  The needle is very pointed. Make sure it does
not come close to anyone’s head or that you do
not injure yourself or others with it.

H Safe Storage: Keep the syringe and needles
out of reach of children.

B Use gentle pressure when injecting to prevent
breakage.

@® Use

Thermometer

Measuring Range: 0 °C-+120 °C

= Clean the product before use.

B Insert the measuring probe at least 5 cm info the
meat.

B Make sure that the measuring probe is inserted
into the middle of the roast and not near bones
or fat. Temperatures measured near bones or fat
are not the same as the temperatures in the rest
of the piece of meat.

B Make sure that you insert the product in such a
way that you can see it through the closed oven
door.

H  Place the meat into the oven or grill.

B Take the meat out of the oven when the correct
cooking temperature has been reached.

Meat Syringe

= Clean the product before use.

B Assemble the syringe correctly to prevent leaks
or damage.

To Use

1. Draw the marinade or liquid into the syringe by
pulling back the plunger

2. Insert the needle into the thickest part of the
meat.

3. Slowly push the plunger to inject the marinade
evenly

4. Repeat the process in multiple areas for even
flavor distribution.

® Cleaning and care

Before use: Clean the product with a damp cloth
and a mild detergent and dry it thoroughly.

B Meat claw is dishwasher suitable, thermometer
and meat syringe are not dishwasher suitable.

® Disposal

The packaging is made entirely of recyclable
materials, which you may dispose of at local
recycling facilities.

Contact your local refuse disposal authority for more
details of how to dispose of your worn-out product.

Service

Service Great Britain
Tel.: 08000569216
E-Mail: owim@lidl.co.uk
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® Johdanto

Onnittelemme sinua uuden tuotteen hankinnasta.
Olet valinnut korkealaatuisen tuotteen. Tutustu
laitteeseen ennen ensimmdiistd kéyttddnottoa. Lue
sité varten t&amé kayttéohije ja turvallisuusohijeet.
Kéyté tuotetta vain kuvatulla tavalla ja ilmoitetulla
kayttdalalla. Séilyta kayttdohje paikassa, josta
|8ydét sen aina. Anna kaikki ohjeet mukaan, jos
luovutat tuotteen edelleen.

@® Tarkoituksenmukainen kaytté

Tuote on tarkoitettu grilliruokien valmistukseen.
Tuote soveltuu ainoastaan yksityiskéyttdsn,

eikd sitd ole tarkoitettu kaupalliseen kéyttéon.
Valmistaja ei ota vastuuta vaurioista, jotka johtuvat
tarkoituksenvastaisesta kéytdsta.

@® Tekniset tiedot

Lihakynnet 2x
Lampomittari 1x
Liharuisku Tx

A Yleiset turvallisuusohjeet

LUE KAYTTOOHJE ENNEN TUOTTEEN
KAYTTOA! SAILYTA KAIKKIA
TURVALLISUUSOHJEITA JA OHJEITA
TURVALLISESSA PAIKASSA MYOHEMPAA
KAYTTOA VARTEN! LITA KAIKKI ASIAKIRJAT
MUKAAN, JOS LUOVUTAT TAMAN TUOTTEEN
ETEENPAIN KOLMANSILLE OSAPUOLILLE
Lampomittari

A VARO! LOUKKAANTUMISVAARA!

B Mittauspiikki on erittéin tercvd. Varmista, ettei se
joudu lhelle kenenk&dn padtd tai ettet loukkaat
sill& itsedsi tai muita.

B Ké&ytd aina suojakdsineitd, kun kosketat
mittauspiikki& kéytdn aikana tai pian kéytdén
jalkeen.

B Alg kaytd tuotetta koskaan mikroaaltouunissa.
Se voi aiheuttaa kipindintid. Se voi vahingoittaa
tuotetta tai mikroaaltouunia.

® Alg kéytd tuotetta yli 250 °C:een
vunilémpétiloissa. Muuten tuote voi vaurioitua.

= ELINTARVIKEKELPOINEN! Tama tuote ei
vaikuta haitallisesti makuun tai hajuun.

Kypsennyslampétila

Huomautus: Annetut kypsennyslampétilat ovat
vain ohjeellisia; ihanteellinen kypsennyslampétila
riippuu aina lihan tuoreudesta, tyypistd ja
valmistustavasta.

Verinen | Medium Kypsa
Naudanliha 50 °C 60 °C 68 °C
Naudan
jauheliha - - 71°C
Lammas 50 °C 60 °C 68 °C
Sianliha - 63 °C 71°C
Kananliha - - 75°C

Huomautus: Tuotteen kotelo voi vérjdytyd uunin
ja grillin kuumuuden vuoksi. Témd on normadlia eiké
vaikuta tuotteen toimintaan.

Liharuiskusarja

AVARO! LOUKKAANTUMISVAARA!

= Neula on erittdin terdvd. Varmista, ettei se joudu
l&helle kenenkadn paatd tai ettet loukkaat sillé
itsedsi tai muita.

= Turvallinen sailytys: Séilytd ruiskua ja
neuloja lasten ulottumattomissa.

B Paina pistettéessd vain kevyesti rikkoutumisen
estémiseksi.

® Kéytts

Lampomittari

Mittausalue: 0 °C-+120 °C

B Puhdista tuote ennen sen kéytdd.

B Tydnnd mittauspiikki vahintéén 5 cm syvélle
lihaan.

B Varmista, ettd mittauspiikki tydnnet&dn paistin
keskelle eikd Ichelle luuta tai rasvaa. Luun tai
rasvan lghelté mitatut [&mpéatilat eivét vastaa
|&mpétiloja muualla lihapalassa.

B Varmista, ettd sijoitat tuotteen niin, ettd ndet sen
sulietun vuninluukun l&pi.

B Aseta liha vuniin tai grilliin.

B Poista liha vunista, kun se on saavuttanut oikean
kypsennyslédmpétilan.

Liharuisku

B Puhdista tuote ennen sen kayttda.

B Kokoa ruisku oikein vuotojen tai vaurioiden
vélttamiseksi.

Kaytto

1. Vedd marinadi tai neste ruiskuun vetémailla
mé&ntad taaksepdin.

2. Tydnné neula lihan paksuimpaan kohtaan.

3. Paina mént&éd hitaasti alaspdin ruiskuttaaksesi
marinadin tasaisesti.

4. Toista prosessi moneen kohtaan, jotta
makuaineet jakaantuvat tasaisest.

@ Puhdistus ja hoito

Ennen kayttda: Puhdista tuote kostealla liinalla
ja miedolla puhdistusaineella ja kuivaa se
perusteellisesti.

B Lihakynnet soveltuvat astianpesukonepesuun,
|&mpdmittari ja liharuisku eivét sovellu
astianpesukonepesuun.

@ Hdvittdminen

Pakkaus on valmistettu ympaéristdystavailisista
materiaaleista, jotka voidaan viedd paikalliseen
kierrétyspisteeseen.

Liscitietoja kaytdstd poistetun tuotteen
havittédmismahdollisuuksista saat kuntasi tai
kaupunkisi viranomaisilta.

Huoltopalvelu

(D Huoltopalvelu Suomi
Puhelin: 0800 913375
E-Mail: owime@lidl fi
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@ Inledning

Grattis till kdpet av din nya produkt. Du har valt

en produkt av hég kvalitet. Gér dig bekant med
produkten innan du anvénder den. Lds féljande
bruksanvisning och sékerhetsinformation. Anvénd
endast produkten i enlighet med beskrivningen och
fér angivna éndamél. Férvara denna handledning
pa en saker plats. Overldmna éven bruksanvisningen
om du verlater produkten till en tredje part.

@ Avsedd anvéndning

Denna produkt &r avsedd for fillagning av grillade
matrdtter.

Produkten &r uteslutande avsedd fér anvéndning i
privata hushéll och &r inte avsedd fér kommersiell
anvéndning. Tillverkaren é&tar sig inget ansvar

for skador som uppstar p& grund av felaktig
anvéndning.

@® Tekniska data

Kattklo 2x
Termometer 1x
Marinadspruta 1x

Allmé&nna
sékerhetsanvisningar

LAS BRUKSANVISNINGEN INNAN DU
ANVANDER PRODUKTEN! FORVARA
ALLA SAKERHETSANVISNINGAR OCH
BRUKSANVISNINGAR PA EN SAKER PLATS
FOR FRAMTIDA REFERENS! BIFOGA ALLA
DOKUMENT OM DU OVERLAMNAR
PRODUKTEN TILL NAGON ANNAN

Termometer
/\ VAR FORSIKTIG! FARA FOR
PERSONSKADOR!

B Termometerns spets &r mycket vass. Hall den inte
ndra ndgon persons huvud och undvik att skada
dig sjélv eller andra med den.

B Bér alltid skyddshandskar nér du rér
termometerns spets under eller strax efter
anvéndning.

B Anvand inte produkten i mikrovégsugn. Annars
kan gnistbildning uppsté. Det kan skada
produkten eller mikrovégsugnen.

B Anvénd inte produkten vid ugnstemperaturer
&ver 250 °C. Annars kan produkten skadas.

®  LIVSMEDELSKOMPATIBEL! Denna produkt
har ingen negativ verkan pé livsmedels smak
eller lukt.

Tillagningstemperatur

Hénvisning: Angivna tillagningstemperaturer

ar endast vagledande, den idealiska
tillagningstemperaturen styrs alltid av farskhet, typen
av kétt och typen av tillagning.

Blodigt | Medium | Genom-

stekt

Natkatt 50°C | 60°C 68 °C
Nétférs - - 71°C
Lamm 50°C | 60°C 68 °C
Griskatt - 63 °C 71°C
Fagel - - 75 °C




Hénvisning: Produktens hélje kan missfargas
pé& grund av vérmen i ugnen och grillen. Detta &r
normalt och p&verkar inte produktens funktion.

Set med marinadspruta

/\ VAR FORSIKTIG! FARA FOR
PERSONSKADOR!

B Nalen &r mycket vass. Hall den inte néra négon
persons huvud och undvik att skada dig sjélv
eller andra med den.

u  Séker férvaring: Forvara sprutan och nélen
utom réckhall fr barn.

B Tryck férsiktigt nér du sprutar in marinad. Annars
kan nélen brytas av.

® Anvéndning

Termometer

Métomréde: 0 °C-+120 °C

B Rengdr produkten innan du anvénder den.

B Stick in termometerns spefs minst 5 cm i kdttet.

B Sékerstdll att termometerns spets hamnar i
mitten av steken och inte néra ben eller fett.
Temperaturer som uppméts i nérheten av ben
eller fett motsvarar inte temperaturen i resten av
kottet.

B Placera produkten sa att du kan se den genom
ugnsluckans fénster.

B Placera kéttet i ugnen eller pd grillen.

B Ta ut kéttet ur ugnen ndr rétt inre temperatur har
uppndatts.

Marinadspruta

B Rengdr produkten innan du anvénder den.

B Montera sprutan korrekt fér att undvika ldckage
och skador.

Fér anvéndning

1. Sug in marinaden eller vétskan i sprutan genom
att dra kolven bakat.

2. Stick in nélen i den tjockaste delen av kéttet.

3. Tryck sakta kolven framét fér att spruta in
marinaden jGmnt.

4. Upprepa proceduren pé flera stéllen for att
fordela smakémnena likformigt.

@ Rengéring och skétsel

Fére anvéndning: Diska produkten med varmt
vatten och milt diskmedel, och torka den dérefter
noggrant.

m  Kottklon kan maskindiskas, men termometern och
marinadsprutan f&r inte maskindiskas.

@ Avfallshantering

Férpackningen bestér av miljsvénliga material, som
kan lédmnas pé lokala &tervinningsstationer.

Kontakta kommunen fér ndrmare information om
avfallshantering av den férbrukade produkten.

Service

(B  Service Sverige
Tel.: 020791808
E-Mail: owim@lidl.se

(>  Service Finland
Tel: 0800 913375
E-Mail: owim@lidl.fi

ZESTAW DO PRZYRZADZANIA PULLED

PORK
® Wstep

Gratulujemy Parstwu zakupu nowego produktu.
Zdecydowali sig Paristwo na zakup produktu
najwyzszej jokosci. Przed uruchomieniem
urzqdzenia po raz pierwszy zapoznaj sig z nim.

W tym celu przeczytaj uwaznie ponizszq instrukcje
obstugi oraz wskazéwki dotyczqce bezpieczenstwa.
Produkt nalezy uzytkowaé w sposéb tu opisany

i zgodnie z okre$lonym zakresem zastosowania.
Nalezy przechowywaé te instrukcje w bezpiecznym
miejscu. Przekazujgc produkt innej osobie, nalezy
réwniez przekazaé wszystkie dokumenty.

® Uzywad zgodnie z przeznaczeniem

Produkt przeznaczony jest do przygotowywania
grillowanych potraw.

Produkt nadaije sie wytqcznie do uzytku w
prywatnych gospodarstwach domowych i nie

jest przeznaczony do uzytku komercyjnego.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody
spowodowane nieprawidtowym uzytkowaniem.

® Dane techniczne

Pazur do miesa 2x
Termometr 1x
Strzykawka do miesa 1x

A Ogélne instrukcje
bezpieczenstwa

PRZED UZYCIEM TEGO PRODUKTU NALEZY
PRZECZYTAC INSTRUKCJE OBStUGH!
WSZYSTKIE INSTRUKCJE | WSKAZOWKI
BEZPIECZENSTWA NALEZY PRZECHOWYWAC
W BEZPIECZNYM MIEJSCU, ABY MOZNA BYtO
ZASIEGNAC Z NICH PORADY W POZNIEJSZYM
CZASIE! W RAZIE PRZEKAZYWANIA
PRODUKTU OSOBOM TRZECIM NALEZY
DOtACZYC DO NIEGO WSZELKA
DOKUMENTACJE

Termometr

/\ OSTROZNIE! RYZYKO OBRAZEN!

B Sonda pomiarowa jest ostro zakoficzona.
Uwazaé, aby nie zblizaé jej do gtowy i nie
spowodowad obrazen u siebie i u innych oséb.

B Podczas pracy z sondq pomiarowq lub w razie
dotykania jej krétko po uzyciu nalezy zawsze
nosi¢ rekawice ochronne.

B Nigdy nie uzywaé produktu w kuchence
mikrofalowej. W przeciwnym razie moze dojéé
do iskrzenia. W nastepstwie tego produkt lub
mikrofaléwka mogq ulec uszkodzeniu.

B Nie stosowaé produkty, jesli temperatura
piekarnika przekracza 250 °C. W przeciwnym
razie moze dojé¢ do uszkodzenia produktu.

= BEZPIECZNA ZYWNOSC! Ten produkt nie
ma negatywnego wplywu na smak lub zapach
Zywnosci.

Temperatura pieczenia

Rada: Podane temperatury pieczenia stanowig

jedynie punkt odniesienia; idealna temperatura

gotowania zalezy zawsze od stopnia $wiezoéci,
rodzaju miesa i sposobu jego przygotowania.

Krwiste | Srednio Dobrze
wypieczo-
ne

Wotowina 50 °C 60 °C 68 °C

Mielona

wotowina - - 71°C
Jagniecina 50 °C 60 °C 68 °C
Wieprzowina - 63 °C 71°C
Dréb - - 75 °C

Rada: Obudowa produktu moze ulec
odbarwieniom z powodu gorgcej temperatury w
piekarniku i grillu. Jest to normalne i nie ma wptywu
na dziatanie produktu.

Zestaw strzykawek do migsa
/\ OSTROZNIE! RYZYKO OBRAZEN!

B Igta jest bardzo ostra. Uwazaé, aby nie zbliza¢
iei do gtowy i nie spowodowaé obrazen u siebie
i uinnych oséb.

H Bezpieczne przechowywanie:
Strzykawke i igte nalezy przechowywaé poza
zasiegiem dzieci.

B Podczas wstrzykiwania nalezy wywieraé
jedynie niewielki nacisk, aby nie spowodowad
pekniecia.

@ Zastosowanie

Termometr

Zakres pomiarowy: 0 °C-+120 °C

B Przed uzyciem wyczyscié produkt.

B Sonde pomiarowq nalezy wbi¢ w migso na
okoto 5 cm.

®  Nalezy przy tym dopilnowaé, aby sonda
pomiarowa wbita byta w pieczen, z dala od
kosci i tuszczu. Temperatura w okolicach kosci
i thuszczu nie jest taka sama jak temperatura
reszty migsa.

B Produkt nalezy przy tym umiescié w taki sposéb,
aby byt widoczny przez zamkniete drzwiczki
piekarnika.

B Wiozyé produkt do piekarnika lub potozyé na
grillu.

B Wyjq¢ produkt z piekarnika, gdy osiqgnie
prawidlowq temperature pieczenia.

Strzykawka do miesa

B Przed uzyciem wyczyscié produkt.

B Prawidlowo zlozy¢ strzykawke, aby unikngé
nieszczelnoéci lub uszkodzen.

Stosowanie

1. Nabraé¢ marynate lub inny ptyn do strzykawki,
odciggajqc jej tok.

2. Whi¢ igte w najgrubsze miejsce migsa.

3. Powoli naciska¢ ttok, aby réwnomiernie witoczyé
marynate.

4. Powtérzyé te czynno$é w innych miejscach, aby
réwnomiernie rozprowadzi¢ aromat.

@® Czyszczenie i konserwacja

Przed uzyciem: Produkt wyczyscié wilgotng
szmatkg i fagodnym detergentem, a nastepnie
doktadnie wysuszy¢.

B Pazur do migsa mozna myé w zmywarce.
Termometr i strzykawka do miesa nie nadaijq sie
do mycia w zmywarce.

@ Utylizacja

Opakowanie wykonane jest z materiatéw
przyjaznych dla $rodowiska, kiére mozna przekazad
do utylizacji w lokalnym punkcie przetwarzania
surowcéw wiérnych.

Informacji na temat mozliwosci utylizaciji
wyeksploatowanego produktu udziela urzqd gminy
lub miasta.

Serwis

Serwis Polska
Tel.: 008004911946
E-Mail: owim@lidl.pl
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® Einleitung

Wir begliickwiinschen Sie zum Kauf lhres neuen
Produkts. Sie haben sich damit fiir ein hochwertiges
Produkt entschieden. Machen Sie sich vor der
ersten Inbetriebnahme mit dem Produkt vertraut.
Lesen Sie hierzu aufmerksam die nachfolgende
Bedienungsanleitung und die Sicherheitshinweise.
Benutzen Sie das Produkt nur wie beschrieben und
fir die angegebenen Einsatzbereiche. Bewahren
Sie diese Anleitung an einem sicheren Ort auf.
Héndigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des
Produktes an Dritte mit aus.

@ BestimmungsgeméBer Gebrauch

Dieses Produkt ist fiir die Zubereitung von
Grillgerichten bestimmt.

Das Produkt ist ausschlieBlich zur Verwendung

in privaten Haushalten geeignet und nicht zur
gewerblichen Nutzung vorgesehen. Der Hersteller
ibernimmt keine Haftung fir Schéden aufgrund
unsachgemé&Ben Gebrauchs.

@® Technische Daten

Fleischkralle 2 x
Thermometer 1 x
Fleischspritze 1 x

A Allgemeine Sicherheitshinweise

BITTE LESEN SIE DIE BEDIENUNGSANLEITUNG,
BEVOR SIE DAS PRODUKT NUTZEN!
BEWAHREN SIE ALLE SICHERHEITSHINWEISE
UND ANWEISUNGEN AN EINEM SICHEREN
ORT AUF, UM SIE SPATER NACHSCHLAGEN

ZU KONNEN! FUGEN SIE ALLE DOKUMENTE
BEI, WENN SIE DIESES PRODUKT AN DRITTE
WEITERGEBEN

Thermometer
/\ VORSICHT! VERLETZUNGSGEFAHR!
|

Der Messlanze ist sehr spitz. Achten Sie darauf,
dass sie nicht in die Néhe des Kopfes einer
Person kommt oder dass Sie sich selbst oder
andere damit verletzen.

B Tragen Sie immer Schutzhandschuhe, wenn
Sie die Messlanze wahrend oder kurz nach
Gebrauch beriihren.

B Verwenden Sie das Produkt niemals in
einer Mikrowelle. Andernfalls kann dies zu
Funkenbildung fihren. Dies kann das Produkt
oder die Mikrowelle beschadigen.

B Verwenden Sie das Produkt nicht bei
Ofentemperaturen ber 250 °C. Andernfalls
kann es zu Schaden am Produkt kommen.

= LEBENSMITTELECHT! Von diesem Produkt
gehen keine nachteiligen Auswirkungen auf
Geschmack oder Geruch aus.

Gartemperatur

Hinweis: Die angegebenen Gartemperaturen
sind nur Richtwerte, die ideale Gartemperatur héngt
immer von der Frische, der Art des Fleisches und
seiner Zubereitung ab.

Blutig | Medium | Gut durch-
gebraten
Rindfleisch 50 °C 60 °C 68 °C
Rinderhack - - 71°C
Lamm 50 °C 60 °C 68 °C
Schweine- - 63 °C 71°C
fleisch
Gefligel - - 75 °C

Hinweis: Das Gehduse des Produkts kann sich
durch die Hitze im Ofen und im Girill verférben. Dies
ist normal und hat keine Auswirkung auf die Funktion
des Produkts.

Fleischspritzen-Set

AVORSlCHT! VERLETZUNGSGEFAHR!

H  Die Nadel ist sehr spitz. Achten Sie darauf, dass
sie nicht in die Néhe des Kopfes einer Person
kommt oder dass Sie sich selbst oder andere
damit verletzen.

u Sichere Aufbewahrung: Bewahren Sie
die Spritze und die Nadeln auBerhalb der
Reichweite von Kindern auf.

= Uben Sie nur sanften Druck beim Einspritzen
aus, um ein Abbrechen zu verhindern.

@ Gebrauch

Thermometer

Messbereich: 0 °C-+120 °C

H  Reinigen Sie das Produkt bevor Sie es nutzen.

B Stecken Sie die Messlanze mindestens 5 cm tief
in das Fleisch.

B Achten Sie darauf, dass die Messlanze in der
Mitte des Bratens und nicht in der N&he von
Knochen oder Fett eingefihrt wird. Die in der
Ndhe von Knochen oder Fett gemessenen
Temperaturen entsprechen nicht den
Temperaturen im restlichen Fleischstiick.

B Achten Sie darauf das Produkt so zu platzieren,
dass Sie es durch die geschlossene Backofentiir
sehen kdnnen.

B legen Sie das Fleisch in den Ofen oder auf den
Grill.

B Nehmen Sie das Fleisch aus dem Ofen, wenn
die korrekte Gartemperatur erreicht ist.

Fleischspritze

B Reinigen Sie das Produkt bevor Sie es nutzen.

B Setzen Sie die Spritze richtig zusammen,
damit Undichtigkeiten oder Beschédigungen
vermieden werden.

Zur Nutzung

1. Ziehen Sie die Marinade oder Flissigkeit in die
Spritze, indem Sie den Kolben zuriickziehen.

2. Stechen Sie mit der Nadel in die dickste Stelle
des Fleisches.

3. Driicken Sie langsam den Kolben herunter, um
die Marinade gleichméBig einzuspritzen.

4. Wiederholen Sie den Vorgang an mehreren
Stellen, um die Aromastoffe gleichméBig zu
verteilen.

@ Reinigung und Pflege

B Vor der Nutzung: Reinigen Sie das Produkt
mit einem feuchten Tuch und einem milden
Reinigungsmittel und trocknen Sie es griindlich
ab.

® Die Fleischkralle ist spilmaschinengeeignet,
Thermometer und Fleischspritze sind nicht
spilmaschinengeeignet.

® Entsorgung

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen
Materialien, die Sie iiber die 6rtlichen
Recyclingstellen entsorgen kénnen.

Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten
Produkts erfahren Sie bei lhrer Gemeinde- oder
Stadtverwaltung.

Service

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435111
E-Mail: owim@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0800 292726
E-Mail: owim@lidl.at

@ Service Schweiz
Tel.: 0800562153
E-Mail: owim@lidl.ch
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