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BE3BOMACHOCT

lMpoueTeTe BHUMATENHO CEAHMTE MHCTPYKLMM 30 6E30NACHOCT, Mpean Ad M3MOoN3BaTe
npomyKTa 3d Mbpeu M. 3a GesonacHa ynotpeba cnassaiTe BCUUKM MHCTPYKLMM 30
6e3onacHocT no-goiy.

U3NOJISBAHE NO NPEAHA3HAYEHMUE

M3anonseaiTe NpofykTa CaMo Mo NpeAHasHayeHue. ToBa € JOMAKMHCKA TeHAXepd nop,
HONSIFAHE, KOSITO Ce M3MoN3Ba 3a 6bp30 NpUroTesHe HA Xpaa. Jpyrv ynotpebu nam
MOAMOUKALMM HO MPOAYKTA CE CYMTAT 3a HECBOBPA3EHM C NPEeAHA3HAYEHNETO M MOraT
AC [OBEAAT A0 HOPAHSIBAHMS M noepean. [1ponsBoauTensT He HOCH OTFTOBOPHOCT 3d LLETH,
Bb3HMKHASIM B PE3YSITAT HA HEMPABMITHA YNoTpeba min mogudukaums. [pogykTsT He e
MPefHA3HAYEeH 30 ThProBcka ynotpeba.

BE3OMNMACHOCT HA AELIATA U XOPATA

NPEQYMNMPEXIOEHUE! ONMACHOCT OT 3J10MNOJYKA 3A OELLA A BEBETA!
A Hukora He ocTaesiiTe geua 6e3 HOA30P ¢ ONAKOBBYHMA MaTepuarn!

ColuecTByBa pUCK OT 304yLIABAHE M AELATA YECTO NOALEHSIBAT onacHocTuTe!

OnacHocT 30 XKMBOTA M HapaHsiBaHe Ha 6ebeta 1 Aeual

BHUMAHUE - PUCK OT HAPAHABAHE!
A YBeperTe ce, 4e BCUYKM YACTM CA M3MPOBHM.
lNoBpeneH1Te YACTM MOTAT AQ MOBAMSAT HO GE30MNACHOCTTA M CTABUHOCTTA.

ObWN UHCTPYKLKNN 3A BESONACHOCT

NposepeTe cTabunHOCTTA HA NpoAyKTa npeau ynotpeba.
Manonssaitte NpoayKTa NPABUIHO M CAMO B NPEABUAEHATA OBNACT HA MPUIOXEHME.
MNnacTMacoBuTe KOMMOHEHTH TPABBA A CE NA3SAT OT OTKPUT OFbH.

UHCTPYKUMAN 3A BESOMACHOCT

To3u NpofyKT He € NPEAHA3HAYEH 30 U3MOM3BAHE OT SIULA C HOMANEHN PU3MUECKM, CETUBHM
WM YMCTBEHM CMOCOBHOCTM MIIM C JIMMCA HA ONMT M/Wik 3HOHMS, OCBEH KO HE ca nog
HOZI30PA HA JIMLE, OTTOBOPHO 3Q TSXHATA GE30MACHOCT, MIM HE CA MOMYUMITM MHCTPYKLMM
OTHOCHO M3MON3BAHETO HA MPOAYKTA OT CbLOTO Nnue. [Npu M3NonN3BaHETO Ha TeHaXepH Nop,
HaNsiraHe TPsIBBA 1A CE CMA3BAT OCHOBHMUTE MHCTPYKLIMM 30 B6e30MaCHOCT:

Hukora He nsnonssaiTe TeHgxepara nog HansraHe B 6aM30CT [O Aeua.

He nocrasaiite TeHaxepaTta nog HansraHe B 3arpsata $ypHa.

He nsnonasaiite Tasu TeHAXepa Nof HANSrAHE 30 MbPXKEHE C TEYHO MACHIO.
[NpemecTBaiiTe TeHAXePATA NOA, HAMSITAHE MHOTO BHUMATESHO, KOTATO Ts € MOJ, HANSraHe.
He nokocsaiite ropetumte NoBLPXHOCTH, O M3NOM3BANTE APBXKMTE M KOMYETATA.

AKo e HeOBXOAMMO, M3MON3BANMTE NOAXOASLLM PLKABULM 3 GYPHA.
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M3nonssaiite Tasu TeHAXEPA NOA, HANSFAHE CAMO MO MPEAHA3HAYEHHME, KAKTO € OMMCaHO

B MHCTpyKumuTe. C TO3M NPOAYKT Ce roTBM nog, HansraHe Ha napwute. HenpasunHara
ynotpeba Moxe [a AoBefe [O M3rapsiHus. YBepeTe ce, Ye TEHAXEPATA Nog, HANSraHe e
Aobpe 3aTBOPEHA, Npeay Aa s NOCTABUTE BbPXY KOTIIOHG, BX. MHCTPYKLMMTE 3a yroTpeba.
OrBapsiiTe TEHAXEPATA MOA HANSITAHE CAMO CrEf, KATO € U3CTUHANA AOCTATBYHO M
BBTPELLUHOTO HansiraHe e 61no ocBoBOAEHO, BX. MHCTPYKLMTE 30 yroTpeba.

Hukora He m3snonaeaiTe TeHpxepara nop HansraHe 6e3 TEYHOCTH, ThiA KATO TOBA MOXe
AQ AOBefEe 10 CEPUO3HM MOBPEAM.

lMpekoMepHOTO HaMbABAHE MOXe AA AOBeAe [0 BrokMpaHe Ha TpvbaTa 3a
0CBOBOXAABAHE HA HASSITAHETO M B PE3YNTAT HA TOBA AO MOBMULLCBAHE HO HASISTAHETO.
Hukora He HambneakTe TengxepaTa nog Hansraxe nosede ot 2/3 oT kanauuteTa i
Korato roteite xpaHa, KosTo ce paswwmMpsiBa Mo BPEME HA FOTBEHETO, KATO OPM3 WIU
CYLLEHM 3eMIEHYYLM, HAMBIIHETE TEHAXEPATA MOJ, HAMArAHE CAMO 0 MOJIOBMHATA OT
KanauuTeTa M.

OBbpHeTe BHUMAHME, He HAKOM XPAHM, KATO SEBLIIKOB MyC, BLIHOOBPA3EH peBeH,
BOPOBMHKM, MEPIIEH EYEMUK, OBECEHM SLKM, FPAX, MAKAPOHM, CMIATETH UM APYTH
3bPHEHM XPAHM, KOMTO CE PASMEHBAT WM PASLIMPSIBAT, MOFAT A CE PA3NPBCHAT 1 AA
MPUUMHST BIOKMPAHE HA KIAMAHA 30 OCBOBOXAABAHE HA HAMSITAHETO. Te3n XPaHu He
TpsiGBA AQ Ce rOTBST B TEHAXEPA MO, HANSTAHE.

M3nonsBaitTe CAMO M3TOYHMLM HQ TOMIIMHA, KOUTO CA PA3PELLEHN B MHCTPYKLMMTE 30
ekcnnoartaums u 6e3onacHoCT.

MMpu roteeHe Ha Meco ¢ KOXa (HAMp. BONCKM e31K), KOSITO MOXe Ad HaBbEHe nog
Bb3[IENCTBME HO HAMATAHETO, He NPOBHBANTE MECOTO, AOKATO KOXATA € HaBbEHANa.
Moxe pa nonyunte usrapsiHms.

Ako NpUroTBATE XPAHA C rbCTA TEKCTYPA, TPSOBA NIEKO AA PA3KIATMTE TEHAXEPATA MOA
HONSITAHE, NPeau AA s OTBOPMTE, 3a A NPEAOTBPATMTE PA3NPBLCKBAHE HA XPAHATA.
MMpoBepsiBaiiTe KNANAHWTE 30 3AMYLIBAHE MPEAK BCKA YnoTpeba, BX. MHCTPYKLMUTE 30
ynotpe6a.

He npomeHsiiTe 1 feMOHTHpPaITE cCTEMATA 30 BE30MACHOCT, OCBEH 34 LEUTE HA
MOYMCTBAHE M MOAAPBLXKA B CbOTBETCTBUE C MHCTPYKLMMTE.

Korato ce gocturHe HOpMATHOTO PABOTHO HAMSITOHE, HAOMAETE TEMNEPATYPATA, 3d Ad
He Ce M3NAapM LSIATA TEYHOCT, KOSTo obpasysa napure.

Ako [pbXKMTe TPYAHO Ce pasTBAPST, TOBA O3HAYABA, Y€ TEHAXEPATA MOJ, HANSTAHE BCe
ouwe e nog Hansraxe. He ro oteapsitte cbe cuna.Besiko Hansraxe B TeHmxepara nog
HansiraHe Moxe Aa Gbae onacHo.

Ako [pbXKMTe TPYLHO Ce pasTBAPST, TOBA O3HAYABA, Y€ TEHAXEPATA MOJ, HANSTAHE BCe
olLe € Moj, HaMsraHe.

He ro oteapsiite cbe cuna.

Bcsiko HansiraHe B TeHaxXepaTa nog Hansrase Moxe Aa Gbe OnacHo.

MNo-cneumanHo, M3Non3BaiTe TEHAXEPA M KANAK OT €fiMH U CbLL, MOAES U Ce YBEPETE, Ye
CO CbBMECTUMM.

BuhtoBeTe Ha apbxkaTa MoraT aa ce pasxiabat. 3aTerHeTe BUHTOBOTO ChefMHEHME HA
APBXKUTE, AKO € HEOBXOMMO.

YKkasaHue 30 MHAYKUMOHHK KOTIOHK: [1pn onpenenexn obcTosiTencrsa Moxe aa ce
MOSIBM LLYM, KOMTO CE Ib/IKM HA ESIEKTPOMATHUTHUTE CBOUCTBA HA M3TOMHMKA HA
TOMMHA M HA CbAd. TOBO € HOPMASTHO M HE O3HAYABA, Y€ MHAYKLMOHHUST BU MIOT MIK
rOTBAPCKMTE ChAOBE UMAT AedekT. ToBa He BiMsie HO ePEKTUBHOCTTA HA TOTBEHE.
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MPEAUN NMBbPBATA YMOTPEBA

3anosHaiiTe ce C BCUUKM MHCTPYKLMM 30 paboTta u GesonacHoCT, npean 4a M3nosnssare
npopykTta. Msnonseaiite npoayKTa caMO MO OMMCAHMS HOYMH M 301 NPEABUAEHUTE
npunoxetusi. 3anaserte To3n AOKYMEHT 30 Gbaewm crnpasku. [peaasaiite Beuukm
[OKYMEHTM, KOraTo npefasaTe NpoAyKTd HA TPETU CTPAHM.

BAXHO! 3AINA3ETE BCUYKM JOKYMEHTU 3A BbAELLM CINPABKU U TU
MPOYETETE BHUMATEJTHO!

OBXBAT HA JOCTABKATA

*  TeHpxepa nog HansiraHe + Kanak

®  YnabTHUTENEH MPBLCTEH 3a KAMAKA

®  Broxka 3a roteeHe HO NApa CbC CTOMKA

®  MHcTpykumu 3a ekcnnoatauums 1 6esonacHoct

Brnoxkara 3a roteeHe Ha NApPa € NPeAHA3HAYEHA 30 NPUIOTBSHE HA 3eIeHYYLIM HA NAPa.
Monsi, noctaBeTe cToikaTA Mog BAOXKKATA 30 rOTBEHe HA napd. [posepeTe AANM BCUUKM
4OCTM CA HOAMIMYHM M NPOBEPETE NPOAYKTA 3a TPAHCMOPTHM nospeau. He usnonssaitre
noBspeseH Npoaykr!

KOMMNOHEHTU N ®YHKLUNA

i
T
® ©®

I

I
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1 AHTUBJTOKMPALLIA TAKA: EdekTiBHO NPeaoTBpATABA 3AMYLIBAHETO HA M3XOAHMS
OTBOP 30 NAPQ, 30 A ce u3berHe CBPbXHANITAHE B NPOAYKTA.

2 MPEANA3EH KIAMNAH: Manonsea sa nogabpXaHe HA HONSrQHETO NOA FPAHUYHATA
CTOMHOCT Ypes M3MYCKaHEe HA Bb3AyX MOBMLLOABAHE HO HAMSTAHETO HAZL 3GAA4EHOTO.
M3anonsea v 30 npepoTBpATSBAHE HA OTBAPSIHETO HA KAMAKA, AOKATO B TEHAXEPATd
Mo HANAraHE BCE OLLE MMA AKTMBHO HANSraHe.

3 KJTAMAH 3A PETYJIMPAHE HA HAJTATAHETO U OCHOBA HA KITANAHA 3A
PEFYJIMPAHE HA HANATAHETO:

Hacrpoiika Ha Hansraweto: , 1" = Hucko Hansrawe, ,2” = BUCOKO HansiraHe.

3a PEMYJIUPALL, BYTOH

3b MPYXMHA

3c MPYXUHA

3d KAMNAK HA PEMYJIMPALLINS BYTOH

3e OC HA PEMYJIMPALLINSA BYTOH

3f TPbBA 3A OCBOBOXOABAHE HA HAJITAHETO: Msnonsea ce 3a usnyckaHe Ha
napaTa B TEHAXEPATA Nog HAnsraHe.

3g YTUTBTHUTEJIEH NMPbCTEH

4 OPBbXKA HA KAMAKA: M3nonsea ce 3a cBansHe HA KANAKA OT TEHAXEPATA NOA HAMSraHE.

5 BJIOKMPOBKA: Korato kanakst e fobpe 3aTBOPeH, HATUCHeTe BIOKMPOBKATA HA3AA,
3a aa ro sateopute. HatucHete BnokuposkaTta Hanpea, 3a Aa OTBOPUTE KANAKA.

6 MHOMKATOP 3A HANATAHE: MHankatopbT 30 HansiraHe ce NpuasmMXKBa HArope B
PAMKMTE HA HSKOJKO MMHYTH Cllefl HArpsiBOHETO M Ce BPbLLA B HOYAIHATA TOYKA cneg
MbIHOTO OCBOBOXAABAHE HA HANSTAHETO.

7 KANAK

8 TPO3OPYE

9  YIJTBTHEHUE HA KAINAKA: Toi tps6ea aa e abcontotHo unct, mogen ,YS223HO07”.

10 APBXKA: 3a npeHacsHe Ha TeHAXepaTa nog Hansraxe.

11 ABHO: ObHoTto e n3paboTeHo OT TPUCIIOEH MATEPHAS, KOMTO NO3BONSBA 6bP30 U
PABHOMEPHO PA3NpPeaeneHne Ha TOMMHATA, KOETO O3HAYABA, Y€ NPOAYKTLT MOXe Ad ce
WM3MOM3BA M HA MHAYKLMOHHM KOTIIOHM.

12 KOPIMYC HA TEHIKEPATA MO, HAJIATAHE: B Hero ce noctasst npoaykTite 30
FOTBEHE M € KMCENIMHHO M QIIKASIHO YCTOMYMB.

13 OPBXKA HA TEHIDKEPATA: Bupxy apbxXkata HO TEHAXEPATA MMA 3HAK , A “, KOMTO
TpsibBA A CbBNAAHE CbC 3HAKA , @ “ BbPXY KANAKA.

14 BJIOXKA 3A FTOTBEHE HA MNAPA

15 CTOMKA 3A BJIOXKATA 3A FOTBEHE HA MAPA

MHCTPYKLUMU 3A PABOTA

Mpu MbpBOHAUANHA yNoTpeba OTCTPAHETE BCUUKM AKCECOAPH OT

Tengxepara. HaHeceTe Mamko canaTtHO ONIMO BbPXY MOBLPXHOCTTA

okoso pbba Ha kanaka (¢ur. 1). HanbnHete TeHaxepata noa Hanaraw

[0 MOMOBMHATA CbC CTYAEHA BOAA M s 3arpente 3a 30 MUHYTH, KaTo

CnaseaTe MHCTPyKLmmTe B pasgenu ,[Nposepka npeamn Gnokupare”

u foteeHe”. OTBopeTe TeHAXepaTa nog HanaraHe, creq KaTo e

M3CTMHAIA HAMBIHO M HASSTAHETO ce e ocBoboguno. ManpasHerte dur. 1
TEHIXEPATA MOf, HANArAHE W S MOACYLLETE BHUMATENHO C MEKA Kbpra.
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BE3SOMNACHA PABOTA
NOBABSHE HA MPOAYKTM 3A FOTBEHE U TEYHOCT

3a 4a roTBMTE B TEHAXEPA MOJ, HASrAHE, T TPSIGBA AA € MbHA

C TEYHOCT, KOSITO MOXe AQ OTAENs Napa Cef NPOLECA HA KUMEHE,
Hanpumep BoAaa, cyna, BynsoH unm BuHo. HAKOTA He Hanbnsaitte
TEHAXEePATA MOA HansraHe HaA 2/3 oT KanauMTeTa # ¢ TEYHOCT UK
npoayKTH 3a roteexe (ur. 2 + 3).

MPOBEPKA MNPEOU 3AKJTIOYBAHE

Mpean [a 3akniouMTe TEHAXEPATA NOA HaNsraHe, BuHarK Tpsbea Aa
ce yBepuTe, Ye TpbbATA 30 0CBOBOXAABAHE HA HansraHeTo (Yact 3e)
WM NPEANasHUAT KNANAH €A YMCTM M He A 3anyLuenn (Bx. ,lpuxa u
NOAAPBXKA HA TEHAXEPATa Noa HansraHe”).

3ATBAPAHE HA TEHODKEPATA NOO HANATAHE

1. Tlpemecrerte cumeona , @ “ Ha kanaka (dact 7), Taka Ye aa
CbBMAAHE CbC CMMBOIA , A “ HO APBXKATA HA TeHAXepaTa
(wact 13) (¢pur. 4).

2. HatucHete neko kanaka 1 ro 3asbpTeTe No Nocoka Ha
YOCOBHWMKOBATA CTPENKA, AOKATO ABETE APBXKM CE U3PABHAT
epHa ¢ gpyra (¢ur. 5).

3. TlnbaHete 6noOKMPOBKATA HA3QL KbM MAPKMPOBKATA BPXY
OPBXKATA HO KAMNAKQ, 30 44 Ce YBEPUTE, Ye Tsl € HAMBHO
3arsopeHa (pur. 6).

FTOTBEHE

1. ToaroTtoeka
lNocTaBeTe TeHAXepPATA NOA, HAMSTAHE M3MPABEHA W CTABMIHA
BbpXy nnota (pur. 7).

2. Hactpoiika Ha HangraHeTo
MoxeTe pa n3bepete pasnuyHM HACTPOMKM 30 HANAQHETO.
3a HacTpoiikata Ha Hansraweto (¢ur. 8) crnepsarite
NpenopbKuTe B TABAULMTE B KPASH HO TO3M AOKYMEHT.

DOYHKUMN HA KJTAMAHA 3A PEMYJIMPAHE HA HAJTATAHETO:
2-90 kPa 7
1-50 kPa

W - Mosuums 30 oceoboxaaBaHe Ha Napata

O - JemonTupaHe Ha KAANGHA 30 PerynMpaHe HA HARSFrAHETO
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lotBeHe

lNocraseTe TenaxepaTa nog HANSrAHe BbPXY KOTAOHA M
3040¥Te HAM-BUCOKOTO HMBO Ha roteeHe. Crief n3BecTHO
BPEeMe OT OTBOPA 3a MAPA M APLXKATA HA KAMAKA ce
M3MYCKAT MAJIKM KonMyecTea napa. Korato yepserusT wmdt
ce NPMABMXM HArOpe, 3aMOYBA MOBULLIABAHE HA HAMSTAHETO
(¢pur. 9 1 10). Korato msnonssate rasos KOTIOH, BUHAMM Ce
YBEPSIBAMTE, Ye HOCTPOMKATA € OCTATBbYHO HMCKA, 30 Aa Ce
NPEefOTBPATH MOSIBA HA MIAMBLM MO CTEHMTE HA CbAA.
lotBeHe nog Handrave

Hamarnete creneHTa Ha KoTnoHa 1 3aaaiiTe BpemeTo 3a
roTBeHe Criopes, peuentara unm cobereerus cu onmt (ur. 11).

OTBAPAHE

1.

Crep kaTo CTe U3KIIOUMIM KOTIIOHA HA FOTBAPCKMS MIIOT,

MMO ABE Bb3MOXHOCTM:

a) baBHoO M3nyckaHe Ha HANSIFAHETO M OTBAPSIHE HA CbAQ:
Ysepere ce, ye cbabT € cTabureH v ro octasete Aa
M3CTMHe No ecTecTBeH HauuH (ur. 12). Tosn metop e
noneseH 30 30A4yLWABAHE HA XPAHA, Thi KATO BMCOKATA
TEMNEPATYPA Ce 3ana3Ba 30 U3BECTHO BPeMe B
TEHAXEPATA, [OPH M CNef, U3KITIOYBAHE HA KOTIIOHA.

b) B npoTuseH cnyuait M3nonssaiTe KNANAHA 3Q
perynmMpaHe Ha HaMAraHeTo, 3a Aa ocsoboauTe
Hansraneto. WV

Korato MHAMKATOPBT 30 HOMArGHE € B HAYASHO NOOXeHWe

W WdTHT Beue He ce BMXAQ, LUSNOTO HansaraHe B

TEHAXEPATA NOA HANAraHe € OCBOBOAEHO M MOXETe Ad 5

otsopure (pur. 13).

a) Mnb3HeTe BrIOKMPOBKATA KbM LEHTBPA HA KAMAKA
(Purypa 14).

b) 3asbpTeTe ropHaTa Apb)Ka 06PATHO HA YOCOBHMKOBATA
crpenka (@urypa 15).

MNpemecrete mapkupoekata , @ “ Ha kanaka, Taka ye

[a CbBNAAHE C MAPKMPOBKATA , A “ HO APBXKATA HA

TeHpxepata (yact 13) u otopete kanaka (pur. 16).
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MOYUCTBAHE U TPUXH
BHMMAHME! PUCK OT MOBPEJIA!

Henpaeuntoto 6opaseHe ¢ npoaykTa MOXe Aa AOBEAE AO NOBPead.

JIECHO NMOYACTBAHE

30 4a YABNXWTE EKCMNOATALMOHHMS KMBOT HO TEHAXEPATA NOA HANSraHe, He TpsGea aa
OCTaBSATE NPUrOTBEHATA XPAHA TBbPAE AbMTO B Hes. MamuiiTe u noacyluete TeHaxepaTa,
30 AQ NPEAOTBPATUTE METHA OT OCTATBLM OT XPAHA, OCOBEHO OT KMCENMHHM M QIIKAITHM
xpaHu. MannakHete kopryca HO TEHAXEPATA M KAMAKA C TOMIA BOAJ, OKO & HEOBXOAMMO,
KaTo [OBABMTE MASKO HEYTPANEH NPENdPAT 30 MMEHE HA ChLOBE M M3MOMN3BATE MeKA rbba.
BHmMaBaiTe 0cobeHO MHOTO AA He MOBPEAMTE ryMeHMTE 4acTM Ha kanaka. CexpaHsisaiite
NPOAYKTA HA CyXo M 4ncTo MAcTo. ChbabT € NOAXOASLL 30 MMEHE B ChAOMMSIHA MALLMHA.
MNoumncTeaiiTe kanaka Ha pbKa.

MOYNCTBAHE HA MPOOYKTA

Creg Bcsika ynotpeba oTCTpaHeTe KANAHA 30 PETYNMPAHe HA Hansraseto (yact 3), karto
3aBbPTUTE perynupalums ByToH (uact 3a) obpaTHo Ha uacoeHukosata ctpenka Ha @ .

Crieq ToBQ MOXeTe AA AEMOHTUPATE KIAMNAHA 3a PEryNMpPAHe HA HansraHeto. Yeepete ce,
Ye MPYXMHATA € OCTAHANA B KNANaHa. MamuitTe oBMIIHO ¢ BOAA BCHMUKM YACTH M ru crnobeTe
oTHoBo. [poBepeTte AANM YNILTHEHMETO HA KIAMAHA € YUCTO M 6e3 crean OT M3HOCBAHE.
Mamuiite Bcuukm yactu ¢ tonna Boad. Crnobete BCUUKM HACTM, KOKTO MbPBOHAYASHO.
Yeeperte ce, 4e 4acTUTe ce ABMXAT MICBHO Npu crnobssaHe. AKO YNTBTHUTENHUST NPBLCTEH €
M3HOCEH MM CKbCOH, FO CMEHETE.

MPEONA3EH KITAMAH:

Cnen sesika ynotpeba nposepsiBaiTe AAAM NPEANA3HMST KIANAH B é
KAMaKa € YMCT 1 MOXe Aa ce ABMXM. MamuitTe ro ¢ Tonna soaa.
Ako e HeObXOIMMO, MOXEeTe BHUMATENHO Ad NpemecTuTe (HaTucHete)
KnanaHa ¢ obpaTHATA CTPAHA HA MId, 30 Ad oceoboauTe nonenHanaTta

mpbcotus (pur. 17).
Abb. 17

YNITBTHHUTENEH MPbCTEH
Creg Bcsika ynotpeba uammifTe ¢ TOMAG BOAA MIM C MAJIKO CAMYHEHA BOAQJ.
MNMoctaBeTe NPABMIHO YNTBTHUTENHMSA NPBCTEH BbB BATBOHATMHATA B KAMNAKA.

YKA3AHME: MPEAYNPEXAEHME! PEMOHTUTE MOTAT A CE U3BLPLLIBAT CAMO OT
OTOPU3NPAH MEPCOHAJN.
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OTCTPAHABAHE HA HEU3TMPABHOCTH

MPOBJIEM

Bb3MOXHA MPUYUHA

OTCTPAHABAHE

Hansraneto B Tengxepara
nog, HaNSIraHe He ce
MOBMLUABA.

MHEMKGTOP'I:T 3d HANnAraHeTo
He Cce NpMaBMXBA HArope.

Manonseaitte no-sicoka
HOCTPOMKA Ha TemnepaTypaTa.

Tebpae Manko TeYHOCT 3d
roTBEHE.

JobaseTe TeyHOCT 30
roTeeHe.

[opHaTa 1 ponHata ApbxKa
He Ca CBbP3AHM NPABUITHO M1
YMUTBTHUTESHUAT NPBCTEH He
€ B MPABMIIHATA MO3MLMS.

3aTeopeTe TeHAXepATA Nnog,
HansiraHe, [OKATO M3CTMHE.
CebpxeTe npasuHoO

ABETe APBXKM M MOCTABETE
YMUTbTHUTESNHMS NPBCTEH B
MPABMITHATA MO3ULMS.

YNABTHUTENHUAT NPBLCTEH €
30MBPCEH.

[Moumncrete ynnbTHUTENHMS
NPBLCTEH.

Mouuncrete ynnbTHUTENHMS
NPBLCTEH.

YNAbTHUTENHUAT NPBCTEH €
30MBPCEH.

[Touuncrete YNAbTHUTENHNSA
NPBCTEH.

YRabTHUTENHUST NpbCTEH €
AepOPMMPAH M U3HOCEH.

3ameHeTe YNABTHUTENHNA
NPBCTEH C MoAaen

N2 YS223H07.

Okono knanawa 3a
PEerynMpaHe Ha HaNAraHeTo
M3TUYQ TEYHOCT MAW NApa.

Tebpae BMCOKA HACTPOMKA HA
TemnepaTtypara.

M3nonseaite no-Hucka
HACTPOMKA HA TeMNepaTypaTa.

Ypenst e HanbaHeH Hag,
MOKCUMOSHMS CH KAMNALMTET.

Hamanete konuuyectsoto
TeuHocT. Yeepete ce obaue,
Ye NPOAYKTHT He ce M3MoN3Ba
C TBbPAE MAJIKO TEYHOCT,

TbM KATO CbLLECTBYBA PUCK
XPAHATA AA 30ropM HA ABHOTO
HQ TMraHa.

MHaMkaTopbT 3a HansraHe
He ce NPUABMXBA HapoNy
M KANAKBLT HE MOXeE Aa ce
OTBOPMU.

B teHpxeparta nog Hansraxe
BCE OlLe MMA HAMSraHe.

M3suakamte aa ce ocsoboam
HANSIFAHETO OT NPOAYKTA

M HACTPOMTE KIIANAHA 3d
PEryNMPaHEe HA HANSITAHETO B
NONOXEHUEe 30 OTBEXAAHE Ha
napure.

Cucremata 3a oTapsiHe u
3aTeapsiHe He paboTu.

Mapxupoekata , @ “ Ha
KQMnaka He e Ha CbLLaTa
BMCOUYMHA KATO MOPKMPOBKATA
» A" Ha ppwuxkaTa Ha
TeHmXepaTa.

Mpueenete nBeTE MAPKMPOBKHM
HQO eHAd M CbLLA BUCOYMHA.
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MPOBJIEM

Bb3MOXHA MNMPUYNUHA

OTCTPAHABAHE

Ot npeanastus knana

M3NIM3a CUNHA CTPYs napa.

Mpenentoto Hansiraxe
HO NPEeANnasHWs KNanaH
€ MPEeBULLEHO NOPAaM
BNOKMPAH KNanaH 3a
OTBEXAAHE HA NApMTE.

HesabaeHo usknioyete
KOT/IOHA W cBaneTe
TEHAXEPATA NOA HANSraHe OT
Hero. OTBopeTe TEHAXEPATA
NOA HONSraHe efBa cneq
KOTO HAMSIFAHETO € HAMbBIHO
cnagHano. Mposepete Kost
yact e sanyuweHa. [ouncrere
KIIQMNAHA 30 M3MYCKAHe HA
napa 1 NPeanasHus KNanaH B
CbOTBETCTBME C MHCTPYKLMUTE
no-rope.

YRabTHUTENHUAT NPBCTEH HA
npeanasHMs KNanaH He e
NOCTABEH.

OrtBopeTe TeHaxepata nog
HansraHe efsa cnep KaTo
HANAFAHETO € HAMBLIHO
cnagHaro. [locrasete
MPABUIHO YMTbTHATENHMS
NPBCTEH BbB BATBOHATUHATA B
Kanaka.

YRAbTHUTENHUST N PBCTEH
CTbp4M NoA Kanaka.

YRAbTHUTENHUST N PBCTEH €
M3HOCEH.

3ameHete YNABTHUTENHNSA
NPBCTEH C MOoAEnN

Ne YS223H07.
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MPEMOPBKA 3A MNMPUTOTBIHE HA XPAHA

MECO
MECO NPUBJIM3UTEJIHO BPEME HACTPOMKA HA
3A TOTBEHE (B MUHYTH) HANITAHETO
[oBexao Meco/TeneLKo neyeHo 35-40 BUCOKQ
loBexpo meco/Teneluko neyerHo (6yT) 25-30 BMCOKQ
CauHcko neyeHo 40 - 45 BMCOKQ
CauHcku pebpa, npubnuantento 900 r 15 BMCOKA
CeuHcko byTye, nyweHo, okono 900 r 20-25 BMCOKA
Arteluko, 6yt 35-40 BMCOKQ
ArHetuko Meco, Ha kybueta, okono 700 r 10-18 BMCOKQ
Mune, usno, npubnuautento 1 kr 12-18 BUCOKQ
Munewko meco, Ha napuera, 1218 BCOKa
npubnuautento 1 kr
Cyna unu BynboH OT roBexao uim 8-10 BcoKa
nTMYe Meco

MOPCKW OAPOBE U PUBA

HakucHeTe MMamTe B CbA CbC CTYAEHA BOAA CbC COKA HA €AMH JIMMOH 3a €fiMH Yac, 3a Ad
NPEMaxHeTe MAchbKa.

PUEA NPUBNIM3UTENTHO BPEME HACTPOMKA HA
3A TOTBEHE (B MUHYTHU) HANATAHETO
Paum 2-3 HUCKO
PubHo dune, npubnuautento 800 r 2-3 HMCKa
Pubena cyna mnm KoHueHTpUpaH 5_6 Heka
pubeH BynboH

Puba, usna, nakopmeHa 5-6 HMCKA
Owmap, npubnmusurento 800 r 2-3 HMCKa
Muam 2-3 HUCKa
Ckapuan, paum 1-2 HKUCKa

Bpemenara 3a roteHe, nocoueHun B TABNMLATA, CO OPUEHTUPOBLYHM. BraMoxHM ca
OTKJIOHEHMS B HEOBXOAMMOTO BPEME 30 roTBEHE NOpaan konebaHus B PerynMpaHeTo Ha
HANArOHETO, KOHCUCTEHUMSATA M obema.
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U3XBBPJIAHE

U3XBBPJIAHE HA OMAKOBKATA

OnaKoBKATA HA NPOAYKTA € M3paboTeHa OT peumkiMpyemu matepuanu. Maxebpnsire
OMNAKOBBYHWUTE MATEPUANM B CbOTBETCTBUE C ETUKETA MM B OBLLECTBEHMTE MYyHKTOBE 3
CbOMpPAHE HA OTMNAABLM MNK B CbOTBETCTBME CbC CreuMbUUHUTE 3a CTPAHATA pasnopenbu.

CMEUMNPUKALNA
Mogen 460171 TenmpxepaTa 3a roTeeHe Nog, HansraHe
e B cvotBetcTBMe ¢ ES 12778:2002/
Ouametsp @22 cm A1:2005 v pasnopenbute Ha
O6em 61 Esponevicka anpextea 2014/68/EC.
Hanaraxe Ha napute 50/90 kPa

OBPABOTKA HA TAPAHUUMUOHHU NPETEHLLMA
N CEPBM3HO OBCJTYXXBAHE

MpoAyKTHT € BHUMATENHO NPOM3BELEH B CbOTBETCTBUE CbC CTPOMM HACOKM 30 KAYECTBO M €
LATesNHO TECTBAH Npeau [OCTaBKaTa. B cryyait Ha gedekt B TO3M NPOAYKT MMATE 30KOHHM
MPABA AQ NPEASBUTE MPETEHLMM KbM NPOAABAYA HA MPOAYKTA. Tean 3aKOHHM NPaBa He ca
OrpaHMYEHM OT HALWATA rapaHums. [lonyyaeaTe TPUrOAMILHA rAPAHLMS 30 TO3M MPOAYKT OT
AQTATA HA 30KynyBaHe. [APAHLMOHHMAT CPOK 3aMOYBA AA TEYe OT AATATA HA 3AKYMYBAHE.
CbXpaHsIBaTE OPUIMHAIHATA KACOBA BENEXKA HA CUIYPHO MSICTO, Thid KATO Ts e Gbe
HeobX0AMMA KATO JOKA3ATENCTBO 3 MOKYMKATA B CIYHAM HO FAPAHLMOHHA MPETEHLMS.

Tosu [LOKYMEHT Ce M3UCKBA KATO AOKA3ATENCTBO 30 MOKYNKATA. AKO B PAMKMTE HA TpK

FOfMHM OT [ATATA HA 3AKYMYBAHE HA TO3K NPOAYKT Bb3HWKHE fedekT Ha MaTepHana M
NPOM3BOACTBEH edEKT, HUE LIE PEMOHTMPAME MM 3AMEHMM MPOAYKTA BGe3rniaTHo, no

Hawwa npeueHka. Tasu rapaHLms e HEBANMAHA, AKO NPOAYKTET € NoBpeaeH Miu He e 6un
W3MOM3BAH MITM MOALBPXAH MPABMIHO. [apaHUMSTA ce OTHACS 3a AedeKTH HO MATEPUANA UK
nponssoacTeeHn gedekTn. Hacroswwara rapaHums He MOKPMBA YACTM HA MPOAYKTA, KOWUTO
MOAJIEXAT HO HOPMASTHO M3HOCBAHE (HAMP. BATEPMM) M CHIE[OBATENHO MOrAT AA CE CYUTAT 34
M3HOCBALLM Ce YACTH, MIIW MOBPEAM HA KPEXKM YACTH, HAMP. MPEBKITIOYBATENH, OKYMYSIATOPHM
6aTepum MK TAKMBA, M3PABOTEHN OT CTBKIIO.

p:os

p:os handels GmbH
Ostenallee 1-3

D-59063 Hamm - Germany
info@pos-germany.de

Tel. +49 (0)23 81 /87 133-0
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TLAKOVY HRNEC
Provozni a bezpeénostni pokyny
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BEZPECNOST

Pfed prvnim pouzitim vyrobku si peclivé prectéte ndsledujici bezpecnostni pokyny.
Pro bezpecéné pouzivéni dodrZujte viechny niZe uvedené bezpe&nostni pokyny.

POUZITi K URCENEMU UCELU

Vyrobek pouZivejte pouze k uréenému Géelu. Jedné se o tlakovy hrnec pro domécnost,
ktery se pouziva k rychlému vafeni potravin. Jiné pouziti nebo zmé&ny na vyrobku jsou
povazovany za nespravné a mohou vést ke zranéni a poskozeni. Vyrobce nenese zadnou
odpovédnost za skody vzniklé v disledku nespravného pouziti nebo Oprav. Vyrobek neni
uréen pro komeréni pouZiti.

BEZPECNOST DETi A OSOB
POZOR! NEBEZPECI URAZU PRO DETI A BATOLATA!

A Nikdy nenechdvejte déti s obalovym materidlem bez dozorul
Hrozi nebezpedi uduseni a déti foto nebezpedi casto podcefuijil
OhrozZeni Zivota a nebezpedi zranéni batolat a détil

POZOR - NEBEZPECI ZRANENI!
A Ujistéte se, Ze jsou viechny dily neposkozené.
Poskozené dily mohou ovlivnit bezpeénost a stabilitu.

OBECNE BEZPECNOSTNI POKYNY

Pred pouzitim zkontrolujte stabilitu vyrobku.
Vyrobek pouzivejte spravné a pouze v uréené oblasti pouziti.
Plastové soucdsti musi byt uchovévany mimo dosah otevieného ohné.

BEZPECNOSTNIi POKYNY

Tento vyrobek neni uréen pro osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem zkuSenosti a/nebo znalosti, pokud jim osoba odpovédna
za jejich bezpe&nost neposkytla dohled nebo pokyny tykajici se pouzivani vyrobku.

Pfi pouzivani tlakovych hrncd je treba dodrzovat zdkladni bezpe&nostni pokyny:

Tlakovy hrnec nikdy nepouZivejte v blizkosti déti.

Tlakovy hrnec nevkladejte do vyhtété trouby.

Tento tlakovy hrnec nikdy nepouziveite k frotovéni s tekutym olejem.
Kdyz je tlakovy hrnec pod tlakem, pohybuijte s nim velmi opatrné.
Nedotykeijte se horkych povrchi, ale pouziveijte rukojeti a knofliky.
V pripadé potteby pouzijte vhodné kuchynské rukavice.
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Tlakovy hrnec pouzivejte pouze k uréenému Uelu, jak je popsdno v ndvodu. Tento vyro-
bek se vafi pod tlakem péry. Nespravné pouziti moze vést k popdlenindm. Pred umisténim
tlakového hrnce na varnou desku se ujistéte, Ze je ¥ddné uzavien, viz ndvod k pouziti.
Tlakovy hrnec oteviete az po dostateéném vychladnuti a uvolnéni veskerého vnitiniho
tlaku, viz ndvod k pouziti.

Nikdy nepouzivejte tlakovy hrnec bez tekutin, protoZze by mohlo dojit k véznému posko-
zeni.

Preplnéni miZe vést k ucpani trubicky pro uvolnéni tlaku, a tim ke zvyseni tlaku.
Tlakovy hrnec nikdy nenapliivjte vice nez do 2/3 jeho objemu.

Pfi vaFeni potravin, které se b&hem vafeni rozpinaji, jako napf. ryze nebo sudend zeleni-
na, naplite tlakovy hrnec pouze do poloviny jeho objemu.

Upozorfivjeme, Ze nékteré potraviny, jako napf. jable¢né pyré, rebarbora, brusinky,
jeEmen, ovesné vlogky, hradek, téstoviny, makarény, 3pagety nebo jiné obiloviny, které
péni a rozpinaiji se, se mohou rozsffikovat a zpisobit zablokovéni ventilu pro uvolnéni
tlaku. Tyto potraviny by se nemély vafit v tlakovém hrnci.

Pouzivejte pouze zdroje tepla, které jsou povoleny v ndvodu k obsluze a bezpe&nosti.
Pokud jste vafili maso s kdZi (napf. volsky jazyk), kterd moZe pod tlakem nabobtnat,
nepropichujte maso, dokud je kiZe nabobtnald. MizZete utrpét popdleniny.

Pokud vafite jidlo s hustou texturou, méli byste tlakovym hrncem pied otevienim jemné
zatiast, abyste se ujistili, Ze nic nevysffikne.

Pred kazdym pouzitim zkontrolujte, zda nejsou ventily ucpané, viz navod k pouziti.

Do bezpeénostniho systému nezasahuijte, s vyjimkou &iténi a Gdrzby podle pokynd.

Po dosaZeni normélniho provozniho tlaku ztlumte ohteyv, aby se neodpafila veskerd ka-
palina vytvérejici péry. Pokud jdou rukojeti obtizné od sebe, znamend to, Ze je tiakovy
hrnec stdle pod tlakem. Neotvirejte jej nésilim. Jakykoli tlak v tlakovém hrnci mize byt
nebezpecny.

Pouzivejte pouze origindlni ndhradni dily pro pFislusny model.

Pouzivejte zejména hrnec a poklici stejného modelu a ujistéte se, Ze jsou kompatibilni.
Srouby rukojeti se mohou uvolnit. V piipadé poffeby dotdhnéte Sroubové spojent rukojeti.
Pozndmka pro indukéni varné desky: Za uréitych okolnosti se mize objevit hluk, ktery
je zposoben elektromagnetickymi vlastnostmi topného zdroje a hrnce. To je normélni

a neznamend to zavadu indukéni varné desky nebo nadobi. Nemé to vliv na vykon
vareni.
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PRED PRVNIM POUZITIM

Pfed pouzitim vyrobku se seznamte se viemi provoznimi a bezpeénostnimi pokyny. Vyrobek
pouZivejte pouze v souladu s popisem a pro zamyslené pouziti. Tento dokument si uschovej-
te pro budouci pouziti. Pfi predavani vyrobku tretim strandm predeijte viechny dokumenty.

DULEZITE! USCHOVEJTE SI VSECHNY DOKUMENTY PRO BUDOUCI POUZIT
A PECLIVE SI JE PRECTETE!

ROZSAH DODAVKY

Tlakovy hrnec + poklice
Tésnici krouzek poklice
Napafovaci vlozka s podstavcem
Provozni a bezpecnostni pokyny

Napafovaci vlozka je uréena k dudeni zeleniny v pdfe. Podstavec umistéte pod napafovaci
vlozku. Zkontrolujte, zda jsou k dispozici viechny dily, a zkontrolujte, zda neni vyrobek
prepravou poskozen. Poskozeny vyrobek nepouzivejte!

SOUCASTI A FUNKCE

%
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®

I

g
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PROTIBLOKOVACI MATICE: Ucinné zabrafiuje ucpdani vystupu par, aby nedoslo k
pretlaku uvniff vyrobku.

BEZPECNOSTNI VENTIL: Slouzi k udrzovéni tlaku pod mezni hodnotou tim, ze vypousti
vzduch, jakmile vznikne vy3si tlak, nez je regulovany. SlouZi také k tomu, aby se zabra-
nilo otevieni poklice, dokud je v tlakovém hrnci aktivni tak.

REGULACNI VENTIL TLAKU A ZAKLADNA REGULACNIHO VENTILU TLAKU:

Nastaveni Haku: ,1” = nizky tlak, ,2” = vysoky tlak.

OVLADACI KNOFLIK

PRUZINA

PRUZINA

KRYT OVLADACIHO KNOFLIKU

KRYT OVLADACIHO KNOFLIKU

TRUBICKA PRO UVOLNENI TLAKU: Slouzi k uvolfiovéni pary v tlakovém hrnci.
TESNICI KROUZEK

UCHYTKA VIKA: Slouzi k sejmuti poklice z tlakového hrnce.

ZABLOKOVANI: Kdy je poklice spravné zaviend, stisknéte zablokovéni smérem doza-
du, abyste jej zajistili. Stisknutim zablokovéni dopredu otevrete viko.

UKAZATEL TLAKU: Ukazatel tlaku se b&hem nékolika minut po zahféti posune smérem
nahoru a po Oplném uvolnéni tlaku se vrati do vychoziho bodu.

POKLICE

OKENKO

TESNENI POKLICE: Musi byt naprosto ¢isté, model ,YS223H07".

DRZADLO: Pro prendeni tlakového hrnce.

DNO: Dno se skladé ze ffi vrstev materidlu, které umoziuji rychlé a rovnomérné roz-
loZeni tepla, coz znamend, Ze vyrobek Ize pouZivat i na indukénich varnych deskéch.
TELO TLAKOVEHO HRNCE: To obsahuje potraviny a je odolné viici kyselinam a zéso-
dam.

RUKOJET HRNCE: Na rukojeti hrnce je symbol ,, A “, ktery musi byt zarovnén se symbo-
lem , ® “ na poklici.

NAPAROVACI VIOZKA

STOJANEK PRO NAPAROVACI VLOZKU

NAVOD K OBSLUZE

Pfi uvedeni do provozu vyjméte z hrnce veskeré prislusenstvi. Na

povrch kolem okraje poklice naneste trochu oleje (obr. 1). Tlakovy

hrnec napliite do poloviny studenou vodou a zahfivejte jej po dobu

30 minut, pfiéemz dodrzujte pokyny v oddilech ,Kontrola pred

uzavienim” a ,Vareni”. Po Oplném vychladnuti a uvolnéni tlaku tlakovy

hrnec oteviete. Tlakovy hrnec vyprézdnéte a peclivé jej osuite mékkym

hadfikem. obr 1
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BEZPECNY PROVOZ
PRIDAVANI POTRAVIN A TEKUTIN

Abyste mohli vafit v tlakovém hrnci, musi byt naplnén tekutinou, kfe-
ré je schopna po varu uvolfovat péru, naptiklad vodou, polévkou,
vyvarem nebo vinem. Tlakovy hrnec NIKDY nenaplfiujte tekutinou
nebo potravinami z vice nez 2/3 jeho objemu (obr. 2 + 3).

KONTROLA PRED ZABLOKOVANIM

Pfed zablokovénim tlakového hrnce byste se méli vzdy ujistit, Ze jsou
trubicka uvolfujici tlak (€ést 3f) a bezpecnostni ventil Cisté a nejsou
ucpané (viz &ast Péce a Gdrzba tlakového hrnce).

UZAVRENI TLAKOVEHO HRNCE

1. Srovnejte symbol , ® “ na poklici (€ést 7) se symbolem , A “ na
rukojeti hrnce (€ést 13) (obr. 4).

2. Llehce zatlagte na poklici a otéeijte ji ve sméru hodinovych
ruci¢ek, dokud se ob& rukojeti nedostanou do stejné polohy
(obr. 5).

3. Posurite zdpadku dozadu smérem ke znaéce na rukojeti poklice,
abyste se ujistili, Ze je zcela zavfend (obr. 6).

DUSENI
1. Priprava
Tlakovy hrnec postavte rovné a stabilné na varnou desku (obr. 7).

2. Nastaveni taku
Lze zvolit rizné nastaveni tlaku. Pfi nastavovéni tlaku (obr. 8)
se fidte doporuéenimi uvedenymi v tabulkach na konci tohoto

dokumentu.

FUNKCE REGULACNIHO VENTILU TLAKU:
2 - 90 kPa
1-50 kPa

W - Poloha pro uvolnéni pary

® - Demontéz regulagniho ventilu tlaku

obr. 7
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3. Vareni
Tlakovy hrnec postavte na varnou desku a nastavte nejvyssi
stuped vareni. Po chvili zaéne z vystupu pary a rukojeti
poklice unikat malé mnoZstvi pary. Kdyz se erveny kolik
posune nahoru, zaéne se zvy3ovat tlak (obr. 9 a 10). PFi 0006000
pouzivéni plynové varné desky vzdy dbejte na to, aby bylo obr. 9
nastaveni dostateéné nizké, aby plameny nestoupaly po
sténéch hrnce.

4. Vafeni pod tlakem
Snizte stupen vafeni a nastavte dobu vafeni podle receptu

nebo vlastnich zku3enosti (obr. 11). obr. 10

OTEVRENI
1. Po vypnuti varné desky méte dvé moznosti:
a) Pomalé vypousténi tlaku a otevieni hrnce:
Ujistéte se, ze je hrnec stabilni, a nechte jej pfirozené
vychladnout (obr. 12). Tento zpUsob je vhodny pro obr. 11
dueni pokrmd, protoZe vysokd teplota zdstavé v hrnci 000
po uritou dobu i po vypnuti varné desky.
b) Tento zpdsob je vhodny pro duseni pokrm0, protoZe vy-
sokd teplota zdstéva v hrnci po uréitou dobu i po vypnuti
varné desky. W
2. Jakmile je ukazatel tlaku v pocdtedni poloze a kolik jiz neni

obr. 12

vidét, je z tlakového hrnce uvolnén veskery tlak a mizete jej
otevfit (obr. 13).
a) Zasuite zapadku do stfedu poklice (obr. 14).
b) Otocte horni rukojet proti sméru hodinovych rugiéek
(obr. 15).
3. Zarovnejte znacku , ® “ na viku se znagkou , A “ na ruko-
jeti hrnce (dil 13) a poklici oteviete (obr. 16).
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CISTENI A PECE
POZORI RIZIKO POSKOZENIl

Nesprdvné zachdzeni s vyrobkem moze vést k jeho poskozeni.

SNADNE CISTENI

Abyste prodlouZili Zivotnost tlakového hrnce, neméli byste v ném nechévat vatené potraviny
prili§ dlouho. Hrnec opldachnéte a osuste, aby se na ni neusazovaly zbytky jidla, zejména
kyselych a zdsaditych potravin. Télo hrnce a poklici oplachnéte teplou vodou, v pfipadé
potieby pridejte trochu jemného prostfedku na myti nddobi a pouzijte mékkou houbovou
utérku. Dbejte zejména na to, abyste neposkodili pryzové asti poklice. Vyrobek skladujte na
suchém a &istém misté. Nadobu Ize myt v myé&ce nddobi. Poklici &istéte ruéné.

VYCISTETE VYROBEK

Cisténi regulagniho ventilu tlaku

Po kazdém pouziti sejméte regulaéni ventil tlaku (€ést 3) otocenim ovlddaciho knofliku (East
3a) proti sméru hodinovych rugicek do polohy @ . Poté mizete vyjmout regulaéni ventil tiaku.
Ujistéte se, ze pruzina zistala ve ventilu. Viechny asti dOkladné opléchnéte vodou a znovu
je sestavte. Zkontrolujte, zda je tésnéni ventilu &isté a bez zndmek opotiebeni. Viechny &ésti
opléchnéte teplou vodou. Sestavte viechny &ésti jako pivodné. Pfi montdzi se ujistéte, Ze se
asti pohybuii hladce. Pokud je t&snici krouzek opoffebovany nebo rozirzeny, vyméte jej.

BEZPECNOSTNI VENTIL
Po kazdém pouziti zkontrolujte, zda je pojistny ventil v poklici &isty a Ize jim pohybovat.
Opldchnéte jej v teplé vodé. V piipadé potieby miZete opatrné pohnout (zatlaéit) ventilem
zadni stranou jehly, abyste uvolnili pfipadné uvizlé nedistoty (obr. 17).
2

. . 5 —
TESNICI KROUZEK
Po kazdém pouziti jej opléchnéte teplou vodou nebo trochou
mydlové vody. Tésnici krouzek spravné zasufite do vybréni v poklici.

obr. 17

POZNAMKA: POZOR! OPRAVY SMi PROVADET POUZE AUTORIZOVANY PERSONAL.
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RESEN{ PROBLEMU

PROBLEM MOZNA PRICINA NAPRAVA
. .., | PouZijte vy$si nastaveni
Zobrazeni tlaku se nezvysi. teploty.

V tlakovém hrnci nevznikd

tlak.

Prilis malo tekutiny na
vareni.

Prideite tekutinu na vafeni.

Horni a dolni rukojef nejsou
spravné spojeny a tésnici
krouzek neni ve sprévné
poloze.

Tlakovy hrnec zavrete, dokud
nevychladne. Sprévné spojte
obé rukojeti a tésnici krouzek
umistéte do spravné polohy.

Tésnici krouzek neni Cisty.

Vycistéte t&snici krouzek.

Pod poklici uniké péra.

Tésnici krouzek neni &isty.

Vycistéte tésnici krouzek.

Tésnici krouzek je deformo-
vany a opotiebovany.

Vymé#te tésnici krouzek za
model & YS$223H07.

V okoli regulagniho ventilu
uniké kapalina nebo péra.

Prilis vysoké nastaveni teploty.

Prilis vysoké nastaveni teploty.

Spottebic je naplnén nad
svou maximdlni kapacitu.

Snizte mnozstvi ndplné. Dbej-
te véak na to, aby vyrobek ne-
byl provozovén s pfilis malym
mnozZstvim tekutiny, protoze
hrozi nebezpeci pripdleni
pokrmu na dné hrnce.

Ukazatel tlaku se nepohybuije
smérem dol a poklice nelze
otevrit.

V tlakovém hrnci je stdle tlak.

Pockeijte, az se uvolni tlak z
vyrobku, a nastavte regulagni
ventil tlaku do polohy pro
uvolnéni péry.

Systém otevirdni a zavirdni
nefunguije.

Oznaéeni , @ “ na poklici
neni ve stejné vysce jako

- ’ " . .
oznadeni , A “ na rukojeti
hrnce.

Obé znacky vyrovnejte do
stejné vysky.
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PROBLEM

MOZNA PRICINA

NAPRAVA

Z pojistného ventilu unika silny
proud péry.

Tlakovy limit pojistného ven-
tilu byl prekrocen v disledku
zablokovéni ventilu pro
odvod péry.

Ihned vypnéte varnou desku a
tlakovy hrnec sejméte z plotny.
Tlakovy hrnec ofeviete az po
Oplném uvolnéni tlaku. Zkon-
trolujte, kterd &ast je ucpand.
Vycistéte vypoustéci ventil
pary a pojistny ventil podle
vy$e uvedenych pokynd.

Tésnici krouzek pojistného
ventilu neni vloZen.

lhned vypnéte varnou desku a
tlakovy hrnec sejméte z plotny.
Tlakovy hrnec oteviete az po
Oplném uvolnéni tlaku. Tésnici
krouzek sprévné zasuite do
vybrani v poklici.

Tésnici krouzek vyéniva zpod
poklice.

Tésnici krouzek je
opotiebovany.

Vyméite t&snici krouzek za
model & YS223HO07.
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DOPORUCENI PRO PRIPRAVU

MEAT

MEAT &%@ﬁ?%"gﬁj‘u?ﬁgg NASTAVENI TLAKU

Hovézi maso / Teleci pecené 35-40 vysoky

Hovézi / teleci pecené ( koleno) 25-30 vysoky

Vepiovéd pecend 40 - 45 vysoky

Vepiovd zebra, priblizng 900 g 15 vysoky

Veprové koleno, uzené, cca 900 g 20-25 vysoky

Jehné&éi, kyta 35-40 vysoky

Jehn&g&i maso, kostky, cca 700 g 10-18 vysoky

Kufe, celé, priblizné 1 kg 12-18 vysoky

Kufeci maso v kouscich, pFiblizné 1 kg 12-18 vysoky

Polévka nebo hovézi &i dribezi vyvar 8-10 vysoky

MORSKE PLODY A RYBY

Musle namoéte na hodinu do nddoby se studenou vodou a §tévou z citronu, abyste odstranili

pisek.

RYBY &%"E":‘?%V’:A'I\ﬁu?f;’:‘) NASTAVENI TLAKU

Krab 2-3 nizky

Rybi filé, priblizné 800 g 2-3 nizky

Rybi polévka rkl)e'bo' koncentrovany 5_6 nizky

rybi vyvar

Ryby, celé, vykuchané 5-6 nizky

Humr, priblizné 800 g 2-3 nizky

Musle 2-3 nizky

Krevety, krabi 1-2 nizky

Doby vareni uvedené v tabulce jsou orientaéni. Odchylky v pozadovanych dobéch
vareni jsou mozné v dosledku kolisani regulace tlaku, konzistence a objemu.
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LIKVIDACE

LIKVIDACE OBALU

Obal vyrobku je vyroben z recyklovatelnych materiéld.

Obalové materidly likvidujte v souladu s jejich oznadenim na vefejnych sbé&rnych mistech
nebo v souladu s predpisy dané zemé.

SPECIFIKACE
Model 460171 Tlakovy hrnec spliuje pozadavky normy
ES 12778:2002/A1:2005 a ustanove-
Promér @22 cm ni evropské smérnice 2014/68/EU.
Objem 61l
Tlak péry 50/90 kPa

ZPRACOVANI ZARUKY A SERVISU

Vyrobek byl peclivé vyroben v souladu s pfisnymi zédsadami kvality a pred dodanim dokladné
otestovan.V pripadé zdvad tohoto vyrobku mate zakonnd prava viici prodejci vyrobku. Tato
z&konnd préva nejsou nasi zérukou omezena. Na tento vyrobek ziskéte fiiletou zruku od
data zakoupeni. Zaruéni doba zadind bézet dnem ndkupu. Origindl G&tenky si uschovejte na
bezpecném misté, protoze v pripadé reklamace bude vyzadovén jako doklad o koupi. Tento
doklad je vyzadovéan jako doklad o koupi. Pokud se béhem ffi let od data zakoupeni tohoto
vyrobku vyskytne vada materidlu nebo vyrobni vada, vyrobek vém podle nadeho uvazeni
bezplatné opravime nebo vyménime. Tato zdruka zanikd, pokud je vyrobek poskozen nebo
nebyl spravné pouzivén & udrzovan. Zaruka se vztahuje na vady materiélu nebo vyrobni
vady. Tato zaruka se nevztahuje na &ésti vyrobku, které podléhaii béznému opoffebeni (napf.
baterie), a |ze je proto povazovat za opotfebitelné &ésti nebo poskozeni kiehkych &asti, napf.
spinact, dobijecich baterii nebo &ésti vyrobenych ze skla.

p:os

p:os handels GmbH
Ostenallee 1-3

D-59063 Hamm - Germany
info@pos-germany.de

Tel. +49 (0)23 81 /87 133-0
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SICHERHEIT

Lesen Sie die folgenden Sicherheitshinweise sorgfaltig, bevor Sie das Produkt zum ersten Mall
verwenden. Fir einen sicheren Gebrauch befolgen Sie alle nachfolgenden Sicherheitshinweise.

BESTIMMUNGSGEMASSE VERWENDUNG

Verwenden Sie das Produkt nur fir den dafir vorgesehenen Verwendungszweck. Dies ist ein
Haushalts-Schnellkochtopf, der zum schnellen Kochen von Speisen verwendet wird. Andere
Verwendungen oder Verdnderungen am Produkt gelten als nicht bestimmungsgemaf3 und
kénnen zu Verletzungen und Beschadigungen fihren. Fir aus bestimmungswidriger Verwen-
dung oder Veranderung entstandene Schaden tbernimmt der Hersteller keine Haftung.

Das Produkt ist nicht fir den gewerblichen Einsatz bestimmt.

SICHERHEIT VON KINDERN UND PERSONEN
c WARNUNG! UNFALLGEFAHR FUR KINDER UND KLEINKINDER!

Lassen Sie Kinder niemals unbeaufsichtigt mit Verpackungsmateriall
Es besteht Erstickungsgefahr, Kinder unterschatzen haufig die Gefahren!
Lebens- und Verletzungsgefahr fir Kleinkinder und Kinder!

VORSICHT VERLETZUNGSGEFAHR!
Stellen Sie sicher, dass alle Teile unbeschadigt sind.
Beschadigte Teile kdnnen die Sicherheit und Stabilitat beeinflussen.

ALLGEMEINE SICHERHEITSHINWEISE

Achten Sie vor der Benutzung auf die Stabilitat des Produktes.
Benutzen Sie das Produkt sachgerecht und nur in dem bestimmungsgemafien Einsatzbereich.
Kunststoffbestandteile sind von offenem Feuer fernzuhalten.

SICHERHEITSHINWEISE

Dieses Produkt ist nicht dafiir bestimmt, durch Personen mit eingeschrankten physischen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangels Erfahrung und / oder mangels Wissen
benutzt zu werden, es sei denn, sie werden durch eine fir lhre Sicherheit zustandige Person
beaufsichtigt oder erhielten von ihr Anweisungen, wie das Produkt zu benutzen ist. Beim
Benutzen von Schnellkochtépfen missen grundlegende Sicherheitshinweise beachtet werden:

Verwenden Sie den Schnellkochtopf nie in der Néhe von Kindern.

Den Schnellkochtopf nicht in einen beheizten Ofen stellen. )

Verwenden Sie diesen Schnellkochtopf nicht zum Frittieren mit flissigem Ol.

Bewegen Sie den Schnellkochtopf sehr vorsichtig, wenn dieser unter Druck steht.
Beriihren Sie nicht die heiflen Flachen, sondern verwenden Sie die Griffe und Knopfe.
Verwenden Sie gegebenenfalls geeignete Ofenhandschuhe.
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Verwenden Sie diesen Schnellkochtopf nur fir den in der Anleitung bestimmungsgemafien

Zweck. Dieses Produkt kocht unter Dampfdruck. UnsachgemaBer Gebrauch kann dabei

zu Verbrennungen fihren. Achten Sie darauf, dass der Schnellkochtopf richtig verschlos-

sen wurde, ehe Sie ihn auf den Herd stellen — siehe Gebrauchsanweisung.

Offnen Sie den Schnellkochtopf erst, nachdem er ausreichend abgekihlt ist und der ge-

samte interne Druck abgelassen wurde — siehe Gebrauchsanweisung.

Verwenden Sie niemals lhren Schnellkochtopf ohne Flissigkeiten, dies kénnte zu schwe-

ren Schaden fihren.

Uberfillung kann zur Verstopfung des Druckablassrohrs und somit zu erhéhter Druckbil-

dung fihren.

Befillen Sie den Schnellkochtopf nie mit mehr als 2/3 seines Fassungsvermégens.

Beim Kochen von Nahrungsmitteln, die sich wahrend des Garvorgangs ausdehnen, wie

z. B. Reis oder getrocknetes Gemiise, den Schnellkochtopf nur zur Halfte seines Fillver-

mogens befillen.

Beachten Sie, dass bestimmte Nahrungsmittel, wie z. B. Apfelmus, Rhabarber, Preisel-

beeren, Graupen, Haferflocken, geteilte Erbsen, Nudeln, Makkaroni, Spaghetti oder

andere Getreide, die schdumen und sich ausdehnen, verspritzen und zum Verstopfen

des Druckablassventils fihren kénnen. Diese Lebensmittel sollten nicht im Schnellkochtopf

gekocht werden.

®  Verwenden Sie nur solche Heizquellen, die in den Bedienungs- und Sicherheiteshinwei-
sen zugelassen sind.

®  Wenn Sie Fleisch mit Haut gekocht haben (z. B. Ochsenzunge), das unter Druckeinfluss
anschwellen kann, dann stechen Sie nicht in das Fleisch, solange die Haut geschwollen ist.
Sie kénnen sich Verbrennungen zuziehen.

®  Wenn Sie Gargut mit einer dicken Textur kochen, sollten Sie den Schnellkochtopf leicht

schitteln, bevor Sie ihn &ffnen, um sicherzustellen, dass nichts herausspritzt.

Prifen Sie vor jedem Gebrauch die Ventile auf Verstopfung — siehe Gebrauchsanweisung.

Lassen Sie das Sicherheitssystem unberihrt, mit Ausnahme zur Reinigung und Pflege in

Ubereinstimmung mit den Anweisungen.

Wenn der normale Betriebsdruck erreicht ist, schalten Sie die Hitze herunter, sodass die

gesamte Flissigkeit, die den Dampf erzeugt, nicht verdunstet.

Wenn sich die Griffe nur schwer auseinander driicken lassen, bedeutet dies, dass der

Schnellkochtopf noch unter Druck steht. Offnen Sie ihn nicht mit Gewalt. Jeder Druck im

Schnellkochtopf kann gefahrlich sein.

Verwenden Sie nur Originalersatzteile fir das betreffende Modell.

Verwenden Sie insbesondere den Topf und den Deckel vom gleichen Modell und achten

Sie darauf, dass diese kompatibel sind.

Griffschrauben kénnen sich lockern. Ziehen Sie bei Bedarf die Verschraubung der Griffe nach.

Hinweis fir Induktionskochfelder: Unter bestimmten Umstanden kann ein Gerdusch auf-

treten, das auf die elekiromagnetischen Eigenschaften der Heizquelle und des Topfes

zuriickzufihren ist. Dies ist normal und deutet nicht auf einen Defekt lhres Induktions-

kochfeldes oder des Kochgeschirrs hin. Es beeinflusst die Kochleistung nicht.
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VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Machen Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen Bedienungs- und Sicherheitshin-
weisen vertraut. Benutzen Sie das Produkt nur wie beschrieben und fir die bestimmungsge-
ma&fBen Einsatzbereiche. Bewahren Sie dieses Dokument zur spateren Referenz auf.
Handigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

WICHTIG! BITTE ALLE UNTERLAGEN FUR SPATERE BEZUGNAHME
AUFBEWAHREN UND SORGFALTIG LESEN!

LIEFERUMFANG

Schnellkochtopf + Deckel
Dichtungsring fur Deckel
Dinsteinsatz mit Stander
e Bedienungs- und Sicherheitshinweise

Der Dinsteinsatz ist zum Dinsten von Gemise. Bitte stellen Sie dazu den Stander unter den
Diinsteinsatz. Kontrollieren Sie, ob alle Teile vorhanden sind und iiberpriifen Sie das Produkt
auf Transportschdden. Nehmen Sie ein beschadigtes Produkt nicht in Betrieb!

BESTANDTEILE UND FUNKTIONEN

i
T
® ©®

I

I
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1 ANTI-BLOCKIERMUTTER: Sie verhindert auf wirksame Weise, dass der Dampfaustritt
verstopft, um Uberdruck innerhalb des Produkts zu vermeiden.

2 SICHERHEITSVENTIL: Es wird verwendet, um den Druck unter dem Grenzwert zu halten,
indem Luft abgelassen wird, sobald mehr Druck als geregelt aufgebaut wird.

Es dient auch zum Verhindern, dass der Deckel gedffnet wird, solange sich noch
aktiver Druck im Schnellkochtopf befindet.

3 DRUCKREGELVENTIL U. DRUCKREGELVENTILBASIS:

Druckeinstellung: ,1” = niedriger Druck, ,2” = hoher Druck

3a REGELUNGSKNOPF

3b FEDER

3c FEDER

3d ABDECKUNG DES REGELUNGSKNOPFS

3e REGELUNGSKNOPFACHSE

3f DRUCKABLASSROHR: Dient zum Ablassen von Dampf im Schnellkochtopf.

3g DICHTUNGSRING

4 DECKELGRIFF: Dieser dient zum Abnehmen des Deckels vom Schnellkochtopf.

5 VERRIEGELUNG: Wenn der Deckel richtig geschlossen ist, dricken Sie die Verriegelung
zum VerschlieBen nach hinten. Driicken Sie die Verriegelung nach vorn, um den Deckel
zu Sffnen.

6  DRUCKANZEIGE: Die Druckanzeige bewegt sich innerhalb von wenigen Minuten nach
dem Erhitzen nach oben und kehrt wieder zum Ausgangspunkt zuriick, nachdem der
Druck vollstandig abgelassen wurde.

DECKEL
FENSTER
DECKELDICHTUNG: Diese muss absolut sauber sein, Modell ,YS223HO07".

O HALTEGRIFF: Zum Tragen des Schnellkochtopfs.

1 BODEN: Der Boden besteht aus drei Materialschichten, die eine schnelle und gleich-
maBige Warmeverteilung erméglichen, wodurch das Produkt auch auf Induktionsherden
verwendet werden kann.

12 SCHNELLKOCHTOPFKORPER: Dieser enthalt das Gargut, ist sdure- und alkalibestandig.

13 TOPFGRIFF: Am Topfgriff befindet sich ein , A “, das mit dem , ® “ auf dem Deckel aus-
gerichtet werden muss.

14 DUNSTEINSATZ

15 STANDER FUR DUNSTEINSATZ

— — 0 O \

BEDIENUNGSHINWEISE

Zur ersten Inbetriebnahme nehmen Sie alle Zubehérteile aus dem Topf.

Geben Sie ein wenig Salatsl auf die Oberflache rund um den

Deckelrand (Abb. 1). Fiillen Sie den Schnellkochtopf zur Halfte mit

kaltem Wasser und heizen Sie den Topf 30 Minuten lang unter Beach-

tung der Abschnitte ,Uberprifung vor dem Verriegeln” und ,Garen”auf.

Offnen Sie den Schnellkochtopf, nachdem er vollstandig abgekihlt und

der gesamte Druck entwichen ist. Leeren Sie den Schnellkochtopf und Abb. 1
trocknen Sie ihn mit einem weichen Tuch sorgfaltig ab.
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SICHERER BETRIEB
HINZUFUGEN YON GARGUT UND FLUSSIGKEIT

Um mit dem Schnellkochtopf zu kochen, muss er unbedingt mit einer
Flussigkeit befillt werden, die in der Lage ist, nach dem
Siedevorgang Dampf freizugeben, wie zum Beispiel Wasser, Suppe,
Brishe oder Wein. Befiillen Sie NIEMALS den Schnellkochtopf mit
mehr als 2/3 des Fassungsvermdgens mit Flussigkeit oder Gargut
(Abb. 2 + 3).

UBERPRUFUNG VOR DEM VERRIEGELN

Bevor Sie den Schnellkochtopf verriegeln, sollten Sie stets darauf
achten, dass Druckablassrohr (Teil 3f) und Sicherheitsventil beide
sauber und nicht verstopft sind (siehe Reinigung und Pflege).

SCHLIESSEN DES SCHNELLKOCHTOPFES

1. Bringen Sie das Zeichen , ® “ auf dem Deckel (Teil 7) mit dem
Zeichen , A “ auf dem Topfgriff (Teil 13) auf eine Hohe (Abb. 4).

2. Driicken Sie leicht auf den Deckel und drehen Sie ihn im
Uhrzeigersinn, bis sich die beiden Griffe miteinander
auf einer Hohe befinden (Abb. 5).

3. Schieben Sie die Verriegelung nach hinten, in Richtung
Markierung auf dem Deckelgriff, um sicherzustellen,
dass er vollstandig geschlossen ist (Abb. 6).

GAREN

1. Vorbereitung
Stellen Sie den Schnellkochtopf gerade und stabil auf das
Kochfeld (Abb. 7).

2. Druckeinstellung
Es kdnnen verschiedene Druckeinstellungen gewahlt werden.
Zur Druckeinstellung (Abb. 8) richten Sie sich bitte nach der
Empfehlung in den Tabellen am Ende dieses Dokuments.

FUNKTIONEN DES DRUCKREGELVENTILS: )

2 - 90 kPa

1-50 kPG Abb. 7
W - Dampffreigabestellung
® - Entfernen des Druckregelventils
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3. Kochen
Stellen Sie den Schnellkochtopf auf den Herd und stellen Sie
die héchste Kochstufe ein. Nach einer Weile entweichen
kleine Mengen Dampf aus dem Dampfauslass und
am Deckelgriff. Wenn sich der rote Stift nach oben bewegt,
beginnt der Druckaufbau (Abb. 9 und 10). Bei Verwendung
eines Gasherdes stets darauf achten, dass die Einstellung
niedrig genug gehalten wird, damit keine Flammen an der
Topfwand aufsteigen.

4. Kochen unter Druck
Reduzieren Sie die Kochstufe und stellen Sie die Garzeit

anhand des Kochrezeptes oder nach lhren eigenen Erfah-
rungen ein (Abb. 11).

OFFNEN
1. Nachdem Sie das Kochfeld ausgeschaltet haben,
gibt es zwei Mdglichkeiten: 3
a) Langsame Druckentlastung und Offnen des Topfs:
Achten Sie darauf, dass der Topf stabil steht und lassen
Sie ihn auf ganz natirliche Weise abkihlen (Abb. 12).
Diese Methode ist niitzlich zum Schmoren von Gargut,
dann bleibt die hohe Temperatur noch fiir eine Zeit lang
im Topf, auch nachdem das Kochfeld abgeschaltet wurde.

b) Verwenden Sie andernfalls das Druckregelventil zum
Ablassen von Druck. W

2. Wenn sich die Druckanzeige in der Ausgangsstellung
befindet und der Stift nicht mehr zu sehen ist, wurde der
gesamte Druck aus dem Schnellkochtopf abgelassen und
Sie konnen ihn 6ffnen (Abb. 13).

a) Verriegelung zur Deckelmitte schieben (Abb. 14).
b) Den oberen Griff gegen den Uhrzeigersinn drehen
(Abb. 15).
3. Die Markierung , ® “ auf dem Deckel mit der Markierung

. A " auf dem Topfgriff (Teil 13) auf eine Héhe bringen und
den Deckel 6ffnen (Abb. 16).
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REINIGUNG UND PFLEGE
ACHTUNG! BESCHADIGUNGSGEFAHR!

Unsachgemaf3er Umgang mit dem Produkt kann zu Beschadigungen fihren.

EINFACHE REINIGUNG

Um die Lebensdauer des Schnellkochtopfes zu verlangern, sollten Sie die gekochten Speisen
nicht zu lange im Topf belassen. Spilen Sie den Topf und trocknen Sie ihn ab, um zu vermei-
den, dass Speisereste Flecken im Topf verursachen, vor allem sdure- und alkalihaltige Spei-
sen. Spilen Sie den Topfkdrper und den Deckel mit warmem Wasser, falls erforderlich, unter
Hinzufigen von etwas mildem Spilmittel sowie mit einem weichen Schwammtuch. Achten
Sie besonders darauf, nicht die Gummiteile im Deckel zu beschadigen. Bewahren Sie das
Produkt an einem trockenen und sauberen Ort auf. Der Topf ist Spilmaschinengeeignet. Bitte
den Deckel von Hand reinigen.

PRODUKT REINIGEN

Reinigen des Druckregelventils

Entfernen Sie nach jeder Verwendung das Druckregelventil (Teil 3), indem Sie den Regelungs-
knopf (Teil 3a) gegen den Uhrzeigersinn auf @ drehen. Danach kénnen Sie das Druckregel-
ventil abnehmen. Achten Sie darauf, dass die Feder im Ventil bleibt. Spilen Sie alle Teile
sorgfdltig mit Wasser und bauen Sie sie wieder zusammen. Kontrollieren Sie, ob die Ventil-
dichtung sauber und frei von Abnutzungserscheinungen ist. Spilen Sie alle Teile mit warmem
Wasser. Bauen Sie samtliche Teile wie urspringlich zusammen. Achten Sie beim Zusammen-
bau auf Leichtgdngigkeit der Teile. Ersetzen Sie den Dichtungsring, wenn er abgenutzt oder
gerissen ist.

SICHERHEITSVENTIL =
Prifen Sie nach jedem Gebrauch, ob das Sicherheitsventil im Deckel
sauber und beweglich ist. Spilen Sie es in warmem Wasser.

Falls es erforderlich sein sollte, kdnnen Sie das Ventil vorsichtig

mit der Rickseite einer Nadel bewegen (eindricken),

um festsitzende Verschmutzungen zu 16sen (Abb. 17). Abb. 17

DICHTUNGSRING
In warmem Wasser oder mit etwas Seifenwasser nach jedem Gebrauch spilen. Legen Sie
den Dichtungsring richtig in die dafir vorgesehene Aussparung im Deckel ein.

HINWEIS: WARNUNG! REPARATUREN DURFEN NUR VON AUTORISIERTEM PERSONAL
DURCHGEFUHRT WERDEN.
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PROBLEM

FEHLERBEHEBUNG
MOGLICHE URSACHE

ABHILFE

Es baut sich kein Druck
im Schnellkochtopf auf.

Die Druckanzeige geht nicht
nach oben.

Verwenden Sie eine hohere
Temperatureinstellung.

Zu kleine Mengen
Kochflissigkeit.

Geben Sie Kochflissigkeit

hinzu.

Der obere und untere Griff
sind nicht richtig mitein-
ander verbunden und der
Dichtungsring befindet
sich nicht in der richtigen
Position.

SchlieBen Sie den Schnell-
kochtopf bis er abgekihlt ist.
Verbinden Sie die beiden
Griffe richtig miteinander und
bringen Sie den Dichtungs-
ring in die richtige Position.

Der Dichtungsring ist nicht
sauber.

Dichtungsring séubern.

Dampf entweicht unter
dem Deckel.

Der Dichtungsring ist nicht
sauber.

Dichtungsring sdubern.

Der Dichtungsring ist
verformt und abgenutzt.

Dichtungsring austauschen mit
Modell Nr. YS223HO07.

Flussigkeit oder Dampf
entweicht rund um das Druck-
regelventil.

Zu hohe Temperatureinstel-
lung.

Verwenden Sie eine niedrigere
Temperatureinstellung.

Das Gerdt ist iiber sein
maximales Fassungsvermégen
hinaus gefillt.

Reduzieren Sie die Fillmenge.
Achten Sie dennoch darauf,
dass das Produkt nicht mit zu
geringer Menge Flussigkeit
betrieben wird, da die Gefahr
besteht, dass das Gargut am
Topfboden anbrennen kann.

Die Druckanzeige bewegt
sich nicht nach unten und der
Deckel lasst sich nicht 6ffnen.

Es ist immer noch Druck im
Schnellkochtopf vorhanden.

Warten Sie, bis der Druck
vom Produkt abgelassen ist
und stellen Sie das Druckregel-
ventil auf die Dampfablass-
position.

Das Offnungs- und
Verschlusssystem funktioniert
nicht.

Die Markierung , ® “ auf
dem Deckel befindet sich
nicht auf derselben Hohe mit
der Markierung , A “ auf
dem Topfgriff.

Bringen Sie beide Markierun-
gen auf dieselbe Hohe.
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PROBLEM

MOGLICHE URSACHE

ABHILFE

Ein starker Dampfstrahl
tritt aus dem Sicherheits-
ventil aus.

Die Druckgrenze des Sicher-
heitsventils wurde aufgrund

des verstopften Dampfablass-

ventils Gberschritten.

Schalten Sie sofort das Koch-
feld ab und nehmen Sie den
Schnellkochtopf vom Kochfeld.
Offnen Sie den Schnellkoch-
topf erst, nachdem der Druck
vollstandig abgelassen wurde.
Uberprifen Sie, welches Teil
verstoplft ist.

Reinigen Sie das Dampfab-
lassventil und das Sicherheits-
ventil unter Beachtung der
o.a. Hinweise.

Der Dichtungsring des Sicher-
heitsventils ist nicht eingelegt.

Schalten Sie sofort das Koch-
feld ab und nehmen Sie den
Schnellkochtopf vom Koch-
feld. Offnen Sie den Schnell-
kochtopf, nachdem der Druck
vollstandig abgelassen wurde.
Legen Sie den Dichtungsring
richtig in die dafir vorgesehe-
ne Aussparung im Deckel ein.

Der Dichtungsring ragt unter
dem Deckel hervor.

Der Dichtungsring ist
abgenutzt.

Dichtungsring austauschen mit
Modell Nr. YS223H07.
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ZUBEREITUNGSEMPFEHLUNG

FLEISCH
FLEISCH GESC('I'Lf‘IAZIT,EUﬁ(E)ﬁ;"ZE'T DRUCKEINSTELLUNG
Rind / Kalbsbraten 35-40 hoch
Rindfleisch / Kalbsbraten (Haxe) 25-30 hoch
Schweinebraten 40 - 45 hoch
Schweinerippchen, ca. 900 g 15 hoch
Schweinshaxe, gerdauchert, ca. 900 g 20-25 hoch
Lamm, Keule 35-40 hoch
Lamm, Wiirfel, ca. 700 g 10-18 hoch
Hahnchen, ganz, ca. 1 kg 12-18 hoch
Hahnchen, in Sticken, ca. 1 kg 12-18 hoch
s ol =

MEERESFRUCHTE UND FISCH

Legen Sie Muscheln in einem GefaB mit kaltem Wasser und mit dem Saft einer Zitrone eine Stun-

de lang ein, um Sand zu enfernen.

GESCHATZTE KOCHZEIT

FISCH (IN MINUTEN) DRUCKEINSTELLUNG
Krabbe 2-3 niedrig
Fischfilet, ca. 800 g 2-3 niedrig
FlschsuppeFic;iﬁFoaodnzentnerter 5_6 niedrig
Fisch, ganz, ausgenommen 5-6 niedrig
Hummer, ca. 800 g 2-3 niedrig
Muscheln 2-3 niedrig
Garnelen, Krabben 1-2 niedrig

Die in der Tabelle angegebenen Kochzeiten sind Richtwerte. Abweichungen der
erforderlichen Kochzeiten sind bedingt durch Druckregelungs-, Konsistenz- und

Volumenschwankungen méglich.
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ENTSORGUNG

VERPACKUNG ENTSORGEN

Die Produkiverpackung besteht aus recyclingfahigen Materialien.

Entsorgen Sie die Verpackungsmaterialien entsprechend ihrer Kennzeichnung bei den &ffentli-
chen Sammelstellen bzw. gemaB den landesspezifischen Vorgaben.

SPEZIFIKATION

Modell 460171 Der Schnellkochtopf entspricht

ES 12778:2002/A1:2005 und den
Durchmesser & 22 cm Vorschriften der europgischen Richtlinie
Volumen 61 2014/68/EU.
Dampfdruck 50/90 kPa

GARANTIE- UND SERVICEABWICKLUNG

Das Produkt wurde nach strengen Qualitatsrichtlinien sorgfaltig produziert und vor Anlieferung
gewissenhaft geprift. Im Falle von Mangeln dieses Produkts stehen lhnen gegen den Verkaufer
des Produkts gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch unsere dargestellte
Garantie nicht eingeschrankt. Sie erhalten auf dieses Produkt drei Jahre Garantie ab Kaufdatum.
Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Original-Kassenbon
gut auf, da dieser im Garantiefall als Nachweis fir den Kauf benétigt wird. Diese Unterlage
wird als Nachweis fir den Kauf benétigt. Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum
dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns — nach
unserer Wahl - fir Sie kostenlos repariert oder ersetzt. Diese Garantie verfallt, wenn das
Produkt beschadigt, nicht sachgemaf3 benutzt oder gewartet wurde. Die Garantieleistung gilt
fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie erstreckt sich nicht auf Produkiteile, die
normaler Abnutzung ausgesetzt sind (z. B. Batterien) und daher als VerschleiBteile angese-
hen werden kénnen oder fir Beschadigungen an zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus
oder die aus Glas gefertigt sind.

p:os

p:os handels GmbH
Ostenallee 1-3

D-59063 Hamm - Germany
info@pos-germany.de

Tel. +49 (0)23 81 /87 133-0
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SIKKERHED

Lees nedenst&ende sikkerhedsanvisninger omhyggeligt, for du bruger produktet farste gang.
For sikker brug skal du felge alle sikkerhedsanvisningerne nedenfor.

TILSIGTET BRUG

Brug kun produktet til det formdl, det er beregnet til. Dette er en trykkoger til husholdnings-
brug, der bruges fil at tilberede madvarer hurtigt. Anden brug eller aendringer af produktet
betragtes som ikke tilsigtet og kan fare fil kvaestelser og skader. Producenten pdtager sig intet
ansvar for skader som falge af forkert brug eller zendringer. Produktet er ikke beregnet fil
kommerciel brug.

SIKKERHED FOR BGRN OG PERSONER
f ADVARSEL! ULYKKESRISIKO FOR B&RN OG SMABZRNI

Efterlad aldrig bern med emballagemateriale uden opsyn!
Der er risiko for kvaelning, og bern undervurderer ofte farerne!
Livsfare og risiko for kveestelser for smébarn og bern!

FORSIGTIG - RISIKO FOR PERSONSKADE!
A Kontroller, at alle dele er ubeskadigede.
Beskadigede dele kan péavirke sikkerhed og stabilitet.

GENERELLE SIKKERHEDSANVISNINGER

Kontrollér produktets stabilitet fer brug.
Brug produktet korrekt og kun i det tilsigtede anvendelsesomréde.
Plastkomponenter skal holdes vaek fra aben ild.

SIKKERHEDSANVISNINGER

Dette produkt er ikke beregnet til brug af personer med nedsatte fysiske, sensoriske eller
mentale evner, eller manglende erfaring og/eller viden, medmindre de er under opsyn eller
instrueret i brugen af produktet af en person, der er ansvarlig for deres sikkerhed. Grundleeg-
gende sikkerhedsanvisninger skal overholdes, nér man bruger trykkogere:

Brug aldrig trykkogeren i naerheden af bern.

Stil ikke trykkogeren i en opvarmet ovn.

Brug ikke denne trykkoger til friturestegning med flydende olie.

Flyt trykkogeren meget forsigtigt, nar den er under tryk.

Rer ikke ved de varme overflader, men brug handtagene og drejeknapperne.
Brug egnede ovnhandsker, hvis det er ngdvendigt.
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®  Brug kun trykkogeren til det formdl, den er beregnet til, som beskrevet i brugsanvisningen.
Dette produkt koger under damptryk. Forkert brug kan medfere forbreendinger. Serg for,
at trykkogeren er lukket ordentligt, fer du saetter den pd kogepladen. Se brugsanvisningen.

o Abn ikke trykkogeren, for den er kalet tilstraekkeligt af, og alt det indre tryk er sluppet

ud. Se brugsanvisningen.

Brug aldrig din trykkoger uden vaeske, da det kan forarsage alvorlig skade.

Overfyldning kan fere til blokering of trykudligningsreret og dermed til aget tryk.

Fyld aldrig trykkogeren med mere end 2/3 of dens kapacitet

Nar du tilbereder mad, der udvider sig under tilberedningen, sésom ris eller tarrede

grentsager, mé du kun fylde trykkogeren til halvdelen af dens kapacitet.

®  Vaer opmaeerksom pd, at visse fodevarer, sdsom aeblemos, rabarber, tranebeer, perlebyg,
havregryn, fleekaerter, pasta, makaroni, spaghetti eller andre kornprodukter, der skum-
mer og udvider sig, kan sprejte og medfere blokering af overtryksventilen. Disse fedeva-
rer ber ikke tilberedes i en trykkoger.

®  Brug kun varmekilder, der er godkendt i betjenings- og sikkerhedsanvisningen.
Hvis du har tilberedt ked med skind (f.eks. oksetunge), som kan svulme op under tryk,
mé du ikke stikke hul p& kedet, mens skindet er haevet. Du kan f& forbraendinger.

e Hvis du laver mad med en tyk konsistens, ber du ryste trykkogeren forsigtigt, fer du &b-
ner den, for at sikre, at der ikke spraijter noget ud.
Kontroller ventilerne for blokeringer fer hver brug. Se brugsanvisningen.
Lad sikkerhedssystemet vaere urert bortset fra rengering og vedligeholdelse i overenss-
temmelse med anvisningerne.

e Nér det normale driftstryk er ndet, skal der skrues ned for varmen, s& al den vaeske, der
danner dampen, ikke fordamper.

®  Hvis handtagene er sveere at skubbe fra hinanden, betyder det, at trykkogeren stadig er

under tryk. Du mé& ikke tvinge den op. Ethvert tryk i trykkogeren kan veere farligt.

Brug kun originale reservedele til den pagaeldende model.

Brug iseer gryde og l&g fra samme model, og serg for, at de er kompatible.

Handtagets skruer kan gé lgs. Stram handtagenes skrueforbindelse, hvis det er nadvendigt.

Bemaerk ved induktionskogeplader: Under visse omsteendigheder kan der opstd stej,

som skyldes varmekildens og grydens elektromagnetiske egenskaber. Dette er normalt

og er ikke tegn pé& en defekt i din induktionskogeplade eller dit kogegrej. Det pavirker

ikke kogeevnen.
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FOR FORSTE BRUG

Ger dig bekendt med alle betjenings- og sikkerhedsanvisninger, for du bruger produktet.
Brug kun produktet som beskrevet og til den tilsigtede anvendelse. Opbevar dette dokument
til senere brug. Overdrag alle dokumenter, n&r produktet overdrages til tredjepart.

VIGTIGT! GEM ALLE DOKUMENTER TIL SENERE BRUG, OG LAS DEM

OMHYGGELIGT!
LEVERINGSOMFANG
e Trykkoger + l&g
e  Teetningssring til lag
e Dampkogerindsats med stativ

Betjenings- og sikkerhedsanvisninger

Dampindsatsen er til dampning af grentsager. Placer stativet under dampindsatsen. Kontrol-
lér, at alle dele er til stede, og kontrollér produktet for transportskader. Brug ikke et beskadi-
get produkt!

KOMPONENTER OG FUNKTIONER

%

il
®

I

g
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ANTI-BLOKERINGSM@TRIK: Forhindrer effektivt, at dampudlgbet tilstoppes, s& man und-
gdr overtryk inde i produktet.

SIKKERHEDSVENTIL: Bruges til at holde trykket under graenseveerdien ved at slippe luft
ud, s& snart der opbygges mere tryk end tilladt. Den bruges ogsé til at forhindre, at 1&-
get dbnes, mens der stadig er aktivt tryk i trykkogeren.

TRYKREGULERINGSVENTIL OG TRYKREGULERINGSVENTILBASE:

Trykindstilling: ,1” = lavt tryk, ,2” = heit tryk.

REGULERINGSKNAP

FJEDER

FJEDER

DAKSEL TIL REGULERINGSKNAP

AKSEL TIL REGULERINGSKNAP

TRYKUDLIGNINGSRAR: Bruges til at frigere damp fra trykkogeren.

TATNINGSRING

HANDTAG: Bruges fil at fierne laget fra trykkogeren.

LASNING: Nér laget er lukket korrekt, skal du trykke I&sen bagud for at lase det. Tryk
l&sen fremad for at dbne l&get.

TRYKINDIKATOR: Trykindikatoren bevaeger sig opad i labet af et par minutter efter op-
varmningen og vender tilbage til udgangspunktet, nér trykket er frigivet helt.

DAKSEL

VINDUE

TATNING: Denne skal vzere helt ren, model ,YS223H07".

HOLDEGREB: Til at baere trykkogeren.

BUND: Bunden bestdr af tre lag materiale, der giver en hurtig og jeevn varmefordeling,
hvilket betyder, at produktet ogsé kan bruges p& induktionskogeplader.
TRYKKOGERENS KROP: Indeholder maden og er modstandsdygtig over for syrer og baser.
GRYDEHANDTAG: Der er et , A “ pé grydehandtaget, som skal flugte med , ® “ pé
laget.

DAMPINDSATS

STATIV TIL DAMPINDSATS

BETJENINGSANVISNING

Fiern alt tilbehar fra gryden ved ferste ibrugtagning. Smer lidt salatolie
pé& overfladen rundt om kanten af léget (fig. 1). Fyld trykkogeren halvt
op med koldt vand, og varm gryden op i 30 minutter, og overhold afs
nittene ,Kontrol fer l&sning” og ,Tilberedning”. Abn trykkogeren, nér
den er kolet helt ned, og alt trykket er sluppet ud. Tem trykkogeren, og
ter den forsigtigt med en bled klud.

fig. 1
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SIKKER DRIFT

TILSATNING AF MAD OG VASKE

UFor at lave mad med trykkogeren skal den fyldes med en vaeske,
der kan afgive damp efter kogeprocessen, f.eks. vand, suppe, fond
eller vin. Fyld ALDRIG trykkogeren med mere end 2/3 af dens kapa-
citet med vaeske eller mad (fig. 2 + 3).

fig. 2

KONTROL F@R LASNING

For du laser trykkogeren, skal du altid sikre dig, at trykudlig-
ningsreret (del 3f) og sikkerhedsventilen er rene og ikke blokeret
(se Pleje og vedligeholdelse af trykkogeren).

* fig. 3

LUKNING AF TRYKKOGEREN

1. Ret symbolet , ® “ pd laget (del 7) ind efter symbolet , A “
p& grydehdndtaget (del 13) (fig. 4).

2. Tryk let pa léget, og drej det med uret, indtil de to héndtag
flugter med hinanden (fig. 5).

3. Skub l&sen bagud mod maerket pd lagets héndtag for at sikre,
at den er helt lukket (fig. 6).

TILBEREDNING
1. Klargering
Stil trykkogeren lige og stabilt pa kogepladen (fig. 7).
2. Trykindstilling
Der kan veelges forskellige trykindstillinger.
Felg anbefalingerne i tabellerne i slutingen af dette
dokument ved trykindstillingen (fig. 8).

TRYKREGULERINGSVENTILENS FUNKTIONER:
2 - 90 kPa
1-50 kPa

¥ - Position til frigivelse af damp

® - Fiernelse of trykreguleringsventilen

fig. 7
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3. Madlavning
Stil trykkogeren pé& kogepladen, og indstil den p& det hajes-
te trin. Effer et stykke tid slipper der smé& maengder damp
ud af dampudlebet og lagets handtag. Né&r den rede stift

bevaeger sig opad, begynder trykopbygningen (fig. 9 og 0006000
10). Nér du bruger et gaskomfur, skal du altid sikre dig, at fig. 9
indstillingen er lav nok til at forhindre flammer i at stige op
langs grydens sider. @
4. Madlavning under tryk
Reducer tilberedningsniveauet, og indstil tilberedningstiden i
henhold til opskriften eller din egen erfaring (fig. 11). fig. 10
ABEN
1. Nér du har slukket for kogepladen, er der to muligheder:
a) Langsom trykaflastning og dbning af gryden:
Serg for, at gryden stdr stabilt, og lad den kele naturligt
ned (fig. 12). Denne metode er nyttig til braisering af fig. 11
mad, da den hgje temperatur forbliver i gryden et stykke 000

tid, selv efter at kogepladen er blevet slukket.
b) Ellers skal du bruge trykreguleringsventilen til at udlese
trykket. I
2. Nér trykindikatoren er i udgangsposition, og stiften ikke
leengere er synlig, er alt trykket sluppet ud af trykkogeren,
og du kan &bne den (fig. 13).
a) Skub lasen ind til midten af daekslet (fig. 14).

b) Drej det everste handtag mod uret (fig. 15).
3. Ret, @ “mzrket p& l&get ind efter , A “-maerket pd fig. 13

dehdandtaget (del 13), og ébn laget (fig. 16).
grydehandtaget (del 13), og dbn laget (fig. 16) -

fig. 12
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RENGO@RING OG PLEJEE

OBS! RISIKO FOR SKADER!
Forkert handtering af produktet kan fare til skader.

NEM RENG@RING

For at forlaenge trykkogerens levetid ber du ikke lade den kogte mad std i gryden for leenge.
Skyl og ter panden for at undgd, at madrester pletter panden, iszer sure og basiske madva-
rer. Skyl gryden og l&get med varmt vand, tilsaet evt. lidt mildt opvaskemiddel, og brug en
bled svampeklud. Pas iszer pé ikke at beskadige gummidelene i laget. Opbevar produktet
p& et tart og rent sted. Gryden taler maskinopvask. Renger venligst l&get i handen.

RENT PRODUKT

Rengering af trykreguleringsventilen

Efter hver brug skal du fjerne trykreguleringsventilen (del 3) ved at dreje reguleringsknappen
(del 3a) mod uret til @ . Derefter kan du fijerne trykreguleringsventilen. Serg for, at fiederen
bliver siddende i ventilen. Skyl alle dele grundigt med vand, og saml dem igen. Kontrollér,
at ventilpakningen er ren og fri for tegn pd slitage. Skyl alle dele med varmt vand. Saml alle
dele som oprindeligt. Serg for, at delene bevaeger sig jeevnt, nar de samles. Udskift teetnings-
ringen, hvis den er slidt eller revnet.

SIKKERHEDSVENTIL:

Efter hver brug skal du kontrollere, at sikkerhedsventilen i ldget er ren og kan bevaeges.
Skyl det i varmt vand. Hvis det er nadvendigt, kan du forsigtigt bevaege (trykke ind) ventilen
med bagsiden af en nél for at lzsne fastsiddende snavs (fig. 17).

TATNINGSRING =
Skyl i varmt vand eller med lidt saebevand efter hver brug.
Seet taetningsringen korrekt ind i fordybningen i laget.

fig. 17

BEMARK: ADVARSEL! REPARATIONER MA KUN UDFQRES
AF AUTORISERET PERSONALE.
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FEJLFINDING

PROBLEM MULIG ARSAG LASNING
Trykvisningen gar ikke op. i;ﬁtﬁﬂnzgiere femperatu-

Der opbygges ikke noget
tryk i trykkogeren.

For lidt kogevaeske.

Tilszet kogevaesken.

Det gverste og nederste
h&ndtag er ikke korrekt
forbundet, og teetningsrin-
gen er ikke i den rigtige
position.

Luk trykkogeren, indtil den
er kalet af. Forbind de to
handtag korrekt, og placer
tsetningsringen i den rigtige
position.

Teetningsringen er ikke ren.

Renger teetningsringen.

Dampen slipper ud under
l&get.

Teetningsringen er ikke ren.

Renger taetningsringen.

Teetningsringen er deformeret
og slidt.

Udskift teetningsringen med
model nr. YS223HO07.

Vaeske eller damp slipper ud
omkring trykreguleringsven-
tilen.

Temperaturindstillingen er for
hg;j.

Brug en lavere temperaturinds-
tilling.

Apparatet er fyldt ud over
dets maksimale kapacitet.

Reducer pafyldningsmaeng-
den. Serg dog for, at produk-
tet ikke bruges med for lidt
vaeske, da der er risiko for, at
maden braender pé& i bunden
af gryden.

Trykindikatoren bevaeger sig
ikke nedad, og l&get kan ikke
&bnes.

Der er stadig tryk i trykkoge-
ren.

Vent, indtil trykket i produktet
er aflastet, og seet trykregule-
ringsventilen i dampudlgsning-
sposition.

Abne- og lukkesystemet funge-

rer ikke.

. @ “-markeringen pd laget er
ikke i samme hgjde som

. A “-markeringen pé& gryden
s handtag.

Bring begge markeringer til
samme hgjde.
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PROBLEM

MULIG ARSAG

LASNING

En kraftig dampstréle slipper
ud af sikkerhedsventilen.

Sikkerhedsventilens tryk-
greense er blevet overskredet
pé grund af den blokerede
dampaflebsventil.

Sluk straks for kogepladen, og
fiern trykkogeren fra kogepla-
den. Abn farst trykkogeren,
nér trykket er helt aflastet.
Tiek, hvilken del der er tilstop-
pet. Renger dampudlesnings-
ventilen og sikkerhedsventilen
i henhold til instruktionerne
ovenfor.

Sikkerhedsventilens teetnings-
ring er ikke sat i.

Sluk straks for kogepladen, og
fiern trykkogeren fra kogepla-
den. Abn farst trykkogeren,
ndr trykket er helt aflastet. Saet
teetningsringen korrekt ind i
fordybningen i l&get.

Teetningsringen stikker ud
under laget.

Teetningsringen er slidt.

Udskift teetningsringen med
model nr. YS223H07.
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ANBEFALET TILBEREDNING

K@D
K@D ANSI}TS-I-(IT&?,ELRJE_?;;;‘GS- TRYKINDSTILLING
Oksekgd/kalvesteg 35-40 hgj
Oksekgd/kalvesteg (skank) 25-30 hgj
Skinke 40 - 45 hgj
Ribbenssteg, ca. 9200 g 15 hgj
Svineskank, reget, ca. 900 g 20-25 hgj
Lammekelle 35-40 hgj
Lam, tern, ca. 700 g 10-18 haj
Kylling, hel, ca. 1 kg 12-18 haj
Kylling, i stykker, ca. 1 kg 12-18 hgj
g e ol o

SKALDYR OG FISK

Leeg muslingerne i bled i en beholder med koldt vand og saften af en citron i en time for at

fierne sand.
FISK ANSLAE(-I; u%EERTiz,;)INGSTID TRYKINDSTILLING
Krabbe 2-3 lav
Fiskefilet, ca. 800 g 2-3 lav
Fiskesupp?. eller koncentreret 5_6 lav
iskefond
Fisk, hel, renset 5-6 lav
Hummer, ca. 800 g 2-3 lav
Muslinger 2-3 lav
Rejer, krabber 1-2 lav

De angivne tilberedningstider i tabellen er vejledende. Der kan forekomme afvigelser i
de kraevede tilberedningstider pa grund af udsving i trykregulering, konsistens og volu-
men.
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BORTSKAFFELSE

BORTSKAFFELSE AF EMBALLAGE

Produktemballagen er fremstillet af genanvendelige materialer. Bortskaf emballagematerial-
erne i overensstemmelse med deres maerkning pé& offentlige genbrugspladser eller i overenss-
temmelse med de landespecifikke regler.

TEKNISKE DATA

Model 460171 Trykkogeren er i overensstemmelse med
ES 12778:2002/A1:2005 og be-

Diameter @22 cm stemmelserne i det europaeiske direktiv

Volumen 61 2014/68/EU.

Damptryk 50/90 kPa

HANDTERING AF GARANTI OG SERVICE

Produktet er omhyggeligt produceret i overensstemmelse med strenge kvalitetsretningslinjer og
grundigt testet far levering. | tilfeelde of defekter i defte produkt har du juridiske reftigheder over
for szelgeren af produktet. Disse lovbestemte rettigheder begraenses ikke af vores garanti. Du
far tre &rs garanti p& dette produkt fra kgbsdatoen. Garantiperioden begynder pé kebsdatoen.
Opbevar venligst den originale kvittering et sikkert sted, da den skal bruges som kabsbevis i
tilfselde af et garantikrav. Dette dokument er pakraevet som bevis for kebet. Hvis der opstar en
materiale- eller fabrikationsfejl inden for tre ar fra kebsdatoen for dette produkt, reparerer eller
udskifter vi produktet gratis for dig efter vores skan. Denne garanti bortfalder, hvis produktet er
beskadiget eller ikke er blevet brugt eller vedligeholdt korrekt. Garantien gaelder for materiale-
eller produktionsfejl. Denne garanti daekker ikke produktdele, der er udsat for normal slitage
(F.eks. batterier) og derfor kan betragtes som sliddele, eller skader pa skrebelige dele, f.eks.
kontakter, genopladelige batterier eller dele, der er lavet af glas.

p:os

p:os handels GmbH
Ostenallee 1-3

D-59063 Hamm - Germany
info@pos-germany.de

Tel. +49 (0)23 81 /87 133-0
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p:os handels GmbH
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D-59063 Hamm - Germany

info@pos-germany.de PDF ONLINE
Tel. +49 (0)23 81 /87 133-0 www.IidIgervice‘com
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KIIRKEEDUPOTT

&

KIIRKEEDUPOTT
Kasutus- ja ohutusjuhised

OeS
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TURVALISUS

Enne toote esmakordset kasutamist lugege hoolikalt jargmisi ohutusjuhiseid.
Turvaliseks kasutamiseks jargige kdiki allpool toodud ohutusjuhiseid.

NOUETEKOHANE KASUTAMINE

Kasutage toodet ainult ettendhtud ofstarbel. See on kodumajapidamises kasutatav kiirkeedu-
pott, mida kasutatakse toidu kiireks valmistamiseks. Muud kasutusviisid v&i toote muutmine
loetakse mitte nduetekohaseks ja véib pdhjustada vigastusi ja kahjustusi. Tootja ei vastuta
kahju eest, mis tuleneb ebadigest kasutamisest vai toote muutmisest. Toode ei ole efte nghtud
kaubanduslikuks kasutamiseks.

LASTE JA INIMESTE OHUTUS

HOIATUS! ONNETUSOHT LASTELE JA VAIKELASTELE!
A Arge kunagi jatke lapsi pakendimateriali juurde jarelvalvetal

Seal on lambumisoht ja lapsed alahindavad sageli ohtu!

Elu- ja vigastusoht vaikelastele ja lastele!

ETTEVAATUST - VIGASTUSOHT!
A Veenduge, et kdik osad on kahjustamata.
Kahijustatud osad vaivad majutada ohutust ja stabiilsust.

ULDISED OHUTUSJUHISED

Enne kasutamist kontrollige toote vastupidavust.
Kasutage toodet nduetekohaselt ja ainult ettenahtud otstarbel.
Plastikust komponendid tuleb hoida lahtisest tulest eemal.

OHUTUSJUHISED

See toode ei ole mdeldud kasutamiseks piiratud fiisiliste, sensoorsete véi vaimsete voime-
tega isikute poolt vai kellel puuduvad kogemused ja/vai teadmised, vélja arvatud juhul, kui
nende ohutuse eest vastutav isik on neid juhendanud véi juhendanud toote kasutamist.
Kiirkeedupoti kasutamisel tuleb jargida pahilisi ohutusnudeid:

Arge kunagi kasutage kiirkeedupotti laste laheduses.

Arge asetage kiirkeedupotti kuumutatud ahju.

Arge kasutage seda kiirkeedupotti vedela sliga frittimiseks.
Liigutage kiirkeedupotti véga ettevaatlikult, kui see on réhu all.

Arge puudutage kuumi pindu, vaid kasutage kdepidemeid ja nuppe.
Vajadusel kasutage sobivaid ahjukindaid.
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Kasutage seda kiirkeedupotti ainult kasutusjuhendis kirjeldatud ettenahtud ofstarbel. See
toode keedab aururdhu all. Ebadige kasutamine vaib pdhjustada pdletusi. Enne pliidile
asetamist veenduge, et kiirkeedupott on korralikult suletud, vt kasutusjuhendit.

Avage kiirkeedupott alles siis, kui see on piisavalt jahtunud ja kogu sisemine réhk on
vabanenud, vt kasutusjuhendit.

Arge kunagi kasutage oma kiirkeedupotti ilma vedelikuta, sest see vaib pdhjustada 3si-
seid kahjustusi.

Ulet@itmine vaib pdhjustada rdhu valjalasketoru ummistumist ja seega réhu suurenemist.
Uletaitmine vaib phjustada rdhu valjalasketoru ummistumist ja seega réhu suurenemist.
Kui keedetakse toiduaineid, nagu riis vai kuivatatud kédgiviljad, mis keetmise ajal paisu-
vad, taitke kiirkeedupott ainult pooleni selle mahutavusest.

Pange tahele, et teatud toiduained, nagu dunakaste, rabarber, jdhvikad, kruubid, kaera-
helbed, herned, makaronid, nuudlid, spagetid véi muud feraviljatooted, mis vahutavad
ja paisuvad, véivad pritsida ja pdhjustada réhu valjalaskeklapi ummistumist. Neid toidu-
aineid ei tohiks keeta kiirkeedupotis.

Kasutage ainult kitteallikaid, mis on lubatud kasutus- ja ohutusjuhendis.

Kui te olete keedetud liha, millel on nahk (nt harja keel), mis v&ib réhu all paisuda, arge
torgake liha labi, niikaua kui nahk on paisunud. Te vaite saada pdletushaavu.

Kui keedate paksu tekstuuriga toitu, tuleks enne avamist kiirkeedupotti rnalt raputada,
et midagi ei pritsiks valja.

Kontrollige klappe enne igat kasutamist ummistuste osas, vt kasutusjuhendit.

Jatke ohutussisteem puutumata, valja arvatud puhastamine ja hooldus vastavalt juhistele.
Kui normaalne t6rdhk on saavutatud, véhendage kuumust, et kogu vedelik, mis tekitab
auru, ei aurustuks.

Kui kdepidemeid on raske lahti likata, tahendab see, et kiirkeedupott on ikka veel réhu
all. Arge avage seda jduga. Igasugune réhk kiirkeedupotis vaib olla ohtlik.

Kasutage ainult vastava mudeli originaalvaruosasid.

Kasutage eelkdige sama mudeli potti ja kaant ning veenduge, et need Ghilduvad.
Kaepideme kruvid vaivad I6dveneda. Vajaduse korral pingutage kdepideme kruvithendust.
Markus induktsioonpliidi puhul: Teatud tingimustel vib tekkida mira, mis on fingitud
kitteallika ja poti elektromagnetilistest omadustest. See on normaalne ja ei tahenda, et
teie indukisioonpliidil vi toiduvalmistamisvahenditel oleks midagi viga. See ei mdjuta
toiduvalmistamise tulemust.
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ENNE ESMAKORDSET KASUTAMIST

Tutvuge enne toote kasutamist kdigi kasutus- ja ohutusjuhenditega. Kasutage toodet ainult kir-
jeldatud viisil ja ettenahtud ofstarbel. Hoidke see dokument edaspidiseks kasutamiseks alles.
Andke kaik dokumendid ile, kui annate toote edasi kolmandatele isikutele.

TAHELEPANU! PALUN HOIDKE K_QIK DOKUMENDID EDASPIDISEKS ALLES
JA LUGEGE NEED HOOLIKALT LABI!

TARNEKOMPLEKT

e Kiirkeedupott + kaas

e Kaane tihendusréngas

e Aurutamisvahend koos alusega
¢ Kasutus- ja ohutusjuhised

Aurutamismahuti on maeldud kédgiviljade aurutamiseks. Palun asetage alus aurutamisse-
adme alla. Kontrollige, kas kik osad on olemas, ja kontrollige toodet transpordikahjustuste
osas. Arge kasutage kahjustatud toodet!

KOMPONENDID JA FUNKTSIOONID

i
T
® ©®

I

I
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ANTI-LUKUSTUSMUTTER: See takistab tdhusalt auruvéljundi ummistumist, et valtida
tlerdhku toote sees.

TURVAVENTIIL: Seda kasutatakse selleks, et hoida réhk allpool piirvaartust, vabastades
Bhku kohe, kui tekib reguleeritust suurem rdhk. Seda kasutatakse ka selleks, et valtida
kaane avamist, kui survepaagis on veel aktiivne rahk.

ROHUREGULEERIMISVENTIIL JA ROHUREGULEERIMISVENTIIL ALUS:

Réhu seadistus: ,1“ = madalrdhk, ,2” = kérgrohk.

REGULEERIMISNUPP

VEDRU

VEDRU

REGULEERIMISNUPU KATMINE

REGULEERIMISNUPU TELG

ROHU VALUIALASKETORU: Kasutatakse aurude vélja laskmiseks kiirkeedupotis.
TIHENDUSRONGAS

KAANE KAEPIDE: Seda kasutatakse kiirkeedupoti kaane eemaldamiseks.

KINNITUS: Kui kaas on korralikult suletud, vajutage kinnitamiseks lukustit tahapoole.
Kaane avamiseks vajutage kinnitust ettepoole.

ROHUNAIDIK: Rshunaidik liigub m&ne minuti jooksul parast kuumutamist ilespoole ja
naaseb alguspunkti tagasi parast rdhu taielikku vabastamist.

KAASL

AKEN

KAANETIHEND: See peab olema taiesti puhas, mudel ,YS223H07".

KAEPIDE: Kiirkeedupoti kandmiseks.

PORAND: Psrand koosneb kolmest materjalikihist, mis véimaldab kiiret ja Ghtlast soojuse
jaotumist, mis tahendab, et toodet saab kasutada ka induktsioonpliitidel.
KIIRKEEDUPQOTI KORPUS: Sisaldab toiduaineid, on vastupidav happele ja alusele.
POTIKAEPIDE: Poti kéepidemel on , A “, mis peab olema nahtav kaanel oleva , @ “
tahisega.

AURUTUSREST

AURUTUSRESTI ALUS

KASUTUSJUHEND

Esimeseks kasutamiseks eemaldage potist kaik tarvikud. Kandke veidi
salatidli kaane serva Gmber (joonis 1). Taitke kiirkeedupott poolenisti
kilma veega ja kuumutage potti 30 minutit, jargides jaotisi
4Ulekontroll enne lukustamist” ja ,Keetmine”. Avage kiirkeedupott,
kui see on taielikult jahtunud ja kogu rdhk on vabanenud.
Tuhjendage kiirkeedupott ja kuivatage see hoolikalt pehme

lapiga puhtaks.

joonis 1
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TURVALINE KASUTAMINE
TOIDU JA VEDELIKU LISAMINE

Kiirkeedupotis toidu valmistamiseks tuleb see kindlasti taita vedeli-
kuga, mis suudab keetmisprotsessi jarel eraldada auru, naiteks vesi,
supp, puliong véi vein. Arge KUNAGI taitke kiirkeedupotti rohkem
kui 2/3 selle mahust vedelikuga vai toiduga (joonis 2 + 3).

KONTROLL ENNE LUKUSTAMIST

Enne kiirkeedupoti lukustamist tuleb alati veenduda, et rdhuvabastus-
voolik (osa 3f) ja turvaventiil on mélemad puhtad ja mitte ummistu-
nud (vt kiirkeedupoti hooldus ja korrashoid).

KIIRKEEDUPQOTI SULGEMINE

1. Joondage samale kargusele kaanel (osa 7) olev simbol , ® *
ja poti kdepidemel (osa 13) olev simbol , A “ (joonis 4).

2. Vajutage kergelt kaanele ja keerake seda péaripgeva, kuni
kaks kaepidet on iksteisega thel joonel (joonis 5).

3. Lukake lukustit tagasi kaane kadepidemel oleva margi suunas,
et see oleks taielikult suletud (joonis 6).

KEETMINE
1. Eftevalmistus
Asetage kiirkeedupott sirgelt ja stabiilselt pliidile (joonis 7).
2. Rahu seadistus
Valida saab erinevaid rohuseadistusi. Rhu seadistamisel
(joonis 8) jargige kaesoleva dokumendi 16pus olevates
tabelites esitatud soovitusi.

ROHUREGULEERIMISVENTIILI FUNKTSIOONID:
2 - 90 kPa
1-50 kPa

W - Auru vabastamine

® -Rahu reguleerimisventiili eemaldamine

joonis 6

joonis 7

joonis 8
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3. Toiduvalmistamine
Asetage kiirkeedupott pliidile ja seadistage kdrgeim kipse-
tustasand. Parast mdnda aega hakkavad vaikesed kogused
auru valjuma auruavast ja kaane kaepideme juurest. Kui

punane tihvt liigub Glespoole, algab réhu tdus (joonised 9 0606000
ja 10). Gaasipliidi kasutamisel veenduge alati, et seade on joonis 9
piisavalt madalal, et valtida leekide tGusmist panni kilgedele.

4. Keetmine réhu all @

Vahendage kipsetustaset ja seadistage kipsetusaeg
vastavalt retseptile vdi oma kogemusele (joonis 11).
AVAMINE fooris 10

1. Kui olete pliidi vélja lilitanud, on kaks véimalust:
a) Aeglane rdhu véhendamine ja poti avamine:
Veenduge, et pott on stabiilne ja laske tal rahulikult jahtu-
da (joonis 12). See meetod on kasulik toidu hautamiseks,

sest kdrge temperatuur jadb pannile maneks ajaks ka joonis 11
parast pliidi valjaltlitamist. 000
b) Vastasel juhul kasutage réhu vabastamiseks rshu
reguleerimisventiili. V'
2. Kui rahunaidik on algasendis ja tapp pole enam néhtav, on
kogu rahk kiirkeedupotist vabastatud ja vaite selle avada. ioonis 12

(joonis 13).
a) Likake sulgur kaane keskele (joonis 14).

b) Keerake Glemist kdepidet vastupdeva (joonis 15). @
3. Joondage kaanel olev , ® “ tdhis poti kdepideme (osa 13) ? foonis 13
margiga , A “ ja avage kaas (joonis 16).
~

joonis 16
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PUHASTAMINE JA HOOLDUS

TAHELEPANU! KAHJUSTUSOHT!
Toote vale kasitlemine vaib pdhjustada kahjustusi.

LIHTNE PUHASTUS

Kiirkeedupoti eluea pikendamiseks ei tohiks keedetud toitu liiga kauaks ajaks potti jatta.
Loputage ja kuivatage pott, et valtida toidujadkide, eriti happeliste ja leeliseliste toitude plek-
kide tekkimist. Loputage pott ja kaas sooja veega, vajaduse korral lisades veidi leebet pesu-
vahendit ja kasutades pehmet lappi. Olge eriti eftevaatlik, et mitte kahjustada kaane kummist
osi. Sailitage toodet kuivas ja puhtas kohas. Pott on ndudepesumasinas pestav.

Palun puhastage kaas kasitsi.

TOOTE PUHASTAMINE

Réhureguleerimisventiili puhastamine

EParast iga kasutamist eemaldage réhureguleerimisventiil (osa 3), keerates reguleerimisnup-
pu (osa 3a) vastupdeva kuni @ . Seejdrel vaite eemaldada rdhu reguleerimisventiili. Veen-
duge, et vedru jadks ventiili sisse. Loputage kdik osad pdhjalikult veega ja pange need uu-
esti kokku. Kontrollige, et ventiili tihend oleks puhas ja ilma kulumismarkideta. Loputage kaik
osad sooja veega. Pange kaik osad kokku nagu nad algselt olid. Veenduge, et osad liiguksid
kokkupanekul sujuvalt. Vahetage tihendusréngas valja, kui see on kulunud vai rebenenud.

TURVAVENTIIL:

Parast iga kasutamist kontrollige, et kaanes olev kaitseventiil oleks puhas ja seda saaks liigu-
tada. Loputage seda sooja veega. Vajaduse korral vaite

ettevaatlikult liigutada (sisse vajutada) klappi ndela tagakiliega,

et kinni ja@nud mustust lahti saada (joonis 17). @
TIHENDUSRONGAS

Loputage parast igat kasutamist sooja veega vai natukese seebiveega.

Asetage tihendusrdngas digesti kaanes olevasse sivendisse.
joonis 17

MARKUS: HOIATUS! REMONDITOID VOIVAD TEHA AINULT VOLITATUD TOOTAJAD.
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PROBLEEM

VEAOTSING
VOIMALIK POHJUS

ABIMEETMED

Kiirkeedupotti ei teki réhku.

Rohu naidik ei tduse.

Kasutage kdrgemat tempera-
tuuri seadistust.

Liiga vaikestes kogustes

keeduvedelikku.

Lisage keeduvedelik.

Ulemine ja alumine
kaepide ei ole korralikult
omavahel Ghendatud ja
tihendusrdngas ei ole diges
asendis.

Sulgege kiirkeedupott, kuni
see on jahtunud. Uhendage
kaks kaepidet omavahel
digesti ja asetage tihen-
dusrdngas digesse asendisse.

Tihendusrdngas ei ole
puhas.

Puhastage tihendusréngas.

Aur valjub kaane alt.

Tihendusréngas ei ole puhas.

Puhastage tihendusrangas.

Tihendusréngas on deformeer-
unud ja kulunud.

Asendage tihendusrdngas

mudeliga nr YS223HO07.

Vedelik v&i aur valjub rdhu

reguleerimisventiili tmbrusest.

Liiga kérge temperatuuri
seadistus.

Kasutage madalamat tempe-
ratuuri.

Seade on taidetud ile selle
maksimaalse mahutavuse.

Vahendage taitmise kogust.
Veenduge siiski, et toodet ei
kasutata liiga vahese vedeliku-
ga, sest siis on oht, et toit véib
poti pinnal kdrbema minna.

Réhuindikaator ei liigu
allapoole ja kaane ei saa
avada.

Kiirkeedupotis on ikka veel

rohk.

Oodake, kuni rdhk on tootest
valjunud ja seadke rahuregu-
leerimisventiil auruvabastuse
asendisse.

Avamis- ja sulgemissisteem
ei t66ta.

Kaanel olev , @ “ margistus ei
ole samal kérgusel kui , A “
margistus poti kdepidemel.

Viige mdlemad margistused
samale kdrgusele.
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PROBLEEM

VOIMALIK POHIUS

ABIMEETMED

Turvaventiilist valjub tugev
aurujuga.

Turvaventtiili rdhu piirvadrtus
on {letatud ummistunud auru-
de aravooluklapi téttu.

Lilitage pliit kohe vélja ja ee-
maldage kiirkeedupott pliidilt.
Avage kiirkeedupott siis, kui
rohk on taielikult valjunud.
Kontrollige, milline osa on
ummistunud. Puhastage auru-
vabastusventiil ja turvaventiil
vastavalt eeltoodud juhistele.

Turvaventiili tihendusréngas ei
ole sisestatud.

Lilitage pliit kohe vélja ja ee-
maldage kiirkeedupott pliidilt.
Avage kiirkeedupott alles siis,
kui rdhk on taielikult valju-
nud. Asetage tihendusrdngas
digesti kaanes olevasse
sivendisse.

Tihendusréngas ulatub kaane
alt valja.

Tihendusréngas on kulunud.

Asendage tihendusréngas
mudeliga nr YS223HO07.
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ETTEVALMISTAMISE SOOVITUS

LIHA
LIHA H'N';:EGG :JA:-\::E':'(#ESS)ETU- ROHU SEADISTUS
Veiseliha / Vasikaliha 35-40 kdrge
Veiseliha / vasikapraad (sealiha) 25-30 kdrge
Seapraad 40 - 45 kdrge
Sealiha ribid, umbes 900 g 15 kdrge
Seakoot, suitsutatud, umbes 900 g 20-25 kdrge
Lambaliha, jalg 35-40 karge
Lambaliha, kuubikud, umbes 700 g 10-18 kdrge
Kana, terve, umbes 1 kg 12-18 kdrge
Kana, tikkidena, umbes 1 kg 12-18 kdrge
Supp véi veise- vai linnulihapuljong 8-10 kdrge

MEREANNID JA KALA

Liiva eemaldamiseks leotage rannakarbid tunniks kilmas vees koos sidrunimahlaga.

KALA HINNAECSE‘;II:E.:_(#:SS)ETUSA- ROHU SEADISTUS
Krabi 2-3 madal
Kalafilee, umbes 800 g 2-3 madal
Kclosupl)(p vdi kalapuljongi 5_¢ madal

onstentraat

Kala, terve, roogitud 5-6 madal
Homaar, umbes 800 g 2-3 madal
Merekarbid 2-3 madal
Krevetid, krabid 1-2 madal

Tabelis esitatud kilpsetusaeg on soovituslik. Erinevused ndutavates kiipsetusaegades on
véimalikud r3hu reguleerimise, konsistentsi ja mahu kdikumise t3ttu.
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JAATMETE KAITLEMINE

EEMALDAGE PAKEND

Toote pakend on valmistatud taaskasutatavatest materjalidest.

Karvaldage pakendimaterjalid vastavalt nende margistusele avalikes kogumispunktides vai
vastavalt riigi spetsiifilistele eeskirjadele.

TEHNILISED NOUDED

Mudel 460171 Kiirkeedupott vastab standardile ES
12778:2002/A1:2005 ja Euroopa

Labimaot @22 cm direktiivi 2014/68/EL nduetele.

Maht 61l

Aururohk 50/90 kPa

GARANTII JA TEENINDUSE TOOTLEMINE

Toode on hoolikalt toodetud vastavalt rangetele kvaliteedi suunistele ja enne tarnimist phjao-
likult testitud. Selle toote puuduste korral on teil seaduslikud Gigused toote miiija vastu. Meie
garantii ei piira neid seadusest tulenevaid digusi. Sellele tootele antakse kolmeaastane garantii
alates ostukuupdevast. Garantiiaeg algab ostukuup&evast. Hoidke originaalkviitungit turvalises
kohas, kuna seda ndutakse garantiinduete korral ostutdendina. Seda dokumenti ndutakse ostu
tdendina. Kui kolme aasta jooksul alates selle toote ostmise kuupdevast ilmneb materjali- vai
tootmisviga, parandame v3i asendame toote teile meie dranagemisel tasuta. See garantii
kaotab kehtivuse, kui toode on kahjustatud, seda ei ole kasutatud vai hooldatud korralikult.
Garantii kehtib materjali- véi tootmisvigade puhul. See garantii ei laiene toote osadele, mis on
tavapdrase kulumise majul (naiteks patareid) ja seetdttu véivad olla kulumisosad, vai kahjustus-
tele habrastel osadel, naiteks lilititel, akudel vai klaasist osadel.

p:os

p:os handels GmbH
Ostenallee 1-3

D-59063 Hamm - Germany
info@pos-germany.de

Tel. +49 (0)23 81 /87 133-0
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Instrucciones de uso y seguridad
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SEGURIDAD

Lea atentamente las siguientes instrucciones de seguridad antes de utilizar el producto por primera
vez. Para un uso seguro, siga todas las instrucciones de seguridad que se indican a continuacién.

USO PREVISTO

Utilice el producto solo para los fines previstos. Se trata de una olla a presién doméstica que
se utiliza para cocinar alimentos rdpidamente. Otros usos o modificaciones del producto

se consideran inadecuados y pueden provocar lesiones y dafios. El fabricante no se hace
responsable de los dafios derivados de un uso inadecuado o de modificaciones. El producto
no estd destinado al uso comercial.

SEGURIDAD PARA NINOS Y PERSONAS
f jAVISO! PELIGRO DE ACCIDENTE PARA NINOS Y BEBES

iNo deje nunca a los nifios sin supervisién con el material de embalaije!
Existe riesgo de asfixia y los nifios suelen subestimar los peligros
Peligro de muerte y lesiones para bebés y nifios

Asegurese de que todas las piezas estén intactas.
Las piezas dafadas pueden afectar a la seguridad y estabilidad.

2 PRECAUCION: jPELIGRODE LESIONES!

INSTRUCCIONES GENERALES DE SEGURIDAD

Compruebe la estabilidad del producto antes de utilizarlo.
Utilice el producto correctamente y solo en la zona de aplicacién prevista.
Los componentes de pléstico deben mantenerse alejados de las llamas.

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Este producto no estd destinado a ser utilizado por personas con capacidades fisicas, sen-
soriales o mentales reducidas o con falta de experiencia y/o conocimientos, a menos que
hayan recibido supervisién o instrucciones relativas al uso del producto por parte de una
persona responsable de su seguridad. Al utilizar ollas a presién deben observarse las in-
strucciones bdsicas de seguridad:

No utilice nunca la olla a presién cerca de nifios.

No coloque la olla a presién en un horno caliente.

No utilice esta olla a presién para freir con aceite liquido.

Mueva la olla a presién con mucho cuidado cuando esté a presién.
No toque las superficies calientes, utilice las asas y los botones.

Si es necesario, péngase guantes de cocina adecuados.
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Utilice esta olla a presién Gnicamente para los fines previstos, tal y como se describe en
las instrucciones. Este producto cocina bajo presién de vapor. Un uso inadecuado puede
provocar quemaduras. AsegUrese de que la olla a presién esté bien cerrada antes de
colocarla sobre la placa de coccién. Consulte las instrucciones de uso.

No abra la olla a presién hasta que se haya enfriado lo suficiente y liberado toda la
presién interna. Consulte las instrucciones de uso.

No utilice nunca la olla a presién sin liquidos, ya que podria causar graves dafios.

Un llenado excesivo puede provocar la obstruccién del tubo de descarga de presién y,
por lo tanto, un aumento de la presurizacién.

No llene nunca la olla a presién a més de 2/3 de su capacidad

Cuando cocine alimentos que se expanden durante el proceso de coccién, como el ar-
roz o las legumbres secas, llene la olla a presién solo hasta la mitad de su capacidad.
Tenga en cuenta que algunos alimentos, como el puré de manzana, el ruibarbo, los
aréndanos, la cebada mondada, los copos de avena, los guisantes partidos, la pasta,
los macarrones, los espaguetis u ofros cereales que hacen espuma y se expanden, pue-
den salpicar y provocar el bloqueo de la valvula de descarga de presién. Estos alimen-
tos no deben cocinarse en una olla a presién.

Utilice Gnicamente fuentes de calor autorizadas en las instrucciones de funcionamiento
y seguridad.

Si ha cocinado carne con piel (por ejemplo, lengua de buey), que pueda hincharse
bajo presién, no perfore la carne mientras la piel esté hinchada.

Puede sufrir quemaduras.

Si estd cocinando alimentos de textura espesa, debe agitar suavemente la olla a pre-
sién antes de abrirla para asegurarse de que no salpique nada.

Si estd cocinando alimentos de textura espesa, debe agitar suavemente la olla a presién
antes de abrirla para asegurarse de que no salpique nada.

No toque el sistema de seguridad, excepto para la limpieza y el mantenimiento de acu-
erdo con las instrucciones.

Cuando se alcance la presién normal de funcionamiento, baje el fuego para que no se
evapore todo el liquido que produce el vapor.

Si resulta dificil separar las asas, significa que la olla a presién todavia estd bajo pre-
sién. No fuerce la apertura. Cualquier presién en la olla a presién puede ser peligrosa.
Utilice solo piezas de repuesto originales para el modelo correspondiente.

En particular, utilice la olla y la tapa del mismo modelo y asegirese de que son compa-
tibles.

Los tornillos del asa pueden aflojarse. Si es necesario, apriete la unién atornillada de las asas.
Nota para placas de induccién: En deferminadas circunstancias, puede producirse un
ruido que se debe a las propiedades electromagnéticas de la fuente de calor y de la
olla. Esto es normal y no indica un defecto en su placa de induccién o bateria de coci-
na. No afecta al rendimiento de la coccién.
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ANTES DEL PRIMER USO

Familiaricese con todas las instrucciones de funcionamiento y seguridad antes de utilizar el
producto. Utilice el producto Gnicamente como se describe y para las aplicaciones previstas.
Conserve este documento para futuras consultas. Entregue todos los documentos cuando
ceda el producto a terceros.

jIMPORTANTE! CONSERVE TODOS LOS DOCUMENTOS PARA FUTURAS
CONSULTAS Y LEALOS DETENIDAMENTE

VOLUMEN DE SUMINISTRO

Olla a presién + tapa

Junta térica para la tapa
Accesorio de vaporera con soporte
Instrucciones de uso y seguridad

El accesorio de vaporera es para cocinar verduras al vapor. Coloque el soporte debajo del
accesorio para cocinar al vapor. Compruebe que no falte ninguna pieza y verifique que el
producto no ha sufrido dafios durante el transporte. No utilice un producto dafiado

COMPONENTES Y FUNCIONES

i
T
® ©®

I

I
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1 TUERCA ANTIBLOQUEQ: Impide eficazmente que la salida de vapor se obstruya para
evitar sobrepresiones en el interior del producto.

2 VALVULA DE SEGURIDAD: Se utiliza para mantener la presién por debajo del valor limi-
te liberando aire en cuanto se acumula més presién de la regulada. También sirve para
evitar que se abra la tapa mientras todavia hay presién activa en la olla a presién.

3 VAIVULA DE CONTROL DE LA PRESION Y BASE DE LA VALVULA DE CONTROL DE LA PRESION:
Ajuste de presién: "1" = baja presién, "2" = alta presién.

3a BOTON DE CONTROL

3b MUELLE

3¢ MUELLE

3d TAPA DEL BOTON DE CONTROL

3e EJE DEL BOTON DE CONTROL

3f TUBO DE DESCARGA DE PRESION: Se utiliza para liberar el vapor en la olla a presién.

3g JUNTA TORICA

4 ASA DE LA TAPA: Sirve para retirar la tapa de la olla a presién.

5 BLOQUEO: Cuando la tapa esté bien cerrada, presione el pestillo hacia atrés para blo-
quearla. Presione el pestillo hacia delante para abrir la tapa.

6 INDICADOR DE PRESION: El indicador de presién se desplaza hacia arriba unos mi-
nutos después del calentamiento y vuelve al punto inicial una vez que la presién se ha
liberado por completo.

7 TAPA

8 VENTANILLA

9  JUNTA DE LA TAPA: Debe estar absolutamente limpia, modelo ,YS223HO07".

10 ASA DE SUJECION: Para transportar la olla a presion.

11 FONDO: El fondo consta de tres capas de material que permiten una distribucién ré-
pida y uniforme del calor, lo que significa que el producto también puede utilizarse en
placas de induccién.

12 CUERPO DE LA OLLA A PRESION: Contiene los alimentos y es resistente a los dcidos y a
los dlcalis.

13 ASA DE LA OLLA: Hay un , A “ en el asa de la olla, que debe estar alineada con el
. @ " de la tapa.

14 JUEGO DE BOQUILLAS

15 SOPORTE PARA LA VAPORERA

INSTRUCCIONES DE USO

Retire todos los accesorios de la olla para la puesta en marcha inicial.

Aplique un poco de aceite para ensaladas en la superficie alrededor

del borde de la tapa (Fig. 1). Llene la olla a presién hasta la

mitad con agua fria y caliente la olla durante 30 minutos,

respefando los apartados "Comprobacién antes del bloqueo"

y "Coccién". Abrir la olla a presién una vez que se haya enfriado

completamente y se haya liberado toda la presién. Vacie la olla a Fig. 1
presién y séquela cuidadosamente con un pafio suave.
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FUNCIONAMIENTO SEGURO
ANADIR ALIMENTOS Y LIQUIDOS

Para cocinar con la olla a presién, debe llenarse con un liquido
capaz de liberar vapor tras el proceso de ebullicién, como agua,
sopa, caldo o vino. No llene NUNCA la olla a presién con més de
2/3 de su capacidad con liquido o alimentos (Fig. 2 + 3).

Fig. 2

COMPROBAR ANTES DE CERRAR

Antes de cerrar la olla a presién, asegirese siempre de que el tubo
de descarga de presién (pieza 3f) y la vélvula de seguridad estén
limpios y no estén obstruidos (véase “Cuidado y mantenimiento de
la olla a presién”).

: Fig. 3

CIERRE DE LA OLLA A PRESION

1. Alinee el simbolo , ® “ de la tapa (pieza 7) con el simbolo
. A" del asa de la olla (pieza 13) (Fig. 4).

2. Presione ligeramente la tapa y girela en el sentido horario
hasta que las dos asas queden niveladas entre si (Fig. 5).

3. Deslice el pestillo hacia atrds, en direccién a la marca del
asa de la tapa, para asegurarse de que estd completamente

cerrado (Fig. 6).
COCCION

1. Preparacion
Coloque la olla a presién recta y estable sobre la placa
de coccién (Fig. 7).

2. Ajuste de la presién
Se pueden seleccionar varios ajustes de presién. Para el
ajuste de la presién (Fig. 8), siga las recomendaciones
de las tablas que figuran al final de este documento.

FUNCIONES DE LA VALVULA LIMITADORA DE PRESION:

2 - 90 kPa
1-50 kPa )
W' - Orden de liberacién de vapores
® - Desmontaje de la vélvula limitadora de presién Fig. 7
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3. Cocinar
Coloque la olla a presién sobre la placa de coccién y ajus-
te | nivel de coccién mads alto. Al cabo de un rato, saldran
pequefas cantidades de vapor por la salida de vapor y el
asa de la tapa. Cuando el pasador rojo se desplaza hacia 0006000
arriba, comienza el aumento de presién (Fig. 9 y 10). Cu- Fig. ¢
ando utilice una cocina de gas, asegirese siempre de que
el ajuste sea lo suficientemente bajo como para evitar que

las llamas suban por las paredes de la olla.
4. Cocinar a baja presién
Reduzca el nivel de coccién y ajuste el tiempo de coccién Fig. 10

segUn la receta o su propia experiencia (Fig. 11).

APERTURA
1. Una vez apagada la placa de coccidn, hay dos opciones:
a) Despresurizacién lenta y apertura de la olla:
Asegurese de que la olla esté estable y deje que se en- Fig. 11

frie de forma natural (Fig. 12). Este método es 0til para 000

estofar alimentos, ya que la alta temperatura permanece
en la olla durante un tiempo, incluso después de apagar
la placa.
b) De lo contrario, utilice la vélvula de control de presién _
para liberar la presién. W7 Fig 12

2. Cuando el indicador de presién esté en la posicién inicial
y el pasador ya no sea visible, se habré liberado toda la

presién de la olla a presién y podrd abrirla (Fig. 13).
a) Deslice el pestillo hacia el centro de la tapa (Fig. 14). Fig. 13
b) Gire el asa superior en sentido antihorario (Fig. 15).

3. Alinee la marca , ® “ de la tapa con la marca , A “ del
asa de la olla (pieza 13) y abra la tapa (Fig. 16).
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LIMPIEZA Y CUIDADO
ATENCION PELIGRO DE DANOS!

Una manipulacién inadecuada del producto puede provocar dafios.

FACIL LIMPIEZA

Para prolongar la vida dtil de la olla a presién, no debe dejar los alimentos cocinados en la
olla durante demasiado tiempo. Lave y seque la olla para evitar que los restos de comida la
manchen, especialmente los alimentos acidos y alcalinos. Lave el cuerpo de la olla y la tapa
con agua caliente, si es necesario, afiadiendo un poco de detergente suave y utilizando

un pafio de esponja suave. Tenga especial cuidado de no dafiar las piezas de goma de la
tapa. Guarde el producto en un lugar seco y limpio. La olla se puede lavar en el lavavajil-
las. Limpie la tapa a mano.

LIMPIAR PRODUCTO

Limpieza de la valvula de control de presién

Después de cada uso, retire la vélvula de control de presién (pieza 3) girando el mando de
control (pieza 3a) en sentido antihorario hasta @ . A continuacién, ya puede retirar la val-
vula de control de presién. Asegirese de que el muelle permanece en la vélvula. Lave bien
todas las piezas con agua y vuelva a montarlas. Compruebe que la junta de la vélvula esté
limpia y no presente signos de desgaste. Lavar todas las piezas con agua tibia. Monte todas
las piezas como estaban al principio. Asegirese de que las piezas se mueven con suavidad
al montarlas. Sustituya la junta térica si estd desgastada o rota.

VALVULA DE SEGURIDAD:

Después de cada uso, compruebe que la vélvula de seguridad

de la tapa esté limpia y se pueda mover. Lavela con agua tibia. %

Si es necesario, puede mover con cuidado (presionar) la vélvula

con el dorso de una aguja para soltar la suciedad atascada (Fig. 17).

JUNTA TORICA

Lavar con agua tibia o con un poco de agua jabonosa después Fig- 17

de cada uso. Introduzca correctamente la junta térica en el hueco
previsto para ello en la tapa.

NOTA: jAVISO! LAS REPARACIONES SOLO PUEDEN SER EFECTUADAS POR PERSONAL
AUTORIZADO.
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SOLUCION DE PROBLEMAS

PROBLEMA

POSIBLE CAUSA

REMEDIO

La olla no tiene presién.

El indicador de presién no
sube.

Utilice un ajuste de tempera-
tura mds alto.

Muy poco liquido de
coccién.

Afada el liquido de cocci-
on.

Las asas superior e inferior
no estan bien unidas entre
si y la junta térica no estd

en la posicién correcta.

Cierre el botén de la olla a
presion hasta que se haya
enfriado. Junte correctamente
las dos asas y coloque la
junta térica en la posicién
correcta.

La junta térica no estd
limpia.

Limpie la junta térica.

Sale vapor por debajo de la
tapa.

La junta térica no estd limpia.

Limpiar la junta térica.

La junta térica estd deforma-
da y desgastada.

Sustituya la junta térica
por una del modelo
Ne YS223H07.

Se escapa liquido o vapor
alrededor de la vélvula de
control de presién.

Temperatura demasiado alta.

Utilice un ajuste de temperatu-
ra mds bajo.

El aparato se ha llenado por
encima de su capacidad
maxima.

Reducir la cantidad de llena-
do. Sin embargo, tenga en
cuenta que el producto no fun-
cionard con muy poco liquido,
ya que existe el riesgo de que
los alimentos se quemen en el
fondo de la olla.

El indicador de presién no se
mueve hacia abajo y la tapa
no se puede abrir.

Todavia hay presién en la
olla a presién.

Espere a que se haya libera-
do la presién del producto y
coloque la vélvula de control
de presién en la posicién de
liberacién de vapor.

El sistema de apertura y cierre
no funciona.

La marca , @ “ de la tapa no
estd a la misma altura que

la marca , A “ del asa de

la olla.

Coloque ambas marcas a la
misma altura.
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PROBLEMA

POSIBLE CAUSA

REMEDIO

Sale un fuerte chorro de vapor
de la vélvula de seguridad.

Se ha superado el limite

de presién de la valvula de
seguridad debido al bloqueo
de la vélvula de drenaje de
vapor.

Apague inmediatamente la
placa de coccién y retire la
olla a presién de la placa.
Abra la olla a presién solo
cuando la presién se haya
liberado por completo.
Compruebe qué pieza estd
obstruida. Limpie la valvula de
escape de vapor y la vélvula
de seguridad de acuerdo con
las instrucciones anteriores.

La junta térica de la valvula
de seguridad no estd inser-
tada.

Apague inmediatamente la
placa de coccién vy retire la
olla a presién de la placa.
Abra la olla a presién solo
cuando la presién se haya
liberado por completo. Intro-
duzca correctamente la junta
térica en el hueco previsto
para ello en la tapa.

La junta térica sobresale por
debajo de la tapa.

La junta térica estd desgast-
ada.

Sustituya la junta térica
por una del modelo
Ne YS223H07.
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RECOMENDACION PARA LA PREPARACION

CARNE

CARNE CSEACAI?NE(SET,LMA’;%%%S) AJUSTE DE PRESION

Ternera/ternera asada 35-40 alto

oo de corde] 25-30 ol

Cerdo asado 40 - 45 alto

Costillas de cerdo, aprox. 200 g 15 alto

Codillo de cerdo ahumado, aprox. 200 g 20-25 alto

Pierna de cordero 35-40 alto

Cordero, daditos, aprox. 700 g 10-18 alto

Pollo entero, aprox. 1 kg 12-18 alto

Pollo, en trozos, aprox. 1 kg 12-18 alto

Sopa o caldo de ternera o ave 8-10 alto

MARISCO Y PESCADO

Ponga a remojo los mejillones en un recipiente con agua fria y el zumo de un limén durante
una hora para eliminar la arena.

PESCADO CSE@:’OONE(SETVLM::L?JTDOES) AJUSTE DE PRESION
Cangrejo 2-3 bajo
Filete de pescado, aprox. 800 g 2-3 bajo
Sopa de %escodo o caldo de 5_¢ bajo

pescado concentrado

Pescado entero, eviscerado 5-6 bajo
Bogavante, aprox. 800 g 2-3 bajo
Mejillones 2-3 bajo
Gambas, cangrejos 1-2 bajo

Los tiempos de coccién indicados en la tabla son orientativos. Es posible que se pro-
duzcan desviaciones en los tiempos de coccién requeridos debido a fluctuaciones en la
regulacién de la presién, la consistencia y el volumen.
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ELIMINACION
ELIMINAR LOS ENVASES

El envase del producto estd fabricado con materiales reciclables.
Elimine los materiales de embalaje de acuerdo con su etiquetado en los puntos de recogida
piblicos o de acuerdo con la normativa especifica del pais.

ESPECIFICACION

Modelo 460171 La olla a presién cumple la norma

ES 12778:2002/A1:2005 y las
Didmetro & 22 cm disposiciones de la Directiva europea
Volumen 61 2014/68/UE.
Presién de vapor 50/90 kPa

TRAMITACION DE GARANTIA Y SERVICIO

El producto se ha fabricado cuidadosamente siguiendo estrictas directrices de calidad y se

ha sometido a pruebas exhaustivas antes de su entrega. En caso de defectos en este produc-
to, usted puede ejercer sus derechos legales frente al vendedor del producto. Estos derechos
legales no estén limitados por nuestra garantia. Este producto tiene una garantia de tres afios
a partir de la fecha de compra. El periodo de garantia comienza en la fecha de compra. Con-
serve el recibo original en un lugar seguro, ya que serd necesario como prueba de compra en
caso de reclamacién de la garantia. Este documento es necesario como prueba de compra. Si
se produce un defecto material o de fabricacién en un plazo de tres afios a partir de la fecha
de compra de este producto, repararemos o sustituiremos el producto gratuitamente, a nuestra
discrecién. Esta garantia quedard anulada si el producto estd dafiado, no se ha utilizado o
mantenido correctamente. La garantia se aplica a los defectos de material o fabricacién. Esta
garantia no cubre las piezas del producto sometidas a un desgaste normal (por ejemplo, las
pilas) y que, por lo tanto, pueden considerarse piezas de desgaste o dafios en piezas frdgiles,
como interruptores, pilas recargables o las fabricadas en vidrio.
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TURVALLISUUS

Lue seuraavat turvallisuusohjeet huolellisesti ennen tuotteen ensimmaista kayttdkertaa.
Noudata kaikkia alla olevia turvallisuusohjeita turvallisen kayton varmistamiseksi.

MAARAYSTENMUKAINEN KAYTTO

Kayta tuotetta vain sille tarkoitettuun kayttdtarkoitukseen. Témé on kotitalouksiin tarkoitettu
painekattila, jota kaytetaan ruokien nopeaan valmistukseen. Muu kayttd tai tuotteelle tehdyt
muutokset katsotaan maardystenvastaisiksi ja ne voivat johtaa loukkaantumisiin ja vaurioihin.
Valmistaja ei vastaa maardystenvastaisesta kaytdstd tai muutoksesta syntyneistd vahingoista.
Tuotetta ei ole tarkoitettu kaupalliseen kayttdon.

LASTEN JA HENKILOIDEN TURVALLISUUS
f VAROITUS! LAPSIIN JA PIKKULAPSIIN KOHDISTUVA TAPATURMAVAARA!

Alg koskaan jata lapsia pakkausmateriaalin kanssa ilman valvontaal
On olemassa tukehtumisvaara, lapset aliarvioivat usein vaarat!
Pikkulapsiin ja lapsiin kohdistuva hengenvaara ja loukkaantumisvaaral

Varmista, efta kaikki osat ovat ehjia.
Vaurioituneet osat voivat heikentaa turvallisuutta ja vakautta.

2 VARO, LOUKKAANTUMISVAARA!

YLEISET TURVALLISUUSOHJEET

Varmista tuotteen vakaus ennen kayttda.
Kayta tuotetta asianmukaisesti ja vain madraystenmukaisella kayttdalueella.
Pid& muoviset osat loitolla avotulesta.

TURVALLISUUSOHJEET

Tata tuotetta ei ole tarkoitettu sellaisten henkildiden kayttosn, joiden fyysiset, aistilliset tai

henkiset kyvyt ovat rajallisia tai joilla ei ole riittavasti kokemusta ja/tai tietoa, paitsi, jos heita
valvoo turvallisuudesta vastaava henkild tai jos he ovat saaneet tdltd ohjeita siitd, kuinka tuo-
tefta tulee kaytad. Painekattiloita kaytettdessa on noudatettava perustavia turvallisuusohieita:

Alg koskaan kayta painekattilaa lasten lahettyvill.

Alg aseta painekattilaa kuumennettuun uniin.

Alg kéyta tata painekattilaa friteeraukseen nestemaiselld &ljylla.
Likuta painekattilaa erittdin varovasti sen ollessa paineen alaisena.
Alg kosketa kuumiin pintoihin, vaan kayta kahvoja ja nuppeja.
Kayta tarvittaessa sopivia patakintaita.
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Kayta tata painekattilaa vain ohjeessa ilmoitettuun kayttdtarkoitukseen. Tama tuote kyp-
sentdd hdyrynpaineessa. Virheellinen kayté voi johtaa palovammoihin. Varmista, etta
painekattila on suljettu oikein, ennen kuin asetat sen liedelle, katso kayttdohie.

Avaa painekattila vasta, kun se on jadhtynyt riittavasti ja koko sisdinen paine on purkau-
tunut, katso kayttéohje.

Alg koskaan kayta painekattilaa ilman nesteitd, se voi johtaa vakaviin vaurioihin.
Ylitayté voi johtaa paineenpoistoputken tukkeutumiseen ja siten liiallisen paineen muo-
dostumiseen.

Ala koskaan tayta painekattilaa enempad kuin 2/3 sen tilavuudesta

Jos kypsennat elintarvikkeita, jotka laajenevat kypsennyksen aikana, kuten esim. riisia
tai kuivattuja vihanneksia, tayta painekattilaan vain puolet kattilan tilavuudesta.
Huomaa, ettd tietyt ravintoaineet, kuten esim. omenasose, raparperi, puolukat, suurimot,
kaurahiutaleet, herneenpuolikkaat, pasta, makaroni, spagetti tai muut viljatuotteet, jotka
kuohuvat ja paisuvat, saattavat roiskua ja johtaa paineenpoistoventtiilin tukkeutumiseen.
Naita elintarvikkeita ei tule valmistaa painekattilassa.

Kayta vain sellaisia lampdlahteitd, jotka on hyvaksytty kayts- ja turvallisuusohieissa.
Jos olet kypsentanyt lihaa nahkoineen (esim. harankieltd), joka voi paisua paineen vai-
kutuksesta, valta pistelemastd lihaa niin kauan, kun nahka on turvonnut.

Voit saada palovammoija.

Jos keitat rakenteeltaan paksua tuotetta, ravistele painekattilaa varovasti ennen sen
avaamista. Nain varmistat, ettei mitadn roisku ulos.

Tarkasta venttiilit tukkeumien varalta ennen jokaista kaytda, katso kayttdohje.

Alg koske turvaijarjestelmaan, lukuun ottamatta puhdistusta ja hoitoa ohjeiden mukaisesti.
Kun tavallinen kayttdpaine on saavutettu, kytke lampda pienemmadlle niin, ettei hoyrya
muodostava neste pddse kokonaan haihtumaan.

Jos kahvojen tyéntaminen erilleen toisistaan on vaikeaa, se on merkkina siitd, etta pai-
nekattilassa on vield painetta. Alé avaa kattilaa vékisin. Jokainen painekattilassa oleva
paine voi olla vaarallista.

Kayta vain kyseiselle mallille tarkoitettuja alkuperéisia varaosia.

Kayta erityisesti saman mallin kattilaa ja kantta, ja varmista, ettd ne ovat yhteensopivia.
Kahvojen ruuvit saattavat 18ystyd. Kiristd tarvittaessa kahvojen ruuvit.

Induktiokeittolevyja koskeva huomautus: Tietyissa olosuhteissa saattaa esiintyd aantd,
joka johtuu lampdlahteen ja kattilan sahkémagneettisista ominaisuuksista. Tama on nor-
maalia, eika se tarkoita, ettd induktiokeittolevyssa tai keittoastioissa olisi jotakin vikaa.
Se ei vaikuta keittotehoon.
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ENNEN ENSIMMAISTA KAYTTOA

Tutustu kaikkiin kéyttd- ja turvallisuusohieisiin ennen tuotteen kayttod. Kayta tuotetta vain
kuvatulla tavalla ja maardysten mukaisilla kayttdalueilla. Sailyta tama asiakirja mydhempad
kaytda varten. Luovuta kaikki asiakirjat mukana antaessasi tuotteen eteenpain.

TARKEAA! SAILYTA KAIKKI ASIAKIRJAT MYOHEMPAA TARKASTELUA
VARTEN JA LUE NE HUOLELLISESTI!

TOIMITUKSEN LAAJUUS

Painekattila + kansi
Kannen tiivisterengas
Héyrytyskori ja tuki

Kaytts- ja turvallisuusohjeet

Hoyrytyskori on tarkoitettu vihannesten hdyrykypsennykseen. Aseta sita varten tuki hdyrytys-
korin alle. Tarkasta, ettd kaikki osat ovat olemassa, ja tarkasta tuote kuljetusvaurioiden varal-
ta. Al ota vaurioitunutta tuotetta kayttosn!

OSAT JA TOIMINNOT

%
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TUKKEUTUMISENESTOMUTTERI: Se estad tehokkaasti hdyryn ulostulon tukkeutumisen ja
ndin ylipaine tuotteen sisalla valtetaan.

VAROVENTTIILE: Sitd kéytetddn pitamadn paine raja-arvon alapuolella paastamalla il-
maa heti, jos painetta muodostuu saddettyd enemman. Se on tarkoitettu myds estamaadn
kannen avaaminen niin kauan, kun painekattilassa on vield aktiivista painetta.
PAINEENSAATOVENTTIILI JA PAINEENSAATOVENTTIILIN JALUSTA:

Paineasetus: "1" = alhainen paine, "2" = korkea paine.

SAATONUPPI

Jousl

JoUs|

SAATONUPIN SUOJUS

SAATONUPIN AKSELI

PAINEENPOISTOPUTKI: Tarkoitettu paineen tyhjentamiseen painekattilassa.
TIVISTERENGAS

KANNEN KAHVA: Tama on farkoitettu kannen poistamiseen painekattilasta.

LUKITUS: Kun kansi on suljettu oikein, sulje lukitus painamalla sita taaksepain. Paina luki-
tusta eteenpdin avataksesi kannen.

PAINEEN ILMAISIN: Paineen ilmaisin liikkuu ylés muutaman minuutin kuluessa kuumen-
tamisen jalkeen ja palaa jalleen takaisin lahtdasentoonsa, kun paine on poistunut koko-
naan.

KANSI

IKKUNA

KANNEN TIIVISTE: Taman on oltava ehdottoman puhdas, malli ,YS223H07".
PITOKAHVA: Painekattilan kantamiseen.

POHJA: Pohja koostuu kolmesta materiaalikerroksesta, jotka mahdollistavat lammén no-
pean ja fasaisen jakautumisen ja joiden avulla tuotetta voidaan kayttad myds induktiolie-
silla.

PAINEKATTILAN RUNKO: Se sisdltad kypsennettavan tuotteen ja on hapon- ja emdksen-
kestava.

KATTILAN KAHVA: Kattilan kahvassa on merkinta , A “, joka on kohdistettava kannessa
olevaan ,, @ “-merkintadn.

HOYRYTYSKORI

HOYRYTYSKORIN TUKI

KAYTTOOHJEET

Ota kaikki tarvikeosat kattilasta ensimmaista kayttédnottoa varten.
Levita hieman salaattisljya kattilan reunaa ympardivalle pinnalle
(kuva 1). Tayta painekattila puoleen valiin kylmalla vedella ja
lammita kattilaa 30 minuutin ajan kohtia "Tarkastus ennen lukitusta"
ja "Kypsennys" noudattaen. Avaa painekattila, kun se on jaahtynyt
taysin ja paine on poistunut kokonaan. Tyhjennd painekattila ja

kuivaa se pehmedlld liinalla huolellisesti.

kuva 1

|AN 460171_2401




TURVALLINEN KAYTTO
KYPSENNETTAVIEN TUOTTEIDEN JA NESTEEN LISAAMINEN

Painekattilalla keittamista varten kattila on ehdottomasti taytettava
nesteelld, joka kykenee kiehumisen jalkeen vapauttamaan héyrya,
kuten esimerkiksi vedelld, keitolla, liemellg tai viinilla. ALA KOS-
KAAN tayta painekattilaa nesteelld tai ruoalla enempad kuin

2/3 sen tilavuudesta (kuva 2 + 3).

TARKASTUS ENNEN LUKITUSTA

Ennen kuin lukitset painekattilan, on aina varmistettava, eftd pai-
neenpoistoputki (osa 3f) ja varoventtiili ovat molemmat puhtaita eika
niissa ole tukoksia (katso Painekattilan hoito ja huolto).

PAINEKATTILAN SULKEMINEN

1. Saata kannen (osa 7) merkki , ® “ samalle tasolle kattilan kah-
vassa (osa 13) olevan merkin , A “ kanssa (kuva 4).

2. Paina kevyesti kantta ja kierrd sita mydtapaivaan, kunnes mo-
lemmat kahvat ovat keskenadn samalla tasolla (kuva 5).

3. Tydnnd lukitusta taaksepdin, kannen kahvan merkinndn suun-
taan, varmistaaksesi, ettd se on sulkeutunut taysin (kuva 6).

KYPSENNYS
1. Valmistelu
Aseta painekattila suoraan ja tukevasti liedelle (kuva 7).

2. Paineasetus
Valittavana on erilaisia paineasetuksia.
Katso paineasetuksesta (kuva 8) taman asiakirjan lopussa
olevan taulukon suositukset.

PAINEENSAATOVENTTILIN TOIMINNOT:
2 - 90 kPa
1-50 kPa

W' - Héyryn vapautusasento

® - Paineensaatsventtiilin poistaminen

kuva 7
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3. Ruoanlaitto

Aseta painekattila liedelle ja saada liesi korkeimmalle keit-
totasolle. Jonkin ajan kuluttua hdyrynpoistosta ja kannen
kahvasta tulee ulos pienia maaria hdyrya. Kun punainen
tappi liikkuu yléspdin, paineen muodostaminen alkaa (kuva
9 ja 10). Varmista kaasulietta kaytettaessa, etta asetus pide-
tadn riittavan alhaisena, jotta liekit eivat padse nousemaan
kattilan reunoja pitkin.

Ruoanlaitto paineen alaisena

Laske ladmpétasoa ja saada kypsennysaika reseptin tai
omien kokemustesi mukaisesti (kuva 11).

AVAAMINEN

1.

Kun keittolevy on sammutettu, on olemassa kaksi

mahdollisuutta:

a) Hidas paineenpoisto ja kattilan avaaminen:
Varmista, eftd kattila seisoo vakaasti, ja anna sen ja-
ahtya kokonaan luonnollisella tavalla (kuva 12). Tama
menetelmd on hyddyksi ruokaa haudutettaessa, silloin
korkea lampéatila pysyy vield jonkin aikaa kattilassa myds
lieden sammuttamisen jalkeen.

b) Tyhjennd paine muussa tapauksessa paineensdatdventtii-
lin avulla. %

Jos paineen ilmaisin on lghtdasennossa, eikd tappia ole

endd nakyvissa, on paine poistettu painekattilasta kokonaan

ja kattila voidaan avata (kuva 13).

a) Tyénna lukitus kannen keskelle (kuva 14).

b) Kierré ylemp&a kahvaa vastapdivaan (kuva 15).

Saata kannessa oleva merkintd , ® “ samalle tasolle katti-

lan kahvassa (osa 13) olevan merkinnan , A “ kanssa ja

avaa kansi (kuva 16).

|AN 460171_2401
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PUHDISTUS JA HOITO
HUOMIO! VAURIOITUMISEN VAARAI

Tuotteen asiaton kasittely voi johtaa vaurioihin.

HELPPO PUHDISTUS

Alg jata kypsennettyd ruokaa kattilaan liian pitkaksi aikaa. Nain pidenndt painekattilan ka-
yttoikaa. Huuhtele kattila ja kuivaa se, jotta erityisesti happo- ja emaspitoisten ruokajadmien
jattamat jaljet kattilassa valtettaisiin. Huuhtele kattilan runko ja kansi lampimalla vedella, li-
saa tarvittaessa tilkka mietoa astianpesuainetta ja kaytad pehmedd sieniliinaa. Varo erityisesti
vahingoittamasta kannen kumiosia. Sailytd tuotetta kuivassa ja puhtaassa paikassa. Kattilan
voi pestd astianpesukoneessa. Puhdista kansi kasin.

TUOTTEEN PUHDISTUS

Paineensaatdventtiilin puhdistus

Poista jokaisen kayton jalkeen paineensadtdventtiili (osa 3) kiertamalla saaténuppia (osa 3a)
vastapdivadn asentoon @ . Sen jdlkeen paineensadtéventtiili voidaan irrottaa. Varmista,
eftd jousi pysyy venttiilissa. Huuhtele kaikki osat huolellisesti vedella ja kokoa ne jalleen
yhteen. Tarkasta, ettd venttiilitiiviste on puhdas eiké siing ole kulumisen merkkeja. Huuhtele
kaikki osat [ampimallé vedelld. Kokoa kaikki osat yhteen alkuperdiselld tavalla. Varmista
kootessasi osien hyva liikkuvuus. Vaihda tiivisterengas, jos se on kulunut tai haljennut.

VAROVENTTIIL

Tarkasta jokaisen kayton jalkeen, ettd varoventtiili kannessa on puhdas ja liikkuva.
Huuhtele se lampimassa vedessa. Venttiilic voidaan tarvittaessa litkuttaa

(painaa sisaan) neulan tylsalla paalla tivkassa olevien

epapuhtauksien poistamiseksi (kuva 17). é
TIVISTERENGAS

Huuhtele lampimassa vedessa tai kaytd saippuavetta huuhteluun

jokaisen kayton jalkeen. Aseta tiivisterengas oikein siihen tarkoitettuun
aukkoon kannessa. kova 17

HUOMAUTUS: VAROITUS! AINOASTAAN VALTUUTETTU HENKILOSTO SAA SUORITTAA
KORJAUKSIA.
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VIKOJEN KORJAAMINEN

ONGELMA MAHDOLLINEN SYY APU
Paineen ilmaisin ei nouse Kayta suurempaa lampétila-
ylos. asetusta.

Painekattilassa ei muodostu
painetta.

Liian pieni maara keittones-
tetta.

Lisaa keittonestettd.

Ylempi ja alempi kahva
eivat kohdistu toisiinsa
oikein eika tiivisterengas ole
oikeassa asennossa.

Sulie painekattila, kunnes se
on jaahtynyt. Yhdista molem-
mat kahvat toisiinsa oikein ja
saata tiivisterengas oikeaan

asentoon.

Tiivisterengas ei ole puhdas.

Puhdista tiivisterengas.

Hayrya poistuu kannen alta.

Tiivisterengas ei ole puhdas.

Puhdista tiivisterengas.

Tiivisterengas on vaantynyt ja

Vaihda tiivisterengas malliin

Nestettd tai hdyryd poistuu
paineensadtdventtiilin ympa-
rilta.

kulunut. nro YS223HO07.
. e Kaytd alempaa lampétila-
Liian suuri lampétila-asetus.

asetusta.

Laite on taytetty sen maksimit-
ilavuuden yli.

Vahennd tayttdmaarad.
Varmista silti, ettei tuotetta
kayteta liian pienelld maaralla
nestettd, koska on olemassa
vaara, ettd ruoka palaa kiinni
kattilan pohjaan.

Paineen ilmaisin ei liku ala-
spain, eikd kantta saa auki.

Painekattilassa on edelleen
painetta.

Odota, kunnes paine on
poistunut tuotteesta, ja aseta
paineensaatéventtiili hdyryn-
poistoasentoon.

Avaus- ja lukitusjarijestelma ei
toimi.

Kannen merkinta , @ “ ei ole
samalla tasolla kattilan kah-
van merkinndn , A “ kanssa.

Saata molemmat merkinnat
samalle tasolle.
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ONGELMA

MAHDOLLINEN SYY

APU

Voimakas hdyrysuihku tulee
ulos varoventtiilista.

Varoventtiilin paineraja on
ylittynyt tukkeutuneen héyryn-
poistoventtiilin vuoksi.

Kytke keittolevy heti pois
padltd ja poista painekattila
keittolevylta. Avaa paine-
kattila vasta, kun paine on
purkautunut taysin. Tarkasta,
mika osa on tukossa. Puhdista
hoyrynpoistoventtiili ja varov-
enttiili huomioimalla edella
olevat ohjeet.

Varoventtiilin tiivisterengasta
ei ole asetettu paikoilleen.

Kytke keittolevy heti pois
padlta ja poista painekattila
keittolevylta. Avaa painekattila
vasta, kun paine on purkautu-
nut tdysin. Aseta tiivisterengas
oikein siihen tarkoitettuun
aukkoon kannessa.

Tiivisterengas tydntyy esiin
kannen alta.

Tiivisterengas on kulunut.

Vaihda tiivisterengas malliin
nro YS223HO7.
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VALMISTUSSUOSITUS

LIHA
LIHA ARTLﬁ:BUﬁ?EFﬁQIKA PAINEASETUS
Naudan-/vasikanpaisti 35-40 korkea
Naudanliha/vasikanpaisti (koipi) 25-30 korkea
Possunpaisti 40 - 45 korkea
Porsaan kylkiluut, noin 900 g 15 korkea
Porsaankoipi, savustettu, noin 900 g 20-25 korkea
Lammas, koipi 35-40 korkea
Lammas, kuutiot, noin 700 g 10-18 korkea
Kana, kokonainen, noin 1 kg 12-18 korkea
Kana, paloina, noin 1 kg 12-18 korkea
noudoﬁﬁutc?s:g It!!]:ilils;E;riostc 8-10 korkea

AYRIAISET JA KALA

Poista hiekka asettamalla simpukat tunniksi astiaan, jossa on kylm&é vettd ja yhden sitruunan

mehu.

KALA AR\(S:EUﬁiI;rsASIKA PAINEASETUS

Rapu 2-3 alhainen

Kalafilee, noin 800 g 2-3 alhainen

Kalakeitto tai tiivistetty kalafondi 5-6 alhainen

Kala, kokonainen, perattu 5-6 alhainen

Hummeri, noin 800 g 2-3 alhainen

Simpukat 2-3 alhainen

Katkaravut 1-2 alhainen

Taulukossa ilmoitetut keittoajat ovat suuntaa antavia. Vaaditut keittoajat saattavat
poiketa paineensddtelyn, koostumuksen ja tilavuuden vaihtelujen vuoksi.
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HAVITTAMINEN

PAKKAUKSEN HAVITTAMINEN

Tuotepakkaus on valmistettu kierratettavista materiaaleista.

Havita pakkausmateriaalit niissa olevien merkintdjen mukaisesti julkisissa kerdyspisteissa tai
maakohtaisten maardysten mukaisesti.

TEKNISET TIEDOT

Malli 460171 Painekeitin vastaa standardia EN
12778:2002/A1:2005 ja eurooppa-

Halkaisija @22 cm laisen direktiivin 2014/68/EU madra-

Tilavuus 61l yksid.

Hayrynpaine 50/90 kPa

TAKUU JA HUOLLON SUORITTAMINEN

Tuote on valmistettu huolellisesti tiukkojen laatuohjeiden mukaisesti ja tarkastettu perusteellisesti
ennen toimitusta. Jos tassa tuotteessa on puutteita, sinulla on laillisia oikeuksia tuotteen myyjad
kohtaan. Esitetty takuumme ei rajoita ngitd lakisaateisia oikeuksia. Mydnnamme télle tuotteelle
kolmen vuoden takuun ostopdivayksestd lukien. Takuuaika alkaa ostopdivayksestd. Sailyta al-
kuperéinen kassakuitti hyvin, koska sité tarvitaan todisteeksi ostosta takuutapauksen sattuessa.
Tata asiakirjaa tarvitaan todisteeksi ostosta. Jos kolmen vuoden sisalla taman tuotteen ostopai-
vyksestd esiintyy materiaali- tai valmistusvikoja, korjaamme tai vaihdamme tuotteen oman
harkintamme mukaisesti maksutta. Tamé takuu raukeaaq, jos tuote on vahingoittunut, jos tuotetta
ei ole kaytetty asianmukaisesti tai sita ei ole huollettu. Takuu koskee materiaali- tai valmistusvi-
koja. Tama takuu ei kata tuotteen osia, jotka altistuvat normaalille kulumiselle (esim. paristot) ja
joita voidaan siksi pitad kuluvina osina, tai hauraiden osien, kuten esim. kytkimien, akkujen tai
lasisten osien, vaurioita.

p:os

p:os handels GmbH
Ostenallee 1-3

D-59063 Hamm - Germany
info@pos-germany.de

Tel. +49 (0)23 81 /87 133-0
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SECURITE

Lisez atfentivement les consignes de sécurité suivantes avant d'utiliser le produit pour la premié-
re fois. Pour une utilisation en toute sécurité, suivez toutes les consignes de sécurité ci-dessous.

UTILISATION CONFORME A L'USAGE PREVU

N'utilisez le produit que pour I'usage auquel il est destiné. Il s'agit d'un autocuiseur ménager
utilisé pour la cuisson rapide des aliments. Toute autre utilisation ou modification du produit
est considérée comme non conforme & I'usage prévu et peut entrainer des blessures et des
dommages. Le fabricant n'assume aucune responsabilité pour les dommages résultant d'une
utilisation non conforme ou d'une modification. Le produit n'est pas destiné & un usage pro-
fessionnel.

SECURITE DES ENFANTS ET DES PERSONNES
f AVERTISSEMENT ! RISQUE D'ACCIDENT POUR LES ENFANTS ET LES JEUNES ENFANTS !

Ne laissez jamais les enfants sans surveillance avec le matériel d'emballage !
II'y a un risque d'étouffement, les enfants sous-estiment souvent les dangers !
Danger de mort et de blessure pour les jeunes enfants et les enfants |

Assurez-vous qu’aucune des piéces est endommagée.
Les piéces endommagées peuvent avoir une influence sur la sécurité et la stabilité.

2 ATTENTION AU RISQUE DE BLESSURE !

CONSIGNES GENERALES DE SECURITE

Veillez & la stabilité du produit avant de I'utiliser.
Utilisez le produit de maniére appropriée et uniquement dans le cadre de I'utilisation prévue.
Les composants en plastique doivent étre tenus & I'écart des flammes nues.

CONSIGNES DE SECURITE

Ce produit n'est pas destiné & étre utilisé par des personnes dont les capacités physiques,
sensorielles ou mentales sont réduites ou qui manquent d'expérience et/ou de connaissan-
ces, & moins qu'elles ne soient supervisées par une personne responsable de leur sécurité
ou qu'elles aient recu de celleci des instructions sur la maniére d'utiliser le produit. Lors de
'utilisation d'autocuiseurs, il convient de respecter les consignes de sécurité de base :

N'utilisez jamais I'autocuiseur & proximité d'enfants.

Ne pas placer I'autocuiseur dans un four chauffé.

N'utilisez pas cet autocuiseur pour faire frire & I'huile liquide.

Déplacez I'autocuiseur avec beaucoup de précaution lorsqu'il est sous pression.
Ne touchez pas les surfaces chaudes, mais utilisez les poignées et les boutons.
Le cas échéant, utilisez des gants de cuisine appropriés.
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N'utilisez cet autocuiseur que pour I'usage auquel il est destiné dans le mode d'emploi.
Ce produit cuit sous pression de vapeur. Une utilisation inappropriée peut entrainer des
brolures. Veillez & ce que I'autocuiseur soit correctement fermé avant de le placer sur la
cuisiniére, voir le mode d'emploi.

N'ouvrez |'autocuiseur qu'aprés qu'il a suffisamment refroidi et que toute la pression
inferne a été évacuée, voir le mode d'emploi.

N'utilisez jamais votre autocuiseur sans liquide, cela pourrait entrainer de graves dom-
mages.

Un remplissage excessif peut entrainer ['obstruction du tuyau d'évacuation de la pres-
sion et donc une augmentation de la pression.

Ne remplissez jamais |'autocuiseur & plus de 2/3 de sa capacité

Ne remplissez |'autocuiseur qu'd moitié de sa capacité lors de la cuisson d'aliments qui
gonflent pendant le processus de cuisson, comme le riz ou les légumes séchés.

Notez que certains aliments, tels que la compote de pommes, la rhubarbe, les can-
neberges, 'orge perlé, les flocons d'avoine, les pois cassés, les pates, les macaronis,
les spaghettis ou d'autres céréales qui moussent et se dilatent peuvent provoquer des
éclaboussures et entrainer |'obstruction de la valve de dépressurisation. Ces aliments ne
doivent pas étre cuits dans |'autocuiseur.

N'utilisez que les sources de chaleur autorisées dans les instructions d'utilisation et de
sécurité.

Si vous avez cuit de la viande avec la peau (p. ex. langue de beeuf), qui peut gonfler
sous |'effet de la pression, ne piquez pas la viande tant que la peau est gonflée.

Vous risquez de vous briler.

Si vous cuisinez des aliments & la texture épaisse, il est conseillé de secouer légérement
I'autocuiseur avant de 'ouvrir afin de s'assurer que rien ne gicle.

Avant chaque utilisation, vérifiez que les valves ne sont pas bouchées, voir le mode
d'emploi.

Ne pas toucher au systéme de sécurité, sauf pour le nettoyer et |'entretenir conformé-
ment aux instructions.

Aprés avoir atteint la pression de fonctionnement normale, réduisez la chaleur afin que
tout le liquide générant la vapeur ne s'évapore pas.

Si les poignées s'écartent difficilement, cela signifie que I'autocuiseur est encore sous
pression. Ne I'ouvrez pas de force. Toute pression dans |'autocuiseur peut étre dange-
reuse.

N'utilisez que des piéces de rechange d'origine pour le modéle concerné.

Utilisez notamment la casserole et le couvercle du méme modéle et veillez & ce qu'ils
soient compatibles.

Les vis de la poignée peuvent se desserrer. Si nécessaire, resserrez le vissage des poignées.
Remarque pour les plaques de cuisson & induction : Dans certaines circonstances, un
bruit peut se produire en raison des propriétés électromagnétiques de la source de cha-
leur et de la casserole. Ceci est normal et n'indique pas que votre plaque de cuisson &
induction ou vos ustensiles de cuisine sont défectueux. Il n'influence pas la puissance de
cuisson.
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AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Familiarisez-vous avec toutes les instructions d'utilisation et de sécurité avant d'utiliser le pro-
duit. N'utilisez le produit que comme décrit et pour |'usage auquel il est destiné. Conservez
ce document pour référence ultérieure. Remettez également tous les documents si vous don-

nez le produit & un tiers.

IMPORTANT ! VEUILLEZ CONSERVER ET LIRE ATTENTIVEMENT TOUS LES
DOCUMENTS POUR POUVOIR VOUS Y REFERER ULTERIEUREMENT !

CONTENU DE LA LIVRAISON

e Autocuiseur + couvercle

*  Joint d'étanchéité pour couvercle

e Panier vapeur avec support

® Instructions d'utilisation et de sécurité

Le panier vapeur sert & cuire les légumes & la vapeur. Pour ce faire, veuillez placer le sup-
port sous le panier vapeur. Controlez que toutes les piéces sont bien présentes et vérifiez
que le produit n'a pas été¢ endommagé pendant le transport. Ne mettez pas en service un
produit endommagé |

COMPOSANTS ET FONCTIONS

i
T
® ©®

I

I
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ECROU ANTI-BLOCAGE : II empeche efficacement |'obstruction de la sortie de vapeur
afin d'éviter toute surpression & I'intérieur du produit.

SOUPAPE DE SECURITE : Elle est utilisée pour maintenir la pression en dessous du seuil
limite en évacuant I'air dés que la pression est supérieure & celle réglée. Elle sert égale-
ment & empécher |'ouverture du couvercle tant qu'il y a encore une pression active dans
I'autocuiseur.

REGULATEUR DE PRESSION ET BASE DE REGULATEUR DE PRESSION :

Réglage de la pression : « 1 » = basse pression, « 2 » = haute pression.

BOUTON DE REGLAGE

RESSORT

RESSORT

CACHE DU BOUTON DE REGLAGE

BOUTON DE REGLAGE

TUYAU D’EVACUATION DE LA PRESSION : Sert & évacuer la vapeur dans |'autocuiseur.
JOINT D'ETANCHEITE

POIGNEE DU COUVERCILE : Celle-ci sert & refirer le couvercle de I'autocuiseur.
VERROUILLAGE : Lorsque le couvercle est correctement fermé, poussez le loquet vers
I'arriere pour le fermer. Poussez le loquet vers I'avant pour ouvrir le couvercle.
INDICATIONS DE PRESSION : L'indicateur de pression se déplace vers le haut dans les
minutes qui suivent le chauffage et revient & son point de départ une fois que la pression
a été complétement reléchée.

COUVERCLE

FENETRES

JOINT DE COUVERCILE : Celleci doit étre absolument propre, modéle ,YS223H07".
POIGNEE : Pour porter I'autocuiseur.

FOND : Le fond est composé de trois couches de matériaux qui permettent une répartiti-
on rapide et uniforme de la chaleur, ce qui permet d'utiliser le produit sur des cuisiniéres
& induction.

CORPS DE L'AUTOCUISEUR : Celui-ci contient I'aliment a cuire, il est résistant aux acides
et aux alcalins.

POIGNEE DU POT : Sur la poignée du pot se trouve un « A » qui doit étre aligné avec le
« @ » du couvercle.

PANIER VAPEUR

SUPPORT POUR PANIER VAPEUR

CONSEILS D'UTILISATION

Pour la premiére mise en service, refirez tous les accessoires du

pot . Mettez un peu d'huile de table sur la surface autour du bord

du couvercle (ill. 1). Remplissez I'autocuiseur & moitié d'eau

froide et faites-le chauffer pendant 30 minutes en respectant

les sections « Vérification avant verrouillage » et « Cuisson ».

Ouvrez I'autocuiseur une fois qu'il a complétement refroidi et que

toute la pression a été évacuée. Videz |'autocuiseur et séchezle i
soigneusement avec un chiffon doux.

IAN 460171_2401




FONCTIONNEMENT SUR
AJOUT D'ALIMENTS ET DE LIQUIDE

Pour cuisiner avec |'autocuiseur, il faut impérativement le remplir d'un

liquide capable de libérer de la vapeur aprés ébullition, comme de il 2

I'eau, de la soupe, du bouillon ou du vin. Ne remplissez JAMAIS

I'autocuiseur de liquide ou d'aliments & plus de 2/3 de sa capacité

(ill. 2 + 3).

VERIFICATION AVANT LE VERROUILLAGE i3
1.

Avant de verrouiller I'autocuiseur, vous devez toujours vous assurer
que le tuyau d'évacuation de la pression (piéce 3f) et la soupape
de sécurité sont tous deux propres et non obstrués (voir Entretien et
maintenance de |'autocuiseur).

FERMETURE DE L'AUTOCUISEUR

1. Amenez le signe « @ » sur le couvercle (piéce 7) & la méme
hauteur que le signe « A » sur la poignée du pot (piéce 13)
(ill. 4).

2. Appuyez légérement sur le couvercle et tournezle dans le sens
des aiguilles d'une montre jusqu'a ce que les deux poignées
soient & la méme hauteur I'une par rapport a I'autre (ill. 5).

3. Faites glisser le loquet vers |'arriére, en direction du repére sur
la poignée du couvercle, pour vous assurer qu'il est compléte-
ment fermé (ill. 6).

CUISSON

1. Préparation
Placez I'autocuiseur bien droit et stable sur la plaque
de cuisson {ill. 7).

2. Réglage de la pression
Il est possible de sélectionner différents paramétres de
pression. Pour le réglage de la pression (ill. 8), veuillez
vous référer aux recommandations figurant dans les tableaux
a la fin de ce document.

FONCTIONS DU REGULATEUR DE PRESSION : i
2 - 90 kPa
1-50 kPa

W - Position de dépressurisation

O - Retirer le régulateur de pression
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Cuisine

Placez |'autocuiseur sur la cuisiniére et réglez au niveau

de cuisson le plus élevé. Au bout d'un moment, de petites
quantités de vapeur s'échappent de la sortie pour la vapeur
et de la poignée du couvercle. La montée de pression com-
mence lorsque la tige rouge se déplace vers le haut (ill. 9 et
10). Si vous utilisez une cuisiniére & gaz, veillez toujours a
ce que le réglage soit suffisamment bas pour que les flam-
mes ne montent pas sur la paroi de la casserole.

Cuisiner sous pression

Réduisez le niveau de cuisson et réglez le temps de cuisson
en vous basant sur la recette de cuisine ou sur votre propre
expérience (ill. 11).

OUVERTURE

1.

Aprés avoir éteint la plaque de cuisson,

il y a deux possibilités :

a) Dépressurisation lente et ouverture du pot :
Veillez & ce que le pot soit stable et laissez-le refroidir
naturellement (ill. 12). Cette méthode permet de faire
mijoter des aliments, la température élevée reste alors
dans le pot pendant un certain temps, méme aprés |'arrét
de la plaque de cuisson.

b) Dans le cas contraire, utilisez le régulateur de pression
pour relacher la pression. W

Lorsque l'indicateur de pression est en position initiale et

que la tige n'est plus visible, toute la pression a été évacuée

de I'autocuiseur et vous pouvez I'ouvrir (ill. 13).

a) Pousser le verrouillage vers le centre du couvercle (ill. 14).

b) Tourner la poignée supérieure dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre (ill. 15).

Amener le repére « @ » sur le couvercle & la méme hauteur
que le repére « A » sur la poignée du pot (piéce. 13) et
ouvrir le couvercle (ill. 16).
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN
ATTENTION ! RISQUE D'ENDOMMAGEMENT |

Une manipulation inappropriée du produit peut entrainer des dommages.

NETTOYAGE FACILE

Pour prolonger la durée de vie de I'autocuiseur, ne laissez pas les aliments cuits trop long-
temps dans la casserole. Rincez et séchez la casserole pour éviter que des restes d'aliments
ne tachent la casserole, en particulier les aliments acides et alcalins. Rincez le corps du pot
et le couvercle & I'eau chaude, en ajoutant un peu de liquide vaisselle doux si nécessaire,
ainsi qu'avec un chiffon éponge doux. Faites particuliérement attention & ne pas endomma-
ger les piéces en caoutchouc du couvercle. Conservez le produit dans un endroit sec et prop-
re. La casserole est lavable au lave-vaisselle. Veuillez nettoyer le couvercle & la main.

NETTOYER LE PRODUIT

Nettoyage du régulateur de pression

Aprés chaque utilisation, retirez le régulateur de pression (piéce 3) en tournant le bouton de
régulation (piéce 3a) dans le sens inverse des aiguilles d'une montre sur « O ». Vous pouvez
ensuite retirer le régulateur de pression. Veillez & ce que le ressort reste dans la valve. Rincez
soigneusement foutes les piéces & I'eau et réassemblez-les. Contrélez si le joint de la vanne
est propre et ne présente pas de signes d'usure. Rincez toutes les piéces & I'eau chaude.
Assemblez toutes les piéces comme & l'origine. Lors de I'assemblage, veillez & ce que les
piéces bougent facilement. Remplacez le joint d'étanchéité s'il est usé ou déchiré.

SOUPAPE DE SECURITE :

Aprés chaque utilisation, vérifiez que la soupape de sécurité

du couvercle est propre et mobile. Rincez-la & I'eau chaude. %
Si nécessaire, vous pouvez déplacer (enfoncer) doucement

la soupape avec I'arrigre d'une aiguille pour libérer les
impuretés coincées (ill. 17).

JOINT D'ETANCHEITE il.17
Rincer & I'eau chaude ou avec un peu d'eau savonneuse

aprés chaque utilisation. Placez correctement le joint d'étanchéité

dans la rainure prévue & cet effet dans le couvercle.

REMARQUE : AVERTISSEMENT | SEUL LE PERSONNEL AUTORISE DOIT EFFECTUER
LES REPARATIONS.
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PROBLEME

DEPANNAGE
CAUSE POSSIBLE

AIDE

Aucune pression ne
s'accumule dans
|'autocuiseur.

L'indicateur de pression ne
monte pas.

Utilisez un réglage de tem-
pérature plus élevé.

Quantités de liquide de
cuisson trop faibles.

Ajoutez du liquide de

cuisson.

Les poignées supérieure et
inférieure ne sont pas cor-
rectement reliées et le joint
d'étanchéité n'est pas dans
la bonne position.

Fermez |'autocuiseur jusqu'a
ce qu'il ait refroidi. Reliez
correctement les deux
poignées et placez le joint
d'étanchéité dans la bonne
position.

Le joint n'est pas propre.

Nettoyer le joint d'étanchéité.

La vapeur s'échappe sous le
couvercle.

Le joint d'étanchéité n'est pas
propre.

Nettoyer le joint d'étanchéité.

Le joint d'étanchéité est
déformé et usé.

Remplacer le joint d'étanchéité
par le modéle n® YS223HO07.

Du liquide ou de la vapeur
s'échappe autour du régula-
teur de pression.

Réglage de la température
trop élevé.

Utilisez un réglage de tempéra-
ture plus bas.

L'appareil est rempli au-deld
de sa capacité maximale.

Réduire le contenu. Veillez
néanmoins & utiliser le produit
avec une quantité suffisante
de liquide, car les aliments
risquent de briler au fond du
pot.

L'indicateur de pression ne se
déplace pas vers le bas et le
couvercle ne s'ouvre pas.

Il'y a toujours de la pression
dans |'autocuiseur.

Attendez que le produit soit
dépressurisé et placez le régu-
lateur de pression en position
d'évacuation de la vapeur.

Le systéme d'ouverture et de
fermeture ne fonctionne pas.

Le repére « @ » sur le cou-
vercle ne se trouve pas & la
méme hauteur que le repére
« A » sur la poignée du pot.

Amenez les deux repéres & la
méme hauteur.
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PROBLEME

CAUSE POSSIBLE

AIDE

Un puissant jet de vapeur
s'échappe de la soupape de
sécurité.

La limite de pression de la
soupape de sécurité a été
dépassée car la soupape
d'évacuation de vapeur est
obstruée.

Eteignez immédiatement la
plaque de cuisson et retirez
I'autocuiseur de la plaque

de cuisson. N'ouvrez pas
I'autocuiseur avant d'avoir
complétement évacué la
pression. Vérifier quelle piéce
est bouchée. Nettoyez la sou-
pape d'évacuation de vapeur
et la soupape de sécurité

en respectant les consignes
ci-dessus.

Le joint d'étanchéité de la
soupape de sécurité n'est pas
en place.

Eteignez immédiatement la
plaque de cuisson et retirez
I'autocuiseur de la plaque de
cuisson. N'ouvrez |'autocui-
seur qu'aprés avoir complé-
tement évacué la pression.
Placez correctement le joint
d'étanchéité dans la rainure
prévue & cet effet dans le
couvercle.

Le joint d'étanchéité dépasse
sous le couvercle.

Le joint d'étanchéité est usé.

Remplacer le joint d'étanchéité
par le modéle n° YS223HO07.
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RECOMMANDATION DE PREPARATION

VIANDE
VIANDE TEMP'S DE CUISSON REGLAGE DE LA
ESTIME (EN MINUTES) PRESSION
Boeuf / Roti de veau 35-40 élevé
Viande de beeuf / réti de veau (jarret) 25-30 élevé
Réti de porc 40 - 45 élevé
Cétes de porc, env. 900 g 15 élevé
Jarret de porc, fumé, env. 900 g 20-25 élevé
Agneau, cuisse 35-40 élevé
Agneau, cubes, env. 700 g 10-18 élevé
Poulet, entier, env. 1 kg 12-18 élevé
Poulet, en morceaux, env. 1 kg 12-18 élevé
Sogs syl e

FRUITS DE MER ET POISSON

Faites tremper les moules dans un récipient rempli d'eau froide et du jus d'un citron pendant
une heure pour éliminer le sable.

T TEMPS (l;ichullslsch)EI:)EsnME Réi;égsﬁgri LA

Crabe 2-3 faible

Filet de poisson, env. 800 g 2-3 faible

Soupe de poisson ou boEJillon de 5_¢ faible
poisson concentre

Poissons entiers, vidés 5-6 faible

Homard, env. 800 g 2-3 faible

Moules 2-3 faible

Crevettes, crabes 1-2 faible

Les temps de cuisson indiqués dans le tableau sont des valeurs indicatives. Il est possib-
le que les durées de cuisson requises varient en fonction de la régulation de la pression,
de la consistance et du volume.
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ELIMINATION

ELIMINER L'EMBALLAGE )

L'emballage du produit est composé de matériaux recyclables. Eliminez les matériaux d'em-
ballage conformément & leur étiquetage dans les centres de collecte publics ou selon les
directives spécifiques du pays.

SPECIFICATION

Modele 460171 L'autocuiseur est conforme & la norme
ES 12778:2002/A1:2005 et aux

Diamétre & 22 cm dispositions de la directive européenne

Volome oL 2014/68//UE.

Pression de vapeur 50/90 kPa

GESTION DE LA GARANTIE ET DU SERVICE

Le produit a été soigneusement fabriqué conformément aux directives de qualité strictes et
consciencieusement contrélé avant sa livraison. En cas de défaut de ce produit, vous disposez
de droits légaux contre le vendeur du produit. Ces droits légaux ne sont pas limités par notre
garantie présentée. Vous bénéficiez d'une garantie de trois ans sur ce produit & compter de la
date d'achat. La période de garantie commence & la date d'achat. Veuillez bien conserver le
ticket de caisse original, car il sera nécessaire comme preuve d'achat en cas de garantie. Ce
document est nécessaire comme preuve d'achat. Si un défaut de matériel ou de fabrication ap-
parait dans les trois ans & compter de la date d'achat de ce produit, nous réparons ou rempla-
cons le produit - & notre choix - gratuitement pour vous. Cette garantie est annulée si le produit
a été endommagé, utilisé ou entretenu de maniére non conforme. La garantie s'applique aux
défauts de matériel ou de fabrication. Cette garantie ne couvre pas les pigces du produit sou-
mises & une usure normale (par exemple les piles) et qui peuvent donc étre considérées comme
des pigces d'usure, ni les dommages causés aux piéces fragiles, par exemple les interrupteurs,
les batteries ou fabriquées en verre.

p:os

p:os handels GmbH
Ostenallee 1-3

D-59063 Hamm - Germany
info@pos-germany.de

Tel. +49 (0)23 81 /87 133-0
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PRESSURE COOKER
Operating and safety instructions
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SAFETY

Read the following safety instructions carefully before using the product for the first time.
For safe use, follow all the safety instructions below.

INTENDED USE

Only use the product for its intended purpose. This is a household pressure cooker that is
used for cooking food quickly. Other uses or modifications to the product are considered
improper and can lead to injuries and damage. The manufacturer accepts no liability for
damage resulting from improper use or modification. The product is not intended for commer-
cial use.

SAFETY OF CHILDREN AND PEOPLE
f WARNING! ACCIDENT HAZARD FOR CHILDREN AND TODDLERS!

Never leave children unsupervised with packaging materiall
There is a risk of suffocation and children often underestimate the dangers!
Danger fo life and injury for infants and children!

CAUTION - RISK OF INJURY!
Make sure that all parts are undamaged.
Damaged parts can affect safety and stability.

GENERAL SAFETY INSTRUCTIONS

Check the stability of the product before use.
Use the product properly and only in the intended area of application.
Plastic components must be kept away from naked flames.

SAFETY INSTRUCTIONS

This product is not intended for use by persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lack of experience and / or knowledge, unless they have been given super-
vision or instruction concerning use of the product by a person responsible for their safety.
Basic safety instructions must be observed when using pressure cookers:

Never use the pressure cooker near children.

Do not place the pressure cooker in a heated oven.

Do not use this pressure cooker for deep-frying with liquid oil.
Move the pressure cooker very carefully when it is pressurised.
Do not touch the hot surfaces, but use the handles and knobs.
Use suitable oven gloves if necessary.
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Only use this pressure cooker for its intended purpose as described in the instructions. This
product cooks under vapour pressure. Improper use can lead to burns. Make sure that the
pressure cooker is properly closed before placing it on the hob, see instructions for use.
Only open the pressure cooker after it has cooled down sufficiently and all the internal
pressure has been released, see instructions for use.

Never use your pressure cooker without liquids, as this could cause serious damage.
Overfilling can lead to blockage of the pressure release pipe and thus to increased
pressurisation.

Never fill the pressure cooker with more than 2/3 of its capacity.

When cooking food that expands during the cooking process, such as rice or dried ve-
getables, only fill the pressure cooker to half its capacity.

Please note that certain foods, such as apple sauce, rhubarb, cranberries, pearl barley,
oatmeal, split peas, pasta, macaroni, spaghetti or other cereals that foam and expand,
can splash and cause the pressure release valve to become blocked. These foods should
not be cooked in a pressure cooker.

Only use heating sources that are authorised in the operating and safety instructions.

If you have cooked meat with skin (e.g. ox tongue), which can swell under pressure, do
not pierce the meat while the skin is swollen. You may suffer burns.

If you are cooking food with a thick texture, you should shake the pressure cooker gently
before opening it to ensure that nothing splashes out.

Check the valves for blockages before each use, see instructions for use.

Leave the safety system untouched, except for cleaning and maintenance in accordance
with the instructions.

When the normal operating pressure is reached, turn down the heat so that all the liquid
producing the vapour does not evaporate.

If the handles are difficult to push apart, this means that the pressure cooker is still under
pressure. Do not force it open. Any pressure in the pressure cooker can be dangerous.
Only use original spare parts for the relevant model.

In particular, use the pan and lid from the same model and make sure that they are com-
patible.

Handle screws can loosen. Tighten the screw connection of the handles if necessary.

Note for induction hobs: Under certain circumstances, a noise may occur which is due
to the electromagnetic properties of the heating source and the pot. This is normal and
does not indicate a defect in your induction hob or cookware. It does not affect the
cooking performance.
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BEFORE FIRST USE

Familiarise yourself with all operating and safety instructions before using the product. Only
use the product as described and for the infended applications. Keep this document for future
reference. Hand over all documents when passing the product on to third parties.

IMPORTANT! PLEASE KEEP ALL DOCUMENTS FOR FUTURE REFERENCE
AND READ THEM CAREFULLY!

SCOPE OF DELIVERY

®  Pressure cooker + lid

e Sealing ring for lid

e  Steamer insert with stand

e Operating and safety instructions

The steamer insert is for steaming vegetables. Please place the stand under the steamer
insert. Check that all parts are present and check the product for transport damage. Do not
operate a damaged product!

COMPONENTS AND FUNCTIONS

i
T
® ©®

I

I
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ANTI-BLOCKING NUT: It effectively prevents the vapour outlet from clogging to avoid
overpressure inside the product.

SAFETY VALVE: It is used to keep the pressure below the limit value by releasing air as
soon as more pressure than regulated is built up. It is also used to prevent the lid from
being opened while there is still active pressure in the pressure cooker.

PRESSURE CONTROL VALVE AND PRESSURE CONTROL VALVE BASE:

Pressure setting: "1" = low pressure, "2" = high pressure.

CONTROL KNOB

SPRING

SPRING

COVER FOR CONTROL KNOB

CONTROL KNOB COMPARTMENT

PRESSURE RELEASE PIPE: Used to release steam in the pressure cooker.

SEALING RING

LID HANDLE: This is used to remove the lid from the pressure cooker.

LOCKING: When the lid is properly closed, press the latch backwards to lock it.

Press the latch forwards to open the lid.

PRESSURE INDICATOR: The pressure indicator moves upwards within a few minutes after
heating and returns fo the starting point after the pressure has been completely released.
COVER

WINDOWS

LID SEAL: This must be absolutely clean, model "YS223H07".

HOLDING GRIP: For carrying the pressure cooker.

FLOOR: The base consists of three layers of material that enable quick and even heat
distribution, which means the product can also be used on induction hobs.

PRESSURE COOKER BODY: This contains the food and is acid and alkali-resistant.

POT HANDLE: There is a " A " on the pot handle, which must be aligned with the " @ "
on the lid.

STEAMING SET

STAND FOR STEAMER INSERT

OPERATING INSTRUCTIONS

Remove all accessories from the pot for initial start-up. Apply a little

salad oil to the surface around the edge of the lid (cc 1). Fill the

pressure cooker halfway with cold water and heat the pot for

30 minutes, observing the sections "Checking before locking"

and "Cooking". Open the pressure cooker once it has cooled

down completely and all the pressure has been released.

Empty the pressure cooker and dry it carefully with a soft cloth. Fig. 1
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SAFE OPERATION
ADDING FOOD AND LIQUID

To cook with the pressure cooker, it must be filled with a liquid that is
capable of releasing steam after the boiling process, such as water,
soup, stock or wine. NEVER fill the pressure cooker with more than
2/3 of its capacity with liquid or food (Fig. 2 + 3).

CHECK BEFORE LOCKING

Before locking the pressure cooker, you should always make sure
that the pressure release pipe (Part 3f) and safety valve are both
clean and not blocked (see Care and maintenance of the pressure
cooker).

: Fig. 3

CLOSING THE PRESSURE COOKER

1. Align the " @ " symbol on the lid (Part 7) with the " A " symbol
on the pot handle (Part 13) (Fig. 4).

2. Press lightly on the lid and turn it clockwise until the two
handles are level with each other (Fig. 5).

3. Slide the latch backwards towards the mark on
the lid handle to ensure that it is fully closed (Fig. 6).

COOKING
1. Preparation
Place the pressure cooker straight and stable
on the hob (Fig. 7).
2. Pressure setting
Various print settings can be selected. For the pressure
setting (Fig. 8), please follow the recommendation
in the tables at the end of this document.

FUNCTIONS OF THE PRESSURE CONTROL VALVE:
2 - 90 kPa
1-50 kPa

W - Vapour release order

® - Removing the pressure control valve

Fig. 7
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3. Cooking
Place the pressure cooker on the hob and set the highest
cooking level. After a while, small amounts of steam escape
from the steam outlet and the lid handle. When the red pin

moves upwards, the pressure build-up begins (Fig. 2 and 10). 006006060
When using a gas hob, always ensure that the sefting is Fig. 9
kept low enough to prevent flames from rising up the sides
of the pan. @
4. Cooking under pressure
Reduce the cooking level and set the cooking time accor-
ding to the recipe or your own experience (Fig. 11). Fig. 10
OPENING
1. Once you have switched off the hob, there are two options:
a) Slow depressurisation and opening of the pot:
Make sure that the pot is stable and allow it to cool down
naturally (Fig. 12). This method is useful for braising Fig. 11
food, as the high temperature remains in the pan for a 000

while, even after the hob has been switched off.
b) Otherwise, use the pressure control valve to release
pressure. V'

2. When the pressure indicator is in the initial position and the

pin is no longer visible, all the pressure has been released o 12

from the pressure cooker and you can open it (Fig 13). @

a) Slide the latch to the centre of the cover (Fig. 14).

b) Turn the upper handle anticlockwise (Fig. 15). ? Fig. 13
3. Align the " @ " mark on the lid with the " A " mark on the

pot handle (Part 13) and open the lid (Fig. 16). ‘;{Q
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CLEANING AND CARE
ATTENTION! RISK OF DAMAGE!

Improper handling of the product can lead to damage.

EASY CLEANING

To prolong the life of the pressure cooker, you should not leave the cooked food in the pot for
too long. Rinse and dry the pan to prevent food residues from staining the pan, especially
acidic and alkaline foods. Rinse the body of the pot and the lid with warm water, if necessa-
ry, adding a little mild washing-up liquid and using a soft sponge cloth. Take particular care
not to damage the rubber parts in the lid. Store the product in a dry and clean place. The
pot is dishwasher-safe. Please clean the lid by hand.

CLEANING THE PRODUCT

Cleaning the pressure control valve

After each use, remove the pressure control valve (Part 3) by turning the control knob (Part
3a) anticlockwise to " @ ". You can then remove the pressure control valve. Make sure that
the spring remains in the valve. Rinse all parts thoroughly with water and reassemble them.
Check that the valve seal is clean and free from signs of wear. Rinse all parts with warm wa-
ter. Assemble all parts as originally. Ensure that the parts move smoothly when assembling.
Replace the sealing ring if it is worn or torn.

SAFETY VALVE:
After each use, check that the safety valve in the lid is clean and can be moved.
Rinse it in warm water. If necessary, you can carefully move (press in) the valve with the

back of a needle to loosen any stuck dirt (Fig. 17). =

=
SEALING RING
Rinse in warm water or with a little soapy water after each use.

Insert the sealing ring correctly into the recess provided in the lid.

Fig. 17

NOTE: WARNING! REPAIRS MAY ONLY BE CARRIED OUT BY AUTHORISED PERSONNEL.
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TROUBLESHOOTING

PROBLEM POSSIBLE CAUSE REMEDY
The pressure display does | Use a higher temperature
not rise. setting.

No pressure builds up in the
pressure cooker.

The pressure display does
not rise.

Add the cooking liquid.

The upper and lower hand-
les are not properly connec-
ted and the sealing ring is
not in the correct position.

Close the pressure cooker
until it has cooled down.
Connect the two handles cor-
rectly and place the sealing
ring in the correct position.

The sealing ring is not
clean.

Clean the sealing ring.

Vapour escapes from under

the lid.

The sealing ring is not clean.

Dichtungsring scubern.

The sealing ring is deformed
and worn.

Replace sealing ring with
model no. YS223H07.

Liquid or vapour escapes
around the pressure control
valve.

Temperature setting too high.

Use a lower temperature
sefting.

Das Gerdt ist Uber sein
maximales Fassungsvermégen
hinaus gefillt.

Reduce the filling quantity.
However, make sure that the
product is not operated with
too little liquid, as there is a
risk that the food may burn on
the base of the pan.

The pressure indicator does
not move downwards and the
lid cannot be opened.

There is still pressure in the
pressure cooker.

Wait until the pressure has
been released from the
product and set the pressure
control valve to the vapour
release position.

The opening and closing
system does not work.

The " @ " marking on the lid
is not at the same height as

the " A " marking on the pot
handle.

Bring both markings to the
same height.
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PROBLEM

POSSIBLE CAUSE

REMEDY

A strong jet of vapour escapes
from the safety valve.

The pressure limit of the safety
valve has been exceeded due
to the blocked vapour drain
valve.

Switch off the hob immediate-
ly and remove the pressure co-
oker from the hob. Only open
the pressure cooker after the
pressure has been completely
released. Check which part

is clogged. Clean the steam
release valve and the safety
valve in accordance with the
instructions above.

The sealing ring of the safety
valve is not inserted.

The sealing ring of the safety
valve is not inserted. Switch
off the hob immediately and
remove the pressure cooker
from the hob. Only open

the pressure cooker after the
pressure has been completely
released. Insert the sealing
ring correctly info the recess
provided in the lid.

The sealing ring protrudes
from under the lid.

The sealing ring is worn.

Replace sealing ring with
model no. YS223H07.
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PREPARATION RECOMMENDATION

MEAT

MEAT EiTmAJEDMﬁgSTKEISG PRESSURE SETTING

Beef / Roast veal 35-40 High

Beef / roast veal (knuckle of pork) 25-30 High

Roast pork 40 - 45 High

Pork ribs, approx. 200 g 15 High

Pork knuckle, smoked, approx. 900 g 20-25 High

Lamb, leg 35-40 High

Lamb, cubes, approx. 700 g 10-18 High

Chicken, whole, approx. 1 kg 12-18 High

Chicken, in pieces, approx. 1 kg 12-18 High

Soup or beef or poultry broth 8-10 High

SEAFOOD AND FISH

Soak mussels in a container of cold water with the juice of a lemon for an hour to remove sand.

ESTIMATED COOKING TIME

FISH (IN MINUTES) PRESSURE SETTING
Crab 2-3 Low
Fish fillet, approx. 800 g 2-3 Low
Fish soup or concentrated fish 5_6 Low

stock

Fish, whole, gutted 5-6 Low
Lobster, approx. 800 g 2-3 Low
Mussels 2-3 Low
Prawns, crabs 1-2 Low

The cooking times given in the table are guidelines. Deviations in the required cooking
times are possible due to fluctuations in pressure regulation, consistency and volume.
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DISPOSAL
DISPOSING OF PACKAGING

The product packaging is made of recyclable materials. Dispose of the packaging materials
in accordance with their labelling at public collection points or in accordance with the coun-
try-specific regulations.

SPECIFICATION

Model 460171 The pressure cooker complies with

ES 12778:2002/A1:2005 and
Diameter @22 cm the provisions of European Directive
Vapour pressure 50/90 kPa

WARRANTY AND SERVICE PROCESSING

The product has been carefully produced in accordance with strict quality guidelines and
thoroughly tested before delivery. In the event of defects in this product, you have legal rights
against the seller of the product. These statutory rights are not restricted by our guarantee. You
will receive a three-year guarantee on this product from the date of purchase. The warranty
period begins on the date of purchase. Please keep the original receipt in a safe place, as

this will be required as proof of purchase in the event of a warranty claim. This document is
required as proof of purchase. If a material or manufacturing defect occurs within three years
from the date of purchase of this product, we will repair or replace the product for you free of
charge, at our discretion. This warranty becomes void if the product is damaged or has not
been properly used or maintained. The guarantee applies to material or manufacturing defects.
This warranty does not cover product parts that are subject to normal wear and tear (e.g. batte-
ries) and can therefore be considered wearing parts or damage fo fragile parts, e.g. switches,
rechargeable batteries or those made of glass.

p:os

p:os handels GmbH
Ostenallee 1-3

D-59063 Hamm - Germany
info@pos-germany.de

Tel. +49 (0)23 81 /87 133-0
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ATDAAEIA

AiaBdote npooextikd Tic akdAouBeg odnyieg aopaleiag mpiv xpnaoiponoIfoeTe To TPOIdY yia
mpwTn opd. Na acpalr xprion, akohoubrote dAeg TI Mapakdtw odnyieg acpaleiag.

MPOBAEMNOMENH XPHXH

Xpnoipotolgite To TPOIGY PdVO yia To okomd yia tov omoio éxel mpofBAeBei. Mpdkertal

yia oikiakr] XUTpa TaxutnTag Tou XPNOIPOTIOIEITAl YIA TO YPNYOPO HAYEIPEPA TWV PAYNTWOV.
ANMeg xprioeig 1} Tpomonoifoelg Tou TpoidvTog Bewpolvral akatdAnAeg karl pmopei va
odnyrioouv ot tpaupatiopoug kai {nuiég. O kataokeuaotrg Oe pépel kapia ubivn yia
{nuiég Tou mpokUTTouv and AavBaouévn xprion A tponomoinon. To mpoidv Sev mpoopiletal
YIa €UTIOPIKN XPHON.

AXIODAAEIA MAIAIOQN KAI ENHAIKOQN

MPOEIAOMOIHZH! KINAYNOX ATYXHMATOZX TlA MAIAIA KAI NHMIA!
Mnv acprivete moté aidid xwpiq emiBAedn pe To UNIkS cuokeuaaoiag!
Yndpyxel kivduvog acpuéiag kal Ta maidid cuxvd utotiyoly Toug kivolvoug!
Kivduvog yia ™ {wn kai tov tpaupatiopd Ppepav kal taidicov!

MPOXOXH - KINAYNOX TPAYMATIXMOY!
A BeBaiwBeite 611 dha ta e€aptriuata Sev éxouv umootei {Nuid.
Ta kateotpappéva pépn unopsi va emnpedcouy TNy acpdAeia kai ) otabepdrnta.

FENIKEX OAHTIELX AXDAAEIAX
EXéyéte tn otaBepdinta Tou mpoidviog mpiv amd Tt xpron.
Xpnoipomnoiote 1o MPoidy owaoTd kal pévo otnv poBAenduevn mepioXh EQAPHOYHG.
Ta mhaoTikd efaptripata mpénel va Ppiokovial pakpid anod yupvég e0Tieq wTIAG.

OAHTIEZ AXOAAEIAX

To mpoidv autd dev mpoopiletal yia xpron and ATopa e PEIWPEVEG CWUATIKEG,
aieBntnpiakég 1 Siavontikég kavdtnteg A EMeIdn epmieipiag f/kal yvoewy, ekTtog €4V TOUg
éxer avateBei emifAen A Toug éxouv SoBei odnyieg oxetikd pe T XpPron Tou meoidvtog and
artopo unelBuvo yia Ty acpdAeid toug. Mpénel va tnpolvtarl o Baoikég odnyieg acpaleiag
KATA TN XPHon twv XuTpwy taxitntag:

Moté pn xpnoipomoieite ™ xUtpa taxltntag kovid oe maidid.

Mnv tonoBeteite TN xUtpa Taxltntag os Bepuaivopevo @olpvo.

Mn xpenoipomoisite TN xUtpa TaxlTnTag yia Tnydviopa pe uypd Addl.

Metakiviote tn xUtpa Taxutntag oAl mpooekTikd dtav Bpioketar uné mieon.

Mnv ayyiete TIg kautég emipdveieg, ald xpnolpomnoijote Tig AaBéqg kal Ta koupmd.
Xpnoiponomote katdAnAa yavtia gpolpvou edv gival amapaitnto.
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e Xpnoigotoleite auth T XUTPa taxitnTac uovo yia Tov mpoPAendpevo okomnd tng,

onwg Teplypdpetal oTic odnyieg xprong. Autd 1o TPoIdV payelpelsl UTIS THEGN ATHGY.

H AavBacpévn xprion unopei va mpokaléoel eykalpata. BeBaiwbeite 1 n xUtpa

Taytntag eival kKaAd kheioth piv v tonoBetioete oTig eotieg, BAéme odnyieg xpriong.

Avoite tn xUtpa taxitntag pdvo apol éxel KpUWoel apkeTd Kal éxel ektovwBei OAn n

eowteplikr igon, PAéne odnyieg xpriong.

® [loté un xpnoigotoisite tTn XUTPa TAXUTNTAC XWPEIG Uypd, kKabdg autd pmopei va

npokahéoel ooPBapr PASRN.

H unepn\ipwon pnopsi va odnyrioel oe andppaln Tou cwArfva ektévwong Tieang kai,

OUVETWG, ot auénuévn migon.

Moté pn yepilete tn xUtpa TaxUTNTag MEpIocdTeEPO amd Ta 2/3 NG XwenTIkOTNTAG TG

‘Orav payeipelete Tpd@ipa ou diactéAovtal Katd tn d1adikacia payeipépatog, Omwg

pu(1 i) amo€npapéva Aaxavikd, yepilete ) xUtpa TaxitnTag pdvo péxpl To PIod tng

XWPENTIKOTNTAG TNG.

*  AdBete undyn bt opiopéva TpdpIpa, 6w cditoa pRlou, pafévtl, kpdvumepl,
kpiBdap1, mAlyoUpr Bpung, apakdg, (upapikd, pakapdvia, omayyét i dAa dnuntpiakd
mou acppifouv kal SloykavovTal Prtopei va TtaINicouy kal va TPokarécouy
pmhokdpiopa tne BarBidag anedeubépwong mieong. Autd ta Tpdpipa dev Tipémel va
payeipevovtal og XUTpa TaxutnTag.

*  Xpnoipomoieite pdvo tig Tyég Bépuavong mou emitpénovial oTic odnyieg Asitoupyiag
Kal aoAAeIag.

e Edv éxete payeipédel kpéag pe Oépua (my. y\oooa Bodiol), to omoio pmopsi va
SloykwBei uTé miean, pPnv TPUTATE To Kpéag 600 To déPpa Eival SIOYKWHEVO.

Evdéxetal va umooteite eykalpata.

®  Edv payeipelete aynté pe naxippeuotn upr, Ba mpénel va kouvdte ehappd ™ xUtpa

npiv tv avoiete yia va BeBaiwBeite é11 dev Ba xubei timota.

EXéyEre i BaABideq yia umhokapiopata mpiv ané kdBe xprion, PAéne odnyieg xpriong.

Acpriote T0 cloTtnua acpaleiag avéyyixto, ektdg amd tov kabBapiopd kai T cuvtipnon

olUppwva pe TIg odnyieg.

e Orav emiteuyBei n kavovikd miean Aeitoupyiag, xaunAwote tn Béppavon wote va unv

eCatpiotei Gho To UypPd Tou Mapdyel Toug atpols.

Edv o1 Aaféq eivar Slokolo va anopakpuvBolv, autd onuaivel 611 n xUTea TaxlutnTag

e€akolouBei va Bpioketar umd mieon. Mnv 1o avoiyete pe duvapn. Onoladrnote mieon

otn xUtpa taxUTnTag Propsi va kataoTei emikivouvn.

Xpnotpomoieite pdvo yvioia avtalakTikd yia To avTioTOIXO HOVTEAO.

Yuykekpipéva, xpnoigomolfote To Tadi kal To kandki and To 010 povtého Kal

BeBaiwbeite 6 ivar cupPatd.

O Bideg tng MaPrig evdéxetal va xahapwoouy. Xepi€te m Bidwtr olvdeon twv Aafv, gdv

eival amapaitto.

®  JYnueiwon yia emaywyikég eotieq: Ynd opiopéveg ouvBrkeg, evdéxetal va eppaviotei
BpuPoc mou opeiletal otic NAektpopayvnTikég I0IGTNTEG TNG TNYAS Béppavaong kai Tou
Soxeiou. Auto eival qpuaiohoyikd kal Sev uToONAGVEI EAGTTWHA OTIG EMAYWYIKEG EOTIEG
N ota payeipikd okeln oag. Aev emnpedler v andédoon Tou payelpPéPatog.
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MPIN AMO THN MPQTH XPHXH

E€oikeiwBeite pe dAeg Tig 0dnyieg Aeitoupyiag kal aopdleiag mpiv xpnoipgomnoifoete 1o
mpoidv. Xpnoiyomolsite To mPoidv pdvo dnwg meplypdpetal kai yia Tic TpoBAendueveg
ecpappoyég. Purdte autd to éyypaco yia peMovtiki xpfion. Na napadidete Aa ta
éyypawa katd 1 petafifacn Tou mpoidvtog ot TpiToug.

THMANTIKO! KPATHXTE OAA TA ETTPA®DA MNA MEAAONTIKH XPHZH KAl
AIABAXTE TA MPOZEKTIKAL

MEPIEXOMENO THX XYZKEYAZIAX

e XUtpa taxUtntag + KAmaki

*  AaktlAiog oTeyavomoinong yid To Kamdki
e 'EvBeto atpopdyeipa pe Bdon

e Odnyieg Aertoupyiag kar acpdleiag

To évBeto atpopdyeipa eival yia to payeipepa Aaxavikwv otov atud. TomoBetiote

Bdon kdtw and to évBeto tou atpopdyeipa. EXéyéte St umdpyouy dAa ta e€aptipata kai
eMéy&te To mpoidy yia {nuig katd T petaopd. Mn xpnoipoTolsite To TPoIdV EoTOV Eival
Kateotpappévol

EZAPTHMATA KAI AEITOYPTIEZ

i
T
® ©®
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MAZIMAAI ANTI-MMNAOK: Anotpénel anoteAeopatikd Ty andeppaln tng e£600u atpwv
YIQ TNV Amo@uyn UTIEPTIIEONE OTO ECWTEPIKO TOU TIPOIOVTOG.

BAABIAA ATDAAEIAY: Xpnoiponolgital yia va diatnpsital n mieon katw ané ty
oplakn tipn, aneheubepivovtag aépa péhig dnuioupynBei mieon peyalitepn amd tn
puBpiopévn. Xpnoipomoisital emiong yia va anotpéel To Avolyua Tou KaTakioU eve
UTTAPXEI aKOPA EVEPYN TtiETT oTn XUTPA TAXUTNTAG.

BAABIAA EAETXOY MIEXHX KAl BATH BAABIAAY EAEMXOY MIEXHL:

PUBpion mieong: c1" = xapnAf mieon, "2" = uPnAf mieon.

KOYMII EAETXOY

EAATHPIO

EAATHPIO

KAAYMMA TOY KOYMIMIOY EAEMXQY

A=ONAZX KOYMIIOY PYOMIXHX

TOAHNAY EKTONQXHX MIEXHE: Xpnoipomoigital yia tv aneleuBépwon atpol otn
XUtpa taxutntag.

AAKTYAIOZ XTETANOMMOIHZHX

XEIPOAABH TOY KAMAKIOY: Autd xpnoipomoleital yia va agpaipéoete to Kamdki and tn
xUtpa taxutntag.

KAEIAQMA: Eqdoov To kamdki éxel kAeiogl owotd, TIESTE TO PAVIAAO TIPOG TA TOW
yia va 1o acpalioete. Miéote To pdvialo mpog ta epmpdg yia va avoifete To KamdkI.
ENAEI=H MNIEXHX: O Seiktng migong kiveital mpog ta mdvew péoa ot Aiya Aemtd petd tn
Béppavon kal emotpépel oTo apyikd onpeio PeTd TNV MARPEN ekTdVWON NG TiEoN.
KANAKI

MNAPAGYPO

YTEFTANOIMOIHIH KAMAKIOY: Auté mpémel va givar amolitwg kaBapd,

povtého "YS223HO7".

AABH KPATHMATOX.: la ™ petagopd tng xUtpag taxyutntag.

BAZH: H Bdon amoteeital and tpia otpdpata ulikol Tou emTpémouy T ypriyopn Kal
opoidpoppn katavopr g BeppdtnTag, mpdyua mou onpaivel Tl To TPOIGV PTopEi va
xpnotpotmoinBei kal oe emaywyikég eoTieg.

TOMA THX XYTPAT TAXYTHTAX: Autd mepiéyel Ty Tpo@n Kai sival avBektiké ota oféa
kal Ta aAKkAAia.

AABH XYTPAX: Yndpyel éva oluBolo " A " otn AaPh tng xUtpag, To omoio mpémel va
euBuypappiotei pe 10 " @ " oTo KATAKI.

ENOETO ATMOMATEIPA

BAZH A TO ENOETO TOY ATMOMATEIPA

OAHTIEX XPHXHX

Acpaipéote dAa ta e€aptipata ané to Soyeio yia TRy apyikd ekkivnon.

Am\dote Aiyo Aadi caldtag oty emipdveia yipw and v dkpn tou

kamakioU (Eik. 1). lepiote tn xUtpa taxitntag péxp! ™ péon e Kpuo

vepd kal Beppdvete ™y katoapoia yia 30 Aemtd, TnpwvTag TIq evoTnTEG

"ENeyyog mpiv anéd 1o kAeidwpa" kar "Mayeipepa". Avoifte T xitpa

TaXUTNTag HONIG KPUMGSE! evTeA®S kal ektovwBei dAn n migon. Adeidote Ec 1
™ XUTPa TaxUTNTag Kal OTEYVOOTE TY TIPOCEKTIKA e éva palakd mavi.
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AXOAAHL AEITOYPTIA
MPOYOHKH TPODIMON KAI YTPON

MNa va payeipégete pe tn xUtpa TaxUTnTag, TEEME VA TN YEHIOETE pe

éva uypd Tou eivar Ikavéd va aneleuBepwoel atpd petd tn diadikacia Ei. 2
Bpaopou, énwg vepd, oolma, {wpd A kpaoi. MOTE pn yepilete
xUtpa taxitntag pe mepiocdtepa amd ta 2/3 g XwpenTikotNTag
™G pe uypd f tpdepipa (ek. 2 + 3).
EAETXOX MPIN AMO TO IDPAMIMA L
E. 3

Mpiv opayicete tn xUtpa Taxutntag, Ba mpénel mdvta va
BeBaicveote 611 0 cwAivag ektévwong ieong (uépog 3oT) kai n
BaBida accpaleiag sival kaBapd kar Sev eival ppaypéva (BAéme
Dpovrida kal cuvtipnon tng XUTpag taxltntag).

KAEIZIMO THX XYTPAX TAXYTHTAX

1. EuBuypappiote 1o cluBolo " @ " oto kamdki (pépog 7) e 1o
olUpBoro " A " otn Aafr g xUteag (uépog 13) (Eik. 4).

2. TMiéote ehappd To kamdki kal yupiote 1o defidotpopa péxpl ol
dUo Aafég va BpeBoiv oto idio eminedo peta&l toug (Eik. 5).

3. Y0pete To pdvtalo TPoG Ta Tow TPog To anuddi otn Aafr Tou
kamakioU yia va BeBaiwBeite 41 eival m\fjpwg kheiotoé (Eik. 6).

MATEIPEMA

1. TMpoetoipacia
TomoBetiote tn xUtpa kat' eubeiav kal otabepd otig
eotieg (Eix. 7).

2. PuBpion misong
Mropolv va emiheyolv Sidgopeg puBpiceig mieonc. Na
pUBpIon tng misong (Xx. 8), akoloubrote TiIg cuotdoeig oy
TEPIEXOVTAIl GTOUG THIVAKEG OTO TENOG TOU TIapdVTog eyyPAPOuU.

AEITOYPTIEX THE BAABIAAT EAEMXOY MIEZHE:
2 -90 kPa
1-50 kPa )
W - Yeipd aneleuBépwonc atudv
® - Apaipeon e BarBiSac eNéyxou mieone Ex 7
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3. Mayszipepa
TonoBetriote T XUTpPa TAXUTNTAG OTIG £0Tieg kal puBuiote
10 UPNASTEPO eminedo payeipépatog. Metd amd Aiyo,
HIKpéG ToodtnTeg atpou diapelyouv amnd tnv €0do
atpou kai ™ AaPn tou kamakiol. ‘Otav o kdkkIvog Teipog 0006000
petakivnBei mpog ta ndvw, apyilel n ai§non g mieong Ei. 9
(Eik. 9 ka1 10). Ortav xpnoiponoieite eotieg agpiou, @

BeBaiwbeite mdvra 611 n plBuion eival apketd xaunAj wote

va unv aveBaivouv ol (Adyeg oTa ToIYPaTa Tou oKeUOUG.
4. Mayzipgpa umo mison
Meicote T okdAa payeipépatog kal pubpiote to xpdvo Exc 10

payeipépatog oUp@wva Pe T ouvtayr 1 ™ Ok oag
epmeipia (Eik. 11).

ANOI'MA
1. Aol amevepyoTolfoete Ti§ aTieC, untdpyxouv dUo emAoyEéq:
a) Apyr antocupTtieon kai dvolypa Tou Soxeiou: Bic. 11

BeBaiwBeite 411 To Soyeio eival otaBepd kar apriote 000
10 va kpuwoel puoikd (Eik. 12). Autq n pébBodog eival
XPrioiun yia to oryoyoipo @ayntay, kabaog n udnii
Beppokpacia mapapével GTo TYAVI yia apKeTH wPQ,
akOpn KAl PETA TNV aTevepyomoinon tng £oTiag.

b) Alagopetikd, xpnoipomnoifote t PBarBida eAéyyxou
THEONC VIO VA EKTOVOTETE TNV Tgan. b

Ei. 12

2. ‘Orav o d¢iktng mieong Bpioketar otnv apyikr Béon kai n
kapepitoa Oev eival Mhéov opath, OAn n mieon éxel extovwBei
amd 1 xUtpa kai pmopeite va tny avoifete (Eik. 13).

a) Lipete 10 pavraho oto Kévipo tou kamakiol (Eik. 14).
b) lupiote Tnv emdvw AaPn apiotepdotpopa (Eik. 15).

3. EuBuypappiote o onuéd " @ " oto kamdki pe o onudd
" A " ot Aafr g xUtpag (Wépog 13) kar avoifte To
kamaki (Eik. 16).
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KAGAPIZMOX KAI ®PONTIAA

MPOXOXH! KINAYNOZX ZHMIAZL!
O akatdMnlog XelpIopdg Tou iPoidvtog untopei va odnyfioel as BAGRN.

EYKOAO KAGAPIIMA

Ma va mapateivete T didpkeia (wig TG XUTPag TaxuTnTag, dev MPETEl VA APVETE Ta
HaYEIPEPEVA TPOWINA OTNV KATCAPOAD YIa TIOAU KaIpo. ZeMAUVETE Kal OTEYVWAOTE TN XUTPa
yia va anopUyete Ta uToAeippata Tpo@v va Aekidoouy T xUtea, 18iwg Twv 6Eivwy

kal aAKaAIKGV TPO@WY. ZeMAUVeTe To owpa NG XUtpag kai To kamdki pe (gotd vepd,

av xpeidletal, mpocBétoviag Aiyo Amio uypd mAUong Kal xpnoipomolovag éva aiakd
oouyydpl. Mpooé€te 1diaitepa va pnv pokaléoete {NpId ota eAacTika pépn Tou kamakioU.
AnoBnkelote to mpoidv oe oteyvod kai kaBapd pépog. To Soyeio eival katdAnho yia
nmAUoIpo oto mhuvtipio mdtwy. KaBapiote to kamdki pe 1o xépr.

KAGAPIZMOX TOY MPOIONTOX

KaBapioudg tng BarBidag eAéyxou miong

Metd ané kdBe xprion, apaipéote tn ParBida eréyxou mieong (uépog 3), mepiotpépovtag
10 koupi pUBuIoNG (pépog 3a) apiotepdotpopa Tpog Ta apiotepd oto " P . T
ouvéyela, pmopeite va apaipéoete tn ParBida eléyyou mieong. BeBaiwbeite 611 to ehatrpio
napapével otn BaABida. ZemAlvete kahd dha ta e€aptiuata pe vepd kal cuvappoloyiote
1a €avd. ENéyEte 611 n toipolxa g BaABidag ivar kaBaph kar xwpiq onuddia @Bopdg.
Zem\Ovete dAa ta pépn pe (0T vepd. Tuvappoloyrote dAa ta pépn Omws apyika.
BeBaiwbeite 1 ta pépn kivolvtal opahd katd tn ouvappordynon. Avtikatactiote to
daktUNio ateyavomoinong eav éxel pBapei | okioTei.

BAABIAA ASQAAEIAT: =
Metd ané kdBe xprion, va eAéyxete 611 n BaABida acpaleiag

oTo kandki eival kaBapr kal unopei va petakivnBei. Zemhivete

1 pe (eotd vepd. Edv sivar anapaitnto, pnopeite va petakivioete
npooektika (mélovtag) tn BaiBida pe to miow pépog piag Beldvag
yia va xalapwoete Tuxdv koMnuéveg akaBapaieg (Eik. 17). Ew. 17

AAKTYAIOX XTETANOMOIHIHX
ZemAOvete pe (eotd vepd i pe Myo oamouvdvepo petd and kdbe xprion. TomoBetrote to
daktUNIo oTeyavomoinong owotd otnv ooy Tou TpofAénetal oto kamdki.

YNOAEI=H: MPOEIAOMOIHXH! Ol ENMIXKEYEX EMITPEMETAI NA EKTEAOYNTAI MONO AlNO
E=OYZIOAOTHMENO MPOXQMMIKO.
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ANTIMETQMIZH NPOBAHMATQN

MPOBAHMA MIE@ANH AITIA ANTIMETQMNIZH
H évdei€n migong dev Xpnoiponoiote udnhdtepn
avefaivel. eppOKPATia.

Ae dnpioupyeital mieon ot
xUtpa taxiTntag.

MoAd Aiyo uypd
payeIpéuaTog.

MpocBéote Ta uypd
HOYEIPEUATOG.

H dvw kai n kdtw xeipoiafr
dev €xouv ouvdeDsi

0woTd kai o daktUAIog
oteyavoroinong d¢
Bpioketal ot cwoth Béon.

Kheiote T xUtpa taxitntag
HEXPI VO KPUWOEIL. YuvOéaTe
owotd Tig o xelpohafég
ka1 TonoBetfote Tov
SaktiAio oteyavomoinong
ot owoth Béon.

O SaktlAiog oteyavomoinong
dev gival kaBapdg.

KaBapiote Tov daktihio
oTeyavomoinong.

O1 atpoi diagelyouy KaTw
and 1o KamdkI.

O daktiNiog oteyavomoinong
Sev eival kaBapdg.

KaBapiote tov Saktihio
oTEYAVOTIOINONG.

O daktiNiog oteyavomoinong
€ival TTaPAHOPPWHEVOG Kal
@Bappévog.

Avtikataotriote to daktihio
agteyavomoinong Pe to
povtélo apiB. YS223HO7.

Alacpelyel uypd 1 atpédg yipw
ané i BaABida eéyxou
TeongG.

Mol ugnAf pUBuion
Bepuokpaciag.

Xpnoipomoifote xapnAdtepn
Beppokpaaia.

H ouokeun gival yepdtn népa
amod TN PEYIOTN XWPNTIKOTNTA
wmg.

Meiwote y moocodmta
m\jpwong. Qotdoo,
BeBaiwBeite 6t To mpoidv e
Aermoupyei pe oAU Aiyo uypd,
kaBeg untdpyer kivouvog va kasi
0 (paynté ot Baon g xutpac,

O deiktng migong dev kiveital
TPOG Ta KATW KAl TO KATIdKI
d¢ pmopei va avoifel.

Yndpyel akopa migon otn
xUtpa tayutntag.

Mepipévete péxpr va ektovwdei
n THECN Ao TO MPOIdY

kai puBuiote T BalBida
eAéyyou mieang otn Béon
aneheuBépwong atpcov.

To olUotnua avoiypatog kai
KAeloipatog Oev Aeitoupyei.

H onuavon " @ " oto kandaki
d¢ Bpioketal oto idio Uog
pe tn onpavon "A " ot
Aapr g xitpag.

Dépte kal ta o onpddia
oto id10 UYog.
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MPOBAHMA

MI©ANH AITIA

ANTIMETQMNIZH

‘Evag 1oxupdg midakag atpwv
Slacpelyel ané tn BarBida
acpaheiag.

To 6pio migong tng BarBidag
acpaleiag éxel emepaotei
Aoyw g ppaypévng
Ba\Bidag anootpdyyiong
aATPWV.

Anevepyomoifote apéowg Ty
€0TIA KAl AWAIPETTE TN XUTPA
taxUtntag amno tny eoTia.
Avoifte tn xUtpa Taxitnrag
pévo apol ektovwBei mAfpwg
n mieon. EAéy€te moio pépog
éxel ppder. KaBapiote tn
BaBida ameleuBépwong
atpou kai tn BaiBida
acaleiag clppwva Pe TIG
napamndve odnyieg.

O daktiNiog oteyavomoinong
g BarBidag aopaleiag dev
eival tonoBetnuévog.

Anevepyomoifote apéowg Ty
€0TIA KAl AWAaIpETTE TN XUTPA
taxUtntag amnod tny €oTia.
Avoifte tn xUtpa TaxitnTag
pdvo apol ektovwBei mAfpwg
n mieon. TonoBetiote 10
SaktUMNIo oTeyavomoinong
OWOoTA OTNV ECOKI TIOU
npofBAénetal oto Kamdki.

O daktiMiog oteyavomoinong
npoe&éxel kdtw and to
Kamaki.

O daktihiog oteyavomoinong
éxel pBapei.

Avtikataotiote To daktuhio
oTeyavomoinong Pe To
povtélo apiB.s YS223HO7.
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MPOTAXH MATEIPEMATOX

KPEAX
Mooyxdpi / Wnto pooydpr 35-40 YynAj
Mooydpi / Ynté pooxdpr (xolpivo kétal) 25-30 YynAj
Wn1é yoipivéd 40 - 45 YdnAr
Xoipivd maiddkia, mepimou 200 yp 15 Yynj
Xoipivé kotol, kamvioto, mepimou P00 yp 20-25 YdnAr
Apvi, pmout 35-40 YynAij
Apvi, oe k0Boug, mepimou 700 g 10-18 YynMij
Kotémouho, oAdkAnpo, mepimou 1 kiAd 12-18 Yynij
Kotémoulo, ot kopudtia, mepimou 1 kiAd 12-18 Yynij
Youma f Zwﬁgjx[:gil(\gu kpéatog 8-10 Yonhi

O©AAAZIINA KAI WAPIA

Mouhidote ta pidia ot éva doxeio pe kpUo vepd Kkal 1o Xupd evdg Aepoviol yia pia wpa yia
VO OTIOPAKPUVETE TNV APHO.

EKTIMOMENOZX XPONOZX

WAPIA MATEIPEMATOZ (XE AEMTA) el 12
KaBoUpi 2-3 XapnAn
®iMéto Yapiol, mepinou 800 g 2-3 XapnAn
Wapdooua 1 CUPTIUKVWHEVOG .
{wpodg Papiol 5-6 Xapnh
Wdpia, ohékAnpa, xwpeig ,
evioofia 5-6 Xaund
Actakdg, mepinou 800 g 2-3 XaunMj
Midia 2-3 XapnAj
lapideg, kaBoupia 1-2 XapnAj

O1 xpdvol payeipépatog Tou divovtal otov mivaka sival kateuBuvtripieg ypappéc.
O1 amok\iosig oToug anaItoUPevoug xpovoug payeipéuatog sival mibavég Aoyw twv
Siakupdvoewy otn pubuion Tng mieong, TG oUVOXIC Kal Tou GYKou.
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AIAGEZH
ATOPPIWH THX XYIKEYAZIAX

H cuokeuaaia tou npoidvtog sival katackeuacuévn and avakukAGoIga UNIK.
Anoppite ta uhikd ouckeuaciag clupwva pe Ty emcAuavor Toug ot dnudacia onysia
ouMoyng 1} oUpWva PE Toug kavoviopoUg TnG eKACTOTE XWPAG.

MPOAIATPADEX
Movtého 460171 H xUtpa taxitntag cuppoppveTal Pe
1o mpotuto ES 12778:2002/A1:2005
Aidpetpog @22 cm kal Tiq SIaTAEEIG TG EUPWTICIKAG
Topoc 61 odnyiag 2014/68/EE.
Mieon atpwv 50/90 kPa

AIEKMEPAIQZH EITYHZHX KAl ZEPBIX

To mpoidv éxel mapayBei mpooekTikd clppwva pe auoTtnpég kateubuvrpieg ypappég
noidtntag kai éxel eheyyBei Sie€odikd mpiv and v mapddoon. e nepimtwon eAattwpdtwy
oTO TIPOIdY auTd, £XeTe VOUIUA SIKQIWPATA EVaVTI TOU TIWANTH Tou TPoidvtog. Autd ta vépuipa
Sikaiwpata Oev neplopilovral and v eyyinon pag. AapPdvete tpietd eyylnon yia autd

10 TIPOIdY amd Ty nuepopnvia ayopds. H mepiodog eyyinong apyilel ané v nuepounvia
ayopdg. Mapakalotpe urdte v apxikr anddeifn oe aopalég pépog, kabag aut Ba
anaitnBei wq anddei€n ayopdq ot mepintwon afiwong eyyinong. Autd To éyypawo amarteital
wg anddein ayopdq. Edv mapouciactei eNdttwpa uNikol i KATAOKEURG EVTOC TPIGV ETCV
amnd v nuepopnvia ayopdg autol tou mpoidvtog, Ba emokeudooupe f| Ba avtikatacticoupe
TO TIPOIGY Yia £0dg Swpedy, Katd TNV Kpion pag. H mapoloa eyyldnon sivar dkupn edv 1o
npoidv éxel untootel {nuid 1} Sev éxel xpnoipomoinBei i cuvtnenBei cwotd. H eyyinon ioxve
yia ehattodpata ulikou 1 katackeurg. H mapoloa eyyinon Sev kaimre e§aptripata tou
TPOIdVTOG TIoU UTdKeIVTal Ot puaiohoyik Bopd (m.y. umatapieg) kal umopoly emopévag

va BewpnBolv e€aptipata @Bopdc f {nuiég oe elBpauota e€aptipata, m.y. diakdmreg,
enavapopti{bpeveq pmatapieg i e€aptipata ané yuahi.

p:os

p:os handels GmbH
Ostenallee 1-3

D-59063 Hamm - Germany
info@pos-germany.de

Tel. +49 (0)23 81 /87 133-0
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LIVARNO
| Aoree |

PDF ONLINE

www.lidI-service.co

EKSPRES LONAC

EKSPRES LONAC
Upute za uporabu i sigurnosne upute

OeS
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SIGURNOST

Pazljivo progitajte sliedece sigurnosne upute, prije nego $to proizvod koristite po prvi put.
Za sigurnu uporabu slijedite sve sigurnosne upute u nastavku.

NAMJENSKO KORISTENJE

Proizvod upotrebljavaijte samo u svrhu za koju je namijenjen. Ovo je ekspres lonac za
kuéanstvo koji se koristi za brzo kuhanije hrane. Ostale uporabe ili preinake na proizvodu
smatraju se neprikladnima i mogu dovesti do ozljeda i o$teéenija. Proizvodac ne preuzima
nikakvu odgovornost za Stetu nastalu zbog nepropisne uporabe. Proizvod nije prikladan za
komercijalno koridtenje.

SIGURNOST DJECE | OSOBA

UPOZORENJE! OPASNOST OD NEZGODA ZA DJECU | DOJENCAD!
A Nikada ne ostavljajte djecu bez nadzora s ambalaznim materijalom!

Postoji opasnost od gudenja, djeca Eesto podcjenjuju opasnosti!

Opasnost od smrti i ozljeda dojencadi i djecel!

OPREZ OPASNOST OD OZLJEDA!
A Provijerite jesu li svi dijelovi neosteceni.
Osteceni dijelovi mogu utjecati na sigurnost i stabilnost.

OPCE SIGURNOSNE UPUTE

Obratite pozornost na stabilnost proizvoda prije uporabe.
Proizvod upotrebljavajte pravilno i samo u predvidenom podrucju uporabe.
Plasticne komponente moraju se drzati podalje od otvorenog plamena.

SIGURNOSNE UPUTE

Ovaij proizvod nije namijenjen osobama sa smanjenim fizickim, osjetilnim ili mentalnim
sposobnostima ili nedostatkom iskustva i / ili znanja, osim ako ih je nadzirala ili uputila u
uporabu proizvoda osoba odgovorna za nbjihovu sigurnost. Kada koristite ekspres lonce,
morate se pridrzavati osnovnih sigurnosnih uputa:

Nikada nemoite koristiti ekspres lonac u blizini djece.

Ne stavljajte ekspres lonac u grijanu peénicu.

Nemoijte koristiti ovaj ekspres lonac za przenje teku¢im uljem.
Pomicite ekspres lonac vrlo pazljivo kada je pod tlakom.
Nemojte dodirivati vruée povrsine, veé koristite rucke i gumbe.
Ako je potrebno, koristite odgovarajuée rukavice za peénicu.
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Koristite ovaj ekspres lonac samo za namjenu predvidenu u uputama. Ovaj proizvod
kuha pod tlakom pare. Nepravilna uporaba moze dovesti do opeklina. Provijerite je i
ekspres lonac pravilno zatvoren prije stavljanja na $tednjak, pogledaijte upute za uporabu.
Ne otvaraite ekspres lonac dok se dovoljno ne ohladi i dok se tlak u potpunosti ne
otpusti.

Nikada nemojte koristiti ekspres lonac bez tekuéina, jer to moze uzrokovati ozbiljnu
Stetu.

Prepunjivanje moze dovesti do zaéepljenja cijevi za rastereéenie tlaka, a time i do
povecanog stvaranja tlaka.

Nikada ne punite ekspres lonac s vise od 2/3 njegovog kapaciteta.

Prilikom kuhanja hrane koja se 3iri tijekom kuhanja, poput rize ili susenog povréa, napu-
nite lonac na pritisak samo do polovice kapaciteta punjenia.

Imajte na umu da odredene namirnice, poput umaka od jabuka, rabarbare, brusnica,
Zitarica, zobene kase, podijelienog graska, tiestenine, makarona, 3pageta ili dru-

gih Zitarica koje se pjenusaju i $ire, mogu prskati i uzrokovati zagepljenje ventila za
rastereéenije tlaka. Ta se hrana ne smije kuhati u ekspres loncu.

Koristite samo izvore topline koji su dopusteni u uputama za uporabu i sigurnost.

Ako ste kuhali meso s koZzom (npr. govedi jezik) koja moze nabubriti pod pritiskom, ne-
moijte ubadati meso sve dok je koZza natedena. Mozete se opedi.

Ako kuhate hranu guste teksture, lagano protresite ekspres lonac prije otvaranja kako
biste bili sigurni da ni3ta nece isprskati.

Prije svake uporabe provijerite ima li zagepljenja na ventilima, pogledaite upute za upo-
rabu.

Ostavite sigurnosni sustav netaknut, osim za &i$éenje i odrzavanje u skladu s uputama.
Kada se postigne normalan radni tlak, smaniite toplinu tako da sva tekuéina koja stvara
paru ne ispari.

Ako je rucke tesko odvojiti, to znadi da je ekspres lonac jo3 uvijek pod pritiskom. Ne
otvaraijte ga silom. Svaki pritisak u ekspres loncu moze biti opasan.

Koristite samo originalne rezervne dijelove za predmetni model.

Konkretno, upotrijebite lonac i poklopac istog modela i provierite jesu li kompatibilni.
Vijci rugke mogu popustiti. Po potrebi naknadno pritegnite vijke rugki.

Napomena za indukcijske ploée: Pod odredenim okolnostima, moze doéi do Sumova,
$to se svodi na elekiromagnetsku osobinu izvora topline i posude za kuhanje. To je sas-
vim normalno i ne radi se o kvaru na Vasoj indukcijskoj ploéi ili posudi za kuhanije.

To ne utjeée na performanse kuhanija.
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PRIJE PRVE UPORABE

Upoznaite se sa svim uputama za rad i sigurnosnim uputama prije koristenja proizvoda.
Upotrebljavaite proizvod samo kako je opisano i za navedena podruja primjene. Saduvaijte
ovaj dokument za buduéu uporabu. Predajte sve dokumente prilikom prosliedivanja proizvo-
da tredim stranama.

VAZNO! SACUVAJTE SVE DOKUMENTE ZA BUDUCU UPORABU | PAZLIIVO
IH PROCITAJTE!

OPSEG ISPORUKE

Ekspres lonac + poklopac

Briveni prsten za poklopac

Umetak za paru s postoliem

Upute za uporabu i sigurnosne upute

Umetak za paru sluzi za kuhanje povréa na pari. Stavite postolje ispod umetka za paru.
Provjerite jesu li svi dijelovi kompletni te provjerite proizvod na o3teéenja od transporta.
Nemoijte koristiti osteéeni proizvod!

KOMPONENTE | FUNKCIJE

%

il
®

I

g
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PROTUBLOKIRAJUCA MATICA: Ucinkovito spriecava zaceplienie izlaza pare kako bi se
izbjegao prekomierni tlak unutar proizvoda.

SIGURNOSNI VENTIL: Koristi se za odrzavanie tlaka ispod granice ispustanjem zraka
¢im se nakupi vide tlaka nego 3to je regulirano. Takoder sluzi za sprie¢avanie otvaranija
poklopca dok je jo3 aktivan pritisak u ekspres loncu.

VENTIL ZA REGULACIJU TLAKA | BAZA VENTILA ZA REGULACIU TLAKA:

Postavka tlaka: "1" = niski tlak, "2" = visoki tlak.

REGULACIJSKI GUMB

OPRUGA

OPRUGA

POKLOPAC REGULACIJISKOG GUMBA

OS REGULACIISKOG GUMBA

CIJEV ZA ISPUSTANJE TLAKA: Koristi se za ispustanie pare iz ekspres lonca.

BRTVENI PRSTEN

RUCKA POKLOPCA: Sluzi za skidanje poklopca s ekspres lonca.

BRAVA: Kada je poklopac pravilno zatvoren, gurnite bravu unatrag kako biste je zatvor-
ili. Gurnite zasun prema naprijed kako biste otvorili poklopac.

MANOMETAR: Manometar se pomice prema gore u roku od nekoliko minuta nakon zag-
rijavanja i vraéa se na pocetnu tocku nakon $to je tlak potpuno otpusten.

POKLOPAC

PROZOR

BRTVA POKLOPCA: Brtva mora biti apsolutno cista, model "YS223HO07".

RUCKA: Za nosenije ekspres lonca.

DNO: Pod se sastoji od tri sloja materijala koji omoguéuju brzu i ravnomjernu raspodie-
lu topline, omogudujuéi da se proizvod koristi i na indukcijskim $tednjacima.

TUELO EKSPRES LONCA: Sadrzi hranu koja se kuha, otporan je na kiseline i luzine.
RUCKA LONCA: ANa rucki lonca nalazi se " A ", koji mora biti u ravnini s " @ " na
poklopcu.

UMETAK ZA PIRJANJE

STALAK ZA UPOTREBU NA PARU

UPUTE ZA UPORABU

Za prvo pustanje u rad izvadite sav pribor iz lonca. Dodajte malo

ulja za salatu na povrsinu oko ruba poklopca (slika 1.). Napunite

ekspres lonac dopola hladnom vodom i zagrijavaijte lonac

30 minuta slijedeéi odijelike "Provjerite prije zaklju¢avanja" i

"Kuhanije". Otvorite ekspres lonac nakon $to se potpuno ohladi

i sav tlak izade. Ispraznite ekspres lonac i pazljivo ga osusite

mekom krpom. dlika 1

|AN 460171_2401



SIGURAN RAD
DODAVANJE HRANE | TEKUCINE

Za kuhanie ekspres loncem, neophodno je napuniti ga tekuc¢inom
koja moze ispustati paru nakon kuhanja, kao 3to su voda, juha,
bujon ili vino. NIKADA NEMOJTE puniti ekspres lonac s vie od
2/3 kapaciteta tekuéine ili hrane za kuhanie (slika 2. + 3.).

PROVJERITE PRUJE ZATVARANJA

Prije zatvaranja ekspres lonca uvijek provjerite jesu li cijev za
rastereéenije tlaka (dio 3f) i sigurnosni ventil &isti i nisu zacepljeni
(pogledaijte Njega i odrzavanie ekspres lonca).

ZATVARANJE EKSPRES LONCA

1. Podignite znak " @ " na poklopcu (dio 7.) sa znakom " A "
na rucki lonca (dio 13.) na isti visinu (sl. 4.).

2. Lagano pritisnite poklopac i okrenite ga u smjeru kazaljke
na satu dok se dvije rucke ne poravnaju na istoj visini jedna
s drugom (slika 5.).

3. Pomaknite zasun unatrag prema oznaci na ruéki poklopca
kako biste bili sigurni da je potpuno zatvoren (slika 6.).

KUHANJE
1. Priprema
Postavite ekspres lonac ravno i stabilno na ploéu za kuhanije

(slika 7.).

2. Postavka tlaka
Mogu se odabrati razlicite postavke tlaka. Za namjestanje
tlaka (slika 8.) pogledaite preporuku u tablicama na kraju
ovog dokumenta.

FUNKCLJE VENTILA ZA REGULACIU TLAKA:
2 - 90 kPa
1-50 kPa ]

W' - POLOZAJ ISPUSTANJA PARE

® - skidanie ventila za regulaciju tlaka
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3. Kuhanje
Postavite ekspres lonac na 3tednjak i podesite najvisu post-
avku kuhanja. Nakon nekog vremena, male koli¢ine pare
izlaze iz izlaza pare i ru¢ke poklopca. Kada se crvena ko-

zalika pomakne prema gore, pocinje sakupljanje tlaka (sl. 00060600

9.1 10.). Kad koristite plinski tednjak, uvijek provijerite je i slika

postavka dovoljno niska da se oko strane lonca ne podigne

plamen. @
4. Kuhanije pod tlakom

Smanijite razinu kuhanja i podesite vrijeme kuhanja prema

receptu kuhanija ili prema vlastitom iskustvu (slika 11.). dika 10
OTVORI

1. Nakon iskljuéivanja ploge za kuhanje, postoje dvije opcije:
a) Sporo ispustanje tlaka i otvaranje posude:
Provijerite je |i posuda stabilno postavljenja i pustite da
se prirodno ohladi (slika 12.). Ova metoda je korisna za slika 11
pirjanje kuhane hrane, onda visoka temperatura ostaje u 000

loncu neko vrijeme, &ak i nakon $to je ploéa za kuhanje
iskljuéena.
b) U suprotnom, koristite ventil za regulaciju tlaka za
otpustanje tlaka. W _
slika 12

2. Kada je manometar u pocetnom poloZaju i kazaljka vise

nije vidljiva, sav pritisak je otpusten iz ekspres lonca i
mozete ga otvoriti (slika 13.).

a) Gurnite bravu na sredinu poklopca (slika 14.).
b) Okrenite gornju rucku u smjeru suprotnom od kazaljke na ? slika 13
satu (slika 15.).
-

3. Postavite oznaku " @ " na poklopcu s oznakom " A "

na rucki lonca (dio 13.) na istu visini i otvorite poklopac
(slika 16.).

slika 16
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CISCENJE | NJEGA
POZORI OPASNOST OD OSTECENJAI

Nepravilno rukovanje proizvodom moze dovesti do o3tecenja.

JEDNOSTAVNO CISCENJE

Kako biste produljili radni vijek ekspres lonca, ne ostavljajte kuhanu hranu u loncu predugo.
Isperite i osusite lonac kako biste sprijeéili mrlje od ostataka hrane, posebno kisele i alkalne
hrane. Ako je potrebno, isperite tijelo lonca i poklopac toplom vodom, dodajte malo blagog
deterdzenta za posude i meku spuzvastu krpu. Posebno pazite da ne ostetite gumene dijelo-
ve u poklopcu. Cuvaijte proizvod na suhom i &istom mijestu. Lonac se mozZe oprati u perilici
posuda. Poklopac ogistite ruéno.

CISCENJE PROIZVODA

Ciséenije ventila za regulaciju tlaka

Nakon svake uporabe skinite ventil za regulaciju tlaka (dio 3.) okretanjem kontrolnog gumba
(dio 3a) u smjeru suprotnom od kazalike na satu na " @ ". Nakon toga mozete skinuti ventil
za regulaciju tlaka. Pazite da opruga ostane u ventilu. Pazljivo isperite sve dijelove vodom

i ponovno ih sastavite. Provjerite je li briva ventila ¢ista i bez znakova trosenja. Isperite sve
dijelove toplom vodom. Sastavite sve dijelove kao 3to su bili prvobitno. Prilikom sastavljania,
pobrinite se da se dijelovi lako pomicu. Zamijenite briveni prsten ako je istro$en ili napuknut.

SIGURNOSNI VENTIL:

Nakon svake uporabe provierite je li sigurnosni ventil u poklopcu &ist i pomican.
Isperite ga toplom vodom. Ako je potrebno, moZete lagano

pomicati (gurati) ventil straznjom stranom igle kako biste olabavili

zaglavljenu prljavstinu (slika 17.). @
BRTVENI PRSTEN

Isperite toplom vodom ili s malo sapunice nakon svake uporabe.

Pravilno umetnite brtveni prsten u udubljenje koje se nalazi u poklopcu.
slika 17

NAPOMENA: UPOZORENJE! POPRAVKE SMIJE IZVODITI SAMO OVLASTENO OSOBLIE.
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UKLANJANJE GRESAKA

PROBLEM MOGUCI UZROK RJESENJE
Manometar se ne dise. Koristite visu postavku tem-
perature.

U ekspres loncu se ne naku-
plia pritisak.

Premale koli¢ine tekuéine za
kuhanie.

Dodaite tekuéinu za kuhan-
je.

Gornija i donja rugka nisu
pravilno spojene i briveni
prsten nije u ispravnom
polozaju.

Zatvorite ekspres lonac dok
se ne ohladi. Pravilno spojite
dvije ru¢ke i postavite brtveni
prsten u pravilan polozaj.

Brtveni prsten nije Cist.

Ocistite briveni prsten.

Para izlazi ispod poklopca.

Brtveni prsten nije Cist.

Ocistite briveni prsten.

Brtveni prsten je deformiran i
istroden.

Zamijenite brtveni prsten
modelom br. YS223H07.

Teku¢ina ili para izlazi oko
ventila za regulaciju tlaka.

Postavka temperature je
previsoka.

Koristite nizu postavku tempe-
rature.

Uredaj se puni iznad maksi-
malnog kapaciteta punijenja.

Smaniite koli¢inu punjenija.
Ipak, pobrinite se da proizvod
ne radi s premalo tekuéine jer
postoji opasnost da se hrana
zapeée na dnu lonca.

Manometar se ne pomice
prema dolje i poklopac se ne
moze otvoriti.

Jo$ uvijek postoji pritisak u
ekspres loncu.

Pri¢ekaijte da se tlak otpusti iz
proizvoda i postavite ventil za
regulaciju tlaka u poloZzaj za
ofpustanje pare.

Sustav otvaranija i zatvaranja
ne radi.

Oznaka " @ " na poklopcu
nije na istoj visini kao oznaka
" A " na ruki lonca.

Postavite obje oznake na istu
visinu.
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PROBLEM

MOGUCI UZROK

RJESENJE

Snazan mlaz pare izlazi iz
sigurnosnog ventila.

Ograniéenie tlaka sigurnos-
nog ventila prekoraceno je
zbog zadeplienog ventila za
otpustanje pare.

Odmah iskljucite plodu za
kuhanie i maknite ekspres
lonac s ploge za kuhanije.

Ne otvaraijte ekspres lonac
dok se tlak u potpunosti ne
otpusti. Provjerite koji je dio
zadeplien. Ogistite ventil za
ispustanje pare i sigurnosni
ventil u skladu s gore navede-
nim uputama.

Briveni prsten sigurnosnog
ventila nije umetnut.

Odmah iskljucite plodu za
kuhanije i maknite ekspres
lonac s ploge za kuhanje. Ne
otvaraite ekspres lonac dok se
tlak u potpunosti ne otpusti.
Pravilno umetnite briveni
prsten u udubljenje koje se
nalazi u poklopcu.

Briveni prsten strii ispod
poklopca.

Briveni prsten je istrosen.

Zamijenite brtveni prsten
modelom br. YS223H07.
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PREPORUKA ZA PRIPREMU

MESO

MESO PR?CUENJENO VRIJEME PODESAVANJE

PECENJA (U MINUTAMA) TLAKA

Govede / teleée pedenje 35-40 visoko

Govede / teleée pecenie (koljenica) 25-30 visoko

Svinjsko pecenije 40 - 45 visoko

Svinjska rebra, cca 900 g 15 visoko

Svinjska koljenica, dimliena, cca 900 g 20-25 visoko

Janjetina, but 35-40 visoko

Janjetina, kockice, cca 700 g 10-18 visoko

Pile, cijelo, oko 1 kg 12-18 visoko

Piletina, u komadima, oko 1 kg 12-18 visoko

Juha ili krepka juha Qd govedine ili 8-10 visoko

peradi

MORSKI PLODOVI | RIBA

Stavite Skoljke u posudu s hladnom vodom i sokom jednog limuna na jedan sat kako biste uklonili

pijesak.

RIBA PROCIJENJENO VRIJEME PODESAVANJE

PECENJA (U MINUTAMA) TLAKA

Rak 2-3 nisko

Riblji file, cca 800 g 2-3 nisko

Riblja juha ||t|e|r(noen|icceintr|rcn| riblji 5_6 nisko

Riba, cijela, ogid¢ena 5-6 nisko

Jastog, cca 800 g 2-3 nisko

Skoljke 2-3 nisko

Kozice, rakovi 1-2 nisko

Vremena kuhanja navedena v tablici su indikativna. Odstupanija u potrebnim vremeni-
ma kuhanja moguéa su zbog regulacije tlaka, konzistencije i odstupanja u volumenu.
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ZBRINJAVANIJE

ZBRINITE AMBALAZU

Ambalaza proizvoda sastoji se od materijala koji se mogu reciklirati.

Ambalazne materijale zbrinite u skladu s njihovim oznagavanjem na javnim sabirnim mijesti-
ma ili u skladu sa specifiénim odredbama zemlje.

SPECIFIKACUA

Model 460171 Ekspres lonac u skladu je s normom
ES 12778:2002/A1:2005 i zahtjevi-

Promier & 22 cm ma Europske direktive 2014/68/EU.

Volumen 61

Tlak pare 50/90 kPa

JAMSTVO | SERVIS

Proizvod je pazljivo proizveden prema strogim smiernicama kvalitete i pazljivo ispitan

prije isporuke. U sluéaju nedostataka na ovom proizvodu imate zakonska prava naspram
prodavaca proizvoda. Ova zakonska prava nisu ograniéena nasim prikazanim jamstvom.
Jamstvo za ovaj proizvod iznosi tri godine od datuma kupnije. Jamstveni rok podinije teci od
dana kupnje. Molimo dobro éuvaite originalni racun, jer ¢e biti potreban kao dokaz o kupnji u
sluéaju jamstvenog zahtjeva. Ovaj je dokument potreban kao dokaz o kupniji. Ako se kvar na
materijalu ili v izradi pojavi u roku od tri godine od datuma kupnje ovog proizvoda, besplatno
¢emo po vasem izboru popravit ili zamijeniti proizvod. Ovo jamstvo ne vrijedi, ukoliko se pro-
izvod odfeti nestruénim koristenjem ili odrZzavanjem. Jamstvo se odnosi na greske na materijalu
ili na proizvodu. Ovo jamstvo ne obuhvaéa dijelove proizvoda koji su podlozni normalnom
trodenju (npr. baterije) i stoga se mogu smatrati istrodenim dijelovima ili ostecenja lomljivih dije-
lova, kao $to su prekidadi, baterije ili dijelova koji su izradeni od stakla.

p:os

p:os handels GmbH
Ostenallee 1-3

D-59063 Hamm - Germany
info@pos-germany.de

Tel. +49 (0)23 81 /87 133-0
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Kezelési és biztonsdgi utasitasok
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BIZTONSAG

A termék elsé haszndlata elétt figyelmesen olvassa el az aldbbi biztonsdgi utasitdsokat.
A biztonsagos haszndlat érdekében tartsa be az aldbbi biztonsdgi utasitasokat.

RENDELTETESSZERU HASZNALAT

A terméket csak rendeltetésszerlen hasznélja. Ez egy haztartési gyorsfé6z6 edény, amelyet
az ételek gyors fézésére haszndlnak. A termék egyéb felhaszndldsa vagy médositasa nem
rendeltetésszeriinek mindsil, és sérilésekhez és karokhoz vezethet. A gyarté nem véllal fele-
|8sséget a nem rendeltetésszer( haszndlatbdl vagy médositésbdl eredd karokért. A terméket
nem ipari felhasznéldsra szanjak.

GYERMEKEK ES SZEMELYEK BIZTONSAGA

FIGYELEM! BALESETVESZELYES GYERMEKEK ES KISGYERMEKEK SZAMARAI
A Soha ne hagyja a gyermekeket feliigyelet nélkil a csomagoléanyaggall

Fuldoklés veszélye dll fenn, és a gyerekek gyakran aldbecsilik a veszélyeket!

Csecsem&k és gyermekek élet- és sériilésveszélye!

VIGYAZAT - SERULESVESZELY!
A Gyézédjék meg arrél, hogy minden alkatrész ép.
A sérilt alkatrészek befolydsolhatjdk a biztonsdgot és a stabilitast.

ALTALANOS BIZTONSAGI UTASITASOK

Haszndlat eldtt ellenérizze a termék stabilitdsat.
A terméket szakszerlen és kizdrélag rendeltetésszerien haszndlja.
A mianyag alkatrészeket tévol kell tartani a nyilt langtél.

BIZTONSAGI UTASITASOK

Ezt a terméket nem haszndlhatjdk csékkent fizikai, érzékszervi vagy mentdlis képességekkel
rendelkezd, vagy tapasztalattal és/vagy tudéssal nem rendelkezd személyek, kivéve, ha
feligyelik &ket, vagy ha erre vonatkozé utasitdst kaptak egy olyan személytél, aki felelss

a termék biztonsagdért. A gyorsfézdk haszndlatakor be kell tartani az alapveté biztonsdgi
el&irasokat:

Soha ne hasznélja a gyorsf6z8 edényt gyermekek kdzelében.

Ne tegye a gyorsf6z8 edényt befitott sitbe.

Ne haszndlja ezt a gyorsf6z8 edényt folyékony olajjal t6rténd mélysitéshez.

A nyomds alatt &ll6 gyorsfézé edényt csak nagyon évatosan mozgassa.

Ne érintse meg a forré felileteket, hanem haszndlja a fogantykat és a gombokat.
Szilkség esetén hasznélijon megfelels fogdkeszty(t.
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Ezt a gyorsféz6 edényt csak az Gtmutatéban leirt médon, rendeltetésszeriien haszndlja.
Utilizzare la pentola a pressione solo per lo scopo previsto, come descritto nelle istruzioni.
Ez a termék nagynyomdst gézzel f6z. A helytelen haszndlat égési sérilésekhez vezet-
het. Gy6z8djék meg réla, hogy a gyorsf6z8 edény megfeleléen le van zérva, mielétt a
fézélapra helyezi, lasd a haszndlati utasitdst.

Csak akkor nyissa ki a gyorsf6z6 edényt, ha az kelléképpen lehdlt, és a tilnyomds telje-
sen megszint, l&sd a haszndlati utasitdst.

Soha ne hasznélja a gyorsféz6 edényt folyadékok nélkiil, mert ez komoly kérokat okoz-
hat.

A t0ltdltés a nyomdascsokkentd szelep eltbmddéséhez és ezzel til nagy nyoméshoz ve-
zethet.

A gyorsf6z8 edényt csak az Grtartalom 2/3-4ig szabad megtélteni.

Ha olyan ételeket f&z, amelyek a fézési folyamat soran megduzzadnak, példdul rizst
vagy szaritott zdldségeket, csak félig toltse meg a gyorsfézét.

Felhivjuk figyelmét, hogy bizonyos élelmiszerek, példul almapiré, rebarbara, afonya,
gyongydrpa, zabpehely, feles borsé, tészta, makaréni, spagetti vagy mas gabonafélék,
amelyek felhabzanak és megduzzadnak, fréccsenhetnek és a nyomascsokkentd szelep
elzaréddésat okozhatjdk. Ezeket az ételeket nem szabad gyorsfézében fézni.

Csak olyan f8zélapokat haszndljon, amelyek a kezelési és biztonsdgi utasitésban enge-
délyezettek.

Ha olyan bérés hust (pl. marhanyelvet) f6zét, amely nyomés hatdséra megduzzadhat,
ne szurjon bele a hisba, mig a bér duzzadt. Egési sériléseket szenvedhet.

Ha sird allagu ételt f6z, a gyorsfézét kinyitas eldtt dvatosan razza meg, hogy semmi ne
frécesenijen ki.

Minden haszndlat elétt ellenérizze a szelepeket a dugulasok szempontjabdl, lasd a ha-
szndlati utasitdst.

A biztonsdgi rendszerhez ne nydljon, kivéve az utasitsoknak megfeleld tisztitdst és kar-
bantartdst.

A normdl izemi nyomds elérésekor csokkentse a fitést, hogy a g6zt termelé folyadék ne
pérologijon el.

Ha a fogantytkat nehéz szétnyomni, ez azt jelenti, hogy a gyorsf6z8 edény még min-
dig nyomds alatt van. Ne nyissa ki erészakkal. Barmilyen nyomés a gyorsfézé edény-
ben veszélyes lehet.

Csak az adott modellhez tartozé eredeti pétalkatrészeket haszndljon.

Féként arra Ugyelien, hogy az azonos modellbél szdrmazd edényt és fedelet haszndlja,
és gyézédiék meg arrél, hogy azok kompatibilisek.

A fogantyd csavarjai meglazulhatnak. Szikség esetén hizza meg a fogantytk csavariait.
Megjegyzés az indukciés f6z8lapokhoz: Bizonyos kérilmények kozott zaj keletkezhet,
amely a féz8lap és az edény elekiromdagneses tulajdonségai miatt johet létre. Ez normé-
lis, és nem az indukciés féz8lap vagy a f6zéedény hibdjdra utal. Ez nem befolydsolja a
fézési teljesitményt.
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AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

A termék haszndlata elétt ismerje meg az Gsszes kezelési és biztonsdgi utasitdst. A terméket
csak a leirt médon, rendeltetésszeriien haszndlja. Orizze meg ezt a dokumentumot a késdb-
bi hasznélatra. Ha tovébbadja a terméket harmadik félnek, a dokumentumokat is adja at.

FONTOS! KERJUK, HOGY MINDEN DOKUMENTUMOT FIGYELMESEN
OLVASSON EL ES ORIZZE MEG A KESOBBI HIVATKOZASOKHOZ!

SZALLITASI TERJEDELEM

Gyorsf6z8 edény + fedél
Témitégylri a fedélhez
Pdrolébetét éllivannyal

Kezelési és biztonsagi utasitésok

A péroldbetét a zoldségek paroldsara szolgdl. Kérjik, helyezze az dllvanyt a gézslébetét
alé. Ellendrizze a szdllitmény teljességét és az termék épségét. Sérilt terméket ne haszndl-
jon!

ALKATRESZEK ES FUNKCIOK

i
T
® ©®

I

I
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ROGZITESGATLO ANYA: Hatékonyan megakadélyozza a gézkivezetd nyilas eltsmédé-
sét, megelézendé a tilnyomds kialakuldsét a termék belsejében.

BIZTONSAGI SZELEP: Arra szolgdl, hogy a nyomdst a hatérérték alatt tartsa azaltal,
hogy levegét enged ki, amint a szabdlyozottnal nagyobb nyomdas alakul ki. Arra is
szolgdl, hogy megakaddlyozza a fedél kinyitdsat, mikdzben a gyorsfézé edényben még
aktiv nyomds van.

NYOMASSZABALYOZO SZELEP ES NYOMASSZABALYOZO SZELEPTALP:
Nyomdsbedllitas: "1" = kisebb nyomds, "2" = nagyobb nyomés.
SZABALYOZOGOMB

RUGO

RUGO

A SZABALYOZOGOMB FEDELE

SZABALYOZOGOMB TENGELYE

NYOMASCSOKKENTO CSO: A gyorsféz6 edényben levé géz leengedésére szolgdl.
TOMITOGYURU

FEDEL FOGOJA: Ezt arra szolgdl, hogy levegyék a fedelet a gyorsféz8rél.

LEZARAS: Ha a fedél megfeleléen zarva van, nyomja hétrafelé a reteszt a lezarashoz.
Nyomia elére a reteszt a fedél kinyitasahoz.

NYOMASJELZO: A nyomésielzé a felmelegitést kévetd néhany percen belil felfelé
mozog; a nyomds feljes megszinése utdn visszatér a kiinduldsi pontra.

FEDEL

KEMLELO

FEDEL TOMITESE: Ennek teljesen tisztdnak kell lennie, "YS223HO07".

FOGANTYU: A gyorsféz6 edény hordozdsahoz.

AU: Az alj hdromféle rétegbél all, amely gyors és egyenletes hdelosztast tesz lehetéve,
igy a termék indukciés fé6zélapon is haszndalhaté.

A GYORSFOZO EDENY TESTE: Ez tartalmazza az ételt, és sav- és logalls.

AZ EDENY FOGANTYUJA: Az edény fogantydjan egy " A " jelzés talalhaté, amelyhez a
fedélen 16vS " @ " jelzést kell igazitani.

GOzOLOBETET

ALVANY A GOZOLOBETETHEZ

HASZNALATI UTASITAS

Az elsé haszndlathoz vegyen ki minden tartozékot az edénybdl.
A fedél peremét kenje be egy kevés saldtaolaijal (1. dbra).

A gyorsf6z8 edényt tdltse meg félig hideg vizzel, és melegitse
az edényt 30 percig, betartva a "Zards eléthi ellendrzés" és

a "F8zés" cimy bekezdések utasitdsait. Nyissa ki a gyorsfézé
edényt, miutdn teljesen kihdlt, és a tilnyomds teljesen megszint.

Uritse ki a gyorsf6z8 edényt, és gondosan tardlje szdrazra egy

dbra 1

puha torlSvel.

IAN 460171_2401




BIZTONSAGOS MUKODES
ELELMISZER ES FOLYADEK HOZZAADASA

A gyorsf6z& edényben torténé f6zéshez parolgé folyadékot kell
haszndlni, amely a forraldsi folyamat sordn gézbocsét ki, példaul
viz, leves, alaplé vagy bor. A gyorsféz8 edényt SOHA ne tdlise fel
folyadékkal vagy élelmiszerrel az Grtartalom 2/3-4nél nagyobb mér-
tékben (2. + 3. dbra).

ELLENORZES ZARAS ELOTT

A gyorsfézé edény lezardsa elétt mindig ellenérizze, hogy a nyo-
mdscsdkkentd csé (3f alkatrész) és a biztonsdgi szelep tiszta és nincs
eltbmédve (lasd: A gyorsfézé edény dpolésa és karbantartésa).

A GYORSFOZO EDENY BEZARASA

1. lIgazitsa a fedélen (7. alkatrész) 1évé " @ " jelet a fazék fogan-
ty0jan (13. rész) 1év6 " A " jelhez (4. bra).

2. Nyomja meg enyhén a fedelet, és forditsa el az éramutaté ja-
rasaval megegyezd irdanyban Ggy, hogy a két fogantyt fedésbe
keriljon egymdssal (5. dbra).

3. CsUsztassa a refeszt hatrafelé a fedél fogantydjén 1évé jel felg,
hogy a retesz teljesen zdrva legyen (6. dbra).

FOZES
1. Elékészités
Helyezze a gyorsf6z6t egyenesen és stabilan a f6z8lapra
(7. dbra).
2. Nyomés bedllitasa
Kilonbdz8 nyomésok éllithaték be. A nyomas
bedllitasdhoz (8. dbra) kévesse a dokumentum
végén taldlhaté tabldzatokban szereplé ajdnlasokat.

A NYOMASSZABALYOZO SZELEP FUNKCIO!:
2 -90 kPa
1-50 kPa j
W - G8zkibocsatdsi allds
® - A nyomasszabalyozé szelep eltavolitasa abra 7
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3. Fozés
Helyezze a gyorsféz6 edényt a fézélapra, és dllitsa be a
legmagasabb f&zési fokozatot. Egy id8 utdn kis mennyiség(
g9z tavozik a gézkifolydbdl és a fedél fogantytjabdl. Ami-

kor a piros pecek felfelé mozog, megkezdédik a tilnyomas 0006000
kialakulasa (9. és 10. dbra). Ha géz f6zélapot haszndl, dbra 9
mindig Ugyelien arra, hogy a bedllités elég alacsony legyen

ahhoz, hogy a langok ne emelkedjenek fel az edény oldc- @

lara.
4. Fézés nyomas alatt
Csokkentse a fézési fokozatot, és dllitsa be a fézés idétarta- 4bra 10

mét a recept vagy sajdt tapasztalatai szerint (11. dbra).

NYITAS
1. Miutan kikapcsolta a fé6z8lapot, két lehetéség van:

a) Lasst nyomdsmentesités és az edény kinyitasa:
Gydz8djék meg arrél, hogy az edény stabilan 4&ll, és
hagyja, hogy természetes médon leh{ljén (12. dbra). Ez
a médszer hasznos az ételek péroldsdhoz, mivel az edé-
nyben egy ideig még magas hdmérséklet lesz a f6z8lap
kikapcsoldsa utdn is.

b) Mds esetben a nyomdsszabdlyozé szeleppel engedje le
a nyomdast. W

2. Amikor a nyomdsjelzé a kezdeti dlldsban van, és a pecek
mér nem lathatd, akkor a tilnyomds mér teljesen megszint
az edényben: ki lehet nyitni (13. dbra).

a) Csisztassa a reteszt a fedél kdzepére (14. dbra).

b) Forditsa el a felsé fogantydt az éramutaté jardsaval ellen-
tétes iranyba (15. dbra).

3. lIgazitsa a fedélen 1évd " @ " jelet az edény fogantyljan

lévé " A " jelhez (13. rész), és nyissa ki a fedelet
(16. &bra).

dbra 16
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TISZTITAS ES APOLAS

FIGYELEM! KARVESZELY!
A termék nem szakszeritlen kezelése kdrosoddsokhoz vezethet.

EGYSZERU TISZTITAS

A gyorsf6z8 edény élettartamat meghosszabbithatja azzal, hogy nem hagyja a fétt ételt
10l sokdig benne. Mosogassa el és szdritsa meg a gyorsf6z6 edényt, hogy az ételmaradé-
kok, kildnésen a savas és lugos ételek ne hagyjanak foltot a serpenydn. Az edény testét és
fedelét meleg vizzel mosogassa el, szikség esetén haszndljon kevés enyhe mosogatdszert
és puha mosogatészivacsot. Kilénésen Ggyelien arra, hogy ne sértse meg a fedél gumi al-
katrészeit. A terméket szaraz és tiszta helyen térolja. Az edény mosogatégépben moshaté.
Kérijik, a fedelet kézzel mosogassa el.

A TERMEK TISZTITASA

A nyomdsszabdlyozé szelep tisztitdsa

Minden hasznélat utdn tévolitsa el a nyomdasszabdlyozé szelepet (3. alkatrész) a szaba-
lyozégomb (3a. alkatrész) dramutaté jardsaval ellentétes iranyba, " @ " dllasba torténd
elforditaséval. Ezutdn kiveheté a nyomdésszabdlyozé szelep. Ugye||en arra, hogy a rugé a
szelepben maradjon. Mosogassa el gondosan az 3sszes alkatrészt, és szerelje dssze azo-
kat. Vizsgdlja meg, hogy a szeleptdmités tiszta és nem lathatdk rajta az elhaszndlodas jelei.
Valamennyi alkatrészt meleg vizzel mosogasson el. Szerelje 8ssze az dsszes alkatrészt az
eredeti médon. Az &sszeszerelés folyamén ellendrizze, hogy az alkatrészek akaddlytalanul
mozognak. Cserélie ki a tdmitdgy(rit, ha az elkopott vagy elszakadt.

BIZTONSAGI SZELEP:

Minden haszndlat utén ellenérizze a fedélben 1évd biztonsdgi %
szelep tisztasdgdt és mozgdsdt. Mosogassa el meleg vizzel.
Ha szikséges, dvatosan mozgathatja (benyomhatja) a szelepet

egy ti hatuljéval, hogy a makacs szennyez8déseket meglazitsa
(17. &bra).

4bra 17
TOMITOGYURU
Minden hasznélat utdn mosogassa el meleg vizzel vagy egy kis szappanos vizzel.
Helyezze a tdmitdgylrit megfeleléen a fedélben lévé mélyedésbe.

MEGJEGYZES: FIGYELEMI A JAVITASOKAT CSAK ARRA FELHATALMAZOTT SZEMELYZET
VEGEZHETI.
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PROBLEMA

HIBAELHARITAS
LEHETSEGES OK

ELHARITAS

A gyorsféz&ben nem alakul
ki a tilnyomds.

A nyomdsjelzé nem emel-

kedik.

Allitsa magasabbra a hé-
mérsékletet.

Tol kevés f6z8folyadék.

Toltsén hozzd a fézéfolya-

dékot.

A felsd és az alsé fogantyd
nincs megfeleléen csatla-
koztatva, és a tdmitégylrl
nincs a megfelelé helyzet-
ben.

Leh(lésig zarja le a gyorsfé-
z6 edényt. Igazitsa helyesen
egymdshoz a két fogantydt,

és helyezze a t6mitégylrit a
megfelelé pozicidba.

A t6mitégyiri nem tiszta.

Tisztitsa meg a tomitégyirit.

G4z tavozik a fedél aldl.

A t6mitégyiri nem tiszta.

Tisztitsa meg a témitégyUrit.

A tdmitégylrd deformdlédott
és kopott.

Cserélie ki a tomitégylrit
YS223H07 szémi modellre.

Folyadék vagy géz szivarog
a nyomdsszabdlyozé szelep
kordl.

Tl magasra van bedllitva a
hémérséklet.

Allitson be alacsonyabb
héfokot.

A késziilék feltsltése nagy-
obb, mint a megengedett
maximdlis kapacités.

Tegyen kevesebb ételt az
edénybe. Ugyelien azonban
arra, hogy a terméket ne
mikadtesse 16l kevés folyadék-
kal, mert fenndll a veszélye,
hogy az étel megéghet az
edény aljan.

A nyomésjelzé nem mozdul
lefelé, és a fedél nem nyithaté.

Még mindig van nyomds a
gyorsf6z8 edényben.

Varja meg, amig a tilnyomas

megszlnik; dllitsa a nyomdss-

zabdlyozé szelepet gézmente-
sitési dllasba.

A nyité- és zdrérendszer nem

mikodik.

A fedélen 1évS " @ " jeldlés
nincs egy magassagban az
edény fogantysjén lévs " A "
jeloléssel.

A két jeldlést hozza azonos
magassdgba.
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PROBLEMA

LEHETSEGES OK

ELHARITAS

A biztonsdgi szelepbdl erés
gbzsugdr tévozik.

A gdzleereszté szelep elzd-
rédott, ezért a géznyomds
meghaladta a biztonsagi
szelep nyomdshatarat.

Azonnal kapcsolja ki a fé6zéla-
pot, és vegye le a gyorsf6z6t
a féz8laprél. Csak akkor nyis-
sa ki a gyorsf6z8 edényt, ha
a nyomds feljesen megszint.
Ellenérizze, hogy melyik alka-
trész van eltdmédve. Tisztitsa
meg a gézkioldd szelepet és
a biztonsdgi szelepet a fenti
utasitasoknak megfelelden.

A biztonsdgi szelep
témitégydrlje nincs behely-
ezve.

Azonnal kapcsolja ki a f6zéla-
pot, és vegye le a gyorsféz6t
a f6zd8laprél. Csak akkor nyis-
sa ki a gyorsf6z8 edényt, ha a
tiInyomas teljesen megszint.
Helyezze a tdmitégyirit
megfeleléen a fedélben lévd
mélyedésbe.

A tomitégyiry kidll a fedél
alél.

A t6mitégylri elhasznélédott.

Cserélie ki a tdmitégylrit
YS223HO07 szadmd modellre.
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ELKESZITESI JAVASLAT

HUS
e BECSULT FOZESI IDO NYOMAS
(PERCBEN) BEALLITASA

Marha- / borjésilt 35-40 magas
Marhahds / borjusilt (labszér) 25-30 magas
Sertéssilt 40 - 45 magas

Sertésborda, kb. 200 g 15 magas
Sertéscsiilok, fustslt, kb. 900 g 20-25 magas
Bdardnycomb 35-40 magas

Bardnyhs, kockékra végva, kb. 700 g 10-18 magas
Csirke, egészben, kb. 1 kg 12-18 magas
Csirke, darabokban, kb. 1 kg 12-18 magas
Leves vagy er(‘i)leves ?‘f'rrOhGSbél 8-10 magas

vagy baromfibé

TENGER GYUMOLCSEI ES HALAK

A homok eltavolitdséhoz dztassa a kagylékat egy 6ran ét hideg vizben, egy citrom levével

egyutt.

BECSULT FOZESI IDO NYOMAS

HALAK (PERCBEN) BEALLITASA
R&k 2-3 alacsony
Halfilé, kb. 800 g 2-3 alacsony
Halészlé vagy ltgiseny haldszléa- 5_¢ alacsony
Hal, egészben, kibelezve 5-6 alacsony
Homar, kb. 800 g 2-3 alacsony
Kagylé 2-3 alacsony
Garnélardk, rakok 1-2 alacsony

A téblazatban megadott f8zési idsk tajékoztaté jellegiek. sA nyomasszabélyozas, a
konzisztencia és a térfogat ingadozésa miatt eltérések lehetnek az elsirt f8zési idsk-
ben.
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ARTALMATLANITAS
A CSOMAGOLAS ARTALMATLANITASA

A termék csomagolésa jrahasznosithaté anyagokbdl készilt.
A csomagoléanyagokat vigye a cimkézésiknek megfelelden osztdlyozva a nyilvanos
gydijtshelyekre, ill. &rtalmatlanitsa a helyi eléirdsoknak megfeleléen.

TULAJDONSAGOK
Modell 460171 A gyorsféz8 edény megfelel az
- ES 12778:2002/A1:2005 szabvany-
Atméré @22 cm nak és a 2014/68/EU eurdpai irdnyelv
Térfogat 61 el&irésainak.
Géznyomds 50/90 kPa

JOTALLAS ES SZERVIZELES

A terméket gondosan, szigorG minéségi irdnyelvek szerint gyartottdk, és szallitas elétt ala-
posan fesztelték. A termék hibdja esetén Onnek térvényes jogai vannak a termék eladsjaval
szemben. Ezeket a tdrvényes jogokat a garancidnk nem korldtozza. Erre a termékre a vésarlés
id8pontjétél szamitott hdrom év garancidt adunk. A garancidlis idészak a vasérlds napjén
kezdédik. Kérjuk, érizze meg 6l az eredeti pénztéri bizonylatot, mivel garancidlis igény ese-
tén ez lesz szikséges a vésarlds bizonyitékaként. Ez a dokumentum a vésérlés bizonyitékaként
szilkséges. Ha a termék megvésarlasatdl szamitott hérom éven belil anyag- vagy gyartési hiba
lép fel, a terméket sajat beldtdsunk szerint ingyenesen megjavitjuk vagy kicseréljok Onnek. Ez
a garancia érvényét veszti, ha a termék megsérilt, illetve, ha szakszer(tlenil hasznéltak vagy
karbantartottdk. A garancia az anyag- vagy gydrtdsi hibdkra vonatkozik. Ez a garancia nem
teried ki a termék azon részeire, amelyek a normdl elhasznalédasnak vannak kitéve (pl. akku-
muldtorok), és ezért kopd alkatrészeknek tekinthetdk, illetve a térékeny alkatrészek, pl. kapes-
olék, Gjratdltheté elemek vagy tvegbdl készilt elemek sériléseire.

p:os

p:os handels GmbH
Ostenallee 1-3

D-59063 Hamm - Germany
info@pos-germany.de

Tel. +49 (0)23 81 /87 133-0
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PENTOLA A PRESSIONE

ADMDEH

PENTOLA A PRESSIONE
Istruzioni per l'uso e la sicurezza

OeS
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SICUREZZA

Leggere attentamente le seguenti istruzioni di sicurezza prima di utilizzare il prodotto per la
prima volta. Per un utilizzo sicuro, seguire tutte le istruzioni di sicurezza riportate di seguito.

USO PREVISTO

Utilizzare il prodotto solo per lo scopo previsto. Si tratta di una pentola a pressione per uso
domestico, utilizzata per cuocere rapidamente gli alimenti. Altri usi o modifiche del prodotto
sono considerati impropri e possono causare lesioni e danni. Il produttore non si assume
alcuna responsabilita per i danni derivanti da un uso improprio o da modifiche. Il prodotto
non & destinato all'uso commerciale.

SICUREZZA DEI BAMBINI E DELLE PERSONE
f ATTENZIONE! PERICOLO DI INCIDENTI PER BAMBINI E BAMBINI PICCOLI!

Non lasciare mai i bambini senza sorveglianza con il materiale di imballaggio!
C'¢ il rischio di soffocamento e i bambini spesso sottovalutano i pericolil
Pericolo di vita e di lesioni per neonati e bambinil

Assicurarsi che tutte le parti siano infegre.
Le parti danneggiate possono compromettere la sicurezza e la stabilita.

2 ATTENZIONE - RISCHIO DI LESIONI!

ISTRUZIONI GENERALI DI SICUREZZA

Verificare la stabilita del prodotto prima dell'uso.
Utilizzare il prodotto correttamente e solo nell'area di applicazione prevista.
| componenti in plastica devono essere tenuti lontani da fiamme libere.

ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Questo prodotto non & destinato all'uso da parte di persone con ridotte capacita fisiche, sen-
soriali o mentali, o con mancanza di esperienza e/o conoscenza, a meno che non abbiano
ricevuto supervisione o istruzioni sull'uso del prodotto da parte di una persona responsabile
della loro sicurezza. Quando si utilizzano le pentole a pressione, & necessario osservare le
istruzioni di sicurezza di base:

Non utilizzare mai la pentola a pressione in prossimita di bambini.

Non collocare la pentola a pressione in un forno riscaldato.

Non utilizzare questa pentola a pressione per friggere con olio liquido.
Muovere la pentola a pressione con molta cautela quando & in pressione.
Non toccare le superfici calde, ma utilizzare le maniglie e le manopole.
Se necessario, utilizzare guanti da forno adatti.
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Utilizzare la pentola a pressione solo per lo scopo previsto, come descritto nelle istruzioni.
Questo prodotto cuoce sotto pressione di vapore. Un uso improprio pud provocare ustio-
ni. Assicurarsi che la pentola a pressione sia ben chiusa prima di metterla sul piano di
cottura, vedere le istruzioni per I'uso.

Aprire la pentola a pressione solo dopo che si & raffreddata a sufficienza e che & stata
scaricata tutta la pressione interna, vedi istruzioni per |'uso.

Non utilizzare mai la pentola a pressione senza liquidi, per evitare di danneggiarla
gravemente.

Un riempimento eccessivo pud causare |'ostruzione del tubo di rilascio della pressione e
quindi un aumento della pressurizzazione.

Non riempire mai la pentola a pressione per pit di 2/3 della sua capacita.

Quando si cucinano alimenti che si espandono durante il processo di cottura, come il
riso o le verdure secche, riempire la pentola a pressione solo fino a meta della sua co-
pacita.

Si noti che alcuni alimenti, come la salsa di mele, il rabarbaro, i mirtilli rossi, I'orzo
perlato, la farina d'avena, i piselli spezzati, la pasta, i maccheroni, gli spaghetti o altri
cereali che fanno schiuma e si espandono, possono schizzare e causare il blocco della
valvola di rilascio della pressione. Questi alimenti non devono essere cucinati in pentola
a pressione.

Utilizzare solo fonti di riscaldamento autorizzate nelle istruzioni per |'uso e la sicurezza.
Se avete cucinato carne con la pelle (ad esempio, lingua di bue), che pud gonfiarsi sot-
to pressione, non forate la carne mentre la pelle & gonfia.

Si possono subire ustioni.

Se si cucinano alimenti di consistenza densa, prima di aprirla & necessario scuotere
delicatamente la pentola a pressione per assicurarsi che non ci siano schizzi.

Prima di ogni utilizzo, controllare che le valvole non siano ostruite; vedere le istruzioni per
I'uso.

Non toccare il sistema di sicurezza, tranne che per la pulizia e la manutenzione secon-
do le istruzioni.

Quando si raggiunge la normale pressione di esercizio, abbassare il calore in modo
che tutto il liquido che produce il vapore non evapori.

Se i manici sono difficili da spingere, significa che la pentola a pressione & ancora sotto
pressione. Non forzare I'apertura. Qualsiasi pressione nella pentola a pressione pud
essere pericolosa.

Utilizzare solo ricambi originali per il modello in questione.

In particolare, utilizzare la pentola e il coperchio dello stesso modello e assicurarsi che
siano compatibili.

Le viti dell'impugnatura possono allentarsi. Se necessario, serrare il collegamento a vite delle
maniglie.

Nota per i piani di cottura a induzione: In alcune circostanze pud verificarsi un rumore
dovuto alle proprietd eletromagnetiche della fonte di riscaldamento e della pentola.
Questo & normale e non indica un difetto del piano di cottura a induzione o delle pento-
le. Non influisce sulle prestazioni di cottura.

|AN 460171_2401




PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

Prima di utilizzare il prodotto, familiarizzare con tutte le istruzioni operative e di sicurezza.
Utilizzare il prodotto solo come descritto e per le applicazioni previste. Conservare questo
documento per riferimenti futuri. Consegnare tutti i documenti quando si cede il prodotto a
terzi.

IMPORTANTE! CONSERVARE TUTTI | DOCUMENTI PER RIFERIMENTO
FUTURO E LEGGERLI ATTENTAMENTE!

AMBITO DI CONSEGNA

Pentola a pressione + coperchio
Anello di tenuta per il coperchio
Inserto per vapore con supporto
Istruzioni per |'uso e la sicurezza

L'inserto per la cottura a vapore serve per cuocere le verdure. Posizionare il supporto sotto
I'inserto del vaporizzatore. Verificare che tutte le parti siano presenti e controllare che il pro-
dotto non presenti danni da trasporto. Non utilizzare un prodotto danneggiato!

COMPONENTI E FUNZIONI

i
T
® ©®

I

I
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1 DADO ANTIBLOCCAGGIO: Impedisce efficacemente 'intasamento dell'uscita del vapore
per evitare una sovrapressione all'inferno del prodotto.

2 VALVOLA DI SICUREZZA: Viene utilizzato per mantenere la pressione al di sotto del
valore limite, rilasciando I'aria non appena si crea una pressione superiore a quella
regolata. Serve anche per evitare che il coperchio venga aperto quando la pressione &
ancora attiva nella pentola a pressione.

3 VALVOLA DI CONTROLLO DELLA PRESSIONE E BASE DELLA VALVOLA DI CONTROLLO DEL-
LA PRESSIONE: Impostazione della pressione: "1" = bassa pressione, "2" = alta pressione.

3a MANOPOLA DI CONTROLLO

3b PRIMAVERA

3c PRIMAVERA

3d COPERCHIO DELLA MANOPOLA DI CONTROLLO

3e VANO PER LA MANOPOLA DI COMANDO

3f TUBO DI RILASCIO DELLA PRESSIONE: Si usa per rilasciare il vapore nella pentola a
pressione.

3g ANELLO DI TENUTA

4 MANIGLIA DEL COPERCHIO: Serve per rimuovere il coperchio dalla pentola a pressione.

5 BLOCCAGGIO: Wenn der Deckel richtig geschlossen ist, dricken Sie die Verriegelung
zum VerschlieBen nach hinten. Dricken Sie die Verriegelung nach vorn, um den Deckel
zu Sffnen.

6 DRUCKANZEIGE: Quando il coperchio & ben chiuso, premere il fermo all'indietro per
bloccarlo. Premere il fermo in avanti per aprire il coperchio.

7 COPERTURA

8 FINESTRE

9  GUARNIZIONE DEL COPERCHIO: Deve essere assolutamente pulito, modello "YS223H07".

10 GRIGLIA DI TENUTA: Per il trasporto della pentola a pressione.

11 PIANO: La base & costituita da tre strati di materiale che consentono una distribuzione
rapida e uniforme del calore, il che significa che il prodotto pud essere utilizzato anche
su piani di cottura a induzione.

12 CORPO DELLA PENTOLA A PRESSIONE: Questo contiene gli alimenti ed & resistente agli
acidi e agli alcali.

13 TOPFGRIFF: Sul manico della pentola & presente un " A " che deve essere allineato con
il " @" sul coperchio.

14 SET DI UGELL

15 SUPPORTO PER INSERTO A VAPORE

ISTRUZIONI PER L'USO

Per la prima messa in funzione, rimuovere tutti gli accessori dalla

pentola. Applicare un po' di olio per insalata sulla superficie intorno

al bordo del coperchio (Fig. 1). Riempire la pentola a pressione per

metd con acqua fredda e riscaldarla per 30 minuti, osservando le se-

zioni "Controllo prima della chiusura" e "Cottura". Aprire la pentola a

pressione quando si & raffreddata completamente e tutta la pressione &

stata rilasciata. Svuotare la pentola a pressione e asciugarla accurata- Fig. 1
mente con un panno morbido.
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FUNZIONAMENTO SICURO
AGGIUNTA DI ALMENTI E LIQUIDI

Per cucinare con la pentola a pressione, & necessario riempirla con
un liquido in grado di rilasciare vapore dopo il processo di ebol-
lizione, come acqua, zuppa, brodo o vino. Non riempire MAI la
pentola a pressione per pit di 2/3 della sua capacita con liquidi o
alimenti (fig. 2 + 3).

Fig. 2

CONTROLLO PRIMA DEL BLOCCAGGIO

Prima di chiudere la pentola a pressione, accertarsi sempre che il
tubo di scarico della pressione (parte 3f) e la valvola di sicurezza
siano puliti e non bloccati (vedere Cura e manutenzione della pento-
la a pressione).

: Fig. 3

CHIUSURA DELLA PENTOLA A PRESSIONE

1. Allineare il simbolo " @ " sul coperchio (parte 7) con il
simbolo " A " sul manico della pentola (parte 13) (Fig. 4).

2. Premere leggermente sul coperchio e ruotarlo in senso orario
fino a quando le due maniglie sono in piano (Fig. 5).

3. Far scorrere il chiavistello all'indietro verso il segno sulla
maniglia del coperchio per assicurarsi che sia
completamente chiuso (Fig. 6).

GIALLI

1. Preparazione
Posizionare la pentola a pressione in modo stabile e
diritto sul piano di cottura (Fig. 7).

2. Impostazione della pressione
E possibile selezionare diverse impostazioni di stampa.
Per la regolazione della pressione (Fig. 8), seguire le
raccomandazioni riportate nelle tabelle alla fine di questo
documento.

FUNZIONI DELLA VALVOLA DI CONTROLLO )
DELLA PRESSIONE:
2 - 90 kPa Fig. 7
1-50 kPa
V' - Ordine di rilascio dei vapori
® - Rimozione della valvola di controllo della pressione
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3. Cucina

Posizionare la pentola a pressione sul piano di cottura e
impostare il livello di cottura piU alto. Dopo un po', piccole
quantita di vapore fuoriescono dall'uscita del vapore e dal-
la maniglia del coperchio. Quando il perno rosso si sposta
verso 'alto, inizia 'accumulo di pressione (Fig. 9 e 10).
Quando si utilizza un piano di cottura a gas, assicurarsi
sempre che |'impostazione sia sufficientemente bassa per
evitare che le fiamme salgano sui lati della pentola.
Cucinare sotto pressione

Ridurre il livello di cottura e impostare il tempo di cottura in
base alla ricetta o alla propria esperienza (Fig. 11).

APERTO

1.

Una volta spento il piano cottura, sono disponibili due opzioni:

a) Depressurizzazione e apertura lenta del vaso:
Assicurarsi che la pentola sia stabile e lasciarla raffred-
dare naturalmente (Fig. 12). Questo metodo & utile per
brasare i cibi, poiché I'alta temperatura rimane nella po-
della per un po', anche dopo lo spegnimento del piano
cottura.

b) Altrimenti, utilizzare la valvola di controllo della pressio-
ne per scaricare la pressione. W'

Quando l'indicatore di pressione si trova nella posizione

iniziale e lo spillo non & pib visibile, tutta la pressione

& stata scaricata dalla pentola a pressione e si pud

aprire (fig. 13).

a) Far scorrere la chiusura al centro del coperchio (Fig. 14).

b) Ruotare la maniglia superiore in senso antiorario
(Fig. 15).

Allineare il segno " @ " sul coperchio con il segno " A "

sul manico della pentola (parte 13) e aprire il coperchio
(Fig. 16).

|AN 460171_2401
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PULIZIA E CURA
ATTENZIONE! RISCHIO DI DANNI!

L'uso improprio del prodotto pud causare danni.

PULIZIA FACILE

Per prolungare la durata della pentola a pressione, non si deve lasciare il cibo cotto nella
pentola per troppo tempo. Sciacquare e asciugare la pentola per evitare che i residui di
cibo la macchino, soprattutto quelli acidi e alcalini. Sciacquare il corpo della pentola e il
coperchio con acqua calda, se necessario, aggiungendo un po' di detersivo delicato e utiliz-
zando un panno di spugna morbido. Prestare particolare attenzione a non danneggiare le
parti in gomma del coperchio. Conservare il prodotto in un luogo asciutto e pulito. La pento-
la & lavabile in lavastoviglie. Pulire il coperchio a mano.

PRODOTTO PULITO

Pulizia della valvola di controllo della pressione

Dopo ogni utilizzo, rimuovere la valvola di controllo della pressione (parte 3) ruotando la
manopola di controllo (parte 3a) in senso antiorario su " @ ". E quindi possibile rimuovere
la valvola di controllo della pressione. Assicurarsi che la molla rimanga nella valvola. Sci-
acquare accuratamente tutte le parti con acqua e rimontarle. Controllare che la guarnizione
della valvola sia pulita e priva di segni di usura. Sciacquare tutte le parti con acqua calda.
Assemblare tutte le parti come in origine. Assicurarsi che le parti si muovano agevolmente
durante |'assemblaggio. Sostituire |'anello di tenuta se & usurato o strappato.

VALVOLA DI SICUREZZA:

Dopo ogni utilizzo, verificare che la valvola di sicurezza

nel coperchio sia pulita e possa essere spostata. Risciacquare é

con acqua tiepida. Se necessario, & possibile muovere con

cautela (premere) la valvola con il dorso di un ago per allentare

lo sporco incastrato (Fig. 17). -
ANELLO DI TENUTA Fig. 17

Sciacquare in acqua calda o con un po' di acqua saponata dopo
ogni utilizzo. Inserire correttamente I'anello di tenuta nell'apposito
incavo del coperchio.

NOTA: ATTENZIONE! LE RIPARAZIONI DEVONO ESSERE ESEGUITE SOLO DA PERSONALE
AUTORIZZATO.
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RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

PROBLEMA

POSSIBILE CAUSA

RIMEDIO

Nella pentola a pressione
non si forma pressione.

Il display della pressione
non sale.

Utilizzare un'impostazione
di temperatura pit elevata.

Troppo poco liquido di
coftura.

Aggiungere il liquido di
coftura.

Le maniglie superiore e
inferiore non sono collegate
correttamente e 'anello di
tenuta non & nella posizione
corretta.

Chiudere la pentola a
pressione finché non si

& raffreddata. Collegare
correttamente le due maniglie
e collocare |'anello di tenuta
nella posizione corretta.

L'anello di tenuta non &
pulito.

Pulire I'anello di tenuta.

Il vapore fuoriesce da sotto il
coperchio.

L'anello di tenuta non &
pulito.

Pulire I'anello di tenuta.

L'anello di tenuta & deformato
e usurato.

Sostituire I'anello di tenuta con
il modello n. YS223H07.

Fuoriuscita di liquido o vapore
intorno alla valvola di control-
lo della pressione.

Impostazione della temperatu-
ra troppo alta.

Utilizzare un'impostazione di
temperatura piv bassa.

L'apparecchio & riempito oltre
la sua capacitd massima.

Ridurre la quantita di ripieno.
Tuttavia, assicuratevi che il
prodotto non venga utilizzato
con una quantity di liquido
troppo bassa, in quanto c'& il
rischio che il cibo possa bru-
ciare sulla base della pentola.

L'indicatore di pressione non
si sposta verso il basso e il
coperchio non pud essere
aperto.

Nella pentola a pressione c'&
ancora pressione.

Attendere che la pressione sia
stata scaricata dal prodotto

e impostare la valvola di
controllo della pressione

sulla posizione di rilascio dei
vapori.

Il sistema di apertura e chiusu-
ra non funziona.

I marchio " @ " sul coperchio
non ¢ alla stessa altezza del
marchio " A " sul manico
della pentola.

Portare entrambe le marcature
alla stessa altezza.
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PROBLEMA

POSSIBILE CAUSA

RIMEDIO

Dalla valvola di sicurezza
fuoriesce un forte getto di
vapore.

Il limite di pressione della
valvola di sicurezza & stato
superato a causa del blocco
della valvola di scarico dei
vapori.

Spegnere immediatamente il
piano di cottura e togliere la
pentola a pressione dal piano
di cottura. Aprire la pentola
a pressione solo dopo che la
pressione & stata completa-
mente scaricata. Controllare
quale parte & intasata. Pulire
la valvola di rilascio del va-
pore e la valvola di sicurezza
secondo le istruzioni sopra
riportate.

L'anello di tenuta della valvo-
la di sicurezza non & inserito.

Spegnere immediatamente il
piano di cottura e togliere la
pentola a pressione dal piano
di cottura. Aprire la pentola

a pressione solo dopo che

la pressione & stata comple-
tamente scaricata. Inserire
correftamente |'anello di
tenuta nell'apposito incavo del
coperchio.

L'anello di fenuta sporge da
softo il coperchio.

L'anello di tenuta & usurato.

Sostituire I'anello di tenuta con
il modello n. YS223H07.
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RACCOMANDAZIONE DI PREPARAZIONE

CARNE
CARNE TEMPO DI COTTURA IMPOSTAZIONE
STIMATO (IN MINUTI) DELLA PRESSIONE

Manzo / Arrosto di vitello 35-40 alto
Monzg / oersto .di vitello 25 _30 dlto

(stinco di maiale)
Maiale arrosto 40 - 45 alto
Costine di maiale, circa 900 g 15 alto
Stinco di maiale, affumicato, circa 900 g 20-25 alto
Agnello, coscia 35-40 alto
Agnello, a cubetti, circa 700 g 10-18 alto
Pollo, intero, circa 1 kg 12-18 alto
Pollo, a pezzi, circa 1 kg 12-18 alto
Zuppa o brodo di manzo o pollame 8-10 alto

FRUTTI DI MARE E PESCE

Immergere le cozze in un contenitore di acqua fredda con il succo di un limone per un'ora per
rimuovere la sabbia.

PESCE TEMPO DI COTTURA IMPOSTAZIONE
STIMATO (IN MINUTI) DELLA PRESSIONE
Granchio 2-3 basso
Filetto di pesce, circa 800 g 2-3 basso
Zuppa di pesce o brodo di pesce 5_6 basso
concentrato

Pesce, intero, eviscerato 5-6 basso
Aragosta, circa 800 g 2-3 basso
Cozze 2-3 basso
Gamberi, granchi 1-2 basso

| tempi di cottura indicati nella tabella sono indicativi. Sono possibili scostamenti nei
tempi di cottura richiesti a causa di oscillazioni nella regolazione della pressione, nella
consistenza e nel volume.
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SMALTIMENTO
SMALTIRE L'IMBALLAGGIO

L'imballaggio del prodotto & realizzato con materiali riciclabili.
Smaltire i materiali di imballaggio secondo 'etichettatura presso i punti di raccolta pubblici
o secondo le norme specifiche del paese.

SPECIFICA
Modello 460171 La pentola a pressione & conforme alla
norma ES 12778:2002/A1:2005 e
Diametro & 22 cm alle disposizioni della direftiva europea
P 5l 2014/68//UE.
Pressione di vapore 50/90 kPa

GARANZIA E ASSISTENZA

Il prodotto & stato accuratamente prodotto in conformitd a rigorose linee guida di qualita e
accuratamente testato prima della consegna. In caso di difetti del prodotto, I'utente ha diritti
legali nei confronti del venditore del prodotto. Questi diritti legali non sono limitati dalla nostra
garanzia. |l prodotto & garantito per tre anni dalla data di acquisto. |l periodo di garanzia
decorre dalla data di acquisto. Conservare la ricevuta originale in un luogo sicuro, in quanto
sard necessaria come prova d'acquisto in caso di richiesta di garanzia. Questo documento

& necessario come prova d'acquisto. Se si verifica un difetto di materiale o di fabbricazione
entro tre anni dalla data di acquisto di questo prodotto, ripareremo o sostituiremo il prodotto
gratuitamente, a nostra discrezione. La garanzia decade se il prodotto & danneggiato o non
& sfato usato o mantenuto corretfamente. La garanzia si applica ai difetti di materiale o di fab-
bricazione. La presente garanzia non copre le parti del prodotto soggette a normale usura (ad
esempio le batterie) e che quindi possono essere considerate parti soggette a usura o danni a
parti fragili, ad esempio interruttori, batterie ricaricabili o in vetro.

p:os

p:os handels GmbH
Ostenallee 1-3

D-59063 Hamm - Germany
info@pos-germany.de

Tel. +49 (0)23 81 /87 133-0
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SLEGINIS PUODAS
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SLEGINIS PUODAS
Naudojimo ir saugos instrukcijos
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SAUGUMAS

Pries pirmq kartg naudodami gamin;j atidZiai perskaitykite ias saugos instrukcijas.
Norédami saugiai naudoti, laikykités visy toliau pateikty saugos instrukcijy.

NAUDOIJIMAS PAGAL PASKIRT]

Gaminj naudokite tik pagal paskirtj. Tai buitinis sléginis puodas, skirtas greitai paruosti
maistq. Kitoks gaminio naudojimas ar modifikavimas laikomas netinkamu ir gali sukelti
suzalojimus bei Zalg. Gamintojas neprisiima jokios atsakomybés uz Zalq, atsiradusiq dél
netinkamo naudojimo ar modifikavimo. Produktas néra skirtas komerciniam naudojimui.

VAIKY IR ZMONIU SAUGUMAS

JSPEJIMAS! NELAIMINGY ATSITIKIMY PAVOJUS VAIKAMS IR MAZIEMS VAIKAMS!
A Niekada nepalikite vaiky be priezitros su pakavimo medziagal

Yra pavojus uzdusti, o vaikai daznai nejvertina pavojaus!

Pavojus kadikiy ir vaiky gyvybei ir suzalojimy grésmé!

ATSARGIAI - SUZEIDIMO RIZIKA!
A Jsitikinkite, kad visos dalys nepazeistos.
Pazeistos dalys gali turéti jtakos saugai ir stabilumui.

BENDRIEJI SAUGOS NURODYMAI

Prie3 naudodami patikrinkite produkto stabilumag.
Produktq naudokite tinkamai ir tik numatytoje naudojimo vietoje.
Plastikiniai komponentai turi biti laikomi atokiau nuo atviros liepsnos.

SAUGOS INSTRUKCIJOS

Sis gaminys neskirtas naudoti asmenims su ribotomis fizinémis, jutiminémis ar protinémis
galimybémis arba neturintiems patirties ir (arba) Ziniy, nebent uz jy saugumq atsakingas
asmuo juos prizitréty arba instruktuoty, kaip naudotis gaminiu. Naudojant sléginius puodus
bitina laikytis pagrindiniy saugos instrukcijy:

Niekada nenaudokite sléginio puodo $alia vaiky.

Nedékite sléginio puodo | jkaitintq orkaite.

Nenaudokite $io sléginio puodo kepimui su skystu aliejumi.

Kai sléginis puodas pasiekia slégj, labai atsargiai jj judinkite.
Nelieskite karsty pavirsiy, bet naudokités rankenomis ir rankenélémis.
Jei reikia, movékite tinkamas pirstines.
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Sj sleginj puodq naudokite tik pagal paskirtj, kaip aprasyta instrukcijose. Sis gaminys
naudojamas veikiant gary slégiui. Neteisingai naudodami galite nudegti. Pries staty-
dami greitpuod;j ant kaitlentés jsitikinkite, kad jis tinkamai uzdarytas, Zr. naudojimo
instrukcijq.

Sléginj puodq atidarykite tik tada, kai jis pakankamai atvés ir issiskirs visas vidinis
slégis, Zr. naudojimo instrukcijas.

Niekada nenaudokite greitpuodzio be skysciy, nes tai gali rimtai pakenkti.

Dél per didelio pripildymo gali uzsikimsti slégio i3leidimo vamzdelis ir taip padidéti
slegis.

Niekada neuzpildykite greitpuodzio daugiau kaip 2/3 jo talpos

Gamindami maistq, kuris kepimo metu plediasi, pavyzdZivi, ryZius ar dZiovintas
darzoves, pripildykite sléginj puodq tik iki pusés jo talpos.

Atkreipkite démesj, kad tam tikri maisto produktai, pavyzdziui, obuoliy padazas, ra-
barbarai, spanguolés, perlinés kruopos, aviziniai dribsniai, skaldyti Zirniai, makaronai,
spagediai ar kiti grudiniai produktai, kurie putoja ir pleciasi, gali purksti ir uzkimsti
slegio isleidimo voZtuvg. Siy maisto produkty negalima virti sléginiame puode.
Naudokite tik tuos Sildymo 3altinius, kurivos leidZiama naudoti naudojimo ir saugos
instrukcijose.

Jei viréte mésq su oda (pvz., jauéio liezuvj), kuri gali i$sipUsti spaudziant, nedurkite
mésos, kol oda i$siputusi. Galite patirti nudegimy.

Jei gaminate tirdtos teksturos maistq, pried atidarydami sléginj puodq $velniai jj pakraty-
kite, kad niekas neissiverzty.

Prie$ kiekvieng naudojimq patikrinkite, ar voztuvai neuzsikim$e, Zr. naudojimo instrukcijq.
Saugos sistemos nelieskite, isskyrus valymgq ir technine priezitrq pagal instrukcijas.
Pasieke jprastq darbinj slégj, sumazinkite kaitinimg, kad neidgaruoty visas garus gami-
nantis skystis.

Jei rankenas sunku pastumti, vadinasi, sléginéje virykléje vis dar yra slégis. Neatidaryki-
te jo jéga. Bet koks slégis sléginéje virykléje gali biti pavojingas.

Naudokite tik originalias atitinkamo modelio atsargines dalis.

Visy pirma naudokite to paties modelio keptuve ir dangtj ir jsitikinkite, kad jie yra sude-
rinami.

Rankenos varztai gali atsilaisvinti. Jei reikia, priverzkite rankeny varztinj sujungimg.

Pastaba indukcinéms kaitlentéms: Tam tikromis aplinkybémis gali kilti trivk$mas, kurj le-
mia kaitinimo 3altinio ir puodo elektromagnetinés savybés. Tai normalu ir nereiskia, kad
jusy indukciné kaitlenté ar indai yra sugede. Tai neturi jtakos kepimo nasumui.
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PRIES NAUDOJANT PIRMA KARTA

Prie3 pradédami naudoti gaminj, susipazinkite su visomis naudojimo ir saugos instrukcijomis.
Gaminj naudokite tik taip, kaip aprasyta, ir tik pagal paskirtj. Saugokite §j dokumentq, kad
galétuméte juo naudotis ateityje. Perduodami gaminj treciosioms $alims perduokite visus do-
kumentus.

SVARBU! SAUGOKITE VISUS DOKUMENTUS IR ATIDZIAI JUOS
PERSKAITYKITE!

PRISTATOMO KOMPLEKTO SUDETIS

Sléginis puodas + dangtis
Dangéio sandarinimo Ziedas
Garintuvo jdéklas su stovu
Naudojimo ir saugos instrukcijos

Garintuvo jdéklas skirtas darzovéms garinti. Padékite stovg po garintuvo jdéklu. Patikrinkite,
ar yra visos dalys, ir patikrinkite, ar gaminys nepazeistas transportuojant. Neeksploatuokite
pazeisto gaminio!

KOMPONENTAI IR FUNKCIJOS

i
T
® ©®
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1 ANTI-LOCK NUT: Jis veiksmingai apsaugo gary iSleidimo angg nuo uZsikimsimo, kad
gaminio viduje nesusidaryty per didelis slégis.

2 SAUGUMO VOZIUVAS: Jis naudojamas slégiui palaikyti zemiau ribinés vertés,
iSleidziant orq, kai tik susidaro didesnis nei regulivojamas slégis. Jis taip pat naudoja-
mas tam, kad dangtis nebuty atidarytas, kol sléginiame puode tebéra aktyvus slégis.

3 SLEGIO REGULIAVIMO VOZTUVAS IR SLEGIO REGULIAVIMO VOZTUVO PAGRINDAS:
Slégio nustatymas: , 1" = Zemas slégis, ,2" = aukstas slégis.

3a VALDYMO RANKENELE

3b PAVASARIS

3c PAVASARIS

3d VALDYMO RANKENELES DANGTELIS

3e VALDYMO RANKENELES SKYRIUS

3f SLEGIO ISLEIDIMO VAMZDIS: Naudojamas garams sléginiame puode ileisti.

3g SANDARINIMO ZIEDAS

4 DANGTELIO RANKENELE: Jis naudojamas dangéiui nuo sléginio puodo nuimti.

5 UZRAKINIMAS: Kai dangtis tinkamai uzdarytas, paspauskite uzrakiq atgal, kad jis
uzsifiksuoty. Paspauskite fiksatoriy j priekj, kad atidarytuméte dangtj.

6  SLEGIO RODMUO: Slégio indikatorius per kelias minutes po kaitinimo pakyla j virdy, o
visiskai atleidus slégj grizta j pradinj taskg.

7 DANGTIS

8 LANGELS

9  DECKELDICHTUNG: Tai turi biti visiskai Svarus ,YS223HO7" modelis.

10 RANKENELE: Skirta sléginiam puodui nesiofi.

11 DUGNAS: Dugng sudaro trys medziagos sluoksniai, kurie greitai ir tolygiai paskirsto
Silumg, todél gaminj galima naudoti ir ant indukciniy kaitlendiy.

12 SLEGINIO PUODO KORPUSAS: Jame yra medziagy, atspariy rigitims ir $armams.

13 PUODO RANKENA: AAnt puodo rankenos yra zenklas , A ", kuris turi sutapti su Zenklu
. @ " ant dangéio.

14 GARINTUVO JDEKLAS

15 GARINTUVO |DEKLO STOVAS

NAUDOJIMO INSTRUKCIJOS

I3imkite visus priedus i$ puodo, kad galétuméte jj paleisti. Siek tiek
patepkite dangtelio krastq saloty aliejumi (1 pav.). Sléginio puodo
indg iki pusés pripildykite $altu vandeniu ir 30 minuéiy kaitinkite,
laikydamiesi skyriy ,Patikrinimas prie3 uzrakinimq" ir ,Virimas".

Kai sléginis puodas visiskai atvés ir iSsiskirs visas slégis, i atidarykite.
Stutinkite greitpuod; ir atsargiai nusausinkite jj minksta Sluoste.

1 pav.
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SAUGUS VEIKIMAS

MAISTO PRODUKTY IR SKYSCIY PRIDEJIMAS

Norint gaminti maistq greitpuodyie, jis turi biti pripildytas skyscio,
i§ kurio po virimo gali i$siskirti garai, pavyzdziui, vandens, sriubos,
sultinio ar vyno. NIEKADA neuzpildykite sléginio puodo skysciu ar
maisto produktais daugiau kaip 2/3 jo talpos (2 + 3 pav.).

PATIKRINTI PRIES UZRAKINANT

Prie$ uzrakindami sléginj puodgq visada jsitikinkite, kad slégio
isleidimo vamzdelis (3f dalis) ir apsauginis voztuvas yra $varus ir
neuzsikim3e (zr. ,Sléginio puodo priezitra ir aptarnavimas").

SLEGINIO PUODO UZDARYMAS

1., @ " simbolj ant danggio (7 dalis) sulygivokite su , A"
simboliu ant puodo rankenos (13 dalis) (4 pav.).

2. lengvai paspauskite dangtj ir sukite jj pagal laikrodZio rodykle,
kol abi rankenos atsidurs vienoje plokstumoije (5 pav.).

3. Stumkite uzraktq atgal link Zymés ant dangéio rankenos,
kad jis buty visiskai uzdarytas (6 pav.).

MAISTO RUOSIMAS
1. Paruosimas
Pastatykite greitpuodi tiesiai ir stabiliai ant kaitlentés (7 pav.).
2. Slégio nustatymas
Galima pasirinkti jvairius spausdinimo nustatymus.
Nustatydami slégj (8 pav.), vadovaukités 3io dokumento
pabaigoje esandiose lentelése pateiktomis rekomendacijomis.

SLEGIO REGULIAVIMO VOZTUVO FUNKCIJOS:
2 - 90 kPa
1-50 kPa

V' - Gary i3siskyrimo tvarka

o . Slégio reguliavimo voztuvo nuémimas

7 pav.
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3. Maisto gaminimas
Pastatykite greitpuod;j ant kaitlentés ir nustatykite
auk3¢iausiq virimo lygj. Po kurio laiko i§ gary i3leidimo
angos ir danggio rankenos pasklinda nedidelis kiekis gary.
Kai raudonasis kaistis pasislenka j virsy, prasideda slégio 0006000
didéjimas (9 ir 10 pav.). Jei naudojate dujine kaitlente, visu- 9 pav.
omet jsitikinkite, kad kaitvieté yra pakankamai Zema, kad
liepsna nekilty j puodo $onuose.

4. Maisto gaminimas veikiant slégiui
Sumazinkite kepimo lygj ir nustatykite kepimo laikg pagal

receptq arba savo patirtj (11 pav.).

10 pav.
ATVIRAS
1. I8jungus kaitlente, yra dvi galimybés:
a) Létas slégio mazinimas ir puodo atidarymas:
Isitikinkite, kad puodas yra stabilus, ir leiskite jam
naturaliai atvésti (12 pav.). Sis bidas naudingas troski- 11 pav.
nant maistq, nes keptuvéje kurj laikq i3lieka auksta 000

temperatura, net ir isjungus kaitlente.
b) Priedingu atveju slégiui isleisti naudokite slégio
reguliavimo voztuvg. ¥
2. Kai slégio indikatorius yra pradinéje padétyje ir kaicio 12 pav.

nebematyti, sléginis puodas nebeveikiamas slégio ir jj
galima atidaryti (13 pav.).
a) Pastumkite fiksatoriy j dangcio vidurj (14 pav.).

b) Pasukite virSuting rankenq prie$ laikrodZio rodykle
(15 pav.). 13 pav.

3. Sulygiuokite , ® " Zenklg ant danggio su , A " Zenklu ant
puodo rankenos (13 dalis) ir atidarykite dangtj (16 pav.). <;£Q
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VALYMAS IR PRIEZIURA
DEMESIO! ZALOS RIZIKAI

Netinkamai elgiantis su gaminiy, jis gali buti sugadintas.

LENGVAS VALYMAS

Kad sléginis puodas ilgiau tarnauty, iskepto maisto neturétuméte palikti puode per ilgai.
I$plaukite ir nusausinkite keptuve, kad ant jos nelikty maisto liku&iy démiy, ypaé rugéciy

ir $arminiy maisto produkty. Jei reikia, puodo korpusq ir dangtj nuplaukite 3iltu vandeniu,
ipilkite Siek tiek 3velnaus ploviklio ir naudodami minkstg kempinine $luoste. Ypaé saugokite,
kad nepazeistuméte dangéio guminiy daliy. Produktq laikykite sausoje ir $varioje vietoje.
Puodg galima plauti indaplovéje. Dangtj valykite rankomis.

PRODUKTO SVARA

Slégio reguliavimo voztuvo valymas

Po kiekvieno naudojimo nuimkite slégio reguliavimo voztuvg (3 dalis) pasukdami valdy-

mo rankenéle (3a dalis) pries laikrodZio rodykle j padétj ,O/". Tada galite nuimti slégio
reguliavimo voztuvq. Jsitikinkite, kad spyruoklé liko voztuve. Visas dalis kruopséiai nu-
plaukite vandeniu ir vél sumontuokite. Patikrinkite, ar voZtuvo sandariklis yra $varus ir be
nusidévéjimo pozymiy. Visas dalis nuplaukite 3iltu vandeniu. Surinkite visas dalis taip, kaip
buvo i§ pradziy. Uztikrinkite, kad montuojant dalys judéty sklandZiai. Jei sandarinimo Ziedas
susidévéjes arba suply3es, ji pakeiskite.

SAUGUMO VOZTUVAS:
Po kiekvieno naudojimo patikrinkite, ar dangtelyje esantis
apsauginis voztuvas yra Svarus ir ar jj galima judinti.

Nuplaukite jj 3iltu vandeniu. Jei reikia, galite atsargiai pajudinti %

(paspausti) voztuvg adatos nugaréle, kad atlaisvintuméte jstrigusius

nesvarumus (17 pav.).

SANDARINIMO ZIEDAS

Po kiekvieno naudojimo nuplaukite Siltame vandenyije arba su 17 pav.

trupuciu muilinfo vandens. Tinkamai jstatykite sandarinimo Ziedg
j dangtelyje esanciq jdubaq.

PASTABA: JSPEJIMAS! REMONTA GALI ATLIKTI TIK JGALIOTI DARBUOTOJAL.
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TRIKCIY SALINIMAS

PROBLEMA GALIMA PRIEZASTIS VEIKSMAI
Slégio rodmuo nepadidéja. NGUdOk”_e auk3tesng
temperaturq.

Sléginiame puode nesusida-
ro slégis.

Per mazai kepimo skyscio.

Jpilkite virimo skyséio.

Virsutiné ir apatiné ranke-
nos netinkamai sujungtos,
o sandarinimo Ziedas néra
tinkamoje padétyje.

Uzdarykite sléginj puodg, kol
jis atvés. Tinkamai sujunkite
abi rankenas ir jstatykite
sandarinimo Ziedq j reikiamg
padét;.

Sandarinimo ziedas néra
svarus.

[3valykite sandarinimo Ziedq.

1§ po dangtelio i3siskiria
garai.

Sandarinimo Ziedas néra
Svarus.

I$valykite sandarinimo ziedq.

Sandarinimo Ziedas defor-
muotas ir susidévéjes.

Pakeiskite sandarinimo Ziedg
YS223H07 modelio sandarin-

imo Ziedu.

Aplink slégio reguliavimo
voztuvq isbéga skystis arba
garai.

Nustatyta per auksta
temperatura.

Naudokite Zemesne
temperaturqg.

Prietaisas pripildytas daugiau
nei maksimali jo talpa.

Sumazinkite jdaro kiekj.
Taciau jsitikinkite, kad gami-
nys naudojamas su per mazu
skyscio kiekiu, nes kyla pavo-
jus, kad maistas gali sudegti
ant keptuvés dugno.

Slégio indikatorius nejuda
Zemyn ir dangéio negalima
atidaryti.

Sléginiame puode vis dar yra
slégis.

Palaukite, kol puode slégis
nusligs, ir nustatykite slégio
reguliavimo voZtuvq j gary
i3leidimo padéf;.

Atidarymo ir uzdarymo siste-
ma neveikia.

Zyma , @ " ant dangéio yra
ne tame paciame aukstyje,
kaip Zyma ,A " ant puodo
rankenos.

Abi Zymos turi biti viename
aukstyje.
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PROBLEMA

GALIMA PRIEZASTIS

VEIKSMAI

I3 apsauginio voztuvo issi-
verzia stipri gary srové.

Dél uzsikim3usio gary isleidi-
mo voztuvo vir§yta apsaug-
inio voztuvo slégio riba.

Nedelsdami iZjunkite kaitlente
ir nuimkite nuo jos greitpuod;.
Sléginj puodq atidarykite tik
tada, kai slégis visiskai isis-
klaidys. Patikrinkite, kuri dalis
uzsikim3usi. I3valykite gary
i3leidimo voztuvq ir apsauginj
voztuvg pagal pirmiau pateik-
tus nurodymus.

Apsauginio voztuvo sandarin-

imo Ziedas nejdétas.

Nedelsdami iZjunkite kaitlente
ir nuimkite nuo jos greitpuodj.
Sléginj puodq atidarykite

tik tada, kai slégis visidkai
i3sisklaidys. Tinkamai jstatykite
sandarinimo Ziedq | dangtely-
je esanciq jdubg.

Sandarinimo Ziedas issikisa i$
po danggio.

Sandarinimo Ziedas
susidévéijes.

Pakeiskite sandarinimo Ziedg
YS223H07 modelio sandarin-

imo Ziedu.
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REKOMENDACIJA DEL PARUOSIMO

MESA

MESA NUMATQMA GAM.INIMO SLEGIO

TRUKME (MINUTEMIS) NUSTATYMAS
Rind / Kalbsbraten 35 - 40 didelis
Rindfleisch / Kalbsbraten (Haxe) 25-30 didelis
Schweinebraten 40 - 45 didelis
Schweinerippchen, ca. 900 g 15 didelis
Schweinshaxe, gerduchert, ca. 900 g 20-25 didelis
Lamm, Keule 35-40 didelis
Lamm, Wirfel, ca. 700 g 10-18 didelis
Hahnchen, ganz, ca. 1 kg 12-18 didelis
Hahnchen, in Sticken, ca. 1 kg 12-18 didelis
i St

JUROS GERYBES IR ZUVIS

Kad pasalintuméte smélj, midijas valandai pamerkite j 3alto vandens indg su citrinos sultimis.

SUVIS NUMATOMA GAMINIMO SLEGIO
TRUKME (MINUTEMIS) NUSTATYMAS
Krabai 2-3 mazas
Zuvies filé, apie 800 g 2-3 mazas
Zuvies sriuba arba koncentruotas <

. . - 5-6 mazas
Zuvies sultinys

Zuvys, sveikos, isdarinétos 5-6 mazas

Omaras, apie 800 g 2-3 mazas

Midijos 2-3 mazas

Krevetés, krabai 1-2 mazas

Lenteléje nurodyta gaminimo trukmé yra orientaciné. Dél slégio reguliavimo,
konsistencijos ir turio svyravimy galimi reikalaujamo virimo laiko nuokrypiai.
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SALINIMAS
PAKUOTES SALINIMAS

Produkto pakuoté pagaminta i§ perdirbamy medziagy.
Pakavimo medziagas ismeskite vieSose surinkimo vietose pagal jy Zenklinimg arba pagal
konkrecios 3alies taisykles.

SPECIFIKACUA

Modelis 460171 Sléginis puodas atitinka

ES 12778:2002/A1:2005 ir Europos
Skersmuo @22 cm direktyvos 2014/68/ES nuostatas.
Turis 61
Gary slégis 50/90 kPa

GARANTIJOS IR APTARNAVIMO TVARKYMAS

Produktas buvo kruopsciai pagamintas laikantis griezty kokybés gairiy ir pries pristatant
kruop3ciai |sbondyfos Sio gaminio defekty atveju turite feisiniy teisiy j gaminio pardavéjq.
Musy garantija $iy jstatymuose numatyty teisiy neriboja. Siam gaminiui suteikiama trejy mety
garantija nuo jsigijimo datos. Garantijos laikotarpis prasideda nuo jsigijimo datos. Saugoki-
te originaly kvitq, nes jis bus reikalingas kaip pirkimo jrodymas, jei bus pareikita garam‘iné
prefenzija. Sis dokumentas reikalingas kaip pirkimo jrodymas. Jei per trejus metus nuo $io
gaminio jsigijimo datos atsiranda medziagos ar gamybos defektas, mes savo nuozira nemo-
kamai sutaisysime arba pakeisime gaminj. Si garantija negalioja, jei gaminys yra sugadintas
arba buvo netinkamai naudojamas ar priziGrimas. Garantija taikoma medZiagos ar gamybos
defektams. Si garantija netaikoma gaminio dalims, kurios jprastai dévisi (pvz., baterijoms)

ir todél gali buti laikomos dévimomis dalimis arba pazeidzia trapias dalis, pvz., jungiklius,
jkraunamas baterijas arba pagamintas i stiklo.

p:os

p:os handels GmbH
Ostenallee 1-3

D-59063 Hamm - Germany
info@pos-germany.de

Tel. +49 (0)23 81 /87 133-0
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ATRAS VARISANAS KATLS

@

ATRAS VARISANAS KATLS
Lietosanas un drosibas noradijumi

OeS
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DROSIBA

Pirms pirmas lietodanas reizes uzmanigi izlasiet turpmak minétos drosibas noradijumus.
Lai lieto3ana bitu dro3a, ievérojiet visus turpmak minétos dro3ibas noradijumus.

PAREDZETAIS LIETOJUMS

Izmantojiet produktu tikai tam paredzétajam mérkim. Sis ir majsaimniecibas Gtras varisanas
katls, ko izmanto atrai &édiena pagatavosanai. Cits produkta lietojums vai modifikacijas

tiek uzskatitas par neatbilsto3am un var izraisit traumas un bojajumus. Razotdjs neuznemas
nekadu atbildibu par bojdjumiem, kas radusies nepareizas lieto3anas vai parveidosanas
rezultata. Produkts nav paredzéts komercialai lieto3anai.

BERNU UN CILVEKU DROSIBA
f BRIDINAJUMS! NELAIMES GADIJUMU RISKS BERNIEM UN ZIDAINIEM!

Nekad neatstajiet bérnus bez uzraudzibas ar iepakojuma materialiem!
Pastav nosmaksanas risks, un bérni bieZi vien nenoverte §is briesmas!
Zidainu un bérnu dzivibas apdraudéjums un traumas!

Parliecinieties, ka visas defalas nav bojatas.
Bojatas detalas var ietekmét drosibu un stabilitati.

2 UZMANIBU - TRAUMU RISKS!

VISPARIGI DROSIBAS NORADIJUMI

Pirms lieto$anas parbaudiet produkta stabilitati.
Lietojiet produktu pareizi un tikai paredzétaja lietosanas joma.
Plastmasas sastavdalas nedrikst atrasties atklatas liesmas tuvuma.

DROSIBAS NORADIJUMI

So produktu nav paredzéts lietot personam ar ierobezotam fiziskajam, manu vai garigajam
spéjam, ka ari ar nepietiekamu pieredzi un/vai zinG$anam, ja vien par vinu drosibu
atbildigd persona nav sniegusi uzraudzibu vai noradijumus par produkta lietodanu.

Lietojot atras varisanas katlus, jgievéro drosibas pamatnoteikumi:

Nekad nelietojiet atras varisanas katlus bérnu tuvuma.

Nenovietojiet atras varisanas katlu uzkarséta cepeskrasni.

Neizmantojiet 3o atras varidanas katlu cepsanai ar 3kidru ellu.

Loti uzmanigi parvietojiet Gtras varidanas katlu, kad tas ir zem spiediena.
Nepieskarieties karstajam virsmam, bet izmantojiet rokturus un pogas.

Ja nepiecie$ams, izmantojiet piemérotus cimdus.
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Izmantojiet 3o atras varisanas katlu tikai paredzétajam mérkim, ka aprakstits lietosanas
instrukcija. Sis produkts gatavot &dienus tvaika spiediend. Nepareiza lietosana var
izraisit apdegumus. Pirms novieto3anas uz plits, parliecinieties, ka atras varisanas katls
ir pareizi aizveérts; skatiet lieto3anas instrukciju.

Atras varisanas katlu atveriet tikai péc tam, kad tas ir pietiekami atdzisis un atbrivojies
viss ieks&jais spiediens; skatiet lietosanas instrukciju.

Nekad nelietojiet atras varisanas katlu bez skidrumiem, jo tas var radit nopietnus
bojajumus.

Parpildidana var izraisit spiediena izlaisanas caurules aizséré3anu un lidz ar to
paaugstinatu spiedienu.

Nekad nepiepildiet atras varisanas katlu ar vairak neka 2/3 no ta tilpuma.

Gatavojot édienu, kas gatavosanas procesa izplesas, pieméram, risus vai kaltetus
darzenus, atras varisanas katlu piepildiet tikai lidz pusei ta tilpuma.

Nemiet véra, ka dazi partikas produkti, pieméram, abolu mérce, rabarberi, dzérvenes,
pérlu miezi, auzu parslas, Skeltie zirni, makaroni, makaroni, spageti vai citi graudaugi,
kas putojas un izpledas, var iz3laksfities un izraisit spiediena samazinad3anas varsta no-
sprostojumu. Sos &dienus nedrikst gatavot Gtras varisanas kakla.

Izmantojiet tikai tadus sildidanas avotus, kas ir atlauti lietoSanas un drodibas instrukcijas.
Ja esat gatavojis galu ar adu (pieméram, vérda méli), kas spiediena ietekmé var uz-
briest, neparduriet galu, kamér ada ir uzbriedusi.

JUs varat gut apdegumus.

Ja gatavojat dienu ar biezu konsistenci, pirms atvér$anas nedaudz sakratiet atras
varidanas katly, lai nodrodingtu, ka nekas neizs|akstas ara.

Pirms katras lietoSanas reizes parbaudiet, vai varsti nav aizsprostojusies, skatiet lietodanas
instrukciju.

Drosibas sistému neskariet, iznemot firidanu un apkopi saskana ar instrukcijam.

Kad ir sasniegts normalais darba spiediens, samaziniet temperatiruy, lai viss skidrums,
kas veido tvaiku, neiztvaicétos.

Ja rokturus ir gruti atdalit, tas nozimé, ka atras varisanas katla joprojam ir spiediens.
Neatveriet to piespiedu karta. Jebkurs spiediens atras varisanas katla var bot bistams.
Izmantojiet tikai attiecigd modela origindlas rezerves dalas.

Jo Tpadi izmantojiet ta pasa modela katlu un vaku un parliecinieties, ka tie ir saderigi.
Roktura skruves var atslabinaties. Ja nepiecieSams, pievelciet rokturu skrivju savienojumu.
Piezime par indukcijas plifim: Noteiktos apstaklos var rasties troksnis, ko izraisa
sildiSanas avota un katla elektromagnétiskas ipasibas. Tas ir normali un nenorada uz
indukcijas plits vai virtuves trauku defektu. Tas neietekmé gatavo3anas veiktspgju.
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PIRMS PIRMAS LIETOSANAS

Pirms produkta lietodanas iepazistieties ar visam lieto3anas un drosibas instrukcijam. Lietojiet
produktu tikai ta, ka aprakstits, un tikai paredzétajiem mérkiem. Saglabaijiet o dokumentu
turpmakai atsaucei. Nododot produktu treNododiet visus dokumentus, nododot produktu
treSam persondm.

SVARIGI! LUDZU, SAGLABAJIET VISUS DOKUMENTUS TURPMAKAI
ATSAUCEI UN RUPIGI IZLASIET TOS!

PIEGADES APJOMS

Spiediena plits + vaks

Vaka blivéjuma gredzens

Tvaicédanas kameras ielikinis ar stafivu
LietoSanas un droibas instrukcijas

Tvaicétaja ielikinis ir paredzéts darzenu tvaicésanai. Ludzu, novietojiet stativu zem tvaicétaja
ieliktina. Parbaudiet, vai ir visas detalas, un parliecinieties, vai izstrddajums nav bojats
transporté$anas laika. Nedarbiniet bojatu izstradajumu!

SASTAVDALAS UN FUNKCIJAS

i
T
® ©®
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ANTIBLOKESANAS UZGRIEZNIS: Tas efekfivi novérs tvaika izplides atveres aizsérésanu,
lai izyairitos no parspiediena produkta iek3pusé.

DROSIBAS VARSTS: To izmanto, lai noturétu spiedienu zem robezvértibas, izlaizot
gaisu, tiklidz rodas lielaks spiediens par reguléto. To izmanto ari, lai nepielautu vaka
atvérdanu, kamér Gtras varisanas katra joprojam ir akfivs spiediens.

SPIEDIENA REGULESANAS VARSTS UN SPIEDIENA REGULESANAS VARSTA PAMATNE:
Spiediena iestafijums: "1" = zems spiediens, "2" = augsts spiediens.

REGULESANAS POGA

ATSPERE

ATSPERE .

REGULESANAS POGAS VACINS

REGULESANAS POGAS NODALUUMS

SPIEDIENA IZLAISANAS CAURULE: Izmanto tvaika izlai$anai Gtras varisanas katla.
BLIVESANAS GREDZENS

VAKA ROKTURIS: To izmanto, lai nopemtu vaku no atras varisanas katla.

BLOKESANA: Kad vaks ir pareizi aizvérts, nospiediet blokétdiierici atpakal, lai to
blokétu. Nospiediet bloketajierici uz prieksu, lai atvértu vaku.

SPIEDIENA INDIKATORS: Dazu minG3u laika péc sildisanas spiediena indikators
parvietojas uz augsu un péc spiediena pilnigas atbrivosanas atgriezas sakuma punkia.
VAKS

LODZINS

BLIVEJUMS: Tam {Gbut pilnigi tiram, modelis "YS223H07".

ROKTURIS: Atras varidanas katla parnésasanai.

DIBENS: Dibenu veido tris materidla slani, kas nodro3ina atru un vienmérigu siltuma
sadalijumu, tapéc izstraddjumu var izmantot ari uz indukcijas plitim.

ATRAS VARISANAS KATLA KORPUSS: Tas satur pdrtikas produktus un ir skdbes un sarmu
izturigs.

KAKLA ROKTURIS: Uz katla roktura ir " A ", kas jGsaskano ar " @ " uz vaka.
TVAICESANAS IELIKTNIS

TVAICESANAS IELIKTNA STATIVS

LIETOSANAS INSTRUKCIJAS

Iznemiet visus piederumus no katla, lai veiktu sakotnéjo palaidanu.
Uzklgjiet nedaudz salatu ellas vz virsmas ap vaka malu (1. attéls).
Piepildiet atras varisanas katlu lidz pusei ar aukstu Gdeni un karséjiet
katlu 30 mindtes, ievérojot sadalas "Parbaude pirms noslégdanas"
un "Gatavosana". Atveriet Gtras varidanas katly, tiklidz tas ir pilniba
atdzisis un spiediens ir izpludis. Iztuk3ojiet atras varidanas katly un

ropigi nosusiniet fo ar mikstu dranu.

1 attels
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DROSA EKSPLUATACIJA
PARTIKAS UN SKIDRUMA PIEVIENOSANA

Lai pagatavotu &dienu, izmantojot atras varisanas katlu, katls
japiepilda ar skidrumu, kas péc varisanas spéj izdalit tvaiku,
pieméram, Udeni, zupu, buljonu vai vinu. NEKAD nepiepildiet atras
varidanas katlu ar 3kidrumu vai partikas produktiem lidz vairak neka
2/3 no ta tilpuma (2. + 3. attéls).

2 attels

PARBAUDE PIRMS BLOKESANAS

Pirms atras varidanas katla blok&sanas vienmer japarliecinas, ka
spiediena izlaiSanas caurule (3f dala) un drosibas varsts ir tiri un
nav aizsprostoti (skat. Atras varisanas katla kop3ana un tehniska
apkope).

ATRAS VARISANAS KATLA AIZVERSANA

1. Saskanojiet simbolu " @ " uz vaka (7. dala) ar simbolu " A "
uz katla roktura (13. dala) (4. attéls).

2. Nospiediet vaku un pagrieziet to pulkstenraditaja kustibas
virziena, lidz abi rokturi ir viena limeni (5. attéls).

3. Lai parliecinatos, ka blokétajierice ir pilniba aizvérta,
aizbidiet blokétajierici atpakal uz vaka roktura atzimes
virziena (6. attéls).

EDIENU GATAVOSANA

1. Sagatavosana
Novietojiet atras varisanas katlu uz plits taisni un stabili
(7. attels).

2. Spiediena iestafijums
Var izvéléties dazadus spiediena iestafijumus. Lai iestatitu
spiedienu (8. attéls), ieverojiet ieteikumus, kas sniegti tabulas
§1 dokumenta beigas.

6 attels

SPIEDIENA REGULESANAS VARSTA FUNKCIJAS:

2 - 90 kPa )

1-50 kPa
W - Tvaiku izdalisands stavoklis 7 attels
o . Spiediena regulé3anas varsta nonem3ana

8 aftels
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3. Gatavosana
Novietojiet atras varisanas katlu uz plits un iestatiet
augstako gatavo3anas limeni. Pec briza no tvaika izpludes
atveres un vaka roktura izdalas neliels daudzums tvaika.

Kad sarkana tapa parvietojas uz augsu, sakas spiedie- 0006000

na palielingdanas (9. un 10. attéls). Lietojot gazes pliti, 9 atiels

vienmér parliecinieties, ka iestafijums ir pietiekami zems,

lai liesmas nevarétu pacelties augsup pari katla malam. @
4. Gatavo$ana zem spiediena

Samaziniet gatavo3anas limeni un iestatiet gatavosanas

laiku atbilsto3i receptei vai savai pieredzei (11. attéls). 10 atidls
ATVERSANA

1. Pec plits izslegdanas ir divas iespéjas:
a) Lena spiediena samazinadana un katla atvériana:
Parliecinieties, ka katls ir stabils, un |aujiet tam dabis-
ki atdzist (12. attéls). St metode ir noderiga &dienu 1
sautesanai, jo augsta temperatura katla kadu laiku 000

saglabajas pat péc plits izslegianas.
b) Pretéja gadijuma spiediena izlaidanai izmantojiet
spiediena regulésanas varstu. W
2. Kad spiediena indikators ir sakotéja pozicija un tapa vairs 12 atisls

nav redzama, tas nozimg, ka spiediens ir pilniba izpludis,
un katlu var atvert (13. attéls).
a) Aizbidiet bloketajierici uz vaka centru (14. attéls).

b) Pagrieziet augsgjo rokturi pretéji pulkstenraditaja
virzienam (15. attéls). 13 atiéls

3. Saskanojiet " @ " atzimi uz vaka ar " A " atzimi uz
-

1 attéls

katla roktura (dala. 13) lidz augstumam un atveriet
vaku (16. attels).

16 attéls
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TIRISANA UN KOPSANA
UZMANIBU! BOJAJUMU RISKS!

Nepareiza apiedands ar izstraddjumu var izraisit bojgjumus.

VIEGLA TIRISANA

Lai paildzinatu atras varidanas katla kalpo3anas laiku, nevajadzétu parak ilgi atstat pa-
gatavoto &dienu katla. Izskalojiet un nosusiniet katly, lai novérstu édiena, Tpasi skabju un
sarmu partikas produktu traipu veido3anos uz katla. Izskalojiet katla korpusu un vaku ar

siltu Udeni, ja nepiecie3ams, pievienojot nedaudz maiga mazgasanas lidzekla un izmanto-
jot mikstu stkla dranu. Ipasi jauzmanas, lai nesabojatu vaka gumijas detalas. Uzglabaijiet
izstrad@jumu sausa un fira vietda. Podu var mazgat trauku mazgdjoma masing. Ludzu, nofiriet
vaku ar rokam.

PRODUKTA TIRISANA

Spiediena regulé3anas varsta firisana

P&c katras lietodanas reizes nonemiet spiediena regulésanas varstu (3. dala), pagriezot
regulédanas pogu (3.a dala) pretgji pulkstenraditdja virzienam uz " @ ". Péc tam varat
nonemt spiediena regulé$anas varstu. Parliecinieties, ka atspere paliek varsta. Rupigi izska-
lojiet visas detalas ar tdeni un atkal samontgjiet tas. Parbaudiet, vai varsta blivejums ir tirs
un bez nodiluma pazimém. Noskalojiet visas dalas ar siltu Gdeni. Salieciet visas detalas ka
sakotné&ji. Montazas laika parliecinieties, ka detalas kustas vienmérigi. Nomainiet blivéjuma
gredzenu, ja tas ir nodilis vai saplésts.

DROSIBAS VARSTS

Pec katras lietodanas reizes parbaudiet, vai drosibas varsts vaka

ir firs un vai to var parvietot. Noskalojiet to siltd tdent. Ja ’

nepiecieams, varat uzmanigi kustinat (piespiest) varstu ar adatas ez

aizmuguréjo dalu, lai atbrivotu iespridudos nefirumus (17. attéls).

BLIVEJUMA GREDZENS

Pec katras lietodanas reizes noskalojiet siltu Gdeni vai mazliet ziepjudeni. 17 attéls

Pareizi ievietojiet blivéjuma gredzenu vaka paredzétaja padzilingjuma.

PIEZIME: BRIDINAJUMS! REMONTDARBUS DRIKST VEIKT TIKAI PILNVAROTS PERSONALS.
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TRAUCEJUMU NOVERSANA

PROBLEMA

IESPEJAMAIS CELONIS

NOVERSANA

Atras varisanas katla
nerodas spiediens.

Spiediena indikators
nepalielinas.

|zmantojiet augstaku
temperatiras iestatijumu.

Parak maz gatavosanas
skidruma.

Pievienojiet gatavosanas
skidrumu.

Augséjais un apakigjais rok-
turis nav pareizi savienofi
un blivéjuma gredzens nav
pareizd pozicija.

Aizveriet atrds varisanas
katlu, lidz tas ir atdzisis.
Pareizi savienojiet abus rok-
turus un ieviefojiet blivéjuma
gredzenu pareizaja pozicija.

Blivéjuma gredzens nav firs.

Notiriet blivéjuma gredzenu.

Tvaiks izplGst no vaka.

Blivéjuma gredzens nawv firs.

Nofiriet blivéjuma gredzenu.

Blivéjuma gredzens ir
deforméts un nodilis.

Nomainiet blivéjuma gredze-
nu ar modeli Nr. YS223HO07.

Ap spiediena regulésanas
varstu izplust 3kidrums vai
tvaiki.

Temperatiras iestafijums ir
parak augsts.

|zmantojiet zemaku
temperaturas iestatijumu.

lerice ir piepildita virs tas
maksimalas ietilpibas.

Samaziniet pildijuma daudzu-
mu. Tomér parliecinieties, ka
izstradajums netiek darbinats
ar parak mazu $kidruma
daudzumu, jo pastav risks, ka
&diens var piedegt pie katla

dibena.

Spiediena indikators
neparvietojas uz leju, un vaku
nevar atvert.

Atras varisanas katla
joprojam ir spiediens.

Pagaidiet, kamér produkts
atbrivosies no spiediena, un
iestatiet spiediena regulédanas
varstu tvaiku izlaiSanas
pozicija.

Atvérsanas un aizvér$anas
sistema nedarbojas.

" @ " markéjums vz vaka nav
tada pa3a augstuma ka " A "
mark&jums uz katla roktura.

Abi markgjumi ir vienada
augstuma.
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PROBLEMA

IESPEJAMAIS CELONIS

NOVERSANA

No drosibas varsta izpldst
spéciga tvaika strikla.

Drogibas varsta spiediena
robeza ir parsniegta, jo ir

blokéts tvaiku izpludes varsts.

Talit izsledziet pliti un
nonemiet Gtrds varisanas katlu
no plits. Spiediena varitaju
atveriet tikai péc tam, kad
spiediens ir pilniba atlaists.
Parbaudiet, kura dala ir
aizséréjusi. Tvaika izlaisanas
varstu un dro3ibas varstu
izfiriet saskana ar ieprieks
min&tajiem noradijumiem.

Drosibas varsta blivgredzens
nav ievietots.

Talit izslédziet pliti un
nonemiet Girds varisanas katlu
no plits. Atras varisanas katlu
atveriet tikai péc tam, kad
spiediens ir pilniba izlaists.
Pareizi ievietojiet blivejuma
gredzenu vaka paredzétaja
padzilingjuma.

Blivéjuma gredzens ir izvirzits
zem vaka.

Blivéjuma gredzens ir nodilis.

Nomainiet blivéjuma gredze-
nu ar modeli Nr. YS223HO07.
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GATAVOSANAS IETEIKUMS

GALA
SAlA GATAVOSANAS Lalks | STEDIENA
(MINUTES)
Liellopu gala / tela galas cepetis 35-40 augsta
Liellopu ?:G!Eg{]!tg!sosglgjsc;s cepetis 25130 augsta
Cukgalas cepetis 40 - 45 augsta
Cukgalas ribinas, apméram 900 g 15 augsta
Cukgalas stilbins, kupindts, apméram 900 g 20-25 augsta
Jéra gala, kaja 35-40 augsta
Jéra gala, kubinos, apméram 700 g 10-18 augsta
Vistas gala, nesadalita, apméram 1 kg 12-18 augsta
Vistas gala gabalinos, apméram 1 kg 12-18 augsta
Zupa vai liellopu vai majputnu buljons 8-10 augsta

JURAS VELTES UN ZIVIS

Uz stundu iemérciet gliemenes trauka ar aukstu Gdeni un citrona sulu, lai no tam nopemtu smiltis.

21Vis PAREDZAMAIS GA'[A\_/OSANAS SPlED!ENA

LAIKS (MINUTES) IESTATIJUMS
Krabi 2-3 zems
Zivju fileja, apméram 800 g 2-3 zems
Zivju zupa vai Ifoncentréts Zivju 5_6 Zems

buljons

Zivis, veselas, kidatas 5-6 zems
Omars, apméeram 800 g 2-3 zems
Midijas 2-3 zems
Garneles, krabji 1-2 zems

Tabula nordditais gatavosanas laiks ir orientgjo3s. Nepieciesama gatavoianas laika
novirzes ir iespéjamas spiediena reguléSanas, konsistences un tilpuma svarstibu dal.
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UTILIZACIJA

IEPAKOJUMA UTILIZACIJA

Produkta iepakojums ir izgatavots no parstradajamiem materidliem.

Izmetiet iepakojuma materialus saskana ar markéjumu publiskajos savakianas punktos vai
saskana ar konkrétas valsts noteikumiem.

SPECIFIKACIJA

Modelis 460171 Atras varisanas katls atbilst

ES 12778:2002/A1:2005 un
Diametrs @22 cm Eiropas Direkfivas 2014/68/ES
Tilpums 61 noteikumiem.
Tvaika spiediens 50/90 kPa

GARANTIJA UN SERVISA APKALPOSANA

Produkts ir ripigi raZots saskana ar stingram kvalitates vadlinijam un pirms piegades rupigi
parbaudits. ST produkta defektu gadijuma jums ir likumigas tiestbas versties pret produkta
pardevaju. Sis likuma noteiki@s tiesibas nav ierobeZotas ar masu garantiju. Sim produktam

ir fris gadu garantija no iegades datuma. Garantijas termin sakas iegades diena. Ludzu,
glabaiiet ceka originalu dro3a vietd, jo tas bis nepieciesams ka pirkuma apliecingjums garan-
fijas gadijuma. Sis dokuments ir nepieciesams ka plrkumc apliecingjums. Ja tris gadu laika no
$i produkta iegades datuma rodas materidla vai razo3anas defekts, més péc saviem ieskatiem
produktu salabosim vai nomainisim bez maksas. St garantija zauds speku, ja |zstrada|ums ir
bojats vai nav pareizi lietots vai uzturéts. Garantija attiecas uz materidla vai razosanas de-
fektiem. Si garantija neattiecas uz razojuma dalam, kas ir paklautas normalam nolietojumam
(pieméram, baterijas) un tapéc var tikt uzskafitas par nolietojamam dalam vai trauslam dalam,
pieméram, slédZiem, uzladgjamam baterijam vai no stikla izgatavotam dalam.

p:os

p:os handels GmbH
Ostenallee 1-3

D-59063 Hamm - Germany
info@pos-germany.de

Tel. +49 (0)23 81 /87 133-0
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SNELKOOKPAN
Bedienings- en veiligheidsinstructies

O6d
IAN 460171 _2401



VEILIGHEID

Lees de volgende veiligheidsinstructies zorgvuldig door voordat u het product voor het eerst
gaat gebruiken. Volg voor een veilig gebruik alle onderstaande veiligheidsinstructies op.

BESTEMMINGSCONFORM GEBRUIK

Gebruik het product alleen waarvoor het bedoeld is. Dit is een huishoudelijke snelkookpan,
die wordt gebruikt om voedsel snel te gaan bereiden. Elk ander gebruik of wijzigingen aan
het product gelden als niet conform, en kunnen leiden fot letsels en schade. De fabrikant
aanvaardt geen aansprakelijkheid voor schade als gevolg van een onjuist gebruik of wijzi-
gingen. Het product is niet bedoeld voor commercieel gebruik.

VEILIGHEID VAN KINDEREN EN PERSONEN

WAARSCHUWING! GEVAAR VOOR ONGELUKKEN BlJ KINDEREN EN PEUTERS!
A Laat kinderen nooit zonder toezicht achter met verpakkingsmateriaall

Er is gevaar voor verstikking; kinderen onderschatten de gevaren vaak!

Levensgevaar en letsels voor baby's en kinderen!

LET OP - GEVAAR VOOR LETSELS!
A Controleer of alle onderdelen onbeschadigd zijn.
Beschadigde onderdelen kunnen de veiligheid en stabiliteit gaan beinvloeden.

ALGEMENE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Controleer de stabiliteit van het product voor u het gaat gebruiken.
Gebruik het product op de juiste wijze, en alleen waarvoor het bedoeld is.
Plastic onderdelen moeten uit de buurt van open vuur worden gehouden.

VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Dit product is niet bedoeld voor gebruik door personen met verminderde lichamelijke, zintu-
iglijke of geestelijke vermogens, of een gebrek aan ervaring en/of kennis, tenzij zij onder
toezicht staan of instructies hebben gekregen over het gebruik van het product door een per-
soon die verantwoordelijk is voor hun veiligheid. Bij het gebruik van snelkookpannen moeten
basisveiligheidsinstructies in acht worden genomen:

Gebruik de snelkookpan nooit in de buurt van kinderen.

Plaats de snelkookpan niet in een verwarmde oven.

Gebruik deze snelkookpan niet om te frituren met vloeibare olie.

Verplaats de snelkookpan heel voorzichtig wanneer deze onder druk staat.
Raak de hete oppervlakken niet aan, maar gebruik de handgrepen en knoppen.
Gebruik indien nodig geschikte ovenwanten.
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Gebruik deze snelkookpan alleen voor het beoogde doel, zoals beschreven in de handlei-
ding. Dit product kookt onder stoomdruk. Verkeerd gebruik kan leiden tot brandwonden.
Zorg ervoor dat de snelkookpan goed gesloten is voordat u hem op de kookplaat
plaatst, zie gebruiksaanwijzing.

Open de snelkookpan pas nadat deze voldoende is afgekoeld en alle inwendige druk
is weggelaten, zie gebruiksaanwijzing.

Gebruik uw snelkookpan nooit zonder vloeistoffen: dit kan leiden tot ernstige schade.
Te vol vullen kan leiden tot verstopping van de drukontlasting, en dus tot een verhoogde
druk.

Vul de snelkookpan nooit voor meer dan 2/3 van haar inhoud.

Wanneer u voedsel kookt dat uitzet tijdens het kookproces, zoals rijst of gedroogde gro-
enten, vul de snelkookpan dan slechts tot de helft van haar inhoud.

Hou er rekening mee dat bepaalde voedingsmiddelen, zoals appelmoes, rabarber,
veenbessen, parelgort, havermout, spliterwten, pasta, macaroni, spaghetti of andere
granen die schuimen en uitzetten, kunnen gaan spetteren waardoor het drukontlastings-
ventiel verstopt raakt. Dit voedsel mag niet worden gekookt in een snelkookpan.
Gebruik alleen de verwarmingsbronnen die zijn toegestaan in de bedienings- en veilig-
heidsinstructies.

Als u vlees hebt bereidde met huid (bijvoorbeeld ossentong), dat onder druk kan gaan
opzwellen, prik dan niet in het vlees als de huid is opgezwollen. U kunt brandwonden
oplopen.

Als u voedsel met een dikke textuur gaat bereiden, moet u de snelkookpan zachtjes
schudden voordat u hem opent om ervoor te zorgen dat er niets uit de pan spat.
Controleer het ventiel voor elk gebruik op verstoppingen, zie de gebruiksaanwijzing.

Laat het veiligheidssysteem ongemoeid, behalve voor reiniging en onderhoud volgens
de instructies.

Wanneer de normale werkdruk is bereikt, zet u de verwarming lager zodat niet alle
vloeistof die de damp produceert gaat verdampen.

Als de handvatten moeilijk uit elkaar te duwen zijn, betekent dit dat de snelkookpan nog
onder druk staat. Open hem niet met geweld. Elke druk in de snelkookpan kan gevaar-
lijk zijn.

Gebruik alleen originele reserve-onderdelen voor het betreffende model.

Gebruik vooral de pan en het deksel van hetzelfde model en zorg ervoor dat ze compa-
tibel zijn.s

De handgreepschroeven kunnen losraken. Draai de schroefverbinding van de handgrepen
indien nodig vast.

Opmerking in verband met inductiekookplaten: Onder bepaalde omstandigheden kan
een geluid optreden dat te wijten is aan de elekiromagnetische eigenschappen van de
verwarmingsbron en de pan. Dit is normaal en duidt niet op een defect aan uw induc-
tiekookplaat of het kookgerei. Het heeft geen invloed op de kookprestaties.
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VOOR HET EERSTE GEBRUIK

Maak uzelf vertrouwd met alle bedienings- en veiligheidsinstructies voordat u het product
gaat gebruiken. Gebruik het product alleen zoals beschreven en voor de beoogde toepassin-
gen. Bewaar dit document voor toekomstig gebruik. Overhandig alle documenten wanneer u
het product doorgeeft aan derden.

BELANGRUK! BEWAAR ALLE DOCUMENTEN VOOR TOEKOMSTIG GEBRUIK
EN LEES ZE ZORGVULDIG DOOR!

LEVEROMVANG

Snelkookpan + deksel

Afdichtring voor deksel

Stoominzet met standaard
Bedienings- en veiligheidsinstructies

De stoominzet is bedoeld voor het stomen van groenten. Plaats de standaard onder de stoo-
minzet. Controleer of alle onderdelen aanwezig zijn en controleer het product op transport-
schade. Gebruik geen beschadigd product!

ONDERDELEN EN FUNCTIES

i
T
® ©®
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1 ANTI-BLOKKEERMOER: Deze voorkomt effectief dat de stoomuitlaat verstopt raakt om
overdruk in het product te voorkomen.

2 VEILGHEIDSVENTIEL: Dit wordt gebruikt om de druk beneden de grenswaarde te hou-
den door lucht te laten ontsnappen van zodra er meer druk dan geregeld wordt opge-
bouwd. Het wordt ook gebruikt om te voorkomen dat het deksel wordt geopend terwijl
er nog druk in de snelkookpan is.

3  DRUKREGELVENTIEL EN DRUKREGELVENTIELBASIS:

Drukinstelling: "1" = lage druk, "2" = hoge druk.

3a BEDIENINGSKNOP

3b VEER

3c VEER

3d AFDEKKING BEDIENINGSKNOP

3e  COMPARTIMENT VOOR BEDIENINGSKNOPPEN

3f DRUKONTLASTINGSPUP: Wordt gebruikt om stoom te laten ontsnappen
in de snelkookpan.

3g AFSLUITRING

4 DEKSELHENDEL: Hiermee verwijdert u het deksel van de snelkookpan.

5 VERGRENDELING: Als het deksel goed is gesloten, druk je de vergrendeling naar achte-
ren om het te sluiten. Druk de vergrendeling naar voren om het deksel te openen.

6 PERSBERICHT: De drukindicator gaat binnen een paar minuten na het verwarmen om-
hoog en keert terug naar het beginpunt zodra de druk volledig is weggenomen.
DEKSEL
VENSTER
DEKSELAFDICHTING: Dit moet absoluut schoon zijn, model "YS223H07".

O HOUDGREEP: Voor het dragen van de snelkookpan.

1 BODEM: De bodem bestaat it drie lagen materiaal die een snelle en gelijkmatige
warmteverdeling mogelijk maken, waardoor het product ook gebruikt kan worden op
inductiekookplaten.

12 LICHAAM SNELKOOKPAN: Dit bevat het voedsel, en is zuur- en alkalibestendig.

13 BOVENGREEP: Er staat een " A " op het handvat van de pan. Dit teken moet worden

vitgelijnd met de " @ " op het deksel.

14 STOOM INZET

15 STANDAARD VOOR STOOMINZET

GEBRUIKSAANWUZING

Verwijder voor het eerste gebruik alle accessoires uit de pan.

Breng een beetje slaclie aan op het oppervlak rond de rand van het
deksel (fig. 1). Vul nu de snelkookpan tot de helft met koud water en
verwarm de pan 30 minuten, waarbij u rekening houdt met de
hoofdstukken "Controleren voor het sluiten" en "Koken". Open de
snelkookpan zodra deze volledig is afgekoeld en alle druk is ontwe-
ken. Maak de snelkookpan leeg, en droog hem voorzichtig af met een

fig. 1
zachte doek.
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VEILIG GEBRUIK
VOEDSEL EN VLOEISTOF TOEVOEGEN

Om te koken met de snelkookpan moet deze gevuld zijn met een vlo-
eistof die stoom kan afgeven na het kookproces, zoals water, soep,
bouillon of wijn. Befiillen Vul de snelkookpan NOOIT voor meer dan
2/3 met vloeistof of voedsel (fig. 2 + 3).

CONTROLEREN VOOR HET VERGRENDELEN

Voordat u de snelkookpan sluit, moet u controleren of de drukaflaat-
pijp (onderdeel 3f) en het veiligheidsventiel schoon en niet verstopt
zijn (zie Verzorging en onderhoud van de snelkookpan).

* fig. 3

SLUITEN VAN DE SNELKOOKPAN

1. Plaats het " @ "-symbool op het deksel (onderdeel 7) in lijn
met het symbool " A "-symbool op de handgreep van de
pan (onderdeel 13) (afb. 4).

2. Druk licht op het deksel en draai het met de klok mee totdat
de twee handgrepen op gelijke hoogte zijn (Fig. 5).

3. Schuif de vergrendeling naar achteren in de richting van de
markering op de dekselbeugel om ervoor te zorgen dat deze
volledig gesloten is (Fig. 6).

GAREN
1. Voorbereiding
Plaats de snelkookpan recht en stabiel op de kookplaat (Fig. 7).
2. Drukinstelling
Volg voor het instellen van de druk (Fig. 8) de aanbevelingen
in de tabellen aan het einde van dit document.

FUNCTIES VAN HET DRUKREGELVENTIEL:
2 - 90 kPa
1-50 kPa

W - Stand stoomafgifte

® - Het drukregelventiel verwijderen

fig. 7
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3. Koken
Plaats de snelkookpan op de kookplaat en stel de hoogste
kookstand in. Na een tijdje ontsnappen er kleine hoeveel-
heden stoom uit de stoomuitlaat en de handgreep van het

deksel. Wanneer de rode pin omhoog beweegt, begint de 0006000
drukopbouw (fig. 9 en 10). Indien u een kookplaat op gas fig. 9
gebruikt, zorg er dan altijd voor dat de instelling altijd laag
genoeg wordt gekozen om te voorkomen dat de vlammen @
langs de zijkanten van de pan omhoog komen.

4. Koken onder druk
Verlaag het kookniveau en stel de kooktijd in volgens het fig. 10

recept of de eigen ervaring (afb. 11).

OPENEN
1. Zodra u de kookplaat uitgeschakelde, zijn er twee opties:
a) Langzaam de druk verlagen en openen van de pan:
Zorg ervoor dat de pot stabiel staat, en laat hem op fig. 11

natuurlijke wijze afkoelen (fig. 12). Deze methode is 000
handig voor het smoren van voedsel, omdat de hoge
temperatuur nog een tijdje in de pan blijft, zelfs nadat de
kookplaat is uitgeschakeld.
b) Gebruik in het andere geval het drukregelventiel om de
druk te laten ontsnappen. V7

2. Wanneer de drukindicator in de beginstand staat en de pen
niet meer zichtbaar is, is alle druk vit de snelkookpan verd-

wenen en kunt u deze openen (fig. 13).
a) Schuif de vergrendeling naar het midden van het deksel fig. 13
(afb. 14).

b) Draai de bovenste hendel linksom (fig. 15). ‘;{Q
3. Breng de " @ "-markering op het deksel op één lijn met de

" A " markering op de steel van de pan (onderdeel 13),
en open het deksel (afb. 16).

fig. 12
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REINIGING EN ONDERHOUD
LET OP! GEVAAR VOOR SCHADE!

Het onjuist behandelen van het product kan leiden tot schade.

EENVOUDIG SCHOONMAKEN

Om de levensduur van de snelkookpan te verlengen, mag u het bereide voedsel niet te lang
in de pan laten. Spoel en droog de pan af om te voorkomen dat etensresten vlekken maken
op de pan, vooral zuur- en alkalihoudende voeding. Spoel het lichaam van de pan en het
deksel indien nodig af met warm water, voeg een beetje mild afwasmiddel toe en gebruik
een zachte sponsdoek. Let er vooral op dat u de rubberen onderdelen in het deksel niet be-
schadigt. Bewaar het product op een droge en schone plaats. De pan is vaatwasmachinebe-
stendig. Reinig het deksel met de hand.

SCHOONMAKEN VAN HET PRODUCT

Drukregelventiel reinigen

Verwijder na elk gebruik het drukregelventiel (onderdeel 3) door de regelknop (onderdeel
3a) linksom naar " @ " te draaien. Vervolgens kan het drukregelventiel worden verwijderd.
Zorg ervoor dat de veer in het ventiel blijft zitten. Spoel alle onderdelen grondig af met wa-
ter, en zet ze weer in elkaar. Controleer of de klepafdichting schoon is en geen sporen van
slijtage vertoont. Spoel alle onderdelen af met warm water. Monteer alle onderdelen zoals
oorspronkelijk. Zorg ervoor dat de onderdelen bij het in elkaar zetten soepel bewegen. Ver-
vang de afdichtring als deze versleten of gescheurd is.

VEILGHEIDSVENTIEL:
Controleer na elk gebruik of het veiligheidsventiel in het deksel
schoon is en kan bewegen. Spoel het af met warm water. @

Indien nodig kunt u het ventiel voorzichtig bewegen (indrukken) met
de achterkant van een naald om vastzittend vuil los te maken (afb. 17).

AFDICHTRING
Na elk gebruik afspoelen in warm water of met een sopije. fig. 17
Plaats de afdichtring op de juiste manier in de uitsparing in het deksel.

OPMERKING: WAARSCHUWING! HERSTELLINGEN MOGEN ALLEEN WORDEN UITGEVO-
ERD DOOR BEVOEGD PERSONEEL.
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PROBLEMEN OPLOSSEN

PROBLEEM

MOGELIJKE OORZAAK

REMEDIE

Er wordt geen druk opge-
bouwd in de snelkookpan.

De drukweergave gaat niet
omhoog.

Gebruik een hogere tempe-
ratuurinstelling.

Te weinig kookvocht.

Voeg het kookvocht toe.

De bovenste en onderste
handgrepen zijn niet goed
aangesloten en de afdich-
tring zit niet in de juiste
positie.

Sluit de snelkookpan tot deze
is afgekoeld. Sluit de twee
hendels correct aan en plaats
de afdichtring in de juiste
positie.

De afdichtring is niet schoon.

Reinig de afdichtring.

Er ontsnapt damp van onder

het deksel.

De afdichtring is niet schoon.

Reinig de afdichtring.

De afdichtring is vervormd en
versleten.

Vervang de afdichtring door
modelnr. YS223HO07.

Er ontsnapt vloeistof of damp
rond het drukregelventiel.

Temperatuurinstelling te hoog.

Gebruik een lagere tempera-
tuurinstelling.

Het apparaat is boven zijn
maximale capaciteit gevuld.

Verminder de hoeveelheid vul-
ling. Zorg er echter wel voor
dat het product niet met te
weinig vloeistof wordt gebru-
ikt, want dan bestaat het risico
dat het voedsel aanbrandt op
de bodem van de pan.

De drukindicatie beweegt niet
naar beneden, en het deksel
kan niet worden geopend.

Er zit nog steeds druk in de
snelkookpan.

Wacht tot de druk van het

product is verdwenen en stel
het drukregelventiel in op de
stand voor stoomvrij maken.

Het openings- en sluitsysteem
werkt niet.

De " @ "-markering op het
deksel staat niet tegenover
de " A "-markering op het
handvat van de pan.

Breng beide markeringen
tegenover elkaar.
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PROBLEEM

MOGELIJKE OORZAAK

REMEDIE

Er ontsnapt een sterke straal
stoom uit het veiligheidsven-
tiel.

De druklimiet van het veilig-
heidsventiel is overschreden
als gevolg van een geblok-
keerde stoom-afvoerventiel.

Schakel de kookplaat
onmiddellijk uit, en neem de
snelkookpan van de kook-
plaat. Open de snelkookpan
pas nadat de druk volledig
is weggevallen. Controleer
welk deel verstopt is. Reinig
het stoom-afvoerventiel en
het veiligheidsventiel volgens
bovenstaande instructies.

De afdichtring van het veilig-
heidsventiel is niet aange-
bracht.

Schakel de kookplaat
onmiddellijk uit, en neem de
snelkookpan van de kook-
plaat. Open de snelkookpan
pas nadat de druk volledig is
weggevallen. Plaats de afdich-
tring op de juiste manier in de
vitsparing in het deksel.

De afdichtring steekt onder het
deksel vit.

De afdichtring is versleten.

Vervang de afdichtring door
modelnr. YS223H07.
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BEREIDINGSADVIEZEN

VLEES
VLEES GESC(II-lﬁuIENﬁﬁ,E)DUUR DRUKINSTELLING
Gebraden runder- of kalfsvlees 35-40 hoog
Rundervlees / gebraden kalfsvlees 25 _30 hoog
(schenkel)
Varkensgebraad 40 - 45 hoog
Varkensribbetjes, ongeveer 900 g 15 hoog
Varkensschenkel, gerookt, ca. 900 g 20-25 hoog
Lamsschenkel 35-40 hoog
Lams, blokjes, ongeveer 700 g 10-18 hoog
Kip, heel, ongeveer 1 kg 12-18 hoog
Kip, in stukken, ongeveer 1 kg 12-18 hoog
Soep of runder- of gevogeltebouillon 8-10 hoog

ZEEVRUCHTEN EN VIS

Week mosselen een uur in een bak koud water met het sap van een citroen om zand te ver-

wijderen.

VIS GESC(T,:HFN(G?:&)DUUR DRUKINSTELLING

Krab 2-3 laag

Visfilet, ongeveer 800 g 2-3 laag

Vissoep of gk;)ec.o"ncentreerde 5_¢ laag

visbouillon

Vis, geheel, gefileerd 5-6 laag

Kreeft, ongeveer 800 g 2-3 laag

Mosselen 2-3 laag

Garnalen, Krabben 1-2 laag

De kooktijden in de tabel zijn richtlijnen. Afwijkingen in de vereiste gaarduur zijn
mogelijk door schommelingen in de drukregeling, consistentie en volume.
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AFVOER
VERPAKKING WEGGOOIEN

De verpakking van het product is gemaakt van recycleerbare materialen.
Gooi het verpakkingsmateriaal weg volgens de etikettering bij openbare inzamelpunten of
volgens de plaatselijke voorschriften.

SPECIFICATIES

Model 460171 De snelkookpan voldoet aan

ES 12778:2002/A1:2005 en de
Diameter & 22 cm bepalingen van de Europese Richtlijn
Volume 61 2014/68/EU.
Dampdruk 50/90 kPa

GARANTIE- EN SERVICEAFHANDELING

Het product is zorgvuldig geproduceerd volgens strenge kwaliteitsrichtlijnen en grondig getest
voor de levering. Bij een defect aan dit product heeft u wettelijke rechten tegenover de verko-
per van het product. Deze wettelijke rechten worden niet beperkt door onze garantie. U heeft
drie jaar garantie op dit product vanaf de aankoopdatum. De garantieperiode gaat in op de
aankoopdatum. Bewaar de originele kassabon, want deze is nodig als bewijs van aankoop in
geval van een garantieclaim. Dit document is vereist als bewijs van aankoop. Als zich binnen
drie jaar na de aankoopdatum van dit product een materiaal- of fabricagefout voordoet, zullen
wij het product naar eigen goeddunken kosteloos voor u repareren of vervangen. Deze garan-
tie vervalt als het product beschadigd is of niet op de juiste manier is gebruikt of onderhouden.
De garantie geldt voor materiaal- of fabricagefouten. Deze garantie dekt geen productonder-
delen die onderhevig zijn aan normale slijtage (bijv. batterijen) en daarom kunnen worden
beschouwd dls slijfageonderdelen of schade aan breekbare onderdelen, bijv. schakelaars,
oplaadbare batterijen of onderdelen van glas.

p:os

p:os handels GmbH
Ostenallee 1-3

D-59063 Hamm - Germany
info@pos-germany.de

Tel. +49 (0)23 81 /87 133-0
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BEZPIECZENSTWO

Przed pierwszym uzyciem produktu nalezy uwaznie przeczytaé ponizsze instrukcje
bezpieczenstwa. Aby zapewni¢ bezpieczne uzytkowanie, nalezy przestrzegaé wszystkich
ponizszych instrukcji bezpieczeristwa.

UZYCIE ZGODNIE Z PRZEZNACZENIEM

Produkt nalezy stosowaé wytqcznie zgodnie z jego przeznaczeniem. Jest to domowy szyb-
kowar, kiéry stuzy do szybkiego gotowania zywnosci. Inne zastosowania lub modyfikacje
produktu sq uwazane za niezgodne z jego przeznaczeniem i mogq skutkowad powstaniem
obrazen i uszkodzen. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody wynikajgce z
uzytkowania niezgodnego z przeznaczeniem lub modyfikacji. Produkt nie jest przeznaczony
do uzytku komercyjnego.

BEZPIECZENSTWO DZIECI | OSOB DOROSLYCH
f OSTRZEZENIE! RYZYKO WYPADKU DLA DZIECI | NIEMOWLAT!

Nigdy nie zostawiaj dzieci bez nadzoru z materiatem opakowaniowym!
Istnieje ryzyko uduszenia, a dzieci czesto nie umiejq prawidtowo oceni¢ zagrozenial
Zagrozenie dla Zycia i ryzyko wystgpienia obrazeri dla niemowlat i dziecil

UWAGA - RYZYKO WYSTAPIENIA OBRAZENI!
A Nalezy upewnié sie, ze wszystkie czesci sq nieuszkodzone.
Uszkodzone czeéci mogg wptywaé na bezpieczeristwo i stabilnoéé.

OGOLNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Przed uzyciem nalezy sprawdzi¢ stabilno$¢ produktu. Produkt nalezy stosowaé prawidtowo i
tylko obszarze zastosowania zgodnym z jego przeznaczeniem. Elementy plastikowe nalezy
trzymad z dala od otwartego ognia.

INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Ten produkt nie jest przeznaczony do uzytku przez osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych bqdz nieposiadajgce doswiadczenia i/lub
wiedzy, chyba ze sq one nadzorowane lub zostaty poinstruowane w zakresie korzystania z
produktu przez osobe odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo. Podczas korzystania z szyb-
kowaréw nalezy przestrzegaé podstawowych zasad bezpieczenstwa:

Nigdy nie uzywaé szybkowaru w poblizu dzieci.

Nie umieszczad szybkowaru w rozgrzanym piekarniku.

Nie uzywaé szybkowaru do smazenia w gtebokim oleju.

Gdy szybkowar jest pod ciénieniem, nalezy poruszaé nim bardzo ostroznie.
Nie dotyka¢ gorgcych powierzchni, ale uzywaé uchwytéw i pokretet.

W razie potrzeby uzywaé odpowiednich rekawic kuchennych.
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Szybkowaru nalezy uzywad tylko zgodnie z jego przeznaczeniem opisanym w instrukcji.
Ten produkt gotuje pod ciénieniem pary. Niewtasciwe uzytkowanie moze prowadzi¢ do
poparzen. Przed postawieniem szybkowaru na plycie grzewczej nalezy upewni¢ sig,
ze jest on prawidtowo zamkniety — patrz instrukcja obstugi.

Szybkowar nalezy otwiera¢ dopiero po wystarczajgcym ostygnieciu i uwolnieniu
catego ci$nienia wewnetrznego — patrz instrukcja obstugi.

Nigdy nie nalezy uzywaé szybkowaru bez ptynéw, poniewaz moze to spowodowad
powazne uszkodzenia.

Przepetnienie moze prowadzié¢ do zablokowania przewodu uwalniajgcego ciénienie, a
tym samym do wzrostu ci$nienia.

Nigdy nie napetniaé szybkowaru wiecej niz do 2/3 jego pojemnosci

Podczas gotowania zywnosci zwiekszajgcej swojq objeto$é podeczas procesu gotowa-
nia, takiej jak ryz lub suszone warzywa, szybkowar nalezy napetnia¢ tylko do potowy
jego pojemnosci.

Nalezy pamietad, ze niektére produkty spozywcze, takie jak sos jabtkowy, rabarbar,
zurawina, kasza jeczmienna, pfatki owsiane, groszek, makaron, spaghetti lub inne
zboza, ktére pieniq sie i rozszerzajq, mogq rozpryskiwaé sie i powodowaé zablo-
kowanie zaworu zwalniajgcego cidnienie. Zywno$¢ ta nie powinna byé gotowana w
szybkowarze.

Nalezy uzywaé wytqcznie zrédet ciepta wskazanych jako dopuszczalne w instrukcii
obstugi i bezpieczerstwa.

Podczas gotowania migsa ze skérg (np. ozora wotowego), ktéra moze pecznieé pod
wplywem ciénienia, nie nalezy przektuwaé miesa, gdy skéra jest spuchnieta.

Moze doj$é do poparzen.

W przypadku gotowania potraw o gestej konsystencji nalezy delikatnie potrzgsngé
szybkowarem przed jego otwarciem, aby upewnié sie, ze nic nie pryska.

Przed kazdym uzyciem nalezy sprawdzi¢, czy zawory nie sq zablokowane - patrz in-
strukcja obstugi.

Nie nalezy naruszaé systemu bezpieczenstwa, z wyjatkiem czyszczenia i konserwacii
zgodnie z instrukcjami.

Po osiggnieciu normalnego ciénienia roboczego nalezy zmniejszyé temperature, aby
cata ciecz wytwarzajgca pare nie wyparowata.

Jesli trudno jest rozsungé uchwyty, oznacza to, ze szybkowar nadal znajduje sie pod
ci$nieniem. Nie mozna go otwieraé na site. Kazde ciénienie w szybkowarze moze byé
niebezpieczne.

Nalezy uzywaé wytgcznie oryginalnych czeéci zamiennych dla danego modelu.

W szczegélnoéci nalezy uzywaé garnka i pokrywy z tego samego modelu i upewnié
sie, ze sq one kompatybilne.

Sruby uchwytu moggq sie poluzowaé. W razie potrzeby nalezy dokreci¢ potgczenia $rubowe
uchwytéw.

Uwaga dotyczgcea plyt indukeyjnych: w pewnych okolicznosciach moze wystgpi¢ hatas
spowodowany wiasciwosciami elekiromagnetycznymi zrédta ciepta i garnka. Jest to
normalne zjawisko i nie oznacza usterki ptyty indukcyijnej lub naczynia.

Nie ma to wptywu na wydajno$é gotowania.
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PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Przed uzyciem produkiu nalezy zapoznaé sie ze wszystkimi instrukcjami obstugi i
bezpieczeristwa. Produktu nalezy uzywaé wylqcznie zgodnie z opisem i przeznaczeniem.
Nalezy zachowaé ten dokument, aby méc odwotaé sie do niego w przysztosci.
Przekazujqc produkt osobom trzecim, nalezy zatqczyé wszystkie dokumenty.

WAZNE! PROSZE ZACHOWAC WSZYSTKIE DOKUMENTY NA PRZYSZtOSC
| UWAZNE SIE ZAPOZNAC SIE Z ICH TRESCIA)

ZAKRES DOSTAWY

Szybkowar + pokrywa

Piericien uszczelniajgcy pokrywy

Whkiad do gotowania na parze ze stojakiem
Instrukcja obstugi i bezpieczeAstwa

Whktad do gotowania na parze stuzy do gotowania warzyw na parze. Stojak nalezy
umiesci¢ pod wkladem do gotowania na parze. Nalezy sprawdzié, czy wszystkie czesci
sq w komplecie oraz sprawdzi¢ produkt pod kqtem uszkodzen transportowych.

Nie uzywaé uszkodzonego produkiu!

KOMPONENTY | FUNKCJE

i
T
® ©®

I

I
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1 NAKRETKA ZABEZPIECZAJACA: skutecznie zapobiega zatykaniu sie wylotu pary, aby
unikngé nadmiernego ci$nienia wewngtrz produktu.

2 ZAWOR BEZPIECZENISTWA: stuzy do utrzymywania ciénienia ponizej wartosci granic-
znej poprzez uwalnianie powietrza w momencie wytworzenia sie ciénienia wyzszego
niz ustalone. Stuzy on réwniez do zapobiegania otwarciu pokrywy, gdy w szybkowar-
ze nadal panuje aktywne ciénienie.

3 ZAWOR REGULACII CISNIENIA | PODSTAWA ZAWORU REGULACII CISNIENIA:
Ustawienie ciénienia: ,1” = niskie ciénienie, ,2" = wysokie ci$nienie.

3a POKRETLO STEROWANIA

3b SPREZYNA

3c SPREZYNA

3d POKRYWA POKRETYA STEROWANIA

3e SCHOWEK NA POKRETEO STEROWANIA

3f PRZEWOD UWALNIAJACY CISNIENIE: stuzy do uwalniania pary w szybkowarze.

3g PIERSCIEN USZCZELNIAJACY

4 UCHWYT POKRYWY: stuzy do zdejmowania pokrywy z szybkowaru.

5 BLOKADA: po prawidtowym zamknieciu pokrywy nalezy nacisngé blokade,
przesuwaijqc jqg w tyt, aby jq zamkngé. Aby otworzyé pokrywe nalezy nacisngé
blokade, przesuwaijqc jq w przéd.

6  WSKAZNIK CISNIENIA: wskaznik ciénienia przesuwa sie w gére w ciggu kilku minut po
podgrzaniu i powraca do punktu poczgtkowego po catkowitym uwolnieniu ciénienia.

7 POKRYWA

8 OKIENKO

9  DECKELDICHTUNG: musi by¢ absolutnie czyste, model ,YS223HO07".

10 UCHWHYT: do przenoszenia szybkowaru.

11 PODSTAWA: podstawa sktada sie z trzech warstw materiatu, kiére umozliwiajqg szyb-
kie i rbwnomierne rozprowadzanie ciepfa, co oznacza, ze produkt moze by¢ réwniez
uzywany na plytach indukcyjnych.

12 KORPUS SZYBKOWARU: zawiera on przyrzqdzane produkty spozywcze i jest odporny
na dziatanie kwaséw i zasad.

13 UCHWYT GARNKA: Ana uchwycie garnka znajduije sie symbol , A *, ktéry musi byé
skierowany na symbol , ® ” umieszczony na pokrywie.

14 WKAD DO GOTOWANIA NA PARZE

15 STOJAK NA WKtAD DO GOTOWANIA NA PARZE

INSTRUKCJA OBStUGI

Usunqé wszystkie akcesoria z naczynia na czas pierwszego urucho-
mienia. Natozy¢ odrobine oleju satatkowego na powierzchnie wokét
krawedzi pokrywy (rys. 1). Napetnié szybkowar do potowy zimng
wodgq i podgrzewaé garnek przez 30 minut, uwzgledniajqc zasady
okreélone w punkcie ,Sprawdzenie przed zamknigciem” i ,Gotowa-
nie”. Otworzy¢ szybkowar po catkowitym ostygnieciu i uwolnieniu
catego ci$nienia. Oprézni¢ szybkowar i ostroznie osuszyé go migkkq

- rys. 1
4ciereczkg.
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BEZPIECZNA EKSPLOATACIJA
DODAWANIE ZYWNOSCI | PLYNOW

Aby mozna byto gotowaé w szybkowarze, musi on byé wypetniony
ptynem, ktéry jest w stanie uwolnié pare po procesie gotowania, ta-
kim jak woda, zupa, bulion lub wino. NIGDY nie mozna napetniaé
szybkowaru ptynem lub potrawq wiecej niz do 2/3 jego pojemnodci

(rys. 2 + 3).

rys. 2

SPRAWDZENIE PRZED ZAMKNIECIEM

Przed zamknieciem szybkowaru nalezy upewnié sie, ze przewéd
spustowy (cze$¢ 3f) oraz zawdr bezpieczeristwa sq czyste i nie sq
zablokowane (patrz ,Pielegnacja i konserwacja szybkowaru”).

: rys. 3

ZAMYKANIE SZYBKOWARU

1. Ustawié symbol , ® ” na pokrywie (czeé¢ 7) w linii prostej z
symbolem , A ” na uchwycie garnka (cze$é 13) (rys. 4).

2. Lekko nacisngé pokrywe i obrécié jg w prawo, az obydwa uch-
wyty znajdq sie w jednej ptaszczyznie (rys. 5).

3. Przesungé blokade do tytu w kierunku oznaczenia na uchwycie
pokrywy, aby upewnic sig, ze jest on catkowicie zamkniety
(rys. 6).

GOTOWANIE POTRAW

1. Przygotowanie
Ustawi¢ szybkowar prosto i stabilnie na ptycie grzewczej
(rys. 7).

2. Ustawianie cisnienia
Mozna wybraé rézne ustawienia ci$nienia. W celu ustawienia
ciénienia (rys. 8) nalezy postepowaé zgodnie z zaleceniami
zawartymi w tabelach na koricu niniejszego dokumentu.

FUNKCJE ZAWORU REGULACII CISNIENIA:
2 - 90 kPa
1-50 kPa )
W' - Kolejnosé¢ uwalniania pary
® - Demontaz zaworu regulacji ciénienia ys. 7
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3. Gotowanie
Umiesci¢ szybkowar na plycie grzewczej i ustawié
najwyzszy poziom gotowania. Po chwili z wylotu pary i
uchwytu pokrywy zaczng wydobywaé sie niewielkie ilosci

pary. Gdy czerwony trzpien przesunie si¢ w gére, ciénienie 00060600
zacznie wzrastad (rys. 9 i 10). Podczas korzystania z ptyty rys. 9
gazowej nalezy zawsze upewnié sig, ze ustawiona wartosé

jest wystarczajqco niska, aby zapobiec wznoszeniu sie @

ptomieni po bokach patelni.
4. Gotowanie pod cisnieniem
Zmniejszy¢ poziom gotowania i ustawié czas gotowania ys. 10

zgodnie z przepisem lub wtasnym doswiadczeniem (rys. 11).

OTWIERANIE
1. Po wytgczeniu plyty dostepne sq dwie opcie:
a) Powolne obnizanie ciénienia i otwieranie naczynia:
Nalezy upewnié sig, ze garnek jest stabilny i pozwoli¢ rys. 11

mu ostygngé w naturalny sposéb (rys. 12). Metoda ta 000
jest przydatna do duszenia potraw, poniewaz wysoka
temperatura utrzymuje sie w garnku przez pewien czas,
nawet po wyltqczeniu plyty.

b) W przeciwnym razie nalezy uzyé zaworu regulaciji
cisnienia, aby zmniejszy¢ cisnienie. ¥

2. Gdy wskaznik ciénienia znajduje sie w pozyciji

poczqgtkowej, a trzpien nie jest juz widoczny, cate

ci$nienie zostato uwolnione z szybkowaru i mozna go

otworzy¢ (rys. 13).

a) Przesungé blokade w strone $rodka pokrywy (Rys. 14).

b) Obréci¢ gérny uchwyt w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazdwek zegara (rys. 15).

3. Przesungé symbol , ® ” na pokrywie, aby byt w jednej
linii z symbolem ,, A ” na uchwycie garnka (cze$é¢ 13) i
otworzy¢ pokrywe (rys. 16).
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CZYSZCZENIE | PIELEGNACJA

UWAGAI! RYZYKO USZKODZENIAL
Niewtasciwe obchodzenie sie z produktem moze prowadzi¢ do jego uszkodzenia.

YATWE CZYSZCZENIE

Aby przedtuzy¢ zywotnoéé szybkowaru, nie nalezy pozostawiaé gotowanej zywnosci w
garnku zbyt dtugo. Optukaé i osuszyé garnek, aby zapobiec zabrudzeniu go resztkami
zywnoéci, zwlaszcza kwasnej i zasadowej. W razie potrzeby optukaé korpus garnka i
pokrywe cieptq wodg, dodajgc odrobine tagodnego ptynu do mycia naczyr i uzywaijqc
miekkiej ggbki. Nalezy zachowaé szczegélng ostroznoéé, aby nie uszkodzi¢ gumowych
elementéw pokrywy. Produkt nalezy przechowywaé w suchym i czystym miejscu. Garnek
nadaje sie do mycia w zmywarce. Pokrywe nalezy czyscié recznie.

CZYSTY PRODUKT

Czyszczenie zaworu regulacii cisnienia

Po kazdym uzyciu nalezy zdjgé zawér regulacii ciénienia (cze$¢ 3), obracajqc pokretto
regulaciji (cze$¢ 3a) w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara do pozycii

. ® ”. Nastepnie mozna zdemontowaé zawér regulacii cisnienia. Nalezy upewni¢ sie,

Ze sprezyna pozostaje w zaworze. Doktadnie optukaé wszystkie czesci wodq i ztozy¢ je
ponownie. Sprawdzi¢, czy uszczelka zaworu jest czysta i nie nosi $ladéw zuzycia. Optukaéd
wszystkie czesci cieptq wodg. Zmontowaé wszystkie czeéci, umieszczajqc je w pierwotnej
pozycii. Podczas montazu upewnié sig, ze czeéci ptynnie sie poruszajqg. Wymienié pierscien
uszczelniajqcy, jedli jest zuzyty lub rozerwany.

ZAWOR BEZPIECZENISTWA:
po kazdym uzyciu nalezy sprawdzié, czy zawér bezpieczenstwa é
w pokrywie jest czysty i czy mozna go przesungé. Wyptukaé w

cieptej wodzie. W razie potrzeby mozna ostroznie przesungé
(wcisngé) zawér grzbietem igly, aby usungé zablokowane

zanieczyszczenia (rys. 17).
Abb. 17

PIERSCIEN USZCZELNIAJACY
Po kazdym uzyciu sptukaé cieptqg wodgq lub niewielkg iloscig wody z mydtem.
Prawidtowo wlozyé piericier uszczelniajgcy do wgtebienia w pokrywie.

UWAGA: OSTRZEZENIE! NAPRAWY MOGA BYC WYKONYWANE WYACZNIE PRZEZ
AUTORYZOWANY PERSONEL.
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

PROBLEM

MOZLIWA PRZYCZYNA

SRODEK ZARADCZY

W szybkowarze nie
wytwarza sie cisnienie.

Wskaznik ciénienia nie
przesuwa sig w gore.

Nalezy ustawié wyzszq
warto$¢ temperatury.

Zbyt mata iloéé ptynu do
gotowania.

Doda¢ ptyn do gotowania.

Gérny i dolny uchwyt nie sq
prawidtowo pofgczone, a
pierécien uszczelniajqgcy nie
znajduje sie we wlasciwej
pozycji.

Zamkng¢ szybkowar, az ost-
ygnie. Prawidtowo pofqczy¢
obydwa uchwyty i umiesci¢

pierscier uszczelniajqcy we
wihadciwej pozyciji.

Pierscien uszczelniajgcy nie
jest czysty.

Wyczyscié pierécien
uszczelniajqcy.

Para wydostaje sie spod
pokrywy.

Pierscien uszczelniajqgcy nie
jest czysty.

Wyczyicié pierscier
uszczelniajqcey.

Piericier uszczelniajqey jest
zdeformowany i zuzyty.

Wymienié pierscier
uszczelniajgcy na model
nr YS223HO7.

Ciecz lub para wydostaje
sie wokét zaworu regulacii
cisnienia.

Zbyt wysoka warto$¢ ustawio-
nej temperatury.

Nalezy uzyé nizszego ustawie-
nia temperatury.

Urzqdzenie jest napetnione
powyzej maksymalnej
pojemnosci.

Zmniejszy¢ ilo$¢ umieszczo-
nego artykutu spozywczego.
Nalezy jednak upewnié sie,
ze produkt nie jest uzywany
ze zbyt malq iloécig ptynu ze
wzgledu na ryzyko przypale-
nia potrawy na dnie garnka.

Wskaznik ci$nienia nie prze-
suwa sie w dét i nie mozna
otworzyé pokrywy.

W szybkowarze wciqz jest
cisnienie.

Poczekaé, az z produktu
zostanie uwolnione cinienie
i ustawié¢ zawér regulacii
ci$nienia w pozycji uwalnia-
nia pary.

System otwierania i zamyka-
nia nie dziata.

Symbol , ® ” na pokrywie
nie znajduje sie na tej samej
wysokosci co symbol , A "
na uchwycie garnka.

Doprowadzié obydwa oznac-
zenia do fej samej wysokosci.
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PROBLEM

MOZLIWA PRZYCZYNA

SRODEK ZARADCZY

Z zaworu bezpieczeristwa
wydostaje sie silny strumiers
pary.

Limit ci$nienia zaworu

bezpieczerstwa zostat prze-
kroczony z powodu zabloko-
wanego zaworu spustowego

pary.

Natychmiast wytqczyé ptyte
grzewczq i zdjqé szybko-
war z plyty. Szybkowar
nalezy otwieraé dopiero

po catkowitym uwolnieniu
ciénienia. Nalezy sprawdzi¢,
ktéra czeéé jest zatkana.
Wyczyicié zawdr spustowy
pary i zawér bezpieczeristwa
zgodnie z powyzszymi instruk-
cjami.

Nie wtozono piericienia
uszczelniajgcego zaworu
bezpieczeristwa.

Natychmiast wytgczyé

plyte grzewczq i zdjgé
szybkowar z plyty. Szyb-
kowar nalezy otwieraé
dopiero po catkowitym
uwolnieniu ci$nienia. Nalezy
prawidtowo wlozyé pierscieri
uszczelniajgcy do wgtebienia
w pokrywie.

Pierécier uszczelniajgcy wys-
taje spod pokrywy.

Pierécier uszczelniajqey jest
zuzyty.

Wymieni¢ pierscien
uszczelniajgcy na model
nr YS223HO7.
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ZALECENIA DOTYCZACE PRZYGOTOWANIA

MIESO
MIESO SZACOWANY CZAS GO- USTAWIENIE
TOWANIA (W MINUTACH) CISNIENIA
Wotowina / pieczer cieleca 35-40 wysokie
Wotowina / pieczer cieleca (gicz) 25-30 wysokie
Pieczen wieprzowa 40 - 45 wysokie
Zeberka wieprzowe, ok. 900 g 15 wysokie
Golonka wedzona, ok. 900 g 20-25 wysokie
Jagniecina, udziec 35-40 wysokie
Jagniecina, kostki, ok. 700 g 10-18 wysokie
Kurczak, caty, ok. 1 kg 12-18 wysokie
Kurczak w kawatkach, ok. 1 kg 12-18 wysokie
Zupa lub bulion wotowy lub drobiowy 8-10 wysokie

OWOCE MORZA | RYBY

Namoczyé matze w pojemniku z zimng wodq i sokiem z cytryny przez godzine, aby usungé

piasek.
RYBY SZACOWANY CZAS GOTOWA- USTAWIENIE
NIA (W MINUTACH) CISNIENIA
Krab 2-3 niskie
Filet rybny, ok. 800 g 2-3 niskie
Zupa rybna lub skoncentrowany 5_¢ niskie
wywar rybny
Ryby, cate, wypatroszone 5-6 niskie
Homar, ok. 800 g 2-3 niskie
Matze 2-3 niskie
Krewetki, kraby 1-2 niskie

Podane w tabeli czasy gotowania majq charakter orientacyjny. Mozliwe sq odchylenia
w wymaganych czasach gotowania ze wzgledu na wahania w regulacii ciénienia,
konsystencji i objetosci.
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UTYLIZACJA
UTYLIZACJA OPAKOWAN

Opakowanie produktu jest wykonane z materiatéw nadajqgcych sie do recyklingu.
Materiaty opakowaniowe nalezy utylizowaé zgodnie z ich oznakowaniem w publicznych
punktach zbiérki lub zgodnie z przepisami obowigzujgcymi w danym kraju.

SPECYFIKACJA

Model 460171 Szybkowar jest zgodny z normg

, ES 12778:2002/A1:2005 oraz
Srednica & 22 cm przepisami dyrektywy europejskiej
Ciénienie pary 50/90 kPa

OBStUGA GWARANCIJI | SERWISU

Produkt zostat wytworzony z zachowaniem starannosci, zgodnie z rygorystycznymi wytyc-
znymi dotyczqgeymi jakosci i doktadnie przetestowany przed dostawg. W przypadku wad
produktu uzytkownikowi przystugujg prawa wobec sprzedawcy produktu. Takie ustawowe
prawa nie sq ograniczone przez naszq gwarancje. Produkt objety jest trzyletnig gwarancjq
od daty zakupu. Okres gwarancji rozpoczyna sie w dniu zakupu. Oryginalny paragon nalezy
przechowywaé w bezpiecznym miejscu, poniewaz bedzie on wymagany jako dowéd zakupu
w przypadku roszczenia gwarancyjnego. Dokument ten jest wymagany jako dowéd zakupu.
Jedli wada materiatowa lub produkeyjna wystgpi w ciggu trzech lat od daty zakupu tego
produktu, naprawimy lub wymienimy go bezptatnie, wedtug naszego uznania. Niniejsza
gwarancja traci wazno$é, jeéli produkt jest uszkodzony bgdz nie byt prawidtowo uzytkowany
lub konserwowany. Gwarancja dotyczy wad materiatowych lub produkeyjnych. Niniejsza
gwarancja nie obejmuje czesci produktu, ktére podlegajg zwyktemu zuzyciu (np. baterii) i w
zwiqzku z tym mogq by¢ uwazane za czeéci zuzywaijqce sie lub uszkodzenia czesci delikat-
nych, np. przetgcznikéw, baterii wielokrotnego tadowania bgdz wykonanych ze szkta.

p:os

p:os handels GmbH
Ostenallee 1-3

D-59063 Hamm - Germany
info@pos-germany.de

Tel. +49 (0)23 81 /87 133-0
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PANELA DE PRESSAO

PANELA DE PRESSAO
Instruces de funcionamento e de seguranca
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SEGURANCA

Leia atentamente as seguintes instrucdes de seguranca antes de utilizar o produto pela primei-
ra vez. Para uma utilizagdo segura, siga todas as instrugdes de seguranca indicadas a seguir.

UTILIZAGAO PREVISTA

Utilizar o produto apenas para o fim a que se destina. Trata-se de uma panela de presséo
de uso doméstico que serd utilizada para cozinhar alimentos rapidamente. Outras utili-
zagdes ou alteragdes ao produto sdo consideradas inapropriadas e podem provocar feri-
mentos e danos. O fabricante ndo assume qualquer responsabilidade por danos resultantes
de uma utilizagdo ou alteragdo impréprias. O produto ndo se destina a uma utilizacdo
comercial.

SEGURANCA DAS CRIANCAS E DAS PESSOAS
f ADVERTENCIA! PERIGO DE ACIDENTE PARA CRIANGAS E BEBES!

Nunca deixar as criangas sem supervisdo com o material de embalagem!
Existe o risco de asfixia, as criangas subestimam os perigos com frequéncial
Perigo de vida e de ferimentos para bebés e criangas!

Certificar-se que todas as pecas ndo estdo danificadas.
As pecas danificadas podem comprometer a seguranca e a estabilidade.

2 CUIDADO - RISCO DE FERIMENTOS!

INSTRUGCOES GERAIS DE SEGURANGA

Verificar a estabilidade do produto antes de o utilizar.
Utilizar o produto correctamente e apenas na drea de aplicacdo prevista.
Os componentes de pléstico devem ser mantidos afastados de chamas.

INSTRUCOES DE SEGURANCA

Este produto ndo se destina a ser utilizado por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais
ou mentais reduzidas, ou com falta de experiéncia e/ou conhecimentos, excepto se tiverem
recebido supervisdo ou instrucdes relativas & utilizagdo do produto por uma pessoa respon-
savel pela sua seguranca. As instrugdes bdsicas de seguranca devem ser respeitadas quan-
do se utilizam panelas de pressdo:

Nunca utilizar a panela de pressdo perto de criancas.

Né&o colocar a panela de pressdo num forno aquecido.

Nao utilizar esta panela de pressdo para fritar com éleo liquido.

Mova a panela de pressdo com muito cuidado quando estiver sob presséo.
Nao tocar nas superficies quentes, mas utilizar as pegas e os manipulos.
Utilizar luvas de forno adequadas, se for preciso.
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Utilizar esta panela de pressdo apenas para o fim a que se destina, tal como descrito nas
instrucdes. Este produto cozinha sob press@o de vapor. A utiliza¢do inadequada pode
levar a queimaduras. Certifique-se que a panela de pressdo foi fechada correctamente
antes de a colocar no fogdo, ver instrucdes de utilizacdo.

Abrir a panela de pressdo apenas depois desta ter arrefecido o suficiente e de ter sido
libertada toda a pressdo interna, ver instrucdes de utilizacdo.

Nunca utilize a sua panela de pressdo sem liquidos, pois isso pode causar danos gra-
ves.

O enchimento excessivo pode bloquear o tubo de libertagdo de pressdo e, por conse-
guinte, conduzir a uma elevado formacdo de pressdo.

Nunca encher a panela de pressdo com mais de 2/3 da sua capacidade

Quando cozinhar alimentos que se expandem durante o processo de cozedura, como
o arroz ou os legumes secos, encha a panela de pressdo apenas até metade da sua
capacidade.

Tenha em atencdo que certos alimentos, como o molho de magd, ruibarbo, arandos, ce-
vada, aveia, ervilhas, massa, macarrdo, esparguete ou outros cereais que espumam e
se expandem podem salpicar e fazer com que a vélvula de libertacdo de presséo fique
bloqueada. Estes alimentos ndo devem ser cozinhados na panela de presséo.

Utilizar apenas as fontes de aquecimento autorizadas nas instrucdes de utilizagdo e de
seguranca.

Se tiver cozinhado carne com a pele (por exemplo, lingua de boi), que pode inchar
sob pressdo, ndo fure a carne enquanto a pele estiver inchada.

Pode sofrer queimaduras.

Se estiver a cozinhar alimentos com uma textura espessa, deve agitar ligeiramente a
panela de pressdo antes de a abrir para garantir que nada salpica.

Verificar se as vélvulas estdo bloqueadas antes de cada utilizagdo, ver instrugdes de utili-
zagdo.

Deixar o sistema de seguranca intacto, excepto para limpeza e manutencdo de acordo
com as instrugoes.

Quando for atingida a pressdo normal de funcionamento, reduzir o aquecimento para
que ndo se evapore todo o liquido que produz o vapor.

Se as pegas forem dificeis de separar, significa que a panela de pressdo ainda esta
sob press@o. N&o forcar a abertura. Qualquer pressdo na panela de pressdo pode ser
perigosa.

Utilizar apenas pegas sobresselentes originais para o respectivo modelo.

Em particular, utilize a panela e a tampa do mesmo modelo e certifique-se que sdo
compativeis.

Os parafusos do punho podem desaperfar-se. Se necessdrio, aperfar a unido roscada das
pegas.

Indicagdo para placas de inducdo: Em determinadas circunstancias, pode ocorrer um
ruido que se deve &s propriedades electro-magnéticas da fonte de aquecimento e da
panela. Isto & normal e ndo indica qualquer defeito da placa de indugdo ou dos utensi-
lios de cozinha. N&o influencia o desempenho da cozedura.
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ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGAO

Familiarize-se com todas as instrucées de funcionamento e de seguranca antes de utilizar o
produto. Utilizar o produto apenas de acordo com a descricdo e para as aplicacdes previs-
tas. Conservar este documento para referéncia futura. Entregar todos os documentos aquan-
do da transmissdo do produto a terceiros.

IMPORTANTE! GUARDE TODOS OS DOCUMENTOS PARA REFERENCIA
FUTURA E LEIA-OS ATENTAMENTE!

CONTEUDO DA EMBALAGEM

Panela de pressdo + tampa

Anel de vedagdo para a tampa

Acessério para cozer a vapor com suporte
Instrucdes de funcionamento e de seguranca

O acessério para cozer a vapor destina-se a cozer legumes a vapor. Por favor, coloque
o suporte por baixo do acessério para cozer a vapor. Verificar se todas as pegas estdo
presentes e verificar se o produto apresenta danos de transporte. N&o utilizar um produto
danificadol

COMPONENTES E FUNCOES

i
T
® ©®

I

I
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1 PORCA ANTI-BLOQUEIO: Impede eficazmente a obstrugdo da saida de vapor para evi-
tar a sobrepress@o no interior do produto.

2 VALVULA DE SEGURANGA: E utilizado para manter a pressdo abaixo do valor-limite,
libertando o ar assim que se acumula uma pressdo superior & regulada. Também & uti-
lizada para evitar que a tampa seja aberta enquanto ainda houver pressdo activa na
panela de pressdo.

3 VALVULA DE REGULAGCAO DA PRESSAO E BASE DA VALVULA DE REGULAGCAO DA
PRESSAOQ: Regulagdo da pressdo: "1" = baixa pressdo, "2" = alta pressdo.

3a BOTAO DE REGULACAO

3b MOLA

3¢ MOLA

3d TAMPA DO BOTAO DE REGULACAO

3e EIXO DO BOTAO DE REGUIACAO

3f TUBO DE LIBERTACAO DE PRESSAQ: Utilizado para libertar o vapor na panela de presséo.

3g ANEL DE VEDACAO

4 PEGA DA TAMPA: E utilizada para retirar a tampa da panela de presséo.

5 BLOQUEIO: Quando a tampa estiver correctamente fechada, prima o bloqueio para
trds para a bloquear. Premir o bloqueio para a frente para abrir a tampa.

6 INDICADOR DA PRESSAQ: O indicador de pressdo move-se para cima dentro de alguns
minutos apés o aquecimento e retorna ao ponto de partida apés a pressdo fer sido
completamente libertada.

7 TAMPA

8 JANELA

9  DECKELDICHTUNG: Deve estar absolutamente limpo, modelo "YS223H07".

10 ASA PARA PEGAR: Para transportar a panela de press@o.

11 FUNDQ: O fundo é composto por trés camadas de material que permitem uma distribu-
icdo répida e uniforme do calor, o que significa que o produto também pode ser utiliza-
do em placas de indugGo.

12 CORPO DA PANELA DE PRESSAQ: Conserva os alimentos, é resistente aos dcidos e aos
dlealis

13 ASA DA PANELA: Existe um " A " na asa da panela, que deve estar alinhado com o "
@ " na tampa.

14 ACESSORIO PARA COZER A VAPOR

15 SUPORTE PARA ACESSORIO PARA COZER A VAPOR

INSTRUCOES DE FUNCIONAMENTO

Retirar todos os acessérios da panela para a primeira colocagdo em
funcionamento. Aplicar um pouco de éleo de salada na superficie &

volta do bordo da tampa (Fig. 1). Encher a panela de presséo até

meio com agua fria e aquecer a panela durante 30 minutos, tendo em

atencdo as seccdes "Verificar antes de bloquear" e "Cozinhar". Abrir

a panela de pressdo quando esta tiver arrefecido completamente e

toda a pressdo tiver sido libertada. Esvazie a panela de pressdo e se- Fig. 1
que-a cuidadosamente com um pano macio.
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FUNCIONAMENTO SEGURO
ADICIONAR ALIMENTOS E LIQUIDOS

Para cozinhar com a panela de pressdo, esta deve ser enchida com
um liquido capaz de libertar vapor apés o processo de ebuligdo,
como dgua, sopa, caldo ou vinho. NUNCA encher a panela de
pressdo com mais de 2/3 da sua capacidade com liquidos ou ali-
mentos (fig. 2 + 3).

Fig. 2

VERIFICACAO ANTES DE BLOQUEAR

Antes de bloquear a panela de pressdo, deve certificar-se sempre
que o tubo de libertagdo de pressdo (peca 3f) e a valvula de segu-
ranga estdo limpos e ndo estdo entupidos (ver Cuidados e manu-
tencdo da panela de pressdo).

: Fig. 3

FECHAR A PANELA DE PRESSAO

1. Alinhar o simbolo " ® " na tampa (peca 7) com o simbolo
" A" na pega da panela (peca 13) (Fig. 4).

2. Pressionar ligeiramente a tampa e rodé-la no sentido dos pon-
teiros do relégio até que as duas pegas fiquem niveladas uma
com a outra (Fig. 5).

3. Fazer deslizar o bloqueio para trés, em direccdo a marca da
pega da tampa, para garantir que estd completamente fechada
(Fig. 6).

COZINHAR

1. Preparacdo
Colocar a panela de pressdo direita e estdvel sobre
a placa de cozedura (Fig. 7).

2. Regulagdo da pressdo
Podem ser seleccionadas varias regulagdes de pressdo. Para
a regulagdo da pressdo (Fig. 8), seguir as recomendacdes das
tabelas no final deste documento.

FUNGOES DA VALVULA DE REGULAGAO DA PRESSAO: J
2 - 90 kPa
1- 50 kPG Fig. 7
W - Posicdo de libertacdo do vapor
® - Remocdo da vélvula de regulacdo da pressdo
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3. Cozinhar
Colocar a panela de pressdo no fogdo e programar o nivel
de cozedura mais elevado. Ao fim de algum tempo, saem
pequenas quantidades de vapor pela saida de vapor e

pela pega da tampa. Quando o pino vermelho se move 000000

para cima, come¢a a acumulacdo de pressdo (Fig. 9 e 10). Fig. ¢
Quando utilizar um fogdo a gés, certifique-se sempre que a

regulacdo é suficientemente baixa para evitar que as cha- @

mas subam pelos lados da panela.
4. Cozinhar sob pressdo
Reduzir o nivel de cozedura e regular o tempo de cozedura Fig. 10

em fungdo da receita ou da sua experiéncia (Fig. 11).

ABRIR
1. Depois de ter desligado a placa, existem duas opcdes:
a) Despressurizagdo lenta e abertura da panela:
Certifique-se que a panela estd estdvel e deixe-a arre- Fig. 11

fecer naturalmente (Fig. 12). Este método é dtil para 000
refogar alimentos, uma vez que a temperatura elevada
permanece na panela durante algum tempo, mesmo de-
pois da placa ter sido desligada.
b) Caso contrdrio, utilizar a valvula de regulagdo da
pressdo para libertar a pressdo. W
2. Quando o indicador de pressdo estiver na posicdo inicial e @
o pino deixar de estar visivel, toda a pressdo foi libertada
da panela de pressdo e pode abri-la (Fig. 13).
a) Deslizar o bloqueio para o centro da tampa (Fig. 14). Fig. 13
b) Rodar o punho superior no sentido contrdrio ao dos pon-
teiros do relégio (Fig. 15).
3. Alinhar a marca " @ " na tampa com a marca " A " na
pega da panela (pega 13) e abrir a tampa (Fig. 16).
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LIMPEZA E CUIDADO
ATENCAO! PERIGO DE DANOS!

O manuseamento incorrecto com o produto pode causar danos.

LIMPEZA FACIL

Para prolongar a vida dtil da panela de pressdo, ndo se deve deixar os alimentos cozinha-
dos na panela durante muito tempo. Enxaguar e secar a panela para evitar que os residuos
de alimentos manchem a panela, especialmente os alimentos écidos e alcalinos. Enxaguar o
corpo da panela e a tampa com &gua morna, se necessério, adicionando um pouco de de-
tergente suave e utilizando um pano esponjoso macio. Ter especial cuidado para néo dani-
ficar as pecas de borracha da tampa. Guardar o produto num local seco e limpo. A panela
pode ser lavada na méquina de lavar louga. Limpar a tampa & méo.

LIMPAR O PRODUTO

Limpeza da valvula de regulagdo da pressdo

Apbds cada utilizagdo, retire a valvula de regulagdo da pressdo (pega 3) rodando o botdo
de regulacdo (pega 3a) no sentido contrario ao dos ponteiros do relégio para " @ ". Pode
entdo retirar a vélvula de regulagdo da pressdo. Certifique-se que a mola permanece na
valvula. Enxaguar bem todas as pegas com dgua e voltar a monté-las. Verificar se o vedante
da vélvula estd limpo e sem sinais de desgaste. Enxaguar todas as pecas com dgua morna.
Montar todas as pecas como originalmente. Assegurar que as pecas se movem suavemente
durante a montagem. Substituir o anel de vedacdo se estiver gasto ou rasgado.

VALVULA DE SEGURANCA:

Apés cada utilizagdo, verificar se a vélvula de seguranga na

tampa estd limpa e se é deslocavel. Enxaguar com égua morna. %
Se necessdrio, pode mover a vélvula cuidadosamente (pressionar)

com a parte de trds de uma agulha para soltar qualquer sujidade
presa (Fig. 17).

ANEL DE VEDACA Fig. 17
Enxaguar em dgua morna ou com um pouco de dgua com

sabdo apés cada utilizagdo. Introduzir correctamente o anel

de vedagdo na reentréncia prevista na tampa.

INDICACAQ: AVISO! AS REPARACOES SO PODEM SER EFECTUADAS POR PESSOAL
AUTORIZADO.
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RESOLUGCAO DE PROBLEMAS

PROBLEMA

CAUSA POSSIVEL

REMEDIO

A panela de pressdo ndo
acumula pressdo.

O indicador de pressdo
ndo sobe.

Utilizar uma definicdo de
temperatura mais elevada.

Demasiado pouco liquido
de cozedura.

Adicionar o liquido de
cozedura.

As pegas superior e inferior
ndo estdo correctamente
ligadas uma com a outra e
o anel de vedacdo ndo estd
na posigdo correcta.

Fechar a panela de pressdo
até arrefecer. Ligar correc-
tamente as duas pegas uma
com a outra e colocar o
anel de vedacdo na posicdo
correcta.

O anel de vedagdo nédo
estd limpo.

Limpar o anel de vedagéo.

O vapor escapa-se por baixo
da tampa.

O anel de vedacdo ndo esta
limpo.

Limpar o anel de vedacdo.

O anel de vedacdo estd
deformado e desgastado.

Substituir o anel de vedacdo
pelo modelo N° YS223H07.

O liquido ou o vapor escapa
a volta da vélvula de regu-
lacdo da pressdo.

Regulacdo da temperatura
demasiado elevada.

Utilizar uma definicdo de
temperatura mais baixa.

O aparelho estd cheio para
além da sua capacidade
maxima.

Reduzir a quantidade de
enchimento. No entanto, cer-
tifique-se que o produto ndo
funciona com muito pouco
liquido, pois existe o risco dos
alimentos se queimarem no
fundo da panela.

O indicador de pressdo ndo
se move para baixo e a fam-
pa ndo pode ser aberta.

Ainda hé pressdo na panela
de presséo.

Aguardar até que a pressdo
do produto seja libertada e
colocar a vélvula de regu-
lacdo da pressdo na posicdo
de libertagdo de vapor.

O sistema de abertura e de
fecho ndo funciona.

A marca " @ " na tampa
ndo estd & mesma altura que
a marca " A " na pega da
panela.

Colocar as duas marcacoes a
mesma altura.
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PROBLEMA

CAUSA POSSIVEL

REMEDIO

Um forte jacto de vapor
escapa-se da vélvula de
seguranga.

O limite de pressdo da valvu-
la de seguranca foi excedido
devido ao bloqueio da valvu-
la de libertagdo de vapor.

Desligar imediatamente a
placa de cozedura e retirar

a panela de pressdo da
placa de cozedura. Sé abrir
a panela de pressdo depois
da pressdo ter sido completa-
mente libertada. Verificar qual
a peca que estd entupida.
Limpe a vélvula de libertagdo
de vapor e a vélvula de
seguranca de acordo com as
instrugdes indicadas acima.

O anel de vedacdo da vél-
vula de seguranca ndo estd
inserido.

Desligar imediatamente a pla-
ca de cozedura e retirar a pa-
nela de pressdo da placa de
cozedura. Sé abrir a panela
de pressdo depois da pressdo
ter sido completamente liberta-
da. Introduzir correctamente o
anel de vedacdo na reentran-
cia prevista na tampa.

O anel de vedagdo sobressai
por baixo da tampa.

O anel de vedacdo estd
gasto.

Substituir o anel de vedagdio
pelo modelo N° YS223H07.
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RECOMENDAGAO DE PREPARACAO

CARNE

CARNE TEMPO ESTIMADO DE REGULACAO DA

COZEDURA (EM MINUTOS) PRESSAO

Carne de vaca assada / Vitela assada 35-40 elevado

Carne de vaca / Vitela assada (pernil) 25-30 elevado

Porco assado 40 - 45 elevado

Entrecosto de porco, aprox. 900 g 15 elevado

Pernil de porco, fumado, aprox. 200 g 20-25 elevado

Borrego, perna 35-40 elevado

Cordeiro, cortado em cubos, aprox. 700 g 10-18 elevado

Frango inteiro, cerca de 1 kg 12-18 elevado

Frango, em pedagos, cerca de 1 kg 12-18 elevado

Sopa ou caldo de carne ou de aves 8-10 elevado

MARISCO E PEIXE

Mergulhe os mexilhes num recipiente de dgua fria com o sumo de um liméo durante uma
hora para remover a areia.

PEIXE TEMPO ESTIMADO DE REGULACAO DA
COZEDURA (EM MINUTOS) PRESSAO

Caranguejo 2-3 baixo

Filete de peixe, cerca de 800 g 2-3 baixo

Sopa de peixe ou caldo de peixe 5_¢ baixo
concentrado

Peixe inteiro, eviscerado 5-6 baixo

Lagosta, aprox. 800 g 2-3 baixo

Mexilhdes 2-3 baixo

Camardes, caranguejos 1-2 baixo

Os tempos de cozedura indicados no quadro séio indicativos. Os tempos de cozedura
requeridos podem sofrer desvios devido a variagdes na regulagéo da pressdo, na con-
sisténcia e no volume.
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ELIMINAGCAO
ELIMINAR A EMBALAGEM

A embalagem do produto é feita de materiais reciclaveis.
Eliminar os materiais de embalagem de acordo com a sua marcagdo em pontos de recolha
pUblicos ou de acordo com a regulamentagdo especifica do pas.

ESPECIFICACAO

Modelo 460171 A panela de pressdo estd em
conformidade com a norma
Digmetro @22 cm ES 12778:2002/A1:2005 e com
| L as disposicdes da Directiva Europeia
volume 6 2014/68/UE,
Pressdo de vapor 50/90 kPa

PROCESSAMENTO DA GARANTIA E DA ASSISTENCIA

O produto foi cuidadosamente produzido de acordo com directrizes de qualidade rigorosas
e cuidadosamente testado antes do envio. Em caso de defeito deste produto, o utilizador tem
direitos legais contra o vendedor do produto. Estes direitos legais ndo sdo limitados pela nos-
sa garantia. Este produto beneficia de uma garantia de trés anos a partir da data de compra.
O periodo de garantia comeca a partir da data de compra. Guarde o recibo original num
local seguro, uma vez que este serd exigido como prova de compra em caso de reclamagéo
da garantia. Este documento é necessdrio como prova de compra. Se ocorrer um defeito de
material ou de fabrico no prazo de trés anos a contar da data de compra deste produto, re-
paré-lo-emos ou substitui-lo-emos gratuitamente, & nossa discrigdo. Esta garantia é anulada se
o produto estiver danificado ou ndo tiver sido correctamente utilizado ou mantido. A garantia
aplica-se a defeitos de material ou de fabrico. Esta garantia ndo cobre as pecas do produto
que estdo sujeitas a desgaste normal (por exemplo, pilhas) e que podem, por isso, ser con-
sideradas pecas de desgaste ou danos em pecas frageis, por exemplo, interruptores, pilhas
recarregdveis ou pecas de vidro.

p:os

p:os handels GmbH
Ostenallee 1-3

D-59063 Hamm - Germany
info@pos-germany.de

Tel. +49 (0)23 81 /87 133-0
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OALA SUB PRESIUNE

OALA SUB PRESIUNE
Instructiuni de functionare si de sigurantd
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SIGURANTA

Cititi cu atentie urmdtoarele instructiuni de sigurantd inainte de a utiliza produsul pentru
prima datd. Pentru o utilizare in sigurantd, respectati toate instructiunile de sigurantd din
continuare.

UTILIZAREA CONFORMA CU DESTINATIA

Utilizati produsul numai in scopul pentru care a fost conceput. Aceasta este o oald sub
presiune de uz casnic care este utilizatd pentru a gdti rapid alimente. Alte utilizari sau
modificari ale produsului sunt considerate necorespunzatoare si pot duce la raniri si
deteriordri. Producdtorul nu isi asumd nicio rdspundere pentru daunele care rezulta din utili-
zarea sau modificarea necorespunzatoare. Produsul nu este destinat utiliz&rii comerciale.

SIGURANTA COPIILOR $SI A PERSOANELOR
f AVERTIZARE! PERICOL DE ACCIDENTARE PENTRU COPII I BEBELUSI!

Nu lasati niciodatd copiii nesupravegheati cu materialul de ambalare!
Exista un risc de sufocare, iar copiii subestimeaza adesea pericolele!
Pericol de moarte si de ranire pentru sugari si copiil

ATENTIE - RISC DE RANIRE!
A Asigurati-vd cd toate piesele sunt intacte.

Piesele deferiorate pot afecta siguranta si stabilitatea.

INSTRUCTIUNI GENERALE DE SIGURANTA

Verificati stabilitatea produsului inainte de utilizare. Utilizati produsul in mod corespunzdtor
si numai in conformitate cu domeniul de utilizare preconizat. Componentele din plastic tre-
buie finute la distantd de flacarile deschise.

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

Acest produs nu este destinat utilizarii de catre persoane cu capacitdti fizice, senzoriale
sau mentale reduse, sau lipsite de experientd si/sau cunostinte, cu exceptia cazului in care
acestea sunt supravegheate sau au fost instruite cu privire la utilizarea produsului de catre o
persoand responsabild pentru siguranta lor. Instructiunile de sigurantd fundamentale trebuie
respectate atunci céind se utilizeaz& oale sub presiune:

Nu folositi niciodatd oala sub presiune in apropierea copiilor.

Nu asezati oala sub presiune intr-un cuptor incdlzit.

Nu folositi aceastd oal& sub presiune pentru prdjirea cu ulei lichid.
Mutati oala sub presiune cu mare atentie atunci cand este sub presiune.
Nu atingeti suprafetele fierbinti, ci folositi ménerele si butoanele.

Dacd este necesar, utilizati m&nusi de cuptor adecvate.
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Utilizati aceastd oald sub presiune numai in scopul pentru care a fost conceputd, asa

cum este descris in instructiuni. Acest produs se gateste sub presiunea aburului. Utilizarea
necorespunzdtoare poate duce la arsuri. Asigurati-va cd oala sub presiune este bine
nchis& inainte de a o pune pe plitd, consultati instructiunile de utilizare.

Deschideti oala sub presiune numai dupd ce aceasta s-a récit suficient si dupd ce s-a
eliberat toatd presiunea internd; consultati instructiunile de utilizare.

Nu folositi niciodatd oala sub presiune fara lichide, deoarece acest lucru ar putea cau-
za daune grave.

Umplerea excesiva poate duce la blocarea conductei de eliberare a presiunii si, prin
urmare, la generarea unei presiuni crescute.

Nu umpleti niciodatd oala sub presiune la mai mult de 2/3 din capacitatea sa

Atunci cénd gatiti alimente care se dilatd in timpul procesului de gdtire, cum ar fi orezul
sau legumele deshidratate, umpleti oala sub presiune doar pana la jumatate din capaci-
tatea acesteia.

Va rugdm sa retineti ¢d anumite alimente, cum ar fi sosul de mere, rubarba, afinele,
arpacasul, fulgii de ovdz, mazdrea decorticatd, pastele, macaroanele, spaghetele sau
alte cereale care fac spumé si se umfla pot stropi si pot cauza blocarea supapei de eli-
berare a presiunii. Aceste alimente nu trebuie gatite in oala sub presiune.

Utilizati numai surse de incdlzire autorizate in instructiunile de utilizare si de siguranta.
Daca ati gdtit carne in piele (de exemplu, limba de bou), care se poate umfla sub pre-
siune, nu strdpungeli carnea cat timp pielea este umflata.

Este posibil s& suferiti arsuri.

Dacd gatiti alimente cu o texturd groasd, ar trebui sd scuturati usor oala sub presiune
inainte de a o deschide pentru a va asigura cd nu se imprdastie nimic.

Verificati daca supapele nu sunt blocate Tnainte de fiecare utilizare, consultati instructiunile
de utilizare.

Lasati sistemul de sigurantd neatins, cu exceptia curdtdarii si intretinerii in conformitate cu
instructiunile.

Cand se atinge presiunea normal& de functionare, reduceti caldura pentru a preveni
evaporarea totald a lichidului care produce aburul.

Dacd ménerele sunt greu de indepdrtat, Tnseamnd c& oala sub presiune este inca

sub presiune. Nu o deschideti cu forta. Orice presiune din oala sub presiune poate fi
periculoasd.

Utilizati numai piese de schimb originale pentru modelul respectiv.

In special, utilizati oala si capacul de la acelasi model si asigurati-vé cd sunt compatibi-
le.

Suruburile ménerului se pot slabi. Dacd este necesar, sirangeti suruburile de conectare a mé-
nerelor. A

Notd pentru plitele cu inductie: In anumite circumstante, poate apdrea un zgomot care
se datoreazd proprietdtilor electromagnetice ale sursei de incalzire si ale vasului. Acest
lucru este normal si nu indica un defect al plitei cu inductie sau al vaselor de gatit. Nu
afecteazd performanta de gatit.
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INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Familiarizati-va cu toate instructiunile de functionare si de sigurantd inainte de a utiliza pro-
dusul. Utilizati produsul numai asa cum este descris si pentru aplicatiile prevazute. Pastrati
acest document pentru consultdri ulterioare. Predati foate documentele atunci cénd transmiteti
produsul unor ferte parti.

IMPORTANT! VA RUGAM SA PASTRATI TOATE DOCUMENTELE PENTRU O
CONSULTARE ULTERIOARA $I SA LE CITITI CU ATENTIE!

PACHETUL DE LIVRARE

QOala sub presiune + capac

Garniturd de etansare pentru capac
Insertie de preparare cu abur, cu suport
Instructiuni de utilizare si de sigurantd

Insertia de preparare cu abur este pentru a gati legume la aburi. V& rugdm s& asezati su-
portul sub insertia aparatului de gdtit cu aburi. Verificati daca toate piesele sunt prezente si
verificati dacd produsul nu prezintd daune de transport. Nu utilizati un produs deteriorat!

COMPONENTE $I FUNCTII

i
T
® ©®

I

I
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PIULITA ANTIBLOCARE: Acesta previne in mod eficient infundarea iesirii de vapori pen-
tru a evita suprapresiunea in interiorul produsului.

SUPAPA DE SIGURANTA: Se utilizeazd pentru a mentine presiunea sub valoarea limitd
prin eliberarea aerului imediat ce se acumuleazd o presiune mai mare decét cea
reglatd. Este, de asemeneaq, utilizat pentru a impiedica deschiderea capacului in timp ce
n oala sub presiune existd incd presiune activd.

SUPAPA DE CONTROL A PRESIUNII $1 BAZA SUPAPEI DE CONTROL A PRESIUNII:
Setarea presiunii: "1" = presiune scazutd, "2" = presiune ridicata.

BUTON DE REGLARE

ARC

ARC

CAPACUL BUTONULUI DE REGLARE

AXA BUTONULUI DE REGLARE

CONDUCTA DE ELIBERARE A PRESIUNII: Se foloseste pentru a elibera aburul din oala
sub presiune.

GARNITURA DE ETANSARE

MANERUL CAPACULUE: Acesta este ufilizat pentru a |ndep0rta capacul de pe oala sub presiune.
INCHIDEREA: Cand capacul este inchis corect, apdsati inapoi zdvorul pentru a- bloca.
Apasati zavorul spre inainte pentru a deschide capacul.

INDICATORUL DE PRESIUNE: Indicatorul de presiune se deplaseazd in sus in céteva
minute dupd& incdlzire si revine la punctul de pornire dupd ce presiunea a fost complet
eliberata.

CAPAC

DESCHIDERE

GARNITURA CAPACULUI: Aceasta trebuie sd fie absolut curatd, model "YS223HO07".
MANERUL DE FIXARE: Pentru transportul oalei sub presiune.

BAZA: Baza este format& din trei straturi de material care permit distribuirea rapida

si uniform& a caldurii, ceea ce Tnseamnd c& produsul poate fi utilizat si pe plitele cu
inductie.

CORPUL OALEI SUB PRESIUNE: Acesta contine alimentele si este rezistent la acizi si
substante alcaline.

MANERUL OALEI: Pe ménerul oalei exist un " A ", care trebuie aliniat cu " @ " de

pe capac.

INSERTIA PENTRU PREPARAREA CU ABUR

SUPORT PENTRU INSERTIA DE PREPARARE CU ABUR

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

Scoateti toate accesoriile din oald pentru prima utilizare. Aplicati

putin ulei de salatd pe suprafata din jurul marginii capacului (Fig. 1).

Umpleti oala sub presiune pand la jumdtate cu apd rece si incdlziti

oala timp de 30 de minute, respectdnd sectiunile "Verificarea inainte

de inchidere" si "Gatire". Deschideti oala sub presiune dupd ce s-a

ré&cit complet si s-a eliberat toatd presiunea. Goliti oala sub presiune si

uscati-o cu grijd cu o lavetd moale. Fig. 1
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UTILIZAREA TN SIGURANTA
ADAUGAREA DE ALIMENTE $I LCHIDE

Pentru a gdti cu oala sub presiune, aceasta trebuie sa fie umplutd cu
un lichid capabil s& elibereze aburi dupd procesul de fierbere, cum
ar fi apd, supd, bulion sau vin.

Nu umpleti NICIODATA oala sub presiune la mai mult de 2/3 din
capacitatea sa cu lichid sau alimente (fig. 2 + 3).

Fig. 2

VERIFICAREA TNAINTE DE INCHIDERE

Inainte de a inchide oala sub presiune, trebuie s& va asigurati intot-
deauna ca tubul de eliberare a presiunii (partea 3f) si supapa de
sigurantd sunt ambele curate si nu sunt blocate (consultati Ingrijirea
si intretinerea oalei sub presiune).

: Fig. 3

INCHIDEREA OALEI SUB PRESIUNE

1. Aliniati simbolul " @ " de pe capac (piesa 7) cu simbolul " A "
de pe ménerul odlei (piesa 13) (Fig. 4).

2. Apdsati usor pe capac si rotitil in sensul acelor de ceasornic
pénd cand cele doud ménere sunt la acelasi nivel (Fig. 5).

3. Clisati zavorul inapoi spre semnul de pe ménerul capacului
pentru a va asigura cd acesta este complet inchis (Fig. 6).

GATITUL
1. Pregatirea
Asezati oala sub presiune dreaptad si stabila pe plita (fig. 7).
2. Reglarea presiunii
Se pot selecta diverse valori de presiune. Pentru reglarea
presiunii (Fig. 8), v& rugdm s& urmati recomanddrile din
tabelele de la sfarsitul acestui document.

FUNCTIILE SUPAPEI DE CONTROL A PRESIUNII:
2 - 90 kPa
1-50 kPa

W - Pozitia de eliberare a aburului

® -indepdrtarea supapei de reglare a presiunii

Fig. 7
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3. Fiertul
Asezati oala sub presiune pe plita si setati cea mai inalta
treaptd de preparare. Dupd un timp, mici cantitdti de abur
ies prin evacuarea aburului si prin ménerul capacului. Atun-

ci cand acul rosu se deplaseazd in sus, incepe acumularea 0606000
presiunii (fig. 9 si 10). Atunci cand folositi o plitd cu gaz, Fig. 9
asigurati-va infotdeauna ca pozitia reglatd este suficient de

joasd pentru a impiedica flacarile s& se ridice pe peretii @

oalei.
4. Fierberea cu presiune
Reduceti treapta de preparare si setati timpul de gdtire in Fig. 10

functie de retetd sau de experienta proprie (Fig. 11).

DESCHIDEREA
1. Dupé ce afi oprit plita, existd doud optiuni:
a) Asigurati-va c& oala este stabild si lasati-o s& se raceascd
in mod natural (Fig. 12). Aceastd metodd este utila pen- Fig- 11

tru gdtirea alimentelor, deoarece temperatura ridicatd 000
rdméne in oald pentru o perioadd de timp, chiar si dupd
ce plita a fost opritd.
b) In caz contrar, utilizati supapa de control al presiunii pen-
tru a elibera presiunea. WV
2. Cand indicatorul de presiune se afla in pozitia initiald si
acul nu mai este vizibil, toatd presiunea a fost eliberatd din
oala sub presiune si o puteti deschide (Fig. 13).
a) Glisati zavorul in centrul capacului (Fig. 14).
b) Rotiti mé&nerul superior in sens antiorar (Fig. 15).
3. Aliniati semnul " @ " de pe capac cu semnul " A " de pe
manerul oalei (piesa 13) si deschideti capacul (Fig. 16).
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CURATAREA $I INGRIJIREA

ATENTIE! RISC DE DETERIORARE!
Manipularea necorespunzdtoare a produsului poate duce la deteriorarea acestuia.

CURATARE USOARA

Pentru a prelungi durata de viatd a oalei sub presiune, nu trebuie sa lasati méncarea gatita
in oald prea mult timp. Clatiti si uscati oala pentru a preveni colorarea reziduurilor alimen-
tare, in special a alimentelor acide si alcaline. Cldtiti corpul oalei si capacul cu apa caldg,
dacd este necesar, addugénd putin detergent delicat si folosind un burete moale. Aveti grija
s& nu deteriorati piesele de cauciuc ale capacului. Depozitati produsul intr-un loc uscat si cu-
rat. Vasul este adecvat pentru masina de spélat vase. Va rugdm sa spdlati capacul manual.

CURATAREA PRODUSULUI

Curdtarea supapei de reglare a presiunii

Dupé fiecare utilizare, scoateti supapa de control presiunii (partea 3) prin rotirea butonului
de control (partea 3a) in sens invers acelor de ceasornic pand la " @ ". Apoi puteti scoate
supapa de reglare a presiunii. Asigurati-va cd arcul réméne in supapd. Clétiti bine toate
piesele cu apd si reasamblati-le. Verificati dacd garnitura de etansare a supapei este curatd
si nu prezintd semne de uzurd. Cldtii toate piesele cu apd caldd. Asamblati toate piesele ca
la inceput. Asigurati-va cd piesele se misca fard probleme la asamblare. Inlocuiti garnitura
de etansare dacd este uzatd sau ruptd.

SUPAPA DE SIGURANTA:
Dupa fiecare utilizare, verificati daca supapa de sigurantd din
capac este curatd si poate fi miscata. Clatiti-l cu apd calda.

Daca este necesar, puteti deplasa cu atentie (apdsati) supapa é

cu spatele unui ac pentru a elibera orice murdérie blocata (Fig. 17). ez

GARNITURA DE ETANSARE -

Clatiti-o in ap& calda sau cu puting apd cu sapun dupd fiecare utilizare.

Introduceti corect garnitura de etansare in locasul prevdzut in capac. Fig- 17

INDICATIE: SAVERTIZARE! REPARATIILE POT FI EFECTUATE NUMAI DE CATRE PERSONALUL
AUTORIZAT.
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REMEDIEREA DISFUNCTIONALITATILOR

PROBLEMA

CAUZA POSIBILA

REMEDIUL

In oala sub presiune nu se
acumuleazd presiune.

Afisajul presiunii nu creste.

Folositi o setare de
temperaturd mai ridicatd.

Prea putin lichid de gatit.

Addugati lichid suplimentar
pentru gatit.

Manerele superior si inferior
nu sunt conectate corect, iar
garnitura de etansare nu se
afla in pozitia corectd.

Inchideti oala sub presiu-
ne p&nd cand se raceste.
Conectati corect cele doud
mdnere si asezati garnitu-
ra de etansare in pozitia
corectd.

Garnitura de efansare nu
este curatd.

Curétati garnitura de
efansare.

Aburul scapd de sub capac.

Garnitura de etansare nu este
curatd.

Curétati garnitura de
efansare.

Garnitura de etansare este
deformatd si uzata.

Tnlocuiti garnitura de efansare
cu modelul nr. YS223H07.

Lichidul sau vaporii scapa
in jurul supapei de reglare a
presiunii.

Setarea temperaturii este prea
mare.

Utilizati o temperaturd mai
scAzutd.

Produsul este umplut peste
capacitatea sa maxima.

Reduceti cantitatea de alimen-
te introduse. Cu toate acesteq,
asigurati-va cd produsul nu
este utilizat cu prea putin
lichid, deoarece existd riscul
ca alimentele s& se ard& pe
baza oalei.

Indicatorul de presiune nu se
deplaseazd in jos si capacul
nu poate fi deschis.

Existd inc& presiune in oala
sub presiune.

Asteptati pand cand produsul
este eliberat de presiune si
deplasati supapa de reglare a
presiunii in pozitia de elibera-
re a aburului.

Sistemul de deschidere si
inchidere nu functioneazd.

Marcaijul " @ " de pe capac
nu se afld la aceeasi Tndltime
cu marcajul " A " de pe
manerul oalei.

Aduceti ambele marcaje la
aceeasi indltime.
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PROBLEMA

CAUZA POSIBILA

REMEDIUL

Un jet puternic de abur iese
din supapa de sigurantd.

Limita de presiune a supapei
de sigurantd a fost depasitd
din cauza supapei de eva-
cuare a aburului blocate.

Opriti imediat plita si
indepartati oala sub presiune
de pe plita. Deschideti oala
sub presiune numai dupd

ce presiunea a fost complet
eliberatd. Verificati care piesd
este infundatd. Curdtati su-
papa de eliberare a aburului
si supapa de sigurantd in
conformitate cu instructiunile
anterioare.

Garnitura de efansare a
supapei de sigurantd nu este
infrodusa.

Obpriti imediat plita si
indepdrtati oala sub presiune
de pe plitd. Deschideti oala
sub presiune numai dupd

ce presiunea a fost complet
eliberatd. Introduceti corect
garnitura de efansare in
locasul prevézut in capac.

Garnitura de efansare iese de
sub capac.

Garnitura de efansare este
uzatd.

Tnlocuiti garnitura de etansare
cu modelul nr. YS223H07.
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RECOMANDARE DE PREPARARE

CARNE

CARNE DE (EIAMI'II,I;JE ﬁi‘TmﬁTUTE) SETAREA PRESIUNII

Carne de vita / fripturd de vitel 35-40 mare

Carne de vita / friptura de vitel (pulpd) 25-30 mare

Fripturé de porc 40 - 45 mare

Coaste de porc, aproximativ 900 g 15 mare

Picior de porc, afumat, aproximativ 900 g 20-25 mare

Miel, pulpé 35-40 mare

Carne de miel, cuburi, aproximativ 700 g 10-18 mare

Pui, intreg, aproximativ 1 kg 12-18 mare

Pui, in bucdti, aproximativ 1 kg 12-18 mare

Supd sau bulion de vitd sau de pasdre 8-10 mare

FRUCTE DE MARE $I PESTE

Introduceti midiile Tntr-un recipient cu apd rece si cu sucul unei [&méi timp de o ord pentru a
indepdrta nisipul.

FISCH DE éIAMI'TILQJ; &TS‘ITIMM|¢‘ILTE) SETAREA PRESIUNII
Crab 2-3 scdzutd
File de peste, aproximativ 800 g 2-3 scazutd
Supd de peste sau bulion 5_¢ scdizutd

concentrat de peste

Peste, intreg, eviscerat 5-6 scazutd
Homar, aproximativ 800 g 2-3 scazutd
Midii 2-3 scdzutd
Creveti, crabi 1-2 scazutd

Timpii de gatire indicati in tabel sunt orientativi. Sunt posibile abateri de la timpii de
gdtire necesari din cauza fluctuatiilor in reglarea presiunii, a consistentei si volumului.
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ELIMINAREA

ELIMINAREA AMBALAJELOR

Ambalajul produsului este fabricat din materiale reciclabile. Eliminati materialele de ambala-
re n conformitate cu etichetarea acestora in punctele de colectare publice sau in conformit-
ate cu reglementdrile specifice tarii.

SPECIFICATII
Model 460171 QOala sub presiune este conformd& cu
ES 12778:2002/A1:2005 si cu
Diametru @22 cm prevederile Directivei europene
Vol oL 2014/68/UE.
Presiunea aburului 50/90 kPa

PROCESAREA GARANTIILOR $I A OPERATIUNILOR DE SERVICE

Produsul a fost realizat cu atentie in conformitate cu orientdri siricte de calitate si a fost testat
cu atentie Tnainte de livrare. Tn ‘cazul unor defecte ale acestui produs, avefi dreptun legale
impotriva vénzatorului produsului. Aceste drepturi legale nu sunt limitate de garantia oferitd de
noi. Acest produs beneficiaza de o garantie de trei ani de la data achizitiondrii. Perioada de
garantie incepe de la data achizitiei. Va rugdm s& pdstrati bonul de casa original intr-un loc
sigur, deoarece acesta va fi necesar ca dovadd a achiziiei in cazul unei cereri de garantie.
Acest document este necesar ca dovadd a achizitiei. in cazul in care apare un defect de
material sau de fabricatie Tn termen de trei ani de la data achizitiondrii acestui produs, vom
repara sau inlocui produsul in mod gratuit, la alegerea noastrd. Aceastd garantie este nuld
dacd produsul este deteriorat sau dacd nu a fost utilizat sau intrefinut corespunzétor. Garantia
se aplica Tn cazul defectelor de material sau de fabricatie. Aceastd garantie nu acoperd com-
ponentele produsului care sunt supuse uzurii normale (de exemplu, bateriile) si, prin urmare,
pot fi considerate piese de uzurd si nu acoperd nici deteriorarea pieselor fragile, de exemplu,
intrerup&toarele, bateriile reincarcabile sau componentele din sticla.

p:os

p:os handels GmbH
Ostenallee 1-3

D-59063 Hamm - Germany
info@pos-germany.de

Tel. +49 (0)23 81 /87 133-0
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EKSPRES LONAC

EKSPRES LONAC
Uputstva za rad i bezbednost
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BEZBEDNOST

Pazljivo progitajte sledeé¢a bezbednosna uputstva pre prve upotrebe proizvoda.
Za bezbednu upotrebu sledite sva bezbednosna uputstva u nastavku.

NAMENA

Koristite proizvod samo za njegovu namenu. Ovo je ekspres lonac za domadinstvo koji se
koristi za brzo kuvanije hrane. Druge upotrebe ili promene proizvoda smatraju se nepravil-
nim i mogu dovesti do povreda i o3teéenja. Proizvodaé ne preuzima nikakvu odgovornost za
$tetu koja je nastala usled nepravilne upotrebe ili modifikacije.

Proizvod nije namenjen za komercijalnu upotrebu.

BEZBEDNOST DECE | LICA
f UPOZORENJE! RIZIK OD NESRECA ZA DECU | MALE DECU!

Nikada ne ostavljajte decu bez nadzora sa materijalom za pakovanie!
Postoji opasnost od gudenja, deca éesto potcenjuju opasnosti!
Opasnost po zivot i povrede male dece i dece!

Proverite da li su svi delovi neosteceni.
Osteceni delovi mogu uticati na bezbednost i stabilnost.

2 OPREZ RIZIK OD POVREDIVANJA!

OPSTA BEZBEDNOSNA UPUTSTVA

Pre upotrebe obratite paznju na stabilnost proizvoda.
Koristite proizvod pravilno i samo u predvidenom podruéju upotrebe.
Plasticne komponente se moraju drzati dalje od otvorenog plamena.

BEZBEDNOSNA UPUTSTVA

Ovaij proizvod nije namenjen da ga koriste osobe sa smanjenim fizi¢kim, senzornim ili men-
talnim sposobnostima ili kojima nedostaje iskustvo i/ili znanje, osim ako nisu pod nadzorom
ili su dobili uputstva o tome kako da to urade od osobe odgovorne za njihovu bezbednost,
koji ¢e se koristiti. Kada koristite ekspres lonce, morate se pridrzavati osnovnih sigurnosnih
uputstava:

Nikada ne koristite ekspres lonac u blizini dece.

Ne stavljajte ekspres lonac u zagrejanu rernu.

Nemoijte koristiti ovaj ekspres lonac za duboko przenje na te¢nom ulju.
Pomeraite ekspres lonac veoma pazljivo kada je pod pritiskom.

Ne dodirujte vruée povrsine, koristite ru¢ke i dugmad.

Ako je potrebno, koristite odgovarajuée rukavice za rernu.
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Koristite ovaj ekspres lonac samo u svrhe navedene u uputstvima. Ovaj proizvod kuva
pod pritiskom pare. Nepravilna upotreba moze dovesti do opekotina. Uverite se da je
ekspres lonac dobro zatvoren pre nego $to ga stavite na $poret, pogledajte uputstva za
upotrebu.

Ne otvaraijte ekspres lonac dok se dovoljno ne ohladi i dok se sav unutradnji pritisak ne
oslobodi, pogledaijte uputstva za upotrebu.

Nikada ne koristite ekspres lonac bez teénosti, to moze izazvati ozbiljnu 3tetu.
Prekomerno punjenje moze dovesti do zaceplienja cevi za rasterecenje pritiska i samim
tim do poveéanog poveéanija pritiska.

Nikada nemojte puniti ekspres lonac vise od 2/3 njegovog kapaciteta

Kada kuvate hranu koja se iri tokom kuvanja, kao $to su: Npr. pirinag ili suseno
povrée, napunite ekspres lonac samo do polovine njegovog kapaciteta.

Imajte na umu da odredene namirnice, kao 3to su: Na primer, sos od jabuke, rabarba-
re, brusnice, biserni je¢am, ovsena ka3a, gradak, testenina, makaroni, $pageti ili druga
Zitarica koja mogu da se pene i Sire, prskaju i zapue ventil za smanjenje pritiska. Ove
namirnice ne treba kuvati u loncu pod pritiskom.

Koristite samo izvore grejanja koji su dozvoljeni u uputstvima za upotrebu i bezbednost.
Ako imate kuvano meso sa kozom (npr. npr. volovski jezik), koji pod pritiskom moze da
nabubri, onda ne busite meso dok je koza otekla.

Mozete dobiti opekotine.

Kada kuvate hranu sa gustom teksturom, trebalo bi da lagano protresete ekspres lonac
pre nego 3to ga otvorite da nista ne prospe.

Pre svake upotrebe proverite da li ventili nisu zagepljeni, pogledajte uputstva za upotrebu.
Ostavite sigurnosni sistem netaknutim osim za &id¢enje i odrzavanie u skladu sa uputst-
vima.

Kada se dostigne normalan radni pritisak, smanijite toplotu tako da sva teénost koja pro-
izvodi paru ne ispari.

Ako se rugke tesko rastavljaju, to znadi da je ekspres lonac jo3 uvek pod pritiskom. Ne
otvaraijte ga na silu. Svaki pritisak u ekspres loncu moze biti opasan.

Koristite samo originalne rezervne delove za dotiéni model.

Konkretno, koristite lonac i poklopac od istog modela i uverite se da su kompatibilni.
Zavrhii za ru¢ke mogu da se olabave. Ako je potrebno, zategnite zavrije na ruckama.
Napomena za indukcione ploge: Pod odredenim okolnostima moze dodi do buke zbog
elekiromagnetnih svojstava izvora grejanja i lonca. Ovo je normalno i ne ukazuje na
kvar vade indukcione ploge za kuvanie ili posuda. To ne uti¢e na performanse kuvanija.
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PRE PRVE UPOTREBE

Pre upotrebe proizvoda, upoznaite se sa svim uputstvima za rad i bezbednost.
Koristite proizvod samo kako je opisano i za predvidena podruja upotrebe.
Saduvaite ovaj dokument za buduéu upotrebu.

Prilikom prosledivanja proizvoda trecim licima, predaijte svu dokumentaciju.

VAZNO! SACUVAJTE SVE DOKUMENTE ZA BUDUCE REFERENCE |
PAZUIVO PROCITAJTE!

OBIM ISPORUKE

Ekspres lonac + poklopac
Zaptivni prsten za poklopac
Umetak za paru sa postoljem
Uputstva za rad i bezbednost

Umetak za kuvanje na pari je za kuvanje povréa na pari. Da biste to uradili, postavite post-
olie ispod uloska za paru. Proverite da li su svi delovi prisutni i proverite da li je proizvod
odtec¢en tokom transporta. Ne koristite o3teéeni proizvod!

KOMPONENTE | FUNKCIJE

%
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®
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g
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MATICA PROTIV BLOKIRANJA: Efikasno spre¢ava zaéeplienie izlaza pare kako bi se
izbegao visak pritiska unutar proizvoda.

SIGURNOSNI VENTIL: Koristi se za odrzavanie pritiska ispod granice ispuitanjem vaz-
duha ¢&im se stvori veéi pritisak od regulisanog. Takode sluzi za sprecavanije otvaranja
poklopca dok je u ekspres loncu jo3 uvek aktivan pritisak.

VENTIL REGULATORA PRITISKA | BAZA VENTILA REGULATORA PRITISKA:

Podesavanje $tampanija: “1” = nizak pritisak, “2” = visok pritisak.

KONTROLNA RUCICA

PERO

PERO

POKLOPAC KONTROLNE RUCICE

KONTROLNO DUGME OS

CEV ZA ISPUSTANJE PRITISKA: Koristi se za ispustanje pare u ekspres loncu.

PECATNI PRSTEN

RUCKA POKLOPCA: Ovo se koristi za uklanjanje poklopca sa ekspres lonca.
ZAKUUCAVANUE: Kada je poklopac pravilno zatvoren, gurnite rezu nazad da biste zat-
vorili. Gurnite rezu napred da biste otvorili poklopac.

DISPLEJ ZA PRITISAK: Indikator pritiska se pomera nagore u roku od nekoliko minuta od
zagrevanja i vraéa se na pocetnu tacku nakon $to se pritisak potpuno oslobodi.
POKLOPAC

PROZOR

ZASTITA POKLOPCA: Ovo mora biti apsolutno &isto, model "YS223H07".

RUCKA: Za nosenije ekspres lonca.

POD: Pod se sastoji od tri sloja materijala koji omoguéavaju brzu i ravnomernu distribu-
ciju toplote, 3to znadi da se proizvod moze koristiti i na indukcionim peéima.

TELO EKSPRES LONCA: Ono sadrzi hranu koja se kuva i otporna je na kiseline i alkalije.
DRSKA ZA LONAC: A Na rucki lonca nalazi se , A “ koji mora biti u ravni sa , ® *
na poklopcu

UMETAK ZA PARU

STALAK ZA UPOTREBU PARE

UPUTSTVO

Kada ga koristite prvi put, izvadite sav pribor iz lonca.

Stavite malo ulja za salatu na povrsinu oko ivice poklopca (SI. 1).

Napunite ekspres lonac do pola hladnom vodom i zagrevaite

lonac 30 minuta, prateéi odeljke ,Provera pre zakljuéavanja” i

,Kuvanje”. Otvorite ekspres lonac nakon $to se potpuno ohladi i

otpusti sav pritisak. Ispraznite ekspres lonac i pazljivo ga osusite

mekom krpom. Sl
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BEZBEDAN RAD
DODAVANJE KUVANE HRANE | TECNOSTI

Da biste kuvali u ekspres loncu, neophodno je da ga napunite
te¢no3¢u koja moze da pusti paru nakon kljuéanija, kao 3to je voda,
supa, €orba ili vino. NIKADA ne punite ekspres lonac do vide od
2/3 njegovog kapaciteta te¢no3cu ili hranom (SI. 2 + 3).

PROVERITE PRE ZAKUUCAVANJA

Pre zaklju¢avanija ekspres lonca, uvek treba da se uverite da su cev
za oslobadanie pritiska (deo 3f) i sigurnosni ventil &isti i da nisu
zadeplieni (pogledaijte Nega i odrzavanije ekspres lonca).

ZATVARANJE EKSPRES LONCA

1. Poravnajte simbol ,, ® “ na poklopcu (deo 7) sa simbolom
., A " na drici lonca (deo 13) (SI. 4).

2. Lagano pritisnite poklopac i okrenite ga u smeru kazaljke na
satu dok dve rucke ne budu u ravni jedna sa drugom (S. 5).

3. Povucite rezu unazad prema oznaci na rucki poklopca da biste
bili sigurni da je potpuno zatvoren (SI. 6).

FERMENTACLA
1. Priprema
Postavite ekspres lonac uspravno i stabilno na plocu za

kuvanie (SI. 7).
2. Podesavanie pritiska
Mogu se izabrati razli¢ita podedavanja Stampanja.
Za pode3avanie pritiska (sl. 8) pratite preporuke u tabelama
na kraju ovog dokumenta.

FUNKCIJE VENTILA REGULATORA PRITISKA:
2 - 90 kPa
1-50 kPa

W - Polozaj za ispustanje pare

® - Uklanjanije ventila za kontrolu pritiska

Sl.7
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3. Kuvanije
Stavite ekspres lonac na $poret i podesite femperaturu na
najviu postavku. Nakon nekog vremena, male koli¢ine
pare ée izadi iz otvora za paru i rugke poklopca. Kada se
crvena igla pomeri nagore, pritisak poéinje da raste (SI. 9 0006000
i 10). Kada koristite gasnu peé, uvek vodite rauna o tome SL.9
da je podesavanije dovoljno nisko da sprecite da se plamen
podigne uz stranu lonca.

4. Kuvanje pod pritiskom
Smanijite nivo toplote i podesite vreme kuvanja na osnovu

recepta ili sopstvenog iskustva (SI. 11). s 10

OTVARANIJE
1. Nakon $to iskljucite ploéu za kuvanie, postoje dve opcije:
a) Sporo oslobadanije pritiska i otvaranje posude: Uverite
se da je lonac stabilan i ostavite da se prirodno ohladi
(SI. 12). Ova metoda je korisna za dinstanje hrane, tada S 11
visoka temperatura ostaje u loncu neko vreme, &ak i no- 000
kon 3to je ploc¢a za kuvanie isklju¢ena.
b) U suprotnom, koristite ventil za kontrolu pritiska da biste
oslobodili pritisak. W
2. Kada je indikator pritiska u pocetnoj poziciji i pin vise nije

Sl.12

vidljiv, sav pritisak je otpusten iz ekspres lonca i moZete ga
otvoriti (SI. 13).

a) Gurnite bravu ka sredini poklopca (SI. 14).

b) Okrenite gornju ruéku u smeru suprotnom od kazaljke na

satu (SI. 15).
3. Oznaka , ® “ na poklopcu sa oznakom , A “ na drici
lonca (deo. 13) do visine i otvorite poklopac (SI. 16).
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CISCENJE | NEGA
OPASNOST! RIZIK OD OSTECENJAI

Nepravilno rukovanje proizvodom moze dovesti do o3tecenja.

JEDNOSTAVNO CISCENJE

Da biste produzili vek ekspres lonca, ne ostavljajte kuvanu hranu predugo u loncu. Isperite
i osusite lonac kako biste spredili da ostaci hrane zaprljaju lonac, posebno kiselu i alkalnu
hranu. Isperite telo i poklopac lonca toplom vodom, dodajuéi malo blagog deterdZzenta ako
je potrebno i meku krpu od sundera. Posebno pazite da ne osfetite gumene delove poklop-
ca. Cuvaijte proizvod na suvom i &istom mestu. Lonac je pogodan za pranje u madini za
sudove. Ogistite poklopac ruéno.

CISCENJE PROIZVODA

Ciséenije ventila za kontrolu pritiska

Nakon svake upotrebe, uklonite ventil za kontrolu pritiska (deo 3) okretanjem kontrolnog
dugmeta (deo 3a) u smeru suprotnom od kazaljke na satu na "O/". Zatim mozete ukloniti
ventil za kontrolu pritiska. Uverite se da opruga ostaje u ventilu. Pazljivo isperite sve delove
vodom i ponovo ih sastavite. Proverite da li je zaptivka ventila &ista i da li nema znakova
habanja. Isperite sve delove toplom vodom. Sastavite sve delove kao prvobitno. Prilikom sas-
tavljanja, uverite se da se delovi pomeraju glatko. Zamenite zaptivni prsten ako je istro3en ili
napukao.

SIGURNOSNI VENTIL:

Posle svake upotrebe proverite da li je sigurnosni ventil

u poklopcu &ist i pokretljiv. Isperite ga u toploj vodi. Ako je
potrebno, mozete lagano pomeriti (gurnuti) ventil poledinom
igle da biste otpustili zaglavljenu prljavitinu (SI. 17).

i

PECATNI PRSTEN ’
Isperite u toploj vodi ili sa malo vode sa sapunom nakon svake upotrebe.
Umetnite zaptivni prsten ispravno u udubljenje predvideno na poklopcu. sz

OBAVESTENJE: UPOZORENJE! POPRAVKE SME DA IZVRSE SAMO OVIASCENO OSOBLIE.
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PROBLEM

RESAVANJE PROBLEMA

MOGUCI UZROK

RESENJE

U ekspres loncu se ne stvara
pritisak.

Indikator pritiska se ne
povecava.

Koristite viSu temperaturu.

Premale koli¢ine teénosti za
kuvanje.

Dodaite te¢nost za kuvanie.

Gornija i donja rugka nisu
pravilno povezane i zaptiv-
ni prsten nije u ispravnom
polozaju.

Zatvorite ekspres lonac dok
se ne ohladi. Pravilno spojite
dve rucke i postavite zaptivni
prsten u ispravan polozaj.

Zaptivni prsten nije Cist.

Ocistite zaptivni prsten.

Ispod poklopca izlazi para.

Zaptivni prsten nije Cist.

Ocistite zaptivni prsten.

Zaptivni prsten je deformisan
i istrosen.

Zamenite zaptivni prsten
modelom br. YS223H07.

Oko ventila za kontrolu pritis-
ka izlazi te¢nost ili para.

Postavka temperature je
previsoka.

Koristite nizu temperaturu.

Uredaij je napunjen iznad
svog maksimalnog kapaci-
teta.

Smaniite koli¢inu punjen-

ja. Medutim, uverite se da
proizvod ne radi sa premalo
tecnosti, jer postoji opasnost
da hrana moze zagoreti na
dnu lonca.

Indikator pritiska se ne pome-
ra nadole i poklopac se ne
moze otvoriti.

Jog uvek postoji pritisak u
ekspres loncu.

Sacekajte dok se pritisak ne
oslobodi iz proizvoda i post-
avite ventil za kontrolu pritiska
u poloZaj za isputanje pare.

Sistem otvaranja i zatvaranja
ne radi.

Oznaka , @ “ na poklopcu

ka , A “ na drici lonca.

nije na istom nivou kao ozna-

Dovedite obe oznake na istu
visinu.
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PROBLEM

MOGUCI UZROK

RESENJE

Iz sigurnosnog ventila izlazi
jak mlaz pare.

Granica pritiska sigurnos-
nog ventila je prekoragena
zbog zaéeplienog ventila za
ispustanje pare.

Odmah iskljucite plodu za
kuvanie i skinite ekspres lonac
sa ringle. Ne otvaraijte ekspres
lonac dok se pritisak potpuno
ne oslobodi. Proverite koji deo
ie zadeplien. O¢istite ventil za
ispustanje pare i sigurnosni
ventil prateéi gornja uputstva.
Saveti.

Zaptivni prsten sigurnosnog
ventila nije umetnut.

Odmah iskljucite plodu za
kuvanie i skinite ekspres lonac
sa ringle. Ne otvaraijte ekspres
lonac dok se pritisak potpuno
ne oslobodi. Umetnite zaptivni
prsten ispravno u udubljenje
predvideno na poklopcu.

Zaptivni prsten viri ispod
poklopca.

Zaptivni prsten je istrosen.

Zamenite zaptivni prsten
modelom br. YS223H07.
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PREPORUKA ZA PRIPREMU

MESO
MESO PROCENA VREME PODESAVANJE
KUVANJA (U MINUTIMA) PRITISKA
Govedina/teleée pedenje 35-40 visoko
Govedina/teleé¢e pedenje (kolenica) 25-30 visoko
Prasede pecenije 40 - 45 visoko
Svinjska rebra, oko 900 g 15 visoko
Svinjska kolenica, dimljena, oko 900 g 20-25 visoko
Jagnjeéa kolenica 35-40 visoko
Jagnietina, kocke, oko 7 10-18 visoko
Piletina, cela, oko 1 kg 12-18 visoko
Piletina, na komade, oko 1 kg 12-18 visoko
Supa ili ¢orba od govedine ili Zivine 8-10 visoko

PLODOVI MORA | RIBA

Potopite dagnje u posudu sa hladnom vodom i limunovim sokom na sat vremena da uklonite

pesak.
RIBA PROCENA VREME KUVANJA PODESAVANJE
(U MINUTIMA) PRITISKA
Kraba 2-3 nisko
Riblji file, oko 800 g 2-3 nisko
Riblja éo.rbc.nl ili kor!centrovcni 5_¢ nisko
riblji temeljac
Riba, cela, bez creva 5-6 nisko
Jastog, oko 800 g 2-3 nisko
Skoljke 2-3 nisko
Skampi, rakovi 1-2 nisko

Vremena kuvanja navedena u tabeli su smernice. Moguéa su odstupanja u potrebnim
vremenima kuvanja zbog kontrole pritiska, konzistencije i fluktuacija zapremine.
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ODLAGANUJE
ODLAGANJE AMBALAZE

Ambalaza proizvoda je napravljena od materijala koji se mogu reciklirati.
Odlozite materijale za pakovanije na javnim sabirnim mestima u skladu sa njihovim etiketa-
ma ili u skladu sa propisima specifi¢nim za zemlju.

SPECIFIKACUA

Model 460171 Ekspres lonac je u skladu sa
ES 12778:2002/A1:2005 i

Pre¢nik & 22 cm odredbama Evropske direktive

obim ol 2014/68/EU.

Pritisak pare 50/90 kPa

GARANCIJA | SERVISNA OBRADA

Proizvod je pazljivo proizveden u skladu sa strogim smernicama kvaliteta i pazljivo proveren
pre isporuke. U sluéaju kvarova na ovom proizvodu, imate zakonska prava protiv prodavea
proizvoda. Ova zakonska prava nisu ograni¢ena nasom predstavljenom garancijom. Dobijate
trogodi3nju garanciju na ovaj proizvod od datuma kupovine. Garantni period pocinje da tece
od dana kupovine. Sacuvaite originalni racun jer ¢e vam to biti potrebno kao dokaz o kupovi-
ni u sluéaju reklamacije. Ovaj dokument je potreban kao dokaz o kupovini. Ako dode do kva-
ra u materijalu ili proizvodnje u roku od tri godine od datuma kupovine ovog proizvoda, mi
¢emo besplatno popraviti ili zameniti proizvod - po nadem izboru. Ova garancija je nevazeéa
ako je proizvod o3teéen, nepravilno koriséen ili nepropisno odrzavan. Garancija se odnosi na
materijalne ili proizvodne gredke. Ova garancija ne pokriva delove proizvoda koji su podlozni
normalnom habaniju (npr. baterije) i stoga se mogu posmatrati kao delovi koji se trode ili kao
oste¢enje lomljivih delova, npr. prekidaéi, baterije ili oni od stakla.

p:os

p:os handels GmbH
Ostenallee 1-3

D-59063 Hamm - Germany
info@pos-germany.de

Tel. +49 (0)23 81 /87 133-0
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TRYCKKOKARE

G

TRYCKKOKARE
Anvéandnings- och sékerhetsanvisningar

IAN 460171_2401



SAKERHET

Las féljande sakerhetsanvisningar noggrant innan du anvander produkten for férsta gangen.
For saker anvandning ska du félja alla sakerhetsanvisningar nedan.

AVSEDD ANVANDNING

Anvand endast produkten fér avsett andamdl. Detta @r en tryckkokare fér hushéllsbruk som
anvands fér snabb kokning av livsmedel. Annan anvandning eller férandringar pé produkten
anses vara felaktig anvandning och kan leda till personskador och materialskador. Tillverka-
ren tar inget ansvar fér skador som uppstar p& grund av felaktig anvandning eller férandrin-
gar. Produkten ar inte avsedd fér kommersiellt bruk.

SAKERHET FOR BARN OCH PERSONER
f VARNING! OLYCKSRISK FOR BARN OCH SMABARN!

Lamna aldrig barn utan uppsikt med férpackningsmateriall
Det finns risk f6r kvavning, och barn underskattar ofta farornal
Livsfara och risk fér skador p& smébarn och barn!

RISK FOR PERSONSKADOR!
A Sdkerstdll att alla delar ér oskadade.

Skadade delar kan péverka sakerheten och stabiliteten.

ALLMANNA SAKERHETSANVISNINGAR

Kontrollera produktens stabilitet fére anvandning.
Anvand produkten pa ratt satt och endast inom det avsedda anvandningsomrédet.
Plastkomponenter maste héllas pd avsténd frén dppen eld.

SAKERHETSANVISNINGAR

Denna produkt &r inte avsedd att anvédndas av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental férméga, eller brist pd erfarenhet och/eller kunskap, sévida de inte vervakas av en
person som ansvarar fr deras sakerhet eller frén denna person har ftt instruktioner om hur
produkten ska anvandas. Grundlaggande sakerhetsanvisningar méste féljas vid anvandning
av tryckkokare:

Anvand aldrig tryckkokaren i narheten av barn.

Placera inte tryckkokaren i en uppvarmd ugn.

Anvand inte denna tryckkokare fér fritering med flytande olja.
Flytta tryckkokaren mycket férsiktigt nar den star under tryck.
R&r inte vid de heta ytorna, utan anvand handtag och rattar.
Anvand vid behov lampliga ugnshandskar.
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Anvand endast tryckkokaren fér avsett andamél enligt anvisningarna i bruksanvisningen.
Denna produkt tillagar under dngtryck. Felaktig anvandning kan leda till brannskador.
Se till att tryckkokaren ar ordentligt stdngd innan du staller den pd spisen, se bruksanvis-
ningen.

Oppna tryckkokaren férst nér den har svalnat tillréckligt och allt inre tryck har slappts
ut, se bruksanvisningen.

Anvand aldrig tryckkokaren utan vétska, eftersom det kan leda till allvarliga skador.
Overfyllning kan leda till blockering av tryckutjiamningsréret och darmed fill 8kat tryck.
Fyll aldrig tryckkokaren med mer @n 2/3 av dess kapacitet.

Fyll endast tryckkokaren till halva dess kapacitet nar du tillagar mat som expanderar
under tillagningsprocessen, t.ex. ris eller torkade grénsaker.

Observera att vissa livsmedel, t.ex. dppelmos, rabarber, lingon, korngryn, havregryn,
delade artor, pasta, makaroner, spagetti eller andra spannmél som skummar och expan-
derar kan stanka och orsaka blockering av tryckuti@mningsventilen. Dessa livsmedel bér
infe tillagas i en tryckkokare.

Anvand endast varmekallor som &r tillatna enligt anvandnings- och sakerhetsanvisnin-
garna.

Om du har tillagat kétt med skinn (t.ex. oxtunga), som kan svélla under tryck, fér du inte
sticka hal p& kéttet nar skinnet ar svullet. Du kan drabbas av brannskador.

Om du lagar mat med tjock konsistens bar du skaka tryckkokaren férsiktigt innan du
dppnar den for att sakerstalla att inget stanker ut.

Kontrollera ventilerna med avseende pd blockeringar fére varje anvandning, se bruksan-
visningen.

Lamna sakerhetssystemet orért, med undantag fér rengéring och underhdll i enlighet
med anvisningarna.

Nar det normala drifttrycket har uppnétts ska du sanka varmen s& att all vatska som
bildar éngan inte avdunstar.

Om handtagen ar svdra att skjuta isar betyder det att tryckkokaren fortfarande ar under
tryck. Oppna den inte med vald. Allt tryck i tryckkokaren kan vara farligt.

Anvand endast originalreservdelar fér den aktuella modellen.

Anvand i synnerhet karl och lock av samma modell och se till att de ar kompatibla.
Handtagets skruvar kan lossna. Dra &t handtagens skruvar vid behov.

Anmarkning fér induktionshallar: Under vissa omstandigheter kan ett ljud uppstd som
beror pé de elektromagnetiska egenskaperna hos varmekallan och karlet. Detta ar nor-
malt och tyder inte p& ndgot fel pa& induktionshdllen eller kokkarlet. Det péverkar inte
tillagningsférmagan.
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FORE FORSTA ANVANDNING

Bekanta dig med alla anvandnings- och sdkerhetsanvisningar innan du anvander produkten.
Anvand endast produkten enligt beskrivningen och fér avsedda anvandningsomraden. Spa-

ra detta dokument fér framtida referens. Overldmna alla dokument vid éverlételse av produk-
ten till tredje part.

VIKTIGT! SPARA ALLA DOKUMENT FOR FRAMTIDA REFERENS

OCH LAS DEM NOGGRANT!
LEVERANSOMFANG

e Tryckkokare + lock

* Tatningsring for lock

o Anginsats med stativ

Anvandnings- och sdkerhetsanvisningar

Anginsatsen &r avsedd fér angkokning av grénsaker. Placera stativet under énginsatsen.
Kontrollera att alla delar finns p& plats och att produkten inte har nagra transportskador.
Anvand inte en skadad produkt!

KOMPONENTER OCH FUNKTIONER

i
T
® ©®

I

I
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ANTI-BLOCKERINGSMUTTER: Den forhindrar effekfivt att dngutloppet blockeras for att
forhindra évertryck inuti produkten.

SAKERHETSVENTIL: Den anvands for att hélla trycket under gréansvardet genom att slép-
pa ut luft s& snart eft hdgre tryck an det reglerade byggs upp. Den anvands ocksd for att
fsrhindra att locket 3ppnas medan det fortfarande finns eft aktivt tryck i tryckkokaren.
TRYCKREGLERINGSVENTIL OCH TRYCKREGLERINGSVENTILBAS:

Tryckinstallning: “1” = lagt tryck, 2" = hégt tryck.

REGLERINGSRATT

FJADER

FJADER

LOCK TILL REGLERINGSRATTEN

REGLERINGSRATTENS AXEL

TRYCKUTJAMNINGSROR: Anvénds for att slappa ut énga i tryckkokaren.
TATNINGSRING

HANDTAG TILL LOCK: Anvands for att ta av locket fran tryckkokaren.

SPARR: Nar locket ar ordentligt stangt trycker du sparren bakét for aft lasa det. Tryck
sparren framdt for att Sppna locket.

TRYCKINDIKATOR: Tryckindikatorn rér sig upp@t inom nagra minuter efter uppvarmnin-
gen och atergdr till startpunkten nar trycket har slappts ut helt.

LOCK

FONSTER

LOCKTATNING: Denna méste vara helt ren, modell "YS223H07".

BARHANDTAG: Fér att bara tryckkokaren.

BOTTEN: Botten bestdr av tre materialskikt som majliggér snabb och jamn varmeférdel-
ning, vilket innebdr att produkten @ven kan anvandas p& induktionshallar.
STRYCKKOKARENS STOMME: Den innehdller livsmedlet och ar syra- och alkalibestandig.
KARLETS HANDTAG: Det finns en ” A ” pa karlets handtag, som méste riktas in mot

" @ " p& locket.

ANGINSATS

STATIV FOR ANGINSATS

ANVANDNINGSANVISNINGAR

Ta bort alla tillbehér frén karlet infér den férsta idrifttagningen.
Applicera lite salladsolja pd ytan runt kanten pd locket (fig. 1).

Fyll tryckkokaren till halften med kallt vatten och varm karlet i

30 minuter enligt avsnitten “Kontroll fére lasning” och “Tillagning”.
Oppna tryckkokaren nar den har svalnat helt och allt tryck har slappts
ut. Tém tryckkokaren och torka noggrant av den med en mijuk trasa.

fig. 1
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SAKER DRIFT

TILLSATS AV LIVSMEDEL OCH VATSKA

For att laga mat med tryckkokaren méste den fyllas med en vatska
som kan slappa ut dnga efter tillagningsprocessen, t.ex. vatten,
soppa, buljong eller vin. Fyll ALDRIG tryckkokaren med vatska eller
livsmedel till mer &n 2/3 av dess kapacitet (fig. 2 + 3).

KONTROLL FORE LASNING
Innan du l&ser tryckkokaren bér du alltid kontrollera att tryckutjam-
ningsroret (del 3f) och sakerhetsventilen ar rena och inte blockerade

(se Skatsel och underhdll av tryckkokaren).

* fig. 3

STANGNING AV TRYCKKOKAREN

1. Rikta in symbolen ” @ ” pé& locket (del 7) mot symbolen ” A “
p& karlets handtag (del 13) (fig. 4).

2. Tryck latt p& locket och vrid det medurs tills de bada handtagen
ar i nivd med varandra (fig. 5).

3. Skjut sparren bak&t mot markeringen pé& lockhandtaget fér att
sakerstalla aft den ar helt stangd (fig. 6).

TILLAGNING

1. Férberedelse
Stall tryckkokaren rakt och stabilt p& spishallen (fig. 7).

2. Tryckinstdllning
Olika tryckinstaliningar kan valjas. Fér tryckinstallningen (fig. 8)
ska du félja rekommendationerna i tabellerna i slutet av detta

dokument.

TRYCKREGLERINGSVENTILENS FUNKTIONER:
2 - 90 kPa
1-50 kPa

W - Angfrigéringslage

® - Demontering av fryckregleringsventilen

fig. 7
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3. Matlagning
Placera tryckkokaren pd hallen och stall in den hégsta til-
lagningsnivan. Efter en stund kommer smé& mangder dnga
ut frén angutloppet och lockets handtag. Nar det réda stiftet

ror sig uppdt bérjar trycket byggas upp (fig. 9 och 10). Om 0006000
du anvénder en gasspis ska du alltid se till att instéliningen fig. 9
ar s& lag att inga eldslagor kan stiga upp pd karlets sidor.

4. Matlagning under tryck @

Sank fillagningsnivén och stall in tillagningstiden enligt
receptet eller din egen erfarenhet (fig. 11). %
GPPNA fo.10

1. Nar du har stangt av hallen finns det v alternativ:

a) Langsam tryckavlastning och 8ppning av karlet:
Achten Sie darauf, dass der Topf stabil steht und lassen
Se till aft karlet stér stabilt och 1at det svalna naturligt
(fig. 12). fig. 11

b) I annat fall anvénder du tryckregleringsventilen for att 000
slappa ut tryck. W

2. Nar tryckindikatorn &r i utgéngslaget och stiftet inte langre

syns, har allt tryck slappts ut frén tryckkokaren och du kan

dppna den (fig. 13). fig. 12
a) Skjut sparren till mitten av locket (fig. 14).

b) Vrid det évre handtaget moturs (fig. 15).

3. Rikta in ” @ "-markeringen p& locket mot ” A “-markeringen @
p& karlets handtag (del 13) och dppna locket (fig. 16). ? fig. 13
-

|AN 460171_2401




RENGORING OCH SKOTSEL

OBS! RISK FOR SKADOR!
Felaktig hantering av produkten kan leda till skador.

ENKEL RENGORING

For att férlanga tryckkokarens livslangd bér du inte l&ta den tillagade maten ligga kvar i
karlet for lange. Skélj och torka karlet fér att férhindra att matrester fargar av sig pd karlet,

i synnerhet sura och alkaliska livsmedel. Diska karlet och locket med varmt vatten, fillsatt vid
behov lite milt diskmedel och anvand en mjuk svampduk. Var sarskilt férsiktig sé att du inte
skadar gummidelarna i locket. Férvara produkten pd en torr och ren plats. Karlet tél maskin-
disk. Rengér locket fér hand.

RENGOR PRODUKTEN

Rengdring av tryckregleringsventilen

Efter varje anvandning ska du avlagsna tryckregleringsventilen (del 3) genom att vrida reg-
leringsratten (del 3a) moturs till “@ ”. Darefter kan du ta av tryckregleringsventilen. Se fill

att figdern sitter kvar i ventilen. Skdlj alla delar noggrant med vatten och dtermontera dem.
Kontrollera att ventiltatningen @r ren och fri fran tecken pé slitage. Skélj alla delar med varmt
vatten. Montera ihop alla delar till ursprungslaget. Se till att delarna rér sig smidigt nar de
monteras ihop. Byt ut tatningsringen om den ar sliten eller trasig.

SAKERHETSVENTIL:

Kontrollera efter varje anvandning att sakerhetsventilen i
locket &r ren och rérlig. Skélj den i varmt vatten. Vid behov
kan du férsiktigt flytta (frycka in) ventilen med baksidan av en
ndl for aft lossa eventuell smuts som fastat (fig. 17).

)

TATNINGSRING
Skalj i varmt vatten eller med lite tv&lvatten efter varje anvandning.

For in tatningsringen korrekt i den férsankning som finns i locket.
fig. 17

ANMARKNING: VARNING! REPARATIONER FAR ENDAST UTFORAS
AV AUKTORISERAD PERSONAL.
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FELSOKNING

PROBLEM MOJLIG ORSAK LOSNING
Tryckindikatorn gér inte Anvénd en hdgre temperatu-
upp- rinstallning.

Inget tryck byggs upp i
tryckkokaren.

For lite kokvatska.

Tillsatt kokvatska.

Det &vre och det nedre
handtaget ar inte korrekt
anslutna till varandra och
tatningsringen ar inte i ratt
lage.

Stang tryckkokaren tills den
har svalnat. Anslut de tv&
handtagen korrekt till varan-
dra och placera tatingsrin-
gen i ratt lage.

Tatningsringen ar inte ren.

Rengdr tatningsringen.

Anga trénger ut under locket.

Tatningsringen ar inte ren.

Rengdr tatningsringen.

Tatningsringen ar deformerad
och sliten.

Byt ut tatningsringen mot
modell nr YS223HO07.

Vatska eller &nga lacker ut
runt tryckregleringsventilen.

Fér hég temperaturinstallning.

Anvand en lagre temperaturins-
tallning.

Apparaten é&r fylld utéver sin
maximala kapacitet.

Minska fyllningsméngden.
Se dock till aft produkten inte
anvands med for lite vatska,
eftersom det dé& finns risk for
att maten branner fast pé&
karlets botten.

Tryckindikatorn rér sig inte
nedat och locket kan inte
oppnas.

Det finns fortfarande tryck i
tryckkokaren.

Vanta fills trycket har slappts
ut frén produkten och stall in
tryckregleringsventilen i laget
for dngutslapp.

Systemet fr ppning och
stangning fungerar infe.

Markeringen ” @ ” pé locket
ar inte p& samma héjd som
markeringen ” A ” péa karlets
handtag.

Fér bada markeringarna till
samma hajd.
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PROBLEM

MOJLIG ORSAK

LOSNING

En kraftig &ngstréle tranger ut
genom sakerhetsventilen.

Sakerhetsventilens tryckgrans
har &verskridits pa grund av
den blockerade &ngutjam-
ningsventilen.

Stang omedelbart av spisen
och ta bort tryckkokaren fran
spisen. Oppna tryckkokaren
forst nar trycket har slappts
ut helt. Kontrollera vilken del
som dr blockerad. Rengér
angutigmningsventilen och
sakerhetsventilen enligt anvis-
ningarna ovan.

Sakerhetsventilens tamings-
ring ar inte insatt.

Stang omedelbart av spisen
och ta bort tryckkokaren fran
spisen. Oppna tryckkokaren
forst nar trycket har slappts
ut helt. Fér in tatingsringen
korrekt i den férsankning som
finns i locket.

Tatningsringen sticker ut under
locket.

Tatingsringen dr sliten.

Byt ut tatningsringen mot
modell nr YS223HO07.
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REKOMMENDERAD TILLAGNING

KOTT
KOTT BERA?:I")A(? J\III:I-S'?ETQI)NGS- TRYCKINSTALLNING
Notkott/kalvstek 35-40 hag
Notkatt/kalvstek (flasklagg) 25-30 hég
Flaskstek 40 - 45 hog
Revbensspjall, ca 900 g 15 hag
Flasklagg, rokt, ca 900 g 20-25 hag
Lamm, ben 35-40 hog
Lamm, tarningar, ca 700 g 10-18 hég
Kyckling, hel, ca 1 kg 12-18 hég
Kyckling, i bitar, ca 1 kg 12-18 hég
Soppa eller bulggggegl av notkatt eller 8-10 hég

SKALDJUR OCH FISK

Blstlagg musslorna i en behdllare med kallt vatten och saften av en citron i en timme fér aft

avlagsna sand.

BERAKNAD TILLAGNINGSTID

FISK (I MINUTER) TRYCKINSTALLNING
Krabba 2-3 lag
Fiskfilé, ca 800 g 2-3 lag
Flsksoppcfnisilkl)eurlil;onrécentrerad 5_¢ lag
Fisk, hel, rensad 5-6 lag
Hummer, ca 800 g 2-3 lag
Musslor 2-3 lag
Rakor, krabbor 1-2 lag

De tillagningstider som anges i tabellen &r rikivirden. P& grund av variationer i
tryckreglering, konsistens och volym kan avvikelser i tillagningstiderna férekomma.
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AVFALLSHANTERING
KASSERA FORPACKNINGEN

Produktférpackningen ar tillverkad av &tervinningsbara material.
Kassera férpackningsmaterialet i enlighet med markningen pa offentliga dtervinningsstatio-
ner eller i enlighet med landsspecifika bestammelser.

SPECIFIKATION

Modell 460171 Tryckkokaren dverensstammer med
ES 12778:2002/A1:2005 och

Diameter @22 cm bestammelserna i det europeiska

Volym 61 direktivet 2014/68/EU.

Angtryck 50/90 kPa

GARANTI- OCH SERVICEHANTERING

Produkten har fillverkats omsorgsfullt i enlighet med strikta kvalitetsriktlinjer och testats noggrant
fsre leverans. Vid fel p& denna produkt har du lagstadgade rattigheter gentemot saljaren av
produkten. Dessa lagstadgade rattigheter begrdnsas inte av véar garanti. Du fér tre &rs garanti
p& denna produkt frén inkdpsdatumet. Garantitiden bérjar 16pa frén och med inképsdatumet.
Férvara originalkvittot pé en saker plats, eftersom det kommer aft kravas som bevis p& kdpet i
handelse av garantiansprék. Detta dokument kravs som bevis pé& kdpet. Om ett material- eller
tillverkningsfel uppstdr inom tre ar frén inkdpsdatumet fér denna produkt, kommer vi att repa-
rera eller ersatta produkten kostnadsfritt, efter vart gottfinnande. Garantin upphér att galla om
produkten ar skadad eller inte har anvénts eller underhéllits pd ratt satt. Garantin galler fér
material- eller illverkningsfel. Denna garanti tacker inte produktdelar som utsatts fér normalt
slitage (t.ex. batterier) och darfér kan betraktas som slitdelar eller skador p& émtéliga delar,
t.ex. strombrytare, laddningsbara batterier eller sédana som ar gjorda av glas.

p:os

p:os handels GmbH
Ostenallee 1-3

D-59063 Hamm - Germany
info@pos-germany.de

Tel. +49 (0)23 81 /87 133-0
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TLACNI KUHALNIK

GD
TLACNI KUHALNIK
Navodila za uporabo in varnostna navodila
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VARNOST

Pred prvo uporabo izdelka natanéno preberite naslednja varnostna navodila. Za varno upora-
bo upostevaite vsa spodnja varnostna navodila.

NAMENSKA UPORABA

|zdelek uporabljajte le za predvideni namen. To je gospodinijski tlaéni kuhalnik, ki se upora-
blja za hitro kuhanije hrane. Drugaéna uporaba ali spremembe izdelka se tejejo za nepri-
merne in lahko povzrocijo poskodbe in 3kodo. Proizvajalec ne prevzema odgovornosti za
$kodo, ki nastane zaradi nepravilne uporabe ali spreminjanija. Izdelek ni namenjen komerci-
alni uporabi.

VARNOST OTROK IN LJUDI
OPOZORILO! NEVARNOST NESRECE ZA OTROKE IN MALCKE!

A Nikoli ne puséaite otrok brez nadzora z embalaznim materialom!
Obstaja nevarnost zadusitve in otroci pogosto podcenjujejo nevarnostil
Nevarnost za Zivljenje in poskodbe malckov in otrok!

PREVIDNOST - NEVARNOST POSKODB!
A Prepricaijte se, da so vsi deli neposkodovani.
Poskodovani deli lahko vplivajo na varnost in stabilnost.

SPLOSNA VARNOSTNA NAVODILA

Pred uporabo preverite stabilnost izdelka.
Izdelek uporabljajte pravilno in samo na predvidenem obmocju uporabe.
Plasti¢ne sestavne dele je treba varovati pred odprtim ognjem.

VARNOSTNA NAVODILA

Ta izdelek ni namenijen za uporabo osebam z zmanjsanimi fizi¢nimi, senzoriénimi ali dusev-
nimi sposobnostmi ali osebam s pomanjkanjem izku3enj in/ali znanja, razen &e jih oseba,
odgovorna za njihovo varnost, nadzoruje ali jim daje navodila glede uporabe izdelka.

Pri uporabi tlagnih kuhalnikov je treba upostevati osnovna varnostna navodila:

Tla¢nega kuhalnika nikoli ne uporabljaijte v blizini otrok.

Tla¢nega kuhalnika ne postavljajte v ogreto pecico.

Tlaénega kuhalnika ne uporabljajte za cvrtje s tekocim oljem.

Ko je tla¢ni kuhalnik pod pritiskom, ga premikaite zelo previdno.
Ne dotikajte se vrocih povrsin, temvec uporabljaijte roéaje in gumbe.
Po potrebi uporabite ustrezne rokavice za peko v pecici.
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Tlaéni kuhalnik uporabljajte samo za predvideni namen, kot je opisano v navodilih. Ta
izdelek se kuha pod parnim pritiskom. Pri nepravilni uporabi lahko pride do opeklin.
Preden postavite tlagni kuhalnik na kuhalno ploséo, se prepricajte, da je pravilno zaprt,
glejte navodila za uporabo.

Tla¢ni kuhalnik odprite 3ele, ko se dovolj ohladi in se sprosti ves notranii tlak, glejte na-
vodila za uporabo.

Tlaénega kuhalnika nikoli ne uporabljaijte brez tekocin, saj lahko pride do resnih
poskodb.

Prekomerno polnjenje lahko povzroci blokado cevi za sprostitev tlaka in s tem
povecanije tlaka.

Tlagni kuhalnik nikoli ne napolnite z veé kot 2/3 njegove prostornine

Kadar kuhate hrano, ki se med kuhanjem raz3iri, na primer riz ali posuieno zelenjavo,
tlaéni kuhalnik napolnite le do polovice njegove prostornine.

Upostevaite, da se nekatera Zivila, kot so jaboléna omaka, rabarbara, brusnice,
je&men, ovseni kosmici, grah, festenine, makaroni, 3pageti ali druga Zita, ki se penijo in
Sirijo, lahko razprsijo in povzrogijo blokado ventila za sprostitev tlaka. Teh Zivil ne sme-
te kuhati v tla¢nem kuhalniku.

Uporabljajte samo vire ogrevanja, ki so dovoljeni v obratovalnih in varnostnih navodi-
lih.

Ce ste kuhali meso s kozo (npr. volov jezik), ki lahko pod pritiskom nabrekne, mesa ne
prebadaite, ko je koza nabreknjena. Lahko pride do opeklin.

Ce kuhate hrano z gosto teksturo, morate tlagni kuhalnik pred odpiranjem rahlo stresati,
da ne bi ni¢ brizgnilo ven.

Pred vsako uporabo preverite, ali so ventili zamageni, glejte navodila za uporabo.
Varnostnega sistema ne posegaite, razen za &iséenie in vzdrzevanje v skladu z navodili.
Ko je dosezen normalni delovni tlak, zmanjsajte ogrevanje, da ne izhlapi vsa teko€ing,
ki ustvarja paro.

Ce rocaje tezko potisnete narazen, to pomeni, da je tlagni kuhalnik 3e vedno pod pritis-
kom. Ne odpirajte ga na silo. Vsak pritisk v tlaénem kuhalniku je lahko nevaren.
Uporabljajte samo originalne nadomestne dele za ustrezen model.

Uporabite zlasti posodo in pokrov istega modela ter se prepricajte, da sta zdruZljiva.
Vijaki rocaja se lahko sprostijo. Po potrebi zategnite vijaéno povezavo rocajev.

Opomba za indukcijske kuhalne plo3ce: V dologenih okolis¢inah se lahko pojavi hrup,
ki je posledica elektromagnetnih lastnosti grelnega vira in kuhalnika. To je normalno in
ne pomeni napake na indukcijski plod¢i ali posodi. Ne vpliva na u¢inkovitost kuhanija.
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PRED PRVO UPORABO

Pred uporabo izdelka se seznanite z vsemi navodili za uporabo in varnostnimi navodili. 1z-
delek uporabljajte le v skladu z opisom in za predvidene namene. Ta dokument shranite za
prihodnji vpogled. Ob predaii izdelka tretjim osebam predaite vse dokumente.

POMEMBNO! VSE DOKUMENTE SHRANITE ZA POZNEJSO UPORABO IN
JIH NATANCNO PREBERITE!

OBSEG DOSTAVE

Tlaéni kuhalnik + pokrov

Tesnilni obro¢ za pokrov

Vstavek za kuhanije v pari s stojalom
Navodila za uporabo in varnostna navodila

Vstavek za kuhanje v pari je namenjen kuhanju zelenjave v pari. Podstavek postavite pod
vstavek za kuhanje v pari. Preverite, ali so prisotni vsi deli, in preverite, ali je izdelek posko-
dovan med prevozom. Podkodovanega izdelka ne uporabljajte!

SESTAVNI DELI IN FUNKCIJE

%

il
®

I

g
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PROTIBLOKIRNA MATICA: Ucinkovito prepreéuje zamasitev izhoda pare, da bi se izog-
nili nadtlaku v izdelku.

VARNOSTNI VENTIL: Uporablja se za vzdrzevanie tlaka pod mejno vrednostjo,

saj izpusti zrak takoj, ko nastane vegji tlak od reguliranega. Uporablja se tudi za
prepreevanje odpiranja pokrova, ko je v tlaénem kuhalniku $e vedno aktiven tlak.
REGULACIJSKI VENTIL ZA TLAK IN PODSTAVEK REGULACIJSKEGA VENTILA ZA TLAK:
Nastavitev tlaka: "1" = nizek tlak, "2" = visok tlak.

REGULACIJSKI GUMB

VZMET

VZMET

POKROV REGULACIISKEGA GUMBA

OS REGULACIISKEGA GUMBA

CEV ZA SPROSTITEV TLAKA: Uporablja se za sproséanije pare v tlaénem kuhalniku.
TESNILNI OBROC

ROCAJ POKROVA: Z njim odstranite pokrov s flaénega kuhalnika.

ZAKLEPANJE: Ko je pokrov pravilno zaprt, pritisnite zapah nazaj, da ga zaklenete.
Pritisnite zapah naprej, da odprete pokrov.

SPOROCILO ZA JAVNOST: Indikator tlaka se v nekaj minutah po segrevanju premakne
navzgor in se po popolni sprostitvi tlaka vrne na zacetno tocko.

OBLIKA

OKNA

TESNILO POKROVA: Ta mora biti popolnoma ¢ist, model "YS223HO07".

DRZALO: Za prenadanie tlagnega kuhalnika.

TLA: PodnoZje je sestavljeno iz treh plasti materiala, ki omogocaijo hitro in enakomerno
porazdelitev toplote, kar pomeni, da lahko izdelek uporabljate tudi na indukcijskih ku-
halnih plod¢ah.

OHISJE TLACNEGA KUHALNIKA: Ta vsebuie hrano ter je odporna na kisline in alkalije.
ROCAJ KUHALNIKA: Na ro&aju kuhalnika je &rka " A ", ki mora biti poravnana s
érko " @ " na pokrovu.

KOMPLET ZRACNIKOV

STOJALO ZA VSTAVEK ZA KUHANJE V PARI

NAVODILA ZA UPORABO

Za prvi zagon odstranite vso dodatno opremo iz posode.

Na povriino ob robu pokrova nanesite malo solatnega olja

(slika 1). Tlaéni kuhalnik do polovice napolnite s hladno vodo in

ga segrevajte 30 minut, pri cemer upostevaijte poglavii "Preverjanje

pred zaklepanjem" in "Kuhanije". Odprite tlacni kuhalnik, ko se

popolnoma ohladi in se sprosti ves tlak. |zpraznite tlaéni kuhalnik

in ga skrbno osusite z mehko krpo. dika 1
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VARNO DELOVANUJE
DODAJANJE ZIVIL IN TEKOCINE

Ce zelite kuhati v tlagnem kuhalniku, ga morate napolniti s teko&ino,
ki lahko po kuhanju sproséa paro, na primer z vodo, juho, juino
osnovo ali vinom. Tlaéni kuhalnik NIKOLl ne napolnite s tekogino ali
hrano do vec kot 2/3 njegove prostornine (sliki 2 + 3).

slika 2

PREVERJANJE PRED ZAPIRANJEM

Preden tlaéni kuhalnik zaprete, se vedno prepri¢ajte, da sta cev za
sprostitev tlaka (del 3f) in varnostni ventil &ista in da nista zama3ena
(glejte poglavie Nega in vzdrzevanje tlaénega kuhalnika).

* slika 3

ZAPIRANJE TLACNEGA KUHALNIKA

1. Simbol " @ " na pokrovu (del 7) poravnaite s simbolom
" A " na roéaju kuhalnika (del 13) (slika 4).

2. Rahlo pritisnite na pokrov in ga obrnite v smeri urinega
kazalca, dokler se roéaja ne poravnata (slika 5).

3. ZaiCito potisnite nazaj proti oznaki na roéaju pokrova,
da se popolnoma zapre (slika 6).

KUHANUJE

1. Priprava
Tla¢ni kuhalnik postavite naravnost in stabilno na
kuhalno plo3co (slika 7).

2. Nastavitev Haka
Izberete lahko razli¢ne nastavitve tiskanja. Pri nastavitvi
tlaka (slika 8) upostevaite priporoéila v tabelah na koncu
tega dokumenta.

FUNKTIONEN DES DRUCKREGELVENTILS:
2 - 90 kPa
1-50 kPa
W - Vrstni red spro$éanja hlapov
® - Odstranitev regulacijskega ventila flaka

slika 6

slika 7

slika 8
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3. Kuhanje
Tla¢ni kuhalnik postavite na kuhalno plosco in nastavite naj-
vi§jo stopnjo kuhanja. Cez nekaj ¢asa iz odprtine za paro
in roéaja pokrova zaéne uhajati majhna koli¢ina pare. Ko

se rdedi zati¢ premakne navzgor, se zagne povecevati tlak 0006000

(sliki 9 in 10). Ce uporabljate plinsko kuhalno ploi¢o, ved- slika
no poskrbite, da je nastavitev dovolj nizka, da se plameni

ne dvigajo po straneh kuhalnika. @

4. Kuhanije pod pritiskom
Zmanijiaijte stopnjo kuhanja in nastavite ¢as kuhanja v
skladu z receptom ali lastnimi izkusnjami (slika 11). dika 10

ODPRTA STRAN
1. Ko izklopite kuhalno plo3¢o, imate dve moznosti:
a) Poéasno spuicanije tlaka in odpiranje kuhalnika:
Prepricaijte se, da je kuhalnik stabilen, in pogakaite,
da se naravno ohladi (slika 12). Ta nagin je uporaben za slika 11
dusenije hrane, saj visoka temperatura v kuhalniku ostane 000

3e nekaj asa, tudi po izklopu kuhalne plo3ce.
b) V nasprotnem primeru uporabite ventil za uravnavanije
tlaka, da sprostite tlak. N7
2. Ko je indikator tlaka v zaéetnem poloZaju in zati€ ni lka 12
slika

ved viden, se je iz tlagnega kuhalnika sprostil ves tlak
in jo lahko odprete (slika 13).
a) Zati¢ potisnite na sredino pokrova (slika 14).

b) Zgorniji rocaj zavrtite v nasprotni smeri urinega kazalca '
(slika 15). slika 13

3. Poravnaijte oznako " @ " na pokrovu z oznako " A " na
roaju kuhalnika (del 13) in odprite pokrov (slika 16). ‘;{Q

slika 16
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CISCENJE IN NEGA
POZOR! NEVARNOST POSKODB!

Neustrezno ravnanje z izdelkom lahko povzro¢i poskodbe.

ENOSTAVNO CISCENJE

Da bi podalj3ali Zivljenjsko dobo tlaénega kuhalnika, kuhane hrane ne smete predolgo
puséati v kuhalniku. Kuhalnik sperite in posusite, da se na njem ne bi obarvali ostanki hrane,
Zlasti kisle in alkalne hrane. Telo kuhalnika in pokrov po potrebi sperite s toplo vodo, do-
dajte malo blage tekocine za pomivanje posode in uporabite mehko gobasto krpo. Posebej
pazite, da ne poskodujete gumijastih delov v pokrovu. Izdelek shranjujte na suhem in &istem
mestu. Kuhalnik je primeren za pomivanje v pomivalnem stroju. Pokrov o&istite rocno.

CISTI IZDELEK

Cis€enije regulacijskega ventila tlaka

Po vsaki uporabi odstranite ventil za uravnavanije tlaka (del 3) tako, da zavrtite regulacijski
gumb (del 3a) proti smeri urinega kazalca v polozaj " @ ". Nato lahko odstranite ventil

za uravnavanie taka. Prepriéaijte se, da je vzmet ostala v ventilu. Vse dele temeljito sperite

z vodo in jih ponovno sestavite. Preverite, ali je tesnilo ventila Cisto in brez znakov obrabe.
Vse dele sperite s toplo vodo. Sestavite vse dele, kot so bili prvotno sestavljeni. Pri sestavljan-
ju se prepricajte, da se deli premikajo gladko. Ce je tesnilni obro¢ obrabljen ali raztrgan,
ga zamenijaijte.

VARNOSTNI VENTIL:
Po vsaki uporabi preverite, ali je varnostni ventil v pokrovu ¢ist
in ga je mogoce premikati. Izperite ga v topli vodi.

Po potrebi lahko ventil previdno premaknete (pritisnete) s hrbtno %

stranjo igle, da sprostite morebitno ujeto umazanijo (slika 17).

TESNILNI OBROC ’

Po vsaki uporabi ga sperite v topli vodi ali z malo milnice.

Tesnilni obro¢ pravilno vstavite v vdolbino v pokrovu. slika 17

OPOMBA: OPOZORILO! POPRAVILA LAHKO OPRAVLIA LE POOBLASCENO OSEBJE.
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ODPRAVLJANJE TEZAV

TEZAVA

MOZENI VZROK

RESEVANJE

V kuhalniku pod pritiskom ne
nastaja pritisk.

Prikazovalnik tlaka
se ne poveca.

Uporabite visjo temperaturo.

Premalo tekocine za
kuhanie.

Dodaite tekocino za kuhan-
je.

Zgorniji in spodnji roaj
nista pravilno povezana in
tesnilni obrog ni v pravilnem
polozaju.

Tlaéni kuhalnik zaprite,
dokler se ne ohladi. Pravil-
no povezite oba roéaja in
namestite fesnilni obroé v
pravilen polozaj.

Tesnilni obro¢ ni Cist.

Ocistite tesnilni obroc.

Izpod pokrova uhajajo hlapi.

Tesnilni obro¢ ni Cist.

Ocistite tesnilni obroé.

Tesnilni obro¢ je deformiran
in obrabljen.

Zamenijaite tesnilni obro¢ z
modelom §t. YS223HO7.

Okoli ventila za uravnavanje
tlaka uhaja tekogina ali para.

Previsoka nastavitev tempe-
rature.

Uporabite niZjo temperaturo.

Naprava je napolnjena preko
najvecje zmogljivosti.

Zmaniajte koli¢ino polnjen-
ja. Kljub temu poskrbite, da
izdelek ne deluje s premalo
tekocine, saj obstaja nevar-
nost, da se hrana na dnu
kuhalnika zazge.

Indikator tiaka se ne premika
navzdol in pokrova ni mogode
odpreti.

V tlaénem kuhalniku je 3e
vedno pritisk.

Pocakaite, da se iz izdelka
sprosti tak, in nastavite ventil
za uravnavanie tlaka v po-
loZaj za spro3canie hlapov.

Sistem odpiranja in zapiranja
ne deluje.

Oznaka " @ " na pokrovu ni
na isti visini kot oznaka " A "
na roéaju kuhalnika.

Obe oznaki postavite na
enako visino.
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TEZAVA

MOZENI VZROK

RESEVANJE

Iz varnostnega ventila uhaja
modan curek pare.

Meijna vrednost tlaka varnost-
nega ventila je bila pre-
sezena zaradi blokiranega
ventila za izpust hlapov.

Takoj izklopite kuhalno plodéo
in tlaéni kuhalnik odstranite s
kuhalne plo3ge. Tlagni kuhal-
nik odprite 3ele po tem, ko je
tlak popolnoma popustil. Pre-
verite, kateri del je zama3en.
V skladu z zgornjimi navodili
ocistite ventil za izpust pare in
varnostni ventil.

Tesnilni obro¢ varnostnega
ventila ni vstavljen.

Takoj izklopite kuhalno plo3éo
in tlagni kuhalnik odstranite

s kuhalne plosée. Tlagni
kuhalnik odprite 3ele po tem,
ko je tlak popolnoma popustil.
Tesnilni obroé pravilno vstavite
v vdolbino v pokrovu.

Tesnilni obro¢ 3irli izpod
pokrova.

Tesnilni obro¢ je obrabljen.

Zamenijaite tesnilni obro¢ z
modelom §t. YS223HO07.
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PRIPOROCILO ZA PRIPRAVO

MESO
MESO KU :ARIEBXH()\ETA“SG:AH) NASTAVITEV TLAKA

Govedina/teledja pecenka 35-40 visoko
Govedina/tele¢ja pegenka (stegno) 25-30 visoko
Svinjska pecenka 40 - 45 visoko
Svinjska rebra, priblizno 900 g 15 visoko
Svinjsko stegno, dimljeno, priblizno 900 g 20-25 visoko
Jagnijecje meso, stegno 35-40 visoko
Jagnjegje meso, kocke, priblizno 700 g 10-18 visoko
Piscanec, cel, priblizno 1 kg 12-18 visoko
Pis¢anec v kosih, priblizno 1 kg 12-18 visoko
Juha dli goveja ali perutninska juha 8-10 visoko

MORSKI SADEZI IN RIBE

Za odstranitev peska 3koljke za eno uro namodite v posodo s hladno vodo in sokom limone.

RIBE KUI:AREEX“()\ETAIIEIG? " NASTAVITEV TLAKA
Raki 2-3 nizka
Ribji file, priblizno 800 g 2-3 nizka
Ribja juha ali zgo$éena ribja juha 5-6 nizka
Ribe, cele, brez drobovija 5-6 nizka
Humar, priblizno 800 g 2-3 nizka
Skolike 2-3 nizka
Kozice, raki 1-2 nizka

Cas kuhanja, naveden v preglednici, je priporoen. Zaradi nihanj v regulaciji tlaka,
konsistence in prostornine so mozna odstopanja v zahtevanem &asu kuhanja.
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ODSTRANITEV

ODLAGANJE EMBALAZE

Embalaza izdelka je izdelana iz materialoy, ki jih je mogoce reciklirati.

Embalazne materiale odvrzite v skladu z njihovim ozna¢evanjem na javnih zbirnih mestih ali
v skladu s predpisi posamezne drzave.

SPECIFIKACUA

Model 460171 Tlaéni kuhalnik je skladen z
ES 12778:2002/A1:2005 in

Premer & 22 cm dolo¢bami Evropske direktive

Zvezek 61 2014/68/EU.

Parni tlak 50/90 kPa

OBDELAVA GARANCIJE IN STORITEV

Izdelek je bil skrbno izdelan v skladu s strogimi smernicami kakovosti in pred dobavo temeljito
preizkusen. V primeru napak na tem izdelku imate zakonske pravice do prodajalca izdelka.
Te zakonske pravice niso omejene z nasim jamstvom. Za ta izdelek dobite triletno garancijo
od datuma nakupa. Garancijski rok se zaéne na datum nakupa. Originalni radun hranite na
varnem mestu, saj bo v primeru garancijskega zahtevka potreben kot dokazilo o nakupu. Ta
dokument je potreben kot dokazilo o nakupu. Ce se v treh letih od datuma nakupa tega izdel-
ka pojavi napaka v materialu ali proizvodnii, vam bomo izdelek po nasi presoji brezplaéno
popravili ali zamenijali. Ta garancija preneha veljati, Ze je izdelek poskodovan ali ni bil pro-
vilno uporabljen ali vzdrzevan. Garancija velja za napake materiala ali proizvodne napake.
Ta garancija ne krije delov izdelka, ki so podvrzeni obicajni obrabi (npr. baterije) in se zato
lahko 3tejejo za obrabljive dele ali poskodbe krhkih delov, npr. stikal, akumulatorskih baterij
ali tistih iz stekla.

p:os

p:os handels GmbH
Ostenallee 1-3

D-59063 Hamm - Germany
info@pos-germany.de

Tel. +49 (0)23 81 /87 133-0
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BEZPECNOST

Pred prvym pouzitim vyrobku si pozorne preéitajte nasledujice bezpeénostné pokyny.
Pre bezpeé&né pouzivanie dodrziavaite vietky bezpeénostné pokyny uvedené nizsie.

POUZITIE NA STANOVENY UCEL

Vyrobok pouzivaijte len na Gcel, na ktory je uréeny. Ide o tlakovy hrniec pre domécnost,
kfory sa pouziva na rychle varenie potravin. Iné pouzitie alebo Gpravy vyrobku sa povazujd
za pouzivanie v rozpore so stanovenym Géelom a mdzu viest k poraneniam a poskodeniu.
Vyrobca nenesie Zziadnu zodpovednost za skody spésobené nesprédvnym pouzivanim alebo
Opravami. Vyrobok nie je uréeny na komeréné pouzitie.

BEZPECNOST DETi A 0SOB

VAROVANIE! NEBEZPECENSTVO URAZU PRE DETI A BATOLATA!
A Nikdy nenechdvaite deti s obalovym materidlom bez dozorul

Hrozi riziko udusenia a deti nebezpedenstvo Easto podcefiuji!

Nebezpedenstvo ohrozenia Zivota a zranenia dojciat a detil

VSEOBECNE BEZPECNOSTNE POKYNY
A Uistite sa, &i su vietky diely neposkodené.
Poskodené &asti mdzu ovplyvnit bezpeénost a stabilitu.

VSEOBECNE BEZPECNOSTNE POKYNY

Pred pouzitim skontrolujte stabilitu vyrobku.
Vyrobok pouzivaijte spravne a len na stanoveny Gcel.
Plastové komponenty sa musia uchovévat mimo dosahu otvoreného ohfia.

BEZPECNOSTNE POKYNY

Tento vyrobok nie je uréeny na pouzivanie osobami so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo dusevnymi schopnostami alebo s nedostatoénymi skisenostami a/alebo znalostami,
pokial na nich nedohliada osoba zodpovednd za ich bezpecnost alebo im tato osoba ne-
poskytla pokyny tykajice sa pouzivania vyrobku. Pri pouzivani tlakovych hrncov je potrebné
dodrziavaf zékladné bezpeénostné pokyny:

Tlakovy hrniec nikdy nepouzivaite v blizkosti deti.

Tlakovy hrniec neumiestfiujte do vyhriatej riry.

Tento tlakovy hrniec nepouzivaijte na fritovanie tekutym olejom.

Ked'je tlakovy hrniec pod tlakom, pohybujte nim velmi opatrne.
Nedotykaite sa horicich povrchov, ale pouzivajte rukovate a gombiky.
V pripade potreby pouzite vhodné chriapky.
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Tento tlakovy hrniec pouzivajte iba na Géel uvedeny v ndvode. Tento vyrobok vari pod
tlakom pary. Nesprévne pouzivanie méze viest k popdlenindm. Pred umiestnenim tla-
kového hrnca na spordk sa uistite, &i je riadne uzavrety, ako je uvedené v navode na
pouZitie.

Tlakovy hrniec otvorte az po jeho dostatoénom vychladnuti a uvolneni vietkého vnitor-
ného tlaku, ako je uvedené v ndvode na pouzitie.

Nikdy nepouzivaite tlakovy hrniec bez tekutin, prefoze by mohlo déjst k zavaznym sko-
dém.

Uberfillung kann zur Verstopfung des Druckablassrohrs und somit zu erhéhter Druckbil-
dung fihren.

Nikdy nenapliiajte tlakovy hrniec viac ako do 2/3 jeho objemu

Pri vareni potravin, ktoré pri vareni zvac3ujo svoj objem, ako napriklad ryza alebo
sudend zelenina, naplite tlakovy hrniec len do polovice jeho objemu.

Upozorfiujeme, Ze niektoré potraviny, ako napriklad jablkové oméacka, rebarbora, brus-
nice, jaémen, ovsené vlocky, hrach, cestoviny, makarény, $pagety alebo iné obilniny,
ktoré penia a rozpinaji sa, mézu striekat' a spdsobit upchatie ventilu na vypditanie tla-
ku. Tieto potraviny by sa nemali varit v tlakovom hrnci.

PouZivaijte iba zdroje ohrevu, ktoré si povolené v pokynoch na pouzivanie a
bezpecnostnych pokynoch.

Ak ste varili maso s kozou (napr. volsky jazyk), ktord méze pod tiakom napuéat, nepre-
pichujte maso, kym je koza napucand. Mézete utrpief popdleniny.

Ak varite jedlo s hustou $truktirou, mali by ste tlakovym hrncom pred otvorenim jemne
zatriasf, aby ni¢ nevystreklo.

Pred kazdym pouzitim skontrolujte ventily, &i nie si upchaté, ako je uvedené v ndvode na
pouzitie.

Nezasahujte do bezpecnostného systému, s vynimkou &istenia a Gdrzby podla pokynov.
Po dosiahnuti normdlneho prevadzkového tlaku znizte teplotu, aby sa vietka kvapaling,
z ktorej vzniké para, neodparila.

Ak sa rukovate od seba tazko odtlééaji, znamené to, Ze tlakovy hrniec je stéle pod tla-
kom. Neotvérajte ho nésilim. Kazdy tlak v tlakovom hrnci méze byt nebezpeény.
Pouzivaite len origindlne ndhradné diely pre prisluiny model.

Pouzivaijte najma hrniec a pokrievku z rovnakého modelu a uistite sa, &i si kompatibilné.
Skrutky rukovati sa mézu uvolnit. V pripade potreby dotiahnite skrutkové spojenie rukovati.
Upozornenie pre indukéné varné dosky: Za urcitych okolnosti sa méze vyskytnit hluk,
ktory je spdsobeny elekiromagnetickymi vlastnostami zdroja ohrevu a hrnca. Je to nor-
mdlne a neznamend to chybu indukénej varnej dosky alebo kuchynského riadu. Nemé
to vplyv na vykon varenia.
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PRED PRVYM POUZITIM

Pred pouzitim vyrobku sa obozndmte s vietkymi pokynmi na pouZivanie a bezpeénostnymi
pokynmi. Vyrobok pouzivaite len podla opisu a na stanoveny Géel. Tento dokument si uscho-
vaijte na neskorsie pouzitie. Pri odovzdavani vyrobku tretim osobédm odovzdaite spolu s nim
vietky dokumenty.

DOLEZITE! VSETKY DOKUMENTY SI USCHOVAJTE NA NESKORSIE POUZITIE
A POZORNE S| ICH PRECITAJTE!

OBSAH BALENIA

Tlakovy hrniec + pokrievka

Tesniaci krozok pre pokrievku

Naparovacia vlozka s podstavcom

Pokyny na pouzivanie a bezpenostné pokyny

Naparovacia vlozka je uréend na varenie zeleniny v pare. Podstavec umiestnite pod naparo-
vaciu vlozku. Skontrolujte, &i su pritomné vietky diely, a skontrolujte, &i vyrobok nebol posko-
deny pri preprave. Poskodeny vyrobok nepouzivaite!

KOMPONENTY A FUNKCIE

i
T
® ©®

I

I
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BEZPECNOSTNA MATICA: Ucinne zabrafiuje upchdvaniu vypustu pary, aby sa predislo
pretlaku vnitri vyrobku.

POISTNY VENTIL: Pouziva sa na udrziavanie taku pod medznou hodnotou vypdstanim
vzduchu, akondhle sa vytvori vy33i tlak, ako je regulovany. SloZi aj na zabranenie otvor-
eniu pokrievky, pokial sa vhrnci este nachddza aktivny tlak.

TLAKOVY REGULACNY VENTIL A SPODNA CAST TLAKOVEHO REGULACNEHO VENTILU:

Nastavenie tlaku: ,1“ = nizky tlak, ,2 = vysoky tlak.
OVLADACI GOMBIK

PRUZINA

PRUZINA

KRYT OVLADACIEHO GOMBIKA

OS OVIADACIEHO GOMBIKA

RURKA NAVYPUgTANIE TLAKU: Pouziva sa na vypuUstanie pary z tlakového hrnca.
TESNIACI KRUZOK

UCHYTKA POKRIEVKY: SlGzi na zlozenie pokrievky z tlakového hrnca.

UZAMKNUTIE: Ked' je pokrievka sprévne zatvorend, uzamknite ju zatlagenim zdmku
smerom dozadu. Zatlagenim zédmku smerom dopredu pokrievku otvorite.

UKAZOVATEL TLAKU: Ukazovatel tlaku sa v priebehu niekolkych minit po zahriati vysu-
nie smerom nahor a po Gplnom uvolneni tlaku sa vréti do vychodiskového bodu.
POKRIEVKA

OKIENKO

TESNENIE POKRIEVKY: Musi byt plne Cisté, model "YS223HO07".

RUCKA: Sluzi na prendsanie tlakového hrnca.

DNO: Dno pozostovo z froch vrstiev materidlu, ktoré umoziiujo rychle a rovnomerné roz-
védzanie tepla, ¢o znamend, ze hrniec je mozné pouzit aj na indukénych spoquoch
TELO TLAKOVEHO HRNCA: Vklado|u sa dofi potraviny na varenie a je odolny voéi kyse-
liném a zasadém.

RUKOVAT HRNCA: Na rukovéti hrnca je symbol " A ", ktory musi byt zarovnany so sym-
bolom " @ " na pokrievke.

NAPAROVACIA VLOZKA

PODSTAVEC PRE NAPAROVACIU VLOZKU

NAVOD NA OBSLUHU

Pred prvym pouzitim vyberte z hrnca vietko prisludenstvo.

Na povrch okolo okraja pokrievky naneste trochu $aldtového

oleja (obr. 1). Napliite tlakovy hrniec do polovice studenou

vodou a hrniec zohrievajte 30 mindt, priéom dodrziavaijte pokyny

uvedené v odsekoch ,Kontrola pred uzamknutim” a ,Tepelnd Oprava”.

Tlakovy hrniec otvorte po Uplnom vychladnuti a uvolneni tlaku.

Tlakovy hrniec vyprazdnite a opatrne ho vysuste makkou utierkou. obr. 1
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BEZPECNA PREVADZKA
PRIDAVANIE POTRAVIN A TEKUTIN

Aby ste mohli varit v tlakovom hrnci, musi byt naplneny tekutinou,
ktord je po privedeni do varu schopné uvolfiovat paru, ako naprik-
lad voda, polievka, vyvar alebo vino. NIKDY nenapliiaijte tlakovy

hrniec tekutinou alebo potravinami viac ako do 2/3 jeho objemu
(obr. 2 + 3).

KONTROLA PRED UZAMKNUTIM

Pred uzamknutim tlakového hrnca by ste sa mali vzdy uistif, & so rr-
ka na vypustanie tlaku (diel 3f) a poistny ventil &isté a nie st upchaté
(pozri Osetrovanie a Gdrzba tlakového hrnca).

ZATVORENIE TLAKOVEHO HRNCA

1. Zarovnaijte symbol , ® “ na pokrievke (diel 7) so
symbolom " A " na rukovati hrnca (diel 13) (obr. 4).

2. Zlahka zatlagte na pokrievku a oté&ajte Aou v smere
hodinovych rucigiek, kym sa obe rukovate nedostani
do rovnakej polohy (obr. 5).

3. Zdamok zatlaéte dozadu smerom k znacke na rukovati

pokrievky, aby ste zabezpecili kompletné uzatvorenie
(obr. 6).

TEPELNA UPRAVA

1. Priprava
Tlakovy hrniec postavte na varni dosku rovno a stabilne
(obr. 7).

2. Nastavenie tlaku
Mbzete si vybraf rézne nastavenia tlaku. Pri nastavovani
tlaku (obr. 8) postupujte podla odporidéani v tabulkach
na konci tohto dokumentu.

FUNKCIE TLAKOVEHO REGULACNEHO VENTILU:

2 - 90 kPa )

1-50 kPa
W - Poloha na uvolnenie pary obr. 7
® - Vybratie flakového regulaéného ventilu
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3. Varenie
Tlakovy hrniec umiestnite na spordk a nastavte najvy3si
stupef varenia. Po chvili z vystupu pary a rukovate pokriev-
ky zaéne unikat malé mnoZzstvo pary. Ked sa cerveny kolik
vysunie smerom nahor, zacne sa zvy3ovat tlak (obr. 9 a 00060600
10). Pri pouzivani plynového spordka vzdy dbaijte na to, obr. 9
aby bolo nastavenie dostatoéne nizke, aby plamene nesto-
pali po stenach hrnca.

4. Varenie pod tlakom
Znizte stupefi varenia a nastavte &as varenia podla receptu

alebo vlastnych skdsenosti (obr. 11). obr. 10

OTVORENIE
1. Po vypnuti varnej dosky méte dve moznosti:
a) Pomalé znizovanie tlaku a otvéranie hrnca:
Uistite sa, ¢i hrniec stoji stabilne, a nechaijte ho prirod-
zene vychladnit (obr. 12). Tento spdsob je uZitoény pri obr. 11
duseni jeddl, pretoze vysokd teplota zostdva v hrnci este 000
isty &as, a to aj po vypnuti varnej dosky.
b) Alebo na uvolnenie tlaku pouZzite tlakovy regulaény
ventil. W
2. Ked'je ukazovatel tlaku vo vychodiskovej polohe a kolik uz
nie je viditelny, z tlakového hrnca sa uvolnil vietok tlak a
mbZete ho otvorif (obr. 13).
a) Zamok posunte do stredu pokrievky (obr. 14).
b) Otocte hornd rukovat proti smeru hodinovych ruéiciek

(obr. 15).

3. Zarovnajte zna¢ku , ® “ na pokrievke so znackou , A “

obr. 12

na rukovati hrnca (diel 13) a otvorte pokrievku (obr. 16).
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CISTENIE A OSETROVANIE
POZOR! RIZIKO POSKODENIAL

Nesprdvna manipuldcia s vyrobkom méze viest k jeho poskodeniu.

JEDNODUCHE CISTENIE

Aby ste predlZili Zivotnost tlakového hrnca, nemali by ste v fiom nechévat uvarené jedlo
prilis dlho. Hrniec oplachnite a osudte, aby ste zabranili zafarbeniu hrnca zvyskami jedla,
najma kyslymi a zésaditymi potravinami. V pripade potreby opléchnite telo hrnca a pokriev-
ku teplou vodou, pridaite trochu jemného prostriedku na umyvanie riadu a pouzite makkd
hubku. Dbajte najma na to, aby ste neposkodili gumené &asti pokrievky. Vyrobok skladujte
na suchom a &istom mieste. Hrniec je vhodny do umyvaéky riadu. Pokrievku umyvaijte ruéne.

CISTENIE VYROBKU

Cistenie tlakového regulaéného ventilu

Po kazdom pouziti vyberte tlakovy regulagny ventil (diel 3) otoéenim ovlddacieho gombika
(diel 3a) proti smeru hodinovych rugiciek do polohy , @ “. Potom mézete tlakovy regulagny
ventil vybrat. Uistite sa, Ze pruZina zostala vo ventile. V3etky diely dékladne opléchnite
vodou a znowu ich poskladaite. Skontrolujte, &i je tesnenie ventilu ¢isté a bez zndmok opotre-
bovania. Vsetky diely oplachnite teplou vodou. Poskladaite vietky diely do pévodného stavu.
Pri skladani dbajte na to, aby sa diely lahko pohybovali. Ak je tesniaci krizok opotrebovany
alebo roztrhnuty, vymerite ho.

POISTNY VENTIL:

Po kazdom pouZiti skontrolujte, &i je poistny ventil v pokrievke
Cisty a & sa nim d& pohybovat. Oplachnite ho v teplej vode.
V pripade potreby méZete opatrne pohnit ventilom (zatlagit)
pomocou chrbta ihly, aby sa uvolnili pripadné zaseknuté
neistoty (obr. 17).

)

TESNIACI KRUZOK

Po kazdom pouziti ho opléchnite v teplej vode alebo malym obr. 17
mnozstvom mydlovej vody. Tesniaci krizok zaloZzte spravne

do prislusnej priehlbiny v pokrievke.

UPOZORNENIE: VAROVANIE! OPRAVY MOZU VYKONAVAT LEN OPRAVNENi PRACOVNICI.
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RIESENIE PROBLEMOV

PROBLEM MOZNA PRICINA NAPRAVA
Ukazovatel tlaku sa nevy- Pouzite vys3ie nastavenie
sunie. teploty.

V tlakovom hrnci sa
nevytvara tlak.

Prilis mdlo tekutiny na
varenie.

Pridajte tekutinu na varenie.

Hornd a dolnd rukovat nie
sU sprdvne spojené a fesnia-
ci krozok nie je v sprévnej
polohe.

Tlakovy hrniec zatvorte, kym
nevychladne. Sprévne spojte
obe rukovate a umiestnite
tesniaci krizok do spravne;j
polohy.

Tesniaci krdzok nie je Cisty.

Vycistite tesniaci krozok.

Spod pokrievky uniké para.

Tesniaci krizok nie je isty.

Vycistite tesniaci kroZok.

Tesniaci krizok je deformo-
vany a opotrebovany.

Vymeiite tesniaci krizok za
model & YS223HO07.

V okoli tlakového regula¢ného
ventilu uniké tekutina alebo
para.

Prilis vysoké nastavenie
teploty.

PouzZite niZsie nastavenie

teploty.

Spotrebi¢ je naplneny nad
svoju maximélnu kapacitu.

Znizte mnozstvo ndplne. Dbaj-
te vak na to, aby sa vyrobok
nepouzival s prili§ malym
mnozstvom tekutiny, pretoze
hrozi riziko, Ze sa jedlo na
dne hrnca pripdli.

Ukazovatel tlaku sa nepohy-
buje smerom nadol a veko sa
nedd otvorit.

V tlakovom hrnci je stale tak.

Pockaite, kym sa z vyrobku
uvolni tlak, a nastavte tlakovy
regulaény ventil do polohy na

vypustanie pary.

Das Offnungs- und
Verschlusssystem funktioniert
nicht.

Oznaéenie , ® " na pokriev-
ke nie je v rovnakej vyske ako
oznadenie , A “ na rukovdati
hrnca.

Obidve znacky zarovnajte do
rovnakej vysky.
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PROBLEM

MOZNA PRICINA

NAPRAVA

Z poistného ventilu uniké
silny prod pary.

Tlakovy limit poistného ventilu
bol prekroceny v désledku up-
chatého ventilu na vypd3fanie

pary.

Okamzite vypnite varnt dosku
a odstréte tlakovy hrniec z
varnej dosky. Tlakovy hrniec
otvorte az po Uplnom uvolheni
tlaku. Skontrolujte, ktory diel
je upchaty. Vycistite ventil na
vypustanie pary a poistny
ventil podla vy33ie uvedenych
pokynov.

Tesniaci krizok poistného
ventilu nie je zaloZeny.

Okamzite vypnite varn dosku
a odstrarite tlakovy hrniec z
varnej dosky. Tlakovy hrniec
otvorte az po Gplnom uvolneni
tlaku. Spravne vlozte tesniaci
krizok do priehlbiny vo veku.

Tesniaci krizok vyénieva spod
pokrievky.

Tesniaci krizok je opotrebo-
vany.

Vymetite tesniaci krozok za
model & YS223HO07.
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ODPORUCANIE NA PRiPRAVU

MASO
" ODHADOVANY CAS
MASO VARENIA (V MINUTACH) NASTAVENIE TLAKU

Hovadzie/telacie pecené maso 35-40 vysoké
Hovadzie r'fdso / telacie pecené 25 _30 vysoké

maso ( koleno)
Pegené bravéové maso 40 - 45 vysoké
Bravcové rebrd, priblizne 900 g 15 vysoké
Bravéové koleno, ddené, priblizne 9200 g 20-25 vysoké
Jahfia, stehno 35-40 vysoké
Jahfa, kocky, priblizne 700 g 10-18 vysoké
Kuréa, v celku, priblizne 1 kg 12-18 vysoké
Kuréa, na kisky, priblizne 1 kg 12-18 vysoké
Polievka alebo h,ovgdm alebo hydi- 8-10 vysoké

novy vyvar

MORSKE PLODY A RYBY

Musle namoéte na hodinu do nddoby so studenou vodou a sfavou z citréna, aby ste odstrénili

piesok.
ODHADOVANY CAS VARENIA
RYBY (v MINUTACH) NASTAVENIE TLAKU
Krab 2-3 nizke
Rybie filé, priblizne 800 g 2-3 nizke

Rybia polievka alebo koncentro-

vany rybi vyvar 5-6 nizke
Ryby, celé, vypitvané 5-6 nizke
Homdr, priblizne 800 g 2-3 nizke
Musle 2-3 nizke

Krevety, kraby 1-2 nizke

Cas varenia uvedeny v tabulke je orientaény. V désledku kolisania regulacie tlaku,
konzistencie a objemu st mozné odchylky v pozadovanom &ase varenia.
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LIKVIDACIA ODPADU
LIKVIDACIA OBALOV

Obal vyrobku je vyrobeny z recyklovatelnych materidlov.
Obalové materidly zlikvidujte v silade s ich oznadenim na verejnych zbernych miestach ale-
bo v silade s predpismi platnymi v danej krajine.

SPECIFIKACIA

Model 460171 Tlakovy hrniec je v stlade s normou
ES 12778:2002/A1:2005 a

Priemer @22 cm usfanoveniami eurépskej smernice

Objem 61 2014/68/EU.

Tlak pér 50/90 kPa

SPRACOVANIE ZARUKY A SERVISU

Vyrobok bol starostlivo vyrobeny v silade s prisnymi smernicami kvality a pred dodanim dék-
ladne otestovany. V pripade chyb tohto vyrobku mate zakonné préva voéi predajcovi vyrobku.
Tieto zdkonné préva nie si obmedzené nasou zdrukou. Na tento vyrobok ziskavate trojroénd
zéruku od datumu zakdpenia. Zaruénd doba zadina plyndt diom zakipenia. Origindl dokla-
du o kipe si uschovaijte na bezpeénom mieste, pretoZe v pripade reklamécie bude potrebny
ako dékaz o kipe. Tento dokument je potrebny ako doklad o kipe. Ak sa do troch rokov od
datumu zakdpenia tohto vyrobku vyskytne materidlovd alebo vyrobnd chyba, vyrobok vém
podla ndsho uvdzenia bezplatne opravime alebo vymenime. Této zéruka stréca platnost, ak je
vyrobok poskodeny alebo nebol spravne pouZivany alebo udrziavany. Zaruka sa vztahuje na
chyby materidlu alebo vyrobné chyby. Této zdruka sa nevztahuje na diely vyrobku, kforé pod-
liehaji beznému opotrebovaniu (napr. batérie), a preto ich moZno povazovat za opotrebitelné
diely alebo na poskodenie krehkych asti, napr. spinagov, batérii alebo dielov vyrobenych zo
skla.
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