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Avant de lire le mode d’emploi, ouvrez la page contenant les illustrations et familiarisez-vous ensuite avec
toutes les fonctions de |'appareil.

@
Klappen Sie vor dem Lesen die Seite mit den Abbildungen aus und machen Sie sich anschlieBend mit
allen Funktionen des Gerdétes vertraut.
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Veuillez lire attentivement et entiérement le mode d‘emploi avant la premiére
II |I utilisation et le conserver en vue d’une réutilisation ultérieure. Lors du transfert

de 'appareil & une tierce personne, remettez-lui également le mode d’emploi.
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Introduction

Informations relatives a ce mode d'emploi

Toutes nos félicitations pour I'achat de votre nouvel appareil.

Vous venez ainsi d’opter pour un produit de grande qualité. Le mode d’emploi
fait partie intégrante de ce produit. Il contient des remarques importantes concer-
nant la sécurité, 'usage et la mise au rebut. Avant d'utiliser le produit, veuillez
vous familiariser avec toutes les consignes d'utilisation et de sécurité. N'utilisez le
produit que conformément aux consignes et pour les domaines d'utilisation pré-
vus. Si vous cédez le produit & un tiers, remettez-lui également tous les documents.

Utilisation conforme

2

Le stérilisateur de conserves est approprié pour :
- stériliser
- réchauffer et tenir au chaud les boissons et les prélever
- réchauffer et tenir au chaud les saucisses, ou assimilés.
- réchauffer et tenir au chaud les soupes.
L'appareil est prévu pour l'usage privé et n'est pas adapté & un usage dans un
cadre commercial ou industriel.
/\ AVERTISSEMENT

Danger suite a un usage non conforme !

L'appareil peut présenter un danger en cas d'usage non conforme et/ou
d'usage divergent.

> Utiliser 'appareil exclusivement de maniére conforme & sa destination.

> Respecter les procédures décrites dans ce mode d'emploi.

FR | BE



SILVERCREST’

Avertissements

Les avertissements suivants sont utilisés dans ce mode d'emploi :

Une mise en garde concernant ce niveau de danger signale une
situation potentiellement dangereuse.

La non prise en compte d'une mise en garde peut étre & l'origine d'un accident
grave, éventuellement mortel.

> Suivre les recommandations accompagnant une mise en garde pour parer
au risque d'un accident grave.

/\ AVERTISSEMENT

Un avertissement de ce niveau de danger signale une situation
potentiellement dangereuse.

Des accidents peuvent résulter de l'incapacité & éviter la situation dangereuse.

> Voila pourquoi il est important de suivre les instructions figurant dans cet
avertissement, pour éviter que des personnes ne soient blessées.

Un avertissement de ce niveau de danger signale un dommage
matériel potentiel.

Si vous ne pouvez éviter la situation dangereuse, cela peut entrainer des
dommages matériels.

> Suivre les instructions dans cet avertissement, pour éviter tous dommages
matériels.

REMARQUE

> Une remarque signale des informations supplémentaires qui facilitent la
manipulation de l'appareil.

L] &’ . &’
Consignes de sécurité
Ce chapitre contient des consignes de sécurité importantes se rapportant & la
manipulation de 'appareil.

Cet appareil est conforme aux consignes de sécurité prescrites. Tout usage non
conforme peut toutefois entrainer des accidents et des dommages matériels.

Pour assurer la manipulation de I'appareil en toute sécurité, veuillez respecter les
consignes de sécurité suivantes :

SEAD 1800 B1 FR | BE 3
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DANGER ! RISQUE D'ELECTROCUTION !

~ Vérifiez 'absencre de dommages visibles extérieurs avant
l'usage de |'appareil. Ne mettez pas en service un appareil
endommagé ou ayant subi une chute.

» Faites immédiatement remplacer une fiche secteur ou un
cordon d’alimentation endommagé(e) par des spécialistes
agréés, ou par le service aprés-vente ou par une autre per-
sonne qualifiée pour éviter tous risques.

» Confiez les réparations sur |'appareil exclusivement & des
entreprises agréées ou au service apres-vente. Toute répa-
ration non conforme peut entrainer des risques importants
pour ['utilisateur. A cela s'ajoute la suspension des clauses
de garantie.

» S'assurer que le socle comportant les raccordements
électriques n'entre jamais en contact avec de l'eau | Laisser
d'abord sécher entiérement le socle, s'il a accidentellement
été mouillé.

» Veiller & ce que le cordon d'alimentation ne soit jamais
exposé & I'humidité pendant le fonctionnement. Disposer
le cordon de maniére a éviter qu'il ne soit endommagé ou
coincé.

~ Aprés utilisation, toujours débrancher l'appareil. Il ne
suffit pas d'éteindre l'appareil, en raison de la présence
de courant dans l'appareil si celuici reste branché.

» S'assurer que le cordon d'alimentation n'entre pas en
contact avec des parties chaudes de I'appareil.
> @ N‘immergez jamais |'appareil dans de |’eau ou dans
d’autres liquides | L'appareil risque d’étre endommagé
de maniére irréparable.
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/\ MISE EN GARDE ! RISQUE D'ACCIDENT !

~ Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Tenir
I'appareil et son cordon hors de portée des entfants.

\J

Ne laissez pas les enfants jouer avec |'appareil.
p | PP

~ Les appareils peuvent étre utilisés par des personnes dont
les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont ré-
duites ou qui manquent d’expérience et de connaissances,
si elles sont surveillées, si elles ont recu les instructions sur
I'utilisation de |'appareil en toute sécurité et si elles ont
conscience des dangers encourus.

~ |l faut surveiller les enfants pour étre sGr qu'ils ne jouent pas
avec |'appareil.

~ Des vapeurs brilantes peuvent se dégager. De plus, le
récipient est brilant pendant le fonctionnement. Portez par
conséquent des gants de cuisine. Ne touchez |'appareil
que sur les poignées calorifugées.

~ Assurez-vous que |'appareil est stable et bien a la verticale
avant de le mettre en marche.

~ Ne déplacez plus le stérilisateur aprés qu'il ait chauffé |

~ De I'eau en ébullition risque de s'échapper si la cuve d’eau
est trop remplie.

» Suite & |'utilisation, la surface de I'élément de chauffe
présente encore une chaleur résiduelle.

~ Aucun liquide ne doit couler sur le connecteur de I'appareil.

» Une mauvaise utilisation peut étre la cause de blessures |
Utiliser I'appareil toujours de maniére conforme & sa
destination |
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ATTENTION ! RISQUE DE DOMMAGE MATERIEL !

~ Les piéces défectueuses devront impérativement étre rem-
placées par des piéces de rechange d'origine. Seules ces
piéces garantissent en effet la satisfaction des critéres de
sécurité.

v

S'assurer que l'appareil, le cable de tension secteur ou
le connecteur ne rentrent pas en contact avec des points
chauds (plaque chauffante, flamme, etc.).

v

Ne pas utiliser de minuterie externe ou un systéme de télé-
commande distinct pour opérer |'appareil.

v

Pendant l'exploitation, ne jamais laisser 'appareil sans sur-
veillance.

v

L'appareil ne doit pas étre lavé au jet d’eau.

REMARQUE

~ Toute réparation de |'appareil au cours de la période sous
garantie devra étre exclusivement confiée a un service
aprés-vente agréé par le fabricant, sinon tous dommages
se produisant ultérieurement ne seront pas couverts par la
garantie.

Mat¢ériels fournis

L'appareil est équipé par défaut des composants suivants :

® Cuiseur a bocaux électrique

® Grille du stérilisateur
® Couvercle
[ ]

Mode d'emploi

REMARQUE

> Vérifiez que la livraison est bien compléte et qu'elle ne présente pas de
dommages apparents.

> En cas de livraison incompléte ou de dommages résultant d'vn emballage
défectueux ou du transport, s'adresser & la hotline du service aprés-vente
(voir Service aprés-vente).
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Boutons de commandeet afficheurs

Couvercle

Poignées calorifugées

Bouton tournant « Minutes » (MIN) de la minuterie,
aussi touche de commande TIMER

Grille du stérilisateur

Afficheur « minutes » (MIN)

Afficheur « température en cours» (CURRENT TEMP)
Afficheur « température réglée » (SET TEMP)
Enroulement du cordon

Bouton tournant du régulateur « Température » (°C)
et aussi touche de commande « START/STOP »

Robinet

86 000000 OO0

Levier de robinet

Installation et raccordement

Déballage
¢ Sortir du carton tout le matériel et la notice.

¢ Retirer tous les matériaux d'emballage.

Mise en place de l'appareil, préparation pour l'utilisation

B Déroulez complétement le cordon d'alimentation (enrouleur de céble @).

B |Installez 'appareil sur une surface plane et anti-dérapante. Veillez & ce que
la prise secteur soit facilement accessible.

B Nettoyez 'appareil comme décrit dans le chapitre « Nettoyage et entretien ».

B Enfichez la fiche secteur dans une prise électrique. L'écran s'allume, un signal
sonore retentit.

> N'opérez jamais l'appareil lorsqu'il est vide | L'appareil risque alors d'étre
endommagé de maniére irréparable.

/\ MISE EN GARDE ! RISQUE D'ACCIDENT !

> Lorsqu'il est chaud, saisissez I'appareil uniquement au niveau des poignées @.
Risque de brilure !

B Remplissez environ 5 litres d’eau dans I'appareil et faites-la bouillir &
100 °C pendant 20 minutes (voir le paragraphe « Allumer et éteindre
I'appareil »). Jetez I'eau que vous venez de faire bouillir.
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> En raison de résidus liés a la fabrication, la premiére mise en service peut
entrainer la formation de certaines odeurs. Ceci n'est pas nocif et s'estompe
aprés quelque temps. Assurez une aération suffisante, par exemple en

ouvrant une fenétre.

Préparer les aliments/bocaux

Utilisez idéalement des bocaux avec un joint en caoutchouc et une attache en
métal pour la conservation/stérilisation. Les bocaux ne doivent pas étre abimés.

1) Les bocaux doivent étre exempts de germes et de bactéries, sans quoi les
aliments stérilisés s'abiment plus vite. Ebouillantez de préférence les bocaux
pendant env. 5 -7 minutes avant de verser les aliments.

2) Pour verser les aliments dans les bocaux, utilisez si possible un entonnoir. Les
bords des bocaux doivent absolument étre propres lorsque vous fermez le
bocal.

3) Une fois remplis, fermez rapidement les bocaux :

— Placez le joint en caoutchouc sur le bord du bocal et placez le couvercle
en verre sur le bocal. Le joint en caoutchouc se trouve entre les deux.

— Fixez le couvercle en verre avec les clips de fermeture : Positionnez les
clips de fermeture respectivement I'un en face de I'autre.

Les bocaux sont maintenant préts pour la stérilisation.

Utilisation de l'appareil

Mise en marche, mise a lI'arrét de l'appareil

1) Réglez la température appropriée avec le bouton de réglage de la tempé-
rature @. La température est réglable par incrément de 1 °C. Un signal
sonore retentit & chaque tranche de 5 °C balayée. La température fixée est
signalée sur |'afficheur « Température réglée » @.

2) Fixer le temps de maintien en chauffe souhaité en minutes avec le bouton
tournant « Minutes » €. Ce temps est réglable par incrément de 1 minute.
Un signal sonore retentit & chaque tranche de 5 minutes. La durée fixée est
indiquée sur l'afficheur « Minutes » @.

REMARQUE

> Le rétroéclairage de |'écran s'éteint automatiquement 5 minutes environ
aprés le dernier actionnement du bouton de sélection, si vous ne
démarrez pas |'opération de chauffe. Les réglages & |'écran demeurent
visibles. Le fait dactiver |'un des boutons de sélection allume & nouveau
le rétroéclairage de |'écran.

8 FR | BE SEAD 1800 B1
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3) Actionnez la touche «chauffage START/STOP » @. Le chauffage commence.
La mise en chauffe est signalée par la rampe «| 1111 »- L'afficheur «tempé-
rature en cours » @ indique la température momentanée du chauffage. Dés
que la mise en chauffe est terminée, un signal sonore refentit, « X » s'affiche
& I'écran et la minuterie démarre pour le comptage de temps (afficheur
«minutes» @).

REMARQUE

> Le rétroéclairage de |'écran reste allumé en permanence pendant que
I'appareil fonctionne.

Lorsque le délai fixé est écoulé, le signal sonore retentit. L'appareil s'arréte.

« X » et «|[III]> s'effacent de I'écran.

REMARQUE

> Actionner la touche «chauffage START/STOP» @ pour interrompre une
séquence de chauffage ou de stérilisation.

4) Retirez toujours la fiche secteur de la prise lorsque vous n'utilisez pas I'appareil.

Stériliser

REMARQUE

> La stérilisation consiste & conserver des aliments par exposition & la chaleur.
Selon le type et la masse des aliments & stériliser, on distingue entre les pro-
cédés de «stérilisation » et celui de « pasteurisation ». Lors de la stérilisation,
les aliments & stériliser sont amenés & une tfempérature minimum de 100 °C.
Pour la pasteurisation la température de chauffage est de 80 °C.
La pasteurisation suffit pour les usages domestiques.
Pour ce faire, prévoir des bocaux pour conserve avec fermeture & vis
correspondants ou des couvercles avec des anneaux en caoutchouc.

REMARQUE

> Stérilisez uniquement des aliments frais. Des fruits ou des légumes trop
mirs ne sont pas adaptés pour étre stérilisés.

> Veillez & ce que vos bocaux soient trés propres ! Il est recommandé
d’ébouillanter les bocaux pendant 5 & 7 minutes avant de les remplir
d’aliments. Vous éliminez ainsi tous les germes et bactéries.

1) Mettre la grille de stérilisation @ dans le stérilisateur. Veillez & ce que la
grille du stérilisateur @ ne touche pas la sonde de température & l'intérieur
de 'appareil.

2) Placez les bocaux bien remplis et bien fermés sur la grille du stérilisateur @.
Le cas échéant, empilez les bocaux.

SEAD 1800 B1 FR | BE 9
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3) Remplissez le stérilisateur avec de I'eau jusqu’a ce que les bocaux du dessus
soient recouverts d’au moins 3/4 d’eau. Veillez toutefois & ne pas dépasser
le repére MAX. Veillez également & ce que les bocaux du dessous soient
bien fermés pour que I'eau ne puisse pas y pénétrer.

4) Fermer le stérilisateur avec le couvercle @.

/\ MISE EN GARDE ! RISQUE D'ACCIDENT !

> Lorsqu'il est chaud, saisissez I'appareil uniquement au niveau des poignées @.
Risque de brilure !

5) Régler & la température souhaitée avec le bouton du régulateur
«Température » @.
Se baser sur le tableau suivant pour la sélection de la température :

produits carnés température en °C temps en minutes
réti cuit en piéce 100 (MAX) 85
consommé 100 (MAX) 60
gibier/volailles (bien réti) 100 (MAX) 75
goulache (bien réti) 100 (MAX) 75
viande hachée, farce & saucisse 100 [MAX) 110
(crue)

fruits température en °C temps en minutes
pommes mires/dures 85 30/40
compote de pommes 90 30
cerises 80 30
poires mires/dures 90 30/80
fraises/mres 80 25
rhubarbe 95 30
framboises/groseilles 80 30
cassis/airelles 90 25
abricots 85 30
mirabelles/reine-claudes 85 30
péches 85 30
pruneaux/prunes 90 30
coings 95 30
myrtilles 85 25

10 FR | BE
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Légumes température en °C temps en minutes
chou-fleur 100 (MAX) 90
asperge 100 (MAX) 120
petits pois 100 (MAX) 120
cornichons & la russe 85 30
carottes 100 (MAX) 90
citrouille 90 30
chou-rave 100 (MAX) 95
célerie 100 (MAX) 110
choux de Bruxelles/choux rouges 100 (MAX) 110
champignons 100 (MAX) 110
haricots 100 (MAX) 120
tomates/concentré de tomates 90 30

REMARQUE

> Les durées indiquées dans le tableau concernent des temps de stérilisation
effectifs. Le processus de stérilisation (et le comptage du temps réglé) ne
commence vraiment que lorsque l'appareil a atteint la température de
consigne. La mise en température peut prendre jusqu'a 90 minutes pour un

appareil plein !

6

Fixer le temps de stérilisation d'aprés les valeurs indiquées dans le tableau
avec le bouton du régulateur « minutes » @ ein.

7

Démarrer l'appareil en actionnant la touche « chauffage START/STOP » @.
Un signal sonore retentit et le chauffage commence. Dés que le chauffage
est terminé, le signal sonore retentit, « X » s'affiche & I'écran et la minuterie
commence le comptage (afficheur « minutes » @). Le signal sonore retentit
lorsque le temps fixé pour la stérilisation est écoulé. L'appareil s'arréte.

« x» et «"""» s'effacent de I'écran.

Placer un conteneur résistant & la température sous le robinet @ et appuyer
le levier @ vers le bas. L'equ s'écoule.

8

9) Laisser les bocaux se refroidir une fois I'eau chaude évacuée.

FR | BE 11
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Chauffage de produits liquides/maintien a la température

ATTENTION ! RISQUE DE DOMMAGE MATERIEL !

> Remplissez les liquides au maximum jusqu’a la marque MAX | Sinon, le
liquide risque de déborder!

1) Verser le produit liquide (vin chaud, chocolat chaud, efc.) dans le
stérilisateur/ réchauffeur.

2) Placer le couvercle @ sur le stérilisateur/réchauffeur.

/\ MISE EN GARDE ! RISQUE D'ACCIDENT !

> Lorsqu'il est chaud, saisissez I'appareil uniquement au niveau des poignées @.
Risque de brilure !

3) Réglez la température appropriée avec le bouton de réglage de la tempé-
rature @.

4) Actionnez la touche TIMER @. L'écran affiche «©Q». Ne pas fixer un temps
de stérilisation. L'appareil continue & chauffer tant qu'il reste sous tension.

5) Remuez réguliérement les liquides pour une répartition uniforme de la chaleur.

6) Un signal sonore retentit lorsque la température souhaitée est atteinte.

Vous pouvez retirer les liquides sans composants solides & I‘aide du robinet @ :

ATTENTION ! RISQUE DE DOMMAGE MATERIEL !

> Ne pas refirer de liquides contenant des composants solides, comme des
soupes ou d'autres préparations alimentaires. Car les composants solides
bouchent le robinet !

1) Tenez un gobelet ou un récipient similaire sous le robinet () et appuyez le
levier du robinet @ vers le bas.

2) Dés que la quantité de liquide souhaitée se trouve dans le récipient, relachez
le levier du robinet (. Le robinet () est & nouveau fermé.

REMARQUE

> Vous pouvez également tenir au chaud des potées dans le stérilisateur.
Remuez régulierement les potées, afin d'éviter qu'elles ne brilent et
s'attachent au fond de l'appareil.

12 FR | BE SEAD 1800 B1
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Protection contre la surchauffe
Cet appareil est pourvu d'une protection anti-surchauffe.

Une surchauffe peut survenir si la quantité de liquide dans I'appareil est trop faible
(ou s'il n'y a pas de liquide du tout). Un signal sonore retentit dans ce cas et le
pictogramme «1gJ » clignote & I'écran. Faire immédiatement un appoint de liquide.
En I'absence d'appoint de liquide, I'appareil se met & l'arrét au bout de 5 minutes.
On peut redémarrer |'appareil lorsque I'appoint de liquide est effectué.

Nettoyage et entretien
/\ MISE EN GARDE ! RISQUE D'ACCIDENT !

> Avant chaque nettoyage, n'oubliez pas de retirer la fiche secteur de la
prise secteur ! Sinon, il y a un risque de choc électrique !

> Avant chaque nettoyage, laissez entiérement refroidir I'appareil. Risque
de brilure !

N’‘immergez jamais |'appareil dans de I'eau ou dans d’autres liquides !
L'appareil risque d'étre endommagé de maniére irréparable.
> L'appareil ne doit pas étre lavé au jet d’eau.
> Ne pas utiliser de produit nettoyant récurant ou corrosif. Ces produits
pourraient attaquer la surface et endommager I'appareil de maniére
irrémédiable.
B Nettoyez |'appareil avec un chiffon légérement humidifié. Utiliser un produit
détergent doux pour les taches tenaces.
B Nettoyer I'écran avec un chiffon souple, non pelucheux.
B Nettoyer la grille de stérilisation @ dans un bain savonneux doux puis rincer

al'eau claire.

Nettoyage du robinet

Pour bien nettoyer le robinet ) vous pouvez dévisser le levier du robinet . Le
robinet ) ne peut pas étre dévissé, car cela pourrait entrainer des problémes au
niveau de |'étanchéité.

1) Dévissez le levier du robinet @ du robinet O en tournant dans le sens
inverse des aiguilles d'une montre.

2) Mettre le levier @ dans une solution de détergent doux, agiter doucement.
3) Rincer a l'eau claire.

4) Faire couler la solution détergente dans le robinet (0. En cas d'encrasse-
ments tenaces, nettoyer l'intérieur du robinet @ & l'aide d'une chenille.

5) Faire couler ensuite de I'eau claire dans le robinet .

FR | BE 13
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6) Revissez le levier du robinet @ sur le robinet @ en tournant dans le sens des
aiguilles d’une montre.

Détartrage

Les dépdts de calcaire sur le fond de I'appareil entrainent des pertes énergé-
tiques et raccourcissent la durée de vie de I'appareil.
Détartrez l'appareil dés qu'apparaissent des dépéts de calcaire.

1) Utilisez un détartreur du commerce. Procédez comme décrit dans le mode
d'emploi du détartreur.

2) Aprés le détartrage, rincer abondamment l'appareil & l'eau claire.

REMARQUE

> En cas d’entartrage léger, il suffit la plupart du temps dessuyer I'intérieur
de |'appareil avec une lavette imbibée de vinaigre. Rincez ensuite
I'appareil & I'eau claire et séchezle.

Rangement

Enroulez le cordon d'alimentation autour de 'enroulement du céble @ et insérez
la fiche dans le support pour la fiche situé au milieu sur le dessous de l'appareil.

Conservez le stérilisateur dans un endroit sec.

14 FR | BE SEAD 1800 B1



SILVERCREST’

Recettes

Paté de foie a gros grains
2 kg de poitrine de porc avec couenne
500 g de foie de porc
500 g d'oignons
100 g de saindoux
2 petites cuillers de piment pilé
1 cuiller & soupe de thym et de marjolaine, & I'état sec
1 petite cuiller de poivre blanc

1 petite cuiller de sel

Préparation
Faire cuire la poitrine de porc une heure et demi dans l'eau salée, puis laisser
refroidir.

Puis la passer au hachoir & viande. Passer le foie sur un disque & hacher et réper
& mailles fines.

Découpez les oignons en petits morceaux et faire cuire & I'étuvée dans le sain-
doux. Puis ajouter la viande, le foie, les condiments et un 1/4 de litre de bouillon
de poitrine de porc, mélanger énergiquement. Introduire le tout sans tarder dans
le bocal préparé. Ne remplir qu'au 1/3 du bocal !

Laissez les bocaux environ 2 heures a 98 °C.

Différentes variantes sont possibles pour cette recette : ajout d'herbes ou de
crudités diverses, d'ail ou de dés de jambon, efc.

Citrouille a la mode douce amére
2 kg de citrouille
1/2 | de vinaigre
11 d'eau
1/4 | de vinaigre de vin
1 kg de sucre
jus et pelures de citron
une racine de gingembre (gingembre frais découpé en tranches)
une tige de cannelle

quelques clous de girofle

FR | BE 15



SILVERCREST'

Préparation

Découper en deux la citrouille et enlever la pulpe. Eplucher la citrouille et la
découper en petits cubes. Peser et laver les dés de citrouille. Les mettre dans
une marmite avec du vinaigre dilué (1/2 litre de vinaige et 1 litre d'eau pour
2 kilogrammes de citrouille). Laisser reposer les dés de citrouille 12 heures.
Le jour suivant éliminer 'eau et bien laisser s'égoutter les dés de citrouille.

Préparation spéciale :

1/4 litre de vinaigre de vin, 1 kilogramme de sucre, jus et pelures d'un citron,
1 racine de gingembre frais découpé en tranches - ou 1/2 cuiller & soupe de
poudre de gingembre, 1 tige de cannelle, quelques clous de girofle (ou une
pleine cuiller & soupe environ, moulus).

Faire mijoter cette préparation et cuire dans celle<i les dés de citrouille.

Mettre les dés de citrouille dans un bocal pour conserve. Réchauffer encore la
préparation, la faire épaissir. Verser la préparation sur les dés de citrouille et
refermer le bocal. Ne remplir les bocaux qu'au 1/3 !

Garder la citrouille & 90 °C pendant 30 minutes environ dans l'appareil.

Poires au caramel

1,5 kg de poires (fermes/mires)
150 g de sucre
750 ml d’eau

Préparation
Pelez les poires. Coupezles en quatre et retirez les graines.

Caramélisez le sucre dans une poéle. Versez |'eau dans la poéle et faites bouvillir
jusqu’a dissolution du sucre.

Mettez les poires dans les verres préparés.

Versez le jus de caramel dans les verres afin d’en recouvrir les poires. Laissez un
peu de d'espace jusqu'au bord des verres et refermez bien les verres.

Faire bouillir les poires & 90 °C pendant env. 30 minutes dans le stérilisateur.

Confiture de fraises

16

Enlever les queues et nettoyer les fraises. Réduire en purée les fraises. Saupoudrer
avec du sucre gélifiant dans le rapport 1:1 (soit 1000 g de sucre pour 1000 g
de fraises). Laisser reposer une nuit, puis remuer.

Mettre les fraises dans un bocal & conserve (ne remplir qu'au 2/3) et bien
refermer le bocal.

Chauffer dans l'appareil & 80 °C pendant 25 minutes environ.
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Recyclage

A DEPOSER A DEPOSER

Cet appareil EN MAGASIN  EN DECHETERIE ELEMENTS

et ses accessores 4 D’EMBALLAGE

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

2 2 = Le produit, I'emballage et le mode d’emploi sont
S ¢ recyclables,soumis & une responsabilité élargie du
fabricant, et sont collectés séparément.

Recyclage de |’appareil

Le symbole ci-contre, d'une poubelle barrée sur roues, indique que cet appareil
doit respecter la directive 2012/19/EU. Cette directive stipule que vous ne
devez pas éliminer cet appareil en fin de vie avec les ordures ménagéres, mais
le rapporter aux points de collecte, aux centres de recyclage ou aux entreprises
de gestion des déchets spécialement équipés & cet effet.

Ce recyclage est gratuit. Respectez I’environnement et recyclez
en bonne et due forme.

Si votre appareil usagé contient des données & caractére personnel, vous assu-
mez la responsabilité personnelle de les effacer avant de le rapporter.
()

Renseignez-vous auprés de votre commune ou des services administratifs de

o \
@n votre ville pour connaitre les possibilités de recyclage du produit usagé.

Recyclage de I’emballage

® Les matériaux d’emballage ont été sélectionnés selon des critéres de respect de
I'environnement, de technique d'élimination et sont de ce fait recyclables.
%@ Veuillez recycler les matériaux d’emballage qui ne servent plus en respectant la
réglementation locale.

Recyclez 'emballage d'une maniére respectueuse de I'environnement. Observez
le marquage sur les différents matériaux d’emballage et triez-les séparément si
nécessaire. Les matériaux d’emballage sont repérés par des abréviations (a) et
des numéros (b) qui ont la signification suivante : 1-7 : plastiques, 20-22 : papier
et carton, 80-98 : matériaux composites.
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Caractéristiques techniques

Alimentation en tension 220 - 240 V ~ (courant alternatif), 50 Hz

consommation 1800 W

Puissance absorbée a

I'état inactif By

capacité env. 27 litres

plage de température 30-100 °C

Indice de protection IPX3 (protection contre les projections d’eau)
Q'P Tous les éléments de cet appareil en contact avec
les aliments conviennent aux produits alimentaires.

Garantie de Kompernass Handels GmbH

Chére cliente, cher client,

Cet appareil est garanti 3 ans & partir de la date d’achat. Si ce produit venait
& présenter des vices, vous disposez de droits Iégaux face au vendeur de ce
produit. Vos droits légaux ne sont pas restreints par notre garantie présentée
ci-dessous.

Conditions de garantie

La période de garantie débute & la date d’achat. Vevillez bien conserver le ticket
de caisse. Celuici servira de preuve d'achat.

Si dans un délai de trois ans suivant la date d’achat de ce produit, un vice de
matériel ou de fabrication venait & apparaitre, le produit sera réparé, remplacé
gratuitement par nos soins ou le prix d’achat remboursé, selon notre choix. Cette
prestation sous garantie nécessite, dans le délai de trois ans, la présentation

de I'appareil défectueux et du justificatif d’achat (ticket de caisse) ainsi que la
description bréve du vice et du moment de son apparition.

Si le vice est couvert par notre garantie, vous recevrez le produit réparé ou un
nouveau produit en retour. Aucune nouvelle période de garantie ne débute avec
la réparation ou I'échange du produit.

Période de garantie et réclamation légale pour vices cachés

L'exercice de la garantie ne prolonge pas la période de garantie. Cette disposi-
tion s'applique également aux piéces remplacées ou réparées. Les dommages et
vices éventuellement déja présents a I'achat doivent étre signalés immédiatement
aprés le déballage. Toute réparation survenant aprés la période sous garantie
fera I'objet d'une facturation.
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Etendue de la garantie

L'appareil a été fabriqué avec soin conformément & des directives de qualité
strictes et consciencieusement contrélé avant sa livraison.

La prestation de la garantie s'applique aux vices de matériel et de fabrication.
Cette garantie ne s'étend pas aux piéces du produit qui sont exposées & une usure
normale et peuvent de ce fait étre considérées comme piéces d'usure, ni aux dété-
riorations de piéces fragiles, par ex. interrupteurs, batteries ou piéces en verre.

Cette garantie devient caduque si le produit est détérioré, utilisé ou entretenu de
maniére non conforme. Toutes les instructions listées dans le manuel d'utilisation
doivent étre exactement respectées pour une utilisation conforme du produit. Des
buts d'utilisation et actions qui sont déconseillés dans le manuel d'utilisation, ou
dont vous étes avertis doivent également étre évités.

Le produit est uniquement destiné & un usage privé et ne convient pas & un
usage professionnel. La garantie est annulée en cas d’entretien incorrect et
inapproprié, d'usage de la force et en cas d'intervention non réalisée par notre
centre de service aprés-vente agréé.

Article L217-16 du Code de la consommation

Lorsque |'acheteur demande au vendeur, pendant le cours de la garantie com-
merciale qui lui a été consentie lors de |'acquisition ou de la réparation d’un bien
meuble, une remise en état couverte par la garantie, toute période d‘immobilisa-
tion d’au moins sept jours vient s'ajouter & la durée de la garantie qui restait &
courir. Cette période court & compter de la demande d'intervention de I'acheteur
ou de la mise & disposition pour réparation du bien en cause, si cette mise a
disposition est postérieure & la demande d‘intervention.

Indépendamment de la garantie commerciale souscrite, le vendeur reste tenu
des défauts de conformité du bien et des vices rédhibitoires dans les conditions
prévues aux articles L217-4 & 1217-13 du Code de la consommation et aux

articles 1641 & 1648 et 2232 du Code Civil.

Article L217-4 du Code de la consommation
Le vendeur livre un bien conforme au contrat et répond des défauts de
conformité existant lors de la délivrance. Il répond également des défauts de
conformité résultant de I'emballage, des instructions de montage ou de I'installo-
tion lorsque celle-ci a été mise & sa charge par le contrat ou a été réalisée sous
sa responsabilité.
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Article L217-5 du Code de la consommation
Le bien est conforme au contrat :

1° S’il est propre & |'usage habituellement attendu d'un bien semblable et, le
cas échéant :

— s'il correspond & la description donnée par le vendeur et posséder les
qualités que celui-ci a présentées a |'acheteur sous forme d’échantillon
ou de modéle ;

- 'il présente les qualités qu'un acheteur peut légitimement attendre
eu égard aux déclarations publiques faites par le vendeur, par le
producteur ou par son représentant, notamment dans la publicité ou
I'étiquetage ;

2° Ou s'il présente les caractéristiques définies d'un commun accord par les
parties ou étre propre & tout usage spécial recherché par I'acheteur, porté a
la connaissance du vendeur et que ce dernier a accepté.

Article L217-12 du Code de la consommation

L'action résultant du défaut de conformité se prescrit par deux ans & compter de
la délivrance du bien.

Article 1641 du Code civil

Le vendeur est tenu de la garantie & raison des défauts cachés de la chose
vendue qui la rendent impropre & |'usage auquel on la destine, ou qui diminuent
tellement cet usage que I'acheteur ne I'aurait pas acquise, ou n’en aurait donné
qu’un moindre prix, s'il les avait connus.

Article 1648 1er alinéa du Code civil

L'action résultant des vices rédhibitoires doit &tre intentée par |'acquéreur dans
un délai de deux ans & compter de la découverte du vice.

Les piéces détachées indispensables & I'utilisation du produit sont disponibles
pendant la durée de la garantie du produit.
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Procédure en cas de garantie

Afin de garantir un traitement rapide de votre demande, veuillez suivre les indica-
tions suivantes :

B Vevillez avoir & portée de main pour toutes questions le ticket de caisse et la
référence article (IAN) 444431_2307 en tant que justificatif de votre achat.

W Vous trouverez la référence sur la plaque signalétique sur le produit, une
gravure sur le produit, sur la page de garde du mode d’emploi (en bas &
gauche) ou sur l'autocollant au dos ou sur le dessous du produit.

Bl Si des erreurs de fonctionnement ou d'autres vices venaient & apparaitre,
veuillez d'abord contacter le département service clientéle cité ci-dessous
par téléphone ou par e-maiil.

B Vous pouvez ensuite retourner un produit enregistré comme étant défectueux
en joignant le ticket de caisse et en indiquant en quoi consiste le vice et
quand il est survenu, sans devoir |'affranchir & I'adresse de service aprés-
vente communiquée.

Sur www.lidl-service.com, vous pourrez télécharger ce mode d’emploi et de
nombreux autres manuels, vidéos produit et logiciels d'installation.

Grdce & ce code QR, vous arriverez directement sur le site Lidl service aprés-
w3 | vente (www.lidl-service.com) et vous pourrez ouvrir votre mode d’emploi en
saisissant votre référence (IAN) 444431_2307.

www.idl-service.com

Service aprés-vente

Service France

Tel.: 0800 919270
E-Mail: kompernass@lidl.fr

Service Belgique

Tel.: 0800 12089
E-Mail: kompernass@lidl.be

[1AN 444431_2307 |

Importateur

Veuillez tenir compte du fait que I'adresse suivante n’est pas une adresse de
service aprés-vente. Veuillez d'abord contacter le service mentionné.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

ALLEMAGNE

WWW. kompernoss.com
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Lesen Sie die Bedienungsanleitung vor der ersten Verwendung aufmerksam
II |I durch und heben Sie diese fir den spéteren Gebrauch auf. Handigen Sie bei

Weitergabe des Gerdtes an Dritte auch die Anleitung aus.
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EinfGhrung

Informationen zu dieser Bedienungsanleitung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen Gerdtes.

Sie haben sich damit fiir ein hochwertiges Produkt entschieden. Die Bedienungs-
anleitung ist Bestandteil dieses Produkts. Sie enthdlt wichtige Hinweise fir
Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor der Benutzung

des Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie
das Produkt nur wie beschrieben und fiir die angegebenen Einsatzbereiche.
Héndigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

BestimmungsgemdBe Verwendung

24

Der Einkochautomat eignet sich zum:

- Einkochen
- Erwdrmen und Warmhalten von Getréinken und dessen Entnahme
- Erwérmen und Warmhalten von Wiirsichen o. A.

- Erwérmen und Warmhalten von Suppen

Das Gerét ist nur fiir den privaten Gebrauch bestimmt und nicht fiir gewerbliche
oder industrielle Zwecke geeignet.

/\ WARNUNG

Gefahr durch nicht bestimmungsgeméBe Verwendung!

Von dem Gerét kénnen bei nicht bestimmungsgeméfer Verwendung
und/oder andersartiger Nutzung Gefahren ausgehen.

> Das Gerdt ausschlieBlich bestimmungsgemaf verwenden.

> Die in dieser Bedienungsanleitung beschriebenen Vorgehensweisen
einhalten.
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Warnhinweise

In der vorliegenden Bedienungsanleitung werden folgende Warnhinweise
verwendet:

GEFAHR

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine
drohende geféhrliche Situation.

Falls die gefdhrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zum Tod oder
zu schweren Verletzungen fishren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um die Gefahr des
Todes oder schwerer Verletzungen von Personen zu vermeiden.

/\ WARNUNG

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine
mégliche gefdahrliche Situation.

Falls die geféhrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zu Verletzungen
fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Verletzungen von
Personen zu vermeiden.

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet einen
mdglichen Sachschaden.

Falls die Situation nicht vermieden wird, kann dies zu Sachschaden fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Sachschéden zu
vermeiden.

> Ein Hinweis kennzeichnet zusétzliche Informationen, die den Umgang mit
dem Gerdt erleichtern.

Sicherheitshinweise
In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Sicherheitshinweise im Umgang mit dem Geréit.

Dieses Gerdt entspricht den vorgeschriebenen Sicherheitsbestimmungen.
Ein unsachgemé&fier Gebrauch kann zu Personen- und Sachschéden fishren.

Beachten Sie fiir einen sicheren Umgang mit dem Geréit die folgenden Sicher-
heitshinweise:
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GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

» Kontrollieren Sie das Gerét vor der Verwendung auf dufere,
sichtbare Schaden. Nehmen Sie ein beschadigtes oder her-
untergefallenes Gerdt nicht in Betrieb.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt
wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen Kunden-
dienst oder eine &hnlich qualifizierte Person ersetzt wer-
den, um Geféhrdungen zu vermeiden.

> Lassen Sie Reparaturen am Gerdt nur von autorisierten
Fachbetrieben oder dem Kundenservice durchfihren. Durch
unsachgeméfle Reparaturen kdnnen Gefahren fir den Be-
nutzer entstehen. Zudem erlischt der Garantieanspruch.

» Stellen Sie sicher, dass der Sockel mit den elektrischen
Anschlissen niemals mit Wasser in Berihrung kommt! Lassen
Sie den Sockel erst vollstandig trocknen, wenn er versehent-
lich feucht geworden ist.

» Achten Sie darauf, dass im Betrieb das Netzkabel niemals
nass oder feucht wird. Fishren Sie es so, dass es nicht ein-
geklemmt oder anderweitig beschadigt werden kann.

» Ziehen Sie nach Gebrauch immer den Netzstecker aus
der Steckdose. Ausschalten alleine genigt nicht, weil noch
immer Netzspannung im Gerdt anliegt, solange der Netz-
stecker in der Steckdose steckt.

» Stellen Sie sicher, dass das Netzkabel nicht mit heif3en
Gerdgteteilen in Berihrung kommt.
- Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder andere
Flussigkeiten! Ansonsten wird das Gerét irreparabel
beschadigt!
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Per-
sonen mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des
sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

~ Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

~ Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder
durchgefiihrt werden, es sei denn, sie sind dlter als 8 Jahre
und beaufsichtigt.

~ Kinder jinger als 8 Jahre sind vom Gerét und der Anschluss-
leitung fernzuhalten.

~ Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass
sie nicht mit dem Gerdt spielen.

~ Es kénnen heifle Dampfschwaden entweichen. Der Behdlter
ist zudem im Betrieb sehr heif3. Tragen Sie daher Topf-Hand-
schuhe. Fassen Sie das Gerat nur an den warmeisolierten
Griffen an.

» Stellen Sie sicher, dass das Gerdt stabil und senkrecht steht,
bevor Sie dieses einschalten.

» Versetzen Sie nach dem Erhitzen den Einkochautomaten
nicht mehr!

~ Es kann kochendes Wasser herausspritzen, wenn der
Wasserkessel Gberfillt wird.

~ Die Oberfléche des Heizelements verfiigt nach der An-
wendung noch Gber Restwérme.

~ Es darf keine Flussigkeit auf die Geratesteckverbindung
iberlaufen.

~ Bei Fehlanwendung kann es zu Verletzungen kommen!
Verwenden Sie das Gerdt immer bestimmungsgemaf!
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ACHTUNG! SACHSCHADEN!

» Defekte Bauteile dirfen nur gegen Original-Ersatzteile aus-
getauscht werden. Nur bei diesen Teilen ist gewdhrleistet,
dass sie die Sicherheitsanforderungen erfillen werden.

Stellen Sie sicher, dass das Geréat, das Netzkabel oder der
Netzstecker nicht mit heiBen Quellen wie Kochplatten oder
offenen Flammen in Berihrung kommt.

v

v

Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernwirksystem, um das Gerét zu betreiben.

Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs niemals un-
beaufsichtigt.

v

v

Das Gerat darf nicht mit einem Wasserstrahl gereinigt werden.

~ Eine Reparatur des Gerétes wihrend der Garantiezeit darf
nur von einem vom Hersteller autorisierten Kundendienst
vorgenommen werden, sonst besteht bei nachfolgenden
Schéden kein Garantieanspruch mehr.

Lieferumfang
Das Gerdt wird standardméfig mit folgenden Komponenten geliefert:
® Einkochautomat
® Einkochgitter
® Deckel

® Bedienungsanleitung

> Prijfen Sie die Lieferung auf Vollsiéndigkeit und auf sichtbare Schéden.

> Bei einer unvollstéindigen Lieferung oder Schéden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport wenden Sie sich an die Service-Hotline
(siehe Kapitel Service).
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Bedienelemente

Deckel

warmeisolierte Griffe

Drehregler ,Minuten” (MIN) und zugleich Taste TIMER
Einkochgitter

Displayanzeige ,Minuten” (MIN)

Displayanzeige ,aktuelle Temperatur” (CURRENT TEMP)
Displayanzeige ,eingestellte Temperatur” (SET TEMP)
Kabelaufwicklung

Drehregler ,Temperatur” (°C) und zugleich Taste START/STOP
Zapfthahn

Zapfhebel

0600000000 e

Aufstellen und AnschlieBen

Auspacken

4 Entnehmen Sie dlle Teile des Gerdtes und die Bedienungsanleitung aus
dem Karton.

¢ Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial.

Gerat aufstellen und betriebsbereit machen
B Wickeln Sie das Netzkabel vollstéindig von der Kabelaufwicklung @ ab.

B Stellen Sie das Gerdt auf eine ebene und rutschfeste Flache. Achten Sie
darauf, dass die Netzsteckdose gut zu erreichen ist.

B Reinigen Sie das Gerdt wie im Kapitel “Reinigen und Pflegen” beschrieben.

B Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteckdose. Das Display leuchtet,
ein Signalton erklingt.

> Betreiben Sie das Gerdit nie im Leerzustand! Das Gerdt kann irreparabel
beschadigt werden!

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Fassen Sie das Gerdt im heiflen Zustand nur an den Griffen @ an. Ver-
brennungsgefahr!
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W Fillen Sie ca. 5 Liter Wasser in das Gerdt und lassen Sie es fir 20 Minuten
bei 100 °C kochen (sieche Abschnitt “Gerdat ein- und ausschalten”). Gieen
Sie das Wasser nach dem Aufkochen weg.

> Bei der ersten Inbetriebnahme kann es, bedingt durch fertigungstechnische
Ricksténde, zu leichter Geruchsentwicklung kommen. Das ist véllig un-
schddlich und vergeht nach einiger Zeit. Sorgen Sie fiir ausreichende Be-
liftung, 6ffnen Sie zum Beispiel ein Fenster.

Lebensmittel/Einmachgléaser vorbereiten

Benutzen Sie zum Einmachen/Einkochen am besten Gléser mit Gummiring und
Klammern. Die Einmachgl&ser missen frei von Besch&digungen sein.

1) Die Einmachgléser miissen mdglichst frei von Keimen und Bakterien sein, an-
sonsten kann das Einmachgut vorzeitig verderben. Kochen Sie die Einmach-
glaser am besten vor dem Einfiillen der Lebensmittel ca. 5 -7 Minuten ab.

2) Um die Lebensmittel in die Einmachgléser einzufillen, benutzen Sie, falls
méglich, einen Trichter. Die Rénder der Einmachgldser miissen unbedingt
sauber sein, wenn das Einmachglas verschlossen wird.

3) Nach dem Befiillen, verschlieBen Sie die Gléser méglichst zigig:

- legen Sie den Gummiring auf den Rand des Einmachglases und legen
Sie dann den Glasdeckel auf das Einmachglas. Der Gummiring liegt
dazwischen.

— Befestigen Sie den Glasdeckel mit den Verschlussklammern: Bringen Sie
die Verschlussklammern jeweils gegeniiberliegend an.

Die Einmachgléser sind nun fertig zum Einkochen.

Gerat benutzen

Gerdt ein- und ausschalten

1) Stellen Sie mit dem Drehregler ,Temperatur” @ die gewiinschte Temperatur
ein. Sie kdnnen die Temperatur in 1-°C-Schritten einstellen. Alle 5 °C ertént
ein Signalton. Die eingestellte Temperatur erscheint in der Displayanzeige
seingestellte Temperatur” @.

2

Stellen Sie die gewiinschte Einkochzeit in Minuten am Drehregler ,Minuten” ©
ein. Sie kénnen die Zeit in 1-Minuten-Schritten einstellen.

Alle 5 Minuten ertént ein Signalton. Die eingestellte Zeit erscheint in der
Displayanzeige ,Minuten” @.
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> Die Hintergrundbeleuchtung des Displays schaltet sich ca. 5 Minuten
nach der letzten Betdtigung eines Drehreglers automatisch aus, wenn
Sie den Aufheizvorgang nicht starten. Die Einstellungen im Display sind
weiterhin sichtbar.
Durch Betdtigen eines der Drehregler schaltet sich die Hintergrundbe-
leuchtung des Displays wieder ein.

Driicken Sie die Taste Heizen START/STOP @. Das Aufheizen beginnt.
Das Aufheizen wird durch die laufenden Balken J1II1I" angezeigt. In der
Displayanzeige ,aktuelle Temperatur” @ wird die momentane Aufheiz-
temperatur angezeigt. Sobald das Aufheizen abgeschlossen ist, erklingen
Signalténe, im Display erscheint , X * und die eingestellte Zeit in der
Displayanzeige ,Minuten” @ beginnt abzulaufen.

3

> Die Hintergrundbeleuchtung des Displays leuchtet dauerhaft, wéhrend das
Gerdt arbeitet.

Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist, erténen Signaltdne. Das Gerét schaltet
sich aus. , X “ und JIHII" erléschen im Display.

> Um einen Aufheizvorgang oder einen Einkochvorgang abzubrechen,
driicken Sie die Taste Heizen START/STOP @.

4) Wenn Sie das Gerdat nicht benutzen, ziehen Sie immer den Netzstecker aus
der Netzsteckdose.

Einkochen

> Unter Einkochen versteht man die Konservierung von Lebensmitteln durch
Hitzeeinwirkung. Je nach Art und Masse des Einkochgutes unterscheidet
man die Verfahren Sterilisieren und Pasteurisieren.
Beim Sterilisieren wird das Einkochgut auf mindestens 100 °C erhitzt. Beim
Pasteurisieren liegt die Erhitzungstemperatur bei 80 °C. Fir den Hausge-
brauch ist das Pasteurisieren ausreichend.
Man benétigt hierfir entsprechende Einmachgléser mit Schraubverschluss
oder Kappen mit Gummiringen.

> Konservieren Sie nur frische Lebenmittel. Uberreifes Obst oder Gemise ist
zum Einkochen nicht geeignet.

> Achten Sie auf Sauberkeit bei den Einmachglésern! Kochen Sie die Ein-
machgléser am besten vor dem Einfiillen der Lebensmittel ca. 5 - 7 Minuten
ab. Dann sind alle Keime und Bakterien abget&tet.
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1) Legen Sie das Einkochgitter @ in den Einkochautomaten. Achten Sie darauf, dass
das Einkochgitter @ nicht den Temperaturfihler im Inneren des Gerdtes beriihrt.

2) Stellen Sie die befiillten und gut verschlossenen Einmachgléser auf das Ein-
kochgitter @. Stapeln Sie die Einmachgléser gegebenenfalls Gbereinander.

3) Fillen Sie so viel Wasser in den Einkochautomaten, bis die oberen Einmach-
glaser mindestens zu 3/4 im Wasser stehen. Uberschreiten Sie jedoch dabei
nicht die Markierung MAX. Achten Sie darauf, dass die Einmachgléser in
der unteren Lage gut verschlossen sind, damit kein Wasser eindringen kann.

4) Schliefen Sie den Einkochautomaten mit dem Deckel @.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Fassen Sie das Gerdt im heiflen Zustand nur an den Griffen @ an. Ver-
brennungsgefahr!

5) Stellen Sie mit dem Drehregler ,Temperatur” @ die gewiinschte Temperatur ein.
Richten Sie sich bei der Temperaturauswahl nach folgenden Tabellen:

Fleisch Temperatur in °C  Zeit in Minuten
Braten im Stiick (durchgebraten) 100 (MAX) 85
Fleischbrijhe 100 (MAX) 60
Wild/Gefligel (durchgebraten) 100 (MAX) 75
Gulasch (durchgebraten) 100 (MAX) 75
Hackfleisch/Wurstmasse (roh) 100 (MAX) 110
Obst Temperaturin °C  Zeit in Minuten
Apfel weich/hart 85 30/40
Apfelmus 90 30
Kirschen 80 30
Birnen weich/hart 90 30/80
Erdbeeren/Brombeeren 80 25
Rhabarber 95 30
Himbeeren/Stachelbeeren 80 30
Johannisbeeren/Preiselbeeren 90 25
Aprikosen 85 30
Mirabellen/Renekloden 85 30
Pfirsiche 85 30
Pflaumen/Zwetschgen 90 30
Quitten 95 30
Heidelbeeren 85 25
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Gemiise Temperatur in °C  Zeit in Minuten
Blumenkohl 100 (MAX) 90
Spargel 100 (MAX) 120
Erbsen 100 (MAX) 120
Gewiirzgurken 85 30
Méhren/Karotten 100 (MAX) 90
Kirbis 90 30
Kohlrabi 100 (MAX) 95
Sellerie 100 (MAX) 110
Rosenkohl/Rotkohl 100 (MAX) 110
Pilze 100 (MAX) 110
Bohnen 100 (MAX) 120
Tomaten/Tomatenmark 90 30

> Die in den Tabellen angegebenen Zeitspannen beziehen sich auf die
tatsdchliche Einkochzeit. Die Zeitspanne beginnt also erst, wenn der
Einkochautomat die eingestellte Temperatur erreicht hat.
Das Aufheizen kann bei vollem Gerét bis zu 90 Minuten dauern!

6

Stellen Sie die in der Tabelle angegebene Einkochzeit mit dem Drehregler

Minuten” @ ein.
"

Starten Sie das Gerdt, indem Sie die Taste Heizen START/STOP @ driicken.
Signalténe erklingen und das Aufheizen beginnt. Sobald das Aufheizen
abgeschlossen ist, erklingen Signalténe, im Display erscheint , X “ und die
eingestellte Zeit in der Displayanzeige ,Minuten” @ beginnt abzulaufen.
Wenn die eingestellte Einkochzeit abgelaufen ist, erklingen Signalténe.

Das Gerdt schaltet sich aus. , X " und JIII" erléschen im Display.

8) Stellen Sie ein temperaturresistentes Gef&B unter den Zapfhahn @ und
driicken Sie den Zapfhebel @ nach unten. Das Wasser léuft heraus.

7

9) Wenn das heifle Wasser abgelaufen ist, lassen Sie die Einmachgléser abkihlen.

Flissigkeiten aufwédrmen/warmhalten

> Fillen Sie Flissigkeiten héchstens bis zur MAX-Markierung ein! Ansonsten
kann die Flissigkeit Gberlaufen!

1) Fillen Sie die Flissigkeit (zum Beispiel Glihwein oder Kakao) in den Ein-
kochautomaten.

2) Setzen Sie den Deckel @ auf den Einkochautomaten.
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A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!
> Fassen Sie das Gerdt im heiflen Zustand nur an den Griffen @ an. Ver-

brennungsgefahr!

3) Stellen Sie mit dem Drehregler ,Temperatur” @ die gewiinschte Temperatur ein.
4) Driicken Sie die Taste TIMER @. Es erscheit , Q)" im Display. Es muss nun
keine Einkochzeit eingestellt werden. Das Gerét heizt so lange, bis Sie das

Gerdt wieder ausschalten.

5) Ruhren Sie die Flissigkeiten regelmé&Big um, damit sich die Wérme gleich-
maBig verteilt.

6) Wenn die gewiinschte Temperatur erreicht ist, erklingen Signalténe.

Sie kdnnen Flissigkeiten ohne feste Bestandteile durch den Zapfhahn @ abzapfen:

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Zapfen Sie keine Flissigkeiten mit festen Bestandteilen, wie zum Beispiel
Suppen o. A. Die festen Bestandteile verstopfen den Zapfhahn @!

1) Halten Sie hierzu einen Becher o. A. unter den Zapfhahn @ und driicken Sie
den Zapfhebel @ nach unten, bis die Flissigkeit durch den Zapfhahn @ léuft.

2) Wenn sich die gewiinschte Flissigkeitsmenge im Becher befindet, [6sen Sie
den Zapthebel @. Der Zapfhahn @ ist wieder geschlossen.

> Sie kdnnen auch Eintdpfe im Einkochautomaten warmhalten. Rishren Sie die
Eintépfe regelm&fBig um, ansonsten brennen diese am Gerdteboden an.

Uberhitzungsschutz
Dieses Gerdt ist mit einem Uberhitzungsschutz ausgestattet.

Zu einer Uberhitzung kann es kommen, wenn sich zu wenig oder keine Flissigkeit
im Einkochautomat befindet. In diesem Fall erklingen Signalténe und das
Symbol ,1J“ blinkt im Display. Fillen Sie in diesem Fall sofort Flissigkeit nach.

Wenn keine Flissigkeit nachgefillt wird, schaltet sich das Gerét nach 5 Minuten aus.
Sobald Sie Flissigkeit nachgefiillt haben, kénnen Sie das Gerdt wieder starten.

Reinigen und Pflegen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netzstecker aus der Netzsteckdose!
Ansonsten besteht Gefahr eines elektrischen Schlages!

> Lassen Sie das Gerét vor der Reinigung abkiihlen. Verbrennungsgefahr!
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ACHTUNG! SACHSCHADEN!

Tauchen Sie das Gerét niemals in Wasser oder andere Flissigkeiten!
Ansonsten wird das Gerét irreparabel beschédigt!
> Das Gerét darf nicht mit einem Wasserstrahl gereinigt werden.
> Benutzen Sie keine scheuernden oder étzenden Reinigungsmittel. Diese
kénnen die Oberfléche angreifen und das Gerdt irreparabel beschadigen.

B Reinigen Sie das Gerdt mit einem leicht angefeuchteten Tuch. Bei hart-
ndckigeren Verschmutzungen geben Sie ein mildes Spiilmittel auf das Tuch.

B Reinigen Sie das Display mit einem weichen, fusselfreien Tuch.

B Reinigen Sie das Einkochgitter @ in milder Seifenlauge und spiilen Sie es mit
klarem Wasser ab.

Reinigung des Zapfhahnes

Um den Zapfhahn @ griindlich zu reinigen, kdnnen Sie den Zapfhebel @ ab-
schrauben. Der Zapthahn @ kann nicht abgeschraubt werden, da es ansonsten
Probleme mit der Dichtigkeit geben kann.
1) Schrauben Sie den Zapfhebel @ gegen den Uhrzeigersinn vom Zapf-
hahn @ ab.
2) Legen Sie den Zapfhebel @ in milde Spiillauge und bewegen Sie ihn hin und her.
3) Spilen Sie ihn mit klarem Wasser ab.

4) Lassen Sie, um den Zapfhahn @ zu reinigen, milde Spillauge durchlaufen.
Bei hartnéickigen Verschmutzungen kénnen Sie das Innere des Zapthahnes @

mit einem Pfeifenputzer reinigen.
5) Lassen Sie danach klares Wasser durch den Zapfhahn @ laufen.
6) Schrauben Sie den Zapfhebel ) im Uhrzeigersinn wieder auf den Zapfhahn (.

SEAD 1800 B1 DE | AT | CH 35



SILVERCREST'

Entkalken

Kalkablagerungen am Gerdteboden fihren zu Energieverlusten und beeintréich-
tigen die Lebensdauer des Gerdtes.
Entkalken Sie das Gerdt, sobald sich Kalkablagerungen zeigen.

1) Benutzen Sie einen handelsiiblichen Entkalker. Gehen Sie so vor, wie in der
Anleitung des Entkalkers beschrieben.

2) Reinigen Sie nach dem Entkalken das Gerét mit viel klarem Wasser.

> Bei geringer Verkalkung reicht es meist aus, das Innere des Gerdétes mit
einem mit Essig getréinkten Tuch auszuwischen. Spiilen Sie danach das
Gerét mit klarem Wasser aus und trocknen Sie es ab.

Aufbewahren

Wickeln Sie das Netzkabel um die Kabelaufwicklung @ und stecken Sie den
Netzstecker in den Netzsteckerhalter in der Mitte des Gerétebodens.

Bewahren Sie den Einkochautomaten an einem trockenen Ort auf.

Rezepte

Grobe Leberwurst

36

2 kg Schweinebauch mit Schwarte
500 g Schweineleber

500 g Zwiebeln

100 g Schweineschmalz

2 TL zerstoBener Piment

1 EL Thymian und Majoran, getrocknet
1 TL wei3er Pfeffer

1 EL Salz

Zubereitung

Kochen Sie den Schweinebauch 1,5 Stunden in Salzwasser und lassen Sie ihn

darin abkihlen.

Anschliefend drehen Sie ihn durch eine mittlere Fleischwolfscheibe. Drehen Sie
die Leber durch eine feine Lochscheibe.

Wirfeln Sie die Zwiebeln und dinsten Sie sie im Schmalz glasig. Geben Sie
dann Fleisch, Leber, Gewiirze und 1/4 liter der Schweinebauchbrithe dazu und

verrijhren Sie diese kréftig. Fillen Sie die Masse sofort in vorbereitete Glaser.
Fillen Sie nur 1/3 des Glases!

Kochen Sie die Gléser ca. 2 Stunden bei ca. 98 °C ein.
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Dieses Rezept kénnen Sie verschiedenartig variieren: zum Beispiel verschiedene
Krduter, Knoblauch oder Schinkenwiirfel hinzugeben.

Kurbis stB-sauer
2 kg Kirbis
1/2 | Essig
1 | Wasser
1/4 | Weinessig
1 kg Zucker
Saft und Schale von einer Zitrone
eine Ingwerwurzel (in Scheiben geschnittener frischer Ingwer)
eine Stange Zimt
einige Nelken
Zubereitung
Halbieren Sie den Kirbis und entfernen Sie das Mark. Schélen Sie den Kirbis
und schneiden Sie ihn in kleine Wiirfel. Wiegen Sie die Kirbiswirfel und
waschen Sie sie. UbergieBen Sie sie in einer Schissel mit verdiinntem Essig (auf
2 Kilogramm Kirbisfleisch je 1/2 Liter Essig und 1 Liter Wasser). Lassen Sie

die Kirbiswiirfel 12 Stunden darin stehen. Schijtten Sie am néchsten Tag das
Wasser ab und lassen Sie die Kirbiswiirfel gut abtropfen.

Bereiten Sie den Sud aus:

1/4 Liter Weinessig, 1 Kilogramm Zucker, dem Saft und der Schale von 1 Zitro-
ne, 1 Stiick (Wurzel) in Scheiben geschnittenen, frischen Ingwer - ersatzweise
1/2 Teeloffel Ingwerpulver, 1 Stange Zimt, einige Nelken (ca. ein Esslsffel voll,
ersatzweise gemahlen).

Kochen Sie den Sud auf und kochen Sie die Kirbiswiirfel darin glasig.

Fillen Sie die Kirbiswiirfel in Einmachgldser. Lassen Sie den Sud noch einmal auf-
kochen und dann eindicken. Giefen Sie ihn iiber die Kiirbiswiirfel und verschlieen
Sie die Einmachgléser. Die Einmachgléser dirfen nur zu 1/3 gefilllt sein!

Lassen Sie den Kiirbis bei 90 °C ca. 30 Minuten im Einkochautomaten einkochen.
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Karamellbirnen
1,5 kg Birnen (fest/reif)
150 g Zucker
750 ml Wasser
Zubereitung
Schélen Sie die Birnen. Vierteln Sie diese und entfernen Sie das Kerngehéuse.

Karamellisieren Sie den Zucker in einer Pfanne. Schitten Sie das Wasser in die
Pfanne und kochen Sie es so lange auf, bis der Zucker gel®st ist.

Fillen Sie die Birnen in die vorbereiteten Glaser.

Schiitten Sie den Karamellsaft in die Gléaser, so dass die Birnen bedeckt sind.
Lassen Sie zum Rand der Gléser etwas Platz und verschlieBen Sie die Glaser gut.

Lassen Sie die Birnen bei 90 °C ca. 30 Minuten im Einkochautomaten einkochen.

Erdbeer-Konfitiire

Entfernen Sie die Stiele und waschen Sie die Erdbeeren. Pirieren Sie die
Erdbeeren. Uberstreuen Sie sie mit Gelierzucker 1:1 (auf 1000 g Erdbeeren
1000 g Zucker). Lassen Sie sie eine Nacht ziehen und rishren Sie sie um.

Fillen Sie die Erdbeeren in Einmachgléser (nur zu 2/3 fillen) und verschlieBen
Sie die Einmachgldser gut.

Kochen Sie die Erdbeeren bei 80 °C ca. 25 Minuten im Einkochautomaten ein.

Entsorgung

Fir Frankreich gilt:

A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN EN DECHETERIE

ELEMENTS

Cet appareil

D’EMBALLAGE

et ses accessoires JWANEA
se recyclent ou

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

° = Das Produkt, die Verpackung und die Bedienungsanleitung
2 : . . :
S !t sind recycelbar, unterliegen einer erweiterten Herstellerver-

antwortung und werden getrennt gesammelt.

Gerdt entsorgen

Das nebenstehende Symbol einer durchgestrichenen Miilltonne auf Rédern zeigt
an, dass dieses Gerét der Richtlinie 2012/19/EU unterliegt. Diese Richtlinie
besagt, dass Sie dieses Gerdt am Ende seiner Nutzungszeit nicht mit dem
normalen Haushaltsmill entsorgen diirfen, sondern in speziell eingerichteten
Sammelstellen, Wertstoffthéfen oder Entsorgungsbetrieben abgeben miissen.
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on \

W

Diese Entsorgung ist fiirr Sie kostenfrei. Schonen Sie die Umwelt
und entsorgen Sie fachgerecht.

Fir den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugerdtes haben Sie das Recht, ein entsprechendes Altgerdt
an lhren Handler zuriickzugeben. Handler von Elektro- und Elektronikgerdten so-
wie Lebensmittelhéndler, die regelméBig Elekiro- und Elektronikgerdte verkaufen,
sind verpflichtet, bis zu drei Altgeréite unentgeltlich zuriickzunehmen, auch ohne
dass ein Neugerdt gekauft wird, wenn die Altgerdte in keiner Abmessung gréBBer
als 25 cm sind. LIDL bietet lhnen Riicknahmeméglichkeiten direkt in den Filialen
und Mérkten an.

Sofern |hr Altgerét personenbezogene Daten enthdlt, sind Sie selbst fir deren
Lschung verantwortlich, bevor Sie es zuriickgeben.

Weitere Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfahren Sie
bei lhrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Verpackung entsorgen

e

A

Die Verpackungsmaterialien sind nach umweltvertréglichen und entsorgungs-
technischen Gesichtspunkten ausgewdhlt und deshalb recyclebar. Entsorgen
Sie nicht mehr benétigte Verpackungsmaterialien gem&f den értlich geltenden
Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht. Beachten Sie die Kennzeichnung
auf den verschiedenen Verpackungsmaterialien und trennen Sie diese gegebenen-
falls gesondert. Die Verpackungsmaterialien sind gekennzeichnet mit Abkiirzungen
(a) und Ziffern (b) mit folgender Bedeutung: 1-7: Kunststoffe,

20-22: Papier und Pappe, 80-98: Verbundstoffe.

Technische Daten

Spannungsversorgung 220 - 240 V ~ (Wechselstrom), 50 Hz
Nennleistung 1800 W

Leistungsaufnahme im

Bereitschaftszustand 04w

Fassungsvermégen ca. 27 Liter

Temperaturbereich 30-100 °C

Schutzart IPX3 (Schutz gegen Sprishwasser)

Q'P Alle Teile dieses Gerdtes, welche mit Lebensmitteln
in Bershrung kommen, sind lebensmittelecht.
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Garantie der KompernaB Handels GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von
Méngeln dieses Produkts stehen Ihnen gegen den Verkdaufer des Produkts gesetz-
liche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrankt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Kassenbon
gut auf. Dieser wird als Nachweis fiir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkts ein Material-
oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer Wahl - fir
Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleis-
tung setzt voraus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defekte Gerét und der
Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz beschrieben wird, worin
der Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist, erhalten Sie das reparierte
oder ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein never Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche Méngelanspriche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch
fir ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schaden
und Méngel missen sofort nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

40

Das Geré&t wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor
Auslieferung gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produkiteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und
daher als Verschleifteile angesehen werden kdnnen oder fiir Beschédigungen an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder Teile, die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt besch&digt, nicht sachgeméf benutzt
oder gewartet wurde. Fiir eine sachgemé&fe Benutzung des Produkis sind alle
in der Bedienungsanleitung aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung
abgeraten oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht fiir den gewerblichen Gebrauch
bestimmt. Bei missbréuchlicher und unsachgeméBer Behandlung, Gewaltanwen-
dung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Serviceniederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.
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Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte
den folgenden Hinweisen:

B Bitte halten Sie fiir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer
(IAN) 444431_2307 als Nachweis fir den Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild am Produkt, einer
Gravur am Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanleitung (unten links) oder
dem Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Mdngel auftreten, kontaktieren Sie
zundchst die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder
per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann unter Beifigung des Kaufbelegs
(Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und wann er aufgetre-
ten ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte Serviceanschrift ibersenden.

EFE Auf www lidl-service.com kénnen Sie diese und viele weitere Handbiicher,
# | Produkivideos und Installationssoftware herunterladen.

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf die Lidl-Service-Seite
[=
(www.lidl-service.com) und kénnen durch die Eingabe der Artikelnummer

(IAN) 444431_2307 lhre Bedienungsanleitung &ffnen.

Service
Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich

Tel.: 0800 447 744
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[1AN 444431_2307 |

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

WWW. kompernoss.com
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KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernqss.com
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