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Herzlichen Dank fur Ihr
Vertrauen!

Wir gratulieren lhnen zu lhrem neuen
Stabmixer.

Fur einen sicheren Umgang mit dem Produkt
und um den ganzen Leistungsumfang ken-
nenzulernen:

= Lesen Sie vor der ersten Inbe-
triebnahme diese Bedienungsan-
leitung grundlich durch.

= Befolgen Sie vor allen Dingen die
Sicherheitshinweise!

= Das Gerat darf nur so bedient
werden, wie in dieser Anleitung
beschrieben.

= Bewahren Sie diese Bedienungs-
anleitung fur spatere Informatio-
nen auf.

= Falls Sie das Gerat einmal wei-
tergeben, legen Sie bitte diese
Bedienungsanleitung dazu. Die
Bedienungsanleitung ist Be-
standteil des Produktes.

Wir winschen Ihnen viel Freude mit Ihrem
neuen Stabmixer!

Symbole am Gerat

zeichnete Materialien Lebensmittel
weder im Geschmack noch im Ge-
ruch verandern.

QI? Das Symbol gibt an, dass so ausge-

2. Bestimmungsgemalier
Gebrauch

Der Stabmixer ist ausschlie3lich zum Zerklei-
nern und Plrieren von Lebensmitteln vorge-
sehen.

Das Gerat ist fur den privaten Haushalt kon-
zipiert. Das Gerat darf nur in Innenraumen
benutzt werden.

Dieses Geréat darf nicht fur gewerbliche
Zwecke eingesetzt werden.

Vorhersehbarer Missbrauch

WARNUNG vor Sachschaden!

® Benutzen Sie das Gerat nicht, um beson-
ders harte Lebensmittel wie z. B. gefrore-
ne Lebensmittel, Knochen, Muskatniisse,
Getreide, Gewirze oder Kaffeebohnen
zu zerkleinern. Auch Schokolade l&sst
sich mit diesem Gerét nicht verarbeiten.

3. Sicherheitshinweise

Warnhinweise
Falls erforderlich, werden folgende Warn-
hinweise in dieser Bedienungsanleitung ver-

wendet:
A tung der Warnung kann Schaden

fur Leib und Leben verursachen.
WARNUNG! Mittleres Risiko: Missachtung
der Warnung kann Verletzungen oder
schwere Sachschaden verursachen.
VORSICHT: Geringes Risiko: Missachtung
der Warnung kann leichte Verletzungen
oder Sachschéaden verursachen.
HINWEIS: Sachverhalte und Besonderhei-
ten, die im Umgang mit dem Gerét beachtet
werden sollten.

GEFAHR! Hohes Risiko: Missach-



Anweisungen fur den sicheren Betrieb

® Dieses Gerat darf nicht durch Kinder benutzt werden.

® Kinder durfen nicht mit dem Gerét spielen.

® Das Gerat und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhalten.

© Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen, senso-
rischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziig-
lich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

® Dieses Gerat ist ebenfalls dazu bestimmt, im Haushalt und in haus-
haltsdhnlichen Anwendungen verwendet zu werden,
wie beispielsweise ...
...in Kiichen fir Mitarbeiter in Laden, Blros und anderen ge-

werblichen Bereichen;

...in landwirtschaftlichen Anwesen;
...von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen;
...in Fruhsttckspensionen.

® Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, ...
... bei nicht vorhandener Aufsicht,
... bevor Sie das Gerat zusammenbauen oder auseinanderneh-

men und

... bevor Sie das Gerét reinigen.

® Bei einem Missbrauch des Gerates kann es zu Verletzungen kom-
men.

® Die Messer sind sehr scharf. Achten Sie besonders beim Leeren der
Schissel und beim Reinigen der Messer darauf, sich nicht zu
schneiden. Beim Spilen von Hand soll das Wasser so klar sein,
dass Sie die Klingen gut sehen kdnnen.

©® Reinigen Sie alle Teile und Flachen, die mit Lebensmitteln in Ver-
bindung kommen, vor dem ersten Gebrauch (siehe “Reinigen”
auf Seite 8).

® Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder
eine ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdun-
gen zu vermeiden.
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® Schalten Sie das Geréat aus und ziehen Sie den Netzstecker aus
der Steckdose, bevor Sie Zubehor oder Zusatzteile, die im Betrieb

bewegt werden, auswechseln.

A GEFAHR fur Kinder

®

Verpackungsmaterial ist kein Kinder-
spielzeug. Kinder dirfen nicht mit den
Kunststoffbeuteln spielen. Es besteht Er-
stickungsgefahr.

Bewahren Sie das Geréat auRerhalb der
Reichweite von Kindern auf.

GEFAHR fur und durch

Haus- und Nutztiere
Von Elektrogeraten kdnnen Gefahren fir
Haus- und Nutztiere ausgehen. Des
Weiteren konnen Tiere auch einen
Schaden am Geréat verursachen. Halten
Sie deshalb Tiere grundsatzlich von
Elektrogeréten fern.

GEFAHR von Stromschlag
durch Feuchtigkeit
Das Geréat darf niemals in der Nahe ei-
ner Badewanne, einer Dusche, eines
geflillten Waschbeckens o. A. betrieben
werden.
Das Motorteil, die Anschlussleitung und
der Netzstecker dirfen nicht in Wasser

oder andere Flussigkeiten getaucht wer-

den.

Schiitzen Sie das Motorteil vor Feuchtig-

keit, Tropf- und Spritzwasser.

Sollte Flissigkeit in das Motorteil gelan-
gen, sofort den Netzstecker ziehen. Vor
einer erneuten Inbetriebnahme das Ge-
rat prufen lassen.

Bedienen Sie das Gerat nicht mit feuch-
ten Handen.

Sollte das Gerat ins Wasser gefallen
sein, sofort den Netzstecker ziehen. Erst
danach das Geréat herausnehmen.

GEFAHR durch
Stromschlag

® Stecken Sie den Netzstecker erst dann

in eine Steckdose, wenn das Motorteil
mit dem gewunschten Zubehdr zusam-
mengebaut ist.
SchlieRen Sie den Netzstecker nur an
eine ordnungsgemalf installierte, leicht
zugangliche Steckdose an, deren Span-
nung der Angabe auf dem Typenschild
entspricht. Die Steckdose muss auch
nach dem AnschlieRen weiterhin leicht
zuganglich sein.
Achten Sie darauf, dass die Anschluss-
leitung nicht durch scharfe Kanten oder
heil3e Stellen beschadigt werden kann.
Wickeln Sie die Anschlussleitung nicht
um das Gerét.

Das Gerat ist auch nach dem Ausschal-
ten nicht vollstandig vom Netz getrennt.
Um dies zu tun, ziehen Sie den Netzste-
cker.
Achten Sie beim Gebrauch des Gerétes
darauf, dass die Anschlussleitung nicht
eingeklemmt oder gequetscht wird.

Um den Netzstecker aus der Steckdose
zu ziehen, immer am Stecker, nie an
der Anschlussleitung ziehen.
Ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose, ...

... wenn eine Stbrung auftritt,

.. wenn Sie den Stabmixer nicht benut-

zen,

.. vor jeder Reinigung und

... bei Gewitter.

Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn es
sichtbare Beschadigungen am Gerat
oder der Anschlussleitung aufweist.

Um Gefahrdungen zu vermeiden, neh-
men Sie keine Veranderungen am Arti-
kel vor.
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A GEFAHR von Verletzungen
durch Schneiden

© Die Klingen sind scharf. Gehen Sie vor-
sichtig mit ihnen um. Beim Spilen von
Hand sollte das Wasser so klar sein,
dass Sie die Klingen gut sehen kdnnen.

®© Greifen Sie niemals in rotierende Messer.
Halten Sie keine Loffel oder Ahnliches in

die drehenden Teile. Halten Sie auch lan-

ge Haare oder weite Kleidung von den
drehenden Teilen fern.

® Das Messer lauft nach dem Ausschalten
nach. Warten Sie den Stillstand ab, be-
vor Sie den Stabmixer aus der Speise
herausziehen.

WARNUNG vor Sachschaden

© Das Geréat ist fur eine Betriebsdauer von
maximal 1 Minute ohne Unterbrechung
ausgelegt (siehe “Betriebszeiten” auf
Seite 7).

® Um einen Gerateschaden zu vermei-
den, unterbrechen Sie den Mixvorgang
sofort, wenn das Messer nicht oder nur
schwer dreht. Ziehen Sie den Netzste-
cker und Uberprufen Sie, ob sich ein
Hindernis im Behélter befindet oder ob
die Speise zu zah ist. Uberpriifen Sie
auch, ob das Gerét richtig zusammen-
gebaut ist.

® Verwenden Sie das Gerat nicht fur ko-

chende Flussigkeiten oder wahrend des

Kochprozesses.

Verwenden Sie nur das Originalzubehdr.

Verwenden Sie keine scharfen oder

scheuernden Reinigungsmittel.

©06

4. Lieferumfang

1 Motorteil 2
1 Purierstab 3
1 Bedienungsanleitung

6

5. Montage

= Entfernen Sie samtliches Verpackungs-
material.

= Uberpriifen Sie, ob alle Teile vorhanden
und unbeschadigt sind.

e Reinigen Sie das Gerat vor der
ersten Benutzung (siehe “Reinigen”
auf Seite 8)!

A GEFAHR durch Stromschlag!

®© Stecken Sie den Netzstecker 1 erst dann
in eine Steckdose, wenn das Motorteil 2
mit dem Purierstab 3 zusammengebaut
ist.

5.1 Plrierstab aufsetzen
(Bild A)

1. Setzen Sie den Pirierstab 3 so auf das
Motorteil 2, dass die Aufsetzmarkie-
rung ¥ 8 auf das Symbol e’ 9 weist.

2. Drehen Sie den Purierstab 3 so, dass
die Aufsetzmarkierung ¥ 8 am Motor-
teil 2 auf die Verriegelungsmarkie-
rung @ 9 weist. Der Pirierstab 3 muss
spirbar einrasten.

5.2 Purierstab abnehmen
(Bild B)

e Zum Abnehmen des Plrierstabs 3 drehen
Sie diesen so, dass die Aufsetzmarkie-
rung ¥ 8 auf die Entriegelungsmarkie-
rung &' 9 weist, und ziehen den
Plrierstab 3 vom Motorteil 2 ab.



6. Bedienung

GEFAHR von Verletzungen
durch Schneiden!
® Greifen Sie niemals in das rotierende
Messer. Halten Sie keine Loffel oder
Ahnliches in die drehenden Teile. Hal-
ten Sie auch lange Haare oder weite
Kleidung von den drehenden Teilen
fern.
® Schalten Sie das Gerat erst dann ein,

wenn der Purierstab 3 in die Speise ein-

getaucht ist.

©® Das Messer lauft nach dem Ausschalten
nach. Warten Sie den Stillstand ab, be-
vor Sie den Pirierstab 3 aus der Speise
herausziehen.

WARNUNG!

® Das Gerat ist fur eine Betriebsdauer von
maximal 1 Minute ohne Unterbrechung
ausgelegt (siehe “Betriebszeiten” auf
Seite 7).

® Um einen Gerateschaden zu vermei-
den, unterbrechen Sie den Mixvorgang
sofort, wenn das Messer nicht oder nur
schwer dreht. Ziehen Sie den Netzste-
cker 1 und Uberprifen Sie, ob sich ein
Hindernis im Behélter befindet oder ob
die Speise zu zah ist. Uberpriifen Sie
auch, ob das Gerat richtig zusammen-
gebaut ist.

6.1 Betriebszeiten

Wir empfehlen die folgenden Betriebszeiten:

Plrierstab bis zu 1 Minute ohne Un-
terbrechung, dann 2 Minuten Pause

6.2 Bedienelemente

Geschwindigkeitsregler: 6

Stellen Sie die Mixgeschwindigkeit zwi-
schen 1 (geringster) und 6 (hochster Ge-
schwindigkeit) ein.

Einschalttaste: 5

Halten Sie die Einschalttaste 5 ge-
drickt, um in der eingestellten Ge-
schwindigkeit zu arbeiten. Lassen Sie
sie los, um das Geréat auszuschalten.
TURBO: 4

Halten Sie TURBO 4 gedriickt, um in der
maximalen Geschwindigkeit zu mixen. Die
Einstellung des Geschwindigkeitsreglers
bleibt dabei unberticksichtigt. Lassen Sie
TURBO 4 los, um das Gerat auszuschal-
ten.

6.3 Einsatzbereich

Der Purierstab 3 eignet sich zum Purieren
von gekochtem Obst und Gemise sowie
zum Mixen von Drinks, Suppen, SoRen u. A.
und zum Herstellen von Milchshakes.

Benutzen Sie den Plrierstab 3 nicht fur be-
sonders harte Lebensmittel wie z. B. Eiswir-
fel und nicht flr Nsse.

HINWEISE:

= Passen Sie die Drehzahl lnrem Mixgut
an. Wahlen Sie fur weiches Mixgut eine
normale Geschwindigkeit (1-6) und fur
harteres Mixgut die Turbo-Geschwindig-
keit (TURBO 4).

= Achten Sie darauf, dass sich ausrei-
chend FlUssigkeit vor dem Pirieren im
Gefal befindet!

1. Schneiden Sie gekochtes Obst und Ge-
muse in kleine Stiicke.

2. Geben Sie die Lebensmittel in ein geeig-
netes Gefali.

3. Tauchen Sie den Purierstab in das Pu-
rier-/Mixgut.
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4. Stecken Sie den Netzstecker 1 in die
Steckdose.

5. Zum Pirieren mit normaler Geschwin-
digkeit halten Sie die Einschalttaste 5
gedrickt.

Zum Pirieren mit Turbo-Geschwindigkeit
halten Sie TURBO 4 gedriickt.

6. Bewegen Sie den Pirierstab 3 in der
Speise etwas auf und ab, damit die
Speise gleichmaliig bearbeitet wird.

7. Wenn Sie fertig sind, lassen Sie die Ein-

schalttaste 5 bzw. TURBO 4 los.

8. Nach dem Mixen warten Sie den Still-
stand des Messers ab, ziehen Sie den
Netzstecker 1 und nehmen Sie den Pu-
rierstab 3 aus der Speise.

9. Reinigen Sie das Gerat mdglichst sofort.

HINWEIS: Wenn sich der Pirierstab 3 am

Behalterboden festsaugt, lassen Sie die Ein-

schalttaste 5 bzw. TURBO 4 kurz los.

7. Reinigen

Reinigen Sie das Gerat vor der ers-
ten Benutzung!

A GEFAHR durch Stromschlag!
® Ziehen Sie den Netzstecker 1 aus der

Steckdose, bevor Sie das Gerét reinigen.

© Das Motorteil 2, die Anschlussleitung
und der Netzstecker 1 durfen nicht in
Wasser oder andere Flissigkeiten ge-
taucht werden.
GEFAHR von Verletzungen
durch Schneiden!
® Beim Spilen von Hand soll das Wasser

so klar sein, dass Sie das Messer gut se-

hen kdnnen.

WARNUNG vor Sachschaden!

® Verwenden Sie keine scharfen oder
scheuernden Reinigungsmittel.

8

Abwischen
Wischen Sie das Motorteil 2 mit einem
leicht feuchten Lappen ab.

Spulmaschine /7 Abwaschen
= Der Pirierstab 3 kann ...
.. in der Spllmaschine gereinigt wer-
den oder
.. von Hand in warmem Wasser mit
Spulmittel gewaschen werden. Spui-
len Sie den Purierstab anschlie3end
mit klarem Wasser ab.
= Trocknen Sie alle Teile sorgfaltig ab, be-
vor Sie das Gerat wieder zusammenset-
zen und wegstellen.

Einige Reinigungstipps

= Reinigen Sie den Pirierstab 3 moglichst
sofort nach Gebrauch, damit die Spei-
sereste nicht antrocknen.

= Nach der Verarbeitung von sehr salzi-
gen Lebensmitteln sollten Sie den Pu-
rierstab 3 sofort abspdlen.

8. Aufbewahren

A GEFAHR fur Kinder!

® Bewahren Sie das Gerat aufRerhalb der
Reichweite von Kindern auf.

A GEFAHR!

Um Unfalle zu vermeiden, darf der Netz-
stecker 1 wahrend der Lagerung nicht
mit einer Steckdose verbunden sein.

< \Wahlen Sie einen Platz, wo weder star-
ke Hitze noch Feuchtigkeit auf das Ge-
rat einwirken konnen.

e Sie kdnnen das Motorteil 2 an der
Ose 7 aufhangen.



9. Rezepte

Gemuse-Cremesuppe
2 - 4 Personen

Zutaten

- 2-3ELOL

e 200 g Zwiebeln

e 200 g Kartoffeln (besonders geeignet
sind mehlig kochende Sorten)

e 200 g Moéhren

e 350 -400 ml Gemusebrihe (frisch oder
Instant)

= Salz, Pfeffer, Muskatnuss

e 5 g Petersilie

Zubereitung
1. Zwiebeln abziehen und fein wirfeln.

Mohren waschen, schalen und in Schei-

ben schneiden. Kartoffeln schalen, ab-
spulen und in ca. 2 cm groRe Wiirfel
schneiden.

2. Ol in einem Topf erhitzen, Zwiebeln da-

rin glasig dinsten. M6hren und Kartof-
feln hinzufiigen, mitdinsten. So viel
Brihe angielRen, dass das Gemiise gut
bedeckt ist und alles 10 - 15 Minuten
weich kochen lassen. Bei Bedarf zwi-
schendurch Briihe hinzugiel3en, falls
das Gemdse nicht mehr bedeckt ist.

3. Petersilie waschen, trocken schiitteln
und Stiele entfernen. Petersilie in grobe

Stuicke reif3en und zur Suppe geben. Al-

les mit dem Purierstab 3 fur etwa 1 Mi-
nute purieren. Mit Salz, Pfeffer und
geriebener Muskatnuss abschmecken.

Klrbissuppe
4 Personen

Zutaten

= 1 mittelgrol3e Zwiebel

e 2 Knoblauchzehen

e 10 - 20 g frischer Ingwer

= 3 EL Rapsol

= 400 g Kirbisfleisch (am besten eignet
sich Hokkaido-Kirbis, da die Schale
beim Kochen weich wird und er nicht
geschalt werden muss)

e 250 - 300 ml Kokosmilch

e 250 - 500 ml Gemiisebriihe

= Saft einer ¥2 Orange

« etwas trockener Weil3wein

e 1 TL Zucker

= Salz, Pfeffer

Zubereitung

1. Zwiebel abziehen und wiirfeln, Knoblauch
ebenso. Ingwer schalen und fein wiirfeln.
Zunachst Zwiebel und Ingwer in heif3em
Ol andiinsten. Nach 2 Minuten auch Kno-
blauch hinzufiigen und mitdinsten.

2. Kirbis mit einer Gemusebirste unter
warmem Wasser grundlich saubern,
dann in 2 - 3 cm groRe Wirfel schnei-
den. (Wenn anderer Kirbis als Hokkai-
do-Kirbis verwendet wird, muss dieser
zusatzlich geschalt werden).

3. Kirbiswirfel zu Zwiebeln und Ingwer
geben und mitdinsten. Mit der halben
Menge Kokosmilch und so viel Gemise-
briihe anfullen, dass der Kirbis gut be-
deckt ist. Bei geschlossenem Deckel
ca. 20 - 25 Minuten weich kochen.

4. Alles mit dem Pirierstab 3 purieren. Da-
bei so viel Kokosmilch zufiigen bis die
Suppe die richtige, sanft-cremige Kon-
sistenz hat.

5. Die Suppe mit Orangensaft, Weil3wein,
Zucker, Salz und Pfeffer abschmecken,
sodass die Suppe neben der scharfen
auch eine suf3e und eine ausgewogene
sauerlich-salzige Note hat.
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SufRRer Fruchtaufstrich

Zutaten

e 250 g Erdbeeren oder andere Friichte
(frisch oder tiefgekuhlt)

e 1 Packchen (ca. 125 g) Gelierzucker
ohne Kochen

= 1 Spritzer Zitronensaft

= 1 Messerspitze Mark einer Vanilleschote

Zubereitung

1. Erdbeeren waschen und putzen, dabei
den grinen Stielansatz entfernen.

2. Gut auf einem Sieb abtropfen lassen,
damit tiberflissiges Wasser ablaufen
kann und der Aufstrich nicht zu flissig
wird. GrolRere Erdbeeren klein schnei-
den.

3. 250 g Erdbeeren abwiegen und in ei-
nen geeigneten Mixbecher geben.

4. Einen Spritzer Zitronensaft darlber ge-
ben.

5. Bei Bedarf das Mark einer Vanilleschote
auskratzen und zugeben.

6. Den Inhalt des Packchens Gelierzucker
ohne Kochen dazugeben und mit dem
Purierstab 3 45 - 60 Sekunden lang
grindlich mixen. Sollten noch gréRRere
Stiicke vorhanden sein, das Ganze
2 Minuten ruhen lassen und dann er-
neut 60 Sekunden pirieren.

7. Gleich geniel3en oder den Fruchtauf-

strich in ein Glas mit Schraubdeckel ab-

fullen und verschlieRRen.

10. Problemlbsung

Sollte Ihr Gerat einmal nicht wie gewiinscht
funktionieren, gehen Sie bitte erst diese
Checkliste durch. Vielleicht ist es nur ein klei-
nes Problem, das Sie selbst beheben konnen.

A GEFAHR durch Stromschlag!
® \Versuchen Sie auf keinen Fall, das Ge-
rat selbststandig zu reparieren.

Maogliche Ursachen /

Fehler MalRnahmen

e |st die Stromversor-
gung sichergestellt?

= Uberpriifen Sie den
Anschluss.

Keine Funktion

= Sofort ausschalten,
Netzstecker 1 ziehen
und Uberprufen:

Messer dreht - Hindernis im Behal-

sich nicht oder

ter?
nur sehr . ,
- Speise zu zah oder
schwer.
zu hart?
- Gerét nicht richtig
zusammengesetzt?




11. Entsorgen

Dieses Produkt unterliegt der
europaischen Richtlinie
2012/19/EU. Das Symbol
der durchgestrichenen Abfall-
tonne auf Radern bedeutet,
dass das Produkt in der Euro-

paischen Union einer getrennten Millsamm-

lung zugefihrt werden muss. Dies gilt fur

das Produkt und alle mit diesem Symbol ge-
kennzeichneten Zubehorteile. Gekennzeich-

nete Produkte dirfen nicht Gber den
normalen Hausmiill entsorgt werden, son-
dern mussen an einer Annahmestelle flr das
Recycling von elektrischen und elektroni-
schen Geraten abgegeben werden.
Recycling hilft, den Verbrauch von Rohstof-

fen zu reduzieren und die Umwelt zu entlas-

ten. Informationen zur Entsorgung und der
Lage des nachsten Recyclinghofes erhalten
Sie z. B. bei lhrer Stadtreinigung oder in
den Gelben Seiten.

Verpackung
Wenn Sie die Verpackung entsorgen méch-

ten, achten Sie auf die entsprechenden Um-

weltvorschriften in Ihrem Land.

12. Technische Daten

Modell: SSMD 600 A1
Netzspannung: 220-240V ~ 50 Hz
Schutzklasse: Il [O]
Leistung: 600 W
Max. Dauerbetrieb: |1 Minute
30 Sekunden bei sehr
festen oder zahen Le-
bensmitteln

Verwendete Symbole

Schutzisolierung

Geprifte Sicherheit. Gerate mus-
sen den allgemein anerkannten
Regeln der Technik genligen und
gehen mit dem Produktsicher-
heitsgesetz (ProdSG) konform.

Mit der CE-Kennzeichnung erklart
die HOYER Handel GmbH die
EU-Konformitat.

e |Dieses Symbol erinnert daran,
»® N |(die Verpackung umweltfreundlich
zu entsorgen.

Wiederverwertbare Materialien:
Pappe (aulRer Wellpappe)

Das Symbol kennzeichnet Teile,

W die in der Spiilmaschine gereinigt
@5\ werden koénnen.

Technische Anderungen vorbehalten.
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13. Garantie der
HOYER Handel GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,
Sie erhalten auf dieses Gerat 3 Jahre Ga-
rantie ab Kaufdatum. Im Falle von M&ngeln

dieses Produkts stehen Ihnen gegen den Ver-

kaufer des Produkts gesetzliche Rechte zu.

Diese gesetzlichen Rechte werden durch un-

sere im Folgenden dargestellte Garantie
nicht eingeschrankt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufda-
tum. Bitte bewahren Sie den Original Kas-
senbon gut auf. Diese Unterlage wird als
Nachweis fiir den Kauf bendtigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kauf-
datum dieses Produkts ein Material- oder
Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von
uns — nach unserer Wahl — fur Sie kostenlos
repariert oder ersetzt. Diese Garantieleistung
setzt voraus, dass innerhalb der Dreijahres-
frist das defekte Gerat und der Kaufbeleg

(Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz be-

schrieben wird, worin der Mangel besteht
und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie ge-
deckt ist, erhalten Sie das reparierte oder ein
neues Produkt zurlick. Mit Reparatur oder
Austausch des Produkts beginnt kein neuer
Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche
Mangelanspriche

Die Garantiezeit wird durch die Gewahrleis-
tung nicht verlangert. Dies gilt auch fir ersetz-

te und reparierte Teile. Eventuell schon beim

Kauf vorhandene Schaden und Mangel mus-

sen sofort nach dem Auspacken gemeldet

werden. Nach Ablauf der Garantiezeit anfal-

lende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang
Das Gerat wurde nach strengen Qualitats-

richtlinien sorgféltig produziert und vor Aus-

lieferung gewissenhaft gepruft.

12 @E)

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder
Fabrikationsfehler.

Von der Garantie ausgeschlossen
sind Verschleil3teile, die normaler
Abnutzung ausgesetzt sind und Be-
schadigungen an zerbrechlichen
Teilen, z. B. Schalter, Akkus,
Leuchtmittel oder andere Teile, die
aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfallt, wenn das Produkt
beschadigt, nicht sachgemal benutzt oder
gewartet wurde. Fir eine sachgeméaliie Be-
nutzung des Produkts sind alle in der Bedie-
nungsanleitung aufgefiihrten Anweisungen
genau einzuhalten. Verwendungszwecke
und Handlungen, von denen in der Bedie-
nungsanleitung abgeraten oder vor denen
gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.
Das Produkt ist lediglich fur den privaten und
nicht fir den gewerblichen Gebrauch be-
stimmt. Bei missbrauchlicher und unsachge-
mé&Rer Behandlung, Gewaltanwendung und
bei Eingriffen, die nicht von unserem autori-
sierten Service-Center vorgenommen wur-
den, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung Ihres Anlie-

gens zu gewabhrleisten, folgen Sie bitte den

folgenden Hinweisen:

= Bitte halten Sie fur alle Anfragen die Ar-
tikelnummer IAN: 315278 und den
Kassenbon als Nachweis flr den Kauf
bereit.

= Die Artikelnummer finden Sie auf dem
Typenschild, einer Gravur, auf dem Ti-
telblatt Inrer Anleitung (unten links) oder
als Aufkleber auf der Rick- oder Unter-
seite des Gerates.

= Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méan-
gel auftreten, kontaktieren Sie zuné&chst
das nachfolgend benannte Service-Center
telefonisch oder per E-Malil.



e Ein als defekt erfasstes Produkt kdnnen
Sie dann unter Beifiigung des Kaufbe-

legs (Kassenbon) und der Angabe, wor-

in der Mangel besteht und wann er
aufgetreten ist, fur Sie portofrei an die
lhnen mitgeteilte Service Anschrift tiber-
senden.

. Auf www.lidl-service.com knnen

\a;l@r‘ Sie diese und viele weitere Handbu-

cher, Produktvideos und Software
herunterladen.

P
[—) \ 4
ﬂ Service-Center

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111
(kostenfrei)

E-Mail: hoyer@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222
(0,15 EUR/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.at

@ Service Schweiz

Tel.: 0842 665566

(0,08 CHF/Min.,

Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.ch

IAN: 315278

6—-0‘ Lieferant

Bitte beachten Sie, dass die folgende An-
schrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zunachst das genannte
Service-Center.

HOYER Handel GmbH
TaskOprustralie 3
DE-22761 Hamburg
DEUTSCHLAND

®p 13
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Overview

Power cable with mains plug
Motor unit
Blender

TURBO Turbo button (fixed turbo speed)

| Power button (adjustable speed)
Speed controller
Eyelet for hanging up the motor unit)
v Attachment marking
gd'@  Marking for unlocking (df) and locking (@)
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Thank you for your trust!

We congratulate you on your new hand
blender.

For a safe handling of the product and in or-

der to get to know the entire scope of fea-
tures:

< Thoroughly read these operat-
ing instructions prior to initial
use.

= Above all, observe the safety in-
structions!

= The device should only be used
as described in these instruc-
tions.

= Keep these operating instruc-
tions for information purposes.

= |f you pass the device on to
someone else, please include
these operating instructions. The
operating instructions are a part
of the product.

We hope you enjoy using your new hand
blender!

Symbol on your device
Il The food-safe material of devices
Q f with this symbol will not change the
taste or smell of food.

2. Intended purpose

The hand blender is designed exclusively for
crushing and puréeing food.

The device is designed for private, domestic
use. The device must only be used indoors.
This device must not be used for commercial
purposes.

Foreseeable misuse

WARNING! Risk of material damage!
® Do not use the device for chopping par-
ticularly hard food, e.g. frozen food,
bones, nutmeg, grain, coffee beans or
spices. This device is also not intended

for processing chocolate.

3. Safety information

Warnings

If necessary, the following warnings will be
used in these operating instructions:

A DANGER! High risk: failure to ob-

serve this warning may result in inju-
ry to life and limb.
WARNING! Moderate risk: failure to ob-
serve this warning may result in injury or se-
rious material damage.
CAUTION: low risk: failure to observe this
warning may result in minor injury or mate-
rial damage.
NOTE: circumstances and specifics that
must be observed when handling the de-
vice.
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Instructions for safe operation

@ This device must not be used by children.

®@ Children must not play with the device.

® The device and the power cable must be kept away from children.

@ This device can be used by people with restricted physical, sensory
or intellectual abilities or people without adequate experience
and/or understanding if they are supervised or instructed on how
to use this device safely and if they are aware of the resulting risks.

® This device is equally intended for use in the home and in applica-
tions similar to the home, such as for example...

...in kitchens for employees in shops, offices and other commer-
cial areas;
...0n agricultural estates;
...by customers in hotels, motels and other residential facilities;
...in bed-and-breakfast establishments.
® Disconnect the mains plug from the wall socket ...
... when it is not supervised,
... before you assemble or disassemble the device, and
... before you clean the device.

® Misuse of the device may result in injuries.

® The blades are very sharp. Be particularly careful when emptying
the bowl and when cleaning the blades that you do not cut your-
self.

® Clean all parts and surfaces that will come into contact with food
before using the device for the first time (see “Cleaning” on
page 20).

@ If the mains power cable of this device should become damaged,
it must be replaced by the manufacturer, the manufacturer's cus-
tomer service department or a similarly qualified specialist, in or-
der to avoid any hazards.

® Switch the device off and pull out the mains plug from the wall
socket before you exchange auxiliary or additional equipment
moving in operation.

16 GB



A DANGER for children

©®

(ONO)

O]

Packing materials are not children’s
toys. Children should not be allowed to
play with the plastic bags: There is a
risk of suffocation.

Keep the device out of the reach of chil-
dren.

DANGER to and from pets

and livestock
Electrical devices can represent a haz-
ard to pets and livestock. In addition,
animals can also cause damage to the
device. For this reason you should keep
animals away from electrical devices at
all times.

DANGER! Risk of electric
shock due to moisture
This device must never be operated
close to a bathtub, shower, filled hand
basin or similar.
The motor unit, the power cable and the

mains plug must not be immersed in wa-

ter or other liquids.

Protect the motor unit from dampness
and dripping and splashing water.
Should liquids enter the motor unit, pull
out the mains plug immediately. Have
the device checked before reusing.
Never touch the device with wet hands.
If the device falls into water, disconnect
the mains plug immediately. Only then
Is it safe to retrieve the device.

DANGER! Risk of electric
shock
Plug the mains plug into the wall socket
only after the motor unit has been as-
sembled complete with the selected ac-
cessory parts.
Only connect the mains plug to a prop-
erly installed and easily accessible wall
socket whose voltage corresponds to
the specifications on the rating plate.

The wall socket must continue to be eas-

ily accessible after the device is
plugged in.

Ensure that the power cable cannot be
damaged by sharp edges or hot points.
Do not wrap the power cable around
the device.

Even after it has been switched off, the
device has not been completely discon-
nected from the mains. In order to fully
disconnect it, pull out the mains plug.
When using the device, ensure that the
power cable cannot be trapped or
crushed.

To pull the mains plug out of the wall
socket, always pull on the mains plug,
and never on the power cable.
Disconnect the mains plug from the wall
socket ...

... if there is a fault,

... when the blender is not in operation,
... prior to each cleaning, and

... during thunderstorms.

Do not use the device if there is visible
damage to the device or the power ca-
ble.

To avoid any risk, do not make modifi-
cations to the product.

DANGER! Risk of injury
from cutting

® The blades are sharp. Please be very

careful when handling them. When
washing manually, the water should be
sufficiently clear that you can see the
blades easily.

Never reach into the rotating blades. Do
not touch rotating parts with spoons or
similar utensils. Keep long hair or loose
clothing away from rotating parts as well.
The blade continues to rotate after the
device is switched off. Wait until the
blade has come to a standstill before
you pull the hand blender out of the
food.
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WARNING! Risk of material
damage

O]

(ONO]

4.

The device is designed for a maximum

operating time of 1 minute without inter-

ruption (see “Operating times” on
page 19).

In order to prevent damage to the de-
vice, interrupt the blending process im-
mediately if the blade is either turning
with difficulty or not turning at all. Pull
out the mains plug and check whether
there is something in the bowl blocking
movement or whether the food is too
tough. Also check whether the device is
assembled correctly.

Do not use the device for boiling liquids
or during the cooking process.

Only use the original accessories.

Do not use any astringent or abrasive
cleaning agents.

Items supplied

1 Motor unit 2
1 Blender 3
1 Operating instructions

18 GB)
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Installation

Remove all packing material.

Check to ensure that all parts are pres-
ent and undamaged.

Clean the device prior to its first
use (see “Cleaning” on page 20)!

DANGER! Risk of electric
shock!
Only plug the mains plug 1 into a wall
socket if the motor unit 2 has been con-
nected to the blender 3.

5.1 Connecting the blender

1.

(Figure A)

Place the blender 3 on the motor unit 2
in such a way, that the attachment mark-
ing ¥ 8 points to the symbol g’ 9.

. Turn the blender 3 in such a way, that the

attachment marking ¥ 8 on the motor
unit 2 points to the lock marking @ 9.
The blender 3 must engage noticeably.

5.2 Removing the blender

(Figure B)

To remove, turn the blender 3 in such a
way that the attachment marking ¥ 8
points to the unlock marking g’ 9 and
pull the blender 3 off the motor unit 2.



6. Operation
‘ DANGER! Risk of injury from
cutting!

® Never reach into the rotating blades.
Do not touch rotating parts with spoons
or similar utensils. Keep long hair or
loose clothing away from rotating parts
as well.

® Only switch on the device when the
blender 3 is immersed in the foodstuff.

® The blade continues to rotate after the
device is switched off. Wait until the
blender 3 stops moving before you take
it out of the food.

WARNING!
®© The device is designed for a maximum

operating time of 1 minute without inter-

ruption (see “Operating times” on
page 19).

® In order to prevent damage to the de-
vice, interrupt the blending process im-
mediately if the blade is either turning
with difficulty or not turning at all. Pull
out the mains plug 1 and check whether
there is something in the bowl blocking
movement or whether the food is too
tough. Also check whether the device is
assembled correctly.

6.1 Operating times

We recommend the following operating
times:

Blender up to 1 minute without inter-
ruption, then 2 minutes break

6.2 Operating elements

Speed controller: 6

The blending speed is adjustable from 1
(minimum) to 6 (maximum speed).
Power button: 5

Keep the power button 5 pressed to
work at the set speed. Release it to
switch the device off.

TURBO: 4

Keep TURBO 4 pressed for blending at
maximum speed. The speed controller
setting is irrelevant here. Release
TURBO 4 to switch the device off.

6.3 Application area

The blender 3 is ideal for pureeing cooked
fruit and vegetables and for mixing drinks,
soups, sauces, etc. and for making milk-
shakes.

Do not use the blender 3 for extremely hard
food such as ice cubes, nuts or the like.

NOTES:

= Adapt the rotation speed to suit the
foodstuff to be blended. Select normal
speed for soft foodstuffs to be blend-
ed (1-6) and turbo speed for harder
foodstuffs (TURBO 4).

= Before blending, ensure that there is a suf-
ficient amount of liquid in the container!

1. Cutthe cooked fruit and vegetables into
small pieces.

2. Fill food into a suitable container.

3. Immerse the blender into the food to be
pureed/mixed.

4. Connect the mains plug 1 with the wall
socket

5. To blend at normal speed, keep the pow-
er button 5 pressed.
To blend at turbo speed, keep TURBO 4
pressed.
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6. Move the blender 3 up and down a bit

in the foodstuff, to ensure that it is blend-

ed evenly.

7. When you are finished, release the
power button 5 or TURBO 4.

8. After blending wait until standstill be-
fore you remove the blade, then pull the
mains plug 1 and take the blender 3
out of the food.

9. Clean the device immediately if possible.

NOTE: if the blender 3 builds up a suction
and adheres to the bottom of the vessel, re-
lease the power button 5 or TURBO 4
briefly.

7. Cleaning
Clean the device prior to its first use!
ﬁ DANGER! Risk of electric
shock!

® Pull the mains plug 1 out of the wall
socket before you clean the device.

®© The motor unit 2, power cable and
mains plug 1 must not be immersed into
water or other liquids.

. DANGER! Risk of injury from

cutting!

®© When washing manually, the water
should be sufficiently clear that you can
see the blade easily.

WARNING! Risk of material damage!

® Do not use any astringent or abrasive
cleaning agents.

Wiping off
Wipe off the motor unit 2 using a slightly
damp cloth.

Dishwasher / Washing off
e The blender 3 can be ...
... cleaned in the dishwasher, or

20 GB

... washed by hand in warm water with
detergent. Afterwards, rinse the
blender with clean water.

= Dry all parts carefully, before reassem-
bling the device and storing it.

Some cleaning tips

= Preferably clean the blender 3 immedi-
ately after use, to prevent food residues
from drying on and sticking to the hand
blender.

= After processing very salty foodstuffs,
the blender 3 should be rinsed immedi-
ately.

8. Storage

A DANGER for children!
© Keep the device out of the reach of chil-
dren.

A DANGER!

® In order to avoid accidents, the mains
plug 1 must never be connected to a
wall socket while in storage.

= Select a location where neither high
temperatures nor moisture can affect the
device.

= You may suspend the motor unit 2 at the
eyelet 7.



9. Recipes

Vegetables cream soup
2 - 4 persons

Ingredients

e 2-3tspoll

= 200 g onions

e 200 g potatoes (preferably floury pota-
toes)

= 200 g carrots

= 350 - 400 ml vegetable bouillon (fresh
or instant powder)

= Salt, pepper, nutmeg

e 5 g parsley

Preparation

1. Peel the onions and cut them into fine
dices.Wash and peel the carrots and
cut them into slices.Peel the potatoes,
wash them and cut them into about
2 cm large dices.

2. Heat the oil in a pot and sweat the on-
ions in it. Add carrots and potatoes and
sweat them too.Pour on bouillon so that
the vegetables are well covered and
cook them for 10 - 15 minutes until soft.
Add bouillon if necessary so that the
vegetables are always covered.

3. Wash the parsley, shake it dry and re-
move the stalks. Tear the parsley into
rough pieces and add it to the soup. Pu-
ree it with the blender 3 for about 1
minute. Season with salt, pepper and
ground nutmeg.

Pumpkin soup
4 persons

Ingredients

e 1 medium onion

= 2 cloves of garlic

e 10 - 20 g fresh ginger

= 3 tsp rapeseed oil

e 400 g pumpkin pulp (preferably Hok-
kaido pumpkin because its skin gets soft
when cooked and needs not be peeled)

e 250 - 300 ml coconut milk

e 250 - 500 ml vegetable bouillon

= Juice of half an orange

= some dry white wine

= 1 tsp sugar

- Salt, pepper

Preparation

1. Peel and cut onions and garlic in dic-
es.Peel ginger and cut it in fine dic-
es.First sweat onions and ginger in hot
oil.Add the garlic after 2 minutes and
sweat it too.

2. Thoroughly wash the pumpkin using a
vegetable brush under warm water and
then cut it into 2 - 3 cm large dices.
(Other sorts of pumpkin than hokkaido
must first be peeled).

3. Add pumpkin dices to the onions and
ginger and sweat them too. Add half
the amount of the coconut milk and then
add so much vegetable bouillon that the
pumpkin is well covered. Cook with
closed cover about 20 - 25 minutes until
soft.

4. Puree it using the blender 3. Add so
much coconut milk until the soup has the
right, slightly creamy consistency.

5. Season the soup with orange juice,
white wine, sugar, salt and pepper to
give it a spicy but also sweet and bal-
anced acidic-salty flavour.



Sweet fruit spread

Ingredients

= 250 g strawberries or other fruit (fresh
or frozen)

= 1 package (about 125 g) of gelling sug-

ar without cooking

= 1 squirt of lemon juice

= 1 large pinch of the core of a vanilla
pod

Preparation

1. Wash and clean the strawberries and
remove their green stem bases.

2. Drain them well on a sieve so that ex-
cess water can drain and the spread
will not become too liquid. Cut larger
strawberries into small pieces.

3. Weigh 250 g of strawberries and put

them into a suitable mixing beaker.

Add a bit of lemon juice.

Where appropriate, scrape off the core

of a vanilla pod and add it.

6. Add the contents of the package of gel-
ling sugar without cooking and blend it
thoroughly using the blender 3 for 45-

a kA

60 seconds. If there are still larger piec-

es let the whole rest for 2 minutes and
puree it again for 60 seconds.

7. Enjoy it right away or fill the fruit spread
into a glass with screw lid and close it.
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10. Troubleshooting

If your device fails to function as required,
please try this checklist first. Perhaps there is
only a minor problem, and you can solve it

yourself.
DANGER! Risk of electric

A shock!

® Do not attempt to repair the device your-
self under any circumstances.

Possible causes /

Fault Action

< Has the device been
connected to the pow-
er supply?

e Check the connection.

No function

= Switch off immediate-
ly, pull out mains
plug 1 and check:

Blade not turn- - Blockage in the

ing or turning bowl?
with difficulty. - Food too tough or
too hard?

- Device not assem-
bled correctly?




11. Disposal

This product is subject to the

provisions of European Direc-

tive 2012/19/EC. The sym-

bol showing a wheelie bin

crossed through indicates

that the product requires sep-

arate refuse collection in the European Un-
ion. This applies to the product and all
accessories marked with this symbol. Prod-
ucts identified with this symbol may not be
discarded with normal household waste, but
must be taken to a collection point for recy-

cling electric and electronic appliances. Re-

cycling helps to reduce the consumption of
raw materials and protect the environment.
Packaging

When disposing of the packaging, make

sure you comply with the environmental reg-

ulations applicable in your country.

12. Technical

specifications
Model: SSMD 600 Al
Mains voltage: 220-240V ~ 50 Hz
Protection class: |l [O]
Power rating: 600 W
Max. continuous |1 minute

operation: 30 seconds for very

hard or tough food

Symbols used

Double insulation

Certified Safety. Devices must
comply with the generally ac-
knowledged rules of technology
and the German Product Safety
Act (Produktsicherheitsgesetz -
ProdSG).

With the CE marking,

HOYER Handel GmbH declares
the conformity with EU guide-
lines.

This symbol reminds you to dis-
pose of the packaging in an envi-
ronmentally friendly manner.

Recyclable materials: cardboard
(except corrugated cardboard)

~— The symbol identifies parts that
can be cleaned in the dishwasher.

Subject to technical modifications.




13. Warranty of the
HOYER Handel GmbH

Dear Customer,

your device is provided with a 3 year war-
ranty starting with the purchase date. In the
event of product defects, you are entitled to
statutory rights against the vendor. These

statutory rights are not restricted by our war-

ranty presented in the following.

Warranty conditions

The warranty period starts with the purchase
date. Please keep the original purchase re-
ceipt in a safe place. This document is re-
quired to verify the purchase.

If within three years from the purchase date
of this product a material or factory defect
occurs, the product will be repaired or re-
placed by us — at our discretion — free of
charge to you. This warranty implies that
within the period of three years the defective

device and the purchase receipt are present-

ed, including a brief written description of
the defect and the time it occurred.

If the defect is covered by our warranty, the
repaired or a new product will be returned
to you. No new warranty period starts with
a repair or replacement of the product.

Warranty period and statutory
claims for defects
The warranty period is not extended when

the warranty has been claimed. This also ap-

plies to replaced and repaired parts. Any
damages and defects already existing at the
time of purchase must be reported immedi-
ately upon unpacking. Repairs arising after
the expiration of the warranty period are
subject to a charge.

Warranty coverage
The device was produced carefully according

to strict quality guidelines and tested diligent-

ly prior to delivery.
The warranty applies to material or factory
defects.
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Excluded from the warranty are
wear parts subject to normal wear
and damages to fragile parts, e.g.
switches, batteries, lamps or other
parts manufactured from glass.

This warranty expires if the product is dam-
aged, not used as intended or not serviced.
For the proper operation of the product, all in-
structions listed in the operating instructions
must be observed carefully. Any form of use
and handling that is advised against in the
operating instructions or warned against
must always be avoided.

The product is only intended for private and
not for commercial use. In the case of incor-
rect and improper treatment, use of force and
interventions not performed by our author-
ised Service Centre, the warranty shall cease.

Handling in case of a warranty
claim
In order to ensure prompt processing of your
matter, please observe the following notes:
= Please keep the article number
IAN: 315278 and the purchase receipt
as a purchase verification for all inquiries.
= The article number can be found on the
rating plate, an engraving, the title
page of your instructions (in the bottom
left), or as a label on the rear or under-
side of the device.
= |If faulty operation or other defects occur,
first contact the Service Centre listed in
the following by telephone or email.
= Then, you are able to send a product re-
ported as defective free of charge to the
service address specified to you, includ-
ing the purchase receipt and the infor-
mation on the defect and when it
occurred.
%R, Please visit Wva.lidl-service.com to
g8  download this and many other
manuals, product videos and soft-
ware.




S
-, 4
ﬂ Service Centre

Service Great Britain
Tel.:0800 404 7657
E-Mail: hoyer@lidl.co.uk

@ Service Ireland

Tel.: 1890 930 034

(0,08 EUR/Min., (peak))
(0,06 EUR/Min., (off peak))
E-Mail: hoyer@lidl.ie

@ Service Malta
Tel.: 80062230
E-Mail: hoyer@lidl.com.mt

@ Service Cyprus
Tel.: 8009 4409

E-Mail: hoyer@lidl.com.cy

IAN: 315278

6—-0- Supplier

Please note that the following address is no
service address. First contact the afore-
mentioned Service Centre.

HOYER Handel GmbH
Taskoprustralie 3
DE-22761 Hamburg
GERMANY
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1. Apercu de lI'appareil

Cable de raccordement avec fiche secteur

Bloc moteur

Pied mixeur

TURBO Touche turbo (vitesse turbo fixe)

Touche de mise en marche (vitesse réglable)
Bouton de réglage de la vitesse

(Eillet de suspension du bloc moteur

v Repére d'emboitement

d'@  Repére de déverrouillage (d’) et verrouillage (&)

OCO~NOOAAA~WNDNLEPE
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Merci beaucoup pour
votre confiance !

Nous vous félicitons pour I'achat de votre
nouveau mixeur plongeant.

Pour manipuler le produit en toute sécurité et
vous familiariser avec le volume de
livraison :

= Lisez attentivement ce mode
d'emploi avant la premiere utili-
sation.

= Respectez en priorité les
consignes de sécurité !

= L'appareil ne doit étre utilisé
gu'aux fins décrites dans ce
mode d'emploi.

< Conservez le présent mode d'em-
ploi pour pouvoir le consulter
par la suite.

= Si vous transmettez I'appareil a
un tiers, n'‘oubliez pas d'y joindre
ce mode d'emploi. Le mode
d'emploi fait partie intégrante du
produit.

Nous vous souhaitons beaucoup de plaisir
avec votre nouveau mixeur plongeant !

Symboles sur l'appareil
| Ce symbole indique que ces excel-
Qf lents matériaux ne peuvent pas dé-
naturer le godt ni I'odeur des
aliments.

2. Utilisation conforme

Le mixeur plongeant est exclusivement desti-
né a broyer des aliments ou a les réduire en
purée.

L'appareil est concu pour un usage domes-
tique. L'appareil doit étre utilisé uniquement
a l'intérieur.

Cet appareil ne peut pas étre utilisé a des
fins professionnelles.

Utilisation impropre preévisible

AVERTISSEMENT : risque de dom-

mages matéeriels !

® N'utilisez pas I'appareil pour hacher
des aliments particulierement durs, tels
que des aliments congelés, des os, des
noix de muscade, des céréales, des
grains de café ou des épices. L'appareil
ne permet pas non plus de hacher du
chocolat.

3. Consignes de sécurité

Avertissements

Les avertissements suivants sont utilisés si né-

cessaire dans le présent mode d‘emploi :
DANGER ! Risque élevé : le non-

A respect de I'avertissement peut pro-
voquer des blessures graves, voire
la mort.

AVERTISSEMENT ! Risque moyen : le non-

respect de I'avertissement peut provoquer

des blessures ou des dommages matériels

graves.

ATTENTION : risque faible : le non-respect

de I'avertissement peut provoquer des bles-

sures légéres ou entrainer des dommages

matériels.

REMARQUE : remarques et particularités

dont il faut tenir compte en manipulant I'ap-

pareil.
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Instructions pour une utilisation en toute sécurité

® Cet appareil ne doit pas étre utilise par des enfants.

© Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.

® L'appareil et son cable de raccordement doivent étre tenus hors de
portée des enfants.

© Cet appareil ne peut étre utilisé par des personnes ayant des capa-
cités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou un manque
d'expérience et/ou de connaissance que lorsqu’ils sont surveillés
ou qu'ils ont été informeés de I'utilisation sdre de I'appareil et ont
compris les risques qui en résultent.

©® Cet appareil est également destiné a une utilisation domestique et
quasi domestique, par exemple...
...dans des cuisines du personnel aménagées dans des maga-

sins, des bureaux et d'autres locaux commerciaux ;

...dans des propriétés agricoles ;
...par des clients dans des hotels, motels et d'autres logements ;
...dans des pensions offrant le petit déjeuner.

® Débranchez la fiche secteur de la prise de courant ...
... lorsque I'appareil est sans surveillance,
... avant d'assembler ou de démonter I'appareil et
... avant de nettoyer |'appareil.

© |l peut se produire des blessures en cas de mauvaise utilisation de
I'appareil.

® Les lames sont tres coupantes. Veillez a ne pas vous couper en par-
ticulier lorsque vous videz le bol et nettoyez les lames.

® Avant la premiére utilisation, nettoyez toutes les pieces et sur-
faces qui seront en contact avec les aliments (voir « Nettoyage »
a la page 32)

© Si le cable de raccordement au secteur de cet appareil est en-
dommageé, il faut le faire remplacer par le fabricant, son service
apres-vente ou une personne ayant une qualification similaire
pour éviter les mises en danger.

©® Eteignez I'appareil et débranchez la fiche secteur de la prise de
courant avant de remplacer des accessoires ou des pieces addi-
tionnelles qui sont mobiles lorsque I'appareil fonctionne.
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A DANGER pour les enfants

© Le matériel d’emballage n'est pas un
jouet. Les enfants ne doivent pas jouer
avec les sachets en plastique. Ceux-cCi
présentent un risque d'asphyxie.

® Conservez I'appareil hors de portée des
enfants.

DANGER pour et provoqué

par les animaux

domestiques et d'élevage

© Les appareils électriques peuvent pré-

senter des dangers pour les animaux
domestiques et d'élevage. De plus,
ceux-ci peuvent endommager I'appa-
reil. Maintenez par conséquent les ani-
maux éloignés des appareils
électriques.

DANGER ! Risque
d'électrocution en raison
de I'humidité
® Il ne faut jamais faire fonctionner I'ap-
pareil a proximité d'une baignoire,
d'une douche, d'un lavabo rempli etc.
© Le bloc moteur, le cable de raccorde-
ment et la fiche secteur ne doivent pas
étre plongés dans I'eau ou dans un
autre liquide.
®© Protégez le bloc moteur contre I"humidi-
té, les gouttes et les éclaboussures.
® Si du liquide pénétre dans le bloc mo-
teur, débranchez immédiatement la
fiche secteur. Faites controler I'appareil
avant de le remettre en service.
® N'utilisez pas I'appareil avec les mains
mouillées.
®© Si I'appareil tombe dans I'eau, débran-
chez immédiatement la fiche secteur.
Ne retirer I'appareil qu'aprés cela.

DANGER ! Risque
d'électrocution

Ne branchez la fiche secteur sur une
prise de courant que quand le bloc mo-
teur est couplé a I'accessoire souhaité.
Raccordez la fiche secteur uniquement
a une prise de courant conforme et faci-
lement accessible, dont la tension cor-
respond aux indications figurant sur la
plaque signalétique. Aprés avoir bran-
ché I'appareil, la prise de courant doit
rester facilement accessible.

Evitez toute détérioration du céble de
raccordement par des arétes vives ou
des surfaces brdlantes. N'enroulez pas
le cable de raccordement autour de
I"appareil.

L'appareil n'est pas complétement isolé
du secteur méme apres I'avoir éteint
avec l'interrupteur Marche/Arrét. Pour
ce faire, débranchez la fiche secteur.
Lors de I'utilisation de |'appareil, le
cable de raccordement ne doit pas étre
coincé ou écrase.

Pour débrancher la fiche secteur, tirez
toujours sur la fiche, jamais sur le cable
de raccordement.

Débranchez la fiche secteur de la prise
de courant ...

.. lorsqu‘une panne survient,

.. lorsque vous n'utilisez pas le mixeur

plongeant,

.. avant chaque nettoyage et

... en cas d'orage.

N'utilisez pas I'appareil si celui-ci ou le
cable de raccordement présente des dé-
gats apparents.

Si le cable d'alimentation est endomma-
ge, il doit étre remplacé par le fabri-
cant, son service apres vente ou des
personnes de qualification similaire afin
d'éviter un danger.
Afin d'éviter tout risque d'accident, n'ef-
fectuez aucune modification au niveau
de I'article.
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A DANGER ! Risque de
blessures par coupure

© Les lames sont coupantes. Manipulez-les
avec précaution. Si vous les nettoyez a
la main, I'eau doit étre suffisamment
claire de maniére a ce que les lames
restent parfaitement visibles.

® N'approchez jamais les doigts des cou-

teaux en rotation. Ne placez aucune cuil-

ler ou objet similaire dans les pieces en
rotation. Veillez a attacher vos cheveux et
a ne pas porter de vétements amples a
proximité des piéces en rotation.

®© Lalame continue a tourner apres I'arrét.

Attendez I'arrét complet du mixeur plon-

geant avant de le retirer de |'aliment
gue vous préparez.

AVERTISSEMENT : risque de

dommages matériels

© L'appareil est congu pour une durée de
service de 1 minute maximum sans in-
terruption (voir « Temps de marche » a
la page 31).

®© Pour éviter d'endommager I'appareil,
arrétez immédiatement le mixage
lorsque le couteau ne tourne pas ou
tourne difficilement. Débranchez la
fiche secteur et veérifiez si un obstacle
encombre le récipient ou si I'aliment est

trop épais. \érifiez également si I'appa-

reil est assemblé correctement.

®© Nr'utilisez pas cet appareil pour des li-
quides en ébullition ou pendant la cuis-
son.

®© Utilisez uniquement les accessoires d’ori-
gine.

®© Nrutilisez aucun détergent acide ou dé-
capant.

30 FR)

4. Eléments livrés

1 bloc moteur 2
1 pied mixeur 3
1 mode d'emploi

5. Montage

Otez tout le matériau d'emballage.
Vérifiez si toutes les pieces sont pré-
sentes et en parfait état.

Nettoyez I'appareil avant la pre-
miere utilisation (voir « Nettoyage »
a la page 32) !

tion!

é DANGER ! Risque d'électrocu-

® Ne branchez la fiche secteur 1 sur une

prise de courant uniquement lorsque le
bloc moteur 2 est monté sur le pied
mixeur 3.

5.1 Mettre en place le pied

mixeur (figure A)

1. Placez le pied mixeur 3 sur le bloc mo-

teur 2 de fagon a ce que le repére
d'emboitement ¥ 8 soit aligné sur le
symbole d' 9.

Faites pivoter le pied mixeur 3 de facon
a ce que le repere d'emboitement ¥ 8
situé sur le bloc moteur 2 s'aligne sur le
repére de verrouillage @ 9. Le pied
mixeur 3 doit s'enclencher d'une ma-
niere perceptible.

5.2 Retirer le pied mixeur

(figure B)

Pour retirer le pied mixeur 3, faites-le
pivoter de facon a ce que le repére
d'emboitement ¥ 8 s'aligne sur le re-
pére de déverrouillage e’ 9 et retirez le
pied mixeur 3 du bloc moteur 2.



6. Utilisation
é DANGER ! Risque de bles-
sures par coupure !

® N'approchez jamais les doigts du cou-
teau rotatif. Ne placez aucune cuiller ou
objet similaire dans les pieces en rota-
tion. Veillez & attacher vos cheveux et a
ne pas porter de vétements amples a
proximité des pieces en rotation.

®© Ne mettez I'appareil en marche que
lorsque le pied mixeur 3 est plongé
dans I'aliment & mixer.

®© Le couteau continue a tourner apres |'ar-

rét. Attendez I'arrét complet du pied
mixeur 3 avant de le retirer de I'aliment
que vous préparez.

AVERTISSEMENT !

© L'appareil est congu pour une durée de
service de 1 minute maximum sans in-
terruption (voir « Temps de marche » a
la page 31).

®© Pour éviter d'endommager I'appareil,
arrétez immédiatement le mixage
lorsque le couteau ne tourne pas ou
tourne difficilement. Débranchez la
fiche secteur 1 et vérifiez si un obstacle
encombre le récipient ou si I'aliment est

trop épais. Vérifiez également si I'appa-

reil est assemblé correctement.

6.1 Temps de marche

Nous recommandons les temps d’utilisation
suivants :

Pied mixeur jusqu'a 1 minute sans in-
terruption, puis 2 minutes de pause

6.2 Eléments de commande

Bouton de réglage de la vi-
tesse : 6

Réglez la vitesse de mixage entre 1 (vi-
tesse minimale) et 6 (vitesse maximale).
Touche de mise en marche : 5
Maintenez la touche de mise en
marche 5 enfoncée pour travailler a la
vitesse réglée. Relachez-la pour arréter
I"appareil.

TURBO : 4

Maintenez la touche TURBO 4 enfon-
cée pour mixer a la vitesse maximale. Ce
faisant, le réglage du bouton de réglage
de la vitesse n'est pas pris en compte. Re-
lachez la touche TURBO 4 pour arréter
I'appareil.

6.3 Domaine d'utilisation

Le pied mixeur 3 sert a mixer des fruits et lé-
gumes cuits, des boissons, des soupes ou des
sauces ainsi gu'a préparer des milk-shakes.

N'utilisez pas le pied mixeur 3 pour des ali-
ments particulierement durs comme les gla-
¢ons ou les noix.

REMARQUES :

= Adaptez la vitesse de rotation a I'ali-
ment que vous mixez. Pour les aliments
mous, utilisez la vitesse normale (1-6) et
pour les aliments plus solides la vitesse
rapide (TURBO 4).

= \eillez & ce que se trouve une quantité
suffisante de liquide dans le récipient
avant de réduire les aliments en purée.
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1. Coupez en petits morceaux les fruits et
les légumes cuits.

2. Mettez les aliments a traiter dans un reé-
cipient approprié.

3. Plongez le pied mixeur dans I'aliment a
mixer ou a réduire en purée.

4. Branchez la fiche secteur 1 sur la prise
de courant.

5. Pour réduire I'aliment en purée a vitesse
normale, maintenez la touche de mise en
marche 5 enfonceée.

Pour réduire I'aliment en purée a vitesse
rapide, maintenez la touche TURBO 4
enfoncée.

6. Déplacez un peu le pied mixeur 3 afin
que I'aliment soit mixé de maniere ho-
mogene.

7. Lorsque vous avez terminé, relachez la
touche de mise en marche 5 ou la
touche TURBO 4.

8. Apres le mixage, attendez I'arrét com-
plet du couteau, débranchez la fiche
secteur 1 et sortez le pied mixeur 3 de
["aliment.

9. Autant que possible, nettoyez immeédia-
tement I'appareil.

REMARQUE : si le pied mixeur 3 se colle
au fond du récipient par effet de ventouse,
relachez brievement la touche de mise en
marche 5 ou la touche TURBO 4.
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7. Nettoyage

Nettoyez I'appareil avant la pre-
miére utilisation !

DANGER ! Risque d'électrocu-
tion !
© Débranchez la fiche secteur 1 de la
prise de courant avant de nettoyer I'ap-
pareil.
©® Le bloc moteur 2, le cable de raccorde-
ment et la fiche secteur 1 ne doivent
pas étre plongés dans |'eau ou dans un
autre liquide.
c DANGER ! Risque de bles-
sures par coupure !
®© Si vous nettoyez I'appareil a la main,
I'eau doit étre suffisamment claire de
maniere a ce que le couteau reste par-
faitement visible.
AVERTISSEMENT : risque de dom-
mages matéeriels !
®© Nrutilisez aucun détergent acide ou dé-
capant.

Essuyer
Essuyez le bloc moteur 2 avec un chiffon lé-
géerement humide.

Lave-vaisselle / Laver
= Le pied mixeur 3 peut ...
.. étre nettoyé au lave-vaisselle ou
.. alamain avec de I'eau chaude et du
produit vaisselle. Rincez ensuite le
pied mixeur a I'eau claire.
= Séchez soigneusement toutes les pieces
avant de réassembler I'appareil et de le
ranger.



Quelques astuces de nettoyage

= Nettoyez le pied mixeur 3 le plus rapi-
dement possible aprées I'utilisation afin
que les résidus d'aliment ne collent pas
en séchant.

= Aprés avoir préparé des aliments trés
salés, lavez immédiatement le pied
mixeur 3.

8. Rangement

A DANGER pour les enfants !
© Conservez I'appareil hors de portée des
enfants.

A DANGER !

® Pour éviter tout accident, la fiche sec-
teur 1 ne doit pas étre branchée sur une
prise de courant lorsque vous le rangez.

e Choisissez un endroit a I'abri d'une
forte chaleur ou de I"humidité.

= \ous pouvez suspendre le bloc mo-
teur 2 a I'ceillet 7.

9. Recettes

Velouté de légumes
2 - 4 personnes

Ingrédients

e 2 -3 cuilleres a soupe d'huile

= 200 g oignons

e 200 g pommes de terre (les variétés fa-
rineuses conviennent particulierement)

e 200 g de carottes

e 350 - 400 ml bouillon de Iégumes (frais
ou instantané)

= sel, poivre, noix de muscade

= 5 g persil

Préparation

1. Epluchez les oignons et coupez-les en
petits dés. Lavez, épluchez les carottes
et coupez-les en rondelles. Epluchez,
rincez les pommes de terre et coupez-
les en dés d'env. 2 cm.

2. Chauffez I'huile dans une casserole et
faites-y blondir les oignons. Ajoutez les
carottes et les pommes de terre, faites-
les revenir. Versez du bouillon jusqu'a
ce que les légumes soient bien recou-
verts et laissez cuire le tout pendant 10
a 15 minutes, jusqu'a ce que les lé-
gumes soient tendres. Si besoin, ajoutez
entre-temps du bouillon si les légumes
ne sont plus couverts.

3. Lavez le persil, secouez-le pour le sé-
cher et Gtez les tiges. Déchiquetez le
persil en morceaux grossiers et ajoutez-
le & la soupe. Réduisez le tout en purée
avec le pied mixeur 3 pendant environ
1 minute. Assaisonnez avec le sel, le
poivre et la noix de muscade rapée.



Soupe de potiron
4 personnes

Ingrédients

= 1 oignon de taille moyenne

e 2 gousses d'alil

e 10 - 20 g gingembre frais

e 3 cuilleres a soupe d’huile de colza

= 400 g chair de potiron (de préférence
du potimarron car la peau devient

tendre a la cuisson et il n'est pas néces-

saire de I'éplucher)
e 250 - 300 ml lait de coco
e 250 - 500 ml bouillon de léegumes
e jus d'une ¥2 orange
e un peu de vin blanc sec
e 1 cuiller a café de sucre
= sel, poivre

Préparation

1. Epluchez les oignons et coupez-les en
dés, faites de méme avec I'ail. Epluchez
le gingembre et coupez-le en petits dés.
D'abord, faites blondir les oignons et le
gingembre dans I'huile trés chaude.
Apres 2 minutes, ajoutez aussi I'ail et
faites revenir.

2. Lavez soigneusement le potiron a I'eau
tiede puis coupez-le en dés de 2 a
3 cm. (Si vous utilisez d'autres potirons
gue le potimarron, il faut de plus I'éplu-
cher).

3. Ajoutez les dés de potimarron aux oi-
gnons et au gingembre et faites revenir.

Ajoutez la moitié du lait de coco et suffi-

samment de bouillon de Iégume pour
gue le potiron soit bien recouvert. Lais-
sez cuire, avec couvercle ferme, pen-
dant env. 20 a 25 minutes, jusqu'a ce
gue les légumes soient tendres.

4. Réduisez le tout en purée avec le pied
mixeur 3. Ce faisant, ajoutez du lait de
COCO jusqu'a ce que la soupe ait la
bonne consistance, doucement veloutée.
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5. Assaisonnez la soupe avec du jus
d'orange, du vin blanc, du sucre, du sel
et du poivre pour gqu’elle ait non seule-
ment une note piquante mais aussi une
note sucrée et acide-salée équilibrée.

Pate a tartiner aux fruits

Ingrédients

= 250 g fraises ou autres fruits (frais ou
congelés)

= 1 petit paquet (env. 125 g) sucre pour
confiture sans cuisson

= 1 filet de jus de citron

= 1 pointe de pulpe de gousse de vanille

Préparation

1. Lavez et nettoyez les fraises, enlevez le
pédoncule vert.

2. Laissez bien égoutter sur une passoire
pour que I'excédent d'eau puisse
s'écouler et que la pate ne soit pas trop
liquide. Coupez les grandes fraises en
petits morceaux.

3. Pesez 250 g de fraises et mettez-les
dans un gobelet adapté au mixage.

4. Ajoutez un filet de jus de citron.

5. Si besoin, grattez et ajoutez la pulpe
d'une gousse de vanille.

6. Ajoutez le contenu du petit paquet de
sucre pour confiture sans cuisson et
mixez complétement avec le pied
mixeur 3 pendant 45 & 60 secondes.
S'il y a encore de grands morceaux,
laissez reposer le tout pendant 2 mi-
nutes et mixez a nouveau pendant
60 secondes.

7. Deégustez de suite ou versez la pate a
tartiner aux fruits dans un bocal avec
couvercle a visser et vissez le couvercle.



10. Depannage

Si votre appareil ne fonctionne pas correcte-
ment, procédez dans un premier temps aux
tests de cette liste de contréle. Il s'agit peut-

étre seulement d'un probléme mineur que

vous pouvez résoudre vous-méme.
DANGER ! Risque d'électrocu-
tion !
® N'essayez en aucun cas de réparer
["appareil vous-méme.

Cause possible /

Probleme )
solution

= ['alimentation élec-
trique est-elle établie
correctement ?

= \rifiez le branche-
ment.

L'appareil ne
fonctionne pas.

e Couper immédiate-
ment, débrancher la
fiche secteur 1 et véri-

fier :
La lame ne - Un obstacle
tourne plus ou encombre-t-il le
tourne difficile- récipient ?

ment. - L'aliment est-il trop
épais ou trop dur ?

- L'appareil est-il
assemblé de

maniere incorrecte ?

11. Mise au rebut

Ce produit est soumis aux
exigences de la directive
2012/19/UE. Le symbole
de la poubelle sur roues bar-
rée signifie que, dans I’Union
européenne, le produit doit
faire I'objet d’une collecte séparée des
déchets. Cela s’applique au produit et a tous
les accessoires portant ce symbole. Les pro-
duits portant ce symbole ne doivent pas étre
éliminés avec les déchets ménagers nor-
maux, mais doivent étre déposés dans un
point de collecte chargé du recyclage des
appareils électriques et électroniques. Le re-
cyclage contribue a réduire I'utilisation de
matiéres premieres et a protéger I’environ-
nement.

Le produit est recyclable, sou-
mis a la responsabilité élar-
gie du producteur et doit
faire I'objet d'un tri sélectif.

=2

Ny
Emballage

Si vous souhaitez mettre I'emballage au re-
but, respectez les prescriptions environne-
mentales correspondantes de votre pays.



12. Caracteristiques

technigues
Modele : SSMD 600 Al
Tension secteur : 220-240V ~50 Hz
Classe de
protection : Il [O]
Puissance : 600 W

Durée de fonctionne-| 1 minute

ment continu max : |30 secondes pour
des aliments trés so-
lides ou durs

Symboles utilisés

Isolation de protection

Geprufte Sicherheit (sécurité
contrdlée). Les appareils doivent
satisfaire aux Régles techniques
reconnues en vigueur et étre
conformes a la Loi sur la sécurité
des produits (Produktsicherheits-
gesetz/ ProdSG).

6>

Avec ce marquage CE, la société
HOYER Handel GmbH déclare la
conformité avec la réeglementa-
tion de I'Union européenne.

q

e |Cesymbole rappelle qu'il faut éli-

miner I'emballage en respectant
[*environnement.

» L
iy

N Matériaux recyclables : carton
Ea (hormis le carton ondulé)

PAP

— Le symbole représente les pieces
N S P P

’W pouvant étre nettoyées au lave-
@'\ vaisselle.

L=

Sous réserves de modifications techniques.
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13. Garantie de
HOYER Handel GmbH

Chere cliente, cher client,

Vous obtenez pour cet appareil une garantie
de 3 ans a compter de la date d’achat. En
cas de défauts de ce produit, vous disposez
de droits légaux contre le vendeur de ce pro-
duit. Ces droits ne sont pas limités par notre
garantie présentée par la suite.
Indépendamment de la garantie commer-
ciale souscrite, le vendeur reste tenu des dé-
fauts de conformité du bien et des vices
rédhibitoires dans les conditions prévues
aux articles L217-4 a L217-13 du Code de
la consommation et aux articles 1641 a
1648 et 2232 du Code Civil.

Article L217-16 du Code de la
consommation

Lorsque |‘acheteur demande au vendeur,
pendant le cours de la garantie commer-
ciale qui lui a été consentie lors de I‘acquisi-
tion ou de la réparation d‘un bien meuble,
une remise en état couverte par la garantie,
toute période d‘immobilisation d‘au moins
sept jours vient s‘ajouter a la durée de la ga-
rantie qui restait a courir. Cette période
court & compter de la demande d‘interven-
tion de I‘acheteur ou de la mise a disposition
pour réparation du bien en cause, si cette
mise a disposition est postérieure a la de-
mande d‘intervention.

Article L217-4 du Code de la
consommation

Le vendeur livre un bien conforme au contrat
et répond des défauts de conformité existant
lors de la délivrance.

Il répond également des défauts de confor-
mité résultant de I'emballage, des instruc-
tions de montage ou de l‘installation lorsque
celle-ci a été mise a sa charge par le contrat
ou a éteé realisée sous sa responsabilité.



Article L217-5 du Code de la

consommation

Le bien est conforme au contrat :

1. S’il est propre a I‘usage habituellement
attendu d‘un bien semblable et, le cas
échéant :

- s‘il correspond a la description don-
née par le vendeur et posséder les
qualités que celui-ci a présentées a
I‘acheteur sous forme d‘échantillon ou
de modéle ;

- s'il présente les qualités qu‘un ache-
teur peut lIégitimement attendre eu
égard aux déclarations publiques
faites par le vendeur, par le produc-
teur ou par son représentant, notam-
ment dans la publicité ou
I‘étiquetage ;

2. Ou s‘il présente les caractéristiques défi-

nies d‘un commun accord par les par-
ties ou étre propre a tout usage spécial
recherché par I‘acheteur, porté a la

connaissance du vendeur et que ce der-

nier a accepteé.

Article L217-12 du Code de la
consommation

L‘action résultant du défaut de conformité se
prescrit par deux ans a compter de la déli-
vrance du bien.

Article 1641 du Code civil

Le vendeur est tenu de la garantie a raison
des défauts cachés de la chose vendue qui
la rendent impropre a l‘usage auquel on la
destine, ou qui diminuent tellement cet
usage que l‘acheteur ne l*aurait pas ac-
quise, ou n‘en aurait donné qu‘un moindre
prix, s‘il les avait connus.

Article 1648 ler alinéa du Code
civil
L‘action résultant des vices rédhibitoires doit
étre intentée par I'acquéreur dans un délai
de deux ans a compter de la découverte du
vice.

Conditions de garantie

Le délai de garantie commence a la date
d’achat. Conservez le ticket de caisse d’ori-
gine. Ce document sert de justificatif d’achat.
Si au cours des trois années suivant la date
d’achat, des défauts de matériel ou de fabri-
cation apparaissent sur ce produit, celui-ci
vous est, a notre discrétion, réparé ou rem-
placé gratuitement. Les conditions pour faire
valoir la garantie sont que lI'appareil et la
preuve d’achat (ticket de caisse) soient pré-
sentés dans un délai de trois ans et que le
défaut ainsi que le moment ou il est survenu
soient brievement décrits par écrit.

Si le défaut est couvert par notre garantie,
nous vous renvoyons le produit réparé ou
neuf. La réparation ou I’échange du produit
ne constitue pas un houveau commencement
de période de la garantie.

Les pieces détachées indispensables a I'utili-
sation du produit sont disponibles pendant
la durée de la garantie du produit.

Durée de garantie et requétes
Iégales pour vices de construction
La durée de garantie n’est pas prolongée
par son application. Ceci est également va-
lable sur les piéces réparées et remplacées.
Les dommages et les vices déja présents au
moment de I'achat doivent étre signalés im-
médiatement apres le déballage. Apres I'ex-
piration de la garantie, les réparations a
effectuer sont payantes.

Etendue de la garantie

Lappareil a été fabriqué selon des prescrip-
tions de qualité rigoureuses et a été vérifié
minutieusement avant livraison.

La garantie s’applique aux défauts de maté-
riel ou de fabrication.

Sont exclus de la garantie les piéces
d'usure qui sont soumises a une
usure normale et les dommages
subis par des pieces fragiles, par ex.
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les interrupteurs, batteries, sources
d'éclairage ou d'autres piéces en
verre.

Cette garantie est perdue si I'appareil n’a
pas été utilisé ou entretenu de maniére
conforme. Pour une utilisation conforme du
produit, respecter précisément toutes les
consignes présentées dans le mode d’em-
ploi. Les fins d’utilisation et les actions
contre-indiquées ou déconseillées dans le
mode d’emploi doivent impérativement étre
evitées.

Le produit est exclusivement congu pour un
usage privé non commercial. La manipula-

tion non autorisée et non conforme, I'utilisa-

tion de force et les interventions non

effectuées par notre centre de service autori-

sé entrainent la perte de garantie.

Déroulement en cas de garantie

Pour assurer un traitement rapide de votre

demande, respectez les éléments suivants :

= Pour toute demande, tenez a disposition
le numéro d’article IAN : 315278 et
le ticket de caisse comme preuve
d’achat.

= \ous trouverez les numéros d'article sur
la plaque signalétique, une gravure, la
page de titre de votre notice (en bas, a
gauche) ou sur I'autocollant apposé a
I’arriere ou sur le dessous de I'appareil.

e En cas d’erreur de fonctionnement ou
autres pannes, contactez d’abord par
téléphone ou par e-Mail le centre de
service cité ci-dessous.

= Envoyez ensuite gratuitement a I'adresse
de service qu’on vous a donnée le pro-
duit considéré comme défectueux en y
joignant la preuve d’achat (ticket de
caisse) et I'indication du défaut ainsi que
du moment ou il est survenu.

Sur www.lidl-service.com, vous

ploi ainsi que ceux d’autres pro-
duits, des vidéos sur les produits et
des logiciels.
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pouvez télécharger ce mode d’em-

@
Centre de service

Service France
Tel.: 0800 919270
E-Mail: hoyer@lidl.fr

@ Service Suisse

Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min.,
mobile max. 0,40 CHF/Min.)

E-Mail: hoyer@lidl.ch

Service Belgique
Tel.: 070 270 171 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.be

IAN : 315278

AEE - urnisseur

Attention ! Uadresse suivante n’est pas
une adresse de service. Contactez
d’abord le centre de service cité plus haut.

HOYER Handel GmbH
Taskopristralie 3
DE-22761 Hamburg
ALLEMAGNE
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Hartelijk dank voor uw
vertrouwen!

Wij feliciteren u met uw nieuwe staafmixer.

Om het product veilig te gebruiken en om
alle functies van het apparaat te leren ken-
nen:

< Dient udeze handleiding voor de
eerste ingebruikname grondig
door te lezen.

= Neemt u steeds de veiligheidsin-
structies in acht!

= Het apparaat mag alleen wor-
den bediend zoals in deze hand-
leiding wordt beschreven.

= Bewaar deze handleiding om er
later informatie uit te kunnen
halen.

= Wanneer u het apparaat ooit
aan iemand doorgeeft, dient u
deze handleiding bij te voegen.
De handleiding maakt deel uit
van het product.

Wij wensen u veel plezier met uw nieuwe
staafmixer!

Symbool op het apparaat
i
Qf len die ermee zijn gemarkeerd,
noch de smaak noch de geur van
levensmiddelen veranderen.

Dit symbool geeft aan, dat materia-

2. Correct gebruik

De staafmixer is uitsluitend bestemd voor het
fijnmaken en pureren van levensmiddelen.
Het apparaat is ontworpen voor particuliere
huishoudens. Het apparaat mag uitsluitend
binnenshuis worden gebruikt.

Dit apparaat mag niet voor commerciéle
doeleinden worden gebruikt.

Voorzienbaar misbruik

WAARSCHUWING voor materiéle

schade!

© Gebruik het apparaat niet om hele har-
de levensmiddelen zoals bevroren le-
vensmiddelen, botten, muskaatnoten,
graan, koffiebonen of kruiden mee fijn
te maken. Ook chocola kan met dit ap-
paraat niet worden verwerkt.

3. Veiligheidsinstructies

Waarschuwingen
Indien nodig vindt u de volgende waarschu-
wingen in deze handleiding:
GEVAAR! Hoog risico: het niet in
A acht nemen van de waarschuwing
kan tot letsel leiden.
WAARSCHUWING! Matig risico: het niet
in acht nemen van de waarschuwing kan
verwondingen of ernstige materiéle schade
veroorzaken.
LET OP: gering risico: het niet in acht ne-
men van de waarschuwing kan lichte ver-
wondingen of materiéle schade
veroorzaken.
AANWIJZING: toedrachten en bijzonder-

heden waarop tijdens het gebruik van het
apparaat moet worden gelet.



Instructies voor een veilig gebruik

© Dit apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt.

® Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

® Het apparaat en het aansluitsnoer moeten uit de buurt van kinderen
worden gehouden.

® Dit apparaat kan worden gebruikt door personen met verminderde
fysieke, sensorische of mentale capaciteiten of een gebrek aan er-
varing en/of kennis, wanneer zij onder toezicht staan of met be-
trekking tot het veilige gebruik van het apparaat instructies hebben
gekregen en de daaruit voortvioeiende risico's hebben begrepen.

® Dit apparaat is eveneens bestemd om te worden gebruikt in het
huishouden en voor huishoudelijke toepassingen,
zoals bijvoorbeeld ...
...in keukens voor medewerkers in winkels, kantoren en andere

bedrijfssectoren;

...in landbouwbedrijven;
...door gasten in hotels, motels en andere woonvoorzieningen,;
...In pensions.

® Trek de stekker uit het stopcontact, ...
... wanneer er geen toezicht is,
... voordat u het apparaat in elkaar zet of uit elkaar neemt en
... voordat u het apparaat reinigt.

® Bij misbruik van het apparaat kunnen er letsels ontstaan.

® De messen zijn heel scherp. Zorg er vooral bij het legen van de
schaal en bij de reiniging van de messen voor, dat u geen snijwon-
den oploopt.

® Maak alle onderdelen en viakken die met levensmiddelen in con-
tact komen schoon alvorens het apparaat voor de eerste keer te
gebruiken (zie “Reinigen” op pagina 46).

® Wanneer het netaansluitsnoer van dit apparaat beschadigd is,
moet dit door de fabrikant of diens klantenservice of een gelijk-
waardig gekwalificeerde persoon worden vervangen, om ge-
vaar te voorkomen.

® Schakel het apparaat uit en trek de stekker uit het stopcontact voor-
dat u accessoires of extra onderdelen wisselt die tijdens de werking
bewegen.
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A GEVAAR voor kinderen
® \Verpakkingsmateriaal is geen speel-

goed. Kinderen mogen niet met de plas-

tic zakken spelen. Er bestaat
verstikkingsgevaar.

© Bewaar het apparaat buiten bereik van
kinderen.

GEVAAR voor en door
huis- en gebruiksdieren
®© Er kunnen gevaren voor huis- en ge-
bruiksdieren van elektrische apparaten
uitgaan. Verder kunnen dieren ook
schade aan het apparaat veroorzaken.
Houd dieren daarom altijd uit de buurt
van elektrische apparaten.

GEVAAR van een
elektrische schok door
vocht
® Het apparaat mag nooit worden ge-
bruikt in de buurt van een badkuip, een
douche, een gevulde wasbak o.i.d.
® Het motorgedeelte, het aansluitsnoer en

de stekker mogen niet in water of ande-

re vloeistoffen worden gedompeld.

® Bescherm het motorgedeelte tegen
vocht, druppel- en spatwater.

® Wanneer er vloeistof in het motorge-
deelte terechtkomt, moet de stekker di-
rect uit het stopcontact worden
getrokken. Voor een volgende inge-
bruikname het apparaat laten controle-
ren.

© Bedien het apparaat niet met vochtige
handen.

® Wanneer het apparaat in het water is
gevallen, moet de stekker direct uit het
stopcontact worden getrokken. Pas
daarna mag het apparaat uit het water
worden gehaald.

GEVAAR door een
elektrische schok
© Steek de stekker pas in een stopcontact,
wanneer het motorgedeelte op de ge-
wenste accessoire is gemonteerd.
© Sluit de stekker alleen aan op een op de
juiste wijze geinstalleerd, gemakkelijk
toegankelijk stopcontact, waarvan de
spanning overeenkomt met de gegevens
op het typeplaatje. Het stopcontact
moet ook na het aansluiten gemakkelijk
toegankelijk blijven.
© Let erop dat het aansluitsnoer niet door
scherpe randen of hete plaatsen kan
worden beschadigd. Wikkel het aan-
sluitsnoer niet rond het apparaat.
®© Het apparaat is na het uitschakelen nog
niet geheel zonder stroom. Hiervoor
moet u de stekker uit het stopcontact
trekken.
© Let er bij gebruik van het apparaat op,
dat het aansluitsnoer niet vastgeklemd
wordt of bekneld raakt.
® Om de stekker uit het stopcontact te trek-
ken, moet u altijd aan de stekker trek-
ken, nooit aan het aansluitsnoer.
© Trek de stekker uit het stopcontact, ...
.. wanneer er zich een storing voor-
doet,
.. wanneer u de staafmixer niet ge-
bruikt,
.. elke keer voordat u het apparaat rei-
nigt en
... bij onweer.
®© Gebruik het apparaat niet als het appa-
raat zelf of het aansluitsnoer zichtbaar
beschadigd is.
® Om risico’s te voorkomen, brengt u geen
veranderingen aan het artikel aan.

A GEVAAR van verwondin-
gen door snijden
© De messen zijn scherp. Ga er voorzich-
tig mee om. Bij het spoelen met de hand
moet het water zo helder zijn, dat u de
messen goed kunt zien.
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® Grijp nooit in ronddraaiende messen.
Houd geen lepel of iets dergelijks tegen
de ronddraaiende onderdelen aan.
Houd ook lang haar of wijde kleding uit
de buurt van ronddraaiende onderdelen.

® Het mes loopt na het uitschakelen na.
Wacht totdat het mes stilstaat, voordat u
de staafmixer uit het gerecht haalt.

WAARSCHUWING voor
materiéle schade

© Het apparaat is ontworpen voor een ge-

bruiksduur van maximaal 1 minuut zon-
der onderbreking (zie “Gebruikstijden”
op pagina 45).

® Om schade aan het apparaat te voorko-

men, dient u het mixen direct te onder-
breken wanneer het mes niet of maar
moeilijk ronddraait. Trek de stekker uit
het apparaat en controleer of zich een
obstakel in de kom bevindt of dat het
voedsel te taai is. Controleer ook of het
apparaat correct in elkaar is gezet.

© Gebruik het apparaat niet voor kokende
vloeistoffen of tijdens het kookproces.

®© Gebruik uitsluitend de originele accessoi-
res.

© Gebruik geen scherpe of schurende
schoonmaakmiddelen.

4. Levering

1 motorgedeelte 2
1 pureerstaaf 3
1 handleiding

5. Montage

Verwijder al het verpakkingsmateriaal.
Controleer of alle onderdelen aanwezig
en onbeschadigd zijn.

e Maak het apparaat schoon alvo-
rens het voor de eerste keer te
gebruiken (zie “Reinigen” op
pagina 46)!
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GEVAAR door een elektrische
schok!
Steek de stekker 1 pas in een stopcon-
tact, wanneer de pureerstaaf 3 op het
motorgedeelte 2 is gemonteerd.

5.1 Pureerstaaf monteren

1.

(afbeelding A)

Plaats de pureerstaaf 3 zo op het mo-
torgedeelte 2, dat de opzetmarke-

ring ¥ 8 naar het symbool d' 9 wijst.
Draai de pureerstaaf 3 zodanig, dat de
opzetmarkering ¥ 8 op het motorge-
deelte 2 naar de vergrendelingsmarke-
ring @ 9 wijst. De pureerstaaf 3 moet
merkbaar vastklikken.

5.2 Pureerstaaf demonteren

(afbeelding B)

Om de pureerstaaf 3 te verwijderen
draait u deze zodanig, dat de opzetmar-
kering ¥ 8 naar de ontgrendelingsmar-
kering e’ 9 wijst en dan trekt u de
pureerstaaf 3 van het motorgedeelte 2
af.

6. Bediening

O]

O]

GEVAAR van verwondingen
door snijden!
Grijp nooit in het ronddraaiende mes.
Houd geen lepel of iets dergelijks tegen
de ronddraaiende onderdelen aan.
Houd ook lang haar of wijde kleding uit
de buurt van ronddraaiende onderde-
len.
Schakel het apparaat pas in wanneer
de pureerstaaf 3 in het gerecht is onder-
gedompeld.



® Het mes loopt na het uitschakelen uit.
Wacht totdat het mes stilstaat, voordat u
de pureerstaaf 3 uit het gerecht haalt.

WAARSCHUWING!

© Het apparaat is ontworpen voor een ge-
bruiksduur van maximaal 1 minuut zon-
der onderbreking (zie “Gebruikstijden”
op pagina 45).

® Om schade aan het apparaat te voorko-
men, dient u het mixen direct te onder-
breken wanneer het mes niet of maar
moeilijk ronddraait. Trek de stekker 1
uit het apparaat en controleer of zich
een obstakel in de kom bevindt of dat
het voedsel te taai is. Controleer ook of
het apparaat correct in elkaar is gezet.

6.1 Gebruikstijden

Wij adviseren de volgende werkingsduur:

Pureerstaaf maximaal 1 minuut zon-
der onderbreking, dan 2 minuten pauze

6.2 Bedieningselementen

Snelheidsregelaar: 6

Stel de mixsnelheid in tussen 1 (laagste)
en 6 (hoogste snelheid).
Inschakelknop: 5

Houd de inschakelknop 5 ingedrukt om
met de ingestelde snelheid te werken.
Laat de knop los om het apparaat uit te
schakelen.

TURBO: 4

Houd de knop TURBO 4 ingedrukt om
met de maximale snelheid te mixen.
Daarbij wordt geen rekening gehouden
met de instelling van de snelheidsrege-
laar. Laat de knop TURBO 4 los om het
apparaat uit te schakelen.

6.3 Toepassingsgebied

De pureerstaaf 3 is geschikt voor het pure-
ren van gekookt fruit en groente, voor het
mixen van drankjes, soepen, sauzen e.d. en
voor het maken van milkshakes.

Gebruik de pureerstaaf 3 niet voor heel har-
de levensmiddelen zoals bijv. ijsblokjes en
niet voor noten.

AANWIJZINGEN:

= Pas het toerental aan de te mixen levens-
middelen aan. Kies voor het mixen van
zachte levensmiddelen een normale snel-
heid (1-6) en voor harde levensmiddelen
de turbo-snelheid (TURBO 4).

= Let erop dat zich voldoende vloeistof in
de kom bevindt alvorens te pureren!

1. Snijd gekookt fruit en groente in kleine
stukken.

2. Doe de levensmiddelen in een geschikte
kom.

3. Dompel de pureerstaaf in de te pure-

ren/mixen levensmiddelen.

Steek de stekker 1 in het stopcontact.

Om te pureren op normale snelheid

houdt u de inschakelknop 5 ingedrukt.

Om te pureren met turbo-snelheid houdt

u de knop TURBO 4 ingedrukt.

6. Beweeg de pureerstaaf 3 iets naar boven
en naar beneden in het gerecht, zodat het
gerecht gelijkmatig wordt gepureerd.

7. Wanneer u klaar bent, laat u de inscha-
kelknop 5 of de knop TURBO 4 los.

8. Na het mixen wacht u tot het mes stil-
staat, dan trekt u de stekker 1 uit het
stopcontact en haalt u de pureerstaaf 3
uit het gerecht.

9. Maak het apparaat indien mogelijk di-
rect schoon.
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AANWIJZING: wanneer de pureerstaaf 3
zich op de bodem van de kom vastzuigt,
laat u de inschakelknop 5 resp. de knop
TURBO 4 even los.

7. Reinigen

Maak het apparaat schoon alvorens
het voor de eerste keer te gebrui-
ken!

GEVAAR door een elektrische
schok!
© Trek de stekker 1 uit het stopcontact,
voordat u het apparaat reinigt.
® Het motorgedeelte 2, het aansluitsnoer
en de stekker 1 mogen niet in water of

andere vloeistoffen worden gedompeld.

GEVAAR van verwondingen
door snijden!
®© Bij het afwassen met de hand moet het
water zo helder zijn, dat u het mes
goed kunt zien.
WAARSCHUWING voor materiéle
schade!
®© Gebruik geen scherpe of schurende
schoonmaakmiddelen.

Afvegen
Veeg het motorgedeelte 2 af met een iets
vochtige doek.

Vaatwasmachine/afspoelen
= De pureerstaaf 3 kan ...

.. in de vaatwasmachine worden gerei-

nigd, of
.. met de hand in warm water met af-
wasmiddel worden afgewassen.
Spoel de pureerstaaf vervolgens met
schoon water af.
= Droog alle onderdelen zorgvuldig af,
voordat u het apparaat weer in elkaar
zet en opberqgt.
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Enkele schoonmaaktips

= Maak de pureerstaaf 3 zoveel moge-
lijk direct na gebruik schoon, zodat
etensresten er niet aan opdrogen.

= Na het verwerken van levensmiddelen
die veel zout bevatten, dient u de pur-
eerstaaf 3 direct af te spoelen.

8. Bewaren

A GEVAAR voor kinderen!
®© Bewaar het apparaat buiten bereik van
kinderen.

A GEVAAR!

®© Om ongelukken te voorkomen, mag de
stekker 1 tijdens het opbergen niet met
een stopcontact verbonden zijn.

= Kies een plaats waar noch grote hitte
noch vocht invioed hebben op het ap-
paraat.

= U kunt het motorgedeelte 2 aan het
0og 7 ophangen.



9. Recepten

Crémige groentesoep
2 - 4 personen

Ingrediénten

2 - 3 eetl. olie

200 g uien

200 g aardappelen (zeer geschikt zijn
kruimige soorten)

200 g wortelen

350 - 400 ml groentebouillon (vers of
instant)

Zout, peper, nootmuskaat

5 g peterselie

Bereiding
1. Maak de uien schoon en snijd ze fijn.

Was de wortelen, schil ze en snijd ze in
plakjes. Schil de aardappels, was ze en
snijd ze in ca. 2 cm grote blokjes.

. Verhit de olie in een pan en bak de uien

daarin glazig aan. Voeg de wortelen
en aardappen toe en stoof deze mee.
Giet net zoveel bouillon toe totdat de
groente goed bedekt is en laat alles
10 - 15 minuten zachtjes koken. Giet er
tussendoor bouillon bij wanneer de
groente niet meer bedekt is.

Was de peterselie, schud ze droog en

verwijder de stelen. Verdeel de peterse-

lie in grove stukken en voeg deze aan

de soep toe. Pureer alles met de pureer-

staaf 3 gedurende ongeveer 1 minuut.

Breng op smaak met zout, peper en ge-

raspte nootmuskaat.

Pompoensoep
4 personen

Ingrediénten

1 middelgrote ui

2 teentjes knoflook

10 - 20 g verse gember

3 eetl. raapzaadolie

400 g pompoenvlees (het meest ge-
schikt is Hokkaido-pompoen, omdat de
schil tijdens het koken zacht wordt en
deze dus niet hoeft te worden geschild)
250 - 300 ml kokosmelk

250 - 500 ml groentebouillon

Sap van een Y2 sinaasappel

Een beetje droge witte wijn

1 theel. suiker

Zout en peper

Bereiding

1.

Maak de ui schoon en snijd deze fijn,
evenals de knoflook. Schil de gember
en snijd ze fijn. Fruit eerst de ui en gem-
ber aan in hete olie. Voeg na 2 minuten
ook de knoflook toe en bak deze mee.
Maak de pompoen grondig schoon met
een groenteborstel met warm water en
snijd deze vervolgens in 2 - 3 cm grote
blokjes. (Wanneer een andere pompoen
dan de Hokkaido-pompoen wordt ge-
bruikt, moet deze ook worden geschild).

. Voeg de pompoenblokjes aan de ui en

gember toe en bak deze mee. Voeg de
halve hoeveelheid kokosmelk toe en net
zoveel groentebouillon, totdat de pom-
poen bedekt is. Laat met gesloten deksel
ca. 20 - 25 minuten zacht koken.
Pureer alles met de pureerstaaf 3. Voeg
daarbij net zoveel kokosmelk toe, totdat
de soep de juiste zacht-cremige consis-
tentie heeft.

. Breng de soep op smaak met sinaasap-

pelsap, witte wijn, suiker, zout en peper,
zodat de soep behalve een scherpe,
ook een zoete en uitgebalanceerde
zuur-zoute smaak heeft.
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Zoete vruchtenspread
Ingrediénten

250 g aardbeien of andere vruchten
(vers of diepvries)

1 pakje (ca. 125 g) geleisuiker zonder
koken

1 scheutje citroensap

1 mespuntje merg van een vanillestokje

Bereiding

1.

2.

Was de aardbeien en verwijder de
kroontjes.

Laat ze goed in een zeef uitlekken, zo-
dat overtollig water kan weglopen en
de spread niet te vioeibaar wordt. Snijd
grotere aardbeien klein.

. Weeg 250 g aardbeien af en doe ze in

een geschikte mixbeker.

Voeg een scheutje citroensap toe.
Krab indien nodig het merg uit een va-
nillestokje en voeg dit toe.

. Voeg de inhoud van het pakje geleisui-

ker zonder koken toe en mix het geheel
met de pureerstaaf 3 45-60 seconden
grondig. Wanneer er nog grotere stuk-
ken in het mengsel zitten, laat u het ge-
heel 2 minuten rusten en pureert u
opnieuw 60 seconden.

. Smeer de spread direct op de boterham

of vul een glazen pot met schroefdeksel
die u goed kunt afsluiten.

10. Problemen oplossen

Wanneer uw apparaat een keer niet functio-
neert zoals gewenst, doorloopt u eerst deze
checklist. Misschien is het een klein probleem
dat u zelf kunt oplossen.

GEVAAR door een elektrische

schok!

© Probeer in geen geval het apparaat zelf

te repareren.

Storing

Mogelijke oorzaken /
maatregelen

Geen functie

e |s de stroomvoorzie-

ning gewaarborgd?

e Controleer de aanslui-

ting.

Mes draait niet
of maar erg
moeilijk rond.

< Direct uitschakelen,

stekker 1 uit het stop-

contact trekken en con-

troleren:

- Obstakel in de kom?

- Voedsel te taai of te
hard?

- Apparaat niet goed
in elkaar gezet?




11. Weggooien

Dit product valt onder de Euro-

pese richtlijn 2012/19/EU.

Het symbool van de doorge-

streepte afvalton op wieltjes be-

tekent dat het product in de

Europese Unie gescheiden

moet worden weggegooid. Dat geldt voor het

product en alle met dit symbool aangeduide ac-

cessoires. Aldus aangeduide producten mogen
niet met het normale huisvuil worden wegge-
gooid, maar moeten bij een innamepunt voor
recycling van elektrische en elekironische ap-
paraten worden afgegeven. Recycling help het
verbruik van grondstoffen te reduceren en het
milieu te ontlasten.

Verpakking
Als u de verpakking wilt weggooien, houdt
u dan aan de betreffende milieuvoorschrif-
ten in uw land.

12. Technische gegevens

Model: SSMD 600 Al

Netspanning: 220-240V ~50 Hz

Beschermingsklasse: |1l [O]

Vermogen: 600 W

1 minuut

30 seconden bij zeer
stevige of taaie le-
vensmiddelen

Max. continuwer-
king:

Gebruikte symbolen

Randaarde

Geteste veiligheid. Apparaten
moeten aan de algemeen erken-
de regels van de techniek vol-
doen en zijn conform de Wet
betreffende productveiligheid
(ProdSG).

Met het CE-keurmerk verklaart
HOYER Handel GmbH de EU-
conformiteit.

e |Ditsymbool herinnertu eraan om

® N | de verpakking op een milieu-
%ﬂ vriendelijke manier weg te gooi-
en.
N Herbruikbare materialen: karton

(behalve golfkarton)

—_ |Het symbool markeert onderde-

I len die in de vaatwasmachine
Q5

kunnen worden gereinigd.
Technische wijzigingen voorbehouden.



13.Garantie van
HOYER Handel GmbH

Geachte klant,

U heeft op dit apparaat 3 jaar garantie van-

af de koopdatum. Wanneer dit product on-
volkomenheden vertoont, heeft u wettelijke
rechten ten opzichte van de verkoper van
het product. Deze wettelijke rechten worden
niet beperkt door onze hiernavolgend be-
schreven garantie.

Garantievoorwaarden

De garantietermijn begint op de koopdatum.
Bewaar de originele kassabon goed. Deze
bon is nodig als bewijs dat u het apparaat
heeft gekocht.

Wanneer zich binnen drie jaar na de koop-

datum van dit product een materiaal- of fabri-

cagefout voordoet, wordt het product door

ons — naar onze keus — gratis voor u gerepa-

reerd of vervangen. Deze garantie stelt als
voorwaarde, dat het defecte apparaat en het
koopbewijs (kassabon) binnen de termijn van

drie jaar wordt overlegd en dat er kort schrif-

telijk wordt beschreven, waaruit de onvolko-
menheid bestaat en wanneer deze zich heeft
voorgedaan.

Wanneer het defect door onze garantie
wordt gedekt, ontvangt u het gerepareerde
product terug of u krijgt een nieuw exemplaar.
Met reparatie of vervanging van het product
begint geen nieuwe garantieperiode.

Garantieperiode en wettelijke
garantieaanspraken wegens
gebreken

De garantieperiode wordt door de vrijwa-
ring niet verlengd. Dat geldt ook voor ver-
vangen en gerepareerde onderdelen.
Schades en onvolkomenheden die eventueel

al bij de koop aanwezig waren, moeten di-

rect na het uitpakken worden gemeld. Aan

reparaties die zich voordoen na het verstrij-
ken van de garantieperiode zijn kosten ver-

bonden.
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Omvang van de garantie

Het apparaat werd zorgvuldig geproduceerd
volgens strenge kwaliteitsrichtlijnen en nauw-
gezet gecontroleerd voor levering.

De garantie geldt voor materiaal- of fabrica-
gefouten.

Van de garantie uitgesloten zijn slij-
tonderdelen die onderhevig zijn aan
normale slijtage en beschadigingen
van breekbare onderdelen, bijv.
schakelaars, accu's, lichtbronnen of
andere onderdelen die van glas zijn
gemaakt.

Deze garantie vervalt, wanneer het product
werd beschadigd of ondeskundig werd ge-
bruikt of onderhouden. Voor een juist gebruik
van het product moeten alle instructies die in
de handleiding staan vermeld, nauwkeurig
worden nageleefd. Gebruiksdoeleinden en
handelingen die in de handleiding worden
afgeraden of waarvoor wordt gewaar-
schuwd, moeten beslist worden vermeden.
Het product is uitsluitend bedoeld voor parti-
culier gebruik en niet voor commercieel ge-
bruik. Bij een oneigenlijke of ondeskundige
behandeling, bij gebruikmaking van geweld
en bij ingrepen die niet werden uitgevoerd
door ons erkende servicecenter, vervalt de
garantie.

Afhandeling in geval van

garantie

Om een snelle behandeling van uw verzoek

te waarborgen, dient u de volgende aanwij-

zingen te volgen:

= Houd voor alle aanvragen het artikel-
nummer IAN: 315278 en de kassa-
bon als bewijs voor de koop bij de
hand.

= Het artikelnummer vindt u op het type-
plaatje, ingegraveerd, op de titelpagina
van uw handleiding (linksonder) of als
sticker op de achter- of onderkant van
het apparaat.



= Wanneer zich functiestoringen of ande-
re onvolkomenheden voordoen, neemt u
eerst telefonisch of per e-mail con-
tact op met het hierna genoemde ser-
vicecenter.

= Een product dat geregistreerd staat als
defect, kunt u dan met bijvoeging van
de aankoopnota (kassabon) en de ver-

melding waaruit de onvolkomenheid be-

staat en wanneer deze zich heeft

voorgedaan, franco naar het ser-

viceadres sturen dat u is meegedeeld.
Rk Op www.lidl-service.com kunt u
il

gen, productvideo's en software
downloaden.

Servicecenters

@ Service Nederland
Tel.: 0900 0400223 (0,10 EUR/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.nl

Service Belgié
Tel.: 070 270 171 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.be

IAN: 315278

6—-o Leverancier

Let erop, dat het onderstaande adres geen
serviceadres is. Neem eerst contact op
met het bovengenoemde servicecenter.

HOYER Handel GmbH
Taskopristralie 3
DE-22761 Hamburg
DUITSLAND

- deze en nog veel meer handleidin-
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Przeglad

Przewdd zasilajgcy z wtyczkqg sieciowq
Korpus z silnikiem
Rozdrabniacz

TURBO Przycisk Turbo (stata predko$é turbo)

| Przycisk wigcznika (predkosé regulowana)
Regulator predkosci
Ucho do zawieszenia korpusu z silnikiem
v Wskaznik blokady
gd'@  Symbol pozycji odblokowanej (d’) i zablokowanej (@)

52 (PD



Dziekujemy za Panstwa
zaufanie!

Gratulujemy Panstwu zakupu nowego mik-
sera.

Aby mdc bezpiecznie korzysta¢ z urzqdze-
nia i poznaé caty zakres jego mozliwosci,

nalezy stosowac sie do ponizszych wskazo-

wek:

= Przed pierwszym uruchomie-
niem nalezy doktadnie przeczy-
ta€ niniejszq instrukcje obstugi.

= Przede wszystkim nalezy prze-
strzegaé zasad bezpieczenstwa!

= Urzgdzenie mozna obstugiwaé
wytgcznie w sposdb opisany w
niniejszej instrukcji.

= Zachowaé instrukcje obstugi,
aby méc w przysztosci skorzy-
sta€¢ z zawartych w niej informa-
cji.

= W przypadku przekazania urzg-
dzenia innym osobom nalezy
dotgczyé do niego instrukcje ob-
stugi. Instrukcja obstugi stanowi
integralng czes¢ produktu.

Zyczymy Panstwu duzo radosci z nowego
miksera!

Symbol na urzgdzeniu
| Symbol informuje, ze uzyte wyso-
Q f kiej jakosci materiaty nie zmieniajq
smaku i zapachu produktow spo-
zywczych.

2. Przeznaczenie
urzgdzenia

Mikser jest przeznaczony wytqgcznie do roz-
drabniania i ttuczenia réznych artykutéw
spozywczych.

Urzqdzenie jest przeznaczone do uzytku do-
mowego. Urzgdzenie moze by¢ uzywane wy-
tgcznie wewnqtrz pomieszczen.

Nie wolno uzywacd urzqgdzenia do celow ko-
mercyjnych.

Przewidywalne uzycie
niezgodne z przeznaczeniem

OSTRZEZENIE przed szkodami mate-

rialnymi!

® Urzqgdzenia nie wolno uzywac¢ do roz-
drabniania bardzo twardych produktow
spozywczych, jak np. zamrozone potra-
wy, kosci, gatka muszkatotowa, zboze,
przyprawy czy ziarna kawy. Urzgdze-
nie nie nadaje sie rowniez do rozdrab-
niania czekolady.



3. Zasady OSTRZEZENIE! Umiarkowany poziom ry-

: 2 zyka: zlekcewazenie tego ostrzezenia
bezpleczenstwa moze byé przyczynqg obrazen ciata lub po-

Wskazoéwki ostrzegawcze waznych szkod materialnych.

W miejscach wymagajqcych zwrdcenia uwagi OSTR_OZ_ NIE: Niski poziom ryzyka: ,zlek-
uzyto w niniejszej instrukcji obsfugi nastepujg- ~ €WaZenie tego ostrzezenia moze byc przy-
cych wskazéwek ostrzegawczych: czynq lekkich obrazen ciafa lub szkdd

NIEBEZPIECZENSTWO! Wysoki ~ Materiainych. o ,
A poziom ryzyka: zlekcewazenie tegp ~ VVSKAZOWKA: sytuacje i szczegoblne

ostrzezenia moze byé przyczyng ob- okolicznosci, ktor;: powinny by¢ brane p_od
razen ciala i zagrozenia zycia. uwage podczas korzystania z urzqdzenia.

Zasady gwarantujgce bezpieczng prace

® Zabrania sie obstugi urzgdzenia przez dzieci.

® Dzieci nie mogq bawié sie urzgdzeniem.

® Urzgdzenie oraz jego przewod zasilajgcy nalezy trzymad z dala od
dzieci.

® Urzqgdzenie moze byé¢ uzywane przez osoby o0 ograniczonej
sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej bgdz przez oso-
by nieposiadajgce wystarczajgcego doswiadczenia lub wiedzy,
jezeli sg nadzorowane przez inne osoby lub zostang poinstruowa-
ne w zakresie bezpiecznego uzywania urzgdzenia i zrozumiejq
wynikajqce z tego zagrozenia.

® Urzqgdzenie jest rowniez przeznaczone do uzywania w gospodar-
stwach domowych i podobnych obiektach, na przyktad...

..w kuchniach dla pracownikow sklepow, biur oraz innych
miejsc zwigzanych z prowadzeniem dziatalnosci gospodar-
czej;

...w gospodarstwach rolnych;

..przez klientéw hoteli, moteli i innych obiektow oferujgcych noc-
legi;

...W pensjonatach.

©® Wtyczke sieciowq nalezy wyciqggng¢ z gniazdka...

.. pozostawiajgc urzgdzenie bez nadzoru,

.. przed montazem lub demontazem urzqdzenia,

.. przed czyszczeniem urzgdzenia.

® W przypadku niewtasciwego uzytkowania urzgdzenia moze
dojsé do obrazer ciafa.
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® Noze sqg bardzo ostre. Uwazac w szczegolnosci podczas oproz-
niania miski mycia nozy, aby sie nie skaleczyc.

® Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ wszystkie elementy i po-
wierzchnie majqce kontakt z produktem spozywczym (patrz
,Czyszczenie* na stronie 58).

®© W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajgcego nalezy zle-
ci¢ jego wymiane producentowi, serwisowi producenta lub oso-
bie o podobnych kwalifikacjach, co pozwoli unikngé zagrozen.

® Przed przystgpieniem do wymiany akcesoriéw lub czesci pomocni-
czych, ktére poruszajq sie podczas pracy, wytgczyé urzgdzenie i
wyjqé wtyczke sieciowg z gniazdka.

NIEBEZPIECZENSTWO dla

dzieci
©® Materiat opakowania nie jest zabawkq

© Jesli do korpusu z silnikiem dostanie sie
jakakolwiek ciecz, natychmiast wyjgé
wtyczke. Przed ponownym uruchomie-

dla dzieci. Dzieci nie mogqg bawié sie

workami z tworzywa sztucznego. Istnie-

je ryzyko uduszenia.

® Urzqdzenie nalezy przechowywaé w

miejscu niedostepnym dla dzieci.

NIEBEZPIECZENSTWO dla i

ze strony zwierzgt domo-

wych oraz hodowlanych
Urzqdzenia elektryczne mogq by¢ zro-
dtem zagrozen dla zwierzgt domowych

i hodowlanych. Rowniez same zwierze-

ta mogqg spowodowac uszkodzenie
urzqdzenia. Z tego wzgledu nie nalezy
pozwalac na zblizanie sie zwierzgt do
urzqdzen elektrycznych.

NIEBEZPIECZENSTWO
porazenia prgdem
wskutek wilgoci
Urzgdzenia nigdy nie wolno uzywac w
poblizu wanny, prysznica, napetnionej
wodg umywalki itp.

Korpusu z silnikiem, przewodu zasilajg-

cego ani wtyczki nie wolno zanurzaé w
wodzie ani innych cieczach.

Korpus z silnikiem nalezy chronié przed
wilgocig i dostaniem sie wody.

niem nalezy zleci¢ sprawdzenie urzg-
dzenia.

Urzgdzenia nie wolno obstugiwaé mo-
krymi rekoma.

Jesli urzgdzenie wpadnie do wody, na-
tychmiast wyciggngc wtyczke sieciowq
z gniazdka. Dopiero p6zniej wyjgé
urzqdzenie z wody.

NIEBEZPIECZENSTWO
porazenia prgdem

® Urzqdzenie mozna wigczy¢ do sieci

dopiero, gdy korpus z silnikiem oraz
wybrana koncowka zostang ze sobg
zmontowane.

Wityczke sieciowg nalezy podtgczyé do
prawidtowo zainstalowanego, fatwo
dostepnego gniazdka, ktdrego napiecie
jest zgodne z parametrami podanymi
na tabliczce znamionowej. Gniazdko
musi byé tatwo dostepne réwniez po
podtqgczeniu urzgdzenia.

Nalezy zwréci¢ uwage na to, aby prze-
wod zasilajgey nie ulegt uszkodzeniu w
wyniku kontaktu z ostrymi krawedziami
lub gorgcymi elementami. Przewodu za-
silajgcego nie wolno owijaé wokot
urzgdzenia.
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® Réwniez po wytgczeniu urzgdzenie nie
jest catkowicie odtgczone od napiecia
sieciowego. W celu catkowitego odtg-
czenia od sieci nalezy wyciggnqgc
wtyczke z gniazdka.

® Podczas uzywania urzqgdzenia zwrdcic
uwage, aby przewdd zasilajgcy nie byt
zakleszczony lub zgnieciony.

® Przy wycigganiu wtyczki sieciowej z
gniazdka nalezy zawsze ciggng¢ za
wtyczke, w zadnym wypadku nie wolno
ciggngé za przewdd zasilajgcey.

®© Wityczke sieciowq nalezy wyciggngé z
gniazdka...
... w przypadku wystgpienia usterki,
... W przypadku nieuzywania blendera,
... przed rozpoczeciem czyszczenia,
... podczas burzy.

® Urzqgdzenia nie wolno uzywac w przy-
padku stwierdzenia widocznych uszko-
dzen samego urzqdzenia lub przewodu
zasilajgcego.

® Aby zapobiec zagrozeniom, nie wolno
dokonywac¢ zadnych modyfikacji urzg-
dzenia.

NIEBEZPIECZENSTWO
obrazen spowodowanych
ostrzami
® Ostrza tngce sq bardzo ostre. Nalezy
obchodzi¢ sie z nimi bardzo ostroznie.
Podczas mycia recznego woda powin-
na byé na tyle czysta, aby mozna byto
obserwowac ostrza noza.
®© Nigdy nie siegaé dtorimi do obracajqce-
go sie noza. Nie wktada¢ tyzek ani po-
dobnych przyboréw kuchennych do
obracajqgcych sie elementow urzgdzenia.
Nalezy rowniez uwazad, aby dtugie
wiosy lub czesci luznej garderoby nie
znalazty sie w poblizu obracajgcych sie
czesci.
® Po wytqgczeniu ndz obraca sie jeszcze
przez jaki$ czas sitg bezwtadnosci.
Przed wyjeciem miksera z potrawy na-
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lezy odczekaé do momentu catkowite-
go zatrzymania noza.

OSTRZEZENIE przed szkodami

materialnymi

® Urzqdzenie zostato przewidziane do
pracy ciggtej przez maksymalnie
1 minuta bez przerwy (patrz ,,Czas pra-
cy“ na stronie 57).

®© Aby unikng¢ uszkodzenia, proces roz-
drabniania nalezy przerwac, jezeli n6z
przestanie sie obracacd lub bedzie sie
obracad z trudem. Wyjqg¢é wtyczke sie-
ciowq z gniazdka i sprawdzié, czy w
pojemniku nie ma jakie$ przeszkody lub
czy potrawa nie jest zbyt tykowata.
Sprawdzi¢ roOwniez, czy urzgdzenie zo-
stato prawidtowo zmontowane.

® Urzqdzenia nie nalezy uzywaé w przy-
padku gotujgcych sie ptynéw lub pod-
czas gotowania.

©® Uzywaé wytgcznie oryginalnych akceso-
riow.

® Nie uzywacd ostrych ani szorujgcych
srodkow czyszczqceych.

4. Zawartosc zestawu

1 korpus z silnikiem 2
1 rozdrabniacz 3
1 instrukcja obstugi

5. Montaz

Usungé cato$é materiatu opakowanio-
wego.
e Sprawdzi¢, czy sq wszystkie czesci i
czy nie sq one uszkodzone.
Oczysci¢ urzgdzenie przed
pierwszym uzyciem (patrz ,,Czysz-
czenie“ na stronie 58)!



NIEBEZPIECZENSTWO pora-
A zenia prgdem!
® Urzgdzenie mozna wigczyé do sieci
przy uzyciu wtyczki sieciowej 1 dopie-
ro wtedy, gdy korpus z silnikiem 2 oraz
rozdrabniacz 3 zostang zmontowane.

5.1 zZakfadanie koncowki
rozdrabniacza
(rysunek A)

1. Zamontowacd rozdrabniacz 3 na korpu-
sie z silnikiem 2 w taki sposéb, aby
oznaczenie gérne ¥ 8 wskazywato
symbol &' 9.

2. Obrdcic rozdrabniacz 3 w taki sposob,
aby oznaczenie gérne ¥ 8 na korpusie
silnika 2 wskazywato symbol pozycji
zablokowanej @ 9. Rozdrabniacz 3
musi sie wyczuwalnie zazebic.

5.2 Zdejmowanie
rozdrabniacza
(ilustracja B)

= W celu odfgczenia rozdrabniacza 3
obrocié go w taki sposéb, aby oznacze-
nie gorne ¥ 8 wskazywato symbol po-
zycji odblokowanej &' 9, i wyjgé
rozdrabniacz 3 z korpusu z silni-
kiem 2.

6. Obsfuga
NIEBEZPIECZENSTWO obrazenh

/ fs spowodowanych ostrzami!

©® Nigdy nie siegaé dtorimi do obracajg-
cego sie noza. Nie wktadad tyzek ani
podobnych przyboréw kuchennych do
obracajqgcych sie elementéw urzgdze-
nia. Nalezy réwniez uwazaé, aby dtu-

gie wiosy lub czesci luznej garderoby
nie znalazty sie w poblizu obracajg-
cych sie czesci.

® Urzgdzenie nalezy wtgczaé dopiero po
zanurzeniu rozdrabniacza 3 w potra-
wie.

® Po wylgczeniu ndz obraca sie jeszcze
przez jaki$ czas sitg bezwtadnosci.
Przed wyjeciem rozdrabniacza 3 z po-
trawy nalezy odczekaé do catkowitego
zatrzymania noza.

OSTRZEZENIE!

® Urzqdzenie zostato przewidziane do
pracy ciggtej przez maksymalnie 1 mi-
nuta bez przerwy (patrz ,,Czas pracy“
na stronie 57).

® Aby unikng¢ uszkodzenia, proces roz-
drabniania nalezy przerwac, jezeli n6z
przestanie sie obracac lub bedzie sie
obracaé z trudem. WYyjqg¢ wtyczke sie-
ciowq 1 z gniazdka i sprawdzié, czy w
pojemniku nie ma jakies przeszkody lub
czy potrawa nie jest zbyt tykowata.
Sprawdzié¢ rowniez, czy urzgdzenie zo-
stato prawidtowo zmontowane.

6.1 Czas pracy

Zalecane czasy pracy:

Rozdrabniacz maks. 1 minuta bez
przerwy, nastepnie 2 minuty przerwy

6.2 Elementy obstugowe

Regulator predkosci: 6

Ustawi¢ predkosé miksowania miedzy
1 (najmniejsza) a 6 (najwieksza).
Przycisk wigcznika: 5

Trzymad wecisniety przycisk witqgczni-
ka 5, aby moc pracowaé z ustawiong
predkoscig. W celu wytgczenia urzg-
dzenia zwolnié przycisk.

TURBO: 4

Trzymaé wcisniety przycisk TURBO 4,
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aby moc miksowad z maksymalng pred-
koscig. Ustawienie regulatora predkosci
jest przy tym ignorowane. W celu wytqg-
czenia urzgdzenia zwolnié przycisk
TURBO 4.

6.3 Zastosowanie

Rozdrabniacz 3 stuzy do przyrzqgdzania
purée z gotowanych warzyw i owocéw, do

miksowania drinkow, zup, sosow itp, a tak-

ze do robienia szejkdw mlecznych.

Nie uzywad rozdrabniacza 3 do wyjqtko-
wo twardych produktéw, jak np. kostki lodu
czy orzechy.

WSKAZOWKI:

= Obroty nalezy dopasowac¢ do rodzaju
rozdrabnianego produktu. Rozdrabnia-
jac miekkie produkty, nalezy ustawic
zwyktg predkosé (1 — 6), natomiast w
przypadku produktow twardych —
predkosé Turbo (TURBO 4).

= Zwroci¢ uwage na to, aby przed rozpo-

czeciem miksowania w naczyniu znaj-
dowata sie wystarczajgca ilo$¢ ptynu!

1. Pokroi¢ ugotowane warzywa i owoce
na mate kawalfki.

2. Umiesci¢ produkt przeznaczony do
zmiksowania w odpowiednim naczy-
niu.

3. Zanurzy¢ rozdrabniacz w produkcie
przeznaczonym do zmiksowania.

4. Wiozy¢ wtyczke sieciowq 1 do gniaz-
da.

5. W celu miksowania ze zwyktg predko-
scig przytrzymaé wcisniety przycisk
wigcznika 5.

W celu miksowania z predkoscig Turbo
przytrzymad wecisniety przycisk TURBO 4.

6. Przemieszczaé umieszczony w potra-
wie rozdrabniacz 3 w gore i w dot,
aby uzyskaé jednorodng konsystencje
produktu.
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7. Gdy produkt jest gotowy, zwolnié przy-
cisk wigcznika 5 lub przycisk TURBO 4.

8. Po skonczeniu miksowania odczekaé
do catkowitego zatrzymania sie noza,
wyjq¢ z gniazdka wtyczke sieciowq 1 i
wyjgé rozdrabniacz 3 z potrawy.

9. W miare mozliwosci bezzwtocznie
oczyscic¢ urzgdzenie.

WSKAZOWKA: w razie przyssania sie
rozdrabniacza 3 do dna naczynia nalezy
na krétko zwolnié przycisk wtgcznika 5 lub
przycisk TURBO 4.

7. Czyszczenie

Oczyscié urzgdzenie przed pierw-
szym uzyciem!

NIEBEZPIECZENSTWO pora-
zenia prgdem!
®© Przed przystgpieniem do czyszczenia
urzgdzenia wyciggngd¢ wtyczke siecio-
wq 1 z gniazdka.
® Korpusu z silnikiem 2, przewodu zasila-
jacego oraz wtyczki sieciowej 1 nie
wolno zanurzaé¢ w wodzie ani innych
cieczach.
c NIEBEZPIECZENSTWO obrazen
spowodowanych ostrzami!
® Podczas mycia recznego woda powin-
na by¢ na tyle czysta, aby mozna byto
obserwowac ostrze noza.
OSTRZEZENIE przed szkodami mate-
rialnymi!
® Nie uzywacd ostrych ani szorujgcych
srodkdw czyszczgceych.

Czyszczenie na sucho

Korpus z silnikiem 2 mozna w ramach
czyszczenia przetrzed lekko zwilzong scie-
reczkq.



Mycie w zmywarce / mycie
reczne
e Rozdrabniacz 3 mozna...
... my¢ w zmywarce lub
... my¢ recznie w cieptej wodzie z do-
datkiem ptynu do mycia naczyn. Po
umyciu przeptukad rozdrabniacz
pod czystg wodq.
= Przed ponownym ztozeniem i schowa-
niem urzgdzenia nalezy doktadnie osu-
szy¢ wszystkie elementy.

Kilka wskazowek dotyczgcych

wiasciwego czyszczenia

= Aby zapobiec zasychaniu resztek po-
traw, rozdrabniacz 3 nalezy czyscié
natychmiast po zakonczeniu pracy.

= W przypadku obrébki bardzo stonych
produktow bezzwtocznie sptukaé roz-
drabniacz 3.

8. Przechowywanie

NIEBEZPIECZENSTWO dla
dzieci!
® Urzqgdzenie nalezy przechowywacé w
miejscu niedostepnym dla dzieci.

A NIEBEZPIECZENSTWO!

®© Aby unikngé¢ zagrozen, podczas prze-
chowywania urzqdzenia wtyczka sie-
ciowa 1 nie moze byé wigczona do
gniazdka.

= Nalezy wybrad takie miejsce, w ktérym

urzgdzenie nie bedzie narazone na wy-

sokqg temperature ani wilgoc¢.

= Na czas przechowywania korpus
z silnikiem 2 mozna zawiesié¢ za
ucho 7.

9. Przepisy

Zupa krem z warzyw
2 — 4 osoby

Sktadniki

e 2 - 3 tyzki stotowe oleju

e 200 g cebuli

e 200 g ziemniakow (najlepiej nadajg
sie gatunki mgczne)

e 200 g marchwi

e 350 - 400 ml wywaru warzywnego
(Swiezego lub instant)

= SOl, pieprz, gatka muszkatotowa

= 5 g pietruszki

Przygotowanie

1. Cebule obrad i pokroi¢ w drobng kost-
ke. Marchew umy¢, obra¢ i pokroi¢ w
talarki. Ziemniaki obraé, wyptukaé i po-
kroi¢ w kostke wielkosci ok. 2 cm.

2. Podgrzac olej w garnku i zeszkli¢ na
nim cebule. Dodaé¢ marchew oraz ziem-
niaki i dusi¢ dalej razem. Podlac¢ takq ilo-
$cig wywaru, aby warzywa byly w
catosci zakryte i gotowaé 10 — 15 minut,
az warzywa bedqg miekkie. W razie po-
trzeby dolewac w miedzyczasie wywat,
jezeli warzywa zostang odstoniete.

3. Pietruszke umy¢, osuszyé i usungé tody-
gi. Pokroié pietruszke na duze kawafki i
dodad do zupy. Cato$¢ miksowad za
pomocq rozdrabniacza 3 ok. minuty
do uzyskania jednolitego purée. Dopra-
wié¢ do smaku solq, pieprzem i startq
gatkg muszkatotowq.



Zupa dyniowa
4 osoby

Sktadniki

1 srednia cebula

2 zqbki czosnku

10 - 20 g swiezego imbiru

3 tyzki stotowe oleju rzepakowego
400 g migzszu dyni (najlepiej nadaje sie
odmiana Hokkaido, poniewaz skorka go-
tuje sie na miekko i nie trzeba jej obierad)
250 - 300 ml mleka kokosowego

250 - 500 ml wywaru warzywnego
Sok z potowy pomaranczy

Odrobina wytrawnego, biatego wina
1 tyzeczka cukru

Sol, pieprz

Przygotowanie

1.

Cebule obrac i pokroi¢ w kostke, po-

dobnie czosnek. Imbir obra¢ i pokroic¢
w drobng kostke. Najpierw poddusié
na gorqcym oleju cebule i imbir. Po

2 minutach dodac réwniez czosnek i

dusié catosé.

. Dynie umyé doktadnie szczotkqg pod

cieptq wodgq i pokroié w kostke wielko-
sci 2 — 3 cm (uzywajqgc innej odmiany
niz Hokkaido, dynie nalezy dodatko-
wo obraé ze skorki).

Pokrojong w kostke dynie doda¢ do ce-
buli i imbiru, cafo$é dusié dalej. Podlaé
pofowg mleka kokosowego i takq iloscig
wywaru warzywnego, zeby dynia byta
w cafosci zakryta. Gotowaé do miekko-
sci pod przykryciem ok. 20 — 25 minut.
Catos$¢ zmiksowaé rozdrabniaczem 3.
Dodac takg ilos¢ mleka kokosowego,
zeby zupa uzyskata wtasciwg, soczy-
sto-kremowgq konsystencje.

. Catosé¢ doprawi¢ do smaku sokiem po-

maraiczowym, biatym winem, cukrem,

solg i pieprzem, aby zupa oprécz ostre-

go smaku nabrata réwniez stodkiej i
wywazonej nuty kwasno-stonej.
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Stodkie smarowidto
owocowe
Sktadniki

250 g truskawek lub innych owocow
(Swiezych lub mrozonych)

1 paczka (ok. 125 g) cukru zelujgcego
bez gotowania

1 porcja soku z cytryny

1 porcja migzszu z laski wanilii na
ostrzu noza

Przygotowanie

1.

2.

Truskawki umy¢ i oczyscié, usuwajgc
przy tym szyputki.

Doktadnie osuszyé na sitku, zeby spty-
ngt nadmiar wody i smarowidto nie
byto zbyé ptynne. Wieksze truskawki
pokroi¢ na mniejsze kawatki.
Odwazy¢ 250 g truskawek i umiescic
w odpowiednim naczyniu do miksowa-
nia.

Skropi¢ porcjg soku z cytryny.

. W razie potrzeby wyskrobaé migzsz z

laski wanilii i dodac do truskawek.
Dodac¢ cukier zelujgcy bez gotowania,
doktadnie miksowac rozdrabniaczem 3
przez 45 - 60 sekund. Jezeli bedq jesz-
cze widoczne wieksze kawatki, pozo-
stawié cato$¢ 2 minutach, a nastepnie
miksowac ponownie przez 60 sekund.

. Spozywac bezposrednio po przyrzg-

dzeniu lub przelaé do stoika z nakretkq
i zamkng¢.



10. Rozwigzywanie
problemow

Jezeli urzgdzenie nie dziata zgodnie z ocze-

kiwaniami, nalezy w pierwszej kolejnosci
sprawdzic¢ ponizsze zalecenia. Moze oka-
zacd sie, ze przyczynq jest niewielki problem,

ktéry uzytkownik moze usungé samodzielnie.

NIEBEZPIECZENSTWO pora-
A zenia prgdem!
® W zadnym wypadku nie naprawiac
urzgdzenia samodzielnie.

Mozliwe przyczyny /

Usterka dziatania

e Czy jest zasilanie elek-

Urzqgdzenienie tryczne?
dziata e Sprawdzié przewdd
zasilajqcy.

= Natychmiast wytg-
czy¢, wyjgc wtyczke
sieciowqg 1 z gniazda

i sprawdzi¢:

- Czy nie ma w
pojemniku prze-
szkody?

- czy potrawa nie jest
zbyt tykowata lub
twarda?

- Czy urzqdzenie
zostato prawi-
dtowo zmonto-
wane?

N6z nie obra-
ca sie lub obra-
casie z
trudem.

11. Utylizacja

Produkt podlega przepisom dy-

rektywy europejskiej

2012/19/UE. Symbol prze-

kreslonego kontenera na smie-

ci na kotkach oznacza, ze na

terenie Unii Europejskiej pro-

dukt musi zosta¢ dostarczony do specjalne-
go miejsca sktadowania odpadéw. Dotyczy
to zarowno produktu, jak i wszystkich jego
elementow oznaczonych tym symbolem.
Tak oznaczone produkty nie mogg by¢ utyli-
zowane tgcznie ze zwyktymi odpadami ko-
munalnymi, lecz nalezy je odda¢ do
specjalnego punktu recyklingu urzgdzen
elektrycznych i elektronicznych. Recykling
pomaga zredukowaé zuzycie surowcow
oraz odcigzy¢ srodowisko naturalne.

Opakowanie

W przypadku utylizacji opakowania nalezy

przestrzega¢ odpowiednich przepisow doty-
czqcych ochrony srodowiska w danym kraju.



12. Dane techniczne

Model:

SSMD 600 Al

Napiecie sieciowe:

220-240V ~ 50 Hz

Klasa ochronnosci:

Il [O]

Moc:

600 W

Maks. czas pracy w
trybie ciggtym:

1 minuta

30 sekund w przypad-
ku bardzo twardych
lub wtdknistych pro-
duktow spozywczych

Uzyte symbole

|zolacja ochronna

Geprifte Sicherheit (Potwierdzo-
ne Bezpieczenstwo) Urzgdzenia

muszq spetnia¢ wymagania ogol-

nych zasad techniki i ustawy o
bezpieczenstwie produktow.

Uzywajqgc oznaczenia CE, firma
HOYER Handel GmbH oswiad-

cza, ze produkt jest zgodny z wy-

mogami UE.

Symbol ten przypomina o utyliza-

cji opakowania zgodnie z zasa-
dami ochrony srodowiska.

Materiaty do powtdrnego wyko-

rzystania: tektura (z wyjgtkiem fa-

liste))

£~ N\

o

Symbolem sg o0znaczone czesci,
ktére mogq by¢é myte w zmywar-
ce.

Zmiany techniczne zastrzezone.
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13. Gwarancja firmy
HOYER Handel GmbH

Drogi Kliencie,

Na niniejsze urzqdzenie jest udzielana 3 -let-
nia gwarancja obowigzujgca od dnia jego
zakupu. W przypadku usterek niniejszego
produktu kupujgcemu przystugujg wobec
jego sprzedawcy stosowne ustawowe prawa
gwarancyjne. Ponizej opisana gwarancja
nie ogranicza tych ustawowych praw przy-
stugujgcych kupujgcemu.

Warunki gwarancyjne

Okres obowigzywania gwarancji rozpoczyna
w dniu zakupu produktu. Oryginat dokumentu
zakupu nalezy przechowywacd w bezpiecznym
miejscu. Ten dokument bedzie potrzebny, jako
potwierdzenie dokonanego zakupu.

Jezeli w przeciggu trzech lat od daty zakupu ni-
niejszego produktu pojawi usterka w produkcie
lub usterka produkcyjna, to produkt, wg nasze-
go wyboru, zostanie bezpfatnie naprawiony
lub wymieniony. Niniejsze swiadczenie gwa-
rancyjne zakfada, ze uszkodzone urzgdzenie
oraz dokument potwierdzajqcy zakup (para-
gon kasowy) zostang przedtozone w przecig-
gu trzech lat. Do urzgdzenia i dowodu zakupu
nalezy dotgczyé takze krétki opis usterki oraz
poda¢ moment jej wystgpienia.

Jezeli usterka jest objeta naszg gwarancjq,
to kupujgcy otrzyma z powrotem naprawio-
ny lub nowy produkt. Wraz z naprawq lub
wymiang produktu nie rozpoczyna sie nowy
okres gwarancyjny.

Okres obowigzywania gwarancji
| prawne roszczenia zwigzane z
wystgpieniem usterki

Swiadczenie gwarancyjne nie przedtuza
okresu obowigzywania gwarancji. To doty-
czy takze wymienionych i naprawionych
czesci. Ewentualne stwierdzone przy zaku-
pie uszkodzenia i usterki nalezy zgtosié¢ na-
tychmiast po rozpakowaniu produktu.
Naprawy dokonywane po uptywie okresu
obowigzywania gwarancji ptatne.



Zakres gwarancji

Urzgdzenie wyprodukowano zgodnie suro-
wymi przepisami dotyczgcymi jakosci i do-
ktadnie skontrolowano przed opuszczeniem
zaktadu produkcyjnego.

Swiadczenie gwarancyjne obejmuje zarow-
no usterki materiafowe, jak i usterki powstate
podczas produkcji.

Niniejsza gwarancja nie obejmuje
czesci eksploatacyjnych, ktére sqg
narazone na normalne zuzycie,
oraz uszkodzen czesci kruchych, np.
witacznika, akumulatoréw, zaréwki
czy innych czesci wykonanych ze
szkta.

Niniejsza gwarancja traci swojq waznos¢ w
przypadku nieprawidfowego uzytkowania lub
serwisowania produktu. W celu zagwaranto-
wania prawidtowego uzytkowania produktu
nalezy doktadnie stosowad sie do wszystkich
wskazowek zawartych w instrukcji obstugi.
Nalezy bezwzglednie unikac¢ sposobow uzy-
cia oraz dziatan, ktore sie odradza lub przed
ktérymi ostrzega sie w instrukcji obstugi.

Produkt jest przeznaczony wytqgcznie do pry-

watnego uzytkowania i nie jest przeznaczo-
ny do specjalistycznych zastosowan.
Gwarancja wygasa w przypadku niezgod-
nego z przeznaczeniem i nieprawidfowego
uzytkowania, stosowania sity oraz w przy-

padku ingerencji w produkt, ktérych nie prze-

prowadzito nasze autoryzowane centrum
serwisowe.

Postepowanie w przypadku
gwarancji

Aby zapewni¢ szybkie zatatwienie zgtasza-

nego przypadku, nalezy stosowac sie do

ponizszych wskazowek:

e W przypadku wszystkich zapytan nale-
zy mieé przygotowany numer artykutu
IAN: 315278 oraz paragon kasowy
potwierdzajgcy dokonanie zakupu.

= Numery artykutéw znajdujq sie na ta-
bliczce znamionowej, w grawerowa-
nych oznaczeniach, na stronie
tytutowej instrukcji (na dole po lewej)
lub na naklejce z tytu lub na spodzie
urzgdzenia.

= W przypadku wystgpienia usterek w
dziataniu lub pozostatych usterek nale-
zy W pierwszej kolejnosci skontaktowac
sie telefonicznie lub za pomocg
poczty elektronicznej z ponizej po-
danym centrum serwisowym.

= Nastepnie zarejestrowany jako uszko-
dzony produkt mozna przestaé nieod-
ptatnie wraz z potwierdzeniem zakupu
(paragon kasowy) i informacjq opisujg-
cq usterke i moment jej wystgpienia na
podany kupujgcemu adres serwisu.

Na stronie www.lidl-service.com

mozna $ciggnqc niniejszg instruk-

cje oraz wiele innych instrukcji, fil-

mow wideo z produktami oraz

oprogramowanie.

o _
ﬂ Centrum Serwisowe

Serwis Polska
Tel.: 22 397 4996
E-Mail: hoyer@lidl.pl

IAN: 315278

6—-0- Dostawca

Nalezy pamietaé, ze ponizszy adres nie
jest adresem serwisu. W pierwszej ko-
lejnosci nalezy kontaktowac sie z podanym
powyzej centrum serwisowym.

HOYER Handel GmbH
TaskOpristralie 3
DE-22761 Hamburg
NIEMCY
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Dékujeme za vasi
duveru!

Gratulujeme vam k vaSemu novému tycove-
mu mixéru.

Pro bezpecné zachazeni s vyrobkem a za-
chovani celého rozsahu vykonu musite znat:

= Pred prvnim pouzitim si pozorné
preététe tento navod k pouZziti.

= Predevsim se Fidte bezpeénostni-
mi pokyny!

= PFistroj miuzete obsluhovat jen
tak, jak je popsano v tomto na-
vodu.

= Uschovejte si tento navod k pou-
Ziti pro pozdéjsi potrebu.

= Budete-li pristroj predavat dalsi-
mu uzivateli, pFiloZzte prosim ten-
to navod k pouziti. Navod k
pouziti je sou€asti vyrobku.

Prejeme vam mnoho spokojenosti s vasim
novym tycovym mixérem!

Symboly na pFistroji

ll] Symbol udava, Ze takto oznacené
Qf materialy neméni chut ani vani po-
travin.

2. Pouziti k uréenému
ucelu

Tycovy mixér je urcen vyhradné k drceni a
Slehani potravin.

Pristroj je urcen pro pouziti v domacnosti.

Pristroj se smi pouZzivat pouze ve vnitrnich

prostorach.

Tento pristroj se nesmi pouzivat ke komerc-
nim uceldm.

Predvidatelné nespravné pouziti

VYSTRAHA pFed vécnymi Skodami!
®© Pristroj nepouzivejte k sekani obzvlaste
tvrdych potravin jako napr. zmrzlych
potravin, kosti, muskatovych oriskd, obi-
lovin, koreni nebo k&vovych zrn. Ani co-
koladu nelze timto pristrojem zpracovat.

3. Bezpecnostni
upozorneéni

Vystrazna upozornéni
V pripadé potreby jsou v tomto navodu k po-
uziti uvedena nasledujici vystrazna upozor-

néni:
A spektovani vystrahy mize mit za na-
sledek poranéni a ohroZeni Zivota.
VYSTRAHA! Stredné velké riziko: Nere-
spektovani vystrahy moze mit za nasledek
zranéni nebo tézké vécné Skody.
POZOR: Nizké riziko: Nerespektovani vy-
strahy mize mit za nasledek lehka zranéni
nebo vécneé skody.
UPOZORNENI: Skute¢nosti a zvlastnosti,
které by mély byt respektovany pri zachaze-
ni s pristrojem.

NEBEZPECI! Vysoké riziko: Nere-



Pokyny pro bezpeény provoz
® Tento pristroj nesmi pouzivat déti.
® Déti si s pristrojem nesmi hrat.
® Pristroj a jeho napdjeci vedeni uchovavejte mimo dosah déti.
® Tento pristroj smi pouzivat osoby s omezenymi fyzickymi, senzo-
rickymi nebo dusSevnimi schopnostmi nebo osoby, které nemaiji
dostatek zkuSenosti a/nebo znalosti, pouze pod dohledem nebo
pokud byly pouceny, jak pristroj bezpecné pouzivat, a pochopi-
ly, jaké nebezpeci pri tom hrozi.
©® Tento pristroj je rovnéz urcen k tomu, aby byl pouzivan v domac-
nosti a tomu podobnému pouZiti,
jako napriklad...
...V kuchynich pro zameéstnance, v obchodech, kancelarich a ji-
nych komercnich oblastech;
...V hospodarskych nemovitostech;
...zakazniky v hotelech, motelech a jinych bytovych zarizenich;
..V penzionech s ubytovanim se snidani.
® Vytahnete sitovou zastrcku ze zasuvky...
.. pokud neni pristroj pod dohledem,
.. predtim, nez pristroj slozite nebo rozlozite, a
.. predtim, nez budete pristroj Cistit.
® Pri nevhodném zachazeni s pristrojem mudze dojit k poraneénim.
® Noze jsou velmi ostré. Dbejte obzvlasté pri vyprazdnovani misky
a pri CiSténi nozu pozor, abyste se neporezali.
© VSechny dily a povrchy, které prijdou do styku s potravinami,
pred prvnim pouzitim vycistéte (viz ,,Cisténi* na strané 69).
® Pokud je sitové napajeci vedeni tohoto pristroje poskozeno, musi
ho vymeénit vyrobce, zakaznicky servis nebo jina kvalifikovana
osoba, aby se predeslo rizikam.
® Pred vymeénou prislusenstvi nebo nahradnich dild, které se behem
provozu pohybuji, vypnéte pristroj a vytahnéte sitovou zastrcku ze
Zasuvky.
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A NEBEZPECi pro déti

®© Obalovy material neni hracka pro déti.
Déti si nesmi hrat s plastovymi sacky.
Hrozi nebezpeci uduseni.

®© Pristroj uchovavejte mimo dosah déti.

NEBEZPECI pro domaci a
uzitkova zvirata i kvadli
nim

© Elektrospotrebice mohou predstavovat

nebezpeci pro domaci a uzitkova zvira-

ta. Kromé toho mohou zvirata zpudsobit
Skodu na pristroji. Drzte proto zvirata
zasadné dale od elektrospotrebicu.

NEBEZPEC( trazu
elektrickym proudem
kvdli vihkosti

®© Pristroj nesmite nikdy pouzivat v blizkos-

ti vany, sprchy, umyvadla naplnéného
vodou apod.

® Blok motoru, napdjeci vedeni a sitova
zastrcka nesméji byt ponoreny do vody
nebo jinych kapalin.

© Blok motoru chrante pred vihkosti, kapa-

jici a strikajici vodou.

® V pripadé, Ze se do bloku motoru dosta-

ne kapalina, ihned vytahnéte sitovou
zastrcku. Pred opétovnym pouzitim ne-
chejte pristroj zkontrolovat.
Neobsluhujte pristroj vihkyma rukama.
V pripadé, Ze pristroj spadl do vody,
ihned vytahnéte sitovou zastrcku. Teprve
potom pristroj vytahnéte.

NEBEZPECi trazu
elektrickym proudem
®© Sitovou zastrcku zasunte do zasuvky te-
prve tehdy, kdyz je blok motoru spojen
s pozadovanym prislusenstvim.
© Pripojte sitovou zastrcku pouze k radné
nainstalované, snadno pristupné zasuv-
ce, jejiz napéti odpovida udaji na vy-
robnim Stitku. Zasuvka musi byt také po
zapoijeni stale snadno pristupna.

©06

O]
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Dbejte na to, aby se napdjeci vedeni
nemohlo poskodit na ostrych hranach
nebo horkych mistech. Napajeci vedeni
neomotavejte kolem pristroje.

Pristroj neni ani po vypnuti zcela odpo-
jen od sité. Abyste ho odpojili, vytahné-
te sitovou zastrcku.

Pri pouzivani pristroje dbejte na to, aby
nedoslo k priskripnuti nebo promacknuti
napajeciho vedeni.

Pri vytahovani sitové zastrcky ze zasuv-
Ky vZzdy tdhnéte za zastrcku, nikdy za
napajeci vedeni.

Vytahnéte sitovou zastrcku ze zasuv-
Ky...

... pokud doslo k poruse,

... pokud tycovy mixér nepouzivate,

... pred kazdym cisténim a

... a pri bource.

Pristroj nepouZzivejte, pokud vykazuje vi-
ditelna poskozeni na pristroji nebo na-
pajecim vedeni.

Abyste predesli poSkozenim, neprova-
déjte na vyrobku zadné zmeény.

NEBEZPECi zranéni v
ddsledku porezani
Cepele jsou ostré. Zachazejte s nimi
opatrné. Pri rucnim myti by méla byt
voda tak cira, abyste mohli cepele dob-
fe vidét.
Nikdy nesahejte do rotujicich nozd. Ne-
davejte IZice nebo podobné predméty do
tocicich se dild. Také dlouhé vlasy nebo
volné obleceni udrZujte v bezpecné vzda-
lenosti od rotujicich casti.
Po vypnuti se ndZ jesté toci. Predtim,
nez vytahnete tycovy mixér z pokrmu,
vyckejte, dokud se niz nezastavi.



VYSTRAHA pred vécnymi
Skodami

O]

O]
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Pristroj je dimenzovany maximalné pro
1 minuta neprerusovaného provozu (viz
»Provozni doby* na strané 69).

Aby nedoslo k poskozeni pristroje, pre-
ruste pribéh mixovani ihned, kdyz se
nuZ netoci nebo se todi jen téZce. Vytah-
néte sitovou zastrcku a zkontrolujte, zda
se v nadobé nenachazi prekadzka nebo
zda neni pokrm prilis tuhy. Prekontroluj-
te také, zda je pristroj spravné sestaven.
Nepouzivejte pristroj pro varici tekutiny
nebo béhem varu.

PouZivejte pouze originalni prislusenstvi.
Nepouzivejte ostré nebo odirajici cistici
prostredky.

4. Rozsah dodavky

1 blok motoru 2
1 ty¢ mixéru 3
1 navod k pouziti

5. Montaz

O]

Odstrante veSkery obalovy material.
Prekontrolujte, zda jsou k dispozici
vSechny dily a zda jsou neposkozené.
Pfed prvnim pouZzitim pFistroj vy-
Cistéte (viz ,,Cisténi“ na strané 69)!

NEBEZPEC( trazu elektrickym
proudem!
Sitfovou zastrcku 1 zasunte do zasuvky
teprve, kdyZz je blok motoru 2 spojen s
tyci mixéru 3.
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5.1 Nasazeni tyce mixéru

1.

(obrazek A)

Nasadte ty¢ mixéru 3 na blok motoru 2
tak, Ze symbol nasazeni ¥ 8 ukazuje
na symbol d' 9.

Otocte tyci mixéru 3 tak, Ze symbol na-
sazeni ¥ 8 na bloku motoru 2 ukazuje
na symbol uzamknuti @ 9. Ty& mixéru 3
musi citelné zapadnout.

5.2 Odejmuti tycée mixéru

(obrazek B)

Pro odebrani tyce mixéru 3 ji otocte tak,
Ze symbol nasazeni ¥ 8 ukazuje na
symbol odemknuti d* 9 a odtahnéte tyé
mixéru 3 z bloku motoru 2.

6. Obsluha

N

O]

O]

O]

NEBEZPEC( zranéni v dosled-
ku porezani!

Nikdy nesahejte do rotujiciho nozZe. Ne-
davejte IZice nebo podobné predmeéty
do tocicich se dili. Také dlouhé vlasy
nebo volné obleceni udrzujte v bezpec-
né vzdalenosti od rotujicich casti.
Zapnéte pristroj teprve, kdyz je tyc
mixéru 3 ponorena do pokrmu.

Po vypnuti se noZz jesté toci. Predtim,
nez vytahnete tyc mixéru 3 z pokrmu,
vyckejte, az se pristroj zastavi.

VYSTRAHA!

O]

O]

Pristroj je dimenzovany maximalné pro

1 minuta neprerusovaného provozu (viz
,Provozni doby* na strané 69).

Aby nedoslo k poskozeni pristroje, prerus-
te probéh mixovani ihned, kdyz se niz
netoci nebo se toci jen tézce. Vytahnéte
siftovou zastrcku 1 a zkontrolujte, zda se v
nadobé nenachazi prekazka nebo zda
neni pokrm prilis tuhy. Prekontrolujte také,
zda je pristroj spravné sestaven.



6.1 Provozni doby

Doporucujeme nasledujici provozni doby:

ty€ mixéru az 1 minuta bez preruse-
ni, poté 2 minuty pauza

6.2 Ovladaci prvky

Regulator rychlosti: 6

Nastavte rychlost mixovani mezi 1 (nej-
nizsi) a 6 (nejvyssi rychlost).

Tlaéitko zapnuti: 5

Pokud chcete pracovat v nastavené
rychlosti, drzte tlacitko zapnuti 5. Pro
vypnuti pristroje tlacitko pustte.
TURBO: 4

Pokud chcete mixovat v maximalni rych-
losti, drzte TURBO 4. Nastaveni regu-
latoru rychlosti pritom neni zohlednéno.
Pro vypnuti pristroje TURBO 4 pustte.

6.3 Oblast pouziti

Ty¢ mixéru 3 se hodi k pripravé kaSe z vare-
ného ovoce a zeleniny a také k mixovani na-
poju, polévek, omacek apod. a k priprave
mlécnych koktejld.

Nepouzivejte ty¢ mixéru 3 pro obzvlasté tvr-
dé potraviny jako napr. kostky ledu a ore-
chy.

UPOZORNENI:

« Prizpsobte pocet otacek vasim potravi-
nam urcenym k mixovani. Pro mekkeé potra-
viny urcené k mixovani zvolte béZnou
rychlost (1 — 6) a pro tvrdé potraviny urce-
né k mixovani turbo rychlost (TURBO 4).

= Dbejte na to, aby bylo pred mixovanim
v nadobé dostatecné mnozstvi tekutiny!

1. Nakrgjejte uvarené ovoce a zeleninu na
malé kousky.
2. Dejte potraviny do vhodné nadoby.

3. Ponorte ty¢ mixéru do potravin urcenych
k pripravé kase/mixovani.

4. Sitovou zastrcku 1 zasunte do zasuvky.

5. Pro pripravu kase pri bézné rychlosti
drzte tlacitko zapnuti 5.

Pro pripravu kaSe pri turbo rychlosti drz-
te TURBO 4.

6. Pohybujte tyci mixéru 3 v pokrmu trochu
nahoru a dold, aby byl pokrm stejno-
mérné zpracovan.

7. Kdyz jste hotovi, pustte tlacitko zapnu-
ti 5, prip. TURBO 4.

8. Po mixovani pockejte, dokud se nuZ ne-
zastavi, vytahnéte sitovou zastrcku 1, a
odeberte ty¢ mixéru 3 z pokrmu.

9. Pristroj vycistéte pokud mozno ihned.

UPOZORNENI: KdyZ se ty& mixéru 3 pi-
saje ke dnu nadoby, tlacitko zapnuti 5, po-
pr. TURBO 4 kratce pustte.

7. Cisténi

PFed prvnim pouzitim pFistroj vy¢€is-
téte!

NEBEZPECI trazu elektrickym
proudem!
© Vytahnéte sitovou zastrcku 1 ze zasuv-
Ky predtim, neZ budete pristroj Cistit.
© Blok motoru 2, napdjeci vedeni a sitova
zastrcka 1 nesméji byt ponoreny do
vody nebo jinych kapalin.
NEBEZPECI zranéni v ddsled-
ku porezani!
®© Pri rucnim myti by méla byt voda tak cis-
ta, abyste mohli niZ dobre vidét.
VYSTRAHA pFed vécnymi $kodamil!
© NepouZivejte ostré nebo odirajici Cistici
prostredky.



Otreni
Blok motoru 2 otrete mirné vihkym hadri-
kem.

Mycéka / omyti
e Ty¢ mixéru 3 mizete ...
... myt v mycce nebo

... rucné v teplé vodeé s cisticim prostred-

kem. Nasledné ty¢ mixéru oplachné-
te cirou vodou.
= Pred opétovnym sloZzenim a uskladné-
nim pristroje vSechny casti dikladné vy-
suste.
Neékolik tipg na cisténi
= Tyc mixéru 3 vycistéte co nejdrive po
pouziti, aby zbytky pokrmu neprischly.
= Po zpracovani velmi slanych potravin
byste méli ty¢ mixéru 3 umyt ihned.

8. Uschovani

A NEBEZPEC( pro déti!
®© Pristroj uchovavejte mimo dosah déti.

A NEBEZPECI!

®© Aby nedoslo k Grazdm, nesmi byt sitova
zastrcka 1 béhem uskladnéni zapojena
V zasuvce.

= Vyberte misto, kde na pristroj nemohou
pusobit vysoké teploty ani vihkost.

= Blok motoru 2 mizete povésit na pout-
ko 7.

70 C2D

9. Recepty

Krémova zeleninova polévka
2 — 4 osoby

PFisady

e 2 -3 lzice oleje

e 200 g cibule

e 200 g brambor (vhodné jsou obzvlaste
moucné odrudy)

e 200 g mrkve

= 350 - 400 ml zeleninového vyvaru (cer-
stvého nebo instantniho)

= s0l, pepr, muskatovy orisek

e b5 g petrzele

Priprava

1. Cibuli oloupejte a nakrajejte na jemno.
Mrkev omyijte, oloupejte a nakrajejte na
kolecka. Brambory oloupejte, omyjte a
nakrajejte na cca 2 cm kosticky.

2. Rozehrejte olej v hrnci, na ném nechejte
zesklovatét cibuli. Pridejte mrkev a
brambory, poduste s cibuli. Prilijte tolik
vyvaru, aby byla zelenina zalita, a ne-
chejte vse varit 10 — 15 minut do meék-
ka. V pripadé potreby obcas prilijte
vyvar, pokud zelenina neni zalita.

3. Omyjte petrzel, protrepte do sucha a
odstrante stopky. Petrzel roztrhejte na
hrubé kousky a pridejte do polévky. Tyci
mixéru 3 béhem asi 1 minuty udélejte
ze vseho kasi. Ochutte soli, peprem a
nastrouhanym muskatovym oriskem.



Dynova polévka
4 osoby

Prisady

1 stredné velké& cibule

2 strouzky cesneku

10 - 20 g cerstvého zazvoru

3 Izice repkového oleje

400 g dyné (nejlépe vhodna je dyné
hokaido, nebot jeji slupka béhem vareni
zmékne a nemusi se loupat)

250 — 300 ml kokosového mieka
250 - 500 ml zeleninového vyvaru
Stava z ¥2 pomerance

trocha suchého bilého vina

1 1Zicka cukru

sul, pepr

PFiprava

1.

Cibuli oloupejte a nakrajejte na jemno,
cesnek také. Zazvor oloupejte a nakra-
jejte na jemno. Nejdrive poduste cibuli
a zazvor na rozehratém oleji. Po 2 mi-
nutach pridejte také cesnek a poduste s
cibuli a zazvorem.

Dyni radné umyjte kartacem na zeleni-
nu pod teplou vodou, poté nakrajejte

na 2 — 3 cm velké kostky. (Pokud pouZi-

jete jinou dyni nez hokaido, musite ji
jesté oloupat.)

Kostky dyné pridejte k cibuli a zdzvoru
a spolecné poduste. Naplnte polovinou
kokosového mléka a takovym mnoz-
stvim zeleninoveho vyvaru, aby byla
dyné dobre zalita. Varte do mékka cca
20 — 25 minut pod poklickou.

Ze v3eho udélejte kaSi pomoci tyci mixé-

ru 3. Pritom pridavejte tolik kokosového
mléka, dokud nema polévka spravnou,
jemné krémovou konzistenci.

Polévku ochutte pomerancovou Stavou,

bilym vinem, soli a peprem, aby méla

kromé ostré také sladkou a vyvazenou

kyselo-slanou chuft.

Sladka ovocna pomazanka

Prisady

250 g jahod nebo jinych plodd (cers-
tvych nebo hluboce zmrazenych)

1 balicek (cca 125 g) zelirovaciho cuk-
ru bez vareni

1 strik citrébnové Stavy

1 Spetka drené vanilkového lusku

PFiprava

1.

2.

Jahody omyjte a vycistéte, pritom od-
strante zelené stopky.

Nechejte dobre odkapat na situ, aby
odtekla prebytecna voda a pomazanka
nebyla prilis tekuta. Vetsi jahody nakra-
jejte na mensi kusy.

Odvazte 250 g jahod a vlozte do vhod-
né mixovaci nadoby.

Postrikejte citrénovou Stavou.

.V pripadé potreby vySkrabnéte a pridej-

te dren vanilkového lusku.

Pridejte balicek Zelirovaciho cukru bez
vareni a tyci mixéru 3 radné mixujte
45 — 60 vterin. Pokud se objevi vétsi ku-
sy, nechejte 2 minutach odpocinout a
poté opét 60 vterin mixujte.

. Ihned podavejte nebo naplnte do skleni-

ce se Sroubovacim vikem a uzavrete.



10. Re3eni problémd

Pokud by vas pristroj nefungoval podle poza-
davkd, projdéte si prosim nejdrive tento kont-

rolni seznam. Mozna se jedn& o nepatrny
problém, ktery miZete sami odstranit.
NEBEZPEC( trazu elektrickym
A proudem!
® V zZadném pripadé se nepokousejte pri-
stroj sami opravovat.

e &

Mozné priciny /

Chyba opat¥eni
= Je zajiSténo napajeni
Bez funkce elektrickym proudem?

= Zkontrolujte pripojeni.

= Pristroj vypnéte, vytah-

néte sitovou zastrc-

ku 1 a zkontrolujte:

- PrekdZka v nadobé?

- Pokrm prilis tuhy
nebo tvrdy?

- Nespravné smonto-
vany pristroj?

NUZ se netodi
nebo se toci
jen velmi tézce.
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11. Likvidace

Tento vyrobek podléha evrop-

ské smérnici 2012/19/EU.

Symbol preskrtnuté popelnice

na koleckach znamena, ze vy-

robek musi byt v Evropské unii

zavezen na misto sbéru a tri-

déni odpadu. To plati pro vyrobek a viechny
casti prislusenstvi oznacené timto symbo-
lem. Oznacené vyrobky nesmi byt likvidova-
ny spolecné s normalnim domacim
odpadem, ale musi byt zavezeny na mista
zabyvajici se recyklaci elektrickych a elek-
tronickych zarizeni. Recyklace pomaha sni-
zovat spotrebu surovin a odlehcuje
zivotnimu prostredi.

Obal

Chcete-li obal zlikvidovat, fidte se pFislusny-
mi predpisy k ochrané Zivotniho prostredi ve
vasi zemi.



12. Technické parametry

Model: SSMD 600 Al

Sitové napéti: 220-240V ~50 Hz
Ochranna tfida: Il [O]

Vykon: 600 W

Max. trvaly provoz:|1 minuta

30 sekund u velmi
pevnych nebo tuhych
potravin

Pouzité symboly

Ochranna izolace

Testovana Bezpecnost. Pristroje
musi vyhovovat obecné uznava-
nym normam techniky a souhlasit

ku (ProdSG).

se Zakonem o bezpecnosti vyrob-

Znacka CE je prohlasenim spo-
lecnosti HOYER Handel GmbH o
spInéni pozadavkd podle smérnic
EU.

Tento symbol upozornuje na to,

van.

aby byl obal ekologicky zlikvido-

Recyklovatelné materialy: lepen-
ka (kromé vinité lepenky)

—_ | Symbol oznacuje dily, které Ize
myt v mycce na nadobi.

Technické zmény vyhrazeny.

13. Zaruka spoleénosti
HOYER Handel GmbH

Vazena zakaznice, vazeny zakazniku,

na tento pristroj jste ziskali 3 letou zaruku
od data nakupu. V pripadé vad tohoto vy-
robku vam vici prodavajicimu nalezi zakon-
na prava. Tato zakonna prava nejsou nasi
nize popsanou zarukou omezena.

Podminky zaruky

Zarucni Ihita zacina datem nakupu. Uschovej-
te si prosim dobre original Uctenky. Tento pod-
klad bude vyZzadovan jako dikaz nakupu.
Objevi-li se béhem tri let od data nakupu to-
hoto vyrobku chyba materialu nebo vyrobni
chyba, vyrobek vam - podle nasi volby -
zdarma opravime nebo vyménime. Predpo-
kladem pro poskytnuti zaruky je to, Ze bé-
hem trileté Ihdty bude predlozen defektni
pristroj a doklad o nakupu (Gctenka) s kréat-
kym popisem toho, v ¢em vada spociva, a
kdy k ni doslo.

Pokud nase zaruka kryje zavadu, obdrzite
opraveny nebo novy vyrobek. Opravou
nebo vyménou vyrobku nezacina nova za-
rucni Ihita.

Zaruéni Ihgta a zakonné naroky
na odstranéni vady

Zarucni Ihta se poskytnutim zaruky nepro-
dluZuje. To plati také pro nahradni a opra-
vovane dily. Pripadné Skody a vady
vyskytujici se jiz pri nakupu musite ihned po
rozbaleni pristroje nahlasit. Po vyprseni z&-
rucni Ihoty jsou pripadné opravy zpoplatné-
né.

Rozsah zaruky

Pristroj byl vyroben peclivé podle prisnych
smeérnic pro kvalitu vyrobku a pred dodanim
byl svédomité testovan.

Zaruka je poskytovana pro chybu materialu
a vyrobni chybu.



Ze zaruky jsou vylouéeny dily pod-
Iéhajici rychlému opotrebeni, které
jsou vystaveny béznému opotrebe-
ni, a poskozeni kirehkych dild, napkr.
vypinacu, baterii, osvétleni nebo
sklenénych dild.

Tato zaruka propada, pokud byl vyrobek
pouzivan poskozeny a nevhodné nebo tak
byl udrzovan. Pro vhodné pouZziti vyrobku
musite presné dodrzovat vSechny pokyny
uvedené v ndvodu k pouziti. Bezpodminec-

né se musite vyvarovat (celim pouziti a ma-

nipulaci, od kterych jste v ndvodu k pouziti
zrazovani nebo pred kterymi jste varovani.
Vyrobek je urcen pouze k soukromému, ni-
koliv komercnimu pouziti. Pri neopravnéném

a nevhodném pouziti, pouziti sily a pri zasa-

zich, které nebyly provedeny autorizova-
nym servisnim strediskem, zaruka zanika.

Prabéh v pFipadé uplatnovani

zaruky

Pro zajisténi rychlého zpracovani vaseho

pozadavku dbejte prosim nasledujicich po-

kynu:

= Pripravte si prosim pro viechny dotazy
cislo vyrobku IAN: 315278 a ucten-
ku jako dikaz nakupu.

e Cislo vyrobku naleznete na vyrobnim
Stitku, na rytiné, na titulni strané vaseho
navodu (dole vlevo) nebo na nélepce
na zadni nebo spodni strané pristroje.

= Obijevili se chyby funkcnosti nebo jiné
vady, kontaktujte nejdrive nize uvedené
servisni stredisko telefonicky nebo
e-mailem.

= \/yrobek povazovany za defektni mize-
te s prilozenym dokladem o nakupu
(Gctenky) a uvedenim, v ¢em spociva
zavada, a kdy se objevila, zdarma za-
slat na vam sdélenou adresu servisu.

h Na adrese www.lidl-service.com

- mozZete stdhnout tuto a mnohé dalsi

prirucky, videa a software.
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Servisni strediska

@ Servis Cesko
Tel.: 800143873
E-Mail: hoyer@lidl.cz

IAN: 315278

6—-0- Dodavatel

Respektujte prosim to, Ze nize uvedena ad-
resa neni adresou servisu. Nejdrive
kontaktuje vySe uvedené servisni stredisko.

HOYER Handel GmbH
Taskopristralie 3
DE-22761 Hamburg
NEMECKO
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Dakujeme vam za
doveru!

Gratulujeme vam k novému tycovému mixé-
ru.

Pre bezpecné zaobchadzanie s vyrobkom a
oboznamenie sa s rozsahom vykonov:

< Pred prvym uvedenim do pre-
vadzky si dokladne preéitajte
tento navod na pouZzitie.

= Bezpodmieneéne sa riadte bez-
peénostnymi pokynmi!

= Pristroj smiete pouzivaf len tak,
ako je to opisané v tomto navo-
de.

< Tento navod na pouzitie si pre
pripad potreby dalsich informa-
cii uschovajte.

= Ak pristroj v buducnosti odo-
vzdate dalej, priloZte k nemu aj
tento navod na pouzitie. Navod
na pouzitie je su€asfou produk-
tu.

Prajeme vam vela radosti s vasim novym ty-

c¢ovym mixérom!

Symbol na pristroji
| Symbol uvadza, Ze takto oznacené
Q f materialy a potraviny sa nemenia v
chuti ani vo voni.

2. Pouzitie podla
uréenia

Tycovy mixeér je urceny vyhradne na sekanie
a mixovanie potravin.

Pristroj je koncipovany na domace pouZziva-
nie. Pristroj sa smie pouzivat len vo vnutor-
nych priestoroch.

Toto zariadenie sa nesmie pouZzivat na ko-
mercné Gcely.

Predvidatelhé nespravne
pouzitie

VYSTRAHA pred vecnymi $kodami!

©® Pristroj nepouzivajte na drvenie velmi
tvrdych potravin, ako st napr. zmraze-
né potraviny, kosti, muskatové orechy,
obilniny, koreniny alebo kavové zrna.
Tymto pristrojom nie je mozné ani spra-
covanie cokolady.

3. Bezpecnostné
upozornenia

Vystrazné upozornenia

V pripade, Ze je to potrebné, s v tomto n&-

vode na pouZitie pouzité nasledovné vy-

strazné upozornenia:
NEBEZPECENSTVO! Vysokeé rizi-
ko: NereSpektovanie tejto vystrahy
moze spbsobit poranenia a ohroze-
nie zivota.

VYSTRAHA! Stredné riziko: NereSpekto-

vanie tejto vystrahy méze spdsobit porane-

nia alebo rozsiahle vecné Skody.

POZOR: Nizke riziko: NereSpektovanie

tejto vystrahy moze sposobit [ahké porane-

nia alebo vecné Skody.

UPOZORNENIE: Skutocnosti a Specifika,

ktoré by ste mali reSpektovaf pri manipul&cii

so zariadenim.
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Pokyny pre bezpeénu prevadzku

® Tento pristroj nesmu pouZzivat deti.

® Deti sa nesmu hrat's pristrojom.

® Pristroj a pripojovaci kabel uchovavajte mimo dosahu deti.

©® Tento pristroj m6Zu pouzivat osoby s obmedzenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo duSevnymi schopnostami alebo s nedostatkom
skiisenosti a/alebo vedomosti, pokial st pod dohladom alebo ak
boli poucené o bezpecnom pouzivani pristroja a z toho vyplyvaju-
cich nebezpecenstvach.

©® Tento pristroj je taktiez urceny na to, aby sa pouzival v domacnosti
a tiez sp6sobom podobnym domacemu pouzitiu, ako napriklad...
...v zavodnych kuchyniach, predajniach, kancelariach a inych

komercnych oblastiach;

...na polhohospodarskych farmach;
...hostami v hoteloch, moteloch a inych obytnych zariadeniach;
...V penzidénoch s ranajkami.

® Zastrcku vytiahnite zo zasuvky...
... ked' pristroj nie je pod dozorom,
... pred zlozenim alebo rozobratim pristroja a
... skbér ako budete pristroj Cistif.

® Pri nespravnom pouzivani pristroja méze dojst k poraneniu.

® Noze su velmi ostré. Davajte pozor, aby ste sa neporezali hlavne
pri vyprazdnovani misy a pri cisteni nozov.

© Vsetky casti a plochy, ktoré sa dostanu do kontaktu s potravina-
mi, pred prvym pouzitim ocistite (pozri ,,Cistenie* na strane 81).

® Ak dojde k poskodeniu pripojovacieho kabla tohto pristroja, ka-
bel musi vymenit vyrobca, jeho zakaznicky servis alebo podob-
ne kvalifikovana osoba. Tym sa zabrani ohrozeniu, ktoré by
mohlo vyplynat' z poSkodeného kabla.

® Vypnite pristroj a vytiahnite zastrcku zo zasuvky, skor nez vymenite
prislusenstvo alebo doplnkové diely, ktoré sa pocas prevadzky po-
hybuju.
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A NEBEZPECENSTVO pre deti

©®

Obalovy material nie je hracka. Deti sa
nesmu hrat's plastovymi vreckami. Hrozi
nebezpecenstvo udusenia.

Pristroj uchovavajte mimo dosahu deti.

NEBEZPECENSTVO pre
domace a hospodarske
zvierata
Elektrické pristroje m6zu predstavovaf
nebezpecenstvo pre doméace a hospo-
darske zvierata. Zaroven mozu zvierata
pristroj poskodit. Preto im zabrante pri-
blizit sa k elektrickym pristrojom.

NEBEZPECENSTVO zasahu
elektrickym pradom v
désledku vihkosti
Pristroj nesmiete nikdy nabijat'v blizkos-
ti vane, sprchy, umyvadla naplneného
vodou a pod.
Motorovu cast, pripojovaci kabel a za-
strcka sa nesmu ponaraf do vody alebo
inych kvapalin.
Motorovu cast chrante pred vihkostou,
kvapkajdcou a striekajdcou vodou.
Ak by sa do motorovej casti dostala
kvapalina, ihned' vytiahnite zastréku.
Pred opatovnym uvedenim do prevadz-
ky nechajte pristroj skontrolovat.
Pristroj neprevadzkujte s vihkymi ruka-
mi.
Ak vam pristroj spadol do vody, okam-

Zite vytiahnite zastrcku. Az nasledne vy-

berte pristroj.

NEBEZPECENSTVO v

désledku zasahu

elektrickym pradom
Zastrcku zastrcte do elektrickej zasuvky
az vtedy, ked'je motorova &ast komplet-
ne zmontovana s pozadovanym prislu-
Senstvom.
Sietovu zastrcku pripajajte len na riad-
ne instalovanu, fahko pristupnu zasuvku
s ochrannymi kontaktmi, ktorej napéatie

AN

® Cepele st ostré. Zaobchadzaijte s nimi

zodpoveda udajom na typovom Stitku.
Zasuvka musi byt aj po pripojeni lahko
pristupna.

Davajte pozor na to, aby sa pripojovaci
kabel nemohol poskodit na ostrych hra-
nach alebo horucich miestach. Pripojo-
vaci kabel neobtacajte okolo pristroja.
Pristroj nie je ani po vypnuti Uplne od-
pojeny od siete. Na to je potrebné vy-
tiahnut' zastrcku.

Pri pouzivani pristroja dbajte na to, aby
sa pripojovaci kabel nepricvikol alebo
nestlacil.

Zastrcku zo zasuvky nikdy nevyfahujte
fahanim pripojovacieho kébla, ale taha-
nim samotnej zastrcky.

Zastrcku vytiahnite zo zasuvky...

... pri kazdej poruche,

... ked'tyéovy mixér nepouzivate,

... pred kazdym cistenim a

... pocas burky.

Pristroj nepouzivajte, ak je pristroj ale-
bo pripojovaci kabel viditelne poskode-
ny.

Aby sa predislo ohrozeniu, nevykona-
vajte Ziadne zmeny na vyrobku.

NEBEZPECENSTVO
poraneni v dosledku
porezania

opatrne. Pri ruénom umyvani by mala
byt voda natolko &ira, aby ste monhli
dobre vidiet cepele.

Nikdy nesiahajte do rotujdcich nozov. Do
rotujucich casti nevkladajte Ziadne lyZi-
ce a podobné predmety. DIhé viasy ale-
bo Siroké oblecenie udrzZujte v bezpecnej
vzdialenosti od rotujucich casti.

NO6z sa kruti aj kratko po vypnuti pristro-
ja. Pockajte, kym sa mixér nezastavi, a
az potom ho vytiahnite z pokrmu.



VYSTRAHA pred vecnymi

Skodami

®© Pristroj je dimenzovany na maximalne
1 minuta nepreruSovanej prevadzky
(pozri ,,Prevadzkové casy” na
strane 81).

©® Ked'sa ndZ neotaca alebo sa otaca len
fazko, ihned' preruste mixovanie, aby

ste zabranili poskodeniam pristroja. Vy-

tiahnite zastrcku a skontrolujte, ¢i sa v

nadobe nenachadza prekazka alebo ci

pokrm nie je prilis tvrdy. Skontrolujte aj

to, Ci je pristroj spravne zmontovany.
®© Pristroj nepouzivajte pocas procesu vre-
nia ani na mixovanie vriacich kvapalin.
PouZivajte iba originélne prislusenstvo.
NepouZivajte agresivne ani abrazivne
cistiace prostriedky.

©06

4. Rozsah dodavky

1 motorova cast 2
1 ty¢ na mixovanie 3
1 navod na pouZzitie

5. Montaz

= Odstrante vSetok obalovy materidl.
= Skontrolujte, ¢i mate vsetky diely a Ci
nie su poskodené.
= Pred prvym pouzitim pristroj vy-
Cistite (pozri ,,Cistenie“ na strane 81)!
NEBEZPECENSTVO zasahu
A elektrickym pradom!

®© Zastrcku 1 zastrcte do elektrickej zasuv-

ky az vtedy, ked je motorova ¢ast 2

kompletne zmontovana s tycou na mixo-

vanie 3.
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5.1 Nasadenie tyée na
mixovanie (obrazok A)

1. Ty& na mixovanie 3 nasadte na motoro-
vl cast' 2 tak, aby oznacenie pre nasa-
denie ¥ 8 smerovalo na symbol &' 9.

2. Ty¢ na mixovanie 3 otacajte tak, aby
oznacenie umiestnenia ¥ 8 na motoro-
vej casti 2 ukazovalo k oznaceniu
zablokovania @ 9. Ty¢ na mixovanie 3
musi citelne zapadnu.

5.2 Odobratie tyée na
mixovanie (obrazok B)

= Ty¢ na mixovanie odoberiete pootoce-
nim tyce na mixovanie 3 tak, aby ozna-
cenie umiestnenia ¥ 8 ukazovalo k
oznaceniu odblokovania g’ 9, a vytiah-
nite ty¢ na mixovanie 3 z motorovej
casti 2.

6. Pouzitie
NEBEZPECENSTVO poraneniv

A dbsledku porezanial!

® Nikdy nesiahajte do rotujuceho noza.
Do rotujacich casti nevkladajte Ziadne
lyZice a podobné predmety. DIhé viasy
alebo Siroké oblecenie udrzujte v bez-
pecnej vzdialenosti od rotujacich casti.

©® Pristroj zapinajte az vtedy, ked'je tyé na
mixovanie 3 ponorena do pokrmu.

© NOzZ sa krati aj kratko po vypnuti pristro-
ja. Pockajte, kym sa mixér nezastavi, a
az potom vytiahnite ty¢ na mixovanie 3
Z pokrmu.

VYSTRAHA!

@®© Pristroj je dimenzovany na maximalne
1 minuta nepreruSovanej prevadzky (po-
zri ,,Prevadzkoveé casy“ na strane 81).

® Ked'sa ndz neotaca alebo sa otaéa len
tfazko, ihned' preruste mixovanie, aby ste



zabranili poSkodeniam pristroja. Vytiah-
nite zastrcku 1 a skontrolujte, ¢i sa v na-
dobe nenachadza prekazka, alebo ci
pokrm nie je prilis tvrdy. Taktiez skontro-
lujte, Ci je pristroj spravne zmontovany.

6.1 Prevadzkové casy

Odporucame nasledujice prevadzkové casy:

ty€ na mixovanie 1 minGta bez pre-
rusenia, potom 2 minaty prestavka

6.2 Ovladacie prvky

Regulator rychlosti: 6

Rychlost mixovania nastavte na 1 (naj-
nizsia) az 6 (najvysSia rychlost).
Zapinacie tladidlo: 5

Drzte zapinacie tlacidlo 5 stlacené, aby

ste pracovali nastavenou rychlostou. Pri-

stroj zastavite tak, ze pustite tlacidlo.
TURBO: 4

Drzte TURBO 4 stlacené, aby ste mixo-

vali maximalnou rychlostou. Nastavenie
regulatora rychlosti sa pritom neberie
do Gvahy. Pristroj vypnete tak, Ze pustite
TURBO 4.

6.3 Oblasf pouzitia

Ty¢ na mixovanie 3 je vhodna na mixovanie

vareného ovocia a zeleniny, napojov, polie-

vok, omacok a pod. a na pripravu mliec-
nych kokteilov.

Ty¢ na mixovanie 3 nepouzivajte na velmi
tvrdé potraviny, napr. ladové kocky alebo
orechy.

UPOZORNENIA:

= Prispdsobte otacky mixovanému pokr-
mu. Makké potraviny mixujte normal-
nou rychlostou (1 — 6) a tvrdSie turbo
rychlostou (TURBO 4).

= Dbaijte na to, aby sa pred mixovanim v
nadobe nachadzal dostatok tekutiny!

1. Varené ovocie a zeleninu pokrajate na

malé kusky.

Potraviny dajte do vhodnej nadoby.

Ponorte ty¢ na mixovanie do pokrmu

alebo napoja.

4. Zapojte zastrcku 1 do zasuvky.

5. Normalnou rychlostou mixujte tak, ze po-
drzite stlacené zapinacie tlacidlo 5.

Ak chcete mixovat turbo rychlostou, drz-
te stlacené TURBO 4.

6. Tycou na mixovanie 3 pohybujte v pokr-
me mierne nahor a nadol, aby sa po-
krm spracoval rovhomerne.

7. Ked'ste hotovi, pustite zapinacie tla-
cidlo 5, resp. TURBO 4.

8. Po mixovani pockajte, kym mixér zasta-
ne, vytiahnite zastrcku 1 a ty¢ na mixo-
vanie 3 vyberte z pokrmu.

9. Pristroj ocistite pokial' mozno ihned.

w N

UPOZORNENIE: Ked'sa ty¢ na mixova-
nie 3 prisaje ku dnu nadoby, na chvilu uvolhite
zapinacie tlacidlo 5, resp. TURBO 4.

7. Cistenie
Pristroj pred prvym pouzitim o€istite!

NEBEZPECENSTVO zasahu
elektrickym pradom!
© Pred cistenim pristroja vytiahnite zastrc-
ku 1 zo zasuvky.
® Motorova cast 2, pripojovaci kabel a
zastrcka 1 sa nesmu ponaraf do vody
ani do inej kvapaliny.
é NEBEZPECENSTVO poraneniv
dbsledku porezanial
®© Pri ruénom umyvani by mala byt voda na-
tolko &ira, aby ste n6Z mohli dobre vidiet.
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VYSTRAHA pred vecnymi $kodami!
®© Nepouzivajte agresivne ani abrazivne
cistiace prostriedky.

Utieranie
Motorovu ¢ast 2 utrite mierne navlihéenou
handrickou.

Umyvaécka/umyvanie
= Ty¢ na mixovanie 3 mozete ...
... umyvat' v umyvacke alebo
... V ruke teplou vodou a saponatom.

Nasledne ty¢ na mixovanie oplachni-

te cistou vodou.
= Pred opatovnym zlozenim a uskladnenim
pristroja vsetky casti dokladne vysuste.

Niekolko tipov na ¢istenie

= Ty& na mixovanie 3 odistite pokial moz-
no ihned po pouziti, aby nezaschli zvy-

Sky pokrmu.

= Po spracovani velmi slanych potravin by
ste mali tyé na mixovanie 3 ihned'
oplachnut.

8. Skladovanie

A NEBEZPECENSTVO pre deti!
®© Pristroj uchovavajte mimo dosahu deti.

A NEBEZPECENSTVO!

®© Aby sa predi$lo nehodam, nesmie byt
zastrcka 1 pocas skladovania spojena
SO zasuvkou.

= Zvolte také miesto, kde na pristroj ne-

mozu pdsobit vysoké teploty ani vihkost.

e Motorovl cast mdzete 2 zavesit o o¢-
ko 7.
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9. Recepty

Krémova zeleninova
polievka

2 —

4 osoby

Prisady

2 — 3 PL oleja

200 g cibule

200 g zemiakov (vhodné su hlavne
mucne odrody)

200 g mrkvy

350 - 400 ml zeleninového vyvaru
(Cerstvého alebo instantného)

sol, ierne korenie, muskatovy oriesok
5 g petrzlenu

Priprava

1.

Cibulu olupte a pokrajajte na drobné
kocky. Umyte mrkvu, olupte ju a nakra-
jajte na kolieska. Zemiaky olupte,
oplachnite a nakrajajte na cca 2 cm vel-
ké kocky.

.V hrnci zohrejte olej a cibule v nom

poduste do sklovita. Pridajte mrkvu a
zemiaky a poduste. Prilejte tolko vyva-
ru, aby bola zelenina dobre zakryta, a
vSetko varte 10 — 15 minat domakka. V
pripade potreby pridavajte vyvar, aby
bola zelenina zaliata.

Petrzlen umyte, vytraste dosucha a od-
strante stonky. Potrhajte ho na kusky a
pridajte do polievky. V3etko asi 1 mind-
tu mixujte tycou na mixovanie 3. Do-
chutte solou, ¢iernym korenim a
postruhanym muskatovym orieSkom.



Tekvicova polievka
4 osoby

Prisady

= 1 stredne velka cibula

e 2 straciky cesnaku

e 10 - 20 g cerstvého zazvoru

= 3 PL repkového oleja

= 400 g tekvicovej duziny (najvhodnejsSia
je hokkaido, pretoze Supka pri vareni
zmakne a nemusi sa lupat)

e 250 - 300 ml kokosového mlieka

e 250 - 500 ml zeleninového vyvaru

- Stava z Y2 pomaranca

= trochu suchého bieleho vina

e 1 CL cukru

« sol, ¢ierne korenie

Priprava

1. Cibulu a cesnak ollpte a pokrajajte na
kocky. Olupte zazvor a nakrajajte ho
na kocky. Najprv cibulu a zazvor
poduste v horicom oleji. Po 2 mindtach
pridajte cesnak a duste.

2. Tekvicu dokladne ocistite teplou vodou
a kefkou na zeleninu a pokrajajte na
2 — 3 cm velké kocky. (Ak pouZijete inu
tekvicu nez hokkaido, treba ju najprv
ollpat.)

3. Tekvicové kocky dajte podusit k cibuli a
zézvoru. Nalejte polovicné mnoZzstvo
kokosového mlieka a tolko zeleninové-
ho vyvaru, aby bola tekvica dobre za-
liata. Varte pod pokrievkou cca
20 — 25 minat domékka.

4. Vsetko rozmixujte tycou na mixova-
nie 3. Pridajte tol'ko kokosového mlieka,
aby mala polievka spravnu, Stavnato-
krémovu konzistenciu.

5. Polievku ochutte pomarancovou Stavou,
bielym vinom, cukrom, solou a &iernym

korenim, aby mala okrem ostrej aj slad-

ku a vyvazenu kyslasto-slanu prichut.

Sladka ovocna natierka

Prisady

e 250 g jahéd alebo iného ovocia (cer-
stvého alebo zmrazeného)

= 1 balicek (cca 125 g) zelirovacieho
cukru bez varenia

= 1 strek citronovej Stavy

= na Spicku noza dren z vanilkového stru-
ku

Priprava

1. Umyte a ocistite jahody a odstrante ze-
lené stonky.

2. Daijte ich dobre odkvapkat'v sitku, aby
Z nich odtiekla prebytocna voda a na-
tierka nebola prili$ tekuta. Vacsie jaho-
dy nakrajajte nadrobno.

3. Odvazte 250 g jah6d a dajte do vhod-
ného mixovacieho pohara.

4. Postriekajte citrbnovou Stavou.

5. V pripade potreby pridajte vySkrabanu
dren z vanilkového struku.

6. Pridajte balicek Zelirovacieho cukru bez
varenia a 45 — 60 sekdnd dékladne mi-
xujte tycou na mixovanie 3. Ak sl v nej
eSte nejaké vacsie kusky, dajte ju 2 mi-
natach odpocinif a potom opaft
60 sekund rozmixujte.

7. Ovocnu natierku ihned podavajte alebo
naplnte do pohara so skrutkovacim ve-
kom a uzavrite.



10. RieSenie problemov

Ak by pristroj zrazu prestal spravne fungovat,
precitajte si, prosim, najskor tento kontrolny

zoznam. Mozno ide len o maly problém, kto-

ry budete vediet odstranit aj vy.
f NEBEZPECENSTVO zasahu
elektrickym pradom!
® V Ziadnom pripade sa nepokusajte pri-
stroj opravovat sami.

Chyba Mozné priciny /

opatrenia
e Je zabezpecené napa-
Pristroj janie pradom?
nefunguje = Skontrolujte pripoje-

nie.

= Okamzite vypnite, vy-
tiahnite zastrcku 1 a

NOZ sa neoté- skontrolujte:

ca alebo sa - Prekdzka v nadobe?
otaca len velmi - Pokrm prili§ tuhy
tazko. alebo prilis tvrdy?

- Pristroj nespravne
zmontovany?
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11. Likvidacia

Tento produkt podlieha eurdp-

skej smernici 2012/19/EU.

Symbol preciarknutého smet-

neho koSa na kolesach zname-

na, ze produkt musi byf

odovzdany do osobitného

zberu odpadu v Eurépskej unii. Plati to pre
produkt a v3etky diely prisludenstva, ktoré su
oznacené tymto symbolom. Oznacené pro-
dukty sa nesmu likvidovat's beznym doma-
cim odpadom, ale musia sa odovzdaf na
zberné miesto na recyklaciu elektrickych a
elektronickych pristrojov. Recyklacia poma-
ha zniZzovat spotrebu surovin a zatazenie Zi-
votného prostredia.

Obal

Ak chcete zlikvidovaf obal, dbajte na pris-
lusné predpisy vo vasej krajine tykajuce sa
Zivotného prostredia.



12. Technické udaje

Model: SSMD 600 Al

Sietové napatie: |220 - 240 V ~ 50 Hz

Trieda ochrany: |1l []

Vykon: 600 W

Max. nepretrzi- |1 minuta

ta prevadzka: |30 sekund pri velmi pev-
nych alebo tuhych potra-
vinach

Pouzité symboly

Ochranna izolacia

Overena bezpecnost. Pristroje
musia zodpovedat vSeobecne
uznavanym pravidlam techniky a
su v sulade s nemeckym zakonom
0 bezpecnosti vyrobkov (Prod-
SG).

S oznacenim CE spolocnost
HOYER Handel GmbH vyhlasuje
zhodu ES.

e |Tento symbol pripomina, aby ste
» A\ obal ekologicky zlikvidovali.

Recyklovatelné materialy: karton
(okrem vinitej lepenky)

N\ Symbol oznacuje diely, ktoré sa

ﬂw mo6zu umyvat v umyvacke.
©)2

Technické zmeny vyhradené.

13. Zaruka spoloénosti
HOYER Handel GmbH

Vazena zakaznicka, vazeny zakaznik,

na tento pristroj sa vztahuje zaruka 3 roky
od datumu kupy. V pripade vyskytu nedo-
statkov tohto vyrobku mate voci predajcovi
vyrobku zakonom stanovené prava. Tieto
zakonom stanovené prava nie st obmedze-
né nasimi nizSie uvedenymi zarucnymi pod-
mienkami.

Zaruéné podmienky

Zarucna doba zacina plynuf od datumu kapy.
Originalny pokladnicny blok si, prosim, uscho-
vajte. Tento blok sluzi ako doklad o kupe.

V pripade, Ze sa v priebehu troch rokov od da-
tumu kdpy tohto vyrobku vyskytne chyba mate-
ridlu alebo vyrobna chyba, vyrobok Vam -
podla nasho uvazenia - zdarma opravime ale-
bo vymenime. Toto zarucné plnenie predpokla-
da, Ze v ramci trojrocnej lehoty predloZite
nefunkcny pristroj a doklad o kipe (pokladnic-
ny blok) a kratko pisomne popiSete, v com spo-
civa nedostatok a kedy sa vyskytol.

V pripade, Ze sa zaruka vztahuje na prisludnu
poruchu, obdrzite od nas opraveny alebo
novy vyrobok. Pri oprave alebo vymene vyrob-
ku nezacina plynat nova zarucna doba.

Zaruéna doba a zakonna zaruka
Zarucna doba sa zarucnym plnenim nepred|-
Zuje. Toto sa vztahuje aj na vymenené a
opravené diely. Pripadné poskodenia a ne-
dostatky existujuce uz pri kipe sa musia na-
hlasit'ihned'po vybaleni. Pripadné opravy po
uplynuti zarucnej doby budud spoplatnené.

Rozsah zaruky

Pristroj bol starostlivo zhotoveny podla pris-
nych smernic kvality a pred zaslanim bol d6-
kladne skontrolovany.

Zarucné plnenie sa vzfahuje na material a
navyrobné chyby.



Zaruka sa nevzfahuje na namahané
diely, ktoré su vystavené normalne-
mu opotrebeniu, na poskodenia

krehkych dielov, napr. spina€ov, ba-
térii, osvetlovacich prostriedkov ale-
bo inych dielov vyrobenych zo skla.

Tato zaruka zanikd, ak bol vyrobok poskode-

ny alebo nebol pouzivany alebo udrziavany
odborne. Pre spravne pouzivanie vyrobku sa
musia presne dodrziavaf vietky pokyny uve-
dené v navode na obsluhu. Ucelom pouzitia
a konaniam, ktoré navod na obsluhu neod-
poruca alebo pred ktorymi varuje, je potreb-
né sa bezpodmienecne vyhybat.

Vyrobok je urceny vylucne na sikromné pou-

Zitie a nie na komercneé Ucely. V pripade ne-
vhodného a neodborného, prip. nasilného
zaobchadzania s pristrojom a zasahov, ktoré
neboli vykonané nasim servisnym centrom,
zaruka zanika.

Postup pri reklamacii

Pre rychle spracovanie vasej ziadosti, prosim,

postupujte podla nasledovnych pokynov:

= Pri v8etkych otdzkach majte pripravené
cislo vyrobku IAN: 315278 a poklad-
nicny blok ako doklad o kupe.

e Cislo artikla najdete na typovom Stitku,
ako rytinu, na titulnej stranke navodu
(vlavo dole) alebo ako nalepku na
zadnej alebo spodnej strane pristroja.

= V pripade, Ze sa na pristroji vyskytli
chyby vo funkcii alebo iné nedostatky,
najskor telefonicky alebo e-mai-
lom kontaktujte niZSie uvedené servisné
centrum.

= \/yrobok, ktory bol oznaceny za ne-

funkcny, mdZete nasledne spolu s dokla-

dom o kupe (pokladnicny blok) a

uvedenim, v com spociva dany nedosta-

tok a kedy sa objavil, zaslat zdarma na
servisnU adresu, ktora vam bola ozna-
mena.
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Na stranke www.lidl-service.com si
moZete stiahnuf tGto a mnohé dal-
Sie prirucky, vide& k vyrobkom a
softvér.

P )
-, \_4
ﬂ Servisné stredisko

@ Servis Slovensko
Tel.: 0850 232001
E-Mail: hoyer@lidl.sk

IAN: 315278

AR bodavatel

Majte, prosim, na pamati, Ze nasledujica
adresa nie je servisna adresa: Najskor
kontaktujte vy3Sie uvedené servisné centum.

HOYER Handel GmbH
Taskopristralie 3
DE-22761 Hamburg
NEMECKO



