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SBB 850 E1

Srdecne vam gratulujeme!

Kipou pekdrnicky SilverCrest SBB 850 E1, dalej uvedenej ako pekdrnicka, ste sa rozhodli pre
vysokokvalitny vyrobok.

Pred prvym uvedenim do prevadzky sa s automatom na pecenie chleba dékladne obozndmte
a pozorne si preditajte tento ndvod na pouZitie. Predovietkym dodrZiavajte bezpecnostné pokyny
a pekdrnicku pouzivaite len tak, ako sa uvédza v tomto ndvode na pouzivanie a len na tu uvedené
O&ely.

Tento ndvod na pouzivanie uschovajte pre neskorsie nahliadnutie v blizkosti vyrobku. Pri
odovzdavani pekdrnicky tretej osobe s fiou odovzdaite aj vietky podklady.

, v

1. Pouzivanie primerané ucelu

Automat na pedenie chleba mé jednoduchi obsluhu a déva vdm moznosf pripravif v jedinom
pracovnom cykle chlieb, mdéniky, cesto. jogurt & lekvér na domdcu spotrebu. Takto ziskané
produkty potom mézete podla svojich potrieb dalej upravit.

Této pekdrnicka nie je uréend na pouzivanie v podniku ani v komerénej oblasti. PouZivaijte ju
vyluéne na stkromné G&ely. Akékolvek iné pouzivanie nezodpovedd Glelu, na ktory je pristroj
uréeny. Okrem toho nesmiete pekdarni¢ku pouzivaf mimo uzavretych priestorov, ani v tropickych
oblastiach. Pekamicku pouzivaite len na G&ely uvedené v tomto ndvode na pouzivanie a v Ziadnom
pripade nie na sudenie potravin a podobnych veci. PouZivajte len vyrobcom odporicané
prisludenstvo. Neodporiéané prisluenstvo méze pristroj trvalo poskodif. Désledkom méze byf
strata ndroku na zaruku.

Této pekdrnicka spliia vietky normy a standardy, relevantné pre zhodu CE. V pripade vyrobcom
neodsthlasenych Gprav pekdrniky nie je zaruéené dodrzanie tychto noriem. Za 3kody alebo
poruchy, ktoré by pritom vznikli, je akékolvek ruéenie vyrobcu vylicené.

Dodrzujte predpisy resp. zakony prisluiného stétu, kde pristroj pouzivate.

2. Obsah dodavky

e Pekdrnicka
¢ Nddoba na peéenie
® 2 miesiace haky

® Vybera¢ miesiacich hdkov
e Odmerka

e Odmernd lyzica

e Tento ndvod na pouzivanie
e Receptdr

Struény ndvod
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SBB 850 E1

Tento ndvod obsahuje rozivéraci obal. Na vnitornej strane obalu je zobrazend pekdarnicka

s ocislovanymi dielmi. Cislice maj0 tento vyznam:

Obrézok A Obrézok B

1 Priezor 7 Miesiaci hak

2 Veko 8  Nddoba na pecenie

3 Vetracie otvory 9  Odmerka

4 Siefovéd 3ntra 10 Odmernd lyzica

5 Hlavny vypinaé 11 Vyberaé miesiacich hakov
6 Ovlddaci panel

3. Technické udaje

Model SilverCrest SBB 850 E1
Napdjanie 220-240 V~, 50/60 Hz
Prikon

Ohrevny vykon | 850 W
Vykon motora | 100 W
Celkovy vykon | 950 W

Zmeny technickych ddajov a dizajnu st mozné bez predchddzajiceho ozndmenia.

4. Bezpecnostné pokyny

Pred prvym pouzivanim pekdrnicky si pozorne preditajte
nasledujice pokyny a redpekiujte vietky varovania, aj ked' viete
zaobchddzat s elekironickymi zariadeniami. Tento névod si
starostlivo uschovaite ako referenény materidl pre budicnost.
NEBEZPECENSTVO! Tento symbol spolu
s oznadenim ,Nebezpeéenstvo” oznaduje hroziacu
nebezpednd situdciu, ktord by mohla, ak by ste je;
nezabranili, viest k fazkym poraneniam, pripadne aZ
k smrti.
VAROVANIE! Tento symbol spolu s oznadenim
,Varovanie” oznaluje délezité pokyny pre bezpeéné
pouZivanie pekdrni¢ky a ochranu uvZivatela.
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SBB 850 E1

NEBEZPECENSTVO! Varovanie, horiice povrchy!
Tento symbol oznaduje varovanie pred
poranenim/popdlenim v sivislosti s hordcim
povrchom pekdrnicky.
Tento symbol oznaéuje produkty, ktorych fyzické a
chemické zloZenie bolo testované a potvrdené pri
pouziti s potravinami ako nerizikové pre zdravie,
podla poziadaviek nariadenia EU 1935/2004.
m Tento symbol oznaduje daldie informdcie k danej

téme.
Adresa vyrobcu

Prevadzkové podmienky
ﬁ Toto zariadenie na peéenie chleba je vhodné len na

pouzivanie v suchych vndtornych priestoroch. Pristroj
nie je uréeny na prevddzku v priestoroch s vysokou
teplotou alebo vlhkostou vzduchu (napr. kipelne),
ani v prostredi s nadmernou prasnostou.

m Na nastavenie vyrobku na 50 alebo 60 Hz sa

nevyZaduje od pozZivatela Ziadna akcia. Vyrobok sa
automaticky nastavi na 50 a 60 Hz.

A NEBEZPECENSTVO! Pekdrnicka nie je uréend na
pouzivanie s externym casovym spina¢om ani so
samostatnym systémom dialkového ovlédania.
NEBEZPECENSTVO! Tito pekarni¢ku mézu pouzivat
deti od 8 rokov, ako aj osoby so zniZzenymi fyzickymi,

senzorickymi alebo mentdlnymi schopnostami, pripadne
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SBB 850 E1

s nedostatoénymi skdsenosfami alebo znalostfami, ak su
pod dozorom alebo boli dostatoéne poucdené

o bezpeénom pouZivani tejto pekdrnicky a pochopili

z toho vyplyvajice rizikd. Deti sa s pekdrni¢kou nesmd
hrat. Cistenie a uzivatel'ski Gdrzbu nesmd vykondvaf
deti, okrem pripadov, ak s star$ie neZ 8 rokov a st pod
dozorom. Chréfite deti aj pred obalovymi féliami. Hrozi
nebezpedéenstvo zadusenia.

Deti mlad$ie nez 8 rokov treba udrZiavaf dalej od
pristroja a siefovej $nury.

A NEBEZPECENSTVO! Ak si viimnete dym, neobvyklé
zvuky alebo pachy, okamzZite vytiahnite zdstréku
pekdrnicky z elektrickej zasuvky. V takom pripade
pekdrnicku nesmiete dalej pouzivaf, kym ju
neskontroluje prislusny odbornik. V Ziadnom pripade
nevdychujte dym z pripadného ohiia v pristroji. Ak ste sa
ho napriek tomu nadychli, vyhladajte lekérsku pomoc.
Vdychnutie dymu méze byt zdraviu skodlivé.

A NEBEZPECENSTVO! Daijte pozor na to, aby na
pekdrni¢ke ani vedla nej neboli Ziadne zdroje
otvoreného ohfia (napr. horiace sviecky). Hrozi
nebezpedenstvo poZiaru.

A NEBEZPECENSTVO! Vytiahnite siefovi zéstreku zo
zdsuvky vzdy, ked' zariadenie na pecenie chleba
nepouzivate. Pekdrni¢ku odlozte az vtedy, ked' je
celkom vychladnutd. Hrozi nebezpeéenstvo pozZiaru.
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A NEBEZPECENSTVO! Pekdmiku pouZivaite len na
suchom a rovnom podklade odolnom vodi teplu. Nikdy
nepouZivajte pekdrnicku v blizkosti [ahko horlavych
materidlov, ako sU zaclony, zdvesy, vybuiné alebo
horlavé plyny alebo tekutiny. Dbaijte, aby bola medzi
vyrobkom a zdpalnymi &i horlavymi materidlmi vo
vietkych smeroch vzdialenost aspoi 50 cm. Poéas
innosti nenechdvaite pekdrni¢ku nikdy bez dozoru.
Hrozi nebezpedenstvo poZiaru.

A NEBEZPECENSTVO! Vetracie otvory na pekdarnicke
nesmu byt nikdy zakryté. Pristroj neddvaite nikdy na
plynovy alebo elektricky spordk, horicu pec alebo iné
zdroje tepla, ani do ich blizkosti. Nikdy nezakryvaite
pekdrnicku utierkou alebo podobnymi materidlmi, lebo
by hori¢ava a para nemali kade unikndt. Zabezpedte
okolo vyrobku vo vietkych smeroch vzdialenost k inym
predmetom a stendm aspoi 10 cm, aby tak bol zaisteny
dostatoény odvod tepla. Hrozi nebezpeéenstvo
prehriatia a poZiaru.

A NEBEZPECENSTVO! Nikdy nepouzivajte pekdrnicku
na to, aby ste v nej uskladiovali potraviny alebo iné,
predovietkym kovové predmety. Mohli by spésobif
skrat. Hrozi nebezpelenstvo poZiaru.

A NEBEZPECENSTVO! Nikdy neprekrocte pri peeni
mnozstvo cca 900 g miky a max. 10 g (pri programe 6
,Bezlepkovy” maximélne 15 g) suseného drozdia, inak
mdZe cesto pretiect a spdsobif poZiar. Pri pouZiti
Zerstvych kvasnic predstavuje maximdlne mnoZstvo 20 g
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(v pripade programu 6, ,Bezlepkovy”, najviac 20 g).
Hrozi nebezpedenstvo poZiaru.
NEBEZPECENSTVO! Pocas prevadzky méze byf
teplota povrchov pekdrnicky, ktorych sa da dotkndf,
velmi vysokd. Hrozi nebezpeéenstvo popdlenia.

NEBEZPECENSTVO! Pekdrnicka sa zahrieva na
vysokU teplotu. Nepohybuijte fiou a neprendiaite ju, ked
ie v néddobe na pecenie (8) horici obsah, napr. lekvar.
Skér nez vyberiete ¢asti prisludenstva alebo ich nasadite,
nechajte pekdrni¢ku vychladndf a vytiahnite zastréku zo
siete. Pozor pri vyberani nddoby na peéenie (8).
Rukovat nddoby na pecenie (8) méze byt z pedenia
velmi horica. V pripade potreby pouzite chiiapku alebo
ochrannt rukavicu. Hrozi nebezpeéenstvo popdlenia.
VAROVANIE! Nepremiestiivjte pekdrni¢ku, ked' je

v nddobe na pedenie horici alebo tekuty obsah, napr.
lekvér. Hrozi nebezpeéenstvo popdlenia.
VAROVANIE! Pekdrnicka nesmie byt poskodend, ak
sa chcete vyhnif bezpecnostnym rizikém.
VAROVANIE! Pekdrni¢ka sa nemd vystavovaf
priamym vplyvom tepla (napr. kirenie) ani priamemu
slne&nému alebo silnému umelému svetlu. Zabrdite tiez
styku so striekajicou alebo kvapkajicou vodou

a s agresivnymi tekutinami. NepouZivajte pekdrnicku

v blizkosti vody. Pekérni¢ku nesmiete nikdy pondraf. Na
pristroj ani vedla neho nekladte Ziadne tekutinami
naplnené predmety, ako si vazy alebo ndpoje. Dalej
dajte pozor na to, aby ste pekdrni¢ku nevystavili
nadmernym otrasom a vibracidm. Nesmi sa do nej
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dostaf Ziadne cudzie predmety. Inak sa méZe
pekdrni¢ka poskodif.

VAROVANIE! Program na pedenie mdzete spustit len
s vloZenou nddobou na pecenie (8), inak hrozi
poskodenie pristroja. Pocas prevédzky majte veko (2)
zatvorené. Nikdy nevyberajte z pekdrnicky nddobu na
pecenie (8) podas prevadzky, inak hrozi poranenie.
VAROVANIE! Nikdy nepouzivaijte pekdrnicku bez
nddoby na pelenie (8). Pristroj by sa mohol poskodit.
VAROVANIE! Nikdy nepouzivajte pekdrnicku

s otvorenym vekom (2), inak hrozi poranenie.
VAROVANIE! Vietky &asti, ktoré prichddzaji do
kontaktu s potravinami, vydistite len vhodnym a jemnym
Cistiacim prostriedkom. Tieto Easti po Cisteni len
opldachnite dostatoénym mnoZstvom distej vody, aby ste
Oplne zmyli zvysky &istiaceho prostriedku. Hrozi
poskodenie zdravial

Siefova $nura

A

A

NEBEZPECENSTVO! Daijte pozor na to, aby siefové
$nura (4) neviedla cez ostré hrany. Neklad'te siefov(
$nuru (4) do blizkosti horicich povrchov alebo
predmetov, a dajte pozor na to, aby sa nedotykala
horiceho povrchu pekdrnicky. 1zoldcia siefovej $ndry (4)
by sa mohla poskodif. Hrozi nebezpeéenstvo Grazu
elektrickym pradom.

VAROVANIE! Sietovi $niru (4) vytahujte vZdy za
zastréku, nikdy nefahaijte za samotnd $ndru.
VAROVANIE! Na siefovi $ndru (4) nekladte
pekdrnicku, ndbytok ani iné fazké predmety a daijte
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pozor aj na to, aby sa $ndra nikde nezalomila.

A VAROVANIE! Nikdy nerobte na siefovej 3nire (4)
uzly a nezvdzuijte ju s inymi kéblami. Siefovi $ndru (4)
vedte tak, aby na fiu nikto nemohol stdpit, ani sa o fiu
potkndt.

A VAROVANIE! Nikdy nepouzivajte adaptérové
zéstreky alebo predlZovacie kdble, ktoré nevyhovuii
aktualnym bezpeénostnym predpisom a sami siefov(
$ndru (4) neupravuijte! Ak sa siefové $nidra (4) poskodi,
musi ju vymenit vyrobca alebo jeho zdkaznicky servis
alebo podobne kvalifikované osoba, aby sa predislo
ohrozeniu.

5. Autorské prava

Obsah tohto ndvodu na pouzivanie je chraneny podla zdkona na ochranu autorskych prév a
Citatelovi sa predkladd len ako zdroj informécii. Akékolvek kopirovanie alebo rozmnoZovanie
ddajov a informécii je bez vyslovného pisomného sthlasu autora zakdzané. Rovnako zakdzané je
komer&né pouzitie obsahu a Gdajov. Text a obrazky zodpovedajd technickému stavu pri zaddavani
do tlage. Zmeny vyhradené.

6. Pred uvedenim do prevadzky

Vyberte pekdrnicku z obalu a Uplne z nej odstréiite vietky obalové materidly. Skontrolujte, & nie je

pekdrnicka poskodend. Ak je pekdrnicka poskodend, nesmiete ju uviest do prevadzky.

Pred prvym pouzitim o&istite teleso pekdrnicky, nddobu na peéenie (8) a miesiace haky (7) &istou
navlhéenou utierkou. V Ziadnom pripade nepouZivajte agresivne Cistiace prostriedky ani $pongie

na drhnutie.

7. Prvé uvedenie do prevadzky

NEBEZPECENSTVO! Pocas prevadzky méze byf teplota povrchov, ktorych sa dé

dotkndf, velmi vysokd. Nebezpe&enstvo popdlenial

u Pri prvom pouzivani mézu zvysky z vyroby spdsobif vznik mierneho z&pachu (méze

I déjst aj k miernemu dymeniu). Takéto sprévanie je celkom normélne a po kratkom &ase

tento pach zmizne. Zabezpedte dostato&né vetranie. Napriklad otvorte okno.
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A NEBEZPECENSTVO! Nenechaijte pekarnicku zohrievat dlhsie nez 5 mindt s prézdnou

nddobou na peéenie (8). Hrozi nebezpeéenstvo prehriatia a pozZiaru.
Pri prvom uvedeni do prevadzky postupuite takto:

Iba pri prvom uvedeni do prevédzky vloZte prdzdnu nddobu na peéenie (8) s miesiacimi hdkmi (7)

a zatvorte veko (2). Zapnite hlavny vypinag (5) a nésledne zvolte program 15, ako je popisané v
kapitole 9 ,Programy”. Stlagte tlacidlo Start/Stop D} aby sa pekérni¢ka nahrievala cca 5 mindt.
Po 5 mindtach stlagte znova tlacidlo start/stop ®ngas3 sekundy, kym nezaznie akusticky signdl.
Program sa ukonéi.

Vypnite hlavny vypina& (5), vytiahnite siefovl 3ndru (4) zo zdsuvky, nechajte pekdrmigku celkom
vychladndf a potom znova vyistite nddobu na pecenie (8), miesiace hdky (7) a teleso pekarnicky
&istou navlh&enou utierkou.

Pekdrnicka je teraz pripravend na pouzivanie.

8. Uvedenie do prevadzky

NEBEZPECENSTVO! Niekioré diely pekdmicky mézu byf velmi horice. Na

zabrdnenie popdlenia pouzivaijte chfiapky alebo ochranné rukavice.

c NEBEZPECENSTVO! Nepouzivajte pekamicku s Easovym spinacom ani s dialkovo

ovlddanou zésuvkou.

c VAROVANIE! Postavte pekdarnicku na rovnid plochu odolni voéi teplu. Ak je povrch

citlivy, podlozte pod pekdamicku podlozku odolnd vodi teplu.

8.1. MoZnosti pristroja

®  Mbzete si vybraf spomedzi 16 réznych programov.

o Mbzete si vyrobit vlastny chlieb podla svojho receptu.

e Mbzete spracovaf hotové zmesi na pecenie.

o Mbzete si zamiesit kuchynské cesto, alebo cesto na peéivo, pizzu ¢&i cestoviny.

®  Mbzete si vyrobif dzem alebo lekvar.

®  MbzZete sami vyrdbaf jogurt.

e MbzZete spracovaf bezlepkové zmesi na pecenie a pouzif recepty s bezlepkovou mikou.

® Mbzete naprogramovaf az 8 programov individudlne podla vasich preferencii.

I Vela chutnych zmesi na peéenie a suroviny pre vase vlastné recepty si mézete kipit

v miestnej predaijni LIDL.
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8.2. Ovladaci panel

Displej

=)
®

Hmotnost chleba: Stlé&ajte tlacidlo dovtedy, az bude 3ipka L1 pod
pozadovanou hmotnostou. Udaje o hmotnosti sa vzfahujs na mnozstvo
prisad naplnenych do nadoby na peéenie (8).

Stupen zhnednutia/Rychly reZzim: Nastavenie stupfia zhnednutia
(svetly, stredny, tmavy) alebo rychleho rezimu (iba pre programy 1 az 4).
Stlacaite tacidlo dovtedy, az bude 3ipka @ nad pozadovanym symbolom.
V zévislosti od zvoleného nastavenia sa bude menif doba pegenia . V
programoch 9, 10, 11, 12, 13, 14 a 16 nie je mozné zvolif stuper
zhnednutia.

Tlaéidlo Start/Stop: Na spustenie/zastavenie spotrebica stladte toto
tlagidlo kratko raz. Zaznie akusticky signdl.

Na pozastavenie programu stlacte krétko tlagidlo start/stop @, zaznie
akusticky signdl a &as na displeji O zablika. Opdtovnym stlaenim je mozné
v prevadzke pokraovat do 10 mindt. Ak sa tlacidlo 3tart/stop @® nestlaci
znova do 10 mindt, programu bude automaticky po 10 mindtach
pokra&ovat.

Ak chcete program Uplne ukonéif alebo chcete vymazaf nastavenie
éasovala, stlacte tlagidlo start/stop ® ng asi 3 sekundy, kym nezaznie
akusticky signdl.

Kontrolka LED: Ukazuje, Ze beZi program

G AV

Tlaéidla éasovaéa: Odlozené (Easovo posunuté) pecenie

Tlaéidlo programu: Tu si zvolite pozadovany program peéenia. Cislo
programu 0O . doba pecenia © sq zobrazia na displeiji.

12 - Slovenéina
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8.3. Displej

8.4. Udaje na displeji

Hmotnosf (1000 g/1250 g/1500 g)

Funkcia REMOVE (RMV) - kym je zobrazené RMV, mdzete odobraf miesiace
hdaky (7).

Doba peéenia (hodiny/min.)/Doba posunutia

o
12
34
o

Zvoleny stupef zhnednutia/Rychly rezim:

SVeﬂy E, Sfredny =/ TmGVy/ @, Rychlo

Zvoleny program (1 - 16)

Priebeh programu

oo

Pridanie prisad (ADD) - kym je zobrazené ADD, mdzete pridaf prisady ako napr.

orechy alebo ovocné plody.

Slovenéina - 13
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9. Programy

Pekdarnicka mé& 16 programov, ktoré si mézete zvolif tlagidlom programu @®. Na displeji (AR

zobrazi &islo © zvoleného programu .

Doby peenia si zdvislé od zvolenej kombindcie programov, predovietkym od hmotnosti. Maijte

prifom na pamdti aj fo, ¢o je uvedené v kapitole 17 ,Priebeh programu”.

Nasledujici opis programov vam ddé prehlad o programoch a ich vhodnost pre vase potreby pri

peceni.

Program 1: Normalny
Tento program je vhodny na peéenie bieleho alebo zmie3aného chleba, ktory sa robi z vaésej Easti

z penicnej alebo raznej miky. Ziskate chlieb s kompakinou konzistenciou.

Program 2: Kypry
Tento program je vhodny na pecenie [ahkého chleba z dobre namletych mik. Spravidla ziskate

kypry chlieb s chrumkavou kérkou.

Program 3: Celozrnny
Tento program je vhodny na spracovanie hrubsich druhov miky, ako je napr. pseniénd celozrmné

alebo razné celozrnnd mika. Vysledkom bude faz3i a kompakineisi chlieb.

Program 4: Sladky
Ak chcete do svojho chleba pridaf daldi cukor alebo suroviny, ako si ovocné favy, sudené ovocie,
kokosové vloeky, hrozienka alebo &okolédu, hodi sa na to tento program. Program zabezpedi, aby

bol chlieb [ahky a vzduiny.

Program 5: Low Carb (Nizkosacharidovy)

PouZite tento program na pecenie chleba so znizenym obsahom sacharidov.

Program 6: Bezlepkovy
Bezlepkové miky alebo zmesi na pecenie sa inak sprévaju pri kysnuti, preto si vyzaduji viac &asu
na vstrebanie tekutin. Tento program je vhodny na chlieb z bezlepkovej muky alebo bezlepkovych

zmesi na pecenie, lebo mé& predlZzend dobu kysnutia a pe&enia.

Program 7: Extra rychlo

V programe Extra rychlo st doby miesenia, kysnutia a pe&enia velmi skratené. Preto sa na tento
program hodia len recepty, v ktorych nie si Ziadne hrubsie druhy miky ani iné fazké suroviny.
Chlieb upeceny tymto programom je menej vzduiny a mozno ani nie natolko chutny ako byva

zvykom.

Program 8: Kola¢

Tymto programom si upeciete kold& podla vlastného receptu alebo zo zmesi na pecenie kol&cov.
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Program 9: Miesit’
PouZite tento program, ked chcete cesto iba vymiesif. Mdte moznost individudine nastavif trvanie
miesenia medzi 10 a 45 minGtami. Fazy kysnutia odpadaji, programovanie Easovaca nie je

mozné.

Program 10: Cesto
Tymto programom sa dd& pripravit cesto sdrozdim na Zemle, pizzu alebo iné pecivo.
Programovanie Zasovada je mozné. Takto mdZete presne véas dokonéif vase cesto. Program

obsahuije fézy miesenia a kysnutia.

Program 11: Cesto na slize
Tymto programom si pripravite cesto na slize. Program trva 15 mindt a pozostéva iba z jednej fazy

miesenia. Programovanie ¢asovada nie je mozné.

Program 12: Cesto na pizzu
S tymto programom si mdzete pripravif cesto na pizzu. Program trvd 45 minit a obsahuje dve fazy

miesenia a dve na kysnutie cesta. Je moZnost programovania s pouZitim Easovaéa.

Program 13: Jogurt
S tymto programom mdte moznost pripravif jogurt z kravského alebo séjového mlieka. Presny

postup je popisany v prilozenom receptdri.

Trvanie programu mézete individudlne nastavif medzi 8 hodinami a 12 hodinami.

= Odporiéame prispdsobit prednastaveni dizku programu 8 hodin podla mnozstva
I ndplne takto:

Mnoizstvo Dizka programu

do 1000 ml 8 az 10 hodin

1000 ml az 1500 ml 9 az 11 hodin

viac ako 1500 ml 10 az 12 hodin

Program 14: Lekvar

Tento program slZi na vyrobu dzemu, lekvdru, Zelé a inych ovocnych nétierok na chlieb.

Program 15: Piect

Tento program vam umozni svetly alebo nedopeceny chlieb dopiecf a optimalizovaf tak vysledok
pecenia. Takliez mdzete tymto programom upiect hotové cesto. Nezabudnite, Zze v tomto
programe celkom odpadd akékolvek miesenie a kysnutie. Proces pecenia mézete nastavit medzi 5

a 60 mindtami. Nasleduje udrziavanie v teple jednu hodinu.

Program 16: Programovatel'ny
Tento program mdzete sami naprogramovaf podla vadich oblib a skisenosti. Mozete

naprogramovat individudlne &asy pre kazdu jednotlivi fézu procesu pedenia.
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Program 16 uz je vopred naprogramovany, pozri kapitolu 17 ,Priebeh programu”. Méte moznosf
zmenif tento program podla vasich Zelani. Pekdmicka méze ulozZif osem réznych individudlnych
programovani. Akondhle budete v programe 16, méZete medzi jednotlivymi paméfovymi miestami

prepinaf tlacidlom @. Pamdatové miesto v programe 16 sa zobrazi na displeji (A (3ipka).

Postupujte takto:

o Tlagidlom programu @ zvolte program 16. Na displeji O sq zobrazi prednastavené trvanie
programu.

o Tlacidlom @ zvolte jedno z 8smych pamdtovych miest, napr. &islo 5. Na displeji O a zobrazi
aktudlne trvanie programu (bez udrziavania v teple).

o Teraz stlacte tlagidlo @, aby ste sa dostali do prvého programového kroku (Predhrievanie). Na
displeii O bude blikanim zobrazeny prdve nastaveny as pre tento programovy krok. Okrem
toho vdas upozorfiuje mald Sipka na okraji displeja A\ kiorom programovom kroku sa prdve
nachddzate.

e Tlacidlami &asovaca MY @ zmeiite Easovi hodnotu podla vasich potrieb. Nastavovaciu
oblast pre kazdy programovy krok mézete ndjst v kapitole 17 ,Priebeh programu”.

e Po zadani Zelanej &asovej hodnoty opif stlate Hacidlo G Nastavend hodnota sa uloi a
aktudlne nastaveny &as pre dal3i programovy krok sa zobrazi blikanim na displeji A

o Pokraduje vietkymi programovymi krokmi rovnaky spésobom ako je skér popisané a potvrdte
zakazdym vade zadanie stlaenim tlagidla (B

® Po potvrdeni posledného zadania tlacidlom Osana displeji O zobrazi aktualizovany celkovy
&as programu (bez udrZiavania v teple).

Spustenie naprogramovaného programu

Ak chcete spustit naprogramovany program, postupuite takto:

o Tlagidlom programu @ zvolte program 16. Na displeji @ sa zobrazi trvanie programu.
e Tlacidlom @ zvolte jedno z &smych paméfovych miest, napr. &islo 5. Na displeji O q zobrazi
naprogramované trvanie programu (bez udrziavania v teple).
Stlacte tacidlo Start/Stop @. Kontrolka LED @ sviefi a program sa spust.

Pokyny na pridavanie surovin:

V programoch 1, 2, 3, 4, 5, 6, 10 o 16 mdZete pocas programu pridaf daliie
suroviny, ako s oriesky, semienka alebo ovocie. Ked zaznie pipanie a na displeji (AN

zobrazi népis ,ADD" 17} pridajte pozadované suroviny.
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10. Casovaé

Této funkcia vam umozfivje odloZené (Easovo posunuté) peéenie. Koniec programu nastavte
Hacidlami éasovaéa M W @ na maximélne 15 hodin do budtcnosti.

NEBEZPECENSTVO! Funkciu Zasovaca pouzivaite vyluéne pri receptoch, ktoré ste uz
predtym aspof raz vyskd3ali. Tym sa zabezpedi, Ze suroviny aich mnoZstva si
vzdjomne vyhovuji a dosiahne sa pozadovany vysledok pecenia. Predovietkym treba
zabezpedif, aby mnoZstvo cesta nebolo prili§ velké o cesto nepretieklo. Hrozi
nebezpelenstvo poziaru.

Pre programy 9, 11, 13, 14 a 15 nie je funkcia &asovaa k dispozicii.

V programoch 9, 13 a 15 spdsobi stlagenie tlacidiel &asovaca AV G predizenie
resp. skrdtenie zvolenej funkcie programu. V programoch 11 a 14 nie je moZnd zmena
trvania programu.

Pri pouzivani funkcie &asovada venuijte zvl&stnu pozornost volbe surovin. NepouzZivaite
tito funkciu, ak chcete spracovaf suroviny, ktoré sa rychlo kazia, napriklad mlieko,
vajcia alebo $lahacka.

Postupuite takto:

Zvolte program. Na displeii @ sq zobrazi doba pecenia.

Stlagenim tlagidla éasovaca A @ mozete posunif koniec programu. Kazdym stlagenim
Hacidla Easovaga M @ sa program posunie o 10 minit dozadu. Ak chcete pohyb Eislic
zrychlif, mézete drzaf tlagidlo éasovada AG sogené.

Na displeji @ sa zobrazi celkovd doba zloZend z doby pe&enia a doby posunutia.
Stlagenim flagidla asovaca ¥ @ mézete nastaveny posun (odlozenie) skrétif zakazdym
o 10 mindt.

Nastavenie &asovaca potvrdte stlagenim tlacidla Start/Stop @. Svieti kontrolka LED @ a
zaéne sa odpoditavaf nastaveny &as.

Ked' nastane okamih za&atia programu, bude vas displej @ informovaf o préve aktivnom
programovom kroku 6

Koniec pecenia sa signalizuje 10 pipnutiami.

Na displeji O sa zobrazi 0:00.

= Priklad programovania éasovaéa:

Je 12.00 hodin napoludnie a chcete mat Eerstvy chlieb veger o 19.00 hodine, teda
o 7 hodin neskér. Najprv zvolte sprévny program a potom zvyste dobu, ktord sa
zobrazuje na displeji 0O, stlacanim tlacidla Easovaéa A @ na 7:00. Pri planovani
nastavenia éasovaéa nezabudnite na dobu chladnutia, aby ste mohli erstvo upeceny

chlieb v pozadovanom éase aj konzumovat.
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11. Priprava pecenia

Dobré priprava vam zabezpedi dobry vysledok pecenia. Pri zaobchddzani so surovinami dodrzte

nasledujice pokyny.

c NEBEZPECENSTVO! Vyberte nddobu na pecenie (8) z pekarnicky, aby ste ju mohli
naplnif surovinami a pritom vém Ziadne nespadli na vyhrievaciu 3pirdlu v priestore na
pedenie.
V Ziadnom pripade nepouzivajte vécie mnozstvd nez je uvedené. Pretecené cesto sa
mdZe na vyhrievacej $pirdle vznietit. Hrozi nebezpedenstvo poZiaru.
¢ Daijte suroviny do nddoby na peenie (8). Zaénite tekutinami, cukrom a sol'ou, potom pridajte
mdku a az nakoniec dajte drozdie.
o Vsetky pouzité suroviny maji maf izbovi teplotu. Len tak mozno zabezpegif optimdlny proces
spracovania s drozdim.
e Uz malé odchylky mnozstva mézu maf dopad na vysledky pegenia. Dodrzujte preto uvedené
mnoZstvd surovin o mozno najpresne;sie.
Je v3ak samozrejme, Ze si mdZete recepty miernymi Gpravami mnoZstiev surovin prispdsobif
svojim individudlnym poZiadavkdm. Mali by ste sa viak pritom pomaly prepracovat

k optimalnym mnozstvém pre vas a vzdy dbaf na to, aby nedoslo k prefegeniu cesta.

11.1. Odmeriavanie surovin

Stéastou doddvky pekdrnicky so odmerky na suché a tekuté suroviny, ktoré ulahéuji presné
davkovanie pouzitych surovin:

e 1 odmerka (9) so stupnicou na tekutiny

e 1 v&&ia odmernd lyZica (10), ktord zodpovedd polievkovei lyzici (PL)

e 1 mensia odmema lyzicka (10), ktoré zodpovedd &ajovej lyzicke (CL)

Pri odmeriavani mnoZstva surovin ddvaijte pozor na to, aby ste sa &o najpresnejsie drzali mnoZstiev

uvedenych v receptoch. Len tak dosiahnete poZadovany vysledok.

12. Pecenie chleba

12.1. Priprava / Nastavenia

e Vyberte nddobu na pecenie (8) z pekarnicky smerom nahor.
¢ Nasufite 2 miesiace hdky (7) az na doraz na pohonné hriadele vo vnitri nddoby na pedenie

(8).

i Odpori&ame nasadit dva miesiace hdky (7) na hnacie osi s otogenim o 180°.

Mézete tak optimalizovaf vysledok miesenia.

o Vlozte ingrediencie do nddoby na pecenie (8). Spravidla sa davaji najprv tekutiny a potom
cukor a sol. Potom nasleduje mika a ako poslednd surovina ide drozdie. Drozdie nemé prisf

do styku s tekutinami ani solou.
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e Teraz dajte nddobu na pecenie (8) spét do pekdrnicky.

e Zatvorte veko (2).

e Zapojte siefovl zdstreku do siefovej zasuvky a zapnite hlavny vypinag (5). Zaznie pipnutie
a na displeji O sq zobrazi &islo programu 1 a prisluind doba peéenia.

e Stléanim tladidla programu ® (raz dlebo viackrét) zvolte pozadovany program.
Kazdé stlacenie sa potvrdi pipnutim.

e Hmotnosf chleba zvolte Hlacidiom @.

e Stupeh zhnednutia zvolte tlagidlom @ tak, ze posuniete $ipku na dolnom okraii displeja (AN
pozadovany stupeii zhnednutia. TaktieZ je to moZné nastavenie ,Rychlo”. Tym sa skréti doba

kysnutia cesta.

= ¢ Nastavenie stupfia zhnednutia nie je mozné v programoch 9, 10, 11, 12, 13 a
I 14.
e Funkcia ,Rychlo” je k dispozicii iba v programoch 1, 2, 3 a 4.

® Nastavenie hmotnosti nie je mozné v programoch 9, 10, 11, 12, 13, 14 a 15.
e Pomocou &asovaéda teraz mbzete v pripade potreby nastavif koniec peéenia (nie je k dispozicii
v programoch 9, 11, 13, 14 a 15).

12.2. Spustenie programu

Stlagenim tlacidla Start/Stop ® spustite pozadovany program. Jednotlivé kroky programu sa teraz

postupne vykonaiju.

i Niektoré programy sa spustia s predhrievanim (pozri tabulku priebehu programov).

Pocas predhrievania sa miesiace hdky (7) nepohybuji. Nie je to chyba.

Priebeh programu a jeho jednotlivé kroky mézete sledovaf cez priezor (1) vo veku (2).

u
I Nikdy neotvdraijte veko (2) pocas kysnutia a pecenia. Chlieb by pritom mohol splasnit.

12.3. Funkcia Remove

Této funkcia védm umozfivje vybraf miesiace hdky (7) pred zaéatim pedenia. Nie je to
bezpodmieneéne nutné, mé to viak vyhodu v tom, Ze rusivé diery v hotovom chlebe budi o nieéo
mensie, lebo ich vytvoria len tenké hriadele. Chlieb sa pri vyberani z nddoby na peéenie (8)
miesiacimi h&kmi (7) nenatrhne a bude sa daf qj lahie vybraf.

Postupuijte takto:

e Polas 2. fazy kysnutia zaznie 10 pipnuti a na displeji O bliks odaj ,RMV” 2}

e Stlagte tlacidlo Start/Stop Q, aby sa program na 10 minGt prerusil.

e Podas tychto 10 mindt prerudenia bude blikaf na displeji A zvy3nd doba trvania programu.
e Otvorte veko (2) a vyberte nddobu na pecenie (8).

e Pomié&enymi rukami vyberte cesto a vyberte miesiace héky (7).
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e Potom dajte cesto spdt do nddoby na pecenie (8).

i VloZte cesto do stredu nddoby na peéenie (8) a ndsledne ho rovnomerne rozpresrite.

Tymto spdsobom dosiahnete optimélny vysledok pecenia.

e Vlozte nddobu na peéenie (8) spéf do pekdamicky a zatvorte veko (2).
e Stacte tlacidlo Start/Stop Q, aby sa pokragovalo v programe. Ak nestlagite tlagidlo
Start/Stop @ bude program po 10 mindtach pokraéovat automaticky sam.

I Funkcia Remove nie je k dispozicii v programoch 7, 8,9, 11, 12, 13, 14 a 15.

12.4. Koniec programu

Po skonéeni programu zaznie 10 pipnuti a na displeii O sa zobrazi 0:00. Pekdrnicka sa teraz
prepne do 40 minit trvajiceho udrziavania v teple. Ak chcete tito fazu udrZiavania tepla ukonéif
pred jej uplynutim po 60 mindtach, stladte tlacidlo 3tart/stop (DI podrzte ho, kym nezaznie

akusticky signal.

I Udrziavanie v teple nie je k dispozicii v programoch 9, 10, 11, 12, 13 c 14.

12.5. Vyberanie chleba

NEBEZPECENSTVO! Rukovéf nddoby na pedenie (8) a samotnd nddoba na
pecenie (8) mdze byt velmi horica. Pouzite preto na vybratie nddoby na pegenie (8)
chiiapku alebo si natiahnite rukavice na manipuléciv s horicimi predmetmi. Hrozi
nebezpecenstvo popdlenial

u Za uritych podmienok méze byt mozné vybraf nddobu na pe&enie (8) len so zvysenou
I silou. Vyberanie ulahdite, ak uchopite za rukovat zapekaciv misu (8) a zdvihnete ju

najprv spredu a potom zozadu.

i Chlieb sa bude daf ahsie vybrat z nddoby na pe&enie (8), ak ho po peceni nechdte

este aspofi 30 mindt v nddobe na peenie (8) (udrziavanie v teple).

Drzte nddobu na peenie (8) 3ikmo s otvorom smerujicim nadol nad kuchynskym rotom a mierne
flou potraste. Neprilnavd vrstva v nddobe na peé&enie (8) by mala umoznif, aby sa chlieb lahko
uvolnil. Na uvolnenie chleba z nddoby na pecenie (8) nepouzivajte Ziadne kovové predmety.

Neprilnavé vrstva by sa tym mohla poskodit.

Ak sa miesiace héky (7) neuvolnia z chleba, vyberte ich vyberagom miesiacich hakov (11).
Vybera& miesiacich hdkov (11) sa zavedie otvorom v miesiacom hdku (7) a2 na doraz po koniec

otvoru. Teraz méZete miesiaci hdk (7) jemnym pohybom vybraf z chleba.
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13. Udrzba a distenie

13.1. Udriba
c VAROVANIE! Opravdrske prace si potrebné vtedy, ked sa pekdrnicka poskodila, do

jei vnitra sa dostala kvapalina alebo cudzie predmety, bola vystavend dazd'u alebo
vlhkosti, pripadne ak nefunguje bezchybne alebo spadla. Ak si viimnete dym,
nezvy&ajné zvuky alebo zdpach, okamzite vypnite pekarnicku a vytiahnite siefovi 3ndru
zo zdsuvky. V takom pripade pekdrni¢ku nesmiete dalej pouzivat, kym ju neskontroluje
prisludny odbornik. Vietku Gdrzbu a opravy zverte len odbornikom. Nikdy neotvérajte

teleso pekdarnicky.

I Informdcie o néhradnych dieloch ziskate na nadej zékaznickej linke. (pozri kapitolu 18

,Pokyny k zaruke a zabezpeeniu servisu”)

13.2. Cistenie
NEBEZPECENSTVO! Pred cistenim vytiahnite siefovi zdstreku zo zdsuvky. Hrozi

nebezpecenstvo Grazu elekirickym prodom!

Q NEBEZPECENSTVO! Pekdrnicku nesmiete pondraf do vody! Hrozi nebezpecenstvo

orazu elektrickym pridom a skrat.

NEBEZPECENSTVO! Vyckajte, kym pekéamicka 0plne vychladne. Inak hrozi

nebezpecenstvo popdlenia.

Ciely pristroja a prisludenstva pekdrnicky nie st uréené na umyvanie v umyvacke riadu. Na istenie
pekdamicky nepouzivajte Ziadne chemické &istiace prostriedky ani rozpddfadld. Vyhnete sa tym

poskodeniu pekdarnicky a zvyskom ¢istidiel v nasledujicich chleboch. Pri &isteni postupuite takto:

Teleso pristroja, veko a priestor na pecenie

* Najprv vyberte miesiace hdky (7) a nddobu na peéenie (8).

¢ Navlhéenou utierkou alebo mékkou 3pongiou vytrite vietky zvysky z priestoru na pecenie.

e Potom vygistite veko (2) a teleso pristroja takisto navlh&enou utierkou alebo mékkou 3pongiou.

e Mékkou suchou utierkou dobre osuite priestor na peéenie, veko (2) a teleso pristroja.
Nadoba na peéenie, miesiace haky a d'alsie prislusenstvo

Na povrchu nddoby na pecenie (8) a miesiacich hdkov (7) je neprilnavd vrstva. Ak chcete
vlastnosti tejto neprilnavej vrstvy zachovat, nepouZivajte na &istenie Ziadne agresivne ani drhnice

Cistiace prostriedky a taktiez Ziadne predmety, ktoré by mohli poskriabat a poskodit jej povrch.

e Vyberte nddobu na peéenie (8) a miesiace hdky (7) z priestoru na pecenie.
e Vyberte miesiace hdky (7) z nddoby na pelenie (8) tak, ze ich z hriadelov stiahnete nahor.
Méze sa staf, Ze sa miesiace hdky (7) nedaji stiahnuf, lebo si zatvrdnutymi zvyskami

z predchédzajiceho pedenia na hriadeloch ,prilepené”. V takom pripade naplite nddobu na
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pecenie (8) horicou vodou. Po polhodine pésobenia by sa to malo uvolnif a miesiace hdky
(7) by sa mali daf vybrat.

e Ocistite miesiace hdky (7) teplou vodou, trochou jemného ¢istiaceho prostriedku a kefou na
umyvanie, v pripade odolévajicich zvydkov najprv nechajte miesiace hdky (7) odmodit vo
vode. Pripadné zvysky votvoroch na hriadele v miesiacich hékoch (7) mdZete opatrne
odstranif drevenou tycinkou.

e Po vycisteni miesiace hdky (7) poriadne vysuste.

e Vonkajsiu stranu nddoby na peenie (8) oéistite vlhkou utierkou.

e Vnitorny priestor nddoby na pecenie (8) vyistite teplou vodou, trochou jemného Eistiaceho
prostriedku a kefou na umyvanie. V pripade odolavajicich zvydkov naplite nédobu na
pedenie (8) teplou vodou strochou jemného éistiaceho prostriedku. Vyékajte, kym sa
zatvrdnuté neistoty uvolnia a potom ich odstréfite kefou na umyvanie.

e Po &isteni opldchnite nddobu na peenie (8) dostatoénym mnozstvom Cistej vody, aby ste
odstranili zvysky Cistiaceho prostriedku, a poriadne vysuste nddobu na peéenie (8).

e Odmerku (9), odmemé lyzice (10) a vyberaé miesiacich hakov (11) ¢istite teplou vodou

s trochou jemného Cistiaceho prostriedku. Po oplachnuti &istou vodou vietky diely poriadne

vysuste.
u Vplyvom teploty, vlhkosti a pdr méze v priebehu casu ddjst k farebnym zmendm na
I povrchoch. To je normélne anemd to vplyv na funkénosf, ani to neznizuje kvalitu

v zmysle zaruky.

14. Odstrafiovanie porich/Casté otazky

% Udaj na displeji ,H:HH”
Problém: Bol spusteny program, hoci pekdrnicka este nie je po poslednom peeni dostatoéne

vychladnutd.

Odstrédnenie: Zastavte program a vypnite hlavny vypina& (5). Nechajte pekérni¢ku s otvorenym
vekom (2) 20 - 30 mindt chladndt.

+ Program sa nespusti a displej @ skoéina program 1

Problém: Pekdrnicka este nie je po poslednom peéeni dostatoéne vychladnutd.
Odstranenie: Nechajte pekdarnicku s otvorenym vekom (2) 20 - 30 mindt chladnuf.

% Udaj na displeiji ,E:E0” po zadati programu
Odstrénenie: Vypnite hlavny vypinaé (5) a vytiahnite zdstréku. Ndsledne opéf zasufite siefovd
zastreku a zapnite hlavny vypinaé (5). Ked sa chybové hlasenie neprestane zobrazovaf, obréfte

sa na sluzby zdkaznikom.

% Po peéeni zostany miesiace haky (7) nasadené v nadobe na peéenie (8)
Odstranenie: Naplite nddobu na pe&enie (8) horicou vodou a otééajte miesiace héky (7), aby sa

zatvrdnuté zvysky pod nimi uvolnili.
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% Po peéeni zostani miesiace haky (7) v chlebe

Odstrdnenie: Vyberte miesiace hdky (7) pomocou vybera&a miesiacich hakov (11).

0

< Motor sa todi, ale cesto sa nemiesi

Odstrdnenie: Skontroluijte, &i st nédoba na pecenie (8) a miesiace haky (7) sprévne nasadené

% Pekarni¢ka drvi ovocie a oriesky
Odstrdnenie: Suroviny, ako je ovocie alebo oriesky, dévajte do cesta podla moznosti az vtedy,

ked' zaznie pipnutie a ,ADD” @ 50 zobrazi na displeji Q.

% Pekarnic¢ka nefunguje

Odstranenie: Skontrolujte, &i je siefovd zdstréka zasunutd v zdsuvke a je pripojend elekirickd sief,
& je zapnuty hlavny vypinaé (5) a &i svieti kontrolka LED 0. Podla priebehu programu skiste zistif,
v ktorom kroku programu je teraz pekdarni¢ka. Niektoré kroky programu sa daji zvonka fazko

spoznaf. Skontrolujte, &i bolo tlagidlo Start/Stop @ spravne stlagené.

15. Zivotné prostredie a likvidécia pristroja

Na zariadenia oznadené tymto symbolom sa vzfahuje eurépska smernica
2012/19/EU. Vsetky pouzité elekirické a elektronické zariadenia sa musia
likvidovat oddelene od domového odpadu na miestach, ktoré si tatom uréené
na tento Glel. Riadnou likvidaciou Vésho starého pristroja chrénite Zivotné
prostredie i svoje vlastné zdravie. Daliie informdcie o likvidcii starého pristroja
v stlade s predpismi ziskate na miestnom Grade, na drade pre likvidéciv odpadov
alebo v predajni, v ktorej ste zakipili toto zariadenie.

Symbol preskrinutého odpadkového kontajnera na batérie a akumuldtory
znamend, Ze sa tieto zariadenia nesm0 vyhadzovat do domového odpadu, ale
musia sa separovat.

Pod tymto symbolom ndjdete v pripade batérii obsahujicich 3kodlivé latky aj
chemicky symbol $kodlivej latky s tymto vyznamom:

- Pb: Batéria obsahuje olovo

- Cd: Batéria obsahuje kadmium

- Hg: Batéria obsahuje ortuf

Pouzité batérie a akumuldtory ste podla zdkona povinny odovzdat na recykldciu.
Staré batérie mdézu obsahovatf skodlivé latky, ktoré mézu pri nesprédvnom
skladovani alebo likvidacii poskodif Zivotné prostredie alebo va3e zdravie. Batérie
obsahuji aj délezité suroviny, ako napr. Zelezo, zinok, mangdn alebo nikel a tieto
sa mézu recyklovat.

Batérie po pouZiti bud' prineste k ndm alebo bezplatne na zberné miesta vo svojej
bezprostrednej blizkosti (napr. obchod alebo komundlne zberné dvory).
Pamétajte si, ze do zbernych nddob na pouzité batérie a zariadenia mozno
vkladat len prazdne batérie, respektive v pripade batérii, ktoré este nie si celkom
vybité, je potrebné prijaf preventivne opatrenia proti skratu.
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P g
% Zabezpedte aj ekologickd likvidaciu obalov. Kartény o lepenku moZno na

recyklaciu odovzdaf v zariadeniach na zber papiera alebo v zberniach odpadov.

@ Félie a plasty z obalov prevezme V&3 miestny podnik na likvidaciv odpadov, ktory

zabezpedi ich ekologicky likviddciu.

ES/PT

Len pre Francuzsko:

»Triedme jednoduchsie”

Tento vyrobok, prisludenstvo, priloZzené dokumenty a Casti obalu st recyklovatelné. Vztfahuje sa

na ne rozdirend zodpovednosf vyrobcu a podlieha samostatnému triedeniu a zberu.

@ Pri triedeni odpadov si viimajte oznadenie obalovych materidloy; fieto sd

oznalené skratkami (a) a &islami (b) s nasledujicim vyznamom:

1 - 7: Plasty/20 - 22: Papier a lepenka/80 - 98: Kompozitné a sendvi¢ové
materidly.
a

16. Informacie o zhode

Produkt splfia poziadavky prislusnych eurépskych a ndrodnych smemic.
Poskytujeme dékaz stladu. Vyrobca mé prislusné vyhlésenia a dokumentéciu.
a a Tento vyrobok splfia poziadavky platnych ndrodnych smernic v Srbskej republike.

Uplné Vyhldsenie o zhode EU je k dispozicii na prevzatie cez tento odkaz:

https://www.targa.gmbh/downloads/conformity/451564 2310.pdf
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17. Priebeh programu

Program 1. Normalny 2. Kypry
Svetly Svetly

Stupen zhnednutia Stredny Rychlo Stredny Rychlo
Tmavy Tmavy

Hmotnost (gramy) 1000 | 1250 | 1500 | 1000 | 1250 | 1500 | 1000 | 1250 | 1500 | 1000 | 1250 | 1500

Cas (hodiny) 3:00 | 3:05 | 3:15 | 2:15 | 2:20 | 2:25 | 3:10 | 3:15 | 3:25 | 2:20 | 2:25 | 2:30

Predhrievanie (min)

20 | /- | o/~ | /- | 10 | 0| 15 | of- | - | /-

(&)
[5,]

1. miesenie (min)

t? 13 13 13 13 13 13 12 12 12 13 13 13

1. kysnutie (min)

25 25 25 10 10 10 20 20 20 10 10 10

2. miesenie (min) 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2
% 5A* | 5A* | 5A* 2A% | 2A* 2A* | 5A* | 5A* | 5A* | 2A* 2A% | 2A*
L 5 5 5 5 5 5 8 8 8 5 5 5

2. kysnutie (min)

30 30 30 18 18 18 38 38 38 18 18 18

Pipnutia na
odstrénenie RMV | RMV | RMV | RMV [ RMV | RMV | RMV | RMV [ RMV | RMV | RMV | RMV
miesiacich hdkov (7)

3. kysnutie (min)
30 30 30 30 30 30 35 35 35 30 30 30

P

Pe&enie (min)
55 60 65 55 60 65 60 65 70 60 65 70

0

Udrziavanie v teple

(min) 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60

Pridanie surovin

R . 2:00 [ 2:05 | 2:10 | 1:48 | 1:53 | 1:58 | 2:21 2:26 | 2:31 1:53 | 1:58 | 2:03
(hodiny zostévait)

Doba posunutia

15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h
(max.)

*: V programovom kroku ,2. miesenie” t- mézete pridat dalsie suroviny.

Za &islicou uvedené A znamend, Ze v tomto kroku zaznie 10 pipnuti a zérovei na displeji @ blika
ADD" 17} Upozorfiuje vds, ze mbzete pridat suroviny.

Priklad:

3A > Po tychto 3 mindtach miesenia zaznie 10 pipnuti a blik& ,ADD” 17} Pridaijte suroviny.
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Program 3. Celozrnny 4. Sladky
Svetly Svetly
Stupefi zhnednutia Stredny Rychlo Stredny Rychlo
Tmavy Tmavy
Hmotnost (gramy) 1000 | 1250 [ 1500 | 1000 | 1250 | 1500 | 1000 | 1250 | 1500 | 1000 | 1250 | 1500
Cas (hodiny) 3:20 | 3:25 | 3:35 | 2:25 | 2:30 | 2:35 | 2:55 | 3:00 | 3:10 | 2:10 | 2:15 | 2:20
Predhrievanie (min)
|| 15 | 5 | 20 | o~ | o | - | 0| 0| s | o | g |
1. miesenie (min)
t? 12 12 12 13 13 13 12 12 12 12 12 12
1. kysnutie (min)
é 30 30 30 10 10 10 25 25 25 10 10 10
2. miesenie (min) 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2
a 5A* 5A* 5A* 2A* 2A* 2A* 5A* 5A* 5A* 2A* 2A* 2A*
L 8 8 8 5 5 5 6 é 6 é b 6
2. kysnutie (min)
p— 38 38 38 23 23 23 35 35 35 18 18 18
L
Pipnutia na
odstrdnenie RMV | RMV | RMV | RMV | RMV | RMV | RMV | RMV | RMV | RMV | RMV | RMV
miesiacich hdkov (7)
3. kysnutie (min)
. | 35 35 35 35 35 35 30 30 30 30 30 30
-_—
Pecenie (min)
55 60 65 55 60 65 50 55 60 50 55 60
UdrZiavanie v teple
(min) - 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60
Pridanie surovin 2:16 | 221 | 2:26 | 1:58 | 2:03 | 2:08 | 201 | 2:06 | 2:11 | 1:44 | 1:49 | 1:54
(hodiny zostévait)
:?::)P“””“"c’ 15h | 15h | 15h | 15h | 15h | 15h | 15h | 15h | 15h | 15h | 15h | 15h

*: V programovom kroku ,2. miesenie” LI mézete pridat daliie suroviny.

Za &islicou uvedené A znamend, Ze v tomto kroku zaznie 10 pipnuti a zdroveri na displeii O bliks

,ADD” 7} Upozorfiuje vds, ze mbzete pridat suroviny.

Priklad:

3A > Po tychto 3 mindtach miesenia zaznie 10 pipnuti a bliké ,ADD” @. Pridaite suroviny.
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5. 6. 7.
Program . .
9 Low Carb Bezlepkovy Extra rychlo
Svetly Svetly Svetly
Stupen zhnednutia Stredny Stredny Stredny
Tmavy Tmavy Tmavy
Hmotnost (gramy) 1000 1250 1500 1000 1250 1500 1000 1250 1500
Trvanie (hodiny) 3:09 3:21 3:33 3:40 3:45 3:55 1:15 1:18 1:20
Predhrievanie (min)
|| 15 15 15 15 15 20 -/ -/ /-
1. miesenie (min)
@ 20 21 22 12 12 12 8 8 8
1. kysnutie (min)
&= 15 15 15 20 20 20 -/ /- /-
2. miesenie (min) 15 15 15 2 2 2
t? 5A* 5A* 5A* 3A* 3A* 3A* 7 7 7
2 4 6 8 8 8
2. kysnutie (min)
— 15 17 19 50 50 50 -/- -/- -/-
L J
Pipnutia na odstranenie RMV | RMV | RMV | RMV | RMV | RMV -/- -/- -/-
miesiacich hdkov (7)
3. kysnutie (min)
| 22 24 26 50 50 50 10 10 10
L
Pecenie (min)
80 85 90 60 65 70 50 53 55
Udrziavanie v teple (min)
== 60 60 60 60 60 60 60 60 60
=
Pridanie surovin (hodiny 1:59 | 210 | 221 | 2148 | 253 | 2:58 -/- -/- /-
zostdvaiji)
Doba posunutia (max.) 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h

*: V programovom kroku ,2. miesenie” t- mbzete pridat daliie suroviny.

Za ¢&islicou uvedené A znamend, Ze v tomto kroku zaznie 10 pipnuti a zdroved na displeii O blika

LADD" @. Upozorfiuje vds, ze mbzete pridat suroviny.

Priklad:

3A > Po tychto 3 mindtach miesenia zaznie 10 pipnuti a blik& ,ADD” 17} Pridaijte suroviny.
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Progra 8. 9. 10. 11.
rogram . . e oo
9 Kolaé Miesift Cesto Cesto na slize

Svetly

Stuped zhnednutia Stredny -/- -/- -/-
Tmavy

Hmotnost (gramy) 1000 1250 1500 -/- -/- -/-

Trvanie (hodiny) 1:30 1:35 1:40 0:10 1:40 0:15

Predhrievanie (min)

:
o
:
=
.
S
:
o
.
s
:
o

1. miesenie (min)
25 25 25 10 12 15

T

1. kysnutie (min)

-~
v
'
i
.
>
-~
v
o
-~
v

2. miesenie (min) -/-

2. kysnutie (min)

-

.

=

.

-
-
w

o >
g

-

Pipnutia na odstranenie

miesiacich hakov (7) /- /- -/- -/- RMV -/-
3. kysnutie (min)
NS -/- -/- -/- 45 -/
L
Pe&enie (min)
65 70 75 -/- -/- -/-

UdrZiavanie v teple (min)

60 60 60 -/- -/- -/-

Pridanie surovin (hodiny / / / / 115 /

zostdvaiju)

Doba posunutia (max.) 15h 15h 15h -/- 15h -/-

*: V programovom kroku ,2. miesenie” t? mézete pridat daliie suroviny.

Za &islicou uvedené A znamend, Ze v tomto kroku zaznie 10 pipnuti a zdroveri na displeii O bliks
,ADD” 7} Upozorfiuje vds, ze mbzete pridat suroviny.

Priklad:

3A > Po tychto 3 mindtach miesenia zaznie 10 pipnuti a bliké ,ADD” @. Pridaite suroviny.
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Program 12. 13. 14. 15.
9 Cesto na pizzu Jogurt Lekvar Piect’
Svetly
Stupen zhnednutia -/- -/- -/- Stredny
Tmavy
Hmotnost (gramy) -/- -/- -/- -/-
Trvanie (hodiny) 0:45 8:00 1:20 1:00
Predhrievanie (min)
/ =/ / =/
5551
1. miesenie (min)
> 015 A o- o
1. kysnutie (min)
- 0:10 o 15 o
2. miesenie (min)
@ 0:10 -/- -/- -/-
2. kysnutie (min)
— 0:10 -/- -/- -/-
__—
Pipnutia na odstrénenie
miesiacich hdkov (7) / /- / /-
3. kysnutie (min)
PN / o 45 -
-_——
Pecenie (min)
/ -/- 20 60
-
Udrziavanie v teple (min)
= / ” ” *
Pridanie surovin (hodiny
zostdvaiji) / - / -
Doba posunutia (max.) 15 h -/- A -/-
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16.
Program .
Programovatel'ny
. Individualna nastavovacia
Prednastavenie ,
oblasf
Hmotnost (gramy) -/- -/-
Trvanie (hodiny) 3:05
Predhrievanie (min)
|| 15 0-20
1. miesenie (min)
t? 13 0-30
1. kysnutie (min)
2. miesenie (min) 2
% 5A* 0-30
= 5
2. kysnutie (min)
— 30 0-60
__—
Pipnutia na odstrénenie
miesiacich hakov (7) RMV RMV
3. kysnutie (min)
a—. 30 0-60
-_—
Pe&enie (min)
” o
Udrziavanie v teple (min)
E 60 0-60
Pndc{mg surovin (hodiny 2:05
zostavaiji)
Doba posunutia (max.) 15h

*: V programovom kroku ,2. miesenie” L mézete pridat daliie suroviny.

Za &islicou uvedené A znamend, Ze v tomto kroku zaznie 10 pipnuti a zdrovefi na displeii O biika

LADD" @. Upozorfiuje vas, ze mbzete pridat suroviny.

Priklad:

3A > Po tychto 3 mindtach miesenia zaznie 10 pipnuti a bliké ,ADD” 7} Pridajte suroviny.
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18. Pokyny k zaruke a zabezpeceniu servisu

Zaruka spoloénosti TARGA GmbH
Vazend zdkaznicka, vézeny zdkaznik,

Na tento pristroj mate trojroénd zaruku od ddtumu ndkupu. V pripade nedostatkov tohto vyrobku
mdte voéi jeho predajcovi zdkonné prava. Tieto zakonné prava nie si obmedzené nasou zarukou,

ktord je uvedend dale;j.

Zaruéné podmienky

Z&ruénd doba zacina diiom kipy. Dobre si uschovaite originél pokladni&ného bloku. Tento doklad
je potrebny ako potvrdenie o kipe. Ak sa v priebehu troch rokov od kipy tohto vyrobku prejavi
materidlovd alebo vyrobnd chyba, tento vyrobok vam podla nasej dvahy bezplatne bud  vymenime

alebo opravime.

Zaruéna doba a zakonné naroky z titulu chyby
Zéaruka sa nepredl|Zuje o dobu trvania zaruénych oprdv. To plati aj na vymenené alebo opravené
diely. Pripadné uz pri kipe zistené chyby a nedostatky musite ohlésit ihned’ po vybaleni vyrobku.

Opravy, ktoré spadaiji do obdobia po skonéeni zdruky, si musite zaplatit.

Rozsah zaruky

Pristroj bol podla prisnych kvalitativnych predpisov starostlivo vyrobeny a pred expediciou
dékladne vyskdZany. Zaruka plati na materidlové a vyrobné chyby. Tato zaruka neplati na také
soasti vyrobku, ktoré si vystavené normdlnemu opotrebeniu, takZze sa na ne hladi ako na
opotrebené diely, ani na poskodenia krehkych dielov, ako si spinage, akumuldtory alebo diely zo
skla. Tato zdaruka strdca platnost, ak bol vyrobok poskodeny, nesprévne pouzivany alebo
udrZiavany. Pre sprdvne pouZivanie tohto vyrobku treba presne dodrZiavaf vietky pokyny uvedené
v ndvode na pouzivanie. Bezpodmienedne sa treba vyhnit takému Géelu pouzivania a takej
manipulécii, pred akymi so v ndvode na pouZivanie uvedené vystrahy. Vyrobok je uréeny len na
stkromné pouZivanie a nie na podnikatelské O&ely. Zaruka straca platnost pri zaobchddzani
nezodpovedajicemu U&elu a pri neprimeranom zaobchddzani, pri pouziti nésilia a pri zasahoch,
ktoré neurobil nd3 autorizovany servis. Opravou ani vymenou vyrobku nezaéina plyndf nova

zdaruénd doba.

Postup pri uplatiovani zaruky

Ak chcete zabezpe¢if rychle vybavenie vasej poziadavky, riadte sa tymito pokynmi:

- Pred uvedenim vyrobku do prevadzky si pozorne preéitajte prilozend dokumentdciu. Ak
by sa vyskytol problém, ktory sa takymto spdsobom nedéd vyriedit, obrdfte sa na nadu
zdkaznicku linku.

- Pri kazdej poziadavke maite poruke Gétenku a &islo vyrobku prip. jeho vyrobné ¢islo ako

doklad o kdpe.
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V pripade, Ze telefonické vyrieSenie nie je mozné, v zdvislosti od priiny chyby
zdkaznicky servis zariadi dalsie sluzby.

- Na strankach www.lidlservice.com si mdzZete prevziat tito a mnoho daliich prirudiek,
videostborov o vyrobkoch a instalaény softvér. Pomocou tohto QR kédu sa dostanete
priamo na strénku servisu spolo¢nosti LIDL (www.lidlservice.com) a po zadani &isla
vyrobku (IAN) si méZete otvorif svoj ndvod na pouZitie.

OF 0
5

PDF ONLINE
www.lidl-service.com

’&‘ Servis

(SK) Telefén: 0850 232001
E-mailovy:  targa@lidl.sk

1AN: 451564_2310

A="  Vyrobca

Maijte na paméti, Ze tato adresa nie je adresou servisu. Najprv sa obréfte na vy3Sie uvedend
opravoviu.

TARGA GmbH

Coesterweg 45

59494 Soest

NEMECKO
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Herzlichen Glickwunsch!
Mit dem Kauf des SilverCrest Brotbackautomaten SBB 850 E1, nachfolgend als Brotbackautomat

bezeichnet, haben Sie sich fir ein hochwertiges Produkt entschieden.

Machen Sie sich vor der ersten Inbetriebnahme mit dem Brotbackautomaten vertraut und lesen Sie
diese Bedienungsanleitung und das beiliegende Rezeptheft aufmerksam durch. Beachten Sie vor
allem die Sicherheitshinweise und benutzen Sie den Brotbackautomaten nur, wie in dieser

Bedienungsanleitung beschrieben und fiir die angegebenen Einsatzbereiche.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung als spéteres Nachschlagewerk in der Nahe des
Produktes auf. Héndigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Brotbackautomaten an Dritte
ebenfalls mit aus.

1. BestimmungsgeméBe Verwendung

Der Brotbackautomat ist einfach in der Handhabung und bietet lhnen die Méglichkeit, Brot,
Kuchen, Teige, Joghurt und Marmeladen fiir den hduslichen Gebrauch in einem Arbeitsgang
herzustellen. AnschlieBend kénnen Sie die hergestelltlen Produkte nach lhren Bedirfnissen
weiterverarbeiten.

Dieser Brotbackautomat ist nicht fir den Betrieb in einem Unternehmen bzw. den gewerblichen
Einsatz vorgesehen. Verwenden Sie den Brotbackautomaten ausschlieBlich fir den privaten
Gebrauch, jede andere Verwendung ist nicht bestimmungsgem&B. AuBerdem darf der
Brotbackautomat nicht auBerhalb von geschlossenen Rdumen und in tropischen Klimaregionen
genutzt werden. Verwenden Sie den Brotbackautomaten ausschlieBlich fir die in dieser
Bedienungsanleitung dargestellten Zwecke und keinesfalls zum Trocknen von Lebensmitteln oder
anderen Gegenstdnden. Verwenden Sie nur vom Hersteller empfohlenes Zubehér, nicht
empfohlenes Zubehdr kann das Gerdt nachhaltig beschédigen. Eine Folge kann der Verlust lhres
Garantieanspruches sein.

Dieser Brotbackautomat erfiillt alle, im Zusammenhang mit der CE-Konformitét, relevanten Normen
und Standards. Bei einer nicht mit dem Hersteller abgestimmten Anderung des Brotbackautomaten
ist die Einhaltung dieser Normen nicht mehr gewdhrleistet. Aus hieraus resultierenden Schaden
oder Stdrungen ist jegliche Haftung seitens des Herstellers ausgeschlossen.

Bitte beachten Sie die Landesvorschriften bzw. Gesetze des jeweiligen Einsatzlandes.

2. Lieferumfang

e Brotbackautomat

e Backform

e 2 Knethaken

e Knethakenentferner

e  Messbecher

o Messloffel

¢ Diese Bedienungsanleitung
e Rezeptheft

e Kurzanleitung
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Diese Bedienungsanleitung ist mit einem ausklappbaren Umschlag versehen. Auf der Innenseite des
Umschlags ist der Brotbackautomat mit einer Bezifferung abgebildet. Die Ziffern haben folgende
Bedeutung:

Abbildung A Abbildung B

1 Sichtfenster 7 Knethaken

2 Deckel 8 Backform

3 Belisftungsschlitze 9 Messbecher

4 Netzkabel 10 Messloffel

5 Hauptschalter 11 Knethakenentferner
6 Bedienfeld

3. Technische Daten

Modell SilverCrest SBB 850 E1
Spannungsversorgung 220-240 V-, 50/60 Hz
Leistungsaufnahme

Heizleistung | 850 W
Motorleistung | 100 W
Gesamtleistung | 950 W

Anderungen der technischen Daten sowie des Designs kénnen ohne Ankiindigung erfolgen.

4, Sicherheitshinweise

Vor der ersten Verwendung des Brotbackautomaten lesen Sie
die folgenden Anweisungen genau durch und beachten Sie alle
Warnhinweise, selbst wenn lhnen der Umgang mit
elektronischen Gerdten vertraut ist. Bewahren Sie diese
Anleitung sorgfdltig als zukinftige Referenz auf.

GEFAHR! Dieses Symbol mit dem Hinweis ,Gefahr”
kennzeichnet eine drohende gefdhrliche Situation,
die, wenn Sie nicht verhindert wird, zu schweren
Verletzungen oder sogar zum Tod fihren kann.
WARNUNG! Dieses Symbol mit dem Hinweis
+Warnung” kennzeichnet wichtige Hinweise fir den
sicheren Betrieb des Brotbackautomaten und zum
Schutz des Anwenders.
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[i]

GEFAHR! Achtung, heif3e Oberflachen! Dieses
Symbol warnt vor Verletzungen / Verbrennungen im
Zusammenhang mit heien Oberfléchen am
Brotbackautomaten.

Dieses Symbol kennzeichnet Produkte, die auf ihre
physikalische und chemische Zusammensetzung
getestet wurden und geméf3 der Anforderung der
Verordnung EG 1935/2004 als gesundheitlich
unbedenklich fir den Kontakt mit Lebensmitteln
befunden wurden.

Dieses Symbol kennzeichnet weitere informative
Hinweise zum Thema.

Herstelleradresse

Betriebsumgebung

[i]

Dieser Brotbackautomat ist nur fiir den Betrieb in
trockenen Innenrdumen geeignet. Er ist nicht fir den
Betrieb in RGumen mit hoher Temperatur oder
Luftfeuchtigkeit (z. B. Badezimmer) oder
UberméaBigem Staubaufkommen ausgelegt.

Es ist keine Aktion seitens der Benutzer erforderlich,
um das Produkt zwischen 50 und 60 Hz umzustellen.
Das Produkt passt sich sowohl fir 50 als auch fir 60
Hz an.

GEFAHR! Der Brotbackautomat ist nicht dazu bestimmt,
mit einer externen Zeitschaltuhr oder einem separaten

Fernwirksystem betrieben zu werden.
A GEFAHR! Dieser Brotbackautomat kann von Kindern

ab 8 Jahren sowie von Personen mit verringerten
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physischen, sensorischen oder mentalen Féhigkeiten
oder Mangel an Erfahrung und Wissen benutzt werden,
wenn sie beaufsichtigt oder beziglich des sicheren
Gebrauchs des Brotbackautomaten unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden Gefahren verstehen.
Kinder dirfen nicht mit dem Brotbackautomaten spielen.
Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch
Kinder durchgefihrt werden, es sei denn, sie sind dlter
als 8 Jahre und beaufsichtigt. Halten Sie auch die
Verpackungsfolien von Kindern fern. Es besteht
Erstickungsgefahr.

Kinder jinger als 8 Jahre sind vom Gerdt und der
Anschlussleitung fernzuhalten.

GEFAHR! Falls Sie Rauchentwicklung, ungewdhnliche
Gerdusche oder Geriiche feststellen, ziehen Sie sofort
den Netzstecker des Brotbackautomaten aus der
Steckdose. In diesen Fallen darf der Brotbackautomat
nicht weiter verwendet werden, bevor eine Uberpriifung
durch einen Fachmann durchgefihrt wurde. Atmen Sie
keinesfalls Rauch aus einem méglichen Gerdatebrand ein.
Sollten Sie dennoch Rauch eingeatmet haben, suchen
Sie einen Arzt auf. Das Einatmen von Rauch kann
gesundheitsschadlich sein.

GEFAHR! Achten Sie darauf, dass keine offenen
Brandquellen (z. B. brennende Kerzen) auf oder neben
dem Brotbackautomaten stehen. Es besteht Brandgefahr!
GEFAHR! Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der
Steckdose, wenn Sie den Brotbackautomaten nicht
benutzen. Stellen Sie den Brotbackautomaten erst weg,
wenn er vollstdndig abgekihlt ist. Es besteht
Brandgefahr!
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GEFAHR! Betreiben Sie den Brotbackautomaten nur
auf einer trockenen, ebenen und hitzeunempfindlichen
Oberfléche. Verwenden Sie den Brotbackautomaten
niemals in der Ndhe von leicht entziindbaren
Materialien, wie zum Beispiel Gardinen, Vorhéngen
oder explosiven und/oder brennbaren Gasen oder
Flussigkeiten. Halten Sie einen Abstand von mindestens
50 cm rund um das Gerét zu entziindlichen und
brennbaren Materialien ein. Es besteht Brandgefahr.
Lassen Sie den Brotbackautomaten wédhrend des
Betriebes niemals unbeaufsichtigt! Es besteht
Brandgefahr.

A GEFAHR! Die Beliftungsschlitze (3) des
Brotbackautomaten diirfen niemals verdeckt werden.
Das Gerdit darf nicht auf oder neben einem Gas- oder
Elektroherd, einem hei3en Backofen oder sonstigen
Hitzequellen betrieben werden. Decken Sie den
Brotbackautomaten niemals mit einem Tuch oder
dhnlichen Materialien ab, da sonst Hitze und Dampf
nicht entweichen kdnnen. Halten Sie rund um das Gerét
einen Mindestabstand von 10 cm zu Gegenstdnden
oder Wanden ein, um eine ausreichende Hitzeabfuhr zu
gewdahrleisten. Es besteht Uberhitzungs- und
Brandgefahr.

A GEFAHR! Nutzen Sie den Brotbackautomaten niemals,
um darin Lebensmittel oder andere, insbesondere
metallische, Gegenstande aufzubewahren. Diese
kénnten einen Kurzschluss verursachen. Es besteht
Brandgefahr.

GEFAHR! Die Menge von ca. 200 Gramm Mehl und
maximal 10 g Trockenhefe (bei Programm 6
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,Glutenfrei” maximal 15 g) darf beim Backen niemals
Uberschritten werden, da ansonsten der Teig iberlaufen
und einen Brand verursachen kann. Bei Verwendung
von frischer Hefe betrégt die Maximalmenge 20 g (bei
Programm 6 ,Glutenfrei” ebenfalls maximal 20 g). Es
besteht Brandgefahr.

GEFAHR! Wahrend des Betriebes kann die Temperatur
der berihrbaren Flachen des Brotbackautomaten sehr
hoch sein. Es besteht Verbrennungsgefahr.

GEFAHR! Der Brotbackautomat wird heif3. Bewegen
und transportieren Sie das Gerdét nicht, wenn sich heif3er
Inhalt, z. B. Marmelade, in der Backform (8) befindet.
Lassen Sie den Brotbackautomaten abkihlen und ziehen
Sie den Netzstecker, bevor Sie Zubehorteile entnehmen
oder einsetzen. Vorsicht beim Entnehmen der Backform
(8). Der Griff der Backform (8) wird durch den
Backvorgang sehr heif’. Benutzen Sie gegebenenfalls
einen Topflappen oder Backhandschuh. Es besteht
Verbrennungsgefahr.

WARNUNG! Transportieren Sie den
Brotbackautomaten nicht, wenn sich darin heif’er oder
flussiger Inhalt, z. B. Marmelade, befindet. Es besteht
Verbrennungsgefahr.

WARNUNG! Der Brotbackautomat darf nicht
beschadigt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.
WARNUNG! Der Brotbackautomat darf keinen
direkten Warmequellen (z. B. Heizungen) und keinem
direkten Sonnenlicht oder starken Kunstlicht ausgesetzt
werden. Vermeiden Sie auch den Kontakt mit Spritz- und
Tropfwasser und aggressiven Flissigkeiten. Betreiben Sie
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den Brotbackautomaten nicht in der Néhe von Wasser.
Der Brotbackautomat darf niemals untergetaucht
werden. Stellen Sie keine mit Flissigkeiten gefillten
Gegenstdnde, z. B. Vasen oder Glaser, auf den
Brotbackautomat. Achten Sie weiterhin darauf, dass der
Brotbackautomat keinen GbermaBigen Erschitterungen
und Vibrationen ausgesetzt wird. AufBerdem dirfen
keine Fremdkarper eindringen. Andernfalls kénnte der
Brotbackautomat beschadigt werden.

WARNUNG! Ein Backprogramm darf nur mit
eingesetzter Backform (8) gestartet werden, um
Beschadigungen des Gerdtes zu vermeiden. Halten Sie
den Deckel (2) wahrend des Betriebes geschlossen.
Entfernen Sie nie die Backform (8) wdahrend des
Betriebes, um Verletzungen zu vermeiden.
WARNUNG! Betreiben Sie den Brotbackautomaten
niemals ohne Backform (8). Das Gerdt kénnte
beschadigt werden.

WARNUNG! Betreiben Sie den Brotbackautomaten
niemals mit gedffnetem Deckel (2), um Verletzungen zu
vermeiden.

WARNUNG! Reinigen Sie alle Teile, die mit
Lebensmitteln in Kontakt kommen, nur mit geeigneten,
milden Reinigungsmitteln. Spilen Sie diese Teile nach
der Reinigung mit reichlich klarem Wasser ab, um
Ricksténde des Reinigungsmittels komplett zu entfernen.
Es besteht Gesundheitsgefahr!
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Netzkabel

A
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GEFAHR! Achten Sie darauf, dass das Netzkabel (4)
nicht Gber scharfe Kanten gefihrt wird. Verlegen Sie das
Netzkabel (4) nicht in der Néhe von heif’en Fldchen
oder Gegensténden und achten Sie darauf, dass es
keine heif3en Flachen des Brotbackautomaten berihrt.
Die Isolierung des Netzkabels (4) kénnte beschadigt
werden. Es besteht Stromschlaggefahr.

WARNUNG! Fassen Sie das Netzkabel (4) immer am
Stecker an und ziehen Sie nicht am Netzkabel (4) selbst.
WARNUNG:! Stellen Sie weder den
Brotbackautomaten, Mébelstiicke oder andere schwere
Gegenstande auf das Netzkabel (4) und achten Sie
darauf, dass dieses nicht geknickt wird.

WARNUNG! Machen Sie niemals einen Knoten in das
Netzkabel (4) und binden Sie es nicht mit anderen
Kabeln zusammen. Verlegen Sie das Netzkabel (4) so,
dass niemand darauf tritt oder behindert wird.
WARNUNG! Verwenden Sie keine Adapterstecker
oder Verléngerungskabel, die nicht den geltenden
Sicherheitsnormen entsprechen und nehmen Sie auch
keine Eingriffe an dem Netzkabel (4) vor! Wenn das
Netzkabel (4) beschadigt ist, muss es durch den
Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine dhnlich
qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefdhrdungen
zu vermeiden.
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5. Urheberrecht

Alle Inhalte dieser Anleitung unterliegen dem Urheberrecht und werden dem Leser ausschlieBlich
als Informationsquelle bereitgestellt. Jegliches Kopieren oder Vervielfdltigen von Daten und
Informationen ist ohne ausdriickliche und schriftliche Genehmigung durch den Autor verboten.
Ebenso verboten ist die gewerbliche Nutzung der Inhalte und Daten. Text und Abbildungen

entsprechen dem technischen Stand bei Drucklegung. Anderungen vorbehalten.

6. Vor der Inbetriebnahme

Entnehmen Sie den Brotbackautomaten aus der Verpackung und entfernen Sie das
Verpackungsmaterial vollstédndig. Prifen Sie den Brotbackautomaten auf Beschédigungen. Bei
Beschadigungen darf der Brotbackautomat nicht in Betrieb genommen werden.

Reinigen Sie das Gehduse des Brotbackautomaten, die Backform (8) und die Knethaken (7) vor

dem ersten Gebrauch mit einem sauberen, feuchten Tuch. Verwenden Sie keinesfalls Scheuermittel

oder kratzende Putzschwdmme.

7. Erstinbetriebnahme

GEFAHR! Im Betrieb kann die Temperatur der beriihrbaren Fléchen sehr hoch sein.

Verbrennungsgefahr!
= Bei der ersten Inbetriebnahme kann durch fertigungsbedingte Riickstéinde ein leichter
I Geruch entstehen, auch geringe Rauchentwicklung ist méglich. Dieses Verhalten ist

normal und der Geruch verliert sich nach kurzer Zeit. Bitte sorgen Sie fir ausreichende

Beliiftung. Offnen Sie gegebenenfalls ein Fenster.
A GEFAHR! Lassen Sie den Brotbackautomaten keinesfalls lénger als 5 Minuten mit
leerer Backform (8) aufheizen. Es besteht Uberhitzungs- und Brandgefahr!

Gehen Sie bei der Erstinbetriebnahme folgendermafen vor:

Nur bei dieser ersten Inbetriebnahme setzen Sie die leere Backform (8) mit Knethaken (7) ein und

schlieBen den Deckel (2). Schalten Sie den Hauptschalter (5) ein und wdhlen Sie anschlieBend
Programm 15, wie im Kapitel 9 ,Die Programme” beschrieben. Driicken Sie die Start-/Stopp-Taste
® , um den Brotbackautomaten fiir ca. 5 Minuten aufzuheizen. Nach 5 Minuten driicken Sie
erneut die Start-/Stopp-Taste @ fir ca. 3 Sekunden, bis ein Signalton ertént. Das Programm wird
beendet.

Schalten Sie den Hauptschalter (5) aus, ziehen Sie das Netzkabel (4) aus der Steckdose, lassen
Sie den Brotbackautomaten vollsténdig abkihlen und reinigen Sie dann mit einem sauberen,
feuchten Tuch erneut Backform (8), Knethaken (7) und Gehduse des Brotbackautomaten.

Der Brotbackautomat ist nun betriebsbereit.
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8. Inbetriebnahme

GEFAHR! Die Teile des Brotbackautomaten kdnnen sich stark erhitzen. Benutzen Sie

Topflappen oder Ofenhandschuhe, um Verbrennungen vorzubeugen.

GEFAHR! Betreiben Sie den Brotbackautomaten nicht an einer Zeitschaltuhr oder einer
Funksteckdose.

WARNUNG! Stellen Sie den Brotbackautomaten auf eine ebene, wérmebestdndige
Oberfléiche. Legen Sie bei einer empfindlichen Oberfléiche eine hitzebesténdige Platte

unter den Brotbackautomaten.

8.1. Leistungsumfang

e Sie kénnen unter 16 verschiedenen Programmen wdhlen.

e Sie kdnnen eigene Brote nach eigenen Rezepturen herstellen.

e Sie kénnen Fertigbackmischungen verarbeiten.

e Sie kdnnen Kuchen-, Brétchen-, Pizza- oder Nudelteig kneten.

e Sie kdnnen Marmelade oder Konfitiire herstellen.

e Sie kdnnen Joghurt selbst herstellen.

e Sie kénnen glutenfreie Backmischungen und Rezepte mit glutenfreien Mehlen verarbeiten.

e Sie kénnen bis zu 8 Programme individuell nach Ihren Vorlieben programmieren.

I Viele leckere Backmischungen und Zutaten fiir Ihre eigenen Rezepte kénnen Sie in lhrem
LIDL vor Ort kaufen.
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8.2. Das Bedienfeld

Display

(o))

Brotgewicht: Driicken Sie die Taste so oft, bis der Pfeil @ unter dem
gewiinschten Gewicht steht. Die Gewichtsangaben beziehen sich auf die

Menge der eingefillten Zutaten in der Backform (8).

Braunungsgrad / Schnellmodus: Einstellung von Braunungsgrad (hell,
mittel, dunkel) oder Schnellmodus (nur fir die Programme 1 bis 4)

Driicken Sie die Taste so oft, bis der Peil @ iber dem gewinschten Symbol
steht. Abhdngig von der gewdhlten Einstellung éndert sich die Backzeit (3]
Bei den Programmen 9, 10, 11, 12, 13, 14 und 16 kann kein

Bréunungsgrad gewdihlt werden.

Start-/Stopp-Taste: Zum Starten/Stoppen des Gerdtes driicken Sie diese
Taste einmal kurz. Ein Signalton ertént.

Um ein Programm anzuhalten, driicken Sie kurz die Start-/Stopp-Taste D}
ein Signalton ertdnt und die Zeit im Display O blinkt. Durch erneutes Driicken
kann der Betrieb innerhalb von 10 Minuten wieder fortgesetzt werden. Sollte
die Start-/Stopp-Taste @ innerhalb von 10 Minuten nicht erneut gedriickt
werden, wird das Programm nach 10 Minuten automatisch fortgesetzt.

Um ein Programm vollstdndig zu beenden oder zum Léschen einer Timer-
Einstellung, driicken Sie die Start-/Stopp-Taste @ fir ca. 3 Sekunden, bis ein

Signalton ertént.

Betriebs-LED: zeigt an, dass ein Programm l&uft

AV

Timer-Tasten: zeitverzdgertes Backen

(E)
(F]
G

Programm-Taste: Wahlen Sie hier das gewinschte Backprogramm.
Progromm—Nummere und Backzeit & werden im Display (A angezeigt.
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8.3. Das Display

8.4. Displayanzeigen

Gewichtsanzeige (1000 g / 1250 g / 1500 g)

REMOVE-Funktion (RMV) - wihrend RMV angezeigt wird, kdnnen die Knethaken (7)

entfernt werden.

Backzeit (STD/MIN) / Zeitvorwahl

o o©e

Gewdbhlter Braunungsgrad / Schnellmodus

) QD IV == I ()

Gewdhltes Programm (1 - 16)

Programmablauf

o0

Zugabe von Zutaten (ADD) - wihrend ADD angezeigt wird, kénnen Zutaten, wie z. B.

Nisse oder Friichte, hinzugefiigt werden.

9. Die Programme

Der Brotbackautomat bietet lhnen 16 Programme, die Sie mit der Programm-Taste ® auswahlen

kénnen. Im Display O vird die Programmnummer O des ausgewdhlten Programmes angezeigt.

Die Backzeiten ® sind abhdngig von den gewdihlten Programmkombinationen, insbesondere vom

Gewicht. Beachten Sie hierzu auch das Kapitel 17 ,Programmablauf”.
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Die folgende Beschreibung der Programme gibt lhnen einen Uberblick iber die Programme und die

Eignung fir lhre Backvorhaben.

Programm 1: Normal
Dieses Programm eignet sich fir das Backen von Weif3- oder Mischbroten, die zum gréfiten Teil aus

Weizen- oder Roggenmehl bestehen. Sie erhalten Brote von kompakter Konsistenz.

Programm 2: Locker
Zum Backen leichter Brote aus gut gemahlenen Mehlen eignet sich dieses Programm. In der Regel

erhalten Sie lockere Brote mit einer knusprigen Kruste.

Programm 3: Vollkorn
Dieses Programm ist fir die Verarbeitung kréftiger Mehlsorten, wie z. B. Weizenvollkornmehl oder

Roggenvollkornmehl, geeignet. Das Backergebnis wird ein schweres und kompaktes Brot sein.

Programm 4: SGB
Wenn Sie lhrem Brot zusdtzlichen Zucker oder Zutaten wie Fruchtsdfte, Trockenfriichte,
Kokosnussflocken, Rosinen oder Schokolade beimengen méchten, ist dieses Programm gut

geeignet. Der Programmablauf sorgt fir ein leichteres, luftigeres Brot.

Programm 5: Low Carb (kohlenhydratreduziert)

Nutzen Sie dieses Programm, um Brote mit einem geringeren Anteil an Kohlenhydraten zu backen.

Programm 6: Glutenfrei

Glutenfreie Mehle oder Backmischungen haben andere Triebeigenschaften und benétigen mehr
Zeit fir die Aufnahme von Flissigkeiten. Fir Brote aus glutenfreien Mehlen oder glutenfreien
Backmischungen ist daher dieses Programm mit verléngerten Gehzeiten und verléngerter Backzeit

geeignet.

Programm 7: Express

Beim Programm Express sind die Zeiten fir Kneten und Backen sowie die Gehzeit stark reduziert.
Aus diesem Grund sind fiir dieses Programm nur Rezepte geeignet, die keine kréftigen Mehlsorten
oder sonstige schwere Zutaten benétigen. Das Brot wird bei diesem Programm weniger luftig und

méglicherweise auch nicht so geschmacksintensiv wie gewohnt.

Programm 8: Kuchen
Backen Sie lhre Kuchen nach eigenen Rezepten oder auch Kuchenbackmischungen mit diesem

Programm.

Programm 9: Kneten
Nutzen Sie dieses Programm, wenn Sie einen Teig nur kneten wollen. Sie haben die Méglichkeit,
die Knetdauer individuell zwischen 10 und 45 Minuten einzustellen. Gehphasen entfallen, eine

Timer-Programmierung ist nicht méglich.
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Programm 10: Teig

Hefeteig fir Brotchen, Pizza oder anderes Gebéick kann mit diesem Programm geknetet werden.
Timer-Programmierung ist mdglich. So kénnen Sie lhren Teig zeitgenau fertigstellen. Das Programm
beinhaltet Knet- und Gehphasen.

Programm 11: Nudelteig
Mit diesem Programm kénnen Sie Nudelteig vorbereiten. Das Programm dauert 15 Minuten und

besteht nur aus einer Knetphase. Timer-Programmierung ist nicht méglich.

Programm 12: Pizzateig
Mit diesem Programm k&nnen Sie Pizzateig vorbereiten. Das Programm dauert 45 Minuten und

besteht aus zwei Knet- und zwei Gehphasen. Timer-Programmierung ist maglich.

Programm 13: Joghurt
Mit diesem Programm haben Sie die Méglichkeit, Joghurt aus Kuhmilch oder Sojadrink
herzustellen. Die genaue Vorgehensweise ist im beiliegenden Rezeptheft beschrieben.

Die Programmdavuer kann zwischen 8 Stunden und 12 Stunden individuell eingestellt werden.

= Wir empfehlen, die voreingestellte Programmdauer von 8 Stunden in Abhéngigkeit von
I der eingefiillten Menge folgendermafien anzupassen:

Menge Programmdavuer

bis 1000 ml 8 bis 10 Stunden

1000 ml bis 1500 ml 9 bis 11 Stunden

mehr als 1500 ml 10 bis 12 Stunden

Programm 14: Marmelade
Dieses Programm dient zur Herstelling von Marmelade, Konfitire, Gelee und anderen

Brotaufstrichen aus Friichten.

Programm 15: Backen

Dieses Programm gibt lhnen die Méglickeit, zu helle oder nicht ganz durchgebackene Brote
nachzubacken und so das Backergebnis zu optimieren. Auch kénnen Sie mit diesem Programm
Fertigteige backen. Beachten Sie, dass bei diesem Programm alle Knet- und Ruhevorgdnge
vollstéindig entfallen. Der Backvorgang ist zwischen 5 und 60 Minuten einstellbar. AnschlieBend

folgt eine Warmhaltezeit von einer Stunde.

Programm 16: Programmierbar
Dieses Programm kdnnen Sie nach lhren Vorlieben und Erfahrungen selbst programmieren. Sie

kénnen fir jede einzelne Phase des Backvorganges individuelle Zeiten programmieren.

Beispiel einer individuellen Programmierung mit Programm 16:

Das Programm 16 ist bereits vorprogrammiert, siehe Kapitel 17, Programmablauf”. Sie haben aber

die Méglichkeit, dieses Programm entsprechend lhren Wiinschen abzudndern. Acht verschiedene
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individuelle Programmierungen kénnen vom Brotbackautomaten gespeichert werden. Die einzelnen
Speicherplétze kénnen Sie mit der Taste @ durchschalten, sobald Sie sich im Programm 16
befinden. Der Speicherplatz wird lhnen im Programm 16 im Display @ angezeigt (Pfeil).

Gehen Sie folgendermafBBen vor:

o Wathlen Sie mit der Programm-Taste @ das Programm 16. Im Display @ wird die
voreingestellte Programmdauer angezeigt.

o Wahlen Sie mit der Taste @ einen der acht Speicherplétze aus, z. B. Nummer 5. Im Display A
wird die aktuelle Programmdauer (ohne Warmhalten) angezeigt.

e Driicken Sie nun die Taste @ , um zum ersten Programmschritt (Vorheizen) zu gelangen. Im
Display @ wird die aktell eingestellte Zeit fir diesen Programmschritt blinkend angezeigt.
AuBerdem weist der Kleine Pfeil am Rand des Displays @ darauf hin, bei welchem
Programmschritt Sie sich gerade befinden.

e Verdndern Sie den Zeitwert nach lhren Bedirfnissen mit den TimerTasten AW @, Den
Einstellbereich fir jeden Programmschritt kénnen Sie dem Kapitel 17 ,Programmablauf”
entnehmen.

® Nach Eingabe des gewiinschten Zeitwertes driicken Sie erneut die Taste O Der eingestellte
Wert wird gespeichert und die aktuell eingestellte Zeit fir den néchsten Programmschritt wird im
Display O blinkend angezeigt.

e Verfahren Sie mit allen Programmschritten in gleicher Weise wie zuvor beschrieben und
bestdtigen Sie jeweils Ihre Eingabe durch Drijcken der Taste Q.

® Nachdem Sie die letzte Eingabe mit der Taste (B bestatigt haben, wird im Displqy@ die
aktualisierte Gesamtzeit des Programmes (ohne Warmhalten) angezeigt.

Start eines programmierten Programmes

Um ein programmiertes Programm zu starten, gehen Sie folgendermaf3en vor:

o Wéhlen Sie mit der Programm-Taste @ das Programm 16. Im Display O vird die
Programmdavuer angezeigt.
o Wahlen Sie mit der Taste @ einen der acht Speicherplétze aus, z. B. Nummer 5. Im Display A
wird die programmierte Programmdauer (ohne Warmhalten) angezeigt.
Driicken Sie die Start-/Stopp-Taste @ . Die Betriebs-LED @ leuchtet und das Programm startet.

i Hinweis zum Hinzufiigen von Zutaten:

Bei den Programmen 1, 2, 3, 4, 5, 6, 10 und 16 kdnnen Sie wdhrend des

Programmablaufs weitere Zutaten, wie z. B. Nisse, Kerne oder Friichte, hinzufigen.

Wenn ein Signalton ertént und im Display O ApD' © angezeigt wird, geben Sie die
gewiinschten Zutaten dazu.
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10. Der Timer

Diese Funktion erméglicht lhnen ein zeitverzégertes Backen. Stellen Sie das Programmende mit den
Timer-Tasten A W @ auf maximal 15 Stunden in der Zukunft ein.

c GEFAHR! Verwenden Sie die Timer-Funktion ausschlieBlich bei Rezepten, die Sie

vorher schon einmal ausprobiert haben. Damit ist sichergestellt, dass die Zutaten und
Mengen zueinander passen und das gewiinschte Backergebnis erreicht wird.
Insbesondere ist sicherzustellen, dass die Teigmenge nicht zu grof3 ist und dieser nicht
berlauft. Es besteht Brandgefahr!

Fir die Programme 9, 11, 13, 14 und 15 steht die Timer-Funktion nicht zur Verfigung.
Bei den Programmen 9, 13 und 15 bewirkt das Betdtigen der Timer-Tasten AV G

eine Verldngerung bzw. Verkirzung der gewdhlten Programmfunktion. Bei den
Programmen 11 und 14 ist eine Anderung der Programmdauer nicht méglich.

Achten Sie bei Nutzung der Timer-Funktion besonders auf die Auswahl der Zutaten.
Verwenden Sie diese Funktion nicht, falls Sie leicht verderbliche Zutaten wie zum

Beispiel Milch, Eier oder Sahne verarbeiten wollen.

Gehen Sie folgendermaf3en vor:

Wahlen Sie ein Programm aus. Im Display @ vird die Backdaver angezeigt.

Durch Driicken der Timer-Taste 4 @ kannen Sie das Ende des Backprogrammes verschieben.
Jedes Driicken der Timer-Taste 4 @ verschiebt das Programmende um 10 Minuten nach
hinten. Um den Fortlauf der Ziffern zu beschleunigen, kénnen Sie die Timer-Taste 4 @ quch
gedriickt halten.

Im Display O vird die Gesamtzeit aus Backdaver und Verzdgerungszeit angezeigt.

Mit der Timer-Taste ¥ @ kénnen Sie die vorgenommene Verschiebung um jeweils 10 Minuten
verkiirzen.

Bestéitigen Sie die Timereinstellung durch Driicken der Start-/Stopp-Taste @ . Die Betriebs-LED
O leuchtet und die eingestellte Zeit beginnt abzulaufen.

Sobald der Zeitpunkt des Programmstarts erreicht ist, informiert Sie das Display @ iber den
gerade aktiven Programmschritt @ .

Das Ende des Backvorganges wird durch 10 Signalténe signalisiert.

Das Display a zeigt 0:00 an.

Beispiel zur Timer-Programmierung:

Es ist 12.00 Uhr mittags und Sie mdchten um 19.00 Uhr, also 7 Stunden spéter, gerne
frisches Brot haben. Wéhlen Sie also zuerst das passende Programm und erhdhen Sie
danach die Zeit, die im Display (A angezeigt wird, durch Driicken der Timer-Taste 4\
@ ouf 7:00. Planen Sie bei der Timer-Einstellung eine Abkiihlzeit ein, damit Sie das

frisch gebackene Brot auch zur gewiinschten Zeit genieBen kénnen.
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11. Backen vorbereiten

Eine gute Vorbereitung sichert lhnen ein gutes Backergebnis. Beachten Sie daher die folgenden

Hinweise zum Umgang mit den Zutaten.

Brotbackautomaten, damit nicht versehentlich Zutaten in den Backraum und auf die

c GEFAHR! Nehmen Sie die Backform (8) zum Einfillen der Zutaten aus dem

Heizschlangen gelangen.
Verwenden Sie auch niemals groBere Mengen als angegeben. Uberlaufender Teig
kann sich an den Heizschlangen entziinden. Es besteht Brandgefahr.
e Geben Sie die Zutaten in die Backform (8). Beginnen Sie mit den Flissigkeiten, Zucker und
Salz, geben Sie dann Mehl und als letzte Zutat die Hefe dazu.
e Alle verwendeten Zutaten sollten Zimmertemperatur haben. Nur so kann ein optimaler
Garprozess der Hefe sichergestellt werden.
e Schon geringe Mengenabweichungen kénnen sich auf das Backergebnis auswirken. Halten
Sie daher die angegebenen Zutatenmengen maglichst genau ein.
Natirlich ist es méglich, Rezepte durch leichte Verdnderungen der Zutatenmengen auf die
persdnlichen Bediirfnisse zu optimieren. Dabei sollten Sie sich jedoch langsam an die fir Sie
optimalen Mengen herantasten und immer darauf achten, dass es nicht zu einem Uberlaufen

des Teiges kommt.

11.1. Zutaten abmessen

Im Lieferumfang des Brotbackautomaten befinden sich Messbehdlter fir trockene und flissige
Zutaten, die lhnen das genaue Dosieren der verwendeten Zutaten erleichtern sollen:

e 1 Messbecher (9) mit Messskala fir Flissigkeiten

e 1 groBer Messloffel (10), der Inhalt entspricht einem Esslaffel (EL)

o 1 kleiner Messloffel (10), der Inhalt entspricht einem Teel&ffel (TL)

Achten Sie beim Abmessen der Zutaten darauf, dass Sie sich méglichst exakt an die

Mengenangaben in den Rezepten halten. Nur so erhalten Sie das gewiinschte Ergebnis.

12. Brot backen

12.1.Vorbereitung / Einstellungen

e Entnehmen Sie die Backform (8) nach oben aus dem Brotbackautomaten.
o Stecken Sie die 2 Knethaken (7) bis zum Anschlag auf die Antriebsachsen innerhalb der
Backform (8).

I Wir empfehlen, die 2 Knethaken (7) um 180° versetzt auf die Antriebsachsen zu
stecken. Auf diese Weise kdnnen Sie das Knetergebnis optimieren.

e Geben Sie die Zutaten in die Backform (8). In der Regel werden zunéchst die Fliissigkeiten,
gefolgt von Zucker und Salz, eingefiillt. Danach geben Sie das Mehl und als letzte Zutat die

Hefe hinzu. Diese sollte nicht mit den Fliissigkeiten oder dem Salz in Verbindung kommen.
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e Setzen Sie nun die Backform (8) wieder in den Brotbackautomaten ein.

e SchlieBen Sie den Deckel (2).

e Verbinden Sie den Netzstecker mit einem Stromanschluss und schalten Sie den Hauptschalter
(5) ein. Sie héren einen Signalton und im Disp|oy@ wird die Programmnummer 1 mit der
zugehérigen Backzeit (3] angezeigt.

e Waéhlen Sie das gewiinschte Programm durch ein- oder mehrmaliges Driicken der Programm-
Taste ©
Jeder Tastendruck wird mit einem Signalton quittiert.

e Wahlen Sie das Brotgewicht mit der Taste Q.

e Waéhlen Sie den Bréunungsgrad mit der Taste @, indem Sie den Pfeil am unteren Rand des
Displays O auf den gewiinschten Bréunungsgrad bringen. Ebenfalls ist hier die Einstellung

,Schnell” méglich. Damit wird die Gehzeit des Teiges verkiirzt.

o Die Einstellung des Bréunungsgrades ist bei den Programmen 9, 10, 11, 12, 13

und 14 nicht méglich.

o Die Funktion ,Schnell” ist nur bei den Programmen 1, 2, 3 und 4 verfigbar.
o Die Gewichtseinstellung ist bei den Programmen 9, 10, 11, 12, 13, 14 und
15 nicht méglich.
e Mit der Timer-Funkfion kinnen Sie nun bei Bedarf den Endzeitpunkt der Backzeit @ festlegen
(nicht mdglich bei den Programmen 9, 11, 13, 14 und 15).

12.2. Programm starten

Driicken Sie die Start-/Stopp-Taste @ |, um das gewiinschte Programm zu starten. Die einzelnen

Programmschritte werden nun nacheinander ausgefihrt.

= Einige Programme starten mit einer Vorheizphase (siehe Programmablauftabelle). In
I dieser Phase bewegen sich die Knethaken (7) nicht. Dabei handelt es sich nicht um
einen Defekt.

Sie kdnnen den Ablauf der Programme und die einzelnen Arbeitsschritte durch die Sichtfenster (1)
im Deckel (2) beobachten.

I Offnen Sie den Deckel (2) niemals wahrend der Geh- oder Backphase, um ein

Zusammenfallen des Brotes zu vermeiden.

12.3. Remove-Funktion

Diese Funktion gibt lhnen die Méglichkeit, die Knethaken (7) vor der Backphase zu entfernen.
Dieses ist nicht zwingend notwendig, hat aber den Vorteil, dass die stérenden Lécher im fertigen
Brot etwas kleiner ausfallen, da diese nur noch von den diinnen Achsen verursacht werden. Das
Brot wird beim Herausnehmen aus der Backform (8) nicht mehr durch die Knethaken (7)

aufgerissen und l&sst sich auch leichter entfernen.
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Gehen Sie folgendermaBBen vor:

Woéhrend der 2. Gehphase erténen 10 Signalténe und im Display O blinkt die Anzeige
JRMV" @

Driicken Sie die Start-/Stopp-Taste @, um den Programmablauf fir 10 Minuten zu
unterbrechen.

Wahrend dieser 10 Minuten langen Unterbrechung blinkt im Display @ die verbleibende
Programmdauer.

Offnen Sie den Deckel (2) und entnehmen Sie die Backform (8).

Entnehmen Sie den Teig mit bemehlten Hénden und entfernen Sie die Knethaken (7).

Geben Sie den Teig zuriick in die Backform (8).

i Platzieren Sie den Teig mittig in der Backform (8) und verteilen Sie ihn anschlieBend

gleichméBig. Auf diese Weise erhalten Sie ein optimales Backergebnis.

Setzen Sie die Backform (8) wieder in den Brotbackautomaten ein und schliefen Sie den
Deckel (2).

Driicken Sie die Start/Stopp-Taste @, um den Programmablauf fortzusetzen. Wenn Sie die
Start-/Stopp-Taste @ nicht driicken, wird das Programm nach 10 Minuten Unterbrechung

automatisch fortgesetzt.

I Die Remove-Funktion entféllt bei den Programmen 7, 8,9, 11, 12, 13, 14 und 15.

12.4. Programmende

Zum Ende des Backvorganges erténen 10 Signalténe und im Display @ vird 0:00 angezeigt. Der

Brotbackautomat schaltet nun in eine 60 Minuten dauvernde Warmhaltephase. Um diese

Warmhaltephase vor Ablauf von 60 Minuten zu beenden, driicken Sie die Start-/Stopp-Taste @

und halten Sie diese bis zum Erténen eines Signaltones gedriickt.

n
I Die Warmhaltephase entféllt bei den Programmen 9, 10, 11, 12, 13 und 14.

12.5. Brot entnehmen

GEFAHR! Der Griff der Backform (8) und die Backform (8) selbst kénnen sehr heif3
sein. Verwenden Sie daher zum Entnehmen der Backform (8) Topflappen oder ziehen
Sie Ofenhandschuhe an. Es besteht Verbrennungsgefahr.

Unter bestimmten Bedingungen kann es vorkommen, dass sich die Backform (8) nur mit

erhéhtem Kraftaufwand entnehmen lésst. Die Entnahme wird erleichtert, wenn Sie die

Backform (8) am Griff fassen und zundchst vorne und anschlieBend hinten anheben.

I Das Brot ldsst sich leichter aus der Backform (8) entfernen, wenn Sie es nach dem

Backen noch mindestens 30 Minuten in der Backform (8) belassen (Warmhaltephase).
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Halten Sie die Backform (8) schréig mit der Offnung nach unten Gber einen Kiichenrost und
schitteln Sie diese leicht. Durch die Antihaftbeschichtung der Backform (8) sollte sich das Brot leicht
|6sen. Benutzen Sie keine Metallgegensténde, um das Brot aus der Backform (8) zu I8sen. Die

Antihaftbeschichtung kénnte beschadigt werden.

Falls sich die Knethaken (7) nicht vom Brot I5sen, entfernen Sie diese mit Hilfe des
Knethakenentferners (11). Der Knethakenentferner (11) wird durch die Offnung des Knethakens
(7) eingefihrt, bis dieser das Ende der Offnung erreicht. Nun kénnen Sie den Knethaken (7) mit

einer sanften Bewegung aus dem Brot herausziehen.

13. Wartung / Reinigung

13.1. Wartung
c WARNUNG! Wartungsarbeiten sind erforderlich, wenn der Brotbackautomat

beschadigt wurde, Flissigkeit oder Gegenstéinde ins Innere des Gehduses gelangt sind,
der Brotbackautomat Regen oder Feuchtigkeit ausgesetzt wurde oder wenn der
Brotbackautomat nicht einwandfrei funktioniert oder heruntergefallen ist. Falls Sie
Rauchentwicklung, ungewséhnliche Geréusche oder Geriiche feststellen, schalten Sie
den Brotbackautomaten sofort aus und ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
In diesen Fdllen darf der Brotbackautomat nicht weiter verwendet werden, bevor eine
Uberpriifung durch einen Fachmann durchgefihrt wurde. lassen Sie alle
Wartungsarbeiten nur von qualifiziertem Fachpersonal durchfihren. Offnen Sie niemals

das Gehduse des Brotbackautomaten.

I Informationen zu Ersatzteilen erhalten Sie Gber unsere Service-Hotline. (siehe Kapitel 18

,Hinweise zu Garantie und Serviceabwicklung”)

13.2. Reinigung

GEFAHR! Ziehen Sie den Netzstecker vor der Reinigung aus der Steckdose, es besteht
Stromschlaggefahr!
GEFAHR! Der Brotbackautomat darf nicht in Wasser getaucht werden! Es besteht
Gefahr von Stromschlag und Kurzschluss.
GEFAHR! Warten Sie, bis der Brotbackautomat ganz abgekihlt ist. Andernfalls besteht
Gefahr durch Verbrennungen!
Geréte- und Zubehérteile des Brotbackautomaten sind nicht spilmaschinengeeignet. Verwenden
Sie zur Reinigung des Brotbackautomaten keine chemischen Reinigungs- oder Lésungsmittel. Sie
vermeiden dadurch Schéden am Brotbackautomaten und Reinigungsriicksténde in den ndchsten

Broten. Gehen Sie zur Reinigung folgendermaf3en vor:

Deutsch - 53



SBB 850 E1

Gerategehduse, Deckel und Backraum

Entfernen Sie zundchst Knethaken (7) und Backform (8).

Entfernen Sie nun mit einem angefeuchteten Tuch oder weichen Schwamm alle Riickstdnde aus
dem Backraum.

Reinigen Sie anschlieBend den Deckel (2) und das Gerdtegehduse ebenfalls mit einem
angefeuchteten Tuch oder weichen Schwamm.

Trocknen Sie jetzt den Backraum, den Deckel (2) und das Gerétegeh&use mit einem weichen,

trockenen Tuch gut ab.

Backform, Knethaken und weiteres Zubehér

Die Oberfléichen von Backform (8) und Knethaken (7) sind mit einer Antihaftbeschichtung versehen.

Um die Funktion dieser Antihaftbeschichtung zu erhalten, benutzen Sie fir die Reinigung keine

aggressiven oder scheuernden Reinigungsmittel und keine Gegenstidnde, die die Oberflache

verkratzen und beschddigen kénnen.

Entnehmen Sie Backform (8) und Knethaken (7) aus dem Backraum

Entnehmen Sie die Knethaken (7) aus der Backform (8), indem Sie diese von den Achsen nach
oben abziehen. Es kann vorkommen, dass sich die Knethaken (7) nicht abziehen lassen, da
diese durch den vorherigen Backvorgang an der Achse ,kleben”. In diesem Fall fillen Sie die
Backform (8) mit heilem Wasser. Nach einer halben Stunde Einwirkzeit sollten sich
Verkrustungen geldst haben und die Knethaken (7) entnehmen lassen.

Reinigen Sie die Knethaken (7) mit warmem Woasser, etwas mildem Spilmittel und einer
Spilbirste, bei hartnéckigen Verkrustungen weichen Sie die Knethaken (7) zuvor in dem
Spilwasser ein. Eventuelle Riickstéinde im Achsendurchlass der Knethaken (7) kénnen Sie
vorsichtig mit einem Holzstéibchen entfernen.

Trocknen Sie die Knethaken (7) nach erfolgter Reinigung griindlich ab.

Reinigen Sie die AuBenseite der Backform (8) mit einem feuchten Tuch.

Reinigen Sie den Innenraum der Backform (8) mit warmem Wasser, etwas mildem Spiiimittel
und einer Spiilbirste. Bei hartnéckigen Verkrustungen fiillen Sie die Backform (8) mit warmem
Wasser und geben Sie mildes Spilmittel dazu. Warten Sie, bis die Verkrustungen geldst sind
und Sie diese mit einer Spilbirste entfernen kénnen.

Spilen Sie die Backform (8) nach der Reinigung mit reichlich klarem Wasser aus, um
Spilmittelreste zu entfernen und trocknen Sie die Backform (8) anschlieBend griindlich ab.
Messbecher (9), Messloffel (10) und Knethakenentferner (11) reinigen Sie bitte mit warmem
Wasser und efwas mildem Spilmittel. Trocknen Sie diese Teile nach Abspilen mit klarem

Wasser grindlich ab.

= Durch Hitze, Feuchtigkeit und Dampf kann es im Laufe der Zeit zu leichten farblichen

I Veréinderungen der Oberfldchen kommen. Dies ist normal und stellt keine

Beeintrdchtigung der Funktionsféhigkeit oder Qualitétsminderung im Sinne der

Garantiebedingungen dar.
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14. Fehlerbehebung / Héufige Fragen

% Displayanzeige ,,H:HH”

Problem: Ein Programm wurde gestartet, obwohl der Brotbackautomat nach dem letzten

Backvorgang noch nicht ausreichend abgekihlt ist.

Lésung: Stoppen Sie das Programm und schalten Sie den Hauptschalter (5) aus. Lassen Sie den
Brotbackautomaten mit gedffnetem Deckel (2) 20 bis 30 Minuten abkiihlen.

< Programm startet nicht und Display @ springt auf Programm 1

Problem: Der Brotbackautomat ist nach dem letzten Backvorgang noch nicht ausreichend
abgekihlt.

Lésung: Lassen Sie den Brotbackautomaten mit gedffnetem Deckel (2) 20 bis 30 Minuten
abkihlen.

o,

% Displayanzeige , E:E0” nach Programmstart

Lésung: Schalten Sie den Hauptschalter (5) aus und ziehen Sie den Netzstecker. Stecken Sie
anschlieBend den Netzstecker wieder ein und schalten Sie den Hauptschalter (5) ein. Sollte die
Fehlermeldung weiterhin erscheinen, wenden Sie sich bitte an den Kundendienst.

< Nach dem Backen bleibt der Knethaken (7) in der Backform (8) stecken
Lésung: Fillen Sie heiBes Wasser in die Backform (8) und drehen Sie den Knethaken (7), damit
sich die Verkrustungen 15sen k&nnen.

< Nach dem Backen bleibt der Knethaken (7) im Brot stecken

Ldsung: Entfernen Sie den Knethaken (7) mit dem Knethakenentferner (11).

o,

“ Der Motor dreht, aber der Teig wird nicht gerihrt
Losung: Prifen Sie, ob Backform (8) und Knethaken (7) richtig eingerastet sind.

9

% Brotbackautomat zerkleinert Obst und Nisse

Lésung: Geben Sie Zutaten wie Obst und Nisse mdglichst erst zum Teig, wenn das Signal ertént
und ,ADD" @ im Display (A angezeigt wird.

% Brotbackautomat arbeitet nicht

Losung: Vergewissern Sie sich, dass der Netzstecker eingesteckt und an das Stromnetz
angeschlossen ist, der Hauptschalter (5) eingeschaltet ist und die Betriebs-LED O leuchtet.
Versuchen Sie anhand des Programmablaufs festzustellen, in welcher Phase sich der
Brotbackautomat gerade befindet. Einige Programmschritte sind von auflen schwer zu erkennen.
Kontrollieren Sie, ob die Start-/Stopp-Taste (D] richtig gedriickt wurde.
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15. Umwelthinweise und Entsorgungsangaben

)5

Das Symbol der durchgestrichenen Miilltonne bedeutet, dass dieses Gerdt am
Ende der Nutzungszeit nicht Gber den Haushaltsmiill entsorgt werden darf. Das
Gerdt ist bei eingerichteten  Sammelstellen, ~ Wertstoffhéfen  oder
Entsorgungsbetrieben abzugeben. Zudem sind Vertreiber von Elekiro- und
Elektronikgerdten sowie Vertreiber von Lebensmitteln zur Ricknahme verpflichtet.
LIDL bietet Ihnen Rickgabeméglichkeiten direkt in den Filialen und Mérkten an.
Rickgabe und Entsorgung sind fiir Sie kostenfrei.

Beim Kauf eines Neugerdtes haben Sie das Recht, ein entsprechendes Altgerét
unentgeltlich zuriickzugeben.

Zusétzlich haben Sie die Méglichkeit, unabhéngig vom Kauf eines Neugeréites,
unentgeltlich (bis zu drei) Altgeréite abzugeben, die in keiner Abmessung gréBer
als 25 cm sind.

Bitte [6schen Sie vor der Riickgabe alle personenbezogenen Daten.

Bitte entnehmen Sie vor der Riickgabe Batterien oder Akkumulatoren, die nicht
vom Altger&t umschlossen sind, sowie Lampen, die zerstérungsfrei entnommen
werden kénnen und fihren diese einer separaten Sammlung zu.

Das Symbol mit der durchgekreuzten Milltonne auf Batterien und Akkus zeigt,
dass diese nicht im Hausmiill entsorgt werden diirfen, sondern getrennt gesammelt
werden missen.

Unter diesem Symbol finden Sie bei schadstoffhaltigen Batterien zusétzlich das
chemische Symbol des Schadstoffes mit folgender Bedeutung:

- Pb: Batterie enthélt Blei

- Cd: Batterie enthalt Cadmium

- Hg: Batterie enthdlt Quecksilber

Sie sind zur Rickgabe gebrauchter Batterien und Akkus gesetzlich verpflichtet.
Altbatterien kénnen Schadstoffe enthalten, die bei nicht sachgeméfBer Lagerung
oder Entsorgung die Umwelt oder lhre Gesundheit schddigen kénnen. Batterien
enthalten aber auch wichtige Rohstoffe, wie z. B. Eisen, Zink, Mangan oder Nickel
und kdnnen verwertet werden.

Sie kdnnen die Batterien nach Gebrauch entweder an uns oder bei Stellen in lhrer
unmittelbaren N&he (z. B. im Handel oder in kommunalen Sammelstellen)
unentgeltlich zuriickgeben. Bitte beachten Sie, dass Batterien nur im entladenen
Zustand in die Sammelbehdlter fir Geréte-Altbatterien gegeben werden diirfen
bzw. bei nicht vollsténdig entladenen Batterien Vorsorge gegen Kurzschlisse
getroffen werden muss.

W

©

ES/PT

Fihren Sie auch die Verpackung einer umweltgerechten Entsorgung zu.
Kartonagen  kénnen bei  Altpapiersammlungen oder an  &ffentlichen
Sammelplétzen zur Wiederverwertung abgegeben werden. Folien und Kunststoffe
des Llieferumfangs werden ber Ihr &rtliches  Entsorgungsunternehmen
eingesammelt und umweltgerecht entsorgt.
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Nur relevant fiir Frankreich:

»Sortieren einfacher gemacht”

Das Produkt, das Zubehér, beiliegende Druckerzeugnisse und die Verpackungsbestandteile sind
recycelbar. Diese unterliegen einer erweiterten Herstellerverantwortung und werden sortiert und

getrennt gesammel.

€

&S

a

Beachten Sie die Kennzeichnung der Verpackungsmaterialien bei der
Abfalltrennung, diese sind gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Nummern (b)

mit folgender Bedeutung:

1-7: Kunststoffe / 20-22: Papier und Pappe / 80-98: Verbundstoffe.

16. Hinweise zur Konformitat

C€

AA

Dieses Produkt erfiillt die Anforderungen der geltenden européischen und
nationalen Richtlinien. Die Konformitdt wurde nachgewiesen. Entsprechende

Erklérungen und Unterlagen sind beim Hersteller hinterlegt.

Dieses Produkt erfiillt die Anforderungen der geltenden nationalen Richtlinien der
Republik Serbien.

Die vollsténdige EU-Konformitétserklérung kann unter folgendem Link heruntergeladen werden:
https://www.targa.gmbh/downloads/conformity /451564 2310.pdf
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17. Programmablauf

Programm 1. Normal 2. Locker
Hell Hell
Bréunungsgrad Mittel Schnell Mittel Schnell
Dunkel Dunkel
Gewicht (Gramm) 1000 | 1250 | 1500 | 1000 [ 1250 | 1500 [ 1000 | 1250 | 1500 | 1000 | 1250 | 1500
Zeit (Stunden) 3:00 | 3:05 | 3:15 | 2215 | 2:20 | 2:25 | 3:10 | 3:15 | 3:25 | 2:20 | 2:25 | 2:30
Vorheizen (Min.)
Sy 15 | 5 | 20 | ofe | of- | - |10 [ 10 | a5 | e | - | o
Kneten 1 (Min.)
@ 13 13 13 13 13 13 12 12 12 13 13 13
Gehen 1 (Min.)
i 25 25 25 10 10 10 20 20 20 10 10 10
Kneten 2 (Min.) 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2
4 5A* 5A* 5A* 2A* 2A* 2A* 5A* 5A* 5A* 2A* 2A* 2A*
L 5 5 5 5 5 5 8 8 8 5 5 5
Gehen 2 (Min.)
— 30 30 30 18 18 18 38 38 38 18 18 18
L
Signalténe zum
Entfernen der RMV | RMV | RMV | RMV [ RMV | RMV | RMV | RMV | RMV | RMV | RMV | RMV
Knethaken (7)
Gehen 3 (Min.)
—., 30 30 30 30 30 30 35 35 35 30 30 30
-_——
Backen (Min.)
Iﬁ'sss 55 60 65 55 60 65 60 65 70 60 65 70
Warmhalten (Min.)
E 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60
Zutaten ergdnzen . . . . . . . . . . . .
(STD verbleibend) 2:00 | 2:05 | 2:10 1:48 1:53 1:58 | 2:21 2:26 | 2:31 1:53 1:58 | 2:03
Zeitvorwahl (max.) 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h

*: Beim Programmschritt ,Kneten 2 LI kénnen Sie weitere Zutaten hinzugeben.
Das hinter der Ziffer stehende A bedeutet, dass in dieser Phase 10 Signalténe erténen und im

Display @

kénnen.
Beispiel:

gleichzeitig , ADD” @

3A > Nach dieser 3-miniitigen Knetphase werden 10 Signalténe ausgegeben und ,ADD” 7]
blinkt. Geben Sie Zutaten hinzu.

blinkt. Dieses weist Sie darauf hin, dass Sie Zutaten hinzufigen
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Programm 3. Vollkorn 4. SuB
Hell Hell
Br&unungsgrad Mittel Schnell Mittel Schnell
Dunkel Dunkel

Gewicht (Gramm) 1000 | 1250 [ 1500 | 1000 | 1250 | 1500 | 1000 | 1250 | 1500 [ 1000 | 1250 | 1500

Zeit (Stunden) 3:20 | 3:25 | 3:35 | 2:25 | 2:30 | 2:35 | 2:55 | 3:00 | 3:10 | 2:10 | 2:15 | 2:20

Vorheizen (Min.)
20 | o | 4~ | - | 0| 0| 5| g | e |

4

Kneten 1 (Min.)

q
N
Ny
~
@
@
@
Ny
~
~
~
~
Ny

Gehen 1 (Min.)
30 30 30 10 10 10 25 25 25 10 10 10

Kneten 2 (Min.) 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2
% 5A* | 5A* | 5A* 2A* | 2A* | 2A* | 5A* | 5A* | 5A* | 2A* 2A* | 2A*
L 8 8 8 5 5 5 ) 6 6 6 6 6
Gehen 2 (Min.)
— 38 38 38 23 23 23 35 35 35 18 18 18
L

Signalténe zum
Entfernen der RMV [ RMV | RMV | RMV | RMV | RMV [ RMV | RMV | RMV | RMV | RMV | RMV
Knethaken (7)

Gehen 3 (Min.)
35 35 35 35 35 35 30 30 30 30 30 30

b

Backen (Min.)

55 60 65 55 60 65 50 55 60 50 55 60

Warmhalten (Min.)
- 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60

Zutaten ergdnzen

(STD verbleibend] 2:16 | 2:21 2:26 1:58 | 2:03 | 2:08 | 2:01 2:06 | 2:11 1:44 1:49 1:54

Zeitvorwahl (max.) 15h | 15h [ 15h | 15h | 15h [ 15h | 15h [ 15h | 15h | 15h | 15h | 15h

*: Beim Programmschritt ,Kneten 2 t? kénnen Sie weitere Zutaten hinzugeben.

Das hinter der Ziffer stehende A bedeutet, dass in dieser Phase 10 Signalténe erténen und im
Display @ gleichzeitig ,ADD” @ blinkt. Dieses weist Sie darauf hin, dass Sie Zutaten hinzufigen
kénnen.

Beispiel:

3A > Nach dieser 3-miniitigen Knetphase werden 10 Signalténe ausgegeben und ,ADD" @
blinkt. Geben Sie Zutaten hinzu.
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5. 6. 7.
Programm q
9 Low Carb Glutenfrei Express
Hell Hell Hell
Bréunungsgrad Mittel Mittel Mittel
Dunkel Dunkel Dunkel
Gewicht (Gramm) 1000 1250 1500 1000 1250 1500 1000 1250 1500
Daver (Stunden) 3:09 3:21 3:33 3:40 3:45 3:55 1:15 1:18 1:20
Vorheizen (Min.)
Y 15 15 15 15 15 20 /- of- o)
Kneten 1 (Min.)
@ 20 21 22 12 12 12 8 8 8
Gehen 1 (Min.)
i 15 15 15 20 20 20 -/- -/- -/-
Kneten 2 (Min.) 15 15 15 2 2 2
t? 5A* 5A* 5A* 3A* 3A* 3A* 7 7 7
2 4 b 8 8 8
Gehen 2 (Min.)
L J

Signalténe zum Entfernen

dor Knathokon (7] RMV | RMV | RMV | RMV | RMV | RMv -/ o/ -/
Gehen 3 (Min.)

| 22 24 26 50 50 50 10 10 10

L
Backen (Min.)

80 85 90 60 65 70 50 53 55
Warmhalten (Min.)

60 60 60 60 60 60 60 60 60

Zutaten ergénzen (STD ) ) . ) ) )
verbleibend) 1:59 2:10 2:21 2:48 2:53 2:58 -/- -/- -/-
Zeitvorwahl (max.) 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h

*: Beim Programmschritt ,Kneten 2 t? kénnen Sie weitere Zutaten hinzugeben.

Das hinter der Ziffer stehende A bedeutet, dass in dieser Phase 10 Signalténe erténen und im
Display @ gleichzeitig ,ADD” @ blinkt. Dieses weist Sie darauf hin, dass Sie Zutaten hinzufigen
kénnen.

Beispiel:

3A > Nach dieser 3-miniitigen Knetphase werden 10 Signalténe ausgegeben und ,ADD” 7]
blinkt. Geben Sie Zutaten hinzu.
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Programm 8. 9. 10. 11.
9 Kuchen Kneten Teig Nudelteig
Hell
Br&unungsgrad Mittel -/- -/- -/-
Dunkel
Gewicht (Gramm) 1000 1250 1500 -/- -/- -/-
Daver (Stunden) 1:30 1:35 1:40 0:10 01:40 0:15
Vorheizen (Min.)
| R "2 "2 o
Kneten 1 (Min.)
t? 25 25 25 10 12 15
Gehen 1 (Min.)
& || - 10 -
Kneten 2 (Min.) -/-
| | | /- 3A* /-
5
Gehen 2 (Min.)
— | & | # "2 25 o
L4
Signaltdne zum Entfernen
der Knethaken (7) /- /- /- /- RMY /-
Gehen 3 (Min.)
.| | | - 45 -
-
Backen (Min.)
65 70 75 -/- -/- -/-
Warmhalten (Min.)
I /- /- /-
Zutaten ergénzen (STD )
verbleibend) /- /- /- /- 115 /-
Zeitvorwahl (max.) 15h 15h 15h -/- 15h -/-

*: Beim Programmschritt ,Kneten 2 LI kénnen Sie weitere Zutaten hinzugeben.

Das hinter der Ziffer stehende A bedeutet, dass in dieser Phase 10 Signalténe erténen und im
Display @ gleichzeitig ,ADD” @ blinkt. Dieses weist Sie darauf hin, dass Sie Zutaten hinzufigen

kdnnen.
Beispiel:

3A > Nach dieser 3-miniitigen Knetphase werden 10 Signalténe ausgegeben und ,ADD" @
blinkt. Geben Sie Zutaten hinzu.
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P 12. 13. 14. 15.
regramm Pizzateig Joghurt Marmelade Backen
Hell
Bréunungsgrad -/- -/- -/- Mittel
Dunkel
Gewicht (Gramm) -/- -/- -/- -/-
Daver (Stunden) 0:45 8:00 01:20 1:00
Vorheizen (Min.)
"2 o vl vl
5551
Kneten 1 (Min.)
> 0:15 A - /-
Gehen 1 (Min.)
- 0:10 o 15 /-
Kneten 2 (Min.)
0:10 -/- -/- -/-
@ / / /
Gehen 2 (Min.)
— 0:10 -/- -/- -/-
_—
Signalténe zum Entfernen
der Knethaken (7) /- /- /- /-
Gehen 3 (Min.)
PN e o 45 /-
-_—
Backen (Min.)
- - 20 60
[
Warmhalten (Min.)
| ” ” ” °°
Zutaten ergénzen (STD
verbleibend) /- /- /- /-
Zeitvorwahl (max.) 15h -/- A -/-
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16.
Programm g
Programmierbar
Voreinstell individueller
oreinsreliun . .
9 Einstellbereich
Gewicht (Gramm) -/- -/-
Davuer (Stunden) 3:05
Vorheizen (Min.)
|| 15 0-20
Kneten 1 (Min.)
t,’ 13 0-30
Gehen 1 (Min.)
i 25 0-30
Kneten 2 (Min.) 2
% 5A* 0-30
L 5
Gehen 2 (Min.)
— 30 0-60
__—
Signalténe zum Entfernen
der Knethaken (7) RMV RMY
Gehen 3 (Min.)
A— 30 0-60
L
Backen (Min.)
i >
Warmhalten (Min.)
E 60 0-60
Zutaten ergénzen (STD .
verbleibend) 2:05
Zeitvorwahl (max.) 15h

*: Beim Programmschritt , Kneten 2 t? kénnen Sie weitere Zutaten hinzugeben.

Das hinter der Ziffer stehende A bedeutet, dass in dieser Phase 10 Signalténe erténen und im
Display (A gleichzeitig ,ADD" @ blinkt. Dieses weist Sie darauf hin, dass Sie Zutaten hinzufigen
kénnen.

Beispiel:

3A > Nach dieser 3-miniitigen Knetphase werden 10 Signalténe ausgegeben und ,ADD” (7]
blinkt. Geben Sie Zutaten hinzu.
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18. Hinweise zu Garantie und Serviceabwicklung

Garantie der TARGA GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses
Produkts stehen Ihnen gegen den Verké&ufer des Produkts gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen
Rechte werden durch unsere im Folgenden dargestellte Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den originalen Kassenbon gut
auf. Diese Unterlage wird als Nachweis fir den Kauf benétigt. Tritt innerhalb von drei Jahren ab
dem Kaufdatum dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns
- nach unserer Wahl - fiir Sie kostenlos repariert oder ersetzt.

Garantiezeit und gesetzliche Méngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléingert. Dies gilt auch fir ersetzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schéden und Méngel missen sofort nach
dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind
kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor Auslieferung
gewissenhaft geprisft. Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und daher als
VerschleifBteile angesehen werden kénnen oder fir Beschadigungen an zerbrechlichen Teilen, z. B.
Schalter, Akkus oder die aus Glas gefertigt sind. Diese Garantie verféllt, wenn das Produkt
beschédigt, nicht sachgemdf benutzt oder gewartet wurde. Fir eine sachgeméfie Benutzung des
Produkts sind alle in der Bedienungsanleitung aufgefiihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung abgeraten oder vor
denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden. Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht fir
den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei missbrduchlicher und unsachgemdfer Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Service-Niederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts beginnt
kein neuer Garantiezeitraum.

Abwicklung im Garantiefall
Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu gewdbhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

- Bitte lesen Sie vor Inbetriebnahme Ihres Produktes sorgféltig die beigefigte
Dokumentation. Sollte es einmal zu einem Problem kommen, welches auf diese Weise
nicht gelést werden kann, wenden Sie sich bitte an unsere Hotline.

- Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer bzw. wenn
vorhanden die Seriennummer als Nachweis fiir den Kauf bereit.

- Fir den Fall, dass eine telefonische L&sung nicht méglich ist, wird durch unsere Hotline in
Abhdngigkeit der Fehlerursache ein weiterfihrender Service veranlasst.
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- Auf www.lidlservice.com  kénnen Sie dieses und viele weitere Handbiicher,
Produktvideos und Installationssoftware herunterladen. Mit diesem QR-Code gelangen
Sie direkt auf die LIDL-Service-Seite (www.lidl-service.com) und kénnen mittels Eingabe
der Artikelnummer (IAN) Ihre Bedienungsanleitung 6ffnen.

Service

B)

Telefon:

E-Mail:

B

E-Mail:

@ Telefon:

E-Mail:

Telefon:

[m] 5.4 [m]
5

PDF ONLINE
www.lidI-service.com

0800 5435111
targa@lidl.de

0800 447744
targa@lidl.at

0800 56 44 33
targa@lidl.ch

IAN: 451564_2310

(L] Hersteller

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zundchst

die oben benannte Servicestelle.

TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest

DEUTSCHLAND
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