TTERNESTO

KURZANLEITUNG
SHORT MANUAL
GUIDE DE DEMARRAGE RAPIDE

GUSSEISEN-TAJINE / CAST-IRON
TAGINE / PLAT A TAJINE EN FONTE

@B AD
GUSSEISEN-TAJINE

Kurzanleitung
ae
CAST-IRON TAGINE

Short manual
@
PLAT A TAJINE EN

FONTE
Guide de démarrage rapide

)

GIETIJZEREN TAJINE
Beknopte handleiding

°

TAJINE Z ZELIWA

Krétka instrukeja

(3 X
LITINOVY TAJINE
Kratky navod

GO X
LIATINOVY TAJINE
Kratky navod

IAN 403867_2110

@ ’

TAYIN DE HIERRO
FUNDIDO

Guia rapida

TAGINE AF STOBEJERN

Kort vejledning

anD

TAJINE IN GHISA
Guida rapida
ONTOTTVAS
TAZSIN-EDENY

Rovid Gtmutatd

GD
LITOZELEZNA POSODA
TAJINE

Kratka navodila




DE/AT/CH Kurzanleitung Seite 4

GB/IE Short manual Page 9
FR/BE Guide de démarrage rapide Page 13
NL/BE Beknopte handleiding Pagina 18
PL Krétka instrukeja Strona 23
Ccz Kratky navod Strana 28
SK Kratky navod Strana 32
ES Guia répida Pagina 36
DK Kort vejledning Side 41
IT Guida rapida Pagina 45
HU Révid Gtmutatd Oldal 50

Sl Kratka navodila Stran 54




Kurzanleitung .................................. Seite

BestimmungsgemdBe Verwendung....... .. Seite
TechnischeDaten ......................... ... Seite
Gebrauch ... Seite
Hinweis fir Induktionskochfelder........... Seite
Reinigungund Pflege .................. .. ... .. Seite

4 DE/AT/CH

N N N 00 00 »n



GUSSEISEN-TAJINE

® Kurzanleitung

Bei diesem Dokument handelt es sich um eine verkirzte Druckausgabe der vollsténdigen

Bedienungsanleitung. Durch das Scannen des QR-Codes gelangen Sie direkt auf die LIDL-

Service-Seite (www.lidl-service.com) und kénnen durch die Eingabe der Artikelnummer

(IAN) 403867_2110 die vollstdndige Bedienungsanleitung einsehen und herunterladen.

A WARNUNG! Beachten Sie die vollstéindige Bedienungsanleitung und die
Sicherheitshinweise, um Personen- und Sachschdden zu vermeiden. Die Kurzanleitung ist
Bestandteil dieses Produkts. Machen Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Bewahren Sie die Kurzanleitung gut auf und
handigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

@ BestimmungsgeméfBe Verwendung

Das Produkt ist zum Zubereiten von Lebensmitteln geeignet. Es ist geeignet fiir Gas-, Elektro-,
Halogen-, Induktions- und Glaskeramikkochfelder. Das Produkt ist ausschlieBlich fir den privaten
Gebrauch bestimmt.

® Technische Daten
Backofengeeignet bis 240 °C

A Sicherheitshinweise

BEWAHREN SIE ALLE SICHERHEITSHINWEISE UND ANWEISUNGEN
FUR DIE ZUKUNFT AUF!

™ ‘ Bitte beachten Sie, dass die Griffe beim Kochen heif3

werden kénnen. Verwenden Sie daher zu lhrem Schutz
Topflappen oder Grillhandschuhe.

u  Stellen Sie das heife Produkt immer auf einem hitzebesténdigen
Untersatz ab und nicht auf die ungeschiitzte Arbeitsfléiche.

B Beim Kochen ist es sehr wichtig, dass Sie das Produkt, in dem Fett erhitzt
wird, nicht aus den Augen lassen. Fett kann sich schnell iberhitzen und
entziinden. Wenn das Fett einmal brennen sollte, I6schen Sie es niemals
mit Wasser! Ersticken Sie die Flammen mit einem Deckel oder einer
dichten Wolldecke.
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Achten Sie darauf, das Produkt nicht in leerem Zustand zu erwdrmen. Es
kann sonst zu Absplitterung der Emaille kommen.
Um die Emaillebeschichtung und den Keramikdeckel nicht zu
beschadigen, verwenden Sie nur Kiichenhelfer aus hitzebesténdigem
Kunststoff oder Holz. Schneiden Sie das Gargut nicht direkt im Produkt.
Legen Sie kein tropfnasses Fleisch in heifes Fett. Durch das auf eine
glihende Herdplatte spritzende Fett kann leicht ein Brand entstehen.
ACHTUNG! Heben Sie das Produkt immer an, wenn Sie auf
Herdplatten mit Glasoberfléche (z. B. Glaskeramik-, Halogen-,
Induktionskochfelder) oder im Ofen kochen. Schieben Sie das Produkt
niemals auf solchen Oberflédchen, weil dies die Unterseite des Produkts,
des Kochfelds oder des Ofens beschédigen kénnte.
Gasflammen miissen immer der Grundfldche des Produkts angepasst
werden und diirfen NIE Gber die Seitenwéinde hinaus brennen.
VORSICHT! Beim AusgieBen von heifen Flissigkeiten ist
besondere Achtsamkeit und Vorsicht geboten - ansonsten droht
Verbrihungsgefahr. Gief3en Sie die Flussigkeit nicht hastig aus, sondern
achten Sie auf einen gleichméBigen Fluss. Achten Sie darauf, dass sich
beim AusgieBen keine anderen Personen, insbesondere keine Kinder, in
unmittelbarer N&he befinden.
ACHTUNG! Verwenden Sie beim AusgiefBen gegebenenfalls
einen Topflflappen oder vergleichbar wirksame persénliche
Schutzausristungen (PSA).
VORSICHT! Wischen Sie heifes Ol oder andere Fliissigkeiten,
die beim Ausgiefen den Topf runterlaufen oder auf die Kochflache
tropfen, unverziglich mit einem geeigneten Tuch ab. Ansonsten droht
Brandgefahr.
Das Produkt ist nicht mikrowellengeeignet.
Das Produkt ist backofengeeignet! Stellen Sie das Produkt auf den dafiir
vorgesehenen Rost und nicht auf den Ofenboden.
Das Produkt ist nicht spilmaschinengeeignet.
y  LEBENSMITTELECHT! Geschmacks- und
Q Geruchseigenschaften werden durch dieses Produkt nicht
beeintréchtigt.
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Gebrauch

Kochen Sie das Produkt vor dem ersten Gebrauch 2- bis 3-mal mit Wasser aus, um eventuelle
Produktionsriicksténde zu entfernen. Reinigen Sie das Produkt in warmem Spiilwasser, spiilen
Sie es mit klarem Wasser und trocknen Sie es griindlich ab.

Bepinseln Sie das Innere des Produkis mit ein wenig Ol oder Butter. Wérmen Sie es bei
niedriger Temperatur auf. Schalten Sie die Temperatur runter, sobald das Fett eingezogen ist.
Warten Sie ca. 2 bis 3 Minuten, bis sich das Produkt abgekihlt hat und entfernen Sie das
Uberschissige Fett.

Verwenden Sie beim Kochen oder Résten keine hohen Temperaturen. Da Gusseisen und
Keramik sehr gute Wérmespeicher sind, reichen mittlere Temperaturen véllig aus. Zu hohe
Temperaturen kénnen sonst zu schlechten Kochergebnissen fihren bzw. zum Anhaften von
Speisen wie z. B. bei Omelett.

Achten Sie darauf, das Produkt nicht zu schnell zu erhitzen. Es kann sonst zu Absplitterung
der Emaille kommen, wenn das Gusseisen sich schneller erweitert als die Emaille.

Hinweise:

Durch die Kegelform des Deckels entsteht beim Kochen ein Kreislauf innerhalb des
Kochgeschirrs. Der aufsteigende Dampf kondensiert am Deckel und wird gleichméaBig auf
das Gargut verteilt. Das Resultat ist, dass das Gargut wéhrend des Kochens saftig bleibt und
seinen natirlichen Geschmack beibehdlt.

Die helle Emaille im Inneren ist speziell geeignet fir die langsame Zubereitung von Speisen
bei sehr niedrigen Temperaturen oder bei mittlerer Ofentemperatur.

Die Emaille-Oberfléche ist nicht geeignet fiir trockenes Kochen. Verwenden Sie immer etwas
Butter oder Speised| und stellen Sie sicher, dass der Boden vollstdndig bedeckt ist, bevor Sie
das Kochgeschirr erhitzen.

Hinweis fir Induktionskochfelder

Wéhlen Sie die Gréfle der Kochplatte entsprechend der Gréfle des Produktbodens aus, um einen

Hitzeverlust zu vermeiden.

Effektiver Bodendurchmesser ca. 225 mm.

Hinweis: Unter bestimmten Umstanden kann ein Gerdusch auftreten, das auf die
elekiromagnetischen Eigenschaften der Heizquelle und des Produkts zuriickzufiihren ist. Dies
ist normal und deutet nicht auf einen Defekt Ihres Induktionskochfeldes oder des Produkts hin.
Das Produkt ist mittig auf dem Induktionskochfeld zu platzieren.

VORSICHT! Hohe Aufheizgeschwindigkeit! Produkt beim Vorheizen nicht Gberhitzen.

Im Fall einer Uberhitzung muss der Raum griindlich geliftet werden.

Reinigung und Pflege

Lassen Sie das Produkt vor der Reinigung immer erst ein wenig abkihlen. Tauchen Sie
niemals ein heiBes Produkt in kaltes Wasser ein. Durch den Temperaturschock kénnen die
Emaille und der Keramikdeckel beschédigt werden. Fillen Sie das Produkt auch nicht mit
kaltem Wasser.
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Spilen Sie lhr Produkt mit heiBem Wasser und handelsiiblichem Spiilmittel.

Weichen Sie festsitzende Speisereste zundchst ein und entfernen Sie diese ggf. mittels
Holzschaber, Schwamm oder Biirste.

Verwenden Sie keinesfalls harte Obijekte, Stahlwolle und / oder aggressive bzw. scheuernde
Reinigungsmittel wie Chlorbleiche, da diese die Emaille und den Keramikdeckel beschadigen
wirden.

Trocknen Sie das Produkt nach der Reinigung griindlich ab. Reiben Sie den Rand des
Produkts von Zeit zu Zeit mit ein wenig Speised| ein, um Flugrost, der im Laufe der Zeit
entstehen kann, zu vermeiden.

Lagern Sie das Produkt an einem trockenen und gut belisfteten Ort.

VORSICHT! Bitte beachten Sie, dass die Emaille bei einem Sturz oder
hartem Sto3 beschédigt werden kann.

DE/AT/CH
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CAST-IRON TAGINE

@® Short manual

This document is a shorter printed version of the complete instruction manual. By scanning the
QR code, you will be taken straight to the LIDL service website (www.lidl-service.com) where
you can view and download the complete instruction manual by entering the article number

(IAN) 403867_2110.

A WARNING! Observe the complete instruction manual and safety notes to prevent personal
injury and property damage. The short guide forms an integral part of this product. Prior to
using the product, familiarize yourself with all operation and safety notes. Keep the short
manual well preserved and if you hand the product on to third parties, all documentation
should be passed on as well.

@® Intended use

This product is designed for preparing foods. It is suitable for use with gas, electric, halogen,
induction and glass ceramic hobs. The product is intended exclusively for private use.

@ Specifications
Ovenproof to 240 °C

A Safety instructions

SAVE ALL SAFETY INSTRUCTIONS AND INSTRUCTIONS FOR USE
FOR FUTURE REFERENCE!

“ Beware that the handles may become very hot during

cooking. Use oven mitts or BBQ gloves for your protection.

B Place the product, when hot, on a heatproof base. Do not place the
product on an unprotected countertop.

B During cooking it is extremely important not to lose sight of the product
while you are heating grease in it. Grease can overheat very quickly
and ignite. In case of a grease fire, never attempt to extinguish the fire
with water! Smother the flames with a lid or a thick wool blanket.

B Never heat up the product while it is empty. Failure to do so may cause
the enamel coating to crack.

10 GB/IE



To avoid damage to the enamel coating and the ceramic lid, use kitchen
utensils made of heat-resistant plastic or wood only. Do not cut any food
directly in the product.

Never put dripping wet meats in hot grease. The resulting splashing
grease may come info contact with a glowing hob and start a fire.
ATTENTION! Always lift the product when cooking in the oven or on
stoves with a glass surface (e.g. glass ceramic, halogen and induction
hobs). NEVER slide the product on surfaces such as these, as this may
cause damage to the bottom of the product, the hob or the oven.
Always adjust the size of gas flames to the bottom of the product — gas
flames should NEVER burn past the product’s sides.

CAUTION! When pouring out hot liquids, be especially careful and
cautious - otherwise there is a risk of scalding. Do not pour the liquid
hastily, but ensure a steady flow. Make sure that no other persons,
especially children, are in the immediate vicinity when pouring.
ATTENTION! If necessary, use an oven mitt or comparably effective
personal protective equipment (PPE) when pouring.

CAUTION! Immediately wipe off hot oil or other liquids that run down
the pot or drip onto the cooking surface during pouring with a suitable
cloth. Otherwise there is a risk of fire.

The product is not microwave proof.

The product is ovenproof! Place the product on an oven grate, not
directly on the floor of the oven.

The product is not dishwasher proof.

Q‘F FOOD-SAFE! The flavour and aroma of your foods are
not affected by this product.

Use

Before first use, boil out the product 2 to 3 times with water to remove any production
residue. Then clean the product with warm soapy water, rinse with clear water and dry
thoroughly.

Brush a little oil or butter on the inside of the product. Slowly warm up the product at low
temperature. Turn down the temperature as soon as the grease soaks in. Wait approx. 2 to 3
minutes until the product has cooled down and remove any excess grease.

GB/IE 11



B Do not cook or roast at high temperature. Cast iron and ceramic are excellent retainers
of heat, so medium temperature is fully sufficient. Too high a temperature may lead to
unsatisfactory cooking results or cause foods to stick, e.g. as with omelet.

B Do not heat up the product too quickly. Failure to do so may cause the enamel coating to
crack, if the cast iron expands more quickly than the enamel.

Notes:

®  The light enamel on the inside of the vessel is specially designed for slowly preparing food at
low temperature or at medium oven temperature.

B The cone shape of the lid causes circulation inside the dish during cooking. Rising steam
condenses on the lid and is distributed evenly to the food you are preparing. This means that
your food stays juicy during cooking and thus retains its natural flavour.

B The enamel surface is not suitable for dry cooking. Always use a little butter or cooking oil

and make sure that the bottom of the product is fully covered before heating the dish.

Information for use with induction hobs

Select a hob size that corresponds to the size of the bottom of the product to prevent heat loss.

Effective bottom size approx. 225 mm.

Note: Under cerfain circumstances, the electromagnetic properties of the hob and the
product may cause an odour to occur. This is normal and is not indicative of damage to your
induction hob or the cooking dish.

Place the product in the middle of the induction hob.

CAUTION! High heating rate! When preheating the cooking dish, be careful not to
overheat it.

In case of overheating, air the room thoroughly.

Cleaning and care

Always allow the product to cool down slightly before cleaning. Never submerge the
product in cold water while it is still hot. The temperature shock may damage the enamel and
the ceramic lid. Also, do not fill the product with cold water.

Rinse your product with hot water and off-the-shelf detergent.

First, soak any food residue and remove them using a wooden scraper, sponge or brush.
Never use any hard objects, steel wool and / or abrasive or aggressive cleaning agents
such as chlorine bleach — failure to do so may damage the enamel and the ceramic lid.
Thoroughly dry the product after cleaning. From time to time, rub a little cooking oil into the
rim of the product to prevent the eventual formation of rust bloom.

Store the product in a dry, well-ventilated space.

CAUTION! Please note that the enamel may be damaged if you drop or
strike the product.
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PLAT A TAJINE EN FONTE

® Guide de démarrage rapide

Ce document est une version imprimée abrégée du mode d'emploi complet. En scannant le code
QR, vous accédez
directement & la page de service de LIDL (www.lidl-service.com), et en saisissant le numéro
d'article (IAN) 403867_2110, vous pouvez consulter et télécharger le mode d'emploi complet.
A AVERTISSEMENT ! Respectez le mode d'emploi complet et les consignes de sécurité
afin d'éviter tout dommage corporel et matériel. Le guide de démarrage rapide fait
partie intégrante de ce produit. Avant d'utiliser le produit, familiarisez-vous avec toutes les
instructions d'utilisation et de sécurité. Conservez le guide de démarrage rapide dans un
endroit sOr et remettez tous les documents lorsque vous transmettez le produit & un fiers.

@ Utilisation conforme aux prescriptions

Le produit convient pour la préparation de denrées alimentaires. Il est adapté pour la cuisson
au gaz, sur plaques électriques, halogénes, vitrocéramiques et par induction. Le produit est
exclusivement destiné & un usage domestique.

@® Données techniques

Convient pour la cuisson au four jusqu’a 240 °C.

A Consignes de sécurité

CONSERVEZ TOUTES LES CONSIGNES DE SECURITE ET
INSTRUCTIONS POUR VOUS Y REPORTER ULTERIEUREMENT !

= Veuillez noter que les poignées deviennent chaudes lors de

la cuisson. Par conséquent, utilisez toujours des gants de

protection pour le barbecue ou des maniques.

B Posez toujours le produit chaud sur un dessous de plat résistant & la
chaleur et non sur la surface de travail non protégée.

B Lors de la cuisson, il est trés important que vous ne laissiez pas sans
surveillance le produit dans lequel de la graisse est chauffée. La graisse
peut rapidement atteindre de hautes températures et s’enflammer. S'il
arrivait que la graisse s’enflamme, surtout nessayez jamais de I'éteindre
avec de l'eau. Etouffez les flammes avec un couvercle ou une couverture
en laine épaisse.
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Faites attention de ne pas chauffer le produit & vide. Il se peut que
I'émail s'écaille.

Afin de ne pas endommager le revétement en émail et le couvercle

en céramique, utilisez toujours des ustensiles de cuisine en matiére
plastique résistant & la chaleur ou en bois. Ne coupez pas les aliments
directement dans le produit.

Ne déposez pas de la viande juteuse dans de la graisse chaude. Des
graisses sautant sur une plaque de cuisson brulante peuvent facilement
s'enflammer et déclencher un incendie.

Attention ! Soulevez toujours le produit, lorsque vous cuisinez sur des
plaques de cuisson ayant une surface en verre (p. ex. sur une cuisiniére
vitrocéramique, des plaques de cuisson halogéne, une table de cuisson
& induction) ou dans le four. Ne poussez jamais le produit sur de telles
surfaces, parce que cela pourrait endommager le dessous du produit, la
table de cuisson ou le four.

Les flammes du gaz doivent toujours étre adaptées & la surface du fond
du produit et ne doivent JAMAIS dépasser et donc briler les parois
latérales.

PRUDENCE ! Il faut étre particuliérement vigilant et prudent lorsque
I'on verse des liquides chauds - car le risque de s'ébouillanter est
important. Ne versez pas le liquide & la héte, mais veillez & ce que le
flux du liquide soit régulier. Lorsque vous versez le liquide, veillez & ce
qu’aucune autre personne, en particulier des enfants, ne se trouve &
proximité immédiate.

ATTENTION ! Lorsque vous versez, utilisez toujours une manique

ou un équipement de protection individuel (EPI) aux propriétés
comparables.

PRUDENCE ! Essuyez immédiatement I'huile chaude ou tout autre
liquide qui coule le long du récipient ou s'égoutte sur la surface de
cuisson avec un chiffon approprié. Sinon, il existe un risque d'incendie.
Le produit ne convient pas pour |'énergie micro-onde.

Le produit convient pour la cuisson au four. Positionnez le produit sur la
grille du four prévue & cet effet et non sur le fond du four.

Le produit ne convient pas pour un lavage au lave-vaisselle.
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Q'r QUALITE ALIMENTAIRE ! Les caractéristiques de
goit et d'odeur ne sont pas affectées par ce produit.

@ Utilisation

Avant la premiére cuisson, faites bouillir de 'eau dans le produit & 2 ou 3 reprises afin
d'éliminer tous éventuels résidus de fabrication. Ensuite, nettoyez-le & I'eau savonneuse tiede,
Puis, rincez-le & I'eau claire et séchez-le convenablement.

Utilisez un pinceau pour appliquer un peu d'huile ou de beurre & I'intérieur du produit.
Chauffezle & température basse. Abaissez la température aussitdt que la matiére grasse
s'est bien répartie. Attendez environ 2 & 3 minutes jusqu’a ce que le produit ait refroidi et
éliminez la matiére grasse en excédent.

N'utilisez pas de températures élevées en cuisant ou rétissant. La fonte et la céramique sont
de trés bon accumulateur de chaleur, donc des températures moyennes suffisent largement.
Des températures trop élevées peuvent dailleurs conduire & de mauvais résultats de cuisson
et/ou & ce que les aliments attachent comme par ex avec des omelettes.

Veillez & ne pas chauffer trop rapidement le produit. Sinon, cela peut causer un écaillement
de I'émail car la fonte se dilate plus rapidement que I'émail.

Remarques :

Gréce & la forme conique du couvercle, une circulation d'air se forme & l'intérieur du
récipient durant la cuisson. La vapeur d’eau condense sous le couvercle et est redistribuée
uniformément sur les aliments. Cela permet que les aliments restent juteux durant la cuisson
et qu'ils conservent leur saveur naturelle.

L'émail clair & l'intérieur est spécialement concu pour la préparation lente des aliments & des
températures trés basses ou avec une température modérée au four.

La surface émaillée n'est pas adaptée & la cuisson & sec. Utilisez toujours une petite quantité
de beurre ou d'huile de cuisine et assurez-vous que le fond soit entiérement recouvert avant
de commencer la cuisson dans le plat

@® Remarques pour les plaques de cuisson a induction

Choisissez la dimension de la plaque de cuisson convenant & la dimension du fond du produit

afin d'éviter toute perte de chaleur.

Dimensions effectives du fond : env. 225 mm.

Remarque : Dans certains cas, les propriétés électromagnétiques de la plaque de cuisson
et du produit peuvent dégager une odeur. Il s'agit d'un phénoméne normal qui n’indique pas
un défaut de votre plaque de cuisson & induction ou du plat de cuisson.

Le produit doit étre centré sur la plaque de cuisson & induction.

ATTENTION ! Vitesse de chauffage élevée ! Lors du préchauffage du plat de cuisson,
prenez soin de ne pas surchauffer celui-ci.

En cas de surchauffe, la pigce doit étre bien aérée.
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@ Nettoyage et entretien

B Laissez le produit d'abord se refroidir un peu avant de le nettoyer. Ne plongez jamais le
produit chaud dans de I'eau froide. Le choc de température pourrait endommager I'émail et
le couvercle en céramique. Ne remplissez pas non plus le produit d’eau froide.

B Rincez votre produit & I'eau chaude et avec du liquide vaisselle courant disponible dans le
commerce.

B Faites tremper le récipient présentant des restes de nourriture accrochés et enlevezles si
besoin est avec une raclette en bois, une éponge ou une brosse.

B N'utilisez en aucun cas d'objets durs, de laine d'acier et/ou de produits de nettoyage
agressifs et abrasifs tels que de I'eau de javel, car ceux-ci risquent d’endommager |'émail ou
le couvercle en céramique.

B Séchez bien le produit aprés le nettoyage. De temps en temps, frottez le bord du produit
avec un peu d'huile de cuisson pour éviter la rouille, qui peut se développer au cours du
temps.

Conservez le produit dans un endroit sec et bien aéré.

ATTENTION ! Veuillez noter que I'émail peut étre endommagé lors d'une
chute ou d'un choc.

PR
[ =]
D
Le produit ainsi que les accessoires et les matériaux d’emballage sont recyclables et relévent de la
responsabilité élargie du producteur.

Eliminezles séparément, en suivant I'Info-tri illustrée, dans I'intérét d'un meilleur traitement des
déchets.

Le logo Triman n'est valable qu’en France.
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GIETIJZEREN TAJINE

® Beknopte handleiding

Bij dit document gaat het om een verkorte versie van de volledige gebruiksaanwijzing. Door het
scannen van de QR-code komt u direct op de LIDL-Service-pagina (www.lidl-service.com) en kunt
u door het invoeren van het artikelnummer (IAN) 403867_2110 de volledige gebruiksaanwijzing
bekijken en downloaden.

A WAARSCHUWING! Neem de volledige gebruiksaanwijzing en de veiligheidsinstructies
in acht om verwondingen en materiéle schade te vermijden. De beknopte handleiding is
een onderdeel van dit product. Maak u voor het gebruik van het product vertrouwd met alle
bedienings- en veiligheidsinstructies. Bewaar de beknopte handleiding goed en overhandig
ook alle documenten als u het product aan derden geeft.

@® Beoogd gebruik

Het product is geschikt voor het klaarmaken van levensmiddelen. Het is geschikt voor koken
op gas en elektriciteit Ook kan het gebruikt worden op halogeen-, inductie- en keramische
kookplaten. Het product is vitsluitend bestemd voor persoonlijk gebruik.

@ Technische gegevens
Geschikt voor bakovens tot 240 °C

A Veiligheidstips

BEWAAR ALLE VEILIGHEIDSTIPS EN AANWUZINGEN VOOR
TOEKOMSTIG GEBRUIK!

= Let erop dat de grepen tijdens het koken heet kunnen
‘ worden. Gebruik daarom voor uw eigen veiligheid
pannenlappen of ovenhandschoenen.

B Zet het product altijd op een hittebestendige onderzetter en niet op
onbeschermde oppervlakken.

B Bij het koken is het van het grootste belang dat u het product in het
oog houdt als er vet in wordt verhit. Vet kan snel oververhit raken en
ontbranden. Als vet eenmaal brandt, moet het in geen geval met water

worden geblust! Verstik de viammen met een deksel of een dikke wollen
deken.
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Let erop dat u het product nooit verhit als het leeg is. Gebeurt dat toch
dan kan het email afschilferen.
Gebruik om de zwarte emaillen coating en het keramische deksel niet te
beschadigen alleen keukenhulpen gemaakt van hittebestendig kunststof
of van hout. Snijd de te koken gerechten niet direct in het product.
Leg geen kletsnat vlees in heet vet. Het op een gloeiende kookplaat
spattend vet kan gemakkelijk brand veroorzaken.
OPGELET! Til het product altijid recht omhoog als u op kookplaten
met een glazen oppervlak (bijv. glaskeramische, halogeen- of
inductiekookplaten) of in een oven kookt. Schuif het product nooit over
zulke oppervlakken omdat daardoor de onderkant van het product, het
kookoppervlak of de oven beschadigd kunnen worden.
De grootte van de gasvlam moet altijd zo aangepast worden aan het
bodem van het product dat de gasvlam NIET buiten de zijkanten van
het product te zien is.
VOORZICHTIG! Bij het uvitgieten van warme vloeistoffen is bijzondere
opmerkzaamheid en voorzichtigheid geboden - anders dreigt gevaar
voor verbranding. Giet de vloeistof niet snel uit, maar let op een
gelijkmatige stroming. Let op dat zich bij het vitgieten geen andere
personen, met name kleine kinderen, in de directe nabijheid bevinden.
OPGELET! Gebruik bij het uvitgieten eventueel een pannenlap of een
gelijksoortig persoonlijk beschermingsmiddel (PBM).
VOORZICHTIG! Veeg hete olie of andere vloeistoffen, die bij het
vitgieten langs de pan lekken of op het kookoppervlak druppelen, direct
af met een geschikte doek. Anders bestaat brandgevaar.
Het product is niet geschikt voor gebruik in de magnetron.
Het product kan in de oven gebruikt worden! Zet het product op een
daarvoor bestemd rooster en niet op de bodem van de oven.
Het product is niet geschikt voor de vaatwasser.
n GESCHIKT VOOR LEVENSMIDDELEN! Smaak-
Q en geureigenschappen worden niet door dit product
beinvloed.
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@® Gebruik

B Kook, voordat u het voor het eerst gaat gebruiken, 2 of 3 maal water in het product om
eventuele in het productieproces achtergelaten resten te verwijderen. Maak het product
schoon met een warm sopje, spoel het af met schoon water en droog het goed af.

®  Wriif de binnenkant van het product dan in met wat boter of een beetje olie. Verwarm het
product dan een beetie. Verlaag de temperatuur zodra het vet ingetrokken is. Wacht ca. 2
tot 3 minuten tot het product is afgekoeld en verwijder dan het overfollige vet.

B Gebruik bij het koken of braden geen hoge temperaturen. Omdat gietijzer en keramiek
warmte goed vasthouden, zijn niet al te hoge temperaturen meer dan voldoende. Te hoge
temperaturen kunnen anders leiden tot slechte kookresultaten of tot het aankoeken van
gerechten zoals bijv. bij gebakken eieren.

B Zorg ervoor dat u het product niet te snel verhit. Het email kan mogelijk versplinteren als het
gietijzer sneller uvitzet dan het email.

Tips:

B Door de kegelvorm van het deksel ontstaat bij het koken een kringloop binnenin de pan.

De opstijgende waterdamp condenseert op het deksel en wordt gelijkmatig over de gaar te
koken gerechten verdeeld. Daardoor blijven de gerechten na het koken sappig zonder hun
natuurlijke smaak te verliezen.

= De lichte, emaillen binnenkant is speciaal geschikt voor het langzaam klaarmaken van
gerechten bij uiterst lage temperaturen of bij een gemiddelde temperatuur in de oven.

®  Het emaillen oppervlak is niet geschikt voor droog koken. Gebruik dltijd een beetje boter of
spijsolie en zorg ervoor dat de bodem volledig bedekt is voordat u de pan gaat verwarmen.

@ Tip voor inductiekookplaten

Kies de grootte van de kookplaat zo dat deze overeenkomt met de diameter van de onderkant

van het product om zo hitteverlies te voorkomen.

u  Effectieve bodemdiameter ca. 225 mm.
Tip: Onder bepaalde omstandigheden kunt u een geluid horen dat een gevolg is van de
elektromagnetische eigenschappen van de warmtebron en van het product. Dit is normaal
en is niet het gevolg van een defect van uw inductiekookplaat of van het product.

B Zet het product midden op de inductiekookplaat.

B VOORZICHTIG! Het product warmt snel op! Product bij het voorverwarmen niet
oververhitten.

B Raakt de pan toch oververhit, ventileer de ruimte dan goed.

® Schoonmaken en onderhoud

Laat het product altijd eerst een beetje afkoelen voordat u het schoon gaat maken. Dompel
het product als het heet is nooit onder in koud water. Het emaille en het keramische deksel

kunnen door de temperatuurschok worden beschadigd. Vul het product evenmin met koud

water.

B Spoel het product of met heet water en een commercieel verkrijgbaar afwasmiddel.
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B Week vastzittende voedselresten eerst een tijdje en verwijder ze dan met bijv. een houten
schraper, een spons of een borstel.

B Gebruik nooit harde objecten, staalwol en/of agressieve dan wel schurende
schoonmaakmiddelen zoals een gechloreerd bleekmiddel, omdat deze het email en het
keramische deksel kunnen beschadigen.

B Droog het product na het schoonmaken goed af. Wrijf de rand van het product of en
toe in met een beetje spijsolie om roestsporen, die in de loop der tijd kunnen ontstaan, te
voorkomen.

B Bewaar het product op een droge en goedgeventileerde plaats.

" Q VOORZICHTIG! Houd er rekening mee dat de emaillen laag bij een val

of een harde stoot beschadigd kan raken.
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TAJINE Z ZELIWA

@® Krétka instrukcja

Niniejszy dokument jest skrécong, wydrukowang wersjq kompletnej instrukcii

obstugi. Zeskanowanie kodu QR przeniesie Cig bezposrednio na strong serwisu LIDL
(www.lidl-service.com) i po wpisaniu numeru artykutu (IAN) 403867_2110 bedziesz mégt/a
obejrzeé i pobra¢ petng instrukejg obstugi.

A OSTRZEZENIE! Nalezy przestrzegaé kompletnej instrukeji obstugi oraz wskazéwek
bezpieczenstwa, aby unikngé obrazen ciata i szkéd materialnych. Skrécona instrukcja
obstugi jest integralng czesciq tego produktu. Przed uzyciem produktu nalezy zapoznad sig
ze wszystkimi wskazéwkami dotyczgeymi obstugi i bezpieczenistwa. Zachowad skrécong
instrukcje a przy przekazaniu produktu osobom trzecim nalezy jq dotqczy<.

@® Przeznaczenie produktu

Ten produkt stuzy do przygotowywania potraw. Mozna go uzywaé na kuchenkach gazowych,
elektrycznych, halogenowych, indukeyinych i ceramicznych. Produkt jest przeznaczony wytqcznie
do uzytku prywatnego.

@® Dane techniczne
Zaroodpornoé¢ do 240 °C.

A Instrukcje bezpieczenstwa

WSZYSTKIE INSTRUKCJE ZWIAZANE Z BEZPIECZENSTWEM NALEZY

ZACHOWAC NA PRZYSZtOSC!

Nalezy pamietaé, ze podczas gotowania uchwyty mogq

by¢ bardzo gorgce. Dlatego w celu ochrony nalezy

uzywaé rekawic kuchennych lub do grilla.

B Gdy produkt bedzie gorqcy, nalezy stawiaé go na podstawkach,
odpornych na ciepto, a nie na niezabezpieczonym blacie.

B Podczas gotowania niezwykle wazne jest, aby nie tracisz go z oczu,
gdy jest w nim podgrzewany ttuszcz. Thuszcz moze bardzo szybko
przegrzad sig i zapalié. W przypadku zapalenia sie ftuszczy, nigdy
nie prébowaé gaszenia wodg! Plomienie nalezy zdusi¢ pokrywkq lub
grubym, wetianym kocem.
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Nigdy nie podgrzewaé produktu, gdy jest pusty. Niespetnienie tego
warunku moze spowodowaé uszkodzenie emaliowanej powtoki.

Aby unikngé uszkodzenia emaliowanej powtoki i ceramicznej pokrywy,
nalezy uzywaé wyltqcznie przyboréw kuchennych wykonanych

z zaroodpornego tworzywa sztucznego lub drewna. Produktéw
spozywczych nie wolno kroié¢ bezposrednio w produkcie.

Nigdy nie wktadaé mokrego migsa do gorgcego ttuszczu. Moze to
spowodowa¢ pryskanie ttuszczu na gorgcg kuchenke i zainicjowanie
pozaru.

PRZESTROGA! Podczas gotowania na kuchenkach z powierzchniq
szklang (np. ceramicznych, halogenowych lub indukcyjnych) produkt
nalezy zdejmowaé podnoszgc go. NIGDY nie przesuwaé produktu po
takich powierzchniach, gdy moze to spowodowaé uszkodzenie dna
produktu, ptyty grzejnej lub piekarnika.

Zawsze dopasowywaé wielko$¢ ptomienia gazowego do rozmiaréw
dna produktu - palqcy sie gaz NIGDY nie powinien ptong¢ wzdtuz
bokéw produktu.

OSTROZNIE! Podczas wylewania gorgeych plynéw nalezy
zachowaé szczegdlng czujnosd i ostroznoéé - w przeciwnym razie
istnieje ryzyko poparzenia. Nie wlewa¢ ptynu pospiesznie, ale staraé
sig, aby ptyngt réwnomiernie. Upewnia¢ sig, ze podczas nalewania
zadne inne osoby, zwlaszcza dzieci, nie znajdujq sie w bezposrednim
sqsiedztwie.

UWAGA! Jeili to konieczne, podczas wylewania uzywaé uchwytu do
garnkéw lub podobnie skutecznego sprzetu ochrony osobistej (SOI).
OSTROZNIE! Za pomocq odpowiedniej szmatki natychmiast
zetrzed gorqcy olej lub inny plyn, ktéry sptywa po patelni lub kapie na
powierzchnie gotowania. W przeciwnym razie istnieje ryzyko pozaru.
Produkt nie nadaie sig do stosowania w kuchenkach mikrofalowych.
Produkt jest zaroodporny! Produkt nalezy stawiaé na ruszcie piekarnika,
a nie bezposrednio na jego dnie.

Produkt nie nadaje sie do mycia w zmywarce.
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= er ZYWNOSC JEST BEZPIECZNA! Produkt nie wplywa

na smak i aromat potraw.

@® Obstuga
B Przed pierwszym uzyciem 2 lub 3 razy zagotowaé wodg, aby usunqé resztki po procesie

produkeji. Umy¢ produkt w cieptej wodzie, sptuka¢ czystq wodq i doktadnie wysuszyé.
Nasmarowaé wnetrze produktu odrobing oleju lub masta. Powoli nagrzewa¢ produkt

w niskiej temperaturze. Zmniejszy¢ temperature, jak tylko tuszcz zostanie wchtoniety.
Odczekaé ok. 2 - 3 minuty, az produkt ostygnie i usungé nadmiar ttuszczu.

Podczas gotowania lub pieczenia nie stosowaé wysokich temperatur. Poniewaz zeliwo i
ceramika sq bardzo dobrymi akumulatorami ciepta, $rednie temperatury sq w zupetnosci
wystarczajgce. W przeciwnym razie zbyt wysoka temperatura moze sprawi¢, ze wynik
gotowania nie bedzie zadowalajqgcy oraz doprowadzi¢ do przywierania zywnosci, jak na
przyktad podczas robienia omletu.

Nie podgrzewa¢ produktu zbyt szybko. Nie przestrzeganie tego ostrzezenia moze
prowadzi¢ do peknigcia emaliowanej powloki, jedli zeliwo bedzie rozszerzad sig szybciej,
niz emalia.

Nalezy pamietaé, ze:

Stozkowy ksztatt pokrywki zapewnia cyrkulacje w naczyniu podczas gotowania. Unoszqca
sie para skrapla sie na pokrywce i jest réwnomiernie rozprowadzana po zywnosci. Dzigki
temu zywno$éé pozostaje soczysta podczas gotowania i zachowuje swéj naturalny smak.
Jasna emalia w $rodku nadaie sig szczegélnie do powolnego gotowania w bardzo niskich
lub w $rednich temperaturach piekarnika.

Emaliowana powierzchnia nie nadaje sie do gotowania na sucho. Zawsze nalezy uzywaé
niewielkiej iloéci masta lub oleju do gotowania i przed rozpoczeciem podgrzewania
upewniad sig, ze dno jest catkowicie zakryte.

@ Informacje zwigzane z uzywaniem ptyt indukcyjnych

Nalezy wybraé wielkos¢ plyty, odpowiadajqcq rozmiarom dna produktu w celu unikniecia strat

ciepta.

Efektywna $rednica dna wynosi ok. 225 mm.

Uwaga: W pewnych warunkach elekiromagnetyczne whasnosci plyty grzejnej i tego
produktu mogq powodowaé wystepowanie nieprzyjemnych zapachéw. To normalne
Zzjawisko, nie wskazujgce na uszkodzenie ptyty indukeyjnej lub produktu.

Produkt nalezy ustawiaé na srodku ptyty indukcyine;.

OSTROZNIE! Duza szybkos¢ grzanial Podczas podgrzewania naczynia przed
gotowaniem nalezy uwazaé, aby nie przegrzaé.

W przypadku przegrzania, doktadnie wywietrzy¢ pomieszczenie.
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Czyszczenie i konserwacja

Przed czyszczeniem nalezy zaczekaé, az urzqdzenie ostygnie. Rozgrzanego produktu
nigdy nie wolno polewaé zimng wodgq. Szok termiczny moze uszkodzié emalig i ceramiczng
pokrywke. Produktu nie wolno napetnia¢ zimng wodq.

Optuka¢ produkt cieptq wodq z detergentem.

Najpierw odmoczy¢ wszystkie resztki i usungé za pomocq drewnianej skrobaczki, ggbki lub
szczotki.

W zadnym wypadku nie wolno stosowaé twardych przedmiotéw, stalowej wetny ani
agresywnych lub zrgcych $rodkéw czyszczqeych, poniewaz mogq one uszkodzi¢ powtoke
ceramiczng.

Po wyczyszczeniu produkt starannie wysuszyé. Od czasu do czasu wetrze¢ w brzegi
produktu troche oleju spozywczego, aby chronié produkt przed formowaniem sie wykwitéw
rdzy.

Produkt nalezy przechowywaé w suchym miejscu o dobrej wentylacii.

PRZESTROGA! Nalezy pamiegtaé, ze emalia moze zostaé uszkodzona,
jesli produkt upadnie lub zostanie uderzony.

PL 27



Krél'k)" navod ... ... . ... ... ... ... Strana
Uréenépouziti................................. Strana
Specifikace. ... Strana
Pouzivani............... ... ... ... ... Strana
Informace pro pouziti s indukénimi

plotynkami ... Strana
Cisténiapéée................................. Strana

28 CzZ

29
29
29
30



LITINOVY TAJINE

® Kratky navod

Tento dokument je zkracenou tisténou verzi kompletniho ndvodu k obsluze. Naskenovéanim QR

kédu se dostanete pfimo na servisni strénku firmy LIDL (www.lidl-service.com) a mZete zadénim

&isla artiklu (IAN) 403867_2110 zobrazit a stéhnout kompletni ndvod k obsluze.

A VAROVANI! Dodrzujte kompletni névod k obsluze a bezpe&nostni pokyny, aby nedoslo
ke zranéni osob a vécnym skodam. Krétky ndvod k obsluze je nedilnou souéésti tohoto

produktu. Pfed pouZitim vyrobku se seznamte se viemi obsluznymi a bezpe&nostnimi pokyny.

Krétky ndvod k obsluze si dobfe uschoveijte a pfi predévdni vyrobku tfetim osobém predeite
i viechny dokumenty.

@ Urcené pouziti

Tento vyrobek je navrzen pouze pro pfipravu jidla. Je vhodny pro pouziti se spordky na zemni
plyn, elektrickymi, halogenovymi, indukénimi a sklokeramickymi plotynkami Vyrobek je uréen
vyhradné pro soukromé pouzivéni.

@ Specifikace
Z&ruvzdomny do 240 °C.

A Bezpecnostni pokyny

ULOZTE VSECHNY BEZPECNOSTNI POKYNY A POKYNY PRO

POUZITI PRO BUDOUCI NAHLEDNUTI!

[ Uvédomte si, Ze se pribéhu vafeni mohou rukojeti velmi

zahfat. TakZe prosim pouzijte kuchyfiské rukavice nebo

grilovaci rukavice na svou ochranu.

B Ddvejte vyrobek, kdyz je horky, na tepelné odolny podklad a ne na
nechranény povrch kuchyfské linky.

B B&hem vafeni je nesmirné dilezité vyrobek neziratit ze zfetele, kdyz
v ném zahfivdte tuk. Tuk se mize velmi rychle pfehfét a vznitit se. V
pfipadé pozaru tuku, se nikdy nepokousejte pozdr uhasit vodou! Uduste
plameny poklickou nebo tlustou vindnou dekou.

m  Ujistéte se, ze nikdy nebudete zahfivat tento vyrobek, kdy je prazdny.
Kdyz to nedodrzite, mize to zpUsobit, Ze praskne emailovy povrch.
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Aby nedoslo k poskozeni smaltového povrchu, pouZivejte pouze
kuchyfské néstroje z plastu odolného viei teplu nebo ze dfeva.
Nekréjejte potraviny pfimo ve vyrobku.

Nikdy nevklédejte kapaijici mokré maso do horkého tuku. Vysledny
stikajici tuk mize pfijit do styku se Zhnouci varnou deskou a dat vznik
pozdru.

UPOZORNENI! Vzdy vyrobek pfi vafeni v froubé nebo na spordku
se sklenénou plochu (napf. sklokeramické, halogenové a indukéni
plotynky) zvedeijte. Nikdy ho neposouveijte povrsich jako jsou tyto,
protoZe to mize zpUsobit podkozeni spodni Easti vyrobku, varné desky
nebo trouby.

Vzdy nastavte velikost plamend plynu na spodni strané vyrobku -
plameny plynu by NIKDY nemély hofet po strandch vyrobku.
OPATRNE! Pii vylévani horkych kapalin je treba dbat zvyzené
opatrnosti - jinak hrozi nebezpeci opareni. Nevyléveijte kapalinu ve
chvatu, ale zaijistéte rovnomérny pratok. PFi vylévani se ujistéte, ze v
bezprosttedni blizkosti nejsou Zadné dal3i osoby, zejména déti.
VYSTRAHAL! V pfipadé potfeby pouZijte pfi nalévani chiapku nebo
podobné G&inné osobni ochranné pomicky (OOP).

OPATRNE! Offete horky olej nebo jinou tekutinu, kterd pfi vylévéni
stékd po hrnci nebo kape na varny povrch vhodnym hadrem. Jinak hrozi
nebezpedi pozdaru.

Vyrobek neni v odolny pro pouziti v mikrovinné troubé.

Vyrobek je Zaruvzdorny! Umistéte pFipravek na rost v troubg, ne pfimo
na dno trouby.

Tento vyrobek neni vhodny do mycky nadobi.

er BEZPECNE PRO POTRAVINY! Chut a aroma vasich

potravin nejsou timto vyrobkem ovlivnény.

Pouzivani

Pfed prvnim pouzitim vyvaite vyrobek 2 - 3 krét vodou a odstrafite viechny zbytky vzniklé pfi
vyrobé. Pak vyrobek vy<istéte teplou mydlovou vodou, opléchnéte &istou vodou a dokladné osuste.
Vetiete trochu oleje nebo mésla do vnitini strany vyrobku. Pomalu vyrobek zahfejte pfi nizké
teploté. Snizte teplotu, jakmile se tuk vsakne. Pockeite pfiblizné 2 - 3 minuty, aZ se vyrobek se
ochladi a odstrafite prebytecny tuk.
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Nepouzivejte pfi vafeni nebo peceni vysoké teploty. Vzhledem k tomu, Ze jsou litina a
keramika je velmi dobré akumulétory tepla, plné postaéi stiedni teploty. Pfilis vysoké teploty
mohou jinak vést ke $patnym vysledkdm varfeni nebo k nalepenti jidla, jako napf. u omelety.
Spotiebi¢ neohfiveijte piilis rychle. V opaéném piipadé mize dojit k prasknuti smaltového
povrchu, pokud se litina roztahuje rychleji nez smalt.

Povsimnete si, prosim:

Kuzelovou formou vika vzniké pfi vareni okruh uvnitf nadobi. Stoupaiici péra kondenzuje

na viku a rovnomérné se rozdéluje po jidle. Vysledkem je, Ze jidlo zdstévé béhem vareni
$favnaté a zachovava si svou pfirozenou chut.

Svétly smalt uvnitf je zvl&sté vhodny pro pomalou piipravu jidel pfi velmi nizkych teplotéch
nebo pii stfedni teploté v troubé.

Smaltovy povrch neni vhodny pro vafeni nasucho. Vzdy pouzijte trochu mdsla nebo oleje na
vareni a ujistéte se, Ze je spodni &ast vyrobku pred ohfevem plné zakryta.

® Informace pro poutziti s indukénimi plotynkami

Vyberte velikost plotynky, kterd odpovida velikosti spodni strany vyrobku, aby se zabranilo ztratdm

tepla.

Efektivni velikost dna je pfiblizng 225 mm.

Povsimnete si, prosim: Za urcitych okolnosti mohou elekiromagnetické vlastnosti
plotynky a vyrobku zpUsobit vznik zépachu. To je normdlni a neznamené to poskozeni vasi
indukéni plotynky nebo varné nadoby.

Dejte vyrobek na stfed indukéni varné plotynky.

UPOZORNENI! Vysokd rychlost ohfevul Kdy# predehfivéte varnou nadobu, deijte pozor,
aby nedoslo k pFehidati.

V piipadé prehiati, dokladné mistnost vyvétreite.

Cisténi a péce

Nechte vyrobek pred &idténim vzdy nejdfive trochu vychladnout. Nikdy neponofujte horky
vyrobek do studené vody. Teplotnim 3okem by se mohl poskodit smalt a keramické viko. Také
nepliite vyrobek studenou vodou.

Oplachuijte vyrobek horkou vodou a béznym Eisticim prostfedkem.

Nejdfive odmoéte zbytky potravin a odstrafite je pomoci dfevéné stérky houby nebo
kartace.

Nikdy nepouzivejte z4dné tvrdé predméty, ocelovou vinu a / nebo abrazivni nebo agresivni
&istici prostedky jako chlérové bélice - v opaéném piipadé mize dojit k poskozeni smaltu.
Po &idténi vyrobek dikladné vysuste. Cas od Easu, veffete trochou oleje na vafeni do rafku
vyrobku, abyste zabrdnili pfipadnému tvofeni ndletu rzi.

Vyrobek uskladnéte v suchém, dobfe vétraném prostredi

UPOZORNENI! Vezméte prosim na védomi, Zze smalt mize byt poskozen,
kdyz vyrobek padne nebo do n&j udefite.
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LIATINOVY TAJINE

® Kratky navod

Tento dokument je skratenou tlagenou verziou celého ndvodu na ovléddanie. Naskenovanim QR
kédu sa dostanete priamo na strdnku servisu LIDL (www.lidl-service.com) a zadanim &isla vyrobku
(IAN) 403867_2110 si mdzete prezrief a stiahnut kompletny ndvod na ovladanie.

A VAROVANIE! Dodrziavajte cely ndvod na ovlddanie a bezpe&nostné pokyny, aby
nedoslo k poraneniu oséb a vecnym skodam. Kratky névod je si&asfou tohto vyrobku. Pred
pouzivanim vyrobku sa obozndmte so vietkymi ovlddacimi a bezpe&nostnymi pokynmi.
Krétky ndvod si dobre uschovaite a pri predani vyrobku tretim osobém im vydaite i vietky
podklady.

@® Pouzivanie podla predpisov

Produkt je uréeny na varenie a tepelnd pripravu potravin. Je vhodny pre plynové, elektrickg,
halogénové, indukéné a sklokeramické varné dosky. Produkt je uréeny vyluéne pre sikromné
pouZitie.

® Technické udaje
Vhodné do riry na pecenie do teploty 240 °C.

A Bezpecnostné upozornenia

USCHOVAJTE VSETKY BEZPECNOSTNE POKYNY A UPOZORNENIA

PRE MOZNE BUDUCE POUZITIE!

= Upozoriiujeme vds, Ze rukovéte mdzu byf pocas varenia

horice. Preto pre vasu ochranu pouZivaijte chiiapky alebo

grilovacie rukavice.

B Hordci produkt ukladaijte vzdy na tepluvzdorny podklad a nie na
nechrdnené pracovné plochy.

B Pri vareni je velmi délezité, aby ste produkt, v ktorom sa ohrieva tuk,
neustdle sledovali. Tuk sa méZe velmi rychlo prehriaf a zapdlit. Ak
tuk niekedy zaéne horief, nikdy ho nehaste vodou! Plamef uhaste
pokrievkou alebo hrubou vinenou prikryvkou.

B Dbaite na to, aby ste produkt neohrievali prazdny. V opaénom pripade
méze déjst k odlopeniu smaltu.
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Aby ste smaltovani vrstvu a keramickd pokrievku neposkodili, pouZivaite
len kuchynské pomécky z tepluvzdorného plastu alebo dreva.
Pripravované potraviny nekrdjajte priamo v produkte.

Do hordceho tuku neukladaite vihké méso. Tuk, ktory by mohol odfrknot
na Zeravl varny platiiu, by mohol spésobif poziar.

POZOR! Produkt vzdy nadvihnite, ked' varite na varnych doskéch so
sklenenym povrchom (napr. sklokeramika, halogén alebo indukcia)
alebo v rire na pe&enie. Produkt po takychto povrchovych plochach
nikdy nesichaijte, pretoze by to mohlo poskodif spodnd stranu produkty,
varnej dosky alebo riry na pegenie.

Plynovy plamef musi byt vzdy prispdsobeny velkosti plochy produktu a
NIKDY nesmie horiet popri boénych stendch produktu.

POZOR! Pri vylievani horicich tekutin sa vyZaduje mimoriadna
obozretnost a opatrnost - inak hrozi riziko obarenia. Tekutinu
nevylievaijte rychlo, prod musi byt rovnomerny. Pri vylievani dbajte na
to, aby sa v bezprostrednej blizkosti nenachadzali Ziadne iné osoby,
predovietkym Ziadne deti.

OPATRNE! V pripade potreby pouZivaite pri vylievani chiiapku alebo
podobné osobné ochranné prostriedky (OOP).

POZOR! Horici olej alebo iné tekutiny, ktoré sa z hrnca vylejd alebo
kvapnt na varnd plochu, okamzite utrite vhodnou utierkou. Inak hrozi
nebezpelenstvo poziaru.

Produkt nie je vhodny na pouzitie v mikrovinnej rire.

Produkt je vhodny na pouzitie v rire na pe&eniel Produkt umiestnite na k
tomu uréeny rost a nie na dno riry na peéenie.

Produkt nie je vhodny na pouzitie v umyvacke riadu.

er POTRAVINARSKY VHODNE! Chute a véne nie si
tymto produktom nijako ovplyvnené.

Pouzitie

V produkte pred prvym pouzitim 2+krdt az 3-krat uvarte vodu, aby ste odstrénili pripadné
zvysky z vyroby. Nésledne produkt vycistite horicou vodou, vypléchnite ho istou vodou a
dékladne ho ususte.

Vnitornd &ast produktu pokropte trochou oleja alebo masla. Zahrejte pri nizkej teplote. Ked'
sa tuk vsiakne, teplotu okamzite znizte. Pockaijte priblizne 2 az 3 minity pokym produkt
nevychladne a odstraiite prebytoény tuk.
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B Privareni alebo peceni nepouzivajte Ziadne vysoké teploty. KedZe liatina a keramika velmi
dobre udrziavajo teplo, Gplne postacuji stredne vysoké teploty. Prilid vysoké teplota méze v
opaénom pripade viesf k zlym vysledkom varenia, prip. k prilnutiu potravin k povrchu, napr.
omelety.

B Dbaite na to, aby ste produkt neohrievali prili§ rychlo. V opagnom pripade méze dajst k
odldpeniu smalty, ked' sa liatina roztiahne rychlejsie ako smalt.

Upozornenie:

B Vdaka kuzelovitému tvaru pokrievky vzduch pri vareni vo vnétri riadu cirkuluje. Stépajica
para na pokrievke kondenzuje a rovnomerne pésobi na varené potraviny. Vysledkom je, ze
potraviny po&as varenia zostant dfavnaté a zachovait si svoju prirodzend chut.

B Svetly smalt vo vnitri je velmi vhodny na pomalt pripravu jeddl pri velmi nizkych teplotach
alebo pri stredne vysokej teplote v rire.

¥ Smaltovany povrch nie je vhodny na suché varenie. Vzdy pouZivajte frochu masla alebo
jedlého oleja a pred zahriatim varnej nddoby sa uistite, Ze dno je Uplne zakryté.

@® Upozornenie tykajuce sa indukénych varnych dosiek

Velkost varnej dosky zvolte v stlade s velkostou dna produktu, aby ste prediili strate tepla.

®  Efektivny priemer dna pribl. 225 mm

Upozornenie: Za urcitych podmienok méze vznikaf hluk, ktory spésobujd
elektromagnetické vlastnosti ohrievacieho zdroja a produktu. To je normdlna a nepredstavuje
to Ziadnu poruchu vasej indukénej varnej dosky alebo produktu.

Produkt treba umiestnif na indukénd varnd dosku presne do stredu.

POZOR! Velmi rychle ohriatie! Varné nadoby pri predhrievani neprehreijte.

V pripade prehriatia musite miestnost dékladne vyvetraf.

Cistenie a udriba

Produkt pred vy&istenim nechaijte vzdy najprv vychladnit. Nikdy nepondraite hordci produkt
do studenej vody. Teplotnym 3okom by mohlo déjst k poskodeniu smaltovanej vrstvy a
keramickej pokrievky. Produkt neplite ani studenou vodou.

Produkt preplachnite horicou vodou a beznym ¢istiacim prostriedkom.

Prilnuté zvysky potravin najprv namoéte a ndsledne ich odstraite drevenou $krabkou,

umyvacou hubkou alebo kefkou.

® V Ziadnom pripade nepouZivajte tvrdé predmety, ocel a / alebo agresivne, resp. abrazivne
&istiace prostriedky, ako napr. chlérové bielidlo, pretoze by doslo k poskodeniu smaltovanej
vrstvy a keramickej pokrievky.

®  Produkt po vycisteni dkladne vysuste. Okraj produktu z &asu na &as natrite trochou jedlého
oleja, aby ste predisli vzniku jemnej hrdze, ku ktorému by mohlo déjst v priebehu &asu.

®  Produkt skladujte na suchom a dobre odvetranom mieste.

n
POZOR! Re3pekiujte, Ze smaltovand vrstva sa pri pade alebo tvrdom
ndraze méze poskodif.
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TAYiN DE HIERRO FUNDIDO

® Guia rapida

Este documento se trata de una copia impresa acortada del manual de instrucciones

completo. Escaneando el cédigo QR accede directamente a la pagina del Servicio LIDL
(www.lidl-service.com) donde, introduciendo el nimero de articulo (IAN) 403867_2110, puede
consultar y descargar el manual de instrucciones completo.

A iADVERTENCIA! Observe el manual de instrucciones completo y las indicaciones de
seguridad para evitar dafios personales y materiales. La guia répida forma parte integrante
del producto. Familiaricese con las indicaciones de uso y de seguridad antes de comenzar
a utilizar el producto. Conserve esta guia rapida y asegirese de proporcionar todos los
documentos relacionados con el producto en caso de entregarlo a terceros.

@ Uso previsto

Este producto estd disefiado para preparar alimentos. Es apto para su uso con cocinas a
gas, eléctricas, halégenas, de induccién y de cerdmica con vidrio. El producto estd hecho
exclusivamente para uso privado.

@ Especificaciones
Soporta hasta 240 °C dentro de un horno

A Instrucciones de seguridad

iGUARDE TODAS LAS INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD E
INSTRUCCIONES GENERALES PARA SU USO A FUTURO!

= Tenga cuidado con las manijas, ya que éstas se calienten
mucho al cocinar. Por lo tanto, utilice mitones o guantes
para barbacoa por su propia seguridad.

B Cuando el producto esté caliente, déjelo sobre una base a prueba de

calor y no sobre una encimera sin proteccién.

B Al cocinar, es extremadamente importante no perder de vista al
producto mientras calienta grasa en él. La grasa puede sobrecalentarse
muy répidamente y encenderse. En caso de haber un incendio
provocado por grasa, jjamds intente extinguirlo con agua!l Ahogue las
llamas con una tapa o frazada de lana gruesa.
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Asegurese de jamds calentar el producto mientras esté vacio. No
hacerlo puede provocar que la cobertura de esmalte se quiebre.
Para no dafar la capa de esmalte y la tapa de cerdmica, use solo
utensilios de cocina de madera o de pldstico resistentes al calor. No
cortfe el alimento directamente en el producto.
Jamas deje carnes himedas que choreen en grasa caliente. La grasa de
las salpicaduras podria entrar en contacto con un elemento calefactor
encendido y comenzar un incendio.
iPRECAUCION! Levante siempre el producto al cocinar en un horno
o sobre hornillos con superficie de vidrio (hornillos de cerdmica con
vidrio, halégenos y de induccién). JAMAS deslice el producto sobre
este tipo de superficies, ya que puede generar dafios al fondo del
producto, al hornillo o al horno.
Ajuste siempre las llamas para que cubran el fondo del producto; las
llamas de gas JAMAS deben salir por los costados del producto.
iCUIDADO! Prestar especial atencién y precaucién al verter liquidos
calientes, ya que de lo contrario existe peligro de quemaduras. No
vierta el liquido de forma precipitada, sino que asegure un flujo
constante. Asegirese de que no hay otras personas, especialmente
nifios, en las inmediaciones cuando se vierte.
{ATENCION! En caso necesario, para verter liquidos calientes, utilice
agarradores o un equipo de proteccién individual efectivo comparable
(EPI).
iCUIDADO! Limpie inmediatamente con un pafio adecuado el aceite
caliente v ofros liquidos que se escurran por la olla o goteen sobre la
superficie de coccién. De lo contrario, existe peligro de incendio.
El producto no puede usarse en el microondas.
iEl producto puede usarse en un horno! Deje el producto en una
bandeja del horno, no directamente en el piso del horno.
El producto no puede lavarse en un lavavaiillas.
n iSEGURIDAD PARA SUS ALIMENTOS! El sabor y
Q los aromas de sus alimentos no se ven afectados por este
producto.

ES



Uso

Antes del primer uso, hierva agua 2 - 3 veces en el producto para asi eliminar cualquier
residuo del proceso de fabricacién. Luego, limpie el producto con agua tibia y jabén,
enjuague con agua limpia y seque completamente.

Pase un poco de aceite o mantequilla en la parte interior del producto. Caliente lentamente
el producto a baja temperatura. Baje la temperatura apenas la grasa se empape. Espera
aprox. 2 - 3 minutos hasta que el producto se haya enfriado y elimine cualquier exceso de
grasa.

No utilice temperaturas elevadas al cocinar o asar. Las temperaturas medias son suficientes,
ya que el hierro fundido y la cerdmica son muy buenos acumuladores de calor. De lo
contrario, las temperaturas demasiado elevadas pueden provocar malos resultados de
coccién o que los alimentos se peguen, p. €., en las tortillas.

No caliente el producto demasiado répido. No hacerlo puede provocar que la cobertura
de esmalte se quiebre; esto sucede cuando el hierro fundido se expande més répido que el
esmalte.

Tenga en cuenta:

La forma cénica de la tapa genera un ciclo dentro de la olla durante la coccién. El vapor
ascendente se condensa en la tapa y se distribuye uniformemente sobre el alimento. El
resultado es que el alimento se mantiene jugoso durante la coccién y conserva su sabor
natural.

El esmalte claro en el interior es especialmente apropiado para cocinar lentamente los
alimentos a temperatura muy baja u hornearlos a temperatura media.

La superficie esmaltada no es apta para cocinar en seco. Utilice siempre un poco de
mantequilla o aceite de cocina y asegirese de que la parte inferior del producto quede
completamente cubierta antes de calentar el plato.

Informacién para el uso con hornillos de induccién

Seleccione un tamafio de quemador que se corresponda con el tamafio del fondo del producto
para evitar pérdida de calor.

Tamafio efectivo del fondo aprox. 225 mm.

Nota: Bajo ciertas circunstancias, las propiedades electromagnéticas del horno y del
producto pueden desprender olor. Esto es algo normal y no indica dafios al horno de
induccién ni al plato de cocina.

Deje el producto al centro del hornillo de induccién.

iPRECAUCION! jAlta tasa de calentamientol Al precalentar el plato de cocina, tenga
cuidado de no calentarlo en exceso.

En caso de sobrecalentamiento, airee la habitacién exhaustivamente.
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@® Limpiezay cuidado

B Antes de la limpieza, espere siempre primero hasta que el producto se haya enfriado un
poco. Nunca sumerja un producto caliente en agua fria. El choque térmico resultante puede
dafiar el esmalte y la tapa de cerdmica. Asimismo, no llene el producto de agua fria.

B Enjuague su producto con agua caliente y detergente regular.

B Primero, empape los residuos de alimentos y eliminelos con un raspador de madera,
esponija o cepillo.

B No utilice nunca objetos duros, lana de acero y/o productos de limpieza agresivos o
abrasivos como la lejia, ya que dafiarian el esmalte y la tapa de cerdmica.

B Seque exhaustivamente el producto después de limpiarlo. De vez en cuando, frote un poco
de aceite de cocina en el borde del producto para evitar la eventual formacién de éxido.

B Almacene el producto en un lugar seco y bien ventilado.

iPRECAUCION! Tenga en cuenta que el esmalte podria dafiarse si deja
caer o golpea el producto.
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TAGINE AF STGBEJERN

® Kort vejledning

Dette dokument er en forkortet, trykt udgave af den komplette betjeningsvejledning. Ved at
scanne QR-koden har du direkte adgang fil LIDL-service-siden (www.lidl-service.com) og kan
&bne den komplette betieningsvejledning ved at indtaste varenummeret (IAN) 403867_2110 og
downloade den.

A ADVARSEL! Vaer opmaeerksom pé den komplette betieningsvejledning og
sikkerhedshenvisningerne, for at undgé personskader og materielle skader. Den korte
vejledning er del of dette produkt. Ger dig fer brug af produktet fortrolig med alle
betjenings- og sikkerhedshenvisninger. Opbevar den korte vejledning forsvarligt og udlever
alle bilag, hvis du giver produktet videre til tredjepart.

@ Tilsigtet anvendelse

Produktet er beregnet for tilberedning af fadevarer. Det kan anvendes med gas-, el, halogen-,
induktions- og glaskeramikkomfurer. Produktet er kun beregnet fil privat brug.

@® Tekniske data

Kan anvendes i bageovne op til 240 °C.

A Sikkerhedsvejledninger

GEM ALLE SIKKERHEDS- OG BRUGSVEJLEDNINGER FOR SENERE
ANVENDELSE!

= Vaer opmaerksom pd, at handtagene kan blive varme under
madlavningen. Anvend grydelapper eller grillhandsker som
beskyttelse.

B Et varmt produkt skal altid stilles p& et varmebestandigt underlag og ikke

pd en ubeskyttet arbejdsflade.

B Ved madlavning og opvarmning af fedtstoffer er det vigtigt, at produktet
ikke lades ude af syne. Fedt kan hurtigt bliver overophedet og antaende.
Hvis fedtstoffet anteender, m& det aldrig slukkes med vand! llden slukkes
med et lag eller et tykt teeppe.

B Produktet mé ikke opvarmes i tom tilstand. | modsat fald kan det fere til
afspraengning af emalje.
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For ikke at beskadige emaljeoverfladen og keramiklég, mé& der

kun anvendes kekkenredskaber af varmebestandigt plast eller tree.
Madvarer mé ikke udskeeres direkte i produktet.

Laeg ikke dryppende vadt ked i varmt fedt. Hvis der sprajter fedt pa en
varm kogeplade kan der nemt opst& en brand.

ADVARSEL! Loft altid produktet nér der laves mad pé haerdede
glasflader (fx glaskeramisk-, halogen- og induktionskogeplader) eller

i en ovn. Produktet ma ALDRIG skubbes hen over sddanne overflader,
idet produktets bund, kogeplade eller ovn kan tage skade.
Gasflammer skal altid tilpasses produktets bund og mé& ALDRIG braende
op langs siderne.

FORSIGTIG! Ved udtreengning of varme vaesker skal der udvises
saerlig forsigtighed - i modsat fald er der fare for skoldning. Haeld ikke
vaeske for hurtigt ud, men serg for en ensartet stram. Vaer opmaerksom
p&, at der ikke er andre personer, specielt ingen bern, i umiddelbar
naerhed under haeldningen.

OBS! Brug om nadvendigt en grydelap eller et tilsvarende effektivt
personligt beskyttelsesudstyr (PV), nar du heelder.

FORSIGTIG! Aftar straks varm olie eller andre vaesker, der er labet
ned af gryden under haeldningen eller dryppet p& kogepladen, med en
egnet klud. | modsat fald er der brandfare.

Produktet mé ikke anvendes i mikrobglgeovn.

Produktet kan anvendes i en bageovn! Anbring produktet p& en dertil
egnet rist og ikke p& ovnbunden.

Produktet er ikke egnet til opvaskemaskine.

Q‘F LEVNEDSMIDDELBESTANDIGT! Madvarernes smags-
og lugtegenskaber pévirkes ikke af dette produkt.

Anvendelse

Fer ibrugtagning skal produktet koges med vand 2 - 3 gange for fuldsteendig fiernelse af
produktionsrester. Renger det herefter med varmt opvaskevand, skyl efter med rent vand og
ter grundigt.

Den indvendige side af produktet pensles med en smule olie eller smer. Varm det op ved
lave temperaturer. Szenk temperaturen sé snart fedtet er trukket ind. Vent ca. 2 - 3 minutter
indtil produktet er afkelet og fiern overskydende fedt.
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Anvend ikke hgje temperaturer ved madlavning og stegning. Eftersom stabejern og keramik
har en saerdeles god varmekapacitet, vil middeltemperaturer vaere fuldt tilstraekkelige.

For haje temperaturer kan medfere dérlige resultater eller at maden braender pd, fx ved
tilberedning af omeletter.

Pas pé, at produktet ikke opvarmes for hurtigt. | modsat fald kan det medfere at emaljen
slipper, fordi stebejernet udvider sig hurtigere end emaljen.

Bemaerk:

Ved hjeelp of kegleformen pé l&gets underside dannes der et internt kredslab i gryden

ved madlavningen. Den opstigende damp kondenseres pé& l&get og bliver jsevnt fordelt
p& maden. Det betyder at maden forbliver saftig og bevarer sin naturlige smag under
madlavningen.

Den lyse, indvendige emalje er specielt egnet til langsom tilberedning af retter ved meget
lave temperaturer eller ved mellemhgje ovntemperaturer.

Emaljeoverfladen er ikke egnet fil at blive kogt ter. Anvend altid lidt smer eller spiseolie, og
serg for at bunden er helt daekket inden gryden opvarmes.

® Vejledning for induktionskogeplader

For at undgéd varmetab, skal der bruges en kogeplade der svarer til produktbundens sterrelse.

Effektiv bunddiameter ca. 225 mm.

Bemaerk: Under visse omsteendigheder kan der forekomme stej pga. varmekildens og
produktets elekiromagnetiske egenskaber. Dette er helt normalt og ikke et tegn pé defekt
induktionskogeplade eller gryde.

Produktet skal placeres midt p& induktionskogepladen.

ADVARSEL! Hurtig opvarmningshastighed! Kekkengrej mé ikke overopvarmes ved
forvarmning.

Efter en overopvarmning skal lokalet udluftes grundigt.

Rengoring og vedligeholdelse

Produktet skal altid afkeles lidt for det rengares. Et varmt produkt mé& aldrig nedsaenkes i koldt
vand. Ved et s&dant temperaturchok kan emaljen og keramiklaget tage skade. Produktet m&
heller ikke fyldes med koldt vand.

Vask produktet med varmt vand og almindeligt opvaskemiddel.

Fastsiddende madrester bledgeres og fiernes derefter med en traeskraber, grydesvamp eller
berste.

Anvend aldrig skarpe genstande, stéluld og/eller aggressive eller slibende rengaringsmidler
som klorblegemidler, da disse kan beskadige emaljen og keramikl&get.

Produktet skal terres omhyggeligt efter rengering. Pafer jsevnligt produktets kant en smule
spiseolie for at forebygge flyverust, der kan forekomme i tidens lab.

Opbevar produktet pé et tart og godt ventileret sted.

FORSIGTIG! Vzaer opmaerksom pé& at emaljen kan blive beskadiget ved fald
eller et kraftigt sted.
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TAJINE IN GHISA

@® Guida rapida

Questo documento & un’edizione abbreviata delle istruzioni per I'uso complete. Facendo la
scansione del codice QR puoi accedere direttamente alla pagina del servizio di assistenza LIDL
(www.lidl-service.com) e inserendo il codice articolo (IAN) 403867_2110 puoi scaricare e
visionare le istruzioni per I'uso complete.

A AVVERTENZA! Fare riferimento alle istruzioni per |'uso complete e alle avvertenze per
la sicurezza, al fine di evitare lesioni personali e danni materiali. La Guida rapida & parte
integrante di questo prodotto. Prima dell'utilizzo del prodotto leggere tutte le istruzioni per
I'uso e le avvertenze per la sicurezza. Conservare la guida rapida e in caso di cessione del
prodotto a terzi, consegnare anche tutta la documentazione.

@® Utilizzo secondo la destinazione d’uso

Il prodotto & adatto alla preparazione di alimenti. E adatto per piani cottura a gas, elettrici,
alogeni, a induzione e in vetroceramica. Il prodotto & destinato esclusivamente all’uso privato.

@ Dati tecnici
Adatto per forni fino a 240 °C

A Istruzioni per la sicurezza

CONSERVARE TUTTE LE INDICAZIONI DI SICUREZZA E
DISPOSIZIONI PER EVENTUALI NECESSITA FUTURE!

= Si noti che durante la cottura le impugnature possono
surriscaldarsi. Utilizzare quindi delle presine o dei guanti

da cucina per proteggersi.

B Posizionare sempre il prodotto caldo su una base resistente al calore e

non su un piano di lavoro non protetto.

B Quando si cucing, & molto importante non perdere di vista il prodotto
in cui si scalda il grasso. Il grasso pud surriscaldarsi rapidamente e
accendersi. Se il grasso dovesse bruciare, non spegnerlo mai con
acqua! Soffocare le fiamme con un coperchio o con una coperta di
lana spessa.

B Fare attenzione a non scaldare il prodotto quando & vuoto. In caso
contrario lo smalto potrebbe scheggiarsi.
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Per evitare di danneggiare il rivestimento smaltato e il coperchio in
ceramica, utilizzare solo utensili da cucina in plastica resistente al calore
o in legno. Non tagliare il cibo direttamente nel prodotto.

Non mettere la carne bagnata e gocciolante nel grasso caldo. Gli
spruzzi di grasso sul piano di cottura incandescente possono provocare
facilmente un incendio.

ATTENZIONE! Sollevare sempre il prodotto durante la cottura su
piastre con superfici in vetro (ad es. vetroceramica, alogene, piani
cottura a induzione) o nel forno. Non far scivolare mai il prodotto su
tali superfici in quanto cid potrebbe danneggiare la parte inferiore del
prodotto, del piano cottura o del forno.

Le fiamme devono essere sempre adattate alla superficie di base del
prodotto e non devono MAI bruciare oltre le pareti laterali.

CAUTELA! Quando si versano liquidi caldi, prestare particolare
attenzione e cautela, altrimenti c'é il rischio di scottature. Non versare il
liquido frettolosamente, ma garantire un flusso costante. Mentre si versa,
assicurarsi che non vi siano altre persone, soprattutto bambini, nelle
immediate vicinanze.

ATTENZIONE! Mentre si versa, utilizzare eventualmente una presina
o un dispositivo di protezione individuale (DPI) di pari efficacia.
CAUTELA! Pulire immediatamente con un panno adatto |'olio caldo

o altri liquidi che scendono dalla pentola o che gocciolano sulla
superficie di cottura mentre si versa. In caso contrario sussiste il pericolo
di incendio.

Il prodotto non & adatto per forni a microonde.

Il prodotto & adatto per fornil Collocare il prodotto sulla griglia in
dotazione e non sul fondo del forno.

Il prodotto non & lavabile in lavastoviglie.

Q'F PER ALIMENTI! Questo prodotto non influisce sulle

caratteristiche organolettiche e gustative.



Modalita di utilizzo

Prima del primo utilizzo, far bollire 2 a 3 volte dell’acqua nel prodotto per eliminare
eventuali residui di produzione. Pulire il prodotto in acqua calda, risciacquare con acqua
pulita e asciugare accuratamente.

Spennellare l'interno del prodotto con un po’ di olio o burro. Riscaldare a bassa
temperatura. Abbassare la temperatura non appena il grasso viene assorbito. Attendere
circa 2 a 3 minuti affinché il prodotto si raffreddi e rimuovere il grasso in eccesso.

Non utilizzare temperature elevate durante la cottura. Poiché la ghisa e la ceramica sono
oftimi accumulatori di calore, le temperature medie sono pienamente sufficienti. Temperature
troppo elevate potrebbero altrimenti portare a risultati di cottura scadenti o a cibi che si
attaccano, ad es. nel caso delle frittate.

Assicurarsi di non scaldare troppo velocemente il prodotto. In caso contrario, lo smalto pud
scheggiarsi se la ghisa si espande pib velocemente dello smalto.

Note:

Durante la cottura, la forma conica del coperchio crea un circuito all'interno delle pentole.
Il vapore che sale si condensa sul coperchio e viene distribuito uniformemente sul cibo. Il
risultato & che durante la cottura il cibo rimane succoso e mantiene il suo sapore naturale.
Lo smalto chiaro all'interno & particolarmente adatto per la preparazione lenta di cibi a
temperature molto basse o a temperatura medie del forno.

La superficie smaltata non & adatta alla cottura a secco. Utilizzare sempre un po’ di burro
o olio da cucina e assicurarsi che il fondo sia completamente coperto prima di riscaldare le
pentole.

Nota per i piani cottura a induzione

Per evitare perdite di calore, scegliere la dimensione della piastra in base a quella del fondo del
prodotto.
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Diametro effettivo del fondo ca. 225 mm.

Nota: In determinate circostanze, pud verificarsi un rumore dovuto alle proprieta
elettromagnetiche della fonte di calore e del prodotto. Questo & normale e non indica un
difetto del piano cottura a induzione o del prodotto.

Il prodotto va posizionato al centro del piano cottura a induzione.

CAUTELA! Elevata velocitd di riscaldamento! Non surriscaldare il prodotto durante il
preriscaldamento.

In caso di surriscaldamento, la stanza deve essere accuratamente ventilata.

Pulizia e manutenzione

Lasciare sempre raffreddare leggermente il prodotto prima di pulirlo. Non immergere mai un
prodotto caldo in acqua fredda. Lo smalto e il coperchio in ceramica possono subire danni
da shock termico. Non riempire il prodotto nemmeno con acqua fredda.

Risciacquare il prodotto con acqua calda e normale detersivo.
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Mettere in ammollo prima i residui di cibo rimasti attaccati e, se necessario, rimuoverli con
un raschietto di legno, una spugna o una spazzola.

Non utilizzare mai oggetti duri, lana d’acciaio e/o detergenti aggressivi o abrasivi come la
candeggina al cloro, che danneggerebbero lo smalto e il coperchio in ceramica.

Asciugare accuratamente il prodotto dopo la pulizia. Strofinare il bordo del prodotto con un
po’ di olio da cucina di tanto in tanto per evitare la ruggine che pud formarsi col tempo.
Conservare il prodotto in un luogo asciutto e ben ventilato.

violento.

Q CAUTELA! Si noti che lo smalto pud subire danni in caso di caduta o urto

IT 49



Rovidutmutatd ................................ Oldal

Rendeltetésszers hasznalat............. . .. .. Oldal
Miszakiadatok ... Oldal
Haszndlat................................... ... Oldal
Tandacsok indukciés fézélapokhoz ... ... .. Oldal
Tisztitasésapolas ............................. Oldal

50 HU



ONTOTTVAS TAZSIN-EDENY

® Rovid Gtmutatéd

Ez a dokumentum a teljes haszndlati Gtmutaté réviditett nyomtatott véltozata. A QR-kéd
beolvasasaval On egyenesen a LIDL-Service oldaldra ldtogathat (www.lidl-service.com) és a
cikkszém megadasaval (IAN) 403867_2110 megtekintheti és letsltheti a telies haszndlati
Gtmutatdt.
A FIGYELMEZTETES! Tartsa be a teljes haszndlati Gtmutatét és a biztonségi utasitasokat
a személyi és anyagi karok elkeriilése érdekében. A révid Gtmutaté a termék része. A
termék haszndlata elétt ismerje meg az 8sszes haszndlati- és biztonsagi utasitdst. A termék
harmadik félnek t&rténd tovabbadasa esetére Srizze meg a révid Gtmutatét.

@® Rendeltetésszeri hasznélat

A termék ételek elkészitésére hasznalhaté. Haszndlhaté gdz, elektromos, halogén, indukciés és
Uvegkeramia fézéfelileteken. A termék kizarélag magdnhdztartésokban hasznélhaté.

@® Miszaki adatok
Sitébe helyezhets 240 °C-ig.

A Biztonsdgi utasitasok

ORIZZEN MEG MINDEN BIZTONSAGI TUDNIVALOT ES UTASITAST A
JOVOBENI FELHASZNALAS CELUABOL!

= Vegye figyelembe, hogy a fogantytk a f6zés soran

felforrésodhatnak. Sajat védelme érdekében haszndlion

edényfogét vagy sit8kesztyt.

B Aterméket forré dllapotban mindig h8dllé feliiletre helyezze, kerilie a
védelemmel nem rendelkezé munkafeliileteket.

B F8zés kdzben fontos, hogy ne hagyija feligyelet nélkiil a terméket,
ha abban zsiradékokat hevit. A zsiradékok gyorsan tilhevilnek és
léngra kapnak. Ha a zsiradék meggyullad, a tizet soha ne prébdlia
vizzel eloltanil Fojtsa el a léngokat egy fedével vagy egy vastag
gyapjupokréccal.

B Aterméket ne melegitse iiresen. Az a zomdéncbevonat megrepedéséhez
vezethet.
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A zomdncbevonat és a kerdmia fedé védelme érdekében csak fabdl
vagy h8dllé mdanyagbél késziilt konyhai segédeszkdzoket haszndljon.
Az élelmiszerek vagdsat ne akkor végezze, amikor azok a termékben
vannak.

Ne tegyen nedvességtél csdpdgd hist forré zsiradékba. Az ennek
kévetkeztében kifréccsend zsiradékok kénnyen tiizet okozhatnak.
VIGYAZAT! Ha a terméket iivegfeliletd tizhelyeken (iivegkeramia,
halogén vagy indukciés f8z8lapon) haszndlja, mindig emelie meg. A
terméket soha ne tolja ilyen felileteken, mert azzal kért tehet a termék
alsé feliletén, a f6z8lapon vagy a tizhelyen.

A gdztizhely langjait mindig a termék alapjéhoz igazitsa, azok SOHA
nem érhetnek az oldalfalaihoz.

VIGYAZAT! Forrd folyadékok kisntésekor kilénds évatossagra és
kériltekintésre van szitkség - ellenkez8 esetben forrdzas veszélye 4ll
fenn. Ne hirtelen 6ntse ki a folyadékot, hanem igyelien arra, hogy
az egyenletesen folyjon. A kidntés sordn igyelien arra, hogy més
személyek, kiléndsen gyermekek ne tartézkodjanak a kézvetlen
kézelben.

FIGYELEM! Szikség esetén haszndljon sitékesztydt vagy hasonléan
hatékony egyéni védéfelszerelést (PPE) a kiéntés sordn.

VIGYAZAT! A forré olajat vagy més folyadékot, amely lefolyik az
edényrdl, vagy kidntéskor a fézéfeliiletre csdpdg, azonnal térélje le.
Ellenkezd esetben tizveszély all fenn.

A termék mikrohulldmu sitébe nem helyezhetd.

A termék sit8ben haszndlhaté! A terméket az arra kijeldlt racsra
helyezze, ne pedig a siité aljara.

A termék mosogatégépben nem moshaté.

Q'r ELELMISZERBIZTOS! A termék nincs hatéssal az

élelmiszerek izére és illatdra.

Haszndlat

Az esetleges gydrtasi maradékanyagok eltévolitésa érdekében a termék elsé
haszndlata elétt forraljon fel benne vizet 2-3 alkalommal. Tisztitsa meg a terméket meleg
mosogatévizben, dblitse ki tiszta vizzel, majd alaposan széritsa meg.
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Ecsettel kenje be a termék belss feliiletét némi olajjal vagy vaijjal. Melegitse fel alacsony
hémérsékleten. Amint a zsiradék felszivédott, kapesolja le a melegitést. Vérjon kb. 2-3 percet,
amig a termék lehdl, majd tavolitsa el a maradék zsiradékot.

A f6zéshez, porkéléshez ne haszndlion magas hémérsékleteket. Mivel az éntéttvas és a
kerdmia kiténd hétartd, a kdzepes hémérsékleti szintek teliesen elegendék. A til magas
hémérsékletek gyengébb eredményekhez vezethetnek, egyes ételek, mint pl. az omlett
letapadhat.

A terméket ne hevitse fel til gyorsan. Ez a zomdncbevonat megrepedéséhez vezethet, mert
az &ntétt vas gyorsabban tégul, mint a zomdnc.

Tanacsok:

A fed8 kipos formdjanak kdszénhetéen a f8zés soran az edény belsejében keringés alakul
ki. A felszéllé géz lecsapédik a fedén, mely egyenletesen eloszlik az ételen. A folyamat
végén az ételek szaftosak maradnak és megdrzik természetes iziket.

A belsé felilet vilagos zomdncbevonata kiilénésen alkalmas ételek alacsony vagy
hémérsékleten torténé lassi elkészitésére, illetve sitésére kdzepes hémérsékleten.

A zomdncozott felilet nem alkalmas szdraz f6zésre. Mindig haszndljon vajat vagy étolajat,
és igyelien arra, hogy az teljesen fedje az edény aljét az edény hevitése elétt.

@® Tandcsok indukciés fé6zélapokhoz

A hévesztés elkeriilése érdekében a megfelels méret( f8z8lapot a termék alignak mérete alapjén

vélassza meg.

Effekiv talpatmérd kb. 225 mm.

Megjegyzés: Bizonyos kériilmények kézétt zajok hallhatéak, melyek a héforrds és a
termék elektromdgneses tulajdonsagainak kévetkeztében jénnek létre. Ez azonban normdlis
és nem utal az indukciés f8z8lap vagy a termék hibgjéra.

A terméket helyezze az indukciés fézéfelilet kdzepére.

VIGYAZAT! A felmelegedés nagyon gyorsan térténik meg! A terméket a felmelegités sordn
ne hevitse t0l.

Tolhevités esetén alaposan szelléztesse ki a helyiséget.

Tisztitas és apolas
A terméket tisztitds el8tt mindig hagyja el8szér kihdini. Soha ne meritse a terméket hideg
vizbe, amikor az még forré. A hémérsékleti killonbség kévetkeztében a zomdnc és a kerdmia

fedd megsériilhet. A terméket ne is téltse meg hideg vizzel.

A terméket &blitse &t forré vizzel és hagyoményos mosogatészerrel.

A leragadt ételmaradékokat elészér dztassa le, majd tévolitsa el egy fabdl késziilt kapars,
egy szivacs vagy egy kefe segitségével.

Soha ne haszndljon kemény targyakat, acélgyapotot és/vagy durva, maré hatési
tisztitdszereket, példaul klértartalmo fehéritészereket, mert azok dértanak @ zomdncnak és a
kerdmia fedének.

A tisztitas utén szdritsa meg a terméket alaposan. Idénként kenje &t a termék karimdjét némi
étolajjal, megelézve az egy idé utéin megjelend rozsda kialakuldsét.

A terméket tarolja szdraz, jél szell6z8 helyen.

VIGYAZAT! Vegye figyelembe, hogy a zoménc esés vagy egy erésebb
ités kdvetkeztében megsériilhet.
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LITOZELEZNA POSODA TAJINE

@® Kratka navodila

Pri tem dokumentu gre za skraj$ano tiskano razli¢ico celotnih navodil za uporabo. S skeniranjem
kode QR prispete neposredno na spletno mesto LIDL-Service (www.lidl-service.com) in lahko z
vnosom $tevilke izdelka (IAN) 403867_2110 vidite in prenesete celotna navodila za uporabo.

A OPOZORILO! Upoitevajte celotna navodila za uporabo in varnostne napotke, da boste
prepreili telesne poskodbe oseb in materialno skodo. Kratka navodila so sestavni del tega
izdelka. Preden zaénete izdelek uporabljati, se seznanite z vsemi navodili za uporabo
in varnostnimi napotki. Skrbno shranite kratka navodila in ob predaii izdelka tretji osebi
priloZite tudi vso dokumentacijo.

® Predvidena uporaba

Izdelek je primeren za pripravo Zivil. Primeren je za plinske, elektri¢ne, halogenske, indukcijske in
stekleno kerami¢ne 3tedilnike. Izdelek je predviden samo za individualno uporabo.

@ Tehnicni podatki

Primerno za uporabo v pecici do 240 °C.

A Varnostna opozorila

VSE VARNOSTNE NAPOTKE IN NAVODILA SHRANITE ZA
PRIHODNO UPORABO!

- Uposdtevaite, da se roaji med kuhanjem segrejejo. Zaradi

tega za zaigito kuhinjsko krpo ali rokavice za Zar.

B Postavite izdelek vedno na toplotno odporen podstavek in ne na
nezasciteno delovno povriino.

B Pri kuhanju je iziemno pomembni, da izdelka, v katerem ogrevate olje,
nikoli ne izpustite iz o&i. Mast se lahko hitro ogreje in vname. Ko mast
enkrat zagori, je nikoli ne gasite z vodo! Zadusite plamene s pokrovom
ali debelo volneno odejo.

B Pazite, da izdelka ne segrevate, ko je prazen. Lahko pride do lui&enja
emaijla.
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Da ne boste poskodovali prevleke iz emajla in keramiéne prevleke,
uporabljajte le kuhinjske pripomocke iz toplotno odporne umetne mase
ali lesa. Jedi ne reZite neposredno v izdelku.

V vro&o mast ne polagaijte mesa, s katerega kaplja. Na Zareco plo3co
za kuhanije brizgajo&e olje lahko zlahka povzrodi pozar.

POZOR! Izdelek vedno dvignite, ko kuhate na vro&ih plo3éah s
stekleno povriino (npr. steklokeramiéni, halogenski, indukcijski 3tedilniki)
ali v peici. Izdelka nikoli ne potiskajte na teh povrsinah, saj lahko to
poskoduje spodnijo stran izdelka, kuhalno plosco ali pecico.

Plinski plameni morajo biti vedno prilagojeni osnovni povrsini izdelka in
NIKOLI ne smejo goreti na stranskih stenah.

PREVIDNO! Pri izlivanju vrocih tekogin je potrebna posebna
pozornost in previdnost - sicer obstaja nevarnost oparin. Tekogine

ne vlivajte naglo, ampak pazite, da tee enakomerno. Pazite, da pri
prelivanju v neposredni bliZini ni drugih ljudi, 3e posebej otrok.
POZOR! Pri izlivanju po potrebi uporabite kuhinjsko krpo ali podobno
uéinkovito osebno zai¢itno opremo (OZO).

PREVIDNO! VroZe olje ali drugo tekocino, ki te¢e po ponvi ali kaplja
na kuhalno povriino, takoj obrisite s primerno krpo. V nasprotnem
primeru obstaja nevarnost pozara.

Izdelek ni primeren za uporabo v mikrovalovni pecici.

Izdelek je primeren za uporabo v pegicil Izdelek postavite na
predvideno redetko in ne na dno pecice.

Izdelek ni primeren za pranje v pomivalnem stroju.

Q"r PRIMERNO ZA HRANO! Lastnosti okusa in vonja tega

izdelka nimajo vpliva na Zivila.

Uporaba

Prekuhaite izdelek pred prvo uporabo 2 - do 3-krat z vodo, da odstranite vse ostanke
proizvodnije. Nato izdelek ogistite v vro&i milnici, sperite s &isto vodo in ga temeljito osusite.
Notranjost izdelka namazite z nekoliko olja ali masla. Ogrejte pri nizki temperaturi.
Temperaturo zniZajte, kakor hitro dodate ma3éobo. Pogakaite priblizno 2 do 3 minute, da se
izdelke ohladi in odstranite prekomerno olje.
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B Pri kuhanju ali pegenju ne uporabljajte visokih temperatur. Ker lito Zelezo in keramika dobro
ohranjata toploto, popolnoma zadostujejo srednje temperature. Previsoke temperature lahko
povzrotijo slabe rezultate kuhe oz. prijemanie jedi, na primer pri omleti.

B Pazite, da izdelka ne ogrejete prehitro. Pride lahko do lui¢enja emaila, &e se lito Zelezo
razsiri hitreje kot email.

Napotek:

B Stoz&asta oblika pokrova med kuhanjem ustvarja kroZenje v posodi. Nara$éajoéa para se
kondenzira na pokrovu in se enakomerno razporedi po hrani. Posledica tega je, da hrana
med kuhanjem ostane so&na in ohranja svojo naravno aromo.

B Svetel email v notranjosti je posebej primeren za pocasno pripravo jedi pri zelo nizkih
temperaturah ali pri sredniji temperaturi pecice.

B Povriina iz emajla ni primerna za suho kuhanje. Vedno uporabljajte malo masla ali olja in se

prepri¢aite, da je dno popolnoma prekrito, preden posodo ogrevate.

Napotek za indukcijske kuhalne plosée

Izberite velikost kuhalne plosce glede na velikost dna izdelka, da preprecite izgubo toplote.

U&inkovit premer dna pribl. 225 mm.

Napotek: V dologenih okolid&inah se lahko pojavi zvok, ki je posledica elektromagnetnih
lastnosti vira ogrevania in izdelka. To je normalno in ne pomeni okvare vadega indukcijskega
stedilnika in izdelka.

Izdelek postavite na sredino indukcijske kuhalne povrsine.

POZOR! Visoka hitrost ogrevanijal Izdelka pri predhodnem ogrevanju ne ogrejte prevec.

V primeru pregrevanja morate prostor temeljito prezraditi.

Ciséenje in nega

Pred &is€enjem vedno podakaite, da se izdelek popolnoma ohladi. Vrogega izdelka

nikoli ne potopite v mrzlo vodo. Zaradi temperaturnega $oka se lahko poskoduje email in
keramiénega prevleka. Izdelka prav tako ne napolnite s hladno vodo.

Izdelek operite z vro&o vodo in obi¢ajnim sredstvom za pomivanije posode.

Trdovratne ostanke jedi najprej namocite in jih nato po potrebi odstranite z lesenim strgalom,
gobo ali krtago.

Ne uporabljajte trdih predmetov, jeklene volne in/ali agresivnih oz. abrazivnih ¢istil, kot je
belilo, saj ta poskodujejo email ali keramiéno previeko.

Izdelek po pomivaniju temeljito posusite. Rob proizvoda ob&asno natrite malo jedilnega olja,
da preprecite nastanek rie, ki se lahko s¢asoma.

Izdelek hranite v suhem in dobro prezragenem prostoru.

PREVIDNO! Upostevaite, da se lahko email pri padcu ali mo&nem udarcu
poskoduje.
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IAN Model No. | Product size Effective Version
bottom size

403867_2110 | HG09233 1355 mm x W284 mm x | @ 225 mm 06/2022

EFAE
n

OWIM GmbH & Co. KG
Stiftsbergstrafle 1 PD F ON L INE
74167 Neckarsulm www.lidI-service.com

GERMANY

IAN 403867_2110




