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® Einleitung

Wir begliickwiinschen Sie zum Kauf lhres neuen Produkts. Sie haben
sich damit fir ein hochwertiges Produkt entschieden. Machen Sie sich
vor der ersten Inbetriebnahme mit dem Produkt vertraut. Lesen Sie
hierzu aufmerksam die nachfolgende Bedienungsanleitung und die
Sicherheitshinweise. Benutzen Sie das Produkt nur wie beschrieben
und fiir die angegebenen Einsatzbereiche. Bewahren Sie diese
Anleitung an einem sicheren Ort auf. Héndigen Sie alle Unterlagen
bei Weitergabe des Produktes an Dritte mit aus.

® BestimmungsgemdBe Verwendung

B Das Produkt ist ausschlieBlich fir den privaten Gebrauch bestimmt.

A Sicherheitshinweise

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

/A WARNUNG! LEBENS- UND UNFALLGEFAHR
ﬁ% FUR KLEINKINDER UND KINDER! Lassen
Sie Kinder niemals unbeaufsichtigt mit dem
Verpackungsmaterial. Es besteht Erstickungsgefahr
durch Verpackungsmaterial. Kinder unterschétzen
h&ufig die Gefahren. Halten Sie Kinder stets vom

Verpackungsmaterial fern.
u Bitte beachten Sie, dass die Griffe beim Kochen heif3

werden kénnen. Verwenden Sie daher zu lhrem Schutz

Topflappen oder Grillhandschuhe.

/\ WARNUNG! GEFAHR DER SACHBESCHADIGUNG!
B Verwenden Sie den Deckel nicht, wenn der Griff locker ist.
B Verwenden Sie den Topf nicht, wenn die Griffe locker sind.

DE/AT/CH 3
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Beim Kochen ist es sehr wichtig, dass Sie Tépfe nicht aus den
Augen lassen. Fett und Speisen kdnnen sich schnell Gberhitzen
und entziinden. Wenn Fett oder Speisen einmal brennen sollten,
|8schen Sie diese niemals mit Wasser! Ersticken Sie die Flammen
mit einem Topfdeckel oder einer gepriiften Feuerldschdecke.

= VORSICHT! Erhitzen Sie den Topf niemals in leerem Zustand.
Andernfalls Gberhitzt der Topf. Beschédigungen des Produkts
kénnen die Folge sein.

B Heizen Sie den Topf niemals auf der héchsten Energiestufe auf,
wenn dieser mit Fett befillt ist. Schalten Sie die Herdplatte im
Fall einer Uberhitzung sofort aus. Heben Sie den Topf niemals
direkt von der Herdplatte, sondern lassen Sie ihn zundchst auf der
abkihlenden Herdplatte stehen.

B legen Sie kein tropfnasses Fleisch in heiBes Fett. Durch das auf
eine glihende Herdplatte spritzende Fett kann leicht ein Brand
entstehen.

B Der Topf ist fir Gas-, Elektro-, Glaskeramik-, Halogen- und
Induktions-Kochfelder geeignet.

B VORSICHT! Beim Ausgiefien von heiBen Flissigkeiten ist
besondere Achtsamkeit und Vorsicht geboten - ansonsten droht
Verbrihungsgefahr. Gief3en Sie die Flissigkeit nicht hastig aus,
sondern achten Sie auf einen gleichméBigen Fluss. Achten Sie
darauf, dass sich beim AusgieBen keine anderen Personen,
insbesondere keine Kinder, in unmittelbarer Néhe befinden.

= ACHTUNG! Verwenden Sie beim Ausgief3en gegebenenfalls
einen Topflappen oder vergleichbar wirksame persénliche
Schutzausriistungen (PSA).

B VORSICHT! Wischen Sie heiBes Ol oder andere Flissigkeiten,

die beim Ausgieflen den Topf runterlaufen oder auf die

Kochfléche tropfen, unverziiglich mit einem geeigneten Tuch ab.

Ansonsten droht Brandgefahr.

IS
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n n LEBENSMITTELECHT! Geschmacks- und Geruchs-
Q eigenschaften werden durch dieses Produkt nicht
beeintréchtigt.
= Sparen Sie Energie! Wahlen Sie die dem Durchmesser des
Topfbodens entsprechende Kochstelle aus, um einen Hitzeverlust
zu vermeiden.

Wirksamer
Bodendurchmesser
489854_2501 @ 240 mm & 180 mm
489852_2501 @ 200 mm @ 140 mm

= ACHTUNG! KRATZER! Vermeiden Sie das Hin- und
Herschieben des Kochgeschirrs auf Glaskeramik-Kochfeldern!
Um Kratzer auf einem Glaskeramik-Kochfeld zu vermeiden, heben
Sie das Kochgeschirr stets an, bevor Sie dessen Position auf dem
Kochfeld veréndern.

Wir haften nicht fir Schaden, die ansonsten entstehen kénnten.
Bevor Sie mit dem Kochen beginnen, empfehlen wir lhnen, die
Oberfléiche des Kochfelds und den Boden des Kochgeschirrs
mit einem sauberen, fusselfreien Tuch (zum Beispiel Mikrofaser)
abzuwischen. Dadurch kénnen Sie Kratzern vorbeugen.

B Geben Sie kein Salz bzw. Salzwasser in das vorgewdrmte leere
Produkt, da dies zu Korrosion fishren kénnte. Eine Minderung der
Leistung des Produktes wére dadurch ibrigens nicht zu erwarten.

B Doas heiBe Produkt niemals unter laufendes kaltes Wasser halten.
Die Unterseite des Produkts kénnte dadurch beschddigt werden
oder vom Produkt abfallen.

B Dieses Produkt eignet sich nicht zum Frittieren!

IAN TopfgroBe

B Sorgen Sie fiir ausreichende Belisftung, um starken Rauch in
geschlossenen Réumen zu vermeiden.

DE/AT/CH 5
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@® Hinweis fir Induktionskochfelder

6

Hinweis: Unter bestimmten Umstanden kann ein Gerdusch
auftreten, dass auf die elektromagnetischen Eigenschaften

der Heizquelle und des Topfs/der Pfanne zuriickzufihren

ist. Dies ist normal und deutet nicht auf einen Defekt lhres
Induktionskochfeldes oder des Kochgeschirrs hin.

Der Topf/die Pfanne ist mittig auf dem Induktionskochfeld zu
platzieren.

ACHTUNG! Hohe Aufheizgeschwindigkeit! Kochgeschirr beim
Vorheizen nicht iberhitzen.

Im Fall einer Uberhitzung muss der Raum griindlich geliftet
werden.

Damit das Produkt einwandfrei funktioniert, stellen Sie es immer
auf die Kochflache, die dem in dieser Anleitung angegebenen
effektiven Bodendurchmesser entspricht.

Gebrauch

Kochen Sie den Topf vor dem ersten Gebrauch 2 bis 3 mal mit
Wasser aus, um eventuelle Produktionsriickstdnde vollsténdig zu
entfernen. Sorgféltig abspiilen und trocknen.

Das Produkt ist zum Warmhalten von Speisen im Backofen
geeignet (max. 250 °C fir 1 Stunde).

Reinigung und Pflege

Reinigen Sie den Topf mit heilem Wasser und handelsiblichem
Spilmittel.

DE/AT/CH
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Das Produkt ist nicht spilmaschinengeeignet und muss
von Hand gespiilt werden. Verwenden Sie heif3es
Wasser mit etwas Spilmittel und einer weichen Birste/
einem Schwamm. Verwenden Sie niemals Chlor

oder andere aggressive Chemikalien, die das Kupfer
beschadigen kdnnten. Vermeiden Sie die Verwendung
scharfer oder spitzer Gegensténde, um das Produkt
nicht zu beschédigen.

Sl
28 |

B Wischen Sie das Produkt nach dem Abwaschen sofort mit
einem Handtuch ab, um den Glanz des Kupfers zu erhalten.
Lassen Sie das Produkt niemals trocknen, um Wasserflecken und
Verférbungen des Kupfers zu vermeiden.

B Kupfer dunkelt mit der Zeit durch den Kontakt mit Wasser und
Saverstoff nach und l&uft an. Dies ist eine chemische Reaktion, die
eine natirliche Patina auf dem Kupfermaterial erzeugt und nicht
bedeutet, dass das Kupfer abgenutzt ist oder etwas nicht stimmt.
Sie kénnen die Patina auch entfernen.

B Die beste Methode, die Patina zu entfernen, ist, die
Kupferoberflache zunéchst zu reinigen und anschlieBend zu
polieren. Gehen Sie dazu wie folgt vor:

1. Um die Kupferoberflache zu reinigen, mischen Sie zunéichst Salz
und weif3en Essig und rihren Sie, bis sich das Salz vollsténdig
aufgel&st hat. Befeuchten Sie anschlieBend einen weichen
Scheuerschwamm mit der Lésung und schrubben Sie die
Oberflache, bis die meisten Flecken verschwinden. Sie kénnen
auch einen Schwamm mit Schleifmitteln verwenden.

2. Zum Polieren der Oberfléche verwenden Sie ein spezielles
Poliermittel fir Kupfer und folgen Sie dabei den Anweisungen. Um
Kratzer beim Polieren zu vermeiden, polieren Sie ausschlieBlich
mit einem Spiltuch oder Schwamm ohne Scheuermittel.

DE/AT/CH 7
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B Verwenden Sie keine Stahlwolle, da diese die Kupferoberfléiche
beschadigen kann.

B Bei Verwendung im Backofen oder auf einem Gasherd kann sich
das Produkt verfarben. Um die Kupferfarbe wiederherzustellen,
reinigen und polieren Sie die Oberfléiche gemaf3 den oben
genannten Schritten.

B Der Boden ist im kalten Zustand leicht konkav, dehnt sich aber bei
Erwdrmung aus und wird flacher. Lassen Sie das Produkt vor der
Reinigung immer abkihlen. Dadurch nimmt der Boden seine Form
wieder an und verhindert, dass er durch Gebrauch uneben wird.

B Um Salzflecken im Inneren des Produkts zu vermeiden, salzen Sie
Ihr Essen erst, wenn der Inhalt kocht.

B Benutzen Sie zur Reinigung keine scharfen Scheuermittel.

B Mit der Zeit kénnen durch die Mineralien im Wasser Flecken oder
Verférbungen am Produkt entstehen. Diese kénnen Sie entfernen,
indem Sie mit einer halben Zitrone iber diese Stellen reiben.
Hartnéckigere Flecken kénnen Sie mit einer Mischung aus neun
Teilen Wasser und einem Teil Essigessenz entfernen.

® Entsorgung

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen Materialien, die Sie
Uber die &rilichen Recyclingstellen entsorgen kénnen.

Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfahren Sie
bei lhrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

8 DE/AT/CH
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Das Produkt inkl. Zubehér, die Anleitung und die
Verpackungsmaterialien sind recyclebar und unterliegen einer
erweiterten Herstellerverantwortung.

Entsorgen Sie diese getrennt, den abgebildeten Info-tri
(Sortierinformation) folgend, fir eine bessere Abfallbehandlung.

Das Triman-Logo gilt nur fir Frankreich.

@® Garantie

Das Produkt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien hergestellt und
vor der Auslieferung sorgfdltig geprift. Im Falle von Material- oder
Herstellungsfehlern haben Sie gegeniiber dem Verké&ufer des Produkts
gesetzliche Rechte. lhre gesetzlichen Rechte werden in keiner Weise
durch unsere unten aufgefilhrte Garantie eingeschrénkt.

Die Garantie fir dieses Produkt betrdgt 3 Jahre ab Kaufdatum.

Die Garantiezeit beginnt mit dem Kaufdatum. Bewahren Sie den
Originalkaufbeleg an einem sicheren Ort auf, da dieses Dokument als
Nachweis des Kaufs erforderlich ist.

Alle Schdden oder Méngel, die bereits zum Zeitpunkt des Kaufs
vorhanden sind, missen unverziiglich nach dem Auspacken des
Produkts gemeldet werden.

Sollte das Produkt innerhalb von 3 Jahren ab Kaufdatum einen
Material- oder Herstellungsfehler aufweisen, werden wir es

- nach unserer Wahl - kostenlos fiir Sie reparieren oder ersetzen.
Die Garantiezeit verléngert sich durch einen stattgegebenen
Gewdhrleistungsanspruch nicht. Dies gilt auch fir ersetzte und
reparierte Teile.

DE/AT/CH 9

52_489854_2501_OS_DE_BE_NL_PL_CZ SK_01.indb 9 20/5/2025 10:3¢



Diese Garantie erlischt, wenn das Produkt beschadigt oder
unsachgeméf verwendet oder gewartet wurde.

Die Garantie deckt Material- und Herstellungsfehler ab. Diese
Garantie erstreckt sich weder auf Produktteile, die normalem
Verschlei3 unterliegen, und somit als VerschleiBteile gelten (z. B.
Batterien, Akkus, Schléuche, Farbpatronen), noch auf Schaden an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter oder Teile aus Glas.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu gewdhrleisten,
folgen Sie bitte den folgenden Hinweisen:

Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und die
Artikelnummer (IAN 489852_2501 / IAN 489854_2501) als
Nachweis fir den Kauf bereit.

Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild, einer Gravur,
auf dem Titelblatt Ihrer Bedienungsanleitung (unten links) oder als
Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite des Produkts.

Sollten Funktionsfehler oder sonstige Mangel auftreten, kontaktieren
Sie zundchst die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch
oder per E-Mail.

Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann unter Beifigung des
Kaufbelegs (Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht
und wann er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte
Service-Anschrift Gbersenden.

10 DE/AT/CH
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Service

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435111
E-Mail: owim@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0800 292726
E-Mail: owim@lidl.at

@ Service Schweiz
Tel.: 0800562153
E-Mail: owim@lidl.ch

52_489854_2501_OS_DE_BE_NL_PL_CZ _SK_01.indb 11
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® Introduction

We congratulate you on the purchase of your new product. You

have chosen a high quality product. Familiarise yourself with the
product before using it for the first time. In addition, please carefully
refer to the operating instructions and the safety advice below. Only
use the product as instructed and only for the indicated field of
application. Keep these instructions in a safe place. If you pass the
product on to anyone else, please ensure that you also pass on all the
documentation with it.

® Intended use

B The product is for private use only.

A Safety instructions

/\ WARNING! DANGER OF INJURY!
/A WARNING! DANGER OF DEATH AND
%li% ACCIDENTS FOR TODDLERS AND CHILDREN!
Never leave children unsupervised with the packaging
material. The packaging material represents a danger
of suffocation. Children frequently underestimate
the dangers. Always keep children away from the
packaging material.
Please note that the handles may become hot during
cooking. For your safety, use a potholder or barbecue
gloves.
/\ WARNING! DANGER OF DAMAGE TO PROPERTY!

B Do not use the lid if the handle is loose.

Do not use the pot if the handles are loose.

12 GB/IE
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B Pots must never be left unattended. Fat and food can very quickly
overheat and ignite. Never try to extinguish a fat or food fire with
water. Cover the flames with a pot lid or a tested fire blanket.

B  CAUTION! Never heat up the pot if it is empty. The pot will
overheat and get damaged.

B Never heat the pot up on the highest energy level if it is filled with
fat. If it overheats switch the hotplate off immediately. Never lift
the pot directly off the hotplate, but first allow it to stand on the
cooling plate.

B Do not place meat which is still dripping with liquid into hot fat.
The fat splattering out on to a hot hob could easily cause a fire.

B The pot is suitable for use on gas, electric, ceramic, halogen and
induction hobs.

B CAUTION! When pouring out hot liquids, be especially careful
and cautious - otherwise there is a risk of scalding. Do not pour
the liquid hastily, but ensure a steady flow. Make sure that no
other persons, especially children, are in the immediate vicinity
when pouring.

= ATTENTION! If necessary, use an oven mitt or comparably
effective personal protective equipment (PPE) when pouring.

H  CAUTION! Immediately wipe off hot oil or other liquids that run
down the pot or drip onto the cooking surface during pouring with
a suitable cloth. Otherwise there is a risk of fire.

" Q'F FOOD-SAFE! This product has no adverse effect on

taste or smell.

= Save energy! To avoid heat loss, choose a hotplate with a
diameter that matches the diameter of the pot.

GB/IE 13
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IAN Pot size  Effective bottom diameter
489854_2501 @240 mm & 180 mm

489852_2501 @200 mm & 140 mm
B ATTENTION! RISK OF SCRATCHES! Do not move the pot

back and forth on glassceramic hobs!
To prevent scratches on the glass ceramic cooking surface, always
lift the cookware before changing its position on the cooking
surface.
We are not liable for damage which could otherwise result.
We recommend before cooking to wipe briefly the surface of the
hob and the cookware bottom with a clean, lint-free cloth (e.g.
microfiber) to reduce the risk of scratches.

B Never add salt or brine into the empty preheated product as
this could lead to corrosion. However, a reduction in product
performance is not likely.

®  Never hold the hot product under cold running water. The
underside of the product may be damaged or fall off.

B This product is not suitable for deep frying!

B Ensure sufficient ventilation to avoid heavy smoke in an enclosed
environment.

@® Note for induction hobs

Note: A noise may occur under certain conditions, resulting from
the electromagnetic properties of the heat source and the pot/
pan. This is totally normal and does not imply that your induction
hob or your cookware is damaged.

B Place the pot/pan in the middle of the induction hotplate.

B ATTENTION! High heating-up rate! Do not overheat cookware
when preheating.

14 GB/IE
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B The room must be aired out well, in the event cookware overheat.

B In order for the product to function properly, always place it on a
cooktop corresponding to the effective base diameter stated in this
manual.

@® Use

Before using the pot for the first time, boil it out with water 2 to
3 times to completely remove all manufacturing residues. Rinse
and dry carefully.

B The product is suitable for keeping dishes warm inside the oven
(max. 250 °C for 1 hour).

® Cleaning and care

Clean the pot with hot water and commercially available washing-
up liquid.

The product is not suitable for the dishwasher, MUST be
washed by hand. Use hot water with a litfle ordinary
washing-up liquid and a soft brush / sponge. Never use
chlorine or other harsh chemicals that may damage the
copper. Avoid using sharp or pointed objects for this in
order not to damage the product.

Sl
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B Wipe the product with a towel immediately affer washing the
dishes to retain the shine of the copper. Never let the product dry
on their own, this to avoid water spots and the copper becoming
discoloured.

= Over the time, copper darkens and becomes tarnished due to
the material being in contact with water and oxygen. This is a
chemical reaction that produces a natural patina for the copper
material and does not mean that the copper has worn out or
that something is wrong. If you like, it is possible to get rid of the
majority patina.

GB/IE 15
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B The best way to get rid of the majority patina is to first clean the
copper surface and then polish it, please follow the steps below:

1. To clean the copper surface, start by mixing salt and white vinegar
and stir until the salt is properly dissolved. Then moisten a soft
scrub sponge in the solution and scrub the surface so that majority
stains disappear. You may use a sponge with abrasives to clean
the surface.

2. To polish the surface, use a special polishing agent for the copper
and follow its constructions. To prevent scratches from occurring
when polishing, ensure to only polish with a dishcloth or sponge
without abrasive on the surface.

® Do not use steel wool since it may damage the copper surface.

B When use in an oven or on a gas hob, the product can become
discoloured. To regain the copper colour, clean and polish the
surface according to the steps above.

B The base is slightly concave when cold, but expands to flatten out
when heated. Always leave the product to cool before cleaning.
This allows the base to resume its shape and helps to prevent it
from becoming uneven with use.

B To prevent salt stains on the inside of the product, do not add salt
to your food until the contents are boiling.

B Do not use harsh scouring agents.

H In time, the minerals in the water could give rise to stains or
discolorations on the product. You can get rid of them by rubbing
half a lemon over them. More stubborn stains can be removed
with a mixture of nine parts water to one part vinegar essence.

® Disposal

The packaging is made entirely of recyclable materials, which you
may dispose of at local recycling facilities.

Contact your local refuse disposal authority for more details of how to
dispose of your worn-out product.

16 GB/IE
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(R/8R) ©;

The product incl. accessories, manual and packaging materials are
recyclable and are subject to extended producer responsibility.
Dispose them separately, following the illustrated Info-ri (sorting
information), for better waste treatment.

The Triman logo is valid in France only.

® Warranty

The product has been manufactured o strict quality guidelines and
meticulously examined before delivery. In the event of material or
manufacturing defects you have legal rights against the retailer of this
product. Your legal rights are not limited in any way by our warranty
detailed below.

The warranty for this product is 3 years from the date of purchase. The
warranty period begins on the date of purchase. Keep the original
sales receipt in a safe location as this document is required as proof of
purchase.

Any damage or defects already present at the time of purchase must
be reported without delay after unpacking the product.

Should the product show any fault in materials or manufacture within
3 years from the date of purchase, we will repair or replace it - at our
choice - free of charge to you. The warranty period is not extended
as a result of a claim being granted. This also applies to replaced and
repaired parts.

This warranty becomes void if the product has been damaged, or
used or maintained improperly.

GB/IE 17
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The warranty covers material or manufacturing defects. This warranty
does not cover product parts subject to normal wear and tear, thus
considered consumables (e.g. batteries, rechargeable batteries, tubes,
cartridges), nor damage to fragile parts, e.g. switches or glass parts.

Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please observe the following
instructions:

Please have the fill receipt and the item number

(IAN 489852_2501 / IAN 489854_2501) available as proof of
purchase.

You will find the item number on the rating plate, an engraving, on the
front page of the instructions for use (bottom left), or as a sticker on
the rear or bottom of the product.

If functional or other defects occur, please contact the service
department listed either by telephone or by e-mail.

You can return a defective product to us free of charge to the service
address that will be provided to you. Ensure that you enclose the proof
of purchase (till receipt) and information about what the defect is and
when it occurred.

Service

Service Great Britain
Tel.: 08000569216
E-Mail: owim@lidl.co.uk

(e>  Service Ireland
Tel.: 1800 200736
E-Mail: owim@lidl.ie

18 GB/IE
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@ Introduction

Nous vous félicitons pour '‘achat de votre nouveau produit. Vous
avez opté pour un produit de grande qualité. Avant la premiére mise
en service, vous devez vous familiariser avec toutes les fonctions du
produit. Vevillez lire attentivement le mode d’emploi ci-dessous et les
consignes de sécurité. N'utilisez le produit que pour I'usage décrit et
les domaines d'application cités. Conserver ces instructions dans un
lieu sr. Si vous donnez le produit & des tiers, remettez-leur également
la totalité des documents.

@ Utilisation conforme aux prescriptions

B Le produit est exclusivement destiné & un usage domestique.

A Consignes de sécurité

/\ AVERTISSEMENT ! RISQUE DE BLESSURES !

/\ AVERTISSEMENT ! RISQUE MORTEL ET

ﬁ% D’ACCIDENT POUR LES NOURRISSONS ET LES

ENFANTS ! Pri¢re de ne jamais laisser des enfants
sans surveillance avec des matériaux d’emballage.
Les matériaux d’emballage représentent un risque
d'étouffement. Les enfants sous-estiment souvent les
dangers. Tenez toujours les enfants hors de la portée
des matériaux d’emballage.
Veuillez noter que les poignées deviennent chaudes lors
de la cuisson. Par conséquent, utilisez toujours pour
votre protection des gants & barbecue ou des maniques
pour faitout.

/\ AVERTISSEMENT ! RISQUE DE DEGATS MATERIELS !
= N'utilisez pas le couvercle, si la poignée est lache.
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= N'utilisez pas la casserole lorsque les poignées sont laches.

B || est trés important de ne pas quitter les casseroles des yeux
lors de la cuisson. La graisse et les aliments peuvent rapidement
atteindre de hautes températures et s’enflammer. S'il arrivait que
de la matiére grasse ou des aliments s’enflamme(nt), surtout
n'essayez jamais d'éteindre avec de I'eau | Etouffez les flammes
avec un couvercle de casserole ou une couverture anti-feu
homologuée.

B PRUDENCE ! Ne chauffez jamais la casserole & vide.
Autrement, la casserole surchauffera. Le produit pourrait ainsi &tre
endommagé.

B Ne chauffez jamais la casserole au niveau de chaleur le plus
élevé lorsqu’elle est remplie de graisse. En cas de surchauffe,
éteignez immédiatement la plaque de cuisson. Ne retirez jamais
la casserole directement de la plaque de cuisson, mais laissezla
d’abord sur la plaque de cuisson qui refroidit.

B Ne déposez pas de viande juteuse dans de la graisse chaude. Les
projections de graisse sur une plaque de cuisson brilante peuvent
facilement déclencher un incendie.

B Les casseroles conviennent aux plaques de cuisson au gaz,
électriques, en céramique, & induction ou halogénes.

B PRUDENCE! Il faut étre particuliérement vigilant et prudent
lorsque I'on verse des liquides chauds - car le risque de
s'ébovillanter est important. Ne versez pas le liquide & la héte,
mais veillez & ce que le flux du liquide soit régulier. Lorsque
vous versez le liquide, veillez & ce qu’aucune autre personne, en
particulier des enfants, ne se trouve & proximité immédiate.

®  ATTENTION ! Pour verser le contenu, utilisez, le cas échéant,
une manique ou un équipement de protection individuelle (EPI)
d'une efficacité comparable.
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= PRUDENCE ! Essuyez immédiatement I'huile chaude ou tout
autre liquide qui coule le long de la casserole ou s'égoutte sur la
surface de cuisson avec un chiffon approprié. Sinon, il existe un
risque d'incendie.

" Q'F QUALITE ALIMENTAIRE ! Les caractéristiques de
goit et d'odeur ne sont pas affectées par ce produit.

® Economisez de I'énergie ! Afin d'éviter les pertes de chaleur,
choisissez la taille de la plaque de cuisson correspondant au
diamétre du fond de la casserole.
Taille de la  Diamétre du fond
casserole utilisable
489854_2501 @ 240 mm @ 180 mm
489852_2501 @ 200 mm @ 140 mm

= ATTENTION ! RISQUE DE RAYURES ! Evitez de pousser
et de tirer le récipient de cuisson sur les plaques de cuisson en
céramique/en verre |
Pour éviter de rayer une table de cuisson vitrocéramique, soulevez

IAN

toujours le récipient de cuisson avant de changer sa position sur la
table de cuisson.
Nous déclinons toute responsabilité en cas d'éventuelles
détériorations.
Avant de commencer la cuisson, nous recommandons d'essuyer
la surface de la plaque de cuisson et le fond du récipient de
cuisson avec un chiffon propre et sans peluche (par exemple en
microfibre). De cette maniére, vous pouvez prévenir les rayures.
®  Ne versez pas de sel et/ou d’eau salée dans le produit vide
préchauffé, car cela pourrait conduire au développement de
corrosion. Cependant, une réduction de la qualité de cuisson du
produit est parfaitement improbable.
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= Ne jamais tenir le produit chaud sous I'eau courante froide. Le
dessous du produit pourrait étre ainsi endommagé ou se détacher
du produit.

B Ce produit ne convient pas pour la friture |

B Veillez & ce que la ventilation soit suffisante afin d'éviter toute
fumée excessive dans un environnement clos.

@® Remarque pour les plaques de cuisson a
induction

B Remarque : Dans certaines circonstances, un bruit peut étre
émis en raison des propriété électromagnétiques de la source
de chaleur et du faitout/de la poéle. Ceci est normal et non
révélateur d'un défaut de votre plaque de cuisson & induction ou
de votre ustensile de cuisine.

B La casserole/poéle doit étre positionnée au centre sur la plaque
de cuisson & induction.

B ATTENTION ! Vitesse de chauffage élevée ! Le récipient de
cuisson ne doit pas étre soumis & de fortes températures lors du
préchauffage.

B En cas de surchauffe, la piéce doit étre bien aérée.

B Pour garantir le bon fonctionnement du produit et un bon contact,
placezle toujours sur la surface de cuisson correspondant au
diamétre du fond spécifié dans ce mode d’emploi.

® Utilisation

Avant la premiére utilisation, prévoyez de faire bouillir de I'eau

dans le faitout 2 & 3 fois afin d'éliminer complétement tous les

résidus de fabrication. Rincer soigneusement et bien sécher.

B Le produit convient au maintien au chaud des aliments au four
(maximum 250 °C pendant 1 heure).
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® Nettoyage et entretien

B Nettoyez le faitout & I'eau chaude avec du liquide vaisselle
courant.

Le produit ne va pas au lave-vaisselle et doit étre lavé a
la main. Utilisez de I'eau chaude avec un peu de liquide
vaisselle et une brosse/éponge douce. N'utilisez jamais
de chlore ou d’autres produits chimiques agressifs

qui pourraient endommager le cuivre. Afin de ne pas
endommager le produit, évitez d'utiliser des objets
pointus ou tranchants.

i@l
L2

B Pour conserver |'éclat du cuivre, essuyez le produit avec un
torchon immédiatement aprés son lavage. Pour éviter des traces
d’eau et une décoloration du cuivre, ne laissez jamais le produit
sécher tout seul.

B Au fil du temps, le cuivre s'assombrit et se ternit au contact de
I'eau et de I'oxygeéne. Il s'agit d'une réaction chimique qui donne
une patine naturelle aux matériaux cuivreux, cela ne signifie
pas que le cuivre est usé ou que quelque chose ne va pas. Vous
pouvez également enlever la patine.

B La meilleure facon d'enlever la patine est d'abord de nettoyer la
surface en cuivre, puis de la polir. Pour cette opération, procédez
comme suit :

1. Pour nettoyer la surface en cuivre, mélangez d'abord du sel et du
vinaigre blanc, puis remuez jusqu’a ce que le sel soit bien dissous.
Humidifiez ensuite une éponge & récurer douce en la trempant
dans la solution et frottez la surface pour faire disparaitre la
plupart des taches ou traces. Vous pouvez également utiliser une
éponge avec un produit de polissage.
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2. Pour polir la surface, utilisez un produit de polissage spécial cuivre
et suivez les instructions. Pour éviter les rayures lors du polissage,
polissez uniquement avec un torchon & vaisselle ou une éponge
sans produit abrasif.

B N'utilisez jamais de laine d'acier, car elle peut endommager la
surface en cuivre.

= L'utilisation dans un four ou sur une cuisiniére & gaz peut
entrainer une décoloration du produit. Pour retrouver la couleur
du cuivre, nettoyez et polissez la surface en suivant les étapes
sus-mentionnées.

B le fond est légérement concave lorsqu'il est froid, mais il se dilate
et s'aplatit lorsqu’il chauffe. Avant le nettoyage, laissez le produit
toujours refroidir. Cela permet au fond de reprendre sa forme et
évite qu'il ne devienne inégal & l'usage.

B Pour éviter les taches de sel & l'intérieur du produit, salez vos
aliments seulement lorsque le contenu est en train de cuire.

B Pour le nettoyage, n'utilisez pas de produits agressifs.

= Au fil du temps, les minéraux contenus dans I'eau peuvent tacher
ou décolorer le produit. Vous pouvez les supprimer en frottant un
demi-citron aux endroits précis. Vous pouvez éliminer les taches
plus tenaces avec une solution d’essence de vinaigre diluée
au 1/9 avec de I'eau.

@ Mise au rebut

L'emballage se compose de matiéres recyclables pouvant étre mises
au rebut dans les déchetteries locales.

Votre mairie ou voire municipalité vous renseigneront sur les
possibilités de mise au rebut des produits usagés.
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Le produit ainsi que les accessoires et les matériaux d’emballage sont
recyclables et relévent de la responsabilité élargie du producteur.

Eliminezles séparément, en suivant I'Info-tri illustrée, dans 'intérét d’un
meilleur traitement des déchets.

Le logo Triman n’est valable qu’en France.

@® Garantie

Article L217-16 du Code de la consommation

Lorsque |'acheteur demande au vendeur, pendant le cours de la
garantie commerciale qui lui a été consentie lors de I‘acquisition ou
de la réparation dun bien meuble, une remise en état couverte par
la garantie, toute période d’immobilisation d’au moins sept jours vient
s'ajouter & la durée de la garantie qui restait & courir. Cette période
court & compter de la demande d’intervention de |‘acheteur ou de la
mise & disposition pour réparation du bien en cause, si cette mise a
disposition est postérieure & la demande d'intervention.

Indépendamment de la garantie commerciale souscrite, le vendeur
reste tenu des défauts de conformité du bien et des vices rédhibitoires
dans les conditions prévues aux arficles L1217-4 & L217-13 du Code
de la consommation et aux articles 1641 & 1648 et 2232 du Code
Civil.

Article L217-4 du Code de la consommation
Le vendeur livre un bien conforme au contrat et répond des défauts de
conformité existant lors de la délivrance.
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Il répond également des défauts de conformité résultant de
I'emballage, des instructions de montage ou de I'installation lorsque
celle-ci a été mise & sa charge par le contrat ou a été réalisée sous sa
responsabilité.

Article L217-5 du Code de la consommation

Le bien est conforme au contrat :

1° S’il est propre & |'usage habituellement attendu d’un bien
semblable ef, le cas échéant :

¢ s'il correspond & la description donnée par le vendeur et
posséder les qualités que celuici a présentées & |‘acheteur sous
forme d’échantillon ou de modeéle ;

o s'il présente les qualités qu'un acheteur peut légitimement
attendre eu égard aux déclarations publiques faites par le
vendeur, par le producteur ou par son représentant, notamment
dans la publicité ou I'étiquetage ;

2° Ou s'il présente les caractéristiques définies d'un commun accord
par les parties ou étre propre & tout usage spécial recherché par

I'acheteur, porté & la connaissance du vendeur et que ce dernier

a accepté.

Article L217-12 du Code de la consommation
L'action résultant du défaut de conformité se prescrit par deux ans &
compter de la délivrance du bien.

Article 1641 du Code civil

Le vendeur est tenu de la garantie & raison des défauts cachés de la
chose vendue qui la rendent impropre & |'usage auquel on la destine,
ou qui diminuent tellement cet usage que I'acheteur ne I'aurait pas
acquise, ou nen aurait donné qu’un moindre prix, s'il les avait connus.
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Article 1648 1er alinéa du Code civil

L'action résultant des vices rédhibitoires doit étre intentée par
I'acquéreur dans un délai de deux ans & compter de la découverte du
vice.

Les pieces détachées indispensables & I'utilisation du produit sont
disponibles pendant la durée de la garantie du produit.

Le produit a été fabriqué selon des critéres de qualité stricts, et
contrdlé consciencieusement avant sa livraison. En cas de défaut de
matériau ou de fabrication, vous avez des droits légaux vis-&-vis du
vendeur du produit. Vos droits [égaux ne sont en aucun cas limités par
notre garantie mentionnée ci-dessous.

La garantie de ce produit est de 3 ans & partir de la date d’achat.

La période de garantie commence & la date d’achat. Conservez
I'original de la preuve d’achat dans un endroit str car ce document est
nécessaire pour prouver I'achat.

Tout dommage ou défaut déja présent au moment de |'achat doit étre
signalé immédiatement aprés le déballage du produit.

Si le produit présente un défaut de matériau ou de fabrication

dans les 3 ans qui suivent la date d'achat, nous le réparerons ou le
remplacerons - & notre choix - gratuitement pour vous. La période de
garantie n’est pas prolongée par une demande de garantie acceptée.
Cette mesure s'applique également pour les piéces remplacées et
réparées.

Cette garantie est annulée si le produit a ét¢ endommagé ou utilisé ou
entretenu de maniére incorrecte.

La garantie couvre les défauts de matériels et de fabrication. Cette
garantie ne couvre pas les piéces du produit soumises & une usure
normale, et qui sont donc considérées comme des piéces d'usure
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(par exemple les piles, les piles rechargeables, tuyaux, les cartouches
d’encre), ni les dommages aux piéces fragiles, par exemple les
interrupteurs ou les piéces en verre.

Faire valoir sa garantie

Pour garantir la rapidité d’exécution de la procédure de garantie,
veuillez respecter les indications suivantes :

Veuillez conserver le ticket de caisse et la référence du produit

(IAN 489852_2501 / IAN 489854_2501) & titre de preuve
d’achat pour toute demande.

Le numéro de référence de I'article est indiqué sur la plaque
d'identification, gravé sur la page de titre de votre manuel (en bas &
gauche) ou sur un autocollant apposé sur la face arriére ou inférieure
du produit.

En cas de dysfonctionnement du produit, ou de tout autre défaut,
contactez en premier lieu le service aprés-vente par téléphone ou par
e-mail aux coordonnées indiquées ci-dessous.

Vous pouvez alors envoyer franco de port tout produit considéré
comme défectueux au service clientéle indiqué, accompagné de la
preuve d'achat (ticket de caisse) et d'une description écrite du défaut
avec mention de sa date d’apparition.

Service aprés-vente

Service aprés-vente France
Tél.: 0800904879
E-Mail: owim@lidl.fr

Service aprés-vente Belgique
Tél.: 080071011
Tél.: 80023970 (Luxembourg)
E-Mail: owim@lidl.be
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® Inleiding

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop van uw nieuwe product. U

hebt voor een hoogwaardig product gekozen. Maak u voor de eerste
ingebruikname vertrouwd met het product. Lees hiervoor aandachtig
de volgende gebruiksaanwijzing en de veiligheidsvoorschriften.
Gebruik het product alleen zoals beschreven en voor de aangegeven
toepassingsgebieden. Bewaar deze gebruiksaanwijzing op een veilige
plek. Geef, wanneer u het product doorgeeft aan derden, ook alle
documenten mee.

® Beoogd gebruik

B Het product is uitsluitend bestemd voor persoonlijk gebruik.

A Veiligheidsaanwijzingen

/A WAARSCHUWING! GEVAAR VOOR LETSEL!

/A WAARSCHUWING! LEVENSGEVAAR EN
ﬁ% GEVAAR VOOR ONGEVALLEN VOOR
(KLEINE) KINDEREN! Laat kinderen nooit zonder
toezicht achter met het verpakkingsmateriaal. Gevaar
voor verstikking door het verpakkingsmateriaal.
Kinderen onderschatten gevaren vaak. Houd kinderen
altijd vit de buurt van verpakkingsmateriaal.
= Let erop dat de grepen tijdens het koken heet kunnen

worden. Gebruik daarom voor uw eigen veiligheid

pannenlappen of ovenhandschoenen.

/A WAARSCHUWING! GEVAAR VOOR MATERIELE
SCHADE!

B Gebruik het deksel niet als de greep loszit.

B Gebruik de pan niet als de grepen loszitten.
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B Als u kookt is het erg belangrijk dat u de pan in het oog blijft
houden. Vet en levensmiddelen kunnen snel oververhit raken en
ontbranden. Als vet of de levensmiddelen eenmaal branden,
moet het vuur in geen geval met water worden geblust! Verstik
de vlammen met een pannendeksel of een goedgekeurde
branddeken.

= VOORZICHTIG! Verhit de pan nooit als deze leeg is. Zo
voorkomt u dat de pan oververhit rackt. Dit kan leiden tot
beschadiging van het product.

B Verhit de pan nooit op de hoogste energiestand als deze met
vet gevuld is. Schakel de kookplaat in geval van oververhitting
onmiddellijk uit. Haal de pan nooit meteen van de kookplaat
maar laat hem eerst een tijdje op de afkoelende kookplaat staan.

B leg geen kletsnat vlees in heet vet. Het op een gloeiende
kookplaat spattend vet kan gemakkelijk brand veroorzaken.

B De pan is geschikt voor elekirische, glaskeramische, gas-, inductie-
en halogeen-kookplaten.

= VOORZICHTIG! Bij het uitgieten van warme vloeistoffen is
bijzondere opmerkzaamheid en voorzichtigheid geboden -
anders dreigt gevaar voor verbranding. Giet de vloeistof niet snel
uit, maar let op een gelikmatige stroming. Let op dat zich bij het
vitgieten geen andere personen, met name kleine kinderen, in de
directe nabijheid bevinden.

B  OPGELET! Gebruik bij het vitgieten eventueel een pannenlap of
een gelijksoortig persoonlijk beschermingsmiddel (PBM).

B VOORZICHTIG! Veeg hete olie of andere vloeistoffen, die
bij het uvitgieten langs de pan lekken of op het kookopperviak
druppelen, direct af met een geschikte doek. Anders bestaat
brandgevaar.
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| n GESCHIKT VOOR LEVENSMIDDELEN! Smaak-
Q en geureigenschappen worden niet door dit product
beinvloed.
= Bespaar energie! Kies een pan waarvan de bodemdiameter
overeenkomt met die van de kookplaat om zo hitteverlies te

vermijden.
IAN Afmetingen Effectieve

pan bodemdiameter
489854_2501 & 240 mm & 180 mm
489852_2501 @ 200 mm D 140 mm

5 OPGELET! GEVAAR VOOR KRASSEN! Schuif het kookgerei
op glaskeramische kookplaten niet heen en weer!
Til de pan altijd op voordat u de plaats ervan op een
glaskeramische kookplaat verandert om zo te voorkomen dat er
krassen op de kookplaat ontstaan.
Wij zijn niet aansprakelijk voor enige schade die anders kan
ontstaan.
Voordat u begint te koken, bevelen wij u aan het oppervlak van
de kookplaat en de bodem van de pan met een schone, pluisvrije
doek (bijv. microvezel) af te wrijven. Daardoor kunt u krassen
voorkomen.

B Doe geen zout dan wel zout water in een voorverwarmd,
leeg product omdat dat tot corrosie kan leiden. Een afname
van de prestatie van het product is daardoor overigens niet te
verwachten.

= Houd het hete product nooit onder koud stromend water. De
onderkant van het product kan daardoor beschadigd raken of van
het product afvallen.

B Het product is niet geschikt om te frituren!

B Zorg voor voldoende ventilatie om sterke rookvorming in een
gesloten ruimte te voorkomen.
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@ Tip voor inductiekookplaten

B Tip: Onder bepaalde omstandigheden kunt u een geluid horen
dat een gevolg is van de elektromagnetische eigenschappen van
de warmtebron en van de pan. Dit is normaal en is niet het gevolg
van een defect van uw inductieplaat of van het kookgerei.

®  De pan moet midden op de inductiekookplaat gezet worden.

®  OPGELET! Het product warmt snel op! Oververhit de pan bij het
voorverwarmen niet.

B Raakt de pan toch oververhit, ventileer de ruimte dan goed.

B Zet het product, om ervoor te zorgen zonder problemen
functioneert, altijd op een kookplaat die overeenkomt met de in
deze handleiding aangegeven effectieve bodemdiameter.

® Gebruik

B Kook voor het eerste gebruik 2 of 3 maal water in het product
om eventueel tiidens de productie achtergebleven resten te
verwijderen. Grondig afspoelen en drogen.

B Dit product is geschikt om gerechten in de oven warm te houden
(max. 250 °C gedurende 1 uur).

® Schoonmaken en onderhoud

B Madak het product schoon met heet water en een commercieel
verkrijgbaar afwasmiddel.

= ;57 Het product is niet vooiwasmachinebeste'ndig en moet

@& met de hand worden afgespoeld. Gebruik warm water

=== met een beetje afwasmiddel en een zachte borstel/
spons. Gebruik nooit chloor of andere agressieve
chemicalién die het koper kunnen beschadigen. Gebruik
geen scherpe of puntige voorwerpen om schade aan
het product te voorkomen.
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B Veeg het product onmiddellijk na het afwassen met een handdoek
af om de glans van het koper te bewaren. Laat het product nooit
vanzelf drogen om watervlekken en verkleuring van het koper te
voorkomen.

B Koper wordt na verloop van tijd donkerder als gevolg van contact
met water en zuurstof en verkleurt. Dit is een chemische reactie
die een natuurlijk patina op het kopermateriaal cregert, wat niet
betekent dat het koper versleten is of dat er iets mis is. U kunt de
patina ook verwijderen.

B De beste manier om de patina te verwijderen is eerst het koperen
oppervlak te reinigen en het vervolgens te polijsten. Ga daarvoor
als volgt te werk:

1. Om het koperen oppervlak te reinigen, mengt u eerst zout en
witte azijn en roert u totdat het zout goed is opgelost. Bevochtig
vervolgens een zachte schuurspons met de oplossing en schrob
het oppervlak schoon tot de meeste vlekken zijn verdwenen. U
kunt ook een spons met schuurmiddel gebruiken.

2. Gebruik een speciaal koperpolijstmiddel om het oppervlak te
polijsten en volg de instructies. Om krassen tijdens het polijsten
te voorkomen, mag u alleen schuren met een vaatdoek of spons
zonder schuurmiddel.

B Gebruik geen staalwol, omdat dit het koperen oppervlak kan
beschadigen.

B Wanneer het product in de oven of op een gasfornuis wordt
gebruikt, kan het verkleuren. Reinig en polijst het oppervlak zoals
hierboven beschreven om de koperen kleur terug te krijgen.

B De bodem is iets bol als deze koud is, maar zet vit en wordt
vlakker als het wordt verwarmd. Laat het product véér het
schoonmaken altijd afkoelen. Hierdoor herkrijgt de bodem weer
zijn vorm en wordt voorkomen dat de bodem ongelijkmatig wordt
door het gebruik.
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= Om zoutvlekken aan de binnenkant van het product te
voorkomen, moet u uw voedsel pas zouten als de inhoud kookt.

B Gebruik voor het schoonmaken geen scherpe schuurmiddelen.

B Na verloop van tiid kunnen in het water opgeloste mineralen
vlekken of verkleuringen van het product veroorzaken. Deze kunt
u verwijderen door met een halve citroen over deze plaatsen
te wrijven. Hardnekkiger vlekken kunt u verwijderen met een
oplossing bestaande vit negen delen water en één deel azijnzuur.

@® Afvoer

De verpakking bestaat uit milieuvriendelijke grondstoffen die u via de
plaatselijke recyclingcontainers kunt afvoeren.

Informatie over de mogelijkheden om het vitgediende product na
gebruik te verwijderen, verstrekt uw gemeentelijke overheid.

FR

° =)
@Y
Het product, waaronder het toebehoren, en de verpakkingsmaterialen
kunnen worden gerecycled en zijn onderhevig aan een uitgebreide
verantwoordelijkheid van de fabrikant.
Gooi ze apart weg, overeenkomstig de aangegeven Info-fri
(informatie over afvalscheiding), voor een beter afvalbeheer.

Het Triman-logo geldt alleen voor Frankrijk.
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@® Garantie

Het product werd volgens strenge kwaliteitsrichtlinen gemaakt en
voor de vitlevering zorgvuldig gecontroleerd. In geval van materiaal-
of fabricagefouten hebt u tegenover de verkoper van het product
wettelijke rechten. Uw wettelijke rechten worden op geen enkele
manier door onze hieronder vermelde garantie beperkt.

De garantie voor dit product bedraagt 3 jaar vanaf aankoopdatum.
De garantieperiode gaat in op de datum van aankoop. Bewaar

het originele bewijs van aankoop op een veilige plek aangezien dit
document nodig is als bewijs.

Alle beschadigingen of gebreken die reeds op het moment van
aankoop aanwezig zijn, moeten meteen na het vitpakken van het
product worden gemeld.

Mocht het product binnen 3 jaar na aankoopdatum een materiaal- of
fabricagefout vertonen, zullen wij het - naar onze keuze - gratis
voor u repareren of vervangen. De garantieperiode wordt door een
plaatsgevonden garantieverlening niet verlengd. Dit geldt ook voor
vervangen en gerepareerde onderdelen.

Deze garantie vervalt als het product werd beschadigd of onjuist is
gebruikt of onderhouden.

De garantie dekt materiaal- en fabricagefouten of. Deze garantie dekt
geen productonderdelen die aan normale slijtage onderhevig zijn

en daarom als verbruiksartikelen worden beschouwd (bv. batterijen,
oplaadbare batterijen, slangen, inktpatronen), noch dekt zij schade
aan breekbare onderdelen, bv. schakelaars of onderdelen die van
glas zijn gemaakt.
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Afwikkeling in geval van garantie

Om een snelle afhandeling van uw reclamatie te waarborgen dient u
de volgende instructies in acht te nemen:

Houd bij alle vragen alstublieft de kassabon en het artikelnummer
(IAN 489852_2501 / IAN 489854 _2501) als bewijs van aankoop
bij de hand.

Het artikelnummer vindt u op de typeplaat, ingegraveerd, op het
titelblad van uw handleiding (linksonder) of als sticker op de achter- of
onderzijde.

Wanneer er storingen in de werking of andere gebreken optreden,
dient u eerst telefonisch of per e-mail contact met de onderstaande
service-afdeling op te nemen.

Een als defect geregistreerd product kunt u dan samen met

uw aankoopbewijs (kassabon) en vermelding van de concrete
schade alsmede het tijdstip van optreden voor u franco aan het u
meegedeelde servicepunt verzenden.

Service
MO  Service Nederland
Tel.: 08000225537
E-Mail: owim@lidl.nl
Service Belgié
Tel.: 080071011
Tel.. 80023970 (Luxemburg)
E-Mail: owim@lidl.be
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® Wstep

Gratulujemy Parstwu zakupu nowego produktu. Zdecydowali sie
Panstwo na zakup produktu najwyzszej jakosci. Przed uruchomieniem
urzgdzenia po raz pierwszy zapoznaj si¢ z nim. W tym celu
przeczytaj uwaznie ponizszq instrukcje obstugi oraz wskazéwki
dotyczqce bezpieczenstwa. Produkt nalezy uzytkowaé w sposéb

tu opisany i zgodnie z okre$lonym zakresem zastosowania. Nalezy
przechowywad te instrukcje w bezpiecznym miejscu. Przekazujgc
produkt innej osobie, nalezy réwniez przekaza¢ wszystkie dokumenty.

® Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

B Produkt przeznaczony jest wytgcznie do uzytku domowego.

A Instrukcje bezpieczenstwa

/\ OSTRZEZENIE! RYZYKO OBRAZEN!

/\ OSTRZEZENIE! ZAGROZENIE ZYCIA |

ﬁ% NIEBEZPIECZENSTWO WYPADKU DLA
MALYCH DZIECI | NIEMOWLAT! Nigdy nie
pozostawiaé matych dzieci bez nadzoru w poblizu
materiatéw opakowaniowych. Istieje ryzyko uduszenia
spowodowanego materiatami opakowaniowymi. Dzieci
czesto lekcewazq zagrozenia. Dzieci nalezy zawsze
trzymad z dala od materiatéw opakowaniowych.

u Prosimy pamietaé, ze uchwyt moze sie nagrzewaé

podczas gotowania. Z tego powodu nalezy uzywaé

tapek lub rekawic kuchennych.

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO SZKOD
MATERIALNYCH!
B Nie uzywaé pokrywy, gdy uchwyt jest luzny.
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Nie uzywaé garnka, jedli uchwyty sq poluzowane.

B To bardzo wazne, aby podczas gotowania pilnowaé naczyn.
Thuszez i potrawa moggq bardzo szybko przegrzaé sig i zapalié.
Jedli tuszez lub potrawa zapali sig, to do gaszenia nie wolno
uzywad wody! Plomienie zdtawi¢ pokrywkg garnka lub
atestowanym kocem przeciwogniowym.

B OSTROZNIE! Nigdy nie podgrzewa¢ pustego garnka. W
przeciwnym razie garnek przegrzeje sig. Skutkiem moze by¢
uszkodzenie produktu.

B Nigdy nie podgrzewaé garnka na najwyzszym poziomie
energii, gdy jest wypetniony fluszczem. Jeéli przegrzeje sie,
natychmiast wylqczy¢ plyte grzewczq. Nigdy nie zdejmowaé
garnka bezposrednio z ptyty, ale najpierw pozwoli¢, aby stat na
schtadzajqcej sig plycie.

B Nie wolno wktadaé mokrego migsa do gorgcego tuszczu. Thuszez
pryskajqcy na rozgrzang plyte grzejng moze tatwo doprowadzi¢
do pozaru.

B Garnek nadaje sie do stosowania na kuchennych ptytach
gazowych, elekirycznych, ceramicznych, indukeyijnych i
halogenowych.

B OSTROZNIE! Podczas wylewania gorgcych plynéw nalezy
zachowaé szczegdlng czujnosé i ostroznoéé - w przeciwnym
razie istieje ryzyko oparzenia. Nie wylewa¢ ptynu pospiesznie,
ale staraé sie, aby ptyngt réwnomiernie. Upewniaé sig, ze
podczas wylewania zadne inne osoby, zwlaszcza dzieci, nie
znajdujq sie w bezposrednim sgsiedztwie.

B UWAGA! W razie potrzeby podczas wylewania uzywaé tapki

kuchennej lub podobnie skutecznego sprzetu ochrony osobistej

(SOlI).
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B OSTROZNIE! Za pomocq odpowiedniej szmatki natychmiast
zetrzeé gorqey olej lub inny ptyn, ktéry sptywa po patelni lub
kapie na powierzchnig gotowania. W przeciwnym razie istnieje
ryzyko pozaru.

" Q'F BEZPIECZNA ZYWNOSC! Produkt nie wplywa

uvjemnie na walory smakowe i zapachowe.

H Oszczedzaé energie! Do gotowania nalezy wybieraé ptyte o
$rednicy odpowiedniej do érednicy dna garnka, aby unikngé strat

ciepta.

Wielkosé Efektywna srednica
IAN

garnka dna
489854_2501 & 240 mm & 180 mm
489852_2501 @ 200 mm @ 140 mm

= UWAGA! ZAGROZENIE ZARYSOWANIEM! Unikaé
szurania naczyniem do gotowania po ceramicznej plycie
grzejnej!
W celu uniknigcia zarysowania szklanej ptyty ceramicznej nalezy
zawsze podnosi¢ naczynie przed zmiang jego pozyciji na plycie.
Nie ponosimy odpowiedzialnoéci za zadne szkody, ktére
mogtyby wystgpié¢ w innym przypadku.
Przed rozpoczeciem gotowania zaleca sie przetarcie powierzchni
ptyty grzejnej i dna naczynia do gotowania czystq $ciereczkq
niepozostawiajgcg widkien (np. z mikrowtékna). W ten sposéb
mozna zapobiec zarysowaniom.

= Do nagrzanego, pustego produktu nie wrzucaé soli ani nie
wlewaé stonej wody, gdyz moze to prowadzié do korozji. Jednak
zmniejszenie wydajnosci produktu jest mato prawdopodobne.

= Nigdy nie wktada¢ gorgcego produktu pod biezqcq, zimng
wode. Dno produktu moze ulec uszkodzeniu lub moze odpasé.

B Produkt nie nadaije sie do smazenial
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B W celu uniknigcia duzego zadymienia w pomieszczeniach
zamknietych nalezy zapewniaé odpowiedniq wentylacje.

@ Wskazéwka dla stosujacych ptyty
indukcyjne

B Rada: W pewnych okolicznoéciach, ze wzgledu na wiasciwosci
elekiromagnetyczne zrédta ciepta oraz patelni lub garnka, moze
pojawiaé sie szum. Jest to zjawisko normalne i nie oznacza wady
ptyty indukeyjnej ani naczyn kuchennych.

B Garnek lub patelnie nalezy stawiaé na $rodku ptyty indukeyjne;.

B UWAGA! Duza szybkoé¢ nagrzewania! Naczynia do
gotowania nie wolno przegrzewadé.

B W przypadku przegrzania nalezy doktadnie wywietrzyé

pomieszczenie.

B W celu zapewnienia prawidtowego dziatania produktu nalezy
zawsze umieszczad go na powierzchni do gotowania, kiéra
odpowiada efektywnej $rednicy podstawy okreslonej w niniejszej
instrukcii.

@® Zastosowanie

Przed pierwszym uzyciem nalezy 2 lub 3 razy zagotowaé wode
w garnku, aby catkowicie usungé pozostatosci po produkeii.
Doktadnie wyptukaé i osuszyé.

= Produkt nadaje sie do przechowywania zywnosci w piekarniku w
celu podtrzymywania ciepta (maks. 250 °C przez 1 godzine).

@® Czyszczenie i konserwacja

B Wymy¢ garnek w gorgcej wodzie z dodatkiem dostepnego w
sprzedazy detergentu.
40 PL

52_489854_2501_OS_DE_BE_NL_PL_CZ SK_01.indb 40

20/5/2025 10:3¢



Produkt nie nadaije sig do mycia w zmywarce, nalezy
go myé recznie. My¢ w gorqcej wodzie z dodatkiem
ptynu do mycia i za pomocq migkkiej szczotki lub ggbki.
Nigdy nie stosowa¢ chloru ani innych agresywnych

Sl
28 |

$rodkéw chemicznych, ktére mogq uszkodzié miedz.
Unikaé stosowania ostrych i spiczastych przedmiotéw,
aby nie uszkodzié produktu.

B Wycieraé produkt recznikiem zaraz po umyciu, aby zachowad
potysk miedzi. Nigdy nie pozostawiaé produktu do wyschniecia,
aby zapobiec powstawaniu plam z wody i odbarwieh miedzi.

B Miedz z czasem ciemnieje i matowieje pod wptywem kontaktu
z wodgq i tlenem. Jest to reakcja chemiczna, ktéra powoduje
powstawanie naturalnej patyny na miedzi. Nie oznacza to, ze
miedz sig zuzyta lub co$ jest nie tak. Patyne mozna réwniez
usungd.

B Najlepszym sposobem na usunigcie patyny jest oczyszczenie
miedzianej powierzchni, a nastepnie jej wypolerowanie. W tym
celu nalezy wykonaé nastepujgce czynnoici:

1. W celu oczyszczenia miedzianej powierzchni nalezy potqczyé
s6l i biaty ocet, a nastepnie mieszaé, az do catkowitego
rozpuszczenia soli. Nastepnie zamoczy¢ migkkq Sciereczke w tak
przygotowanym roztworze i szorowa¢ powierzchnig, aby usungé
wieksze plamy. Powierzchnig mozna réwniez czyscié ggbkq i
srodkiem $ciernym.

2. Aby wypolerowa¢ powierzchnig, nalezy uzy¢ specjalnego $rodka
polerujgcego do miedzi i postepowad zgodnie z instrukejg. Aby
unikngé¢ zarysowan podczas polerowania, polerowaé wytqgcznie
$ciereczkqg lub ggbkg bez $rodkéw éciernych.

® Nie stosowa¢ stalowej wetny, poniewaz moze ona uszkodzié
miedziang powierzchnie.
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B Podczas stosowania w piekarniku lub na kuchence gazowej
produkt moze ulec odbarwieniom. Aby przywréci¢ miedzi jej
naturalny kolor, nalezy umy¢ i wypolerowaé powierzchnig w
sposéb opisany powyzej.

B W stanie zimnym dno naczynia jest lekko wklgste, ale
rozszerza sig i prostuje po podgrzaniu. Przed czyszczeniem
zawsze odczekaé, az produkt ostygnie. W ten sposéb dno
produktu odzyska swoj ksztatt i mozna unikngé odksztatcen
powodowanych uzywaniem.

B Aby unikngé powstawania plam z soli wewnatrz urzqdzenia,
potrawy nalezy soli¢ dopiero po zagotowaniu sig wody.

B Podczas czyszczenia nie uzywaé zadnych ostrych materiatéw
$ciernych.

B Z czasem mineraty zawarte w wodzie mogq zabrudzié¢ lub
odbarwié¢ produkt. Mozna usunqgé te zabrudzenia, pocierajqc je
potéwka cytryny. Uporczywe plamy mozna usungé za pomocq
mieszanki dziewieciu czesci wody i jednej czesci esencji octowe;.

@ Utylizacja

Opakowanie wykonane jest z materiatéw przyjaznych dla
$rodowiska, ktére mozna przekazaé do utylizacji w lokalnym punkcie
przetwarzania surowcéw wiérnych.

Informacji na temat mozliwosci utylizacji wyeksploatowanego
produktu udziela urzqd gminy lub miasta.
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(RAR) ©

Produkt, w tym akcesoriai materiaty opakowaniowe, nadaijq sie do
recyklingu i podlegajq rozszerzonej odpowiedzialnosci producenta.
Wyrzu¢ je osobno, zgodnie z ilustracjq przedstawiajgcq informacje o
sortowaniu, aby zapewni¢ lepszq utylizacje odpadéw.

Logo Triman jest wazne tylko dla Francii.

® Gwarancja

Produkt zostat wyprodukowany zgodnie z surowymi wytycznymi
dotyczqeymi jakosci i doktadnie przetestowane przed dostawq.

W przypadku wad materiatowych lub produkeyjnych przystugujag
Panstwu prawa ustawowe wobec sprzedawcy produktu. Pafistwa
prawa ustawowe nie sq w zaden sposéb ograniczone przez naszq
gwarancje przedstawiong ponize;.

Gwarancja na ten produkt wynosi 3 lata od daty zakupu. Okres
gwarancji rozpoczyna sie od daty zakupu. Prosze przechowywaé
oryginalny rachunek w bezpiecznym miejscu, poniewaz ten dokument
jest wymagany jako dowéd zakupu.

Wszelkie uszkodzenia lub wady obecne juz w momencie zakupu
nalezy zgtosi¢ niezwlocznie po rozpakowaniu produktu.

Jezeli w ciggu 3 lat od daty zakupu produkt wykaze wady
materiatowe lub produkeyjne, to - wedtug naszego uznania -
bezptatnie go naprawimy lub wymienimy. Okres gwarancii nie ulega
przedtuzeniu o przyznane roszczenie gwarancyjne. Dotyczy to
réwniez wymienionych i naprawionych czeici.

Niniejsza gwarancja traci wazno$¢, jesli produkt zostat uszkodzony,
byt niewtasciwie uzytkowany lub konserwowany.
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Gwarancja obejmuje wady materiatowe i produkcyine. Niniejsza
gwarancja nie obejmuje czeéci produkty, ktére podlegajq
normalnemu zuzyciu i dlatego sq uwazane za czesci zuzywalne

(np. baterie, akumulatory, weze, wkiady atramentowe), ani nie
obejmuje uszkodzen czeici delikatnych, np. przetgcznikéw lub czeici
wykonanych ze szkfa.

Zgodnie z Kodeksem Cywilnym art. 581 §1 wraz z wymiang
urzqdzenia lub waznej czesci czas gwarancji rozpoczyna sig na
nowo.

Sposéb postepowania w przypadku naprawy
gwarancyjnej

Aby zapewnié szybkie rozpatrzenie Pafistwa wniosku, prosimy
stosowad sie do nastepujqcych wskazéwek:

Przed skontaktowaniem sig z dziatem serwisowym nalezy
przygotowad paragon i numer artykutu (IAN 489852_2501 /
IAN 489854_2501) jako dowéd zakupu.

Numery artykutéw mozna znalez¢ na tabliczce znamionowe, na
grawerunku, na stronie tytutowej jego instrukciji (na dole po lewej
stronie) lub jako naklejke na stronie odwrotnej lub spodnie;.

W razie wystgpienia btedéw w dziataniu lub innych wad, nalezy
skontaktowaé sie najpierw z wymienionym ponizej dziatem
serwisowym telefonicznie lub pocztq elektroniczng.

Produkt uznany za uszkodzony mozna nastepnie z dotgczeniem
dowodu zakupu (paragonu) i podaniem, na czym polega wada
i kiedy wystqgpita, przesta¢ bezptatnie na podany Pafstwu adres
serwisu.

Serwis

Serwis Polska
Tel.: 008004911946
E-Mail: owim@lidl.pl
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® Uvod

Blahoprejeme Vam ke koupi nového vyrobku. Rozhodli jste se pro
kvalitni vyrobek. Pfed prvnim uvedenim do provozu se seznamte s
vyrobkem. K tomu si pozorné prectéte ndsledujici navod k obsluze a
bezpe&nostni pokyny. PouzZivejte vyrobek jen popsanym zpisobem
a pouze pro uvedené oblasti pouziti. Uschoveijte si tento ndvod na
bezpecném misté. Viechny podklady vydeite pfi pfeddni vyrobku i
treti osobé.

@® Pouziti ke stanovenému ucéelu

= Tento vyrobek je vhodny vyhradné pro soukromé pouziti.

A Bezpecnostni pokyny

/\ VAROVANI! NEBEZPECi PORANEN:I!
/\ VAROVANI! NEBEZPECi SMRTI A NEHOD

ﬁ% PRO BATOLATA A DETI! Nikdy nenecheite dati
bez dozoru s obalovym materidlem. Existuje nebezpe&i
udueni obalovym materidlem. Déti Casto podcenti
nebezpedi. Vzdy udrzujte obalovy material mimo dosah
déti.

= Prosim, méjte na paméti, Ze rukojeti mohou byt pfi vafeni

horké. Proto ke své ochran& pouzivejte chiiapky nebo

grilovaci rukavice.

/\ VAROVANI! NEBEZPECi POSKOZENI VECi!
B Nepouzivejte viko, pokud je rukojef volné.
= Nikdy hrnec nepouzivejte, pokud jsou rukojeti uvolnéné.
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B PFi vafeni je velmi doleZité, Ze nenechdte hrnce z o&i. Tuk a jidla
se mohou rychle pfehfdt a vznitit. Pokud by tuk uZz hoftel, nikdy
jej nehaste vodou! Zaduste plameny vikem hrnce nebo ovéfenou
dekou na haseni.

= OPATRNE! Nikdy neohfivejte hrnec, kdyZ je prazdny. Jinak se
hrnec prehieje. Disledkem mohou byt poskozeni vyrobku.

B Nikdy neohfivejte hrnec na nejvy3sim energetickém stupni, pokud
je naplnéna tukem. V piipadé prehfati okamzité vypnéte plotynku
spordku. Nikdy nezvedeijte hrnec pfimo z plotynky spordku, ale
nejprve jej nechte stat na chladici plotynce spordku.

B Nevkladejte mokré maso do horkého tuku. Prostfednictvim tuku
stiikajictho na Zhavou plotynku sporéku mdze snadno vzniknout
pozdr.

B Hrnec je vhodny pro plynovd, elektrickd, sklokeramickd, indukéni
a halogenové varnd pole.

= OPATRNE! Pi nalévani horkych kapalin je teba dbdt zvysené
opatrnosti - jinak hrozi nebezpeci opareni. Nevyléveijte kapalinu
narychlo, ale zajistéte rovnomérny pritok. Pfi vylévéni se ujistéte,
Ze v bezprosttedni blizkosti nejsou z&ddné dalsi osoby, zejména
déti.

B VYSTRAHAL! V piipadé potfeby pouzijte pfi nalévéni chiapku
nebo podobné G&inné osobni ochranné pomicky (OOP).

= OPATRNE! Ihned vhodnou létkou offete horky olej nebo jiné
tekutiny, které stékaiji po hrnci nebo kapaiji na varny povrch. Jinak
existuje nebezpedi pozaru.

- Q'F POTRAVINARSKY BEZPECNE! Chufové a pachové

vlastnosti nejsou timto vyrobkem ovlivnény.

= Setiete energii! Vyberte varné misto odpovidajici proméru dna
hrnce, aby se zabrdnilo tepelnym ztratam.
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Velikost

IAN hrnce Uéinny prumér dna
489854_2501 & 240 mm & 180 mm
489852_2501 @ 200 mm D 140 mm

B VYSTRAHA! SKRABANCE! Vyhnéte se posouvani nédobi tam
a zpét na sklokeramickych varnych polich!

Chcete-li zabranit poskrabani sklokeramického varného pole, pred
zménou polohy na varném poli vzdy nadobi zvednéte.

Neneseme odpovédnost za kody, které by jinak mohly nastat.
Nez zacnete s varenim, doporuéujeme, abyste offeli povrch
varného pole a dno nédobi &istou, nezmolkuiici latkou (napfiklad
z mikrovlékna). Timto zpdsobem mizete predeijit poskrabani.

= Neddveite sdl nebo slanou vodu do predehfatého prazdného
vyrobku, protoZe by to mohlo vést ke korozi. SniZzeni vykonu
vyrobku by sem tim ostatné nedalo ocekavat.

B Nikdy nedavejte horky vyrobek pod tekouci studenou vodu.
Spodni &ast vyrobku by se tim mohla poskodit nebo z vyrobku
odpadnout.

B Vyrobek neni vhodny pro fritovénil

B Zajistéte dostatecné vétréni, aby se zabrdnilo silnému zakoufeni v
uzavieném prostiedi.

@® Upozornéni pro indukéni varnéd pole

Upozornéni: Za urditych okolnosti miZe nastat hluk, ktery je
disledkem elektromagnetickych vlastnosti zdroje tepla a hrnce/
pénve. To je normdlni a neznamené to zdvadu indukéniho

varného pole ani nadobi.
B Hrnec / pdnev je tieba umistit do stfedu na indukéni varné pole.
B VYSTRAHA! Vysoké rychlost ohfevul Kuchy#ské nadobi pii
predehfevu neprehreijte.
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V piipadé prehfati musi byt mistnost dikladné vyvétrana.

Abyste zaijistili bezvadnou funkci vyrobku, vzdy jej umistéte na
varny povrch, ktery odpovidd 6¢innému proméru dna uvedenému
v této prirucce.

Pouzivani

Pfed prvnim pouZitim hrnec vyvaite 2 aZ 3 krét s vodou, aby se
0Oplné odstranily pfipadné zbytky z vyroby. Peclivé je oplachnéte
a osuste.

Vyrobek je vhodny pro uchovavéni teplych potravin v troub&

(max. 250 °C po dobu 1 hodiny).

@ Cisténi a péce

Vycistéte hrnec dikladné horkou vodou a b&znym mycim
prostfedkem.

Vyrobek neni vhodny pro myti v myéce nadobi a musi
se myt ruén&. PouZijte horkou vodu s trochou prostfedku
na myti nddobi a mékky karta&ek/houbigku. Nikdy
nepouzivejte chlér ani jiné drsné chemikdlie, které by
mohly poskodit méd’ Vyhnéte se pouZiti ostrych nebo
$picatych predmé&td, abyste vyrobek neposkodili.

S|
28|

lhned po umyti nddobi offete vyrobek utérkou, abyste zachovali
lesk m&di. Nikdy nenechdvejte vyrobek oschnout samotny, abyste
zabranili vzniku skvrn od vody a zméné barvy médi.

Méd' v disledku kontaktu s vodou a kyslikem ¢asem tmavne

a ztrdci barvu. Jednd se o chemickou reakci, kterd vytvéri
pfirozenou patinu na médéném materidlu, a neznamend, Ze je
mé&d opotfebovand nebo Ze je néco v nepofddku. Patinu miZete
také odstranit.

Neijlepsi zpUsob, jak patinu odstranit, je médény povrch nejprve
ocistit a poté vylestit. Postupujte pfitom takto:
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1. Chcete-li m&dény povrch vygistit, smicheijte nejprve sdl a bily ocet
a michejte, dokud se s0l Uplné nerozpusti. Poté roztokem navih&ete
mékkou draténku a povrch vydrhnéte, abyste odstranili vétsinu
skvrn. K &iténi povrchu mizete pouzit také houbicku s brusnymi
prostredky.

2. Chcete-li povrch vylestit, pouzijte specidlni lestici prostredek na
mé&d a postupujte podle ndvodu. Abyste se pfi lesténi vyhnuli
Skrébancim, ledtéte pouze utérkou nebo houbigkou bez abraziv.

B Nepouzivejte ocelovou vinu, protoZe ta mize médény povrch
poskodit.

B PFi pouziti v froubé nebo na plynové varné desce mize vyrobek
zménit barvu. Chcete-li obnovit m&dé&nou barvu, vycistéte a
vyledtéte povrch, jak je popsano vyse.

B Dno je za studena mirné& konkdvni, ale pfi zahFéti se roztéhne a
zplosti. Nechte vyrobek pred &isténim vzdy zchladit. Diky tomu
dno znovu ziskd svij tvar a zabrdni tomu, aby se pouzivénim stalo
nerovnym.

= Abyste zabranili vzniku skvrn od soli na vnitini stran& spotebice,
solte pokrmy teprve tehdy, kdyZz se obsah vaii.

B K &i3téni nepouzivejte z&4dné ostré abrazivni prostiedky.

m  Casem mohou na vyrobku prostednictvim minerdli ve vodé
vzniknout skvrny nebo zbarveni. Ty miZete odstranit trenim
rozpdleného citronu po téchto mistech. Odoln&si skvrny Ize
odstranit smési z deviti dild vody a jednoho dilu octa.

® Zlikvidovani
Obal se skladd z ekologickych materidld, které mizete zlikvidovat
prostfednictvim mistnich sbé&ren recyklovatelnych materiéld.

O moznostech likvidace vyslouZilych zafizeni se informujte u sprévy
vasi obce nebo mésta.
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(/AR ;|

Vyrobek vé. pfislusenstvi a obalové materidly jsou recyklovatelné a
podléhaiji rozsifené odpovédnosti vyrobce.

Likviduijte je oddé&len& podle ilustrovanych Info-tri (informace o tiidéni),
abyste mohli Iépe nakladat s odpady.

Logo Triman plati jen pro Francii.

® Zaruka

Vyrobek byl vyroben podle pfisnych smérnic kvality a pfed dodénim
peclivé otestovdn. V pfipadé materidlnich nebo vyrobnich vad méte
z&konnd préva vi&i prodeici vyrobku. Vase zdkonnd préva nejsou
nize uvedenou zdrukou nijak omezend.

Zaruka na tento vyrobek je 3 roky od data zakoupeni. Zaruéni doba
za&ing dnem zakoupeni. Origindl dokladu o zakoupeni si uschovejte
na bezpeéném misté, protoze tento doklad je vyzadovan jako doklad
o koupi.

Jakékoli poskozeni nebo zdvady, které se vyskytly jiz v okamziku
ndkupu, musi byt nahlédeny ihned po vybaleni vyrobku.

Pokud se u vyrobku béhem 3 let od data zakoupeni projevi vada
materidlu nebo vyrobni vada, pak vam ho podle nasi volby bezplatné
opravime nebo vyménime. Zaruéni doba se po uznané reklamaci
neprodluzuje. To plati také pro vyménéné a opravené dily.

Tato zdruka je neplatnd, pokud byl vyrobek poskozeny nebo
nesprdvné pouzivany anebo udrZovany.
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Zaruka se kryje na materidlové a vyrobni vady. Tato zéruka se
nevztahuje na dily vyrobku, které jsou vystaveny b&znému opotiebeni,
a proto je |ze povazovat za spotiebni dily (napf. baterie, akumuldtory,
hadice, inkoustové patrony) nebo na poskozeni kiehkych sou&ésti,
jako jsou napf. spinage nebo dily, které jsou vyrobeny ze skla.

Postup v pFipadé uplatiovéni zaruky

Pro zaijisténi rychlého zpracovani Vaseho piipadu se fidte
nésledujicimi pokyny:

Pro viechny pozadavky si pfipravte pokladni stvrzenku a &islo
artiklu (IAN 489852_2501 / IAN 489854_2501) jako doklad o
zakoupeni.

Cislo artiklu najdete na typovém stitku, gravute, fitulni strance névodu
(vlevo dole) nebo na ndlepce na zadni nebo spodni strané.

V pfipadé poruch funkce nebo jinych zdvad nejdfive kontaktuite,
telefonicky nebo e-mailem, v ndasledujicim textu uvedené servisni
oddéleni.

Vyrobek registrovany jako vadny potom miZete s pfilozenym
dokladem o zakoupeni (pokladni stvrzenkou) a Gdaiji k zédvadé a
kdy k ni doslo, bezplatné zaslat na adresu servisu, kterd Vém byla
sdélena.

Servis

@ Servis Ceska republika
Tel.: 800600632
E-Mail: owim@lidl.cz
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® Uvod

Blahozeldme Véam ku kipe Vésho nového vyrobku. Kipou ste sa
rozhodli pre vysoko kvalitny produkt. Pred prvym uvedenim do
prevadzky sa obozndmte s vyrobkom. Za tymto G¢elom si pozorne
precitajte nasledujici ndvod na obsluhu a bezpecnostné pokyny.
Vyrobok pouzivaite iba v silade s popisom a v uvedenych oblastiach
pouzivania. Tento ndvod uschovaijte na bezpe¢nom mieste. Ak
vyrobok odovzddte daldej osobe, prilozte k nemu aj vietky podklady.

@® Pouzitie v sulade s uréenim

B Produkt je uréeny iba na osobné pouzivanie.

A Bezpecnostné upozornenia

A\ VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO OHROZENIA
ﬁ% ZIVOTA A NEBEZPECENSTVO NEHODY
PRE BATOLATA A DETI! Nikdy nenechévaite
deti bez dozoru s obalovym materidlom. Existuje
nebezpecenstvo udusenia obalovym materidlom. Deti
asto podceniuji nebezpedenstvd. Deti drzte vzdy dalej
od obalového materidlu.
= Dbaite na to, Ze rukovdte mézu byt po&as varenia

hordce. Preto na svoju ochranu pouzivajte chiapky

alebo grilovacie rukavice.
/\ VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO VECNYCH SKOD!

B Nepouzivajte pokrievku, ak je rukovéf uvolnend.
®  Nepouzivaijte hrniec, ak si rukovéte uvolnené.
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B Pri vareni je velmi délezité, aby boli hrnce vzdy pod dohladom.
Tuk a jedlo sa méze velmi rychlo prehriaf a zapdlit. Ak tuk alebo
jedlo raz zaéne horief, nikdy ho nehaste vodou! Plamene uhaste
pokrievkou alebo testovanou poziarnou prikryvkou.

B POZOR! Nikdy neohrievajte hrniec, ak je prazdny. V opa&nom
pripade sa hrniec prehreje. Désledkom méze byt poskodenie
produktu.

B Hrniec nikdy nezohrievaijte na najvy3som stupni, ak je naplneny
tukom. V pripade prehriatia ihned vypnite varnd platiiu. Hrniec
nikdy nedvihaijte priamo z varnej platne, nechaijte ho najprv stéf
na chladndcej varnej doske.

Do horiceho tuku nevkladaite vihké méso. Tuk, ktory by mohol
odfrkndt na Zeravi varnt platiiu, by mohol spésobif poziar.

B Hrniec je vhodny na plynové, elekirické, sklokeramické,
halogénové a indukéné varné dosky.

B POZOR! Pri vylievani horicich tekutin sa vyzaduje mimoriadna
obozretnost a opatrnosf - inak hrozi riziko obarenia. Tekutinu
nevylievaite rychlo, prod musi byt rovnomerny. Pri vylievani dbaijte
na to, aby sa v bezprostrednej blizkosti nenachddzali Ziadne iné
osoby, predovietkym Ziadne deti.

u  OPATRNE! V pripade potreby pouZivaite pri vylievani chiiapku
alebo podobné osobné ochranné prostriedky (OOP).

B POZOR! Horici olej alebo iné tekutiny, ktoré sa z hrnca vylejo
alebo kvapnd na varni plochu, okamzite utrite vhodnou utierkou.
Inak hrozi nebezpeéenstvo poZiaru.

- Q'F VHODNE PRE POTRAVINY! Chute a véne nie si
tymto produktom ovplyvnené.

= Setrite energiou! Aby ste zabranili strate energie, podla
priemeru dna produktu zvolte vhodni varnd plochu.
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Vel'kost Efektivny priemer
hrnca dna

489854_2501 & 240 mm @ 180 mm
489852_2501 @ 200 mm & 140 mm

= OPATRNE! SKRABANCE! Zabraiite $6chaniu produktu po
sklokeramickej varnej doske!

Aby ste predisli skrabancom na sklokeramickej varnej doske,
kuchynsky riad zdvihnite vzdy pred tym, ako ho budete posivaf
po varnej doske.

V opaénom pripade neruéime za 3kody, ktoré by mohli vzniknit.
Predtym, ako zaénete s varenim, odpordéame vam, aby ste utreli
plochu varnej dosky a dno kuchynského riadu ¢istou handrou bez
chlpov (napr. z mikrovldkna). Takto zabrdnite vzniku $krabancov.

B Do predhriateho prazdneho produktu neddvaite sol resp. sland
vodu, mdze to spdsobit koréziu. To by, mimochodom, neviedlo k
znizeniu vykonu produktu.

B Horici produkt nikdy nechladte pod studenou tedicou vodou.
Tym by sa mohla spodnd strana produktu poskoditf alebo z
produktu odpadndf.

H  Tento produkt nie je vhodny na fritovanie!

B Aby v uzatvorenych priestoroch nevznikol silny dym, zabezpeéte
dostatoéné vetranie.

IAN

@® Upozornenie tykajuce sa indukénych
varnych dosiek

= Upozornenie: Za urditych podmienok méze vznikaf zvuk, ktory
spdsobuji elekiromagnetické vlastnosti ohrievacieho zdroja a
hrnca/panvice. To je normdlne a nepredstavuje to Ziadnu poruchu
vadej indukénej varnej dosky alebo nadob na varenie.

B Umiestnite hrniec/panvicu do stredu indukéného pola.
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=  OPATRNE! Velmi rychle ohriatie! Varné nddoby pri predhrievani
neprehrejte.

=V pripade prehriatia musite miestnost dékladne vyvetrat.

B Produkt bude fungovat spravne, len ak ho vzdy umiestnite na
varnt plochu, ktord zodpovedd efektivnemu priemeru dna
uvedenému v tomto ndvode.

@ Pouzitie

Pred prvym pouzitim vyvarte produkt 2- az 3-krét vodou, aby sa
Oplne odstranili pripadné zvysky z vyroby. Dékladne opléchnite
a osuste.

B Produkt je vhodny na udrziavanie teploty jeddl v rire na peéenie
(max. 250 °C pocas 1 hodiny).

® Cistenie a starostlivost

Hrniec &istite horicou vodou a beznymi &istiacimi prostriedkami.
— Produkt nie je vhodny do umyvaeky riadu a musi sa
umyvat ruéne. PouZite horicu vodu, trochu Eistiaceho
prostriedku a mékkd kefku/hubku. Nikdy nepouzivaite
chlér ani iné agresivne chemikdlie, pretoze by mohli
poskodit med. NepouZivaite ostré ani 3picaté predmety,
ktoré by mohli pokodit produkt.

Gl
2]

B Produkt hned' po umyti utrite utierkou, aby si med’ zachovala lesk.
Produkt nikdy nenechdvaite vyschnit, pretoze by sa mohli tvorif
skvrny z vody a med’ by sa mohla zafarbif.

B Med po &ase a po kontakte s vodou a kyslikom stmavne a
zmatnie. Ide o chemickd reakciu, ktord na medenom materidli
vytvdra prirodzen0 patinu, a neznamend to, ze med by bola
opotrebovand alebo Ze by nie¢o nebolo v poriadku. Patinu
mdZete aj odstranif.
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B Patinu najlepdie odstranite tak, Zze medeny povrch najprv vy<istite
a nésledne vyledtite. Postupujte nasledovne:

1. Ak chcete vyistif medeny povrch, najprv zmiesaite sol a biely
ocot a miedajte, az kym sa sol Uplne nerozpusti. Nésledne do
roztoku namoéte mékkd drhndcu hubku a povrch drhnite, kym
neodstrdnite o najviac dkvin. Mézete pouzit aj hubku s brosnym
prostriedkom.

2. Na ledtenie povrchu pouzZivaite $pecidlny ledtiaci prostriedok
na med a riadte sa pritom pokynmi. Aby ste povrch pri ledteni
neposkriabali, ledfite vyluéne jemnou handrickou alebo hubkou
bez abrazivnych prostriedkov.

B Nepouzivajte ocelovd vinu, pretoze by mohla poskodit medeny
povrch.

B Pri pouzivani v rire alebo na plynovom spordku sa produkt méze
zafarbif. Aby ste znova dosiahli medend farbu, povrch €istite a
ledtite podla vyssie popisanych krokov.

B Dno je v studenom stave mierne konkdvne, ale ked' sa zohreje,
rozsiri sa a vyrovnd. Produkt nechaite pred &istenim vzdy
vychladndf. Dno tak ziska naspét svoj tvar a nebude v désledku
pouzivania nerovné.

B Aby sa vo vnitri produktu netvorili 3kvrny zo soli, jedlo solte, az
ked' sa obsah vari.

B Pri &isteni nepouzivaijte Ziadne abrazivne prostriedky.

®  Casom sa mézu kvéli minerdlom vo vode na produkte vytvorif
flaky alebo sfarbenia. MéZete ich odstranit tak, Zze polovicou
citrénu prejdete po tychto miestach. Nepoddaijné flaky mézete
odstrénit zmesou deviatich dielikov vody a jedného dielika octu.

@ Likvidacia
Obal pozostéva z ekologickych materidlov, ktoré mézete odovzdaf
na miestnych recyklaénych zbernych miestach.
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O moznostiach likvidécie opotrebovaného vyrobku sa mézete
informovat na Va3ej obecnej alebo mestskej spréve.

FR
° =)
@ Ye
Vyrobok vr. prisluenstva a obalové materidly su recyklovatelné
a podliehaijt roziirenej zodpovednosti vyrobcu.

Pre lepsie spracovanie odpadu ich zlikvidujte oddelene podla
obrdazkov Info-tri (informdcie o triedeni).

Triman-Logo plati iba pre Francizsko.

® Zaruka

Vyrobok bol starostlivo vyrobeny v stlade s prisnymi smernicami
kvality a pred dodanim dékladne otestovany. V pripade materidlovych
alebo vyrobnych chyb mate zékonné préava voéi predajcovi vyrobku.
Vase zdkonné préva nie si Ziadnym spésobom obmedzené nasou
zérukou uvedenou niz3ie.

Zaruka na tento vyrobok je 3 roky od détumu ndkupu. Zruénd doba
zadina plyndt ddtumom kdpy. Origindl dokladu o kipe si uschovaite
na bezpeénom mieste, pretoZe tento doklad je potrebny ako dékaz o
kope.

Akékolvek poskodenie alebo nedostatky pritomné uz v &ase nékupu je

potrebné nahlésit ihned’ po vybaleni vyrobku.

Ak sa v priebehu 3 rokov od détumu zakipenia preukdze, ze vyrobok
vykazuje chyby materidlu alebo spracovania, podla vlastného
uvézenia Vém ho bezplatne opravime alebo vymenime. Zaruénd
doba sa na zéklade poskytnutej zaruénej reklamacie nepred|Zuje. To
plati aj pre vymenené alebo opravené diely.
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Tato zdruka je neplatng, ak bol vyrobok poskodeny alebo nespravne
pouzivany alebo udrZiavany.

Zaruka sa vzfahuje na chyby materidlu a vyrobné chyby. Téato
zaruka sa nevzfahuje na &asti vyrobku, ktoré podliehajd beznému
opotrebovaniu, a prefo sa povazuji za opotrebovatelné diely (napr.
batérie, nabijatelné batérie, hadice, atramentové kazety), ani na
poskodenie krehkych asti, napr. spinacov alebo &asti zo skla.

Postup v pripade poskodenia v zaruke

Pre zarucenie rychleho spracovania Vasej poZiadavky dodrzte prosim
nasledujice pokyny:

Pre vietky otdzky maite pripraveny pokladniény doklad a &islo
vyrobku (IAN 489852_2501 / IAN 489854_2501) ako dékaz o
kope.

Cislo vyrobku néjdete na typovom 3titku, gravire, na prednej strane
Vésho ndvodu (dole viavo) alebo ako nélepku na zadnej alebo
spodnej strane.

Ak sa vyskytnd funkéné poruchy alebo iné nedostatky, najskér
telefonicky alebo e-mailom kontaktujte ndsledne uvedené servisné
oddelenie.

Produkt ozna&eny ako defekiny potom mézete s prilozenym dokladom
o kipe (pokladniény listok) a uvedenim, v Eom spociva nedostatok
a kedy sa vyskytol, bezplatne odoslat na Vam ozndmend adresu
servisného pracoviska.

Servis

(K Servis Slovensko
Tel.: 0800008158
E-posta: owim@lidl.sk
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@ Introduccién

Enhorabuena por la adquisicién de su nuevo producto. Ha elegido
un producto de alta calidad. Familiaricese con el producto antes de
la primera puesta en funcionamiento. Lea detenidamente el siguiente
manual de instrucciones y las indicaciones de seguridad. Utilice

el producto Gnicamente como se describe a continuacién y para

las aplicaciones indicadas. Guarde estas instrucciones en un lugar
seguro. En caso de transferir el producto a terceros, entregue también
todos los documentos correspondientes.

® Uso previsto

= El producto ha sido concebido Gnicamente para un uso privado.

A Indicaciones de seguridad

/\ {ADVERTENCIA! ;PELIGRO DE LESIONES!

/\ ;ADVERTENCIA! ;PELIGRO DE MUERTE O
ﬁ% ACCIDENTES PARA BEBES Y NINOS! Nunca
deje a los nifios solos con el material de embalaije.
Existe peligro de asfixia con el material de embalaje.
Los nifios @ menudo subestiman los peligros. Mantenga
siempre alejados a los nifios del material de embalaije.
= Tenga en cuenta que las asas pueden estar calientes

durante la coccién. Por esta razén, utilice agarradores o

guantes de cocina para protegerse.
/\ ;ADVERTENCIA! ;PELIGRO DE DANOS MATERIALES!

= No utilice la tapa si el pomo estd suelto.
B No utilice la olla si las asas estdn sueltas.
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= Durante la coccién es importante que preste atencién a las
ollas. La grasa y los alimentos pueden calentarse e incendiarse
répidamente. {Nunca utilice agua para extinguir el fuego
provocado por la grasa o los alimentos! Apague las llamas con
una tapa de olla o un exfintor que haya sido revisado.

B ;CUIDADO! Nunca caliente la olla sin nada dentro. Si lo hace,
la olla se calentard excesivamente. Esto puede provocar dafios en
el producto.

B Nunca caliente la olla en el nivel de potencia mds alto, si este
se encuentra lleno de grasa. Apague de inmediato la placa de
cocina en caso de sobrecalentamiento. Nunca levante la olla
directamente de la placa de cocing, deje que se enfrie primero
sobre la placa de cocina.

= Nunca ponga carne de la que se desprendan gotas en grasa
caliente. Las salpicaduras de grasa sobre una placa de cocina
incandescente pueden provocar fécilmente un incendio.

B laolla es apta para placas a gas, eléctricas, vitrocerdmicas,
halégenas y de induccién.

= jCUIDADO! Al verter liquidos calientes se requiere un especial
cuidado y cautela para evitar cualquier peligro de quemaduras.
No vierta el liquido precipitadamente, sino déjelo fluir de un
modo uniforme. Al verterlo compruebe que ninguna otra persona,
en particular nifios, se encuentra muy cerca.

B ;ATENCION! En caso necesario, para verter liquidos calientes,
utilice agarradores o un equipo de proteccién individual efectivo
comparable (EPI).

B jCUIDADO! Con un pafio adecuado, limpie inmediatamente
el aceite caliente u ofros liquidos que puedan derramarse o
gotear sobre la superficie de coccién al verter el contenido de la
cacerola. Si no lo hace, se corre un peligro de incendio.
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- Q'F iSEGURIDAD ALIMENTARIA! Este producto no

influye ni en el olor ni en el sabor.

H jAhorre energia! Seleccione el fogén correspondiente
conforme al didmetro de la base de la olla para evitar una
pérdida de calor.

Tamaiio de la Diametro de base

olla efectivo
489854_2501 & 240 mm @ 180 mm
489852_2501 @ 200 mm @ 140 mm

B ;ATENCION! ;ARANAZOS! iEvite las rozaduras del utensilio
de cocina sobre vitrocerdmicas!

IAN

Para evitar arafiazos en una vitrocerdmica, levante siempre el
utensilio de cocina antes de cambiarlo de posicién en la placa de
coccién.

No nos hacemos responsables de los dafios que puedan
producirse.

Antes de empezar a cocinar, le recomendamos que limpie la
superficie de la placa de coccién y el fondo del utensilio de
cocina con un pafo limpio y sin pelusas (por ejemplo, microfibra).
Asi puede evitar arafiazos.

B No afiada sal ni agua salada en el producto si estd vacio y
precalentdndose, ya que esto podria provocar corrosién. No por
ello el producto pierde su funcionalidad.

®  Nunca ponga el producto caliente bajo un chorro de agua fria.
La parte inferior del producto podria dafarse o despegarse del
producto.

B jEste producto no es apto para freir!

B Asegurese de ventilar adecuadamente para que no se acumule
demasiado humo en entornos cerrados.
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@® Nota para placas de induccién

B Nota: Bajo ciertas circunstancias, se puede defectar un ruido
debido a las propiedades electromagnéticas de la fuente de
calor y la olla / sartén. Esto es normal y no hace referencia a un
defecto de su placa de induccién o utensilio de cocina.

B El cazo/sartén debe colocarse en el centro de la placa de
induccién.

B ;ATENCION! jAlta velocidad de calentamiento!

No sobrecalentar los utensilios de cocina durante el
precalentamiento.

B En caso de sobrecalentamiento, debe airearse bien el espacio.
B Para que el producto funcione correctamente, coléquelo siempre
sobre una superficie de coccién que corresponda al digmetro
efectivo de la base de la cacerola especificado en estas

instrucciones.

® Uso

B Antes de usar el cazo por primera vez, ponga a hervir agua 2 a
3 veces para eliminar por completo los residuos de produccién.
Aclarar y secar con cuidado.

B El producto es apropiado para mantener calientes los alimentos
en el horno (mdx. 250 °C durante 1 hora).

@ Limpieza y cuidado

B Limpie la olla con agua caliente y un detergente convencional.

B === | producto no es apto para el lavavdiillas y debe
@% lavarse a mano. Utilice agua caliente con un poco de
=== detergente y un cepillo/una esponja suave. Nunca

utilice cloro u ofros productos quimicos agresivos que
puedan dafar el cobre. Evite utilizar objetos afilados o
puntiagudos para no dafiar el producto.
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B Limpie inmediatamente el producto con un pafio después de
lavarlo para mantener el brillo del cobre. Nunca deje que el
producto se seque para evitar manchas de agua y decoloracién
del cobre.

B El cobre se oscurece y se empafia con el tiempo por el contacto
con el agua y el oxigeno. Se trata de una reaccién quimica que
crea una pdtina natural sobre el material de cobre y no significa
que el cobre esté desgastado o que algo esté mal. También
puede eliminar la pétina.

B El mejor método para eliminar la pdtina consiste en limpiar la
superficie de cobre para después pulirla. Proceda como se indica
a continuacién:

1. Ala hora de limpiar la superficie de cobre, mezcle sal y vinagre
blanco y mézclelo hasta que la sal se haya disuelto por completo.
Humedezca una esponja abrasiva suave en la solucién y frote
la superficie hasta eliminar la mayoria de las manchas. También
puede utilizar una esponja con productos abrasivos.

2. Utilice un producto especial para pulir cobre y siga las
instrucciones para pulir la superficie. Utilice Gnicamente un pafio o
una esponija sin productos abrasivos para evitar arafiazos durante
el pulido.

B No utilice lana de acero, ya que podria dafiar la superficie de
cobre.

= El producto puede decolorarse si se utiliza en el horno o en una
cocina de gas. Si desea restablecer el color cobrizo, limpie y pula
la superficie conforme a los pasos anteriores.

B Elfondo estd ligeramente céncavo cuando estd frio, pero se
expande y se aplana si se calienta. Deje enfriar siempre el
producto antes de limpiarlo. De esta manerq, el fondo puede
recuperar su forma y evitar que se vuelva irregular con el uso.
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B Ala hora de evitar que se formen manchas de sal en el interior
del producto, saltee la comida cuando el contenido esté
hirviendo.

B No use productos abrasivos para limpiar.

B Con el tiempo pueden aparecer en el producto manchas
o decoloraciones debido a los minerales del agua. Puede
eliminarlas frotando medio limén sobre las zonas afectadas. Las
manchas mds resistentes puede eliminarlas utilizando una mezcla
de nueve partes de agua por una de esencia de vinagre.

. . .s
@ Eliminacién
El embalaje estd compuesto por materiales no contaminantes que

pueden ser desechados en el centro de reciclaje local.

Para obtener informacién sobre las posibilidades de desecho del
producto al final de su vida Util, acuda a la administracién de su
comunidad o ciudad.

FR
° =)
XmR) ]
El producto, incluidos los accesorios, y el material de embalaje
son reciclables y estén sujetos a la responsabilidad extendida del
fabricante.

Deséchelos por separado siguiendo la informacién ilustrada de
recogida selectiva para un mejor tratamiento de los residuos.

El logotipo Triman se aplica solo para Francia.
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@® Garantia

El producto ha sido fabricado segin normas de calidad exigentes
y ha sido probado minuciosamente antes de la entrega. En caso de
fallos de material o de fabricacién, dispone de derechos legales
frente al vendedor del producto. Nuestra garantia mencionada a
continuacién no restringe sus derechos legales de ningin modo.

La garantia para este producto es de 3 afios a partir de la fecha de
compra. La garantia empieza el dia de la fecha de compra. Conserve
el justificante de compra original en un lugar seguro, ya que este
documento es necesario para demostrar la compra.

Todos los dafios o defectos ya presente en el momento de la compra
deben informarse inmediatamente tras desembalar el producto.

Si el producto presenta defectos de material o fabricacién en los

3 afios a partir de la fecha de compra, lo repararemos o sustituiremos,
segln nuestra eleccién, gratuitamente para usted. El periodo de
garantia no se extiende por una reclamacién de garantia aprobada.
Esto también es aplicable a las piezas sustituidas y reparadas.

La garantia pierde su validez si el producto se dafia o se utiliza o
mantiene de forma inadecuada.

La garantia cubre defectos de material y fabricacién. Esta garantia no
cubre las piezas del producto sujetas a un uso y desgaste normal y,
por lo tanto, consideradas piezas de desgaste (por €. pilas, baterias,
mangueras, cartuchos de tinta) ni los dafios a las piezas fragiles, por
e|. interruptores o piezas de cristal.

Tramitacién de la garantia

Para garantizar una rdpida tramitacién de su consulta, tenga en
cuenta las siguientes indicaciones:
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Para realizar cualquier consulta, tenga a mano el recibo y el nimero
de articulo (IAN 489852_2501 / IAN 489854_2501) como
justificante de compra.

Encontrard el ndmero de articulo en una inscripcién de la placa
indentificativa, en la portada de las instrucciones (abajo a la
izquierda) o en una pegatina en la parte posterior o inferior.

Si el producto fallase o presentase algin defecto, péngase primero
en contacto con el departamento de asistencia indicado, ya sea por
teléfono o correo electrénico.

Puede enviarnos el producto defectuoso libre de franqueo adjuntando
el recibo de compra (ticket de compra) e indicando dénde esta

y cudndo ha ocurrido el fallo a la direccién de asistencia que le
indicamos.

Asistencia

(> Asistencia en Espaiia
Tel.: 900984948
E-Mail: owim@lidl.es
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® Indledning

Hierteligt tillykke med kebet af deres nye produkt. Du har besluttet dig
for et produkt af hej kvalitet. Ger Dem fortrolig med apparatet inden
farste ibrugtagning. Lees derfor den efterfalgende brugsvejledning

og sikkerhedsanvisningerne omhyggeligt. Brug kun produktet som
beskrevet og kun til de angivne anvendelsesomr&der. Opbevar denne
vejlledning pé et sikkert sted. Hvis De giver produktet videre til andre,
skal alle dokumenter falge med.

@ Forskriftsmaessig anvendelse
B Produktet er kun beregnet il privat brug.

A Sikkerhedsanvisninger

/\ ADVARSEL! FARE FOR KVASTELSER!
/\ ADVARSEL! FARE FOR D@DSFALD OG
ﬁ% ULYKKER FOR SMA BORN OG SPADBORN!
Bern mé& aldrig efterlades med emballagematerialet
uden opsyn. Emballagematerialet udger risiko for
kvaelning. Barn undervurderer ofte faresituationer. Hold

altid emballagen uden for barns raekkevidde.
Veer opmeerksom pé, at héndtagene kan blive varme

under madlavningen. Anvend grydelapper eller

grillhandsker som beskyttelse.

/\ ADVARSEL! FARE FOR TINGSKADER!
B Anvend ikke l&get hvis héndtaget sidder Igst.
B Gryden mad ikke anvendes, hvis h&ndtaget sidder lgst.
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¥ Ved madlavning er det vigtigt, at gryder ikke lades ude af syne.
Fedt og madvarer kan hurtigt bliver overophedet og antsende.
Hvis fedtstof eller madvarer anteender, mé& de aldrig slukkes
med vand! Flammerne slukkes med et l&g eller et godkendt
brandtaeppe.

= FORSIGTIG! Opvarm aldrig gryden i tom tilstand. | modsat fald
overopheder gryden. Det kan medfare skader p& produktet.

B Opvarm aldrig en gryde, der er fyldt med fedt, p& hajeste
varmetrin. Sluk straks for varmeplade i tilfeelde of overophedning.
Left aldrig gryden direkte fra varmepladen, men lad den sta p&
varmepladen, medens denne afkeler.

B Leeg ikke dryppende v&dt ked i varmt fedt. Hvis der spraijter fedt
pé en varm kogeplade kan der nemt opstd en brand.

B Gryden kan anvendes med gas-, el-, glaskeramiske-, halogen- og
induktionskogeplader.

B FORSIGTIG! Du skal vaere meget opmaerksom og forsigtig, nér
du haelder varme vaesker ud - ellers er der fare for skoldning.
Haeld ikke vaesken hurtigt ud, men sarg derimod for en ensartet
strem. Vaer, nér du haelder vaesker ud, opmaerksom pd, at ingen
andre personer, isaer ingen barn, er i naerheden.

®  OBS! Brug om nedvendigt en grydelap eller et tilsvarende
effektivt personligt beskyttelsesudstyr (PV), nér du haelder.

B FORSIGTIG! After straks varm olie eller andre vaesker, der lzber
ned ad gryden eller drypper ned pé kogefladen, nér du heelder.
Ellers er der fare for brand.

- Q'F LEVNEDSMIDDELSIKKER! Madvarernes smags- og
lugtegenskaber pdvirkes ikke af dette produkt.

B Spar pa energien! Brug en kogeplade med en diameter der
svarer til grydebunden for at undgé varmetab.
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Effektiv

IAN Grydestorrelse bunddiameter
489854_2501 & 240 mm & 180 mm
489852_2501 & 200 mm D 140 mm

= OBS! RIDSER! Undgé at skubbe og traekke kogegrejet p&

glaskeramiske kogeplader!

For at undgé ridser p& en kogeplade af glaskeramik ber du

altid lefte panden eller gryden, inden du flytter den til en anden
position p& kogepladen.

Vi overtager ingen garanti for skader, dette ellers kan forérsage.
Fer madlavningen pabegyndes, anbefaler vi, at kogepladens
overflade og kogegreijets bund rengeres med en ren, fnugfri klud
(fx mikrofiber). Herved kan ridser forebygges.

B Tilseet ikke salt eller saltvand i et forvarmet tomt produkt, da dette
kan medfare korrosion. Der kan dog ikke forventes en reduktion af
produktets ydelse som felge heraf.

= Et opvarmet produkt mé aldrig holdes under rindende koldt
vand. Herved kan produktets underside tage skade eller falde of
produktet.

B Produktet er ikke egnet til at fritere i

B Serg for tilstraekkelig ventilation for at undgé kraftig reg i lukkede
rum.

@ Vejledning for induktionskogeplader

Bemaerk: Under visse omstaendigheder kan der forekomme
stej pga. varmekildens og grydens/pandens elektromagnetiske
egenskaber. Dette er helt normalt og ikke et tegn pa defekt
induktionskogeplade eller kakkengre;.

B Gryden/panden skal anbringes midt pa induktionskogepladen.
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= OBS! Hurtig opvarmningshastighed! Kakkengrej mé ikke
overopvarmes ved forvarmning.

B Efter en overopvarmning skal lokalet udluftes grundigt.

B For at produktet skal fungere optimalt, skal det altid stilles p& den
kogeplade, som svarer til den i denne vejledning anferte effekfive
bunddiameter.

® Brug
B Fer ibrugtagning skal gryden koges med vand 2 til 3 gange for

fuldsteendig fiernelse af produktionsrester. Skyl omhyggeligt, og
tor af.

B Produktet er egnet til at holde tilberedt mad varm i en ovn
(maks. 250 °Ci 1 time).

® Renggring og vedligeholdelse

Vask gryden med varmt vand og almindeligt opvaskemiddel.
Produktet téler ikke opvaskemaskine og skal vaskes
op i hdnden. Brug varmt vand med lidt almindelig
opvaskemiddel og en bled barste/svamp. Brug aldrig
klor eller andre skrappe kemikalier, der kan beskadige
kobberet. Undgé at anvende skarpe eller spidse
genstande for ikke at beskadige produktet.

S|
28|

B Tor produktet af med et viskestykke efter opvask for at bevare
kobberets glans. Lad aldrig produktet luftterre for at undgd
vandpletter og misfarvning af kobberet.

B Kobber bliver merkt og anlgbent med tiden, nér det udseettes
for vand og ilt. Det skyldes en kemisk reaktion, som giver
kobbermaterialet en naturlig patina, og det betyder ikke, at
kobberet er slidt, eller at der er noget galt. Du kan ogsé fierne
denne patina.
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B Den bedste made at fierne patina pé er ferst at rengere
kobberoverfladen og derefter pudse den. Dette geres som falger:

1. For at rengere kobberoverfladen skal du blande salt og hvid
eddike ferst og rare til saltet er oplast helt. Fugt derefter en bled
skuresvamp i oplgsningen, og skrub overfladen for at fierne de
fleste pletter. Du kan ogsé bruge en svamp med slibemidler.

2. For at pudse overfladen skal du bruge et szerligt pudsemiddel fil
kobber. Falg anvisningerne for pudsemidlet. For at undgé ridser
ved pudsning mé& du kun pudse med en karklud eller en svamp
uden slibemidler.

B Brug ikke st&luld, da det kan beskadige kobberoverfladen.

B Hyvis produktet bruges i ovnen eller p& et gaskomfur, kan det blive
misfarvet. For at f& kobberfarven tilbage skal du rengere og pudse
overfladen som beskrevet ovenfor.

B Bunden er let konkav i kold tilstand, men udvider sig og bliver
fladere, nar den opvarmes. Produktet skal altid afkeles lidt for
det rengeres. P4 den made kan bunden & sin form tilbage og
forhindres i at blive ujsevn ved brug.

B For at undgéd saltpletter p& indersiden af produktet skal du farst
salte din mad, nér indholdet koger.

B Anvend ikke skrappe skuremidler til rengering.

B Med tiden kan der opsta pletter eller misfarvninger af produktet
fra mineraler i vandet. Disse kan fjernes ved at gnide en halv
citron over stederne. Genstridige pletter kan fiernes med en
blanding af ni dele vand og en del eddikesyre.

@® Bortskaffelse

Indpakningen bestdar af miljzvenlige materialer, som De kan bortskaffe
over de lokale genbrugssteder.

De fdr oplyst muligheder il bortskaffelse af det udtiente produkt hos
deres lokale myndigheder eller bystyre.
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(BR8] ;|

Produktet og tilbeharet og emballagematerialer kan genbruges og er
underlagt udvidet producentansvar.

De skal bortskaffes separat. Felg de viste maerkater med
sorteringsoplysninger, s& de bortskaffes p& en bedre m&de.

Triman-logoet gaelder kun for Frankrig.

@® Garanti

Produktet er blevet fremstillet efter strenge kvalitetsstandarder

og kontrolleret ngje fer udlevering. | tilfeelde aof materiale- eller
produktionsfejl kan du i medfer af loven gere krav geeldende over for
saelgeren aof produktet. Dine lovmaessige rettigheder begraenses pa
ingen made af den af os nedennaevnte garanti.

Garantien pd dette produkt geelder i 3 ar regnet fra kebsdatoen.
Garantien geelder fra kebsdatoen. Opbevar den originale kvittering et
sikkert sted, da dette dokument forlanges forlagt som dokumentation
for kabet.

Alle skader eller mangler, der allerede forefindes pé& tidspunktet for
kabet, skal straks meddeles efter udpakningen af produktet.

Hvis der inden for 3 &r regnet fra kebsdatoen viser sig en materiale-
eller produktionsfejl p& produktet, reparerer eller udskifter vi det

- efter vores valg - gratis for dig. Garantiperioden forlaenges ikke
som falge af et imadekommet krav om garanti. Dette gaelder ogsé& for
udskiftede og reparerede dele.

Denne garanti bortfalder, hvis produktet er blevet beskadiget eller
anvendt og vedligeholdt forkert.
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Garantien daekker materiale- og produktionsfejl. Denne garanti
daekker hverken produktdele, der er udsat for normal slitage og derfor
er at betragte som sliddele (f.eks. batterier, akkumulatorer, slanger,
farvepatroner), eller skader pé skrabelige dele, f.eks. kontakter eller
dele of glas.

Afvikling af garantisager

For at kunne garantere en hurtig sagsbehandling of deres
forespergsel, bedes De felge felgende anvisninger:

Opbevar kassebon og artikelnummer (IAN 489852_2501 /

IAN 489854_2501) som kabsdokumentation, s& disse kan
fremleegges pd forespergsel.

Artikelnumrene er angivet pé typeskiltet, ved en indgravering, p&
forsiden of vejledningen (nederst il venstre) eller p& et meerkat p&
bag- eller undersiden.

Hvis der forekommer funktionsfeil eller andre mangler, skal De ferst
kontakte nedenstéende serviceafdeling telefonisk eller via e-mail.
Et produkt, der er registreret som defekt, kan De derefter sende
portofrit til den meddelte serviceadresse ved vedlaeggelse af
kgbsbeviset (kassebon) og angivelsen af, hvori manglen bestér, og
hvornér den er opstdet.

Service

Service Danmark
Tel.: 80253972
E-Mail: owim@lidl.dk
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@ Introduzione

Congratulazioni per I'acquisto del vostro nuovo prodotto. Con esso
avete optato per un prodotto di qualitd. Familiarizzare con il prodotto
prima di metterlo in funzione per la prima volta. A tale scopo, leggere
attentamente le seguenti istruzioni d'uso e le avvertenze di sicurezza.
Utilizzare il prodotto solo come descritto e per i campi di applicazione
indicati. Conservare queste istruzioni in un luogo sicuro. Consegnare
tutta la documentazione in caso di cessione del prodotto a terzi.

® Uso previsto

= || prodotto & destinato esclusivamente all’'uso privato.

A Istruzioni di sicurezza

/\ AVVERTENZA! PERICOLO DI LESIONI!

/\ AVVERTENZA! PERICOLO PER L'INCOLUMITA
ﬁ% DEI BAMBINI! Non lasciare mai i bambini
incustoditi con il materiale per imballaggio. Sussiste il
pericolo di soffocamento dei bambini con il materiale
d'imballaggio. | bambini non sono in grado di valutare
I'entites dei pericoli. Tenere sempre i materiali di
imballaggio fuori dalla portata dei bambini.
= Si noti che durante la cottura le impugnature possono

surriscaldarsi. Utilizzare quindi delle presine o dei

guanti da cucina per proteggersi.
/\ AVVERTENZA! PERICOLO DI DANNI A COSE!

= Non utilizzare il coperchio se I'impugnatura & allentata.
®  Non utilizzare la pentola se le impugnature sono allentate.
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B Quando si cucing, & molto importante non perdere di vista le
pentole. Il grasso e i cibi possono surriscaldarsi rapidamente e
accendersi. Se il grasso o i cibi dovessero bruciare, non spegnerli
mai con acqual Soffocare le fiamme con un coperchio o con una
coperta antifiamma testata.

B CAUTELA! Non riscaldare mai la pentola quando & vuota. In
caso contrario, la pentola si surriscalderd. Possono verificarsi
danni al prodotto.

B Non riscaldare mai la pentola al massimo livello di energia
quando ¢& piena di grasso. In caso di surriscaldamento, spegnere
immediatamente il piano di cottura. Non sollevare mai la pentola
direttamente dal piano di cottura, ma lasciarla prima raffreddare.

= Non mettere la carne bagnata e gocciolante nel grasso caldo.
Gli spruzzi di grasso sul piano di cottura incandescente possono
provocare facilmente un incendio.

B la pentola & adatta per piani cottura a gas, eleftrici, in
vetroceramica, alogeni e a induzione.

B CAUTELA! Quando si versano liquidi caldi, prestare particolare
attenzione e cautela, altrimenti ¢’& il rischio di scottature. Non
versare il liquido frettolosamente, ma garantire un flusso costante.
Mentre si versa, assicurarsi che non vi siano altre persone,
soprattutto bambini, nelle immediate vicinanze.

= ATTENZIONE! Mentre si versa, utilizzare eventualmente una
presina o un dispositivo di protezione individuale (DPI) di pari
efficacia.

B CAUTELA! Pulire immediatamente con un panno adatto |'olio
caldo o altri liquidi che scendono dalla pentola o che gocciolano
sulla superficie di cottura mentre si versa. In caso contrario sussiste
il pericolo di incendio.
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- Q'F PER ALIMENTI! Questo prodotto non influisce sulle

caratteristiche organolettiche e gustative.

u Risparmia energia! Per evitare perdite di calore, scegliere la
piastra che corrisponda al diametro del fondo della pentola.
Dimensioni Diametro effettivo
della pentola del fondo
489854_2501 @ 240 mm & 180 mm
489852_2501 @ 200 mm @ 140 mm

u  ATTENZIONE! GRAFFI! Evitare di spostare avanti e indietro la
padella sui piani di cottura in vetroceramical
Per evitare graffi su un piano cottura in vetroceramica, sollevare

IAN

sempre la padella prima di cambiarne la posizione sul piano
cottura.
Non siamo responsabili per qualsiasi danno che potrebbe
verificarsi in altro modo.
Prima di iniziare la cottura, si consiglia di pulire la superficie
del piano e il fondo della padella con un panno pulito che non
lasci pelucchi (ad esempio, in microfibra). Questo consente di
prevenire la formazione di graffi.

= Non aggiungere sale o acqua salata nel prodotto vuoto
preriscaldato, poiché cid potrebbe causare corrosione. Tra I'altro,
cid non ridurrebbe le prestazioni del prodotto.

B Mai tenere il prodotto rovente sotto acqua corrente fredda. La
parte inferiore del prodotto potrebbe subire danni o usurarsi.

= Questo prodotto non & adatto per la frittural

B Garantire una ventilazione adeguata per evitare fumo pesante in
ambienti chiusi.
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@® Nota per i piani cottura a induzione

Indicazione: In specifiche circostanze, & possibile che si generi
un rumore a causa delle proprietd elettromagnetiche della fonte
di calore e della pentola/padella. Questo & normale e non indica
un difetto del piano cottura a induzione o delle pentole.

La pentola/padella va posizionata al centro del piano cottura a
induzione.

ATTENZIONE! Elevata velocita di riscaldamento! Non
preriscaldare eccessivamente la padella.

In caso di surriscaldamento, lasciar aerare completamente il
locale.

Per un perfetto funzionamento del prodotto, posizionarlo sempre
sulla superficie di cottura che corrisponde al diametro effettivo del
fondo specificato in queste istruzioni.

Utilizzo

Prima del primo utilizzo, far bollire da 2 a 3 volte dell'acqua
nella pentola per eliminare completamente eventuali residui di
produzione. Risciacquare con cura e asciugare.

Il prodotto & adatto a mantenere gli alimenti caldi in forno (max.

250 °C per 1 ora).

Pulizia e manutenzione

Pulire la pentola con acqua calda e normale detersivo.

= | prodotto non ¢& lavabile in lavastoviglie e deve essere
b N7 -1 N
@% lavato a mano. Utilizzare acqua calda con un po’ di

detersivo e una spazzola morbida/una spugna. Non
utilizzare mai cloro o altri prodotti chimici aggressivi che
potrebbero danneggiare il rame. Evitare di utilizzare
oggetti appuntiti o taglienti per non danneggiare il
prodotto.
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B Asciugare subito il prodotto con un asciugamano dopo il
lavaggio per preservare la lucentezza del rame. Non lasciare mai
asciugare il prodotto per evitare macchie d’acqua e scolorimento
del rame.

B Con il tempo il rame si scurisce e si appanna a causa del contatto
con I'acqua e I'ossigeno. E una reazione chimica che genera una
patina naturale sul materiale in rame e non significa che il rame
sia consumato o che vi sia qualcosa che non va. E anche possibile
rimuovere la patina.

® |l metodo migliore per rimuovere la patina & pulire prima la
superficie di rame e poi lucidarla. Procedere come segue:

1. Per pulire la superficie di rame, miscelare prima sale e aceto
bianco e mescolare finché il sale non si & completamente sciolto.
Successivamente inumidire con la soluzione una spugnetta
abrasiva morbida e strofinare la superficie fino alla scomparsa
della maggior parte delle macchie. Si pud anche usare una
spugna con sostanze abrasive.

2. Per lucidare la superficie utilizzare un agente lucidante speciale
per rame e seguire le istruzioni. Per evitare graffi causati dalla
lucidatura, lucidare utilizzando esclusivamente un panno o
spugna senza abrasivi.

B Non utilizzare lana d'acciaio perché potrebbe danneggiare la
superficie di rame.

® || prodotto pud scolorire se utilizzato in forno o su un piano
cottura a gas. Per ripristinare il colore del rame, pulire e lucidare
la superficie seguendo i passaggi indicati sopra.

B la base & leggermente concava quando & fredda, ma si espande
e diventa pib piatta quando viene riscaldata. Lasciar raffreddare
sempre il prodotto prima della pulizia. In questo modo la base
riacquista la sua forma ed evita che diventi irregolare con I'uso.
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B Per evitare macchie di sale all'interno del prodotto, salare gli
alimenti solo quando il contenuto & in ebollizione.

B Non pulire usando sostanze abrasive aggressive.

B Con il tempo, i minerali presenti nell'acqua possono causare
macchie o scolorimento del prodotto. E possibile rimuoverli
strofinando su questi punti mezzo limone. Le macchie piv ostinate
possono essere rimosse con una miscela di nove parti di acqua e
una parte di essenza di aceto.

@® Smaltimento

LU'imballaggio & composto da materiali ecologici che possono essere
smaltiti presso i siti di raccolta locali per il riciclo.

E’ possibile informarsi circa le possibilita di smaltimento del prodotto
usato presso |'amministrazione comunale o cittadina.

(Xan) -

Il prodotto , i suoi accessori e i materiali di imballaggio sono riciclabili
e soggetti alla responsabilita estesa del produttore.

Per un migliore trattamento dei rifiuti, smaltirli separatamente
seguendo i diversi simboli della raccolta differenziata.

Il logo Triman & valido solamente per la Francia.
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@® Garanzia

Il prodotto & stato fabbricato accuratamente secondo severe direttive
di qualita ed & stato controllato meticolosamente prima della
consegna. In caso di difetti di materiale o fabbricazione I'acquirente
pud far valere diritti legali nei confronti del venditore. La nostra
garanzia sotfo riportata non costituisce alcun limite ai diritti legali
dell’'acquirente.

Questo prodotto & garantito per 3 anni con decorrenza dalla data di
acquisto. La garanzia decorre dalla data d’acquisto. Conservare lo
scontrino originale in un posto sicuro perché questo documento viene
richiesto come prova dell’avvenuto acquisto.

Tutti i danni o difetti presenti gia al momento dell'acquisto devono
essere comunicati subito dopo |'apertura della confezione.

Se entro 3 anni dalla data di acquisto di questo prodotto si rileva un
difetto di materiale o di fabbricazione, noi procederemo, a nostra
discrezione, alla riparazione o sostituzione gratuite del prodotto o al
rimborso del prezzo di acquisto. Un eventuale intervento in garanzia
non prolunga né rinnova il periodo di garanzia stesso. Cid vale anche
per le parti sostituite e riparate.

Questa garanzia decade in caso di danneggiamento oppure uso o
manutenzione impropri del prodotto.
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La prestazione in garanzia vale per difetti del materiale o di
fabbricazione. Questa garanzia non si estende a componenti del
prodotto esposti a normale logorio, che possono pertanto essere
considerati come componenti soggetti a usura (esempio capacitd
della batteria, calcificazione, lampade, pneumatici, filtri, spazzole...).
La garanzia non si estende altresi a danni che si verificano su
componenti delicati (esempio interruttori, batterie, parti realizzate in
vetro, schermi, accessori vari) nonché danni derivanti dal trasporto o
altri incidenti.

Gestione dei casi in garanzia

Per garantire un rapido disbrigo delle proprie pratiche, seguire le
istruzioni seguenti:

Per ogni richiesta si prega di conservare lo scontrino e il codice
dell’articolo (IAN 489852_2501 / IAN 489854_2501) come
prova d'acquisto.

Il numero d’articolo pud essere dedotto dalla targhetta, da
un'incisione, dal frontespizio delle istruzioni (in basso a sinistra)
oppure dall’adesivo applicato sul retro o sul lato inferiore.

In caso di disfunzioni o avarie, contattare innanzitutto i partner di
assistenza elencati di seguito telefonicamente oppure via e-mail.

Si pud inviare il prodotto ritenuto difettoso all'indirizzo del centro di
assistenza indicato con spedizione esente da affrancatura, completo
del documento di acquisto (scontrino) e della descrizione del difetto,
specificando anche quando tale difetto si & verificato.

Assistenza

Q1  Assistenza ltalia
Tel.: 800790789
E-Mail: owim@lidl.it
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@® Bevezeté

Gratulélunk 0j termékének vasarlasa alkalmdabél. Ezzel egy

magas mindségy termék mellett déntétt. Az elsd izembevétel

elétt ismerkedjen meg a késziilékkel. Ehhez figyelmesen olvassa

el a kévetkezé Haszndlati utasitdst és a biztonsdgi tudnivaldkat. A
terméket csak a leirtak szerint és a megadott felhaszndldsi terileteken
alkalmazza. Orizze meg ezt az Gtmutatét egy biztos helyen. A termék
harmadik félnek torténd tovdbbaddsa esetén mellékelje a termék a
teljes dokumentdcidjdt is.

@® Rendeltetésszeris hasznalat

B Atermék kizarélag magdnhdztartdsokban haszndlhaté.

A Biztonsagi utasitasok

/\ FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!

/\ FIGYELMEZTETES! ELET- ES BALESETVESZELY

ﬁ% GYERMEKEK, KISGYERMEKEK SZAMARA!
Soha ne hagyja gyermekeit feligyelet nélkiil a
csomagoléanyagokkal. A csomagoléanyagok
fulladdsveszélyt okozhatnak. A gyermekek gyakran
aldbecsilik a veszélyeket. A csomagoléanyagokat
mindig tartsa gyermekektd| tavol.

= Vegye figyelembe, hogy a fogék a f6zés sordn

felforrésodhatnak. Sajét védelme érdekében hasznéljon

edényfogét vagy siitékeszty(t.

/\ FIGYELMEZTETES! ANYAGI KAROK VESZELYE!

= Ne haszndlja a fed8t, ha annak a fogéja kilazult.

B Ne haszndlja az edényt, ha a fogéi kilazultak.
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B F8zés kdzben fontos, hogy ne hagyja az edényeket feligyelet
nélkiil. A zsiradékok, élelmiszerek gyorsan tilheviilnek és langra
kaphatnak. Ha a zsiradék vagy az élelmiszerek meggyulladnak,
a tiizet soha ne prébdlja vizzel eloltanil Fojtsa el a langokat egy
feddvel vagy egy bevizsgdlt tizolté takaréval.

B VIGYAZAT! Az edényt soha ne hevitse iires éllapotban.
Kildnben az edény tilhevil. A termék megsériilhet.

B Az edényt soha ne hevitse a legmagasabb fokozaton, ha abban
zsiradék van. Tdlheviilés esetén azonnal zérja el a tizhelyet. Az
edényt soha ne emelje le kézvetlenil a tizhelyrél, hanem hagyja
elészdr a lehdls tizhelyen.

B Ne tegyen nedvességts| csepegd hust forré zsiradékba. A
nedvesség kdvetkeztében kifréccsend zsiradékok kdnnyen tizet
okozhatnak.

B Az edény hasznélhaté gdz vagy elektromos izemd, Gvegkerdmia,
halogén, és indukciés fézéfelileteken.

B VIGYAZAT! Forré folyadékok kidntésekor kilénds évatossagra
és koriltekintésre van szitkség - ellenkez8 esetben forrdzds
veszélye dll fenn. Ne hirtelen &ntse ki a folyadékot, hanem
gyelien arra, hogy az egyenletesen folyjon. A kidntés sordn
gyelien arra, hogy mds személyek, killénésen gyermekek ne
tartézkodjanak a kézvetlen kézelben.

B FIGYELEM! Szikség esetén haszndljon sit8kesztyit vagy
hasonléan hatékony egyéni védéfelszerelést (PPE) a kiéntés sordn.

B VIGYAZAT! A forr6 olajat vagy més folyadékot, amely lefolyik
az edényrdl, vagy kidntéskor a fézéfeliiletre csépdg, azonnal
torélie le. Ellenkezé esetben tizveszély dll fenn.

" Q'F ELELMISZERBIZTOS! A termék nincs hatdssal az

élelmiszerek izére és illatara.
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" Takarékoskodjon az energidval! A hdveszteség elkeriilése
érdekében vdlasszon az edény talpdtméréiének megfeleld
féz8lapot.

Az edény Hatékony

mérete fenékatméré

489854_2501 & 240 mm & 180 mm

489852_2501 @ 200 mm @ 140 mm

® FIGYELEM! KARCOLASVESZELY! Az edényt ne tologassa az
vegkeramia lapokon!
Uvegkerdmia f6zé8lapok megkarcolédasanak elkeriilése
érdekében mindig emelje fel a f8z8edényt, mielétt azt a

IAN

féz8lapon dthelyezné.

Ellenkezd esetben a keletkezett karokért nem vallalunk
felelsséget.

A f8zés megkezdése elétt ajdnlatos a f&z8lap feliletét és az
edény talpdt is egy tiszta, sz8szmentes (pl. mikroszdlas) ruha
segitségével attéralni. igy elkeriilhetéek a karcoldsok.

B Ne dntsdn vizet vagy sos vizet az elémelegitett Gres termékbe,
mert az korréziét okozhat. Azonban a termék hasznélhatéséga
ezdltal sem fog gyengiilni.

B Aterméket forré dllapotban soha ne tartsa folyé hideg viz alé.
Ellenkez8 esetben a termék alsé része sériilhet, vagy akdr le is
vélhat a termékrd|.

B Atermék olajban siitéshez nem haszndlhaté!

B Zart helyiségekben az erds fist elkerilése érdekében
gondoskodjon a megfeleld szell8zésrél.
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@® Tanacsok indukcids féozdlapokhoz

Megjegyzés: Egyes esetekben egy hangot hallhat, mely

a héforrés és az edény vagy serpenyd elekiromdagneses
tulajdonsdgaira vezethetd vissza. Ez azonban normdlis és nem
utal az indukciés f6z8lap vagy az edény hibdjéra.

A fazekat vagy serpenyét helyezze az indukciés f6z8lap
kézepére.

FIGYELEM! Gyors felforrésodds! Elémelegités sordn ne hevitse
tol az edényt.

Tolheviilés esetén hagyja a helyiséget alaposan kiszell&zni.

A termék kifogéstalan mikédése érdekében mindig arra a
fézételiletre helyezze, mely megfelel az ebben az Gtmutatéban
megadott fenékatmérének.

Haszndlat

Az esetleges gydrtasi maradékanyagok telies mérték{ eltavolitdsa
érdekében az edény elsé haszndlata elétt forraljon fel benne vizet
2 - 3 alkalommal. Ovatosan &blitse el és szaritsa meg.

A termék alkalmas élelmiszerek sit8ben t6rténd melegen tartdsdra
(max. 250 °C, 1 érdn at).

Tisztitas és apolas

Az edényt tisztitsa forré vizzel és hagyomdnyos mosogatészerrel.
A termék nem tisztithaté mosogatégépben, kézzel kell
elmosni. Haszndljon forré vizet némi mosogatészerrel és
egy puha kefével/szivaccsal. Soha ne haszndljon klért

i@l
]l

vagy egyéb erds vegyszert, amely kart tehet a rézben.
Kerilie az éles vagy hegyes targyak haszndlatdt, hogy
ne tegyen kdrt a termékben.
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B Mosogatds utén azonnal t6rélie ét a terméket egy konyharuhdval,
hogy megérizze a réz fényességét. A vizfoltok és a réz
elszinez8désének elkeriilése érdekében soha ne hagyja a
terméket magatél megszdradni.

B Aréz a vizzel és az oxigénnel valé érintkezés kévetkeztében
idével megsotétedik és matta valik. Ez egy kémiai reakcié, amely
természetes patindt hoz létre a rézen, és nem jelenti azt, hogy a
réz megkopott vagy valami probléma lenne vele. A patindt is el
lehet tavolitani.

B A patina eltdvolitésanak legjobb médja, ha el8szér megtisztitia,
maijd kifényesiti a rézfeliiletet. Ehhez jdrjon el az aldbbiak szerint:

1. A rézfelilet tisztitdsdhoz keverjen 6ssze st fehér ecettel, majd
keverje &ssze, amig a s6 teljesen fel nem oldédik. Ezutdn
nedvesitsen be egy puha strolészivacsot az oldattal, strolja &t
a feliiletet, amig a legtébb folt eltinik. A felilet tisztitasdhoz egy
ddrzsis szivacsot is hasznélhat.

2. Afelilet kifényezéséhez haszndljon specidlis, rézhez valé
fényesits szert, és kdvesse az utasitdsokat. A karcoldsok
elkeriilése érdekében fényesitéskor csak mosogatérongyot vagy
dérzsanyagot nem tartalmazé szivacsot hasznéljon.

B Ne haszndlion acélgyapotot, mert az kdrosithatja a rézfeliletet.

B Sitében vagy gdztizhelyen térténd haszndlat esetén a termék
elszinez8dhet. A réz szinének visszadllitdsdhoz tisztitsa meg és
fényezze ki a feliletet a fent leirt [épések kdvetésével.

B Az edény talpa hidegben kissé homort, de a felmelegedés
sordn kitagul és kilapul. Tisztitds elétt hagyja a terméket lehdlni.
Ez lehetévé teszi, hogy a talp visszanyerje az alakidt, és
megakaddlyozza, hogy a haszndlat sordn egyenetlenné véljon.

B Akésziilék belsejében kialakulé séfoltok elkerilése érdekében
csak akkor sézza az ételt, amikor annak tartalma forr.

B Atisztitdshoz ne haszndljon strolészereket.

86 HU

52_489854_2501_OS_DE_BE_NL_PL_CZ SK_01.indb 86 20/5/2025 10:3¢



B |d8vel a vizben jelen lévd dsvanyi anyagok a terméken foltokat,
elszinez8déseket okozhatnak. Ezek eltavolitédsdhoz dérzsélie
be az érintett helyeket egy félbevagott citrommal. A makacsabb
foltok eltavolitdsahoz haszndlja kilenc rész viz egy rész
ecetesszencia keverékét.

@ Mentesités
A csomagolds kdrnyezetbardt anyagokbdl készilt, amelyeket a helyi

Gjrahasznosité helyeken adhat le drtalmatlanitds céligbsl.

A kiszolgdlt termék megsemmisitési lehetdségeird| lakdhelye illetékes
dnkormdnyzatandl tdjékozédhat.

FR
S =
(X[mm)
A termék, beleértve a tartozékokat és a csomagoléanyagokat is,
Ujrahasznosithaté, és a gydrté kiterjesztett feleldssége ald tartozik.

A jobb hulladékkezelés érdekében az dbrén lathaté informdécidk
(szortirozési informdcidk) alapijdan kilén drtalmatlanitsa ket.

A Triman-logé csak Franciaorszégra vonatkozik.

@® Garancia

A terméket gondosan, szigori minéségi el8irasok betartasaval
gyartottuk, és a szdllitds elétt gondosan ellendriztik. Anyag- vagy
gydrtdsi hibdk esetén a termék eladdjéval szemben térvényes jogok
illetik meg. Az On térvényes jogait az dltalunk alédbb meghatdrozott
garancia semmilyen médon nem korlétozza.
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Erre a termékre 3 év garancidt adunk a vasdrlds datumétél szamitva.
A garancia id8 a vésdrlés datumaval kezdédik. Biztonsagos helyen
8rizze meg az eredeti vasarléi bizonylatot, mert ez a dokumentum
szikséges a vasdrlés bizonyitdséhoz.

A vésarlaskor fenndllé karokat és hianyossagokat a termék
kicsomagoldsa utén haladéktalanul jelezze.

Ha ezen a terméken a vasarldstdl szamitott 3 éven belil anyag- vagy
gyartdsi hibat észlel, valasztasunk szerint ingyenesen megjavitjuk
vagy kicseréljik a terméket. A garancia id8 nem hosszabbodik meg
a helyette nydjtott szavatossdgi igény dltal. Ez a kicserélt vagy javitott
alkatrészekre is érvényes.

A garancia megszinik, ha a terméket megrongdltdk, ill. nem
szakszer(en kezelték vagy végezték a karbantartdst.

A garancia az anyag- és gydrtdsi hibdkra vonatkozik. Ez a garancia
nem terjed ki azokra a termékalkatrészekre, amelyek normdl kopésnak
vannak kitéve, és ezért gyorsan kopé alkatrésznek mindsilnek

(pl. elemekre, akkumuldtorokra, témlékre, tintapatronokra), illetve

a térékeny alkatrészek sérilésére, pl. kapcsoldkra vagy tveg
alkatrészekre.

Garancidlis igyek lebonyolitasa

Ugyének gyors elintézhetésége céliabél, kérjitk kévesse az aldbbi
Otmutatdst:

Kérjik, kérdések esetére készitse elé a pénztarblokkot és a cikkszdmot
(IAN 489852_2501 / IAN 489854_2501) a vdsarlds tényének az
igazoldsdra.

Kéjik, hogy a cikksz&mot olvassa le a tipustdblérdl, a gravirozdsbél,
az Utmutaté cimoldalérél (balra lent), illetve a hatoldalon, vagy a
termék aljén taldlhaté matricardl.

88 HU

52_489854_2501_OS_DE_BE_NL_PL_CZ SK_01.indb 88 20/5/2025 10:3¢



Amennyiben mikadési hibak, vagy egyéb hidnyossdg lépne fel,
elészoris vegye fel a kapcsolatot a kévetkez8kben megnevezett
szervizek egyikével telefonon, vagy e-mailen.

A hibésnak itélt terméket ezutdn a vdsdrlést igazold blokk, valamint
a hiba leirdsanak és keletkezési idejének mellékelésével dijmentesen
postdzhatia az Onnel kézélt szervizcimre.

Szerviz

(HD Szerviz Magyarorszag
Tel.: 0680021536
E-mail: owim@lidl.hu
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