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CAST IRON GRIDDLE

@® Introduction

We congratulate you on the purchase of your new
product. You have chosen a high quality product.
Familiarise yourself with the product before using it for
the first time. In addition, please carefully refer to the
operating instructions and the safety advice below.
Only use the product as instructed and only for the
indicated field of application. Keep these instructions
in a safe place. If you pass the product on to anyone
else, please ensure that you also pass on all the
documentation with it.

® Intended use

This product is designed for cooking. It is suitable for
barbecue grills or direct use in fire only. The product
is intended exclusively for private use only, not for
commercial purposes. Use the product as described
in this manual only. Any other use is not permitted.

® Technical data

approx. 50.5 x 23.5 x 1.4 cm
(Lx W x H)

Dimensions:

® Scope of delivery

1 x Grill plate

@ Safety instructions

SAVE ALL SAFETY INSTRUCTIONS AND
INSTRUCTIONS FOR USE FOR FUTURE
REFERENCE!

B Beware that the handles may become very hot
during cooking. Use oven mitts or BBQ gloves for
your protection.

B Place the product, when hot, on a heatproof
base. Do not place the product on an
unprotected countertop.

B ATTENTION! Danger of burns! Keep children
and pets away during use.

B During cooking it is extremely important not to
lose sight of the product while you are heating
grease in it. Grease can overheat very quickly
and ignite. In case of a grease fire, never attempt
to extinguish the fire with water! Smother the
flames with a lid or a thick wool blanket.

B Never heat up the product while it is empty.
Failure to do so may cause the enamel coating
to crack.

B To avoid damage to the black enamel coating,
use kitchen utensils made of heat-resistant plastic
or wood only. Do not cut any food directly in the
product.

B Never put dripping wet meats in hot grease. The
resulting splashing grease may come into contact
with a grill and start a fire.

B ATTENTION! Always lift the product and never
slide the product on surfaces such as these, as
this may cause damage to the bottom of the
product, or the table.

B Always adjust the size of gas flames to the
bottom of the product — gas flames should
NEVER burn past the product’s sides.

B The product is not microwavable.

B The product is not suitable for ceramic, halogen,
induction and electric hob.

B The product is suitable for oven.

B Make sure you are familiar with the proper
operation of your oven.

B Check the operating instructions for your oven to
find out how to use the available output power of
the oven for baking.

The product is not suitable for a dishwasher.
Make sure the grate stand is stable and flat
enough when use on gas hob.

FOOD-SAFE! This product has no adverse effect
on taste or smell.

When preparing food, do not let water come into
contact with hot oil. This would cause hot oil to be
splattered.

Caution: Ice crystals on frozen foods may
cause hot oil to splatter.

Do not place meat which is still dripping with
liquid into hot fat. The fat splattering out on to a
hot hob could easily cause a fire.

Allow hot oil to cool down to room temperature
before cleaning.

Do not use the product if it is damaged.

Make sure before cooking that the product stands
firmly in the middle of the grate.

Use this product only on flat surface.

® Use

Before first use, boil out the product 2 to 3 times
with water to remove any production residue.
Then clean the product with warm soapy water,
rinse with clear water and dry thoroughly.

Brush a little oil or butter on the inside of the
product. Slowly warm up the product at low
temperature. Cool down the product as soon as
the grease soaks in. Wait approx. 2 to 3 minutes
until the product has cooled down and remove
any excess grease.

Do not cook or grill at high temperature. Cast
iron is an excellent retainer of heat, so medium
temperature is fully sufficient. Too high a
temperature may lead to unsatisfactory cooking
results or cause foods to stick, e.g. as with omelet.
Do not heat up the product too quickly. Failure

to do so may cause the enamel coating to crack,
if the cast iron expands more quickly than the
enamel.

Both sides are allowed to use.

Note: The black enamel coating will develop a
brown-black film in time which improve the grilling
properties of the product.

This film comes from the natural oils and fats of
the food you prepare in the product. Do not try to
remove this film.

The enamel surface is not suitable for dry
cooking. Always use a little butter or cooking oil
and make sure that the bottom of the product is

fully covered before heating the dish.

® Cleaning and care

Always allow the product to cool down slightly
before cleaning. Never submerge the product

in cold water while it is still hot. The temperature
shock may damage the enamel. Also, do not fill
the product with cold water.

Rinse your product with hot water and off-the-
shelf detergent.

First, soak any food residue and remove them
using a wooden scraper, sponge or brush.
Never use any hard objects, steel wool and / or
abrasive or aggressive cleaning agents such as
chlorine bleach — failure to do so may damage
the enamel.

Thoroughly dry the product after cleaning.

From time to time, rub a little cooking oil into

the rim of the product o prevent the eventual
formation of rust bloom.

Store the product in a dry, well-ventilated space.
CAUTION! Please note that the enamel may be
damaged if you drop or strike the product.

® Disposal

The packaging is made entirely of recyclable
materials, which you may dispose of at local
recycling facilities.

Contact your local refuse disposal authority for more
details of how to dispose of your worn-out product.

® Warranty

The product has been manufactured fo strict quality
guidelines and meticulously examined before
delivery. In the event of material or manufacturing
defects you have legal rights against the retailer of
this product. Your legal rights are not limited in any
way by our warranty detailed below.

The warranty for this product is 3 years from the date
of purchase. The warranty period begins on the date
of purchase. Keep the original sales receipt in a safe
location as this document is required as proof of
purchase.

Any damage or defects already present at the time
of purchase must be reported without delay after
unpacking the product.

Should the product show any fault in materials or
manufacture within 3 years from the date of purchase,
we will repair or replace it - at our choice - free of
charge to you. The warranty period is not extended
as a result of a claim being granted. This also applies
to replaced and repaired parts.

This warranty becomes void if the product has been
damaged, or used or maintained improperly.

The warranty covers material or manufacturing
defects. This warranty does not cover product parts
subject to normal wear and tear, thus considered
consumables (e.g. batteries, rechargeable batteries,
tubes, cartridges), nor damage fo fragile parts, e.g.
switches or glass parts.

Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please
observe the following instructions:

Please have the till receipt and the item number

(IAN 472109_2407) available as proof of
purchase.

You will find the item number on the rating plate, an
engraving, on the front page of the instructions for use
(bottom left), or as a sticker on the rear or bottom of
the product.

If functional or other defects occur, please contact the
service department listed either by telephone or by
e-mail.

You can return a defective product to us free of
charge to the service address that will be provided

to you. Ensure that you enclose the proof of purchase
(till receipt) and information about what the defect is
and when it occurred.

Service
Service Great Britain
Tel.: 08000569216

E-Mail: owim@lidl.co.uk
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® Johdanto

Onnittelemme sinua vuden tuotteen hankinnasta. Olet
valinnut korkealaatuisen tuotteen. Tutustu laitteeseen
ennen ensimmdistd kdyttéénottoa. Lue sité varten
tama kayttdohje ja turvallisuusohjeet. Kéytd tuotetta
vain kuvatulla tavalla ja ilmoitetulla kayttéalalla.
Sailyta kéyttdohje paikassa, josta 18ydét sen aina.
Anna kaikki ohjeet mukaan, jos luovutat tuotteen
edelleen.

@® Tarkoituksenmukainen kaytto

Tuote on tarkoitettu kypsennykseen. Se soveltuu vain
grillaukseen tai suoraan avotulessa kéytettévéiksi.
Tuote soveltuu ainoastaan yksityiskayttéon, ei
kaupalliseen kéyttédn. Kéytd tuotetta vain tassa
ohjeessa kuvatulla tavalla. Kaikenlainen muu kaytté
on tarkoituksenvastaista.

@ Tekniset tiedot
Mitat: n.50,5x23,5x1,4cm (PxLxK)

® Toimituksen sisdltd
1x Grillilevy

@ Turvallisuusohjeet

SAILYTA KAIKKI TURVALLISUUS- JA
KAYTTOOHJEET MYOHEMPAA TARVETTA
VARTEN!

B Huomioi, eftd kahvat kuumenevat kéytén aikana.
Kéytd siksi patalappuja tai vunikintaita kasiesi
suojaksi.

B Aseta kuumentunut tuote aina kuumuutta
kestavdlle alustalle eiké suojaamattomalle
tydtasolle.

= HUOMIO! Palovammoijen vaara! Pidé lapset ja
lemmikkiel&imet etéélla kéytdn aikana.

B Rasvaa kuumennettaessa on erityisen térkedd,
eftd tuotetta ei jGtetd ilman valvontaa. Rasva
voi ylikuumeta nopeasti ja syttyé palamaan. Jos
rasva syttyy palamaan, élé misséén tapauksessa
sammuta sitd vedelld! Sammuta liekit kannella tai
tiiviill& villapeitteelld.

B Huomioi, eftd tuotetta ei saa kuumentaa tyhjéné.
Muutoin emali voi murtua.

B Kaytd vain kuumuutta kestévié muovisia tai puisia
keittidvdlineitd, jotta emalipinnoite ei vahingoitu.
Al leikkaa kypsennyttyé ruokaa suoraan
tuotteessa.

B Alg laita mérkad lihaa kuumaan rasvaan.
Kuumalle liesilevylle roiskuva rasva voi aiheuttaa
helposti tulipalon.

= HUOMIO! Nosta aina laitetta, dlé koskaan
liv “uta sitd téllaisilla pinnoilla, silld laitteen pohja
tai poytd voivat vaurioitua.

B Kaasuliekki tulee s@étad aina tuotteen pohjan
halkaisijan mukaan niin, ettei se polta tuotteen
sivuja.

H  Tuote ei kestd mikroaaltouunia.

B Tuotetta ei voi kéyttad keraamisella, halogeeni-,
induktio- eiké séhksliedelld.

B Tuote soveltuu uuniin.

B Varmista, ettd tunnet uunisi asianmukaisen
toiminnan.

B Tarkista uunisi kdyttéohjeista, miten vunin
kéytettavissa olevaa tehoa kéytetédn leivontaan.

B Tuote ei ole konepesunkestava.

B Varmista, ettd ritildteline on tarpeeksi tukeva ja
tasainen, kun sitd kdytetddn kaasuliedelld.

= ELINTARVIKEKELPOINEN! Tuotteella ei ole
vaikutusta makuun tai hajuun.

B Varmista ruokia valmistaessasi, ettd kuumaan
Sliyyn ei padse tippumaan vettd. Muutoin kuuma
3ljy voi roiskua.

B Varo! Jadkiteet pakastettujen elintarvikkeiden
paalla voivat aiheuttaa 8ljyn roiskumisen.

B Alg laita mérk&d lihaa kuumaan rasvaan.
Kuumalle liesilevylle roiskuva rasva voi aiheuttaa
helposti tulipalon.

B Anna kuuman 8ljyn jG&htyé huoneenlampdiseksi
ennen puhdistusta.

m Alg kéayta tuotetta, jos se on vaurioitunut.

B Varmista, ettd tuote on asetettu tukevasti keskelle
ritildé ennen kypsennystd.

B Kdaytd tuotetta vain tasaisilla pinnoilla.

® Kdéytto

Keit& tuote 2-3 kertaa kuumalla vedella

ennen ensimmdistd kayttdd, jotta mahdolliset

tuotantoj&dmat saadaan poistettua. Pese se sitten

|&dmpiméllé astianpesuvedelld, huuhtele pelkélléd
vedelld ja kuivaa huolellisesti.

B Sivele tuotteen siséipohjaan hieman ruokaéljyé
tai voita. Lammitd sitd pienelld lammalla. Kytke
|&mpd pienemméille heti, kun rasva on imeytynyt
pintaan. Odota n. 2-3 minuuttia, kunnes tuote on
jGéhtynyt, ja poista ylim&drdinen rasva.

®  Alé paista tai grillaa liian korkeassa
l&dmpétilassa. Koska valurauta varastoi hyvin
l&dmpdé, keskitasoiset lampétilat riittévat taysin
kypsennykseen. Liian korkeat lampétilat voivat
pilata lopputuloksen tai ruoka, esim. munakas, voi
tarttua pohjaan.

B Pidé huoltq, ettd tuote ei kuumene liian nopeasti.
Muutoin emali voi murtua, kun valurauta
|&émpdlaajenee emalia nopeammin.

" Molempia puolia voidaan kéyttaa.
Huomautus: Mustaan emaliin kehittyy ajan
mittaa ruskeanmusta kalvo, joka parantaa
tuotteen grillausominaisuuksia.

Tama kalvo koostuu tuotteessa kypsennettévien
elintarvikkeiden luonnollisista &ljyistd ja rasvoista.
Alg yrita poistaa téta kalvoa.

B Emdlipinta ei sovellu rasvattomaan
kypsennykseen. Kéyt& aina voita tai ruokadljyd
kypsennykseen ja varmista, etté pohja on rasvan
peitossa, ennen kuin keittoastia kuumenee.

@® Puhdistus ja hoito

Anna tuotteen ensin jadhtyd ennen puhdistusta.

Alg koskaan upota kuumaa tuotetta kylmadn

veteen. Lampétilaeron vuoksi emali voi

vahingoittua. Alé mydskadn téyta tuotetta

kylmalla vedella.

B Puhdista tuote kuumalla vedell ja tavallisella
astianpesuaineella.

B Lliota ensin kiinnitarttuneet ruoanjédnteet ja poista
ne sitten puukaapimella, pesusienelld tai harjalla.

B Alg koskaan kéytd kovia puhdistusvélineitd,
terdsvillaa ja/tai voimakkaita tai hankaavia
puhdistusaineita kuten kloorivalkaisua, koska se
voi vahingoittaa emalia.

B Kuivaa tuote pesun jélkeen huolellisesti.

B Hiero tuotteen reunaan silloin t&lldin ruokasliyd,
jotta siihen ei muodostu ruostetta.

B Séilyta tuotetta kuivassa ja hyvin ilmastoidussa
paikassa.

H  VARO! Huomioi, etté emali voi vaurioitua, jos

keittoastia tippuu tai saa kovan iskun.

@ Hdvittdminen

Pakkaus on valmistettu ympaéristdystavailisista
materiaaleista, jotka voidaan viedd paikalliseen
kierrétyspisteeseen.

Liscitietoja kaytdstd poistetun tuotteen
havittédmismahdollisuuksista saat kuntasi tai kaupunkisi
viranomaisilta.

® Takuu

Tuote on valmistettu huolellisesti tiukkojen
laatudirektiivien mukaan ja tarkistettu huolella

ennen foimitusta. Materiaali- tai valmistusvirheiden
tapauksessa kuluttajalla on laillisia oikeuksia tuotteen
myyjdd kohtaan. Alla oleva takuu ei rajoita kuluttajan
lakisadteisia oikeuksia mill&én tavalla.

Taman tuotteen takuu on 3 vuotta ostopdivastd lukien.
Takuuaika alkaa ostopéivéstd. Sailytd alkuperdinen
ostokuitti turvallisessa paikassa, koska tétd asiakirjaa
vaaditaan ostotositteena.

Mahdollisista ostohetkell& esiintyneisté vaurioista
tai vioista on ilmoitettava vélittdmésti tuotteen
pakkauksesta purkamisen jalkeen.

Jos 3 vuoden sisdlla tuotteen ostopdivéstd alkaen
tuotteesta |6ytyy materiaali- tai valmistusvirhe,
korjaamme tuotteen ilmaiseksi harkintamme
mukaan. Takuuaikaa ei pidennetd mydnnetyn
takuuvaatimuksen vuoksi. Témd koskee myds
vaihdettuja ja korjattuja osia.

Takuun voimassaolo lakkaa, jos tuote on vioittunut,
sité on kaytetty tai huollettu tarkoituksenvastaisesti.

Takuu kattaa materiaali- ja valmistusvirheet. Takuu
ei kata tuotteen osiq, jotka kuluvat normaalisti (esim.
paristot, akut, letkut, véripatruunat) ja joita voidaan
sen vuoksi pitaé kuluvina osina eiké mydskéadn
rikkoutuvia osia esim. kytkimié, akkuja tai lasista
valmistettuja osia.

Toimiminen takuutapauksessa

Jotta asiasi nopea késittely voidaan taata, pyyddmme
sinua foimimaan seuraavien ohjeiden mukaisesti:

Séilyta kassakuitti ja tuotenumero

(IAN 472109_2407) todisteena tekemdstdsi
ostoksesta.

Tuotenumero 8ytyy tyyppikilvestd, kaiverruksesta,
kayttdohjeen etusivulta (vasen alareuna) tai tuotteen
takaosassa tai pohjassa olevasta tarrasta.

Jos havaitset tuotteessa toimintah&irisitd tai muita
vikoja, ota ensin yhteyttd puhelimitse tai sdhképostitse
alla mainittuun huoltopalveluun.

Sen jdlkeen voit lghett&d tuotteen maksutta
huoltopalvelun osoitteeseen. Liitd tuotteen mukaan
ostokuitti ja selvitys havaitusta viasta ja sen
havaitsemisajankohdasta.

Huoltopalvelu

(D Huoltopalvelu Suomi
Puhelin: 0800 913375
E-Mail: owim@lidl.fi
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@ Inledning

Grattis till kdpet av din nya produkt. Du har valt

en produkt av hég kvalitet. Gér dig bekant med
produkten innan du anvénder den. Las fsljande
bruksanvisning och sékerhetsinformation. Anvénd
endast produkten i enlighet med beskrivningen och
fér angivna dndamal. Férvara denna handledning pé
en saker plats. Overlamna @ven bruksanvisningen om
du &verlater produkten fill en tredje part.

@ Avsedd anvéindning

Denna produkt &r avsedd fér matlagning. Den &r
endast avsedd fér grillning eller fér direkt anvéindning
dver dppen eld. Produkten &r endast avsedd fér privat
anvdndning och inte fér kommersiell anvéndning.
Anvénd endast produkten pé& det sétt som beskrivs

i bruksanvisningen. All annan anvéndning &r
forbjuden.



® Tekniska data

Matt:

ca50,5x23,5x1,4cm (LxBxH)

® Leveransinnehall
1x Grillplatta

® Sdkerhetsanvisningar
BEHALL ALLA SAKERHETS- OCH

ANVANDNINGSINSTRUKTIONER FOR
FRAMTIDA REFERENS!

Tank pé& att handtagen kan bli varma vid
matlagning. Anvénd darfér grytlappar eller
grytvantar som skydd.

Placera den varma produkten pd ett
vérmeskyddande underldgg och inte p& en
oskyddad yta.

SE UPP! Fara fér brénnskador! Hall barn och
husdjur p& avstand under anvéndning.

Vid matlagning &r det mycket viktigt att hélla
uppsikt &ver produkten nér du vérmer upp fett.
Fett kan snabbt &verhettas och anténdas. Vid
fettbrand, férsék aldrig att sldcka elden med
vatten! Kvév elden med ett lock eller en tjock
yllefilt.

Véarm aldrig upp produkten nér den &r tom. Om
du gér det, kan emaljbeldggningen spricka.

Fér att undvika att skada emalijbelédggningen,
anvénd endast kéksredskap tillverkade i
virmebestandig plast eller trd. Skér inte mat
direkt i produkten.

Lagg aldrig i vatt kétt i varmt fett. Fett som stéinker
kan komma i kontakt med en het platta och
orsaka brand.

SE UPP! lyft alltid produkten och skjut den aldrig
pé underlaget, eftersom detta kan orsaka skador
pé botten av produkten eller p& underlaget.
Justera alltid gaslégan efter produktens botten -
gasldgor ska ALDRIG né produktens sida.
Produkten fér inte anvéndas i mikrovégsugn.
Produkten far inte anvéndas pé keramiska héllar,
halogenhéllar, induktionshéllar eller elekiriska
kokplattor.

Produkten &r l&mplig fér ugn.

Se till att du &r vélbekant med hur ugnen
fungerar.

| bruksanvisningen till ugnen kan du lésa om

hur du anvénder ugnens tillgéngliga uteffekt fér
bakning.

Produkten far inte maskindiskas.

Se till att gallret &r tillréickligt stabilt och plant nar
du anvénder produkten pé en gasspis.
TILLVERKAD AV MATERIAL SOM INTE AR
SKADLIGT FOR LIVSMEDEL! Smaker och
lukter p&verkas inte av denna produkt.

Nar du lagar mat, sékerstéll att vatten inte
kommer i kontakt med het olja. Annars kan het
olja stéinka.

Var férsiktig! Iskristaller p& frysta livsmedel
kan orsaka sténk av het olja.

L&gg aldrig i vatt kdtt i varmt fett. Fett som stéinker
kan komma i kontakt med en het platta och
orsaka brand.

Lat het olja svalna till rumstemperatur fére disk.
Anvénd inte produkten om den &r skadad.

Se till att produkten stér stadigt mitt p& gallret
fére matlagning.

Anvénd produkten endast pé plana ytor.

Anvéndning

Innan férsta anvéindning, koka upp vatten

2-3 génger i produkten foér att ta bort eventuella
produktionsrester. Diska sedan produkten med
varmt vatten och diskmedel, skdlj noga med rent
vatten och torka produkten.

Pensla produktens insida med lite olja eller smér.
Vérm langsamt upp produkten pé lag temperatur.
Sénk temperaturen s& snart fettet har sugits in.
Vénta ungefér 2-3 minuter tills produkten har
svalnat och torka sedan bort éverfladigt fett.
Laga inte mat eller grilla med héga temperaturer.
Gjutiarn lagrar vérme effektivt, sé medelhdg
varme ér fillréickligt. Fér héga temperaturer

kan leda till sémre resultat eller till att livsmedel
fastnar, t.ex. vid tillagning av omelett.

Vérm inte upp produkten fér snabbt. Det kan leda
till att emaljbeléiggningen spricker, d& gjuticérn
expanderar snabbare &n emaljbeldggningen.
B&da sidorna av produkten kan anvéndas.
Hénvisning:Det svarta emaljskiktet far med
tiden en brun-svart beldggning som férbattrar
produktens grillegenskaper.

Beléiggningen bildas av de naturliga oljorna och
fetterna i de livsmedel du fillagar med produkten.
Férsdk inte att ta bort denna film.

Emaljytan é&r inte ldmpad fér torr tillagning.
Anvand alltid lite smér eller matlagningsolja och
se till att produktens botten alltid &r helt téckt med
fett innan du vérmer upp den.

@ Rengdring och skétsel

L&t alltid produkten svalna fére disk. Séink
aldrig ned produkten i kallt vatten medan den
fortfarande &r varm. Temperaturchocken kan
skada emaljen. Fyll inte heller produkten med
kallt vatten.

Diska produkten med varmt vatten och diskmedel.
Blét upp eventuella matrester och ta bort dem
med en tréskrapa, svamp eller borste.

Anvénd aldrig hérda redskap, stélull och/eller
slipande eller aggressiva rengéringsmedel som
Klorin - det kan skada emaljen.

Torka produkten noggrant efter disk.

Gnid in lite matlagningsolja i produktens kanter
dé& och da fér att férebygga rostbildning.
Férvara produkten i torrt och vl ventilerat
utrymme.

VAR FORSIKTIG! Ténk pd att emaljen kan
skadas om du tappar eller slér mot produkten.

@ Avfallshantering

Férpackningen bestdr av miljsvanliga material, som
kan l&dmnas pé lokala &tervinningsstationer.

Kontakta kommunen fér nérmare information om
avfallshantering av den férbrukade produkten.

@® Garanti

Produkten har tillverkats enligt stréinga kvalitetskrav
och kontrollerats noggrant fére leverans. | héndelse
av materialfel eller tillverkningsfel har du lagstadgade
rattigheter mot séljaren av produkten. Dina
lagstadgade réttigheter begrénsas inte p& nagot sétt
av vér garanti som anges nedan.

Garantin fér den hér produkten &r 3 ér frén och

med inképsdatum. Garantitiden bérjar frén och med
inkdpsdagen. Férvara originalkvittot p& en séker plats
eftersom detta dokument krévs som ink8psbevis.

Alla skador eller brister som redan finns vid
tidpunkten for kdpet méste rapporteras omedelbart
efter uppackning av produkten.

Om det uppstar ett materialfel eller eft tillverkningsfel
pé denna produkt inom 3 é&r efter kdpet, kommer

vi, efter eget gottfinnande, att antingen reparera
eller byta ut produkten &t dig utan kostnad.
Garantiperioden férléngs inte av ett beviljat
garantiansprak. Det géller &ven for utbytta eller
reparerade delar.

Denna garanti &r ogiltig om produkten har skadats
eller anvénts eller underhdllits felaktigt.

Garantin técker material- och tillverkningsfel. Denna
garanti técker inte produktdelar som é&r féremal for
normalt slitage och som dérfér anses vara slitdelar
(t.ex. batterier, batteripack, slangar, bléckpatroner)
och inte heller skador p& émtéliga delar, t.ex.
strdmbrytare eller delar av glas.

Handlaggning av garantiansprak

F&r att vi ska kunna handlédgga ditt drende snabbare,
ber vi dig beakta féljande anvisningar:

Ha alltid kassakvitto och artikelnummer i beredskap
(IAN 472109_2407) fér att bevisa kdpet.
Artikelnumret stér p& typskylten, finns ingraverat,
har tryckts p& din handlednings férsta sida (nere

till véinster) eller finns som efikett p& baksidan eller
undersidan.

Om funktionsfel eller andra brister uppstar bér du
fsrst véinda dig ill nedanstéende serviceavdelning via
telefon eller e-post.

Naér en produkt har registrerats som defekt kan

du skicka in den portofritt till den serviceadress du
meddelats om du bifogar ink&pskvittot (kassakvitto)
och en beskrivning av felet och var det uppstétt.

Service
(B  Service Sverige
Tel.. 020791808

E-Mail: owim@lidl.se
Service Finland

Tel: 0800 913375
E-Mail: owim@lidl fi

GD

PLYTA GRILLOWA Z ZELIWA

® Wstep

Gratulujemy Pafstwu zakupu nowego produktu.
Zdecydowali sig Pafstwo na zakup produktu
najwyzszej jokosci. Przed uruchomieniem urzqdzenia
po raz pierwszy zapozndj sig z nim. W tym celu
przeczytaj uwaznie ponizszq instrukcje obstugi oraz
wskazéwki dotyczqce bezpieczehstwa. Produkt
nalezy uzytkowaé w sposéb tu opisany i zgodnie

z okreslonym zakresem zastosowania. Nalezy
przechowywac te instrukcje w bezpiecznym miejscu.
Przekazujqc produkt innej osobie, nalezy réwniez
przekazaé wszystkie dokumenty.

® Uzytkowanie zgodne z
przeznaczeniem

Ten produkt jest przeznaczony do gotowania.
Nadaje sie wylgcznie do grillowania lub
bezposéredniego uzywania w ogniu. Produkt jest
przeznaczony wytqcznie do uzytku prywatnego,
a nie do celéw komercyjnych. Produktem nalezy
postugiwaé sie wytgcznie w sposéb opisany w
niniejszej instrukcji. Kazde inne zastosowanie jest
niedozwolone.

@® Dane techniczne
Masa: ok. 50,5 x 23,5 x 1,4 cm (dt. x szer. x wys.)

® Zakres dostawy

1x Patelnia grillowa

@ Instrukcje bezpieczenstwa

WSZYSTKIE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA |
UZYTKOWANIA NALEZY ZACHOWAC W CELU
KORZYSTANIA W PRZYSZtOSCI!

B Prosimy pamietaé, ze uchwyt podczas gotowania
moze stad sie gorqcy. Z tego powodu nalezy
uzywaé tapek do garnkéw lub rekawic
kuchennych.

B Gorqcy produkt nalezy stawiaé wytqgcznie
na podktadkach zaroodpornych i nigdy na
niezabezpieczonej powierzchni robocze;.

UWAGA! Ishieje ryzyko oparzenia! Podczas
uzywania dzieci i zwierzeta tfrzymaé z dala od
produktu.

Bardzo wazne jest, aby podczas gotowania nie
spuszczaé z oczu produktu, w ktérym znajduje
sie ftuszcz. Thuszcz moze sie szybko przegrzaé i
zapalié. Jesli tuszez sie zapalit, nie wolno gasi¢
go wodg! Plomienie zdusi¢ pokrywkq od garnka
lub grubym, wetnianym kocem.

Nalezy uwazaé, aby nie podgrzewaé

pustego produktu. Moze to doprowadzi¢ do
odpryskiwania lakieru.

Aby unikngé uszkodzenia lakieru, nalezy uzywaé
wylqcznie przyboréw kuchennych wykonanych
z zaroodpornego tworzywa sztucznego lub
drewna. Produktéw spozywczych nie wolno kroié
bezposrednio w produkcie.

Nie wolno wktada¢ mokrego miesa do gorgcego
ttuszczu. Thuszez pryskajqcy na rozgrzang plyte
grzejnqg moze w fatwy sposéb doprowadzié¢ do
pozaru.

UWAGA! Zawsze podnosié urzqdzenie i nigdy
nie naciskaé na takie powierzchnie, poniewaz
moze to spowodowaé uszkodzenie dolnej czesci
urzgdzenia lub stotu.

Plomienie gazu muszq byé zawsze dostosowane
do dolnej $rednicy produktu i NIGDY nie mogq
siggac écian bocznych.

Produkt nie jest odpowiedni do stosowania w
mikrofaléwkach.

Produkt nie nadaije sie do kuchenek
ceramicznych, halogenowych, indukeyjnych i
elektrycznych.

Produkt jest odpowiedni do uzywania w
piekarniku.

Upewnij sig, ze znasz obstuge piekarnika.
Sprawdz instrukcije obstugi swojego piekarnika,
aby dowiedzie¢ sig, jak wykorzystaé dostepng
moc wyjéciowq piekarnika do pieczenia.
Produkt nie nadaije sie do mycia w zmywarce.
W przypadku uzywania na kuchence gazowej
upewni¢ sig, ze podstawa jest solidna i
wystarczajqgco ptaska.

BEZPIECZNA ZYWNOSC! Produkt

nie wptywa ujemnie na walory smakowe i
zapachowe.

Podczas przygotowywania potraw nalezy
uwazaé, aby woda nie weszta w kontakt z
gorgcym olejem. Mogtoby to powodowaé
rozpryskiwanie sig gorgcego oleju.

Ostroznie! Krysztatki lodu na zamrozonej
Zywnoéci mogq powodowad rozpryski gorgcego
oleju.

Nie wolno wktada¢ mokrego miesa do gorgcego
ttuszczu. Tluszez pryskajqcy na rozgrzang plyte
grzejng moze w tatwy sposéb doprowadzié do
pozaru.

Przed czyszczeniem odczekaé, az gorgey olej
ostygnie do temperatury pokojowe;.

Nie uzywaé produktu, jesli jest uszkodzony.
Przed rozpoczeciem gotowania upewnié sig, ze
produkt jest stabilnie osadzony na $rodku stojaka.
Produkt nalezy stosowaé wytqcznie na ptaskich
powierzchniach.

® Uzytkowanie

Przed pierwszym uzyciem produktu nalezy
2-3 razy zagotowaé wode, aby pozby¢
sig wszelkich pozostatosci poprodukeyjnych.
Nastepnie umyé produkt w cieptej wodzie
z mydtem, sptuka¢ czystq wodq i doktadnie
wysuszyC.

Za pomocq pedzelka posmarowaé olejem lub
mastem wnetrze produktu. Rozgrzaé urzqdzenie
do niskiej temperatury. Zmniejszy¢ temperature,
gdy tuszcz wsigknie. Odczekaé ok. 2 do

3 minut, az produkt ostygnie i usungé nadmiar
tuszczu.

Podczas gotowania lub grillowania nie stosowaé
wysokich temperatur. Zeliwo charakteryzuje

sig bardzo dobrg akumulacjq ciepta, a wiec
$rednie temperatury w zupetnosci wystarczq.

W przeciwnym razie zbyt wysoka temperatura
moze sprawié, ze wynik gotowania nie

bedzie zadowalajgcy oraz doprowadzi¢ do
przywierania zywnosci, jok na przyktad podczas
robienia omletu.

Nalezy przy tym uwazaé, aby nie nagrzewaé
produktu zbyt szybko. Moze to spowodowaé
odpryskiwanie lakieru, poniewaz zeliwo
rozszerza sig szybciej niz lakier.

Oba elementy mogg na tym ucierpieé.

Rada: Z biegiem czasu na warstwie czarnego
lakieru tworzy sie brgzowo-czarna powtoka,
ktéra poprawia wiasciwosci produktu.

Powtoka ta tworzy naturalne oleje i fuszcze z
Zywnoéci gotowanej w produkcie. Nie prébowaé
usuwad tej powtoki.

Powierzchnia lakierowana nie nadaie sie do
gotowania na sucho. Przed podgrzaniem
naczynia zawsze uzywaé masta lub oleju i
upewniaé sig, ze dno jest catkowicie przykryte.

Czyszczenie i konserwacja

Przed czyszczeniem nalezy zaczekaé, az produkt
ostygnie. Rozgrzanego produktu nigdy nie
wolno polewaé zimng wodgq. Na skutek szoku
termicznego moze dojé¢ do uszkodzenia lakieru.
Produktu nie wolno napetniaé zimng woda.
Optukaé produkt cieptq wodg z dodatkiem
dostepnego w handlu $rodka czyszczqcego.
Namoczyé zalegajqce resziki jedzenia, a
nastepnie, w razie potrzeby, usunqgé je za
pomocgq drewnianej skrobaczki, ggbki lub
szczotki.

Nigdy nie uzywaé twardych przedmiotéw, wetny
stalowej ani agresywnych lub $ciernych $rodkéw
czyszczqceych, takich jak wybielacz chlorowy,
poniewaz mogq one uszkodzi¢ lakier.

Po gruntownym oczyszczeniu nalezy osuszy¢
produkt.

Od czasu do czasu nalezy przetrzeé krawedz
produktu odrobing jadalnego oleju, aby
zapobiec korozji, ktéra z czasem moze zaczqé
sie pojawiad.

Produkt przechowywaé w suchym i przewiewnym
miejscu.

OSTROZNIE! Prosimy pamietaé, ze lakier moze
ulec uszkodzeniu z powodu upadku lub silnego
uderzenia.

@ Utylizacja

Opakowanie wykonane jest z materiatéw
przyjaznych dla $rodowiska, ktére mozna przekazaé
do utylizacji w lokalnym punkcie przetwarzania
surowcéw wiérnych.

Informacji na temat mozliwoéci utylizacii
wyeksploatowanego produktu udziela urzqd gminy
lub miasta.

® Gwarancja

Produkt zostat wyprodukowany zgodnie z surowymi
wytycznymi dotyczqcymi jakosci i doktadnie
przetestowane przed dostawq. W przypadku wad
materiatowych lub produkeyinych przystugujq
Panstwu prawa ustawowe wobec sprzedawcy
produktu. Parstwa prawa ustawowe nie sq w
zaden sposéb ograniczone przez naszq gwarancje
przedstawiong ponizej.

Gwarancja na ten produkt wynosi 3 lata od daty
zakupu. Okres gwaranciji rozpoczyna sig od daty
zakupu. Prosze przechowywaé oryginalny rachunek
w bezpiecznym miejscu, poniewaz ten dokument jest
wymagany jako dowéd zakupu.

Wszelkie uszkodzenia lub wady obecne juz w
momencie zakupu nalezy zgtosi¢ niezwtocznie po
rozpakowaniu produktu.

Jezeli w ciggu 3 lat od daty zakupu produkt wykaze
wady materiatowe lub produkeyine, to - wedtug
naszego uznania - bezptatnie go naprawimy lub
wymienimy. Okres gwarancii nie ulega przedtuzeniu
o przyznane roszczenie gwarancyjne. Dotyczy to
réwniez wymienionych i naprawionych czesci.

Niniejsza gwarancja traci wazno$¢, jeéli produkt
zostat uszkodzony, byt niewtasciwie uzytkowany lub
konserwowany.

Gwarancja obejmuje wady materiatowe i
produkeyijne. Niniejsza gwarancja nie obejmuje
czeéci produktu, kiére podlegajg normalnemu zuzyciu
i dlatego sq uwazane za czeéci zuzywalne (np.
baterie, akumulatory, weze, wktady atramentowe),
ani nie obejmuje uszkodzen czeici delikatnych, np.
przetqcznikéw lub czeéci wykonanych ze szkfa.

Zgodnie z Kodeksem Cywilnym art. 581 §1 wraz
z wymiang urzgdzenia lub waznej czedci czas
gwarancji rozpoczyna sig¢ na nowo.

Sposéb postepowania w przypadku
naprawy gwarancyjnej

Aby zapewnié szybkie rozpatrzenie Pafistwa wniosku,
prosimy stosowad sie do nastepujgcych wskazéwek:

Przed skontaktowaniem sie z dziatem serwisowym
nalezy przygotowaé paragon i numer artykutu
(IAN 472109_2407) jako dowdd zakupu.
Numery artykutéw mozna znalez¢ na tabliczce
znamionowe, na grawerunku, na stronie tytutowej
jego instrukeji (na dole po lewej stronie) lub jako
naklejke na stronie odwrotnej lub spodnie;.

W razie wystgpienia btedéw w dziataniu lub
innych wad, nalezy skontaktowad sie najpierw

z wymienionym ponizej dziatem serwisowym
telefonicznie lub pocztq elektroniczng.

Produkt uznany za uszkodzony mozna nastepnie
z dofqczeniem dowodu zakupu (paragonu) i
podaniem, na czym polega wada i kiedy wystqgpita,
przestaé bezptatnie na podany Pafstwu adres
serwisu.

Serwis

Serwis Polska
Tel.: 008004911946
E-Mail: owim@lidl.pl
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KEPIMO PLOKSTE IS KETAUS

® |ianga

Sveikiname Jus jsigijus naujg gamini. Tai aukstos
kokybés gaminys. Prie3 pradédami naudotis Sivo
gaminiu, i§ pradZiy su juo susipaZinkite. AtidZiai
perskaitykite 3iq naudojimo instrukcijq ir saugos
nurodymus. Naudokite §j gaminj tik pagal aprasymq
ir nurodytq paskirtj. Laikykite 3iq instrukcijg saugioje
vietoje. Perduodami gaminj kitiems asmenims, kartu
perduokite visus jo dokumentus!

® Naudojimas pagal paskirtj

Sis gaminys skirtas gaminti. Jis skirtas naudoti ant
kepimo groteliy arba tiesiai ant ugnies. Gaminys
skirtas naudoti tik privaciai, o ne komercinéms
reikméms. Gaminj naudokite tik pagal 3iq instrukcijq.
Kitoks naudojimas draudZiamas.

® Techniniai duomenys

apie 50,5 x23,5x 1,4 cm
(IxPxA)

Matmenys:

® Komplektacija

1x kepimo ploksté

® Saugos nuorodos

ISSAUGOKITE VISAS SAUGOS IR NAUDOJIMO

NUORODAS PASIREMIMUI ATEITYJE!

B Atkreipkite démesj, kad gaminant rankenos
gali jkaisti. Norédami apsisaugoti, naudokite
puodkéles ar virtuvés pirstines.

B Karétq gaminj visada dékite ant kar$&ivi atsparaus
pagrindo ir nedékite ant neapsaugoto stalvirdio.

® DEMESIO! Kyla nusideginimo pavojus!
Naudojant vaikai ir augintiniai privalo laikytis
saugaus atstumo.

B Gaminio, kuriame 3ildomi riebalai, niekada
negalima palikti be priezitros. Riebalai gali
greitai perkaisti ir uzsidegti. Uzsidegus riebalams,
niekada negesinkite jy vandeniu! Slopinkite
liepsng danggiu arba storu vilnoniu apklotu.

B Niekada nesildykite tuicio gaminio. Dél to gali
iskilti emalio danga.

B Kad nepazeistuméte emalio dangos, naudokite tik
virtuvés jrankius i§ karscivi atsparios plastmasés
ar medienos. Nepjaustykite maisto produkty
tiesiai gaminyje.

B Nedékite varvancios mésos | karstus riebalus.
Riebalai besitaskantys i3 jkaitusios keptuvés gali
sukelti gaisrq.

® DEMESIO! Visuomet kelkite gaminj ir niekada
nestumdykite jo ant pavirdiy, kadangi taip galite
sugadinti gaminio dugng arba stalvirsj.

B Visada pritaikykite liepsnos dydj pagal gaminio
dugno skersmenj - liepsna NIEKADA negali
apimti gaminio Sony.

B Gaminio negalima naudoti mikrobangy
krosneléje.

B Gaminys nefinka stiklo keramikos, halogeninéms,
indukcinéms ir elektrinéms virykléms.

B Gaminys yra tinkamas naudoti orkaitéje.

B [sitikinkite, kad esate susipaZine su tinkamu
orkaités naudojimu.

B Savo orkaités naudojimo instrukcijoje patikrinkite,
kaip naudoti orkaités i¥éjimo galiq kepimui.

B Gaminio negalima plauti indaplovéje.

B |sitikinkite, kad stovas yra stabilus ir lygus, jei
naudojate jj ant dujinés viryklés.

= SAUGUS LIESTIS SU MAISTU! Sis gaminys
nepakeicia skonio ir kvapo savybiy.

B Gamindami maistq, jsitikinkite, kad  karstg
aliejy nepatekty vandens. Dél to kardtas aliejus
i$sitaskys.

B Atsargiai! Ledo kristalai ant Saldyto maisto
produkty gali lemti kar3to aliejaus i3sitaskyma.

B Nedékite varvancios mésos j karstus riebalus.
Riebalai besitaskantys i¥ jkaitusios keptuvés gali
sukelti gaisrq.

B Leiskite karstam aliejui atvésti iki kambario
temperatiros prie$ valydami.

B Nenaudokite gaminio, kai jis yra pazeistas.

B Prie$ gamindami sitikinkite, kad gaminys stovi
stabiliai ir lygiai ant stovo.

B Naudokite §j gaminj tik ant lygiy pavirsiy.

® Naudojimas

Prie$ naudodami, nuo 2 iki 3 karty jpyle | gaminj
vandens uzvirinkite, kad pa3alintuméte visus
gamybos likugius. Tada nuplaukite gamin; Siltu
vandeniu ir plovikliv, o tada praskalaukite dvariu
vandeniu ir ripestingai i§3luostykite.

B Gaminio vidy istepkite trupuciu aliejaus arba
sviesto. Létai Sildykite gaminj pasirinke Zemq
temperatirg. |sigérus riebalams sumazinkite
temperatirg. Palaukite mazdaug nuo 2 iki
3 minudiy, kol gaminys atvés, ir pasalinkite
riebaly pertekliy.

B Nekepkite ir neskrudinkite pasirinke aukstq
temperatirg. Ketus puikiai islaiko Silumq,
todeél visiskai pakanka vidutinés temperatiros.
Pasirinke per aukstq temperatirg, galite gauti
nepatenkinamy gaminimo rezultaty arba maistas,
pvz., omletas, gali prilipti.

B Nejkaitinkite gaminio per greitai. Dél to gali jskilti
emalio danga, jei ketus plésis greiciau nei emalis.

B Galima naudoti abi puses.

Pastaba: bégant laikui, ant juodos emalio
dangos susidarys rudai juoda plévelé, kuri
pagerins gaminio kepimo savybes.

Si plévelé susidaro dél ant gaminio ruogiamo
maisto nattraliy aliejy ir riebaly. Nebandykite
pasalinti Sios plévelés.

B Emalio pavirdius netinka gaminti sausai. Pries

kaitindami keptuve visada istirpinkite Siek tiek

sviesto ar jpilkite kepimo aliejaus ir jsitikinkite, kad
dugnas tolygiai padengtas.

® Valymas ir prieziora

Prie$ plaudami gaminj, visada leiskite jam Siek

tiek atvésti. Niekada nepamerkite gaminio

3altame vandenyie, kol jis dar kar3tas. Dél

staigaus temperatiros pokyéio galima pazeisti

emalj. Taip pat nepildykite gaminio 3altu

vandeniu.

B Gaminj plaukite karstu vandeniu su 3iek tiek
jprasto indy plovimo skys¢io.

B Pirmiausiai mirkykite maisto liku&ius ir pasalinkite
juos mediniu gremztuku, kempine arba 3epetéliu.

B Niekada nenaudokite kiety objekty, plieno vatos
arba braizanéiy valymo priemoniy, pavyzdziui,
baliklio, naudojant juos galima pazeisti emal;.

B I3plove kruopsciai nusausinkite gaminj.

B Retkarciais gaminio krastelj patepkite nedideliu
kiekiu kepimo aliejaus, kad nesusidaryty radys.

B Laikykite gaminj sausoje, gerai védinamoje
vietoje.

H  ATSARGIAI! [sidémékite, kad emalj galima

pazeisti numetus arba sutrenkus gamin;.

® ISmetimas

Pakuoté pagaminta i aplinkai nekenksmingy
medzZiagy, kurias galite i¥mesti jprastose grgzinamojo
perdirbimo vietose.

Daugiau informacijos apie nebetinkamo naudoti
gaminio imetimq suZinosite savo savivaldybés ar
miesto administracijoje.

® Garantija

Gaminys buvo pagamintas laikantis griezty
kruopstumo principy ir prie$ pristatant buvo atidziai
patikrintas. Esant medziagy ar gamybos defektams,
jUs turite jstatymines teises gaminio pardavéjo
atzvilgiu. Si garantija jokaiis bidais neapriboja
[statymais nustatyty jsy teisiy.

Siam produktui suteikiama 3 mety garantija nuo
pirkimo datos. Garantijos teikimo laikotarpis
skaigivojamas nuo pirkimo datos. Pirkimo kvito
originalq laikykite saugioje vietoje, nes 3is
dokumentas reikalingas kaip pirkimo jrodymas.

I$pakavus gaminj, bitina nedelsiant pranesti apie bet
kokius pazeidimus ar defektus, kurie jau buvo pirkimo
metu.

Jei per 3 metus nuo Sio produkto pirkimo datos
iSry3kés medziagy ar gamybos trikumy, produktq
savo nuoziira nemokamai pataisysime arba
pakeisime. Patvirtinus garantinj reikalavimg garantinis
laikotarpis nepratesiamas. Ta pati sqlyga taikoma ir
pakeistoms bei pataisytoms dalims.

Garantija netaikoma, jei $is produktas apgadinamas,

netinkamai naudojamas ar netinkamai prizigrimas.

Garantija taikoma medZiagy ir gamybos
trokumams. Si garantija netaikoma gaminio
dalims, kurios paprastai susidévi ir todél yra
laikomos susidévin&iomis dalimis (pvz., baterijos,
akumuliatoriai, Zarnos, rasalo kasetés), taip pat
netaikoma trapioms dalims, pvz., jungikliams arba
dalims i3 stiklo.

Veiksmai norint pasinaudoti garantija

Kad galétume greitai apdoroti jusy prasymaq,
vadovaukités toliau pateikiamais nurodymais:

Kreipdamiesi kokiu nors klausimu dél produkto, kaip
pirkimo dokumentq turékite kasos &ek ir Zinokite
gaminio numerj (IAN 472109_2407).

Gaminio numerj rasite produkto duomeny lenteléje,
i$graviruotq, ant naudojimo instrukcijos virselio
(apagioje kairéje) arba uzklijuotg produkto
uzpakalinéje puséje ar apagioje.

Jei idryskéty produkto veikimo ar kitokiy trikumy,
pirmiausia telefonu arba elektroniniu pastu kreipkités
toliau nurodytq klienty aptarnavimo skyriy.

Tada sugedusiu pripazintq produktq, pridéje pirkimo
dokumentq (kasos &ekj) ir nurode trokumgq bei jo
atsiradimo laikg, nemokamai galésite iSsiysti nurodytu
techninés prieZitros tarnybos adresu.

Klienty aptarnavimas
@ Klienty aptarnavimo tarnyba Lietuva

Tel.: 880033500
El. pastas:  owim@lidL.It
E&®
MALMIST GRILLIPLAAT

® Sissejuhatus

Onnitleme teid selle uue toote ostu puhull Olete
endale saanud kérgekvaliteedilise toote. Tutvuge
tootega enne selle esmast kasutusele vétmist. Selleks
lugege téhelepanelikult bi allolev kasutusjuhend ja
ohutusnéuded. Kasutage toodet iiksnes kirjeldatud
viisil ja otstarbel. Hoidke see kasutusjuhend kindlalt
teadaolevas kohas alles. Toote edasiandmisel
kolmandatele isikutele andke kaasa ka ksik toote

dokumendid.

@® Otstarbekohane kasutamine

See toode on ette nghtud keetmiseks. See sobib
ainult grillimiseks v&i kasutamiseks otse tulel. Toode
ei ole méeldud kasutamiseks dritegevuses, vaid ainult
erakasutuses. Kasutage toodet ainult nii, nagu on
kasutusjuhendis kirjeldatud. Mis tahes muul moel
kasutamine pole lubatud.

@ Tehnilised andmed
Méétmed: ca 50,5 x23,5x 1,4 cm (P x LxK)

® Tarnekomplekt
1x Grilliplaat

@® Ohutusjuhised

HOIDKE KOIK OHUTUS- JA KASUTUSJUHENDID

EDASPIDISEKS KASUTAMISEKS ALLES!

B Pidage silmas, et kdepidemed vaivad toidu
valmistamise ajal kuumeneda. Seetdttu kasutage
enda kaitsmiseks pajalappe véi grillikindaid.

B Asetage kuum toode alati kuumakindlale alusele,
mitte kaitsmata t&&pinnale.

® TAHELEPANU! Valitseb psletusoht! Hoidke
lapsed ja koduloomad kasutamise ajal eemal.

B Toidu valmistamisel on véga oluline, et rasva
sisaldavat toodet ei jdetaks jarelevalveta. Rasv
voib kiiresti le kuumeneda ja sittida. Kui rasv
on sittinud, ei tohi kustutamiseks mingil juhul vett
kasutadal Summutage leegid kaanega vai paksu
villatekiga.

B Jalgige, et te ei soojendaks toodet tihjalt. Muidu
vib email killuneda.

B Vdltimaks emailpinna kahjustamist, kasutage
ainult kuvumakindlast plastist vai puidust
kaagiriistu. Arge hakkige toitu ofse tootes.

®  Arge asetage tilkuvat liha kuuma rasva sisse.
Haé6guvale pliidiplaadile pritsiv rasv vaib kergesti
pdhjustada tulekahiju.

® TAHELEPANU! Tastke seade alati iles ja érge
likake seda sellistel pealispindadel, kuna see
v&ib péhjustada seadme péhija vai lauapinna
kahjustamist.

B Gaasileegid tuleb alati kohandada toote pdhja
|&bimddduga ja need ei tohi MITTE KUNAGI
péleda kiilgseintest kaugemal.

B Toode ei sobi mikrolaineahjus kasutamiseks.

B Toode ei sobi kasutamiseks keraamilistel pliitidel,
halogeen-, indukisioon- ja elekiripliitidel.

B See toode sobib kasutamiseks praeahijus.

B Veenduge, et olete tutvunud oma ahju
nduetekohase kasutamise nduetega.

B Vaadake kasutusjuhised ile, et teada saada,
kuidas millist véimsust kiipsetamiseks kasutada.

B Toode ei sobi pesemiseks néudepesumasinas.

B Veenduge, et alusrestid oleks piisavalt stabiilsed
ja lamedad, kui kasutate neid gaasipliidil.

® SOBIB KASUTAMISEKS TOIDUAINETEGA!
See toode ei m&juta maitse- ega 16hnaomadusi.

= Jalgige toitude valmistamisel, et vesi ei puutuks
kokku kuuma 6liga. Selle tagajérjel véib kuum &li
laiali pritsida.

u  Ettevaatust! Jadkristallid kilmutatud
toiduainetel véivad péhjustada kuumi &lipritsmeid.

B Arge asetage filkuvat liha kuuma rasva sisse.
Ha6guvale pliidiplaadile pritsiv rasv véib kergesti
pdhjustada tulekahiju.

B Laske kuumal &lil enne puhastamist
toatemperatuurile jahtuda.

®  Arge kasutage toodet, kui see on kahjustatud.

B Veenduge enne keetmist, et toode asub kindlalt
resti keskel.

B Kasutage seda toodet ainult tasastel pindadel.

@® Kasutamine

B Enne toote esmakordset kasutamist keetke
selles 2 kuni 3 korda vett, et eemaldada kaik
tootmisjcicigid. Seejérel puhastage toodet sooja
pesuveegq, loputage puhta veega ja kuivatage
pdhialikult.

B Pintseldage toote sisemust véihese 8li vai viga.
Soojendage seda madalal temperatuuril. Lilitage
temperatuur madalamaks niipea, kui rasv on sisse
imbunud. Oodake umbes 2 kuni 3 minutit, et
toode jahtuks, ja eemaldage ileliigne rasv.

B Arge kasutage keetmisel véi grillimisel kérget
temperatuuri. Kuna malm on véga hea
soojussalvesti, piisab téielikult keskmisest
temperatuurist. Liiga kérge temperatuur vaib
muidu péhjustada halbu toiduvalmistamise
tulemusi v&i toidu kilgejédmist, nt omleti puhul.

m Jalgige, et te ei kuumutaks toodet liiga kiiresti.
Muidu v&ib email killuneda, kui malm paisub
kiiremini kui email.

®  Kasutada véib mélemaid pooli.

Maérkus: Musta emailpinna peale moodustub
aja jooksul pruunikasmust Glidhuke kiht, mis
parandab toote grillimisomadusi.

See kiht tekib toiduainete &lidest ja rasvadest,
mida tootes valmistate. Arge proovige seda kihti
eemaldada.

B Emailpind ei sobi toidu kuivalt valmistamiseks.
Kasutage alati veidi v&id véi toidusli ja
veenduge, et pdhi on tdielikult kaetud, enne kui
keedunéud kuumutate.

@® Puhastamine ja hooldus

Laske tootel enne puhastamist alati esmalt veidi
jahtuda. Arge kastke kunagi kuuma toodet kilma
vette. TemperatuuriSokk véib emaili kahjustada.
Arge titke toodet ka killma veega.

B Peske toodet kuuma veega ja tavalise
ndudepesuvahendiga.

B leotage esmalt tdrksaid toidujédke ja eemaldage
need vajaduse korral puidust kaabitsa, késna véi
harja abil.

B Arge mingil juhul kasutage kévu esemeid,
terasvilla ega agressiivseid véi abrasiivseid
puhastusvahendeid nagu nt kloorivalgendeid, sest
need véivad kahjustada emaili.

B Kuivatage toode pérast puhastamist korralikult
ara.

B Habruge toote serv aeg-ajalt véikese koguse
toidusdliga sisse, et valtida pindmist roostet, mis
vdib aja jooksul tekkida.

B Hoidke toodet kuivas ja hésti ventileeritud kohas.

u  ETTEVAATUST! Pange téhele, et email voib

kukkumise vai tugeva 168gi tagaijérjel kahjustuda.

@ Jaatmekaitlus

Pakend koosneb keskkonnasébralikest materjalidest,
mida saab kaidelda kohalikes ringlussevatu keskustes.

Kisige vana toote kditlemise véimaluste kohta oma
valle- vai linnavalitsusest.

® Garantii

Toode on valmistatud rangete kvaliteedijuhiste

jargi ja seda on enne tarnimist pdhjalikult
kontrollitud. Materjali- v&i tootmisdefektide korral
on teil seaduslikud digused toote mijija suhtes. Teie
seadusjdrgsed digused ei ole mingil juhul piiratud
meie allpool sétestatud garantiiga.

Selle toote garantii kehtib 3 aastat alates
ostukuupéevast. Garantiiaeg algab ostukuupéevaga.
Hoidke muigitseki originaali kindlas kohas, kuna see
dokument on vajalik ostu tdendamiseks.

K&ikidest kahjustustest véi defektidest, mis esinesid
juba ostmise ajal, tuleb teatada kohe pdrast toote
lahtipakkimist.

Kui tootel ilmneb 3 aasta jooksul alates
ostukuupdevast materjali- v3i teostusviga,
parandame v&i asendame selle omal valikul teie
eest tasuta. Garantiiperioodi ei pikendata kinnitatud
garantindudega. See kehtib ka asendatud ja
parandatud osade kohta.

See garantii kaotab kehtivuse, kui toode on
kahjustatud, v&i kui seda on valesti kasutatud vai
hooldatud.

Garantii katab materiali- ja tootmisdefektid. See
garantii ei laiene tooteosadele, mis on tavapéraselt
kulunud ja mida seetéttu peetakse kuluvateks osadeks
(nt akud, taaslaetavad akud, voolikud, vérvikassetid),
ega ka purunevate osade kahjustustele, nt lilitid v&i
klaasist osad.

Garantii kasitlemine

Selleks et teie murekiisimus saaks kiire lahenduse,
jérgige palun alltoodud juhiseid:

Kaikide péringute jaoks hoidke oma ostu
tdendamiseks alles kassatekk ja toote number

(IAN 472109_2407).

Toote numbri leiate tiibisildilt, graveeringult, oma
kasutusjuhendi fiitellehelt (all vasakul) vai toote taga-
véi allosas olevalt kleebiselt.

Toote toimivusvigade véi muude puuduste korral votke
ksigepealt telefoni v&i e-posti teel hendust alltoodud
teenindusosakonnaga.

Lisades defektsele tootele ostudokumendi (kassatseki),
kirjelduse toote puuduste kohta ja andmed selle
kohta, millal need ilmnesid, saate selle tasuta saata
teile teadaantud teeninduse aadressile.

Teenindus

&E> Teenindus Eestis
Tel: 8000049117
E-posti aadress: owim@lidl.ee

@
CUGUNA GRILA PLAKSNE

® levads

Apsveicam s ar jaund izstraddjuma iegadil Jos
esat izvéléjies augstas kvalitates izstradajumu. Pirms
pirmas lieto3anas reizes iepazistiet $o izstraddjumu.
Ripigi izlasiet 3o lietosanas instrukciju un drosibas
noradijumus. Izmantojiet izstradajumu tikai ta, ka
aprakstits un atbilstosi tam paredzétajam lietojumam.
Uzglabaiiet 3o instrukciju drosa vieta. Ja nododat
izstradajumu citai personai, dodiet lidzi ari visu
dokumentféciju.

@® Paredzétais lietojums

Sis izstradajums ir paredzéts &diena gatavoianai.
Tas ir piemérots tikai grile3anai vai tiedai lietosanai
uguni. Izstradajums nav paredzéts komercidlai
lieto3anai, to var izmantot tikai personigai lietosanai.
Lietojiet izstradajumu tikai t&, ka apraksfits lieto3anas
pamaciba. Jebkura cita lietosana ir aizliegta.

® Tehniskie dati
apm. 50,5 x23,5x 1,4 cm (G x P x A

|zmeri:

® Komplektacija

1x Grila plaksne

® Drosibas noradijumi

UZGLABAT VISUS DROSIBAS UN LIETOSANAS

NORADIJUMUS TURPMAKAI ATSAUCEI!

B Nemiet vérg, ka édiena gatavosanas laika rokturi
var sakarst. Tadé| aizsardzibai izmantojiet trauku
dvieli vai grila cimdus.

B Vienmér novietojiet karstu izstradajumu
uz karstumizturiga palikina un nelieciet uz
neaizsargatas darba virsmas.




UZMANIBU! Apdedzinasanas risks! Lietosanas
laika nelaujiet bérniem un majdzivniekiem tuvoties
izstradajumam!

Gatavojot ir |oti svarigi neatstat izstradajumu un
taja uzkarsu$as taukvielas bez uzraudzibas. Tauki
var atri parkarst un aizdegties. Ja tauki aizdegas,
nedzésiet tos ar Udeni! Noslapéjiet liesmas ar
vaku vai biezu vilnas segu.

Raugiet, lai nefiktu karséts tukss izstradajums. Tas
var novest pie emaljas lobisanas.

Lai nesabojatu emaljas parklajumu, izmantojiet
tikai karstumizturigus plastmasas vai koka virtuves
piederumus. Negrieziet pagatavoto produktu,
kamér tas atrodas izstradajuma.

Nelieciet karstas taukvielas galu, no kuras pil
3kidrums. Taukiem uzpilot uz sakarsétas plits
virsmas, viegli var izcelties ugunsgréks.
UZMANIBU! Vienmér paceliet ierici un nekad
nevelciet to uz $adam virsmam, jo tas var sabojat
ierices apakséjo dalu vai galdu.

Gazes liesmas izmérs vienmér japielago
izstradajuma pamatnes diametram; liesma
NEKAD nedrikst apnemt sénu malas.
Izstrad@jums nav piemérots lietosanai mikrovilnu
krasni.

Izstraddjums nav piemérots keramiskajam,
halogéna, indukcijas un elektriskajam plitim.
Produkts ir piemérots krasnij.

Parliecinieties, vai parzinat, ka pareizi lietot
krasni.

Parbaudiet krasns ekspluatacijas instrukciju par
to, ka cep3anai krasni izmantojama pieejama
izejas jauda.

Izstrad&jums nav piemérots mazgasanai trauku
mazgdjama masing.

Parliecinieties, ka rezgu plaukts ir stabils un
pietiekami plakans, ja to izmantojat uz gazes
plits.

PIEMEROTS PARTIKAS PRODUKTIEM!
Izstrad@jums neietekmé garias un smarzas
ipasibas.

Gatavojot édienu, parliecinieties, ka tdens
nenondk saskaré ar karstu ellu. Tas izraisitu
karstas ellas iz3|akstisanos.

Uzmanibu! Ledus kristdli uz saldéta édiena var
izraisit karstas ellas izslakstisanos.

Nelieciet karstas taukvielas galu, no kuras pil
skidrums. Taukiem uzpilot uz sakarsétas plits
virsmas, viegli var izcelties ugunsgréks.

Pirms firisanas |aujiet karstajai ellai atdzist lidz
istabas temperatirai.

Nelietojiet izstradajumu, ja tas ir bojats.

Pirms gatavo3anas parliecinieties, ka izstradajums
ir stingri novietots grila centra.

Lietojiet 30 izstradajumu tikai gludam virsmam.

Lietosana

Pirms uzsakt lietodanu, 2 vai 3 reizes izvariet
izstradajuma Gdeni, lai atbrivotos no iespgjamam
razosanas atliekvielam. Nosléguma nomazggijiet
izstradajumu silta ziepjiodent, noskalojiet to ar firu
Udeni un ripigi nosusiniet.

leziediet izstradajuma iek3pusi ar nelielu
daudzumu ellas vai sviesta. Zema temperatird
uzsildiet izstrad@jumu. |zslédziet temperatiry,
tiklidz taukvielas ir izkusu3as. Pagaidiet apm.

2 lidz 3 minites, lidz izstrad@jums atdziest un
nofiriet liekas taukvielas.

Negatavojiet un negrilgjiet augsta temperatira.
Ta ka ¢uguns labi vada siltumu, gatavo3anai
pilniba pietiek ar vidéju temperatiru. Parak
augsta temperatira var negativi ietekmét
gatavo3anas rezultatu, respektivi édiens var
piedegt, pieméram, cepot omleti.

Raugieties, lai izstradajums netiktu uzkarséts
pardk strauji. Tas var novest pie emaljas
lobi¥anas, jo éuguns izplesas atrak nekd emalja.

B Varat lietot abas puses.
Noréade: Melnais emalja slanis laika gaita
parklajas ar broni melnu slani, kas uzlabo
izstraddjuma grilé3anas ipasibas.
So slani veido izstradajuma pagatavotd édiena
dabigas ellas un tauki. Neméginiet 3o slani nofirit.
B Emaljas virsma nav piemérota gatavo$anai bez
Udens. Pirms uzkarséjat trauku, vienmér lietojiet
sviestu vai cepamo ellu un pérliecinieties, ka
trauka dibens ir pilniba parklats ar taukvielam.

® Tirisana un kopsana

Pirms firidanas vienmér |aujiet izstradajumam
nedaudz atdzist. Nekad neiemérciet karstu
izstraddjumu auksta ddent. Temperatiras 3oka
dél var tikt bojata emalja. Nelejiet izstradajuma
aukstu ddeni.

B Skalojiet izstrad@jumu ar karstu Gdeni un parastu
trauku mazgasanas lidzekli.

B Pielipusas partikas atliekas vispirms atmiekskéjiet
un tad nonemiet ar koka lapstinu, sikli vai trauku
suku.

B Nekad neliefojiet cietus prieksmetus, terauda
birstiti vai agresivus, respekfivi, abrazivus firidanas
[idzeklus, pieméram, hlora balinatdju, jo tie var
sabojat emalju.

B Péc firisanas kartigi nozavéjiet izstradajumu.

B |k pa laikam ieziediet izstradajuma malas ar
nedaudz partikas ellas, lai izvairitos no korozijas,
kas ar laiku var rasties.

B Izstradajumu glabadijiet sausa un labi vedinata
vieta.

= PIESARDZIBU! Nemiet vérd, ka nokritot zemé

vai stipri sasitot izstrad@jumu, var tikt bojata

emalja.

@ Utilizacija
lepakojums razots no videi draudzigiem materidliem,

kurus varat utilizét vietéjas atkritumu parstrades
iestadeés.

Informaciju par nolietotd izstradajuma utilizaciju varat
sanemt sava novada vai pilsétas pasvaldiba.

® Garantija

Izstrad&jums bija izgatavots atbilstosi stingram
kvalitates vadlinijam un pirms piegades ropigi
pérbaudits. Materidlu vai razo$anas defektu
gadijuma jums attieciba pret izstradajuma pardevéju
ir likumigas tiesibas. Msu zemdk minétd garantija
nekada veida neierobezo jusu likumigas tiesibas.

Sim izstrad@jumanm tiek pieskirta 3 gadu garantiia,
sakot ar pirkuma izdaridanas datumu. Garantijas
termin3 sakas ar pirkuma izdarisanas datumu.
Uzglabaiiet originalo pirkuma &eku dro3a vietd, jo tas
ir nepiecie3ams ka pirkuma dokumentéls pieradijums.

Par visiem bojajumiem vai trokumiem, kas jau eksisté
uz pirkuma izdaridanas bridi, nekavéjoties jazino péc
izstraddjuma izpakosanas.

Ja 3 gadu laika, sakot ar pirkuma izdarianas
datumu, izstradajumam paradisies kads materialu
vai razo3anas defekts, més péc savas izvéles
izstraddjumu salabosim vai nomainisim bez maksas.
Garantijas laiks nepagarinasies uz notiku3as
garantijas prasibas pamata. Tas attiecas ari vz
aizvietotam un salabotam dalam.

Garantija zaudé spéku, ja izstradajums bija bojats vai
nelietprafigi lietots vai apkopts.

Garantija sedz materialu un raZo3anas defektus. Si
garantija neattiecas ne uz izstraddjuma dalam, kas
ir paklautas normalam nolietojumam, un lidz ar to

ir uzskatamas par nolietojuma dajédm (pieméram,
baterijas, akumulatori, 3|otenes, kartridzi), ne uz
plistosu dalu bojajumiem, pieméram, slédzis vai stikla
dalas.

Riciba garantijas gadijuma

Lai Jusu prasiba tiktu atrak apstradata, ladzy,
ievérojiet talak sniegtas norades.

Jebkadu prasibu apstradei ka pirkuma apliecinajumy,
|adzu, uzglabaijiet kases ¢eku un izstrddajuma numuru
(IAN 472109_2407).

Izstraddjuma numurs noradits tipa plaksnite,
gravéjuma, lietodanas instrukcijas titullapa (apaksa,
kreisaja pusé) vai ka uzlime iepakojuma aizmuguré
vai apaksa.

Ja izstradajums darbojas kladaini vai tam ir citi
trokumi, [Gdzu, vispirms sazinieties ar talak noradito
servisa dalu pa talruni vai e-pastu.

Péc tam izstradajumu, kam konstatéts defekts, varat
nosifit bez maksas uz Jums noradito servisa adresi,
pievienojot pirkuma apliecingjumu (kases &eku) un
noradi par attiecigo defektu un ta rasands laiku.

Serviss

) Serviss Latvija
Talr: 80005811
E-pasts: owim@lidl.lv
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GRILLPLATTE AUS GUSSEISEN

® Einleitung

Wir begliickwiinschen Sie zum Kauf Ihres neuen
Produkts. Sie haben sich damit fir ein hochwertiges
Produkt entschieden. Machen Sie sich vor der

ersten Inbetriebnahme mit dem Produkt vertraut.
Lesen Sie hierzu aufmerksam die nachfolgende
Bedienungsanleitung und die Sicherheitshinweise.
Benutzen Sie das Produkt nur wie beschrieben und
fir die angegebenen Einsatzbereiche. Bewahren Sie
diese Anleitung an einem sicheren Ort auf. Héindigen
Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produktes an
Dritte mit aus.

@ BestimmungsgemdlBle
Verwendung

Dieses Produkt ist zum Kochen bestimmt. Es ist nur
zum Grillen oder zur direkten Verwendung im Feuver
geeignet. Das Produkt ist ausschlieBlich fir den
privaten Gebrauch bestimmt, nicht fir kommerzielle
Zwecke. Verwenden Sie das Produkt nur wie in dieser
Anleitung beschrieben. Jede andere Verwendung ist
nicht zul&ssig.

@® Technische Daten
MaBe:  ca.50,5x23,5x 1,4cm (LxBxH)

@ Lieferumfang
1 x Grillplatte

® Sicherheitshinweise

BEWAHREN SIE ALLE SICHERHEITS- UND
VERWENDUNGSHINWEISE ZUR KUNFTIGEN
BEZUGNAHME AUF!

® Bitte beachten Sie, dass die Griffe beim Kochen
hei werden kdnnen. Verwenden Sie daher zu
lhrem Schutz Topflappen oder Grillhandschuhe.

u  Stellen Sie das heif’e Produkt immer auf einem
hitzebesténdigen Untersatz ab und nicht auf die
ungeschiitzte Arbeitsfléiche.

B ACHTUNG! Es besteht Verbrennungsgefahr!
Halten Sie Kinder und Haustiere wahrend des
Gebrauchs fern.

®  Beim Kochen ist es sehr wichtig, dass Sie das
Produkt, in dem Fett erhitzt wird, nicht aus den
Augen lassen. Fett kann schnell Gberhitzen und
sich entziinden. Wenn das Fett einmal brennen
sollte, |6schen Sie es niemals mit Wasser!
Ersticken Sie die Flammen mit einem Deckel oder
einer dichten Wolldecke.

B Achten Sie darauf, das Produkt nicht in leerem
Zustand zu erwdrmen. Es kann sonst zu
Absplitterung der Emaille kommen.

= Um die Emaillebeschichtung nicht
zu besché&digen, verwenden Sie nur
Kichenutensilien aus hitzebestdndigem Kunststoff
oder Holz. Schneiden Sie das Gargut nicht direkt
im Produkt.

B legen Sie kein tropfnasses Fleisch in heifBes
Fett. Durch das auf eine glihende Herdplatte
spritzende Fett kann leicht ein Brand entstehen.

B ACHTUNG! Heben Sie das Geré&t immer an
und schieben Sie es niemals auf Oberflachen wie
diesen, da dies zu Schéden an der Unterseite des
Gerdts oder des Tisches fihren kann.

B Gasflammen missen immer dem
Bodendurchmesser des Produkts angepasst
werden und dirfen NIE ber die Seitenwdnde
hinaus brennen.

B Das Produkt ist nicht mikrowellengeeignet.

®  Das Produkt ist nicht fir Ceran-, Halogen-,
Induktions- und Elektroherde geeignet.

B Das Produkt ist fir den Backofen geeignet.

B Vergewissern Sie sich, dass Sie mit dem
ordnungsgemdfen Betrieb Ihres Backofens
vertraut sind.

B Lesen Sie in der Bedienungsanleitung lhres
Backofens nach, wie Sie die verfiigbare
Ausgangsleistung des Backofens zum Backen
nutzen kénnen.

B Das Produkt ist nicht fir die Spilmaschine
geeignet.

B Vergewissern Sie sich, dass der Roststéinder stabil
und flach genug ist, wenn Sie ihn auf einem
Gaskochfeld verwenden.

® LEBENSMITTELECHT! Geschmacks- und
Geruchseigenschaften werden durch dieses
Produkt nicht beeintréchtigt.

B Achten Sie bei der Zubereitung von Speisen
darauf, dass kein Wasser mit heiBem Ol in
Berishrung kommt. Dies wiirde dazu fihren, dass
das heiBe Ol verspritzt wird.

B Vorsicht! Eiskristalle auf gefrorenen
Lebensmitteln kénnen heiBe Olspritzer
verursachen.

B Legen Sie kein tropfnasses Fleisch in heif3es
Fett. Durch das auf eine glihende Herdplatte
spritzende Fett kann leicht ein Brand entstehen.

B Lassen Sie das heiBe Ol vor der Reinigung auf
Raumtemperatur abkihlen.

B Verwenden Sie das Produkt nicht, wenn es
beschadigt ist.

B Vergewissern Sie sich, dass das Produkt vor dem
Kochen fest in der Mitte des Rostes steht.

B Verwenden Sie dieses Produkt nur auf ebenen
Fléichen.

® Verwendung

B Kochen Sie das Produkt vor dem ersten Gebrauch
2- bis 3-mal mit Wasser aus, um eventuelle
Produktionsriickstéinde zu entfernen. Reinigen Sie
das Produkt anschlieBend in warmem Spiilwasser,
spilen Sie es mit klarem Wasser und trocknen Sie
es grindlich ab.

B Bepinseln Sie das Innere des Produkts mit
ein wenig Ol oder Butter. Wérmen Sie es bei
niedriger Temperatur auf. Schalten Sie die
Temperatur runter, sobald das Fett eingezogen
ist. Warten Sie ca. 2 bis 3 Minuten, bis sich das
Produkt abgekiihlt hat und entfernen Sie das
Uberschissige Fett.

B Verwenden Sie beim Kochen oder Grill keine
hohen Temperaturen. Da Gusseisen ein sehr guter
Waérmespeicher ist, reichen mittlere Temperaturen
véllig aus. Zu hohe Temperaturen kénnen sonst
zu schlechten Kochergebnissen fihren bzw. zum
Anhaften von Speisen wie z. B. bei Omelett.

B Achten Sie darauf, das Produkt nicht zu schnell
zu erhitzen. Es kann sonst zu Absplitterung
der Emaille kommen, wenn das Gusseisen sich
schneller erweitert als die Emaille.

B Beide Seiten diirfen sie verwenden.
Hinweis: Die schwarze Emailleschicht
entwickelt mit der Zeit einen braun-schwarzen
Film, der die Grilleigenschaften des Produkts
verbessert.
Dieser Film entsteht durch die natirlichen Ole
und Fette der Lebensmittel, die Sie in dem Produkt
zubereiten. Versuchen Sie nicht, diesen Film zu
entfernen.

®  Die Emaille-Oberfléche ist nicht geeignet fir
trockenes Kochen. Verwenden Sie immer etwas
Butter oder Speised| und stellen Sie sicher, dass
der Boden vollstéindig bedeckt ist, bevor Sie das
Kochgeschirr erhitzen.

® Reinigung und Pflege

Lassen Sie das Produkt vor der Reinigung immer
erst ein wenig abkihlen. Tauchen Sie niemals ein
heifes Produkt in kaltes Wasser ein. Durch den
Temperaturschock kann die Emaille beschadigt
werden. Fiillen Sie das Produkt auch nicht mit
kaltem Wasser.

B Spilen Sie Ihr Produkt mit heiBem Wasser und
handelsiiblichem Spilmittel.

B Weichen Sie festsitzende Speisereste zunéichst ein
und enffernen Sie diese ggf. mittels Holzschaber,
Schwamm oder Birste.

B Verwenden Sie keinesfalls harte Objekte,
Stahlwolle oder aggressive bzw. scheuernde
Reinigungsmittel wie Chlorbleiche, da diese die
Emaille beschadigen wiirden.

B Trocknen Sie das Produkt nach der Reinigung
grindlich ab.

B Reiben Sie den Rand des Produkts von Zeit zu
Zeit mit ein wenig Speised| ein, um Flugrost, der
im Laufe der Zeit entstehen kann, zu vermeiden.

B Llagern Sie das Produkt an einem trockenen und
gut belisfteten Ort.

B VORSICHT! Bitte beachten Sie, dass die Emaille

bei einem Sturz oder hartem Stof3 beschadigt

werden kann.

@ Entsorgung

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen
Materialien, die Sie iber die rtlichen
Recyclingstellen entsorgen kénnen.

Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten
Produkts erfahren Sie bei lhrer Gemeinde- oder
Stadtverwaltung.

® Garantie

Das Produkt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien
hergestellt und vor der Auslieferung sorgféltig geprift.
Im Falle von Material- oder Herstellungsfehlern

haben Sie gegeniber dem Verkdufer des Produkts
gesetzliche Rechte. lhre gesetzlichen Rechte werden
in keiner Weise durch unsere unten aufgefihrte
Garantie eingeschrankt.

Die Garantie fir dieses Produkt betrdgt 3 Jahre

ab Kaufdatum. Die Garantiezeit beginnt mit dem
Kaufdatum. Bewahren Sie den Originalkaufbeleg
an einem sicheren Ort auf, da dieses Dokument als
Nachweis des Kaufs erforderlich ist.

Alle Schéden oder Mangel, die bereits zum Zeitpunkt
des Kaufs vorhanden sind, missen unverziglich nach
dem Auspacken des Produkts gemeldet werden.

Sollte das Produkt innerhalb von 3 Jahren ab
Kaufdatum einen Material- oder Herstellungsfehler
aufweisen, werden wir es - nach unserer Wahl -
kostenlos fiir Sie reparieren oder ersetzen.

Die Garantiezeit verléngert sich durch einen
stattgegebenen Gewdhrleistungsanspruch nicht. Dies
gilt auch fisr ersetzte und reparierte Teile.

Diese Garantie erlischt, wenn das Produkt beschadigt
oder unsachgemdf verwendet oder gewartet wurde.

Die Garantie deckt Material- und Herstellungsfehler
ab. Diese Garantie erstreckt sich weder auf
Produktteile, die normalem Verschleif} unterliegen,
und somit als Verschleifiteile gelten (z. B. Batterien,
Akkus, Schlduche, Farbpatronen), noch auf Schéden
an zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter oder Teile aus
Glas.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon
und die Artikelnummer (IAN 472109_2407) als
Nachweis fir den Kauf bereit.

Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem
Typenschild, einer Gravur, auf dem Titelblatt lhrer
Bedienungsanleitung (unten links) oder als Aufkleber
auf der Rick- oder Unterseite des Produkts.

Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel
auftreten, kontaktieren Sie zundchst die nachfolgend
benannte Serviceabteilung telefonisch oder per
E-Mail.

Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann
unter Beifigung des Kaufbelegs (Kassenbon) und
der Angabe, worin der Mangel besteht und wann
er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die lhnen
mitgeteilte Service-Anschrift ibersenden.

Service

Service Deutschland
Tel.: 08005435111
E-Mail: owim@lidl.de
Service Osterreich
Tel.: 0800 292726
E-Mail: owim@lidl.at
Service Schweiz

Tel.: 0800562153
E-Mail: owim@lidl.ch
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