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List of pictograms used
The following warnings are used in this user manual and on the packaging:

>

DANGER! This symbol in
combination with the signal word
“Danger” marks a high-risk hazard
that if not prevented could result in
death or serious injury.

Burn hazard! Hot surface, do not
touch.

>

WARNING! This symbol in
combination with the signal word
“Warning” marks a medium-risk
hazard that if not prevented could
result in death or serious injury.

Caution, hot surface!

CAUTION! This symbol in
combination with the signal word
“Caution” marks a low-risk hazard that
if not prevented could result in minor or
moderate injury.

Danger - risk of electric shock!

This symbol identifies that the materials
provided are safe for food contact and
comply with European Regulations

(EC).

ATTENTION! This symbol with the
signal word “Attention” indicates a
possible property damage.

Use the product in dry indoor spaces
only.

NOTE: This symbol in combination
with “Note” provides additional useful
information.

o |\ J BB B

Symbol for a Protection Class |l
product

Alternating current/voltage

Hertz (supply frequency)

Watts

Ce

CE mark indicates conformity with
relevant EU directives applicable for
this product.

SR

Safety information
Instructions for use
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INDUCTION HOB

® Introduction

We congratulate you on the purchase of your
new product. You have chosen a high quality
product. The instructions for use are part of the
product. They contain important information
concerning safety, use and disposal. Before using
the product, please familiarise yourself with all
of the safety information and instructions for use.
Only use the product as described and for the
specified applications. If you pass the product on
to anyone else, please ensure that you also pass
on all the documentation with it.

The product is intended for heating and
preparing food. Do not use the product for any
other purpose.

The product is designed only for use in private
households and must not be used in medicinal or
commercial areas.

The manufacturer is not liable for damage
caused by improper use.

After unpacking the product, check if the delivery
is complete and if all parts are in good condition.
Remove all packaging materials before use.

1% Induction hob
1x User manual

HHg-
>

o] [l NI [ El [& [
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Power cord with power plug

Heating zone

W  Power level display (in Watt) with
indicator
+ Button
(increase values)
M Button
(Basic)
| v Button with indicator
L (on/off)
ﬂ Button with indicator
(Boost)

Button with indicator

(Deep fry)

Button with indicator

(Simmer)

Button with indicator

(Stew)

Display

ﬁ- Button with indicator
(Milk)

é Button with indicator
(Soup)

'IEI Button with indicator

(Water)

[ Button with indicator

(Keep warm)

E Button with indicator
(Child lock)

E] Button with indicator
(Timer/delay timer)

- Button
(reduce values)

°C Temperature display with indicator
Control panel

Fan
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Input voltage:

Power consumption:

Max. bottom diameter of cooking pot/pan:

Min. bottom diameter of cooking pot/pan:

Protection class:

220-240V~,
50-60 Hz
2200 W

22 cm

10 cm

/gl

(tested in accordance with Regulation (EU) No. 66/2014, Annex |, sections 2 and 2.2)

Model designation

Hotplate type

Number of hobs and/or
cooking areas

Heating technology
(induction hobs and areas,
radiant heat hobs, cooking
plates)

In the case of circular cooking
plates or areas: diameter of
effective area per hob, rounded
up to the next 5 mm

In the case of non-circular

hobs or cooking areas: length
and width of effective area

per electrically-heated hob or
cooking area rounded up to the
next 5 mm

Energy consumption per hob or
cooking areq, calculated per kg

Hob energy consumption per kg

GB

Symbol

ECelectric cooking

ECe\ecrric hob

Value

HGO07975

Electric

Induction

22.0

N/A

N/A

190.8

190.8

Unit

cm

cm

cm

Wh/kg

Wh/kg



Additional information to reduce the
total environmental impact/energy
consumption of the cooking process:
Keeping the power consumption to a minimum:
Set the temperature/power only as high as
necessary. Adjust/lower accordingly when
preparing food. Use pots and pans with lids
whenever possible.

General safety
instructions
BEFORE USING THE PRODUCT,

PLEASE FAMILIARISE
YOURSELF WITH ALL OF
THE SAFETY INFORMATION
AND INSTRUCTIONS FOR
USE! WHEN PASSING THIS
PRODUCT ON TO OTHERS,
PLEASE ALSO INCLUDE ALL
THE DOCUMENTS!

In the case of damage resulting
from non-compliance with this
user manual the warranty claim
becomes invalid!

No liability is accepted for
consequential damage! In
the case of material damage
or personal injury caused by
incorrect handling or non-
compliance with the safety
instructions, no liability is
accepted!

Children and persons with

disabilities

AWARNING! RISK
OF LOSS OF LIFE OR
ACCIDENT TO INFANTS
AND CHILDREN!
Never leave children
unsupervised with the
packaging material.
The packaging material
represents a danger of
suffocation.
Children frequently
underestimate the dangers.
Always keep children away
from the packaging material.
This product can be used by
children aged from 8 years
and above and persons with
reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge
if they have been given
supervision or instruction
concerning use of the product
in a safe way and understand
the hazards involved.
Children shall not play with the
product.
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Cleaning and user Electrical safety
maintenance shall not be made A\ DANGER! Risk of electric

by children unless they are shock! Never attempt to

older than 8 and supervised. repair the product yourself. In

Keep the product and its cord case of malfunction, repairs

out of reach of children less are to be conducted by

than 8 years. qualified personnel only.
Intended use AWARNING! Risk of
AWARNING! Misuse may electric shock! Do not

immerse the product in water
or other liquids. Never hold the
product under running water.

lead to injury. Use this product
solely in accordance with these

instructions. Do not attempt to .
modify the product in any way. AWARNING! Risk of

A WARNING! Risk of electric shock! If the surface
burns! Metal objects, such as is cracked, switch off the
knives, forks, spoons and lids, product to avoid the possibility
should not be placed on the of electric shock.
product as they may become ~~ A WARNING! Risk of
hot. electric shock! Never use a

A WARNING! Risk of damaged product. Disconnect
burns! During use the the product from the power
product gets hot. Do not touch supply and contact your
the product while in use nor retailer if it is damaged.

immediately after use.
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The product is not to be used
if it has been dropped, if there
are visible signs of damage.
Before connecting the product
to the power supply, check that
the voltage and current rating
corresponds with the power
supply details shown on the
product’s rating label.
Regularly check the power
plug and the power cord for
damages. If the power cord is
damaged, it must be replaced
by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified
persons in order to avoid a
hazard.

Protect the power cord against
damages. Do not let it hang
over sharp edges, do not
squeeze or bend it. Keep the
power cord away from hot
surfaces and open flames.

Operation

Do not move the product while
it is in operation.

Do not place the product on
hot plates (gas, electric, coal
cooking range etc.). Operate
the product on a level, stable,
clean, heat-resistant and dry
surface.

Do not cover the product while
it is in use or shortly after use,
when it is still hot.

Make sure that the power cord
does not come in contact with
the cooking zone.

The use of extension cords is
not recommended.

Lay cords in such a way that
they may not be tripped over
or otherwise damaged.

The product is not intended

to be operated by means of
an external timer or separate
remote-control system.
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When the product is in use,
ensure that there are no easily
flammable materials close to
the product (e.g. dishcloths,
oven cloths).

Cleaning and storage
AWARNING! Risk of

injury! Disconnect the
product from the power supply
before cleaning work and
when not in use.

Do not store the hot product

in a cupboard or in the
packaging.

Do not pull the power plug out
of the electrical outlet by the
power cord.

Protect the product, its power
cord and power plug against
dust, direct sunlight, dripping
and splashing water.

Store the product in a cool,
dry place, protected from
moisture and out of the reach
of children.

12 GB

Protect the product against
heat. Do not place the product
close to open flames or heat
sources such as stoves or
heating appliances.

ADanger from

electromagnetic fields!
Medical devices (pacemakers,
hearing aids, efc.) can be
influenced and damaged by
electromagnetic fields. If you
have a cardiac pacemaker,
implanted defibrillators or
any other implanted metallic
or electronic device, it

may be influenced by the
electromagnetic fields and
cause electric shock, burns,
electrical interference, or
death. Maintain a safety
distance as recommended by
the devices manufacturer.



® First use

Remove the packaging.
Clean the product (see “Cleaning and
care”).

Place the product on a flat surface that
leaves enough space for ventilation.

A minimum of 10 cm of free space must
remain between the product and the
adjacent walls (including side and back
wall).

Only use ferromagnetic cookware which is
suitable for induction hotplates. These should
be labelled accordingly when you buy the
cookware. Cookware made of non-magnetic
metals (e.g. aluminium, cooper) and other
materials (e.g. ceramics, porcelain, glass) is
not suitable.

The base of the cookware must be able to
stand flat on the induction hotplate.

The cookware must be smooth and have a
diameter of between 10 and 22 cm.

NOTE: If the cookware is not the right
diameter or is made of unsuitable material:
The heating zone switches off
automatically.
A beep sounds.
The display |11] shows the error
message EO.

L
©)

Operation

NOTES:

Use suitable pots or pans with flat, even
bases in order to achieve better heat
transmission.

Use pots or pans matching the hob diameter.
The product emits a beep each time a button
is pressed.

Switching on standby mode

)

Place a filled pot or pan on the heating
zone[2]

Connect the power plug | 1 | to a suitable
socket-outlet.

The product emits a beep.

All indicators on the control panel [20] flash
for 1 second.

The display |11] shows -L-.

The product is in standby mode.

NOTE: When the temperature of the
heating zone | 2 | is higher than 60 °C, the
display [11] shows -H-.

Switching on program selection mode

Press and hold i1} @ for 2 seconds.

The indicator above the symbol {1} lights up.
The display [11] shows ON.

The product emits 1 beep.

The product is now in program selection
mode.

Select a cooking mode

(see “Cooking modes”).

NOTES:

Switching back to standby mode:
Press 11! @

If no cooking mode is selected for

30 seconds, the product automatically
switches to standby mode.
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Adijust the following values:
Power level (in 200 W increments)
Temperature (in 20 °C increments)

Press + |4 |or = .

Button Power/temperature

+ Increase power/ (max. 2000 W,

temperature 240 °C)
Decrease power/ (min. 200 W,
temperature 60 °C)

@® NOTE: Check the availability of the timer
in the desired cooking mode: Refer to the
“Cooking modes” table

Select a suitable cooking mode or select
basic M | 5| (see “Cooking modes”).
Toggle display between °€ [19] and W [3 ]
Press M .

Enter the timer:

Press ':'Ia .

Default time:

30 minutes

Adjust the timer:

Press + |4 | or = [18|for 1 minute

increments.

Press and hold + |4 | or = [18| for

10 minute increments.

Button Setting the timer

+ Increase time
- Decrease time

Activating the set timer: Press .:.'_E| again
or wait for 5 seconds for the timer to activate
automatically. The set time flashes 4 times in

the display [11].

(max. 3 hours)

(min. 1 minute)

14 GB

For the remainder of the set time, the

display [11] toggles between the set power/
temperature and the remaining cooking fime.
Once the timer counted down to 0, the
product switches off.

The product emits 5 beeps.

Switching off the product before the timer
has counted down to O:

Press i1 IE

Resetting the timer:

Press £ .

@ NOTE: Check the availability of the delay

timer in the desired cooking mode: Refer to
the “Cooking modes” table

Press and hold 1} @ for 2 seconds. The
indicator above the symbol L} lights up.
The display |11| shows ON.

The product emits 1 beep.

Enter the delay timer:

Press ':'-_E| [17].

Default delay time:

30 minutes

Adjust the delay timer:

Press + |4 | or = |18 for 1 minute

increments.

Press and hold + |4 | or = |18] for

10 minute increments.

Button Setting the delay timer

+ Increase time
- Decrease time

Choose a suitable cooking mode

(see “Cooking modes”).

Once the delay timer has counted down,
the selected cooking mode switches on. The
product is now in the pre-selected cooking

(max. 24 hours)

(min. T minute)

mode.



If no further button is pressed, the product
switches to standby affer maximum 2 hours
of cooking.

Cancelling the delay timer:
Press {1} @

Activating the child lock:
Press and hold &4 [16] for 2 seconds.
The indicator above the symbol £} lights
up.

Deactivating the child lock:
Press and hold &4 [16] for 2 seconds.

B goes off.

NOTES:

Product in standby mode: You can
activate the child lock when the product
is in standby mode. This action locks the
1 button [6]

To turn the product on, first deactivate the
child lock.

Product turned on: You can activate
the child lock while the product is on. The
product continues fo operate according to its
most recent settings.

The product can still be switched off by
pressing h @

All other buttons are blocked until you
deactivate the child lock.

In cooking mode, the product switches to
standby mode if no button is pressed for

2 hours.

Switching from cooking mode to standby
mode:

Press (1! @

If the product is hot, the fan |21] continues to
run for some time to cool down the product.

GB
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Select a cooking mode: Press one of the control panel’s |20| buttons. The indicator of the chosen
cooking mode lights up.

Mode'

Kb (7]

Boost

(8]

Deep fry

™[9]

Simmer

2-[10

Stew

&2

Milk

(13

Soup

w (14

Water

m[15]

Keep warm

16 GB
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m € & B & & &F D

Description

Acceleration of the cooking process
The product runs at full power for 30 seconds, then switches back to the previous
power level, temperature or function.

High temperature cooking
When the temperature of the ingredients reaches the temperature level provided
by the selected mode (the highest temperature of various modes are different), the
product will switch to interval heating or stop heating.

Brings the food to a boil, then simmers.
Once the food boils, the product reduces the power.
This protects the food from boiling over while keeping the food near the boiling
point.

Continuous heating with moderate power
The basic stew function is often used for soups, stews, sauces, and braises.

Continuous heating at a maximum temperature of 60 °C
Especially suited to heat milk.
Heating period: 20 minutes

The product adjusts the power level to the temperature of the food and to the cooking
time.
Suited both to prepare and to warm up soups.

The product keeps the power level constant and high.
Suited for boiling water
Maximum heating period: 20 minutes

Continuous heating with moderate heat
Suited for warming up food and for keeping it warm without burning it.
Heating period and temperature: 2 hours at 60 °C

The temperature/power can be adjusted within the adjustable power range at any time.



Mode Default setting Temperature! Power' Timer? Delay® Remark

M 2 h: 1000 W Yes Yes Yes No  Toggle display
Basic or between °C|19| and
2 h: 120 °C W: PressM.
ﬂ 2200 W for 30's, No No No No
Boost then back to previous
setting
JE 30 min: 180 °C Yes No Yes No
Deep fry
o @ 0-2 min: 2000 W No Yes Yes No
Simmer After 2 min®
Total: 30 min
. 2 h: 600 W No No No Yes
Stew
o 20 min: 60 °C No No No Yes  Display [11] shows
Milk 60 (temperature)
i 0- 2 min: 1000 W No Yes No Yes  If the soup starts
Soup 2-15 min: 1600 W to boil within 3 to
15-20 min: 1000 W 20 minutes, the
20-60 min: 400 W product switches

to 400 W. This
power level is kept
for 60 minutes

60-90 min: 200 W

maximum.
¥ 20 min: 2000 W No Yes Yes No
Woater
m 2 h: 60 °C No No No Yes  Display [11] shows
Keep 60 (temperature)
warm

. Temperature and power adjustments available in this mode (Yes/No)?2

If yes: Press + |4 | or = |18|to amend.
2. Timer available in this mode (Yes/No)?2
Delay timer available in this mode (Yes/No)?2
4. Temperature < 95 °C: 2000 W; temperature 2 95 °C: 1000 W

GB 17



Food Temperature/power Weight (suggested) Time (suggested)  Mode

Chicken thigh ! 180 °C 300¢g 5-7 min s F
Deep fry

Chicken legs ' 180 °C 300g 5-7min 8 =
Deep fry

Chicken wings ! 180 °C 300g 5-7 min s =
Deep fry

Fish fillet ' 180 °C 300g 3min &
Deep fry

Frozen French fries ! 180 °C 300 g 5 min F
Deep fry

Precooked food 600 W 600-1000 g 5-8min 4 O (]
(e.g. canned food) Simmer
Shell fish 2 Default setting 600-1000 g 30 min G [9]
Simmer

Beef 23 Default setting 500 g 120 min s =

Stew

Lamb 2 Default setting 500¢g 120 min s =

Stew

Vegetable soup 23 Default setting 1000-1500 g 90 min 5 i
Chicken soup 2 Default setting 600 g 90 min 5 i

u

Preheat the oil to 180 °C for approximately 10 minutes.

Marinate with seasoning. Add water or other suitable liquid (depending on user’s preference).
See “Recipes”

Refer to the information on the packaging

Default setting

Frozen food: Add 2 minutes cooking time.

o oF 05 o P o F

@ NOTE: Regularly check the ingredients until they are cooked or have obtained the desired
browning level. The required cooking time may be actually shorter or longer than stated in the
recipes/cooking table.

18 GB



® Recipes

Beef in red wine

- x2-3

Ingredients

500¢g Beef (boneless ribs, chopped)
1.5 tsp Salt

0.5tsp  Black pepper powder
2 tbsp Cooking oil

1 Onion (cubed)

2 Carrot (cubed)

100 g Mushroom (chopped)
300 ml  Red wine

500 ml  Chicken stock

1 tsp Dried basil leaf

Preparation
In a bowl, marinate the beef with salt and
pepper. Set aside for 20 minutes in the
fridge.
Add 2 tablespoons of cooking oil to the
cooking pot. Preheat the induction hob to
power level 1600 W (see “Power level and
temperature setting”).
Add the beef and cook it until it is light
brown. Transfer to a plate.
Add onion, carrot and mushroom to the
cooking pot. Stir for 5 minutes.
Pour in red wine, chicken stock, cooked beef
and basil leaf. Press & to change to stew
mode (see “Cooking modes”). Cook for
2 hours. Stir regularly.

Chicken and mushroom risotto

[ )

mnx2-3

Ingredients

400g Skinless chicken breast fillets (cubed)
1.5tsp  Salt

0.5tsp  Black pepper powder

2 tbsp Cooking oil

50g Butter

2 cloves  Garlic (minced)

1 Onion (cubed)

200 g Mushroom (sliced)

1 tsp Dried basil leaf

250¢g Risotto rice

150 ml White wine

11 Chicken stock

759 Parmesan cheese, finely grated
Preparation

In a bowl, marinate the chicken with salt and
pepper. Set aside for 15 minutes.

Add 2 tablespoons of cooking oil to the
saucepan. Preheat the induction hob to
power level 1400 W (see “Power level and
temperature setting”).

Add the chicken and cook it until light brown.
Transfer to a plate.

Add half of the butter to the saucepan. Add
the garlic, onion, mushroom and dried basil
leaf. Stir regularly for 5 minutes or until the
onion is softened and the mushrooms are
lightly browned.

Add the rice and the white wine. Stir until the
liquid is reduced by half.

Add half of the chicken stock. Stir regularly.
Press ™ to change to simmer mode

(see “Cooking modes”). Cook for

15 minutes.

Add a little water when necessary.

Add chicken and the second half of the
chicken stock. Stir regularly.

Cook for 13 minutes.

When the rice is done, stir in the Parmesan
cheese and the remaining butter.
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Japanese fried chicken

- x4-6

Ingredients

1200g  Chicken thigh (cubed)
3 thsp Rice wine

3 tsp Sugar

6 tbsp Soy sauce

3 tbsp Ginger (minced)
3clove  Garlic (minced)

2 Egg
120 g Cornstarch
11 Cooking oil (The amount can vary

according fo the size of the pot. The
cooking oil should cover the chicken)

Preparation
In a bowl, marinate chicken with rice wine,
sugar, soy sauce, ginger and garlic. Set
aside for at least 15 minutes in the fridge.
Add egg and cornstarch to the chicken. Mix
well.
Pour the cooking oil in a cooking pot.
Set the induction hob to 180 °C and heat
for around 10 minutes (see “Power level and
temperature setting”).
Press & to switch to deep fry mode
(see “Cooking modes”).
Carefully lower chicken into cooking oil.
Deep fry the chicken for 5 to 7 minutes until
golden brown (max. 300 g diced chicken in
the pot at the same time).
To avoid spilling the cooking oil, very
carefully and slowly lift the chicken from
cooking oil with a skimmer spoon or tongs.

20 GB

Potato soup

o x 3-4

Ingredients

750g  Potatoes (cubed)

3

Frankfurters sausages (cubed)

150g Celery (cubed)

1

Leek, about 250 g (sliced)

2 White onions, about 150 g (sliced)
3 Carrots, about 250 g (cubed)

11 Chicken stock

1tsp Marjoram

1

Bay leaf

30g Parsley (chopped)

1tbsp  Cooking oil
1 dash  Salt
1 dash  Pepper

Preparation

Preheat the induction hob to power level
1600 W (see “Power level and temperature
setting”).

Add the cooking oil to a large cooking pot.
Add the onions and fry until they start to
brown (around 5 minutes).

Add the marjoram, potatoes, leeks, carrots,
sausages, parsley and celery fo the cooking
pot and fry with the onions for a further

2 minutes.

Pour in the chicken stock and add the bay
leaf.

Cover the cooking pot with a lid and

press = to switch to the soup mode

(see “Cooking modes”).

Cook for 90 minutes.

Stir the soup occasionally.

Season with salt and pepper to taste.



@ Troubleshooting

Problem

Induction plate does
not work.

Heating zone

does not get hot.

EO is shown in the

display [11].

The appliance
switched off
automatically.

Display [11] shows E2.

Display [11] shows E3.

LED shows E4.

LED shows E5.

LED shows E6.

LED shows E9.

Possible cause

The power plug | 1]is not

connected.

Child lock is activated.

Cookware not suitable for
induction.

No pot or pan is on the

heating zone [2].

Cookware is not suitable for
induction.

Cookware is too small in
diameter or not standing
centrally on the heating

zone .

No operation in two hours.

Temperature sensor does
not work.

High voltage protection.
The supply voltage is too
high.

Low voltage protection.
The supply voltage is too
low.

The heating zone is
overheated.

IGBT (control unit) is
overheated.

The connection between
the main control board &
display control board is lost
or failed.

Solution

Connect the power plug | 1 | to a suitable

socket-outlet.

Deactivate the child lock (see “Child lock”).

Use only cookware that is suitable for
induction.

Place a pot or pan on the heating zone [2].

Use only cookware that is suitable for
induction.

Only use cookware with a base diameter of
between 10 and 22 cm and place it on the

centre of the heating zone [2].

Restart the appliance.

Return the appliance to service center for
checking and repairing.

Please ensure the supply voltage is within

220-240V.

Restart the appliance after cooled down.

Check the ventilation holes and ensure
these areas were not blocked.
Restart the appliance affer cooled down.

Return the appliance to service center for
checking and repairing.

Remark: If the problems still cannot be solved, please return the appliance to service center for

checking and repairing.
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@ Cleaning and maintenance

/\ DANGER! Risk of electric shock!
Before cleaning: Always disconnect the
product from the socket-outlet.

4\ DANGER! Risk of burns! Do not clean
the product right after operation. Let the
product cool first.

/\ WARNING! Do not immerse the product’s
electrical components in water or other
liquids. Never hold the product under
running water.

Do not let any water or other liquids enter
the product interior.

/\ ATTENTION! Do not use any abrasive,
aggressive cleaners, hard brushes, or
sharp obijects to clean the product or its
accessories. Risk of product damage.

Wipe the housing with a slightly damp cloth.

If necessary, use a small amount of washing-

up liquid.
Regularly wipe heating zone [ 2 | and control
panel [20] with a mild washing-up liquid.

Afterwards, wipe with a cloth moistened only

with clear water to remove any detergent
residue.

Do not use cleaning sprays and other
aggressive cleaning agents, as they can
cause stains, smears or clouding on the
surfaces.

After cleaning: Let the product dry.

® Storage

/\ DANGER! Risk of burns! Do not store
the product right after operation. Let the
product cool first.
Before storage: Clean the product.
Store the product in the original packaging
when it is not in use.

Store the product at a dry location out of the

reach of children.
Do not store the product in a vertical
position.

22 GB

® Disposal

The packaging is made of environmentally
friendly materials, which may be disposed of
through your local recycling facilities.

&)  materials for waste separation, which
are marked with abbreviations (a) and
numbers (b) with following meaning:
1-7: plastics / 20-22: paper and
fibreboard / 80-98: composite

materials.

N Observe the marking of the packaging
b
a

Contact your local refuse disposal
authority for more details of how to
dispose of your wornout product.

To help protect the environment, please
dispose of the product properly when
it has reached the end of its useful

life and not in the household waste.
Information on collection points and
their opening hours can be obtained
from your local authority.

I =y



® Warranty

The product has been manufactured fo strict
quality guidelines and meticulously examined
before delivery. In the event of material or
manufacturing defects you have legal rights
against the retailer of this product. Your legal
rights are not limited in any way by our warranty
detailed below.

The warranty for this product is 3 years from the
date of purchase. The warranty period begins
on the date of purchase. Keep the original sales
receipt in a safe location as this document is
required as proof of purchase.

Any damage or defects already present at the
time of purchase must be reported without delay
after unpacking the product.

Should the product show any fault in materials
or manufacture within 3 years from the date of
purchase, we will repair or replace it - at our
choice - free of charge to you. The warranty
period is not extended as a result of a claim
being granted. This also applies to replaced and
repaired parts.

This warranty becomes void if the product
has been damaged, or used or maintained
improperly.

The warranty covers material or manufacturing
defects. This warranty does not cover product
parts subject to normal wear and tear, thus
considered consumables (e.g. batteries,
rechargeable batteries, tubes, cartridges), nor
damage to fragile parts, e.g. switches or glass
parts.

To ensure quick processing of your claim,
observe the following instructions:

Make sure to have the original sales receipt and
the item number (IAN 444310_2307) available

as proof of purchase.

You can find the item number on the rating plate,
an engraving on the product, on the front page
of the instruction manual (bottom left), or as a
sticker on the rear or bottom of the product.

If functional or other defects occur, contact
the service department listed below either by
telephone or by e-mail.

Once the product has been recorded as
defective you can return it free of charge to the
service address that will be provided to you.
Ensure to enclose the proof of purchase (sales
receipt) and a short, written description outlining
the details of the defect and when it occurred.

Service Great Britain
Tel.: 08000569216
E-Mail: owim@lidl.co.uk

Cce
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A hasznalt piktogramok listaja
Ebben a haszndlati Gtmutatéban és a csomagoldson az aldbbi figyelmeztets jelzésekkel
talalkozhat:

A

VESZELY! Ez a szimbdlum a
NVeszély” szé mellett nagy kockézati
tényezdre hivia fel a figyelmet,

melyet ha nem keriilnek el, az sdlyos
sérijlésekhez vagy haldlesethez vezet.

Egési sériilés veszélye! Forré feliletek,
ne érjen hozzd!

>

FIGYELMEZTETES! Ez a szimbélum
a ,Figyelmeztetés” sz6 mellett
kézepes kockazati tényezdre hivia fel
a figyelmet, melyet ha nem kerijlnek
el, az sdlyos sérijlésekhez vagy akér
haldlesethez is vezethet.

Vigydzat, forré feliletek!

VIGYAZAT! Ez a szimbdlum a
NVigyazat” szé mellett alacsony
kockézati tényezére hivia fel a
figyelmet, melyet ha nem keriilnek el,
az kisebb vagy mérsékelt sérijlésekhez
vezethet.

BB B

Veszély - dramijtésveszély!

<

Ez a szimbélum azt jelzi, hogy a
felhaszndlt anyagok biztonsédgosan
érintkezhetnek élelmiszerekkel, és
megfelelnek az eurépai el8irdsoknak.

FIGYELEM! Ez a szimbdlum a
JFigyelem” sz6 mellett anyagi kérok
veszélyére utal.

»

A terméket csak szdraz helyiségekben,
beltéren haszndlja.

MEGJEGYZES: Ez a szimbslum a
+Megijegyzés” sz6 mellett hasznos
informécidkra hivia fel a figyelmet.

All. védelmi osztalyd termék
szimbdluma

Vdltéaram/-fesziiltség

Hertz (hdlézati frekvencia)

Watt

Cce

A CE-jelzés azt jelzi, hogy a termék
megfelel a rd vonatkozé unids
el8irasoknak.

gF e b B

Biztonsdgi informécisk
Haszndlati Gtmutatd
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INDUKCIOS FOZOLAP

® Bevezetd

Gratuldlunk 0j termékének vasarlasa alkalmdabdl.
Ezzel a ddntésével véllalatunk értékes terméke
mellett déntétt. A haszndlati utasitds ezen termék
része. A biztonsdgra, a haszndlatdra és a
megsemmisitésre vonatkozé fontos tudnivalékat
tartalmazza. A termék hasznélata elétt ismerje
meg az dsszes haszndlati és biztonsdgi
tudnivalét. A terméket csak a leirtak szerint és a
megadott felhaszndlasi terijleteken alkalmazza.
A termék harmadik személy szdméra valé
tovdbbadésa esetén kézbesitse vele annak a
telies dokumentécisjat is.

A termék élelmiszerek felmelegitésére és
elkészitésére alkalmas. A termék més célra nem
hasznélhaté.

A termék kizdrélag héztartdsi hasznélatra
alkalmas, orvosi vagy izleti célokra nem
hasznélhaté.

A gydrté nem véllal felel8sséget a szakszer(tlen
haszndlatbél adédé karokért.

A termék kicsomagoldsa utan ellendrizze

a csomagolds teljességét és az alkatrészek
megfeleld &llapotdat. Hasznélat eldtt tévolitson el
minden csomagoléanyagot.

1 x Indukciés f6z8lap

1 x Haszndlati dtmutatd
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(A dbra)
Elekiromos vezeték csatlakozéval
F6z8z6na

W  Teljesitmény-kijelzé (Wattban)
jelzéfénnyel

o]l

+ Gomb
(Ertékek ndvelése)
M Gomb
(Alapfunkcid)
It Gomb jelzéfénnyel
L (be/ki)I ’
g Gomb jelzsfénnyel
(Turbd)
i Gomb jelzéfénnyel
(Olaijsiités)

[9] E Gomb jelzéfénnyel
(Lasso f6zés)

Gomb jelzéfénnyel

(Pa&rolds)

Kijelz8

o Gomb jelzéfénnyel
(Tei

o Gomb jelzéfénnyel
(Leves)

'IEI Gomb jelzéfénnyel
(Viz)

11 Gomb jelzéfénnyel
(Melegen tartds)
&) Gomb jelzéfénnyel
(Gyerekzar)
£Ty Gomb jelzsfénnyel
(Id8zités/késleltetés)
- Gomb
(Ertékek csokkentése)
°C Hémérsékletkijelz8 jelzsfénnyel
Kezel&felilet
Ventilétor



Bemené fesziiltség: 220-240V~,

50-60 Hz
Teljesitményfelvétel: 2200 W
A f8z8edény maximdlis talpatmérdije: 22 cm
A f8z8edény minimdlis talpdtmérdije: 10cm
Védelmi osztdly: I/l

(tesztelve az (EU) 66/2014 sz. irényelve, |. figgelékének, 2 és 2.2 fejezete szerint.)

Jel Adatok Egység
Modellazonosité HG07975
Féz8lap tipusa - Elektromos -
F8z8z6ndk és/vagy B 1 _
f&zételiletek szama
Fétési technolégia (indukcids
f6z8zbndk és fézéfeliletek, - Indukcids -

sugdrzé f6z8zéndk, f6z8lapok)

Kér alako f8z6zéndk vagy

feliletek esetén: A haszndlhaté

feliletek &tmérdje minden egyes (%] 22,0 cm
elekiromosan fitétt f6z8zéna

esetén 5 mm-es pontossagban.

Nem kér alaki f8z8z6ndk vagy

feliletek esetén: A haszndlhaté L Nem ismert cm
feliletek hossza és szélessége
minden egyes elektromosan
fotstt f6z8zéna és minden
egyes elekiromosan f(tott
fézsfelilet esetén 5 mm-es W Nem ismert cm

pontossagban.

Energiafelhaszndlds
f6z8z4ndnként vagy ECelectric cooking 190,8 Wh/kg
feliletenként kilogrammonként

Energiafelhaszndlds

féz8laponként kilogrammonként ECutecric ho 1908 Wh/kg
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Tovabbi informaciék a kérnyezeti Gyermekek és fogyutékkal
terhelés és az energiafelhaszndlas élék

csokkentése érdekében a fézés soran:
Az &ramfelhaszndlds minimdlis szinten tartdsa:
A h8mérsékletet/teljesitményt csak a szikséges

AFIGYELMEZTETES! ELET-

szintre ndvelje. Az ételek elkészitése soran

csdkkentse le a megfeleld mértékben. Lehetdség

szerint fedéllel rendelkezd labasokat és
serpeny8ket haszndljon.

A Altalanos biztonsagi
utasitasok

A TERMEK HASZNALATA
ELOTT ISMERKEDJEN MEG
MINDEN BIZTONSAGI ES
KEZELESI UTASITASSAL! HA
A TERMEKET TOVABBADJA,
ADJA MELLE EZEKET A
DOKUMENTUMOKAT IS!

A jelen hasznélati Gtmutatétdl
eltéré haszndélatbdl eredd
kdrosoddsok esetén a
garanciaigény érvényét veszitil

A kdvetkezményes kdrokért

nem vdllalunk felel8sséget! A
szakszer(tlen hasznélat vagy a
biztonségi utasitdsok figyelmen
kivil hagyésa miatti anyagi
kérokért és személyi sérilésekért
nem vdllalunk felel8sséget!

28 HU

ES BALESETVESZELY
CSECSEMOKRE ES
GYERMEKEKRE NEZVE!
Ne hagyja a gyermekeket

a csomagoléanyagokkal
feligyelet nélkal.

A csomagoléanyagok fulladést
okozhatnak.

A gyermekek gyakran
aldbecsilik az ezzel
kapcsolatos veszélyeket.

Tartsa a csomagoléanyagokat
gyermekektd| tévol.

A terméket akkor haszndlhatjak
8 éves és afeletti gyermekek,
csdkkent testi, érzékszervi vagy
szellemi képességd, valamint
megfeleld tapasztalattal és
tuddssal nem rendelkezd
személyek, ha szémukra
feligyeletet biztositanak

vagy ha utasitdsokat kapnak

a termék biztonsdgos
hasznélatdval kapcsolatban

és megértik az azzal jaré
veszélyeket.

Gyermekek nem jdtszhatnak a
termékkel.



A tisztitdst és a felhasznaloi
karbantartast gyermekek

nem végezhetik, kivéve ha
elmiltak 8 évesek és szamukra
feligyeletet biztositanak.
Tartsa a 8 év alatti
gyermekeket a termék
elektromos vezetékétdl tévol.

Rendeltetésszeru hasznalat

AFIGYELMEZTETES!

A szakszer(tlen kezelés
sérilésekhez vezethet. A
terméket kizérélag ezen
haszndlati Gtmutaténak
megfelel8en haszndlja. Ne
prébélia meg a terméket
barmilyen médon médositani.

A FIGYELMEZTETES! Egési
sérilés veszélye! Ne
helyezzen fémbd| készilt
targyakat, pl. késeket,
villdkat, kanalakat és fedSket
a féz8lapra, mert azok
felforrésodhatnak.

A\ FIGYELMEZTETES! Egési
sérilés veszélye! A termék
miksédés kézben nagyon forré.
A termékhez ne érjen hozzd
mikddés kdzben és kdzvetlenil
azutdn.

Elektromos biztonsag

AVESZELY!
Aramiitésveszély! Ne
prébdlia meg sajdt kezileg
megjavitani a terméket. Hibds
mikodés esetén a termék
javitdsi munkdit bizza képzett
szakemberre.

AFIGYELMEZTETES!
Aramitésveszély! A
terméket ne meritse vizbe vagy
egyéb folyadékokba. Soha ne
tartsa a terméket folyé viz ald.

AFIGYELMEZTETES!
Aramitésveszély! Ha a
felilet megséril, kapcsolja ki
a késziléket, igy elkerilheti az
dramités kockdzatét.

A FIGYELMEZTETES!
Aramitésveszély! Ne
haszndlja a terméket, ha
sérilt. Ha a termék megsérilt,
vdlassza le a hdlézati dramrél
és forduljon az eladdjéhoz.
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Ne haszndlja a terméket,

ha az leesett, vagy ha azon
lathatd sérilések vannak.
Mieldtt a terméket az
elektromos hélézatra
csatlakoztatnd ellendrizze,
hogy a hélézat névleges
fesziltsége megfelel-e a termék
adattabldjan feltintetettnek.
Rendszeresen ellendrizze

az elektromos csatlakozé

és az elektromos vezeték
épségét. Ha a termék
elektromos vezetéke megséril,
a kockézatok elkerilése
érdekében azt a gyarténak,
annak az igyfélszolgdlatanak,
vagy egy annak megfeleld
képzettségl szakembernek kell
kicserélnie.

Ovja az elekiromos vezetéket
a sérilésektsl. Ne hagyja

éles sarkokon atlégni,
becsipddni, és ne hajlitsa

meg. Az elekiromos vezetéket
tartsa forré feliletekts| és nyilt
ldngoktél tavol.
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Kezelés

Ne mozgassa a terméket
mikodés kézben.

Ne tegye a terméket forré
feliletekre (pl. gaztizhely,
elektromos tizhely, sité stb.).
A terméket mindig egyenes,
stabil, tiszta, h8allé és szaraz
felileten haszndlja.

Ne takarja le a terméket, amig
az haszndlatban van, réviddel
hasznélat utdn és amig még
meleg.

Ugyelien arra, hogy az
elektromos vezeték ne
érintkezzen a f6z8zéndval.
Hosszabbitékdbel haszndlata
nem ajdnlott.

Az elekiromos vezetékeket Ggy
helyezze el, hogy azokban
senki ne tudjon elbotlani, és
azokban ne eshessen kar.

Ezt a terméket ne mikddtesse
kilsé idézitével vagy kilenalld
tavszabdlyzérendszerrel.



A termék haszndlata sordn
gondoskodijon arrdl, hogy ne
legyenek a termék kézelében
gyulékony anyagok (pl.
konyhai térl8k, konyharuhdk).
Tisztitas és tarolas
A FIGYELMEZTETES!
Sérulésveszély! A termék
tisztitésa eldtt, illetve ha
nincs haszndlatban, hizza
ki a készulék csatlakozéjat a
konnektorbdl.
A terméket forré éllapotban
ne tdrolja szekrényben vagy a
csomagoldsdban.
Az elektromos csatlakozét ne
a vezetéknél fogva hizza ki a
konnektorbdl.
A terméket, az elektromos
vezetéket és a csatlakozét
évja a portdl, a kdzvetlen

napfénytdl, a rdcseppend vagy

rafrdccsend viztdl.

A terméket hiivés, szdraz,
nedvességtd| védett,
gyermekektd| elzart helyen
tarolja.

Ovja a terméket a
h&hatdsoktél. Ne tegye a
terméket nyilt Iangok vagy
h&forrdsok (tizhelyek,
fitéberendezések) kozelébe.

A Az elektromagneses
mezok okozta veszély!
Az elektromdgneses
mez&k hatdssal lehetnek
egyes orvosi eszkézdkre
(szivritmusszabdlyzé,
hallékésziilékek, stb.), és
kért is tehetnek benntk. Ha
On szivritmus-szabdlyzéval,
beiltetett defibrillatorral
vagy mds beiltetett fém
vagy elektronikus eszkdzzel
rendelkezik, arra az
elektromégneses mez8k
hatdssal lehetnek, és
dramitést, égési sériléseket,
elektromos interferenciét vagy
haldlt okozhatnak. Tartsa
be az eszkdze gydrtdja
éltal javasolt biztonsdgos
tavolsagot.
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® Elsé hasznalat

Tavolitsa el a csomagoléanyagokat.
Tisztitsa meg a terméket (lasd a ,Tisztitds és
dpolés” c. részt).

A terméket helyezze egy sima feliletre, ahol
elegendd szell6zés 4ll rendelkezésre.

A termék és a kérilstte 1évé falak kézott
(az oldalsé és a hatsé falakat is ideértve)
hagyjon legaldbb 10 cm szabad helyet.

Kizérélag indukciés f8z8lapokhoz alkalmas,
ferromégneses edényeket haszndljon.
Ennek a jelzését az edény megvdsdrlasakor
megtaldlia. Nem magneses fémekbdl (pl.
aluminiumbél vagy rézbdl), illetve mas
anyagokbdl (pl. keramiabél, porcelanbdl
vagy livegbdl) készilt edények nem
haszndlhatok.

Az edénynek laposan rd kell fekiidnie az
indukciés f8zé8lapra.

Az edény dtmérsjének 10 és 22 cm kozott
kell lennie.

MEGJEGYZES: Ha az edény dimérdje
nem megfelel8, vagy ha nem arra alkalmas
anyagbdl készilt:

Az indukciés f8z8lap automatikusan

kikapcsol.

Egy hangjelzés hallhaté.

A kijelzén [11] az EO hibajelzés jelenik

meg.
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L
©)

Kezelés
MEGJEGYZESEK:

A jobb hévezetés érdekében haszndljon
megfeleld serpeny8ket és ldbasokat.

Olyan lédbasokat és serpeny8ket haszndljon,
melyek atméréije illik a f6z8laphoz.

Az egyes gombok megnyomdsakor egy
hangjelzés hallhats.

A készenléti allapot bekapcsolasa

®

Tegyen rd egy megtoltstt labast vagy egy
megtdltétt serpenyét a f6z6zénéra (2],
Dugja be az elektromos csatlakozét [ 1] egy
megfeleld konnektorba.

Egy hangjelzés hallhaté.

A kezeléfelislet [20] &sszes jelz&fénye 1
masodpercre kigyullad.

A kijelzén [11] az -L- lthaté.

A termék készenléti médban van.

MEGJEGYZES: Ha a f6z6z6na
hémérséklete 60 °C folstt van, a kijelzén
a -H- lgthaté.

A programvadlasztasi méd
bekapcsolasa

Tartsa lenyomva a (14 [6] gombot

2 mésodpercig.

Al feletti jelzsfény vilagit.

A kijelzén [11] az ON lathaté.

Egy hangjelzés hallhaté.

A termék ekkor programvdlasztési médban
van.

Vélasszon ki egy f6zési médot (lésd a
,Fézési méd” c. részt).

MEGJEGYZESEK:

Visszatérés készenléti modba:

Nyomija meg a i1}[6] gombot.

Ha 30 mdsodpercen keresztil nem valaszt
ki f6zési médot, a termék automatikusan
készenléti moédra valt.



Médositsa az alébbi értékeket:
Teljesitményszint (200 W-os |épésekben)
Hémérséklet (20 °C-os lépésekben)

Nyomja meg a + |4 |vagy a = |18] gombot.

Gomb Teljesitmény/hémérséklet
+ A teliesitmény/ (max. 2000 W,

hémérséklet névelése 240 °C)

A teliesitmény/ (min. 200 W,
- h&mérséklet o !
. ) 60 °C)
csdkkentése

@ MEGJIEGYZES: Ellendrizze, hogy
az idézité a kivant f6zési médban
haszndlhaté-e: Lasd a ,Fézési méd”
tablazatat

Vélasszon ki egy megfeleld f6zési médot,
vagy az M | 5 | alapfunkciét (lasd a ,Fézési
méd” c. részt).
A kijelz8 |11] atvéltasa ° € |19 és W
kézott:
Nyomja meg az M | 5 | gombot.
Id38zitd inditésa:
Nyomja meg a £ gombot.
Alapbedllits:
30 perc
Az id8zits atdllitasa:
A +[4]vagy a - [18] gomb
megnyomdsdval dllitsa be 1 perces
lépésekben.

A +|4|vagy a - |18] nyomva tartasdval

10 perces |épésekben is bedllithatja.

s

Gomb Az idézité bedllitasa

+ Az id8 novelése (max. 3 éra)
- Az id8 csokkentése (min. 1 perc)

A bedllitott id8zité akfivalasa: Nyomja

meg a ':':E| gombot ismét, vagy vdrjon

5 mésodpercig, és az idézité automatikusan
aktivalédik. A bedllitott id8 4-szer villog a

kijelzén [11].

Ezt kévetben a kijelzén [11] véltakozni fog a
bedllitott teljesitmény/h8mérséklet, valamint
a hétralévs f8zési id8 egészen a bedllitott
id3 lejartaig.

Amint az id8zité O értékre visszaszédmolt, a
termék kikapcsol.

Egy hangjelzés hallhaté 5-sz&r egymds utdn.
A termék kikapcsoldsa, mielétt az idézit6 a O
értékre visszaszamolt:

Nyomija meg a L} [6] gombot.

Az id8zit8 Gjboli bedllitasa:

Nyomja meg a &5 {17] gombot.

MEGJEGYZES: Ellenérizze, hogy a
késleltetési idSzité a kivant f6zési médban
haszndlhaté-e: Lasd a ,Fézési méd”
téblazatat

Tartsa lenyomva a £14[6] gombot
2 masodpercig. A [} feletti jelzéfény vilagit.
A kijelz8n 11| az ON lathaté.
Egy hangjelzés hallhaté.
A késleltetési id6zit8 elinditasa:
Nyomja meg a fF1[17] gombot.
Alapbedllitas:
30 perc
A késleltetési id8zits atdllitasar:
A +[4]vagy a - [18] gomb
megnyomdsdval dllitsa be 1 perces
lépésekben.
A +[4|vagy a - 18] nyomva tartaséval

10 perces lépésekben is bedllithatja.

Gomb A késleltetési idé bedllitasa

Az id& névelése (max.
* 24 6ra)

- Az id8 csdkkentése

(min. 1 perc)

Vdlassza ki a megfeleld f8zési médot (ldsd a
,F8zési méd” c. részt).

Amint a késleltetési id8zitS befejezte a
visszaszdmoldst, a kivalasztott fézési méd
elindul.
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Ha nem tdrténik tovdbbi médositds, a termék
legfeliebb 2 éra f8zést kdvetden készenléti
médba lép.

A készenléti iddzité idS elétti ledllitasa:
Nyomija meg a t1}[6] gombot.

A gyerekzar aktivélasa:
Tartsa lenyomva a B [16] gombot
2 mdasodpercig.
A B feletti jelz6fény vilagit.

A gyerekzdr kikapcsoldsa:
Tartsa lenyomva a B [16] gombot
2 mdasodpercig.
A B kialszik.

® MEGJEGYZESEK:
A termék készenléti médban van: A
gyerekzdrat aktivalhatia a termék készenléti
médjdban. Ezzel blokkolja a 1}[6] gomb
haszndlatat.
A termék Gjbdli bekapcsoldsdhoz kapcsolja
ki a gyerekzarat.
A termék bekapcsolt dllapotban
van: A gyerekzdrat akfivalhatia a termék
bekapcsolt dllapotdban. A termék az
legutolsé bedllitasok szerint folytatia a
miksdést.
A terméket a 1} [6 ] megnyomésaval
kapcsolhatja ki.
A gyerekzar kikapcsoldsdig az dsszes gomb
blokkolva marad.

Tovabbi médositasok nélkiil ha egy f8zési
méd folyamatban van, a termék legkésébb
2 6ra elteltével készenléti médba lép.
Atkapcsolds egy f6zési médbal készenléti
médba:

Nyomija meg a t1}[6] gombot.

Ha a termék forré, a termék hitése
érdekében a ventildtor |21| par percig jar.
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Fézési méd kivélasztésa: Nyomja meg az egyik gombot a kezeléfelileten [20]. A kivélasztott f6zési

méd jelzéfénye kigyullad.

Méd'

Kb (7]

Turbd

(8]

Olajsiités

™[9]

Lassu fézés

2-[10

Pdrolds

(12

Tej

(13

Leves

w (14

Viz

m[15]

Melegen tartés

E.EB—'=+MQJ

m € & B & & &F D

Leiras

A f8zés folyamatanak meggyorsitdsa
A termék 30 mdsodpercen keresztiil a legnagyobb teljesitményen miksdik,
maijd visszatér az azelétti teljesitményszintre, h6mérsékletre vagy funkciéra.

Sités magas hémérsékleten
Amikor az &sszetevék hémérséklete eléri a kivdlasztott izemmaod dltal elSirt

h&mérsékleti szintet (a killonbdz8 médok legmagasabb h8mérséklete eltérs),

termék intervallum Gzemmédra vélt, vagy ledllitia a f6zést.

Felforralja az ételeket, majd lassan pérolja tovébb.
Az ételek felforrdsa utdn a termék csdkkenti a hémérsékletet.
Ez megdvja az ételeket a t0lf6zéstd|, és az ételeket a forrdspont kézelében
tartja.

Folyamatos hevités mérsékelt teljesitményen
A pérolds alapfunkciét gyakran levesekhez, egytdlételekhez, szészokhoz és
parolt ételekhez haszndljdk.

Folyamatos hevités maximum 60 °C hémérsékleten
Kilsnssen alkalmas tej felmelegitésére.
Melegitési id8: 20 perc

a

A termék a teljesitményszintet az ételek hdmérsékletéhez és a f8zési id6hséz igazitja.

Levesek elkészitésére és felmelegitésére is alkalmas.

A termék a teliesitményszintet egyenletes, magas szinten tarfja.
Haszndalhaté vizben f8zésre
Maximdlis melegitési id8: 20 perc

Folyamatos hevités mérsékelt hmérsékleten
Alkalmas az ételek felmelegitésére és melegen tartdsdra azok megégetése
nélkil.
Melegitési id8 és hémérséklet: 2 6ra 60 °C-on

A hémérséklet/teliesitmény egy program futtatdsakor barmikor médosithaté az éllithaté

teljesitménytartomdnyon belil.
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Médok

M[5]

Alapfunk-

cié

Kb (7]

Turbd

= [8]

Olajsiités

™[9]

Lassy
f6zés

2-[10

Pdrolds

812

Tej

& 13

Leves

w14

Viz

m[15]

Melegen

tartds

36

Ebben a médban médosithaté a h8mérséklet és a teljesitmény (igen/nem)?
Ha igen: A bedllitdshoz nyomja meg a + |4 | vagy a - [18] gombot.

Alapbeallitas

26 1000 W
vagy
26: 120 °C

30 mp hosszan
2200 W, majd
visszatér az azelbtti
bedllitadshoz

30 perc: 180 °C

0-2 perc: 2000 W
2 perc milva*
Osszesen: 30 perc

26: 600 W

20 perc: 60 °C

0-2 perc: 1000 W
2-15 perc: 1600 W

15- 1000 W
20 perc:
20- 400 W
60 perc:
60- 200 W
90 perc:

20 perc: 2000 W

26: 60 °C

Igen

Nem

Igen

Nem

Nem

Nem

Nem

Nem

Nem

Igen

Nem

Nem

Igen

Nem

Nem

Igen

Igen

Nem

Ebben a médban dllithaté idézité (igen/nem)?
Ebben a médban éllithaté késleltetési idézité (igen/nem)?2

Hémérséklet < 95 °C: 2000 W; H8mérséklet = 95 °C: 1000 W

HU

Igen

Nem

Igen

Igen

Nem

Nem

Nem

Igen

Nem

Nem

Nem

Nem

Nem

Igen

Igen

Igen

Nem

Igen

Hém.' Teljesitmény' Id6zit6> Késleltetés® Megjegyzés

A kijelz8

étvéltasa °C
és W | 3 | kdzétt:
Nyomija meg az

M 5| gombot.

A kijelzén

a 60 lathaté
(h8mérséklet)

Ha a leves 3-20
percen belil formi
kezd, a termék
automatikusan
400 W-ra
kapcsol. A
teljesitmény
legfeliebb

60 percig marad
vdltozatlan.

A kijelz8n
a 60 lathaté

(h8mérséklet).



Etelek

Csirkecomb

Csirkecomb

Csirkeszarny

Halfilé

Fagyasztott silt
burgonya

Elsfzott ételek
(pl. ételkonzervek)

Rakfélék

Marhahs

Birkahus

Z3ldségleves

Tydkhusleves

Alapbedllitas

o o5 05 o B oF

2,3

2,3

Hoémérséklet/
teljesitmény

180 °C

180 °C

180 °C

180 °C

180 °C

600 W

Alapbedllitas

Alapbedllitas

Alapbedllitas

Alapbedllitas

Alapbedllitas

Suly (javaslat)

300 g

300 g

300 g

300 g

300 g

600-1000 g

600-1000 g

500 g

500 g

1000-1500 g

600 g

Melegitse el az olajat 180 °C-on kb. 10 percig.
Fiszerezze. (izlés szerint) adjon hozzé vizet vagy més alkalmas folyadékot.
Lasd a ,Receptek” c. részt
Vegye figyelembe a csomagoldson taldlhaté informdcidkat

Fagyasztott élelmiszerek: Adjon hozzd 2 perc elkészitési idét.

1dé (javaslat) Modok

5-7 perc

5-7 perc

5-7 perc

3 perc

5 perc

5-8 perc

30 perc

120 perc

120 perc

90 perc

90 perc

s F
Olajsités

o F
Olajsiités

o
Olajsités

s
Olajsiités

o
Olaijsiités

ws ™[9]

Lassy f6zés

™[9]

Lasso f&zés

5 é"

Pérolas
s =10

Péarolas

s &3

Leves

s &3

Leves

@ MEGJIEGYZES: Az 5sszefevdket rendszeresen ellendrizze, hogy azok dtsiiltek-e, illetve hogy a
kivant szinre siltek-e. A szilkséges siitési id8 révidebb vagy hosszabb lehet a receptekben/f8zési

tablézatban megadottndl.
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@ Receptek

Marhahts vérésborban

- x2-3

Hozzavalék

500¢g Marhahus (borda csont nélkiil,
darabolva)

157K S6

0,5TK Orolt feketebors

2 EK Etolaj

1 Hagyma (felkockdzva)

2 Sargarépa (felkockdzva)

100 g Gomba (felkockdzva)
300 ml  Vérésbor

500ml  Csirke alaplé

1TK Szaritott bazsalikom

Elkészités
Pacolja be a marhahdst egy talban séval és
borssal. Tegye a hitészekrénybe 20 percre.
Tegyen a f6z8edénybe 2 evékandl étolajat.
Melegitse elé az indukcids f&zé8feliletet
1600 W-os teljesitményre (lésd a

JTeljesitmény és a h8mérséklet bedllitasa” c.

részt).

Adja hozzd a marhahust és siisse
aranybarndra. Tegye ki egy tanyérra.
Tegye be a hagymat, a sdrgarépat és

a gombdét a f6z8edénybe. Kevergesse
5 percig.

Adja hozzé a vérésbort, a csirkealaplét,
a megsitdtt marhahUst és a bazsalikomot.
Nyomja meg a &~ gombot, ekkor atlép
,Parolds” médba (lasd a ,Fézési méd”
c. részt). Fézze 2 percen keresztil.
Rendszeresen keverje meg.

Csirkés-gombas rizotté

[ )

mnx2-3

Hozzavalék

400 g Csirkemellfilék bér nélkil
(felkockdzva)

1,5 TK Sé

0,5TK Orolt feketebors

38 HU

2 EK Etolaj
50g Vaj
2 gerezd  Fokhagyma (felapritva)

1

Hagyma (felkockazva)

200 g Gomba (felkockdzva)
1TK Szaritott bazsalikom
250¢g Rizotté rizs

150 ml  Fehérbor

11

Csirke alaplé

759 Finomra reszelt parmezdn

Elkészités

Pacolja be a csirkét egy talban séval és
borssal. Tegye félre 15 percre.

Tegyen a f6z8edénybe 2 ev8kandl étolajat.
Melegitse el8 az indukciés f&zéfeliletet
1400 W-os teliesitményre (lasd a
JTeliesitmény és a hdmérséklet bedllitasa” c.
részt).

Adja hozzd a csirkehist, és sisse
aranybarndra. Tegye ki egy tanyérra.
Tegye bele a vaj felét a f8z8edénybe.

Adja hozzé a fokhagymét, a hagymdt, a
gombdét és a bazsalikomot. Keverje 5 percig
rendszeresen, illetve amig a hagyma meg
nem puhul és a gomba enyhén barnds szint
nem kap.

Adja hozzd a rizst és a fehérbort.
Kevergesse addig, amig a folyadék el nem
fétte a felét.

Adja hozzd a csirkealaplé felét.
Rendszeresen keverje meg.

Nyomija meg a £ gombot, ekkor &tlép
,Lasst f6zés” médba (lésd a ,Fézési méd”
c. részt). Susse 15 percig.

Ha szikséges, adjon hozzd némi vizet.
Adja hozzd a csirkehist és a csirkealaplé
mésik felét. Rendszeresen keverje meg.
Fézze 13 percig.

Amint a rizs megfétt, keverje ald a
parmezdnt és a maradék vajat.



Japan rantott csirke

- x4-6

Hozzavalék

1200 g  Csirkecomb (felkockdzva)

3 EK Rizsbor

31K Cukor

6 EK Szdjaszész

3 EK Gyémbér (apritval)

3 gerezd  Fokhagyma (felapritva)

2 Tojds

120 g Etkezési keményitd

11 Etolaj (A mennyisége fiigghet a
f6z8edény méretétd|. Az étolajnak be
kell fednie a csirkét)

Elkészités

Pécolja be a csirkét egy télban rizsborral,
cukorral, széjaszésszal, gydmbérrel és
fokhagymaval. Tegye a hit8szekrénybe
legaldbb 15 percre.

Keverje hozzd a csirkéhez a tojést és az
étkezési keményitét. J6l keverje dt.

Ontse be az éfolajat egy edénybe.
Allitsa az indukcios fézéfeliletet 180 °C-

ra, és melegitse el8 kb. 10 percig (lasd a

JTeliesitmény és a hémérséklet bedllitasa” c.

részt).

Nyomja meg a fF gombot, ekkor atlép
,Olajsités” médba (lasd a ,Fézési méd” c.
részt).

Lassan engedie bele a csirkehdsokat az
étolajba. Sisse a csirkehtsokat 5-7 percen

keresztil aranybarndra (egyszerre legfeliebb

300 g csirkehis legyen az edényben).
Az olaj kifrdccsenésének elkerilése
érdekében emelje ki a csirkét nagyon
6vatosan és lassan a sitéolajbdl egy
merékandl vagy fogé segitségével.

Krumplileves

- x 3-4

Hozzavalék

750g Burgonya (kockdra vagva)

3 Frankfurti virsli (kockdra végva)

150 g Zeller (felkockazva)

1 Péréhagyma, kb. 250 g (szeletekre
vagval)

2 Fehér hagyma, kb. 150 g (karikéra
végva)

3 Sargarépa, kb. 250 g (felkockdzva)

11 Csirke alaplé

17K Majoranna

1 Babérlevél

30g Petrezselyem (felapritva)

1 EK Etolqj

1 csipet  Sé

1 csipet  Bors

Elkészités

Melegitse elé az indukcids f&zéfeliletet
1600 W-os teljesitményre (lésd a
JTeliesitmény és a hémérséklet bedllitasa” c.
részt).

Egy nagyobb féz8edénybe tegye be az
étolajat.

Tegye bele a hagymdat és piritsa barnuldsig
(kb. 5 perc).

Tegye az edénybe a majoranndt, a
burgonyét, a péréhagymdt, a sargarépdt,

a virslit, a petrezselymet és a zellert, majd
piritsa a hagyméval egyitt tovabbi 2 percig.
Ontse fel a csirkealaplével, majd adja hozzd
a babérlevelet.

Fedje le az edényt egy fedével, majd nyomja
meg a = gombot, igy étlép ,Leves” médba
(lasd a ,F8zési méd” c. részt).

Fézze 90 percig.

Id8nként kevergesse meg a levest.

izesitse séval és borssal.

HU 39



® Hibaelharitas

Probléma

Az indukciés f8z8lap
nem kapcsol be.

A {8z8z6na |2 | nem

melegszik fel.

A kijelzén [11] az EO

lathaté.

A késziilék
automatikusan
kikapcsolt.

A kijelzén [11] az E2

jelenik meg.

A kijelzén [11] az E3

jelenik meg.

A LED Ed-et jelez.

A LED E5-6t jelez.
A LED E6-of jelez.

40 HU

Ok

Nincs bedugva az
elektromos csatlakozé [ 1],

A gyerekzdr aktiv.

Az edény nem alkalmas
indukciés f8zéshez.

Nincs a f8z8z4ndn
edény.

Az edény nem alkalmas
indukciés f8zéshez.

Az edény tdl kicsi és nem a

f8z8z6na | 2 | kézepén van.

Két érdn belil nem

mikadik.

A h8mérséklet-érzékels
nem mikadik.

Nagy fesziiltség elleni
védelem.

A hélézati fesziltség tol
magas.

Alacsony fesziiltség elleni
védelem.

A hélézati fesziltség tol
alacsony.

A fit6zéna tilmelegedett.

Az IGBT (vezérl8egység)
tilmelegedett.

Megoldas

Dugija be az elektromos csatlakozét | 1] egy
megfelels konnektorba.

Kapcsolja ki a gyerekzarat (lasd a
,Gyerekzar” c. részt).

Csak indukciés fézésre alkalmas edényeket
haszndljon.

Tegyen ré egy edényt a f6z8zéndra [2]

Csak indukcids fézésre alkalmas edényeket
haszndljon.

Csak olyan edényeket haszndljon, amelyek
talpatmérdje 10 és 22 cm kdzott van, és
mindig helyezze azokat a f8z8zéna
kézepére.

Inditsa Gjra a késziléket.

Vigye a késziiléket a szervizkézpontba
ellen8rzésre és javitdsra.

Kériik, ellendrizze, hogy a halézati
fesziltség 220-240 V kézétt van-e.

Inditsa jra a késziléket, miutan lehdlt.

Ellenérizze a szell8z8nyildsokat és
ellendrizze, hogy ezek a teriletek nem
voltak-e blokkolva.

Inditsa jra a késziiléket, miutan lehdlt.



Probléma Ok
A LED E9-et jelez.

vezérlépanel kdzéti

csatlakozds megszakadt,

vagy hibds.

Megoldas

A vezérl8panel és a kijelz8  Vigye a késziléket a szervizkézpontba

ellen8rzésre és javitdsra.

Megijegyzés: Ha a problémdt tovabbra sem sikeriil megoldani, akkor kérjik, vigye a késziiléket a

szervizkézpontba ellendrzésre és javitasra.

@ Tisztitas és karbantartas

A\ VESZELY! Aramiitésveszély! Tiszitas
elétt: Minden esetben hizza ki a késziilék
csatlakozéjét a konnektorbél.

/\ VESZELY! Egési sériilés veszélye! Ne
tisztitsa a terméket kdzvetleniil haszndlat
utén. El8tte hagyja a terméket lehdlni.

/\ FIGYELMEZTETES! A termék elektromos
részeit ne meritse vizbe vagy més
folyadékokba. Soha ne tartsa a terméket
folyé viz alé.

Ugyelien arra, hogy ne jusson viz vagy mds
folyadék a termék belsejébe.

A\ FIGYELEM! A késziilék vagy az alkatrészei
tisztitdsahoz ne haszndljon sdrolé hatdsy,

durva tisztitészereket. illetve kemény keféket
vagy hegyes targyakat. Anyagi kérok
kockdzata.

A boritést tisztitsa egy enyhén nedves
ruhdval. Szitkség esetén haszndljon
mosogatdszert.

Tordlie &t a f8z6z6nat[2] és a
kezeléfeliletet |20 rendszeresen lagy
tisztitészerrel.

Végiil t6rolie dt egy csak tiszta vizzel
benedvesitett ruha segitségével, hogy
a fisztitészer esetleges maradvanyait is
eltavolitsa.

Ne haszndljon tisztité sprayt vagy mas
agressziv tisztitészert, mivel ezek foltokat,
elkenédést okozhatnak vagy a feliilet
homdlyosoddsat okozhatjdk.

Tisztitds utén: Hagyja a terméket
megszdradni.

® Tarolas

/\ VESZELY! Egési sérilés veszélye! Ne
tegye el a terméket kézvetlenil hasznélat
utén. El8tte hagyja a terméket lehdlni.
Tarolds elétt: Tisztitsa meg a terméket.
Ha a terméket nem haszndlja, térolja azt az
eredeti csomagoldsdban.
A terméket szdraz, gyermekek szdmdra nem
elérheté helyen térolja.
Ne térolja a terméket figgéleges helyzetben.

@® Mentesités

A csomagolds kérnyezetbardt anyagokbdl
készilt, amelyeket a helyi jrahasznosité
helyeken adhat le drtalmatlanitas céligbol.

N A hulladék elkiilénitéséhez vegye
L) figyelembe a csomagoléanyagon
a taldlhaté jelzéseket. Ezek réviditéseket
(a) és sz&mokat (b) tartalmaznak
a kévetkezd jelentéssel: 1-7:
mianyagok / 20-22: papir és
karton / 80-98: kétéanyagok.
o  Akiszolgdlt termék megsemmisitési
ﬁ" lehet8ségeird| lakshelye illetékes
dnkormdnyzatandl tajékozédhat.
A kérnyezete érdekében, ne dobja
ﬁ a kiszolgdlt terméket a hdztartasi
"= szemétbe, hanem adja le szakszer{
artalmatlanitésra. A gyGitéhelyekrd| és
azok nyitvatartédsi idejérél az illetékes
dnkormdnyzatndl téjékozédhat.
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® Garancia

A terméket gondosan, szigord minéségi elirdsok
betartdséval gydrtottuk, és a szdllitas eldtt
gondosan ellendriztik. Anyag- vagy gydrtdsi
hibdk esetén a termék eladdjaval szemben
térvényes jogok illetik meg. Az On térvényes
jogait az dltalunk aldbb meghatérozott garancia
semmilyen médon nem korlatozza.

Erre a termékre 3 év garancidt adunk a vdsdrlas
datumdtél szamitva. A garancia id8 a vasdrlas
ddatumdval kezdédik. Biztonsdgos helyen

8rizze meg az eredeti vasarléi bizonylatot,

mert ez a dokumentum szikséges a vasarlas
bizonyitasahoz.

A vésérlaskor fenndllé kdrokat és hidnyossagokat
a termék kicsomagoldsa utén haladéktalanul
jelezze.

Ha ezen a terméken a vésarldstdl szamitott 3
éven belil anyag- vagy gydrtdsi hibat észlel,
vdlasztasunk szerint ingyenesen megjavitjuk
vagy kicseréljik a terméket. A garancia id8
nem hosszabbodik meg a helyette nyujtott
szavatossdgi igény dltal. Ez a kicserélt vagy
javitott alkatrészekre is érvényes.

A garancia megszinik, ha a terméket
megrongdltdk, ill. nem szakszerien kezelték vagy
végezték a karbantartdst.

A garancia az anyag- és gyartdsi hibakra
vonatkozik. Ez a garancia nem terjed ki
azokra a termékalkatrészekre, amelyek normdl
kopdsnak vannak kitéve, és ezért gyorsan
kopé alkatrésznek mindsiilnek (pl. elemekre,
akkumulétorokra, téml8kre, tintapatronokra),
illetve a térékeny alkatrészek sériilésére, pl.
kapcsolékra vagy iiveg alkatrészekre.
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Ugyének gyors elintézhetésége céliabal, kérjik
kévesse az algbbi dtmutatdst:

Kérjuk, kérdések esetére készitse el a
pénztdrblokkot és a cikkszamot (IAN
444310_2307) a vésarlas tényének az

igazoldsara.

Kéjuk, hogy a cikkszdmot olvassa le a
tipustablarél, a gravirozasbdl, az Utmutaté
cimoldalardl (balra lent), illetve a hatoldalon,
vagy a termék aljén taldlhaté matricardl.

Amennyiben mikédési hibdk, vagy egyéb
hidnyossdg lépne fel, el8szoris vegye fel a
kapcsolatot a kévetkez8kben megnevezett
szervizek egyikével telefonon, vagy e-mailen.

A hibasnak itélt terméket ezutan a vasarldst
igazolé blokk, valamint a hiba leirasanak és
keletkezési idejének mellékelésével dijmentesen
postézhatia az Onnel kézélt szervizcimre.

MO  Szerviz Magyarorszdg
Tel.: 0680021536
E-mail: owim@lidl.hu

Cce
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Seznam uporabljenih piktogramov
V teh navodilih za uporabo in na pakiranju se uporabliajo naslednja opozorila:

>

NEVARNOST! Ta simbol z
opozorilno besedo »Nevarnost«
oznaduje nevarnost z visoko
stopnjo tvegania, ki lahko v primeru
neupostevanja opozorila povzrodi
hudo poskodbo ali celo smrt.

Nevarnost opeklin! Vroce povriine, ne
dotikajte se!

>

OPOZORILO! Ta simbol z
opozorilno besedo »Opozorilo«
oznaduje nevarnost s srednje visoko
stopnjo tvegania, ki lahko v primeru
neupostevanja opozorila povzrodi
hudo poskodbo ali celo smrt.

Pozor, vroca povrsinal

PREVIDNO! Ta simbol z opozorilno
besedo »Previdno« oznaduje nevarnost
z nizko stopnijo tvegania, ki lahko v
primeru neupostevanja nevarnosti
povzro&i majhno ali srednje hudo

poskodbo.

BB B

Nevarnost - tveganije elekiriénega
udaral

<

Ta simbol pove, da so uporabljeni
materiali primerni za stik z Zivili in
skladni z evropskimi predpisi.

POZOR! Ta simbol s signalno besedo
»Pozor« oznaduje nevarnost morebitne
poskodbe lastnine.

»

Izdelek uporabljajte le v zaprtih
notranjih prostorih.

OPOMBA: Ta simbol s signalno
besedo »Opombac« nudi nadaljnje
koristne informacije.

Simbol za izdelek z zas&itnim
razredom ||

Izmeniéni tok/napetost

Hertz (omrezna frekvenca)

Vat

g

Znak CE potrijuje skladnost z
direktivami EU, ki veljajo za izdelek.

gF e b B

Varnostne informacije
Navodila za uporabo
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INDUKCIJSKA KUHALNA
PLOSCA

® Uvod

Iskrene &estitke ob nakupu vadega novega
izdelka. Odlodili ste se za zelo kakovosten
izdelek. To navodilo za uporabo je sestavni del
tega izdelka. Vsebuje pomembna navodila za
varnost, uporabo in odstranitev. Preden zaénete
izdelek uporabljati, se seznanite z vsemi navodili
za uporabo in varnostnimi napotki. Izdelek
uporabljajte samo tako, kot je opisano, in samo
za navedena podro&ja uporabe. Ce izdelek

odstopite novemu lastniku, mu zraven izrodite tudi

vse dokumente.

Izdelek je namenjen segrevaniju in pripravi Zivil.
Izdelka ne uporabljajte za noben drug namen.

Izdelek je namenjen uporabi v zasebnih
gospodinjstvih in ne za zdravstvene ali
komercialne namene.

Proizvajalec ne prevzema odgovornosti za
$kodo, nastalo zaradi nepravilne uporabe.

Po odstranitvi embalaze izdelka preverite, ali
je dobava popolna in da so vsi deli v dobrem
stanju. Pred uporabo odstranite ves embalazni
material.

1 x Indukcijska kuhalna ploséa

1 x Navodila za uporabo

(SI. A)

Kuhalno obmogje
W Prikaz mo¢i (v vatih)

+ Tipka

(&[]l

(povecanije vrednosti)

[]

M Tipka
(osnovna funkcija)

[>]

|\ Tipka z indikatorjem
(vklop/izklop)
g Tipka z indikatorjem

(poveana mog)

,ﬂ: Tipka z indikatorjem

(cvrtie)

[9] o) Tipka z indikatorjem
(zavretie)
é_Tipkc z indikatorjem
(dusenije)

Zaslon

o Tipka z indikatorjem
(mleko)

* Tipka z indikatorjem
(juha)

'IEI Tipka z indikatorjem
(voda)

11 Tipka z indikatorjem
(ohranjanje toplote)

E Tipka z indikatorjem
(otrosko varovalo)

£Ty Tipka z indikatorjem

(€asovnik/zakasnitev)

- Tipka

(zmanijSanje vrednosti)

°C Prikaz temperature
Upravljalno polie
Ventilator

Prikljuéni kabel z omreznim vti¢em
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Vhodna napetost:

Prikljuéna moé:
Maksimalni premer dna posode za kuhanie:
Minimalni premer dna posode za kuhanije:

ZasCitni razred:

220-240V~,
50-60 Hz
2200 W

22 cm

10 cm

(WA=

(preizkuseno po Uredbi (EU) . 66/2014, Priloga |, razdelka 2 in 2.2)

Simbol

Identifikacijska oznaka modela
Vrsta kuhalne plo3ge

Stevilo kuhalnih obmodij in/ali
kuhali3e

Ogrevalna tehnologija
(indukcijska kuhalna obmoéja
in kuhaliséa, sevalna kuhalna
obmogja, kuhalne plo3ce)

Pri kroznih kuhalnih obmogjih

ali kuhalisih: Premer uporabne
povrine vsakega elekiri¢no
ogrevanega kuhalnega obmogja
je naveden s toénostjo 5 mm.

Za kuhalna obmogja ali
kuhali3éa, ki niso krozna: Dolzina
in 3irina uporabne povriine

za vsako elektriéno ogrevano
kuhalno obmogije ter vsako
elektri¢no ogrevano kuhalid&e sta
navedeni s to&nostjo do 5 mm.

Poraba energije na kuhalno
obmocje ali kuhalid¢e na kg

Poraba energije za kuhalno
plo3¢o na kg
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ECe\ecmc hob

Vrednost

HG07975

Elektricna

Indukcija

22,0

ECelectric cooking 190,8

190,8

Enota

cm

cm

cm

Wh/kg

Wh/kg



Za veé informacij o zmanjsanju
splosnega vpliva na okolje/porabe
energije v procesu kuhanja:

Naij bo poraba energije &im nizja: Nastavite
temperaturo/mo¢ samo toliko, kolikor je
potrebno. Pri pripravi hrane nastavitev ustrezno
prilagodite/zniZajte. Kadar je le mogode,

uporabljajte lonce in ponve s pokrovi.

A Splosna varnostna
navodila

PRED UPORABO IZDELKA

SE SEZNANITE Z VSEMI

VARNOSTNIMI NAVODILI

IN NAVODILI ZA UPORABO!

CE IZDELEK POSREDUJETE

DRUGIM OSEBAM, PRILOZITE

TUDI VSE DOKUMENTE!

V primeru poskodb, ki so
posledica neupostevania teh
navodil za uporabo, je garancijski
zahtevek neveljaven.

Ne prevzemamo odgovornosti
za posledi¢no skodo! Ne
prevzemamo odgovornosti

za gmotno $kodo ali telesne
poskodbe, ki so nastale
zaradi nepravilne uporabe

ali neupostevanja varnostnih
napotkov!

Otroci in osebe s posebnimi
potrebami

A OPOZORILO!
NEVARNOST SMRTI IN
NESREC ZA DOJENCKE
TER OTROKE!

Otrok ne pustite
nenadzorovanih z embalaZnim
materialom.

Embalazni material predstavlja
nevarnost zadusitve.

Otroci pogosto podcenijujejo

s tem povezane nevarnosti.
Otrokom nikoli ne dovolite
zadrZevanja v bliZini
embalaZnega materiala.

Ta izdelek smejo otroci od
dopolnjenega 8 leta in osebe
z omejenimi telesnimi, ¢utilnimi
ali dudevnimi sposobnostmi
oziroma pomanikljivimi
izkunjami in/ali znanjem
uporabljati le, &e so pod
nadzorom ali so bili pouéeni
o varni uporabi izdelka in
razumejo nevarnosti, ki iz tega
izhajajo.

Otroci se ne smejo igrati z
izdelkom.
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Otroci naprave ne smejo

Cistiti in vzdrZevati, razen e

so starej$i od 8 let in pod
nadzorom.

Otrokom, mlajsim od 8 let,
preprecite dostop od izdelka in
prikljuénega kabla.

Namenska uporaba
A OPOZORILO! Nepravilna

uporaba lahko povzroéi
telesne poskodbe. Ta izdelek
uporabljajte izkljuéno skladno
s temi navodili. Izdelka

ne poskusajte kakor koli
spreminjati.

A\ OPOZORILO! Nevarnost
opeklin! Kovinskih
predmetov, na primer noZev,
vilic, Zlic in pokrovk, ne
polagaijte na kuhalno ploséo,
saj se lahko segrejejo.

A\ OPOZORILO! Nevarnost
opeklin! Izdelek se med
delovanjem segreje. Med
delovanjem ali takoj po

uporabi se izdelka ne dotikaijte.
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Elektriéna varnost

ANEVARNOST! Nevarnost
elektricnega udaral
|zdelka nikoli ne poskusaite
popravljati sami. Pri napaénem
delovanju sme popravila
opraviti izkljuéno usposobljeno
osebije.

/A OPOZORILO! Nevarnost
elektricnega udara!
Izdelka nikoli ne potapljajte
v vodo ali druge tekogine.
|zdelka ne drzite pod teko&o
vodo.

/A OPOZORILO! Nevarnost
elektri¢nega udara! Ce
je povriina poskodovana,
napravo izklopite, da
preprecite mozen elektriéni
udar.

/A OPOZORILO! Nevarnost
elektricnega udara! Ne
uporabljajte izdelka, &e je
poskodovan. Izdelek locite
od elektri¢nega omrezja in se
posvetujte s prodajalcem, &e je
poskodovan.



|zdelka ne smete uporabljati,
e vam je padel na tla ali so
na njem vidne poskodbe.
Pred prikljuéitvijo izdelka na
elektriéno omreZje preverite,
ali napetost in nazivni tok
ustrezata podatkom o
napajanju, navedenim na tipski
tablici izdelka.

Redno preverjajte, ali sta
omrezni vti€ in prikljuéni kabel
poskodovana. Ce je prikljuéni
kabel poskodovan, ga mora
zamenjati proizvajalec,
njegova servisna sluzba ali
podobno usposobljene osebe,
da se izognete nevarnostim.
Prikljuéni kabel za¥¢itite pred
poskodbami. Pazite, da ne
visi ez ostre robove in ga ne
meckaite ali prepogibaite.
Prikljuéni kabel ne sme biti

v bliZini vrocih povrsin ali
odprtega ognja.

Uporaba

Med delovanjem izdelka ne
premikaite.

|zdelka ne smete nikoli
postaviti na vroce povrsine
(plinska peg, elektriéni stedilnik,
pecica itd.). Izdelek vedno
uporabljajte na ravni, stabilni,
Cisti in suhi povrsini, odporni
proti vrocini.

|zdelka med uporabo in kratek
as po njej, ko je $e topel, ne
pokrivaijte.

Pazite, da se priklju¢ni kabel
ne dotakne kuhalnega
obmodja.

Ne priporo¢amo uporabe
podali$evalnega kabla.
Prikljuéne kable poloZite
tako, da se na njih ni mogoce
spotakniti ali jih poskodovati.
Ta izdelek ni namenjen za
uporabo z zunanjo stikalno
uro ali z loéenim sistemom
daljinskega upravljanja.
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Izdelek zaicitite pred vrocino.
|zdelka ne postavljajte v
blizino odprtega plamena ali
virov toplote, kot so peéi ali
grelniki.

Ko izdelek uporabljate,

pazite, da v bliZini ni vnetljivih
materialov (npr. kuhinjske krpe,
drZzala za posode itd.).

Ciscenje in shranjevanje

A OPOZORILO! Nevarnost A Nevarnost zaradi

telesnih poskodb!
|zdelek pred ¢is¢enjem ali ob
prenehanju uporabe locite od
elektricnega omrezja.
Vroéega izdelka ne dajaijte v
omaro ali v embalaZo.
Omreznega vtica iz vticnice ne
potegnite za prikljuéni kabel.
Izdelek, prikljuéni kabel in
omreZni vti¢ zaicitite pred
prahom, neposredno sonéno
svetlobo ter kapljanjem ali
brizganjem vode.

Izdelek shranjujte na hladnem
in suhem mestu, zas¢itenem
pred vlago in zunaj dosega
otrok.
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elektromagnetnih

polj! Elekiromagnetna

polja lahko vplivajo na
medicinske pripomocke

(sréne spodbujevalnike, slusne
aparate itd.) in jih poskodujejo.
Ce imate sréni spodbujevalnik,
implantiran defibrilator ali
drugo implantirano kovinsko
ali elektronsko napravo, lahko
nanj vplivajo elektiromagnetna
polja in povzrodijo elektriéni
udar, opekline, elektri¢ne
motnje ali smrt. Upostevajte
varnostno razdaljo, ki jo
priporoca proizvajalec
naprave.



® Prva uporaba

Odstranite embalaZo.
Izdelek ogistite (glejte »Ciscenje in nega).

Izdelek postavite na ravno povriino z dovolj
prostora za prezradevanije.

Med izdelkom in sosednjimi stenami
(vkljuéno s stranskimi ter hrbtno steno) mora
biti najmanj 10 cm prostora.

Uporabljajte samo feromagnetno posodo
za kuhanie, ki je primerna za indukcijske
kuhalne plosée. To je pri nakupu posode
obi&ajno jasno ozna&eno. Posoda iz
nemagnetnih kovin (na primer aluminij in
baker) in drugih materialov (npr. keramike,
porcelana ali stekla) ni primerna.

Posoda mora z vso povriino stati na
indukcijskem kuhaliséu.

Posoda mora imeti premer od 10 do 22 cm.

OPOMBA: Ce posoda nima ustreznega
premera ali je iz napa&nega materiala:
Indukcijsko kuhalidge se samodejno
izklopi.
Oglasi se signalni ton.
Na zaslon [11] se prikaze obvestilo o

napaki EO.

L
©)

Uporaba

OPOMBA:

Za boljsi prenos toplote uporabljajte
primerne ponve in lonce.

Uporabljajte lonce in ponve, ki se prilegajo
premeru kuhalnega obmogja.

Ob vsakem pritisku tipke se oglasi signalni
ton.

Vklop pripravljenosti

®

Na kuhalno obmogje | 2 | postavite napolnjen
kuhalni lonec ali napolnjeno ponev.

Omrezni vti¢ [II vtaknite v primerno
elektri¢no vtiénico.

Odglasi se signalni ton.

Na upravljalnem polju [20| za 1 sekundo
zasvetijo vsi prikazi.

Na zaslonu [11] se prikaze -L-.

Izdelek je v pripravljenosti.

OPOMBA: Ce je temperatura
kuhalnega obmogja |2 ]| nad 60 °C, kaze
zaslon |11/ -H-.

Vklop naéina za izbiranje naéina

Tipko (L} [6] pridrzite za 2 sekundi.

Zasveti indikator nad {14,

Na zaslonu |11] se prikaze ON.

Odglasi se signalni ton.

Izdelek je zdaj v naéinu za izbiranje naéina.
Izberite nadin kuhanja (glejte »Nagin
kuhanja«).

OPOMBA:

Nazaj v pripravljenost:

Pritisnite 1} @

Ce 30 sekund ne izberete nagina kuhanja, se
izdelek samodejno preklopi v pripravljenost.
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Spremenite naslednije vrednosti:
Mo¢ (v korakih po 200 W)
Temperatura (v korakih po 20 °C)

Pritisnite + [4] ali = [18].

Tipka Moé/temperatura
Poveéa moé/ (najvec 2000 W,
* temperaturo 240 °C)
_ Zmanja mo&/  (najmanj 200 W,
temperaturo 60 °C)

@ OPOMBA: Preverite, ali lahko v Zelenem

Tipka

52

nadinu kuhanja uporabljate &asovnik: Glejte
tabelo »Nacin kuhanja«

Izberite ustrezen nagin kuhanja ali izberite
osnovno funkcijo M | 5 | (glejte »Nagin
kuhanja«).

Preklop med °€|19]in W |3 | na zaslonu I

Pritisnite M .

Zagon é&asovnika:

Pritisnite E_] .

Osnovna nastavitev:
30 minut
Nastavitev Easovnika:
Pritisnite +| 4| ali = |18| za preklop
vrednosti v korakih po 1 minuto.
Za preklop vrednosti v korakih po
10 minut tipko + | 4| ali = |18| pridrzite za

dalj &asa.

Nastavitev éasovnika
+ Podalj3a &as
- Skrajia &as

Vklop nastavljenega Easovnika: Se enkrat

pritisnite £ 74 [17] ali po&akajte 5 sekund, da
se &asovnik samodejno vklopi. Nastavljeni

&as $tirikrat utripne na zaslonu [11].

(najve 3 ure)

(najmanj 1 minuta)

S

Tipka

Zaslon [11] nato izmenoma kaze nastavljeno
mo¢&/temperaturo in preostali ¢as kuhanija,
dokler se nastavljeni &as ne iztede.

Ko Zasovnik predteje navzdol do 0, se
izdelek izklopi.

Petkrat se oglasi signalni ton.

Izklop izdelka, preden Easovnik presteje

do O:

Pritisnite {1} @

Vnoviéna nastavitev &asovnika:

Pritisnite L3 .

OPOMBA: Preverite, ali lahko v Zelenem
nadinu kuhanja uporabljate zakasnitev:
Glejte tabelo »Nacin kuhanja«

Tipko t11[6] pridrzite za 2 sekundi. Zasveti
indikator nad 1
Na zaslonu [11] se prikaze ON.
Oglasi se signalni ton.
Vklop zakasnitve:
Pritisnite ':':E| .
Osnovna nastavitev:
30 minut
Nastavitev zakasnitve:
Pritisnite +| 4 | ali = |18| za preklop
vrednosti v korakih po 1 minuto.
Za preklop vrednosti v korakih po
10 minut tipko + | 4 | ali = [18] pridrzite za

dalj &asa.

Nastavitev zakasnitve
+ Podalj3a &as
- Skraja &as
Izberite primerni nacin kuhanja
(glejte »Nagin kuhanja«).

Ko se zakasnitev iztece, se izbrani nacin
kuhanja izklopi.

(najved 24 ure)

(najmanj 1 minuta)



Ce izdelka ne upravljate veg, se izdelek
po najve dveh urah kuhanja samodejno
preklopi v pripravljenost.

Predhodni izklop zakasnitve:

Pritisnite {1} @

Vklop otrodkega varovala:
Tipko &1 [16] pridrzite za 2 sekundi.
Zasveti indikator nad &,

Izklop otrodkega varovala:

Tipko &1 [14] pridrzite za 2 sekundi.

ugasne.

OPOMBA:

Izdelek v pripravljenosti: Otrosko
varovalo lahko vklopite, ko je izdelek v
pripravljenosti. S tem preprecite uporabo
fipke t11[6].

Ce zelite znova vklopiti izdelek, izklopite
otrosko varovalo.

Vklopljen izdelek: Otrozko varovalo
lahko vklopite, ko je izdelek vkljugen.
Izdelek deluje naprej z nazadnje dolo&enimi
nastavitvami.

Izdelek lahko izklopite s pritiskom fipke
iLife]

Vse druge tipke so blokirane, dokler ne
izklopite otroskega varovala.

Ce deluje nagin kuhanja, se izdelek po
najve¢ 2 urah kuhanja brez upravljanja
samodeijno preklopi v pripravljenost.
Preklop iz nacina kuhanja v pripravljenost:
Pritisnite L1} @

Ce je izdelek vrog, nekaj minut deluje
ventilator [21], da ohladi izdelek.

S
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|zbira na&ina kuhanja: Pritisnite fipko na upravljalnem polju [20]. Sveti prikaz izbranega nacina

kuhanija.
T
w e & B &= & & D
Naéin’ Opis

ﬂ Pospesdi pripravo

Povedana mod Izdelek deluje 30 sekund s polno mogjo, nato pa preklopi nazaj na prejinjo
mo¢, temperaturo ali funkcijo.

JF Priprava pri visokih temperaturah

Cvrtje Ko temperatura sestavin doseze za izbrani nacin predvideno temperaturo
(maksimalna temperatura se razlikuje glede na nacin), se izdelek preklopi v
intervalni nagin ali ustavi pripravo.

=[9] Jed zavre in nato poéasi kuha napre;.
Zavretie Ko jed zavre, izdelek zmanj$a mo&.
S tem je prepregeno prekipevanie jedi, ki ostanejo v bliZini vrelis¢a.

- Stalno segrevanje z zmerno mogjo

Dusenje Ta osnovna funkcija za duienje se pogosto uporablja z juhe, enolonénice,
omake in dusene jedi.

L} Stalno segrevanje pri temperaturi najve¢ 60 °C

Mleko Posebej primerno za segrevanje mleka.
Trajanje segrevanja: 20 minut

o Izdelek prilagodi mo& temperaturi jedi in &asu priprave.

Juha Nagéin je primeren za pripravo in pogrevanije juh.

L) Izdelek vzdrzuje stalno visoko mog.

Voda To je primerno za kuhanje vode

Maksimalno trajanje segrevanja: 20 minut

1 1] Stalno segrevanje z zmerno vrog&ino
Ohranjanje To je primerno za pogrevanie in vzdrZevanije temperature jedi brez nevarnosti,
toplote da jih zazgemo.

Trajanje in temperatura segrevanja: 2 uri pri 60 °C
. Temperaturo/mo¢ pri izvajanju programa je mogoce kadar koli nastaviti znotraj nastavljivega
obmogja modi.
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Nacin

M
Osnovna
funkcija

4]
Poveéana
mo¢

= (8]

Cvrije

™[9]

Zavretie

2-[10

Dusenje

&2

Mleko

&[13]
Juha

w [14]

Voda

m[3

Ohranjanje
toplote

Osnovna nastavitev Temp.! Mo¢’
2 h: 1000W  Da Da

ali

2 h: 120 °C

Za 30 s se vklopi Ne Ne

moc& 2200 W, nato

se povrne prejsnja

nastavitev

30 min: 180 °C Da Ne

0-2 min: 2000 W Ne Da

Po 2 min#

Skupaj: 30 min

2 h: 600W Ne Ne

20 min: 60 °C Ne Ne
0-2min:  1T000W  Ne Da
2-15min: 1600 W

15-20 min: 1000 W

20-60 min: 400 W

60-90 min: 200 W

20 min: 2000W  Ne Da

2h 60 °C Ne Ne

Ce je: Za nastavljanie pritisnite + [4] ali = [18].

€asovnik? Zakasnitev® Opomba

Da

Ne

Da

Ali je v tem na&inu mogoée nastaviti temperaturo in moé (Da/Ne)?2

Alli je v tem naginu mogoée uporabljati Easovnik (Da/Ne)?
Alli je v tem nainu mogog&e uporabljati zakasnitev (Da/Ne)?
4. Temperatura < 95 °C: 2000 W; temperatur 2 95 °C: 1000 W

Ne

Da

Da

Da

Ne

Preklop med
°c[19inW
na zaslonu [11};
Pritisnite M .

Zaslon |11] kaze
60 (tempera-
tura)

Ce juha zaéne
vreti v 3 do

20 minutah,
izdelek
samodejno
preklopi na

400 W. Ta raven
modi se vzdrzuje
najve¢ 60 minut.

Zaslon [11] kaze

60 (tempera-
tura).



Jed Temperatura/moé Teza (predlog) Cas (predlog) Nacin

Picangje stegno ! 180 °C 300g 5-7 min ¢ F
Cvrtie

Pi¢andjo kraga ! 180 °C 300g 57min & =
Cvrtie

Pis¢antje perutnicke ! 180 °C 300¢g 5-7 min ¢ F
Cvrtie

Ribii file ' 180 °C 300 g 3mn & =
Cvrtie

Zomrz'n|ven ocvrt 1 180 °C 300 g 5 min oF
krompiréek Cvrtie
Predprlprthene jedi 600 W 600-1000 g 5_8min 4 = \E\
(npr. iz konzerve) Zavretje
Raki 2 Osnovna nastavitev 600-1000 g 30 min = @
Zavretje

Govedina 23 Osnovna nastavitev 500 g 120 min 5 é:
Dusenje
Jagnjetina 2 Osnovna nastavitev 500 g 120 min 3 é:
Dusenje
Zelenjavna juha 23 Osnovna nastavitev 1000-1500 g 90 min % i
Pis¢angja juha 2 Osnovna nastavitev 600 g 90 min % J*
v

Olje segrevaite priblizno 10 minut pri 180 °C.

Marinirajte z zacimbami. (Po Zelji) dodajte vodo ali drugo primerno tekoéino.
Glejte »Recepti«

Upostevaite informacije na embalazi

Osnovna nastavitev

o oF 05 o P o F

Globoko zamrznjena Zivila: Pripravo podali$ajte za 2 minuti.

@ OPOMBA: Sestavine redno preverjajte, ali so skuhane oziroma dovolj zape&ene. Potreben &as
priprave je lahko krajsi ali dalsi kot v receptih/tabeli za pripravo.
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® Recepti

Goveje meso v rde¢em vinu

- x2-3

Sestavine

500¢g Goveje meso (rebra brez kosti,
nasekljano)

15¢  Sol

0,5¢ Crn poper, mlet

2z Jedilno olje

1 Cebula (narezana na kocke)

2 Korenije (narezano na kocke)

100 g Gobe (nasekljane)
300 ml  Rdege vino

500 ml  Pis¢ancja jusna osnova
1¢&z Bazilika, susena
Priprava

Goveje meso v skledi marinirajte s soljo in
poprom. Za 20 minut ga dajte v hladilnik.
V lonec daijte 2 jZ jedilnega olja. Indukcijsko
kuhali¥¢e nastavite na mo¢ 1600 W (glejte
»Nastavitev moéi in temperature«).

Dodaijte goveje meso in ga zapecite do
svetlorjave barve. OdlozZite ga na kroznik.
V lonec daijte &ebulo, korenéek in gobe.
Mesaijte 5 minut.

Dodaijte rdece vino, piséangjo jusno osnovo,
pripravlieno govedino in baziliko. Pritisnite
&=, da preklopite v nacin »Duenje«

(glejte »Nacin kuhanja«). Kuhaite 2 uri.
Redno mesaijte.

RiZota s pis¢éancem in gobami

- x2-3

Sestavine

400g Fileji pis¢angjih prsi brez koze
(narezani na kocke)

1,5¢ Sol

05¢ Crn poper, mlet

2z Jedilno olje

50g

2 stroka
1

200 g
1¢éz
250¢g
150 ml
11
759

Priprava

Maslo

Cesen (nasekljan)

Cebula (narezana na kocke)
Gobe (nasekljane)

Bazilika, susena

RiZ za riZzoto

Belo vino

Pis¢anéja jusna osnova

Drobno nastrgan parmezan

Pid¢anca v skledi mariniraijte s soljo in
poprom. Za 15 minut ga daijte na stran.

V lonec daijte 2 jZ jedilnega olja. Indukcijsko
kuhalid¢e nastavite na mo¢ 1400 W (glejte
»Nastavitev modi in temperature«).

Dodaijte pis¢anca in ga zapecite do
svetlorjave barve. Odlozite ga na kroznik.
V lonec dajte polovico masla. Dodaijte Eesen,
&ebulo, gobo in bazilike. Redno mesaite

5 minut ali dokler se ¢ebula ne zmehéa,
gobe pa rahlo porjavijo.

Dodaite riz in belo vino. Me3ajte, dokler se
ne pokuha pol tekogine.

Dodaijte polovico pid¢andje jusne osnove.
Redno mesaite.

Pritisnite ¥, da preklopite v nagin »Zavretje«
(glejte »Nacin kuhanja«). Kuhaijte 15 minut.
Po potrebi dodaijte malo vode.

Dodaite pis¢anca in drugo polovico
pis¢andje juine osnove. Redno meiaite.
Kuhaijte 13 minut.

Ko je riz pripravlien, vme3ajte parmezan in
preostalo maslo.
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Japonski peéeni piséanec

- x4-6

Sestavine

1200 g  Pis€angje stegno (narezano na
kocke)

3iz RiZevo vino

3¢ Sladkor

6iz sojina omaka

3z Ingver (nasekljan)

3 stroka  Cesen (nasekljan)

2 Jajca

120 ¢ Jedilni skrob

11 Jedilno olje (Koli¢ina se lahko
razlikuje glede na velikost lonca.
Jedilno olje naj pokrije pis¢anca.)

Priprava

Pis¢anca marinirajte v skledi z rizevim vinom,
sladkorjem, sojino omako, ingverjem in
&esnom. Za najmanj 15 minut ga dajte v
hladilnik.

Jajca in koruzni $krob dodaite pis¢ancu.
Dobro zmeiaite.

Jedilno olje daite v kuhalni lonec.
Indukcijsko kuhalid&e nastavite na

180 °C in segrevaite priblizno 10 minut
(glejte »Nastavitev modi in temperature«).
Pritisnite <, da preklopite v naéin »Cvrtje«
(glejte »Nagin kuhanjax).

Pis¢anca previdno polozite v jedilno

olie. Pis¢anca cvrite od 5 do 7 minut do
Zlatorjave barve (v lonec dajte najveé po
300 g pis¢angjih kock).

Prepreite razlitie jedilnega olja, tako da
pis¢anca zelo previdno in po&asi s penovko
ali prijemalko dvignete iz jedilnega olja.
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Krompirjeva juha

- x 3-4

Sestavine

750¢g Krompir (narezan na kocke)

3 Hrenovke (narezane na kocke)

150 ¢ Gomoljna zelena (narezana na
kocke)

1 Por, priblizno 250 g (narezan na
rezine)

2 Bela ¢ebula, priblizno 150 g
(narezana na obroce)

3 Korenie, priblizno 250 g (narezano
na kocke)

11 Pi¢angja judna osnova

1¢éz Maijaron

1 Lovorov list

30g Petersilj (nasekljan)

1iz Jedilno olje

1 3¢epec  Sol

1 3¢epec  Poper

Priprava

Indukcijsko kuhalis¢e nastavite na mog
1600 W (glejte »Nastavitev mogi in
temperature«).

V velik lonec daite jedilno olje.

Dodaijte éebulo in poprazite, dokler ne
zaéne postajati rjava (priblizno 5 minut).
Maijaron, krompir, por, korenije, hrenovke,
petersilj in gomoljno zeleno dajte v lonec in
vse skupaj prazite $e 2 minuti.

Polijte s pi3¢angjo jusno osnovo in dodajte
lovorov list.

Lonec pokrijte s pokrovko in pritisnite 2,
da preklopite v nacin »Juha« (glejte »Nagin
kuhanja«).

Kuhaijte 90 minut.

Juho ob&asno premeiaite.

Zaginite s soljo in poprom.



® Odpravljanje napak

Tezava

Indukcijska kuhalna
plo$éa se ne vkljuéi.

Kuhalno obmogje

se ne segreje.

Na zaslonu |11] se
prikaze EO.

Naprava se je
samodeino izklopila.

Zaslon [11] prikazuie
E2.

Zaslon [11] prikazuje
E3.

Lueka LED prikazuje
E4.

Lueka LED prikazuje
ES.

Lugka LED prikazuje
E6.

Vzrok

Omrezni vti¢ m ni
prikljuéen.
Vklju€eno je otrosko
varovalo.

Posoda za kuhanie ni
primerna za indukcijska
kuhalidea.

Na kuhalno obmogje
ni postavljena posoda za
kuhanie.

Posoda za kuhanije ni
primerna za indukcijska
kuhaliga.

Posoda za kuhanie je
premaihna ali ni na sredini

kuhalnega obmocja [2]

Dve uri ni delovala.

Temperaturni senzor ne
deluje.

Zas¢ita pred visoko
napetostjo.
Napajalna napetost je
previsoka.

Za¥¢ita pred nizko
napetostjo.
Napajalna napetost je
prenizka.

Obmogje ogrevanja je
pregreto.

IGBT (nadzorna enota) je
pregreta.

Odprava

Omrezni vtié | 1 | prikljuite v primerno
elektriéno vtiénico.

Onemogocite otrosko varovalo
(glejte »Otrosko varovalo«).

Uporabljajte samo posodo za kuhanie, ki je
primerna za indukcijsko kuhanie.

Na kuhalno obmogje | 2 | postavite posodo
za kuhanije.

Uporabljajte samo posodo za kuhanie, ki je
primerna za indukcijsko kuhanie.

Uporabljajte samo posodo, ki ima dno s
premerom od 10 do 22 cm, in jo postavite
na sredino kuhalnega obmogja[2].

Napravo ponovno vklopite.

Napravo vrnite v servisni center na pregled
in popravilo.

Zagotovite, da je napajalna napetost
220-240 V.

Napravo ponovno vklopite, potem ko se
ohladi.

Preverite odprtine za prezragevanije in
se prepri¢ajte, da ta obmogja niso bila
pregreta.

Napravo ponovno vklopite, potem ko se
ohladi.



Vzrok

Lueka LED prikazuje Povezava med glavno
E9. nadzorno plo3&o in

Tezava

Odprava

Napravo vrnite v servisni center na pregled
in popravilo.

nadzorno plo3&o za prikaz

je izgubliena ali je bila

neuspesno vzpostavliena.

Opomba: Ce tezav e vedno ni mogoce odpraviti, napravo vrnite v servisni center na pregled in

popravilo.

® Ciséenje in vzdrzevanje

/\ NEVARNOST! Nevarnost
elektri¢cnega udara! Pred &isenjem:
Izdelek vedno locite od elektri¢nega
napajanja.

/A\ NEVARNOST! Nevarnost opeklin!
Izdelka ne &istite takoj po uporabi. Izdelek
prej pustite, da se ohladi.

/\ OPOZORILO! Elekiri¢nih delov izdelka ne
potapliajte v vodo ali druge tekocine. Izdelka
ne drzite pod tekoco vodo.

Ne dopustite, da bi voda ali druge tekocine
vdrle v izdelek.

/\ POZOR! Za &id&enie izdelka ne
uporabljajte abrazivnih ali agresivnih Cistil,
trdih krtag ali koni¢astih predmetov. Sicer je
prisotna nevarnost gmotne $kode.

Ohisje ¢&istite samo z rahlo vlazno krpo.

Po potrebi uporabite malo sredstva za
pomivanje posode.

Kuhalno obmogje [ 2 | in upravljalno polje
redno bridite z blagim sredstvom za
pomivanje posode.

Nato jih obrisite s krpo, ki ste jo navlazili s
&isto vodo, da odstranite ostanke sredstva za
pomivanije.

Ne uporabljaite &istilnih razpriil ali drugih
agresivnih &istil, saj lahko na povrsini
povzrocijo madeze, proge ali motnost.

Po &i3&eniju: Izdelek pustite, da se posusi.

@ Shranjevanje

/\ NEVARNOST! Nevarnost opeklin! Ne
shranjujte izdelka takoj po uporabi. Izdelek
prej pustite, da se ohladi.
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Pred shranjevanjem: O¢istite izdelek.

Ko izdelka ne uporabljate, ga hranite v
originalni embalazi.

Izdelek hranite na suhem in zunaj dosega
otrok.

Izdelka ne shranjujte v pokonénem polozaiju.

® Odstranjevanje

Embalaza je narejena iz okolju primernih
materialov, ki jih lahko oddate za recikliranje na
lokalnih zbiralid¢ih odpadkov.

&)  materialov za lo¢evanije odpadkov,
ki so oznadene s kraticami (a) in
Stevilkami (b) z naslednjim pomenom:
1-7: umetne mas / 20-22: papir in
karton / 80-98: vezni materiali.

N, Upostevaite oznake embalaznih
b
a

O moznostih odstranjevanja
odsluzenega izdelka se lahko
pozanimate pri svoji ob&inski ali mestni
upravi.

Ko je va3 izdelek dotrajan, ga zaradi
varovanja okolja ne odvrzite med
gospodinjske odpadke, temved ga
oddajte na ustreznem zbiralidcu
tovrstnih odpadkov. O zbirnih mestih
in njihovih delovnih &asih se lahko
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pozanimate pri svoji pristojni obdinski
upravi.



Pooblaséeni serviser:

OWIM GmbH & Co. KG
Stiftsbergstrafe 1
74167 Neckarsulm
NEMCIJA

Servisna telefonska stevilka:

00386 (0) 80 080917

Garancijski list

1. S tem garancijskim listom OWIM GmbH
& Co. KG, StiftsbergstraBe 1, 74167
Neckarsulm, Neméija jamé&imo, da bo
izdelek v garancijskem roku ob normalni
in pravilni uporabi brezhibno deloval in se
zavezujemo, da bomo ob izpolnjenih spodaij
navedenih pogojih odpravili morebitne
pomanikljivosti in okvare zaradi napak v
materialu ali izdelavi oziroma po svoji presoji
izdelek zamenjali ali vrnili kupnino.

2. Garancija je veljavna na ozemlju Republike
Slovenije.

3. Garancijski rok za proizvod je 3 leta od
datuma izroditve blaga. Datum izro&itve
blaga je razviden iz raéuna.

4. Ce izdelek ne izpolnjuje specifikacij ali nima
lastnosti, navedenih v garancijskem listu ali
oglagevalskem sporocilu, lahko potro3nik
najprej zahteva odpravo napak. O napaki
mora potro$nik obvestiti proizvajalca ali
pooblaiéeni servis (kontakina 3tevilka
in elektronski naslov navedena zgoraj)
in zahtevati odpravo napak. Kupec je
dolZzan ob uveljavljanju zahtevka predloziti
garancijski list in racun, kot potrdilo in
dokazilo o nakupu ter dnevu izroéitve blaga.
Svetujemo vam, da pred tem natanéno
preberete navodila o sestavi in uporabi

izdelka.

Rok za odpravo napake je 30 dni od
dneva, ko je proizvajalec ali poobla3geni
servis prejel zahtevo za odpravo napake.
Ce napake v tem roku niso odpravljene,
mora proizvajalec potro$niku brezplaéno
zamenijati blago z enakim, novim in
brezhibnim blagom. Rok se lahko zaradi
narave in kompleksnost blaga, narave

in resnosti neskladnosti ter napora, ki je
potreben za dokonéanje popravila ali
zamenjave podali$a za najkrajsi &as, ki je
potreben za dokonéanije popravila, vendar
najved za 15 dni. O $tevilu dni podalj¥anega
roka in razlogih za podaljdanje mora biti
potro3nik obve3&en pred potekom 30
dnevnega roka za odpravo napak.

Ce v roku 30 dni oz. v primeru podalj$anja
v roku 45 dni blago ni popravlieno ali blago
ni zamenjano z novim, lahko potro$nik od
proizvajalca zahteva vragilo celotne kupnine
ali zahteva sorazmerno znizanje kupnine.
Sorazmerno zniZanje kupnine je sorazmerno
zmanijsanju vrednosti blaga, ki ga je
potrodnik prejel, v primerjavi z vrednostjo, ki
bi jo imelo blago, &e bi bilo skladno.

Ce se neskladnost pojavi v manj kot 30
dneh od dobave blaga, lahko potro3nik

ob predloZitvi blaga od proizvajalca takoj
zahteva vragilo plaganega zneska.
Proizvajalec oziroma poobla3&eni servis
lahko potro$niku za Eas popravila blaga,
za katero je bila izdana obvezna garancija,
zagotovi brezplaéno uporabo podobnega
blaga. Ce proizvajalec potroiniku ne
zagotovi nadomestnega blaga v zaasno
uporabo, ima potro3nik pravico uveljavljati
$kodo, ki jo je utrpel, ker blaga ni mogel
uporabljati od trenutka, ko je zahteval
popravilo ali zamenjavo, do njune izvriitve.
Stroske za material, nadomestne dele, delo,
prenos in prevoz izdelkov, ki nastanejo pri
odpravljanju okvar oziroma nadomestitvi
blaga z novim, krije proizvajalec.

10. V primeru zamenjave blaga ali zamenjave

bistvenega dela blaga z novim se potro3niku
izda nov garancijski list.
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11. V primeru, da proizvod popravlja
nepoobla3&eni servis ali nepooblaséena
oseba, kupec ne more uveljavljati zahtevkov
iz te garancije.

12. Vzroki za okvaro oziroma nedelovanje
izdelka morajo biti lastnosti stvari same
in ne vzroki, ki so zunaj proizvajaléeve
oziroma prodajaléeve sfere. Kupec ne more
uveljavljati zahtevkov iz te garancije, ¢e se
ni drzal priloZenih navodil za sestavo in
uporabo izdelka ali &e je izdelek kakorkoli
spremenien ali nepravilno vzdrzevan.

13. Proizvajalec zagotavlja proti plagilu
popravilo, vzdrzevanje blaga, nadomestne
dele in priklopne aparate vsai tri leta po
poteku garancijskega roka,

14. Obrabni deli oz. potro3ni material so izvzeti
iz garancije.

15. Vsi potrebni podatki za uveljavljanje
garancije in podatki, ki identificirajo blago
za katerega velia garancija se nahajajo na
dveh loéenih dokumentih (garancijski list,
racun).

16. Ta garancija proizvajalca ne izkljuéuje
zakonske pravice potro3nika, da zoper
prodajalca v primeru neskladnosti blaga
brezplaéno uveljavlja jaméevalne zahtevke.
Ta garancija prav tako ne izkjuéuje pravic
potrosnika, ki izhajajo iz obveznega jamstva
za skladnost blaga.

Prodaijalec:

Lidl Slovenija d.o.o. k.d., Pod lipami 1,

SI-1218 Komenda
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Za zagotovitev hitre obdelave vasega primera
vas prosimo, da sledite naslednjim napotkom:

Prosimo, da za vsa vprasanja pripravite ragun
in 3tevilko izdelka (IAN 444310_2307) kot

dokazilo o nakupu.

Stevilko izdelka najdete na identifikacijski
plod¢ici, gravuri, naslovni strani v navodilih
(spodaij levo) ali na nalepki na hrbtni ali spodnii
strani.

Ce pride do napaénega delovanja ali drugih
pomanikljivosti, se obrnite najprej na v
nadaljevanju navedeni servisni oddelek po
telefonu ali prek e-poste.

Izdelek, oznacen kot okvarjen, lahko nato brez
postnine podliete na navedeni naslov servisa,
zraven pa prilozZite potrdilo o nakupu (blagainiski
racun) in navedite, za kakdno pomanikljivost gre
in kdaj je nastala.

(D Servis Slovenija
Tel.: 00386 (0) 80 080 917
E-Mail: infofon@lidl.si

Cce
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Seznam pouzitych piktogramu
V tomto ndvodu k obsluze a na obalu jsou pouzivdna nésleduijici upozornéni:

NEBEZPECi! Tento symbol se
signélni slovem ,Nebezpeéi” oznaduje
ohrozeni s vysokym stupném rizika,
které md, pokud se mu nezabrdni, za

ndsledek t&zké zranéni nebo smrt.

Riziko popélenil Horké povrchy,
nedotykeijte se!

VAROVANI! Tento symbol se
signélni slovem ,Varovani” oznaduje
ohroZeni se stfednim stupném

rizika, které mdZe mit, pokud se mu
nezabrdni, za ndsledek tézké zranéni
nebo smrt.

Opatrné, horky povrch!

OPATRNE! Tenfo symbol se signdlni
slovem ,Opatrn&” oznaduje ohroZeni s
nizkym stupném rizika, které mizZe mit,
pokud se mu nezabrdni, za ndsledek
malé nebo lehké zranéni.

BB B

Nebezpedi - riziko trazu elektrickym
proudem!

2l

Tento symbol oznaduje, Ze pouzité
materidly jsou bezpeéné pro styk s
potravinami a odpovidaiji evropskym
nafizenim.

>

VYSTRAHA! Tento symbol se
signélnim slovem ,Vystraha” oznaduje
nebezpedi mozného poskozeni
majetku.

»

Pouzivejte vyrobek jen v suchych
vnitfnich prostordch.

UPOZORNENI: Tento symbol
se signdlnim slovem ,Upozornéni”
poskytuje dal3i uZiteéné informace.

Symbol pro vyrobek ochranné ffidy II

Stfidavy proud/napéti

Hertz (sifova frekvence)

Watt

g

Znaeka CE potvrzuje shodu se
smérnicemi EU, které se na vyrobek
vztahuji.

AR

Bezpecnostni informace
Navod k pouziti
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INDUKCNI PLOTYNKA

® Uvod

Blahopfejeme Vém ke koupi nového vyrobku.
Rozhodli jste se pro kvalitni produkt. Névod k
obsluze je soucasti tohoto vyrobku. Obsahuje
dilezité pokyny pro bezpe&nost, pouziti a
likvidaci. Pfed pouzitim vyrobku se seznamte

se viemi pokyny k obsluze a bezpeénostnimi
pokyny. PouZiveijte vyrobek jen popsanym
zpUsobem a na uvedenych mistech. Pfi pfeddni
vyrobku fieti osobé& predeite i viechny podklady.

Tento vyrobek je koncipovdn k ohfivani a
pfipravé potravin. Vyrobek nepouZivejte pro jiné
Oeely.

Vyrobek je uréen vyhradné pro pouziti v
domdcnostech, nikoliv pro zdravotnické nebo
komer¢ni G&ely.

Vyrobce nepfebird zadnou odpovédnost za
$kody zpUsobené neodbornym pouZitim.

Po vybaleni vyrobku zkontrolujte, zda je doddvka
kompletni a zda jsou vechny dily v fadném
stavu. Pfed pouZitim odstrafite viechny obalové
materidly.

1 x Indukéni plotynka

1 x Ndvod k obsluze

(Obr. A)

Pfipojné vedeni se sifovou zdstrékou

Varnd zéna

W Displej stupné vykonu (ve wattech) s
indikaci

+ Tlagitko
(Zvysit hodnoty)

M Tlagitko

(Z&kladni funkce)

Tlagitko s indikaci

6l o

(zap/vyp)

ﬂ Tlacitko s indikaci
(Zrychleni)

,ﬂ: Tlacitko s indikaci
(Fritovani)

@ E Tlagitko s indikaci
(Var)

é_Tlcéﬂko s indikaci
(Duseni)

Displej

ﬁ- Tlacitko s indikaci
(Mlgko)

Tlacitko s indikaci
(Polévka)

'IEI Tlagitko s indikaci
(Voda)

1 1] Tlagitko s indikaci
(Udrzujte v teple)
E Tlagitko s indikaci
(Détska pojistka)
E] Tlagitko s indikaci

(Casovad/Easovag zpozdéni)
- Tlagitko

(Zmensit hodnotu)
°C Displej teploty s indikaci
Ovlédaci pole
Ventilétor
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Vstupni napéti: 220-240 V~,

50-60 Hz
Prikon: 2200 W
Max. promér dna kuchyfiského nédobi: 22 cm
Min. promér dna kuchytiského nédobi: 10cm
Ochrannd tfida: I/ [l

(testovéno podle nafizeni (EU) &. 66/2014, prilohy |, oddild 2 a 2.2)

Symbol Hodnota Jednotka
Identifikaéni znagka modelu HGO07975
Typ varné desky - Elektricky -

Pocet varnych zén a/nebo
varnych ploch

Technologie ohfevu (induké&ni
varné zény a plochy, zény pro - Indukce -
radiaéni vareni, plotynky)

Pro kruhové varné zény nebo

plochy: Primér pouzitelného

povrchu pro kazdou elektricky %] 22,0 cm
vyhfivanou varnou zénu s

pfesnosti 5 mm.

Pro nekruhové varné zény

nebo plochy: Délka a $itka L N/A cm
pouzitelného povrchu pro

kazdou elektricky vyhfivanou

varnou zénu a kazdou

elektricky vyhFivanou varnou Y, N/A m
plochu s presnosti 5 mm.

Spotfeba energie na jednu
varnou zénu nebo plochu na kg ECutcric cosking 190,8 Wh/kg
Spotfeba energie varné desky

na kg ECelectic hob 190,8 Wh/ kg
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Dalsi informace ke snizovani celkového
zatizeni Zivotniho prostredi/spotieby
energie prostrednictvim procesu
vafeni:

Udrzujte spotfebu energie co nejniz3i: Nastavte
teplotu/vykon pouze tak vysoko, jak je to nutné.
Pfi pfipravé jidla odpovidajicim zpisobem
upravte/snizte. Pokud je to mozné, pouzijte
hrnce a panve s viky.

Vseobecné

bezpecnostni pokyny
SEZNAMTE SE PRED POUZITIM
VYROBKU SE VSEMI
BEZPECNOSTNIMI POKYNY A
POKYNY PRO OBSLUHU! KDYZ
PREDAVATE TENTO VYROBEK
JINYM LIDEM, PREDEJTE JIM |
VSECHNY DOKUMENTY!

V pfipadé poskozeni v dusledku
nedodrZenitohoto ndvodu

k obsluze je nérok na zaruku
neplatny!

Za ndsledné skody se nepiebird
24dné odpovédnost! V piipadé
$kody na majetku nebo zranéni
zpUsobené nesprédvnym
pouZivénim nebo nedodrzenim
bezpeénostnich pokyni se
nepfebird Zadnd odpovédnost!

Déti a osoby se zdravotnim
omezenim

A VAROVANI! NEBEZPECi
ZIVOTA A NEHOD PRO
KOJENCE A DETI!
Nenechte déti hrdt si bez
dozoru s balicimi materidly.
Balici materidl predstavuje
nebezpedi ududeni.

Déti Easto podcefiuji s tim
spojend nebezpedi. Vzdy
udrZuijte balici material mimo
dosah déti.

Tento vyrobek mohou
pouZivat déti starsi 8 let

i osoby se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi &i
mentdInimi schopnostmi nebo
s nedostatkem zkuSenosti

a znalosti, pokud jsou

pod dohledem nebo byly
pouceny ohledné bezpelného
pouZivéni vyrobku a chdpou z
toho vyplyvaijici rizika.

Déti si nesmi s vyrobkem hrat.
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Cisténi a uzivatelskd Gdrzba
nesmi byt provadény détmi,
ledaze by byly starsi nez 8 let
a pod dozorem.

Déti mladsi nez 8 let je treba
drZet v dostateéné vzddlenosti
od vyrobku a pfipojného
vedeni.

Pouziti v souladu s uréenim
A VAROVAN:I! Neodborné

pouZiti mOZe vést k zranénim.
PouZivejte tento vyrobek
vyhradné podle tohoto
ndvodu. Nepokouseijte se
vyrobek jakymkoliv zpdsobem
ménit.

A VAROVANI! Riziko
popaleni! Kovové predméty,
jako napfiklad noze, vidliky,
IZice a poklicky by nemély byt
umistény na plotynce, protoze
se mohou zahFét.

A VAROVANI! Riziko
popaleni! Vyrobek se v
probéhu pouzivéni zahfeje.
Nedotykejte se vyrobku v
pribé&hu nebo bezprostfedné
po pouZziti.
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Elektricka bezpeénost

/ANEBEZPECI! Riziko Urazu
elektrickym proudem!
Nepokouseite se nikdy vyrobek
sami opravovat. V pfipadé
poruchy smi opravy provadét
vyhradné kvalifikovany
persondl.

AVAROVANI! Riziko Grazu
elektrickym proudem!
Neponofujte vyrobek do vody
nebo jinych kapalin. Nikdy
vyrobek nedrzte pod tekouci
vodou.

AVAROVANI! Riziko Grazu
elektrickym proudem!
Pokud je povrch poskozeny,
vypnéte pfistroj, aby nedoslo k
razu elektrickym proudem.

AVAROVANI! Riziko Grazu
elektrickym proudem!
Poskozeny vyrobek
nepouzivejte. KdyZ je vyrobek
poskozen odpojte vyrobek z
elektrické sité a obrafte se na
svého prodeijce.



Vyrobek nesmi byt pouZivan,
kdyz spadnul nebo kdyz
vykazuje viditelnd poskozeni.
Pfed pfipojenim vyrobku k

siti zkontrolujte, zda napéti

a proud spliuji ddaje pro
napdjeni uvedené na typovém
stitku.

Pravidelné kontrolujte sifovou
zastréku a pfipojné vedeni na
poskozeni. Kdyz je pfipojné
vedeni poskozeno, musi byt
nahrazeno vyrobcem, jeho
zd&kaznickym servisem nebo
podobné kvalifikovanou
osobou, aby se zabrdnilo
nebezpedim.

Chraiite pfipojné vedeni pfed
poskozenim. Nenechte ho viset
pres ostré hrany a neldmeite
ani neohybeijte jej. Chrarite
pripojné vedeni pfed horkymi
povrchy a otevienymi plameny.

Obsluha

Vyrobkem nepohybuijte, pokud
je v provozu.

Nestavte vyrobek na horké
povrchy (plynovy spordk,
elektricky spordk, trouba atd.).
PouzZivejte vyrobek na rovné,
stabilni, &isté, tepelné odolné a
suché plose.

Vyrobek nezakryvejte, pokud
je v pouZivani nebo krétce po
pouzivéni, dokud je jedté teply.
Dbeijte na to, aby pfipojné
vedeni nepfi§lo do kontaktu s
varnou zénou.

Pouzivani prodluZovacich
vedeni se nedoporuduje.
Pfipojné vedeni polozte

tak, aby o né&j nikdo nemohl
zakopnout, ani aby ho nemohl
poskodit.

Tento vyrobek neni uréen k
tomu, aby byl pouzivdn s
externim ¢asovaéem nebo
samostatnym systémem
ddlkového ovladani.
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Pfi pouzivani vyrobku dbeijte
na to, aby se v blizkosti
vyrobku nenachdzely Z2adné
lehce zapalné materidly (napf.
utérky, chiapky).

Cisténi a uloZeni
A VAROVANI! Riziko

zranéni! Odpojte vyrobek
od sité pfed tim, nez ho budete
Cistit nebo se nebude pouZivat.
Neuklddeijte horky vyrobek do
skiiné nebo do baleni.
Nevytahujte sifovou zéstreku
ze zasuvky za pfipojné veden.
Chraiite vyrobek, pfipojné
vedeni a sitovou zdstreku pied
prachem, pfimym sluneénim
zéfenim, kapaijici a sfikaijici
vodé.

Uchovaveijte vyrobek na
suchém, studeném misté
chrdnéném pred vlhkosti a
mimo dosah déti.
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Chrarite vyrobek proti horku.
Nepokladejte vyrobek do
blizkosti otevienych plamend
nebo zdrojU tepla, jako jsou
kamna nebo ohfivace.

A Nebezpedi
prostrednictvim
elektromagnetickych
poli! Zdravotnické
pristroje (kardiostimulatory,
naslouchdtka atd.) mohou
byt ovlivnény a poskozeny
elektromagnetickymi poli.
Mate-li kardiostimulator,
implantovany defibrilator
nebo jiné implantované
kovovy nebo elektronicky
pfistroj, miZe to byt ovlivnéno
elektromagnetickymi poli a
zpUsobit Uraz elektrickym
proudem, popdleniny,
elektrické poruchy nebo smrt.
DodrZujte vyrobcem pfistroje
doporuéenou bezpelnostni
vzdélenost.



@ Prvni pouziti

Odstrarite veskeré balici materidly.
Ocistéte vyrobek (viz ,Cisténi a pége”).

Umistéte vyrobek na rovny povrch, ktery
poskytuje dostatek prostoru pro vétrani.
Mezi vyrobkem a sousednimi st&nami
(v&etn& boénich a zadnich paneld) musi byt
poneché&na minimdlni vzddlenost 10 cm.

Pouzivejte pouze feromagnetické kuchynské
nddobi vhodné pro indukéni plotynky. To

by mélo byt ozna&eno jako takové, kdyz

si kupujete kuchyfiské nddobi. Kuchyfiské
nadobi z nemagnetickych kovd (napt. Hlinik
a méd) a dalii materidly (napF. keramika,
porceldn, sklo) nejsou vhodné.

Kuchyfiské nddobi musi plose leZet na
indukéni desce.

Kuchynské nadobi musi mit promér 10 az

22 cm.

UPOZORNENI: Pokud kuchyfiské nadobi
nemad sprévny prdmér nebo je vyrobeno z
nevhodného materidlu:
Indukéni deska se vypind automaticky.
Zazni akusticky signdl.
Na displeji |11] se zobrazi chybové
zprava EO.

L
©)

Obsluha
UPOZORNENI:

Pro lepsi prenos tepla pouzijte vhodné pdnve
a hrnce.

Pouzijte hrnce a panve, které odpovidaiji
proméru varného pole.

Pi kazdém stisknuti tlagitka zazni akusticky
signdl.

Zapnout pohotovostni rezim

®

Na varnou zénu | 2 | umistéte naplnény hrnec
nebo naplnénou pdnev.

Spojte sifovou zéstreku | 1 |'s vhodnou
zdsuvkou.

Zazni akusticky signdl.

Vsechny indikace na ovléddacim poli [20] se
rozsviti na 1 sekundu.

Displej |11] ukazuje -L-.

Produkt je v pohotovostnim rezimu.

UPOZORNENI: Pokud je feplota vamé
z6ny [2] vyssi nez 60 °C, na displeji [11] se

zobrazi -H-.

Zapnéte rezim vybéru programu

Podrzte 11} @ stla¢ené po dobu 2 sekund.
Sviti indikator nad £}

Displej [11] ukazuje ON.

Zazni akusticky signdl.

Vyrobek je nyni v rezimu vybé&ru programu.
Vyberte reZim vafeni (viz ,ReZim vafeni”).
UPOZORNENI:

Navrat do pohotovostniho rezimu:
Stisknéte 111[6].

Kdyz se po dobu 30 sekund nezvoli z&dny
varny rezim, piepne se vyrobek automaticky
do pohotovostniho rezimu.
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Zméfte ndsledujici hodnoty:
Vykonovy stupefi (v krocich po 200 W)
Teplota (v krocich po 20 °C)

Stisknte + [4] nebo - [18].

Tlaéitko Vykon/teplota

Zvyste vykon/  (max. 2000 W,
teplotu 240 °C)
Snizte vykon/ (min. 200 W,
- teplotu 60 °C)

@ UPOZORNENI: Zkontrolujte, zda Ize
&asovad pouzit v pozadovaném rezimu
vareni: Viz tabulka ,ReZim vareni”

Vyberte vhodny rezim vafeni nebo vyberte

zékladni funkci M |5 | (viz ,ReZim vaFeni”).

Prepnéte displej [11] mezi °c[19]a W[3]:
Stisknste M [5].
Start Easovade:
Stlacte Hacitko 11 [17).
Zakladni nastaveni:
30 minut
Nastaveni asovade:
Stisknéte + | 4 | nebo - |18 abyste

prepinali v krocich po 1 minuté.

Podrzte stisknuté + | 4 | nebo = |18 pro

prepindni po krocich 10 minut.

Tlaéitko Nastaveni éasovaée
+ Zvyste &as (max. 3 hodin)

- Zkrétit cas

Aktivace nastaveného Easovade: Znovu
stisknéte Hacitko £ L[17] nebo pockeite

5 sekund, nez se automaticky aktivuje
&asovad. Nastaveny &as na displeji @ 4x
blikne.

(min. 1 minuta)
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Displej [11] pak peping mezi nastavenou
hodnotou vykonu/teploty a zbyvaijici dobou
vareni, dokud neuplyne nastavend doba.
Jakmile se &asovad odpoiitd do 0, vyrobek
se vypne.

Zazni akusticky signal 5x.

Pred odpogtenim &asovade do O vypnéte
vyrobek:

Stisknéte i1} @

Nové nastavit Casovad:

Stisknate £L1[17].

D UPOZORNENI: Zkontrolujte, zda mizete

pouzit Easovad zpozdéni v pozadovaném
rezimu vareni: Viz tabulka ,ReZim vareni”

Podrste 1}[6] stlagené po dobu 2 sekund.

Sviti indikator nad 1

Displej (1] ukazuje ON.

Zazni akusticky signdl.

Spustte éasovad zpozdéni:

Stlacte Hagitko 11 [17].

Zd4kladni nastaveni:

30 minut

PfizpUsobeni asovade zpozdéni:
Stisknéte + | 4 | nebo - |18 abyste
prepinali v krocich po 1 minuté.

Podrzte stisknuté + |4 | nebo = (18] pro

pfepindni po krocich 10 minut.

Tladitko Nastavte éasovac zpozdéni
+ Zvyste &as (max. 24 hodin)

- Zkrdtit Eas

Vyberte vhodny reZim vafent (viz ,ReZim
vareni”).

Jakmile &asovaé zpozdéni odpotitd, zapne
se vybrany rezim vafeni.

(min. 1 minuta)



Pokud neni proveden zadny dal3i vstup,
vyrobek se prepne do pohotovostniho rezimu
nejpozdéji po 2 hodinéch vafeni.

Pred€asné vypnuti Easovade zpozdéni:

Stisknéte i1} @

Aktivujte détskou poijistku:
Podrste tlagitko £ [16] po dobu 2 sekund
stlacené.
Sviti indikator nad &4,

Deaktivujte détskou pojistku:
Podrte tlagitko B [16] po dobu 2 sekund
stlagené.

& zhasne.

UPOZORNEN::

Vyrobek v pohotovostnim rezimu:
Détskou pojistku moZete aktivovat, kdyz je
vyrobek v pohotovostnim reZimu. Tim se
zablokuje tlagitko t1}[6].

Pro opétovné zapnuti vyrobku deaktivujte
détskou pojistku.

Vyrobek zapnut: Mizete aktivovat
détskou poijistku, pokud je vyrobek zapnuty.
Vyrobek pokraduje v provozu podle
poslednich nastaveni.

Vyrobek miZete vypnout stisknutim tla&itka
(6]

Viechna ostatni tlacitka jsou blokovana,
dokud nedeaktivujete détskou pojistku.

Pokud se pouzivd rezim vareni, vyrobek se
prepne do pohotovostniho rezimu nejpozdé;i
po 2 hodindch, pokud se neprovede zadny
dalsi vstup.

Pfepnuti z reZimu vafeni do pohotovostniho
rezimu:

Stisknate 1 E

Kdyz je vyrobek horky, ventilator 21| b&zi
né&kolik minut, aby vyrobek vychladl.
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Navolit ,Rezim vafeni”: Stisknéte jedno z tlagitek na ovlddacim poli [20]. Rozsviti se indikace

zvoleného reZimu vareni.

Rezim'

Kb (7]

Zrychleni

(8]

Fritovani

™[9]

Var

2-[10

Duseni

12

Mléko

&[13]

Polévka

w14

Vody

m[15]

Udrzuite v teple
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Popis

Urychlit proces vafeni
Vyrobek pracuje na plny vykon po dobu 30 sekund a poté se vrdti na
predchozi stupefi vykonu, teploty nebo funkce.

Vareni pfi vysoké teploté
Kdyz teplota surovin dosdhne Grovné teploty stanovené vybranym rezimem
(nejvyssi teplota riznych rezimd se lisi), vyrobek se pfepne na intervalovy
provoz nebo zastavi proces vafeni.

Privedte jidlo k varu a pak vate.
Jakmile je jidlo vrouci, vyrobek sniZi vykon.
To chrani jidlo pied pfevafenim a udrzuie jidlo v blizkosti bodu varu.

Nepietrzité ohfivani se sttednim vykonem
Tato zdkladni funkee, duseni, se Easto pouzivd pro polévky, husté polévky,
omaeky a dudend jidla.
Trvalé zahfivani pfi maximdlni teploté 60 °C
Zvl&3t& vhodné pro ohfev mléka.
Doba ohfevu: 20 minut

Vyrobek upravuije stuped vykonu podle teploty jidla a doby vafenti.
Vhodné jak pro pfipravu, tak pro ohfivani polévek.

Vyrobek udrzuje konstantni a vysoky stupefi vykonu.
Vhodné pro vareni vody
Maximalni doba ohfevu: 20 minut

Nepfetrzité ohfivdni se sttedné vysokym teplem
Vhodné pro ohfivani a udrZovani jidla teplym, aniz bychom ho spdlili.
Doba ohfevu a teplota: 2 hodiny pfi 60 °C

Teplotu/vykon pfi spusténi programu Ize kdykoli upravit v nastavitelném rozsahu vykonu.



Rezim Zakladni nastaveni Tepl.' Vykon' Casovad® Zpoidéni® Poznamka

M 2 hod: 1000 W  Ano Ano Ano Ne Prepnéte

Z4kladni  nebo displej [11] mezi

funkce 2 hod: 120 °C °c[19/a W[3}
Stisknéte M [5 ],

ﬂ Po dobu 305, Ne Ne Ne Ne
Zrychleni 2200 W, potom se
vratte k pfedchozimu
nastaveni
JE 30 min: 180 °C  Ano Ne Ano Ne
Fritovani
o] @ 0-2 min: 2000 W Ne Ano Ano Ne
Var Po 2 min*
Celkem: 30 min
o 2 hod: 600W  Ne Ne Ne Ano
Duseni
£ [12) 20 min: 60°C  Ne Ne Ne Ano  Displej[11] zobra-
Mléko zuje 60 (teplota)
o 0-2min: 1000W  Ne Ano Ne Ano Kdyz se polévka
Polévka 2-15 min: 1600 W zaéne vafit
15-20 min: 1000 W béhem 3 oz
20-60 min: 400 W 20 minut, vyrobek
60-90 min: 200 W automaticky
pfepne na
400 W. Tento
stupef vykonu
je udrZovan po
dobu maximdlné
60 minut.
¥ 20 min: 2000W  Ne Ano Ano Ne
Vody
m 2 hod: 60°C  Ne Ne Ne Ano Displej |11] zobra-
Udrzujte zuje 60 (teplota).
v teple

1. lze v tomto rezimu upravit teplotu a vykon (Ano/Ne)2

Pokud ano: Stisknéte + | 4 | nebo = |18| k nastaveni.

Je &asovad v tomto rezimu mozny (Ano/Ne)?2

Je &asoval zpozdéni v tomto rezimu mozny (Ano/Ne)?
4. Teplota <95 °C: 2000 W; Teplota 2 95 °C: 1000 W

2.
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Jidlo

Kufeci stehynka

Kuteci stehno

Kuteci kfidélka

Rybi filé

Zmrazené hranolky

Predvafené potraviny

(napf. jidla z
konzerv)

Korysi

Hovézi

Jehnéci

Zeleninovéd polévka

Kufeci polévka

Viz ,Recepty”

o oF1 05 o P o F

2,3

2

Z&kladni nastaveni
MraZené potraviny: Pfidejte 2 minuty doby vareni.

Teplota/vykon

180 °C

180 °C

180 °C

180 °C

180 °C

600 W

Zdakladni nastaveni

Zdakladni nastaveni

Zakladni nastaveni

Zdakladni nastaveni

Z&kladni nastaveni

Ridte se pokyny vyrobce, které jsou na balen

Hmotnost (navrh)

300 g

300 g

300 g

300 g

300 g

600-1000 g

600-1000 g

500 g

500 g

1000-1500 g

600 g

Zahfeite olej na teplotu 180 °C po dobu asi 10 minut.
Marinujte s kofenim. Pfidejte (podle potieby) vodu nebo jinou vhodnou kapalinu.

Cas (ndvrh)

5-7 min

5-7 min

5-7 min
3 min

5 min

5-8 min

30 min
120 min
120 min
90 min

90 min

4,6

w

Rezim

(8]

Fritovani

(8]

Fritovani

= [8]

Fritovani

< [8]

Fritovani

= [8]

Fritovdni

= [9]

Var

™[9]

Var

2-[10

Duseni

2-[10

Duseni

13

Polévka

& [13

Polévka

UPOZORNENI: Kontrolujte pravidelné ingredience, a2 jsou 0plné uvarené nebo dosdhly

pozadované Grovné zhnédnuti. Pozadovand doba vafeni mize byt kratdi nebo delsi, nez je

uvedeno v receptech/tabulce pfipravy.
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® Recepty

Hovézi maso v éerveném viné

- x2-3

Prisady

500¢g Hové&zi maso (vykosténd Zebra,
mleté)

1,5 ¢ajové

Izicky Soli

0,5 &ajové

|zicky Cerného pepfe, mletého

2 polévkovych

Izic Jedly olej

1 Cibule (nakrdjend na kostky)

2 Mrkev (nakrdjend na kostky)

100 g Houby (nakréjené)

300 ml Cervené vino

500 ml KuFeci vyvar

1 &ajové IZicky Bazalka, sudend

Uprava
Marinujte hov&zi maso v misce se soli a
peprem. Dejte stranou do chladni¢ky po
dobu 20 minut.
Do hrnce dejte 2 polévkové IZice jedlého
oleje. Pfedehtejte induk&ni varné pole na
stupen vykonu 1600 W (viz ,Nastaveni
stupné vykonu a teploty”).
Pridejte hovézi maso a smazte do svétle
hnédé barvy. Pfeneste na talif.
Do kastrolu pridejte cibuli, mrkev a houby.
Michejte po dobu 5 minut.
Pridejte cervené vino, kufeci vyvar, vafené
hovézi maso a bazalku. Stisknutim taditka
&~ pfepnéte do rezimu ,Duseni” (viz ,Rezim
vafeni”). Pecte 2 minut. Pravidelné micheijte.

Kufeci a houbové rizoto
[ ]
mnx2-3
Pfisady
400 g Kufeci prsni filety, bez kize
(nakrdjené na kostky)

1,5 Cajové

|zigky Soli

0,5 &ajové

|zigky Cerného pepfe, mletého

2 polévkovych

IZic Jedly olej

50g Mésla

2 strouzky Cesneku (nasekaného)

1 Cibule (nakrdjend na kostky)
200 g Houby (nakréjené)

1 Cajové IZicky Bazalka, sudend

250¢g Rizotovd ryze

150 ml Bilé vino

11 Kufeci vyvar

759 Parmezdn, jemné nastrouhany
Uprava

KuFe marinujte v misce se soli a pepfem.
Dejte stranou na 15 minut.

Do hrnce dejte 2 polévkové IZice jedlého
oleje. Predehfeijte indukeni varné pole na
stupei vykonu 1400 W (viz ,Nastaveni
stupné vykonu a teploty”).

Pridejte kufe a osmazte do svétle hnéda.
Deijte na talif.

Polovinu mdsla dejte do hrnce. Pfideijte
&esnek, cibuli, houby a bazalku. Micheijte
pravidelné& po dobu 5 minut, nebo dokud
neni cibule mékkda a houby nejsou lehce
opecené.

Prideijte ryzi a bilé vino. Micheijte, dokud se
tekutina nezredukuje o polovinu.

Pridejte polovinu kufeciho vyvaru. Pravideln&
michejte.

Stisknutim tlacitka ™ prepnete do rezimu
Var” (viz ,ReZim vafeni”). Pfipravujte

15 minut.

V piipadé potieby pfideijte trochu vody.
Prideijte kufe a druhou polovinu kufeciho
vyvaru. Pravideln& micheijte.

Vaite 13 minut.

Po uvafeni ryze pfimichejte parmezan a
zbytek masla.
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Japonské peéené kufe

- x4-6

Pfisady

1200 g KuFeci stehynka (nakréjend na
kostky)

3 polévkovych

Izic RyZové vino

3 &ajové Izicky Cukru
6 polévkovych
Izic Séjovd omdaeka

3 polévkovych

1Zic Zazvor (nakrdjeny)

3 strouzky Cesneku (nasekaného)

2 Vejce

120g Skrob

11 Jedly olej (MnoZstvi se mize

li$it v zavislosti na velikosti hrnce
na vateni. Jedly olej by mél kufe
pokryt)

Uprava
Marinujte kufe v misce s ryZovym vinem,
cukrem, séjovou omackou, zdzvorem a
&esnekem. Dejte stranou do chladni¢ky po
dobu nejmén& 15 minut.
Pridejte vejce a skrob do kufectho masa.
Dobfe promicheite.
Deijte jedly olej do hrnce.
Nastavte indukéni varnou desku na 180 °C
a zahfivejte cca 10 minut (viz ,Nastaveni
stupné vykonu a teploty”).
Stisknutim tlagitka o piepnete do rezimu
,Fritovéni” (viz ,ReZim vafeni”).
Opatrné ponofte kufe do jedlého oleje.
Kufe smazte 5 az 7 minut dozlatohnéda (do
kastrolu dejte sou¢asn& maximéalné 300 g
kufecich kostek).
Aby se zabrénilo rozliti jedlého oleje,
opatrné a pomalu zvednéte kufe z oleje na
vafenti [Zici nebo kle3témi.
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Bramborova polévka

- x 3-4

Pfrisady

750 g Brambory (nakrdjené na kostky)

3 Frankfurtské parky (nakréjené
na kostky)

150 ¢ Celer (nakrgjeny na kostky)

1 Pér, cca 250 g (nakrdjeny na
platky)

2 Bilé cibule, cca 150 g
(nakrajené na krouzky)

3 Mrkve, cca 250 g (nakréjené

11

na kostky)

Kufeci vyvar

1 Eajové Izitky Majordn

1

Bobkovy list

30g Petrzel (nasekand)
1 polévkovych

1Zic Jedly olej

1 3petka Soli

1 3petka Pepie

Uprava

Predehfeijte indukéni varné pole na stupefi
vykonu 1600 W (viz ,Nastaveni stupné
vykonu a teploty”).

Deijte jedly olej do velkého hrnce.

Prideijte cibuli a osmazte, dokud nezagne
hnédnout (cca 5 minut).

Maijordn, brambory, pér, mrkev, parky,
petrzel a celer dejte do hrnce a smazte
dalsich 2 minuty s cibuli.

Prelijte kufecim vyvarem a pfidejte bobkovy
list.

Hrnec zakryjte poklickou a stisknutim tladitka
& prepnéte do rezimu ,Polévka” (viz ,ReZim
vareni”).

Vaite 90 minut.

Obéas polévku zamicheijte.

Ochutte soli a pepfem.



® Odstranovani chyb

Problém

Indukéni plotynka se
nezapind.

Varnd zéna |2 | se

neohfivd.

Displej |11] ukazuje
EO.

Spottebic se
automaticky vypind.

Na displeji |11] se
zobrazi E2.

Na displeji [11] se
zobrazi E3.

LED indikuje E4.

LED indikuje E5.
LED indikuje E6.

PFi¢ina

Sifovd zastreka | 1 | neni
spojena.

Détska poijistka je
aktivovéna.

Kuchytiské nddobi neni
vhodné pro indukci.

Do varné zény | 2 | neni
umisténo zadné kuchyfiské
nadobi.

Kuchynské nadobi neni
vhodné pro indukci.
Kuchyfiské nddobi je

pfilis malé nebo neni
soustfedéné na varnou

zbnu .

Po dobu dvou hodin
nebyla provedena z&dné
operace.

Snima¢ teploty nefunguje.

Vysokonapéfovd ochrana.
Napdijeci napéti je pili3
vysoké.

Ochrana proti nizkému
napéti.

Napdijeci napéti je pfilid
nizké.

Topnd zéna se prehfiva.

IGBT (Fidici jednotka) se

prehfiva.

Odstranéni
Pipojte sifovou zéstreku [ 1] do vhodné
zésuvky.

Deaktivujte détskou pojistku (viz , Détska
pojistka”).

Pouzivejte pouze kuchyfiské nddobi vhodné
pro indukci.

Dejte kuchyfiské nadobi do varné zény [2].

Pouzivejte pouze kuchyfiské nddobi vhodné
pro indukci.

Pouzivejte pouze kuchynské nadobi o
proméru mezi 10 a 22 cm na dné a umistéte

iej do stredu varné zény [2].

Restartujte spotiebic.

Vrafte spotiebi¢ do servisniho stfediska ke
kontrole a opravé.

Uijistéte se, Ze napdjeci napéti je v rozmezi

220-240V.

Po vychladnuti spotfebi¢ znovu spustte.

Zkontrolujte vétraci otvory a ujistéte se, ze
tyto oblasti nebyly zablokovéany.
Po vychladnuti spotfebié znovu spustte.
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Problém Pri¢ina

LED indikuje E9.

deskou a Fidici deskou

displeje se ztratilo nebo

selhalo.

Spojeni mezi hlavni fidici

Odstranéni

Vrafte spotiebi¢ do servisniho stfediska ke
kontrole a opravé.

Pozndmka: Pokud se problémy stdle nedaii vyfesit, vrafte spotiebi¢ do servisniho stfediska ke kontrole

a opravé.

® Cisténi a udriba

/\ NEBEZPECi! Riziko Grazu
elektrickym proudem! Pfed &isténim:
Vyrobek vzdy oddélte od napdieni.

/i NEBEZPECI! Riziko popaleni! Vyrobek

necistéte bezprostiedn& po provozu. Nechte

vyrobek nejdfive vychladnout.

A\ VAROVANI! Neponotuite elektrické &sfi
vyrobku do vody nebo jinych kapalin. Nikdy
vyrobek nedrzte pod tekouci vodou.
Nedovolte, aby dovnitt vyrobku pronikla
voda nebo jiné kapaliny.

A\ VYSTRAHA! K &isténi vyrobku nepouzivejte
abrazivni, agresivni &istici prostredky, tvrdé
kartéce ani ostré predméty. V opaném
pripadé je riziko v&cné skody.

Offete kryt lehce navlhéenym hadfikem. V
pripadé potfeby pouZijte trochu isticiho
prostfedku.

Varnou zénu | 2 | a ovlddaci pole
pravidelné ofirejte jemnym Cisticim
prostfedkem.

Poté offete hadfikem navlhéenym &istou
vodou, abyste odstranili vedkery zbyly myci
prostfedek.

Nepouzivejte Cistici spreje nebo jiné
agresivni &istici prostfedky, protoze ty
mohou zpUdsobit skvrny, pruhy nebo zdkal na
povrsich.

Po &isténi: Nechte vyrobek uschnout.
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@ Skladovani

/\ NEBEZPECi! Riziko popéleni!
Neukladeijte vyrobek ihned po provozu.
Nechte vyrobek nejdfive vychladnout.
Pred skladovanim: Vygistéte vyrobek.
Pokud neni vyrobek pouzivan, skladujte ho v
origindlnim obalu.
Uchovéveijte vyrobek a suchém mist& mimo
dosah déti.
Vyrobek neskladujte ve svislé poloze.

® Zlikvidovani

Obal se sklada z ekologickych materidls, kieré
mozete zlikvidovat prostfednictvim mistnich
sbéren recyklovatelnych materidlo.

P¥i tfidéni odpadu se fidte podle
oznaéeni obalovych materiald
zkratkami (a) a €isly (b), s nasledujicim
vyznamem: 1-7: umélé hmoty /
20-22: papir a lepenka / 80-98:
slozené latky.

O moznostech likvidace vyslouzilych
zafizeni se informuijte u sprévy vasi
obce nebo mésta.

V z4jmu ochrany Zivotniho prostfedi
vyslouzily vyrobek nevyhazujte do
domovniho odpady, ale predejte

k odborné likvidaci. O sbé&rndch a
jejich oteviracich hodindch se mizete
informovat u pfisluiné spravy mésta
nebo obce.



® Zaruka

Vyrobek byl vyroben podle pfisnych smérnic
kvality a pfed doddnim peglivé otestovén. V
pfipadé materidlnich nebo vyrobnich vad mate
z&konnd prdva vidi prodejci vyrobku. Vase
zdkonnd prdva nejsou nize uvedenou zdrukou
nijak omezend.

Zéaruka na tento vyrobek je 3 roky od data
zakoupeni. Zaruéni doba zag&ing dnem
zakoupeni. Origindl dokladu o zakoupeni si
uschoveijte na bezpedném misté, protoze tento
doklad je vyzadovén jako doklad o koupi.

Jakékoli poskozeni nebo zdvady, které se
vyskytly jiz v okamziku ndkupu, musi byt
nahlé3eny ihned po vybaleni vyrobku.

Pokud se u vyrobku b&hem 3 let od data
zakoupeni projevi vada materidlu nebo vyrobni
vada, pak vam ho podle nasi volby bezplatné
opravime nebo vyménime. Zaruéni doba se po
uznané reklamaci neprodluzuije. To plati také pro
vyménéné a opravené dily.

Tato zdruka je neplatnd, pokud byl vyrobek
poskozeny nebo nespravné pouzivany anebo
udrzovany.

Zéruka se kryje na materidlové a vyrobni vady.
Tato zdruka se nevztahuje na dily vyrobku,

které pod|éhaiji b&znému opotiebeni, a tim plati
jako opotfebitelné dily (napf. baterie, hadice,
inkoustové barevné patrony), ani se nevztahuje
na poskozeni rozbitnych dil, napf. spina&d nebo
dild ze skla.

Pro zaji$téni rychlého zpracovani Vaseho
pripadu se fidte ndsledujicimi pokyny:

Pro viechny pozadavky si pFipravte pokladni
stvrzenku a &islo artiklu (IAN 444310_2307)
jako doklad o zakoupeni.

Cislo artiklu najdete na typovém stitku, gravure,
titulni strdnce névodu (vlevo dole) nebo na
nélepce na zadni nebo spodni strané.

V pfipadé poruch funkce nebo jinych zavad
nejdfive kontaktujte, telefonicky nebo e-mailem, v
nésledujicim textu uvedené servisni oddélenti.

Vyrobek registrovany jako vadny potom mizete
s prilozenym dokladem o zakoupeni (pokladni
stvrzenkou) a Udaji k zédvadé a kdy k ni doslo,
bezplatné zaslat na adresu servisu, kterd Vam
byla sdélena.

@ Servis Ceska republika
Tel.: 800600632
E-Mail: owim@lidl.cz

q3
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Zoznam pouzitych piktogramov
V tejto priru¢ke a na obale sa pouzivaji nasledujice upozornenia:

NEBEZPECENSTVO! Tento

symbol so signdlnym slovom
+Nebezpecenstvo” oznaduje
nebezpelenstvo s vysokym stupfiom
rizika, ktoré, ak sa mu nevyhnete, bude
maf za ndsledok smrf alebo vézne
zranenie.

Nebezpe&enstvo popdlenial Horici
povrch, nedotykaf sal

>

VYSTRAHA! Tento symbol so
signdlnym slovom ,Vystraha” oznaéuje
nebezpecenstvo so strednym stupfiom
rizika, ktoré, ak sa mu nevyhnete,
bude maf za ndsledok véZne zranenie
alebo smrf.

Pozor, hordci povrch!

POZOR! Tento symbol so

signélnym slovom ,Pozor” oznaduje
nebezpedenstvo s nizkym stupfiom
rizika, ktoré, ak sa mu nevyhnete, bude
mat za ndsledok [ahké alebo stredne
fazké zranenie.

BB B

Nebezpedenstvo - Graz elektrickym
pridom!

<

Tento symbol oznaduije, Ze pouzité
materidly s0 bezpecné na kontakt
s potravinami a zodpovedaijs
eurépskym nariadeniam.

OPATRNE! Tento symbol so
signélnym slovom ,Opatrne” oznaduje
mozné poskodenie majetku.

»

Produkt pouZivaite len v suchych
interiéroch.

UPOZORNENIE: Tento symbol
so signdlnym slovom ,Upozornenie”
pontka daldie uZitoéné informdcie.

Symbol pre produkt s triedou
ochrany I

Striedavy prid/striedavé napdtie

Hertz (siefova frekvencia)

Watt

Ce

Znaeka CE potvrdzuje zhodu so
smernicami EU, ktoré s relevantné pre
produkt.

EE e b P

Bezpecnostné informdcie
Navod na obsluhu
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INDUKCNA VARNA DOSKA

® Uvod

BlahoZeldme Vam ku kipe Vésho nového
vyrobku. Rozhodli ste sa pre velmi kvalitny
vyrobok. Névod na obsluhu je si&astou tohto
vyrobku. Obsahuje déleZité upozornenia
tykajice sa bezpeénosti, pouzivania a likvidécie.
Skér ako za&nete vyrobok pouzivaf, obozndmte

sa so vietkymi pokynmi k obsluhe a bezpe&nosti.

Vyrobok pouZivajte iba v silade s popisom a

v uvedenych oblastiach pouZivania. V pripade
postipenia vyrobku daliim osobédm odovzdaite
aj vietky dokumenty patriace k vyrobku.

Produkt je uréeny na zohrievanie a pripravu
potravin. Produkt nepouzivajte na iné G&ely.

Produkt je uréeny vyluéne na pouzivanie v
stkromnych domdcnostiach a nie je uréeny na
lekdrske alebo komeréné Géely.

Vyrobca nepreberd Ziadnu zodpovednost za
$kody spdsobené neodbornym pouZivanim.

Po vybaleni produktu skontrolujte, ¢&i je balenie
kompletné a ¢&i so vietky Easti v pozadovanom
stave. Pred pouZivanim odstrdfite vietky obalové
materidly.

1 x Indukénd varnd doska

1 x Ndvod na obsluhu
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(Obr. A)
Napdjaci kabel so siefovou zdstrékou
[2] Varnd platia
[3] W Displej stupfia vykonu (vo wattoch) s
ukazovatelom
- + Tlacidlo
(Zvysit hodnoty)
[5] M Tlagidlo
(Z&kladnd funkcia)
@ Tlacidlo s ukazovatelom
(zopn(;f’/vypnﬁf’)
ﬂ Tlagidlo s ukazovatelom
(Zrychlené varenie)
,ﬂ: Tlagidlo s ukazovatelom
(Fritovanie)
@ Tlacidlo s ukazovatelom
(Pomalé varenie)

é_Tlcéic”o s ukazovatelom

(Dusenie)

Displej

£ Tlacidlo s ukazovatelom
(Mlieko)

Tlagidlo s ukazovatelom
(Polievka)

'IEI Tlagidlo s ukazovatelom
(Voda)

1 1] Tlagidlo s ukazovatelom
(Udrzujte v teple)

{2} Tlacidlo s ukazovatelom
(Detska poistka)

£Ty Tladidlo s ukazovatelom
(Casovad/Easovag posunutého 3artu)

- Tlagidlo
(Znizif hodnoty)

°C Displej teploty s ukazovatelom

Ovlédaci panel

Ventilétor



Vstupné napdtie: 220-240 V~,

50-60 Hz
Prikon: 2200 W
Max. priemer dna riadu: 22 cm
Min. priemer dna riadu: 10cm
Trieda ochrany: I/l

(skiZané podla nariadenia (EU) & 66/2014, dodatok |, odseky 2 a 2.2)

Symbol
Identifika¢ny kéd modelu

Typ varnej dosky -

Pocet varnych platni a/alebo
varnych pléch

Technika ohrievania (induk&né
varné platne a varné plochy,
sélavé varné platne, varné

dosky)

Pri kruhovych varnych platniach

alebo plochéch: Priemer

vyuzitelného povrchu na kazd ]
elektricky vyhrievand varni

platfu s presnostou na 5 mm.

Pri nekruhovych varnych

platniach alebo plochéch: L
Dizka a Sirka vyuZitelného
povrchu na kazdi elektricky
vyhrievant varnd platiiv a
kazdu elektricky vyhrievang
varnt plochu, s presnostou na
5 mm.

Spotreba energie na varnd
| v Eceledric cooking
platiu alebo plochu na kg

Spotreba energie varnej dosky

na kg ECe\ecrric hob

Hodnota

HG07975

Elektrickda

Indukcia

22,0

N/A

N/A

190,8

190,8

Jednotka

cm

cm

cm

Wh/kg

Wh/kg
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Dalsie informaécie k znizeniu celkového
zafazenia zivotného prostredia/
spotreby energie poéas priebehu
varenia:

Udrzaf spotrebu energie &o najnizsie: Teplotu/
vykon nastavte len také vysoké, ako je potrebné.
Pri priprave jeddl ich prislusne prispdsobte/
znizte. Podla moZznosti pouZivaijte hrnce a
panvice s pokrievkou.

A

PRED POUZITIM PRODUKTU
SA OBOZNAMTE SO
VSETKYMI BEZPECNOSTNYMI
POKYNMI A POKYNMI NA
OBSLUHU! KED BUDETE TENTO
PRODUKT ODOVZDAVAT
DALEJ, ODOVZDAJTE AJ
KOMPLETNU DOKUMENTACIU
K PRODUKTU!

V pripade poskodenia v désledku
nedodrZania tohto ndvodu na
obsluhu ndrok na zdéruku strdca
platnost!

Vseobecné
bezpecnostné pokyny

Za ndésledne vzniknuté skody
nepreberdme Ziadnu zaruku!

V pripade majetkovych alebo
persondlnych $kéd z dévodu
neodborného pouzivania alebo
nedodrZania bezpeénostnych
upozorneni nepreberdme Ziadnu
zodpovednosf!
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Deti a osoby s postihnutim

AVYSTRAHA!
NEBEZPECENSTVO
OHROZENIA ZIVOTA A
URAZU PRE DOJCATA A
DETI!

Deti nenechdvaite bez
dozoru v blizkosti obalovych
materidlov.

Obalovy materidl predstavuje
nebezpedlenstvo udusenia.
Deti ¢asto podcefiujd
nebezpedenstvo spojené

s obalovymi materidlmi.
Nedovolte, aby sa deti dostali
sa do blizkosti obalového
materidlu.

Tento produkt mézu pouZivaf
deti od 8 rokov a starsie,

ako aj osoby so znizenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo
dusevnymi schopnostami,
alebo nedostatkom skdsenosti
a vedomosti, len ak s pod
dozorom alebo boli poucené
ohladom bezpeéného
pouZivania vyrobku a z toho
vyplyvajicich nebezpe&enstiev.
Deti sa nesm{ s produktom
hraf.



Cistenie a Gdrzbu nesmd
vykondvaf deti mladsie ako

8 rokov a stardie deti musia
byt pri tychto &innostiach pod
dozorom.

Defom mladsim ako 8 rokov
nedovolte pribliZit sa k
produktu a k napdjaciemu

kéblu.

Pouzivanie v sulade s
uréenim
AVYSTRAHA! Neodborné

pouzitie mdzZe spdsobif
zranenia. Tento produkt
pouZzivaijte vyluéne podla
tohto ndvodu. Nepokiiaite sa
produkt Ziadnym spésobom
menit.

A VYSTRAHA!

Nebezpecenstvo
popalenia! Na varni dosku
neumiestiivjte predmety z kovu,
ako napr. noze, vidlicky, lyZice
a pokrievky, pretoZe by potom
mohli byt horice.

AVYSTRAHA!

Nebezpecenstvo
popalenia! Produkt je podas
prevadzky hordci. Produktu sa
nedotykaijte pocas pouZivania
alebo bezprostredne po fiom.

Elektricka bezpeénost

/ANEBEZPECENSTVO!
Riziko Urazu elektrickym
prudom! Nepokisajte
sa opravovaf produkt
svojpomocne. V pripade
poruchy méZu opravy
vykondvat vyluéne
kvalifikovani odbornici.

AVYSTRAHA! Riziko Grazu
elektrickym prodom!
Produkt nepondrajte do vody
alebo inych kvapalin. Produkt
nikdy nedrzte pod teéicou
vodou.

AVYSTRAHA! Riziko Grazu
elektrickym prodom!
Ked' je povrch poskodeny,
pristroj vypnite, aby ste
predisli potencidlnemu zdsahu
elektrickym prodom.

AVYSTRAHA! Riziko Grazu
elektrickym priodom!
NepouZivajte poskodeny
produkt. Ak je produkt
poskodeny, odpojte ho od
elektrickej siete a obréfte sa na
predajcu.
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Produkt sa nesmie pouzivaf v
pripade, Ze spadol alebo ak
vykazuje viditelné poskodenie.
Pred pripojenim produktu do
elektrickej siete skontrolujte,
&i napdtie a menovity prid
zodpovedaji Gdajom o
napdjani uvedenym na
typovom $titku produktu.
Siefovi zdstréku a napéjaci
kébel pravidelne kontrolujte,
&i nie sU poskodené. Ked' je
napéjaci kébel poskodeny,
musi ho vymenit vyrobca,
ieho zdkaznicka sluzba
alebo podobne kvalifikovana
osoba, aby sa predislo
nebezpedenstvam.

Chrérite napéjaci kébel pred
poskodenim. Nenechajte ho
visief nad ostrymi hranami

a nestlééaite ho, ani ho
neohybaijte. Napdjaci

kébel drzte v dostatoéne;j
vzdialenosti od horicich pléch
a otvoreného plamena.
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Obsluha

Produkt pocas prevédzky
nepresUvaijte.

Produkt neukladajte na
hordce povrchy (plynovy
spordk, elektricky spordk,

rira na pedenie atd.).
Produkt pouzivaijte na

rovnom, stabilnom, &istom,
teplovzdornom a suchom
povrchu.

Pocas pouzivania ani krdtko po
pouzivani, ked' je produkt edte
teply, produkt nezakryvaite.
Dbaijte na to, aby sa napdjaci
kébel nedostal do kontaktu s
varnou platfiou.

PouzZivanie predlZovacich
kéblov sa neodporiéa.
Napdjaci kébel pokladaite tak,
aby netvoril nebezpelenstvo
potknutia a nemohol sa
poskodit.

Tento produkt nie je uréeny na
to, aby bol prevédzkovany s
pouzitim externych spinacich
hodin alebo samostatného
dialkového systému.



Pri pouzivani produktu

dbaijte na to, aby sa v jeho
blizkosti nenachddzali horlavé
materidly (napr. utierky,
chiiapky).

Cistenie a skladovanie
AVYSTRAHA!

Nebezpecenstvo
poranenia! Ked sa chystdte
produkt vygistif, alebo ho uz
nebudete pouZivat, odpojte ho
z elektrickej siete.

Horici produkt neskladujte v
skrini alebo v baleni.

Siefovi zdstreku nefahajte zo
zdsuvky za napdjaci kdbel.
Produkt, napdjaci kdbel a
siefovl zdstréku chréite pred
prachom, priamym slneénym
Ziarenim, kvapkajicou a
striekajicou vodou.

Produkt skladujte na chladnom,
suchom mieste, chrdneny pred
vlhkostou a mimo dosahu deti.

Produkt chrdite pred teplom.
Produkt neumiestiiujte do
blizkosti otvoreného ohiia
alebo zdrojov tepla, ako s
kachle alebo ohrievace.

A Nebezpeéenstvo

sposobené
elektromagnetickym
polom! Elekiromagnetické
polia mézu ovplyvnif

a poskodit medicinske
zariadenia (kardiostimuldtory,
naddvacie pristroje atd.).

Ak mate kardiostimulator,
implantovany defibrilator
alebo iny implantovany
kovovy alebo elektronicky
pristroj, elektrické polia ho
mdzu ovplyvnit a spdsobif
Uraz elektrickym prddom,
popdleniny, elekirické poruchy
alebo smrf. DodrZiavaijte
bezpeénostny odstup, ktory
odporiéa vyrobca pristroja.
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@ Prvé pouzitie

Odstrarite obalovy materidl.
Vycistite produkt (pozri ,Cistenie a
starostlivost”).

Polozte produkt na rovny povrch, ktory
pontka dostatoény priestor na vetranie.
Medzi produktom a okolitymi stenami
(vrétane boénej a zadnej steny) musi ostaf
volny priestor aspo 10 cm.

Pouzivajte len feromagneticky riad, ktory je
vhodny na indukéné varné dosky. Mal by
tak byt oznaceny, ked' riad kupujete. Riad
z nemagnetickych kovov (napr. z hlintka @
medi) a inych materidlov (napr. z keramiky,
porceldnu, skla) nie je vhodny.

Riad musi na induk&nej varnej doske stéf
rovno a priliehat k nej.

Riad musi mat priemer od 10 do 22 cm.

UPOZORNENIE: Ak riad nemd sprdvny
priemer alebo je z nevhodného materidlu:
Induk&nd varné doska sa automaticky

vypne.
Zaznie akusticky signdl.

Na displeji |11] sa zobrazi chybové
hlasenie EO.
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Obsluha
UPOZORNENIA:

Aby sa teplo Sirilo lepsie, pouZivajte vhodné
panvice a hrnce.

Pouzivajte panvice a hrnce, ktoré sedia na
priemer varnej dosky.

Akusticky signél zaznie zakazdym, ked
stlaite nejaké tlacidlo.

Spustenie pohotovostného rezimu

®

Na varné platiiu | 2 | postavte naplneny
hrniec alebo panvicu.

Siefov zéstreku [ 1] zapojte do vhodnej
zdsuvky.

Zaznie akusticky signdl.

Vietky ukazovatele na ovlddacom paneli
svietia 1 sekundu.

Na displeii [11] sa zobrazi -L-.

Produkt sa nachddza v pohotovostnom
rezime.

UPOZORNENIE: Ked je teplota varnej

platne 2] nad 60 °C, na displeii |11] sa

zobrazi -H-.

Spustenie rezimu vol'by programu

Tlagidlo t14[6] drte stlagené 2 sekundy.
Ukazovatel svieti nad i1}

Na displeji |11] sa zobrazi ON.

Zaznie akusticky signdl.

Produkt je teraz v reZime volby programu.
Zvolte si rezim varenia (pozri ,Rezim
varenia”).

UPOZORNENIA:

Spét do pohotovostného rezimu:

Stlacte 11} \E

Ked'si za 30 sekind nezvolite Ziadny rezim
varenia, produkt sa automaticky prepne do
pohotovostného rezimu.



Zmefite nasledovné hodnoty:
Stupen vykonu (po 200 W)
Teplota (po 20 °C)

Stlacte +[4] alebo - [18].

Tlaéidlo Vykon/teplota

Zvysit vykon/ (max. 2000 W,
* teplotu 240 °C)
Znizif vykon/ (min. 200 W,
teplotu 60 °C)

@ UPOZORNENIE: Skontrolujte, & v
pozadovanom reZime varenia méZete pouZif
&asovac: Pozri tabulku ,ReZim varenia”

Zvolte si vhodny rezim varenia a zvolte

si z&kladny funkciu M | 5] (pozri ,ReZim
varenia”).

Prepinanie displeja |11 medzi °€ [19| a

w :

Staéte M .

Spustite Casovad:

Stlacte ':':5 [17]

Z&kladné nastavenie:
30 min0t
Prispdsobit ¢asovad:
StléZanim + |4 | alebo = [18] sa posiuvate

po 1 mindte.

Podrzanim + 4 | alebo = |18| sa postvate

po 10 minGtach.

Tlac¢idlo Nastavenie ¢asovaéa
+ Predizif &as (max. 3 hodin)
- Skrétit &as
Aktivacia nastaveného éasovaca: Znova
stlacte ':':5 alebo pockaijte 5 sekind, kym

sa Casovad automaticky aktivuje. Nastaveny
&as 4x zablika na displeji [11].

(min. 1 minGta)

Potom sa displej [11] prepina medzi
nastavenym vykonom/teplotou a
zostdvajicim &asom varenia, az kym
neuplynie nastaveny &as.

Akondhle Easovaé skonéi odpoditavanie na
0, produkt sa vypne.

Akusticky signdl zaznie 5x.

Vypnutie produktu pred tym, ako sa &asovaé
skonéi odpocitavanie na 0:

Stlacte 111 [6].

Opdtovné nastavenie casovaca:

Stlagte 0 [17].

D UPOZORNENIE: Skontrolute, & v

pozadovanom rezime varenia mdZete pouZif
asovad posunutého tartu: Pozri tabulku
,ReZim varenia”

Tlagidlo i1} @ drzte stlagené 2 sekundy.

Ukazovatel svieti nad i1}

Na displeji [11] sa zobrazi ON.

Zaznie akusticky signdl.

Spustenie Easovada posunutého Startu:

Stlacte ':'_-5 [17]

Z&kladné nastavenie:

30 mindt

Prispdsobenie ¢asovada posunutého 3tartu:
Stlé&anim +| 4 | alebo = |18] sa posivate
po 1 mindte.
Podrzanim + | 4 | alebo = |18 sa postvate

po 10 minGtach.

- Nastavenie ¢asovaca
Tlaéidlo s
posunutého startu

+ Predlzif &as (max. 24 hodin)
- Skratif &as
Zvolte si vhodny reZim varenia (pozri ,ReZim

varenia“).
Akonéhle sa skoné&i odpocitavanie éasovaca

(min. 1 mindta)

posunutého 3tartu, spusti sa zvoleny rezim
varenia.
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Ak nezaddte Ziadny dalsi pokyn, produkt sa
najneskér po 2-hodinovom vareni prepne do
pohotovostného rezimu.

Pred€asné vypnutie &asovaca posunutého
Startu:

Stlacte 11} @

Aktivacia detskej poistky:
Tlagidlo £ [1¢] drste stlagené 2 sekundy.
Ukazovatel svieti nad £,

Deaktivécia detskej poistky:
Tlacidlo B4 [16] dr3te stlagené 2 sekundy.

& zhasne.

(® UPOZORNENIA:
Produkt v pohotovostnom rezime:
Detskd poistku mdzete akfivovat, ked' je
produkt v pohotovostnom rezime. Zablokuje
sa tym ta&idlo L1}[6].
Ak chcete produkt znovu zapndt, deaktivujte
detskd poistku.
Produkt zapnuty: Detskd poistku mozete
aktivovaf, ked' je produkt zapnuty. Produkt
nadalej pracuje podla poslednych nastaveni.
Produkt méZete vypnof stlacenim (14[6].
Vsetky ostatné tlacidlé si zablokované, az
kym nedeaktivujete detski poistku.

Ked'je spusteny reZim varenia a nezaddte
Ziadny dalsi pokyn, produkt sa najneskér

po 2 hodinéch prepne do pohotovostného
rezimu.

Prepnutie z rezimu varenia do
pohotovostného rezimu:

Stlacte (1} [6].

Ked'je produkt horici, ventilator |21] beZi este
pdr mindt, aby produkt vychladol.
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Volba rezimu varenia: Stlacte jedno z tlacidiel na ovlédacom paneli [20]. Ukazovatel zvoleného
rezimu varenia svieti.

Rezim'

Kb (7]

Zrychlené
varenie

< [8]

Fritovanie

™[9]

Pomalé varenie

2-[10

Dusenie

&2

Mlieka

&[13]

Polievka

w14

Vody

m[15]

Udrzujte v teple

E.EB—'=+MQJ

m € & B & & &F D

Popis

Zrychlenie procesu varenia
Produkt bezi 30 sekind na plny vykon a potom sa prepne spéf na predosly
stupefi vykonu, teplotu alebo funkciu.

Varenie pri vysokej teplote
Ked teplota prisad dosiahne Groveri teploty uréen zvolenym rezimom
(najvyssia teplota réznych rezimov sa lidi), produkt sa prepne do intervalovej
prevédzky alebo zastavi proces varenia.

Privedie jedlo do varu a potom vari na miernom ohni.
Akondhle sa jedlo uvari, produkt zniZi vykon.
Jedlo sa vdaka tomu neprevari a udrzuje sa blizko bodu varu.

Nepretrzité ohrievanie pri miernom vykone
Tato zakladné funkcia, dusenie, sa Easto pouziva na polievky, husté polievky,
omaeky a dusené pokrmy.

Nepretrzité ohrievanie pri maximélnej teplote 60 °C
Vhodné najmé na ohrievanie mlieka.
Trvanie ohrevu: 20 mindt

Produkt prispdsobi stuperi vykonu teplote jeddl a éasu varenia.
Vhodné na pripravu, ale aj ohrievanie polievok.

Produkt udrZuje stupefi vykonu konstantne a vysoko.
Vhodné na varenie vody
Maximélne trvanie ohrevu: 20 mintt

Nepretrzité ohrievanie na miernom ohni
Vhodné na zohrievanie a udrZiavanie teplych jeddl bez pripdlenia.
Trvanie ohrevu a teplota: 2 hodiny pri 60 °C

Teplotu/vykon pri prebiehajicom programe je mozné prispdsobovat vzdy v rémci nastavite/ného

rozsahu vykonu.
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Rezim

M
Zakladna
funkcia

A
Zrychlené
varenie

< [8]

Fritovanie

™[9]
Pomalé
varenie

2-[10

Dusenie

&2

Mlieka

13

Polievka

¥ (14

Vody

0
Udrzujte
v teple

Zakladné nastavenie

2 h:
alebo

2 h:

1000 W

120 °C

30 sna 2200 W,
potom spdt na
predo3lé nastavenie

30 min:

180 °C

0-2 min: 2000 W

Po 2 min*

Spolu: 30 min
2 h:

20 min:

0-2 min.:
2-15 min:
15-20 min:
20-60 min:
60-90 min:

20 min:

2 h:

600 W

60 °C

1000 W
1600 W
1000 W
400 W
200 W

2000 W

60 °C

Tepl.!

Ano

Nie

Ano

Nie

Nie

Nie

Nie

Nie

Nie

Vykon'

Ano

Nie

Nie

Ano

Nie

Nie

Ano

Ano

Nie

Ak éno: Na nastavenie stlacte +[4] alebo - [18].

Je v fomto reZime mozny &asovaé (Ano/Nie)?
Je v tomto reZime mozny Easovaé posunutého Startu (Ano/Nie)?2

Casova¢?

AI"IO

Nie

Ano

Ano

Nie

Nie

Nie

AI"IO

Nie

4. Teplota < 95 °C: 2000 W; teplota 2 95 °C: 1000 W
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Posunuty Poznamka

start®
Nie

Nie

Nie

Nie

Ano

Ano

Ano

Nie

Ano

St v tomto rezime mozné prispdsobenia teploty a vykonu (Ano/Nie)2

Prepinanie
displeja |11| medzi
°Cl19a W :
Stacte M .

Na displeji [11]
sa zobrazi 60
(teplota)

Ak sa polievka
zadne varif v
priebehu 3 az
20 mindt, produkt
sa automaticky
prepne na

400 W. Tento
stupefi vykonu sa
udrzi maximdlne
60 mindt.

Na displeii
sa zobrazi 60
(teplota).



Jedlo

Kuracie horné stehnd

Kuracie stehnd

Kuracie kridelka

Rybie filé

Mrazené hranolky

Predvarené jedla
(napr. jedld z
konzervy)

Kérovce

Hovadzie

Telacie

Zeleninové polievka

Kuracia polievka

Pozri ,Recepty”

o o 0P P P T

Teplota/vykon
! 180 °C
! 180 °C
! 180 °C
! 180 °C
! 180 °C
600 W

2 Z4&kladné nastavenie

23 74kladné nastavenie

2 7Z4kladné nastavenie

23 74kladné nastavenie

2 Z4&kladné nastavenie

Olej predhrievame pri 180 °C pribl. 10 mintt.

Marinujeme s korenim. (Podla chuti) Pridéme vodu alebo ind vhodnd tekutinu.

Zohladnite informécie na obale
Z4kladné nastavenie
Mrazené jedlo: Priddme 2 mindty Easu varenia.

Hmotnost
(odporicana)

300 g

300 g

300 g

300 g

300 g

600-1000 g

600-1000 g

500¢g

500 g

1000-1500 g

600 g

EGS

(odporuéany)

5-7 min

5-7 min

5-7 min

3 min

5 min

5-8 min

30 min

120 min

120 min

90 min

Q0 min

6

4,6

Rezim

< [8]

Fritovanie

(8]

Fritovanie

= [8]

Fritovanie

(8]

Fritovanie

(8]

Fritovanie

™[9]
Pomalé
varenie

™[9]
Pomalé
varenie

2-[10

Dusenie

2-[10

Dusenie

& 13

Polievka

EIE

Polievka

@ UPOZORNENIE: Prisady kontrolujeme pravidelne, a2 kym sa neuvaria alebo kym nedosiahnu
Y | p Y/ Y/
pozadovany stupefi opecenia. Potrebny ¢as méze byt kratsi alebo dlhsi, nez je uvedené v

receptoch/tabulke.
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® Recepty

Hovédzie méso na éervenom vine

- x2-3
Prisady
500 g

1,5CL
0,5CL
2PL

1

2

100 g
300 ml
500 ml
1¢L

Priprava

Hovédzie méso marinujeme v miske so solou
a &ernym korenim. Odlozime do chladnigky

Hovédzieho mésa (rebré bez kosti,
nasekany)

Soli

Cierneho korenia, mleté

Oleja

Cibula (nakréjand na kocky)
Mrkvy (nakréjané na kocky)

Hib (nasekany)

Cerveného vina

Kuracieho vyvaru

Bazalky, susend

na 20 mindt.

Do hrnca déme 2 polievkové lyZice oleja.
Indukénd varni dosku predhrievame na
stupni vykonu 1600 W (pozri ,Nastavenie
stupfia vykonu a teploty”).

VloZime hovédzie méso a opegieme do
svetlohneda. Prelozime na tanier.

Do hrnca ddme cibulu, mrkvy a huby.
Mie3ame 5 mindt.

Priddme Eervené vino, kuraci vyvar, uvarené
hovédzie méso a bazalku. Stlagenim &~

produkt prepneme do rezimu ,Dusenie”
(pozri ,Rezim varenia”). Varime 2 hodiny.
Pravidelne premie3avame.

Rizoto s kuracim mésom a hubami

- x2-3
Prisady
400 g

1,5CL

0,5 CL
2PL
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Kuracich prsnych rezfiov, bez koze
(nakrdjané na kocky)

Soli

Cierneho korenia, mleté

Oleja

50g
2 strogiky

1

Masla
Cesnaku (nasekany)
Cibula (nakrdjand na kocky)

200 g Hib (nasekany)

1CL Bazalky, suiend

250 ¢g RyZe na rizoto

150 ml Bieleho vina

11 Kuracieho vyvaru

759 Parmezdnu, najemno nastrohany
Priprava

Kura marinujeme v miske so solou a &iernym
korenim. Odlozime na 15 mindt.

Do hrnca déme 2 polievkové lyZice oleja.
Indukénd varni dosku predhrievame na
stupni vykonu 1400 W (pozri ,Nastavenie
stupfia vykonu a teploty”).

Vlozime kura a opecieme do svetlohneda.
Polozime na tanier.

Do hrnca déme polovicu masla. Pridame
cesnak, cibulu, huby a bazalku. Pravidelne
mie$ame 5 mindt alebo dokym nebude
cibula mékkd a dokym nebudi huby
sfarbené jemne dohneda.

Pridame ryZu a biele vino. Miesame, kym sa
tekutina nezredukuje o polovicu.

Pridame polovicu kuracieho vyvaru.
Pravidelne premie3avame.

Stlagenim £ produkt prepneme do rezimu
,Pomalé varenie” (pozri ,Rezim varenia”).
Varime 15 mindt.

V pripade potreby pridédme trochu vody.
Pridédme kura a druhd polovicu kuracieho
vyvaru. Pravidelne premie$avame.

Varime 13 mindt.

Ked' je ryza uvarend, vmiedame parmezén a
zvy3ok masla.



Japonské peéené kura

- x4-6

Prisady

1200g  Kuracich hornych stehien (nakrgjané
na kocky)

3PL RyZového vina

3CL Cukru

6 PL Séjovej omacky

3PL Zazvoru (nasekany)

3 striciky  Cesnaku (nasekany)

2 Vaicia

120 ¢ Kukuriéného $krobu

11 Oleja (Mnozstvo sa méze lisit podla
velkosti hrnca. Olej by mal pokryf
celé kura)

Priprava

Kura marinujeme v miske s ryZovym vinom,
cukrom, séjovou omd&kou, zazvorom

a cesnakom. OdloZime do chladnicky
minimdlne na 15 mindt.

Ku kurafu priddme vajce a kukuriény 3krob.
Dobre premiesame.

Do hrnca déme ole;j.

Indukénd varnd dosku nastavime na

180 °C a zohrievame pribl. 10 minot

(pozri ,Nastavenie stupfia vykonu a
teploty”).

Stlagenim % produkt prepneme do rezimu
Fritovanie” (pozri ,Rezim varenia”).

Kura opatrne vlozime do oleja. Kura
fritujeme 5 az 7 minit do zlatohneda (naraz
je mozné daf do hrnca max. 300 g kuracich
kociek).

Aby sa olej nevylial, kura vyberdme
dierovanou naberagkou alebo kliedfami
velmi opatrne a pomaly.

Zemiakova polievka

- x 3-4

Prisady

750¢g Zemiakov (nakrdjané na kocky)

3 Parky (nakrdjané na kocky)

150 ¢ Zeleru (nakréjany na kocky)

1 Pér, pribl. 250 g (nakréjany na
platky)

2 Biele cibule, pribl. 150 g (nakrdjané
na krozky)

3 Mrkvy, pribl. 250 g (nakrdjané na
kocky)

11 Kuracieho vyvaru

1CL Maijorénky

1 Bobkovy list

30g Petrzlenovej viate (nasekany)

1PL Oleja

1 stipka  Soli

1 stipka  Cierneho korenia

Priprava

Indukénd varnt dosku predhrievame na
stupni vykonu 1600 W (pozri ,Nastavenie
stupfia vykonu a teploty”).

Do velkého hrnca déme olej.

Pridame cibule a opekdme, kym nezaénd
hnedndt (pribl. 5 mindt).

Do hrnca ddme majoranku, zemiaky, pér,
mrkvy, pérky, petrzlenovi viaf a zeler a
dalsie 2 mindty opekdame s cibulami.
Zalejeme kuracim vyvarom a pridéme
bobkovy list.

Hrniec zakryjeme pokrievkou a stla¢enim
& produkt prepneme do rezimu ,Polievka”
(pozri ,Rezim varenia”).

Varime 90 min0t.

Obéas polievku premiesame.

Dochutime solou a korenim.
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® Odstrdnenie poruch

Problém

Indukénd varnd doska

sa nezapina.

Varnd platia |2 | sa

nezohrieva.

Na displeji |11] sa
zobrazuje EO.

Spotrebic sa

automaticky vypina.

Na displeji [11] sa
zobrazi E2.

Na displeji |11] sa
zobrazi E3.

LED indikuje E4.

LED indikuje E5.
LED indikuje E6.

LED indikuje E9.

Pri¢ina
Siefové zastreka | 1 | nie je
zapojend.

Je aktivovand detskd
poistka.

Riad nie je vhodny na
indukciu.

Na varnej platni | 2 | nie je
poloZeny Ziadny riad.
Riad nie je vhodny na
indukciu.

Riad je prili¥ maly alebo

nie je polozeny v strede na

varnej platni[2].

Ziadna operdcia v
priebehu dvoch hodin.

Snimag teploty nefunguije.

Vysokonapdfova ochrana.
Napdjacie napétie je prilis
vysoké.

Nizkonapétova ochrana.
Napdijacie napétie je prilis
nizke.

Ohrevnd zéna je prehriata.

IGBT (riadiaca jednotka)
sa prehrieva.

Spojenie medzi hlavnou
riadiacou doskou a
riadiacou doskou displeja
sa stratilo alebo zlyhalo.

Odstranenie
Pripojte siefovd zdstreku | 1| do vhodnej
zdsuvky.

Deaktivujte detskd poistku (pozri , Detska
poistka”).

Pouzivajte len riad, ktory je vhodny na
indukiu.

Na varnt platiiu | 2 | polozte riad.

PouZivajte len riad, ktory je vhodny na
indukeiu.

Pouzivajte len riad, ktory ma priemer dna
medzi 10 a 22 cm a polozte ho do stredu

varnej platne [2].

Restartujte spotrebic.

Spotrebi¢ vréfte do servisného strediska na
kontrolu a opravu.

Uistite sa, Ze napdjacie napdtie je v

rozmedzi 220-240 V.

Po vychladnuti spotrebié znovu spustite.

Skontrolujte vetracie otvory a uistite sa, ze
tieto oblasti neboli zablokované.
Po vychladnuti spotrebi¢ znovu spustite.

Spotrebi¢ vréfte do servisného strediska na
kontrolu a opravu.

Poznamka: Ak sa problémy stdle nedaiju vyriesif, vrétte spotrebi¢ do servisného strediska na kontrolu

a opravu.
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® Cistenie a udrzba

/A NEBEZPECENSTVO! Riziko Urazu
elektrickym prudom! Pred &istenim:
Produkt vzdy odpojte z napdjania.

A NEBEZPECENSTVO! Nebezpeéenstvo
popédlenia! Produkt nedistite bezprostredne
po pouziti. Produkt nechaite najskor
vychladndt.

A\ VYSTRAHA! Elektrické &asti produktu
nepondrajte do vody alebo inych kvapalin.
Produkt nikdy nedrzte pod tedicou vodou.
Zabrafite vode alebo inym kvapalindm
vniknif do vnitra produktu.

/\ OPATRNE! Na distenie produktu
nepouZivajte Ziadne abrazivne, agresivne
&istiace prostriedky, tvrdé kefy ani ostré
predmety. Inak vzniké nebezpe&enstvo
poskodenia produktu.

Teleso utrite mierne navlhéenou handrou. Ak
je to nutné, pouzite prostriedok na umyvanie
riadu.

Varng platiu | 2 | a ovlddaci panel
pravidelne utierajte jemnym &istiacim
prostriedkom.

Nésledne pretrite handrou namoéenou len
v &istej vode a odstrante zvysky Sistiacich
prostriedkov.

Nepouzivaite istiace spreje ani iné
agresivne Cistiace prostriedky, pretoze mézu
spdsobit flaky, 3muhy alebo zakalenie
povrchu.

Po vycisteni: Nechaijte produkt vyschnut.

® Skladovanie

/\ NEBEZPECENSTVO! Nebezpeéenstvo
popalenia! Produkt neskladujte
bezprostredne po pouziti. Produkt nechajte
najskdr vychladndf.

Pred uskladnenim: Produkt ogistite.

Ked' produkt nepouzivate, skladujte ho v
origindlnom baleni.

Produkt uchovévaite na suchom mieste mimo
dosahu deti.

Produkt neskladujte vo vertikalnej polohe.

@ Likvidacia

Obal pozostdva z ekologickych materidlov, ktoré
mézete odovzdaf na miestnych recyklaénych
zbernych miestach.

&)  obalovych materidlov pre triedenie
odpadu, si ozna&ené skratkami (a) a
&islami (b) s nasledujiocim vyznamom:
1-7: Plasty / 20-22: Papier a
kartén / 80-98: Spojené latky.

O moznostiach likvidacie

N Viimaite si prosim oznadenie
b
a

opotrebovaného vyrobku sa mézete
informovaf na Vasej obecnej alebo
mestskej sprave.

=

Ak vyrobok dosluzil, v zdujme ochrany
Zivotného prostredia ho neodhodte do
domového odpady, ale odovzdaite
na odborng likviddciu. Informécie o

14

zbernych miestach a ich otvaracich
hodinéch ziskate na Vasej prisluinej
sprdve.
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® Zaruka

Vyrobok bol starostlivo vyrobeny v stlade s
prisnymi smernicami kvality a pred dodanim
dékladne otestovany. V pripade materidlovych
alebo vyrobnych chyb mate z&konné prava voci
predajcovi vyrobku. Vase zdkonné préva nie so
Ziadnym sp&sobom obmedzené nasou zdrukou
uvedenou niZsie.

Zéaruka na tento vyrobok je 3 roky od détumu
nékupu. Zaruéné doba zagina plyndt ddtumom
kopy. Origindl dokladu o kdpe si uschovaite

na bezpednom mieste, pretoze tento doklad je
potrebny ako dékaz o kipe.

Akékolvek poskodenie alebo nedostatky
pritomné uz v Ease ndkupu je potrebné nahldsif
ihned po vybaleni vyrobku.

Ak sa v priebehu 3 rokov od datumu zakipenia
preukdze, Ze vyrobok vykazuje chyby materidlu
alebo spracovania, podla vlasiného uvazenia
Vém ho bezplatne opravime alebo vymenime.
Z&ruénd doba sa na zdklade poskytnutej
zéruénej reklamdcie nepred|Zuje. To plati aj pre
vymenené alebo opravené diely.

Tato zdruka je neplatnd, ak bol vyrobok
poskodeny alebo nespravne pouzivany alebo
udrZiavany.

Zéaruka sa vzfahuje na chyby materidlu a
vyrobné chyby. Této zdruka sa nevztahuje

na &asti vyrobku, ktoré podliehaji beznému
opotrebovaniu, a preto sa povazuji za
opotrebovatelné diely (napr. batérie, nabijatelné
batérie, hadice, atramentové kazety), ani na
poskodenie krehkych &asti, napr. spinagov alebo
Casti zo skla.
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Pre zaru&enie rychleho spracovania Vasej
poziadavky dodrzte prosim nasledujice pokyny:

Pre vietky otdzky maite pripraveny pokladniény
doklad a &islo vyrobku (IAN 444310_2307)

ako dékaz o kipe.

Cislo vyrobku ndjdete na typovom titku, gravire,
na prednej strane Vésho navodu (dole viavo)
alebo ako nélepku na zadnej alebo spodnej
strane.

Ak sa vyskytnd funkéné poruchy alebo iné
nedostatky, najskér telefonicky alebo e-mailom
kontaktujte nésledne uvedené servisné oddelenie.

Produkt ozna&eny ako defekiny potom mézete
s prilozenym dokladom o kipe (pokladniény
listok) a uvedenim, v éom spoéiva nedostatok
a kedy sa vyskytol, bezplatne odoslat na Vém
ozndmenU adresu servisného pracoviska.

GO  Servis Slovensko
Tel.: 0800008158
E-posta: owim@lidl.sk

q3
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Liste der verwendeten Piktogramme
In dieser Bedienungsanleitung und auf der Verpackung werden die folgenden Warnhinweise
verwendet:

A

GEFAHR! Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Gefahr” bezeichnet

eine Gefdhrdung mit einem hohen
Risikograd, die, wenn sie nicht
vermieden wird, eine schwere
Verletzung oder den Tod zur Folge hat.

Verbrennungsrisiko! Heif3e
Oberfléchen, nicht berihren!

>

WARNUNG! Dieses Symbol

mit dem Signalwort ,Warnung”
bezeichnet eine Geféhrdung mit einem
mittleren Risikograd, die, wenn sie
nicht vermieden wird, eine schwere
Verletzung oder den Tod zur Folge
haben kann.

Vorsicht, heie Oberfléche!

VORSICHT! Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Vorsicht” bezeichnet
eine Gefdhrdung mit einem niedrigen
Risikograd, die, wenn sie nicht
vermieden wird, eine geringe oder
mé&Bige Verletzung zur Folge haben
kann.

Gefahr - Risiko eines Stromschlags!

d BB B

Dieses Symbol kennzeichnet, dass
die verwendeten Materialien sicher
for den Kontakt mit Lebensmitteln
sind und Europdischen Verordnungen
entsprechen.

ACHTUNG! Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Achtung” zeigt die Gefahr

einer mglichen Sachbeschadigung an.

»

Verwenden Sie das Produkt nur in
trockenen Innenrdumen.

HINWEIS: Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Hinweis” bietet weitere
nitzliche Informationen.

Symbol fir ein Produkt der
Schutzklasse |l

Wechselstrom/-spannung

Hertz (Netzfrequenz)

Watt

Cce

Das CE-Zeichen bestétigt Konformitét
mit den fir das Produkt zutreffenden
EU-Richtlinien.

“fEEr e B P

Sicherheitshinweise
Gebrauchsanweisungen
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INDUKTIONSKOCHPLATTE

® Einleitung

Wir begliickwiinschen Sie zum Kauf Ihres
neuen Produkts. Sie haben sich damit fir

ein hochwertiges Produkt entschieden. Die
Bedienungsanleitung ist Teil dieses Produkts.

Sie enthalt wichtige Hinweise fir Sicherheit,
Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor
der Benutzung des Produkts mit allen Bedien-
und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie
das Produkt nur wie beschrieben und fiir die
angegebenen Einsatzbereiche. Handigen Sie
alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkis an
Dritte mit aus.

Das Produkt ist zum Erhitzen und Zubereiten von
Nahrungsmitteln konzipiert. Verwenden Sie das
Produkt nicht fir andere Zwecke.

Das Produkt ist ausschlieBlich fir die Nutzung in
privaten Haushalten und nicht fir medizinische
oder gewerbliche Zwecke vorgesehen.

Der Hersteller ibernimmt keine Haftung fir

Schdden aufgrund unsachgeméBer Verwendung.

Uberpriifen Sie nach dem Auspacken des
Produkts, ob die Lieferung vollstéindig ist und ob
alle Teile in ordnungsgeméfem Zustand sind.
Entfernen Sie vor der Verwendung sémtliche
Verpackungsmaterialien.

1% Induktionskochplatte
1x Bedienungsanleitung

(Abb. A)
Anschlussleitung mit Netzstecker
Kochzone

W Leistungsstufendisplay (in Watt) mit
Anzeige

+ Taste

(6]

(Werte erhdhen)

M Taste
(Grundfunktion)
|L|_:. Taste mit Anzeige
(ein/aus)
ﬂ Taste mit Anzeige
(Boost)
,ﬂ: Taste mit Anzeige
(Frittieren)
@ Taste mit Anzeige
(Eintopf)
é_Tcste mit Anzeige
(Schmoren)

Display

ﬁ- Taste mit Anzeige
(Milch)

é Taste mit Anzeige
(Suppe)

'IEI Taste mit Anzeige
(Wasser)

[.] Taste mit Anzeige
(Warmhalten)

E Taste mit Anzeige
(Kindersicherung)

E] Taste mit Anzeige
(Timer/Verzdgerungstimer)

- Taste
(Werte verringern)

°C Temperaturdisplay mit Anzeige

Bedienfeld

Ventilator
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Eingangsspannung:

Leistungsaufnahme:
Max. Durchmesser fiir Boden des Kochgeschirrs:
Min. Durchmesser fiir Boden des Kochgeschirrs:

Schutzklasse:

220-240V~,
50-60 Hz
2200 W

22 cm

10 cm

/8]

(getestet gemaB Verordnung (EU) Nr. 66/2014, Anhang |, Abschnitte 2 und 2.2)

Symbol

Modellkennung
Art der Kochmulde -

Anzahl der Kochzonen und/
oder Kochfldchen

Heiztechnik
(Induktionskochzonen und
-kochfldchen, Strahlungs-
kochzonen, Kochplatten)

Bei kreisfsrmigen Kochzonen

oder -fldchen: Durchmesser der

nutzbaren Oberfléche fir jede %]
elektrisch beheizte Kochzone

auf 5 mm genau.

Bei nicht kreisférmigen

Kochzonen oder -flachen: L
Lange und Breite der nutzbaren

Oberfléche fir jede elekirisch

beheizte Kochzone und jede

elekirisch beheizte Kochflache, W
auf 5 mm genau.

Energieverbrauch je Kochzone EC
oder flache je kg electric cooking
Energieverbrauch der

Kochmulde je kg ECeectric hob
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Wert
HGO07975

Elektrisch

Induktion

22,0

N/A

N/A

190,8

190,8

Einheit

cm

cm

cm

Wh/kg

Wh/kg



Weitere Informationen

zur Verringerung der
Gesamtumweltbelastung/des
Energieverbrauchs durch den
Kochvorgang:

Den Stromverbrauch so gering wie méglich
halten: Stellen Sie die Temperatur/Leistung nur
so hoch wie nétig ein. Bei der Zubereitung von
Speisen entsprechend anpassen/absenken.
Verwenden Sie nach Méglichkeit Tépfe und
Pfannen mit Deckeln.

A Allgemeine
Sicherheitshinweise

MACHEN SIE SICH VOR DER
BENUTZUNG DES PRODUKTS
MIT ALLEN SICHERHEITS-
UND BEDIENHINWEISEN
VERTRAUT! WENN SIE DIESES
PRODUKT AN ANDERE
WEITERGEBEN, GEBEN SIE
AUCH ALLE DOKUMENTE
WEITER!

Bei Schaden, die aus der
Nichtbeachtung dieser
Bedienungsanleitung resultieren,
verliert die Garantie ihre

Giltigkeit!

Fur Folgeschaden wird keine
Haftung Gbernommen! Im Falle
von Sach- oder Personenschéaden
aufgrund einer unsachgemafen
Benutzung oder Nichteinhaltung
der Sicherheitshinweise wird keine
Haftung Gbernommen!

Kinder und Personen mit
Einschrankungen

AWARNUNG! LEBENS-

GEFAHR UND UNFALL-
GEFAHR FUR SAUGLINGE
UND KINDER!

Lassen Sie Kinder nicht mit
dem Verpackungsmaterial
unbeaufsichtigt.

Das Verpackungsmaterial stellt
eine Erstickungsgefahr dar.
Kinder unterschétzen die damit
verbundenen Gefahren haufig.
Halten Sie Kinder stets von
Verpackungsmaterialien fern.
Dieses Produkt kann von
Kindern ab 8 Jahren und
dariber sowie von Personen
mit verringerten physischen,
sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt
werden oder beziiglich des
sicheren Gebrauchs des
Produkts unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden
Gefahren verstehen.

Kinder dirfen nicht mit dem
Produkt spielen.
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Reinigung und Benutzer-
Wartung dirfen nicht durch
Kinder durchgefihrt werden,
es sei denn, sie sind dlter als
8 Jahre und beaufsichtigt.
Kinder jinger als 8 Jahre

sind vom Produkt und der
Anschlussleitung fernzuhalten.

BestimmungsgemaBer
Gebrauch

AWARNUNG! Eine
unsachgeméfe Verwendung
kann zu Verletzungen fihren.
Verwenden Sie das Produkt
ausschlieBlich dieser Anleitung
entsprechend. Versuchen
Sie nicht, das Produkt
in irgendeiner Weise zu
verandern.

A WARNUNG!
Verbrennungsrisiko!
Gegenstdnde aus Metall, wie
z. B. Messer, Gabeln, Loffel
und Deckel, sollten nicht auf
die Kochplatte gelegt werden,
da sie heif3 werden kénnen.

A WARNUNG!
Verbrennungsrisiko! Das
Produkt wird wéhrend der
Verwendung heif3. Berihren
Sie das Produkt nicht wahrend
oder unmittelbar nach der
Verwendung.
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Elektrische Sicherheit

/A GEFAHR! Stromschlag-
risiko! Versuchen Sie
niemals, das Produkt selbst
zu reparieren. Im Fall
einer Fehlfunktion dirfen
Reparaturen ausschlieBlich
von qualifiziertem Personal
durchgefihrt werden.

AWARNUNG!
Stromschlagrisiko!
Tauchen Sie das Produkt
nicht in Wasser oder andere
Flussigkeiten ein. Halten Sie
das Produkt niemals unter

flieBendes Wasser.

AWARNUNG!
Stromschlagrisiko! Wenn
die Oberfléche beschadigt
ist, schalten Sie das Gerdét
aus, um die Mdglichkeit eines
Stromschlag zu vermeiden.

AWARNUNG!
Stromschlagrisiko!
Verwenden Sie kein
beschadigtes Produkt. Trennen
Sie das Produkt vom Stromnetz
und wenden Sie sich an lhren
Handler, wenn es beschadigt
ist.



Das Produkt darf nicht
verwendet werden, wenn es
fallengelassen wurde oder
wenn es sichtbare Schaden
aufweist.

Bevor Sie das Produkt mit
dem Stromnetz verbinden,
Uberprifen Sie, ob die
Spannung und der Nennstrom
den am Typenschild des
Produkts angegebenen
Details zur Stromversorgung
entsprechen.

Uberprifen Sie den
Netzstecker und die
Anschlussleitung regelmafig
auf Schaden. Wenn die
Anschlussleitung beschadigt
ist, muss sie vom Hersteller,
seinem Kundendienst oder
dhnlich qualifizierten Personen
ersetzt werden, um Gefahren
zu vermeiden.

Schiitzen Sie die
Anschlussleitung vor Schaden.
Lassen Sie sie nicht Gber
scharfe Kanten héngen und
quetschen oder biegen Sie
sie nicht. Halten Sie die
Anschlussleitung von heif3en
Oberflachen und offenen
Flammen fern.

Bedienung

Bewegen Sie das Produkt nicht,
wenn es in Betrieb ist.

Stellen Sie das Produkt nicht
auf heiflen Oberfldchen
(Gasherd, Elektroherd,

Ofen usw.) ab. Verwenden
Sie das Produkt auf einer
flachen, stabilen, sauberen,
hitzebesténdigen und
trockenen Oberfléche.

Decken Sie das Produkt weder
wdhrend des Gebrauchs noch
kurz nach dem Gebrauch,
wenn es noch warm ist, ab.
Achten Sie darauf, dass die
Anschlussleitung nicht mit der
Kochzone in Kontakt kommt.
Die Verwendung von
Verldngerungsleitungen wird
nicht empfohlen.

Verlegen Sie
Anschlussleitungen so, dass
niemand dariber stolpern oder
diese beschadigen kann.
Dieses Produkt ist nicht dazu
bestimmt, mit einer externen
Zeitschaltuhr oder einem
separaten Fernwirksystem
betrieben zu werden.
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Schitzen Sie das Produkt vor
Hitze. Positionieren Sie das
Produkt nicht in der Nahe

von offenen Flammen oder
Warmequellen wie Ofen oder
Heizgeraten.

A Gefahr durch
elektromagnetische
Felder! Medizinische
Gerat (Herzschrittmacher,

Achten Sie bei der
Verwendung des Produkts
darauf, dass sich keine leicht
entflammbaren Materialien

in der Nahe des Produkts
befinden (z. B. Geschirrtiicher,
Topflappen).

Reinigung und
Aufbewahrung
AWARNUNG! Verletzungs-

risiko! Trennen Sie das
Produkt vom Stromnetz, bevor
Sie es reinigen oder wenn es
nicht in Verwendung ist.
Bewahren Sie das heifle
Produkt nicht in einem Schrank
oder in der Verpackung auf.
Ziehen Sie den Netzstecker
nicht an der Anschlussleitung
aus der Steckdose.

Schitzen Sie das Produkt,

die Anschlussleitung und den
Netzstecker vor Staub, direkter
Sonneneinstrahlung, Tropf- und
Spritzwasser.

Bewahren Sie das Produkt an
einem kiihlen, trockenen Ort
auf, geschitzt vor Feuchtigkeit
und auBBerhalb der Reichweite
von Kindern.
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Hérgerdte usw.) kénnen
durch elektromagnetische
Felder beeinflusst und
beschadigt werden. Wenn
Sie einen Herzschrittmacher,
einen implantierten
Defibrillator oder ein anderes
implantiertes metallisches
oder elektronisches Gerat
haben, kann dieses von

den elektromagnetischen
Feldern beeinflusst werden
und einen elektrischen
Schlag, Verbrennungen,
elektrische Stérungen oder
den Tod verursachen.

Halten Sie den vom
Geratehersteller empfohlenen
Sicherheitsabstand ein.



@ Erstverwendung

Entfernen Sie das Verpackungsmaterial.
Reinigen Sie das Produkt
(siehe ,Reinigung und Pflege”).

Platzieren Sie das Produkt auf einer flachen
Oberfléche, die ausreichend Raum zur
Beliftung bietet.

Zwischen dem Produkt und den
angrenzenden Wénden (einschlieBlich
Seiten- und Riickwand) muss ein Freiraum
von mindestens 10 cm verbleiben.

Verwenden Sie nur fiir Induktionskochplatten
geeignetes, ferromagnetisches Kochgeschirr.
Dies sollte als solches gekennzeichnet

sein, wenn Sie das Kochgeschirr kaufen.
Kochgeschirr aus nicht-magnetischen
Metallen (z. B. Aluminium und Kupfer)

und anderen Materialien (z. B. Keramik,
Porzellan, Glas) ist nicht geeignet.

Das Kochgeschirr muss flach anliegend auf
der Induktionsplatte stehen.

Das Kochgeschirr muss einen Durchmesser
von 10 bis 22 cm aufweisen.

HINWEIS: Falls das Kochgeschirr nicht den
richtigen Durchmesser aufweisen oder aus
ungeeignetem Material bestehen sollte:

Die Induktionsplatte schaltet sich

automatisch ab.

Ein Signalton erklingt.

Das Display |11] zeigt die
Fehlermeldung EO.

L
©)

Bedienung

HINWEISE:

Benutzen Sie geeignete Pfannen und Tépfe
fir bessere Hitzeibertragung.

Benutzen Sie Tépfe und Pfannen, die zum
Durchmesser des Kochfeldes passen.

Ein Signalton erklingt jedes Mal, wenn Sie
eine Taste driicken.

Standby-Modus einschalten

®

Stellen Sie einen gefillten Kochtopf oder
eine gefillte Pfanne auf die Kochzone [2].
Verbinden Sie den Netzstecker [ 1] mit einer
geeigneten Steckdose.

Ein Signalton erklingt.

Alle Anzeigen auf dem Bedienfeld
leuchten 1 Sekunde lang.

Das Display [11] zeigt -L-.

Das Produkt ist im Standby-Modus.

HINWEIS: Wenn die Temperatur der
Kochzone | 2 | iber 60 °C liegt, zeigt das

Display [11]-H-.

Programmauswahlmodus einschalten

Halten Sie 111[6] 2 Sekunden lang gedriickt.
Die Anzeige iiber i1 leuchtet.

Das Display |11] zeigt ON.

Ein Signalton erklingt.

Das Produkt ist jetzt im
Programmauswahlmodus.

Wahlen Sie einen Kochmodus

(siehe , Kochmodus”).

HINWEISE:

Zuriick zum Standby-Modus:

Driicken Sie 1} @

Wenn 30 Sekunden lang kein Kochmodus
ausgewdhlt wird, schaltet das Produkt
automatisch in den Standby-Modus.
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Danach schaltet das Display [11] zwischen
der eingestellten Leistung/Temperatur und
der verbleibenden Kochzeit hin und her, bis
die eingestellte Zeit abgelaufen ist.

Sobald der Timer auf O heruntergezéhlt hat,

Andern Sie die folgenden Werte:
Leistungsstufe (in 200-W-Schritten)
Temperatur (in 20-°C-Schritten)

schaltet sich das Produkt aus.
U ie + -
Pricken Sie oder . Ein Signalton erklingt 5x.
Taste Leistung/Temperatur Produkt ausschalten, bevor der Timer auf
Leistung/ 0 gezahlt hat:
(max. 2000 W, Driicken Sie {1} @
+
lfﬁéizr:tur 240 °C) Timer neu einstellen:
Drijcken Sie £11 ,
_ g sng  (min 200 W,
P 60 °C)
verngem @ HINWEIS: Prisfen Sie, ob Sie den

Verzégerungstimer im gewiinschten
Kochmodus nutzen kénnen: siehe Tabelle

@ HINWEIS: Prisfen Sie, ob Sie den Timer im ,Kochmodus”
gewi)nschien Kochmodus rlu’rzen kdnnen: Halten Sie (1 @ 2 Sekunden lang gedrickt
siehe Tabelle ,Kochmodus Die Anzeige iber i} leuchtet.
Wahlen Sie einen geeigneten Kochmodus Das Display [11] zeigt ON.
aus oder wdhlen Sie die Grundfunktion Ein Signalton erklingt.
M (siehe ,Kochmodus”). Verzégerungstimer starten:
Display |11] zwischen °€[19| und W Driicken Sie 14 [17].
umschalten: Grundeinstellung:
M | 5| driicken. 30 Minuten
Timer starten: Verzégerungstimer anpassen:

Driicken Sie §L1[17]. Driicken Sie + [4] oder = [18], um in
Grundeinstellung: Schritten von 1 Minute umzuschalten.
30 Minuten Halten Sie + |4 | oder = (18| gedriickt, um

Timer anpassen: in 10-Minuten-Schritten umzuschalten.

Driicken Sie +[4] oder = [18], um in

Taste Verzdégerungstimer einstellen
Schritten von 1 Minute umzuschalten. 9 9

Halten Sie +[4] oder - [18] gedriickt, um + Zeit erhdhen (max. 24 Stunden)
in 10-Minuten-Schritten umzuschalten. - Zeit verringern  (min. 1 Minute)
Taste Timer einstellen Wahlen Sie einen geeigneten Kochmodus
+ Zeiterhdhen  (max. 3 Stunden) aus (siehe ,Kochmodus®).

- i - - Sobald der Verzégerungstimer
- Zeit verringern  {min. 1 Minute] heruntergezahlt hat, schaltet sich der
Aktivieren des eingestellten Timers: ausgewdhlte Kochmodus ein.
Driicken Sie erneut £ L4[17] oder warten

Sie 5 Sekunden, bis der Timer automatisch

aktiviert wird. Die eingestellte Zeit blinkt

4x im Display [11]
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Wenn keine weitere Eingabe erfolgt, schaltet
das Produkt spétestens nach 2-stindigem
Kochen in den Standby-Modus.
Verzégerungstimer vorzeitig ausschalten:

Driicken Sie £} @

Kindersicherung aktivieren:
Halten Sie £ [16] 2 Sekunden lang
gedriickt.
Die Anzeige iber £ leuchtet.
Kindersicherung deaktivieren:
Halten Sie £1[16] 2 Sekunden lang
gedriickt.
B erlischt.

HINWEISE:

Produkt im Standby-Modus: Sie
kdnnen die Kindersicherung akfivieren, wenn
das Produkt im Standby-Modus ist. Damit
blockieren Sie die Taste {14[6].

Deaktivieren Sie die Kindersicherung, um das
Produkt wieder einzuschalten.

Produkt eingeschaltet: Sie kénnen die
Kindersicherung aktivieren, wenn das Produkt
eingeschaltet ist. Das Produkt arbeitet den
letzten Einstellungen gemaB weiter.

Sie kénnen das Produkt durch Driicken von
i @ ausschalten.

Alle anderen Tasten sind blockiert, bis Sie die
Kindersicherung deaktivieren.

Ist ein Kochmodus in Betrieb, schaltet das
Produkt spéitestens nach 2 Stunden in den
Standby-Modus, falls keine weitere Eingabe
erfolgt.

Von einem Kochmodus in den Standby-
Modus umschalten:

Drijcken Sie .l IE

Wenn das Produkt heif} ist, l&uft fir einige
Minuten der Ventilator [21], um das Produkt
abzukihlen.
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Kochmodus auswéhlen: Driicken Sie eine der Tasten auf dem Bedienfeld [20]. Die Anzeige des
ausgewdhlten Kochmodus leuchtet.

E.EB—'=+MQJ

m € & B & & &F D

Modus' Beschreibung

ﬂ Garvorgang beschleunigen

Boost Das Produkt lguft 30 Sekunden lang mit voller Leistung und schaltet dann auf
die vorige Leistungsstufe, Temperatur oder Funktion zuriick.

JF Garen bei hoher Temperatur

Frittieren Wenn die Temperatur der Zutaten die vom gewdhlten Modus vorgesehene

Temperaturstufe erreicht (die héchste Temperatur der verschiedenen Modi
ist unterschiedlich), schaltet das Produkt auf Intervallbetrieb oder stoppt den

Garvorgang.
=[9] Bringt die Speisen zum Kochen und kéchelt dann.
Eintopf Sobald die Speisen kochen, senkt das Produkt die Leistung.
Dies schitzt die Speisen vor dem Uberkochen und halt die Speisen in der Nahe
des Siedepunkts.
- Kontinuierliches Erhitzen mit moderater Leistung
Schmoren Diese Grundfunktion, das Schmoren, wird héufig fir Suppen, Eintépfe, Sof3en
und Schmorgerichte verwendet.
i | Kontinuierliches Erhitzen bei einer maximalen Temperatur von 60 °C
Milch Besonders geeignet zum Erhitzen von Milch.
Heizdauer: 20 Minuten
o Das Produkt passt die Leistungsstufe an die Temperatur der Speisen und an die
Suppe Garzeit an.
Eignet sich sowohl zum Zubereiten als auch zum Aufwérmen von Suppen.
La) Das Produkt hélt die Leistungsstufe konstant und hoch.
Wasser Geeignet zum Wasserkochen
Maximale Heizdauer: 20 Minuten
m Kontinuierliches Erhitzen mit moderater Hitze
Warmhalten Geeignet zum Aufwérmen und Warmhalten von Speisen, ohne diese zu
verbrennen.

Heizdauer und Temperatur: 2 Stunden bei 60 °C
1. Die Temperatur/Leistung beim Ausfilhren eines Programms kann jederzeit innerhalb des
einstellbaren Leistungsbereichs angepasst werden.
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Modus Grundeinstellung Temp.! Leistung' Timer? Verzégerung® Anmerkung

M 2 h: 1000W  Ja Ja Ja Nein Display
Grund- oder zwischen °C
funktion 2 h: 120 °C und W
umschalten:
M | 5| driicken.
ﬂ 30 s lang 2200 W, Nein ~ Nein  Nein Nein
Boost dann zuriick zur

vorigen Einstellung

4F 30 min: 180 °C Ja Nein Ja Nein
Frittieren
) @ 0-2 min: 2000 W Nein Ja Ja Nein
Eintopf Nach 2 min*
Gesamt: 30 min
. 2 h: 600 W  Nein Nein ~ Nein Ja
Schmoren
i 20 min: 60°C  Nein Nein  Nein Ja Display [11] zeigt
Milch 60 (Temperatur)
o O- 2 min: TO00W  Nein Ja Nein Ja Wenn die Suppe
Suppe 2-15 min: 1600 W innerhalb von
15-20 min: 1000 W 3 bis 20 Minuten
20-60 min: 400 W = kochen "
60-90 min: 200 W eginnt, schaltet
min das Produkt
automatisch auf
400 W um. Diese
Leistungsstufe
wird maximal
60 Minuten
beibehalten.
¥ 20 min: 2000 W Nein Ja Ja Nein
Wasser
m 2 h: 60 °C Nein  Nein  Nein Ja Display [11] zeigt
Woarmhalten 60 (Temperatur).

. Sind Anpassungen der Temperatur und der Leistung in diesem Modus méglich (Ja/Nein)2
Falls ja: Driicken Sie + | 4 | oder = |18| zur Einstellung.

Ist Timer in diesem Modus méglich (Ja/Nein)?2

Ist Verzégerungstimer in diesem Modus méglich (Ja/Nein)?2

4. Temperatur < 95 °C: 2000 W; Temperatur 2 95 °C: 1000 W

DE/AT/CH 113



Speise Temperatur/Leistung  Gewicht (Vorschlag) Zeit (Vorschlag)  Modus

Hahnchenschenkel ! 180 °C 300¢g 5-7min ¢ d:
Frittieren
Hahnchenkeule 1 180 °C 300¢g 5-7 min ¢ d:
Frittieren
Hohnerfligel ' 180 °C 300g 5.7mn o B
Frittieren
Fischfilet ' 180 °C 300g Smin 6 (8]
Frittieren
Qefrorene Pommes 180 °C 300g 5 min d:
frites Frittieren
Vorgekochte Speisen ~[]
(z. B. Speisen aus 600 W 600-1000 g 5-8min %
Eintopf
Konserven)
Krustentiere 2 Grundeinstellung 600-1000 g 30 min ﬂ [9]
Eintopf
Rind 23 Grundeinstellung 500 g 120min 5 %
Schmoren
Lamm 2 Grundeinstellung 500 g 120min 5 =
Schmoren
Gemiisesuppe 23 Grundeinstellung 1000-1500 g 90 min % Séul
Hihnersuppe 2 Grundeinstellung 600 g 90 min  ® =
Suppe
1. Heizen Sie das Ol bei 180 °C circa 10 Minuten vor.
2. Mit Gewiirzen marinieren. (Nach Belieben) Wasser oder andere geeignete Flissigkeit zugeben.
3. Siehe ,Rezepte”
4. Beachten Sie die Information auf der Verpackung
5. Grundeinstellung
6.

Tiefkihlkost: Fiigen Sie 2 Minuten Garzeit hinzu.

@ HINWEIS: Kontrollieren Sie die Zutaten regelméBig, bis sie gar sind oder den gewiinschten
Bréunungsgrad erreicht haben. Die benétigte Garzeit kann kiirzer oder lénger sein als in den
Rezepten/der Gartabelle angegeben.
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® Rezepte

Rindfleisch in Rotwein

- x2-3

Zutaten

500¢g Rindfleisch (Rippen ohne Knochen,
gehackt)

1,5TL Salz

05TL schwarzer Pfeffer, gemahlen

2 EL Speised|

1 Zwiebel (gewiirfelt)

2 Karotten (gewirfelt)

100 g Pilze (gehackt)

300 ml  Rotwein

500 ml  Hihnerbrihe

1TL Basilikum, getrocknet

Zubereitung
Marinieren Sie das Rindfleisch in einer

Schiissel mit Salz und Pfeffer. 20 Minuten im

Kishlschrank beiseite stellen.
Geben Sie 2 Essloffel Speisedl in den

Kochtopf. Heizen Sie das Induktionskochfeld

auf Leistungsstufe 1600 W vor (siehe

LLeistungsstufe und Temperatur einstellen”).

Das Rindfleisch zugeben und hellbraun
anbraten. Auf einen Teller umfillen.

Zwiebel, Karotten und Pilze in den Kochtopf

geben. 5 Minuten rijhren.

Rotwein, Hihnerbrishe, gegartes Rindfleisch
und Basilikum zugeben. Driicken Sie &~um

in den Modus ,Schmoren” zu wechseln
(siehe ,Kochmodus”). 2 Stunden lang
kochen. RegelméBig umriihren.

Hihner- und Pilzrisotto

- x2-3

Zutaten

400 g Hahnchenbrusffilets, ohne Haut
(gewdirfelt)

1,5TL Salz

0,5TL schwarzer Pfeffer, gemahlen

2 EL Speised|

50g Butter

2 Zehen  Knoblauch (gehackt)

1 Zwiebel (gewirfelt)
200 g Pilze (gehackt)

1TL Basilikum, getrocknet
250 ¢g Risottoreis

150 ml WeiBwein

11 Hishnerbrithe

759 Parmesan, fein gerieben
Zubereitung

Marinieren Sie das Hahnchen in einer
Schissel mit Salz und Pfeffer. 15 Minuten
beiseite stellen.

Geben Sie 2 Esslsffel Speised| in den
Kochtopf. Heizen Sie das Induktionskochfeld
auf Leistungsstufe 1400 W vor (siehe
JLeistungsstufe und Temperatur einstellen”).
Das Hahnchen zugeben und hellbraun
braten. Auf einen Teller geben.

Die Halfte der Butter in den Kochtopf geben.
Den Knoblauch, die Zwiebel, die Pilze

und das Basilikum hinzufigen. Rihren Sie

5 Minuten lang regelméBig um oder bis

die Zwiebel weich ist und die Pilze leicht
gebrdunt sind.

Fiigen Sie den Reis und den WeiBwein hinzu.
Rihren Sie, bis die Flussigkeit um die Halfte
reduziert ist.

Die Haélfte der Hihnerbrishe zugeben.
RegelméBig umrihren.

Driicken Sie ¥, um in den Modus ,Eintopf”
zu wechseln (siehe ,Kochmodus”).

15 Minuten garen.

Bei Bedarf etwas Wasser zugeben.
Hahnchen und die zweite Hélfte der
Hihnerbrithe zugeben. RegelméBig
umrihren.

13 Minuten kochen.

Wenn der Reis gar ist, den Parmesan und die
restliche Butter unterrihren.
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Japanisches Brath&hnchen

[ ]

mnx4-6

Zutaten

1200 g  Héahnchenschenkel (gewiirfelt)
3 EL Reiswein

3TL Zucker

6 EL Sojasauce

3EL Ingwer (gehackt)

3 Zehen  Knoblauch (gehackt)
2 Eier

120 g Speisestdrke

11 Speised| (Die Menge kann je nach
Grofe des Kochtopfes variieren. Das
Speised| sollte das Huhn bedecken)

Zubereitung
Hahnchen in einer Schiissel mit Reiswein,
Zucker, Sojasauce, Ingwer und Knoblauch
marinieren. Mindestens 15 Minuten im
Kihlschrank beiseite stellen.
Ei und Speisestdrke zum Hahnchen geben.
Gut vermischen.
Das Speised| in einen Kochtopf geben.
Das Induktionskochfeld auf 180 °C
einstellen und ca. 10 Minuten lang erhitzen
(siehe , Leistungsstufe und Temperatur
einstellen”).
Drijcken Sie &, um in den Modus ,Frittieren”
zu wechseln (siehe ,Kochmodus”).
Hahnchen vorsichtig in das Speised|
absenken. Héhnchen 5 bis 7 Minuten
goldbraun frittieren (max. 300 g
Héhnchenwiirfel gleichzeitig in den Kochtopf
geben).
Um ein Verschiitten von Speised| zu
vermeiden, heben Sie das Héhnchen
sehr vorsichtig und langsam mit einem
Schaumlsffel oder einer Zange aus dem
Speised|.

116 DE/AT/CH

Kartoffelsuppe

o x 3-4

Zutaten

750¢g Kartoffeln (gewirfelt)

3 Frankfurter Wirstchen (gewirfelt)
150g Knollensellerie (gewirfelt)
1 Lauchstange, ca. 250 g
(in Scheiben geschnitten)
2 weifle Zwiebeln, ca. 150 g
(in Ringe geschnitten)
3 Karotten, ca. 250 g (gewirfelt)
11 Hishnerbrithe
1TL Majoran
1 Lorbeerblatt
30g Petersilie (gehackt)
1EL Speised|
1 Prise Salz

1 Prise Pfeffer

Zubereitung
Heizen Sie das Induktionskochfeld
auf Leistungsstufe 1600 W vor (siehe
JLeistungsstufe und Temperatur einstellen”).
Geben Sie das Speised| in einen grofen
Kochtopf.
Die Zwiebeln zugeben und anbraten, bis sie
anfangen, braun zu werden (ca. 5 Minuten).
Maijoran, Kartoffeln, Lauch, Karotten,
Wiirstchen, Petersilie und Knollensellerie in
den Kochtopf geben und weitere 2 Minuten
mit den Zwiebeln anbraten.
Mit der Hishnerbrishe aufgieBen und das
Lorbeerblatt hinzufigen.
Decken Sie den Kochtopf mit einem Deckel
ab und driicken Sie &, um in den Modus
+Suppe” zu wechseln (siehe ,Kochmodus”).
90 Minuten kochen.
Rihren Sie die Suppe gelegentlich um.
Mit Salz und Pfeffer abschmecken.



® Fehlerbehebung

Problem

Induktionskochplatte
schaltet sich nicht ein.

Kochzone | 2 | wird
nicht heif3.

Das Display |11] zeigt
EO.

Das Gerdt hat
sich automatisch
abgeschaltet.

Display [11] zeigt E2.

Display [11] zeigt E3.

LED zeigt E4.

LED zeigt E5.

LED zeigt E6.

Ursache

Netzstecker | 1 |ist nicht

verbunden.

Kindersicherung ist
aktiviert.

Kochgeschirr ist nicht zur
Induktion geeignet.

Kein Kochgeschirr auf der

Kochzone | 2 | platziert.

Kochgeschirr ist nicht zur
Induktion geeignet.

Kochgeschirr ist zu klein
oder steht nicht mittig auf

der Kochzone [2].

Kein Betrieb in zwei
Stunden.

Der Temperatursensor
funktioniert nicht.

Hochspannungsschutz.
Die Versorgungsspannung
ist zu hoch.

Niederspannungsschutz.
Die Versorgungsspannung
ist zu niedrig.

Die Heizzone ist iberhitzt.

IGBT (Steuereinheit) ist
iberhitzt.

Behebung

SchlieBen Sie den Netzstecker [1] an eine
geeignete Steckdose an.

Deaktivieren Sie die Kindersicherung
(siehe ,Kindersicherung”).

Benutzen Sie nur Kochgeschirr, das zur
Induktion geeignet ist.

Stellen Sie Kochgeschirr auf die

Kochzone [2].

Benutzen Sie nur Kochgeschirr, das zur
Induktion geeignet ist.

Benutzen Sie nur Kochgeschirr, dessen
Boden einen Durchmesser zwischen 10 und
22 cm aufweist und stellen Sie es mittig auf

die Kochzone [2].

Gerdt neu starten.

Bringen Sie das Gerét zur Uberprifung und
Reparatur in ein Kundendienstzentrum.

Bitte stellen Sie sicher, dass die
Versorgungsspannung zwischen 220 V und
240V liegt.

Starten Sie das Gerdt nach der Abkithlung
neu.

Uberprisfen Sie die Liftungséffnungen und
stellen Sie sicher, dass diese Bereiche nicht
blockiert sind.

Starten Sie das Gerdt nach der Abkithlung
neu.
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Problem Ursache

LED zeigt E9.

Die Verbindung zwischen

Behebung
Bringen Sie das Gerét zur Uberprifung und

der Hauptsteuerplatine und  Reparatur in ein Kundendienstzentrum.

der Display-Steuerplatine

ist unterbrochen oder
ausgefallen.

Anmerkung: Wenn sich die Probleme immer noch nicht beheben lassen, bringen Sie das Gerét bitte

zur Uberpriifung und Reparatur zum Kundendienst.

® Reinigung und Wartung

/\ GEFAHR! Stromschlagrisiko! Vor der
Reinigung: Trennen Sie das Produkt stets von
der Stromversorgung.

/A GEFAHR! Verbrennungsrisiko!
Reinigen Sie das Produkt nicht unmittelbar
nach dem Betrieb. Lassen Sie das Produkt
zundchst abkihlen.

/A WARNUNG! Tauchen Sie die elektrischen
Teile des Produkts nicht in Wasser oder
andere Flissigkeiten ein. Halten Sie das
Produkt niemals unter flieBendes Wasser.
Lassen Sie kein Wasser oder andere
Flissigkeiten in das Innere des Produkts
gelangen.

/\ ACHTUNG! Verwenden Sie keine
scheuernden, aggressiven Reinigungsmittel,
harte Birsten oder spitze Gegensténde, um
das Produkt zu reinigen. Sonst besteht das
Risiko eines Sachschadens.

Wischen Sie das Gehduse mit einem leicht
angefeuchteten Tuch ab. Verwenden Sie,
falls nétig, etwas Spilmittel.

Wischen Sie Kochzone | 2| und

Bedienfeld [20] regelméBig mit einem milden
Spilmittel ab.

Wischen Sie anschlieBend mit einem nur mit
klarem Wasser angefeuchteten Tuch nach,
um Spilmittelreste zu entfernen.

Verwenden Sie keine Reinigungssprays und
andere aggressive Reinigungsmittel, da diese
Flecken, Schlieren oder Eintribungen auf den
Oberflachen verursachen kénnen.

Nach der Reinigung: Lassen Sie das Produkt
trocknen.
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® Lagerung

& GEFAHR! Verbrennungsrisiko! Lagern
Sie das Produkt nicht unmittelbar nach dem
Betrieb. Lassen Sie das Produkt zundichst
abkiihlen.
Vor der Lagerung: Reinigen Sie das Produkt.
Lagern Sie das Produkt in der
Originalverpackung, wenn es nicht
verwendet wird.
Bewahren Sie das Produkt an einem
trockenen Ort auflerhalb der Reichweite von
Kindern auf.
Lagern Sie das Produkt nicht in vertikaler
Position.

@ Entsorgung

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen
Materialien, die Sie iber die 6rtlichen
Recyclingstellen entsorgen kénnen.

&)  der Verpackungsmaterialien bei

der Abfalltrennung, diese sind
gekennzeichnet mit Abkiirzungen

(a) und Nummern (b) mit folgender
Bedeutung: 1-7: Kunststoffe/20-22:
Papier und Pappe/80-98:
Verbundstoffe.

Méglichkeiten zur Entsorgung des
ausgedienten Produkts erfahren Sie bei
Ihrer Gemeinde oder Stadtverwaltung.

N Beachten Sie die Kennzeichnung
b
a

wh



Werfen Sie lhr Produkt, wenn

es ausgedient hat, im Interesse
des Umweltschutzes nicht in den
Hausmill, sondern fihren Sie es
einer fachgerechten Entsorgung
zu. Uber Sammelstellen und deren
Offnungszeiten kénnen Sie sich
bei lhrer zusténdigen Verwaltung
informieren.
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® Garantie

Das Produkt wurde nach strengen
Qualitétsrichtlinien hergestellt und vor der
Auslieferung sorgféltig geprift. Im Falle von
Material- oder Herstellungsfehlern haben
Sie gegeniiber dem Verkdufer des Produkts
gesetzliche Rechte. Ihre gesetzlichen Rechte
werden in keiner Weise durch unsere unten
aufgefihrte Garantie eingeschrénkt.

Die Garantie fir dieses Produkt betrdgt 3 Jahre
ab Kaufdatum. Die Garantiezeit beginnt mit dem
Kaufdatum. Bewahren Sie den Originalkaufbeleg
an einem sicheren Ort auf, da dieses Dokument
als Nachweis des Kaufs erforderlich ist.

Alle Schéden oder Méangel, die bereits zum
Zeitpunkt des Kaufs vorhanden sind, miissen
unverziiglich nach dem Auspacken des Produkts
gemeldet werden.

Sollte das Produkt innerhalb von 3 Jahren

ab Kaufdatum einen Material- oder
Herstellungsfehler aufweisen, werden wir

es - nach unserer Wahl - kostenlos fir Sie
reparieren oder ersetzen. Die Garantiezeit
verléngert sich durch einen stattgegebenen
Gewdhrleistungsanspruch nicht. Dies gilt auch fir
ersetzte und reparierte Teile.

Diese Garantie erlischt, wenn das Produkt
beschadigt oder unsachgemdf verwendet oder
gewartet wurde.

Die Garantie deckt Material- und
Herstellungsfehler ab. Diese Garantie

erstreckt sich weder auf Produkiteile, die
normalem Verschleif3 unterliegen, und somit als
VerschleiBteile gelten (z. B. Batterien, Akkus,

Schlduche, Farbpatronen), noch auf Schéden an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter oder Teile
aus Glas.

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anspruchs
zu gewdhrleisten, beachten Sie die folgenden
Hinweise:

Halten Sie den Originalkaufbeleg und die
Artikelnummer (IAN 444310_2307) als

Nachweis fir den Kauf bereit.

Sie finden die Artikelnummer auf dem
Typenschild, einer Gravur auf dem Produkt, der
Startseite der Bedienungsanleitung (unten links)
oder als Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite
des Produkts.

Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel
auftreten, wenden Sie sich zundchst telefonisch
oder per E-Mail an die unten aufgefihrte
Serviceabteilung.

Sobald das Produkt als defekt erfasst wurde,
kénnen Sie es kostenlos an die lhnen mitgeteilte
Service-Anschrift zuriicksenden. Stellen

Sie sicher, dass Sie den Originalkaufbeleg
(Kassenbon) sowie eine kurze, schriftliche
Beschreibung beilegen, in der die Einzelheiten
des Defekts und der Zeitpunkt des Aufiretens
dargelegt sind.

(1 Service Deutschland
Tel.: 08005435111
E-Mail: owim@lidl.de

[#: Service Osterreich
Tel.: 0800 292726
E-Mail: owim@lidl.at

[Eiiy Service Schweiz

Tel.: 0800562153
E-Mail: owim@lidl.ch
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