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1. Introduction

Congratulations on the purchase of your new
appliance.

You have selected a high-quality product. The
operating instructions are part of this product. They
contain important information about safety, usage
and disposal. Before using the product, please
familiarise yourself with all operating and safety
instructions.

Use the product only as described and for the
range of applications specified. Please also pass
these operating instructions on to any future owner.

2. Intended use

This appliance is infended exclusively for mixing
and kneading dough, stirring liquids (e.g. fruit
juices) and whipping cream. It is only suitable for
processing foodstuffs.

This appliance is intended solely for use in private
households. Do not use it for commercial purposes.

3. Package contents
1 hand mixer

2 dough hooks

2 whisks

Operating instructions

@ Note

> Check contents for completeness and
damage immediately after unpacking.
Contact Customer Services if necessary.
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4. Appliance description
Figure A:

Tool-release button

Speed switch

Turbo button pPp

Power cable with mains plug

Hand element

Q00000

Slots for attachments

Figure B:
© Whisks
O Dough hooks

5. Technical details

Rated voltage 220-240V ~, 50/60 Hz

Rated power 400 W
!’ower consumption | _ 0,5 W
in off mode

Protection class It/ [0]
CO time 10 min.
CO time

The CO time (continuous operation time) is the
amount of time an appliance can be operated
without the motor overheating and becoming dam-
aged. After the appliance has been operated for
this duration of time, switch it off until the motor has
cooled down.



6. Warnings and symbols

used

The following warnings and symbols are used in

these operating instructions, on the packaging and

on the appliance (where applicable):

e o b b P

DANGER! A warning with this sym-

bol and the signal word "DANGER"
indicates an imminently hazardous
situation that will result in death or
serious injury if not avoided.

WARNING! A warning with this

symbol and the signal word "WARN-

ING" indicates a potentially haz-
ardous situation that could result in

death or serious injury if not avoided.

CAUTION! A warning with this
symbol and the signal word "CAU-
TION" indicates a potentially haz-
ardous situation that could result in
a minor or moderate injury if not
avoided.

ATTENTION! A warning with

this symbol and the signal word
"ATTENTION" indicates a potential
situation that could result in prop-
erty damage if not avoided.

A note identifies additional informa-

tion that facilitates the use of the
appliance.

AC current/voltage

Q= ¢ X0 @ @[> O

D

Protection class Il: Protection by
double or reinforced insulation
between live and touchable parts.

Use the device indoors only.

Do not immerse in water!

Dishwasher-proof.

All of the parts of this appliance
that come into contact with food
are food-safe.

Do not dispose of electrical appli-
ances in the household waste!

Dispose of the packaging in an
environmentally-responsible manner.

The packaging is made of recycla-
ble materials. Observe the labelling
on the packaging material when
sorting for disposal: The material

is labelled with abbreviations (a)
and numbers (b) with the following
meanings: 1-7: plastics, 20-22:
paper and cardboard,

80-98: composites.

English 3



7. Safety information

/\ DANGER! RISK OF ELECTRICAL SHOCK!

m Keep power cable away from hot parts of the appliance and other
heat sources. Do not run power cable over sharp edges or corners.

m Do not kink or crush the power cable.

m To avoid potential risks, if the appliance power cable is damaged, it
must be replaced by the manufacturer, its customer service or by a
qualified technician.

m Always hold the plug when disconnecting the appliance from the
power supply, do not pull on the power cable. Otherwise the power
cable could be damaged!

Never immerse the hand element in water or any other liquid! There
is a risk of fatal electric shock if residual liquids come into contact
with live components during operation.

/A WARNING! RISK OF INJURY!

m This appliance may be used by people with reduced physical, sensory
or mental capabilities or lack of experience and/or knowledge if they
are supervised and have been instructed in how to use the appliance
safely and have understood the potential risks.

m This appliance may not be used by children.

m Do not allow children to play with the appliance.

m The appliance and its connecting cable must be kept away from chil-

dren. The appliance should always be disconnected from the mains
when unattended and before assembly, disassembly or cleaning.

m Never touch the whisks or dough hooks when the appliance is in use.
Do not dangle long hair, scarves or the like over the mixing attach-
ments.

m Never attempt to fit attachments with differing functions at the same
time.
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Unplug the appliance after every use and before cleaning to prevent
it from switching on inadvertently.

Always unplug the appliance before changing the accessories to
prevent it from switching on inadvertently.

Switch appliance off and disconnect from the power supply before
changing accessories or additional parts that move during operation.
Do not touch moving parts of the appliance, always wait for them to
come to a complete stop. Risk of injury!

Always check the appliance and all parts for signs of visible damage
before use. The safety concept can work only if the appliance is in a
faultless condition.

Never use the appliance if parts are damaged, defective or missing.
Doing so will increase the risk of accidents.

The appliance must always be supervised during use. If you need to
leave the workplace, remove the plug from the mains power socket.

Never use the appliance for purposes other than those described in
these instructions. Otherwise there is a risk of serious injury!

Clean all surfaces thoroughly, especially those which come into con-
tact with food. See also the ,, 11. Cleaning” section.

(D CAUTION! PROPERTY DAMAGE!

Do not use the appliance outdoors. The appliance is intended exclu-
sively for domestic use indoors.

Have all repairs carried out by trained personnel. If required,
contact our service partner responsible for your country.

@ Note

No user action is required to switch the product between 50 and
60 Hz. The product adapts automatically to either 50 or 60 Hz.

English 5
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. Unpacking
Remove all components from the packaging.

Remove all packaging materials and transport
restraints.

Check that all of the items listed are present

and undamaged.

Clean all parts as described in the section
»11. Cleaning”.

. Speed levels

Level on the

peed switch @ Use

0 Appliance is switched off.

Good starting speed for
1 mixing "soft" ingredients
such as flour, butter, etc.
For blending liquid ingre-
dients
For mixing cake and bread
doughs
For kneading heavy
doughs.
For whipping butter, sugar,
for desserts etc.
For beating meringue,
icing, whipped cream, etc.

6 English

Turbo button pp ©:

B This button allows you to switch the appliance
to full power immediately.
Only press and hold the Turbo button PP ©
briefly to remove clumps of flour or cocoa
powder, for example, or to mix stubborn ingre-
dients, such as hard butter.

10. Operation
/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> Never use containers made from glass or other
easily breakable materials. These containers
may be damaged and cause injuries.

(D ATTENTION! PROPERTY DAMAGE!

> Do not operate the mixer continuously for
longer than 10 minutes. After 10 minutes, take
a break in order to allow the appliance to cool
down.

> Never knead dough containing more than
500 g of flour with this appliance! Larger
quantities of flour can result in overloading the
appliancel!
If necessary, divide dough with higher flour
quantities into several portions and knead
them one after the other. However, do not
exceed the specified CO time of 10 minutes.



INFORMATION ON PROCESSING QUANTITIES

The processing times given are approximate. Follow the processing procedure and increase/decrease
the time according to your needs. However, do not exceed the CO time of 10 minutes.

For small quantities, use a narrow mixing bow! so that the whisks @/dough hooks @ are at least 1 cm
into the mix. Even with larger containers, make sure that the whisks @/dough hooks @ are immersed
far enough into the food to be mixed.

Min. amount N Max. amount N
- - Processing time Processing time
Filling quantities for-.. (sum of all ( ) (sum of all ( )
ingredients) approx. ingredients) approx.
Yeast dough 330¢g 1:30 minutes 820¢g 3-4 minutes
Cake mixture 200 g 0:30 minutes 600 g 3:00 minutes
Heavy dough 330¢g 1:30 minutes 1000 g 3:00 minutes
(e.g. shortcrust pastry)
Cream 100 ml 1-1:30 minutes 1300 ml 5:00 minutes
Egg white (egg size M) 2x 1 minute 10x 2:30-3 minutes
1) Choose the appropriate attachment: 3) Insert the mains plug @ into a mains power
— Whisks @: For whipping cream and mixing socket.
light dough/batter. 4) To start operating the appliance, move the
— Dough hooks @: For kneading thicker speed switch @ to the desired speed sefting.
dough. You can select between 5 speed settings and
2) Push the whisks @ or the dough hooks @ into ql;() ;Jse 1h: Iurbo,bltjﬂon P> © (see section
the slots @ until they click audibly into place #9- Speed levels”).
and sit firmly. 5) Press the tool-release button @ to release the

whisks @ or the dough hooks @.
D @ Note

Always insert the dough hook @
or the whisk @ without the > For safety reasons, the whisks @ and dough
o ring into the intended slot on the hooks @ can only be released if the speed

appliance (labelled with an icon). switch @ is set to the position “0".

g Always insert the dough hook @
or the whisk @ with the ring

on the shaft into the intended slot

on the appliance (labelled with
an icon).

English 7



11. Cleaning

/\ DANGER! RISK OF ELECTRICAL
SHOCK!
> Always remove the plug @ from the power
socket before cleaning the appliance! There is
a risk of electric shock!
> Never submerge the hand element @ in
water or other liquids!

B Clean the hand element @ containing the mo-
tor only with a damp cloth and, if necessary,
with a mild detergent.

B The whisks @ and the dough hooks @ can be
cleaned under running water or in warm water
with detergent. Dry all parts thoroughly after
cleaning.

We recommend cleaning the attachments di-
rectly after use. This removes food residue and
reduces the risk of bacterial contamination.

The whisks @ and the dough hooks @
can also be cleaned in the dishwasher.

12. Storage

B Store the cleaned appliance in a clean, dust-
free and dry location.

13. Disposal

The symbol of the crossed-out wheelie
bin means that this appliance may not
be disposed of in regular household
waste at the end of its service life. The
appliance must be deposited at an established collec-
tion point, recycling centre or disposal company.

Please erase all personal data before returning an
appliance.

The packaging is made from environmentally friendly
material which can be disposed of at your local
recycling plant.

Dispose of the packaging in an environmentally
friendly manner.

8 English

14. Kompernass Handels
GmbH warranty

Dear Customer,

This appliance has a 3-year warranty valid from
the date of purchase. If this product has any faults,
you, the buyer, have certain statutory rights. Your
statutory rights are not restricted in any way by the
warranty described below.

Warranty conditions

The warranty period starts on the date of purchase.
Please keep your receipt in a safe place. This will
be required as proof of purchase.

If any material or manufacturing fault occurs within
three years of the date of purchase of the product,
we will either repair or replace the product for you
or refund the purchase price (at our discretion).
This warranty service requires that you present the
defective appliance and the proof of purchase (re-
ceipt) within the three-year warranty period, along
with a brief written description of the fault and of
when it occurred.

If the defect is covered by the warranty, your prod-
uct will either be repaired or replaced by us. The
repair or replacement of a product does not signify
the beginning of a new warranty period.

Warranty period and statutory claims
for defects

The warranty period is not prolonged by repairs
effected under the warranty. This also applies to
replaced and repaired components. Any damage
and defects present at the time of purchase must
be reported immediately after unpacking. Repairs
carried out after expiry of the warranty period shall
be subject o a fee.



Scope of the warranty

This appliance has been manufactured in accord-
ance with strict quality guidelines and inspected
meticulously prior to delivery.

The warranty covers material faults or production
faults. The warranty does not extend to product

Y P
parts subject to normal wear and tear or to fragile
parts which could be considered as consumable
parts such as switches or parts made of glass.

The warranty does not apply if the product has
been damaged, improperly used or improperly
maintained. The directions in the operating in-
structions for the product regarding proper use

of the product are to be strictly followed. Uses
and actions that are discouraged in the operating
instructions or which are warned against must be
avoided.

This product is intended solely for private use and
not for commercial purposes. The warranty shall
be deemed void in cases of misuse or improper
handling, use of force and modifications / repairs
which have not been carried out by one of our
authorised Service centres.

Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please
observe the following instructions:

B Please have the fill receipt and the item num-
ber (IAN) 493693_2510 available as proof

of purchase.

B You will find the item number on the type plate
on the product, an engraving on the product,
on the front page of the operating instructions
(below left) or on the sticker on the rear or
bottom of the product.

B If functional or other defects occur, please
contact the service department listed either by
telephone or by e-mail.

B You can return a defective product to us free
of charge to the service address that will be
provided to you. Ensure that you enclose the
proof of purchase (fill receipt) and information
about what the defect is and when it occurred.

You can download these instructions
along with many other manuals,

[= product videos and installation soft-
ware at www.lidl-service.com.

PDF ONLINE
www.idl-service.com

This QR code will take you directly to the Lidl
service page (www.lidl-service.com) where you
can open your operating instructions by entering

the item number (IAN) 493693_2510.

14.1. Service

Service Great Britain

Tel.: 0800 404 7657
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

[ IAN 493693_2510 |

14.2. Importer

Please note that the following address is not the
service address. Please use the service address
provided in the operating instructions.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

WWW. komperncss‘com

English 9



15. Ordering replacement
parts

You can order replacement parts for this product
on the Internet at www.kompernass.com.

[Slz5 =
(=],

@ Note

> If you have problems with your online order,
you can contact our service centre by phone
or e-mail.

Scan the QR code with
your smartphone/tablet.
You can use this QR code
to go directly to our web-
site to view and order the
available spare parts.

> Always quote the article number

(IAN) 493693_2510 in your order.

> Please note that online ordering of replace-
ment parts is not possible for all countries.

10 English

16. Recipes
@ Note

> These recipes are provided without guarantee.
All information regarding ingredients and
preparation is provided as guide values.

> Modify the suggested recipes to your personal
taste.

16.1. Mayonnaise

Ingredients

B 300-400 ml neutral vegetable oil,
e.g. rapeseed oil

B 2 eggyolks

B 5-10 g mild vinegar or lemon juice

B Salt and pepper to taste

1) Pour the egg yolk and vinegar or lemon juice
into a tall and narrow mixing bowl. Hold the
whisks @ vertically in the bowl and set the
appliance to the highest setting.

2) Pour in the oil slowly (within approx. 1 minute)
in a uniformly thin stream so that the oil
combines with the other ingredients.

3) Season the mayonnaise fo taste with salt
and pepper.

16.2. Braided yeast bun

Ingredients

B 350 g flour

B 2 cube yeast, fresh or
B 1 sachet of dried yeast
B 1 tsp.salt

B 50 g sugar

B 200 ml milk, lukewarm
B 65 g soft butter

B 1 eggyolk

B a little coarse sugar



1) Mix the flour with the salt and sugar in a bowl.

Put the butter on top and knead everything
using the dough hooks @.

2) Crumble the yeast (or sprinkle the dry yeast)
over it and add the lukewarm milk. Knead the
dough vigorously with the dough hooks @.

3) Cover the dough and allow it to rise for about
1 hour in a warm place.

4) After rising, knead the dough again vigorously
with your hands and divide it into 3 equal
pieces.

5) Form a braid from the 3 strands. Place the
braid on a baking sheet lined with baking
paper.

6) Brush the braid with the egg yolk and sprinkle
with coarse sugar.

Bake the braided bun on the middle shelf at
160°C for approx. 30 minutes.

16.3. Simple sponge cake

Ingredients

B 100 g soft butter

100 g sugar

2 eggs

2 sachets vanilla sugar
150 g flour

2 tsp. baking powder
2 tbsp. milk

butter for greasing the tin

if necessary, a little icing sugar

1) Put the softened butter with the sugar, vanilla
sugar, milk and eggs in a bowl and mix every-

thing with the whisks @.

2) Mix the baking powder with the flour and add
to the bowl. Continue mixing the ingredients
until a smooth dough is formed.

3) Fill the dough into a greased cake fin.

4) Bake the cake in a preheated oven at 160°C
convection oven for about 40 minutes.

5) After baking, let it cool for 5 minutes before
turning it out.

6) Sprinkle the cake with a little icing sugar.

16.4. Pizza dough
Ingredients

B 300 g flour

B 20 g yeast, fresh

B 1 tbsp. olive oil

M 200 ml water, lukewarm

B 7gsalt

The dough is sufficient for 2 round pizzas or a
baking tray.

1) Put all the ingredients in a bowl and knead for
about 5 minutes using the dough hooks @.
If the dough is too sticky, add some more flour.

2) Allow the dough to rise for about 30 minutes.

3) Divide the dough into 2 portions, each formed
into balls.

4) Roll out the dough into round pizza bases and
top as desired.

Bake the pizza for approx. 15-20 minutes at
220°C/hot air.

English 11



16.5. Meringues
Ingredients

B 200 g sugar

B 3 egg whites

1) Beat the egg whites with the whisks @ and
gradually add the sugar until the beaten egg
whites are stiff.

2) Preheat the oven to 120°C and line a baking
tray with baking paper.

3) Put the mixture into a piping bag and pipe it
onto the baking paper in the desired shape.

Depending on the size and shape of the piped
forms, let them dry in the oven for about 80-
100 minutes.

12 English
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1. Johdanto

Onnittelut uuden laitteen hankinnasta.

Olet valinnut laadukkaan tuotteen. Kéyttéohje on
osa tétd tuotetta. Se siséltad turvallisuutta, kéyttda
ja havittémistd koskevia térkeitd ohjeita. Tutustu
ennen tuotteen kayttéd kaikkiin kayts- ja turvalli-
suusohijeisiin. Kéytd tuotetta vain kuvatulla tavalla
ja vain mainittuihin kéyttétarkoituksiin. Kun luovutat
tuotteen eteenpadin, liitd mukaan kaikki tuotetta
koskevat asiakirjat.

2. Maérdystenmukainen
kaytto

Témé laite on tarkoitettu yksinomaan taikinan
sekoittamiseen ja vaivaamiseen, nesteiden (esim.
hedelmamehujen) sekoittamiseen ja kerman vaah-
dottamiseen. Se soveltuu yksinomaan elintarvikkei-
den kaésittelyyn. Témé laite on tarkoitettu ainoas-
taan yksityiskayttoon. Ala kayta sita kaupallisiin
tarkoituksiin.

3. Toimitussisdlto
1 séhkdvatkain

2 taikinakoukkua

2 vispilad

Kéyttsohje

@ Huomavutus

> Tarkista toimituksen téydellisyys ja mahdolliset
vauriot heti, kun olet poistanut laitteen pakka-
uksesta. Kaanny tarvittaessa huollon puoleen.

14 Suomi

4, Laitteen kuvaus

@ Vapautuspainike
@O Nopeuskytkin

© Turbopainike PP
O Virtajohto ja pistoke
@ Runko-osa

(6]

Sekoittimien liitdntéaukot

Kuva B:
@ Vispilat
© Taikinakoukut

5. Tekniset tiedot

220-240V ~, 50/60 Hz

Nimellisjénnite

Nimellisteho 400 W

ehontore PO | <05 W

padlté tilassa

Suojausluokka | 11 /[T

LK-aika: 10 min
LK-aika

LK-aika (lyhytkayttdaika) ilmoittaa, kuinka kauan
laitetta voidaan kaytad niin, ettei moottori ylikuu-
mene tai vaurioidu. lImoitetun LK-ajan jélkeen laite
on kytkettéva pois p&dltd, kunnes moottori on
jG&htynyt.



6. Kéytetyt varoitukset ja
symbolit

Tassd kéyttdohjeessa, pakkauksessa ja laitteessa
kéytetédn seuraavia varoituksia ja symboleja (mi-
kali aiheellista):

e o b b P

>

VAARA! Varoitus, jossa on tamd
symboli ja merkkisana "Vaara",
osoittaa vdlittdémdn vaaratilanteen,
joka johtaa kuolemaan tai vaka-
vaan loukkaantumiseen, jos sité ei
véltetd.

VAROITUS! Varoitus, jossa

on t&mé& symboli ja merkkisana
"Varoitus", osoittaa mahdollisen
vaaratilanteen, joka voi johtaa
kuolemaan tai vakavaan loukkaan-
tumiseen, jos sitd ei valtetd.

VARO! Varoitus, jossa on tama
symboli ja merkkisana "VARO",
osoittaa mahdollisen vaaratilan-
teen, joka voi johtaa lievédn tai
keskivaikeaan loukkaantumiseen,
jos sitd ei valtetd.

HUOMIO! Varoitus, jossa on
tama symboli ja merkkisana
"HUOMIQ", osoittaa mahdollisen
tilanteen, joka voi aiheuttaa omai-
suusvahinkoja, jos sitd ei valtetd.

Huomautus siséltad lisatietoja,
jotka helpottavat laitteen kaytda.

Véltakozé dram/vélté fesziltség

Suojausluokka II: suojaus kaksinker-
taisella tai vahvistetulla eristyksella

j@nnitteisten ja kosketettavien osien

vélilla.

Kaytd vain sisdtiloissa.

D Q8 1@ @

Ei saa upottaa veteen!

Soveltuu puhdistettavaksi astianpe-
sukoneessa.

Kaikki témén laitteen osat, jotka
ovat kosketuksissa elintarvikkeisiin,
ovat elintarvikekelpoisia.

Al& hévita sahkslaitetta kotitalous-
jdtteen mukanal

Toimita pakkaus hévitettévéiksi ym-
paristdystaviillisesti.

Pakkaus koostuu kierrétettévistd ma-
teriaaleista. Huomioi pakkausmateri-
aalien merkintd jdtteitd lajiteltaessa:
Ne on merkitty lyhenteills (a) ja
numeroilla (b), joiden merkitys on
seuraava:

1-7: muovit, 20-22: paperi ja pah-
vi, 80-98: komposiittimateriaalit.

Suomi 15



7. Turvallisuusohjeet

/A VAARA! SAHKOISKU!

Virtajohto ei saa joutua laitteen kuumien osien tai muiden [@Gmmanlah-
teiden |Gheisyyteen tai kosketuksiin niiden kanssa. Varo, ettei virtajohto
osu reunoihin tai kulmiin.

Al taivuta tai purista virtajohtoa.

m Jos tdman laitteen virtajohto vahingoittuu, johdon saa vaarojen

valttamiseksi vaihtaa vain laitteen valmistaja, valmistajan asiakashuolto
tai vastaavasti pateva henkils.

Vedd aina verkkopistokkeesta, @ld itse virtajohdosta, kun irrotat
laitteen séhkdverkosta. Muutoin virtajohto voi vaurioitual

Alg koskaan upota runko-osaa veteen tai muihin nesteisiin!
Nesteen joutuminen laitteen j@nnitettd johtaviin osiin kaytdn
aikana voi aiheuttaa sahkaiskun ja siten hengenvaaran.

/\ VAROITUS! LOUKKAANTUMISVAARA!

Tata laitetta saavat kayttad henkildt, joiden fyysiset, aistilliset tai
henkiset kyvyt ovat rajalliset tai joiden kokemus ja/tai tiedot ovat puut-
teelliset, jos heitd valvotaan tai heitd on opastettu laitteen turvalliseen
kéyttdon ja he ovat ymmartaneet siitd aiheutuvat vaarat.

Lapset eivét saa kayttad laitetta.
Lapset eivét saa leikkia laitteella.
Laite ja sen liitant&johto on pidettéva poissa lasten ulottuvilta.

Laite on irrotettava sdhkdverkosta aina, jos sitd ei valvota, sekd ennen
kokoamista, purkamista ja puhdistamista.

Alg koske vispilsihin dléka taikinakoukkuun kéytén aikana. Alé anna
pitkien hiusten, huivien tai vastaavien roikkua osien ylapuolella.

Alé koskaan yrité asentaa yhtd aikaa osia, joilla on eri toiminnot.

Irrota pistoke pistorasiasta jokaisen kaytdn jalkeen ja ennen laitteen
puhdistamista tahattoman kaynnistymisen estamiseksi.
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Irrota pistoke pistorasiasta aina ennen laitteen osien vaihtamista
tahattoman k&ynnistymisen estdmiseksi.

Ennen kuin vaihdat kdytén aikana liikkuvia lisévarusteita tai lisGosia,
sammuta laite ja irrota se séhkdverkosta.

Alg koske laitteen liikkuviin osiin ja odota aina, kunnes laite on
pysdhtynyt. Loukkaantumisvaaral

Tarkista ennen jokaista kayttda laite ja sen kaikki osat nékyvien
vaurioiden varalta. Laitteen turvallisuus on taattu vain, kun laite
on moitteettomassa kunnossa.

Ala miss@an nimessd ota laitetta kayttdéén, jos siitd puuttuu osia
tai jokin laitteen osista on vaurioitunut. Muutoin on olemassa
huomattava onnettomuusvaara.

Alg koskaan kéytd laitetta ilman valvontaa. Jos poistut laitteen luota,
irrota verkkopistoke verkkopistorasiasta.

Alg koskaan kéytd laitetta muihin kuin téssa ohjeessa kuvattuihin
kéyttotarkoituksiin. Muutoin on olemassa loukkaantumisvaaral
Puhdista kaikki laitteen pinnat perusteellisesti, eritoten ne, jot-

ka ovat kosketuksissa elintarvikkeisiin. Noudata kohdassa

»11. Puhdistaminen” annettuja ohjeita.

(D) HUOMIO! AINEELLISET VAHINGOT!

m Alg kaytd laitetta ulkona. Laite on tarkoitettu kéytettéviksi ainoastaan

yksityistalouksissa ja sisdtiloissa.

® Anna laite vain ammattihenkildstén korjattavaksi. Ota téssé tapaukses-

sa yhteyttd oman maasi valtuutettuun huoltoliikkeeseen.

(® HUOMAUTUS

m Kayttgjalta ei vaadita mitédn toimia tuotteen vaihtamiseksi 50 ja

60 Hz:n vdlille. Tuote sopeutuu sekd 50:lle ettd 60 Hz:lle.
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. Purkaminen
akkauksesta
Ota kaikki osat pakkauksesta.

Poista kaikki pakkausmateriaalit ja kuljetus-
varmistimet.

Tarkista, ettd toimitus sisaltad kaikki siihen
kuuluvat osat ja ettd laite on ehjé.

Puhdista kaikki osat luvussa
»11. Puhdistaminen” kuvatulla tavalla.

. Nopeustasot

Nopeuskytki- S
men @ taso Kayto
0 Laite on sammutettu

Hyvé aloitusnopeus sekoitet-
1 taessa "pehmeitd" aineksia,
kuten jauhoja, voita jne.

Nestemaisten ainesten

2 sekoittamiseen.
3 Kakku- ja leipétaikinoiden
sekoittamiseen.
Raskaiden taikinoiden
vaivaamiseen.
4 Voin ja sokerin

vaahdottamiseen, jélkiruokien
valmistukseen jne.
Valkuaisvaahdon, kuorrutuksen
5 sekoittamiseen, kerman
vaahdottamiseen jne.
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Turbo-painike pp ©:

B Tamén painikkeen avulla laitteen téysi teho
saadaan heti kéyttosn.
Paina Turbo-painiketta P> @ ja pidd sitd
painettuna aina vain lyhyesti esim. jauho- tai
kaakaokokkareiden poistoon tai sitkecmpien
ainesosien, kuten esim. kovemman voin, sekoit-
tamiseen.

10. Kéyttd
A VAROITUS! LOUKKAANTUMISVAARA!

> Alg koskaan kéyté lasisia kulhoja tai muista
helposti scrkyvisté materiaaleista valmistettuja
astioita. Ne voivat sérkyé ja aiheuttaa louk-
kaantumisia.

(D HUOMIO! AINEELLISET VAHINGOT!

> Alg kaytd laitetta yhtajaksoisesti kymmentd
10 minuuttia kauempaa. Pidé kymmenen
10 minuutin jalkeen niin pitkd tauko, etté laite
icichtyy.

> Alg koskaan vaivaa téllé laitteella yli 500 g
jauhoja siséltavia taikinamé&érié! Suuremmat
jauhoméaérét voivat ylikuormittaa laitettal
Jaa enemmén jauhoja siséltévét taikinaméérét
tarvittaessa useampiin annoksiin ja vaivaa ne
yksi toisensa jalkeen. Ala kuitenkaan téllsin
ylité ohijeistettua 10 minuutin LK-aikaa.



HUOMAUTUKSIA TYOSTOMAARISTA

[Imoitetut tydstdajat ovat ohjearvoja. Tarkkaile tyéstétapahtumaa ja liséid/vahennd aikaa tarpeittesi
mukaan. Alg kuitenkaan ylité 10 minuutin LK-aikaa.

Kéytd pienié mé&drié varten kapeampaa sekoitusastiaa niin, efté vispilét @)/taikinakoukut @ uppoavat
sekoitettavaan tuotteeseen véhintéén 1 cm:n verran. Varmista myds suurempia astioita kéytettdessd,
eftd vispilat @/taikinakoukut @ uppoavat riittévéin syvélle sekoitettavaan tuotteeseen.

minimim&é&ra maksimimé&éré
Tayttomaarat (.qukkl_en Tystdaika (noin) (.qukkl_en Tystdaika (noin)
ainesosien ainesosien
summa) summa)

Hiivataikina 330g 1:30 minuuttia 820g¢g 3-4 minuuttia
Kakkutaikina 200 g 0:30 minuuttia 600 g 3:00 minuuttia
Ras.kos T°'k'"9 . 330¢g 1:30 minuuttia 1000 g 3:00 minuuttia
(esim. murotaikina)
Kerma 1dl 1-1:30 minuuttia 1,31 5:00 minuuttia
Kananmunan valkuainen . . . . .
(munien kokoluokka M) 2 kpl 1 minuutti 10 kpl 2:30-3 minuuttia

1) Valitse sopiva liséosa: 3) Kytke verkkopistoke @ verkkopistorasiaan.

- Vispilat @: kerman vachdottamiseen ja

4) Ota laite kaytdsn siirtdmélla nopeuskytkin @
kevyiden taikinoiden vatkaamiseen

halutun nopeustason kohdalle. Voit valita téllsin

— Taikinakoukut @: raskaiden taikinoiden 5 nopeustason ja turbopainikkeen PP ©
vaivaamiseen vélillg (ks. luku ,9. Nopeustasot”).
2) Tyonnd vispilat @ tai taikinakoukut @ niin 5) Paina vapautuspainiketta @ irrottaaksesi vispi-
syvéille liitéintéaukkoihin @, ettd ne lukkivtuvat I&t @ tai taikinakoukut @.

paikoilleen varmasti ja kuuluvasti:
() Huomautus

> Vispilét @ tai taikinakoukut @ voidaan irrot-
taa turvallisuussyisté ainoastaan nopeuskytki-
men @ ollessa asennossa “0”.

9|

Tyénné renkaaton taikina-
koukku @ tai vispild @ aina
sille tarkoitettuun ja kuvakkeella
laitteessa merkittyyn liiténtdauk-
koon.

0 Tydnnd tapissa olevalla ren-
kaalla varustettu taikina-
koukku @ tai vispila @aina

sille tarkoitettuun ja kuvakkeella
laitteessa merkittyyn liiténtdauk-

koon.
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11. Puhdistaminen
/\ VAARA! SAHKOISKU!

> Irrota verkkopistoke @ pistorasiasta ennen
jokaista puhdistuskertaal On olemassa séh-
kdiskun vaaral!
Alg koskaan upota runko-osaa @ veteen
tai muihin nesteisiin!

B Puhdista runko-osa @ moottoreineen ainoas-
taan kostealla liinalla ja tarvittaessa miedolla
puhdistusaineella.

B Vispilat @ tai taikinakoukut @ voidaan pestd
juoksevan veden alla tai lémpimdssé astianpe-
suainevedessd. Kuivaa kaikki osat puhdistuk-
sen jélkeen hyvin.

Suosittelemme osien puhdistamista heti kéytén
jclkeen. Nain ruoka-ainejadmat saadaan
poistettua ja bakteerien muodostumisen mah-
dollisuus véhenee.

(D Huomautus

> Vispilét @ ja taikinakoukut @
voidaan pestd myds astianpesuko-
neessa.

12, Sdilytys

B Sailyta puhdistettua laitetta puhtaassa, pélytts-
méssd ja kuivassa paikassa.

13. Havittaminen

Yliviivatun jéteastian symboli tarkoittaa,

eftd 16td laitetta ei saa havittad kotita-

lousjétteiden seassa sen kdyttdajan pad-

tyttyd. Laite on toimitettava kerdilypistei-
siin, kierrétyskeskuksiin tai jGtehuoltoyrityksiin.

Poista kaikki henkildkohtaiset tiedot ennen palau-
tusta.

Pakkauksessa on kaytetty ympdristdystévéllisia
materiaaleja, jotka voidaan toimittaa paikallisiin
kerdyspisteisiin.

Havitd pakkaus ympdristdystévéillisesti.
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14. Kompernass
Handels GmbH:n takuu

Hyvé asiakas,

Laitteen takuu on 3 vuotta ostopdivéstd. Jos havait-
set tuotteessa puutteita, sinulla on on oikeus vaatia
tuotteen myyjalté lakisédteistd korvausta. Seuraava
takuu ei rajoita lakisadteisié oikeuksiasi ostajana.

Takuuehdot

Takuuaika lasketaan ostopdivéyksestd alkaen.
Sailytd ostokuitti hyvéssé tallessa. Tarvitset sitd
todisteeksi ostosta.

Jos t&ssé tuotteessa ilmenee kolmen vuoden sisél-
|& ostopdivéstd materiaali- tai valmistusvirheitd,
korjaamme tai korvaamme tuotteen sinulle veloi-
tuksetta harkintamme mukaan tai palautamme
ostohinnan. Téma takuu edellyttad, ettd viallinen
laite toimitetaan meille yhdessd ostotositteen (kui-
tin) kanssa kolmivuotisen méaéréajan sisalla. Liscksi
mukaan on liitettévé lyhyt kuvaus viasta ja sen
iimenemisajankohta.

Jos takuu kattaa vian, saat joko tuotteen korjattuna
takaisin tai uuden tuotteen. Takuuaika ei ala vudel-
leen tuotteen korjaamisen tai vaihdon jélkeen.

Takuuaika ja lakisaateinen virhevastuu
Takuukorjaus ei pidennd takuuaikaa. Téma koskee
my&s vaihdettuja ja korjattuja osia. Mahdollisesti

jo oston yhteydessé havaittavista vaurioista ja
puutteista on ilmoitettava heti, kun tuote on purettu
pakkauksesta. Takuuajan p&attymisen jélkeen suori-
tefttavat korjaukset ovat maksullisia.

Takuun laajuus

Laite on valmistettu tiukkojen laatuvaatimusten mu-
kaan huolella ja tarkastettu perusteellisesti ennen
toimitusta.

Takuu koskee materiaali- tai valmistusvirheitd. Téméa
takuu ei kata tuotteen osia, jotka altistuvat normaa-
lille kulumiselle ja joita siksi voidaan pitéd kuluvina
osina, eikd helposti rikki menevia osia, kuten kytki-

mid tai lasista valmistettuja osia.



Tama takuu raukeaa, jos tuote on vaurioitunut, tai
sité ei ole kaytetty tai huollettu asianmukaisesti.
Tuotteen asianmukainen kayttd edellyttad kaikkien
kéyttohjeessa esitettyjen ohjeiden tarkkaa nou-
dattamista. Kéyttdjén on ehdottomasti véltettava
kayttdtarkoituksia ja toimintaa, joita kéyttdohjeessa
kehotetaan vélttémédn ja joista siind varoitetaan.

Tuote on tarkoitettu ainoastaan yksityiskayttésn,
ei kaupallisiin tarkoituksiin. Laitteen védranlainen
tai asiaton késittely, vékivallan kaytté ja muut kuin
valtuutetun huoltopisteen suorittamat korjaukset
aiheuttavat takuun raukeamisen.

Toimiminen takuutapauksessa
Jotta asiasi voitaisiin késitelld nopeasti, noudata
seuraavia ohjeita:

B Pidg kaikkia kyselyitd varten kassakuitti ja
artikkelinumero (IAN) 493693_2510 tallessa

todisteena ostosta.

B Tuotenumeron |6yddt tuotteen tyyppikilvestd,
kaiverrettuna tuotteeseen, kéyttdohjeen otsik-
kosivulta (alhaalla vasemmalla) tai tuotteen
taustapuolella tai pohjassa olevasta tarrasta.

B Mikdli laitteessa ilmenee toimintahéiridita
tai muita puutteita, ota ensin yhteyttd alla
mainittuun huolto-osastoon puhelimitse tai
sé@hkdpostitse.

B Voit lghettad viallisena pitdmasi tuotteen
yhdessé& ostokuitin kanssa maksutta sinulle
ilmoitettuun huolto-osoitteeseen. Liité mukaan
selvitys viasta ja siitd, milloin se on ilmennyt.

=1 | Osoitteessa www.lidl-service.com
voit ladata t&mén ja monia muita
= késikirjoja, tuotevideoita ja asennus-

[TE | ohjelmia.
www.lidI-service.com

Tamén QR-koodin avulla p&éset suoraan
Lidl-huoltosivustolle (www.lidl-service.com) ja
voit avata kédytdohjeesi systtamélla tuotenumero

(IAN) 493693_2510.

14.1. Huolto

(FD) Huolto Suomi
Tel.: 09 42453024
E-Mail: kompernass@lidl.fi

[ IAN 493693_2510 |

14.2. Maahantuoja

Huomaa, ettd seuraava osoite ei ole huolto-osoite.
Ota ensin yhteyttd mainittuun huoltopisteeseen.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

SAKSA

WWww. kompernoss.com

15. Varaosien tilaaminen

Voit tilata varaosia télle tuotteelle katevasti
internetistd osoitteessa www.kompernass.com.

Skannaa QR-*koodi
dlypuhelimellasi/
tabletillasi. Télla QR-
koodilla padset suoraan
verkkosivustollemme ja
voit katsella ja filata
saatavilla olevia varaosia.

=],

() Huomautus

> Jos sinulla on ongelmia verkkofilauksen kanssa,
voit olla yhteydessé asiakaspalveluumme
puhelimitse tai lahettdd asiakaspalveluumme
sdihkdpostia.

> llmoita tilauksen yhteydessd aina tuotenumero
(IAN) 493693_2510.

> Huomaa, ettd varaosien verkkotilaukset eivét
ole mahdollisia kaikkiin toimitusmaihin.
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16. Reseptit

(0 Huomautus
> Emme vastaa resepteistd. Kaikki ruoka-aineita
ja valmistusta koskevat tiedot ovat ohjeellisia.

> Voit muokata néitd reseptiehdotuksia henkils-
kohtaisten kokemustesi mukaan.

16.1. Majoneesi

Ainekset
B 300-400 ml neutraalinmakuista kasviéljyd,
esim. rypsioliyd

B 2 keltuainen

5-10 g mietoa etikkaa tai sitruunamehua

B suolaa ja pippuria maun mukaan

1) Laita keltuainen ja etikka tai sitruunamehu
korkeaan ja kapeaan sekoituskulhoon. Pida
vispild @ pystysuorassa sekoituskulhossa
ja sa&da laite korkeimmalle teholle.

2) Lisa& 6ljyd tasaisen ohuena norona (noin
1 minuutin sis@ll&) niin, ettd &liy sekoittuu mui-
den ainesosien kanssa.

3) Mausta majoneesi lopuksi maun mukaan suo-
lalla ja pippurilla.
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16.2. Hiiva palmikko
Ainekset

350 g jauhoja

1/2 palaa tuorehiivaa tai

1 paketti kuivahiivaa

1 1l suolaa

50 g sokeria

200 ml maitoa, kédenldmpdista
65 g pehmedd voita

1 keltuainen

raesokeria

1) Sekoita jauhot, suola ja sokeri kulhossa.
Lisé& joukkoon voi ja vaivaa kaikki taikina-

koukuilla @.

2) Murenna tuorehiiva tai ripottele kuivahiiva
taikinan padlle ja liséd kédenlémpsinen mai-
to. Vaivaa taikina taikinakoukuilla @ voimak-
kaasti sekaisin.

3) Peité taikina ja anna sen kohota lémpimassa
paikassa noin 1 tunti.

4) Kun taikina on kohonnut, vaivaa sité vield
voimakkaasti késin ja jaa se kolmeen osaan.

5) Letitd kolmesta taikinapstkésté pitko ja nosta
se leivinpaperilla vuoratulle leivinpellille.

6) Voitele pitko keltuaisella ja ripottele pinnalle
raesokeria.
Paista pullapitko 160 °C:ssa keskitasolla noin
30 minuuttia.



16.3. Helppo sokerikakku
Ainekset

100 g voita, pehmedd

100 g sokeria

2 kananmunaa

2 pakkausta vaniljasokeria

150 g jauhoja

2 Hl leivinjauhetta

2 rkl maitoa

Rasvaa vuokaan

tarvittaessa hieman tomusokeria

1) Mittaa pehmed voi yhdess& sokerin ja vaniljo-
sokerin, maidon ja munien kanssa kulhoon ja

sekoita kaikki vispilsills @.

2) Sekoita leivinjauhe jauhoihin ja kaada ne
mukaan kulhoon. Sekoita aineksia edelleen,
kunnes syntyy tasainen taikina.

3) Kaada taikina voideltuun kakkuvuokaan.

4) Paista kakku esilémmitetyssé vunissa
160 °C:n kiertoilmassa noin 40 minuuttia.

5) Anna kakun ja8htyd 5 minuuttia, ennen kuin
irrotat sen vuoasta.

6) Ripottele kakun pé&élle hieman tomusokeria.

16.4. Pitsataikina

Ainekset

B 300 g jauhoja

B 20 g tuorehiivaa

B 1kl oliividliya

B 200 ml vettd, kidenlampdistd

B 7 gsuolaa

Taikina riittéé kahteen pydreddn pitsaan tai
leivinpellilliseen.

1) Mittaa kaikki ainekset kulhoon ja vaivaa
taikinakoukuilla @ noin 5 minuuttia hyvin
sekaisin.

Jos taikina on liian tahmeaaq, lisad vield hie-
man jauhoja.

2) Anna taikinan kohota noin 30 minuuttia.

3) Jaa taikina kahteen osaan, kahdeksi palloksi.

4) Kauli taikina pysreiksi pitsapohijiksi, ja téyté
mielesi mukaan.

Paista pitsaa 220 °C:ssa kiertoilmassa noin
15-20 minuuttia.
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16.5. Marenki
Ainekset

B 200 g sokeria

B 3 valkuaista

1) Vatkaa valkuaisia vispilills @ jo kaada sokeri
joukkoon vahitellen, kunnes valkuaisvaahto
muuttuu kovaksi.

2) Kuumenna uuni 120 °C:seen, ja vuoraa leivin-
pelti leivinpaperilla.

3) Téytd massa pursofinpussiin ja pursota leivin-
paperille halutun mallisia marenkeja.

Anna marenkien kuivua uunissa noin 100 minuuttia,
riippuen koosta ja muodosta.
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1. Inledning
Ett stort grattis till din nyinkdpta produkt!

Du har valt en produkt med hég kvalitet. Bruks-
anvisningen ingdar som en del av leveransen. Den
innehéller viktig information om s&kerhet, anvénd-
ning och atervinning. L&s noga igenom alla an-
véndar- och sékerhetsanvisningar innan du bérjar
anvénda produkten.

Anvdnd endast produkten enligt beskrivningarna
och i de syften som anges hér. Lémna 6ver all
dokumentation tillsammans med produkten om du
dverlater den fill ndgon annan person.

2. Féreskriven anvéndning

Den hér produkten ska endast anvéndas fér att
réra och kndda deg, mixa vétskor (t ex fruktsafter)
och vispa grédde.

Den ska endast anvéndas fér att bearbeta livs-

medel. Produkten ér endast avsedd fér privat bruk.

Anvéind inte produkten yrkesméssigt.

3. Leveransens innehall
1 elvisp

2 degkrokar

2 vispar

Bruksanvisning

() Observera

> Kontrollera aft leveransen &r komplett och inte
har n&gra skador s& snart du packat upp
produkten. Kontakta kundservice om sd inte
ar fallet.
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4. Beskrivning

Bild A:

© Utstdtningsknapp

@O Hastighetsreglage

© Turboknapp PP

O Stromkabel med kontakt
© Handenhet

O Faste for tillbehor

Bild B:

@ Vispar

O Degkrokar

5. Tekniska data

Maérkspénning 220-240V ~, 50/60 Hz

Nominell effekt 400 W
Strémférbrukning i 0,5W
av-lage

Skyddsklass /(0]
Kontinuerlig drifttid | 10 min.

Kontinuerlig drifttid

Den kontinuerliga drifttiden anger hur lénge pro-
dukten kan anvéndas i stréick utan att motorn éver-
hettas och skadas. Nér den tiden har gatt maste
produkten sténgas av och fér inte séttas p& igen
férrén motorn kallnat.



6. Varningar och symboler

I den hér bruksanvisningen, pé férpackningen och
pé produkten férekommer féljande varningar och
symboler (n&r det &r relevant):

A

>

) © o P

FARA! En varning med den hér sym-
bolen och signalordet FARA innebér
en akut farlig situation som leder fill
dédsolyckor eller svéra personskador
om den inte undviks.

VARNING! En varning med den
h&r symbolen och signalordet VAR-
NING innebér en eventuellt farlig
situation som kan leda till dddsolyckor
eller svéra personskador om den inte
undviks.

VAR FORSIKTIG! En varning med
den har symbolen och signalordet VAR
FORSIKTIG innebdr en eventuellt far-
lig situation som kan leda fill mindre
allvarliga eller méttliga personskador
om den inte undviks.

AKTA! En varning med den har
symbolen och signalordet AKTA
innebdr en situation som kan leda till
sakskador om den inte undviks.

Under Observera finns extra informa-
tion som higlper dig att handskas med
produkten.

Véxelstrdm/-spdnning

L @ @ D

QY

(¢
St

Skyddsklass II: Dubbel eller f&rstérkt
isolering mellan spénningsférande
och &tkomliga delar.

Anvind endast produkten inomhus.

F&r inte doppas ned i vatten!

Kan diskas i maskin.

Alla delar av den hér produkten som
kommer i kontakt med livsmedel &r
godkénda fér livsmedel.

Kassera inte elekiriska apparater i
hushdllssopornal

Kassera férpackningen pé ett miljs-
vanligt sétt.

Férpackningar av dtervinningsbara
material. Observera markningen pé&
férpackningsmaterialet nér du sor-
terar avfallet: Dessa &r mérkta med
farkortningar (a) och siffror (b) som
har féljande betydelse: 1-7: Plast,
20-22: Papper och kartong, 80-98:

Komposit.

Svenska 27



7. Sakerhetsanvisningar

/\ FARA! RISK FOR ELCHOCK!

Stromkabeln far inte komma i ndrheten av eller i kontakt med varma
delar pé produkten eller andra varmekallor. Lagg inte kabeln dver
kanter eller hérn.

Bocka eller klém inte kabeln.

Om nétanslutningskabeln skadas p& den har produkten méste den
bytas ut av tillverkaren, tillverkarens kundtjénst eller négon annan
person med liknande kvalifikationer fér att undvika olyckor.

Fatta alltid tag om sjélva kontakten nér du ska dra ut den ur uttaget, dra
aldrig i kabeln. Annars kan kabeln skadas!

Doppa aldrig ner handenheten i vatten eller andra vétskor! Det finns
risk for livsfarliga elchocker om kvarvarande vétska hamnar pé spén-
ningsférande delar.

/A VARNING! RISK FOR PERSONSKADOR!

Den hér produkten fér anvéndas av personer med begrénsad fysisk,
sensorisk eller mental férmaga eller bristande erfarenhet och/eller
kunskap om de hélls under uppsikt eller instruerats i hur produkten
anvands pé ett sdkert satt och inser vilka risker det innebar.

Produkten fér inte anvéndas av barn.
Barn far inte leka med produkten.

Produkten och dess anslutningsledning ska héllas pé avsténd frén
barn.

Bryt alltid stromférbindelsen till produkten nér den inte hélls under
uppsikt, nér den tas isar eller satts ihop eller nar den rengérs.

Rér aldrig visparna eller degkrokarna nér produkten arbetar. Lat inte
l&ngt hér, sjalar och liknande héanga dver produktens delar.

Forsok inte satta pé tillbehdr med olika funktion samtidigt.
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Dra alltid ut kontakten nér du anvént produkten fardigt och innan du
rengdr den s& undviker du att den satts p& av misstag.

Dra alltid ut kontakten innan du byter tillbehér sé att produkten inte
kan kopplas pé& av misstag.

Innan tillbehor eller delar som rér sig under driften byts ut méste pro-
dukten sténgas av och kontakten dras ur.

Rér aldrig vid négra roterande delar och véanta alltid tills produkten stan-
nat. Risk fér personskador!

Kontrollera alltid att produkten och tillbehéren &r hela och inte har
négra synliga skador innan du anvander dem. Sakerheten kan bara
garanteras om alla delar &r i felfritt skick.

Du far absolut inte anvénda produkten om delar &r skadade eller fat-
tas. Annars finns risk for allvarliga olyckor.

Lamna aldrig produkten utan uppsikt nér den anvénds. Dra alltid ut
kontakten ur eluttaget om du méste gé ifrén den en stund.

Missbruka inte produkten genom att anvénda den fill andra dndamél é@n
de som beskrivs i denna bruksanvisning. Annars finns risk for person-
skador!

Rengér alla ytor noga, i synnerhet de som kommer i kontakt med livs-
medel. Las kapitel , 11. Rengoring”.

(D AKTA! RISK FOR SAKSKADOR!

® Anvand inte produkten utomhus. Den &r endast avsedd fér inomhus-

bruk i privata hushall.

m Reparationer far endast utfdras av yrkesman. Vand dig i sé fall ill vér

servicepartner i ditt land.

() OBSERVERA

m Den som anvénder produkten behdver inte géra ndgonting fér att

andra mellan 50 och 60 Hz. Produkten anpassar sig till b&de 50 och
60 Hz.
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8.

9.

Lége for hastig-
hetsreglaget @

30

Uppackning
Ta upp alla delarna ur férpackningen.

Ta bort allt férpackningsmaterial och alla
transportskydd.

Kontrollera att leveransen &r komplett och utan
skador.

Rengér alla delar enligt beskrivningen i kapitel
»11. Rengéring”.

Hastigheter

Anvéandning

0 Produkten &r avsténgd

Bra utg&ngshastighet nér
man bérjar blanda "mjuka"
livsmedel, som t ex mjél,
smor, etc.

Fér att mixa flytande
livsmedel.

F&r att réra ihop kaksmet
och bréddegar.

Fér knddning av tung deg.

4 For att vispa smér och
socker pésigt, till efterrdtter
m.m.

For att vispa dggvita,
glasyr, gradde etc.

Svenska

Turboknapp PP ©:

Knappen ger méjlighet att utnyttja den totala
effekten direkt.

Hall bara Turbo-knappen PP @ inne en kort
stund fér att t ex 16sa upp klumpar av mjél
eller kakao eller blanda ner ingredienser som
ar svarare att bearbeta, t ex hért smor.

10. Anvéndning
/\ VARNING!

RISK FOR PERSONSKADOR!

Anvand absolut inte kérl av glas eller andra
material som |&tt gér sénder. Sédana kérl kan
spricka och man kan skada sig p& dem.

Akta! Risk fér sakskador!

Anvénd inte produkten léngre én 10 minuter

i stréck. Gor en paus effer 10 minuter och
vénta tills produkten svalnat innan du sétter pé
den igen.

Anvénd aldrig mer én 500 g mjél ill degar
som ska knédas med den hér produkten! Om
du tar fér mycket mjsl kan produkten bli &ver-
belastad!

Dela upp degar som innehaller mer mjél i
mindre bitar och knéda dem var fér sig. Over-
skrid dock aldrig den kontinuerliga drifttid pé
10 minuter som anges.



INFORMATION OM BEARBETNINGSMANGDER

De angivna bearbetningstiderna é&r rikivérden. Observera processen och férléng eller férkorta tiden
fér att fa det resultat du vill ha. Overskrid dock aldrig den kontinuerliga drifttiden p& 10 minuter.

Vélj ett smalare kérl om du ska bearbeta mindre méngder s& att visparna @/degkrokarna @ sticker
ned minst 1 cm i smeten. Om kaérlet &r stort méste visparna @/degkrokarna @ sénkas léngre ned i
smeten.

or N i min. mangd Bearbetningstid max. mangd Bearbetningstid
P&fyllningsméngder fér... | (summan av alla (summan av alla
) . (ca) ) . (ca)
ingredienser) ingredienser)
Jasdeg 330¢g 1:30 minut 820 g 3-4 minuter
Kaksmet 200 g 0:30 minut 600 g 3:00 minuter
Kompakt deg 330 g 1:30 minut 1000 g 3:00 minuter
(t ex mérdeg)
Grédde 100 ml 1-1:30 minut 1300 ml 5:00 minuter
Aggvita (medelstora dgg) 2 st. 1 minut 10 st. 2:30-3 minuter
1) Vélj ett léampligt tillbehér: 3) Sétt kontakten @ i ett eluttag.
— Vispar @: for att vispa grédde och tunn 4) Fér hastighetsreglaget @ fill dnskat lage for
smet. att sétta p& produkten. Du kan vélia mellan
— Degkrokar @: fér att kndda tyngre degar. 5 olika hastigheter plus turboknappen b ©

2) Stick in visparna @ eller degkrokarna @ s& (se kapitel ,9. Hastigheter®).

langt det gér i fastet @ tills du hér att de léser ~ 5) Tryck pa utstétningsknappen @ for att lossa

fast ordentligt: vispar @ eller degkrokar ©.
8] (D Observera
Stick allfid in degkroken @ eller > Av sdkerhetsskal gér det bara att lossa
vispen @ utan ring i det faste vispar @ och degkrokar @ nér hastighetsreg-
m som ar markt med motsvarande laget @ star pa lage O.

piktogram pé& produkten.

Stick alltid in degkroken @ eller
vispen @ med ring i det faste

som ar mérkt med motsvarande
piktogram p& produkten.

Svenska 31



11. Rengoring

/\ FARA! RISK FOR ELCHOCK!
> Dra alltid ut kontakten @ ur uttaget innan
du rengér produkten! Annars finns risk fér
elchocker!
> Doppa aldrig ner handenheten @ i
vatten eller andra vétskor!

B Rengér endast handenheten @ med motorn
med en fuktig trasa och ev. lite milt rengérings-
medel.

B Vispar @ och degkrokar @ kan rengéras
under rinnande vatten eller i varmt vatten med
diskmedel. Torka av alla delar noga efter
rengoringen.

Vi rekommenderar att tillbehéren rengérs
direkt efter varje anvéindning. D& férsvinner
rester av livsmedel och risken fér att bakterier
ska hinna bildas minskar.

(D Observera

> Visparna @ och degkrokarna @
kan &ven diskas i maskin.

12. Férvaring

B Férvara den rengjorda produkten pé ett rent,
dammfritt och torrt stélle.

13. Kassering

Symbolen med den &verstrukna soptun-

nan betyder att produkten inte fér

sléngas i hushéllssoporna nér den é&r

uttjéint. Produkten ska lémnas fill speciel-
la insamlingsstéllen, étervinningsanldggningar eller
tervinningsféretag.

Tank pé att radera alla personuppgifter innan du
returnerar produkten.

Férpackningen bestar av miljdvanligt material som
kan lédmnas in till den lokala &tervinningen.

Tank pé milién nér du kasserar fdrpackningen.
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14. Garanti fran

Kompernass Handels GmbH
Kéra kund

Fér den hér produkten I&mnar vi 3 érs garanti fréin
och med inkdpsdatum. Om det skulle vara nagot fel
p& produkten finns en lagstadgad reklamationsrtt
fran &terférséliaren. Dina lagstadgade réttigheter
begrénsas inte av den garanti som beskrivs i féljan-
de avsnitt.

Garantivillkor

Garantitiden bérjar frén och med ink&psdatumet.
Ta vél vara pé kassakvittot. Kassakvittot &r ditt
képbevis.

Om ett material- eller fabrikationsfel uppstar pa
produkten inom tre &r frén inkdpsdatumet reparerar
vi, byter ut den gratis, eller erséttar kdpesumman
beroende pd vad vi anser lémpligast. En férutsét-
ning fér att utnyttja garantin &r att den defekta
produkten och képbeviset (kassakvittot) uppvisas
inom den fredriga garantitiden tillsammans med en
kort beskrivning av felet och nér det uppstod.

Onm felet téicks av vé&r garanti kommer du att f&
tillbaka en reparerad eller en ny produkt. Garan-
titiden bérjar inte om frén bérjan fér en reparerad
eller ny produkt.

Garantitid och lagstadgad
ersdttningsratt

Garantitiden férléings inte fér att man utnyttjat ga-
rantin. Det géller Gven fér utbytta och reparerade
delar. Eventuella skador och brister som existerar
redan vid kdpet mdste rapporteras s& snart pro-
dukten packats upp. Né&r garantitiden &r slut maste
man sjélv betala fér eventuella reparationer.

Garantins omfattning

Produkten har tillverkats med omsorg enligt stréinga
kvalitetskriterier och testats noga fére leveransen.

Garantin géller bara fér material- eller fabrikations-
fel. Garantin técker inte delar av produkten som
utsétts fr normalt slitage och darfér betraktas som
forslitningsdelar och inte heller skador p& &mtéliga
delar som t ex knappar eller delar av glas.



Garantin upphér att gélla om produkten skadas el-
ler anvéinds och servas pé fel sétt. Alla anvisningar
i bruksanvisningen méste féljas exakt for aft pro-
dukten ska kunna anvéindas pé ratt sétt. Produkten
far aldrig anvéndas i andra syften eller hanteras
pé ett s&tt som man avrdder frén eller varnar for i
bruksanvisningen.

Produkten &r endast avsedd fér privat bruk och ska
inte anvéndas yrkesmdssigt. Garantin géller inte vid
missbruk och felaktig behandling, anvéindande av
véld och vid ingrepp som inte gjorts av v&r auktori-
serade servicefilial.

Behandling av garantiérenden
Fér att snabbt kunna behandla ditt Grende ber vi
dig félja nedanstdende anvisningar:

B Ha dlltid kassakvittot och artikelnumret
(IAN) 493693_2510 i beredskap vid alla

fsrfrégningar.

B Artikelnumret finns pé& typskylten p& produkten,
en gravyr p& produkten, p& bruksanvisningens
titelblad (nere fill véinster) eller p& klistermérket
pé produktens bak- eller undersida.

B Vid funktionsfel eller andra defekter ber vi dig
att férst kontakta den serviceavdelning som
anges nedan pa telefon eller med e-post.

B En produkt som klassas som defekt kan tillsam-
mans med kdpbeviset (kassakvittot) och en be-
skrivning av felet samt nér det uppstod skickas
in portofritt till den angivna serviceadressen.

(] 3: ]

Denna och ménga andra
handbécker, produkifilmer och instal-
lationsmijukvaror kan laddas ned pé
www.lidl-service.com.

rul

PDF ONLINE
wwwlidl-service.com

Med den har QR-koden kommer du direkt fill Lidls
servicesida (www.lidl-service.com) dér du kan
dppna bruksanvisningen genom att skriva in artikel-

numret (IAN) 493693_2510.

14.1. Service

@ Service Sverige
Tel.: 0770 930739

E-Mail: kompernass@lidl.se

® Service Suomi
Tel.: 09 42453024
E-Mail: kompernass@lidL.fi

[ IAN 493693_2510 |

14.2. Importor

Observera att féljande adress inte &r nagon ser-
viceadress. Kontakta forst det servicestdlle som
anges.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

TYSKLAND

www.kompernass.com

15. Bestdlla reservdelar

Du kan alltid bestdlla reservdelar till den hér
produkten p& www.kompernass.com.

Skanna QR-koden med
din smartphone eller
surfplatta.

Med den har QR-koden
kommer du direkt fill var
webbplats och kan se och
bestdlla de reservdelar
som erbjuds dér.

=],

(i) Observera

> Om det uppstér problem nér du bestéller
online kan du kontakta vér kundservice pé
telefoneller via e-post.

> Ange alltid artikelnumret
(IAN) 493693_2510 nér du bestdller.

> Observera att det inte gar att bestélla
reservdelar &ver nétet fran alla lénder som
vi levererar fill.
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16. Recept
() Observera

> Vi tar inget ansvar fér resultatet nér du anvén-
der véra recept. Alla ingredienser och angivel-
ser &r rikilinjer.

> Prova dig fram och anpassa recepten efter
dina personliga erfarenheter.

16.1. Majonnas

Ingredienser

B 300-400 ml neutral vegetabilisk olja,
t ex rapsolja

B 2 3ggula
B 5-10 g mild vingger eller citronsaft

B Salt och peppar efter smak

1) Lagg éggulan i en smal skal med hég kant och
hall vingger, dttika eller citronsaft dver den.
Hall visparna @ lodrétt i skalen och stéll in
den hégsta hastigheten.

2) Tillsétt oljan l&ngsamt i en tunn, jGmn stréle
(inom ca 1 minut) s& att den binds ihop med
de 6vriga ingredienserna.

3) Salta och peppra majonnésen efter smak.
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16.2. Flata
Ingredienser

B 350 g mjsl

1/2 paket farsk jast eller
1 kuvert torrjdst

1 tsk salt

50 g socker

2 dl ljummen mijslk

65 g mjukt smér

1 aggula

lite parlsocker

1) Blanda mjél, salt och socker i en skal. Hall
smdret éver blandningen och knéda ihop
med degkrokarna @.

2) Strd farsk eller torr jéist dver degen och tillsétt
den ljumma mjélken. Kndda degen kraftigt

med degkrokarna ©.

3) Téck &ver degen och l&t den jésaica 1 timme
pé& ett varmt sfélle.

4) Knada degen kraftigt en géng fill med hénderna
och dela upp den i tre lika stora bitar.

5) Rulla ut degbitarna fill avlanga rullar och gér
en flata av dem. Légg flatan pé en plat tackt
med bakplétspapper.

6) Pensla flétan med éggula och strd pé pérlsocker.

Grddda flatan mitt i ugnen i ca 30 minuter pé

160°C.



16.3. Enkel sockerkaka

Ingredienser

B 100 g mjukt smér
100 g socker

2 4gg

2 kuvert vaniljsocker (ca 16 g)
150 g mjsl

2 tsk bakpulver

2 msk mjslk

fett for aft smérja formen

ev. lite florsocker

1) Lagg det mjuka sméret, sockret, vaniljsockret,
mjdlken och Gggen i en skdl och rér ihop allt
med visparna @.

2) Rér ut bakpulvret i mjslet och fillsétt blandning-
en i smeten. Ror ihop allt till en j@mn smet.

3) Hall smeten i en smord kakform.

4) Gradda i férvarmd varmluftsugn pa 160°C
i ca 40 minuter.

5) L&t kakan sté@ och svalna i 5 minuter innan du
stjélper upp den.

6) Stré lite florsocker dver kakan.

16.4. Pizzadeg
Ingredienser

B 300 g mjsl

20 g farsk jast

1 msk olivolja

2 dl ljummet vatten

7 g salt

Degen réicker fill tv& runda pizzor eller en bakpléat.

1) Héll alla ingredienser i en skal och kn&da ihop
ordentligt med degkrokarna @ i ca 5 minuter.
Om degen eller smeten kanns fér kladdig kan
man tillsétta lite mer mjsl.

2) L&t degen jésa i ca 30 minuter.

3) Dela upp degen i tv& delar och forma en kula
av varje del.

4) Kavla ut degen till runda pizzabottnar och
légg pé& den fyllning du vill ha.

Grédda pizzorna i ca 15-20 minuter p& 220°C/
varmluft.
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16.5. Marénger
Ingredienser

B 200 g socker

B 3 aggvitor

1) Vispa éggvitan med visparna @ och stré i
sockret lite i taget fills maréngsmeten stelnar.

2) Varm ugnen till 120°C och légg et bakpléts-
papper pé en bakpldt.
3) Fyll maréingsmeten i en spritsstrut och tryck
ut mardnger med den form du vill ha p& bak-
platspappret.
L&t maréingerna forka i ugnen i ca 80-100 minuter,
beroende pa storlek och form.
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1. Indledning
Tillykke med kebet af dit nye produkt.

Du har valgt et produkt af hgj kvalitet. Betjenings-
vejledningen er en del af dette produkt.

Den indeholder vigtige informationer om sikkerhed,
anvendelse og bortskaffelse. Du ber sztte dig ind

i alle produktets betjenings- og sikkerhedsanvisnin-
ger fer brug.

Brug kun produktet som beskrevet og kun til de
angivne anvendelsesomréder. Lad alle dokumenter
til produktet falge med, hvis du giver det videre til
andre.

2. Anvendelsesomrade

Dette produkt er udelukkende beregnet til af rere
og elte dej samt fil blanding af vaesker (f.eks.
frugtsaft) og piskning of flade. Det er kun beregnet
til tilberedning aof fadevarer.

Dette produkt er udelukkende beregnet til an-
vendelse i private hjem. Det mé& ikke anvendes i
erhvervsmaessig sammenhaeng.

3. Pakkens indhold

1 héndmixer

2 ltekroge

2 piskeris
Betjeningsvejledning
(@ Bemeerk

> Kontrollér umiddelbart efter udpakning, at alle
dele er leveret og at de ikke er beskadigede.
Henvend dig i modsat fald til service.
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4. Beskrivelse af produktet

Figur A:

@ Udlgserknap

@O Hastighedsknap

© Turboknap PP

O Stremledning med stik

O Motordel

O Stikpladser til redskaber
Figur B:

@ Piskeris

0O Aliekroge

5. Tekniske data
Maerkespeending | 220-240V ~, 50/60 Hz
Nominel effekt 400 W
Effekiforbrug i

slukket tilstand <OSwW
Beskyttelsesklasse | 11,/[O]
Tid for korttidsdrift | 10 min.

Tid for korttidsdrift

Tiden for korttidsdrift angiver, hvor leenge man kan
bruge produktet, uden at motoren bliver for varm

og tager skade. Efter den angivne korttidsdrift skal
der slukkes for produktet, indtil motoren er kelet af.



6. Anvendte advarsler

og symboler

| denne betjeningsvejledning anvendes falgende
advarsler og symboler p& emballagen og pro-
duktet (hvis de er relevante):

A

A

FARE! En advarsel med dette sym-
bol og signalordet “FARE” angiver
en umiddelbart forest&ende farlig
situation, som medferer deden eller
alvorlige kvaestelser, hvis faren ikke
undgés.

ADVARSEL! En advarsel med
detfte symbol og signalordet "AD-
VARSEL" angiver en mulig farlig
situation, som kan medfgre deden
eller alvorlige kvaestelser, hvis faren
ikke undgds.

FORSIGTIG! En advarsel med
dette symbol og signalordet "FOR-
SIGTIG" angiver en mulig farlig
situation, som kan medfare mindre
eller moderate kvaestelser, hvis faren
ikke undgas.

OBS! En advarsel med dette sym-
bol og signalordet "OBS" angiver
en mulig situation, som kan medfere
materielle skader, hvis situationen
ikke undgas.

Bemaerk: "Bemaerk” henviser fil
yderligere oplysninger, som ger det

nemmere at bruge produktet.

Vekselstram/-spaending

D Q= D@ @D

Beskyttelsesklasse II: Beskyttelse
med dobbelt eller forsteerket
isolering.

Brug kun produktet inden dere.

Mé ikke leegges ned i vand!

Kan renggres i opvaskemaskine.

Alle produktets dele, der kommer i
kontakt med fedevarer, er fadeva-
reegnede.

Bortskaf ikke elapparater sammen
med husholdningsaffaldet!

Aflevér emballagen fil miligmaessigt
korrekt bortskaffelse.

Emballage af genbrugsmaterialer.
Veer opmaerksom pé& markeringen af
emballagematerialerne ved affalds-
sortering: De er maerket med for-
kortelserne (a) og tallene (b) med
felgende betydning: 1-7: Plast,
20-22: Papir og pap, 80-98:

Kompositmaterialer.
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7. Sikkerhedsanvisninger

/\ FARE! ELEKTRISK STOD!

Stremledningen mé& aldrig komme i beraring med produktets varme
dele eller andre varmekilder. Lad ikke stremledningen ligge pé kanter
eller hjgrner.

m Stremledningen mé ikke bukkes eller klemmes.

m Hovis dette produkts tilslutningsledning beskadiges, skal den udskiftes

af producenten eller dennes kundeservice eller af en person med fil-
svarende kvalifikationer, s& farlige situationer undgés.

Traek altid i stikket og ikke i ledningen, nér du afbryder produktet fra
stramnettet. Ellers kan stremledningen adelsegges!

Leeg ikke motordelen ned i vand eller andre vaesker! Det kan vaere
forbundet med livsfare p& grund aof elekirisk sted, hvis der kommer
vaeskerester pd spaendingsfarende dele, mens produktet er i brug.

/\ ADVARSEL! FARE FOR PERSONSKADER!

Dette produkt kan bruges af personer med reducerede fysiske, senso-
riske eller mentale evner eller manglende erfaring og/eller viden, hvis
de er under opsyn eller er blevet oplaert i brugen af produktet og de
farer, som kan vaere forbundet med det.

m Produktet md ikke bruges af barn.

m Born md ikke lege med produktet.

m Produktet og dets tilslutningsledning skal holdes uden for barns raekke-

vidde.

Produktet skal altid afbrydes fra stramforsyningen, hvis det ikke er un-
der opsyn samt inden montering, afmontering eller rengaring.

Rer ikke ved piskeriset eller seltekrogene under brug. Lad ikke langt
hér, terklaeder og lignende haenge ned i tilbeharsdelene.

Prov aldrig p& at saette redskaber med forskellige funktioner p&
samtidigt.
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Tag altid stikket ud efter brug og inden rengering, s& h&ndmixeren
ikke taendes ved en fejltagelse.

Tag altid stikket ud fer udskiftning af tilbeher, sé handmixeren ikke
taendes ved en fejltagelse.

For udskiftning aof tilbeher eller dele, som bevaeger sig under drift, skal
produktet slukkes og afbrydes fra stramnettet.

Rer ikke ved produktets dele, nér de er i bevaegelse, og vent altid, til
de stér helt stille. Fare for personskader!

Kontrollér produktet og alle dele far brug for synlige skader.
Produktets sikkerhedskoncept fungerer kun, hvis produktet er i fejlfri
stand.

Lad aldrig produktet kare, hvis nogle af delene er beskadigede eller
mangler. Ellers kan der opstd alvorlige ulykker.

Lad aldrig produktet vaere i gang uden opsyn. Hvis du forlader ar-
bejdspladsen, skal du traekke stikket ud af stikkontakten.

Produktet mé ikke bruges til andre formal end dem, der er beskrevet i
denne vejledning. Ellers er der fare for personskader!

Renger alle overflader grundigt og iszer de dele, som kommer i kon-
”

takt med fedevarer. Falg anvisningerne i kapitlet , 11. Rengoring”.

(D) OBS! MATERIELLE SKADER!

m Produktet mé ikke anvendes udendars. Produktet er udelukkende

beregnet til husholdningsbrug indendars.

m Lad alle reparationer udfere af en autoriseret reparater.

Henvend dig til vores servicepartner i dit land.

(D BEMARK

m Brugeren behaver ikke at foretage sig noget for at omstille produktet

fra 50 til 60 Hz eller omvendt. Produktet tilpasser sig bade til 50 og til
60 Hz.
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8. Udpakning

B Tag alle dele ud af emballagen.

B Fjern alle emballagematerialer og transport-
sikringer.

B Kontrollér, at alle dele er med i emballagen
og ikke er beskadigede.

B Renger alle dele som beskrevet i kapitlet
»11. Rengoring”.

9. Hastighedstrin

Trin pa hastig-

hedsknap © Anvendelse
0 Produktet er slukket
God udgangshastighed
1 til blanding af "blede" ingredi-
enser som mel, smar efc.
9 Til piskning of flydende
ingredienser.
3 Til rering of kage- og bradde;.
Til seltning af tung dej.
4 Til piskning af smer, sukker,
desserter etc.
5 Til piskning af aeggehvide,

kageglasur, fladeskum etc.
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Turboknap PP ©:

Denne knap ger det muligt straks at opné
produktets fulde effekt.

Tryk og hold altid kun turbo-knappen PP @
nede i kort tid til f.eks. oplesning af klumper

i mel eller kakao eller for at piske vanskelige
ingredienser som f.eks. héardt smar sammen.

10. Betjening

/\ ADVARSEL!

FARE FOR PERSONSKADER!

Brug aldrig en skél af glas eller lignende
materialer, der let kan ga i stykker. S&danne
skéle kan gé i stykker og veere &rsag fil per-
sonskader.

OBS! MATERIELLE SKADER!

Lad ikke produktet kere i mere end 10 minutter
ad gangen. Hold en pause effer 10 minutter,
til produktet er kelet af.

Alt aldrig dej, der indeholder mere mel

end 500 g. Sterre meengder mel kan fere

til overbelastning af produktet!

Del evt. dej med store meengder mel op i
mindre portioner, og alt dem efter hinanden.
Overskrid dog aldrig den angivne fid p&

10 minutter for korttids-drift.



INFORMATIONER OM TILBEREDNINGSMANGDERNE

De angivne tilberedningstider er vejledende. Vaer opmaerksom under arbejdet, og forlaeng/afkort tiden
efter behov. Overskrid dog ikke tiden for korttidsdrift pa 10 minutter.

Brug en smallere blenderbeholder til mindre maengder, s& piskerisene @/ altekrogene @ gér mindst

1 cm ned i ingredienserne. Sgrg ogsé for, at piskerisene @/zltekrogene @ gér langt nok ned i ingredi-
enserne, nar du bruger starre skéle.

. . . Mm..maeng.de Tilberedningstid MOk_S' maer‘ngde Tilberedningstid

Pafyldningsmaengde fil... (alle ingredien- (alle ingredienser
(cal) (ca.)
ser samlet) samlet)

Geerdej 330¢g 1:30 minutter 820 g 3-4 minutter
Reredej 200 g 0:30 minutter 600 g 3:00 minutter
Tung dej (f.eks. mardei) 330¢g 1:30 minutter 1000 g 3:00 minutter
Flede 100 ml 1-1:30 minutter 1300 ml 5:00 minutter
A ggehvide (zeg of sterrelse M) 2 stk. 1 minut 10 stk. 2:30-3 minutter

5) Tryk pé udleserknappen @ for at lzsne piske-
risene @ eller zltekrogene @.

® Bemaerk

> Af sikkerhedsgrunde kan piskerisene @ eller
ltekrogene @ kun lasnes, nar hastighedskon-
takten @ stér pa position "0”.

1) Veelg redskaber, der passer til opgaven:
— Piskeris @: Til piskning of fladeskum og
lette deje.
- Altekrog @: Til zltning aof tunge deje.

2) Stik piskerisene @ eller zltekrogene @ ind i
stikpladserne @, indtil de gér herbart i hak:

a Seet altid zltekrogen @ eller
piskeriset @ uden ring ind i
stikpladsen pé produktet, som er
o beregnet hertil og markeret med

piktogrammet.

11. Rengering

/\ FARE! ELEKTRISK ST@D!

> Tag stremstikket @ ud of stikkontakten for

rengering! Der er fare for elektrisk sted!
Leeg aldrig motordelen @ ned i vand

|
|
g Seet altid altekrogen @ eller eller andre vaesker!
piskeriset @ med ring ind i B Renger motordelen @ med en fugtig klud og
stikpladsen p& produktet, som er eventuelt med et mildt rengeringsmiddel.
beregnet h.erhl og markeret med B Piskerisene @ og altekrogene @ kan ren-
piktogrammet. der rindend d eller i
geres under rindende vand eller i varmt vand

med opvaskemiddel. Ter begge dele godt of,
ndr de er gjort rene.
Vi anbefaler, at redskaberne rengeres umid-

3) Seet stramstikket @ i en stikkontakt.
4) Stil hastighedsknappen @ pé& det gnskede

hastighedstrin for at starte produktet.

Du kan veelge mellem 5 hastighedstrin og
endvidere turboknappen PP @ (se kapitlet
»9. Hastighedstrin”).

delbart efter brug. Derved fiernes rester aof
fedevarer, og risikoen for bakteriedannelse
reduceres.
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() Bemeerk
> A\ Piskeriset @ og =ltekrogene @
@. kan ogsd vaskes i opvaskemaskinen.

12. Opbevaring

B Opbevar det rengjorte produkt pé et rent,
stovfrit og tert sted.

13. Bortskaffelse

Symbolet med den overstregede af-
faldscontainer betyder, at dette produkt
ikke mé& bortskaffes med husholdnings-
affaldet, nér dets levetid er slut. Pro-
duktet skal afleveres p& de angivne indsamlingsste-
der, genbrugsstationer eller renovationsselskaber.

Du bedes slette alle personlige data far returneringen.

Emballagen bestér af miligvenlige materialer, som
kan bortskaffes pé& de lokale genbrugspladser.

Bortskaf emballagen miligvenligt.

14. Garanti for Kompernass
Handels GmbH

Kaere kunde

P& dette produkt far du 3 érs garanti fra kebsdato-
en. | tilfeelde af mangler ved produktet har du en
raekke juridiske reftigheder i forhold til szelgeren of
produktet. Dine juridiske rettigheder forringes ikke
af den nedenfor anferte garanti.

Garantibetingelser

Garantiperioden begynder pé kebsdatoen. Op-
bevar venligst kvitteringen et sikkert sted. Den er
nadvendig for at kunne dokumentere kabet.

Hvis der inden for tre &r fra dette produkts kabs-
dato opsté&r en materiale- eller fabrikationsfejl, vil
produktet - efter vores valg - blive repareret eller
udskiftet, eller kabsprisen vil blive refunderet gratis
til dig. Denne garantiydelse forudsaetter, at det
defekte produkt afleveres, og kebsbeviset (kvitterin-
gen) forevises i lzbet af fristen pé& tre ar, og at der
gives en kort skriftlig beskrivelse af, hvori manglen
bestér, og hvorndr den er opstdet.
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Hvis defekten er deekket of vores garanti, fér du et
repareret eller et nyt produkt retur. Reparation eller
ombytning af produktet udlgser ikke en ny garan-
tiperiode.

Garantiperiode og juridiske mangelkrav
Garantiperioden forlaenges ikke, hvis der geres
brug af garantien. Det gaelder ogsé for udskiftede
og reparerede dele. Skader og mangler, som even-
tuelt allerede fandtes ved keb, samt manglende
dele, skal anmeldes straks efter udpakningen. Nér
garantiperioden er udlgbet, er reparation af skader
betalingspligtig.

Garantiens omfang

Produktet er produceret omhyggeligt efter strenge
kvalitetsretningslinjer og testet grundigt inden leve-
ringen.

Garantien daekker materiale- og fabrikationsfeil.
Denne garanti omfatter ikke produktdele, der er
udsat for normal slitage og derfor kan betragtes
som sliddele, eller skader pé& skrgbelige dele som
f.eks. kontakter eller dele of glas.

Denne garanti bortfalder, hvis produktet er blevet
beskadiget, ikke er forskriftsmaessigt anvendt eller
vedligeholdt. For at sikre forskriftsmaessig anven-
delse aof produktet skal alle anvisninger naevnt i
betieningsvejledningen ngje overholdes. Anven-
delsesformdl og handlinger, som frarades eller
der advares imod i betjeningsvejledningen, skal
ubetinget undgds.

Produktet er kun beregnet il privat og ikke til kom-
mercielt brug. Ved misbrug og uhensigtsmaessig
brug, anvendelse af vold og ved indgreb, som ikke
er foretaget af vores autoriserede serviceafdeling,
bortfalder garantien.

Afvikling of garantisager
For at sikre en hurtig behandling af din anmeldelse

ber du felge nedenstéende anvisninger:

B Ved dlle forespargsler bedes du have kvitterin-
gen og artikelnummeret (IAN) 493693_2510

klar som dokumentation for kabet.



B Artikelnummeret kan du finde pé typeskiltet
p& produktet, som indgravering pé produktet,
pé betieningsvejledningens forside (nederst til
venstre) eller som kleebemaerke pé bag- eller
undersiden af produktet.

B Hvis der opstdr funktionsfejl eller avrige mang-
ler, bedes du ferst kontakte nedennaevnte
serviceafdeling telefonisk eller via e-mail.

B Et produkt, der er registreret som defekt, kan
du derefter indsende portofrit til den oplyste
serviceadresse med vedlaeggelse af kebsbevis
(kvittering) og en beskrivelse af, hvori manglen
bestér, og hvorndr den er opstdet.

P& www.lidl-service.com kan du
5 [ downloade denne og mange andre

tionssoftware.

PDF ONLINE
www.lidi-service.com

Med denne QR-kode kommer du direkte til
Lidl-servicesiden (www.lidl-service.com) og kan

&bne den gnskede betjeningsvejledning ved ind-
tastning af artikelnummeret (IAN) 493693_2510.

14.1. Service

Service Danmark

Tel.: 32 710005
E-Mail: kompernass@lidl.dk

[ IAN 493693_2510 |

14.2. Importer

Bemaerk at den efterfalgende adresse ikke er en
serviceadresse. Kontakt forst det naevnte service-
sted.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

TYSKLAND

www.kompernass.com

manualer, produktvideoer og installa-

15. Bestilling af reservedele

Du kan altid bestille reservedele til dette produkt p&
internettet p& www.kompernass.com.

Scan QR-koden med din
smartphone/tablet.
Med denne QRkode
kommer du direkte til
vores webside og kan
se og bestille de tilgaen-
gelige reservedele.

@ Bemazerk

> Hvis du har problemer med online-bestillingen,
kan du henvende dig telefonisk eller pr. e-mail
til vores servicecenter.

> Oplys altid artikelnummeret
(IAN) 493693_2510, nér du afgiver din
bestilling.

> Vaer opmaerksom pd, at det ikke er muligt at
foretage online-bestilling of reservedele til alle
modtagerlande.
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16. Opskrifter

(» Bemeerk
> Opskrifter gives uden garanti. Alle oplysninger
om ingredienser og tilberedning er vejledende.

> Supplér disse opskriftsforslag med dine egne
erfaringer.

16.1. Mayonnaise

Ingredienser
B 300-400 ml neutral planteclie, f.eks. rapsolie
2 seggeblomme

|
B 5-10 g mild eddike eller citronsaft
|

Salt og peber efter egen smag

1) Haeld seggeblommen og eddiken eller citron-
saften i et hgjt og smalt mixerbaeger. Hold
piskerisene @ lodret ned i mixerbaegeret,
og stil produktet p& det hgjeste trin.

2) Heeld olien langsomt i med en ensartet fin
strale (i lzbet of ca. 1 minut), s& olien samler
sig med de andre ingredienser.

3) Smag mayonnaisen til med salt og peber efter
onske.
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16.2. Fletbred
Ingredienser

B 350 g mel

1/2 pk. gaer, frisk eller
1 brev tergeer

1 tsk. salt

50 g sukker

200 ml lunken maelk
65 g smer, bledt

1 ;eggeblomme

lidt perlesukker

1) Bland melet med salt og sukker i en skal. Tilsaet
smerret, og alt det hele med altekrogene @.

2) Smuldr gaeren eller tergaeren henover, og
tilseet den lunkne maelk. Alt derefter dejen
igennem med zltekrogene @.

3) Lad dejen std tildeekket ca. 1 time pd et lunt sted.

4) Alt dejen godt igennem igen efter haevningen,
og del den i 3 lige store stykker.

5) Form en fletning af de 3 stykker, laeg fletnin-
gen pé& en bageplade med bagepapir.

6) Pens| fletningen med den sammenpiskede
a@ggeblomme, og stre perlesukker over.

Bag fletbradet ved 160°C i ca. 30 minutter p&
den midterste rille.



16.3. Nem rorekage
Ingredienser

B 100 g smer, blgdt

100 g sukker

2 &g

2 brev vaniljesukker

150 g mel

2 tsk. bagepulver

2 spsk. maelk

Fedtstof til formen

evt. lidt flormelis

1) Heeld det bledgjorte smer i en skal sammen
med sukkeret, vaniljesukkeret, maelken og
aggene, og rer det godt sammen med
piskerisene @.

2) Bland bagepulveret med melet, og haeld det i
sk&len. Rer alle ingredienserne sammen, indtil
dejen er glat.

3) Haeld dejen i en smurt kageform.

4) Bag kagen i en forvarmet ovn ved 160 °Cii
ca. 40 minutter.

5) Lad den kele af i 5 minutter efter bagning,
for du haelder den ud af formen.

6) Stre kagen med lidt flormelis.

16.4. Pizzadej
Ingredienser

B 300 g mel

20 g geer, frisk

1 spsk. olivenolie

200 ml vand, lunkent

7 g salt

Dejen raekker til 2 runde pizzaer eller en bageplade.

1) Heeld ingredienserne i en skél, og aelt det hele
godt med zeltekrogene @ i ca. 5 minutter.
Hvis dejen er for klaebrig, kan du tilssette mere
mel.

2) Lad dejen haeve i ca. 30 minutter.
3) Del dejen i 2 portioner, som formes fil kugler.

4) Rul dejen ud fil runde pizzabunde, og leeg fyld
pé efter anske.

Bag pizzaen i ca. 15-20 minutter ved 220°C/
varmluft.
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16.5. Marengs
Ingredienser

B 200 g sukker

B 3 x=ggehvider

1) Pisk sggehviderne med piskerisene @, og
tilsaet sukkeret lidt efter lidt, indtil det bliver stift.

2) Varm ovnen op til 120 °C, og leeg bagepapir
pé en bageplade.

3) Haeld marengsdejen i en sprajtepose, og spreit
med den gnskede form p& bagepapiret.

Afheengigt of kagernes starrelse og form skal de
terre ca. 80- 100 minutter i ovnen.
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1. Wstep

Serdecznie gratulujemy zakupu nowego urzqdzenia.

Wybrany produkt charakteryzuije sie wysokq
jakosciq. Instrukcja obstugi jest czescig sktadowq
produktu. Zawiera ona wazne informacje na temat
bezpieczenistwa, uzytkowania i utylizacji urzqdze-
nia. Przed rozpoczeciem uzytkowania produktu
nalezy zapoznad sig ze wszystkimi informacjami
dotyczqcymi obstugi i bezpieczenstwa.

Produkt nalezy uzytkowaé wytqcznie zgodnie z
zamieszczonym tu opisem oraz w podanym zakre-
sie zastosowan. W przypadku przekazania urzg-
dzenia osobie trzeciej nalezy dotqczy¢ do niego
réwniez catq dokumentacje.

2. Uzytkowanie zgodne
Z przeznaczeniem

Niniejsze urzqdzenie stuzy wylqcznie do wyrabia-
nia i zagniatania ciasta, miksowania ptynéw (np.
sokéw owocowych) i ubijania $mietany. Przezna-
czone jest wylqcznie do przetwarzania produktéw

spozywczych.

Urzqdzenie przeznaczone jest wylqcznie do stoso-
wania w gospodarstwie domowym. Nie nalezy go
uzywaé do celéw komercyjnych.

3. Zakres dostawy
1 mikser reczny

2 haki do wyrabiania ciasta

2 trzepaczki

Instrukcja obstugi

@ Wskazéwka

> Bezposrednio po rozpakowaniu nalezy spraw-

dzi¢, czy dostarczony produkt jest kompletny
oraz nie posiada zadnych uszkodzer. W ra-
zie potrzeby, prosimy zwrécié sig do serwisu.
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4. Opis urzqdzenia
llustracja A:

Przycisk zwalniania korficéwek
Przetqcznik predkosci

Przycisk Turbo PP

Kabel zasilajgcy z wtykiem sieciowym

Rekojes¢

Q00000

Gniazda na kohcéwki

llustracja B:
@ Trzepaczki
0O Haki do wyrabiania ciasta

5. Dane techniczne

Napigcie
znamionowe

220-240V ~, 50/60 Hz

Moc znamionowa | 400 W
Pobér mocy w <05W
trybie wytgczenia

Klasa ochrony I1/[g]
CZ,OS pracy . 10 min.
krétkotrwatej

Czas pracy krotkotrwatej

Czas pracy krétkotrwatej okredla, jak dtugo mozna
korzystaé z urzqdzenia bez ryzyka przegrzania
silnika i tym samym jego uszkodzenia. Po uptywie
okre$lonego czasu pracy urzgdzenie nalezy wytg-
czyé i poczekad, az silnik ostygnie.



6. Zastosowane wskazdéwki

ostrzegawcze i symbole

W niniejszej instrukcji obstugi, na opakowaniu i na
urzqgdzeniu uzyto nastepujgcych ostrzezer i sym-
boli (o ile majg zastosowanie):

A

A

NIEBEZPIECZENSTWO! Ostrze-
Zenie zawierajqce ten symbol i stowo
sygnatowe ,NIEBEZPIECZENISTWO"
oznacza sytuacje bezposrednio nie-
bezpiecznq, ktéra, jesli sie jej nie unik-
nie, moze spowodowaé $mieré lub po-
wazne obrazenia ciata.

OSTRZEZENIE! Ostrzezenie z tym
symbolem i stowem sygnatowym
,OSTRZEZENIE" wskazuje na mozli
wos¢ wystgpienia niebezpiecznej sytu-
acji, ktéra, jesli sie jej nie uniknie, moze
spowodowaé émier¢ lub powazne ob-
razenia cicta.

PRZESTROGA! Ostrzezenie z tym
symbolem i stowem sygnatowym
,PRZESTROGA" wskazuje na moz-
liwo$¢ wystgpienia niebezpiecznej
sytuacii, ktéra, jesli sig jej nie uniknie,
moze spowodowad niewielkie lub
umiarkowane obrazenia ciata.

UWAGA! Ostrzezenie z tym
symbolem i stowem sygnatowym
JUWAGA" oznacza mozliwg sytuacie,
ktéra, jesli sie jej nie uniknie, moze
spowodowaé szkody materialne.
Wskazéwka oznacza dodatkowe

informacie, utatwiajgce korzystanie
z urzqdzenia.

!

1@ ® [

D Q8

Prqd/napigcie przemienne

Klasa ochronnosci Il: ochrona dzieki
podwdijnej lub wzmocnionej izolacji
migdzy czeiciami przewodzqcymi
prad i dotykowymi.

Uzywaé urzqdzenia tylko w pomiesz-
czeniach zamknietych.

Nie zanurzaé w wodziel

Urzqdzenie przystosowane do zmy-
wania w zmywarce do naczyn.

Wszystkie czgici tego urzqdzenia
majqce kontakt z zywnosciq sq do
tego odpowiednio dopuszczone.

Urzqdzen elekirycznych nie wolno
wyrzucaé z odpadami domowymil

Opakowanie utylizuj zgodnie z prze-
pisami ochrony $rodowiska.

Opakowanie z materiatéw przezna-
czonych do recyklingu. Przestrzegaj
oznaczenia materiatéw opakowanio-
wych podczas segregaciji odpadéw:
sq one oznaczone skrétami (a) i cy-
frami (b) w nastepujqcy sposéb: 1-7:
tworzywa sztuczne, 20-22: papier

i tektura, 80-98: kompozyty.
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7. Wskazowki bezpieczenstwa

/\ NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM
ELEKTRYCZNYM!

m Kabel sieciowy nie moze znajdowaé sie w poblizu lub mieé kontaktu
z rozgrzanymi elementami urzqdzenia lub innymi Zrédtami ciepta. Nie
dopuscié, by kabel sieciowy lezat na krawedziach lub naroznikach.
Nie zgina¢ ani nie przygniataé kabla sieciowego.

m W przypadku uszkodzenia kabla zasilajgcego nalezy zlecié¢ jego wy-
miane producentowi, w punkcie serwisowym lub osobie posiadajgce;j
odpowiednie kwalifikacje. Dzieki temu unikniesz powaznych zagrozen.

m Odtgczajgc urzadzenie z sieci, ciggnij zawsze za wtyk, nigdy za ka-
bel sieciowy. W przeciwnym razie mozna uszkodzié kabel sieciowy!

@ W zadnym przypadku nie zanurzaj rekojeici w wodzie ani w innej
cieczy! Przedostanie sie cieczy na czeici przewodzqce prad pod-
czas pracy urzqdzenia moze spowodowaé grozqce $mierciq pora-
zenie prgdem elektrycznym.

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

m To urzgdzenie moze by¢ uzywane przez osoby o zmniejszonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub tez
osoby nieposiadajgce odpowiedniego doswiadczenia i/lub wiedzy,
wytgcznie pod nadzorem lub po przeszkoleniu w zakresie bezpiecz-
nego uzywania urzgdzenia oraz wynikajgcych z niego zagrozer.
Dzieci nie mogq postugiwaé sie urzqgdzeniem.

Dzieciom nie wolno bawié sie urzqdzeniem.

Urzqdzenie oraz jego kabel zasilajgcy nalezy trzymaé poza zasie-
giem dzieci.

m Przy braku nadzoru oraz przed montazem, ztozeniem, roztozeniem
lub czyszczeniem nalezy zawsze odtqgczaé urzqdzenie od zasilania
sieciowego.
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Nigdy nie dotykaé w czasie pracy urzqadzenia trzepaczek ani hakéw
do wyrabiania ciasta. Dlugie wlosy, szale i tym podobne trzymaé z
dala od nasadek.

Nigdy nie zaktadaé nasadek o réznej funkcji jednoczesnie.

m Aby unikngé przypadkowego wiqczenia urzqdzenia, po kazdym

jego uzyciu i przed kazdym czyszczeniem wyciggaé wtyk z gniazda
sieciowego.

Aby unikngé przypadkowego wigczenia urzqdzenia, przed kazdg
wymiang akcesoriéw wyciggaé wtyk z gniazda elektrycznego.

Przed wymiang osprzetu lub elementéw dodatkowych, ktére podczas
pracy sq w ruchu, nalezy wytqczyé urzgdzenie i odtgczy¢ je od sieci
elektryczne;.

Nie dotyka¢ ruchomych elementéw urzqdzenia i zawsze odczekaé,
az urzqdzenie catkowicie sie zatrzyma. Niebezpieczenstwo obrazenl!

Przed kazdym uzyciem sprawdzaé urzqdzenie pod kgtem widocz-
nych uszkodzen. Bezpieczenstwo urzqdzenia gwarantowane jest wy-
tgcznie wtedy, jezeli jest ono w prawidtowym stanie.

Nie wolno uruchamiaé urzqdzenia, jezeli jakie$ czesci sq uszkodzone
lub ich brak. W przeciwnym razie istnieje powazne niebezpieczen-
stwo wypadku.

Nigdy nie zostawiaj wtgczonego urzqdzenia bez nadzoru. Zanim
odejdziesz od miejsca pracy, najpierw wyjmij wtyk z gniazda elek-
trycznego.

Nie uzywaj urzqdzenia do innych celdéw niz opisane w tej instrukgji.
W przeciwnym razie istnieje zagrozenie odniesieniem obrazer!
Doktadnie czy$é wszystkie powierzchnie, zwlaszcza te, ktére majq
kontakt z zywnosciq. Przestrzegaj informacji zawartych w rozdziale
»11. Czyszczenie”.
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(D UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

m Nie uzywaé urzqdzenia na otwartej przestrzeni. Urzqdzenie prze-
znaczone jest wyltgcznie do uzytku domowego w pomieszczeniach
zamknietych.

m Wszelkie naprawy urzgdzenia nalezy zlecaé wytqgcznie wykwalifiko-
wanym specjalistom. W razie awarii urzgdzenia nalezy zwrécié sie
do autoryzowanego serwisu, wtasciwego dla kraju zamieszkania.

) Wskazéwka

m Przelgczanie produktu pomiedzy 50 a 60 Hz nie wymaga zadnych
dziatanh ze strony uzytkownika. Produkt przystosowuie sie zaréwno do
czestotliwosci 50 Hz, jak i 60 Hz.

8. Rozpakowanie 9. Stopnie predkosci
B Wyjmij wszystkie elementy z opakowania. Stopief na
B Usun wszelkie materiaty pakunkowe oraz przetgczniku Zastosowanie
zabezpieczenia transporfowe. predkosci @
B Sprawdz dostawg pod kgtem kompletnosci 0 Urzqdzenie jest wylgczone
oraz uszkodzen.
Odpowiednia predko$é
B Oczy$é wszystkie elementy urzqdzenia w wyjéciowa do miksowania
sposéb opisany w rozdziale ‘ miekkich skiadnikéw takich
»11. Czyszczenie”. jak mgka, masto itd.
9 Do miksowania ptynnych
sktadnikéw.
Do wyrabiania ciast na wy-
3 T
pieki i ciasta chlebowego
Do wyrabiania cigzkich ciast.
4 Do ubijania masta, cukru,
stodkich deserdw itp.
5 Do ubijania piany, polewy,

bitej $mietany itd.

54 Polski



Przycisk Turbo b ©: (D UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

B Przycisk ten pozwala na natychmiastowe > Nie nalezy uzytkowaé urzqdzenia duzej niz
uzyskanie catkowitej mocy urzqdzenia. 10 minut bez przerwy. Po uptywie 10 minut
Naciskaj i przytrzymuj przycisk Turbo PP © nalezy zrobi¢ przerwe, dopdki urzqdzenie sig
zawsze tylko krétko, aby np. rozbié grudki nie ochtodzi.

w mqce bqdz kakao lub wymieszaé bardzie] > Nigdy nie wyrabiaj tym urzgdzeniem ciasta z
uporczywe sktadniki, jak np. twardsze masto. makq o wadze powyzej 500 gl Wiegksze ilosci

maki mogq doprowadzi¢ do przecigzenia
10. Obsiuga urzgdzenial
W razie potrzeby podziel ciasto o wigkszej
NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN! '|°SZ' maki na kika porcji { wyrabiai je jedna
po drugiej. Nie przekraczaj jednak okreslone-

> W zadnym wypadku nie wolno uzywac go czasu pracy krétkotrwatej, wynoszqgcego
naczyn ze szkfa lub z innych kruchych mate- 10 minut.

riatéw. Naczynia te mogq ulec uszkodzeniu i
spowodowad urazy.

/\ OSTRZEZENIE!

WSKAZOWKI DOTYCZACE PRZETWARZANYCH ILosci

Podane czasy przetwarzania sq wartoéciami orientacyjnymi. Obserwuj proces przetwarzania i wydtuzaj/
skracaj czas w zaleznoéci od potrzeb. Nie nalezy jednak przekraczaé czasu pracy krétkotrwatej wyno-
szqcego 10 minut.

Do matych ilosci uzywaj waskiego pojemnika do miksowania, aby trzepaczki @/haki do wyrabiania
ciasta @ mogtly zanurzy¢ sie w miksowanym produkcie na co najmniej 1 cm. Réwniez w przypadku
wigkszych naczyn zwracaj uwage, aby trzepaczki @/haki do wyrabiania ciasta @ zanurzaly sie do-
statecznie gteboko w miksowanym produkcie.

Min. ilo$¢ Maks. ilos¢
- L . Czas przetwa- . Czas przetwa-

lloéci napetnienia dla... (suma wszystkich ia ok (suma wszystkich ia (ok )

sktadnikéw) reamia fok. sktadnikéw) (£ANIA Lok
Ciasto drozdzowe 330g 1:30 min 820 ¢ 3-4 minut
Rzadkie ciasto 200 g 0:30 min 600 g 3:00 min
Ciasto geste ) . . .
(np. ciasto kruche) 330¢g 1:30 min 1000 g 3:00 min
Smietana 100 ml 1-:30 min 1300 ml 5:00 min
Biatko (joja w rozmiarze M) 2 szt. 1 min 10 szt. 2:30-3 min
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1) Wybierz odpowiednia koficéwke:
— Trzepaczki @: Do ubijania $mietany i
lekkich ciast.
- Haki do wyrabiania ciasta @: Do wyra-
biania gestych ciast.

2) Trzepaczki @ lub haki do wyrabiania ciasta
O wecisnij w gniazda @ do momentuy, az
zatrzasng sie w styszalny sposéb:

f Umieszczaj hak do wyrabiania cio-
sta @ lub trzepaczke @ bez pier-
Scienia zawsze w przewidzianym
do tego i oznaczonym piktogramem
gniezdzie urzqdzenia.

Umieszczaj hak do wyrabiania
ciasta @ lub trzepaczke @ z
pierscieniem zawsze w prze-
widzianym do tego i oznaczonym

% piktogramem gniezdzie urzqdzenia.

3) Wiéz wyk sieciowy @ do gniazda zasilania.

4) W celu uruchomienia miksera przesun prze-
tgcznik predkoséci @ na zgdany stopien.
Mozesz wybraé jeden z 5 stopni predkosci i
dodatkowo wcisngé przycisk Turbo PP ©
(patrz rozdziat ,9. Stopnie predkosci”).

5) Weciénij przycisk zwalniania koAcéwek @, by
wyijqé trzepaczke @ lub hak do wyrabiania
ciasta @.

O Wskazéwka

> Ze wzgledéw bezpieczenstwa trzepaczka @
lub hak do wyrabiania ciasta @ mozna wyjqé
tylko wtedy, gdy przetgcznik predkosci @
znajduije sie w potozeniv ,0”.
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11. Czyszczenie

/\ NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA
PRADEM ELEKTRYCZNYM!
> Przed przystgpieniem do czyszczenia wy-
ciggnij wtyk @ gniazdal! Istnieje zagrozenie
porazeniem prgdem elektrycznym!
> W zadnym przypadku nie zanurzaj
rekojesci @ w wodzie ani w innej cieczy!

B Rekojes¢ @ z silnikiem czy$é samqg zwilzong
szmatkq i ewentualnie tagodnym $rodkiem
czyszczgeym.

B Trzepaczki @ lub haki do wyrabiania ciasta
O myj pod biezgcg wodq lub w cieptej
wodzie z dodatkiem ptynu do zmywania.

Po umyciu wysusz wszystko starannie.
Zalecamy czyszczenie koficéwek bezposéred-
nio po ich uzyciu. W ten sposéb usuniete
zostanq resztki produktéw spozywczych i
zredukowana zostanie mozliwos¢ powstania
bakterii.

) Wskazéwka
> Trzepaczki @ i haki do wyrabiania
ciasta @ sq przystosowane réwniez

do zmywania w zmywarce.

12. Przechowywanie

B Wyczyszczone urzqdzenie nalezy przechowy-
waé w czystym, chtodnym i suchym miejscu.

13. Utylizacja

Symbol przekredlonego kosza na $mieci

oznacza, ze po zakoriczeniu eksplo-

ataciji tego urzqdzenia nie wolno go

utylizowaé z odpadami domowymi.
Urzqdzenie nalezy odda¢ do wyspecjalizowanych
punktéw zbiérki odpadéw, zaktadéw recyklingu
lub zaktaddéw utylizacji odpadéw.



Zuzyty sprzet moze mieé szkodliwy wptyw na
$rodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalng
zawartoéé niebezpiecznych substancii, mieszanin
oraz czegici sktadowych. Gospodarstwo domowe
spetnia waznq rolg w przyczynianiu sie do ponow-
nego uzycia i odzysku surowcédw wtdrnych, w tym
recyklingu zuzytego sprzetu. Na tym etapie ksztat-
tuje sie postawy, ktére wptywajg na zachowanie
wspdlnego dobra jakim jest czyste srodowisko
naturalne.

Przed zwrotem nalezy usunqé wszystkie dane
osobowe.

Opakowanie urzqdzenia jest wykonane z mate-
riatéw przyjaznych dla $rodowiska naturalnego i
mozna je oddaé w lokalnych punktach recyklingu.
Opakowanie nalezy utylizowaé w sposéb przyja-
zny dla $rodowiska.

14. Gwarancja Kompernal
Handels GmbH

Szanowny Kliencie,

To urzqdzenie objete jest 3-letniq gwarancjq,
liczqc od daty zakupu. W przypadku wad tego
produktu, masz gwarantowane ustawowo prawa
w stosunku sprzedawcy. Te ustawowe prawa nie sq
ograniczone przez nasze opisane ponizej warunki
gwaranciji.

Warunki gwaranciji

Okres gwarancji rozpoczyna sig od daty zakupu.
Nalezy zachowa¢ paragon. Jest on wymagany
jako dowdd zakupu.

Jezeli w ciqgu trzech lat od daty zakupu produktu
ujawni sig w nim wada materiatowa lub produk-
cyina, produkt zostanie wedle naszego uznania
nieodptatnie naprawiony, wymieniony na nowy
lub zostanie zwrécona jego cena. Warunkiem
spetnienia tego $wiadczenia gwarancyjnego jest
dostarczenie w trakcie tego trzyletniego okresu
uszkodzonego urzqdzenia wraz z dowodem zaku-
pu (paragonem) oraz krétkim opisem wady i daty
jej wystqpienia.

Jezeli wada jest objeta naszq gwarancjq, otrzy-
masz z powrotem naprawiony lub nowy produkt.
Zgodnie z art. 581 §1 polskiego kodeksu cywil-
nego wraz z wymiang produktu lub jego istotnej
czegici rozpoczyna sig nowy okres gwarancyiny.

Okres gwarancji i ustawowe roszczenia
gwarancyjne

Wykonanie ustugi gwarancyijnej nie przedtuza
okresu gwarancii. Dotyczy to réwniez wymienio-
nych i naprawionych czesci. Wszelkie szkody i
wady wykryte w chwili zakupu nalezy zgtosi¢
bezposrednio po rozpakowaniu urzqdzenia. Po
uptywie okresu gwaranciji wszelkie naprawy sq
wykonywane odptatnie.

Zakres gwaranciji

Urzqdzenie zostato starannie wyprodukowane

i poddane przed wysytkq skrupulatnej kontroli
jakosci.

Gwarancja obejmuje wady materiatowe lub pro-
dukcyjne. Niniejsza gwarancja nie obejmuje czeici
produktu, podlegajgcych normalnemu zuzyciu, ani
uszkodzen czeéci tatwo tamliwych, np. przetgczni-
kéw lub czesci wykonanych ze szkta.

Niniejsza gwarancja traci swojq wazno$¢, jesli
produkt zostat uszkodzony, nie uzywano go pra-
widtowo lub nie serwisowano nalezycie. W celu
zapewnienia prawidtowego stosowania produktu
nalezy 4cisle przestrzegaé wszystkich instrukgii
wymienionych w instrukcjach obstugi. Nalezy
bezwzglednie unika¢ zastosowania oraz postepo-
wania, ktérych odradza sie w instrukcji obstugi lub
przed ktérymi sie w niej ostrzega.

Produkt przeznaczony jest wytgcznie do uzytku
domowego, a nie do zastosowan komercyijnych.
Niewtasciwe uzytkowanie urzqdzenia, uzywanie
go w sposéb niezgodny z jego przeznaczeniem,
uzycie sity lub ingerencja w urzqdzenie, dokony-
wana poza naszymi autoryzowanymi punktami
serwisowymi, powodujq utrate gwarancii.
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Realizacja zobowigzan gwarancyjnych 14.1. Serwis

W celu zapewnienia szybkiego zatatwienia spra- Serwis Polska

wy, postepuj zgodnie z ponizszymi wskazéwkami: Tel: 22 397 4996

B W przypadku wszelkich pytah przygotuj E-Mail: kompernass@lidl.pl

paragon fiskalny oraz numer artykutu
(IAN) 493693_2510 jako dowéd zakupu. [1AN 493693 2510

B Numer artykutu mozna znalez¢ na tabliczce 14.2. Importer
znamionowej na produkcie, wygrawerowany
na urzqdzeniu, zapisany na stronie tytufowe;
instrukciji obstugi (w dolnym lewym rogu) lub
na naklejce z tylu bqdz na spodzie urzqdze-

Pamigtaj, ze ponizszy adres nie jest adresem
serwisu. Skontaktuj sig najpierw z odpowiednim
punktem serwisowym.

nia. KOMPERNASS HANDELS GMBH
B W przypadku wystgpienia btedéw dziatania BURGSTRASSE 21
lub innych wad, prosimy o kontakt z odpo- 44867 BOCHUM

wiednim dziatem serwisu telefonicznie lub

przez e-mail. NIEMCY

. . . . www.kompernass.com
B Zarejestrowany jako wadliwy produkt mozesz

wtedy wraz z dotgczonym dowodem zakupu

om PP 15, Zamawianie czesci
(paragonem) oraz opisem i datq wystgpienia

.
usterki wysta¢ nieodptatnie na przekazany zamlennych
wezesniej adres serwisu. Czeéci zapasowe dla tego produkiu mozna za-
EFIE mawiaé przez caly czas w Internecie na stronie
> Na stronie www.lidl-service.com www.kompernass.com.

mozesz pobraé te i wiele innych
instrukgii, filméw o produktach oraz
[TTELIH | oprogramowanie instalacyijne.

Zeskanuj kod QR za po-

mocq swojego smartfonu/
tabletu.

E [l'.|'| Za pomocgq tego kodu QR
mozesz przej$¢ bezpo-

$rednio do naszej strony internetowej i przegladad

oraz zamawiaé dostepne czeici zamienne.

) Wskazéwka

> W przypadku probleméw z zaméwieniem
online mozna skontaktowaé sie z naszym cen-
trum serwisowym telefonicznie lub mailowo.

Za pomocq tego kodu QR mozesz przejéé bezpo-
$rednio na strone serwisu Lidl (www.lidl-service.com),
gdzie mozesz otworzy¢ instrukcje obstugi, wpisu-
jac numer artykutu (IAN) 493693_2510.

> Sktadajgc zaméwienie zawsze prosimy o po-
danie numeru artykutu (IAN) 493693_2510.

> Nalezy pamietaé, ze nie dla wszystkich kra-
jow dostawy jest mozliwe zaméwienie czeici
zamiennych przez Internet.
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16. Przepisy

(1 Wskazéwka

> Przepisy bez gwarancji. Wszystkie sktadniki
i dane o przygotowaniu sq wartosciami orien-
tacyjnymi.

> Uzupetnij niniejsze przepisy proporcjami
sktadnikéw na bazie wtasnego dodwiadcze-
nia.

16.1. Majonez

Sktadniki

B 300 - 400 ml neutralnego oleju roslinnego,
np. olej rzepakowy

B 2 36ttko

B 5-10 gtagodnego octu lub soku z cytryny

B Séli pieprz do smaku

1) Do wysokiego i wgskiego pojemnika do
miksowania dodaj zéttko jajka i ocet lub sok
z cytryny. Przytrzymaj trzepaczki @ pionowo
w pojemniku do miksowania i ustaw urzg-
dzenie na najwyzszy stopien predkosci.

2) Wlewaj olej powoli cienkim, réwnomiernym
strumieniem (przez ok. 1 minute), aby da¢

mozliwos¢ polqgczenia sie oleju z innymi sktad-

nikami.
3) Nastepnie dopraw majonez do smaku solg
i pieprzem.

16.2. Chatka
Sktadniki

350 g maki

1/2 kostki drozdzy $wiezych lub
1 opakowanie drozdzy suszonych
1 tyzeczka soli

50 g cukru

200 ml mleka, letniego

65 g masta, miekkiego

1 zéttko

troche cukru gruboziarnistego

1) Wymieszaj make z solq i cukrem w misce.
Dodaj masto na wierzch i ugniataj wszystko
za pomocq hakéw do wyrabiania ciasta @.

2) Rozdrobnij drozdze nad ciastem lub posyp
ciasto suchymi drozdzami i dodaj letnie mleko.
Nastepnie energicznie wyréb ciasto hakami
do wyrabiania ciasta @.

3) Zostaw ciasto przykryte w cieptym miejscu
na ok. 1 godzing, by sie ustato.

4) Po odstaniu ugniataj ciasto ponownie energicz-
nie rekami i podziel je na 3 réwne kawatki.

5) Uformuj warkocz z 3 nitek, umie$¢ go na
blasze do pieczenia wytozonej papierem do
pieczenia.

6) Posmaruj warkocz zéttkiem jajka za pomocq
pedzla i posyp cukrem gruboziarnistym.

Piecz chatke na srodkowej pétce w temperaturze
160 °C przez ok. 30 minut.

16.3. Prosty biszkopt

Sktadniki

B 100 g masta, migkkiego

B 100 g cukru

B 2jdja

B 2 opak. cukru waniliowego

B 150 g maki

B 2 lyzeczki proszku do pieczenia
B 2 tyzki mleka

B Tluszcz do wysmarowania formy
B ewent. troche cukru pudru

1) Witéz migkkie masto z cukrem, cukrem wanilio-
wym, mlekiem i jajkami do miski, a nastepnie
wymieszaj frzepaczkami @.

2) Wymieszaj proszek do pieczenia z mgkq i
dodaj do miski. Mieszaj sktadniki dalej, az
powstanie gtadkie ciasto.

3) Wlej ciasto do wysmarowanej tluszczem for-
my do ciasta.
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4) Piecz ciasto w nagrzanym wczesniej piekarniku
w temperaturze 160°C przez ok. 40 minut z
wigczonym termoobiegiem.

5) Po upieczeniu pozostaw do ostygniecia na
5 minut przed wyjeciem ciasta z formy.

6) Posyp ciasto niewielkg iloscig cukru pudru.

16.4. Ciasto na pizze

Sktadniki

B 300 g maki

B 20 g drozdzy, $wiezych
B 1 lyzka oliwy

B 200 ml wody, letniej

B 7gsoli

Ciasto wystarczy na 2 okrggte pizze lub blache
do pieczenia.

1) Wszystkie sktadniki dodaj do miski i wyrabiaj
przez okoto 5 minut za pomocq hakéw do
wyrabiania ciasta @.

Jedli ciasto zbyio sig klei, dodaj do niego
nieco maki.

2) Odstaw ciasto na ok. 30 minut.

3) Podziel ciasto na 2 porcje, a z kazdej z nich
uformuj kulki.

4) Rozwatkuj ciasto na okrggte spody do pizzy
i przykryj je wedtug wiasnych upodoban.

Piecz pizze przy wigczonym termoobiegu przez
okoto 15 - 20 minut w temperaturze 220°C.
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16.5. Beza

Sktadniki

B 200 g cukru

B 3 bictka jojek

1) Ubijaj biatko trzepaczkami @ i stopniowo
dodawaij cukier, az biatko stanie sig sztywnq
piang.

2) Rozgrzej piekarnik do temperatury 120 °C
i wytéz blache papierem do pieczenia.

3) Dodaj mase do wyciskanego worka do ciast i
wyciénij ciasto na papier do pieczenia formu-
jac pozqdany ksztatt.

W zaleznosci od wielkosci i uformowanych ksztat-
téw, pozostaw je do wyschnigcia w piecu na okoto

80 - 100 minut.
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1. Jzanga

Sveikiname jsigijus naujq prietaisq.

Pasirinkote kokybiskg gaminj. Naudojimo instrukeija
yra $io gaminio dalis. Joje pateikti svarbis saugos,
naudojimo ir 3alinimo nurodymai. Prie$ pradédami
naudoti gaminj, susipazinkite su visais naudojimo ir

saugos nurodymais.
Gaminj naudokite tik taip, kaip apradyta, ir tik

nurodytais naudojimo tikslais. Perduodami gaminj

tretiesiems asmenims, kartu perduokite visus jo
dokumentus.

2. Naudojimas

pagal paskirtj

Sis prietaisas skirtas tik te3lai maiyti ir minkyti,
skysciams (pvz., vaisiy sultims) sumaiyti ir
grietinélei plakti. Juo galima apdoroti tik maisto
produktus.

Sis prietaisas skirtas tik privataus naudojimo

reikméms. Nenaudokite jo komerciniams tikslams.

3. Tiekiamas rinkinys
1 Prietaiso korpusas

2 Minkymo kabliai

2 Maidymo antgalis

Naudojimo instrukcija

(® Nurodymas

> I3pakave idkart patikrinkite tiekiamq rinkinj
ir jsitikinkite, ar nieko netriksta ir ar néra
pazeidimy. Prireikus kreipkités j klienty
aptarnavimo tarnybg.
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4. Prietaiso aprasas
A paveikslélis

@ Priedy atlaisvinimo mygtukas

@ Greicio jungiklis

© ,Turbo” mygtukas PP

O Maitinimo laidas su tinklo kistuku
@ Prietaiso korpusas

O Angos priedams
B paveikslélis
@ Maidymo antgalis

O Minkymo kabliai

5. Techniniai duomenys

Vardiné jtampa 220-240V ~,
rame 50/60 Hz

Vardiné galia 400 W

Yfirtoigmoii_galio. esant <0,5W

i§jungties bisenai

Apsaugos klasé /[0

TV trukmé 10 min.

TV trukmeé

TV (trumpalaikio veikimo) trukmé parodo, kiek
laiko prietaisas gali veikti, kad variklis neperkaisty
ir nesugesty. Praéjus nurodytai TV trukmei, prietaisq
reikia i§jungti, kol atvés variklis.



6. Naudojami jspéjimai ir

zenklai

Sioje naudojimo instrukcijoje, ant pakuotés ir prie-
taiso rasite toliau apradyty jspéjimy ir Zenkly (jei

tinka):

A

A

PAVOJUS! |spéjimas su Sivo Zen-

klu ir signaliniu ZodZiu PAVOJUS nu-

rodo tiesiogiai gresiancig pavojingg
situacijq, kurios nevengiant patirsite
mirtiny arba sunkiy suZzalojimy.

ISPEJIMAS! |spéjimas su iuo Zen-

klu ir signaliniu Zodziu |SPEJIMAS
nurodo galimg pavojingq situacijq,
kurios nevengiant kyla pavojus patir-
ti mirtiny arba sunkiy suzalojimy.

ATSARGIALI! |spéjimas su Siuo
Zenklu ir signaliniu Zodziu ATSAR-
GIAl nurodo galimg pavojingg
situacijq, kurios nevengiant kyla
pavojus patirti nedideliy arba viduti-
niy suzalojimy.

DEMESIO! [spéjimas su $iuo Zen-
klu ir signaliniu Zodziu DEMESIO
nurodo galimg situacijq, kurios
nevengiant kyla pavojus patirti
materialinés Zalos.

Nurodymas: Nurodymu pateikia-

ma papildomos informacijos, pade-
danéios lengviau naudoti prietaisq.

Kintamoiji srové / kintamoiji jfampa

D% Q0@ @ D

Il apsaugos klasé: prietaisas ap-
saugotas dviguba arba sustiprinta
izoliacija.

Prietaisq naudokite tik patalpose.

Nenardinkite | vandeni!

Galima plauti indaplovéije.

Visos su maisto produktais besilie-
&iancios 3io prietaiso dalys gali lies-
tis su maistu.

Elektrinio prietaiso neismeskite su
buitinémis atliekomis!

Pakuote pasalinkite saugodami
aplinkg.

Pakuoté pagaminta i§ perdirbamy
medZiagy. RiSivodami atliekas
atsizvelkite | pakuotés medZiagy
Zenklinimq. Jos Zenklinamos 3iais
trumpiniais (a) ir skaigiais (b): 1-7:
plastikai, 20-22: popierius ir karto-
nas, 80-98: sudétinés medZiagos.
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7. Saugos nurodymai
/\ PAVOJUS! ELEKTROS SMUGIS!

Maitinimo laidas visada turi buti atokiai nuo jkaitusiy prietaiso

daliy ar kity Silumos 3altiniy. Netieskite maitinimo laido per

briaunas ar kampus.

Nesulenkite ir neprispauskite maitinimo laido.

Kad isvengtuméte pavojy, paZeistq Sio prietaiso jjungimo | tinklg laidg
turi pakeisti gamintojas, jo klienty aptarnavimo tarnybos darbuotojas
arba panasios kvalifikacijos asmuo.

I$jungdami prietaisq i§ elektros tinklo, visada traukite suéme uZ tinklo
kistuko, o ne uz maitinimo laido. Priedingu atveju galite paZeisti
maitinimo laidg!

@ Niekada nenardinkite prietaiso korpuso j vanden;j ar kitus skyscius!

Jei nors kiek skyséio pateks ant veikianéio prietaiso daliy, kuriose yra
itampa, gali kilti elektros smigio pavojus gyvybei.

A\ ISPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!

kurie turi mazZiau patirties ir (arba) Ziniy, prietaisg gali naudoti tik
priziorimi arba jei yra iSmokyti saugiai naudoti prietaisq ir supranta
prietaiso keliamq pavojy.

Vaikams naudoti prietaisg draudZiama.

Vaikams su prietaisu Zaisti draudZiama.

Prietaisq ir jo jungiamaqjj laidg laikykite vaikams nepasiekiamoje vietoje.
Visada isjunkite prietaisq i§ elektros tinklo, kai ketinate palikti jj
nepriziurimq, taip pat pries surinkdami, iSrinkdami ar valydami.
Naudojimo metu nelieskite maiymo antgaliy ar minkymo kabliy.
PasirGpinkite, kad virs antgaliy nekaboty ilgi plaukai, $alikai ar pan.

Niekada nebandykite vienu metu montuoti skirtingy funkcijy priedy.
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m Kiekvieng kartg panaudoje ir pries valydami prietaisq, i$traukite tinklo
kistukq, kad prietaisas netycia nejsijungty.

m Pries keisdami priedus visada istraukite tinklo kistukq, kad prietaisas
netycia nejsijungty.

m Pries kei¢iant priedus ar papildomas dalis, kurios prietaisui veikiant
juda, prietaisas turi biti i§jungtas ir atjungtas nuo elektros tinklo.

m Nelieskite judamyjy prietaiso daliy ir visada palaukite, kol jos visiskai
sustos. Pavojus susizalotil

m Prie$ naudodami visada patikrinkite patj prietaisq ir visas jo dalis, ar
néra matomy pazeidimy. Saugiai veikia tik nepriekaistingos buklés
prietaisas.

m Niekada nenaudokite prietaiso, jei jo dalys apgadintos arba jy troksta.
PrieSingu atveju prietaisas gali kelti didelj pavojy.

m Niekada nepalikite neprizitrimo veikiancio prietaiso. Jei prireikty
pasisalinti i$ darbo vietos, istraukite tinklo kistukq i§ elekiros lizdo.

m Nenaudokite prietaiso kitokiems nei Sioje instrukcijoje apradytiems
tikslams. Antraip kyla pavojus susiZalotil

m Kruopsciai nuvalykite visus pavirsius, ypaé besilie€iancius su maisto
produktais. Tai darykite, kaip aprasyta skyrivie ,,11. Valymas”.

(D) DEMESIO! MATERIALINE ZALA!

m Nenaudokite prietaiso lauke. Prietaisas skirtas tik buitiniam naudojimui
patalpose.

m Visus taisymo darbus paveskite tik specialistams. Prireikus kreipkités |
igaliotq klienty aptarnavimo tarnybq savo 3alyje.

(® Nurodymas
m  Naudotojui nereikia atlikti jokiy veiksmy, kad gaminys veikty 50 ar
60 Hz dazZniu. Gaminys prisiderina ir prie 50, ir prie 60 Hz daznio.
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8. Ispakavimas 10. Naudojimas

B [Simkite visas dalis i§ pakuotés. /A ISPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!
B Padalinkite visas pakuotés medziagas ir > Niekada nenaudokite stikliniy ar kitokiy labai
transportavimo apsaugas. duziy medziagy indy. Tokius indus galima

B Patikrinkite, ar pristatytas visas rinkinys ir ar suskaldyti r susiZalofi

néra pazeidimy. (D DEMESIO! MATERIALINE ZALA!
B Nuvalykite visas dalis, kaip apradyta skyrivje > Vienu kartu nenaudokite prietaiso ilgiau
»11. Valymas”. nei 10 minuciy. Po 10 minuiy padarykite
pertraukq ir palaukite, kol prietaisas atvés.
9. Greicio nustatymo > Siuo prietaisu niekada neminkykite teslos, jei
padéi‘ys milty kiekis virsija 500 g. |bérus didesnj milty
kiekj, prietaisas gali buti perkrautas!
Greidio Jei tedlai reikia didesnio milty kiekio, ja
jungiklio @ Naudojimas prireikus padalykite j keletq porcijy ir jas
padétis i§ eilés suminkykite. Ta&iau minkydami
nevir$ykite nurodytos 10 minuéiy
0 Prietaisas yra iSjungtas. trumpalaikio veikimo trukmés.

Tinkamas pradinis greitis
1 sumai$ant minktus produktus,
pvz., miltus, sviestq ir kt.

2 Skystiems produktams sumaisyti
3 Pyragy ir duonos teslai sumaidyti
Skirta minkyti sunkiq teglq.
4 Sviestui, cukrui puriai suplakti,
desertams gaminti ir kt.
5 Kiausinio baltymams, pyrago

glajui, grietinélei suplakti ir kt.
~Turbo” mygtukas pp ©:

B Sivo mygtuku galite i§ karto jjungti didziausiq
prietaiso galig.
Trumpai paspauskite ir laikykite nuspaude
JTurbo” mygtukg PP @, pvz., norédami
ismaidyti milty ar kakavos gumulélivs arba
sumaidyti sunkiau maiSomus produktus, pvz.,
kietq sviestq.
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NURODYMAI DEL APDOROJAMU KIEKIY

Nurodytos apdorojimo trukmés yra orientacinés. Stebékite apdorojimo procesq ir pailginkite arba

sutrumpinkite trukme pagal savo poreikius. Tagiau
trukmés.

nevirdykite ilgiausios 10 minugiy trumpalaikio veikimo

Maziems kiekiams naudokite siauresnj maisymo indq, kad maidymo antgaliai @ / minkymo kabliai @
bty panardinti j maiSomus produktus bent 1 cm. Naudodami didesnius indus, taip pat atkreipkite dé-
mesj, kad maiSymo antgaliai @ / minkymo kabliai @ bity pakankamai giliai panardinti j maisomus

produktus.
Maziausias Didziausias
. - kiekis . kiekis .
Pripildymo kiekiai (visy Apdorojimo (visy Apdorojimo
gaminant... sudedamyiy trukmé (apie) sudedamyiy trukmé (apie)
daliy suma) daliy suma)
Mieliné tedla 330g¢g 1,5 min. 820¢g 3-4 min.
Minksta trapi tesla 200 ¢ 0,5 min. 600 g 3 min.
Sunkesné tesla . .
(pvz., trapi tesla) 330g 1,5 min. 1000g 3 min.
Grietinelée 100 ml 1-1,5 min. 1 300 ml 5 min.
Baltymai (M dydzio 2 v, 1 min. 10 vnt. 2,5-3 min.

kiausiniy)

1) Pasirinkite norimq priedaq:

— MaiSymo antgaliai @: grietinélei ir lengvos

konsistencijos tedlai plakti.
- Minkymo kabliai @: sunkiai telai minkyti.
2) MaiSymo antgalius @ arba minkymo kablius
O  angas priedams @ kiskite tiek, kol jie
tvirtai ir girdimai uZsifiksuos:

Minkymo kablj @ arba maigymo
antgalj @ be ziedo visada
kiskite j tam skirtq ir piktograma ant
prietaiso pazenklintg angq.

Minkymo kablj @ arba maisymo
antgali @ su Ziedu ant strypo
kiskite tik j tam skirtq ir piktograma
ant prietaiso pazenklintg angq.

3) |kiskite tinklo kistukq @ | elektros lizdg.

4) Norédami jjungti prietaisq, grei¢io
jungiklj @ pastumkite | norimg greicio
nustatymo padétj. Galite rinktis 5 greicio
nustatymo padétis ir papildomai naudoti
JTurbo” mygtukg P> @ (2r. skyriy
»9. Greiéio nustatymo padétys”).

5) Norédami i§imti maidymo antgalius @ arba
minkymo kablius @, paspauskite priedy
atlaisvinimo mygtukg @.

() Nurodymas

> Saugos sumetimais maiymo antgalj @ arba
minkymo kablius @ galima atlaisvinti tik
tuomet, kai greicio jungiklis @ yra ,0”
padétyje.
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11. Valymas
/\ PAVOJUS! ELEKTROS SMUGIS!

> Pries valydami prietaisq visada istraukite
tinklo kistukq @ i§ elektros lizdo! Kyla elektros
smigio pavojus!
> Prietaiso korpuso @ niekada
nenardinkite j vandenj ar kitokius
skyscius!

B Prietaiso korpusq @ su varikliu valykite tik
drégna $luoste ir, jei biiting, 3velnia valymo
priemone.

B Maisymo antgalius @ arba minkymo
kablius @ galima plauti tekanciu
vandeniu arba iltame vandenyije su plovikliu.
Nuplove viskq gerai i¥dZiovinkite.
Rekomenduojame priedus nuvalyti i§ karto juos
panaudojus. Taip pasalinsite maisto likucius ir
sumazés bakterijy atsiradimo tikimybé.

(@ Nurodymas
> Maidymo antgalius @ ir minkymo
@ kablius @ galite plauti ir
indaplovéje.

12. Laikymas

B I3valytq prietaisq laikykite $varioje, nedulkétoje
ir sausoje vietoje.

13. Salinimas

Perbrauktos Siuksliy dézés zenklas rei3-

kia, kad, pasibaigus naudojimo laiko-

tarpiui, 3io prietaiso negalima i¥mesti su

buitinémis atliekomis. Prietaisq reikia
pristatyti | tam skirtq surinkimo vietq, perdirbimo
centrq arba atlieky 3alinimo jmone.

Prie$ atiduodami istrinkite visus asmens duomenis.
Pakuoté pagaminta i aplinkg tausojanciy me-
dziagy, kurias galite pristatyti j vietos perdirbimo
jmones.

Pakuote ismeskite saugodami aplinkg.
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14. KompernaB Handels
GmbH garantija

Gerb. kliente,

Siam prietaisui nuo jsigijimo datos suteikiama 3
mety garantija. I3ryskéjus Sio gaminio trokumams,
gaminio pardavéjas uztikrina jums teisés aktais re-
glamentuojamas teises. Toliau i$déstytos garantijos
teikimo sqlygos 3iy jUsy teisés aktais reglamentuoja-
my teisiy neapriboja.

Garantijos teikimo sglygos

Garantijos teikimo laikotarpis skai¢iuojamas nuo
pirkimo datos. I3saugokite kasos &eki. Jo reikia kaip
pirkimo dokumento.

Jei per trejus metus nuo 3io gaminio pirkimo datos
iSryskéty medziagy ar gamybos trikumy, gaminj
savo nuozidra nemokamai pataisysime, pakeisime
arba grgzinsime sumokétq sumg. Norint pasinau-
doti garantija, sugedusj gaminj ir pirkimo dokumen-
tq (kasos &ekj) bitina pateikti trejy mety laikotarpiu
trumpai aprasius trokumg ir nurodzius trikumo
atsiradimo laika.

Jei trokumui taikoma misy garantija, jums grazin-
sime sutaisytq arba pristatysime naujg gaminj.
Sutaisius ar pakeitus gaminj, garantijos teikimo
laikotarpis nepratesiamas.

Garantijos teikimo laikotarpis ir teisés
aktais reglamentuojama trokumy pasali-
nimo garantija

Garantijos teikimo laikotarpiu suteikus garantiniy
paslaugy, garantijos teikimo laikotarpis nepratesia-
mas. Ta pati sqlyga taikoma ir pakeistoms bei su-
taisytoms dalims. Apie jsigyto gaminio pazeidimus
ir trokumus batina pranedti vos ispakavus gaminj.
Pasibaigus garantijos teikimo laikotarpiui uz remon-
to darbus imamas mokestis.

Garantijos apréptis

Prietaisas kruop3&iai pagamintas vadovaujantis
grieztomis kokybés gairémis ir pries pristatant buvo
iSbandytas.



Garantija taikoma tik medziagy arba gamybos
trikumams. Sis garantija netaikoma jprastai dy-
lan&ioms dalims, priskiiamoms prie susidévinciy
daliy kategorijos, arba l6ztanéiy (duziy) daliy,
pavyzdziui, jungikliy ar i§ stiklo pagaminty daliy,
pazeidimams.

Garantija netaikoma, jei gaminys apgadinamas,
netinkamai naudojamas ar netinkamai prizigrimas.
Gaminys tinkamai naudojamas tik tada, jei tiksliai
laikomasi visy naudojimo instrukcijoje pateikty nuro-
dymy. Gaminj draudZiama naudoti tokiems tikslams
ar tokiu bidu, kurie nerekomenduojami naudojimo
instrukcijoje arba dél kuriy joje jspéjama.

Gaminys skirfas tik buitinio, o ne komercinio naudo-

jimo reikméms. Garantija netaikoma pikinaudziavi-
mo, netinkamo naudojimo atvejais, jei naudojama
jéga ir jei remontuoja ne misy jgaliotoji klienty
aptarnavimo tarnyba.

Garantiniy jsipareigojimy vykdymas
Kad galétume greitai sutvarkyti jisy pradymq, praso-
me vadovautis toliau nurodytais nurodymais:

B Kreipdamiesi bet kokiu klausimu dél gaminio,
turékite kasos &ekj kaip pirkimo dokumentq ir

gaminio numerj (IAN) 493693_2510.

B Gaminio numerj rasite gaminio duomeny
lenteléje, isgraviruotq ant gaminio, nurodytq
ant naudojimo instrukcijos virselio (apagioje
kairéje) arba uzklijuotqg gaminio uzpakalinéje
puséje ar apacioje.

B Jeiiryskety prietaiso veikimo ar kitokiy troku-
my, pirmiausia telefonu arba elektroniniu
pastu kreipkités j toliau nurodytq klienty ap-
tarnavimo skyriy.

B Tada sugedusiu pripazintg gaminj, pridéje
pirkimo dokumentq (kasos &ekj) ir nurode
trokumq bei jo atsiradimo laikg, nemokamai

galésite iSsiysti jums nurodytu techninés priezig-

ros tarnybos adresu.

= | 13 svetainés www.lidl-service.com
galite atsisiysti §j ir daugiau Zinyny,
[=] gaminiy vaizdo jrady ir jdiegimo
PDE,PNI,'INE

programinés jrangos.

Sis QR kodas Jus nukreips tiesiai j ,Lidl” klienty
aptarnavimo puslapj (www.lidl-service.com), kuria-
me jvede gaminio numerj (IAN) 493693_2510
galésite atverti savo naudojimo instrukeijq.

14.1. Prieziiora

(1T Prieziira Lietuva
Tel. 08 00 33144
Elektroninio pasto adresas:
kompernass@lidl.It

[ IAN 493693_2510 |

14.2. Importuotojas

Atminkite, kad 3is adresas néra techninés priezZitros
tarnybos adresas. Pirmiausia susisiekite su nurodyta
klienty aptarnavimo tarnyba.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

VOKIETIJA

www.kompernass.com

Lietuviy k. 69



15. Atsarginiy daliy
uzsakymas

Atsarginiy daliy Siam gaminiui visada galite
patogiai papildomai uZsisakyti internetu adresu
www.kompernass.com.

Savo i$maniuoju telefonu
ar plansetiniu kompiuteriu
nuskaitykite QR kodg.

Sis QR kodas Jus nukreips
tiesiai | mUsy svetaing,
kurioje galésite perzitréti

(=],

@ Nurodymas

> Jei internetu Jums uZsisakyti neparanku, telefo-
nu arba elektroniniu padtu galite kreiptis | misy
klienty aptarnavimo centrq.

misy turimas atsargines
dalis ir jy uZsisakyti.

> Uzsisakydami visada nurodykite ir gaminio
numerj (IAN) 493693_2510.
> Atminkite, kad ne visose 3alyse, | kurias tiekia-

mas gaminys, atsarginiy daliy galima uZsisaky-

ti internetu.
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16. Receptai
() Nurodymas

> Receptai pateikiami be garantijos. Visa
sudedamyjy daliy informacija ir gaminimo
duomenys yra apytiksliai.

> Sitlomus receptus pakoreguokite pagal
savo skonj.

16.1. Majonezas

Produktai

B 300-400 ml neutralaus augalinio aliejaus,
pavyzdziui, rapsy aliejaus
B 2 kiausinio tryniai
B 5-10 g 3velnaus acto arba citrinos sul&iy
B Druskos ir pipiry pagal skonj
1) Kiauginio trynius ir actq arba citriny sultis
sudékite | aukstq ir siaurg maidymo indq.
Maidymo antgalius @ maiSymo inde
laikydami vertikaliai, nustatykite didZiausig
prietaiso greitj.
2) Létai tolygia plona srovele pilkite aliejy

(supilkite mazdaug per 1 min.), kad jis
susimaisyty su kitais produktais.

3) Galiausiai majonezq pagal skonj pagardinkite
druska ir pipirais.
16.2. Mieliné pynuteé
Produktai
350 g milty
1/2 gabalélio 3vieziy mieliy arba
1 pak. sausy mieliy
1 a. 8. druskos
50 g cukraus
200 ml silto pieno
65 g minksto sviesto

1 kiausinio trynys

Siek tiek stambaus cukraus



1) Miltus dubenyje sumaisykite su druska ir
cukrumi. Ant jy sudékite sviestq ir minkymo

kabliais @ viskg suminkykite.

2) Ant virsaus sutrupinkite mieles arba i3barstykite
sausas mieles ir supilkite 3iltq pienqg. Tedlq
minkymo kabliais @ gerai suminkykite.

3) Uzdengtq teslg apie 1 valandg palaikykite
Siltoje vietoje, kad pakilty.

4) Pakilusiq tedlq rankomis dar kartg gerai
isminkykite ir padalykite j 3 vienodo dydZio
gabalus.

5) 13 3 tedlos juosteliy supinkite pynute ir
padékite ant kepimo popieriumi isklotos
kepimo skardos.

6) Pynute patepkite kiausinio tryniu ir
apibarstykite trupugiv stambaus cukraus.

Mieline pynute viduriniame orkaités lygyje kepkite
160 °C temperatiroje apie 30 minuciy.

16.3. Nesudétingai
paruosiamas keksas
Produktai

100 g minksto sviesto

100 g cukraus

2 kiausiniai

2 pakeliai vanilinio cukraus

150 g milty

2 arbatiniai 3auksteliai kepimo milteliy
2 valgomieiji 3aukstai pieno

Riebaly formai patepti

jei reikia, Siek tiek cukraus pudros

1) Minkstq sviestq, cukry, vanilinj cukry, pieng
ir kiauZinius sudékite | dubenj ir maidymo
antgaliais @ viskg sumaiykite.

2) Kepimo miltelius sumaidykite su miltais ir
taip pat suberkite | duben. Toliau maidykite
produktus, kol gausite vientisq teslq.

3) Teslq sudékite j riebalais pateptq kekso formq.
4) Kepinj jdékite | jkaitintq orkaite ir 160 °C
temperatiroje kepkite apie 40 min.

5) 13kepe pyragq, pries i§imdami i§ formos,
palikite ji 5 minutes atvésti.

6) Pabarstykite pyragq trupuéiu cukraus pudros.

16.4. Picos tesla
Produktai

300 g milty
20 g 3vieziy mieliy
1 v. 3. alyvuogiy aliejaus

200 ml 3ilto vandens

7 g druskos

Te3los pakaks 2 apskritoms picoms arba vienai
kepimo skardai.

1) Visus produktus sudékite | dubenj ir minkymo
kablicis @ minkydami apie 5 minutes viskq
gerai suminkykite.

Jei tesla yra per lipni, jmaidykite dar Siek
tiek milty.

2) Apie 30 minugiy palaukite, kol tesla pakils.

3) Teslg padalykite j 2 porcijas ir suformuokite
rutulius.

4) I3kociokite i§ tedlos apskritus picos pagrindus
ir sudékite ant jy norimus produktus.

Picq kepkite apie 15-20 minuciy 220 °C

temperatiroje jjunge konvekcijos funkcija.
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16.5. Morengai
Produktai
B 200 g cukraus
B 3 kiausiniy baltymai
1) Kiausinio baltymus plakite maisymo

antgaliais @ po truputj berdami cukry, kol
baltymai taps stands.

2) Orkaite jkaitinkite iki 120 °C temperatiros,
o kepimo skardgq isklokite kepimo popieriumi.

3) Mase sudékite j konditerinj maiselj ir
i$spauskite ant kepimo popieriaus norima
forma.

I$spaustus gaminius, priklausomai nuo jy dydzio ir
formos, dziovinkite orkaitéje apie 80-100 minugiy.
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1. Sissejuhatus
Palju 8nne uue seadme ostu puhul.

Te otsustasite sellega kvaliteetse toote kasuks. Ka-
sutusjuhend on selle toote osa. See sisaldab olulisi
juhiseid ohutuse, kasutamise ja jGatmekaitluse koh-
ta. Tutvuge enne toote kasutamist kaikide kasitsus-
ja ohutusjuhistega.

Kasutage toodet ainult kirjeldatud viisil ja nimetatud
kasutusvaldkondades. Andke toote edasiandmisel
kolmandatele isikutele kdik dokumendid kaasa.

2. Sihiparane kasutamine

Seda seadet kasutatakse ainult taina segamiseks
ja sdtkumiseks, vedelike (nt puuviljomahlade) sega-
miseks ja ré6sa koore vahustamiseks. See on sobiv
ainult toiduainete t&&tlemiseks.

See seade on ette ndhtud kasutamiseks ainult kodu-

majapidamistes. Arge kasutage seda téénduslikult.

3. Tarnekomplekt
1 mootoriplokk

2 sétkumiskonksu

2 visplit

Kasutusjuhend

(@ Juhis

> Kontrollige kohe pérast pakendist véljavatmist
tarnekomplekti komplektsust ja kahjustuste puu-
dumist. Vajadusel péérduge teeninduse poole.
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4. Seadme kirjeldus
Joonis A:

O Viljastusklahv

O Kiiruseliliti

© Turboklahv pp

O Vargupistikuga vérgukaabel

O Mootoriplokk

O Otsakute pesad

Joonis B:
@ Visplid
© Soétkumiskonks

5. Tehnilised andmed

Nimipinge 220-240V ~
Ping 50/60 Hz

Nimivaimsus 400 W

Vaimsustarve véljalili- <0,5 W

tatud olekus

Kaitseklass It/[g]

PK aeg 10 minutit

PK aeg

PK aeg (pideva kditamise aeg) néitab, kui kaua
tohib seadet kditada, iima et mootor ile kuumeneks
ja saaks kahjustada. Pérast toodud PK aja mésdu-
mist tuleb seade seniks vdlja lijlitada, kuni mootor
on jahtunud.



6. Kasutatud hoiatusjuhised

ja sumbolid

Kéesolevas kasutusjuhendis, pakendis ja seadmel
kasutatakse jargmisi hoiatusjuhiseid ja simboleid
(kui see on asjakohane):

A

A

"/

OHT! Selle siimboli ja mérguséna-
ga ,OHT" t&histatud hoiatusjuhis
viitab vahetult ohtlikule olukorrale,
mille eiramine p&hjustab surma véi
raske vigastuse.

HOIATUS! Selle simboli ja mér-
gusdnaga ,HOIATUS” t&histatud
hoiatusjuhis viitab véimalikule
ohtlikule olukorrale, mille eiramine
véib p&hjustab surma véi raske
vigastuse.

ETTEVAATUST! Selle simboli

ja margusénaga ,ETTEVAATUST”
tahistatud hoiatusjuhis viitab vai-
malikule ohtlikule olukorrale, mille
eiramine véib pdhjustada kerge vai
mé&dduka vigastuse.

TAHELEPANU! Selle simboli

ja mérgusénaga , TAHELEPANU”
tahistatud hoiatusjuhis viitab véima-
likule olukorrale, mille eiramine voib
pdhjustada materiaalse kahju.

Juhis: Juhis tahistab lisateavet, mis
lihtsustab seadme kasutamist.

Vahelduvvool/-pinge

D% Q0@ @ D

Kaitseklass Il: Kahekordse vai tu-
gevdatud isolatsiooniga.

Arge asetage vette!

Arge kasutage seda seadet vannis,
dusi all véi veega téidetud valamu
kohal.

Koik selle seadme osad, mis puutu-
vad kokku toiduainetega, sobivad
toiduainetega kasutamiseks.

Kasutage seadet ainult siseruumi-
des.

Arge kaidelge elekiriseadet
olmejédtmete hulgas!

Suunake pakend keskkonnasébralik-
ku jaatmekdaitlusse.

Taaskasutatavatest materjalidest
pakend. Jélgige t&histust pakkema-
terjalil ja&tmete sorteerimisel: Need
on t&histatud jérgmise tdhendusega
lthenditega (a) ja numbritega (b):
1-7: plastid, 20-22: paber ja
papp, 80-98: komposiitmaterjalid.
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7. Ohutusjuhised
/\ OHT! ELEKTRILOOK!

Vérgukaabel ei tohi mitte kunagi sattuda seadme kuumade osade voi
teiste soojusallikate ldhedusse véi nendega kokku puutuda. Arge laske
vérgukaablil toetuda servadele vai nurkadele.

Arge murdke v&i muljuge vérgukaablit.

Kui selle seadme Ghenduskaablit kahjustatakse, tuleb see ohtude val-
timiseks lasta tootjal v&i tema klienditeenindusel véi sarnase kvalifikat-
siooniga isikul asendada.

Seadme lahutamisel vooluvérgust tdmmake alati vérgupistikust, mitte
vorgukaablist. Vastasel juhul vaib vérgukaabel saada kahjustadal
Arge mitte kunagi asetage mootoriplokki vette véi teistesse vedelikes-
sel Siin vaib tekkida elektrilddgi tottu eluohtlik olukord, kui kasutamisel
sattuvad vedelikujadagid pingestatud osadele.

/\ HOIATUS! VIGASTUSOHT!

Seadet tohivad kasutada piiratud fiusiliste, sensoorsete véi vaimsete
véimetega isikud, vai isikud, kellel ei ole piisavalt kogemusi ja/vai
teadmisi juhul, kui on tagatud nende isikute jarelevalve, vai neid on
juhendatud seadme ohutu kasutamise osas ning nad on sellest tulene-
vatest ohtudest aru saanud.

Lapsed ei tohi seadet kasutada.

Lapsed ei tohi seadmega méngida.

Hoidke seadet ja selle Ghenduskaablit lastele kattesaamatus kohas.
Seade tuleb jarelevalve puudumisel ja enne kokkupanekut, lahtivatmist
v&i puhastamist alati vérgust lahutada.

Arge puudutage kaitamise ajal vispleid vai sétkumiskonkse. Arge laske
pikkadel juustel, sallidel vms rippuda otsakute kohal.

Arge mitte kunagi proovige samaaegselt monteerida erinevate funkt-
sioonidega otsakuid.
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Soovimatu sisselilitamise valtimiseks tdmmake pérast iga kasutamist ja
iga kord enne puhastamist vérgupistik vélja.

Soovimatu sisselilitamise valtimiseks tdmmake alati enne tarvikute va-
hetamist vérgupistik valja.

Enne kasutamise ajal liikuvate tarvikute vai lisaosade vahetamist tuleb
seade vdlja llitada ja vérgust lahutada.

Arge puudutage seadme likuvaid osi ja codake alati nende seisku-
mist. Vigastusoht!

Kontrollige iga kord enne kasutamist seadmel ja kaikidel osadel néh-
tavate kahjustuste puudumist. Seadme turvakontseptsioon toimib ainult
selle laitmatus seisundis.

Arge votke seadet mitte mingil juhul kasutusele, kui osad on kahjustatud
véi puuduvad. Vastasel juhul vaib esineda tésine dnnetusoht.

Arge mitte kunagi kditage seadet jarelevalveta. Kui peate t66kohalt
lahkuma, témmake vérgupistik vérgupistikupesast valja.

Arge kasutage seadet muul eesmargil kui selles juhendis kirjeldatud.
Vastasel juhul esineb vigastusoht!

Puhastage p&hjalikult kaik, eelkdige toiduainetega kokkupuutuvad
pealispinnad. Jélgige selleks peatikki ,, 11. Puhastamine”.

(D TAHELEPANU! VARAKAHJU!

m Arge kasutage seadet vdlistingimustes. Seade on ette nahtud ainult

kodumaijapidamistes ja maja sees kasutamiseks.

m Laske kaik remondid teostada ainult spetsialistidel. P6érduge sel juhul

teie riigis asuva vastava teeninduspartneri poole.

@ Juhis

m Toote Umberseadmiseks sageduste 50 ja 60 Hz vahel ei pea kasutaja

midagi tegema. Toode kohandub nii sagedusega 50 kui ka 60 Hz.
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8.

9.

Pakendist valjavotmine
Vétke kaik osad pakendist vélja.

Eemaldage kogu pakkematerjal ja transpordi-
kaitsmed.

Kontrollige tarnekomplekti komplektsust ja
kahjustuste puudumist.

Puhastage kdik osad nagu peatiikis
»11. Puhastamine” kirjeldatud.

Kiirusastmed

Aste kiiru-

seliilitil @

Kasutamine

0 Seade on vélja lilitatud

Hea l&htekiirus ,pehmete” lisandi-
te nagu jahu, véi jne segamiseks.

1

2 Vedelate lisandite mikserdamiseks

3 Koogi- ja leivataina segamiseks

Raske taina sétkumiseks
4 V&i, suhkru vahustamiseks, magus-
toitudele jne

Munavalgete, koogikatte, rédsa
koore jne vahustamiseks

5

Turboklahv pp ©:

See klahv véimaldab teil koheselt kasutada
oma seadme kogu véimsust.

Vaijutage ja hoidke turboklahvi vajutatult
PP O alati ainult lihigjaliselt, nt jahus voi
kakaos klompide peenestamiseks v&i kdvade
lisandite nagu nt kévema v&i segamiseks.
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10. Kasitsemine
/\ HOIATUS! VIGASTUSOHT!

> Arge mitte mingil juhul kasutage klaasist véi

teistest kergesti purunevatest materjalidest
néusid. Need ndud véivad saada kahjustada
ja tekitada vigastusi.

TAHELEPANU! VARAKAHJU!

Arge kaitage seadet kauem kui 10 minutit
korraga. Tehke 10 minuti p&rast seni paus,
kuni seade on jahtunud.

Arge mitte kunagi sétkuge selle seadmega
tainaid, mille jahukogus iletab 500 g. Suure-
mad jahukogused vaivad pdhjustada seadme
tlekoormamist!

Jaotage suuremate jahukogustega tainad
vajadusel mitmeks portsjoniks ning sétkuge
need iksteise jérel. Arge letage sealjuures
siiski antud 10-minutilist PK aega.



JUHISED TOOTLEMISKOGUSTE KOHTA

Toodud té&temisajad on orienteeruvad védrtused. Jalgige to6tlemistoimingut ja suurendage/véhendage
aega vastavalt oma vajadustele. Arge iletage siiski 10-minutilist PK aega.

Kasutage véikeste koguste jaoks kitsast mikserdusnéud, nii et visplid @/ sétkumiskonksud @ ulatuvad
vihemalt 1 cm segatavate toiduainete sisse. Jalgige suuremate ndude korral ka seda, et visplid @/sot-
kumiskonksud @ léhevad piisavalt sigavale segatavate toiduainete sisse.

minimaalne maksimaalne
kogus i kogus Toéotlemisaeg
Taitekogused... (ksikide lisan. | 100Memisaeg (umbes) |y 0o fsan- (umbes|
dite summa) dite summa)
P&rmitainas 330¢g 1:30 minutit 820 g 3-4 minutit
Keeksitainas 200 g 0:30 minutit 600 g 3:00 minutit
raske fainas 330g 1:30 minutit 1000 g 3:00 minufit
(nt muretainas)
Koor 100 ml 1-1:30 minutit 1300 ml 5:00 minutit
Munavalged (munad 2 tikki 1 minut 10 tiskki 2:30-3 minufit

suurusega M)

1) Valige sobiv otsak:
— Visplid @: ré8sa koore ja kergete tainaste
vahustamiseks.

— Sé&tkumiskonksud @: raskete tainaste sét-
kumiseks.

2) Likake visplid @ vai sdtkumiskonksud @ nii
kaugele pesadesse @, kuni need fikseeruvad
kindlalt ja kuuldavalt:

Asetage ilma réngata sétku-
miskonks @ véi vispel @ seadmel
o alati selleks ettendhtud ja pikto-
grammiga t&histatud pessa.

Asetage réngaga sdtkumis-
konks @ véi vispel @ seadmel

ainult selleks ettendhtud ja pikto-
grammiga t&histatud pessa.

3) Uhendage vérgupistik @ vérgupistikupessa.

4) Seadme kasutuselevotmiseks likake kiiruselili-
ti @ soovitud kiirusastmele. Te vdite sealjuures
valida 5 kiirusastme ja téiendavalt turboklahvi
PP O (vt peatikk , 9. Kiirusastmed”)
vahel.

5) Vajutage véljastusklahvi @), et vabastada
visplid @ véi sétkumiskonksud @.

@® Juhis

> Turvakaalutlustel saab visplid @ vai sétkumis-
konksud @ vabastada ainult siis, kui kiiruselili-
ti @ asub asendis ,0”.
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11. Puhastamine

oo se

/\ OHT! ELEKTRILOOK!
> Tdmmake iga kord enne puhastamist vérgupis-
tik @ vérgupistikupesast vélja! Esineb elekiri-
[56gi oht!
> Arge mitte kunagi asetage mootoriplok-
ki @ vette véi teistesse vedelikesse!

B Puhastage mootoriplokki @ ainult niiske lapi
ja vajadusel neutraalse puhastusvahendiga.

B Vispleid @ v&i sétkumiskonkse @ véite puhas-
tada voolava vee all véi soojas pesuainega
vees. Kuivatage pdrast puhastamist hésti kéik
osad.

Me soovitame puhastada otsakud vahetult
nende pérast kasutamist. Nii kdrvaldatakse
toiduainete jGdgid ja véheneb bakterite tekki-
mise vdimalus.

(@ Juhis
> Visplid @ ja sdtkumiskonksud @

sobivad ka ndudepesumasinas pu-
hastamiseks.

12. Hoiustamine

B Hoidke puhastatud seadet puhtas, tolmuvabas
ja kuivas kohas.

13. Jaatmekaitlus

Labikriipsutatud prigikonteineri simbol

nditab, et seda seadet ei tohi kasutuaja

|5pul kéiidelda olemjéétmete hulgas.

Seade tuleb anda &ra rajatud kogumis-
kohtades, taaskasutuskeskustes véi jGétmekdaitluset-
tevotetes.

Palun kustutage enne tagasiandmist kéik oma isiku-
andmed.

Pakend koosneb keskkonnasabralikest materjali-
dest, mille saate suunata kohalike taaskasutuskes-
kuste kaudu jaatmekaitlusse.

Kéidelge pakend keskkonnasabralikult.
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14. KompernaB Handels
GmbH garantii

Véga austatud klient

Sellele seadmele kehtib alates ostukuup&evast
3-aastane garantii. Sellel tootel iimnevate puuduste
korral on teil mijiija suhtes seadusega ettenéhtud
digused. Neid seadusega ettendhtud digusi meie
poolt antud garantii ei piira.

Garantii tingimused

Garantii aega arvestatakse alates ostukuupéevast.
Palun hoidke kassatiekk alles. Seda ldheb vaja
ostu t6endamiseks.

Kui kolme aasta jooksul alates selle toote ostukuu-
péevast iimnevad tootel materjali- v3i tootmisvead,
siis toode meie valikul kas remonditakse tasuta véi
tagastatakse ostuhind. Selle garantiindude eeldu-
seks on, et kolmeaastase téhtaja jooksul esitatakse
defekine seade ja ostudokument (kassat3ekk) ja
kirieldatakse lGhidalt kirjalikult toote puuduseid
ning nende ilmnemise aega.

Kui defekt kuulub meie garantii alla, saate tagasi
remonditud véi uue toote. Toote remontimise v&i
véljavahetamisega uut garantiicega ei arvestata.

Garantiiaeg ja seadusega ettendhtud
reklamatsioonid

Garantiiaega ei pikendata. See kehtib ka asenda-
tud ja remonditud osade kohta. Vaimalikest kahjus-
tustest ja puudustest, mis olid olemas juba ostu ajal,
tuleb teavitada kohe pérast pakendist véljavétmist.
P&rast garantiiaja mé&dumist tehtavad remondid
on tasulised.

Garantii ulatus

Seade on valmistatud rangeid kvaliteedindudeid
jérgides ning on enne véljasaatmist hoolikalt kont-
rollitud.

Garantii kehtib materjali- vai tootmisvigade korral.
See garantii ei laiene toote osadele, mis kuluvad
tavakasutuse kdigus ja mida vaadeldakse seetdt
tu kui kuluvosi, samuti osadele vai kahjustustele
kergesti purunevatel osadel, nt. liilititel vai klaasist
valmistatud osadel.



See garantii kaotab kehtivuse, kui toodet on kahjus-
tatud, asjatundmatult kasutatud véi valesti hoolda-
tud. Toote asjatundlikuks kasutamiseks tuleb t&pselt
icrgida kaiki selles kasutusjuhendis toodud juhiseid.
Kindlasti tuleb véltida kasutusviise ja toiminguid,
mida kasutusjuhendis ei soovitata véi mille eest
hoiatatakse.

Toode on méeldud vaid isiklikuks kasutuseks ja mit-
te drialaseks kasutuseks. Garantii kaotab kehtivuse,
kui toodet on valesti ja asjatundmatult kasutatud,
kui selle juures on rakendatud jdudu vai selle juures
l&biviidud toiminguid ei teostanud meie volitatud
teenindusesindus.

Garantiijuhtumi menetlemine

Teie probleemi kiireks kéitlemiseks jérgige palun

jérgnevaid juhiseid:

B Palun hoidke kaikige péringute jaoks alles kas-
satiekk ja toote number (IAN) 493693_2510,

mis tdendab teie ostu.

B Toote numbri leiate toote tiibisildilt, tootele
tehtud graveeringu néol, kasutusjuhendi tiitel-
lehelt (all vasakul) v&i toote tagakiliel véi all
olevalt kleebiselt.

B Kui tootel ilmnevad talitlusvead v&i muud puu-
dused, vétke kdigepealt Ghendust alltoodud
teenindusosakonnaga telefoni véi e-posti
teel.

B Defekiseks hinnatud toote saate seejdrel tasuta
saata teile teavitatud teenindusaadressil, lisades
ostudokumendi (kassat3eki) ja selgituse, milles
puudus seisneb ning millal see ilmnes.

OFdEH0)

> Aadressilt www.lidl-service.com saa-

te alla laadida selle ja mitmeid teisi
k&siraamatuid, tootevideoid ja pai-
galdustarkvara.

PDF ONLINE
www.idl-service.com

Selle QR-koodiga liigute otse Lidli teeninduse lehe-
le (www.lidl-service.com) ning saate toote numbri
(IAN) 493693_2510 sisestamisega avada oma
kasutusjuhendi.

14.1. Teenindus

(EED Teenindus Eestis
Tel: 8000049109
E-post: kompernass@lidl.ee

[ IAN 493693_2510 |

14.2. Importija

Palun arvestage, et allolev aadress ei ole
teeninduse aadress. Vétke kdigepealt Ghendust
nimetatud teenindusettevéttega.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

SAKSAMAA

WWww. kompernoss.com

15. Varuosade tellimine

Varuosi sellele tootele saate alati mugavalt jéreltel-
lida internetist aadressil www.kompernass.com.

Skannige oma nutitelefoni
véi tahvelarvutiga see
QR-kood.

Selle QR-koodiga liigute
otse meie veebilehele

ja saate seal vaadata ja
tellida sellele seadmele
saadaolevaid varuosi.

(=],

@ Juhis

> Kui teil peaks veebitellimusega tekkima
probleeme, vdite meie teeninduskeskuse
poole péérduda ka telefoni véi e-posti teel
(vt peatiikki Teenindus).

> Esitage koos tellimusega alati toote number
(IAN) 493693_2510.

> Palun arvestage, et varuosade veebitellimused
ei ole ménedes tarneriikides véimalikud.
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16. Retseptid
(D Juhis

> Retseptidele garantii ei kehti. Kéik lisandite ja
toiduvalmistamise andmed on orienteeruvad
vadrtused.

> Taiendage neid retsepte oma isiklike kogemus-

te pdhial.

16.1. Majonees

Lisandid
B 300-400 ml neutraalset taimesli, nt rapsisli
B 2 munakollast
B 5-10 g lahjat d&dikat vai sidrunimahla
B Maitse jérgi soola ja pipart
1) Lisage munakollased ja &&dikas vai sidruni-
mahl kdrgesse ja kitsasse mikserdusndusse.

Hoidke vispleid @ vertikaalselt mikserdusndus
ja seadke seade kérgeimale astmele.

2) Valage 6li Ghtlase peene joana aeglaselt (um-
bes 1 minuti jooksul) juurde, nii et 8li seob end
teiste lisanditega.

3) Lisage majoneesile seejérel maitse jérgi soola
ja pipart.
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16.2. Stritsel

Lisandid

350 g jahu

1/2 kuubikut pérmi, vérsket voi
1 pakk Pé&rm, kuiv

1 1l soola

50 g suhkrut

200 ml leiget piima

65 g pehmet vaid

1 munakollane

veidi granuleeritud suhkrut

1) Segage jahu kausis soola ja suhkruga. Lisage
sellele voi ja sétkuge kaik sétkumiskonksudega
0.

2) Peenestage pdrm sellele v&i puistake kuivpdrm
sellele ja lisage leige piim. S&tkuge tainas
sotkumiskonksudega @ tugevasti lébi.

3) Laske tainal kaetult umbes 1 tunni kerkida.

4) Sétkuge tainas pérast kerkimist veelkord ké-
tega tugevasti |&bi ja jaotage see 3 vordse
suurusega tiskiks.

5) Vormige 3 harust palmik, asetage see kipse-
tuspaberiga kaetud kiipsetusplaadile.

6) Pintseldage palmikut munakollasega ja puista-
ke ile granuleeritud suhkruga.

Kipsetage stritslit keskmise kdrgusega siinil 160 °C
juures umbes 30 minutit.



16.3. Lihtne keeks
Lisandid

100 g pehmet vaid

100 g suhkrut

2 muna

2 pakki Vaniliesuhkur
150 g jahu

2 Hl kispsetuspulbrit

2 sl piima

Rasva vormi jaoks

vajadusel veidi tuhksuhkrut

1) Lisage pehme vai koos suhkru, vaniliesuhkru,
piima ja munadega kaussi ja segage kaik
visplitega @.

2) Segage kiipsetuspulber ja jahu ning lisage see
kaussi. Segage kaiki lisandeid edasi kuni tekib
htlane tainas.

3) Asetage tainas rasvaga madritud koogivormi.

4) Kipsetage kooki eelkuumutatud kiipsetusahjus
160 °C umbes 40 minutit dhuringluse juures.

5) Laske sel pdrast kipsetamist 5 minutit enne
véljavatmist jahtuda.

6) Puistake koogile veidi tuhksuhkrut.

16.4. Pitsatainas
Lisandid

300 g jahu

20 g vérsket pérmi

1 sl oliividli

200 ml leiget vett

7 g soola

Tainast piisab 2-le immargusele pitsale véi Ghele
kipsetusplaadile.

1) Lisage kaik lisandid kaussi ja sétkuge kéik
umbes 5 minutit sétkumiskonksudega @ hésti
l&bi.

Kui tainas peaks olema kleepuy, lisage veel
veidi jahu.

2) Laske tainal umbes 30 minutit kerkida.

3) Jaotage tainas 2-+ks portsjoniks, mis mélemad
vormitakse kuulideks.

4) Rullige tainas Gmmargusteks pitsapdhjadeks ja
katke need vastavalt oma soovile.

Kipsetage pitsat umbes 15-20 minutit 220 °C
dhuringluse juures.
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16.5. Besee
Lisandid
B 200 g suhkrut

B 3 munavalget

1) Vahustage visplitega @ munavalge ning
lisage jérkjcérgult suhkrut kuni kéva munavalge-
vahu saamiseni.

2) Kuumutage kiipsetusahi temperatuurile
120 °C ja katke kiipsetusplaat kiipsetuspa-
beriga.

3) Taitke kondiitrikott massiga ja pritsige mass
soovitud kujul kiipsetuspaberile.

Olenevalt pritsitud vormide suurusest ja kujust laske
neil umbes80-100 minutit kiipsetusahijus kuivada.

84 Eesti



Satura raditajs

1. levads 86
2. Noteikumiem atbilstoss lietojums 86
3. Piegades komplekts 86
4. lerices apraksts 86
5. Tehniskie dati 86
6. Izmantotas bridinGjuma norades un simboli 87
7. Drosibas noradijumi 88
8. Izpakosana 90
9. Atruma pakapes 90
10. LietoSana 90
11. TiriSana 92
12. Uzglabasana 92
13. Likvidésana 92
14. Uznémuma «KompernaB Handels GmbH» garantija 92
T4 SOIVISS. « oottt 93
TA.2. IMPOFEIAS . . . v e e ettt e e e e e 93

15. Rezerves dalu pasitisana 94
16. Receptes 94
TO. 1. MaONBZE . . ..ot 94
16.2. Rauga miklas pine .. ...t 94
16.3. Biskvita pamatrecepte. . . ... ..ot 95
16.4. Picas mikla . . ..o 95
16.5. BEZE COPUMI. . .\ vttt 96

Latviski 85



1. levads 4. lerices apraksts
Apsveicam ar jaunas ierices iegadi! A attéls:
Ar 30 pirkumu jis sava paduma iegistat @ Atbrivodanas poga
augstvértigu izstradajumu. Lietosanas instrukcija @ Atruma regulators
ir §1 izstradajuma sastavdala. Ta ietver svarigus

- o B Turbo rezima poga PP
noradijumus par drosibu, izstraddjuma lietosanu © pog
un likvidésanu. Pirms izstradajuma lietosanas O Stravas vads ar kontaktspraudni
izlasiet visus lietosanas un drosibas noradijumus. @ Ar roku turamé dala
[zmantojiet izstradajumu tikai atbilstosi sniegtajam
aprakstam un noraditajam lietojuma jomam.
Nododot izstradajumu lietodana citiem, dodiet

O Uzgalu ievienosanas atveres

lidzi arf visu izstraddjuma dokumentdciju. B attéls:
@ Puto3anas slotinas
2. Noteikumiem O Miklas &ki
atbilstoss lietojums
Siierice ir paredzéta vienigi miklas micisanai, 5. Tehniskie dati

3kidrumu (pieméram, auglu sulu) samaisiganai, —
Nominalais

salda kr&juma putosanai. Ta ir paredzéta vienigi !
spriegums

partikas produktu apstradei.
Siierice ir paredzéta vienigi lietodanai Nominala jauda 400 W
privatds majsaimniecibas. Neizmantojiet

220-240V ~ 50/60 Hz

Jaudas patéring

ierici komercialiem mérkiem. <0,5W
izslégta stavokli '
3. Piegades komplekts Aizsardzibas Klase 11 /[E]
1 or roky turamd daja Isl. darbibas laiks 10 min.
2 miklas aki
2 putoanas slotinas Isl. darbibas laiks
Lietodanas instrukcija Isl. darbibas laiks (islaicigas darbibas laiks)
@ Norade norada, cik ilgi iesp&jams darbinat ierici,

neparkarstot un nesabojgjoties motoram. Péc
noradita isl. darbibas laika sasniegdanas iericei
japaliek izslégtai lidz bridim, kad ir atdzisis motors.

> Uzreiz péc izpako3anas parbaudiet, vai
piegades komplekta netrikst neviena ierices
komponenta un neviens no tiem nav bojdts.
Ja nepieciesams, sazinieties ar servisa centru.
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6. Izmantotas bridinajuma
norades un simboli

Saja lietodanas instrukeija, uz iepakojuma un uz
ierices tiek izmantotas 3adas bridingjuma norades
un simboli (ja attiecinams):

A

A

BISTAMI! Bridingjuma norade ar
$0 simbolu un signalvardu ,BISTA-
MI" apzimé talitéju apdraudé&juma
situdciju, kuru nenoveérsot, iestasies
nave vai tiks giti smagas pakapes
miesas bojgjumi.

BRIDINAJUMS! Bridingjuma
norade ar 3o simbolu un signal-
vardu ,BRIDINAJUMS” apzimé
iespéjamu apdraudéjuma situéciju,
kuru nenovérsot, var iestaties nave
vai tikt giti smagas pakapes miesas
bojajumi.

IEVEROT PIESARDZIBU! Bridi-
najuma norade ar $o simbolu un
signalvardu ,|EVEROT PIESARDZI-
BU” apzimé iesp&jamu apdrau-
déjuma situaciju, kuru nenovériot,
var tikt giti nenozimigi vai vidéjas
pakdpes miesas bojajumi.

UZMANIBU! Bridingjuma norade
ar 3o simbolu un signalvardu ,UZ-
MANIBU" apzimé iesp&jamu situg-
ciju, kuru nenovérsot, var tikt noda-
rits materialais kait&jums.

levéribai: Norade ,levéribai”
apzimé papildu informéciju, kas
atvieglo darbu ar ierici.

D E I @ @ D @

Mainstrava/-spriegums

Il aizsardzibas klase: aizsardziba,
ko nodroSina divkaria vai pastipri-
nata izolacija.

lerici izmantot fikai iekstelpas.

Neiegremdet ddent!

Piemérots mazga$anai trauku maz-
gdjamaja masing.

Visas saskarei ar partikas produk-
tiem paredzétas ierices sastavdalas
ir partikas produktiem nekaitigas.

Neizmetiet elektroierici sadzives
atkritumos!

lepakojumu nodot videi nekaifigai
likvidacijai.

lepakojums izgatavots no pérstra-
dajamiem materiliem. Skirojot
atkritumus, ievérojiet iepakojuma
materidlu markéjumus: tie ir apzi-
méti ar saisingjumiem (a) un cipa-
riem (b), un tiem ir $ada nozime:
1-7: plastmasa; 20-22: papirs un
kartons; 80-98: kompozitmateriali.
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7. Drosibas noradijumi
/\ BISTAMI! ELEKTRISKAS STRAVAS TRIECIENS!

m Stravas vads nekada gadijuma nedrikst nonakt saskaré ar karstam
ierices dalam vai citiem siltuma avotiem. Neizvietojiet stravas vadu
pari $kautném vai sturiem.

m Nelokiet un neiespiediet stravas vadu.

m Ja ierices stravas vads ir bojats, raZotajam, ta pilnvarotam klientu
apkalpo3anas centram vai personai ar lidzigu kvalifikaciju tas ir
janomaina, lai novérstu apdraudéjumu radanos.

m Atvienojot ierici no elektrofikla, vienmér iznemiet kontaktspraudni,
nevis velciet aiz stravas vada. Pretéja gadijuma stravas vads var
tikt bojats!

@ Neiegremdéjiet ar roku turamo dalu Gdeni vai citos Skidrumos!
Elektriskas stravas trieciens var apdraudét ierices lietotaja dziviby, ja
ierices darbibas laika uz spriegumu vado$am ierices dajam nok|ust
$kidruma paliekas.

A\ BRIDINAJUMS! SAVAINOSANAS RISKS!

m lerici drikst lietot personas ar pazeminatam fiziskajam, sensorajam
vai mentalajam spé&jam vai personas, kuram ir nepietiekama pieredze
un/vai zin@$anas, ja tas ierici lieto citu personu uzraudziba un ir
instruétas par dro3u ierices lietoSanu, ka ari saprot ar to saisfitos
iespéjamos apdraud&jumus.

So ierici nedrikst lietot bérni.

Bérni nedrikst rotalaties ar ierici.

lerice un piesléguma vads ir jasarga no bérniem.

Ja ierice netiek uzraudzita, ka ari pirms salikanas, izjauk$anas vai
firiSanas ta vienmér jaatvieno no elektrofikla.

m lerices darbibas laika nepieskarieties puto3anas slotinam vai miklas
akiem. Nepielaujiet garu matu, 3alles vai tamlidzigu priekdmetu
karasanos virs uzgaliem.

88 Latviski



Nekad neméginiet vienlaicigi uzstadit uzgalus ar atskirigam funkcijam.
Péc katras izmanto$anas un tiriSanas reizes atvienojiet fikla
kontaktspraudni, lai novérstu nekontrolétu ierices ieslegdanos.

Pirms piederumu mainiSanas vienmér atvienoijiet fikla kontaktspraudni,
lai novérstu nekontrolétu ierices ieslég$anos.

Pirms nomainat piederumus vai papildu dalas, kas ierices darbibas
laika kustas, ierice jaizslédz un jGatvieno no elekirotikla.
Nepieskarieties ierices kustigajam dalam un vienmér pagaidiet, lidz
tas ir pilniba apstajuias. Savainodanas risks!

Pirms katras izmanto$anas reizes parbaudiet, vai iericé un tas dalas
nav redzamu bojajumu. lerices drosibas funkcijas spé&j nodroinat
aizsardzibu tikai tad, ja ierice ir pilniga tehniska kartiba.

Nekada gadijuma neieslédziet ierici, ja tas dalas ir bojatas vai

nav uzmontétas. Pretéja gadijuma pastav ievérojams nelaimes
gadijumu risks.

Nekada gadijuma nelaujiet iericei darboties bez uzraudzibas. Ja jums
jaatstaj darba vieta, atvienojiet fikla kontaktspraudni no kontaktligzdas.
Neizmantojiet ierici citiem mérkiem, kas nav minéti $aja pamaciba.
Pretéja gadijuma pastav savaino$anas risks!

ROpigi nofiriet visas aréjas virsmas, jo ipasi tas, kas nonak saskaré ar
partikas produktiem. Skatiet nodalu ,, 11. Tirisana”.

(D IEVERIBAI! MATERIALAIS KAITEJUMS!

m Nelietojiet ierici arpus telpam. lerice ir paredzéta lietoSanai vienigi

majsaimniecibas vajadzibam iekstelpas.

m Jebkadus remonta darbus uzticiet veikt vienigi specializétam

personalam. Sada gadijuma vérsieties pie attieciga servisa partnera
sava valsti.
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() Norade
Lietot@jam nav javeic nekadas darbibas, lai izstradajumu parslégtu no
50 uz 60 Hz vai otradi. Izstradajums pielagojas darbibai gan 50 Hz,

gan 60 Hz rezima.

8. Izpakosana

Iznemiet visas ierices dalas no iepakojuma.

Nonemiet no tam visu iepakojuma materialu
un transporté$anai paredzétos stipringjumus.

Parbaudiet, vai piegddes komplekta netrokst
neviena komponenta un tie nav bojati.

Nofiriet visus komponentus, ka aprakstits
nodala , 11. TiriSana”.

9. Atruma pakapes

Pakapes
pie atruma LietoSana
regulatora @
0 lerice ir izslégta

Efektivs sakuma atrums
mikstas konsistences
sastavdalu, pieméram, milty,
sviesta u. c. samaisisanai

2 Skidru sastavdalu sakulsanai
Koku un maizes miklu
samaisisanai
Smagu miklu mici¥anai
4 Sviesta un cukura

uzputo$anai, ka ari desertu
u. c. pagatavosanai

Olu baltumu, kitku garnéjuma,
putukré&juma u. c. saputo$anai
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Turbo rezima poga Pp-©

NospieZot $o pogu, ierici uzreiz ir iesp&jams
darbinét ar pilnu jaudu.

Vienmér turiet nospiestu turbo rezima

pogu PP @ tikai isu bridi, lai, pieméram,
iz8kidinatu miltu vai kakao kunkulus, vai
viendabigi samaisitu stingrakas konsistences
sastavdalas, pieméram, cietdku sviestu.

10. Lietosana
/\ BRIDINAJUMS!

SAVAINOSANAS RISKS!

Nekada gadijumé neizmantojiet traukus no
stikla vai cita viegli plisto3a materidla. Sie
trauki var ikt bojati un izraisit savainojumus.

IEVERIBAI! MATERIALAIS KAITEJUMS!
Nedarbiniet ierici bez partraukuma ilgék par
10 mingtém. Péc 10 minidu ilgas darbibas
ieturiet partraukumu lidz bridim, kad ierice

ir atdzisusi.

Micot mikly, raugieties, lai miklas sastava
eso3ais miltu daudzums neparsniegtu

500 gramus. Lielaks miltu daudzums var
izraisit ierices parslodzil

Nepiecie3amibas gadijuma miklu ar lielaku
miltu daudzumu sadaliet vairakas dalas

un miciet péc kartas. Tomér neparsniedziet
noradito Tslaicigas darbibas laiku -

10 mindtes.



NORADES PAR PARSTRADAJAMAJIEM PRODUKTU DAUDZUMIEM

Noraditie parstrades laiki ir tikai aptuveni. Vérojiet parstrades procesu un péc vajadzibas palieliniet/
saisiniet laiku. Tomér neparsniedziet maksimalo darbibas laiku - 10 mingtes.

Mazu produktu daudzumu pérstradei izmantojiet 3auru putoanas trauku, lai putosanas slotinas @ /
miklas aki @ atrastos vismaz 1 cm dziluma maisamajos produktos. Parstradajot arf lieldkus produktu
daudzumus, pievérsiet uzmanibu tam, lai putosanas slotinas @ / miklas ki @ atrastos pietiekami dzili

maisamajos produktos.

Min. daudzums
(visu sastavdalu
kopéjais daudzums)

lepildamie
daudzumi

Parstrades laiks
(aptuvenais)

Maks. daudzums
(visu sastavdalu
kopéjais daudzums)

Parstrades laiks
(aptuvenais)

Rauga mikla 330g¢g 1:30 minites 820¢g 3-4 minites
Biskvita tipa mikla 200 g 0:30 minites 600 g 3:00 minites
Smaga mikla 330 g 1:30 mindtes 1000 g 3:00 mindtes
(piem., smildu mikla)

Saldais kréjums 100 ml 1-1:30 minites 1300 ml 5:00 mingtes
Olu baltumi 2 gab. 1 mindte 10 gab. 2:30-3 minutes

(olu izmérs M)

1) Izvélieties atbilstoso uzgali:

— Puto3anas slotinas @: putukréjuma un
vieglas miklas saputo3anai.
— Miklas &ki @: smagas miklas micisanai.
2) lebidiet putosanas slotinas @ vai miklas
dkus @ ievietosanas atverés @), lidz tie
stingri un dzirdami nofikségjas:

O Vienmér iespraudiet iericé miklas
dkus @ vai putoianas slotinas @
bez gredzena 3im mérkim
o paredzétajd un ar piklogrammu

markétaja ievietosanas atverg.

n) lespraudiet miklas dkus @
vai putodanas slotinas @
ar gredzenu uz kata tikai

$im mérkim paredzétaja un
ar piktogrammu markétaja

ievietoSanas atveré iericé.

3) lespraudiet fikla kontaktspraudni @
kontaktligzda.

4) Lai ieslégtu ierici, parbidiet atruma
regulatoru @ atbilstosi vélamajai dtruma
pakapei. Varat izvéleties kddu no 5
atruma pakdpém un papildus vél turbo
rezima pogu PP € (skatiet nodalu
»9. Atruma pakapes”).

5) P&c tam nospiediet atbrivosanas pogu @,
lai atblokétu putosanas slotinas @ vai miklas

akus ©.
(D Norade

> Drosibas apsvérumu dé| atblokéjiet putodanas
slotinas @ vai miklas akus @ tikai tad, kad

atruma regulators @ atrodas pozicija ,0”.
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11. Tirisana

/\ BISTAMI! ELEKTRISKAS
STRAVAS TRIECIENS!
> Pirms katras firidanas reizes atvienojiet tikla
kontaktspraudni @ no kontaktligzdas! Pastav
elekiriskas stravas trieciena risks!
> Nekad neiegremdéjiet ar roku turamo
dalu @ Gden vai citos skidrumos!

B Ar roku turamas dajas @ firisanai izmantojiet
tikai mitru lupatinu un vajadzibas gadijuma
maigas iedarbibas firisanas lidzekli.

B Putodanas slotinas @ vai miklas dkus @ var
mazgdt zem teko3a Udens vai silta tden,
kam pievienots trauku mazgajamais lidzeklis.
Péc mazgasanas visas ierices dalas karfigi
nozavéjiet.
lesakam uzgalus nofirit uzreiz péc to
izmanto$anas. Sadi tiks nofiritas partikas
produktu paliekas un samazinata baktériju
vairodands iespéja.

(i) Norade

Puto3anas slotinas @ un miklas
dkus @ drikst mazgat ari trauku
mazgdjamajd masind.

12. Uzglabasana

B Nofirito ierici uzglabaiiet fira, no putekliem
aizsargata un sausa vieta.

13. Likvidésana

Parsvitrots atkritumu tvertnes simbols
nozimé, ka 3o ierici péc tas kalposanas
laika beigam nedrikst izmest sadzives
atkritumos. lerice ir janodod noteiktos
savaksanas punktos, parstrades poligonos vai
atkritumu apsaimnieko$anas uznémumos.

Ludzvu, pirms atpakalnodo3anas izdzésiet visus
datus.

lepakojums sastav no videi nekaifigiem materia-
liem, ko var utilizét viet&jos atkritumu parstrades
uznémumos.

Likvidéjiet iepakojumu atbilstosi vides aizsardzibas
prasibam.
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14. Uznémuma «Kompernal3
Handels GmbH» garantija

Loti cienita kliente, augsti godatais klient!

Sai iericei jis sanemat 3 gadu garantiju, sakot ar
pirkuma datumu. Saja iericé konstatgjot defektus,
jums ir likumigas tiesibas vérsties ar prasibu pie ieri-
ces pardevéja. Sis likumigas tiesbas misu turpmak
aprakstitad garantija nekada veida neierobezo.

Garantijas nosacijumi

Garantija sakas speka, sakot ar pirkuma datumu.
Lodzu, saglabaijiet pirkuma &eku. Tas bis nepiecie-
$ams ka pirkumu apliecinods dokuments.

Ja tris gadu laika kops is ierices pirkuma datu-

ma iericé tiks konstatéts materiala vai razo3anas
defekts, produktam - péc misu izvéles - tiks veikts
bezmaksas remonts, produkts tiks aizstats ar jaunu
produktu vai jums tiks atgriezta pirkuma summa.
Lai sanemtu 3o garantijas pakalpojumu, ierice,
kurai tris gadu laika tiek konstatéts defekts, kopa
ar pirkuma &eku ir jGiesniedz misu uznémumg,
pievienojot isu konstatétda defekta aprakstu un kad
tas ir konstatéts.

Ja uz 3o defektu attieksies misu garantija, jUs sa-
nemsiet atpakal salabotu vai ari jaunu produktu.
Péc produkta saremontésanas vai nomainas datu-
ma garantijas darbibas periods nesakas no jauna.

Garantijas laiks un likuma noteikto
reklamaciju iesniegSana saistiba ar
produkta kvalitati

Sniedzot garantijas pakalpojumu, garantijas darbi-
bas laiks nepagarinas. Tas attiecas ari uz nomaini-
tam un salabotam detalam. Ja bojajumi vai defekti
iericé jau ir bijusi pirkuma bridr, par tiem jazino
uzreiz péc produkta izpakosanas. Garantijas
darbibas laikam beidzoties, visi remonta darbi tiks
veikti par maksu.



Garantijas pakalpojuma apjoms

lerice ir izgatavota atbilstosi visstingrakajam kvali-
tates prasibdm un pirms piegades klientam ropigi
parbaudita.

Garantijas pakalpojums attiecas uz materidla vai
razo$anas defektiem. Si garantija neattiecas uz
produkta sastavdalam, kas ir paklavtas dabiskam
nolietojumam un tapéc var tikt uzskatitas par dil-
stodam detalam, vai uz trauslu un plistodu detalu,
pieméram, slédZu vai no stikla izgatavotu detalu
bojajumiem.

Garantija beidzas bridi, kad produktam tiek no-
dariti bojajumi, tas tiek lietots vai tam tiek veikta
apkope neatbilstosi paredzétajiem noteikumiem.
Lai garantétu pareizu produkta lietosanu, ir jgie-
véro visi lietodanas pamaciba ietvertie noradijumi.
Obligati jGizvairas no tadiem lietosanas mérkiem
un darbibédm, no kurém lieto3anas pamacibé pro-
dukta lietotajam tiek ieteikts atturéties vai par kuru
veikdanu vin§ pamaciba tiek bridinats.

Produkts ir paredzéts tikai privatai lietodanai, un tas
nav paredzéts komercialai lieto$anai. Rikojoties ar
ierici pretéji aprakstitajiem izmantodanas mérkiem
vai lietojot to neatbilsto3i noteikumiem, iedarbojoties
vz ierici ar spéku un atverot tas korpusu (iznemot,
ja to ir darijusi misu pilnvarotas servisa filidles
darbinieki), garantija zaudé savu spéku.

Procedira garantijas iestasanas gadijuma
Lai nodrosinatu atru jUsu pieprasijuma apstradi,
ladzu, sekojiet $im noradém:
B Saistiba ar visu veidu pieprasijumiem,

lodzu, sagatavojiet preces numuru

(IAN) 493693_2510 un pirkuma &eku ka

pirkumu apliecino$u dokumentu.

B Preces numurs ir noradits produkta tehnisko
datu plaksnité, gravéjuma uz produkta, lieto-
3anas pamacibas fitullapa (apaksa kreisaja
pusé) vai uzlimé, kas pieliméta produkta aiz-
muguré vai apak3puseé.

B Konstatéjot ar ierices funkciju darbibu saisfitus
defektus vai cita veida defektus, vispirms sazi-
nieties ar pazinoto servisa centru, zvanot pa
talruni vai rakstot e-pastu.

B P&c tam produktu, kas ir fikséts ka bojats, klat
pievienojot pirkumu apliecino$u dokumentu
(pirkuma &eku) un aprakstot konstatéto defektu,
k& ari noradot t& konstatésanas laiky, jis varat
bez maksas nosifit uz misu pazinoto servisa
adresi.

EFE | Vietné www.lidl-service.com jus varat
lejupieladét 3o un vél daudzas citas

rokasgramatas, videomaterialus par
produktiem un instalacijas program-

maturas.

PDF ONLINE

wwwlidl-service.com

Ar 30 QR kodu jis uzreiz varat atvért veikala Lidl
servisa lapu (www.lidl-service.com) un, ievadot
preces numuru (IAN) 493693_2510, atvért savu
lieto3anas pamacibu.

14.1. Serviss

@ Serviss Latvija
Talr.: 80005808

E-pasts: kompernass@lidl.lv
[ IAN 493693_2510 |

14.2. Importétajs

Ludzv, ievérojiet, ka turpmak noradita adrese nav
servisa adrese. Vispirms sazinieties ar pazinoto
servisa centru.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

VACIJA

WWwWw, komperncss.com
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15. Rezerves dalu
pasotisana
Sim izstrad@jumam interneta vietné

www.kompernass.com varat érti un pastavigi
papildus pasitit rezerves dalas.

Noskenéjiet 3o
kvadratkodu ar savu
viedtalruni/plan3etdatoru.
Izmantojot $o kvadratko-

du, uzreiz atvérsies misu
timekla vietne, kur varésiet
apskafit un pasifit pieeja-
mas rezerves dalas.

(=],

@ levéribai

> Jarodas problémas ar pasifisanu tiedsaiste,
varat vérsties telefoniski vai pa e-pastu masu
servisa centrd.

> Veicot pasifijumu, vienmér noradiet ari preces
numuru (IAN) 493693_2510.

> Nemiet vérg, ka ne visas piegades valstis
iespé&jams tiedsaisté pasifit rezerves dalas.
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16. Receptes
(D Norade

> Attieciba uz receptém nekadas garantijas
netiek sniegtas. Visi sastavdalu daudzumi un
pagatavodanas noradijumi ir aptuveni.

> Papildiniet 3is receptes, balstoties uz
personigo gatavo$anas pieredzi.

16.1. Majonéze

Sastavdalas

B 300-400 ml neitralas augu ellas, pieméram,
rapiu ellas

B 2 olu dzeltenumi

5-10 g maiga etika vai citronu sulas

B Sals un pipari péc gaumes

1) lelejiet olas dzeltenumu un etiki vai citronu
sulu augsta un 3aurd putosanas trauka.
Turiet putosanas slotinas @ vertikdli

puto3anas bloda un iestatiet iericei
maksimdlo atruma pakapi.

2) Lénam un vienmeérigi plana struklina
pievienojiet ellu (apméram 1 minGtes laika),
lai ella sajauktos ar paréjam sastavdalam.

3) Beigds péc gaumes pievienojiet majonézei
sali un piparus.

16.2. Rauga miklas pine
Sastavdalas

350 g miltu

1/2 t&felite svaiga rauga vai

1 iepakojums sausa rauga

1 t8jkarote sals

50 g cukura

200 ml remdena piena

65 g miksta sviesta

1 olas dzeltenums

Nedaudz dekorésanas cukura



1) Bloda samaisiet miltus ar sali un cukuru.
Pievienojiet sviestu un miciet mikly, izmantojot

miklas akus @.

2) Parkaisiet ar raugu vai iemaisiet sauso raugu
un pievienojiet remdeno pienu. Karfigi izmiciet
miklu, izmantojot miklas dkus @.

3) Apklaijiet miklu un |aujiet tai stundu uzriogt
silta vietd.

4) Péc tam ar rokam vélreiz spécigi izmiciet
miklu un sadaliet to 3 vienadas dalas.

5) Izveidojiet pini no 3 miklas virteném un
lieciet to cepamaja pannd, kas izklata ar
cepampapiru.

6) Apsméréjiet pini ar olas dzeltenumu un
parkaisiet ar dekoré3anai paredzéto cukuru.

levietojiet pannu vidéja plaukta un cepiet
rauga miklas pini aptuveni 30 mindtes
160 °C temperatira.

16.3. Biskvita pamatrecepte
Sastdvdalas

100 g miksta sviesta

100 g cukura

2 olas

2 pacinas vanilas cukura

150 g miltu

2 t&jkarotes cepama pulvera

2 &damkarotes piena

Taukvielas veidnei

Nedaudz pudercukura

1) lelieciet miksto sviestu, cukuru, vanilas cukuruy,
pienu un olas bloda un samaisiet visu,
izmantojot putodanas slotinas @.

2) Samaisiet cepamo pulveri ar miltiem
un pievienojiet paréjai masai. Maisiet
sastavdalas, lidz izveidojas vijiga mikla
bez kunkuliem.

3) lepildiet miklu ar taukiem ieziesta
cepamaja veidné.

4) Cepiet kiku aptuveni 40 mingtes ieprieks
uzkarsétd cepeskrasni 160 °C temperatira
gaisa cirkulacijas rezima (ar ventilatoru).

5) P&c izcep3anas atstdijiet to atdzist uz
5 minGtém, pirms iznemat to no formas.

6) Apkaisiet kuku ar nelielu daudzumu
pudercukura.

16.4. Picas mikla

Sastavdalas

300 g miltu
20 g svaiga rauga

|

|

B 1 &damkarote olivellas
B 200 ml remdena ddens
|

7 g sals
Mikla ir paredzéta 2 apalam picam vai vienai
cepamds pannas izmeéra picai.

1) lelieciet visas sastavdalas bloda un kartigi
miciet miklu aptuveni 5 mingtes, izmantojot
miklas akus @.

Ja mikla parak lip pie rokam, pievienojiet vél
nedaudz miltu.

2) Lauijiet miklai uzrogt apm. 30 mindtes.

3) Sadaliet miklu 2 dalas, izveidojot no katras

bumbu.

4) Izrullgjiet no miklas apalas picas pamatnes
un kartojiet uz tam vélamas sastavdalas.

Cepiet picu apm. 15-20 mindtes
220 °C temperatira gaisa cirkulacijas rezima.
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16.5. Bezé cepumi
Sastavdalas

B 200 g cukura

B 3 olu baltumi

1) Saputojiet olu baltumus, izmantojot puto3anas
slotinas @, un pakapeniski pievienojiet cukuru,
[idz iegistat stingras putas.

2) Uzkarsgjiet cepeskrasni lidz 120 °C un
ieklgjiet cepamaija panna cepampapiru.

3) lepildiet masu konditorejas maising ar uzgali
un izveidojiet vélamas formas cepumus uz
cepampapira.

Atkariba no izveidoto cepumu formas un izméra
ievietojiet tos aptuveni uz 80-100 mindtém
cepeskrasni kaltéties.
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