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EDELSTAHL-TOPF-SET

® Einleitung

Wir begliickwiinschen Sie zum Kauf Ihres neuen
Produkts. Sie haben sich damit fir ein hochwertiges
Produkt entschieden. Machen Sie sich vor der
ersten Inbetriebnahme mit dem Produkt vertraut.
Lesen Sie hierzu aufmerksam die nachfolgende
Bedienungsanleitung und die Sicherheitshinweise.
Benutzen Sie das Produkt nur wie beschrieben und
fir die angegebenen Einsatzbereiche. Bewahren
Sie diese Anleitung an einem sicheren Ort auf.
Handigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des
Produktes an Dritte mit aus.

® BestimmungsgemadbBe
Verwendung

B Das Produkt ist ausschlieBlich fir den privaten
Gebrauch bestimmt.

A Sicherheitshinweise

N EZXUTN Tl VERLETZUNGSGEFAHR!
= Al WARNUNG! 158

UND UNFALLGEFAHR FUR

KLEINKINDER UND KINDER!
Lassen Sie Kinder niemals unbeaufsichtigt mit
dem Verpackungsmaterial. Es besteht
Erstickungsgefahr durch Verpackungsmaterial.
Kinder unterschatzen haufig die Gefahren.
Halten Sie Kinder stets vom
Verpackungsmaterial fern.

| Bitte beachten Sie, dass die Griffe

beim Kochen heif3 werden kdnnen.
Verwenden Sie daher zu Ihrem
Schutz Topflappen oder Grillhandschuhe.

VN ITZYXTT] GEFAHR DER

SACHBESCHADIGUNG!

B Verwenden Sie den Deckel nicht, wenn der
Griff locker ist.

- Modell HG06428A: Wenn der Griff des
Glasdeckels locker ist, kdnnen Sie diesen
durch Anziehen der Schrauben wieder
fixieren.

- Modell HG06428B: Die Schrauben der
Griffe des Edelstahldeckels kénnen nicht
nachgezogen werden.

B Verwenden Sie den Topf nicht, wenn die Griffe
locker sind.

B Beim Kochen ist es sehr wichtig, dass Sie Tépfe
nicht aus den Augen lassen. Fett und Speisen
kénnen sich schnell Gberhitzen und entziinden.
Wenn Fett oder Speisen einmal brennen
sollten, 16schen Sie diese niemals mit Wasser!
Ersticken Sie die Flammen mit einem Topfdeckel
oder einer gepriiften Feuerléschdecke.

= VORSICHT! Erhitzen Sie den Topf niemals
in leerem Zustand. Andernfalls Gberhitzt der
Topf. Beschadigungen des Produkis kénnen die
Folge sein.

B Heizen Sie den Topf niemals auf der héchsten
Energiestufe auf, wenn dieser mit Fett befillt
ist. Schalten Sie die Herdplatte im Fall einer
Uberhitzung sofort aus. Heben Sie den Topf
niemals direkt von der Herdplatte, sondern
lassen Sie ihn zundchst auf der abkihlenden
Herdplatte stehen.

B Legen Sie kein tropfnasses Fleisch in heifes
Fett. Durch das auf eine glihende Herdplatte
spritzende Fett kann leicht ein Brand entstehen.

®  Der Topf ist fir Gas-, Elektro-, Glaskeramik-,

Halogen- und Induktions-Kochfelder geeignet.

n nm LEBENSMITTELECHT!

QH Geschmacks- und

Geruchseigenschaften werden durch

dieses Produkt nicht beeintrdchtigt.

DE/AT/CH 3
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ACHTUNG! Zerbrechlich, nicht stoffest!
(Model HG06428A)

Sparen Sie Energie! Wahlen Sie die dem
Durchmesser des Topfbodens entsprechende
Kochstelle aus, um einen Hitzeverlust zu
vermeiden.

Wirksamer
Topftyp TopfgréBe Bodendurch-

messer (ca.)
Fleischtopf: @ 24cm @ 20cm
Fleischtopf: ~ @20cm @ 16cm
Gemisetopf: @ 20 cm D16 cm
Bratentopf: @ 16 cm @13 cm
Stielkasserolle: @ 16 cm & 13 cm

ACHTUNG! KRATZER! Vermeiden Sie das
Hin- und Herschieben des Kochgeschirrs auf
Glaskeramik-Kochfeldern! Bevor Sie mit dem
Kochen beginnen, empfehlen wir lhnen, die
Oberfléche des Kochfelds und den Boden des
Kochgeschirrs mit einem sauberen, fusselfreien
Tuch (zum Beispiel Mikrofaser) abzuwischen.
Dadurch kénnen Sie Kratzern vorbeugen.
Geben Sie kein Salz bzw. Salzwasser in

das vorgewdrmte leere Produkt, da dies zu
Korrosion fihren kénnte. Eine Minderung der
Leistung des Produktes wére dadurch tbrigens
nicht zu erwarten.

Das heif3e Produkt niemals unter laufendes
kaltes Wasser halten. Die Unterseite des
Produkts kénnte dadurch besch&digt werden
oder vom Produkt abfallen.

Hinweis fir
Induktionskochfelder

Hinweis: Unter bestimmten Umsténden
kann ein Gerdusch auftreten, dass auf
die elektromagnetischen Eigenschaften
der Heizquelle und des Topfs / der
Pfanne zuriickzufishren ist. Dies ist normall

und deutet nicht auf einen Defekt Ihres
Induktionskochfeldes oder des Kochgeschirrs
hin.

DE/AT/CH

Der Topf / die Pfanne ist mittig auf dem
Induktionskochfeld zu platzieren.
ACHTUNG! Hohe Aufheizgeschwindigkeit!
Kochgeschirr beim Vorheizen nicht iberhitzen.
Im Fall einer Uberhitzung muss der Raum
grindlich gelisftet werden.

@® Gebrauch

Kochen Sie den Topf vor dem ersten Gebrauch
2 bis 3 mal mit Wasser aus, um eventuelle
Produktionsriicksténde vollstéindig zu entfernen.
Modell HG06428A: Edelstahltpfe mit
Glasdeckel sind fir den Ofen geeignet.

- Glasdeckel hitzebesténdig bis 180 °C.

- Edelstahltdpfe hitzebestandig bis 250 °C.
Modell HG06428B: Edelstahltépfe mit
Edelstahldeckeln sind fir den Ofen geeignet.
Tépfe und Deckel hitzebestdndig bis 250 °C.

® Reinigung und Pflege

Reinigen Sie den Topf mit heiBem Wasser und
handelsiiblichem Spilmittel.

@7 Das Produkt ist fir die Spilmaschine

geeignet.

Beim Spiilen von Hand reinigen Sie den Topf
mit heiBem Wasser und handelsiblichem
Spilmittel. Vermeiden Sie dabei den Gebrauch
von scharfen und spitzen Gegenstdnden, um
das Produkt nicht zu beschadigen.

Benutzen Sie zur Reinigung keine scharfen
Scheuermittel.

Mit der Zeit kénnen durch die Mineralien im
Wasser Flecken oder Verfarbungen am Produkt
entstehen. Diese kénnen Sie entfernen, indem
Sie mit einer halben Zitrone iber diese Stellen
reiben. Hartndckigere Flecken kénnen Sie mit
einer Mischung aus neun Teilen Wasser und
einem Teil Essigessenz entfernen.



® Entsorgung

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen
Materialien, die Sie iber die 6rtlichen
Recyclingstellen entsorgen kénnen.

Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten
Produkts erfahren Sie bei Ihrer Gemeinde- oder
Stadtverwaltung.

@® Garantie

Das Produkt wurde nach strengen
Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor
Anlieferung gewissenhaft gepriift. Im Falle von
Méngeln dieses Produkts stehen Ihnen gegen
den Verkdufer des Produkts gesetzliche Rechte
zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch
unsere im Folgenden dargestellte Garantie nicht
eingeschrankt.

Sie erhalten auf dieses Produkt 3 Jahre Garantie
ab Kaufdatum. Die Garantiefrist beginnt mit dem
Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Original-
Kassenbon gut auf. Diese Unterlage wird als
Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von 3 Jahren ab dem

Kaufdatum dieses Produkts ein Material- oder
Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns

- nach unserer Wahl - fiir Sie kostenlos repariert
oder ersetzt. Diese Garantie verfdllt, wenn das
Produkt beschadigt, nicht sachgemé&f benutzt oder
gewartet wurde.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder
Fabrikationsfehler. Diese Garantie erstreckt sich
nicht auf Produktteile, die normaler Abnutzung
ausgesetzt sind (z. B. Batterien) und daher als
VerschleiBteile angesehen werden kénnen oder
Beschadigungen an zerbrechlichen Teilen, z. B.
Schalter, Akkus oder die aus Glas gefertigt sind.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung Ihres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon
und die Artikelnummer (z. B. IAN 123456_7890)
als Nachweis fir den Kauf bereit.

Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem
Typenschild, einer Gravur, auf dem Titelblatt
lhrer Bedienungsanleitung (unten links) oder
als Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite des
Produkts.

Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel
auftreten, kontaktieren Sie zundchst die
nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch
oder per E-Mail.

Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann
unter Beifigung des Kaufbelegs (Kassenbon) und
der Angabe, worin der Mangel besteht und wann
er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die lhnen
mitgeteilte Service-Anschrift Gbersenden.

Service

Service Deutschland
Tel.: 08005435111
E-Mail: owim@lidl.de
Service Osterreich
Tel.: 0800 292726
E-Mail: owim@lidl.at
Service Schweiz

Tel.: 0800562153
E-Mail: owim@lidl.ch
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STAINLESS STEEL PAN SET

@® Introduction

We congratulate you on the purchase of your new
product. You have chosen a high quality product.
Familiarise yourself with the product before using it
for the first time. In addition, please carefully refer
to the operating instructions and the safety advice
below. Only use the product as instructed and only
for the indicated field of application. Keep these
instructions in a safe place. If you pass the product
on to anyone else, please ensure that you also pass
on all the documentation with it.

® Intended use

The product is for private use only.

A Safety instructions

N IZXTIITIl DANGER OF INJURY!
o PN EZSINE DANGER OF

DEATH AND ACCIDENTS FOR

TODDLERS AND CHILDREN!
Never leave children unsupervised with the
packaging material. The packaging material
represents a danger of suffocation. Children
frequently underestimate the dangers. Always
keep children away from the packaging

material.
u Please note that the handles may
become hot during cooking. For your
safety, use a potholder or barbecue
gloves.

6 GB/IE

N IZXIDTl DANGER OF DAMAGE TO

PROPERTY!

B Do not use the lid if the handle is loose.

- Model HG06428A: If the handle of the
glass lid is loose, you can fasten it again by
tightening the screws.

- Model HG06428B: The screws on the
handle of the stainless steel lid cannot be
re-tightened.

B Do not use the pot if the handles are loose.

B Pots must never be left unattended. Fat and
food can very quickly overheat and ignite.
Never try fo extinguish a fat or food fire with
water. Cover the flames with a pot lid or a
tested fire blanket.

B CAUTION! Never heat up the pot if it
is empty. The pot will overheat and get
damaged.

B Never heat the pot up on the highest energy
level if it is filled with fat. If it overheats switch
the hotplate off immediately. Never lift the pot
directly off the hotplate, but first allow it to
stand on the cooling plate.

B Do not place meat which is still dripping with
liquid into hot fat. The fat splattering out on to
a hot hob could easily cause a fire.

B The pot is suitable for use on gas, electric,
ceramic, halogen and induction hobs.

" Q'F FOOD-SAFE! This product has no

adverse effect on taste or smell.



ATTENTION! Fragile / not impact- resistant!
(Model HG06428A)

Save energy! To avoid heat loss, choose
a hotplate with a diameter that matches the
diameter of the pot.

Effective
Pot type Pot size :ic::::::er

(approx.)
Stockpot: @24cm  D20cm
Stockpot: @20cm D 16cm
Vegetable pot: @20cm D 1b6cm
Casserole: P16cm D 13cm
Saucepan: D@16cm D13 cm

ATTENTION! RISK OF SCRATCHES!

Do not move the pan back and forth on
glassceramic hobs! We recommend before
cooking to wipe briefly the surface of the hob
and the cookware bottom with a clean, lint-free
cloth (e.g. microfiber) to reduce the risk of
scrafches.

Never add salt or brine info the empty
preheated product as this could lead to
corrosion. However, a reduction in product
performance is not likely.

Never hold the hot product under cold running
water. The underside of the product may be
damaged or fall off.

@® Note for induction hobs

Note: A noise may occur under certain
conditions, resulting from the electromagnetic
properties of the heat source and the pot /
pan. This is totally normal and does not imply
that your induction hob or your cookware is
damaged.

Place the pot / pan in the middle of the
induction hotplate.

ATTENTION! High heating-up rate! Do not
overheat cookware when preheating.

The room must be aired out well, in the event
cookware overheat.

@® Use

Before using the pot for the first time, boil it out
with water 2 to 3 times to completely remove
all manufacturing residues.

Model HG06428A: Stainless steel pots with
glass lids are oven-safe.

- Glass lid heat resistant to 180 °C.

- Stainless steel pot heat resistant to 250 °C.
Model HG06428B: Stainless steel pots with
stainless steel lids are oven-safe. Pots and lids
are heat resistant to 250 °C.

Cleaning and care

Clean the pot with hot water and commercially
available washing-up liquid.

@7 The product is suitable for the

dishwasher.

For washing the pot by hand, use hot water
with a little ordinary washing-up liquid. Avoid
using sharp or pointed obijects for this in order
not to damage the product.

Do not use harsh scouring agents.

In time, the minerals in the water could give
rise fo stains or discolorations on the product.
You can get rid of them by rubbing half a
lemon over them. More stubborn stains can be
removed with a mixture of nine parts water to
one part vinegar essence.
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@® Disposal

The packaging is made entirely of recyclable
materials, which you may dispose of at local
recycling facilities.

Contact your local refuse disposal authority for
more details of how to dispose of your worn-out
product.

® Warranty

The product has been manufactured fo strict quality
guidelines and meticulously examined before
delivery. In the event of product defects you have
legal rights against the retailer of this product.

Your legal rights are not limited in any way by our
warranty detailed below.

The warranty for this product is 3 years from the
date of purchase. Should this product show any
fault in materials or manufacture within 3 years
from the date of purchase, we will repair or replace
it - at our choice - free of charge to you.

The warranty period begins on the date of
purchase. Please keep the original sales receipt

in a safe location. This document is required as
your proof of purchase. This warranty becomes
void if the product has been damaged, or used or
maintained improperly.

The warranty applies to defects in material

or manufacture. This warranty does not cover
product parts subject to normal wear, thus
possibly considered consumables (e.g. batteries)
or for damage fo fragile parts, e.g. switches,
rechargeable batteries or glass parts.

8 GB/IE

Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please
observe the following instructions:

Please have the till receipt and the item number
(e.g- IAN 123456_7890) available as proof of

purchase.

You will find the item number on the rating plate,
an engraving, on the front page of the instructions
for use (bottom left), or as a sticker on the rear or
bottom of the product.

If functional or other defects occur, please contact
the service department listed either by telephone or
by e-mail.

You can return a defective product to us free of
charge to the service address that will be provided
to you. Ensure that you enclose the proof of
purchase (till receipt) and information about what
the defect is and when it occurred.

Service
Service Great Britain
Tel.: 08000569216

E-Mail: owim@lidl.co.uk
Service Ireland

Tel.: 1800 200736
E-Mail: owim@lidl.ie
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CASSEROLES EN ACIER
INOXYDABLE

@® Introduction

Nous vous félicitons pour |'achat de votre nouveau
produit. Vous avez opté pour un produit de grande

qualité. Avant la premiére mise en service, vous
devez vous familiariser avec toutes les fonctions
du produit. Veuillez lire attentivement le mode
d’emploi ci-dessous et les consignes de sécurité.
N'utilisez le produit que pour l'usage décrit et
les domaines d’application cités. Conserver ces
instructions dans un lieu sor. Si vous donnez le
produit & des tiers, remettezleur également la
totalité des documents.

@® Utilisation conforme

B Le produit est exclusivement destiné & un usage

domestique.

A Consignes de sécurité
E AU RN 3014 IR RISQUE DE

BLESSURES !

- N YEUETTTEH RISQUE

MORTEL ET D’ACCIDENT POUR

LES NOURRISSONS ET LES
ENFANTS ! Priére de ne jamais laisser les
enfants sans surveillance avec les matériaux
d’emballage. Les matériaux d’emballage

représentent un risque d’asphyxie. Les enfants

sous-estiment souvent les dangers. Tenez
toujours les enfants hors de la portée des
matériaux d’emballage.
u Veuillez noter que les poignées
deviennent chaudes lors de la

cuisson. Par conséquent, utilisez
toujours des maniques ou des gants spécial
barbecue pour votre protection.

N NSO RISQUE DE DEGATS

MATERIELS !

N'utilisez pas le couvercle, si la poignée est

l&che.

- Modéle HG06428A : Si la poignée du
couvercle en verre est l&che, vous pouvez la
fixer & nouveau en resserrant les vis.

- Modéle HG06428B : Les vis des poignées
du couvercle en acier inoxydable ne
peuvent pas étre resserrées.

N'utilisez pas la casserole lorsque les poignées

sont léches.

Il est trés important de ne pas quitter les

casseroles des yeux lors de la cuisson. La

graisse et les aliments peuvent rapidement
atteindre de hautes températures et
s'enflammer. S'il arrivait que de la matiére
grasse ou des aliments s’enflamme(nt),

surtout n’essayez jamais d'éteindre avec de

I'eau | Etouffez les flammes avec un couvercle

de casserole ou une couverture anti-feu

homologuée.

PRUDENCE ! Ne chauffez jamais la

casserole a vide. Autrement, la casserole

surchauffera. Le produit pourrait ainsi étre
endommagé.

Ne chauffez jamais la casserole au niveau de

chaleur le plus élevé lorsqu’elle est remplie

de graisse. En cas de surchauffe, éteignez

immédiatement la plaque de cuisson. Ne

prenez jamais la casserole directement de la
plaque de cuisson, mais laissezla d"abord
refroidir & cet emplacement.

Ne déposez pas de la viande juteuse dans de

la graisse chaude. Des graisses sautant sur une

plaque de cuisson brulante peuvent facilement
s'enflammer et déclencher un incendie.

Les casseroles conviennent aux bouches de

gaz, plagues électriques, en céramique, &

induction ou halogénes.
 QUALITE ALIMENTAIRE ! Les
QH caractéristiques de goit et d'odeur
ne sont pas affectées par ce produit.
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ATTENTION ! Fragile, non résistant aux
chocs | (Modéle HG06428A)

Economisez de I"énergie ! Afin d'éviter
les pertes de chaleur, choisissez la taille de la
plaque de cuisson correspondant au diamétre
du fond de la casserole.

Diamétre du

SRk - IELBEEE A Sy
casserole casserole

(env.)
Casserole &
viande : @ 24 cm @ 20 cm
Casserole &
viande : @20 cm D16 cm
Casserole &
légumes : @20cm D 16cm
Faitout : @16 cm @13 cm
Casserole a
manche : @ 16 cm @13 cm

ATTENTION ! RAYURE ! Evitez de

pousser et de tirer le récipient de cuisson

sur les plaques de cuisson en céramique/en
verre | Avant de commencer la cuisson, nous
recommandons d'essuyer la surface de la
plaque de cuisson et le fond du récipient de
cuisson avec un chiffon propre et sans peluche
(par exemple en microfibre). De cette maniére
vous pouvez prévenir des rayures.

Ne versez pas de sel et/ou d’eau salée

dans le produit vide préchauffé, car cela
pourrait conduire au développement de
corrosion. Cependant, une réduction de la
qualité de cuisson du produit est parfaitement
improbable.

Priére de ne jamais tenir le produit chaud

sous |'eau courante froide. Le fond du produit
pourrait étre ainsi endommagé ou tomber du
produit.

Remarque pour les plaques de
cuisson a induction

Remarque : Dans certaines circonstances,
un bruit peut apparaitre qui est dd aux qualités
électromagnétiques de la source de chaleur

et de la casserole/poéle. Cela est normal et
n'indique pas un défaut de votre plaque de
cuisson & induction ou du récipient de cuisson.
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La casserole/poéle doit étre positionnée au
centre sur la plaque de cuisson & induction.
ATTENTION ! Vitesse de chauffage élevée !
Le récipient de cuisson ne doit pas étre soumis
& de fortes températures lors du préchauffage.
En cas de surchauffe, la pigce doit étre bien
aérée.

Utilisation

Avant la premiére utilisation, prévoyez de faire

boviller de I'eau dans le récipient 2 & 3 fois

afin d'éliminer complétement tous les résidus

de fabrication.

Modeéle HGO6428A : Les casseroles en acier

inoxydable avec un couvercle en verre vont

au four.

- Couvercles en verre résistant & la chaleur
jusqu'a 180 °C.

- Casseroles en acier inoxydable résistant & la
chaleur jusqu’a 250 °C.

Modéle HG06428B : Les casseroles en acier

inoxydable avec un couvercle lui aussi en

acier inoxydable vont au four. Casseroles

et couvercles résistant & la chaleur jusqu’a

250 °C.

® Nettoyage et entretien

Nettoyez la casserole & I'eau chaude et avec
du liquide vaisselle courant disponible dans le
commerce.

=i

©)

Le produit va au lave-vaisselle.

Si vous lavez la casserole & la main, utilisez de
I'eau chaude avec du liquide vaisselle courant
disponible dans le commerce. Cependant,
évitez d'utiliser des objets tranchants ou pointus
afin de ne pas endommager le produit.

Pour le nettoyage, n'utilisez pas de produit
abrasif et agressif.

Au fil du temps, les minéraux contenus dans
I'eau peuvent tacher ou décolorer le produit.
Vous pouvez les supprimer en frottant un
demi-citron aux endroits précis. Vous pouvez
éliminer les taches plus tenaces avec une
solution d’essence de vinaigre diluée au 1/10
avec de l'eau.



@® Mise au rebut

L'emballage se compose de matiéres recyclables
pouvant étre mises au rebut dans les déchetteries
locales.

Votre mairie ou votre municipalité vous
renseigneront sur les possibilités de mise au rebut
des produits usagés.

2 responsabilité élargie du fabricant et
collecté séparément.

Le produit est recyclable, soumis & la
&

® Garantie

Article L217-16 du Code de la
consommation

Lorsque |'acheteur demande au vendeur, pendant
le cours de la garantie commerciale qui lui a été
consentie lors de |'acquisition ou de la réparation
d‘un bien meuble, une remise en état couverte
par la garantie, toute période d'immobilisation
d’au moins sept jours vient s'ajouter & la durée
de la garantie qui restait & courir. Cette période
court & compter de la demande d'intervention
de I'acheteur ou de la mise & disposition pour
réparation du bien en cause, si cette mise

& disposition est postérieure & la demande
d'intervention.

Indépendamment de la garantie commerciale
souscrite, le vendeur reste tenu des défauts de
conformité du bien et des vices rédhibitoires dans

les conditions prévues aux arficles L217-4 & L217-

13 du Code de la consommation et aux articles

1641 & 1648 et 2232 du Code Civil.

Article L217-4 du Code de la
consommation

Le vendeur livre un bien conforme au contrat et
répond des défauts de conformité existant lors de
la délivrance.

Il répond également des défauts de conformité
résultant de I'emballage, des instructions de
montage ou de l'installation lorsque celle-ci a été
mise & sa charge par le contrat ou a été réalisée
sous sa responsabilité.

Article L217-5 du Code de la

consommation

Le bien est conforme au contrat :

1° S’il est propre & I'usage habituellement
attendu d'un bien semblable et, le cas
échéant :

e s'il correspond @& la description donnée
par le vendeur et posséder les qualités
que celuici a présentées & |‘acheteur
sous forme d’échantillon ou de modéle ;

e s'il présente les qualités qu’un acheteur
peut légitimement attendre eu égard
aux déclarations publiques faites par
le vendeur, par le producteur ou par
son représentant, nolamment dans la
publicité ou |'étiquetage ;

2° Ou s'il présente les caractéristiques définies
d’un commun accord par les parties ou étre
propre & tout usage spécial recherché par
I'acheteur, porté & la connaissance du vendeur
et que ce dernier a accepté.

Article L217-12 du Code de la
consommation

L'action résultant du défaut de conformité se
prescrit par deux ans & compter de la délivrance

du bien.

Article 1641 du Code civil

Le vendeur est tenu de la garantie & raison des
défauts cachés de la chose vendue qui la rendent
impropre & |'usage auquel on la destine, ou qui
diminuent tellement cet usage que I‘acheteur ne
I'aurait pas acquise, ou n’en aurait donné qu’un
moindre prix, s'il les avait connus.

Article 1648 1er alinéa du Code civil
L'action résultant des vices rédhibitoires doit étre
intentée par I‘acquéreur dans un délai de deux ans
& compter de la découverte du vice.

Les piéces détachées indispensables & I'utilisation
du produit sont disponibles pendant la durée de la
garantie du produit.
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Le produit a été fabriqué selon des critéres de
qualité stricts et contrdlé consciencieusement
avant sa livraison. En cas de défaillance, vous étes
en droit de retourner ce produit au vendeur. La
présente garantie ne constitue pas une restriction
de vos droits légaux.

Ce produit bénéficie d'une garantie de 3 ans &
compter de sa date d’achat. La durée de garantie
débute a la date d'achat. Veuillez conserver le
ticket de caisse original. Il fera office de preuve
d’achat.

Si un probléme matériel ou de fabrication devait
survenir dans 3 ans suivant la date d’achat de
ce produit, nous assurons & notre discrétion la
réparation ou le remplacement du produit sans
frais supplémentaires. La garantie prend fin si

le produit est endommagé suite & une utilisation
inappropriée ou & un entretien défaillant.

La garantie couvre les vices matériels et de
fabrication. Cette garantie ne s'étend ni aux
pieces du produit soumises & une usure normale
(p. ex. des piles) et qui, par conséquent, peuvent
&tre considérées comme des piéces d'usure, ni aux
dommages sur des composants fragiles, comme
des interrupteurs, des batteries ou des éléments
fabriqués en verre.
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Faire valoir sa garantie

Pour garantir la rapidité d’exécution de la
procédure de garantie, veuillez respecter les
indications suivantes :

Veuillez conserver le ticket de caisse et la référence
du produit (par ex. IAN 123456_7890) & titre de

preuve d'achat pour toute demande.

Le numéro de référence de I'article est indiqué sur
la plaque d'identification, gravé sur la page de
titre de votre manuel (en bas & gauche) ou sur un
autocollant apposé sur la face arriére ou inférieure
du produit.

En cas de dysfonctionnement du produit, ou de tout
autre défaut, contactez en premier lieu le service
aprés-vente par téléphone ou par e-mail aux
coordonnées indiquées ci-dessous.

Vous pouvez alors envoyer franco de port tout
produit considéré comme défectueux au service
clientéle indiqué, accompagné de la preuve
d’achat (ticket de caisse) et d’'une description écrite
du défaut avec mention de sa date d’'apparition.

Service aprés-vente

Service aprés-vente France
Tél: 0800904879
E-Mail: owim@lidl.fr

Service aprés-vente Belgique
Tél.: 080071011
Tél.: 80023970 (Luxembourg)
E-Mail: owim@lidl.be



EDELSTAAL PANNENSET

® Inleiding

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop

van uw nieuwe product. U hebt voor een
hoogwaardig product gekozen. Maak u voor

de eerste ingebruikname vertrouwd met het
product. Lees hiervoor aandachtig de volgende
gebruiksaanwijzing en de veiligheidsvoorschriften.
Gebruik het product alleen zoals beschreven

en voor de aangegeven toepassingsgebieden.
Bewaar deze gebruiksaanwijzing op een veilige
plek. Geef, wanneer u het product doorgeeft aan
derden, ook alle documenten mee.

® Beoogd gebruik

B Het product is uitsluitend bestemd voor
persoonlijk gebruik.

A Veiligheidstips
A GEVAAR VOOR

VERWONDINGEN!

m |[A] WAARSCHUWING!

LEVENSGEVAAR EN GEVAAR

VOOR ONGEVALLEN VOOR
(KLEINE) KINDEREN! Laat kinderen nooit
zonder toezicht achter met het
verpakkingsmateriaal. Gevaar voor verstikking
door het verpakkingsmateriaal. Kinderen
onderschatten gevaren vaak. Houd kinderen
altijd vit de buurt van verpakkingsmateriaal.

= Let erop dat de grepen tijdens het

koken heet kunnen worden. Gebruik
daarom voor uw eigen veiligheid
pannenlappen of ovenhandschoenen.

E VVLYC e (1 (<28 GEVAAR VOOR

MATERIELE SCHADE!

B Gebruik het deksel niet als de greep loszit.

- Model HG06428A: Als de greep van
het glazen deksel los zit, kunt u het weer
vastzetten door het aandraaien van de
schroef.

- Model HG06428B: De schroeven van de
grepen van het roestvrijstalen deksel kunnen
niet opnieuw worden vastgedraaid.

B Gebruik de pan niet als de grepen loszitten.

B Als u kookt is het erg belangrijk dat u een
oogje op de pan blijft houden. Vet en
levensmiddelen kunnen snel oververhit raken
en ontbranden. Als vet of de levensmiddelen
eenmaal branden, moet het vuur in geen geval
met water worden geblust! Verstik de vlammen
met een pannendeksel of een goedgekeurde
branddeken.

B VOORZICHTIG! Verhit de pan nooit
als deze leeg is. Zo voorkomt u dat de
pan oververhit raakt. Dit kan leiden tot
beschadiging van het product.

B Verhit de pan nooit op de hoogste
energiestand als deze met vet gevuld
is. Schakel de kookplaat in geval van
oververhitting onmiddellijk vit. Haal de pan
nooit meteen van de kookplaat maar laat hem
eerst een tijdje op de langzaam afkoelende
kookplaat staan.

B leg geen kletsnat vlees in heet vet. Het op
een gloeiende kookplaat spattend vet kan
gemakkelijk brand veroorzaken.

B De pan is geschikt voor elektrische,

glaskeramische, gas-, inductie- en halogeen-

kookplaten.
QI? GESCHIKT VOOR

LEVENSMIDDELEN! Smaak- en
geureigenschappen worden niet
door dit product beinvloed.
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OPGELET! Breekbaar, niet stootvast! (Model
HG06428A)

Bespaar energie! Kies een pan waarvan
de bodemdiameter overeenkomt met die van
de kookplaat om zo hitteverlies te vermijden.

Afmetin- Effectieve bo-

Soort pan demdiameter
gen pan (ca.)

Vleespan: @24cm  @D20cm

Vleespan: @20cm D 1écm

Groentepan: @ 20 cm D16 cm

Braadpan: @ 16cm @13 cm

Steelpan: @16cm D13 cm

OPGELET! KRASSEN! Schuif het kookgerei
op glaskeramische kookplaten niet heen en
weer! Voordat u begint te koken, bevelen wij

u aan het oppervlak van de kookplaat en de
bodem van de pan met een schone, pluisvrije
doek (bijv. microvezel) af te wrijven. Daardoor
kunt u krassen voorkomen.

Doe geen zout dan wel zout water in een
voorverwarmd leeg product omdat dat tot
corrosie kan leiden. Een afname van de
prestatie van het product is daardoor overigens
niet te verwachten.

Houd het hete product nooit onder koud
stromend water. De onderkant van het product
kan daardoor beschadigd raken of van het
product afvallen.

@ Tip voor inductiekookplaten

Tip: Onder bepaalde omstandigheden kunt
u een geluid horen dat een gevolg is van de
elektromagnetische eigenschappen van de
warmtebron en van de pan. Dit is normaal
en is niet het gevolg van een defect van uw
inductieplaat of van de pan.
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Zet de pan midden op de inductiekookplaat.
OPGELET! Product warmt snel op! Pan bij
voorverwarmen niet oververhitten.

Raakt de pan toch oververhit, ventileer de
ruimte dan goed.

® Gebruik

Kook, voordat u het product voor het eerst

gaat gebruiken, 2 of 3 maal water in het

product om eventueel tijdens de productie

achtergelaten resten te verwijderen.

Model HG06428A: Roestvrijstalen pannen

met een glazen deksel zijn geschikt voor in de

oven.

- Glazen deksel hittebestendig tot 180 °C.

- Roestvrijstalen pannen hittebestendig tot
250 °C.

Model HG06428B: Roestvrijstalen pannen

met roestvrijstalen deksel zijn geschikt voor in

de oven. Pannen en deksels zijn hittebestendig

tot 250 °C.

® Schoonmaken en onderhoud

Mack het product schoon met heet water en
een commercieel verkrijgbaar afwasmiddel.

Als u de pan met de hand schoonmaakt, spoel
het dan af met heet water en een commercieel

Het product is geschikt voor de
afwasmachine.

verkrijgbaar afwasmiddel. Gebruik daarbij
geen scherpe of spitse voorwerpen om te
voorkomen dat u het product beschadigt.
Gebruik voor het schoonmaken geen scherpe
schuurmiddelen.

Na verloop van tijd kunnen in het water
opgeloste mineralen vlekken of verkleuringen
van het product veroorzaken. Deze kunt

u verwijderen door met een halve citroen
over deze plaatsen te wrijven. Hardnekkiger
vlekken kunt u verwijderen met een oplossing
bestaande uit negen delen water en één deel
azijnzuur.



® Afvoer

De verpakking bestaat uit milieuvriendelijke
grondstoffen die u via de plaatselijke
recyclingcontainers kunt afvoeren.

Informatie over de mogelijkheden om het
vitgediende product na gebruik te verwijderen,
verstrekt uw gemeentelijke overheid.

@® Garantie

Het product wordt volgens strenge
kwaliteitsrichtliinen zorgvuldig geproduceerd en
voor levering grondig getest. In geval van schade
aan het product kunt u rechtmatig beroep doen
op de verkoper van het product. Deze wettelijke
rechten worden door onze hierna vermelde
garantie niet beperkt.

Op dit product verlenen wij 3 jaar garantie vanaf
aankoopdatum. De garantieperiode start op de
dag van aankoop. Bewaar de originele kassabon
alstublieft. Dit document is nodig als bewijs voor
aankoop.

Wanneer binnen 3 jaar na de aankoopdatum

van dit product een materiaal- of productiefout
optreedt, dan wordt het product door ons - naar
onze keuze - gratis voor u gerepareerd of
vervangen. Deze garantie komt te vervallen als het
product beschadigd wordt, niet correct gebruikt of
onderhouden wordt.

De garantie geldt voor materiaal- en
productiefouten. Deze garantie is niet van
toepassing op productonderdelen, die onderhevig
zijn aan normale slijtage en hierdoor als

aan slijtage onderhevige onderdelen gelden

(bijv. batterijen) of voor beschadigingen aan
breekbare onderdelen, zoals bijv. schakelaars,
accu’s of dergelijke onderdelen, die gemaakt zijn
van glas.

Afwikkeling in geval van garantie

Om een snelle afhandeling van uw reclamatie te
waarborgen dient u de volgende instructies in acht
te nemen:

Houd bij alle vragen alstublieft de kassabon en
het artikelnummer (bijv. IAN 123456_7890) als

bewijs van aankoop bij de hand.

Het artikelnummer vindt u op de typeplaat,
ingegraveerd, op het titelblad van uw handleiding
(linksonder) of als sticker op de achter- of
onderzijde.

Wanneer er storingen in de werking of andere
gebreken optreden, dient u eerst telefonisch of
per e-mail contact met de onderstaande service-
afdeling op te nemen.

Een als defect geregistreerd product kunt u dan
samen met uw aankoopbewijs (kassabon) en
vermelding van de concrete schade alsmede
het tijdstip van optreden voor u franco aan het u
meegedeelde servicepunt verzenden.

Service
@D  Service Nederland
Tel.: 08000225537
E-Mail: owim@lidl.nl
Service Belgié
Tel.: 080071011
Tel.. 80023970 (Luxemburg)
E-Mail: owim@lidl.be

NL/BE 15



ZESTAW GARNKOW ZE STALI
SZLACHETNEJ

® Wstep

Gratulujemy Parstwu zakupu nowego produktu.
Zdecydowali sig Paristwo na zakup produktu
najwyzszej jakosci. Przed uruchomieniem
urzgdzenia po raz pierwszy zapoznaj sie z

nim. W tym celu przeczytaj uwaznie ponizszq
instrukcje obstugi oraz wskazéwki dotyczqgce
bezpieczenstwa. Produkt nalezy uzytkowaé

w sposéb tu opisany i zgodnie z okre$lonym
zakresem zastosowania. Nalezy przechowywaé
te instrukcje w bezpiecznym miejscu. Przekazujge
produkt innej osobie, nalezy réwniez przekazaé
wszystkie dokumenty.

® Uzytkowanie zgodne z
przeznaczeniem

B Produkt przeznaczony jest wytqcznie do uzytku
domowego.

A Instrukcje bezpieczenstwa

INEEELYZF ] RYZYKO OBRAZEN!
m [A] OSTRZEZENIE!

ZAGROZENIE ZYCIA |
NIEBEZPIECZENSTWO
WYPADKU DLA MALYCH DZIECI |
NIEMOWLAT! Nigdy nie pozostawiaé
matych dzieci bez nadzoru w poblizu
materiatéw pakunkowych. Istnieje ryzyko
uduszenia spowodowanego materiatami
pakunkowymi. Dzieci czesto lekcewazq
zagrozenia. Dzieci nalezy zawsze trzymaé z
dala od materiatéw pakunkowych.
u Prosimy pamietag, ze uchwyt
podczas gotowania moze staé sie
gorqcy. Z tego powodu nalezy
uzywadé tapek do garnkéw lub rekawic

kuchennych.
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N NIEBEZPIECZENSTWO
SZKOD MATERIALNYCH!

= Nie uzywaé pokrywy, gdy uchwyt jest luzny.
- Model HG06428A: Jesli uchwyt szklanej

pokrywy jest luzny, to mozna go naprawié
dokrecajgc $ruby.

- Model HG06428B: Nie mozna dokrecaé
$rub na uchwytach pokrywy ze stali
nierdzewnej.

B Nie uzywadé garnka, jesli uchwyty sq
poluzowane.

B To bardzo wazne, aby podczas gotowania
pilnowa¢ naczyn. Tluszcz i potrawa moggq
bardzo szybko przegrzaé sie i zapalié. Jesli
ttuszcz lub potrawa zapali sig, to do gaszenia
nie wolno uzywaé wody! Plomienie zdtawi¢
pokrywq patelni lub atestowanym kocem
przeciwogniowym.

= OSTROZNIE! Nigdy nie podgrzewaé
pustego produktu. W przeciwnym razie
garnek przegrzeje sie. Skutkiem moze by¢
uszkodzenie produktu.

B Nigdy nie podgrzewa¢ garnka na najwyzszym
poziomie energii, gdy jest wypetniony
ttuszczem. Jesli przegrzeie sie, natychmiast
wylqczy¢ plyte grzewczq. Nigdy nie
zdejmowaé garnka bezposrednio z plyty, ale
najpierw pozwoli¢, aby stat na schtadzajqcej
sie plycie.

B Nie wolno wkiada¢ mokrego migsa do
gorqcego fuszczu. Tluszcz pryskajgcy na
rozgrzang plyte grzejng moze w tatwy sposéb
doprowadzi¢ do pozaru.

= Garnki nadajq sie do stosowania na
kuchennych ptytach gazowych, elekirycznych,
ceramicznych, indukeyjnych i halogenowych.

BEZPIECZNA ZYWNOS(!

Produkt nie wptywa ujemnie na

walory smakowe i zapachowe.



UWAGA! Kruchy, nieodporny na wstrzgsy!
(Model HG06428A)

Oszczedzaé energie! Do gotowania
nalezy wybiera¢ ptyte o $rednicy odpowiedniej
do $rednicy dna produktu, aby unikngé strat
ciepta.

Rodzaj Wielkosé Erektywna
$rednica

garnka garnka dna (ok.)

Garnek do

przyrzqdzania

miesa: D 24 cm @20 cm

Garnek do

przyrzqdzania

miesa: & 20 cm D16 cm

Garnek do

przyrzqdzania

migsa: @20 cm @16 cm

Garnek do

smazenia: D 16cm 13 cm

Rondel z

uchwytem: @16 cm 13 cm

UWAGA! ZADRAPANIE! Unikaé szurania
patelniq po ceramicznej ptycie grzejnej! Przed
rozpoczeciem gotowania zaleca sig przetarcie
powierzchni plyty grzejnej i dna patelni czystq,
niestrzepiqcq sie szmatkg (np. z mikrofibry). W
ten sposéb mozna zapobiec zadrapaniom.

Do nagrzanego, pustego produktu nie
wrzucad soli, ani nie wlewaé stonej wody,
gdyz moze to prowadzi¢ do korozji. Jednak
zmniejszenie wydajnosci produktu jest mato
prawdopodobne.

Nigdy nie wktada¢ gorgcego produktu pod
biezqcq, zimng wode. Dno produktu moze
ulec uszkodzeniu lub moze odpasé.

@® Wskazéwka dla stosujacych

ptyty indukcyjne

Rada: W pewnych okolicznoéciach, ze
wzgledu na wlaéciwosci elektromagnetyczne
zrédia ciepta oraz patelni lub garnka, moze
pojawiad sie szum. Jest to zjawisko normalne i
nie oznacza uszkodzenia plyty indukcyjnej ani
naczynia do gotowania.

Garnek lub patelnie nalezy stawia¢ na érodku
ptyty indukeyjnej.

UWAGA! Wysokie temperatury! Urzqdzenia
do gotowania nie wolno przegrzewad.

W przypadku przegrzania nalezy doktadnie
wywietrzyé pomieszczenie.

@® Zastosowanie

Przed pierwszym uzyciem nalezy 2 lub 3 razy

zagotowaé wode w garnku, aby catkowicie

usungé pozostatosci po produkii.

Model HG06428A: Garnki ze stali

nierdzewnej ze szklang pokrywq mogq byé

uzywane w piekarniku.

- Szklana pokrywa jest odporna na ciepto do
temperatury 180 °C.

- Garnki ze stali nierdzewnej sq odporne na
ciepto do temperatury 250 °C.

Model HG06428B: Garnki ze stali

nierdzewnej z pokrywq ze stali nierdzewnej

mogq byé uzywane w piekarniku. Garnki i

pokrywy sq odporne na ciepto do temperatury

250 °C.

@® Czyszczenie i konserwacja

Wymy¢ garnek w gorqcej wodzie z dodatkiem
dostepnego w sprzedazy detergentu.

@3 Produkt nadaije sie do mycia w
___‘% zmywarce.

Podczas mycia recznego nalezy myé
produkt gorgcq wodq i dostgpnym w handlu
detergentem. Unika¢ uzywania ostrych i
szpiczastych przedmiotéw, aby nie uszkodzi¢
produktu.

Podczas czyszczenia nie uzywaé zadnych
ostrych materiatéw $ciernych.

Z czasem mineraty zawarte w wodzie mogq
zabrudzi¢ lub odbarwié produkt. Mozesz

to usunqé pocierajqgc zabrudzenia potéwkg
cytryny. Uporczywe plamy mozna usunqé za
pomocq mieszanki dziewigciu czesci wody i
jednej czesci esenciji octowe.
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@ Utylizacja

Opakowanie wykonane jest z materiatéw
przyjaznych dla $rodowiska, ktére mozna
przekazaé do utylizacji w lokalnym punkcie
przetwarzania surowcéw widrnych.

Informaciji na temat mozliwoéci utylizacii
wyeksploatowanego produktu udziela urzqd
gminy lub miasta.

® Gwarancja

Produkt wyprodukowano wedtug wysokich
standardéw jakosci i poddano skrupulatne;
kontroli przed wysytkq. W przypadku wad
produktu nabywcy przystugujq ustawowe prawa.
Gwarancja nie ogranicza ustawowych praw
nabywcy produktu.

Produkt objete jest 3 gwarancjq, liczqc od daty
zakupu. Gwarancja wygasa w razie zawinionego
przez uzytkownika uszkodzenia produktu,
niewfasciwego uzycia lub konserwacii.

W przypadku wystgpienia w ciggu 3 lat od daty
zakupu wad materiatowych lub fabrycznych,
dokonujemy - wedtug wiasnej oceny - bezptatnej
naprawy lub wymiany produktu.

Swiadczenie gwarancyjne obejmuje wady
materiatowe i fabryczne. Gwarancja nie obejmuje
czeéci produktu ulegajgcych normalnemu

zuzyciv, uznawanych za czeéci zuzywalne

(np. baterie) oraz uszkodzeh czesci famliwych,
np. przetqcznikéw, akumulatorédw lub wykonanych
ze szkfa.

Zgodnie z Kodeksem Cywilnym art. 581 §1 wraz
z wymiang urzqdzenia lub waznej czeéci czas
gwarancji rozpoczyna sie¢ na nowo.
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Sposéb postepowania w przypadku
naprawy gwarancyjnej

Aby zapewni¢ szybkie rozpatrzenie Pafstwa
whiosku, prosimy stosowad sie do nastepujqgcych
wskazdwek:

Przed skontaktowaniem sig z dziatem serwisowym
nalezy przygotowaé paragon i numer artykutu

(np. IAN 123456_7890) jako dowdd zakupu.

Numery artykutéw mozna znalez¢ na tabliczce
znamionowe, na grawerunku, na stronie tytufowe;j
jego instrukcji (na dole po lewej stronie) lub jako
naklejke na stronie odwrotnej lub spodnie;.

W razie wystqpienia btedéw w dziataniv lub
innych wad, nalezy skontaktowaé sie najpierw
z wymienionym ponizej dziatem serwisowym
telefonicznie lub pocztq elektroniczng.

Produkt uznany za uszkodzony mozna nastepnie
z dotgczeniem dowodu zakupu (paragonu)

i podaniem, na czym polega wada i kiedy
wystqpita, przestaé bezptatnie na podany Panstwu
adres serwisu.

Serwis

Serwis Polska
Tel.: 008004911946
E-Mail: owim@lidl.pl



SADA HRNCU Z NEREZOVE OCELI

® Uvod

Blahopfejeme Vém ke koupi nového vyrobku.
Rozhodli jste se pro kvalitni vyrobek. Pfed prvnim
uvedenim do provozu se seznamte s vyrobkem.
K tomu si pozorné prectéte ndsledujici ndvod k

obsluze a bezpe&nostni pokyny. PouZiveijte vyrobek

jen popsanym zpUsobem a pouze pro uvedené
oblasti pouziti. Uschovejte si tento navod na
bezpeném misté. Viechny podklady vydeite pfi
preddni vyrobku i freti osobg.

@® Pouziti ke stanovenému uéelu

B Tento vyrobek je vhodny vyhradné
pro soukromé pouZiti.

A Bezpecnostni pokyny

N RZXIYZXM NeBeZPECi PORANEN!

m N NZXSYZ. NEBEZPECi

SMRTI A NEHOD PRO

BATOLATA A DETI! Nikdy
nenechejte déti bez dozoru s obalovym
materidlem. Existuje nebezpedi ududeni
obalovym materiglem. Déti Easto podceni

nebezpedi. Vzdy udrzujte balici materiél mimo

dosah déti.

u Prosim, méjte na paméti, ze rukojeti

nebo grilovaci rukavice.

své ochrané pouzZivejte chiiapky

mohou byt pfi vafeni horké. Proto ke

N RZXEYZIM NeBEZPECi POSKOZENI

VEci!

Nepouzivejte viko, pokud je rukojef volné.

- Model HG06428A: Pokud je rukojef
sklenéného vika uvolnénd, mizete ji znovu
opravit utazenim Sroubd.

- Model HG06428B: Srouby rukojeti vika z
u3lechtilé oceli nelze dotdhnout.

Nikdy hrnec nepouzivejte, pokud jsou rukojeti

uvolnéné.

Pfi vafent je velmi dileZité, Ze nenechdte hrnce

z o&i. Tuk a jidla se mohou rychle prehiat a

vznitit. Pokud by tuk uZ hotel, nikdy jej nehaste

vodou! Zaduste plameny vikem hrnce nebo
ovéfenou dekou na haseni.

OPATRNE! Nikdy neohfivejte hrnec, kdyz je

prazdny. Jinak se hrnec pfehfeje. Disledkem

mohou byt poskozeni vyrobku.

Nikdy neohfivejte hrnec na nejvyssim

energetickém stupni, pokud je naplnéna tukem.

V pfipadé prehiati okamzité vypnéte plotynku

spordku. Nikdy nezvedeijte hrnec pfimo z

plotynky spordku, ale nejprve jej nechte stét na

chladici plotynce spordku.

Nevkladejte mokré maso do horkého tuku.

Prostfednictvim tuku stfikajictho na zhavou

plotnu mize snadno vzniknout pozar.

Hrnec je vhodny pro plynovd, elektrickg,

sklokeramickd, indukéni a halogenové varnd

pole.
u BEZPECNE PRO POTRAVINY!
Chutové a pachové vlastnosti nejsou
timto vyrobkem ovlivnény.
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VYSTRAHAL! Krehks, neni odolné proti
ndrazu! (Model HG06428A)

Setite energii! Vyberte varmé misto
odpovidaijici proméru dna hrnce, aby se
zabrénilo tepelnym ztratdm.

Typ hrnce Velikost :t?ﬁt:g: ::lna
hrnce
(cca)

Hrnec na

maso: D 24 cm @20 cm
Hrnec na

maso: @20 cm D16 cm
Hrnec na

zeleninu: @20 cm D16 cm
Pekag: D16 cm D13 cm
Rendlik: D16 cm D13 cm

VYSTRAHA! SKRABANCE! Vyhngte se
posouvdni nddobi tam a zpét na sklokeramické
varnych polich! Nez zaénete s vafenim,
doporudujeme, abyste offeli povrch varného
pole a dno né&dobi &istou, nezmolkuijici latkou
(napfiklad z mikrovidkna). Timto zpisobem
mizete predejit poskrabani.

Neddveijte sol nebo slanou vodu do
predehfatého prazdného vyrobku, protoze
by to mohlo vést ke korozi. Snizeni vykonu
vyrobku by sem tim ostatn& nedalo ocekavat.
Nikdy neddveijte horky vyrobek pod tekouci
studenou vodu. Spodni &ast vyrobku by se tim
mohla poskodit nebo z vyrobku odpadnout.

Upozornéni pro indukéni varné

desky

Upozornéni: Za uritych okolnosti
mbze nastat hluk, ktery je ddsledkem
elektromagnetickych vlastnosti zdroje tepla a
hrnce/pdnve. To je normdlni a neznamend to
zévadu indukéniho varného pole ani nddobi.
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@® Pouziti

Hrnec/pekdé je treba umistit do stfedu na
indukéni varné pole.

VYSTRAHA! Vysokd rychlost ohfevu!
Kuchyfiské nddobi pfi predehievu neprehfreijte.
V piipadé prehfati musi byt mistnost dikladné
vyvétrdna.

’

Pfed prvnim pouzitim vyrobek vyvaite 2 az

3 krdt s vodou, aby se Gplné odstranily

pripadné zbytky z vyroby.

Model HG06428A: Hrnce z udlechtilé oceli se

sklenénym vikem jsou vhodné pro troubu.

- Sklen&né viko zaruvzdorné do 180 °C.

- Hrnce z uilechtilé oceli Zaruvzdorné do
250 °C.

Model HG06428B: Hrnce z ulechtilé oceli s

viky z uslechtilé oceli jsou vhodné pro troubu.

Hrnce a vika jsou Zaruvzdorné do 250 °C.

@ Cisténi a péce

Vyéistéte hrnec dokladné horkou vodou a
bé&Zznym mycim prostiedkem.

[
Bl

—

Vyrobek je vhodny do my&ky nadobi.

Pfi runim myti vycistéte hrnec horkou vodou
a b&znym mycim prostiedkem. Vyhnéte se
pouzivani ostrych a 3picatych pfedmétd,
abyste vyrobek neposkodili.

K &igténi nepouzivejte zadné ostré abrazivni
prostredky.

Casem mohou na vyrobku prostednictvim
minerdli ve vodé vzniknout skvrny nebo
zbarveni. Ty moZete odstranit tfenim
rozpdleného citronu po téchto mistech.
Odolné&jsi skvrny |ze odstranit smési z deviti
dil vody a jednoho dilu octa.



® Zlikvidovani

Obal se skladd z ekologickych materidld, které
mozete zlikvidovat prostfednictvim mistnich sbéren
recyklovatelnych materiald.

O moznostech likvidace vyslouZilych zafizeni se
informuijte u spravy vasi obce nebo mésta.

® Zaruka

Vyrobek byl vyroben s nejvyssi peclivosti podle
prisnych kvalitativnich smérnic a pfed odesldnim
prosel vystupni kontrolou. V pFipadé zévad méte
moznost uplatnéni z&konnych prév vigi prodeici.
Vase préva ze zdkona nejsou omezena nasi nize
uvedenou zdrukou.

Na tento artikl plati 3 zéruka od data zakoupeni.
Zé&ruéni lhita zacing od data zakoupeni.
Uschoveijte si dobfe origindl pokladni stvrzenky.
Tuto stvrzenku budete potfebovat jako doklad o
zakoupeni.

Pokud se do 3 let od data zakoupeni tohoto
vyrobku vyskytne vada materidlu nebo vyrobni
vada, vyrobek Vém - dle naseho rozhodnuti -
bezplatné opravime nebo vyménime. Tato zaruka
zanikg, jestlize se vyrobek poskodi, neodborné
pouzil nebo neobdrzel pravidelnou ddrzbu.

Zéruka plati na vady materidlu a vyrobni vady.
Tato zdruka se nevztahuje na dily vyrobku
podléhaijici opotfebeni (napt. na baterie),
ddle na poskozeni kiehkych, choulostivych
dil5, napf. vypina&d, akumuldtord nebo dild
zhotovenych ze skla.

Postup v pFipadé uplatiovéni zaruky
Pro zajisténi rychlého zpracovani Vaseho pfipadu
se fidte nésledujicimi pokyny:

Pro viechny pozadavky si pFipravte
pokladni stvrzenku a &islo artiklu
(napf. IAN 123456_7890) jako doklad o

zakoupeni.

Cislo artiklu najdete na typovém titku, gravure,
titulni strance névodu (vlevo dole) nebo na ndlepce
na zadni nebo spodni strané.

V piipadé poruch funkce nebo jinych zévad
nejdfive kontaktujte, telefonicky nebo e-mailem, v
ndsledujicim textu uvedené servisni oddélenti.

Vyrobek registrovany jako vadny potom mizete

s pfilozenym dokladem o zakoupeni (pokladni
stvrzenkou) a Gdaji k zévadé a kdy k ni doslo,
bezplatné zaslat na adresu servisu, kterd Vam byla
sdélena.

Servis

& Servis Ceska republika
Tel.: 800600632
E-Mail: owim@lidl.cz
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SUPRAVA HRNCOV

® Uvod

Blahozeldme Vam ku kipe Vésho nového vyrobku.
Kipou ste sa rozhodli pre vysoko kvalitny produkt.
Pred prvym uvedenim do prevadzky sa oboznamte
s vyrobkom. Za tymto G&elom si pozorne precitajte
nasledujici ndvod na obsluhu a bezpeénostné
pokyny. Vyrobok pouzivajte iba v stlade s
popisom a v uvedenych oblastiach pouZivania.
Tento névod uschovaijte na bezpednom mieste. Ak
vyrobok odovzddte daliej osobe, prilozte k nemu

aj vietky podklady.

@® Pouzitie v stlade s uréenim

B Produkt je uréeny iba na osobné pouZivanie.

A Bezpeénostné upozornenia

INE2BLYGTY] NEBEZPECENSTVO
PORANENIA!

m [A] VYSTRAHA!

NEBEZPECENSTVO

OHROZENIA ZIVOTA A
NEBEZPECENSTVO NEHODY PRE MALE
DETI A DETI! Nikdy nenechdvaijte deti bez
dozoru s obalovym materidglom. Existuje
nebezpe&enstvo udusenia obalovym
materidlom. Deti Easto podcefiuju
nebezpe&enstvd. Deti drzte vzdy dalej od
obalového materidlu.

'

grilovacie rukavice.

Dbaijte na to, Ze rukovéte mdzu byt
pocas varenia horice. Preto na svoju
ochranu pouzivaijte chiiapky alebo
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N NEBEZPECENSTVO
VECNYCH SKOD!

B Nepouzivajte pokrievku, ak je rukovaf
uvolnend.

- Model HG06428A: Ak je rukovét sklenenej
pokrievky uvolnend, mézete ju zafixovaf
dotiahnutim skrutiek.

- Model HG06428B: Skrutky rukovéti
nehrdzavejicej pokrievky sa nedaijo
dotiahnut.

B Nepouzivaijte hrniec, ak si rukovéte uvolnené.
B Pri vareni je velmi délezité, aby boli hrnce vzdy
pod dohladom. Tuk a jedlo sa méze velmi
rychlo prehriaf a zapdlif. Ak tuk alebo jedlo

raz za&ne horief, nikdy ho nehaste vodoul!

Plamene uhaste pokrievkou alebo testovanou

poziarnou prikryvkou.

B POZOR! Nikdy neohrievajte hrniec, ak
je prazdny. V opa&nom pripade sa hrniec
prehreje. Désledkom méze byt poskodenie
produktu.

B Hrniec nikdy nezohrievaijte na najvy3som
stupni, ak je naplneny tukom. V pripade
prehriatia ihned' vypnite varnd platfiu. Hrniec
nikdy nedvihaijte priamo z varnej platne,
nechaijte ho najprv stéf na chladnicej varnej
doske.

B Do horiceho tuku neukladajte vihké méso.
Tuk, ktory by mohol odfrknif na Zeravi varnd
platiiu, by mohol spésobit poziar.

B Hrniec je vhodny na plynové, elekiricks,
sklokeramické, halogénové a induk&né varné
dosky.

= —u VHODNE PRE KONTAKT S

POTRAVINAMI! Chuf a véia nie
sU tymto produktom ovplyvnené.



OPATRNE! Rozbitné, nie je odolné vodi
ndrazom! (Model HG06428A)

Setrite energiou! Aby sa zabranilo strate
energie, podla priemeru dna produktu zvolte
vhodnd varnd plochu.

Efektivny
Vel'kost priemer

Typ hrnca hrnca dna

(pribl.)
Hrniec na méso: @24cm D 20cm
Hrniec na méso: @20cm D 16cm
Hrniec na zeleninu: @20cm @ 16 cm
Hrniec na pecenie: @ 16cm & 13 cm
Hrniec s rukovéfou: @ 16cm & 13 cm

OPATRNE! SKRABANCE! Zabréfite
$6chaniu produktu po sklokeramickej varnej
doske! Predtym ako za&nete s varenim,
odporicame vam, aby ste utreli plochu varnej
dosky a dno kuchynského riadu &istou handrou
bez chlpov (napr. z mikrovldkna). Takto
zabrdnite vzniku skrabancov.

Do predhriateho prézdneho produktu
neddvaijte sol resp. sland vodu, méze to
spdsobif koréziu. To by, mimochodom,
neviedlo k zniZeniu vykonu produktu.

Hortci produkt nikdy nechladte pod studenou
tecdcou vodou. Tym by sa mohla poskodif
spodnd strana produktu alebo z produktu
odpadnif.

Upozornenie tykajice sa
indukénych varnych dosiek

Upozornenie: Za urditych podmienok

méze vznikat hluk, ktory spésobuiji
elektromagnetické vlastnosti ohrievacieho
zdroja a hrnca/panvice. To je normdlne
a nepredstavuje to Ziadnu poruchu vasej
indukénej varnej dosky alebo nadob na
varenie.

Umiestnite hrniec/panvicu do stredu
indukéného pola.

OPATRNE! Velmi rychle ohriatie! Varné
nédoby pri predhrievani neprehrejte.

V pripade prehriatia musite miestnost dékladne
vyvetraf.

Pouiitie

Pred prvym pouzitim vyvarte produkt 2- az

3- krdt vodou, aby sa Gplne odstrénili pripadné

zvysky z vyroby.

Model HG06428A: Nerezové hrnce so

sklenenymi pokrievkami sd vhodné do riry.

~ Sklenend pokrievka odolnd voéi teplu do
180 °C.

- Nerezové hrnce odolné voci teplu do
250 °C.

Model HG06428B: Nerezové hrnce s

nerezovymi pokrievkami st vhodné do rdry.

Hrnce a pokrievky odolné voéi teplu do

250 °C.

Cistenie a starostlivost

Hrniec &istite horicou vodou a beznymi
Cistiacimi prostriedkami.

@g Produkt je vhodny na umyvanie v

umyvacke riadu.

Pri ruénom umyvani odistite produkt hordcou
vodou a beznymi &istiacimi prostriedkami.
Vyhnite sa pouZivaniu ostrych a $picatych
predmetov, aby sa produkt neposkodil.

Pri &isteni nepouzivajte Ziadne drsné
prostriedky na drhnutie.

Casom sa mézu kvli minerdlom vo vode

na produkte vytvorit flaky alebo sfarbenia.
Mézete ich odstranit tak, Ze polovicou citrénu
prejdete po tychto miestach. Nepoddaijné flaky
mézete odstranit zmesou deviatich dielikov
vody a jedného dielika octu.
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@ Likviddacia
Obal pozostdva z ekologickych materidlov, ktoré

mézete odovzdat na miestnych recyklagnych
zbernych miestach.

O moznostiach likvidécie opotrebovaného vyrobku
sa mbzete informovaf na Vasej obecnej alebo
mestskej sprave.

® Zaruka

Tento vyrobok bol dékladne vyrobeny podla
prisnych akostnych smernic a pred dodanim
svedomito testovany. V pripade nedostatkov tohto
vyrobku Vém prindlezia zdkonné préva vodi
predajcovi produktu. Tieto zakonné prava nie s0
naou nizdie uvedenou zdrukou obmedzené.

Na tento produkt poskytujeme 3-roéni zdruku
od ddatumu ndkupu. Zéruénd doba zadina plyndf
ddatumom kupy. Starostlivo si prosim uschovaite
origindlny pokladniény listok. Tento doklad je
potrebny ako dékaz o kipe.

Ak sa v rdmci 3 rokov od ddtumu ndkupu tohto
vyrobku vyskytne chyba materidlu alebo vyrobnd
chyba, vyrobok Vém bezplatne opravime alebo
vymenime - podla ndsho vyberu. Tato zdruka
zanikd, ak bol produkt poskodeny, neodborne
pouzivany alebo neodborne udrziavany.

Poskytnutie zaruky sa vzfahuje na chyby materidlu
a vyrobné chyby. Této zdruka sa nevztahuje na
asti produktu, ktoré si vystavené normdlnemu
opotrebovaniu, a prefo ich je mozné povazovaf

za opotrebovatelné diely (napr. batérie) alebo

na poskodenia na rozbitnych dieloch, napr. na
spinadi, akumuldtorovych batériach alebo Eastiach,
ktoré si zhotovené zo skla.
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Postup v pripade poskodenia v zdruke
Pre zarucenie rychleho spracovania Vaiej
poziadavky dodrzte prosim nasledujice pokyny:

Pre vietky otdzky maijte pripraveny pokladni¢ny
doklad a é&islo vyrobku (napr. IAN 123456_7890)

ako dékaz o kipe.

Cislo vyrobku ndjdete na typovom titku, gravire,
na prednej strane Vésho navodu (dole viavo)
alebo ako nélepku na zadnej alebo spodnej
strane.

Ak sa vyskytnd funkéné poruchy alebo iné
nedostatky, najskér telefonicky alebo e-mailom
kontaktujte ndsledne uvedené servisné oddelenie.

Produkt ozna&eny ako defekiny potom mézete s
prilozenym dokladom o kipe (pokladniény listok)
a uvedenim, v ¢om spoéiva nedostatok a kedy sa
vyskytol, bezplatne odoslaf na Vdm ozndmend
adresu servisného pracoviska.

Servis
GK  Servis Slovensko
Tel.: 0800 008158

E-posta: owim@lidl.sk
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