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SSMSR 600 Al

Herzlichen Gliickwunsch!

Mit dem Kauf des SilverCrest StabmixerSets SSMSR 600 Al, nachfolgend als Stabmixer bezeichnet,
haben Sie sich fiir ein hochwertiges Produkt entschieden.

Machen Sie sich vor der ersten Inbetriebnahme mit dem Stabmixer vertraut und lesen Sie diese
Bedienungsanleitung aufmerksam durch. Beachten Sie vor allem die Sicherheitshinweise und benutzen
Sie den Stabmixer nur, wie in dieser Bedienungsanleitung beschrieben und fiir die angegebenen
Einsatzbereiche.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung gut auf. Hindigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des
Stabmixers an Dritte ebenfalls mit aus.

1. BESTIMMUNGSGEMABE VERWENDUNG

Der Stabmixer ist ein Haushaltsgerdt und dient ausschlieBlich zum Zerkleinern und Pirieren
verschiedener knochenloser Lebensmittel. Mit dem mitgelieferten Schneebesen kdnnen fliissige
oder halbfliissige Zutaten und Gemische schaumig aufgeschlagen oder fein vermengt werden. Der
Stabmixer darf nicht auBerhalb von geschlossenen Raumen und in tropischen Klimaregionen genutzt
werden. Esist nicht fiir den Betrieb in einem Unternehmen bzw. den gewerblichen Einsatz vorgesehen.
Verwenden Sie den Stabmixer ausschlieBlich in Wohnbereichen fiir den privaten Gebrauch, jede
andere Verwendung ist nicht bestimmungsgemaB. Dieser Stabmixer erfiillt alle,im Zusammenhang mit
der CE-Konformitét, relevanten Normen und Standards. Bei einer nicht mit dem Hersteller abgestimmten
Anderung des Stabmixers ist die Einhaltung dieser Normen nicht mehr gewéhrleistet. Aus hieraus
resultierenden Schdden oder Stérungen ist jegliche Haftung seitens des Herstellers ausgeschlossen.

Bitte beachten Sie die Landesvorschriften bzw. Gesetze des Einsatzlandes.

2. LIEFERUMFANG

Nehmen Sie den Stabmixer und alle Zubehérteile aus der Verpackung. Entfernen Sie alle
Verpackungsmaterialien und iberpriifen Sie, ob alle Komponenten vollstdndig und unbeschadigt
sind. Im Falle einer unvollstdndigen oder beschéddigten Lieferung wenden Sie sich bitte an den
Hersteller.

¢ Motorblock mit Netzkabel und Netzstecker

e Piirierstab

e Schneebesen

¢ Adapter (fiir Schneebesen)

o Zerkleinerer [Schiissel, Messer und Deckel)

¢ Messbecher [mit Messbecherdeckel)

e Kurzanleitung (vollstéandige Bedienungsanleitung online verfiigbar)
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Diese Bedienungsanleitung ist mit einem ausklappbaren Umschlag versehen. Auf der Innenseite des
Umschlags sind der Stabmixer und alle Bedienelemente mit einer Bezifferung abgebildet. Die Ziffern
haben folgende Bedeutung:

Abbildung A — Stabmixer

1 | Geschwindigkeitsregler

2 | Schalter [normale Geschwindigkeit)
3 | TURBO-Schalter (schnelle Geschwindigkeit)
4

Motorblock

5 | Pirierstab
Abbildung B — Zerkleinerer
6 | Schiisselabdeckung (mit Getriebe)

7 Messer
8 | Schiissel
9 | Deckel

Abbildung C — Schneebesen
10 | Adapter (fiir Schneebesen)

1 | Schneebesen
Abbildung D — Messbecher

12 | Messbecherdeckel

13 | Messbecher

3. TECHNISCHE DATEN
Hersteller TARGA GmbH
Bezeichnung SilverCrest SSMSR 600 Al
Spannungsversorgung 220 - 240 V~ (Wechselspannung]), 50-60 Hz
Leistungsaufnahme 600 W
KB-Zeit 1Minute mit Pirierstab (5)

3 Minuten mit Schneebesen (11)
1Minute mit Zerkleinerer

Schutzklasse Il IE

Anderungen der technischen Daten sowie des Designs kénnen ohne Ankiindigung erfolgen.

Esist keine Aktion seitens der Benutzer erforderlich, um das Produkt zwischen 50 und 60
Hz umzustellen. Das Produkt passt sich sowohl fiir 50 als auch fiir 60 Hz an.

4 - Deutsch



SSMSR 600 Al

3.1KB-ZHT

Die KB-Zeit [Kurzbetriebszeit) gibt an, wie lange der Stabmixer betrieben werden kann, ohne dass der
Motor iiberhitzt und Schaden nimmt. Die Kurzbetriebszeit bei dem Stabmixer betrdgt 1 Minute bei
Verwendung des Piirierstabes (5), 3 Minuten bei Verwendung des Schneebesens (11) und 1 Minute bei
Verwendung des Zerkleinerers.

Verwenden Sie den Pirierstab (5] und den Zerkleinerer bei sehr festen oder sehr zéhen Lebensmitteln
(z.B. Fleisch) nicht langer als 30 Sekunden ohne Unterbrechung.

3.2 ABKUHLZEIT
Nach der maximalen Einsatzzeit von bis zu 1 Minute mit Pirierstab (5) bzw. bis zu 3 Minuten mit
Schneebesen (1) und 1 Minute mit Zerkleinerer lassen Sie den Stabmixer abkiihlen:
e mindestens 2 Minuten bei Verwendung von Piirierstab (5) oder Zerkleinerer
e mindestens 3 Minuten bei Verwendung des Schneebesens (1)
Setzen Sie erst dann den begonnenen Arbeitsvorgang fort.

4. SICHERHEITSHINWEISE

Vor der ersten Verwendung des Gerates lesen Sie bitte die
folgenden Anweisungen genau durch und beachten Sie alle
Warnhinweise, selbst wenn lhnen der Umgang mit elektronischen
und Haushaltsgerdten vertraut ist. Bewahren Sie diese
Bedienungsanleitung sorgféltig als zukiinftige Referenz auf. Wenn
Sie das Gerat verkaufen oder weitergeben, héndigen Sie
unbedingt auch diese Bedienungsanleitung aus. Sie ist Bestandteil
des Gerétes.

Erlauterung der verwendeten Symbole

GEFAHR! Dieses Signalwort bezeichnet eine Gefahrdung
mit einem hohen Risikograd, die, wenn sie nicht vermieden
wird, den Tod oder schwere Verletzung zur Folge hat.
WARNUNG! Dieses Signalwort bezeichnet eine
Gefahrdung mit einem mittleren Risikograd, die, wenn sie
nicht vermieden wird, den Tod oder schwere Verletzung
zur Folge haben kann.
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GEFAHR! Dieses Symbol kennzeichnet Gefahren fiir die
Gesundheit bis zur Lebensgefahr und/oder Sachschaden
durch elektrischen Schlag.
Gefahr von Brand! Dieses Symbol warnt vor Branden, die
bei Nichtbeachtung entstehen kénnen.

% Dieses Symbol weist darauf hin, dass Sie den Motorblock
(4) niemals in Wasser tauchen diirfen.
Dieses Symbol kennzeichnet Teile, die
spiilmaschinengeeignet sind.
Dieses Symbol kennzeichnet Produkte, die auf ihre
physikalische und chemische Zusammensetzung getestet
wurden und gemaB der Anforderung der Verordnung EG
1935/2004 als gesundheitlich unbedenklich fiir den
Kontakt mit Lebensmitteln befunden wurden.

m Dieses Symbol kennzeichnet weitere informative
Hinweise zum Thema.
Dieses Symbol am Messbecher (13) kennzeichnet die
maximale Fliissigkeitsmenge, die im Messbecher (13)
verarbeitet werden kann, ohne dass der Inhalt iberlaufen
kann.

Herstelleradresse

Vorhersehbarer Missbrauch

¢ Verwenden Sie den Stabmixer bestimmungsgemaB. Bei einer
Fehlanwendung des Gerates kann es zu Verletzungen kommen.

e Der Stabmixer darf nicht zum Zerkleinern von sehr harten
Lebensmitteln verwendet werden. Dazu zdhlen z. B. gefrorene
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Lebensmittel, Kaffeebohnen, Getreide und Gewiirze. Auch die
Verarbeitung von Schokolade ist nicht méglich.

¢ Andere Stoffe als Lebensmittel diirfen nicht verarbeitet werden.
Der Stabmixer kann beschadigt werden.

e Der Stabmixer sollte nicht an der Luft betrieben werden,
sondern nur in Verbindung mit geeigneten Lebensmitteln. Ein
langeres Betreiben an der Luft kann den Stabmixer
beschadigen.

Personensicherheit

o Dieses Gerat darf von Kindern nicht benutzt werden. Der
Stabmixer und seine Anschlussleitung sind von Kindern
fernzuhalten. Stellen Sie sicher, dass Kinder beaufsichtigt sind
und nicht mit diesem Gerét spielen. Halten Sie insbesondere
den Piirierstab [5) und das Messer (7] von Kindern fern, um
sicherzustellen, dass diese sich nicht daran verletzen.

GEFAHR! Verpackungsmaterial ist kein Kinderspielzeug.
Kinder diirfen nicht mit den Kunststoffbeuteln spielen. Es
besteht Erstickungsgefahr. Bewahren Sie das Gerat
auBerhalb der Reichweite von Kindern auf.

e Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten kérperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung bzw. Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt
sind oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des Gerates
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren
verstanden haben.

¢ Kinder diirfen nicht mit dem Gerét spielen.
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GEFAHR! Verletzungsgefahr

¢ Vor dem Auswechseln von Zubehdr oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und
vom Netz getrennt werden.

e Trennen Sie den Stabmixer vom Stromnetz, wenn Sie ihn
zusammenbauen, auseinandernehmen oder reinigen wollen.
Ebenso, wenn Sie es nicht benutzen und bei Gewitter. Es
besteht Verletzungsgefahr!

e Warten Sie, bis der Schneebesen (1) steht, bevor Sie den
Motorblock [4) abnehmen. Es besteht Verletzungsgefahr!

¢ Warten Sie, bis das Messer im Pirierstab (5) steht, bevor Sie den
Motorblock [4) abnehmen. Greifen Sie niemals in das drehende
Messer. Es besteht Verletzungsgefahr!

e Warten Sie, bis das Messer (7] im Zerkleinerer steht, bevor Sie
den Motorblock (4] abnehmen. Greifen Sie niemals in das
drehende Messer. Es besteht Verletzungsgefahr!

e Vorsicht beim Reinigen des Stabmixers! Das Messer im
Pirierstab (5) und das Messer (7)im Zerkleinerer sind sehr scharf!
Es besteht Verletzungsgefahr!

e Warten Sie nach dem Ausschalten den Stillstand des
Schneebesens (1) ab, bevor Sie den Stabmixer aus den
Lebensmitteln herausziehen. Es besteht Verletzungsgefahr!

¢ Warten Sie nach dem Ausschalten den Stillstand des Messersim
Pirierstab [5) ab, bevor Sie den Stabmixer aus den
Lebensmitteln herausziehen. Es besteht Verletzungsgefahr!
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¢ Greifen Sie niemals in den drehenden Schneebesen (11). Halten

Sie keine Gegenstande in den Schneebesen (11) und halten Sie
weite Kleidung und lange Haare fern. Es besteht
Verletzungsgefahr!

e Greifen Sie niemals in das rotierende Messer des Piirierstabes

(5). Halten Sie keine Gegenstande in das Messer und halten Sie
weite Kleidung und lange Haare vom drehenden Messer fern.
Es besteht Verletzungsgefahr!

Greifen Sie niemals in das rotierende Messer (7) des
Zerkleinerers. Es besteht Verletzungsgefahr!

A GEFAHR durch elektrischen Schlag

Verbinden Sie den Stabmixer erst dann mit dem Stromnetz,
wenn Motorblock [4) und Pirierstab (5], Schneebesen (1) bzw.
Zerkleinerer Zzusammengebaut sind. Es besteht
Stromschlaggefahr!

SchlieBen Sie den Stabmixer nur an eine ordnungsgemai
installierte, leicht zugangliche Steckdose an, deren
Netzspannung der Angabe auf dem Typenschild entspricht. Die
Steckdose muss nach dem AnschlieBen weiterhin leicht
zuganglich sein, damit Sie im Notfall den Netzstecker schnell
ziehen kénnen.

Betreiben Sie den Stabmixer niemals in der Néhe einer
Badewanne, einer Dusche oder eines gefiillten Waschbeckens.
Das Netzkabel und der Netzstecker diirfen nicht beschadigt
werden.

Deutsch - 9



SSMSR 600 Al

e Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerédtes beschadigt
wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst
oder eine ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um
Gefahrdungen zu vermeiden.

o Offnen Sie niemals das Gehiuse des Motorblocks (4), da dieser
keine zu wartenden Teile enthdlt. Bei gedffnetem Gehéause
besteht Gefahr durch Stromschlag.

e Falls Sie Rauchentwicklung, ungewohnliche Gerausche oder
Geriiche feststellen, ziehen Sie sofort den Netzstecker aus der
Netzsteckdose. In diesen Féllen darf der Stabmixer nicht
weiterverwendet werden, bevor eine Uberpriifung durch
einen Fachmann durchgefiihrt wurde. Atmen Sie keinesfalls
Rauch aus einem mdglichen Geratebrand ein. Sollten Sie
dennoch Rauch eingeatmet haben, suchen Sie einen Arzt auf.
Das Einatmen von Rauch kann gesundheitsschadlich sein, es
besteht Verletzungsgefahr!

¢ Stellen Sie sicher, dass das Netzkabel nicht durch scharfe Kanten
oder heiBe Stellen beschadigt werden kann. Das Netzkabel
darf nicht eingeklemmt oder gequetscht werden. Ziehen Sie
das Netzkabel immer am Stecker aus der Netzsteckdose,
ziehen Sie niemals am Kabel selbst. Verlegen Sie das Netzkabel
immer so, dass niemand darauf treten oder dariiber stolpern
kann. Es besteht Verletzungsgefahr!

e Das Gerat muss bei nicht vorhandener Aufsicht, bei
Betriebsstérungen, vor dem Zusammenbau, dem Auseinander-
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nehmen oder Reinigen stets vom Stromnetz getrennt werden.
Es besteht Stromschlaggefahr!

Y| DerMotorblock (4] darf niemals in Wasser getaucht
werden und es diirfen keine Fliissigkeiten in das Gehause
des Motorblocks (4) gelangen.

e Falls Fliissigkeit in das Gehause des Motorblocks (4] gelangtiist,
ziehen Sie sofort den Netzstecker aus der Netzsteckdose und
wenden Sie sich an den Kundendienst. Es besteht
Stromschlaggefahr!

e Fassen Sie den Motorblock (4], das Netzkabel und den
Netzstecker niemals mit nassen Handen an. Es besteht
Stromschlaggefahr!

¢ Trennen Sie den Stabmixer unmittelbar nach dem Gebrauch
vom Stromnetz. Nur wenn der Netzstecker gezogen ist, ist das
Geréat stromlos. Es besteht Stromschlaggefahr!

GEFAHR von Brand

Nach der maximalen Einsatzzeit von bis zu 1 Minute mit Piirierstab
(5], 3 Minuten mit Schneebesen (11) oder 1 Minute mit Zerkleinerer
lassen Sie den Stabmixer mindestens fiir folgende Zeit abkiihlen:
ebei Verwendung mit Pirierstab (5): mindestens 2 Minuten

ebei Verwendung mit Schneebesen (11): mindestens 3 Minuten
ebei Verwendung mit Zerkleinerer: mindestens 2 Minuten

Setzen Sie erst dann den begonnenen Arbeitsvorgang fort. Es
besteht Brandgefahr.
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5. URHEBERRECHT

Alle Inhalte dieser Bedienungsanleitung unterliegen dem Urheberrecht und werden dem Leser
ausschlieBlich als Informationsquelle bereitgestellt. Jegliches Kopieren oder Vervielféltigen von Daten
und Informationen ist ohne ausdriickliche und schriftliche Genehmigung durch den Autor verboten.
Dies betrifft auch die gewerbliche Nutzung der Inhalte und Daten. Text und Abbildungen entsprechen
dem technischen Stand bei Drucklegung. Anderungen vorbehalten.

6. VOR DER INBETRIEBNAHME

Entnehmen Sie den Stabmixer und alle Zubehérteile aus der Verpackung und liberpriifen Sie die
Vollstdndigkeit der Lieferung. Entfernen Sie alle Schutzfolien. Halten Sie das Verpackungsmaterial von
Kindern fern und entsorgen Sie es umweltgerecht.

Vor der ersten Benutzung muss der Stabmixer, wie im Kapitel ,,Reinigung” beschrieben, griindlich
gereinigt werden.

Montieren Sie den Stabmixer, nachdem die gereinigten Teile vollstandig abgetrocknet sind:

Zur Benutzung des Schneebesens (1) muss
dieser zunéchstin den beiliegenden
Adapter (10] eingefiihrt werden. Gehen Sie
folgendermaBen vor:

Fiihren Sie die Achse des Schneebesens (1)
in die Aufnahme des Adapters (10] ein, bis
die Achse hérbar einrastet. Achten Sie
darauf, dass die 2 Rastnasen an der Achse
des Schneebesens (1) in die
entsprechenden Aussparungen am
Adapter (10] greifen.

Am Motorblock (4] ist eine Pfeil-Markierung
(W] angebracht. Am Pirierstab [5) und am
Schneebesen (i1) und am Zerkleinerer sind
folgende Markierungen angebracht: Bund
A

Diese Markierungen unterstiitzen Sie beim
Aufsetzen und Abnehmen des Piirierstabes
(5), des Schneebesens 1) bzw. des
Zerkleinerers.
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6.1 PORIERSTAB (5) ODER SCHNEEBESEN (1) AUFSETZEN

Setzen Sie den Motorblock (4) so auf den Piirierstab (5) bzw. den Schneebesen (i), dass die Pfeil-
Markierung [ ¥) auf das gedffnete Schloss 1 am Piirierstab (5] bzw. Schneebesen (1) weist.
Drehen Sie jetzt den Motorblock (4] so weit in Richtung des geschlossenen Schlosssymibols, dass
die Pfeil-Markierung [ W) auf das geschlossene Schloss B am Piirierstab (5) bzw. Schneebesen (1)
weist. Achten Sie darauf, dass Pirierstab (5) bzw. Schneebesen (1) hérbar und spiirbar einrasten.

6.2 PURIERSTAB (5) ODER SCHNEEBESEN (11) ABNEHMEN

Drehen Sie den Motorblock 4] so weit in Richtung des gedffneten Schlosssymbols, dass die Pfeil-
Markierung (V) auf das gedffnete Schloss B am Piirierstab (5) bzw. Schneebesen (1) weist.
Ziehen Sie nun den Motorblock (4] vom Pirierstab (5) bzw. Schneebesen (1) ab.

6.3 MOTORBLOCK (4] UND ZERKLEINERER VERBINDEN/TRENNEN

Stellen Sie die Schiissel (8] auf eine ebene und trockene Flache.

Setzen Sie nun vorsichtig das Messer (7] auf die Messerhalterung innerhalb der Schiissel (8).
Drehen Sie es beim Aufsetzen ein wenig und achten Sie darauf, dass es bis unten auf die
Messerhalterung rutscht. Es ist normal, wenn das Messer (7] zu diesem Zeitpunkt nicht ganz fest auf
der Messerhalterung sitzt. Das Messer (7] sitz erst richtig fest, wenn spéter die Schiisselabdeckung
(6) aufgesetzt wird.

Fiillen Sie die zu zerkleinernden Lebensmittel in die Schiissel (8). Beachten Sie dabei die Symbole

fiir die maximalen Einfiillmengen von 500 ml fir Lebensmittel und 300 ml ‘f[lr Flissigkeiten.
Setzen Sie nun die Schiisselabdeckung [6) unter leichter Bewegung locker von oben auf die
Schiissel (8), bis diese plan auf dem oberen Rand der Schiissel (8] aufliegt und das Messer (7)
korrektin die Schiisselabdeckung (6] greift. Halten Sie nun die Schiissel (8) mit einer Hand fest und
drehen Sie die Schiisselabdeckung (6) soweit es geht nach links, um die Schiisselabdeckung (6)
auf der Schiissel (8] zu fixieren.

Setzen Sie nun den Motorblock (4] so auf die Schiisselabdeckung (6), dass die Pfeil-Markierung
(W) auf das gedffnete Schloss B an der Schiisselabdeckung [6) weist.

Drehen Sie jetzt den Motorblock (4] so weit in Richtung des geschlossenen Schlosssymbols, dass
die Pfeil-Markierung [ W] auf das geschlossene Schloss Bander Schiisselabdeckung (6] weist.
Achten Sie darauf, dass der Motorblock (4] hérbar und splirbar einrastet.

Der Zerkleinerer ist nun betriebsbereit.

Um nach der Verwendung des Zerkleinerers den Motorblock (4] wieder abzunehmen, drehen
Sie den Motorblock (4] so weit in Richtung des gedffneten Schlosssymbols, dass die Pfeil-
Markierung (V) auf das gedffnete Schloss B an der Schiisselabdeckung (6) weist.

Ziehen Sie nun den Motorblock (4) nach oben von der Schiisselabdeckung (6) ab.
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beiliegenden Deckel (9). Entfernen Sie ggof. zunachst Schiisselabdeckung (6] und Messer

(7).

m Wenn Sie Lebensmittel in der Schiissel (8] aufboewahren mdchten, verwenden Sie den

6.4 EINSTELLEN DER GESCHWINDIGKEIT

Mit dem Geschwindigkeitsregler (I am Motorblock (4] konnen Sie die Geschwindigkeit des
Stabmixers stufenlos verstellen. So kénnen Sie fiir jedes zu verarbeitende Lebensmittel die optimale
Geschwindigkeit einstellen.

e Schieben Sie den Geschwindigkeitsregler (1) in Richtung ,, MAX*, um die Geschwindigkeit zu
erhéhen.

e Schieben Sie den Geschwindigkeitsregler (1) in Richtung ,,MIN“, um die Geschwindigkeit zu
verringern.

Die Geschwindigkeitseinstellung ist nur moglich, wenn Sie den Stabmixer mit dem Schalter (2] fir

normale Geschwindigkeit betreiben. Beim Betrieb mit dem TURBO-Schalter (3] steht sofort die

maximale Bearbeitungsgeschwindigkeit zur Verfiigung.

6.5 DER MESSBECHER (13)

e Mitdem mitgelieferten Messbecher (13] kénnen Sie Fliissigkeiten bis 700 ml abmessen.
o AuBerdem konnen Sie den Messbecher (13) bei Verwendung des Piirierstabes (5) oder
Schneebesens (1) zur Verarbeitung Ihrer Lebensmittel nutzen.
Wenn Sie den Messbecher (13] zur Verarbeitung nutzen, darf nur eine maximale Menge

von 300 ml ["] eingefiillt werden. Ansonsten kann Fliissigkeit aus dem Messbecher (13)
herauslaufen bzw. herausspritzen.

Arbeiten Sie bei Verwendung des Schneebesens (11) mit dem Schalter (2) und niemals
mit dem TURBO-Schalter (3).
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7.INBETRIEBNAHME

Der Stabmixer ist fiir folgende Einsatzbereiche geeignet:

»  Zerkleinern und Piirieren von Obst und Gemiise in Suppen, SoBen und Dips
Mixen von Drinks

Herstellen von Milchshakes

Schlagen von Sahne, Eischnee usw.

Herstellen von Mayonnaise oder Anriihren von Nachtisch

YV V V

Lebensmitteln anzupassen.

m Es ist empfehlenswert, die Drehzahl des Stabmixers den zu verarbeitenden

Bei Verwendung des Piirierstabes (5) und des Zerkleinerers wahlen Sie fiir weiche
Lebensmittel eine geringere Geschwindigkeit und fiir hartere Lebensmittel eine hdhere
bzw. die TURBO-Geschwindigkeit.

Bei Verwendung des Schneebesens (11] machen Sie die Geschwindigkeit von dem
gewiinschten Verarbeitungsergebnis abhangig.

7.1 BETRIEB MIT PURIERSTARB (5)

Fiillen Sie die zu zerkleinernden Lebensmittel méglichst in einen schmalen, hohen Behélter mit ebenem
Boden. Das ist die ideale Voraussetzung fiir ein gleichmaBiges Piirierergebnis. Selbstverstandlich ist
aber auch eine Verwendung in einem normalen Kochtopf méglich.

Um Verletzungen durch das drehende Messer zu vermeiden, schalten Sie den Stabmixer erst ein,
wenn der Plrierstab (5) in das Mixgut eingetaucht ist.

Gehen Sie folgendermaBen vor:

Geben Sie die zu bearbeitenden Lebensmittel in einen geeigneten Behélter bzw. Topf.

Fiihren Sie den Pirierstab (5) senkrecht in das Mixgut ein.

Starten Sie den Stabmixer je nach Bedarf mit dem Schalter (2] und wahlen Sie mit den
Geschwindigkeitsregler 1) eine geeignete Geschwindigkeit. Wenn Sie direkt die hbchste
Geschwindigkeit nutzen wollen, kénnen Sie stattdessen den Stabmixer mit dem TURBO-Schalter
(3] starten. Halten Sie die gewahlte Taste wahrend des Mix- bzw. Piriervorganges gedriickt.
Sollte sich der Pirierstab [5) am Boden des Behalters festsaugen, lassen Sie die Taste kurzlos und
setzen Sie den Mixvorgang anschlieBend fort.

Um eine gleichméaBige Bearbeitung des Mixgutes zu erzielen, bewegen Sie den Stabmixer beim
Piirieren leicht auf und ab.

Wenn das Mixergebnis Ihren Anforderungen entspricht, lassen Sie den Schalter (2) bzw. den
TURBO-Schalter (3] los, solange sich der Pirierstab [5) noch im Mixgut befindet.

Warten Sie den Stillstand des Messers ab, ehe Sie den Piirierstab (5) aus der piirierten Speise
herausziehen.
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Sollten Sie wéhrend des Betriebes
auBergewohnliche Gerdusche, z. B.
Quietschen oder Ahnliches feststellen,
geben Sie eine geringe Menge
neutrales Speisedl| an die Antriebsachse

des Pirierstabes [5). Beachten Sie dazu
auch die nebenstehende Grafik.

Um die Reinigung zu erleichtern, halten Sie direkt nach der Benutzung den Prierstab (5] in
ein GefaB mit klarem Wasser und driicken Sie dann mehrfach kurz den Schalter (2).

7.11 TABELLE VERARBEITUNGSZEITEN PURIERSTAB (5]

Die nachfolgende Tabelle soll Ihnen zur Orientierung bei der Verarbeitung unterschiedlicher
Lebensmittel dienen. Richten Sie sich nach den empfohlenen Verarbeitungszeiten, um eine
Uberhitzung des Stabmixers zu vermeiden. Falls in dieser Zeit noch kein Mixergebnis erreicht ist,
welches lhren Wiinschen entspricht, unterbrechen Sie den Mixvorgang und lassen Sie den Motor
abkiihlen. Setzen Sie anschlieBend den Mixvorgang fort.

[ Nach der maximalen Einsatzzeit mit Prierstab (5) von bis zu 1 Minute lassen Sie den
Stabmixer mindestens 2 Minuten abkiihlen.

Lebensmittel Empfohlene Geschwindigkeit Verarbeitungszeit
Menge
. Stufe MIN bis MAX
Obst, Gemiise 100-2009g 30—60 Sekunden
bzw.TURBO *
Suppen, SoBen, Stufe MIN bis MAX
100 —400 ml 60 Sekunden
Babynahrung bzw.TURBO *
Stufe MIN bis MAX
Milchgetranke, Shakes | 100 —1000 ml 60 Sekunden
bzw.TURBO *

*

: Stellen Sie die Geschwindigkeit der gewiinschten Konsistenz entsprechend ein.
i | Wenn Sie den Messbecher (13] zur Verarbeitung nutzen, darf nur eine maximale Menge

von 300 ml ["] eingefiillt werden. Ansonsten kann Fliissigkeit aus dem Messbecher (13)
herauslaufen bzw. herausspritzen. Bei Verwendung gréBerer Mengen verwenden Sie
bitte unbedingt ein der zu verarbeitenden Menge angepasstes MixgefaB.
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7.2 BETRIEB MIT SCHNEEBESEN (11)

m Um das Herausspritzen beim Mischen von Fliissigkeiten zu vermeiden, verwenden Sie
den Schneebesen (11) niemals mit dem TURBO-Schalter (3).

Fillen Sie die zu verarbeitende Flissigkeit in den mitgelieferten Messbecher (13 - maximal mit 300 ml

befiillen) oder einen anderen schmalen, hohen Behalter mit ebenem Boden. Das ist die ideale

Voraussetzung fiir ein gutes Verarbeitungsergebnis.

Um Verletzungen durch den drehenden Schneebesen (11) zu vermeiden, schalten Sie den Stabmixer
erst ein, wenn der Schneebesen (11) in das Mixgut eingetaucht ist.

Gehen Sie folgendermaBen vor:

e Geben Sie die zu bearbeitenden Lebensmittel in einen geeigneten Behlter.

e Fihren Sie den Schneebesen (1) senkrecht in das Mixgut ein.

o Starten Sie den Stabmixer mit dem Schalter (2) und wihlen Sie mit dem Geschwindigkeitsregler (1)
eine geeignete Geschwindigkeit. Halten Sie Schalter (2) wéhrend des Betriebes gedriickt. Sollte
es zu sehr spritzen, verringern Sie die Geschwindigkeit.

¢ Umeine gleichmaBige Bearbeitung des Mixgutes zu erzielen, bewegen Sie den Stabmixer leicht
aufundab.

e Wenn das Mixergebnis Ihren Anforderungen entspricht, lassen Sie den Schalter (2] los, solange
sich der Schneebesen (11) nochim Mixgut befindet.

e Warten Sie den Stillstand des Schneebesens (1) ab, ehe Sie diesen aus der verarbeiteten Speise
herausziehen.

7.3 BETRIEB MIT ZERKLEINERER

m Beachten Sie die Symbole fiir die maximalen Einfiillmengen von 500 ml flr
Lebensmittel und 300 mi "fﬂr Flissigkeiten.

Um die korrekte Fliissigkeitsmenge unter Zuhilfenahme der aufgebrachten Skala
abzumessen, muss das Messer (7) wahrend des Abmessvorganges unbedingt montiert
sein.

Wenn Sie den Zerkleinerer zusammengebaut und mit dem Motorblock (4] verbunden haben:

o Stecken Sie den Netzsteckerin die Steckdose

e Halten Sie den Schalter (2] gedriickt, um die Lebensmittel mit normaler Geschwindigkeit zu
verarbeiten. Regulieren Sie die Geschwindigkeit bei Bedarf mit dem Geschwindigkeitsregler (1).
Oder verwenden Sie den TURBO-Schalter (3], um direkt mit maximaler Geschwindigkeit zu
arbeiten.
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Halten Sie den Zerkleinerer mit einer Hand fest, wahrend Sie mit der anderen Hand die
Schalter [2, 3] bedienen.

Trennen Sie niemals den Motorblock (4) von der Schiisselabdeckung (6), wahrend Sie
die Schalter (2, 3) bedienen.

Lassen Sie den gedriickten Schalter (2, 3] los, wenn Sie mit dem Verarbeitungsergebnis der
Lebensmittel zufrieden sind.

7.3.1 TABELLE VERARBEITUNGSZEITEN ZERKLEINERER

Die nachfolgende Tabelle soll Ihnen zur Orientierung bei der Verarbeitung unterschiedlicher
Lebensmittel dienen. Richten Sie sich nach den empfohlenen Verarbeitungszeiten, um eine
Uberhitzung des Stabmixers zu vermeiden. Falls in dieser Zeit noch kein Mixergebnis erreicht ist,
welches lhren Wiinschen entspricht, unterbrechen Sie den Mixvorgang und lassen Sie den Motor
abkiihlen. Setzen Sie anschlieBend den Mixvorgang fort.

[] Nach der maximalen Einsatzzeit mit Zerkleinerer von bis zu 1 Minute lassen Sie den
Stabmixer mindestens 2 Minuten abkiihlen.

Lebensmittel Menge Geschwindigkeit Verarbeitungszeit
(max.)
Zwiebeln** 2009 Stufe MIN 5mal 1'Sekun$1e Ku'rzbetrjeb,
dazwischen jeweils schiitteln
Knoblauch 25Zehen | Stufe MIN bis MAX * ca.15 Sekunden
Mohren 2009 Stufe MIN bis MAX * ca.15 Sekunden
Mandeln/Haselniisse | 200g Stufe TURBO ca.20 Sekunden
. mittlere

Walniisse 200g Geschwindigkeit * ca.15 Sekunden
Parmesan/Hartkase 2509 Stufe TURBO ca.30 Sekunden

. 5 mal1Sekunde Kurzbetrieb,
Petersilie ** 309 Stufe TURBO

dazwischen jeweils schiitteln
6 mal1Sekunde Kurzbetrieb,
dazwischen jeweils schiitteln
*. Stellen Sie die Geschwindigkeit der gewiinschten Konsistenz entsprechend ein.

frische Krauter ** 409 Stufe TURBO

** Bei der Verarbeitung dieser Lebensmittel bitte zwischen den beschriebenen Kurzbetrieb-
Vorgangen die Schiissel (8) schiitteln, ritteln bzw. klopfen, um unverarbeitetes Schnittgut in den
Messerbereich zu fiihren und ein optimales Ergebnis zu erzielen.
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8. REINIGUNG

[i]

Verletzungsgefahr! Vorsicht beim Reinigen des Stabmixers! Das Messer im Plrierstab (5) ist
sehr scharfl

Warnung vor Sachschdden! Verwenden Sie zur Reinigung keine kratzenden oder
dtzenden Reinigungsmittel und auch keine kratzenden Gegenstinde (z. B.
Metallschwamme). Anderenfalls kann der Stabmixer beschadigt werden.

Es ist empfehlenswert, den Pirierstab (5), das Messer (7] bzw. den Schneebesen (1) direkt
nach Gebrauch zu reinigen, um ein Antrocknen der verarbeiteten Lebensmittel zu
vermeiden. Insbesondere nach der Verarbeitung von sehr salzigen Lebensmitteln sollten
Sie den Pirierstab (5), Messer (7) oder Schneebesen (1) sofort mit klarem Wasser abspiilen.

o Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

e Trennen Sie den Pirierstab (5) bzw. Schneebesen (11) vom Motorblock (4].

e Trennen Sie den Schneebesen (1) vom Adapter (10}, indem Sie die Achse des Schneebesens (1)
aus der Aufnahme am Adapter (10) herausziehen.

e Entnehmen Sie das Messer (7] aus der Schiissel (8].

¢ Reinigen Sie den Motorblock (4], die Schiisselabdeckung (6) und den Adapter (10) mit einem
leicht feuchten Spiiltuch und trocknen Sie die Teile anschlieBend gut ab. Benutzen Sie bei Bedarf
etwas Spiilmittel. Eine Reinigung im Spiilbad wiirde irreparable Schaden verursachen!

[i]

Den Pirierstab (5], das Messer (7), die Schiissel (8), den Deckel (9], den Schneebesen (11}, den
Messbecherdeckel (12) und den Messbecher (13) konnen Sie im Spiillbad reinigen. Spiilen
Sie nach der Reinigung mit reichlich klarem Wasser ab, um Spiilmittelreste zu entfernen.
Trocknen Sie die Teile anschlieBend gut ab.

Alternativ kdnnen Sie den Pirierstab (5), das Messer (7), die Schiissel [8), den Deckel (9), den
Schneebesen (11}, den Messbecherdeckel (12) und den Messbecher (13) auch inder
Spiilmaschine reinigen.

Um bei der Reinigung in der Spiilmaschine ein optimales Reinigungsergebnis des
Pirierstabes (5) zu erreichen, achten Sie bitte darauf, diesen senkrecht und mit dem Messer
nach oben zu positionieren. Lassen Sie den Pirierstab (5) anschlieBend griindlich
abtrocknen.
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9. LAGERUNG BEI NICHTBENUTZUNG

Wenn Sie den Stabmixer fiir einen langeren Zeitraum nicht gebrauchen, reinigen Sie ihn, wie im
vorhergehenden Kapitel beschrieben. Bewahren Sie diesen an einem trockenen und sauberen Ort
auBerhalb der Reichweite von Kindern auf.

10. PROBLEMLOSUNG

Sollte lhr Stabmixer einmal nicht wie gewohnt funktionieren, versuchen Sie zunachst anhand der
folgenden Hinweise, das Problem zu I&sen. Falls nach Durcharbeiten der folgenden Tipps der Fehler
fortbesteht, setzen Sie sich mit unserem Kundendienstin Verbindung.

Der Stabmixer hat keine Funktion

o DerNetzstecker ist nicht eingesteckt. Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteckdose.

o Die Netzsteckdose ist defekt. Probieren Sie das Gerét an einer anderen Netzsteckdose, von der
Sie sicher wissen, dass diese in Ordnungiist.

Das Messer dreht nicht / dreht schwer

e Motorblock (4) und Pirierstab (5), Schneebesen (1) bzw. Zerkleinerer sind nicht korrekt
zusammengebaut. Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz und priifen Sie die Montage.

o Befindet sichim Mixbehalter bzw. in der Schiissel (8) ein Hindernis? Entfernen Sie dieses.

o Die gemixten Lebensmittel sind zu hart oder zu z4h.
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. REZEPTVORSCHLAGE
Mayonnaise
Zutaten Menge Anmerkung
Speisedl 2509 unbedingt Gramm, nicht Milliliter; muss unbedingt
Zimmertemperatur haben
Eigelb 1Stiick muss unbedingt Zimmertemperatur haben
Essig 159 z.B. Traubenessig, , aber keine Essig-Essenz! Muss
unbedingt Zimmertemperatur haben
Salz, Zucker, Senf, nach Geschmack | Die Zugabe von Gewiirzen ist optional und die
Pfeffer oder weitere jeweilige Menge ist dem eigenen Geschmack
Gewiirze anzupassen.
Zubereitung:

Essig und Eigelb in den Mixbecher geben und vermischen, anschlieBend langsam das Ol zuflieBen
lassen (ca. 150 Sekunden fiir 250 g] und gleichzeitig mit dem Mixvorgang mit Schneebesen (1)
beginnen. Danach alle anderen optionalen Zutaten beigeben. Mit héchster Geschwindigkeit mixen,
bis eine homogene Masse entsteht.

Mango-Lassi

Zutaten Menge Anmerkung

Mango 2509 Am besten geeignetist eine vorgereifte Mango.

Joghurt 2509 Fiir eine vegane Variante kdnnen Sie Soja- oder

Kokos-Joghurt verwenden.

Soja-Drink 130 ml

Zitronensaft 1TL

Zucker 4TL Alternativ Honig oder Agavendicksaft verwenden.
Zubereitung:

Zuerst schélen Sie die Mango und entfernen den Kern. AnschlieBend mixen Sie mit dem Pirierstab (5)
das gewiirfelte Fruchtfleisch mit den anderen Zutaten bei mittlerer Drehzahl, um einen cremigen Lassi
zu erhalten.

Erdbeer-Creme
Zutaten Menge Anmerkung
Erdbeeren 5009
Bindemittel 1EL z.B. Agar-Agar, Pektine, Starke
Zucker 1TL
Vanillezucker 1Packchen
Schafsmilchjoghurt 1509
Limetten-Sirup 100 ml
Zubereitung:
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250 g der Erdbeeren und die restlichen Zutaten mit dem Piirierstab (5) mixen, bis die gewiinschte
Cremigkeit erreicht ist. Die restlichen 250 g Erdbeeren wiirfeln und bis auf 2 EL in 6 Schalen verteilen.
AnschlieBend die Creme gleichméaBig auf die Schalen verteilen und mit den restlichen Erdbeerwiirfeln
verzieren. Danach 3-4 Stundenim Kiihlschrank kaltstellen.

. lien-Basilkum-P

Zutaten Menge Anmerkung
Basilikum ¥ Bund
Glatte Petersilie 1Bund
Pinienkerne 3EL
Parmesan 709
Salz 1Prise
Pfeffer 1Prise
Olivendl 65 ml
Zubereitung:

Das Basilikum und die Petersilie waschen. Die Blatter der Petersilie abzupfen, den Kése wiirfeln. Danach
alle Zutaten in den mitgelieferten Messbecher (13) geben und bei voller Drehzahl mit dem Pirierstab (5)
fein piirieren. Das Pesto auf 2 Schraubglaser verteilen und mit etwas Ol bedecken.

Zutaten Menge Anmerkung
Frischkase 3009
Getrocknete Feigen | 4 Stiick
Walniisse 509
Honig 1EL
Limette VA
Salz 1Prise
Pfeffer 1Prise
Zubereitung:

Die Walniisse feinhacken. Den Saft der halben Limette, den Frischkése, den Honig, die getrockneten
Feigen, das Salz und den Pfeffer mit dem Pirierstab (5) bei einer langsamen Drehzahl mixen, bis eine
cremige Masse entstanden ist. Zuletzt die feingehackten Walniisse unterriihren.

Wir wiinschen gutes Gelingen!
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12. UMWELTHINWEISE UND ENTSORGUNGSANGABEN

)5

Das Symbol der durchgestrichenen Miilltonne bedeutet, dass dieses Gerat am Ende
der Nutzungszeit nicht liber den Haushaltsmiill entsorgt werden darf. Das Gerét ist bei
eingerichteten Sammelstellen, Wertstoffhdfen oder Entsorgungsbetrieben
abzugeben. Zudem sind Vertreiber von Elektro- und Elektronikgerdten sowie
Vertreiber von Lebensmitteln zur Riicknahme verpflichtet. LIDL bietet Ihnen
Riickgabemdoglichkeiten direkt in den Filialen und Mérkten an. Riickgabe und
Entsorgung sind fiir Sie kostenfrei.

Beim Kauf eines Neugerates haben Sie das Recht, ein entsprechendes Altgerat
unentgeltlich zuriickzugeben.

Zusétzlich haben Sie die Moglichkeit, unabhdngig vom Kauf eines Neugerétes,
unentgeltlich (bis zu drei) Altgerate abzugeben, die inkeiner Abmessung groBer als 25
cmsind.

Bitte I6schen Sie vor der Riickgabe alle personenbezogenen Daten.

Bitte entnehmen Sie vor der Riickgabe Batterien oder Akkumulatoren, die nicht vom
Altgerét umschlossen sind, sowie Lampen, die zerstérungsfrei entnommen werden
kénnen und fiihren diese einer separaten Sammilung zu.

]

®

ES/PT

Fiihren Sie auch die Verpackung einer umweltgerechten Entsorgung zu. Kartonagen
kénnen bei Altpapiersammlungen oder an &ffentlichen Sammelplatzen zur
Wiederverwertung abgegeben werden. Folien und Kunststoffe des Lieferumfangs
werden (ber |hr ortliches Entsorgungsunternehmen eingesammelt und
umweltgerecht entsorgt.

Nurrel fir Frankreich:

~Sortieren einfacher gemacht”

Das Produkt, das Zubehdr, beiliegende Druckerzeugnisse und die Verpackungsbestandteile sind
recycelbar. Diese unterliegen einer erweiterten Herstellerverantwortung und werden sortiert und
getrennt gesammelt.
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Bitte trennen Sie das Verpackungsmaterial und
entsorgen Sie es entsprechend der aufgebrachten
Symbole in die relevanten Sammelbehilter:

Beachten Sie die Kennzeichnung der Verpackungsmaterialien bei der Abfalltrennung,
diese sind gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Nummern (b) mit folgender

Y
et
& Bedeutung:
a

1-7: Kunststoffe / 20—22: Papier und Pappe / 80—98: Verbundstoffe.

Symbol Werkstoff Enthalten in folgenden Verpackungsbestandteilen
dieses Produktes
Wellpappe Verkaufsverpackung, Innenkarton
PAP
éé Papier Seidenpapier innerhalb der Verkaufsverpackung
PAP
Chloriertes -
07 Plastiktiite
orE Polyethylen

13. KONFORMITATSVERMERKE

Dieses Produkt effiillt die Anforderungen der geltenden européischen und nationalen
Richtlinien. Die Konformitdt wurde nachgewiesen. Entsprechende Erklarungen und
Unterlagen sind beim Hersteller hinterlegt.

Dieses Produkt erfiillt die Anforderungen der geltenden nationalen Richtlinien der

A A Republik Serbien.

Die vollstdndige EU-Konformitatserkldrung und gof. weitere Konformitétserklarungen kénnen unter
folgendem Link heruntergeladen werden:

Kontaktadresse geméaB 2023/988 Produktsicherheitsverordnung: ce@targa.de
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14. GARANTIEHINWEISE

Garantie der TARGA GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerat 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von Mangeln dieses Produkts
stehen Ihnen gegen den Verkaufer des Produkts gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte
werden durch unsere im Folgenden dargestellte Garantie nicht eingeschrankt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den originalen Kassenbon gut auf.
Diese Unterlage wird als Nachweis fiir den Kauf bendtigt. Tritt innerhalb von 3 Jahren ab dem Kaufdatum
dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns — nach unserer Wahl
— fiir Sie kostenlos repariert oder ersetzt.

Garantiezeit und gesetzliche Méngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewabhrleistung nicht verldngert. Dies gilt auch fiir ersetzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schdden und Méngel miissen sofort nach dem
Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind
kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor Auslieferung
gewissenhaft gepriift. Die Garantieleistung qilt fiir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und daher als
VerschleiBteile angesehen werden kénnen oder fiir Beschddigungen an zerbrechlichen Teilen, z. B.
Schalter, Akkus oder die aus Glas gefertigt sind. Diese Garantie verfillt, wenn das Produkt beschadigt,
nicht sachgemaB benutzt oder gewartet wurde. Fiir eine sachgeméBe Benutzung des Produkts sind
alle in der Bedienungsanleitung aufgefiihrten Anweisungen genau einzuhalten. Verwendungszwecke
und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung albbgeraten oder vor denen gewarnt wird,
sind unbedingt zu vermeiden. Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht fiir den gewerblichen
Gebrauch bestimmt. Bei missbrauchlicher und unsachgeméBer Behandlung, Gewaltanwendung und
bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Service-Niederlassung vorgenommen wurden,
erlischt die Garantie. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts beginnt kein neuer Garantiezeitraum.

Abwicklung im Garantiefall
Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu gewiéhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

- BittelesenSie vorInbetriebnahme lhres Produktes sorgféltig die beigefiigte Dokumentation.
Sollte es einmal zu einem Problem kommen, welches auf diese Weise nicht geldst werden
kann, wenden Sie sich bitte an unsere Hotline.

- Bitte halten Sie fiir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer bzw. wenn
vorhanden die Seriennummer als Nachweis fiir den Kauf bereit.

- Fir den Fall, dass eine telefonische Lésung nicht méglich ist, wird durch unsere Hotline in
Abhangigkeit der Fehlerursache ein weiterfiinrender Service veranlasst.
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- Aufwww lidl-service.comkénnen Sie dieses und viele weitere Handbiicher, Produktvideos
und Installationssoftware herunterladen. Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf die
LIDL-Service-Seite (www.lidI-service.com) und kdnnen mittels Eingabe der Artikelnummer
(IAN] Ihre Bedienungsanleitung &ffnen.

PDF ONLINE
www.lidl-service.com

2  Service

Telefon: 0800 5435111
E-Mail: targa@lidl.de

Telefon: 0820 201222
E-Mail: targa@lidl.at

& @

(CH) Telefon: 0800564433
E-Mail: targa@lidl.ch

IAN: 478883_2410

(L] Hersteller

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zunachst die
oben benannte Servicestelle.

TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest
DEUTSCHLAND
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Congratulations!

By purchasing the SilverCrest hand-held blender set SSMSR 600 Al, hereinafter referred to as hand-held
blender, you have opted for a high-quality product.

Familiarise yourself with the hand-held blender before using it for the first time and read these operating
instructions carefully. Observe the safety instructions and only use the hand-held blender in the manner
described in these operating instructions and for the indicated fields of application.

Keep this operating manual in a safe place. Hand over all documents in the event that you pass on the
hand-held blender to a third party.

1.INTENDED USE

The hand-held blender is a household device and is only intended for chopping and blending
boneless foodstuffs. The whisk provided allows liquid or semi-liquid ingredients and mixtures to be
beaten until frothy or finely mixed. The hand-held blender must not be used outside of closed rooms
orinregions withatropical climate. Itis notintended for business or commercial use. Use the hand-held
blender solely for private purposes in living areas; any other use is deemed improper. This hand-held
blender meets the requirements of all relevant standards related to CE conformity. Compliance with
these standards is no longer guaranteed if a change is made to the hand-held blender without the
authorization of the manufacturer. The manufacturer shall not be liable for any damages or faults arising
asaresult.

Please observe the national regulations and/or laws of the country in which the deviceis used.

2.PACKAGE CONTENTS

Unpack the hand-held blender and all of the accessories. Remove all packaging materials and checkaall
of the componentsfor completeness and signs of damage. If any parts are missing or damaged, please
contact the manufacturer.

e Motor block with power cable and plug

¢ Immersion blender

e  Whisk

e Adapter (for whisk]

¢ Blender [bowl, blade and cover])

e Measuring cup [with measuring cup lid)

e Quick start guide (the complete operating manualis available online)
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This operating manual also has a cover that can be unfolded. The inside of the cover provides a
schematic of the hand-held blender and all controls. The numbers identify the following

parts/functions:

Figure A —Hand-held blender

1 | Speed controller

2 | Switch [normal speed)

3 | TURBO switch (fast speed)

4 | Motorblock

5 | Immersionblender

Figure B — Chopper

6 | Bowl cover(with gear mechanism)

7 |Blade
8 | Bowl
9 |lLid

Figure C — Whisk

10 | Adapter (for whisk)

| Whisk

Figure D — Measuring cup

12 | Measuring cuplid

13 | Measuring cup

3.TECHNICAL DATA

Manufacturer TARGA GmbH

Designation SilverCrest SSMSR 600 Al

Power supply 220- 240V~ [AC voltage], 50-60 Hz

Power consumption 600 W

COtime 1 minute with immersion blender (5)
3 minutes with whisk (11)
1 minute with chopper

Protection class Il @

The specifications and design are subject to change without notice.

The user does not have to do anything to switch the product between 50 and 60 Hz. The
product is suitable for both 50 and 60 Hz supplies.
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3.1COTIME

The CO time [continuous operation time)] specifies how long the hand-held mixer can be operated
before the motor overheats and causes damage. The continuous operation time for the hand-held
blenderis1minute when using theimmersion blender (5), 3 minutes when using the whisk (1) and 1 minute
when using the chopper.

Do not use the immersion blender (5) and the chopper on very firm or very tough foods (e.g. meat)
continuously for more than 30 seconds.

3.2 COOLING TIME
Following the maximum period of use of up to 1minute with the immersion blender (5) or up to 3 minutes
with the whisk (1) and 1 minute with the chopper, let the hand-held blender cool down for:
e  Atleast 2minutes when using the immersion blender (5) or chopper
e  Atleast 3minutes when using the whisk (11)
Only then continue with the process previously started.

4. SAFETY INSTRUCTIONS

Before using the device for the first time, please read the
following instructions carefully and observe all warnings, even if
you are familiar with using electronic and household devices.
Keep this operating manual in a safe place for future reference. If
you give the device away or sell it, please ensure that you also
pass on this operating manual. It is part of the device.

Key to symbols

DANGER! This signal word indicates a hazard involving a
high level of risk, which if not avoided, may result in severe
injury or death.
WARNING This signal word indicates danger involving a
medium level of risk, which if not avoided, may result in
severe injury or even death.

A DANGER! This symbol indicates hazards to health and/or
property posed by an electric shock, potentially
including risk of death.
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Risk of fire! This symbol is a warning that fires may occur if
instructions are not followed.

This symbolindicates that under no circumstances may the
motor block (4) be immersed in water.

This symbol indicates parts that are dishwasher-safe.

This symbol indicates products whose physical and
chemical composition have been tested and found to be
safe for use in contact with foodstuffs in accordance with
Regulation EC1935/2004.

This symbol indicates further information on the topic.

This symbol on the measuring cup (13] indicates the
maximum amount of liquid that can be processedin the
measuring cup (13) without the contents overflowing.

Manufacturer's address

Foreseeable misuse

¢ Use the hand-held blender as intended. Misuse of the device
may resultin injury.

¢ The hand-held blender may not be used to chop very hard
foods. These include frozen foods, coffee beans, grains and
spices. Itis also not possible to process chocolate.

¢ No othermaterials than foodstuffs may be processed. The hand-
held blender may be damaged.

¢ Do not use the hand-held blender unless it is in contact with
suitable foods. Operating the hand-held blender for an
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extended period of time when it is not in contact with suitable
foodstuffs may resultin it being damaged.

Personal safety

This device must not be used by children. The hand-held
blender and its connecting cable must be kept away from
children. Ensure that children are supervised and do not play
with this device. In particular, keep the immersion blender (5]
and the blade (7) away from children in order to prevent any
injuries caused by it.
DANGER! The packaging material is not a toy. Children
must not play with plastic bags. There is a risk of
suffocation. Store the device out of reach of children.
This device can be used by people with reduced physical,
sensory or mental abilities or who lack experience and
knowledge, provided they are supervised or have been
instructed in the safe use of the device and understand the
resulting dangers.
Children must not play with the device.

DANGER! Risk of injury

The device must be switched off and disconnected from the
mains prior to replacing accessories or additional parts that
move during operation.

Disconnect the hand-held blender from the mains network if
you wishto assemble, disassemble or cleanit. The same applies
when it is not in use and during thunder and lightning. There is a
risk of injury!
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Do not remove the motor block (4] until the whisk (11 has
stopped. Thereis arisk of injury!

Do not remove the motor block (4] until the immersion blender
(5] has stopped. Never reach into the rotating blade. There is a
risk of injury!

Do not remove the motor block (4] until the blade (7] in the
chopper has stopped. Never reach into the rotating blade.
Thereis arisk of injury!

Take care when cleaning the hand-held blender! The blade in
the immersion blender (5) and the blade (7] in the chopper is
very sharp! There is arisk of injury!

After switching off the device, wait until the whisk (11] has
stopped before removing the hand-held blender from the
food. There is arisk of injury!

After switching off the device, wait until the blade in the
immersion blender (5) has stopped before removing the hand-
held blender from the food. There is arisk of injury!

Never reach into the rotating whisk (11). Do not place any objects
in the whisk (1) and keep baggy clothing and long hair away.
There s arisk of injury!

Neverreachinto the rotating blade of theimmersion blender (5).
Do not place any objectsin the blade and keep baggy clothing
and long hair away from the rotating blade. There is a risk of
injury!

Never reach into the rotating blade (7) of the chopper. There is a
risk of injury!
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A DANGER of electric shock

Only connect the hand-held blender to the mains network once
the motor block (4] and immersion blender (5), whisk (11) and
chopper are assembled. There is a risk of electric shock!

Only plug the hand-held blender into a power socket that is
properly installed and easily accessible and whose mains
voltage corresponds with the rating plate specifications. Once
the deviceis plugged in, the power socket must be kept easily
accessible so that the plug can be pulled out quickly in an
emergency.

Never operate the hand-held blender in the vicinity of the bath,
shower or afilled sink.

The power cable and plug must not be damaged.

If the device's power cable is damaged, it must be replaced by
the manufacturer, their service department or by a similarly
qualified person in order to prevent any hazards.

Never open the housing of the motor block (4], as this contains
parts to be maintained. If the housing is open, there is a risk of
electric shock.

If you notice any smoke, unusual noises or smells, remove the
plug from the power socket immediately. If this happens, you
must stop using the hand-held blender until it has been checked
by a technician. If the device catches fire, do not inhale any
resulting smoke. If you do inhale any smoke, seek medical
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attention. Inhaling smoke can be harmful to your health. Thereis a
risk of injury!

e Ensure that the power cable cannot be damaged by sharp
edges or hot surfaces. The power cable must not get jammed
or squashed. Always remove the power cable from the power
socket by the plug; never pull on the cable itself. Always lay the
power cable in such a way that nobody can stand or trip on it.
Thereis arisk of injury!

e The device must always be disconnected from the mains
network if left unattended, in the event of malfunctions, prior to
assembly, disassembly or cleaning. There is a risk of electric
shock!

¥ Underno circumstances may the motor block (4] be
immersed in water, and no liquids must ingress into the
housing of the motor block (4].

¢ Should liquids ingress into the housing of the motor block (4],
immediately remove the plug from the power socket and
contact the service department. There is a risk of electric shock!

¢ Never touch the motor block (4), the power cable or the plug
with wet hands. There is a risk of electric shock!

¢ Disconnect the hand-held blender from the mains network as
soonasithasbeenused. The deviceis only de-energised once
the plug has been removed. There is a risk of electric shock!
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RISK of fire

Following the maximum period of use of up to 1 minute with the
immersion blender (5), 3 minutes with the whisk (11) or 1 minute with
the chopper, let the hand-held blender cool down as follows:

e At least 2 minute when using the immersion blender (5)

e At least 3 minutes when using the whisk (11)

¢ At least 2 minutes when using the chopper

Only then continue with the process previously started. There is a
risk of fire.

5. COPYRIGHT

All contents of this operating manual are subject to copyright law and are provided to the user solely
as a source of information. Any form of copying or reproduction of data and information without the
express written permission of the author is prohibited. This also concerns commercial use of the
content and data. The text and illustrations correspond to the technical standards at the time of printing.
Subject to alterations.

6. BEFORE INITIAL USE

Unpack the hand-held blender and all of the accessories and verify that the package contents are
complete. Remove the protective film. Keep the packaging material away from children and dispose
of itin an environmentally-friendly manner.

Prior to using it for the first time, the hand-held blender must be cleaned as described in the “Cleaning”
section.

Assemble the hand-held blender once the cleaned parts have fully dried:

To use the whisk (1), this must first be placed
inthe adapter [10) provided. Proceed as
follows:

Guide the shaft of the whisk (1) into the
holder of the adapter (10] until the shaft
audibly snapsinto place. Ensure that the two
catches on the shaft of the whisk (11) engage
with the corresponding recesses on the
adapter (10].
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An arrow marking (V] is attached to motor
block (4). The following markings are
applied on the immersion blender (5) and
whisk (11):Band 8.

These markings provide support when
attaching and removing the immersion
blender [5), whisk (11) or chopper.

6.1 ATTACHING THE IMMERSION BLENDER (5) OR WHISK (11)

Attach the motor block (4] onto the immersion blender (5) or whisk (11) so that the arrow marking
(W) points towards the opened padlock B on the immersion blender (5) or whisk (11).

Now rotate the motor block (4] as far as it will go in the direction of the closed padlock symbol so
that the arrow marking (W) points towards the closed padlock B on the immersion blender (5) or
whisk (11). Ensure that the immersion blender (5) or whisk (11) audibly and perceptibly snaps into
place.

6.2 REMOVING THE IMMERSION BLENDER (5) OR WHISK (1)

Rotate the motor block (4] as far as it will go in the direction of the open padlock symbol so that
the arrow marking (V] points towards the open padlock B on theimmersion blender (5) or whisk
).

Now remove the motor block (4] from the immersion blender (5) or whisk (11).

6.3 CONNECTING/DISCONNECTING THE MOTOR BLOCK (4] AND CHOPPER

Place the bowl (8] on a flat, dry surface.

Carefully set the blade (7] onto the blade holder in the bowl (8). Rotate it slightly in the process and
make sure it slides all the way down onto the blade holder. It is normal if the blade (7) does not fit
tight onthe blade holder at this time. The blade (7] will only be really tight after the bowl cover (6)
isputon.

Add the food to be chopped to the bowl (8). In doing so, note the symbols for the maximum fill

level of 500 ml for foodstuffs and 300 ml ‘for liquids.

Now put the bowl cover (6) onto the bowl (8] from above, moving it slightly until it lies flat on the
top edge of the bowl (8] and the blade (7) engages correctly in the bowl cover (6). Hold the
bowl [8) with one hand and turn the bowl cover (6] as far as possible to the left to secure the bowl
cover [6) onthe bowl (8).

Attach the motor block [4) on the bowl cover (6) so that the arrow marking (W] points towards the
opened padlock & onthe bowl cover [6).
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e Now rotate the motor block (4] as far as it will go in the direction of the closed padlock symbol so
that the arrow marking () points towards the closed padiock B on the bowl cover (6). Ensure that
the motor block (4] audibly and perceptibly clicks into place.

The chopperis now ready for use.

¢ Toremove the motor block (4] after using the chopper, rotate the motor block (4] as far as it will go
inthe direction of the open padlock symbol so that the arrow marking (W] points towards the
open padlock & on the bowl cover (6).

e Now remove the motor block (4) upwards from the bowl cover (6).

If you want to store food in the bowl (8], use the lid [9) provided. First remove the bowl
cover (6) and blade (7] if applicable.

6.4 SETTING THE SPEED
The speed controller (1) on the motor block (4] is used to continuously adjust the speed of the hand
blender. As such, you can set the optimum speed for each food to be processed.

¢ Slidethe speed controller 1) in the ‘MAX’ direction to increase the speed.

o Slide the speed controller (1) in the ‘MIN’ direction to decrease the speed.

The speed setting is only possible if the hand-held blender is operated with switch (2] for normal
speed. When operating with the TURBO switch (3], the maximum processing speed is made
immediately available.

6.5 THE MEASURING CUP (13)

e Liquids of up to 700 ml can be measured with the measuring cup (13) provided.
e Youcan also use the measuring cup (13) when using the immersion blender [5) or whisk (11) to
process your foods.

m If you use the measuring cup (13] for processing, only a maximum quantity of 300 ml [‘]
may be filled. Otherwise, liquid may overflow or spray out from the measuring cup (13).

When using the whisk (1), only work with the switch (2] and never press the TURBO switch
(3.
7. INITIAL USE

The hand-held blender is suitable for the following uses:

Chopping and blending fruit and vegetables in soups, sauces and dips
Mixing drinks

Making milkshakes

Beating cream, egg whites, etc.

Making mayonnaise or stirring desserts

YV VYV VYV
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processed.

m It is recommended to adjust the speed of the hand-held blender to the food to be

When using the immersion blender (5) and the chopper, select a lower speed for soft
foods and a higher or TURBO speed for harder foods.
When using the whisk (11}, adjust the speed according to the desired processing result.

7.1OPERATING WITH THE IMMERSION BLENDER (5]

Place food to be chopped in a container as narrow and high-sided as possible with a flat base. This is
the ideal requirement for consistent blending. Nevertheless, itis also possible to use the applianceina
standard saucepan.

To prevent injuries caused by the rotating blade, only switch the hand-held blender on once the

immersion blender (5) isimmersed in the mixture.

Proceed as follows:

Pour the food to be processed into a suitable container or pan.

Vertically guide the immersion blender (5] into the mixture.

Depending on requirements, start the hand-held blender with the switch (2) and select a suitable
speed with the speed controller (1]. If you wish to use the maximum speed straight away, you can
start the hand-held mixer with the TURBO switch (3). Press and hold the desired button during the
mixing or blending process. If the immersion blender [5) sticks to the base of the container, briefly
release the button and then continue with the mixing process.

To achieve consistent processing of the mixture, gently move the hand-held blender up and
down during blending.

Once the mixing result meets your requirements, release the switch (2) or TURBO switch (3] aslong
as the immersion blender (5) is still in the mixture.

Wait until the blade has stopped before you remove the immersion blender (5) out of the
blended food.

If you notice any unusual noises during
operation, such as squeaking or similar

noises, apply a little flavourless cooking
oil to the drive shaft of the immersion
blender (5). Please refer to the illustration
opposite when doing so.

m For easier cleaning, hold the immersion blender (5) in a container of clear water

immediately after using and then briefly press the switch (2] several times.
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7.11TABLE OF PROCESSING TIMES, IMMERSION BLENDER (5]

The following table is intended to serve as a general guide when processing different foods. Follow
the recommended processing times to prevent the hand-held blender from overheating. If the mixing
result does not meet your requirements within this time, discontinue the blending process and allow
the motor to cool down. Then, continue with the blending process.

[ Following the maximum period of use of up to 1 minute with the immersion blender (5],
let the hand blender cool down for at least 2 minutes.

Foodstuffs Recommended Speed Processing time
volume

Level MIN to MAX or

Fruit, vegetables 100-200¢g 30-60seconds
TURBO *
Soups, sauces, baby Level MIN to MAX or
100—400 ml 60 seconds
food TURBO *

Beverages with dairy Level MIN to MAX o

products, blended 100-1,000 ml 60 seconds
drinks TURBO*

*

:Set the speed according to the desired consistency.

B If you use the measuring cup (13 for processing, only a maximum quantity of 300 ml [‘]

may be filled. Otherwise, liquid may overflow or spray out from the measuring cup (13].
Please always use a mixing container adequate for the quantity to be processed when
processing larger quantities of food.

7.2 OPERATING WITH THE WHISK (11)

m To prevent liquids from spraying during mixing, never use the whisk (1) with the TURBO
switch (3).

Place the liquid to be processed in the measuring cup provided (13 — fill with a maximum of 300 ml) or

another narrow, high-sided container with a flat base. This is the ideal requirement for great processing.

To prevent injuries caused by the rotating whisk (1), only switch the hand-held blender on once the
whisk (11) isimmersed in the mixture.
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Proceed as follows:

e Pourthe foodto be processed into a suitable container.

¢ Vertically guide the whisk (11) into the mixture.

o Start the hand-held blender with the switch [2) and select a suitable speed with the speed
controller (1). Press and hold the switch (2] during operation. Reduce the speed if too much spray is
produced.

o Toachieve consistent processing of the mixture, gently move the hand-held blender up and
down.

e Once the mixing result meets your requirements, release the switch (2) as long as the whisk (11} is
stillin the mixture.

o Wait until the whisk (11) has stopped before you remove it out of the processed food.

7.3 OPERATING WITH THE CHOPPER

m Note the symbols for the maximum fill level of 500 ml for foodstuffs and 300 ml ‘
for liquids.

Tomeasure the correct volume of liquid using the scale provided, the blade [7) has to be
installed first and must stay in place while measuring.

After assembling the chopper and connecting it to the motor block (4):

¢ Insertthe plug into the power socket.

e Push andhold the switch (2] to process foodstuffs at normal speed. Regulate the speed as
needed with the speed controller (1). Or, use the TURBO switch (3] to work directly with maximum
speed.

m Hold the chopper with one hand while operating the switches (2, 3) with the other hand.

Never separate the motor block (4] from the bowl cover (6) while operating the
switches (2, 3).

Release the pressed switch (2, 3] when you are happy with the food processing resuilt.
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7.31TABLE OF PROCESSING TIMES, CHOPPER

The following table is intended to serve as a general guide when processing different foods. Follow
the recommended processing times to prevent the hand-held blender from overheating. If the mixing
result does not meet your requirements within this time, discontinue the blending process and allow
the motor to cool down. Then, continue with the blending process.

[ Following the maximum period of use of up to 1 minute with the chopper, let the hand
I blender cool down for at least 2 minutes.
Foodstuffs Volume Speed Processingtime
(max.)
5times1second pulse,
Onions ** 200g Level MIN ) P
shake in between
Garlic, 25cloves | Level MINto MAX * Approx. 15 seconds
Carrots 2009 Level MIN to MAX * Approx. 15 seconds
Almonds/hazelnuts 2009 TURBO level Approx. 20 seconds
Walnuts 200g Medium speed * Approx.15seconds
Parmesan/hard 2509 TURBO level Approx. 30 seconds
cheese
5times1second pulse,
Parsley ** 309 TURBO level . P
shake in between
6 times1second pulse,
Fresh herbos ** 409 TURBO level . P
shake in between

*. Set the speed according to the desired consistency.

** When processing these foodstuffs, please shake and/ortap the bowl (8] in between the described
pulses to move unprocessed food into the range of the blade for optimal results.
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8. CLEANING

Risk of injury! Take care when cleaning the hand-held blender! The blade in the immersion
blender (5) is very sharp!

Warning of damage to property! Do not use any scratching or abrasive cleaning agents or
abrasive objects [such as a metal scourer] for cleaning purposes. Failure to do so may cause
the hand-held blender to become damaged.

Itisrecommendedto cleanthe immersion blender (5], blade (7) or whisk (1) directly afteruse

m in order to prevent the processed foods from drying. In particular, after processing very
salty foods the immersion blender (5), blade (7) or whisk (11) should be immediately rinsed
with clean water.

e Remove the plug fromthe socket.

e Remove the immersion blender [5) or whisk (11) from the motor block [4).

e Disconnect the whisk (1) from the adapter (10]) by pulling the shaft of the whisk (1) out of the holder
on the adapter (10).

e Takethe blade (7) out of the bowl (8).

e Cleanthe motor block (4], the bowl cover (6) and the adapter (10) with a slightly damp cloth and
then dry the parts well. Use some washing up-liquid, if necessary. Cleaning in the rinsing bath
would resultin irreparable damage!

¢ Youcan clean the immersion blender (5), blade (7), bowl (8], cover [9), whisk (11}, measuring cup lid
(12) and measuring cup (13) in a basin. After cleaning, rinse with plenty of clean water to remove any
detergentresidue. Dry the parts thoroughly afterwards.

¢ Alternatively, you can clean the immersion blender (5], blade (7), bowl (8], cover (9), whisk 11),
measuring cup lid (12) and measuring cup (13) in the dishwasher.

For optimal cleaning of the immersion blender (5] in the dishwasher, make sure you position
it vertically with the blade facing up. Then allow the immersion blender (5] to dry thoroughly.
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9. STORING THE DEVICE WHEN NOT IN USE

If the hand-held blender is not going to be used for a long period of time, clean it as described in the
previous section. Store this in a clean, dry location out of reach of children.

10. TROUBLESHOOTING

If your hand-held blender does not work as usual, use the following instructions to try and solve the
problem. If working through the following tips does not eliminate the fault, please contact our
customer service department.

The hand-held blender is not working
o Theplugisnotinserted. Insert the plug into a power socket.
o The powersocketis faulty. Try the device in another power socket that definitely works.

The blade does not rotate / rotates with difficulty

e The motor block (4] and immersion blender (5), whisk (11) or chopper are not correctly assembled.
Disconnect the device from the mains network and check the assembly.

e [sthere an objectin the mixing container or bowl (8])? If so, remove this.

¢ The mixedfoods are too hard or too tough.

44 - English



SSMSR 600 Al

11. RECIPE SUGGESTIONS
Mayonnaise
Ingredients Volume Note
Vegetable oil 2509 Be sure to use grams, not millilitres; has to be at room
temperature
Egg yolk 1 Has to be at room temperature
Vinegar 159 for example, wine vinegar, but not vinegar
concentrate! Has to be at room temperature
Salt, sugar, mustard, Accordingto You can add any herbs or spices as well as the
pepper or other taste quantity according to taste.
spices
How to make the recipe:

First put the vinegar and egg yolk in the measuring cup and mix, then slowly add the oil (for 250 g, over
approx. 150 seconds) while starting the mixing process with the whisk (11). Now add any other optional
ingredients. Mix at the highest speed until the mixture is homogeneous.

Mango Lass/

Ingredients Volume Note

One mango 2509 It's bestto use aripened mango.

Yoghurt 2509 You can use a dairy-free yoghurt (soy or coconut, for

example]to create a vegan version of this recipe.

Soy drink 130 ml

Lemon juice 1tsp

Sugar 4tsp Alternatively, you can use honey or agave syrup.
How to make the recipe:

Start by peeling the mango, and then cut the flesh into cubes and remove the stone. Then, blend the
otheringredients together with the diced fruit using the immersion blender (5) at medium speed to get
acreamy lassi.

Strawberry cream dessert

Ingredients Volume Note

Strawberries 5009

Thickening agent 1tbsp e.g.,agar, pectin, starch
Sugar 1tsp

Vanilla sugar 1sachet

Sheep’s-milk yoghurt | 150g

Lime syrup 100 ml
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How to make the recipe:

Blend 250 g of the strawbetrries with the rest of the ingredients using the immersion blender (5] until the
desired level of creaminess is attained. Dice the remaining strawberries (250 g) and divide all but
two tbps. into six bowls. Then divide the cream evenly among the bowls and decorate with the
remaining small-diced strawberries. Then chill in the refrigerator for three to four hours.

Parsley-basil pesto

Ingredients Volume Note
Basil Y% bunch
Smooth parsley 1bunch
Pine nuts 3tbsp
Parmesan 709
Salt Apinch
Pepper Apinch
Olive ail 65ml
How to make the recipe:

Wash the basil and parsley. Remove the leaves from the stalks of parsley. Cut the cheese into cubes.
Then place all ingredients into the supplied measuring cup (13) and blend finely at full speed with the
immersion blender (5). Divide the pesto between two jars and cover with a little oil and screw the lids
ontightly.

- 5 o with wel

Ingredients Volume Note
Cream cheese 3009
Driedfigs Four
Walnuts 509
Honey 1tbsp
Lime 3
Salt Apinch
Pepper Apinch
How to make the recipe:

Finely chop the walnuts. Mix the juice of half a lime, cream cheese, honey, dried figs, salt and pepper at
low speed with the immersion blender (5) until you obtain a creamy mixture. Finally, stir in the finely
chopped walnuts.

We hope you enjoy your creation!
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12. ENVIRONMENTAL AND WASTE DISPOSAL INFORMATION

)5

Devices marked with this symbol are subject to the European Union Directive
2012/19/EU. Electrical and electronic devices may not be put in the household waste,
but must be disposed of via designated public disposal centres. By properly
disposing of the old device, you can avoid environmental damage and hazards to
health. Further information regarding proper disposal of the old device can be
obtained from your local authority or the shop where you purchased the device.

W

®

ES/PT

Make sure that the packaging is disposed of in an environmentally friendly manner.
Cardboard packaging can be put out for waste-paper collection or taken to public
collection points for recycling. The plastic packaging used for your device will be
collected by your local waste management company and disposed of in an
environmentally friendly manner.

Relevant for France only:

‘Sorting made easier’

This product, including all accessories, its printed material and packaging components, can be
recycled. They are subject to an extended producer responsibility and are sorted and collected
separately.

Relevant for Spain and Portugal only:

Please separate the packaging material and dispose
ofitintherelevant collection containersinaccordance
with the symbols on the packaging:
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N
% <9 Please pay attention to the labels on packaging materials when you separate waste;
these are marked with abbreviations (a) and numbers (b) that mean the following:
& 1-7: Plastics/20—22: Paper and cardboard/80—98: Composite materials.
a
Symbol Material This product contains the following packaging
components
Corrugated . .
A Sales packaging, cardboard insert
Y3 cardboard
& Paper Tissue paper within sales packaging
PAP
Chlorinated .
07 Plastic bag
orE polyethylene
13. MARKS OF CONFORMITY

are stored with the manufacturer.

This product fulfils the requirements specified in the applicable national policies for the

A A Republic of Serbia.

This product fulfils the requirements specified in the applicable European and national
policies. This product’s conformity has been verified. The declarations and documents

You can download the full EU declaration of conformity and any other relevant declarations of
conformity under the following link:

Contact address according to the Product Safety Regulation (EU) 2023/988: ce@targa.de
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14. WARRANTY INFORMATION

Warranty of TARGA GmbH
Dear Customer,

This deviceis sold with three years warranty from the date of purchase. In the event of product defects,
you have legal rights towards the seller. These statutory rights are not restricted by our warranty as
described below.

Warranty conditions

The warranty period commences upon the date of purchase. Please keep the original receiptin a safe
place as it is required as proof of purchase. If any material or manufacturing faults occur within three
years of purchase of this product, we will repair or replace the product free of charge as we deem
appropriate.

Warranty period and legal warranty rights

The warranty period is not extended in the event of a warranty claim. This also applies to replaced and
repaired parts. Any damage or defects discovered upon purchase must be reported immediately
when the product has been unpacked. Any repairs required after the warranty period will be subject
to charge.

Scope of warranty

The device was carefully manufactured in compliance with stringent quality guidelines and subjected
to thorough testing before it left the works. The warranty applies to material and manufacturing faults.
This warranty does not cover product components which are subject to normal wear and which can
therefore be regarded as wearing parts, or damage to fragile components such as switches,
rechargeable batteries or components made of glass. This warranty is void if the product is damaged,
incorrectly used or serviced. To ensure correct use of the product, always comply fully with all
instructions contained in the user manual. The warnings and recommendations in the user manual
regarding correct and incorrect use and handling of the product must always be observed and
complied with. The product is solely designed for private use and is not suitable for commercial
applications. The warranty is rendered void in the event of incorrect handling and misuse, if it is
subjected to force, and also if any person other than our authorised service technicians interfere with
the device. No new warranty period commences if the product is repaired or replaced.

Submitting warranty claims
To ensure speedy handling of your complaint, please note the following:

- Before using your product for the first time, please read the enclosed documentation
carefully. Should any problems arise which cannot be solved in this way, please call our
hotline.

- Alwayshave yourreceipt, the product article number as well as the serial number (if available)
to hand as proof of purchase.

- Ifitis not possible to solve the problem on the phone, our hotline support staff will initiate
further servicing procedures depending on the fault.
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- You can find this and many more manuals, product videos and installation software available
for download at www.lidl-service.com. This QR code takes you directly to the LIDL service
page (www.lidl-service.com). There, you can enter the item number [IAN] to access your

operating manual.
{0

PDF ONLINE
www.lidl-service.com

Phone: 0800 404 7657
E-Mail: targa@lidl.co.uk

(74
0]
@ g‘
[a]
[}

Phone: 1800101010
E-Mail: targa@lidlie

Phone: 80062230
E-Mail: targa@lidl.com.mt

@ & 6

Phone: 8009 4241
E-Mail: targa@lidl.com.cy

| 1AN: 478883_2410 |

(L] Manufacturer

Please note that the following address is not a service address. First contact the service point stated
above.

TARGA GmbH
Coesterweg 45

59494 Soest
GERMANY
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Félicitations !

Grace a l'achat du kit de mixeur plongeant SSMSR 600 Al, ci-aprés désigné par le terme mixeur
plongeant, vous avez fait le choix d'un produit de haute qualité.

Avantla premiére mise en service, familiarisez-vous avec le mixeur plongeant en lisant attentivement le
présentmode d’'emploi. Veuilleznotamment respecter les consignes de sécurité et n'utiliser le mixeur
plongeant que dans les domaines d'application décrits etindiqués dans le présent mode d’emploi.

Veulillez conserver le présent mode d’emploi. Veuillez €galement transmettre tous les documents en
cas de transfert du mixeur plongeant a un tiers.

1. UTILISATION CONFORME

Le mixeur plongeant est un appareil électroménager. Il sert uniquement a hacher et a réduire en purée
des aliments sans os. Le fouet fournit permet de fouetter et de mélanger finement des ingrédients
liquides ou semi-liquides. Le mixeur plongeant ne doit en aucun cas étre employé hors des espaces
fermeés et dans des régions climatiques tropicales. Le produit n'est pas prévu pour une utilisation en
entreprise ou pour une exploitation commerciale. Le mixeur plongeant ne doit étre utilisé qu'a titre
privé dans une zone résidentielle ; aucune autre utilisation n’est admise. Ce mixeur plongeant satisfait a
toutes les normes et standards applicables en matieére de conformité CE. En cas de modification du
mixeur plongeant effectuée sans 'accord du fabricant, le respect de ces normes n’est plus garanti. Le
fabricant décline toute responsabilité quant aux dommages ou problemes pouvantrésulter d'une telle
situation.

Veulillez respecter les réglementations et la Iégislation en vigueur dans le pays d'utilisation.

2. CONTENU DE LA LIVRAISON

Retirez le mixeur plongeant et tous les accessoires de leur emballage. Retirez tous les matériaux
d’'emballage et vérifiez que tous les composants sont présents dans leurintégralité et qulils sontenbon
état. En cas de livraison incompléte ou détériorée, veuillez vous adresser au fabricant.

¢ Bloc moteur avec céble d’alimentation et fiche secteur

o Téte de mixeur

e Fouet

e Adaptateur (pour fouet)

e Hachoir [bol, lame et couvercle)

e Verre doseur (avec couvercle)

¢ Mode d'emploi abrégé [mode d'emploi exhaustif disponible en ligne)
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Le présent mode d’emploi est doté d’un rabat dépliable. Une illustration chiffrée du mixeur plongeant
etdetous les éléments de commande est reproduite sur laface interne du rabat. Les chiffres désignent
les éléments suivants:

lllustration A — Mixeur plongeant

1 | Régulateur de vitesse

Bouton [vitesse normale)

Bouton TURBO (vitesse élevée)

AW DN

Bloc moteur

5 | Téte de mixeur

lllustration B — Hachoir

6 | Couvercle dubol(avec entrainement)

7 Lame
8 |Bol

9 | Couvercle

lllustration C — Fouet

10 | Adaptateur [pourfouet)

1 | Fouet

lllustration C — Verre doseur

12 | Couvercle du verre doseur

13 | Verredoseur

3. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Fabricant TARGA GmbH

Désignation SilverCrest SSMSR 600 Al

Alimentation 220 - 240 V~ [tension alternative), 50-60 Hz
Puissance absorbée 600 W

Durée de fonctionnement courte Une minute avec la téte de mixeur (5)

3 minutes avec le fouet (i1)
1 minute avec le hachoir

Classe de protection I IE

Les caractéristiques techniques ainsi que la conception peuvent faire 'objet de modifications sans
préavis.

Aucune action n'est requise de la part de l'utilisateur pour faire basculer le produit entre
50 et 60 Hz. Le produit s'adapte aussi bien a une tension de 50 que de 60 Hz.
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3.1 DUREE DE FONCTIONNEMENT COURTE

La durée de fonctionnement courte indique pendant combien de temps le mixeur plongeant peut
fonctionner sans que le moteur ne chauffe et ne provoque de dommages. La durée de
fonctionnement courte du mixeur plongeant s'éléve a 1minute avec la téte de mixeur (5), a 3 minutes
avec le fouet (1) et a1 minute avec le hachoir.

N'utilisez pas la téte de mixeur (5) et le hachoir plus de 30 secondes sans interruption sur des aliments
trés compacts ou trés durs (p. ex. de la viande).

3.2 TEMPS DE REFROIDISSEMENT
Une fois que vous avez atteint la durée d'utilisation maximale s’élevant a1 minute avec la téte de mixeur
(5), a3 minutes avec le fouet (11) et a1 minute avec le hachoir, laissez refroidir le mixeur plongeant :
e aumoins 2 minutes si vous utilisez la téte de mixeur [5) ou le hachoir
e aumoins 3 minutes si vous utilisez le fouet (11)
Une fois la durée d’attente terminée, vous pouvez poursuivre.

4. CONSIGNES DE SECURITE

Préalablement & la premiére utilisation de l'appareil, veuillez lire
attentivement les instructions suivantes et respectez tous les
avertissements, méme si la manipulation dappareils
électroniques et électroménagers vous est familiere. Conservez
ce mode d’emploi soigneusement en vue d’'une consultation
ultérieure. Si vous vendez ou confiez I'appareil & une autre
personne, vous devez absolument lui fournir le présent mode
d’emploi. ll fait partie intégrante de l'appareil.

Signification des symboles utilisés

DANGER! Cette mention d’avertissement désigne un
danger avec un degré de risque élevé pouvant, s'il n’est
pas évité, causer lamort ou des blessures graves.
AVERTISSEMENT ! Cette mention d’avertissement désigne
un danger avec un degré de risque modéré pouvant, s'il
n'est pas évite, causer lamort ou des blessures graves.
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[i]

DANGER ! Ce symbole met en garde I'utilisateur contre les
risques pour la santé pouvant aller jusqu’a un danger de
mort et/ou des dommages matériels résultant d’'un choc
électrique.

Risque d'incendie | Ce symbole vous avertit des
incendies pouvant survenir en cas de non-respect.

Ce symbole indique que le bloc moteur (4] ne doit jamais
étre plongé dans I'eau.

Ce symbole désigne les piéces pouvant aller au lave-
vaisselle.

Ce symbole désigne des produits dont la composition
physique et chimique a été testée, déclarés inoffensifs
pour la santé en ce qui concerne le contactavec des
aliments, conformément au réglement CE1935/2004.

Ce symbole attire I'attention sur des informations
complémentaires sur le sujet.

Ce symbole surle verre doseur (13] indique la quantité de
liquide maximale qui peut étre mixée dans le verre
doseur (13) sans que le contenu ne déborde.

Adresse du fabricant

Mauvais usage prévisible

¢ Utilisez le mixeur plongeant conformément a son usage prévu.
Une utilisation non conforme de l'appareil pourrait causer des
blessures.

¢ Le mixeur plongeant ne peut pas étre utiliseé pour mixer des
aliments trés durs. Cela désigne notamment les produits
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surgelés, les grains de café, les céréales et les épices. Il est
égalementimpossible de mixer du chocolat.

e Des substances autres que les aliments ne doivent pas étre
mixees. Cela risque dendommager le mixeur plongeant.

¢ Le mixeur plongeant ne doit pas étre mis en marche dans le
vide, mais uniquement en contact avec les aliments adéquats.
Une utilisation prolongée dans le vide peut endommager le
mixeur plongeant.

Sécurité des personnes

e Les enfants ne doivent pas utiliser cet appareil. Le mixeur
plongeant et son cdble de raccordement doivent étre tenus
éloignés des enfants. Assurez-vous que les enfants sont
surveillés et ne jouent pas avec cetappareil. Tenez en particulier
la téte de mixeur [5) et la lame (7] éloignée des enfants pour
s'assurer gu'ils ne se blessent pas avec.

DANGER ! L'emballage n’est pas un jouet. Les enfants ne
doiventpasjoueraveclessacsen plastique. lls pourraient
s'étouffer. Conservez l'appareil hors de portée des
enfants.

o Cetappareil peut étre utilisé par des personnes présentant des
capacités mentales, sensorielles ou physiques réduites ou ne
disposant pas de lexpérience ou des connaissances
nécessaires, si elles sont supervisées ou informeées quant a une
utilisation sre de l'appareil et si elles comprennent ainsi les
risques encourus.

¢ Lesenfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.
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DANGER ! Risque de blessures

Avant de remplacer des accessoires devenant mobiles durant
le fonctionnement de lappareil, celui-ci doit étre éteint et
débranché.

Débranchez le mixeur plongeant lorsque vous l'assemblez, le
désassemblez ou le nettoyez. Veuillez également le
débrancher en cas de non-utilisation ou dorage. Il y a un risque
deblessure!

Attendez que le fouet (11) simmobilise avant de retirer le bloc
moteur (4). 1l y aunrisque de blessure !

Attendez que lalame de la téte de mixeur (5] simmobilise avant
de retirer le bloc moteur (4). N'introduisez jamais votre main
lorsque lalame est en rotation. Il y a un risque de blessure !
Attendez que lalame (7) du hachoir s'immobilise avant de retirer
le bloc moteur (4). N'introduisez jamais votre main lorsque la
lame est enrotation. Il y a unrisque de blessure !

Soyez prudent lors du nettoyage du mixeur plongeant. La lame
de la téte de mixeur (5] et la lame (7] du hachoir sont tres
affitées!lly aunrisque de blessure!

Une fois l'appareil éteint, attendez que le fouet (11} soit a l'arrét
avant de retirer le mixeur plongeant des aliments. Il y a unrisque
deblessure!

Une fois l'appareil éteint, attendez que la lame de la téte de
mixeur (5) soit a l'arrét avant de retirer le mixeur plongeant des
aliments. lly aunrisque de blessure !
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¢ Nintroduisez jamais votre main lorsque le fouet (1] est en
rotation. N'introduisez aucun objet dans le fouet [11) et tenez les
vétements amples et les cheveux longs a 'écart. Il y a un risque
deblessure!

¢ N'introduisez jamais votre main lorsque la lame de la téte de
mixeur (5] est en rotation. Ne placez aucun obijet sur la lame et
tenez les vétements amples et les cheveux longs al'écart. lly a
unrisque de blessure !

¢ N'introduisez jamais votre main lorsque lalame (7] du hachoir est
enrotation. Il y a unrisque de blessure!

A RISQUE de choc électrique

e Branchez le mixeur plongeant uniqguement aprés avoir
assemblé le bloc moteur (4] avec la téte de mixeur (5), le fouet
(1) ou le hachoir. Il y a un risque d'électrocution !

¢ Ne raccordez le mixeur plongeant qu’a une prise de courant
correctement installée et facilement accessible, et dont la
tension du réseau correspond a lindication sur la plaque
signalétique. Aprés le raccordement, la prise de courant doit
continuer a étre facilement accessible afin que vous puissiez
débrancher rapidement la fiche secteur en cas d’'urgence.

e Nutilisez jamais le mixeur plongeant & proximité dune
baignoire, d'une douche ou d’'un lavabo rempli d'eau.

¢ Le cible d'alimentation et la fiche secteur ne doivent pas étre
endommageés.

58 - Frangais



SSMSR 600 Al

¢ Sile cible de raccordement de cet appareil estendommagé, il
doit étre remplacé par le fabricant, son service client ou une
autre personne qualifiée afin d'éviter tout danger.

e Nouvrez jamais le boitier du bloc moteur [4) car celui-ci ne
contient aucune piéce a entretenir. Cela peut entrainer une
électrocution lorsque le boitier est ouvert.

¢ Suite a la constatation d’'une formation de fumée, de bruits ou
d'odeurs inhabituels, débranchez immédiatement la fiche
secteur de la prise de courant. Si vous étes dans 'une de ces
situations, nutilisez plus le mixeur plongeant tant qu’un
spécialiste na pas effectué de vérification. Si l'appareil
senflamme, ne respirez en aucun cas la fumée. Consultez un
meédecin si vous avez inhalé de la fumée. Linhalation de fumée
peut étre nuisible a la santé. Iy aunrisque de blessure !

e Assurez-vous que le cdble dalimentation ne peut pas étre
endommageé par des bords tranchants ou points chauds. Le
céble dalimentation ne doit pas étre pincé ou coincé. Pour
débrancher, tirez toujours sur la fiche de la prise de courant, et
jamais sur le cable dalimentation. Posez toujours le céble
dalimentation de maniére & ce que personne ne puisse
trébucher ou marcher dessus. Il y a unrisque de blessure !

e Lappareil doit étre débranché du secteur en l'absence de
surveillance, en cas de dysfonctionnements et avant
l'assemblage, le démontage ou le nettoyage. Il y a un risque
délectrocution !

Frangais - 59



SSMSR 600 Al

Y| Leblocmoteur (4] ne doit jamais étre plongé dans I'eau.
Aucun liguide ne doit en outre pénétrer dans le boitier du
bloc moteur (4).

¢ Si un liquide a pénétré dans le boitier du bloc moteur (4],
débranchez tout de suite la fiche secteur de la prise de courant
et adressez-vous au service clients. I y a un risque
d'électrocution!

¢ Ne touchez jamais le bloc moteur (4], le cable d'alimentation et
la fiche secteur avec des mains mouillées. Il y a un risque
d'électrocution!

e Immédiatement apres utilisation, débranchez le mixeur
plongeant du secteur. Lalimentation de l'appareil est coupée
uniquement quand la fiche secteur est débranchée. Il y a un
risque d'électrocution!

RISQUE d’incendie

Une fois atteinte la durée d'utilisation maximale d’'l minute avec la
téte de mixeur [5), de 3 minutes avec le fouet (1) ou d'Iminute avec
le hachoir, laissez refroidir le mixeur plongeant pendant au moins
la durée suivante avant de poursuivre:

eavec la téte de mixeur (5): au moins 2 minutes

eavec le fouet (11) : au moins 3 minutes

eavec |le hachoir: au moins 2 minutes

Une fois la durée d'attente terminée, vous pouvez poursuivre. |
existe unrisque d'incendie!
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5. DROITS D’AUTEUR

Tous les contenus du présent mode d’emploi sont soumis aux droits d’auteur et sont mis a disposition
du lecteur exclusivement a titre d'information. Toute copie ou reproduction des données et
informations sans I'accord explicite et écrit de l'auteur est interdite. Cette disposition s'applique
également en cas d'utilisation commerciale des contenus et données. Le texte et les illustrations sont
conformes al'état de la technique lors de limpression. Sous réserve de modifications.

6. AVANT LA MISE EN SERVICE

Retirez le mixeur plongeant et tous les accessoires de leur emballage et vérifiez que la livraison est
bien compléte. Retirez tous les films de protection. Conservez F'emballage hors de portée des enfants
et mettez-le au rebut en respectant I'environnement.

Avant la premiére utilisation, le mixeur plongeant doit étre soigneusement nettoye comme décritdans
le chapitre « Nettoyage ».

Assemblez le mixeur plongeant une fois que les piéces nettoyées sont completement séchées:

Afin d'utiliser le fouet (1), il doit tout d’abord
étre inséré dans 'adaptateur fourni (10).
Veuliillez procéder de la maniére suivante :
Insérez I'axe du fouet (1) dans le logement
del'adaptateur [10] jusqu’a entendre un clic.
Veilleza ce queles 2 ergots
d’encliquetage de I'axe du fouet (1) sont
insérés dans les ouvertures
correspondantes de 'adaptateur (10).
Unefleche (W) est présente sur le bloc

moteur (4). Les symboles suivants sont

apposés sur la téte de mixeur (5), le fouet (1)
etle hachoir: EetA.

Ces symboles vous aident a fixer et a retirer
la téte de mixeur (5), le fouet (1 oule
hachoir.
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6.1 FIXATION DE LA TETE DE MIXEUR (5) OU DU FOUET (1)

e Placezle bloc moteur (4] sur la téte de mixeur (5) ou le fouet (1) de sorte & ce que lafleche (V)
pointe vers le cadenas ouvert [~ placé sur la téte de mixeur (5) ou le fouet [11).

e Faites pivoter le bloc moteur (4] vers le symbole de cadenas fermé de sorte que la fleche (V)
pointe vers le cadenas fermé Bprésent sur la téte de mixeur (5) ou le fouet [11). Veilleza ce que la
téte de mixeur (5) ou le fouet (11) s’enclenche de maniére audible et perceptible.

6.2 RETRAIT DE LA TETE DE MIXEUR [5) OU DU FOUET [11)

e Faites pivoter le bloc moteur [4) vers le symbole de cadenas ouvert de sorte que lafleche (V)
pointe vers le cadenas ouvert Bprésent sur la téte de mixeur (5) ou le fouet (11).

o Retirezaprésent le bloc moteur (4] de la téte de mixeur [5) ou du fouet (11).

6.3 COUPLAGE/DECOUPLAGE DU BLOC MOTEUR (4] ET DU HACHOIR

o Placezle bol (8] surune surface plane et seche.

e Placez maintenant avec précaution lalame (7) sur le support de lame du bol (8). Tournez un peula
lame lors du placement et veillez a ce que lalame glisse jusqu'au support de lame. A ce stade, il
estnormal que lalame (7) ne soit pas encore fermement fixée sur le support de lame. La lame [7)
sera fixée une fois que le couvercle du bol (6] sera placé.

e Versezlesaliments a hacher dans le bol (8). Veillez a respecter les symboles de remplissage

maximal de 500 ml pourles aliments etde 300 ml ‘ pourles liquides.

e Placez maintenantle couvercle du bol (6] sur le bol (8] depuis le dessus jusqu'a ce que le
couvercle soit a plat sur le bord supérieur du bol (8] et que lalame (7] soit correctement placée au
niveau du couvercle du bol [6). Tenez maintenant le bol (8] fermement 4 une main ettournez le
couvercle du bol (6] vers la gauche afin de fixer le couvercle du bol (6) sur le bol (8).

e Placez ensuite le bloc moteur (4] sur le couvercle du bol (6) de sorte que la fleche (W) pointe vers
le cadenas ouvert B dessiné sur le couvercle du bol (6).

e Faites pivoter le bloc moteur (4] vers le symbole de cadenas fermé de sorte que lafleche (V)
pointe vers le cadenas fermé Eprésent surle couvercle du bol [6). Veillez a ce que le bloc moteur
(4] s’enclenche de maniére audible et perceptible.

Le hachoir est maintenant prét a 'emploi.

e Pourretirer le bloc moteur (4] aprés avoir utilisé le hachoir, faites pivoter le bloc moteur (4] versle
symbole de cadenas ouvert de sorte a ce que lafleche (V] pointe vers le cadenas ouvert b
présent surle couvercle du bol (6).

e Retirezaprésent le bloc moteur (4] du couvercle du bol (6) vers le haut.

Si vous souhaitez conserver des aliments dans le bol (8], utilisez le couvercle fourni [9).
Retirez ensuite le couvercle du bol (6) et lalame (7).
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6.4 REGLAGE DE LA VITESSE
Le régulateur de vitesse (1) placé sur le bloc moteur (4) permet de régler la vitesse du mixeur plongeant
en continu. Vous pouvez ainsi choisir la vitesse adaptée a I'élément a mixer.

e Faites glisser le régulateur de vitesse (1) dans la direction « MAX » afin d’augmenter la vitesse.

e Faites glisser le régulateur de vitesse (1) dans la direction « MIN » afin de réduire la vitesse.

Il est uniquement possible de régler la vitesse si vous utilisez le bouton (2) activant la vitesse normale.
Enclencher le bouton TURBO (3] active immédiatement la vitesse la plus élevée.

6.5 LE VERRE DOSEUR (13)
e Leverre doseur (13) fourni permet de doser des liquides jusqu'a 700 ml.
e En outre, VOUs pouvez avoir recours au verre doseur (13) lorsque vous utilisez la téte de mixeur (5)
ou le fouet [I1) pour mixer les aliments.
m Si vous réalisez la préparation dans le verre doseur (13), ne dépassez pas les 300 ml [‘].
Sinon, le liquide risque de déborder du verre doseur (13).
Lorsque vous utilisez le fouet (11), utilisez le bouton (2) mais jamais le bouton TURBO (3).

7.MISE EN SERVICE

Le mixeur plongeant convient aux applications suivantes :

Réduire et mixer des fruits et légumes pour obtenir des soupes et des sauces.

Mixer des boissons

Faire des milkshakes

Battre de la creme et les blancs en neige

Préparer de la mayonnaise ou des desserts
Il est recommandé d’adapter la vitesse du mixeur plongeant a l'aliment devant étre
mixé/fouetté.
Si vous utilisez la téte de mixeur (5] et le hachoir, sélectionnez une vitesse réduite pour
les aliments mous, et sélectionnez une vitesse plus élevée ou la vitesse TURBO pour les
aliments plus durs.
Sivous utilisez le fouet (1), adaptez la vitesse selon le résultat souhaité.

7.1UTILISATION AVEC LA TETE DE MIXEUR (5)

Idéalement, versez les aliments a mixer dans un récipient étroit et haut avec un fond plat. Ainsi, vous
obtiendrez des aliments mixés de fagcon homogene. Vous pouvez également utiliser une casserole
classique.

Afin d'éviter toute blessure provoquée par la lame en rotation, allumez le mixeur plongeant
uniguement lorsque la téte de mixeur (5) est plongée dans les aliments.
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Veuillez procéder de lamaniére suivante:

Versez les aliments dans un récipient adapté ou une casserole.

Placez la téte de mixeur (5) ala verticale dans les aliments.

Allumez le mixeur plongeant grace au bouton (2] et sélectionnez la vitesse souhaitée grace au
régulateur de vitesse (1]. Si vous souhaitez utiliser la vitesse maximale, vous pouvez enclencher le
bouton TURBO (3). Maintenez le bouton appuyé lorsque vous étes en train de mixer oude
fouetter les aliments. Sila téte de mixeur (5] reste collée sur le fond du récipient, lachez
brievement le bouton avant de poursuivre.

Afin d’obtenir un résultat homogeéne, faites légerement bouger le mixeur plongeant vers le haut et
vers le bas lorsque vous étes en train de mixer.

Une fois que vous avez obtenu le résultat souhaité, lachez le bouton (2) ou le bouton TURBO (3]
tant que la téte de mixeur (5) se trouve dans le mélange.

Attendez que lalame soit a l'arrét et retirez la téte de mixeur [5) du mélange.

Si vous entendez des bruits inhabituels
pendant le fonctionnement, comme un

grincement ou autre, graissez laxe
d’entrainement de la téte de mixeur (5)
avec un peu d’huile alimentaire neutre.
Pour ce faire, consultez le graphique ci-
contre.

I'eau claire directement apres ['utilisation et appuyez plusieurs fois brievement sur le

m Afin de faciliter le nettoyage, plongez la téte de mixeur [5) dans un récipient contenant de

bouton (2).
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7.LITABLEAU DES DUREES DE MIXAGE AVEC LA TETE DEMIXEUR (5]

Le tableau suivant doit vous servir de guide pour la préparation de différents aliments. Veuillez suivre
les durées de préparation recommandées pour éviter que le mixeur plongeant ne surchauffe. Si cette
durée ne vous permet pas d'obtenir la texture de mixage désirée, veuillez interrompre le processus
pour laisser refroidir le moteur. Vous pourrez ensuite reprendre le processus de mixage.

[ Une fois atteinte la durée d'utilisation maximale d'l minute avec la téte de mixeur (5],
laissez refroidir le mixeur plongeant pendant au moins 2 minutes avant de poursuivre.

Aliment Quantité Vitesse Durée de
recommandée préparation
o, Niveau MIN a MAX ou
Fruits, légumes 100-200¢g 30— 60secondes
TURBO *
Soupes, sauces, Niveau MIN a MAX ou
) L 100 —400 ml 60 secondes
aliments pour bébés TURBO *
Boissons lactées, Niveau MIN a MAX ou
. 100—1000 mi 60 secondes
milkshakes TURBO *

*

:Réglezlavitesse selon la consistance souhaitée.

ﬂ Si vous réalisez la préparation dans le verre doseur (13), ne dépassez pas les 300 ml [‘].

Sinon, le liquide risque de déborder du verre doseur (13). Si vous préparez de plus
grandes quantités, veuillez absolument utiliser un récipient de mixage adapté a la
quantité en question.

7.2 UTILISATION DU FOUET (1)

Pour éviter toute projection lors du mélange de liquides, utilisez le fouet (11) et n‘utilisez
jamais le bouton TURBO (3).

Versez le liquide a fouetter dans le verre doseur fourni (13 - max. 300 ml) ou dans un récipient étroit et
hautavec un fond plat. Ainsi, vous obtiendrez un résultat de bonne qualité.

Afin d'éviter toute blessure provoquée par le fouet en rotation (11}, allumez le mixeur plongeant
uniquement lorsque le fouet (1) est plongé dans les aliments.

Veulillez procéder de la maniére suivante :

o Versezlesaliments dans un récipientadapte.
e Placezlefouet 1) ala verticale dans les aliments.
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o Allumezle mixeur plongeant grace au bouton (2] et sélectionnez la vitesse souhaitée grace au
régulateur de vitesse (1). Maintenez le bouton (2] appuyé tout au long de la procédure. En cas de
fortes éclaboussures, réduisez la vitesse.

o Afin d'obtenir unrésultathomogeéne, faites légerement bouger le mixeur plongeant vers le haut et
versle bas.

e Unefois que vous avez obtenu le résultat souhaité, lachez le bouton [2) tant que le fouet (1) se
trouve dans le mélange.

e Attendez que le fouet soital'arrét (1) et retirez-le du mélange.

7.3 UTILISATION DU HACHOIR
m Veillez a respecter les symboles de remplissage maximal de 500 ml pour les
aliments etde 300 ml ‘ pour les liquides.

Afin de mesurer la bonne quantité de liquide a l'aide de I'échelle, la lame (7) doit
impérativement étre montée lors du processus de mesure.

Si vous avez assemblé le hachoir et 'avez connecté au bloc moteur (4] :

e branchezlafiche secteur dans une prise.

e Maintenezle bouton (2] enfoncé pour mixer les aliments & une vitesse normale. En cas de besoin,
changez la vitesse au moyen du régulateur de vitesse (1). Ou utilisez le bouton TURBO (3] pour
mixer directement avec la vitesse maximale.

Tenezfermement le hachoir dans une main pendant que vous actionnez les boutons (2,3)
de l'autre main.

Ne séparez jamais le bloc moteur (4) du couvercle du bol (6) lorsque vous actionnez les
boutons (2,3).

Relachezle bouton (2,3) une fois que le résultat du mixage des aliments vous convient.
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7.31TABLEAU DES DUREES DE PREPARATION DU HACHOIR

Le tableau suivant doit vous servir de guide pour la préparation de différents aliments. Veuillez suivre
les durées de préparation recommandées pour éviter que le mixeur plongeant ne surchauffe. Si cette
durée ne vous permet pas d'obtenir la texture de mixage désirée, veluillez interrompre le processus
pour laisser refroidir le moteur. Vous pourrez ensuite reprendre le processus de mixage.

u Unefois atteinte la durée d'utilisation maximale d'l minute avec le hachoir, laissez refroidir
I le mixeur plongeant pendant au moins 2 minutes avant de poursuivre.
Aliment Quantité Vitesse Durée de préparation
(max.)
5fois1seconde d'utilisation
courte,
Oignons ** 2009 Niveau MIN
secouez entre chaque
pression
All 25gousses | NiveauMINaMAX * | env.15secondes
Carottes 2009 Niveau MIN a MAX * env.15secondes
Amandes/noisettes 2009 Niveau TURBO env.20secondes
Noix 2009 vitesse moyenne * env.15secondes
P f
da:jrrmesan/ romage 2509 Niveau TURBO env. 30 secondes
5fois1seconde d'utilisation
courte,
Persil ** 309 Niveau TURBO
secouez entre chaque
pression
6 fois 1seconde d'utilisation
Fines herbes fraich courte,
ines herbes fraiches 409 Niveau TURBO
** secouez entre chaque
pression

*:Réglezla vitesse selon la consistance souhaitée.

**: en cas d'utilisation de ces aliments, velillez, entre les phases de mixage courtes décrites, tapoter
ousecouer le bol (8) pour déplacer les aliments encore non mixés vers la lame afin d'obtenir un résultat
de mixage optimal.
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8.NETTOYAGE

Risque de blessure ! Soyez prudent lors du nettoyage du mixeur plongeant. La lame de la
téte de mixeur (5) est trés affltée !

Avertissement relatif aux dommages matériels! Pour effectuer le nettoyage, n'utilisez
aucun détergent abrasif ou caustique, ni d'objets abrasifs (p. ex. des éponges métalliques).
Sinon, le mixeur plongeant peut étre endommageé.

Il est recommandé de nettoyer la téte de mixeur (5), la lame (7] ou le fouet (1) directement

m aprés utilisation afin d’éviter que les aliments mixés ou fouettés ne s&chent. En particulier
aprés avoir travaillé avec des aliments trés salés, il est recommandé de rincer
immédiatement la téte de mixeur (5), la lame (7) ou le fouet (11) & I'eau claire.

o Débranchezlafiche secteur dela prise.

e Retirezlatéte de mixeur [5) oule fouet 1) du bloc moteur (4).

e Retirezle fouet (11) de 'adaptateur (10) en retirant 'axe du fouet (1) du logement de 'adaptateur (10).

e Retirezlalame (7)dubol(8).

e Nettoyezle bloc moteur (4], le couvercle du bol (6) et 'adaptateur (10) a 'aide d’un chiffon
légérement humide et faites-les sécher correctement. En cas de besoin, utilisez un peu de liquide
vaisselle. Nettoyer les piéces dans un bain de ringage risque de provoquer des dommages
irréversibles!

e Vouspouvez nettoyer la téte de mixeur (5), lalame (7), le bol (8], le couvercle (9], le fouet (1), le
couvercle du verre doseur (12) et le verre doseur (13) dans un bain de ringage. Aprés nettoyage,
rincez avec de I'eau claire pour enlever toute trace du produit nettoyant. Séchez ensuite
soigneusement toutes les pieces.

e Vous pouvez également nettoyer la téte de mixeur (5}, lalame (7}, le bol (8}, le couvercle [9), le
fouet (11}, le couvercle du verre doseur (12) et le verre doseur (13) au lave-vaisselle.

Afin d’obtenir un résultat de nettoyage optimal de la téte de mixeur (5] au lave-vaisselle,
veillez ala placer a la verticale avec lalame placée vers le haut. Laissez ensuite bien sécher
la téte de mixeur (5).
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9. ENTREPOSAGE EN CAS DE NON-UTILISATION

En cas de non-utilisation prolongée du mixeur plongeant, nettoyez-le comme décrit au chapitre
précédent. Conservez-le dans un endroit propre et sec, hors de portée des enfants.

10. RESOLUTION DES PROBLEMES

Sivotre mixeur plongeant venait a ne plus fonctionner comme d'habitude, essayez d’abord de
résoudre le probléme a l'aide des instructions suivantes. Si le probleme persiste aprés avoir respecté
les indications suivantes, contactez notre service client.

Le mixeur plongeant ne fonctionne pas

o lafiche secteur n'est pas branchée. Branchez la fiche secteur dans une prise.

o laprise est défectueuse. Essayez de brancher I'appareil a une autre prise dont vous savez qu’elle
fonctionne.

Lalame ne tourne pas/a des difficultés a tourner

e Le bloc moteur (4] et la téte de mixeur [5), le fouet (11) ou le hachoir ne sont pas correctement
assembilés. Débranchez 'appareil et vérifiez 'assemblage.

¢ Lemélange oule bol (8] contient-il un morceau obstruant le mixeur plongeant ? Enlevez-le.

e Lesaliments mixés sont trop durs ou résistants.
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11. EXEMPLES DE RECETTE
Vi .
Ingrédients Quantité Note
Huile alimentaire 2509 impérativement des grammes, pas des millilitres ;
doitimpérativement étre a température ambiante
Jaune d'ceuf 1 doitimpérativement étre a température ambiante
Vinaigre 159 Par ex. vinaigre de raisin, mais pas vinaigre de raisin |
Doitimpérativement &tre a température ambiante
Sel, sucre,moutarde, | selonlesgolts L'ajout d'épices reste facultatif et la quantité
poivre ou autres respective est a adapter selon le godt de chacun.
épices
Préparation:

Versez le vinaigre et les jaunes d'ceufs dans le bol du mixeur puis ajoutez lentement I'huile (environ 150
secondes pour 250 g) et dansle méme tempsinitiez le processus de mélange avec le fouet (11). Ajoutez
ensuite tous les autres ingrédients facultatifs. Mixez ensuite & haute vitesse jusqu’a ce qu’'une masse

homogeéne se forme.
Lassia la mangue
Ingrédients Quantité Note
Mangue 2509 Nous conseillons d'utiliser une mangue qui n’est pas
encore mdre.
Yaourt 2509 Pour la variante vegan, vous pouvez utiliser du yaourt
de sojaoude coco.
Boisson au soja 130 ml
lus decitron lc.ac.
Sucre 4 cuilleres a cafée Vous pouvez aussi utiliser du miel ou du sirop
d'agave.
Préparation:

Commencez par éplucher lamangue et retirer le noyau. Ensuite, mixez au moyen de la téte de mixeur
(5] la chair du fruit coupé en dés avec les autres ingrédients a vitesse moyenne pour obtenir un lassi
crémeux.
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e e fral
Ingrédients Quantité Note
Fraises 5009
Liant 1cuillére asoupe par exemple : agar-agar, pectine, amidon
Sucre Icac.
Sucre vanillé 1 petit sachet
Yaourt au laitde 1509
brebis
Sirop de citron vert 100 ml
Préparation:

Mixez 250 g de fraises avec le reste des ingrédients au moyen de la téte de mixeur (5] jusqu'a
obtention de l'onctuosité souhaitée. Coupez en dés les 250 g de fraises restantes et répartissez-les
dans 6 pots, a I'exception de 2 cuilléres a soupe. Ensuite, répartissez uniformément la creme dans les
pots et décorez avec les dés de fraise restants. Réservez au frigo pendant 3 a 4 heures.

Ingrédients Quantité Note
Basilic ¥ bouquet
Persil plat Tbouquet
Pignons de pin 3 CUILLERES A
SOUPE
Parmesan 709
Sel 1pincée
Poivre 1pincée
Huile d'olive 65ml
Préparation:

Lavez le basilic et le persil. Arrachez les feuilles de persil et coupez le fromage en dés. Ensuite, ajoutez
tous les ingrédients dans le verre doseur (13) fourni et mixez finement au moyen de la téte de mixeur [5)
a vitesse maximale. Répartissez le pesto dans 2 bocaux a couvercle vissé et recouvrez avec un peu
d’huile.
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Do def el s péte fralct .

Ingrédients Quantité Note
Fromage a pate 3009
fraiche
Figues séchées 4 pieces
Noix 509
Miel 1cuillére a soupe
Citron vert Y
Sel 1pincée
Poivre 1pincée
Préparation:

Hachez finement les noix. Mixez le jus d’un demi citron vert, le fromage frais, le miel, les figues séchées,
le sel et le poivre avec la téte de mixeur (5) a vitesse faible jusqu’a une obtenir une masse crémeuse.
Pour terminer, incorporez les noix finement hachées.

A vous dejouer/
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12. DIRECTIVES ENVIRONNEMENTALES ET INDICATIONS CONCERNANT
LELIMINATION DES DECHETS

Les appareils identifiés par ce symbole sont soumis a la directive européenne
2012/19/UE. Tous les appareils électriques et électroniques usagés doivent étre mis au
rebut, séparément des déchets ménagers et par le biais des points de collecte prévus
par IEtat. L'élimination conforme des anciens appareils permet de préserver
environnement et votre santé. Des renseignements complémentaires concernant
I'élimination réglementaire des anciens appareils peuvent étre obtenus auprés de la
municipalité, des services d'élimination des déchets, ou du commerce ayant vendu
Fappareil.

¥

ES/PT

L'élimination de [I'emballage doit également respecter les directives
environnementales. Les cartons peuvent étre déposés dans les bacs de collecte de
vieux papiers ou aux points de collecte publics en vue de leur recyclage. Les films et
plastiques utilisés dans les emballages d'origine sont collectés par les entreprises de
ramassage des déchets locales et éliminés de maniere respectueuse de
environnement.

«Trier plus facilement »

Le produit, les accessoires, les supports imprimeés et les éléments d’emballage sont recyclables. lls
sont soumis a une responsabilité élargie du fabricant et sont triés et collectés séparément.

Uni l tinent_pc lEspagne et le
Portugal:

Veulillez séparer les matériaux d’'emballage et les jeter
dans les conteneurs de collecte appropriés,
conformément aux symboles apposés:
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Vellillez prendre en compte l'identification des matériaux d’emballage lors du tri
sélectif. lls sont caractérisés par des abréviations (a) et des numéros (b) ayant la

&o
: signification suivante :
a

1-7: plastique / 20—22: papier et carton / 80—98 : matériaux composites.

Symbole | Matériau Contenu dans les composants d’emballage suivants de
ce produit
Carton ondulé Emballage de vente, carton intérieur
PAP
& Papier Papier de soie al'intérieur de 'emballage de vente
PAP
07 Polyéthyléne chloré Sac enplastique
CPE

13. REMARQUES RELATIVES A LA CONFORMITE

correspondants sont disponibles auprées du fabricant.

Ce produit est conforme aux dispositions des directives nationales en vigueur de la

a A République de Serbie.

Le document intégral de la déclaration de conformité UE et, le cas échéant, d'autres déclarations de
conformité sont disponibles au téléchargement sous le lien suivant :

Ce produitest conforme aux dispositions des directives européennes et nationales en
vigueur. La conformité a été démontrée. Les déclarations de conformité et documents

Adresse de contact conformément au reglement 2023,/988 sur la sécurité des produits : ce@targa.de
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14. INFORMATIONS CONCERNANT LA GARANTIE

Vous pouvez télécharger ce manuel et bien d'autres ainsi que des vidéos sur les produits et des
logiciels d'installation sur www.lidl-service.com. Ce code QR vous permet d'arriver directement surle
site du service aprés-vente LIDL [(www lidl-service.com] ; vous pouvez y ouvrir votre mode d’emploi
en saisissant le numéro d'article (IAN).

PDF ONLINE
www.lidI-service.com

Garantie de TARGA GmbH

Cher client, chére cliente,

La garantie accordée sur ce produit est de trois ans a partir de la date d'achat. En cas de vice sur ce
produit, vous disposez de droits que vous pouvez faire valoir vis-a-vis du vendeur du produit.
L'exercice de ces droits n'est pas limité par notre garantie exposée ci-apres.

Conditions de garantie

La période de garantie commence a la date d’achat. Merci de conserver soigneusement le ticket de
caisse d'origine. Il vous sera demandé comme preuve d'achat. Si un vice matériel ou de fabrication
survient dans les trois ans qui suivent la date d’achat de ce produit, le produit sera réparé ou remplacé
gratuitement, le choix restant a notre discrétion.

Période de garantie et droits résultant de vices

La période de garantie n'est pas prolongée en cas de son exercice. Laméme chose s'applique pour
les pieces remplacées et réparées. Les dégaéts et vices éventuellement présents des 'achat doivent
étre signalés immeédiatement dés le déballage. Une fois la période de garantie écoulée, toute
réparation est payante.

Prestations incluses dans la garantie

L'appareil a été fabriqué selon des directives qualité strictes et a été soigneusement contrélé avant
d'étre livré.La garantie s'applique aux défauts matériels ou de fabrication. Cette garantie ne s'étend pas
aux pieces soumises a une usure normale et qui peuvent donc étre considérées comme des piéces
d’usure, ni aux dégats sur les pieces fragiles comme p. ex. les interrupteurs, les piles rechargeables ou
les piéces en verre. Cette garantie est invalidée si le produit est endommagé, est utilisé ou entretenu
de maniéere inappropriée. Pour assurer une utilisation conforme du produit, toutes les instructions
indiquées dans le mode d'emploi doivent étre soigneusement respectées. Les utilisations et
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manipulations non conseillées dans le mode d’emploi ou qui font 'objet d'un avertissement doivent
impérativement étre évitées. Ce produit est destiné exclusivement a une utilisation privée et non
commeirciale. La garantie prend fin en cas de manipulation abusive et inappropriée, de recours a la
force et d'interventions qui ne sont pas effectuées par notre service technique autorisé. La réparation
oule remplacement du produit ne prolonge pas d'autant la période de garantie.

Processus d'application de la garantie

Afin de permettre un traitement rapide de votre demande, nous vous prions de suivre les indications
suivantes:

- Avant de mettre votre produit en service, merci de lire avec attention la documentation
jointe. Si un probléme survient qui ne peut étre résolu de cette maniére, merci de vous
adresser a notre assistance téléphonique.

- Pour toute demande, ayez la référence de larticle et si disponible, le numéro de série, a
portée de main pour apporter la preuve de votre achat.

- Sl est impossible d'apporter une solution par téléphone, notre assistance téléphonique
organisera une intervention technique en fonction de l'origine de la panne.

Indépendamment de la garantie commerciale souscrite, le vendeur reste tenu des défauts de
conformité du bien et des vices rédhibitoires dans les conditions prévues aux articles L217-4 a L217-13
du Code de laconsommation et aux articles 164121648 et 2232 du Code Civil.

Article L217-16 du Code de la consommation

Lorsque l'acheteur demande au vendeur, pendant le cours de la garantie commerciale qui lui a été
consentie lors de l‘acquisition ou de la réparation d‘un bien meuble, une remise en état couverte par la
garantie, toute période d‘immobilisation d‘au moins sept jours vient s‘ajouter a la durée de la garantie
quirestaita courir. Cette période court a compter de la demande d'intervention de l'acheteuroude la
mise a disposition pour réparation du bien en cause, si cette mise a disposition est postérieure a la
demande d'intervention.

Article L217-4 du Code de laconsommation

Le vendeur livre un bien conforme au contrat et répond des défauts de conformité existant lors de la
délivrance.

lIrépond également des défauts de conformité résultant de I'emballage, des instructions de montage
ou de linstallation lorsque celle-ci a été mise a sa charge par le contrat ou a été réalisée sous sa
responsabilité.

Article L217-5 du Code de la consommation
Le bien est conforme au contrat:
1° S “il est propre al'usage habituellement attendu d‘un bien semblable et, le cas échéant :

- sl correspond a la description donnée par le vendeur et posséder les qualités que celui-ci a
présentées a l'acheteur sous forme d‘échantillon ou de modéle;
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- ‘il présente les qualités qu‘un acheteur peut légitimement attendre eu égard aux déclarations
publiques faites par le vendeur, par le producteur ou par son représentant, notamment dans la
publicité ouI'‘étiquetage;

2° Ou s‘il présente les caractéristiques définies d'un commun accord par les parties ou étre propre a
tout usage spécial recherché par I'acheteur, porté a la connaissance du vendeur et que ce dernier
aaccepte.

Atticle L217-12 du Code de la consommation
L‘action résultant du défaut de conformité se prescrit par deux ans a compter de la délivrance du bien.
Article 1641 du Code civil

Le vendeur est tenu de la garantie a raison des défauts cachés de la chose vendue qui la rendent
impropre a l'usage auquel on la destine, ou qui diminuent tellement cet usage que l'acheteur ne |‘aurait
pas acquise, ou n‘en aurait donné qu‘un moindre prix, s'il les avait connus.

Article 1648 ler alinéa du Code civil

L‘action résultant des vices rédhibitoires doit étre intentée par I'acquéreur dans un délai de deux ans &
compter de ladécouverte duvice.

Les pieces détachées indispensables a l'utilisation du produit sont disponibles

pendant la durée de la garantie du produit.

B  Serice

Téléphone: 0800919270

E-Mail: targa@Iidl.fr

| 1AN:478883_2410 |

A="  Fabricant
Important : 'adresse suivante n'est pas 'adresse de notre service technique. Contactez d'abord notre
service technique aux coordonnées ci-dessus.
TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest
ALLEMAGNE
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Garantie de TARGA GmbH @ @

Cher client, chére cliente,

La garantie accordée sur ce produit est de trois ans a partir de la date d'achat. En cas de vice sur ce
produit, vous disposez de droits que vous pouvez faire valoir vis-a-vis du vendeur du produit.
L'exercice de ces droits nest pas limité par notre garantie exposée ci-apres.

Conditions de garantie

La période de garantie commence a la date d’achat. Merci de conserver soigneusement le ticket de
caisse d'origine. Il vous sera demandé comme preuve d’achat. Si un vice matériel ou de fabrication
survient dans les trois ans qui suivent la date d’achat de ce produit, le produit sera réparé ou remplacé
gratuitement, le choix restant a notre discrétion.

Période de garantie et droits résultant de vices

La période de garantie n'est pas prolongeée en cas de son exercice. La méme chose s'applique pour
les pieces remplacées et réparées. Les dégats et vices éventuellement présents des I'achat doivent
étre signalés immédiatement dés le déballage. Une fois la période de garantie écoulée, toute
réparation est payante.

Prestations incluses dans la garantie

L'appareil a été fabriqué selon des directives qualité strictes et a été soigneusement contrdlé avant
d'étrelivré. La garantie s'applique aux défauts matériels ou de fabrication. Cette garantie ne s'étend pas
aux pieces soumises a une usure normale et qui peuvent donc étre considérées comme des pieces
d'usure, ni aux dégats sur les pieces fragiles comme p. ex. les interrupteurs, les piles rechargeables ou
les pieéces en verre. Cette garantie est invalidée sile produit est endommagé, est utilisé ou entretenu
de maniére inappropriée. Pour assurer une utilisation conforme du produit, toutes les instructions
indiquées dans le mode d’'emploi doivent étre soigneusement respectées. Les utilisations et
manipulations non conseillées dans le mode d’emploi ou qui font 'objet d'un avertissement doivent
impérativement étre évitées. Ce produit est destiné exclusivement a une utilisation privée et non
commeirciale. La garantie prend fin en cas de manipulation abusive et inappropriée, de recours a la
force et d'interventions qui ne sont pas effectuées par notre service technique autorisé. La réparation
oule remplacement du produit ne prolonge pas d'autant la période de garantie.

Processus d'application de la garantie

Afin de permettre un traitement rapide de votre demande, nous vous prions de suivre les indications
suivantes:

- Avant de mettre votre produit en service, merci de lire avec attention la documentation
jointe. Si un probléme survient qui ne peut étre résolu de cette maniére, merci de vous
adresser a notre assistance téléphonique.

- Pour toute demande, ayez la référence de larticle et si disponible, le numéro de série, a
portée de main pour apporter la preuve de votre achat.
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- Sl est impossible d'apporter une solution par téléphone, notre assistance téléphonique

organisera une intervention technique en fonction de l'origine de la panne.

&  Service

Teéléphone:

E-Mail :

g

E-Mail :

@ Teéléphone:

E-Mail :

Téléphone:

080012089
targa@lidl.oe

80025142
targa@lidl.oe

08005644 33
targa@lidl.ch

IAN: 478883_2410

A=  Fabricant

Important : 'adresse suivante n'est pas 'adresse de notre service technique. Contactez d’abord notre
service technique aux coordonnées ci-dessus.

TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest
ALLEMAGNE
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Van harte gefeliciteerd!

Met de aankoop van de SilverCrest Staafmixerset SSMSR 600 Al, hierna staafmixer genoemd, heeft u
gekozen voor een hoogwaardig product.

Leer de staafmixer voor het eerste gebruik kennen enlees deze gebruiksaanwijzing aandachtig door.
Let vooral op de veiligheidsaanwijzingen en gebruik de staafmixer alleen zoals in deze
gebruiksaanwijzing is beschreven en voor de vermelde toepassingsgebieden.

Bewaar deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig. Overhandig ook alle documentatie, wanneer u de
staafmixer aan derden overdraagt.

1. GEBRUIK VOLGENS DE VOORSCHRIFTEN

De staafmixer is bedoeld voor huishoudelijk gebruik en dient uitsluitend voor het fiinhakken en pureren
van uiteenlopende levensmiddelen zonder bot. Met de meegeleverde garde kunnen vioeibare of
halfvlioeibare ingrediénten en mengsels worden opgeklopt of gemengd. De staafmixer mag niet
buiten besloten ruimten en niet in tropische klimaatzones worden gebruikt. Deze is niet bedoeld voor
zakelijk of commercieel gebruik. Gebruik de staafmixer uitsluitend voor privédoeleinden in het
huishouden. Elk ander gebruik is niet volgens de voorschriften. Deze staafmixer voldoet aan alle
normen en standaarden die samenhangen met de CE-conformiteit. Wanneer er een verandering
wordt aangebracht aan de staafmixer die niet door de fabrikant is goedgekeurd, wordt de
overeenstemming met deze normen niet langer gegarandeerd. De fabrikant sluit iedere
aansprakelijkheid voor schade of storingen als gevolg van een dergelijke verandering uit.

Houd u aan de voorschriften en wetten in het land van gebruik.

2.INHOUD VAN DE VERPAKKING

Neem de staafmixer en alle accessoires uit de verpakking. Verwijder alle verpakkingsmaterialen en
controleer of alle onderdelen compleet en onbeschadigd zijn. Neem contact op met de fabrikant als
deinhoud van de verpakking incompleet of beschadigd is.

e Motorblok met snoer en stekker

e Pureerstaaf

e Garde

e Adapter (voor garde)

o Hakselaar (kom, mes en deksel)

¢ Maatbeker [met maatbekerdeksel)

e Snelstartgids (volledige gebruiksaanwijzing online beschikbaar]
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Deze gebruiksaanwijzing is voorzien van een uitklapbare omslag. Op de binnenzijde van de omslag
staan de staafmixer en alle bedieningsonderdelen met cijfers afgebeeld. De cijfers hebben de
volgende betekenis:

Afbeelding A — Staafmixer

1 | Snelheidsregelaar

2 | Schakelaar [normale snelheid)
3 | TURBO-schakelaar (hoge snelheid)
4 | Motorblok

5 | Pureerstaaf
Afbeelding B —Hakselaar

6 | Komdeksel [metaandrijving]

7 Mes
8 |Kom
9 | Deksel

Afbeelding C — Garde
10 | Adapter [voorgarde)
1 | Garde

Afbeelding D — Maatbeker
12 | Maatbekerdeksel
13 | Maatbeker

3. TECHNISCHE SPECIFICATIES

Fabrikant TARGA GmbH

Productmodel SilverCrest SSMSR 600 Al

Voeding 220 - 240 V~ (wisselspanning), 50 - 60 Hz
Energieverbruik 600 W

KB-tijd 1minuut met pureerstaaf (5)

3 minuten met garde (11)
1 minuut met hakselaar

Beveiligingsklasse I @

De technische specificaties en het design kunnen zonder voorafgaande kennisgeving worden
gewijzigd.

De gebruiker hoeft niets te doen om het product tussen 50 en 60 Hz om te schakelen.
Het product past zich zowel aan 50 als aan 60 Hz aan.
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3.1KB-TIID

De KB-tijd (kort bedrijf] geeft aan hoelang de staafmixer kan worden gebruikt, zonder dat de motor
oververhit raakt en schade oploopt. De KB-tijd van de staafmixer is 1 minuut bij gebruik van de
pureerstaaf (5), 3 minuten bij gebruik van de garde (11) en 1 minuut bij gebruik van de hakselaar.

Gebruik de pureerstaaf (5] en de hakselaar bij zeer vaste of taaie voedingsmiddelen [bijv. viees) niet
langer dan 30 seconden zonder onderbreking.

3.2 AFKOELTIID
Na de maximale gebruikstijd van1minuut met de pureerstaaf (5) of 3 minuten met de garde (i1) en1minuut
met de hakselaar laat u de staafmixer afkoelen:
e minimaal 2 minuten bij gebruik van de pureerstaaf [5) of hakselaar
e minimaal 3 minuten bij gebruik van de garde (1)
Ga vervolgens verder met de werkzaamheden.

4. VEILIGHEIDSAANWIZINGEN

Lees vooringebruikname de volgende aanwijzingen nauwkeurig
door en neem alle waarschuwingen in acht, zelfs als u vertrouwd
bent met elektronische en huishoudelijke apparatuur. Bewaar
deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig, zodat u deze later nog
eens kunt raadplegen. Wanneer u het apparaat verkoopt of aan
iemand anders doorgeeft, dient u ook deze gebruiksaanwijzing
te overhandigen. Deze maakt deel uit van het product.

Verklaring van de gebruikte symbolen

GEVAAR! Dit signaalwoord duidt een gevaar met een
hoog risico aan dat, indien dit niet wordt vermeden, de
dood of ernstig letsel tot gevolg heeft.
WAARSCHUWING! Dit signaalwoord duidt op een
gevaar met een gemiddeld risiconiveau dat, als het niet
wordt vermeden, ernstig of fataal letsel tot gevolg kan
hebben.
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[i]

GEVAARI Dit symbool duidt op gevaar voor de
gezondheid tot en met levensgevaar en/of materiéle
schade door een elektrische schok.

Brandgevaar! Dit symbool waarschuwt voor brand die
kan ontstaan als de waarschuwing nietin acht wordt
genomen.

Dit symbool geeft aan dat u het motorblok (4] nooit in
water mag onderdompelen.

Dit symbool duidt op onderdelen die geschikt zijn voor
de vaatwasmachine.

Dit symbool kenmerkt producten waarvan de fysische en
chemische samenstelling is getest en waarvan is
gebleken dat deze overeenkomstig de eisen van de
verordening EG1935/2004 geen schadelijke gevolgen
opleveren bij contact metlevensmiddelen.

Dit symbool duidt op nadere informatie over het
onderwerp.

Dit symbool op de maatbeker (13) geeft de maximale
vloeistofhoeveelheid aan die in de maatbeker (13) kan
worden verwerkt, zonder dat de inhoud zal overlopen.

Adres fabrikant

Voorzienbaar verkeerd gebruik

e Gebruik de staafmixer conform zijn gebruiksdoel. Wanneer het
apparaat onjuist wordt gebruikt, kan er letsel ontstaan.

e De staafmixer mag niet voor het fijnhakken van zeer harde
levensmiddelen worden gebruikt. Voorbeelden hiervan zijn
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diepvriesproducten, koffiebonen, granen en specerijen. Ook
de verwerking van chocolade is niet mogelijk.

e Er mogen geen andere stoffen dan levensmiddelen mee
worden verwerkt. De staafmixer kan hierdoor beschadigd
raken.

e Laat de staafmixer niet in de lucht draaien, maar alleen in
combinatie met geschikte levensmiddelen. Als de staafmixer
langere tijd in de lucht draait, kan deze beschadigd raken.

Veiligheid van personen

¢ Ditapparaat mag nietdoorkinderen worden gebruikt. Houd de
staafmixer en het snoer uit de buurt van kinderen. Zorg voor
toezicht op kinderen om te voorkomen dat ze met het apparaat
spelen. Houd in het bijzonder de pureerstaaf [5) en het mes (7)
uit de buurt van kinderen om er zeker van te zijn dat ze zich
daaraan niet verwonden.

GEVAAR! Verpakkingsmateriaal is geen
kinderspeelgoed. Kinderen mogen niet met de plastic
zakken spelen. Er bestaat verstikkingsgevaar. Berg het
apparaat buiten het bereik van kinderen op.

e Dit apparaat mag door personen met beperkte fysieke,
zintuiglijke of verstandelijke vaardigheden of een gebrek aan
ervaring en kennis worden gebruikt, mits dit onder toezicht
gebeurt of zij over het veilige gebruik van het apparaat
geinstrueerd zijn en de daaruit voortvloeiende gevaren
begrijpen.

¢ Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.
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GEVAARI Gevaar voor persoonlijk letsel

¢ Schakel het apparaat uit en trek de stekker uit het stopcontact
voordat u accessoires of hulpstukken vervangt die tijdens het
gebruik bewegen.

¢ Trek de stekker van de staafmixer uit het stopcontact voordat u
deze in elkaar zet, uit elkaar neemt of reinigt. Doe dat ook
wanneer u het apparaat niet gebruikt en bij onweer. Er bestaat
gevaar voor persoonlijk letsel!

e Wacht met het verwijderen van het motorblok (4] tot de garde
(1) stilstaat. Er bestaat gevaar voor persoonlijk letsel!

¢ Wacht met het verwijderen van het motorblok (4] tot het mes in
de pureerstaaf (5) stilstaat. Grijp nooit in het draaiende mes. Er
bestaat gevaar voor persoonlijk letsell

¢ Wacht met het verwijderen van het motorblok (4] tot het mes (7)
in de hakselaar stilstaat. Grijpo nooit in het draaiende mes. Er
bestaat gevaar voor persoonlijk letsell

o Wees voorzichtig bij het reinigen van de staafmixer! Het mes in
de pureerstaaf [5) en het mes (7] in de hakselaar is zeer scherp! Er
bestaat gevaar voor persoonlijk letsell

¢ Wacht na het uitschakelen tot de garde (1] stilstaat, voordat u de
staafmixer uit de levensmiddelen haalt. Er bestaat gevaar voor
persoonlijk letsel!

e Wacht na het uitschakelen tot het mes in de pureerstaaf (5)
stilstaat, voordat u de staafmixer uit de levensmiddelen haalt. Er
bestaat gevaar voor persoonlijk letsell
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Grijp nooit in de draaiende garde [11). Steek geen voorwerpen
in de garde (11) en houd deze uit de buurt van wijde kleding en
lange haren. Er bestaat gevaar voor persoonlijk letsel!

Grijp nooit in het draaiende mes van de pureerstaaf (5). Steek
geenvoorwerpenin hetmesenhoud het uit de buurt van wijde
kleding en lange haren. Er bestaat gevaar voor persoonlijk
letsell

Grijp nooit in het draaiende mes (7] van de hakselaar. Er bestaat
gevaar voor persoonlijk letsel!

A GEVAAR door elektrische schok

Steek de stekker van de staafmixer pasin het stopcontact nadat
u het motorblok (4] en de pureerstaaf (5), garde (1) of hakselaar
in elkaar heeft gezet. Er bestaat gevaar voor elektrische
schokken!

Sluit de staafmixer alleen aan op een volgens de voorschriften
geinstalleerd, goed bereikbaar stopcontact waarvan de
netspanning overeenkomt met de gegevens op het
typeplaatje. Het stopcontact moet ook na aansluiting goed
bereikbaar zijn, zodat u in noodgevallen de stekker snel uit het
stopcontact kunt trekken.

Gebruik de staafmixer nooit in de buurt van een badkuip,
douche of gevulde wasbak.

Het snoer en de stekker mogen niet beschadigd zijn.

Als het netsnoer van dit apparaat beschadigd is, moet het door
de fabrikant of zijn klantenservice, of een gelijkwaardig
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S

gekwalificeerde persoon worden vervangen om gevaarlijke
situaties te vermijden.
Open de behuizing van het motorblok (4] niet; dit bevat geen
onderdelen die onderhoud vereisen. Bij een geopende
behuizing bestaat gevaar voor elektrische schokken.
Trek meteen de stekker uit het stopcontact als u
rookontwikkeling, vieemde geluiden of geuren opmerkt. In
deze gevallen mag de staafmixer pas weer worden gebruikt
als deze door een vakman is gecontroleerd. Adem nooit rook
in van een mogelijk brandend apparaat. Mocht u per ongeluk
toch rook ingeademd hebben, neem dan contact op met een
arts. Het inademen van rook kan schadelijk zijn voor de
gezondheid. Er bestaat gevaar voor persoonlijk letsel!
Zorg ervoor dat het snoer niet beschadigd kan raken door
scherpe randen of hete opperviakken. Het snoer mag niet
bekneld raken of platgedrukt worden. Trek het snoer altijd aan
de stekker uit het stopcontact, nooit aan het snoer zelf. Leg het
snoer altijd zodanig neer, dat niemand erop kan gaan staan of
erover kan struikelen. Er bestaat gevaar voor persoonlijk letsel!
Trek de stekker van het apparaat altijd uit het stopcontact als er
geen toezicht is, bij storingen en voordat u het in elkaar zet, uit
elkaar neemt of reinigt. Er bestaat gevaar voor elektrische
schokken!

Dompel het motorblok (4) nooit onder in water; er moger

geen vioeistoffen in de behuizing van het motorblok (4]

binnendringen.
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¢ Trek meteen de stekker uit het stopcontact als er vlioeistof in de
behuizing van het motorblok (4] binnendringt en wend utot de
klantenservice. Er bestaat gevaar voor elektrische schokken!

¢ Pak het motorblok (4], het snoer en de stekker nooit met natte
handen vast. Er bestaat gevaar voor elektrische schokken!

o Trek de stekker van de staafmixer meteen na gebruik uit het
stopcontact. Alleen als de stekker uit het stopcontact is
verwijderd, is het apparaat stroomloos. Er bestaat gevaar voor
elektrische schokken!

BRANDGEVAAR

Na de maximale gebruikstijd van 1 minuut met de pureerstaaf (5), 3
minuten met de garde (11) of 1 minuut met de hakselaar laat u de
staafmixer minstens voor de volgende periode afkoelen:

ebij gebruik van de pureerstaaf [5): minimaal 2 minuten

ebij gebruik van de garde (11): minimaal 3 minuten

e bij gebruik van de hakselaar: minimaal 2 minuten

Ga vervolgens verder met de werkzaamheden. Er bestaat
brandgevaar.

5. AUTEURSRECHT

De inhoud van deze gebruiksaanwijzing is auteursrechtelijk beschermd en wordt uitsluitend als
informatiebron aan de lezer beschikbaar gesteld. Het kopiéren of vermenigvuldigen van gegevens
en informatie is niet toegestaan zonder de uitdrukkelijke, schriftelijke toestemming van de auteur. Dit
geldt ook voor het commerciéle gebruik van de inhoud en gegevens. De tekst en afbeeldingen zijn
technisch correct bij het ter perse gaan. Wijzigingen voorbehouden.
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6. VOOR DE INGEBRUIKNAME

Neemde staafmixer en alle accessoires uit de verpakking en controleer of alles compleetis. Verwijder
alle beschermfolie. Houd het verpakkingsmateriaal uit de buurt van kinderen en voer het
milieuvriendelijk af.

Voor het eerste gebruik moet de staafmixer worden gereinigd, zoals beschreven in het hoofdstuk
“Reiniging”.

Monteer de staafmixer, nadat u de gereinigde onderdelen goed hebt afgedroogd:

De garde (11) moet voor gebruik in de
meegeleverde adapter (10) worden
gestoken. Ditdoet u als volgt:

Schuif de as van de garde (11} in de opening
van de adapter (10) tot de as hoorbaar
vastklikt. Let erop dat de 2
vergrendelingsnokken op deasvande
garde (1) in de corresponderende
uitsparingen van de adapter (10) vallen.

Op het motoblok (4] staat een pijl (V). Op

de pureerstaaf [5), op de garde (11} en op
de hakselaar staan de volgende
markeringen:Ben@.

Deze markeringen helpen u bij het plaatsen
en verwijderen van de pureerstaaf (5], de
garde (1) of de hakselaar.

6.1PUREERSTAAF (5) OF GARDE (11) PLAATSEN

o Plaats het motorblok [4) zo op de pureerstaaf (5) of garde (1) dat de pijl [ W] naar het geopende
slotBop de pureerstaaf [5) of garde [11) wijst.

e Draaihet motorblok (4] nu zo verin de richting van het gesloten slot dat de pijl (W) naar het
gesloten slotB op de pureerstaaf (5) of garde (1) wijst. Let erop dat de pureerstaaf (5) of garde (1)
hoorbaar en voelbaar vastklikt.

6.2 PUREERSTAAF (5) OF GARDE (11) VERWIDEREN

o Draai het motorblok (4] zo ver in de richting van het open slot dat de pijl [ W) naar het open slot b
op de pureerstaaf (5) of garde (11) wijst.

e Trek het motorblok [4] nu van de pureerstaaf (5) of garde (11].
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6.3 MOTORBLOK (4] EN HAKSELAAR IN ELKAAR ZETTEN/UIT ELKAAR HALEN

e Zetdekom 8) op een viakke en droge ondergrond.

¢ Plaats nu voorzichtig het mes [7) op de meshouder in de kom [8). Draai deze een beetje tijldens het
plaatsen en let erop dat deze tot de onderkant op de meshouder vastklikt. Het is normaal dat het
mes (7] op dit punt nog niet volledig vastzit op de meshouder. Het mes (7) zit pas goed vast als
later de komdeksel (6) wordt geplaatst.

o Plaats de fijn te hakken levensmiddelen in de kom (8). Let daarbij op de symbolen voor de

maximale vulhoeveelheid van 500 ml voor levensmiddelen en 300 mi "voorvloeistoffen.

¢ Plaats nu de komdeksel (6) met een iets draaiende beweging op de kom (8] tot deze precies op
de bovenste rand van de kom [8) is geplaatst en het mes (7] correct in de komdeksel (6) grijpt.
Houd de kom (8] nu met één hand vast en draai de komdeksel [6) zo ver mogelijk naar links om de
komdeksel (6) op de kom (8] te fixeren.

¢ Plaats vervolgens het motorblok (4] zo op de komdeksel (6] dat de pijl (W] naar het geopende
slot& op de komdeksel [6) wijst.

o Draaihet motorblok (4] nu zo ver in de richting van het gesloten slot dat de pijl (W) naar het
gesloten slot B op de komdeksel [6) wijst. Let erop dat het motorblok (4] hoorbaar en voelbaar
vastklikt.

De hakselaar is nu gereed voor gebruik.

¢ Nahet gebruik van de hakselaar verwijdert u het motorblok (4) door het motorblok (4) zo ver in
derichting van het open slot te draaien dat de pijl (W] naar het open slot b op de komdeksel (6]
wijst.
e Trek hetmotorblok [4) nu naar boven om deze van de komdeksel [6) te verwijderen.
m Als u levensmiddelen in de kom (8] wilt bewaren, gebruik dan het meegeleverde
deksel (9]. Verwijder eventueel de komdeksel (6) en het mes (7).

6.4 DE SNELHEID INSTELLEN
Met de snelheidsregelaar (1) op het motorblok (4] kunt u de snelheid van de staafmixer in een aantal
stappen aanpassen. Zo kunt u voor alle te verwerken levensmiddelen de optimale snelheid instellen.

o Schuif de snelheidsregelaar (1) in de richting ,MAX“ om de snelheid te verhogen.

o Schuif de snelheidsregelaar (1) in de richting ,MIN“ om de snelheid te verlagen.

U kunt de snelheid alleen aanpassen als u de staafmixer met de schakelaar (2] voor normale snelheid
gebruikt. Bij gebruik met de TURBO-schakelaar (3] is de maximale snelheid direct beschikbaar.
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6.5 DE MAATBEKER (13)

¢ Indemeegeleverde maatbeker (13) kunt u vioeistoffen tot 700 ml afmeten.
¢ Ukunt de maatbeker (13) bovendien gebruiken om er levensmiddelenin te verwerken met de
pureerstaaf [5) of de garde (il).

Als u de maatbeker (13) gebruikt voor het verwerken van levensmiddelen, mag deze

met maximaal 300 ml [‘] worden gevuld. Anders kan er vioeistof uit de maatbeker (13)
lopen of spatten.

Werk bij gebruik van de garde (11) met de schakelaar (2) en nooit met de TURBO-
schakelaar (3).

7.INGEBRUIKNAME

De staafmixer is geschikt voor de volgende toepassingen:

Fruit en groenten fijnhakken en pureren in soepen, sauzen en dips
Drankjes mixen

Milkshakes maken

Slagroom, eiwit enz. kloppen

Mayonaise maken of dessertmengen

Het wordt aanbevolen om de shelheid van de staafmixer aan te passen aan de
levensmiddelen die worden verwerkt.

Bij gebruik van de pureerstaaf (5) en de hakselaar kiest u voor zachte levensmiddelen
een lagere snelheid en voor hardere levensmiddelen een hogere snelheid,
bijvoorbeeld de TURBO-snelheid.

Bij gebruik van de garde (11) laat u de snelheid afhangen van het gewenste resultaat.

7.1 GEBRUIK MET DE PUREERSTAAF (5)

Doe defijnte hakken levensmiddelen in een zo smal mogelijke,hoge kom met een viakke bodem. Op
die manier krijgt u het beste pureerresultaat. Uiteraard is het ook mogelijk om de staafmixer in een pan
te gebruiken.

Schakel de staafmixer pas in wanneer de pureerstaaf (5) in de te mengen levensmiddelen is
ondergedompeld om verwondingen door het draaiende mes te voorkomen.
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Gaals volgt te werk:

Doe de te verwerken levensmiddelen in een geschikte kom of pan.

Steek de pureerstaaf (5) loodrecht in de te mengen levensmiddelen.

Start de staafmixer met de schakelaar (2] en kies de geschikte snelheid met de snelheidsregelaar
(1). Als u meteen de hoogste snelheid wilt gebruiken, kunt u de staafmixer in plaats daarvan met de
TURBO-schakelaar (3] starten. Houd de gekozen schakelaar tijdens het mengen of pureren
ingedrukt. Mocht de pureerstaaf (5) zich aan de bodem van de kom vastzuigen, dan laatu de
schakelaar even los en gaat u vervolgens door met mengen.

Beweeg de staafmixer tijdens het pureren zachtjes op en neer voor een mooi gelijkmatig
resultaat.

Als het gewenste mengresultaat is bereikt, laat u de schakelaar (2] of de TURBO-schakelaar (3] los
terwijl u de pureerstaaf [5) nogin het mengsel houdt.

Haal de pureerstaaf (5) pas uit het gepureerde voedsel als het mes stilstaat.

Wanneer u tijdens het gebruik vreemde
geluiden, bijv. piepen of iets dergelijks

opmerkt, smeert u de aandrijfas van de
pureerstaaf (5) in met een klein beetje
spijsolie. Raadpleeg hiervoor ook de
afbeelding hiernaast.

m Om de reiniging te vergemakkelijken, steekt u de pureerstaaf (5) direct na gebruik in een

bakje met schoon water en drukt u vervolgens meerdere keren kort op de schakelaar (2].
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7.L1 TABEL MET VERWERKINGSTI/DEN PUREERSTAAF (5]

De volgende tabel dient ter oriéntatie voor de verwerking van verschillende levensmiddelen. Houd
de aanbevolen verwerkingstijden aan om oververhitting van de staafmixer te voorkomen. Als het
mengresultaat na deze tijd nog niet overeenkomt met uw wensen, stopt U even met mixen om de
motor te laten afkoelen. Ga hierna weer verder met mixen.

[ Na de maximale gebruikstijd met de pureerstaaf (5] van 1 minuut laat u de staafmixer
minstens 2 minuten afkoelen.

Levensmiddel Aanbevolen Snelheid Verwerkingstijd
vulhoeveelheid
. Niveau MIN tot MAX of
Groente, fruit 100-200¢g 30-60seconden
TURBO *
Soepen, sauzen, Niveau MIN tot MAX of
. 100—-400ml 60 seconden
babyvoeding TURBO*
Niveau MIN tot MAX of
Melkdranken, shakes 100—-1000 ml 60 seconden
TURBO *

*

: Stel de snelheid in op basis van de gewenste consistentie.
i | Als u de maatbeker (13) gebruikt voor het verwerken van levensmiddelen, mag deze

met maximaal 300 ml [‘] worden gevuld. Anders kan er vioeistof uit de maatbeker (13)
lopen of spatten. Als u grotere hoeveelheden verwerkt, gebruik dan een maatbeker of
mengkom die past bij de gewenste hoeveelheid.

7.2 GEBRUIK MET DE GARDE (11)

m Om spatten tijdens het mengen van vioeistoffen te voorkomen, gebruikt u de garde (11)
nooit met de TURBO-schakelaar (3).

Doe dete verwerken vloeistof in de meegeleverde maatbeker (13 - vullen met maximaal 300 ml) of een

andere smalle, hoge kom met een vlakke bodem. Op die manier krijgt u het beste resultaat.

Schakel de staafmixer pas in wanneer de garde (] in de te mengen levensmiddelen is
ondergedompeld om verwondingen door de draaiende garde (1) te voorkomen.

Gaals volgt te werk:

o Doedeteverwerkenlevensmiddelenin een geschikte kom.
o Steek de garde (1) loodrechtin de te mengen levensmiddelen.
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o Start de staafmixer met de schakelaar (2) en kies een geschikte snelheid met de snelheidsregelaar
(1). Houd de schakelaar (2] tijdens het gebruik ingedrukt. Verlaag de snelheid als er te veel
vloeistof uit de kom spat.

e Beweeg de staafmixer zachtjes op en neer voor een mooi gelijkmatig resultaat.

¢ Alshet gewenste mengresultaat is bereikt, laat u de schakelaar (2] los terwijl u de garde (1) nog in
hetmengsel houdt.

¢ Haal de garde (1) pas uit het verwerkte voedsel als deze stilstaat.

7.3 GEBRUIK MET DE HAKSELAAR

m Let op de symbolen voor de maximale vulhoeveelheid van 500 ml:% voor
levensmiddelen en 300 ml ‘voor vloeistoffen.

Om de correcte vulhoeveelheid met behulp van de aangebrachte schaalverdeling af
te meten, moet het mes (7] zijn geplaatst tijdens het afmeten.

Als ude hakselaar in elkaar hebt gezet en hebt verbonden met het motorblok (4):

o Steek de stekkerin het stopcontact.

e Houd de schakelaar (2] ingedrukt om de levensmiddelen met de normale snelheid te verwerken.
Regel de snelheid tijdens het gebruik met de snelheidsregelaar (1). Of gebruik de TURBO-
schakelaar (3) om direct met de maximale snelheid te werken.

Houd de hakselaar met één hand vast en gebruik uw andere hand om de schakelaar (2,
3] te bedienen.

Maak het motorblok (4] niet los van de komdeksel (6] terwijl u de schakelaar (2, 3
bedient.

Laat de ingedrukte schakelaar (2, 3] los als u tevreden bent over het resultaat van de verwerkte
levensmiddelen.
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7.3.1 TABEL MET VERWERKINGSTIIDEN HAKSELAAR

De volgende tabel dient ter oriéntatie voor de verwerking van verschillende levensmiddelen. Houd
de aanbevolen verwerkingstijden aan om oververhitting van de staafmixer te voorkomen. Als het
mengresultaat na deze tijd nog niet overeenkomt met uw wensen, stopt U even met mixen om de
motor te laten afkoelen. Ga hierna weer verder met mixen.

[ Na de maximale gebruikstijd met de hakselaar van 1 minuut laat u de staafmixer minstens
I 2 minuten afkoelen.
Levensmiddel Hoeveelheid | Snelheid Verwerkingstijd
(max.)
5 keer1seconde mixen,
Uien ** 2009 Niveau MIN tussendoor eventueel
schudden
Niveau MIN tot
Knoflook 25tenen MAX * ca.15seconden
Niveau MIN tot
Wortels 200g MAX * ca.15seconden
Amandelen/hazelnoten | 200g Niveau TURBO ca.20 seconden
Walnoten 2009 M|ddglhoge ca.l5seconden
snelheid *
E:;r:ezaanse/ harde 2509 Niveau TURBO ca.30seconden
5keer1seconde mixen,
Peterselie ** 309 Niveau TURBO tussendoor eventueel
schudden
6 keer1seconde mixen,
Verse kruiden ** 409 NiveauTURBO tussendoor eventueel
schudden

*. Stel de snelheid in op basis van de gewenste consistentie.

**. Bij het verwerken van deze levensmiddelen wordt aanbevolen om tussen de vermelde mixtijden
de kom (8] te schudden, rond te zwenken of erop te kloppen, zodat de nog niet fiingehakte

ingrediénten naar het mes worden geleid om een optimaal resultaat mogelijk te maken.
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8. REINIGING

Gevaar voor persoonlijk letsel! Wees voorzichtig bij het reinigen van de staafmixer! Het
mes in de pureerstaaf (5) is zeer scherp!

Waarschuwing voor materiéle schade! Gebruik voor het reinigen geen schurende of
etsende reinigingsmiddelen, en evenmin schurende voorwerpen (bijvoorbeeld
schuursponsjes). Anders kan de staafmixer beschadigd raken.

Hetwordt aanbevolen om de pureerstaaf (5), het mes (7] of de garde (11) meteen na gebruik

m te reinigen, zodat de verwerkte levensmiddelen niet kunnen aankoeken. Met name na het
verwerken van erg zoute levensmiddelen moet de pureerstaaf (5], het mes (7) of de garde
(1) meteen met schoon water worden afgespoeld.

o Trek de stekker uit het stopcontact.

¢ Verwijder de pureerstaaf (5] of garde (1) van het motorblok (4].

e Maak de garde (1) los van de adapter (10) door de as van de garde (11) uit de opening van de
adapter (10) te trekken.

e Neemhetmes (7] uitde kom (8).

e Reinig het motorblok (4], de komdeksel (6) en de adapter (10) met een enigszins vochtige
vaatdoek en droog de onderdelen daarna goed af. Gebruik indien nodig een beetje
afwasmiddel. Let op: reiniging in een sopje zal onherstelbare schade veroorzaken!

e Ukuntde pureerstaaf (5), het mes (7], de kom (8], het deksel (9], de garde 11}, het maatbekerdeksel
(12) en de maatbeker (13)in een sopje reinigen. Spoel alles na het reinigen met veel schoon water
af om afwasmiddelresten te verwijderen. Droog daarna de onderdelen goed af.

e Ukuntde pureerstaaf (5], het mes (7), de kom [8), het deksel (9), de garde (1), het maatbekerdeksel
(12) en de maatbeker (13) eventueel ook in de vaatwasmachine reinigen.

Plaats de pureerstaaf (5) rechtop en met het mes naar boven in de vaatwasmachine voor
een optimaal reinigingsresultaat. Laat de pureerstaaf (5) daarna goed drogen.
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9. OPSLAG WANNEER HET APPARAAT NIET IN GEBRUIK IS

Als de staafmixer gedurende een langere periode niet wordt gebruikt, moet deze worden gereinigd
zoals in het vorige hoofdstuk is beschreven. Berg het apparaat op een schone, droge plaats en buiten
het bereik van kinderen op.

10. PROBLEEMOPLOSSING

Probeer aan de hand van de volgende aanwijzingen het probleem te verhelpen als de staafmixer
een keer niet zoals gebruikelijk functioneert. Neem contact op met onze klantenservice als het
probleem na het doornemen van de volgende tips aanhoudt.

De staafmixer werkt niet

o De stekkeris nietin het stopcontact gestoken. Steek de stekker in het stopcontact.

o Hetstopcontact is defect. Steek de stekker van het apparaat in een ander stopcontact waarvan u
zeker weet dat het niet defectis.

Het mes draait niet/draait moeizaam

e Hetmotorblok [4) en de pureerstaaf (5), garde (i1) of hakselaar zijn niet op de juiste manier in elkaar
gezet. Trek de stekker van het apparaat uit het stopcontact en controleer de montage.

o Ziterietsin de mixbeker of kom (8) dat het draaien verhindert? Verwijder dit dan.

o Detemengenlevensmiddelen zijn te hard of te taai.
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1. RECEPTEN
Mayonaise
Ingrediénten Hoeveelheid Opmerking
Spijsolie 2509 Moet worden afgemetenin grammen, nietin
milliliters, en moet op kamertemperatuur zijn.
Eierdooier 1stuk Moet op kamertemperatuur zijn.
Azijn 159 Bijv. druivenazijn, maar geen azijnessence! Moet op
kamertemperatuur zijn.
Zout, suiker, Naar smaak Naar keuze kunt u kruiden toevoegen, waarbiju de
mosterd, peperen hoeveelheid afstemt op uw smaak.
evt. extrakruiden

Bereiding:

Giet eerst de azijn en de eidooier in de mixbeker en meng deze, voeg dan langzaam de olie toe
(ongeveer 150 seconden voor 250 g) en begin tegelijkertijd te mixen met de garde (1). Voeg daarna
alle overige ingrediénten naar keuze toe. Mix op de hoogste snelheid totdat ereen homogene massa

ontstaat.

Mango [assi

Ingrediénten Hoeveelheid Opmerking

Mango 2509 Kies een mango die goedirijpis.

Yoghurt 2509 Gebruik soja- of kokosyoghurt voor een vegan
variant.

Sojadrink 130 ml

Citroensap 1t

Suiker 41l Vervang de suiker eventueel door honing of
agavesiroop.

Bereiding:

Schil de mango en verwijder de pit. Snij het vruchtvlees in blokjes en mix het samen met de andere
ingrediénten met de pureerstaaf (5) op gemiddelde snelheid voor een romige lassi.

Aardbelencreme
Ingrediénten Hoeveelheid Opmerking
Aardbeien 5009
Bindmiddel Tel Bijv. agaragar, pectine, zetmeel
Suiker 1tl
Vanillesuiker 1zakje
Schapenmelkyoghurt | 150 g
Limoensiroop 100 ml
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Bereiding:

Mix 250 g aardbeien en de andere ingrediénten met de pureerstaaf (5) tot het gewenste romige
resultaat is bereikt. Snijde overige 250 g aardbeien in stukjes, hou 2 el apart en verdeel de rest over zes
schaaltjes. Verdeel de créme over de schaaltjes en decoreer deze met de achtergehouden stukjes
aardbei. Zet de schaaltjes vervolgens 3 tot 4 uur in de koelkast.

Ingrediénten Hoeveelheid Opmerking
Basilicum Y bos
Bladpeterselie 1bos
Piinboompitten 3el
Parmezaanse kaas 709
Zout 1snufje
Peper 1snufie
Qlijfolie 65ml
Bereiding:

Was de basilicum en peterselie. Pluk de blaadjes van de peterselie en snij de kaas in blokjes. Doe
vervolgens alle ingrediénten in de meegeleverde maatbeker [13) en pureer alles met de pureerstaaf
(5) op hoge snelheid. Verdeel de pesto over twee glazen potjes met schroefdeksel en schenk ereen
laagje olie op.

Vigen-kwarkdi )

Ingrediénten Hoeveelheid Opmerking
Kwark 3009
Gedroogde vijgen 4 stuks
Walnoten 509
Honing lel
Limoen 3
Zout 1snufje
Peper 1snufie
Bereiding:

Hak de walnoten fijn. Mix het sap van de halve limoen, de kwark, de honing, de gedroogde vijgen, het
zout en de peper met de pureerstaaf (5) op lage snelheid tot een romige massa. Voeg de fiingehakte
walnoten toe enroer deze door de dip.

We wensen u veel succes!
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12. MILIEU-INFORMATIE EN AFVALVERWIDERING

)5

Apparaten die met dit symbool zijn gekenmerkt, vallen onder de Europese richtlijn
2012/19/EU. Alle oude elektrische en elektronische apparaten moeten gescheiden van
het huishoudelijk afval worden ingeleverd op de daartoe aangewezen plaatsen.
Door uw oude apparaten gescheiden in te leveren, voorkomt u schade aan het milieu
en risico's voor de persoonlijke gezondheid. U kunt voor meer informatie over het
correct inleveren van oude apparaten terecht bij uw gemeente, het
afvalverwerkingsbedirijf of de winkel waar u het apparaat hebt gekocht.

¥

®

ES/PT

Zorg ook voor een milieuvriendelijke verwijdering van het verpakkingsmateriaal.
Karton kan met het oud papier worden ingeleverd of op openbare inzamelpunten
voor recycling worden afgegeven. Folie en plastic worden door uw plaatselijke
afvalverwerkingsbedrijf ingezameld en milieuvriendelijk verwijderd.

Al I Frankriik:

“Afval makkelijker sorteren”

Het product, de accessoires, meegeleverd drukwerk en onderdelen van de verpakking zijn
recyclebaar. Deze zijn onderworpen aan een uitgebreidere verantwoordelijkheid van de fabrikant
enworden gesorteerd en gescheideningezameld.

de

Alleen relevant voor Spanje en Portugal:

Scheid het verpakkingsmateriaal en gooi het weg in
relevante verzamelcontainers in
overeenstemming met de symbolen op de
verpakking:
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Volg bij de afvalscheiding de aanduidingen op de verpakkingsmaterialen, die
gekenmerkt zijn met afkortingen (a) en nummers (b) met de volgende betekenis:

&&
& 1-7: Kunststoffen / 20 — 22: Papier en karton / 80 — 98: Composietmaterialen.
a

Symbool | Grondstof Dit product bevat de volgende verpakkingsonderdelen
A Bordkarton Verkoopverpakking, binnendoos
PAP
& Papier Zijdepapier in de verkoopverpakking
PAP
Gechloreerd .
07 Plastic zak
o polyethyleen
13. CONFORMITEITSNOTITIES

Dit product voldoet aan de eisen van de toepasselijke Europese en nationale
richtlijnen. De conformiteit werd aangetoond. De overeenkomstige verklaringen en
documenten zijn verkrijgbaar bij de fabrikant.

Dit product voldoet aan de eisen van de toepasselijke nationale richtlijnen van de

A A Republiek Servié.

De volledige EU-conformiteitsverklaring en evt. andere conformiteitsverklaringen kunnen via de
volgende link worden gedownload:

Contactadres volgens 2023/988 Verordening Productveiligheid: ce@targa.de

14. GARANTIEBEPALINGEN

Garantie van TARGA GmbH
Geachte klant,

U krijgt op dit apparaat 3 jaar garantie vanaf de datum van aankoop. In het geval van gebreken aan dit
product heeft u ten opzichte van de verkoper van het product bepaalde wettelijke rechten. Deze
wettelijke rechten worden door onze hierna volgende garantie niet beperkt.
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Garantievoorwaarden

De garantietermijn begint op de datum van aankoop. Bewaart u de originele kassabon goed. Deze
bon is nodig als bewijs van aankoop. Indien er binnen drie jaar vanaf de datum van aankoop van dit
product een materiaal- of fabricagefout optreedt, wordt het product door ons — naar ons
goeddunken — gratis gerepareerd of vervangen.

Garantietermijn en wettelijke aanspraak bij gebreken

De garantietermijn wordt door de wettelijke aanspraak bij gebreken niet verlengd. Dit geldt ook voor
vervangen en gerepareerde onderdelen. Eventueel reeds bij aankoop aanwezige schade en
gebreken dienen onmiddellijk na het uitpakken te worden gemeld. Na afloop van de garantietermijn
benodigde reparaties worden alleen tegen betaling uitgevoerd.

Garantiedekking

Het apparaat is zorgvuldig gefabriceerd volgens strenge kwaliteitsrichtlijnen en voor de levering
nauwgezet onderzocht. De garantie dekt materiaal- en fabricagefouten. Deze garantie dekt geen
onderdelen van het product die onderhevig zijn aan normale slijtage en daardoor kunnen worden
beschouwd als slijtbare onderdelen of beschadigingen aan breekbare onderdelen zoals schakelaars,
batterijen of onderdelen gemaakt van glas. De garantie vervalt als het product beschadigd, niet
doelmatig gebruikt of onderhouden is. Voor een doelmatig gebruik van het product dienen allein de
meegeleverde handleiding opgenomen aanwijzingen strikt te worden nageleefd
Gebruiksdoeleinden en handelingen die in de handleiding worden afgeraden of waarvoor wordt
gewaarschuwd, dienen in elk geval te worden vermeden. Het product is uitsluitend bestemd voor
privégebruik en niet voor commercieel gebruik. In geval van misbruik of niet doelmatig gebruik,
gebruik van geweld of ingrepen die niet zijn uitgevoerd door onze geautoriseerde service-afdeling,
komt de garantie te vervallen. Met de reparatie of vervanging van het product begint geen nieuwe
garantietermijn.

Afwikkeling van een garantieclaim
Gelieve voor een snelle verwerking van uw probleem de volgende aanwijzingenin acht te nemen:

- Lees voordat u het product in gebruik neemt de bijbehorende documentatie aandachtig
door. Mocht er een probleem optreden dat op deze manier niet kan worden opgelost,
neem dan contact op metonze hotline.

- Houdt u bij elke navraag de kassabon en het artikelnummer of indien beschikbaar het
serienummer als bewijs van aankoop bij de hand.

- Inhetgeval dateen oplossing per telefoon niet mogelijk is, zal onze hotline er afhankelijk van
de oorzaak van het probleem voor zorgen dat het probleem op andere wijze wordt
opgelost.

- Opwww.lidl-service.com kunt u deze en allerlei andere handleidingen, productvideo’s en
installatiesoftware downloaden. Deze QR-code brengt u rechtstreeks naar de
servicepagina van LIDL (www.lidI-service.com). Voer hier het artikelnummer (IAN) in om uw
gebruiksaanwijzing te openen.
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PDF ONLINE
www.lidl-service.com

B  Serice

B

Telefoon: 08000249630
E-Mail: targa@lidl.nl

®

Telefoon: 080012089

E-Mail: targa@lidl.obe
(LU)  Telefoon: 80025142
E-Mail: targa@lidl.be

IAN: 478883_2410

A= Fabrikant

Merk op dat het volgende adres geen service-adres is. Neem eerst contact op met de
bovenvermelde service-afdeling.

TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest
DUITSLAND
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Gratulacjel

Dokonujgc zakupu blendera recznego SilverCrest SSMSR 600 Al z zestawem, zwanego w dalszej
czesciinstrukcji ,blenderem”, zdecydowali sie Paristwo na produkt najwyzszej jakosci.

Przed pierwszym uruchomieniem blendera nalezy zapozna¢ sig z urzadzeniem i przeczyta¢ uwaznie
instrukcje obstugi. Przede wszystkim nalezy przestrzegac wskazéwek dotyczacych bezpieczenstwa
iuzywac blendera jedynie w sposob przedstawiony w instrukcji obstugi i w opisanych w instrukcji
celach.

Prosze zachowac niniejszg instrukcje obstugi. Podczas przekazywania blenderainnej osobie nalezy jej
takze przekazac¢ wszystkie dokumenty.

1. ZASTOSOWANIE ZGODNE Z PRZEZNACZENIEM

Blender jest urzagdzeniem przeznaczonym do uzytku domowego i stuzy wytacznie do rozdrabnianiai
miksowania réznych artykutdw spozywczych bez kosci. Znajdujagca sie w zestawie trzepaczka do
piany stuzy do ubijania lub doktadnego ucierania ptynnych badz potptynnych sktadnikow i mieszanek.
Blendera nie mozna uzywac¢ poza pomieszczeniami zamknietymi iw tropikalnych strefach
klimatycznych. Nie jest on przeznaczony do uzytku w zaktadach pracy ani do stosowania na skale
przemystowa. Blendera nalezy uzywac¢ wytacznie w pomieszczeniach mieszkalnych dla prywatnego
uzytku, kazde inne zastosowanie jest niezgodne z przeznaczeniem. Blender spetnia wszelkie majace
zastosowanie normy istandardy zwigzane zoznakowaniem zgodnosci CE. W przypadku
zmodyfikowania blendera w sposoéb, ktdry nie zostat uzgodniony z producentem, spetnienie tych
norm nie jest juz gwarantowane. Producent nie ponosi odpowiedzialno$ci za uszkodzenia lub usterki
wynikajgce z modyfikaciji.

Nalezy przestrzegac przepisdw prawa kraju, w ktérym korzysta sie z urzadzenia.

2.ZAWARTOSC OPAKOWANIA

Wyjac z opakowania blender i wszystkie akcesoria. Zdjg¢ wszystkie opakowania isprawdzi¢, czy
wszystkie elementy sa kompletne i nieuszkodzone. Jesli zawartos¢ opakowania jest niekompletnalub
uszkodzona, nalezy zwrocic sie do producenta.

¢ Blok silnika z przewodem zasilania i wtyczka

e Rozdrabniacz

o Trzepaczka

e Adapter (do trzepaczki)

¢ Misarozdrabniajgca [miska, n6z i pokrywka)

e Miarka (z pokrywka)

o Skrocona instrukcja (petna Instrukcja obstugi wkrétce dostepna online)
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Niniejsza instrukcja obstugi posiadarozktadang oktadke. Na wewnetrznej stronie oktadki
przedstawiono blender i wszystkie elementy obstugowe wraz z oznaczeniem numerycznym. Cyfry
0Oznaczajg nastepujace elementy:

Rysunek A —blender

1 | Regulator predkosci

2 | Przetgcznik [(normalna predkosc)
3 | Przetacznik TURBO (duza predkosc)
4 | Bloksilnika

5 | Rozdrabniacz

Rysunek B — misa rozdrabniajgca

6 | Pokrywa miski(z napedem)

7 |Noz
8 | Miska
9 | Pokrywka

Rysunek C — Trzepaczka

10 | Adapter (do trzepaczki)

N | Trzepaczka

Rysunek D — Miarka

12 | Pokrywka miarki

13 | Miarka
3.DANE TECHNICZNE
Producent TARGA GmbH
Oznaczenie SilverCrest SSMSR 600 Al
Zasilanie 220 - 240 V~ [napiecie zmienne), 50-60 Hz
Pobdrmocy 600 W
Czas pracy krotkotrwatej 1 minuta z rozdrabniaczem (5)

3 minuty z trzepaczka (1)
1 minuta z rozdrabniaczem

Klasa ochrony I IE

Zmiany danych technicznych i wzoréw moga by¢ przeprowadzane bez zapowiedzi.
Przestawienie czestotliwosci produktu w przedziale miedzy 50 a 60 Hz nie wymaga

m zadnego dziatania ze strony uzytkownika. Produkt dopasowuije sie zaréwno do
czestotliwosci 50, jak i 60 Hz.
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3.1CZAS PRACY KROTKOTRWALEI

Czas pracy krotkotrwatej to czas pracy ciggtej blendera bez przegrzania silnika i jego uszkodzenia.
Czas pracy krotkotrwatej blendera wynosi 1 minute w przypadku zastosowania rozdrabniacza (5), 3
minuty w przypadku trzepaczki (11) i 1 minute w przypadku misy rozdrabniajacej.

W przypadku bardzo twardych lub bardzo tykowatych produktéw spozywczych (np. miesa)
rozdrabniacza (5) i misy rozdrabniajgcej nie mozna uzywac diuzej niz 30 sekund bez przerwy.

3.2 CZAS STYGNIECIA
Jesli urzadzenie pracowato przez maksymalny czas pracy krotkotrwatej do 1 minuty z rozdrabniaczem
(5) lub do 3 minut z trzepaczka (11) i 1 minuty z misg rozdrabniajgca, nalezy pozostawi¢ blender do
ostygniecia przez:

e COnajmniej 2 minuty w razie uzycia rozdrabniacza (5) lub misy rozdrabniajacej

e conajmniej 3 minuty w razie uzycia trzepaczki (1).
Dopiero potem mozna kontynuowac rozpoczety proces roboczy.

4, WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy doktadnie
przeczyta¢ znajdujgce sie ponizej zalecenia imie¢ na uwadze
wszystkie ostrzezenia, nawet jesli uzytkownik wie, jak obchodzi¢
sie Z urzgdzeniami elektronicznymi i urzgdzeniami
przeznaczonymi do uzytku domowego. Nalezy zachowac
niniejszg instrukcje obstugi w celu pdzniejszego wykorzystania.
Jesli uzytkownik sprzedaje lub przekazuje urzadzenie innej
osobie, bezwzglednie nalezy dotaczy¢ takze instrukcje obstugi.
Stanowi ona czes¢ produktu.

Objasnienie uzytych symboli

NIEBEZPIECZENSTWO! Ten komunikat dotyczy zagrozenia
wysokiego stopnia, ktore, jesli sie go nie uniknie, skutkuje
$miercig lub powaznymi obrazeniami.

OSTRZEZENIE! Ten komunikat dotyczy zagrozenia
Sredniego stopnia, ktére, jesli sie go nie uniknie, moze
skutkowac smiercig lub powaznymi obrazeniami.
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NIEBEZPIECZENSTWO! Ten symbol oznacza zagrozenie
dla zdrowiai zycia lub szkody materialne na skutek
porazenia prgdem elektrycznym.

Niebezpieczenstwo pozarul Ten symbol ostrzega
przed pozarami, ktdre moga powstac wskutek
nieprzestrzegania zalecen.

Ten symbol wskazuje, ze nigdy nie mozna zanurzac w
wodgzie bloku silnika (4).

Symbolem tym oznakowane sg czesci, ktére nadajqg sie
do mycia w zmywarce.

Ten symbol oznacza produkty, ktore zostaty przebadane
pod katem wiasciwosci fizycznych i chemicznych

i zgodnie zwymogami Rozporzadzenia WE nr1935/2004
zostaty uznane za bezpieczne dla zdrowia

i odpowiednie do kontaktu z zywnoscia.

Ten symbol oznacza dalsze informacje na dany temat.

Ten symbol na miarce (13) wskazuje maksymalng ilo$¢
ptynu, ktorg mozna przetwarza¢ w miarce (13}, nie
ryzykujac przelania si€ jej zawartosci.

Adres producenta

Mozliwe do przewidzenia niewtasciwe uzycie urzadzenia

¢ Blender nalezy uzytkowac zgodnie z jego przeznaczeniem. W
razie nieprawidtowego uzytkowania urzagdzenia moze dojs¢
do obrazen.
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¢ Blendera nie mozna uzywac do rozdrabniania bardzo twardych
produktow spozywczych. Dotyczy to np. zamrozonych
artykutow spozywczych, ziaren kawy, zb oz i przypraw. Nie ma
takze mozliwosci przetwarzania czekolady.

e Nie mozna przetwarza¢ innych produktdéw niz artykuty
spozywcze. Blender moze ulec uszkodzeniu.

¢ Nie nalezy uzywac blendera ,,na pustym przebiegu”, lecz tylko
W potaczeniu z odpowiednimi artykutami spozywczymi.
Dlugie uzywanie blendera ,na pustym przebiegu” moze
spowodowac jego uszkodzenie.

Bezpieczeinstwo ludzi
¢ Urzadzenie nie moze byc¢ uzytkowane przez dzieci. Blender i
jego przewod przytgczeniowy nalezy przechowywac poza
zasiegiem dzieci. Nalezy zapewni¢ dzieciom odpowiedni
nadzor i wyeliminowa¢ mozliwos¢ zabawy urzadzeniem.
Szczegolnie rozdrabniacz [5) i ndz (7) musi znajdowac sie poza
zasiegiem dzieci, aby wyeliminowac ryzyko zranienia si€ jego
ostrzem.
NIEBEZPIECZENSTWO! Opakowanie nie jest zabawka.
Dzieci nie mogg bawic sie plastikowymi torbami. Istnieje
ryzyko uduszenia. Urzadzenie nalezy przechowywac
pOza zasiegiem dzieci.
e Osoby oograniczonej sprawnosci fizycznej, czuciowej lub
umystowej iosoby, ktére nie posiadajg doswiadczenia lub
wiedzy, moga korzystac z urzadzenia pod nadzorem lub po
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poinstruowaniu  obezpiecznym  uzywaniu  urzgdzenia
i zZrozumieniu zwigzanych z tym zagrozen.
Dzieci nie mogg bawic sie urzgdzeniem.

NIEBEZPIECZENSTWO! Ryzyko wystgpienia obrazen
ciata
Przed wymiang akcesoriow lub czesci zamiennych, ktore
poruszajg sie podczas eksploatacji, nalezy wyltaczyc
urzadzenie i odtaczyc je od sieci.
Blender nalezy wytaczyc z sieci, kiedy uzytkownik zamierza go
ztozyc, roztozyc¢ lub wyczysci¢. Podobnie nalezy postgpic¢ w
sytuacji, gdy nie jest on uzywany oraz w czasie burzy. Istnieje
ryzyko wystgpienia obrazen ciata!
Aby zdja¢ blok silnika (4], nalezy odczekac, az trzepaczka (1) sie
zatrzyma. Istnieje ryzyko wystgpienia obrazen ciatal
Aby zdja¢ blok silnika (4], nalezy odczeka¢, az noz w
rozdrabniaczu (5) sie zatrzyma. Nigdy nie nalezy siega¢ w
strone obracajgcego sie noza. Istnieje ryzyko wystgpienia
obrazen ciatal
Aby zdjac¢ blok silnika (4], nalezy odczekac, az noz (7) w misie
rozdrabniajgcej sie zatrzyma. Nigdy nie nalezy siega¢ w strone
obracajgcego sie noza. Istnieje ryzyko wystgpienia obrazen
Ciatal
Nalezy zachowac ostroznos$¢ podczas czyszczenia blenderal
Noz w rozdrabniaczu (5] i ndz (7) w misie rozdrabniajgcej jest
bardzo ostry! Istnieje ryzyko wystgpienia obrazen ciatal
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Po wytaczeniu urzadzenia nalezy odczekac, az trzepaczka (1)
catkowicie sie zatrzyma, zanim bedzie mozna wyjac blender z
przygotowywanego produktu. Istnieje ryzyko wystgpienia
obrazen ciatal

Po wylaczeniu urzadzenia nalezy odczekaé, az ndéz w
rozdrabniaczu [5) catkowicie sie zatrzyma, zanim bedzie mozna
wyjgC blender z przygotowywanego produktu. Istnieje
ryzyko wystgpienia obrazen ciatal

Nigdy nie nalezy siegac¢ w strone obracajgcej sie trzepaczki (11).
Nie nalezy wktada¢ zadnych przedmiotow do trzepaczki (1) i
nie zbliza¢ do niej szerokich ubran ani dtugich wtosow. Istnieje
ryzyko wystgpienia obrazen ciatal

Nigdy nie nalezy dotyka¢ obracajgcego sie noza
rozdrabniacza [5). Nie nalezy wktada¢ zadnych przedmiotow
do noza i nie zbliza¢ do niego szerokich ubrani ani diugich
wiosow. Istnieje ryzyko wystgpienia obrazen ciatal

Nigdy nie nalezy dotyka¢ olbracajgcego sie noza (7] misy
rozdrabniajgcej. Istnieje ryzyko wystgpienia obrazen ciatal

NIEBEZPIECZENSTWO poraZzenia pragdem

elektrycznym
Blender mozna podtgczy¢ do sieci dopiero po potaczeniu
bloku silnika (4] z rozdrabniaczem (5), trzepaczka (1) ew. misg
rozdrabniajgca. Zachodzi niebezpieczenstwo porazenia
pragdem elektrycznym!
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Blender mozna podtagczy¢ jedynie do prawidiowo
zainstalowanego, tatwo dostepnego gniazdka, w ktorym
napiecie sieciowe odpowiada wartosci podanej na tabliczce
znamionowej. Po podtgczeniu gniazdko musi nadal pozostac
tatwo dostepne, aby w przypadku awarii mozna byto szybko
Wyjac z niego wtyczke.

Blendera nie nalezy nigdy uzywac w poblizu wanny, prysznica
ani napetnionej woda umywalki.

Nie nalezy dopusci¢ do uszkodzenia przewodu zasilania i
wtyczki sieciowe).

lesli przewdd  przytagczeniowy  urzadzenia  ulegnie
uszkodzeniu, konieczna jest jego wymiana przez producenta
lub jego doradce klienta badz osobe posiadajgcg podobne
kwalifikacje w celu unikniecia zagrozenia.

Nigdy nie nalezy otwiera¢ obudowy bloku silnika (4],
poniewaz nie ma w nim czesci, ktore podlegajg konserwaciji.
Przy otwartej obudowie istnieje niebezpieczenstwo
porazenia pragdem elektrycznym.

Jesli uzytkownik zobaczy dym, ustyszy nietypowe dzwieki lub
poczuje nietypowe zapachy, musi natychmiast wyjac¢ wtyczke
zgniazda. Wtakim przypadku nie nalezy dalej korzystac
zblendera dopdki nie przejdzie on kontroli specjalisty.
W zadnym wypadku nie nalezy wdycha¢ dymu powstatego
na skutek zapalenia si€ urzadzenia. Jesli jednak dym dostat sie
do ptuc, nalezy udac sie do lekarza. Wdychanie dymu moze
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by¢ szkodliwe dla zdrowia, istnieje ryzyko wystgpienia
obrazen ciatal

e Nalezy upewni¢ sig, ze przewod zasilania nie znajduje sie
w pobilizu ostrych krawedzi lub zroédet ciepta, ktdore moga
spowodowac jego uszkodzenie. Przewdd zasilania nie moze
by¢ przycisniety ani zmiazdzony. Przewod zasilania nalezy
zawsze wyciggac z gniazdka chwytajgc tylko za wtyczke, nie
wolno ciggnac¢ za sam kabel. Przewodd zasilania nalezy zawsze
roztozy¢ tak, aby nie powstato ryzyko potkniecia si€ o niego.
Istnieje ryzyko wystgpienia obrazen ciatal

e Urzadzenie musi by¢ odtagczone od zasilania sieciowego
zawsze, jesli nie jest mozliwy staty nadzor nad nim, w razie
zaktdcen w jego pracy oraz przed jego zmontowaniem,
rozebraniem na  czesci  iczyszczeniem.  Zachodzi
niebezpieczenstwo porazenia prgdem elektrycznym!

¥ Blokusilnika (4) nie mozna nigdy zanurza¢ w wodzie,
zadna ciecz nie moze sie tez dosta¢ do wnetrza
obudowy bloku silnika (4).

¢ Jesli do obudowy bloku silnika [4) dostanie sie ciecz, nalezy
natychmiast wyjg¢ wtyczke zgniazdka iskontaktowac sie
z serwisem. Zachodzi niebezpieczenstwo porazenia prgdem
elektrycznym!

e Nie nalezy dotyka¢ bloku silnika (4], przewodu zasilania i
wtyczki wilgotnymi rekami. Zachodzi niebezpieczenstwo
porazenia prgdem elektrycznym!
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¢ Blender nalezy wytaczyc z sieci bezposrednio po uzyciu. Tylko
po wyciggnieciu wtyczki z gniazdka mozna mie¢ pewnosc, ze
przez urzadzenie nie przeptywa prad. Zachodzi
niebezpieczenstwo porazenia prgdem elektrycznym!

NIEBEZPIECZENSTWO pozaru

Jesli urzadzenie pracowato przez maksymalny czas pracy
krotkotrwatej do 1 minuty w przypadku rozdrabniacza (5), 3 minut
w przypadku trzepaczki (1] lub 1 minuty w przypadku misy
rozdrabniajgcej, nalezy pozostawic blender do ostygniecia:

eW razie uzycia z rozdrabniaczem (5): przez min. 2 minuty

oW razie uzycia z trzepaczka (11): przez min. 3 minuty

oW razie uzycia z misg rozdrabniajgca: przez min. 2 minuty

Dopiero potem mozna kontynuowac rozpoczety proces
roboczy. Istnieje ryzyko wystgpienia pozaru.

5. PRAWA AUTORSKIE

Cata tres¢ niniejszej instrukcji obstugi podlega ochronie prawa autorskiego istuzy wytacznie jako
zrédto informacii. Kopiowanie i powielanie danychiinformaciji bez uzyskania jednoznacznej pisemnej
zgody autora jest zabronione. Dotyczy to takze komercyjnego wykorzystania tresci i danych. Tekst
iilustracje odpowiadajg stanowi technicznemu na dzien oddania instrukcji do druku. Zastrzega sie
prawo do wprowadzenia zmian.

6. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Wyja¢ zopakowania blender iwszystkie akcesoria isprawdzi¢, czy zawartos¢ opakowania jest
kompletna. Zdjg¢ wszystkie folie ochronne. Chroni¢ opakowania przed dzie¢mi izutylizowac je
w sposob nieszkodliwy dla srodowiska.

Przed pierwszym uruchomieniem doktadnie oczysci¢ blender zgodnie ze wskazéwkami zawartymi
wrozdziale ,Czyszczenie”.
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Po catkowitym wysuszeniu umytych czescinalezy zmontowac blender:

Chcac uzyc trzepaczki (11), nalezy najpierw
wiozy¢ jg do zatgczonego adaptera (10).
Nalezy postepowac w nastepujacy
sposob:

Wprowadzi¢ o$ trzepaczki (1) do czesci
mocujacej adaptera (10), az o$ zaskoczy z
wyraznym kliknieciem. Nalezy zwrécic
uwage, aby 2 wypustki na osi trzepaczki (11)
znalazty sie w odpowiednich otworach
adaptera (10].

Na bloku silnika (4] znajduje sie strzatka [ V).
Na rozdrabniaczu (5)ina trzepaczce (11) oraz
na misie rozdrabniajacej znajdujg sie
nastepujace oznaczenia: @if.

Oznaczenia te pomagajq przy nakfadaniu i
zdejmowaniu rozdrabniacza (5] lub
trzepaczki (11) ew. misy rozdrabniajgce;j.

6.1NAKEADANIE ROZDRABNIACZA (5) LUB TRZEPACZKI (11)

Natozy¢ blok silnika (4) na rozdrabniacz (5) lub trzepaczke (1), aby zaznaczona strzatka (V)
wskazywata na otwarta blokade B na rozdrabniaczu (5] lub trzepaczce [1l).

Obraocic teraz blok silnika (4] w kierunku symbolu zamknietej blokady tak daleko, az zaznaczona
strzatka ¥ bedzie wskazywac na zamknieta blokade B na rozdrabniaczu (5] lub trzepaczce (1).
Nalezy zwréci¢ uwage, aby rozdrabniacz (5) lub trzepaczka (1) zaskoczyta z wyraznym
kliknieciem.

6.2 ZDEIMOWANIE ROZDRABNIACZA (5) LUB TRZEPACZKI (11)

Obrocic teraz blok silnika (4] w kierunku symbolu otwartej blokady tak daleko, az zaznaczona
strzatka [ W) bedzie wskazywac na otwarta blokade Bna rozdrabniaczu (5) lub trzepaczce ().
Oddzieli¢ blok silnika (4) od rozdrabniacza (5] lub trzepaczki (11).

6.3 LACZENIE/ROZLACZANIE BLOKU SILNIKA (4] | MISY ROZDRABNIAJACE)

Miske (8] umiesci¢ narownej, stabilnej i suchej powierzchni.

Umiescic ostroznie ndz (7) w uchwycie na ndz wewnatrz miski (8). Podczas nasadzania nieco
obrdci¢iuwazad, aby przesunat sie ku dotowi na uchwyt na ndz. To, ze néz (7) w tym momencie
nie jest osadzony w petni stabilnie na uchwycie na ndz, jest normalne. N6z (7] jest osadzony w
petni stabilnie dopiero wtedy, gdy pdzniej natozona jest pokrywka miski (6).
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e Umiesci¢ w misce [8) artykuty spozywcze przeznaczone do rozdrobnienia. Uwzgledni¢ przy tym
symbole maksymalnych pozioméw napetnienia 500 mi % dla artykutéw spozywczychi300 ml

‘ dla ptynéw.

o Nasadzi¢ teraz pokrywe miski (6] lekkim ruchem od gory na miske (8), az bedzie ona ptasko leze¢
na gornej krawedzi miski (8], a ndz (7) bedzie prawidtowo wsuniety w pokrywe miski (6). Teraz
przytrzymac miske (8] jedna reka i obrécic pokrywe miski (6) maksymalnie w lewo, aby
umocowac pokrywe miski (6) na misce (8).

¢ Natozy¢ blok silnika (4] na pokrywe miski (6] tak, aby zaznaczona strzatka [ W) wskazywata na
otwartg blokade Gna pokrywie miski (6).

e Obrocic teraz blok silnika (4] w kierunku symbolu zamknigtej blokady tak daleko, az zaznaczona
strzatka (W) bedzie wskazywac na zamknigta blokade B na pokrywie miski (6). Nalezy zwrécic
uwage, aby blok silnika (4] zaskoczyt z wyraznym kliknieciem.

Misa rozdrabniajgca jest teraz gotowa do uzycia.

e Aby ponownie wyjac blok silnika (4] po uzyciu misy rozdrabniajgcej, nalezy obrécic blok silnika
(4) w kierunku symbolu otwartej blokady tak daleko, az zaznaczona strzatka (W) bedzie
wskazywac na otwartg blokade Bna pokrywie miski (6).

e Wyciggna¢ teraz blok silnika [4) do géry z misy rozdrabniajacej [6).

Jesdli uzytkownik chce przechowywac artykuty spozywcze w misce (8), nalezy
skorzysta¢ ze znajdujacej sie w zestawie pokrywki (9). Nalezy najpierw ewentualnie
zdjg¢ pokrywe miski (6) i wyjac néz (7).

6.4 USTAWIENIE PREDKOSCI

Regulator predkosci (1) na bloku silnika (4) pozwala ustawi¢ predkosc pracy blendera bez okreslenia
pozioméw. Daje to mozliwos¢ ustawienia optymalnej predkosci dla kazdego przetwarzanego
artykutu spozywczego.

o Abyzwiekszy¢ predkos¢, nalezy przesungd regulator predkosci (1) w kierunku ,MAX”.

e Abyzmniejszy¢ predkos¢, nalezy przesunac regulator predkosci (1) w kierunku, MIN”.

Ustawienie predkoscijest tylko mozliwe, jeslikorzysta sie z blendera z przetagcznikiem (2] dlanormalnej
predkosci. Jesli podczas uzytkowania urzadzenia uzywa sig przetacznika TURBO (3), dostepny jest od
razu maksymalny poziom predkosci przetwarzania.

6.5 MIARKA (13)

e Wchodzaca w sktad zestawu miarkg (13) mozna odmierzac ilos¢ ptynu do 700 m.

e Miarke (13) mozna tez wykorzysta¢ podczas uzytkowania rozdrabniacza (5) lub trzepaczki (1) do
obroébki produktéow spozywczych.

m Jesliuzytkownik korzysta z miarki (13), nozna do niej nala¢ tylko maks. 300 ml ptynu [‘]. w
przeciwnym razie ptyn moze wylewac lub wychlapywac sie z miarki (13).
Podczas uzytkowania trzepaczki (1) nalezy korzysta¢ z przetacznika (2], nie mozna
natomiast nigdy korzystac z przetgcznika TURBO (3).
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7.URUCHOMIENIE

Blender nadaje sie do zastosowania w nastepujgcych obszarach:

Rozdrabnianie i miksowanie owocow i warzyw do zup, soséw i kremow.

mieszanie drinkéw

robienie koktajli mlecznych

ubijanie $mietany, biatek itp.

ucieranie majonezu lub przygotowywanie deseréw
Zaleca sie odpowiednio dopasowac liczbe obrotdéw blendera do rodzaju
przetwarzanych produktéw spozywczych.
W razie uzyciarozdrabniacza (5) i misy rozdrabniajacej do obrobki miekkich produktow
spozywczych nalezy wybra¢ mniejszg predkosc. W przypadku obrébki twardszych
produktéw spozywczych nalezy skorzysta¢ z wyzszej predkosci lub predkosci
TURBO.
W razie uzycia trzepaczki (11) nalezy ustawic predkos¢ odpowiednio do zamierzonego
efektu obrobki.

7.1 OBSLtUGA URZADZENIA Z ROZDRABNIACZEM (5)

Wiozy¢ produkt spozywczy, ktdry ma zosta¢ rozdrobniony, w miare mozliwosci, do waskiego,
wysokiego pojemnika z rownym dnem. Pozwala to uzyska¢ bardziej jednolity efekt rozdrobnienia.
Oczywiscie mozna takze uzy¢ zwyktego garnka kuchennego.

Aby unikng¢ obrazen wskutek kontaktu z obracajgcym sie nozem, blender nalezy wigczy¢ dopiero po
umieszczeniu rozdrabniacza (5) w miksowanej mieszance.

Sposéb postepowania:

Przetwarzane produkt spozywczy umiesci¢ w odpowiednim pojemniku lub garnku.
Rozdrabniacz (5) wtozy¢ pionowo do miksowanej mieszanki.

Uruchomic¢ blender przetgcznikiem (2) i wybra¢ odpowiedni poziom predkosci przy pomocy
regulatora predkosci (1). Jesli uzytkownik zamierza od razu skorzystac¢ z najwyzszego poziomu
predkosci, moze zamiast tego uruchomic blender przetacznikiem TURBO (3). Wylbrany przycisk
nalezy przytrzymac podczas procesu mieszania lub miksowania. Jesli rozdrabniacz (5) utknie na
dnie pojemnika, na chwile zwolni¢ przycisk a nastepnie kontynuowac proces mieszania.

Aby uzyska¢ jednolity stopien przetworzenia mieszanki, nalezy lekko porusza¢ w détiw goére
blenderem podczas miksowania.

Jesli efekt procesu mieszania odpowiada wymogom uzytkownika, nalezy zwolni¢ przycisk (2]
lub przycisk TURBO (3), kiedy rozdrabniacz [5) znajduje sie jeszcze w mieszance.

Odczeka¢, az néz catkowicie sie zatrzyma, dopiero wéwczas wyjac rozdrabniacz (5) z
miksowanej potrawy.
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Jesli uzytkownik ustyszy nietypowe
dzwieki np. piszczenie lub podobne
odgtosy podczas pracy urzadzenia,
powinien wla¢ niewielkg ilos¢
neutralnego oleju jadalnego na 0$
napedowa rozdrabniacza (5). W tym
celu nalezy takze uwzgledni¢ rysunek
obok.

Aby utatwi¢ mycie nalezy bezposrednio po uzyciu trzymac rozdrabniacz (5) w naczyniu z
czystg woda, a nastepnie kilkakrotnie krétko nacisngc przetgcznik (2).

7.11 TABELA Z CZASEM OBROBKIROZDRABNIACZ (5]

Ponizsza tabela ma stuzy¢ jako wskazdéwka przy przetwarzaniu réznych rodzajow zywnosci. Nalezy
przestrzegac zalecanych czaséw obrobki, aby uniknac przegrzania blendera. Jesli w tym czasie
uzyskany rezultat blendowania nie jest zadowalajgcy, nalezy przerwaé proces blendowania i
pozostawic silnik do ostygniecia. Nastepnie mozna kontynuowac proces blendowania.

] Po uptywie maksymalnego czasu pracy zrozdrabniaczem (5) wynoszacego do 1 minuty
nalezy pozostawic blender do ostygniecia na co najmniej 2 minuty.

Arntykut spozywczy Zalecanailo$¢ Predkos$¢ Czas obrébki
Poziom MIN do MAX
Owoce, warzywa 100-2009g 30 - 60 sekund
ew.TURBO *
Zupy, ,jedzeni Poziom MIN do MAX
upy 'sosiy Jeazenie 100 - 400 ml oziom © 60 sekund
dla dzieci ew.TURBO*
Napoje mleczne, Poziom MIN do MAX
. 100 -1000 ml 60 sekund
koktajle ew.TURBO*

*

:Nalezy ustawi¢ predko$¢ zaleznie od tego, jakg chce sie uzyskac konsystencje.

ﬂ Jesliuzytkownik korzysta z miarki (13), nozna do niej nala¢ tylko maks. 300 ml ptynu [‘]. W

przeciwnym razie ptyn moze wylewac lub wychlapywac sie z miarki (13). W przypadku
stosowania wiekszych ilosci nalezy uzy¢ naczynia do blendowania dostosowanego
do przetwarzanejilosci.
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7.2 OBSEUGA URZADZENIA Z TRZEPACZKA (1)

Chcac unikng¢ rozpryskéw podczas mieszania ptyndéw, nigdy nie nalezy uzywac
trzepaczki (11) z przetacznikiem TURBO (3).

Wila¢ poddawany obrobce ptyn do wchodzacej w sktad zestawu miarki (13 - maks. napetni¢ do 300

ml) lub innego waskiego, wysokiego pojemnika z réwnym dnem. Pozwala to uzyska¢ bardziej

jednolity efekt przetwarzania.

Aby unikna¢ obrazen wskutek kontaktu z obracajgcy sie trzepaczka (11), blender nalezy wtaczy¢
dopiero po zanurzeniu trzepaczki (1) w ubijanych produktach.

Sposéb postgpowania:

e Przetwarzane produkty spozywcze nalezy umiesci¢ w odpowiednim pojemniku.

e Trzepaczke (1) wtozy<¢ pionowo do ubijanych produktow.

e Uruchomi¢ blender przetgcznikiem (2)i wybra¢ odpowiedni poziom predkosci przy pomocy
regulatora predkosci (1). Przetacznik (2] nalezy przytrzymac podczas pracy urzadzenia. Jesli
wystepuja za duze rozpryski, nalezy zmniejszy¢ predkos¢.

e Aby uzyskac jednolity stopien przetworzenia ubijanych produktow, nalezy lekko porusza¢ w
détiw goére blenderem.

o Jesliefekt procesu ubijania odpowiada wymogom uzytkownika, nalezy zwolnic przetgcznik (2]
wtedy, gdy trzepaczka (1) znajduje sie jeszcze w ubijanych produktach.

e Odczeka¢, az trzepaczka (1) catkowicie sig zatrzyma, dopiero wowczas Wyjac jg z przetwarzanej
potrawy.

7.3 OBSEUGA URZADZENIA Z ROZDRABNIACZEM

m Nalezy uwzgledni¢ symbole maksymalnych pozioméw napetnienia 500 ml dla
artykutéw spozywczychi300 mi ‘ dlaptynéw.

Aby moéc odmierzy¢ prawidtows ilos¢ ptynu przy pomocy umieszczonej skali,
podczas procesu odmierzania musi by¢ koniecznie zamontowany néz (7).

Po ztozeniu misy rozdrabniajgceji potaczeniu jej z blokiem silnika [4):

o Wiozyc¢ wtyczke do gniazdka.

e Przytrzymac przycisk (2) wcisniety, aby moc przetwarzac artykut spozywczy z normalng
predkoscig. W razie potrzeby wyregulowac predkosé regulatorem predkosci (1). Lub uzy¢
przycisku TURBO (3], aby pracowac bezposrednio z maksymalng predkoscia.

m Trzymac mise rozdrabniajacq jedna reka, obstugujac druga reka przycisk (2, 3).

Nigdy nie oddziela¢ bloku silnika (4] od pokrywy miski (6) podczas obstugiwania
przycisku (2, 3).

Pusci¢ wcisniety przycisk (2, 3), kiedy efekt obrébki produktu spozywczego jest zadowalajacy.
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7.31TABELA Z CZASEM OBROBKI — MISA ROZDRABNIAIACA

Ponizsza tabela ma stuzy¢ jako wskazdéwka przy przetwarzaniu réznych rodzajow zywnosci. Nalezy
przestrzegac zalecanych czaséw obrobki, aby unikngé przegrzania blendera. Jedli w tym czasie
uzyskany rezultat blendowania nie jest zadowalajgcy, nalezy przerwac¢ proces blendowania i
pozostawic silnik do ostygniecia. Nastepnie mozna kontynuowac proces blendowania.

[ Po uptywie maksymalnego czasu pracy z misg rozdrabniajagcg wynoszacego do 1
I minuty nalezy pozostawic¢ blender do ostygniecia na co najmniej 2 minuty.
Artykut spozywczy llosé Predkosé Czas obrébki
(maks.)

5razy1-sekundowa
krotkotrwata obrébka,

cebula** 2009 PoziomMIN r . rwala . r a-
w miedzyczasie za kazdym
razem wstrzasngc

czosnek 25 . PoziomMIN do MAX ok.15 sekund

zabkow *

mak 2009 Eomom MIN doMAX ok.15 sekund

migdaty/orzechy 2009 Poziom TURBO ok. 20 sekund

laskowe

orzechy witoskie 2009 srednia predkosc¢ * ok.15 sekund

parmezan/sertwardy | 2509 Poziom TURBO ok. 30 sekund
5razy1-sekundowa
krotkotrwata obrébka,

pietruszka ** 309 Poziom TURBO f . rwaie . f a.
w migdzyczasie zakazdym
razem wstrzasnac
6razy 1-sekundowa
krotkotrwata obrébka,

swieze ziota ** 40g Poziom TURBO rofiolnwala obrobia,
w miedzyczasie za kazdym
razem wstrzasngc

*: Nalezy ustawi¢ predkos¢ zaleznie od tego, jakg chce sig uzyskac konsystencje.

** Podczas obrobki tych artykutdéw spozywczych pomiedzy opisanymi procesami krotkotrwatej
obrobki wstrzasnaé, potrzagsnaé ew. poklepac¢ miske (8], aby przesunaé nieprzetworzone kawatki
rozdrabnianych artykutéw w strone nozai uzyska¢ optymalny efekt.
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8.CZYSZCZENIE

Ryzyko wystgpienia obrazei ciatal Nalezy zachowac ostrozno$¢ podczas czyszczenia
blenderal N6z w rozdrabniaczu (5) jest bardzo ostry!

Ostrzezenie przed szkodami materialnymil Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy uzywac
zadnych ostrych ani zragcych srodkéw, atakze Zadnych ostrych przedmiotéw (np.
metalowych zmywakow). W przeciwnym razie moze doj$¢ do uszkodzenia blendera.

Zaleca sig czyscic¢ rozdrabniacz (5], néz (7) lub trzepaczke (1) bezposrednio po uzyciu, aby

m zapobiec zaschnieciu artykutéw spozywczych. Szczegdlnie po przetwarzaniu bardzo

stonych artykutéw spozywczych nalezy natychmiast przeptukac rozdrabniacz (5), noz (7)
lub trzepaczke (1) czysta woda.

o Nalezy wyja¢ wtyczke z gniazdka.

e Oddzieli¢ rozdrabniacz (5) lub trzepaczke (1) od bloku silnika (4).

e Trzepaczke mozna odtgczy¢ (1) od adapteru (10], wyjmujgc o$ trzepaczki (1) zmocowania na
adapterze (10).

o Wyjaénoz (7) z miski(8).

o Bloksilnika (4), pokrywe miski (6] i adapter (10) nalezy czyscic¢ lekko zwilzong szmatka, a nastgpnie
dobrze wytrzec czedci. W razie potrzeby nalezy uzy¢ nieco ptynu do mycia naczyn. Plukanie z
dodatkiem ptynu do mycia naczyr mogtoby spowodowac nieodwracalne szkody!

e Rozdrabniacz [5), n6z (7), miske [8), pokrywke (9], trzepaczke (11), pokrywka miarki (12) i miarke (13)
mozna umy¢ z dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Po czyszczeniu nalezy obficie sptukac
urzgdzenie czystg woda, aby usunac resztki ptynu do mycia naczyn. Nastepnie nalezy doktadnie
osuszy¢ czesci.

e Ewentualnie rozdrabniacz (5), noz (7), miske (8), pokrywke (9), trzepaczke (11}, pokrywka miarki (12] i
miarke (13) mozna takze umy¢ w zmywarce.

Aby uzyska¢ optymalny efekt czyszczenia rozdrabniacza (5) podczas mycia w zmywarce,
nalezy zwrdci¢ uwage, aby byt umieszczony pionowo i skierowany nozem ku gorze.
Nastepnie pozostawic rozdrabniacz (5) do wyschniecia.
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9. PRZECHOWYWANIE W CZASIE, KIEDY URZADZENIE NIE JEST
WYKORZYSTYWANE

Jesli z blendera nie korzysta sie przez dtuzszy czas, nalezy go wyczysci¢ zgodnie ze wskazéwkami
zawartymi w poprzednim rozdziale. Przechowywac blender w suchym i czystym miejscu, poza
zasiegiem dzieci.

10. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Jesliblender nie dziata tak jak zwykle, nalezy najpierw sprobowac rozwigzac problemy na
podstawie podanych ponizej wskazowek. Jesli po zastosowaniu wskazéwek podanych ponizej
problem dalej wystepuije, nalezy skontaktowac sie z naszym serwisem.

Blender nie dziata

e Wtyczka nie jest wiozona do gniazdka. Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

e Gniazdko jest uszkodzone. Sprobowac podtagczy¢ urzadzenie do innego gniazdka, ktére na
pewno nie jest uszkodzone.

N6z sie nie obraca / obraca sie powoli

o Bloksilnika (4] i rozdrabniacz [5), trzepaczka (11) ew. misa rozdrabniajgca nie zostaty dobrze ze soba
potaczone. Nalezy wytaczy¢ urzadzenie z siecii sprawdzi¢ sposob jego zmontowania.

e Czy w pojemniku do miksowania ew. w misce (8] znajduje sie co$, co utrudnia prace urzagdzenia?
Nalezy to usunac.

e Miksowane artykuty spozywcze sg za twarde lub zbyttykowate.
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1. PROPOZYCIE PRZEPISOW

Vi
Sktadniki llos¢ Komentarz
olejspozywczy 2509 koniecznie w gramach, nie mililitrach; musi
koniecznie by¢ w temperaturze pokojowej
zo6ttko jajka 1sztuka musi koniecznie by¢ w temperaturze pokojowej
ocet 159 np. ocet winogronowy, ale nie esencja octowal
musi koniecznie by¢ w temperaturze pokojowej
sol, cukier, do smaku Dodatek przypraw jest opcjonalny, aichilos¢ mozna
musztarda, pieprz lub dostosowac do wiasnych upodoban.
inne przyprawy
Przygotowanie:

Ocet i jajko umiesci¢ w kielichu i zamieszac, nastepnie powoli wlewajac olej (250 g w ok. 150 sekund)
jednoczesnie rozpoczaé proces miksowania przy uzyciu trzepaczki (11). Potem dodac¢ wszystkie
pozostate opcjonalne sktadniki. Miksowac z najwyzsza predkoscia, az powstanie jednolita masa.

Mango /assi

Sktadniki llos¢ Komentarz

mango 2509 Najlepiej nadaje sie jedrne mango.

jogurt 2509 W wersji wegariskiej mozna uzy¢ jogurtu sojowego

lub kokosowego.

napoj sojowy 130 ml

sok z cytryny 1tyzeczka

cukier 4tyzeczki Zamiennie mozna uzy¢ miodu lub syropu z agawy.
Przygotowanie:

Najpierw obra¢ mango ze skoérki i odkroi¢ od pestki. Nastepnie zmiksowac pokrojony w kostke
migzsz z innymi skfadnikami przy uzyciu rozdrabniacza (5) na $rednich obrotach, aby uzyskac lassi o
kremowej konsystenciji.

Krem truskawkowy

Sktadniki llos¢ Komentarz
truskawki 5009
substancja zelujgca 1tyzka np. agar-agar, pektyna, skrobia
cukier 1tyzeczka
cukier waniliowy 1opakowanie
jogurtowczy 1509
syrop limonkowy 100 mi
Przygotowanie:

Zmiksowac 250 g truskawek z pozostatymi sktadnikami przy uzyciu rozdrabniacza (5) do uzyskania
pozadanej kremowej konsystencji. Pozostate 250 g truskawek pokroi¢ w kostki i roztozy¢ do 6
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miseczek po okoto 2 tyzki. Nastgpnie rdownomiernie roztozy¢ krem do miseczek i udekorowac
pozostatymi pokrojonymi truskawkami. Pozniej schtodzi¢ w lodéwece przez 3-4 godziny.

’ . cowo-bazvii

Sktadniki llos¢ Komentarz
bazylia ¥ peczka
naciowa pietruszka 1peczek
otadka
orzeszki piniowe 3LYZKI
parmezan 709
sol 1szczypta
pieprz 1szczypta
oliwa z oliwek 65ml
Przygotowanie:

Umy¢ bazylie i pietruszke. Oderwac listki pietruszki, pokroi¢ ser w kostke. Nastepnie umiesci¢
wszystkie sktadniki we wchodzacej w skfad zestawu miarce (13) i zmiksowaé przy uzyciu
rozdrabniacza (5) na gtadko na petnych obrotach. Roztozy¢ pesto do 2 stoiczkdw szklanych i pola¢
nieco oliwa.

Sktadniki llos¢ Komentarz
ser biaty 3009
figi suszone 4 sztuki
orzechy wtoskie 509
miod 1tyzka
limonka Ve
sol 1szczypta
pieprz 1szczypta
Przygotowanie:

Orzechy laskowe drobno posiekac. Zmiksowac sok z potowy limonki, serek biaty, midd, suszonefigi,
sol i pieprz przy uzyciu rozdrabniacza (5) na wolnych obrotach, az powstanie kremowa masa. Na
koniec wmiesza¢ drobno posiekane orzechy witoskie.

Zyczymy powodzenia i smacznego!
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12. INFORMACIE DOTYCZACE SRODOWISKA NATURALNEGO | UTYLIZACII
ODPADOW

)5

Urzadzenia, na ktorych jest umieszczony ten symbol, podlegajg przepisom unijnej
dyrektywy 2012/19/UE. Wszystkie zuzyte sprzety elektryczne i elektroniczne nalezy
usuwac oddzielnie od odpadéw domowych, w miejscach przewidzianych wtym
celu przez instytucje publiczne. Dzieki usuwaniu zuzytych sprzetdw w sposdb
zgodny zprzepisami mozna zapobiec szkodom wsrodowisku naturalnym
izagrozeniu wiasnego zdrowia. Dalsze informacje na temat zgodnego z przepisami
usuwania zuzytych sprzetdw mozna otrzyma¢ w jednostkach administracyjnych,
zaktadach gospodarki odpadamilub w sklepie, w ktérym dokonano zakupu sprzetu.

Zuzyty sprzet moze miec szkodliwy wptyw na srodowisko i zdrowie ludzi zuwagina
potencjalng zawarto$¢ niebezpiecznych substancji, mieszanin oraz czesci
sktadowych. Gospodarstwo domowe spetnia wazng role w przyczynianiu sie do
ponownego uzycia i odzysku surowcéw wtornych, w tym recyklingu zuzytego
sprzetu. Na tym etapie ksztattuje sie postawy, ktdre wptywaja na zachowanie
wspolnego dobra jakim jest czyste srodowisko naturalne.

¥

©

ES/PT

Takze opakowanie nalezy zutylizowaé¢ wsposdb bezpieczny dla srodowiska.
Kartony mozna odda¢ do punktu skupu makulatury lub do panstwowych punktow
zbiorki odpaddéw do recyklingu. Folie itworzywo sztuczne znajdujgce sie
wopakowaniu zostang zabrane przez miejscowy zakltad gospodarowania
odpadamiizutylizowane w sposéb bezpieczny dla sSrodowiska.

D ko Francii

~tatwiejsze sortowanie”

Produkt, akcesoria, zatgczone materiaty drukowane oraz czeéci opakowania nadajg sie¢ do
recyclingu. Sg objete rozszerzong odpowiedzialnoscig producenta i podlegajg sortowaniu i
odrebnejzbiodrce.
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Prosze oddzieli¢ materiat opakowaniowy i wyrzuci¢
go do odpowiednich pojemnikdéw, uwzgledniajgc
symbole na opakowaniu:

Nalezy zwrdci¢ uwage na oznaczenie materiatbw opakowaniowych podczas
sortowania odpadow. Sg one oznaczone skrotami (a) i liczbami (b), ktére majg

1-7:tworzywa sztuczne / 20—22: papier i tektura / 80—98: kompozyty.

&&
: nastepujace znaczenie:
a

Symbol Materiat Zawarty w nastepujacych sktadnikach opakowania
niniejszego produktu

Tektura falista Opakowanie handlowe, karton wewnetrzny
PAP

& Papier Bibutka wewnatrz opakowania handlowego
PAP

Chl
07 ?rowany Plastikowa torba
o polietylen
13. ZGODNOSC

europejskich i krajowych. Zgodnos¢ zostata potwierdzona. Producent posiada
odpowiednie deklaracje i dokumenty.

C € Przedmiotowy produkt spetnia wymogi okreslone w obowiagzujacych wytycznych
A Przedmiotowy produkt spetnia wymogi okreslone w obowigzujagcych krajowych

a a wytycznych Republiki Serbskie;j.

Petna deklaracje zgodnosci UEi ew. inne deklaracje zgodnosci mozna pobraé pod adresem:

Adres kontaktowy zgodnie z Rozporzadzeniem w sprawie bezpieczenstwa produktow 2023/988:

ce@targa.de

Polski - 127



SSMSR 600 Al

14. GWARANCIA

Gwarancja firmy TARGA GmbH
Szanowni Panstwo,

Niniejszy produkt jest objety trzyletnia gwarancjg od daty zakupu. W przypadku stwierdzenia wad
tego produktu przystugujg Panstwu ustawowe uprawnienia w stosunku do sprzedawcy tego
produktu. Nasza przedstawiona ponizej gwarancja w niczym nie ogranicza tych praw.

Warunki gwaranciji

Bieg gwarancji rozpoczyna sie od daty zakupu. Prosimy zachowac¢ oryginalny dowdd zakupu. Ten
dokument bedzie potrzebny jako dowdd zakupu. Jezeli w ciggu trzech lat od daty zakupu tego
produktu wystapi w nim wada materiatowa lub produkcyjna, naprawimy go bezpfatnie lub
wymienimy na nowy — wedle naszego swobodnego uznania.

Czas gwarangciji i ustawowe roszczenia z tytutu wad

Zgodhnie z art. 581 §1 polskiego kodeksu cywilnego wraz z wymiang produktu lub jego istotnej czesci
rozpoczyna si€ nowy okres gwarancyjny. Szkody i wady istniejace juz w chwili zakupu nalezy zgtosi¢
niezwtocznie po rozpakowaniu. Po uptywie gwarancji wszelkie naprawy sq ptatne.

Zakres gwarancji

Urzadzenie zostato wyprodukowane z zachowaniem surowych norm jako$ciowychiprzed dostawg
zostato doktadnie sprawdzone. Gwarancja obejmuje wady materiatowe lub produkcyjne. Gwarancja
nie obejmuje tych czesci produktu, ktére ulegajg normalnemu zuzyciu i dlatego nalezy je traktowac
jako czesci normalnie zuzywajace sie i nie obejmuje uszkodzen czesci tamliwych, jak np. wytaczniki,
akumulatory lub czesci wykonane ze szkta. Gwarancja traci wazno$¢ w razie uszkodzenia produktu,
niewtasciwego uzytkowania lub naprawy produktu. Prawidtowe uzytkowanie produktu wymaga
doktadnego przestrzegania wszystkich wskazéwek wymienionych w instrukcji obstugi. Nalezy
bezwzglednie unika¢ przeznaczen i sposobéw uzytkowania, ktére nie sg zalecane lub przed ktdrymi
ostrzega instrukcja obstugi. Produkt jest przeznaczony wytgcznie do uzytku domowego i nie jest
przeznaczony do uzytku komercyjnego. W przypadku nieprawidtowej obstugi, aktow przemocy lub
ingerencji, ktore nie zostaty wykonane przez autoryzowana fili serwisu, gwarancja wygasa. Naprawa
lub wymiana produktu nie powoduje rozpoczecia nowego okresu gwarancyjnego.

Postepowanie w przypadku objetym gwarancjg
Aby umozliwi¢ szybkie zatatwienie reklamacji, prosimy przestrzegac nastepujgcych wskazéwek:

- Przed uruchomieniem produktu prosimy doktadnie zapoznac sie z zatgczong dokumentacja.
W razie wystgpienia problemu, ktérego nie mozna rozwigza¢ w ten sposob, prosimy
skontaktowac sig z naszg infolinig pomocy technicznej.

- Przy kazdym kontakcie zinfolinig pomocy technicznej nalezy mie¢ pod rekg dowdd zakupu
i numer artykutu lub numer seryjny, jesli jest dostepny, jako dowdd zakupu.
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- W przypadku, gdy rozwigzanie problemu przez telefon nie bedzie mozliwe, w zaleznosci
od przyczyny usterki nasza infolinia pomocy technicznej zorganizuje inng forme
serwisowania.

- Na stronie www.lidl-service.com uzytkownik moze pobrac niniejszg instrukcje oraz wiele
innych podrecznikdw, flméw wideo produktdw i oprogramowanie instalacyjne. Z tym
kodem QR mozna bezposrednio przej$¢ na strone LIDL (www.lidl-service.com) i otworzy¢
swojg instrukcje obstugi, podajgc numer artykutu (IAN).

PDF ONLINE
www.lidI-service.com

B  Serwis

Telefon: 223974996

E-Mail: targa@lidl.pl

IAN: 478883_2410

A= Producent

Nalezy pamigtac, ze ponizszy adres nie jest adresem serwisu. Najpierw nalezy skontaktowac sig z
podanym powyzej punktem serwisowym.

TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest
NIEMCY
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Blahopiejemel

Koupi této sady ty¢oveého mixéru SilverCrest SSMSR 600 Al, déale oznac¢ované jen jako tyCovy mixér,
jste se rozhodli pro kvalitni vyrobek.

Pfed prvnim pouzitim se s ty¢ovym mixérem dikladné seznamte a pozorné si pife¢téte tento ndvod
k obsluze. Ridte se piedevsim bezpe&nostnimi pokyny a ty&ovy mixér pouZivejte pouze zplisobem
popsanym v tomto ndvodu k obsluze a pouze pro uvedené Gcely.

Tento ndvod k obsluze peclivé uschovejte. Pii pfedani ty¢oveho mixéru dalsim osobdm jim pfedejte
rovnéz veskerou dokumentaci.

1. POUZITIV SOULADU S URCENYM UCELEM

Tycovy mixér je domaci spotiebic a slouzi vyhradné k rozmeéliiovani a mixovani riiznych potravin bez
kosti. Za pouzitidodané slehaci metly Ize Slehat do pény tekuté nebo polotekuté pfisady asmésinebo
je jemné misit. TyCovy mixér nesmi byt pouzivan mimo uzaviené prostory a v tropickych klimatickych
regionech. Neni uréen k provozu v podniku resp. ke komerénimu pouziti. Pouzivejte jej vyhradné
vobytnych prostordch k soukromym uc¢ellim, jakékoliv jiné pouZiti neni v souladu sur¢enim. Tento
tyCovy mixér spliiuje viechny platné normy a standardy souvisejici se shodou CE. V pfipadé
provedeni zmény na ty¢ovém mixéru, kterd nebyla odsouhlasena jeho vyrobcem, jiz nemiize byt
dodrzenitéchto norem a smérnic zaru¢eno. Za takto vzniklé skody a poruchy je jakékoli odpovédnost
vyrobce vyloucena.

Dodrzujte, prosim, ndrodni pfedpisy, resp. zadkony zemé, ve které se pfistroj pouziva.

2.ROZSAH DODAVKY

Vyjméte tyCovy mixér a véechny dily pfisluSenstvi zobalu. Odstraiite veskery obalovy material a
zkontrolujte, zda jsou vSechny komponenty kompletni a neposkozené. V pfipadé nelupiné nebo
poskozené dodavky se obratte na vyrobce.

¢ Blok motoru s napéjecim kabelem a zastr¢kou

e Mixovacinastavec

e Slehacimetla

e Adaptér pro $lehaci metlu)

e Rozmeélilovac [misa, niiZ a viko)

¢ Odmérka (s vikem odmérky)

e Stru¢ny privodce [lpln4 uZivatelska pfirucka je k dispozici online)
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Tento ndvod k obsluze je opatien rozkladaci obélkou. Na vnitini strané obalky je vyobrazen tyCovy
mixér a vdechny ovladaci prvky s vyzna¢enymi Cisly. Tyto €islice maji nasledujici vyznam:

Obréazek A — tyc¢ovy mixér

1 | Regultorrychlosti

Vypina¢ [normalini rychlost)

2
3 | TURBO vypinac [vysoka rychlost]
4

Blok motoru

5 | Mixovacinastavec

Obrazek B — rozméliiovac

6 | Krytmisy (s hnacim mechanismem)

7 | Naz
8 | Misa
9 |Viko

Obréazek C —slehacimetla

10 | Adapteér (pro Slehacimetiu)

1 | Slehacimetla
Obrazek D — odmérka
12 | Viko odmeérky

13 | Odmérka
3. TECHNICKE UDAJE
Vyrobce TARGA GmbH
Oznacenimodelu SilverCrest SSMSR 600 Al
Elektricke napajeni 220 - 240 V~ [stfidavé napéti), 50-60 Hz
Pfikon 600 W
Maximalni doba nepietrziteho provozu 1 minuta s mixovacim nastavcem (5)
3 minuty se $lehaci metlou 1)
Iminuta s rozméliiovacem

Trida ochrany I IE

Technické udaje a design mohou byt zménény bez pfedchoziho oznameni.

- Pro piepinani vyrobku na kmitocet 50, resp. 60 Hz neni nutnd Zzadnd akce uzivatele.
I Vyrobek se pfizplsobijak kmito¢tu 50 Hz, tak i 60 Hz.
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3.1 MAXIMALNI DOBA NEPRETRZITEHO PROVOZU

Maximalni doba nepfetrzitého provozu udava, jak dlouho miize byt tyEovy mixér v provozu, aniz by
se motor poskodil pfehfatim. Maximalni doba nepfetrZitého provozu ¢ini u ty¢oveého mixéru 1 minutu
pii pouziti mixovaciho nastavce (5), 3minuty pfi pouZiti Slehaci metly (1) a Tminutu pfi pouZiti
rozméliovace.

U velmi pevnych nebo velmi tuhych potravin [napf. maso) nepouZivejte mixovaci nastavec (5] a
rozmeéliovac déle nez 30 sekund bez pferuseni.

3.2 DOBA CHLADNUTI(
Po uplynuti maximalni doby nepfetrzitého provozu s mixovacim nastavcem (5}, coz je 1minuta, resp. az
3 minut se Slehaci metlou (11) a1 minuty s rozméliiova¢em nechejte ty¢ovy mixér vychladnout:
e nejméné 2 minuty pii pouZiti mixovaciho nastavce [5) nebo rozméliiovace
e nejméné 3 minuty pii pouziti Slehaci metly (11)
Teprve poté pokraCujte v zacaté praci.

4, BEZPECNOSTNI POKYNY

Pfed prvnim pouzitim pfistroje si peclivé pfectéte nasledujici
pokyny a dbejte viech vystraznych upozornéni, a to i v pfipadé,
Ze jste zbéhli vzachazeni s elektronickymi pfistroji a domacimi
spotiebici. Tento ndvod kobsluze si peclivé uschovejte pro
pozdéjsi pouZiti. Pokud pfistroj prodate nebo piedate jinému
uzivateli, bezpodmine¢né mu vzdy piedejte také tento navod.
Tento ndvod k obsluze tvofi soucast vyrobku.

Vysvétleni pouzitych symboll

NEBEZPECI! Toto signélni slovo oznacuje ohrozeni
svysokym stupném rizika, které, pokud mu nebude
zabranéno, zplisobi usmrceni nebo tézké zranéni.
VAROVANI! Toto signélni slovo oznatuje ohroZeni se
stfednim stupnémrrizika, které, pokud nebude odvraceno,
muze zpUsobit usmrceni nebo tézké zranéni.
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ta

NEBEZPECI! Tento symbol ozna¢uje ohroZeni zdravi az po
ohrozeniZivota a/nebo riziko hmotnych skod v diisledku
zasahu elektrickym proudem.

Nebezpedipozarul Tento symbol varuje pied poZary,
které mohou nastat pfi nedodrzeni pokyn(.

Tento symbol upozoriiuje na to, ze blok motoru (4] nesmi
byt nikdy ponofen do vody.

Tento symbol oznacuje dily, které [ze myt v mycce
nadobi.

Tento symbol oznacuje vyrobky, u nichz bylo testovano
fyzikalni a chemickeé slozeni, a které byly v souladu

s nafizenim ES1935/2004 oznaceny za zdravotné
nezavadné pro kontakt s potravinami.

Tento symbol oznacuje dalsi upozornéniinformativni
povahy k danému tématu.

Tento symbol na odmeérce (13) oznacuje maximalni
mnozstvi tekutiny, které je mozné v odmeérce (13)
Zpracovavat, aniz by obsah pietek.

Adresa vyrobce

Pfedvidatelné nespravné pouziti

e PouZivejte tyCovy mixérv souladus urenym ucelem.V pripadé
nespravného poufziti pfistroje mize dojit ke zranénim.

e TyCovy mixér se nesmi pouzivat kmixovani velmi tvrdych
potravin. Patfi sem napf. zmrazené potraviny, kdvova zrna, obili a
kofeni. Rovné&Z neni mozné zpracovani Cokolady.
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Nesmi se jim zpracovavat jine latky nez potraviny. TyCovy mixér
by se mohl poskodit.

TyCovy mixér by se nemél provozovat napradzdno, ale jen ve
spojeni svhodnymi potravinami. Pfi delSim provozovani
naprazdno se mlze tycovy mixér poskodit.

Bezpecnost osob

Tento pfistroj nesmi pouzivat déti. TyCovy mixeér a jeho napajeci
kabel museji byt uchovany mimo dosah déti. Ujistéte se, Ze jsou
détipod dohledem anehrajisis timto pfistrojem. UdrZujte mimo
dosah déti zejména mixovaci nastavec (5) a nliz(7), aby bylo
ZajiSténo, Ze se O N€j neporani.
NEBEZPECI! Obalovy material neni hracka pro déti. Dé&ti si
nesmi hrat splastovymi sacky. Hrozi nebezpedi
uduseni.Uchovaveijte pfistroj mimo dosah déti.
Tento pfistroj mohou pouZivat osoby s omezenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo  mentdlnimi  schopnostmi  nebo
s nedostatkem zkuSenosti a znalosti pouze pod dohledem,
nebo pokud byly pouceny o bezpeném pouziti a pochopily
mozZn4 hrozicirizika.
Déti si s pfistrojem nesmi hrét.

NEBEZPEC(! Nebezpeé( zranéni

Pfed vyménou pfislusenstvi nebo dopliikovych dild, které se za
provozu pohybuiji, se musi pfistroj vypnout a odpojit od sité.
Pokud chcete tyCovy mixér slozit, rozlozit nebo Cistit, vzdy jej
nejprve odpojte od elektricke sité. Stejné to plati, pokud jej
nepouzivate nebo piibouice. Hrozi nebezpedi urazu!
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Pfed vyjmutim bloku motoru (4] pockejte, dokud se Slehaci
metla (11) zcela nezastavi. Hrozi nebezpedi urazu!

Pfed vyjmutim bloku motoru (4] pockejte, dokud se mixovaci
nastavec (5] zcela nezastavi. Nikdy nesahejte do rotujiciho noze.
Hrozi nebezpedi urazu!

Pfed vyjmutim bloku motoru (4] pockeijte, dokud se nlz (7]
vrozméliovadi zcela nezastavi. Nikdy nesahejte do rotujiciho
noze. Hrozi nebezpedi trazu!

Pozor pii ¢isténi ty¢ového mixéru! NGz mixovaciho nastavce (5]
anlz (7) rozmélfovace jsou velmi ostré! Hrozi nebezpeci urazu!
Po vypnuti pockejte, dokud se Slehaci metla (11) zcela nezastavi,
a teprve poté vyjméte tyCovy mixér zpotravin. Hrozi
nebezpediurazul

Po vypnuti pockejte, dokud se niiz mixovaciho nastavce (5]
zcela nezastavi, a teprve poté vyjmeéte tyCovy mixér z potravin.
Hrozi nebezpedi urazu!

Nikdy nesahejte do rotujici Slehaci metly (11). Nevkladeijte zadné
pfedméty do Slehaci metly (1) a udrzujte volné obleceni a
dlouhé vlasy vbezpelné vzdalenosti od pristroje. Hrozi
nebezpediurazul

Nikdy nesahejte do rotujiciho noze mixovaciho nastavce (5).
Nevkladejte zadné piedméty do noze a udrZujte volné
oble¢eni a dlouhé vlasy vbezpeléné vzdalenosti od
otacejiciho se noze. Hrozi nebezpedi urazu!

Nikdy nesahejte do rotujiciho noze(7) rozméliovace. Hrozi
nebezpediurazu!
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A NEBEZPECI urazu elektrickym proudem

TyCovy mixér pfipojte k elektrické sitiaz poté, cojste spojili blok
motoru (4] s mixovacim ndastavcem (5}, Slehaci metlou (1) nebo
rozméliiovaéem. Hrozi zasah elektrickym proudem!

Zapojte ty¢ovy mixér pouze do spravné instalované, snadno
pristupné elektrické zasuvky, jejiz napajeci napéti odpovida
Udaiji na typoveém §titku. Zasuvka musi byt po pfipojeni nadale
snadno pfistupnd, abyste mohli v pfipadé nouze rychle odpaojit
zastréku napajeciho kabelu.

Nikdy nepouzivejte tyCovy mixeér v blizkosti vany, sprchy nebo
umyvadla naplnéného vodou.

Napajeci kabel a zastrCka nesmi byt poskozené.

V pfipadé, ze se napajeci kabel tohoto pfistroje poskodi, musi
byt pro zamezeni ohrozeni vyméneén vyrobcem nebo jeho
zdkaznickym servisem €i podobnou kvalifikovanou osobou.
Nikdy neotevirejte kryt bloku motoru (4], protoze neobsahuje
Zadné soudasti vyzadujici udrzbu. Pfi otevieni krytu hrozi
nebezpedi urazu elektrickym proudem.

Pokud si vSimnete vzniku koufe, nezvyklych zvuki nebo
nezvyklého zapachu, okamZité odpoijte elektrickou zastr¢ku ze
zasuvky. Vtéchto piipadech nesmite tyCovy mixér dale
pouzivat, dokud odbornik neprovede kontrolu pfistroje.
V Zzadném piipadé nevdechuijte kour vznikajici pfi pfipadném
poZaru pristroje. Pokud byste piesto tento koui vdechli,

Cesdtina—137



SSMSR 600 Al

vyhledejte Iékare. Vdechovani koufe mlze byt zdravi Skodlive,
hrozi nebezpediporanénil

e Ujistéte se, Ze se napdjeci kabel nemuze poskodit o ostré hrany
nebo na horkych mistech. Napajeci kabel nesmi byt pfiskfipnuty
nebo zmacknuty. Vytahujte napajeci kabel ze zasuvky vzdy
za zastr€ku, netahejte nikdy za samotny kabel. Napéjeci kabel
musi byt vZzdy poloZen tak, aby na né&j nemohl nikdo stoupat
nebo o néj zakopnout. Hrozi nebezpedi trazu!

e Pfistroj se musi vzdy odpoijit z elektrické sit&, pokud je bez
dohledu, vpfipadé poruchy, pied montdzi, demontazi a
Cisténim. Hrozi zasah elektrickym proudem!

Y| Blokmotoru (4) nesmi byt nikdy ponofen do vody ado
krytu bloku motoru (4) nesmi proniknout Zadné tekutiny.

e Pokud do krytu bloku motoru (4] pronikne tekutina, odpojte
ihned zastrcku ze zasuvky a obratte se na zakaznickou sluzbu.
Hrozi zasah elektrickym proudem!

e Mate-li vihké ruce, nikdy se nedotykejte bloku motoru (4],
napajeciho kabelu a zastr¢ky. Hrozi zasah elektrickym proudem!

e Po pouZiti okamzité odpojte tyCovy mixér z elektrické sité.
Pfistroj je odpojen z elektricke sité pouze tehdy;, je-li vytazena
sitova zastrcka. Hrozi zasah elektrickym proudem!
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NEBEZPEC( pozaru

Po uplynuti maximélni doby nepfetrzitého provozu 1minuty
s mixovacim nastavcem (5), 3minut se Slehaci metlou (11) nebo
Iminuty srozméliiovaCem nechejte tyovy mixér minimalné
nasledujici dobu vychladnout:

e pfi pouziti mixovaciho nastavce [5): minimalné& 2 minuty

e pfi pouziti Slehaci metly (11): minimalné 3 minuty

e pifi pouziti rozméliiovace: minimalné 2 minuty

Teprve poté pokracujte v za€até praci. Hrozi nebezpedi pozaru.

5. AUTORSKE PRAVO

Veskery obsah tohoto ndvodu k obsluze podléha autorskému prévu a Etenéfi se poskytuje vyhradné
jako zdroj informaci. Jakékoliv kopirovani nebo reprodukovani Gdajil a informaci bez vyslovného
pisemného souhlasu autora je zakazano. To se tykd také komerc¢niho vyuziti obsahu a udajl. Text a
obrazky odpovidaji technickému stavu pfi odevzdani do tisku. Zmény vyhrazeny.

6. PRED UVEDENIM DO PROVOZU

Vyjméte ty€ovy mixér a vSechny dily pfisluSenstvi zobalu a zkontrolujte kompletnost doddvky.
QOdstrarite vdechny ochranné félie. Uchovejte balici materidl zdosahu déti a zlikvidujte jej zplisobem
Setrnym k Zivotnimu prostiedi.

Pfed prvnim pouZitim musi byt ty&ovy mixér dikladné vyéistén podle popisu v kapitole ,Cisténi“.

Ty¢ovy mixér sloZte az po uplném vyschnuti vycisténych soucasti:

K pouZiti $lehaci metly (11) se musimetla
nejprve zasunout do pfilozeného
adaptéru (10). Postupuijte nasledovné:
Hridel Slehaci metly (1) zasuiite do upinky
adaptéru (10}, neZ uslysite jeji zacvaknuti.
Dbejte nato, aby 2 aretacni zardzky na
hiideli $lehaci metly (1) zapadly do
pfislusnych drazek v adaptéru (10].
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Na bloku motoru (4] je vyznacena Sipka (V).
Mixovacinastavec (5), Slehaci metla (1) a
rozméliovac jsou opatfeny nasledujicimi
znackami: B a B,

Tyto znacky vdm pomohou pii nasazovania
snimani mixovaciho nastavce (5), $lehaci
metly (1) nebo rozméliiovace.

6.1 NASAZENI MIXOVACIHO NASTAVCE (5) NEBO SLEHACI METLY (1)

Nasadte blok motoru (4] na mixovaci nastavec (5] resp. Slehaci metlu (11) tak, aby Sipka (V)
smé&fovala k otevienému zamku B na mixovacim néstavci (5) resp. Slehaci metle (11).

Nyni otacejte blokem motoru (4) smé&rem ke zna¢ce uzamcéeného zamku, dokud nebude Sipka
(W] sméfovat k uzam¢enému zamku B na mixovacim nastavci (5] resp. slehaci metle (11). Dbejte na
to, aby mixovaci nastavec [5) resp. $lehaci metla (11 slysiteln& a citelné zaskocily.

6.2 SEIMUTI MIXOVACIHO NASTAVCE [5) NEBO SLEHACi METLY (1)

Nyni otacejte blokem motoru (4) smérem ke zna¢ce odem¢&eného zamku, dokud nebude $ipka
(W] sméfovat k odemc¢enému zamku & na mixovacim nastavci (5] resp. Slehaci metle (11).
Nyni stahnéte blok motoru (4) z mixovaciho nastavce (5) resp. Slehaci metly (11).

6.3 SPOJEN(/ROZDELENI BLOKU MOTORU (4] AROZMELNOVACE

Postavte misu (8] na rovny a suchy povrch.

Nyni opatrné nasadte niiZ (7) na uchyceni noZe uvnitf misy (8). Pfi nasazovani nozemtrochu otocte a
dbeijte nato, aby nliz sklouzl aZ doll na uchyceni noze. Je normalni, pokud niiz (7) v tomto
okamziku nedrZi zcela pevné na uchyceninoze. Niiz (7) bude pevné drzet pozdé&ji po nasazeni
krytu misy (6).

Vlozte potraviny, které je potieba rozmélnit, do misy [8). Ridte se piitom symboly pro maximalni

mnozstvindplné 500 ml % pro pevne potraviny a 300 ml " pro tekutiny.

Nyni shora volné nasadte kryt misy (6) na misu (8] a mirné jim pohybujte, dokud nebude naplocho
pfiléhat k hornimu okraji misy (8] a niZ (7) spradvné nezapadne do krytu misy (6). Ted jednou rukou
drZte misu [8) a druhou rukou otacejte krytem misy [6) doleva, dokud to jde, abyste kryt misy (6)
pfipevnili na mise (8).

Nasadite blok motoru (4] na kryt misy [6) tak, aby Sipka [ W) sm&fovala k otevienému zamku & na
krytu misy (6).

Nyni otacejte blokem motoru (4) smérem ke zna¢ce uzam&eného zamku, dokud nebude Sipka
(W) sme&fovat k uzameenému zamku B na krytu misy (6). Dbejte na to, aby blok motoru (4] slysitelné
a citelné zaskodil.
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Rozméliovac je nyni pfipraven k pouZiti.

e Pokud budete chtit po pouZziti rozméliiovace blok motoru (4] opét sejmout, otacejte blokem
motoru (4] smérem ke zna¢ce odemceného zamku, dokud nebude Sipka (W] sméfovat
k odemeenému zamku Bna krytu misy (6).

¢ Nynismérem nahoru vytahnéte blok motoru (4] z krytu misy (6).

Pokud chcete nechat potraviny ulozené v mise (8), pouZzijte pfilozené viko (9). Odstrafite
pfip. nejprve kryt misy (6] a nliz (7).

6.4 NASTAVENIRYCHLOSTI
Rychlost ty¢ového mixéru Ize plynule nastavovat pomoci regulatoru rychlosti (1) na bloku motoru (4). To
vam umoziuje nastavit optimalni rychlost pro kazdou zpracovavanou potravinu.

e Posunem regulatoru rychlosti (1) ve sméru ,MAX" Ize rychlost zvysit.

e Posunem regulatoru rychlosti (1) ve sméru ,MIN“ Ize rychlost sniZit.

Nastaveni rychlosti je mozné, jen pokud tycovy mixér zapnete vypinacem (2] pro normalni rychlost. Pfi
zapnuti TURBO vypinac¢em (3] je okamZité k dispozici maximalni rychlost zpracovani.

6.5 ODMERKA (13)

e Pomocidodané odmeérky (13) mizete odmeéfovat tekutiny do objemu 700 ml.

e Kromé toho miiZzete odmerku (13) pouzit pii zpracovani potravin mixovacim nastavcem (5) nebo
$lehaci metlou (11).

[ Pokud odmérku [13) pouZijete pro Upravu potravin, smite ji naplnit maximalnim

— mnozstvim 300 ml [‘]. Jinak by mohla tekutina zodmeérky (13] vytéct resp. vystfiknout.

Pii pouziti §lehacimetly (11) pracujte s vypinacem (2) a nikdy nepouzivejte TURBO vypinac
(3
7. UVEDENI DO PROVOZU

Ty¢ovy mixér je vhodny pro nasledujici oblasti pouZiti:

Rozméliovani amixovani ovoce a zeleniny v polévkach, omackach a krémech.
Mixovanindpojl
Pfiprava mlé¢nych koktejll
Slehani smetany, snéhu z bilka atd.
Pfiprava majonézy a michani dezertil
Doporucujeme vam, abyste otacky tyCového mixéru piizplsobili zpracovavanym
potravindm.
Pfi pouziti mixovaciho nastavce (5) a rozméliiovace zvolte pro meékké potraviny nizsi
rychlost a pro tvrdsi potraviny vyssiresp. TURBO rychlost.
Pii pouziti Slehaci metly (] nastavte rychlost podle pozadovaného vysledku
Zpracovani.
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7.1POUZITI MIXOVACIHO NASTAVCE (5)

Potraviny, které chcete mixovat, viozte do pokud mozno uzke, vysoké nddoby srovnym dnem.To je
idedlni pfedpoklad pro rovnomeérny vysledek mixovani. Samoziejmé mlizete pouZit také zcela bézny
hrnec na vareni.

Abyste zabranili poranéni otacejicim se nozem, zapnéte tyCovy mixér teprve pote, co jste mixovaci
nastavec [5) ponoiili do mixované potraviny.

Postupujte ndsledovné:

Upravovanou potravinu vliozte do vhodné nadoby resp. vhodného hrnce.

Zavedte mixovaci nastavec (5) kolmo do mixované potraviny.

Zapnéte ty¢ovy mixér podle potieby vypinatem (2) a regulatorem rychlosti (1) nastavte vhodnou
rychlost. Pokud potfebujete pouzit od zac4atku nejvyssi rychlost, mizete namisto toho tycovy
mixér zapnout TURBO vypina¢em (3). Pfi mixovani drzte stisknuté zvolené tlacitko. Pokud by doslo
k prisati mixovaciho nasavce (5) ke dnu nddoby, pustte kratce tlacitko a poté opét pokracujte

V mixovani.

Pfi mixovani mirné pohybuijte ty¢ovym mixérem nahoru a dolil — dosahnete tim rovhomérného
Zpracovani mixované potraviny.

Pokud vysledek mixovani odpovida Vasim pozadavkim, pustte vypina¢ [2) nebo TURBO vypinac
(3], dokud se mixovaci nastavec (5) jesté nachdzi v mixované potraviné.

Pockejte, dokud se nliZ nezastavi, a poté vytdhnéte mixovaci nastavec [5) zrozmixované
potraviny.

Pokud si béhem provozu vsimnete
neobvyklych zvuk(, napt. skiipaniapod.,

naneste na hnaci osu mixovaciho
nastavce (5) malé mnoZstvi neutrdlniho
jediého oleje. Ridte se pii tom vedle
uvedenym vyobrazenim.

vodou a stisknéte nékolikrat kratce vypinac (2).

m Pro usnadnéni ¢isténi podrzte hned po pouZiti mixovaci nastavec (5) v ndadobé s ¢istou
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7.1.1 TABULKA DOB ZPRACOVAN/MIXOVACIM NASTAVCEM (5]

Nasledujici tabulka obsahuje orienta¢ni doby zpracovani jednotlivych potravin. DodrZujte
doporucené doby zpracovani, abyste zabranili pfehiti ty¢oveho mixéru. Pokud béhem této doby
nedosahnete pozadovaného vysledku michani, pferuste mixovani a nechejte motor vychladnout.
Poté pokracujte v mixovani.

[ Po uplynuti maximalni doby 1minuty nepietrzitého provozu mixovaciho nastavce (5)
nechejte ty¢ovy mixér minimalné 2 minuty vychladnout.
Potraviny Doporucené Rychlost Doba zpracovani
mnozZstvi
. Stupefi MIN aZMAX
Ovoce, zelenina 100-200¢g 30-60sekund
resp.TURBO *
Polévky, omacky, Stupefi MIN azMAX
. . 100 —400 ml 60 sekund
kojenecka vyziva resp.TURBO *
Miéc¢né ndpoje, Stupeit MIN az MAX
. 100—1000 mi 60 sekund
koktejly resp.TURBO *
*. Rychlost upravte podle pozadované konzistence.
i | Pokud odmérku (13) pouZijete pro Upravu potravin, smite ji naplnit maximalnim
mnozstvim 300 ml [‘]. Jinak by mohla tekutina zodmérky (13) vytéct resp. vystiiknout. Pfi

zpracovani vétSich mnozstvi pouzijte mixovaci nddobu velikosti, kterd odpovida
Zpracovavanému mnozstvi.

7.2PROVOZ SE SLEHACI METLOU (1)

m Pokud chcete pii michani tekutin zabranit jejich vystfikovani, nepouzivejte Slehaci metlu
(1) nikdy s TURBO vypinacem (3).

Upravovanou tekutinu nalijte do odmérky z obsahu dodavky (13 - maximalni objem 300 ml) nebo do

jiné uzkeé, vysoké nddoby srovnym dnem. To je ideélni pfedpoklad pro dobry vysledek Gpravy

potraviny.

Abyste zabranili poranéni otécejici se Slehaci metlou (11), zapnéte tyCovy mixér teprve poté, co jste
$lehaci metlu (11) ponofili do mixované potraviny.
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Postupujte nasledovné:

Upravovanou potravinu viozte do vhodné nadoby.

Zavedte $lehaci metlu (11) kolmo do mixované potraviny.

Zapnéte ty¢ovy mixér vypina¢em (2] a regulatorem rychlosti (1) nastavte vhodnou rychlost. Pfi
provozu drzte stisknuty vypinac¢ (2). Pokud tekutina silné vystfikuje, snizte rychlost.

Pii Slehani mirné pohybuijte ty¢ovym mixérem nahoru a dolli — dosahnete tim rovnomérného
Zpracovani mixované potraviny.

Pokud vysledek mixovani odpovida vasim pozadavkim, pustte vypinac (2], dokud se §lehaci
metla (1) jesté nachézi v mixované potraviné.

Pockejte, dokud se Slehaci metla (1) nezastavi, a poté ji vytadhnéte ze zpracované potraviny.

7.3PROVOZ SROZMELNOVACEM

m Ridte se symboly pro maximalni mnoZstvi ndpin& 500 ml % pro pevné potraviny a

300ml ‘ pro tekutiny.

Aby bylo mozné spravné zméfit mnozstvi tekutiny pomoci uvedené stupnice, musi byt
pii méfeni namontovan nliz (7).

Jestlize jste sloZilirozméliiovac a spajilijej s blokem motoru (4):

Vlozte elektrickou zastr¢ku do zasuvky.

Pro zpracovani potravin normalni rychlosti podrzte stisknuté tlacitko (2). V pfipadé potieby
miZete rychlost regulovat regulatorem rychlosti (). Nebo pouZijte TURBO vypinac (3), pokud
chcete od zac¢étku pracovat s maximalni rychlosti.

m Jednou rukou drzte rozméliiovac a druhou obsluhujte tlacitka (2, 3).

Nikdy neoddélujte blok motoru (4] od krytu misy (6), pokud prave pouzivate tlacitka (2,
3).

Pokud jste spokojeni s vysledkem zpracovani potravin, uvolnéte stisknuté tlacitko (2, 3).
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7.31TABULKA DOB ZPRACOVANIROZMELNOVACEM

Nasledujici tabulka obsahuje orienta¢ni doby zpracovani jednotlivych potravin. DodrZujte
doporucené doby zpracovani, abyste zabranili pfehiéti tyCoveho mixéru. Pokud béhem této doby
nedosahnete pozadovaného vysledku michani, pferuste mixovani a nechejte motor vychladnout.
Poté pokracuijte v mixovani.

[ Po uplynuti maximalni doby 1minuty nepfetrzitého provozu rozmélfiovace nechejte
I tyC¢ovy mixér minimalné 2 minuty vychladnout.
Potraviny MnoZstvi | Rychlost Doba zpracovani
(max.)
5krat1sekundu krétky 8
Cibule ** 2009 StupefiMIN fot | seklindukrety provoz
mezitim vzdy protfepat
Cesnek 25strouzkl | StuperiMINazMAX * | ccal5sekund
mrkev 2009 Stupen MIN azMAX * | ccal5sekund
Mandle /liskove 2009 Stupefi TURBO cca20sekund
ofechy
vla3ske ofechy 2009 Stfednirychlost * ccalbsekund
Parmazan / tvrdy syr 2509 Stupefi TURBO cca 30 sekund
5krat1sekundu kratky provoz,
Petrzelka ** 30g Stupefi TURBO - sex P
mezitim vzdy protfepat
. 6krat1sekundu kratky provoz,
Cerstvé byliny ** 409 Stupefi TURBO . . yP
mezitim vzdy protfepat

*: Rychlost upravte podle poZzadované konzistence.

**: Pi zpracovani téchto potravin mezi popsanymi kratkymi provozy misu (8] vZdy protiepejte resp.
promichejte, aby se nezpracované potraviny dostaly do blizkosti noze a bylo dosazeno nejlepsiho
mozného vysledku.
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8. CISTENI

Hrozi nebezpedi trazul Pozor pii ¢isténi ty¢ového mixéru! Nz mixovaciho nastavce [5) je
velmiostry!

Varovan( pfed poskozenim pfistrojel K ¢isténi nepouzivejte drsné nebo leptave cistici
prostiedky a také Zadné skrabavé predméty (napf. draténou houbicku]. Jinak mize dojit
k poskozenityCoveého mixéru.

Doporucujeme vam, abyste mixovaci nastavec [5), niiz (7) nebo $lehaci metlu (1) vycistili

m hned po poufZiti, aby nemohlo dojit k pfischnuti zpracovavanych potravin. Zejména po
Upravé velmi slanych potravin byste méli mixovaci nastavec (5), niz (7) nebo $lehaci metlu
(1) ihned oplachnout v &isté vodeé.

o Pfed Cisténim vytadhnéte elektrickou zastréku ze zasuvky.

e Oddélte mixovacinastavec (5] resp. $lehaci metlu (11) od bloku motoru (4).

e Odpojte Slehaci metlu (1) zadaptéru [10) tak, Ze hidel Slehaci metly (1) vytédhnete z upinky
adaptéru (10).

e Vyjmétenlz(7)zmisy 8).

o Vycistéte blok motoru (4], kryt misy (6] a adaptér (10) mirné navih¢enym hadfikem a poté véechny
soucasti dobfe osuste. V piipadé potteby pouZijte trochu myciho prostiedku. Cisténi v Iazni by
vedlo k nevratnému poskozenil

e Mixovacindstavec (5), niiz (7], misu (8], viko (9), Slehaci metlu (11}, viko odmérky (12) a odmérku (13)
miZete umyt ve vodnilazni. Abyste odstranili zZbytky Cisticiho prostiedku, diikladné oplachnéte
vycisténé soucdsti Cistou vodou. Nasledné tyto soucasti dobrfe osuste.

e Alternativné miZete mixovaci nastavec (5}, ntiz (7], misu (8), viko (9], $lehaci metlu (11}, viko odmérky
(12) a odmeérku (13) vy¢istit v my&ce nadobi.

Abyste dosahli optimalniho vysledku cisténi mixovaciho nastavce (5) v mycéce nadobi,
dbejte na to, aby byl ndstavec umistén svisle a snoZzem sméfujicim nahoru. Mixovaci
nastavec (5) nechejte nakonec dobfe vyschnout.
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9. SKLADOVANI PRI NEPOUZIVAN(

Nebudete-li ty¢ovy mixér del$i dobu pouzivat, vycistéte jej podle pokynil uvedenych v pfedchozi
kapitole. Uchovaveite ty¢ovy mixér na suchém a Cistém misté a mimo dosah déti.

10. RESENi PROBLEMU

Pokud by vas tycovy mixér nékdy nefungoval jako obvykle, zkuste problém nejprve vyfesit pomoci
nasledujicich pokyni. Pokud zadvada pretrvavai po vyzkouseni nasleduijicich tipl, kontaktujte
zékaznickou sluzbu.

Tycovy mixér nefunguje
o Elektrickd zastrcka neni zapojena. VloZte elektrickou zastréku do zasuvky.
e Z&suvkaje vadnd. Vyzkousejte pfistroj najiné zdsuvce, o niz vite, Ze je v poradku.

N{Z se neotadi / zt&Zka otaci

e Blok motoru [4) a mixovaci nastavec (5], Slehaci metla (11) resp. rozméliiovac¢ nejsou spravné
nasazeny. Pfistroj odpojte od elektrické sité a zkontrolujte montaz.

¢ Nachazi se v mixovacinadobé resp. mise (8] piekazka? Odstraiite ji.

¢ Mixované potraviny jsou piili$ tvrdé nebo pevné.
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1. NAVRHY RECEPTU
Majoneza
Pfisady MnoZstvi Poznémka
Stolniolej 2509 bezpodmine¢né gramy, ne mililitry; musi mit
v kazdém pfipadé pokojovou teplotu
Zloutek 1kus musi mit v kazdém pfipadé pokojovou teplotu
Ocet 159 napt. vinny ocet, ne véak octova esence! Musi mit
v kazdém pfipadé pokojovou teplotu
Stl, cukr, hoicice, podle chuti Pfidani kofeni je na vaSem uvéazeni ajeho mnozstvi

pepinebo jiné
kofeni

miZete upravit podle své chuti.

Pfiprava:

Do mixovaci nddoby vlozZte ocet a Zloutek a promichejte je, potom pomalu priléveijte olej (250 g
pfiblizn& 150 sekund] a pfitom za¢néte mixovat s pouzitim Slehaci metly (11). Poté podle vaseho uvazeni
pridejte vSechny ostatni pfisady. Mixujte na nejvyssi rychlost, dokud nevznikne homogenni hmota.

Mangové lasi

Pfisady MnozZstvi Pozndmka

Mango 2509 Nejvhodnéjsije vyzralé mango.

Jogurt 2509 Pro veganskou variantu Ize pouZit séjovy nebo

kokosovy jogurt.

Séjovy nadpoj 130 ml

Citronovd $tdva 1¢ajovalzicka

Cukr 4 &ajove IZicky Alternativné pouZijte med nebo koncentrat zagave.
Pfiprava:

Nejprve oloupejte mango a odstrafite jadro. Poté s pouZzitim mixovaciho nastavce (5) mixujte ovocnou
duZinu nakrajenou na kosti¢ky s ostatnimi prisadami pfi stfednich otdckdch, dokud neziskéte krémové

lasi.

Jahodovy krém

Pfisady Mnozstvi Pozndmka

Jahody 5009

Pojivo 1polévkovalzice | napf.agar-agar, pektin, Skrob
Cukr 1¢ajovalzicka

Vanilkovy cukr 1baleni

Jogurtzov¢iho 1509

miléka

Limetkovy sirup 100 ml
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Pfiprava:

2509 jahod a ostatni prisady mixujte spouZitim mixovaciho nastavce (5], dokud nedoséhnete
poZadované krémovité konzistence. Zbyvajicich 250 g jahod nakréjejte na kosticky a aZz na 2
polévkoveé Izice kosti¢ek rozdélte véechny jahody do 6 misek. Poté krém rovnomérné rozdélte do
misek a ozdobte zbylymi kosti¢kamijahod. Nakonec nechejte 3-4 hodiny v lednici.

Bazalkovo-petrZelkove pesto

Prisady Mnozstvi Pozndmka
Bazalka Y5 svazku
PetrZel hladkolista 1svazek
Piniové ofisky 3polévkove lzice
Parmazan 709
sl 18petka
Pepf 13petka
Olivovy olej 65ml
Pfiprava:

Bazalku a petrZzelku omyjte. Z petrzelky otrhejte listky a syr nakrajejte na kosti¢ky. Poté dejte vSechny
ingredience do dodané odmerky (13) a pii pinych otadckdch mixujte mixovacim nastavcem (5) na
jemnou kasi. Pesto rozdeélte do 2 sklenic se Sroubovacim uzdvérem a zalijte trochou oleje.

SZ P !. j [ 25 z !;gl . ¥ 5

Pfisady Mnozstvi Poznamka
Cerstvy syr 3009
Susené fiky 4 kusy
vladské ofechy 509
Med 1polévkova lZice
Limetka A
Sal 18petka
Pepi 18petka
Pfiprava:

Vlasské ofechy nasekejte nadrobno. Stavu z poloviny limetky, Eerstvy syr, med, suSené fiky, stil a pepf
mixujte s pouzitim mixovaciho nastavce (5) pfi pomalych otdckach, dokud nevznikne krémovitad hmota.
Nakonec vmichejte nadrobno nasekané viasské ofechy.

Prejeme Vém mnoho zdarul
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12. POKYNY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTRED( A INFORMACE K LIKVIDACI

)54

Pfistroje ozna¢ené timto symbolem podléhaji evropské smérnici 2012/19/EU. VSechna
vyslouZila elektrickd a elektronickd zafizeni museji byt likvidovdna oddélené od
domovniho odpadu na mistech, kterd jsou ktomu ur¢ena statem. Nélezitou likvidaci
starého pristroje zabranite zatézi Zivotniho prostfedi a ohrozeni Vaseho osobniho
zdravi. Dalsiinformace k likvidaci starého pfistroje podle pfedpisti obdrzite u méstské
spravy, ve sbérém dvofe nebo v prodejné, ve které jste pfistroj koupili.

]

®

ES/PT

Také obal odevzdejte k ekologicke likvidaci. Kartony Ize odevzdat krecyklaci ve
sbérnych surovindch nebo ve vefejnych sbérnych dvorech. Félie a plasty zrozsahu
dodavky je tfeba odevzdat klikvidaci vmistnim sbérmmém dvofe, kde budou
ekologicky zlikvidovény.

Platii Francii

~Jesté snazsitiidéni*

Vyrobek, pfisluSenstvi, pfilozené vytisky a soucasti obalu jsou recyklovatelné. Vztahuje se na né
rozsifend odpovédnost vyrobce ajsou tfidény a shromazdovany samostatné.

Obalovy material tfidte a likvidujte podle symboll na
obalu v prislusnych sbérnych nddobach:

e

A

a

Pii tfidéni odpadu se fidte oznac¢enim obalovych materidll. Tyto materidly jsou
opatieny zkratkami (a) a Cisly (b}, ktera maji nasledujici vyznam:

1-7: plasty / 20—22: papir a lepenka / 80—98: kompozitni materialy.
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Symbol Material ObsaZeny v nasledujicich sou¢astech obalu tohoto
vyrobku
VInité lepenka Prodejni obal, vnitini karton

PAP
Papir Hedvabny papir uvnitf prodejniho obalu

PAP
Chlorovany L.

07 Plastovy sdcek

orE polyetylen

13. POZNAMKY KE SHODE

vyrobku byla prokdzdna. Odpovidajici prohladeni a pfislusnd dokumentace jsou
uloZeny u vyrobce.

C € Tento vyrobek spliiuje pozadavky platnych evropskych a vnitrostatnich norem. Shoda

Tento vyrobek spliiuje pozadavky platnych ndrodnich norem Srbské republiky.

AA

UplIné prohlaseni o shodé& EU a piipadné dalsi prohléseni o shodé si miZete stahnout pod nésledujicim
odkazem:

Kontaktni adresa podle nafizeni o bezpecnosti vyrobkll 2023/988: ce@targa.de
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14.INFORMACE O ZARUCE

Zaruka TARGA GmbH
Vé4zena zékaznice, vazeny zékazniku,

Na piistroj obdrzite zéruku 3 roky od data nékupu. V pfipadé zavad na tomto produktu mizete vici
prodavajicimu uplatnit sva zékonnd prava. Tato zakonnd prava nejsou omezena nasi nize uvedenou
zérukou.

Z4ru¢ni podminky

Zarucni In(ta zacind datem zakoupeni. Dobre si prosim uschovejte original pokladniho dokladu. Tento
doklad potfebujete k prokazani ndkupu. Dojde-li do tfi let od data zakoupeni tohoto vyrobku k
materidlové ¢i vyrobnivadé, pak vyrobek - dle nasi volby - bezplatné opravime nebo vyménime.

Zarucni Ihiita a zdkonné naroky z vad

Zarucni lhita se pInénim neprodiuzuje. To plati i pro vyménéné a opravené soucasti. Poskozeni a

zaru¢ni doby jsou zpoplatnény.
Rozsah zaruky

Pfistroj byl peclivé vyroben dle nejpfisngjsich kvalitativnich smérnic a pfed dodanim svédomité
zkontrolovan. Zarucni plnéni plati pro materidlové avyrobnivady. tato zaruka se nevztahuje na soucasti
vyrobku, které jsou vystaveny normalnimu uzivani a mohou byt roto povazovany za opotiebované
soucastky, nebo jsou zhotoveny pro poskozenina rozbitnych ¢astech, napt. spinacich, akumulatorech
nebo ze skla. Zaruku neni mozno uplatnit, je-li vyrobek poskozen, neodborné pouzivan nebo
udrzovéan. Pro fadné uzivani vyrobku musi byt pfesné dodrzeny vSechny pokyny uvedené v
navodech. U&eliim pouZitia postupim, které navod k pouZiti nedoporuéuje nebo pred nimiz varuje, je
tfeba se vyhnout. Vyrobek je ur¢en pouze pro soukromé a ne pro priimyslové vyuziti. Zaru¢ni plnéni
zanika pfi zneuZiti nebo neodborném pouZiti, pouZiti sily pfi zasahu, ktery nebyl proveden nasim
autorizovanym servisem. Opravou nebo vyménou vyrobku nezacind nova zaru¢ni doba.

Vyfizovénl z&ru¢nfho pinénf
Abychom zajistili rychlé zpracovani vasi zéleZitosti, postupuijte dle nasledujicich pokyna:

- Pfed uvedenim Va$eho vyrobku do provozu si prosim piectéte pfilozenou dokumentaci.
Pokud by doslo k problému, ktery nenitimto zplsobem moZno vyiesit, obratte se prosim na
nasi zékaznickou linku.

- Proveskeré pozadavky z vasi strany si pfipravte pokladni doklad a &islo vyrobku popt., je-li
k dispozici, i sériové Cislo jako doklad o koupi.
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- Pro pfipad, Ze neni mozné telefonické feseni, zahdji naSe zadkaznicka linka v zavislosti na
priciné chyby dalsi servisni postup.

- Nawww.lidl-service.com si miizete stdhnout tuto pfiru¢ku a mnoho dalSich pfirucek, videi k
vyrobklm ainstala¢nich softwar(. Pomoci tohoto QR kédu se dostanete piimo nawebovou
stranku LIDL-Service (www lidl-service.com), kde simizete po zadani Cisla zZboZi (IAN] oteviit

svijndvod k obsluze.
PDF ONLINE
www.lidI-service.com
ﬁ! Servis
(Cz) Telefon: 800143873
E-mailovy: targa@lidl.cz

IAN: 478883_2410

AN vyrobce:

Uvédomte si, prosim, Ze nasledujici adresa neni adresou servisu. Nejprve kontaktujte vySe uvedené
servisni misto.

TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest

NEMECKO
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Blahozelamel

Zakupenim supravy ty¢ového mixéra SilverCrest SSMSR 600 Al, dalej len ty¢ovy mixér, ste ziskali
kvalitny vyrobok.

Pred prvym uvedenim do prevadzky sa sty¢ovym mixérom ddkladne obozndmte apozorne si
precitajte tento ndvod na pouzitie. DodrZiavajte najmd bezpelnostné pokyny atyCovy mixér
pouzivajte len v stlade s pokynmi v tomto ndvode na pouzivanie a len na i¢ely vymedzené v ndvode.

Tento ndvod na pouZitie starostlivo uschovajte. Ak tyCovy mixér zmeni majitela, odovzdajte novému
majitelovi spolu s vyrobkom aj vietky sprievodné dokumenty.

1. POUZIVANIE V SULADE S URCENIM

Tento tyC¢ovy mixér je pristrojom do domacnosti a je uréeny vylu¢ne na rozomletie a mixovanie
potravin neobsahujlcich kosti. Pomocou dodanej metlicky mbzete vyslahat do peny alebo zmiesat
tekuté a polotekuté prisady a zmesi. Ty¢ovy mixér sa nesmie pouzivat mimo uzavretych priestorov ani
v oblastiach s tropickym podnebim. Nie je uréeny nakomer¢nu prevadzku. Pouzivajte tyCovy mixérlen
v obytnych priestoroch avylu¢ne na sikromné ucely. Iny spdsob pouZitia nie je v stlade sur¢enim
produktu. Tento ty&ovy mixér spifia vietky prislu$né normy a $tandardy v stvislosti s ozna¢enim CE.
V pripade zmien alebo dprav ty¢oveého mixéra, ktoré neschvilil vyrobca, prestdva platit zaruka suladu
s tymito normami. Vyrobca neruci za ziadne $kody ani poruchy v désledku takychto uprav.

Vyrobok pouzivajte v stlade s platnymi zakonmi a predpismi v krajine pouZitia.

2. OBSAH BALENIA

Vyberte ty¢ovy mixér a vsetky sicasti jeho prisluSenstva z obalov. Odstrarite v§etok baliaci material
a skontrolujte, ¢i balenie obsahuje vietky komponenty a &i tieto komponenty nie si poskodené. Ak
dodavka nie je Uplnd alebo je poskodena, obratte sa na vyrobcu.

¢ Blok motora so sietovym kédblom a sietovou zastrékou

e Mixovacinastavec

e Metlicka

e Adaptér [pre metlicku)

e Sekac [miska, n6Z a vrchnék)

e Odmerka (s vrchndkom)

¢ Kratky ndvod (ipiny ndvod na obsluhu je dostupny online)

Slovencina — 155



SSMSR 600 Al

Tento ndvod na pouZitie ma rozkladaciu obélku. Na vnutornej strane obalky je zobrazeny ty¢ovy mixér
a vSetky jeho ovlddacie prvky socislovanymi sicastami. Jednotlivym cisliciam zodpovedaju tieto
sucasti:

Obrézok A — tyCovy mixér

1 | Regultorrychlosti

Spina¢ (normélna rychlost)

2
3 | TURBO spinac rychlarychlost]
4

Blok motora

5 | Mixovacinastavec
Obréazok B — seka¢

6 | Vrchnak misky (s prevodovkou)

7 | N6z
8 | Miska
9 | Vrchndk

Obréazok C — metlicka

10 | Adapteér (pre metli¢ku)
1 | Metlicka

Obrézok D — odmerka
12 | Vrchndk odmerky

13 | Odmerka
3. TECHNICKE UDAIJE
Vyrobca TARGA GmbH
Modeloveé oznacenie SilverCrest SSMSR 600 Al
Prevadzkoveé napétie 220V — 240 V~ (striedavé napétie), 50 — 60 Hz
Prikon 600 W
Kréatky prevadzkovy ¢as 1 mintta s mixovacim ndstavcom (5)

3 minuty s metlickou (1)
I mindta so sekacom

Trieda ochrany ] IE

Vyrobca si vyhradzuje pravo na zmeny technickych $pecifikacii a dizajnu bez predchadzajiceho

upozornenia.

m Na prepnutie pristroja medzi sietovymi kmito¢tami 50 a 60 Hz nie je potrebny aktivny
zasah spotrebitela. Spotrebic sa automaticky prispdsobi tak na sietovy kmitocet 50 Hz,
ako aj60 Hz.
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3.1KRATKY PREVADZKOVY CAS

Tzv. kratky prevadzkovy cas udava, ak dlho mozno ty¢ovy mixér prevadzkovat bez prehriatia a
poskodenia motora. Kratky prevadzkovy Cas pri ty¢ovom mixeéri predstavuje 1mindtu pri pouzivani
mixovacieho nastavca (5}, 3 minlty pri pouzivani metli¢ky (11) a1 minGtu pri pouzivani drvi¢a.
Privelmitvrdych alebo tuhych potravinach [napr. méso) nepouzivajte mixovacinastavec [5) a drvi¢ bez
prerudenia po dlhdie nez 30 sekund.

3.2 CAS CHLADENIA
Po maximalnom ¢ase pouZitia aZ do 1 minlty s mixovacim nastavcom [5), prip. do 3 mintt s metli¢kou (11)
alminute so sekacom nechajte ty¢ovy mixér vychladnut:
e minimalne 2 minuty pri pouZiti s mixovacim nastavcom (5) alebo seka¢om
e minimalne 3 minuty pri pouZiti s metlickou (11)
AZ potom pokracujte v zacatom pracovnom procese.

4, BEZPECNOSTNE POKYNY

Pred prvym pouzitim spotrebiCa si pozorne precitajte
nasledujuce pokyny adodrzte vSetky vystrazné upozornenia,
ato aj ked uz mate skusenosti spouzivanim elektronickych
zariadeni a pristrojov do domacnosti. Tento navod na pouzitie
starostlivo uschovajte pre buducu potrebu. Ak spotrebi¢ zmeni
majitela, odovzdajte novému majitelovi vkazdom pripade aj
tento ndvod na pouZitie. Ndvod na pouZitie je su€astou vyrobku.

Vysvetlivky pouzitych symbolov

NEBEZPECENSTVO! Toto signdlne slovo oznaluje
ohrozenie svysokym stupfiom rizika. Pokial sa mu
nepredide, bude nasledkom smrt alebo vazne zranenie.
VYSTRAHAI Toto signélne slovo ozna€uje ohrozenie so
strednym stupiiom rizika. Pokial sa mu nepredide, m&ze
byt nasledkom smrt alebo vazne zranenie.
NEBEZPECENSTVO! Tento symbol ozna&uje
nebezpecenstvo, ktoré mdze ohrozit zdravie alebo zZivot
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ta

o0sbb, pripadne mdze spdsobit hmotné skody

v dbsledku zasahu elektrickym pradom.
Nebezpedenstvo poziaru! Tento symbol varuje pred
poziarom, ktory méze vzniknut pri nedodrzani pokynov.
Tento symbol upozoriiuje, aby ste blok motora (4] nikdy
neponarali do vody.

Tento symbol oznacuje diely, ktoré si vhodné do
umyvacky riadu.

Tento symbol oznacuje produkty, pre ktore sa vykonali
testy ich fyzikadlneho a chemického zloZenia a pre ktoré sa
v zmysle poZziadaviek nariadenia ES €.1935/2004 urcilo, ze
su zdravotne nezavadné pri styku s potravinami.

Tento symbol oznacuje dalSie informativne pokyny

k danejtéme.

Tento symbol na odmerke (13) oznac¢uje maximalne
mnozstvo tekutiny, ktoré je mozné v odmerke (13]
pripravit bez pretecenia obsahu.

Adresa vyrobcu

Predvidatelné nespravne pouzitie

e Pouzivajte tyCovy mixér len vsulade sur€enim. Pri pouZziti
pristroja nespravnym spbsobom mébéze dojst k trazu.

e Ty&ovy mixér sa nesmie pouzivat na rozomletie velmi tvrdych
potravin. Ktomu patria napr. zmrznuté potraviny, kdvove zrna,
obilie a korenie. Ani priprava Cokolady nie je mozné.

¢ V pristroji sa nesmu pripravovat Ziadne iné latky ako potraviny.
TyCovy mixér sa mdze poskodit.
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TyCovy mixér sa nesmie prevadzkovat volne na vzduchu, ale len
s vhodnymi potravinami. DIhSie pouZzivanie na vzduchu méze
tyCovy mixér poskodit.

Bezpecnost osdb

Tento pristroj nesmu pouzivat deti. Ty¢ovy mixér a jeho
privodny kabel je potrebné uchovavat mimo dosahu deti.
Zaistite, aby boli deti pod dozorom, a aby sa so spotrebic¢om
nehrali. Obzvlast sa deti nesmu dostat do kontaktu s mixovacim
nastavcom (5) a nozom (7], aby sa iom neporanili.
NEBEZPECENSTVO! Obaly nie si hratkou pre deti.
Nedovolte detom hrat sa sumelohmotnymi vreckami.
Hrozi nebezpeclenstvo udusenia. Uchovavajte pristroj
mimo dosahu deti.
Tento spotrebi€ smu pouZivat osoby so znizenou fyzickou
schopnostou alebo sosenzorickymi ¢i  mentalnymi
obmedzeniami i s nedostatoCnymi znalostami a skisenostami
len pod dozorom inych oséb alebo za predpokladu, ze boli
poucené obezpecnom pouzivani pristroja, asu si vedome
nebezpedlenstiev spojenych s jeho pouzivanim.
Nedovolte detom hrat sa so spotrebi¢om.

NEBEZPECENSTVO! Nebezpeé&enstvo Urazu
Pred vymenou prislusenstva alebo doplnkovych dielov, ktoré
sa pocas prevadzky pohybuju, treba vypnut spotrebic
a odpojit ho od siete.
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Odpojte tyCovy mixér od elektrickej siete, ked ho chcete
zmontovat, rozobrat alebo vycistit. Rovnako ho odpojte, ked'ho
nepouzivate alebo ked'je burka. Hrozi nebezpedéenstvo urazu!
Predtym, nez vyberiete blok motora (4], pockajte, az kym sa
metli¢ka (11) plne zastavi. Hrozi nebezpecenstvo trazu!
Predtym, nez vyberiete blok motora (4], pockajte, az kym ndz
v mixovacom nastavci (5] Uplne zastavi. Nikdy nesiahajte do
otacajlceho sa noza. Hrozi nebezpedenstvo lrazul

Predtym, nez vyberiete blok motora (4], pockajte, az kym ndz
v sekaci (7) uplne zastavi. Nikdy nesiahajte do otacajluceho sa
noza. Hrozi nebezpedlenstvo urazu!

Davajte pozor pri Cisteni tyCoveho mixéral N&Z v mixovacom
nastavci (5) a n6z v sekali (7) je velmi ostry!l Hrozi
nebezpedlenstvo Urazul!

Po vypnuti pockajte, kym sa metlicka (11) zastavi. Az potom
vytiahnite tyCovy mixér zpotravin. Hrozi nebezpelenstvo
Urazu!

Po vypnuti pockajte, kym sa néz v mixovacom nastavci (5]
zastavi. AZ potom vytiahnite tyCovy mixér z potravin. Hrozi
nebezpecenstvo Urazu!

Nikdy nesiahajte do otacajicej sa metlicky (11). Nepustajte
Ziadne predmety na metlicku (1) a udrzujte Siroky odev adlhé
vlasy v dostato¢nej vzdialenosti. Hrozi nebezpedenstvo urazu!
Nikdy nesiahajte do otalajliceho sa noZza mixovacieho nastavca
(5). Nepustajte Ziadne predmety na n6z a udrzujte Siroky odev
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adlhé vlasy v dostatocnej vzdialenosti od otdajuceho sa noza.
Hrozi nebezpeclenstvo urazu!

Nikdy nesiahajte do otacajiceho sa noza sekaca (7). Hrozi
nebezpecenstvo Urazul

A NEBEZPECENSTVO Urazu elektrickym pridom

Pripojte tyCovy mixér do siete aZ po zmontovani bloku motora
(4) a mixovacieho néstavca (5), metlicky (11) alebo sekaca. Inak
hrozi nebezpedenstvo urazu elektrickym pridom!

Ty€ovy mixér mozno zapdjat len do riadne nainstalovanej a
lahko pristupnej elektrickej zasuvky, ktorej sietove napétie sa
zhoduje s tdajom na typovom §titku pristroja. Elektricka zasuvka
musi byt aj po pripojeni nadalej lahko pristupng, aby bolo
mozZné v pripade nudze rychlo vytiahnut zastrcku.

TyCovy mixér nikdy neprevadzkujte v blizkosti vane, sprchy
alebo pIného umyvadia.

Sietovy kdbel a zastrka sa nesmu poskodit.

Ak sa poskodi sietovy pripojovaci kabel k tomuto spotrebicu,
musi zabezpecit vymenu kabla vyrobca alebo jeho zakaznicky
servis, alebo ind osoba spodobnou kvalifikdciou, aby sa
predislo ohrozeniam.

Nikdy neotvarajte kryt bloku motora (4], kedZe neobsahuje
Ziadne sucasti, ktorych udrzbu by mohol vykonavat pouZivatel.
Pri otvorenom kryte hrozi nebezpeclenstvo urazu elektrickym
prudom.
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Ak spotrebi¢ vydava dym, neobvyklé zvuky alebo zapach,
ihned odpoijte sietovu zastrCku zo sietovej zasuvky. V takychto
pripadoch sa tyCovy mixér nesmie pouzivat dovtedy, kym ho
skontroluje odbornik. Nikdy nevdychujte dym vychadzajici
Z pristroja v pripade poziaru. Ak dym napriek tomu vdychnete,
vyhladajte lekarsku pomoc. Vdychnutie dymu méze byt zdraviu
Skodlivé. Hrozi nebezpecenstvo Urazul!
Zaistite, aby nemohlo déjst k poskodeniu sietoveho kabla
o ostré hrany alebo horuce plochy. Sietovy kabel sa nesmie
pricviknut ani stla€at & pomliazdit. Vytahujte sietovy kabel zo
zasuvky vzdy za zastrku, nikdy nie za samotny kabel. Sietovy
kdbel musi byt vzdy vedeny a uloZeny tak, aby sa naii nesliapalo
aaby nedochidzalo kzakopnutiu  okabel. Hrozi
nebezpedlenstvo urazul
Ak nie je pritomny dozor, a tiez pri poruchach a pred zlozenim,
rozobratim alebo cistenim pristroja je ho vzdy potrebné
odpoijit od elektrickej siete. Inak hrozi nebezpecenstvo lrazu
elektrickym pradom!

Blok motora (4] sa nikdy nesmie ponarat do vody,ado

krytu bloku motora (4] sa nikdy nesmi dostat ziadne

tekutiny.
Ak sa do krytu bloku motora (4] dostane kvapalina, ihned
vytiahnite sietovu zastréku zo zasuvky a obrétte sa na zdkaznicky
servis. Inak hrozi nebezpecenstvo urazu elektrickym pradom!
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e Nikdy sa nedotykajte bloku motora (4], sietového kabla ani
sietovej zastrcky mokrymi rukami. Inak hrozi nebezpedenstvo
razu elektrickym pradom!

e Vzdy hned po pouZiti odpojte ty¢ovy mixér od elektrickej
siete. Pristroj nie je pod prudom len vtedy, ked je fyzicky
odpojeny vytiahnutim zastréky zo siete. Inak hrozi
nebezpedenstvo Urazu elektrickym pridom!

NEBEZPECENSTVO poZiaru

Po maximalnom c&ase pouZitia aZz do 1minaty smixovacim
nastavcom (5], do 3minut smetlickou (11) alebo do 1 minlty so
sekacom nechajte tyCovy mixér aspoii rovnako dlho chladnut:

e pri pouziti s mixovacim nastavcom [5): aspori 2 mintty

e pri pouziti s metli¢kou (11): minimalne 3 minaty

e pri pouziti so sekac¢om: aspofi 2 minuty

Az potom pokracujte vzacatom pracovnom procese. Hrozi
nebezpeclenstvo poZziaru.

5. PRAVA DUSEVNEHO VLASTNICTVA

Na vSetky stcasti tohto ndvodu na pouZzitie sa vztahuju prava dusevného viastnictva a pouZzivatelovi sa
poskytuju len na informacné ucely. Je zakdzané akymkolvek spdsobom kopirovat arozmnozovat
Udaje ainforméacie vtomto ndvode bez vyslovného pisomného suhlasu autora. To sa vztahuje aj na
komeréné pouzitie znenia audajov ztohto navodu. Text aobrazky vnavode zodpovedajl
technickému stavu v ¢ase zadania do tlace. Zmeny vyhradené.
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6. PRED UVEDENIM DO PREVADZKY

Vyberte tyCovy mixér avietky sucasti jeho prislusenstva z obalov a skontrolujte Uplnost dodavky.
Odestraiite vietky ochranné félie. Uchovajte obaly mimo dosahu deti a zabezpeclte ekologicku
likvidéciu obalov.

Pred prvym pouZitim je potrebné ty&ovy mixér dékladne vyéistit podia popisu v kapitole ,Cistenie®.

Po Gplnom vysuseni vycistenych dielov namontujte tycovy mixér.

Aby bolo mozné vyuzivat metlicku (1), treba
junajprv zaviest do priloZzeného adaptéra
(10). Postupuijte nasledujucim spdsobom:
Zavedte os metli¢ky (1) do zasuvky
adaptéra (10}, kym os pocutelne
nezapadne. Dbajte nato, aby 2 zapadky na
osi metli¢ky (11) zasahovali do prislusnych
vyrezov na adaptéri(10).

Na bloku motora (4] je umiestnené
oznacenie so Sipkou (V). Na mixovacom
ndstavci (5), na metlicke (11) a na sekacisu
umiestnené nasledujlice oznacenia: baf
Tieto oznacenia vam pomaéhajl pri
nasadzovani a snimani mixovacieho
nastavca (5], prip. metlicky (1) alebo sekaca.

6.1 NASADENIE MIXOVACIEHO NASTAVCA (5) ALEBO METLICKY (11)

¢ Nasadte blok motora (4] na mixovacinastavec (5) alebo metlicku (11) tak, aby oznacenie so Sipkou
(W] ukazovalo na otvoreny zamok B na mixovacom nastavci [5), prip. metlicke 1.

e Teraz otacajte blok motora 4] v smere symbolu zatvoreného zamku dovtedy, kym oznacenie so
sipkou W) neukéze na zatvoreny zémok B na mixovacom nastavci (5) alebo metlicke (11). Dbajte na
to, aby mixovaci nastavec (5) alebo metlicka (11) pocutelne a citelne zapadla.

6.2 SNATIE MIXOVACIEHO NASTAVCA (5) ALEBO METLICKY (11)

o Teraz otacajte blok motora 4] v smere symbolu otvoreného zamku dovtedy, kym oznacenie so
sipkou W) neukéze na otvoreny zamok Bina mixovacom néstavci [5) alebo metlicke ().

o Teraz vytiahnite blok motora (4] zmixovacieho nastavca (5) alebo metlicky (11).
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6.3 SPOJENIE/ODPOIJENIE BLOKU MOTORA(4] A SEKACA

e PoloZte misku (8) narovny asuchy povrch.

¢ Teraz opatrne nasadte ndz7 (7) do drziaka noZa v miske (8). Pri nasadzovani nim trosku pootocte a
sleduijte, ¢i zapadne aZ do dolnej ¢asti drziaka noza. Je normalne, ak vtomto momente ndz (7)
Uplne pevne nesedi v drziaku. N&Z (7) sedi pevne vtedy, ked'sa neskor nasadi vrchnak misky (6).

e Do misky (8] vioZte potravinu, ktord chcete nasekat. Pritom dodrzte symboly pre maximalne

mnoZstvo 500 ml pre potraviny a300 ml ‘ pre tekutiny.

e Teraz nasadte vrchnak misky (6) lahkym pohybom smerom zhora na misku (8], kym nebude na
hornom okraji misky (8] ulozeny rovno a ndz (7] nezapadne spravne do vrchndka misky (6). Misku
(8] teraz pridrzte jednou rukou a otacajte vrchnakom misky (6] smerom dolava, kym to ide, aby ste
vrchndk (6) zaistili na miske (8).

¢ Teraz nasadte blok motora (4] na vrchndk misky (6] tak, aby oznacenie so $ipkou (W] ukazovalo na
otvoreny zamok & na vrchnaku misky (6).

e Teraz otacajte blok motora 4] v smere symbolu zatvoreného zamku dovtedy, kym oznacenie so
Sipkou W) neukaze na zatvoreny zémok B na vrchnéku misky (6). Dbajte na to, aby blok motora (4]
pocutelne a citelne zapadol.

Teraz je sekac pripraveny na prevadzku.

e Ak chcete bol motora (4] po pouZiti sekaa znova odobrat, otaCajte blokom (4] v smere
otvoreného zamku dovtedy, kym oznacenie so Sipkou (W] neukaZe na otvoreny zamok bna
vrchnaku misky (6).

e Teraz vytiahnite blok motora (4) smerom nahor z vrchnaka misky (6).

Ak chcete potraviny v miske (8] uskladnit, pouzite priloZzeny vrchnak (9). Najprv
odoberte vrchnak misky (6) andz (7).

6.4 NASTAVENIE RYCHLOSTI
Rychlost ty¢ového mixéra mozete plynulo prestavovat pomocou regulatora rychlosti (1) na bloku
motora (4). Pre kazdu potravinu, ktorti chcete spracovat, méZete nastavit optimalnu rychlost.

e Nazvysenie rychlosti posurite regulator rychlosti (1) v smere ,MAX®.

¢ NazniZenie rychlosti posurite regulator rychlosti (1) v smere ,MIN“,

Nastavenie rychlosti je mozné len vtedy, ked ty¢ovy mixér prevadzkujete pomocou spinaca (2) pre
normalnu rychlost. Pri prevadzke pomocou TURBO spinaca (3] je okamZite k dispozicii maximdlna
rychlost spracovania.
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6.5 ODMERKA [13]

e Pomocou dodanejodmerky (13) mdZzete odmerat tekutiny do 700 ml.

o DalejmdZete pri pouzivani mixovacieho nastavca [5) alebo metli¢ky (1) vyuZit na pripravu potravin
tiez odmerku (13).

m Kedodmerku (13) pouzivate na spracovanie, smie sa naplnit maximalne mnozstvo len 300

ml [‘]. Inak by mohla tekutina z odmerky (13] vytekat, prip. striekat.
Pri pouzivani metli¢ky (1) pracuijte so spina¢om (2] a nikdy s TURBO spina¢om (3].

7. UVEDENIE DO PREVADZKY

Ty¢ovy mixér je vhodny pre nasledujice oblasti pouZitia:

Rozomletie a mixovanie ovocia a zeleniny v polievkach, omackach a dresingoch

mieSanie ndpojov,

vyroba mlie¢nych koktejlov,

Slahanie Slahacky, snehu atd.,

vyroba majonézy alelbbo miesanie dezertov.
Odporica sa prisposobit pocet otdCok tycového mixéra potravindm, ktoré sa maju
spracovat.
Pri pouzivani mixovacieho nastavca [5) a sekaca zvolte pre makké potraviny nizsiu
rychlost a pre tvrdsie potraviny vyssiu rychlost, prip. TURBO rychlost.
Pri pouzivani metlicky (1) pridavajte rychlost v zavislosti od pozadovaného vysledku
pripravy.

7.1PREVADZKA S MIXOVACIM NASTAVCOM (5)

Potraviny, ktoré chcete rozomliet, napliite podla moznosti do lGzkej vysokej nddoby s rovnym dnom.
To je idediny predpoklad pre rovnomerny vysledok rozomletia. Samozrejme je mozné aj pouZitie
v normalnom hrnci.

Na predchadzanie nebezpecenstvam spdsobenym otdcanim noza zapnite ty¢ovy mixér az vtedy,
ked'sa mixovaci nastavec [5) ponori do potravin uréenych na mixovanie.

Postupuijte nizSie uvedenym spdésobom:

o Dajte potraviny, ktoré chcete spracovat, do vhodnejnddoby alebo hrnca.

e Zavedte mixovacindstavec [5) zvislo do potravin uréenych na mixovanie.

e Spustite ty¢ovy mixér podla potreby pomocou spinaca (2) a pomocou regulatora rychlosti (1)
zvolte vhodnu rychlost. Ked chcete rovno pouzit najvyssiu rychlost, mdzete namiesto toho spustit
ty¢ovy mixér pomocou TURBO spinaca [3). Podrzte zvolené tlacidlo pocas procesu mixovania,
prip. miesania stlacené. Ak mixovaci nastavec (5) uviazne na spodnej ¢asti nadoby, nakratko
pustite tlacidlo a potom pokracujte v mixovani.

¢ Nadocielenie rovhomerného spracovania potravin uréenych na mixovanie pohybujte ty¢ovym
mixérom pri mixovani lahko nahor a nadol.

o Ked'vysledok mixovaniazodpovedad vasim poziadavkam, pustite spinac (2], prip. TURBO spinac
(3], kym sa mixovaci nastavec (5) este nachadza v potravinach ur¢enych na mixovanie.
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[i]

[il

Skor, ako vytiahnete mixovaci nstavec (5) zrozmixovanych potravin, pockajte, kym sa n6éz

zastavi.

zvuky,

Ak pocas prevadzky zistite neobvyklé

ako napriklad S$kripanie a

podobne, nalejte na hnaci hriadel

mixovacieho

nastavca (5)

malé

mnozstvo neutrdineho stoloveho oleja.
Riadte sa ktomu tiez vedla prilozenym

nakresom.

7.L1 TABULKA CASOV PRIPRAVY S MIXOVACIM NASTAVCOM (5]

Tato tabulka ma slizit na orientaciu pri spracovani rdznych potravin. Riadte sa odpori¢anymi ¢asmi
spracovania, aby ste predisli prehriatiu tyCového mixéra. Ak sa za tento Cas nedosiahne uspokojivy
vysledok, ktory spliia vase ocakavania, preruste mixovanie a nechajte motor vychladnut Potom v
mixovani pokracujte.

*

]

Aby bolo ¢istenie jednoduchsie, podrzte mixovaci nastavec [5) hned po pouziti v
nadobe s Cistou vodou a potom niekolkokrat stlatte spinac (2).

Po maximalnom ¢ase pouZitia s mixovacim nastavcom (5) az do 1 mindty nechajte ty¢ovy
mixér aspoi 2 minuty vychladnut.

Potravina Odportcané Rychlost Cas spracovania
mnozstvo

Ovocie, zelenina 100-200g Zt:s:jn“:%i?o"':‘x’ 30— 60 sekdnd

Do oo | SN o

Miiene népoje, Sejky | 1001000 ml zt:s:den“:%ii'\o"fx' 60 sekind

1]

:Rychlost nastavte podla Zelanej konzistencie.
Ked'odmerku (13) pouZivate na spracovanie, smie sa naplnit maximalne mnozstvo len 300

mi [‘]. Inak by mohla tekutina zodmerky (13) vytekat, prip. striekat. Pri pouZiti vacsich

mnozstiev pouZite mixovaciu nddobu vhodnu na spracované mnozstvo.
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7.2 PREVADZKA S METLICKOU (1)

m Aby ste zabranili striekaniu pri miesani tekutin, nepouzivajte metlicku (11) nikdy s TURBO
spina¢om (3).

Naplrite tekutinu, ktort chcete pripravit, do dodanej odmerky (13 — naplfite maximalne 300 ml) alebo

do Uzkej vysokejnddoby s rovnym dnom. To je idedlny predpoklad pre dobry vysledok spracovania.

Na predchadzanie nebezpecéenstvam spdsobenym ota¢anim metli¢ky (1) zapnite ty¢ovy mixér az
vtedy, ked'sa metli¢ka (11) ponori do potravin uréenych na mixovanie.

Postupujte nizSie uvedenym spdésobom:

e Dajte potraviny, ktoré chcete spracovat, do vhodnej nddoby.

e Zavedte metlicku (11 zvislo do potravin uréenych na mixovanie.

e Spustite ty¢ovy mixér spinatom (2) a pomocou regulatora rychlosti (1) zvolte vhodnu rychlost.
Pocas prevadzky drzte spinac (2) stlaceny. Ak by obsah prili§ striekal, znizte rychlost.

¢ Nadocielenie rovhomerného spracovania potravin uréenych na mixovanie pohybujte ty¢ovym
mixérom [ahko nahor a nadol.

e Ked'vysledok mixovania zodpoveda Vasim poziadavkam, pustite spinac (2], a to este kym sa
metli¢ka (1) nachadza v mie§anom obsahu.

e Skor, ako vytiahnete metli¢ku (11) z pripravenych potravin, pockajte, kym sa Gplne zastavi.

7.3 PREVADZKA SO SEKACOM

m Dodrzte symboly pre maximalne mnoZstvo 500 ml % pre potraviny a 300 ml ‘ pre
tekutiny.

Na zmeranie spravneho mnozstva tekutiny pomocou vyznacenej stupnice musi byt
pocas merania vzdy namontovany noz (7).

Ak ste sekac zmontovalia spojili s blokom motora (4):

e Zapoijte sietovu zastr¢ku do zasuvky

e Podrzte spinac (2] stlaceny, aby ste potraviny pripravili normalnou rychlostou. Rychlost v pripade
potreby regulujte pomocou regulatora rychlosti (1). Alebo pouZite TURBO spinac (3] a pracujte
priamo s maximalnou rychlostou.

u Sekac podrzte jednou rukou a druhou rukou zérovei obsluhuijte spinac (2, 3).

L Nikdy neodpéjajte blok motora (4] od vrchnéaka misky [6), ked' pouZivate spinac [2, 3).

Spinac (2, 3] drzte uvolnite, ked'ste spokojny s vysledkom pripravy potravin.
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7.31TABULKA CASOV PRIPRAVY SO SEKACOM

Tato tabulka ma sluzit na orientdciu pri spracovani réznych potravin. Riadte sa odporiucanymi ¢asmi
spracovania, aby ste predisli prehriatiu tyCového mixéra. Ak sa za tento Cas nedosiahne uspokojivy
vysledok, ktory spiiia va$e ocakavania, preruste mixovanie a nechajte motor vychladnit Potom v
mixovani pokracujte.

u Po maximalnom ¢ase pouZitia so seka¢om az do 1 mintty nechajte ty¢ovy mixér aspor
I 2minaty vychladnut.
Potravina MnozZstvo | Rychlost Cas spracovania
(max.)
5-krdt1sekunda kratkej
Cibula ** 200g Stupefi MIN prevadzky,
medzitym vzdy potraste
Cesnak 25. " Stupeit MINazMAX * | ccalbsekund
strucikov
Mrkva 2009 StupeiMINazMAX * | ccal5sekind
Mandle/lieskove 2009 Stupefi TURBO cca20sekind
orechy
Vla$ské orechy 2009 strednd rychlost * ccal5sekund
Parmezan/tvrdy syr 2509 Stupefi TURBO cca 30 sekund
5-krat1sekunda kratkej
PetrZlen ** 309 Stupefi TURBO prevadzky,
medzitym vzdy potraste
6-krat1sekunda krétkej
Cerstvé bylinky ** 409 Stupeii TURBO prevadzky,
medzitym vzdy potraste

*. Rychlost nastavte podla Zelanej konzistencie.

**: Pri priprave tychto potravin medzi popisanymi kratkymi ¢asmi pouZitia miskou [8) potraste alebo
poklepte, aby pripravované potraviny spadli do odmerky a dosiahol sa optimalny vysledok.
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8. CISTENIE

Nebezpecenstvo urazu! Davajte pozor pri Cisteni ty¢oveho mixéral N6z v mixovacom
nastavci (5] je velmi ostry!

Vystraha pred materidlnymi Skodamil Nikdy nepouzivajte na Cistenie drsné ani Zieravé
Cistiace prostriedky, ani Ziadne drsné predmety (napr. kovova drétenka). V opa¢nom
pripade sa mdZe ty¢ovy mixér poskodit.

Odportca sa mixovaci nastavec (5}, ndz (7) alebo metlicku (1) Eistit priamo po pouZiti, aby

m ste predisli zaschnutiu spracovanych potravin. Obzvlast po spracovani velmi slanych
potravin by sa mal mixovaci nastavec (5), ndz (7) alebo metli¢ka (1) okamZite oplachnut
¢istou vodou.

o Vytiahnite sietovu zastr¢ku zo zasuvky.

e Oddelte mixovacinastavec (5] alebo metli¢ku (1) z bloku motora (4).

e Odpojte metli¢ku (1) od adaptéra (10), pricom vytiahnete os metlicky (11) z adaptéra (10).

e Vyberte ndz(7) zmisky (8).

o Vydistite blok motora (4), vichnak misky (6) a adaptér (10] lahko navih¢enou ¢istiacou utierkou
anasledne tieto diely dobre osuste. V pripade potreby pouZite trochu prostriedku na umyvanie
riadu. Cistenie v kdpeli by zapri&inilo neopravitelné skody!

e Mixovacindstavec (5), ndz (7), misku (8], vrchndk [9), metlicku (11), vrchnak odmerky (12) a odmerku
(13) mozZete cistit ponorenim do vody. Po Cisteni dobre preplachnite va¢sim mnozstvom vody,
aby sa tak odstranili zvysky Cistiacich prostriedkov. Diely nasledne ddkladne osuste.

¢ Pripadne mdZete mixovacinastavec [5), n6z (7), misku (8], vrchnék [9), metli¢ku (11), vrchnak
odmerky (12) a odmerku (13) umyt v umyvacke riadu.

Aby ste pri umyvani v umyvacke riadu dosiahli optimalny vysledok ¢istenia mixovacieho
nastavca (5), ddvajte pozor na to, aby ste ho spolu s noZzom uloZili kolmo a smerom nahor.

Potom nechajte mixovacinastavec [5) ddkladne vyschnt.

170 - Slovencina



SSMSR 600 Al

9. SKLADOVANIE PRI NEPOUZIVANI(

Ked' dihsi ¢as nepouzivate ty¢ovy mixér, vycistite ho tak, ako je uvedené v predoslej kapitole.
Uschovajte ho na suchom a ¢istom mieste mimo dosahu deti.

10. RIESENIE PROBLEMOV

Ak ty¢ovy mixér nefunguje tak, ako m4, pokuste sa najprv vyriesit problém na zaklade nizsie
uvedenych pokynov. Ak aj po prebrati vietkych tychto bodov pretrvava problém aj nadalej, obratte
sa na zdkaznicky servis.

Tycovy mixér kanvica nefunguje

o Nieje zapojend sietova zastrcka. Zapojte sietovi zastréku do sietovej zasuvky.

o Porucha sietovej zasuvky. Vyskusajte pristroj v inej sietovej zdsuvke, o ktorej viete, Ze je funkéné a
v poriadku.

NO6Z sa neotdta/ndz sa otdca tazko

e Blok motora (4] amixovaci nastavec (5), metlicka (11) alebo sekac nie st sprdvne zmontované.
Odpoijte spotrebi¢ od elektrickej siete a skontrolujte montaz.

¢ Nachdadza sa v mixovacej nddobe alebo miske (8) prekazka? Odstrafite ju.

e Mixované potraviny st prili§ tvrdé alebo pevné.
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1. NAVRHY RECEPTOV

Majoneza

Cierne korenie alebo
dalSie korenia

Ingrediencie Mnozstvo Poznémka

Jedly olej 2509 urcite gramy, nie mililitre, musi matizbovu teplotu

Veény Zitok 1kus musi matizbovu teplotu

Ocot 159 napr. hroznovy ocot, ale nie octova esencial Musi
matizbovl teplotu

Sol, cukor, hor¢ica, podia chuti Pridanie koreni je volitelné a prislu$né mnozstvo

prispdsobte viastnej chuti.

Priprava:

OcotaZltok najprv pridajte do misky, potom pomaly prilievajte olej (cca 150 sekiind na 250 g) azaroveii
za¢nite mixovat metli¢kou (11). Potom pridajte ostatné volitelné prisady. Mixujte najvyssou rychlostou,
kym nevznikne homogénna hmota.

Mangovy las/

Ingrediencie MnoZstvo Poznamka

Mango 2509 Najlepsie je este nie Uplne dozreté mango.

Jogurt 2509 Vo veganskej verzii mdzete pouzit sdjovy alebo

kokosovy jogurt.

Soéjovy ndpoj 130 ml

Citronova Stava 1&ajovalyzicka

Cukor 4 Cajove lyZicky Pripadne pouZite med alebo agavovy sirup.
Priprava:

Najprv oslipte mango a vyberte kostku. Potom mixovacim ndstavcom (5) zmixujte na kocky nakrajant
duzinu s ostatnymi prisadami na strednych otackach, aby ste dosiahli krémovy lasi.

Jahodovy krém

Ingrediencie MnoZstvo Poznémka

Jahody 5009

Spojivo 1polievkova napr. agar-agar, pektin, Skrob
lyZica

Cukor 1¢ajova lyZicka

Vanilkovy cukor 1bali¢ek

Ovcijogurt 1509

Limetkovy sirup 100 ml
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Priprava:

250 g jahdd zmixujte so zvyskom ingrediencii mixovacim nastavcom [5), kym nedosiahnete krémovu
konzistenciu. Zvysnych 250 g jahdd pokrajajte na kocky a do kazdej z 6 misiek pridajte 2 polievkové
lyZice. Potom krém rovnomerne rozdelte do misiek a ozdobte zvysnym jahodami pokrajanymi na
kocky. Potom nechajte postét v chladni¢ke 3 — 4 hodiny.

PetrZlenovo-bazalkoveé pesto

Ingrediencie MnozZstvo Pozndmka
Bazalka Y5 zvédzku
Hladky petrZlen 1zvézok
Piniové oriesky 3 polievkoveé
lyZice
Parmezan 709
Sol 18tipka
Cierne korenie 18tipka
Olivovy olej 65ml
Priprava:

Bazalku a petrzlen umyte. Listy petrZlenu otrhajte, syr nakréjajte na kocky. Potom vietky ingrediencie
pridajte do priloZzenej odmery (13) a rozmixuijte na kasu pri plnych otéckach mixovacim nastavcom (5).
Pesto rozdelte do 2 poharov so skrutkovacim zdvitom a zalejte troskou oleja.

p . p p .

Ingrediencie MnoZstvo Poznémka
Cerstvy syr 3009
Susenéfigy 4 kusy
VlaSskeé orechy 509
Med 1polievkova
lyZica
Limetka A
Sol 18tipka
Cierne korenie 18tipka
Priprava:

Vlasské orechy posekaijte na drobno. Stavu z polovice limetky, &erstvy syr, med, susené figy, sol a
Cierne korenie zmixujte mixovacim nastavcom (5) na nizkych otdckach, kym nevznikne krémova zmes.
Nakoniec primiesajte na drobno nakrajané vlasskeé orechy.

Prajeme vém, aby sa vém pri prijprave darilo!
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12. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA A LIKVIDACIA ZARIADENIA

)5

Na zariadenia ozna¢ené tymto symbolom sa vztahuje eurdpska smernica 2012/19/EU.
Vsetky pouZité elektrické a elektronické zariadenia sa musia likvidovat oddelene od
domového odpadu namiestach, ktoré su §tdtom urcené na tento ucel. Riadnou
likvidaciou VVasho starého pristroja chranite Zivotné prostredie i svoje vlastné zdravie.
DalSie informécie o likvidacii starého pristroja v stlade s predpismi ziskate na miestnom
Urade, na urade pre likvidaciu odpadov alebo v predajni, v ktorej ste zakupili toto
zariadenie.

W

®

ES/PT

Zabezpeclte aj ekologicku likvidaciu obalov. Kartény a lepenku mozno na recyklaciu
odovzdat v zariadeniach na zber papiera alebo v zberniach odpadov. Félie a plasty
z obalov prevezme V4a$ miestny podnik na likvidaciu odpadov, ktory zabezpecdiich
ekologicku likvidaciu.

Len pre Franctzsko:

~Triedme jednoduchsie”

Tento vyrobok, prislusenstvo, prilozené dokumenty a sucasti obalov su recyklovatelné. Vztahuje sa
na ne rozsirena zodpovednost vyrobcu a podliehaji samostatnému triedeniu a zberu.

Len pre Spanielsko a Portugalsko:

Zozbierajte

samostatne vsulade svyznaCenymi symbolmi do
prislusnych zbernych nadob:

obalové materidly a zlikvidujte ich
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Pri triedeni odpadov si vSimajte ozna¢enie obalovych materidlov; tieto st oznacené
skratkami [a) a Cislami (o) s nasledujtcim vyznamom:

1—7:Plasty/20 — 22: Papier a lepenka/80 — 98: Kompozitné a sendvicove materialy.

B3>

Materiél Obsiahnuté v tychto &astiach obalov vyrobku
VInitd lepenka Predajny obal, vnutorny kartén

PAP

& Papier Hodvébny papier v predajnom obale

PAP

Chlérovany i
07 i Plastové vrecko
T polyetylén
13. VYHLASENIA O ZHODE

bola preukdzana. Prislusné vysvetlivky a podklady st k dispozicii u vyrobcu.

c € Tento vyrobok splfia poZiadavky platnych eurdpskych anarodnych smemic. Zhoda

Tnto vyrobok spliia poziadavky platnych narodnych smemic v Stbskej republike.

UplIné vyhlasenie EU o zhode a pripadne dalsie vyhlasenia o zhode simozno prevziat zo stranky:

ps://www.targa.gmoh/download onform 47888 410.p0

Kontaktna adresa podla nariadenia EU 2023,/988 o vieobecnej bezpe&nosti vyrobkov: ce@targa.de

Slovencina — 175



SSMSR 600 Al

14.ZARUCNE POKYNY

Z4ruka spolo¢nosti TARGA GmbH
Vé4zena zdkazniCka, vazeny zékaznik,
Na tento pristroj mate trojro¢nu zaruku od datumu ndkupu. V pripade nedostatkov tohto vyrobku méte

vocijeho predajcovi zdkonné prava. Tieto zakonné prava nie su obmedzené nadou zarukou, ktora je
uvedend dalej.

Z4ru¢né podmienky

Z&ru¢na doba zacina ditom kupy. Dobre si uschovajte original pokladni¢ného bloku. Tento doklad je
potrebny ako potvrdenie o kupe. Ak sa v priebehu troch rokov od kupy tohto vyrobku prejavi
materidlova alebo vyrobna chyba, tento vyrobok vdm podia na$ej Uvahy bezplatne bud vymenime
alebo opravime.

Z4aru¢nd doba a zakonné naroky z titulu chyby

Zaruka sa nepredIzuje o dobu trvania zaru¢nych oprav. To plati aj na vymenené alebo opravené diely.
Pripadné uz pri kupe zistené chyby a nedostatky musite ohlasit ihned po vybaleni vyrobku. Opravy,
ktoré spadaju do obdobia po skon€eni zaruky, si musite zaplatit.

Rozsah zaruky

Pristroj bol podla prisnych kvalitativnych predpisov starostlivo vyrobeny a pred expediciou ddkladne
vyskusany. Zaruka plati na materidlové a vyrobné chyby. Této zaruka neplati na také stcasti vyrobku,
ktoré st vystavené normalnemu opotrebeniu, takZze sa na ne hladi ako na opotrebené diely, ani na
poskodenia krehkych dielov, ako su spinace, akumulatory alebo diely zo skla. Tato zaruka straca
platnost, ak bol vyrobok poskodeny, nespravne pouzivany alebo udrziavany. Pre spravne pouzivanie
tohto vyrobku treba presne dodrziavat vietky pokyny uvedené v ndvode na pouZivanie.
Bezpodmienecne satreba vyhnuttakému G¢elu pouzivania a takej manipulacii, pred akymi st v ndvode
na pouzivanie uvedené vystrahy. Vyrobok je ur¢eny len na sukromné pouZivanie a nie na
podnikatelské GCely. Zaruka strdca platnost pri zaobchadzani nezodpovedajlicemu Ucelu a pri
neprimeranom zaobchadzani, pri pouZiti nasilia a pri zasahoch, ktoré neurobil nas autorizovany servis.
Opravou ani vymenou vyrobku nezacina plynut nova zaru¢nd doba.

Postup pri uplatiiovani zaruky
Ak chcete zabezpecit rychle vybavenie vasej poZiadavky, riadte sa tymito pokynmi:

- Preduvedenimvyrobku do prevadzky sipozorne precitajte prilozenti dokumentaciu. Ak by
sa vyskytol problém, ktory sa takymto spdsobom neda vyriesit, obratte sa nanasu zékaznicku
linku.
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- Pri kazdej poziadavke majte poruke uctenku a &islo vyrobku prip. jeho vyrobné Cislo ako
doklad o kupe.

- Vpripade, Ze telefonicke vyrieSenie nie je mozné, v zavislosti od pri¢iny chyby zakaznicky
servis zariadi dalSie sluzby.

- Na strankach www lidl-service.com si mbzete prevziat tito a mnoho dalSich priruciek,
videosuborov o vyrobkoch a instalacny softvér. Pomocou tohto QR kédu sa dostanete
priamo na stranku servisu spolo¢nosti LIDL (www lidl-service.com] a po zadani Cisla vyrobku
(IAN) sim&zete otvorit svoj navod na pouZitie.

PDF ONLINE
www.lidI-service.com

ﬁ Servis

(SK) Telefon: 0850232001
E-mailovy: targa@lidl.sk

IAN: 478883_2410

A=  vVyrobca

Majte na paméti, Ze tato adresa nie je adresou servisu. Najprv sa obratte na vyssie uvedenu opravoviiu.
TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest

NEMECKO
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iEnhorabuenal!

Al comprar el set de batidora de mano SilverCrest SSMSR 600 Al [en adelante, la batidora de mano) ha
elegido un producto de primera calidad.

Antes de utilizarla por primera vez, le recomendamos que se familiarice con la batidora de mano y que
lea atentamente estas instrucciones de uso. Preste especial atencion a las indicaciones de seguridad y
utilice la batidora de mano solamente de la manera descrita en las presentes instrucciones y para los
usos que aqui se indican.

Guarde bien estas instrucciones de uso. En caso de transferir la propiedad de la batidorade mano aun
tercero, entréguele también toda la documentacion.

1. USO PREVISTO

La batidora de mano es un electrodoméstico que se utiliza exclusivamente para picar y triturar diversos
alimentos sin hueso. Con la varilla batidora suministrada podra batir ingredientes liquidos, semiliquidos
omezclas hasta que queden esponjosos uhomogéneos. La batidorade mano no se debe utilizar fuera
de espacios cerrados ni en regiones de clima tropical. Tampoco estd previsto su uso en empresas 0
de modo comercial. La batidora de mano esta destinada exclusivamente al uso privado en el hogar;
cualquier otro uso se consideraindebido. Esta batidora de mano cumple todas las normas y estandares
necesarios para su conformidad CE. En caso de realizar una modificacion de la batidora de mano no
acordada con el fabricante, no serd posible continuar garantizando el cumplimiento de estas normas.
El fabricante declina cualquier responsabilidad relacionada con los dafios o fallos que puedan resultar
deello.

Respete las normas aplicables en cada caso a escala nacional o las leyes del pais en el que se utilice el
aparato.

2. MATERIAL INCLUIDO

Saque la batidora de mano y todos sus accesorios del embalaje. Retire todos los materiales de
embalaje y compruebe que todos los componentes estén integros y no presenten dafios. Si su
material presenta dafios o fallos, péngase en contacto con el fabricante.

¢ Bloque motor con enchufe y cable de alimentacién

e Batidor

e Varillabatidora

e Adaptador (para varilla batidora)

¢ Trituradora [recipiente, cuchillas y tapa)

e Vaso medidor (contapa)

e Guia breve [las instrucciones de uso completas estan disponibles en linea)
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Estas instrucciones de uso cuentan con una cubierta desplegable. En la parte interior de la cubierta se
hallan representados la batidora de mano y todos sus elementos de mando con una serie de ndmeros.
Estos niumeros tienen el siguiente significado:

Imagen A: Batidora de mano

1 | Reguladorde velocidad

2 | Botdn [velocidad normal)
3 | Botdn TURBO (velocidad rapida)
4

Bloque motor
5 | Batidor

Figura B: Trituradora

6 | Cubierta delrecipiente (con mecanismo)
7 | Cuchillas

8 | Recipiente

9 |Tapa

Figura C: Varilla batidora

10 | Adaptador [para varilla batidora)
11 | Varillabatidora

Figura D: Vaso medidor

12 | Tapadelvaso medidor

13 | Vaso medidor

3.DATOS TECNICOS
Fabricante TARGA GmbH
Modelo SilverCrest SSMSR 600 Al
Alimentacion eléctrica 220 - 240 V~ (corriente alterna), 50-60 Hz
Consumo 600 W
Tiempo de funcionamiento 1 minuto con el batidor (5)
3 minutos con la varilla batidora (11)
1 minuto con la trituradora
Clase de proteccion Il @

Los datos técnicos y el disefio pueden ser modificados sin previo aviso.

No es necesario que el usuario haga nada en el producto para cambiar entre 50 y 60 Hz.
El producto funcionatanto a 50 como a 60 Hz.
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3.1 TIEMPO DE FUNCIONAMIENTO CORTO

Eltiempo de funcionamiento corto indica durante cuanto tiempo se puede utilizar la batidora de mano
sin que el motor se sobrecaliente y se dafie el aparato. El tiempo de funcionamiento corto de la
batidora de mano es de 1 minuto utilizando el batidor (5}, de 3 minutos utilizando la varilla batidora (1) y
de 1minuto utilizando la trituradora.

No utilice el batidor (5] nila trituradora durante mds de 30 segundos sin interrupcién con alimentos muy
duros o muy compactos ([como por ejemplo, la carne).

3.2 TIEMPO DE ENFRIAMIENTO
Tras el tiempo maximo de uso de hasta 1 minuto con el batidor (5), de hasta 3 minutos con la varilla
batidora (11) y de hasta 1 minuto con la trituradora, deje que la batidora de mano se enfrie:
e almenos 2 minutos usando el batidor (5) o la trituradora
e almenos 3 minutos usando la varilla batidora (1)
Después, contintie con el proceso iniciado.

4. INDICACIONES DE SEGURIDAD

Antes de utilizar por primera vez el aparato, lea con atencion las
siguientes instrucciones y tenga en cuenta todas las advertencias
aunque esté acostumbrado a manejar electrodomeésticos y
aparatos electronicos. Conserve en buen estado estas
instrucciones de uso para utilizarlas como referencia en el futuro. Si
vende o entrega el aparato a otra persona, no olvide incluir estas
instrucciones de uso. Son parte integrante del aparato.

Explicacion de los simbolos utilizados

iPELIGRO! Esta palabra de advertencia hace referenciaaun
riesgo con un elevado grado de peligro que, de no
evitarlo, causaria lesiones graves o incluso la muerte.
iADVERTENCIA! Esta palabra de advertencia hace
referenciaaunriesgo conungrado medio de peligro que,
de no evitarlo, podria causar lesiones graves o incluso la
muerte.
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I\

iPELIGRO! Este simbolo identifica situaciones peligrosas
que pueden ser perjudiciales para la salud o incluso
causar lamuerte, y/o que pueden provocar daiios
materiales por descarga eléctrica.

iPeligro de incendio! Este simbolo advierte del peligro
de que se produzcanincendios en caso de que no se
respeten las instrucciones de uso.

Este simbolo indica que el bloque motor (4] no se debe
meter jamas en agua.

Este simbolo identifica aquellas piezas que pueden
lavarse en el lavavajillas.

Este simbolo identifica a aquellos productos que han sido
probados debido a su composicion fisica y quimicay
Ccuyo contacto con alimentos no plantea problemas para
la salud segun lo establecido en el reglamento CE
1935/2004.

Este simbolo indica la existencia de mas informacion
sobre el mismo tema.

Este simbolo en el vaso medidor (13) indica la cantidad
maxima de liquido que se puede procesar en dicho vaso
(13) sin que el contenido se salgade él.

Direccion del fabricante

Uso indebido previsible
o Utilice la batidora de mano conforme al uso previsto. Un uso
errdoneo del aparato puede producir lesiones.
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¢ La batidora de mano no se debe utilizar para picar alimentos
demasiado duros. Entre ellos se incluyen, por ejemplo, los
alimentos congelados, los granos de café, los cereales vy las
especias. Tampoco es posible procesar chocolate.

¢ No deben procesarse productos que no sean alimentos. La
batidora de mano podria sufrir dafios.

¢ La batidora de mano no debe utilizarse al aire, sino solo en
contacto con alimentos adecuados. Hacerla funcionar al aire
durante mucho tiempo puede dafiar la batidora de mano.

Seguridad personal

e Los nifios no deben utilizar este aparato. Mantenga tanto la
batidora de mano como su cable de alimentacion fuera del
alcance de los nifios. Asegurese de que los nifios estén
supervisados y de que no jueguen con este aparato. Mantenga
sobre todo el batidor (5] y las cuchillas (7] fuera del alcance de
los nifios para asegurarse de que no resulten heridos.

iPELIGRO! El material de embalaje no es ningun juguete.
Los nifilos no debenjugar conlas bolsas de plastico. Existe
peligro de asfixia. Mantenga el aparato fuera del alcance
delos nifios.

e Este aparato puede ser utilizado por personas que tengan
mermadas sus capacidades fisicas, sensoriales © mentales, o
que carezcan de la experiencia o los conocimientos
necesarios, siempre que estén supervisadas durante el uso o
hayan sido instruidas acerca de cdmo usar de forma segura el
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aparato y hayan comprendido los peligros que dicho uso
conlleva.
¢ Los nifios no deben jugar con el aparato.

iPELIGRO! Peligro de lesiones

¢ Antes de cambiar cualquier accesorio o pieza opcional que se
mueva durante el funcionamiento hay que apagar el aparato y
desconectado de la corriente.

e Desconecte la batidora de mano de la red eléctrica siempre
que desee montarla, desmontarla o limpiarla. Haga lo mismo
cuando no vaya a utilizarla, y también en caso de tormenta.
Existe riesgo de sufrir lesiones.

e Espere a que la varilla batidora (11) se haya detenido antes de
retirar el bloque motor [4). Existe riesgo de sufrir lesiones.

¢ Espere a que se hayan detenido las cuchillas del batidor (5)
antes de retirar el bloque motor [4]. No toque nuncalas cuchillas
mientras estén en funcionamiento. Existe riesgo de sufrir
lesiones.

¢ Espere a que se hayan detenido las cuchillas (7) de la trituradora
antes de retirar el bloque motor [4). No toque nunca las cuchillas
mientras estén en funcionamiento. Existe riesgo de sufrir
lesiones.

¢ iTenga cuidado al limpiar la batidora de mano! Las cuchillas del
batidor (5) y las cuchillas (7) de la trituradora estdan muy afiladas.
Existe riesgo de sufrir lesiones.
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e Tras el apagado, espere hasta que la varilla batidora (11) se haya
detenido por completo antes de sacar la batidora de mano de
los alimentos. Existe riesgo de sufrir lesiones.

e Tras el apagado, espere a que la cuchilla del batidor [5) se haya
detenido por completo antes de sacar la batidora de mano de
los alimentos. Existe riesgo de sufrir lesiones.

e No toque nunca la varilla batidora (1] mientras esté en
funcionamiento. No meta ningutin objeto en la varilla batidora (1)
y mantenga alejados de ellatanto la ropa suelta como el cabello
largo. Existe riesgo de sufrir lesiones.

¢ No toque nunca las cuchillas del batidor [5) mientras estén en
movimiento. No meta ningun objeto en la cuchilla y mantenga
en todo momento fuera del alcance de la cuchilla tanto la ropa
suelta como el cabello largo mientras la misma esté en
movimiento. Existe riesgo de sufrir lesiones.

¢ No toque nunca las cuchillas (7] de la trituradora mientras estén
en movimiento. Existe riesgo de sufrir lesiones.

A PELIGRO por descarga eléctrica

e Conecte la batidora de mano a la red eléctrica una vez que el
bloque motor (4], el batidor (5), la varilla batidora (1) o la
trituradora estén montados. Existe riesgo de descarga
eléctrica.

e Conecte la batidora de mano a una toma de corriente
correctamente instalada y de facil acceso cuya tension de
alimentacién se corresponda con los datos que figuran en la
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placa de caracteristicas. Tras conectarla, la toma de corriente
debe seguir siendo de facil acceso para poder retirar
rapidamente el enchufe en caso de emergencia.

¢ No use nunca la batidora de mano cerca de la baiiera, la ducha
ounlavabo lleno de agua.

¢ Elcable de alimentacion y el conector no deben sufrir dafios.

¢ Sielcable de conexidnalacorriente de este aparato sufre algun
desperfecto, debera ser sustituido por el fabricante, por el
servicio de atencion al cliente del fabricante o por otra persona
que tenga una cualificacion equiparable, a fin de evitar riesgos.

¢ No abra nunca la carcasa del bloque motor (4], ya que este no
contiene ninguna pieza que requiera mantenimiento. Si se abre
la carcasa, existe el riesgo de sufrir una descarga eléctrica.

e Si detecta humo, ruidos u olores extraios, retire
inmediatamente el enchufe de la toma de corriente. En estos
casos no se debera volver a utilizar la batidora de mano hasta
que untécnico especializado lahayarevisado.No respire nunca
el humo de un posible incendio del aparato. Si a pesar de todo
no pudiera evitarlo, acuda inmediatamente al meédico. La
inhalacién de humo puede resultar perjudicial para la salud.
Existe riesgo de sufrir lesiones.

e Asegurese de que el cable de alimentacion no haya resultado
dafado por bordes afilados o puntos calientes. El cable no se
debe aprisionar ni aplastar. Desenchufe siempre el aparato
tirando del enchufe, nunca del propio cable de alimentacion.
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Coloqgue el cable de alimentacion de manera que nadie pueda
pisarlo nitropezar con él. Existe riesgo de sufrir lesiones.

¢ El aparato se debe desconectar de la red eléctrica cuando no

se esté vigilando, en caso de averia 0 antes de su montaje,
desmontaje o limpieza. Existe riesgo de descarga eléctrica.
El blogue motor (4) no se debe sumergir nunca en agua ni
tampoco deben entrar liquidos en la carcasa del mismo.
En caso de que algun liquido penetre en la carcasa del bloque
motor (4], desconecte inmediatamente el enchufe de la toma
de corriente y pdngase en contacto con el servicio de
atencion al cliente. Existe riesgo de descarga eléctrica.
No toque nunca el bloque motor (4], el cable de alimentaciéon o
el enchufe con las manos mojadas. Existe riesgo de descarga
eléctrica.
Tras el uso, desconecte inmediatamente la batidora de mano
de la red eléctrica. El aparato quedara libre de corriente
solamente cuando se haya extraido el enchufe de la toma de
electricidad. Existe riesgo de descarga eléctrica.

PELIGRO deincendio

Tras el tiempo méximo de uso de hasta 1 minuto con el batidor [5),
de hasta 3 minutos con la varilla batidora (1) y de hasta 1 minuto con
la trituradora, deje que la batidora de mano se enfrie durante los
siguientes tiempos:

eusando el batidor (5): al menos 2 minutos
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eusando la varilla batidora (11): al menos 3 minutos
eusando la trituradora: al menos 2 minutos

Después, continlie con el proceso iniciado. Existe peligro de
incendio.

5. DERECHOS DE PROPIEDAD INTELECTUAL

Todo el contenido de estas instrucciones de uso estd sometido a la legislaciéon sobre propiedad
intelectual y se pone a disposicion del lector Gnicamente como fuente de informacion. Sin la
autorizacion expresa y por escrito del autor se prohibe copiar o reproducir datos o informacion
contenidos en ellas. Esto también se refiere al uso comercial del contenido y de los datos. Eltexto y las
imagenes corresponden al estado tecnoldégico en el momento de imprimirse las instrucciones.
Reservado el derecho de realizar modificaciones.

6. ANTES DE LA PUESTA EN FUNCIONAMIENTO

Saque la batidora de mano y todos sus accesorios del embalaje y compruebe la integridad del
conjunto. Retire todas las l[dminas de protecciéon. Mantenga el material de embalaje alejado de los
niflos y deséchelo de forma respetuosa con el medio ambiente.

Antes de utilizar la batidora de mano por primera vez, limpiela a fondo tal y como se describe en el
capitulo «Limpieza».

Monte la batidora de mano una vez que las piezas que ha limpiado estén completamente secas:

Para usar la varilla batidora (I1) se la debe
introducir en el adaptador (10) suministrado.
Para hacerlo, proceda de la siguiente
manera:

Introduzca el eje de la varilla batidora (1) en
el alojamiento del adaptador (10] hasta que
el eje encastre de forma audible.
Asegurese de que las 2 lengiietas del eje
de la varilla batidora (1) se inserten en las
ranuras correspondientes del adaptador
(10).
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En el blogue motor (4] vera un simbolo en
forma de flecha (V). Por su parte, el batidor
(5], la varilla batidora (11) y la trituradlora
muestran los siguientes simbolos: By B.
Estos simbolos le ayudaran alahorade
insertar y extraer tanto el batidor (5) como la
varilla batidora (11) o la trituradora.

6.1INSERTAR EL BATIDOR (5) O LA VARILLA BATIDORA (11)

Coloque el bloque motor (4] sobre el batidor (5) o la varilla batidora (11) de forma que el simbolo
enforma de flecha W) sefiale al candado abierto Bdel batidor (5) o de la varilla batidora (11).
Ahora, gire el bloque motor (4] en la direccion del candado cerrado de forma que el simbolo en
forma de flecha [¥] sefiale al candado cerrado B del batidor (5) o de la varilla batidora (11).
Asegurese de que el batidor [5) o la varilla batidora 11) encastren de forma clara y audible.

6.2 EXTRAER EL BATIDOR (5) O LA VARILLA BATIDORA (1)

Gire el bloque motor (4] en la direccion del candado abierto de forma que el simbolo en forma
deflecha[¥)sefiale al candado abierto fa del batidor [5) o de la varilla batidora (Il).
Ahora, tire del bloque motor (4] para extraerlo del batidor (5) o de la varilla batidora (11).

6.3 CONECTAR/DESCONECTAR EL BLOQUE MOTOR (4] Y LA TRITURADORA

Coloque el recipiente 8] sobre una superficie plana y seca.

Ahora, ponga con cuidado las cuchillas (7) en el soporte disefiado para ellas dentro del recipiente
(8). Al colocarlas, girelas un poco y asegurese de que queden introducidas hasta el fondo del
soporte. Es normal que, en este paso, las cuchillas (7) no queden totalmente fijas en el soporte. Las
cuchillas (7) quedaran sujetas cuando, posteriormente, se coloque la cubierta del recipiente (6).
Ponga en el recipiente (8] los alimentos que quiera picar. Tenga en cuenta los simbolos que

marcan la cantidad méxima de llenado de 500 ml % para alimentos y de 300 mi " para liquidos.
Coloque la cubierta del recipiente (6) desde arriba en el recipiente (8] haciendo un ligero
movimiento hasta que quede plana sobre el borde superior de dicho recipiente (8] y las cuchillas
(7) encajen correctamente en la cubierta [6). Sujete firmemente el recipiente (8] con unamanoy
gire la cubierta del recipiente [6) hacia la izquierda hasta el tope. Esto permite fijar dicha cubierta
(6) al recipiente (8).

Ahora, coloque el blogue motor (4] sobre la cubierta del recipiente (6) de manera que el simbolo
enforma de flecha( V) sefiale al candado abierto & de la cubierta del recipiente [6).
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e Gire el bloque motor (4] en la direccién del candado cerrado hasta que el simbolo en forma de
flecha W) sefiale al candado cerrado B de la cubierta del recipiente (6). Asegurese de que el
blogue motor [4) encastre de forma clara y audible.

La trituradora estard lista para usarse.

e Trasusar latrituradora, retire de nuevo el bloque motor (4). Para ello, gire el bloque motor (4) enla
direccién del candado abierto de forma que el simbolo en forma de flecha [ ¥) sefiale al
candado abierto B de la cubierta del recipiente (6).

e Ahora, tire del bloque motor (4] hacia arriba para extraerlo de la cubierta del recipiente [6).

Si desea conservar los alimentos en el recipiente (8], utilice la tapa suministrada (9). A
continuacion, retire la cubierta del recipiente (6] y las cuchillas (7).

6.4 AJUSTE DE LA VELOCIDAD

Con el regulador de velocidad (1) del bloque motor (4] puede ajustar la velocidad de la batidora de
mano de forma continua. De esta forma podra ajustar la velocidad optima para cada uno de los
alimentos que vaya a procesar.

e Mueva el regulador de velocidad (1) en direccion a «MAX» para aumentar la velocidad.

e Mueva el regulador de velocidad (1) en direccidn a «MIN» para reducir la velocidad.

El ajuste de la velocidad solo se puede llevar a cabo cuando utilice la batidora de mano con el botén
(2) de velocidad normal seleccionado. Sila utiliza con el botén TURBO (3) dispondra inmediatamente
delavelocidad maxima.

6.5 EL VASO MEDIDOR(13)

e Con el vaso medidor (13) suministrado podra medir hasta 700 ml de liquido.
e Ademds, también podrd usar el vaso medidor (13) junto con el batidor [5) o la varilla batidora 1)
para procesar sus alimentos.

m Si utiliza el vaso medidor (13] para el procesado, este solo podra contener una cantidad

maxima de 300 ml [‘]. De lo contrario, el liquido podria salirse del vaso medidor (13).

Cuando utilice la varilla batidora (11), hagala funcionar con el boton (2] y nunca con el
botén TURBO (3).
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7.PUESTA EN FUNCIONAMIENTO

La batidora de mano es adecuada para los siguientes usos:

»  Picarytriturar fruta y verdura en sopas, salsas y aderezos
Mezclar bebidas

Hacer batidos de leche

Montar nata, claras, etc.

Hacer mayonesa o mezclar postres

YV V V

procesando.

m Se recomienda adaptar la velocidad de la batidora de mano al alimento que se esté

Cuando utilice el batidor (5) y la trituradora con alimentos blandos, seleccione una
velocidad menor, y cuando lo haga con alimentos méas duros, seleccione una velocidad
mayor o, incluso, la velocidad TURBO.

Cuando utilice la varilla batidora (11), utilice la velocidad conveniente seglin el resultado
que desee.

7.1USO CON EL BATIDOR (5)

Vierta los alimentos que vaya a picar en un recipiente que, a ser posible, sea estrecho, elevado y de
base plana. Esta es la condicion ideal para obtener un resultado de triturado homogéneo. Por
supuesto, también se puede utilizar una olla normal.

Para evitar lesiones debido a las cuchillas giratorias, encienda la batidora de mano cuando el batidor (5)
esté dentro de lamezcla.

Para hacerlo, proceda de la siguiente manera:

Introduzca los alimentos que vaya a procesar en un recipiente adecuado o enunaolla.

Introduzca el batidor [5) de forma vertical en la mezcla.

Encienda la batidora de mano, segtin lo necesite, pulsando el botén (2], y seleccione una
velocidad adecuada utilizando el regulador de velocidad (1). Si desea utilizar directamente la
mdxima velocidad, encienda la batidora de mano pulsando el botén TURBO (3). Mantenga
pulsado el boton seleccionado durante el proceso de mezcla o triturado. Si el batidor (5) se
adhiere al fondo del recipiente, suelte momentdneamente el botdn y seguidamente retome el
proceso.

Para conseguir un procesado homogéneo de lamezcla durante el triturado, mueva la batidora de
mano ligeramente hacia arriba y hacia abajo.

Cuando lamezcla quede como deses, suelte el botén (2) o el botdn TURBO (3] mientras el batidor
(5) sigue dentro de lamezcla.

Espere hasta que las cuchillas se hayan detenido antes de sacar el batidor (5) del alimento
triturado.
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Si durante el funcionamiento percibe
ruidos inusuales, como chirridos ©
similares, vierta una pequefa cantidad

deaceite de cocina en el eje del batidor
(5). tal y como se muestra en laimagen.

Para que la limpieza sea mas sencilla, introduzca el batidor (5) justo después de su uso en
un recipiente con agua limpia y pulse brevemente el botén (2] varias veces.

7.11 TABLA DE TIEMIPOS DE PROCESAMIENTO DEL BATIDOR (5]

La siguiente tabla pretende servitle de orientacion a la hora de procesar diferentes alimentos. Guiese
por los tiempos de procesamiento recomendados para evitar un calentamiento excesivo de la
batidora de mano. Si no consiguiera en ese tiempo la mezcla deseada, interrumpa el proceso y deje
que el motor se enfrie. A continuacion, siga batiendo.

[ Unaveztranscurrido el tiempo maximo de uso de hastal minuto del batidor (5), deje que
la batidora de mano se enfrie durante al menos 2 minutos.

Alimento Cantidad Velocidad Tiempo de
recomendada procesamiento

Nivel MIN a MAX o

Fruta, verdura 100—-200¢g 30— 60 segundos
TURBO *
Sopas, salsas, papillas 100 —400 ml NivelMINaMAX o 60 segundos
Pas, Pap TURBO * 9
Bebidas lacteas, Nivel MINaMAX o
. 100-1000 ml 60 segundos
batidos TURBO *

*. Ajuste la velocidad de acuerdo con la consistencia deseada.
i | Si utiliza el vaso medidor (13) para el procesado, este solo podra contener una cantidad

maxima de 300 ml [‘]. Delo contrario, el liquido podria salirse del vaso medidor (13). Siva
a procesar cantidades méas grandes, tiene que utilizar un recipiente acorde con dicha
cantidad.
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7.2USO CON LA VARILLA BATIDORA (1)

m Para evitar salpicaduras cuando mezcle liquidos, no utilice nuncalla varilla batidora (11) con

elbotdn TURBO (3).

Viertalos liquidos que vaya a batir en el vaso medidor suministrado (13, llenar con un méximo de 300 ml)
0 en unrecipiente que sea estrecho, elevado y de base plana. Esta es la condicion ideal para obtener
un buen resultado de batido.

Para evitar lesiones debidas a la varilla batidora (11) giratoria, encienda la batidora de mano cuando la
varilla batidora (11) esté dentro de lamezcla.

Para hacerlo, proceda de la siguiente manera:

Introduzca los alimentos que vaya a procesar en un recipiente adecuado.

Introduzca el varilla batidora (1) de forma vertical en la mezcla.

Encienda la batidora de mano pulsando el botén (2) y seleccione una velocidad adecuada
utilizando el regulador de velocidad (1). Mantenga pulsado el botén (2] durante el proceso. Si
salpicase demasiado, reduzca la velocidad.

Para conseguir un procesado homogéneo de lamezcla, mueva la batidora de mano ligeramente
hacia arriba y hacia abajo.

Cuando lamezcla quede como desea, suelte el botén (2] y mantenga la varilla batidora (11) dentro
delamezcla.

Espere hasta que la varilla batidora 11) se haya detenido antes de sacarla del alimento.

7.3USO CON LA TRITURADORA
m Tenga en cuenta los simbolos que marcan la cantidad méaxima de llenado de 500 ml

% para alimentos y de 300 mi ‘ para liquidos.

Paramedirla cantidad correcta de liquido con ayuda de la escalaincluida, las cuchillas (7)
deben estar montadas durante el proceso de medicion.

Una vez que haya montado la trituradora y la haya unido con el bloque motor (4]:

Conecte el enchufe alatoma de corriente

Mantenga pulsado el botén (2] para procesar los alimentos a una velocidad normal. Regule la
velocidad segtin sea necesario mediante el regulador de velocidad (1). También puede usar el
botén TURBO (3] para trabajar directamente a la méxima velocidad.

m Sujete firmemente la trituradora con una mano mientras que con la otra acciona los

botones (2, 3).

No separe nunca el bloque motor (4] de la cubierta del recipiente (6) mientras acciona
los botones (2, 3).

Suelte el boton (2, 3) una vez que esté satisfecho con el resultado del procesado.
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7.31TABLA DELOS TIEMPOS DE PROCESAMIENTO DE LA TRITURADORA

La siguiente tabla pretende servitle de orientacion a la hora de procesar diferentes alimentos. Guiese
por los tiempos de procesamiento recomendados para evitar un calentamiento excesivo de la
batidora de mano. Si no consiguiera en ese tiempo la mezcla deseada, interrumpa el proceso y deje
que el motor se enfrie. A continuacion, siga batiendo.

[ Una vez transcurrido el tiempo méaximo de uso de hasta 1 minuto de la trituradora, deje
I que la batidora de mano se enfrie durante al menos 2 minutos.
Alimento Cantidad | Velocidad Tiempo de procesamiento
(méx.)
1segundo de funcionamiento
corto5veces
Cebollas ** 2009 Nivel MIN , ,
vy, entre medias, sacudir el
recipiente
Ajo 25dientes | Nivel MINaMAX * Aprox.15 segundos
Zanahorias 2009 Nivel MIN a MAX * Aprox.15 segundos
Almendras/avellanas 2009 Nivel TURBO Aprox. 20 segundos
Nueces 2009 Velocidad media * Aprox.15 segundos
Parmesano/queso 2509 Nivel TURBO Aprox. 30 segundos
curado
1segundo de funcionamiento
corto5veces
Pereijil ** 309 Nivel TURBO . .
y, entre medias, sacudir el
recipiente
1segundo de funcionamiento
corto 6 veces
Hierbas frescas ** 409 Nivel TURBO . .
Yy, entre medias, sacudir el
recipiente

*. Ajuste la velocidad de acuerdo con la consistencia deseada.

** Cuando se procesen estos alimentos, entre cada proceso corto de uso descrito agite, sacudao dé
golpecitos al recipiente (8) para devolver los restos de alimentos sin procesar a las cuchillas y
conseguir unresultado éptimo.
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8. LIMPIEZA

iPeligro de lesiones! iTenga cuidado al limpiar la batidora de mano! jLas cuchillas del
batidor (5) estan muy afiladas!

Advertencia de daiios materiales No utilice detergentes ni objetos abrasivos o que
puedan rayar las superficies (por ejemplo, estropajos de metal). De lo contrario, la batidora
de mano podria resultar dafiada.

Se recomienda limpiar el batidor (5), las cuchillas (7) o la varilla batidora (1) justo después de

m Su uso para evitar que los restos de los alimentos procesados se resequen. Lave
inmediatamente el batidor (5], las cuchillas (7] o la varilla batidora (1) con agua limpia sobre
todo después de procesar alimentos muy salados.

o Desconecte el enchufe de latoma de corriente.

e Separe el batidor [5) o la varilla batidora (11) del bloque motor (4).

e Separe la varilla batidora (1) del adaptador (10) sacando el eje de la varilla batidora 11) del
alojamiento del adaptador (10).

e Saque las cuchillas (7) del recipiente (8).

e Limpie el bloque motor (4}, la cubierta del recipiente (6] y el adaptador (10) con un trapo
ligeramente humedecidoy, a continuacion, seque bien las piezas. Si fuera necesario, utilice un
poco de detergente lavavajillas. iSumergirlos en el fregadero para su limpieza causaria dafios
irreparables!

e Elbatidor (5), las cuchillas (7), el recipiente (8), la tapa [9), la varilla batidora (1), la tapa del vaso
medidor (12] y el vaso medidor (13) se pueden lavar sumergiéndolos en el fregadero. Tras la
limpieza, aclare con abundante agua limpia para retirar cualquier posible resto de detergente. A
continuacién, seque bien las piezas.

e Elbatidor(5),las cuchillas (7), el recipiente (8), la tapa (9), la varilla batidora (1), la tapa del vaso
medidor (12) y el vaso medidor (13) también se pueden lavar en el lavavaiillas.

Para conseguir el mejor resultado de limpieza en el lavavaijillas del batidor (5), aseglrese de
colocarlo en vertical y con las cuchillas hacia arriba. Posteriormente, deje que el batidor (5)
se seque por completo.
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9. ALMACENAMIENTO CUANDO NO SE UTILIZA

Si no va a utilizar la batidora de mano durante mucho tiempo, limpiela tal y como se describe en el
capitulo anterior. Manténgala en un lugar limpio y seco fuera del alcance de los nifios.

10. RESOLUCION DE PROBLEMAS

Si su batidora de mano no funciona como debiese, trate de resolver el problema siguiendo las
indicaciones expuestas a continuacion. Si a pesar de seguir estos consejos el fallo persiste, pdngase
en contacto con nuestro servicio de atencion al cliente.

La batidora de mano no funciona

» Elenchufe no estd conectado. Conecte el enchufe a unatoma de corriente.

e Latoma de corriente estd defectuosa. Pruebe a conectar el aparato a otra toma de corriente que
sepa con seguridad que funciona debidamente.

La cuchilla no gira/gira con dificultad

e El blogue motor (4] y el batidor (5), la varilla batidora (11) y la trituradora no estan correctamente
montados. Desenchufe el aparato de la red eléctrica y compruebe su montaje.

e iHay algun obstaculo en el contenedor de la mezcla o en el recipiente (8)? Retirelo.

e Losalimentos mezclados son demasiado duros o demasiado espesos.
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1. SUGERENCIAS DE RECETAS

Mayonesa

pimienta u otras
especias

Ingredientes Cantidad Preparaciéon

Aceite de cocina 2509 Midalo por gramos, no por mililitros. Debe estar a
temperatura ambiente

Yema de huevo Tunidad Debe estar atemperatura ambiente

Vinagre 159 Por ejemplo, vinagre de uva, pero no esenciade
vinagre Debe estar a temperatura ambiente

Sal, azdcar, mostaza, Algusto Eluso de especias es opcional y la cantidad de estas

se puede adaptar a su gusto.

Preparacion:

Vierta el vinagre y la yema de huevo en el recipiente de mezclado y mézclelos. Después, afiada
lentamente el aceite (unos 150 segundos para 250 g) a la vez que empieza a batir con la varilla batidora
(1. A continuacion, afiada el resto de los ingredientes opcionales. Aumente la velocidad hasta que la

mezclaseahomogénea.

Lasside mango

Ingredientes Cantidad Preparacién

Mango 2509 Se recomienda emplear un mango maduro.

Yogur 2509 Para hacer una variante vegana, puede utilizar yogur
desojaode coco.

Bebida de soja 130 ml

Zumo de limén 1cdta.

Azlcar 4 cdtas. Como alternativa se puede usar miel o sirope de

agave.

Preparacion:

En primer lugar se pela el mango y se retira el hueso. A continuacion, bata con el batidor (5) la carne del
mango cortada en daditos con el resto de ingredientes a velocidad media para obtener un cremoso

lassi.
Crema de fresas
Ingredientes Cantidad Preparacién
Fresas 5009
Espesante Icda. p. €j.,agar-agar, pectina, almidon
Azlcar 1cdta.
AzUcar avainillado 1paquetito
Yogurdelechede 1509

oveja
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\ Sirope delima \ 100 mi

Preparacion:

Use el batidor (5] para batir los 250 g de fresas con el resto de los ingredientes hasta conseguir la
cremosidad deseada. Corte en daditos los otros 250 g de fresas y reparta hasta 2 cucharadas en 6
cuencos. Por Ultimo, reparta la crema equitativamente entre los cuencos y adornelos con el resto de
fresas en daditos. Déjelos enfriar entre 3y 4 horas en el frigorifico.

’ 5 ilvalbal

Ingredientes Cantidad Preparacion
Albahaca ¥4 manojo
Perejil Imanojo
Pifiones 3 cdas.
Parmesano 709
Sal 1pizca
Pimienta 1pizca
Aceite de oliva 65 ml
Preparacion:

Lave la albahacay el perejil. Arranque las hojas del perejil y corte el queso en daditos. A continuacion,
eche todos los ingredientes en el vaso medidor (13] y bata a toda velocidad con el batidor [5) hasta
que quede muy fino. Reparta el pesto en dos 2 frascos con tapa roscada y cubralo con aceite.

Salsa de queso fresco e higos con nueces

Ingredientes Cantidad Preparacién
Queso fresco 3009
Higos secos 4uds.
Nueces 509
Miel 1cda.
Lima 3
Sal 1pizca
Pimienta 1pizca
Preparacion:

Picar finamente las nueces. Bata el zumo de la media lima, el queso fresco, la miel, los higos secos, la sal
y la pimienta con el batidor [5) a una velocidad baja hasta obtener una masa cremosa. Por tltimo, mezcle
sin batir las nueces picadas.

jBuen provecho!
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12. INFORMACION MEDIOAMBIENTAL Y SOBRE ELIMINACION DE RESIDUOS

)5

Los aparatos marcados con este simbolo tienen que cumplir la directiva europea
2012/19/UE. Todos los aparatos eléctricos y electrénicos se tienen que desechar
independientemente de labasuradomeéstica enlos puntos establecidos para ello por
el Estado. Desechando correctamente el aparato cuando deje de usarlo evitard dafios
almedioambiente y riesgos para su propia salud. Encontrarad mas informacion sobre la
forma adecuada de desechar el aparato en la administracion municipal, en el
organismo responsable de la gestion de residuos o en la tienda en la que lo haya
adquirido.

W

®

ES/PT

Deseche también el material del embalaje de forma respetuosa con el
medioambiente. El cartdn se puede entregar en puntos publicos de recogida para su
reciclaje. Los envoltorios y plasticos del embalaje serdn recogidos por laempresade
basuras de su localidad para ser eliminados de forma respetuosa con el
medioambiente.

«La clasificacién, simplificada»

Elproducto, los accesorios, los productos impresos incluidos y los componentes del embalaje son
reciclables. Estos estdn sujetos a una responsabilidad ampliada del fabricante y se clasificay recoge
por separado.

Informacion relevante solo para Espaiia y Portugal:
Separe el material de embalaje y deséchelo en los
contenedores de recogida correspondientes de
acuerdo con los simbolos de dichos materiales:
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A la hora de separar los residuos, tenga en cuenta el distintivo del embalaje y las
abreviaturas (a) y nimeros (b) que aparecen en él con el siguiente significado:

&&
& 1-7: plasticos / 20—22: papel y cartdn / 80—98: materiales compuestos.
a

Simbolo | Material Incluido en los siguientes componentes del embalaje de
este producto
Cartén corrugado Embalaje comercial, caja interior
PAP
& Papel Papel de seda dentro del embalaje comercial
PAP
07 Polietileno clorado Bolsa de plastico
CPE

13. INFORMACION SOBRE LA CONFORMIDAD DEL APARATO

correspondientes estan en posesion del fabricante.

Este producto cumple los requisitos de las directivas europeas y nacionales vigentes

a A delaRepublica de Serbia.

Puede descargar la declaracion UE de conformidad completa y otras declaraciones de conformidad
desde el siguiente enlace:

Este producto cumple los requisitos de las directivas europeas y nacionales vigentes.
Se ha demostrado su conformidad. Las declaraciones y la documentacion

Direccién de contacto segun el Reglamento 2023/988 sobre seguridad de los productos:

ce@targade
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14. INFORMACION SOBRE LA GARANTIA

Garantia de TARGA GmbH
Muy estimado cliente, muy estimada cliente:

Este aparato tiene 3 afios de garantia a partir de la fecha de compra. Recuerde que, si detecta
desperfectos en este aparato, usted tiene derechos legales respecto al vendedor del producto. La
garantia que se detalla a continuacién no limita en modo alguno esos derechos legales.

Condiciones de garantia

El plazo de garantia empieza a partir de la fecha de compra. Guarde el comprobante de caja original
enun lugar seguro, puesto que lo necesitara para acreditar que hizo la compra. Si el producto sufre un
defecto de material o de fabricacién dentro de este periodo de tres afios a partir de la fecha de
compra, nos haremos cargo de la reparacion o sustitucion gratuitas del producto, de acuerdo con
nuestro propio criterio.

Plazo de garantfa y reclamaciones legales

La prestacion de la garantia no alarga el plazo de garantia. Esto es vélido también para las piezas
sustituidas y reparadas. Los dafios y desperfectos que ya existian al adquirir el producto deben
notificarse inmediatamente después de quitar el embalaje. Una vez finalizado el plazo de garantia,
todas las reparaciones son de pago.

Volumen de la garantia

El aparato ha sido fabricado en conformidad con las normas de calidad més exigentes y ha sido
revisado minuciosamente antes de entregarse. La prestacion de garantia cubre los defectos de
material y de fabricacién. Esta garantia no cubre las piezas del producto que estén expuestas a
desgaste habitual, pudiendo ser consideradas piezas de desgaste, ni tampoco los dafios enlas piezas
fragiles, como interruptores, baterias 0 componentes de cristal. La garantia quedard invalidada si el
producto resulta dafiado, se utiliza incorrectamente o es manipulado. Para utilizar el producto
correctamente deben respetarse todas las instrucciones contenidas en el manual de instrucciones.
Debe evitarse expresamente cualquier finalidad de uso o manejo que difiera de lo recomendado o
que esté contraindicado en el manual de instrucciones. El producto esté disefiado Unicamente para el
uso particular, y no para el uso comercial o industrial. El manejo incorrecto e inadecuado, el uso de la
fuerza bruta y las intervenciones no realizadas por uno de nuestros centros de servicio autorizados
invalidaran la garantia. La reparacion o sustitucion del producto no dan lugar a ningun plazo de garantia
nuevo.

Procesamiento de la garantia
Para que su solicitud se tramite lo mas rdpido posible, proceda de la siguiente manera:

- Antes de poner en marcha el producto, lea detenidamente la documentacién adjunta. Si
experimenta algun problema y no puede solucionarlo con ayuda de esas instrucciones,
llame a nuestro servicio de atencién al cliente.
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- Siempre que vaya a realizar una consulta, tenga preparado el comprobante de caja y la
referencia o el nimero de serie del aparato para poder acreditar lacompra.

- Sino fuera posible solucionar el problema por teléfono, y dependiendo de la causa del
mismo, nuestro servicio de atencion al cliente le pasara con otro servicio técnico.

- Desdelaweb de www lidl-service.com podra descargarse tanto este como muchos otros
manuales, videos de productos y softwares de instalacion. Este codigo QR le llevara
directamente a la pagina de LIDL Service (www.lidI-service.com) donde, introduciendo el
nimero de articulo (AN}, podré abrir sus instrucciones de uso.

PDF ONLINE
www.lidI-service.com

B  Servicio

(ES) Teléfono: 900984989
E-Mail: targa@lidl.es

IAN: 478883_2410

(L] Fabricante

Tenga presente que los siguientes datos no pertenecen a servicio técnico. En primer lugar, péngase
en contacto con el centro de servicio indicado.

TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest
ALEMANIA
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Tillykke!

Med dit keb af SilverCrest-stavmixersaettet SSMSR 600 Al, herefter kaldet stavmixer, har du valgt et
kvalitetsprodukt.

Ger dig fortrolig med stavmixeren, inden du bruger den ferste gang, og lees denne vejledning
grundigt igennem. Lees og folg altid sikkerhedsanvisningerne, og brug kun stavmixeren som
beskrevet idenne vejledning og il de angivne formal.

Gem denne brugsanvisning godt. Serg for at medtage al dokumentation om stavmixeren ved
overdragelsetilandre.

1. NORMALE ANVENDELSESFORMAL

Stavmixeren er et husholdningsapparat, der udelukkende er beregnet til at blende og purere
forskellige benfrie fadevarer. Med det medfelgende piskeris kan flydende eller halvflydende
ingredienser og blandinger piskes eller blandes fint. Stavmixeren méa ikke bruges uden for lukkede rum
elleriomrader med tropisk klima. Den er ikke beregnet til brug i virksomheder eller til erhvervsmaessig
anvendelse. Stavmixeren er udelukkende beregnet til privat brug i private boliger — enhver anden
form for anvendelse anses for ukorrekt anvendelse. Denne stavmixer opfylder alle relevante normer
og standarder vedrgrende CE-overensstemmelse. Hvis stavmixeren sendres uden aftale med
producenten, kan det ikke mere garanteres, at disse standarder er opfyldt. Producenten haefter under
ingen omstaendigheder for skader eller fejl som felge heraf.

Deianvendelseslandet geeldende love og bestemmelser skal overholdes.

2.LEVERINGSOMFANG

Tag stavmixeren og alle tilbeharsdele ud af emballagen. Fiern al emballage, og undersag, om alle
komponenter fremstar komplette og ubeskadigede. Hvis dele er ufuldstaendige eller beskadigede
ved leveringen, bedes du kontakte producenten.

¢ Motorblok med stremledning og streamstik

¢ Blenderstav

o Piskeris

e Adapter (til piskeris)

o Blender (skal, kniv og 1&Q)

e Malebaeger (med mélebaegerlag)

e Lynguide [den komplette brugsvejledning er tilgeengelig online)
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Denne brugsvejledning er udstyret med et omslag, der kan foldes ud. Stavmixeren og alle
betjeningselementer er afbildet og nummereret pa indersiden af omslaget. Tallene henviser til
felgende:

Figur A — Stavmixer

1 | Hastighedsknap

2 | Knap [normal hastighed)

3 | TURBO-knap (hgj hastighed)
4 | Motorblok

5 | Blenderstav

Figur B—Blender

6 | Skéldeeksel (med gear)

7 | Kniv
8 | Skal
9 |lag

Figur C — Piskeris

10 | Adapter il piskeris)

1 | Piskeris

Figur D — Mélebasger

12 | Malebaegerlag

13 | Mélebaeger

3. TEKNISKE DATA
Producent TARGA GmbH
Betegnelse SilverCrest SSMSR 600 Al
Spaendingsforsyning 220- 240 V~ [vekselspaending), 50-60 Hz
Effektforbrug 600 W
KD-tid 1minut med blenderstav (5)
3 minutter med piskeris (1)
1minut med blender
Beskyttelsesklasse I IE

Viforbeholder os ret til sendring af tekniske oplysninger og design uden forudgéende varsel.

Brugeren behaver ikke foretage sig noget for atindstille produktet til en spaending
mellem 50 og 60 Hz. Produktet tilpasser sig til bdde 50 og 60 Hz.
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3.1KD-TID

KD-tiden (kortvarig driftstid) angiver, hvor leenge stavmixeren kan kere, uden at motoren overophedes
og tager skade. Den kortvarige driftstid for stavmixeren er 1 minut ved anvendelse af blenderstaven (5),
3 minutter ved anvendelse af piskeriset (11] og 1 minut ved anvendelse af blenderen.

Anvend ikke blenderstaven (5) eller blenderen ved meget faste eller seje fedevarer (f.eks. kad) i
laengere tid end 30 sekunder uden afbrydelse.

3.2 AFK@LINGSTID
Efter den maksimale anvendelsestid pa op til 1 minut med blenderstaven (5) hhv. op til 3 minutter med
piskeriset (1) og 1 minut med blenderen skal du lade stavmixeren afkale:
e mindst2 minutter ved anvendelse af blenderstav (5) eller blender
e mindst 3 minutter ved anvendelse af piskeris (11)
Fortsaet ferst derefter med den arbejdsproces, som du har pdbegyndit.

4. SIKKERHEDSANVISNINGER

Lees nedenstdende anvisninger omhyggeligt, og overhold alle
advarsler, inden du tager apparatet i brug ferste gang, ogsé
selvom du er bekendt med handteringen af elektriske
husholdningsapparater. Opbevar denne brugsvejledning
omhyggeligt til fremtidig brug. Hvis du seelger apparatet eller
giver det videre, skal denne brugsvejledning vedlsegges. Den er
en del af apparatet.

Symbolforklaring

FARE! Dette symbol betegner en fare med en hgj risiko,
som forarsager dad eller alvorlige kvaestelser, hvis den
ikke undgas.
ADVARSEL! Dette symbol betegner enfare med en middel
risiko, som kan fordrsage dad eller alvorlige kvaestelser,
hvis den ikke undgas.

A FARE! Dette symbol angiver farer for sundheden, der kan
omfatte livsfare og/eller tingskader som falge af elektrisk
stod.
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Fare for brand! Dette symbol advarer mod brande, der
kan opstd som felge af uagtsomhed.

l%l Dette symbol advarer om, at motorblokken [4) aldrig m&

nedsaenkesivand.

Dette symbol angiver dele, som kan komme i
opvaskemaskinen.

Dette symbol angiver produkter, hvis fysiske og kemiske
sammensaetning er efterpravet, og somihenhold il
Europa-Parlamentets og Radets forordning EF 1935/2004 er
sundhedsmaessigt ufarlige ved kontakt med fedevarer.

m Dette symbol angiver andre oplyshinger om emnet.

Dette symbol pa malebaegeret (13) angiver den maksimale
masngde vaeske, som kan forarbejdes i malebasgeret (13]
ad gangen, uden atindholdet lgber over.

Producentens adresse

Forudsigelig forkert brug

Anvend stavmixeren i overensstemmelse med dens formal.
Hvis apparatet anvendes forkert, kan det medfere
personskader.

Stavmixeren ma ikke bruges til at blende meget harde
fedevarer. Dette omfatter f.eks. frosne fadevarer, kaffebganner,
korn og krydderier. Det er heller ikke muligt at forarbejde
chokolade.

Der ma ikke hakkes andet end fadevarer. Stavmixeren kan blive
beskadiget.
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Stavmixeren ma ikke benyttes i luften, men kun i forbindelse
med egnede fedevarer. | modsat fald kan stavmixeren blive
beskadiget.

Personsikkerhed

Dette apparat ma ikke benyttes af barn. Stavmixeren og dens
ledning skal opbevares utilgeengeligt for barn. Serg for, at barn
holdes under opsyn og ikke leger med apparatet. Sarg isaer for,
at blenderstaven [5) og kniven (7) holdes pa afstand af barn, sa
de ikke kommer til skade.
FARE! Emballage er ikke egnet som legetgij til barn. Barn
mé ikke lege med plasticposerne. Der er risiko for
kvaelning. Opbevar apparatet uden for bearns
raekkevidde.
Dette apparat kan anvendes af personer med nedsatte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring eller
viden, hvis de er under opsyn eller har faet instruktion i sikker
brug af apparatet og forstadr den dermed forbundne risiko.
Barn ma ikke lege med apparatet.

FARE! Risiko for tilskadekomst

Apparatet skal slukkes og kobles fra lysnettet, for der kan skiftes
bevaegeligttilbeher eller reservedele.

Serg for at koble stavmixeren fra lysnettet, nar du skal samle den,
skille den ad eller rengere den. Det samme gaelder, nar du ikke
bruger den, samt ved tordenveijt. Der er fare for personskade!
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Vent, indtil piskeriset (1] er standset helt, inden du tager
motorblokken (4) af. Der er fare for personskade!

Vent, indtil kniven i blenderstaven (5] er standset helt, inden du
tager motorblokken (4] af. Du mé aldrig raekke handen ind mod
kniven, mens den roterer. Der er fare for personskade!

Vent, indtil kniven (7)iblenderen er standset helt,inden dutager
motorblokken (4] af. Du ma aldrig raeeskke hdnden ind mod kniven,
mens den roterer. Der er fare for personskade!

Vaer forsigtig ved rengering af stavmixeren! Kniven i
blenderstaven (5) og kniven (7] i blenderen er meget skarpel!
Der er fare for personskade!

Nar du har slukket, skal du vente, til piskeriset (11) er stoppet helt,
inden du traekker stavmixeren ud af fedevarerne. Der er fare for
personskade!

Nar du har slukket, skal du vente, til kniven i blenderstaven [5) er
stoppet helt, inden du treekker stavmixeren ud af fedevarerne.
Der er fare for personskade!

Du maé aldrig raekke handenind mod piskeriset, mens det roterer
(11). Hold ikke nogen genstande ind mod piskeriset (11), og hold
lost taj og langt har pa afstand. Der er fare for personskadel!

Du m4 aldrig raekke handen ind mod blenderstavens (5] kniv,
mens den roterer. Hold ikke nogen genstande ind mod kniven,
og hold last tgj og langt har vaek fra kniven, mens den roterer.
Der er fare for personskade!

Du m4 aldrig raekke hdnden ind mod blenderens (7] kniv, mens
denroterer. Der er fare for personskade!

Dansk - 209



SSMSR 600 Al

A FARE for elektrisk sted

Slut farst stavmixeren til lysnettet, nar motorblokken (4] og
blenderstaven (5], piskeriset (11) hhv. blenderen er sat sammen.
Risiko for elektrisk stad!

Du ma udelukkende slutte stavmixeren til en korrekt installeret
og let tilgeengelig stikkontakt, hvis netspsending svarer til
specifikationerne pa maerkaten. Stikdasen skal fortsat veere let
tilgeengelig efter tilslutningen, s& stremstikket hurtigt kan
trackkes ud i ngdstilfaelde.

Brug aldrig stavmixeren i naerheden af et badekar, en
brusekabine eller en fyldt vask.

Streamledningen og -stikket ma ikke beskadiges.

Hvis nettilslutningsledningen til dette apparat Dbliver
beskadiget, skal den udskiftes af producenten eller dennes
kundeservice eller en lignende kvalificeret person, sa farer
undgas.

Huset pa motorblokken (4] ma aldrig dbnes, da det ikke
indeholder nogen dele, der kan serviceres af brugeren. Der er
risiko for elektrisk stad.

Hvis du konstaterer udvikling af rag eller ussedvanlige lyde eller
lugte, skal du straks tage streamstikket ud af stikkontakten. | givet
fald ma stavmixeren ikke anvendes, fer den er blevet
kontrolleret af en fagmand. Indand aldrig r@gen, hvis der garild
i udstyret. Hvis du alligevel kommer til atindande reagen, skal du
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soge leegehjelp. Inddnding af rm@g kan veere
sundhedsskadeligt, der er fare for personskade!

o Sorgfor,atstreamledningen ikke kan beskadiges af skarpe kanter
eller varme overflader. Stramledningen ma ikke klemmes eller
bukkes. Traek altid stramledningen ud af stikkontakten ved at
tage fat i stikket — traek aldrig i selve ledningen. Serg altid for at
fore stramledningen sddan, at man ikke kan traede pa eller
snuble over den. Der er fare for personskade!

e Apparatets forbindelse til lysnettet skal aforydes, nar apparatet
ikke er under opsyn, ved driftsforstyrrelser, far det samles eller
skilles ad, og inden det rengares. Risiko for elektrisk stad!

Y| Motorblokken (4) ma aldrig nedsaenkes i vand, og der mé
ikke traenge vaeske ind i huset pa motorblokken [4).

¢ Hvis der traeenger vaeske ind i huset pa motorblokken (4], skal du
straks traekke stramstikket ud af stikkontakten og henvende dig
til kundeservice. Risiko for elektrisk stad!

¢ Du ma aldrig tage fat i motorblokken (4], stramledningen eller
stremstikket, mens du har vade haender. Risiko for elektrisk stad!

e Afbryd stavmixerens forbindelse til lysnettet, s& snart du er
faerdig med at bruge apparatet. Apparatet er forst stramlast, nar
streamstikket er trukket ud. Risiko for elektrisk stad!
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FARE for brand

Efter den maksimale anvendelsestid pa op til 1 minut med
blenderstaven (5), 3 minutter med piskeriset (11) eller 1 minut med
blenderen skal du lade stavmixeren afkgle i mindst falgende
tidsrum:

eved anvendelse af blenderstav (5): mindst 2 minutter

eved anvendelse af piskeris (11): mindst 3 minutter

eved anvendelse af blender: mindst 2 minutter

Fortsaet forst derefter med den arbejdsproces, som du har
pabegyndt. Brandfare.

5. OPHAVSRET

Altindhold i denne brugsvejledning er ophavsretligt beskyttet og stilles udelukkende til rddighed for
brugeren som informationskilde. Kopiering eller mangfoldiggerelse af data og oplysninger er forbudt
uden ophavsmandens udtrykkelige og skriftlige tilladelse. Dette geaelder ogsd enhver form for
kommerciel brug af indhold og data. Tekst og illustrationer er i overensstemmelse med det tekniske
niveau, vi var bekendt med pa trykketidspunktet. Forbehold for &endringer.

6. FOR IBRUGTAGNINGEN

Tag stavmixeren og alle tilbeharsdele ud af emballagen, og kontroller, at alle dele er medfulgt. Fiern
beskyttelsesfolien fra alle dele. Emballagen skal holdes uden for barns raekkevidde og bortskaffes pa
miljerigtig vis.

Inden farste anvendelse skal stavmixeren rengeres grundigt som beskrevetikapitlet "Rengering".

Monter stavmixeren, nar de rengjorte dele er helttarre:

Far du kan benytte piskeriset (1), skal det
farst monteres i den medfalgende adapter
(10). Det gares pé felgende made:

Far piskerisets (1) aksel ind i adapterens (10)
holder, indtil akslen klikker pa plads sadan,
atdetkan hares. Serg for, at de to laseflige
pé piskerisets (11) aksel griberind ide
tilsvarenderiller pa adapteren (10).
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P& motorblokken (4] er der et pil-maerke
(V¥).Pa blenderstaven (5) og pa piskeriset
(11) samt blenderen er der felgende
meerker:BogB.

Disse maerker hjeelper dig, nar du skal
montere og fiermne blenderstaven (5),
piskeriset (1) eller blenderen.

6.1MONTERING AF BLENDERSTAVEN (5) ELLER PISKERISET (11)

Seet motorblokken (4] pa blenderstaven (5) hhv. piskeriset (1) sédan, at pil-maerket (V] vender
mod den dbne haengelas B pa blenderstaven (5) hhv. piskeriset (1.

Drej nu motorblokken (4] s langti det laste ldsesymbols retning, at pil-maerket (W] vender mod
denlukkede haengelas a pa blenderstaven (5) hhv. piskeriset (11). Hold @je med, at blenderstaven
(5) hhv. piskeriset (1) klikker pa plads sddan, at det kan hares og maerkes.

6.2 FJERNELSE AF BLENDERSTAVEN (5] ELLER PISKERISET (11)

Drej numotorblokken (4) sé langti det dbne ldsesymbols retning, at pil-maerket (W] vender mod
den &bne hangelas i pa blenderstaven [5) hhv. piskeriset (11).
Traek nu motorblokken (4] af blenderstaven [5) hhv. piskeriset (11).

6.3 TILSLUTNING/AFKOBLING AF MOTORBLOK (4) OG BLENDER

Stil skalen (8] pa enjeevn og ter flade.

Seet nuforsigtigt kniven (7) i knivholderen inde i skélen (8). Drej kniven en smule imens, og serg for,
atden feres helt nediknivholderen. Det er normalt, hvis kniven (7] ikke sidder helt fast i
knivholderen pa dette tidspunkt. Kniven (7] sidder farst rigtig fast, nar skaldaekslet (6) senere
saettes pa.

Haeld de fedevarer, der skal findeles, i skalen (8). Falg symbolerne for maksimal

pafyldningsmaengde pa 500 ml forfedevarer og 300 ml ‘ for vaesker.

Saet nu skaldackslet (6) last pa skalen (8] ovenfra, mens du bevaeger det lidt, indtil det hviler fladt
pé den everste kant af skalen (8), og kniven (7) griber korrekt ind i skaldaekslet (6). Hold nu skalen
(8) med den ene hdnd, og drej skaldaekslet [6) sd langt som muligt mod venstre for at fastgere
skaldaekslet (6) pé skalen (8).

Saet motorblokken (4] pa skaldackslet (6) sdledes, at pil-maerket (W] vender mod den dbne
haengelds b pé skaldaekslet (6).

Drej nu motorblokken (4) s langti det [aste [dsesymbols retning, at pil-maerket (W] vender mod
den lukkede haengelés B pa skéldaskslet (6). Hold @je med, at motorblokken (4] klikker pé plads
sadan, at det kan heres og maerkes.
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Blenderen er nu klar til brug.

e Foratfjerne motorblokken (4] igen efter brug af blenderen drejes motorblokken [4) nu s langti
det dbne l3sesymbols retning, at pil-meerket (W] vender mod den dbne heengelés B ps
skaldaekslet (6).

e Traek numotorblokken (4) opad fra skaldaekslet (6).

Hvis du vil opbevare fadevarer i skalen (8], kan du benytte det medfelgende 1&g (9).
Fiernisa fald skaldaekslet (6) og kniven (7).

6.4 INDSTILLING AF HASTIGHEDEN
Med hastighedsknappen (1) pd motorblokken (4] kan dutrinlast justere stavmixerens hastighed. Pa den
made kan du indstille den optimale hastighed for alle typer fadevarer, som du skal bearbejde.

o Skub hastighedsregulatoren (1) iretningen "MAX" for at @ge hastigheden.

o Skub hastighedsregulatoren (1) i retningen "MIN" for at reducere hastigheden.

Det er kun muligt at indstille hastigheden, nar du bruger stavmixeren med knappen (2] for normal
hastighed. Ved anvendelse med TURBO-knappen (3] stdr den maksimale bearbejdningshastighed til
rddighed med det samme.

6.5 MALEBAGERET (13)

¢ Med det medfelgende malebaeger (13) kan du afmale vaesker op til 700 ml.

e Desuden kan duved anvendelse af blenderstaven (5) eller piskeriset (1) bruge méalebaegeret (13] il
behandlingen af fedevarerne.

m Nar du bruger mélebaegeret (13) til bearbejdningen, mé der kun pafyldes en maksimal

maengde pa 300 ml [‘]. Ellers kan der lzbe eller sprajte vaeske ud af malebaegeret (13).

Arbejd ved anvendelse af piskeriset (1] med knappen (2] og aldrig med TURBO-
knappen (3).
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7.1BRUGTAGNING

Stavmixeren egner sig til felgende formal:

» Tilatblende og purere frugt og grentsager i supper, sovse og dips
Til at mixe drinks

Til at lave milkshakes

Til at piske flade, eaggehvider osv.

Til atlave mayonnaise eller rere desserter

YV V V

m Det anbefales at tilpasse stavmixerens omdrejningstal til de fedevarer, der skal

bearbejdes.

Nar du bruger blenderstaven (5) og blenderen, skal du vaelge en lavere hastighed til
blade fedevarer og en hgjere hastighed eller TURBO-hastigheden til hardere
fedevarer.

Nar du bruger piskeriset (11), skal du vaelge en hastighed, der passer til det @nskede
bearbejdningsresultat.

7. ANVENDELSE MED BLENDERSTAVEN (5)
Kom s& vidt muligt de fedevarer, som skal blendes, i en smal, hajbeholder med flad bund. Dette erden

ideelle forudsaetning for et ensartet blendningsresultat. Det er naturligvis ogsd muligt at bruge

blenderstaveniennormal gryde.

For at undg3, at den roterende kniv forarsager personskade, skal du farst taeende stavmixeren, nar
blenderstaven [5) er kommet ned i de fedevarer, der skal blendes.

Det geres pé folgende méde:

Kom de fadevarer, der skal bearbejdes, i en egnet beholder eller gryde.

Stik blenderstaven [5) lodret ned i fedevarerne.

Start efter behov stavmixeren med knappen (2], og vaelg ved hjeelp af hastighedsknappen (1) en
egnet hastighed. Hvis du vil veelge den hajeste hastighed direkte, kan dui stedet starte
stavmixeren med TURBO-knappen (3). Hold den valgte knap nede under mixer- hhv.
blendningsprocessen. Hvis blenderstaven (5] suger sig fast i bunden, skal du kortvarigt slippe
knappen og derefter fortsaette bearbejdningen.

For at opnéa en ensartet bearbejdning af fadevarerne kan du bevaege blenderstaven en smule op
og ned ved blendningen.

Nar resultatet svarer til dine @nsker, skal du slippe knappen (2] hhv. TURBO-knappen (3], mens
blenderstaven (5] stadig befinder sig ifedevarerne.

Vent, til kniven er stoppet helt,inden du tager blenderstaven [5) ud af de purerede fedevarer.
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Hvis du under brugen oplever
useedvanlige lyde som f.eks. knirken
eller lignende, skal du komme en lille
smule neutral madolie pa

blenderstavens drivaksel (5). Se i den
forbindelse ogsa figuren ved siden af.

For atlette rengeringen skal du efter brug dyppe blenderstaven [5)ien skdlmedrent vand
og kort trykke et par gange pa knappen (2).

7.11 TABEL OVER FORARBEIDNINGSTIDER BLENDERSTAV (5]

Nedenstdende tabel tiener som orientering ved forarbejdningen af forskellige fadevarer. Ret dig efter
de anbefalede forarbejdningstider for at undga, at stavmixeren overophedes. Hvis det @nskede
resultat ikke er opnaetinden for dette tidsrum, skal du aforyde forarbejdningen og lade motoren kale
af. Herefter kan du genoptage forarbejdningen.

] Efter den maksimale anvendelsestid med blenderstaven (5) pa op til 1 minut skal du lade
stavmixeren afkale i mindst 2 minutter.

Fedevare Anbefalet Hastighed Forarbejdningstid
masngde
Trin MIN til MAX hhv.
Frugt, grentsager 100-2009 30-60 sekunder
TURBO *
Supper, sovse, Trin MIN til MAX hhv.
100-400 ml 60 sekunder
babymos TURBO *
. Trin MIN til MAX hhv.
Maelkedrikke, shakes 100-1000 ml 60 sekunder
TURBO *

*

:Indret hastigheden efter den @nskede konsistens.
- | Nar du bruger mélebaegeret (13] til bearbejdningen, ma der kun pafyldes en maksimal

maengde pé 300 ml [‘]. Ellers kan der lzbe eller sprajte vaeske ud af malebaegeret (13).
Ved starre maengder er det vigtigt at benytte en skal, der passer i starrelsen.
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7.2 ANVENDELSE MED PISKERISET (11)

m For at undgé sprejt ved behandling af vaesker bar du aldrig anvende piskeriset (1) med
TURBO-knappen (3).

Kom de fedevarer, som skal bearbejdes, i det medfelgende mélebaeger (13 — der mé maksimalt

kommes 300 mli) ellerien anden smal, hgj beholder med flad bund. Dette er denideelle forudsaetning

for et ensartet bearbejdningsresultat.

For atundga, at det roterende piskeris (1) forarsager personskade, skal du farst taende stavmixeren, nar
piskeriset (1) er kommet nedide fedevarer, der skal piskes.

Det geres pé felgende made:

o Komde fadevarer, der skal bearbejdes, i en egnetbeholder.

o Stik piskeriset (1) lodret ned i fedevarerne.

o Start stavmixeren med knappen (2), og vaelg ved hjselp af hastighedsknappen (i) en egnet
hastighed. Hold knappen (2) nede under brugen. Hvis det spraijter for meget, skal du reducere
hastigheden.

e Foratopnaenensartet bearbejdning af fadevarerne kan du bevaege blenderstaven en smule op
ogned.

o Narresultatet svarer til dine @nsker, skal du slippe knappen (2], mens piskeriset (11) stadig befinder
sigifedevarerne.

o Vent, til piskeriset (1) er stoppet helt,inden du tager det ud af de bearbejdede fadevarer.

7.3 ANVENDELSE MED BLENDER

m Folg symbolerne for maksimal pafyldningsmaengde pa 500 ml % for fedevarer og
300 ml ‘for vaesker.

For at kunne méle den korrekte vaeskemaengde ved hjselp af den anvendte skala er det
vigtigt, atkniven (7) er monteret under maleprocessen.

Nar du har samlet blenderen og sluttet den til motorblokken (4]:

o Seetstromstikketien stikkontakt.

o Holdknappen (2] trykketind for at forarbejde fedevarerne ved normal hastighed. Reguler om
ne@dvendigt hastigheden ved hjaelp af hastighedsknappen (1). Du kan ogsa bruge TURBO-
knappen (3] til at arbejde direkte ved maksimal hastighed.

Hold blenderen godt fast med den ene hand, mens du betjener knapperne (2, 3] med
denanden hand.

Afkobl aldrig motorblokken (4] fra skaldaekslet (6), mens du betjener knapperne (2, 3).

Slip knappen (2, 3], nér du er tilfreds med resultatet af fedevareforarbejdningen.

Dansk - 217



SSMSR 600 Al

7.3.1 TABEL OVER BLENDERENS FORARBEIDNINGSTIDER

Nedenstdende tabel tiener som orientering ved forarbejdningen af forskellige fadevarer. Ret dig efter
de anbefalede forarbejdningstider for at undga, at stavmixeren overophedes. Hvis det @nskede
resultat ikke er opnaet inden for dette tidsrum, skal du afbryde forarbejdningen og lade motoren kale
af. Herefter kan du genoptage forarbejdningen.

[ Efter den maksimale anvendelsestid med blenderen pa op til 1minut skal du lade
I stavmixeren afkale i mindst 2 minutter.

Fedevare Mangde | Hastighed Forarbejdningstid
(maks.)

5 gange 1sekunds kortvarig

Log ** 2009 TrinMIN driftstid,

ryst sklen indimellem
Hvidleg 25fed Trin MIN til MAX * ca.15sekunder
Guleredder 2009 Trin MIN til MAX * ca.15sekunder
Mandler/hasselnedder | 200g Trin TURBO ca. 20 sekunder
Valngdder 2009 middelhastighed * ca.15sekunder
Parmesan/fast ost 2509 Trin TURBO ca. 30 sekunder

5 gange 1sekunds kortvarig
Persille ** 309 Trin TURBO driftstid,

ryst sklen indimellem

6 gange 1sekunds kortvarig
friske krydderurter ** 409 Trin TURBO driftstid,

ryst sklenindimellem

*.Indret hastigheden efter den @nskede konsistens.

**: Ved forarbejdningen af disse levnedsmidler skal skalen (8] rystes, eller der bankes pa den, mellem
de beskrevne forlgb med kortvarig driftstid for at lede ubehandlet materiale ind i knivomradet og
opna et optimalt resultat.
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8. RENGORING

Fare for personskader! Vaerforsigtig ved rengering af stavmixeren! Kniveniblenderstaven
(5) er meget skarp!

Advarsel mod tingskader! Undlad at bruge skuremidler eller setsende rengeringsmidler
samt rengeringsredskaber, der kan lave ridser (f.eks. skuresvampe af metal). Ellers kan
stavmixeren blive beskadiget.

Det anbefales at rengare blenderstaven (5), kniven (7] hhv. piskeriset (1) med det samme

m efter brugen for atundga, at de bearbejdede fedevarer tarrerind. Isser efter bearbejdning
af meget salte fedevarer bar du med det samme skylle blenderstaven (5), kniven (7] eller
piskeriset (1) af med rent vand.

o Traek stroamstikket ud af stikkontakten.

¢ Fjernblenderstaven (5] hhv. piskeriset (1) fra motorblokken (4).

¢ Fjern piskeriset (1) fra adapteren (10) ved at trackke piskerisets (1) aksel ud af adapterens (10) holder.

e Tagkniven (7) ud af skalen (8].

e Renger motorblokken (4], skaldaekslet (6) og adapteren (10) med en let fugtet karklud, og ter dem
derefter delene godt. Benyt om nedvendigt en smule opvaskemiddel. Rengering ved
almindelig opvask forarsager uoprettelige skader!

¢ Dukanrengere blenderstaven (5), kniven (7), skélen (8], laget (9], piskeriset (1), malebaegerlag (12)
og mélebaegeret (13) i et skyllekar. Skyl grundigt med rent vand efter rengeringen for at fierne
rester af opvaskemiddel. Ter derefter alle dele godt af.

e Dukan ogsarengere blenderstaven [5), kniven (7), skalen (8], ldget (9], piskeriset (1], mlebaegerlag
(12) og mélebaegeret (13) i opvaskemaskinen.

For at opnd et optimalt rengeringsresultat af blenderstaven (5), ndr den rengeres i
opvaskemaskinen, skal du serge for at placere den lodret og med kniven opad. Ter
derefter blenderstaven [5) grundigt af.
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9. OPBEVARING AF APPARATET, NAR DET IKKE ANVENDES

Hvis du ikke bruger stavmixeren i lasngere tid, skal du rengare den som beskrevet i forrige kapitel.
Opbevar stavmixeren et tart og rent sted uden for barns reekkevidde.

10. PROBLEML@SNING

Hvis stavmixeren pa et tidspunkt ikke fungerer, som den plejer, kan du preve at felge nedenstdende
rad for at lese problemet. Hvis problemet fortsat opstar, bedes du kontakte vores kundeservice.

Stavmixeren fungerer ikke

o Stremstikket er ikke tilsluttet. Seet stramstikket i en stikkontakt.

¢ Stikkontakten er defekt. Undersag, om apparatet fungerer, nar du bruger en anden stikkontakt, som
med sikkerhed virker.

Kniven roterer ikke/roterer med vanskelighed

e Motorblokken (4] og blenderstaven (5), piskeriset (1) hhv. blenderen er ikke samlet korrekt. Kobl
apparatet fra lysnettet, og kontroller samlingen.

e Erderenforhindring i mixerbeholderen hhv. skalen (8)? Fiern den.

e Deblandedefadevarer er for hdrde eller for seje.
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11. OPSKRIFTFORSLAG
Mayonnaise
Ingredienser Mengde Kommentar
Madolie 2509 Skal males i gram, ikke i milliliter. Skal have
stuetemperatur
Aggeblomme 1stk. Skal have stuetemperatur
Eddike 159 F.eks. drueeddike, men ikke eddikeessens! Skal

have stuetemperatur

Salt, sukker, sennep,
peber ellerandre
krydderier

Efter anske

Tilseetningen af krydderier er valgfri, og maengden
kan justeres efter din egen smag.

Tilberedning:

Kom seg og eddike i mixerbaegeret og bland, tilsset derefter langsomt olien (ca. 150 sekunder til 250 g}
og begynd samtidig at blande med piskeriset (11). Tilseet derefter alle de @vrige ingredienser. Bland
ved hejeste hastighed, til der opstar en ensartet masse.

Mangolassl

Ingredienser Mangde Kommentar

Mango 2509 En formodnet mangofrugt er mest velegnet.

Yoghurt 2509 En vegansk variant kan tilberedes pé soja- eller

kokosyoghurt.

Sojadrik 130 ml

Citronsaft 1tsk.

Sukker 41sk. Alternativt kan honning eller agavesirup anvendes.
Tilberedning:

Skrael farst mangofrugten, og fiern stenen. Blend derefter det hakkede frugtked med de evrige
ingredienser med blenderstaven (5) ved middelomdrejningstal, til du har en cremet lassi.

Jordbaercreme
Ingredienser Mengde Kommentar
Jordbeer 5009
Bindemiddel 1spsk. f.eks. agar-agar, pektin, stivelse
Sukker Ttsk.
Vanillesukker 1pakke
Faremaelksyoghurt 1509
Limesirup 100 ml

Dansk - 221



SSMSR 600 Al

Tilberedning:

Blend 250 g jordbaer og de @vrige ingredienser med blenderstaven (5], indtil den @anskede cremede
konsistens er opnaet. De resterende 250 g jordbaer skaeres i tern og fordeles i seks skale med 2 spsk. i
hver. Herefter fordeles cremen ligeligt i skalene, som pyntes med resten af jordbaerternene. Stilles i
koleskabeti3-4timer.

versille-basilikum-

Ingredienser Mangde Kommentar
Basilikum ¥ bundt
Finthakket persille 1bundt
Pinjekerner 3spsk.
Parmesan 709
Salt Tknivspids
Peber Tknivspids
Olivenolie 65 ml
Tilberedning:

Vask basilikum og persille. Persillebladene pilles, og osten skaeres i tern. Herefter kommes alle
ingredienser i det medfelgende mélebaeger (13), og disse finpureres ved fuldt omdrejningstal med
blenderstaven [5). Fordel pestoenito glas med skrueldg, og deek den med olie.

Ingredienser Meaengde Kommentar
Flodeost 3009
Terrede figner 4stk.
Valnadder 509
Honning 1spsk.
Limefrugt 1A
Salt 1knivspids
Peber 1knivspids
Tilberedning:

Hak valnadderne fint. Blend med blenderstaven (5] saften fra den halve limefrugt, fladeost, honning,
terrede figner, salt og peber ved et lavt omdrejningstal, til det er en cremet masse. Til sidst reres de
finthakkede valnedder .

Held og lykke med tilberedningen!
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12. OPLYSNINGER OM MILI@ OG BORTSKAFFELSE

Radets direktiv 2012/19/EU. Alle elektriske og elektroniske apparater skal bortskaffes
adskilt fra husholdningsaffald p& de dertil indrettede offentlige anleeg. Nar du
bortskaffer det gamle apparat korrekt, undgér du at beskadige miliget og dit eget
helbred. @nsker du yderligere oplysninger om korrekt bortskaffelse af det gamle
apparat, skal du kontakte de lokale myndigheder, affaldskontoret eller den forretning,
hvor du kebte apparatet.

K For apparater, der er maerket med dette symbol, gaelder Europa-Parlamentets og

@ Serg ogsa for en miljerigtig bortskaffelse af emballagen. Papemballage skal smides i
E dertilindrettede containere eller afleveres pé offentlige genbrugspladser. Al folie-og

plastemballage skal afleveres pa din lokale genbrugsplads.

ES/PT
Kun relevant for Frankrig:

"Nem sortering"

Produktet, dets tilbeher, vedlagte tryksager og emballagedele er genanvendelige. De er
underlagt etudvidet producentansvar og sorteres og indsamles separat.

Kun relevant for Spanien og Portugal:

Adskil emballagematerialet, og smid det i de

relevante indsamlingscontainere i overensstemmelse
med symbolerne pa emballagen:
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Vaer opmaerksom pa maerkningen pd emballagematerialerne i forbindelse med
affaldssortering. Disse er maerket med forkortelser (a] og numre (b) med felgende

Y
et
& betydning:
a

1-7:Plastic / 20—22: Papir og pap / 80—98: Kompositmaterialer.

Symbol Materiale Dette produkts emballagedele indeholder felgende
A Bolgepap Salgsemballage, indvendigt karton
PAP
& Papir Silkepapirindeniemballagen
PAP
07 Kloreret polyethylen Plastikpose
CPE

13. OVERENSSTEMMELSESBEMARKNING

Dette produkt opfylder kravene i de geeldende europaeiske og nationale direktiver.
Overensstemmelsen er dokumenteret. De relevante erklaeringer og dokumenter
findes hos producenten.

Dette produkt opfylder kravene i de gaeldende nationale direktiver i Den Serbiske

A A Republik.

Den komplette EU-overensstemmelseserklaering og eventuelle andre
overensstemmelseserklaeringer kan downloades fra felgende link:

Kontaktadresse i henhold til forordning (EU) 2023,/988 om produktsikkerhed: ce@targa.de
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14. GARANTIBEMZRKNINGER

TARGA GmbH - Garanti
Kaere kunde,

Der er 3 ars garanti pa dette apparat fra kabsdatoen. | tilfeelde af mangler ved dette produkt, har du
ifelge loven rettigheder over for saelgeren. Disse rettigheder begraenses ikke af garantien nedenfor.

Garantibetingelser

Garantien traeder i kraft fra og med kebsdatoen. Opbevar kassebonen omhyggeligt. Denne bon skal
bruges som bevis for kabet. Hvis der opstar en materiale- eller fabrikationsfejl pa dette produkt inden
for 3 ar fra kebsdatoen, vil produktet, efter vores skan, blive enten repareret eller udskiftet gratis.

Garantiperiode og juridiske mangelskrav

Garantiperioden forleenges ikke med garantiydelsen. Dette geelder ogsd for udskiftede og
reparerede dele. Vi skal omgéende informeres om skader og mangler ved kebet, der konstateres
umiddelbar efter udpakningen. Reparationer, der udferes efter garantiperiodens udigb, er
betalingspligtige.

Garantiens omfang

Apparatet er produceret efter strenge kvalitetskrav og testet ngje for leveringen. Garantiydelsen
omfatter materiale- eller fabrikationsfejl. Denne garanti omfatter ikke produktdele, der udsaettes for
normalt slid og som derfor kan betragtes som sliddele, eller for skader pa skrebelige dele, f.eks.
kontakter, batterier eller dele, der er fremstillet af glas. Denne garanti bortfalder, hvis produktet bliver
skadet pad grund af ukorrekt anvendelse eller vedligeholdelse. Alle anvisninger i
betjeningsvejledningen skal felges for at sikre, at produktet anvendes korrekt. Anvendelsesformal og
handlinger, der frarddes eller advares om i betjeningsvejledningen, skal altid undgas. Produktet er
udelukkende beregnet til privat brug, og ikke til erhvervsmaessig brug. Ved misbrug eller ukorrekt
behandling, anvendelse af magt eller reparationer, der ikke er foretaget af vores autoriserede
serviceafdeling, bortfalder garantien. Der pdbegyndes ikke en ny garantiperiode ved reparation eller
udskiftning af produktet.

Afvikling i tilfselde af garantisager
For at sikre en hurtig behandling af din sag, bedes du felge anvisningerne nedenfor:

- Leesvenligstden vedlagte dokumentation omhyggeligt, far du tager dit produkti brug. Hvis
der skulle opsta et problem, der ikke kan afhjselpes pa denne méade, bedes du kontakte
vores hotline.

- Serg venligst for, at du altid har din kassebon og artikelnummeret, eller i givet fald
serienummeret, parat som k@bsbevis, nér du kontakter os.

- ltilfeelde af, at problemet ikke kan afhjselpes viatelefonen, foranlediger viyderligere service
via vores hotline, afhaengigt af rsagenttil fejlen.

- Pa wwwlidl-service.com kan du downloade denne og mange andre brugsanvisninger,
produktvideoer og installationssoftware. Med denne QR-kode lander du direkte pé LIDLs
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serviceside (wwwlidl-service.com) og kan efter angivelse af artikelnummeret (IAN] dbne
denrelevante brugsanvisning.

10
=

PDF ONLINE
www.lidl-service.com

2  Serice

Telefon: 32710005

E-mail: targa@lidl.dk

IAN: 478883_2410

(L] Producent

Bemaerk venligst, at adressen nedenfor ikke er en serviceadresse. Kontakt farst det servicecenter, der
erangivet ovenfor.

TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest
TYSKLAND
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Congratulazionil

Congratulazioni per 'acquisto del set per frullatore aimmersione SilverCrest SSMSR 600 Al (di seguito
definito “frullatore aimmersione”) e per la scelta di un prodotto di alta gamma.

Prima di mettere in funzione il frullatore a immersione per la prima volta € necessario leggere
attentamente le istruzioni per l'uso. Prestare particolare attenzione alle avvertenze di sicurezza e
utilizzare il frullatore a immersione esclusivamente secondo quanto descritto nelle presenti istruzioni,
rispettandone la destinazione d’uso indicata.

Conservare accuratamente il presente manuale di istruzioni. In caso di cessione del frullatore a
immersione a terzi € necessario consegnare anche tutta la relativa documentazione.

1. DESTINAZIONE D'USO

lIfrullatore aimmersione & un elettrodomestico ed & destinato esclusivamente atritare e frullare svariati
alimenti privi di ossa. Utilizzando la frusta in dotazione, & possibile montare a neve alimenti liquidi o
semiliquidi e sminuzzare finemente miscele diingredienti. L'utilizzo del frullatore aimmersione € vietato
allaperto e in regioni caratterizzate da climi tropicali. Non & pertanto idoneo all'utilizzo commerciale
e/o allinterno di aziende. Il frullatore a immersione & predisposto per il solo utilizzo domestico e
privato. L'impiego per altri scopi non € conforme alla destinazione d'uso. Il presente frullatore a
immersione & conforme atutte le norme e gli standard previsti dalla dichiarazione di conformita CE. Tale
conformita non € pil garantita in caso di modifiche apportate al frullatore a immersione senza il
consenso del produttore. Il produttore declina ogni responsabilita per danni o guasti derivanti dalla
violazione ditalinorme.

Osservare le normative nazionali e/o le leggi vigenti del paese di utilizzo.

2.DOTAZIONE

Estrarre dalla confezione il frullatore a immersione e tutti i rispettivi accessori. Rimuovere
completamente i materiali diimballaggio, verificando la completezza e l'integrita di tuttii componenti.
Nel caso in cuila consegna risultiincompleta o presenti dei danni, contattare il produttore.

¢ Blocco motore con cavo alimentatore e spinadirete

e Astadiimmersione

e Frusta

e Adattatore (per frusta)

o Tritatutto (contenitore, lama e coperchio)

¢ Bicchiere dosatore [con coperchio)

e Guidarapida (le istruzioni per 'uso complete sono disponibili online)

228 - Italiano



SSMSR 600 Al

Le presenti istruzioni per I'uso sono dotate di una copertina apribile. Sul retro della copertina sono
illustrati il frullatore a immersione e i relativi comandi, contrassegnati da numeri di riferimento. La

numerazione corrisponde ai seguenti elementi:

Figura A —Frullatore aimmersione

1 | Regolatore velocita

Interruttore (funzionamento normale)

Interruttore TURBO (funzionamento rapido)

AW DN

Blocco motore

5 | Astadiimmersione

Figura B — Tritatutto

6 | Coperchio del contenitore [con riduttore)

7 Lama

8 | Contenitore

9 | Coperchio

FiguraC —Frusta

10 | Adattatore per frusta)

1 Frusta

Figura D — Bicchiere dosatore

12 | Coperchio del bicchiere dosatore

13 | Bicchiere dosatore

3. SPECIFICHE TECNICHE
Produttore TARGA GmbH
Nome SilverCrest SSMSR 600 Al
Alimentazione 220 - 240 V~ (tensione alternata], 50-60 Hz
Potenza assorbita 600 W

Tempo max. di funzionamento ininterrotto

1 minuto con asta diimmersione (5)
3 minuti con frusta (11)
1 minuto con tritatutto

Classe diprotezione

IIIE

Eventuali modifiche alle specifiche tecniche e al design possono essere apportate senza preavviso.

Per convertire la frequenza da 50 a 60 Hz, l'utente non deve eseguire nessuna azione. Il
prodotto esegue la conversione da 50 a 60 Hz in completa autonomia.
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3.1 TEMPO MAX. DI FUNZIONAMENTO

Il tempo massimo di funzionamento ininterrotto indica per quanto tempo il frullatore aimmersione pud
funzionare senza surriscaldamento del motore e danneggiamento dello stesso. Il tempo massimo di
funzionamento per il frullatore aimmersione & pari a 1 minuto se utilizzato con I'asta di immersione (5), 3
minuti se utilizzato con la frusta (11) € 1 minuto se utilizzato conil tritatutto.

Conalimenti molto solidi o compatti (per es. carne] non utilizzare I'asta diimmersione (5) e il tritatutto per
piu di 30 secondi senza interruzioni.

3.2 RAFFREDDAMENTO
Dopo un utilizzo fino a1 minuto con asta diimmersione (5) o fino a 3 minuti con frusta (1) e fino a 1 minuto
con tritatutto, lasciar raffreddare il frullatore:
e peralmeno 2 minutiin caso di utilizzo con I'asta diimmersione [5) o tritatutto
e peralmeno 3 minutiin caso di utilizzo con la frusta (11)
Proseguire solo allora con la lavorazione degli alimenti.

4. AVVERTENZE PER LA SICUREZZA

Prima di utilizzare il dispositivo per la prima volta, leggere
attentamente le seguenti istruzioni € osservare le avvertenze,
anche se si ha gia dimestichezza con i dispositivi elettronici e gli
elettrodomestici. Conservare accuratamente le presentiistruzioni
per I'uso per eventuali consultazioni future. In caso di vendita o
cessione del dispositivo, consegnare anche le presenti istruzioni
per 'uso, quali parti integranti del dispositivo.

Simbologia utilizzata

PERICOLO! Questa parola indica un pericolo con un livello
di rischio elevato che, se non evitato, provoca la morte o
lesioni gravi.

AVVERTENZA! Questa parola indica un pericolo con un
livello dirischio medio che, se non evitato, pud provocare
la morte o lesioni gravi.
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PERICOLO! Questo simbolo segnala pericoli per la salute,
compreso il rischio di morte e/o danni materiali a causa di
scosse elettriche.

Pericolo diincendiol Questo simbolo indica che, in caso
diinosservanza delle regole, sussiste il pericolo di
incendio.

Questo simbolo indica che non si deve maiimmergereiil
blocco motore (4)inacqua.

Questo simbolo segnalai componenti che si possono
lavare in lavastoviglie.

Questo simbolo apposto sui prodottiindica che laloro
composizione fisica e chimica & stata sottopostaatest e
cheilloro contatto coni generi alimentari non rappresenta
un rischio per la salute, nel rispetto delle prescrizioni del
Regolamento CE1935/2004.

Questo simbolo indica ulteriori note informative
sul’'argomento.

Questo simbolo sul bicchiere dosatore (13) indicala
quantita massima di liquido che & possibile lavorare senza
che il contenuto fuoriesca dallo stesso [13).

Indirizzo del produttore

Possibile uso improprio

o Utilizzare il frullatore a immersione conformemente alla
destinazione d'uso. Limpiego non conforme del dispositivo
puod causare lesioni.
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¢ Non utilizzare il frullatore a immersione per sminuzzare alimenti
molto duri, tra cui ad es. surgelati, chicchi di caffé, cereali e
spezie. Non & consentito neppure tritare il cioccolato.

¢ Non tritare altri materiali al di fuori degli alimenti. Il frullatore a
immersione potrebbe danneggiarsi.

o |l frullatore a immersione non dovrebbe essere utilizzato “a
vuoto” ma solo per la lavorazione di alimenti idonei. Un utilizzo
“a vuoto” prolungato potrebbe danneggiare il frullatore a
immersione.

Sicurezza delle persone
¢ |l dispositivo non deve essere utilizzato dai bambini. Tenere
fuori dalla portata dei bambini il frullatore aimmersione e il cavo
di alimentazione. Assicurarsi che i bambini siano sorvegliati e
che non giochino con il dispositivo. In particolare, tenere fuori
dalla portata dei bambini I'asta diimmersione (5) e lalama (7) per
assicurarsi che non siferiscano.
PERICOLO! Il materiale diimballaggio non &€ un giocattolo.
Non permettere ai bambini di giocare con i sacchetti in
plastica. Pericolo di soffocamento. Conservare |l
dispositivo al di fuori della portata dei bambini.
¢ || presente dispositivo pud essere utilizzato da persone con
ridotte facolta fisiche, sensoriali © mentali nonché da persone
prive di sufficiente esperienza o conoscenza dello stesso, a
condizione che queste vengano sorvegliate o siano state
istruite in merito all'utilizzo sicuro dellapparecchio stesso e
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abbiano compreso gli eventuali rischi derivanti da un utilizzo
improprio.
Non permettere ai bambini di giocare conil dispositivo.

PERICOLO! Pericolo dilesioni

Spegnere il dispositivo e scollegarlo dallalimentazione
elettrica prima di sostituire accessori © componenti aggiuntivi
che simuovono durante il funzionamento.

Scollegare il frullatore a immersione dalla rete elettrica durante
I'assemblagqgio, Io smontaggio oppure la pulizia. Scollegare il
dispositivo anche quando nonlo si utilizza e in caso ditemporali.
Pericolo dilesionil

Attendere che la frusta (11) sia ferma prima di togliere il blocco
motore [4]. Pericolo dilesioni!

Attendere che lalama dell'asta diimmersione (5] sia ferma prima
ditogliere il blocco motore (4). Non toccare maila lama in fase di
rotazione. Pericolo dilesionil

Attendere che lalama (7) del tritatutto sia ferma prima di togliere
il blocco motore (4). Non toccare maila lama in fase di rotazione.
Pericolo dilesionil

Prestare attenzione durante la pulizia del frullatore aimmersione.
La lama dell'asta diimmersione (5) e la lama (7) del tritatutto sono
moilto affilate! Pericolo dilesionil

Dopo lo spegnimento, attendere che la frusta (1) sia
completamente ferma prima di sollevare il frullatore
dall'alimento. Pericolo dilesionil
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e Dopo lo spegnimento, attendere che la lama dellasta di
immersione (5] sia completamente ferma prima di sollevare il
frullatore dall'alimento. Pericolo dilesionil

¢ Non toccare mai la frusta (11) in fase di rotazione. Non bloccare la
frusta (1) con nessun oggetto. Tenere fuori dalla portata della
frusta indumenti ampi e capelli lunghi. Pericolo di lesioni!

¢ Non toccare mai la lama dell'asta di immersione (5] in fase di
rotazione. Non bloccare la lama con nessun oggetto. Tenere
fuori dalla portata della lama rotante indumenti ampi e capelli
lunghi. Pericolo dilesionil

¢ Non toccare mai la lama del tritatutto (7] in fase di rotazione.
Pericolo dilesioni!

A PERICOLO di scossa elettrica

¢ Collegare il frullatore aimmersione alla rete elettrica solo dopo
aver assemblato blocco motore (4], asta diimmersione (5}, frusta
(1) o tritatutto. Pericolo di scossa elettrical

e Collegare il frullatore a immersione esclusivamente a prese di
alimentazione installate a norma e facilmente accessibili, la cui
tensione direte corrisponda a quella indicata sulla targhetta del
modello.Dopoil collegamento, assicurarsiinoltre che la presa di
corrente sia facilmente accessibile, in modo da poter staccare
rapidamente la spina in caso di pericolo.

¢ Nonazionare maiil frullatore aimmersione nei pressidiuna vasca
dabagno, una doccia o un lavabo pieno d'acqua.
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I cavo di alimentazione e la spina non devono essere
danneggiati.

Qualora il cavo di collegamento alla rete del dispositivo
presenti danni, provvedere a farlo sostituire dal produttore, dal
servizio di assistenza clienti o da personale similmente
qualificato per evitare pericoli.

Non aprire mai l'alloggiamento del blocco motore (4], poiché
non contiene alcun componente da sottoporre a
manutenzione. Lapertura dellalloggiamento comporta |l
pericolo di scossa elettrica.

Se si notano sviluppo di fumo, rumori o odori anomali,
scollegare immediatamente la spina dalla presa di
alimentazione. In questi casi, non utilizzare il frullatore a
immersione prima di averlo sottoposto a un controllo
approfondito da parte del personale specializzato. Non inalare
i fumi derivanti da un eventuale incendio del dispositivo. In caso
di inalazione accidentale dei fumi, consultare un medico.
L'inalazione dei fumi pud arrecare danni alla salute. Pericolo di
lesionil

Assicurarsi che il cavo di alimentazione non venga danneggiato
da spigoli vivi o parti calde. Non stringere o schiacciare il cavo
di alimentazione. Scollegare il cavo di alimentazione
impugnandolo sempre dalla spina € mai dal cavo stesso.
Sistemare il cavo di alimentazione in modo che non possa
essere diinciampo o calpestato. Pericolo dilesionil

Italiano - 235



SSMSR 600 Al

¢ Scollegare sempre il dispositivo dalla rete elettrica in caso non
venga sorvegliato, in caso di malfunzionamento, prima
dell'assemblaggio, dello smontaggio o della pulizia. Pericolo di
scossa elettrical
Y| Non immergere maiin acquail blocco motore (4) e
assicurarsi che non penetrino liquidi nell'alloggiamento
del blocco motore (4].
¢ Nel caso in cui siano penetrati liquidi nell'alloggiamento del
blocco motore (4), scollegare immediatamente la spina dalla
presa di alimentazione e rivolgersi al servizio di assistenza
clienti. Pericolo di scossa elettrical
e Non maneggiare mai il blocco motore (4], il cavo di
alimentazione e la spina con le mani bagnate. Pericolo di scossa
elettrical
e Scollegare il frullatore a immersione dalla rete elettrica subito
dopo l'uso. Il dispositivo non & in tensione solo quando la spina
risulta scollegata. Pericolo di scossa elettrical

PERICOLO diincendio

Dopo un utilizzo fino a 1 minuto con asta di immersione (5}, fino a 3
minuti con frusta (11) o fino a1minuto con tritatutto lasciar raffreddare
il frullatore aimmersione per il tempo indicato di seguito:

ePer utilizzo con asta diimmersione (5): almeno 2 minuti

ePer utilizzo con frusta (11): almeno 3 minuti

ePer utilizzo con tritatutto: almeno 2 minuti

Proseguire solo allora con la lavorazione deglialimenti. Pericolo di
incendio.
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5. COPYRIGHT

| contenuti delle presenti istruzioni per I'uso sono protetti da copyright e vengono forniti allutente
unicamente a scopo informativo. E rigorosamente vietato copiare o riprodurre i dati e le informazioni
ivi contenute senza l'autorizzazione scritta ed esplicita dell'autore. Il divieto si applica anche in caso di
utilizzo commeirciale di tali informazioni e dati. Testi e illustrazioni si intendono aggiornati al momento
della stampa. Conriserva di modifiche.

6. PRIMA DELL'UTILIZZO

Estrarre dalla confezione il frullatore aimmersione e tutti gli accessori e controllare che la dotazione sia
completa. Rimuovere tutte le pellicole protettive. Tenere il materiale da imballaggio fuori dalla portata
dei bambini e smaltirlo correttamente.

Prima di essere utilizzato per la prima volta, il frullatore aimmersione deve essere accuratamente pulito
come descritto nel capitolo “Pulizia”.

Montare il frullatore aimmersione dopo aver asciugato completamente le parti pulite:

Per utilizzare lafrusta (11), & necessario
inserirla innanzitutto nell’'adattatore (10)
incluso nella dotazione. Procedere come
segue:

Inserire I'asta della frusta (11) nellincavo
dell'adattatore (10] fino afarla scattare in
posizione. Assicurarsi che le 2 alette di
arresto poste sull'asta della frusta (11) vadano
ainserirsi nelle rispettive aperture
dell'adattatore (10).

Sul blocco motore (4] € presente un
contrassegno con una freccia (V). Sull'asta
diimmersione (5), sulla frusta (11) e sul
tritatutto sono presentii seguenti
contrassegni:@ef.

Prestare attenzione ai contrassegni durante
'assemblaggio e lo smontaggio dell'asta di
immersione (5), della frusta (I1) o del
tritatutto.
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6.1 ASSEMBLAGGIO ASTA DI IMMERSIONE (5) O FRUSTA (11)

Posizionare il blocco motore (4] sull'asta diimmersione (5) o sulla frusta (11} in modo chelil
contrassegno della freccia (W] si trovi in corrispondenza del lucchetto aperto b posto sull'asta di
immersione (5) o sulla frusta (11).

Ruotare quindiil blocco motore (4] in direzione del simbolo del lucchetto chiuso inmodo cheiil
contrassegno della freccia [ V] si trovi in corrispondenza del lucchetto chiuso a posto sull'astadi
immersione (5) o sulla frusta (11). Assicurarsi che I'asta diimmersione (5] o la frusta 1) scattino
chiaramente in posizione.

6.2 RIMOZIONE ASTA DI IMMERSIONE (5) O FRUSTA (1)

Ruotare il blocco motore (4] in direzione del simbolo del lucchetto aperto in modo chelil
contrassegno della freccia [ W] si trovi in corrispondenza del lucchetto aperto a posto sull'asta di
immersione (5) o sulla frusta 11).

Separare ora il blocco motore (4] dall'asta diimmersione (5) o dalla frusta (11).

6.3 COLLEGAMENTO/SEPARAZIONE BLOCCO MOTORE (4] E TRITATUTTO

Posizionare il contenitore (8] su una supeificie piana e asciutta.

Posizionare ora con cura lalama (7] sul portalama all'interno del contenitore (8). Ruotarla
leggermente durante il posizionamento e assicurarsi che scivolifino alla base del portalama. E
normale che a questo punto la lama (7) non poggi saldamente sul portalama. La lama (7) non sara
posizionata correttamente fino a quando non siinserisce il coperchio del contenitore (6).
Introdurre nel contenitore (8] gli alimenti da tritare. Attenersi ai simboli per i livelli max. di

riempimento di 500 ml % per glialimenti e di 300 ml " periliquidi.

A questo punto, posizionare il coperchio del contenitore [6) in modo allentato sul contenitore (8]
dall'alto, muovendolo leggermente finché non si appoggia sul bordo superiore del contenitore
(8) e lalama (7) siinnesta correttamente nel coperchio del contenitore [6). Ora, tenendoil
contenitore (8] con una mano, ruotare il coperchio del contenitore [6) fino all'arresto verso sinistra
per fissare lo stesso (6) sul contenitore (8).

Posizionare il blocco motore (4] sul coperchio del contenitore [6) in modo che il contrassegno
dellafreccia (V] sitroviin corrispondenza del lucchetto aperto b posto sul coperchio del
contenitore (6).

Ruotare quindiil blocco motore (4] in direzione del simbolo del lucchetto chiuso inmodo cheiil
contrassegno della freccia [ V] si trovi in corrispondenza del lucchetto chiuso a posto sul
coperchio del contenitore (6). Assicurarsi che il blocco motore (4] scattiin modo udibile in
posizione.

Orail tritatutto & pronto all'uso.
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e Perrimuovere nuovamente il blocco motore (4) dopo l'uso del tritatutto, ruotare il blocco motore
(4)in direzione del simbolo del lucchetto aperto in modo che il contrassegno della freccia [ W) si
troviin corrispondenza del lucchetto aperto [~ posto sul coperchio del contenitore (6).

e Separare ora il blocco motore (4] estraendolo dall'alto dal coperchio del contenitore (6).

Se si desiderano conservare gli alimenti allinterno del contenitore (8), utilizzare il
coperchio in dotazione (9). Rimuovere eventualmente il coperchio del contenitore (6) e
lalama (7).

6.4 IMPOSTAZIONE DELLA VELOCITA

Utilizzando il regolatore di velocita (1) posto sul blocco motore (4], & possibile impostare la velocita del
frullatore a immersione in modo continuo. In questo modo si otterra la velocita ottimale per ogni
alimento da mescolare o sminuzzare.

e Spostareil regolatore divelocita () verso “MAX” per aumentare la velocita.

e Spostareil regolatore divelocita (1) verso “MIN” per diminuire la velocita.

L'impostazione della velocita & possibile solo se il frullatore a immersione viene azionato premendo
linterruttore (2] per il funzionamento normale. Azionando linterruttore TURBO (3], si otterra
istantaneamente la massima velocita di utilizzo.

6.5 BICCHIERE DOSATORE (13)

e Grazie al bicchiere dosatore (13) in dotazione, & possibile dosare liquidifino a 700 m.
¢ Inoltre & possibile utilizzare il bicchiere dosatore (13) anche in combinazione con 'asta di
immersione (5) o la frusta (I1) per la lavorazione degli alimenti.
Se si utilizza il bicchiere dosatore (13]) per la lavorazione degli alimenti, & possibile

riempirlo fino a una quantita massima di 300 ml ["]. In caso contrario, il liquido potrebbe
fuoriuscire dal bicchiere dosatore (13) o causare schizzi.
Nel caso della frusta (11}, utilizzare l'interruttore (2] e non azionare mai linterruttore TURBO

(3).

7.MESSA IN FUNZIONE

llIfrullatore aimmersione puo essere utilizzato per:

» sminuzzare e frullare frutta e verdura per zuppe, salse e intingoli
miscelare bevande

preparare frappée

montare a neve panna, allbumi d’'uovo, ecc.

preparare maionese o mescolare dessert

YV V VYV
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Si raccomanda di adeguare la velocita del frullatore a immersione all'alimento che si
desidera trattare.

Utilizzando I'asta diimmersione (5) e il tritatutto, selezionare una velocita inferiore per gli
alimenti piu teneri e una velocita supetriore o la funzione TURBO per glli alimenti pit duri.
Utilizzando la frusta (11}, la velocita dipende dal risultato che si desidera ottenere con la
lavorazione.

7.1 FUNZIONAMENTO CON ASTA DI IMMERSIONE (5)

Inserire gli alimenti da sminuzzare possibilmente in un recipiente stretto e alto dotato di un fondo piano:
questa € la condizione ottimale per ottenere un frullato uniforme. Naturalmente € possibile utilizzare il
frullatore anche in una normale pentola.

Per evitare lesioni causate dalla lama rotante, accendere il frullatore a immersione solo dopo aver
inserito a fondo I'asta diimmersione [5) nella miscela.

Procedere come segue:

Collocare gli alimenti da trattare in un recipiente o una pentolaidonei.

Posizionare verticalmente 'asta diimmersione (5] allinterno della miscela.

Awviare il frullatore aimmersione secondo le esigenze utilizzando l'interruttore (2] e conil
regolatore di velocita (1), selezionare una velocita adeguata. Qualora si intenda sfruttare
direttamente la massima velocita, & possibile avviare il frullatore aimmersione azionandolil
pulsante TURBO (3). Tenere premuto il pulsante selezionato mentre il frullatore procede a
miscelare o frullare 'alimento. Se I'asta di immersione (5] si blocca sul fondo a causa di un risucchio,
rilasciare brevemente il pulsante e quindi proseguire con 'operazione.

Alfine di ottenere un frullato uniforme, eseguire un leggero movimento verso l'alto e versoil
basso.

Una volta raggiunto il risultato desiderato, rilasciare l'interruttore (2] o il pulsante TURBO (3) mentre
I'asta diimmersione (5) si trova ancora all'interno dell'alimento miscelato.

Attendere che la lama sia ferma, quindi estrarre 'asta diimmersione (5) dalla purea.

Se durante il funzionamento si
dovessero notare rumori insoliti, come
ad esempio cigolii o simili, aggiungere
una ridotta quantitda di olio neutro al
perno dellasta di immersione (5). A tale
scopo, consultare inoltre la grafica
adiacente.

Per facilitare la pulizia, subito dopo 'uso immergere I'asta di immersione (5) in un recipiente
pieno diacqua pulita e premere brevemente e pili volte linterruttore (2).

240 - ltaliano



SSMSR 600 Al

7.LI1 TABELLA DEI TEMP! DI PREPARAZIONE CON ASTA DI IMMIERSIONE (5]

La seguente tabella ha lo scopo di orientarvi nella preparazione di diversi alimenti. Attenersi ai tempi di
preparazione consigliati per evitare che il frullatore aimmersione si surriscaldi. Se nel corso del tempo
indicato non € ancora stato raggiunto il risultato desiderato, interrompere il processo di miscelazione
e lasciare raffreddare il motore. Quindli, riprendere a miscelare.

u Dopo il tempo massimo di utilizzo [fino a 1 minuto) con asta di immersione (5), lasciare
raffreddare il frullatore aimmersione per almeno 2 minuti.

Alimenti Quantita Velocita Tempo di
consigliata preparazione

LivelloMIN - MAX o

Frutta e verdura 100-2009 30- 60 secondi
TURBO *
Zuppe, salse, pappe 100 —400ml LivelloMIN-MAX o 60 secondi
pPe, , Papp TURBO *
Bevande abase di LivelloMIN -MAX o .
. 100—1000 mi 60 secondi
latte, frullati TURBO *

*

:Impostare la velocitain base alla consistenza desiderata.
i | Se si utilizza il bicchiere dosatore (13]) per la lavorazione degli alimenti, & possibile

riempirlo fino a una quantita massima di 300 ml [‘]. In caso contrario, il liquido potrebbe
fuoriuscire dal bicchiere dosatore (13) o causare schizzi. Se le quantita sono maggiori,
utilizzare un recipiente di miscelazione della capacita adeguata alla quantita di alimenti
damiscelare.

7.2 FUNZIONAMENTO CON FRUSTA [11)

m Per evitare schizzi durante la miscelazione dei liquidi, non utilizzare mai la frusta (I1)
azionando l'interruttore TURBO (3).

Versareilliquido datrattare all'interno del bicchiere dosatore fornito in dotazione (13 - fino aun massimo

di 300 ml) oppure in un altro recipiente stretto e alto dotato di un fondo piano. Questa € la condizione

ottimale per ottenere una lavorazione uniforme.

Per evitare lesioni causate dalla frusta rotante (11}, accendere il frullatore a immersione solo dopo aver
inserito a fondo la stessa frusta 11) nella miscela.
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Procedere come segue:

Collocare gli alimenti da trattare in un recipiente idoneo.

Posizionare verticalmente la frusta (11) all'interno della miscela.

Awviare il frullatore aimmersione utilizzando l'interruttore (2] e conil regolatore velocita (1],
selezionare una velocita adeguata. Tenere premuto l'interruttore (2) mentre il frullatore & in
funzione. In caso di schizzi eccessivi, ridurre la velocita.

Alfine di ottenere una lavorazione uniforme, eseguire un leggero movimento verso l'alto e verso
ilbasso.

Una volta raggiunto il risultato desiderato, rilasciare 'interruttore (2) mentre la frusta (11) si trova
ancoraallinterno dell'alimento miscelato.

Attendere che la frusta (11) sia ferma, quindi estrarla dall'alimento lavorato.

7.3 FUNZIONAMENTO CON TRITATUTTO

m Attenersi ai simboli per i livelli max. di riempimento di 500 ml per gli alimenti e di

300 mi @ periliquidi.

Per misurare la quantita corretta di liquido con laiuto della scala applicata, &
fondamentale che la lama (7] sia montata durante il processo di misurazione.

Dopo aver montato il tritatutto e averlo collegato al blocco motore (4):

Inserire la spina nella presa di corrente.

Tenere premuto l'interruttore (2) per preparare gli alimenti alla velocita normale. Alloccorrenza,
regolare la velocita con il regolatore di velocita [1). Oppure utilizzare l'interruttore TURBO (3] per
lavorare direttamente alla velocita massima.

m Tenere il tritatutto ben saldo con una mano e con l'altra premere gliinterruttori (2, 3).

Non separare mai il blocco motore [4] dal coperchio del contenitore (6] mentre si
premono gliinterruttori (2, 3].

Rilasciare l'interruttore (2, 3) non appena si € soddisfatti della preparazione ottenuta per gli alimenti.
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7.3.1 TABELLA DEI TEMPI DI PREPARAZIONE CON IL TRITATUTTO

La seguente tabella ha lo scopo di orientarvi nella preparazione di diversi alimenti. Attenersi ai tempi di
preparazione consigliati per evitare che il frullatore aimmersione si surriscaldi. Se nel corso del tempo
indicato non € ancora stato raggiunto il risultato desiderato, interrompere il processo di miscelazione
e lasciare raffreddare il motore. Quindi, riprendere a miscelare.

[ Dopo il tempo massimo di utilizzo (fino a 1 minuto) con il tritatutto, lasciare raffreddare il
I frullatore aimmersione per almeno 2 minuti.
Alimenti Quantita Velocita Tempo di preparazione
(max.)
5volte per1secondo,
Cipolle ** 2009 LivelloMIN oreperts
agitare traunintervallo e l'altro
Aglio 25spicchi | LivelloMIN-MAX * ca.15secondi
Carote 2009 Livello MIN - MAX * ca.15secondi
Mandorle/nocciole 2009 Livello TURBO ca.20 secondi
Noci 200g velocitamedia * ca.15secondi
Parm.lglano/ formaggio 2509 Livello TURBO ca. 30 secondi
stagionato
. 5volte perl1secondo,
Prezzemolo ** 309 LivelloTURBO . . )
agitare traunintervallo e l'altro
i 6 volte 1secondo,
Erbe aromatiche 40g Livello TURBO ‘ !
fresche ** agitare traunintervallo e l'altro

*. Impostare la velocitain base alla consistenza desiderata.

** Durante la lavorazione di questi alimenti, scuotere, agitare o sbattere il contenitore (8] tra i brevi
intervalli di lavorazione descritti per spingere il materiale tagliato non lavorato nella zona della lama e
ottenere cosi un risultato ottimale.
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8.PULIZIA

Rischio di lesioni! Prestare attenzione durante la pulizia del frullatore aimmersione. La lama
dellasta diimmersione (5) & molto affilata!

Attenzione ai danni materialil Non utilizzare detergenti abrasivi o corrosivi per la pulizia,
evitare 'uso di oggetti abrasivi (ad es. spugne in metallo). In caso contrario si rischia di
danneggiare il frullatore aimmersione.

Si raccomanda di pulire I'asta di immersione [5), la lama (7] o la frusta (1) direttamente dopo

m I'uso per evitare che i depositi presenti possano seccarsi. In particolare dopo lalavorazione
di alimenti molto salati, risciacquare immediatamente I'asta di immersione [5), lalama (7) o la
frusta (1) conacqua corrente.

e Scollegare la spina dalla presa di alimentazione.

e Separare I'asta diimmersione (5) o la frusta (1) dal blocco motore (4).

e Scollegare lafrusta (11) dall'adattatore (10), estraendo I'asta della frusta (1) dall'incavo posto
sull'adattatore stesso (10).

e Rimuovere lalama (7] dal contenitore (8).

e Pulireilblocco motore (4), il coperchio del contenitore [6) e 'adattatore (10) con un panno
leggermente inumidito, quindi asciugare accuratamente tutte le parti. Se occorre, utilizzare un po'
didetersivo per piatti. La pulizia con acqua corrente e detersivo causerebbe danniirreparabili al
dispositivo!

e L'astadiimmersione [5), lalama (7), il contenitore (8),il coperchio (9), la frusta (1), il coperchio del
bicchiere dosatore (12) e il bicchiere dosatore [13] si possono pulire in acqua e detersivo. Dopola
pulizia, risciacquare con abbondante acqua corrente, in modo da rimuovere i residui di detersivo.
Asciugare quindi accuratamente tuttii componenti.

¢ Inalternativa, I'asta diimmersione (5), lalama 7), il contenitore (8), il coperchio (9}, la frusta (11}, il
coperchio del bicchiere dosatore (12] e il bicchiere dosatore (13) si possono pulire in lavastoviglie.

Per una pulizia ottimale dell'asta diimmersione (5] in lavastoviglie, assicurarsi di posizionarla
in verticale e con lalamarivolta verso l'alto. Lasciare quindi asciugare perfettamente I'asta di
immersione (5).
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9. CONSERVAZIONE IN CASO DI INUTILIZZO PROLUNGATO

In caso di inutilizzo prolungato del frullatore a immersione, procedere alla pulizia secondo quanto
descritto nel capitolo precedente. Conservare il dispositivo fuori della portata dei bambiniin unluogo
asciutto e pulito.

10. RISOLUZIONE DI PROBLEMI

In caso di funzionamento anomalo del frullatore aimmersione, provare arisolvere il problema
consultando le seguenti avvertenze. Al persistere del problema, anche dopo aver adottato i
seguenti accorgimenti, rivolgersi al nostro servizio di assistenza clienti.

I frullatore aimmersione non funziona

o laspinadirete non € inserita. Inserire la spina in una presa di corrente.

e lapresadicorrente € guasta. Provare ad accendere il dispositivo usando un’altra presa di cui si &
sicuri del buon funzionamento.

La lama non gira/gira con difficolta

¢ |l blocco motore (4] e I'asta di immersione (5), la frusta (i1) o il tritatutto non sono correttamente
assemblati. Scollegare il dispositivo dalla rete elettrica e verificare il montaggio dei componenti.

e llIrecipiente o il contenitore (8] contengono qualcosa che impedisce il corretto funzionamento?
Rimuovere l'impedimento.

o L'alimento miscelato ha una consistenza troppo dura o troppo densa.
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11. RICETTE CONSIGLIATE

Maionese
Ingredienti Quantita Nota
Olio peruso 2509 assolutamente in grammi e non in millilitri; deve
alimentare essere atemperatura ambiente
Tuorlo d'uovo 1pezzo deve essere atemperatura ambiente
Aceto 159 ad es. aceto d'uva, ma non essenza diaceto. Deve

essere atemperatura ambiente

Sale, zucchero, secondolil L'aggiunta di spezie & facoltativa e larispettiva
senape, pepeoaltre | proprio gusto quantita puo essere regolatain base alle preferenze.
spezie

Preparazione:

Agaiungere l'aceto e il tuorlo d'uovo nel recipiente e mescolare, poi aggiungere lentamente I'olio
(250 gin circa150 secondli) e iniziare a frullare contemporaneamente con la frusta (11). Quindi aggiungere
tutti gli altri ingredienti facoltativi. Frullare alla massima velocita, fino ad ottenere un composto
omogeneo.

\assicl

Ingredienti Quantita Nota

Mango 2509 Usare se possibile un mango maturo.

Yogurt 2509 Per una variante vegana & possibile usare yogurt di

soia o al cocco.

Bevanda alla soia 130 ml

Succodilimone 1cucchiaino

Zucchero 4 cucchiaini In alternativa, usare miele o succo d'agave.
Preparazione:

Innanzitutto pelare il mango e rimuovere il nocciolo. Frullare poi la polpa tagliata a dadini con gli altri
ingredienti utilizzando I'asta di immersione (5] a velocita media per ottenere un lassi di consistenza
cremosa.

Crema dll fragole

Ingredienti Quantita Nota

Fragole 5009

Agente legante 1cucchiaio ad es. agar-agar, pectina, amido
Zucchero 1cucchiaino

Zuccherovanillinato | 1pacchetto

Yogurt con latte di 1509

pecora

Sciroppo dilimetta 100 ml
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Preparazione:

Frullare 250 g di fragole con il resto degli ingredienti utilizzando I'asta di immersione (5] fino a
raggiungere la cremosita desiderata. Spezzettare irestanti 250 g difragole e distribuire fino a 2 cucchiai
di polpa in 6 ciotole. Successivamente, aggiungere uniformemente la crema nelle ciotole e guarnire
conipezzetti difragola residui. Lasciar raffreddare in frigorifero per 3-4 ore.

p \basil 5

Ingredienti Quantita Nota
Basilico YAmazzo
Prezzemolo Imazzo
Pinoli 3 cucchiai
Parmigiano 709
Sale 1pizzico
Pepe 1pizzico
Oliod'oliva 65ml
Preparazione:

lavare il basilico e il prezzemolo. Staccare le foglie del prezzemolo e tagliare il formaggio a dadini.
Aggiungere poi tutti gliingredienti nel bicchiere dosatore (13] fornito in dotazione e frullare finemente
con l'asta diimmersione (5) alla massima velocita. Versare il pesto in 2 vasetti e coprire con olio d'oliva.

salsa clip.alf of ichi .

Ingredienti Quantita Nota

Formaggio fresco 3009

Fichi secchi 4pezzi

Noci 509

Miele 1cucchiaio

Limetta A

Sale 1pizzico

Pepe 1pizzico
Preparazione:

tritare finemente le noci. Unire il succo di mezza limetta, il formaggio fresco, il miele, i fichi secchi, sale e
pepe e frullarli a bassa velocita con I'asta di immersione (5) fino a ottenere un composto cremoso.
Incorporare quindile noci finemente tritate.

Buon djvertimentol
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12. INDICAZIONI AMBIENTALI E MISURE DI SMALTIMENTO

| dispositivi che riportano questo simbolo sono conformi alla Direttiva europea
2012/19/UE. | dispositivi elettrici ed elettronici dismessi devono essere smaltiti,
separatamente dai rifiuti domestici, presso gli appositi centri di raccolta predisposti
dai singoli paesi. Il corretto smaltimento del dispositivo dismesso contribuisce a
evitare possibili danni ambientali, nonché linsorgere di rischi per la salute personale.
Ulteriori informazioni sullo smaltimento corretto dei dispositivi dismessi sono reperibili
presso le amministrazioni comunali, gli enti preposti a tale servizio o nel negozio dove
€ stato acquistato l'apparecchio.

]

®

ES/PT

Riciclare correttamente anche il materiale diimballaggio. | materiali di cartone possono
essere smaltiti presso gli appositi contenitori per carta oppure nei centri pubblici di
raccolta predisposti al riciclaggio. Pellicole e imballaggi di plastica devono essere
consegnati presso i punti di raccolta pubbilicilocali e smaltitiadeguatamente.

Solo per |a Francia:

“Uno smaltimento pit facile”

Ilprodotto, gliaccessori, gli stampati allegati e i componenti dell'imballaggio sonorriciclabili. Questi
sono soggetti alla responsabilita estesa del produttore e vengono selezionati e raccolti
separatamente.

Solo per la Spagna e il Portogallo:

Separare il materiale di imballaggio e smaltirlo negli
appositi contenitori per la raccolta secondo i simboli
riportati sullimballaggio:
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Durante la separazione dei rifiuti, osservare I'etichettatura dei materiali di imballaggio,
contrassegnati da abbreviazioni (a) € numeri (b) con il seguente significato:

&&
& 1-7: plastica / 20—22: carta e cartone / 80—98: materiali compositi.
a

Simbolo | Materiale Contenuto nei seguenti componenti diimballaggio del
prodotto
Cartone ondulato Confezione divendita, cartone interno
PAP
éz‘) Carta Carta velinaall'interno della confezione di vendita
PAP
07 Polietilene clorurato Sacchetto diplastica
CPE

13. DICHIARAZIONE DI CONFORMITA

Il presente prodotto soddisfa i requisiti delle direttive vigenti a livello europeo e
nazionale. La conformita & stata comprovata. Le certificazioni e la documentazione

sono state depositate presso il produttore.

Il presente prodotto soddisfa i requisiti delle direttive nazionali vigenti della

A A Repubblica di Serbia.

La Dichiarazione di conformita UE completa e tutte le altre dichiarazioni di conformita possono essere
scaricate dal seguente link:

Indirizzo di contatto secondo il regolamento sulla sicurezza dei prodotti 2023/988: ce@targa.de
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14. AVVERTENZE SULLA GARANZIA

Garanzia di TARGA GmbH
Gentile cliente,

con questo apparecchio riceve 3 anni di garanzia a partire dalla data di acquisto. Nel caso in cui
dovesse riscontrare difetti del presente prodotto, Lei gode di diritti legali nei confronti del venditore
del prodotto. Tali diritti non sono in alcun modo limitati dalla garanzia qui di seguito riportata.

Condizioni di garanzia

Il periodo di validita della garanzia ha inizio con la data di acquisto. Conservare lo scontrino fiscale
originale come prova d'acquisto. Se entro tre anni dalla data di acquisto dovessero essere riscontrati
difetti di materiale o di fabbricazione, il prodotto sara, a nostra discrezione, riparato o sostituito
gratuitamente.

Durata della garanzia e diritti per difetti

La durata della presente garanzia non viene prolungata dalla garanzia legale. Cio vale anche peripezzi
sostituiti e riparati. Eventuali danni e difetti gia presenti al momento dellacquisto devono essere
notificatiimmediatamente dopo l'apertura della confezione. Allo scadere della garanzia le riparazioni
saranno a carico del cliente.

Copertura della garanzia

L'apparecchio & stato accuratamente prodotto nel rispetto di elevati standard qualitativi e controllato
scrupolosamente prima della consegna. La prestazione in garanzia vale per difetti del materiale o di
fabbricazione. Questa garanzia non si estende a componenti del prodotto esposti a normale logorio,
che possono pertanto essere considerati come componenti soggetti a usura (esempio capacita della
batteria, calcificazione, lampade, pneumatici, filtri, spazzole...). La garanzia non si estende altresi a danni
che si verificano su componenti delicati (esempio interruttori, batterie, parti realizzate in vetro, schermi,
accessori vari] nonché danni derivanti dal trasporto o altri incidenti. La presente garanzia decade se il
prodotto viene danneggiato, non utilizzato correttamente o sottoposto a manutenzione. Per un
corretto utilizzo del prodotto, attenersi scrupolosamente alle istruzioni descritte nel manuale d'uso.
Evitare nel modo pil assoluto utilizzi e azioni sconsigliate o segnalate come pericolose nelle istruzioni
d'uso. Il prodotto & destinato esclusivamente all'uso privato € non commerciale. In caso di utilizzo
improprio, scorretto o violento e in caso di interventi non eseguiti dal nostro centro di assistenza
autorizzato, la garanzia & da considerarsi nulla. La riparazione o sostituzione del prodotto non comporta
linizio diun nuovo periodo di garanzia.

Gestione in caso di garanzia
Per una rapida soddisfazione della Sua richiesta, si attenga alle seguenti istruzioni:

- Prima della messa in funzione del prodotto, leggere attentamente la documentazione
allegata. Se dovesse presentarsi un problema che non si riesce a risolvere con i mezzi
indicati, contattare la nostra assistenza clienti.
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- Perognirichiesta, si prega di custodire come prova d'acquisto lo scontrinofiscale e il codice
articolo oppure il numero di serie, se esistente.

- Nel caso in cui non sia possibile trovare una soluzione per via telefonica, tramite la nostra
assistenza clienti viene contattata una seconda assistenza, in base alla causa del difetto.

- Su wwwlidl-service.com & possibile scaricare questo e molti altri manuali, video dei
prodotti e software di installazione. Scansionare questo codice QR per accedere
direttamente alla pagina di assistenza di LIDL (www.lidl-service.com): qui & possibile
consultare le istruzioni per I'uso inserendo il codice articolo (IAN).

[=]:
PDF ONLINE
www.lidl-service.com

7  Assistenza
(UT) Telefono: 800781188
E-Mail: targa@lidl.it

Telefono: 080056 44 33
E-Mail: targa@lidl.ch

9

(MT)  Telefono: 80062230
E-Mail: targa@lidl.com.mt

| 1AN: 478883_2410 |

(L] Produttore

Considerare che il seguente indirizzo non coincide con lindirizzo dell'assistenza. Contattare in primo
luogoil centro di assistenza sopra indicato.

TARGA GmbH

Coesterweg 45

59494 Soest

GERMANIA
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Gratulalunk!

Az SSMSR 600 Al SilverCrest botmixerkészlet (a tovabbiakban: botmixer) megvasarlasaval On egy
kivalé minéségl termék mellett déntott.

Azels6 hasznélat el6ttismerje meg abotmixert, és gondosan olvassa el ezt akezelési itmutatot. Vegye
figyelembe a biztonsagi tudnivaldkat, €s csak a kezelési Utmutatdban leirt médon és csak a megadott
rendeltetésre hasznalja a botmixert.

Gondosan &érizze meg a kezelési Utmutatét. Ha a botmixert tovabbadja egy harmadik személynek,
mellékelje az &sszes dokumentumotiis.

1. RENDELTETESSZERU HASZNALAT

A botmixer egy héztartasi késziilék, amely kizardlag csont nélkiili ételek apritasara és piirésitésére
szolgdl. A mellékelt habverdvel folyékony vagy részben folyékony dsszetevdket és keverékeket
lehet habosra verni vagy finomra keverni. A botmixer nem alkalmas kiiltéri hasznélatra és nem
hasznélhato tropusi éghajlati dvezetben. Nem céges, illetve iparszer( hasznélatra késziilt. A botmixer
kizdrolag lakohelységben, magancélra hasznédlhatd, minden egyéb haszndlat nem
rendeltetésszeriinek minésiil. Ez a botmixer a CE-megfelel6séghez sziikséges &sszes szabvanynak és
eléirasnak megfelel. A botmixer gyartdval nem egyeztetett médositadsa esetén nem szavatolhato a
szabvanyok betartdsa. A gyartd semmilyen szavatossagot nem villal az ebbdl eredd karokért vagy
lizemzavarokert.

Kérjiik, tartsa be a hasznélat helyén érvényes nemzeti eléirdsokat és térvényeket.

2. SZALLITASI TERIEDELEM

Vegye kiabotmixert és &sszes tartozékat a csomagolasbol. Tavolitson el minden csomagoldanyagot,
és ellendrizze az alkatrészek hidnytalansagét és sériilésmentességét. Hidnyos vagy sériilt szallitmany
esetén forduljona gyartéhoz.

¢ Motorblokk halozati kdbellel és haldzati csatlakozédval

o Pirésito szar

e Habverd

e Adapter (habveréhoz)

e Apritdgép (edény, kés és fedél)

e Mérépohér (mérépohérfedéliel)

e ROvid utmutato (a teljes kezelési Gtmutatd online érhet6 el)
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Ez a kezelési utmutatd kihajthatd boritdval van ellatva. A boritd belsé oldaléan talalhatd az botmixer és
Bsszes kezeléelemeének szamozott dbraja. A szamok jelentése:

A dbra — Botmixer

Fordulatszam-szabalyozo

Kapcsolo [(normél fordulatszam]

TURBO-kapcsold (nagy fordulatszam)
Motorblokk

Plirésit® szar

ra — Apritdgép

Edényfedél (eszkbzzel)

Kés

Edény
Fedeél

C dbra —Habveré

-]
Lom\lm%m.hww—-

10 | Adapter (habver6hoz)

I | Habverd

D dbra — Mérépohar

12 | Mér6époharfeldél

13 | Mér6épohar

3.MUSZAKI ADATOK

Gyartd TARGA GmbH
Megnevezés SilverCrest SSMSR 600 Al
Halozati fesziiltseg 220-240 V~ [Valtakozo fesziiltség), 5060 Hz
Teljesitményfelvétel 600 W
KB-id& 1perc a piirésit6 szarral (5)
3 percahabverével (1)
1perc azapritdgeppel
Erintésvédelmi osztaly Il IE

A miiszaki adatok és a kivitel médositasa kiilén bejelentés nélkiil lehetséges.

- Atermeék 50 és 60 Hz kozott torténd atéllitdsa a felhasznald részérdl nem igényel
I semmilyen [épést. A termék egyarant hasznélhaté 50 €s 60 Hz-hez.
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3.1KB-IDO

AKB-id6 [rovid lizemidé) adja meg, hogy mennyiideig hasznalhatja a botmixert anélkiil, hogy a motor
felmelegedne vagy a késziilék karosodna. A botmixer esetébenardvid lizemidd1perc a piirésitd szar
(5], 3 perc a habveré (1) és 1 perc az apritdgép hasznalata esetén.

Nagyon kemény vagy nagyon szilard élelmiszerekhez (pl. his) ne hasznélja a piirésité szarat [5) és az
apritdgépet 30 masodpercnél tovdbb megszakitas nélkiil.

3.2 LEHULESI IDO
A plrésité szar [5) hasznélata esetén az 1 perces, a habverd (1) hasznalata esetén a 3 perces €s az
apritdgép haszndlata esetén 1 perces maximalis izemidé elteltével hagyja lehiilni a botmixert:
e apirésitd szar [5) vagy apritdgép esetében legalabb 2 percig.
e ahabverd [ll) esetében legaldbb 3 percig.
Ezt kdvetden folytathatja a megkezdett munkafolyamatot.

4. BIZTONSAGI TUDNIVALOK

A késziilék elsd hasznalata elétt kerjik, figyelmesen olvassa at a
kdévetkezd utasitdsokat és tartsa be afigyelmeztetéseket, akkor s,
ha tisztdban van az elektronikus és haztartasi késziilékek
kezelésével. Orizze meg a kezelési uUtmutatdt  késébbi
haszndlatra. A késziilék eladasakor vagy tovabbadasakor
mindenképpen adja at ezt a kezelési utmutatot is. Az a késziilék
elvélaszthatatlan részét képezi.

A hasznalt szimbolumok jelentése

VESZELY! Ez a figyelmeztetés egy magas kockézatu
veszelyt jeldl, amely, ha nem kertiljik el, haldlhoz vagy
sulyos sériiléshez vezet.
FIGYELMEZTETES! Ez a figyelmeztetés egy kdzepes
kockazatu veszelyt jeldl, amely, ha nem keriiljiik el, haladlhoz
vagy sulyos sériiléshez vezethet.

A VESZELY! Ez a szimbolum dramiités veszélyére
figyelmeztet, amely akér halalos sériilést €s/vagy anyagi
karokat okozhat.
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ta

[i]

Tlzveszély! Ez a szimbdlum arra figyelmeztet, hogy ha
nem figyel oda, tiiz keletkezhet.

Ez a szimbolum arra figyelmeztet, hogy a motorblokkot (4]
soha ne meritse vizbe.

Ez a szimbolum olyan részeket jeldl, amelyek
mosogatdgépben moshatdk.

Ez a szimbolum olyan termékeket jeldl, amelyek fizikai és
kémiai alkotorészeit bevizsgaltak, €s az1935/2004/EK
rendelet kbvetelményei szerint azok egészsegligyi
szempontbdl nem adnak okot aggodalomra, ha
élelmiszerekkel érintkeznek.

Ez a szimbdlum a témaval kapcsolatos tovabbihasznos
tudnivaldkat jeldli.

Ez a szimbolum a mérépoharon (13] jelzi a maximalis
folyadékmennyiséget, amelyet a mérépoharban (13] fel
lehet dolgozni anélkiil, hogy a tartalom kidmoine.

A gyarté cime

Ovintézkedések

e A botmixert a rendeltetésének megfelelben haszndlja. A
késziilek rendellenes hasznalata sériilést okozhat.

e A botmixer nem hasznalhatd nagyon kemény élelmiszer
apritaséara. llyennek szamit példaul a fagyasztott élelmiszer, a
kdvébab, a gabonafélék és a fliszerek. Csokoladé feldolgozasa
sem lehetséges.

o Kizdrélag élelmiszerek feldolgozasara hasznélja, egyéb
anyagokat ne apritson vele. A botmixer karosodhat.
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e A botmixert szabad lresen lizemeltetni, csak megfeleld
élelmiszerrel egyiitt. A hosszan tartd ires hasznalat karosithatja a
botmixert.

Szemeélyi biztonsag

o Gyerekek nem hasznélhatjak a késziiléket. Tartsa a botmixert &s
csatlakozovezetéket gyerekektdl tavol. Biztositsa, hogy a
gyerekek feliigyelet alatt legyenek, és hogy ne jatsszanak a
késziilekkel. A piirésitd szarra [5) és késre (7] kiildndsenfigyeljen,
és tartsa gyermekektdl tavol, igy biztosithatja a sériilések
elkeriilését.

VESZELY! A csomagoldanyag nem jaték. Gyerekeknek
tilos a mianyag zacskokkal jatszani. Fenndll a fulladas
veszelye. Gyermekektdl elzarva tarolja a késziiléket.

o Ezt a késziiléket csdkkent fizikai, szenzoros vagy mentalis
képesseql, illetve tapasztalatokkal és ismeretekkel nem
rendelkezé felnéttek kizardlag felligyelet mellett, vagy a
késziilék biztonsdgos hasznélatdra vonatkozd tdjékoztatast
kévetden hasznalhatjdk, amennyiben megértették az ezzel jard
veszélyeket.

o Gyermekek nem jatszhatnak a késziilékkel.
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VESZELY! Sériilésveszély

A késziiléket ki kell kapcsolni és le kell valasztani a haldzatrdl
olyan tartozékok vagy potalkatrészek cseréje elétt, amelyek
lizem k&zben mozognak.

Vélassza le a botmixert az erésaramu haldzatrdl, ha dsszerakni,
szétszedni vagy tisztitani akarja, Es akkor is, ha nem hasznélja,
valamint zivatarok esetén. Fennall a sériilés veszélye!

Véarjon, mig az habveré [l megall, mielétt levenné a
motorblokkot (4). Fennall a sériilés veszélyel!

Vérjon, mig a piirésité szarban levé kés (5) megall, mieldtt
levenné a motorblokkot [4). Soha ne nyljon be a forgd késbe.
Fenndll a sériilés veszélye!

Varjon, amig az apritdgépben levd kés (7] megall, mielétt
levenné a motorblokkot [4). Soha ne nytljon be a forgd késbe.
Fenndll a sériilés veszélyel!

Legyen dévatos a botmixer tisztitdsakor! A piirésitd szarban levé
kés (5] és az apritogépben Iévé kés (7) nagyon éles! Fennall a
sériilés veszélyel

Kikapcsolas utadn véarja meg a habverd (11] megallasat, miel6tt
kivenné abotmixert az élelmiszerbdl. Fennall a sériilés veszélyel
Kikapcsolas utan varja meg a kés megallasat a pirésitészarban
(5), mielétt kivenné a botmixert az élelmiszerbdl. Fennall a
sériilés veszélyel!

Soha ne nytljon be aforgd habverébe (11). Semmilyen targyat ne
tartson a habverébe (11); a b6 ruhat és hosszu hajat tartsa tavol.
Fenndll a sériilés veszélye!
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¢ Soha ne nytljon be a plirésitd szar [5) forgd késébe. Semmilyen
targyat ne tartson a késbe; a bé ruhat és hosszu hajat tartsa tavol
aforgo késtél. Fennall a sériilés veszélye!

¢ Soha ne nytuljon be az apritdgép (7) forgd késébe. Fennall a
sériilés veszélyel

A Aramiités VESZELYE

o Csak akkor csatlakoztassa a botmixert az erésaramu halézathoz,
ha a motorblokk (4], a piirésitd szar (5), a habverd (11) és az
apritdgép dssze van rakva. Aramiités veszélye ll fenn!

¢ A botmixert kizardlag rendeltetésszerlien beszerelt, kdnnyen
hozzéférheté dugaszoldaljzatba csatlakoztassa, amelynek
haldzati fesziiltsége megfelel a késziilék tipustablajan szerepld
adatoknak. A dugaszoldaljzat a késziilek csatlakoztatdsa utan is
maradjon ko&nnyen hozzéférhetd, hogy vészhelyzetben
gyorsan ki tudja huzni a csatlakozédugaszt.

¢ A botmixert soha ne miikédtesse fiirdékad, tusold vagy vizzel
telimosddkagyld kdzelében.

o Ahdldzati kdbel és a haldzati csatlakozd ne sériiljén meg.

e Ha a késziilék haldzati csatlakozdkdbele megseériil, akkor a
balesetek elkeriilése érdekében ki kell cseréltetni a gyartéval,
az ligyfélszolgalattal vagy képzett szakemberrel.

¢ A motorblokk [4) burkolatét tilos felnyitni, mivel az nem tartalmaz
karbantartast igenyld alkatrészeket. Kinyitott burkolat esetén
fenndll az dramiités veszélye.

Magyar — 259



SSMSR 600 Al

o Ha flistképzddést, szokatlan zajokat vagy szagokat észlel,
azonnal huzza ki a hdl6zati csatlakozét az aljzatbdl. llyen esetben
a botmixert tilos mindaddig hasznalni, amig szakember nem
vizsgalta meg. Semmiképpen ne lélegezze be a késziilék
esetleges égése soran keletkezd flistét. Ha mégis belélegezte
a fistdt, forduljon orvoshoz. A fiist belégzése kéros lehet az
egészsegre; ilyenkor fennall a sériilés veszélye.

o Gybzbdjdn meg arrdl, hogy nem éll-e fent a haldzati kabel
kdrosoddasa az éles peremekkel vagy forrd feliiletekkel vald
érintkezés miatt. Ne csipje be vagy nyomja &ssze a héldzati
kdbelt. A hdldzati kdbelt mindig a csatlakozénal fogva huzza ki az
aljzatbdl, és ne magat a kabelt hizza. A haldzati kabelt mindig
ugy helyezze el, hogy senki ne tudjon rélépni vagy elbotlani
benne. Fennall a sériilés veszélye!

o Ha a késziiléket felligyelet nélkiil hagyja, izemzavarok eseten,
Osszeszerelés és szetszedeés, valamint tisztitds eldtt mindig
vélassza le a késziiléket az erésdramu halozatrol. Aramiités
veszeélye éll fenn!

¥\ Amotorblokkot (4) soha ne meritse vizbe, és ligyeljen
arra, hogy semmilyen folyadék ne hatolhasson be a
motorblokk (4] burkolata ala.

¢ Haamotorblokk (4] burkolata ala folyadék keriil, azonnal hizza ki
a hdlézati csatlakozdt az  aljzatbdl, és forduljon a
Vevészolgélathoz. Aramiités veszélye &ll fenn!
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¢ Soha ne nytljon a motorblokkhoz (4], a halozati kdbelhez és a
halozati csatlakozohoz nedves kézzel. Aramiités veszélye &ll
fenn!

¢ A botmixert kézvetleniil hasznélat utan véalassza le az erésaramu
haldzatrdl. A készilék csak akkor drammentes, ha a haldzati
csatlakozot kihtizza. Aramiités veszélye 4ll fenn!

TUOZVESZELY

A piirésité szar [5) hasznélata esetén az 1 perces, ill. a habveré (11)
hasznélata esetén a 3 perces és az apritdgep hasznélata esetén |
perces maximalis lizemidd elteltével legalabb ugyanennyi ideig
hagyija lehdilni:

ea piirésit® szar (5) hasznalatakor: legaldbb 2 perc

ea habverd (11) hasznalatakor: legaldbb 3 perc

eaz apritdgép hasznélatakor: legaldbb 2 perc

Ezt kovetden folytathatia a megkezdett munkafolyamatot.
Tlizveszély éall fenn.

5.SZERZOIJOG

Ajelenkezelési itmutato teljes tartalma szerzéi jogi védelem alatt ll, €s kizarolag informacioforraskeént
all az olvaso rendelkezésére. A szerzék kifejezett és irdsos engedélye nélkill tilos az adatok és
informéaciok barmilyen médon torténd mésoldsa vagy sokszorositasa. Ez vonatkozik a tartalmak és
adatok iparszer(i haszndlatara is. A szbveg és az dbrak a nyomdaba adaskor fennalléd miiszaki allapotot
tiikrozik. A véltoztatasok jogat fenntartjuk.
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6. AZ UZEMBE HELYEZES ELOTT

Vegye ki a csomagolasbdl a botmixert és az Osszes tartozékot, és ellenérizze a csomag
hidnytalansagat. Tavolitsa el az &sszes vedofoliat. Tartsa a csomagoldanyagokat gyerekektél tavol, és
artalmatlanitsa azokat kdrnyezetbarat médon.

Az elsé hasznélat el6tt alaposan tisztitsa meg a botmixert, a , Tisztitas” ¢. fejezetben leirtak szerint.

Abotmixert akkor szerelje 6ssze, ha a megtisztitott alkatrészei teljesen megszaradtak:

Ahabverd (11 hasznélatdhoz ezt elészér a
mellékelt adapterbe (10] kell helyezni. A
kévetkezdképpenjarjon el:

Vezesse be ahabverd (Il tengelyét az
adapter (10) befogadd nyilasaba, amig
hallhatdan be nem pattan a helyére.
Ugyeljen arra, hogy, hogy a habveré (1) 2
bepattand nyllvanya az adapter (10)
megfelelé hornyaibailleszkedjen.

A motorblokkon (4] egy nyil jel6lés (V)
talalhato. A pirésité szaron (5], a habverén
(11) és az apritdgépen az aldbbi jeldlések
taldlhatok: B és B,

Ezek ajeldlések segitséget nyljtanak a
plrésitd szar [5), a habverd (1) vagy az
apritdgep felhelyezése éslevétele soran.

6.1 PURESITO SZAR (5) VAGY HABVERO (11) FELHELYEZESE

o Amotorblokkot (4] igy helyezze fel a pirésit® szarra [5), ill. a habverére (1), hogy a nyil jeldlés (V)
a piirésité szaron [5), ill. a habverén (1) levé nyitott lakat & felé mutasson.

e Amotorblokkot (4) addig forgassa el a zart lakatszimbdlum iranyaba, hogy a nyil jelolés (V] a
pirésitd széron (5) &s a habverdn (1) levé zért lakat B felé mutasson. Ugyelien arra, hogy a pirésité
szdra [5),ill. a habver6 (1) hallhatdan és érezhetéen bekattanjon a helyére.

6.2 PURESITO SZAR [5) VAGY HABVERO (11) LEVETELE

e Amotorblokkot (4) addig forgassa el a nyitott lakatszimbdlum irdnyaba, hogy a nyil jelélés (V] a
piirésité szaron (5) és a habverdn (11) levé nyitott lakat B felé mutasson.

e Ezutén hizza le amotorblokkot (4] a purésitd szarrél (5),ill. a halbverdrdl (11).

6.3 AMOTORBLOKK (4) ES AZ APRITOGEP CSATLAKOZTATASA/LEVALASZTASA
o Azedényt (8] sik és szaraz felliletre helyezze.
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e Helyezze dvatosan a kést (7) a késtartora az edényben (8). Felhelyezéskor csavarja meg egy kicsit,
és ligyeljen arra, hogy illeszkedjen a késtartdra. Normalis, ha a kés (7) ezen a ponton nincs teljesen
akéstarton. A kés (7) csak akkor &ll megfeleléen, ha késdbb felteszi az edényfedelet (6).

o Toltse meg az edényt (8] az apritando étellel. Ugyelien ajelélésekre — 500 ml-es maximalis

feltdltési mennyiség élelmiszereknél és 300 ml-es ‘ maximalis feltéltési mennyiség
folyadékoknal.

e Mosthelyezze az edényfedelet [6) lazan az edény tetejére (8], mikdzben dvatosan mozgatja,
amig az edény (8] fels® szélére nem keril, és a kés [7) megfeleléen nemilleszkedik az
edényfedélhez [6). Most fogja meg az edényt (8) az egyik kezével, és forditsa el az edényfedelet
(6] Uitkdzésig balra, hogy régzitse az edényfeledet (6] az edényen (8).

e Amotorblokkot (4] gy helyezze fel az edényfedélre (6), hogy a nyil jelolés (W] azedényfedélen
(6] levé nyitott lakat £ felé mutasson.

¢ Amotorblokkot (4) addig forgassa el a zart lakatszimblum iranyaba, hogy a nyil jelolés (V] az
edényfedélen (6] levo zart lakat Bfelé mutasson. Ugyelien arra, hogy a motorblokk (4] hallhatdan
és érezhetden bekattanjon a helyére.

Az apritdgép hasznalatra kész.

¢ Amotorblokk [4] ismételt eltdvolitdsahoz az apritdgép hasznélata utdn a motorblokkot (4] addig
forgassa el a nyitott lakatszimbolum irdnyaba, hogy a nyil jeldlés (W) azedényfedélen (6] levd
nyitott lakat £ felé mutasson.

e Ezutén hizza le a motorblokkot (4] az edényfedélrél (6).

Ha ételt szeretne térolni az edényben (8), hasznélja a mellékelt fedelet (9). Ha szikséges,
el6észor tavolitsa el az edényfedelet (6) és a kést (7).

6.4 AFORDULATSZAM BEALLITASA
A motorblokkon (4] levé fordulatszam-szabalyozoval (1) fokozatosan dllithatia be a botmixer
fordulatszamat. Ezaltal mindig az optimalis fordulatszamot allithatja be a feldolgozando élelmiszerhez.

e Afordulatszam n6veléséhez tolja a fordulatszam-szabalyozot (1) a ,MAX” szam irdnydba.

o Afordulatszam csokkentéséhez tolja a fordulatszam-szabalyozot (1) a,,MIN” szém irényalba.

A fordulatszam bedllitdésa csak akkor lehetséges, ha a botmixert a kapcsoléval (2) normal
fordulatszamon miikodteti. A TURBO-kapcsoloval (3] torténd miikddtetés esetén azonnal a maximalis
izemifordulatszdm éll rendelkezésre.

6.5 A MEROPOHAR (13)

o Amellékelt mérépoharral (13) folyadékokat tud kimérni 700 ml térfogatig.

e Ezen kiviil hasznélhatjaa mérépoharat (13) a piirésitd szar (5) vagy a habverd (11) hasznalatakor
élelmiszerei feldolgozéasahoz.

Magyar — 263



SSMSR 600 Al

m Ha a mérdpoharat (13) feldolgozasra haszndlja, akkor csak 300 ml [‘] maximalis

mennyiség tdlthetd bele, Kiilbnben a folyadék kifolyhat, ill. kifrbccsenhet a
mérépoharbdl (13).
Ahabverd (1) haszndlatdhoz a (2] kapcsolot haszndlja, soha ne a TURBO-kapcsolot (3).

7. UZEMBE HELYEZES

A botmixer az aldbbi felhasznalasi célokra alkalmas:

Gyilimélcs és zoldseg apritasa és piirésitése levelesekbe, martadsokba és martogatds
szoszokba.

ltalok keverése

Milk shake (tejes turmix] készitése

Tejszin, tojasfehérje stb. felverése

Majonéz készitése vagy desszertek felkeverése

I_' YVVY VvV

Ajénlatos a botmixer fordulatszdmat az elkészitendd ételhez bedllitani.

A plrésité szar (5) és az apritdgép hasznalata esetén lagy ételekhez kisebb
fordulatszdmot vélasszon, mig a keményebb élelmiszerekhez nagyobb, ill. TURBO-
fordulatszamot.

Ahabverd (1) hasznalata esetén a fordulatszam a kivant elkészitési eredmeénytdl fiigg.

7.1 MUKODTETES PURESITO SZARRAL (5)

Az apritando ételt lehetdleg egy sik aljjal rendelkezd, keskeny és magas edénybe helyezze. Ez az
egyenletes pirésités idedlis eléfeltétele. Természetesen a hasznélat normal konyhai fazékban is
lehetséges.

Aforgo kés okozta sériilések elkeriilése érdekében a botmixert csak akkor kapcsolja be, ha a piirésitd
szar (5) mar belemeriilt a keverendé anyagba.

A kovetkezéképpen jarjon el:

Tegye afeldolgozandé ételt megfeleld edénybe, ill. fazékba.

Fliggdlegesen helyezze bele a piirésitd szarat (5) a keverendd anyagba.

Inditsa a botmixert sziikség szerint a kapcsoléval (2) és a fordulatszam-szabalyozéval (1) valasszon
ki megfeleld fordulatszamot. Ha régtdn a legnagyobb fordulatszamot akarja hasznalni, akkor a
botmixert a TURBO-kapcsoléval (3] inditsa. A kivalasztott kapcsolot a keverési, ill. plrésité eljaras
soran tartsa lenyomva. Ha a piirésit6 szar (5) az edény aljara tapad, akkor révid idére engedje fela
gombot, majd régtdn uténa folytassa a keverési eljarast.

Akeverendd anyag egyenletes feldolgozasa érdekében a piirésités soran lassan mozgassaa
botmixertfel ésle.

Ha a keverés eredménye megdfelel az elvarasainak, akkor engedije fel a kapcsolét (2),ill. a TURBO-
kapcsoldt (3), amikor a plirésitd szar (5) még a keverendd anyagban van.

Vérjameg a kés ledllasat, miel6tt a plrésitd szarat (5) kihliizza a piirésitett ételbdl.
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Ha lizem k&zben szokatlan zajokat hall, pl.
nyikorgdst vagy hasonlé hangokat, akkor
csepegtessen egy kevés semleges
étolajat a  purésitd szar  (5)
meghajtétengelyére. Tekintse meg az
ehhez kapcsolddo rajzot.

[i]

A tisztitdés megkonnyitése érdekében tartsa a pirésité szarat (5) hasznalat utan azonnal
tiszta vizzel teli edénybe, majd nyomja meg tobbszor réviden a kapcsoldt (2).

[i]

7.11A FELDOLGOZASI IDOT TARTALMAZO TABLAZAT — PURESITO SZAR (5]
A kdvetkez6 tablazat atmutatédul szolgdlhat a kiilénb6zé élelmiszerek feldolgozasahoz. Kdvesse az
ajanlott feldolgozasi iddket, hogy elkeriilie a botmixer tiimelegedését. Ha ez idé alatt nem ért el az
igényeinek megfeleld keverési eredményt, szakitsa meg a keverési folyamatot, és hagyja lehdilni a
motort. Ezutan folytassa a keverési folyamatot.

[ A purésit® szar [5) 1 perces maximalis izemidejének elteltével legalabb 2 percig hagyja
ﬂ lehiilni a botmixert.

Elelmiszer Javasolt Sebesség Feldolgozasiid®
mennyiség
I g MIN, MAX és TURBO .
Gyiimdlcs, z6ldseg 100-200g 30-60 masodperc
fokozat*
Levesek, sz6szok, MIN, MAX ésTURBO )
Lo 100-400 ml 60 masodperc
bébiételek fokozat*
. . MIN, MAX és TURBO .
Tejitalok, turmixok 100-1000 ml 60 masodperc
fokozat*

*: Allitsa be a sebességet a kivant dllagnak megfeleléen.

1]

Ha a mér6époharat (13) feldolgozasra hasznélja, akkor csak 300 ml [‘] maximalis

mennyiség tolthetd® bele. Kildbnben a folyadék kifolyhat, ill. kifréccsenhet a
mérépoharbol (13). Nagyobb mennyiségek hasznélatakor tgyeljen arra, hogy a
feldolgozandd mennyiséghezigazodd keverdedényt hasznaljon.

Magyar — 265



SSMSR 600 Al

7.2 MUKODTETES HABVEROVEL (11)

m Afolyadék kifroccsenésének megakadalyozasa érdekében a habverét (1) haszndlja, és

soha ne a TURBO-kapcsoldt (3).

A feldolgozandé folyadékot helyezze a mellékelt mérépohérba (13 — maximum 300 ml télthetd bele)
vagy egy sik aljjal rendelkezd, keskeny és magas edénybe. Ez a jo feldolgozasi eredmény idedlis
eléfeltétele.

Aforgd habver6 (1) okozta sériilések elkeriilése érdekében a botmixert csak akkor kapcsoljabe, haa

h

abverd (11) mar belemertilt a keverend® anyagba.

A kovetkezéképpen jarjon el:

Tegye afeldolgozandé ételt megfeleld edénybe.

Fliggdlegesen helyezze bele a habverdét (11) akeverend® anyagba.

Inditsa el a plirésité szarat a kapcsoldval (2), és vélassza ki a fordulatszam-szabalyzéval (1) a
megfelel6 sebességet. Munka kdzben tartsa nyomva a kapcsoldt (2). Ha tul erésen frocskdl a
folyadék, akkor csdkkentse a sebességfokozatot.

Akeverendd anyag egyenletes feldolgozasa érdekében lassan mozgassa a botmixert fel ésle.
Ha a keverés eredménye megfelel az On elképzeléseinek, akkor eressze el akapcsolot (2) addig,
amig a habverd (1) még a keverendd anyagban van.

Vérjameg a habverd (11 ledllasét, mielStt kihlizza a feldolgozott ételbdl.

7.3 MUKODTETES APRITOGEPPEL

i Ugyelienajelélésekre — 500 ml-es % maximadlis feltdltési mennyiség élelmiszereknél
—

€s300ml-es ‘ maximalis feltltési mennyiség folyadékoknal.

Amedfelel folyadékmennyiség méréséhez az alkalmazott skala segitségével akést (7)
fel kell szerelni a mérési folyamat soran.

Miutdn &sszeidllitotta az apritdgépet és csatlakoztatta a motorblokkhoz (4):

E

Csatlakoztassa a halozati csatlakozot egy aljzatba.

Tartsa lenyomva a kapcsolét (2] az ételt normal sebességgel torténd feldolgozdsahoz. Ha
sziikséges, allitsa be a fordulatszamot a fordulatszam-szabalyozoval (1). Vagy hasznélja a TURBO-
kapcsoldt (3), hogy kdzvetleniil a maximalis sebességgel mikodjon.

Tartsa az apritdgépet az egyik kezével, mikdzben a kapcsoldkat (2, 3] a masik kezével
miikodteti.

A kapcsolok (2, 3) mikodtetése kdzben soha ne vélassza le a motorblokkot [4) az
edényfedélrél (6).

ngedije el alenyomott kapcsolét (2, 3), ha elégedett az étel feldolgozasi dllapotaval.
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7.31A FELDOLGOZASI IDOT TARTALMAZO TABLAZAT — APRITOGEP

A kdvetkezd tablazat Gtmutatédul szolgdlhat a kiilénb6zé élelmiszerek feldolgozasahoz. Kdvesse az
ajanlott feldolgozasi iddket, hogy elkeriilie a botmixer tiimelegedését. Ha ez idé alatt nem ért el az
igényeinek megfeleld keverési eredményt, szakitsa meg a keverési folyamatot, €s hagyja lehilni a
motort. Ezutan folytassa a keverési folyamatot.

[ Az apritdgép 1perces maximalis lizemidejének elteltével legalabb 2 percig hagyja
I lehilni a botmixert.
Elelmiszer Mennyiség | Sebesség Feldolgozasiidd
(max.)
5-sz6r1méasodperc,
Hagyma ** 2009 MIN fokozat . P e
rézzameg ezek kdzott
Fokhagyma 25gerezd ',:MN eésMAXfokozat kb.15 masodperc
Sérgarépa 2009 EMN ésMAXfokozat kb.15 masodperc
Mandula/mogyord 2009 TURBO fokozat kb. 20 masodperc
Di6 2009 kdézepessebesség * | kb.15 masodperc
Parmezan/kemény sajt | 2509 TURBO fokozat kb. 30 masodperc
5-sz6r1masod ,
Petrezselyemzold ** 309 TURBO fokozat lszor maso petc .
rdzza meg ezek kozott
o . 6-szor | masod ,
Friss fliszerndvények 40g TURBO fokozat lszor Maso: pe[c )
o rdzza meg ezek kozott

*: Allitsa be a sebességet a kivant dllagnak megfeleléen.

**: Az ilyen tipusu élelmiszerek feldolgozésa sorédn a leirt révid miiveletek kdzott rézza vagy itdgesse
az edényt (8), hogy a feldolgozatlan darabokat a kés teriilletére iranyitsa és a lehetd legjobb
eredmeényt érje el.
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8.TISZTITAS

Sérillésveszély! Legyen ovatos a botmixer tisztitdsakor! A plirésit®d szérban levé kés (5)
nagyon éles!

Figyelemfelhlvés a késziilék kdrosodaséral A termék tisztitdsdhoz ne haszndljon strold
vagy maro hatast tisztitdszereket, valamint surold hatasu targyakat [pl. fém edénysurolot).
Hailyeneket hasznal, a botmixer kdrosodhat.

Ajanlott a plrésit® szar (5), a kés (7), ill. a habverd (1) elmosasa régton a haszndlat utdn, hogy

m elkeriilheté legyen a feldolgozott étel rdszédradasa. Kiildndsen a nagyon sos ételek
feldolgozasa utan kell tiszta vizzel azonnal ledbliteni a plirésitd szarat (5), a kést (7) vagy a
habverét (1n).

o Huzzakia héldzati csatlakozot az aljzatbdl.

e Vélasszale a purésité szarat 5), ill. a habverét (1) a motorblokkrol (4).

e Ahabver6t (1) vélassza le az adapterr6l (10) a habverének (11) az adapter (10) befogadd nyilasabol

e Tavolitsa el akést (7) azedénybdl (8).

e Amotorblokkot (4], az edényfedelet (6) &és az adaptert (10) egy nedves mosogatdronggyal
tisztitsa, majd alaposan szdritsa meg. Ha sziikséges, hasznéljon egy kis mosogatoszert.
Mosogatdvizbe merités helyrehozhatatlan kdrosoddsokhoz vezet!

o Apiirésitd szarat (5], a kést (7), az edényt (8], a fedelet (9), a habverét (1), a mérépohérfeldél (12) és a
mérdpoharat (13) mosogatodszeres vizben elmoshatja. Tisztitas utan 6blitse le bé, tiszta vizzel, hogy
eltavolitsaa mosogatdszer maradvanyait. Végiil alaposan széritsa meg az alkatrészeket.

e Alternativ megoldasként a piirésité szarat (5), a kést (7), az edényt [8), a fedelet [9), a habverét (i), a
mérépoharfeldél (12) és amérépoharat (13) mosogatdgéplben elmoshatja.

A botmixer (5) optimalis tisztitasi eredményének elérése érdekében mosogatdgépben
végzett tisztitdskor ligyeljen arra, hogy fliggélegesen legyen elhelyezve, és a kés felfelé
nézzen. Ezt kdvetden hagyija a piirésitd szarat [5) alaposan megszaradni.
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9. TAROLAS HASZNALATON KIvUL

Ha a botmixert hosszabb ideig nem hasznélja, akkor az el6zé fejezetben leirtak szerint mosogassa el.
Tarolja a szaraz éstiszta helyen, gyerekektdl elzérva.

10. PROBLEMAMEGOLDAS

Ha a botmixer nem a megszokott médon miikddik, probalja a problémat az aldbbi tandcsok alapjan
megoldani. Ha az aldbbi tippeknek megfelel® problémamegoldas utan a hiba tovébbra is fennall,
Iépjen kapcsolatba ligyfélszolgalatunkkal.

A botmixer nem miikédik

e A hdlozati csatlakozd nincs bedugva. Csatlakoztassa a héaldzati csatlakozéot egy héldzati
dugaszoldaljzatba.

o A hdlézati kdbel hibas. Probaélja az eszkdzt egy mésik dugaszoldaljzatba csatlakoztatni, amelyrél
biztosan tudja, hogy rendben mikddik.

A kés nem forog / nehezen forog

e A motorblokk (4], a purésité szar (5), a habverd (il) és az apritdogép nem megfeleléen van
Osszerakva. Vélassza le a késziiléket az elektromos haldzatrol és ellenérizze az 6sszeszerelést.

e Akadaly van a kever6edényben és az edényben (8)? Tavolitsa el.

o Akevert/turmixolt étel tul kemeény vagy tul sdird.
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11. RECEPTJAVASLATOK

Majonez

Hozzévalok Mennyiség Megjegyzés

Etolaj 2509 Ugyeljen arra, hogy grammban szamoljon, ne
milliliterben

Tojassargaja 1db Ugyeljen arra, hogy szobahémeérsékletii legyen

Ecet 159 pl. széléecet, de nem ecetesszencial Ugyeljenarra,
hogy szobahémérsékletiilegyen

S6, cukor, mustdr, [zlés szerint A fliszerek hozzaadasa opcionalis, €s a mennyiséget

bors vagy egyéb a sajatizléséhez igazithatja.

fliszerek

Elkészités:

Adjahozzda az ecetet és a tojassargajat a keverdpoharba, és keverje 8ssze, majd lassan &ntse hozzé az
olajat (250 g-hoz kb. 150 masodperc], és ezzel egyiddben kezdje el keverni a habverével (11). Ezt
kévetden adja hozza az 8sszes tdbbi dsszetevét. Nagy sebességgel keverje, amighomogén masszat

nemkap.
Mango lassi
Hozzévalok Mennyiség Megjegyzés
Mangd 2509 Alegjobb egy érés eléttimango.
Joghurt 2509 Vegén véltozathoz hasznéljon széja- vagy
kékuszjoghurtot.
Szdjaital 130 ml
Citromlé lek.
Cukor 4ek. Alternativ megoldéasként hasznéljon mézet vagy
agaveszirupot.

Elkészités:

El¢sz6r hamozza meg a mangot és tavolitsa el a magot. Ezt kdvetden a felkockazott gylimolcsodt
kozepes sebességgel keverje 6ssze a plrésitd szarral (5) a tdbbi hozzavaldval, hogy krémes lassit

kapjon.
Eperkrém
Hozzévalok Mennyiség Megjegyzés
Eper 5009
Stiritéanyag 1tk. pl. agaragar, pektin, keményité
Cukor lek.
Vanilias cukor 1csomag
luhtejjoghurt 1509
Limeszirup 100 mi
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Elkészités:

Turmixoljon &ssze 250 g epret a tdbbi hozzavaldval a piirésitd szarral (5), amig el nem éri a kivant
krémességet. A maradék 250 g epret kockazza fel, és 2 tedskandl kivételével ossza 6 talba. Ezt
kovetden ossza el a krémet a talakban, és a maradék kockaéra vagott eperrel diszitse. Végiil helyezze a
hiitébe 3—4 oréra.

Petrezselymes bazsalikompeszté

Hozzévalok Mennyiség Megjegyzés
Bazsalikom ¥ csokor

Petrezselyemzdld 1csokor

Fenyémag 3tk.

Parmezan 709

S6 1csipet

Bors 1csipet

Olivaolaj 65ml

Elkészités:

Mossa meg a bazsalikomot és a petrezselymet. Tavolitsa el a petrezselyem leveleit, és kockazza fel a
sajtot. Ezt kbvetden tegye az Osszes hozzévalot a mellékelt mérdpoharba (13), és teljes sebességgel
plirésitse finomra a piirésité szarral (5). Ossza el a pesztot 2 csavaros fedelli tarold kozott, és fedje le
kevés olajjal.

s krémsel i is vl

Hozzévalok Mennyiség Megjegyzés
Krémsaijt 3009
Széritott flige 4db
Dio 509
Méz 1tk.
Lime %db
So6 1csipet
Bors 1csipet
Elkészités:

Véagja aprora a diot. A fél lime leveét, a krémsajtot, a mézet, a szaritott fligét, a sét és a borsot alacsony
sebességgel turmixolja krémesre a piirésité szarral [5). Végiil keverje bele az aprora vagott diot.

Sok sikert az elkészitéshez/
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12. KORNYEZETVEDELMI ES HULLADEKKEZELESI TUDNIVALOK

)5

Az ezzel a szimbodlummal jeldlt késziilékekre a 2012/19/EU eurdpaiirdnyelv vonatkozik.
Minden haszndlt elektromos és elektronikus késziiléket a hdztartdsi hulladéktol
elkiilénitve, az ilyen célra éllamilag kijeldlt helyeken kell artalmatlanitani. A hasznalt
késziilek szabdlyos artalmatlanitasaval elkeriilhetd a kdrnyezet karositdsa, €s sajat
egészségeének veszélyeztetése. A hasznalt késziilék eldirdsszer artalmatlanitasaval
kapcsolatban tovabbi informécidkat az &nkormanyzatndl, a k&érnyezetvédelmi
hivatalban vagy abban az lizletben kaphat, amelyben a késziiléket megvasarolta.

W

®

ES/PT

A csomagolast is kornyezetkiméld médon kell artalmatlanitani. A kartoncsomagolasok
papirgytjtékben vagy nyilvanos gytijtéhelyeken adhatok le tjrahasznositas céljabol.
A szdllitott csomaghoz tartozo foliat és mianyagokat a helyi hulladékszallitd vallalat
gylijti be és artalmatlanitja kdrnyezetkimeélé médon.

Csak Franciaorszagban:

~Egyszerl szelektélas”

Atermék, a tartozeékok, a kiséré nyomtatvanyok és a csomagoléelemek djrahasznosithatok. Ezekre

kiterjesztett gyartoi feleldsség vonatkozik. A terméket szelektiv hulladékkezeléssel kell
artalmatlanitani.

Csak s I sgban ésP slidban:

Vélassza szét a csomagoldanyagokat, és a

csomagoldson taldlhatd szimbodlumoknak

megfeleléen helyezze ezeket a megfeleld

gylijtékbe:
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A leselejtezésnél vegye figyelembe a csomagoldanyagok jeldlését. A
csomagoloanyagokat roviditésekkel (a) és szamokkal (b) jeldljik, amelyek jelentése a

vy
et
& kévetkezd:
a

1-7: Mlianyagok / 20—22: Papir és kartonpapir / 80—98: Kompozit anyagok.

Szimb6lu | Anyag A termék kévetkez6 csomagoldsi 6sszetevoi
m tartalmazzak
Hulldmpapir Ertékesitési csomagolds, belsé doboz
PAP
éz‘) Papir Az értékesitési csomagoldsban talalhatd selyempapir
PAP
07 Klérozott polietilén Mianyag zacskod
CPE

13. MEGFELELOSEGI MEGJEGYZESEK

Ez a termék megfelel a hatdlyos eurdpai €s nemzeti irdnyelvek elbirdsainak. A
megfelelés igazoldsa megtdrtént. A megfeleld nyilatkozatok és a dokumentdcio
megtalalhatd a gyartonal.
A Ez atermék megfelel Magyarorszag hatalyos orszagos irdnyelvei eldirasainak.

AA

A teljes EU-megfeleléségi nyilatkozatot és minden egyéb megfeleléségi nyilatkozatot az aldbbi
hivatkozasra kattintva tdlthetile:

Kapcsolattartasi cim a 2023/988 termékbiztonsagrol szolé rendelet szerint: ce@targa.de
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14. GARANCIALIS TUDNIVALOK

A TARGA GmbH éltal nytjtott garancia
Kedves vasarlo!

Ekésziilék garancidja 3 év a vasarlas idépontjatol szamitva. A termék hibai esetén a vasarldval szemben
térvényes jogokkal rendelkezik. E tdrvényes jogokat a kdvetkezékben leirt garancia nem korlatozza.

A garancia feltételei

A garancia id&tartamat a vasarlas pillanatatol szamitjuk. JOl érizze meg az eredeti kasszaszalagot. Ez a
vasarlas bizonylataul szolgal. Amennyiben a vasarlas pillanatatdl szamitott harom éven beliil a terméken
anyag- vagy gyartasi hiba jelentkezik, a terméket a sajat valasztdsunk alapjan kdltiségmentesen
megjavitjuk vagy kicseréljiik.

A garancia id6tartama és térvény éaltal elé(rt szavatossdgiigények

A garancia idétartamdhoz nem adddik hozza a szavatossag iddtartama. Ez a javitott és kicserelt
alkatrészekre is vonatkozik. Az esetleges, mar a vésarlaskor jelen levé hibékat és hidnyossagokat
kézvetlenil a kicsomagolas utdn jelenteni kell. A garancia lejarta utdn esedékes javitasok a kéltségek
viselésére kételezik a vasarlot.

A garancia terjedelme

A késziilék szigoru biztonségi irdnyelvek szerint, nagy gonddal késziiltek és a kiszallitas elétt tiizetes
vizsgélatnak voltak aldvetve. A garancia anyagi és gyartasi hibakra terjed ki. A garancia nem vonatkozik
normalis kopdasnak kitett alkatrészekre, amelyeket emiatt gyorsan kopo alkatrészeknek lehet tekinteni,
valamint a térékeny alkatrészek sériiléseire, mint pl. kapcsolok, akkumulatorok vagy livegbdl késziilt
alkatrészek. A garancia érvényét vesziti, amennyiben a termék meg van sériilve, szakszer(itleniil volt
haszndlva vagy karbantartva. A termék szakszer( kezeléséhez pontosan be kell tartani a kezelési
utasitdsban felsorolt utasitdsokat. Feltétleniil el kell keriilni az olyan célokra valé felhasznélast vagy
kezelést, amelyektdl a kezelési utasitds eltanacsol vagy amelyekre éppenséggel figyelmeztet. Ez a
késziilék kizarolag privat, nem ipari felhasznélasra késziilt. Visszaélésszer( vagy szakszeriitlen kezelés,
nem engedélyezett szerviz-képviselet altal végzett erészakos beavatkozds esetén a garancia
érvényét vesziti. A termeék javitasaval vagy cserejével nem kezdédik Ujra a garancia érvényessége.

Eljaras garancidlis kovetelés esetén
Az esete gyors feldolgozasa érdekében tartsa be a kdvetkezé utasitadsokat:

- A termék ilizembe helyezése elétt alaposan olvassa at a mellékelt dokumentaciot.
Amennyiben olyan probléma jelentkezik, amelyet igy nem lehet megoldani, forduljon a
forrédroét szolgélatunkhoz.

- Barmilyen kérés esetén a vasarlas bizonyitdséra tartsa készenlétben a kasszaszalagot és
cikkszdmot, vagy ha vanilyen a sorozatszdmot.

- Amennyiben a telefonos megoldas nem lehetséges, a forrddrot szolgaltatadsunk a hiba
okatdl fliggéen egy szervizmegoldast kezdeményez.
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- Ezt ésszdmos tovabbi kézikdnyvet, termékvideodt és telepitdszoftvert letdlthet a www lidl-
service.com webhelyrél. Ez a QR-kdd kdzvetlenill a LIDL szolgaltatasi webhelyére vezet
(www.lidl-service.com), ahol megnyithatja a kezelési GUtmutatdt a cikkszam (IAN]
megadasaval.

PDF ONLINE
www.lidI-service.com

B  Szeniz

(HU) Telefon: 0680021225
E-Mail: targa@lidl.hu

IAN: 478883_2410

AEE  Gyaro
Figyelem, akdvetkezé cim nem szervizcim! El@szdr a fent megadott szervizzel vegye fel akapcsolatot.
TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest
NEMETORSZAG
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