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Before reading, unfold the page containing the illustrations and familiarise yourself with all
functions of the device.

@

Klappen Sie vor dem Lesen die Seite mit den Abbildungen aus und machen Sie sich anschlieBend
mit allen Funktionen des Gerétes vertraut.

@

Avant de lire le mode d’emploi, ouvrez la page contenant les illustrations et familiarisez-vous
ensuite avec toutes les fonctions de I'appareil.

@

Vouw vé6r het lezen de pagina met de afbeeldingen open en maak u vertrouwd met alle functies
van het apparaat.

@
Pred &tenim si oteviete stranu s obrézky a potom se seznamte se viemi funkcemi pfistroje.
Przed przeczytaniem prosze roztozy¢ strone z ilustracjami, a nastepnie prosze zapoznad sie z

wszystkimi funkcjami urzgdzenia.

€3

Pred &itanim si odklopte stranu s obrdzkami a potom sa obozndmte so vietkymi funkciami pristroja.

&

Antes de empezar a leer abra la pdgina que contiene las imdgenes y, en seguida, familiaricese
con todas las funciones del dispositivo.

Fer du leeser, vend siden med billeder frem og bliv bekendt med alle apparatets funktioner.

an @ ™D

Prima di leggere aprire la pagina con le immagini e prendere confidenza con le diverse funzioni

dell'apparecchio.

@

Olvasas eldtt kattintson az dbrdt tartalmazé oldalra és végezetiil ismerje meg a készilék mindegyik
funkcidjat.
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1. Introduction

Congratulations on the purchase of your new
appliance.

You have clearly decided in favour of a quality
product. These operating instructions are a
part of this product. They contain important
information in regard to safety, use and dis-
posal. Before using the product, familiarise
yourself with all of these operating and safety
instructions. Use the product only as described
and only for the specified areas of application.
In addition, pass these documents on, together
with the product, to any future owner.

2. Intended use

This hand blender is intended exclusively for
processing foodstuffs in small quantities. It is
intended exclusively for use in domestic house-
holds. This hand blender set is not intended for
commercial applications.

3. ltems supplied

The appliance is delivered with the following
components as standard:

® Hand Blender Set
Measuring beaker

Shredder (blade and bowl with lid)

Operating instructions

1) Remove all parts of the appliance and
these operating instructions from the box.

2) Remove all packing material.

3) Clean all parts of the appliance as
described in the chapter 11. Cleaning.

@ Note

> Check the contents to make sure everything
is there and for visible damage.

> If the contents are incomplete, or have
been damaged due to defective packag-
ing or fransportation, contact the Service
Hotline (see chapter 13.1. Service).

2 English

4. Description of
appliance/Accessories

lllustration A (hand blender):
Speed regulator

Switch l (Standard Speed)
Turbo-Switch (High Speed)
Motor unit

Hand blender

Release buttons

Q0000 0C

lllustration B (liquidiser):

© Blade

O Bowl

© Bowl (with removable non-slip ring @)
@ Sealing lid

lllustration C (accessories):

® Measuring beaker

5. Technical data

Vol 220-240V ~,
orage 50 - 60 Hz

Nominal Power Rating | 600 W

Power consumption 02 W

in off mode

/gl

Protection Class

Measuring beaker @

Capacity 930 ml
Measuring scale

(Usable volume) 700 ml
Max. fill cqpocﬂy 300 ml
for processing

Bowl @

Capacity 1050 ml

Food products up to
the 500 ml marking

By

Liquids up to the
300 ml marking

O

Max. fill capacity for
processing



We recommend the following operating times:
Allow the hand blender @ to cool down for
around 2 minutes after 1 minute of operation.
Let the liquidiser cool down for around 2 minutes
after 1 minute of operation.

If you exceed these operating times, the appli-
ance can overheat and be damaged!

6. Warnings and symbols
used

The following warnings and symbols are used in
these operating instructions, on the packaging
and on the appliance (where applicable):

DANGER! A warning with this sym-
bol and the signal word "DANGER"
indicates an imminently hazardous
situation that will result in death or
serious injury if not avoided.

WARNING! A warning with

this symbol and the signal word
"WARNING" indicates a potentially
hazardous situation that could result in
death or serious injury if not avoided.

CAUTION! A warning with

this symbol and the signal word
"CAUTION" indicates a potentially
hazardous situation that could result
in a minor or moderate injury if not
avoided.

ATTENTION! A warning with this
symbol and the signal word "ATTEN-
TION" indicates a potential situation
that could result in property damage
if not avoided.

Note: A note identifies additional
information that facilitates the use of
the appliance.

Read the instructions.

AC current/voltage

Protection class II: Protection by
double or reinforced insulation.

OglBEe & B B P

W)

are rec

Do not immerse in water!

Dishwasher-proof.

All of the parts of this appliance
that come into contact with food are
food-safe.

This product satisfies the require-
ments of the applicable European
and national regulations.

Do not dispose of electrical appli-
ances in the household waste!

Dispose of the packaging in an
environmentally-responsible manner.

The packaging is made of recyclable
materials. Observe the labelling on
the packaging material when sorting
for disposal: The material is labelled
with abbreviations (a) and numbers
(b) with the following meanings:
1-7: plastics, 20-22: paper and
cardboard, 80-98: composites.

The packaging contains paper and/
or cardboard components.

The packaging contains plastic and/
or metal components.

ADEPOSER A DEPOSER
ENMAGASIN  EN DECHETERIE

Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent

Poin
Privi

FR

@ ELEMENTS T
S” { DEMBALLAGE lﬁl

FR

FR: The product, its
packaging and the
operating instructions
yclable. They are subject to an

extended manufacturer responsibility and will
be collected separately.
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7. Safety instructions

/\ DANGER! ELECTRIC SHOCK!

4

Connect the appliance only to mains power sockets supplying a
mains power voltage of 220 - 240V ~, 50 - 60 Hz.

Remove the plug from the mains power socket in event of operat-
ing malfunctions and before cleaning the appliance.

Do not expose the appliance to moisture and do not use it out-
doors.

If liquid gets into the housing, disconnect the appliance from the
mains power socket immediately and have it repaired by a quali-
fied technician.

Always pull on the plug to disconnect the appliance from the
mains; never pull on the power cable itself.

Do not kink or crush the power cable, and route the cable so that
it cannot be stepped on or tripped over.

To avoid potential risks, if the appliance power cable is dam-
aged, it must be replaced by the manufacturer, its customer ser-
vice or by a qualified technician.

This appliance may be used by people with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and/or
knowledge if they are supervised and have been instructed in
how to use the appliance safely and have understood the poten-
tial risks.

The appliance and its connecting cable must be kept away from

children.

Do not aftempt to open the hand blender’s motor casing. If you
do so, the safety of the appliance is no longer assured and the
warranty will become void.

@ Never immerse the blender’s motor unit in liquids, or allow
liquids to get into the motor unit housing.

English



/A WARNING! RISK OF INJURY!

Before changing accessories or additional parts that are in
motion during operation, the appliance must be switched off and
disconnected from mains power.

Never use the appliance for purposes other than those described
in these instructions. There is a risk of injury if the appliance is
misused!

Disconnect the appliance from the mains power supply ...

~ ...when the appliance is unsupervised,

- ...when you are cleaning the appliance,

- ...when you are assembling or dismantling it.

If you use the appliance to purée hot foods in a pot, remove the
pot from the hob and ensure that the liquid is not boiling. Let hot
foods cool down a little to avoid scalding.

m This appliance may not be used by children.

m  Children must not play with the appliance.

m The appliance and its connecting cable must be kept away from

children.

m The blade is extremely sharp! Handle it with great care.

m Handle the extremely sharp blade with caution as it can cause

injuries.
Clean the appliance very carefully. The blades are extremely
sharp!

Always be careful when emptying the bowl! The blades are
extremely sharp!

The appliance should always be disconnected from the mains
when unattended and before assembly, disassembly or cleaning.

(D ATTENTION! PROPERTY DAMAGE!

m Do not leave the hand blender in a hot pot on the hob when it is

not in use.
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8. Utilisation
@ Note

> With the measuring beaker @ you can
measure volumes of fluids up to 700 ml.
For food processing, fill it to a maximun of
300 ml, otherwise fluids could overflow
from the measuring beaker @.

You can use the hand blender @ to prepare
dips, sauces, soups or baby food or to purée
fruit. We recommend using the hand blender @
for a maximum of 1 minute at a time and then
letting it cool down.

@ ATTENTION! PROPERTY DAMAGE!
> Do not use the hand blender @ to process
hard foods such as coffee beans, ice
cubes, sugar, cereals, chocolate, efc.
> If you want to purée hard vegetables, such
as carrots, either add some liquid or cook
the vegetables until they are soft.
You can use the shredder, which consists of
the blade @, bowl @ with removable non-slip
ring @ and drive lid @, to chop herbs or also
harder food. We recommend using the liquid-
iser for a maximum of 1 minute at a time and
then letting it cool down.

9. Assembling

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> Only insert the plug into the power socket
after you have assembled the appliance
for use.

@ Note

> Before the first use, clean all parts as
described in the chapter 11. Cleaning.

9.1. To assemble
the hand blender

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> The blade @ is extremely sharp! Handle it
with great care at all times.

B Place the blender @ on the motor unit @
so that the arrow A on the motor unit @
points to the arrow W on the blender @
and the blender @ clicks firmly into place.

6 English

9.2. Assembling the shredder

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> The blade @ is extremely sharp! Handle it
with great care at all times.

B Place the bowl @ on a dry, level surface.

B Place the blade @ carefully onto the
holder in the bowl @. Turn the
blade @ a little while doing this, so that it
slips onto the holder.

@ Note

> The blade @ is not completely fixed to the
holder. This is normal. The
blade @ is only completely fixed when the
bow! lid @ has been put on.

B Add the food you wish to chop into the
bow! ©.

@ Note
> Fill the bowl @ only up to the 500 ml mark
% when processing food and only up
to the 300 ml mark Q when processing
liquids.

B Place the drive lid @ on the bow!l @ and
turn it tight. The tabs on the edge of the
bowl @ must slide into the groove on the
drive lid @. Please ensure that the blade @
is correctly engaged in the drive lid @.

B Place the motor unit @ in the holder on the
drive lid @ so that the arrow A on the
drive lid @ points to the arrow W on the
motor unit @ and the motor unit @ clicks
firmly into place.

@ Note

> If you want to store food in the bow! @,
you can use the lid @. To do this, carefully
remove the bowl lid @ and motor unit @
and also the blade @ if necessary.



10. Operation

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> The food being processed must not be too
hot! Splashing contents could scald the
user.

/\ WARNING! RISK OF INJURY!
> The blade @ is extremely sharp! Handle it
with great care at all times.

10.1. Hand blender operation
@ Note

> Fill the measuring beaker (P only up to the
300 ml mark with food/liquids.

Once you have assembled the appliance as
required:

1) Insert the plug into the mains power socket.

2) Hold down the switch ' @ to process the
food at a normal speed. Turn the speed
regulator @ towards “Max” to increase
the speed. Turn the speed regulator @
towards “Min” to decrease the speed.

3) Hold down the turbo-switch @ to process
the food at a high speed. By
pressing the turbo-switch @, the maximum
processing speed is immediately available
to you.

4) Once you are done processing the food,
simply release the pressed switch | 0/0.

@ Note

'y

b
O

If you hear unusual noises
during operation, e.g.
squeaking or similar, apply
a small amount of neutral

of the hand blender @.

5) Remove the blender @ from the motor
unit @. To do this, press the release
buttons @ simultaneously and lift the
blender @ off the motor unit @.

cooking oil to the drive shaft

10.2. Using the shredder
@ Note

> Fill the bowl @ only up to the 500 ml mark
when processing food and only up
to the 300 ml mark O when processing
liquids.
Once you have assembled the shredder:
1) Insert the plug into the mains power socket.

2) Place the bowl @ on a dry, level surface.
The bowl @ has a non-slip ring @ which
keeps the bowl @ from slipping easily.

3) Hold down the switch | @ to process the
food at @ normal speed. Turn the speed
regulator @ towards “Max” to increase
the speed. Turn the speed regulator @
towards “Min” to decrease the speed.

@ Note

> Hold the bowl @ with the bowl lid @
on with one hand while pressing the
switch | @/ O with the other hand.

> Do not remove the motor unit @ from the
bowl lid @ while you are pressing the

switch | Q/0.
4) Once you are done processing the food,
simply release the pressed switch | /0.
5) Remove the motor unit @ off the drive
lid @. To do this, press the release buttons

O simultaneously and lift the motor unit @
off the drive lid @.
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Examples of puréeing, chopping and mincing various foods with the different
blender attachments:

BLENDER RECOMMENDED
ATTACHMENT INGREDIENTS QUANTITY SPEED TIME
Fruit, vegetables 100-200 g Min-Max ' | Approx. 30-60 sec.
Baby food, soups,

100-400 ml Min-Max ' | Approx. 60 sec.

sauces

Shakes, milk drinks 100-1000 ml Min-Max ' |  Approx. 60 sec.

Onions 200 g Min 6 x 1 sec.
Parsley 50¢ Turbo Approx. 20 sec.
)\ Garlic 20 cloves Min-Max ' |  Approx. 20 sec.
A_L Carrots 200 g Min-Max ' | Approx. 15 sec.
Hazelnuts/almonds 200 g Turbo Approx. 50 sec.
Walnuts 200 g coe — sooe Approx. 25 sec.
Parmesan 250 g Turbo Approx. 30 sec.

' Adjust the speed according to the consistency you want.

11. Cleaning ® Note

> The measuring beaker (@,
/\ WARNING! blade @, bow! @ with remov-
RISK OF ELECTRIC SHOCK! able nonsslip ring @ and sealing

> Before you start to clean the hand blender, lid @ are dishwasher-safe.
ALWAYS unplug the appliance from the
mains power socket.

@ ATTENTION! PROPERTY DAMAGE!

> Do not use aggressive, chemical or abra-

> Under no circumstances may the
sive cleaning agents! They could irrepara-

motor unit @ be cleaned by immers-
ing it in water or holding it under running bly damage the upper surfaces!

water. 1) Disconnect the power cable.

/A WARNING! RISK OF INJURY! 2) Clean the motor unit @ with a moist cloth.

Ensure that water cannot permeate through
> Handle the extremely sharp blade @ with . P 9
. . L the openings on the motor block @. For
caution as it can cause injuries. Reassemble

- ) stubborn stains, put some mild detergent on
the liquidiser after use and/or cleaning ) ) .
" the cloth. Wipe detergent residues off with
so that you do not injure yourself on the

exposed blade @. a damp cloth.
Keep the blade @ out of the reach of 3) Clean the blender @, drive lid @, bowl @,

children. removable non-slip ring @), sealing lid @,
measuring beaker Y and blade @ thor-
oughly in soapy water. Rinse off any remain-
ing detergent afterwards with fresh water.

4) Dry everything well with a dish towel and
ensure that the appliance is completely dry
before re-use.
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12. Disposal

The symbol of the crossed-out

wheelie bin means that this appli-

ance may not be disposed of in

regular household waste at the end
of its service life. The appliance must be depos-
ited at an established collection point, recycling
centre or disposal company.

Please erase all personal data before returning
an appliance.

The packaging is made from environmentally
friendly material which can be disposed of at
your local recycling plant.

Dispose of the packaging in an environmentally
friendly manner.

13. Kompernass
Handels GmbH warranty

Dear Customer,

This appliance has a 3-year warranty valid from
the date of purchase. If this product has any
faults, you, the buyer, have certain statutory
rights. Your statutory rights are not restricted in
any way by the warranty described below.

Warranty conditions

The warranty period starts on the date of pur-
chase. Please keep your receipt in a safe place.
This will be required as proof of purchase.

If any material or manufacturing fault occurs
within three years of the date of purchase of
the product, we will either repair or replace the
product for you or refund the purchase price (at
our discretion). This warranty service requires
that you present the defective appliance and
the proof of purchase (receipt) within the three-
year warranty period, along with a brief written
description of the fault and of when it occurred.

If the defect is covered by the warranty, your
product will either be repaired or replaced by
us. The repair or replacement of a product does
not signify the beginning of a new warranty
period.

Warranty period and statutory claims
for defects

The warranty period is not prolonged by repairs
effected under the warranty. This also applies to
replaced and repaired components. Any dam-
age and defects present at the time of purchase
must be reported immediately after unpacking.
Repairs carried out after expiry of the warranty
period shall be subject to a fee.

Scope of the warranty

This appliance has been manufactured in
accordance with strict quality guidelines and
inspected meticulously prior to delivery.

The warranty covers material faults or produc-
tion faults. The warranty does not extend to
product parts subject to normal wear and tear
or to fragile parts which could be considered
as consumable parts such as switches or parts
made of glass.

The warranty does not apply if the product has
been damaged, improperly used or improperly
maintained. The directions in the operating
instructions for the product regarding proper
use of the product are to be strictly followed.
Uses and actions that are discouraged in the
operating instructions or which are warned
against must be avoided.

This product is intended solely for private use
and not for commercial purposes. The warranty
shall be deemed void in cases of misuse or
improper handling, use of force and modifica-
tions / repairs which have not been carried out
by one of our authorised Service centres.

Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please
observe the following instructions:

B Please have the fill receipt and the item
number (IAN) 525219_2507 available as

proof of purchase.

B You will find the item number on the type
plate on the product, an engraving on the
product, on the front page of the operating
instructions (below left) or on the sticker on
the rear or bottom of the product.
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B If functional or other defects occur, please
contact the service department listed either
by telephone or by e-mail.

B You can return a defective product to us
free of charge to the service address that
will be provided to you. Ensure that you
enclose the proof of purchase (till receipt)
and information about what the defect is
and when it occurred.

You can download these instruc-
tions along with many other
manuals, product videos and
installation software at

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

www.lidl-service.com.

This QR code will take you directly to the Lidl
service page (www.lidl-service.com) where you

can open your operating instructions by enter-
ing the item number (IAN) 525219_2507.

13.1. Service

Service Great Britain

Tel.: 0800 404 7657
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

(IED Service Ireland
Tel.: 1800 101010
E-Mail: kompernass@lidl.ie

@ Service Malta
Tel.: 80062230
E-Mail: kompernass@lidl.com.mt

IAN 525219_2507

13.2. Importer

Please note that the following address is not the
service address. Please use the service address
provided in the operating instructions.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com
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14. Recipes

14.1. Cream of
Vegetable Soup
2 - 4 People
Ingredients

B 2 -3 tbsp Cooking oil
B 200 g Onions

B 200 g Potatoes (specially suitable are
floury varieties)

B 200 g Carrots
B 350 - 400 ml Vegetable stock (fresh or

instant)
B Salt, Pepper, Nutmeg
B 5 gParsley

Preparation
1) Peel the onions and chop them with the
liquidiser. Wash, peel and cut the carrots
into slices. Peel and rinse the potatoes, then
cut them info approx. 2 cm cubes.

2) Heat the oil in a pan, sauté the onions until
glassy. Add the carrots and potatoes and
sauté them also. Pour in sufficient broth so
that the vegetables are well covered and
then boil everything for 10 - 15 minutes
until soft. If necessary, add more broth if
the vegetables are no longer completely
covered.

3) Wash the parsley, shake it dry and remove
the stems. Break the parsley into large
pieces and add them to the soup. Puree
everything with the hand blender @ for
about 1 minute. Season with salt, pepper
and grated nutmeg.



14.2. Pumpkin Soup
4 People

Ingredients

1 medium-sized Onion

2 Garlic cloves

10 - 20 g fresh Ginger

3 tbsp Rapeseed oil

400 g Pumpkin (ideally suited is Hokkaido

pumpkin, because the shell becomes soft
when cooked and it does not need to be
peeled)

250 - 300 ml Coconut milk
250 - 500 ml Vegetable stock
Juice of V2 of an Orange
some dry white wine

1 tsp. Sugar

Salt, Pepper

Preparation
1) Peel the onion and chop them with the

liquidiser, do the same with the garlic. Peel
and finely chop the ginger. Firstly, sauté the
onion and ginger in hot oil. After 2 minutes
add the garlic and sauté this also.

2) Thoroughly clean the pumpkin under warm

water with a vegetable brush, then cut it
into 2 - 3 cm cubes. (If a pumpkin other
than Hokkaido pumpkin is being used, it
must be peeled in addition). Add the diced
pumpkin to the onions and ginger and
sauté them also. Fill with half the amount
of coconut milk and sufficient vegetable
broth to cover the pumpkin well. Cook
for approx. 20 - 25 minutes with the lid
on until soft. Mix everything with a hand
blender @ until smooth. Thereby, add
additional coconut milk until the soup has
the correct soft and creamy consistency.

3) Season the soup with orange juice, white

wine, sugar, salt and pepper so that it has
both a sweet and a balanced sour-salty
note in addition to the sharp flavour.

14.3. Jam

Ingredients

B 250 g strawberries or other fruit
B 125 gjam sugar (2:1)
B A splash of lemon juice

B The pulp of one vanilla pod

Preparation
1) Wash and clean the strawberries. Remove
the leaves. Put them in a sieve to shake off
any excess water and to prevent the jam
from becoming too runny. Cut up larger
strawberries. You can also use frozen fruit,
but let it thaw before blending.

2) Weigh off 250 g of strawberries and add

them to a suitable mixing bowl.
3) Add a splash of lemon juice.

4) If desired, scrape out the pulp from a
vanilla pod and add it.

5) Add the jam sugar and mix thoroughly
with the hand blender @ for about 45-60
seconds. If there are still any lumps, let
mixture rest for 2 minutes and then purée
again for 60 seconds.

6) Bring the mix to boil over medium heat,
then simmer for about 2-3 minutes, stirring
well throughout.

7) You can eat the jam straight away or pour
it into a glass jar with a screw cap and seal
it firmly.
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14.4. Banana milk

Ingredients
B 1 banana
B 250 ml milk

B approx. 1 tsp sugar fo taste

Preparation

1) Remove the banana peel and cut the

banana info pieces.

2) Put the banana, milk and sugar in the

mixing bowl and blend with the hand
blender @.

14.5. Mayonnaise

Ingredients
B 375 ml neutral vegetable oil,

e.g. rapeseed oil
B 3 egg yolks
B 23 g of mild vinegar or lemon juice
B Salt and pepper to taste
Preparation

1) Add the egg yolk and vinegar to a mixing

bowl, hold the hand blender @ vertically
in the bowl, then press and hold the
turbo-switch @.

2) Add the oil in an even, thin stream (within

about 1 minute) so that the oil binds to the
other ingredients.

3) Afterwards, season with salt and pepper.
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1. Einleitung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen
Gerates.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Pro-
dukt entschieden. Die Bedienungsanleitung ist
Bestandteil dieses Produkts. Sie enthdlt wichtige
Hinweise fiir Sicherheit, Gebrauch und Ent-
sorgung. Machen Sie sich vor der Benutzung
des Produkts mit allen Bedien- und Sicherheits-
hinweisen vertraut. Benutzen Sie das Produkt
nur wie beschrieben und fir die angegebenen
Einsatzbereiche. Héandigen Sie alle Unterlagen
bei Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

2, BestimmungsgemaBe

Verwendung

Das Stabmixer-Set dient ausschlieBlich der Ver-
arbeitung von Lebensmitteln in kleinen Mengen.
Es ist ausschlieBlich fir die Benutzung im privaten
Haushalt bestimmt. Das Stabmixer-Set ist nicht fir
den gewerblichen Gebrauch vorgesehen.

3. Lieferumfang
Das Gerét wird standardméiBBig mit folgenden
Komponenten geliefert:
® Stabmixer-Set
® Messbecher
® Multizerkleinerer (Messer und Schiissel mit
Verschlussdeckel)
® Bedienungsanleitung
1) Entnehmen Sie alle Teile des Gerétes und
die Bedienungsanleitung aus dem Karton.
2) Entfernen Sie sémtliches Verpackungsma-
terial.
3) Reinigen Sie alle Teile des Gerdtes wie im
Kapitel T1. Reinigen beschrieben.

(@ Hinweis

> Prisfen Sie die Lieferung auf Vollsténdigkeit
und auf sichtbare Schéden.

> Bei einer unvollstdndigen Lieferung oder
Schéden infolge mangelhafter Verpackung
oder durch Transport wenden Sie sich an
den Service (siehe Kapitel 13.1. Service).
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4. Gerdtebeschreibung/
Zubehor

Abbildung A (Stabmixer):
Geschwindigkeitsregler

Taste | (normale Geschwindigkeit)
Turbotaste (schnelle Geschwindigkeit)
Motorblock

MixfuB

Entriegelungstasten

Abbildung B (Multizerkleinerer):

@ Antriebsdeckel

O Messer

© Schissel
(mit abnehmbarem Anti-Rutsch-Ring @)

@ Verschlussdeckel

Abbildung C (Zubehér):
® Messbecher

Q0000 0C

5. Technische Daten

Net 220-240V ~
etzspannung 50-60 Hz

Nennleistung 600 W

Leistungsaufnahme 02 W

im Aus-Zustand

/gl

Schutzklasse

Messbecher @
Fassungsvermégen | 930 ml
Skala zum Abmessen 700 ml
(Nutzvolumen)

Max. Emfullr.nenge 300 ml
zum Bearbeiten

Schiissel @
Fassungsvermégen 1050 ml

Lebensmittel bis
zur 500 ml-Markierung

B

Flussigkeiten bis
zur 300 ml-Markierung

O

Nutzvolumen



Wir empfehlen folgende Betriebszeiten:

Den Mixfu3 @ nach 1 Minute Betrieb
ca. 2 Minuten abkiihlen lassen.

Den Multizerkleinerer nach 1 Minute Betrieb

ca. 2 Minuten abkiihlen lassen.

Wenn diese Betriebszeiten iberschritten wer-
den, kann es durch Uberhitzung zu Schéden
am Gerdt fishren!

6. Verwendete Warn-
hinweise und Symbole

In der vorliegenden Bedienungsanleitung, auf

der Verpackung und dem Gerdét werden folgen-
de Warnhinweise und Symbole verwendet (falls

zutreffend):

A

A

GEFAHR! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signalwort
,GEFAHR" kennzeichnet eine unmit-
telbar bevorstehende Geféhrdungs-
situation, die, wenn sie nicht
vermieden wird, den Tod oder eine
schwere Verletzung zur Folge hat.

WARNUNG! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signalwort
SWARNUNG" kennzeichnet eine
mégliche Geféhrdungssituation, die,
wenn sie nicht vermieden wird, den
Tod oder eine schwere Verletzung zur
Folge haben kénnte.

VORSICHT! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signalwort
,VORSICHT" kennzeichnet eine
mégliche Geféhrdungssituation, die,
wenn sie nicht vermieden wird, eine
geringfigige oder maBige Verlet-
zung zur Folge haben kénnte.

ACHTUNG:! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signalwort
LACHTUNG" kennzeichnet eine
mégliche Situation, die, wenn sie
nicht vermieden wird, einen Sach-
schaden zur Folge haben kénnte.

Hinweis: Ein Hinweis kennzeich-
net zusdtzliche Informationen,

die den Umgang mit dem Gerat
erleichtern.

L

L@ ® @

m

o5 QB

.

ES/PT

Anleitung lesen.

Wechselstrom/-spannung

Schutzklasse II: Schutz durch dop-
pelte oder verstdrkte Isolierung
zwischen spannungsfihrenden und
berihrbaren Teilen.

Nicht in Wasser tauchen!

Fir die Reinigung in der
Spilmaschine geeignet.

Alle Teile dieses Gerdites, die mit Le-
bensmitteln in Berihrung kommen,
sind lebensmittelecht.

Dieses Produkt erfiillt die Anforde-
rungen der geltenden europdischen
und nationalen Richtlinien.

Elektrogerdt nicht in den Hausmill
entsorgen!

Fihren Sie die Verpackung einer
umweltgerechten Entsorgung zu.

Verpackung aus recyclebaren Mate-
rialien. Beachten Sie die Kennzei-
chung der Verpackungsmaterialien
bei der Abfallrennung: Diese sind
gekennzeichnet mit Abkirzungen (a)
und Ziffern (b) mit folgender Bedeu-
tung: 1-7: Kunststoffe, 20-22: Papier
und Pappe, 80-98: Verbundstoffe.

Die Verpackung enthélt Bestandteile
aus Papier und/oder Pappe.

Die Verpackung enthélt Bestandteile
aus Plastik und/oder Metall.
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U8
FR: Das Produkt, die Verpackung und die
Bedienungsanleitung sind recycelbar, unterlie-

gen einer erweiterten Herstellerverantwortung

und werden getrennt gesammel.

7. Sicherheitshinweise
/\ GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

Schlieflen Sie das Gerdt nur an eine vorschriftsméBig installierte
Netzsteckdose mit einer Netzspannung von 220-240V ~,
50-60 Hz an.

Ziehen Sie bei Betriebsstérungen und bevor Sie das Gerét reini-
gen den Netzstecker aus der Netzsteckdose.

Sie dirfen das Gerdt keiner Feuchtigkeit aussetzen und nicht im
Freien benutzen.

Falls doch einmal Flussigkeit in das Gerdtegehduse gelangt, zie-
hen Sie sofort den Netzstecker des Geréts aus der Netzsteckdo-
se und lassen Sie es von qualifiziertem Fachpersonal reparieren.

Ziehen Sie das Netzkabel stets am Netzstecker aus der Netz-
steckdose, ziehen Sie nicht am Kabel selbst.

Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel nicht und verlegen
Sie das Netzkabel so, dass niemand darauf treten oder dariiber
stolpern kann.

Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder
eine dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Geféhrdun-
gen zu vermeiden.
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Dieses Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen, sen-
sorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
beziglich des sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wur-
den und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern
fernzuhalten.

Sie dirfen das Motorblockgehduse des Stabmixers nicht 6ffnen.
In diesem Falle ist die Sicherheit nicht gegeben und die Gewdhr-
leistung erlischt.

Sie dirfen den Motorblock des Stabmixers keinesfalls in

Flussigkeit tauchen und keine Flussigkeiten in das Gehduse
des Motorblocks gelangen lassen.

/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

Vor dem Auswechseln von Zubehér oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerét ausgeschaltet und vom
Netz getrennt werden.

Missbrauchen Sie das Gerdt nicht fir andere Zwecke, als in die-
ser Anleitung beschrieben. Bei Missbrauch des Gerdtes besteht
Verletzungsgefahr!

Trennen Sie das Gerdt grundsatzlich vom Stromnetz, ...

~ ...wenn das Gerét unbeaufsichtigt ist,

~...wenn Sie das Gerdt reinigen,

- ...wenn Sie es zusammenbauen oder auseinandernehmen.
Wenn Sie das Gerét zum Pirieren heiBer Lebensmittel in einem
Topf verwenden, nehmen Sie diesen von der Kochplatte und ach-
ten Sie darauf, dass die Flissigkeit nicht kocht. Lassen Sie heif3e
Lebensmittel etwas abkihlen, um Verbrihungen zu vermeiden.
Dieses Gerdat darf nicht von Kindern benutzt werden.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.
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m Das Gerét und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhalten.

Die Messer sind extrem scharfl Gehen Sie stets vorsichtig damit um.

Beim Umgang mit den extrem scharfen Messern besteht

Verletzungsgefahr.

m Reinigen Sie das Gerdt sehr vorsichtig. Die Messer sind extrem

scharfl

m Seien Sie stets vorsichtig beim Leeren der Schissell Die Messer

sind extrem scharf!

m Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusam-
menbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz

zu trennen.

(D ACHTUNG! SACHSCHADEN!

m Lassen Sie den Stabmixer nicht in einem heif3en Topf auf der
Kochplatte stehen, wenn er nicht in Gebrauch ist.

8. Verwendung

(D Hinweis

>  Mit dem Messbecher  kénnen Sie Flis-
sigkeiten bis zu 700 ml abmessen. Fiillen
Sie zum Bearbeiten maximal 300 ml ein,
sonst kann Flissigkeit aus dem Messbe-
cher @ herauslaufen.

Mit dem MixfuB3 @ kdnnen Sie Dips, Saucen,
Suppen und Babynahrung zubereiten oder
weiche Friichte pirieren. Wir empfehlen den
Mixful @ max. 1 Minute am Stiick zu betrei-
ben und ihn dann abkihlen zu lassen.

@ ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Benutzen Sie den MixfuB3 @ nicht zur
Bearbeitung harter Lebensmittel, wie z. B.
Kaffeebohnen, Eiswirfel, Zucker, Getreide,
Schokolade etc.

> Zum Pirieren von hartem Gemise, wie
z. B. Méhren, fiigen Sie entweder etwas
Flussigkeit zu oder kochen Sie das Gemiise
vorher weich.
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Mit dem Multizerkleinerer, bestehend aus
Messer @), Schissel @ mit abnehmbarem Anti-
Rutsch-Ring @) und Antriebsdeckel @, kénnen
Sie Krdauter hacken oder auch hértere Lebens-
mittel zerkleinern. Wir empfehlen den Multizer-
kleinerer max. 1 Minute am Stiick zu betreiben
und ihn dann abkiihlen zu lassen.

9. Zusammenbauen

/\ WARNUNG!
VERLETZUNGSGEFAHR!

> Stecken Sie den Netzstecker erst nach dem
Zusammenbau in die Steckdose.

(D Hinweis

> Vor der ersten Inbetriebnahme reinigen Sie
alle Teile wie im Kapitel 11. Reinigen
beschrieben.



9.1. Stabmixer
zusammenbauen

/\ WARNUNG!
VERLETZUNGSGEFAHR!
> Das Messer @ ist extrem scharf! Gehen
Sie stets vorsichtig damit um.

B Setzen Sie den Mixful @ auf den Motor-
block @, so dass der Pfeil A am Motor-
block @ auf den Pfeil W am MixfuB @
weist und der Mixfuld @ fest einrastet.

9.2. Multizerkleinerer
zusammenbauen

/\ WARNUNG!
VERLETZUNGSGEFAHR!
> Das Messer @ ist extrem scharfl Gehen
Sie stets vorsichtig damit um.

M Stellen Sie die Schiissel @ auf eine ebene
und trockene Fléche.

B Sefzen Sie vorsichtig das Messer @ auf
die Halterung in der Schissel @. Drehen
Sie das Messer @ dabei ein wenig, so
dass es auf die Halterung rutscht.

@ Hinweis

> Das Messer @ sitzt dabei nicht ganz fest
auf der Halterung. Das ist normal. Das
Messer @ sitzt erst ganz fest, wenn der
Antriebsdeckel @ aufgesetzt wird.

B Fillen Sie die zu zerkleinernden Lebensmittel

in die Schissel @.

(D Hinweis

> Befiillen Sie die Schissel @ zum Bearbei-
ten von Lebensmitteln nur bis zur 500 ml-
Markierung % und zum Bearbeiten
von Flissigkeiten nur bis zur 300 ml-
Markierung O

B Setzen Sie den Antriebsdeckel @ auf die
Schisssel @ und drehen Sie ihn fest. Dabei
missen die Nasen am Rand der Schiissel @
in die Schiene am Antriebsdeckel @ ge-
fohrt werden. Achten Sie darauf, dass das
Messer @ korrekt in den Antriebsdeckel @
greift.

M Setzen Sie den Motorblock @ in die Auf-
nahme auf dem Antriebsdeckel @, so dass
der Pfeil A am Antriebsdeckel @ auf den
Pfeil W am Motorblock @ weist und der
Motorblock @ fest einrastet.

(D Hinweis

> Wenn Sie Lebensmittel in der Schiissel @
aufbewahren méchten, kdnnen Sie den
Verschlussdeckel ® verwenden. Nehmen
Sie dazu ggf. erst den Antriebsdeckel @
und den Motorblock @ ab sowie das
Messer @ vorsichtig heraus.

10. Bedienen

/\ WARNUNG!
VERLETZUNGSGEFAHR!

> Die Lebensmittel diirfen nicht zu heif} sein!
Herausspritzender Inhalt kénnte zu Verbri-
hungen fihren.

/\ WARNUNG!
VERLETZUNGSGEFAHR!
> Das Messer @ ist extrem scharfl Gehen
Sie stets vorsichtig damit um.

10.1. Stabmixer bedienen
(D Hinweis

> Befillen Sie den Messbecher @ zum Bear-
beiten von Flissigkeiten/ Lebensmitteln nur
bis maximal 300 ml.

Wenn Sie das Gerét wie gewiinscht zusammen-
gebaut haben:

1) Stecken Sie den Netzstecker in die Netz-
steckdose.

2) Halten Sie die Taste | @ gedriickt, um die
Lebensmittel mit normaler Geschwindigkeit
zu verarbeiten. Drehen Sie den Geschwin-
digkeitsregler @ Richtung ,Max”, um die
Geschwindigkeit zu erhéhen. Drehen Sie
den Geschwindigkeitsregler @ Richtung
,Min”, um die Geschwindigkeit zu verrin-
gern.
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3) Halten Sie die Turbotaste @ gedriickt, um
die Lebensmittel mit hoher Geschwindigkeit
zu verarbeiten. Mit Driicken der Turbo-
taste @ steht Ihnen sofort die maximale

Bearbeitungsgeschwindigkeit zur Verfigung.
4) Wenn Sie mit der Verarbeitung der Lebens-

mittel fertig sind, lassen Sie einfach die

gedriickte Taste | O/O los.
(@ Hinweis

\

Sollte es wéhrend des
Betriebes zu ungewdhnli-
chen Gerduschen, wie
Quietschen o. A., kommen,

welle des MixfuB3 @.

5) Nehmen Sie den Mixfu3 @ vom Motor-
block @ ab. Dazu driicken Sie die Entrie-
gelungstasten @ gleichzeitig ein und heben

den vom MixfuBB @ vom Motorblock @ ab.

10.2. Multizerkleinerer
bedienen

@ Hinweis

» Befillen Sie die Schiissel @ zum Bearbei-
ten von Lebensmitteln nur bis zur 500 ml-
Markierung b und zum Bearbeiten
von Flissigkeiten nur bis zur 300 ml-
Markierung @
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geben Sie ein wenig neutra-
les Speised| an die Antriebs-

Wenn Sie den Multizerkleinerer zusammenge-
baut haben:

1) Stecken Sie den Netzstecker in die Netz-
steckdose.

2) Stellen Sie die Schissel @ auf eine ebene
und trockene Flache. Die Schissel @
hat einen Anti-Rutsch-Ring @, so dass die
Schiissel @ nicht so leicht verrutscht.

3) Halten Sie die Taste | @ gedriickt, um die
Lebensmittel mit normaler Geschwindigkeit
zu verarbeiten. Drehen Sie den Geschwin-
digkeitsregler @ Richtung ,Max”, um die
Geschwindigkeit zu erhdhen. Drehen Sie den
Geschwindigkeitsregler @ Richtung ,Min”,
um die Geschwindigkeit zu verringern.

® Hinweis

> Halten Sie die Schissel @ und den auf-
gesetzten Antriebsdeckel @ mit der einen
Hand fest, wahrend Sie mit der anderen
Hand die Taste | @/ O driicken.

> Nehmen Sie den Motorblock @ nicht vom
Antriebsdeckel @ ab, wahrend Sie die
Taste | @/© driicken.

4) Wenn Sie mit der Verarbeitung der Lebens-
mittel fertig sind, lassen Sie einfach die

gedriickte Taste ' Q/0 los.

5) Nehmen Sie den Motorblock @ von dem
Antriebsdeckel @ ab. Dazu driicken Sie
die Entriegelungstasten @ gleichzeitig ein
und heben den Motorblock @ von dem
Antriebsdeckel @.



Beispiele fir das Pisrieren, Hacken und Zerkleinern von verschiedenen Lebens-
mitteln mit den verschiedenen Mix-Aufséatzen:

Obst, Gemiise 100-200g Min -Max ! ca. 30-60 Sek.
Efsﬁlﬁhéff?en 100-400 ml Min -Max ' ca. 60 Sek.
Shakes, .
Milchgetréinke 100-1000 ml Min -Max ! ca. 60 Sek.
Zwiebeln 200 g Min 6 x 1 Sek.
Petersilie 50g Turbo ca. 20 Sek.
. Knoblauch 20 Zehen Min -Max ! ca. 20 Sek.
Méhren 200 g Min -Max ! ca. 15 Sek.
A—L uc;s:!ir;i;':se/ 200 g Turbo ca. 50 Sek.
Walnisse 200 g coo — 000 ca. 25 Sek.
Parmesan 250¢g Turbo ca. 30 Sek.

! Stellen Sie die Geschwindigkeit je nach der von lhnen gewiinschten Konsistenz ein.

11. Reinigen ® Hinweis
> Messbecher @, Messer @ und
/\ WARNUNG! Schissel @ mit abnehmbarem
STROMSCHLAGGEFAHR! Anti-Rutsch-Ring @ und Ver-
> Bevor Sie das Stabmixer-Set reinigen, schlussdeckel (O sind spilmaschi-
ziehen Sie immer den Netzstecker aus der nengeeignet.
Netzsteckdose.
> Sie diirfen den Motorblock @ bei der @ ACHTUNG! SACHSCHADEN!
Reinigung keinesfalls in Wasser tau- > Benutzen Sie keine aggressiven, chemi-
chen oder unter flieBendes Wasser halten. schen oder scheuernden Reinigungsmittel!
Diese kénnen die Oberfléche irreparabel
/\ WARNUNG! angreifen!
VERLETZUNGSGEFAHR!
. . 1) Ziehen Sie den Netzstecker.
> Beim Umgang mit dem extrem scharfen
Messer @ besteht Verletzungsgefahr. 2) Reinigen Sie den Motorblock @ mit einem
Setzen Sie den Multizerkleinerer nach Be- feuchten Tuch.
nutzung und Reinigung wieder zusammen, Stellen Sie sicher, dass kein Wasser in die
damit Sie sich nicht am freiliegenden Mes- Offnungen des Motorblocks @ gelangt.
ser @ verlefzen. Bei hartndckigen Verschmutzungen geben
Machen Sie das Messer @ fir Kinder Sie ein mildes Spilmittel auf das Tuch.
unzuganglich. Wischen Sie Spilmittelreste mit einem

feuchten Tuch ab.
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3) Reinigen Sie den Mixfu3 @, den An-
triebsdeckel @, die Schiissel @ mit ab-
nehmbarem Anti-Rutsch-Ring @ und Ver-
schlussdeckel @, den Messbecher @ und
das Messer @ griindlich in Spiilwasser.
Entfernen Sie danach Spiilmittelreste mit
klarem Wasser.

4) Trocknen Sie alles mit einem Trockentuch
gut ab und stellen Sie sicher, dass das
Gerdt vor der erneuten Benutzung vollstén-
dig trocken ist.

12. Entsorgung

Das Symbol der durchgestrichenen
Milltonne bedeutet, dass dieses
Geré&t am Ende der Nutzungszeit
nicht Gber den Haushaltsmill ent-
sorgt werden darf. Das Geréit ist bei eingerich-
teten Sammelstellen, Wertstoffhéfen oder Ent-
sorgungsbetrieben abzugeben.

Fir den deutschen Markt gilt:

Zudem sind Vertreiber von Elektro- und
Elektronikgeréten sowie Vertreiber von Lebens-
mitteln zur Ricknahme verpflichtet. LIDL bietet
Ihnen Riickgabeméglichkeiten direkt in den Filio-
len und Mérkten an. Rickgabe und Entsorgung
sind fir Sie kostenfrei.

Beim Kauf eines Neugerétes haben Sie das
Recht, ein entsprechendes Altgeréit unentgelt-
lich zuriickzugeben. Zusétzlich haben Sie

die Méglichkeit, unabhéngig vom Kauf eines
Neugerites, unentgeltlich (bis zu drei) Altgerdte
abzugeben, die in keiner Abmessung gréfer als
25 cm sind.

Bitte |6schen Sie vor der Riickgabe alle perso-
nenbezogenen Daten.

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen
Materialien, die Sie Gber die 6rtlichen Recycling-
stellen entsorgen kénnen.

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht.
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13. Garantie der
KompernaB Handels GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie
ab Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses
Produkts stehen Ihnen gegen den Verkaufer des
Produkts gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzli-
chen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschréinkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum.
Bitte bewahren Sie den Kassenbon gut auf.
Dieser wird als Nachweis fiir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufda-
tum dieses Produkts ein Material- oder Fabrikati-
onsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach
unserer Wahl - fiir Sie kostenlos repariert,
ersetzt oder der Kaufpreis erstattet. Diese Ga-
rantieleistung setzt voraus, dass innerhalb der
Dreijahresfrist das defekte Gerét und der Kauf-
beleg (Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz
beschrieben wird, worin der Mangel besteht
und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt
ist, erhalten Sie das reparierte oder ein neues
Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch
des Produkts beginnt kein neuer Garantiezeit-
raum.

Garantiezeit und gesetzliche
Maéngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdéhrleistung
nicht verléngert. Dies gilt auch fir ersetzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vor-
handene Schéden und Méngel missen sofort
nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach
Ablauf der Garantiezeit anfallende Reparaturen
sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitéits-
richtlinien sorgféltig produziert und vor Ausliefe-
rung gewissenhaft geprift.



Die Garantieleistung gilt fir Material- oder
Fabrikationsfehler. Diese Garantie erstreckt sich
nicht auf Produktteile, die normaler Abnutzung
ausgesetzt sind und daher als VerschleiBteile
angesehen werden kénnen oder fir Beschédi-
gungen an zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter
oder Teile, die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfallt, wenn das Produkt be-
schadigt, nicht sachgeméf benutzt oder gewar-
tet wurde. Fiir eine sachgeméBe Benutzung des
Produkts sind alle in der Bedienungsanleitung
aufgefilhrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von
denen in der Bedienungsanleitung abgeraten
oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt
zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht fir
den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei miss-
bréuchlicher und unsachgemafer Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht
von unserer autorisierten Serviceniederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgen-
den Hinweisen:

B Bitte halten Sie fir alle Anfragen den
Kassenbon und die Artikelnummer
(IAN) 525219_2507 als Nachweis fir
den Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte
dem Typenschild am Produkt, einer Gravur
am Produkt, dem Titelblatt der Bedienungs-
anleitung (unten links) oder dem Aufkleber
auf der Riick- oder Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Mén-
gel auftreten, kontaktieren Sie zunéichst die
nachfolgend benannte Serviceabteilung
telefonisch oder per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen
Sie dann unter Beifigung des Kaufbelegs
(Kassenbon) und der Angabe, worin der
Mangel besteht und wann er aufgetreten
ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte
Serviceanschrift ibersenden.

Auf www lidl-service.com kénnen
Sie diese und viele weitere Hand-
=] biicher, Produktvideos und Instal-

PDF ONLINE
www.lidl-service.com

lationssoftware herunterladen.

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf
die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com) und
kénnen durch die Eingabe der Artikelnummer
(IAN) 525219_2507 Ihre Bedienungsanlei-

tung &ffnen.

13.1. Service
Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei

aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)

E-Mail: kompernass@lidl.de
Service Osterreich

Tel.: 0800 447 744

E-Mail: kompernass@lidl.at
Service Belgien

Tel.: 0800 12089

E-Mail: kompernass@lidl.be
(CH) Service Schweiz

Tel.: 0800 56 44 33

E-Mail: kompernass@lidl.ch

[1AN 525219_2507 |

13.2. Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift
keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zu-
ndchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernass.com
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14. Rezepte

14.1. Gemisecremesuppe

2 - 4 Personen

Zutaten

B 2-3ELOL

B 200 g Zwiebeln

B 200 g Kartoffeln (besonders geeignet sind
mehligkochende Sorten)

B 200 g Méhren

B 350 - 400 ml Gemiisebrihe (frisch oder
instant)

B Salz, Pfeffer, Muskatnuss

B 5 g Petersilie

Zubereitung

1

) Zwiebeln abziehen und mit dem Multizer-
kleinerer zerhacken. M&hren waschen,
schélen und in Scheiben schneiden. Kar-
toffeln schélen, abspiilen und in ca. 2 cm
groBBe Wiirfel schneiden.

2) Ol in einem Topf erhitzen, Zwiebeln darin

glasig diinsten. Mhren und Kartoffeln
hinzufigen, mitdinsten. So viel Brithe an-
gieBen, dass das Gemiise gut bedeckt ist
und alles 10 - 15 Minuten weich kochen
lassen. Bei Bedarf zwischendurch Brihe
hinzugiefen, falls das Gemise nicht mehr
bedeckt ist.

3) Petersilie waschen, trocken schiitteln und

Stiele entfernen. Petersilie in grobe Stiicke
rei’en und zur Suppe geben. Alles mit dem
MixfuB @ fir etwa 1 Minute pirieren. Mit
Salz, Pfeffer und geriebener Muskatnuss
abschmecken.
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14.2, Kirbissuppe

4 Personen

Zutaten

1 mittelgrofie Zwiebel

2 Knoblauchzehen

10 - 20 g frischer Ingwer
3 EL Rapssl

400 g Kirbisfleisch (am besten eignet
sich Hokkaidokiirbis, da die Schale beim
Kochen weich wird und er nicht geschéilt
werden muss)

250 - 300 ml Kokosmilch
250 - 500 ml Gemiisebrihe
Saft einer /2 Orange

etwas trockener WeiBwein

1 TL Zucker

Salz, Pfeffer

Zubereitung

1) Zwiebel abziehen und mit dem Multizer-

kleinerer zerhacken, Knoblauch ebenso.
Ingwer schélen und fein wiirfeln. Zunéchst
Zwiebel und Ingwer in heiem Ol andiins-
ten. Nach 2 Minuten auch Knoblauch
hinzufigen und mitdiinsten.

2) Kirbis mit einer Gemiisebirste unter war-

mem Wasser griindlich séubern, dann in

2 - 3 cm groBBe Wiirfel schneiden. (Wenn
anderer Kirbis als Hokkaidokiirbis verwen-
det wird, muss dieser zusétzlich geschélt
werden). Kirbiswirfel zu Zwiebeln und
Ingwer geben und mitdinsten. Mit der
halben Menge Kokosmilch und so viel
Gemisebrishe anfillen, dass der Kirbis
gut bedeckt ist. Bei geschlossenem Deckel
ca. 20 - 25 Minuten weich kochen. Alles
mit dem Mixful @ glatt mixen. Dabei so
viel Kokosmilch zufiigen, bis die Suppe die
richtige, sanft-cremige Konsistenz hat.

3) Die Suppe mit Orangensaft, Wei3wein, Zu-

cker, Salz und Pfeffer abschmecken, sodass
die Suppe neben der scharfen auch eine
sifBe und eine ausgewogene sduerlich-
salzige Note hat.



14.3. SuBer Fruchtaufstrich

Zutaten
B 250 g Erdbeeren oder andere Friichte

B 125 g Gelierzucker 2:1
M 1 Spritzer Zitronensaft

B 1 Messerspitze Mark einer Vanilleschote

Zubereitung

1) Erdbeeren waschen und putzen, dabei den
grinen Stielansatz entfernen. Gut auf einem
Sieb abtropfen lassen, damit iberflissiges
Wasser ablaufen kann und der Aufstrich
nicht zu flissig wird. GréBere Erdbeeren
klein schneiden. Sie kénnen auch tiefgefrore-
ne Friichte verwenden, lassen Sie sie jedoch
vor dem Mixen auftauen.

2) 250 g Erdbeeren abwiegen und in einen
geeigneten Mixbecher geben.

3) Einen Spritzer Zitronensaft dariber geben.

4) Bei Bedarf das Mark einer Vanilleschote
auskratzen und zugeben.

5) Den Gelierzucker dazu geben und mit
dem MixfuBB @ 45 - 60 Sekunden lang
grindlich mixen. Sollten noch gréfBere Sti-
cke vorhanden sein, das Ganze 2 Minuten
ruhen lassen und dann erneut 60 Sekunden
pirieren.

6) Bei mittlerer Temperatur aufkochen, dann
etwa 2-3 Minuten kécheln lassen und
wdhrend des gesamten Vorgangs gut um-
rihren.

7) Gleich genieflen oder den Fruchtaufstrich
in ein Glas mit Schraubdeckel abfillen und
verschlieBen.

14.4. Bananenmilch

Zutaten

B 1 Banane

B 250 ml Milch

B ca. 1 TL Zucker nach Geschmack

Zubereitung
1) Bananenschalen entfernen und die Banane
in Sticke schneiden.

2) Banane, Milch und Zucker in den Mix-
becher geben und mit dem Mixfuf} @

vermischen.

14.5. Mayonnaise

Zutaten

B 375 ml neutrales Pflanzendl, z. B. Rapsél
B 3Egeb

B 23 g milder Essig oder Zitronensaft

B Salz und Pfeffer nach Geschmack

Zubereitung

1) Eigelb und Essig in einen Mixbecher ge-
ben, den MixfuB3 @ senkrecht in den Be-
cher halten und die Turbotaste @ gedriickt
halten.

2) Das Ol in einem gleichméBig dinnen Strahl
langsam (innerhalb von ca. 1 Minute) dazu
geben, so dass das Ol sich mit den anderen
Zutaten verbindet.

3) Abschliefend nach Geschmack mit Salz

und Pfeffer wiirzen.
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1. Introduction

Toutes nos félicitations pour I'achat de votre
nouvel appareil.

Vous avez choisi un produit de grande qualité.
Le mode d’emploi fait partie

de ce produit. Il contient des remarques impor-
tantes concernant la sécurité, I'utilisation et la
mise au rebut. Veuillez vous familiariser avec
I'ensemble des consignes d’opération et de
sécurité avant |'usage du produit. N'utilisez le
produit que conformément aux consignes et
pour les domaines d'utilisation prévus. En cas
de transfert du produit & un tiers, remettez-lui
également tous les documents.

2. Utilisation conforme

Le set de mixeur plongeant sert exclusivement
a transformer des aliments en petites quantités.
Il est exclusivement destiné & un usage domes-
tique. Il nest pas prévu pour une application
dans le domaine commercial.

3. Accessoires fournis
L'appareil est équipé par défaut des compo-
sants suivants :
® Mixeur plongeant
® Verre mesureur
® Hachoir (lame et bol avec couvercle)
® Mode d’emploi
1) Sortez du carton toutes les piéces de
I'appareil et la notice d'utilisation.
2) Retirer tous les matériaux d’emballage.
3) Nettoyer toutes les piéces de
I'appareil comme indiqué au chapitre
11. Nettoyage.

® Remarque

> Vérifiez que la livraison est bien compléte
et qu’elle ne présente pas de dommages
apparents.

> En cas de livraison incompléte ou de dom-
mages résultant d’'un emballage déficient
ou du transport, veuillez vous adresser
4 la hotline du service aprés-vente (cf. le
chapitre 15. Service aprés-vente).
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4. Description de
I’appareil/Accessoires
Figure A (mixeur plongeant) :

@ Régulateur de vitesse

(2] Commufcieurl (vitesse normale)
© Commutateur turbo (vitesse rapide)
O Bloc moteur

@ Mixeur plongeant

O Touches de déverrouillage

Figure B (hachoir) :

@ Couvercle du bol

O Lame

© Bol (avec anneau antidérapant amovible @)
@O Couvercle

Figure C (accessoires) :

® Verre mesureur

5. Caractéristiques

techniques

Tensi " 220-240V ~,
ension secteur 50 - 60 Hz

Puissance nominale 600 W

Puissance absorbée 02 W

a l'état inactif

/gl

Classe de protection

Verre mesureur

Contenance 930 ml
SZEZL;Z F?\(;;[Ulrie utile) 700 ml
o o
Bol @

Contenance 1050 ml

Aliments jusqu'au
repére 500 ml

By

Liquides jusqu'au

Quantité max. pour
la préparation

repére 300 ml Q



Nous recommandons les durées d’opération
suivantes :

Aprés 1 minute d’opération, laisser refroidir le
mixeur plongeant @ pendant 2 minutes environ.
Aprés 1 minute d’opération, laisser refroidir le
hachoir pendant 2 minutes environ.

Risque d’endommager |'appareil suite & une
surchauffe en cas de dépassement de ces
temps de fonctionnement |

6. Avertissements et
symboles utilisés

Les avertissements et symboles suivants sont utili-
sés (s'il y a lieu) dans le présent mode d’emploi,
sur I'emballage et sur 'appareil :

DANGER ! Un avertissement ac-
compagné de ce symbole et de la
mention « DANGER » désigne une
situation dangereuse imminente qui,
si elle n'est pas évitée, a pour consé-
quence d'entrainer la mort ou une
blessure grave.

AVERTISSEMENT ! Un avertisse-
ment accompagné de ce symbole et
de la mention « AVERTISSEMENT »
désigne une situation possiblement
dangereuse qui, si elle n'est pas
évitée, peut entrainer la mort ou une
blessure grave.

PRUDENCE ! Un avertissement
accompagné de ce symbole et de la
mention « PRUDENCE » annonce une
situation possiblement dangereuse
qui, si elle n'est pas évitée, pourrait
occasionner une blessure légére ou
modérée.

ATTENTION ! Un avertissement
accompagné de ce symbole et de la
mention « ATTENTION » annonce une
situation susceptible d'occasionner
des dégats matériels si elle n'est pas
évitée.

A
A
A

®ElE ©

@Lf

N
m

D Q%

.

ES/PT

Remarque : Une remarque
comporte des informations
supplémentaires facilitant la manipu-
lation de l'appareil.

Lire le mode d'emploi.

Courant/tension alternatif(ive)

Classe de protection Il : protection
par une isolation double.

Ne pas plonger dans l'eau !

Peut étre lavé au lave-vaisselle.

Toutes les parties de cet appareil en
contact avec des aliments conviennent
aux produits alimentaires.

Ce produit répond aux exigences
des directives européennes et natio-
nales applicables.

Ne pas jeter les appareils électriques
dans les ordures ménageéres |

Recyclez I'emballage en respectant
les régles environnementales.

Emballage en matériaux recyclables.
Pour le tri des déchets, respectez
I'identification des matériaux d’em-
ballage : ils sont repérés par des
abréviations (a) et des numéros (b)
qui ont la signification suivante :
1-7 : plastiques, 20-22 : papier

et carton, 80-98 : matériaux com-
posites.

L'emballage se compose d'éléments
en papier et/ou en carton.

L'emballage se compose d'éléments
en plastique et/ou en métal.

29
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FR
Cet appareil
et ses accessoires 3
se recyclent

ADEPOSER _ ADEPOSER
ENMAGASIN  EN DECHETERIE

FR

@ ELEMENTS WP
$" | DEMBALLAGE lﬁl

FR

=y == Lle produit, |'emballage
@" H et le mode d’emploi

a

sont recyclables, soumis
une responsabilité élargie du fabricant, et

sont collectés séparément.

7. Consignes de sécurité

/\ DANGER ! RISQUE D’ELECTROCUTION !

Raccordez I'appareil uniquement sur une prise secteur ins-
tallée en bonne et due forme avec une tension secteur de

220-240V ~, 50 - 60 Hz.

En cas de dysfonctionnements et avant de nettoyer I'appareil,
débranchez la fiche secteur de la prise secteur.

U'appareil ne doit pas étre exposé & I'humidité ni utilisé a
I'extérieur.

Si toutefois du liquide devait pénétrer dans le boitier de
I'appareil, débranchez immédiatement la fiche de la prise secteur
et confiez I'appareil & un atelier spécialisé pour le réparer.

Tirez toujours sur le cordon d’alimentation en saisissant la fiche.
Ne débranchez pas la fiche en tirant sur le cordon d’alimentation
lui-méme.

Evitez de plier ou de coincer le cordon d’alimentation et posez-le
de telle maniére que personne ne puisse marcher ou trébucher
dessus.

Si le céble d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé

g P
par le fabricant, son service aprés-vente ou des personnes de
qualification similaire afin d’éviter un danger.
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Cet appareil peut étre utilisé par des personnes ayant des capa-
cités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou disposant de
peu d’expérience et/ou de connaissances, & condition qu’elles
soient surveillées ou qu’elles aient été initiées a |'utilisation sécuri-
sée de I'appareil et qu’elles aient compris les dangers en résultant.

Tenir hors de porter des enfants |'appareil et son cordon de rac-
cordement.

II'est interdit d’ouvrir le carter du bloc-moteur du mixeur
plongeant. Dans ce cas, la sécurité n’est plus assurée et vous
perdez le bénéfice de la garantie.

@ Le bloc moteur du mixeur plongeant ne doit en aucun cas
étre immergé dans des liquides et aucun liquide ne doit
pénétrer dans le bloc moteur.

/\ AVERTISSEMENT ! RISQUE DE BLESSURES !

Mettre I'appareil & I'arréte et le déconnecter de I'alimentation
avant de changer les accessoires ou d'approcher les parties qui
sont mobiles lors du fonctionnement.

N'utilisez pas I'appareil & d’autres fins que celles décrites dans
ce mode d’emploi. En cas d'usage abusif de I'appareil, il y a un
risque de blessures |

Coupez toujours |'appareil du réseau électrique ...

- lorsque I'appareil est sans surveillance,

- lorsque vous nettoyez |'appareil,

- lorsque vous procédez au montage ou au démontage de |'ap-
pareil.

Si vous utilisez I'appareil pour réduire des aliments trés chauds en

purée dans une casserole, retirez celleci de la plaque de cuisson

et veillez & ce que le liquide ne soit pas en ébullition. Laissez les

aliments trés chauds refroidir un peu afin d'éviter tout ébouillantage.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants.
Ne pas laisser les enfants jouer avec |'appareil.

Tenir hors de portée des enfants |'appareil et son cordon de
raccordement.
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m La lame est extrémement tranchantel Manipulezla toujours avec

précaution.

m Lo manipulation de la lame extrémement tranchante peut entrainer

des blessures.

m Faites preuve d'une grande prudence lors du nettoyage de
I'appareil. Les lames sont extrémement tranchantes!

m Procédez toujours avec la plus grande prudence lorsque vous
videz le bol mélangeur! Les lames sont extrémement tranchantes!

m En cas d’absence de surveillance et avant I'assemblage, le
désassemblage ou le nettoyage, |'appareil doit toujours étre dé-

branché du secteur.

(D ATTENTION ! RISQUE DE DEGATS MATERIELS !

m Ne laissez pas le mixeur plongeant dans une casserole chaude
sur la plaque de cuisson lorsqu'il n’est pas utilisé.

8. Utilisation

@ Remarque

> Le verre mesureur () vous permet de me-
surer les liquides jusqu’a 700 ml. Pour la
transformation, versez 300 ml maximum,
afin d'éviter que le liquide ne déborde du
verre mesureur .

Le mixeur plongeant @ permet de préparer des
dips, sauces, soupes ou aliments pour bébé, ou
de réduire des fruits en purée. Nous recomman-
dons d'opérer le mixeur plongeant @ au max.
1 minute d'affilée, puis de le laisser refroidir.

(D ATTENTION!
RISQUE DE DEGATS MATERIELS !

> N'utilisez pas le mixeur plongeant @ pour
transformer des aliments durs comme par
ex. des grains de café, glacons, du sucre,
des céréales, du chocolat, etc.

> Pour réduire en purée des légumes durs,
comme par ex. des carottes, soit ajoutez un
peu de liquide, soit faites les cuire au préa-
lable jusqu’a ce qu'ils soient tendres.
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Le hachoir multifonction composé de la

lame @, du bol @ avec anneau antidérapant
amovible @ et du couvercle d’entrainement @
vous permet de hacher des fines herbes ou des
aliments plus durs. Nous recommandons d'opé-
rer le hachoir au max. 1 minute d'affilée et de
le laisser refroidir.

9. Assemblage

/\ AVERTISSEMENT !
RISQUE DE BLESSURES !
> Enfichez la fiche dans la prise secteur seu-
lement aprés avoir assemblé I'appareil.

(D Remarque

> Avant la premiére mise en service, veuillez
nettoyer toutes les pieces comme indiqué
au chapitre 11. Nettoyage.



9.1. Assembler le mixeur B Placez le bloc-moteur @ dans le logement
sur le couvercle d’entrainement @, de sorte

plongeant que la fléche A sur le couvercle d'entrai-
1 nement @ soit dirigée vers la fleche W sur
/\ AVERTISSEMENT ! g
RISQUE DE BLESSURES ! le bloc-moteur@ et que le bloc-moteur @

.
R s’enclenche fermement.
> La lame @ est extrémement tranchante !

Manipulezla toujours avec précaution. (® Remarque

B Placez le mixeur plongeant @ sur le > Si vous voulez conserver des aliments dans
bloc-moteur @ de maniére que la fleche le bol @, vous pouvez utiliser le couvercle
A sur le blocmoteur @ pointe sur la @. Pour ce faire, détachez éventuellement
fleche W présente sur le mixeur plon- d'abord le couvercle @ du bol et le bloc mo-
geant @ et que le mixeur plongeant @ teur @, et refirez la lame @ avec précaution.

s’enclenche fermement.

10. Utilisation

9.2. Assembler le hachoir A AVERTISSEMENT !
/A AVERTISSEMENT ! RISQUE DE BLESSURES !
RISQUE DE BLESSURES ! > Les aliments ne doivent pas étre trop

chauds ! Il y a un risque d'échaudage en

> Lalame @ est extrémement tranchante | o
cas de jaillissement du contenu.

Manipulezla toujours avec précaution.

B Placez le bol @ sur une surface plane et /\ AVERTISSEMENT !
séche. RISQUE DE BLESSURES !
> La lame @ est extrémement tranchante |

B Placez avec précaution la lame @ sur le ! ) )
Manipulez-la toujours avec précaution.

support dans le bol @. Ce faisant, tournez
légérement la lame @ pour qu'elle glisse o
sur le support. 10.1. Utiliser le

mixeur plongeant

(® Remarque
> Lalame @ n’est pas bien enclenchée sur ( Remarque
, s ) - .
le support. C'est tout & fait normal. La lame > Pour mixer des liquides/aliments, rem-
O ne sera bien enclenchée que lorsque le plissez le verre mesureur @ uniquement
couvercle @ du bol est inséré. jusqu’a 300 ml maximum.
B Versez les aliments & hacher dans le Lorsque vous avez assemblé I'appareil comme
bol @. souhaité :
1) Insérez la fiche secteur dans la prise secteur.
@ Remarque

2) Maintenez l'interrupteur l @ appuyé pour
mixer les aliments & vitesse normale. Tour-
nez le variateur de vitesse @ en direction
«Max» pour augmenter la vitesse. Tournez
le variateur de vitesse @ en direction

> Pour mixer des aliments, remplissez le bol
O seulement jusqu’au repére {3 de
500 ml et, pour mixer des liquides, unique-
ment jusqu’au repére Q de 300 ml.

B Placez le couvercle d’entrainement @ sur «Min» pour
le bol @ et vissezle fermement. Ce fai- réduire la vitesse.
sant, placez les crans situés sur le bord du 3) Maintenez l'interrupteur Turbo @ appuyé

bol @ dans le rail sur le couvercle d’entrai-
nement @. Assurez-vous que la lame @
s'enclenche correctement dans le couvercle
d’entrainement @.

pour mixer les aliments & vitesse élevée. En
appuyant sur l'interrupteur Turbo @), vous
disposez instantanément de la vitesse de
traitement maximale.
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4) Dés que vous avez terminé la transforma-
tion des aliments, reldchez simplement

I'interrupteur ' A/©O appuyé.

® Remarque

Si en cours d'opération des
bruits inhabituels se mani-
festent, tels que de grince-
ment ou similaire, appliquez
] un peu d'huile alimentaire
au goit neutre sur I'arbre
d’entrainement du mixeur
plongeant @.

5) Détachez le mixeur plongeant @ du
bloc-moteur @. Pour ce faire, enfoncez
simultanément les touches de déverrouil-
lage @ et soulevez le mixeur plongeant @

du bloc-moteur @.
10.2. Utiliser le hachoir

(® Remarque

> Pour mixer des aliments, remplissez le bol
O seulement jusqu’au repére @ %de
500 ml et, pour mixer des liquides, unique-

ment jusqu’au repére Q de 300 ml.

Une fois que vous avez assemblé le hachoir :
1) Insérez la fiche secteur dans la prise secteur.

2) Placez le bol @ sur une surface plane
et séche. Le bol @ dispose d'un anneau
antidérapant @ de sorte que le bol @ ne
glisse pas facilement.

3) Maintenez l'interrupteur l @ appuyé pour
mixer les aliments & vitesse normale. Tour-
nez le variateur de vitesse @ en direction
«Max» pour augmenter la vitesse. Tournez
le variateur de vitesse @ en direction
«Min» pour réduire la vitesse.

@ Remarque

> Maintenez & une main le bol @ et le cou-
vercle @ du bol inséré, tout en appuyant

lo/e.

> Ne retirez pas le bloc moteur @ du cou-
vercle @ du bol pendant que vous ap-

oo

4) Dés que vous avez terminé la transforma-
tion des aliments, reldchez simplement
I'interrupteur l A/0O appuyé.

5) Détachez le bloc-moteur @ du couvercle
d’entrainement @. Pour ce faire, enfoncez
simultanément les touches de déverrouil-
lage @ et soulevez le bloc-moteur @ du
couvercle d’entrainement @.

avec |'autre main sur l'inferrupteur

puyez sur l'inferrupteur

Exemples pour réduire en purée, hacher et piler différents aliments avec les

différents embouts de mixage :

BoL INGREDIENTS QUANTITE VITESSE TEMPS
MIXEUR RECOMMANDEE
Fruits, légumes 100-200 g Min -Max ! env. 30-60s.
Nourriture pour bébé, |0 400 1| Min -Max ! env. 60's
soupes, sauces
Shakes, boissons 100-1000 ml Min -Max ! env. 60's

lactées

34 Francais



BOL

QUANTITE

MIXEUR INGREDIENTS RECOMMANDEE VITESSE TEMPS
Oignons 200 g Min 6x1s
Persil 50g Turbo env. 20 s
| Ail 20 gousses Min -Max ! env. 20 s
;LL Carottes 200 g Min -Max ! env. 15s
Noisettes/amandes 200 g Turbo env. 50 s
Noix 200 g coe — coee env.25s
Parmesan 250¢g Turbo env.30's

! Réglez la vitesse en fonction de la consistance souhaitée.

11. Nettoyage

/\ AVERTISSEMENT !
RISQUE DE CHOC ELECTRIQUE !

> Avant de nettoyer le set de mixeur plon-
geant, retirez toujours la fiche secteur de la
prise secteur.
> Lors du nettoyage, ne pas plonger le
bloc moteur @ dans 'eau ni le main-
tenir sous |'eau courante.

/\ AVERTISSEMENT !
RISQUE DE BLESSURES !

> Risque de blessures pendant le maniement
de la lame @ extrémement tranchante.
Aprés avoir utilisé et nettoyé le hachoir,
remontez-le afin de ne pas vous blesser
au contact de la lame @ & nu. Rangez la
lame @ hors de portée des enfants.

( Remarque
> Le verre mesureur (@, la lame @,
@ le bol @ avec anneau anti-
dérapant amovible @ et le cou-
vercle @ vont au lave-vaisselle.

(D ATTENTION !
RISQUE DE DEGATS MATERIELS !

> N'utilisez pas de produits neftoyants agres-
sifs, abrasifs ou chimiques ! lls peuvent
en effet agresser la surface de maniére
irréparable |

1) Débrancher le connecteur de la priswe.

2) Nettoyez le blocmoteur @ & I'aide d'un
chiffon humide. S’assurer que I'eau ne
rentre pas par les ouvertures du bloc moteur
O. Pour les salissures résistantes, ajouter
un détergent doux sur le chiffon. Passer un
chiffon humide sur les traces de détergent.

3) Nettoyez soigneusement le mixeur plon-
geant @, le couvercle d’entrainement @,
le bol @, I'anneau antidérapant amovible
@, le couvercle @), le verre mesureur @
et la lame @ dans de 'eau de vaisselle.
Rincez ensuite les restes de liquide vaisselle
a l'eau claire.

4) Sécher toutes ces piéces avec un chiffon et
vérifier que |'appareil est bien sec avant de
le réutiliser.

12. Recyclage

Le symbole de la poubelle barrée

signifie que cet appareil ne doit pas

&tre jeté avec les ordures ména-

géres & la fin de sa période d'utilisa-
tion. L'appareil doit &tre remis aux points de
collecte établis, aux déchetteries ou aux entre-
prises chargées du recyclage.

Vevillez effacer toutes vos données personnelles
avant le retour.

L'emballage est constitué de matériaux écolo-
giques que vous pouvez recycler par le biais
des services de recyclage locaux.

Eliminez I'emballage dans le respect de I'envi-
ronnement.
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13. Garantie pour
Kompernass Handels
GmbH (France)

Cheére cliente, cher client,

Cet appareil est garanti 3 ans & partir de la
date d’achat. Si ce produit venait & présenter
des vices, vous disposez de droits légaux face
au vendeur de ce produit. Vos droits légaux ne
sont pas restreints par notre garantie présentée
ci-dessous.

Conditions de garantie

La période de garantie débute & la date
d’achat. Veuillez bien conserver le ticket de
caisse. Celui-ci servira de preuve d’achat.

Si dans un délai de trois ans suivant la date
d’achat de ce produit, un vice de matériel ou de
fabrication venait & apparaitre, le produit sera
réparé, remplacé gratuitement par nos soins ou
le prix d"achat remboursé, selon notre choix.
Cette prestation sous garantie nécessite, dans le
délai de trois ans, la présentation de I'appareil
défectueux et du justificatif d’achat (ticket de
caisse) ainsi que la description bréve du vice et
du moment de son apparition.

Si le vice est couvert par notre garantie, vous re-
cevrez le produit réparé ou un nouveau produit
en retour. Aucune nouvelle période de garantie
ne débute avec la réparation ou |'échange du
produit.

Période de garantie et réclamation
légale pour vices cachés

L'exercice de la garantie ne prolonge pas la pé-
riode de garantie. Cette disposition s'applique
également aux piéces remplacées ou réparées.
Les dommages et vices éventuellement déja
présents & I'achat doivent étre signalés immé-
diatement aprés le déballage. Toute réparation
survenant aprés la période sous garantie fera
I'objet d’une facturation.

Etendue de la garantie

L'appareil a été fabriqué avec soin confor-
mément & des directives de qualité strictes et
consciencieusement contrélé avant sa livraison.
La prestation de la garantie s'applique aux
vices de matériel et de fabrication. Cette ga-
rantie ne s'étend pas aux piéces du produit qui
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sont exposées & une usure normale et peuvent
de ce fait étre considérées comme piéces
d'usure, ni aux détériorations de piéces fragiles,
par ex. inferrupteurs ou piéces en verre.

Cette garantie devient caduque si le produit est
détérioré, utilisé ou entretenu de maniére non
conforme. Toutes les instructions listées dans

le manuel d'utilisation doivent étre exactement
respectées pour une utilisation conforme du
produit. Des buts d'utilisation et actions qui sont
déconseillés dans le manuel d'utilisation, ou dont
vous étes avertis doivent également étre évités.
Le produit est uniquement destiné & un usage
privé et ne convient pas & un usage profession-
nel. La garantie est annulée en cas d'entretien
incorrect et inapproprié, d'usage de la force

et en cas d'intervention non réalisée par notre
centre de service aprés-vente agréé.

Article L217-16 du Code de la
consommation

Lorsque I'acheteur demande au vendeur, pen-
dant le cours de la garantie commerciale qui

lui a été consentie lors de |'acquisition ou de la
réparation d'un bien meuble, une remise en état
couverte par la garantie, toute période d'immo-
bilisation d’au moins sept jours vient s'ajouter

d la durée de la garantie qui restait & courir.
Cette période court & compter de la demande
d'intervention de I'acheteur ou de la mise &
disposition pour réparation du bien en cause,

si cefte mise & disposition est postérieure & la
demande d'intervention.

Indépendamment de la garantie commerciale
souscrite, le vendeur reste tenu des défauts de
conformité du bien et des vices rédhibitoires
dans les conditions prévues aux articles L217-4
& 1217-13 du Code de la consommation et aux

articles 1641 & 1648 et 2232 du Code Civil.
Article L217-4 du Code de la

consommation

Le vendeur livre un bien conforme au contrat
et répond des défauts de conformité existant
lors de la délivrance. Il répond également des
défauts de conformité résultant de I'emballage,
des instructions de montage ou de l'installation
lorsque celleci a été mise & sa charge par le
contrat ou a été réalisée sous sa responsabilité.



Article L217-5 du Code de la
consommation
Le bien est conforme au contrat :

1° S”il est propre & 'usage habituellement
attendu dun bien semblable et, le cas
échéant :

- s'il correspond & la description donnée
par le vendeur et posséder les qualités
que celui-ci a présentées & |'acheteur
sous forme d’échantillon ou de modéle ;

- s'il présente les qualités qu’un acheteur
peut légitimement attendre eu égard aux
déclarations publiques faites par le ven-
deur, par le producteur ou par son repré-
sentant, notamment dans la publicité ou
I'étiquetage ;

2° Ou s'il présente les caractéristiques définies
d’un commun accord par les parties ou étre
propre & tout usage spécial recherché par

I'acheteur, porté & la connaissance du ven-

deur et que ce demier a accepté.

Article L217-12 du Code de la
consommation

L'action résultant du défaut de conformité se
prescrit par deux ans & compter de la déli-
vrance du bien.

Article 1641 du Code civil

Le vendeur est tenu de la garantie & raison
des défauts cachés de la chose vendue qui

la rendent impropre a I'usage auquel on la
destine, ou qui diminuent tellement cet usage
que |‘acheteur ne |'aurait pas acquise, ou n‘en
avurait donné qu‘un moindre prix, s'il les avait
connus.

Article 1648 1er alinéa du Code civil
L'action résultant des vices rédhibitoires doit

étre intentée par |'acquéreur dans un délai de
deux ans & compter de la découverte du vice.

Les piéces détachées indispensables & I'utili-
sation du produit sont disponibles pendant la
durée de la garantie du produit.

Procédure en cas de garantie

Afin de garantir un traitement rapide de votre
demande, veuillez suivre les indications sui-
vantes :

B Veuillez avoir & portée de main pour toutes
questions le ticket de caisse et la référence
article (IAN) 525219_2507 en tant que

justificatif de votre achat.

B Vous trouverez la référence sur la plaque
signalétique sur le produit, une gravure sur
le produit, sur la page de garde du mode
d’emploi (en bas & gauche) ou sur 'auto-
collant au dos ou sur le dessous du produit.

B Sides erreurs de fonctionnement ou
d’autres vices venaient & apparaitre,
vevillez d’abord contacter le département
service clientéle cité ci-dessous par télé-
phone ou par e-mail.

B Vous pouvez ensuite refourner un produit en-
registré comme étant défectueux en joignant
le ticket de caisse et en indiquant en quoi
consiste le vice et quand il est survenu, sans
devoir I'affranchir & I'adresse de service
aprés-vente communiquée.

Sur www.lidl-service.com, vous
pourrez télécharger ce mode
d’emploi et de nombreux autres
manuels, vidéos produit et logi-
ciels d'installation.

PDF ONLINE

www.idl-service.com

Grace & ce code QR, vous arriverez direc-
tement sur le site Lidl service aprés-vente
(www.lidl-service.com) et vous pourrez ouvrir
votre mode d’emploi en saisissant votre réfé-

rence (IAN) 525219_2507.

14. Garantie pour
Kompernass Handels
GmbH (Belgique/Suisse)
Cheére cliente, cher client,

Cet appareil est garanti 3 ans & partir de la
date d’achat. Si ce produit venait & présenter
des vices, vous disposez de droits légaux face
au vendeur de ce produit. Vos droits légaux ne
sont pas restreints par notre garantie présentée
ci-dessous.
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Conditions de garantie

La période de garantie débute a la date
d’achat. Veuillez bien conserver le ticket de
caisse. Celuii servira de preuve d’achat.

Si dans un délai de trois ans suivant la date
d’achat de ce produit, un vice de matériel ou
de fabrication venait & apparaitre, le produit
sera réparé, remplacé gratuitement par nos
soins ou le prix d’achat remboursé, selon notre
choix. Cette prestation sous garantie nécessite,
dans le délai de trois ans, la présentation de
I'appareil défectueux et du justificatif d’achat
(ticket de caisse) ainsi que la description bréve
du vice et du moment de son apparition.

Si le vice est couvert par notre garantie, vous
recevrez le produit réparé ou un nouveau produit
en retour. Aucune nouvelle période de garantie ne
débute avec la réparation ou I'échange du produit.

Période de garantie et réclamation
légale pour vices cachés

L'exercice de la garantie ne prolonge pas la pé-
riode de garantie. Cette disposition s'applique
également aux piéces remplacées ou réparées.
Les dommages et vices éventuellement déja
présents & I'achat doivent étre signalés immé-
diatement aprés le déballage. Toute réparation
survenant aprés la période sous garantie fera
I'objet d'une facturation.

Etendue de la garantie

L'appareil a été fabriqué avec soin confor-
mément & des directives de qualité strictes et
consciencieusement contrélé avant sa livraison.
La prestation de la garantie s'applique aux
vices de matériel et de fabrication. Cette ga-
rantie ne s'étend pas aux pieces du produit qui
sont exposées & une usure normale et peuvent
de ce fait étre considérées comme piéces
d'usure, ni aux détériorations de piéces fragiles,
par ex. inferrupteurs ou piéces en verre.

Cette garantie devient caduque si le produit est
détérioré, utilisé ou entretenu de maniére non
conforme. Toutes les instructions listées dans

le manuel d'utilisation doivent étre exactement
respectées pour une utilisation conforme du
produit. Des buts d'utilisation et actions qui sont
déconseillés dans le manuel d'utilisation, ou dont
vous étes avertis doivent également étre évités.
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Le produit est uniquement destiné & un usage
privé et ne convient pas & un usage profession-
nel. La garantie est annulée en cas d’entretien
incorrect et inapproprié, d'usage de la force

et en cas d'infervention non réalisée par notre
centre de service aprés-vente agréé.

Procédure en cas de garantie
Afin de garantir un traitement rapide de votre de-
mande, veuillez suivre les indications suivantes :

B Veuillez avoir & portée de main pour foutes
questions le ficket de caisse et la référence
article (IAN) 525219_2507 en tant que

justificatif de votre achat.

B Vous trouverez la référence sur la plaque
signalétique sur le produit, une gravure sur
le produit, sur la page de garde du mode
d’emploi (en bas & gauche) ou sur I'auto-
collant au dos ou sur le dessous du produit.

B Sides erreurs de fonctionnement ou
d’autres vices venaient & apparaitre,
vevillez d’abord contacter le département
service clientéle cité ci-dessous par télé-
phone ou par e-mail.

B Vous pouvez ensuite refourner un produit en-
registré comme étant défectueux en joignant
le ticket de caisse et en indiquant en quoi
consiste le vice et quand il est survenu, sans
devoir I'affranchir & I'adresse de service
aprés-vente communiquée.

@& E | Sur www.lidiservice.com, vous

# | pourrez télécharger ce mode

] d’emploi et de nombreux autres

manuels, vidéos produit et logi-

ciels d'installation.
Gréce & ce code QR, vous arriverez direc-

tement sur le site Lidl service aprés-vente
(www.lidl-service.com) et vous pourrez ouvrir
votre mode d’emploi en saisissant votre réfé-

rence (IAN) 525219_2507.



15. Service aprés-vente

Service France
Tel.: 0800 919270

E-Mail: kompernass@lidl.fr

Service Belgique

Tel.: 0800 12089
E-Mail: kompernass@lidl.be

@ Service Suisse
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

IAN 525219_2507

16. Importateur

Veuillez tenir compte du fait que 'adresse suivante
n'est pas une adresse de service aprés-vente.
Veuillez d’abord contacter le service mentionné.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

ALLEMAGNE

www.kompernoss.com

17. Recettes

17.1. Créme de légumes
2 & 4 personnes

Ingrédients

B 2-3CSdhuile

B 200 g d'oignons

B 200 g de pommes de terre (les variétés
& chair farineuse sont particuliérement
adaptées)

B 200 g de caroftes
B 350 - 400 ml de bovillon de légumes

(frais ou en cube)
B Sel, poivre, noix de muscade
B 5 gde persil
Préparation
1) Eplucher les oignons et les hacher au ha-
choir. Laver les carottes, les peler et les cou-

per en rondelles. Peler les pommes de terre,
les rincer et les couper en dés d’env. 2 cm.

2) Chauffer I'huile dans une casserole, y faire
blondir les oignons. Ajouter les carottes et
les pommes de terre, également les faire
revenir. Rajouter du bouillon jusqu’a ce
que les légumes soient bien recouverts et
les faire bouillir pendant 10 & 15 minutes
jusqu’a ce qu'ils soient bien cuits.

Rajouter du bouillon en cas de besoin si les
légumes ne sont plus recouverts.

3) Laver le persil, le secouer pour enlever |'ex-
cés d’humidité et refirer les tiges. Déchirer
le persil en gros morceaux et le rajouter &
la soupe. Réduire le tout en purée pendant
environ 1 minute avec le mixeur plongeant
@. Assaissonner au sel, au poivre et & la
noix de muscade répée.

17.2. Soupe au potiron

4 personnes

Ingrédients

B 1 oignon de taille moyenne
2 gousses d'ail

10 - 20 g de gingembre frais
3 CS d'huile de colza

400 g de chair de potiron (le potiron doux
d'Hokkaido est le plus adapté, car sa peau
s'amollit & la cuisson, il n'y a donc pas
besoin de le peler)

250 - 300 ml de lait de noix de coco
250 - 500 ml de bovuillon de légumes

Jus d'une V2 orange

un peu de vin blanc sec
1 CC de sucre

Sel, poivre

Préparation
1) Eplucher l'cignon et le hacher au hachoir,
faire de méme avec l'ail. Peler le gingem-
bre et le couper en dés fins. Faire revenir
I'oignon et le gingembre dans I'huile
chaude. Aprés 2 minutes, ajouter l'ail et le
faire revenir également.
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2) Soigneusement netftoyer le potiron avec

une brosse & légumes sous I'eau chaude,
puis le couper en dés de 2 - 3 cm. (Si vous
utilisez un potiron autre que celui d’Hokkai-
do, il faudra également le peler). Ajouter
les dés de potiron aux oignons et au gin-
gembre et les faire revenir. Remplir avec la
moitié de lait de coco et autant de bouillon
de légumes jusqu’a ce que le potiron soit
bien couvert. Faire cuire pendant 20 &

25 minutes & couvercle fermé. Réduire en
mélange bien lisse avec le mixeur plon-
geant @. Y ajouter du lait de coco jusqu’a
ce que la soupe ait la bonne consistance
veloutée et crémeuse.

3) Ajouter le jus d'orange, le vin blanc, le

sucre, le sel et le poivre, afin qu’outre la
note épicée, la soupe présente également
une note sucrée et équilibrée aux saveurs
acidulées et salées.

17.3. Pate a tartiner
sucrée aux fruits

Ingrédients

250 g de fraises ou d'autres fruits
125 g de sucre gélifiant (2:1)
1 filet de jus de citron

1 pointe de pulpe de gousse de vanille

Préparation

1) Laver les fraises et les nettoyer, en veillant

a les équeuter. Bien laisser égoutter sur le
tamis afin de laisser s'écouler |'excédent
d’eau et pour éviter que la pate ne soit
trop liquide. Couper les grandes fraises
en petits morceaux. Vous pouvez utiliser
des fruits congelés, faites-les cependant
décongeler avant de les mixer.

2) Peser 250 g de fraises et les mettre dans

un bol mélangeur adapté.

3) Les parsemer d'un filet de jus de citron.

4) Si besoin, gratter la pulpe d'une gousse de

vanille et I'ajouter.

5) Ajouter le sucre gélifiant et bien mixer

40

pendant 45 & 60 secondes avec le mixeur
plongeant @.

Francais

S'il devait rester de gros morceaux, laisser
reposer le tout pendant 2 minutes, puis

a nouveau réduire en purée pendant

60 secondes.

6) Faire cuire & température moyenne, laisser

mijoter 2 & 3 minutes et bien mélanger tout
au long de la cuisson.

7) Déguster aussitdt ou verser la pate &

tartiner aux fruits dans un bocal avec un
couvercle & vis et refermer.

17.4. Lait a la banane

Ingrédients

1 banane
250 ml de lait

1 c. & c. de sucre selon les goits

Préparation

1) Eplucher la banane et la couper en mor-

ceaux.

2) Mettre les morceaux de banane, le lait et

le sucre dans le bol mélangeur puis mélan-
ger avec le mixeur plongeant @.

17.5. Mayonnaise

Ingrédients

375 ml d'huile végétale au goit neutre,
par ex. huile de colza

3 jaunes d'ceufs
23 g de vinaigre doux ou de jus de citron

Sel et poivre selon les goits

Préparation

1) Mettre les jaunes d'ceufs et le vinaigre

dans le bol mélangeur, tenir le mixeur
plongeant @ & la verticale dans le bol,
puis maintenir le commutateur turbo €

appuyée.

2) Verser lentement un filet fin et régulier

d'huile (en I'espace d’env. 1 minute) pour

p p
que I'huile se mélange aux autres ingré-
dients.

3) Pour finir, saler et poivrer selon les godts.
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1. Inleiding

Gefeliciteerd met de aankoop van uw nieuwe
apparaat.

U hebt hiermee gekozen voor een hoogwaar-
dig product. De bedieningshandleiding maakt
deel uit van dit product. Deze bevat belangrijke
aanwijzingen voor veiligheid, gebruik en afvo-
eren. Maak uzelf voorafgaand aan het gebruik
van het product vertrouwd met alle bedienings-
en veiligheidsvoorschriften. Gebruik het product
vitsluitend op de voorgeschreven wijze en voor
de aangegeven doeleinden. Geef alle docu-
menten mee als u het product doorgeeft aan
een derde.

2. Gebruik in overeen-
stemming met bestemming

De staafmixerset dient uitsluitend voor het ver-
werken van levensmiddelen in kleine hoeveel-
heden. Hij is uitsluitend bestemd voor gebruik
in het privé-huishouden. De staafmixerset is niet
bedoeld voor industrieel gebruik.

3. Inhoud van het pakket

Het apparaat wordt standaard met volgende
componenten geleverd:

® Staafmixer
Maatbeker

Fijnsnijder (mes en kom met deksel)

Gebruiksaanwijzing

1) Haal alle delen van het apparaat en deze
gebruiksaanwijzing uit de doos.

2) Verwijder al het verpakkingsmateriaal.

3) Reinig alle delen van het apparaat

zoals beschreven in het hoofdstuk
11. Reinigen.

(O Opmerking

> Controleer of de levering compleet is en of
er sprake is van zichtbare schade.

> In geval de levering niet compleet is of
indien er sprake is van schade door ge-
brekkige verpakking of door transport,
neemt u contact op met de Service-Hotline
(zie hoofdstuk 13.1. Service).
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4. Beschrijving van het
apparaat/accessoires

Afbeelding A (staafmixer):

@ Snelheidsregelaar

@ Schakelaar l (normale snelheid)
© Turboschakelaar (hoge snelheid)
O Motorblok

© Staafmixer

O Ontgrendelknoppen

Afbeelding B (fijnsnijder):

© Kom-deksel

O Mes

© Kom (met afneembare antislip-ring €)
@ Afsluitdeksel

Afbeelding C (accessoires):
® Maatbeker

5. Technische gegevens

Net ) 220-240V ~,
etspanning 50- 60 Hz

Nominaal vermogen | 600 W

Opgenomen vermo- 02 W

gen in uittoestand

/ol

Beschermingsklasse

Maatbeker @
Capaciteit 930 ml

Schaalverdeling
voor afmeten

(Netto inhoud)

Max. verwerkbare
vulhoeveelheid

Kom @
Capaciteit

700 ml

300 ml

1050 ml

Levensmiddelen tot aan
de 500 ml-markering

By

Vloeistoffen tot aan de

300 ml-markering O

Max. verwerkbare
vulhoeveelheid



Wij adviseren volgende bedrijfstijiden:

De staafmixer @ na 1 minuut gebruik ongeveer
2 minuten laten afkoelen.

De fijnsnijder na 1 minuut gebruik ongeveer

2 minuten laten afkoelen.

Wanneer deze bedrijfstiiden worden oversch-
reden, kan het apparaat door oververhitting

beschadigd raken!

6. Gebruikte waarschu-
wingen en pictogrammen

In deze gebruiksaanwijzing, op de verpakking
en op het apparaat worden de volgende waar-
schuwingen en pictogrammen gebruikt (indien
van toepassing):

GEVAAR! Een waarschuwing met dit
pictogram en met het signaalwoord
“GEVAAR" duidt op een onmiddellijk
aanwezige gevaarlijke situatie, die
fataal of ernstig letsel tot gevolg heeft
als deze niet wordt vermeden.

WAARSCHUWING! Een waar-
schuwing met dit pictogram en met het
signaalwoord “WAARSCHUWING”
duidt op een mogelijk gevaarlijke
situatie, die fataal of ernstig letsel

tot gevolg kan hebben als deze niet
wordt vermeden.

VOORZICHTIG! Een waarschu-
wing met dit pictogram en met het
signaalwoord “VOORZICHTIG"
duidt op een mogelijk gevaarlijke
situatie, die licht of matig letsel tot
gevolg kan hebben als deze niet
wordt vermeden.

A
A
A

LET OP! Een waarschuwing met dit
pictogram en met het signaalwoord
“LET OP” duidt op een mogelijke
situatie die materiéle schade tot ge-
volg kan hebben als deze niet wordt
vermeden.

Opmerking: Een opmerking bevat
extra informatie die de omgang met
het apparaat eenvoudiger maakt.
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Lees de gebruiksaanwijzing.

Wisselstroom/-spanning

Beschermingsklasse II: bescherming
door dubbele of versterkte isolatie.

Niet onderdompelen in water!

Geschikt voor reiniging in de vaat-
wasser.

Alle delen van dit apparaat die in
aanraking komen met voedingsmid-
delen, zijn levensmiddelveilig.

Dit product voldoet aan de eisen van
de toepasselijke Europese en natio-
nale richtlijnen.

Elektrisch apparaat niet via het huis-
vuil verwijderen!

Voer de verpakking af in overeen-
stemming met de milieuvoorschriften.

Verpakking van recyclebare materi-
alen. Neem de aanduiding van de
verpakkingsmaterialen in acht bij de
afvalscheiding: de verpakkingsmate-
rialen zijn voorzien van afkortingen
(a) en cijfers (b) met de volgende
betekenis: 1-7: kunststoffen, 20-22:
papier en karton, 80-98: composiet-
materialen.

De verpakking bevat bestanddelen
van papier en/of karfon.

De verpakking bevat bestanddelen
van plastic en/of metaal.
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7. Veiligheidsvoorschriften

/\ GEVAAR! ELEKTRISCHE SCHOK!

m Sluit het apparaat vitsluitend aan op een volgens de voor-

schriften geinstalleerd stopcontact met een netspanning van
220-240V ~, 50 - 60 Hz an.

m Haal bij storing van het apparaat en voordat u het apparaat
schoonmaakt, de stekker uit het stopcontact.

m Stel het apparaat niet bloot aan vocht en gebruik het niet in de
openlucht.

m Mocht er toch een keer vloeistof in de behuizing van het ap-
paraat komen, haal dan direct de stekker van het apparaat uit
het stopcontact en laat het apparaat door gekwalificeerd des-
kundig personeel repareren.

m Trek het snoer altijd aan de stekker uit het stopcontact, trek niet
aan het snoer zelf.

m Knik of plet het snoer niet en leidt het snoer zodanig dat niemand
erop kan gaan staan of erover kan struikelen.

m Wanneer het snoer van dit apparaat beschadigd raakt, moet het
worden vervangen door de fabrikant of de klantenservice van
de fabrikant of een persoon met vergelijkbare kwalificaties, om
risico’s te voorkomen.
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Dit apparaat mag worden gebruikt door personen met beperkte
fysieke, zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan erva-
ring en/of kennis, mits ze onder toezicht staan of over het veilige
gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd en de daaruit resulte-
rende gevaren hebben begrepen.

Houd het apparaat en het bijbehorende snoer buiten bereik van
kinderen.

U mag de behuizing van het motorblok van de staafmixer niet
openen. In dat geval is de veiligheid niet gegarandeerd en ver-
valt de garantie.

@ Dompel het motorblok van de staafmixer in geen geval on-

der in vloeistof en zorg dat er geen vloeistoffen in de behui-
zing van het motorblok komen.

/A WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

U dient het apparaat uit te schakelen en de stekker uit het stop-
contact te trekken voordat u accessoires of hulpstukken verwisselt,
die bij gebruik in beweging zijn.

Gebruik het apparaat nooit voor andere doeleinden dan in deze
gebruiksaanwijzing beschreven. Bij verkeerd gebruik van het ap-
paraat bestaat er kans op letsel!

Koppel het apparaat volledig los van het lichtnet, ...

- ...als u het apparaat onbeheerd laat,

~ ...als u het apparaat schoonmaakt,

~ ...als u het apparaat in elkaar zet of uit elkaar haalt.

Neem de pan van de kookplaat en zorg ervoor dat de vloeistof
niet kookt als u het apparaat gebruikt voor het pureren van hete
levensmiddelen in een pan. Laat hete levensmiddelen wat afkoe-
len om brandwonden te voorkomen.

Dit apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Houd het apparaat en het bijbehorende snoer buiten bereik van
kinderen.
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m Het mes is extreem scherp! Ga er altijd voorzichtig mee om.

Er bestaat letselgevaar bij de omgang met het extreem scherpe

mes.

®m Maak het apparaat heel voorzichtig schoon. De messen zijn

extreem scherp!

m Wees altijd voorzichtig bij het legen van de kom. De messen zijn

extreem scherp!

m Het apparaat moet altijd van de stroom worden losgekoppeld
indien er geen toezicht is, en voor montage, demontage of rei-

niging.

(D LET OP! MATERIELE SCHADE!

m Laat de staafmixer nooit in een hete pan op de kookplaat staan

als hij niet wordt gebruikt.

8. Gebruik

(» Opmerking

>  Met de maatbeker @ kunt u vloeistoffen
tot 700 ml afmeten. Vul de maatbeker eerst
met maximaal 300 ml om te bewerken,
anders kan er vloeistof uit de maatbeker
stromen.

Met de staafmixer @ kunt u dips, sauzen,
soepen en babyvoeding bereiden of fruit pu-
reren. Wij adviseren de staafmixer @ max.

1 minuut aaneen te gebruiken en hem dan te
laten afkoelen.

(D LET OP! MATERIELE SCHADE!

> Gebruik de staafmixer @ niet voor het
verwerken van harde levensmiddelen,
zoals koffiebonen, ijsklonties, suiker, graan,
chocolade, enz.

> Om harde groenten, zoals wortelen, te
pureren, voegt u wat vloeistof toe of kookt
u de groenten van tevoren tot ze zacht zijn.
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Met de fijnsnijder, bestaande uvit mes @, kom
O met afneembare antislip-ring @ en kom-
deksel @ kunt u kruiden fijnhakken of hardere
levensmiddelen fijnsnijden. Wij adviseren de
fijnsnijder max. 1 minuut aaneen te gebruiken
en hem dan te laten afkoelen.

9. In elkaar zetten
/\ WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

> Steek de netstekker pas na de montage in
de contactdoos.

(» Opmerking

> Voor de eerste ingebruikname alle delen
van het apparaat reinigen zoals beschre-
ven in het hoofdstuk 11. Reinigen.

9.1. De staafmixer in elkaar
zetften

/\ WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

> Het mes @ is viterst scherp! Ga er altiid
voorzichtig mee om.

B Zet de staafmixer @ zo op het motorblok
O dat de pijl A op het motorblok @ naar
de pijl W op de staafmixer @ wijst en de
staafmixer @ vastklikt.



9.2. Fijnsnijder
in elkaar zetten

/\ WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

> Het mes @ is uiterst scherp! Ga er altijd
voorzichtig mee om.

B Zet de kom @ op een vlak en droog op-
pervlak.

B Plaats voorzichtig het mes @ op de houder
in de kom @. Draai het mes @ daarbij
een beetje, zodat het op de houder glijdt.

(1 Opmerking

> Het mes @ zit daarbij niet helemaal vast
op de houder. Dit is normaal. Het mes @
zit pas helemaal vast wanneer het komdek-
sel @ wordt geplaatst.

B Vul de kom @ met de fijn te hakken levens-
middelen.

(1) Opmerking

> Vul de kom @ voor het verwerken van
levensmiddelen hooguit tot de 500 ml-
markering {sen voor het verwerken
van vloeistoffen hooguit tot de 300 ml-
markering Q

B Zet het kom-deksel @ op de kom @ en
draai het vast. Daarbij moeten de nokjes
op de rand van de kom @ in de geleiding
op het kom-deksel @ vallen. Let erop dat
het mes @ correct in het kom-deksel @
grijpt.

B Plaats het motorblok @ zodanig in de
houder op het kom-deksel @ dat de piil A
op het kom-deksel @ naar de pijl ¥ op
het motorblok @ wijst en het motorblok @
vastklikt.

(® Opmerking

> Als u vloeistoffen/levensmiddelen wilt
bewaren in de kom @), kunt u het deksel
@ gebruiken. Neem daartoe zo nodig
eerst het komdeksel @ en het motorblok
O of en verwijder het mes @ voorzichtig.

10. Bediening

/\ WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!
> De levensmiddelen mogen niet te heet zijn!
Rondspattende levensmiddelen kunnen

brandwonden veroorzaken.

/A WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

> Het mes @ is uiterst scherp! Ga er altijd
voorzichtig mee om.

10.1. Staafmixer bedienen

(» Opmerking
> Vul de maatbeker @ voor het verwerken

van vloeistoffen/levensmiddelen hooguit
tot 300 ml.

Nadat u het apparaat naar wens in elkaar hebt
gezet:

1) Steek de stekker in het stopcontact.
2) Houd de knop | @ ingedrukt om de

levensmiddelen met normale snelheid te
verwerken. Draai de snelheidsregelaar @
naar “Max” om de snelheid te verhogen.
Draai de snelheidsregelaar @ naar “Min”
om de snelheid te reduceren.

3) Houd de turboschakelaar @ ingedrukt om
de levensmiddelen met hoge snelheid te
verwerken. Als u op de turboschakelaar @
drukt, wordt onmiddellijk overgeschakeld
naar de maximale snelheid.

4) Wanneer u klaar bent met de verwerking
van de levensmiddelen, laat u de ingedruk-

te schakelaar | /O los.
(D Opmerking

Hoort u tijdens het gebruik
van de staafmixer ongebrui-
kelijke geluiden, zoals ge-
piep of iets dergelijks, smeer
de aandrijfas van de staaf-
mixer @ dan met enkele
druppels neutrale bakolie.

5) Haal de staafmixer @ van het motorblok
O cof. Druk daarvoor de ontgrendelknop-
pen @ gelijktijdig in en til de staafmixer @
van het motorblok @ op.
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10.2. Fijnsnijder bedienen
() Opmerking

> Vul de kom @ voor het verwerken van
levensmiddelen hooguit tot de 500 ml-mar-
kering @ %en voor het verwerken van
vloeistoffen hooguit tot de 300 ml-marke-
ring @
Wanneer u de fijnsnijder in elkaar hebt gezet:
1) Steek de stekker in het stopcontact.

2) Zet de kom @ op een vlak en droog op-
perviak. De kom @ heeft een antislip-ring
@, zodat de kom @ niet zo makkelijk
wegglijdt.

3) Houd de knop | @ ingedrukt om de
levensmiddelen met normale snelheid te
verwerken. Draai de snelheidsregelaar @
naar “Max” om de snelheid te verhogen.
Draai de snelheidsregelaar @ naar “Min”
om de snelheid te reduceren.

() Opmerking

> Houd de kom @ en het bevestigde kom-
deksel @ met de ene hand vast, terwijl u
met de andere hand op de knop | Q/0
drukt.

> Haal het motorblok @ niet van het kom-

deksel @ af terwijl u op de knop ' 0/0
drukt.

4) Wanneer u klaar bent met de verwerking
van de levensmiddelen, laat u de ingedruk-
te schakelaar | O/O los.

5) Haal het motorblok @ van het kom-deksel
@ of. Druk daarvoor de ontgrendelknop-
pen @ gelijktiidig in en til het motorblok @
van het kom-deksel @ op.

Voorbeelden van het pureren, hakken en fijnhakken van diverse levensmiddelen

met de verschillende mix-opzetstukken:

;"E'T):TOU': INGREDIENTEN ﬁg’::i:&ﬁ: SNELHEID TIJD
Fruit, groente 100-200 g Min-Max ' | ca. 30-60 sec.
S;f;;’:eding’ soepen. 100-400 ml Min -Max ! ca. 60 sec.
Shakes, zuiveldranken 100-1000 ml Min -Max ! ca. 60 sec.
Uien 200 g Min 6x 1 sec.
Peterselie 50g Turbo ca. 20 sec.

) Knoflook 20 teentjes Min -Max ! ca. 20 sec.
;LL Wortels 200 g Min -Max ! ca. 15 sec.
Hazelnoten/amandelen 200 g Turbo ca. 50 sec.
Walnoten 200 g coe — sooe ca. 25 sec.
Parmezaanse kaas 250 ¢ Turbo ca. 30 sec.

! Stel de snelheid in op basis van de gewenste consistentie.
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11. Reinigen

/\ WAARSCHUWING!

ELEKTRISCHE SCHOK!

> Haal altiid eerst de stekker uit het stopcon-
tact voordat u de staafmixerset schoon-
maakt.

> Het motorblok @ mag bij het

schoonmaken in geen geval worden

ondergedompeld in water of onder
stromend water worden gehouden.

/\ WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!
> Er bestaat letselgevaar bij de omgang met
het uiterst scherpe mes @. Zet de fijnsnij-
der na gebruik en reiniging weer in elkaar,
zodat u zich niet aan het blootliggende
mes @ kunt verwonden. Zorg dat kinderen
niet bij het mes @ kunnen komen.

(1) Opmerking
> Maatbeker@, mes @, kom @
W met afneembare antislip-ring @
Yo en afsluitdeksel @ zijn vaat-
wasserbestendig.

(D LET OP! MATERIELE SCHADE!

> Gebruik geen agressieve, chemische of
schurende schoonmaakmiddelen! Deze
kunnen het oppervlak onherstelbaar aan-
tasten!

1) Trek de stekker uit het stopcontact.

2) Reinig het motorblok @ met een vochtige
doek.
Let erop, dat er geen water in de ope-
ningen van het motorblok @ komt. Bij
hardnekkige vervuilingen doet u een mild
afwasmiddel op het doek. Veeg de resten
van het afwasmiddel met een vochtige
doek af.

3) Reinig de staafmixer @, het kom-deksel @,
de kom @, de afneembare antislip-ring @,
het afsluitdeksel @, de maatbeker @ en
het mes @ grondig in zeepsop. Spoel
daarna afwasmiddelresten weg met
schoon water.

4) Droog alles met een droogdoek goed aof
en let erop dat het apparaat helemaal
droog is alvorens het weer te gebruiken.

12. Afvoeren

Het symbool met een doorstreepte

vuilnisbak betekent dat dit apparaat

aan het einde van zijn levensduur

niet met het normale huisvuil meege-
geven mag worden. Het apparaat moet worden
ingeleverd bij speciaal hiervoor bestemde inza-
melpunten, milieustraten of afvalverwerkingsbe-
drijven.

Verwijder alle persoonlijke gegevens voordat u
het product inlevert.

De verpakking bestaat it milieuvriendelijke
materialen, die u via de plaatselijke recyclepun-
ten kunt afvoeren.

Voer de verpakking af volgens de milieuvoor-
schriften.

13. Garantie van
KompernaB Handels
GmbH

Geachte klant,

U hebt op dit apparaat 3 jaar garantie vanaf
de aankoopdatum. In geval van gebreken in
dit product hebt u wettelijke rechten tegenover
de verkoper van het product. Deze wettelijke
rechten worden door onze hierna beschreven
garantie niet beperkt.

Garantievoorwaarden

De garantieperiode geldt vanaf de datum van
aankoop. Bewaar de kassabon zorgvuldig. U
hebt hem nodig als bewijs van aankoop.

Als er binnen drie jaar vanaf de aankoopdatum
van dit product een materiaal- of fabricagefout
optreedt, wordt - naar onze keuze - het product
door ons kosteloos gerepareerd of vervangen
of wordt de koopprijs terugbetaald. Voorwaar-
de voor deze garantie is dat het defecte appa-
raat en het aankoopbewijs (kassabon) binnen
de termijn van drie jaar worden overlegd en
dat kort wordt omschreven waaruit het gebrek
bestaat en wanneer het is opgetreden.
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Wanneer het defect door onze garantie wordt
gedekt, krijgt u het gerepareerde product of
een nieuw product retour. Met de reparatie

of vervanging van het product begint er geen
nieuwe garantieperiode.

Garantieperiode en wettelijke
aanspraken bij gebreken

De garantieperiode wordt door deze waarborg
niet verlengd. Dat geldt ook voor vervangen en
gerepareerde onderdelen. Eventueel al bij aan-
koop aanwezige schade en gebreken moeten
meteen na het vitpakken worden gemeld. Voor
reparaties na afloop van de garantieperiode
worden kosten in rekening gebracht.

Garantieomvang

Het apparaat is op basis van strenge kwa-
liteitsnormen met de grootst mogelijke zorg
vervaardigd en voorafgaand aan de levering
nauwkeurig gecontroleerd.

De garantie geldt voor materiaal- of fabricage-
fouten. Deze garantie geldt niet voor product-
onderdelen die onderhevig zijn aan normale
slijtage en die daarom als slijtonderdelen wor-
den beschouwd, of voor schade aan breekbare
onderdelen zoals schakelaars of onderdelen
die van glas zijn gemaakt.

Deze garantie vervalt wanneer het product

is beschadigd, ondeskundig is gebruikt of is
gerepareerd. Voor deskundig gebruik van het
product moeten alle in de gebruiksaanwijzing

beschreven aanwijzingen precies worden opge-

volgd. Gebruiksdoeleinden en handelingen die
in de gebruiksaanwijzing worden afgeraden of
waarvoor wordt gewaarschuwd, moeten beslist
worden vermeden.

Het product is uitsluitend bestemd voor privé-
gebruik en niet voor bedrijfsmatige doeleinden.
Bij verkeerd gebruik en ondeskundige behan-
deling, bij gebruik van geweld en bij reparaties
die niet door ons erkend servicefiliaal zijn vitge-
voerd, vervalt de garantie.

Afhandeling bij een garantiekwestie
Voor een snelle afhandeling van uw aanvraag
neemt u de volgende aanwijzingen in acht:

B Houd voor alle aanvragen de kassabon en
het artikelnummer (IAN) 525219_2507
als aankoopbewijs bij de hand.
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B Het artikelnummer vindt u op het typepla-
tie van het product, op het product gegra-
veerd, op de titelpagina van de gebruiks-
aanwijzing (linksonder) of op de sticker op
de achter- of onderkant van het product.

B Als er fouten in de werking of andere ge-
breken optreden, neemt u eerst contract op
met de hierna genoemde serviceafdeling,
telefonisch of via e-mail.

B Een als defect geregistreerd product kunt
u dan zonder portokosten naar het aan u
doorgegeven serviceadres sturen. Voeg het
aankoopbewijs (kassabon) bij en vermeld
waaruit het gebrek bestaat en wanneer het
is opgetreden.

Op www.lidlservice.com kunt u

deze en vele andere handleidin-
gen, productvideo’s en installa-

tiesoftware downloaden.

PDF ONLINE
www.idl-service.com

Met deze QR-code gaat u direct naar de web-
site van Lidl Service (www.lidl-service.com) en
kunt u met het invoeren van het artikelnummer

(IAN) 525219_2507 de gebruiksaanwijzing

openen.

13.1. Service

(ND Service Nederland
Tel.: 0800 0249630
E-Mail: kompernass@lidl.nl

(BE) Service Belgié
) g

Tel.: 0800 12089
E-Mail: kompernass@lidl.be

IAN 525219_2507

13.2. Importeur

Let op: het volgende adres is geen serviceadres.
Neem eerst contact op met het opgegeven
serviceadres.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

DUITSLAND

www.komperncss.com



14. Recepten

14.1. Gebonden
groentesoep

2 - 4 personen

Ingrediénten

B 2-3Elolie

Bl 200 g uien

B 200 g aardappels (vooral geschikt zijn
melig kokende soorten)

B 200 g wortelen

B 350 - 400 ml groentebouillon (vers of kant-

enklaar)
zout, peper, nootmuskaat

5 g peterselie

Bereiding
1) Uien pellen en met de fijnsnijder fijnhakken.

Wortelen wassen, schillen en in plakjes
snijden. Aardappels schillen, afspoelen en
in blokjes van ca. 2 cm snijden.

2) Olie in een pan verhitten, vien daarin glazig

fruiten. Wortelen en aardappelen toevoe-
gen, mee aanfruiten. Zoveel bouillon erbij
gieten, dat de groente goed bedekt is en
alles in 10 -15 minuten zacht laten koken.
Naar behoefte tussendoor bouillon toevoe-
gen, als de groente niet meer bedekt is.

3) Peterselie wassen, droog schudden en

stelen verwijderen. Peterselie in grove
stukken scheuren en in de soep doen. Alles
met de staafmixer @ ongeveer 1 minuut
lang pureren. Op smacak brengen met zout,
peper en geschaafde nootmuskaat.

14.2. Pompensoep
4 personen

Ingrediénten

B 1 middelgrote ui

2 knoflooktenen

10 - 20 g verse gember

3 EL koolzaadolie

400 g vruchtvlees van de pompoen (het
beste geschikt is de Hokkaido pompoen,
omdat de schil zacht wordt tijdens het
koken en hij niet geschild moet worden)

250 - 300 ml kokosmelk
250 - 500 ml groentebouillon

sap van een 2 sinaasappel

|
|
|
B een scheutje droge witte wijn
B 1 TL suiker

|

zout, peper

Bereiding
1) Ui pellen en met de fijnsnijder fijnhakken,
evenals de knoflook. Gember schillen en in
kleine blokjes snijden. Eerst vien en gember
in hete olie aanfruiten. Na 2 minuten ook
knoflook toevoegen en mee aanfruiten.

2) Pompoen met een groenteborstel onder
warm water grondig schoonmaken, dan in
blokjes van 2 - 3 cm snijden. (Als er ande-
re pompoen wordt gebruikt dan Hokkaido
pompoen, moet deze bovendien geschild
worden). Blokjes pompoen bij uien en
gember doen en mee aanfruiten. De halve
hoeveelheid kokosmelk en zoveel groen-
tebouillon toevoegen, dat de pompoen
goed is bedekt. Met gesloten deksel ca.
20 - 25 minuten zacht koken. Alles met de
staafmixer @ glad mengen. Daarbij zoveel
kokosmelk toevoegen, totdat de soep de
juiste, zacht-romige consistentie heeft.

3) De soep op smaak brengen met sinaasap-
pelsap, witte wijn, suiker, zout en peper,
zodat de soep naast de scherpe nuance
ook een zoete en een harmonieuze zu-
rig-zoutige nuance heeft.
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14.3. Zoet vruchtenbeleg
Ingrediénten

B 250 g aardbeien of andere vruchten
B 125 g geleisuiker 2:1

B 1 scheutje citroensap

B 1 mespunt zaadjes van een vanillestokje

Bereiding

1) Was de aardbeien en verwijder de groene
kroontjes. Laat ze in een zeef goed drogen,
zodat het overtollige water weg kan lopen
en het vruchtenbeleg niet te vloeibaar
wordt. Snijd grotere aardbeien klein. U
kunt ook diepvriesfruit gebruiken, maar laat
het dan vé6r het mixen ontdooien.

2) Weeg 250 gr aardbeien af en doe ze in
een gepaste mengbeker.

3) Voeg een scheut citroensap toe.

4) Voeg desgewenst de zaden van een vanil-
lestokie toe.

5) Voeg de geleisuiker toe en meng de in-
grediénten ongeveer 45-60 seconden met
behulp van de staafmixer @. Zijn er nog
steeds grotere stukken aanwezig, laat alles
dan 2 minuten rusten en pureer daarna
opnieuw 60 seconden.

6) Breng het al roerend bij een matige tempe-
ratuur aan de kook en laat het 2-3 minuten
zachtjes koken terwijl u blijft roeren.

7) Het vruchtenbeleg is nu klaar voor gebruik,
of u kunt het in een glas met schroefdeksel
gieten en afsluiten.
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14.4. Bananenmelk

Ingrediénten
B 1 banaan

B 250 ml melk

B ca. 1l suiker (naar smaak)

Bereiding
1) Pel de banaan en snijd hem in stukken.

2) Doe de banaan, melk en suiker in de
mengkom en meng ze met de staaf-

mixer @.
14.5. Mayonaise

Ingrediénten

B 375 ml neutrale plantaardige olie, bijv.
raapzaadolie

B 3 eidooiers

B 23 g milde azijn of citroensap

B Zout en peper naar smaak

Bereiding
1) Doe de eidooiers en de azijn in een meng-
beker, houd de staafmixer @ verticaal in
de beker en houd de turboschakelaar @
ingedrukt.

2) Voeg de olie er in een gelikmatige, dunne
straal langzaam aan toe (binnen 1 minuut),
zodat de olie met de andere ingrediénten

bindt.

3) Breng op smaak met zout en peper.
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1. Uvod

Gratulujeme Vém k zakoupeni nového pfistroje.

Vasim ndkupem jste si vybrali kvalitni vyrobek.
Ndvod k obsluze je sou&asti tohoto vyrobku.
Obsahuje dilezité pokyny a upozornéni
ohledné& bezpe&nosti, pouziti a likvidace. Pfed
pouzitim vyrobku si dobfe preététe provozni

a bezpe&nostni pokyny. Vyrobek pouzivejte
pouze predepsanym zplisobem a v uvedenych
oblastech pouziti. Tento ndvod dobfe uschovej-
te. PFi preddvdni vyrobku tetim osobdm predé-
veijte i tyto podklady.

2. Pouziti dle predpisu
Ty&ovy mixér s pfislusenstvim slouZi vyhradné ke
zpracovéni malého mnoZstvi potravin. Je uréen
vyhradné pro pouziti v domdcnostech. Tycovy
mixér s prisludenstvim neni uréen pro pouziti v
promyslovych provozech.

3. Rozsah dodavky

Pristroj se standarn& doddvé s ndsledujicimi
komponenty:
® Tycovy mixér
® Mémd nddobka
® Rozmélhovad (ndz a miska s vikem)
® Ndvod k obsluze
1) Vyjméte viechny &&sti pfistroje a tento
névod k obsluze z krabice.
2) Odstrarite veskery obalovy materidl.
3) Vy¢istéte viechny &asti pfistroje tak, jak je
popsdano v kapitole 11. Cisténi.
(D Upozornéni

> Zkontrolujte doddvku na kompletnost a
viditelné poskozeni.

> V piipadé nelplné dodévky nebo poskoze-
ni, vzniklé v disledku vadného obalu nebo
dopravou, kontaktuijte servisni hotline (viz
kapitolu 13.1. Servis).
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4. Popis pristroje/

prislusenstvi

Obrazek A (ty€ovy mixér):

@ reguldtor rychlosti

@O spina l (b&2nd rychlost)

© turbospinag (vysokd rychlost)

O téleso motoru

O tyovy mixér

0O odjisfovaci tlagitka

Obrdzek B (rozmélfovag):

© viko misy

O noz

O misa (s odnimatelnym
protiskluzovym krouzkem )

O viko
Obrézek C (pisludenstvi):
® mémd nddobka

5. Technicka data

. 220-240V ~,
Napéti sité 50 - 60 Hz
Jmenovity vykon 600 W
Prikon ve vypnutém 02 W

stavu

/[0l

Tfida ochrany

Mérndé nddobka @

Kapacita nddoby 930ml
Stupnice k odméfeni

(Uzitny objem) 700ml
Max. mnoz?t\il naplnéni 300ml
ke zpracovdni

Miska @

Kapacita nadoby 1050 ml

potraviny az po
znacku 500 ml

B3

tekutiny az po
znacku 300 ml

O

Max. mnoZstvi naplnéni
ke zpracovdni



Doporuéujeme ndsledujici provozni doby:
Nechte ty€ovy mixér @ po 1 minuté provozu
vychladnout asi 2 minuty.

Nechte rozmélfiovac po 1 minuté provozu
vychladnout asi 2 minuty.

Pokud tyto provozni doby piekrogite, mize
prehidti zpUsobit podkozeni pfistroje!

6. Pouzita vystrazna upo-
zornéni a symboly

V tomto ndvodu k obsluze, na obalu a na pii-
stroji (pokud je to mozné) jsou pouzita nésledu-
jici varovani a symboly:

NEBEZPECi! Varovani s timto
symbolem a signdlnim slovem
,NEBEZPECI" oznaduje bezpro-
stfedné hrozici nebezpeénou situaci,
kterd, pokud se ji nezabrani, ma za
nésledek vazné poranéni nebo smrt.

VYSTRAHA! Varovéni s timto
symbolem a signdlnim slovem
VYSTRAHA" oznaduje pfipadné
nebezpe&nou situaci, kterd, pokud se
ii nezabrani, mize mit za nésledek
vdzné poranéni nebo smrt.

OPATRNE! Varovani s timto symbo-
lem a signdlnim slovem , OPATRNE”
oznaduje pfipadné nebezpe&nou
situaci, kterd, pokud se ji nezabrani,
mdZe mit za ndsledek lehké nebo
sttedni poranéni.

POZOR! Varovdni s timto symbo-
lem a signélnim slovem ,POZOR”
@ oznaduje piipadnou situaci, kterd,
pokud se ji nezabrdni, mize mit za
ndsledek hmotnou $kodu.
@ Upozornéni: Upozornéni oznadu-
s/

je doplfiuijici informace, usnadhujici
manipulaci s pfistrojem.

Prectéte si ndvod.

Stidavy proud/napéti

Tfida ochrany II: ochrana dvojitou

nebo zesilenou izolaci.

Neponofujte do vody!

O
@ Je mozné myt v myé&ce nadobi.
5t

Vsechny &asti tohoto pfistroje pFi-
chézejici do styku s potravinami jsou
bezpeé&né pro potraviny.

platnych evropskych a narodnich

c € Tento vyrobek spliuje pozadavky
smérnic.

Elektricky pfistroj nevyhazujte do
domovniho odpadul!

Obal poté odevzdeite k ekologické
likvidaci.

°
i
Obal z recyklovatelnych materidls.
(I, | Pi tidéni odpadu dodrzujte oznade-
%{9 ni obalovych materiéld: Jsou ozna-
&eny zkratkami (a) a &islicemi (b) s
& ndsledujicim vyznamem: 1-7: plasty,
&= 20-22: papir a lepenka,
80-98: kompozitni materidly.

Obal obsahuje papir a/nebo
lepenku.

Obal obsahuie plast a/nebo kov.

ADEPOSER A DEPOSER
Cet apparell ENMAGASIN  EN DECHETERIE
et ses accessoires

se recyclent

efairede r
Privilégiez a réparation ou le don de votre apparell

FR

(2| ELEMENTS Yl
=y = == FR: Vyrobek, obal a
gl H navod k obsluze jsou
recyklovatelné, podléhaij

roziifené odpovédnosti vyrobce a shromaz-
duji se oddé&lené.
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7. Bezpecnostni pokyny
/\ NEBEZPECI! URAZ ELEKTRICKYM PROUDEM!

Pristroj zapoijte vyhradné do sitové zdsuvky instalované dle
predpisy, se sifovym napétim 220 - 240V ~, 50 - 60 Hz.

V pfipadé funkénich poruch a pred &iténim pfistroje vytahnéte
zdstreku ze zdsuvky.

Pristroj nevystavuijte vlhkosti ani jej nepouzivejte venku.

Pokud presto do pouzdra pfistroje vnikne kapalina, vytdhnéte
ihned zdstréku pfistroje ze zasuvky a nechte pfistroj opravit
kvalifikovanym odbornym persondlem.

Vytahuite sifovy kabel ze zasuvky vZdy za zdstréku, netahejte
pouze za samotny kabel.

Sifovy kabel se nesmi ohybat ani stlaéovat a musi se polozit tak,
aby na néj nikdo nemohl stoupnout ani o néj zakopnout.

Pokud se napdjeci kabel tohoto pfistroje poskodi, musi jej vymé-

nit vyrobce, jeho zdkaznicky servis nebo obdobné kvalifikova-

né osoba, aby se tak zabrdnilo nebezpeéim.

Osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentdlnimi

schopnostmi &i nedostatkem zku$enosti a/nebo znalosti mohou

pouzivat tento pfistroj pouze tehdy, pokud jsou pod dohledem

nebo pokud byly pouceny o bezpeéném pouzivani pfistroje a

pokud porozumély z toho vyplyvajicimu nebezpeéi.

Pristroj a jeho pfipojny kabel se musi uchovévat mimo dosah

déti.

Skiifi bloku motoru tycového mixéru se nesmi otvirat. V takovém

pfipadé neni zaruéena bezpeénost a zéruka zaniké.

@ Blok motoru tyéového mixéru v Zddném pfipadé neponoiuj-
te do tekutiny a dbeijte na to, aby Z&dné tekutiny nepronikly
do skfiné bloku motoru.
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’

A\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!
m Pfed vyménou pfisludenstvi nebo dodateénych dild, které se
bé&hem provozu pohybuiji, musi byt pfistroj vypnuty a odpojeny
od elektrické sité.
m NepouZivejte pfistroj nikdy pro jiné Géely, neZ jsou popsdany
v tomto ndvodu. PFi nesprédvném pouZiti pfistroje hrozi nebezpeci
zranénil
m Pfistroj z&sadné odpojte od sité ...
~ ... pfi jeho ponechani bez dozory;
- ... pfi jeho &isténi;
- ... pfi jeho montdzi nebo demontdzi.
m PouzZivéte-li pfistroj pro mixovani horkych potravin v hrnci,
odstavte tento z varné desky a ujistéte se, zda tekutina nevre.
Nechte horké potraviny mirné vychladnout, aby se zabrdnilo
opareni.
Tento pfistroj nesmi pouzivat déti.
Déti si nesmi hrat s pfistrojem.

Pristroj a jeho pfipojny kabel se musi uchovévat mimo dosah déti.

NozZe jsou extrémné ostré! Manipulujte s nimi vZdy s maximdlni
opatrnosti.

m PFi manipulaci s mimofédné ostrymi noZi hrozi nebezpedi
poranéni.
Cistéte pistroj velmi opatrné. Noze jsou extrémné ostré!

m Budte vzdy opatrni pfi vyprazdiiovéni misy! NozZe jsou extrémné
ostré!

m Pfistroj se pfi chybéjicim dohledu a pfed montézi, demontdzi
nebo &isténim musi vzdy odpojit od sité.

(D POZOR! HMOTNE SKODY!

m Tycovy mixér nenechdveijte stét v horkém hrnci na varné plotynce,
kdyZ se nepouZivd.
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8. Pouziti

(® Upozornéni

> Pomoci odmérmé nddobky @ mizZete od-
mé&fovat tekutiny do 700 ml. Zpracovdveijte
vzdy maximdlné 300 ml, nebof v opa&ném
piipadé mize tekutina z odmérné nadobky
® vystiiknout.

Tyéovym mixérem @ lze pfipravovat dipy k
namdéeni, omécky, polévky a kojeneckou vyzi-
vu nebo mixovat ovoce. Doporuéujeme, provo-
zovat ty€ovy mixér @ max. 1 minutu v kuse a
poté jej nechat vychladnout.

(O POZOR! HMOTNE SKODY!

> Tycovy mixér @ nepouzivejte ke zpracové-
ni tuhych potravin, jako napf. kavova zrmka,
kostky ledu, cukr, obilniny, okoléda atd.

> Chcete-li mixovat tvrdou zeleninu, napfi-
klad mrkev, pfidejte trochu tekutiny nebo
zeleninu pfedem uvaite domékka.

RozmélRovacem, sestdvajicim z noze @, misy @
s odnimatelnym protiskluzovym krouzkem €®

a vika misy @, Ize nasekat bylinky nebo také
rozdrtit tvrd3i potraviny. Doporuéujeme, provo-
zovat rozmélfiovaé max. 1 minutu v kuse a poté
iei nechat vychladnout.

9. Sestaveni pristroje

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANEN:!
> Zéstreku zasufite do zdsuvky az po
sestaveni pfistroje.

(@ Upozornéni

> Pred prvnim pouzitim vy&istéte viechny
&asti tak, jak je popsdno v kapitole
11. Cisténi.
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9.1. Sestaveni tycového
mixéru
/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!

> Nz @ je extrémné ostry! Zachdzeijte
s nim vzdy opatrné.

B Nasadte mixovaci ndstavec @ na téleso
motoru @ tak, aby Sipka A na t&lese
motoru @ ukazovala na ipku W na mixo-
vacim néstavci @ a mixovaci ndstavec @
pevné zaskogil.

9.2. Sestaveni rozmélnovace

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!
> Nz @ je velmi ostry! Zachdzeite s nim
vzdy opatrné.

B Misku @ postavte na rovnou a suchou
plochu.

B Nasadte opatrné ndz @ na pridrzeni v
misce @. Pfitom ndz @ trochu
pootocte tak, aby sklouzl na pFidrzeni.

(© Upozornéni

> Nz @ pfi tom nedosedd pevné na pridr-
Zeni. To je normdlni. N6z @ dosedd pevné
az tehdy, kdyz je nasazené viko misky @.

B Potraviny urcené k rozméInéni napliite do

misky @.

(® Upozornéni

> Naplite misku @ k zpracovdni potravin
jen po znagku 500 ml
a zpracovdni kapalin jen po znagku
300 ml (Y.

B Viko misy @ nasadte na misu @ a pevné
utdhnéte. Pfitom musi byt vystupky na okraiji
misy @ vedeny do lidty na viku misy @.
Dbeite na to, aby ndz @ spravné zapad|
do vika misy @.

B Nasadte tleso motoru @ do upnuti na
viku misy @, aby Sipka A na viku misy @
ukazovala na Sipku W na télese motoru @
a t&leso motoru @ pevné zaskodilo.



() Upozornéni

> Chcete-li v misce @ uchovavat potraviny,
mizete pouzit viko @. K tomu G&elu pii-
padné opatrné sejméte viko misky @ a
téleso motoru @ a niz @.

10. Obsluha

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!
> Potraviny nesmi byt pfili§ horké! Kvili vystfi-
kujicimu obsahu by mohlo dojit k opateni.

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!
> Nz @ je velmi ostry! Zachdzeite s nim
vzdy opatrné.

10.1. Obsluha tycového
mixéru

(O Upozornéni

> Naplite mérnou nddobku @ ke zpraco-

vani kapalin/potravin maximdlné jen do
300 ml.

Po sestaveni pfistroje podle potfeby:

1) Sifovou zdstreku zasuiite do sifové zdsuvky.

2) Ke zpracovani potravin normdini rychlosti

podrzte stisknuty spinad l (2}
Pro zvy3eni rychlosti otdeijte reguldtorem
rychlosti @ smé&rem k ,Max". Pro sniZeni
rychlosti oté&ejte regulatorem rychlosti @
smérem k ,Min”.

3) Ke zpracovdni potravin vy33i rychlosti
podrzte stisknuty turbospinac €.
Stisknutim turbospinage @ je okamzité
k dispozici maximdilni rychlost zpraco-
vani.

4) Po dokongeni zpracovdni potravin jednodu-

lo/e

3e uvolnéte stisknuty spinac

() Upozornéni

\

Pokud se b&hem provozu
ozyvaji neobvyklé zvuky,
jako je piskani apod., pak
hnaci hidel tycového mixé-
ru @ namazte trochou
neutrdlniho stolniho oleje.

5) Sejméte tycovy mixér @ z t&lesa motoru
0. K tomu soudasné stisknéte odijisfovaci
tlacitka @ a zvednéte tyCovy mixér @

z télesa motoru @.

10.2. Obsluha rozmélnovacdce

(© Upozornéni

> Naplite misku @ k zpracovani potravin
jen po znagku 500 ml
a zpracovani kapalin jen po znagku
300 ml (.

Po sestaveni rozméliovace:
1) Sifovou zdstreku zasuhte do sifové zasuvky.

2) Misu @ postavte na rovnou a suchou
plochu. Misa @ je osazena protiskluzovym
krouzkem @, aby misa @ tak snadno
neklouzala.

3) Ke zpracovani potravin normdlni rychlosti
podrzte stisknuty spinad ' @. Pro zvyeni
rychlosti otd&ejte regulatorem rychlosti
@ smérem k ,Max". Pro snizeni rychlosti
otdéeijte reguldtorem rychlosti @ smérem
k ,Min”.

Upozornéni

> Misku @ a nasazené viko misky @ pevné
pridrzte jednou rukou, zatimco druhou

lo/e.

> Nesunddveite t&leso motoru @ z vika

misky @, zatimco tisknete spinac l Q/0.

4) Po dokongeni zpracovdni potravin jedno-
duse uvolnéte stisknuty spinaé ' 0/0.

5) Sundeite t&leso motoru @ z vika misy @.
K tomu sougasné stisknéte odjisfovaci tlacit-
ka @ a zvednéte téleso motoru @ z vika

misy @.

rukou stisknete spinaé
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Priklady mixovéni, sekéni a mleti roznych potravin pomoci roznych mixovacich

nastavei:
xIA);‘T)X: EC CI SUROVINY D::JOORiUSﬁ'EI’? E RYCHLOST CAs

ovoce, zelenina 100-200 g Min -Max ! cca 30-60's
ere:;kéi;ﬁim’ polévky, 100-400 ml Min -Max ! cca 60 s
kokteily, mlé&né napoje 100-1000 ml Min -Max ! cca b0s
cibule 200 g Min 6x1s
petrzel 50¢g Turbo cca20s

] Cesnek 20 strouzkd Min -Max ! cca20s

;LL mrkev 200 g Min -Max ! ccalss
liskové ofisky / mandle 200 g Turbo cca50s
vlasské ofechy 200 g coo — 000e cca25s
parmezdn 250¢g Turbo cca 30s

! Rychlost nastavte podle vami pozadované konzistence.

11. Cisténi

/\ VYSTRAHA! URAZ

ELEKTRICKYM PROUDEM!

> Vzdy nejprve vytdhnéte zdstreéku ze zdsuv-
ky, nez se pustite do &isténi tycového mixé-
ru s pfislusenstvim.

> B&hem cisténi nesmite blok motoru @

v z&4dném piipadé ponofovat do

vody nebo jej drzet pod tekouci vodou.

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!
> Pfi manipulaci s mimofddné ostrym nozem
O hrozi nebezpedi poranéni. Po pouziti a
vy<isténi rozmélfiovad opét sestavte, aby
nedo3lo k poranéni o volné leZici niz @.
N0z @ ukladejte mimo dosah déti.

() Upozornéni

> Mé&rné nddobka (@, ntz @, misa
O s odnimatelnym protiskluzo-
vym krouzkem @ a viko (@ jsou

O]

>

1)
2)

3)

4)

vhodné k myti v myéce na nadobi.
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POZOR! HMOTNE SKODY!
Nepouzivejte agresivni Eistici prostiedky,
24dnd abraziva nebo chemické Cistici
prostfedky! Tyto mohou povrchy nenapravi-
telné poskodit!

Sifovou zdstreku vytdhnéte ze zdsuvky.

Téleso motoru @ ottete vlhkym hadrem.
Ujistéte se, Ze do otvord bloku motoru @
nevnikla voda. V pfipadé& urputného zne-
Cidténi nakapeijte na hadr trochu jemného
myciho prostfedku. Zbytky myciho prostied-
ku offete vihkym hadrem.

Tycovy mixér @, viko misy @, misu @,
odnimatelny protiskluzovy krouzek @, viko
@, mérou nadobku @ a niz @ diklad-
né& vycistéte ve vod& s mycim prostiedkem.
Zbytky myciho prostfedku poté odstrarite
&istou vodou.

Utérkou vie dobfe vytiete do sucha a
ujistéte se, zda je pfistroj pfed opé&tovnym
pouZzitim zcela suchy.



12. Likvidace

Symbol preskrtnuté pojizdné popel-
nice znamend, Ze tento pfistroj
nesmi byt po skonéeni Zivotnosti
likvidovén spolen& s domovnim
odpadem. Pfistroj musi byt odevzddn v urée-
nych sb&rnych mistech & dvorech nebo podni-
cich opravnénych k nakladéni s odpady.
Pred vrécenim pfistroje vymazte viechny osobni
Odaje.
Obal se skladd z ekologickych materiéld, které
Ize zlikvidovat v komundlnich sbé&rnych dvorech.

Obal zlikvidujte ekologicky.

13. Zaruka spoleénosti
Kompernass Handels GmbH

Vézend zdkaznice, vazeny zdkazniku,

na tento pfistroj ziskavate zdruku v trvani 3 let
od data zakoupeni. V pfipadé zavad tohoto
vyrobku mdte zdkonnd prava viéi prodejci
vyrobku. Tato zdkonnd préva nejsou omezena
nasi nize uvedenou zdrukou.

Zaruéni podminky

Zé&ruéni doba zaginé plynout dnem nékupu.
Dobte uschovejte pokladni doklad. Tento do-
klad je potiebny jako dikaz o koupi.

Pokud se do t¥i let od data zakoupeni tohoto
vyrobku vyskytne vada materidlu nebo vyrobni
zé&vada, pak Véam podle naseho uvazeni vyro-
bek zdarma opravime, vyménime nebo uhradi-
me kupni cenu. Predpokladem této zdaruky je,
ze bude b&hem ffileté Ihity predlozen vadny
pristroj a doklad o koupi (pokladni doklad) a
struéné se popise, v &em zdvada spoéivé a kdy
se vyskytla.

Vztahuje-li se na zdvadu nase zaruka, obdrzite
zpét bud opraveny nebo novy produkt. Opra-
vou nebo vyménou vyrobku nezaéne plynout
novd zéruéni doba.

Zaruéni doba a zakonné naroky
vyplyvaijici ze zavad

Zé&ruénim plnénim se zaruéni doba neprodluzu-
ie. To plati i pro vymé&néné a opravené soudédsti.
Poskozeni nebo vady vyskytujici se pfipadné jiz
pfi ndkupu se musi ozndmit ihned po vybaleni.
Po uplynuti zaruéni doby podléhaiji veskeré
opravy zpoplatnéni.

Rozsah zaruky

Pristroj byl vyroben peclivé podle pfisnych
smérnic kvality a pfed expedici byl svédomité
vyzkousen.

Zdruka se vztahuje na materidlové nebo vyrob-
ni vady. Tato zdruka se nevztahuje na souédsti
vyrobku, které jsou vystaveny béznému opotte-
beni, a proto je |ze povazovat za spotiebni dily,
nebo na poskozeni kfehkych soucasti, jako jsou
napf. spinae nebo dily, které jsou vyrobeny ze

skla.

Tato zdruka zanikd, pokud je vyrobek posko-
zen, nebyl fddné pouzivan nebo udrzovan. Pro
zajisténi spravného pouzivéni vyrobku se musi
presné dodrzovat viechny pokyny uvedené v
névodu k obsluze. Ugeldm pouziti a tkonim,
které se v ndvodu k obsluze nedoporuéuiji nebo
se pred nimi varuje, je treba se bezpodmine&né
vyhnout.

Vyrobek je uréen pouze pro soukromé G&ely
a ne pro komeréni pouziti. Pfi nespravném a
neodborném pouzivani, pfi pouziti ndsili a pfi
zdsazich, které nebyly provedeny nasimi auto-
rizovanymi servisnimi provozovnami, zdrucni
néroky zanikaji.

Vyf¥izeni v pfipadé zaruky
Pro zajiténi rychlého Vasi Zadosti postupuijte
podle ndsledujicich pokyno:

B Pro viechny dotazy méijte pfipra-
ven pokladni listek a &islo vyrobku

(IAN) 525219_2507 jako doklad o koupi.

B Cislo vyrobku naleznete na typovém fitku
na vyrobku, ryting na vyrobku, na fitulni
stran& ndvodu k obsluze (vlevo dole) nebo
na nélepce na zadni nebo spodni strané
vyrobku.
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B Pokud by se mé&ly vyskytovat funkéni vady
nebo jiné zavady, kontaktujte nejprve nize
uvedené servisni oddéleni telefonicky
nebo e-mailem.

B Vyrobek, zaevidovany jako vadny vyrobek
pak moZete pfi pfiloZeni dokladu o ndkupu
(pokladni listek) a pfi uvedent, v &em spo-
&ivé vada a kdy k ni doslo, poslat vyrobek
pro Vés bez postovného na adresu, kterou
Vém ozndmi servis.

E&FA'E | Na webovych sirankdch

& | www.lidlservice.com si miZete
stéhnout tyto a mnoho dalsich
priruéek, videi o vyrobku a insta-

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

laéni software.

Pomoci kédu QR se dostanete pfimo na
stranku servisu Lidl (www.lidl-service.com)
a mizete pomoci zaddni &isla vyrobku
(IAN) 525219_2507 otevfit svij ndvod k
obsluze.

13.1. Servis

(€D Servis Cesko
Tel.: 800143873
E-Mail: kompernass@lidl.cz

IAN 525219_2507

13.2. Dovozce

Dbejte prosim na to, Ze ndsledujici adresa neni
adresou servisu. Kontaktujte nejprve uvedeny
servis.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

www.kompernoss.com
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14. Recepty

14.1. Zeleninové krémové
polévka
2 - 4 osoby

Suroviny
B 2-3PlLoleje
B 200 gcibule

B 200 g brambor (zvlé3té vhodné jsou moué-
né odridy)

B 200 g mrkve

B 350 - 400 ml zeleninového vyvaru (&ers-
tvého nebo instantniho)

B sil, pepf, muskdtovy ofisek
B 5 gpetrzele

Pfiprava

1) Oloupeite cibuli a nasekejte ji rozmélfiova-
&em. Omyijte a oloupejte mrkev
a nakrdjejte ji. Oloupeijte brambory,
opléchnéte a nakréjejte je na cca.
2 cm velké kostky.

2) V hrnci ohfejte olej, a oprazte cibuli.Pridej-
te mrkev a brambory a nechte
je dusit spolu s cibuli.Pfideite toliko vyvaru,
dokud neni ve zalito vyvarem a vie nechte
vafit 10 - 15 minut do mékka. Dle potfeby
vyvar dolévejte, aby zelenina byla vzdy ve
vyvaru.

3) Omyjte petrzelku, dikladné osuste a
odstrafite stopky. Petrzel naldmeijte nebo
nakrdjejte na velké kusy a pfidejte do po-
lévky. Ve promixujte ty€ovym mixérem @
po dobu cca. 1 minuty. Dochutte soli, pe-
prem a strouhanym muskatovym ofiskem.



14.2. Dynova polévka
4 osoby

Suroviny

1 stfedné velkd cibule

2 strouzky Eesneku

10 - 20 g &erstvého zdzvoru
3 PL fepkového oleje

400 g duziny dyné (nejlepsi je dyné
Hokkaido, protoze slupka pfi vafeni
zmékne a nemusi se oloupat)

250 - 300 ml kokosového mléka
250 - 500 ml zeleninového vyvaru
$féva z /2 pomerance

trochu suchého bilého vina

1 CL cukru

s0l, pepf

Pfiprava

1) Oloupeite cibuli a nasekejte ji rozmélfiova-

&em, u Eesneku postupuijte stejn&. Z&zvor
oloupeite a jemné jej nakrdjejte na kostky.
Cibuli a zdzvor nejdFive poduste na hor-
kém oleji. Po 2 minutdch pfidejte Eesnek a
nechte jej dusit spolu s ostatnimi pfisadami.

2) Dyni dikladné oéistéte pod teplou vodou

kartéckem na zeleninu, poté ji nakrdjejte
na 2 - 3 cm velké kostky. (Jestlize se pouZije
jing dyné&, nez dyn& Hokkaido, musi se
tato pfedem oloupat). K udusené cibuli a
ududenému zdazvoru pridejte kostky dyné a
nechte v3e spolu dusit. Nalijte k tomu po-
loviéni mnozstvi kokosového mléka a tolik
zeleninového vyvaru, aby byla dyné ve
vyvaru. Vaite do mékka cca. 20 - 25 minut
zakryté. Poté vie rozmixujte ty&ovym
mixérem @. Pfitom prilévejte do polévky
vzdy takové mnozstvi kokosového mléka,
dokud se nedosdhne jeji spravnd krémovd
konzistence.

3) Polévku dochufte pomeranéovou §tavou,

bilym vinem, cukrem, soli a pepfem, aby
polévka méla vedle ostré chuti také sladko-
kyselou pfichut.

14.3. Sladka ovocna
pomazanka

Suroviny

250 g jahod nebo jiného ovoce
(Zerstvého nebo hluboko zamrazeného)

B 125 g zelirovaciho cukru 2:1

B 1 stk citrénové $favy

B 1 dfen z vanilkového lusku na 3picku noze
PFiprava

1) Jahody omyijte a ogistéte, odstrafite zele-

nou stopku. Nechte je v sitku dobfe okapat,
aby mohla odtéct nadbyteénd voda a
pomazdnka nebyla tekutd. V&t3i jahody
nakréijejte na men3i kousky. Mdzete pouzi-
vat i mrazené ovoce, nechejte ho viak pred
mixovdnim rozmrazit.

2) Odvazte 250 g jahod a vlozte je do vhod-

né mixovaci nadoby.

3) Pokapeite je citronovou 3févou.

4) V pfipadé potfeby vyskrabejte z vanilkové-

ho lusku def a pfidejte mnozZstvi na $piéce
noze.

5) Pridejte Zelirovaci cukr a dokladné

mixujte ty&ovym mixérem @ po dobu
45-60 sekund. Pokud jsou naddle pfi-
tomny vét3i kousky, smés nechte 2 minuty
odstdt a poté znovu pasirujte po dobu

60 sekund.

6) Pivedte k varu na mirném ohni a pak za

stalého michdni vafte asi 2-3 minuty.

7) Ovocnou pomazénku si vychutneijte ihned

nebo ji napliite sklenici se Sroubovacim
vickem a uzaviete.
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14.4. Bananové mléko
Suroviny

B 1 bandn

B 250 ml mléka

B cca 1 CL cukru podle chuti
Pfiprava

1) Odstrafite bandnovou slupku a banén
nakrdjejte na kousky.

2) Bandn, mléko a cukr vlozte do mixovaci né-
doby a mixujte tyEovym mixérem @.

14.5. Majonéza

Suroviny

B 375 ml neutrdiniho rostlinného oleje, napt.
fepkového

B 3 Zloutky

B 23 gjemného octa nebo citronové fdvy

B 50l a pepf dle chuti

Pfiprava
1) Do mixovaci nddoby pfidejte Zloutek a
ocet, tyéovy mixér @ drzte ve svislé poloze
v nddobé a drzte stisknuty turbospinaé @.
2) Rovnomérnym slabym proudem pomalu
priléveite olej (po dobu cca 1 minuty), aby
se promichal s ostatnimi prisadami.

3) Poté piipadné dochutte soli a pepiem.
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1. Wprowadzenie
Gratulujemy Ci zakupu naszego urzqdzenia.

Jest to produkt wysokiej jakosci. Instrukcja ob-
stugi stanowi cze$¢ tego produktu. Zawiera ona
wazne wskazéwki dotyczqce bezpieczenstwa,

uzytkowania i utylizacji urzqdzenia. Przed przy-

stgpieniem do uzytkowania produktu zapoznaj
sig z wszystkimi wskazéwkami obstugi i bezpie-
czenstwa. Uzywaj produkt zgodnie z opisem i
w podanych obszarach uzytkowania. W razie
przekazania produktu nastepnej osobie, nie
zapomnij dotgczy¢ réwniez instrukcji obstugi.

2, Uzycie zgodne
Z przeznaczeniem

Zestaw z blenderem stuzy wytqcznie do roz-
drabniania $rodkéw spozywczych w niewiel-
kich ilodciach. Mozna go uzywa¢ wytqcznie do
celéw domowych. Zestaw z blenderem nie jest
przewidziany do zastosowan przemystowych.

3. Zakres dostawy
Urzqdzenie jest wyposazone standardowo
w nastepujqce elementy:
® blender reczny - zestaw
® miarkarozdrabniacz
(néz i miska z pokrywkq)
® instrukcja obstugi
1) Wyimij z kartonu wszystkie elementy
urzqdzenia oraz instrukcje obstugi.
2) Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.
3) Wszystkie elementy urzqdzenia czys¢, jak
podano w rozdziale 11. Czyszczenie.

@ Wskazéwka

> Po rozpakowaniu nowego urzqdzenia
sprawdz, czy w $rodku sq wszystkie czesci.

> W przypadku stwierdzenia niekompletne;
zawartosci opakowania lub uszkodzen
spowodowanych nieprawidtowym opako-
waniem lub transportem, skontaktuj sie z
infolinig obstugi klienta (zobacz rozdziat

13.1. Serwis).
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4. Opis urzgdzenia/

Oprzyrzgdowanie

llustracja A (blender reczny):

@ Regulator predkosci

@ Przelgcznik l (normalna predkosé)

© Przelgcznik Turbo (duza predko$d)

O Blok silnika

@ Blender

@ Przyciski odblokowujgce

llustracja B (rozdrabniacz):

@ Pokrywa miski

O Noz

© Misa (ze zdejmowanym
pierscieniem antyposlizgowym €B)

@ Pokrywa zamykajgca

llustracja C (akcesoria):

® Miarka

5. Dane techniczne

Napiecie sieci 220-240V ~,
apiecie sieciowe 50 - 60 Hz

Moc znamionowa 600 W

Pobor mocy w trybie 02 W

wylqgczenia

Klasa ochrony /gl

Miarka @

Pojemno$é 930 ml

Skqla do ,o'dm.lerzoma 700 ml

(Pojemnos¢ uzytkowal)

N.\oks‘ ilogé nqpeinle.— 300 ml

nia do przetwarzania

Miska @

Pojemnoéé 1050 ml

Produkty spo-

zywcze do ozna-
czenia 500 ml

Maks. ilo$¢ napetnie-

nia doprzetwarzania b {3
Plyny do ozna-
czenia 300 ml



Zalecamy zachowanie nastepujgcych czaséw
pracy urzqdzenia:

Po 1 minucie pracy nalezy pozostawi¢ blender
O na ok. 2 minuty w celu jego schtodzenia.

Po 1 minucie pracy nalezy pozostawié rozdrab-
niacz na ok. 2 minuty w celu jego schtodzenia.

W przypadku przekroczenia tych czaséw
pracy moze doj$¢ do uszkodzenia urzqdzenia
wskutek przegrzanial

6. Zastosowane wskazéw-
ki ostrzegawcze i symbole

W niniejszej instrukeji obstugi, na opakowaniu i
na urzqdzeniu uzyto nastepujqcych ostrzezen i
symboli (o ile majqg zastosowanie):

NIEBEZPIECZENSTWO!
Ostrzezenie zawierajqce ten symbol
i stowo sygnatowe ,NIEBEZPIE-
CZENSTWO" oznacza sytuacje
bezposrednio niebezpieczng,
kidra, jesli sie jej nie uniknie, moze
spowodowaé $mier¢ lub powazne
obrazenia ciata.

A

OSTRZEZENIE! Ostrzezenie

z tym symbolem i stowem
sygnatowym ,OSTRZEZENIE”
wskazuje na mozliwosé wystg-
pienia niebezpiecznej sytuacii,
ktéra, jesli sie jej nie uniknie, moze
spowodowad émieré lub powazne
obrazenia ciata.

A

PRZESTROGA! Ostrzezenie

z tym symbolem i stowem
sygnatowym ,PRZESTROGA"
wskazuje na mozliwos$é wystq-
pienia niebezpiecznej sytuaciji,
ktéra, jesli sig jej nie uniknie, moze
spowodowa¢ niewielkie lub umiar-
kowane obrazenia ciata.

UWAGA! Ostrzezenie z tym
symbolem i stowem sygnatowym
JUWAGA" oznacza mozliwg
sytuacie, kiéra, jedli sig jej nie unik-
nie, moze spowodowa¢ szkody
materialne.

®OlE ©

&)

N
m

D% Q8

Wskazéwka: Wskazéwka
oznacza dodatkowe informacie,
utatwiajqce korzystanie z urzg-
dzenia.

Przeczytaj instrukcjg obstugi.

Prqd/napiecie przemienne

Klasa ochronnosci II: ochrona
dzieki podwdjnej lub wzmocnionej
izolaciji.

Nie zanurzaé w wodziel

Urzqdzenie przystosowane do
zmywania w zmywarce do na-
czynh.

Wszystkie czesci tego urzqdzenia
majqce kontakt z zywnosciq sq do
tego odpowiednio dopuszczone.

Ten produkt spetnia wymagania
obowigzujgcych dyrektyw euro-
pejskich i krajowych.

Urzqdzen elekirycznych nie wolno
wyrzucaé z odpadami domowymil

Opakowanie utylizuj zgodnie z
przepisami ochrony $rodowiska.

Opakowanie z materiatéw prze-
znaczonych do recyklingu. Prze-
strzegaj oznaczenia materiatéw
opakowaniowych podczas segre-
gacji odpadéw: sq one oznaczo-
ne skrétami (a) i cyframi (b) w na-
stepujqcy sposdb: 1-7: tworzywa
sztuczne, 20-22: papier i tektura,
80-98: kompozyty.
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ES/PT r D

ADEPOSER _ ADEPOSER
Cet appareil ENMAGASIN EN DECHETERIE
et ses accessoires
se recyclent
chets.fr
i1

Opakowanie zawiera elementy é
AZUL . .
z papieru i/lub tektury.

Opakowanie zawiera elementy m

2 plastiky i/lub metalu. @ e
ES/PT S | D’EMBALLAGE lﬁl
@ = == FR: Produkt, opako-
(N H wanie nadajq i in-
strukcja obstugi sie
do recyklingu, podlegajq rozszerzonej

odpowiedzialnosci producenta i sq zbiera-
ne selektywnie.

7. Wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa

/\ NIEBEZPIECZENSTWO!
PORAZENIE PRADEM ELEKTRYCZNYM!

Urzqdzenie podigczaé wytgcznie do prawidtowo zainstalowane-
go gniazda sieciowego o napieciv 220 - 240 V ~, 50 - 60 Hz.
W razie pojawienia sie jakichkolwiek zaktécern w dziataniu oraz
przed czyszczeniem urzgdzenia nalezy wyciggnaé wtyk z gniazda
sieciowego.

Nie nalezy narazaé urzqdzenia na wilgoé ani uzytkowaé na
otwarte| przestrzeni.

Jesli juz ciecz dostanie sie do wnetrza obudowy urzgdzenia, no-
lezy natychmiast wyciggnaé wtyk z gniazda sieciowego i oddaé
urzqdzenie do naprawy przez specjaliste.

Odtqgczaé kabel zasilania wytgcznie poprzez wyciggniecie wtyku
z gniazda sieciowego - nigdy nie nalezy ciggngé za sam kabel.
Kabla zasilajgcego nie zaginaé ani zgniataé. Nalezy go utozyé
w taki sposéb, aby nikt nie mégt na niego nadepnagé ani sie o
niego potkngé.

W przypadku uszkodzenia kabla zasilajgcego nalezy zlecié
jego wymiane producentowi, w punkcie serwisowym lub osobie
posiadajgcej odpowiednie kwalifikacje. Dzieki temu unikniesz
powaznych zagrozen.
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To urzqdzenie moze by¢ uzywane przez osoby o zmniejszonych

zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub tez

osoby nieposiadajgce odpowiedniego doswiadczenia i/lub wie-

dzy, wytqgcznie pod nadzorem lub po przeszkoleniu w zakresie

bezpiecznego uzywania urzqdzenia oraz wynikajgcych z niego

zagrozen.

Urzgdzenie oraz jego kabel zasilajgcy nalezy trzymaé poza

zasiegiem dzieci w wieku ponizej 8 lat.

Nie wolno otwieraé obudowy bloku silnika blendera recznego.

Stanowi to powazne zagrozenie i powoduje wygasniecie gwa-

rancji.

@ Bloku silnika nigdy nie zanurzaé w wodzie oraz unikad
przedostania sie ptynu do wnetrza obudowy silnika.

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

Przed wymiang osprzetu lub elementéw dodatkowych, ktére pod-
czas pracy sq w ruchu, nalezy wytqczyé urzqadzenie i odtqczyé
je od sieci elekirycznej.

Nie uzywaj urzgdzenia do innych celéw niz opisane w tej instruk-
cji. Nieprawidtowe uzycie urzqdzenia powoduje ryzyko powsta-
nia obrazen!

Z zasady nalezy zawsze odtqczad urzqgdzenie od zasilania....

- ...gdy jest bez nadzory,

- ... przed przystgpieniem do czyszczenia urzqdzenia,

- ... podczas jego montazu lub demontazu.

Jeéli uzywasz urzqdzenia do przecierania gorqcej zywnoéci w
garnku, zdejmij garnek z kuchenki i dopilnuj, aby znajdujqcy sie
w garnku ptyn sie nie gotowat. Pozostaw gorgce potrawy do
ostygniecia, aby unikngé poparzenia.

Dzieci nie mogq uzywad tego urzqdzenia.

Dzieci nie mogq bawié sie urzqdzeniem.

Urzgdzenie oraz jego kabel zasilajgcy nalezy trzymaé poza zo-
siegiem dzieci w wieku ponizej 8 lat.
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m N6z jest bardzo ostry! Prosimy obchodzié sie z nim niezwykle

ostrozne.

m Przy obchodzeniu sie z niezwykle ostrymi nozami istnieje

zagrozenie skaleczeniem.

Mikser nalezy czyscié bardzo ostroznie. Noze sq bardzo ostre!

Podczas oprézniania misy nalezy zawsze zachowywad ostroz-

no$él Noze sq bardzo ostrel

m Przy braku nadzoru oraz przed montazem, ztozeniem, roztoze-
niem lub czyszczeniem nalezy zawsze odtqczaé urzqdzenie od

zasilania sieciowego.

(D UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

m Nie zostawiaj nieuzywanego blendera w gorgcym garnku na

ptycie kuchenne;.

8. Przeznaczenie
@ Wskazéwka

> W miarce @ mozesz odmierzy¢ maks.
700 ml ptynu. Blenderem mozna przetwa-
rzaé jednoczesnie maks. 300 ml ptynu.
Wieksza iloé¢ moze spowodowaé wylanie

sie ptynu z miarki @.

Za pomocq blendera @ recznego mozna
przygotowywaé dipy, sosy, zupy i potrawy dla
niemowlqt oraz przecieraé¢ owoce. Zalecamy po
uptywie maks. 1 minuty pracy blendera @ wy-
tqczy¢ urzqdzenie i zaczekaé, az silnik ostygnie.

@ UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Nie uzywaj blendera @ do przetwarzania
twardych produktéw spozywczych, jak np.
ziarna kawy, kostki lodu, cukier, zboza,
czekolada itp.

> Aby przecieraé twarde warzywa, takie jak
marchew, dodaj troche ptynu lub ugotuj je
wezesniej, az bedg migkkie.

Za pomocq rozdrabniacza wielofunkcyjne-
go, skfadajgcego sie z noza @, misy @
ze zdejmowanym pierécieniem antypo$li-
zgowym @ i pokrywg napedu @ mozna
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sieka¢ ziota lub rozdrabnia¢ twardsze
produkty spozywcze. Zalecamy po upty-
wie maks. 1 minuty pracy rozdrabniacza
wylqczyé urzqdzenie i zaczekaé, az silnik
ostygnie.

9. Sktadanie urzadzenia

/\ OSTRZEZENIE!
NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

> wtyczke nalezy wlozy¢ do gniazdka siecio-
wego dopiero po ztozeniu urzqdzenia.

® Wskazéwka

> Przed pierwszym uruchomieniem wyczy$é
wszystkie czeéci, jak opisano w rozdziale
11. Czyszczenie.

9.1. Zamocowanie blendera

/\ OSTRZEZENIE!
NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

> Noéz @ jest bardzo ostry! Korzystaj z nie-
go zawsze z zachowaniem ostroznosci.

B Zatéz blender @ na blok silnika @, aby
strzatka A na bloku silnika @ byla skiero-
wana do strzatki W na blenderze @ i

blender @ mocno sie zatrzasngt.



9.2. Montaz rozdrabniacza

/\ OSTRZEZENIE!
NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

> No6z @ jest bardzo ostry! Korzystaj z nie-
go zawsze z zachowaniem ostroznosci.

B Postaw miske @ na réwnej i suchej po-
wierzchni.

B Zatéz ostroznie néz @ na uchwyt znaj-
dujqcy sig w misce @. Obréci¢ przy tym
nieco néz @ tak, by zeslizgnat sig na
uchwyt.

) Wskazéwka

> Nb&z @ nie jest przy tym sztywno osadzo-
ny na uchwycie. Jest to normalne. N6z @
zostaje dopiero wtedy sztywno osadzony,
gdy zatozona zostanie pokrywka miski @.

B W16z przeznaczone do rozdrobnienia
produkty spozywcze do miski @.

) Wskazéwka

> Napetnij miske @ do przetwarzania pro-
duktéw spozywczych tylko do oznaczenia
500 ml {3, a w przypadku przetwa-
rzania ptynéw, tylko do oznaczenia

300 ml (.

B Zatéz pokrywe napedu @ na mise @
mocno jq dokre¢. Noski na brzegu misy
O nalezy przy tym wprowadzi¢ w szyne
na pokrywie napedu @. Upewnij sig przy
tym, ze néz @ jest poprawnie osadzony
w pokrywie napedu @.

B Wiéz blok silnika @ w uchwyt na pokry-
wie napedu @, aby strzatka A na pokry-
wie napedu @ byta skierowana do strzatki
W na bloku silnika @ i blok silnika @

dobrze sie zatrzasngt.

@ Wskazéwka

> Jesli chcesz przechowywaé produkty
spozywcze w misce @, mozesz uzyé po-
krywki @. W tym celu zdejmij ewentualnie
pokrywke miski @ i blok silnika @ oraz
ostroznie wyjmij néz @.

10. Obstuga

/\ OSTRZEZENIE!
NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

> Przetwarzane produkty spozywcze nie
powinny by¢ zbyt gorgce! Rozpryskujqgca
sig zawarto$¢ mogtaby spowodowaé po-
parzenia.

/\ OSTRZEZENIE!
NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!
> Néz @ jest bardzo ostry! Korzystaj z nie-
go zawsze z zachowaniem ostroznosci.

10.1. Obstuga blendera

) Wskazéwka

> Napetnij miarke @ do przetwarzania
ptynéw / produktéw spozywczych tylko
maksymalnie do oznaczenia 300 ml.

Jesli urzqdzenie zostato ztozone w pozadany
sposéb:
1) WH6z wiyk sieciowy do gniazda zasilania.
2) Trzymaj wecisniety przetqcznik l A, aby
produkty spozywcze przetwarzaé z nor-
malng predkosciq. Obré¢ regulator pred-
kosci @ w kierunku ,Max", aby zwiek-
szy¢ predkoéé. Obré¢ regulator predkosci
@ w kierunku ,Min”, aby zmniejszyé
predkosé.
3) Trzymaj wciéniety przetqcznik Turbo @,
aby przetwarzaé produkty spozywcze
z duzq predkosciq. Po nacisnigciu prze-
tgcznika Turbo @ dostepna jest natych-
miast petna predko$é pracy.
4) Po zakoriczeniu przetwarzania produktéw
spozywczych, po prostu pusé wciéniety

przetqcznik | Q/0.
@ Wskazéwka

<>

Dl
[]

Gdyby w trakcie pracy
pojawily sie nietypowe
dzwigki, jak piszczenie itp.,
polej watek napedowy
blendera @ niewielkq ilo-
$ciq neutralnego oleju spo-
Zywczego.
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5) Zdejmij blender @ z bloku silnika @. Wci-
$nij w tym celu przyciski odblokowujgce @
jednoczesnie i zdejmij blender @ z bloku

silnika @.

10.2. Obstuga
rozdrabniacza

@ Wskazéwka

> Napetnij miske @ do przetwarzania pro-
duktéw spozywezych tylko do oznaczenia
500 ml {3, a w przypadku przetwa-
rzania ptynéw, tylko do oznaczenia
300 ml (3.

Po zmontowaniu rozdrabniacza:
1) W16z wiyk sieciowy do gniazda zasilania.

2) Postaw mise @ na réwnej i suchej po-
wierzchni. Misa @ ma pierécief antyposli-
zgowy @, dzieki czemu misa @ nie $lizga
sie tak fatwo.

3) Trzymaj wecisniety przetqcznik l A, aby
produkty spozywcze przetwarzaé z nor-
malng predkosciq. Obré¢ regulator pred-
kosci @ w kierunku ,Max”, aby zwigkszy¢
predkosé. Obréé regulator predkosci @

w kierunku ,Min”, aby zmniejszy¢ predkosé.

) Wskazéwka

> Trzymaj miske @ oraz zatozong pokrywke
miski @ jedng rekq, naciskajgc drugq rekq
przetgcznik l /0.

> Nie zdejmuj bloku silnika @ z pokrywki
miski @, gdy trzymasz wecisniety przefqcz-
nik | ©/©.

4) Po zakoriczeniu przetwarzania produktéw
spozywczych, po prostu pusé wcinigty
przetgcznik l /0.

5) Zdejmij blok silnika @ z pokrywy napedu
@ Wecisnij w tym celu przyciski odblo-
kowujgce @ jednoczesénie i zdejmij blok
silnika @ z pokrywy napedu @.

Przyktady przecieraniaq, siekania i rozdrabniania réznych produktéw
spozyweczych za pomocq réznych przystawek:

::(s:g\:\(l::ﬁ SKLADNIKI ZAILLEOCQCNA PREDKOS$¢ CZAS
Owoce, warzywa 100-200 g Min -Max ! ok. 30-60 sek.
imrl‘:iézﬂ:'y’”zsy 100-400ml | Min-Max' | ok 60 sek.
izlz'clin 2°p°ie 100-1000 ml | Min-Max ' ok. 60 sek.
Cebula 200 g Min 6 x 1 sek.
Pietruszka 50¢g Turbo ok. 20 sek.

—_— Czosnek 20 zgbkéw Min -Max ! ok. 20 sek.
;LL Marchew 200 g Min -Max ! ok. 15 sek.
ng;D laskowe/ 200 g Turbo ok. 50 sek.

Orzechy wloskie 200 g coo — 0000 ok. 25 sek.

Parmezan 250 g Turbo ok. 30 sek.

! Ustawi¢ predko$é w zaleznosci od potrzebnej konsystencii.
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11. Czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE! PORAZENIE
PRADEM ELEKTRYCZNYM!
> Przed przystqpieniem do czyszczenia
zestawu z blenderem, nalezy wyciqgngé
wtyczke z gniazdka sieciowego.
> Bloku silnika @ w czasie czyszczenia
nie wolno zanurzaé pod wodq ani
my¢ pod biezqcq wodg z kranu.

/\ OSTRZEZENIE!

NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

> Podczas korzystania z niezwykle ostrego
noza @ istieje niebezpieczenstwo ob-
razen. Po uzyciu i umyciu rozdrabniacza
nalezy go z powrotem ztozy¢, aby unikngé
skaleczenia sig odkrytym nozem @.
Nalezy koniecznie zapobiec kontaktowi
dzieci z nozem @.

) Wskazéwka

> /N Miarka @, néz @, misa @ ze
m zd?|.mowcnym pierScieniem anty-
5 poslizgowym @ i pokrywa zamy-

kajgca @ nadaijq sie do mycia

W zZmywarce.

@ UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Do czyszczenia nie stosuj zrgcych, che-
micznych ani szorujgcych $rodkéw czysz-
czqcych. Mogtyby one trwale zniszczyé
powierzchnie urzqdzenial

1) Wyciqgnij wtyczke sieciowq.

2) Blok silnika @ wycieraj wilgotng szmatkq.
Do otworéw w bloku silnika @ nie moze
przedostac sie woda. Do usunigcia upo-
rczywych zabrudzen uzyj fagodnego ptynu
do mycia naczyn i szmatki. Pozostatosci
ptynu do mycia naczyn wytrzyj wilgotng
szmatkq.

3) Umyj doktadnie w wodzie do ptukania
blender @, pokrywe napedu @, mise ©,
zdejmowany piericien antyposlizgowy @,
pokrywe zamykajqeq @, miarke @ i néz
0. Nastepnie usun pozostatosci ptynu do
mycia naczyn czystq wodq.

4) Wytrzyj wszystkie elementy suchg szmatkg
i przed ponownym uzyciem urzqdzenia
sprawdz, czy jest catkowicie suche.

12. Utylizacja

Symbol przekreélonego kosza na
$mieci oznacza, ze po zakoAczeniu
eksploatacii tego urzqdzenia nie
wolno go utylizowaé z odpadami
domowymi. Urzgdzenie nalezy odda¢ do wy-
specjalizowanych punktéw zbiérki odpadéw,
zaktadéw recyklingu lub zaktadéw utylizacii
odpadéw.
Zuzyty sprzet moze mieé szkodliwy wptyw na
$rodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na poten-
cjalng zawarto$é niebezpiecznych substancii,
mieszanin oraz czeéci sktadowych. Gospo-
darstwo domowe spetnia wazng role w przy-
czynianiu sie do ponownego uzycia i odzysku
surowcdw widrnych, w tym recyklingu zuzytego
sprzetu. Na tym etapie ksztattuje sig postawy,
ktére wptywaijq na zachowanie wspélnego
dobra jakim jest czyste $rodowisko naturalne.

Przed zwrotem nalezy usunqé wszystkie dane
osobowe.

Opakowanie urzqdzenia jest wykonane z ma-
teriatéw przyjaznych dla $rodowiska natural-
nego i mozna je oddaé w lokalnych punktach
recyklingu.

Opakowanie nalezy utylizowaé w sposéb przy-
jazny dla $rodowiska.

13. Gwarancja
KompernaB Handels GmbH

Szanowny Kliencie,

To urzqdzenie objgte jest 3-letniq gwarancig,
liczac od daty zakupu. W przypadku wad
tego produkiu, masz gwarantowane ustawowo
prawa w stosunku sprzedawcy. Te ustawowe
prawa nie sq ograniczone przez nasze opisane
ponizej warunki gwarancji.

Warunki gwaranciji

Okres gwarancji rozpoczyna sie od daty zaku-
pu. Nalezy zachowaé paragon. Jest on wyma-
gany jako dowdd zakupu.
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Jezeli w ciqgu trzech lat od daty zakupu pro-
duktu ujawni sie¢ w nim wada materiatowa lub
produkeyijna, produkt zostanie wedle naszego
uznania nieodptatnie naprawiony, wymieniony
na nowy lub zostanie zwrécona jego cena.
Warunkiem spetnienia tego $wiadczenia gwa-
rancyjnego jest dostarczenie w trakcie tego
trzyletniego okresu uszkodzonego urzqdzenia
wraz z dowodem zakupu (paragonem) oraz
krétkim opisem wady i daty jej wystgpienia.
Jezeli wada jest objeta naszq gwarancjq,
ofrzymasz z powrotem naprawiony lub nowy
produkt. Zgodnie z art. 581 §1 polskiego ko-
deksu cywilnego wraz z wymiang produktu lub
jego istotnej czesci rozpoczyna sig nowy okres
gwarancyjny.

Okres gwarancji i ustawowe
roszczenia gwarancyjne

Wykonanie ustugi gwarancyijnej nie przedtuza
okresu gwarancii. Dotyczy to réwniez wy-
mienionych i naprawionych czeéci. Wszelkie
szkody i wady wykryte w chwili zakupu nalezy
zgtosi¢ bezposrednio po rozpakowaniu urzg-
dzenia. Po uptywie okresu gwaranciji wszelkie
naprawy sq wykonywane odptatnie.

Zakres gwaranciji

Urzqdzenie zostato starannie wyprodukowane
i poddane przed wysytkq skrupulatnej kontroli
jakosci.

Gwarancja obejmuje wady materiatowe lub
produkeyijne. Niniejsza gwarancja nie obejmuje
czesci produktu, podlegajgeych normalnemu
zuzyciu, ani uszkodzen czedci fatwo famliwych,
np. przetgcznikéw lub czeéci wykonanych ze
szkfa.

Niniejsza gwarancja traci swojq wazno$é, jesli
produkt zostat uszkodzony, nie uzywano go
prawidtowo lub nie serwisowano nalezycie. W
celu zapewnienia prawidtowego stosowania
produktu nalezy $ciéle przestrzegad wszystkich
instrukeji wymienionych w instrukcjach obstugi.
Nalezy bezwzglednie unikaé zastosowania
oraz postgpowania, ktérych odradza sie w
instrukeji obstugi lub przed ktérymi sie w niej
ostrzega.
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Produkt przeznaczony jest wytqcznie do uzytku
domowego, a nie do zastosowan komercyj-
nych. Niewfaéciwe uzytkowanie urzqdzenia,
uzywanie go w sposéb niezgodny z jego
przeznaczeniem, uzycie sity lub ingerencja w
urzqdzenie, dokonywana poza naszymi auto-
ryzowanymi punktami serwisowymi, powodujq
utrate gwarancji.

Realizacja zobowigzan
gwarancyjnych

W celu zapewnienia szybkiego zatatwienia
sprawy, postepuj zgodnie z ponizszymi wska-
zéwkami:

B W przypadku wszelkich pytan przygotuj
paragon fiskalny oraz numer artykutu
(IAN) 525219_2507 jako dowéd zakupu.

B Numer artykutu mozna znalezé na tablicz-
ce znamionowej na produkcie, wygrawero-
wany na urzqdzeniu, zapisany na stronie
tytutowej instrukeji obstugi (w dolnym le-
wym rogu) lub na naklejce z tytu badz na
spodzie urzqdzenia.

B W przypadku wystgpienia btedéw dzia-
tania lub innych wad, prosimy o kontakt
z odpowiednim dziatem serwisu telefo-
nicznie lub przez e-mail.

B Zarejestrowany jako wadliwy produkt mo-
zesz wtedy wraz z dotgczonym dowodem
zakupu (paragonem) oraz opisem i datq
wystgpienia usterki wystaé nieodptatnie na
przekazany wczeéniej adres serwisu.

(] i m]

Na stronie www.lidl-service.com
mozesz pobraé te i wiele innych
instrukgii, filméw o produktach
oraz oprogramowanie instalacyjne.

rul

PDF ONLINE
ww e.com

wlidi-service.cor

Za pomocq tego kodu QR mozesz przejic
bezposrednio na strone serwisu Lidl
(www.lidl-service.com), gdzie mozesz otworzyé
instrukcje obstugi, wpisujgc numer artykutu

(IAN) 525219_2507.



13.1. Serwis

Serwis Polska

Tel.: 22 397 4996
E-Mail: kompernass@lidl.pl

IAN 525219_2507

13.2. Importer

Pamigtaj, ze ponizszy adres nie jest adresem
serwisu. Skontaktuj sig najpierw z odpowiednim
punktem serwisowym.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NIEMCY

www.kompernass.com
14. Przepisy

14.1. Zupa krem z warzyw
2 - 4 osoby

Surowce
B 2-3tyzkioleju
B 200 g cebuli

B 200 g ziemniakéw (najlepsze bedq
gatunki mgczyste)

B 200 g marchwi

B 350 - 400 ml bulionu warzywnego
($wiezego lub w proszku)

B S4, pieprz, gatka muszkatotowa

B 5 g pietruszki

Przygotowanie
1) Obraé cebule i posiekaé je rozdrabnia-
czem. Marchew wymy¢, obraé i pocigé na
plasterki. Ziemniaki obraé, wymyé i pokroié
w kostke o wielkosci okoto 2 cm.

2) Na rozgrzany w garnku olej wsypaé
cebule i zeszkli¢. Dodaé marchew i ziem-
niaki, cato$é dusi¢. Podlaé bulionem tak,
by warzywa swobodnie ptywaty i catosé
gotowaé przez 10 - 15 minut. W razie
odsfonigcia warzyw w czasie gotowania
dolaé bulion.

3) Pietruszke umy¢, osuszy¢ i odkroié natke.
Pietruszke rozdzieli¢ na wieksze kawatki i
doda¢ do zupy. Catoéé miksowad blende-
rem @ przez okoto
1 minute. Doprawi¢ do smaku solq pie-
przem i startq gatkg muszkatotowq.

14.2. Zupa dyniowa
4 osoby
Surowce

B 1 $rednia cebula
2 zqgbki czosnku
10 - 20 g $wiezego imbiru

3 tyzki oleju rzepakowego

400 g migzszu dyni (najlepsza bedzie dynia
Hokkaido, gdyz w czasie gotowania skorup-
ka dyni migknie i nie trzeba jej obierag)

250 - 300 ml mleka kokosowego
250 - 500 ml bulionu warzywnego
Sok z 2 pomaraficza

Troche wytrawnego biatego wina

|
|
|
|
B 1 tyzeczka cukru
|

s6l, pieprz

Przygotowanie

1) Obraé cebule i posiekaé je rozdrabniaczem.
Powtérzyé te czynnoéé z czosnkiem. Imbir
obraé i pokroi¢ w drobngq kostke. Nastepnie
cebule i imbir udusi¢ na gorgcym oleju.
Po dwéch minutach dodaé réwniez czosnek.

2) Dynie starannie oczyscié szczotkq do wa-
rzyw pod cieptq wodgq, a nastepnie pokro-
i¢ w kostke o wielkosci 2 - 3 cm. (W wy-
padku uzycia innej dyni, niz Hokkaido
dodatkowo dynie nalezy obraé). Do cebuli
i imbiru doda¢ kostki dyni i cato$é dalej
dusi¢. Dolaé¢ potowe ilosci mleka kokoso-
wego i tyle bulionu, by kostki dyni zostaty
zakryte. Gotowaé w garnku pod przykryw-
kq przez 20 - 25 minut. Catosé zmiksowad
doktadnie blenderem @. W trakcie mikso-
wania dolewa¢ mleka kokosowego dotqd,
az zupa nabierze odpowiedniej, kremowe;j
konsystencii.
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3) Zupe doprawié do smaku sokiem z po-
maranczy, biatym winem, cukrem, solq i
pieprzem tak, by miata ona wyrazny ostry
i stodki smak.

14.3. Stodki dzem owocowy

Sktadniki

B 250 g truskawek lub innych owocéw
($wieze lub mrozone)

B 125 g cukru zelujgcego 2:1
B 1 porcja soku z cytryny

B 1 szczypta migzszu laski wanilii

Przygotowanie

1) Truskawki umy¢ i oczyscié, usuwajqc przy
tym szyputki. Osuszy¢ doktadnie na sitku,
by woda dobrze sptyneta i dzem nie byt
zbyt wodnisty. Wieksze truskawki pokroié
na mate kawatki. Mozna réwniez uzywaé
mrozonych owocéw, ale przed zmiksowa-
niem nalezy je rozmrozié.

2) Odwazyé 250 g truskawek i umiescié
w odpowiednim pojemniku do miksowania.

3) Doda¢ odrobine soku z cytryny.

4) Mozna wyskroba¢ nieco migzszu z laski
wanilii i dodad.

5) Dodaé cukier zelujgey i doktadnie wymie-
sza¢ blenderem @ przez 45 - 60 sekund.
Jesli weigz bedq wieksze kawatki, odstawié
catoé¢ na 2 minuty a nastepnie ponownie
przecieraé przez 60 sekund.

6) Doprowadzi¢ do wrzenia przy $redniej
temperaturze, a nastgpnie gotowac na
wolnym ogniu przez okoto 2-3 minuty, caly
czas dobrze mieszajqc.

7) Spozy¢ od razu lub przelaé dzem do
stoika z nakretkg i zamkngé.
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14.4. Mleko bananowe

Surowce
B 1 banan
B 250 ml mleka

B ok. 1 tyzeczka cukru do smaku

Przygotowanie
1) Obraé¢ skérke z banana i pokroié banana
na kawatki.

2) Banana, mleko i cukier dodaé¢ do pojemnika
do miksowania i miksowaé blenderem @.

14.5. Majonez

Surowce

B 375 ml neutralnego oleju roslinnego,
np. oleju rzepakowego

B 3 z6ttka
B 23 gtagodnego octu lub soku z cytryny
B Séli pieprz do smaku

Przygotowanie

1) Doda¢ zéttko i ocet do pojemnika do mik-
sowania, przytrzyma¢ blender @ pionowo
w pojemniku i przytrzymaé weisniety prze-
tgcznik Turbo ©.

2) Wlewaé olej powoli cienkim, réwnomier-
nym strumieniem (przez ok. 1 minute), aby
daé mozliwoéé potgczenia sig oleju z inny-
mi sktadnikami.

3) Nastepnie doprawié do smaku solq i pie-
przem.
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1. Uvod

Srde&ne vam gratulujeme ku kipe tohto nového
pristroja.

Rozhodli ste sa tym pre vysokokvalitny vyrobok.
Ndvod na pouzivanie je siasfou tohto vyrob-
ku. Obsahuije ddlezité pokyny tykajice sa bez-
pecnosti, pouzivania a likvidacie zariadenia.
Pred pouzivanim tohto vyrobku sa obozndmte
so vietkymi pokynmi na ovléddanie a bezpeé-
nostnymi pokynmi. Vyrobok pouzivaite iba

tak, ako je tu opisané a iba v tych oblastiach
pouzitia, ktoré sé tu uvedené. Pri odovzdévani
vyrobku tretej osobe s nim odovzdaite aj vietky

podklady.

2. Pouzivanie primerané
Ucelu

Tento ruény mixér sl0Zi vyluéne na spracové-
vanie potravin v malych mnoZstvéch. Je uréeny

vyluéne na pouzivanie v domdcnostiach. Tento
mixér nie je uréeny na podnikatelské Gcely.

3. Obsah dodavky

Pristroj sa $tandardne doddva s nasledujicou
vybavou:

® Tycovy mixér
® Odmernd nddoba
® Drvi¢ (néz a miska s vrchndkom)
® Ndvod na pouzivanie
1) Vyberte z obalu vietky diely pristroja a
névod na pouzivanie.
2) Odstrénte vietok baliaci materidl.
3) Vsetky diely pristroja vyCistite postupom
opisanym v kapitole T1. Cistenie.
@ Upozornenie
> Skontrolujte doddvku, ¢&i je kompletnd a
bez viditelnych poskodenti.
> V pripade nekompletnej dodavky alebo
poskodeni spdsobenych zlym balenim ale-

bo prepravou sa obrdfte na hotline servisu
(pozri kapitolu 13.1. Servis).
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4. Opis pristroja/

prislusenstvo

Obrazok A (ruény tycovy mixér):

@ Reguldtor otéok

@O Vypinac ' (normélne otdcky)

© Spinad turbo (vysoké otacky)

O Blok motora

@ Tycovy (ruény) mixér

@ Uvoltovacie tlagidla

Obrazok B (drvi¢):

@ Miska s vrchndkom

O Néz

O Miska (s odoberatelnym
profismykovym krizkom @)

@ Uzatvéracie veko

Obrézok C (prisluienstvo):

® Odmernd nddoba

5. Technické udaje

Menovité At 220-240V ~,
enovité napdtie 50- 60 Hz

Menovity vykon 600 W

Prikon vo vypnutom stave | 0,2 W

/ol

Trieda ochrany

Odmernd nadobka @

Objem 930ml
StUpch, na oc%meronie 700ml
(Vyuzitelny objem)

Max. P|n|qce mnozZstvo na 300 ml
spracovanie

Miska @

Objem 1050 ml

Potraviny az po
znacku 500 ml

ol

Tekutiny az po
znacku 300 ml

O

Max. Plniace mnozstvo
na spracovanie



Odporiéame nasledujice doby prevadzky:

Ty&ovy mixér @ po 1 minite prevadzky nechaj-

te ochladit cca 2 mindty.

Nechaite drvi¢ ochladit cca 2 mindty po

1 mindte prevadzky.

V pripade prekrogenia tychto prevadzkovych

déb méze dojst k podkodeniu pristroja v désled-

ku prehriatial

6. Pouzité vystrainé
upozornenia a symboly

V tomto ndvode na obsluhu, na obale a na
pristroji s pouzité nasledujice vystrazné upo-
zornenia a symboly (ak je to relevantné):

NEBEZPECENSTVO! Vystrazné
upozornenie s tymto symbolom a sig-
ndlnym slovom ,NEBEZPECENSTVO"
oznaduje bezprostredni nebezpeénd
situéciu, ktord, ak sa jej nezabrdni,
mé& za nésledok smrf alebo fazké
poranenie.

VYSTRAHA! Vystrazné upozorne-
nie s tymto symbolom a signdlnym
slovom ,VYSTRAHA" oznacuje moz-
nd nebezpedny situéciu, ktord, ak sa
jej nezabréni, by mohla mat za né-
sledok smrt alebo fazké poranenie.

OPATRNE! Vystrazné upozornenie
s tymto symbolom a signélnym slo-
vom ,OPATRNE" oznaduje moznl
nebezpelny situdciu, ktord, ak sa jej
nezabrdni, by mohla maf za ndésle-
dok malé alebo mierne poranenie.

POZOR! Vystrazné upozornenie s

ktord, ak sa jej nezabrdéni, by mohla
maf za nésledok vecni skodu.

Upozornenie: Upozornenie ob-
sahuje dodato&né informdcie, ktoré
ulah&ujé manipuléciu s pristrojom.

Precitajte si ndvod.

tymto symbolom a signdlnym slovom
@ ,POZOR" oznaduje mozny situdciu,
s/

Striedavy prod/striedavé napdtie

Trieda ochrany II: ochrana vdaka

dvoijitej alebo zosilnenej izoldcii.

Nepondrat do vody!

Vhodné na umyvanie v umyvacke
riadu.

Vsetky diely tohto pristroja, ktoré sa
dostavaji do kontaktu s potravinami,
s0 bezpeéné z hladiska pouZivania s
potravinami.

L @®0

Tento vyrobok splfia poziadavky
platnych eurépskych a ndrodnych
smernic.

N
m

Nevyhadzujte elekirické pristroje
do komundlneho odpadul

Obal odovzdajte na ekologickd
likvidaciu.

Obal z recyklovatelnych materidlov.
Pri triedeni odpadu dbaite na oznace-
nie obalovych materidlov: S6 oznade-
né skratkami (a) a &islicami (b) s na-
sledujicim vyznamom: 1 - 7: plasty,
20 - 22: papier a lepenka,

80 - 98: kompozitné materidly.

I
r- Obal obsahuje zlozky papiera

a/alebo lepenky.

o D> QL

Obal obsahuje zlozky plastu
a/alebo kovu.

ES/PT

[ ) kR ADEPOSER A DEPOSER
Cet appareil ENMAGASIN  EN DECHETERIE
\‘ et ses accessoires JWANNA % ,

se recyclent

Poi esdechets.fr
Privi pareil

FR

AR G
Y = =™ FR: Produkt, obal a
N J H névod na obsluhu sG
recyklovatelné, podlie-

haijt rozsirenej zodpovednosti vyrobcu a
zbieraji sa oddelene.
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7. Bezpecnostné pokyny
/\ NEBEZPECI! URAZ ELEKTRICKYM PROUDEM!

Spotrebié pripojte len do elekirickej zdsuvky s napétim
220-240V ~, 50 - 60 Hz nainstalovanej podla predpisov.

Pri prevadzkovych poruchdch a pred &istenim spotrebiéa
vytiahnite zdastréku z elektrickej zasuvky.

Spotrebi¢ nesmiete vystavit vihkosti, ani ho pouZivaf v exteriéri.

Ak by do spotrebi¢a predsa len vnikla tekuting, ihned’ vytiahnite
zéstreku z elektrickej zasuvky a dajte spotrebic opravit kvalifiko-
vanému odbornému persondlu.

Siefovy kdbel vyfahuijte z elekirickej zdsuvky vzdy za zdstreku,
nikdy nefahajte za samotny kdbel.

Neohybaijte ani nestld&ajte siefovy kdbel, a vedte ho tak, aby
naf nikto nemohol stipif, ani sa o potkndt.

Ak sa pripojovaci siefovy kabel tohto pristroja poskodi, musi sa
nechat vymenit vyrobcom alebo jeho z&kaznickym servisom alebo
podobne kvalifikovanou osobou, aby sa predislo ohrozeniam.
Tento elektricky spotrebi¢ méZu pouZivaf osoby so zniZenymi fy-
zickymi, senzorickymi alebo mentalnymi schopnosfami, pripadne
s nedostatoénymi skisenostami alebo znalosfami, ak st pod do-
hladom alebo boli dostatoéne poucené o bezpeénom pouzivani
spotrebi¢a a pochopili z toho vyplyvajice riziké.

Spotrebi¢ a jeho pripojny kdbel musite uchovévat mimo dosahu
deti.

Kryt bloku motora tycového mixéra nesmiete otvdrat. V takom pri-
pade vdm hrozi nebezpeéenstvo Grazu a zéruka straca platnost.

@ Blok motora tycového mixéra v Ziadnom pripade neponé-
rajte do tekutin a zabrdite vniknutiu tekutin do telesa bloku
mofora.
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/A VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!

’

Pred vymenou prislusenstva alebo pridavnych dielov, ktoré sa
pocas prevadzky budi pohybovaf, musite elekiricky spotrebié
vypnit a odpoijit od elekirickej siete.

Nepouzivaijte pristroj na iné Gcely, neZ na Gcely opisané v tomto
ndvode. Pri nesprédvnom pouzZivani pristroja hrozi riziko poranenial
Elektricky spotrebi¢ v zdsade odpojte od distribuéne; siete, ...

- ...ked' je elektricky spotrebi¢ bez dozory,

- ... ked elektricky spotrebi¢ Cistite,

- ...ked ho skladéte, alebo rozoberdate.

Ak pouzijete pristroj na rozmixovanie horicich potravin v hrnci,
odoberte tieto z varnej dosky a dévajte pozor na to, aby tekutina
este nevrela. Hordce potraviny nechajte trochu vychladnif, aby
ste zabrdnili obareniam.

Spotrebi¢ nesmd pouzivaf deti.

Deti sa s elektrickym spotrebi¢om nesm0 hraf.

Spotrebi¢ a jeho pripojny kdbel musite uchovévat mimo dosahu
deti.

NoZe si extrémne ostré! Stdle s nimi zaobchd&dzajte opatrne.

Pri prdci s extrémne ostrymi noZmi hrozi nebezpedenstvo Grazu.
Elektricky spotrebi¢ &istite velmi opatrne. Noze si extrémne ostré!
Budte vzdy opatrni pri vyprézdiiovani misy!

Noze si extrémne ostré! Pri chybajicom dozore a pred

montdZou, demontdZou alebo &istenim sa musi pristroj vZdy od-
pojit od siete.

(D POZOR! HMOTNE SKODY!

Ty&ovy mixér nenechaite stét v hordcom hrnci na varnej doske,
ked' sa nepouziva.
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8. Pouzivanie

@ Upozornenie

> Odmerkou ) mdZete odmeriavat tekutiny
az do objemu 700 ml. Pre spracovanie
ju napliite najviac do 300 ml, inak méze
tekutina z odmerky @ vytiect.

Pomocou tycového mixéra @ mdzete pripra-
vovat dipy, omdeky, polievky a detski stravu
alebo mixovaf ovocie. Odporicame pouzivaf
ruény mixér @ max. 1 mindtu v kuse a potom
ho nechat vychladndt.

(D POZOR! VECNE SKODY!

> Tycovy mixér @ nepouZivajte na spracova-

nie tvrdych potravin, ako st kdvové zrnd,
[adové kocky, cukor, obilie, &okolada atd'.

> Na mixovanie tvrdej zeleniny, ako je
mrkva, pridajte trochu tekutiny alebo zele-
ninu vopred uvarte do mékka.

Pomocou univerzdlneho drvi¢a, pozostévaji-
ceho z noza @, misky @ s odoberatelnym
protidmykovym krizkom @ a krytu pohonu
@ mozete sekaf bylinky alebo drvit aj tvrdsie
potraviny. Odpori¢ame pouzivat drvi¢ max. 1
minGtu v kuse a potom ho nechat vychladnuf.

9. Montaz
/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!

> Zasufite zéstreku do siefovej zdsuvky az
po zmontovani.

® Upozornenie

> Pred prvym uvedenim do prevadzky vy-
Cistite vietky diely postupom uvedenym v
kapitole 11. Cistenie.

9.1. Montdz mixéra

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!
> N6z @ je mimoriadne ostry! Vzdy s nim

zaobchdédzaijte opatrne.

B Nasadte tyéovy mixér @ na blok motora
O tak, aby sipka A na bloku motora @
ukazovala na $ipku W na ty&ovom mixéri
@ a aby tycovy mixér @ pevne zaskoil.
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9.2. Montaz drviéa

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!
> Nb&z @ je mimoriadne ostry! Vzdy s nim
zaobchédzajte opatrne.

B Misku @ postavte na rovny a suchy pod-
klad.

B Opatmne nasadte néz @ na drziak v miske
@. Pritom né2 @ trochu pootodte tak, aby
sklzol na drziak.

@ Upozornenie

> N6z @ pritom nesedi celkom pevne na
drziaku. To je normdlne. N6z @ sedi
pevne az vtedy, ked' je nasadeny vrchndk

misky @.

B Prisady uréené na rozmixovanie dajte do

misky ©.

@ Upozornenie
> Ak chcete spracovat potraviny, naplfte

misku @ iba po znacku 500 ml @) &

Na spracovanie tekutin iba po znagku

300 ml (.

B Nasadte kryt pohonu @ na misku @ a
pevne ho zakritte. Pritom musia vystupky
na okraji misky @ zapadnit do lidty na
kryte pohonu @. Dbaite na to, aby né6z @
sprévne zapadal do krytu pohonu @.

B Nasadte blok motora @ do vyrezu na
kryte pohonu @ tak, aby Zipka A na
kryte pohonu @ ukazovala na sipku W na
bloku motora @ a blok motora @ musi
pevne zapadnf.

® Upozornenie

> Ked' chcete uloZit potraviny v miske @,
mézete pouzif vrichndk . Opatrne preto
odoberte vrchndk misky @ a blok motora

0, ako qj n6z @.



10. Obsluha

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!
> Potraviny nesmd byt hordce! Vystrekujici
obsah by mohol spésobit obarenie.

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!
> N6z @ je mimoriadne ostry! Vzdy s nim
zaobchdédzajte opatrne.

10.1. Obsluha tycového
mixéra

® Upozornenie

> Naplite odmerni nddobu @ na spraco-

vanie tekutin/potravin iba do maximdlne
300 ml.

Ked'ste pristroj poskladali podla Zelania:

1) Zastréte siefovd zdstreku do siefovej
zdsuvky.

2) Vypinag l @ podrzte stlageny, aby sa
mohli potraviny spracovat’ normdlnou
rychlostou. Na zvysenie rychlosti otoéte
reguldtor otédcok @ do smeru ,Max".

Na zniZenie rychlosti otocte regulétor
otdéok @ do smeru ,Min”.

3) Vypinaé turbo @ podrzte stlageny, aby
sa mohli potraviny spracovat vysokou
rychlosfou. Stla¢enim vypinaga turbo @
méte ihned' k dispozicii maximdlnu rychlost
spracovania.

4) Ked' s0 potraviny spracované, stlageny
vypinag / vypinaé turbo | Q/0O jedno-

ducho pustite.

® Upozornenie

Ak by pocas prevadzky

doslo k neoby&ajnym zvu-

kom, ako je piskanie alebo

podobne, dajte na hnaci

] hriadel tyéového mixéra @
trochu neutrdineho jedlého
oleja.

5) Odoberte tycovy mixér @ z bloku motora
@. Pritom suéasne stlaéte uvolRovacie
tlagidlad @ a zdvihnite ty&ovy mixér @ z
bloku motora @.

10.2. Obsluha mixéra
® Upozornenie

> Ak chcete spracovat potraviny, naplfte
misku @ iba po zna¢ku 500 ml {3
Na spracovanie tekutin iba po znagku

300 ml (.

Ked' ste mixér zmontovali:

1) Zastréte siefov zdstreku do siefovej z&-
suvky.

2) Misku @ postavte na rovny a suchy pod-
klad. Miska @ mé protidmykovy krizok €9,
takze miska @ lahko neskizne.

3) Vypinaé ' @ podrzte stlageny, aby sa
mohli potraviny spracovaf normélnou
rychlosfou. Na zvy3enie rychlosti otocte
reguldtor otédéok @ do smeru ,Max”.

Na zniZenie rychlosti otoéte reguldtor
otdéok @ do smeru ,Min”.

® Upozornenie

> Misku @ a nasadeny vrchnék misky @
drzte pevne jednou rukou a druhou rukou

lo/e

> Blok motora @ neodoberajte z vrchndka
misky @, ked' stlé&ate vypinag / vypinad

lo/e.

4) Ked' s potraviny spracovang, stlageny
vypinag / vypinaé turbo l /O jednodu-
cho pustite.

5) Blok motora @ odoberte z krytu pohonu @.
Pritom sé&asne stlacte uvolfiovacie tlacidla
O a zdvihnite blok motora @ z krytu po-
honu @.

stlé&aijte vypinac / vypinaé turbo

turbo
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Priklady na mixovanie, posekanie a rozomletie réznych potravin s rozliénymi

nadstavcami:

ﬂ;‘;‘;ﬁ:‘c PRISADY oz;%;t;:cgi RYCHLOST CAs
Ovocie, zelenina 100-200 g Min-Max ' | cca30 - 60s
EZIiiéeirll;I,(ir\:ZﬁiéiZ;I 100-400 ml Min -Max ! cca 60's
Kokteily, mlie¢ne ndpoje 100-1000 ml Min -Max ! cca 60 s
Cibula 200 g Min 6x1s
Petrzlen 50¢g Turbo cca20s

] Cesnak 20 strigikov Min -Max ! cca20s
A_L Mrkva 200 g Min -Max ! ccalss
Lieskové orechy/mandle 200 g turbo cca 50's

Vlagské orechy 200 g coo — 0000 cca25s

Parmezan 250 g turbo cca30s

! Nastavte rychlost podla Zelanej konzistencie.

11. Cistenie

/\ VYSTRAHA!
URAZ ELEKTRICKYM PROUDEM!

> Pred cistenim mixéra vzdy vytiahnite z&str&-

ku zo siefovej zdsuvky.
V Ziadnom pripade nesmiete blok
motora @ pri Cisteni pondrat do
vody, ani ho drzaf pod teicou vodou.

O]

>

1)
2)

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!

> Pri manipulécii s mimoriadne ostrym nozom

O hrozi nebezpecenstvo zranenia. Drvi¢
po pouziti a ocisteni opéf poskladaijte, aby

3)

ste sa neporanili na volne leZiacom nozi @.
Nedovolte, aby sa k nozu @ dostali deti.

® Upozornenie

> @ Odmernd nddoba @, n6z @,

miska @ s odoberatelnym pro-
tismykovym krizkom @ a uzatvé-

4)

racie veko (O sa mézu umyvaf v

umyvaéke riadu.
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POZOR! VECNE SKODY!
Nepouzivajte Ziadne drhnice, agresivne
ani chemické istiace prostriedky. Mohli by
povrch pristroja neopravite/ne poskodif!

Vytiahnite siefovi zdstreku.

Blok motora @ vycistite vihkou utierkou.
Zabezpedte, aby sa Ziadna voda nedosta-
la do otvorov v bloku motora @. V pripade
odolévajucich negistdt pridaijte na utierku
trocha jemného Eistiaceho prostriedku.
Zvysky &istiaceho prostriedku utrite vlhkou
utierkou.

Ty€ovy mixér @, kryt pohonu @, misku
@, odoberatelny protismykovy krizok €@,
uzatvéracie veko @, odmerni nddobu @
a ndz @ dékladne oplachnite vodou. Zvy-
3ky Cistiaceho prostriedku potom odstrdfte
&istou vodou.

Suchou handrou vietko poriadne vysuite
a zabezpeéte, aby bol pristroj pred dal3im
pouzivanim celkom suchy.



12. Likvidacia

Symbol preskrinutej odpadovej
nddoby znamend, Ze tento pristroj
sa nesmie po skonéeni Zivotnosti
likvidovaf ako bezny komundlny
odpad. Pristroj je potrebné odovzdaf na zriade-
nych zbernych miestach, v zbernych dvoroch
alebo v prevédzkach na likvidéciu odpadov.

Pred vrétenim vymazte vietky osobné tdaje.

Obal sa skladd z ekologickych materidlov, kto-
ré mdzete zlikvidovaf v miestnych recyklaénych
strediskéch.

Obal zlikvidujte ekologicky.

13. Zaruka spolocnosti
Kompernass Handels GmbH

Vézend zdkaznicka, vazeny zdkaznik,

na tento pristroj mdte zdaruku 3 roky od datu-
mu zakdpenia. V pripade nedostatkov tohto
vyrobku méte prava vyplyvajice zo zdkona
voéi predajcovi tohto vyrobku. Tieto Vase prava
vyplyvajice zo zdkona nie sG obmedzené na-
$ou zdrukou, uvedenou niZsie.

Zaruéné podmienky

Zé&ruénd doba zagina plyndt détumom zaki-
penia. Prosim, uschovaite si pokladniény blok.
Tento bude potrebny ako dékaz o zakipeni.

Ak v priebehu troch rokov od dé&tumu zaki-
penia tohto vyrobku déjde k chybe materiélu
alebo vyrobnej chybe, vyrobok vém - podla
nésho uvdzenia - bezplatne opravime, vyme-
nime alebo uhradime kipnu cenu. Podmienkou
tohto zaru&ného plnenia je, ze pocas trojroénej
lehoty sa poskodeny pristroj a doklad o zak-
peni (pokladniény blok) predlozi so struénym
opisom, v Eom spociva nedostatok pristroja a
kedy sa vyskytol.

Ak je chyba pokrytd nasou zdrukou, zasleme
Vém spét opraveny alebo novy vyrobok. Opra-
vou alebo vymenou vyrobku nezacina plyndf
Ziadna nové zdruénd doba.

Zaruéna doba a zakonné naroky na
odstranenie chyb

Zaruénd doba sa zéruénym plnenim nepredizi.
To plati aj pre vymenené a opravené diely.
Poskodenia a chyby zistené pripadne uz pri
kiope, sa musia hlésit okamzite po vybaleni. Po
uplynuti zaruénej doby podliehajd pripadné
opravy poplatku.

Rozsah zaruky

Pristroj bol starostlivo vyrobeny v stlade s pris-
nymi smernicami kvality a pred dodanim bol
svedomito preskisany.

Z&ruéné plnenie sa vzfahuje na chyby materidlu
alebo vyrobné chyby. Tato zéruka sa nevztahu-
je na &asti vyrobku, ktoré si vystavené beznému
opotrebovaniu a preto ich mozno pokladat za
rychlo opotrebitelné diely, ani na poskodenia
krehkych dielov, ako s napriklad spinaée ale-
bo diely vyrobené zo skla.

Této zdruka zanikd v pripade poskodenia vy-
robku neodbornym pouzivanim alebo neodbor-
nou Gdrzbou. Na sprévne pouzivanie vyrobku
sa musia presne dodrZiavat vietky pokyny,
uvedené v ndvode na obsluhu. Bezpodmiened-
ne sa musi zabrdnif pouZitiv alebo Gkonom,
ktoré sa v ndvode na obsluhu neodporiéajo
alebo pred kforymi sa varuje.

Vyrobok je uréeny len na sikromné pouzitie a

nie na priemyselné pouzivanie. Z&ruka zanikd

pri nesprédvnom a neodbornom zaobchddzani,
pri pouziti ndsilia a pri zdsahoch, ktoré neboli

vykonané nadim autorizovanym servisom.

Vybavenie v pripade zaruky
Na zaru&enie rychleho vybavenia Vasej Ziados-
ti postupujte podla nasledujicich pokynov:

B Na vietky otdzky maite pripraveny
pokladni¢ny doklad a é&islo vyrobku
(IAN) 525219_2507 ako doklad o né-
kupe.

B Cislo vyrobku ndjdete na typovom ititku na
vyrobku, na gravire na vyrobku, na titulnei
stranke ndvodu na obsluhu (dole viavo)
alebo ako nélepku na zadnej alebo spod-
nej strane vyrobku.
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B Ak déjde k funk&nym poruchém alebo
inym nedostatkom, kontaktujte najprv niz3ie
uvedené servisné oddelenie telefonicky
alebo
e-mailom.

B Vyrobok, zaevidovany ako poruchovy,
mbzete potom spolu s dokladom o ndkupe
(pokladni&ny blok) a uvedenim popisu
chyby a ddtumu, kedy k nej doslo, bezplat-
ne odoslat na adresu servisného strediska,
ktord Vém bude ozndmena.

Na webovej strénke
www.lidl-service.com si mézete
stiahnuf tieto a mnoho dalsich
priruciek, vided o vyrobkoch a
indtalaény softvér.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Pomocou tohto QRkédu sa dosta-
nete priamo na stranku servisu Lid|
(www.lidl-service.com) a pomocou zadania
&isla vyrobku (IAN) 525219_2507 otvorite

vd3 ndvod na obsluhu.

13.1. Servis

(SK> Servis Slovensko
Tel. 0850 232001
E-Mail: kompernass@lidl.sk

IAN 525219_2507

13.2. Dovozca

Maijte na paméti, Ze nizsie uvedend adresa nie
je adresou servisného strediska. Najprv kontak-
tujte uvedené servisné stredisko.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

www.kompernass.com
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14. Recepty

14.1. Krémova zeleninova
polievka
2 - 4 osoby

Suroviny
B 2-3PlLoleja
B 200 gcibule

B 200 g zemiakov (obzvl&st vhodné st moé-
naté druhy)

B 200 g mrkvy

B 350 - 400 ml zeleninového vyvaru (Eerstvy
alebo instantny)

B sol, korenie, muskdtovy orech

B 5 g petrzlenovej viiate

Priprava

1) O3dpte cibulu a rozsekajte ju drvicom.
Mrkvu umyjeme, olipeme a nakrdjame na
platky. Zemiaky o30peme, umyjeme a po-
krdjame na kocky velké asi 2 cm.

2) V hrnci zohrejeme olej a cibulu v fiom do
sklovita udusime. Pridéme mrkvu
a zemiaky a spolu dalej dusime. Prilejeme
tolko vyvaru, aby bola zelenina celkom
zakrytd a asi 10 - 15 mindt varime do
zméknutia. V pripade potreby dolievame
vyvar, aby bola zelenina stéle zakrytd.

3) Petrzlenovi viial umyjeme, do sucha otra-
sieme a odstrénime stonky. PetrZlen natr-
hdme na vadsie kisky a déme do polievky.
Mixérom @ vietko pomixujeme asi 1 ming-
tu. Dochutime solou, korenim a strdhanym
muskdtovym orechom.



14.2. Tekvicova polievka
Pre 4 osoby

Suroviny

B 1 stredne velkd cibula

2 strogiky cesnaku

10 - 20 g &erstvého zdzvoru

3 PL rastlinného oleja

400 g tekvicovej duziny (najlepsia je
tekvica Hokkaido, pretoze ju nemusime
30pat, lebo jej 3upka pri vareni zmékne)

250 - 300 ml kokosového mlieka
250 - 500 ml zeleninového vyvaru
$fava z polovice pomaranéa
trochu suchého bieleho vina

1 CL cukru

sol, korenie

Priprava
1) Osipte cibulu a rozsekaijte ju drviom. To
isté urobte aj s cesnakom. Zdzvor o3lpe-
me a pokrdjame na malé kocky. Najprv
podusime cibulu a zdzvor v hordcom oleji.
Po 2 mindtach priddme cesnak a dalej
dusime.

2) Tekvicu dobre o€istime kefou pod horicou
vodou, potom nakrdjame na 2 - 3 cm
kocky. (Ind tekvicu nez Hokkaido treba qj
o30pat.) Tekvicové kocky

3) pridéme k cibuli a zazvoru a dalej dusime.
Prilejeme polovicu mnoZstva kokosového
mlieka a tolko zeleninového vyvaru, aby
bola tekvica celkom zakrytd. Zakryjeme
pokrievkou a varime do mékka asi 20 - 25
minGt.

Mixérom @ vietko dohladka rozmixujeme.
Pritom priddme tolko kokosového mlieka,

aby polievka ziskala sprévnu, jemne krémo-

v0 konzistenciu.

4) Polievku dochutime pomaranéovou $favou,
bielym vinom, cukrom, solou a korenim tak,
aby mala okrem ostrej aj sladkd a vyvéze-
n¢ kyslosland prichuf.

14.3. Sladka ovocna ndtierka
Suroviny

B 250 g jahéd alebo iného ovocia

B 125 g Zelirovacieho cukru 2:1

B 1 maly strek citrénovej $favy

B 1 3picka noza drene vanilkového struku

Priprava

1) Jahody umyte a vyZistite, pritom odstrarite
zelené stopky. Nechajte dobre odkvapkat
na sitku, aby mohla vytiecf nadbytoéna
voda a aby nétierka nebola prilis tekutd.
Véacsie jahody nakrdjajte na mensie kisky.
Mézete pouzit aj hlbokozmrazené ovocie,
nechaijte ho aviak pred mixovanim roz-
mrazif.

2) Odvazte 250 g jahdd a daijte ich do mixo-
vacej nadoby.

3) Dajte na to jeden strek citrénovej $favy.

4) V pripade potreby vyskrabte drefi z vanil-
kového struku a pridaite.

5) Daijte k tomu Zelirovaci cukor a ty&ovym
mixérom @ dékladne mixujte 45 - 60 se-
nechaite vietko odpoéivat 2 mindty a po-
tom znova mixujte 60 sekind.

6) Povarte pri strednej teplote, potom nechaite
dovarif 2 - 3 mindty a pocas celého pro-
cesu dobre premiesavaite.

7) Ovocnu ndtierku hned’ skonzumuite alebo
ju dajte do pohdra so skrutkovacim vekom
a uzatvorte ho.
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14.4. Bananové mlieko

Prisady
B 1 bandn

B 250 ml mlieka
B cca 1 CL cukru podla chuti

Priprava
1) Odstrarite bandnové Supky a bandny na-
kréjaijte na kdsky.
2) Do pohdra na miedanie ndpojov pridajte
bandny, mlieko a cukor a ty&ovym mixé-
rom @ premieiajte.

14.5. Majonéza

Prisady

B 375 ml neutrdlneho rastlinného oleja,
napriklad repkovy olej

B 3 zliky

B 23 gjemného octu alebo citrénovej $favy

B sol a &erne korenie podla chuti

Priprava
1) Do pohéra na mieanie dajte Zltky a ocot,
tyCovy mixér @ podrzte zvislo v naddobe a
podrzte stlageny spinag turbo @.
2) K tomu pridavaijte pomaly rovnomernym
tenkym pridom olej (pocas cca 1 mindty)
tak, aby sa olej spojil s ostatnymi prisadami.

3) Nakoniec podla chuti osolte a okorefite.
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1. Introduccion
Felicidades por la compra de su aparato nuevo.

Ha adquirido un producto de alta calidad. Las
instrucciones de uso forman parte del producto
y contienen indicaciones importantes acerca
de su seguridad, uso y desecho. Antes de usar
el producto, familiaricese con todas las indi-
caciones de manejo y de seguridad. Utilice el
producto Gnicamente como se describe y para
los dmbitos de aplicacién indicados. Entregue
todos los documentos cuando transfiera el
producto a terceros.

2. Uso previsto

Este set de batidora de mano estd disefiado ex-
clusivamente para el procesamiento de alimen-
tos en pequefias cantidades. Este aparato estd
previsto exclusivamente para su uso doméstico
privado. Ademds, el set de batidora de mano
no es apto para su uso comercial o industrial.

3. Volumen de suministro
El aparato se suministra de serie con los si-
guientes componentes:
® Batidora de mano con accesorios
® Vaso medidor
® Picadora (cuchilla y recipiente con tapa)
® |Instrucciones de uso

1) Extraiga todas las piezas del aparato y las

instrucciones de uso de la caja.
2) Retire todo el material de embalaije.
3) Limpie todas las piezas del aparato

de la manera descrita en el capitulo
11. Limpieza.

@ Indicacién

> Compruebe la integridad del suministro y
si hay dafios visibles.

> Si el suministro estd incompleto o se
aprecian dafios debido a un embalaje
deficiente o al transporte, péngase en
contacto con la asistencia técnica (consulte
el capitulo 13.1. Asistencia técnica).
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4. Descripcion del
aparato/accesorios

Figura A (batidora de mano):
Regulador de velocidad

Botén | (velocidad normal)
Botén Turbo (velocidad répidal)
Bloque motor

Batidora de mano

Q0000 0Q

Botones de desencastre

Figura B (picadoral):
@ Tapa del recipiente
O Cuchilla

O Recipiente
(con anillo antideslizante extraible @)

@ Tapa
Figura C (accesorios):

® Vaso medidor

5. Caracteristicas técnicas

., 220240V ~,
Tensién de red 50-60 Hz
Potencia nominal 600 W
Consumo de potencia 02 W

en estado apagado

/3

Clase de aislamiento

Vaso medidor ®

Capacidad 930 ml
Escala de medicién

(Capacidad util) 700 ml
Méx. cantidad de 300 ml
llenado para procesar
Recipiente @

Capacidad 1050 ml

Alimentos sélidos:
hasta la marca de

500m|®{§

Liquidos: hasta la
marca de 300 ml

O

Méx. cantidad de
llenado para procesar



Duracién de funcionamiento recomendadar:
Después de 1 minuto de funcionamiento, deje
enfriar la batidora de mano @ durante aprox.
2 minutos.

Después de 1 minuto de funcionamiento, deje
enfriar la picadora durante aprox. 2 minutos.
Si se supera el tiempo de funcionamiento espe-
cificado, pueden producirse dafios en el apara-
to por sobrecalentamiento.

6. Indicaciones de adver-
tencia y simbolos utilizados

En estas instrucciones de uso, en el embalaje
y en el aparato se utilizan las siguientes indi-
caciones de advertencia y simbolos (si corres-
ponde):

iPELIGRO! Una indicacién de ad-
vertencia marcada con este simbolo
y con el término "PELIGRO" designa
una situacién de peligro inminente
que, si no se evita, causa lesiones
mortales o graves.

{ADVERTENCIA! Una indica-

cién de advertencia marcada

con este simbolo y con el término
A "ADVERTENCIA" designa una posi-

ble situacién peligrosa que, si no se

evita, puede causar lesiones morta-
les o graves.

iCUIDADO! Una indicacién de ad-
vertencia marcada con este simbolo
y con el término "CUIDADQO" designa
una posible situacion peligrosa que,
si no se evita, puede causar lesiones
de gravedad leve a moderada.

{ATENCION! Una indicacién de
advertencia marcada con este sim-
bolo y con el término "ATENCION"
designa una posible situacién que,
si no se evita, puede causar dafios
materiales.

Indicacién: La indicacién propor-
ciona informacién adicional que
facilita el manejo del aparato.

IIII Lea las instrucciones de uso.

/Y | Corriente/tensién alterna

Clase de aislamiento II: proteccién
1| | mediante un aislamiento doble o
reforzado.

iNo sumerija este producto en agual

Producto apto para el lavavaiillas.

Todas las piezas de este aparato
que entran en contacto con ali-
mentos son aptas para su uso con
alimentos.

de las normas europeas y naciona-
les aplicables.

c € Este producto cumple los requisitos

iNo deseche este aparato eléctrico
con la basura doméstical

Deseche el embalaje de forma res-
petuosa con el medio ambiente.

),

Embalaje realizado con materiales
oy reciclables. Observe la indicacién
%@ de los materiales de embalaje para

su reciclaje: se indican con abrevia-

ciones (a) y cifras (b) que significan
& lo siguiente: 1-7: pldsticos; 20-22:
papel y cartén, 80-98: materiales
compuestos.

El embalaje contiene componentes
de papel y/o cartén.

El embalaje contiene componentes
de pléstico y/o metal.
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[ i ADEPOSER A DEPOSER
Cet appareil ENMAGASIN  EN DECHETERIE
\‘ et ses accessoires JWANEAY
se recyclent n o
chets.fr
ez laré ule don de votre appareil

[i]

(3
2| ELEMENTS Emi
@" D’EMBALLAGE l?_.%.l

FR

Y =~ FR: El producto, el
g H embalaje y las instruc-

ciones de uso son reci-

clables, se someten a una responsabilidad
ampliada del fabricante y se desechan por
separado.

7. Indicaciones de seguridad

/\ iPELIGRO! ;DESCARGA ELECTRICA!

Conecte el aparato exclusivamente a una toma eléctrica
instalada conforme a la normativa y con una tensién de red de

220-240V ~, 50-60 Hz.

Desconecte el enchufe de la toma eléctrica si se producen
errores de funcionamiento y antes de limpiar el aparato.

El aparato no debe estar expuesto a la humedad ni utilizarse
a la intemperie.

Si, por cualquier motivo, penetrase liquido en la carcasa del apa-
rato, desconecte el enchufe de la red eléctrica y entregue el apo-
rato al personal especializado cualificado para su reparacién.

Desconecte siempre el cable de red de la toma eléctrica tirando
del enchufe y no del propio cable.

No doble ni aplaste el cable de red y tiéndalo de modo que
nadie pueda pisarlo ni tropezar con él.

Si se estropea el cable de conexién de red de este aparato, en-
comiende su sustituciéon al fabricante, a su servicio de asistencia
técnica o a una persona que posea una cudlificacién similar
para evitar peligros.
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m Este aparato puede ser utilizado por personas cuyas facultades
fisicas, sensoriales o mentales sean reducidas o carezcan de
los conocimientos y de la experiencia necesarios, siempre que
sean vigiladas o hayan sido instruidas correctamente sobre el
uso seguro del aparato y hayan comprendido los peligros que
entrana.

m El aparato y su cable de conexién deben mantenerse fuera del
alcance de los nifos.

m No abra nunca la carcasa del bloque motor de la batidora de
mano. De lo contrario, no podré garantizarse la seguridad del
aparato y se anulard el derecho a la garantia.

@ No sumerja nunca el bloque motor de la batidora en liquidos
y evite que penetren liquidos en el interior de la carcasa del
blogue motor.

/\ iADVERTENCIA! ;PELIGRO DE LESIONES!

m Antes de cambiar los accesorios o las piezas méviles del apara-
to, apdguelo y desconéctelo de la red eléctrica.

m No utilice nunca el aparato para fines distintos de los aqui des-
critos. jEl uso incorrecto del aparato puede provocar lesiones!

m Desconecte el aparato de la red eléctrica en los siguientes casos:
- Si deja el aparato desatendido.

- Cuando limpie el aparato.
- Cuando monte o desmonte el aparato.

m Si desea utilizar el aparato para procesar alimentos calientes en
una olla, retire la olla de la placa de coccién y asegirese de que
el liquido no esté en ebullicién. Deje que los alimentos calientes
se enfrien un poco para evitar escaldaduras.

m Los nifios no deben utilizar el aparato.
Los nifios no deben jugar con el aparato.

El aparato y su cable de conexién deben mantenerse fuera del
alcance de los nifos.

m jlas cuchillas estén muy afiladas! Proceda siempre con precaucién.
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madamente afiladas.

afiladas!

Existe riesgo de lesiones por la manipulacién de cuchillas extre-

Limpie cuidadosamente el aparato. jLas cuchillas estdn muy

m Proceda siempre con cautela al vaciar el recipiente. jLas cuchillas

estan muy dfiladas!

m Desconecte el aparato de la red eléctrica siempre que no esté
bajo vigilancia y antes de su montaje, desmontaje y limpieza.

(D ;ATENCION! ;DANOS MATERIALES!

m No deje la batidora de mano dentro de una olla caliente sobre
la placa de coccidn cuando no se esté utilizando.

8. Utilizacion
@ Indicacién

> Con el vaso medidor @ puede medir has-
ta 700 ml de liquido. Llene una cantidad
méxima de 300 ml para el procesamiento,
ya que, de lo contrario, el liquido puede
salirse del vaso medidor @.

Con la batidora de mano @ podré preparar
salsas, cremas, purés y papillas para bebés o
triturar frutas blandas. Recomendamos utilizar
la batidora de mano @ durante 1 minuto por
vez como mdximo y dejar que se enfrie.

(D ;ATENCION! ;DANOS MATERIALES!

> No utilice la batidora de mano @ para
procesar alimentos duros, como granos de
café, cubitos de hielo, azicar, cereales,
chocolate, etc.

> Para hacer puré las verduras més duras,
como las zanahorias, afiada un poco de
liquido o hierva antes las verduras para
que se ablanden.

Con la multipicadora, compuesta por la
cuchilla @, el recipiente @ con anillo
antideslizante extraible @ y la tapa del
recipiente @), podrd picar hierbas o friturar
alimentos mds duros. Recomendamos utili-
zar la picadora durante 1 minuto por vez
como mdximo y dejar que se enfrie.
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9. Montaje

/\ iADVERTENCIA!
iPELIGRO DE LESIONES!

> No conecte el enchufe en la toma eléctrica
hasta que no haya montado el aparato.

@ Indicacién

> Antes de la primera puesta en funciona-
miento, limpie todas las piezas de la manera
descrita en el capitulo T1. Limpieza.

9.1. Montaje de la
batidora de mano

/\ iADVERTENCIA!
{PELIGRO DE LESIONES!

> ila cuchilla @ estd extremadamente afila-
dal Proceda siempre con precaucién.

B Coloque la batidora de mano @ en el
blogue motor @ de forma que la flecha
A del bloque motor @ apunte hacia la
flecha W de la batidora de mano @ y la

batidora de mano @ encaije firmemente.



9.2. Montaje de la picadora
/\ iADVERTENCIA!
iPELIGRO DE LESIONES!

> jla cuchilla @ estd extremadamente afila-
da! Proceda siempre con precaucién.

B Coloque el recipiente @ sobre una superfi-

cie plana y seca.

B Coloque cuidadosamente la cuchilla @
en el soporte del recipiente @. Gire lige-
ramente la cuchilla @ para que se deslice
hacia el soporte.

® Indicacién

> Tras esto, la cuchilla @ no queda total-
mente fijada en el soporte, lo que es
normal. La cuchilla @ solo queda total-
mente fijada cuando se coloca la tapa del
recipiente @.

B Introduzca los alimentos que desee proce-
sar en el recipiente @.

@ Indicacién
> Para procesar alimentos, llene el reci-
piente @ solo hasta la marca de 500 ml

{% y, para procesar liquidos, solo
hasta la marca de 300 ml Q

B Coloque la tapa del recipiente @ sobre
el recipiente @ vy girela para fijarla. Para
ello, los salientes del borde del recipien-
te @ deben introducirse en el carril de la
tapa del recipiente @. Asegirese de que
la cuchilla @ esté correctamente fijada en
la tapa del recipiente @.

B Coloque el bloque motor @ en el aloja-
miento de la tapa del recipiente @ de
forma que la flecha A de la tapa del

recipiente @ apunte hacia la flecha W del

bloque motor @ y el bloque motor @
encaje firmemente.

@ Indicacién

> Sidesea conservar alimentos en el reci-
piente @, puede usar la tapa @. Para
ello, desmonte primero, si procede, la tapa
del recipiente @ y el bloque motor @, asi
como la cuchilla @, con mucho cuidado.

10. Manejo

/\ iADVERTENCIA!
iPELIGRO DE LESIONES!

> jlos alimentos no deben estar demasiado
calientes! Las salpicaduras
podrian causar quemaduras.

/\ iADVERTENCIA!
{PELIGRO DE LESIONES!

> ila cuchilla @ estd extremadamente dfila-
dal Proceda siempre con precaucién.

10.1. Manejo de la
batidora de mano

@ Indicacién

> Para procesar liquidos/alimentos, llene el
vaso medidor @ solo hasta un méximo de
300 ml.

Cuando haya montado el aparato de la forma
deseada, proceda de la manera siguiente:

1) Conecte el enchufe en la toma eléctrica.

2) Mantenga pulsado el botén l @ para
procesar los alimentos con una velocidad
normal. Gire el regulador de velocidad @
hacia la marca “Max” para aumentar la
velocidad. Gire el regulador de veloci-
dad @ hacia la marca “Min” para reducir
la velocidad.

3) Mantenga pulsado el botén Turbo @ para
procesar los alimentos con una velocidad
més rdpida. Al pulsar el botén Turbo @),
trabajard inmediatamente con la velocidad
méxima de procesamiento.

4) Si desea finalizar el procesamiento de los
alimentos, basta con que suelte el botén

' A/ apretado.
@ Indicacién

Si, durante el funcionamien-
to, se aprecian ruidos ané-

malos, como chirridos o

O
‘? ruidos similares, aplique un
S~ '

] poco de aceite de cocina
de sabor neutro en el eje de
accionamiento de la batido-
ra de mano @.
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5) Retire la batidora de mano @ del bloque
motor @. Para ello, presione los botones
de desencastre @ al mismo tiempo y
levante la batidora de mano @ para ex-
traerla del bloque motor @.

10.2. Manejo de la picadora
@ Indicacién

> Para procesar alimentos, llene el recipien-
te @ solo hasta la marca de 500 ml

y, para procesar liquidos, solo hasta la
marca de 300 ml Q

Tras montar la picadora, proceda de la manera
siguiente:
1) Conecte el enchufe en la toma eléctrica.
2) Coloque el recipiente @ sobre una super-
ficie plana y seca. El recipiente @ cuenta

con un anillo antideslizante @ para que el
recipiente @ no se resbale tan fécilmente.

3) Mantenga pulsado el botén l @ para

procesar los alimentos con una velocidad
normal. Gire el regulador de velocidad @
hacia la marca “Max” para aumentar la
velocidad. Gire el regulador de veloci-
dad @ hacia la marca “Min” para reducir
la velocidad.

Indicacién

Sujete firmemente el recipiente @ y la
tapa del recipiente @ montada con una
mano mientras pulsa el botén | Q/O con
la ofra.

No desmonte el bloque motor @ de la
tapa del recipiente @ mientras mantenga

pulsado el botén | Q/0.

4) Si desea finalizar el procesamiento de los

alimentos, basta con que suelte el botén

| A/O apretado.

5) Retire el bloque motor @ de la tapa del

recipiente @. Para ello, presione los boto-
nes de desencastre @ al mismo tiempo y
levante el bloque motor @ para extraerlo
de la tapa del recipiente @.

Ejemplos de picado y triturado de varios alimentos con los distintos accesorios:

VASO INGREDIENTES RECC‘O\:.IE.II?::DA VELOCIDAD TIEMPO
Fruta, verdura 100-200 g Min -Max ! aprox. 30-60 s
Comida para bebés, 100-400 ml Min-Max' | aprox. 60's
purés, salsas
Batidos, bebidas lécteas 100-1000 ml Min -Max ! aprox. 60 s
Cebollas 200 g Min 6x1s
Pereiil 50¢g Turbo aprox. 20 s

—\ Ao 20 dientes Min -Max ! aprox. 20's

;LL Zanahorias 200 ¢ Min -Max ! aprox. 15's
Avellanas/almendras 200 g Turbo aprox. 50's
Nueces 200 g coo — 000 aprox. 25 s
Parmesano 250¢g Turbo aprox. 30 s

! Ajuste la velocidad segin la consistencia deseada.
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11. Limpieza

/\ iADVERTENCIA!

iDESCARGA ELECTRICA!

> Antes de limpiar el set de batidora de
mano, desconecte siempre el enchufe de la
toma eléctrica.

> El bloque motor @ no debe sumer-

girse nunca en agua ni mantenerse

bajo un grifo de agua corriente para su
limpieza.

/\ iADVERTENCIA!

iPELIGRO DE LESIONES!
> Existe peligro de lesiones al manipular la

cuchilla @ extremadamente afilada. Vuel-
va a montar la picadora tras su uso y lim-
pieza para no dafarse con la cuchilla @
suelta.
Guarde la cuchilla @ fuera del alcance de
los nifios.

@ Indicacién
> El vaso medidor @, la cuchi-
lla @, el recipiente @ con anillo

antideslizante extraible @ y la

tapa (O son aptos para el lavava-
jillas.

(D ;ATENCION! ;DANOS MATERIALES!

> No use productos de limpieza agresivos,
quimicos ni abrasivos, ya que podrian
daiiar la superficie de forma irreparable.

1) Desconecte el enchufe de la toma eléctrica.

2) Limpie el bloque motor @ con un pafio
hémedo.
Asegurese de que no penetre agua en los
orificios del bloque motor @. En caso de
suciedad persistente, afiada un poco de
jabén lavavaijillas suave al pafo. Limpie los
restos de jabén lavavaijillas con un pafio
hémedo.

3) Limpie concienzudamente la batidora de
mano @, la tapa del recipiente @, el
recipiente @), el anillo antideslizante extrai-
ble @, la tapa @, el vaso medidor @ y la
cuchilla @ con agua jabonosa y elimine
los restos del jabén lavavaiillas con agua
limpia.Seque todo con un pafio seco y ase-
gurese de que el aparato se haya secado
por completo antes de volver a utilizarlo.

12. Desecho

El simbolo de un contenedor tacha-

do significa que este aparato no

debe desecharse con la basura

doméstica al final de su vida otil,
sino en puntos de recogida, puntos limpios o
empresas de desechos previstas especialmente
para ello.

Antes de entregar el aparato, le rogamos que
elimine todos los datos personales.

El embalaje consta de materiales ecolégicos
que pueden desecharse a través de los centros
de reciclaje locales.

Deseche el embalaje de forma respetuosa con
el medio ambiente.

13. Garantia de
Kompernass Handels GmbH

Estimado cliente:

Este aparato cuenta con una garantia de

3 afios a partir de la fecha de compra. Si se
detectan defectos en el producto, puede ejercer
sus derechos legales frente al vendedor. Estos
derechos legales no se ven limitados por la
garantia descrita a continuacién.

Condiciones de la garantia

El plazo de la garantia comienza con la fecha
de compra. Guarde bien el comprobante de
caja, ya que lo necesitard como justificante de
compra.
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Si dentro de un periodo de tres afios a partir de
la fecha de compra de este producto se detecta
un defecto en su material o un error de fabri-
cacién, asumiremos la reparacién o sustitucién
gratuita del producto o restituiremos el precio
de compra a nuestra eleccién. La prestacion de
la garantia requiere la presentacién del apara-
to defectuoso y del justificante de compra (com-
probante de caja), asi como una breve descrip-
cién por escrito del defecto detectado y de las
circunstancias en las que se haya producido
dicho defecto, dentro del plazo de tres afios.

Si el defecto estd cubierto por nuestra garantia,
le devolveremos el producto reparado o le
suministraremos uno nuevo. La reparacién o
sustitucién del producto no supone el inicio de
un nuevo periodo de garantia.

Duracién de la garantia y reclamacio-
nes legales por vicios

La duracién de la garantia no se prolonga
por hacer uso de ella. Este principio también
se aplica a las piezas sustituidas y reparadas.
Si después de la compra del aparato, se de-
tecta la existencia de dafios o de defectos al
desembalarlo, deben nofificarse de inmediato.
Cualquier reparacién que se realice una vez
finalizado el plazo de garantia estard sujeta a
costes.

Alcance de la garantia

El aparato se ha fabricado cuidadosamente
segun estandares elevados de calidad y se
ha examinado en profundidad antes de su
entrega.

La prestacién de la garantia se aplica a defec-
tos en los materiales o errores de fabricacién.
Esta garantia no cubre las piezas del producto
normalmente sometidas al desgaste y que, en
consecuencia, puedan considerarse piezas de
desgaste ni los dafios producidos en los com-
ponentes fragiles, p. ej., interruptores o piezas
de vidrio.

Se anulard la garantia si el producto se dafa

o no se utiliza o mantiene correctamente. Para
utilizar correctamente el producto, deben obser-
varse todas las indicaciones especificadas en
las instrucciones de uso.
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Debe evitarse cualquier uso y manejo que esté
desaconsejado o frente al que se advierta en
las instrucciones de uso.

El producto estd previsto exclusivamente para
su uso privado y no para su uso comercial. En
caso de manipulacién indebida e incorrecta,
uso de la fuerza y apertura del aparato por
personas ajenas a nuestros centros de asisten-
cia técnica autorizados, la garantia perderd su
validez.

Proceso de reclamacién conforme a la
garantia

Para garantizar una tramitacién répida de su
reclamacién, le rogamos que observe las si-
guientes indicaciones:

B Mantenga siempre a mano el compro-
bante de caja y el nimero de articulo
(IAN) 525219_2507 como justificante de

compra.

B Podrd ver el nimero de articulo en la placa
de caracteristicas del producto, grabado
en el producto, en la portada de las ins-
trucciones de uso (parte inferior izquierda)
o en el adhesivo de la parte trasera o
inferior del producto.

B Si se producen errores de funcionamiento
u ofros defectos, péngase primero en con-
tacto con el departamento de asistencia
técnica especificado a continuacién por
teléfono o por correo electrénico.

B Podrd enviar el producto calificado como
defectuoso junto con el justificante de com-
pra (comprobante de caja) y la descrip-
cién del defecto y de las circunstancias en
las que se haya producido de forma gratui-
ta a la direccién de correo proporcionada.

EF3E | En www.lidiservice.com, podré
# | descargar este manual de usuo-

rio y muchos ofros mds, asi como
videos sobre los productos y
software de instalacién.

PDF ONLINE
www.lidl-service.com

Con este cédigo QR, accederd direc-

tamente a la pdgina del Servicio Lidl
(www.lidl-service.com) y podra abrir las ins-
trucciones de uso mediante la infroduccién del

nomero de articulo (IAN) 525219_2507.




13.1. Asistencia técnica

(ES) Servicio Espaiia
Tel.: 900 984 989
E-Mail: kompernass@lidl.es

IAN 525219_2507

13.2. Importador

Tenga en cuenta que la direccién siguiente no
es una direccién de asistencia técnica. Péngase
primero en contacto con el centro de asistencia
técnica especificado.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

ALEMANIA

www.kompernass.com
14. Recetas

14.1. Puré de verduras

Para 2-4 personas

Ingredientes

B 2-3 cucharadas de aceite
B 200 g de cebollas

B 200 g de patatas (las més adecuadas
son las patatas para cocer)

B 200 g de zanahorias
M 350-400 ml de caldo de verduras

(casero o instantdneo)
B Sal, pimienta y nuez moscada
B 5 g de perejil

Preparacion
1) Pele las cebollas y piquelas con la picado-
ra. Limpie y pele las zanahorias y cértelas
en rodajas. Pele las patatas, lavelas y cér-
telas en dados de aprox. 2 cm.

2) Caliente aceite en una olla y rehogue las
cebollas hasta que queden pochadas.
Afada las zanahorias y las patatas y rehé-
guelas también.

Afada el caldo necesario para cubrir
bien las verduras y cuézalas durante
10-15 minutos hasta que queden blandas.
En caso necesario, afiada més caldo du-
rante el proceso si las verduras no estdn
bien cubiertas.

3) Lave el perejil, agitelo para secarlo y retire
los tallos. Corte el perejil en trozos grandes
y aiddalo al puré. Procéselo todo con la
batidora de mano @ durante 1 minuto
aproximadamente. Condimente con sal,
pimienta y nuez moscada rallada.

14.2. Crema de calabaza

Para 4 personas

Ingredientes

B 1 cebolla mediana
2 dientes de ajo

[ |

B 10-20 g de jengibre fresco

B 3 cucharadas de aceite de colza
|

400 g de pulpa de calabaza (la mas ade-
cuada es la calabaza Hokkaido, ya que la
cdscara se reblandece al cocerla 'y no es
necesario pelarla)

250-300 ml de leche de coco
250-500 ml de caldo de verduras
Zumo de 2 naranja

Un poco de vino blanco seco

1 cucharadita de azicar

Sal y pimienta

Preparaciéon
1) Pele las cebollas y piquelas con la pica-
dora. Haga lo mismo con el ajo. Pele y
pique el jengibre bien fino. A continuacién,
rehogue la cebolla y el jengibre en aceite
caliente. Tras 2 minutos, afiada los ajos
picados y rehéguelos.

2) Limpie concienzudamente la calabaza con
un cepillo para verduras en agua caliente
y, tras esto, cértela en dados de 2-3 cm.
(Si utiliza una calabaza que no sea la
Hokkaido, ademds deberd pelarla).
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Afada los dados de calabaza a las ce-
bollas y el jengibre y rehdguelos. Vierta

la mitad de la leche de coco y suficiente
caldo de verduras como para cubrir bien
la calabaza. Cuézalo todo durante aprox.
20-25 minutos hasta que la verdura quede
blanda. Bétalo todo con la batidora de
mano @ hasta que quede una crema fina.
Para ello, afiada tanta leche de coco como
sea necesaria para que el puré alcance la
consistencia ligera y cremosa adecuada.

3) Condimente el puré con zumo de naranja,

vino blanco, azicar, sal y pimienta para
que el puré tenga un sabor entre picante y
dulce con un punto equilibrado de amargo
y salado.

14.3. Mermelada
dulce de fruta

Ingredientes

250 g de fresas u ofras frutas
(frescas o congeladas)

125 g de azicar gelificante 2:1
1 chorro de zumo de limén

El equivalente a 1 punta de cuchillo de los
granos de una vaina de vainilla

Preparacion

1) Lave las fresas y retire el pedinculo verde.

Escirralas en un escurridor para eliminar
el agua sobrante y que la mermelada no
quede demasiado liquida. Corte las fresas
mds grandes en trozos pequefios. También
pueden utilizarse frutas congeladas, pero
deben descongelarse antes del procesa-
miento.

2) Pese 250 g de fresas y coléquelas en un

recipiente adecuado.

3) Afada un chorro de zumo de limén.

4) Si lo deseaq, raspe una vaina de vainilla y

afiada los granos.

5) Afiada el azicar gelificante y procéselo

todo concienzudamente con la batidora de
mano @ durante 45-60 segundos.
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Si todavia quedan trozos grandes, deje
que la mezcla repose durante 2 minutos y
vuelva a triturarlo todo durante 60 segun-
dos.

6) Llévelo a ebullicién a fuego medio y lue-
go cuézalo a fuego lento durante unos
2-3 minutos, removiendo bien durante todo
el proceso.

7) Puede servir la mermelada inmediatamente
o conservarla en un recipiente con tapa de
rosca bien cerrado.

14.4. Batido de platano

Ingredientes
B 1 platano
B 250 ml de leche

B Aprox. 1 cucharadita de azicar al gusto

Preparacion
1) Pele el platano y cértelo en trozos.
2) Introduzca el platano, la leche y el azicar
en el recipiente y batalo todo con la bati-
dora de mano @.

14.5. Mayonesa

Ingredientes

B 375 ml de aceite vegetal de sabor neutro,
p. ej., aceite de colza

B 3 yemas de huevo
B 23 g de vinagre suave o zumo de limén

B Saly pimienta al gusto

Preparaciéon
1) Vierta las yemas de huevo y el vinagre en
un recipiente, mantenga la batidora de
mano @ en posicién vertical dentro del
recipiente y mantenga pulsado el botén

Turbo ©.

2) Vierta el aceite lentamente con un chorro
fino y uniforme (durante aprox. 1 minuto)
para que el aceite emulsione con el resto
de ingredientes.

3) Para finalizar, condimente con sal y pi-
mienta al gusto.
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1. Indledning
Til lykke med kebet af din nye elartikel.

Dermed har du valgt et produkt af hej kvalitet.
Betjeningsvejledningen er del af defte produkt.
Den indeholder vigtige informationer om sik-
kerhed, anvendelse og bortskaffelse. Du bedes
seette dig ind i alle produktets betjenings- og
sikkerhedsanvisninger fer brug. Brug kun pro-
duktet som beskrevet og kun til de angivne
anvendelsesomrdder. Lad ogsé& vejledningen
folge med produktet, hvis du giver det videre fil
andre.

2. Anvendelsesomrade

Stavblendersaettet er udelukkende beregnet fil
tilberedning of fedevarer i sm& maengder. Det
er udelukkende beregnet til brug i private hus-
holdninger. Stavblendersaettet er ikke beregnet
til erhvervsmaessig anvendelse.

3. Medfslger ved keb

Stavblenderen leveres standardmeessigt med
felgende komponenter:

Stavblenderseet
Mélebaeger
Hakker (kniv og skal med lég)

Betjeningsvejledning

1) Tag alle stavblenderens dele og betjenings-

vejledningen ud af kassen.
2) Fiern alt emballeringsmaterialet.

3) Renger alle apparatets dele som beskrevet
i kapitlet 11. Rengsgring.

® Bemeerk

> Kontrollér, at alle dele er leveret med, og
at de ikke har synlige skader.

> Hvis der mangler dele, eller hvis delene
er beskadigede pé& grund af mangelfuld
emballering eller pé grund af transporten,
bedes du henvende dig fil service-hotline
(se kapitlet 13.1. Service).

102 Dansk

4, Beskrivelse af
stavblenderen/tilbehoret

Figur A (stavblender):

@ Hastighedsindstilling

(2] Kontclkt' (normal hastighed)
© Turbokontakt (hej hastighed)
O Motordel

© Stavblender

O Oplésningsknapper

Figur B (hakker):

@ Lag til skalen

O Kniv

O Sk&l (med aftagelig skridsikker ring @)
@ L&g

Figur C (tilbeher):

® Malebaeger

5. Tekniske data

. 220-240V ~,
Netspaending 50 60 Hz
Nominel effekt 600 W
E'Hekfforbrug i slukket 02 W
tilstand
Beskyttelsesklasse /@]
Maélebzeger ®
Volumen 930ml
Skala til afméling 700ml
(Nyttevolumen)
Maks. péfyldnings-
maengde til bearbejdning 300ml
Skal @
Volumen 1050 ml

Fedevarer op il

500 ml-markeringen
Maks. péfyldnings- @ ’t&
maengde fil bearbejd-
ning Vaeske op fil
300 ml-markeringen

O



Vi anbefaler felgende driftstider:

Lad stavblenderen @ afkele ca. 2 minutter efter
1 minuts drift.

Lad hakkeren afkale ca. 2 minutter efter 1 mi-
nuts drift.

Hvis disse driftstider overskrides, kan produktet
beskadiges p& grund af overophedning!

6. Anvendte advarsler og
symboler

| denne betjeningsvejledning anvendes falgen-
de advarsler og symboler p& emballagen og
produktet (hvis de er relevante):

FARE! En advarsel med dette sym-
bol og signalordet “FARE” angiver
en umiddelbart forestéende farlig
situation, som medferer deden eller
alvorlige kvaestelser, hvis faren ikke
undgés.

ADVARSEL! En advarsel med dette
symbol og signalordet "ADVARSEL"
A angiver en mulig farlig situation, som
kan medfere deden eller alvorlige
kvaestelser, hvis faren ikke undgés.

FORSIGTIG! En advarsel med
dette symbol og signalordet "FOR-
SIGTIG" angiver en mulig farlig
situation, som kan medfare mindre
eller moderate kvaestelser, hvis faren
ikke undgés.

OBS! En advarsel med dette symbol
og signalordet "OBS" angiver en
mulig situation, som kan medfare
materielle skader, hvis situationen
ikke undgés.

Bemaerk: "Bemaerk” henviser il
yderligere oplysninger, som ger det

nemmere at bruge produktet.
IIII Lees vejledningen.

N/ | Vekselstrom/-spaending

Beskyttelsesklasse II: Beskyttelse med
dobbelt eller forsteerket isolering.

Mé ikke leegges ned i vand!

@ Kan rengeres i opvaskemaskine.
5t

Alle produktets dele, der kommer i
kontakt med fedevarer, er fadevare-
egnede.

c € Dette produkt opfylder kravene i de

gaeldende europaeiske og nationale
direktiver.

Bortskaf ikke elapparater sammen
med husholdningsaffaldet!

Ex

%A Aflevér emballagen til miligmaessigt

@ korrekt bortskaffelse.
Emballage af genbrugsmaterialer.

oy Veer opmaerksom p& markeringen

%é} af emballagematerialerne ved af-
faldssortering: De er maerket med
forkortelserne (a) og tallene (b) med
felgende betydning: 1-7: Plast,

2 20-22: Papir og pap, 80-98: Kom-

positmaterialer.

Emballagen indeholder dele af
papir og/eller pap.

Emballagen indeholder dele of
plastik og/eller metal.

ADEPOSER A DEP
MAGAS!

OSER
Cet appareil N EN DECHETERIE
et ses accessoires
se recyclent

Privi

FR

(2| ELEMENTS GEEi
=y = = FR: Produktet, emballa-
s J H gen og betjeningsvej-
ledning kan genbruges,

er underlagt et udvidet producentansvar og
indsamles sorteret.
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7. Sikkerhedsanvisninger

/\ FARE! ELEKTRISK STQD!

Slut kun produktet til en forskriftsmaessigt installeret stikkontakt

med en spaending p& 220 - 240V ~, 50 - 60 Hz an.

Traek stikket ud af stikkontakten ved driftsfeil, og fer du renger
produktet.

m Apparatet m& ikke udsaettes for fugt og ikke bruges udenders.

m Hvis der kommer vaeske ind i kabinettet, skal du straks traekke stik-

ket ud af stikkontakten, og f& produktet repareret af en autoriseret
reparater.

Traek altid ledningen ud af stikkontakten ved at holde péa stikket
og ikke ved at traekke i selve ledningen.

Ledningen mé& aldrig knaekkes eller mases og heller ikke leegges,
s& man kan treede p& den eller snuble over den.

Hvis dette produkts tilslutningsledning beskadiges, skal den ud-
skiftes af producenten eller dennes kundeservice eller af en per-
son med tilsvarende kvalifikationer, sé farlige situationer undgés.

Dette produkt kan bruges af personer med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring og/eller
viden, hvis de er under opsyn eller er blevet oplaert i brugen af
produktet og de farer, som kan veere forbundet med det.

Produktet og dets tilslutningsledning skal holdes uden for barns
raekkevidde, hvis de er under 8 ér.

Kabinettet til motordelen ma ikke &bnes. Hvis du ger det, er pro-
duktet ikke sikkert, og garantien bortfalder.

@ Stavblenderens motordel mé aldrig leegges ned i vaeske, og
der m& ikke komme vaeske ind i motordelens hus.
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/\ ADVARSEL! FARE FOR PERSONSKADER!

Fer udskiftning aof tilbeher eller dele, som bevaeger sig under drift,
skal stavblenderen slukkes og kobles fra lysnettet.

Produktet mé& ikke bruges til andre formdl end dem, der er beskre-
vet i denne vejledning. Ved misbrug af produktet er der risiko for
personskader!

Afbryd altid produktet fra stremnettet ...

— ... hvis produktet ikke er under opsyn,

~ ... hvis du vil rengere produktet,

- ... hvis produktet skal samles eller skilles ad.

Hvis du bruger produktet til purering af varme fadevarer i en gry-
de, skal du tage gryden af kogepladen og serge for, at vaesken
ikke er kogende. Lad de varme fadevarer kgle en smule aof for at
undgéd forbraendinger.

Dette produkt mé& ikke anvendes af barn.

m Born md ikke lege med produktet.

m Produktet og dets tilslutningsledning skal holdes uden for barns

raekkevidde, hvis de er under 8 ér.

m Kniven er meget skarp! Behandl den altid forsigtigt.

m Ved arbejde med meget skarpe knive er der fare for at komme til

skade.

m Renger produktet meget forsigtigt. Knivene er meget skarpel!

m Veer altid forsigtig ved temning af skélen! Knivene er

megetskarpel!

Produktet skal altid afbrydes fra stramforsyningen, hvis det ikke
er under opsyn samt inden montering, afmontering eller rengering.

Ved misbrug af produktet er der fare for personskader!

(D) OBS! MATERIELLE SKADER!

Lad ikke blenderen st& i en varm gryde pé kogepladen, hvis du
ikke bruger den.
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8. Anvendelse

® Bemeerk
> Du kan afméle op til 700 ml vaeske med
mélebaegeret @. Fyld hajest 300 ml i il

forarbejdning, ellers kan der lzbe vaeske ud

af mélebaegeret @.

Med stavblenderen @ kan du purere dip,
saucer, supper og bernemad eller frugter. Vi
anbefaler, at stavblenderen @ anvendes maks
1 minut ad gangen og derefter afkeles.

@ OBS! MATERIELLE SKADER!

> Brug ikke stavblenderen @ fil tilberedning
af harde fedevarer som f.eks. kaffebanner,
isterninger, sukker, korn, chokolade.

> Tilseet lidt vaeske, eller kog grentsagerne
farst for at blende hérde grentsager som
f.eks. guleradder.

Med multihakkeren bestdende af kniven @,
skalen @ med aftagelig skridsikker ring € og

l&get til skélen @ kan du hakke krydderurter el-

ler harde fedevarer. Vi anbefaler, at blenderen
anvendes maks 1 minut ad gangen og derefter
afkeles.

9. Montering

/\ ADVARSEL!
FARE FOR PERSONSKADER!

> Szt forst stikket i stikkontakten, nar stav-
blenderen er samlet.

@ Bemeerk

> For stavblenderen bruges farste gang,
skal alle delene rengeres som beskrevet i
kapitlet 11. Renggring.

9.1. Montering
af stavblenderen

/\ ADVARSEL!
FARE FOR PERSONSKADER!

> Kniven @ er ekstremt skarp! Behand| den
altid forsigtigt.
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B Seet stavblenderen @ pd motordelen @,
s& pilen A pé motordelen @ peger mod
pilen W pé& stavblenderen @, og stavblen-
deren @ l&ser fast.

9.2. Samling af hakkeren

/\ ADVARSEL!
FARE FOR PERSONSKADER!

> Kniven @ er ekstremt skarp! Behand| den
altid forsigtigt.

B Stil skalen @ pd et jaevnt og tert underlag.

B Seet forsigtigt kniven @ pé holderen i sk&-
len @. Drej kniven @ en lille smule, s& den
glider pd holderen.

® Bemaerk

> Kniven @ sidder ikke helt fast pa holderen.
Det er normalt. Kniven @ sidder ferst helt
fast, nér skélens lag @ saettes pa.

B Kom nu de fedevarer, som skal hakkes, i

skélen ©.

® Bemaerk

> Fyld kun skélen @ op til 500 ml-markerin-
gen ved bearbejdning af fadevarer {3,
og fyld den kun op til 300 ml-markeringen
ved bearbejdning af vaesker Q

B Seetldget @ pé skdlen @, og skru det
fast. Tapperne pé skélens @ kant skal
saeftes ind i skinnen pé& laget til skalen @.
Serg for, at kniven @ gér rigtigt ind i l&get
til skélen @.

B Seet motordelen @ ind i holderen pé laget
til skélen @, s& pilen A pa léget til skalen
@ peger mod pilen Y p& motordelen @,

og motordelen @ l&ser fast.

® Bemaerk

> Hovis du vil opbevare fadevarer i skalen @,
kan du bruge laget @. Tag eventuelt forst
skélens l&g @ og motorblokken @ dof, og
tag forsigtigt kniven @ ud.



10. Betjening

/\ ADVARSEL!
FARE FOR PERSONSKADER!
> Fodevarerne md ikke veere for varmel
Indholdet kan spreijte ud og forérsage
forbraendinger.

/\ ADVARSEL!
FARE FOR PERSONSKADER!

> Kniven @ er ekstremt skarp! Behandl den
altid forsigtigt.

10.1. Betjening af stavblender

® Bemeerk

> Fyld kun mélebaegeret @ op til maksimalt
300 ml ved bearbejdning of vaesker/
fedevarer.

Nar du har samlet produktet som gnsket:

1) Saet stikket i stikkontakten.

2) Tryk p& knappen l @ , og hold den nede
for at bearbejde fedevarerne ved normal
hastighed. Drej hastighedsindstillingen @
i retningen "Max" for at ege hastigheden.
Drej hastighedsindstillingen @ i retningen
“Min” for at reducere hastigheden.

3) Tryk pé& turboknappen @), og hold den
nede for at bearbejde fadevarerne ved hgj
hastighed. Ved at trykke pé turboknappen
© kan du bruge den maksimale bearbejd-
ningshastighed med det samme.

4) Slip knappen l A/©, nér du er ferdig

med at behandle fadevarerne.

® Bemeerk

&

5) Tag stavblenderen @ af motordelen @.
Tryk samtidig p& opl&sningsknapperne @
og tag stavblenderen @ af motordelen @.

Hvis der opstér usaedvanli-
ge lyde som f.eks. pibelyde
eller lignende under brug,
skal du smare stavblende-
rens @ drivaksel med en
smule neutral madolie.

10.2. Betjening af hakkeren

® Bemaerk

> Fyld kun skalen @ op til 500 ml-markerin-
gen ved bearbejdning of fadevarer {3,
og fyld den kun op til 300 ml-markeringen
ved bearbejdning aof vaesker@.

Nér du har samlet hakkeren:

1) Saet stikket i stikkontakten.

2) Stil skalen @ pé et jeevnt og tert underlag.
Sk&len @ har en skridsikker ring @, sé
skalen @ ikke glider s& let.

3) Tryk pé& knappen | @, og hold den nede
for at bearbejde fedevarerne ved normal
hastighed. Drej hastighedsindstillingen @
i retningen "Max” for at age hastigheden.
Drej hastighedsindstillingen @ i retningen
“Min” for at reducere hastigheden.

) Bemaerk
> Hold skélen @ og det pésatte lag til
skalen @ fast med den ene hénd, mens du
med den anden hdnd trykker p& knappen
loo
> Tag ikke motorblokken @ aof skélens lag @,
lo/e.
4) Slip knappen | A/©, nér du er feerdig
med at behandle fadevarerne.
5) Tag motordelen @ of laget il skélen @.
Tryk samtidig p& opl&sningsknapperne @,
og tag motordelen @ aof l&get til skdlen @.

mens du trykker p& knappen
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Eksempler pa blendning, hakning og findeling af forskellige fodevarer med
forskellige blenderdele:

B:EEANND::- INGREDIENSER MAAANKGSISE HASTIGHED TID

Frugt, grentsager 100-200 g Min -Max ! ca. 30-60 sek.
Ejviy’"“d' suppe 100-400 ml Min -Max ! ca. 60 sek.
Shakes, maelkedrik 100-1000 ml Min -Max ! ca. 60 sek.
Lag 200 g Min 6 x 1 sek.
Persille 50¢g Turbo ca. 20 sek.

— Hvidleg 20 fed Min -Max ! ca. 20 sek.

A_L Gulergdder 200 g Min -Max ! ca. 15 sek.
:Zisdell(:rzdder/ 200 g Turbo ca. 50 sek.
Valngdder 200 g coo — 000 ca. 25 sek.
Parmesanost 250 ¢ Turbo ca. 30 sek.

! Indstil hastigheden efter den @nskede konsistens.

(D OBS! MATERIELLE SKADER!

> Brug ikke steerke, kemiske eller skurende
rengeringsmidler! De kan angribe overfla-
den, s& den gdelaegges!

1) Traek stikket ud af stikkontakten.

2) Renger motordelen @ med en fugtig klud.
Serg for, at der ikke kommer vand ind i mo-
torblokkens @ d&bninger. Hvis snavset sid-
der fast, kan du bruge lidt opvaskemiddel
pé kluden. Ter resterne af opvaskemiddel
af med en fugtig klud.

11. Rengering

/\ ADVARSEL! ELEKTRISK ST@D!
> For du renger stavblenderen, skal du altid
traekke stikket ud af stikkontakten.
> Du mé under ingen omstaendigheder
dyppe motordelen @ ned i vand
under rengeringen eller holde den ind
under rindende vand.

/\ ADVARSEL!
FARE FOR PERSONSKADER!

Nér du arbejder med den ekstremt skarpe
kniv @, er der fare for personskade. Saml
hakkeren igen efter brug og rengering, s&
du ikke kommer il skade pé& den fritliggen-
de kniv @.

Serg for, at barn ikke kan f& adgang til
kniven @.

() Bemeerk
> Mélebzegeret @, kniven @,
@ skdlen @ med aftagelig skrid-
sikker ring @ og l&get @ kan

vaskes i opvaskemaskinen.
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3) Renger stavblenderen @, l&get til skélen
@, skalen @, den aftagelige skridsikre
ring @, ldget @, mélebaegeret P og kni-
ven @ grundigt i opvaskevand. Fiern deref-
ter opvaskemiddelrester med rent vand.

4) Ter det hele godt af med et viskestykke, og
kontrollér, at apparatet er helt tert, for det
bruges igen.



12. Bortskaffelse

Symbolet med den overstregede

affaldscontainer betyder, at dette

produkt ikke mé& bortskaffes med

husholdningsaffaldet, nér dets leve-
tid er slut. Produktet skal afleveres p& de angiv-
ne indsamlingssteder, genbrugsstationer eller
renovationsselskaber.

Du bedes slette alle personlige data fer returne-
ringen.

Emballagen bestér of miligvenlige materialer,
som kan bortskaffes p& de lokale genbrugs-
pladser.

Bortskaf emballagen miljgvenligt.

13. Garanti for

Kompernass Handels
GmbH

Kaere kunde

P& dette produkt far du 3 ars garanti fra kebs-
datoen. | tilfeelde of mangler ved produktet har
du en raekke juridiske rettigheder i forhold fil
salgeren of produktet. Dine juridiske reftigheder
forringes ikke af den nedenfor anferte garanti.

Garantibetingelser

Garantiperioden begynder pé& kebsdatoen. Op-
bevar venligst kvitteringen et sikkert sted. Den er
nedvendig for at kunne dokumentere kabet.

Hvis der inden for tre &r fra dette produkts
kebsdato opstér en materiale- eller fabrikati-
onsfejl, vil produktet - efter vores valg - blive
repareret eller udskiftet, eller kabsprisen vil blive
refunderet gratis til dig. Denne garantiydelse
forudsaetter, at det defekte produkt afleveres,

og kebsbeviset (kvitteringen) forevises i lgbet af
fristen pé& tre &r, og at der gives en kort skriftlig
beskrivelse af, hvori manglen bestér, og hvornér
den er opstéet.

Hvis defekten er deekket af vores garanti, far du
et repareret eller et nyt produkt retur. Reparation
eller ombytning aof produktet udlaser ikke en ny
garantiperiode.

Garantiperiode og juridiske
mangelkrav

Garantiperioden forlaenges ikke, hvis der geres
brug af garantien. Det gaelder ogsa for udskif-
tede og reparerede dele. Skader og mangler,
som eventuelt allerede fandtes ved keb, samt
manglende dele, skal anmeldes straks efter
udpakningen. Nér garantiperioden er udlgbet,
er reparation af skader betalingspligtig.

Garantiens omfang

Produktet er produceret omhyggeligt efter stren-
ge kvalitetsretningslinjer og testet grundigt inden
leveringen.

Garantien daekker materiale- og fabrikationsfei.
Denne garanti omfatter ikke produktdele, der er
udsat for normal slitage og derfor kan betragtes
som sliddele, eller skader pa skrabelige dele
som f.eks. kontakter eller dele af glas.

Denne garanti bortfalder, hvis produktet er ble-
vet beskadiget, ikke er forskriftsmaessigt anvendt
eller vedligeholdt. For at sikre forskriftsmaessig
anvendelse af produktet skal alle anvisninger
naevnt i betjeningsvejledningen ngje overholdes.
Anvendelsesformél og handlinger, som frarédes
eller der advares imod i betjeningsvejledningen,
skal ubetinget undgés.

Produktet er kun beregnet til privat og ikke

til kommercielt brug. Ved misbrug og uhen-
sigtsmaessig brug, anvendelse af vold og ved
indgreb, som ikke er foretaget af vores autorise-
rede serviceafdeling, bortfalder garantien.

Afvikling of garantisager

For at sikre en hurtig behandling af din anmel-
delse ber du falge nedenstdende anvisninger:

B Ved dlle forespargsler bedes du
have kvitteringen og artikelnummeret
(IAN) 525219_2507 klar som dokumen-

tation for kebet.

B Artikelnummeret kan du finde pd typeskiltet
pé produktet, som indgravering pd pro-
duktet, p& betjeningsvejledningens forside
(nederst il venstre) eller som klaebemaerke
pé bag- eller undersiden af produktet.
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B Hvis der opstér funktionsfejl eller avrige
mangler, bedes du ferst kontakte neden-
naevnte serviceafdeling telefonisk eller
via e-mail.

B Ef produkt, der er registreret som defekt,
kan du derefter indsende portofrit til den
oplyste serviceadresse med vedlaeggelse
af kebsbevis (kvittering) og en beskrivelse
af, hvori manglen bestdr, og hvornér den
er opstdet.

P& www.lidl-service.com kan du
downloade denne og mange
andre manualer, produktvideoer
og installationssoftware.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Med denne QR-kode kommer du direkte
til Lidl-servicesiden (www.lidl-service.com)
og kan &bne den gnskede befjeningsvej-
ledning ved indtastning af artikelnummeret

(IAN) 525219_2507.

13.1. Service

Service Danmark

Tel.: 32 710005
E-Mail: kompernass@lidl.dk

IAN 525219_2507

13.2. Importoer

Bemaerk at den efterfalgende adresse ikke er
en serviceadresse. Kontakt farst det naevnte
servicested.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

TYSKLAND

www.kompernass.com
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14. Opskrifter

14.1. Cremet
grentsagssuppe
2 - 4 personer

Ingredienser
B 2-3spskolie
B 200glag

B 200 g kartofler (melede kartofler er szerligt
velegnede)

B 200 g guleradder
B 350 - 400 ml grentsagsbouillon (frisk eller

instant)
B Salt, peber, muskatned
B 5gpersille

Tilberedning

1) Pil lagene, og hak dem med hakkeren.
Vask og rens guleradderne, og skaer dem i
skiver. Skrael kartoflerne, skyl dem, og skaer
dem i ca. 2 cm store terninger.

2) Varm olien op i en gryde, og damp le-
gene, fil de er klare. Tilszet guleradderne
og kartoflerne, og lad dem dampe med.
Tilsaet s& meget bovillon, at grentsagerne
er dekket godt, og lad det koge videre i
10 - 15 minutter. Tilszet mere bouillon, hvis
grentsagerne ikke leengere er daekket til.

3) Vask persillen, ryst den ter og fiern stilkene.
Riv persillen i grove stykker, og tilseet den
til suppen. Purer det hele i ca. 1 minut med
stavblenderen @. Smag til med salt og
peber og revet muskatned.



14.2. Graeskarsuppe

4 personer
Ingredienser

B 1 mellemstort log

2 fed hvidleg

10 - 20 g frisk ingefaer
3 spsk rapsolie

400 g graeskarked (Hokkaido-graeskar
egner sig bedst,

da skallen bliver bled under kogning og
ikke skal skrzelles)

250 - 300 ml kokosmaelk
250 - 500 ml grentsagsbovillon

Saft of en Y2 appelsin
Lidt ter hvidvin
1 tsk. sukker

Salt, peber

Tilberedning
1) Pil leget, og hak det med hakkeren - ger
det samme med hvidleget. Skrael ingefae-
ren, og skaer den i ferninger. Damp ferst lo-
get og ingefeeren i varm olie. Tilseet hvidlag
efter 2 minutter, og lad det dampe med.

2) Renger graeskarret grundigt med en grent-
sagsberste under varmt vand, og skaer det
i 2 - 3 cm store terninger. (Hvis der anven-
des andet end Hokkaido-graeskar, skal det
forst skraelles). Tilsaet graeskarterningerne
til logene og ingefaeren, og lad det dampe
med. Fyld kokosmaelk og grentsagsbouillon
pd, s& graeskarret er daekket helt. Lad det
koge under l&g i ca. 20 - 25 minutter, til
det hele er mert. Blend det med stavblen-
deren @, il suppen er ensartet glat. Tilsaet
kokosmeelk, indtil suppen har en cremet
konsistens.

3) Smag suppen til med appelsinsaft, sukker,
salt og peber, s& den har en afbalanceret
sur-saltet smag ud over den steerke smag.

14.3. Sode marmelade
Ingredienser

B 250 g jordbeer eller andre frugter
B 125 g gelesukker 2:1

B 1 steenk citronsaft

B 1 knivspids vaniliekorn

Tilberedning
1) Vask og rens jordbaerrene, fiern den
grenne stilk. Lad dem dryppe godt of i en
si, s& det overfladige vand lgber of, og
marmeladen ikke bliver for flydende. Skaer
store jordbaer i mindre stykker. Du kan ogsé&
bruge dybfrosne frugter, men ta dem op,

inden de blendes.

2) Vej 250 g jordbaer af, og heeld dem i en
egnet beholder.

3) Tilsaet et staenk citronsaft.

4) Skrab vaniliekornene ud, hvis du ensker
det, og tilseet dem.

5) Tilsaet gelésukkeret, og blend grundigt med
stavblenderen @ i 45-60 sekunder. Hvis
der stadig er store stykker, skal du lade pro-
duktet hvile i 2 minutter og derefter purere
igen i 60 sekunder.

6) Varm op til moderat temperatur, og lad det
koge i ca. 2-3 minutter, og rer godt rundt
hele tiden.

7) Server marmeladen straks, eller haeld den i
et glas med skruelag, og luk det
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14.4. Bananmaelk

Ingredienser
B 1 banan

B 250 ml meelk

B ca. 1 tsk. sukker efter egen smag

Tilberedning
1) Skreel bananen, og skaer den i sma stykker.

2) Heeld bananen, maelken og sukkeret
i blenderské&len, og blend det med stav-

blenderen @.

14.5. Mayonnaise

Ingredienser

B 375 ml neutral planteolie, f.eks. rapsolie
B 3 =ggeblommer

B 23 g mild eddike eller citronsaft

B Salt og peber efter egen smag

Tilberedning

1) Kom seggeblommer og eddike i blender-
skalen, hold stavblenderen @ lodret ned i
skdlen, og tryk pé& Turbokontakt €.

2) Tilsaet langsomt olien med en ensartet fin
stréle (i lobet af ca. 1 minut), s& olien sam-
ler sig med de andre ingredienser.

3) Krydr derefter med salt og peber efter
egen smag.
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1. Introduzione

Congratulazioni per |'acquisto del nuovo appa-
recchio.

Lei ha scelto un prodotto di alta qualita. Il ma-
nuale di istruzioni & parte integrante del pre-
sente prodotto. Esso contiene importanti indica-
zioni per la sicurezza, I'uso e lo smaltimento.
Prima di utilizzare il prodotto, si familiarizzi con
tutte le indicazioni relative ai comandi e alla
sicurezza.Utilizzi il prodotto solo come descritto
e per i campi di impiego indicati. In caso di
cessione del prodotto a terzi, consegni anche
tutta la documentazione relativa.

2. Uso conforme

Il set di mixer ad asta & realizzato esclusiva-
mente per lavorare cibi in piccole dosi. Esso &
previsto esclusivamente per 'uso in ambiente

omestico privato. Il set di mixer ad asta non &
domest to. Il set d d ast
previsto per I'uso commerciale.

3. Volume della fornitura

La fornitura standard dell'apparecchio com-
prende i seguenti componenti:

® Frullatore a immersione
Misurino

Tritatutto (lama e ciotola con coperchio)

Istruzioni per I'uso

1) Prelevare tutte le componenti dell’appa-
recchio e il manuale di istruzioni dalla
confezione.

2) Rimuovere completamente il materiale di
imballaggio.

3) Pulire tutte le componenti dell'apparecchio
come descritto nel capitolo 11. Pulizia.

@ Nota

> Controllare la completezza e integrita
della fornitura in relazione ai danni visibili.

> In caso di fornitura incompleta o in pre-
senza di danni derivanti da imballaggio
insufficiente o causati dal trasporto, rivol-
gersi alla Hotline di assistenza (v. capitolo
13.1. Assistenza)
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4. Descrizione dell’appa-
recchio/Accessori

Figura A (frullatore a immersione):
Regolatore di velocita

Interruttore | (velocita normale)
Interruttore turbo (velocita superiore)
Corpo motore

Mixer a immersione

Q0000 0C

Tasti di sblocco

Figura B (tritatutto):s
@ Coperchio-ciotola
O Coltello
© Ciotola

(con anello antiscivolo amovibile @)

@ Coperchio di chiusura

Figura C (accessori):
® Misurino

5. Dati tecnici

Tensi di ret 220-240V ~,
ensione di rete 50 60 Hz

Tensione nominale 600 W

Assorbimento di potenza 02W

da spento

/ol

Classe di protezione

Misurino @

Capienza 930ml
S(fa|o g.roduata per la 1 700ml
misurazione (Volume utile)

Quqnhh‘j massima 300 ml
lavorabile

Ciotola @

Capienza 1050 ml

Alimenti solidi fino
alla tacca 500 ml

By

Liquidi fino alla
tacca 300 ml Q

Quantitd massima
lavorabile



Consigliamo i seguenti tempi di funzionamento:
Dopo 1 minuto di funzionamento, lasciar
raffreddare il mixer a immersione @ per circa
2 minuti.

Dopo 1 minuto di funzionamento, lasciar
raffreddare il tritatutto per circa 2 minuti.

Se questi tempi di esercizio vengono superati,
si potrebbero verificare danni all'apparecchio
a causa di surriscaldamento!

6. Avvertenze e simboli
utilizzati
Nel presente manuale di istruzioni, sulla confe-

zione e sull'apparecchio vengono utilizzati gli
avvisi e i simboli seguenti (se pertinenti):

PERICOLO! Un avviso con questo
simbolo e la parola di segnalazione
"PERICOLO" indica una situazione
di pericolo immediata che, se non
viene evitata, ha come conseguenza
la morte o una grave lesione.

AVVERTENZA! Un avviso con
questo simbolo e la parola di segna-
lazione "AVVERTENZA" indica una
A possibile situazione di pericolo che,
se non viene evitata, potrebbe avere

come conseguenza la morte o una
grave lesione.

CAUTELA! Un avviso con questo
simbolo e la parola di segnalazione
"CAUTELA" indica una possibile
situazione di pericolo che, se non
viene evitata, potrebbe avere come
conseguenza una lesione di entfitd
lieve o moderata.

ATTENZIONE! Un avviso con
questo simbolo e la parola di se-
@ gnalazione "ATTENZIONE" indica
una possibile situazione che, se non
viene evitata, potrebbe avere come
conseguenza danni materiali.

Nota: Una nota fornisce ulteriori
informazioni volte a facilitare I'uso
dell'apparecchio.

i

"/

O

Leggere le istruzioni.

Corrente/tensione alternata

Classe di protezione II: protezione
mediante isolamento doppio o rin-
forzato.

Non immergere in acqual

Adatto al lavaggio in lavastoviglie.

Tutti i componenti di questo apparec-
chio che vengono a contatto con ali-
menti sono idonei al contatto con gli
alimenti.

Questo prodotto soddisfa tutti i requi-
siti delle vigenti direttive europee e
nazionali.

Non smaltire I'apparecchio elettrico
insieme ai rifiuti domesticil

Smaltire I'imballaggio in modo
ecologico.

Imballaggio in materiali riciclabili.
Per la differenziazione dei rifiuti
tenere conto dell'identificazione dei
materiali di imballaggio: presentano
codici costituiti da abbreviazioni (a)
e numeri (b) con il seguente significa-
to: 1-7: materie plastiche, 20-22:
carta e cartone, 80-98: materiali
compositi.

L'imballaggio contiene elementi
di carta e/o cartone.

Uimballaggio contiene elementi
di plastica e/o metallo.
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ADEPOSER A DEPOSER
ENMAGASIN  EN DECHETERIE

Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent

ts de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez a réparation ou le don de votre appareil |

FR
(3 Pl f—")
2 ELEMENTS B
@" D’EMBALLAGE ll

FR

Y = FR: || prodotto, I'imbal-
@' @ M laggio e il libretto di

istruzioni sono riciclabi-

li, sono soggetti ad una responsabilita estesa

del produttore e vengono raccolti in maniera

differenziata.

7. Indicazioni di sicurezza

/\ PERICOLO! RISCHIO DI FOLGORAZIONE!

Collegare |'apparecchio a una presa installata a norma con ten-

sione di rete di 220 -240V ~, 50 - 60 Hz.

In caso di guasti e prima della pulizia, staccare sempre la spina
dalla presa di corrente.

Non esporre I'apparecchio all'umidita e non utilizzarlo all’aperto.

In caso di infilirazioni di liquidi nell’alloggiamento dell’apparec-
chio, disinserire subito la spina dalla presa e fare riparare I'appa-
recchio da personale specializzato qualificato.

Disconnettere la spina dalla presa tirando sempre dalla sping,
mai dal cavo.

Non piegare o schiacciare il cavo di alimentazione, e
pleg

osizionarlo in modo che non sia d'intralcio o d’inciampo.
P P

In caso di danni al cavo di alimentazione dell’apparecchio, per
evitare pericoli farlo sostituire dal produttore, dal servizio di assi-
stenza clienti o da personale altrettanto qualificato.

Questo apparecchio pud essere utilizzato da persone con capo-
citd fisiche, sensoriali o mentali ridotte o insufficiente esperienza
o conoscenza solo se sorvegliate o istruite sull'uso sicuro dell’ap-
parecchio e qualora ne abbiano compreso i risultanti pericoli.

Tenere lontani i bambini dall’apparecchio e dal relativo cavo.
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m Non aprire I'alloggiamento del corpo motore del frullatore.
Aprendolo ci si espone a pericoli e la garanzia decade.
n @ Non immergere assolutamente il blocco motore del mixer
ad asta in liquidi e impedire la penetrazione di liquidi
nell’alloggiamento del blocco motore.

/\ AVVERTENZA! PERICOLO DI LESIONI!

m Prima di sostituire accessori o pezzi aggiuntivi che si muovono
durante il funzionamento, spegnere assolutamente |'apparecchio
e staccare la spina dalla presa di corrente.

Non utilizzare mai I'apparecchio per scopi diversi da quelli de-
scritti nel presente manuale. In caso di uso errato dell’apparec-
chio sussiste il pericolo di lesionil
m Disconnettere completamente I'apparecchio dalla rete elettrica...
- se si lascia I'apparecchio incustodito;
- se si deve pulire |'apparecchio;
- se lo si monta o smonta.
m Se si utilizza I'apparecchio per passare alimenti caldi in una pen-
tola, togliere quest’ultima dal fornello e assicurarsi che il liquido
non sia in ebollizione. Per evitare scottature fare raffreddare un
poco gli alimenti caldi.

Questo apparecchio non deve essere utilizzato dai bambini.
| bambini non devono giocare con I'apparecchio.

Tenere lontani i bambini dall’apparecchio e dal relativo cavo.
La lama & estremamente tagliente!l Agire sempre con cautela.

L'uso di coltelli estremamente affilati comporta pericolo di infortuni.

Pulire I'apparecchio con molta attenzione. Le lame sono estrema-
mente affilate!

m Prestate sempre molta attenzione durante lo svuotamento della
ciotola. Le lame sono estremamente affilate!

Staccare sempre |'apparecchio dalla rete in caso di assenza di sor-
veglianza e prima del montaggio, dello smontaggio o della pulizia.
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(D ATTENZIONE! DANNI MATERIALI!

~ Non lasciare il mixer a immersione in una pentola calda sul

fornello quando non ¢& in uso.

8. Uso
() Nota

> Con il misurino @ si possono misurare
quantita di liquidi fino a 700 ml. Per la
lavorazione, introdurre un massimo di
300 ml, altrimenti il liquido potrebbe fuoriu-
scire dal misurino @.

Con il mixer a immersione @ si possono pre-
parare pinzimoni, salse, minestre e pappe per
neonati nonché frullare la frutta. Consigliamo
di far funzionare il mixer ad asta @ per max. 1
minuto per volta e quindi lasciarlo raffreddare.

@ ATTENZIONE! DANNI MATERIALI!

> Non usare il mixer a immersione @ per
lavorare alimenti duri come chicchi di caf-
fé, cubetti di ghiaccio, zucchero, cereali,
cioccolata ecc..

> Per passare verdure dure come carote,
aggiungere un poco di acqua o cuocere
prima le verdure per ammorbidirle.

Con il tritatutto, composto da coltello @, cio-
tola @ con anello antiscivolo amovibile @ e
coperchio di azionamento @ & possibile tritare
erbe aromatiche o anche sminuzzare alimenti
piu duri. Consigliamo di far funzionare il tritatut-
to per max. 1 minuto per volta e quindi lasciar-
lo raffreddare.

9. Montaggio

/\ AVVERTENZA!
PERICOLO DI LESIONI!
> Inserire la spina nella presa solo dopo il
montaggio dell'apparecchio.

() Nota

> Prima della prima messa in funzione, pulire
tutte le componenti come descritto al capi-
tolo 11. Pulizia.
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9.1. Montaggio del frullatore

/\ AVVERTENZA!
PERICOLO DI LESIONI!

> |l coltello @ & estremamente affilato! Agire
sempre con cautela.

B Collocare il mixer a immersione @ sul
corpo motore @, in modo che la freccia
A del corpo motore @ sia rivolta verso la
freccia Y del mixer a immersione @ e il
mixer a immersione @ si innesti saldamente.

9.2. Assemblaggio
del tritatutto

/\ AVVERTENZA!
PERICOLO DI LESIONI!

> |l coltello @ & estremamente affilato! Agire
sempre con cautela.

B Collocare la ciotola @ su una superficie
piana e asciutta.

M Posizionare con cautela la lama @ sul
supporto all'interno della ciotola @.
Nell'eseguire I'operazione ruotare legger-
mente la lama @ in modo che scivoli sul
supporto.

@ Nota

> Lalama @ non si fissa al supporto. Que-
sto & normale. La lama @ resta fissa solo
quando viene collocato il coperchio della
ciotola @.

B Versare gli alimenti da sminuzzare nella
ciotola @.

@ Nota

> Per lavorare alimenti riempire lq ciotola @
solo fino al segno dei 500 ml {’\\‘e per
lavorare liquidi solo fino al segno dei

300 ml .



B Collocare il coperchio di azionamento @
sulla ciotola @ e avvitarlo bene. Le spor-
genze sul bordo della ciotola @ devono
inserirsi nelle guide del coperchio di azio-
namento @. Assicurarsi che il coltello @
si inserisca correttamente nel coperchio di
azionamento @.

B Posizionare il corpo motore @ nella sede
presente sul coperchio di azionamento @,
in modo che la freccia A del coperchio di
azionamento @ sia rivolta verso la freccia
WV del corpo motore @ e che il corpo
motore @ si innesti saldamente.

@ Nota

> Se si desidera conservare alimenti nella
ciotola @, si pud usare il coperchio .
Eventualmente togliere prima con cautela il
coperchio della ciotola @, il corpo motore

0O clalama O.

10. Uso

/\ AVVERTENZA!
PERICOLO DI LESIONI!
> Gli alimenti non devono essere troppo
caldi! Gli schizzi possono causare ustioni.

/\ AVVERTENZA!
PERICOLO DI LESIONI!
> |l coltello @ & estremamente affilato!
Agire sempre con cautela.

10.1. Uso del frullatore
a immersione

(D Nota

> Per lavorare liquidi/alimenti, riempire il
misurino @ non oltre i 300 ml.

Una volta montato |'apparecchio come si
desidera:

1) Inserire la spina nella presa di corrente.

2) Per lavorare gli alimenti a velocitd normale
tenere premuto l'interruttore | . Per au-
mentare la velocitd girare il regolatore di
velocita @ in direzione “Max”. Per ridurre
la velocita girare il regolatore di velocita
@ in direzione “Min”.

3) Per lavorare gli alimenti ad alta velocita
tenere premuto l'interruttore turbo 0.
Premendo l'interruttore turbo @ si oftiene
subito la massima velocita di lavorazione.

4) Una volta ultimata la lavorazione degli ali-
lo/e

menti basta rilasciare I'interruttore
che ¢ stato fenuto premuto.

() Nota
Se durante il funzionamento
\j si dovessero verificare rumo-
G“% ri insoliti, come stridio o
¢ simile, applicare un poco di
] olio alimentare neutro all'al-
bero motore del frullatore a

immersione @.

5) Togliere il mixer a immersione @ dal corpo
motore @. Per farlo schiacciare i tasti di
sblocco @ contemporaneamente e solle-
vare il mixer a immersione @ dal corpo
motore @.

10.2. Uso del tritatutto
() Nota

> Per lavorare alimenti riempire lq ciotola @
solo fino al segno dei 500 ml e per
lavorare liquidi solo fino al segno dei

300 ml (.

Una volta assemblato il tritatutto:
1) Inserire la spina nella presa di corrente.

2) Collocare la ciotola @ su una superficie
piana e asciutta. La ciotola @ & provvista
di un anello antiscivolo @, pertanto la
ciotola @ non scivola via facilmente. La
ciotola @ & provwvista di piedini di silicone,
pertanto la ciotola @ non scivola via fa-
cilmente.

3) Per lavorare gli alimenti a velocita normale
tenere premuto |'interruttore l @. Per au-
mentare la velocitd girare il regolatore di
velocita @ in direzione “Max”. Per ridurre
la velocita girare il regolatore di velocita

© in direzione “"Min”.
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@ Nota 4) Una volta ultimata la lavorazione degli ali-
menti basta rilasciare |'interruttore | 0/0

> Trattenere la ciotola @ e il coperchio della !
che & stato tenuto premuto.

ciotola @ con una mano mentre si preme
I'interruttore | /O con l'altra mano. 5) Togliere il corpo motore @ dal coperchio
> Non togliere il corpo motore @ dal coper- di azionamento @. Per farlo schiacciare i
chio della ciotola @ mentre si tiene premu- tasti di sb!occo O contemporaneamente N
o linterruttore | 0/0. sollevare il corpo motore @ dal coperchio
di azionamento @.

Esempi di passatura, tritatura e sminuzzatura di alimenti diversi con i vari acces-
sori:

";l“SIExRELO INGREDIENTI COQl‘l:SAlg.:-.IITAATA VELOCITA TEMPO
Frutta, verdura 100-200 g Min -Max ! circa 30-60 sec.
ﬁ]!irlj::izrlszqmbim' 100-400 ml Min -Max ! circa 60 sec.
lzr:szpji’ lk:;:-t\;ande ° 100-1000 ml Min -Max ! circa 60 sec.
Cipolle 200 g Min 6 x 1 sec.
Prezzemolo 50¢g Turbo circa 20 sec.

—\ |Aglio 20 spicchi Min -Max ! circa 20 sec.
A_L Carote 200 g Min -Max ! circa 15 sec.
Nocciole/mandorle 200 g Turbo circa 50 sec.

Noci 200 g coe — s0oe circa 25 sec.
Parmigiano 250 g Turbo circa 30 sec.

! Regolare la velocitd in funzione della consistenza desiderata.

11. Pulizia /\ AVVERTENZA!
PERICOLO DI LESIONI!
/\ AVVERTENZA! > |'uso del coltello @ estremamente affilato
PERICOLO DI FOLGORAZIONE! comporta pericolo di infortuni. Dopo I'uso
> Prima di pulire il set di mixer ad asta, stac- e la pulizia, ricomporre il tritatutto per
care sempre la spina dalla presa di rete. evitare lesioni con il coltello @ lasciato
> Per la pulizia, non immergere mai il scoperto.
corpo motore @ in acqua e non Tenere il coltello @ fuori dalla portata dei
collocarlo sotto I'acqua corrente. bambini.
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® Nota
> Il misurino @, il coltello @, la
ciotola @ con anello antiscivolo
amovibile @ e il coperchio di
chivsura @ sono adatti al lavag-
gio in lavastoviglie.

(D ATTENZIONE! DANNI MATERIALI!

> Non utilizzare detergenti aggressivi, chi-
mici o abrasivil Essi possono attaccare la
superficie in modo irreparabile!

1) Estrarre la spina di rete.

2) Pulire il corpo motore @ con un panno
umido.
Assicurarsi che non penetri I'acqua nelle
aperture del corpo motore @. In caso di
sporco ostinato, versare qualche goccia di
detergente delicato su un panno. Rimuovere
i resti di defergente con un panno umido.

3) Pulire accuratamente il mixer a immersione

@, il coperchio di azionamento @, la cio-
tola @, I'anello antiscivolo amovibile @,
il coperchio di chiusura @, il misurino @
e il coltello @ con acqua e detersivo. Poi
rimuovere i residui di detersivo con acqua
pulita.

4) Asciugare tutto con un panno asciutto e
assicurarsi che |'apparecchio sia completa-
mente asciugato prima di riutilizzarlo.

12. Smaltimento

Il simbolo del cassonetto dei rifiuti

barrato significa che questo appa-

recchio non deve essere smalfito

con i normali rifiuti domestici al
termine della sua durata utile. L'apparecchio
deve essere conferito a punti di raccolta autoriz-
zati, centri di riciclaggio o aziende di smalti-
mento.

Si prega di eliminare tutti i dati personali prima
della riconsegna.

L'imballaggio & costituito da materiali ecocom-
patibili che possono essere smaltiti tramite gli
appositi centri di raccolta e riciclaggio.
Smaltire I'imballaggio conformemente alle nor-
me di tutela ambientale.

13. Garanzia della
Kompernass Handels
GmbH

Egregio Cliente,

Questo apparecchio ha una garanzia di 3 anni
dalla data di acquisto. Qualora questo prodot-
to presentasse vizi, Le spettano diritti legali nei
confronti del venditore del prodotto. La garan-
zia qui di seguito descritta non costituisce alcun
limite a tali diritti legali.

Condizioni di garanzia

Il periodo di garanzia decorre dalla data di
acquisto. Si prega di conservare bene lo scon-
trino di cassa. Quest’ultimo & necessario come
prova d'acquisto.

Qualora entro tre anni a partire dalla data
d’acquisto del prodotto si presentasse un difetto
del materiale o di fabbricazione, provvederemo
a nostra discrezione a riparare o a sostituire
gratuitamente il prodotto oppure a rimborsare

il prezzo d’acquisto. Questa prestazione di
garanzia ha come presupposto che I'apparec-
chio guasto e la prova d'acquisto (scontrino di
cassa) vengano presentati entro il termine di tre
anni e che si descriva per iscrifto in cosa consi-
ste il difetto e quando si & evidenziato.

Se il vizio rientra nell'ambito della nostra garan-
zia, il Suo prodotto verra riparato o sostituito da
uno nuovo. Con la riparazione o la sostituzione
del prodotto non decorre un nuovo periodo di
garanzia.

Periodo di garanzia e diritti legali di
rivendicazione di vizi

Il periodo di garanzia non viene prolungato

da interventi in garanzia. Cid vale anche per

le parti sostituite e riparate. Danni e vizi even-
tualmente gi& presenti al momento dell’acquisto
devono venire segnalati immediatamente dopo
che I'apparecchio & stato disimballato. Le ripa-
razioni eseguite dopo la scadenza del periodo
di garanzia sono a pagamento.

Ambito della garanzia

L'apparecchio & stato prodotto con cura secon-
do severe direftive qualitative e debitamente
collaudato prima della consegna.
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La prestazione in garanzia vale per difetti del
materiale o di fabbricazione. Questa garanzia
non si estende a componenti del prodotto espo-
sti @ normale logorio, che possono pertanto
essere considerati come componenti soggetti

a usura (esempio capacita della batteria,
calcificazione, lampade, pneumatici, filtri,
spazzole...). La garanzia non si estende altresi
a danni che si verificano su componenti delicati
(esempio interruttori, parti realizzate in vetro,
schermi, accessori vari) nonché danni derivanti
dal trasporto o altri incidenti.

Questa garanzia decade se il prodotto & stato
danneggiato oppure utilizzato o sottoposto a
interventi di manutenzione in modo non con-
forme. Per un utilizzo adeguato del prodotto si
devono rigorosamente rispettare tutte le istruzio-
ni esposte nel manuale di istruzioni per l'uso. Si
devono assolutamente evitare modalita di utiliz-
zo e azioni che il manuale di istruzioni per |'uso
sconsiglia o da cui esso mette in guardia.

Il prodotto & destinato esclusivamente all’uso
domestico e non a quello commerciale. La
garanzia decade in caso di impiego improprio
o manomissione, uso della forza e interventi
non eseguiti dalla nostra filiale di assistenza
autorizzata.

Trattamento dei casi di garanzia

Per garantire una rapida evasione della Sua
richiesta, La preghiamo di seguire le seguenti
istruzioni:

B Tenga a portata di mano per qualsiasi
richiesta lo scontrino di cassa e il codice
dell’articolo (IAN) 525219_2507 come
prova di acquisto.

B |l codice dell’articolo & riportato sulla
targhetta identificativa o su un‘incisione
presenti sul prodotto, sul frontespizio del
manuale di istruzioni (in basso a sinistra) o
su un adesivo applicato alla parte posterio-
re o inferiore del prodotto.

B Qualora si presentassero malfunzionamenti
o altri tipi di vizi, contatti innanzitutto il
reparto assistenza clienti qui di seguito
indicato telefonicamente o via e-mail.
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B Una volta che il prodotto & stato registrato
come difettoso, lo pud poi spedire a no-
stro carico, provvedendo ad allegare la
prova di acquisto (scontrino di cassa), una
descrizione del vizio e |'indicazione della
data in cui si & presentato, all'indirizzo del
servizio di assistenza clienti che Le & stato

comunicato.
EIFRLE | Syl sito www.lidlservice.com &

A possibile scaricare questo e molti
= altri manuali di istruzioni, filmati
sui prodotti e software d'installa-

zione.

Con questo codice QR si giunge diretta-
mente al sito dell’assistenza clienti Lidl
(www.lidl-service.com) e con la digitazione
del codice articolo (IAN) 525219_2507 si
pud aprire il manuale di istruzioni di proprio
interesse.

13.1. Assistenza

(I Assistenza ltalia
Tel.: 800781188
E-Mail: kompernass@lidl.it

(CH) Assistenza Svizzera
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

(MD Service Malta
Tel.: 80062230

E-Mail: kompernass@lidl.com.mt

IAN 525219_2507

13.2. Importatore

Badi che il seguente indirizzo non & quello del
servizio di assistenza clienti. Contatti innanzitut-
to il servizio di assistenza clienti indicato.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANIA

www.kompernass.com



14. Ricette

14.1. Minestra cremosa
di verdure

2 - 4 persone

Ingredienti
B 2 -3 cucchiai di olio
B 200 g dicipolle
B 200 g di patate
(si consiglia di utilizzare patate farinose)
B 200 g di carotine
B 350 -400 ml di brodo di verdura
(fresco o istantaneo)
B Sale, pepe, noce moscata
B 5 g diprezzemolo
Preparazione

1) Pelare le cipolle e sminuzzarle con il trita-

tutto. Lavare e pelare le carotine, taglian-
dole quindi a fette. Sbucciare le patate,
sciacquarle e tagliarle a dadini di circa
2 cm di spessore.

2) Riscaldare I'olio in un tegame, e farvi

soffriggere le cipolle fino a farle diventare
trasparenti. Aggiungere carotine e patate e
far soffriggere anch’esse. Versare brodo in
quantita sufficiente a coprire bene le verdu-
re e continuare a cuocerle per 10 -15 mi-
nuti. In caso di necessita, nel frattempo
aggiungere altro brodo, qualora le verdure
risultassero scoperte.

3) Lavare il prezzemolo, scuoterlo per asciu-

garlo e rimuovere i gambi. Tagliarlo a
grossi pezzi e aggiungerlo alla minestra.
Ridurre il tutto in purea utilizzando il mixer
a immersione @ per circa 1 minuto. In-
saporire con sale, pepe e noce moscata
grattugiata.

14.2. Minestra di zucca

4 persone

Ingredienti

1 cipolla di grandezza media
2 spicchi d'aglio

10 - 20 g di zenzero fresco
3 cucchiai di olio di colza

400 g di polpa di zucca (la specie piv
indicata di zucca & quella denominata
Hokkaido, poiché la buccia si ammorbidi-
sce durante la cotftura e non & necessario
rimuoverla)

250 - 300 ml di latte di cocco
250 - 500 ml di brodo di verdure
Succo di mezza arancia

Un po’ di vino bianco secco

1 cucchiaino di zucchero

Sale, pepe

Preparazione

1) Pelare le cipolle e sminuzzarle con il trita-

tutto, fare altrettanto con I'aglio. Sbucciare
lo zenzero e affettarlo finemente a dadini.
Fare soffriggere prima la cipolla e I'aglio
in olio bollente. Dopo 2 minuti aggiungere
anche I'aglio e continuare a soffriggere.

2) Pulire accuratamente la zucca con una

spazzola per verdure sotto acqua corrente
calda e quindi tagliarla in cubetti di dimen-
sioni pari a 2 - 3 cm.

(Se si usano zucche di specie diversa
dalla Hokkaido, & necessario sbucciarle).
Aggiungere i cubetti di zucca alla cipolla
e allo zenzero e continuare a soffrigge-

re. Versare la metd del latte di cocco e

il brodo necessario a coprire bene la
zucca. Incoperchiare e cuocere per cir-

ca 20 - 25 minuti. Ridurre a una purea
omogenea con il mixer a immersione @.
Aggiungere altro latte di cocco fino a otte-
nere una minestra di consistenza cremosa
e morbida.
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3) Insaporire la minestra con il succo d’aran-
cia, il vino bianco, lo zucchero, il sale e il
pepe, in modo da conferire alla minestra
anche una nota dolce, accanto al gusto
piccante, e un sapore equilibrato fra il
dolce e il salato.

14.3. Composta dolce
di frutta

Ingredienti

B 250 g difragole o altra frutta

B 125 g di zucchero gelificante 2:1
B 1 schizzo di succo di limone

B 1 punta di coltello di baccello di vaniglia

Preparazione

1) Lavare e pulire le fragole, quindi rimuovere
il peduncolo verde. Lasciare asciugare
bene su un setaccio affinché I'acqua in
eccesso possa defluire e il preparato non
sia troppo liquido. Tagliare le fragole gran-
di a pezzi piv piccoli. E possibile utilizzare
anche frutta surgelata. Tuttavia farla scon-
gelare prima di mescolarla.

2) Pesare 250 g di fragole e inserire in un
bicchiere da mixer adeguato.

3) Aggiungere uno schizzo di succo di limone.

4) Se necessario grattugiare e aggiungere un
poco di baccello di vaniglia.

5) Aggiungere lo zucchero gelificante e
mescolare accuratamente con il frullatore
a immersione @ per 45 - 60 secondi. Se
sono ancora presenti pezzi grandi, lasciar
riposare il tutto per 2 minuti e passare
ulteriormente per 60 secondi.

6) Portare a bollore a temperatura media poi

lasciare sobbollire per 2 - 3 minuti mesco-
lando bene durante l'intera operazione.

7) Servire al momento o versare il preparato
di frutta in un bicchiere con un coperchio
avvitabile e richiudere.
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14.4. Latte alla banana

Ingredienti
B 1 banana
B 250 ml dilatte
B Circa 1 cucchiaino di zucchero secondo
i gusti
Preparazione
1) Sbucciare la banana e tagliarla a pezzi.

2) Mettere la banana, il latte e lo zucchero
nel recipiente e mescolarli con il mixer a
immersione @.

14.5. Maionese

Ingredienti

B 375 ml diolio vegetale neutro, ad es. olio
di colza

B 3tuorli

B 23 g di aceto delicato o succo di limone

B Sale e pepe quanto basta

Preparazione
1) Versare i tuorli e 'aceto in un recipiente,
sostenere il mixer a immersione @ vertical-
mente nel recipiente e mantenere premuto
I'interruttore turbo @.

2) Aggiungere l'olio in un filo softile e unifor-
me (terminando entro circa 1 minuto) in
modo che I'olio si leghi con gli altri ingre-
dienti.

3) Infine aggiungere sale e pepe quanto
basta.
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1. Bevezeto
Gratuldlunk 6j késziiléke megvasarlésdhoz.

Vésdrlasaval kivalé minéségi termék mellett
dontott. A haszndlati Gtmutatd

a termék része. Fontos tudnivalékat tartalmaz a
biztonségra, hasznélatra és artalmatlanitésra
vonatkozélag. A termék haszndlata elétt ismer-
kedjen meg

a haszndlati és biztonsdgi utasitdsokkal. Csak a
leirtak szerint és a megadott célokra haszndlja
a terméket. A készilék harmadik személynek
t6rténé tovdbbaddsakor adja a termékhez
valamennyi leirdst is.

2. Rendeltetésszeri
hasznalat

A botmixer kizarélag kis mennyiségy élelmiszer
feldolgozasdra szolgdl. A gép kizdrélag ma-
gdnhdztartdsi haszndlatra készilt. A botmixer
készletet nem tervezték izletszerd haszndlatra.

3. A csomag tartalma

A késziiléket szabvanyszerGen az aldbbi
elemekkel szdllitjuk:
® botmixer készlet
® mérépohdr
® Aprité (kés és apritéedény fedéllel)
® haszndlati Gtmutaté
1) Vegye ki a készilék valamennyi részét és
ezt a leirdst a kartondobozbdl.
2) Tavolitsa el az &sszes csomagoléanyagot!
3) A készilék valamennyi részét a

11. Tisztitas részben leirtak alapjan
tisztitsa meg.

@ Tudnivalé

> Ellendrizze a csomag tartalmat, hogy hi-
dnytalan-e és nincs-e rajta lathatd sériilés.

> Forduljon az igyfélszolgdlati forrédrétunk-
hoz (ldsd a 13.1. Szerviz részben), ha
a csomag hidnyos csomagolds vagy szdlli-
tds miatt hidnyos vagy sérilt lenne.
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4. A készulék leirasa/
Tartozékok

LA" dbra (botmixer):
@ sebességszabdlyozd
@O kapcsold ' (normdl sebesség)
© turbd kapcsold (gyors sebesség)
O motorblokk
@ botmixer
O kireteszel8 gombok
,B” dbra (apritd):
@ apritéedény fedele
O kés
O apritéedény
(levehetd csuszasgatlé gytrivel @)
O zdaréfedél
,C" dbra (tartozék):

® mérépohdr
5. Miszaki adatok

Halézati fesziltsé 220240V ~,
d4lézati fesziltség 5060 Hz

Névleges teljesitmény 600 W

Teliesitményfelvétel 02W

kikapcsolt izemmédban

/[0l

Védelmi osztaly

Mérépohdar @

Urtartalom 930 ml
Skdla a klr?ereshez 200 ml
(Hasznos drtartalom)

Mox. be’roltheto,mennyl- 300 ml
ség a feldolgozdshoz

Apritéedény @

Urtartalom 1050 ml

Elelmiszerek a
500 ml jelzésig

B

Folyadék a
300 ml jelzésig

Max. betélthetd mennyi-
ség a feldolgozashoz



Az aldbbi izemeltetési idéket ajénljuk:

A botmixert @ 1 perc mikadtetés utdn kb.

2 percig hagyja lehdlni.

Az apritét 1 perc mikédtetés utdn kb. 2 percig
hagyija lehdlni.

Az emlitett mGkddtetési idék tillépése esetén til-

melegedés miatt kér keletkezhet a készilékben!

6. Felhasznalt figyel-
mezteto jelzések és
szimbélumok

Ebben a hasznélati dtmutatéban, a csomagold-
son és a késziiléken, a kévetkezd figyelmeztets
jelzéseket és szimbdlumokat haszndljuk (ha
alkalmazhaté):

A

VESZELY! Az ezzel a szimbélum-
mal és a ,VESZELY” figyelmeztetd
széval ellatott figyelmeztetd utasitas
olyan kdzvetlen veszélyes helyzetre
figyelmeztet, amely haldlt vagy stlyos
sérijlést okoz, ha nem el8zik meg.

FIGYELMEZTETES! Az ezzel a
szimbélummal és a ,FIGYELMEZ-
TETES” figyelmezteté széval elltott
figyelmeztetd utasitds olyan lehetsé-
ges veszélyes helyzetre figyelmeztet,
amely haldlt vagy sdlyos sérijlést
okozhat, ha nem el8zik meg.

A

VIGYAZAT! Az ezzel a szimbslum-
mal és a VIGYAZAT” figyelmeztets
széval ellatott figyelmeztetd utasitas
olyan lehetséges veszélyes helyzetre
figyelmeztet, amely csekély vagy
enyhe sérijlést okozhat, ha nem elé-
zik meg.

FIGYELEM! Az ezzel a szimbdlum-
mal és a ,FIGYELEM” figyelmeztetd
széval elltott figyelmeztetd utasitds
olyan lehetséges helyzetre figyelmez-
tet, amely anyagi karokat okozhat,
ha nem el8zik meg.

Tudnivalé: Tudnivalé jeldli a kie-
gészitd informdcidkat, amelyek meg-
kénnyitik a késziilék haszndlatat.

L@@ L E

N
m

D 8

ESPT

ES/PT

Olvassa el az Gtmutatét.

Véltéaram/fesziltség

Il. védelmi osztaly: védelem kett8s
vagy megerdsitett szigeteléssel.

Ne meritse vizbel!

Mosogatégépben is tisztithatd.

A késziilék élelmiszerekkel érintkezé
részei élelmiszerbiztosak.

Ez a termék megfelel a vonatkozé
eurdpai és nemzeti irdnyelvek kéve-
telményeinek.

Ne dobjon elektromos készilékeket
a héztartdsi hulladékbal

Artalmatlanitsa a csomagoléanyagot
kérnyezetbardt médon.

A csomagolds Gjrahasznositott
anyagbdl készilt. A hulladékok szét-
vélogatdséndl vegye figyelembe a
csomagoléanyagokon 1év8 jeldlést:
Ezek réviditésekkel (a) és szadmjegyek-
kel (b) vannak megijelslve, amelyek
jelentése a kévetkezé: 1-7: mianya-
gok, 20-22: papir és karton,
80-98: kompozit anyagok.

A csomagolds papirbél és/vagy
kartonbdl 1év8 alkotéelemeket tar-
talmaz.

A csomagolds mdanyagbél és/
vagy fémbdl 1évé alkotéelemeket
tartalmaz.
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[ i ADEPOSER A DEPOSER
Cet appareil ENMAGASIN  EN DECHETERIE
\‘ et ses accessoires JWANEAY
se recyclent n o
chets.fr
ez laré ule don de votre appareil

[i]

@ ELEMENTS T
S | DEMBALLAGE l?_.%.l
Y = = FR: A termék, a csoma-
(N M golés és a haszndlati
utasitds Gjrahasznositha-

t6, a gyarté kiterjesztett feleléssége ald tarto-
zik, és szelektiv hulladékgyditéssel gyditik.

7. Biztonsagi utasitasok

/\ VESZELY! ARAMUTES!

m A késziléket csak egy el&irasoknak megfelel8en beszerelt,
220-240V ~, 50-60 Hz hdalézati fesziltségd csatlakozéalihoz
csatlakoztassa.

m Uzemzavar esetén és a készilék tisztitdsa elétt hizza ki a csatla-
kozddugdt a hélézati csatlakozdaljzatbdl.

Védije a késziléket a nedvességtdl és ne haszndlja a szabadban.

Ha mégis folyadék keriil a késziilékhdzba, azonnal hizza ki a
készilék haldzati csatlakozédugdidt a csatlakozdaljzatbdl és
javittassa meg képzett szakemberrel.

m A hdlézati kdbelt mindig a csatlakozéndl fogva hizza ki a hélé-
zati aljzatbdl, ne magdt a kdbelt hizza.

m Ne térje meg és ne nyomja dssze a hélézati kébelt, és gy
helyezze el, hogy ne lehessen rdlépni vagy megbotlani benne.

m A veszélyek elkerilése érdekében a sérilt csatlakozévezetéket a
gyarténak, a gydrté vevdszolgélatdnak vagy hasonlé szakkép-
zett személynek kell kicseréInie.

m Ezt a késziléket csokkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi képes-
ségl, vagy kell8 tapasztalattal, és/vagy tuddssal nem rendelkezé
személyek csak feligyelet mellett haszndlhatjék, vagy ha felvils-
gositottdk ket a készilék biztonsédgos haszndlatérdl és megértet-
ték az ebbdl eredd veszélyeket.
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A késziléket és csatlakozdvezetékét gyermekektd| tavol kell tartani.

Tilos felnyitni a botmixer motorblokk-hdzdt. Ez nem biztonsagos

és a garancia is érvényét veszti.

@ Soha nem meritse folyadékba a botmixer motorblokkjat és
ne engedije, hogy folyadék kerilidn a motorblokk hézdba.

/A FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!

A hasznélat kézben mozgé tartozékok vagy kiegésziték cseréje
elétt a késziléket ki kell kapcsolni és le kell valasztani a halézatrdl.

Ne haszndlja a késziléket az ebben az dtmutatéban leirtaktdl
eltérd célra. A készilék nem megfelel haszndlata esetén sériilés-
veszély éll fenn!

Mindig vélassza le a késziléket az elekiromos hélézatrdl, ha a
késziléket ...

- ..feligyelet nélkil hagyija,

- ... tisztitja,

- ...6sszeszereli vagy szétszedi.

Ha a késziléket forrd ételek edényben térténd pirésitésére hasz-
ndlja, vegye le az edényt a f8z8laprél és tgyeljen arra, hogy a
folyadék nem forrjon. Hagyja a forré ételeket kissé kihilni, hogy
megelézze a leforrdzdst.

Ezt a késziléket nem hasznélhatigk gyermekek.

Gyermekek nem jétszhatnak a készilékkel.

A késziléket és csatlakozévezetékét gyermekektd| tavol kell tartani.
A kések rendkivil élesek! Hasznélja mindig évatosan.

A nagyon éles kés haszndlata sordn sérilésveszély kockdzata éll
fenn.

Nagyon évatosan tisztitsa a késziléket. A kések rendkivil élesek!

Legyen mindig nagyon évatos az edény iritése sordn!
A kések rendkivil élesek!

Mindig vdlassza le a késziléket a hdlézatrdl, ha feligyelet nélkil
hagyija, valamint az 8sszeszerelés, szétszedés vagy tisztitds eldt.
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(D FIGYELEM! ANYAGI KAR!

m Ha nem hasznélja a botmixert, ne hagyja egy forré edényben a

féz8lapon.

8. Haszndlat

@ Tudnivalé

> A mérépohdrral @ legfeliebb 700 ml
folyadékot mérhet ki. A feldolgozashoz
legfeliebb 300 ml folyadékot tsltsén bele,
ellenkezd esetben a folyadék kifolyhat a
mérépohdrbdl @.

A botmixerrel @ martdsokat, szészokat, levese-
ket és bébiételt készithet vagy puha gyimélcss-
ket pirésithet. Javasoljuk, hogy a botmixert @
egyszerre legfeliebb 1 percig mik&dtesse, majd
hagyija lehdlni.

(@ FIGYELEM! ANYAGI KAR!

> Ne haszndlja a botmixert @ kemény élel-
miszerek, pl. szemes kavé, jégkocka, cukor,
gabona, csokolddé stb. feldolgozasdhoz.

> Kemény zdldségek, pl. sérgarépa pirésité-
séhez, adjon hozzd kevés folyadékot vagy
elézéleg f8zze puhdra a zéldségeket.

A késbdl @, levehets csuszasgdtld gytrivel @
ellatott apritéedénybdl @ és meghaijtéfedélbsl
@ 4ll5 t8bbfunkciés apritéval fiszernsvényeket
és keményebb élelmiszereket lehet apritani.
Javasoljuk, hogy az apritét egyszerre legfeljebb
1 percig mGkddtesse, majd hagyja lehdlni.

9. Osszeszerelés
/\ FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!

> A hdlézati csatlakozédugét csak az &ssze-
szerelés utdn csatlakoztassa a csatlakozé-
aljzatba.

@ Tudnivalé

> Az elsé izembe helyezés elétt tisztitson
meg minden alkatrészt a 11. Tisztitds
fejezetben leirtak szerint.
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9.1. A botmixer
osszeszerelése

/\ FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!
> Akés @ rendkivil éles! Haszndlja mindig
Svatosan.

Helyezze a botmixert @ a motorblokkra @
Ggy, hogy a motorblokkon @ lévé A nyil
a botmixeren @ lévs W nyilra mutasson
és a botmixer @ stabilan bekattanjon.

9.2. Aprité 6sszeszerelése

/\ FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!
> Akés @ rendkivil éles! Haszndlja mindig
Svatosan.

B Helyezze az apritéedényt @ egy sima és
szaraz feliletre.

B Ovatosan helyezze a kést @ az apritée-
dényben @ 1évé tartéra. Kézben forgassa
el kissé a kést @, hogy az a tartéra csisz-
szon.

@ Tudnivalé

> Akés @ nem illeszkedik teljesen szorosan
a tartéra. Ez normdlis. A kés @ csak akkor
illeszkedik egészen szorosan, ha felhelyezi
az apritéedény fedelét @.

B Toltse az apritani kivant élelmiszert az

apritéedénybe @.

@ Tudnivalé

> Az apritéedényt @ élelmiszerek feldolgo-
zésahoz csak az 500 ml-es jeldlésig
folyadékok feldolgozdséhoz pedig
csak a 300 ml-es jeldlésig tdltse meg ().



B Helyezze a meghaitéfedelet @ az apritée-
dényre @ és csavarja rd szorosan. Ehhez
az apritéedény @ szélén lévé fileket bele
kell vezeti a meghajtéfedélen @ lévé
sinbe. Ugyelien arra, hogy a kés @ megfe-
leléen illeszkedjen a meghaijtéfedélbe @.

B Helyezze a motorblokkot @ a meghaijtéfe-
délen @ lévé foglalatba Ggy, hogy a meg-
hajtéfedélen @ 1évé A nyil a motor-
blokkon @ lévé W nyilra mutasson, és a
motorblokk @ stabilan bekattanjon.

@ Tudnivalé

> Ha élelmiszert szeretne térolni az apritée-
dényben @, akkor haszndlhatja a fedelet
@. Ehhez adott esetben el8szor vegye le
az apritéedény fedelét @ és a motorblok-
kot @, valamint vegye ki évatosan a kést @.

10. Haszndlat

/\ FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!
> Az élelmiszer nem lehet t0l forré! A kifrocs-
csend tartalom leforrazast okozhat.

/\ FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!
> Akés @ rendkivil éles! Haszndlja mindig
Svatosan.

10.1. A botmixer hasznélata

@ Tudnivalé

> Folyadékok/élelmiszerek feldolgozdasdhoz
a mérépoharat @ legfeliebb a 300 ml
jelolésig téltse meg.

Ha a késziléket a kivant médon &sszeszerelte:

1) Csatlakoztassa a hélézati csatlakozédugét
a csatlakozéaljzatba.

2) Tartsa lenyomva a kapcsolét l A az
élelmiszerek normdl sebességgel térténd
feldolgozdasdhoz. Forgassa a sebességsza-
balyozét @ ,Max” irdnyba a sebesség
néveléséhez. Forgassa a sebességszabd-
lyozét @ ,Min” irényba a sebesség csék-
kentéséhez.

3) Tartsa lenyomva a turbékapesolét @ az
élelmiszerek nagy sebességgel térténd
feldolgozdsdhoz. Ha megnyomia a turbé-
kapcsolét @, akkor azonnal a maximdlis
feldolgozasi sebesség dll rendelkezésre.

4) Ha befejezte az élelmiszerek feldolgozé-
sat, akkor egyszer(en engedie el a lenyo-

lo/o

mott kapcsolét

@ Tudnivalé

5) Vegye le a botmixert @ a motorblokkrs| @.
Ehhez nyomja be egyszerre a kireteszel8
gombokat @ és emelje le a botmixert @ a

motorblokkré! @.

Ha a miksdtetés kdzben
szokatlan zajokat, pl. nyikor-
gast vagy hasonlékat hall,
akkor tegyen kevés semle-
ges étolajat a botmixer @
hajtétengelyére.

10.2. Az aprité hasznalata

@ Tudnivalé

> Az apritéedényt @ élelmiszerek feldalgo-
zdsdhoz csak az 500 ml-es jelélésig %,
folyadékok feldolgozasahoz pedig
csak a 300 mles jelélésig téltse meg Q

Ha dsszeszerelte az apritét:

1) Csatlakoztassa a halézati csatlakozédugédt
a csatlakozéalizatba.

2) Helyezze az apritéedényt @ egy sima és
szaraz feliletre. Az apritéedény @ egy
csUszdsgatlé gydrivel @ rendelkezik, igy
az apritéedény @ nem csiszik el kdnnyen.

3) Tartsa lenyomva a kapcsolét | A az
élelmiszerek normdl sebességgel térténd
feldolgozdsdhoz. Forgassa a sebességsza-
balyozét @ ,Max” irdnyba a sebesség
néveléséhez. Forgassa a sebességszabd-
lyozét @ ,Min” irdnyba a sebesség csék-
kentéséhez.
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@ Tudnivalé

> Tartsa erésen az apritéedényt @ és a
felhelyezett fedelet @ oz egyik kezével,
mikézben a mésik kezével a kapcesolét
A/© nyomja.

> Ne vegye le a motorblokkot @ az apritée-
dény fedelérs| @, mikézben a kapcsolét |

/O nyomja.

4) Ha befejezte az élelmiszerek feldolgoza-
sat, akkor egyszer(en engedie el a lenyo-

oo

5) Vegye le a motorblokkot @ a meghaité-
fedélrél @. Ehhez nyomija be egyszerre
a kireteszel gombokat @ és emelje le a
motorblokkot @ a meghajtéfedélrd| @.

mott kapcsolét

Példak kilonb6zé ételek purésitésére, daraboldasara és apritasara a kilonb6zé

keverétartozékokkal:

TURMIX-

JAVASOLT

KEMeLy HOZZAVALOK | o\ i | SEBESSEG ID6
gyimdlcs, zéldség 100-200 g Min-Max ' | kb. 30-60 mésodperc
Ejgiekl’ levesek, 100-400 ml Min -Max ! kb. 60 masodperc
turmixok, tejes italok 100-1000 ml Min -Max ! kb. 60 masodperc
véréshagyma 200 g Min 6 x 1 mésodperc
petrezselyem 50¢ Turbo kb. 20 masodperc
— | fokhagyma 20 gerezd Min -Max ! kb. 20 mdésodperc
A—L sdrgarépa 200 g Min -Max ! kb. 15 mdasodperc
mogyoré/mandula 200 g Turbd kb. 50 mdsodperc
dié 200 g coe — 0000 kb. 25 mésodperc
parmezdnsait 250 g Turbd kb. 30 masodperc

1 Allitsa be a sebességet az On dltal kivant éllagnak megfelelden.

11. Tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES! ARAMUTES!
> A botmixerkészlet tisztitdsa el8tt mindig
hizza ki a hélézati csatlakozédugét a
halézati csatlakozéaljzatbél.
> A tisztitds sordn semmiképpen nem
szabad vizbe meriteni vagy folyé viz
ald tartani a motorblokkot @.
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/\ FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!

> A rendkivil éles kés @ haszndlata sordn
balesetveszély &ll fenn. Haszndlat és tisz-
tités utdn szerelje 6ssze az apritét, hogy
a szabadon 1évé kés @ ne okozhasson
sériiléseket.
Térolja a kést @ gyermekek szdmdéra nem
elérhets helyen.

@ Tudnivalé
> A mérépohdr @, a kés @, az
@ apritéedény @ a levehets
csUszdsgatlé gydrivel @ egyitt
és a zaréfedél @ mosogatégép-
ben is tisztithaté.



@ FIGYELEM! ANYAGI KAR!

> Ne haszndljon erés hatdst, vegyi vagy
strolé hatdsy tisztitdszereket! Ezek hely-
rehozhatatlan kart tehetnek a késziilék
feliletében!

1) Hizza ki a hélézati csatlakozédugédt.

2) A motorblokk @ egy nedves térl8kenddvel
tisztithaté meg.
Ugyelien arra, hogy ne kerilién viz a
motorblokk @ nyilasaiba. Makacs szeny-
nyez8dések esetén tegyen enyhe hatdsi
mosogatdszert a térl8kenddre. A mosoga-
tészermaradvdnyokat nedves torlskendével
torolie le.

3) Alaposan tisztitsa meg a botmixert @, a
meghaijtéfedelet @, az apritéedényt @,
a levehet6 csiszasgatlé gydrit @, a zars-
fedelet ®, a mérépoharat P és a kést @
mosogatészeres vizben. Ezutdn tévolitsa
el a mosogatészer-maradvanyokat tiszta
vizzel.

4) Egy térl6kendével térélidn mindent sz&-
razra és Ugyelien arra, hogy a késziilék
az Gjabb haszndlat elétt teliesen szdraz
legyen.

12. Artalmatlanitas

Az &thuzott kerekes szeméttdrold
szimbéluma azt jelenti, hogy a ké-
sziiléket életciklusa végén nem sza-
bad a szokdsos haztartdsi hulladék-
kal értalmatlanitani. A késziléket erre a célra
kijelslt gyGijtshelyen, Gjrahasznosité kézpontok-
ban vagy hulladékkezels izemben kell leadni.
Visszaadés el8tt kérjik térélie minden szemé-
lyes adatét a készilékrsl.
A csomagolds kérnyezetbarat anyagokbdl ké-
szijlt, amit a helyi hulladékhasznositénél adhat
le artalmatlanitésra.
Artalmatlanitsa a csomagolést kérnyezetbarat
médon.

13. A Kompernass
Handels GmbH garancigja

Tisztelt Vasarlénk!

A késziilékre a vasarlds napjatdl szamitott 3 év
garancidt véllalunk. A termék meghibdsoddsa
esetén. Ont jogszabdlyban foglalt jogok illetik
meg az eladéval szemben. Az aldbbi garanci-
ank nem korldtozza vagy sziinteti meg a jog-
szabdlyban biztositott jogokat.

Garancidlis feltételek

A garancidlis id8szak a vésarlas napjan kez-
d8dik. Gondosan 8rizze meg a nyugtdt. Ez a
vasarlds igazoldsdhoz szitkséges.

Ha a termékvdsarlas napjatél szamitott hdrom
éven belil anyag- vagy gyartdsi hibat észlel,
akkor a terméket sajat beldtasunk szerint ingyen
megjavitijuk, kicseréljik vagy visszafizetjik az
ardt. A garancia feltétele a hibds készilék és
a vésarlast igazolé bizonylat (pénztari blokk)
hdrom éves garanciaidén belili bemutatdsa,
valamint a hiba lényegének és megjelenése
idejének révidleirdsa.

Ha garanciénk fedezetet nytijt a hibara, akkor
javitott vagy egy Uj terméket kap vissza. A
termék javitdsa vagy cseréje esetén a garancia
nem kezdédik elslrdl.

Garancidlis idé és a jogszabalyban
foglalt szavatossagi igények

A garancia ideje nem hosszabbodik meg a j¢-
tdllassal. Ez a cserélt és javitott alkatrészekre is
vonatkozik. Az esetlegesen mar a vasarlaskor is
fenndllé sériiléseket és hianyossagokat a kicso-
magolds utdn azonnal jelezni kell. A garanciai
lejérta utdn esedékes javitdsok dijkdtelesek.

A garancia kére

A késziiléket szigord mindségi el8irdsok szerint
gydrtottuk és kiszdllitds elétt lelkiismeretesen
ellendriztik.

A garancia anyag- vagy gydrtdsi hibdkra
vonatkozik. A garancia nem terjed ki a termék
normdlis elhasznéléddsnak kitett és ezért kopd
alkatrészeknek tekinthetd alkatrészeire vagy a
térékeny alkatrészek - mint példéul kapcsolék
vagy Uvegbdl készilt alkatrészek - sériléseire.
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A garancia megszinik akkor, ha a termék meg-
sérijl, nem megfelelden hasznéligk vagy nem
tartjdk karban. A termék megfelelé haszndlata
érdekében a haszndlati tmutatéban foglalt
Ssszes utasitast pontosan be kell tartani. Feltét-
lenil kerilni kell minden olyan felhaszndlasi és
kezelési médot, amit a haszndlati Gtmutaté nem
javasol, vagy amelynek elkeriilésére kifejezetten
figyelmeztet.

A termék csak magdnhaszndlatra és nem ipari
haszndlatra készilt. A garancia érvényét veszti

visszaélésszer( vagy szakszer(tlen kezelés, erd-

szak alkalmazdsa vagy olyan beavatkozésok
esetén, amelyeket dltalunk nem engedélyezett
szervizben végeztek el.

A garancia érvényesitése
Ugyének gyors feldolgozdsa érdekében kéves-
se a kévetkezd utasitdsokat:

B Kérjik, hogy minden kapcsolatfelvé-
telnél tartsa készenlétben a vasarlast
igazold pénztdri blokkot és a cikkszamot
(IAN) 525219_2507.

B A cikkszdm a termék adattabléjan, a ter-
mékre gravirozva, a haszndlati Gtmutatd
cimlapjan (balra lent) vagy a termék hétol-
daldn vagy aljén 1évé cimkén talalhats.

B M(ksdési hiba vagy més hiba észlelése
esetén vegye fel a kapcsolatot az aldb-
bi szervizrészleggel telefonon vagy
e-mailben.

B Kildje el dijmentesen a megadott szerviz
cimére a hibasnak taldlt terméket és a
vasarldst igazolé bizonylatot (pénztari
blokk), illetve réviden irja le azt is, hogy hol
és mikor jelentkezett a hiba.
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Mds haszndlati Gtmutatékhoz,
= | termékbemutaté videdkhoz és a
telepitési szoftverekhez hasonlé-
an ezt is letdltheti a
www.lidl-service.com oldalrél.

PDF ONLINE
www.lidl-service.com

Ezzel a QR-kéddal kézvetlenil a

Lidl Ggyfélszolgdlati oldalra kerilnek
(www.lidl-service.com) és a cikkszam megadé-
séval (IAN) 525219_2507 megnyithatia a

haszndlati Gtmutatét.

13.1. Szerviz

HY Szerviz Magyarorszag
Tel.: 06800 21225
E-Mail: kompernass@lidl.hu

IAN 525219_2507

13.2. Gyartja
Ugyelien arra, hogy az aldbbi cim nem a

szerviz cime. El8szér forduljon a megijelslt szer-
vizhcez.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
NEMETORSZAG

www.komperncss‘com



14. Receptek

14.1. Zoldséges krémleves

2 -4 személyre

Hozzéavalék
B 2-3 ek olgj
B 20 dkg hagyma

20 dkg burgonya (kilénésen a lisztes huso
fajték alkalmasak)

20 dkg répa

3,5-4 dI zéldségalaplé (friss vagy leves-
kockabdl)

56, bors, szerecsendié

0,5 dkg petrezselyem

Elkészités

1) Pucolja meg a hagymdt és apritsa fel az

apritéval. Mossa meg, hdmozza meg és
karikdzza fel a répét. Hdmozza meg,
Sblitse le és vagja kb. 2 cm-es kockdkra a
burgonydt.

2) Forrésitson fel olajat egy edényben és

piritsa benne ivegesre a hagymdt. Tegye
hozzd a répdt és a burgonydt, piritsa
tovabb egyitt. Adjon hozzd annyi z8ldsé-
galaplét, hogy ¢l lefedje a z&ldséget és az
egészet f6zze puhdra 10 - 15 perc alatt.
Igény szerint dntsén hozzd zéldségalaplét,
ha mér nem fedi el a z&ldséget.

3) Mossa meg a petrezselymet, rdzza ki bels-

le a vizet és tavolitsa el a szdrdt. Darabolja
nagyobb darabokra és adja a leveshez.

Pirésitse a botmixerrel @ kb. 1 percig. ize-
sitse séval, borssal és &rolt szerecsendidval.

14.2. Tokleves

4 személyre

Hozzavalék

B 1 kézepes méreti hagyma

2 gerezd fokhagyma

1-2 dkg friss gydmbér

3 ek. repceolaj

40 dkg 6k (a legjobb a hokkaido t5k,

amelynek a héja f6zés kézben megpuhul
és igy nem kell meghdmozni)

2,5-3 dI kékusztej
2,5-5 dl zéldségalaplé

V4 narancs leve
kevés szdraz fehérbor

|
|
|
|
B 1 tk. cukor
|

56, bors

Elkészités

4) Pucolja meg a hagymét és apritsa fel az
apritéval, majd tegye ugyanezt a foghagy-
méval. Pucolja meg a gyémbért és dara-
bolja apré kockékra. El8szér piritsa meg
a hagymét és a gydmbért forré olajban.

2 perc milva adja hozzé a fokhagymdt is
és piritsa tovabb.

5) Alaposan tisztitsa meg a tokét meleg viz
alatt z&ldségkefével, majd végja 2-3 cm-
es kockdkra. (Ha nem hokkaido tokét hasz-
ndl, akkor meg is kell hdmozni). Adja a
kockdkra darabolt tékét a hagymdhoz és a
gydmbeérhez és piritsa tovdbb. Adja hozzd
a kékusztej felét és annyi zéldségalaplét,
hogy ¢l elfedje a tokét. Fézze puhdra feds
alatt kb. 20-25 percig. Mixelje simara az
egészet a botmixerrel @. Kézben adjon
hozzd annyi kékusztejet, hogy a leves lagy,
krémes dllagt legyen.

6) izesitse a levest narancslével, fehérborral,
cukorral, séval és borssal, hogy a levesnek
az er8s iz mellett édes és kiegyensilyozott
savanykds-sés ize legyen.
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14.3. Edes gyim®dlcskrém
Hozzavalék

B 25 dkg eper vagy mds gyimélcs

B 12,5 dkg zselésitd cukor 2:1

B 1 kevés citromlé

B 1 késhegynyi vanilia vaniliarodbdl

Elkészités

1) Mossa meg és tisztitsa meg az epret, illetve
tavolitsa el a csumdijdt. Jol csepegtesse le
egy sz{rén, hogy a felesleges viz lefoly-
hasson és a krém ne legyen t0l folyékony.
A nagyobb epreket darabolja 8ssze.
Haszndlhat fagyasztott gyimélesét is, de
turmixolds elétt hagyja kiolvadni.

2) Mérien ki 25 dkg epret és tegye egy meg-
felels keversedénybe.

3) Adjon hozz4 kevés citromlét.

4) Igény szerint kaparja ki egy vaniliarod
belsejét és adja hozzd.

5) Adja hozzd a zselésitd cukrot és alaposan
keverje el a botmixerrel @ 45 - 60 percig.
Ha vannak még nagyobb darabok, akkor
az egészet hagyja dllni 2 percig, majd
ismét pirésitse 60 mdasodpercig.

6) Fézze fel kdzepes hdmérsékleten, f6zze
kerilbelil 2-3 percig, kézben kevergesse.

7) Fogyaszthatja azonnal, de beletéltheti a
gyUmélcskrémet egy csavaros fedeld iveg-
be is és lezarhatja.
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14.4. Bananos tej

Hozzavalék
B 1 bandn
B 250 mltej

B kb. 1 tk. cukor izlés szerint

Elkészitése
1) Hdmozza meg a bandnt héjat és dara-
bolja &ssze a bandnt.
2) Tegye a keverépohdrba a banant, a tejet
és a cukrot, majd keverje &ssze a botmi-

xerrel @.
14.5. Majonéz

Hozzavalék

B 375 ml semleges névényi olqj,
pl. repceolqj

B 3 tojdssdrgdja

B 23 g gyenge ecet vagy citromlé

B izesitéshez s6 és bors

Elkészités
1) Tegye a tojdssargdjdt és az ecetet egy
keverépohdrba, tartsa fiiggslegesen a
botmixert @ a pohdrba és tartsa lenyomva
a turbé kapcsolét ©.

2) Ontse hozzd az olajat lassan, egyenlete-
sen vékony sugdrban (kb. 1 perc alatt),
hogy az olaj 6sszedlljon a t&bbi hozzava-
[6val.

3) Végiil izesitse izlés szerint séval és borssal.
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