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Warnings and symbols used
The following warnings are used in this user manual and on the packaging:

- Alternating current/voltage
DANGER! This symbolin combination

with the signal word “Danger”
marks a high-risk hazard that if not
prevented could resultin death or

Hertz (supply frequency)

serious injury.
Watts

NOTE: This symbol in combination
with “Note” provides additional
usefulinformation.

WARNING! This symbolin
combination with the signal word

“Warning” marks a medium-risk
hazard that if not prevented could
resultin death or serious injury.

Use the productindry indoor
spaces only.

CAUTIONI! This symbolin

- ) . Danger —risk of electric shock!
combination with the signal word 9

“Caution” marks a low-risk hazard
thatif not prevented could resultin

. - ing— |
minor or moderate injury. Warning - hot surface

This applianceis classified as Food safe
protection class |and must be This product has no adverse effect
connected to a protective ground. ontaste or smell.

CE mark indicates conformity with
relevant EU directives applicable for
this product.

Safety information
Instructions for use

= APpPPpPDe £
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WAFFLE MAKER

@ Introduction

We congratulate you on the purchase of your
new product. You have chosen a high quality
product. The instructions for use are part of the
product. They contain important information
concerning safety, use and disposal.

Before using the product, please familiarise
yourself with all of the safety information and
instructions for use. Only use the product as
described and for the specified applications.
If you pass the product on to anyone else,
please ensure that you also pass on all the
documentation with it.

This product is designed for making
waffles. Do not use it for any other purpose.
This product s only intended for private
household use, not for commercial
purposes.

The manufacturer accepts no liability for
damages caused by improper use.

After unpacking the product, check if the
delivery is complete and if all parts are ingood
condition. Remove all packaging materials
before use.

1 Waffle maker
1 Usermanual

Lock
Red indicator [power)

Green indicator ready)
Mains cord retainer

Mains cord with mains plug
[6] Heating plates

Input voltage: 220-240V~,50Hz

Power

. 680-820 W
consumption:

Protection class:

Certification

HGII3578: GS [TUV RHEINLAND])

HGI1357B-BS: -

A Safety instructions

Before using the product,
please familiarise yourself with
all of the safety information
and instructions for use! When
passing this product onto
others, please alsoinclude all
the documents!

Inthe case of damage resulting
from non-compliance with
these operating instructions
the warranty claim becomes
invalid! No liability is accepted
for consequential damage! In
the case of material damage
or personalinjury caused by
incorrect handling or non-
compliance with the safety
instructions, no liability is
accepted!
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Children and persons with Keep the productandits

disabilities cord out of reach of children
A WARNING!RISK OF LOSS less than 8 years.
OF LIFE OR ACCIDENT TO Intended use
INFANTS AND CHILDREN! /A WARNING! Misuse may lead
Neverleave children to injury. Use this product
unsupervised with the solely in accordance with
packaging material. these instructions. Do not
The packaging material attempt to modify the
represents a danger of productin any way.
suffocation.

Children frequently
underestimate the dangers.
Always keep children away
from the packaging material.
This product can be used by
children aged from 8 years
and above and persons with
reduced physical, sensory
or mental capabilities, or
lack of experience and
knowledgeif they have
been given supervision or
instruction concerning use
of the product in a safe way
and understand the hazards
involved.

Children shall not play with
the product.

Cleaning and user
maintenance shall not be
made by children.
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Electrical safety

A\ DANGER! Risk of electric
shock! Never attempt to
repair the product yourself.

In case of malfunction, repairs
are to be conducted by
qualified personnel only.

A\ DANGER! Risk of burns!
During use the product gets
hot. Do not touch the product
while in use norimmediately
after use.

Only touch the product on
the handle during operation
and while it is still cooling.
During use, care must be
taken as low heat may be
generated atthe handle.

A WARNING! Risk of electric
shock! Do notimmerse the
productin water or other
liquids. Never hold the
product under running water.



A WARNING! Risk of electric

shock! Never use adamaged
product. Disconnect the
product from the mains
supply and contact your
retailer if itis damaged.

The productis notto be
used if it has been dropped,
if there are visible signs of
damage.

The productis powered at all
times while itis connected to
the mains supply.

Before connecting the
product to the mains supply,
check that the voltage and
current rating corresponds
with the mains supply details
shown on the product’s
rating label.

Regularly check the

mains plug and the mains
cord fordamages. If the
mains cord is damaged, it
must be replaced by the
manufacturer, its service
agentor similarly qualified
personsin order to avoid a
hazard.

Protect the mains cord
against damages. Do not let
ithang over sharp edges, do
not squeeze or bendit. Keep
the mains cord away from hot
surfaces and open flames.

Operation

The product must not be

left unattended while itis
connectedto the supply
mains.

Do not move the product
whileitisin operation.

Do not place the producton
hot plates (gas, electric, coal
cooking range etc.). Operate
the producton alevel, stable,
clean, heat-resistant and dry
surface.

Do not cover the product
whileitisin use or shortly
after use, whenitis still hot.
Make sure that the mains cord
is not pinched by the plates
ortouchestherimofthe
plates.

The use of extension cords

is notrecommended. If the
use of an extension cord

is necessary, it must be
designed for a current flow
of atleast10 A.

Lay cordsin such a way that
they may not be tripped over
or otherwise damaged.

The productis notintended
to be operated by means of
an external timer or separate
remote control system.
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This applianceisintended to
be usedin household and
similar applications such as:
staff kitchen areas in shops,
offices and other working
environments;
farm houses;
by clientsin hotels, motels
and other residential type
environments;
bed and breakfast type
environments.

Cleaning and storage
A WARNING! Risk of injury!

Disconnect the product from
the mains supply before

cleaningand when notin use.

Do not store the hot product
ina cupboard orinthe
packaging.

Do not pull the mains plug out
of the electrical outlet by the
mains cord.

Protect the product, its mains
cord and mains plug against
dust, direct sunlight, dripping
and splashing water.

Store the productina cool,
dry place, protected from
moisture and out of the reach
of children.

GB

Protect the product against
heat. Do not place the
product close to open
flames or heat sources

such as stoves or heating
appliances.

Refer to the chapter
“Cleaning and care” for
instructions on how to clean
the product.

@ Beforefirstuse

Remove the packaging material. Check if
all parts are complete.

During production, parts are covered

with a protective oil film. Before first use,
operate the product without any food so
that any potential residues evaporate.
Clean the product andits accessories [see
“Cleaning and care”).

@ Operation

@ NOTES:
The first few times the product is heated
up, a faint odour may be present. Ensure
sufficient ventilation in the area.
Discard the first set of waffles.

Turning the product on: Connect the mains
plug| 5 |to a suitable wall outlet. The red
indicator[2]lights up.

Turning the product off: Disconnect the
mains plug| 5 |from the wall outlet. The red
indicator[2]goes off.

Lightindicators Status
Redlnghcz.atoroff& Product off
greenindicator off
Red indicator on & PrOdUCt.'S
- preheating/
green indicator off -
reheating




Lightindicators Status
Redindicatoron & The optimum
o temperature has
greenindicatoron
beenreached

@ NOTE: During operation, the green
indicator | 3 |goes on and off from time
to time. This indicates that the product is
reheating up to the baking temperature.

@ NOTES:
Grease both heating plates @ witha
suitable baking oil.
Keep the product locked while
preheating.
Do not overfill the product.

1. Preheat until the greenindicator| 3 |lights
up.

2. Pullthelock . Open the product.

3. Evenly spread the batter onto the lower
heating plate[ 6 . Sample recipes canbe
found inthe following chapter.

4, Closethe product. Closethelock[ 1] The
waffles are being baked now.

5. When baking is complete: Disconnect the
mains plug| 5 |from the wall outlet.

Processing table — Waffle maker

Serving PreRaratlon
time
Belgian waffles 2 Approx.
20 min
Blueberry 2 Approx.
waffles 20 min
Hamand 2 Approx.
cheese waffles 20 min
Belgian brownie Approx.
2 .
waffles 15min
Pumpkin spice Approx.
2 .
waffles 15 min
Low-Gluten 9 ApPprox.
waffles 30 min

Matcha Low- 2 Approx.
Gluten waffles 30 min
Solanum ADDIOX
tuberosum 2 pprox.
60 min
waffles
Banana waffles 2 Apprgx.
20 min
Purplerice 4 Approx.
waffles 120 min
@ Recipes
5 Eggos
2509 Butter
2009 Sugar
400 ml Milk
5009 All-purpose flour
59 Vanilla sugar
59 Baking powder
Preparation:
1. Preheatthe product.
2. Inamedium-sized bowl, mix eggs, vanilla

3.

sugar, sugar, and butter.

Add baking powder, half of the flour and
half of the milk into the bowl and stir.

Add the rest of flour and milk, then stir until
the batter becomes creamy.

Grease both heating plates @ witha
suitable baking oil.

Evenly spread the batter onto the lower
heating plate[6 .

Close the product and bake the waffles for
8 minutes.

Serveimmediately.
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Black pepper [freshly

100 ml Vegetable oil ground]
250 ml Milk Preparation:
2 E 1. Thaw the hash brown potatoes.
ggs 2. Preheatthe product.
1009 Sugar 3. Inalarge bowl, mix hash brown potatoes,
ham, cheese, eggs, garlic, parsley, thyme
280 All-purpose flour
9 purp and paprika powder. Season with salt and
89 Baking powder black pepper.
80g Blueberries [fresh or frozen) 4. Grease bothheating plates@ witha
suitable baking oil.
Preparation: 5. Evenly spread the batter onto the lower
1. Preheatthe product. heating plate[6 ]
2. Inalarge bowl, whisk oil, milk, eggs, and 6. Close the productand bake the waffles for
sugar. about 7 minutes, until golden brown and
3. Addthe flourand baking powder and stir crisp.
until well combined. 7. Serveimmediately.
4. Foldinthe blueberries.
5. Grease both heating plates[6 |witha
suitable baking oil.
6. Evenly spread the batter onto the lower 1809 All-purpose flour
heating plate @ 659 Unsweetened cocoa
7. Close the product and bake the waffles for powder
about!O mlnuFeS, until golden brown. 20g Granulated sugar
8. Serveimmediately.
1tsp Baking powder
Itsp Seasalt
570G Hash brown potatoes 10tbsp Unsalted butter (melted)
(refrigerated) 2 Eggs
2259 Black forest ham [diced) 2tsp Vanilla extract
2009 Cheddar cheese 60ml Water
[shredded] 1209 Mini chocolate chips
5 Eggs (whisked) Optional Powdered sugar, vanillaice
2cloves Garlic (minced) cream, chocolate sauce
2tsp Frﬁsh parzlley leaves Preparation:
(chopped) 1. Preheatthe product.
Itsp Dried thyme 2. Inalarge bowl, mix the flour,cocoa
- powder, sugar, baking powder, and salt.
1sp Smoked paprika powder 3. Meltthe butter and setaside to cool alittle.
- Salt 4. Inasmallbowl, whisk the eggs, vanilla

8 GB
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Combine the egg mixture with the dry
mixture.

Add the melted butter and mix everything.
Foldin the chocolate chips.

Grease both heating plates[ 6 |with a
suitable baking oil.

Evenly spread the batter onto the lower
heating plate[6].

10. Close the productand bake the waffles for
about 3 minutes.

1. Openthe product to check the waffles.
The waffles should be fully formed, but
soft to the touch.

12. Optional: Serve the waffles with
powdered sugar, vanilla ice cream or

chocolate sauce.

2509 All-purpose flour

2tsp Baking powder

Itsp Baking soda

2tsp Cinnamon [ground)

15tsp Pumpkin pie spice

Yatsp Ginger [ground)

vatsp Salt

3 Eggs [atroom temperature)

2259 Pumpkin puree

4tbsp Unsalted butter (melted]

509 Sugar (white or brown)

60 ml Maple syrup

Itsp Vanilla extract

360 ml Whole milk (at room
temperature)

Optional

90g Pecan [halved)

360 ml Maple syrup

Preparation:
. Preheatthe product.

o«

Inalarge bowl, mix the flour, sugar, baking
powder, baking soda, cinnamon, pumpkin
pie spice, ginger, and salt.

Melt the butter and set aside to cool alittle.
Ina small bowl, whisk the eggs, pumpkin
puree, vanilla extract, maple syrup, and
milk.

Combine the egg mixture with the dry
mixture.

Add the melted butter and mix everything.
Grease both heating plates[ 6 |with a
suitable baking oil.

Evenly spread the batter onto the lower
heating plate[6].

Close the product and bake the waffles for
about 3 minutes.

Open the product to check the waffles.
The waffles should be fully formed, but
soft to the touch.

Optional: Serve the waffles with pecan
and maple syrup.

2

Eggos

809

Low-gluten flour

309

Butter

309

Sugar

50ml

Milk

209

Cornstarch

49 Baking powder

Preparation:

1.
2.

»

Preheat the product.

Ina medium-sized bowl, mix egg,
low-gluten flour,butter,sugar,milk,corn
starch,baking powder.

Let the mixture sit for 10 minutes

Grease both plates with baking oil.
Evenly spoon the batter onto the lower
plate.

Close the product and bake for 8 minutes.
Serve immediately.
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1509 Low-gluten flour
55ml Milk
39 Matcha powder
159 Sugar
1 Egg
159 Butter
29 Baking powder
Preparation:
1. Preheatthe product.

2. Inamedium-sized bowl, mix egg, low-

gluten flour,butter,sugar,milk,matcha

powder,baking powder.

Let the mixture sit for 10 minutes.

Grease both plates with baking oil.

5. Evenly spoon the batter onto the lower
plate.

Pl

6. Close the productand bake for 8 minutes.

7. Serveimmediately.

7. Closethe productand bake for 8 minutes.
8. Serveimmediately.

1 Banana (about 140g]

1 Egg

50ml Milk

60g Graham flour

39 Baking powder
Preparation:
1. Preheatthe product.
2. Inamedium-sized bowl, mix milk ,.egg,

3.

banana,. mixed them with the blender.
Mixed baking powder, flour with the
mixture.

Grease both plates with baking oil.
Evenly spoon the batter onto the lower
plate.

Close the product and bake for 8 minutes.
Serveimmediately.

Egg

209

Sugar

100g Millet flour

130ml Milk

5ml Olive ol

109 Sugar

29 Baking powder

100g Solanum

tuberosum(cooked)

Preparation:
1. Preheatthe product.

2. Inamedium-sized bowl, mix milk and
solanum tuberosum,mixed them with the
blender.

3. Mixed olive oil ,sugar ,baking powder,
millet flour with the purple potato mash.

4. Letthe mixture sit for 40 minutes.

Grease both plates with baking oil.

6. Evenly spoon the batter onto the lower
plate.

o
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2009

Flour

309

Butter

60 ml

Milk

28 ml

Cornail;

39

Baking powder

Purple rice (cooked)

Procedures

2.

Preheat the product.

Ina medium-sized bowl, mix milk ,egg,
sugar, flour, melting butter and baking
powder.

Add the corn oil into the mixture, to
become dough.

Place the dough in warm place for 1hour,
the volume for the dough wiill be double.



5. Knead this doughletthe airinside to go
out, then cutitinto small pcs.

6. Letthe small dough set for 20 minutes.

7. Flattenthe small dough ,and wrap the
purplericein.

8. Grease both plates with baking oil.

9. Putthe dough onto the lower plate.

10. Close the productand bake for 8 minutes.

. Serveimmediately.

@ Cleaning and care

/\ DANGER! Risk of electric shock! Before
cleaning: Always disconnect the product
from the wall outlet.

& DANGER! Risk of burns! Do not clean the
productright after operation. Let the
product coolfirst.

/\ WARNING! Do notimmerse the product’s
electrical components in water or other
liquids. Never hold the product under
running water.

/\ NOTICE! Risk of damage! Do not use any
abrasive, aggressive cleaners or hard
brushes to clean the product.

@ NOTE: Clean the product right after it has
cooled. Once the food residues have
dried, they are not easy to remove.

Part Cleaning method

Housing Wipe downthe
housing witha
slightly damp

cloth. Add alittle
detergent, if
needed.

Do notletany
water or other
liquids enter the
productinterior.

Heating plates[ 6] Wipe the plates
with a slightly
damp clothanda

mild detergent.

Part Cleaning method

Removing fatand
liquids: Use a piece
of kitchen paper.
Removing stuck-on
burnt residues: Use
awooden spatula
or small wooden
skewers.

Orifices around
the heating

plates[6]

After cleaning and before reusing the
product: Dry all parts thoroughly.

@ Storage

& DANGER! Risk of burns! Do not store the
product right after operation. Let the
product coolfirst.

Clean the product before storage.

Wind the mains cord| 5 |around the mains
cord retainer| 4 | at the bottom of the
product.

Store the product in the original packaging
whenitis notin use.

Store the productin a cool, dry place,
protected from moisture and out of the
reach of children.

@ Disposal

The packaging is made of environmentally
friendly materials, which may be disposed of
through your local recycling facilities.

&)  packaging materials for waste
separation, which are marked with
abbreviations (a) and numbers
(b) with following meaning:

1-7: plastics/20—-22: paper and
fibreboard/80—-98: composite
materials.

N Observe the marking of the
b
a
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Contact your local refuse disposal
authority for more details of how to
dispose of your wornout product.

To help protect the environment,
please dispose of the product
properly when it has reached the
end of its useful life and not in the
household waste. Information on
collection points and their opening
hours can be obtained from your
local authority.

® Warranty

The product has been manufactured to strict
quality guidelines and meticulously examined
before delivery. In the event of material or
manufacturing defects you have legal rights
against the retailer of this product. Your
legalrights are not limited in any way by our
warranty detailed below.

I =y

The warranty for this productis 3 years from the
date of purchase. The warranty period begins
on the date of purchase. Keep the original
sales receipt in a safe location as this document
is required as proof of purchase.

Any damage or defects already present at the
time of purchase must be reported without
delay after unpacking the product.

Should the product show any fault in materials
or manufacture within 3 years from the date of
purchase, we will repair or replace it — at our
choice - free of charge to you. The warranty
periodis not extended as a result of a claim
being granted. This also applies to replaced
and repaired parts.

This warranty becomes void if the product
has been damaged, or used or maintained
improperly.

12 GB

The warranty covers material or manufacturing
defects. This warranty does not cover product
parts subject to normal wear and tear, thus
considered consumables [e.g. batteries,
rechargeable batteries, tubes, cartridges), nor
damage to fragile parts, e.9. switches or glass
parts.

To ensure quick processing of your claim,
observe the following instructions:

Make sure to have the original sales receipt
and the item number (IAN 479772_2410)
available as proof of purchase.

You can find the item number on the rating
plate, an engraving on the product, onthe
front page of the instruction manual (bottom
left), or as a sticker on the rear or bottom of the
product.

If functional or other defects occur, contact the
service department listed below either by
telephone or by e-mail.

Once the product has been recorded as
defective you canreturn it free of charge to
the service address that will be provided to
you. Ensure to enclose the proof of purchase
(sales receipt) and a short, written description
outlining the details of the defect and wheniit
occurred.

Service Great Britain
Tel. 08000569216
E-Mail: owim@lidl.co.uk
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Hasznalt figyelmeztetések és szimbolumok
A felhaszndldi kézikdnyvben és a csomagolason a kdvetkezé figyelmeztetéseket hasznéljuk:

A

VESZELY! Ez a szimbdlum a ,Veszély”
figyelmeztetd széval egyiitt olyan
nagyfoku kockézatot jeldl, amelyet
ha nem akadalyoznak meg, akkor
annak halal vagy sulyos sériilés lehet
akodvetkezménye.

N

Viéltakozo dramerdsseg/fesziiltseg

Hertz [tdpdaram-frekvencia)

watt

FIGYELEMEZTETES! Ez a szZimbdlum
a Figyelmeztetés” figyelmeztetd
széval egyilitt olyan kézepes
kockéazatot jeldl, amelyet hanem
akadalyoznak meg, akkor annak
halal vagy sulyos sériilés lehet a
kdvetkezménye.

MEGIJEGYEZES: Ez a szZimbolum
a,Megjegyzés” szoval egyiitt
kiegészit® hasznos informéacidkat
ad.

Aterméket csak széraz
helyiségekben, beltéren hasznélja.

VIGYAZAT! Ez a szimbolum
a,Vigyazat” figyelmeztetd

szoval egyiitt olyan alacsony
kockézatot jeldl, amelyet hanem
akadalyoznak meg, akkor annak
enyhe vagy kézepes sériilés lehet a
kdvetkezménye.

Veszély — dramiités veszélye!

Figyelmeztetés — forré feliilet!

Akésziilék I. védelmi osztalyu
besorolassal rendelkezik, és
véddaljzathoz kell csatlakoztatni.

Elelmiszerhez alkalmas
Ez a termék nincs karos hatassal az
izre vagy azillatra.

~n ©

ACEjelélés aztjelzi,hogya
termék megfelel a rd vonatkozé EU
iranyelveknek.

=P PO = F

Biztonsagiinformaciok
Hasznalati utmutatd
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@® Bevezetd

Gratulalunk uj termékeének vasarlasa alkalmabol.

Ezzel a ddntésével véllalatunk értékes terméke
mellett dontdtt. A hasznalati utasitas ezen
termék része. A biztonsagra, a hasznalatara

és a megsemmisitésre vonatkozo fontos
tudnivalokat tartalmazza. A termék hasznélata
eléttismerje meg az &sszes hasznélati és
biztonsagi tudnivalot. A terméket csak a leirtak
szerint &s a megadott felhasznalasi terlileteken
alkalmazza. A termék harmadik személy
szadmdra valo tovablbadésa esetén kézbesitse
vele annak a teljes dokumentaciojat is.

Ez atermeék gofri siitésére késziilt. Ne
hasznéljamas célra.

Ez a termék csak privat otthoni hasznalatra,
nem kereskedelmi haszndlatra készilt.

A gyarté nem véllal felelésséget a
rendellenes hasznalattal okozott karokert.

Atermék kicsomagolasa utan ellenérizze,
hogy a széllitmany teljes-e, és hogy minden
alkatrész jo llapotban van-e. Hasznélata elétt
tavolitson el minden csomagoldanyagot.

1 Gofrisiitd
1 Hasznalati Gtmutatd

Retesz

Piros jelzéldmpa (tapellétas)
Zold jelzélémpa (készenlét)
Halozati kabel régzitéelem
Halozati kébel haldzati dugdval
[¢] siitSlapok

bemenetifeszilltség: | 220240 V~,50 Hz

Teljesitményfelvétel: | 680—-820 W

Védelmi osztaly:

Tanusitvany

HGT113578: GS [TUV RHEINLAND])

HGII357B-BS: -

A Biztonsdgi utasitasok

Kérjiik, hasznélata el6ttismerje
meg az 6sszes legyena
biztonsagiinformaciot és
hasznélati utasitast! Amikor
harmadik félnek dtadjaa
terméket, kérjiik, adjon at

vele minden hozza tartozé
dokumentumot!

A jelen haszndlati utmutat6tol
eltéré hasznélatbdl eredd
kdrosodasok esetén a
garanciaigeny ervenyet vesziti!
A kdvetkezményes karokeért
nem vallalunk felelbsseget!

A nem megfelelé kezelés vagy
a biztonsagi utasitadsok be nem
tartasa altal okozott anyagi kéar
vagy személyi sériilés esetén
nem vallalunk felelésseget!

HU



Gyermekek és fogyatékkal élé
személyek

A\ FIGYELEMEZTETES!

KISGYERMEKEKET ES
GYERMEKEKET FENYEGETO
ELET- VAGY BALESETVESZELY!
Soha ne hagyja feliigyelet
nélkiil a gyermekeket a
csomagoldanyaggal.

A csomagoldanyag
fulladasveszélyt jelent.

A gyermekek gyakran nem
tudjak kelléen felmérnia
veszélyeket. A gyermekeket
mindig tartsa tdvol a
csomagoldanyagtol.

Ezt a terméket hasznalhatjak
8 éves vagy annal idésebb
gyermekek, illetve csékkent
fizikai, érzékszervi, vagy
mentélis kepessegekkel
rendelkezd, vagy kell
tudassal és belatassal nem
rendelkezd személyek is,

ha atermék biztonsagos
hasznalataval kapcsolatos
Utmutatdsban vagy
felligyeletben részesiilnek,
és értik a hasznalat
kockdzatait.

Gyerekek ne jatsszanak a
termeékkel.

HU

Gyermekek nem végezhetik
a készilék tisztitasat és
karbantartasat.

Aterméket és a hozza tartozd
kabelt tartsa tdvol 8 éven aluli
gyermekektdl.

Rendeltetésszerii hasznalat

A FIGYELEMEZTETES!
A helytelen hasznélat sériilést
okozhat. A terméket kizardlag
ajelen utasitdsoknak
megfeleléen hasznilja.
Semmilyen médon ne
probdélja meg modositani
aterméket.

Elektromos biztonsag

A\ VESZELY! Aramiités veszélye!
Soha ne probaélkozzon
6nalldan a termék javitasaval.
Meghibasodas esetén
ajavitast csak képzett
szakember végezheti.

A\ VESZELY! Egési sériilés
veszélyel Hasznélat kbzben
atermék felforrésodik. Ne
érintse meg atermeket
hasznalat kbzben vagy
k&zvetlenil hasznélat utan.
Csak miikddés kdzben és
lehiités kbzben érintse meg a
terméket a fogantyunal.



Hasznélat kézben tigyelni kell
arra, hogy afogantyu s kisse
felmelegedhet.

A\ FIGYELEMEZTETES! Aramiités

veszélye! Ne meritse a
termeket vizbe vagy mas
folyadékba. Soha ne tartsa a
terméket folyo viz ala.

A FIGYELEMEZTETES! Aramiités

veszélyel Soha ne hasznaljon
sérlilt terméket. Hluzza

ki a terméket a haldzati
aljzatbdl, és forduljon a
kiskereskedbhdz, ha sériilt.
Ne haszndlja a terméket,

ha az leesett, vagy lathatd
sériilések vannak rajta.

A késziilék folyamatos
tapellatast kap, mikdzben

a haldzati aljzathoz van
csatlakoztatva.

Mielétt a terméket a haldzati
aljzathoz csatlakoztatna,
gy6z6djén meg arrdl, hogy
afesziiltség megfelel-e a
termeék névleges adatait
tartalmazoé cimkéjén
feltlintetett értékeknek.

Rendszeresen ellendrizze,
hogy ahélézatidugd ésa
haldzati kdbel nem sértilt-e.
Az dramiités elkerlilése
érdekében a sériilt

haldzati vezetéket csak a
gyartoval, illetve a gyartd
hivatalos szervizében,

vagy megfeleléen képzett
szakemberrel szabad
kicseréltetni.

Védje a hdldzati vezetéket

a sériilésektdl. Ne hagyja,
hogy éles széleken keresztiil
légjon, ne nyomja &ssze,

és ne hajtsa be. Tartsa tavol

a haldzati kabelt forrd
fellletektdl és nyilt langoktol.

Miikodtetés

Az terméket nem szabad
felligyelet nélkiil hagyni,
amig az elektromos haldzatra
van csatlakoztatva.

Ne mozgassa a terméket
mikoddtetes kdzben.

Ne helyezze aterméket forrd
feliiletekre (gaz, elektromos
vagy széntiizelésli tlizhely
stb.). A terméket mindig tiszta
és szaraz, sik, héallo és stabil
fellleten miikddtesse.
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Ne takarja le a terméket
hasznélat kbzben vagy
réviddel hasznalat utan,
amikor még forré.
Ugyeljen arra, hogy a hélozati
kdbel ne szoruljonbe a
sutélapok k6zé, és ne érintse
meg a stitélapok peremeét.
Elektromos hosszabbitd
kdbelek hasznéalatanem
ajanlott. Ha hosszabbitd
kdbel hasznalata sziikseges,
akkor legalabb 10 A aramotel
kell birnia.
A kabeleket ugy helyezze
el, hogy ne lehessen benniik
megbotlani, &s mas moédon
se sériilienek meg.
Aterméket nemkiilsé
id6kapcsolordl vagy kiilén
tavvezerld rendszerrdl
tortend lizemeltetésre
terveztek.
Ez a késziilék haztartasi, és
ehhez hasonld hasznélatra
késziilt, példaul:
személyzeti konyhaba
lizletekben, irodakban
€s mas munkahelyi
kérnyezetekben;
lakéépiletekhez;
széllodak, motelek és
egyeéb széllashelyek
ugyfeleiéltali hasznélatra;

HU

szobareggeliveltipusu
kérnyezethez.

Tisztitas és tarolas
A FIGYELEMEZTETES!

Sériilésveszély! Mindig
vélasszale atermeket a
haldzati aljzatrol tisztitas elétt,
és amikor nem hasznaljak.
Ne tegye a forrd terméket
szekrénybe vagy a
csomagoldasba.

A héldzati csatlakozddugot
ne a haldzati kabelnél fogva
hluzza ki az elektromos
aljzatbdl.

Ovja aterméket, a halozati
vezetéket és a halozati
csatlakozét portdl, kdzvetlen
napfénytél, cseppend és
frdccsend viztdl.
Aterméket hiives, szaraz
helyen tarolja, ahol
nedvesséegtdl védett, és
gyermekektdl el van zarva.
Védje aterméket h6tél.

Ne helyezze aterméket
nyilt lAngok és héforrdsok
kbzelébe, pl. siitdk vagy
fitStestek.

Atermek tisztitasaval
kapcsolatos utasitasok a
JTisztitas és dpolas” részben
talalhatok.



@ Azels6 hasznalat el6tt

Tavolitsa el a csomagoldanyagokat. @ MEGIEGYZESEK:

Ellendrizze, hogy minden alkatrész Kenje be a siitélapokat @ megfeleld
megvan-e. siitéolajjal.

A gyartas soran az alkatrészeket védéd Elémelegités kdzben tartsa zarvaa
olajfélidval boritjak. Az elsé hasznalat késziiléket.

elétt mikddtesse a terméket élelmiszer Ne tdltse tll a terméket.

nélkiil, hogy az esetleges maradvanyok

. Azelémelegitésaddig tart,amig azold
jelzéldampa| 3 | vildgitani nem kezd.

2. Huzzamegazarat] 1] Nyissakiatermeket.

3. Egyenletesen oszlassa el a tésztét az

elpéarologjanak.
Tisztitsa meg a terméket &s a tartozékait
(lasd ,Tisztitas és dpolds”).

® Miikédtetés alsé siitdlapon|[ 6] A példareceptek
- akovetkezd fejezetben talalhatok.
® MEGIE"GY,ZE,SEK’ . 4. Zarjale atermeéket. Zarjale a zérat m
Az elsc? nehany alkal9mmal, amikor A gofrik siitése folyamatban van.
a termek”et felmelegitik, enyhe Sz89 5. Amikor befejezédott a siités: Hizza kia
ereﬁrjet’o. ?:IondcszodJon elegendd haldzati csatlakozddugét | 5 |afal aljzatbol.
szellézésrél ateriileten.
Dobja ki az elsé gofrikat. Elkészitési tablazat — gofrisiité
i El6készitési
Talalas idé
Atermék bekapcsolasa: Dugja a héalézati
csatlakoztatét| 5 |egy megfeleld fali Belga gofri 2 kb.20 perc
aljzatba. A piros jelzélampa 2] vilagitani .
kezd. Afonyas gofri 2 kb. 20 perc
Atermek kikapcsolasa: Hizza ki a halozati Sonkas és sajtos
csatlakozddugot | 5 |a halozati aljzatbol. gofri 2 kb. 20 perc
Apiros jelzélampa| 2 | elalszik. -
Belga brownie 9 kb. 15 perc
Jelzélampak Allapot gofri
s . Sttétok fliszeres
Pirosjelz6lampa ki és L A 2 kb.15 perc
26id jelzlampa ki Termék kikapcsolva gofri
. Alacsony
NS Atermék
Piros jelzélampa be elémelegit/ gluténtartalmu 2 kb. 30 perc
és zold jelzélampa ki felmelegit gofri
Piros jelzélampa be Akészillek elérte ’\fatChi
észoldjelzslampa | azoptimélis agﬁﬁéit;talmn 2 kb. 30 perc
be hémeérsékletet gofii
@ MEGIEGYZES: Miikddés kdzben a zéld Burgonyas gofri 2 kb. 60 perc
je_lzolampa |<;Ior<?l idére be- es’ Bananos gofri 2 kb.20 perc
kikapcsol. Ez azt jelzi, hogy a termék — .
felmelegszik a siitési hémérsékletre. Lila rizses gofri 4 kb.120 perc
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Adjahozzé alisztet és a siitéport, ésjol
keverje &ssze.

Mossa meg az afonyat.

Kenje be asiitélapokat[ 6 |megfeleld
siitéolajjal.

Egyenletesen oszlassa el a tésztat az alsd
siitélapon[ 6]

Zérjale aterméket, és siisse a gofrikat kb.
10 percig, amig aranybarnak nem lesznek.
Azonnal télalja.

@® Receptek
5 tojas
2509 Vaj
2009 cukor
400 ml tej
5009 minden célra alkalmas liszt
59 vanilids cukor
59 stitépor
Elkészités:

1. Melegitse elé aterméket.
2. Egy kdzepes méretiitlban keverje 6ssze

atojast, a vanilias cukrot, a cukrot és a vajat.

3. Adjahozzaasiitéport,alisztfelétésatej
felét, majd keverje 6ssze.
4. Adjahozzialisztet és atejet, majd addig

keverje, amig a tészta krémessé nem vilik.

5. Kenje beasiitélapokat @ megfeleld
siitéolajjal.

6. Egyenletesen oszlassa el atésztat az alsd
siitélapon[ 6]

7. Zarjale aterméket, és siisse a gofrikat
8 percig.

8. Azonnaltélalja.

5709 hasabburgonya (hitétt)

2259

fekete-erdei sonka (kockara
véagott)

2009

cheddar sajt reszelt)

3 tojas (felvert)

2 gerezd

fokhagyma (reszelt)

2tk

friss petrezselyem levelek
(aproéra vagott)

1tk

szaritott kakukkf(i

1tk

fistolt paprikapor

- sO

100 ml néveényiolaj

250 ml tej

2 tojas

1009 cukor

2809 minden célra alkalmas liszt

89 sitépor

809 Fiirtos éfonya (friss vagy
fagyasztott)

Elkészités:

1. Melegitse elé aterméket.
2. Egynagy talban keverje 6ssze az olajat, a
tejet, atojast és a cukrot.

- feketebors (frissen 6rolt)

Elkészités:

2.
3.

Olvassza fel a hasadbburgonyat.
Melegitse el6 a terméket.

EQy nagy télban keverje 6ssze a
hasdbburgonyat, a sonkat, a sajtot, a
tojast, afokhagymat, a petrezselymet, a
kakukkfiivet és a paprikat. Fliszerezze séval
ésfeketeborssal.

Kenje be asiitélapokat[ 6 |megfeleld
stitéolajjal.

Egyenletesen oszlassa el a tésztat az alsd
siitdlapon[ 6]

Zérjale aterméket, és siisse kb. 7 percig,
amig aranybarna és ropogds nem lesz.
Azonnal talalja.




1809 minden célra alkalmas liszt 2509 minden célra alkalmas liszt
659 cukrozatlan kakadpor 2tk stitépor
209 porcukor 1tk szédabikarbdna
1tk siitépor 2tk fahéj (6rolt)
1tk tengerisé 15tk siitétdkds pite fliszer
10ek sOzatlan vaj (olvasztott) vatk gyombér [reszelt)
2 tojas Yatk so
2tk vaniliakivonat 3 tojas ([szobahdmeérsékletii)
60 ml viz 2259 sutétok pire
120g mini csokoladeé chips 4ek sézatlan vaj (olvasztott)
Opciondlis: | porcukor, vanilia fagylalt, 509 cukor [fehér vagy barna)
csokoladeé sz6sz 60ml juharszirup
Elkészités: 1tk vaniliakivonat
1.  Melegitse el6 aterméket. I -
. e . 360ml teljiestej
2. Egy nagy talban keverje &ssze alisztet, a (szobahdmérsékletd]
kakadport, a cukrot, a siitéport és a sot. z f -
3. Olvasszamega vajat, és kicsit tegye félre Opcionélis:
hdilni. o
90 ekandio (felezett
4. Egykistalban verje fel atojdsokat, a 9 P [ )
vaniliakivonatot és a vizet. 360 ml juharszirup
5. Keverje Gssze atojasos keveréket a szaraz o
keverékkel. Elkészités:
6. Adjahozzédazolvasztottvajat, éskeverjen - Melegitse eld aterméket. _
Bssze mindent. 2. Egynagy télban keverje &ssze alisztet, a
7. Adjahozza a csokolédé chipset. cukrot, asiitdport, a fahéjat, a siitétdk pite
8. Kenjebeasiitélapokat[6]megfelelé fiiszert,a gyombert ésasot. )
siitéolajjal. 3. Olvasszameg a vajat, és kicsit tegye félre
9. Egyenletesen oszlassa el a tésztat az also hilni. _ 5 o
siitélapon[6] 4. Egykistédlban verje fel a tojasokat, a siitétdk
10. Zarjale aterméket, és siisse a gofrikat kb. pret, a vaniliakivonatot, a juharszirupot és
3 percig. atejet. 3 , ,
1. Agofriellendrzéséhez nyissafel 5. Keverje 6ssze atojasos keveréket a széraz
atermeéket. A gofriknak teliesen keverekkel. o _
kiformézottnak, de puha tapintéstinak kell 6. Adjahozz4 az olvasztott vajat, &s keverjen
lennie. B&ssze mindent.
12. Opciondlis: A gofrikat porcukorral, vaniias - KenjebeasiitSlapokat [6]megfelels
fagylalttal vagy csokolédédntettel talalja. siit6olajjal o )
8. Egyenletesen oszlassa el a tésztataz also

siitdlapon[ 6]
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9. Zarjale atermeéket, és siisse a gofrikat kb.

3 percig.

10. A gofriellenérzéséhez nyissa fel

aterméket. A gofriknak teljesen
kiformézottnak, de puha tapintastinak kell
lennie.

Elkészités:

1.  Melegitse elé aterméket.

2. Egy kdzepes méret(itdlban keverje 6ssze
atojast, az alacsony gluténtartalmd lisztet,
avajat, a cukrot, a tejet, a matcha port,
asitéport.

. Opciondlis: A gofrit pekdndidval és
juharsziruppal télalja.

2 tojas
80g Alacsony gluténtartalmu liszt
309 Vaj
309 cukor
50 ml tej
209 kukoricakeményit®
49 sitépor
Elkészités:

. Melegitse elé aterméket.
2. Egykdzepes méret(italban keverje

3. Hagyijallnia keveréket 10 percig.
4. Kenje be mindkét siitélapot siitéolajjal.
5. Egyenletesen kanalazza a tésztat az alsé

stit6lapra.

6. Zarjale aterméket, éssiisse 8 percig.
7. Azonnaltélalja.

&ssze atojast, az alacsony gluténtartalmu
lisztet, a vajat, a cukrot, a tejet,
a kukoricakeményitét, a siitéport.

100g kolesliszt

130 ml tej

5ml olivaolaj

109 cukor

29 siitépor

100g burgonya (siilt)
Elkészités:

Melegitse elé a terméket.

2. Egykdzepes méretiitdlban keverje dssze

Eal

Hagyija llni a keveréket 10 percig
Kenje be mindkét siitdlapot siitdolajjal.

5. Egyenletesen kanalazza a tésztat az alsd

sitélapra.

6. Zarjale aterméket, éssiisse 8 percig.
7. Azonnaltélalja.

1509 Alacsony gluténtartalmu liszt
55ml tej

39 Matcha por

159 cukor

1 tojas

159 Vaj

29 stitépor

10 HU

atejet és aburgonyaét, keverje dssze a
turmixgéppel.

Keverje 6ssze az olivaolajat, a cukrot, a
stitéport, a kdleslisztet a lila burgonya

pirével.
Hagyja 4lIni a keveréket 40 percig.
Kenje be mindkét siitdlapot siitdolajjal.

SIS

6. Egyenletesen kanalazza a tésztataz also

stit6lapra.
Zérjale aterméket, és siisse 8 percig.

~

8. Azonnaltélalja.

1 banan [kb.140 g)
1 tojas

50ml tej

609 graham liszt

39 siitépor




Elkészités:

1.  Melegitse elé aterméket.

2. Egykdzepes méretiitdlban keverje 6ssze
atejet, atojast, a banant, és keverje 6ssze a
turmixgéppel.

3. Keverje 0ssze asiitdport, aliszteta
keverékkel.

4. Kenje be mindkét siitélapot siitéolajjal.

5. Egyenletesen kanalazza a tésztat az alsé
stit6lapra.

6. Zarjale aterméket, éssiisse 8 percig.

7. Azonnaltélalja.

1 tojas

209 cukor

2009 liszt

3049 Vaj

60 ml tej

28 ml kukoricaolaj;

39 siitépor

- lila rizs (fétt)
Elkészités

1. Melegitse el6 aterméket.

2. Egy kdzepes méretii talban keverje
Ossze atejet, a tojast, a cukrot, a lisztet, az
olvasztott vajat és a siitdport.

3. Adjahozzda a kukoricaolajat a keverékhez,
hogy &sszedlljon tésztava.

4. Tegye atésztat meleg helyre16rara, a
tészta térfogata kétszeresére né.

5. Gydurja 6ssze ezt a tésztat, nyomija ki beldle
alevegdt, majd vagija kis darabokra.

6. Hagyja akis tésztakat 20 percig alini.

7. Nyujtsakia kis tésztat, és tekerje bele alilas
rizst.

8. Kenje be mindkét siitélapot siitdolajjal.

9. Egyenletesentegye atésztat azalsd
siitélapra.

10. Zarjale atermeéket, és siisse 8 percig.

1. Azonnaltélalja.

@ Tisztitas és dpolas

/\ VESZELY! Aramiités veszélye! Tisztitas elétt:
Mindig huizza ki a terméket a fali aljzatbdl.

/\ VESZELY! Egési sérillés veszélyel Ne
tisztitsa meg aterméket kdzvetleniil a
hasznélat utan. El6szér hagyija lehdilni a
terméket.

/\ FIGYELEMEZTETES! Ne meritse a termék
elektromos alkatrészeit vizbe vagy mas
folyadékba. Soha ne tartsa a terméket
folyo viz ala.

/\ MEGIEGYZES! Rongal6das veszélye!
Atermeék tisztitdsdhoz ne hasznéljon strold
hatasu, agressziv tisztitdszereket vagy
kemeény keféket.

@ MEGIEGYZES: Tisztitsa meg a terméket
kézvetleniil a lehdlés utan. Miutén az
ételmaradékok megszaradtak, nem
kénny eltavolitani dket.

Alkatrész Tisztitasimodszer

Burkolat Enyhén nedves
torlékenddvel térdlje
le a burkolatot. Szilkség
tegyenbele hozzé egy
kevés mosogatoszert.
Ne engedje, hogy viz
vagy mas folyadék
keriiljon a termék
belsejébe.

Siitélapok Tordlje &t a siitdlapokat
[6] puha, megnedvesitett
€s mosogatoszeres
t6riékenddvel.

Asiitélapok
kordli
nyilasok[ 6]

Zsirt és folyadékok
eltavolitasa: Hasznéljon
egy darab konyhai
papirtorlét.

Az odaégett
maradvanyok
eltdvolitadsa: Hasznéljon
fabol késziilt spatulat
vagy kis fapélcikat.
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Tisztitas utdn és a termék Ujbdli hasznélata
elétt: Minden alkatrészt alaposan széritson
meg.

@ Tarolas

/\ VESZELY! Egési sériilés veszélye! Ne tegye
el aterméket kdzvetleniil a hasznalat utan.
El&sz&r hagyja lehilni a terméket.

Tarolas el6tt tisztitsa meg a terméket.
Tekerje a haldzati kdbelt| 5 |atermék aljan
Iévé haldzati kdbel régzitéelemre .
Aterméket az eredeti csomagolasaban
tarolja, amikor nem hasznalja.

Aterméket hiivs, szaraz helyen

tarolja, ahol nedvességtél védett, és
gyermekektdl el van zérva.

@ Mentesités

A csomagolas kérnyezetbarat anyagokbol
késziilt, amelyeket a helyi Gjrahasznositd
helyeken adhat le artalmatlanitas céljabol.

&)  figyelembe acsomagoloanyagon
talélhato jelzéseket. Ezek
roviditéseket (a) €s szamokat (b)
tartalmaznak a kovetkezo jelentéssel:
1-7: miianyagok / 20—22: papir és
karton / 80—98: kétdanyagok.

N A hulladék elkiildnitéséhez vegye
b
a

o Akiszolgalt termék megsemmisitési
lehetésegeirél lakdhelye illetékes
Onkormanyzatanal tdjékozddhat.
Akornyezete érdekében, ne dobja
akiszolgdlt terméket a haztartasi
szemétbe, hanem adja le szakszer(
artalmatlanitasra. A gy(ijtéhelyekrdl
és azok nyitvatartasiidejérol
azilletékes 6nkormanyzatnal
tdjékozddhat.
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@® Garancia

Aterméket gondosan, szigori minésegi
eléirdsok betartasaval gyartottuk, és a szallitas
elétt gondosan ellendriztiik. Anyag- vagy
gyartasi hibak esetén a termék eladdjaval
szemben tdrvényes jogokilletik meg.

Az Ontdrvényes jogait az dltalunk alabb
meghatarozott garancia semmilyen médon
nem korlatozza.

Erre a termékre 3 év garanciat adunk a vasarlas
datumatdl szamitva. A garancia id® a vasarlas
datumaval kezdddik. Biztonsagos helyen
8rizze meg az eredeti vasarloi bizonylatot,
mert ez adokumentum sziikséges a vasarlas
bizonyitaséhoz.

A véasarlaskor fennalld kdrokat és
hidnyossdgokat a termék kicsomagolasa utan
haladéktalanul jelezze.

Ha ezen a terméken a vasarlastdl szamitott 3
éven beliil anyag- vagy gyartasi hibat észlel,
vélasztasunk szerint ingyenesen megjavitjuk
vagy kicseréljiik a terméket. A garanciaidé
nem hosszabbodik meg a helyette nyujtott
szavatossagiigény dltal. Ez a kicserélt vagy
javitott alkatrészekre is érvényes.

A garancia megsz(inik, ha a terméket
megrongaltak, ill. nem szakszerlien kezeltek
vagy végeziék a karbantartdst.

A garancia az anyag- €s gyartasi hibakra
vonatkozik. Ez a garancia nem terjed ki azokra
atermékalkatrészekre, amelyek normal
kopasnak vannak kitéve, és ezért gyorsan
kopd alkatrésznek mindsiiinek (pl. elemekre,
akkumulatorokra, tdmlékre, tintapatronokra),
illetve a tdrékeny alkatrészek sériilésére, pl.
kapcsoldkra vagy liveg alkatrészekre.

Ugyének gyors elintézhetdsége céljgbal,
kérjiik kdvesse az aldbbi utmutatdst:

Keérjiik, kérdések esetére készitse eld
a pénztarblokkot és a cikkszamot [IAN
479772_2410) a vasarlas tényének az
igazolasara.



Kejiik, hogy a cikkszamot olvassale a
tipustablarol, a gravirozasbol, az Utmutatd
cimoldalérdl (balra lent), illetve a hatoldalon,
vagy a termék aljan talalhaté matricarol.

Amennyiben mikddési hibék, vagy egyéb
hianyosséag Iépne fel, elészdris vegye fela
kapcsolatot a kbvetkezékben megnevezett

szervizek egyikével telefonon, vagy e-mailen.

A hibésnak itélt terméket ezutan a vasarlast
igazold blokk, valamint a hiba leirasanak
és keletkezésiidejének mellékelésével
dijmentesen postazhatja az Onnel kdzdlt
szervizcimre,

(HO  SzervizMagyarorszag
Tel. 0680021536
E-mail: owim@lidl.hu

q3
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Uporabljena opozorilain simboli
V teh navodilih za uporabo in na embalazi se uporabljajo naslednja opozorila:

NEVARNOST! Ta simbol

v kombinaciji s signalno besedo
»Nevarnost« oznacuje nevarnost z
visokim tveganjem, ki lahko, &e ni
prepre¢ena, vodiv smrt aliresno
telesno poskodbo.

N

Izmenicnitok/napetost

Hertz [frekvenca napajanja)

\W

OPOZORILO! Ta simbol

v kombinaciji s signalno besedo
»Opozorilo« oznacuje nevarnost s
srednjim tveganjem, ki lahko, ¢e ni
preprec¢ena, vodiv smrt ali resno
telesno poskodbo.

OPOMBA: Ta simbol v kombinaciji
zbesedo »Opombac« zagotavlja
dodatne uporabne informacije.

Izdelek uporabljajte le v zaprtih
notranjih prostorih.

SVARILO! Ta simbol v kombinaciji s
signalno besedo »Svarilo« oznacuje
nevarnost z nizkim tveganjem,
kilahko, ¢e ni preprecena, vodi

v manjSo alizmerno telesno
poskodbo.

Nevarnost - tveganje za elektri¢ni
udar!

Pozor - vroca povrsinal

Tanaprava je razvis¢ena kot izdelek
zrazredom zascite lin mora biti
priklju¢ena na za$¢itno ozemljitev.

Varno za hrano
Taizdelek nima negativnih u¢inkov
na okus ali von;.

Oznaka CE oznacuje skladnost z
veljavnimi direktivami EU, ki veljajo za
taizdelek.

= AP PO s F

Varnostne informacije
Navodilaza uporabo
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PEKAC ZA VAFLIE

® Uvod

Iskrene Cestitke ob nakupu vaSega novega
izdelka. Odlocili ste se za zelo kakovosten
izdelek. To navodilo za uporabo je sestavni
deltegaizdelka. Vsebuje pomembna
navodila za varnost, uporabo in odstranitev.
Preden za¢nete izdelek uporabljati, se
seznanite z vsemi navodili za uporaboin
varnostnimi napotki. Izdelek uporabljajte samo
tako, kot je opisano, in samo za navedena
podroéja uporabe. Ce izdelek odstopite
novemu lastniku, mu zraven izro€ite tudi vse
dokumente.

Taizdelek je namenjen pripravi vafliev.Ne
uporabljajte gaza druge namene.
Izdelek je namenjen samo za uporabo

v zasebnih gospodinjstvih in ne za
komercialno uporabo.

Proizvajalec ne sprejema nikakr$ne
odgovornosti za poskodbe, kiso
posledica neprimerne uporabe.

Ko izdelek odstranite izembalaZe, preverite, ali
ste prejeli vse sestavne dele ter ali so vsi deli

v dobrem stanju. Pred uporabbo odstranite ves
embalazni material.

1 Pekaczavaflie
1 Uporabniski priro¢nik

Gumb za zaklepanje

Rdeci svetlobniindikator (napajanje)
Zeleni svetlobniindikator [pripravijenost)
Drzalo za omrezni kabel

OmreZnikabel zomreZnim vticem

[¢] Grelniploaci

Vhodnanapetost: | 220—240 V~,50 Hz
Poraba energije: 680-820 W

Razred zacite: |

Certifikati

HGI1357B: GS (TOV RHEINLAND)
HGI1357B-BS: -

A Varnostna navodila

Pred uporaboizdelka se
seznanite z vsemi varnostnimi
informacijamiin navodili za
uporabol Ce izdelek izroéite
tretji osebi, priloZite tudivso
dokumentacijo.

V primeru poskodb, kiso
posledica neupostevanja

teh navodil za uporabo, je
jamstveni zahtevek neveljaven!
Zaposledi¢ne poskodbe

ne prevzemamo nhikakrsne
odgovornosti! V primeru
materialne $kode alitelesnih
poskodb, ki so posledica
nepravilnega ravnanja oziroma
neupostevanja varnostnih
navodil, ne sprejemamo
nobene odgovornostil



Otrociin osebe z omejitvami
/A OPOZORILO! TVEGANIE

ZA SMRT OZIROMA
NEVARNOST NESREC ZA
MALCKE IN OTROKE!

Otrok v bliziniembalaznega
materiala nikoli ne pustite
brez nadzora. Embalazni
material predstavlja
nevarnost zadusitve.
Otrocipogosto
podcenjujejo nevarnosti.
Otroci naj se ne priblizujejo
embalaznemu materialu.
Taizdelek lahko uporabljajo
otroci, stari 8 letin ved, ter
osebe z zmanjSanimi fizi€nimi,
senzornimi ali mentalnimi
sposobnostmi oziroma
pomanjkanjem izkusen;jin
Znanja, ¢e so pod nadzorom
aliso prejelinavodila glede
varne uporabeizdelkain
razumejo prisotna tveganja.
Otrocise zizdelkomne
smejo igrati.

Cis&enja in uporabniskega
vzdrZevanja he smejo izvajati
Otroci.

Izdelek in kabel hranite zunaj
dosega otrok, ki so mlajsiod
8let.

Predvidenauporaba
A\ OPOZORILO! Zaradinapacne

uporabe lahko pride do
telesnih poskodb. Ta izdelek
uporabljajte samo v skladu s
temi navodili. Izdelka nikakor
ne poskusajte spreminjati.

Elektri¢na varnost
ANEVARNOST! Tveganje za

elektriéni udar! Izdelka nikoli
ne poskusajte popraviti
sami. V primeru okvar

lahko popravila opravile
usposobljeno osebje.

A\ NEVARNOST! Tveganje za

opekline! Med uporabo
seizdelek mocno segreje.
Ne dotikajte se izdelka med
uporabo in takoj po uporabi.
Izdelka se dotikajte le za rocaj
med delovanjemin ko se §e
hladi.

Med uporabo je treba biti
previden, saj lahko na rocaju
nastaja nizka toplota.

/A OPOZORILO! Tveganje za

elektri¢ni udar! Izdelka ne
potapljajte v vodo alidruge
tekocine. Izdelka nikoli ne
drzite pod teko&o vodo.
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A OPOZORILO! Tveganje

za elektri¢ni udar!

Nikoli ne uporabljajte
poskodovanegaizdelka.
Cejeizdelek poskodovan,
gaizklopite iz vti¢nice

in se obrnite na svojega
prodajalca.

Izdelka ne smete uporabljati,
Ceje padel, e so nanjem
vidni znaki poskodb.
Izdelek je pod napajanjem
ves Cas, ko je priklju¢en na
elektricno omrezje.
Predenizdelek prikljucite

VvV omrezno napajanje,
preverite, ali se napetostin
nazivni tok ujemata s podatki
O omreznem napajanju, ki so
navedeni na tipski ploscici
izdelka.

Redno preverijajte, ali sta
omrezni vti€ in omrezni kabel
poskodovana. Ce je omrezni
kabel poskodovan, gamora
zamenjati proizvajalec,
njegov servisni agent ali
podobno usposobljene
osebe, da preprecite
nevarnost.

S|

Omreznikabel zascitite
pred nevarnostmi. Pazite,
dane visi ez ostre robove,
ne stiskajte in ne ukrivljajte
ga.Omreznegakablane
priblizujte vro&im povrsinam
in odprtim plamenom.

Delovanje

Izdelek ne sme ostati brez
nadzora, ko je prikljuéen v
elektri¢no omrezje.

Izdelka med uporabo nikoli
ne premikajte.

Izdelka ne postavljajte

na vrocCe plosce plinske,
elektri¢ne, kuhalis¢e na
premog itd.). Izdelek
uporabljajte na ravni, stabilni,
Cisti in suhi povrsini, ki je
odporna na vro&ino.

Ne pokrivajte izdelka

med uporabo ali kmalu po
uporabi, ko je e vroc.
Prepricajte se, da omrezni
kabel ni stisnjen s ploscami ali
da se ne dotika roba plos&.
Uporaba podaljSevalnih
kablov ni priporocljiva.

Ce je potrebna uporaba
podaljSka, mora biti zasnovan
tako, da omogoca pretok
elektri¢nega toka najmanj
10A.



Kable poloZite tako, dase ne
boste spotaknili ob njih ali jih
kako drugace poskodovali.
Taizdelek ninamenjen
upravljanju s pomocjo
zunanjega Casovnika ali
lo¢enega daljinskega
sistema.
Ta naprava je namenjena za
uporabo v gospodinjstvuin
podobnih aplikacijah, kot so:

kuhinje za osebje v

trgovinah, pisarnah in drugih

delovnih okoljih;

na turisti¢nih kmetijah;

s strani gostov v hotelih,

motelihin drugih vrstah

nastanitvenih objektov;

v okoljih, kjer nudijo nocitev

Z zajtrkom.

Cis&enje in shranjevanje
A OPOZORILO! Tveganje za

telesne poskodbel Preden
izdelek ocistite in kadar ga
ne uporabljate, gaizkljucite iz
elektri¢cnega omreZja.
Vroega izdelka ne shranjujte
v omari ali v embalazi.
OmrezZnega vti€a ne izvlecite
iz elektri¢ne vti¢nice za
omrezni kabel.

®© e

Izdelek, omreznikabelin
omrezni vti¢ zascitite pred
prahom, neposredno
soncno svetlobo, kapljanjem
in brizganjem vode.

Izdelek shranjujte na hladnem
in suhem mestu, zas¢itenem
pred vlagoinizven dosega
otrok.

Izdelek zascitite pred
vrocino. Izdelkane
postavljajte v blizino odprtih
plamenin virov toplote, kot
so pecicealinaprave za
ogrevanje.

Zanavodila glede &is¢enja
izdelka glejte razdelek
»Ci$¢enje in negac.

Pred prvo uporabo

Odistranite ves embalazni material.
Preverite, ali so vsi deli popolni.

Med proizvodnjo se deli prekrijejo z
za8¢itnim oljnatim slojem. Pred prvo
uporaboizdelek uporabite brez hrane, da
se morebitni ostanki unicijo.

Izdelek in njegove dodatke ocistite [glejte
razdelek »Cis&enje in negad).

Delovanje

OPOMBE:

Ob prvem segrevanju izdelka se lahko
pojavi Sibek vonj. Zagotovite zadostno
prezraevanje v prostoru.

Prvo porcijo vafljev zavrzite.

Vklop izdelka: Prikljucite omrezni vti¢
Vv ustrezno elektri¢no vti¢nico. Rdeci
svetlobniindikator[2] zasveti.
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Izklop izdelka: Elektriéni vti¢ [ 5 ] izklopite
iz elektri¢ne vti¢nice. Rdeci svetlobni

indikator[ 2 Jugasne.

Svetlobni indikatorji

Stanje

Rdeciindikator
izklopljenin zeleni
indikator izkloplien

lzdelek izklopljen

Rdediindikator lzdelek se
vkloplieninzeleni predhodno/
indikator izklopljen ponovno segreva
Rdeciindikator DosezZenaje
vklopljeninzeleni bila optimalna
indikator vklopljen temperatura

® OPOMBA: Med delovanjem se zeleni
svetlobniindikator| 3 job¢asho prizgein
ugasne. To pomeni, da se izdelek segreva
na delovno temperaturo.

@ OPOMBE:

Obe grelni plos¢i @ namazite s primernim

oljem za peko.

Med segrevanjem naj bo izdelek

zaklenjen.

Izdelka ne napolnite preved.

. Pocakajte, da se prizge zeleni svetlobni

indlikator[3].

2. Povlecite gumb za zaklepanje m Odprite

izdelek.

3. Testo enakomerno razporedite na
spodnjo grelno plos¢o @ Vzoréne
recepte najdete v naslednjem poglavju.

4. Zapriteizdelek. Zaprite gumb za
zaklepanje . Vaflji se zdaj pecejo.

5. Ko zakljucite s peko: Elektri¢ni vti¢
izklopite iz elektri¢ne vti¢nice.

Tabela priprave - Pekac za vaflje

Porcija | Caspriprave

Belgijski vaflji 2 pribl. 20 min
Borovnicevi 2 pribl. 20 min
vaflji
Vaflis Sunkoin 2 pribl. 20 min
sirom
Belgijski . .
brownie vaflji 2 pribl.15 min
Pumpkin spice 2 pribl. 15 min
vaflji
Vafljiz nizko
vsebnostjo 2 pribl.30m
glutena
Vaflji z nizko
vsebnostjo 2 pribl. 30m
glutenaz
matcho
Krompirjevi vaflji 2 pribl.60 m
Bananini vaflji 2 pribl.20 min
Vaflji z
vijoli¢astim 4 pribl.120m
rizem

@ Recepti
5 jajci
2509 maslo
2009 sladkorja
400 ml mleka
5009 univerzalne moke
59 vaniljevega sladkorja
59 pecilnega praska

Priprava:

1. Izdelek predhodno segrejte.
2. Vsrednje veliki skledi zmesajte jajce,
vaniljev sladkor, sladkor in maslo.
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V skledo dodajte pecilni prasek, priblizno
polovico moke in polovico mleka ter
premesajte.

Dodajte preostalo moko in mleko

ter mesajte, dokler testo ne postane
kremasto.

Obe grelni plos¢i @ namazite s primernim
oliemza peko.

Testo enakomerno razporedite na
spodnjo grelno ploéco[6].

Zaprite izdelek in vaflie pecite 8 minut.
Takoj postrezite.

100 ml

rastlinsko olje

250ml

mleka

2

jajci

100g

sladkorja

2809

univerzalne moke

8g

pecilnega praska

809

borovnic [svezih ali
zamrznjenih)

Priprava:

2.

3.

Izdelek predhodno segrejte.

V veliki skledi stepite olje, mleko, jajcain
sladkor.

Dodajte moko in pecilni prasek ter dobro
premesajte.

Vmesajte borovnice.

Obe grelni plos¢i @ namazite s primernim
oljem za peko.

Testo enakomerno razporedite na
spodnjo grelno plos¢o @

Zaprite izdelek in vaflje pecite priblizno
10 minut, da se testo zlato rjavo zapece.
Takoj postrezite.

570g

kuhanega rjavega krompirja

2259

$unke, narezane na kocke

2009

naribanega sira Cedar

3 jajca ([umesana)

2stroka Cesna (sesekljanega)

2cajniZlicki | nasekljanega svezega

petersilja

1¢ajnazlicka | posusenega timijana

1&ajnazlicka | dimljene paprike v prahu

- sol

- sveze mleti &rni poper
Priprava:

1. Odtajajte predhodno pripravljeni krompir.

2. lzdelek predhodno segrejte.

3.V veliki skledizmesajte rjavi krompir, Sunko,
sir, jajca, ¢esen, petersilj, timijan in papriko v
prahu. Zacinite s soljo in ¢rnim poprom.

4. Obe grelniplos¢i @ namazite s primernim
olijem za peko.

5. Testo enakomerno razporedite na
spodnjo grelno plos¢o @

6. Zaprite izdelek in pecite priblizno 7 minut,
da setesto zlato rjavo in hrustljavo zapece.

7. Takojpostrezite.

1809 univerzalne moke

659 nesladkanega kakava v
prahu

209 sladkorja

1¢ajnazZlicka | pecilnega praska

1¢ajnazlicka | soli

10jedilnih Zlic | stopljenega nesoljenega
masla

2 jajci

2¢ajni Zlicki | aroma vanilje

60 ml vode

120g mini ko§¢kov ¢okolade

Izbirno vaniljev sladoled, ¢okoladni
preliv, sladkor v prahu
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Priprava:

1.
2.

3.

Izdelek predhodno segrejte.

V veliki skledi zmesajte moko, kakav v
prahu, sladkor, pecilni prasek in sol.
Raztopite maslo in ga postavite na stran, da
se nekoliko ohladi.

V manijsi skledi stepite jajca, vaniliev
ekstraktin vodo.

Jajéno zmes zmesajte s suho mesanico.
Dodajte stoplieno masloin vse
premesajte.

Vmesajte ¢okoladne koscke.

Obe grelni plos¢i @ namazite s primernim
oliemza peko.

60 ml javorjevegasirupa

1¢ajnazlicka | arome vanilie

360ml polnomastnega mleka

(sobne temperature)

Izbirno

90g pekanov [prepolovijenih)

360ml javorjevegasirupa
Priprava:

1. Izdelek predhodno segrejte.
2.V veliki skledizmesajte moko, sladkor,

9. Testo enakomerno razporedite na
spodnjo grelno ploéco[6].
10. Zapriteizdelek in vaflie pecite priblizno 3

minute.

1. Odprite izdelek in preverite vaflje. Vaflji
morajo biti popolnoma oblikovani, vendar
mehkina otip.

12. Izbirno: Postrezite s sladkorjem v prahu,
vaniljevim sladoledom ali ¢okoladnim

pecilni prasek, sodo bikarbono, cimet,
zacimbe »pumpkin spices, ingverin sol.
Raztopite maslo in ga postavite na stran, da
se nekoliko ohladi.

V majhni skledi zme3ajte jajca, bucni pire,
aromo vanilje, javorjev sirup in mleko.
Jaj¢no zmes zme$ajte s suho mesanico.
Dodajte stoplieno masloinvse
premesajte.

Obe grelni plosci @ namazite s primernim
olijem za peko.

Testo enakomerno razporedite na
spodnjo grelno ploéco[6].

Zaprite izdelek in vaflie pecite priblizno
3minute.

Odprite izdelek in preverite vaflje. Vaflji
morajo biti popolnoma oblikovani, vendar
mehki na otip.

Izbirno: Vaflje postrezite s pekaniin
javorjevim sirupom.

jajci

809

moke z nizko vsebnostjo
glutena

309

maslo

309

sladkorja

50 ml

mleka

prelivom.
2509 univerzalne moke
2¢ajniZlicki | pecilnega praska
1¢ajnazlicka | sode bikarbone
2CajniZlicki | cimeta
1,5 Cajne zacimb »pumpkin spice«
Zlicke
V4 Cajne ingverja (mletega)
Zlicke
Y4 Cajne soli
Zlicke
3 jajca [sobne temperature)
2259 buc¢nega pireja
4 jedilne stoplienega nesolienega
Zlice masla
509 sladkorja [belega ali rjavega)

209

koruznega $kroba

49

pecilnega praska




Priprava:

2.

Izdelek predhodno segrejte.

V srednje veliki skledi zmeS3ajte jajce,
moko z nizko vsebnostjo glutena, maslo,
sladkor, mleko, koruzni $krob, pecilni
prasek.

Mesanico pustite pocivati 10 minut.
Grelni plos¢i namazite z oliem za peko.
Z Zlico enakomerno prelijte testo na
spodnji kroznik.

Zaprite izdelek in pecite 8 minut.

Takoj postrezite.

100g prosene moke

130 ml mleka

5ml oli¢énegaolja

109 sladkorja

29 pecilnega praska

100g kuhanega krompirja
Priprava:

1509

moke z nizko vsebnostjo
glutena

55 ml

mleka

39

matche v prahu

159

sladkorja

jajce

59

maslo

29

pecilnega pradka

Priprava:

1.
2.

3.

SIS
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lzdelek predhodno segrejte.

V srednje veliki skledi zmeS$ajte mlekoin
krompir ter ju zme3ajte z mesalnikom.
Krompirjevemu pireju prime3ajte olivho
olje, sladkor, pecilni praek in proseno
moko.

Mesanico pustite pocivati 40 minut.
Grelni plos¢i namazite z oliem za peko.
Z Zlico enakomerno prelijte testo na
spodnji kroZnik.

Zaprite izdelek in pecite 8 minut.

Takoj postrezite.

banana (priblizno 140 g)

2.

Pl

Izdelek predhodno segrejte.

V srednje veliki skledi zmesajte jajce,
moko z nizko vsebnostjo glutena, maslo,
sladkor, mleko, matcho in pecilni prasek.
MeS3anico pustite pocivati 10 minut.
Grelni plos¢i namazite z oljem za peko.
Z Zlico enakomerno prelijte testo na
spodhniji kroznik.

Zaprite izdelek in pecite 8 minut.

Takoj postrezite.

jajce

50ml

mleka

609

polnozrnate moke

39

pecilnega praska

Priprava:

1. Izdelek predhodno segrejte.
2. Vsrednje veliki skledi zmesajte mleko,
jajce inbanano ter jih zmesajte z

mesalnikom.

3. Mesanici dodajte pecilni prasek in moko.

»

Grelni plos¢i namazite z oliem za peko.

5. ZZlico enakomerno prelijte testo na
spodniji kroznik.

6. Zaprite izdelek in pecite 8 minut.

7. Takojpostrezite.
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1 jajce

209 sladkorja

2009 moke

30g maslo

60ml mleka

28 ml koruznega olja

39 pecilnega praska

- vijoli¢ast riz (kuhan)
Postopek

1. Izdelek predhodno segrejte.

2. Vsrednje veliki skledi zmesajte mleko,
jajce, sladkor, moko, stoplijeno masloin
pecilni prasek.

3. Dodajte koruzno olje v mesanico, da
nastane testo.

4. Testo postavite natoplozaluro,dase
koli¢ina testa podvaoiji.

5. Zgnetite testo, tako, da vanj vnesete nekaj
zraka, nato pa ga narezite na majhne kose.

6. Male koscke testa pustite vzhajati 20 minut.

7. KosCke testa sploscite in vanje zavijte
vijoli¢enriz.

8. Grelni plo3&inamaZite z oljem za peko.

9. Testo prelozite na spodnjo plosco.

10. Zapriteizdelek in pecite 8 minut.

1. Takojpostrezite.

® Cis¢enjeinnega
/\ NEVARNOST! Tveganje za elektri¢ni udar!

Pred ¢i§¢enjem: Izdelek vedno izklopite
iz vti€nice.

& NEVARNOST! Tveganje za opekline!
Izdelka ne Cistite takoj po uporabi. Pustite,
da se izdelek najprej ohladi.

/\ OPOZORILO! Elektri¢nih komponent
izdelka ne potapljajte v vodo ali druge
tekocine. Izdelka nikoli ne drZite pod
tekoco vodo.

A OPOMBA! Tveganje za $kodo! Za ¢iS¢enje
izdelka ne uporabljajte abrazivnih ali
agresivnih Cistil oziroma trdih krtac.

® OPOMBA: Izdelek ocistite takoj, ko se
ohladi. Ko se ostanki hrane posusijo, jih ni

enostavno odstraniti.
Del Nacin ¢is¢enja
Ohisje Ohisje ocistite z

nekoliko navlazeno
krpo. Po potrebi
dodajte Cistilno
sredstvo.

V notranjostizdelka
ne smete spustiti
vode ali drugih
tekocin.

Plos¢i obrisite z rahlo
vlazno krpoin blagim
detergentom.

Grelni
plosci

Odprtine okoli
grelnih plos¢

Odstranjevanje
mascobe in tekocin:
Uporabite kos
kuhinjske brisace.
Odstranjevanje
nalepljenih ostankov
zaZganih snovi:
Uporabite leseno
lopatko ali majhna
lesena nabodala.

Po ¢&is¢enjuin pred ponovno uporabo
izdelka: Vse dele temeljito osusite.

@ Shranjevanje

& NEVARNOST! Tveganje za opekline!
Izdelka ne shranjujte takoj po uporabi.
Pustite, da se izdelek najprej ohladi.

Pred shranjevanjem izdelek ocistite.
Omreznikabel[ 5 ] ovijte okoli drzala za
omreznikabel| 4 |na dnuizdelka.
Kadar izdelek ni v uporabi, ga hranite v
originalni embalazi.




Izdelek shranjujte na hladnem in suhem
mestu, zad¢itenem pred vlagoinizven
dosega otrok.

@ Odstranjevanje

EmbalaZa je narejena iz okolju primernih
materialov, ki jih lahko oddate za recikliranje na
lokalnih zbirali§¢ih odpadkov.

Upostevajte oznake embalaznih
&)  materialov zalocevanje odpadkov,
ki so oznacene s kraticami (a] in
Stevilkami [b) z naslednjim pomenom:
1-7:umetne mas / 20—22: papirin
karton / 80—98: vezni materiali.
¢ O moZnostih odstranjevanja
i " odsluzenegaizdelka se lahko
pozanimate pri svoji obcinski ali
mestni upravi.
Ko je va$ izdelek dotrajan, ga zaradi
E varovanja okolja ne odvrzite med
== gospodinjske odpadke, temvec
ga oddajte na ustreznem zbiralis¢u
tovrstnih odpadkov. O zbirnih
mestih in njihovih delovnih &asih se
lahko pozanimate pri svoji pristojni
obcinski upravi.

Zazagotovitev hitre obdelave vasega primera
vas prosimo, da sledite naslednjim napotkom:

Prosimo, da za vsa vpra$anja pripravite racunin
Stevilko izdelka [IAN 479772_2410] kot dokazilo
o nakupu.

Stevilko izdelka najdete na identifikacijski
ploscici, gravuri, naslovni strani v navodilih
([spodajlevo] ali na nalepki na hrotni ali spodniji
strani.

Ce pride do napa&nega delovanja ali drugih
pomanjkljivosti, se obrnite najprej na v
nadaljevanju navedeni servisni oddelek po
telefonu ali prek e-poste.

lzdelek, ozna¢en kot okvarjen, lahko nato
brez postnine posljete na navedeni naslov
servisa, zraven pa prilozite potrdilo o nakupu
(blagajniski racun] in navedite, za kak§no
pomanjkljivost gre in kdaj je nastala.

(D Servis Slovenija
Tel: 00386 (0)80 080917
E-Mail: infofon@lidl.si

q3
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Pooblas¢eni serviser:

OWIM GmbH & Co.KG
StiftsbergstraBe

74167 Neckarsulm
NEMCIIA

Servisna telefonska Stevilka: 00386 (0) 80 080 917

Garancijski list
S tem garancijskim listom OWIM GmbH & Co.KG, Stiftsbergstrape 1, 74167 Neckarsulm,
Nemcijajam¢imo, da bo izdelek v garancijskem roku ob normalniin pravilni uporabi
brezhibno deloval in se zavezujemo, da bomo ob izpolnjenih spodaj navedenih pogojih
odpravili morebitne pomanjkljivosti in okvare zaradi napak v materialu aliizdelavi oziroma
po svoiji presoji izdelek zamenjali ali vrnili kupnino.
Garancija je veljavna na ozemlju Republike Slovenije.
Garancijski rok za proizvod je 3 leta od datuma izrocitve blaga. Datum izrocitve blaga je
razvidenizracuna.
Ceizdelek ne izpolnjuje specifikacij ali nima lastnosti, navedenih v garancijskem listu ali
oglasevalskem sporocily, lahko potrosnik najprej zahteva odpravo napak. O napaki mora
potrosnik obvestiti proizvajalca ali pooblasceni servis (kontaktna Stevilka in elektronski
naslov navedena zgoraj) in zahtevati odpravo napak. Kupec je dolZan ob uveljavijanju
zahtevka predloZiti garancijski list in racun, kot potrdilo in dokazilo o nakupu ter dnevu
izrocitve blaga. Svetujemo vam, da pred tem natan¢no preberete navodila o sestaviin
uporabiizdelka.
Rok za odpravo napake je 30 dni od dneva, ko je proizvajalec ali pooblas¢eni servis
prejel zahtevo za odpravo napake. Ce napake v tem roku niso odpravljene, mora
proizvajalec potrosniku brezpla¢no zamenjati blago z enakim, novim in brezhibonim
blagom. Rok se lahko zaradi narave in kompleksnost blaga, narave in resnosti neskladnosti
ter napora, ki je potreben za dokoncanje popravila ali zamenjave podalj$a za najkrajsi
Cas, ki je potreben za dokoncanje popravila, vendar najvec za 15 dni. O Stevilu dni
podalj$anega roka in razlogih za podalj$anje mora biti potrosnik obves¢en pred
potekom 30 dnevnega roka za odpravo napak.
Ce v roku 30 dni oz. v primeru podalj$anja v roku 45 dni blago ni popravijeno ali blago
ni zamenjano z novim, lahko potro$nik od proizvajalca zahteva vracilo celotne kupnine
ali zahteva sorazmerno znizanje kupnine. Sorazmerno znizanje kupnine je sorazmerno
zmanj$anju vrednosti blaga, ki ga je potrosnik prejel, v primerjavi z viednostjo, ki bi jo
imelo blago, ¢e bi bilo skladno.
Ce se neskladnost pojavi v manj kot 30 dneh od dobave blaga, lahko potrosnik ob
predlozitvi blaga od proizvajalca takoj zahteva vracilo placanega zneska.
Proizvajalec oziroma poobla$¢eni servis lahko potrosniku za ¢as popravila blaga, za
katero je bila izdana obvezna garancija, zagotovi brezpla¢no uporabo podobnega
blaga. Ce proizvajalec potro$niku ne zagotovi nadomestnega blaga v za¢asno uporabo,
ima potrosnik pravico uveljavljati $kodo, kijo je utrpel, ker blaga nimogel uporabljati od
trenutka, ko je zahteval popravilo alizamenjavo, do njune izvrsitve.
Stro$ke za material, nadomestne dele, delo, prenos in prevoz izdelkov, ki nastanejo pri
odpravljanju okvar oziroma nadomestitvi blaga z novim, krije proizvajalec.
V primeru zamenjave blaga ali zamenjave bistvenega dela blaga z novim se potrodniku
izda nov garancijski list.

S|



1.

V primeru, da proizvod popravlja nepooblas¢eni servis ali nepooblas¢ena oseba,
kupec ne more uveljavljati zahtevkov iz te garancije.

. Vzroki za okvaro oziroma nedelovanje izdelka morajo biti lastnosti stvari same inne

vzroki, ki so zunaj proizvajal¢eve oziroma prodajal¢eve sfere. Kupec ne more uveljavijati
zahtevkov iz te garancije, Ce se ni drzal prilozenih navodil za sestavo in uporabo izdelka
ali ¢e je izdelek kakorkoli spremenjen ali nepravilno vzdrzevan.

Proizvajalec zagotavlja proti placilu popravilo, vzdrZzevanje blaga, nadomestne dele in
priklopne aparate vsaj tri leta po poteku garancijskega roka,

Obrabni deli oz. potro3ni material so izvzeti iz garancije.

Vsi potrebni podatki za uveljavljanje garancije in podatki, ki identificirajo blago za
katerega velja garancija se nahajajo na dveh lo¢enih dokumentih (garancijski list, racun).

. Ta garancija proizvajalca ne izklju¢uje zakonske pravice potrosnika, da zoper prodajalca v

primeru neskladnosti blaga brezpla¢no uveljavlja jam&evalne zahtevke. Ta garancija prav
tako ne izkju€uje pravic potro3nika, ki izhajajo iz obveznega jamstva za skladnost blaga.

Prodajalec:
Lidl Slovenija d.o.o.k.d., Pod lipamil,
SI-1218 Komenda

SI 14



Varovania pouzité symboly..............ccoooiiiiiiiiiiiii e, Strana
UVOU ..o, Strana
W 111\ =T 1= o Tl v L [ Strana
[1le7437: 1o [oTe F: 1V, -4V Strana
POPISAII. ...o.eeeeineneniii e Strana
L =Tel 11Tl YV o L1 Strana
BezpeCnoStNiIPOKYNY .........cooovviiiiiiee e Strana
Pied prvRim POUZItim ................cccoeeeeiiiiiiiiiiiieccceeeeee e Strana
PIOVOZ........ oo Strana
A 1o VLT FAVAY, o)1 11| PSPt Strana
VaflE e e Strana
RECEPY ..o Strana
BelQICKE VAl ....eeeieeei Strana
BOIAVKOVE VAflE. .. ..ot Strana
Vafle se SUNKOUASYIEM .....oiieiiiii e Strana
Belgické vafle Sbrownies.............ouiniiiiiii Strana
Vafle sdyRovymKOFenim ........oeinin i Strana
Vafle s nizkym obsahemIepKU ..........o.veiiiiiniiiii e Strana
Matcha vafle s nizkym obsahemIepku ..........ccoviieiiiiiiiieeeeans Strana
BrambOrOVE VAl ... ... Strana
BanANOVE VASlIE .. .. Strana
FlalOVE IYZOVE VASlE. ... e e e e e eaeenas Strana
CIB NI APEER ... Strana
SKIAAOVANI..........oeeiiiiiiee e Strana
ZIEKVIdOVANI ... Strana
ZATUKA ... Strana
Postup v pfipadeé uplatioVANi ZATUKY ......c.oeviriieiiei i eeaens Strana
ST 4V T PP Strana

45

46
46
46
46
46

46
49

50
50
50

51
51
51
51
52
52
53
53
53
54
54

54
55
55

55
56
56



Varovani a pouzité symboly
V této uzivatelske piiru¢ce a na obalu jsou uvedena nasledujici varovani:

NEBEZPECI! Tento symbol

v kombinaci se signalnim slovem
Nebezpeci“ oznacuje nebezpeci
s vysokym rizikem, ktere, pokud
mu nebude zabranéno, miZze mit za
nasledek smrt nebo vazné zranéni.

N

Stfidavy proud/napéti

Hertz (frekvence napéjeni)

Watty

VAROVANI! Tento symbol

v kombinaci se signalnim slovem
Varovani“ oznacuje riziko se
stfednim rizikem, které, pokud se mu
nezabrani, mlize mit za nasledek smrt
nebo vazné zranéni.

POZNAMKA: Tento symbol se
signalnim slovem ,,Pozndmka“
poskytuje dalsi uzite¢né informace.

Vyrobek pouziveijte jen v suchych
vnitfnich prostorach.

UPOZORNENI! Tento symbol

v kombinaci se signalnim slovem
LLJpozornéni“ oznacuje nebezpeci
s nizkym rizikem, které, pokud se
mu nezabrani, mlize vést k lehkému
nebo stfedné tézkému zranéni.

Nebezpecdi - Riziko Urazu
elektrickym proudem!

Varovani - horky povrch!

Tento spotfebic je zafazen do
tfidy ochrany | a musi byt pfipojen
k ochrannému uzemnéni.

Bezpedlné pro potraviny
Tento vyrobek nemé zadny
nepifiznivy vliv na chut nebo vini.

Znacka CE oznacuje shodu
s piisludnymi smérnicemi EU platnymi
pro tento vyrobek.

= AP PDOe s F

Bezpecnostniinformace
Pokyny pro pouZiti
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VAFLOVAC

® Uvod

Blahopiejeme Vam ke koupi nového vyrobku.
Rozhodlijste se pro kvalitni produkt. Navod k
obsluze je soucésti tohoto vyrobku. Obsahuje
dillezité pokyny pro bezpecnost, pouZitia
likvidaci. Pfed pouZzitim vyrobku se seznamte
se véemi pokyny k obsluze a bezpe&nostnimi
pokyny. Pouzivejte vyrobek jen popsanym
zplGsobem a na uvedenych mistech. Pfi
pfedani vyrobku tfeti osobé piedejtei
vSechny podklady.

Tento vyrobek je uréen pro pfipravu vafli.
Nepouzivejte jej k Zddnému jinému ucelu.
Tento vyrobek je uréen pouze pro
soukromé doméci pouziti, nikoli pro
komercni Gcely.

Vyrobce neruci za $kody zplisobené
nespravnym pouzitim.

Po rozbaleni vyrobek zkontrolujte, zda je
dodévka kompletnia zda jsou viechny dily
v poradku. Pfed pouZitim odstrarite viechny
obalové materidly.

1 Vaflovac
1 Néavodk pouZiti

Zamek

Cervena kontrolka [napajeni]
Zelend kontrolka [pfipraveno)
Drzak sitového kabelu

Sitovy kabel se sitovou zastrékou
[6] Ohtivacidesky

Vstupni napéti: 220-240V~,50Hz
Pikon: 680-820 W

Tfida ochrany: |

Certifikace

HGI1357B: GS (TOV RHEINLAND)
HGI1357B-BS: -

A Bezpecnostni pokyny

Pfed pouzitim vyrobku

se seznamte se viemi
bezpeénostnimiinformacemi
anavodem k pouziti! P¥i
piedavani tohoto vyrobku
tieti strané pfiloZte vSechny
dokumenty!

V pfipadé poskozeni

v dlsledku nedodrzeni
tohoto ndvodu k obsluze je
narok na zaruku neplatny! Za
nasledné skody nepiebirame
Zadnou odpovédnost!

V pfipade vécnych skod nebo
zranéni osob zplisobenych
nespravnou manipulacinebo
nedodrzenim bezpecnostnich
pokyni nepiebirame Zadnou
odpovédnost!



Déti a osoby se zdravotnim
postizenim
/A VAROVANI! NEBEZPECI

USMRCENI NEBO NEHODY
PRO KOJENCE A DETI!

Nikdy nenechavejte déti

s pfistupem k obalovému
materidlu bez dozoru.
Obalovy materidl
piedstavuje nebezpedi
uduseni.

Détinebezpedi asto
podceiiuji. Déti vZzdy udrzujte
déti dal od obalového
materidlu.

Tento vyrobek mohou
pouzivat déti ve véku od
8leta osoby se snizenymi
fyzickymi, smyslovyminebo
duSevnimi schopnostmi
nebo nedostatkem
zkuSenosti a znalosti jen
pod dohledem, nebo po
pouceni o bezpecném
pouzivani spotiebice

Vv pfipadé, Ze jsou schopny
porozumeét souvisejicim
nebezpedim.

Déti si s vyrobkem nesmi hrat.
Cist&ni a uZivatelskou udrzbu
nesmi provadét déti.
Vyrobek a jeho kabel
uchovavejte mimo dosah
détimladsich 8let.

Zamyslené pouziti

A VAROVANI! Nespravné
pouziti mize vést ke zranéni.
PouZivejte tento vyrobek
vyhradné v souladu s témito
pokyny. Nepokousejte se
vyrobek Zddnym zplisobem
upravovat.

Elektricka bezpeénost

/\NEBEZPECI! Riziko urazu
elektrickym proudem!
Nikdy se nhepokousejte
opravit vyrobek sami.

V pfipadé poruchy smi
opravy provadét pouze
kvalifikovany personal.

A\ NEBEZPECi! Nebezpeéi
popadleni! BEhem pouzivani
se vyrobek zahfiva.
Nedotykejte se vyrobku
bé&hem pouzivani ani
bezprostfedné po pouZiti.
Vyrobku se dotykejte pouze
na rukojeti béhem provozu
avdobé, kdy jesté chladne.
Pfi pouzivani je tfeba dbét
zvysene opatrnosti, protoze
na rukojeti miZze vznikat slabé
teplo.

Cz 4



A\ VAROVANI! Riziko drazu

elektrickym proudem!
Neponofujte vyrobek do
vody nebo jinych kapalin.
Nikdy nedrzte vyrobek pod
tekouci vodou.

A\ VAROVANI! Riziko drazu

5

elektrickym proudem! Nikdy
nepouzivejte poskozeny
vyrobek. Pokud je vyrobek
poskozen, odpojte jejod
elektricke sité a kontaktujte
prodejce.

Vyrobek se nesmi pouZivat,
pokud byl upustén, pokud
jsou na ném viditelné znamky
poskozeni.

Vyrobek je napéajen po
celou dobu, kdy je pfipojen
k elektrickeé siti.

Pfed pfipojenim vyrobku

k elektrickeé siti zkontrolujte,
zdajmenovité napétia proud
odpovidaji udajlim o sitovém
napajeni uvedenym na Stitku
vyrobku.

Pravidelné kontrolujte, zda
sitova zastréka a sitovy kabel
nejsou poskozené. Pokud

je sitovy kabel poskozen,
musi jej vymenit vyrobce,
jeho servisni zastupce nebo
podobné kvalifikovana
0soba, aby se predeslo
nebezpedi.

Ccz

Chraiite napajeci kabel

pifed poskozenim.
Nenechavejte jej viset pies
ostre hrany, nemackejte jej
ani neohybejte. Udrzujte
napajeci kabel v dostateéné
vzdalenosti od horkych
povrchi a otevieného ohné.

Provoz
Vyrobek nesmi byt
ponechan bez dozoru,
pokud je pfipojen
k elektrickeé siti.
Za provozu vyrobek
nepiemistujte.
Nepokladejte vyrobek na
horké plotynky (plynové,
elektrické, na uhliapod.).
Vyrobek pouzivejte na
rovném, stabilnim, istém,
tepelné odolném a suchém
povrchu.
Vyrobek nezakryvejte
bé&hem pouzivani nebo
kratce po pouZiti, kdyz je
jesté horky.
Dbeijte nato, aby napéjeci
kabel nebyl pfiskfipnut
deskami nebo se nedotykal
jejich okraje.



PouZiti prodluzovacich
kabell se nedoporucuje.
Pokud je nutné pouzit
prodluzovacikabel, musi
byt dimenzovan na pritok
proudu alespoii10 A.
Kabely pokladejte tak,
aby o né nebylomozné
zakopnout nebo je jinak
poskodit.
Vyrobek neni ur¢en
k ovladani pomoci
externiho Casovace nebo
samostatného systému
délkoveho ovladani.
Tento spotiebic je ur¢en
k pouZzitivdomacnostia
podobnych prostiedich,
jakojsou:
kuchyriské prostory
pro zamestnance
v obchodech, kanceléfich
ajinych pracovnich
prostiedich;
statky;
pouzitiklienty v hotelech,
motelech a dalsich
ubytovacich prostorech;
prostifedi typu penzion.

Cisténi a skladovani
A VAROVANI! Nebezpeci

zranénil! Pfed Cisténim
avdobé, kdy vyrobek
nepouzivate, jej odpojte od
elektricke sité.

Neskladujte horky vyrobek
ve skiininebo v obalu.
Nevytahujte sitovou zastréku
ze zasuvky za sitovy kabel.
Chrarite vyrobek, jeho
napdjeci kabel a zastréku
pied prachem, pfimym
slune&nim zafenim, kapajici
a stfikajici vodou.

Vyrobek skladujte na
chladném, suchém miste,
chranéném pied vihkosti
amimo dosah déti.

Chraiite vyrobek pied
teplem. Vyrobek neumistujte
do blizkosti otevieného
ohné nebo zdroji tepla,
jako jsou kamna nebo topna
zafizeni.

Pokyny k &isténi vyrobku
naleznete v kapitole ,Cisténi
apece”,

@ Pied prvnim pouzitim

Odistrafite obalovy material. Zkontrolujte,
zda jsou vechny dily kompletni.

Bé&hem vyroby jsou dily pokryty
ochrannym olejovym filmem. Pfed

prvnim pouzitim pouzivejte vyrobek bez
potravin, aby se pfipadné zbytky odpaiily.
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Vycistéte vyrobek a jeho pfislusenstvi (viz
,Cisténia péce’).

@® Provoz
@ POZNAMKY:

Pii prvnim zahfati vyrobku mize byt citit
slaby zapach. Zajistéte dostatecné vétrani

Tésto rovhomeérneé rozetfete na spodni
ohfevnou desku @ Ukdzkove recepty
najdete v nasleduijici kapitole.

Zaviete vyrobek. Zaviete zémek[ 1] Vafle
se prave pecou.

Po dokonceni peceni: Odpojte sitovou

prostoru.

Prvni sadu vafli vyhodte.

Zapnuti vyrobku: Pfipojte sitovou zastréku
do vhodné zasuvky. Rozsviti se
¢ervena kontrolka[2].

Vypnuti vyrobku: Odpoijte sitovou
zéstreku| 5 | ze zasuvky. Cerveny kontrolka

[2]zhasne.
Svételné kontrolky Stav
Cervend kontrolk: . .
ce ?, axo (,) a Vyrobekje
nesvitiazelend VVONULY
kontrolka nesviti ypnuty
Cervenékontrolka .

iy . Vyrobek se
svitia zelend fedehiiv,/zahtivé
kontrolka nesviti P
Cervené kontrolka .

iy . Bylo dosaZeno
svitiazelena optimalni teplot
kontrolka sviti P ploty

® POZNAMKA: B&hem provozu se ob&as

rozsviti a zhasne zelena kontrolka[ 3]. To
znamen4, Ze se vyrobek ohfiva na teplotu
peceni.

POZNAMKY:

Obé topné desky [6 ] vymazte vhodnym
olejem na peceni.

Bé&hem pfedehfivani nechte vyrobek
zavieny.

Vyrobek nepfepliujte.

Pfedehfivejte, dokud se nerozsviti zelena

kontrolka[3].

2. Vytdhnéte zamek[ 1] Oteviete vyrobek.

Ccz

zastreku [5]ze zasuvky.
Zpracovatelsky stiil - vaflova¢
L Doba
Servirovani -
pfipravy
Belgicke vafle 2 cca.20 min
Bordvkove 2 cca.20 min
vafle
Vaflle se Sunkou 2 cca.20 min
asyrem
Belglckg vafle 2 cca.15min
s brownies
Vafle
sdyfiovym 2 cca.15min
kofenim
Vafle s nizkym
obsahem 2 cca. 30 min
lepku
Matcha vafle
$ nizkym 2 cca. 30 min
obsahem
lepku
Bramborove 2 cca.60 min
vafle
Bananové vafle 2 cca.20 min
Fialové ryzové 4 cca. 120 min
vafle




2. Ve velké mise vyslehejte olej, mléko, vejce
acukr.

3. Pridejte mouku a pradek do peciva
amichejte, dokud se dobfte nespoji.

4. Piisypte borlvky.

5. Obé&topné desky[6]vymazte vhodnym
olejem na peceni.

6. Téstorovnomérné rozetiete na spodni
ohfevnoudesku[6].

7. Vyrobek uzavfete a vafle pecte asi10 minut
dozlatova.

8. lhned podavejte.

® Recepty
5 Vajitka
2509 Maslo
2009 Cukr
400ml Miéko
5009 Univerzalni mouka
59 Vanilkovy cukr
59 PréSek do peciva
Priprava:
1. Pfedehiejte vyrobek.

2. Ve stfedné velké mise smichejte vejce,
vanilkovy cukr, cukr a maslo.

3. Do misy pfidejte pradek do peciva,
polovinu mouky a polovinu miéka
apromichejte.

4. Pridejte zbytek mouky a mléka a michejte,
dokud tésto neziska krémovou
konzistenci.

5. Obé&topné desky[6]vymazte vhodnym
olejem na peceni.

6. Téstorovnomérné rozetiete na spodni

ohfevnou desku[6].

Vyrobek uzavfete a vafle pecte 8 minut.

~N

8. lhned podavejte.

100 mi Rostlinny olej
250 ml Miéko
2 Vajicka
100g Cukr
2809 Univerzélnimouka
89 PréSek do peciva
80g Borlivky (Cerstvé nebo
mrazené)
Pfiprava:
1. Pfedehiejte vyrobek.

5709 Hnédé brambory (chlazené)
2259 Cerné lesni 3unka [nakréjend
na kosticky)
2009 Syr ¢edar (strouhany)
3 Vejce [rozslehand)
2 hiebicky Cesnek [mlety)
2 &ajove Cerstvé petrzelova nat
Izicky [nasekand)
1¢ajova Suseny tymian
1Zicka
1¢ajova Mletd uzena paprika
1Zi¢ka
- sl
- Cerny pepf (Cerstvé mlety)
Priprava:
. Rozmrazte hnédé brambory.
2. Pfedehiejte vyrobek.

w

Ve velké mise smichejte brambory, Sunku,

syr, vejce, Cesnek, petrzelku, tymidn

amletou papriku. Dochutte solia ¢ernym

pepiem.

4, Obétopné desky[6]vymazte vhodnym
olejem na peceni.

5. Téstorovnomérné rozetfete na spodni
ohfevnou desku[6].

6. Vyrobek uzaviete a vafle pecte asi 7 minut,

dokud nebudou zlatohnédé a kfupave.
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7. lhned podavejte.

1809 Univerzalni mouka
659 Neslazeny kakaovy prasek
209 Krystalovy cukr
1¢ajovalzicka | PraSek do peciva
1¢ajovalzicka | Moiska sl
10 Nesolené méslo
polévkovych | (rozpusténé)
IZic
2 Vajicka
2 Cajove Vanilkovy extrakt
1zicky
60 ml Voda
1209 Miniaturni ¢okolddové
lupinky
Volitelné Praskovy cukr, vanilkova
zmrzlina, Cokolddova
poleva
Priprava:
. Pfedehiejte vyrobek.

2. Ve velké mise smichejte mouku, kakaovy
prasek, cukr, prasek do pecivaasl.
3. Rozpustte maslo a nechte ho trochu

12. Volitelné: Vafle podavejte s mouckovym

cukrem, vanilkovou zmrzlinou nebo

o

vychladnout.
V malé misce proslehejte vejce, vanilkovy
extrakta vodu.

Smichejte vaje¢nou smés se suchou smési.

Pfidejte rozpusténé maslo a vie
promichejte.

Pfisypte ¢okoladdove lupinky.

Obé topné desky [6 ] vymazte vhodnym
olejem na peceni.

Tésto rovhomérné rozetfete na spodni
ohfevnou desku[6].

Vyrobek uzavfete a vafle pecte asi 3
minuty.

Oteviete vyrobek a zkontrolujte vafle.
Vafle by mély byt zcela vytvarované, ale
na dotek mékke.

Ccz

Cokoladdovou polevou.

2509 Univerzélnimouka

2 Cajové Prasek do peciva

Izicky

1&ajova Jedlasoda

IZicka

2 Cajoveé Skofice [mletd)

Izicky

15 1zicky Kofeni na dynovy kola¢

V4 Cajové Zazvor (mlety)

Izicky

V4 Cajové Sal

Izicky

3 Vejce (pfi pokojové
teploté)

2259 Dyfove pyré

4polévkové | Nesolenémaslo

IZice [rozpusténé)

509 Cukr (bily nebo hnédy)

60 ml Javorovy sirup

1¢ajova Vanilkovy extrakt

IZicka

360 ml Plnotu¢né mléko (pfi
pokojoveé teploté)

Volitelné

909 Pekanové ofechy
(rozptilené)

360ml Javorovy sirup

Pfiprava:
1. Pfedehiejte vyrobek.

2. Ve velké mise smichejte mouku, cukr,
prasek do peciva, jedlou sodu, skofici,
dyriové kofeni, zazvor a sil.

3. Rozpustte maslo anechte ho trochu
vychladnout.



V malé misce proslehejte vejce, dyfiové
pyré, vanilkovy extrakt, javorovy sirup
amléko.

Smichejte vaje¢nou smés se suchou smési.

Pfidejte rozpusténé maslo a vie
promichejte.

Obé topné desky @ vymazte vhodnym
olejem na peceni.

Tésto rovhomérné rozetfete na spodni
ohfevnou desku[6].

Vyrobek uzaviete a vafle pecte asi

3 minuty.

Oteviete vyrobek a zkontrolujte vafle.
Vafle by mély byt zcela vytvarované, ale
na dotek mekké.

Volitelné: Vafle podavejte s pekanovymi
ofechy ajavorovym sirupem.

1509 Nizkolepkova mouka

55 ml Miéko

39 Matcha prasek

159 Cukr

1 Vejce

159 Maslo

29 PréSek do peciva
Pfiprava:
1. Pfedehiejte vyrobek.

2. Ve stfedneé velké mise smichejte vejce,

~

nizkolepkovou mouku, maslo, cukr, mléko,
matcha prasek a prasek do peciva.
Smés nechte 10 minut odstat.

2

Vajicka

809

Nizkolepkov4 mouka

309

Maslo

309

Cukr

50ml

Miéko

209

Kukufi¢ny skrob

49

PraSek do peciva

Priprava:

. Pfedehiejte vyrobek.

2. Ve stfedné velké mise smichejte vejce,
nizkolepkovou mouku, maslo, cukr, mléko,
kukufi¢ny Skrob a prasek do peciva.

»

Obatalife vymaZte olejem na peceni.

5. Téstorovnomérné nanasejte IZicina
spodni desku.

6. Vyrobek uzaviete a pecte 8 minut.

7. lhned podavejte.

Eali

Smés nechte 10 minut odstat

Oba talife vymaZte olejem na peceni.
Tésto rovhomérné nanasejte Izicina
spodni desku.

Vyrobek uzaviete a pecte 8 minut.
Ihned podavejte.

100g Moukaz prosa
130 ml Miéko
5ml Olivovy olej
109 Cukr
29 PraSek do peciva
100g Brambor (vafeny)
Pliprava:
1. Pfedehiejte vyrobek.

2. Ve stfedné velké mise smichejte mléko
a brambor, rozmixujte je mixérem.

3. Smichejte olivovy olej, cukr, pradek

do peciva, prosnou mouku s fialovou

bramborovou kasi.

Smés nechte 40 minut odstat.

Oba talife vymazte olejem na peceni.

6. Téstorovnomérné nanadejte Izicina
spodni desku.

SIS
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7. Vyrobek uzaviete a pecte 8 minut.
8. lhned podavejte.

1 Banan (asi140 g)
1 Vejce
50ml Miéko
60g Grahamova mouka
39 PréSek do peciva
Priprava:
. Pfedehiejte vyrobek.

2. Ve stfedné velké mise smichejte miéko
vejce, banan, rozmixujte je mixérem.

3. Smichame praddek do peciva, mouku se
smési.

4. Obatalife vymazte olejem na peceni.

5. Téstorovnomérné nanasejte Izicina
spodni desku.

6. Vyrobek uzaviete a pecte 8 minut.

7. Ihned podavejte.

1 Vejce

209 Cukr

2009 mouka

309 Maslo

60ml Miéko

28 ml Kukufi¢ny olej;

39 PréSek do peciva

- Fialova ryze (vafend)
Postupy
. Pfedehiejte vyrobek.

2. Ve stfedné velké mise smichejte miéko,
vejce, cukr, mouku, rozpusténé méaslo
apradek do peciva.

3. Do smési piidejte kukufi¢ny olej, aby
vzniklo tésto.

4. Tésto dejte nalhodinu na teplé misto,
objem tésta se zdvojnasobi.

5. Uhnétte tésto, aby zné&j vysel vzduch,
apak ho nakrajejte na malé kousky.

6. Malétésto nechte 20 minut ztuhnout.

7. Malétésto zplostéte a zabalte do néj
fialovouryzi.

8. Obatalife vymazte olejem na peceni.

9. Tésto polozte na spodni desku.

10. Vyrobek uzaviete a pecte 8 minut.

1. lhned podavejte.

@ Cisténiapéce
/\ NEBEZPECi! Riziko urazu elektrickym

proudem! Pied Cisténim: Vyrobek vzdy
odpoijte ze zasuvky.

/\ NEBEZPECi! Nebezpeti popaleni!
Vyrobek necistéte ihned po provozu.
Nejprve nechte vyrobek vychladnout.

/\ VAROVANI! Neponoiuijte elektrické
soucasti vyrobku do vody nebojinych
kapalin. Nikdy nedrzte vyrobek pod
tekoucivodou.

/\ POZNAMKA! Nebezpeéi poskozeni!
K ¢isténi vyrobku nepouzivejte zZadné
abrazivni, agresivni Cistici prostfedky nebo
tvrdé kartdce.

® POZNAMKA: Vyrobek vy¢istéte ihned
po vychladnuti. Jakmile zbytky potravin
zaschnou, neni snadné je odstranit.

Dil Zpusob cisténi

Pouzdro

Otfete kryt mirné
navihéenym
hadfikem.

V pfipadé potieby
pfidejte trochu
myciho prostfedku.
Do vnitfniho
prostoru vyrobku
se nesmidostat
vodaanijiné
kapaliny.




Dil Zpusob cisténi

Ohtivacidesky[6] Desky otfete
mirné& navihéenym
hadfikem

s jemnym Cisticim
prostfedkem.

Odstranéni

tuku a tekutin:
Pouzijte kousek
kuchyriského
papiru.
Odstrarnovani
prilepenych
spalenych zbytka:
Pouzijte dfevénou
Spachtlinebo malé
dfevéné 3pejle.

Otvory kolem
ohfivacich desek

Po vycisténi a pfed opétovnym pouzitim
vyrobku: Véechny dily dlikladné osuste.

® Skladovani

/\ NEBEZPECII Nebezpeti popéleni!
Vyrobek neskladujte ihned po provozu.
Nejprve nechte vyrobek vychladnout.

Pfed uskladnénim vyrobek ocistéte.
Sitovou $iiliru| 5 jomotejte kolem uchytu
sitove éﬁﬂry na spodhni strané vyrobku.
Pokud vyrobek nepouzivate, uchovaveijte
jej v plvodnim obalu.

Vyrobek skladujte na chladném, suchém
mist&, chranéném pied vihkostia mimo

dosah déti.

@ Zlikvidovani
Obal se sklada z ekologickych materiald, které
mizete zlikvidovat prostfednictvim mistnich
sbéren recyklovatelnych material.
,»,  Phitfidéni odpadusefidte podle
L”.) oznaceni obalovych materidll
@ zkratkami (a) a Cisly (b, s ndsledujicim
vyznamem: 1-7: umélé hmoty /
20-22: papir alepenka / 80—98:
slozené latky.

O moznostech likvidace vyslouZilych
zafizeni se informuijte u spravy vasi
obce nebo mésta.

V zdjmu ochrany Zivotniho prostfedi
vyslouZily vyrobek nevyhazujte do
domovniho odpadu, ale pfedejte

k odborné likvidaci. O sbérnach
ajejich oteviracich hodinach se
muZete informovat u pfislusné spravy
mésta nebo obce.

@® Zaruka

Vyrobek byl vyroben podle pfisnych smérnic
kvality a pfed dodanim peclivé otestovan.

V pfipadé materidlnich nebo vyrobnich vad
mate zékonna prava vici prodejci vyrobku.
VaSe zakonna prava nejsou nize uvedenou
zarukou nijak omezena.

I =y

Zaruka na tento vyrobek je 3 roky od data
zakoupeni. Zaru¢ni doba zacind dnem
zakoupeni. Origindl dokladu o zakoupenisi
uschovejte na bezpedném mist&, protoze
tento doklad je vyzadovan jako doklad o
koupi.

lakékoli poskozeni nebo zavady; které se
vyskytly jiz v okamziku ndkupu, musi byt
nahlaseny ihned po vybaleni vyrobku.

Pokud se u vyrobku béhem 3 let od data
zakoupeni projevi vada materialu nebo
vyrobnivada, pak vam ho podle nasi volby
bezplatné opravime nebo vyménime. Zaru¢ni
doba se po uznané reklamaci neprodluzuje. To
plati také pro vyménéné a opravené dily.

Tato zaruka je neplatna, pokud byl vyrobek
poskozeny nebo nespravné pouzivany anebo
udrzovany.

Z4ruka se kryje na materidlove a vyrobni vady.
Tato zaruka se nevztahuje na dily vyrobku,
které podliéhaji béznému opotiebeni, a tim
plati jako opotiebitelné dily (napf. baterie,
hadice, inkoustové barevné patrony), ani se
nevztahuje na poskozeni rozbitnych dili, napt.
spinact nebo dild ze skla.
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Pro zajisténi rychlého zpracovani Vaseho
pfipadu se fidte nasledujicimi pokyny:

Pro vSechny pozadavky si pfipravte pokladni
stvrzenku a Cislo artiklu (IAN 479772_2410) jako
doklad o zakoupeni.

Cislo artiklu najdete na typovém §titku, gravure,
titulni strdnce ndvodu [vlevo dole) nebo na
nalepce na zadninebo spodni strané.

V pfipadé poruch funkce nebo jinych zavad
nejdfive kontaktujte, telefonicky nebo
e-mailem, v nasledujicim textu uvedené
servisni oddéleni.

Vyrobek registrovany jako vadny potom
miZete s piilozenym dokladem o zakoupeni
(pokladni stvrzenkou) a Udaji k zdvadé akdy
k ni doslo, bezplatné zaslat na adresu servisu,
kterd Vam byla sdélena.

> Servis Ceskarepublika
Tel: 800600632
E-Mail: owim@lidl.cz

q3
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Pouzité varovania a symboly
V ndvode na pouzitie a na baleni sa pouzivaji nasledovné varovania:

NEBEZPECENSTVO! Tento symbol
v kombin4cii so signalnym slovom
Nebezpecenstvo” oznacuje
vysokorizikové nebezpecenstvo,
ktoré, ak sa mu nezabrani, méze
mat za ndsledok smrt alebo vazne
zranenie.

N

Striedavy prud/napatie

Hertz [frekvencia napajania)

Watty

VAROVANIE! Tento symbol

v kombin4cii so signalnym slovom
~Varovanie“ oznacuije riziko so
strednym rizikom, ktoré, ak sa mu
nezabrani, méZe mat za nasledok
smirt alebo vézne zranenie.

POZNAMKA: Tento symbol

v kombinécii so slovom ,,Pozndmka*“
poskytuje dalsie uzito¢né
informdacie.

Vyrobok pouzivajte len v suchych
vnutornych priestoroch.

UPOZORNENIE! Tento symbol

v kombin4cii so signalnym

slovom ,Upozornenie” oznacuje
nebezpecenstvo s nizkym rizikom,
ktoré, ak sa mu nezabrani, mdze viest
k lahkému alebo stredne tazkému
zraneniu.

Nebezpecenstvo -
nebezpecenstvo Urazu elektrickym
pradom!

Varovanie - hortci povrch!

Tento spotrebic je zaradeny do
triedy ochrany | a musi byt pripojeny
k ochrannému uzemneniu.

Bezpeclné pre potraviny
Tento vyrobok nema nepriaznivy
vplyv na chut alebo véiiu.

~n ©

Oznacenie CE oznacuje zhodu
s prisludnymi smernicami EU platnymi
pre tento vyrobok.

= AP PO = F

Bezpecnostné informacie
Pokyny na pouzivanie

SK




VAFLOVAC

® Uvod

Blahozeldme Vam ku kipe Vasho nového
vyrobku. Rozhodli ste sa pre velmi kvalitny
vyrobok. Ndvod na obsluhu je sucastou tohto
vyrobku. Obsahuje délezité upozornenia
tykajlce sa bezpeclnosti, pouzivania a
likvidacie. Skor ako za¢nete vyrobok pouzivat,
obozndmte sa so vietkymi pokynmik obsluhe
abezpecnosti. Vyrobok pouZivajte iba v
stlade s popisom a v uvedenych oblastiach
pouzivania. V pripade postupenia vyrobku
dal$im osobam odovzdajte aj vSetky
dokumenty patriace k vyrobku.

Tento vyrobok je uréeny na pripravu vafli.
Nepouzivajte ho na Ziadny iny Gcel.
Tento vyrobok je uréeny len na sukromné
pouzitie vdomacnosti, nie na komeréné
Ucely.

Vyrobca neprebera Ziadnu
zodpovednost za skody spdsobené
nespravnym pouzivanim.

Po rozbaleni vyrobku skontrolujte, ¢ije
dodavka Uplnd a &i st vetky Casti v dobrom
stave. Pred pouZitim odstrarite vietky obalové
materidly.

1 Vaflova¢
1 Navod napouzitie

Zamok

Cervené kontrolka [napajanie)
Zelenéa kontrolka (pripraveny)
Driak sietového kabla

Sietovy kabel so sietovou zastrckou
[6] Ohrevné dosky

Vstupné napétie: 220-240V~,50Hz
Spotreba energie: | 680-820 W

Trieda ochrany: |

Certifikacia

HGI1357B: GS (TOV RHEINLAND)
HGI1357B-BS: -

A Bezpecnostné pokyny

Pred pouzitim vyrobku sa
oboznamte so vietkymi
bezpeénostnymiinforméaciami
anavodom na pouzitie! Pri
odovzdavani tohto vyrobku
inym osobam priloZte aj vietky
dokumenty!

V pripade poskodenia

v dbsledku nedodrZania tohto
navodu na obsluhu straca narok
na zaruku platnost! Za nasledné
Skody nepreberame Ziadnu
zodpovednost! V pripade
materidlnych $k&d alebo
zraneni oséb spbsobenych
nespravnou manipulaciou alebo
nedodrZanim bezpecnostnych
pokynov nepreberame Ziadnu
zodpovednost!
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Deti a osoby so zdravotnym
postihnutim

A VAROVANIE! RIZIKO STRATY

ZIVOTA ALEBO NEHODY
DOICIAT A DETI!

Nikdy nenechavajte deti
bez dozoru s obalovym
materidlom. Obalovy
material predstavuje
nebezpeclenstvo udusenia.
Deti asto podceiiuju
nebezpedlenstvo. Skladujte
obalovy material vzdy mimo
dosahu deti.

Tento vyrobok mézu
pouzivat deti vo veku od 8
rokov a osoby so znizenymi
fyzickymi, zmyslovymialebo
mentalnymi schopnostami
alebo nedostatkom
skusenosti a znalosti, ak

st pod dohladominej
osoby alebo bolipoucené
o bezpe&nom pouZzivani
vyrobku a uvedomuiju si
suvisiace rizika.

Deti sa s vyrobkom nesmu
hrat.

Cistenie a uzivatelsku udrzbu
nesmu vykonavat deti.
Vyrobok a jeho kabel
uchovavajte mimo dosahu
deti mladsich ako 8 rokov.

SK

Zamyslané pouzitie

A VAROVANIE! Nespravne
pouZzitie m&ze viest
k zraneniu. Tento vyrobok
pouzivajte vyhradne
v stlade s tymito pokynmi.
Nepokusajte sa vyrobok
Ziadnym spbsobom
upravovat.

Elektrickd bezpecnost

/A NEBEZPECENSTVO!
Nebezpecenstvo Urazu
elektrickym pridom! Nikdy
sa nepokusajte opravovat
vyrobok sami. V pripade
poruchy m&ze opravy
vykonavat len kvalifikovany
personal.

£\ NEBEZPECENSTVO! Riziko
popadlenia! PoCas pouZzivania
sa vyrobok zahrieva.
Nedotykajte sa vyrobku
pocas pouzivania ani
bezprostredne po pouZiti.
Vyrobku sa dotykajte len na
rukovéti pocas prevadzky
akym este chladne.

PocCas pouzivania je
potrebné dbat na opatrnost,
pretoZe na rukovati sa mbze
vytvarat nizke teplo.



A VAROVANIE!

Nebezpecenstvo lrazu
elektrickym praidom!
Neponarajte vyrobok do
vody alebo inych tekutin.
Nikdy nedrzte vyrobok pod
teCucou vodou.

AVAROVANIE!

Nebezpecenstvo urazu
elektrickym pridom! Nikdy
nepouzivajte poskodeny
vyrobok. Ak je vyrobok
poskodeny, odpojte ho od
elektrickej siete a kontaktujte
predajcu.

Vyrobok sa nesmie
pouzivat, ak spadol, ak su

na fiom viditelné zndmky
posSkodenia.

Vyrobok je napéjany po
cely €as, kym je pripojeny

k elektrickej sieti.

Pred pripojenim vyrobku

k elektrickej sieti skontrolujte,
¢imenovité napétie a prad
zodpovedaju udajom

o sietovom napajani
uvedenym na typovom §titku
vyrobku.

Pravidelne kontrolujte sietovu
zastrCku a sietovy kabel,
Cinie st poskodené. Ak je
sietovy kdbel poskodeny,
musi ho vymenit vyrobca,
jeho servisny zastupca alebo
podobne kvalifikovana
0soba, aby sa predislo
nebezpedlenstvu.

Chrarite sietovy kabel pred
poSkodenim. Nenechavajte
ho visiet cez ostré hrany,
nestlacajte ho ani neohybajte.
Sietovy kdbel drzte mimo
dosahu horucich povrchov

a otvoreného ohia.

Obsluha

Vyrobok nesmie byt
ponechany bez dozoru,
pokialje pripojeny do
elektrickej siete.
Nepohybujte vyrobkom, ked
je v prevadzke.

Vyrobok neumiestiiujte na
horuce platne [plynoveé,
elektrické, na uhlie atd’).
Vyrobok pouzivajte na
rovnom, stabilnom, Cistom,
tepelne odolnom a suchom
povrchu.

Nezakryvajte vyrobok polas
jeho pouzivania alebo kratko
po pouZiti, ked'je este horuci.
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Uistite sa, Ze sietovy kabel nie

Cistenie a skladovanie

je pritlaceny k doskamalebo A VAROVANIE!

sa nedotyka okraja dosiek.
Neodpori¢ame pouzivat
predlZovacie kable. Ak je
potrebné pouZit predlZovaci
kabel, musi byt dimenzovany
napruadaspoii10 A.
Snury ukladajte tak, aby sa
o ne nedalo zakopnut alebo
inak poskodit.
Vyrobok nie je uréeny
na ovladanie pomocou
externého Casovaca alebo
samostatneho systému
dialkového ovladania.
Tento spotrebic je uréeny na
pouZitie vdomacnostiana
podobné ucely:
kuchynské priestory
pre zamestnancov
v obchodoch, kancelaridch
ainych pracovnych
prostrediach;
farmy;
pre klientov v hoteloch,
moteloch ainych obytnych
priestoroch;
prostredia typu penzion
s rafiajkami.

SK

Nebezpecenstvo poranenia!
Pred Cistenim a pocas
nepouzivania odpojte
vyrobok od elektrickej siete.
Horuci vyrobok neskladujte
v skrinke alebo v obale.
Nevytahujte sietovu zastr&ku
Z0 zasuvky za sietovy kabel.
Chranite vyrobok, jeho
sietovy kabel a sietovu
zastrCku pred prachom,
priamym slneénym Ziarenim,
kvapkajucou a striekajucou
vodou.

Vyrobok skladujte na
chladnom a suchom mieste,
chranenom pred vihkostou
amimo dosahu deti.

Chraiite vyrobok pred
teplom. Neumiestiiujte
vyrobok do blizkosti
otvoreného ohia alebo
zdrojov tepla, ako su

kachle alebo vykurovacie
zariadenia.

Pokyny na Cistenie vyrobku
najdete v kapitole ,Cistenie
a starostlivost®,

@ Pred prvym pouzitim

Odistrarite obalovy material. Skontrolujte, Ci
su véetky diely kompletné.



Pocas vyroby sa diely pokryvaju
ochrannym olejovym filmom. Pred
prvym pouZitim pouzivajte vyrobok bez
akychkolvek potravin, aby sa pripadné

zvysky odparili.

Vycistite vyrobok a jeho prislusenstvo
(pozri Cistenie a starostlivost*).

@® Obsluha
@ POZNAMKY:

Pri prvom zahriati vyrobku sa méze objavit
slaby zapach. Zabezpecte dostatocné

vetranie priestoru.

Prvu porciu vaflivyhodte.

Zapnutie vyrobku: Pripojte sietovu
zastr¢ku| 5 | do vhodnej zasuvky. Rozsvieti
sa cervena kontrolka[2].

Vypnutie vyrobku: Odpoijte sietovi
zéstreku|[ 5] zo zésuvky. Cervena kontrolka

Vyrobok neprepilfiajte.

Predhrievajte, kym sa nerozsvieti zelena
kontrolka[3].

Vytiahnite zdmok . Otvorte vyrobok.
Cesto rovnomerne rozotrite na spodnu
ohrevnt dosku @ Vzorové recepty
najdete v nasledujlcejkapitole.

4, Zatvorte vyrobok. Zatvorte zamok|[ 1]

zhasne.
Svetelné kontrolky Stav
Cervenékontrolka
nesvieti azelena Vyrobok vypnuty
kontrolka nesvieti
Cervena kontrolka Vyrobok sa
svietiazelena predhrieva/
kontrolkaje vypnutd | zahrieva
Cervend kontrolka . .
L X Bola dosiahnuta
svietiazelena optimalnateplota
kontrolka svieti P P

@® POZNAMKA: Pocas prevadzky sa zelena
kontrolka| 3 | z&asu na ¢as rozsvieti
azhasne. To znameng, Ze vyrobok sa
zohrieva na teplotu pecenia.

@ POZNAMKY:

Obe ohrevné dosky @ vymazte
vhodnym olejom na pecenie.
Pocas predhrievania nechajte vyrobok

zatvoreny.

Vafle sa prave pecu.
5. Podokonceni pecenia: Odpojte sietovi
zastreku [5]zo zasuvky.
Spracovatelsky stol - Vaflova¢
] ! Cas
Servirovanie .
pripravy
L Priblizne
Belgicke vafle 2 20 min.
Cucoriedkové Priblizne
2 .
vafle 20 min.
Vafle so Sunkou 2 Priblizne
asyrom 20 min.
Belgické 9 Priblizne
brownie vafle 15 min.
Vafie . , Priblizne
stekvicovym 2 -
. 15 min.
korenim
Vafle s nizkym 2 Priblizne
obsahom lepku 30 min.
Mgtcha vafle Priblizne
snizkym 2 30 min
obsahom lepku :
Zemiakove 2 Priblizne
vafle 60 min.
Banénoveé vafle 2 Pnbllz_ne
20 min.
Fialové ryzové 4 Priblizne
vafle 120 min.
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3. Pridajte muku a praSok do peciva
amiesajte, kym sa dobre nespoja.

4. PrimieSajte Cucoriedky.

5. Obe ohrevné dosky|[6]vymazte
vhodnym olejom na pecenie.

6. Cestorovnomerne rozotrite naspodnu
ohrevntidosku[ 6]

7. Vyrobok uzavrite a pecte vafle priblizne
10 minut, kym neziskaju zlatohnedu farbu.

8. Podavajte ihned.

® Recepty
5 Vajcia
2509 Maslo
2009 Cukor
400ml Mlieko
5009 Univerzélna muka
59 Vanilkovy cukor
59 PréSok do peciva
Priprava:
1. Predhrejte vyrobok.
2. Vstredne velkej miske zmieSajte vajcia,

3.

vanilkovy cukor, cukor a maslo.

Do misky priddme pradok do peciva,
polovicu muky a polovicu mlieka
apremieSame.

Pridajte zvy$ok muky a mlieka a mie$ajte,
kym cesto neziska krémovu konzistenciu.
Obe ohrevné dosky @ vymazte
vhodnym olejom na pecenie.

Cesto rovnomerne rozotrite na spodnu
ohrevnti dosku[ 6]

Vyrobok uzavrite a oblatky pecte 8 minut.
Podavajte ihned.

100 ml

Rastlinny olej

250ml

Milieko

2

Vajcia

100g

Cukor

2809

Univerzélna muka

8g

Pra§ok do peciva

809

Cucoriedky (Eerstvé alebo
mrazené)

Priprava:

1. Predhrejte vyrobok.

5709 Hnedé zemiaky [chladené)
2259 Ciernalesna $unka (nakrajana
na kocky)
2009 Syr &edar (strihany)
3 Vajcia [rozslahané)
2klin¢eky Cesnak [mlety)
2 Cajové Cerstvé petrzlenové listy
lyZicky [nasekané)
1¢ajova Suseny tymian
lyZicka
1¢ajova Udend paprika v présku
lyzi¢ka
- Sofl
- Cierne korenie [Eerstvo
mleté)
Priprava:
. Rozmrazte zemiaky.

2. Predhrejte vyrobok.

3. Vo velkejmise zmiesajte zemiaky, Sunku,
syr, vajcia, cesnak, petrZlenovu viiat, tymian
amletl papriku. Dochutte solou a Ciernym
korenim.

4, Obe ohrevné dosky|[6]vymazte
vhodnym olejom na pecenie.

5. Cestorovnomerne rozotrite na spodnu
ohrevnt dosku[6].

6. Vyrobok uzavrite a pecte vafle priblizne 7

2. Vo velkejmiske vyslahajte olej, mlieko,
vajcia a cukor.

minut, kym nie st zlatohnedé a chrumkaveé.
Podavajte ihned.



1809

Univerzdalna muika

659

Nesladeny kakaovy
prasok

209

Krystalovy cukor

1&ajovalyzicka

PraSok do peciva

1&ajova lyZicka

Morska sol

10
polievkovych
lyzic

Nesolené maslo
(roztopené)

2

Vajcia

2 Cajoveé
lyzicky

Vanilkovy extrakt

60ml

Voda

1209

Malé ¢okoladové lupienky

Podla Zelania

Praskovy cukor, vanilkova
zmrzlina, ¢okolddova
omacka

Priprava:

1.
2.

3.

Predhrejte vyrobok.

Vo velkej miske zmie3ajte muku, kakaovy
prasok, cukor, pra§ok do peciva a sol.
Rozpustite maslo a nechajte ho trochu
vychladnut.

V malej miske vyslahajte vajcia, vanilkovy
extrakta vodu.

Vajcovi zmes zmiesajte so suchou
Zmesou.

Pridajte rozpustené maslo a vietko
premiesajte.

PrimieSajte Cokolddoveé lupienky.

Obe ohrevné dosky @ vymazte
vhodnym olejom na pecenie.

Cesto rovnomerne rozotrite na spodnu
ohrevnti dosku[ 6]

Vyrobok uzavrite a vafle pecte priblizne
3 minaty.

Otvorte vyrobok a skontrolujte vafle. Vafle
by mali byt dplne vytvarované, ale na
dotyk makke.

12. Volitelné: Vafle podévajte s préskovym
cukrom, vanilkovou zmrzlinou alebo

Cokolddovou omackou.
2509 Univerzélna muka
2 Cajové Préa§ok do peciva
lyzicky
1&ajova Jedldsdda
lyZicka
2 &ajové Skorica (mletd)
lyzicky
1,5 Cajovej Korenie na tekvicovy kolac
lyZicky
Y Cajovej Zazvor [mlety)
lyzicky
Y Cajovej Sol
lyzicky
3 Vajcia (priizbovejteplote)
2259 Tekvicove pyré
4 polievkové | Nesolené maslo
lyZice (roztopené)
509 Cukor [biely alebo hnedy)
60 ml Javorovy sirup
1¢ajova Vanilkovy extrakt
lyZi¢ka
360 ml PInotu¢né mlieko (pri
izbovejteplote)
Podla Zelania
909 Pekanové orechy
(rozpolené)

360ml Javorovy sirup

Priprava:

1. Predhrejte vyrobok.

2. Vo velkejmise zmieSajte muku, cukor,
prasok do peciva, sédu bikarbonu,
Skoricu, tekvicoveé korenie, zazvor a sol.

3. Rozpustite maslo a nechajte ho trochu
vychladnut.
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4. 'V malej miske vyslahajte vajcia, tekvicoveé
pyré, vanilkovy extrakt, javorovy sirup
amlieko.

5. Vajcovizmes zmiesajte so suchou
Zmesou.

6. Pridajte rozpustené maslo a vietko
premiesajte.

7. Obe ohrevné dosky|[6]vymazte
vhodnym olejom na pecenie.

8. Cestorovnomerne rozotrite na spodnu
ohrevnti dosku[ 6]

9. Vyrobok uzavrite a vafle pecte priblizne
3 minaty.

10. Otvorte vyrobok a skontrolujte vafle. Vafle
by mali byt tplne vytvarované, ale na
dotyk makké.

1. Volitelné: Vafle podavajte s pekanovym
ajavorovym sirupom.

1509 Nizkolepkova muka

55 ml Mlieko

39 Matcha prasok

159 Cukor

1 Vajce

159 Maslo

29 PréSok do peciva
Priprava:
1. Predhrejte vyrobok.

2. Vstredne velkej miske zmieSajte vajce,

muku s nizkym obsahom lepku, maslo,

cukor, mlieko, pra§ok matcha a pra§ok do

peciva.

Zmes nechajte 10 mindt odstat.

Obe dosky vymaZte olejom na pecenie.

5. Cestorovnomerne nanasajte lyZicou na
spodnu dosku.

6. Vyrobok uzavrite a pecte 8 mindt.

7. Podavajte ihned.

Pl

2 Vajcia

809 Nizkolepkova muka

309 Maslo

3049 Cukor

50ml Mlieko

209 Kukuri¢ny skrob

49 PréSok do peciva
Priprava:
1. Predhrejte vyrobok.

2. Vstredne velkej miske zmiesajte vajce,

muku s nizkym obsahom lepku, maslo,

cukor, mlieko, kukuri¢ny Skrob, praSok do

peciva.

Zmes nechajte 10 mindt odstat

Obe dosky vymazte olejom na pecenie.

5. Cestorovnomerne nanasajte lyZicou na
spodnu dosku.

6. Vyrobok uzavrite a pecte 8 mindt.

7. Podavajteihned.

Eall

100g Muka z prosa
130 ml Mlieko
5ml Olivovy olej
10g Cukor
29 PréSok do peciva
100g Zemiak [vareny)
Priprava:
1. Predhrejte vyrobok.

2. Vstredne velkej miske zmieSajte mlieko
azemiak, rozmixujte ich mixérom.

3. Zmiesajte olivovy olej, cukor, prasok
do peciva, prosni muku s fialovou
zemiakovou kaSou.

4. Zmes nechajte odstat 40 minut.

5. Obe dosky vymaZzte olejom na pecenie.



6. Cestorovnomerne nanasajte lyZicouna
spodnu dosku.

~N

Vyrobok uzavrite a pecte 8 mindt.

8. Podavajte ihned.

1 Banan (asi140 g)
1 Vajce
50ml Mlieko
609 Grahamova muka
39 PraSok do peciva
Priprava:
1. Predhrejte vyrobok.

2. Vstredne velkej miske zmiesajte mlieko,
vajce, banan, rozmixujte ich mixérom.

3. Do zmesiprimieSame prasok do peciva,

muku.

Obe dosky vymazte olejom na pecenie.

5. Cestorovnomerne nanasajte lyZicou na
spodnu dosku.

6. Vyrobok uzavrite a pecte 8 minut.

7. Podavajte ihned.

»

1 Vajce

209 Cukor

2009 muka

309 Maslo

60ml Mlieko

28 ml Kukuri¢ny olej;

39 PrdSok do peciva

- Fialova ryZa (varend)
Postupy
1. Predhrejte vyrobok.

2. Vstredne velkej miske zmieSajte mlieko,
vajce, cukor, muku, rozpustené maslo
aprasok do peciva.

3. Do zmesi pridajte kukuri¢ny olej, aby
vzniklo cesto.

4. Cesto uloZte nateplé miesto nalhodinu,
objem cesta sa zdvojnasobi.

5. Vymiesime cesto, aby z neho vysiel
vzduch, apotom ho nakrdjame na malé
kusky.

6. Malé cesto nechajte 20 minut stuhnut.

7. Malé cesto splostite a zabalte dori fialovu
ryzu.

8. Obe dosky vymaZte olejom na pecenie.

9. Cesto polozte na spodni dosku.

10. Vyrobok uzavrite a pecte 8 mint.

1. Podavajteihned.

@ Cistenie a starostlivost

/\ NEBEZPECENSTVO! Nebezpecenstvo
urazu elektrickym pridom! Pred Cistenim:
Vyrobok vzdy odpojte od elektrickej
zasuvky.

& NEBEZPECENSTVO! Riziko popélenia!
Vyrobok necistite hned'po skoncéeni
prevadzky. Najprv nechajte vyrobok
vychladnut.

/\ VAROVANIE! Neponérajte elektrické
komponenty vyrobku do vody alebo
inych kvapalin. Nikdy nedrzte vyrobok
pod teclcou vodou.

/\ POZNAMKA! Riziko poskodenial Na
Cistenie vyrobku nepouzivajte Ziadne
abrazivne, agresivne Cistiace prostriedky
anitvrdé kefy.

@ POZNAMKA: Vyrobok vy¢istite hned'po
vychladnuti. Ked'zvysky potravin zaschnu,
nie je l[ahké ich odstranit.
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Cast

Sposob cistenia

Kryt

Utrite kryt mierne
navih¢enou
handri¢kou.

V pripade
potreby pridajte
trochu Cistiaceho
prostriedku.
Nedovolte, aby sa
do vnutra vyrobku
dostala voda ani
iné tekutiny.

Ohrevné dosky

[e]

Utrite dosky
mierne vihkou
handri¢kou
ajemnym Cistiacim
prostriedkom.

Otvory okolo
ohrevnych dosiek

Odstranenie tuku
atekutin: Pouzite
kasok kuchynského
papiera.
Odstranenie
prilepenych
spaélenych zvyskov:
Pouzite drevenu
Spachtlu alebo
malé pajle.

Po vycisteni a pred opéatovnym pouZitim
vyrobku: VSetky ¢asti dokladne vysuste.

@® Skladovanie

& NEBEZPECENSTVO! Riziko popélenial
Vyrobok neskladujte hned'po skonéeni
prevadzky. Najprv nechajte vyrobok

vychladnut.

Pred uskladnenim vyrobok vycistite.
Sietovy kabel[ 5 | omotajte okolo tichytu
sietového kabla[ 4] v spodnej &asti

vyrobku.

Ked'vyrobok nepouzivate, skladujte ho

v pévodnom obale.
Vyrobok skladujte na chladnom a suchom
mieste, chrdnenom pred vihkostou a mimo

dosahu deti.
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@ Likvidacia
Obal pozostéva z ekologickych materidlov,

ktoré mdzete odovzdat na miestnych
recykla¢nych zbernych miestach.

N Vsimajte si prosim oznaCenie
Lb.) obalovych materidlov pre triedenie
a odpadu, st ozna¢ené skratkami (a) a
¢islami (lb] s nasledujicim vyznamom:
1-7:Plasty / 20—22: Papier a kartén /
80-98: Spojené latky.

o« Omoznostiach likvidacie
> 1
W " opotrebovaného vyrobku sa
mozete informovat na Vasej obecnej
alebo mestskej sprave.
Ak vyrobok dosluzil, v zaujme
ﬁ ochrany Zivotného prostredia ho
™= neodhodte do domového odpadu,
ale odovzdajte na odbornu
likvidaciu. Informéacie o zbernych
miestach a ich otvaracich hodinach
ziskate na VaSej prislusnej sprave.

@® Zaruka

Vyrobok bol starostlivo vyrobeny v

sulade s prisnymi smernicamikvality a pred
dodanim dékladne otestovany. V pripade
materidlovych alebo vyrobnych chyb méate
zékonné prava voci predajcovi vyrobku. Vase
zékonné prava nie st ziadnym sposobom
obmedzené nasou zdrukou uvedenou niZsie.

Zéruka na tento vyrobok je 3 roky od ddtumu
nakupu. Zaru¢na doba zacina plynut ddtumom
kupy. Origindl dokladu o kupe si uschovajte na
bezpecnom mieste, pretoze tento doklad je
potrebny ako dbkaz o kupe.

Akékolvek poskodenie alebo nedostatky
pritomné uz v ¢ase ndkupu je potrebné
nahlasit ihned'po vybaleni vyrobku.



Ak sa Vv priebehu 3 rokov od ddtumu zakupenia

preukéze, Ze vyrobok vykazuje chyby GO Servis Slovensko
materiélu alebo spracovania, podla vlastného Tel: 0800 008158
uvaZenia Vdm ho bezplatne opravime alebo
vymenime. Zaru¢nd doba sa na zéklade

poskytnutej zaru¢nej reklamacie nepredizuje. c €
To plati aj pre vymenené alebo opravené

diely.

E-posta:  owim@lidl.sk

Tato zaruka je neplatna, ak bol vyrobok
poskodeny alebo nespravne pouzivany
alebo udrziavany.

Zaruka sa vztahuje na chyby materidlu a
vyrobné chyby. Tato zaruka sa nevztahuje
na Casti vyrobku, ktoré podliehaju beznému
opotrebovaniu, a preto sa povazujl za
opotrebovatelné diely [napr. batérie,
nabijatelné batérie, hadice, atramentové
kazety), ani na poskodenie krehkych &asti,
napr. spinacov alebo Casti zo skla.

Pre zaru€enie rychleho spracovania Vasej
poziadavky dodrzte prosim nasledujlce

pokyny:

Pre v3etky otazky majte pripraveny
pokladni¢ny doklad a &islo vyrobku (IAN
479772_2410] ako ddkaz o klpe.

Cislo vyrobku najdete na typovom stitku,
gravure, na prednej strane Vasho ndvodu [dole
vlavo) alebo ako nélepku na zadnej alebo
spodnej strane.

Ak sa vyskytnu funkéné poruchy alebo
iné nedostatky, najskér telefonicky alebo
e-mailom kontaktujte ndsledne uvedené
servisné oddelenie.

Produkt oznaceny ako defektny potom
moZzete s prilozenym dokladom o kipe
(pokladni¢ny listok] a uvedenim, v éom
spociva nedostatok a kedy sa vyskytol,
bezplatne odoslat na Vdm ozndmenu adresu
servisného pracoviska.

SK
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Verwendete Warnhinweise und Symbole
In dieser Bedienungsanleitung und auf der Verpackung werden die folgenden
Warnhinweise verwendet:

A

GEFAHR! Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Gefahr“ bezeichnet
eine Gefdhrdung mit einem hohen
Risikograd, die, wenn sie nicht
vermieden wird, eine schwere
Verletzung oder den Tod zur Folge
hat.

“— Wechselstrom/-spannung

Hertz (Netzfrequenz)

Watt

WARNUNG! Dieses Symbol mitdem
Signalwort ,Warnung“ bezeichnet
eine Gefdhrdung mit einem mittleren
Risikograd, die, wenn sie nicht
vermieden wird, eine schwere
Verletzung oder den Tod zur Folge
habenkann.

niitzliche Informationen.

HINWEIS: Dieses Symbol mitdem
Signalwort Hinweis* bietet weitere

trockenen Innenrdumen.

Verwenden Sie das Produkt nurin

VORSICHT! Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Vorsicht” bezeichnet
eine Gefahrdung mit einem
niedrigen Risikograd, die, wenn sie
nicht vermieden wird, eine geringe
oder maBige Verletzung zur Folge
habenkann.

Gefahr — Risiko eines Stromschlags!

Achtung, heiBe Oberflache!

Dieses Gerétist als Schutzklasse |
eingestuft und muss geerdet
werden.

Lebensmittelecht

Geruch.

Dieses Produkt hat keine negativen
Auswirkungen auf Geschmack oder

Das CE-Zeichen bestétigt Konformitét
mit den fiir das Produkt zutreffenden
EU-Richtlinien.

Sicherheitshinweise
Handlungsanweisungen

= A pPpDe s F

DE/AT/CH
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WAFFELEISEN

® Einleitung

Wir begliickwiinschen Sie zum Kauf lhres
neuen Produkts. Sie haben sich damit fiir ein
hochwertiges Produkt entschieden. Die
Bedienungsanleitung st Teil dieses Produkts.
Sie enthalt wichtige Hinweise fiir Sicherheit,
Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich
vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut.
Benutzen Sie das Produkt nur wie beschrieben
und fiir die angegebenen Einsatzbereiche.
Handigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe
des Produkts an Dritte mit aus.

Dieses Produkt ist zur Herstellung von
Waffeln vorgesehen. Verwenden Sie es
fur keine anderen Zwecke.

Das Produkt ist ausschlieBlich fiir die
Nutzung in privaten Haushalten und nicht
fiir gewerbliche Zwecke vorgesehen.
Der Hersteller libernimmt keine Haftung
fir Schaden aufgrund unsachgemaBer
Verwendung.

Uberpriifen Sie nach dem Auspacken des
Produkts, ob die Lieferung vollstandigist und
alle Teile in ordnungsgeméaBem Zustand sind.
Entfernen Sie vor der Verwendung sémtliche
Verpackungsmaterialien.

1 Wiaffeleisen
1 Bedienungsanleitung

Verriegelung
Rote Kontrollleuchte (Betrieb)

Griine Kontrollleuchte (Bereit)
Kabelaufwicklung
Anschlussleitung mit Netzstecker
[6] Heizplatten

3 DE/AT/CH

Eingangsspannung: | 220—240 V~, 50 Hz
Leistungsaufnahme; | 680—-820 W
Schutzklasse: I

Zertifizierung

HGI1357B: GS [TUV RHEINLAND])
HGI1357B-BS: -

A Sicherheitshinweise

MACHEN SIE SICH VOR DER
BENUTZUNG DES PRODUKTS
MIT ALLEN SICHERHEITS- UND
BEDIENHINWEISEN VERTRAUT!
WENN SIE DIESES PRODUKT AN
ANDERE WEITERGEBEN, GEBEN
SIE AUCH ALLE DOKUMENTE
WEITER!

Im Falle von Schaden aufgrund
der Nichteinhaltung dieser
Bedienungsanleitung erlischt
Ihr Garantieanspruch! Fiir
Folgeschaden wird keine
Haftung Gibbernommen!

Im Falle von Sach- oder
Personenschaden aufgrund
einer unsachgemabien
Benutzung oder Nichteinhaltung
der Sicherheitshinweise wird
keine Haftung Gilbernommen!



dariiber sowie von Personen
mit verringerten physischen,
sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel

an Erfahrung und Wissen
benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt werden oder
beziiglich des sicheren
Gebrauchs des Produkts
unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden
Gefahren verstehen.

Kinder diirfen nicht mit dem
Produkt spielen.

Kinder und Personen mit Die vom Benutzer
Einschrankungen durchzufiihrende Reinigung
A\ WARNUNG! LEBENSGEFAHR und Wartung darf nicht
UND UNFALLGEFAHR FUR von Kindern durchgefiihrt
SAUGLINGE UND KINDER! werden.
Lassen Sie Kinder nicht mit Kinder jinger als 8 Jahre
dem Verpackungsmaterial sind vom Produktund
unbeaufsichtigt. Das der Anschlussleitung
Verpackungsmaterial stellt fernzuhalten.
eine Erstickungsgefahr dar. BestimmungsgeméBer
Kinder unterschatzen Gebrauch
die damit v:ark_)undenen /A WARNUNG! Eine
Qefahren haufig. Halten unsachgemaéBe Verwendung
Sie Kinder stets von kann zu Verletzungen
Vgrpackungsmaterlallen fern. fiihren. Verwenden Sie das
Dieses Produktkannvon Produkt ausschlieBlich dieser
Kindern ab 8 Jahrenund

Anleitung entsprechend.
Versuchen Sie nicht, das

Produktinirgendeiner Weise
zu verandern.

Elektrische Sicherheit

A\ GEFAHR! Stromschlag-
risiko! Versuchen Sie
niemals, das Produkt
selbst zu reparieren. Im Fall
einer Fehlfunktion diirfen
Reparaturen ausschlieBlich
von qualifiziertem Personal
durchgefiihrt werden.

DE/AT/CH



A\ GEFAHR! Verbrennungs-

risiko! Das Produkt wird
wahrend der Verwendung
heiB. Beriihren Sie das
Produkt nicht wéhrend

oder unmittelbar nach der
Verwendung.

Fassen Sie das Produkt nur am
Griff an, wenn es in Betrieb ist
und wahrend es abkihlt.

Bei der Verwendung ist
Vorsicht geboten, da

am Griff eine geringe
Warmeentwicklung auftreten
kann.

A WARNUNG! Stromschlag-

risiko! Tauchen Sie das
Produkt nicht in Wasser
oder andere Fliissigkeiten
ein. Halten Sie das Produkt
niemals unter flieBendes
Wasser.

A\ WARNUNG! Stromschlag-

5

risiko! Verwenden Sie kein
beschadigtes Produkt.
Trennen Sie das Produkt vom
Stromnetz und wenden Sie
sich an Ihren Handler, wenn
es beschadigt ist.

Das Produkt darf nicht
verwendet werden, wenn es
fallen gelassen wurde oder
wenn es sichtbare Schaden
aufweist.

DE/AT/CH

Dieses Produkt st standig
eingeschaltet, wenn

es an das Stromnetz
angeschlossenist.

Bevor Sie das Produkt

mit dem Stromnetz
verbinden, tiberpriifen

Sie, ob die Spannung und
derNennstrom denam
Typenschild des Produktes
angegebenen Details

Zur Stromversorgung
entsprechen.

Uberpriifen Sie den
Netzstecker und die
Anschlussleitung regelméaBig
auf Schaden. Wenn die
Anschlussleitung beschadigt
ist, muss sie vom Hersteller,
seinem Kundendienst

oder dhnlich qualifizierten
Personen ersetzt werden, um
Gefahren zu vermeiden.
Schiitzen Sie die
Anschlussleitung vor
Schaden. Lassen Sie sie nicht
liber scharfe Kanten hdngen
und quetschen oder biegen
Sie sie nicht. Halten Sie die
Anschlussleitung von heiBen
Oberflachen und offenen
Flammen fern.



Bedienung

Lassen Sie das Produkt
nicht unbeaufsichtigt,

wenn es an das Stromnetz
angeschlossenist.
Bewegen Sie das Produkt
nicht, wenn esin Betrieb ist.
Stellen Sie das Produkt nicht
auf heiBen Oberflachen
(Gasherd, Elektroherd,
Ofen usw.) ab. Betreiben
Sie das Produkt auf einer
flachen, stabilen, sauberen,
hitzebestandigen und
trockenen Oberflache.
Decken Sie das Produkt nicht
ab, solange esin Gebrauch
istoder kurz nach dem
Gebrauch, solange es noch
warmist.

Achten Sie darauf, dass die
Anschlussleitung nicht von
den Platten eingeklemmt
wird oder die Rdnder der
Platten bertiihrt.

Die Verwendung von Verlan-

gerungsleitungen wird nicht
empfohlen. Falls der Einsatz
einer Verlangerungsleitung
erforderlich sein sollte, muss
sie fiir einen Stromfluss von
mindestens 10 A vorgesehen
sein.

Verlegen Sie Anschluss- und
Verlangerungsleitungen
s0, dass niemand dariiber
stolpern und nichts
beschadigt werden kann.
Dieses Produkt ist nicht dazu
bestimmt, mit einer externen
Zeitschaltuhr oder einem
separaten Fernwirksystem
betrieben zu werden.
Dieses Gerat st fir
die Verwendungin
Haushalten und dhnlichen
Anwendungsbereichen
vorgesehen, wie z.B.:
Personalkiichen
in Geschéften,
Biiros und anderen
Arbeitsumgebungen;
Bauernhofe;
durch Géaste in Hotels,
Motels und anderen
Wohnumgebungen;
Frihstiickspensionen und
ahnliche Unterkiinfte.

Reinigung und Aufbewahrung
/A WARNUNG! Verletzungs-

risiko! Trennen Sie das
Produkt vom Stromnetz,
bevor Sie es reinigen
oderwenn es nichtin
Verwendung ist.

DE/AT/CH
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Bewahren Sie das heiBe
Produkt nichtin einem
Schrank oderinder
Verpackung auf.

Ziehen Sie den Netzstecker
nichtan der Anschlussleitung
aus der Steckdose.
Schiitzen Sie das Produkt,
die Anschlussleitung und
den Netzstecker vor Staub,
direkter Sonneneinstrahlung,
Tropf- und Spritzwasser.
Bewahren Sie das Produkt
an einem kiihlen, trockenen
Ort auf, geschiitzt vor
Feuchtigkeit und auBerhalb
der Reichweite von Kindern.
Schiitzen Sie das Produkt vor
Hitze. Positionieren Sie das
Produkt nichtin der Nahe
von offenen Flammen oder
Warmequellen wie Ofen
oder Heizgeraten.
Anweisungen zur Reinigung
des Produkts finden Sie

im Kapitel ,,Reinigung und
Pflege”.

Vor der ersten Verwendung

Entfernen Sie das Verpackungsmaterial.
Uberpriifen Sie, ob alle Teile vollstandig
sind.

DE/AT/CH

Wahrend der Produktion werden einige
Teile zu ihrem Schutz mit einem diinnen
Offilm iiberzogen. Betreiben Sie das
Produkt vor der ersten Verwendung
ohne jeglichen Inhalt, damit eventuelle
Riickstande verdampfen.

Reinigen Sie das Produkt und die
Zubehorteile [siehe ,,Reinigung und
Pflege).

@ Bedienung
@ HINWEISE:

Wenn das Produkt die ersten Male
aufgeheizt wird, kann ein schwacher
Geruch auftreten. Sorgen Sie fiir
ausreichende Beliiftung.

Entsorgen Sie die Waffeln des ersten
Durchgangs.

Produkt einschalten: Verbinden Sie den
Netzstecker| 5 |mit einer geeigneten
Steckdose. Die rote Kontrollleuchte
leuchtet.

Produkt ausschalten: Ziehen Sie den
Netzstecker| 5 |aus der Steckdose. Die
rote Kontrollleuchte [ 2] erlischt.

Leuchtanzeigen Status
Ro}e Anzelge aus& Produkt aus
griine Anzeige aus
Rote Anzeige an & Produkt V.V"d

riine Anzeige aus vorgeheizt /
9 9 nachgeheizt.
Rote Anzeige an & Die opnmalg

. . Temperatur st
griine Anzeige an .
erreicht.

@ HINWEIS: Wiahrend des Betriebs schaltet

sich die griine Kontrollleuchte
gelegentlich ein und aus. Dies zeigt
an, dass das Produkt wieder auf die
Backtemperatur aufheizt.




@ HINWEISE:

Fetten Sie beide Heizplatten[ & | mit
geeignetem Speisedl ein.

Lassen Sie das Produkt geschlossen,
wahrend es aufheizt.

Uberfiillen Sie das Produkt nicht.

Heizen Sie das Produkt auf, bis die griine
Kontrollleuchte[ 3 ]leuchtet.

Ziehen Sie an der Verriegelung . Offnen
Sie das Produkt.

Verteilen Sie den Teig gleichmaBig auf der
unteren Heizplatte @ Beispielrezepte
finden Sie im folgenden Kapitel.

SchlieBen Sie das Produkt. SchlieBen Sie
die Verriegelung . Die Waffeln werden
nun gebacken.

Wenn der Backvorgang abgeschlossen
ist: Ziehen Sie den Netzstecker | 5 |aus der
Steckdose.

Verarbeitungstabelle — Waffeleisen

Portion | Zubereitungszeit
Belgische .
Waffeln 2 Ca.20 Min.
Blaubeer- .
Waffeln 2 Ca.20 Min.
Schinken-
Kéase- 2 Ca.20 Min.
Waffeln
Belgische
Brownie- 2 Ca.15Min.
Waffeln
Pumpkin-
Spice- 2 Ca.15Min.
Waffeln
Glutenarme 2 Ca. 30 Min
Waffeln ’ ’
Glutenarme
Matcha- 2 Ca. 30 Min.
Waffeln
Kartoffel- .
Waffeln 2 Ca.60 Min.

Portion | Zubereitungszeit
Bananen- .
Waffeln 2 Ca.20 Min.
Lila i
Reiswaffeln 4 Ca.120 Min.
@ Rezepte
5 Eier
2509 Butter
2009 Zucker
400 ml Milch
5009 Allzweckmehl
59 Vanillezucker
59 Backpulver
Zubereitung:
1. Produktvorheizen.
2. Ineiner mittelgroBen Schiissel Eier,

Vanillezucker, Zucker und Butter
vermengen.

Backpulver, Halfte des Mehls und Halfte
der Milchin die Schiissel hinzugebenund
verriihren.

Restliches Mehl und restliche Milch
hinzugeben und verriihren, bis der Teig
cremigist.

Fetten Sie beide Heizplatten [ & | mit
geeignetem Speisedl ein.

Teig gleichméaBig auf der unteren
Heizplatte [6 ] verteilen.

Produkt schlieBen und Waffeln 8 Minuten
lang backen.

Sofort servieren.

DE/AT/CH
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100 mi Pflanzendl

250 ml Milch

2 Eier

1009 Zucker

2809 Allzweckmehl

89 Backpulver

80g Blaubeeren (frisch oder

tiefgekdihlt)

Zubereitung:
1. Produktvorheizen.
2. Ineiner groBen Schiissel O, Milch, Eierund

Zucker verquirlen.

- Schwarzer Pfeffer (frisch
gemahlen)

Zubereitung:

1. Hash-Brown-Kartoffeln auftauen.

2. Produktvorheizen.

3. Ineiner groBen Schiissel Hash-Brown-
Kartoffeln, Schinken, Kase, Eier, Knoblauch,
Petersilie, Thymian und Paprikapulver
vermengen. Mit Salz und schwarzem
Pfeffer wiirzen.

4, Fetten Sie beide Heizplatten[6 | mit
geeignetem Speisedl ein.

5. Teig gleichméaBig auf der unteren

Heizplatte[ 6 | verteilen.

Produkt schlieBen und Wiaffeln ca.

7 Minuten lang backen, bis die Waffeln

o

3. Mehlund Backpulver hinzugebenund goldbraun und knusprig sind.
verrithren, bis alles gut vermengt ist. 7. Sofortservieren.
4. Blaubeeren unterheben.
5. Fetten Sie beide Heizplatten[ 6 | mit
geeignetem Speisedl ein.
6. TeiggleichmaBig auf derunteren 1809 Allzweckmehl
Heizplatte @ verteilen. 659 UngesiiBtes Kakaopulver
7. Produkt schlieBen und Waffeln ca. -
20 Kristallzucker
10 Minuten lang backen, bis die Farbe 9
goldbraunist. 1ML Backpulver
8. Sofortservieren. 1L Meersalz
10EL Ungesalzene Butter
(geschmolzen)
5709 Hash-Brown-Kartoffeln 2 Ei
(tiefgekiihly) er
2259 Schwarzwaélder Schinken 21 Vanilisextrakt
(gewiirfelt) 60 ml Wasser
2009 Cheddar-Kase [gerieben]) 120g Mini-Schokoladen-Chips
3 Eier (verquirlt) Opitional Puderzucker, Vanilleeis,
2Zehen Knoblauch (gehackt] SchokoladensoBe
2TL Frische Petersilienblitter Zubereitung:
(gehackt) 1. Produkt vorheizen.
. 2. IneinergroBen Schiissel Mehl,
1 Getrockneter Thymian Kakaopulver, Zucker, Backpulver und Salz
1TL Gerauchertes Paprikapulver vermengen.
3. Butter schmelzen und zum Abkiihlen
- Salz L
beiseitestellen.
9 DE/AT/CH



In einer kleinen Schiissel Eier, Vanilleextrakt
und Wasser verquirlen.

Eiermischung mit der Trockenmischung
vermengen.

Geschmolzene Butter hinzugeben und
alles vermengen.

Schokoladen-Chips unterheben.

Fetten Sie beide Heizplatten [ & | mit
geeignetem Speisedl ein.

Teig gleichmaBig auf der unteren
Heizplatte [ 6 ] verteilen.

10. Produkt schlieBen und Waffeln ca.

3 Minuten lang backen.

Produkt 6ffnen, um die Waffeln zu
liberpriifen. Die Waffeln sollten vollstdndig
geformt sein, sich aber weich anfiihlen.

12. Optional: Waffeln mit Puderzucker,
Vanilleeis oder SchokoladensoBe
servieren.

2509 Allzweckmehl

2TL Backpulver

1TL Natron

2TL Zimt (gemahlen)

15TL Kiirbiskuchengewiirz

YTl Ingwer ([gemahlen)

%TL Salz

3 Eier (bei Zimmertemperatur)

2259 Kiirbispliree

4EL Ungesalzene Butter
(geschmolzen)

509 Zucker (weiB oder braun)

60 ml Ahornsirup

1TL Vanilleextrakt

360 ml Volimilch (bei
Raumtemperatur)

Optional
90g Pekanniisse [halbiert)
360ml Ahornsirup
Zubereitung:
. Produktvorheizen.
2. Ineiner groBen Schiissel Mehl,

Zucker, Backpulver, Natron, Zimt,
Kiirbiskuchengewiirz, Ingwer und Salz
vermengen.

Butter schmelzen und zum Abkiihlen
beiseitestellen.

In einer kleinen Schiissel Eier, Kiirbispliree,
Vanilleextrakt, Ahornsirup und Milch
verquirlen.

Eiermischung mit der Trockenmischung
vermengen.

Geschmolzene Butter hinzugeben und
alles vermengen.

Fetten Sie beide Heizplatten [ & | mit
geeignetem Speisedl ein.

Teig gleichméaBig auf der unteren
Heizplatte [6 ] verteilen.

Produkt schlieBen und Waffeln ca.

3 Minuten lang backen.

Produkt &ffnen, um die Waffeln zu
Uiberpriifen. Die Waffeln sollten vollstandig
geformt sein, sich aber weich anfiihlen.
Optional: Waffeln mit Pekanniissen und
Ahornsirup servieren.

Eier

809

Glutenarmes Mehl

309

Butter

309

Zucker

50ml

Milch

209

Maisstarke

49

Backpulver
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Vorbereitung:

2.

Heizen Sie das Produkt vor.

In einer mittelgroBen Schiissel Ei,
glutenarmes Mehl, Butter, Zucker, Milch,
Maisstarke und Backpulver vermischen.
Die Mischung 10 Minuten ruhen lassen.
Fetten Sie beide Heizplatten mit Speised|
ein.

Den Teig gleichmaBig auf die untere Platte
verteilen.

SchlieBen Sie das Produkt und backen Sie
die Waffeln fir 8 Minuten.

Sofort servieren.

100g Hirsemehl

130 ml Milch

5ml Olivendl

10g Zucker

29 Backpulver

100g Kartoffeln (gekocht]
Vorbereitung:
1. Heizen Sie das Produkt vor.

2. Ineiner mittelgroBen Schiissel Milch und
Kartoffeln mischen und mit dem Mixer

1509

Glutenarmes Mehl

55ml

Milch

39

Matcha-Pulver

5g

Zucker

Ei

59

Butter

2g

Backpulver

Vorbereitung:

1. Heizen Sie das Produkt vor.
2. Ineiner mittelgroBen Schiissel Ei,
glutenarmes Mehl, Butter, Zucker, Milch,

«w

Matchapulver und Backpulver vermischen.

Die Mischung 10 Minuten ruhen lassen.
Fetten Sie beide Heizplatten mit Speisedl
ein.

Den Teig gleichmaBig auf die untere Platte
verteilen.

SchlieBen Sie das Produkt und backen Sie

die Waffeln fiir 8 Minuten.
7. Sofort servieren.

1 DE/AT/CH

vermengen.

3. Olivendl, Zucker, Backpulver, Hirsemehl mit
dem violetten Kartoffelbrei vermengen.

4. Die Mischung 40 Minuten ruhen lassen.

5. Fetten Sie beide Heizplatten mit Speised|
ein.

6. DenTeig gleichmé&Big auf die untere Platte
verteilen.

7. SchlieBen Sie das Produkt und backen Sie
die Waffeln fiir 8 Minuten.

8. Sofortservieren.

1 Bananen [ca.140 g)
1 Ei

50 ml Milch

60g Grahammehl

39 Backpulver

Vorbereitung:

1. Heizen Sie das Produkt vor.

2. Ineiner mittelgroBen Schiissel Milch, Ei
und Banane mischen und mit dem Mixer
vermengen.

3. Backpulver und Mehl mit der Mischung
vermengen.

4. Fetten Sie beide Heizplatten mit Speised|
ein.

5. DenTeig gleichmaBig auf die untere Platte

verteilen.



6. SchlieBen Sie das Produkt und backen Sie
die Waffeln fiir 8 Minuten.
7. Sofort servieren.

1 Ei

209 Zucker

200g Mehl

309 Butter

60 ml Milch

28ml Maiskeimol

39 Backpulver

- Lila Reis [gekocht]
Vorgehensweise
1. Heizen Sie das Produkt vor.

2. Ineiner mittelgroBen Schiissel Milch,

Ei, Zucker, Mehl, zerlassene Butter und
Backpulver verriihren.

3. Mischen Sie das Maiskeim&l unter die
Masse, bis sie zu einem Teig wird.

4. Legen Sie denTeig fiir1Stunde an einen
warmen Ort, bis sich das Volumen des
Teigs verdoppelt.

5. Diesen Teig kneten, die Luft darin
entweichen lassen und danninkleine
Stiicke schneiden.

6. Lassen Sie die kleinen Teigstiicke 20
Minuten ruhen.

7. Diekleinen Teigstiicke flachdriicken und
den violetten Reis darin einwickeln.

8. Fetten Sie beide Heizplatten mit Speised|
ein.

9. Legen Sie denTeig auf die untere Platte.

10. SchlieBen Sie das Produkt und backen Sie
die Waffeln fiir 8 Minuten.

1. Sofort servieren.

@ Reinigung und Pflege

/\ GEFAHR! Stromschlagrisiko! Vor der
Reinigung: Trennen Sie das Produktimmer
von der Stromversorgung.

& GEFAHR! Verbrennungsrisiko! Reinigen Sie
das Produkt nicht unmittellbar nach dem
Betrieb. Lassen Sie das Produkt zundchst
abkihlen.

/\ WARNUNG! Tauchen Sie die elektrischen
Teile des Produktes nichtin Wasser oder
andere Flissigkeiten ein. Halten Sie das
Produkt niemals unter flieBendes Wasser.

/\ ACHTUNG! Risiko der Sachbeschédigung!
Verwenden Sie zur Reinigung des
Produkts keine scheuernden, aggressiven
Reinigungsmittel oder harten Biirsten.

@ HINWEIS: Reinigen Sie das Produkt
unmittelbar, nachdem es abgekiihltist.
Sobald Lebensmittelreste angetrocknet
sind, sind diese nicht einfach zu entfernen.

Teil Reinigungsmethode

Wischen Sie das
Gehause miteinem
leicht angefeuchteten
Tuch ab. Geben Sie ein
wenig Reinigungsmittel
hinzu, falls nétig.
Lassen Sie kein
Wasser oder andere
Flissigkeitenin das
Innere des Produkts
gelangen.

Gehause

Wischen Sie die
Platten mit einem leicht
angefeuchteten Tuch
und einem milden
Reinigungsmittel ab.

Heiz-
platten[6]

Zwischen-
rdaume an
denHeiz-

platten[6]

Fett und Fliissigkeiten
entfernen: Verwenden
Sie ein Blatt
Kiichenpapier.
Anhaftende,
angebrannte
Riickstande entfernen:
Verwenden Sie einen
Holzspatel oder kleine
HolzspieBe.
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Nach der Reinigung und vor der erneuten
Verwendung des Produkts: Trocknen Sie
alle Teile sorgféltig ab.

@ Lagerung

& GEFAHR! Verbrennungsrisiko! Lagern Sie
das Produkt nicht unmittelbar nach dem
Betrieb. Lassen Sie das Produkt zunéchst
abkihlen.

Reinigen Sie das Produkt vor der
Lagerung.

Wickeln Sie die Anschlussleitung
um die Kabelaufwicklung[4]an der
Unterseite des Produkts.

Lagern Sie das Produkt in der Original-
verpackung, wenn es nicht verwendet
wird.

Bewahren Sie das Produkt an einem
kiihlen, trockenen Ort auf, geschiitzt
vor Feuchtigkeit und auBerhalb der
Reichweite von Kindern.

@ Entsorgung

Die Verpackung besteht aus
umweltfreundlichen Materialien, die Sie liber
die ortlichen Recyclingstellen entsorgen
kénnen.

&)  derVerpackungsmaterialien bei
der Abfalltrennung, diese sind
gekennzeichnet mit Abkiirzungen
(a) und Nummern (b) mit folgender
Bedeutung: 1-7: Kunststoffe/20—22:
Papier und Pappe/80—98:
Verbundstoffe.

N Beachten Sie die Kennzeichnung
b
a

+ Mdoglichkeiten zur Entsorgung des
W " ausgedienten Produkts erfahren

Sie bei lhrer Gemeinde oder
Stadtverwaltung.

Werfen Sie lhr Produkt, wenn es
ausgedient hat, im Interesse des
Umweltschutzes nichtinden
Hausmiill, sondern fiihren Sie es einer
fachgerechten Entsorgung zu. Uber
Sammelstellen und deren

2
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Offnungszeiten kdnnen Sie sich bei
Ihrer zustdndigen Verwaltung
informieren.

@® Garantie

Das Produkt wurde nach strengen
Qualitétsrichtlinien hergestellt und vor der
Auslieferung sorgfaltig gepriift. Im Falle von
Material- oder Herstellungsfehlern haben

Sie gegeniiber dem Verkaufer des Produkts
gesetzliche Rechte. Ihre gesetzlichen Rechte
werdenin keiner Weise durch unsere unten
aufgefiihrte Garantie eingeschrankt.

Die Garantie fiir dieses Produkt betragt 3 Jahre
ab Kaufdatum. Die Garantiezeit beginnt

mit dem Kaufdatum. Bewahren Sie den
Originalkaufbeleg an einem sicheren Ort auf,
da dieses Dokument als Nachweis des Kaufs
erforderlichist.

Alle Schdden oder Méngel, die bereits zum
Zeitpunkt des Kaufs vorhanden sind, miissen
unverziiglich nach dem Auspacken des
Produkts gemeldet werden.

Sollte das Produktinnerhalb von 3 Jahren

ab Kaufdatum einen Material- oder
Herstellungsfehler aufweisen, werden wir

es — nach unserer Wahl — kostenlos fiir Sie
reparieren oder ersetzen. Die Garantiezeit
verldngert sich durch einen stattgegebenen
Gewiéhrleistungsanspruch nicht. Dies gilt auch
fiir ersetzte und reparierte Teile.

Diese Garantie erlischt, wenn das Produkt
beschédigt oder unsachgeméaB verwendet
oder gewartet wurde.

Die Garantie deckt Material- und
Herstellungsfehler ab. Diese Garantie
erstreckt sich weder auf Produktteile, die
normalem VerschleiB unterliegen, und somit
als VerschleiBteile gelten (z. B. Batterien, Akkus,
Schlduche, Farbpatronen), noch auf Schaden
an zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter oder
Teile aus Glas.



Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anspruchs
zu gewahrleisten, beachten Sie die folgenden
Hinweise:

Halten Sie den Originalkaufbeleg und die
Artikelnummer (IAN 479772_2410) als Nachweis
fiir den Kauf bereit.

Sie finden die Artikelnummer auf dem
Typenschild, einer Gravur auf dem Produkt,
der Startseite der Bedienungsanleitung (unten
links) oder als Aufkleber auf der Riick- oder
Unterseite des Produkts.

Sollten Funktionsfehler oder sonstige
Mangel auftreten, wenden Sie sich zunachst
telefonisch oder per E-Mail an die unten
aufgefiihrte Serviceabteilung.

Sobald das Produkt als defekt erfasst

wurde, kénnen Sie es kostenlos an die

Ihnen mitgeteilte Service-Anschrift
zuriicksenden. Stellen Sie sicher, dass Sie den
Originalkaufbeleg (Kassenbon) sowie eine
kurze, schriftliche Beschreibung beilegen,
inder die Einzelheiten des Defekts und der
Zeitpunkt des Auftretens dargelegt sind.

Service Deutschland
Tel.: 0800543511
E-Mail: owim@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0800292726
E-Mail: owim@lidl.at

@ Service Schweiz
Tel.: 0800562153
E-Mail: owim@lidl.ch

q3
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