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POMMESSCHNEIDER

® Einleitung

Wir beglickwiinschen Sie zum Kauf Ihres neven
Produkts. Sie haben sich damit fir ein hochwertiges
Produkt entschieden. Machen Sie sich vor der
ersten Inbetriebnahme mit dem Produkt vertraut.
Lesen Sie hierzu aufmerksam die nachfolgende
Bedienungsanleitung und die Sicherheitshinweise.
Benutzen Sie das Produkt nur wie beschrieben und
fir die angegebenen Einsatzbereiche. Bewahren
Sie diese Anleitung an einem sicheren Ort auf.
Héndigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des
Produktes an Dritte mit aus.

® BestimmungsgemadBer
Gebrauch

B Dieser Pommesschneider ist geeignet zum
Schneiden von hausgemachten, kleinen oder
grofBen Pommes-Frites aus Kartoffeln.

B Das Produkt ist nicht zur gewerblichen oder
industriellen Verwendung bestimmt.

B Jede andere Verwendung oder Verénderung
des Produktes gilt als nicht bestimmungsgemafy
und birgt Unfallgefahren.

B Der Hersteller haftet nicht fiir Schéaden, die
durch nicht bestimmungsgeméfen Gebrauch,
einer Nichtbeachtung der Anleitung,
unsachgemé@fBen Korrekturen oder Verwendung
von nicht bestimmungsgeméfen Ersatzteilen
verursacht werden.

B Das Produkt ist ausschlieBlich fir den privaten
Gebrauch geeignet.

@ Lieferumfang

1% Pommesschneider
1% Grofles Gittermesser
1% Grofder Stifteraster
1% Kleines Gittermesser
1x Kleiner Stifteraster
1x Kurzanleitung
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® Teilebeschreibung
(Abb. A bis E)

Pommesschneider

Hebel (mit Kunststoff-Griffeinsatz)
Stifteraster (grof3 und klein)
Fixierungsbolzen Stifteraster
Press-Plattform (fiir Stifteraster)
Drehfixierung (fir Stifteraster)
Gittermesser (grof3 und klein)
Handgriff zur Saugnapf-Fixierung
Saugnapf

Einschubd&ffnung fir Gittermesser

EIFRENEENENE

Schneideraum (zum Einsetzen des
Schneidgutes)

HINWEIS: Das grof3e Gittermesser
und der Stifteraster | 3 | sind ab Werk bereits

eingesetzt.

©

® Technische Daten

MaBe: ca. 24,5 cm x 12,5 cm x
13,5cm

Gewicht: ca. 800 g

Grof3es 36erRaster (ca. 12 mm x

Gittermesser: | 12 mm)

Kleines

Gittermesser: | é4erRaster (ca. 8 mm x 8 mm)

A Sicherheitshinweise

/\ GEFAHR! Lassen Sie Kleinkinder nicht
unbeaufsichtigt mit dem Verpackungs-
material oder dem Produkt. Erstickungsgefahr
oder Gesundheitsgefahr durch das
Verschlucken kleiner Verpackungsteile sowie
Verletzungsgefahr an scharfkantigen oder
beweglichen Teilen!

B Verwenden Sie kein Produkt, das ggf. durch
&uBere Einwirkungen beschadigt wurde und
scharfe Kanten oder andere geféhrdende
Stellen aufweist, die zu Verletzungen fishren
kénnten.



Gestatten Sie Kindern oder Personen, die
aufgrund ihrer kérperlichen, geistigen oder
motorischen Féhigkeiten nicht in der Lage

sind das Produkt sicher zu verwenden die
Benutzung des Produkts nur unter Aufsicht.
Verwenden Sie das Produkt nur zum Schneiden
von Kartoffeln. Eine Uberbelastung, welches
durch Schneiden von zu harten oder
kompakten Lebensmitteln verursacht wird, kann
zu Beschadigungen fihren.

Bewahren Sie das Produkt an einem sicheren
Ort auf. Vermeiden Sie Staub, Schmutz oder
den Kontakt mit chemischen Stoffen.

Starke Temperaturschwankungen bzw.

starke Hitzeeinwirkung kann Probleme

bzw. Beschddigungen verursachen (direkte
Sonneneinstrahlung, Ofen, Heizkdrper, usw.).
Verwenden Sie das Produkt nicht mehr, wenn
es beschadigt ist.

Vor dem ersten Gebrauch

/\ WARNUNG! Verletzungsgefahr! Die
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Klingen sind scharf.

Entfernen Sie die Verpackungsmaterialien und
entsorgen sie diese bestimmungsgemaf.
Reinigen Sie das Produkt und das Zubehor
(siehe Abschnitt ,Reinigung und Pflege”).

Montage

HINWEIS: Das groBBe Gittermesser | 7 | und
der grofe Stifteraster | 3 | sind bei Auslieferung
im Produkt eingesetzt. Entfernen Sie diese Teile

vor der Reinigung (siehe Abschnitt ,Reinigung
und Pflege”).

Waéhlen Sie das gewiinschte Gittermesser
und den dazu passenden Stifteraster | 3 | aus.
Sefzen Sie das Gittermesser | 7 | von unten in
das Produkt ein (Abb. G).

Die geschliffene Klingenseite des Gittermessers
muss dabei nach innen zeigen.

Das Gittermesser muss komplett eingeschoben
werden, sodass das Produkt eben aufliegen
kann.

Am oberen Teil des Produktes befindet

sich eine Einschubdffnung, in welcher das
Gittermesser eingefigt werden muss (Abb. H).

®

HINWEIS: Das Gittermesser | 7 | kann

nicht falsch eingesetzt werden! Bei falschem
Einsetzen passt das Gittermesser nicht in die
dafir vorgesehene Offnung und das Produkt
kann nicht gerade aufliegen!

Sefzen Sie nun den passenden Stifteraster

ein.

/\ ACHTUNG! Das verwendete Gittermesser

muss zum verwendeten Stifteraster passen! Die
Verwendung von unterschiedlichen Teilen kann
zu Produktschéden fihren!

Offnen Sie zuerst die Drehfixierung fir
Stifteraster [6]. Schieben Sie den Hebel dazu
nach rechts (Hebelposition: siehe Abb. I).
Setzen Sie den entsprechenden Stifteraster mit
den Fixierungsbolzen |4 | in die Offnung der
Press-Plattform | 5 | ein (Abb. J).

Schieben Sie den Hebel nach links, um den

Stifteraster [ 3] mit der Drehfixierung [6] zu

fixieren.

/A ACHTUNG! Sollte sich das Fixieren schwierig

7.

gestalten, priffen Sie, ob der Stifteraster korrekt
und komplett eingeschoben wurde.
Nun kann das Produkt verwendet werden.

® Vor dem Schneidevorgang

®

HINWEIS: Waschen und schélen Sie
die Kartoffeln vor dem Schneiden der
Pommes-Frites.

Stellen Sie das Produkt auf eine glatte, ebene
Oberfléche.

Drehen Sie den Handgriff zur
Saugnapf-Fixierung | 8 | in die senkrechte
Position (Abb. K).

Prifen Sie die Position des Produkts. Versichern
Sie sich, dass die Arbeitsposition fir Sie
geeignet ist.

Fixieren Sie das Produkt nun durch Drehen des
Handgriffs zur Saugnapf-Fixierung | 8 | um 90°
(Abb. L). Uben Sie dabei etwas Druck auf das
Produkt aus, um die Saugnapf-Fixierung zu
optimieren.

Nach dem Umlegen des Handgriffs zur
Saugnapf-Fixierung | 8 | ist das Produkt durch
den Handgriff an der Arbeitsfléiche fixiert.
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6. Versichern Sie sich vor Beginn des
Schneidvorgangs, ob die Fixierung
ausreichend ist.

Falls dies nicht der Fall sein sollte: Stellen Sie
den Handgriff wieder in die senkrechte Position
(Abb. K). Fihren Sie den Fixierungsvorgang
noch einmal durch.

® HINWEIS: Der Handgriff 8] ist mit einer
Kunststoff-Schutzkappe ausgestattet, um die
Arbeitsfldche vor Kratzern zu schijtzen.

Schneidevorgang
HINWEIS: Tauchen Sie Gittermesser | 7 | und
Stifteraster | 3 | vor Arbeitsbeginn in Wasser.

Nasse Messer schneiden schneller und

© e

bendtigen einen geringeren Kraftaufwand.
Wahrend des Schneidens werden die Einsétze
durch die Feuchtigkeit des Schneidguts feucht
gehalten.

1. Offnen Sie vor dem Einsetzen des Schneidguts
den Schneideraum |11] durch vélliges Anheben
des Hebels [2]. Der Hebel muss komplett um
90° gedffnet werden, um den Schneideraum
zum Einsetzen des Schneidguts &ffnen zu
kénnen.

2. Geben Sie das Schneidgut in den
Schneideraum [11] ein (Abb. M).

3. Driicken Sie nun den Hebel | 2 | kraftvoll nach
unten. Dadurch wird die Press-Plattform
mit dem Stifteraster | 3 | nach vorne und somit
das Schneidgut durch das Gittermesser
gedriickt (Abb. N).

® HINWEIS: Je nach GréBe der Kartoffel
benétigen Sie hier etwas mehr Kraftaufwand.
Am oberen Rand des Hebels | 2 | befindet sich
ein Kunststoff-Einsatz, welcher die Handhabung
deutlich vereinfacht.

/A WARNUNG! Verletzungsgefahr! Legen
Sie Ihre Héinde nicht in den Schneideraum [11]
und nicht entlang der Schnittfléiche, wenn Sie

den Hebel | 2 | nach unten driicken.

4. Wiederholen Sie diesen Vorgang, bis Sie die
gewiinschte Menge geschnitten haben.
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® HINWEISE:

01 Stellen Sie einen flachen Teller oder ein
Brett vor das Produkt, um die geschnittenen
Pommes-Frites aufzufangen.

0 Sehr groBe Kartoffeln: Hélften Sie die
Kartoffeln vor dem Schneiden!

O Bei Nichtgebrauch und vor Lagerung
des Produkis: Stellen Sie den Hebel

stets in die untere Position.

@® Gittermesser wechseln
Siehe Abschnitt ,Montage”

® Reinigung und Pflege

/\ ACHTUNG! Verwenden Sie keine &tzenden
und scheuernden Reinigungsmittel. Diese
kénnten die Produktoberfldchen beschadigen.

O Reinigen Sie das Produkt unter warmem,
flieBenden Wasser. Trocknen Sie das Produkt
grindlich ab.

[ Entfernen Sie Gittermesser | 7 | und Stifteraster
zur Reinigung aus dem Produkt.

O Wir empfehlen, die Gittermesser von Hand
mit warmem Wasser und einer milden
Reinigungslauge zu reinigen. Trocknen Sie die
Gittermesser griindlich ab.

® Entsorgung

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen
Materialien, die Sie iiber die rtlichen
Recyclingstellen entsorgen kénnen.

Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten
Produkts erfahren Sie bei Ihrer Gemeinde- oder

Stadtverwaltung.
FR

[
Y =
& mYe
Das Produkt und die Verpackungsmaterialien
sind recyclebar und unterliegen einer erweiterten
Herstellerverantwortung.
Entsorgen Sie diese getrennt, den abgebildeten

Info-tri (Sortierinformation) folgend, fiir eine
bessere Abfallbehandlung.

Das Triman-Logo gilt nur fir Frankreich.



@® Garantie

Das Produkt wurde nach strengen
Qualitétsrichtlinien hergestellt und vor der
Auslieferung sorgfaltig geprift. Im Falle von
Material- oder Herstellungsfehlern haben Sie
gegeniber dem Verkdufer des Produkts gesetzliche
Rechte. lhre gesetzlichen Rechte werden in keiner
Weise durch unsere unten aufgefihrte Garantie
eingeschrankt.

Die Garantie fir dieses Produkt betrdgt 3 Jahre

ab Kaufdatum. Die Garantiezeit beginnt mit dem
Kaufdatum. Bewahren Sie den Originalkaufbeleg
an einem sicheren Ort auf, da dieses Dokument als
Nachweis des Kaufs erforderlich ist.

Alle Schéden oder Méngel, die bereits zum
Zeitpunkt des Kaufs vorhanden sind, miissen
unverziiglich nach dem Auspacken des Produkts
gemeldet werden.

Sollte das Produkt innerhalb von 3 Jahren ab
Kaufdatum einen Material- oder Herstellungsfehler
aufweisen, werden wir es - nach unserer Wahl -
kostenlos fir Sie reparieren oder ersetzen.

Die Garantiezeit verléingert sich durch einen
stattgegebenen Gewdhrleistungsanspruch nicht.
Dies gilt auch fir ersetzte und reparierte Teile.

Diese Garantie erlischt, wenn das Produkt
beschadigt oder unsachgeméf verwendet oder
gewartet wurde.

Die Garantie deckt Material- und Herstellungsfehler
ab. Diese Garantie erstreckt sich weder auf
Produktteile, die normalem Verschleif’ unterliegen,
und somit als VerschleiBteile gelten (z. B. Batterien,
Akkus, Schléuche, Farbpatronen), noch auf
Schéden an zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter
oder Teile aus Glas.

® Abwicklung im Garantiefall
Um eine schnelle Bearbeitung Ihres Anspruchs

zu gewdhrleisten, beachten Sie die folgenden
Hinweise:

Halten Sie den Originalkaufbeleg und die
Artikelnummer (IAN 472577_2407) als Nachweis
fir den Kauf bereit.

Sie finden die Artikelnummer auf dem Typenschild,
einer Gravur auf dem Produkt, der Startseite

der Bedienungsanleitung (unten links) oder als
Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite des
Produkts.

Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel
auftreten, wenden Sie sich zundchst telefonisch
oder per E-Mail an die unten aufgefihrte
Serviceabteilung.

Sobald das Produkt als defekt erfasst wurde,
kénnen Sie es kostenlos an die Ihnen mitgeteilte
Service-Anschrift zuriicksenden. Stellen Sie sicher,
dass Sie den Originalkaufbeleg (Kassenbon) sowie
eine kurze, schriftliche Beschreibung beilegen, in
der die Einzelheiten des Defekts und der Zeitpunkt
des Aufiretens dargelegt sind.

@® Service
Service Deutschland

Tel.: 08005435111
E-Mail: owim@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0800 292726
E-Mail: owim@lidl.at

@ Service Schweiz

Tel.: 0800 562153
E-Mail: owim@lidl.ch

DE/AT/CH 9



POTATO CHIPPER

® Introduction

We congratulate you on the purchase of your new
product. You have chosen a high quality product.
Familiarise yourself with the product before using it
for the first time. In addition, please carefully refer
to the operating instructions and the safety advice
below. Only use the product as instructed and only
for the indicated field of application. Keep these
instructions in a safe place. If you pass the product
on fo anyone else, please ensure that you also pass
on all the documentation with it.

® Intended use

B The chip slicer is suitable for cutting home-
made small or large French fries made from
potatoes only.

B The product is not intended for commercial or
industrial use.

B Any other use or modification of the product
is considered improper and carries the risk of
accidents.

B The manufacturer is not liable for damage
caused by improper use, non-compliance with
the instructions, improper repairs or use of
improper spare parts.

B The product is only suitable for private use.

@ Scope of delivery
1x Chip slicer

1x Large cutting blade

1% Large pin holder

1% Small cutting blade

1% Small pin holder

1% Short manual

@ Description of parts
(Fig. Ato E)

[1] Chip slicer

[2] Lever (with plastic handle insert)
i Pin holder (large and small)

|4 Fixing bolt

15| Press platform (for pin holder)
i Rotary fixing (for pin holder)
|7 | Cutting blade (large and small)

10 GB/IE

Handle for fixing suction cup

@ Suction cup
Opening for cutting blade
Cutting chamber (insert food to be cut here)

® NOTE: The large cutting blade [7] and the
pin holder | 3 | are previously installed by the

manufacturer.

® Technical data

Dimensions: | approx. 24.5 cm x 12.5 cm %
13.5cm
Weight: approx. 800 g

36-grid holder

(approx. 12 mm x 12 mm)

64-grid holder

(approx. 8 mm x 8 mm)

Large cutting
blade:

Small cutting

blade:

A Safety instructions

/A DANGER! Do not allow young children
to play with the packaging materials or the
product unsupervised. Otherwise, there is a risk
of death from suffocation or danger to health
by swallowing small parts of the packaging, as
well as the risk of injury of by sharp-edged or
moving parts!

B Do not use a product that may have been
damaged and has sharp edges or other
hazardous areas that could result in injury.

u  Children or people who are unable to use the
product safely due to their physical, mental
or motor skills may use the device only under
supervision.

B Use the product only for cutting potatoes.
Overloading the product by cutting too hard or
compact food may result in damage.

= Store the product in a safe place. Avoid dust,
dirt or contact with chemical substances.

B Strong temperature fluctuations or strong heat
can cause problems or result in damage (direct
sunlight, stoves, radiators, efc.).

B Do not use the product anymore if it is
damaged.



Before first use

/A WARNING! Risk of injury! The blades are

© e

3.

sharp.

Remove the packaging materials and dispose
of them properly.

Clean the product and its accessories (see
“Cleaning and care” section).

Assembly

NOTE: The large cutting blade | 7| and the
pin holder | 3 | are installed prior to delivery.
Remove these parts before cleaning (see
“Cleaning and care” section).

Select the desired cutting blade | 7| and the
suitable holder [3],

Insert the cutting blade | 7 | from below into the
product (Fig. G).

The sharpened edge of the cutting blade must
point inward.

The cutting blade must be completely inserted
so the product rests evenly on the working top.
At the upper part of the product there is an
opening into which the cutting blade must be
inserted (Fig. H).

NOTE: The cutting blade | 7 | cannot be
inserted in the wrong direction! If inserted
incorrectly, the cutting blade does not fit in the
opening and the product does not rest evenly
on the working top!

Now, insert the suitable pin holder [3].

/\ ATTENTION! Make sure that the pin holder

fits the cutting blade! The use of different parts
can damage the product!

First open the rotary fixing for the pin

holder [6]. To do so, slide the corresponding
lever to the right (the lever’s position must
correspond fo Fig. I).

Set the suitable pin holder according to Fig. J
with the fixing bolts | 4 | into the opening of the
press platform [5].

Slide the lever to the left to fix the pin

holder [3] with the rotary fixing [6].

/N\ ATTENTION! If difficult to fix, check if the

7.

[ ]
®

[ ]
®

pin holder was properly placed and inserted
completely.
Now the product is ready for use.

Before cutting
NOTE: Wash and peel the potatoes before
cutting French fries.

Place the product on a smooth, even surface.
Turn the handle for fixing the suction cup [8], to
the vertical position (Fig. K).

Check the position of the product. Make sure
the working position is appropriate for you.
Now, fix the product by turning the handle for
fixing the suction cup | 8 | by 90° (Fig. L). In
doing so, apply some pressure to the product
to ensure the best possible adhesion effect.
After turning the handle for fixing the suction
cup[8] the product s fixed to the working top
by the handle.

Before cutting, make sure the product is
securely fixed.

If this is not the case: Return the handle to the
vertical position (Fig. K). Repeat the steps for
fixing the product.

NOTE: The handle | 8 | is fitted with a
protective plastic cap to shield the working top
from scratches.

Cutting

NOTE: Before starting work, immerse the
large cutting blade | 7 | and the pin holder
in water. Wet blades allow to cut quicker and
need less force. While cutting, the moisture of
the food will keep the inserts wet.

Open the cutting chamber [11] before inserting
the food by fulling lifting the lever [2]. The lever
must be completely opened by 90° in order

to open the cutting chamber for the insertion

of food.

Place the food into the cutting chamber [11]
(Fig. M).
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3. Now push down the lever| 2 | forcefully. This
forces the press platform | 5 | and the pin
holder | 3 | forward, forcing the food through
the cutting blade | 7| (Fig. N

® NOTE: Depending on the size of the potato,
you will need a bit more effort here. There is a
plastic insert at the upper edge of the lever
that greatly simplifies handling.

/\ WARNING! Risk of injury! Do not put your
hands into the cutting chamber |11] and not into
the way of the blade when you press down the

lever [2].

4. Repeat the process until you have achieved the
desired amount of French fries.

® NoTES:

[ Place a plate or cutting board in front of the
product to collect the cut French fries.

[ Very large potatoes: Halve the potatoes
before cutting!

O For periods of disuse and before
storing the product: Always place the
lever |2 | in the lower position.

® Changing the cutting blade

See "Assembly” section

@ Cleaning and care

/\ ATTENTION! Do not use any caustic or
abrasive cleaners. They may damage the
product surfaces.

0 Clean the product under warm running water.
Dry the product thoroughly.

1 Remove the cutting blade | 7| and pin
holder | 3 | to clean the product.

[0 We recommend cleaning the cutting blade by
hand with warm water and a mild cleaning
solution. Dry the cutting blade thoroughly.

12 GB/IE

® Disposal

The packaging is made entirely of recyclable
materials, which you may dispose of at local
recycling facilities.

Contact your local refuse disposal authority for
more details of how to dispose of your worn-out
product.

The product and packaging materials are
recyclable and are subject to extended producer
responsibility.

Dispose them separately, following the illustrated
Info-tri (sorting information), for better waste
treatment.

The Triman logo is valid in France only.

® Warranty

The product has been manufactured to strict quality
guidelines and meticulously examined before
delivery. In the event of material or manufacturing
defects you have legal rights against the retailer of
this product. Your legal rights are not limited in any
way by our warranty detailed below.

The warranty for this product is 3 years from the
date of purchase. The warranty period begins
on the date of purchase. Keep the original sales
receipt in a safe location as this document is
required as proof of purchase.

Any damage or defects already present at the time
of purchase must be reported without delay after
unpacking the product.

Should the product show any fault in materials

or manufacture within 3 years from the date of
purchase, we will repair or replace it - at our
choice - free of charge to you. The warranty
period is not extended as a result of a claim being
granted. This also applies to replaced and repaired
parts.

This warranty becomes void if the product has
been damaged, or used or maintained improperly.



The warranty covers material or manufacturing
defects. This warranty does not cover product parts
subject to normal wear and tear, thus considered
consumables (e.g. batteries, rechargeable
batteries, tubes, cartridges), nor damage to fragile
parts, e.g. switches or glass parts.

® Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your claim, observe
the following instructions:

Make sure to have the original sales receipt and
the item number (IAN 472577_2407) available
as proof of purchase.

You can find the item number on the rating plate,
an engraving on the product, on the front page of
the instruction manual (bottom left), or as a sticker
on the rear or bottom of the product.

If functional or other defects occur, contact
the service department listed below either by
telephone or by e-mail.

Once the product has been recorded as defective
you can return it free of charge to the service
address that will be provided to you. Ensure to
enclose the proof of purchase (sales receipt) and a
short, written description outlining the details of the
defect and when it occurred.

® Service

Service Great Britain
Tel.: 0800 0569216
E-Mail: owim@lidl.co.uk

Qe>  Service Ireland
Tel.: 1800 200736
E-Mail: owim@lidl.ie

GB/IE
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COUPE-FRITES

® Introduction

Nous vous félicitons pour |‘achat de votre nouveau
produit. Vous avez opté pour un produit de grande
qualité. Avant la premiére mise en service, vous
devez vous familiariser avec toutes les fonctions
du produit. Veuillez lire attentivement le mode
d’emploi ci-dessous et les consignes de sécurité.
N'utilisez le produit que pour l'usage décrit et

les domaines d’application cités. Conserver ces
instructions dans un lieu sdr. Si vous donnez le
produit & des tiers, remettezleur également la
totalité des documents.

@ Utilisation conforme aux
prescriptions

B Ce coupe-frites convient & la découpe de frites
faites maison, pour des petites ou grosses
pommes de terre.

B Le produit n’est pas prévu pour un usage
industriel ou commercial.

B Toute autre utilisation ou modification du
produit est considérée comme non conforme
aux prescriptions et présente des risques
d’accidents.

B Le fabricant décline toute responsabilité pour
les dommages résultant d’une utilisation non
conforme, du non-respect du mode d’emploi,
de modifications illicites ou d'utilisation de
piéces de rechange inappropriées.

B Le produit est exclusivement concu pour un
usage domestique.

® Contenu de I'emballage

1% Coupe-frites

1% Grande grille de coupe

1% Grand poussoir

1x Petite grille de coupe

1% Pefit poussoir

1x Guide de démarrage rapide

14 FR/BE

® Description des piéces
(Fig. A jusqu’a E)

Coupe-frites

Levier (avec poignée en matiére plastique)
Poussoir (grand et petit)

Boulon de fixation du poussoir

Plaque de la presse (pour poussoir)
Fixation rotative (pour poussoir)

Grille de coupe (grande et petite)

Poignée de fixation de la ventouse
Ventouse

Orifice d'insertion pour grille de coupe

0]
2
H
4]
H
6|
7
8|
9]
10

j Compartiment de coupe (pour I'insertion du
produit & couper)

REMARQUE : La grande grille de coupe
et le poussoir | 3 | sont déja installés au départ
de l'usine.

©

@® Données techniques

Dimensions : | env. 24,5 cm x 12,5 cm %
13,5cm

Poids : env. 800 g

Grande grille | trame de 36 (env. 12 mm x

de coupe : 12 mm)

Petite grille trame de 64 (env. 8 mm x

de coupe : 8 mm)

A Consignes de sécurité

/\ DANGER ! Ne laissez pas des enfants sans
surveillance avec les matériaux d’emballage
ou le produit. Il existe un risque d’asphyxie ou
un danger pour la santé en cas d'ingestion
des petites parties de I'emballage ainsi qu’un
risque de blessure avec les piéces tranchantes
ou en mouvement !

B N'utilisez aucun produit susceptible d'étre
endommagé par des actions externes et
présentant des bords tranchants ou d’autres
emplacements dangereux qui pourraient
provoquer des blessures.



Ne laissez pas des enfants ou des personnes,
qui ne sont pas en mesure d'utiliser le produit
en toute sécurité, en raison de leurs capacités
physiques, mentales ou motrices, manipuler le
produit & moins qu'ils ne soient surveillés.
Utilisez le produit uniquement pour couper des
pommes de terre. Une surcharge provoquée
par la découpe d'aliments trop durs ou trop
compacts peut causer des dommages.
Conservez le produit dans un endroit sor.
Evitez la poussiére, la saleté ou le contact avec
des substances chimiques.

De fortes fluctuations de température ou de
forts coups de chaleur (rayons directs du soleil,
fours, radiateurs, etc.) peuvent causer des
problémes ou des dommages.

N'utilisez plus le produit, s'il est endommagé.

Avant la premiére utilisation

/A AVERTISSEMENT ! Risque de
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blessures ! Les lames sont affitées.

Enlevez immédiatement les matériaux
d’emballage et recyclezles conformément aux
dispositions en vigueur.

Nettoyez le produit et I'accessoire (voir le
chapitre « Nettoyage et entretien »).

Montage

REMARQUE : La grande grille de coupe

et le grand poussoir | 3 | sont déja installés
dans le produit & la livraison. Retirez ces
piéces avant le nettoyage (voir le chapitre

« Nettoyage et entretien »).

Sélectionnez la grille de coupe | 7| souhaitée
et le poussoir | 3 | correspondant.

Insérez la grille de coupe | 7 | dans le produit
par en dessous (fig. G).

Le coté des lames affoté de la grille de coupe
doit &tre orienté vers I'intérieur.

La grille de coupe doit étre complétement
enfoncée afin que le produit puisse rester &
plat.

Sur la partie supérieure du produit, il y a un
orifice d'insertion dans lequel la grille de
coupe doit &tre insérée (fig. H).

®

REMARQUE : La grille de coupe | 7| ne peut
pas étre mal insérée | Si la grille de coupe

est mal placée, elle ne peut pas rentrer dans
I'orifice prévu et le produit ne peut pas étre
positionné & plat !

Installez maintenant le poussoir | 3 | qui
convient.

/\ ATTENTION!! Le poussoir doit correspondre

6.

a la grille de coupe utilisée ! L'utilisation
de piéces différentes peut endommager le
produit |

Tout d'abord, ouvrez la fixation rotative pour
le poussoir [6]. Poussez le levier vers la droite
(position du levier : voir la fig. 1).

Insérez le poussoir correspondant gréce aux
boulons de fixation | 4 | dans I'orifice de la
plaque de presse | 5| (fig. J).

Poussez le levier & gauche afin de fixer le

poussoir [ 3] avec la fixation rotative [6].

/N\ ATTENTION ! Si la fixation est difficile &
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positionner, vérifiez que le poussoir a été inséré
correctement et complétement.
Maintenant, le produit est prét & I'emploi.

Avant le processus de coupe

REMARQUE : Lavez et épluchez les pommes
de terre avant de couper des frites.

Positionnez le produit sur une surface lisse et
plane.

Tournez la poignée de fixation de la ventouse
& la position verticale (fig. K).

Vérifiez le positionnement du produit. Assurez-
vous que la position de travail vous convient.
Fixez maintenant le produit en tournant la
poignée de fixation de la ventouse 8] a 90°
(fig. L). Appliquez une certaine pression sur

le produit afin d'optimiser la fixation de la
ventouse.

Aprés avoir déplacé la poignée de fixation de
la ventouse [8], le produit est fixé sur la surface
de travail gréce & la poignée.

Avant de commencer le processus de coupe,
assurez-vous que la fixation est correctement
installée et suffisante.
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Si cela ne devait pas étre le cas : Replacez
la poignée a la position verticale (fig. K).
Recommencez la procédure de fixation.

® REMARQUE : La poignée [8] est équipée
d'un capuchon de protection en plastique afin
de protéger la surface de travail des rayures.

Processus de coupe

REMARQUE : Plongez la grille de coupe

et le poussoir | 3 | dans I'eau avant de
commencer votre fravail. Des lames humides
coupent plus rapidement et nécessitent

un effort moindre. Pendant la coupe, les
accessoires seront maintenus humides gréce &
I'humidité du produit & couper.

© e

1. Avant d'insérer le produit & couper, ouvrez
le compartiment de coupe [11] en soulevant
complétement le levier [2] Le levier doit &tre
complétement ouvert & 90° afin d'ouvrir le
compartiment de coupe et de pouvoir y insérer
le produit & couper.

2. Placez le produit & couper dans le
compartiment de coupe [11] (fig. M).

3. Appuyez maintenant sur le levier 2] vers le
bas en pressant fortement. C'est ainsi que la
plaque de la presse | 5 | avec le poussoir

sera poussée vers |'avant et pressera le produit

& couper dans la grille de coupe | 7 | (fig. N).

® REMARQUE : Selon la faille de la pomme
de terre, vous aurez besoin de plus ou moins
de force. Sur le bord supérieur du levier [2],
il y a une poignée en plastique qui simplifie
considérablement la manipulation.

/\ AVERTISSEMENT ! Risque de
blessures ! Ne placez pas vos mains dans le
compartiment de coupe |11] et non plus le long
de la surface de coupe lorsque vous abaissez

le levier [2].

4. Répétez ce processus jusqu’'a ce que vous ayez
coupé la quantité souhaitée.

® REMARQUES :

Placez une assiette plate ou une planche &
découper devant le produit afin de récupérer
les frites coupées.

[}
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[l Pommes de terre trés grosses : Coupez
les pommes de terre en deux avant de les
couper |

O En cas de non utilisation et avant le
rangement du produit : Placez foujours le
levier| 2 | en position basse.

® Changement de grille de coupe

Voir le chapitre « Montage »

® Nettoyage et entretien
/\ ATTENTION ! N'utilisez aucun produit

nettoyant corrosif ou récurant. Il pourrait

endommager les surfaces du produit.

O Nettoyez le produit sous I'eau courante
chaude. Séchez bien le produit.

[l Retirez la grille de coupe | 7 | et le poussoir
du produit pour les nettoyer.

O Nous recommandons de nettoyer la grille
de coupe & la main & I'eau chaude avec un
produit de neftoyage doux. Séchez bien la
grille de coupe.

@ Mise au rebut

L'emballage se compose de matiéres recyclables
pouvant étre mises au rebut dans les déchetteries
locales.

Votre mairie ou votre municipalité vous
renseigneront sur les possibilités de mise au rebut

des produits usagés.
FR
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Le produit et les matériaux d’emballage sont
recyclables et relévent de la responsabilité élargie
du producteur.

Eliminez-les séparément, en suivant I'Info-tri illustrée,
dans I'intérét d'un meilleur traitement des déchets.

Le logo Triman n’est valable qu’en France.



@® Garantie

Article L217-16 du Code de la
consommation

Lorsque I'acheteur demande au vendeur, pendant
e cours de la garantie commerciale qui lui a été
I del t | I t
consentie lors de |'acquisition ou de la réparation
d’un bien meuble, une remise en état couverte
par la garantie, toute période d‘immobilisation
d’au moins sept jours vient s'ajouter & la durée
de la garantie qui restait & courir. Cette période
court & compter de la demande d'intervention
de 'acheteur ou de la mise & disposition pour
réparation du bien en cause, si cette mise

a disposition est postérieure & la demande
d'intervention.

Indépendamment de la garantie commerciale
souscrite, le vendeur reste tenu des défauts de
conformité du bien et des vices rédhibitoires
dans les conditions prévues aux articles L217-4
& 1217-13 du Code de la consommation et aux
articles 1641 & 1648 et 2232 du Code Civil.

Article L217-4 du Code de la
consommation

Le vendeur livre un bien conforme au contrat et
répond des défauts de conformité existant lors de
la délivrance.

Il répond également des défauts de conformité
résultant de I'emballage, des instructions de
montage ou de l'installation lorsque celle-ci a été
mise & sa charge par le contrat ou a été réalisée
sous sa responsabilité.

Article L217-5 du Code de la
consommation

Le bien est conforme au contrat :
1° S’il est propre & I'usage habituellement
attendu d'un bien semblable et, le cas
échéant :
* s'il correspond & la description donnée
par le vendeur et posséder les qualités que
celui-ci a présentées & |'acheteur sous forme
d’échantillon ou de modéle ;

¢ s'il présente les qualités qu’un acheteur
peut légitimement attendre eu égard
aux déclarations publiques faites par le
vendeur, par le producteur ou par son
représentant, nolamment dans la publicité
ou |"étiquetage ;
2° Ou s'il présente les caractéristiques définies
d’un commun accord par les parties ou étre
propre & tout usage spécial recherché par
I'acheteur, porté & la connaissance du vendeur
et que ce dernier a accepté.

Article L217-12 du Code de la
consommation

L'action résultant du défaut de conformité se
prescrit par deux ans & compter de la délivrance

du bien.

Article 1641 du Code civil

Le vendeur est tenu de la garantie & raison des
défauts cachés de la chose vendue qui la rendent
impropre & |'usage auquel on la destine, ou qui
diminuent tellement cet usage que I'acheteur ne
I'aurait pas acquise, ou n’en aurait donné qu’un
moindre prix, s'il les avait connus.

Article 1648 1er alinéa du Code civil

L'action résultant des vices rédhibitoires doit étre
intentée par I‘acquéreur dans un délai de deux ans
& compter de la découverte du vice.

Les piéces détachées indispensables & I'utilisation
du produit sont disponibles pendant la durée de la
garantie du produit.

Le produit a été fabriqué selon des critéres de
qualité stricts, et contrdlé consciencieusement avant
sa livraison. En cas de défaut de matériau ou de
fabrication, vous avez des droits légaux vis-a-vis du
vendeur du produit. Vos droits [égaux ne sont en
aucun cas limités par notre garantie mentionnée
ci-dessous.

La garantie de ce produit est de 3 ans & partir

de la date d’achat. La période de garantie
commence & la date d’achat. Conservez |'original
de la preuve d’achat dans un endroit sr car ce
document est nécessaire pour prouver I'achat.

FR/BE 17



Tout dommage ou défaut déja présent au moment
de I'achat doit étre signalé immédiatement aprés le
déballage du produit.

Si le produit présente un défaut de matériau ou

de fabrication dans les 3 ans qui suivent la date
d’achat, nous le réparerons ou le remplacerons - &
notre choix - gratuitement pour vous. La période
de garantie n’est pas prolongée par une demande
de garantie acceptée. Cette mesure s'applique
également pour les piéces remplacées et réparées.

Cette garantie est annulée si le produit a été
endommagé ou utilisé ou entretenu de maniére
incorrecte.

La garantie couvre les défauts de matériels et de
fabrication. Cette garantie ne couvre pas les pigces
du produit soumises & une usure normale, et qui
sont donc considérées comme des piéces d'usure
(par exemple les piles, les piles rechargeables,
tuyaux, les cartouches d’encre), ni les dommages
aux piéces fragiles, par exemple les interrupteurs
ou les piéces en verre.

@ Faire valoir sa garantie

Pour garantir la rapidité d’exécution de la
procédure de garantie, vevillez respecter les
indications suivantes :

Veuillez conserver le ticket de caisse et la référence
du produit (IAN 472577_2407) & titre de preuve
d’achat pour toute demande.

Le numéro de référence de I'article est indiqué sur
la plaque d'identification, gravé sur la page de
titre de votre manuel (en bas & gauche) ou sur un
autocollant apposé sur la face arriére ou inférieure
du produit.

En cas de dysfonctionnement du produit, ou de tout
autre défaut, contactez en premier lieu le service
aprés-vente par téléphone ou par e-mail aux
coordonnées indiquées ci-dessous.

Vous pouvez alors envoyer franco de port tout
produit considéré comme défectueux au service
clientéle indiqué, accompagné de la preuve
d’achat (ticket de caisse) et d’'une description écrite
du défaut avec mention de sa date d'apparition.
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@ Service aprés-vente

Service aprés-vente France
Tél.: 0800904879

E-Mail: owim@lidl.fr

Service aprés-vente Belgique
Tél.. 080071011

Tél.. 80023970 (Luxembourg)
E-Mail: owim@lidl.be



PATATSNIJDER

® Inleiding

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop

van uw nieuwe product. U hebt voor een
hoogwaardig product gekozen. Maak u voor

de eerste ingebruikname vertrouwd met het
product. Lees hiervoor aandachtig de volgende
gebruiksaanwijzing en de veiligheidsvoorschriften.
Gebruik het product alleen zoals beschreven

en voor de aangegeven toepassingsgebieden.
Bewaar deze gebruiksaanwijzing op een veilige
plek. Geef, wanneer u het product doorgeeft aan
derden, ook alle documenten mee.

® Beoogd gebruik

B De frietsnijder is geschikt om thuis aardappels
te snijden tot kleine of grote frieten.

B Het product is niet bestemd voor commercieel
of industrieel gebruik.

B leder ander gebruik of iedere verandering aan
het product geldt als onreglementair en brengt
gevaar voor ongevallen met zich mee.

B De fabrikant van het product is niet
aansprakelijk voor schade die door verkeerd
gebruik, het niet de hand houden aan de
gebruiksaanwijzingen, onjuist herstel of gebruik
van verkeerde reserveonderdelen veroorzaakt
worden.

B Het product is uitsluitend bestemd voor
privégebruik.

® Leveringsomvang

1% Frietsnijder

1% Groot snijrooster

1% Groot duwblok

1x Klein snijrooster

1x Klein duwblok

1x Beknopte handleiding

® Onderdelenbeschrijving
(Afb. A tot E)

Frietsnijder

Hendel (met greepinzetstuk van kunststof)
Duwblokken (groot en klein)
Bevestigingsbouten voor duwblok

Drukplatform (voor duwblok)
Draaivergrendeling (voor duwblok)
Snijroosters (groot en klein)

Handgreep om zuignappen vast te zetten
Zuignap

Inschuifopening voor snijroosters
Snijruimte (om snijgoed in te plaatsen)

© [Elalel=No]w]

TIP: Het grote snijrooster | 7 | en het grote
duwblok [ 3 | zijn in de fabriek al in het product

geplaatst.

Technische gegevens

Afmetingen: | ca. 24,5 cm x 12,5 cm x

13,5 cm
Gewicht: ca. 800 g
Groot Rooster met 36 openingen (ca.
snijrooster: 12 mm x 12 mm)
Klein Rooster met 64 openingen (ca.
snijrooster: 8 mm x 8 mm)

/\ Veiligheidstips

/\ GEVAAR! Laat kleine kinderen nooit zonder
toezicht achter met het verpakkingsmateriaal
of het product. Er bestaat verstikkingsgevaar
door het inslikken van kleine delen
verpakkingsmateriaal; ook is er kans op
verwondingen door bewegende onderdelen
en onderdelen met scherpe kanten!

B Gebruik het product niet als het door externe
krachten beschadigd is en er scherpe
kanten of andere gevaarlijke plekken, die tot
verwondingen kunnen leiden, aanwezig zijn.

B Sta kinderen of personen die door hun
lichamelijke, psychische of motorische
capaciteiten niet in staat zijn veilig met het
product om te gaan, gebruik van het product
alleen toe als ze onder toezicht staan.

B Gebruik het product alleen voor het snijden
van aardappels. Overbelasting door
het snijden van te harde of te compacte
levensmiddelen kan leiden to beschadiging van
het product.
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Bewaar het product op een veilige plaats.
Vermijd stof, vuil of contact met chemische
stoffen.

Sterke temperatuurveranderingen, bijvoorbeeld
sterke verhitting, kan problemen of
beschadigingen veroorzaken (direct zonlicht,
ovens, kachels, etc.).

Gebruik het product niet meer als het

beschadigd is.

Voor het eerste gebruik

/\ WAARSCHUWING!

© e

Verwondingsgevaar! De messen zijn
scherp.

Verwijder het verpakkingsmateriaal en gooi het
volgens de regels weg.

Macak het product en de accessoires schoon
(zie hoofdstuk “Reiniging en onderhoud”).

Montage

TIP: Het grote snijrooster | 7 | en het grote
duwblok | 3 | zijn bij aflevering al in het product
geplaatst. Verwijder deze onderdelen voor

het schoonmaken (zie hoofdstuk “Reiniging en

onderhoud”).

Kies het gewenste snijrooster | 7 | en het daarbij
passende duwblok [3]

Plaats het snijrooster | 7 | van onder in het
product (Afb. G).

De kant met scherpe messen van het snijrooster
moet nu naar binnen gericht zijn.

Het snijrooster moet helemaal naar binnen
worden geschoven en wel zo ver dat het
product er horizontaal op kan staan.

Aan de bovenkant van het product bevindt
zich een inschuifopening waarin het snijrooster
ingezet moet worden (Afb. H).

TIP: Het snijrooster | 7 | kan niet op onjuiste
wijze in het product worden geplaatst! Als
het snijrooster onjuist in het product wordt
geplaatst, past het niet in de daarvoor
bestemde opening en kan het product niet
rechtop neer worden gezet!

Plaats nu het erbij behorende duwblok | 3 |in
het product.
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/\ OPGELET! Het gebruikte snijrooster moet

6.

passen bij het gebruikte duwblok! Worden niet
bij elkaar passende onderdelen gebruikt, dan
kan dat tot schade leiden!

Open eerst de draaibevestiging voor het
duwblok [6]. Schuif daartoe de hendel naar
rechts (hendelstand: zie Afb. 1).

Plaats dan het passende duwblok met de
bevestigingsbouten [ 4 | in de opening van het
drukplatform | 5] (Afb. J).

Schuif de hendel naar links om het duwblok
aan de draaivergrendeling [6] te bevestigen.

/\ OPGELET! Mocht het vastmaken moeilijk
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gaan, controleer dan of het duwblok correct en
volledig naar binnen is geschoven.
Nu kan het product worden gebruikt.

Voor het snijden

TIP: Was en schil de aardappels voordat u ze
tot friet snijdt.

Zet het product neer op een stabiele, viakke
ondergrond.

Zet de handgreep om de zuignappen vast te
zetten | 8 | in de verticale stand (Afb. K).
Controleer of het product goed is neergezet.
Zorg ervoor dat de werkstand voor u geschikt
is.

Mack het product nu vast door het 90°
draaien van de handgreep voor het vastzetten
met de zuignappen | 8 | (Afb. L). Oefen
daarbij enige kracht uit op het product om het
vastzetten met de zuignappen te optimaliseren.
Na het omklappen van de handgreep om de
zuignappen vast te zetten | 8 |is het product
door de handgreep aan het werkoppervlak
vastgezet.

Ga, voordat u met snijden begint, na of het
product stevig genoeg vastzit.

Indien dat niet het geval is: Zet de handgreep
weer in de verticale stand (Afb. K) en. Voer de
vastzetprocedure nogmaals uit.

TIP: De handgreep | 8 | is voorzien van
een beschermkap van kunststof om het
werkoppervlak tegen krassen te beschermen.



® Snijden

® TIP: Maak het snijrooster [ 7] en het
duwblok | 3 | nat met water voordat u begint
te snijden. Natte messen snijden sneller en
vereisen minder kracht. Tijdens het snijden
worden de inzetstukken door het vocht van het
snijgoed natgehouden.

1. Open voordat u het snijgoed in het product
plaatst, de snijruimte |11] door de hendel
volledig naar boven te trekken. De hendel
moet volledig (dwz. 90°) omhoog worden
getrokken om de snijruimte te kunnen openen
om er het snijgoed in te plaatsen.

2. Plaats het snijgoed in de snijruimte
(Afb. M).

3. Duw de hendel | 2 | met kracht naar beneden.
Daardoor wordt het drukplatform | 5 | met
het duwblok | 3 | naar voren geduwd en het
snijgoed door het snijrooster | 7 | gedrukt
(Afb. N).

® TIP: Afhankelijk van de grootte van de
aardappel moet u meer of minder kracht
vitoefenen. Aan de bovenste rand van
de hendel | 2 | bevindt zich een inzetstuk
van kunststof dat het gebruik duidelijk
gemakkelijker maakt.

/A WAARSCHUWING!
Verwondingsgevaar! Plaats uw handen
niet in de snijruimte [11] en niet langs de
snijoppervlakken als u de hendel | 2 | naar

beneden duwt.

4. Herhaal deze procedure totdat u een
voldoende grote hoeveelheid hebt gesneden.

® TIPs:

[0 Plaats een plat bord of plank voor het product
om de gesneden friet op te vangen.

[l Zeer grote aardappels: Snij de
aardappels in tweeén voordat u ze in het
product snijdt!

O Als u het product niet gebruikt en als
u het op gaat bergen: Zorg ervoor dat de
hendel | 2| altijd in de laagste stand staat.

@ Snijroosters verwisselen
Zie hoofdstuk “Montage”

® Reiniging en onderhoud
/\ OPGELET! Gebruik geen bijtende of

schurende schoonmaakmiddelen. Deze kunnen

de buitenkant van het product beschadigen.

O Maak het product schoon met warm, stromend
water. Droog het product goed af.

O Verwijder de het snijrooster | 7 | en het
duwblok | 3 | om het product schoon te kunnen
maken.

O Wij bevelen aan het snijrooster met de hand
met warm water en een mild reinigingsmiddel
schoon te maken. Droog de snijroosters goed
af.

@® Afvoer

De verpakking bestaat uit milieuvriendelijke
grondstoffen die u via de plaatselijke
recyclingcontainers kunt afvoeren.

Informatie over de mogelijkheden om het
vitgediende product na gebruik te verwijderen,
verstrekt uw gemeentelijke overheid.

Het product, en de verpakkingsmaterialen kunnen
worden gerecycled en zijn onderhevig aan een
vitgebreide verantwoordelijkheid van de fabrikant.
Gooi ze apart weg, overeenkomstig

de aangegeven Info-fri (informatie over
afvalscheiding), voor een beter afvalbeheer.

Het Triman-logo geldt alleen voor Frankrijk.

@® Garantie

Het product werd volgens strenge
kwaliteitsrichtliinen gemaakt en voor de uitlevering
zorgvuldig gecontroleerd. In geval van materiaal-
of fabricagefouten hebt u tegenover de verkoper
van het product wettelijke rechten. Uw wettelijke
rechten worden op geen enkele manier door onze
hieronder vermelde garantie beperkt.
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De garantie voor dit product bedraagt 3 jaar vanaf
aankoopdatum. De garantieperiode gaat in op de
datum van aankoop. Bewaar het originele bewijs
van aankoop op een veilige plek aangezien dit
document nodig is als bewis.

Alle beschadigingen of gebreken die reeds op
het moment van aankoop aanwezig zijn, moeten
meteen na het vitpakken van het product worden
gemeld.

Mocht het product binnen 3 jaar na
aankoopdatum een materiaal- of fabricagefout
vertonen, zullen wij het - naar onze keuze - gratis
voor u repareren of vervangen. De garantieperiode
wordt door een plaatsgevonden garantieverlening
niet verlengd. Dit geldt ook voor vervangen en
gerepareerde onderdelen.

Deze garantie vervalt als het product werd
beschadigd of onjuist is gebruikt of onderhouden.

De garantie dekt materiaal- en fabricagefouten

aof. Deze garantie dekt geen productonderdelen
die aan normale slijtage onderhevig zijn en
daarom als verbruiksartikelen worden beschouwd
(bv. batterijen, oplaadbare batterijen, slangen,
inktpatronen), noch dekt zij schade aan breekbare
onderdelen, bv. schakelaars of onderdelen die van
glas zijn gemaakt.

® Afwikkeling in geval van
garantie

Om een snelle afhandeling van uw reclamatie te
waarborgen dient u de volgende instructies in acht
te nemen:

Houd bij alle vragen alstublieft de kassabon en het
artikelnummer (IAN 472577 _2407) als bewijs
van aankoop bij de hand.

Het artikelnummer vindt u op de typeplaat,
ingegraveerd, op het fitelblad van uw handleiding
(linksonder) of als sticker op de achter- of
onderzijde.

Wanneer er storingen in de werking of andere
gebreken optreden, dient u eerst telefonisch of
per e-mail contact met de onderstaande service-
afdeling op te nemen.
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Een als defect geregistreerd product kunt u dan
samen met uw aankoopbewijs (kassabon) en
vermelding van de concrete schade alsmede
het tijdstip van optreden voor u franco aan het u
meegedeelde servicepunt verzenden.

@® Service

(ND  Service Nederland
Tel.: 08000225537
E-Mail: owim@lidl.nl
Service Belgié
Tel.: 080071011
Tel.. 80023970 (Luxemburg)
E-Mail: owim@lidl.be



KRAJALNICA DO FRYTEK

® Wstep

Gratulujemy Paristwu zakupu nowego produktu.
Zdecydowali sig Paristwo na zakup produktu
najwyzszej jakoéci. Przed uruchomieniem
urzqdzenia po raz pierwszy zapoznaj sie z

nim. W tym celu przeczytaj uwaznie ponizszq
instrukcje obstugi oraz wskazéwki dotyczqce
bezpieczenstwa. Produkt nalezy uzytkowaé

w sposdb tu opisany i zgodnie z okre$lonym
zakresem zastosowania. Nalezy przechowywaé
te instrukcje w bezpiecznym miejscu. Przekazujgc
produkt innej osobie, nalezy réwniez przekazaé
wszystkie dokumenty.

® Uzywac zgodnie z
przeznaczeniem

B Ta krajalnica do frytek stuzy w domu do
krojenia ziemniakéw na mate lub duze frytki.

B Produkt nie jest przeznaczony do uzytku
komercyjnego lub przemystowego.

B Kazde inne uzycie lub modyfikacja produktu
jest uwazane za niewlasciwe i wiqze sie z
ryzykiem wypadkéw.

B Producent nie bierze odpowiedzialnoci
za szkody spowodowane niewtadciwym
uzytkowaniem, nieprzestrzeganiem instrukgii,
niewtadciwymi naprawami lub uzyciem
nieodpowiednich czgici zamiennych.

B Produkt przeznaczony jest wytqcznie do uzytku

prywatnego.

® Zakres dostawy
1% Krajalnica do frytek

1% N6z kratowy duzy

1% Popychacz duzy

1x Néz kratowy maty

1% Popychacz maty

1% Krétka instrukeja

® Opis czesci
(Rys. A do E)

Krajalnica do frytek
Dzwignia (z uchwytem z tworzywa)

Popychacz (duzy i maty)

1 Sworznie ustalajgce popychacza

|5 | Plyta dociskajgca (popychacz)

16| Rygiel (popychacz)

| 7| N6z kratowy (duzy i maty)

[8] Uchwyt do mocowania przyssawki

z Przyssawka

[10] Otwér na trzpier noza kratowego

11] Komora (do wktadania krojonego materiatu)

® RADA: Duzy néz kratowy [7] i popychacz
sq juz zamontowane fabrycznie.

® Dane techniczne
Wymiary: ok. 24,5 cm x 12,5 cm %
13,5 cm
Masa: ok. 800 g

36-oczkowy (ok. 12 mm x
12 mm)

N6z kratowy
duzy:

N6z kratowy

maty:

64-oczkowy (ok. 8 mm x 8 mm)

A Instrukcje bezpieczenstwa

A NIEBEZPIECZENSTWO! Nie pozostawiac
dzieci w poblizu produktu lub materiatéw
pakunkowych. Niebezpieczehstwo uduszenia
lub zagrozenie zdrowia w wyniku potkniecia
matych czesci opakowania, a takze ryzyko
zranienia ostrymi lub ruchomymi cze$ciamil

B Nie uzywa¢ produktu, ktéry mégt ulec
uszkodzeniu i ma ostre krawedzie lub inne
niebezpieczne miejsca, mogqce spowodowaé
obrazenia.

= Dzieci lub osoby, ktére nie sq w stanie
bezpiecznie korzystaé z produktu z
powodu swoich fizycznych, umystowych lub
motorycznych umiejgtnosci mogq uzywaé
produktu wytgcznie pod nadzorem.

B Produktu nalezy uzywaé wytqgcznie do krojenia
ziemniakéw. Przecigzenie spowodowane
cieciem zbyt twardej lub zbitej zywnosci moze
spowodowaé uszkodzenie.

B Produkt przechowywa¢ w bezpiecznym
miejscu. Unikaé kurzu, brudu i kontaktu z
chemikaliami.
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Duze wahania temperatury lub silne dziatanie
ciepta mogq powodowaé problemy lub
uszkodzenia (bezposrednie $wiatto stoneczne,
piece, grzejniki itp.).

Zaprzestaé uzywania produktuy, jedli jest
uszkodzony.

Przed pierwszym uzyciem

/\ OSTRZEZENIE! Niebezpieczenstwo

© e

odniesienia obrazen! Ostrza sq ostre.

Usungé materiaty opakowaniowe i zutylizowaé
zgodnie z przeznaczeniem.

Wyczysci¢ produkt i akcesoria (patrz rozdziat
,Czyszczenie i konserwacja”).

Montaz

RADA: Duzy néz kratowy | 7 | i duzy
popychacz | 3 | sq juz zamontowane fabrycznie
w dostarczanym produkcie. Zdemontowad te
czeéci przed czyszczeniem (patrz rozdziat
,Czyszczenie i konserwacja”).

Wybraé zqdany néz kratowy [ 7 i
dopasowany popychacz [3].

N6z kratowy | 7 | wlozy¢ od dotu do produktu
(rys. G).

Ostre krawedzie noza kratowego muszq byé
skierowane do wewnqtrz.

N6z kratowy musi by¢ catkowicie wsuniety,
aby produkt lezat ptasko na blacie roboczym.
W gérnej czesci produktu znajduje sie otwér
na trzpien noza kratowego, w ktéry nalezy
wsungé néz kratowy (rys. H).

RADA: Noza kratowego | 7 | nie mozna
wlozy¢ tak, aby ostre krawedzie byty
skierowane w niewtasciwym kierunku! W
przypadku nieprawidtowego wlozenia néz
kratowy nie bedzie pasowaé do otworu, a
produkt nie bedzie lezat réwno na blacie
roboczym!

Teraz nalezy wlozyé odpowiedni popychacz

(3]
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/A UWAGA! Zastosowany néz kratowy musi
pasowaé do uzywanego popychaczal
Uzycie réznych czeéci moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia produktu!

4. Naijpierw nalezy otworzy¢ obrotowy rygiel
popychacza [6] W tym celu dzwignie
przesungé w prawo (potozenie dzwigni jak na
rys. ).

5. Sworznie ustalajgce odpowiedniego
popychacza [4 | wsungé w otwory plyty
dociskajacej | 5] (rys. J).

6. Przesunqé dzwignie w lewo, aby ryglem [6]
zablokowaé popychacz |3 |.

/A UWAGA! Je$li trzpienie trudno zamocowag,
to nalezy sprawdzié, czy popychacz zostat
prawidiowo i catkowicie wlozony w otwér.

7. Teraz produkt jest gotowy do uzytku.

Przed krojeniem

© e

RADA: Przed pokrojeniem ziemniaki umy¢ i
obra¢.

1. Produkt ustawi¢ na gtadkiej i réwnej
powierzchni.

2. Uchwyt mocujqcy przyssawki | 8 | przesungé
do pozycji pionowej (rys. K).

3. Sprawdzi¢ potozenie produktu. Upewni¢ sie,
ze pozycja robocza jest odpowiednia dla
uzytkownika.

4. Teraz zamocowaé produkt, obracajgc uchwyt
do mocowania przyssawki|8 | o 90° (rys. L).
Docisngé lekko produkt, aby zapewnié
najlepsze zamocowanie przyssawki.

5. Po przestawieniu uchwytu mocowania
przyssawki | 8 | produkt zostanie mocno
przytwierdzony do powierzchni roboczej.

6. Przed rozpoczeciem krojenia upewni¢ sig, ze
mocowanie jest wystarczajqce.

Jedli tak nie jest: Uchwyt ustawié¢ z powrotem
w pozyciji pionowej (rys. K). Powtérzy¢
procedure mocowania produktu.

® RADA: Uchwyt| 8] jest wyposazony w

kotpak z tworzywa sztucznego, ktéry chroni
powierzchnie roboczq przed zadrapaniami.



® Krojenie

® RADA: Przed rozpoczeciem krojenia
zanurzyé w wodzie néz kratowy | 7 | i
popychacz [3]. Mokre ostrza tnq szybciej
i wymagajq mniejszego wysitku. Podczas
krojenia wktadka jest utrzymywana w stanie
wilgotnym dzieki wilgoci zawartej w krojonym
materiale.

1. Przed wlozeniem krojonego materiatu
catkowicie otworzyé komore [11], podnoszqc
dzwignie [2]. Aby otworzy¢ komore w celu
wlozenia krojonego materiatu, dzwignia musi
byé catkowicie podniesiona (przekrecona o
90°).

2. Do komory |11| wlozy¢ krojony materiat
(rys. M).

3. Teraz mocno nacisngé dzwignie .
Spowoduije to popchnigcie do przodu plyty
dociskajqcej [ 5] wraz z popychaczem [3],
krojony materiat zostanie przepchany przez
néz kratowy | 7| (rys. N).

® RADA: W zaleznosci od wielkosci ziemniaka
trzeba bedzie uzy¢ odpowiedniej sity. Przy
gérnej krawedzi dzwigni | 2 | znajduije sie
wkiadka z tworzywa, ktéra znacznie utatwia
obstuge.

/\ OSTRZEZENIE! Niebezpieczenstwo
odniesienia obrazen! Podczas naciskania

dzwigni | 2 | nie wktadad rgk do komory [11] ani

wzdtuz powierzchni ciecia.

4. Powtarzaé ten proces, az do pokrojenia
zqdanej iloéci.

® RADY:

[ Przed produktem pofozy¢ talerz lub deske do
krojenia, aby zbieraé pokrojone frytki.

0 Bardzo duze ziemniaki: Przed krojeniem
pocigé na mniejsze kawatki!

O Kiedy nie jest uzywany i przed
przechowywaniem produktu: Dzwignie
zawsze ustawiaé w dolnym potozeniu.

® Wymiana noza kratowego

Patrz rozdziat ,, Montaz”

@® Czyszczenie i konserwacja

/A UWAGA! Nigdy nie uzywaé $rodkéw
zrqcych lub ciernych. Mogtoby to
spowodowad uszkodzenie powierzchni
produktu.

0 Produkt czyéci¢ pod cieplq, biezgcq wodq.
Doktadnie osuszaé produkt.

O Przed czyszczeniem produkiu wyjqé néz
kratowy [ 7] i popychacz[3].

[ Zalecamy reczne czyszczenie noza
kratowego cieptq wodgq i tagodnym roztworem
czyszczqcym. Doktadnie wysuszy¢ néz
kratowy.

® Utylizacja

Opakowanie wykonane jest z materiatéw
przyjaznych dla $rodowiska, ktére mozna
przekazaé do utylizacji w lokalnym punkcie
przetwarzania surowcéw wiérnych.

Informaciji na temat mozliwosci utylizacii
wyeksploatowanego produktu udziela urzqd
gminy lub miasta.

FR

(3
) —
(X(a8) ]
Produkt, materiaty opakowaniowe, nadajq
sig do recyklingu i podlegajq rozszerzonej
odpowiedzialnosci producenta.
Wyrzu¢ je osobno, zgodnie z ilustracjg

przedstawiajqgcq informacje o sortowaniu, aby
zapewni¢ lepszq utylizacje odpadéw.

Logo Triman jest wazne tylko dla Francii.

® Gwarancja

Produkt zostat wyprodukowany zgodnie z
surowymi wytycznymi dotyczqgcymi jakosci i
doktadnie przetestowane przed dostawg. W
przypadku wad materiatowych lub produkcyjnych
przystugujq Pafstwu prawa ustawowe wobec
sprzedawcy produktu. Parstwa prawa ustawowe
nie sq w zaden sposéb ograniczone przez naszq
gwarancje przedstawiong ponize;.
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Gwarancja na ten produkt wynosi 3 lata od daty
zakupu. Okres gwaranciji rozpoczyna sig od
daty zakupu. Prosze przechowywaé oryginalny
rachunek w bezpiecznym miejscu, poniewaz ten
dokument jest wymagany jako dowéd zakupu.

Wszelkie uszkodzenia lub wady obecne juz w
momencie zakupu nalezy zgtosi¢ niezwlocznie po
rozpakowaniu produktu.

Jezeli w ciqgu 3 lat od daty zakupu produkt
wykaze wady materiatowe lub produkeyjne,

to - wedtug naszego uznania - bezptatnie go
naprawimy lub wymienimy. Okres gwarancji

nie ulega przediuzeniu o przyznane roszczenie
gwarancyijne. Dotyczy to réwniez wymienionych i
naprawionych czeéci.

Niniejsza gwarancja traci wazno$¢, jeéli produkt
zostat uszkodzony, byt niewtasciwie uzytkowany
lub konserwowany.

Gwarancja obejmuje wady materiatowe i
produkeyijne. Niniejsza gwarancja nie obejmuje
czesci produktu, ktére podlegajg normalnemu
zuzyciu i dlatego sq uwazane za czesci
zuzywalne (np. baterie, akumulatory, weze,
wktady atramentowe), ani nie obejmuje uszkodzen
czedci delikatnych, np. przetqcznikéw lub czeici
wykonanych ze szkfa.

Zgodnie z Kodeksem Cywilnym art. 581 §1 wraz
z wymiang urzqdzenia lub waznej czeéci czas
gwarancji rozpoczyna sie¢ na nowo.

® Sposéb postepowania
w przypadku naprawy
gwarancyjnej

Aby zapewni¢ szybkie rozpatrzenie Pahstwa

whiosku, prosimy stosowa¢ sie do nastepujgcych
wskazéwek:

Przed skontaktowaniem sie z dziatem serwisowym
nalezy przygotowa¢ paragon i numer artykutu

(IAN 472577 _2407) jako dowéd zakupu.

Numery artykutéw mozna znalez¢ na tabliczce
znamionowe, na grawerunku, na stronie tytufowej
jego instrukciji (na dole po lewej stronie) lub jako
naklejke na stronie odwrotnej lub spodnie;.
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W razie wystqpienia btedéw w dziataniv lub
innych wad, nalezy skontaktowaé sig najpierw
z wymienionym ponizej dziatem serwisowym
telefonicznie lub pocztq elektroniczng.

Produkt uznany za uszkodzony mozna nastepnie
z dotgczeniem dowodu zakupu (paragonu)

i podaniem, na czym polega wada i kiedy
wystqpita, przestaé bezptatnie na podany Parstwu
adres serwisu.

@® Serwis
Serwis Polska

Tel.: 008004911946
E-Mail: owim@lid|.pl



KRAJEC BRAMBOROVYCH
HRANOLKU

® Uvod

Blahoptejeme Vam ke koupi nového vyrobku.
Rozhodli jste se pro kvalitni vyrobek. Pfed prvnim
uvedenim do provozu se seznamte s vyrobkem.

K tomu si pozorné prectéte ndasledujici ndvod k
obsluze a bezpecnostni pokyny. PouZivejte vyrobek
jen popsanym zpdsobem a pouze pro uvedené
oblasti pouziti. Uschoveite si tento ndvod na
bezpe&ném misté. Viechny podklady vydeite pfi
preddni vyrobku i tfeti osobé.

@® Pouziti v souladu s uréenim

B Tento kraje¢ hranolkd je vhodny pro krdjeni
domdcich, malych nebo velkych hranolkd z
brambor.

B Tento vyrobek neni uréen pro komeréni nebo
promyslové pouziti.

B Jakékoli jiné pouziti nebo zména vyrobku je
povazovano za nespravné pouziti a skryvé
nebezpedi nehod.

B Vyrobce neruéi za $kody zpisobené
nesprévnym pouZivanim, neschopnosti fidit
se ndvodem, nespravnymi nastavenimi nebo
pouzivénim nevhodnych ndhradnich dild.

B Tento vyrobek je vhodny vyhradné
pro soukromé pouziti.

® Rozsah dodavky

1x Krdje hranolkd

1% Velky mfiZzovy n0z
1x Velké protlacovadlo
1% Maly mfiZovy n0z
1% Malé protlagovadlo
1% Kratky ndvod

@ Popis dilu
(Obr. A az E)

Krdje¢ hranolkd

Pdka (s plastovou vlozkou rukojeti)
Protlagovadlo (velké a malé)
Upeviiovaci rouby protlacovadla
Plosina lisu (pro protlacovadlo)

[6] Otoené upevnéni (pro protlagovadio)

Mtizovy niz (velky a maly)

Rukojef pro upevnéni piisavky

[9] Piisavka

Otvor pro zasunuti miiZzového noze

Kréjeci prostor (pro vloZeni krajeného
materidlu)

® UPOZORNENI: Velky mfizovy noz [7] a
protladovadlo | 3 |jsou jiZ z vyroby vloZeny.

@ Technické udaje

Rozméry: cca 24,5cm % 12,5 cm %
13,5 cm

Hmotnost: cca 800 g

Velky mfizovy | 36prvkovy rastr

noz: (cca 12 mm x 12 mm)

Maly m¥izovy | 64prvkovy rastr

noz: (cca 8 mm x 8 mm)

A Bezpecnostni pokyny

A\ NEBEZPECi! Nikdy nenechte malé déti hrat
si bez dozoru s balicimi materidly nebo s
vyrobkem. Nebezpei uduseni nebo zdravotni
riziko prostrednictvim polknuti malych &ésti
obald i nebezpedi poranéni ostrohrannymi
predméty nebo pohyblivymi &éstmi!

B Nepouzivejte vyrobek, ktery byl popF.
poskozen plUsobenim vnéjsich vlivi a md ostré
hrany nebo jind nebezpecnd mista, kterd
mohou vést ke zranéni.

= Nedovolte d&tem ani osobdm, které nejsou
schopny kvili svyym fyzickym, mentdlnim nebo
motorickym schopnostem pouzZivat vyrobek
bez dozoru.

B Pouzivejte vyrobek pouze ke krajeni brambor.
Pretizeni zpUsobené krdjenim piili tvrdych
a kompaktnich potravin mize zpdsobit
poskozeni.

= Vyrobek uchovéveijte na bezpe&ném misté.
Vyhybeite se prachu, neistotém nebo kontaktu
s chemikaliemi.
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Silng koliséni teploty resp. nadmémé pisobeni
tepla mize zpUsobit problémy resp. poskozeni
(pfimé sluneéni ozafeni, kamna, radiétory
atd.).

Vyrobek uz nepouziveijte, pokud je poskozeny.

Pred prvnim pouzitim

/A VAROVANI! Nebezpeii poranéni!
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Cepele jsou ostré.

Odstranite obalovy materidl a zlikvidujte ho
podle predpisd.

Ocistéte vyrobek a jeho pfisludenstvi (viz oddil
,Cisténi a pée”).

Montéi

UPOZORNENI: Velky miizovy noz

a velké protlacovadlo | 3 | jsou jiz z vyroby
vloZeny do vyrobku. Odstrafte tyto dily pred
&idténim (viz oddil ,Cisténi a péce”).
Vyberte pozadovany mfizovy niz |7 | a tomu
odpovidaiici protlagovadio [3].

Vlozte mfizovy niz |7 | zespodu do vyrobku
(obr. G).

Nabrousend strana ostfi mfizového noze musi
pfitom smé&fovat dovnitf.

MFiZovy niz musi byt zcela zasunut, aby
vyrobek mohl leZet rovné.

Na horni &&sti vyrobku se nachézi zasouvaci
otvor, ve kterém musi byt vloZzen mfiZzovy niz

(obr. H).

UPOZORNENI: Miizovy noz [7] nesmi byt
vloZen nespravné! Pfi nesprévném vlozeni
nepasuje miizovy niz do pfisluiného otvoru a

vyrobek nemize rovn& dosednout!

Nyni vloZte pfisluiné kolikové

protlagovadlo [3].

A\ VYSTRAHA! Miizovy niz se musi hodit k

28

pouzitému protlacovadlu! Pouziti liicich se
sou&dsti mizZe vést k poskozeni vyrobku!

Oteviete nejdFive otoéné upevnéni pro
protlaéovadlo [6]. Posutite k tomu paku
smérem doprava (poloha pdky: viz obr. ).

Cz

5. Vlozte odpovidaijici protlacovadlo s
upeviiovacimi Srouby | 4 | do otvoru ploiny
lisu| 5] (obr.J).

6. Posufite paku smérem doleva, abyste upevnili
protlacovadlo [3] s oto&nym upevnénim [6].

A\ VYSTRAHA!V pfipadg, Ze se upeviiovdni
provddi obtizné, zkontrolujte, zda je
protlaéovadlo sprévné a zcela zasunuto.

7. Nyni m0ze byt vyrobek pouzit.

Pred kréjenim

UPOZORNENI: Pred kréjenim hranolkd
brambory umyijte a oloupeite.
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1. Postavte vyrobek na kluzky a rovny povrch.

2. Ot&eeijte rukojeti k upevnéni prisavky | 8 | do
svislé polohy (viz obr. K).

3. Zkontrolujte polohu vyrobku. Ujistéte se, Ze je
pracovni pozice pro vas vhodnd.

4. Upevnéte vyrobek otoenim rukojeti k upevnéni
prisavky | 8]0 90° (obr. L). Vyvijejte pfitom
urcity tlak na vyrobek, aby se optimalizovalo
upevnéni pfisavky.

5. Po sklopeni rukojeti k upevnéni piisavky | 8 | je
vyrobek rukojeti upevnén na pracovni plochu.

6. Ujistéte se pred zahdjenim procesu krdjeni, zda
je upevnéni dostadujici.

Pokud by fomu tak nebylo: Nastavte rukojef
opét do svislé polohy (obr. K). Provedte proces
upeviovdni jesté jednou.

® UPOZORNEN:I: Rukojef [8] je opatiena

plastovym ochrannym krytem pro ochranu
pracovniho povrchu proti poskrabdni.

Proces kréjeni

UPOZORNENI: Ponoite mfizovy niz[7]a
protlaéovadlo | 3 | pfed zahdjenim préce do
vody. Mokré noze fezou rychleji a vyzaduji
méné Usili. V probéhu kréjeni jsou vlozky
vlhkosti krdjeného materidlu udrzovany vlhké.

© e

1. Pfed vlozenim krdjeného materidlu oteviete
krajeci prostor [11] 6plnym zdvizenim pdky [2].
P&ka musi byt zcela oteviena o 90°, aby se
oteviel krdjeci prostor pro vloZeni krdjeného
materidlu.



2. Vlozte kréjeny materidl do krajectho
prostoru 11| (Obr. M).

3. Nyni stisknéte pdku | 2 | siln& dold. Tim je
plogina lisu | 5 | s protlaovadlem | 3 | lagena
dopfedu a tim je krdjeny materidl tiagen pres

mfizovy n0z | 7 | (obr. N).

® UPOZORNENI: V zévislosti na velikosti
brambor budete zde potiebovat trochu vice
0sili. Na hornim okraiji paky | 2 | je plastova
vloZka, kterd zna&né zjednoduiuje manipulaci.
/A VAROVANI! Nebezpeéi poranéni!
Neddveijte své ruce do krdjeciho prostoru
[11], a ne podél plochy krdjeni, kdy# tisknete

paku [2] dolo.

4. Tento postup opakujte, az nakrdjite
pozadované mnoZstvi.

® UPOZORNENI:

[ Postavte mélky talif nebo na desku pred
vyrobek, abyste nakrajené hranolky zachytili.

O Velmi velké brambory: Pred krgjenim
brambory rozpulte!

O PFi nepouzivani a pred uskladnénim
vyrobku: Dejte pdku | 2 | vzdy do dolni
polohy.

® Vyména mrizového noze
Viz oddil ,Mont&z"

@ Cisténi a péce

A\ VYSTRAHA! Nepouzivejte 2Gdné leptajici
a odiraci prostredky. Ty by mohly poskodit
povrch.

[ Vyrobek &istéte pod teplou tekouci vodou.
Vyrobek peclivé osuste.

0 Odstrafite mfizovy ndz | 7 | a protlacovadlo
pro &isténi vyrobku.

[ Doporudujeme, abyste &istit mfizové noze

ruéné teplou vodou a slabym ¢isticim roztokem.

Mfizovy nbz dokladné osuste.

® Zlikvidovani
Obal se skladd z ekologickych materidli, které

mozete zlikvidovat prostfednictvim mistnich sb&ren
recyklovatelnych materiald.

O moznostech likvidace vyslouZilych zafizeni se

informuijte u spravy vasi obce nebo mésta.
FR

2 2 =
aay
Vyrobek a obalové materidly jsou recyklovatelné a
podléhaii rozsifené odpovédnosti vyrobce.
Likvidujte je oddélené podle ilustrovanych Info-tri

(informace o tfidéni), abyste mohli lépe nakladat
s odpady.

Logo Triman plati jen pro Francii.

® Zaruka

Vyrobek byl vyroben podle pfisnych smérnic kvality
a pred doddnim peglivé otestovén. V pripadé
materidlnich nebo vyrobnich vad méte z&konné
préva vi&i prodeici vyrobku. Vase zdkonnd préva
nejsou nize uvedenou zdarukou nijak omezend.

Zé&ruka na tento vyrobek je 3 roky od data
zakoupeni. Zaruéni doba zading dnem zakoupeni.
Origindl dokladu o zakoupenti si uschoveijte

na bezpe&ném mist&, protoze tento doklad je
vyzadovén jako doklad o koupi.

Jakékoli poskozeni nebo zévady, které se vyskytly
jiz v okamziku ndkupu, musi byt nahléseny ihned
po vybaleni vyrobku.

Pokud se u vyrobku b&hem 3 let od data zakoupeni
projevi vada materidlu nebo vyrobni vada, pak
vdm ho podle nasi volby bezplatné opravime nebo
vyménime. Zdruéni doba se po uznané reklamaci
neprodluzuje. To plati také pro vyménéné a
opravené dily.

Tato zdruka je neplatng, pokud byl vyrobek
poskozeny nebo nespravné pouZivany anebo
udrzovany.
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Zéruka se kryje na materidlové a vyrobni vady.
Tato zdruka se nevztahuje na dily vyrobku, které
podléhaii béznému opotiebeni, a tim plati jako
opottebitelné dily (napf. baterie, hadice, inkoustové
barevné patrony), ani se nevztahuje na poskozeni
rozbitnych dilt, napf. spina&d nebo dild ze skla.

@ Postup v pripadé uplatnovani
zaruky

Pro zaijisténi rychlého zpracovani Vaseho piipadu

se fidte ndsledujicimi pokyny:

Pro viechny pozadavky si pfipravte pokladni
stvrzenku a &islo artiklu (IAN 472577_2407) jako
doklad o zakoupeni.

Cislo artiklu najdete na typovém stitku, gravure,
titulni strénce ndvodu (vlevo dole) nebo na ndlepce
na zadni nebo spodni strané.

V piipadé poruch funkce nebo jinych zévad
nejdfive kontaktuite, telefonicky nebo e-mailem, v
nésledujicim textu uvedené servisni oddé&lenti.

Vyrobek registrovany jako vadny potom mizete

s pfiloZzenym dokladem o zakoupeni (pokladni
stvrzenkou) a Gdaii k zdvadé a kdy k ni doslo,
bezplatné zaslat na adresu servisu, kterd Vém byla
sdélena.

@® Servis

& Servis Ceska republika
Tel.: 800600632
E-Mail: owim@lidl.cz

30 CZ



KRAJADLO NA HRANOLKY

® Uvod

Blahozeldme Vam ku kipe Vésho nového vyrobku.
Kipou ste sa rozhodli pre vysoko kvalitny produkt.
Pred prvym uvedenim do prevédzky sa obozndmte
s vyrobkom. Za tymto G&elom si pozorne precitajte
nasledujici ndvod na obsluhu a bezpe&nostné
pokyny. Vyrobok pouzivajte iba v stlade s
popisom a v uvedenych oblastiach pouzivania.
Tento ndvod uschovajte na bezpednom mieste. Ak
vyrobok odovzdéte daldej osobe, prilozte k nemu
aj vietky podklady.

@® Pouzivanie v sulade s uréenim

H  Tento kréjaé na hranolky je vhodny na krdjanie
domécich, malych alebo velkych hranoliek zo
zemiakov.

B Produkt nie je uréeny na komeréné alebo
priemyselné pouzitie.

B Kazdé iné pouzitie alebo zmena produktu sa
povazuje za pouzitie v rozpore s uréenim a je
spojené s nebezpecenstvom vzniku Grazov.

B Vyrobca neruéi za 3kody, ktoré vznikng
nasledkom pouzitia v rozpore s uréenim,
nedodrzania ndvodu, neodbornych Gprav
alebo pouzitia nevhodnych ndhradnych dielov.

B Produkt je uréeny iba na osobné pouZivanie.

® Rozsah dodavky

1x Kréja¢ na hranolky

1% Velkda mriezka na krdjanie
1x Velky raster

1% Mald mriezka na krdjanie
1% Maly raster

1x Struény ndvod

@ Popis suciastok
(obr. A az E)

Krdjaé na hranolky

Pdka (s plastovym obalom)

Raster (velky a maly)

Zaisfovaci ¢ap rastra

Z&kladha (pre raster)

Otoény areta&ny prvok (pre raster)
Mriezka na kréjanie (velkd a mald)

NIEY Y N S

Rukovét na zafixovanie prisavky

[9] Prisavka
Otvor na zasunutie mriezky na kréjanie
Priestor na kréjanie (na vloZenie potraviny)

® UPOZORNENIE: Velkd mriezka na

krdjanie | 7 | a raster | 3 | s uz vlozené z

vyrobného zavodu.

@ Technické udaje

Rozmery: pribl. 24,5 cm x 12,5 cm x
13,5 cm

Hmotnost: pribl. 800 g

Velkd mriezka | 36-kovy raster (pribl. 12 mm x

na krdjanie: 12 mm)

Mald mriezka | 64-kovy raster

na krdjanie: (pribl. 8 mm x 8 mm)

A Bezpecnostné upozornenia

/A NEBEZPECENSTVO! Defi nesmi zostaf
s obalovym materidlom ani s produktom
bez dozoru. Nebezpecenstvo udusenia
alebo prehltnutia malych &asti obaly, ako qj
nebezpecenstvo poranenia na ostrych alebo
pohyblivych &astiach!

B Produkt nepouzivaite, ked bol poskodeny
vonkajsimi vplyvmi a vykazuje ostré hrany
alebo iné nebezpedné miesta, ktoré mézu
spdsobit poranenia.

B Deti alebo osoby s telesnym, dusevnym
alebo motorickym obmedzenim, ktoré nie so
spbsobilé produkt pouzivat bezpe&ne, smd
produkt pouzivaf iba pod dohladom.

B Produkt pouzivajte iba na kréjanie zemiakov.
Prefazenie, ktoré méze vznikndf pri krgjani
tvrdych alebo kompakinych potravin, méze
spbsobif poskodenie.

B Produkt odlozte na bezpe&né miesto. Zabrarite
pdsobeniu prachu, necistét alebo kontaktu s
chemickymi latkami.

B Prilig vysoké teplotné vykyvy, pripadne vplyv
silného tepla mézu spdsobit problémy,
pripadne poskodenie (priame slne¢né Ziarenie,
spordky, vykurovacie telesd atd').
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Produkt nepouzivajte, ak je poskodeny.

Pred prvym pouzitim

A\ VYSTRAHA! Nebezpeéenstvo

© e

3.

poranenia! Cepele si ostré.

Odstrarite obalovy materidl a spravne ho
zlikviduite.

Produkt a prisluenstvo ocistite (pozrite odsek
,Cistenie a starostlivosf”).

Montéi

UPOZORNENIE: Velkd mriezka na
kréjanie | 7 | a velky raster | 3 | s0 uz vloZzené
z vyrobného zdvodu. Tieto diely pred
&istenim vyberte (pozrite odsek ,Cistenie a
starostlivost”).

Vyberte pozadovani mriezku na kréjanie | 7] a
vhodny raster [3].

Mriezku na kréjanie | 7 | vlozte zdola do
produktu (obr. G).

Obrisend strana &epele mriezky na krajanie
musi smerovat dovnitra.

Mriezka na kréjanie musi byt Oplne zasunutd
tak, Ze prilieha rovno na produkt.

V hornej &asti produktu sa nachédza otvor na
zasunutie, do ktorého sa vkladd mriezka na
kréjanie (obr. H).

UPOZORNENIE: Mriezku na krgjanie
nie je mozné vlozif nesprévne! Pri nespravnom
vloZeni nezodpovedd mriezka na krdjanie
danému otvoru a produkt neprilieha spravnel!

Vidy vkladaite iba raster [3], ktory tam pasuje.

/\ OPATRNE! Pouzitd mriezka na krdjanie musi

zodpovedat pouzitému rastru! PouzZivanie
réznych dielov méze spdsobif poskodenie
produktu!

Naijprv otvorte zaistenie oto&ného aretaéného
prvku pre raster [6]. Na to posufite paku
doprava (poloha pdky: pozri obr. 1.

Vlozte vhodny raster so zaisfovacim Eapom
do otvoru zdkladne | 5 | (obr. J).

Paku prestavte dolava, aby sa raster
zafixoval oto&nym aretaénym prvkom [6].
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/\ OPATRNE! Ked' by nebolo mozné prvok
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3.

[ahko zafixovat, skontroluite, &i je raster
spravne a Uplne zasunuty.
Iba takto je mozné produkt pouzivaf.

Pred krdjanim
UPOZORNENIE: Zemiaky pred kréjanim

hranoliek umyte a o3upte.

Produkt postavte na rovny a hladky povrch.
Rukovét na zafixovanie prisavky | 8 | otoéte do
zvislej polohy (obr. K).

Skontrolujte polohu produktu. Uistite sa, ze
pracovnd poloha je pre Vas vhodné.

Produkt zafixujte otocenim rukovéite na
zafixovanie prisavky |8 |0 90° (obr. L). Pritom
musite na produkt trochu zatlagit, aby sa
prisavka dostatoéne zafixovala.

Po prestaveni rukovéti na zafixovanie

prisavky [ 8 | je produkt zafixovany rukovéfou k
pracovnej ploche.

Pred zaciatkom kréjania sa uvistite, Ze
zafixovanie je dostatogné.

Ak to tak nie je: Rukovdt znova prestavte do
zvislej polohy (obr. K). Produkt zafixujte znova.

UPOZORNENIE: Rukovif [8] ma plastovy
ochranny obal, aby bola pracovné plocha
chrénend pred skrabancami.

Kréjanie

UPOZORNENIE: Mriezku na kréjanie
a raster | 3 | namodte pred krdjanim do vody.
Mokré noze kréjaji rychlejsie a vyzadujo
menej sily. Poéas krdjania s noze zvlhéované
rezanymi potravinami.

Pred vloZenim potraviny otvorte priestor na
krgjanie [11] tak, Ze Uplne nadvihnete péku [2].
Paka musi byt otvorend kompletne o 90°,

aby sa otvoril priestor na krdjanie na vloZenie
rezanej potraviny.

Potraviny vlozte do priestoru na kréjanie [11]
(obr. M).

Teraz silne zatlacte paku | 2 | dole. Tym sa
zatla&i zakladfia | 5] s rastrom | 3 | dopredu,
&im sa potravina pretlaci cez mriezku na

kréjanie | 7 | (obr. NJ.



® UPOZORNENIE: V zdvislosti od velkosfi
zemiakov potrebujete o nieco viac sily. Na
hornom okraiji paky [2] sa nachddza plastovy
obal, ktory znaéne zjednodu3uje manipuldciu.

/\ VYSTRAHA! Nebezpeéenstvo
poranenia! Rukami nesiahaijte do priestoru
na kréjanie [11] a ani nimi nepohybuite
pozdiZnej reznej plochy v pripade, ked' tlagite

pdku 2 | dole.

4. Tento proces opakujte az do dosiahnutia
pozadovaného mnoZstva narezanej potraviny.

® UPOZORNENIA:

O Pred produkt postavte plytky tanier alebo
dosku na zachytenie krdjanych hranoliek.

O Privelkych zemiakoch: Zemiaky rozrezte
na polovicu!

O Pri nepouzivani a pred uskladnenim
produktu: Péku | 2 | vzdy prestavte do
spodnej polohy.

® Vymena mriezky na krajanie

Pozri odsek ,Montdz”

® Cistenie a starostlivost

/A OPATRNE! Nepouzivajte leptavé alebo
abrazivne &istiace prostriedky. Tie by mohli
poskodit povrch vyrobku.

[ Produkt &istite pod teplou te€icou vodou.
Produkt dékladne osuste.

[ Pred Cistenim vzdy vyberte mriezku na
kréjanie | 7| a raster [3].

01 Odporiéame, aby ste mriezku na krdjanie
&istili rukou s teplou vodou a miernym Eistiacim
roztokom. Mriezku na kréjanie dékladne
osuste.

@ Likvidacia

Obal pozostdva z ekologickych materidlov, ktoré
mézete odovzdat na miestnych recyklagnych
zbernych miestach.

O moznostiach likvidécie opotrebovaného vyrobku
sa mézete informovaf na Vadej obecnej alebo
mestskej sprave.

Vyrobok a obalové materidly si recyklovatelné
a podliehaiji rozsirenej zodpovednosti vyrobcu.
Pre lepsie spracovanie odpadu ich zlikvidujte
oddelene podla obrdzkov Info-tri (informdcie

o triedeni).

Triman-Logo plati iba pre Francizsko.

® Zaruka

Vyrobok bol starostlivo vyrobeny v silade s
prisnymi smernicami kvality a pred dodanim
dékladne otestovany. V pripade materidlovych
alebo vyrobnych chyb mate zékonné préva voci
predajcovi vyrobku. Vase zdkonné préva nie st
Ziadnym sp&sobom obmedzené nasou zarukou
uvedenou niZsie.

Zaruka na tento vyrobok je 3 roky od détumu
ndkupu. Zaruénd doba zadina plyndt datumom
kopy. Origindl dokladu o kipe si uschovaite

na bezpeénom mieste, pretoZe tento doklad je
potrebny ako dékaz o kipe.

Akékolvek poskodenie alebo nedostatky pritomné
uz v Case ndkupu je potrebné nahlésit ihned' po
vybaleni vyrobku.

Ak sa v priebehu 3 rokov od détumu zakipenia
preukdze, Ze vyrobok vykazuje chyby materidlu
alebo spracovania, podla vlastného uvdZenia
Vam ho bezplatne opravime alebo vymenime.
Zé&ruénd doba sa na zdklade poskytnutej zaruénej
reklamécie nepredlzuje. To plati aj pre vymenené
alebo opravené diely.

Této zdruka je neplatnd, ak bol vyrobok poskodeny
alebo nesprdvne pouzivany alebo udrziavany.

Zéruka sa vzfahuje na chyby materidlu a vyrobné
chyby. Této zdruka sa nevzfahuje na asti vyrobku,
ktoré podliehaji beznému opotrebovaniu, a prefo
sa povazuji za opotrebovatelné diely (napr.
batérie, nabijatelné batérie, hadice, atramentové
kazety), ani na poskodenie krehkych &asti, napr.
spinacov alebo &asti zo skla.
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@ Postup v pripade poskodenia v
zaruke

Pre zaru&enie rychleho spracovania Vaiej
poziadavky dodrzte prosim nasledujice pokyny:

Pre vietky otdzky maite pripraveny pokladni¢ny
doklad a &islo vyrobku (IAN 472577_2407) ako
dékaz o kipe.

Cislo vyrobku ndjdete na typovom titku, gravire,
na prednej strane Vésho navodu (dole viavo)
alebo ako nélepku na zadnej alebo spodnej
strane.

Ak sa vyskytnd funkéné poruchy alebo iné
nedostatky, najskér telefonicky alebo e-mailom
kontaktujte nésledne uvedené servisné oddelenie.

Produkt ozna&eny ako defekiny potom mézete s
prilozenym dokladom o kipe (pokladni¢ny listok)
a uvedenim, v &om spo&iva nedostatok a kedy sa
vyskytol, bezplatne odoslaf na Vam ozndmend
adresu servisného pracoviska.

@® Servis

&K Servis Slovensko
Tel.: 0800 008158
E-posta: owim@lidl.sk
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CORTADOR DE PATATAS

® Introduccidn

Enhorabuena por la adquisicién de su nuevo
producto. Ha elegido un producto de alta calidad.
Familiaricese con el producto antes de la primera
puesta en funcionamiento. Lea detenidamente

el siguiente manual de instrucciones y las
indicaciones de seguridad. Utilice el producto
Unicamente como se describe a continuacién y
para las aplicaciones indicadas. Guarde estas
instrucciones en un lugar seguro. En caso de
transferir el producto a terceros, entregue también
todos los documentos correspondientes.

® Uso conforme a lo previsto

B Este cortador de patatas es apropiado para
cortar patatas fritas caseras pequefias o
grandes.

B El producto no ha sido concebido para un uso
comercial o industrial.

B Cualquier ofro uso o modificacién del
producto se considera como uso no conforme
a lo previsto y entrafia riesgos de accidentes.

®  El fabricante no asume ninguna
responsabilidad por dafios causados
debido a un uso no conforme a lo previsto,
inobservancia de las instrucciones, ajustes
inadecuados o uso de piezas de repuesto
inadecuadas.

B El producto solo es apropiado para un uso
privado.

@® Volumen de suministro

1% Cortador de patatas

1% Hoja de corte grande

1x Rejilla de sujecién grande
1% Hoja de corte pequefia

1x Rejilla de sujecién pequefa
1% Guia répida

® Descripcion de las piezas
(Fig. A a E)
Cortador de patatas

Palanca (con mango insertable de pléstico)
Rejilla de sujecién (grande y pequefia)

Pernos de fijacién para rejilla de sujecion
Prensa (para rejilla de sujecién)

Bloqueo de giro (para rejilla de sujecidn)
Hoja de corte (grande y pequefa)

Mango de fijacién de ventosa

Ventosa

Abertura de hoja de corte

Zona de corte (para introducir el producto a
cortar)

NOTA: La hoja de corte grande | 7|y la
rejilla de sujecién | 3 | ya vienen instaladas de
fabrica.

Elalo]eNow]~]
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® Datos técnicos

Dimensiones: | aprox. 24,5 cm x 12,5 cm %

13,5cm

Peso: aprox. 800 g

36 cuadriculas (aprox.
12 mm % 12 mm)

Hoja de corte
grande:

64 cuadriculas (aprox. 8 mm x
8 mm)

Hoja de corte

pequena:

A Indicaciones de seguridad

A\ {PELIGRO! No deje que los nifios jueguen
solos con el material de embalaje o el
producto. Existe peligro de asfixia o riesgo
para la salud por la ingestién de piezas
pequefias del embalaje, asi como peligro
de lesién por piezas méviles o con bordes
afilados!

®  No utilice un producto, que resulte dafiado por
influencias externas y presente bordes afilados
u ofros puntos peligrosos que puedan provocar
lesiones.

¥ No permita que nifios o personas con
capacidades fisicas, metales o motoras
reducidas utilicen este producto sin supervisién.

= Utilice el producto solo para cortas patatas.
Una sobrecarga por el corte de alimentos
demasiados duros o compactos puede
provocar dafios.
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Guarde el producto en un lugar seguro.
Evite el polvo, la suciedad o el contacto con
sustancias quimicas.

Fuertes cambios de temperatura o cargas
adicionales de calor pueden provocar
problemas o dafios (radiacién solar directa,
horno, radiador, etc.).

No utilice el producto si estd dafiado.

Antes del primer uso

iADVERTENCIA! jPeligro de lesiones!
Las hojas estdn afiladas.

Retire el material de embalaje y eliminelo de
forma correcta.

Limpie el producto y sus accesorios (véase el
apartado “Limpieza y cuidado”).

Montaje

NOTA: La hoja de corte grande | 7 | y la rejilla
de sujecién grande | 3 | ya vienen instaladas

en el momento de la entrega. Quite estas
piezas antes de la limpieza (véase el apartado
“limpieza y cuidado”).

Seleccione la hoja de corte | 7 | deseada y su
rejilla de sujecién [3]

Introduzca la hoja de corte | 7 | por abajo en el
producto (Fig. G).

La parte ofilada de la hoja de corte debe
apuntar hacia dentro.

La hoja de corte debe ser introducida por
completo, de modo que el producto quede
apoyado uniformemente.

En la parte superior del producto hay una
abertura, en la que debe introducirse la hoja
de corte (Fig. H).

NOTA: No introducir la hoja de corte
de forma incorrectal jSi se introduce de forma
incorrecta, la hoja de corte no se ajustard a
la abertura prevista y el producto no se podrd
apoyar uniformemente arribal

Introduzca ahora la rejilla de sujecién

adecuada.
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/\ {ATENCION! iLa hoja de corte utilizada
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debe hacer juego con la rejilla de sujecién!
iEl uso de partes diferentes puede provocar
dafos en el producto!

Abra primero el bloqueo de giro de la rejilla
de sujecién [6]. Para ello, mueva la palanca
hacia la derecha (posicién de la palanca:
véase Fig. 1).

Introduzca la rejilla de sujecién
correspondiente con los pernos de fijacién
en la abertura de la prensa | 5 | (Fig. J).
Mueva la palanca hacia la izquierda para
fijar la rejilla de sujecién | 3 | con el bloqueo de
giro | 6|

{ATENCION! Si la fijacién resulta
complicada, compruebe que la rejilla de
sujecion haya sido introducida completamente
y de forma correcta.

Ahora ya puede utilizar el producto.

Antes del proceso de corte

NOTA: Lave y pele las patatas antes del
corte.

Coloque el producto sobre una superficie lisa
y nivelada.

Gire el mango de fijacién de ventosa | 8] en
posicién vertical (Fig. K).

Compruebe la posicién del producto.
Asegurese de que su posicién de trabajo sea
la adecuada.

Fije el producto girando el mango de fijacién
de ventosa | 8] unos 90° (Fig. L). Ejerza

un poco de fuerza sobre el producto para
optimizar la fijacién de la ventosa.

Una vez se haya girado el mango de fijacién
de ventosa [8], el producto se habrd fijado a
la superficie de trabaijo.

Antes del proceso de corte, asegurese de que
esté bien fijado.

Si este no fuera el caso: Gire de nuevo el
mango en posicién vertical (Fig. K). Vuelva a
realizar el proceso de fijacién.

NOTA: El mango | 8] estd equipado con una
tapa de proteccién de pldstico para proteger
la superficie de trabajo de los arafiazos.



® Proceso de corte

® NOTA: Antes de iniciar el frabajo, sumerja
en agua la hoja de corte | 7|y la rejilla de
sujecién [3]. Las hojas mojadas cortan més
rdpido y requieren un esfuerzo menor. Durante
el corte, la humedad del producto a cortar
mantendrd mojadas las piezas de insercién.

1. Antes de introducir el producto a cortar,
abra la zona de corte |11] levantando
completamente la palanca [2]. La palanca
debe abrirse completamente unos 90° para
poder abrir la zona de carga e introducir el
producto a cortar.

2. Introduzca el producto a cortar en la zona de
corte [11] (Fig. M).

3. Presione hacia abajo la palanca|2 | con
fuerza. Con ello, la prensa | 5]y la rejilla de
sujecion | 3 | se moverdn hacia adelante y el
producto a cortar se introducird por la hoja de

corte | 7] (Fig. N).

® NOTA: Segin el tamafio de la patata
necesitard un poco mds de esfuerzo aqui. En
la parte superior de la palanca | 2 | hay un
inserfo de pldstico que facilita claramente el
manejo.

/\ iADVERTENCIA! {Peligro de lesiones!
No coloque sus manos en la zona de corte
ni a lo largo de la superficie de corte si
presiona hacia abajo la palanca [2]

4. Repita este proceso hasta cortfar la cantidad
deseada.

® NoTA:

Coloque un plato o una tabla delante del

producto para recoger las patatas fritas

cortadas.

[ Patatas muy grandes: jCorte las patatas
por la mitad antes del corte!

[ Sino se utiliza el producto o antes de
su almacenamiento: Coloque siempre la
palanca | 2| en la posicién inferior.

O

® Cambiar la hoja de corte

Véase apartado “Montaje”

® Limpieza y cuidado
A\ {ATENCION! No emplee productos de

limpieza agresivos o corrosivos. Estos pueden
dafiar la superficie del producto.

O Limpie el producto debajo del agua caliente.
A continuacién, seque minuciosamente el
producto.

O Quite la hoja de corte | 7]y la rejilla de
sujecién | 3 | del producto para su limpieza.

[l Recomendamos limpiar a mano la hoja de
corte con agua caliente y un poco de lejia
suave. A continuacién, seque minuciosamente
la hoja de corte.

. . ..
@ Eliminacién
El embalaje estd compuesto por materiales no

contaminantes que pueden ser desechados en el
centro de reciclaje local.

Para obtener informacién sobre las posibilidades
de desecho del producto al final de su vida dtil,
acuda a la administracién de su comunidad o

ciudad.

FR
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El producto, y el material de embalaje son
reciclables y estdn sujetos a la responsabilidad
extendida del fabricante.
Deséchelos por separado siguiendo la informacién

ilustrada de recogida selectiva para un mejor
tratamiento de los residuos.

El logotipo Triman se aplica solo para Francia.

@® Garantia

El producto ha sido fabricado segin normas

de calidad exigentes y ha sido probado
minuciosamente antes de la entrega. En caso de
fallos de material o de fabricacién, dispone de
derechos legales frente al vendedor del producto.
Nuestra garantia mencionada a continuacién no
restringe sus derechos legales de ningin modo.
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La garantia para este producto es de 3 afios

a partir de la fecha de compra. La garantia
empieza el dia de la fecha de compra. Conserve
el justificante de compra original en un lugar
seguro, ya que este documento es necesario para
demostrar la compra.

Todos los dafios o defectos ya presente en
el momento de la compra deben informarse
inmediatamente tras desembalar el producto.

Si el producto presenta defectos de material o
fabricacién en los 3 afos a partir de la fecha de
compra, lo repararemos o sustituiremos, segin
nuestra eleccién, gratuitamente para usted. El
periodo de garantia no se extiende por una
reclamacién de garantia aprobada. Esto también
es aplicable a las piezas sustituidas y reparadas.

La garantia pierde su validez si el producto se
dafia o se utiliza o mantiene de forma inadecuada.

La garantia cubre defectos de material y
fabricacién. Esta garantia no cubre las piezas del
producto sujetas a un uso y desgaste normal y, por
lo tanto, consideradas piezas de desgaste (por ej.
pilas, baterias, mangueras, cartuchos de tinta) ni
los dafios a las piezas fragiles, por ej. interruptores
o piezas de cristal.

® Tramitacién de la garantia

Para garantizar una répida tramitacién de
su consulta, tenga en cuenta las siguientes
indicaciones:

Para realizar cualquier consulta, tenga @
mano el recibo y el nimero de articulo
(IAN 472577_2407) como justificante de

compra.

Encontrard el nomero de articulo en una inscripcién
de la placa indentificativa, en la portada de las
instrucciones (abajo a la izquierda) o en una
pegatina en la parte posterior o inferior.

Si el producto fallase o presentase algin defecto,
péngase primero en contacto con el departamento
de asistencia indicado, ya sea por teléfono o
correo electrénico.
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Puede enviarnos el producto defectuoso libre de
franqueo adjuntando el recibo de compra (ticket
de compra) e indicando dénde estd y cudndo ha
ocurrido el fallo a la direccién de asistencia que le
indicamos.

@® Asistencia

(&> Asistencia en Espaiia
Tel.. 900984948
E-Mail: owim@lidl.es



POMMES FRITES SKARER

©® Indledning

Hijerteligt tillykke med kebet af deres nye produkt.
Du har besluttet dig for et produkt af hej kvalitet.
Ger Dem fortrolig med apparatet inden farste
ibrugtagning. Lees derfor den efterfalgende
brugsvejledning og sikkerhedsanvisningerne
omhyggeligt. Brug kun produktet som beskrevet og
kun til de angivne anvendelsesomrader. Opbevar
denne vejlledning pé et sikkert sted. Hvis De giver
produktet videre til andre, skal alle dokumenter
folge med.

@ Forskriftsmaessig anvendelse

B Denne pommes frites-skaerer er beregnet til at
skaere hjemmelavede, smé eller store pommes
frites of kartofler.

B Produktet mé ikke anvendes fil
erhvervsmaessige eller industrielle formal.

B Al anden anvendelse eller sendring of
produktet er ikke forskriftsmaessig og medfarer
fare for ulykker.

B Fabrikanten haefter ikke for skader, som
skyldes ikke forskriftsmaessig anvendelse, hvis
vejledningen ikke efterleves, eller ved forkert
sndring eller anvendelse of vautoriserede
reservedele.

B Produktet er kun beregnet til privat brug.

® Leveringsomfang
1% Pommes frites-skaerer

1% Stort knivnet

1% Stor rasterplade

1x Lille knivnet

1x lille rasterplade

1% Kort vejledning

@® Beskrivelse af delene
(Fig. A il E)

Pommes frites-skaerer
Héandtag (med plastgreb)

Rasterplader (stor og lille)

Lasebolte rasterplader

Trykplade (til rasterplader)
[6] Drejelés (til rasterplader)

Knivnet (stor og lille)

Handtag fil sugekopfastgarelse

[9] Sugekop

Indstiks&bning til knivnet

Skaererum (til ilaegning af fadevarer til skaering)

® BEMZARK: Det store knivnet [7] og
rasterpladen | 3 | er monteret of fabrikanten.

@® Tekniske data

Mal: ca. 24,5 cm x 12,5 cm x
13,5cm
Veegt: ca. 800 g

Stort knivnet: | 36 huller (ca. 12 mm X 12 mm)

64 huller (ca. 8 mm x 8 mm)

Lille knivnet:

A Sikkerhedsanvisninger

/\ FARE! Bgrn m& aldrig vaere alene med
emballagen og produktet uden opsyn.
Kvaelningsfare eller sundhedsfare ved slugning
af sm& emballagedele samt fare for kvaestelser
af skarpe hjerner eller bevaegelige dele!

B Anvend ikke et produkt, som fx er beskadiget
af udefra kommende pdvirkninger eller hvis der
er skarpe kanter eller der forekommer andre
farlige forhold, som kan medfere kvaestelser.

®  Tillad kun barn eller personer, hvis fysiske,
mentale eller motoriske feerdigheder ikke gor
dem i stand til at bruge produktet sikkert, at
bruge produktet under opsyn.

= Anvend kun produktet il at skaere kartofler.
Overbelastning som felge af skeering af for
harde eller kompakte fadevarer kan medfare
beskadigelser.

B Opbevar produktet pd et sikkert sted. Undgé
stav, snavs eller kontakt med kemikalier.

B Store temperaturudsving eller kraftig
varmepévirkning kan give problemer eller
beskadigelser (direkte sol, ovn, radiatorer,
efc.).

B Produktet mé ikke tages i brug, hvis det er
beskadiget.
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For forste brug

/\ ADVARSEL! Fare for kvaestelser!

© e

3.

Knivene er skarpe.

Fiern al emballage og bortskaf den efter
gaeldende regler.

Renger produktet og tilbeharet (se afsnit
“Rengering og vedligeholdelse”).

Montering

BEMARK: Det store knivnet |7 | og den store
rasterplade | 3 | er monteret, nér produktet
leveres. Tag disse dele ud fer rengering (se
afsnit “Rengering og vedligeholdelse”).

Veelg det gnskede knivnet | 7 | og den dertil
passende rasterplade [3 ]

Skub knivnettet | 7 | ind i produktet nedefra
(fig. G).

Knivnettes slebne knivside skal herved vende
indad.

Knivnettet skal skubbes helt ind, s& produktet
kan ligge fladt.

Dverst pd produktet er der en indstiks&bning,
som knivnettet skal seettes ind i (fig. H).

BEMARK: Knivnettet | 7 | kan ikke saettes
forkert il Ved forkert issetning passer knivnettet
ikke i den dertil beregnede dbning og
produktet kan ikke ligge fladt!

Seet derefter den passende rasterplade | 3 |i.

/\ OBS! Det anvendte knivnet skal passe til

den anvendte rasterplade! Anvendelse af
forskellige dele kan medfare produkiskader!

Herefter &bnes rasterpladens drejelés [6]. Skub
derfor héndtaget mod hgjre (handtagsposition:
se fig. 1).

Seet den filsvarende rasterplade med
l&seboltene [ 4| ind i trykpladens | 5 | &bning
(fig.J).

Skub handtaget mod venstre, for at lése

rasterpladen | 3 | fast med drejel&sen [6]

/A OBS! Hyis fastlasningen er vanskelig, skal du

7.

kontrollere om rasterpladen sidder korrekt og
er skubbet helt ind.
Nu kan produktet tages i brug.
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For skeering
BEMZARK: Vask og skrael kartoflerne far
skaering af pommes frites.

Anbring produktet p& en glat, lige overflade.
Drej h&ndtaget til sugekopfastgerelse | 8 | til
lodret position (fig. K).

Kontrollér produktets positionering. Du skal
sikre dig, at arbejdspositionen passer fil dig.
L&s nu produktet fast ved at dreje handtaget

til sugekopfastgerelse | 8|90° (fig. L). Tryk pa
produktet for at optimere sugekopfastgerelsen.
Efter drejning af handtaget fil
sugekopfastgerelse | 8 | er produktet fastgjort til
arbejdsfladen med handtaget.

Fer du begynder at skaere, skal du sikre dig at
fastgerelsen er tilstraekkelig.

Hvis det ikke er filfseldet: Drej h&ndtaget
tilbage fil lodret position (fig. K). Gentag
fastgerelsesprocessen.

BEMARK: Handtaget | 8 | er forsynet med
en plastbeskyttelse, séledes at arbejdsfladen
beskyttes mod ridser.

Skeering

BEMZARK: For arbejdet pabegyndes skal
knivnettet | 7 | og rasterpladen | 3 | dyppes i
vand. Véde knive skaerer hurtigere og kraever
mindre kraefter. Under skaeringen holdes
indsatsene fugtige af den fadevare der skaeres.

Fer ilaegning af fadevare til skaering i
skeererummet [11], &bnes héndtaget [2] helt.
Héandtaget skal drejes helt op til 90° for at
&bne skaererummet il ilaegning af fedevare fil
skaering.

Leeg fedevaren il skaering i skaererummet
(fig. M).

Tryk héndtaget| 2 | nedad med god

kraft. Herved trykkes trykpladen | 5 | med
rasterpladen | 3 | fremad, og derved trykkes
fadevaren til skaering igennem knivnettet
(fig. N).



® BEMARK: Afhangig of kartoflens sterrelse
skal der bruges mere eller mindre kraft. P&
den averste kant aof hdndtaget |2 | er der en
plastindsats som ger handteringen meget
enkel.

/\ ADVARSEL! Fare for kvaestelser! Stik
ikke haenderne ind i skaererummet [11] og ned
langs skaerefladen, nar héndtaget | 2 | trykkes
ned.

4. Gentag arbejdsgangen indtil den gnskede
maengde er skdret.

® BEMARK:
Stil en flad tallerken eller et skaerebraet foran
produktet fil at opfange de skérede pommes

O

frites.

[0 Meget store kartofler: Halvér store
kartofler fer skaering!

1 Nar produktet ikke skal bruges og
for opbevaring: Stil altid handtaget[2] i

den nederste position.

@ Udskiftning af knivnet

Se afsnit “Montering”

® Renggering og vedligeholdelse
/\ OBS! Anvend ikke zetsende eller skurende

rengeringsmidler. Disse kan beskadige

produktets overflader.

O Produktet rengeres under varmt, rindende
vand. Ter produktet grundigt af.

O Fjern knivnettet | 7 | og rasterpladen | 3 | fra
produktet for renggring.

1 Vi anbefaler, at knivnettet vaskes i handen med
varmt vand og et mildt opvaskemiddel. Ter
knivnettet grundigt af.

@® Bortskaffelse

Indpakningen bestar af miljgvenlige materialer, som
De kan bortskaffe over de lokale genbrugssteder.

De fér oplyst muligheder il bortskaffelse af det
udtiente produkt hos deres lokale myndigheder
eller bystyre.

Produktet og emballagematerialer kan genbruges
og er underlagt udvidet producentansvar.

De skal bortskaffes separat. Felg de viste maerkater
med sorteringsoplysninger, s& de bortskaffes p& en
bedre méade.

Triman-logoet gaelder kun for Frankrig.

® Garanti

Produktet er blevet fremstillet efter strenge
kvalitetsstandarder og kontrolleret ngje

for udlevering. | tilfeelde aof materiale- eller
produktionsfejl kan du i medfer af loven gare krav
geeldende over for saelgeren af produktet. Dine
lovmaessige rettigheder begraenses pé ingen made
af den af os nedennaevnte garanti.

Garantien pa dette produkt geelder i 3 ar regnet
fra kebsdatoen. Garantien gaelder fra kgbsdatoen.
Opbevar den originale kvittering et sikkert

sted, da dette dokument forlanges forlagt som
dokumentation for kebet.

Alle skader eller mangler, der allerede forefindes
pé& tidspunktet for kebet, skal straks meddeles efter
udpakningen af produktet.

Hvis der inden for 3 &r regnet fra kebsdatoen viser
sig en materiale- eller produktionsfejl p& produktet,
reparerer eller udskifter vi det - efter vores valg -
gratis for dig. Garantiperioden forlaenges ikke som
falge of et imadekommet krav om garanti. Dette
gaelder ogsé for udskiftede og reparerede dele.

Denne garanti bortfalder, hvis produktet er blevet
beskadiget eller anvendt og vedligeholdt forkert.

Garantien daekker materiale- og produktionsfeil.
Denne garanti daekker hverken produktdele, der er
udsat for normal slitage og derfor er at betragte
som sliddele (f.eks. batterier, akkumulatorer,
slanger, farvepatroner), eller skader pé& skrabelige
dele, f.eks. kontakter eller dele of glas.
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@ Afvikling of garantisager

For at kunne garantere en hurtig sagsbehandling
af deres forespergsel, bedes De falge falgende
anvisninger:

Opbevar kassebon og artikelnummer
(IAN 472577 _2407) som kebsdokumentation, s&

disse kan fremlaegges pé forespargsel.

Artikelnumrene er angivet pé typeskiltet, ved en
indgravering, pé& forsiden af vejledningen (nederst
til venstre) eller p& et maerkat p& bag- eller
undersiden.

Hvis der forekommer funktionsfejl eller andre
mangler, skal De farst kontakte nedenstéende
serviceafdeling telefonisk eller via e-mail.

Et produkt, der er registreret som defekt, kan

De derefter sende portofrit til den meddelte
serviceadresse ved vedlaeggelse af kabsbeviset
(kassebon) og angivelsen af, hvori manglen bestér,
og hvornér den er opstdet.

@® Service

Service Danmark
Tel.: 80253972
E-Mail: owim@lidl.dk
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TAGLIAPATATE

® Introduzione

Congratulazioni per |‘acquisto del vostro nuovo
prodotto. Con esso avete optato per un prodotto
di qualita. Familiarizzare con il prodotto prima

di metterlo in funzione per la prima volta. A tale
scopo, leggere attentamente le seguenti istruzioni
d’uso e le avvertenze di sicurezza. Utilizzare

il prodotto solo come descritto e per i campi

di applicazione indicati. Conservare queste
istruzioni in un luogo sicuro. Consegnare tutta la
documentazione in caso di cessione del prodotto
a terzi.

® Uso previsto

B Questo tagliapatate & adatto per tagliare
patate per la preparazione di patatine fritte
fatte in casa, piccole o grandi.

® |l prodotto non & destinato all’'uso commerciale
o industriale.

B Qualsiasi altro uso o modifica del prodotto &
considerato improprio e pud causare incidenti.

B |l produttore non si assume alcuna
responsabilitd per danni causati da un uso
improprio, dal mancato rispetto delle istruzioni,
da correzioni improprie o dall’'uso di ricambi
non previsti.

B || prodotto & adatto esclusivamente all'uso
privato.

@ Contenuto della confezione
1x Tagliapatate

1% Lama a griglia grande

1% Griglia perno grande

1% Lama a griglia piccola

1x Griglia perno piccola

1% Guida rapida

® Descrizione dei componenti
(Fig. da A a E)
Tagliapatate

Leva (con inserto manico in plastica)

Griglia perno (grande e piccola)
Bullone di fissaggio della griglia perno
Piattaforma di pressatura (per griglia perno)

[6] Fissaggio rotante (per griglia perno)
Lama a griglia (grande e piccola)
Impugnatura per fissaggio a ventosa

Ventosa
Apertura di inserimento per lama a griglia
Camera di taglio (per I'inserimento del cibo da

tagliare)

® INDICAZIONE: Lo lama a griglia
grande e la griglia perno | 3 | sono gid inserite
in fabbrica.

@® Dati tecnici

Dimensioni: ca. 24,5 cm x 12,5 cm %
13,5 cm

Peso: circa 800 g

Lama a griglia | Griglia da 36 (circa 12 mm x

grande: 12 mm)

Lama a griglia | Griglia da 64 (circa 8 mm x

piccola: 8 mm)

A Istruzioni di sicurezza

/\ PERICOLO! Non lasciare i bambini piccoli
senza supervisione in presenza del materiale
di imballaggio e del prodotto. Pericolo di
soffocamento o pericolo per la salute in caso
di ingestione di piccole parti dell'imballaggio
e pericolo di lesioni da parti taglienti o in
movimento!

B Non utilizzare un prodotto che pud essere
stato danneggiato da influssi esterni e che
presenta spigoli vivi o altri punti pericolosi che
potrebbero causare lesioni.

B ['uso del prodotto da parte di bambini o di
persone che, a causa delle loro capacita
fisiche, mentali o motorie, non sono in grado
di utilizzare il prodotto in modo sicuro, va
consentito solo sotto sorveglianza.

m  Utilizzare il prodotto solo per il taglio delle
patate. Un sovraccarico causato dal taglio di
alimenti troppo duri o troppo compatti pud
causare danni.
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Tenere il prodotto in un luogo sicuro. Evitare la
polvere, lo sporco o il contatto con sostanze
chimiche.

Forti sbalzi di temperatura o I'esposizione al
calore possono causare problemi o danni (luce
solare diretta, forni, radiatori, ecc.).

Non utilizzare piv il prodotto se &
danneggiato.

Prima del primo utilizzo

/\ AVVERTENZA! Pericolo di lesioni! Le

L
©)

3.
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lame sono affilate.

Rimuovere i materiali di imballaggio e smaltirli
come previsto.

Pulire il prodotto e gli accessori (vedere la
sezione “Pulizia e manutenzione”).

Montaggio

INDICAZIONE: La lama a griglia
grande e la griglia perno grande | 3 | sono
inserite nel prodotto alla consegna. Rimuovere
queste parti prima della pulizia (vedere la
sezione “Pulizia e manutenzione”).

Scegliere la lama a griglia | 7 | desiderata e la
relativa griglia perno [3].

Inserire la lama a griglia | 7| nel prodotto dal
basso (Fig. G).

Il lato aoffilato della lama a griglia deve essere
rivolto verso I'interno.

La lama a griglia deve essere spinta
completamente in modo che il prodotto possa
poggiare regolarmente.

Sulla parte superiore del prodotto & presente
un’apertura di inserimento in cui va inserita la
lama a griglia (Fig. H).

INDICAZIONE: La lama a griglia |7 | non
pud essere inserita in modo errato! Se inserita
in modo errato, la lama a griglia non entra
nell’apposita apertura e il prodotto non pud
poggiare diritto!

Inserire ora la relativa griglia perno [3]

IT

/\ ATTENZIONE! La lama a griglia utilizzata
deve corrispondere alla griglia perno
impiegatal! L'uso di parti diverse pud causare
danni al prodotto!

4. Aprire prima il fissaggio rotante per la griglia
perno [6]. Far scorrere la leva verso destra
(posizione della leva: vedi Fig. 1).

5. Inserire la relativa griglia perno con i bulloni di
fissaggio |4 | nell'apertura della piattaforma di
pressatura | 5 | (Fig. J).

6. Spingere la leva verso sinistra per fissare la
griglia perno [3] con il fissaggio rotante [6].

/\ ATTENZIONE! Se il fissaggio & difficile,
verificare che la griglia perno sia stata inserita
correttamente e completamente.

7. Ora il prodotto pud essere utilizzato.

Prima di tagliare

INDICAZIONE: Lavare e sbucciare le patate
prima di tagliare le patatine.

© e

1. Posizionare il prodotto su una superficie liscia
e piana.

2. Ruotare I'impugnatura per il fissaggio a
ventosa | 8] in posizione verticale (Fig. K).

3. Controllare la posizione del prodotto.
Accertarsi che la posizione di lavoro sia
adatta.

4. A questo punto fissare il prodotto ruotando
I'impugnatura per il fissaggio a ventosa | 8 | di
90° (Fig. L). Applicare una certa pressione
sul prodotto per oftimizzare il fissaggio della
ventosa.

5. Dopo aver ruotato |'impugnatura per il
fissaggio a ventosa [8], il prodotto & fissato al
piano di lavoro tramite |'impugnatura.

6. Prima di iniziare a tagliare, assicurarsi che il
fissaggio sia sufficiente.

Se non & cosi: Riportare |'impugnatura
in posizione verticale (Fig. K). Eseguire
nuovamente la procedura di fissaggio.

® INDICAZIONE: l'impugnatura [8] & dotata
di un cappuccio in plastica per proteggere il
PP P per proregg
piano di lavoro dai graffi.



® Taglio

® INDICAZIONE: Prima di iniziare il lavoro,
immergere la lama a griglia |7 | e la griglia
perno | 3 |in acqua. Le lame umide tagliano
pib velocemente e richiedono meno forza.
Durante il taglio, gli inserti sono mantenuti
umidi dall'umidita dei cibi da tagliare.

1. Prima di inserire il cibo da tagliare,
aprire la camera di taglio |11] sollevando
completamente la leva [2]. Per aprire la
camera di taglio per I'inserimento del cibo da
tagliare, la leva deve essere completamente
aperta di 90°.

2. Inserire il cibo da tagliare nella camera di
taglio [11] (Fig. M).

3. Ora spingere con forza la leva | 2 | verso il
basso. Cosi si spinge in avanti la piattaforma
di pressatura | 5 | con la griglia perno |3 | e

quindi il cibo da tagliare attraverso la lama a
griglia | 7] (Fig. N).
® INDICAZIONE: A seconda delle dimensioni

della patata, qui & necessaria un po’ piu forza.
Sul bordo superiore della leva | 2 | & presente
un inserto in plastica che ne semplifica
notevolmente |'utilizzo.

/\ AVVERTENZA! Pericolo di lesioni! Non

mettere le mani nella camera di taglio [11] o
lungo la superficie di taglio quando si preme

la leva | 2 | verso il basso.

4. Ripetere |'operazione finché non si & tagliata la
quantitd desiderata.

® INDICAZIONI:

Posizionare un piatto piano o un tagliere

O

davanti al prodotto per raccogliere le patatine
tagliate.

O Patate molto grandi: Tagliare a meta le
patate prima di affettarle!

0 Quando non in uso e prima della
conservazione del prodotto: Portare
sempre la leva | 2 | nella posizione inferiore.

@ Sostituzione della lama a
griglia

Vedere la sezione “Montaggio”

@® Pulizia e manutenzione

/\ ATTENZIONE! Non utilizzare detergenti
corrosivi e abrasivi. Questi potrebbero
danneggiare le superfici del prodotto.

O Pulire il prodotto sotfo acqua corrente calda.
Asciugare accuratamente il prodotto.

O Rimuovere la lama a griglia | 7| e la griglia
perno | 3 | dal prodotto per la pulizia.

O Si consiglia di pulire le lame a griglia a mano
con acqua calda e una soluzione detergente
delicata. Asciugare poi accuratamente la lama
a griglia.

@® Smaltimento

L'imballaggio & composto da materiali ecologici
che possono essere smaltiti presso i siti di raccolta
locali per il riciclo.

E’ possibile informarsi circa le possibilita
di smaltimento del prodotto usato presso
p p
I'amministrazione comunale o cittadina.
FR

[
Y =
(X(A8) ]
Il prodottoe i materiali di imballaggio sono
riciclabili e soggetti alla responsabilita estesa del
produttore.
Per un migliore trattamento dei rifiuti, smaltirli

separatamente seguendo i diversi simboli della
raccolta differenziata.

Il logo Triman & valido solamente per la Francia.

@® Garanzia

Il prodotto & stato fabbricato accuratamente
secondo severe direttive di qualitd ed & stato
controllato meticolosamente prima della consegna.
In caso di difetti di materiale o fabbricazione
I'acquirente pud far valere diritti legali nei
confronti del venditore. La nostra garanzia sotto
riportata non costituisce alcun limite ai diritti legali
dell’'acquirente.
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Questo prodotto & garantito per 3 anni con
decorrenza dalla data di acquisto. La garanzia
decorre dalla data d'acquisto. Conservare lo
scontrino originale in un posto sicuro perché
questo documento viene richiesto come prova
dell'avvenuto acquisto.

Tutti i danni o difetti presenti gid al momento
dell’acquisto devono essere comunicati subito
dopo I'apertura della confezione.

Se entro 3 anni dalla data di acquisto di questo
prodotto si rileva un difetto di materiale o di
fabbricazione, noi procederemo, a nostra
discrezione, alla riparazione o sostituzione gratuite
del prodotto o al rimborso del prezzo di acquisto.
Un eventuale intervento in garanzia non prolunga
né rinnova il periodo di garanzia stesso. Cid vale
anche per le parti sostituite e riparate.

Questa garanzia decade in caso di
danneggiamento oppure uso o manutenzione
impropri del prodotto.

La prestazione in garanzia vale per difetti del
materiale o di fabbricazione. Questa garanzia
non si estende a componenti del prodotto esposti
a normale logorio, che possono pertanto essere
considerati come componenti soggetti a usura
(esempio capacita della batteria, calcificazione,
lampade, pneumatici, filtri, spazzole...). La
garanzia non si estende altresi a danni che

si verificano su componenti delicati (esempio
interruttori, batterie, parti realizzate in vetro,
schermi, accessori vari) nonché danni derivanti dal
trasporto o altri incidenti.

® Gestione dei casi in garanzia

Per garantire un rapido disbrigo delle proprie
pratiche, seguire le istruzioni seguenti:

Per ogni richiesta si prega di conservare
lo scontrino e il codice dell’articolo

(IAN 472577_2407) come prova d'acquisto.

Il numero d’articolo pud essere dedotto dalla
targhetta, da un’incisione, dal frontespizio delle
istruzioni (in basso a sinistra) oppure dall’adesivo
applicato sul retro o sul lato inferiore.
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In caso di disfunzioni o avarie, contattare
innanzitutto i partner di assistenza elencati di
seguito telefonicamente oppure via e-mail.

Si pud inviare il prodotto ritenuto difettoso
all'indirizzo del centro di assistenza indicato con
spedizione esente da affrancatura, completo

del documento di acquisto (scontrino) e della
descrizione del difetto, specificando anche quando
tale difetto si & verificato.

@® Assistenza

QD Assistenza ltalia
Tel.: 800790789
E-Mail: owim@lidl.it



HASABBURGONYA DARABOLO

@® Bevezeto

Gratuldlunk 0j termékének vésarlasa alkalmabl.
Ezzel egy magas mindségl termék mellett ddntott.
Az elsé Gzembevétel el6tt ismerkedjen meg a
késziilékkel. Ehhez figyelmesen olvassa el a
kévetkezd Haszndlati utasitést és a biztonsdgi
tudnivaldkat. A terméket csak a leirtak szerint és

a megadott felhasznélasi teriileteken alkalmazza.
Orizze meg ezt az Gimutatét egy biztos helyen.

A termék harmadik félnek t6rténd tovabbaddsa
esetén mellékelje a termék a teljes dokumentdcidjat
is.

@® Rendeltetésszeri hasznalat

B Ez a hasdbburgonya szeletels hdzi készités,
kis- és nagyméret( burgonyaszeletek
készitésére alkalmas.

B Atermék izleti vagy ipari célokra nem
hasznélhaté.

B Atermék minden mds haszndlati médja vagy
médositdsa nem rendeltetésszerinek mindsil
és balesetveszélyes.

B A nem rendeltetésszer( haszndlatbdl,

a hasznélati Gtmutaté figyelmen kivil
hagydsabdl, szakszerGtlen médositasokbol
vagy nem rendeltetésszer( pétalkatrészek
haszndlatébdl fakadé kdrokért a gydrté nem
véllal felel8sséget.

B A termék kizdrélag magdancélra hasznélhaté.

® A csomagolas tartalma

1x Hasdbburgonya szeletels
1% Nagy szeletel8racs

1x Nagy nyomélap

1% Kis szeletel8racs

1% Kis nyomdlap

1x R&vid Otmutaté

® A részegységek leirasa
(A-E &bra)

Hasdbburgonya szeletels

Haijtékar (mGanyag fogébetéttel)
Nyomélap (nagy és kicsi)

A nyomélap régzitécsapja

i Nyoméfelilet (a nyomélapokhoz)
16| Forgé régzitéesap (a nyomdlapokhoz)
|7 | Szeletel6récs (nagy és kicsi)
|8 A tapadékorong karja

[9] Tapadékorong

[10] A szeleteléracs behelyezési nyilasa

1] Végoétér (a vagandé élelmiszer helye)

® MEGJIEGYZES: A nagy szeleteldrécs [7] és
a nyomdlap | 3 | gydrilag be van helyezve.

@® Miszaki adatok

Méretek: kb. 24,5 cm x 12,5 cm x
13,5cm

Témeg: kb. 800 g

Nagy 36-0s récs (kb. 12 mm x

szeletel8récs: | 12 mm)

Kis 64-es racs (kb. 8 mm x

szeletelSrécs: | 8 mm)

A Biztonsagi utasitasok

A\ VESZELY! Ne hagyja a gyermekeket
a csomagoléanyagokkal és a termékkel
feligyelet nélkiil. Fulladdsveszély vagy
egészségigyi kockazat a csomagolds kisebb
elemeinek lenyelése esetén, valamint az
éles szélek és a mozgé alkatrészek okozta
sérijlésveszélyl

B Ne haszndljon olyan termékeket, melyek
valamilyen kiilsé hatds kévetkeztében
megsériltek, és élesek a szélei, vagy barmely
része balesetveszélyessé valt, mely sériilést
okozhat.

= Ne hagyja, hogy gyermekek vagy a termék
biztos haszndlatdra képtelen, csdkkent testi,
szellemi vagy motorikus képességl személyek
a terméket feligyelet nélkil haszndljak.

B Aterméket kizdrélag burgonya szeletelésére
haszndlja. A tol kemény vagy tdmér
élelmiszerek okozta tilerdltetés a termék
sérilését okozhatja.

B Aterméket tartsa biztonségos helyen. Kerilie
a port, a szennyez8déseket vagy a termék
érintkezését vegyi anyagokkal.
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B A nagyobb h8mérsékleti ingadozdsok, példaul
az er8s hdhatasok (kdzvetlen napfény, siték,
fitétestek) problémdkat, kdrokat okozhatnak.

B Ne haszndlja a terméket, ha az sérilt.

@ Mielétt elészor haszndalna

/\ FIGYELMEZTETES! Sériilésveszély! A
pengék élesek.

O Tavolitsa el a csomagoléanyagokat és
szabaduljon meg t8lik a megfelel8 médon.

O Tisztitsa meg a terméket és a tartozékait (lésd
a ,Tisztitds és apolds” cim{ részben).

Osszeszerelés

MEGJEGYZES: A nagy szeleteldrécs [7] és a
nyomdlap | 3 | a kiszdllitdskor be van helyezve.
Tisztitds el&tt ezeket vegye ki (lasd a , Tisztitds
és dpolds” cim{ részben).

© e

1. Vélassza ki a kivént szeletelracsot | 7 | és a
hozz4ills nyomélapot [3].

2. Helyezze be a szeletel8racsot | 7 | a termékbe
alulrdl (G dbra).
Ennek sordn a szeletelérdacs éles oldalanak
befele kell néznie.
Tolja be a szeletelracsot teljesen tgy, hogy a
termék egyenesen dlljon.
A termék felsd részén taldlhaté a behelyezési
nyilds, melybe a szeleteléracsot be kell
illeszteni (H dbra).

® MEGJIEGYZES: Ugyelien a szeleteléracs
megfelel8 behelyezésére! Helytelen
behelyezés esetén a szeletel6rdcs nem
illeszkedik a kijelslt nyilésba, és a termék nem
tud egyenesen megdllnil

3. Ezutdn helyezze meg a hozz4ill8 nyomélapot

(3]

/\ FIGYELEM! A haszndlt szelefelérécsnak
illenie kell az behelyezett nyomélaphoz! Az
egymdshoz nem il alkatrészek haszndélata a
termék sériléséhez vezethet!

4. El&szér nyissa meg a nyomdlap forgd
rdgzitécsapidt [ 6], Ehhez tolja a hajtékart
jobbra (a kar dllésa az | dbrén lathatd).
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6.

Helyezze be a megfelel8 nyomélapot a

régzitécsappal | 4 | a nyoméfelilet

nyildséba (J &bra).
A nyomélapnak [3] a forgé régzitécsappal [6]
t6rténd rogzitéséhez tolja a hajtékart balra.

/\ FIGYELEM! Ha a régzités nehézségekbe

© e

© e

itkdzik, ellendrizze, hogy a nyomélapot
megfelel8en és teljes mértékben betolta-e.
Ekkor a termék haszndlatra kész.

Szeletelés elétt

MEGJEGYZES: Szeletelés elétt a burgonyat
mossa és hdmozza meg.

Helyezze a terméket egy sima, stabil feliletre.
Forditsa a tapaddkorong karjat | 8 | figgéleges
dllasba (K dbra).

Ellendrizze a termék &llasdt. Gondoskodjon a
megfeleld munkapoziciérdl.

Ezutdn rdgzitse le a terméket a tapaddkorong
kariégnak | 8 | 90°-os elforditasaval (L dbra).
Gyakoroljon némi nyomést a termékre, igy
biztosithatja a tapadékorong megfelels
tartdsat.

A tapadékorong karjénak | 8 | elforditasa utdn
a terméket a kar a munkafelilethez szoritja.

A szeletelés megkezdése elétt ellendrizze,
hogy a régzités megfelelé-e.

Amennyiben az nem megfeleld: Forditsa a
tapadékorong karjat ismét figgéleges dllasba
(K dbra). Ismételie meg a régzitést.

MEGJEGYZES: A kar 8] mianyag
védésapkdija gondoskodik arrél, hogy a
munkafeliilet ne tudjon megkarcolédni.

Szeletelés

MEGJEGYZES: Haszndlat elétt meritse bele
a szeletelérdcsot | 7 | és a nyomélapot
vizbe. Ha a pengék nedvesek, a szeleteléshez
kevesebb erdkifeijtés szikséges. A szeletelés
sordn az alkatrészek nedvességét a szeletelt
élelmiszer biztositja.



1. A szeletelésre szant élelmiszer behelyezése
elétt nyissa fel a vagéteret [11] a haijtékar
telies felemelésével. A haijtékart nyissa fel teljes
mértékben 90°-ban, hogy a szeletelésre szant
élelmiszert be tudja helyezni a vagétérbe.

2. Helyezze be az élelmiszert a vagétérbe
(M dbra).

3. Nyomija le er8sen a hajtékart | 2 | lefelé.

Ekkor a nyoméfeliilet | 5 | és a nyomélap
eldretolddik, az élelmiszer pedig atpréselddik
a szeleteléracson | 7| (N dbra).

® MEGJIEGYZES: A burgonya méretéts|
figgden nagyobb erékifejtésre is szitkség
lehet. A hajtokar [ 2 | felsd szélén egy mGanyag
betét talalhaté, mely jelentdsen megkdnnyiti a
kezelést.

A\ FIGYELMEZTETES! Sérislésveszély! A
hajtékar | 2 | lenyomdsakor ne tegye a kezeit a
vagétérbe |11] és a vagofeliletre.

4. Ismételie meg a folyamatot, amig a kivént
mennyiséget fel nem szeletelte.

® MEGJEGYZESEK:

Tegyen a termék elé egy tanyért vagy egy

deszkdt, igy a hasdbburgonya-szeletek erre

tudnak érkezni.

0 Kiléndsen nagy méreti burgonya
esetén: Szeletelés eldtt vagja ketté a
burgonyat!

O Ha a terméket nem haszndlja, vagy
térolja: Forditsa a hajtékart | 2 | alsé dlldsba.

O

@ A szeleteloracs cseréje

L&sd az ,Osszeszerelés” cim( részt

@ Tisztitas és apolés

A\ FIGYELEM! Ne haszndljon sirolé vagy maré
hatdsu tisztitdszereket. Ezek kart tehetnek a
termék feliiletében.

O A terméket tisztitsa meleg folydviz alatt. Térdlje
a terméket alaposan szdrazra.
O A termék fisztitdséhoz vegye ki a

szeleteléracsot [ 7] és a nyomélapot [3 ]

O A szeletel8récsot ajénlatos kézzel, meleg
vizben, ldgy mosogatészerrel megtisztitani.
Tordlje a szeletel8racsot alaposan szdrazra.

@® Mentesités

A csomagolds kérnyezetbarat anyagokbdl készilt,
amelyeket a helyi Gjrahasznosité helyeken adhat le
artalmatlanités céliabdl.

A kiszolgdlt termék megsemmisitési lehetéségeird|

lakéhelye illetékes dnkorményzatandl téjékozédhat.
FR

[
) —
(X[A8) ]
A termék, és a csomagoléanyagokat is,
Ujrahasznosithatd, és a gydrté kiterjesztett
felelgssége ald tartozik.
A jobb hulladékkezelés érdekében az dbrdn

|athaté informdcidk (szortirozdési informdciok)
alapjén kilén értalmatlanitsa Sket.

A Triman-logé csak Franciaorszagra vonatkozik.

@® Garancia

A terméket gondosan, szigord min8ségi el8irdsok
betartésdval gydrtottuk, és a szdllités elstt
gondosan ellendriztik. Anyag- vagy gydrtasi hibak
esetén a termék eladdjaval szemben térvényes
jogok illetik meg. Az On térvényes jogait az
dltalunk aldbb meghatdrozott garancia semmilyen
médon nem korlatozza.

Erre a termékre 3 év garancidt adunk a vasdarlas
datumdtdl szémitva. A garancia id8 a vésarlés
ddatuméval kezd8dik. Biztonsdgos helyen 8rizze
meg az eredeti vasdrléi bizonylatot, mert ez a
dokumentum szikséges a vasarlas bizonyitdsdhoz.

A vésarlaskor fenndllé karokat és hidnyossagokat a
termék kicsomagoldsa utdn haladéktalanul jelezze.

Ha ezen a terméken a vasarldstdl szamitott

3 éven belil anyag- vagy gydrtési hibét észlel,
vélasztdsunk szerint ingyenesen megjavitjuk

vagy kicseréljik a terméket. A garancia id8 nem
hosszabbodik meg a helyette nyUjtott szavatossdgi
igény dltal. Ez a kicserélt vagy javitott alkatrészekre
is érvényes.
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A garancia megszinik, ha a terméket
megrongdltdk, ill. nem szakszerGen kezelték vagy
végezték a karbantartdst.

A garancia az anyag- és gyartdsi hibdkra
vonatkozik. Ez a garancia nem terjed ki azokra a
termékalkatrészekre, amelyek normdl kopdsnak
vannak kitéve, és ezért gyorsan kopé alkatrésznek
min&siilnek (pl. elemekre, akkumuldtorokra,
témldkre, tintapatronokra), illetve a térékeny
alkatrészek sérilésére, pl. kapcsoldkra vagy iveg
alkatrészekre.

® Garancidlis Ggyek
lebonyolitasa

Ugyének gyors elintézhetésége céliabal, kérjik

kévesse az aldbbi Gtmutatdst:

Kérjik, kérdések esetére készitse els

a pénztérblokkot és a cikkszamot

(IAN 472577_2407) a vasarlas tényének az
igazoldsara.

Kéjik, hogy a cikkszdmot olvassa le a tipustablardl,
a gravirozésbdl, az Utmutaté cimoldalérél (balra
lent), illetve a hatoldalon, vagy a termék aljan
talalhaté matricardl.

Amennyiben mikédési hibdk, vagy egyéb
hidnyossdg lépne fel, el8széris vegye fel a
kapcsolatot a kévetkez8kben megnevezett
szervizek egyikével telefonon, vagy e-mailen.

A hibasnak itélt terméket ezutdn a vasarldst igazold
blokk, valamint a hiba leirdsanak és keletkezési
idejének mellékelésével dijmentesen postézhatja az
Onnel kézslt szervizcimre.

® Szerviz

MY  Szerviz Magyarorszag
Tel.: 0680021536
E-mail: owim@lidl.hu
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