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CAST IRON CASSEROLE DISH / CAST IRON
SHALLOW CASSEROLE DISH

® Introduction

We congratulate you on the purchase of your new product. You

have chosen a high quality product. Familiarise yourself with the
product before using it for the first time. In addition, please carefully
refer to the operating instructions and the safety advice below. Only
use the product as instructed and only for the indicated field of
application. Keep these instructions in a safe place. If you pass the
product on to anyone else, please ensure that you also pass on all the
documentation with it.

® Intended use

This product is designed for preparing foods. It is suitable for use with
gas, electric, halogen, induction, and glass ceramic hobs. The product
is intended exclusively for private use.

@ Specifications
Ovenproof to 240 °C

A Safety instructions

SAVE ALL SAFETY INSTRUCTIONS AND INSTRUCTIONS FOR
USE FOR FUTURE REFERENCE!

= Beware that the handles and knobs may become very
hot during cooking. Use oven mitts or BBQ gloves for

your protection.
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Place the product, when hot, on a heatproof base. Do not place
the product on an unprotected countertop.

During cooking it is extremely important not to lose sight of the
product while you are heating grease in it. Grease can overheat
very quickly and ignite. In case of a grease fire, never attempt to
extinguish the fire with water! Smother the flames with a lid or a
thick wool blanket.

Never heat up the product while it is empty. Failure to do so may
cause the enamel coating to crack.

To avoid damage to the enamel coating, use kitchen utensils made
of heat-resistant plastic or wood only. Do not cut any food directly
in the product.

Never put dripping wet meats in hot grease. The resulting
splashing grease may come into contact with a glowing hob and
start a fire.

ATTENTION! Always lift the product when cooking in the oven
or on stoves with a glass surface (e.g. glass ceramic, halogen
and induction hobs). NEVER slide the product on surfaces such as
these, as this may cause damage to the bottom of the product, the
hob or the oven.

Always adjust the size of gas flames to the bottom of the

product — gas flames should NEVER burn past the product’s sides.
The product is not microwave proof.

The product is ovenproof! Place the product on an oven grate, not
directly on the floor of the oven.

The product is not dishwasher proof.

Do not use the lid if its handle becomes loose. Retighten the lid
when necessary.
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Q'r FOOD-SAFE! The flavour and aroma of your foods
are not affected by this product.

CAUTION! RISK OF BURNS! Pay special attention when
pouring hot liquids. Pour liquids slowly and evenly. Make sure that
no other people, especially children, are in the immediate vicinity
when pouring

CAUTION! RISK OF BURNS! Use a potholder when pouring
or handling the product.

CAUTION! RISK OF FIRE! Immediately wipe offff any hot oil
and other liquids that runs down the product or drips onto the
cooking surface with a suitable cloth.

@® Use

Before first use, boil out the product 2 to 3 times with water to
remove any production residue. Then clean the product with warm
soapy water, rinse with clear water and dry thoroughly.

Brush a little oil or butter on the inside of the product. Slowly warm
up the product at low temperature. Turn down the temperature as
soon as the grease soaks in. Wait approx. 2 to 3 minutes until the
product has cooled down and remove any excess grease.

Do not cook or roast at high temperature. Cast iron is an excellent
retainer of heat, so medium temperature is fully sufficient. Too high
a temperature may lead to unsatisfactory cooking results or cause
foods to stick, e.g. as with omelet.

Do not heat up the product too quickly. Failure to do so may
cause the enamel coating to crack, if the cast iron expands more
quickly than the enamel.
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Notes:

The light enamel on the inside of the product is specially designed
for slowly preparing food at low temperature or at medium oven
temperature.

The nubs on the bottom of the lid cause circulation inside the

dish during cooking. Rising steam condenses on the lid and is
distributed evenly to the food you are preparing via the nubs. This
means that your food stays juicy during cooking and thus retains
its natural flavour.

The enamel surface is not suitable for dry cooking. Always use

a little butter or cooking oil and make sure that the bottom of the
product is fully covered before heating the dish.

® Information for use with induction hobs

Select a hob size that corresponds to the size of the bottom of the
product to prevent heat loss.

Note: Under certain circumstances, the electromagnetic
properties of the hob and the product may cause an odour to
occur. This is normal and is not indicative of damage to your
induction hob or the cooking dish.

Place the product in the middle of the induction hob.
CAUTION! High heating rate! When preheating the cooking
dish, be careful not to overheat it.

In case of overheating, air the room thoroughly.

@ Cleaning and care

Always allow the product to cool down slightly before cleaning.
Never submerge the product in cold water while it is still hot. The
temperature shock may damage the enamel. Also, do not fill the
product with cold water.

Rinse your product with hot water and off-the-shelf detergent.
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B First, soak any food residue and remove them using a wooden
scraper, sponge or brush.

B Never use any hard objects, steel wool and / or abrasive or
aggressive cleaning agents such as chlorine bleach — failure to do
so may damage the enamel.

B Thoroughly dry the product after cleaning. From time to time, rub a
little cooking oil into the rim of the product to prevent the eventual
formation of rust bloom.

Store the product in a dry, well-ventilated space.

CAUTION! Please note that the enamel may be
damaged if you drop or strike the product.

® Disposal

The packaging is made entirely of recyclable materials, which you
may dispose of at local recycling facilities.

Contact your local refuse disposal authority for more details of how to
dispose of your worn-out product.

® Warranty

The product has been manufactured to strict quality guidelines and
meticulously examined before delivery. In the event of product defects
you have legal rights against the retailer of this product. Your legal
rights are not limited in any way by our warranty detailed below.

The warranty for this product is 3 years from the date of purchase.
The warranty period begins on the date of purchase. Please keep the
original sales receipt in a safe location. This document is required as
your proof of purchase.
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Should this product show any fault in materials or manufacture within
3 years from the date of purchase, we will repair or replace it - at
our choice - free of charge to you. This warranty becomes void if the
product has been damaged, or used or maintained improperly.

The warranty applies to defects in material or manufacture. This
warranty does not cover product parts subject to normal wear, thus
possibly considered consumables (e.g. batteries) or for damage to
fragile parts, e.g. switches, rechargeable batteries or glass parts.

® Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please observe the following
instructions:

Please have the till receipt and the item number
(IAN 379356_2110 / 397069_2110 / 397077_2110/
397078_2110 / 403866_2110) available as proof of purchase.

You will find the item number on the rating plate, an engraving, on the
front page of the instructions for use (bottom left), or as a sticker on
the rear or bottom of the product.

If functional or other defects occur, please contact the service
department listed either by telephone or by e-mail.

You can return a defective product to us free of charge to the service
address that will be provided to you. Ensure that you enclose the proof
of purchase (fill receipt) and information about what the defect is and
when it occurred.

@® Service
Service Great Britain

Tel.: 08000569216
E-Mail: owim@lidl.co.uk



VALURAUTAINEN TARJOILUPANNU /
VALURAUTAPATA / VALURAUTAINEN
HAUDUTUSPANNU

® Johdanto

Onnittelemme sinua uuden tuotteen hankinnasta. Olet valinnut
korkealaatuisen tuotteen. Tutustu laitteeseen ennen ensimmdisté
kéyttédnottoa. Lue sitd varten témé kéyttdohie ja turvallisuusohijeet.
Kayta tuotetta vain kuvatulla tavalla ja ilmoitetulla kayttéalalla.
Séilyta kayttdohje paikassa, josta [8ydét sen aina. Anna kaikki ohjeet
mukaan, jos luovutat tuotteen edelleen.

@ Kayttotarkoitus

Tuote on tarkoitettu elintarvikkeiden kypsennykseen. Se soveltuu
kaasu-, sdhk&-, halogeeni-, induktio- ja keraamisille liesille. Tuote on
tarkoitettu ainoastaan yksityiseen kayttdon.

@® Tekniset tiedot
Uuninkestava kork. 240 °C.

A Turvallisuusohjeet

SAILYTA KAYTTO- JA TURVALLISUUSOHJEET MYOHEMPAA
TARVETTA VARTEN!

m Huomioi, eftd kahvat ja nupit kuumenevat kéytén
aikana. Kéyté siksi patalappuja tai uunikintaita késiesi

suojaksi.
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B Aseta kuumentunut tuote aina kuumuutta kestévélle alustalle eika
suojaamattomalle tydtasolle.

B Rasvaa kuumennettaessa on erityisen tarkedd, ettd tuotetta ei
jatetd ilman valvontaa. Rasva voi nopeasti ylikuumentua ja syttyd
tuleen. Jos rasva syttyy palamaan, &lé missddn tapauksessa
sammuta sitd vedelld! Sammuta liekit kannella tai fiiviilla
villapeitteelld.

B Huomioj, ettd tuotetta ei saa kuumentaa tyhjénd. Muutoin
emalipinta voi murtua.

B K&yt vain kuumuutta kestdvié muovi- tai puulastoja, jotta
emalipinnoite ei vahingoitu. Alé leikkaa kypsennyttyé ruokaa
suoraan tyotteessa.

®  Alg laita markaa lihaa kuumaan rasvaan. Kuumalle liesilevylle
roiskuva rasva voi aiheuttaa helposti tulipalon.

® HUOMIO! Nosta aina tuotetta, kun kdytdt sitd lasipinnalla esim

(keraamisella-, halogeeni- tai induktioliedelld tai uunissa). Alg

KOSKAAN liikuta tuotetta téllaisilla pinnoilla, sillé tuotteen pohia,

liesitaso tai uuni voi vahingoittua.

Kaasuliekki tulee sa&tad aina tuotteen pohjan mukaan niin, ETTEI

se polta tuotteen sivuja.

Tuote ei kestd mikroaaltouunia.

Tuote on uuninkestévé. Aseta tuote ritilélle eiké vunin pohialle.
Tuote ei ole konepesunkestéva.

Alg kéyta kantta, jos kahva on 18ystynyt. Kiristd kannen ruuvia
tarvittaessa.
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Q‘F ELINTARVIKEKELPOINEN! Tuotteella ei ole

vaikutusta ruoan makuun tai hajuun.

VARO! PALOVAMMAN VAARA! Ole erityisen varovainen,
kun kaadat kuumia nesteité. Kaada nesteet hitaasti ja tasaisesti.
Varmista, ettei muita henkilsitd, etenk&én lapsia, ole valitdméssa
|&heisyydessd nestettd kaadettaessa.

VARO! PALOVAMMAN VAARAL! Kyté patalappuia, kun
kéytdt tuotetta tai kaadat nesteitd.

VARO! TULIPALON VAARA! Pyyhi kuuma &ljy tai muut
nesteet, jotka valuvat alas tuotteesta kaadettaessa tai tippuvat
keittotasolle, heti pois sopivalla liinalla.

® Kaytto

Keitd tuote 2 - 3 kertaa pelkalla vedellé ennen ensimméistd
kayttdd, jotta mahdolliset tuotantojd@mat saadaan poistettua.
Pese tuote sitten kuumalla astianpesuvedelld, huuhtele se pelkalla
vedelld ja kuivaa huolellisesti.
Sivele tuotteen siséipohjaan hieman ruokadliyd tai voita. Lammitd
sitd pienelld lamméllé. Kytke 1ampd pienemmadlle heti kun rasva
on imeytynyt pintaan. Odota n. 2 - 3 minuuttia, kunnes tuote on
jGdhtynyt ja voit poistaa ylimaérdisen rasvan.
Alg paista tai paahda liian korkeassa lampétilassa. Koska
valurauta varastoi hyvin lémpé3d, keskinkertaiset lampétilat riittavét
tdysin kypsennykseen. Liian korkeat lampétilat voivat pilata
lopputuloksen tai ruoka esim. munakas voi tarttua pohjaan.
Pida huolta, ettd tuote ei kuumene liian nopeasti. Muutoin
emalipinnoite voi murentua, kun valurauta lémpélaajenee emalia
nopeammin.
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Huomautus:

Siséipinnan vaalea emali sopii erityisesti ruokien hitaaseen
kypsyttémiseen alhaisissa lémpétiloissa tai keskinkertaisessa
vunildmpétilassa.

Kannen alapinnalla olevat nystyrét saavat aikaan kierron kattilan
sisdlld. Kanteen tiivistyy ylsnouseva héyry, jonka nystyrdt jakavat
tasaisesti kypsennettévén pédlle. Néin kypsennettévé pysyy
mehukkaana ja séilyttad luonnollisen makunsa.

Emalipinnoite ei sovellu rasvattomaan kypsennykseen. Kaytd aina
voita tai ruokadliyé kypsennykseen ja varmista, ettd pohja on
rasvan peitossa, ennen kuin kattila kuumenee.

Huomautus induktioliesille

Valitse liesilevy tuotteen pohjan kokoa vastaavasti, jotta 1dmpé ei
mene hukkaan.

Huomautus: Tietyissd olosuhteissa voi kuulua &éni, joka johtuu
|&mménléhteen ja tuotteen séhkdmagneettisista ominaisuuksista.
Tama on normaalia eikd se tarkoita sitd, ettd induktioliesi tai tuote
olisi vaurioitunut.

Aseta tuote keskelle induktiokeittolevyd.

VARO! Nopea kuumeneminen! Alg ylikuumenna tuotetta.
Ylikuumenemistapauksessa tila taytyy tuulettaa kunnolla.

Puhdistus ja hoito

Anna tuotteen ensin jGéhtyd ennen puhdistusta. Ala koskaan
upota kuumaa tuotetta kylméén veteen. Lampétilaeron vuoksi
emalipinta voi vahingoittua. Alé mydskaan tayta tuotetta kylmalla
vedella.

Puhdista tuote kuumalla vedelld ja tavallisella pesuaineella.

Liota ensin kiinnitarttuneet ruoanjédnteet ja poista ne sitten
puukaapimella, pesusienella tai harjalla.
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®  Alg koskaan kéytd kovia puhdistusvélineitd, terdsvillaa ja / tai
voimakkaita tai hankaavia puhdistusaineita kuten kloorivalkaisua,
koska se voi vahingoittaa emalipintaa.

B Kuivaa tuote pesun jdlkeen huolellisesti. Hiero tuotteen reunaan
silloin t&lldin ruokadliyd, jotta siihen ei muodostu ruostetta.

B Sailytd tuotetta kuivassa ja hyvin ilmastoidussa paikassa.

VARO! Huomioi, etté emali voi vaurioitua, jos kattila
tippuu tai saa kovan iskun.

@ Hdvittdminen
Pakkaus on valmistettu ympadristdystavéllisisté materiaaleista, jotka
voidaan viedd paikalliseen kierrétyspisteeseen.

Lisatietoja kdytdstd poistetun tuotteen havittémismahdollisuuksista saat
kuntasi tai kaupunkisi viranomaisilta.

® Takuu

Tuote on valmistettu huolellisesti tiukkojen laatudirektiivien mukaan ja
tarkistettu huolella ennen toimitusta. Jos tuote on virheellinen, sinulla
on ostajana lakisédteiset oikeudet esittdd vaatimuksia tuotteen myyjéd
kohtaan. Seuraavassa esitetty takuu ei rajoita lakisédteisia oikeuksiasi.

Tuotteelle mydnnetty takuu on voimassa 3 vuotta ostopdivéstd
lukien. Takuun voimassaolo alkaa tuotteen ostopdivéstd. Séilytd aina
alkuperdinen kassakuitti. Se toimii todisteena tehdystd ostoksesta.

Jos 3 vuoden sisdllé tuotteen ostopdivéstd alkaen tuotteesta 6ytyy
materiaali- tai valmistusvirhe, korjoamme tuotteen ilmaiseksi tai
toimitamme tilalle uuden tuotteen harkintamme mukaan. Takuu
raukeaaq, jos tuote on vioittunut asiattoman k&ytén tai huollon vuoksi.
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Takuu koskee materiaali- ja valmistusvirheit&. Takuu ei kata tuotteen
osia, jotka kuluvat normaalissa kéytdssé ja siitd syystd pidetédn
kuluvina osina (esim. paristot) tai vaurioita sérkyvissé osissa esim.
kytkimessd, akuissa tai lasista valmistetuissa osissa.

® Toimiminen takuutapauksessa

Jotta asiasi nopea kasittely voidaan taata, pyydémme sinua
toimimaan seuraavien ohjeiden mukaisesti:

Sailytd kassakuitti ja tuotenumero (IAN 379356_2110 /
397069_2110/397077_2110 / 397078_2110/
403866_2110) todisteena tekemdstdsi ostoksesta.

Tuotenumero |&ytyy tyyppikilvestd, kaiverruksesta, kéyttéohjeen
etusivulta (vasen alareuna) tai tuotteen takaosassa tai pohjassa
olevasta tarrasta.

Jos havaitset tuotteessa toimintahéirisitd tai muita vikoja, ota ensin
yhteytté puhelimitse tai séhképostitse alla mainittuun huoltopalveluun.

Sen jdlkeen voit lghettdd tuotteen maksutta huoltopalvelun
osoitteeseen. Liitd tuotteen mukaan ostokuitti ja selvitys havaitusta
viasta ja sen havaitsemisajankohdasta.

@® Huoltopalvelu

(D  Huoltopalvelu Suomi
Puhelin: 0800 913375
E-Mail: owim@Ilidlfi
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SERVERINGSGRYTA | GJUTJARN /
GJUTJARNSGRYTA / GRYTA AV GJUTJARN

@ Inledning

Grattis till kdpet av din nya produkt. Du har valt en produkt av hég
kvalitet. Gér dig bekant med produkten innan du anvénder den. Lés
fsljande bruksanvisning och sékerhetsinformation. Anvénd endast
produkten i enlighet med beskrivningen och fér angivna éndamél.
Férvara denna handledning p& en saker plats. Overlémna éven
bruksanvisningen om du &verlater produkten till en tredje part.

® Avsedd anvéandning

Denna produkt &r designad fér att tillaga mat. Den &r lamplig att
anvénda tillsammans med gas, el, halogen, induktion och keramiska
glasspisar. Denna produkt &r endast avsedd fér privat anvéndning.

@ Teknisk data
Ugnssdker fill 240 °C.

A Sdkerhetsanvisningar

SPARA ALLA SAKERHETSANVISNINGAR OCH
BRUKSANVISNINGEN FOR FRAMTIDA BEHOV!

m Tank pd att handtagen och knopparna kan bli varma
vid matlagning. Anvénd dérfér grytlappar eller

grytvantar som skydd.
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Placera den varma produkten pd en vérmeséker bas och inte pa
en oskyddad bénk.

Vid tillagning &r det valdigt viktigt att hélla uppsikt dver produkten
ndr du vérmer upp fett. Fett kan dverhettas och anténdas véldigt
fort. Vid fettbrand, férssk aldrig att sléicka elden med vatten! Kvév
elden med ett lock eller en tjock ullfil.

Vérm aldrig upp produkten nér den &r tom. Om du gér det, kan
emaljbeléggningen spricka.

Fér att undvika att skada emaljbelédggningen, anvénd endast
koksredskap fillverkade i varmebestandig plast eller tr&. Skér inte
mat direkt i stekpannan.

Lagg aldrig i vétt kétt i varmt fett. Fettet som skvétter kan komma i
kontakt med en varm spis och bérja brinna.

VARNING! lyft alltid produkten nér du anvénder den i

ugnen eller p& en glasyta (t ex keramiskt glas, halogen och
induktionsspisar). Skjut ALDRIG pé& produkten p& sédana ytor, dé&
det kan skada produktens botten, spisen eller ugnen.

Justera alltid glaslégan efter produktens botten - gasléagor ska
ALDRIG branna pé& produktens sida.

Produkten ér inte mikrovéigssdker.

Produkten &r ugnssdker! Placera produkten pé& ett ugnsgaller, inte
direkt p& ugnens golv.

Produkten &r inte diskmaskinsséker.

Anvénd inte locket om dess handtag sitter 16st. Dra &t locket vid
behov.

Q'r MATSAKER! Matens smak péverkas inte av denna
produkt.

VAR FORSIKTIG! RISK FOR BRANNSKADOR! Var
speciellt forsiktig nér du héller ut heta vétskor. Hall ut vétskan
|&ngsamt och j@mnt. Se till att inga andra personer, framfér allt
inga barn, befinner sig i omedelbar nérhet under uthéllningen.
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VAR FORSIKTIG! RISK FOR BRANNSKADOR! Anvénd en
grytlapp nér du héller ut produkten eller vétskan.

VAR FORSIKTIG! BRANDFARA! Torka omedelbart bort

het olja eller andra vétskor som rinner ner léngs produkten eller
droppar pé& kokplattan med en lamplig duk.

® Anvéndning

Fére férsta anvéindning, koka vatten 2 - 3 génger i produkten for
att ta bort eventuella produktionsrester. Rengdr sedan produkten
med varmt sdpvatten, skélj nog med rent vatten och torka sedan
av produkten.

Borsta ut lite olja eller smér pd produktens insida. Varm langsamt
upp produkten med l&g temperatur. Vrid ned temperaturen

s& snart som fettet sjunker in. Vénta ungefér 2 - 3 minuter tills
produkten har kylts av och torka sedan bort eventuellt éverfladigt
fett.

Laga inte mat med héga temperaturer. Gjutjéirn bibehdller vérme,
s& mellanvérme ér tillrdckligh. For héga temperaturer kan leda il
déligt resultat eller leda till att mat fastnar, t ex vid tillagning av
omelett.

Vérm inte upp produkten fér snabbt. Det kan leda fill att
emaljbeléggningen spricker, d& gjutjdrnet expanderar snabbare
&n emaljbeléggningen.

Observera:

Den latta emalien p& produktens insida &r speciellt framtagen
fsr att langsamt tillaga mat pé vid lag temperatur eller vid
mellanvérme i ugn.

Réfflorna i lockets undersida skapar cirkulation inuti grytan vid
tillagning. Stigande &nga kondenseras pd locket och férdelas
j@mnt dver maten genom rdfflorna. Detta gér att maten férblir
saftig och behdller sin naturliga smak under tillagningen.
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B Emaljytan é&r ej lémpad fér torr tillagning. Anvénd alltid lite smér
eller matlagningsolja och se till att produktens botten alltid &r téckt
innan du vérmer upp grytan.

@ Information fér anvéndning med
induktionsspisar

Vlj en spisstorlek som passar fér produktens botten fér att férhindra

forlust av vérme.

B Observera: Under vissa omstandigheter kan spisens
elektiromagnetiska egenskaper leda fill att lukt uppstér. Detta &r
normalt och indikerar ej négon skada pd din induktionsspis eller
ditt kokkarl.

B Placera produkten pé& induktionsspisens mitt.

B VARNING! Hég uppvérmningshastighet! N&r du férvérmer
pannan, ténk p& att inte dverhetta den.

B Om du 8verhettar den, ventilera rummet ordentligt.

® Rengéring och vard

L&t alltid produkten kylas ned innan rengéring. Séink aldrig
ned pannan i kallt vatten medan den fortfarande &r varm.
Temperaturchocken kan skada emaljen. Fyll inte heller produkten

med kallt vatten.

m  Skolj din produkt med varmt vatten och fardigblandat
rengdringsmedel.

B Bl&t ned eventuella matrester och ta bort dem med en tréskrapa,
svamp eller borste.

B Anvand aldrig harda féremdl, stélull och / eller slipande eller
aggressiva rengéringsmedel s& som klorin - detta kan skada
emaljen.



B Torka noggrant av produkten efter rengéring. Gnid in lite
matlagningsolja i produktens sarg d& och dé& fér att férhindra
uppkomst av rost.

Férvara pannan i torrt och vél ventilerat utrymme.

VARNING! Ténk pd att emaljen kan skadas om du
tappar eller slar mot produkten.

@ Avfallshantering

Férpackningen bestér av miljsvénliga material, som kan lémnas pa

lokala &tervinningsstationer.

Kontakta kommunen fér nérmare information om avfallshantering av

den férbrukade produkten.

® Garanti

Denna produkt har fillverkats med omsorg enligt stréinga kvalitetskrav
och kontrollerats noggrant fére leverans. Om fel uppstér pé& produkten
géller dina lagstadgade réttigheter gentemot séljaren. Dessa
lagstadgade rattigheter begrénsas inte av var garanti, som redovisas
nedan.

Du erhéller 3 &rs garanti p& denna produkt frén och med képdatum.
Garantitiden bérjar pé inkdpsdagen. Spara originalkvittot. Denna
handling behdvs som bevis fér kdpet.

Om ett material- eller tillverkningsfel uppstéar p& produkten inom 3 ér
frén kdpdatum, reparerar eller ersétter vi efter eget gottfinnande
produkten utan extra kostnad. Denna garanti férfaller om produkten
skadas, anvénds pé fel sétt eller inte underhdlls.
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Garantin géller fér material- eller tillverkningsfel. Denna garanti
omfattar inte produktkomponenter som utsétts fér normalt slitage
och darfér betraktas som slitdelar (t.ex. batterier). Uteslutna dr cven
skador pa émtdliga delar, som t.ex. brytare, batteripack eller delar
tillverkade av glas.

® Handldaggning av garantiansprak

F&r att vi ska kunna handlégga ditt drende snabbare, ber vi dig
beakta féljande anvisningar:

Ha alltid kassakvitto och artikelnummer i beredskap
(IAN 379356_2110 / 397069_2110 / 397077_2110/
397078_2110 / 403866_2110) fér att bevisa kdpet.

Artikelnumret stér p& typskylten, finns ingraverat, har tryckts pé din
handlednings férsta sida (nere fill vanster) eller finns som efikett p&
baksidan eller undersidan.

Om funktionsfel eller andra brister uppstér bér du férst véinda dig till
nedanstéende serviceavdelning via telefon eller e-post.

Nar en produkt har registrerats som defekt kan du skicka in den
portofritt till den serviceadress du meddelats om du bifogar
inkdpskvittot (kassakvitto) och en beskrivning av felet och var det
uppstatt.

@® Service

(B> Service Sverige
Tel.: 020791808
E-Mail: owim@lidl.se

(D> Service Finland
Tel: 0800 913375
E-Mail: owim@lidl fi
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PATELNIA ZELIWNA DO SERWOWANIA /
GARNEK Z ZELIWA / BRYTFANNA
ZELIWNA / PATELNIA DO DUSZENIA Z
ZELIWA

® Wstep

Gratulujemy Pafstwu zakupu nowego produktu. Zdecydowali sig
Panstwo na zakup produktu najwyzszej jakosci. Przed uruchomieniem
urzqdzenia po raz pierwszy zapoznaj sig z nim. W tym celu
przeczytaj uwaznie ponizszq instrukcje obstugi oraz wskazéwki
dotyczqce bezpieczenstwa. Produkt nalezy uzytkowaé w sposéb

tu opisany i zgodnie z okreslonym zakresem zastosowania. Nalezy
przechowywac te instrukcje w bezpiecznym miejscu. Przekazujqc
produkt innej osobie, nalezy réwniez przekazaé wszystkie dokumenty.

@® Przeznaczenie produkiu

Ten produkt stuzy do przygotowywania potraw. Mozna go

uzywad na kuchenkach gazowych, elekirycznych, halogenowych,
indukcyjnych i ceramicznych. Produkt jest przeznaczony wytgcznie do
uzytku prywatnego.

® Dane techniczne
Zaroodpornosé¢ do 240 °C.
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A Instrukcje bezpieczenstwa

WSZYSTKIE INSTRUKCJE ZWIAZANE Z BEZPIECZENSTWEM
NALEZY ZACHOWAC NA PRZYSZtOSC!

22

Nalezy pamietaé, ze uchwyty i pokretta mogg sie
nagrzewaé podczas gotowania. Z tego powodu dla
swojej ochrony nalezy uzywad tapek do garnkéw lub
rekawic kuchennych.
Gdy produkt bedzie gorqcy, nalezy stawiaé go na podstawkach,
odpornych na ciepto, a nie na niezabezpieczonym blacie.
Podczas gotowania niezwykle wazne jest, aby nie tracisz go z
oczu, gdy jest w nim podgrzewany ttuszcz. Ttuszcz moze bardzo
szybko przegrzaé sig i zapali¢. W przypadku zapalenia sie
ttuszczy, nigdy nie prébowaé gaszenia wodgq! Plomienie nalezy
zdusié pokrywkq lub grubym, wetnianym kocem.
Nigdy nie podgrzewaé produktu, gdy jest pusty. Niespetnienie
tego warunku moze spowodowaé uszkodzenie emaliowanei
powloki.
W celu unikniecia uszkodzenia emaliowanej powtoki, uzywaé
wyltqcznie przyboréw kuchennych, wykonanych z drewna lub
odpornego na ciepto tworzywa sztucznego. Nie kroié¢ zadnych
potraw bezposrednio w produkcie.
Nigdy nie wkiadaé mokrego migsa do gorgcego ttuszczu.
Moze to spowodowaé pryskanie ttuszczu na gorqcq kuchenke i
zainicjowanie pozaru.
PRZESTROGA! Podczas gotowania na kuchenkach z
powierzchniq szklang (np. ceramicznych, halogenowych lub
indukcyjnych) produkt nalezy zdejmowaé¢ podnoszqc go. NIGDY
nie przesuwaé produktu po takich powierzchniach, gdy moze
to spowodowaé uszkodzenie dna produktu, plyty grzejnej lub
piekarnika.
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Zawsze dopasowywaé wielkoé¢ ptomienia gazowego do
rozmiaréw dna produktu - palqcy sie gaz NIGDY nie powinien
ptongé wzdtuz bokéw produktu.

Produkt nie nadaije sie do stosowania w kuchenkach
mikrofalowych.

Produkt jest zaroodporny! Produkt nalezy stawiaé na ruszcie
piekarnika, a nie bezposrednio na jego dnie.

Produkt nie nadaije sie do mycia w zmywarce.

Nie uzywaé pokrywki, jesli jej uchwyt staje sie luzny. Dokrecié
uchwyt, jeéli zachodzi taka potrzeba.

er ZYWNOSC JEST BEZPIECZNA! Produkt nie
wplywa na smak i aromat potraw.

OSTROZNIE! RYZYKO POPARZENIA! Zachowywat
szczegdlng ostroznoéé podczas nalewania gorgeych ptynéw.
Plyn wylewaé powoli i réwnomiernie. Upewniaé sig, ze podczas
nalewania zadne inne osoby, zwlaszcza dzieci, nie znajdujq sie
w bezposrednim sgsiedztwie.

OSTROZNIE! RYZYKO POPARZENIA! Podczas
manipulowania produktem lub nalewania ptynéw uzywaé
uchwytu do garnkéw.

OSTROZNIE! ZAGROZENIE POZAROWE! Gorqcy olej lub
inne ptyny, ktére sptywajq po produkcie lub na powierzchnie do
gotowania, nalezy natychmiast wycieraé odpowiedniq $ciereczkg.

® Obstuga
B Przed pierwszym uzyciem 2 lub 3 razy zagotowaé wodg, aby

usunqé resziki po procesie produkeji. Umyé produkt w cieptej
wodzie, sptukaé czystq wodg i doktadnie wysuszyé.
Nasmarowaé wnetrze produktu odrobing oleju lub masta.
Powoli nagrzewaé produkt w niskiej temperaturze. Zmniejszy¢
temperaturg, jak tylko ttuszcz zostanie wchtoniety. Odczekaé ok.
2 - 3 minuty, az produkt ostygnie i usung¢ nadmiar ttuszezu.
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B Nie gotowaé, ani nie piec w wysokiej temperaturze. Odlew
zeliwny doskonale utrzymuije ciepto, wigc $redni poziom
temperatury jest catkowicie wystarczajqcy. Zbyt wysoka
temperatura moze dawaé niesatysfakcjonujqce rezultaty lub
powodowad przywieranie potraw, takich jak omlety.

B Nie podgrzewaé produktu zbyt szybko. Nie przestrzeganie tego
ostrzezenia moze prowadzi¢ do peknigcia emaliowanej powtoki,
iesli zeliwo bedzie rozszerzaé sie szybciej, niz emalia.

Nalezy pamietaé, ze:

B Jasna emalia wewngtrz produktu zostata zaprojektowana
specijalnie do powolnego przygotowywania potraw w niskiej
temperaturze lub éredniej temperaturze piekarnika.

B Wybrzuszenia w dnie pokrywy zapewniajq cyrkulacje wewnatrz
naczynia podczas gotowania. Para skrapla sie na pokrywce i
po tych wybrzuszeniach jest réwnomiernie rozprowadzana po
przygotowywanej zywnosci. Oznacza to, ze potrawa pozostanie
soczysta podczas gotowania, zachowujqgc dzigki temu naturalny
aromat.

B Emaliowana powierzchnia nie nadaije sig do gotowania na
sucho. Zawsze nalezy uzywad niewielkiej iloéci masta lub oleju do
gotowania i przed rozpoczeciem podgrzewania upewniaé sig, ze
dno jest catkowicie zakryte.

® Informacje zwiazane z uzywaniem ptyt
indukcyjnych

Nalezy wybraé wielkoéé ptyty, odpowiadajgcg rozmiarom dna

produktu w celu uniknigcia strat ciepta.

B Uwaga: W pewnych warunkach elektromagnetyczne wtasnosci
ptyty grzejnej i tego produktu mogg powodowaé wystepowanie
nieprzyjemnych zapachéw. To normalne zjawisko, nie wskazujgce
na uszkodzenie ptyty indukcyjnej lub produktu.

B Produkt nalezy ustawiaé na $rodku ptyty indukeyjne;.
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B OSTROZNIE! Duza szybko$¢ grzanial Podczas podgrzewania
naczynia przed gotowaniem nalezy uwazaé, aby nie przegrzad.
B W przypadku przegrzania, doktadnie wywietrzyé pomieszczenie.

@® Czyszczenie i konserwacja

Przed czyszczeniem zawsze catkowicie wystudzié produkt. Nigdy
nie zanurzaé naczynia w zimnej wodzie, jeéli jest wcigz gorqce.
Skok temperaturowy moze uszkodzié¢ emalie. Nie nalezy réwniez
napetniaé naczynia zimng wodgq.

B Optukaé produkt cieptq wodq z detergentem.

B Najpierw odmoczyé wszystkie resztki i usungé za pomocg
drewnianej skrobaczki, ggbki lub szczotki.

B Nigdy nie uzywaé twardych przedmiotéw, metalowych narzedzi
i / lub ciernych lub agresywnych $rodkéw czyszczqeych, takich
jak wybielacze - bo mogq uszkodzi¢ emalie.

B Po wyczyszczeniu produkt starannie wysuszyé. Od czasu do
czasu wetrze¢ w brzegi produktu troche oleju spozywczego, aby
chronié produkt przed formowaniem sie wykwitéw rdzy.

B Produkt nalezy przechowywaé w suchym miejscu o dobrej
wentylacii.

= PRZESTROGA! Nalezy pamigtad, ze emalia moze

zostaé uszkodzona, jedli produkt upadnie lub zostanie
uderzony.

® Utylizacja

Opakowanie wykonane jest z materiatéw przyjaznych dla
$rodowiska, ktére mozna przekazaé do utylizacji w lokalnym punkcie
przetwarzania surowcéw wiérnych.

Informaciji na temat mozliwosci utylizacji wyeksploatowanego
produktu udziela urzqd gminy lub miasta.
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® Gwarancja

Produkt wyprodukowano wedtug wysokich standardéw jakosci i
poddano skrupulatnej kontroli przed wysytkg. W przypadku wad
produktu nabywey przystugujqg ustawowe prawa. Gwarancja nie
ogranicza ustawowych praw nabywcy produktu.

Produkt objete jest 3 gwarancjq, liczqc od daty zakupu. Gwarancja
wygasa w razie zawinionego przez uzytkownika uszkodzenia
produktu, niewtasciwego uzycia lub konserwacii.

W przypadku wystgpienia w ciggu 3 lat od daty zakupu wad
materiatowych lub fabrycznych, dokonujemy - wedtug wiasnej
oceny - bezptatnej naprawy lub wymiany produktu.

Swiadczenie gwarancyjne obejmuje wady materiatowe i fabryczne.
Gwarancja nie obejmuje czeéci produktu ulegajgcych normalnemu
zuzyciu, uznawanych za czeici zuzywalne (np. baterie) oraz
uszkodzen czesci tamliwych, np. przetgcznikéw, akumulatoréw lub
wykonanych ze szkta.

Zgodnie z Kodeksem Cywilnym art. 581 §1 wraz z wymiang
urzqdzenia lub waznej czesci czas gwarancii rozpoczyna sie na
nowo.

® Sposéb postepowania w przypadku
naprawy gwarancyjnej

Aby zapewni¢ szybkie rozpatrzenie Pahstwa wniosku, prosimy
stosowad sie do nastepujgcych wskazéwek:

Przed skontaktowaniem sig z dziatem serwisowym nalezy
przygotowad paragon i numer artykutu (IAN 379356_2110 /
397069_2110/397077_2110/397078_2110/
403866_2110) jako dowdd zakupu.
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Numery artykutéw mozna znalez¢ na tabliczce znamionowe, na
grawerunku, na stronie tytutowej jego instrukcji (na dole po lewej
stronie) lub jako naklejke na stronie odwrotnej lub spodnie;.

W razie wystgpienia btedéw w dziataniu lub innych wad, nalezy
skontaktowad sie najpierw z wymienionym ponizej dziatem
serwisowym telefonicznie lub pocztq elektroniczng.

Produkt uznany za uszkodzony mozna nastepnie z dotgczeniem
dowodu zakupu (paragonu) i podaniem, na czym polega wada
i kiedy wystgpita, przesta¢ bezptatnie na podany Paristwu adres
serwisu.

® Serwis

Serwis Polska
Tel.: 008004911946
E-Mail: owim@lidl.pl
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KETAUS KEPTUVE MAISTUI PATIEKTI /
KETAUS PUODAS / KETAUS -
TROSKINTUVAS / KETAUS TROSKINTUVAS

® |ianga

Sveikiname Jus jsigijus naujg gaminj. Tai aukstos kokybés gaminys.
Prie$ pradédami naudotis Siuo gaminiv, i§ pradziy su juo susipazinkite.
AtidZiai perskaitykite 3ig naudojimo instrukcijq ir saugos nurodymus.
Naudokite §j gaminj tik pagal apradymgq ir nurodytq paskirt]. Laikykite
3iq instrukcijg saugioje vietoje. Perduodami gaminj kitiems asmenims,
kartu perduokite visus jo dokumentus!

® Naudojimas pagal paskirtj

Sis gaminys skirtas maistui ruosti. Jj galima naudoti su dujinémis,
elektrinémis, halogeninémis, indukcinémis ir stiklo keramikos viryklémis.
Gaminys skirtas naudoti tik asmeniniais tikslais.

@® Techniniai duomenys
Saugu naudoti orkaitéje iki 240 °C.

A Saugos nurodymai

ISSAUGOKITE VISUS SAUGOS NURODYMUS IR INSTRUKCIJAS!

= Atkreipkite démesj, kad gaminant rankenos ir rankenélés
gali jkaisti. Norédami apsisaugoti, naudokite virtuvines

arba kepsninés pirstines.
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Kardtq gaminj visada dékite ant kar3&iui atsparaus pagrindo ir
nedékite ant neapsaugoto stalvirsio.

Gaminio, kuriame $ildomi riebalai, niekada negalima palikti

be priezitros. Riebalai gali greitai per daug jkaisti ir uZsidegti.
Uzsidegus riebalams, niekada negesinkite jy vandeniu! Slopinkite
liepsng danggiu arba storu vilnoniu apklotu.

Niekada nesildykite tui&io gaminio. Dél to gali jskilti emalio
danga.

Kad nepazeistuméte emalio dangos, naudokite tik virtuvés jrankius
i§ kars¢ivi atsparios plastmasés ar medienos. Nepjaustykite maisto
produkty tiesiai gaminyje.

Nedékite varvancios mésos j karstus riebalus. Riebalai
besitagkantys i3 jkaitusios keptuvés gali sukelti gaisrg.

DEMESIO! Visada kelkite gaminj, kai gaminate orkaitéje arba
ant stiklo pavirsiaus virykliy (pvz., stiklo keramikos, halogeniniy

ir indukciniy virykliy). NIEKADA nestumdykite gaminio ant tokiy
pavirdiy, kadangi galite pazeisti gaminio dugnq, viryklés arba
orkaités pavirdiy.

Visada pritaikykite liepsnos dydj pagal gaminio pavirsiaus plotq -
liepsna NIEKADA negali apimti gaminio $ony.

Gaminio negalima naudoti mikrobangy krosneléje.

Gaminj galima naudoti orkaitéje! Dékite gaminj ant groteliy, o ne
orkaités paviriaus.

Gaminio negalima plauti indaplovéje.

Nenaudokite danggio, jei rankena atsilaisvinusi. Jei reikia,
priverzkite ant dangéio esantj varztq.



er TINKA SALYCIUI SU MAISTU! Sis gaminys

nepakeicia skonio ir kvapo savybiy.

ATSARGIAI! NUDEGIMO PAVOJUS! Bikite ypag atsargis
pildami karstus skyscius. Pilkite skyscius létai ir tolygiai. |sitikinkite,
kad pilant $alia néra kity Zmoniy, ypag vaiky.

ATSARGIAI! NUDEGIMO PAVOJUS! Dirbdami su gaminiu
arba pildami skysgius, naudokite puody laikiklj.

ATSARGIAI! GAISRO PAVOJUS! Tinkama 3luoste
nedelsdami nuvalykite kartq aliejy ar kitg skystj, kuris nutekéjo ant
gaminio arba nuvarvéjo ant kepimo pavirsiaus.

® Naudojimas

Prie$ naudodami, nuo 2 iki 3 karty jpyle | gaminj vandens
uzvirinkite, kad padalintuméte visus gamybos liku&ius. Nuplaukite
gaminj 3iltu vandeniu ir plovikliu, o tada praskalaukite $variu
vandeniu ir ripestingai isSluostykite.

Gaminio vidy istepkite trupugiu aliejaus arba sviesto. Létai
Sildykite gaminj pasirinke Zemq temperatirg. |sigérus riebalams
sumazinkite temperatirqg. Palaukite mazdaug nuo 2 iki 3 minudiy,
kol gaminys atvés, ir padalinkite riebaly pertekliy.

Nekepkite ir neskrudinkite pasirinke aukstq temperatirq.

Ketus puikiai i$laiko 3ilumq, todél visitkai pakanka vidutinés
temperatiros. Pasirinke per aukdtq temperatirg, galite gauti
nepatenkinamy gaminimo rezultaty arba maistas, pvz., omletas,
gali prilipti.

Neikaitinkite gaminio per greitai. Dél to gali jskilti emalio danga,
jei ketus plésis greiciau nei emalis.

Pastabos:

Gaminio vidus padengtas lengvu emaliu, kuris specialiai sukurtas
létai ruodti maistui pasirinkus Zemq arba viduting orkaités
temperatirqg.
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Per i3sikisimq apatinéje danggio puséje, gaminimo metu keptuvéje
sukuriama cirkuliacija. Kylantis garas kondensuojasi ant danggio,
o tada tolygiai paskirstomas ant ruodiamo patiekalo. Dél to
maistas pagaminamas sultingas ir idlaiko naturaly skon;.

Emalio pavirsius netinka gaminti sausai. Prie3 kaitindami keptuve
visada istirpinkite Siek tiek sviesto ar jpilkite kepimo aliejaus ir
isitikinkite, kad dugnas tolygiai padengtas.

Indukcinéms virykléms skirta pastaba

Pasirinkite kaitviete, atitinkanciq gaminio dugno dydj, kad
sumazintuméte $ilumos nuostolius.

Pastaba: Tam tikromis sqlygomis gali atsirasti trivkimas - dél
elektromagnetiniy Silumos 3altinio ir gaminio savybiy. Tai yra
normalu ir nerodo, kad jUsy indukciniai pavirsiai ar gaminys bty
pazeisti.

Padékite gaminj indukcinés kaitvietés viduryje.

ATSARGIAI! Didelis jkaitimo greitis! Gaminio neperkaitinkite.
Perkaitinus reikia gerai idvédinti patalpg.

Valymas ir prieziora

Prie$ plaudami gaminj, visada leiskite jam Ziek tiek atvésti.
Niekada nepamerkite gaminio $altame vandenyie, kol jis dar
karstas. Dél staigaus temperatiros poky&io galima pazeisti emal;.
Taip pat nepildykite gaminio $altu vandeniu.

Gaminj plaukite kar3tu vandeniu su Siek tiek jprasto indy plovimo
skyscio.

Pirmiausiai mirkykite maisto liku&ius ir pasalinkite juos mediniu
gremztuku, kempine arba 3epetéliu.

Niekada nenaudokite kiety objekty, plieno vatos ir / arba
braizandiy valymo priemoniy, pavyzdZiui, baliklio, naudojant juos
galima pazeisti emalj.

IT 31



B |3plove kruopiciai nusausinkite gaminj. Retkarciais gaminio krastelj
patepkite nedideliu kiekiu kepimo aliejaus, kad nesusidaryty rodys.
B Laikykite gaminj sausoje, gerai védinamoje vietoje.

= ATSARGIALI! [sidéemékite, kad emalj galima pazeisti

numetus arba sutrenkus gaminj.

® Ismetimas

Pakuoté pagaminta i§ aplinkai nekenksmingy medZiagy, kurias galite
i$mesti jprastose graZinamojo perdirbimo vietose.

Daugiau informacijos apie nebetinkamo naudoti gaminio i$metimg
suZinosite savo savivaldybés ar miesto administracijoje.

® Garantija

Sis gaminys buvo kruopiciai pagamintas laikantis griezty kokybés
reikalavimy ir pries tiekiant sqZiningai patikrintas. Aptike $io gaminio
defektq, galite kreiptis | jo pardavéjq ir pasinaudoti jstatymais
apibréztomis josy teisémis. Siy teisiy neapriboja toliau aprasyta misy
teikiama garantija.

Suteikiame 3io gaminio 3 mety garantijg nuo pirkimo dienos.
Garantinis laikotarpis jsigalioja pirkimo dienq. Pra3ome i$saugoti
originaly pirkimo &ekj. Jo gali prireikti pirkimui jrodyti.

Jei per 3 metus nuo pirkimo dienos aptiksite 3io gaminio medziagy
ar gamybos defektq, jis bus nemokamai jums sutaisytas ar pakeistas
(msy pasirinkimu). Si garantija netenka galios, jei gaminys buvo
pazeistas, netinkamai naudojamas ar priZigrimas.
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Garantija apima medziagy ar gamybos defektus. Si garantija
negalioja gaminio dalims, kurios jprastai susidévi (pvz., baterijoms),
todél laikomos susidévinciomis dalimis, ar [5ztanciy daliy,

pvz., jungikliy, akumuliatoriy ar i§ stiklo pagaminty detaliy,
pazeidimams.

@ Veiksmai norint pasinaudoti garantija

Kad galétume greitai apdoroti jisy prasymq, vadovaukités toliau
pateikiamais nurodymais:

Kreipdamiesi kokiu nors klausimu dél produkto, kaip pirkimo
dokumentq turékite kasos &ekj ir Zinokite gaminio numerj
(IAN 379356_2110 / 397069_2110 / 397077_2110/
397078_2110/ 403866_2110).

Gaminio numerj rasite produkto duomeny lenteléje, igraviruotq,
ant naudojimo instrukcijos virselio (apacioje kairéje) arba uzklijuotg
produkto uzpakalingje puséje ar apacioje.

Jei i3ryskety produkto veikimo ar kitokiy trokumy, pirmiausia telefonu
arba elektroniniu pastu kreipkités j toliau nurodytq klienty aptarnavimo
skyriy.

Tada sugedusiu pripazintq produktq, pridéje pirkimo dokumentq
(kasos &ekj) ir nurode trikumg bei jo atsiradimo laikg, nemokamai
galésite iSsiysti nurodytu techninés prieziros tarnybos adresu.

@ Klienty aptarnavimas

@™ Klienty aptarnavimo tarnyba Lietuva
Tel.: 880033500
El. pastas:  owim@lidl.lt
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MALMIST SERVEERIMISPANN /
MALMPOTT / MALMIST HAUDEPOTT /
MALMIST HAUDEPANN

® Sissejuhatus

Onnitleme teid selle uue toote ostu puhull Olete endale saanud
kérgekvaliteedilise toote. Tutvuge tootega enne selle esmast kasutusele
votmist. Selleks lugege tahelepanelikult 1abi allolev kasutusjuhend ja
ohutusnduded. Kasutage toodet iksnes kirjeldatud viisil ja otstarbel.
Hoidke see kasutusjuhend kindlalt teadaolevas kohas alles. Toote
edasiandmisel kolmandatele isikutele andke kaasa ka kaik toote

dokumendid.

® Otstarbekohane kasutamine

Toode on mé&eldud toiduvalmistamiseks. See sobib gaasi-, elekiri-,
halogeen-, induktsioon- ja klaaskeraamilistele pliidiplaatidele. Toode
on eranditult efte n&éhtud erakasutuse jaoks.

@ Tehnilised andmed
Sobib kasutamiseks kiipsetusahjus kuni 240 °C.

A Ohutusjuhised

HOIDKE KOGU OHUTUSTEAVE JA JUHISED EDASPIDISEKS
ALLES!

= Pidage silmas, et kéepidemed ja nupud véivad toidu
valmistamise ajal kuumeneda. Seetdttu kasutage enda

kaitsmiseks pajalappe vai grillikindaid.
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Asetage kuum toode alati kuumakindlale alusele, mitte kaitsmata
té6pinnale.

Toidu valmistamisel on véga oluline, et rasva sisaldavat toodet
ei [Getaks jarelevalveta. Rasv vaib kiirelt ile kuumeneda ja
sittida. Kui rasv on siittinud, ei fohi kustutamiseks mingil juhul vett
kasutada! Summutage leegid potikaanega véi paksu villatekiga.
Jélgige, et te ei soojendaks toodet tishjalt. Muidu véib email
killuneda.

Véltimaks emailpinna kahjustamist, kasutage ainult kuumakindlast
plastist véi puidust kdagiriistu. Arge hakkige toitu otse tootes.
Arge asetage tilkuvat liha kuuma rasva sisse. Hguvale
plidiplaadile pritsiv rasv véib kergesti pshjustada tulekahiju.
TAHELEPANU! Téstke toodet alati, kui valmistate toitu
klaaspinnaga pliidiplaatidel (nt klaaskeraamilistel, halogeen-,
induktsioconpliidiplaatidel) v&i ahjus. Arge MITTE KUNAGI
likake toodet sellistel pindadel, sest see véib toote alumist kiilge,
plidiplaadi véi ahju pinda kahjustada.

Gaasileegid tuleb alati kohandada toote aluspinnaga ja need ei
tohi MITTE KUNAGI péleda kilgseintest kaugemal.

Toode ei sobi mikrolaineahjus kasutamiseks.

Toode sobib kiipsetusahijus kasutamiseks! Asetage toode selleks
eftendhtud restile ja mitte ahjupdrandale.

See toode ei ole ndudepesumasinas pestav.

Arge kasutage kaant, kui kéepide on lahti. Vajaduse korral
pinguldage kaane kruviliidet.
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er SOBIB KASUTAMISEKS TOIDUAINETEGA! See

toode ei mdjuta maitse- ega I6hnaomadusi.

ETTEVAATUST! POLETUSOHT! Olge Géarmiselt ettevaatlik
kuumade vedelike véljavalamisel. Valage vedelikud vélja aeglaselt
ja Uhtlaselt. Jélgige, et véljavalamise ajal ei oleks léhedal teisi
inimesi, eriti vaikeseid lapsi.

ETTEVAATUST! POLETUSOHT! Kasutage toote kasitsemisel
véi kuumade vedelike véljavalamisel pajalappe.

ETTEVAATUST! TULEKAHJUOHT! Pihkige kuum 8li vai muud
vedelikud, mis véljavalamise kéigus médda toodet alla voolavad
véi pliidipinnale tilguvad, kohe &ra sobiva lapi abil.

@® Kasutamine

Enne toote esmakordset kasutamist keetke selles 2 kuni 3 korda
vett, et eemaldada kdik tootmisjddgid. Puhastage toodet sooja
pesuveega, loputage puhta veega ja kuivatage p&hjalikult.
Pintseldage toote sisemust véihese 6li véi vdiga. Soojendage seda
madalal temperatuuril. Lilitage temperatuur madalamaks niipea,
kui rasv on sisse imbunud. Oodake umbes 2 kuni 3 minutit, kuni
toode on jahtunud, ja eemaldage ileliigne rasv.

Arge kasutage keetmisel v&i réstimisel kérget temperatuuri. Kuna
malm on véiga hea soojussalvesti, piisab taielikult keskmisest
temperatuurist. Liiga kérge temperatuur véib muidu p&hjustada
halbu toiduvalmistamise tulemusi vai toidu kiilgejécmist, nt omleti
puhul.

Jélgige, et te ei kuumutaks toodet liiga kiiresti. Muidu v&ib email
killuneda, kui malm paisub kiiremini kui email.

Maérkused:

Sisemuses olev hele email sobib spetsiaalselt toitude aeglaseks
valmistamiseks véiga madalal temperatuuril véi keskmisel
ahjutemperatuuril.
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B Kaane alumisel kiiliel olevate migarate abil tekib
toiduvalmistamisel keedundus ringlus. Ules tdusev aur
kondenseerub kaanel ja migarad jaotavad selle Ghtlaselt toidule.
Selle tulemusena j&db toit valmistamise ajal mahlaseks ja séilitab
oma loomuliku maitse.

B Emailpind ei sobi toidu kuivalt valmistamiseks. Kasutage alati veidi
v&id véi toidusdli ja veenduge, et pahi on téielikult kaetud, enne kui
keedundud kuumutate.

@® Markus induktsioonpliitide kohta

Valige kipsetusplaadi suurus vastavalt toote pdhja suurusele, nii on

v&imalik véltida soojuskadu.

B Markus: Teatud olukorras véib esineda miira, mis on tingitud
kitteallika ja toote elektromagnetilistest omadustest. See on
tavapdrane ja ei viita defektile teie induktsioonipliidi véi toote
juures.

B Toode tuleb asetada indukisioonpliidi plaadi keskele.

= ETTEVAATUST! Kuumeneb kiirestil Arge eelkuumutage toodet
ile.

= Ulekuumutamise korral tuleb ruumi pahjalikult ventileerida.

@® Puhastamine ja hooldus

Laske tootel enne puhastamist alati esmalt veidi jahtuda. Arge

kastke kunagi kuuma toodet killma vette. Temperatuurisokk vaib

emaili kahjustada. Arge téitke toodet ka killma veega.

B Peske toodet kuuma veega ja tavalise néudepesuvahendiga.

B Leotage esmalt térksaid toidujédke ja eemaldage need vajaduse
korral puidust kaabitsa, kasna véi harja abil.

= Arge mingil juhul kasutage kévu esemeid, terasvilla ega

agressiivseid vai abrasiivseid puhastusvahendeid, nt klooritud

pleegitusaineid, sest need v&ivad emaili kahjustada.
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B Kuivatage toode pdrast puhastamist korralikult éra. H&8ruge toote
serv aeg-ajalt viikese koguse toidudliga sisse, et véltida pindmist
roostet, mis v&ib aja jooksul tekkida.

Hoidke toodet kuivas ja hdsti ventileeritud kohas.

= ETTEVAATUST! Pange tdhele, et email vaib kukkumise
véi tugeva 168gi tagaijériel kahjustuda.

@® Jaatmekaitlus

Pakend koosneb keskkonnasdbralikest materjalidest, mida saab
kéidelda kohalikes ringlussevétu keskustes.

Kisige vana toote kéitlemise véimaluste kohta oma valla- véi
linnavalitsusest.

® Garantii

Toode on valmistatud rangeid kvaliteedinéudeid jérgides ja on enne
tarnimist hoolikalt iile kontrollitud. Kui sellel tootel esineb puudusi, on
teil seaduslik digus nende lahendamiseks mijija poole péérduda.
Neid seadusega ettendhtud digusi ei piira meie allpool esitatud
garantiitingimused.

Sellel tootel on 3-aastane garantii alates selle ostuhetkest. Garantii
hakkab kehtima ostukuupé&evast. Palun hoidke originaal-kaastsekk
alles. See dokument t&estab ostu sooritamist.

Kui tootel ilmneb 3 aasta jooksul materjali- véi tootmisvigu, parandame
vdi asendame (meie enda valikul) toote teie jaoks tasuta. Garantii ei
kehti, kui toodet on kahjustatud, valesti kasutatud véi hooldatud.

Garantii kehtib materjali- ja tootmisvigade korral. See garantii ei laiene
tooteosadele, mis tavalisel kasutamisel kuluvad (nt patareid) ja mida
seetdttu késitletakse kuluosadena ning kergesti purunevate osade
kahjustustele, nt lilititele, akudele v&i klaasist valmistatud osadele.

38 EE



@® Garantii kasitlemine

Selleks et teie murekiisimus saaks kiire lahenduse, jérgige palun
alltoodud juhiseid:

Kaikide péringute jaoks hoidke oma ostu tdendamiseks alles
kassatsekk ja toote number (IAN 379356_2110 / 397069_2110 /
397077_2110/397078_2110 / 403866_2110).

Toote numbri leiate tiubisildilt, graveeringult, oma kasutusjuhendi
tiitellehelt (all vasakul) v&i toote taga- véi allosas olevalt kleebiselt.

Toote toimivusvigade véi muude puuduste korral vatke kdigepealt
telefoni voi e-posti teel Ghendust alltoodud teenindusosakonnaga.

Lisades defektsele tootele ostudokumendi (kassatieki), kirjelduse toote
puuduste kohta ja andmed selle kohta, millal need ilmnesid, saate selle
tasuta saata teile teadaantud teeninduse aadressile.

@® Teenindus

(E®) Teenindus Eestis
Tel: 8000049117

E-posti aadress: owim@lidl.ee
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éUGUNAv CEPESTRAUKS / CUGUNA
KATLS / CUGUNA CEPAMTRAUKS /
CUGUNA SAUTESANAS PANNA

® levads

Apsveicam jUs ar jaund izstraddjuma iegadil Jis esat izvélgjies
augstas kvalitates izstradajumu. Pirms pirmas lietodanas reizes
iepazistiet 3o izstradajumu. Ropigi izlasiet 3o lietoanas instrukciju un
dro3ibas noradijumus. Izmantojiet izstradajumu tikai ta, ka aprakstits
un atbilstosi tam paredzétajam lietojumam. Uzglabadiiet $o instrukciju
dro3a vietd. Ja nododat izstradajumu citai personai, dodiet lidzi ari
visu dokumentaciju.

@® Paredzétais lietojums

Izstradajums ir paredzéts partikas produktu gatavo3anai. Tas ir
piemérots gazes, elektriskajam, halogénajam, indukcijas un stikla
keramikas plifim. Izstrad@jums ir paredzéts tikai privatai lietosanai.

® Tehniskie parametri

Piemérots lietodanai cepeskrasni lidz 240 °C temperatira.

A Drosibas noradijumi

UZGLABAJIET VISUS DROSIBAS NORADIJUMUS UN
INSTRUKCIJAS TURPMAKAI ATSAUCEI!

= Nemiet véra, ka &diena gatavosanas laika sanu
rokturi un apalie rokturi var sakarst. Tadé| aizsardzibai

izmantojiet trauku dvieli vai grila cimdus.
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Vienmér novietojiet karstu izstradajumu uz karstumizturiga palikina
un nelieciet uz neaizsargdtas darba virsmas.

Gatavojot ir |oti svarigi neatstat izstradajumu un taja uzkarsusas
taukvielas bez uzraudzibas. Tauki var atri parkarst un aizdegties.
Ja tauki aizdegas, nedzésiet tos ar tdeni! Noslapéiiet liesmas ar
vaku vai biezu vilnas segu.

Raugiet, lai nefiktu karséts tuks izstradgjums. Tas var novest pie
emaljas lobisanas.

Lai nesabojatu emaljas parklajumu, izmantojiet tikai
karstumizturigus plastmasas vai koka virtuves piederumus.
Negrieziet pagatavoto produktu, kamér tas atrodas izstradajuma.
Nelieciet karstas taukvields galu, no kuras pil 3kidrums. Taukiem
uzpilot uz sakarsétas plits virsmas, viegli var izcelties ugunsgréks.
IEVEROJIET! Gatavojot &dienu uz plitim ar stikla virsmu
(pieméram, stikla keramikas, halogéna vai indukcijas plitis) vai
cepeskrasni, vienmér piepaceliet izstraddjumu. NEKAD nebidiet
izstraddjumu pa $adu virsmu, jo ta var tikt bojata izstrddajuma
apakia, plits virsma vai cepeskrasns.

Gazes liesmas izmérs vienmér japielago izstradajuma
pamatvirsmas lielumam; liesma NEKAD nedrikst apnemt sanu
malas.

Izstrad@jums nav piemérots lietosanai mikrovilnu krasni.
Izstraddjums ir piemérots lietoSanai cepeskrasnil Lieciet
izstradajumu uz paredzéta rezga, nevis tiedi uz cepeskrasns
pamatnes.

Izstradajums nav piemérots mazgasanai trauku mazgajomas
masings.

Nelietojiet vaky, ja ta rokturis ir valigs. Ja nepieciesams, pievelciet
vaka roktura skroviu savienojumu.

v 41



er PIEMEROTS PARTIKAS PRODUKTIEM!

Izstrad@jums neietekmé garias un smarzas ipasibas.

PIESARDZIBU! APDEGUMU RISKS! ipai uzmanigi
stradaijiet, ja izplost karsti 3kidrumi. Izlejiet kidrumus 1&ni un
vienmérigi. Izlie3anas laika parliecinieties, ka tie3a tuvuma
neatrodas citas personas, jo padi bérni.

PIESARDZIBU! APDEGUMU RISKS! Stradajot ar
izstrad@jumu vai izlejot skidrumus, izmantojiet lupatinu.
PIESARDZIBU! UGUNSGREKA RISKS! Ar piemérotu dréinu
nekavéjoties noslaukiet karstu ellu vai citus 3kidrumus, kas notek pa
izstraddjumu vai uz gatavo3anas virsmas.

® Lietosana
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Pirms uzsakt lietodanu, 2 vai 3 reizes izvariet izstradajuma ddeni,
lai atbrivotos no iesp&jamam razo3anas atliekvielam. Mazgaijiet
izstraddjumu silta ziepjiodent, noskalojiet to ar firu Gdeni un ropigi
nosusiniet.

leziediet izstradajuma iek3pusi ar nelielu daudzumu ellas vai
sviesta. Zema temperatird uzsildiet izstradajumu. 1zslédziet
temperatiry, tiklidz taukvielas ir izkusu3as. Pagaidiet apméram

2 lidz 3 minites, lidz izstrad@jums atdziest un nofiriet liekas
taukvielas.

Negatavojiet un necepiet augsta temperatira. Ta ka uguns labi
vada siltumu, gatavo3anai pilniba pietiek ar vidéju temperatiru.
Parak augsta temperatira var negativi ietekmét gatavosanas
rezultatu, respekfivi édiens var piedegt, pieméram, cepot omleti.
Raugieties, lai izstraddjums netiktu uzkarséts parak strauji. Tas
var novest pie emaljas lobi3anas, jo &uguns izplesas atrak neka
emalja.
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Nordades:

B Gaida emalja iek3pusé ir ipasi piemérota énai édiena
pagatavo3anai |oti zema temperatird vai vidéja krasns
temperatura.

B Pateicoties vaka apak3pusé izvietotajiem izcilniem gatavosanas
laika trauka ieksiené notiek gaisa cirkulacija. Tvaiks kondensgjas
uz vaka un pateicoties izcilniem vienmérigi izplatas uz &diena.
Rezultata édiens gatavosanas laika saglaba suligumu un savu
dabisko gariu.

B Emaljas virsma nav piemérota gatavo$anai bez Gdens. Pirms
uzkarséjat trauku, vienmér liefojiet sviestu vai cepamo ellu un
parliecinieties, ka trauka dibens ir pilniba parklats ar taukvielam.

@® Norade par indukcijas plitim

Lai izvairitos no siltuma zudumiem, izvélieties plits rinki, kas péc izméra

atbilst izstraddjuma pamatnes lielumam.

B Norade: Noteiktos apstdklos var rasties troksnis, kas saisfits
ar karsé¥anas virsmas un izstraddjuma elekiromagnétiskajam
ipasibam. Tas ir normali un neliecina par indukcijas plits vai
izstradajuma defektu.

B Izstradajums j@novieto indukeijas plits rinka vidd.

®  UZMANIBU! Atri uzsilst! Raugiet, lai, ieprieks sildot,
izstraddjums netiktu parkarséts.

B Ja parkarséts, telpas kartigi jaizvédina.

@ Tirisana un kopsana

Pirms firiSanas vienmér |aujiet izstradajumam nedaudz
atdzist. Nekad neiemérciet karstu izstrddajumu auksta
Udeni. Temperatiras Soka dé| var tikt bojata emalja. Nelejiet
izstradajuma aukstu odeni.

B Skalojiet izstradajumu ar karstu Gdeni un parastu trauku
mazgasanas lidzekli.



B Pielipusas partikas atliekas vispirms atmiekskéjiet un tad nonemiet
ar koka lapstinu, stkli vai trauku suku.

B Nekad nelietojiet cietus priek$metus, terauda birsfiti un vai
agresivus, respektivi, abrazivus firisanas lidzeklus, pieméram, hlora
balinatajy, jo tie var sabojat emalju.

B Péc firisanas kartigi nozavéjiet izstradajumu. Ik pa laikam ieziediet
izstraddjuma malas ar nedaudz partikas ellas, lai izvairitos no
korozijas, kas ar laiku var rasties.

Izstradajumu glabaijiet sausa un labi védinata vieta.

UZMANIBU! Nemiet véra, ka nokritot zemé vai stipri
sasitot izstradajumu, var tikt bojata emalja.

@ Utilizacija
lepakojums razots no videi draudzigiem materialiem, kurus varat
utilizét vietéjas atkritumu parstrades iestadés.

Informaciju par nolietotd izstradajuma utilizaciju varat sapemt sava
novada vai pilsétas pasvaldiba.

® Garantija

Izstrad&jums ir ripigi razots saskana ar stingram kvalitates prasibam
un pirms piegades atbilstosi parbaudits. Ja izstraddjumam ir trokumi,
jums ir likumigas tiesibas iesniegt sidzibas izstradajuma pardevéjam.
Turpmak sniegtie garantijas nosacijumi neierobezo 3is jusu likumigas
tiesibas.

Izstraddjumam tiek piemérota 3 gadu garantija kop$ pirkuma
datuma. Garantijas termins sakas ar pirkuma izdarisanas datumu.
Lodzu, uzglabdijiet origindlo kases &eku droa vietd. Sis dokuments ir
nepieciesams ka pirkuma apliecingjums.
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Ja 3 gadu laika kops izstradajuma pirkuma datuma rodas materiéla
vai razo3anas trikums, izstradajums tiks - péc musu izvéles - bez
maksas salabots vai nomainits. Garantija zaudé spéku, ja izstraddjums
ir sabojats, tiek izmantots vai apkopts nepiemérota veida.

Garantijas atlidziba attiecas uz materiala vai razo3anas klodam.
Garantija neattiecas uz izstradajuma dalam, kas normalos apstaklos
ar laiku nolietojas (pieméram, baterijas) vai ir dilstosas dalas, ka ari uz
plistosu dalu bojajumiem (pieméram, slédzi, akumulatori vai dalas, kas
razotas no stikla).

@ Riciba garantijas gadijuma

Lai Jusu prasiba tiktu atrak apstradata, lidzu, ievérojiet talak sniegtas
norades.

Jebkadu prasibu apstradei ka pirkuma apliecingjumu,

|adzu, uzglabaiiet kases ceku un izstraddjuma numuru

(IAN 379356_2110 / 397069_2110 / 397077_2110/
397078_2110/ 403866_2110).

Izstrad@juma numurs noradits tipa plaksnité, gravéjuma, lietodanas
instrukcijas fitullapa (apaka, kreisaja pusé) vai ka uzlime iepakojuma
aizmuguré vai apak3a.

Ja izstradajums darbojas kludaini vai tam ir citi trikumi, [Gdzu, vispirms
sazinieties ar talak noradito servisa dalu pa talruni vai e-pastu.

Péc tam izstradajumu, kam konstatéts defekts, varat nositit bez maksas

uz Jums noradito servisa adresi, pievienojot pirkuma apliecingjumu
(kases Eeku) un noradi pa r attiecigo defektu un ta rasanas laiku.

@® Serviss

)  Serviss Latvija
Talr. 80005811
E-pasts: owim@lidl.lv



GUSSEISEN-SERVIERPFANNE / GUSSEISEN-
TOPF / GUSSEISEN-BRATER / GUSSEISEN-
SCHMORPFANNE

® Einleitung

Wir begliickwiinschen Sie zum Kauf Ihres neuen Produkts. Sie haben
sich damit fir ein hochwertiges Produkt entschieden. Machen Sie sich
vor der ersten Inbetriebnahme mit dem Produkt vertraut. Lesen Sie
hierzu aufmerksam die nachfolgende Bedienungsanleitung und die
Sicherheitshinweise. Benutzen Sie das Produkt nur wie beschrieben
und fiir die angegebenen Einsatzbereiche. Bewahren Sie diese
Anleitung an einem sicheren Ort auf. Héndigen Sie alle Unterlagen
bei Weitergabe des Produktes an Dritte mit aus.

@ BestimmungsgemdiBBe Verwendung

Das Produkt ist zum Zubereiten von Lebensmitteln geeignet.

Es ist geeignet fir Gas-, Elektro-, Halogen-, Induktions- und
Glaskeramikkochfelder. Das Produkt ist ausschlieBlich fir den privaten
Gebrauch bestimmt.

@ Technische Daten
Backofengeeignet bis 240 °C

A Sicherheitshinweise

BEWAHREN SIE ALLE SICHERHEITSHINWEISE UND
ANWEISUNGEN FUR DIE ZUKUNFT AUF!

™ Bitte beachten Sie, dass die Griffe und Knéufe beim
Kochen heif3 werden kénnen. Verwenden Sie daher zu

lhrem Schutz Topflappen oder Grillhandschuhe.
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Stellen Sie das heif3e Produkt immer auf einem hitzebesténdigen
Untersatz ab und nicht auf die ungeschiitzte Arbeitsfléiche.

Beim Kochen ist es sehr wichtig, dass Sie das Produkt, in dem Fett
erhitzt wird, nicht aus den Augen lassen. Fett kann sich schnell
iberhitzen und entziinden. Wenn das Fett einmal brennen sollte,
|8schen Sie es niemals mit Wasser! Ersticken Sie die Flammen mit
einem Deckel oder einer dichten Wolldecke.

Achten Sie darauf, das Produkt nicht in leerem Zustand zu
erwérmen. Es kann sonst zu Absplitterung der Emaille kommen.
Um die Emaillebeschichtung nicht zu besch&digen, verwenden
Sie nur Kiichenhelfer aus hitzebesténdigem Kunststoff oder Holz.
Schneiden Sie das Gargut nicht direkt im Produkt.

Legen Sie kein fropfnasses Fleisch in heifes Fett. Durch das auf
eine glihende Herdplatte spritzende Fett kann leicht ein Brand
entstehen.

ACHTUNG! Heben Sie das Produkt immer an, wenn Sie auf
Herdplatten mit Glasoberfldche (z. B. Glaskeramik-, Halogen-,
Induktionskochfelder) oder im Ofen kochen. Schieben Sie

das Produkt NIEMALS auf solchen Oberfléchen, weil dies

die Unterseite des Produkts, des Kochfelds oder des Ofens
beschadigen kdnnte.

Gasflammen missen immer der Grundfléche des Produkts
angepasst werden und diirfen NIE iber die Seitenwénde hinaus
brennen.

Das Produkt ist nicht mikrowellengeeignet.

Das Produkt ist backofengeeignet! Stellen Sie das Produkt auf den
dafiir vorgesehenen Rost und nicht auf den Ofenboden.

Das Produkt ist nicht spilmaschinengeeignet.

Verwenden Sie den Deckel nicht, wenn der Griff lose ist. Ziehen
Sie ggf. die Verschraubung am Deckel nach.
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y LEBENSMITTELECHT! Geschmacks- und
Q Geruchseigenschaften werden durch dieses Produkt
nicht beeintrdchtigt.

VORSICHT! VERBRENNUNGSGEFAHR! Seien Sie
besonders vorsichtig, wenn Sie heife Flissigkeiten ausgieBen.
Giefen Sie Flissigkeiten langsam und gleichméBig aus. Achten
Sie darauf, dass sich beim Ausgief3en keine anderen Personen,
insbesondere Kinder, in unmittelbarer Néhe aufhalten.
VORSICHT! VERBRENNUNGSGEFAHR! Verwenden Sie
einen Topflflappen, wenn Sie das Produkt handhaben oder
Flussigkeiten ausgieBen.
VORSICHT! BRANDGEFAHR! Wischen Sie heiBes Ol oder
andere Flissigkeiten, die am Produkt herunterlaufen oder auf die
Kochflflache tropfen, sofort mit einem geeigneten Tuch ab.

® Gebrauch
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Kochen Sie das Produkt vor dem ersten Gebrauch 2- bis 3-mal mit
Wasser aus, um eventuelle Produktionsriickstéinde zu entfernen.
Reinigen Sie das Produkt in warmem Spillwasser, spiilen Sie es mit
klarem Wasser und trocknen Sie es griindlich ab.

Bepinseln Sie das Innere des Produkts mit ein wenig Ol oder
Butter. Wérmen Sie es bei niedriger Temperatur auf. Schalten Sie
die Temperatur runter, sobald das Fett eingezogen ist. Warten

Sie ca. 2 bis 3 Minuten, bis sich das Produkt abgekihlt hat und
entfernen Sie das iberschissige Fett.

Verwenden Sie beim Kochen oder Résten keine hohen
Temperaturen. Da Gusseisen ein sehr guter Wérmespeicher ist,
reichen mittlere Temperaturen véllig aus. Zu hohe Temperaturen
kénnen sonst zu schlechten Kochergebnissen fihren bzw. zum
Anhaften von Speisen wie z. B. bei Omelett.

Achten Sie darauf, das Produkt nicht zu schnell zu erhitzen. Es
kann sonst zu Absplitterung der Emaille kommen, wenn das
Gusseisen sich schneller erweitert als die Emaille.
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Hinweise:

Die helle Emaille im Inneren ist speziell geeignet fir die langsame
Zubereitung von Speisen bei sehr niedrigen Temperaturen oder
bei mittlerer Ofentemperatur.

Durch die Noppen auf der Unterseite des Deckels entsteht

beim Kochen ein Kreislauf innerhalb des Kochgeschirrs. Der
aufsteigende Dampf kondensiert am Deckel und wird durch die
Noppen gleichméBig auf das Gargut verteilt. Das Resultat ist,
dass das Gargut wéihrend des Kochens saftig bleibt und seinen
natirlichen Geschmack beibehdlt.

Die Emaille-Oberfléche ist nicht geeignet fiir trockenes Kochen.
Verwenden Sie immer etwas Butter oder Speised| und stellen
Sie sicher, dass der Boden vollstéindig bedeckt ist, bevor Sie das
Kochgeschirr erhitzen.

@® Hinweis fir Induktionskochfelder

Wahlen Sie die GréBBe der Kochplatte entsprechend der Gréf3e des
Produktbodens aus, um einen Hitzeverlust zu vermeiden.

Hinweis: Unter bestimmten Umsténden kann ein Gerdusch
auftreten, das auf die elektromagnetischen Eigenschaften der
Heizquelle und des Produkts zuriickzufihren ist. Dies ist normal
und deutet nicht auf einen Defekt Ihres Induktionskochfeldes oder
des Produkts hin.

Das Produkt ist mittig auf dem Induktionskochfeld zu platzieren.
VORSICHT! Hohe Aufheizgeschwindigkeit! Produkt beim
Vorheizen nicht berhitzen.

Im Fall einer Uberhitzung muss der Raum griindlich geliftet
werden.
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® Reinigung und Pflege

Lassen Sie das Produkt vor der Reinigung immer erst ein wenig
abkihlen. Tauchen Sie niemals ein heies Produkt in kaltes Wasser
ein. Durch den Temperaturschock kann die Emaille beschadigt
werden. Fiillen Sie das Produkt auch nicht mit kaltem Wasser.
Spiilen Sie Ihr Produkt mit heilem Wasser und handelsiblichem
Spilmittel.

Weichen Sie festsitzende Speisereste zundchst ein und entfernen
Sie diese ggf. mittels Holzschaber, Schwamm oder Biirste.
Verwenden Sie keinesfalls harte Objekte, Stahlwolle und / oder
aggressive bzw. scheuernde Reinigungsmittel wie Chlorbleiche, da
diese die Emaille besch&digen wiirden.

Trocknen Sie das Produkt nach der Reinigung griindlich ab.
Reiben Sie den Rand des Produkts von Zeit zu Zeit mit ein wenig
Speised| ein, um Flugrost, der im Laufe der Zeit entstehen kann, zu
vermeiden.

Lagern Sie das Produkt an einem trockenen und gut belijfteten

Ort.

VORSICHT! Bitte beachten Sie, dass die Emaille bei
einem Sturz oder hartem Stof3 beschéadigt werden kann.

® Entsorgung

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen Materialien, die Sie
Uber die &rilichen Recyclingstellen entsorgen kénnen.

Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfahren Sie
bei lhrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.
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@® Garantie

Das Produkt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig
produziert und vor Anlieferung gewissenhaft geprift. Im Falle von
Méngeln dieses Produkts stehen lhnen gegen den Verkéufer des
Produkts gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden
durch unsere im Folgenden dargestellte Garantie nicht eingeschréinkt.

Sie erhalten auf dieses Produkt 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Die
Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den
Original-Kassenbon gut auf. Diese Unterlage wird als Nachweis fir
den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von 3 Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkts ein
Material- oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach
unserer Wahl - fir Sie kostenlos repariert oder ersetzt. Diese Garantie
verféllt, wenn das Produkt beschadigt, nicht sachgeméf benutzt oder
gewartet wurde.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese
Garantie erstreckt sich nicht auf Produktteile, die normaler Abnutzung
ausgesetzt sind (z. B. Batterien) und daher als Verschleif3teile
angesehen werden kénnen oder Beschédigungen an zerbrechlichen
Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder die aus Glas gefertigt sind.
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® Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu gewdhrleisten,
folgen Sie bitte den folgenden Hinweisen:

Bitte halten Sie fiir alle Anfragen den Kassenbon und die
Avrtikelnummer (IAN 379356_2110 / 397069_2110/
397077_2110 / 397078_2110 / 403866_2110) als Nachweis
fir den Kauf bereit.

Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild, einer Gravur,
auf dem Titelblatt Ihrer Bedienungsanleitung (unten links) oder als
Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite des Produkts.

Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel auftreten, kontaktieren
Sie zundchst die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch
oder per E-Mail.

Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann unter Beifigung des
Kaufbelegs (Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht
und wann er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte
Service-Anschrift ibersenden.

@® Service

Service Deutschland
Tel.: 08005435111
E-Mail: owim@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0800 292726
E-Mail: owim@lidl.at

@ Service Schweiz
Tel.: 0800562153
E-Mail: owim@lidl.ch
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IAN Model no. Shape Product | Effective bottom size | Version
size

HG09171C
HGO09171D

122 mm

379356_2110 | HGO9169A |Round | 327x | @172 mm 06/2022
HG091698 @ 265x
HG09169C 118 mm
HG09169D

397069_2110 | HGO9172A |Round | 387x | @231 mm 06/2022
HG091728 ©314x
HG09172C 130 mm
HG09172D

3970772110 | HGOO749A |Round | 285x | @ 145mm 06/2022
HG007498 ?225x
HG00749C 160 mm
HG00749D

3970782110 | HGOO747A | Oval | 370x | @165 mm 06/2022
HG007478 230
HGO00747C % 178 mm
HG00747D

403866_2110 | HGO9171A |Round | 337x | @ 176mm 06/2022
HG091718 @ 2 275x
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