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Liste der verwendeten Piktogramme/Symbole

GEFAHR! — Bezeichnet eine Gefahr mit
hohem Risikograd, die, wenn sie nicht
vermieden wird, den Tod oder eine
schwere Verletzung zur Folge hat (z. B.
Erstickungsgefahr]

o

Wechselstrom/-spannung

WARNUNG! — Bezeichnet eine Gefahr
mit mittlerem Risikograd, die, wenn sie
nicht vermieden wird, den Tod oder
eine schwere Verletzung zur Folge
haben kann (z. B. Stromschlagrisiko)

Hertz [Netzfrequenz)

VORSICHT! — Bezeichnet eine Gefahr
mit niedrigem Risikograd, die, wenn
sie nicht vermieden wird, eine leichte
bis méBige Verletzung zur Folge
haben kann (z. B. Verbriihungsgefahr)

Watt

ACHTUNG! — Warnt vor mdglichen
Sachschéden (z. B. Kurzschlussrisiko)

Lassen Sie Kinder niemals unbeauf-
sichtigt mit Verpackungsmaterial oder
dem Produkt.

INFO: Dieses Symbol mitdem
Signalwort ,Info* bietet weitere
niitzliche Informationen.

ZIEAE

Der Frittierkorb |11]ist spiilmaschinen-
geeignet.

Gefahr —Risiko eines Stromschlags!

Lebensmittelecht

Dieses Produkt hat keine negativen
Auswirkungen auf Geschmack oder
Geruch.

P eb b b P

VORSICHT: HeiBBe Oberfliche!
Die Oberflachen kdnnen wahrend des
Gebrauchs heiB werden.

Verwenden Sie das Produkt nurin
trockenen Innenrdumen.

)
m

Das CE-Zeichen bestatigt Konformitéat
mitden fiir das Produkt zutreffenden
EU-Richtlinien.

MR

Sicherheitshinweise
Handlungsanweisungen

6

DE/AT/CH




MINI-FRITTEUSE

® Einleitung

Wir begliickwiinschen Sie zum Kauf lhres
neuen Produkts. Sie haben sich damit fiir ein
hochwertiges Produkt entschieden. Die
Bedienungsanleitung ist Teil dieses Produkts.
Sie enthalt wichtige Hinweise fiir Sicherheit,
Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor
der Benutzung des Produkts mit allen Bedien-
und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie
das Produkt nur wie beschrieben und fiir die
angegebenen Einsatzbereiche. Handigen Sie
alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an
Dritte mit aus.

@ BestimmungsgemaBer Gebrauch

= Das Produktist zum Garen von Lebensmitteln
in heiBem Ol bei einer Temperatur bis
maximal 190 °C vorgesehen.

= Das Produktist ausschlieBlich fiir den
Gebrauchin privaten Haushalten bestimmt.
Das Produkt ist nicht fiir den gewerblichen
Gebrauch bestimmt.

= Verwendungszwecke, die nichtin der
Bedienungsanleitung genannt werden,
kénnen das Produkt beschadigen
oder schwerwiegende Verletzungen
verursachen.

= Der Hersteller libernimmt keine Haftung
fir Schaden aufgrund unsachgemaBer
Verwendung.

@ Lieferumfang

Uberpriifen Sie nach dem Auspacken des
Produkts, ob die Lieferung vollstandigist und
alle Teile in ordnungsgeméaBem Zustand sind.
Entfernen Sie vor der Verwendung sémtliche
Verpackungsmaterialien.

1 Mini-Fritteuse

1 Deckel

1 Frittierkorb

1 Griff (Frittierkorb)
1 Kurzanleitung

@ Liste der Teile

(Abb. A)

[1] Metallfilter
[2] Frittierbehalter

[3] Griff

|4 | Anschlussleitung mit Netzstecker
| 5| Temperaturregler

[6] Kontrollleuchte POWER [rot)

[7] Kontrollleuchte READY (griin)

[8] Ein-/Aus-Schalter (1/0)

z Deckelentriegelungstaste

0] Griff [Frittierkorb)

11] Frittierkorb

12| Deckel

—

@ Technische Daten

Eingangsspannung: | 220—240 V~,50—-60 Hz
Bemessungsleistung: | 840 W
Leistungsaufnahme im
Aus-Zustand: 00w
Kapazitat:

- Fiir Speisedl: ca.l,2 Liter bis zur

MAX-Markierung

- Frittierkorb: ca.lliter

A Allgemeine
Sicherheitshinweise

MACHEN SIE SICH VOR DER
BENUTZUNG DES PRODUKTES
MIT ALLEN SICHERHEITS- UND
BEDIENHINWEISEN VERTRAUT!
WENN SIE DIESES PRODUKT AN
ANDERE WEITERGEBEN, GEBEN SIE
AUCH ALLE DOKUMENTE WEITER!

DE/AT/CH 7



Im Falle von Schaden aufgrund
der Nichteinhaltung dieser
Bedienungsanleitung

erlischt Ihr Garantieanspruch!
Fiir Folgeschaden wird

keine Haftung libernommen!
Im Falle von Sach- oder
Personenschaden aufgrund einer
unsachgemaéaBen Benutzung
oder Nichteinhaltung der
Sicherheitshinweise wird keine
Haftung tibernommen!

Kinder und Personen mit
Einschrinkungen

A WARNUNG! LEBENSGEFAHR
UND UNFALLGEFAHR FUR
SAUGLINGE UND KINDER!
Lassen Sie Kinder nicht mit
dem Verpackungsmaterial
unbeaufsichtigt. Das Ver-
packungsmaterial stellt eine
Erstickungsgefahr dar.

Kinder unterschéatzen die damit
verbundenen Gefahren haufig.
Halten Sie Kinder stets von
Verpackungsmaterialien fern.

A\ WARNUNG! Dieses Produkt
ist kein Spielzeug fiir Kinder!
Kinder sind sich der Gefahren
im Umgang mit elektrischen
Produkten nicht bewusst.

8 DE/AT/CH

Dieses Produkt darf nicht von
Kindern im Alter zwischen

0 und 8 Jahren benutzt
werden. Dieses Produkt kann
von Kindern ab 8 Jahren und
dariiber benutzt werden,
wenn sie standig beaufsichtigt
werden.

Dieses Produkt kann von
Personen mit reduzierten
physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten
oderMangel an Erfahrungund/
oder Wissen benutzt werden,
wenn sie beaufsichtigt oder
beziiglich des sicheren
Gebrauchs des Produkts
unterwiesen wurden und

die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.
Das Produkt und seine
Anschlussleitung sind von
Kindernjlinger als 8 Jahre
fernzuhalten.

Die Reinigung und die
Wartung durch den Benutzer
dirfen nicht durch Kinder
vorgenommen werden.
Kinder sollten beaufsichtigt
werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Produkt
spielen.



A WARNUNG! Bewahren Sie
das Produkt auBerhalb der
Reichweite von kleinen
Kindern auf, insbesondere
waéhrend des Gebrauchs und
der Abkiihlphase.
Kochgeréte solltenin einer
stabilen Lage mit den Hand-
griffen (sofern vorhanden)]
aufgestellt werden, um das
Verschiitten der heiBen
Fliissigkeit zu vermeiden.

A\ WARNUNG! Stromschlag-
risiko!
Versuchen Sie nicht, das
Produkt selbststandig
zureparieren. Im Fall
einer Fehlfunktion diirfen
Reparaturen ausschlieBlich
von qualifiziertem Personal
durchgefiihrt werden.
Tauchen Sie die elektrischen
Komponenten des Produkts
nichtin Wasser oder andere
Flissigkeiten. Halten Sie
das Produkt niemals unter
flieBendes Wasser.
Verwenden Sie niemals
ein beschadigtes Produkt.
Trennen Sie das Produkt vom
Stromnetz und wenden Sie
sich an Ihren Fachhandler,

wenn das Produkt beschadigt

ist.

Stellen Sie das Produkt

nichtin der Nahe eines
Waschbeckens oderin
Feuchtrdumen auf.

Bevor Sie das Produkt an das
Stromnetz anschlieBen, liber-
priifen Sie, ob die Spannung
und Stromstarke mit den
Angaben auf dem Typenschild
des Produkts libereinstimmen.
SchlieBen Sie das Produkt nur
an eine geerdete Steckdose
an. Achten Sie immer darauf,
dass der Netzstecker richtigin
die Steckdose eingestecktist.
Die Anschlussleitung mit
Netzstecker darf nicht mit den
heiBen Teilen des Produktsin
Beriihrung kommen.

Um eine Beschadigung

der Anschlussleitung zu
vermeiden, diirfen Sie sie nicht
quetschen, biegen oderan
scharfen Kanten scheuern.
Halten Sie die Anschlussleitung
von heiBen Oberflachen und
offenen Flammen fern.
Verlegen Sie die Anschluss-
leitung so, dass kein
ungewolltes Ziehen oder
Stolpern méglichist.
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Wenn die Anschlussleitung
beschadigtist, muss sie

durch den Hersteller, seinen
Kundendienst oder dhnlich
qualifizierte Personen ersetzt
werden, um eine Geféhrdung
zuvermeiden.

Ziehen Sie am Netzstecker und
nicht an der Anschlussleitung
selbst, um das Produkt vom
Stromnetz zu trennen.

Wickeln Sie die Anschluss-
leitung nicht um das Produkt.
SchlieBen Sie den Netzstecker
an eine leicht erreichbare
Steckdose an, damit im Notfall
der Netzstecker sofort gezo-
genwerdenkann.

Dieses Produktist nicht fiir den
Betrieb mit einer externen Zeit-
schaltuhr oder einem separa-
ten Fernbedienungssystem
vorgesehen.

Bedienen Sie das Produkt nicht
mit nassen Handen. Beriihren
Sie das Produkt nicht mit
nassen Handen.

/A WARNUNG! Verbrennungs-

risiko!

Halten Sie Kinder und
Haustiere von dem Produkt
fern, wahrend es in Betrieb
ist oder abkiihlt. Die
zuganglichen Teile sind heiB.

10 DE/AT/CH

Beriihren Sie folgende Teile
nicht, wahrend das Produktin
Betriebist:

dasInnere des

Frittierbehalters

den Deckel

das Gehéause des Produkts
Wahrend des Frittierens
entsteht heiBer Dampf. Der
Dampf wird durchden
Metallfilter freigesetzt. Halten
Sie einen sicheren Abstand
zum Dampf.
HeiBes Ol filhrt zu schweren
Verbrennungen, da es
wesentlich heiBerist als
kochendes Wasser.
Wenn Wasser in das heiBe Ol
tropft, fiihrt dies zu Spritzern.
Lassen Sie niemals Wasser in
das heiBe Ol tropfen.
Der Frittierkorb und
das Frittiergut miissen
trocken sein, wenn siein
das heiBe Ol gegeben
werden. Insbesondere bei
tiefgefrorenen Lebensmitteln
sollte jegliches Eis oder
Schmelzwasser entfernt
werden.
Das Produkt muss vor der
Verwendung trocken sein,um
eine Explosion zu vermeiden.
Bedienen Sie das Produkt nur
mit trockenen Handen.



Vermeiden Sie den Kontakt
mit dem heiBen O, um
Verletzungen zu vermeiden.
Bewegen Sie das Produkt
niemals, wenn es in Betrieb
oder mit heiBem Ol gefillltist.

/A WARNUNG! Brandrisiko!

Stellen Sie das Produkt nicht

in der Nahe von brennbaren
Materialien (z. B. Gardinen,
Tischdecken) auf.

Um eine Uberhitzung zu ver-
meiden, darf das Produkt
waéhrend des Betriebs nicht
abgedeckt werden.

Wenn Sie Rauch oder unge-
wohnliche Gerdusche
bemerken, trennen Sie das
Produkt sofort vom Stromnetz.
Lassen Sie das Produkt vor der
weiteren Verwendung von
einem Fachmann tiberpriifen.
Im Falle eines Brandes ziehen
Sie den Netzstecker aus der
Steckdose. Ergreifen Sie
geeignete MaBnahmen zur
Brandbekampfung.

Decken Sie die Liiftungs-
o6ffnungen des Produkts nicht
ab. Stellen Sie sicher, dass das
Produkt ausreichend beliiftet
ist. Stellen Sie das Produkt nach
dem Gebrauch nichtin einen
Schrank.

Legen Sie keine Gegenstande
auf das Produkt.

Halten Sie einen Abstand von
mindestens 50 cm zu anderen
Gegenstanden ein,um ein
Feuer zu vermeiden.

Aufstellhinweise

Dieses Produkt ist dazu
bestimmt, im Haushalt und
ahnlichen Anwendungen
verwendet zu werden, wie
beispielsweise:
in Kiichen fir Mitarbeiter in
Laden, Biiros und anderen
gewerblichen Bereichen;
in landwirtschaftlichen
Anwesen;
von Kunden in Hotels,
Motels und anderen
Wohneinrichtungen;
in Friihstiickspensionen.
Benutzen Sie die Griffe[ 3],
um das Produkt in eine stabile
Position zu bringen.
Stellen Sie das Produkt nicht
direkt unter einer Steckdose
auf.
Stellen Sie das Produkt nicht
auf Kochplatten (Gas, Elektro,
Kohle usw.) auf.
Betreiben Sie das Produkt
immer auf einer ebenen,
stabilen, hitzebestandigen und
sauberen Oberflache.

DE/AT/CH 1



Nach dem Frittieren: Lassen

Sie das Produkt mindestens

2 Stunden abkiihlen, bevor Sie:
das Produkt transportieren
den Frittierbehélter leeren
das Produkt reinigen

Betrieb

Beriihren Sie niemals das
Innere des Frittierbehalters,
den Deckel und das Gehause
des Produkts, wahrend esin
Betrieb ist.

Verwenden Sie zum Frittieren
von Speisenimmer den Frittier-
korb.

Lassen Sie das Produkt niemals
unbeaufsichtigt, wahrend esin
Gebrauchist.

Verwenden Sie das Produkt
niemals ohne Ol.

Fillen Sie den Frittierbehalter
mindestens bis zur
Markierung MIN mit Ol. Die
Markierung MAX darf nicht
Uberschritten werden.

Fillen Sie den Frittierkorb

nur bis zur Markierung MAX.
Andernfalls sinkt die Ol-
temperatur im Frittierbehalter
zu stark ab und der Frittier-
vorgang dauertlanger. Das
Frittiergut nimmt dann mehr Ol
auf.

12 DE/AT/CH

Verwenden Sie nur geeignete
Ole, wie z.B.:
Rapsol
pflanzliches Ol
Sonnenblumendl
Verwenden Sie niemals:
alte oder verunreinigte
Frittierfette und -6le
ungeeignete Fette und Ole
(z.B.Margarine, Butter oder
Olivendl)
unterschiedliche, vermischte
Ole
vermischte, alte und neue
Ole
festes Fett
tierisches Fett
Diese k&nnen sich beim
Erhitzen entziinden.
Das Ol kann iiber +190 °C heiB
werden. Stellen Sie sicher,
dass das Ol dieser hohen
Temperatur standhalt.
Wenn Olin Brand gerét, darf es
niemals mit Wasser geldscht
werden. Legen Sie den Deckel
auf das Produkt oder decken
Sie das Produkt mit einer
Feuer- oder Wolldecke ab,um
das Feuer zuléschen.
Beim Erhitzen und Frittieren
kénnen Olspritzer entstehen.



®m Wahrend des Erhitzens und
Frittierens muss der Deckel
geschlossen sein, um Spritzer
des heiBen Ols zu vermeiden.

® Ziehen Sie nachdem
Gebrauch und vor der
Reinigung den Netzstecker
aus der Steckdose.

® Reinigen Sie das Produkt nach
jeder Verwendung (siehe
~Reinigung").

@ Inbetriebnahme

@ Produkt auspackenund
grundreinigen

1. Entnehmen Sie das Produkt aus der
Verpackung. Entfernen Sie samtliche
Verpackungsmaterialien und Schutzfolien.

2. Priifen Sie, ob alle Teile vorhanden sind
und ob der beschriebene Lieferumfang
vollstandig ist (siehe ,Lieferumfang*).

3. Priifen Sie, ob sich das Produkt und sémtliche
Teile in gutem Zustand befinden. Sollten
Sie eine Beschédigung oder einen Defekt
feststellen, verwenden Sie das Produkt
nicht, sondern verfahren Sie wie im Kapitel
LGarantie" beschrieben.

4. Reinigen Sie vor der ersten Verwendung
alle Teile des Produkts wie im Kapitel
+Reinigung” beschrieben.

@ Vorbereitung
@ Griff anbringen/abnehmen

@ INFO:Bringen Sie den Giriff|10|vor dem
Gebrauch am Frittierkorb[11]an.

Anbringen

1. Haltenund driicken Sie die Stangen des
Griffs|10/zusammen. Stecken Sie die Stangen
des Griffs in die Osen am Frittierkorb [11].

2. Losen Sie die Stangen des Griffs |10|und
stecken Sie die Stangen in die Locher des
Frittierkorbs[11].

Abnehmen

0 Driicken und halten Sie die Stangen des
Griffs|10/zusammen. Entfernen Sie die
Stangen des Griffs aus den Osen des
Frittierkorbs [11].

@ Bedienung

@ INFO:

= Mogliche Produktionsriickstande
flihren zu einer Geruchsbildung bei der
Inbetriebnahme. Dies ist normal und deutet
nicht auf eine Fehlfunktion des Produkts hin.
Sorgen Sie fiir ausreichende Beliiftung.

= Das Frittiergut sollte nur goldgelb anstatt
dunkel oder braun frittiert werden.

@® Aus-Zustand

Sobald der Netzstecker| 4 |mitdem
Stromnetz verbunden ist und der Ein-/
Aus-Schalter[ 8 ] auf der Position O steht,
wechselt das Produktin den Aus-Zustand.

@ Frittierdl erhitzen

/\ WARNUNG!

= Beriihren Sie folgende Teile nicht, wahrend
das Produktin Betrieb ist:

- dasInnere des Frittierbehélters
- denDeckel
- das Gehéuse des Produkts

= Wahrend des Frittierens entsteht heiBer
Dampf. Der Dampf wird durch den
Metallfilter[ 1]freigesetzt. Halten Sie einen
sicheren Abstand zum Dampf.

B Fiillen Sie den Frittierbehélter[ 2 |mindestens
bis zur Markierung MIN mit Ol. Die
Markierung MAX darf nicht liberschritten
werden.

INFO:

Die bendtigte Frittier-Temperatur variiert je
nach:

- der GroéBe des Lebensmittels

- Beschaffenheit des Lebensmittels

e
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- derMenge der Lebensmittel

Beachten Sie die Tabelle ,,Empfehlungen
zum Frittieren von Lebensmitteln.

Wahrend des Betriebs: Die Kontrollleuchte
READY [ 7 |leuchtet auf und erlischt von Zeit
zu Zeit. Dies zeigt an, dass das Produkt bis zur
eingestellten Temperatur aufgewarmt wird.
Die Kontrollleuchte READY[7 |leuchtet

auf, wenn der Temperaturregler| 5 | auf

MIN oder in den unteren Bereich des
Heizstufenbereichs eingestelltist.

Sobald Sie den Temperaturregler| 5 |auf die
gewiinschte Position eingestellt habben: Die
Kontrollleuchte READY [ 7 | erlischt, bis die
Temperatur erreicht ist.

Setzen Sie den Frittierkorb [11]in den Frittier-
behilter[2]

Filllen Sie den Frittierbehalter[ 2 | mit
geeignetem Ol.

SchlieBen Sie den Deckel[12]

Drehen Sie den Temperaturregler| 5 |auf die
Position MIN.

Verbinden Sie den Netzstecker| 4 | mit einer
geeigneten Steckdose.

Stellen Sie den Ein-/Aus-Schalter [ 8 ] auf
Position.

Die Kontrollleuchte POWER [ 6 ] leuchtet rot.
Die Kontrollleuchte READY | 7 | leuchtet griin.
Wahlen Sie die gewiinschte Temperatur

je nach dem zu frittierenden Lebensmittel
(siehe ,,Empfehlungen zum Frittieren von
Lebensmitteln®).

Drehen Sie den Temperaturregler

auf die gewiinschte Position. Die
Kontrollleuchte READY 7] erlischt.

Wenn die gewiinschte Temperatur erreicht
ist: Die Kontrollleuchte READY[ 7 | leuchtet
griin.

Kontrollleuchte Status
READY aus Produkt heizt vor/
wieder auf

READY an [griin)

Die eingestellte
Temperatur ist
erreicht oder die
Temperatur wurde
nicht eingestellt.

Kontrollleuchte Status

[6] POWERan (rot] Produkt st
eingeschaltet

[6] POWER aus Produkt ist
ausgeschaltet

14 DE/AT/CH

Lebensmittel frittieren

/\ WARNUNG!

e

Waéhrend des Erhitzens und Frittierens: Halten
Sie den Deckel|12|geschlossen, um Spritzer
des heiBen Ols zu vermeiden.

Bedienen Sie das Produkt nur mit trockenen
Handen.

Vermeiden Sie den Kontakt mit dem heiBen
Ol,um Verletzungen zu vermeiden.
Bewegen Sie das Produkt niemals, wenn es
in Betrieb oder mit heiBem Ol gefiillt ist.
Filllen Sie den Frittierkorb [11] nur bis zur
Markierung MAX. Andernfalls sinkt die
Oltemperatur im Frittierbehélter| 2 | zu stark
ab und der Frittiervorgang dauert I&nger. Das
Frittiergut nimmt dann mehr Ol auf.

INFO:

Der Frittierbehélter[ 2 |und das Frittiergut
miissen trocken sein, wenn sie in das heiBe
Ol gegeben werden.

Panierte Lebensmittel: Die Panade sollte

so fest wie mdglich an den Lebensmitteln
haften. Jede Panade, die sich wéahrend

des Frittierens von den Lebensmitteln 1&st,
verunreinigt das Ol.

Tiefgefrorene Lebensmittel: Entfernen Sie
jeglichesEis oder Schmelzwasser.

Firr gleichméBige Garergebnisse: Schneiden
Sie das Fleisch, den Fisch und das Gemiisein
kleine Stiicke.

Temperatur einstellen: Beachten Sie

die Hinweise auf der Verpackung

der Lebensmittel oder die Tabelle
+Empfehlungen zum Frittieren von
Lebensmitteln”,



. Wenn die gewiinschte Temperatur erreicht

ist: Die Kontrollleuchte READY[7 | leuchtet
grin.

2. Deckel|12|&ffnen: Driicken Sie die Deckel-

entriegelungstaste[ 9 |nach unten.

3. Nehmen Sie den Frittierkorb|11|aus dem
Frittierbehalter[ 2].

4. Geben Sie das Frittiergutin den
Frittierkorb 11,

5. Setzen Sie den Frittierkorb [11]in den Frittier-

behilter[2]ein.
6. SchlieBen Sie den Deckel[12]

@® Nach dem Frittieren von
Lebensmitteln

/\ VORSICHT! Verletzungsrisiko! Verwenden

Sie geeignete Kiichenutensilien (z. B. eine

Kiichenzange), um die Lebensmittel aus dem

Frittierkorb[11]zu nehmen.

©

Drehen Sie den Temperaturregler| 5 |auf
Position MIN.

Stellen Sie den Ein-/Aus-Schalter| 8 |auf
Position O.

Die Kontrollleuchte POWER [ 6 ] erlischt.

Die Kontrollleuchte READY [ 7 | erlischt.
Ziehen Sie den Netzstecker| 4 |aus der
Steckdose.

Deckel[12] 6ffnen: Driicken Sie die Deckel-
entriegelungstaste @ nach unten.

Heben Sie den Frittierkorb|11|langsam aus
demOl.

Zum Abtropfen: Hangen Sie den Biigel des
Frittierkorbs|[11]an die Vorderkante des
Frittierbehalters[ 2]

Wenn das Ol abgetropftist: Geben Sie das
Essenin eine Schiissel.

Lassen Sie das Produkt abkihlen.

@ Empfehlungen zum Frittieren von Lebensmitteln

Lebensmittel Temperatur Gewicht Zeit
Gemiise +40°C 2509 4min
Zwiebeln +140°C 2509 3min
Garnelen +150°C 2509 4min
Hahnchenschenkel +70°C 2509 12min
Hahnchenfliigel +70°C 2509 10 min
Hahnchenbrustfilet +70°C 2509 10 min
Hahnchenfleischstreifen +170°C 2509 10 min
Fleischin Scheiben +160°C 3009 3min
Pommes Frites +70°C 120g-4509 12min—15min
Fischfilet +190°C 3009 3min
Steak +190°C 2009 4min
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® Fehlerbehebung

Fehler MGogliche Ursache Lésung

Das Produkt Der Netzstecker| 4 |istnichtmit | Verbinden Sie den Netzstecker| 4 |mit

funktioniertnicht. | der Steckdose verbunden. einer Steckdose.

Die Lebensmittel | Es wurden zu viele Verringern Sie die Menge der Lebensmittel

sind roh oder Lebensmittel verwendet. und verteilen Sie sie gleichmaBig.

unglelfhmaﬁlg Die Frittiertemperatur ist zu Erhdhen Sie die Frittiertemperatur.

gegart. niedrig.

Pommes Frites Es wurde die falsche Verwenden Sie eine andere Kartoffelsorte.

sind nicht Kartoffelsorte verwendet.

Eekoght oder Die Pommes Frites sind zu groB. | Schneiden Sie die Pommes Frites in kleinere
nusprig. oder diinnere Pommes Frites.

@ Reinigung

/\ WARNUNG! Stromschlagrisiko! Vor
der Reinigung: Ziehen Sie immer den
Netzstecker| 4 |aus der Steckdose.

/\ WARNUNG! Verbrennungstisiko! Reinigen
Sie das Produkt nicht direkt nach dem
Betrieb. Lassen Sie das Produkt mindestens
2 Stunden lang abkiihlen.

/\ ACHTUNG! Beschédigungsrisiko!

= Tauchen Sie die elektrischen Komponenten
des Produkts nichtin Wasser oder andere
Fliissigkeiten. Halten Sie das Produkt niemals
unter flieBendes Wasser.

= Achten Sie darauf, dass kein Wasser oder
andere Fliissigkeiten in das Innere des
Produkts gelangen.

@ Reinigung

= Verwenden Sie keine scheuernden,
aggressiven Reinigungsmittel oder harte
Biirsten.

Gebrauchtes Ol aus dem Produkt entfernen

@ INFO:

0 Entsorgen Sie das Ol nichtim Abfluss oder in
der Toilette. Das Ol kann sich verfestigen und
Abfliisse verstopfen.

01 GieBen Sie das Ol nicht direkt in den Mill-
eimer. Geben Sie das Olin die Original-
verpackung oder in einen Kunststoffbeutel.

0 Bringen Sie das Ol zu einer ausgewiesenen
Sammelstelle fiir Alt.

1. GieBen Sie das Ol aus dem Frittier-
behélter[2]aus.

2. Entsorgen Sie das Ol entsprechend den
ortlichen Vorschriften.

Teil Reinigungsmethode

Gehéuse O
Frittierbehalter[ 2] O

Wischen Sie die Teile mit einem leicht feuchten Tuch ab.

Geben Sie bei Bedarf ein mildes Reinigungsmittel auf das Tuch.
Wischen Sie die Teile anschlieBend mit einem feuchten Tuch ohne
Reinigungsmittel ab.

0 Trocknen Sie die Teile griindlich ab.
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Teil

Reinigungsmethode

Frittierkorb[11]
Griff[10]

O

O

Losen Sie den Griff[10] vom Frittierkorb [11] (siehe ,Griff anbringen/
abnehmen*).

Reinigen Sie den Griff[10]und den Frittierkorb [11] mit warmem
Wasser und einem milden Reinigungsmittel.

Spiilen Sie den Griff[10]und den Frittierkorb [11] mit sauberem
Wasser ab.

Trocknen Sie den Griff[10]und den Frittierkorb[11] griindlich ab.
Alternativ kann der Frittierkorb [11]auch in der Spiilmaschine
gereinigt werden.

Metallfilter[ 1]
Deckel

Deckel|12]vom Produkt abnehmen: Driicken Sie die Deckel-
entriegelungstaste[ 9 |nach unten, um den Deckel zu &ffnen.
Ziehen Sie den Deckel nach oben aus den Scharnieren heraus.
Reinigen Sie den Metallfilter [ 1 ]und den Deckel[12]mit einem
feuchten Tuch oder einem Schwamm.

@ Lagerung

1 Reinigen Sie das Produkt vor der Lagerung.

1 Bewahren Sie das Produkt in der Original-
verpackung auf, wenn es nicht verwendet

wird.

O Lagern Sie das Produkt an einem trockenen
Ortund auBerhalb der Reichweite von

Kindern.

@ Entsorgung

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen
Materialien, die Sie liber die értlichen
Recyclingstellen entsorgen kénnen.

N Beachten Sie die Kennzeichnung der
&by  Verpackungsmaterialien bei der
a Abfalltrennung, diese sind

gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a)
und Nummern (o) mit folgender
Bedeutung: 1-7: Kunststoffe/20—22:
Papier und Pappe/80-98:
Verbundstoffe.

Produkt:

Y Maoglichkeiten zur Entsorgung des
w7 ausgedienten Produkts erfahren

Gerédt entsorgen
E Das Symbol der durchgestrichenen

am Ende der Nutzungszeit nicht {iber
den Haushaltsmiill entsorgt werden
darf. Das Gerét st bei eingerichteten
Sammelstellen, Wertstoffhéfen oder
Entsorgungsbetrieben abzugeben.
Zudem sind Vertreiber von Elektro-
und Elektronikgeraten sowie
Vertreiber von Lebensmitteln zur
Riicknahme verpflichtet. LIDL bietet

und Entsorgung sind fiir Sie kostenfrei.
Beim Kauf eines Neugerates haben
Sie das Recht, ein entsprechendes

Zusatzlich haben Sie die Mdglichkeit,
unabhangig vom Kauf eines
Neugerétes, unentgeltlich (bis zu drei]
Altgerate abzugeben, die in keiner
Abmessung gréBer als 25 cm sind.

personenbezogenen Daten.

Sie beilhrer Gemeinde- oder

Stadtverwaltung.
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=== Miilltonne bedeutet, dass dieses Gerat

Ihnen Riickgabemdoglichkeiten direktin
den Filialen und Markten an. Riickgabe

Altgerat unentgeltlich zurlickzugeben.

Bitte I6schen Sie vor der Riickgabe alle



Bitte entnehmen Sie vor der Riickgabe
Batterien oder Akkumulatoren, die
nicht vom Altgerét umschlossen sind,
sowie Lampen, die zerstérungsfrei
entnommen werden kdnnen

und fiihren diese einer separaten
Sammlung zu.

@® Garantie

Das Produkt wurde nach strengen
Qualitatsrichtlinien hergestellt und vor der
Auslieferung sorgfaltig gepriift. Im Falle von
Material- oder Herstellungsfehlern haben

Sie gegeniiber dem Verkaufer des Produkts
gesetzliche Rechte. Ihre gesetzlichen Rechte
werdenin keiner Weise durch unsere unten
aufgefiihrte Garantie eingeschrankt.

Die Garantie fiir dieses Produkt betragt 3 Jahre
ab Kaufdatum. Die Garantiezeit beginnt mit dem
Kaufdatum. Bewahren Sie den Originalkaufoeleg
an einem sicheren Ort auf, da dieses Dokument
als Nachweis des Kaufs erforderlichiist.

Alle Schaden oder Mangel, die bereits zum
Zeitpunkt des Kaufs vorhanden sind, miissen
unverziiglich nach dem Auspacken des Produkts
gemeldet werden.

Sollte das Produktinnerhalb von 3 Jahren

ab Kaufdatum einen Material- oder
Herstellungsfehler aufweisen, werden wir

es — nach unserer Wahl — kostenlos fiir Sie
reparieren oder ersetzen. Die Garantiezeit
verlangert sich durch einen stattgegebenen
Gewihrleistungsanspruch nicht. Dies gilt auch fiir
ersetzte und reparierte Teile.

Diese Garantie erlischt, wenn das Produkt
beschadigt oder unsachgemaB verwendet
oder gewartet wurde.

Die Garantie deckt Material- und
Herstellungsfehler ab. Diese Garantie

erstreckt sich weder auf Produktteile, die
normalem VerschleiB unterliegen, und somit
als VerschleiBteile gelten (z. B. Batterien, Akkus,
Schlauche, Farbpatronen), noch auf Schaden an
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zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter oder Teile
aus Glas.

@ Abwicklungim Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung Ihres Anspruchs
zu gewaéhrleisten, beachten Sie die folgenden
Hinweise:

Halten Sie den Originalkaufbeleg und die
Artikelnummer (IAN 479771_2410) als Nachweis
flirden Kauf bereit.

Sie finden die Artikelnummer auf dem
Typenschild, einer Gravur auf dem Produkt, der
Startseite der Bedienungsanleitung (unten links)
oder als Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite
des Produkts.

Sollten Funktionsfehler oder sonstige Mangel
auftreten, wenden Sie sich zunéchst telefonisch
oder per E-Mail an die unten aufgefiihrte
Serviceabteilung.

Sobald das Produkt als defekt erfasst wurde,
kénnen Sie es kostenlos an die lhnen mitgeteilte
Service-Anschrift zuriicksenden. Stellen

Sie sicher, dass Sie den Originalkaufbeleg
[Kassenbon) sowie eine kurze, schriftliche
Beschreibung beilegen, in der die Einzelheiten
des Defekts und der Zeitpunkt des Auftretens
dargelegtsind.

@ Service
Service Deutschland
Tel.: 080054351
E-Mail: owim@lidl.de
Service Osterreich
Tel.: 0800292726
E-Mail: owim@lidl.at
>  Service Schweiz
Tel.: 0800562153

E-Mail: owim@lidl.ch
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