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GUSSEISEN-SERVIERPFANNE / .
GUSSEISEN-TOPF / GUSSEISEN-BRATER /
GUSSEISEN-SCHMORPFANNE

® Einleitung

Wir begliickwiinschen Sie zum Kauf Ihres neuen Produkts. Sie haben
sich damit fir ein hochwertiges Produkt entschieden. Machen Sie sich
vor der ersten Inbetriebnahme mit dem Produkt vertraut. Lesen Sie
hierzu aufmerksam die nachfolgende Bedienungsanleitung und die
Sicherheitshinweise. Benutzen Sie das Produkt nur wie beschrieben
und fiir die angegebenen Einsatzbereiche. Bewahren Sie diese
Anleitung an einem sicheren Ort auf. Héndigen Sie alle Unterlagen
bei Weitergabe des Produktes an Dritte mit aus.

@ BestimmungsgemdiBBe Verwendung

Das Produkt ist zum Zubereiten von Lebensmitteln geeignet.

Es ist geeignet fir Gas-, Elektro-, Halogen-, Induktions- und
Glaskeramikkochfelder. Das Produkt ist ausschlieBlich fir den privaten
Gebrauch bestimmt.

@ Technische Daten
Backofengeeignet bis 240 °C

A Sicherheitshinweise

BEWAHREN SIE ALLE SICHERHEITSHINWEISE UND
ANWEISUNGEN FUR DIE ZUKUNFT AUF!

™ Bitte beachten Sie, dass die Griffe und Knéufe beim
Kochen heif3 werden kénnen. Verwenden Sie daher zu

lhrem Schutz Topflappen oder Grillhandschuhe.
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Stellen Sie das heif3e Produkt immer auf einem hitzebesténdigen
Untersatz ab und nicht auf die ungeschiitzte Arbeitsfléiche.

Beim Kochen ist es sehr wichtig, dass Sie das Produkt, in dem Fett
erhitzt wird, nicht aus den Augen lassen. Fett kann sich schnell
iberhitzen und entziinden. Wenn das Fett einmal brennen sollte,
|8schen Sie es niemals mit Wasser! Ersticken Sie die Flammen mit
einem Deckel oder einer dichten Wolldecke.

Achten Sie darauf, das Produkt nicht in leerem Zustand zu
erwérmen. Es kann sonst zu Absplitterung der Emaille kommen.
Um die Emaillebeschichtung nicht zu besch&digen, verwenden
Sie nur Kiichenhelfer aus hitzebesténdigem Kunststoff oder Holz.
Schneiden Sie das Gargut nicht direkt im Produkt.

Legen Sie kein fropfnasses Fleisch in heifes Fett. Durch das auf
eine glihende Herdplatte spritzende Fett kann leicht ein Brand
entstehen.

ACHTUNG! Heben Sie das Produkt immer an, wenn Sie auf
Herdplatten mit Glasoberfldche (z. B. Glaskeramik-, Halogen-,
Induktionskochfelder) oder im Ofen kochen. Schieben Sie

das Produkt NIEMALS auf solchen Oberfléchen, weil dies

die Unterseite des Produkts, des Kochfelds oder des Ofens
beschadigen kdnnte.

Gasflammen missen immer der Grundfléche des Produkts
angepasst werden und diirfen NIE iber die Seitenwénde hinaus
brennen.

Das Produkt ist nicht mikrowellengeeignet.

Das Produkt ist backofengeeignet! Stellen Sie das Produkt auf den
dafiir vorgesehenen Rost und nicht auf den Ofenboden.

Das Produkt ist nicht spilmaschinengeeignet.

Verwenden Sie den Deckel nicht, wenn der Griff lose ist. Ziehen
Sie ggf. die Verschraubung am Deckel nach.
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y LEBENSMITTELECHT! Geschmacks- und
Q Geruchseigenschaften werden durch dieses Produkt
nicht beeintrdchtigt.

VORSICHT! VERBRENNUNGSGEFAHR! Seien Sie
besonders vorsichtig, wenn Sie heife Flissigkeiten ausgieBen.
Giefen Sie Flissigkeiten langsam und gleichméBig aus. Achten
Sie darauf, dass sich beim Ausgief3en keine anderen Personen,
insbesondere Kinder, in unmittelbarer Néhe aufhalten.
VORSICHT! VERBRENNUNGSGEFAHR! Verwenden Sie
einen Topflflappen, wenn Sie das Produkt handhaben oder
Flussigkeiten ausgieBen.
VORSICHT! BRANDGEFAHR! Wischen Sie heiBes Ol oder
andere Flissigkeiten, die am Produkt herunterlaufen oder auf die
Kochflflache tropfen, sofort mit einem geeigneten Tuch ab.

® Gebrauch

Kochen Sie das Produkt vor dem ersten Gebrauch 2- bis 3-mal mit
Wasser aus, um eventuelle Produktionsriickstéinde zu entfernen.
Reinigen Sie das Produkt in warmem Spillwasser, spiilen Sie es mit
klarem Wasser und trocknen Sie es griindlich ab.

Bepinseln Sie das Innere des Produkts mit ein wenig Ol oder
Butter. Wérmen Sie es bei niedriger Temperatur auf. Schalten Sie
die Temperatur runter, sobald das Fett eingezogen ist. Warten

Sie ca. 2 bis 3 Minuten, bis sich das Produkt abgekihlt hat und
entfernen Sie das iberschissige Fett.

Verwenden Sie beim Kochen oder Résten keine hohen
Temperaturen. Da Gusseisen ein sehr guter Wérmespeicher ist,
reichen mittlere Temperaturen véllig aus. Zu hohe Temperaturen
kénnen sonst zu schlechten Kochergebnissen fihren bzw. zum
Anhaften von Speisen wie z. B. bei Omelett.

Achten Sie darauf, das Produkt nicht zu schnell zu erhitzen. Es
kann sonst zu Absplitterung der Emaille kommen, wenn das
Gusseisen sich schneller erweitert als die Emaille.
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Hinweise:

Die helle Emaille im Inneren ist speziell geeignet fir die langsame
Zubereitung von Speisen bei sehr niedrigen Temperaturen oder
bei mittlerer Ofentemperatur.

Durch die Noppen auf der Unterseite des Deckels entsteht

beim Kochen ein Kreislauf innerhalb des Kochgeschirrs. Der
aufsteigende Dampf kondensiert am Deckel und wird durch die
Noppen gleichméBig auf das Gargut verteilt. Das Resultat ist,
dass das Gargut wéihrend des Kochens saftig bleibt und seinen
natirlichen Geschmack beibehdlt.

Die Emaille-Oberfléche ist nicht geeignet fiir trockenes Kochen.
Verwenden Sie immer etwas Butter oder Speised| und stellen
Sie sicher, dass der Boden vollstéindig bedeckt ist, bevor Sie das
Kochgeschirr erhitzen.

@® Hinweis fir Induktionskochfelder

Wahlen Sie die GréBBe der Kochplatte entsprechend der Gréf3e des
Produktbodens aus, um einen Hitzeverlust zu vermeiden.

Hinweis: Unter bestimmten Umsténden kann ein Gerdusch
auftreten, das auf die elektromagnetischen Eigenschaften der
Heizquelle und des Produkts zuriickzufihren ist. Dies ist normal
und deutet nicht auf einen Defekt Ihres Induktionskochfeldes oder
des Produkts hin.

Das Produkt ist mittig auf dem Induktionskochfeld zu platzieren.
VORSICHT! Hohe Aufheizgeschwindigkeit! Produkt beim
Vorheizen nicht berhitzen.

Im Fall einer Uberhitzung muss der Raum griindlich geliftet
werden.
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® Reinigung und Pflege

Lassen Sie das Produkt vor der Reinigung immer erst ein wenig
abkihlen. Tauchen Sie niemals ein heies Produkt in kaltes Wasser
ein. Durch den Temperaturschock kann die Emaille beschadigt
werden. Fiillen Sie das Produkt auch nicht mit kaltem Wasser.
Spiilen Sie Ihr Produkt mit heilem Wasser und handelsiblichem
Spilmittel.

Weichen Sie festsitzende Speisereste zundchst ein und entfernen
Sie diese ggf. mittels Holzschaber, Schwamm oder Biirste.
Verwenden Sie keinesfalls harte Objekte, Stahlwolle und / oder
aggressive bzw. scheuernde Reinigungsmittel wie Chlorbleiche, da
diese die Emaille besch&digen wiirden.

Trocknen Sie das Produkt nach der Reinigung griindlich ab.
Reiben Sie den Rand des Produkts von Zeit zu Zeit mit ein wenig
Speised| ein, um Flugrost, der im Laufe der Zeit entstehen kann, zu
vermeiden.

Lagern Sie das Produkt an einem trockenen und gut belijfteten

Ort.
VORSICHT! Bitte beachten Sie, dass die Emaille bei

einem Sturz oder hartem Stof3 beschéadigt werden kann.

® Entsorgung

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen Materialien, die Sie
Uber die &rilichen Recyclingstellen entsorgen kénnen.

Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfahren Sie
bei lhrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.
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@® Garantie

Das Produkt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig
produziert und vor Anlieferung gewissenhaft geprift. Im Falle von
Méngeln dieses Produkts stehen lhnen gegen den Verkéufer des
Produkts gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden
durch unsere im Folgenden dargestellte Garantie nicht eingeschréinkt.

Sie erhalten auf dieses Produkt 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Die
Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den
Original-Kassenbon gut auf. Diese Unterlage wird als Nachweis fir
den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von 3 Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkts ein
Material- oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach
unserer Wahl - fir Sie kostenlos repariert oder ersetzt. Diese Garantie
verféllt, wenn das Produkt beschadigt, nicht sachgeméf benutzt oder
gewartet wurde.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese
Garantie erstreckt sich nicht auf Produktteile, die normaler Abnutzung
ausgesetzt sind (z. B. Batterien) und daher als Verschleif3teile
angesehen werden kénnen oder Beschédigungen an zerbrechlichen
Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder die aus Glas gefertigt sind.
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® Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu gewdhrleisten,
folgen Sie bitte den folgenden Hinweisen:

Bitte halten Sie fiir alle Anfragen den Kassenbon und die
Avrtikelnummer (IAN 379356_2110 / 397069_2110/
397077_2110 / 397078_2110 / 403866_2110) als Nachweis
fir den Kauf bereit.

Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild, einer Gravur,
auf dem Titelblatt Ihrer Bedienungsanleitung (unten links) oder als
Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite des Produkts.

Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel auftreten, kontaktieren
Sie zundchst die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch
oder per E-Mail.

Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann unter Beifigung des
Kaufbelegs (Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht
und wann er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte

Service-Anschrift ibersenden.

@® Service

Service Deutschland
Tel.: 08005435111
E-Mail: owim@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0800 292726
E-Mail: owim@lidl.at

@ Service Schweiz
Tel.: 0800562153
E-Mail: owim@lidl.ch
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CAST IRON CASSEROLE DISH / CAST IRON
SHALLOW CASSEROLE DISH

® Introduction

We congratulate you on the purchase of your new product. You

have chosen a high quality product. Familiarise yourself with the
product before using it for the first time. In addition, please carefully
refer to the operating instructions and the safety advice below. Only
use the product as instructed and only for the indicated field of
application. Keep these instructions in a safe place. If you pass the
product on to anyone else, please ensure that you also pass on all the
documentation with it.

® Intended use

This product is designed for preparing foods. It is suitable for use with
gas, electric, halogen, induction, and glass ceramic hobs. The product
is intended exclusively for private use.

@ Specifications
Ovenproof to 240 °C

A Safety instructions

SAVE ALL SAFETY INSTRUCTIONS AND INSTRUCTIONS FOR
USE FOR FUTURE REFERENCE!

= Beware that the handles and knobs may become very
hot during cooking. Use oven mitts or BBQ gloves for

your protection.
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Place the product, when hot, on a heatproof base. Do not place
the product on an unprotected countertop.

During cooking it is extremely important not to lose sight of the
product while you are heating grease in it. Grease can overheat
very quickly and ignite. In case of a grease fire, never attempt to
extinguish the fire with water! Smother the flames with a lid or a
thick wool blanket.

Never heat up the product while it is empty. Failure to do so may
cause the enamel coating to crack.

To avoid damage to the enamel coating, use kitchen utensils made
of heat-resistant plastic or wood only. Do not cut any food directly
in the product.

Never put dripping wet meats in hot grease. The resulting
splashing grease may come into contact with a glowing hob and
start a fire.

ATTENTION! Always lift the product when cooking in the oven
or on stoves with a glass surface (e.g. glass ceramic, halogen
and induction hobs). NEVER slide the product on surfaces such as
these, as this may cause damage to the bottom of the product, the
hob or the oven.

Always adjust the size of gas flames to the bottom of the

product — gas flames should NEVER burn past the product’s sides.
The product is not microwave proof.

The product is ovenproof! Place the product on an oven grate, not
directly on the floor of the oven.

The product is not dishwasher proof.

Do not use the lid if its handle becomes loose. Retighten the lid
when necessary.
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Q'r FOOD-SAFE! The flavour and aroma of your foods
are not affected by this product.

CAUTION! RISK OF BURNS! Pay special attention when
pouring hot liquids. Pour liquids slowly and evenly. Make sure that
no other people, especially children, are in the immediate vicinity
when pouring

CAUTION! RISK OF BURNS! Use a potholder when pouring
or handling the product.

CAUTION! RISK OF FIRE! Immediately wipe offff any hot oil
and other liquids that runs down the product or drips onto the
cooking surface with a suitable cloth.

@® Use

Before first use, boil out the product 2 to 3 times with water to
remove any production residue. Then clean the product with warm
soapy water, rinse with clear water and dry thoroughly.

Brush a little oil or butter on the inside of the product. Slowly warm
up the product at low temperature. Turn down the temperature as
soon as the grease soaks in. Wait approx. 2 to 3 minutes until the
product has cooled down and remove any excess grease.

Do not cook or roast at high temperature. Cast iron is an excellent
retainer of heat, so medium temperature is fully sufficient. Too high
a temperature may lead to unsatisfactory cooking results or cause
foods to stick, e.g. as with omelet.

Do not heat up the product too quickly. Failure to do so may
cause the enamel coating to crack, if the cast iron expands more
quickly than the enamel.

Notes:

The light enamel on the inside of the product is specially designed
for slowly preparing food at low temperature or at medium oven
temperature.
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The nubs on the bottom of the lid cause circulation inside the

dish during cooking. Rising steam condenses on the lid and is
distributed evenly to the food you are preparing via the nubs. This
means that your food stays juicy during cooking and thus retains
its natural flavour.

The enamel surface is not suitable for dry cooking. Always use

a little butter or cooking oil and make sure that the bottom of the
product is fully covered before heating the dish.

® Information for use with induction hobs

Select a hob size that corresponds to the size of the bottom of the
product to prevent heat loss.

Note: Under certain circumstances, the electromagnetic
properties of the hob and the product may cause an odour to
occur. This is normal and is not indicative of damage to your
induction hob or the cooking dish.

Place the product in the middle of the induction hob.
CAUTION! High heating rate! When preheating the cooking
dish, be careful not to overheat it.

In case of overheating, air the room thoroughly.

® Cleaning and care

Always allow the product to cool down slightly before cleaning.
Never submerge the product in cold water while it is still hot. The
temperature shock may damage the enamel. Also, do not fill the
product with cold water.

Rinse your product with hot water and off-the-shelf detergent.

First, soak any food residue and remove them using a wooden
scraper, sponge or brush.

Never use any hard objects, steel wool and / or abrasive or
aggressive cleaning agents such as chlorine bleach — failure to do
so may damage the enamel.
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B Thoroughly dry the product after cleaning. From time to time, rub a
little cooking oil into the rim of the product to prevent the eventual
formation of rust bloom.

B Store the product in a dry, well-ventilated space.

= CAUTIONI! Please note that the enamel may be

damaged if you drop or strike the product.

® Disposal

The packaging is made entirely of recyclable materials, which you
may dispose of at local recycling facilities.

Contact your local refuse disposal authority for more details of how to
dispose of your worn-out product.

® Warranty

The product has been manufactured to strict quality guidelines and
meticulously examined before delivery. In the event of product defects
you have legal rights against the retailer of this product. Your legal
rights are not limited in any way by our warranty detailed below.

The warranty for this product is 3 years from the date of purchase.
The warranty period begins on the date of purchase. Please keep the
original sales receipt in a safe location. This document is required as
your proof of purchase.

Should this product show any fault in materials or manufacture within
3 years from the date of purchase, we will repair or replace it - at
our choice - free of charge to you. This warranty becomes void if the
product has been damaged, or used or maintained improperly.
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The warranty applies to defects in material or manufacture. This
warranty does not cover product parts subject to normal wear, thus
possibly considered consumables (e.g. batteries) or for damage to
fragile parts, e.g. switches, rechargeable batteries or glass parts.

® Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please observe the following
instructions:

Please have the till receipt and the item number
(IAN 379356_2110 / 397069_2110 / 397077_2110/
397078_2110 / 403866_2110) available as proof of purchase.

You will find the item number on the rating plate, an engraving, on the
front page of the instructions for use (bottom left), or as a sticker on
the rear or bottom of the product.

If functional or other defects occur, please contact the service
department listed either by telephone or by e-mail.

You can return a defective product to us free of charge to the service
address that will be provided to you. Ensure that you enclose the proof
of purchase (fill receipt) and information about what the defect is and
when it occurred.

@® Service

Service Great Britain
Tel.: 08000569216
E-Mail: owim@lidl.co.uk

e  Service Ireland
Tel.: 1800 200736
E-Mail: owim@lidl.ie
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SAUTEUSE EN FONTE / FAITOUT EN
FONTE / COCOTTE EN FONTE

® Introduction

Nous vous félicitons pour I‘achat de votre nouveau produit. Vous
avez opté pour un produit de grande qualité. Avant la premiére mise
en service, vous devez vous familiariser avec toutes les fonctions du
produit. Veuillez lire attentivement le mode d’emploi ci-dessous et les
consignes de sécurité. N'utilisez le produit que pour I'usage décrit et
les domaines d'application cités. Conserver ces instructions dans un
lieu sor. Si vous donnez le produit & des tiers, remettez-leur également
la totalité des documents.

@ Utilisation conforme aux prescriptions

Le produit convient pour la préparation de denrées alimentaires. Il est
adapté pour la cuisson au gaz, sur plaques électriques, halogénes,
vitrocéramiques et par induction. Le produit est exclusivement destiné &
un usage domestique.

@® Données techniques

Convient pour la cuisson au four jusqu’a 240 °C.

A Consignes de sécurité

CONSERVEZ TOUTES LES CONSIGNES DE SECURITE ET
INSTRUCTIONS POUR VOUS Y REPORTER ULTERIEUREMENT !

= Veuillez noter que les poignées et les boutons peuvent
devenir chauds pendant la cuisson. Par conséquent,
utilisez toujours pour votre protection des gants &
barbecue ou des maniques.
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Posez toujours le produit chaud sur un dessous de plat résistant &
la chaleur et non sur la surface de travail non protégée.

Lors de la cuisson, il est trés important que vous ne laissiez pas
sans surveillance le produit dans lequel de la graisse est chauffée.
La graisse peut rapidement atteindre de hautes températures

et s’enflammer. S'il arrivait que la graisse s'enflamme, surtout
n'essayez jamais de |'éteindre avec de I'eau. Etouffez les flammes
avec un couvercle ou une couverture en laine épaisse.

Faites attention de ne pas chauffer le produit a vide. Il se peut que
I'émail s'écaille.

Afin de ne pas endommager le revétement en émail, utilisez
toujours des ustensiles de cuisine en matiére synthétique résistant
& la chaleur ou en bois. Ne coupez pas la nourriture directement
dans le produit.

Ne déposez pas de la viande juteuse dans de la graisse chaude.
Des graisses sautant sur une plaque de cuisson brulante peuvent
facilement s’enflammer et déclencher un incendie.

ATTENTION ! Soulevez toujours le produit, lorsque vous cuisinez
sur des plaques de cuisson ayant une surface en verre (p. ex. sur
une cuisiniére vitrocéramique, des plaques de cuisson halogéne,
une table de cuisson & induction) ou dans le four. Ne poussez
jamais le produit sur de telles surfaces, parce que cela pourrait
endommager le dessous du produit, la table de cuisson ou le four.
Les flammes du gaz doivent toujours étre adaptées & la surface du
fond du produit et ne doivent JAMAIS dépasser et donc briler les
parois latérales.

Le produit ne convient pas pour |'énergie micro-onde.

Le produit convient pour la cuisson au four. Positionnez le produit
sur la grille du four prévue & cet effet et non sur le fond du four.

Le produit ne convient pas pour un lavage au lave-vaisselle.
N'utilisez pas le couvercle, si la poignée est lache. Resserrez
éventuellement les vis du couvercle.
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Q'r QUALITE ALIMENTAIRE ! Les caractéristiques de

go(t et d'odeur ne sont pas affectées par ce produit.

PRUDENCE ! RISQUE DE BRULURES ! Soyez
particuliérement prudent lorsque vous versez des liquides chauds.
Versez les liquides lentement et réguliérement. Veillez & ce
qu’aucune autre personne, en particulier des enfants, ne se trouve
& proximité immédiate lorsque vous versez.

PRUDENCE ! RISQUE DE BRULURES ! Utilisez une manique
lorsque vous manipulez le produit ou versez des liquides.
PRUDENCE ! RISQUE D’INCENDIE ! Essuyez immédiatement
avec un chiffon approprié |'huile chaude ou tout autre liquide qui
coule sur le produit ou qui s'égoutte sur la surface de cuisson.

@ Utilisation

Avant la premiére cuisson, faites bouillir de I'eau dans le produit
a 2 ou 3 reprises afin d'éliminer tous éventuels résidus de
fabrication. Ensuite, neftoyezle & I'eau savonneuse tiéde, Puis,
rincezle & I'eau claire et séchezle convenablement.

Utilisez un pinceau pour appliquer un peu d'huile ou de beurre &
I'intérieur du produit. Chauffezle & température basse. Abaissez
la température aussitét que la matiére grasse s'est bien répartie.
Attendez environ 2 & 3 minutes jusqu’a ce que le produit ait
refroidi et éliminez la matiére grasse en excédent.

N'utilisez pas de températures élevées en cuisant ou rétissant.

La fonte est un trés bon accumulateur de chaleur, donc des
températures moyennes suffisent largement. Des températures
trop élevées peuvent d'ailleurs conduire & de mauvais résultats de
cuisson et / ou & ce que les aliments attachent comme p. ex avec
des omelettes.

Veillez & ne pas chauffer trop rapidement le produit. Sinon, cela
peut causer un écaillement de I'émail car la fonte se dilate plus
rapidement que I'émail.
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Remarques:

L'émail plus clair & I'intérieur est spécialement concu pour la
préparation lente des aliments & des températures trés basses ou
avec une température modérée dans le four.

Les picots intégrés au fond du couvercle assurent une circulation
& l'intérieur du récipient en cours de cuisson. La vapeur d’eau
qui se condense sous le couvercle est répartie uniformément sur
tous les aliments gréice aux picots. Cela permet & vos aliments de
conserver toute leur saveur ainsi que leur aréme naturel en cours
de cuisson.

La surface émaillée n’est pas adaptée & la cuisson & sec. Utilisez
toujours une petite quantité de beurre ou d’huile de cuisine et
assurez-vous que le fond soit entierement recouvert avant de
commencer la cuisson dans le plat.

Remarques pour les plaques de cuisson a
induction

Choisissez la dimension de la plaque de cuisson convenant & la
dimension du fond du produit afin d'éviter toute perte de chaleur.

Remarque : Dans certains cas, les propriétés
électromagnétiques de la plaque de cuisson et du produit peuvent
dégager une odeur. Il s'agit d'un phénoméne normal qui n’indique
pas un défaut de votre plaque de cuisson & induction ou du plat
de cuisson.

Le produit doit &tre centré sur la plaque de cuisson & induction.
ATTENTION ! Vitesse de chauffage élevée ! Lors du
préchauffage du plat de cuisson, prenez soin de ne pas
surchauffer celui-ci.

En cas de surchauffe, la pigce doit &tre bien aérée.
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® Nettoyage et entretien

Laissez le produit d'abord se refroidir un peu avant de le nettoyer.
Ne plongez jamais le produit chaud dans de I'eau froide. Le choc
de température peut endommager |'émail. Ne remplissez pas non
plus le produit d’eau froide.

Rincez votre produit & I'eau chaude et avec du liquide vaisselle
courant disponible dans le commerce.

Faites tremper le récipient présentant des restes de nourriture
accrochés et enlevezles si besoin est avec une raclette en bois,
une éponge ou une brosse.

N'utilisez en aucun cas d'objets durs, de laine d'acier et / ou de
produits de nettoyage agressifs et abrasifs tels que de I'eau de
javel, car ceux-ci risquent d’endommager |'émail.

Séchez bien le produit aprés le nettoyage. De temps en temps,
frottez le bord du produit avec un peu d'huile de cuisson pour
éviter la rouille, qui peut se développer au cours du temps.
Conservez le produit dans un endroit sec et bien aéré.

ATTENTION ! Veuillez noter que I'émail peut étre
endommagé lors d'une chute ou d'un choc.

@® Mise au rebut

L'emballage se compose de matiéres recyclables pouvant étre mises

au rebut dans les déchetteries locales.

Votre mairie ou votre municipalité vous renseigneront sur les
possibilités de mise au rebut des produits usagés.

@ Le produit est recyclable, soumis & la responsabilité élargie
s

du fabricant et collecté séparément.
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@® Garantie

Article L217-16 du Code de la consommation

Lorsque I'acheteur demande au vendeur, pendant le cours de la
garantie commerciale qui lui a été consentie lors de |'acquisition ou
de la réparation d’un bien meuble, une remise en état couverte par
la garantie, toute période d‘immobilisation d’au moins sept jours vient
s'ajouter & la durée de la garantie qui restait & courir. Cette période
court & compter de la demande d'intervention de I‘acheteur ou de la
mise & disposition pour réparation du bien en cause, si cette mise &
disposition est postérieure & la demande d'intervention.

Indépendamment de la garantie commerciale souscrite, le vendeur
reste tenu des défauts de conformité du bien et des vices rédhibitoires
dans les conditions prévues aux articles 1217-4 a 1217-13 du Code
de la consommation et aux articles 1641 & 1648 et 2232 du Code
Civil.

Article L217-4 du Code de la consommation
Le vendeur livre un bien conforme au contrat et répond des défauts de
conformité existant lors de la délivrance.

Il répond également des défauts de conformité résultant de
I'emballage, des instructions de montage ou de I'installation lorsque
celle-ci a été mise & sa charge par le contrat ou a été réalisée sous sa
responsabilité.
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Article L217-5 du Code de la consommation

Le bien est conforme au contrat :

1° S’il est propre & |'usage habituellement attendu d’un bien
semblable et, le cas échéant :

* s'il correspond & la description donnée par le vendeur et
posséder les qualités que celui<i a présentées & |'acheteur
sous forme d’échantillon ou de modéle ;

o s'il présente les qualités qu’un acheteur peut légitimement
attendre eu égard aux déclarations publiques faites par
le vendeur, par le producteur ou par son représentant,
notamment dans la publicité ou |'étiquetage ;

2° Ou s'il présente les caractéristiques définies d'un commun accord
par les parties ou étre propre & tout usage spécial recherché par

I'acheteur, porté & la connaissance du vendeur et que ce dernier

a accepté.

Article L217-12 du Code de la consommation
L'action résultant du défaut de conformité se prescrit par deux ans &
compter de la délivrance du bien.

Article 1641 du Code civil

Le vendeur est tenu de la garantie & raison des défauts cachés de la
chose vendue qui la rendent impropre & |'usage auquel on la destine,
ou qui diminuent tellement cet usage que |'acheteur ne I'aurait pas
acquise, ou n'en aurait donné qu’un moindre prix, s'il les avait connus.

Article 1648 1er alinéa du Code civil

L'action résultant des vices rédhibitoires doit étre intentée par
I'acquéreur dans un délai de deux ans & compter de la découverte du
vice.

Les piéces détachées indispensables & I'utilisation du produit sont
disponibles pendant la durée de la garantie du produit.
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Le produit a été fabriqué selon des critéres de qualité stricts et contrdlé
consciencieusement avant sa livraison. En cas de défaillance, vous
&tes en droit de refourner ce produit au vendeur. La présente garantie
ne constitue pas une restriction de vos droits légaux.

Ce produit bénéficie d'une garantie de 3 ans & compter de sa date
d’achat. La durée de garantie débute & la date d’achat. Veuillez
conserver le ticket de caisse original. Il fera office de preuve d'achat.

Si un probléme matériel ou de fabrication devait survenir dans

3 ans suivant la date d‘achat de ce produit, nous assurons & notre
discrétion la réparation ou le remplacement du produit sans frais
supplémentaires. La garantie prend fin si le produit est endommagé
suite & une utilisation inappropriée ou & un entretien défaillant.

La garantie couvre les vices matériels et de fabrication. Cette garantie
ne s'étend ni aux piéces du produit soumises & une usure normale

(p. ex. des piles) et qui, par conséquent, peuvent étre considérées
comme des piéces d'usure, ni aux dommages sur des composants
fragiles, comme des interrupteurs, des batteries ou des éléments
fabriqués en verre.

® Faire valoir sa garantie

Pour garantir la rapidité d’exécution de la procédure de garantie,
veuillez respecter les indications suivantes :

Veuillez conserver le ticket de caisse et la référence du produit
(IAN 379356_2110 / 397069_2110 / 397077_2110/
397078_2110 / 403866_2110) & titre de preuve d’achat pour
toute demande.

Le numéro de référence de I'article est indiqué sur la plaque
d'identification, gravé sur la page de titre de votre manuel (en bas &
gauche) ou sur un autocollant apposé sur la face arrigre ou inférieure
du produit.
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En cas de dysfonctionnement du produit, ou de tout autre défaut,
contactez en premier lieu le service aprés-vente par téléphone ou par
e-mail aux coordonnées indiquées ci-dessous.

Vous pouvez alors envoyer franco de port tout produit considéré
comme défectueux au service clientéle indiqué, accompagné de la
preuve d'achat (ticket de caisse) et d'une description écrite du défaut
avec mention de sa date d’apparition.

@® Service aprés-vente

Service aprés-vente France
Tél.. 0800904879
E-Mail: owim@lidl.fr

Service aprés-vente Belgique
Tél.: 080071011
Tél: 80023970 (Luxembourg)
E-Mail: owim@lidl.be
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GIETIJZEREN SERVEERPAN / GIETIJZEREN
PAN / GIETIJZEREN BRAADSLEDE /
GIETIJZEREN SUDDERPAN

® Inleiding

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop van uw nieuwe product. U

hebt voor een hoogwaardig product gekozen. Maak u voor de eerste
ingebruikname vertrouwd met het product. Lees hiervoor aandachtig
de volgende gebruiksaanwijzing en de veiligheidsvoorschriften.
Gebruik het product alleen zoals beschreven en voor de aangegeven
toepassingsgebieden. Bewaar deze gebruiksaanwijzing op een veilige
plek. Geef, wanneer u het product doorgeeft aan derden, ook alle
documenten mee.

® Beoogd gebruik

Het product is geschikt voor het klaarmaken van levensmiddelen.
Het is geschikt voor elekirisch en glaskeramisch koken, koken op
gas zowel als op halogeen en inductiekookplaten. Het product is
vitsluitend bestemd voor persoonlijk gebruik.

@ Technische gegevens
Geschikt voor bakovens tot 240 °C.

A Veiligheidsaanwijzingen

BEWAAR ALLE VEILIGHEIDSAANWUIZINGEN VOOR
TOEKOMSTIG GEBRUIK!

= Let erop dat de grepen en knoppen tijdens het koken
heet kunnen worden. Gebruik daarom voor uw eigen

veiligheid pannenlappen of ovenhandschoenen.
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Zet het product altijd op een hittebestendige onderzetter en niet
op onbeschermde oppervlakken.

Bij het koken is het van het grootste belang dat u het product waar
vet in wordt verhit, in het oog houdt. Vet kan snel oververhit raken
en ontbranden. Als vet eenmaal brandt, moet het in geen geval
met water worden geblust. Verstik de viammen met een deksel of
een dikke wollen deken.

Let erop dat u het product nooit verhit als het leeg is. Gebeurt dat
toch dan kan het emaille afschilferen.

Gebruik om de zwarte emaillen coating niet te beschadigen
alleen keukenhulpen gemaakt van hittebestendig kunststof of van
hout. Snijd de gaargekookte producten niet direct in de pan.

Leg geen kletsnat vlees in heet vet. Het op een gloeiende
kookplaat spattend vet kan gemakkelijk brand veroorzaken.
OPGELET! Til het product altijd recht omhoog als u op
kookplaten met een glazen oppervlak (bijv. glaskeramische,
halogeen- of inductiekookplaten of in een oven kookt). Schuif

het product NOOIT over zulke oppervlakken omdat daardoor
de onderkant van het product, het kookoppervlak of de oven
beschadigd kunnen worden.

De grootte van de gasvlam moet altijld zo aangepast worden
aan het bodem van het product dat de gasvlam NIET buiten de
zijkanten van het product te zien is.

Het product is niet geschikt voor gebruik in de magnetron.

Het product kan in de oven gebruikt worden! Zet het product op
een daarvoor bestemd rooster en niet op de bodem van de oven.
Het product is niet geschikt voor de vaatwasser.

Gebruik het deksel niet als een greep loszit. Draai indien nodig de
schroeven vast waarmee de greep aan het deksel vastzit.
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n GESCHIKT VOOR LEVENSMIDDELEN! Smaak-
Q en reukeigenschappen worden niet door dit product
beinvloed.

VOORZICHTIG! VERBRANDINGSGEVAAR! Wees
bijzonder voorzichtig als u hete vloeistoffen vitgiet. Giet
vloeistoffen langzaam en gelijkmatig in. Let op dat zich bij het
vitgieten geen andere personen, met name kleine kinderen, in de
directe nabijheid bevinden.
VOORZICHTIG! VERBRANDINGSGEVAAR! Gebruik een
pannelap als u het product hanteert of vloeistoffen uitgiet.
VOORZICHTIG! BRANDGEVAAR! Veeg hete olie of andere
vloeistoffen, die langs het product lekken of op het kookoppervlak
druppelen, direct af met een geschikte doek.

® Gebruik

Kook het product véér het eerste gebruik 2 of 3 maal met water
uit om eventuele achtergebleven resten van het productieproces te
verwijderen. Maak het product dan schoon met een warm sopije,
spoel het vervolgens af met schoon water en droog het dan goed
af.

Wrijf de binnenkant van het product dan in met wat boter of een
beetje olie. Verwarm het product dan een beetje. Verlaag de
temperatuur zodra het vet ingetrokken is. Wacht ongeveer

2 tot 3 minuten tot het product is afgekoeld en verwijder dan het
overtollige vet.

Gebruik bij het koken of braden geen hoge temperaturen.
Omdat het gietijzer warmte goed vasthoudt, zijn niet al te hoge
temperaturen meer dan voldoende. Te hoge temperaturen kunnen
anders leiden fot slechte kookresultaten of tot het aankoeken van
eten zoals bijv. bij gebakken eieren.

Zorg ervoor dat u het product niet te snel verhit. Het emaille

kan mogelijk versplinteren als het gietijzer sneller vitzet dan het
emaille.
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Tip:

De lichte emaillen binnenkant is speciaal geschikt voor het
langzaam klaarmaken van spijzen bij uiterst lage temperaturen of
in de oven bij een gemiddelde temperatuur.

Door de bobbels op de onderkant van het deksel ontstaat bij

het koken een kringloop binnenin het kookgerei. De opstijgende
waterdamp condenseert op het deksel en wordt door de nopjes
gelijkmatig over de gaar te koken gerechten verdeeld. Daardoor
zijn de gaargekookte spijzen na het koken sappig en hebben ze
hun natuurlijke smaak behouden.

Het emaillen oppervlak is niet geschikt voor droog koken. Gebruik
altiid een beetje boter of olie en zorg ervoor dat de bodem
volledig bedekt is voordat u het kookgerei gaat verwarmen.

@ Tip voor inductiekookplaten

Kies de grootte van de kookplaat zo dat deze overeenkomt met de
diameter van de onderkant van het product om zo hitteverlies te
voorkomen.
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Tip: Onder bepaalde omstandigheden kunt u een geluid horen
dat een gevolg is van de elektromagnetische eigenschappen van
de warmtebron en van het product. Dit is normaal en zijn niet het
gevolg van een defect van uw inductieplaat of van het product.
Plaats het product midden op de kookplaat.

OPGELET! Product warmt snel op! Pan bij voorverwarmen niet
oververhitten.

Raakt de pan toch oververhit, ventileer de ruimte dan goed.
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@ Reiniging en onderhoud

B Llaat het product altijd eerst een beetje afkoelen voordat u het
schoon gaat maken. Dompel het product nooit onder in koud
water als het heet is. Door de plotselinge temperatuurverandering
kan het emaille beschadigd worden. Vul het product evenmin met
koud water.

B Spoel het product af met heet water en een normaal verkrijgbaar
afwasmiddel.

B Week vastzittende voedselresten eerst een tijdje en verwijder ze
dan met bijv. een houten schraper, een spons of een borstel.

B Gebruik nooit harde objecten, staalwol en / of agressieve dan
wel schurende schoonmaakmiddelen zoals een gechloreerd
bleekmiddel, omdat deze het emaille kunnen beschadigen.

B Droog het product na het schoonmaken goed af. Wrijf de rand
van het product af en toe in met een beetje slaclie om roestsporen,
die in de loop der tijd kunnen ontstaan, te voorkomen.

B Bewaar het product op een droge en goedgeventileerde plaats.

n VOORZICHTIG! Houd er rekening mee dat de

emaillaag bij een val of een harde stoot beschadigd
kan raken.

@ Afvoer

De verpakking bestaat it milieuvriendelijke grondstoffen die u via de

plaatselijke recyclingcontainers kunt afvoeren.

Informatie over de mogelijkheden om het vitgediende product na
gebruik te verwijderen, verstrekt uw gemeentelijke overheid.
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@® Garantie

Het product wordt volgens strenge kwaliteitsrichtlijnen zorgvuldig
geproduceerd en voor levering grondig getest. In geval van schade
aan het product kunt u rechtmatig beroep doen op de verkoper
van het product. Deze wettelijke rechten worden door onze hierna
vermelde garantie niet beperkt.

Op dit product verlenen wij 3 jaar garantie vanaf aankoopdatum. De
garantieperiode start op de dag van aankoop. Bewaar de originele
kassabon alstublieft. Dit document is nodig als bewijs voor aankoop.

Wanneer binnen 3 jaar na de aankoopdatum van dit product een
materiaal- of productiefout optreedt, dan wordt het product door ons
- naar onze keuze - gratis voor u gerepareerd of vervangen. Deze
garantie komt te vervallen als het product beschadigd wordt, niet
correct gebruikt of onderhouden wordt.

De garantie geldt voor materiaal- en productiefouten. Deze garantie
is niet van toepassing op productonderdelen, die onderhevig zijn aan
normale slijtage en hierdoor als aan slijfage onderhevige onderdelen
gelden (bijv. batterijen) of voor beschadigingen aan breekbare
onderdelen, zoals bijv. schakelaars, accu’s of dergelijke onderdelen,
die gemaakt zijn van glas.
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® Afwikkeling in geval van garantie

Om een snelle afhandeling van uw reclamatie te waarborgen dient u
de volgende instructies in acht te nemen:

Houd bij alle vragen alstublieft de kassabon en het artikelnummer
(IAN 379356_2110 / 397069_2110 / 397077_2110/
397078_2110 / 403866_2110) als bewijs van aankoop bij de
hand.

Het artikelnummer vindt u op de typeplaat, ingegraveerd, op het
titelblad van uw handleiding (linksonder) of als sticker op de achter- of
onderzijde.

Wanneer er storingen in de werking of andere gebreken optreden,
dient u eerst telefonisch of per e-mail contact met de onderstaande
service-afdeling op te nemen.

Een als defect geregistreerd product kunt u dan samen met

uw aankoopbewijs (kassabon) en vermelding van de concrete
schade alsmede het tijdstip van optreden voor u franco aan het u
meegedeelde servicepunt verzenden.

® Service

@D  Service Nederland
Tel.: 08000225537
E-Mail: owim@lidl.nl
Service Belgié
Tel.: 080071011
Tel.: 80023970 (Luxemburg)
E-Mail: owim@lidl.be
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PATELNIA ZELIWNA DO SERWOWANIA /
GARNEK Z ZELIWA / BRYTFANNA
ZELIWNA / PATELNIA DO DUSZENIA Z
ZELIWA

® Wstep

Gratulujemy Pafstwu zakupu nowego produktu. Zdecydowali sig
Panstwo na zakup produktu najwyzszej jakosci. Przed uruchomieniem
urzqdzenia po raz pierwszy zapoznaj sig z nim. W tym celu
przeczytaj uwaznie ponizszq instrukcje obstugi oraz wskazéwki
dotyczqce bezpieczenstwa. Produkt nalezy uzytkowaé w sposéb

tu opisany i zgodnie z okreslonym zakresem zastosowania. Nalezy
przechowywac te instrukcje w bezpiecznym miejscu. Przekazujqc
produkt innej osobie, nalezy réwniez przekazaé wszystkie dokumenty.

@® Przeznaczenie produkiu

Ten produkt stuzy do przygotowywania potraw. Mozna go

uzywad na kuchenkach gazowych, elekirycznych, halogenowych,
indukcyjnych i ceramicznych. Produkt jest przeznaczony wytgcznie do
uzytku prywatnego.

® Dane techniczne
Zaroodpornosé¢ do 240 °C.
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A Instrukcje bezpieczenstwa

WSZYSTKIE INSTRUKCJE ZWIAZANE Z BEZPIECZENSTWEM
NALEZY ZACHOWAC NA PRZYSZtOSC!

= Nalezy pamietaé, ze uchwyty i pokretta mogg sie
nagrzewaé podczas gotowania. Z tego powodu dla
swojej ochrony nalezy uzywad tapek do garnkéw lub
rekawic kuchennych.

B Gdy produkt bedzie gorqcy, nalezy stawiaé go na podstawkach,
odpornych na ciepto, a nie na niezabezpieczonym blacie.

B Podczas gotowania niezwykle wazne jest, aby nie tracisz go z
oczu, gdy jest w nim podgrzewany ttuszcz. Ttuszcz moze bardzo
szybko przegrzaé sig i zapali¢. W przypadku zapalenia sie
ttuszczy, nigdy nie prébowaé gaszenia wodgq! Plomienie nalezy
zdusié pokrywkq lub grubym, wetnianym kocem.

B Nigdy nie podgrzewaé produktu, gdy jest pusty. Niespetnienie
tego warunku moze spowodowaé uszkodzenie emaliowanei
powloki.

B W celu unikniecia uszkodzenia emaliowanej powtoki, uzywaé
wyltqcznie przyboréw kuchennych, wykonanych z drewna lub
odpornego na ciepto tworzywa sztucznego. Nie kroié¢ zadnych
potraw bezposrednio w produkcie.

B Nigdy nie wktada¢ mokrego migsa do gorgcego tuszczu.

Moze to spowodowaé pryskanie ttuszczu na gorqcq kuchenke i
zainicjowanie pozaru.

B PRZESTROGA! Podczas gotowania na kuchenkach z
powierzchniq szklang (np. ceramicznych, halogenowych lub
indukcyjnych) produkt nalezy zdejmowaé¢ podnoszqc go. NIGDY
nie przesuwaé produktu po takich powierzchniach, gdy moze
to spowodowaé uszkodzenie dna produktu, plyty grzejnej lub
piekarnika.
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Zawsze dopasowywaé wielkoé¢ ptomienia gazowego do
rozmiaréw dna produktu - palqcy sie gaz NIGDY nie powinien
ptongé wzdtuz bokéw produktu.

Produkt nie nadaije sie do stosowania w kuchenkach
mikrofalowych.

Produkt jest zaroodporny! Produkt nalezy stawiaé na ruszcie
piekarnika, a nie bezposrednio na jego dnie.

Produkt nie nadaije sie do mycia w zmywarce.

Nie uzywaé pokrywki, jesli jej uchwyt staje sie luzny. Dokrecié
uchwyt, jeéli zachodzi taka potrzeba.

er ZYWNOSC JEST BEZPIECZNA! Produkt nie
wplywa na smak i aromat potraw.

OSTROZNIE! RYZYKO POPARZENIA! Zachowywat
szczegdlng ostroznoéé podczas nalewania gorgeych ptynéw.
Plyn wylewaé powoli i réwnomiernie. Upewniaé sig, ze podczas
nalewania zadne inne osoby, zwlaszcza dzieci, nie znajdujq sie
w bezposrednim sgsiedztwie.

OSTROZNIE! RYZYKO POPARZENIA! Podczas
manipulowania produktem lub nalewania ptynéw uzywaé
uchwytu do garnkéw.

OSTROZNIE! ZAGROZENIE POZAROWE! Gorqcy olej lub
inne ptyny, ktére sptywajq po produkcie lub na powierzchnie do
gotowania, nalezy natychmiast wycieraé odpowiedniq $ciereczkg.

® Obstuga
B Przed pierwszym uzyciem 2 lub 3 razy zagotowaé wodg, aby
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usunqé resziki po procesie produkeji. Umyé produkt w cieptej
wodzie, sptukaé czystq wodg i doktadnie wysuszyé.
Nasmarowaé wnetrze produktu odrobing oleju lub masta.
Powoli nagrzewaé produkt w niskiej temperaturze. Zmniejszy¢
temperaturg, jak tylko ttuszcz zostanie wchtoniety. Odczekaé ok.
2 - 3 minuty, az produkt ostygnie i usung¢ nadmiar ttuszezu.
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B Nie gotowaé, ani nie piec w wysokiej temperaturze. Odlew
zeliwny doskonale utrzymuije ciepto, wigc $redni poziom
temperatury jest catkowicie wystarczajqcy. Zbyt wysoka
temperatura moze dawaé niesatysfakcjonujqce rezultaty lub
powodowad przywieranie potraw, takich jak omlety.

B Nie podgrzewaé produktu zbyt szybko. Nie przestrzeganie tego
ostrzezenia moze prowadzi¢ do peknigcia emaliowanej powtoki,
iesli zeliwo bedzie rozszerzaé sie szybciej, niz emalia.

Nalezy pamietaé, ze:

B Jasna emalia wewngtrz produkiu zostata zaprojektowana
specjalnie do powolnego przygotowywania potraw w niskiej
temperaturze lub redniej temperaturze piekarnika.

B Wybrzuszenia w dnie pokrywy zapewniajq cyrkulacje wewngtrz
naczynia podczas gotowania. Para skrapla sig na pokrywce i
po tych wybrzuszeniach jest réwnomiernie rozprowadzana po
przygotowywanej zywnosci. Oznacza to, ze potrawa pozostanie
soczysta podczas gotowania, zachowujqc dzieki temu naturalny
aromat.

B Emaliowana powierzchnia nie nadaije sie do gotowania na
sucho. Zawsze nalezy uzywaé niewielkiej iloéci masta lub oleju do
gotowania i przed rozpoczeciem podgrzewania upewniad sig, ze
dno jest catkowicie zakryte.

® Informacje zwiazane z uzywaniem plyt
indukcyjnych

Nalezy wybra¢ wielko$é ptyty, odpowiadajgeq rozmiarom dna

produktu w celu uniknigcia strat ciepta.

B Uwaga: W pewnych warunkach elektromagnetyczne wtasnosci
plyty grzejnej i tego produktu mogg powodowaé wystepowanie
nieprzyjemnych zapachéw. To normalne zjawisko, nie wskazujgce
na uszkodzenie ptyty indukeyjnej lub produktu.

B Produkt nalezy ustawiaé na $rodku ptyty indukeyjne;.
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OSTROZNIE! Duza szybkoié grzanial Podczas podgrzewania
naczynia przed gotowaniem nalezy uwazaé, aby nie przegrzad.
W przypadku przegrzania, doktadnie wywietrzyé pomieszczenie.

@® Czyszczenie i konserwacja

Przed czyszczeniem zawsze catkowicie wystudzié produkt. Nigdy
nie zanurzaé naczynia w zimnej wodzie, jeéli jest wcigz gorqce.
Skok temperaturowy moze uszkodzié¢ emalie. Nie nalezy réwniez
napetniaé naczynia zimng wodgq.
Optukaé produkt cieptq wodgq z detergentem.
Najpierw odmoczyé wszystkie resztki i usungé za pomocq
drewnianej skrobaczki, ggbki lub szczotki.
Nigdy nie uzywa¢ twardych przedmiotéw, metalowych narzedzi
i / lub ciernych lub agresywnych $rodkéw czyszczqeych, takich
jak wybielacze - bo mogq uszkodzi¢ emalie.
Po wyczyszczeniu produkt starannie wysuszyé. Od czasu do
czasu wetrze¢ w brzegi produktu troche oleju spozywczego, aby
chronié produkt przed formowaniem sie wykwitéw rdzy.
Produkt nalezy przechowywaé w suchym miejscu o dobrej
wentylacii.
PRZESTROGA! Nalezy pamigtad, ze emalia moze
zostaé uszkodzona, jedli produkt upadnie lub zostanie
uderzony.

® Utylizacja
Opakowanie wykonane jest z materiatéw przyjaznych dla
$rodowiska, ktére mozna przekazaé do utylizacji w lokalnym punkcie

przetwarzania surowcéw wiérnych.

Informaciji na temat mozliwosci utylizacji wyeksploatowanego
produktu udziela urzqd gminy lub miasta.
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® Gwarancja

Produkt wyprodukowano wedtug wysokich standardéw jakosci i
poddano skrupulatnej kontroli przed wysytkg. W przypadku wad
produktu nabywey przystugujg ustawowe prawa. Gwarancja nie
ogranicza ustawowych praw nabywcy produktu.

Produkt objete jest 3 gwarancjq, liczqc od daty zakupu. Gwarancja
wygasa w razie zawinionego przez uzytkownika uszkodzenia
produktu, niewtasciwego uzycia lub konserwacii.

W przypadku wystgpienia w ciggu 3 lat od daty zakupu wad
materiatowych lub fabrycznych, dokonujemy - wedtug wiasnej
oceny - bezptatnej naprawy lub wymiany produktu.

Swiadczenie gwarancyjne obejmuje wady materiatowe i fabryczne.
Gwarancja nie obejmuje czeéci produktu ulegajgcych normalnemu
zuzyciu, uznawanych za czeici zuzywalne (np. baterie) oraz
uszkodzen czesci tamliwych, np. przetgcznikéw, akumulatoréw lub
wykonanych ze szkta.

Zgodnie z Kodeksem Cywilnym art. 581 §1 wraz z wymiang
urzqdzenia lub waznej czesci czas gwarancii rozpoczyna sie na
nowo.
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® Sposob postepowania w przypadku
naprawy gwarancyjnej

Aby zapewni¢ szybkie rozpatrzenie Pahstwa wniosku, prosimy
stosowad sie do nastepujgeych wskazéwek:

Przed skontaktowaniem sie z dziatem serwisowym nalezy
przygotowadé paragon i numer artykutu (IAN 379356_2110 /
397069_2110/397077_2110 / 397078_2110/
403866_2110) jako dowdd zakupu.

Numery artykutéw mozna znalez¢ na tabliczce znamionowe, na
grawerunku, na stronie tytutowej jego instrukcji (na dole po lewej
stronie) lub jako naklejke na stronie odwrotnej lub spodnie;.

W razie wystgpienia btedéw w dziataniu lub innych wad, nalezy
skontaktowaé sie najpierw z wymienionym ponizej dziatem
serwisowym telefonicznie lub pocztq elektroniczng.

Produkt uznany za uszkodzony mozna nastepnie z dotgczeniem
dowodu zakupu (paragonu) i podaniem, na czym polega wada
i kiedy wystgpita, przesta¢ bezptatnie na podany Paristwu adres
serwisu.

@® Serwis

Serwis Polska
Tel.: 008004911946
E-Mail: owim@lidl.pl
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LITINOVA SERVIROVACI PANEV /
LITINOVY HRNEC / LITINOVA PANEV NA
DUSENI

® Uvod

Blahoptejeme Vam ke koupi nového vyrobku. Rozhodli jste se pro
kvalitni vyrobek. Pfed prvnim uvedenim do provozu se seznamte s
vyrobkem. K tomu si pozorné pfectéte ndsledujici navod k obsluze a
bezpeé&nostni pokyny. PouZivejte vyrobek jen popsanym zpisobem
a pouze pro uvedené oblasti pouziti. Uschovejte si tento navod na
bezpeéném misté. Viechny podklady vydeite pfi predéni vyrobku i
teti osobé.

® Uréené pouziti

Tento vyrobek je navrzen pouze pro pfipravu jidla. Je vhodny pro
pouziti se spordky na zemni plyn, elektrickymi, halogenovymi,
indukénimi a sklokeramickymi plotynkami. Vyrobek je uréen vyhradné

pro soukromé pouzZivdni.

® Specifikace
Zaruvzdorny do 240 °C.
A Bezpeénostni pokyny

ULOZTE VSECHNY BEZPECNOSTNi POKYNY A POKYNY PRO
POUZITi PRO BUDOUCI NAHLEDNUTI!

m Prosim, méjte na paméti, Ze rukojeti a knofliky mohou
byt pfi vafeni horké. Proto ke své ochrané pouzivejte

chiapky nebo grilovaci rukavice.
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Daveite vyrobek, kdyz je horky, na tepelné odolny podklad a ne
na nechranény povrch kuchyfské linky.

B&hem vafeni je nesmimé doleZité vyrobek neztratit ze zfetele,
kdyZ v ném zahFivate tuk. Tuk se miZe velmi rychle pfehfét a
vznitit se. V pfipadé pozdru tuku, se nikdy nepokousejte pozar
uhasit vodou! Uduste plameny pokli¢kou nebo tlustou vinénou
dekou.

Ujistéte se, Ze nikdy nebudete zahfivat tento vyrobek, kdy je
prézdny. Kdyz to nedodrzite, mize to zpUsobit, Ze praskne
emailovy povrch.

Aby nedoslo k poskozeni smaltového povlaku, pouzivejte pouze
kuchynské nacini vyrobené z tepelné odolné umé&lé hmoty nebo
ze dieva. Nekrdjejte z&dné potraviny piimo ve vyrobku.

Nikdy nevklédejte kapaijici mokré maso do horkého tuku. Vysledny
stfikajici tuk mize pfijit do styku se Zhnouci varnou deskou a dat
vznik pozdru.

UPOZORNENI! Vzdy vyrobek pfi vafeni v froubé nebo na
sporéku se sklen&nou plochu (napt. sklokeramické, halogenové
a indukéni plotynky) zvedeijte. Nikdy ho neposouveijte povrsich
jako jsou tyto, protoZe to mize zpdsobit poskozeni spodni Edsti
vyrobku, varné desky nebo trouby.

Vzdy nastavte velikost plamend plynu na spodni strané vyrobku -
plameny plynu by NIKDY nemély hofet po strandch vyrobku.
Vyrobek neni v odolny pro pouziti v mikrovinné troubé.

Vyrobek je Zaruvzdorny! Umistéte pFipravek na rost v troubé, ne
pfimo na dno trouby.

Tento vyrobek neni vhodny do mycky nadobi.

Nepouzivejte poklicku, pokud se jeiji rukojet uvolni. V pfipadé
potieby ji utéhnéte.
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er BEZPECNE PRO POTRAVINY! Chut a aroma

vasich potravin nejsou timto vyrobkem ovlivnény.

OPATRNE! NEBEZPECi POPALENIN! Bud'te zvIG3f opatrny,
kdyz vylévate horké kapaliny. Kapaliny vylévejte pomalu a
rovnomérné. Pfi vylévdni se ujistdte, Ze v bezprostfedni blizkosti
nejsou z4dné dalsi osoby, zejména déti.

OPATRNE! NEBEZPECi POPALENIN! Pfi manipulaci s
vyrobkem nebo pfi vylévani kapalin pouZijte hadr na hrnec.
OPATRNE! NEBEZPECi POZARU! |hned vhodnou létkou
offete horky olej nebo jiné tekutiny, které stékaiji po hrnci nebo
kapaii na varny povrch.

® Pouzivani

Pfed prvnim pouZitim vyvaite vyrobek 2 - 3 krat vodou a odstrafite
viechny zbytky vzniklé pfi vyrobé. Pak vyrobek vycistéte teplou
mydlovou vodou, opldchnéte &istou vodou a dikladné osuste.
Vettete trochu oleje nebo mésla do vnitini strany vyrobku. Pomalu
vyrobek zahfeijte pfi nizké teploté. Snizte teplotu, jakmile se tuk
vsdkne. Pockejte pfiblizné 2 - 3 minuty, az se vyrobek se ochladi a
odstrafite prebyteény tuk.

Nevafte nebo nepecte pfi vysoké teploté. Litina je vynikajici
drz&k tepla, takZe je stfedni teplota plné dostadujici. PFili§ vysoké
teploty mohou vést k neuspokojivé vysledkdm vafeni nebo mohou
zpUsobit, Ze se potraviny pfipecou, napf. omeleta.

Spotfebi¢ neohfivejte piili3 rychle. V opaéném piipadé mize dojit
k prasknuti smaltového povrchu, pokud se litina roztahuje rychleji
nez smalt.

Povsimnete si, prosim:

Svétly smalt na vnitini &asti vyrobku je specidlné navrzen pro
pomalou pfipravu pokrmd pfi nizké teploté nebo na stredni teplotu
v troubé.
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B Vystupky na spodni strané poklicky zpdsobuii cirkulaci uvnitt
nddoby b&hem vafeni. Stoupaijici péra se srdzi na viku a
je rovnomérné rozdélovana do jidla, které pfipravujete,
prostfednictvim vystupkd. To znamend, Ze vase jidlo zistane
b&hem vafeni $favnaté a tim si zachovava své piirozené chuti.

B Smaltovy povrch neni vhodny pro vafeni nasucho. Vzdy pouzijte
trochu mésla nebo oleje na vafeni a ujistéte se, Ze je spodni &ést
vyrobku pfed ohfevem plné zakryta.

@ Informace pro pouziti s indukénimi

plotynkami

Vyberte velikost plotynky, kterd odpovidd velikosti spodni strany

vyrobku, aby se zabrdnilo ztratém tepla.

B Povsimnete si, prosim: Za urgitych okolnosti mohou
elektromagnetické vlastnosti plotynky a vyrobku zpidsobit vznik

zépachu. To je normdlini a neznamend to poskozeni vasi indukéni
plotynky nebo varné nadoby.

B Dejte vyrobek na stfed indukéni varné plotynky.

® UPOZORNEN:I! Vysokd rychlost ohievul Kdyz predehfivate
varnou nddobu, dejte pozor, aby nedoglo k prehrdti.

BV piipadé prehfdti, dokladné mistnost vyvétrejte.

® Cisténi a péée

Pred &isténim nechte spotfebi& trochu vychladnout. Nikdy
neponofuijte vyrobek do studené vody, dokud je horky. Teplotni
ok moze poskodit smalt. Rovnéz nikdy neplfite produkt studenou
vodou.

B Oplachujte vyrobek horkou vodou a béznym Eisticim prostfedkem.
B Nejdfive odmocte zbytky potravin a odstrafite je pomoci dfevéné
stérky houby nebo kartéce.
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B Nikdy nepouzivejte z&4dné tvrdé predméty, ocelovou vinu a /
nebo abrazivni nebo agresivni &istici prostfedky jako chlérové
bélice - v opa&ném pfipadé moze dojit k poskozeni smaltu.

B Po &idténi vyrobek dokladné vysuste. Cas od &asu, vetfete trochou
oleje na vareni do rafku vyrobku, abyste zabranili pfipadnému
tvofeni ndletu rzi.

B Vyrobek uskladnéte v suchém, dobfe vétraném prostredi

= UPOZORNENI! Vezméte prosim na védomi, Ze smalt

mdze byt poskozen, kdyz vyrobek padne nebo do ngj
udefite.

® Zlikvidovani
Obual se sklédd z ekologickych materidld, které mizete zlikvidovat
prostfednictvim mistnich sbéren recyklovatelnych materidld.

O moznostech likvidace vyslouzilych zafizeni se informujte u spravy
vasi obce nebo mésta.

® Zaruka

Vyrobek byl vyroben s nejvy3si peclivosti podle pfisnych kvalitativnich
smémic a pred odeslanim pro3el vystupni kontrolou. V pfipadé zévad
mdte moznost uplatnéni zdkonnych prév vici prodejci. Vase prava ze
zdkona nejsou omezena nadi nize uvedenou zdrukou.

Na fento artikl plati 3 zdruka od data zakoupeni. Zéruéni lhita zacina
od data zakoupeni. Uschoveijte si dobfe origindl pokladni stvrzenky.
Tuto stvrzenku budete potfebovat jako doklad o zakoupeni.

Pokud se do 3 let od data zakoupeni tohoto vyrobku vyskytne vada
materidlu nebo vyrobni vada, vyrobek Vém - dle nadeho rozhodnuti -
bezplatné opravime nebo vyménime. Tato zaruka zanikd, jestlize

se vyrobek poskodi, neodborn& pouzil nebo neobdrzel pravidelnou
odrzbu.
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Zéaruka plati na vady materidlu a vyrobni vady. Tato zdruka se
nevztahuje na dily vyrobku podléhaijici opotfebeni (napf. na baterie),
ddle na poskozeni kiehkych, choulostivych dild, napf. vypinagd,
akumulétord nebo dild zhotovenych ze skla.

@ Postup v pripadé uplatnovani zaruky

Pro zajisténi rychlého zpracovani Vaseho pfipadu se fidte
nésledujicimi pokyny:

Pro viechny poZadavky si pfipravte pokladni stvrzenku a é&islo
artikly (IAN 379356_2110 / 397069_2110 / 397077_2110 /
397078_2110 / 403866_2110) jako doklad o zakoupeni.

Cislo artiklu najdete na typovém stitku, gravure, fitulni strénce ndvodu
(vlevo dole) nebo na ndlepce na zadni nebo spodni strané.

V pfipadé poruch funkce nebo jinych zavad nejdfive kontaktujte,
telefonicky nebo e-mailem, v ndsledujicim textu uvedené servisni
oddéleni.

Vyrobek registrovany jako vadny potom mizete s pfilozenym
dokladem o zakoupeni (pokladni stvrzenkou) a Gdaiji k zédvadé a
kdy k ni doslo, bezplatné zaslat na adresu servisu, kterd Vém byla
sdélena.

@® Servis

@ Servis Ceska republika
Tel: 800600632
E-Mail: owim@lidl.cz
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LIATINOVA SERVIROVACIA PANVICA /
LIATINOVY HRNIEC / LIATINOVY PEKAC /
PANVICA Z LIATINY

® Uvod

Blahozeldme Vam ku kipe Vésho nového vyrobku. Kipou ste sa
rozhodli pre vysoko kvalitny produkt. Pred prvym uvedenim do
prevédzky sa obozndmte s vyrobkom. Za tymto G&elom si pozorne
preditajte nasledujici nédvod na obsluhu a bezpeé&nostné pokyny.
Vyrobok pouZivajte iba v silade s popisom a v uvedenych oblastiach
pouzivania. Tento ndvod uschovajte na bezpe¢nom mieste. Ak
vyrobok odovzddte dal3ej osobe, prilozte k nemu qj vietky podklady.

® Pouzivanie podla predpisov

Produkt je uréeny na varenie a tepelnd pripravu potravin. Je vhodny
pre plynové, elektrické, halogénové, indukéné a sklokeramické varné
dosky. Produkt je uréeny vyluéne pre sdkromné pouzitie.

@® Technické Udaje

Vhodné do riry na pe&enie do teploty 240 °C.

A Bezpeénostné upozornenia

USCHOVAJTE VSETKY BEZPECNOSTNE POKYNY A
UPOZORNENIA PRE MOZNE BUDUCE POUZITIE!

m Maijte na paméti, Ze rukovéte a Gchytky na pokrievke
mézu byt poéas varenia horice. Preto na svoju ochranu

pouzivajte chiapky alebo grilovacie rukavice.
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B Hortci produkt ukladaijte vzdy na tepluvzdorny podklad a nie na
nechranené pracovné plochy.

B Pri vareni je velmi délezité, aby ste produkt, v ktorom sa ohrieva
tuk, neustdle sledovali. Tuk sa méZe velmi rychlo prehriaf a
zapdlif. Ak tuk niekedy za&ne horief, nikdy ho nehaste vodoul
Plamefi uhaste pokrievkou alebo hrubou vinenou prikryvkou.

B Dbaite na to, aby ste produkt neohrievali prazdny. V opaénom
pripade méze ddjst k odlipeniu smaltu.

B Aby ste smaltovany vrstvu neposkodili, pouZivajte len kuchynské
pomécky z tepluvzdorného plastu alebo dreva. Pripravované
potraviny nekrdjajte priamo v produkte.

B Do horiceho tuku neukladaite vlhké méso. Tuk, ktory by mohol
odfrkndf na Zeravi varnt platiiu, by mohol spésobif poziar.

B POZOR! Produkt vzdy nadvihnite, ked' varite na varnych
doskdch so sklenenym povrchom (napr. sklokeramika, halogén
alebo indukcia) alebo v rire na pecenie. Produkt po takychto
povrchovych plochdch nikdy nedtchaite, pretoze by to mohlo
poskodif spodnd stranu produktu, varnej dosky alebo riry na
pecenie.

B Plynovy plamed musi byt vzdy prispsobeny velkosti plochy
produktu a NIKDY nesmie horief popri boénych stenach produktu.

B Produkt nie je vhodny na pouzitie v mikrovinnej rire.

B Produkt je vhodny na pouzitie v rire na peéenie! Produkt
umiestnite na k tomu uréeny ro3t a nie na dno riry na pecenie.

B Produkt nie je vhodny na pouZitie v umyvaéke riadu.

B Nepouzivajte kryt, ked' je rukovat uvolnend. V pripade potreby
dotiahnite skrutkové spoje na kryte.
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er POTRAVINARSKY VHODNE! Chute a véne nie s0

tymto produktom nijako ovplyvnené.

POZOR! NEBEZPECENSTVO POPALENIA! Pri vylievani
horicich tekutin sa vyzaduje mimoriadna opatrnost. Tekutiny
vylievajte pomaly a rovnomerne. Pri vylievani dbaite na to, aby

sa v bezprostrednej blizkosti nezdrZiavali Ziadne iné osoby,
predovietkym Ziadne deti.

POZOR! NEBEZPECENSTVO POPALENIA! Pri manipuldcii s
produktom a pri vylievani tekutin pouZivajte chiiapku.

POZOR! NEBEZPECENSTVO POZIARU! Horici olej alebo
iné tekutiny, ktoré sa vylej na produkt alebo kvapni na varng
plochu, okamzite utrite vhodnou utierkou.

® Pouzitie

V produkte pred prvym pouzitim 2-krét az 3-krdt uvarte vodu,
aby ste odstrénili pripadné zvysky z vyroby. Nésledne produkt
vycistite horicou vodou, vypléchnite ho &istou vodou a dékladne
ho usudte.

Vndtorni &ast produktu pokropte trochou oleja alebo masla.
Zahrejte pri nizkej teplote. Ked' sa tuk vsiakne, teplotu okamzite
znizte. Pockajte priblizne 2 az 3 mindty pokym produkt
nevychladne a odstrdfte prebytogny tuk.

Pri vareni alebo peceni nepouzivajte Ziadne vysoké teploty.
KedZe liatina je vynikajici z&sobnik tepla, dplne postaduje
pouzivanie stredne vysokych teplét. Prilid vysokd teplota méze v
opaénom pripade viest k zlym vysledkom varenia, prip. k prilnutiu
potravin k povrchu, napr. omelety.

Dbaite na to, aby ste produkt neohrievali prili§ rychlo. V opaénom
pripade méze ddjst k odlipeniu smalty, ked' sa liatina roztiahne
rychlejiie ako smalt.
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Upozornenie:

Svetly smalt vo vnutri je 3pecidlne vhodny pre pomald pripravu
jeddl pri velmi nizkych teplotach alebo pri stredne vysokej teplote
riry na pecenie.

Vdaka slu¢kédm na spodnej strane pokrievky vznikd pri vareni

vo vnitri varnej nadoby cirkuldcia. Stopajica para na pokrievke
kondenzuje a slu¢ky ju rovnomerne rozdelia na varené potraviny.
Vysledkom je, Ze potraviny po&as varenia zostani $favnaté a
zachovaju si svoju prirodzent chuf.

Smaltovany povrch nie je vhodny na suché varenie. Vzdy
pouzivajte trochu masla alebo jedlého oleja a pred zahriatim
varnej néddoby sa uistite, Ze dno je Oplne zakryté.

Upozornenie tykajuce sa indukénych
varnych dosiek

Velkost varnej dosky zvolte v silade s velkosfou dna produktu, aby
ste prediili strate tepla.
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Upozornenie: Za urgitych podmienok méze vznikaf hluk, ktory
spdsobuju elektromagnetické vlastnosti ohrievacieho zdroja a
produktu. To je normdlna a nepredstavuje to Ziadnu poruchu vadej
induk&nej varnej dosky alebo produktu.

Produkt treba umiestnif na indukénd varn dosku presne do stredu.
POZOR! Velmi rychle ohriatie! Varné néddoby pri predhrievani
neprehreite.

V pripade prehriatia musite miestnost dékladne vyvetrat.
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® Cistenie a udrzba

Produkt pred vygistenim nechaite vzdy najprv vychladndt. Nikdy
nepondraijte hortci produkt do studenej vody. Teplotnym $okom
méze dbjst k poskodeniu smaltovanej vrstvy. Produkt nepliite ani
studenou vodou.

Produkt preplachnite hordcou vodou a beznym Eistiacim
prostriedkom.

Prilnuté zvysky potravin najprv namoéte a ndsledne ich odstrarite
drevenou $krabkou, umyvacou hubkou alebo kefkou.

V Ziadnom pripade nepouZivaite tvrdé predmety, ocel a / alebo
agresivne, resp. drhnice Cistiace prostriedky, ako napr. chlérové
bielidlo, pretoze by doslo k poskodeniu smaltovanej vrstvy.
Produkt po vycisteni dékladne vysuste. Okraj produktu z Easu na
&as natrite trochou jedlého oleja, aby ste prediili vzniku jemnej
hrdze, ku ktorému by mohlo déjsf v priebehu &asu.

Produkt skladujte na suchom a dobre odvetranom mieste.

POZOR! Resipektujte, Ze smaltovand vrstva sa pri pade
alebo tvrdom ndraze méze poskodit.

@ Likvidéacia

Obal pozostdva z ekologickych materidlov, ktoré mézete odovzdaf

na miestnych recyklagnych zbernych miestach.

O moznostiach likvidécie opotrebovaného vyrobku sa mézete
informovat na Vadej obecnej alebo mestskej sprave.
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® Zaruka

Tento vyrobok bol dékladne vyrobeny podla prisnych akostnych
smernic a pred dodanim svedomito testovany. V pripade nedostatkov
tohto vyrobku Vam prindleZia zdkonné préva voéi predajcovi
produktu. Tieto zakonné prdva nie s6 nasou nizsie uvedenou zdrukou
obmedzené.

Na tento produkt poskytujeme 3-roéni zaruku od détumu nékupu.
Z&ruénd doba zaéina plyndt ddtumom kipy. Starostlivo si prosim
uschovaite origindlny pokladniény listok. Tento doklad je potrebny ako
dékaz o kipe.

Ak sa v rémci 3 rokov od datumu ndkupu tohto vyrobku vyskytne
chyba materidlu alebo vyrobnd chyba, vyrobok Vam bezplatne
opravime alebo vymenime - podla nésho vyberu. Této zdruka zanikg,
ak bol produkt poskodeny, neodborne pouzivany alebo neodborne
udrziavany.

Poskytnutie zdruky sa vzfahuje na chyby materidlu a vyrobné chyby.
Tato zdaruka sa nevzfahuje na Easti produktu, ktoré st vystavené
normélnemu opotrebovaniu, a preto ich je mozné povazovat za
opotrebovatelné diely (napr. batérie) alebo na poskodenia na
rozbitnych dieloch, napr. na spinagi, akumulétorovych batériach alebo
Castiach, ktoré s zhotovené zo skla.

® Postup v pripade poskodenia v zaruke

Pre zaru&enie rychleho spracovania Vadej poZiadavky dodrzte prosim
nasledujice pokyny:

Pre vietky otézky maite pripraveny pokladniény doklad a &islo
vyrobku (IAN 379356_2110 / 397069_2110 / 397077_2110/
397078_2110 / 403866_2110) ako dékaz o kipe.
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Cislo vyrobku ndjdete na typovom &titku, gravire, na prednej strane
Vésho ndvodu (dole vlavo) alebo ako nélepku na zadnej alebo
spodnej strane.

Ak sa vyskytnd funkéné poruchy alebo iné nedostatky, najskér
telefonicky alebo e-mailom kontaktujte nésledne uvedené servisné
oddelenie.

Produkt ozna&eny ako defekiny potom mézete s prilozenym dokladom
o kipe (pokladni&ny listok) a uvedenim, v éom spociva nedostatok

a kedy sa vyskytol, bezplatne odoslaf na Vam ozndmend adresu
servisného pracoviska.

@® Servis

GK  Servis Slovensko
Tel.: 0800 008158
E-posta: owim@lidl.sk
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CAZUELA DE HIERRO FUNDIDO / OLLA
DE HIERRO FUNDIDO / ASADOR DE
HIERRO FUNDIDO / CACEROLA DE HIERRO

FUNDIDO

@ Introduccién

Enhorabuena por la adquisicién de su nuevo producto. Ha elegido
un producto de alta calidad. Familiaricese con el producto antes de
la primera puesta en funcionamiento. Lea detenidamente el siguiente
manual de instrucciones y las indicaciones de seguridad. Utilice

el producto Gnicamente como se describe a continuacién y para

las aplicaciones indicadas. Guarde estas instrucciones en un lugar
seguro. En caso de transferir el producto a terceros, entregue también
todos los documentos correspondientes.

® Uso previsto

Este producto estd disefiado para preparar alimentos. Es apto para
su uso con cocinas a gas, eléctricas, halégenas, de induccién y de
cerdmica con vidrio. El producto estd hecho exclusivamente para uso
privado.

@ Especificaciones
Soporta hasta 240 °C dentro de un horno.

A Instrucciones de seguridad

iGUARDE TODAS LAS INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD E
INSTRUCCIONES GENERALES PARA SU USO A FUTURO!

52 ES



Tenga en cuenta que las asas y las perillas pueden
estar calientes durante la coccién. Por esta razén, utilice
agarradores o guantes de cocina para protegerse.
Cuando el producto esté caliente, déjelo sobre una base a
prueba de calor y no sobre una encimera sin proteccién.

Al cocinar, es extremadamente importante no perder de vista

al producto mientras calienta grasa en él. La grasa puede
sobrecalentarse muy rdpidamente y encenderse. En caso de
haber un incendio provocado por grasa, jjamds intente extinguirlo
con agual Ahogue las llamas con una tapa o frazada de lana

gruesa.
Asegurese de jamds calentar el producto mientras esté vacio. No
hacerlo puede provocar que la cobertura de esmalte se quiebre.
Para evitar dafios a la cobertura de esmalte, utilice solo utensilios
de cocina hechos de pléstico resistente al calor o madera. No
corte alimentos directamente en el producto.

Jamés deje carnes humedas que choreen en grasa caliente.

La grasa de las salpicaduras podria entrar en contacto con un
elemento calefactor encendido y comenzar un incendio.
iPRECAUCION! Levante siempre el producto al cocinar en un
horno o sobre hornillos con superficie de vidrio (hornillos de
cerdmica con vidrio, halégenos y de induccién). JAMAS deslice
el producto sobre este tipo de superficies, ya que puede generar
dafos al fondo del producto, al hornillo o al horno.

Ajuste siempre las llamas para que cubran el fondo del producto;
las llamas de gas JAMAS deben salir por los costados del
producto.

El producto no puede usarse en el microondas.

iEl producto puede usarse en un horno! Deje el producto en una
bandeja del horno, no directamente en el piso del horno.

El producto no puede lavarse en un lavavaiillas.

No utilice la tapa si su manija se suelta. Reapriete la tapa cuando
sea necesario.
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n iSEGURIDAD PARA SUS ALIMENTOS! El sabor
Qr y los aromas de sus alimentos no se ven afectados por
este producto.

iCUIDADO! ;PELIGRO DE QUEMADURAS! Tenga especial
cuidado al verter liquidos calientes. Vierta los liquidos lenta y
uniformemente. Al verterlo compruebe que ninguna otra persona,
en particular nifios, se encuentre en las inmediaciones.
iCUIDADO! ;PELIGRO DE QUEMADURAS! Utilice
agarradores cuando manipule el producto o vierta liquidos.
iCUIDADO! ;PELIGRO DE INCENDIO! Con un paiio
adecuado, limpie inmediatamente el aceite caliente u otros
liquidos que puedan derramarse del producto o gotear sobre la
superficie de coccién.

® Uso
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Antes del primer uso, hierva agua 2 - 3 veces en el producto para
asi eliminar cualquier residuo del proceso de fabricacién. Luego,
limpie el producto con agua tibia y jabén, enjuague con agua
limpia y seque completamente.

Pase un poco de aceite o mantequilla en la parte interior del
producto. Caliente lentamente el producto a baja temperatura.
Baje la temperatura apenas la grasa se empape. Espera aprox.

2 - 3 minutos hasta que el producto se haya enfriado y elimine
cualquier exceso de grasa.

No cocine ni rostice a alta temperatura. El hierro fundido es
excelente para retener el calor, por lo una temperatura media

es més que suficiente. Una temperatura demasiado alta genera
resultados de coccién insatisfactorios o provoca que los alimentos
se peguen (por ejemplo, en un omelet).

No caliente el producto demasiado répido. No hacerlo puede
provocar que la cobertura de esmalte se quiebre; esto sucede
cuando el hierro fundido se expande més rapido que el esmailte.
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Tenga en cuenta:

El esmalte ligero del interior del producto estd especialmente
disefiado para preparar alimentos lentamente a baja temperatura
o a temperatura media en un horno.

Las protuberancias de la parte inferior de la tapa provocan
circulacién dentro del plato durante la coccién. El vapor se
condensa en la tapa y se distribuye uniformemente, a través de
las protuberancias, por los alimentos que se estan preparando.
De esta forma, la comida queda jugosa durante la coccién y, por
lo tanto, conserva todo su sabor natural.

La superficie esmaltada no es apta para cocinar en seco. Utilice
siempre un poco de mantequilla o aceite de cocina y asegirese
de que la parte inferior del producto quede completamente
cubierta antes de calentar el plato.

Informacién para el uso con hornillos de
induccion

Seleccione un tamafio de quemador que se corresponda con el
tamafio del fondo del producto para evitar pérdida de calor.

Nota: Bajo ciertas circunstancias, las propiedades
electromagnéticas del horno y del producto pueden desprender
olor. Esto es algo normal y no indica dafios al horno de induccién
ni al plato de cocina.

Deje el producto al centro del hornillo de induccién.
iPRECAUCION! jAlta tasa de calentamiento! Al precalentar el
plato de cocing, tenga cuidado de no calentarlo en exceso.

En caso de sobrecalentamiento, airee la habitacién
exhaustivamente.
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@ Limpieza y cuidado

Deje siempre que el producto se enfrie levemente antes de
limpiarlo. Jamds sumerja el producto en agua fria mientras siga
caliente. El golpe de temperatura podria dafiar al esmalte.
Ademds, no llene el producto con agua fria.

Enjuague su producto con agua caliente y detergente regular.
Primero, empape los residuos de alimentos y eliminelos con un
raspador de madera, esponja o cepillo.

Jamés utilice objetos duros, fibras de acero o agentes de limpieza
agresivos o abrasivos, tales como blanqueador con cloro (no
seguir estas indicaciones puede dafiar al esmalte).

Seque exhaustivamente el producto después de limpiarlo. De vez
en cuando, frote un poco de aceite de cocina en el borde del
producto para evitar la eventual formacién de éxido.

Almacene el producto en un lugar seco y bien ventilado.

iPRECAUCION! Tenga en cuenta que el esmalte podria
dafarse si deja caer o golpea el producto.

@® Eliminacién

El embalaje estd compuesto por materiales no contaminantes que
pueden ser desechados en el centro de reciclaje local.

Para obtener informacién sobre las posibilidades de desecho del
producto al final de su vida dtil, acuda a la administracién de su
comunidad o ciudad.
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® Garantia

El producto ha sido fabricado cuidadosamente siguiendo exigentes
normas de calidad y ha sido probado antes de su entrega. En caso
de defecto del producto, usted tiene derechos legales frente al
vendedor del mismo. Nuestra garantia (abajo indicada) no supone
una restriccién de dichos derechos legales.

Este producto dispone de una garantia de 3 afios desde la fecha

de compra. El plazo de garantia comienza a partir de la fecha de
compra. Por favor, conserve adecuadamente el justificante de compra
original. Este documento se requerird como prueba de que se realizé
la compra.

Si en el plazo de 3 afios a partir de la fecha de compra se produce
un fallo de material o fabricacién en este producto, repararemos

el producto o lo sustituiremos gratuitamente por un producto nuevo
(segun nuestra eleccién). La garantia quedard anulada si el producto
resulta dafiado o es utilizado o mantenido de forma inadecuada.

La garantia cubre defectos de materiales o de fabricacién. Esta
garantia no cubre aquellos componentes del producto sometidos a
un desgaste normal y que, por ello, puedan considerarse piezas de
desgaste (por ej. las pilas). Tampoco cubre dafios de componentes
fragiles como, por ejemplo, los interruptores, baterias y piezas de
cristal.
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® Tramitacion de la garantia

Para garantizar una rdpida tramitacién de su consulta, tenga en
cuenta las siguientes indicaciones:

Para realizar cualquier consulta, tenga a mano el recibo y el
ndmero de articulo (IAN 379356_2110 / 397069_2110 /
397077_2110/397078_2110 / 403866_2110) como

justificante de compra.

Encontrard el nimero de articulo en una inscripcién de la placa
indentificativa, en la portada de las instrucciones (abajo a la
izquierda) o en una pegatina en la parte posterior o inferior.

Si el producto fallase o presentase algin defecto, péngase primero
en contacto con el departamento de asistencia indicado, ya sea por
teléfono o correo electrénico.

Puede enviarnos el producto defectuoso libre de franqueo adjuntando
el recibo de compra (ticket de compra) e indicando dénde estd

y cudndo ha ocurrido el fallo a la direccién de asistencia que le
indicamos.

@® Asistencia

(8 Asistencia en Espaiia
Tel.: 900984948
E-Mail: owim@lidl.es
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SERVERINGSPANDE | STOBEJERN /
STOBEJERNSGRYDE / STEGEGRYDE
AF STOBEJERN / STOBT PANDE TIL
LANGTIDSSTEGNING

©® Indledning

Hierteligt tillykke med kebet af deres nye produkt. Du har besluttet dig
for et produkt af hgj kvalitet. Ger Dem fortrolig med apparatet inden
farste ibrugtagning. Lees derfor den efterfalgende brugsvejledning

og sikkerhedsanvisningerne omhyggeligt. Brug kun produktet som
beskrevet og kun il de angivne anvendelsesomréder. Opbevar denne
vejlledning pé& et sikkert sted. Hvis De giver produktet videre til andre,
skal alle dokumenter falge med.

@ Tilsigtet anvendelse

Produktet er beregnet for tilberedning af fedevarer. Det kan anvendes
med gas-, el-, halogen-, induktions- og glaskeramikkomfurer. Produktet
er kun beregnet til privat brug.

@ Tekniske data
Kan anvendes i bageovne op til 240 °C.

A Sikkerhedsvejledninger

GEM ALLE SIKKERHEDS- OG BRUGSVEJLEDNINGER FOR
SENERE ANVENDELSE!

= Vaer opmeerksom pd, at hdndtagene og knopperne kan
blive varme under madlavningen. Anvend grydelapper

eller grillhandsker som beskyttelse.
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B Et varmt produkt skal altid stilles p& et varmebestandigt underlag
og ikke pé& en ubeskyttet arbejdsflade.

B Ved madlavning og opvarmning af fedtstoffer er det vigtigt,
at produktet ikke lades ude af syne. Fedt kan hurtigt bliver
overophedet og anteende. Hvis fedtstoffet antaender, mé det aldrig
slukkes med vand! Ilden slukkes med et l&g eller et tykt teeppe.

B Produktet mé ikke opvarmes i tom filstand. | modsat fald kan det
fere til afspreengning af emalje.

B For ikke at beskadige emaljeoverfladen, mé der kun anvendes
kekkenredskaber af varmebestandigt plast eller tree. Madvarer ma
ikke udskeeres direkte i produktet.

B Leeg ikke dryppende v&dt ked i varmt fedt. Hvis der spraiter fedt
pé en varm kogeplade kan der nemt opstd en brand.

B ADVARSEL! Loft altid produktet nér der laves mad pé& haerdede
glasflader (fx glaskeramisk-, halogen- og induktionskogeplader)
eller i en ovn. Produktet m& ALDRIG skubbes hen over sédanne
overflader, idet produktets bund, kogeplade eller ovn kan tage
skade.

B Gasflammer skal altid tilpasses produktets bund og mé ALDRIG
breende op langs siderne.

B Produktet mé ikke anvendes i mikrobalgeovn.

B Produktet kan anvendes i en bageovn! Anbring produktet p& en
dertil egnet rist og ikke p& ovnbunden.

B Produktet er ikke egnet il opvaskemaskine.

B Anvend ikke l&get hvis handtaget sidder lest. Efterspaend evt.
daekslets skruer.
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y LEVNEDSMIDDELBESTANDIGT! Madvarernes
Q smags- og lugtegenskaber pé&virkes ikke af dette
produkt.

FORSIGTIG! FORBRANDINGSFARE! Veer specielt forsigtig,
ndr du haelder varme vaesker ud. Haeld vaesken langsom og
regelmaessigt ud. Vaer ved udhaeldning afv vaesker opmaerksom
p&, at ingen andre personer, isaer ingen barn, er i naerheden.
FORSIGTIG! FORBRANDINGSFARE! Benyt en grydelap
ved héndtering af produktet eller vaesker.
FORSIGTIG! BRANDFARE! Tor straks varm olie eller andre
vaesker, der lzber ned ad gryden eller drypper ned pé& komfuret,
af.

@® Anvendelse

Fer ibrugtagning skal produktet koges med vand 2 - 3 gange for
fuldstaendig fiernelse af produktionsrester. Renger det herefter med
varmt opvaskevand, skyl efter med rent vand og ter grundigt.

Den indvendige side af produktet pensles med en smule olie eller
smer. Varm det op ved lave temperaturer. Szenk temperaturen s&
snart fedtet er trukket ind. Vent ca. 2 - 3 minutter indtil produktet er
afkelet og fiern overskydende fedt.

Anvend ikke hgje temperaturer ved madlavning og stegning.
Eftersom stebejern har en saerdeles god varmekapacitet, vil
middeltemperaturer vaere fuldt tilstraekkelige. For haje temperaturer
kan medfere dérlige resultater eller at maden braender pé fx ved
tilberedning af omeletter.

Pas pé&, at produktet ikke opvarmes for hurtigt. | modsat fald

kan det medfere at emaljen slipper, fordi stabejernet udvider sig
hurtigere end emaljen.
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Bemazerk:

B Den lyse, indvendige emalje er specielt egnet til langsom
tilberedning af retter ved meget lave temperaturer eller ved
mellemhgije ovntemperaturer.

B Ved hjeelp of rillerne pé l&gets underside dannes der et internt
kredslgb i gryden ved madlavningen. Den opstigende damp
kondenseres pé& léget og bliver jsevnt fordelt p& maden vha.
rillerne. Det betyder, at maden forbliver saftig og bevarer sin
naturlige smag under madlavningen.

B Emaljeoverfladen er ikke egnet til at blive kogt ter. Anvend altid
lidt smer eller spiseolie, og serg for at bunden er helt daekket
inden gryden opvarmes.

@ Vejledning for induktionskogeplader

For at undgéd varmetab, skal der bruges en kogeplade der svarer til

produktbundens sterrelse.

B Bemezerk: Under visse omstaendigheder kan der forekomme
stgj pga. varmekildens og produktets elektromagnetiske
egenskaber. Dette er helt normalt og ikke et tegn pé& defekt
induktionskogeplade eller gryde.

B Produktet skal placeres midt p& induktionskogepladen.

B ADVARSEL! Hurtig opvarmningshastighed! Kekkengrej mé& ikke
overopvarmes ved forvarmning.

B Efter en overopvarmning skal lokalet udluftes grundigt.

@ Rengoring og vedligeholdelse

Produktet skal altid afkeles lidt fer det rengeres. Et varmt produkt
m& aldrig nedsaenkes i koldt vand. Ved et sddant temperaturchok
kan emaljen tage skade. Produktet mé heller ikke fyldes med koldt
vand.

B Vask produktet med varmt vand og almindeligt opvaskemiddel.
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B Fastsiddende madrester bladgeres og fiernes derefter med en
traeskraber, grydesvamp eller barste.

B Anvend aldrig skarpe genstande, staluld og / eller aggressive
eller slibende rengeringsmidler som klorblegemidler, da disse kan
beskadige emaljen.

B Produktet skal terres omhyggeligt efter rengaring. Péfer jsevnligt
produktets kant en smule spiseolie for at forebygge flyverust, der
kan forekomme i tidens lab.

Opbevar produktet pd et tart og godt ventileret sted.

FORSIGTIG! Veer opmaerksom pé at emaljen kan blive
beskadiget ved fald eller et kraftigt sted.

@ Bortskaffelse

Indpakningen bestar af miljigvenlige materialer, som De kan bortskaffe
over de lokale genbrugssteder.

De fér oplyst muligheder il bortskaffelse af det udtiente produkt hos
deres lokale myndigheder eller bystyre.

@® Garanti

Produktet blev produceret omhyggeligt efter de strengeste kvalitetskrav
og kontrolleret grundigt inden levering. Hvis der forekommer mangler
ved dette produkt, s& har de juridiske rettigheder over for saelgeren

af dette produkt. Disse juridiske rettigheder indskraenkes ikke af vores
garanti, der beskrives i det falgende.

De fér 3 ars garanti fra kebsdatoen pd dette produkt. Garantifristen
begynder med kebsdatoen. Opbevar den originale kassebon pé et
sikkert sted. Denne kassebon behgves som dokumentation for kebet.
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Hvis der inden for 3 &r fra kebsdatoen af for dette produkt opstér en
materiale- eller fabrikationsfejl, bliver produktet repareret eller erstattet
- efter vores valg - af os uden omkostninger for dem. Garantien
bortfalder, hvis produktet bliver beskadiget eller ikke anvendes eller
vedligeholdes korrekt.

Garantien geelder for materiale- eller fabrikationsfejl. Denne garanti
daekker ikke produkidele, som er udsat for normalt slid og derfor kan
betragtes som normale sliddele (f.eks. batterier) eller ved skader p&
skrabelige dele; f.eks. kontakter, akkumulatorer som er fremstillet af
glas.

@ Afvikling of garantisager

For at kunne garantere en hurtig sagsbehandling of deres
forespergsel, bedes De falge felgende anvisninger:

Opbevar kassebon og artikelnummer (IAN 379356_2110 /
397069_2110/397077_2110 / 397078_2110 /
403866_2110) som kebsdokumentation, s& disse kan fremleegges
pa forespargsel. Artikelnumrene er angivet pa typeskiltet, ved

en indgravering, pé& forsiden af vejledningen (nederst til venstre)

eller p& et maerkat p& bag- eller undersiden. Hvis der forekommer
funktionsfejl eller andre mangler, skal De ferst kontakte nedenstéende
serviceafdeling telefonisk eller via e-mail.

Et produkt, der er registreret som defekt, kan De derefter sende
portofrit til den meddelte serviceadresse ved vedlaeggelse af
kabsbeviset (kassebon) og angivelsen af, hvori manglen bestar, og
hvornér den er opst&et.

@® Service

Service Danmark
Tel.: 80253972
E-Mail: owim@lidl.dk
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TEGAME IN GHISA / PENTOLA / ROSTIERA
IN GHISA / CASSERUOLA IN GHISA

® Introduzione

Congratulazioni per |'‘acquisto del vostro nuovo prodotto. Con esso
avete optato per un prodotto di qualitd. Familiarizzare con il prodotto
prima di metterlo in funzione per la prima volta. A tale scopo, leggere
attentamente le seguenti istruzioni d'uso e le avvertenze di sicurezza.
Utilizzare il prodotto solo come descritto e per i campi di applicazione
indicati. Conservare queste istruzioni in un luogo sicuro. Consegnare
tutta la documentazione in caso di cessione del prodotto a terzi.

@® Utilizzo secondo la destinazione d’uso

Il prodotto & adatto alla preparazione di alimenti. E adatto per piani
cottura a gas, elettrici, alogeni, a induzione e in vetroceramica. I
prodotto & destinato esclusivamente all'uso privato.

® Dati tecnici
Adatto per forni fino a 240 °C.
A Istruzioni per la sicurezza

CONSERVARE TUTTE LE INDICAZIONI DI SICUREZZA E
DISPOSIZIONI PER EVENTUALI NECESSITA FUTURE!

= Si noti che durante la cottura le impugnature e i pomelli
possono surriscaldarsi. Utilizzare quindi delle presine o

dei guanti da cucina per proteggersi.
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Posizionare sempre il prodotto caldo su una base resistente al
calore e non su un piano di lavoro non protetto.

Quando si cucing, & molto importante non perdere di vista il
prodotto in cui si scalda il grasso. Il grasso pud surriscaldarsi
rapidamente e accendersi. Se il grasso dovesse bruciare, non
spegnerlo mai con acqual Soffocare le fiamme con un coperchio
o con una coperta di lana spessa.

Fare attenzione a non scaldare il prodotto quando & vuoto. In
caso contrario lo smalto potrebbe scheggiarsi.

Per evitare di danneggiare il rivestimento smaltato, utilizzare solo
utensili da cucina in plastica resistente al calore o in legno. Non
tagliare il cibo direttamente nel prodotto.

Non mettere la carne bagnata e gocciolante nel grasso caldo.
Gli spruzzi di grasso sul piano di cottura incandescente possono
provocare facilmente un incendio.

ATTENZIONE! Sollevare sempre il prodotto durante la cottura
su piastre con superfici in vetro (ad es. vetroceramica, alogene,
piani cottura a induzione) o nel forno. Non far scivolare mai il
prodotto su tali superfici in quanto cid potrebbe danneggiare la
parte inferiore del prodotto, del piano cottura o del forno.

Le fiamme devono essere sempre adattate alla superficie di base
del prodotto e non devono MAIl bruciare oltre le pareti laterali.

Il prodotto non & adatto per forni a microonde.

Il prodotto & adatto per fornil Collocare il prodotto sulla griglia in
dotazione e non sul fondo del forno.

Il prodotto non & lavabile in lavastoviglie.

Non utilizzare il coperchio se 'impugnatura ¢ allentata. Se
necessario, serrare il raccordo a vite sul coperchio.
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Q'r PER ALIMENTI! Questo prodotto non influisce sulle

caratteristiche organolettiche e gustative.

CAUTELA! PERICOLO DI USTIONI! Prestare particolare
attenzione quando si versano liquidi caldi. Versare i liquidi
lentamente e in modo uniforme. Mentre si versa, assicurarsi che
non vi siano altre persone, soprattutto bambini, nelle immediate
vicinanze.

CAUTELA! PERICOLO DI USTIONI! Utilizzare una presina
quando si maneggia il prodotto o si versano i liquidi.
CAUTELA! PERICOLO DI INCENDIO! Pulire subito con un
panno adatto |'clio caldo o altri liquidi che scorrono sul prodotto
o che gocciolano sulla superficie di cottura.

@® Modadlita di utilizzo

Prima del primo utilizzo, far bollire 2 a 3 volte dell’acqua nel
prodotto per eliminare eventuali residui di produzione. Pulire

il prodotto in acqua calda, risciacquare con acqua pulita e
asciugare accuratamente.

Spennellare I'interno del prodotto con un po’ di olio o burro.
Riscaldare a bassa temperatura. Abbassare la temperatura non
appena il grasso viene assorbito. Attendere circa 2 a 3 minuti
affinché il prodotto si raffreddi e rimuovere il grasso in eccesso.
Non utilizzare temperature elevate durante la cottura. Poiché

la ghisa & un oftimo accumulatore di calore, le temperature
medie sono pienamente sufficienti. Temperature troppo elevate
potrebbero altrimenti portare a risultati di cottura scadenti o a cibi
che si attaccano, ad es. nel caso delle frittate.

Assicurarsi di non scaldare troppo velocemente il prodotto. In
caso contrario, lo smalto pud scheggiarsi se la ghisa si espande
pib velocemente dello smalto.
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Note:

B Lo smalto chiaro all'interno & particolarmente adatto per la
preparazione lenta di cibi a temperature molto basse o a
temperatura medie del forno.

B Durante la cotturg, i perni sul lato inferiore del coperchio creano
un circuito all'interno delle pentole. Il vapore che sale si condensa
sul coperchio e viene distribuito uniformemente sul cibo tramite i
perni. Il risultato & che durante la cottura il cibo rimane succoso e
mantiene il suo sapore naturale.

B La superficie smaltata non & adatta alla cottura a secco. Utilizzare
sempre un po’ di burro o olio da cucina e assicurarsi che il fondo
sia completamente coperto prima di riscaldare le pentole.

@® Nota per i piani cottura a induzione

Per evitare perdite di calore, scegliere la dimensione della piastra in

base a quella del fondo del prodotto.

H  Nota: In determinate circostanze, pud verificarsi un rumore
dovuto alle proprietd elettromagnetiche della fonte di calore e
del prodotto. Questo & normale e non indica un difetto del piano
cottura a induzione o del prodotto.

B |l prodotto va posizionato al centro del piano cottura a induzione.

B CAUTELA! Elevata velocita di riscaldamento! Non surriscaldare
il prodotto durante il preriscaldamento.

B In caso di surriscaldamento, la stanza deve essere accuratamente
ventilata.
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® Pulizia e manutenzione

Lasciare sempre raffreddare leggermente il prodotto prima di
pulirlo. Non immergere mai un prodotto caldo in acqua fredda.
Lo smalto pud subire danni da shock termico. Non riempire il
prodotto nemmeno con acqua fredda.

Risciacquare il prodotto con acqua calda e normale detersivo.
Mettere in ammollo prima i residui di cibo rimasti attaccati e, se
necessario, rimuoverli con un raschietto di legno, una spugna o
una spazzola.

Non utilizzare mai oggetti duri, lana d’acciaio e/o detergenti
aggressivi o abrasivi come la candeggina al cloro, che
danneggerebbero lo smalto.

Asciugare accuratamente il prodotto dopo la pulizia. Strofinare il
bordo del prodotto con un po’ di olio da cucina di tanto in tanto
per evitare la ruggine che pud formarsi col tempo.

Conservare il prodotto in un luogo asciutto e ben ventilato.

CAUTELA! Si noti che lo smalto pud subire danni in
caso di caduta o urfo violento.

@® Smaltimento

L'imballaggio & composto da materiali ecologici che possono essere

smaltiti presso i siti di raccolta locali per il riciclo.

E' possibile informarsi circa le possibilita di smaltimento del prodotto
usato presso |'amministrazione comunale o cittadina.
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@® Garanzia

Il prodotto & stato prodotto secondo severe direttive di qualita e
controllato con premura prima della consegna. In caso di difetti del
prodotto, I'acquirente pud far valere i propri diritti legali nei confronti
del venditore. Questi diritti legali non vengono limitati in alcun modo
dalla garanzia di seguito riportata.

Questo prodotto & garantito per 3 anni a partire dalla data di
acquisto. Il termine di garanzia ha inizio a partire dalla data di
acquisto. Conservare lo scontrino di acquisto originale in buone
condizioni. Questo documento servird a documentare |‘avvenuto
acquisto.

Il prodotto da Lei acquistato d& diritto ad una garanzia di 3 anni

a partire dalla data di acquisto. La presente garanzia decade nel
caso di danneggiamento del prodotto, di utilizzo o di manutenzione
inadeguati.

La prestazione in garanzia vale per difetti del materiale o di
fabbricazione. Questa garanzia non si estende a componenti del
prodotto esposti a normale logorio, che possono pertanto essere
considerati come componenti soggetti a usura (esempio capacita
della batteria, calcificazione, lampade, pneumatici, filtri, spazzole...).
La garanzia non si estende altresi a danni che si verificano su
componenti delicati (esempio inferruttori, batterie, parti realizzate in
vetro, schermi, accessori vari) nonché danni derivanti dal trasporto o
altri incidenti.
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® Gestione dei casi in garanzia

Per garantire un rapido disbrigo delle proprie pratiche, seguire le
istruzioni seguenti:

Per ogni richiesta si prega di conservare lo scontrino e il
codice dell’articolo (IAN 379356_2110 / 397069_2110 /
397077_2110/397078_2110 / 403866_2110) come prova

d’acquisto.

Il numero d’articolo pud essere dedotto dalla targhetta, da
un'incisione, dal frontespizio delle istruzioni (in basso a sinistral)
oppure dall'adesivo applicato sul retro o sul lato inferiore.

In caso di disfunzioni o avarie, contattare innanzitutto i partner di
assistenza elencati di seguito telefonicamente oppure via e-mail.

Si pud inviare il prodotto ritenuto difettoso allindirizzo del centro di
assistenza indicato con spedizione esente da affrancatura, completo
del documento di acquisto (scontrino) e della descrizione del difetto,
specificando anche quando tale difetto si & verificato.

@® Assistenza

Q)  Assistenza ltalia
Tel.: 800790789
E-Mail: owim@lidl.it
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ONTOTTVAS TALALO SERPENYO /
ONTOTTVAS EDENY / ONTOTTVAS
SUTOTAL / ONTOTTVAS PAROLO
SERPENYO

@® Bevezetd

Gratuldlunk 6j termékének véasarlasa alkalmdabél. Ezzel egy

magas mindségl termék mellett dontstt. Az elsé izembevétel

elétt ismerkedjen meg a készilékkel. Ehhez figyelmesen olvassa

el a kdvetkez8 Haszndlati utasitdst és a biztonsagi tudnivaldkat. A
terméket csak a leirtak szerint és a megadott felhaszndldsi teriileteken
alkalmazza. Orizze meg ezt az Gtmutatét egy biztos helyen. A termék
harmadik félnek térténd tovdbbaddsa esetén mellékelie a termék a
telies dokumentdcidjdt is.

@® Rendeltetésszeri hasznalat

A termék ételek elkészitésére haszndlhaté. Haszndlhaté gdz,
elektromos, halogén, indukciés és ivegkeramia f&zéfelileteken. A
termék kizdrélag magdnhdztartésokban haszndlhaté.

® Miszaki adatok
Sitébe helyezhets 240 °C-ig.

A Biztonsagi utasitasok

ORIZZEN MEG MINDEN BIZTONSAGI TUDNIVALOT ES
UTASITAST A JOVOBENI FELHASZNALAS CELJABOL!

m Vegye figyelembe, hogy a fogantydk és a gombok a
f&zés sordn felforrésodhatnak. Sajat védelme érdekében

haszndljon edényfogét vagy siitékesztydt.
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A terméket forré dllapotban mindig h8all6 feliletre helyezze,
kerilie a védelemmel nem rendelkezé munkafelileteket.

F&zés kézben fontos, hogy ne hagyija feligyelet nélkiil a terméket,
ha abban zsiradékokat hevit. A zsiradékok gyorsan tilhevilnek
és langra kapnak. Ha a zsiradék meggyullad, a tizet soha ne
prébdlja vizzel eloltani! Fojtsa el a langokat egy fedével vagy egy
vastag gyapjdpokréccal.

A terméket ne melegitse Uresen. Az a zomdncbevonat
megrepedéséhez vezethet.

A zomdncbevonat védelme érdekében csak fabdl vagy héallé
m{anyagbdl késziilt konyhai segédeszkézoket hasznéljon. Az
élelmiszerek vagdsat ne akkor végezze, amikor azok maér a
termékben vannak.

Ne tegyen nedvességtél csépdgé hust forré zsiradékba. Az ennek
kévetkeztében kifrdccsend zsiradékok kénnyen tiizet okozhatnak.
VIGYAZAT! Ha a terméket iivegfeliletd tizhelyeken
(Uvegkeramia, halogén vagy indukciés f6z8lapon) haszndlja,
mindig emelje meg. A terméket soha ne tolja ilyen feliileteken,
mert azzal kart tehet a termék alsé feliletén, a f6z8lapon vagy a
tizhelyen.

A gdztizhely langjait mindig a termék alapjdhoz igazitsa, azok
SOHA nem érhetnek az oldalfalaihoz.

A termék mikrohullému siitébe nem helyezhets.

A termék sit6ben haszndlhaté! A terméket az arra kijeldlt racsra
helyezze, ne pedig a siit8 aljdra.

A termék mosogatégépben nem moshaté.

Ne haszndlja a fedst, ha annak a fogdja kilazult. Ilyen esetben
hizza meg a fedd csavarjét.
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Q'r ELELMISZERBIZTOS! A termék nincs hatdssal az

élelmiszerek izére és illatdra.

VIGYAZAT! EGESI SERULES VESZELYE! Forrd folyadékok
kintése sordn legyen kiiléndsen elévigydzatos. A folyadékokat
lassan és egyenesen &ntse ki. A kidntés soran tgyelien arra,

hogy mds személyek, killénésen gyermekek ne tartézkodjanak a
kdzvetlen kézelben.

VIGYAZAT! EGESI SERULES VESZELYE! A termék kezelése
vagy folyadékok kiéntése soran haszndljon egy edényfogét.
VIGYAZAT! TUZVESZELY! A forré olajat vagy mds folyadékot,
amely lefolyik a termékrél, vagy a fézéfelijletre csépdg, azonnal
térolje le egy megfeleld ruha segitségével.

® Haszndlat

74

Az esetleges gydrtdsi maradékanyagok eltdvolitésa érdekében

a termék elsé haszndlata elétt forraljon fel benne vizet 2-3
alkalommal. Tisztitsa meg a terméket meleg mosogatévizben,
3blitse ki tiszta vizzel, majd alaposan szdritsa meg.

Ecsettel kenje be a termék belsé feliiletét némi olajjal vagy

vajjal. Melegitse fel alacsony hémérsékleten. Amint a zsiradék
felszivédott, kapesolja le a melegitést. Varjon kb. 2-3 percet, amig
a termék lehdl, majd tavolitsa el a maradék zsiradékot.

A f8zéshez, porksléshez ne haszndljon magas h8mérsékleteket.
Mivel az &ntétt vas kiting hétartd, a kézepes hdmérsékleti szintek
elegenddk. A tol magas hémérsékletek gyengébb eredményekhez
vezethetnek, egyes ételek, mint pl. az omlett letapadhat.

A terméket ne hevitse fel t0l gyorsan. Ez a zomdancbevonat
megrepedéséhez vezethet, mert az &ntétt vas gyorsabban tagul,
mint a zomdnc.
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Tandacsok:

A belsé feliilet vilagos zomdncbevonata kiilénésen alkalmas
ételek alacsony vagy hdmérsékleten t6rténd lassi elkészitésére,
illetve siitésére kdzepes hémérsékleten.

A fedsk aljan taldlhaté kidudoroddsoknak készénheten a
f&zés sordn az edény belsejében keringés alakul ki. A felszallé
g6z lecsapédik a fedén, melyet a kidudorodésok egyenlen
elosztanak az ételen. A folyamat végén az ételek szaftosak
maradnak és megdrzik természetes iziket.

A zomdncozott felilet nem alkalmas szaraz f8zésre. Mindig
haszndljon vajat vagy étolajat, és Ugyelijen arra, hogy az teljesen
fedje az edény aljgt az edény hevitése el&tt.

® Tandcsok indukcids fézélapokhoz

A hévesztés elkerilése érdekében a megfeleld méretl f8z8lapot a

termék aljgnak mérete alapjan valassza meg.

Megjegyzés: Bizonyos kérilmények kézstt zajok hallhatéak,
melyek a héforrds és a termék elekiromdgneses tulajdonsdgainak
kévetkeztében jdnnek létre. Ez azonban normdlis és nem utal az
indukciés f8z8lap vagy a termék hibdjéra.

A terméket helyezze az indukciés f8zéfelilet kozepére.
VIGYAZAT! A felmelegedés nagyon gyorsan torténik meg! A
terméket a felmelegités sordn ne hevitse tdl.

Tolhevités esetén alaposan szelléztesse ki a helyiséget.

@ Tisztitas és dpolas

A terméket tisztitds elétt mindig hagyja el&szér kihiIni. Soha

ne meritse a terméket hideg vizbe, amikor az még forré. A
hémérsékleti kilénbség kévetkeztében a zomdanc megsériilhet. A
terméket ne is toltse meg hideg vizzel.

A terméket 6blitse &t forré vizzel és hagyomdényos
mosogatészerrel.
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B Aleragadt ételmaradékokat elészér dztassa le, majd tvolitsa el
egy fabdl készilt kapard, egy szivacs vagy egy kefe segitségével.

B Soha ne haszndljon kemény targyakat, acélgyapotot és/
vagy durva, mard hatdsy tisztitészereket, példaul klértartalmd
fehéritészereket, mert azok drtanak a zomdncnak.

B A tisztitds utdn szdritsa meg a terméket alaposan. Id8nként kenje
a4t a termék karimgjat némi étolajjal, megeldzve az egy id8 utdn
megjelend rozsda kialakuldsat.

A terméket térolja szdraz, {6l szell6z8 helyen.

VIGYAZAT! Vegye figyelembe, hogy a zoménc esés
vagy egy erésebb iités kdvetkeztében megsériilhet.

@® Mentesités

A csomagolds kérnyezetbardt anyagokbdl készilt, amelyeket a helyi
Ujrahasznosité helyeken adhat le értalmatlanitas céligbsl.

A kiszolgdlt termék megsemmisitési lehetségeird| lakdhelye illetékes
3nkormdnyzatandl tajékozédhat.

@® Garancia

A terméket szigort mindségi el8irdsok betartésdval gondosan
gyértottuk, és szdllitas elétt lelkiismeretesen ellendriztik. Ha a
terméken hidnyossdgot tapasztal, akkor a termék eladdjéval szemben
térvényes jogok illetik meg Ont. Ezeket a térvényes jogokat a
kévetkez8kben ismertetett garancia véllaldsunk nem korlétozza.

A termékre 3 év garancidt adunk a vasdarlas datumatél szamitva. A
garancidlis id8 a vésarlas datumaval kezdédik. Kérjuk, j6l 8rizze meg
a pénztdri blokkot. Ez a bizonylat szikséges a vasarlds tényének az
igazolasdahoz.
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Ha a termék vasarldsatdl szamitott 3 éven beliil anyag- vagy gydrtdsi
hiba meril fel, akkor a vélasztasunk szerint a terméket ingyen
megjavitjuk vagy kicseréljik. A garancia megszinik, ha a terméket
megrongdltdk, nem szakszerien kezelték vagy tartottdk karban.

A garancia az anyag- vagy gydrtashibakra vonatkozik. A garancia
nem ferjed ki azokra a termékrészekre, melyek normdl kopdasnak
vannak kitéve és ezért fogydeszkdznek tekintheték (pl. elemek), vagy
a térékeny részekre sériilésére, pl. kapcsolék, akkuk, vagy tvegbdl
készilt részek.

® Garancidlis Ugyek lebonyolitasa

Ugyének gyors elintézhetésége céliabal, kérjik kévesse az aldbbi
Utmutatdst:

Kérjik, kérdések esetére készitse el8 a pénztarblokkot és a cikkszamot
(IAN 379356_2110 / 397069_2110 / 397077_2110/
397078_2110 / 403866_2110) a vasarlds tényének az

igazoldsara.

Kéijik, hogy a cikkszdmot olvassa le a tipustdblardl, a gravirozésbél,
az Utmutaté cimoldaldrdl (balra lent), illetve a hétoldalon, vagy a
termék aljan taldlhaté matricérdl.

Amennyiben mGkadési hibak, vagy egyéb hidnyossag Iépne fel,
el8szoris vegye fel a kapcsolatot a kévetkez8kben megnevezett

szervizek egyikével telefonon, vagy e-mailen.

A hibdsnak itélt terméket ezutan a vasarldst igazolé blokk, valamint
a hiba leirésanak és keletkezési idejének mellékelésével dijmentesen
postazhatia az Onnel kézslt szervizcimre.

@® Szerviz

MWD  Szerviz Magyarorszdg
Tel.: 0680021536
E-mail: owim@lidl.hu
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LITOZELEZNA SERVIRNA PONEV / LONEC
IZ LITEGA ZELEZA / PEKAC IZ LITEGA
ZELEZA / LITOZELEZNA PONEV ZA
DUSENJE

® Uvod

Iskrene Zestitke ob nakupu vasega novega izdelka. Odlogili ste se za
kakovosten izdelek. Pred prvo uporabo se seznanite z izdelkom. V ta
namen pozorno preberite naslednja navodila za uporabo in varnostne
napotke. |zdelek uporabljajte samo tako, kot je opisano in samo za
navedena podro&ja uporabe. To navodilo hranite na varnem mestu. V
primeru izrogitve izdelka tretjim, jim predajte tudi vso dokumentacijo.

® Predvidena uporaba

Izdelek je primeren za pripravo Zivil. Primeren je za plinske, elektriéne,
halogenske, indukcijske in stekleno keramiéne 3tedilnike. Izdelek je
predviden samo za individualno uporabo.

@® Tehniéni podatki

Primerno za uporabo v pecici do 240 °C.

A Varnostna opozorila

VSE VARNOSTNE NAPOTKE IN NAVODILA SHRANITE ZA
PRIHODNO UPORABO!

n Upostevaite, da se rocaiji in ro&ice med kuhanjem
segrejejo. Zaradi tega za zaicito uporabite kuhinjsko

krpo ali rokavice za zar.
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Postavite izdelek vedno na toplotno odporen podstavek in ne na
nezaiciteno delovno povrino.

Pri kuhaniju je iziemno pomembni, da izdelka, v katerem ogrevate
olie, nikoli ne izpustite iz o&i. Mast se lahko hitro ogreje in vname.
Ko mast enkrat zagori, je nikoli ne gasite z vodo! Zadusite
plamene s pokrovom ali debelo volneno odejo.

Pazite, da izdelka ne segrevate, ko je prazen. Lahko pride do
ludenja emaijla.

Da ne boste poskodovali &rne prevleke iz emajla, uporabljajte le
kuhinjske pripomocke iz toplotno odporne plastike ali lesa. Jedi ne
rezite neposredno v izdelku.

V vro&o mast ne polagaijte mesa, s katerega kaplja. Na Zare¢o
plo3&o za kuhanje brizgajoée olje lahko zlahka povzrodi pozar.
POZOR! Izdelek vedno dvignite, ko kuhate na vrogih plod&ah

s stekleno povriino (npr. steklokeramiéni, halogenski, indukcijski
Stedilniki) ali v pecici. Izdelka nikoli ne potiskajte na teh povriinah,
saj lahko to poskoduje spodnijo stran izdelka, kuhalno ploséo ali
pecico.

Plinski plameni morajo biti vedno prilagojeni osnovni povrsini
izdelka in NIKOLI ne smejo goreti na stranskih stenah.

Izdelek ni primeren za uporabo v mikrovalovni pedici.

Izdelek je primeren za uporabo v pecicil Izdelek postavite na
predvideno resetko in ne na dno pecice.

Izdelek ni primeren za pranje v pomivalnem stroju.

Pokrova ne uporabljajte, &e je ro&aj ohlapen. Po potrebi pritegnite
vijake na pokrovu.

Sl 79



= Q'r PRIMERNO ZA HRANO! Lastnosti okusa in vonja

tega izdelka nimajo vpliva na Zivila.

5 PREVIDNO! NEVARNOST OPEKLIN! Bodite 3¢ posebej
previdni pri focenju vrogih tekogin. Tekogine vlivajte pocasi in
enakomerno. Pazite, da pri izlivanju v neposredni blizini ni drugih
oseb, zlasti otrok.

® PREVIDNO! NEVARNOST OPEKLIN! Pri rokovaniju z
izdelkom ali nalivanju tekocine uporabite drzalo za lonec.

= PREVIDNO! NEVARNOST POZARA! Vroée olje ali druge
tekocine, ki stecejo po izdelku navzdol ali po kuhalni povriini,
takoj obrisite s primerno krpo.

® Uporaba

Prekuhaite izdelek pred prvo uporabo 2 - do 3-krat z vodo, da
odstranite vse ostanke proizvodnje. Nato izdelek odistite v vro&i

milnici, sperite s &isto vodo in ga temeljito osusite.

H  Notranjost izdelka namazite z nekoliko olja ali masla. Ogrejte
pri nizki temperaturi. Temperaturo zniZajte, kakor hitro dodate
mas&obo. Poéakajte priblizno 2 do 3 minute, da se izdelke ohladi
in odstranite prekomerno olje.

B Pri kuhanju ali peéenju ne uporabljajte visokih temperatur. Ker lito
zelezo dobro ohranja toploto, popolnoma zadostujejo srednje
temperature. Previsoke temperature lahko povzrogijo slabe
rezultate kuhe oz. prijemanie jedi, na primer pri omleti.

B Pazite, da izdelka ne ogrejete prehitro. Pride lahko do lud&enja
emaijla, &e se lito Zelezo razsiri hitreje kot emaijl.
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Napotek:

Svetel emajl v notranjosti je posebej primeren za poéasno
pripravo jedi pri zelo nizkih temperaturah ali pri srednji
temperaturi pecice.

Z izrastki na spodnii strani pokrova nastane pri med kuhanje
kroZenije v posodi. Nara3&ajoca para kondenzira na pokrovu
in se enakomerno razporedi preko Zivila. Posledica tega je, da
hrana med kuhanjem ostane soéna in ohranja svojo naravno
aromo.

Povriina iz emaijla ni primerna za suho kuhanje. Vedno
uporabljajte malo masla ali olja in se prepri¢aite, da je dno
popolnoma prekrito, preden posodo ogrevate.

® Napotek za indukcijske kuhalne plosée

Izberite velikost kuhalne plo3ce glede na velikost dna izdelka, da

preprecite izgubo toplote.

Napotek: V dologenih okolii¢inah se lahko pojavi zvok, ki je
posledica elekiromagnetnih lastnosti vira ogrevanija in izdelka. To
je normalno in ne pomeni okvare vasega indukcijskega stedilnika
in izdelka.

Izdelek postavite na sredino indukcijske kuhalne povrsine.
POZOR! Visoka hitrost ogrevanja! Izdelka pri predhodnem
ogrevanju ne ogrejte prevec.

V primeru pregrevanja morate prostor temeljito prezraditi.

@ Ciséenje in nega

Pred cid¢enjem vedno pocakaijte, da se izdelek popolnoma
ohladi. Vrogega izdelka nikoli ne potopite v mrzlo vodo. Zaradi
temperaturnega 3oka se lahko email poskoduije. Izdelka prav tako
ne napolnite s hladno vodo.

Izdelek operite z vro€o vodo in obi&ajnim sredstvom za pomivanje
posode.
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B Trdovratne ostanke jedi najprej namocite in jih nato po potrebi
odstranite z lesenim strgalom, gobo ali krta&o.

B Ne uporabljajte trdih predmetoy, jeklene volne in / ali agresivnih
oz. abrazivnih ¢istil, kot je belilo, saj ta poskodujejo emajl.

B Izdelek po pomivaniju temeljito posusite. Rob proizvoda obé&asno
natrite malo jedilnega olja, da preprecite nastanek rie, ki se lahko
scasoma.

Izdelek hranite v suhem in dobro prezraéenem prostoru.

PREVIDNO! Upostevaite, da se lahko emaijl pri padcu
ali moénem udarcu poskoduje.

@® Odstranjevanje

Embalaza je narejena iz okolju primernih materialov, ki jih lahko
oddate za recikliranje na lokalnih zbiralis&ih odpadkov.

O moznostih odstranjevanja odsluzenega izdelka se lahko
pozanimate pri svoji ob&inski ali mestni upravi.
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Pooblaséeni serviser:

OWIM GmbH & Co. KG
StiftsbergstraBe 1
74167 Neckarsulm
NEMCIJA

Servisna telefonska stevilka: 080082034
Garancijski list

1. S tem garancijskim listom OWIM GmbH & Co. KG,
StiftsbergstraBBe 1, 74167 Neckarsulm, Neméija jamé&imo, da
bo izdelek v garancijskem roku ob normalni in pravilni uporabi
brezhibno deloval in se zavezujemo, da bomo ob izpolnjenih
spodaj navedenih pogojih odpravili morebitne pomanikljivosti
in okvare zaradi napak v materialu ali izdelavi oziroma po svoji
presoji izdelek zamenjali ali vrnili kupnino.

2. Garancija je veljavna na ozemlju Republike Sloveniije.

3. Garancijski rok za proizvod je 3 leta od datuma izrogitve blaga.
Datum izroitve blaga je razviden iz ra¢una.

4. Kupec je dolzan okvaro javiti pooblai¢enemu servisu oziroma se
informirati o nadaljnjih postopkih na zgoraj navedeni telefonski
Stevilki. Svetujemo vam, da pred tem natanéno preberete navodila
o sestavi in uporabi izdelka.

5. Kupec je dolzan pooblad¢enemu servisu predlozZiti garancijski
list in racun, kot potrdilo in dokazilo o nakupu ter dnevu izrogitve
blaga.

6.V primeru, da proizvod popravlja nepooblai&eni servis ali oseba,
kupec ne more uveljavljati zahtevkov iz te garancije.
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7. Vzroki za okvaro oziroma nedelovanie izdelka morajo biti lastnosti
stvari same in ne vzroki, ki so zunaj proizvajaléeve oziroma
prodajaleve sfere. Kupec ne more uveljavljati zahtevkov iz te
garancije, &e se ni drzal priloZenih navodil za sestavo in uporabo
izdelka ali &e je izdelek kakorkoli spremenjen ali nepravilno

vzdrzevan.
garancijskega roka.

9. Obrabni deli oz. potrodni material so izvzeti iz garancije.

10. Vsi potrebni podatki za uveljavljanje garancije se nahajajo na
dveh logenih dokumentih (garancijski list, racun).

11. Ta garancija proizvajalca ne izkljuéuje pravic potro3nika, ki
izhajajo iz odgovornosti prodajalca za napake na blagu.

Prodajalec:
Lidl Slovenija d.o.o. k.d., Pod lipami 1,

|
|
|
|
|
|
|
|
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8. Jamcimo servis in rezervne dele 3e 3 leta po prefeku %
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@ Postopek pri uveljavljanju garancije

Za zagotovitev hitre obdelave vasega primera vas prosimo, da sledite
naslednjim napotkom:

Prosimo, da za vsa vprasanja pripravite ragun in $tevilko izdelka
(IAN 379356_2110 / 397069_2110 / 397077_2110 /
397078_2110 / 403866_2110) kot dokazilo o nakupu.

Stevilko izdelka najdete na identifikacijski ploicici, gravuri, naslovni
strani v navodilih (spodaj levo) ali na nalepki na hrbtni ali spodnii
strani.

Ce pride do napa&nega delovania ali drugih pomanikljivosti, se
obrnite najprej na v nadaljevanju navedeni servisni oddelek po
telefonu ali prek e-poste.

Izdelek, oznacen kot okvarjen, lahko nato brez postnine posljete

na navedeni naslov servisa, zraven pa priloZite potrdilo o nakupu
(blagajniski racun) in navedite, za kakdno pomanikljivost gre in kdaj je
nastala.

@® Servis

(D Servis Slovenija
Tel.: 00386 (0) 80 70 60
E-Mail: owim@lidl.si
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IAN Model no. Shape Product Effective bottom size | Version
size
379356_2110 | HGO9169A | Round 327 x @172 mm 06/2022
HG09169B D265 x
HG09169C 118 mm
HGO09169D
397069_2110 | HG09172A | Round 387 x @231 mm 06/2022
HG091728B @314 x
HG09172C 130 mm
HGO09172D
397077_2110 | HGOO749A | Round 285 x @ 145 mm 06/2022
HG007498 @225 x
HG00749C 160 mm
HGO00749D
397078_2110 | HG00747A | Oval 370 x B165 mm 06/2022
HG007478 230 x
HG00747C 178 mm
HG00747D
403866_2110 | HGO9171A | Round 337 x @176 mm 06/2022
HG09171B DB 275x
HG09171C 122 mm
HGO09171D
[=] %.4; [
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OWIM GmbH & Co. KG E

Stiftsbergstrafe 1
74167 Neckarsulm
GERMANY
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IAN 397078_2110

IAN 397069_2110

IAN 403866_2110
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www.lidI-service.com
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