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® Einleitung

Wir begliickwiinschen Sie zum Kauf lhres neuen Produkts. Sie haben
sich damit fir ein hochwertiges Produkt entschieden. Machen Sie sich
vor der ersten Inbetriebnahme mit dem Produkt vertraut. Lesen Sie
hierzu aufmerksam die nachfolgende Bedienungsanleitung und die
Sicherheitshinweise. Benutzen Sie das Produkt nur wie beschrieben und
fir die angegebenen Einsatzbereiche. Bewahren Sie diese Anleitung an
einem sicheren Ort auf. Handigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe
des Produktes an Dritte mit aus.

Sie kénnen dieses und zahlreiche andere Handbiicher unter
www.lidl-service.com herunterladen und ansehen. Durch Scannen

des QR-Codes werden Sie direkt auf die Lidl-Service-Website
(www.lidl-service.com) weitergeleitet, wo Sie durch Eingabe der
Artikelnummer (IAN) 500281_2504 lhre Bedienungsanleitung 6ffnen
kénnen.

@ Gebrauchs- und Pflegehinweise

H Energie sparen! Um Warmeverlust zu vermeiden, wéhlen Sie eine
Heizplatte mit einem Durchmesser, der dem Durchmesser der Pfanne
entspricht.

B Wirksamer Bodendurchmesser: @ 220 mm

B Kochen Sie die Pfanne vor dem ersten Gebrauch 2 bis 3 mal mit
Wasser aus, um eventuelle Produktionsriickstdnde vollsténdig zu
entfernen.

B Fetten Sie die Pfanne leicht ein.
B Leere oder mit Bratgut gefilllte Pfanne nicht Gberhitzen, da sonst der
Antihafteffekt nachl@sst, bzw. die Beschichtung beschadigt wird.
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Uberhitzungsgefahr! Bei nicht eingefetteten berhitzten Pfannen
kann es bei Kontakt mit fettfreiem Gargut durch Verbrennen der
Proteine zu Verfarbungen in der Antihaftbeschichtung kommen. Diese
Verférbungen sind als Gebrauchsspuren anzusehen und stellen
keine Beeintrdchtigung der Qualitét der Beschichtung und ihrer
Gebrauchstauglichkeit dar.

Erhitzen Sie das Gargut bei hoher / mittlerer Hitze und lassen Sie es
dann auf kleiner Stufe fertig garen.

Lassen Sie die Pfanne nicht unbeaufsichtigt, wenn sich das Fett erhitzt:
Uberhitztes Fett kann sich entzinden. Brennendes Fett niemals mit
Wasser |8schen! Ersticken Sie die Flammen mit einem Deckel oder
einer dichten Wolldecke.

Verwenden Sie nur Kiichengerdte aus Kunststoff oder Holz, um

die Antihaftbeschichtung nicht zu beschédigen. Schneiden Sie das
Gargut nicht direkt in der Pfanne.

Kein tropfnasses Fleisch in die Pfanne geben. Durch das auf eine
glihende Herdplatte spritzende Fett kann leicht ein Brand entstehen.
Wéhrend des Kochens kann sich der Griff erhitzen. Verwenden Sie
zu lhrem Schutz einen Topflappen oder Grillhandschuhe.

Die Pfanne ist fir Gas-, Elektro-, Glaskeramik- und
Halogenherdplatten geeignet.

Die Pfanne ist nicht fir Induktion geeignet.

Dieser Artikel verbindet die Vorteile von Aluminiumkochgeschirr, wie
das geringe Gewicht und die hohe Wérmeleitfahigkeit.

Hohe Temperaturen kénnen zu Verférbungen an der AuBBenseite des
Produkts fihren. Dies ist kein Materialfehler und beeintréchtigt nicht
die Qualitét oder Funktion des Produks.

Das heifle Produkt niemals unter laufendes kaltes Wasser halten. Die
Unterseite des Produkts kénnte dadurch beschadigt werden oder vom
Produkt abfallen.

Der Artikel ist zum Warmhalten von Speisen im Backofen geeignet

(max. 150 °C fir 1 Stunde).
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B Diese Pfanne ist nicht spilmaschinenfest.

B Verwenden Sie fir die Reinigung per Hand heif3es Wasser und
gewsdhnliches Geschirrspilmittel. Vermeiden Sie dabei den Gebrauch
von scharfen und spitzen Gegenstdnden oder Biirsten, um das
Material nicht zu besch&digen.

B Benutzen Sie zur Reinigung keine scharfen Scheuermittel.

B Die haufige Reinigung mit scharfen Reinigungsmitteln kann zu einer
Beschadigung und / oder Verfarbung der Pfanne fishren.

B Die Reinigung in der Spilmaschine kann zu Verfarbungen der
Aluminium-Teile fihren.

B ACHTUNG! KRATZER! Vermeiden Sie das Hin- und Herschieben
des Kochgeschirrs auf Glaskeramik-Kochfeldern!

Um Kratzer auf einem Glaskeramik-Kochfeld zu vermeiden, heben
Sie die Pfanne stets an, bevor Sie deren Position auf dem Kochfeld
veréndern.

Wir haften nicht fir Schéden, die ansonsten entstehen kénnten.
Wenn Pfannen mit einem freiliegenden Aluminiumboden auf
Keramikfléichen hin und her bewegt werden, kann dies Spuren
hinterlassen. Solche Spuren kénnen in der Regel mit einem
Keramikreiniger entfernt werden.

Bevor Sie mit dem Kochen beginnen, empfehlen wir lhnen, die
Oberfléiche des Kochfelds und den Boden des Kochgeschirrs

mit einem sauberen, fusselfreien Tuch (zum Beispiel Mikrofaser)
abzuwischen. Dadurch kénnen Sie Kratzern vorbeugen.

H Lebensmittelecht: Diese Pfanne hat keinen Einfluss auf
Geschmack und Geruch der zubereiteten Speisen.

B Verwenden Sie Pfannen keinesfalls, wenn die Griffe locker sind.

B Dieses Produkt eignet sich nicht zum Frittieren!
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B VORSICHT! Beim Ausgiefien von heiBBen Flissigkeiten ist
besondere Achtsamkeit und Vorsicht geboten - ansonsten droht
Verbrithungsgefahr. Giefen Sie die Flissigkeit nicht hastig aus,
sondern achten Sie auf einen gleichméBigen Fluss. Achten Sie darauf,
dass sich beim Ausgief3en keine anderen Personen, insbesondere
keine Kinder, in unmittelbarer Néhe befinden.

B ACHTUNG! Verwenden Sie beim AusgieBen gegebenenfalls
einen Topflappen oder vergleichbar wirksame persénliche
Schutzausristungen (PSA).

B VORSICHT! Wischen Sie heiBes Ol oder andere Flissigkeiten,
die beim AusgieBen den Topf runterlaufen oder auf die Kochfléche
tropfen, unverziiglich mit einem geeigneten Tuch ab. Ansonsten droht
Brandgefahr.

B Sorgen Sie fiir ausreichende Belisftung, um starken Rauch in einer
geschlossenen Umgebung zu vermeiden.

@ Entsorgung

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen Materialien, die Sie iber
die rilichen Recyclingstellen entsorgen kénnen.

Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfahren Sie bei
Ihrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

()

Das Produkt inkl. Zubehér, die Anleitung und die Verpackungsmaterialien
sind recyclebar und unterliegen einer erweiterten Herstellerverantwortung.
Entsorgen Sie diese getrennt, den abgebildeten Info-tri
(Sortierinformation) folgend, fiir eine bessere Abfallbehandlung.

Das Triman-Logo gilt nur fir Frankreich.
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Service

Service Deutschland
Tel.: 08005435111
E-Mail: owim@lidl.de
Service Osterreich
Tel.: 0800 447744
E-Mail: owim@lidl.at
Service Belgien

Tél.: 0800 12089
E-Mail: owim@lidl.be
Service Schweiz

Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: owim@lidl.ch

DE/AT/BE/CH
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@ Introduction

We congratulate you on the purchase of your new product. You have
chosen a high quality product. Familiarise yourself with the product
before using it for the first time. In addition, please carefully refer to the
operating instructions and the safety advice below. Only use the product
as instructed and only for the indicated field of application. Keep these
instructions in a safe place. If you pass the product on to anyone else,
please ensure that you also pass on all the documentation with it.

You can download and view this and numerous other manuals at
www.lidl-service.com. By scanning the QR code, you will be taken
straight to the Lidl service website (www.lidl-service.com) where you
can open your instruction manual by entering the article number

(IAN) 500281_2504.

@® Care and use

= Save energy! To avoid heat loss, choose a hotplate with a
diameter that matches the diameter of the pan.

B Effective bottom diameter: @ 220 mm

B Before using the pan for the first time, boil it out with water 2 to
3 times to completely remove all manufacturing residues.

u  Lightly grease the pan.

B Do not overheat the pan while empty or filled to prevent the non-stick
effect from weakening due to damage to the coating.

B Risk of overheating! When fat-free food comes in contact with non-
oiled, overheated pans, slight discolorations of the non-stick coating
might occur due to the burning of proteins. Such discolorations are
signs of wear and do not affect the quality of the coating and its
fitness for use.

B Heat up the food at a high / medium heat sefting and then let it cook
at a lower heat setting until ready.
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Never leave the pan unsupervised while the grease is warming:
Overheated grease can ignite. Never attempt to extinguish grease
fires with water! Smother the flames with a lid or a dense wool
blanket.

Only use plastic or wooden kitchen utensils to prevent damaging the
non-stick coating. Do not cut food directly in the pan.

Do not add dripping wet meat to the pan. Grease splatting onto a
glowing hob can easily cause a fire.

The handle may heat during cooking. Use a pot holder or grill gloves
for your protection.

The pan is suitable for gas, electric, glass ceramic and halogen
cooker hobs.

The pan is not suitable for induction.

This article combines the benefits of aluminium cookware, such as low
weight and high thermal conductivity.

High temperatures may discolour the exterior of the product. This
does not indicate faulty material, nor does it impair the product’s
quality or function.

Never hold the hot product under cold running water. The underside
of the product may be damaged or fall off.

The item is suitable for keeping dishes warm inside the oven

(max. 150 °C for 1 hour).

This pan is not suitable for dishwashers.

Handwash with hot water and common washing-up liquid. Avoid
using sharp or pointy objects or brushes to avoid damaging the
material.

Do not clean with harsh or abrasive cleaners.

Frequently cleaning of the pan with harsh cleaners may damage it
and can cause discoloration.

Aluminium pieces may discolour when placed in the dishwasher.
ATTENTION! RISK OF SCRATCHES! Do not move the cookware

back and forth on glass-ceramic hobs!

GB/IE 9



To prevent scratches on the glass ceramic cooking surface, always lift
the pan before changing its position on the cooking surface.

We are not liable for damage which could otherwise result.

When pans with an exposed aluminium base are moved back and
forth on ceramic surfaces, this can leave marks. These marks can
generally be removed with a ceramic cleaner.

We recommend before cooking to wipe briefly the surface of the hob
and the cookware bottom with a clean, lint-free cloth (e.g. microfiber)
to reduce the risk of scratches.

Food safe: This pan does not affect the taste or odour of prepared
foods.

Never use pans if the handles are loose.

This product is not suitable for deep frying!

CAUTION! When pouring out hot liquids, be especially careful and
cautious - otherwise there is a risk of scalding. Do not pour the liquid
hastily, but ensure a steady flow. Make sure that no other persons,
especially children, are in the immediate vicinity when pouring.
ATTENTION! If necessary, use an oven mitt or comparably effective
personal protective equipment (PPE) when pouring.

CAUTION! Immediately wipe off hot oil or other liquids that run
down the pot or drip onto the cooking surface during pouring with a
suitable cloth. Otherwise there is a risk of fire.

Ensure sufficient ventilation to avoid heavy smoke in an enclosed
environment.

® Disposal

The packaging is made entirely of recyclable materials, which you may
dispose of at local recycling facilities.

Contact your local refuse disposal authority for more details of how to

dispose of your worn-out product.
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The product incl. accessories, manual and packaging materials are
recyclable and are subject to extended producer responsibility.
Dispose them separately, following the illustrated Info-tri (sorting
information), for better waste treatment.

The Triman logo is valid in France only.

Service

Service Great Britain
Tel.: 0800 404 7657
E-Mail: owim@lidl.gb

(>  Service Ireland
Tel.: 1800 101010
E-Mail: owim@lidl.ie

GB/IE 11



@ Introduction

Nous vous félicitons pour I‘achat de votre nouveau produit. Vous avez
opté pour un produit de grande qualité. Avant la premiére mise en
service, vous devez vous familiariser avec toutes les fonctions du produit.
Vevillez lire attentivement le mode d’emploi ci-dessous et les consignes
de sécurité. N'utilisez le produit que pour I'usage décrit et les domaines
d’application cités. Conserver ces instructions dans un lieu sor. Si vous
donnez le produit & des tiers, remettezleur également la totalité des
documents.

Vous pouvez télécharger et consulter ce manuel ainsi que de

nombreux autres sur le site www.lidl-service.com. En scannant le

code QR, vous serez directement redirigé vers le site du service Lidl
(www.lidl-service.com), ob vous pourrez ouvrir votre manuel d'instructions

en saisissant le numéro d'article (IAN) 500281_2504.

® Mode d’emploi et consignes d’entretien

= Economiser I'énergie ! Afin d'éviter de perdre de I'énergie,
choisissez une plaque chauffante avec un diamétre qui correspond &
celui de la poéle.

B Diamétre du fond utilisable : @ 220 mm

B Prévoyez avant la premiére cuisson de faire bouillir de I'eau dans
la poéle 2 & 3 fois afin d'éliminer complétement tous les résidus de
fabrication.

B Graissez un peu la poéle.

B Prigre de ne pas surchauffer la poéle soit & vide soit remplie avec des
aliments car la surchauffe peut causer des dommages & la surface
antiadhésive ou au revétement.
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Risque de surchauffe | Lorsque la poéle est surchauffée sans matiere
grasse, une coloration du revétement antiadhésif due au contact des
protéines d'un aliment en train de cuire sans graisse peut apparaitre
lorsque celles—ci sont brulées. Ces colorations sont considérées
comme des traces d'utilisation et ne représentent aucune diminution
de la qualité du revétement et de son utilité.

Chauffez les aliments & chaleur moyenne/élevée et laissezles ensuite
continuer leur cuisson & petit feu.

Ne laissez jamais la poéle sans surveillance lorsque vous faites
chauffer de la matiére grasse : De la matiére grasse surchauffée peut
s'enflammer. Ne jamais éteindre de la matiére grasse brilante avec
de 'eau | Etouffez les flammes avec un couvercle ou une couverture
en laine épaisse.

Afin de ne pas endommager le revétement antiadhésif, utilisez
toujours des ustensiles de cuisine en matiére synthétique ou en bois.
Ne coupez jamais la nourriture directement dans la poéle.

Ne mettez pas de viande dont le jus coule dans la poéle. Les
projections de graisse sur une plaque de cuisson brilante peuvent
facilement déclencher un incendie.

Durant la cuisson, le manche peut chauffer. Pour votre protection,
utilisez une manique ou des gants de cuisine.

La poéle est compatible avec les plaques de cuisson au gaz,
électriques, en vitrocéramique et halogénes.

La poéle ne convient pas & la cuisson & induction.

Cet article combine les avantages des ustensiles de cuisine en
aluminium, comme son faible poids et sa conductibilité thermique
élevée.

Des températures élevées peuvent provoquer une décoloration &
I'extérieur du produit. Ce n'est pas un défaut du matériau et cela
n’affecte pas la qualité ou le fonctionnement du produit.
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B Ne jamais tenir le produit chaud sous I'eau courante froide. Le
dessous du produit pourrait étre ainsi endommagé ou se détacher du
produit.

B Larficle est approprié pour conserver des aliments chauds au four
(150 °C max. pour 1 heure).

B Cette poéle n'est pas lavable au lave-vaisselle.

B Pour un lavage & la main, utilisez de I'eau chaude et votre liquide
vaisselle habituel. Durant cette opération, évitez tout objet tranchant
ou pointu ainsi que I'usage de brosse afin de ne pas endommager le
matériau.

B Pour le neftoyage, n'utilisez pas de produit agressif.

B Un neftoyage fréquent avec des détergents agressifs peut conduire &
des dégéts et/ou une décoloration de la poéle.

B Le nettoyage au lave-vaisselle peut conduire & des décolorations des
parties en aluminium.

= ATTENTION ! RAYURE ! Evitez de pousser et de tirer le récipient
de cuisson sur les plaques de cuisson en céramique/en verre |
Pour éviter de rayer une table de cuisson vitrocéramique, soulevez
toujours la poéle avant de changer sa position sur la table de
cuisson.

Nous ne sommes pas responsables des dommages qui pourraient
autrement survenir.

Des traces peuvent apparaitre si des poéles avec un fond en
aluminium sans traitement sont déplacées d'avant en arriére sur des
surfaces en céramique. De telles traces peuvent généralement étre
éliminées avec un netftoyant pour céramique.

Avant de commencer la cuisson, nous recommandons d'essuyer la
surface de la plaque de cuisson et le fond du récipient de cuisson
avec un chiffon propre et sans peluche (par exemple en microfibre).
De cette maniére vous pouvez éviter les rayures.

B Qualité alimentaire : Cette poéle n'a pas d'influence sur le goit
et 'odeur des aliments préparés.
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B N'utilisez en aucun cas une poéle dont la poignée est lache.

Ce produit ne convient pas pour la friture |

5 PRUDENCE ! Il faut étre particuliérement vigilant et prudent
lorsque I'on verse des liquides chauds - car le risque de brilures par

ébouillantage est important. Ne versez pas le liquide & la héte, mais
veillez & ce que le flux du liquide soit régulier. Lorsque vous versez
le liquide, veillez & ce qu'aucune autre personne, en particulier des
enfants, ne se trouve & proximité immédiate.

= ATTENTION ! Pour verser le contenu, utilisez, le cas échéant, une
manique ou un équipement de protection individuelle (EPI) d'une
efficacité comparable.

B PRUDENCE ! Essuyez immédiatement I'huile chaude ou tout autre
liquide qui coule le long du récipient ou s'égoutte sur la surface de
cuisson avec un chiffon approprié. Autrement, il existe un risque
d'incendie.

B Veillez & une ventilation suffisante pour éviter toute fumée importante
dans un environnement clos.

@® Mise au rebut

L'emballage se compose de matiéres recyclables pouvant étre mises au
rebut dans les déchetteries locales.

Votre mairie ou votre municipalité vous renseigneront sur les possibilités
de mise au rebut des produits usagés.
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Le produit ainsi que les accessoires et les matériaux d’emballage sont
recyclables et relévent de la responsabilité élargie du producteur.
Eliminez-les séparément, en suivant I'Info-tri illustrée, dans 'intérét d’un
meilleur traitement des déchets.

Le logo Triman n’est valable qu’en France.

Service aprés-vente

Service aprés-vente France
Tél.: 0800919 270
E-Mail: owim@lidl.fr

Service aprés-vente Belgique
Tél.: 0800 12089
E-Mail: owim@lidl.be
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@ Inleiding

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop van uw nieuwe product. U

hebt voor een hoogwaardig product gekozen. Maak u voor de eerste

ingebruikname vertrouwd met het product. Lees hiervoor aandachtig
de volgende gebruiksaanwijzing en de veiligheidsvoorschriften.

Gebruik het product alleen zoals beschreven en voor de aangegeven
toepassingsgebieden. Bewaar deze gebruiksaanwijzing op een veilige

plek. Geef, wanneer u het product doorgeeft aan derden, ook alle
documenten mee.

Je kunt deze en vele andere handleidingen downloaden en bekijken
op www.lidl-service.com. Door de QR-code te scannen, kom je
meteen op de Lidl service website (www.lidl-service.com) waar

ie jouw gebruiksaanwijzing kunt openen door het artikelnummer

(IAN) 500281_2504 in te voeren.

® Gebruiksaanwijzingen en onderhoudstips

H Energie besparen! Kies, om warmteverlies te vermijden, een
verwarmingsplaat met een diameter gelijk aan die van de pan.

B Effectieve bodemdiameter: @ 220 mm

B Breng voor het eerste gebruik in de pan 2 tot 3 maal water aan
de kook om eventuele resten van het productieproces volledig te
verwijderen.

B Vet de pan dan licht in.

B Een lege of met te braden gerechten gevulde pan niet oververhitten

omdat anders het anti-aanbakeffect afneemt of de beschermlaag

beschadigd wordt.

NL/BE
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Oververhittingsgevaar! Bij niet ingevette, oververhitte pannen kan
contact met vetvrije gerechten door verbranding van de eiwitten
leiden tot verkleuring van de anti-aanbaklaag. Deze verkleuringen
moeten gezien worden als gebruikssporen en zijn niet van invloed
op de kwaliteit van de anti-aanbaklaag en de gebruiksgeschiktheid
ervan.

Verwarm de te bereiden gerechten op een hoge/gemiddelde
verwarmingsstand en laat daarna alles op lage stand gaar worden.
Houd de pan altijd in het oog als vet verhit wordt: Oververhit vet
kan ontbranden. Brandend vet nooit met water blussen! Verstik de
vlammen met een deksel of een dikke wollen deken.

Gebruik alleen keukengerei van hout of kunststof om de anti-
aanbaklaag niet te beschadigen. Snijd de gerechten niet rechtstreeks
in de pan.

Geen druppelnat vlees in de pan doen. Het op een gloeiende
kookplaat spattend vet kan gemakkelijk brand veroorzaken.

Tijdens het koken kan de greep heet worden. Gebruik voor uw eigen
bescherming een pannenlap of grillhandschoenen.

De pan is geschikt voor gas-, elekirische, glaskeramische en
halogeenkookplaten.

Deze pan is niet geschikt voor de inductie.

Dit artikel combineert de voordelen van aluminium kookgerei, zoals
het lage gewicht en de hoge thermische geleidbaarheid.

Hoge temperaturen kunnen verkleuringen van de buitenkant van

het product veroorzaken. Dat betekent niet dat er iets mis is met het
materiaal en het heeft geen invloed op de kwaliteit of de werking van
het product.

Houd het hete product nooit onder koud stromend water. De
onderkant van het product kan daardoor beschadigd raken of van
het product afvallen.

Het artikel is geschikt om gerechten in de oven warm te houden
(max. 150 °C gedurende 1 uur).

18 NL/BE



Deze pan is niet geschikt voor de vaatwasser.

Maakt u het product met de hand schoon en gebruik dan warm
water en een gewoon afwasmiddel. Gebruik om het materiaal niet te
beschadigen daarbij geen scherpe en spitse voorwerpen of borstels.
Gebruik voor het schoonmaken geen scherpe schuurmiddelen.
Veelvuldig schoonmaken met scherpe schoonmaakmiddelen kan
leiden tot beschadiging en/of verkleuring van de pan.

Schoonmaken in de vaatwasmachine kan leiden tot verkleuring van
de aluminium onderdelen.

OPGELET! KRASSEN! Schuif het kookgerei op glaskeramische
kookplaten niet heen en weer!

Til de pan altijld op voordat u de plaats ervan op een glaskeramische
kookplaat verandert om zo te voorkomen dat er krassen op de
kookplaat ontstaan.

Wij zijn niet aansprakelijk voor enige schade die anders kan
ontstaan.

Als pannen met een onbeschermde aluminium bodem op keramische
oppervlakken heen en weer worden bewogen, kan dit sporen
achterlaten. Dergelijke sporen kunnen in de regel met een keramische
reiniger verwijderd worden.

Voordat u begint te koken, bevelen wij u aan het oppervlak van de
kookplaat en de bodem van de pan met een schone, pluisvrije doek
(bijv. microvezel) af te wrijven. Daardoor kunt u krassen voorkomen.
Geschikt voor levensmiddelen: Deze pan heeft geen invioed
op smaak en reuk van erin bereide gerechten.

Gebruik nooit pannen met losse handgrepen.

Dit product is niet geschikt om te frituren.

VOORZICHTIG! Bij het uitgieten van warme vloeistoffen is
bijzondere opmerkzaamheid en voorzichtigheid geboden - anders
dreigt gevaar voor verbranding. Giet de vloeistof niet snel uit, maar
let op een gelijkmatige stroming. Let op dat zich bij het vitgieten geen
andere personen, met name kleine kinderen, in de directe nabijheid
bevinden.
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B OPGELET! Gebruik bij het uitgieten eventueel een pannenlap of een
gelijksoortig persoonlijk beschermingsmiddel (PBM).

B VOORZICHTIG! Veeg hete olie of andere vloeistoffen, die bij het
vitgieten langs de pan lekken of op het kookoppervlak druppelen,
direct aof met een geschikte doek. Anders bestaat brandgevaar.

B Zorg voor voldoende ventilatie om zware rook in een ingesloten
omgeving fe vermijden.

@® Afvoer

De verpakking bestaat vit milieuvriendelijke grondstoffen die u via de
plaatselijke recyclingcontainers kunt afvoeren.

Informatie over de mogelijkheden om het vitgediende product na gebruik
te verwijderen, verstrekt uw gemeentelijke overheid.

(RE)

Het product, waaronder het toebehoren, en de verpakkingsmaterialen
kunnen worden gerecycled en zijn onderhevig aan een uitgebreide
verantwoordelijkheid van de fabrikant.

Gooi ze apart weg, overeenkomstig de aangegeven Info-tri (informatie
over afvalscheiding), voor een beter afvalbeheer.

Het Triman-logo geldt alleen voor Frankrijk.

Service

D  Service Nederland
Tel.: 0800 0249630
E-Mail: owim@lidl.nl

Service Belgié
Tel.: 0800 12089
E-Mail: owim@lidl.be
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® Wstep

Gratulujemy Paristwu zakupu nowego produktu. Zdecydowali sie Pafstwo
na zakup produktu najwyzszej jakosci. Przed uruchomieniem urzgdzenia
po raz pierwszy zapoznaj sig z nim. W tym celu przeczytaj uwaznie
ponizszq instrukcje obstugi oraz wskazéwki dotyczqce bezpieczenstwa.
Produkt nalezy uzytkowaé w sposéb tu opisany i zgodnie z okreélonym
zakresem zastosowania. Nalezy przechowywaé te instrukcje w
bezpiecznym miejscu. Przekazujgc produkt innej osobie, nalezy réwniez
przekazaé wszystkie dokumenty.

Tq i wiele innych instrukeji mozna pobraé i wyswietli¢ na stronie
www.lidl-service.com. Zeskanowanie kodu QR spowoduije przejscie
bezposrednio do strony internetowej serwisu Lidl (www.lidl-service.com),
gdzie mozna otworzy¢ instrukcje obstugi, wprowadzajgc numer artykutu

(IAN) 500281_2504.

@ Instrukcje uzytkowania i konserwacji

B Oszczedzaé energie! W celu uniknigcia utraty ciepta nalezy
wybieraé ptyte grzejnq o érednicy odpowiadajqgcej $rednicy patelni.

B Efektywna érednica dna: @ 220 mm

B Przed pierwszym uzyciem patelni zagotowa¢ wode 2 lub 3 razy, aby
catkowicie usungé wszelkie pozostatosci produkeyine.

B Lekko nattusci¢ patelnie.

B Nie przegrzewaé pustej lub wypetnionej smazong zywnoéciq patelni,
w przeciwnym razie dziatanie zapobiegajqcej przywieraniu powtoki
ostabnie lub moze ona ulec uszkodzeniu.

B Ryzyko przegrzanial W przypadku przegrzanych patelni, ktére nie
sq nattuszczone, nieprzywierajgca powtoka moze odbarwi¢ sie w
wyniku spalania biatek, gdy wejdzie w kontakt z bezttuszczowq
zywnosciq. Te przebarwienia nalezy traktowad jako oznaki
uzytkowania i nie wptywaijq one na jako$é powtoki ani na jej
uzyteczno$é.
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Potrawe podgrzewaé na silnym lub $rednim ogniu, a nastepnie na
matym, aby dokoriczyé gotowanie.

Nie zostawiaé patelni bez nadzoru, gdy tuszcz sig nagrzewa:
Przegrzany tluszcz moze sig zapali¢. Palgcego sig tuszczu nigdy
nie gasi¢ wodgq! Plomienie zdusié¢ pokrywkg od garnka lub grubym,
wetnianym kocem.

Nalezy uzywaé wytqcznie przyboréw kuchennych z tworzywa
sztucznego lub drewna, aby nie uszkodzié¢ powtoki, zapobiegajacej
przywieraniu. Nie cigé zywnoéci bezposrednio na patelni.

Nie kta$¢ na patelnie mokrego migsa. Thuszez pryskajgcy na
rozgrzanq plyte grzejng moze w tatwy sposéb doprowadzi¢ do
pozaru.

Podczas gotowania uchwyt moze sie nagrzewaé. Uzywad rekawic
do grilla lub rekawic kuchennych.

Patelnia nadaje sig¢ do kuchenek gazowych, elektrycznych, szklano-
ceramicznych i halogenowych.

Patelnia nie nadaije sie do kuchenek indukcyjnych.

Ten artykut fgczy w sobie zalety aluminiowych naczyn kuchennych,
takie jok maty cigzar i wysoka przewodnosé cieplna.

Wysokie temperatury mogq powodowaé przebarwienia na zewnqtrz
produktu. Nie jest to wada materiatowa i nie wptywa na jako$é ani
dziatanie produktu.

Nigdy nie wktada¢ gorgcego produktu pod biezqcq, zimng wode.
Dno produktu moze ulec uszkodzeniu lub moze odpasé.

Produkt nadaije sie do przechowywania zywnosci w piekarniku w
celu podtrzymywania ciepta (maks. 150 °C przez 1 godzing).

Tej patelni nie mozna myé w zmywarkach.

W przypadku mycia recznego uzywaé cieptej wody i zwyktego
detergentu. Nalezy unikaé uzywania jakichkolwiek ostrych narzedzi,
aby nie uszkodzié materiatu.

Podczas czyszczenia nie uzywaé zadnych ostrych materiatéw
$ciernych.
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Czeste czyszczenie ostrymi detergentami moze spowodowaé
uszkodzenie i / lub przebarwienie aluminiowych czesci patelni.
Mycie w zmywarce moze powodowaé odbarwienia elementéw
aluminiowych.

UWAGA! ZARYSOWANIA! Unika¢ szurania naczyniem do
gotowania po ceramicznej plycie grzejne;!

W celu uniknigcia zarysowania ptyty ceramicznej zawsze nalezy
podnosié¢ patelnig przed zmiang jej pozycji na plycie.

Nie ponosimy odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody, ktére
mogtyby wystgpi¢ w innym przypadku.

Przesuwanie patelni z odstonigtq aluminiowq podstawg tam i z
powrotem po powierzchniach ceramicznych moze pozostawiaé
$lady. Takie $lady mozna zwykle usungé za pomocq zmywacza do
ceramiki.

Przed rozpoczeciem gotowania zaleca sie przetarcie powierzchni
plyty grzejnej i dna naczynia do gotowania czystq, niestrzepigcq
sig szmatkg (np. z mikrofibry). W ten sposéb mozna zapobiec
zadrapaniom.

Bezpieczna zywnos¢: Patelnia nie zmienia smaku ani zapachu
przygotowywanych potraw.

Nie uzywaé patelni, jesli uchwyty bedg poluzowane.

Ten produkt nie nadaje sie do smazenia w gtebokim ttuszczu!
OSTROZNIE! Podczas wylewania gorqeych plynéw nalezy
zachowaé szczegdlng czujnosd i ostroznoéé - w przeciwnym razie
istnieje ryzyko poparzenia. Nie wlewad ptynu pospiesznie, ale
starad sig, aby plyngt réwnomiernie. Upewniad sig, ze podczas
nalewania zadne inne osoby, zwtaszcza dzieci, nie znajdujq sie w
bezposrednim sgsiedztwie.

UWAGA! Jeili to konieczne, podczas wylewania uzywaé uchwytu
do garnkéw lub podobnie skutecznego sprzetu ochrony osobistej
(Sol).
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B OSTROZNIE! Za pomocq odpowiedniej szmatki natychmiast
zetrzeé gorqcey olej lub inny plyn, kiéry sptywa po patelni lub kapie
na powierzchnie gotowania. W przeciwnym razie istieje ryzyko
pozaru.

B Zapewnij wystarczajgcq wentylacje, aby unikngé silnego zadymienia
w zamknietym $rodowisku.

@ Utylizacja

Opakowanie wykonane jest z materiatéw przyjaznych dla $rodowiska,
ktére mozna przekazaé do utylizacji w lokalnym punkcie przetwarzania
surowcéw wiérnych.

Informaciji na temat mozliwosci utylizacji wyeksploatowanego produktu
udziela urzqd gminy lub miasta.

FR

[
2
(Ama) |
Produkt, w tym akcesoriai materiaty opakowaniowe, nadaijq sie do
recyklingu i podlegajq rozszerzonej odpowiedzialnoici producenta.

Wyrzu¢ je osobno, zgodnie z ilustracjq przedstawiajgcq informacje o
sortowaniu, aby zapewni¢ lepszq utylizacje odpadéw.

Logo Triman jest wazne tylko dla Francji.

Serwis

Serwis Polska
Tel.: 223974996
E-Mail: owim@lidl.pl
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® Uvod

Blahopfejeme Vém ke koupi nového vyrobku. Rozhodli jste se pro kvalitni
vyrobek. Pfed prvnim uvedenim do provozu se seznamte s vyrobkem.

K tomu si pozorné prectéte ndsledujici ndvod k obsluze a bezpecnostni
pokyny. PouZiveijte vyrobek jen popsanym zpisobem a pouze pro
uvedené oblasti pouziti. Uschoveite si tento ndvod na bezpe&ném mists.
Vsechny podklady vydeite pfi preddni vyrobku i tfeti osobé.

Tento a dalsi ndvody si mizete stéhnout a prohlédnout na strankéch
www.lidl-service.com. Po naskenovéni tohoto QR kédu budete
presmérovdni pfimo na strdnky Lidl service (www.lidl-service.com) na
kterych si mdzete po zaddni &isla vyrobku (IAN) 500281_2504 otevfit
prislusny ndvod k obsluze.

@® Pokyny pro pouzivani a pédéi

= Setiete energii! Aby nedochdzelo ke ztrgtam tepla, zvolte topnou
desku o proméru, ktery odpovidd priméru panve.

u  Efektivni primér dna je: @ 220 mm

B Pfed prvnim pouzitim vyvaite v pdnvi z 2 az 3 krét vodu, abyste
odstranili pfipadné zbytky z vyroby.

B Namazte panev lehce tukem.

B Nepfrehfivejte prazdnou nebo naplné&nou péneyv, protoze jinak se
snizi protipfilnavy O&inek resp. se poskodi povlak.

B Nebezpedi piehidtil U tukem nenamazanych prehfétych pénvi
méze dojit pfi kontaktu s tuk neobsahuijici pfipravovanou potravinou
ke zbarvenim nepfilnavého povrchu v dosledku spalovéni proteing.
Tato zabarveni je tfeba povaZovat za stopy pouzivéni, nepredstavuji

24dné narudeni jakosti povlaku a jeho zpUsobilosti pro pouZivani.
B Obhfivejte pfipravované potraviny pfi vy$§im/stfednim ohfevu a nechte
je pak na nizkém stupni dovafit.
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Nenechdvejte panev bez dozoru, kdyz se tuk zahfiva: Prehiaty tuk se
moze vznitit. Nikdy nehaste hofici tuk vodou! Zaduste plameny vikem
hrnce nebo hustou vinénou dekou.

Pouzivejte pouze plastové nebo dievéné kuchyriské pomicky abyste
neposkodili nepfilnavy povrch. Nekrdijejte potraviny pfimo v panvi.
Do pdnve neddveite nikdy maso, ze kterého kape. Prostfednictvim
tuku stiikajiciho na Zhavou plotynku sporéku mize snadno vzniknout
pozdr.

B&hem vareni se miZe zahidt rukojef. Pro svou ochranu pouzivejte
chiapky nebo grilovaci rukavice.

Tato pdnev je vhodnd plynové, elekirické, sklokeramické a
halogenové varné desky.

Tato pdnev neni vhodné pro indukéni varné desky.

Tento vyrobek kombinuje vyhody hlinikového nddobi, jako jsou nizkd
hmotnost a vysoka tepelnd vodivost.

Vysoké teploty mohou vést ke zmé&né barvy vnéj3i strany vyrobku.
Nejednd se o vadu materidlu a neovliviiuje to kvalitu nebo funkci
vyrobku.

Nikdy nedéveijte horky vyrobek pod tekouci studenou vodu. Spodni
&ast vyrobku by se tim mohla poskodit nebo z vyrobku odpadnout.
Vyrobek je vhodny pro udrzovéni teplych jidel v troubé& (max.

150 °C po dobu 1 hodiny).

Tato pénev neni vhodné pro myti v myéce.

Pro ruéni &idténi pouZijte horkou vodu a obyéejny prostfedek na myti
nddobi. Vyhnéte se pouzivdni ostrych a 3pi¢atych pfedmétl nebo
karta&l, abyste neposkodili materidl.

K &isténi nepouzivejte zadné ostré abrazivni prostredky.

Casté &isténi ostrymi &isticimi prostfedky miZe vést k poskozeni a/
nebo zmé&né barvy pdanve.

Cisténi v my&ce moze vést ke zméné zbarveni hlinikovych dild.
VYSTRAHA! SKRABANCE! Vyhnéte se posouvéni nddobi tam a
zpét na sklokeramické varnych polich!
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Chcete-li zabranit poskrabani sklokeramického varného pole, pred
zménou polohy na varném poli vzdy panev zvednéte.

Neneseme odpovédnost za kody, které by jinak mohly nastat.

Pfi pohybu pé&nvemi s volnym hlinikovym dnem tam a zpét na
keramickych povrsich, miZe to zanechdvat stopy. Takové stopy Ize
zpravidla odstranit keramickym Cisticim prostfedkem.

Nez zaénete s vafenim, doporu€ujeme, abyste offeli povrch

varného pole a dno nédobi &istou, nezmolkujici latkou (napfiklad z
mikrovldkna). Timto zpdsobem mdzete predeiit poskrabani.
Bezpeéné pro potraviny: Tato pdnev nemd zadny vliv na chut a
vini pFipravovaného jidla.

Jsoui rukojeti volné, panve nepouzivejte.

Tento produkt neni vhodny pro fritovanil

POZOR! P¥i nalévani horkych kapalin je tfeba dbat zvysené
opatrnosti - jinak hrozi nebezpeci opareni. Nevyléveijte kapalinu
narychlo, ale zajistéte rovnomérny pritok. Pri vylévdni se ujistéte, Ze v
bezprostiedni blizkosti nejsou z4dné dalsi osoby, zejména dati.
VYSTRAHA! V piipadé poteby pouzijte pfi nalévani chiiapku nebo
podobné G&inné osobni ochranné pomicky (OOP).

POZOR! lhned vhodnou latkou offete horky olej nebo jiné tekutiny,
které stékaji po hrnci nebo kapaii na varny povrch. Jinak existuje
nebezpedi pozéru.

Zaijistéte dostatecnou ventilaci, aby se v uzavieném prostredi
nehromadilo pfili§ velké mnoZstvi koute.

® Zlikvidovani
Obal se skladd z ekologickych materidlt, které mizete zlikvidovat
prostfednictvim mistnich sbé&ren recyklovatelnych materiéld.

O moznostech likvidace vyslouZilych zafizeni se informujte u spravy vasi

obce nebo mésta.
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Vyrobek vé. pfislusenstvi a obalové materidly jsou recyklovatelné a
podléhaiji rozsifené odpovédnosti vyrobce.

Likvidujte je oddélené podle ilustrovanych Info-tri (informace o tfidéni),
abyste mohli Iépe nakladat s odpady.

Logo Triman plati jen pro Francii.

Servis

(@ Servis Ceska republika
Tel.: 800 143 873
E-Mail: owim@lidl.cz
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® Uvod

Blahozeldme Vam ku kipe Vésho nového vyrobku. Kipou ste sa rozhodli
pre vysoko kvalitny produkt. Pred prvym uvedenim do prevéadzky sa
obozndmte s vyrobkom. Za tymto G&elom si pozorne precitajte nasledujici
névod na obsluhu a bezpeénostné pokyny. Vyrobok pouzivajte iba v
stlade s popisom a v uvedenych oblastiach pouZivania. Tento névod
uschovaijte na bezpe¢nom mieste. Ak vyrobok odovzdate daliej osobe,
priloZte k nemu aj vietky podklady.

Tento a mnohé dal3ie ndvody si mézete stiahnuf a prezrief na stranke
www.lidl-service.com. Po naskenovani tohto QR kédu sa dostanete
priamo na stranku www.lidl-service.com, kde si po zadani &isla

(IAN) 500281_2504 mézete otvorif svoj ndvod na obsluhu.

@® Navod na pouzivanie a starostlivost

= Setrite energiou! Aby sa zabranilo strate tepla, zvolte varni
dosku s priemerom, ktory zodpovedd priemeru panvice.
u  Efektivny priemer dna: @ 220 mm

B Pred prvym pouzitim v panvici 2 az 3-krét vyvarte vodu, aby ste
Oplne odstranili pripadné zostatky z vyroby.

B Panvicu mierne namastite.

B Prdzdnu ani plng panvicu neprehrievaite, aby neoslabla vlastnosf
neprilnavosti, prip. sa neposkodil povrch.

B Nebezpeéenstvo prehriatial Ak sa prehriata panvica bez oleja
dostane do kontaktu s potravinami bez tuku, mézu vznikndf
zafarbenia neprilnavého povrchu spdsobené spélenim bielkovin.
Tieto sfarbené miesta sa povazuji za stopy po pouzivani a v
Ziadnom pripade neovplyviuji kvalitu vrchnej vrstvy a vhodnosf jej
pouzivania.

B Ohrejte jedlo na vysokom/miernom ohni a nechajte ho déjst na
malom plameni.
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Nenechdvaite panvicu bez dozoru, ked' sa ohrieva tuk: Prehriaty tuk
sa méze vznietif. Nikdy nehaste horiaci tuk vodou! Plamef uhaste
pokrievkou alebo hrubou vinenou prikryvkou.

Pouzivajte len kuchynské néradie z plastu alebo dreva, aby ste
neposkodili neprilnavy povrch. Nekrgjajte jedlo priamo v panvici.
Do panvice neddvaijte mokré kvapkajice méso. Tuk, ktory by mohol
odfrknif na Zeravd varni platiiu, by mohol spésobit pozZiar.

Polas varenia sa mdze rozohriaf rukovéf. Na ochranu pouZivaijte
chiapky alebo rukavice na grilovanie.

Panvica je vhodnd na plynové, elekirické, sklokeramické a
halogénové varné dosky.

Panvica nie je vhodnd na indukéné pouzitie.

Tento vyrobok kombinuje vyhody hlinikovej varnej nddoby, ako so
nizka hmotnost a vysokd vodivost tepla.

Vysoké teploty mézu spbsobit sfarbenie vonkajiej strany produktu. To
nie je ziadna materidlové chyba a v Ziadnom pripade neovplyviuje
kvalitu alebo funkciu produktu.

Hordci produkt nikdy nechladte pod studenou tecicou vodou. Tym
by sa mohla spodnd strana produktu poskodit alebo z produktu
odpadndt.

Produkt je vhodny na udrZiavanie teplého jedla v rire (max. 150 °C
na 1 hodinu).

Tato panvica nie je vhodnd do umyvacky riadu.

Na ruéné umyvanie pouzite horicu vodu a bezny prostriedok na
umyvanie riadu. Vyhnite sa pouZivaniu ostrych a $picatych predmetov
alebo kefiek, aby ste neposkodili materidl.

Pri &isteni nepouzivajte Ziadne abrazivne prostriedky.

Casté istenie so silnymi &istiacimi prostriedkami méze viest k
poskodeniu a/alebo zafarbeniu panvice.

Cistenie v umyvacke riadu méze viest k sfarbeniu hlinikovych &asti.
OPATRNE! SKRABANCE! Zabrdiite $ichaniu produktu po
sklokeramickej varnej doske!
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Aby ste predisli krabancom na sklokeramickej varnej doske, panvicu
vzdy pred tym, ako ju budete posivat po varnej doske, zdvihnite.
Neruéime za 3kody, ktoré by v opaénom pripade mohli vznikndt.

Ak panvice s nechranenym hlinikovym dnom postvate hore a dole
po keramickych plochdch, méze to zanechat stopy. Takéto stopy sa
zvé&a daiju odstrénit pomocou &isti¢a na keramické dosky.

Predtym, ako zaénete s varenim, odpordéame vam, aby ste utreli
plochu varnej dosky a dno kuchynského riadu &istou handrou bez
chlpov (napr. z mikrovldkna). Takto zabrdnite vzniku skrabancov.
Vhodné pre potraviny: Této panvica nemé Ziadnym spésobom
neovplyviuje chuf a véiu pripravovanych jeddl.

Panvicu nikdy nepouzivajte, ked' si uvolnené rukovdite.

Tento vyrobok nie je vhodny na vyprézanie!

POZOR! Pri vylievani horicich tekutin sa vyZaduje mimoriadna
obozretnost a opatrnosf - inak hrozi riziko obarenia. Tekutinu
nevylievaite rychlo, prod musi byt rovnomerny. Pri vylievani dbaijte na
to, aby sa v bezprostrednej blizkosti nenachddzali Ziadne iné osoby,
predovietkym Ziadne deti.

OPATRNE! V pripade potreby pouZivaite pri vylievani chiiapku
alebo podobné osobné ochranné prostriedky (OOP).

POZOR! Horici olej alebo iné tekutiny, ktoré sa z hrnca vylejo
alebo kvapnd na varni plochu, okamzite utrite vhodnou utierkou. Inak
hrozi nebezpecenstvo poziaru.

Zaistite dostato&né vetranie, aby ste sa vyhli hromadeniu hustého
dymu v uzavretom prostredi.

@ Likvidacia

Obal pozostéva z ekologickych materidlov, ktoré mézete odovzdat na

miestnych recyklaénych zbernych miestach.

O moznostiach likvidécie opotrebovaného vyrobku sa mézete informovat
na Vasej obecnej alebo mestskej sprave.
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Vyrobok vr. prisluienstva a obalové materidly si recyklovatelné

a podliehaji rozsirenej zodpovednosti vyrobcu.

Pre lepsie spracovanie odpadu ich zlikvidujte oddelene podla obrazkov
Info-tri (informdcie o triedeni).

Triman-Logo plati iba pre Francizsko.

Servis

GK  Servis Slovensko
Tel.: 0850 232001
E-posta: owim@lidl.sk
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@ Introduccién

Enhorabuena por la adquisicién de su nuevo producto. Ha elegido

un producto de alta calidad. Familiaricese con el producto antes de

la primera puesta en funcionamiento. Lea detenidamente el siguiente
manual de instrucciones y las indicaciones de seguridad. Utilice el
producto Gnicamente como se describe a continuacién y para las
aplicaciones indicadas. Guarde estas instrucciones en un lugar seguro.
En caso de transferir el producto a terceros, entregue también todos los
documentos correspondientes.

Puede descargar y ver este y muchos otros manuales en
www.lidl-service.com. Escaneando el cédigo QR accederd directamente
a la pagina web de servicio de Lidl (www.lidl-service.com), donde puede
abrir su manual de instrucciones introduciendo el nimero de articulo

(IAN) 500281_2504.

@ Indicaciones de cuidado y uso

= jAhorre energia! Para evitar la pérdida de calor, seleccione
una placa calefactora que tenga un didmetro que corresponda al
didmetro de la sartén.

B Didmetro efectivo de la base: @ 220 mm

B Antes del primer uso calentar la sartén de 2 a 3 veces con agua
para eliminar completamente cualquier residuo de produccién.

B Engrasar ligeramente la sartén.

B No sobrecalentar la sartén en vacio o con el alimento ya asado, de
lo contrario el efecto antiadherente se desvanecerd, y puede dafiar
el recubrimiento.

B jPeligro de sobrecalentamiento! Las sartenes no engrasadas y
sobrecalentadas pueden causar la decoloracién de la capa
antiadherente cuando entran en contacto con alimentos sin grasa
debido a la quema de las proteinas. Estas decoloraciones se
consideran como marcas de uso y no afectan a la calidad del
recubrimiento ni a su idoneidad para el uso.
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Caliente la comida a fuego alto / medio inicialmente y déjela
después a fuego lento hasta terminar la coccién.

No deje la sartén sin vigilancia cuando se caliente la grasa: La
grasa sobrecalentada puede incendiarse. jJamds apague la grasa
ardiendo con agual Apague las llamas con una tapa o una manta
densa.

Utilice solamente utensilios de cocina de pléstico o madera, para no
dafar la capa antiadherente. No cortar los alimentos directamente
en la sartén.

No poner carne goteando liquido en la sartén. Las salpicaduras de
grasa sobre una placa de cocina incandescente pueden provocar un
incendio.

El mango de la sartén puede calentarse durante la coccién. Para su
proteccién, use un agarrador o guantes de horno.

La cacerola es adecuada para cocinas de gas, eléctricas,
vitrocerdmicas y halégenas.

Esta cacerola no es apta para induccién.

Este articulo combina las ventajas de los utensilios de cocina de
aluminio, tales como bajo peso y alta conductividad térmica.

Las altas temperaturas pueden decolorar la parte exterior del
producto. Esto no es ningdn defecto de material y no afecta a la
calidad o funcionalidad del producto.

Nunca ponga el producto caliente bajo un chorro de agua fria.

La parte inferior del producto podria dafiarse o despegarse del
producto.

El articulo es apropiado para mantener caliente los alimentos en el
horno (mdx. 150 °C durante 1 hora).

Esta cacerola no es apta para lavavaiillas.

Para la limpieza manual, utilice agua caliente y un detergente
lavavajillas comdn. Evite el uso de objetos afilados, puntiagudos o de
cepillos, para no dafiar el material.

No use productos abrasivos para limpiar.
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La limpieza frecuente con productos de limpieza fuertes puede dafiar
y / o decolorar la sartén.

La limpieza en el lavavaijillas puede causar decoloracién de las
piezas de aluminio.

{ATENCION! ;ARANAZOS! iEvite las rozaduras del utensilio de
cocina sobre vitrocerdmicas!

Para evitar arafiazos en una vitrocerdmica, levante siempre la sartén
antes de cambiarla de posicién en la placa de coccién.

No nos hacemos responsables de los dafios que puedan producirse.
Si las sartenes con base de aluminio expuesta se mueven de un lado
a ofro sobre las superficies de cerdmica, pueden dejar marcas. Por
lo general, estas marcas pueden eliminarse con un limpiador de
cerdmica.

Antes de empezar a cocinar, le recomendamos que limpie la
superficie de la placa de coccién y el fondo del utensilio de cocina
con un pafio limpio y sin pelusas (por ejemplo, microfibra). Asi
puede evitar arafiazos.

Seguridad alimentaria: Esta sartén no influye ni el sabor ni en
el olor de los alimentos cocinados.

No utilice las sartenes si los mangos estén flojos.

iEste producto no es adecuado para freir!

iCUIDADO! Al verter liquidos calientes se requiere un especial
cuidado y cautela para evitar cualquier peligro de quemaduras.

No vierta el liquido precipitadamente, sino déjelo fluir de un modo
uniforme. Al verterlo compruebe que ninguna otra persona, en
particular nifios, se encuentra muy cerca.

{ATENCION! En caso necesario, para verter liquidos calientes,
utilice agarradores o un equipo de proteccién individual efectivo
comparable (EPI).
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H jCUIDADO! Con un pafo adecuado, limpie inmediatamente el
aceite caliente u otros liquidos que puedan derramarse o caer en
gotas sobre la superficie de coccién al verter el contenido de la
cazuela. Si no lo hace, se corre un peligro de incendio.

B Asegirese de que la ventilacién sea suficiente para evitar el humo
denso en un entorno cerrado.

. e .o
@ Eliminacion

El embalaje estd compuesto por materiales no contaminantes que pueden
ser desechados en el centro de reciclaje local.

Para obtener informacién sobre las posibilidades de desecho del
producto al final de su vida 0til, acuda a la administracién de su
comunidad o ciudad.
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El producto, incluidos los accesorios, y el material de embalaje son
reciclables y estdn sujetos a la responsabilidad extendida del fabricante.

Deséchelos por separado siguiendo la informacién ilustrada de recogida
selectiva para un mejor tratamiento de los residuos.

El logotipo Triman se aplica solo para Francia.

Asistencia

(> Asistencia en Espaiia
Tel.: 900984989
E-Mail: owim@lidl.es
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©® Indledning

Hierteligt tillykke med kebet af deres nye produkt. Du har besluttet dig
for et produkt af hej kvalitet. Ger Dem fortrolig med apparatet inden
farste ibrugtagning. Lees derfor den efterfelgende brugsvejledning og
sikkerhedsanvisningerne omhyggeligt. Brug kun produktet som beskrevet
og kun til de angivne anvendelsesomrdder. Opbevar denne vejlledning
pé et sikkert sted. Hvis De giver produktet videre til andre, skal alle
dokumenter falge med.

Du kan downloade og se denne og mange andre brugsanvisninger p&
www.lidl-service.com. Néar du scanner QR-koden, kommer du direkte ind
pé Lidl-service-hjemmesiden (www.lidl-service.com), hvor du kan ébne din
brugsanvisning ved at indtaste varenummeret (IAN) 500281_2504.

® Brugs- og vedligeholdelsesvejledning

® Spar energi! For at undgd varmetab, skal du vaelge en
varmeplade med en diameter, der passer med pandens diameter.

u  Effektiv bunddiameter: @ 220 mm

B For ibrugtagning skal panden koges med vand 2 til 3 gange for helt
at fierne eventuelle produktionsrester.

B Panden smeres let.

B Entom pande eller en pande, der er fyldt med mad til stegning, mé&
ikke overophedes, da non-stick effekten aftager, eller belsegningen
tager skade.

B Overophedningsfare! P& pander uden fedtstof, der overophedes,
kan der forekomme misfarvninger af non-stick belaegningen, nér
der forbraendes proteiner ved kontakt med fedtfattige madvarer.
Disse misfarvninger skal betragtes som tegn pd brug og har ingen
indflydelse p& belsegningens kvalitet og brugsegenskaberne.

B Opvarm mad, der skal koges, ved hgj/middel varme, og lad det koge
feerdigt pé& et lavere trin.
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Panden mé ikke vaere uden opsyn ved opvarmning of fedt:
Overophedet fedt kan anteende. Braeendende fedt mé aldrig slukkes
med vand! Ilden slukkes med et l&g eller et tykt teeppe.

Anvend kun kekkenredskaber af plast eller trae for ikke at beskadige
slip let-belzegningen. Madvarer mé ikke udskaeres direkte p& panden.
Laeg ikke dryppende vadt ked p& panden. Hvis der sprajter fedt p&
en varm kogeplade kan der nemt opsta en brand.

Ved madlavning kan greb blive varmt. Anvend grydelapper eller
grillhandsker som beskyttelse.

Panden kan anvendes med gas-, el-, glaskeramiske- og
halogenkogeplader.

Denne pande er ikke egnet til induktionskogeplader.

Dette produkt kombinerer fordelene ved kakkengrej af aluminium,
som lav vaegt og hej varmeledningsevne.

Hoie temperaturer kan misfarve produktets yderside. Dette er ikke

en materialefejl og har ingen indflydelse p& produktets kvalitet eller
funktion.

Et opvarmet produkt mé aldrig holdes under rindende koldt vand.
Herved kan produktets underside tage skade eller falde af produktet.
Artiklen er egnet il at holde tilberedt mad varm i ovnen (maks.

150 °Ci 1 time).

Denne pande er ikke egnet til opvaskemaskine.

Ved opvask i hé&nden anvendes varmt vand og almindeligt
opvaskemiddel. Undgé& at anvende skarpe og spidse genstande eller
berster for ikke at beskadige materialet.

Anvend ikke skrappe skuremidler il renggring.

Hyppig rengering med skrappe renggringsmidler kan medfare skader
og/eller misfarvning af panden.

Opvask i opvaskemaskine kan medfgre misfarvning aof
aluminiumsdelene.

OBS! RIDSER! Undga at skubbe og traekke kogegreijet pé
glaskeramiske kogeplader!
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For at undgé ridser p& en kogeplade aof glaskeramik bar du altid lefte
panden, far du flytter den til en anden position pé kogepladen.

Vi overtager ingen garanti for skader, dette ellers kan fordrsage.

Hvis pander med en fritliggende aluminiumsbund bevaeges frem og
tilbage p& keramikflader, kan dette efterlade spor. S&danne spor kan
som regel fiernes med et rengaringsmiddel fil keramik.

Fer madlavningen pdbegyndes, anbefaler vi, at kogepladens
overflade og kogegrejets bund rengares med en ren, fnugfri klud

(fx mikrofiber). Herved kan ridser forebygges.
Levnedsmiddelsikker: Denne pande pavirker ikke de tilberedte
madvarers smag og lugt.

Panden mé ikke anvendes, hvis h&ndtaget sidder last.

Dette produkt er ikke egnet il friturestegning!

FORSIGTIG! Du skal vaere meget opmaerksom og forsigtig, nér du
haelder varme vaesker ud - ellers er der fare for skoldning. Haeld ikke
vaesken hurtigt ud, men sgrg derimod for en ensartet stram. Vaer, nér
du haelder vaesker ud, opmaerksom pé, at ingen andre personer, isser
ingen bern, er i nzerheden.

BEMARK! Brug om ngdvendigt en grydelap eller et tilsvarende
effektivt personligt beskyttelsesudstyr (PV), nér du haelder.
FORSIGTIG! Aftar straks varm olie eller andre vaesker, der laber
ned ad gryden eller drypper ned pé tilberedningsfladen, nar du
haelder. Ellers er der fare for brand.

| et indelukket omréde, skal du serge for at der er nok ventilation, s&
du undgér meget rag.

@® Bortskaffelse

Indpakningen bestdr af miljzvenlige materialer, som De kan bortskaffe
over de lokale genbrugssteder.

De fér oplyst muligheder til bortskaffelse af det udtjente produkt hos deres

lokale myndigheder eller bystyre.
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Produktet og tilbeharet og emballagematerialer kan genbruges og er
underlagt udvidet producentansvar.

De skal bortskaffes separat. Felg de viste maerkater med
sorteringsoplysninger, s& de bortskaffes p& en bedre m&de.

Triman-logoet geelder kun for Frankrig.

Service

Service Danmark
Tel.: 32710005
E-Mail: owim@lidl.dk
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@ Introduzione

Congratulazioni per I'‘acquisto del vostro nuovo prodotto. Con esso
avete optato per un prodotto di qualita. Familiarizzare con il prodotto
prima di metterlo in funzione per la prima volta. A tale scopo, leggere
attentamente le seguenti istruzioni d'uso e le avvertenze di sicurezza.
Utilizzare il prodotto solo come descritto e per i campi di applicazione
indicati. Conservare queste istruzioni in un luogo sicuro. Consegnare tutta
la documentazione in caso di cessione del prodotto a terzi.

Puoi scaricare e visualizzare questo e numerosi altri manuali sul sito
www.lidl-service.com. Scansionando del codice QR, verrai reindirizzato
subito al sito web dell’assistenza di Lidl (www.lidl-service.com) dovre
potrai aprire il tuo manuale di istruzioni per I'uso inserendo il codice

prodotto (IAN) 500281_2504.

@ Istruzioni per l'uso e la cura

u Risparmiare energia! Per evitare la perdita di calore, scegliere
una piastra riscaldante di diametro corrispondente a quello della
padella.

B Diametro fondo effettivo: @ 220 mm

B Parimenti, prima del primo utilizzo far bollire dell’acqua allinterno
della padella da 2 a 3 volte, al fine di rimuovere completamente gli
eventuali residui di produzione.

B Ungere leggermente la padella.

B Non surriscaldare la padella se vuota o piena di cibo da cuocere,
poiché in caso contrario svanirebbe |'effetto antiaderente con
conseguenti danni al rivestimento.
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Pericolo di surriscaldamento! Nelle padella surriscaldate non
ingrassate, in caso di contatto con alimenti non grassi, pud verificarsi
lo scolorimento del rivestimento antiaderente a causa della
combustione delle proteine. Questi scolorimenti sono da considerarsi
come segni d'utilizzo e non pregiudicano la qualita del rivestimento o
la sua utilizzabilita.

Riscaldare il cibo a fuoco medio/alto, quindi terminare la cottura a
fuoco basso.

Non lasciare la padella incustodita quando il grasso si riscalda: |
grasso surriscaldato pud prendere fuoco. Mai spegnere |'olio che
brucia con dell'acqua! Soffocare le fiamme con un coperchio o con
una coperta di lana spessa.

Utilizzare esclusivamente utensili da cucina in plastica o legno, al fine
di non danneggiare il rivestimento antiaderente. Non tagliare il cibo
direttamente dalla padella.

Non adagiare carne gocciolante nella padella. Gli spruzzi di grasso
sul piano di cottura incandescente possono provocare facilmente un
incendio.

Durante la cottura, il manico pud riscaldarsi. Per garantire la propria
sicurezza, utilizzare una presina o guanti da forno.

La padella & destinata all'uso su piani di cottura a gas, elettrici, in
vetroceramica e alogeni.

Questa padella non & destinata in induzione.

Questo articolo coniuga i vantaggi di una padella in alluminio, quali
il peso ridotto e I'elevata conducibilita termica.

Le alte temperature possono portare allo scolorimento dell'esterno del
prodotto. Questo non & un difetto del materiale e non influisce sulla
qualitd o sul funzionamento del prodotto.

Mai tenere il prodotto rovente sotto acqua corrente fredda. La parte
inferiore del prodotto potrebbe subire danni o usurarsi.

L'articolo pud essere utilizzato per mantenere i cibi caldi in forno
(max. 150 °C per 1 ora).
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Questa padella non & lavabile in lavastoviglie.

Per il risciacquo a mano, utilizzare acqua calda e un normale
detersivo per piatti. Non utilizzare oggetti taglienti e appuntiti o
spazzole, al fine di non danneggiare il materiale.

Non pulire usando sostanze abrasive aggressive.

Una pulizia frequente con detergenti aggressivi pud danneggiare
e/o scolorire la padella.

Il risciacquo in lavastoviglie pud scolorire i componenti in alluminio.
ATTENZIONE! GRAFFI! Evitare di spostare avanti e indietro la
padella sui piani di cottura in vetroceramical

Per evitare graffi su un piano cottura in vetroceramica, sollevare
sempre la padella prima di cambiarne la posizione sul piano cottura.
Non siamo responsabili per qualsiasi danno che potrebbe verificarsi
in altro modo.

Quando le padelle con una base di alluminio esposta vengono
spostate avanti e indietro su superfici in ceramica, questo pud
lasciare dei segni. Questi segni possono di solito essere rimossi con
un detergente per ceramica.

Prima di iniziare la cottura, si consiglia di pulire la superficie del
piano e il fondo della padella con un panno pulito che non lasci
pelucchi (ad esempio, in microfibra). Questo consente di prevenire la
formazione di graffi.

Per alimenti: Questa padella non ha effetti sul sapore e I'odore
degli alimenti preparati.

Non utilizzare mai le padelle in caso di manico allentato.

Questo prodotto non & adatto per la frittural

CAUTELA! Quando si versano liquidi caldi, prestare particolare
attenzione e cautela, altrimenti c'é il rischio di scottature. Non versare
il liquido frettolosamente, ma garantire un flusso costante. Mentre si
versa, assicurarsi che non vi siano altre persone, soprattutto bambini,
nelle immediate vicinanze.
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= ATTENZIONE! Mentre si versa, utilizzare eventualmente una
presina o un dispositivo di protezione individuale (DPI) di pari
efficacia.

B CAUTELA! Pulire immediatamente con un panno adatto l'olio
caldo o altri liquidi che scendono dalla pentola o che gocciolano
sulla superficie di cottura mentre si versa. In caso contrario sussiste il
pericolo di incendio.

B Garantire una ventilazione sufficiente per evitare fumo denso in un
ambiente chiuso.

@® Smaltimento

L'imballaggio & composto da materiali ecologici che possono essere
smaltiti presso i siti di raccolta locali per il riciclo.

E’ possibile informarsi circa le possibilitd di smaltimento del prodotto
usato presso I'amministrazione comunale o cittadina.
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Il prodotto , i suoi accessori e i materiali di imballaggio sono riciclabili e

soggetti alla responsabilita estesa del produttore.

Per un migliore trattamento dei rifiuti, smaltirli separatamente seguendo i
diversi simboli della raccolta differenziata.

Il logo Triman & valido solamente per la Francia.

Assistenza

At Assistenza ltalia
Tel.: 800781188
E-Mail: owim@lidl.it
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@® Bevezeté

Gratulélunk 0j termékének vasdarlasa alkalmdabél. Ezzel egy magas
min8ségl termék mellett déntétt. Az elsd izembevétel elstt ismerkedjen
meg a készilékkel. Ehhez figyelmesen olvassa el a kévetkezd Haszndlati
utasitést és a biztonsdgi tudnivaldkat. A terméket csak a leirtak szerint
és a megadott felhaszndlési terileteken alkalmazza. Orizze meg ezt

az Otmutatédt egy biztos helyen. A termék harmadik félnek t6rténé
tovabbaddsa esetén mellékelie a termék a teljes dokumentacidjét is.

Ez és szdmos mds haszndlati Gtmutaté letdlthetd és megtekinthetd a
www.lidl-service.com weboldalon. A QRkédot beolvasva egyenesen
a lidl szolgéltatési weboldaldra (www.lidl-service.com) juthat, ahol a
cikkszam (IAN) 500281_2504 megaddsdaval megnyithatja haszndlati
Otmutatdjat.

@® Haszndlati és apoldasi utasitasok

= Spoéroljon az energiaval! A hdveszteség elkeriilése érdekében
azt a féz8lapot vélassza, melynek dtmérsje megfelel a serpenyd

atmérsjének.

B Hatékony fenékatmérs: & 220 mm

B Az elsé haszndlat elétt f8zze ki a serpenydt vizzel
2 és 3 alkalommal, igy teljes mértékben megszabadulhat az
esetleges gyartési maradékanyagoktél.

B Vigyen fel a serpeny8be némi zsiradékot.

B A serpenydt sem Uresen, sem élelmiszerekkel egyitt ne hevitse
t0l, mert azzal a tapadésmentessége romolhat, illetve a bevonata
sérilhet.

B Tolheviilés veszélyel Ha a serpenyd zsiradék nélkil heviil fel,
és abba zsirt nem tartalmazé élelmiszer keril, a fehérigk égése
elszinez8déseket okozhat a tapaddsmentes bevonaton. Ezek az
elszinez8dések csak a haszndlat kévetkezményei, és nincsenek
hatdssal a bevonat minéségére vagy annak haszndlhatésdgdra.
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A megfézni kivént élelmiszereket magas vagy kézepes ldngon kezdje
el késziteni, majd hagyja alacsony lédngon készre féni.

Ne hagyija a serpenydt, feligyelet nélkil, amikor abban zsiradékot
hevit: A tolhevilt zsiradék langra kaphat. Az égé zsiradékot soha ne
prébdlia vizzel eloltanil Fojtsa el a langokat egy fedével vagy egy
vastag gyapjopokréccal.

Csak fabdl vagy mdanyagbél késziilt konyhai eszkézoket haszndljon,
hogy ne tudjon kart tenni a tapaddsmentes bevonatban. A megfézni
kivant élelmiszereket soha ne végja kdzvetlenil a serpenydbe.

Ne tegyen a serpenydbe 16l nedves hisokat. Az ennek kévetkeztében
kifrdccsend zsiradékok kdnnyen tiizet okozhatnak.

A f8zés sordn a fogé is felforrésodhat. Biztonsdga érdekében
haszndljon edényfogét vagy vegyen fel sitkesztyGt.

A serpenyd haszndlhaté gdz, elektromos, ivegkerdmia és halogén
féz8lapokon is.

A serpeny& nem alkalmas indukciés f8z&lapon t6rténé haszndlatra.
Ez a cikk egyesiti az aluminium f8z8edények elényeit, mint példaul a
kis sily és a nagy hdvezeté képesség.

A magas hémérséklet elszinez&déseket okozhat a termék felszinén.
Ez nem anyaghiba jele, és nincs hatdssal a termék mindségére vagy
hasznélhatéségdra.

A terméket forré dllapotban soha ne tartsa folyé hideg viz ala.
Ezdltal a termék alsé része sériilhet, vagy akér le is valhat a
termékré|.

A termékkel a siitében is melegen tarthat ételeket (legfeliebb 150 °C-
on, 1 6rén keresztil).

Ez a serpenyd nem tisztithaté mosogatégépben.

Kézi mosogatdshoz haszndljon meleg vizet és normdl mosogatészert.
A tisztitdshoz ne haszndljon éles targyakat vagy keféket, mert azok
kért tehetnek az anyagdban.

A tisztitdshoz ne haszndljon sirolészereket.
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A gyakori tisztitds éles eszkdzdkkel a serpenyd sériléséhez és/vagy
elszinez8déséhez vezethet.

A mosogatégéppel t6rténd tisztitds sordn az aluminium részek
elszinez8dhetnek.

FIGYELEM! KARCOLASVESZELY! Az edényt ne tologassa az
vegkeramia lapokon!

Uvegkerdmia f8z8lapok megkarcoléddsanak elkeriilése érdekében
mindig emelje fel a serpenyét, miel8tt azt a f8z8lapon éthelyezné.
Ellenkezé esetben a keletkezett kdrokért nem vdllalunk felel8sséget.
A szabadon 1év8 aluminium talppal rendelkezd serpenydk ide-oda
mozgatdsa a kerédmiafeliileteken nyomokat hagyhat. Az ilyen nyomok
dltaldban keramiatisztitéval eltévolithatok.

A f8zés megkezdése elétt ajanlatos a f8z8lap feliletét és az edény
talpdt is egy tiszta, szészmentes (pl. mikroszdlas) ruha segitségével
attsralni. igy elkeriilhetéek a karcoldsok.

Elelmiszerbiztos: Ez a serpenyd nem befolyasolia az elkészitett
ételek izét vagy illatat.

Ne haszndlja a serpenyét, ha a fogdja kilazult.

Ez a termék nem alkalmas mélysitésre!

VIGYAZAT! Forré folyadékok kisntésekor kildnés vatossagra és
kériltekintésre van szikség - ellenkezé esetben forrazds veszélye 4l
fenn. Ne hirtelen &ntse ki a folyadékot, hanem iigyelien arra, hogy
az egyenletesen folyjon. A kiéntés sordn igyelien arra, hogy mas
személyek, kiiléndsen gyermekek ne tartézkodjanak a kézvetlen
kozelben.

FIGYELEM! Sziikség esetén haszndljon siit8kesztyt vagy hasonléan
hatékony egyéni véddfelszerelést (PPE) a kiéntés sordn.
VIGYAZAT! A forré olajat vagy mas folyadékot, amely lefolyik az
edényrdl, vagy kidntéskor a fézéfeliletre csépég, azonnal térélie le.
Ellenkezé esetben tizveszély dll fenn.

Biztositson elegendd szell8zést, hogy zdrt kérnyezetben elkerilie az
erds fustképzddést.
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@ Mentesités

A csomagolds kdrnyezetbardt anyagokbdl késziilt, amelyeket a helyi
Ujrahasznosité helyeken adhat le drtalmatlanitds céligbdl.

A kiszolgdlt termék megsemmisitési lehetdségeird| lakdhelye illetékes
dnkormdnyzatdndl tdjékozédhat.

iR
CE y =)
A termék, beleértve a tartozékokat és a csomagoléanyagokat is,
Gjrahasznosithaté, és a gydrté kiterjesztett feleldssége ald tartozik.

A jobb hulladékkezelés érdekében az &brdn lathaté informéciok
(szortirozdsi informaciék) alapjén kilén artalmatlanitsa Sket.

A Triman-logé csak Franciaorszagra vonatkozik.

Szerviz

(HY Szerviz Magyarorszag
Tel.. 0680021225
E-mail: owim@lidl.hu
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IAN Model No. | Product size | Effective bottom size | Version
500281_2504 | HG10613 @250 mm @220 mm 09/2025

OWIM GmbH & Co. KG
Stiftsbergstrafle 1 P F ON LIN E
74167 Neckarsulm www.lidI-service.com
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