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Before reading, unfold the page containing the illustrations and familiarise yourself with all functions of the
device.

@

Klappen Sie vor dem Lesen die Seite mit den Abbildungen aus und machen Sie sich anschlieBend mit
allen Funktionen des Gerétes vertraut.

Avant de lire le mode d’emploi, ouvrez la page contenant les illustrations et familiarisez-vous ensuite avec
toutes les fonctions de |'appareil.
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@

Pred ctenim si otevfete stranu s obrdzky a potom se seznamte se viemi funkcemi pfistroje.

Przed przeczytaniem prosze roztozydé strone z ilustracjami, a nastepnie prosze zapoznaé sig z wszystkimi
funkcjami urzqdzenia.

GO

Pred &itanim si odklopte stranu s obrézkami a potom sa obozndmte so vietkymi funkciami pristroja.

&

Antes de empezar a leer abra la pdgina que contiene las imagenes y, en seguida, familiaricese con todas
las funciones del dispositivo.

Fer du laeser, vend siden med billeder frem og bliv bekendt med alle apparatets funktioner.

an

Prima di leggere aprire la pagina con le immagini e prendere confidenza con le diverse funzioni
dell'apparecchio.
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Introduction

Information about this short manual

This document is a shortened print version of the complete operating instructions.

(]34 [s] Scanning the QR code will take you directly to the Lidl Service
1| page (www.lidl-service.com), where you can view and
download the full version of the operating instructions by entering

T | the article number (IAN) 437395_2307.

/\ WARNING!

The short manual is an integral part of this product. Before using the product,
please familiarise yourself with all operating and safety instructions. Keep the
short manual in a safe place and hand over all documents when passing the
product on to any future owner/user.

Intended use

This appliance is intended exclusively for grilling food indoors. The appliance is
not intended for any other purpose, nor for use beyond the scope described.
The appliance is not intended for use in commercial or industrial environments.

The manufacturer accepts no responsibility for damage caused by failure to
observe these instructions, improper use or repairs, unauthorised modifications
or the use of unapproved replacement parts. The operator bears sole liability.

Warning notes

The following warnings are used in this short manual:

A warning notice at this hazard level indicates an imminently
hazardous situation.

If the hazardous situation is not avoided, it could result in death or serious
physical injury.

> Follow the instructions in this warning notice to avoid the risk of death or
serious injury.

/\ WARNING!

A warning notice at this hazard level indicates a potentially
hazardous situation.

Failure to avoid this hazardous situation could result in injury.

> Follow the instructions in this warning notice to prevent injury.

2 GBI SKGE 2000 D3



SILVERCREST’
camon |

A warning notice at this hazard level indicates a potential for
property damage.

Failure to avoid this situation could result in property damage.

> Follow the instructions in this warning notice to prevent property damage.

> A note provides additional information that will assist you in using the
appliance.

Safety

In this section, you will find important safety instructions for using
the appliance.

This appliance complies with statutory safety regulations. Improper
use may result in personal injury and property damage.

Basic safety guidelines

To ensure safe operation of the appliance, follow the safety
guidelines set out below:

m Prior to use, check the appliance for visible external damage.
Do not operate an appliance that has been damaged or
dropped.

m To prevent accidents, have defective plugs and/or power ca-
bles replaced immediately by an authorised specialist techni-
cian or our Customer Service department.

m This appliance may be used by children of the age of 8 years or
more and by persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and/or knowledge if they are
being supervised or have been instructed with regard to the safe
use of the appliance and have understood the potential risks.

m Children must not play with the appliance.
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m Cleaning and user maintenance must not be performed by
children unless they are older than 8 years of age and are
supervised.

m Children younger than 8 years of age must be kept away from
the appliance and the power cable.

m All repairs must be carried out by authorised specialist companies
or by the Customer Service department. Improper repairs may
put the user at risk. It will also invalidate any warranty claims.

m Repairs to the appliance during the warranty period may only
be carried out by a customer service department authorised
by the manufacturer. Otherwise, no warranty claims will be
held for any subsequent damages.

m Defective components must always be replaced with original
replacement parts. Compliance with safety requirements can
only be guaranteed if original replacement parts are used.

m Do not allow the power cable to come into contact with hot
appliance parts. NEVER use the appliance near naked flames,
a hotplate or a heated oven.

m After use, allow the appliance to cool down completely before
cleaning it. Risk of burns!

m Install the appliance as close as possible to an electrical
power socket. Ensure that the power plug is quickly reachable
in case of danger, and also that there is no danger of tripping
over the cable.

m Provide a stable location for the appliance.

4 | GBI
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RISK OF ELECTRIC SHOCK!

» The appliance should only be connected to correctly installed
and earthed mains power sockets. Ensure that the rating for
your local power supply corresponds with the details on the
rating plate of the appliance.

~ Arrange for customer service to repair or replace connecting
cables and/or appliances that are not functioning properly
or have been damaged.

» Do not expose the appliance to rain, and never use it in a
humid or wet environment.

> Ensure that the power cable never becomes wet or moist
during use.

» NEVER immerse the appliance in water or other liquids!
This would bring about the risk of a potentially fatal electric
shock upon the next use of the appliance should moisture
be present in the voltage conducting elements.

~ Always take hold of the plug when handling the power
cable. Do not pull on the cable itself and never touch the
power cable with wet hands, this could result in either a
short circuit or an electric shock.

» Do not place the appliance itself, furniture items or similar
objects on the power cable, and take steps to ensure it
cannot become jammed or trapped in any way.

» Do not open the appliance housing or attempt to repair or
modify the appliance. If the housing is opened or improper
modifications are made, you run the risk of receiving a po-
tentially fatal electric shock and the warranty will be void.
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RISK OF ELECTRIC SHOCK!

~ Protect the appliance from drips or splashes of water. Thus,
do not place any vessels containing liquid (e.g. flower vases)
on or near the appliance.

~ Always pull the plug out of the power socket during each
interruption, as well as after use and before any cleaning.

RISK OF BURNS!

& Caution! Hot surface!

> The surfaces of the appliance become extremely hot during
use. Touch the appliance using only the handle.

CAUTION! MATERIAL DAMAGE!

» Do not use an external timer switch or a separate remote
control system to operate the appliance.

» Never leave the appliance unattended during operation.

» Ensure that the appliance, the power cable and the plug do
not come into contact with heat sources such as hotplates or
naked flames.

» Do not use charcoal or similar fuels to operate the appliance!

» To protect the non-stick coating, do not use metallic tools such
as knives, forks, etc. Should the non-stick coating become
damaged, stop using the appliance.

» Only operate the appliance with the original accessories
supplied.

6 GBI SKGE 2000 D3
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NOTE

» No user action is required to switch the product between

50 and 60 Hz. The product adapts automatically to either
50 or 60 Hz.

Operating components
Figure A:

660000000 0OCS

Support feet

Safety catch

Unlocking button 180°

Red “Power” control lamp
Green “Ready” control lamp
Heat level control

RELEASE button (lower hotplate)
Fat collector tray

Fat outlet

Hotplates

RELEASE button (upper hotplate)

Figure B:

®

Cleaning scraper

Unpacking and installation

Safety instructions

/\ WARNING

During the first use of the appliance there is a risk of injury
and/or damage to property!

To avoid risks, observe the following safety instructions:

> Packaging material may not be used as a plaything. There is a risk of suf-
focation.

> Please follow the instructions regarding the electrical connection of the appli-
ance to avoid damage to property.
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Package contents and transport inspection

The appliance is supplied with the following components as standard
(see fold-out page):

Contact grill
Fat collector tray
Cleaning scraper

Short manual

NOTE

>

>

Check the package for completeness and for signs of visible damage.

If the delivery is incomplete or damage has occurred as a result of defective
packaging or during transport, contact the Service hotline (see chapter
entitled Service).

Unpacking

¢
¢

Remove all parts of the device and the short manual from the box.

Remove all packaging materials and any films and labels.

Handling and operation

This section provides you with important information on handling and using the
appliance.

Before initial use

1)

2)
3)
4)
5)
6)
7)
8)

Clean all accessories as described in the section “Cleaning and care” to
remove any production residues.

Read these short manual carefully.

Install the appliance in accordance with the safety instructions.

Unlock the appliance by setting the safety catch @ to the position a
Open the appliance.

Wipe the hotplates ® with a damp cloth.

Close the appliance.

Insert the power cable plug into a properly connected and earthed mains
power socket which supplies the voltage stated in the "Technical data" sec-
tion. Allow the appliance to heat up for about 5 minutes on the maximum
temperature setting by turning the heat level control @ to MAX.

8 GBI SKGE 2000 D3
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> The first time the appliance heats up, a small amount of smoke and odour
may be generated due to production-related residue. This is normal and is
completely harmless. Ensure sufficient ventilation; for example, by opening
a window.

9) After heating, pull the plug out of the mains socket and allow the appliance
to cool down completely.

10) Clean the appliance again with a damp cloth.

Heat level control
The temperature is set using the heat level control @.
— Heat level range 1: heating up range / low temperature
— Heat level range 2: medium temperature (e.g. cooking vegetables)

— Heat level range 3: high temperature (e.g. grill-roasting meat)

MIN

Heat level range 1

M

AX
Heat level rang\ Jot level range 2

> The green ,Ready” control lamp @ lights up when the heat level control @
is set to MIN or in the front area of the heat level range 1. As soon as you
set the heat level control @ to the desired position, the green control lamp
"Ready" @ goes out until the temperature has been reached.

> The green control lamp "Ready" @ may switch off again in the inferim. This
indicates that the temperature has fallen below the set temperature and the
appliance is heating up again.

> The red control lamp "Power" @ lights up as soon as the appliance is con-
nected to the mains.

SKGE 2000 D3 GB|E | 9
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Operation

1)

Close the appliance lid using the handle.
Slide the fat collector tray @ into the appliance.

Replace the plug in the mains power socket. The red control lamp "Power" @
lights up. The green control light "Ready" @ lights up if the heat level control @
is set fo MIN.

Set the desired level on the heat level control @. The green control lamp
"Ready" @ goes out. The green control lamp "Ready" @ comes on again
as soon as the set heating level is reached.

NOTE

You can use this grill in 3 different ways:

— fully open so that both hotplates ® can be used as a table grill.

— with the movable upper hotplate @ as a contact grill so that, for
instance, meat or fish is grilled from both sides.

— with the fixed upper hotplate @ as a panini grill so that, for
instance, baguettes can be gratinated.

"Contact grill" position

NOTE

>

1)

To ensure the hygienic cooking of fish, we recommend using the “Contact
grill” position.

Open the appliance lid and place the food to be grilled on the lower
hotplate @.
Close the appliance lid using the handle.

Due to its movable mount, the upper hotplate ) always lies parallel to the
lower hotplate @ even if the food to be grilled is bulky. This guarantees an
optimal grilling result.

Check the browning of the food after a while. To do this, open the appliance
lid using the handle.

NOTE

Start with short grilling times and increase them until you identify the correct
duration. For your orientation, please also refer to the section “Cooking table”.

5)

10  GB|

When you are satisfied with the level of browning, remove the grilled food.
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Damage to the appliance!

> Do not use pointed or sharp objects to remove the grilled food. These could
damage the surfaces of the hotplates @!

6) Turn the heat level control @ to MIN and remove the plug from the mains
power socket.

> Always remove the plug from the mains power socket when the appliance is
not in use. It is not sufficient to simply set the heat level control @ to MIN!

"Panini grill" position
1) Open the appliance lid and place the food to be grilled on the lower
hotplate .

2) Close the upper hotplate @ and lock it at the desired height by pressing the
safety catch @ back (position MIN, 11, 1II, IV, V). When adjusting the safety
catch @, lift the hot plate @ a litfle way. The further back you press the
safety catch @, the greater the distance between the hotplates @.

3) Check the browning of the food after a while. To do this, open the appliance
lid using the handle.

NOTE

Start with short grilling times and increase them until you identify the correct
duration. For your orientation, please also refer to the section “Cooking table”.

4) When you are satisfied with the level of browning, remove the grilled food.

Damage to the appliance!

> Do not use pointed or sharp objects to remove the grilled food. These could
damage the surfaces of the hotplates !

5) Turn the heat level control @ to MIN and remove the plug from the mains
power socket.

> Always remove the plug from the mains power socket when the appliance is
not in use. It is not sufficient to simply set the heat level control @ to MIN!

SKGE 2000 D3 GB|IE | 11
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"Table grill" position
1) Fold out both support feet @ (Fig.1).

2) Press the unlocking button 180° @ (Fig.1) and open the appliance lid until
both hotplates @) can be used as a table grill.

S

Fig.1

3) The hotplates @ are now positioned next to each other and can be used as
a table grill (Fig. 2).

(10

2081 ]

Fig. 2
4) Place the food to be grilled onto the hotplates .

12 | GB|IE
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5) Turn the food to be grilled from time to time and remove it from the hot-
plates (O once it is cooked.

Damage to the appliance!

> Do not use pointed or sharp objects to turn or remove the grilled food.
These could damage the surfaces of the hotplates (O!

6) Turn the heat level control @ to MIN and remove the plug from the mains
power socket.

> Always remove the plug from the mains power socket when the appliance is
not in use. It is not sufficient to simply set the heat level control @ to MIN!

Cooking table

The following table is intended as a guide for cooking. It provides examples of cooking

times for various foods. Adjust the amounts according to the recipe and your individual taste.
Various factors - in particular, the respective nature of the food, such as size, thickness or
quality - may affect the cooking time. Also note that food cooked in the “Table grill” position
will need to be turned occasionally, so the cooking time will be longer.

FOOD II::,AE[ POSITION COOKING TIME
Burgers 3 Contact grill 10-15 mins.
Bacon MAX. Table grill 2 x 3-4 mins.
Pork neck steaks MAX. Table grill 2 x 13-16 mins.
Salmon fillets 3 Contact grill 8-10 mins.
Tuna steaks 3 Contact grill 6-8 mins.
Grilled vegetables in oil 2 Table grill 2 x 3-6 mins.
Cheese sandwiches MAX. Contact grill 3-4 mins.
Cheese baguettes 3 Panini grill 4-8 mins.

SKGE 2000 D3 GB | IE 13
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Tips and tricks

B To make meat more tender and speed up the grilling process, you can
marinate it beforehand. An ideal basis for this can be sour cream, red wine,
vinegar, buttermilk or fresh papaya or pineapple juice, for example. Add
herbs and spices according fo taste. Do not add salt as this can draw water
out of the meat and make it dry. Place the meat in the marinade so that it is
completely covered and close the container. Ideally, leave it overnight.

B You can grill not only meat, but also fish. We recommend cooking fish in the
“Contact grill” position. Grilling with the appliance lid closed ensures that
the food is heated from both sides at the same fime.

B The hotplates © have a non-stick coating, therefore extra fat is not neces-
sary. If you still wish to use fat, please ensure that the fat/oil is suitable for
grillroasting, e.g. rapeseed oil.

M If you are not sure whether the grilled food is cooked all the way through,
you can use a commercially available meat thermometer.

Cleaning and care

Safety instructions

A WARNING! DANGER TO LIFE DUE TO ELECTRIC SHOCK!

Risk of injury when cleaning the appliance!
To avoid risks, observe the following safety instructions:

> Before cleaning, pull out the plug and wait until the appliance has
completely cooled down. Risk of injury!

> Never clean the appliance under running water and never immerse it in water.
The appliance could be irreparably damaged!

Damage to the appliance!

> To avoid irreparable damage to the appliance, ensure that no moisture can
penetrate the appliance during cleaning.

> When cleaning the surfaces use neither abrasive or chemical cleaners, nor
sharp or scratchy objects.

B Draw the cleaning scraper (B over the hotplates () after the hotplates @
have cooled down so that fat and residues are aggregated, and then slide
them into the fat collector tray @.

14 | GBI SKGE 2000 D3
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B Wipe the hotplates @ with a damp cloth. Do not use any abrasive cleaning
agents, rough sponges or sharp objects for cleaning as these could damage
the non-stick coating.

For more stubborn soiling or hardened residue, remove the hotplates :

— Open the appliance.

— Press the RELEASE button @ and at the same time, remove the lower
hotplate @.

— Hold the upper hotplate @ in place to prevent it from falling and press
the RELEASE button . The upper hotplate @) is released from the
appliance.

Clean the hotplates @ which have been removed in warm water with a little
detergent in it. For severe incrustations, leave the hotplates { to soak for a while
in the water. After washing, rinse the hotplates O with clean water to remove all
detergent residues. Dry everything properly. The hotplates ® must be dry before
you put them back in the appliance!

NOTE

@ For gentle cleaning of the hotplates @, we recommend that you

wash them by hand, as described above. You can, however, also
clean the hotplates @ in the dishwasher. The undersides of the
griddles @ may stain slightly after cleaning in the dishwasher.
However, this does not represent any impairment of the appliance
or its function.

To refit the hotplates O, place the hotplates @ onto the base such that both
notches next to the fat outlet @ grip the hooks on the base. Then press down the
front part of the hotplate O until you hear it engage.

Proceed in the same way withw the second hotplate .

B To clean the outer surfaces of the appliance, wipe it down with a damp cloth
and a small amount of washing-up liquid. Wipe off any detergent residues
using a cloth moistened with clean water.

Ensure that all parts are completely dry before re-using the appliance.

B Wipe the cleaning scraper @ with a damp cloth. For more stubborn soiling,
add some mild detergent to the cloth or rinse it in warm water and detergent.

NOTE

@ For gentle cleaning of the cleaning scraper @ we recommend that

you wash it by hand as described above. You can, however, also
clean the cleaning scraper @ in the dishwasher.

SKGE 2000 D3 GB|IE | 15
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B Clean the emptied fat collector tray @ in hot water and washing-up liquid.
Rinse off detergent residues with clean water and dry it well.

>\ For gentle cleaning of the fat collector tray @ we recommend that
m you wash it by hand as described above. You can, however, also
¥)a

clean the fat collector tray @ in the dishwasher.

Recipes

Depending on the quality of the ingredients, the specified temperature settings
or times in the recipes may vary!

"Contact grill" position

Mexican Burger
900 g minced beef
6 tbsp. BBQ sauce
6 tbsp. finely chopped onions
3 tbsp. fresh or ready-made salsa
1/2 tsp. chilli powder

4 large hamburger buns

1) Mix the minced meat, onions, salsa, chilli powder and BBQ sauce in a
large bowl.

2) Shape the minced meat into four evenly sized hamburgers that are
approx. 2 cm thick.

3) Heat up the appliance (heat level range 3/Max).

4)  Grill the hamburgers for 8 - 10 minutes on the pre-heated appliance, having
set this to the contact position. Then serve the hamburgers in the hamburger
buns together with the ingredients and herbs of your choice.

16 | GBI SKGE 2000 D3
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Rump steak with spring onion & herb sauce
500 g lean rump steak (each 125 g)
120 g margarine
1 tsp. Worcestershire sauce
1 finely chopped garlic clove
4 tbsp. finely chopped parsley
4 finely chopped spring onions

1) Mix the margarine and Worcestershire sauce in a small bowl and
mix in the garlic, parsley and spring onions.

2) Heat up the appliance (heat level Max).
3) Grill the steak for 3 min. at heat level Max.

4) Brush the spring onion and herb sauce onto the steak and cook it for
another 4 minutes at the start of heat level range 2.

Tuna with slices of orange
(4 people)
4 fresh tuna steaks (each 170 g)
1 orange
1 tbsp. finely chopped parsley
Salt
Pepper

1) Peel the oranges and cut them into slices that are approx. 5 mm thick.
2) Pre-heat the appliance (heat level range 3).

3) Place the tuna steaks onto the pre-heated grill, scatter the parsley on top
and season with salt and pepper.

4) Place the slices of orange onto the tuna steaks and grill everything for
approx. 6 - 8 minutes.

5) Remove the grilled orange slices before serving.

GB|IE | 17
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"Panini grill" position

Spinach and cheese panini
250 g spinach leaves
1 onion
1 clove of garlic
1 tbsp. cooking oil
2 tsp. lemon juice
1 pinch of salt (and pepper)
4 slices of toasting bread/white bread
40 g herb butter
75 g mozzarella

20 g pine nuts

1) Sort and wash the spinach leaves.

2) Peel and finely chop the onion and garlic, stew in hot oil. Add the spinach.
Season with lemon juice, salt and pepper.

3) Spread the herb butter onto the toast.
4) Cut the mozzarella into slices.

5) Divide the mozzarella and drained spinach onto 2 slices of toast and scat-
ter the pine nuts on fop.

6) Top the panini with a second slice of bread.

7) Carefully place the panini onto the panini maker, pre-heated to heat level
range 3/Max.

8) Using the safety catch @, set the desired distance of the upper hotplate @
and close the lid.

9) Wait until the panini are toasted golden brown. Then remove them from the
panini maker.
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Chicken breast panini
400 g chicken breast
20 g butter
Pepper, salt, paprika powder
120 g bacon, in strips
6 slices of toasting bread/white bread
3 tbsp. salad dressing (yoghurt)
30 g of iceberg lettuce
2 tomatoes
1 avocado
1 tsp. lime juice

50 g cucumber

1) Rinse the chicken breast under running tap water and pat dry with kitchen
paper. Grill briefly in the pre-heated appliance, set to the contact position,
with the heat level set to MAX.

2) Switch the appliance back to the start of heat level range 3 and then grill-
roast the chicken breasts for about 10 minutes until done. After grill-roasting,
season with salt, pepper and paprika and set aside.

3) Fry the strips of bacon in a pan until crispy.

4) Spread the yoghurt dressing onto 3 slices of toasting bread or white bread,
add the iceberg leftuce, cut the tomatoes into slices, season them and arrange
them on top.

5) Cut the chicken breasts along their length and place them on top of the
tomatoes.

6) Arrange the strips of bacon on the chicken breasts.

7) Cut open the avocados vertically and use a turning movement to remove the
halves from the stone. Peel and cut the avocado into slices. Drizzle the lime
juice onto the avocado to prevent from going brown. Lay the slices onto the
panini.

8) Cut the cucumber into slices and place them on the avocado.

9) Top the panini with a second slice of bread.

10) Carefully place the panini onto the hotplate @.

11) Using the safety catch @), set the desired distance of the upper hotplate @
and close the lid.

12) Wait until the panini are toasted golden brown and remove them carefully
from the panini maker.
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Mustard baguette

1 baguette

1 garlic clove

50 g mustard-pickled gherkins

40 g Pecorino

1 tbsp. hot mustard

2 tbsp. sweet mustard

50 g butter

2 tbsp. chopped chives

Salt, pepper

1)

2)
3)

4)

5)

6)

7)

Cut into the baguette at 2 - 3 centimetre intervals, but do not cut all the way
through.

Peel and crush the garlic, dice the gherkins and grate the Pecorino cheese.

Mix the hot and sweet mustards with the soft butter, garlic, gherkins,
Pecorino cheese and chives, and season with salt and pepper.

Fill the mustard butter into the baguette slits and wrap the baguettes in
aluminium foil.

Place the baguettes onto the pre-heated hotplate ) set to heat level range
3/Max.

Using the safety catch @, set the desired distance of the upper hotplate ©
and close the lid.

The baguette should be golden brown.

"Table grill" position

Chicken/turkey breast
200 g chicken/turkey breast
A little flour

20

1)

2)
3)

Coat the hotplates @ with a little oil that is suitable for grill-roasting and
heat the appliance to heat level range 3.

Cut the 200 g of chicken/turkey breast into slices and lightly dust with flour.

Grill-roast on one side for around 4 minutes, then turn, sprinkle with a little
salt and grill the other side for about 4 minutes.

GB | IE



SILVERCREST’

Grilled vegetables
2 peppers
1 courgette
1 aubergine
Olive oil
Salt
Pepper

Herbs de Provence (seasoning mix)

1) Wash the vegetables thoroughly. Cut the peppers in half, remove the seeds
and cut them into strips. Cut the aubergine and courgette in half along their
length and then into pieces measuring around 0.5 cm.

2) Brush the vegetables with a little olive oil.
3) Pre-heat the appliance (heat level range 2).

4) Place the vegetables onto the pre-heated hotplate @ and grill them on
both sides, allowing around 8 - 10 minutes for each side, until they are light
brown in colour.

5) Season the vegetables with salt, pepper and herbs de Provence to taste.

Coconut curry prawns
100 g red curry paste
50 ml coconut milk
400 g prawns (alternatively crab or shrimps)
200 g sugar snaps
2 peppers
2 onions
2 garlic cloves
Salt and pepper

Aluminium foil

1) Mix the curry paste and the coconut milk.
2) Wash the prawns, the sugar snaps and the peppers.
3) Peel the onions and garlic cloves.

4) Chop the onions, the garlic cloves and peppers into small pieces.
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5) Spread the prawns and the vegetables evenly over four pieces of aluminium
foil. The aluminium foil must be big enough so that it is possible to wrap up
the ingredients in little packages. Drip the coconut curry sauce over the food
and season everything with salt and pepper.

6) Seal the packages well so that no liquids can escape.
7) Pre-heat the appliance to the end of heat level range 2.

8) Place the filled packages onto the pre-heated hotplates © and cook from
both sides, allowing around 15 minutes per side.

Grilled corn on the cob

22

2 sweet corn cobs
100 g herb butter
Garlic salt

Salt

Pepper

Aluminium foil

1) Brush a piece of aluminium foil with the herb butter.

2) Salt the corn cobs and wrap them in the aluminium foil.

3) Heat the appliance to the end of heat level range 2.

4) Place the package onto the hotplates (O.

5) Turn the package affer 15 minutes and cook the cobs for another 15 minutes.

6) Season the corn cobs with garlic salt and pepper.
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Disposal

Applies only to France:
ER A DEPOSER A DEPO:

° ) )EPOSER
Cet appareil EN MAGASIN  EN DECHETERIE
& et ses accessoires

se recyclent

FR
ELEMENTS G
D’EMBALLAGE lﬁl

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

- FR The product, its packaging and the operating
Y 2 instructions are recyclable. They are subject to an
& & e skt
extended manufacturer responsibility and will be

collected separately.

Disposal of the appliance

The adjacent symbol of a crossed-out dustbin means that this
appliance is subject to Directive 2012/19/EU. This directive states
that this appliance may not be disposed of in the normal household
waste at the end of its useful life, but must be taken to specially
set-up collection locations, recycling depots or disposal companies.

The disposal is free of charge for the user. Protect the
environment and dispose of this appliance properly.

If your old appliance has stored any personal data, you are responsible for
deleting it yourself before returning it.
(]
O W Your local community or municipal authorities can provide informa-
tion on how to dispose of the worn-out product.

Disposal of the packaging

@ The packaging materials have been selected for their environmental
friendliness and ease of disposal and are therefore recyclable.
%@ Dispose of packaging materials that are no longer needed in
accordance with applicable local regulations.

Dispose of the packaging in an environmentally friendly manner.
Note the labelling on the packaging and separate the packaging
material components for disposal, if necessary. The packaging

a material is labelled with abbreviations (a) and numbers (b) with the
following meanings: 1-7: plastics, 20-22: paper and cardboard,
80-98: composites.
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Appendix
Technical data
Voltage supply 220 - 240V ~ (alternating current) 50/60 Hz
Power consumption 2000 W
Q'P All of the parts of this appliance that come into
contact with food are food-safe.

Service

Service Great Britain

Tel.: 0800 404 7657
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

(IED Service Ireland
Tel.: 1800 101010
E-Mail: kompernass@lidl.ie

[1AN 437395_2307 |

Importer

Please note that the following address is not the service address. Please use the
service address provided in the operating instructions.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

WWW. komperncss.com
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EinfGhrung

Informationen zu dieser Kurzanleitung

Bei diesem Dokument handelt es sich um eine verkiirzte Druckausgabe der
vollsténdigen Bedienungsanleitung.

[EE5LE | Durch das Scannen des QR-Codes gelangen Sie direkt auf die
4 | Lidl-Service-Seite (wwwe.lidl-service.com) und kénnen durch die
Eingabe der Artikelnummer (IAN) 437395_2307 die vollsténdige

Bedienungsanleitung einsehen und herunterladen.

/\ WARNUNG!

Die Kurzanleitung ist Bestandteil dieses Produkts. Machen Sie sich vor der
Benutzung des Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut.
Bewahren Sie die Kurzanleitung gut auf und héndigen Sie alle Unterlagen bei
Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

BestimmungsgemdéBe Verwendung
Dieses Gerdt dient ausschlieBlich dem Grillen von Lebensmitteln im Innenbereich.
Eine andere oder dariiber hinausgehende Benutzung gilt als nicht bestimmungs-
gemdB. Das Geréit ist nicht zur Verwendung in gewerblichen oder industriellen
Bereichen vorgesehen.

Anspriiche jeglicher Art wegen Schéden aus nicht bestimmungsgeméfer Verwen-
dung, unsachgeméfen Reparaturen, unerlaubt vorgenommener Verénderungen
oder Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile sind ausgeschlossen. Das Risiko
tragt allein der Betreiber.

Warnhinweise

In der vorliegenden Kurzanleitung werden folgende Warnhinweise verwendet:

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine
drohende gefdhrliche Situation.

Falls die geféhrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zum Tod oder
zu schweren Verletzungen fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um die Gefahr des
Todes oder schwerer Verletzungen von Personen zu vermeiden.
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/\ WARNUNG

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine
mégliche geféhrliche Situation.

Falls die geféhrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zu Verletzungen
fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Verletzungen von
Personen zu vermeiden.

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet einen
madglichen Sachschaden.

Falls die Situation nicht vermieden wird, kann dies zu Sachschaden fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Sachschéden zu
vermeiden.

> Ein Hinweis kennzeichnet zusétzliche Informationen, die den Umgang mit
dem Gerét erleichtern.

Sicherheit

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Sicherheitshinweise im
Umgang mit dem Gerdgt.

Dieses Gerdt entspricht den vorgeschriebenen Sicherheitsbestim-
mungen. Ein unsachgeméfer Gebrauch kann zu Personen- und
Sachsché&den fihren.

Grundlegende Sicherheitshinweise

Beachten Sie fir einen sicheren Umgang mit dem Gerét die
folgenden Sicherheitshinweise:

m Kontrollieren Sie das Gerdt vor der Verwendung auf Guf3ere,
sichtbare Schaden. Nehmen Sie ein beschadigtes oder herunter-
gefallenes Gerdt nicht in Betrieb.

m Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdates beschadigt
wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst
oder eine éhnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Ge-
fahrdungen zu vermeiden.
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m Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen
mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen
Féhigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des
sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

m Kinder dirfen nicht mit dem Gerdt spielen.

m Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder
durchgefihrt werden, es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und
beaufsichtigt.

m Kinder junger als 8 Jahre sind vom Gerét und der Anschluss-
leitung fernzuhalten.

m Lassen Sie Reparaturen am Gerdt nur von autorisierten Fachbe-
trieben oder dem Kundenservice durchfiihren. Durch unsachge-
méfe Reparaturen kénnen Gefahren fir den Benutzer entstehen.
Zudem erlischt der Garantieanspruch.

m Eine Reparatur des Gerdtes wahrend der Garantiezeit darf
nur von einem vom Hersteller autorisierten Kundendienst vor-
genommen werden, sonst besteht bei nachfolgenden Schaden
kein Garantieanspruch mehr.

m Defekte Bauteile diirfen nur gegen Original-Ersatzteile ausge-
tauscht werden. Nur bei diesen Teilen ist gewdhrleistet, dass
sie die Sicherheitsanforderungen erfiillen werden.

m Schitzen Sie die Netzleitung vor Berihrungen mit heien Ge-
rateteilen. Benutzen Sie das Gerdt niemals in der Néhe einer
offenen Flamme, einer Heizplatte oder eines beheizten Ofens.

m Lassen Sie das Gerdt nach dem Gebrauch abkihlen, bevor
Sie es reinigen! Verbrennungsgefahr!
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m Stellen Sie das Gerat maglichst in der Néhe einer Steckdose auf.
Sorgen Sie dafir, dass der Netzstecker bei Gefahr schnell erreich-
bar ist und die Netzleitung nicht zur Stolperfalle werden kann.

m Sorgen Sie fir einen sicheren Stand des Gerdtes.

GEFAHR DURCH ELEKTRISCHEN SCHLAG!

» Schlieflen Sie das Gerdt nur an eine vorschriftsméBig installierte
und geerdete Netzsteckdose an. Die Netzspannung muss
mit den Angaben auf dem Typenschild des Gerdtes Gberein-
stimmen.

» Lassen Sie Anschlussleitungen bzw. Gerdéte, die nicht ein-
wandfrei funktionieren oder beschadigt wurden, sofort vom
Kundendienst reparieren oder austauschen.

» Setzen Sie das Gerat nicht dem Regen aus und benutzen Sie
es auch niemals in feuchter oder nasser Umgebung.

» Achten Sie darauf, dass das Netzkabel wahrend des Betriebs
niemals nass oder feucht wird.

» Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser oder andere Flussig-
keiten! Hier kann Lebensgefahr durch elektrischen Schlag
entstehen, wenn im Betrieb Flussigkeitsreste auf spannungs-
fihrende Teile gelangen.

» Fassen Sie das Netzkabel immer am Stecker an. Ziehen Sie
nicht am Kabel selbst und fassen Sie das Netzkabel niemals
mit nassen Handen an, da dies einen Kurzschluss oder
elektrischen Schlag verursachen kann.

~ Stellen Sie weder das Gerdt noch Mébelstiicke o. A. auf das
Netzkabel und achten Sie darauf, dass es nicht eingeklemmt
wird.

~ Sie dirfen das Gerdtegehduse nicht 6ffnen, das Gerét nicht
reparieren oder modifizieren. Bei gedffnetem Gehduse oder
eigenmdchtigen Umbauten besteht Lebensgefahr durch elek-
trischen Schlag und die Gewdhrleistung erlischt.
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GEFAHR DURCH ELEKTRISCHEN SCHLAG!

» Schiitzen Sie das Gerdét vor Tropf- und Spritzwasser.
Stellen Sie deshalb keine mit Flissigkeit gefillten Gegen-
stdnde (z. B. Blumenvasen) auf oder neben das Gerdt.

» Ziehen Sie bei jeder Unterbrechung sowie nach Beenden
des Gebrauchs und vor jeder Reinigung den Netzstecker
aus der Steckdose.

VERBRENNUNGSGEFAHR!

& Achtung! Heif3e Oberflache!

» Die Oberflache des Gerdates kann wdhrend des Betriebs sehr
heif3 werden. Berihren Sie das Gerdt dann nur am Giriff.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

» Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernwirksystem, um das Gerdét zu betreiben.

» Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs niemals unbe-
aufsichtigt.

» Stellen Sie sicher, dass das Gerdt, das Netzkabel oder der
Netzstecker nicht mit heiflen Quellen, wie Kochplatten oder
offenen Flammen, in Berilhrung kommen.

» Benutzen Sie keine Kohle oder dhnliche Brennstoffe, um das
Gerdt zu betreiben!

» Schiitzen Sie die Antihaftbeschichtung, indem Sie keine
metallischen Werkzeuge wie Messer, Gabel usw. benutzen.
Wenn die Antihaftbeschichtung beschadigt ist, benutzen Sie
das Gerat nicht weiter.

~ Betreiben Sie das Gerdt ausschliefBlich mit dem mitgelieferten
Originalzubehér.
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» Es ist keine Aktion seitens der Benutzer erforderlich, um das
Produkt zwischen 50 und 60 Hz umzustellen. Das Produkt
passt sich sowohl fir 50 als auch fir 60 Hz an.

Bedienelemente
Abbildung A:

6600000000 S

StijtzfiBe

Sicherheitsverschluss
Entriegelungstaste 180°

rote Indikationsleuchte ,Power”
grine Indikationsleuchte ,Ready”
Heizstufenregler

Taste RELEASE (untere Grillplatte)
Fettauffangschale

Fettauslauf

Grillplatten

Taste RELEASE (obere Girillplatte)

Abbildung B:

®

Reinigungsschaber

Auspacken und AnschlieBen

Sicherheitshinweise

/\ WARNUNG

Bei der Inbetriebnahme des Gerétes kénnen
Personen- und Sachschdden auftreten!

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, um die Gefahren zu vermeiden:

> Verpackungsmaterialien diirfen nicht zum Spielen verwendet werden.
Es besteht Erstickungsgefahr.

> Beachten Sie die Hinweise zum elektrischen Anschluss des Gerdtes, um
Sachschéden zu vermeiden.
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Lieferumfang und Transportinspektion

Das Gerét wird standardméiBBig mit folgenden Komponenten geliefert
(siehe Ausklappseite):

Kontaktgrill
Fettauffangschale
Reinigungsschaber

Kurzanleitung

> Prijfen Sie die Lieferung auf Vollsténdigkeit und auf sichtbare Schéden.
> Bei einer unvollsténdigen Lieferung oder Schéden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport wenden Sie sich an die Service-Hotline
(siehe Kapitel ,Service”).
Auspacken
¢ Entnehmen Sie dlle Teile des Gerétes und die Kurzanleitung aus dem Karton.
¢ Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial und eventuelle Folien und

Aufkleber.

Bedienung und Betrieb

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Bedienung und Betrieb des
Gerdtes.

Vor dem ersten Gebrauch

32

1)

2)
3)
4)

5)
6)
7)
8)

Reinigen Sie sémtliche Zubehérteile wie im Kapitel ,Reinigen und Pflegen”
beschrieben, um mégliche Riickstéinde aus der Produktion zu entfernen.

Lesen Sie diese Kurzanleitung aufmerksam durch.

Stellen Sie das Gerét gemaf den Sicherheitshinweisen auf.

Entriegeln Sie das Gerét, indem Sie den Sicherheitsverschluss @ in die
Position a stellen.

Offnen Sie das Gerdt.

Wischen Sie die Heizplatten @ mit einem feuchten Tuch ab.

SchlieBen Sie das Gerdit.

Stecken Sie den Stecker des Netzkabels in eine ordnungsgeméf3 ange-
schlossene und geerdete Netzsteckdose, die die im Kapitel ,Technische
Daten” genannte Spannung liefert. Lassen Sie das Gerdit fir ca. 5 Minuten
auf maximaler Temperatureinstellung aufheizen, indem Sie den Heizstufen-

regler @ auf MAX stellen.
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Nwes

> Beim erstmaligen Aufheizen des Gerdtes kann es durch fertigungsbedingte
Riickstéinde zu leichter Rauch- und Geruchsentwicklung kommen. Das ist
normal und véllig ungeféhrlich. Sorgen Sie fir ausreichende Belisftung, éffnen
Sie zum Beispiel ein Fenster.

9) Ziehen Sie den Netzstecker nach dem Aufheizen aus der Netzsteckdose
und lassen Sie das Gerdt abkiihlen.

10) Reinigen Sie das Gerdt noch einmal mit einem feuchten Tuch.

Heizstufenregler
Am Heizstufenregler @ stellen Sie die Temperatur ein.
— Heizstufenbereich 1:  Aufheizbereich/niedrige Temperatur
—  Heizstufenbereich 2:  mittlere Temperatur (z. B. Gemiise garen)

- Heizstufenbereich 3:  hohe Temperatur (z. B. Fleisch braten)

MIN

Heizstufenbereich 1

MA

X
Hezstufenberechk jzsfufenberech 2

> Die griine Indikationsleuchte ,Ready” @ leuchtet, wenn der Heizstufenregler @
auf MIN und im vorderen Bereich des Heizstufenbereichs 1 steht. Sobald
Sie den Heizstufenregler @ auf die gewiinschte Position stellen, erlischt die
grine Indikationsleuchte ,Ready” @), bis die Temperatur erreicht ist.

> Die griine Indikationsleuchte ,Ready” @ kann sich zwischendurch wieder
abschalten. Das bedeutet, dass die eingestellte Temperatur unterschritten
wurde und das Gerét wieder aufheizt!

> Die rote Indikationsleuchte ,Power” @ leuchtet, sobald das Gerdt mit dem
Stromnetz verbunden ist.

SKGE 2000 D3 DE | AT | CH 33



SILVERCREST'

Bedienen
1) SchlieBen Sie den Gerdtedeckel am Griff.
2) Schieben Sie die Fettauffangschale @ in das Gerdt.

3) Stecken Sie den Netzstecker wieder in die Netzsteckdose. Die rote Indika-
tionsleuchte ,Power” @ leuchtet. Die griine Indikationsleuchte ,Ready” @
leuchtet auf, wenn der Heizstufenregler @ auf MIN steht.

4) Stellen Sie die gewiinschte Stufe am Heizstufenregler @ ein. Die griine
Indikationsleuchte ,Ready” @ erlischt. Sobald die eingestellte Heizstufe
erreicht ist, leuchtet die griine Indikationsleuchte ,Ready”@ wieder auf.

Sie kénnen diesen Grill auf 3 verschiedene Arten nutzen:

— komplett aufgeklappt, so dass beide Grillplatten @ als Tischgrill
genutzt werden kénnen.

— mit beweglicher oberer Grillplatte { als Kontaktgrill, so dass z. B.
Fleisch oder Fisch von beiden Seiten gegrillt wird.

— mit festgestellter oberer Grillplatte @ als Panini-Grill, so dass z. B.
Baguettes iiberbacken werden kénnen.

Position , Kontaktgrill”

> Um ein hygienisches Durchgaren von Fisch zu erreichen, empfehlen wir die
Benutzung der Position , Kontaktgrill“.

1) Offnen Sie den Gerétedeckel und legen Sie die zu grillenden Lebensmittel
auf die untere Grillplatte .

2) SchlieBen Sie den Gerdatedeckel am Griff.

3) Durch die beweglich gelagerte, obere Grillplatte {0 liegt diese auch bei
dickerem Grillgut immer parallel zur unteren Grillplatte @. So wird ein
optimales Grillergebnis erreicht.

4) Kontrollieren Sie nach einiger Zeit die Bréunung des Grillgutes. Offnen Sie
hierzu den Gerdtedeckel am Griff.

Fangen Sie mit kurzen Grillzeiten an und steigern Sie sie, bis Sie die richtige
Dauer gefunden haben. Beachten Sie zu lhrer Orientierung auch das
Kapitel ,Gartabelle”.

5) Wenn Sie mit der Bréunung zufrieden sind, entnehmen Sie das Grillgut.
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Besch&digung des Gerétes!

> Verwenden Sie keine spitzen oder scharfen Gegensténde, um das Grillgut
zu entnehmen. Diese kénnten die Oberfléichen der Grillplatten @
beschadigen!

6) Drehen Sie den Heizstufenregler @ auf MIN und ziehen Sie den Netz-
stecker aus der Netzsteckdose.

> Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn Sie das
Gerdt nicht verwenden. Es geniigt nicht, den Heizstufenregler @ auf MIN
zu stellen!

Position , Paninigrill”

1) Offnen Sie den Gerdtedeckel und legen Sie die zu grillenden Lebensmittel
auf die untere Grillplatte @.

2) SchlieBen Sie die obere Grillplatte @ und fixieren Sie diese in der
gewiinschten Hohe, indem Sie den Sicherheitsverschluss @ nach hinten
driicken (Position MIN, 11, IlI, IV, V). Heben Sie beim Verstellen des Sicher-
heitsverschlusses @ die Grillplatte (O ein wenig an. Je weiter der Sicher-
heitsverschluss @ nach hinten gedriickt wird, umso gréfer ist der Abstand
zwischen den Grillplatten @.

3) Kontrollieren Sie nach einiger Zeit die Bréunung des Grillgutes. Offnen Sie
hierzu den Gerdtedeckel am Griff.

Fangen Sie mit kurzen Grillzeiten an und steigern Sie sie, bis Sie die richtige
Daver gefunden haben. Beachten Sie zu lhrer Orientierung auch das
Kapitel ,Gartabelle”.

4) Wenn Sie mit der Bréunung zufrieden sind, entnehmen Sie das Grillgut.

Beschadigung des Gerdites!

> Verwenden Sie keine spitzen oder scharfen Gegensténde, um das Grillgut
zu entnehmen. Diese kénnten die Oberfléichen der Grillplatten @
beschadigen!

5) Drehen Sie den Heizstufenregler @ auf MIN und ziehen Sie den Netz-
stecker aus der Netzsteckdose.

> Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn Sie das
Gerdt nicht verwenden. Es geniigt nicht, den Heizstufenregler @ auf MIN
zu stellen!
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Position , Tischgrill”
1) Klappen Sie die beiden StiitzfiBe @ aus (Abb.1).
2) Driicken Sie die Entriegelungstaste 180° @ (Abb.1) und 6ffnen Sie den
Gerdtedeckel so weit, dass beide Grillplatten @ als Tischgrill benutzt
werden kénnen.

S

Abb.1

3) Die Grillplatten @ liegen nun nebeneinander und kénnen als Tischgrill
genutzt werden (Abb. 2).

(10

2081

/~

Abb. 2
4) Legen Sie die zu grillenden Lebensmittel auf die Grillplatten .
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5) Wenden Sie das Grillgut zwischendurch und nehmen Sie es von den Grill-
platten @, wenn es gar ist.

Beschadigung des Gerdtes!

> Verwenden Sie keine spitzen oder scharfen Gegenstinde, um das Grillgut
zu wenden/herunterzunehmen. Diese konnten die Oberfléichen der Grill-
platten @ beschadigen!

6) Drehen Sie den Heizstufenregler @ auf MIN und ziehen Sie den Netz-
stecker aus der Netzsteckdose.

> Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn Sie das
Gerdt nicht verwenden. Es geniigt nicht, den Heizstufenregler @ auf MIN
zu stellen!

Gartabelle

Die nachfolgende Tabelle dient der Orientierung durch Beispiele fir das Garen unterschied|i-
cher Lebensmittel. Passen Sie die Angaben an das Rezept und Ihren individuellen Geschmack
an. Insbesondere die jeweilige Beschaffenheit der Lebensmittel, wie beispielsweise Gréfe,
Dicke oder Qualitat, wirkt sich auf die Garzeit aus. Achten Sie zudem darauf, dass Sie das
Grillgut bei der Position , Tischgrill” zwischendurch wenden missen, daher wird die Garzeit

verléngert.

LEBENSMITTEL HEIZSTUFE POSITION GARZEIT
Hackfleischfrikadellen g Kontaktgrill 10-15 min
Bauchspeck MAX Tischgrill 2x3-4min
Schweinenackensteaks MAX Tischgrill 2x13-16min
Lachsfilets 3 Kontaktgrill 8- 10 min
Thunfischsteaks 8 Kontaktgrill 6 -8 min
gegrilltes Gemise mit Ol 2 Tischgrill 2 x3-6min
Ké&sesandwiches MAX Kontaktgrill 3 -4 min
Baguettes mit Kése Gberbacken 3 Paninigrill 4 -8 min
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Tipps und Tricks

B Um Fleisch zarter zu machen und das Grillen zu beschleunigen, kénnen Sie
es vorher marinieren. Als Grundlage hierfiir eignen sich zum Beispiel saure
Sahne, Rotwein, Essig, Buttermilch oder frischer Saft von Papaya oder Ananas.
Figen Sie, je nach Geschmack, Kréuter und Gewiirze hinzu. Geben Sie kein
Salz hinzu, weil dieses dem Fleisch das Wasser entzieht und es hart macht.
Legen Sie das Fleisch so in die Marinade, dass es ganz bedeckt ist und
schlieBen Sie das Gefaf. Lassen Sie es am besten iiber Nacht darin ziehen.

B Nicht nur Fleisch, auch Fisch k&nnen Sie grillen. Wir empfehlen fiir Fisch die
Zubereitung in der Position ,Kontaktgrill”. Durch das Grillen bei geschlosse-
nem Gerétedeckel wird das Grillgut gleichzeitig von beiden Seiten erhitzt.

B Die Grillplatten (O sind antihaftbeschichtet, daher ist extra Fett nicht nétig.
Wenn Sie trotzdem Fett benutzen wollen, achten Sie darauf, dass das Fett/
Ol zum Braten geeignet ist, zum Beispiel Rapsdl.

B Wenn Sie sich nicht sicher sind, ob das Grillgut auch im Inneren schon gar
ist, benutzen Sie ein handelsiibliches Fleischthermometer.

Reinigen und Pflegen

Sicherheitshinweise

38

A WARNUNG! LEBENSGEFAHR DURCH ELEKTRISCHEN SCHLAG!

Bei der Reinigung des Gerdtes kdnnen Personenschéaden
auftreten!

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, um die Gefahren zu vermeiden:

> Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker und warten Sie, bis das Gerdt
vollstéindig abgekihlt ist. Verletzungsgefahr!

> Reinigen Sie das Gerdt nie unter flieBendem Wasser und tauchen Sie es nie
in Wasser ein. Das Gerdt kann irreparabel beschadigt werden!

Beschadigung des Gerdtes!

> Stellen Sie sicher, dass bei der Reinigung keine Feuchtigkeit in das Gerat
eindringt, um eine irreparable Beschddigung des Gerdtes zu vermeiden.

> Benutzen Sie zur Reinigung der Oberfléichen weder scharfe Scheuer- oder
chemischen Reinigungsmittel noch spitze oder kratzende Gegensténde.
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B Ziehen Sie den Reinigungsschaber @, nachdem sich die Grillplatten @
abgekihlt haben, iber die Grillplatten @, so dass Fett und Riicksténde
zusammengeschoben werden und schieben Sie diese in die Fettauffangschale @.

B Wischen Sie die Grillplatten @ mit einem feuchten Tuch ab. Benutzen Sie
zur Reinigung keine scharfen Putzmittel, rave Schwémme oder spitze Gegen-
stéinde, um die Antihaftbeschichtung nicht zu zerstéren.

Bei hartnéckigeren Verschmutzungen oder festgebackenen Riicksténden
nehmen Sie die Grillplatten @ ab:

— Offnen Sie das Gerit.

— Driicken Sie die Taste RELEASE @ und heben Sie gleichzeitig die untere
Grillplatte @ ab.

— Halten Sie die obere Grillplatte { fest, damit diese nicht herunterfallt
und driicken Sie die Taste RELEASE @. Die obere Grillplatte @ [&st sich
aus dem Gerdt.

Reinigen Sie die abgenommenen Grillplatten @ in warmem Wasser mit etwas
Spilmittel. Bei starken Verkrustungen lassen Sie die Grillplatten @) ein wenig in
dem Spiilwasser einweichen. Spilen Sie die Grillplatten @ nach der Reinigung
mit klarem Wasser ab, um Spilmittelriicksténde zu beseitigen. Trocknen Sie alles
gut ab. Die Grillplatten ) miissen trocken sein, bevor Sie diese wieder in das
Gerdt einbauen!

—_ Fir eine schonende Reinigung der Grillplatten ) empfehlen wir
m diese, wie beschrieben, mit der Hand zu spilen. Sie kénnen die
9)5 Grillplatten @ jedoch auch in der Spilmaschine reinigen. Die
Unterseiten der Grillplatten @ kdnnen nach der Reinigung in der
Spilmaschine leicht abférben. Dies stellt jedoch keine Beeintrdchti-
gung des Gerdtes oder der Funktion dar.

Um die Grillplatten @ wieder einzubauen, stecken Sie die Grillplatten (O so auf
die Basis, dass die beiden Aussparungen neben dem Fettauslauf @ in die Haken
an der Basis greifen. Driicken Sie dann den vorderen Teil der Grillplatte © nach
unten, so dass diese horbar einrastet.

Verfahren Sie mit der zweiten Grillplatte ® genauso.

B Fir die Reinigung der AuBBenfléchen des Gerdtes wischen Sie diese mit
einem feuchten und mit Spiilmittel benetzten Tuch ab. Wischen Sie Spilmittel-
reste mit einem nur mit Wasser befeuchteten Tuch ab.

Achten Sie darauf, dass vor der erneuten Verwendung des Gerétes alle Teile
vollsténdig trocken sind.
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B Wischen Sie den Reinigungsschaber (B mit einem feuchten Tuch ab. Bei hart-
ndckigeren Verschmutzungen geben Sie ein mildes Spilmittel auf das Tuch
oder spilen ihn in warmem Wasser und Spilmittel.

wir diesen, wie beschrieben, mit der Hand zu spiilen. Sie kénnen
jedoch den Reinigungsschaber @ auch in der Spiilmaschine reinigen.

@ Fir eine schonende Reinigung des Reinigungsschabers @ empfehlen

B Spilen Sie die geleerte Fettauffangschale @ in warmem Wasser und
Spiilmittel. Entfernen Sie Spilmittelreste mit klarem Wasser und trocknen Sie
sie ab.

= Fir eine schonende Reinigung der Fettauffangschale @ empfehlen
23 wir diese, wie beschrieben, mit der Hand zu spiilen. Sie kdnnen
A

jedoch die Fettauffangschale @ auch in der Spilmaschine reinigen.

Rezepte

Je nach Beschaffenheit der Zutaten kdnnen die angegebenen Temperaturein-
stellungen oder Zeitangaben in den Rezepten variieren!

Position ,, Kontaktgrill”

Mexiko-Burger
900 g Rinderhackfleisch
6 EL Barbecuesauce
6 EL fein gehackte Zwiebeln
3 EL frische oder fertige Salsa
1/2 TL Chilipulver
4 grof3e Hamburgerbrétchen

1) Vermischen Sie das Hackfleisch, die Zwiebeln, die Salsa, das Chilipulver
und die Barbecuesauce in einer grofen Schissel.

2) Formen Sie die Hackfleischmasse zu vier gleich groBen, knapp 2 cm dicken
Hamburgerscheiben.

3) Heizen Sie das Gerdt auf (Heizstufenbereich 3/Max).

4) Die Hamburger 8 - 10 Min. auf dem vorgeheizten Gerét in Kontaktposition
grillen. AnschlieBend die Hamburger zusammen mit Zutaten und Gewiirzen
Ihrer Wahl in den Hamburgerbrétchen servieren.
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Rumpsteak mit Frihlingszwiebeln-Kré&uter-Sauce
500 g mageres Rumpsteak (je 125 g)
120 g Margarine
1 TL Worcestershiresauce
1 fein gehackte Knoblauchzehe
4 EL fein gehackte Petersilie

4 fein gehackte Frihlingszwiebeln

1) Vermischen Sie die Margarine und die Worcestershiresauce in einer kleinen
Schiissel und mischen Sie den Knoblauch, die Petersilie und die Frihlings-
zwiebeln unter.

2) Heizen Sie das Gerat auf (Heizstufe Max).
3) Grillen Sie das Steak 3 Min. auf Heizstufe Max.

4) Bestreichen Sie das Steak mit der Frihlingszwiebel-Krduter-Sauce und garen
Sie es weitere 4 Min. im Anfangsbereich von Heizstufenbereich 2.

Thunfisch mit Orangenscheiben
(4 Personen)
4 frische Thunfischsteaks (je 170 g)
1 Orange
1 EL fein gehackte Petersilie
Salz

Pfeffer

1) Schélen Sie die Orange und schneiden Sie sie in etwa 5 mm dicke Scheiben.
2) Heizen Sie das Gerdt vor (Heizstufenbereich 3).

3) Legen Sie die Thunfischsteaks auf den vorgeheizten Grill, streuen Sie die
Petersilie dariiber und wiirzen Sie sie mit Salz und Pfeffer.

4) Legen Sie die Orangenscheiben auf die Thunfischsteaks und grillen Sie alles
ca. 6 - 8 Min.

5) Entfernen Sie vor dem Servieren die gegrillten Orangenscheiben.
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Position ,,Paninigrill”

Spinat-Kédse-Panini
250 g Blatftspinat
1 Zwiebel

42

1 Knoblauchzehe

1ELOI

2 TL Zitronensaft

1 Prise Salz (und Pfeffer)

4 Scheiben Toast/Weif3brot
40 g Kréuterbutter

75 g Mozzarella

20 g Pinienkerne

1)
2)

3)
4)
5)

6)
7)

8)

9)

Verlesen und waschen Sie den Blattspinat.

Zwiebel und Knoblauchzehe schélen und fein hacken, in heiBem Ol glasig
diinsten. Den Spinat zufigen. Mit Zitronensaft, Salz und Pfeffer wiirzen.

Bestreichen Sie den Toast mit Kréuterbutter.
Schneiden Sie den Mozzarella in Scheiben.

Verteilen Sie den Mozzarella und den abgetropften Spinat auf 2 Toastschei-
ben und betreuen Sie sie mit Pinienkernen.

Die Panini mit einer zweiten Scheibe Toast bedecken.

Die Panini vorsichtig auf den auf Heizstufenbereich 3/Max vorgeheizten
Paninimaker legen.

Mit dem Sicherheitsverschluss @ den gewiinschten Abstand der oberen
Grillplatte (O einstellen und den Deckel schlieBen.

Warten, bis die Panini gold-braun geréstet sind. Dann aus dem Paninimaker
entnehmen.
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Hahnchenbrust-Panini

400 g Hahnchenbrustfilet
20 g Butter

Pfeffer, Salz, Paprikapulver
120 g Bacon, in Streifen

6 Scheiben Weif3brot/Toast
3 EL Salatdressing (Joghurt)
30 g Eisbergsalat

2 Tomaten

1 Avocado

1 TL Limonensaft

50 g Salatgurke

1) Hahnchenbrusffilet unter flieBendem Wasser kurz abspiilen und mit Ki-
chenpapier trockentupfen. In der Kontaktposition und auf Heizstufe MAX
vorgeheiztem Gerdt kurz anbraten.

2) Das Gerét an den Anfang des Heizstufenbereichs 3 zuriickschalten und
die Hahnchenbrustfilets ca. 10 Minuten fertig braten. Nach dem Braten mit
Salz, Pfeffer und Paprika wiirzen und beiseitelegen.

3) In einer Pfanne die Bacon-Streifen knusprig braten.

4) Auf 3 Toast-/WeiBbrotscheiben Joghurt-Dressing verteilen, Eisbergsalat
darauflegen, Tomaten in Scheiben schneiden, wiirzen und drauflegen.

5) Héhnchenbrustfilets der Lange nach aufschneiden und auf die Tomaten legen.
6) Bacon-Streifen auf die Hahnchenbrustfilets legen.

7) Avocado der Lange nach rundum aufschneiden und durch eine Drehbewegung
vom Kern 16sen. Schale abziehen und Avocado in Scheiben schneiden.
Avocado mit dem Limonensaft betréufeln, damit sie nicht braun anléuft.

Die Scheiben auf die Panini legen.

8) Salatgurke in Scheiben schneiden und auf die Avocado legen.
9) Die Panini mit einer zweiten Scheibe Toast bedecken.
10) Die Panini vorsichtig auf die Grillplatte (@ legen.

11) Mit dem Sicherheitsverschluss @ den gewiinschten Abstand der oberen
Grillplatte O einstellen und den Deckel schlieBen.

12) Warten, bis die Panini gold-braun geréstet sind und vorsichtig aus dem
Paninimaker entnehmen.
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Senf-Baguette

1 Baguette
1 Zehe Knoblauch

50 g Senfgurken

40 g Pecorino

1 EL scharfer Senf

2 EL siiBer Senf

50 g Butter

2 EL Schnittlauchrdllchen
Salz, Pfeffer

1)

2)

3)

4)

5)

6)

7)

Das Baguette in ca. 2 - 3 Zentimeter grofien Abstdnden quer ein-, aber
nicht durchschneiden.

Knoblauch abziehen und zerdriicken, Senfgurken sehr fein wiirfeln und
Pecorino raspeln.

Scharfen und siiBen Senf mit der weichen Butter, Knoblauch, Gurken,
Pecorino und Schnittlauch verriihren und mit Salz und Pfeffer abschmecken.

Senfbutter in die Baguetteeinschnitte fillen und die Baguettes in Alufolie
einwickeln.

Die Baguettes auf die auf Heizstufenbereich 3/Max vorgeheizte Grillplatte @
legen.

Mit dem Sicherheitsverschluss @ den gewiinschten Abstand der oberen
Grillplatte (© einstellen und den Deckel schlieBen.

Das Baguette sollte gold-braun sein.

Position , Tischgrill”

Hihner-/Putenbrust
200 g Hihner-/Putenbrust
etwas Mehl

44

1)

Ein wenig zum Braten geeignetes Ol auf die Grillplatten {® geben und das
Gerét auf den Heizstufenbereich 3 aufheizen.

2) Die 200 g Hihner-/Putenbrust in Scheiben schneiden und leicht bemehlen.
3) Ca. 4 Minuten von der einen Seite braten, dann wenden, leicht salzen und
die zweite Seite ca. 4 Minuten braten.
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Gegrilltes Gemuse
2 Paprika

1 Zucchini

1 Aubergine

Olivensl

Salz

Pfeffer

Krduter der Provence (Gewiirzmischung)

1)

2)
3)
4)

5)

Waschen Sie das Gemise griindlich. Halbieren Sie die Paprika, entkernen
Sie diese und schneiden Sie sie in Streifen. Schneiden Sie die Aubergine und
die Zucchini léngs in zwei Hélften und dann jeweils in ca. 0,5 cm grofie
Stiicke.

Bestreichen Sie das Gemiise mit Olivendl.
Heizen Sie das Gerdt vor (Heizstufenbereich 2).

Legen Sie das Gemise auf die vorgeheizte Grillplatte ) und grillen Sie das
Gemiise von beiden Seiten jeweils ca. 8 - 10 Minuten, bis es eine hellbrau-
ne Farbe erreicht hat.

Bestreuen Sie das Gemiise mit Salz, Pfeffer und je nach Geschmack mit
Kréutern der Provence.

Kokos-Curry-Garnelen

100 g rote Curry-Paste
50 ml Kokosmilch

400 g Garnelen (alternativ Krabben oder Shrimps)

200 g Zuckerschoten
2 Paprika
2 Zwiebeln

2 Knoblauchzehen
Salz und Pfeffer
Alufolie

1)

Mischen Sie die Curry-Paste und die Kokosmilch.

2) Waschen Sie die Garnelen, die Zuckerschoten und die Paprika.

3)

Schalen Sie die Zwiebeln und die Knoblauchzehen.
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4) Schneiden Sie die Zwiebeln, die Knoblauchzehen und die Paprika in kleine
Stiicke.

5) Verteilen Sie die Garnelen und das Gemiise gleichmé&Big auf 4 Stiscke Alu-
folie. Die Alufolie muss so grof3 sein, dass man die Zutaten darin einwickeln
kann, wie ein Packchen. Traufeln Sie die Curry-Kokos-Sauce dariiber und
wiirzen Sie alles mit Salz und Pfeffer.

6) VerschlieBen Sie die Péckchen gut, so dass keine Fliissigkeit austreten kann.
7) Heizen Sie das Gerét auf Ende Heizstufenbereich 2 vor.

8) Legen Sie die gefiillten Péckchen auf die vorgeheizte Grillplatten @ und
garen Sie alles von beiden Seiten jeweils ca. 15 Minuten.

Gegrillte Maiskolben

2 Zucker-Maiskolben
100 g Kréuterbutter
Knoblauchsalz

Salz

Pleffer

Alufolie

1) Bestreichen Sie ein Stiick Alufolie mit der Kréauterbutter.

2) Salzen Sie den Maiskolben und wickeln diesen in die Alufolie.
3) Heizen Sie das Gerdat auf Ende Heizstufenbereich 2 auf.

4) legen Sie das Péckchen auf die Grillplatten (.

5) Wenden Sie es nach 15 Minuten und garen Sie die Maiskolben weitere
15 Minuten.

6) Wirzen Sie den Maiskolben mit Knoblauchsalz und Pfeffer.

Entsorgung

Fir Frankreich gilt:
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A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

Cet appareil

et ses accessoires A\ DE
se recyclent TRI

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

FR Das Produkt, die Verpackung und die Bedienungs-
° — . . . :
@ 3 anleitung sind recycelbar, unterliegen einer
S l l erweiterten Herstellerverantwortung und werden

getfrennt gesammelt.
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Gerdt entsorgen

Das nebenstehende Symbol einer durchgestrichenen Miilltonne auf
Rédern zeigt an, dass dieses Gerdt der Richtlinie 2012/19/EU
unterliegt. Diese Richtlinie besagt, dass Sie dieses Gerét am Ende
seiner Nutzungszeit nicht mit dem normalen Haushaltsmill entsorgen
dirfen, sondern in speziell eingerichteten Sammelstellen, Wertstoff-
héfen oder Entsorgungsbetrieben abgeben missen.

Diese Entsorgung ist fir Sie kostenfrei. Schonen Sie die Umwelt
und entsorgen Sie fachgerecht.

Fir den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugerdtes haben Sie das Recht, ein entsprechendes Altgerdt an
Ihren Handler zuriickzugeben. Héndler von Elektro- und Elektronikgerdten sowie
Lebensmittelhéindler, die regelméBig Elektro- und Elekironikgerdte verkaufen, sind
verpflichtet, bis zu drei Altgerdte unentgeltlich zuriickzunehmen, auch ohne dass
ein Neugerdt gekauft wird, wenn die Altgeréte in keiner Abmessung gréfier als
25 cm sind. LIDL bietet Ihnen Ricknahmeméglichkeiten direkt in den Filialen und
Mérkten an.

Sofern |hr Altgerét personenbezogene Daten enthdlt, sind Sie selbst fir deren
Lschung verantwortlich, bevor Sie es zuriickgeben.

(]
o \ Weitere Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts
@n erfahren Sie bei Ihrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Verpackung entsorgen

@ Die Verpackungsmaterialien sind nach umweltvertréglichen und
entsorgungstechnischen Gesichtspunkten ausgewdhlt und deshalb
%@ recyclebar. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte Verpackungs-
materialien gem&B den érilich geltenden Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht. Beachten Sie die
Kennzeichnung auf den verschiedenen Verpackungsmaterialien und
trennen Sie diese gegebenenfalls gesondert. Die Verpackungsmateria-
lien sind gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Ziffern (b) mit
folgender Bedeutung: 1-7: Kunststoffe, 20-22: Papier und Pappe,
80-98: Verbundstoffe.
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Anhang

Technische Daten

Spannungsversorgung 220-240V ~ (Wechselstrom), 50/60 Hz

Leistungsaufnahme 2000 W
Q'P Alle Teile dieses Gerdtes, die mit Lebensmitteln in
Berilhrung kommen, sind lebensmittelecht.

Service

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de
Service Osterreich
Tel.: 0800 447 744
E-Mail: kompernass@lidl.at
@ Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[1AN 437395_2307 |

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

WWWw. kompernoss.com
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Introduction

Informations relatives a ce guide abrégé

Ce document est une version papier abrégée du mode d’emploi intégral.

n scannant le code QR, vous accédez directement au site du
1 E tle code QR dez directement au site d
# | service aprés-vente Lidl (www.lidl-service.com) et vous
pouvez, en saisissant le numéro de référence de |'article

[=l (IAN) 437395_2307, consulter et télécharger son mode

d'emploi compl
. : emploi complet.

/\ AVERTISSEMENT |

Le guide abrégé fait partie intégrante de ce produit. Avant d'utiliser le produit,

veuillez vous familiariser avec toutes les consignes d'utilisation et avertissements
de sécurité. Conservez bien le guide abrégé. Si vous cédez le produit & un tiers,
remettez-lui également tous les documents.

Usage conforme

Cet appareil sert exclusivement & la grillade de produits alimentaires & I'intérieur.
Tout usage autre ou dépassant ce cadre est réputé non conforme. Cet appareil
n'est pas congu pour étre utilisé dans des contextes commerciaux ou industriels.

Les prétentions de toute nature pour dommages résultant d’un usage non
conforme, de réparations inappropriées, de modifications réalisées sans auto-
risation ou du recours & des piéces de rechange non autorisées sont exclues.
L'utilisateur répond lui seul des risques encourus.

Avertissements

Les avertissements suivants sont utilisés dans le présent guide abrégé :

Un avertissement a ce niveau de danger signale une situation
dangereuse menacante.

Si la situation dangereuse ne peut étre écartée, elle peut entrainer des blessures
graves, voire mortelles.

> |l faut impérativement suivre les instructions de cet avertissement pour éviter
tout risque de blessures graves, voire mortelles.

/\ ATTENTION

Un avertissement a ce niveau de danger signale une situation
potentiellement dangereuse.

Si la situation dangereuse ne peut étre écartée, elle peut entrainer des blessures.

> Les consignes de cet avertissement doivent étre suivies pour éviter de
blesser des personnes.
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ameNtoN |

Un avertissement a ce niveau de danger signale un risque de
dégats matériels.

Si la situation dangereuse ne peut pas étre écartée, elle risque d'entrainer des
dégats matériels.

> Les instructions stipulées dans cet avertissement doivent étre suivies pour
éviter tous dégdts matériels.

REMARQUE

> Une remarque contient des informations supplémentaires facilitant le
maniement de l'appareil.

Sécurité
Ce chapitre contient des consignes de sécurité importantes
visant la manipulation de I'appareil.

Cet appareil est conforme aux consignes de sécurité prescrites.
Tout usage non conforme peut entrainer des dommages corporels
et des dégats matériels.

Consignes de sécurité fondamentales

Veuillez vous conformer aux consignes de sécurité ci-dessous
afin de garantir une utilisation en toute sécurité de |'appareil :

m Avant d'utiliser 'appareil, vérifiez que celuici ne présente
aucun dégat extérieur visible. Ne mettez pas en service un
appareil endommagé ou qui a chuté.

m Faites immédiatement remplacer la fiche secteur ou le cordon
d’alimentation endommagé par des techniciens spécialisés
agréés ou par le service aprés-vente pour éviter tout risque.

m Cet appareil peut étre utilisé par des enfants & partir de 8 ans
et par des personnes ayant des capacités physiques, sensorielles
ou mentales réduites ou un manque d'expérience et/ou de
connaissances a condition qu'ils aient recu une supervision ou
des instructions concernant I'utilisation de I'appareil en
toute sécurité et qu'ils aient compris les dangers en résultant.
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Ne pas laisser les enfants jouer avec |'appareil.

Le nettoyage et la maintenance utilisateur ne doivent pas étre
effectués par des enfants & moins qu'ils aient plus de 8 ans et
sont sous surveillance.

Maintenir I'appareil et son cordon d'alimentation hors de portée
des enfants de moins de 8 ans.

Confiez les réparations de |'appareil exclusivement & des entre-
prises agréées ou au service apres-vente. Toute réparation non
conforme peut entrainer des risques pour l'vtilisateur. A cela
s'ajoute |'annulation de la garantie.

Toute réparation de 'appareil pendant la période de garantie
doit étre confiée exclusivement & un service clientéle agréé
par le fabricant, sinon les dommages consécutifs ne seront pas
couverts par la garantie.

Les piéces défectueuses doivent étre remplacées impérativement
par des piéces de rechange d'origine. Seules ces piéces per-
mettent de répondre aux critéres de sécurité requis.

Evitez tout contact d'obijets brilants avec le cordon dalimenta-
tion. N'utilisez jamais I'appareil & proximité d'une flamme nue,
d'une plaque chauffante ou d'un four & température élevée.
Aprés utilisation, laissez I'appareil refroidir avant de le nettoyer |
Risque de brilure |

Dans la mesure du possible, placez I'appareil & proximité immé-
diate d’une prise secteur. Veillez a ce que la fiche secteur soit
rapidement accessible en cas de danger et & ce que le cordon
d’alimentation ne provoque pas la chute d'une personne.

Veillez & ce que 'appareil soit posé sur une surface stable.
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RISQUE DE CHOC ELECTRIQUE !

» Ne raccordez |'appareil qu'a une prise secteur correctement
installée et reliée a la terre. La tension secteur doit corres-
pondre aux indications figurant sur la plaque signalétique
de l'appareil.

> Les cordons d'alimentation ou appareils qui ne fonctionnent
pas correctement ou qui sont endommagés doivent étre immé-
diatement contrélés ou remplacés par le service aprés-vente.

» N'exposez pas l'appareil & la pluie et ne 'utilisez jamais
dans un environnement humide ou mouillé.

» Veillez & ce que le cordon d'alimentation ne soit jamais
mouillé ou humide pendant le fonctionnement de l'appareil.

» N'immergez jamais l'appareil dans de l'eau ou dans d'autres
liquides | Danger de mort par électrocution si des restes
d'humidité entrent en contact avec des piéces sous tension.

» Pour débrancher le cordon d'alimentation, saisissez toujours
la fiche secteur. Ne tirez pas sur le cordon d'alimentation lui-
méme et ne le saisissez jamais avec les mains movillées car
ceci peut entrainer un court-circuit ou un choc électrique.

» Ne placez jamais I'appareil ou d'autres objets lourds, un
meuble par exemple, sur le cordon d'alimentation et veillez
a ce qu'il ne reste pas coincé.

» L'appareil n'est aucunement prévu pour étre ouvert, réparé
ou modifié par l'utilisateur. Si vous ouvrez le boitier ou effec-
tuez des modifications de votre propre initiative, vous vous
exposez & un danger de mort par électrocution et le béné-
fice de la garantie est perdu.
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RISQUE DE CHOC ELECTRIQUE !

~ Protégez l'appareil contre les gouttes d'eau et éclabous-
sures. Pour cette raison, ne posez pas d'objets contenant du
liquide (par exemple des vases) sur ou & cété de l'appareil.

~ Aprés chaque interruption, en fin d'utilisation ou avant
chaque nettoyage, retirez la fiche secteur de la prise secteur.

RISQUE DE BRULURE !

& Attention | Surface brtlante |

» La surface de l'appareil devient brilante en cours d'utilisation.
Ne touchez |'appareil qu'au niveau de la poignée.

ATTENTION ! RISQUE DE DEGATS MATERIELS !

» N'utilisez pas de minuterie externe ni de dispositif de com-
mande & distance séparé pour opérer |'appareil.

» Ne laissez jamais 'appareil sans surveillance lorsque vous
'utilisez.

» Assurez-vous que l'appareil, le cordon d'alimentation ou
la fiche secteur n'entrent pas en contact avec des sources de
chaleur telles que des plaques de cuisson ou des flammes
nues.

» N'utilisez pas de charbon ou de combustibles similaires pour
faire fonctionner l'appareil |

~ Protégez le revétement anti-adhésif en évitant d'utiliser des
outils métalliques tels que des couteaux, des fourchettes, etc.
Si le revétement anti-adhésif est endommagg, cessez d'utiliser
l'appareil.

» Utilisez I'appareil uniquement avec les accessoires d'origine
fournis.
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REMARQUE

» Aucune action de la part de I'utilisateur n'est nécessaire pour
passer le produit de 50 & 60 Hz. Le produit est & la fois
adapté a 50 et & 60 Hz.

Eléments de commande
Figure A :

6600000000 S

Pieds

Fermeture de sécurité

Touche de déverrouillage 180°

Voyant de contréle rouge « Power »

Voyant de contréle vert «Ready »

Régulateur de température

Touche RELEASE (plaque chauffante inférieure)
Bac collecteur de graisses

Sortie de la graisse

Plaques chauffantes

Touche RELEASE (plaque chauffante supérieure)

Figure B :

®

Racloir de neftoyage

Déballage et raccordement

Consignes de sécurité

/\ ATTENTION

Toute mise en service de l'appareil peut entrainer des dom-
mages corporels et des dégats matériels !

Veuillez respecter les consignes de sécurité suivantes pour éviter les risques :

> Les matériaux d'emballage ne doivent pas étre utilisés comme des jouets.
Il'y a risque d'étouffement.

> Tenez compte des remarques relatives au branchement de l'appareil afin
d'éviter tous dégdts matériels.
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Contenu de la livraison et inspection aprés transport
L'appareil est équipé de série des composants suivants (voir le volet dépliant) :
® Gril multi-usage
® Bac collecteur de graisses

® Racloir de neftoyage

[ ]

Guide abrégé

REMARQUE

> Vérifiez si la livraison est au complet et ne présente aucun dégét apparent.

> En cas de livraison incompléte ou de dommages résultant d'vn emballage
défectueux ou du transport, veuillez vous adresser a la hotline du service
apres-vente (cf. chapitre Service aprés-vente).

Déballer I’appareil
4 Sortez du carfon toutes les piéces de I'appareil et le guide abrégé.

¢ Enlever tout le matériel d’emballage, les éventuels films et les autocollants.

Utilisation et fonctionnement

Ce chapitre contient des remarques importantes sur 'utilisation et le fonctionne-
ment de 'appareil.

Avant la premiére utilisation

1) Nettoyez tous les accessoires comme décrit au chapitre « Nettoyage
entretien » afin de retirer d'éventuels résidus issus de la production.

2) Veuillez lire le présent guide abrégé attentivement et dans son intégralité.
3) Installez I'appareil conformément aux consignes de sécurité.

4) Déverrovillez I'appareil en placant la fermeture de sécurité @ en position a
5) Ouvrez l'appareil.

6) Essuyez les plaques chauffantes © avec un chiffon humide.

7) Refermez l'appareil.

8) Branchez la fiche du cordon d'alimentation dans une prise secteur raccordée
en bonne et due forme et mise & la terre conformément & la réglementation,
et fournissant la tension indiquée au chapitre « Caractéristiques techniques ».
Faites chauffer 'appareil & température maximale pendant env. 5 minutes
en placant le régulateur de température @ sur MAX.
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REMARQUE

> Lorsque vous faites chauffer I'appareil pour la premiére fois, les résidus de
fabrication peuvent entrainer une légére formation de fumée ou d'odeur.
Ce phénoméne est tout a fait normal et sans risque. Assurez une aération
suffisante, en ouvrant une fenétre par exemple.

9) Aprés le chauffage, retirez la fiche secteur de la prise secteur et laissez
l'appareil refroidir.

10) Nettoyez & nouveau 'appareil avec un essuie-tout humide.

Régulateur de température
Le régulateur de température @ vous permet de régler la température.
- Niveau de cuisson 1 : niveau de préchauffage / température basse

— Niveau de cuisson 2 : température moyenne
(par ex. cuisson de légumes)

— Niveau de cuisson 3 : température élevée (par ex. rdtir une viande)

MIN

Niveau de cuisson 1

M

AX
Niveau de cu'sso\ J.VSOU de cuisson 2

REMARQUE

> Le voyant de contréle vert ,Ready” @ s'allume lorsque le régulateur de
température @ se trouve sur MIN dans la zone antérieure de la plage des
niveaux de cuisson 1. Dés que vous amenez le régulateur de température @
sur la position souhaitée, le voyant de contréle vert « Ready » @ s'éteint
jusqu'a ce que la température souhaitée soit atteinte.

> Le voyant de contrdle vert «Ready » @ peut & nouveau s'éteindre tem-
porairement. Cela signifie que la température réglée est redescendue
en-dessous de celle réglée et que l'appareil se remet & chauffer.

> Le voyant de contrdle rouge « Power» @ s'allume dés que l'appareil est
branché dans une prise de courant.
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Utilisation
1)
2)
3)

Fermez le couvercle de l'appareil & l'aide de la poignée.
Introduisez le bac collecteur de graisses @ dans l'appareil.

Rebranchez la fiche secteur dans la prise secteur. Le voyant de contréle
rouge « Power» @ s'allume. Le voyant de contréle vert « Ready » @
s'allume lorsque le régulateur de température @ se trouve sur MIN.

Réglez le régulateur de température @ sur le niveau de chauffage souhaité.
Le voyant de contréle vert «Ready » @ s'éteint. Dés que la température
définie est atteinte, le voyant de contréle vert « Ready » @ s'éteint.

REMARQUE

Vous pouvez choisir d'utiliser ce gril de 3 maniéres différentes :

— entiérement rabattu, de maniére a ce que les plaques chauffantes @
puissent étre utilisées comme gril de table.

— avec la plaque chauffante ) supérieure mobile comme gril de contact,
de maniére & griller la viande ou le poisson des deux cétés.

— avec la plaque chauffante supérieure @ fixe comme gril & panini,
de maniére & pouvoir faire griller des baguettes par ex.

Position « Gril de contact »

REMARQUE

>

1)

2)
3)

4)

Pour obtenir un poisson cuit & cceur sir sur le plan sanitaire, nous recom-
mandons d'utiliser la position «gril de contact».

Ouvrez le couvercle de I'appareil et placez les aliments & griller sur la
plaque chauffante inférieure @.

Fermez le couvercle de I'appareil & l'aide de la poignée.

Comme elle présente une charniére mobile, la plaque chauffante supérieure @
se refrouve toujours paralléle & la plaque inférieure @, quelle que soit
I'épaisseur des préparations & griller. Cela permet & l'appareil de donner

un résultat optimal.

Au bout d'un certain temps, contrélez le brunissement de la préparation.
Ouvrez & cet effet le couvercle de I'appareil & l'aide de la poignée.

REMARQUE

Commencez par des temps de cuisson courts et allongez-les jusqu'a ce que
vous ayez trouvé la durée adaptée.Pour vous aider, tenez également compte
du chapitre «Tableau de cuisson».
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5) Sivous étes satisfait du degré de brunissement atteint, retirez la préparation.

Endommagement de l'appareil !

> Nlutilisez aucun objet pointu ou tranchant pour retirer la préparation
grillée. L'objet est susceptible d'endommager les surfaces des plaques
chauffantes @ !

6) Tournez le régulateur de température @ sur MIN, puis retirez la fiche
secteur de la prise secteur.

> Retirez toujours la fiche secteur de la prise secteur lorsque vous n'utilisez plus
I'appareil. Il ne suffit pas de mettre le régulateur de température @ sur MIN |

Position « Gril a panini»

1) Ouvrez le couvercle de I'appareil et placez les aliments & griller sur la
plaque chauffante inférieure .

2) Fermez la plaque chauffante supérieure (O et fixezla & hauteur souhaitée
en poussant la fermeture de sécurité @ en arriére (position MIN, 11, 11l IV, V).
Pour le réglage de la fermeture de sécurité @ levez légérement les plaques
chauffantes . Plus la fermeture de sécurité @ est poussée vers | arriére,
plus I'écart entre les plaques chauffantes O est important.

3) Au bout d'un certain temps, contrélez le brunissement de la préparation.
Ouvrez & cet effet le couvercle de l'appareil & l'aide de la poignée.

REMARQUE

Commencez par des temps de cuisson courts et allongez-les jusqu'a ce que
vous ayez trouvé la durée adaptée. Pour vous aider, tenez également compte
du chapitre «Tableau de cuisson».

4) Si vous étes satisfait du degré de brunissement atteint, retirez la préparation.

Endommagement de l'appareil !

> N'utilisez aucun objet pointu ou tranchant pour retirer la préparation
grillée. L'objet est susceptible d'endommager les surfaces des plaques
chauffantes @ !

5) Tournez le régulateur de température @ sur MIN, puis refirez la fiche
secteur de la prise secteur.

> Refirez toujours la fiche secteur de la prise secteur lorsque vous n'utilisez
plus l'appareil. Il ne suffit pas de mettre le régulateur de température @
sur MIN |
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Position « Gril de table »
1) Déliez les deux pieds @ (fig.1)
2) Appuyez sur la touche de déverrouillage 180° @ (fig.1) et ouvrez le

couvercle de I'appareil de maniére & ce que les deux plaques chauffantes @
puissent étre utilisées comme gril de table.

S

Fig. 1

3) Les plaques chauffantes (O sont maintenant l'une & cété de l'autre et
peuvent étre utilisées comme gril de table (fig. 2).

(10

——————

2081 )

Fig. 2

4) Placez les aliments & griller sur les plaques chauffantes @.
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5) Retournez les aliments & griller de temps en temps et retirez-les des plaques
chauffantes @, une fois cuits.

Endommagement de l'appareil !

> Nlutilisez aucun objet pointu ou tranchant pour retourner/retirer les
aliments grillés. L'objet est susceptible d'endommager les surfaces des
plaques chauffantes @ !

6) Tournez le régulateur de température @ sur MIN, puis retirez la fiche
secteur de la prise secteur.

> Débranchez toujours la fiche secteur de la prise secteur lorsque vous n'utilisez

plus l'appareil. Il ne suffit pas de mettre le régulateur de température @ sur
MIN'!

Tableau de cuisson

Le tableau ci-dessous est & fitre indicatif ; il contient des exemples pour la cuisson de différents
aliments. Adaptez les indications & la recette et & vos golts personnels. En particulier la
nature des différents aliments, telle que la taille, I'épaisseur ou la qualité, influence le temps
de cuisson. N'oubliez pas également que I'aliment & griller sur la position «Gril de table» doit
étre retourné de temps & autre, ce qui rallonge le temps de cuisson.

INTENSITE DE

ALIMENTS CHAUFFAGE POSITION TEMPS DE CUISSON
Gq|ef'tes COVTEILED 3 Gril de contact 10-15 min
hachée
Poitrine de porc MAX Gril de table 2 x 3-4 min
Steaks d'échine de porc MAX Gril de table 2 x 13-16 min
Filets de saumon 3 Gril de contact 8-10 min
Steaks de thon 3 Gril de contact 6-8 min
Légumes grillés a I'huile 2 Gril de table 2 x 3-6 min
Croque-fromage MAX Gril de contact 3-4 min
Baguettes grafinées 3 Gril & paninis 4-8 min

au fromage
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Conseils et astuces

B Pour attendrir la viande et accélérer le processus de grillade, vous pouvez
la faire mariner au préalable. Vous pouvez la faire mariner par exemple
dans de la créme fraiche, du vin rouge, du vinaigre, du babeurre ou du jus
de papaye ou d'ananas frais. Rajoutez des herbes et des épices selon vos
préférences. Ne salez pas la viande pour éviter de la déshydrater et de
la rendre dure. Déposez la viande dans la marinade qui doit entiérement
recouvrir la viande ; refermez ensuite le récipient. Laissez mariner de préfé-
rence une nuit entiére.

B Vous pouvez griller non seulement de la viande, mais aussi du poisson.
Pour le poisson, nous recommandons de le préparer sur la position «gril
de contact». En grillant avec le couvercle de I'appareil fermé, I'aliment
& griller est chauffé simultanément des deux cétés.

B Les plaques chauffantes ) sont dotées d'un revétement anti-adhésif, il n'y a
donc pas besoin de matiére grasse supplémentaire. Si vous souhaitez quand
méme en utiliser, veillez & choisir de la graisse/huile adaptée & la cuisson
comme par exemple de I'huile de colza.

B Pour étre sir que l'intérieur de la préparation & griller est cuit, utilisez un
thermométre & viande disponible dans le commerce.

Nettoyage et entretien

Consignes de sécurité

62

A AVERTISSEMENT ! DANGER DE MORT PAR CHOC ELECTRIQUE !

Risque de dommages corporels pendant le nettoyage de
l'appareil.
Veuillez respecter les consignes de sécurité suivantes pour éviter les risques :

> Avant le neftoyage, refirez la fiche secteur et attendez que l'appareil ait
entiérement refroidi. Risque de blessures !

> Ne nettoyez jamais l'appareil sous I'eau du robinet et ne le plongez jamais
dans l'eau. L'appareil risque alors d'étre endommagé de maniére irrépa-
rable !

Endommagement de l'appareil !

> Lors du nettoyage de l'appareil, veillez & ce qu'aucune humidité ne pénétre
dans ce dernier afin d'éviter tous dégéts irréparables.

> Pour nettoyer les surfaces, n'utilisez aucun produit nettoyant agressif, abra-
sif ou chimique, et aucun objet pointu ou qui risque de rayer.
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B Passez le racloir de nettoyage @, une fois les plagues chauffantes O refroi-
dies sur les plaques chauffantes ®, de maniére & ce que la graisse et les
restes soient rassemblés et poussez-les dans le bac collecteur de graisses @.

B Essuyez les plaques chauffantes @ avec un essuietout humide. Pour net-
toyer, n'utilisez pas de produit nettoyant agressif, d'éponges & dos récurant
ou d'objets pointus car ils risqueraient de détruire le revétement anti-adhésif.
En cas de salissures tenaces ou de résidus incrustés, retirez les plaques

chauffantes @ :

— Ouvrez l'appareil.

— Appuyez sur la touche RELEASE @ et levez parallélement la plaque
chauffante inférieure (.

— Tenez bien la plague chauffante supérieure O pour qu'elle ne tombe
pas & terre et appuyez sur la touche RELEASE @. La plaque chauffante
supérieure () se détache de l'appareil.

Nettoyez les plaques chauffantes (D) retirées & I'eau chaude avec un peu de i-
quide vaisselle. En cas d'incrustations coriaces, faites tremper un peu les plaques
chauffantes @ dans I'eau de rincage. Rincez ensuite les plaques chauffantes @

a l'eau claire aprés le lavage afin d'éliminer les restes de liquide vaisselle.

Bien sécher le tout. Les plaques chauffantes () doivent étre séches avant de les
remonter dans 'appareil |

REMARQUE

Pour un nettoyage en douceur des plaques chauffantes @ nous
recommandons comme décrit, de les laver & la main.

Vous pouvez cependant également laver les plaques chauffantes @
au lave-vaisselle. Les parties inférieures des plaques de gril ©®
peuvent se décolorer légérement aprés le nettoyage au lave-vais-
selle. Cela ne signifie toutefois pas que I'appareil ou son fonction-
nement en est affecté.

Pour remonter les plaques chauffantes (@, placez & nouveau les plaques chauf-
fantes O sur la base de maniére & ce que les deux évidements & coté de la
sortie du jus @ s'encliquétent dans les crochets. Appuyez ensuite sur la partie
avant de la plaque chauffante @ de maniére & ce qu'elle s'enclenche de
maniére audible.

Répétez l'opération avec la deuxiéme plaque chauffante .

B Pour nettoyer les surfaces extérieures de |'appareil, essuyez-les avec un
chiffon humide et un peu de liquide vaisselle. Essuyez les restes de liquide
vaisselle avec un chiffon uniquement humidifi¢ d’eau.

Avant de réutiliser l'appareil, vérifiez bien que toutes les piéces ont entiérement
séché.

B Essuyez le racloir de nettoyage @ avec un chiffon humide. En cas de
salissures plus coriaces, mettez un liquide vaisselle doux sur le chiffon ou
rincezle & l'eau chaude avec du liquide vaisselle.
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@ Pour un neftoyage en douceur du racloir de nettoyage @, nous recom-

mandons de le laver & la main conformément & la description. Cepen-
dant, vous pouvez aussi laver le racloir de nettoyage @ au lave-vaisselle.

B Rincez le bac collecteur de graisses @ vide & I'eau chaude avec un peu
de liquide vaisselle. Eliminez les restes de liquide vaisselle & |'eau claire et
séchez bien le bac.

REMARQUE
@ Pour un nettoyage en douceur du bac collecteur de graisses @, nous

recommandons de le laver & la main comme décrit. Cependant, vous
pouvez aussi laver le bac collecteur de graisses @ au lave-vaisselle.

Recettes

REMARQUE

En fonction de la composition des éléments, les réglages de température ou
les indications de temps données dans les recettes peuvent varier |

Position « Gril de contact »

Burger Mexique
900 g de viande hachée
6 c. & soupe de sauce barbecue
6 c. & soupe d'oignons finement hachés
3 c. & soupe de salsa fraiche ou préte & I'emploi
1/2 cc de piment en poudre

4 grands pains & hamburger

1

Mélangez la viande hachée, les oignons, la salsa, le piment en poudre et
la sauce barbecue dans un grand saladier.

»

Formez quatre galeftes hamburger de 2 cm d'épaisseur avec la masse de
viande hachée.

w

Chauffez I'appareil (niveau de cuisson 3/Max).

A

Grillez les hamburgers 8 - 10 min sur 'appareil préchauffé en position
contact. Servez ensuite les hamburgers avec les ingrédients et épices de
votre choix dans les pains & hamburger.
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Rumpsteak dans une sauce aux herbes aromatiques aux
petits oignons

500 g de rumpsteak maigre (125 g chacun)

120 g de margarine

1 cc de sauce Worcestershire

1 gousse d'ail finement hachée

4 c. & soupe de persil haché

4 petits oignons verts finement hachés

1) Mélangez la margarine et la sauce Worcestershire dans un petit bol et
incorporez l'ail, le persil et les petits oignons.

2) Chauffez I'appareil (niveau de cuisson Max).
3) Grillez le steak 3 min au niveau de cuisson max.

4) Badigeonnez le steak avec la sauce aux herbes aromatiques et aux petits
oignons et laissez-le cuire 4 min de plus au début du niveau de cuisson 2.

Thon aux rondelles d'orange
(4 personnes)
4 steaks de thon frais (170 g chacun)
1 orange
1 c. & soupe de persil haché
Sel

Poivre

1) Epluchez l'orange et coupez-la en rondelles d'env. 5 mm d'épaisseur.
2) Chauffez l'appareil (niveau de cuisson 3).

3) Placez les steaks de thon sur le gril préchauffé, saupoudrez de persil, salez
et poivrez.

4) Placez les rondelles d'orange sur les steaks de thon et grillez le tout
6 - 8 minutes.

5) Avant de servir, retirez les rondelles d'orange grillées.
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Position « Gril a panini»

Panin

66

° »

i épinards et fromage

250 g d'épinards en branches

1 oignon

1 gousse d'ail

1 c. & soupe d'huile

2 cc de jus de citron

1 pincée de sel (et de poivre)

4 tranches de toast / pain blanc

40 g de beurre aux fines herbes

75 g de mozzarella

20 g de pignons de pin

1)

Equeutez les épinards et lavezles.

2) Pelez I'oignon et la gousse d'ail, hachez-les finement puis faites-les blondir
dans de I'huile bien chaude. Rajoutez les épinards. Assaisonnez avec le jus
de citron, le sel et le poivre.

3) Badigeonnez le toast de beurre aux herbes aromatiques.

4) Coupez la mozarella en tranches.

5) Répartissez la mozarella et les épinards égouttés sur 2 tranches de pain et
parsemez de pignons de pin.

6) Recouvrez les paninis d'une deuxiéme tranche de toast.

7) Placez les paninis avec précaution sur le paninimaker préchauffé sur le
niveau de cuisson 3/Max.

8) Avec la fermeture de sécurité @, réglez |'écartement souhaité de la plaque
chauffante supérieure O et fermez le couvercle.

9) Attendez que les paninis aient bien doré et bruni. Ensuite, retirez-les du gril
a panini.
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Paninis au blanc de poulet
400 g de blanc de poulet
20 g de beurre
Poivre, sel, paprika en poudre
120 g de bacon en laniéres
6 tranches de pain blanc / de toast
3 c. & soupe d'assaisonnement (au yaourt)
30 g de salade iceberg
2 tomates
1 avocat
1 cc de jus de citron vert

50 g de concombre

1) Rincez brigvement les blancs de poulet sous I'eau du robinet puis tam-
ponnezles avec de l'essuie-tout pour les sécher. Faites cuire sur 'appareil
préchauffé en position contact et sur le niveau de cuisson MAX.

2) Revenez au début du niveau de cuisson 3 puis finissez de poéler les blancs
de poulet pendant environ 10 minutes. Apres la cuisson, salez, poivrez et
saupoudrez de paprika, refirez les blancs de la poéle puis mettezles de coté.

3) Faites revenir les tranches de bacon dans la poéle jusqu'a ce qu'elles soient
croustillantes.

4) Sur 3 tranches de toast / de pain blanc, étalez la sauce au yaourt, garnis-
sez avec la salade iceberg, découpez les tomates en tranche, assaisonnez-
les puis posez-les dessus.

5) Découpez les filets dans le sens de la longueur puis déposez-les sur les
tomates.

6) Posez les laniéres de bacon sur les blancs de poulet.

7) Coupez l'avocat en deux dans le sens de la longueur puis effectuez une
rotation pour détacher le noyau. Retirez la peau puis découpez la chair
d'avocat en tranches. Versez quelques gouttes du jus de citron vert dessus
afin qu'il ne brunisse pas. Déposez les tranches sur les paninis.

8) Découpez le concombre en tranches et déposez-les sur l'avocat.
9) Recouvrez les paninis d'une deuxiéme tranche de toast.
10) Posez les paninis avec précaution sur la plaque chauffante .

11) Avec la fermeture de sécurité @, réglez I'écartement souhaité de la plaque
chauffante supérieure O et fermez le couvercle.

12) Attendez que les paninis aient doré et bruni, puis refirezles avec précaution
du gril & panini.
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Baguette a la moutarde

1 baguette

1 gousse d'ail

50 g de cornichons

40 g de pecorino

1 c. & soupe de moutarde forte

2 c. & soupe de moutarde douce

50 g de beurre

2 c. & soupe de ciboulette coupée en petits morceaux

Sel,

1)

2)

3)

4)

5)

6)

7)

poivre

Tous les 2 & 3 centimétres, pratiquez une incision dans la baguette en
veillant & ne pas la trancher.

Pelez et écrasez I'ail, découpez les cornichons en tous petits dés puis répez
le pecorino.

Mélangez les moutardes forte et douce, le beurre ramolli, 'ail, les dés de
cornichons, le pecorino et la ciboulette puis assaisonnez de sel et de poivre.
Garnissez les incisions avec le beurre & la moutarde puis enveloppez les
baguettes dans une feville d'aluminium.

Posez les baguettes sur la plaque de cuisson @ préchauffée au niveau de
cuisson 3/Max.

Avec la fermeture de sécurité @,réglez I'écartement souhaité de la plaque

chauffante supérieure ) et fermez le couvercle.

Attendez que les baguettes aient doré / bruni.

Position « Gril de table »

Blanc de volaille
200 g de blanc de volaille

un peu de farine

1)

2)
3)

Versez un peu d'huile adaptée a la cuisson sur les plaques chauffantes @
et préchauffez l'appareil sur le niveau de cuisson 3.

Coupez le blanc de volaille en tranches et farinezles légérement.

Faites cuire pendant env. 4 minutes d'un cété, puis retournez, salez légére-
ment et faites cuire 'autre c6té env. 4 minutes.
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Légumes grillés
2 poivrons
1 courgette
1 aubergine
Huile d'olive
Sel
Poivre

Herbes de Provence (mélange d'épices)

1) Llavez soigneusement les légumes. Coupez le poivron en deux, épépinez-
le et coupezle en tranches. Coupez l'aubergine et la courgette en deux
moitiés dans le sens de la longueur, puis en morceaux de respectivement

0,5 cm.
2) Badigeonnez les légumes d'huile d'olive.
3) Préhauffez 'appareil (niveau de cuisson 2).

4) Posez les légumes sur la plaque chauffante @ préchauffée et faites griller
les légumes des deux cbtés pendant env. 8 & 10 minutes jusqu'a atteindre
une couleur brun clair.

5) Saupoudrez les légumes de sel, de poivre et selon vos préférences d'herbes
de Provence.

Gambas au curry et au lait de coco
100 g de péte de curry rouge
50 ml de lait de noix de coco
400 g de gambas (ou du crabe ou des crevettes)
200 g de pois mange-tout
2 poivrons
2 oignons
2 gousses d'ail
Sel et poivre

Feuille d'aluminium

1) Mélangez la péte de curry et le lait de coco.
2) Llavez les gambas, les pois mange-tout et le poivron.
3) Epluchez les oignons et les gousses d'ail.

4) Découpez les oignons, les gousses d'ail et le poivron en petits dés.
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5)

6)
7)
8)

Répartissez les gambas et les légumes uniformément sur 4 fevilles d'aluminium.
La taille de la feville d'aluminium doit étre telle que I'on peut y emballer

les ingrédients, comme un petit paquet. Répartissez la sauce curry-coco et
assaisonnez le tout avec du sel et du poivre.

Refermez bien les paquets de sorte qu'aucun liquide ne puisse s'en échapper.
Préchauffez l'appareil & la fin du niveau de cuisson 2.

Posez les paquets garnis sur les plaques chauffantes O préchauffées et
faites cuire des deux cdtés pendant env. 15 minutes respectivement.

Epis de mais grillés

70

2 épis de mais sucré

100 g de beurre aux fines herbes

Sel aromatisé & 'ail

Sel

Poivre

Feuille d'aluminium

1)

Badigeonnez un morceau de feuille d'aluminium de beurre aux herbes.

2) Salez I'épi de mais et enroulezle dans la feuille d'aluminium.
3) Chauffez l'appareil & la fin du niveau de cuisson 2.
4) Placez les pefit paquets sur les plaques chauffantes .
5) Retournezle au bout de 15 minutes et faites cuire les épis de mais
15 minutes de plus.
6) Assaisonnez les épis de mais de sel aromatisé & l'ail et de poivre.
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Recyclage
[ ) i A DEPOSER A DEPOSER ;.
g' Cet appareil EN MAGASIN  EN DECHETERIE ELEMENTS

et ses accessoires

se recyclent D’ EMBALLAGE

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

FR Le produit, I'emballage et le mode d’emploi sont
[ —> PR et £ .
@ ) recyclables, soumis & une responsabilité élargie du
S l L fabricant, et sont collectés séparément.

Recyclage de |’appareil

Le symbole ci-contre, d'une poubelle barrée sur roues, indique que
cet appareil doit respecter la directive 2012/19/EU. Cette directive
stipule que vous ne devez pas éliminer cet appareil en fin de vie
avec les ordures ménagéres, mais le rapporter aux points de
collecte, aux centres de recyclage ou aux entreprises de gestion des
déchets spécialement équipés & cet effet.

Ce recyclage est gratuit. Respectez I’environnement et recyclez
en bonne et due forme.

Si votre appareil usagé contient des données & caractére personnel, vous assu-
mez la responsabilité personnelle de les effacer avant de le rapporter.

(] . R .
5 Renseignez-vous auprés de votre commune ou des services
@n administratifs de votre ville pour connaitre les possibilités de

recyclage du produit usagé.

Recyclage de I’'emballage

@ Les matériaux d’emballage ont été sélectionnés selon des critéres de
respect de |'environnement, de technique d'élimination et sont de ce
%@ fait recyclables. Veuillez recycler les matériaux d’emballage qui ne
servent plus en respectant la réglementation locale.

Recyclez I'emballage d'une maniére respectueuse de
I'environnement. Observez le marquage sur les différents matériaux
d’emballage et triez-les séparément si nécessaire. Les matériaux
d’emballage sont repérés par des abréviations (a) et des numéros
(b) qui ont la signification suivante : 1-7 : plastiques, 20-22 : papier
et carton, 80-98 : matériaux composites.
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Annexe

Caractéristiques techniques

Alimentation électrique 220 - 240 V ~ (courant alternatif), 50/60 Hz

Puissance absorbée 2000 W
I Tous les éléments de cet appareil, entrant en
QH contact avec les aliments sont approuvés pour le

contact alimentaire.

Service aprés-vente

Service France

Tel.: 0800 919270

E-Mail: kompernass@lidl.fr
Service Belgique

Tel.: 0800 12089

E-Mail: kompernass@lidl.be

[1AN 437395_2307 |

Importateur

Veuillez tenir compte du fait que I'adresse suivante nest pas une adresse de
service aprés-vente. Veuillez d'abord contacter le service mentionné.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

ALLEMAGNE

Www. kompernass.com
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Inleiding

Informatie bij deze beknopte gebruiksaanwijzing

Bij dit document gaat het om een verkorte gedrukte versie van de volledige
gebruiksaanwijzing.

[EELE | Door de QRcode te scannen gaat u rechtstreeks naar de website
4 [ van Lidl Service (www.lidl-service.com). Daar kunt u het
artikelnummer (IAN) 437395_2307 invoeren om de volledige

gebruiksaanwijzing te openen en te downloaden.

N\ WAARSCHUWING!

De beknopte gebruiksaanwijzing maakt deel vit van dit product. Lees alle
bedienings- en veiligheidsvoorschriften voordat u het product in gebruik neemt.
Bewaar de beknopte gebruiksaanwijzing zorgvuldig en geef alle documenten
mee als u het product overdraagt aan een derde.

Gebruik in overeenstemming met bestemming
Dit apparaat dient uitsluitend voor het binnenshuis grillen van levensmiddelen.
Een ander of verdergaand gebruik geldt als niet in overeenstemming met de
bestemming. Het apparaat is niet bedoeld voor gebruik in bedrijfsmatige of
industriéle omgevingen.

De fabrikant aanvaardt geen aansprakelijkheid voor schade als gevolg van
het niet in acht nemen van de gebruiksaanwijzing, gebruik dat niet in overeen-
stemming met de bestemming is, onvakkundige reparaties, veranderingen die
ongeoorloofd zijn vitgevoerd of gebruik van reserve-onderdelen die niet zijn
toegelaten. Het risico draagt alleen de gebruiker.

Waarschuwingen

In deze beknopte gebruiksaanwijzing worden de volgende waarschuwingen
gebruikt:

GEVAAR

Een waarschuwing op dit niveau van gevaar duidt op een
dreigende, gevaarlijke situatie.

Als de gevaarlijke situatie niet wordt vermeden, kan dit de dood of ernstig
letsel tot gevolg hebben.

> Neem de aanwijzingen in deze waarschuwing in acht om gevaar voor
fataal of ernstig letsel van personen te voorkomen.
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/\ WAARSCHUWING

Een waarschuwing op dit niveau van gevaar duidt op een
mogelijk gevaarlijke situatie.

Als de gevaarlijke situatie niet wordt vermeden, kan dit letsel tot gevolg hebben.

> Neem de aanwijzingen in deze waarschuwingen in acht om persoonlijk
letsel te voorkomen.

Een waarschuwing op dit niveau van gevaar duidt op
mogelijke materiéle schade.

Als de situatie niet wordt vermeden, kan dit materiéle schade tot gevolg hebben.

> Volg de aanwijzingen in deze waarschuwing op om materiéle schade te
voorkomen.

> Een opmerking bevat exira informatie die de omgang met het apparaat
vergemakkelijkt.

Veiligheid

In dit hoofdstuk krijgt u belangrijke veiligheidsvoorschriften voor
de omgang met het apparaat.

Dit apparaat voldoet aan de gestelde veiligheidsvoorschriften.
Een verkeerd gebruik kan leiden tot persoonlijk letsel en materiéle
schade.

Basisveiligheidsvoorschriften

Neem de volgende veiligheidsvoorschriften in acht voor een
veilige omgang met het apparaat:

m Controleer het apparaat véér gebruik op zichtbare schade
aan de buitenzijde. Gebruik geen apparaat dat beschadigd
of gevallen is.

m Laat beschadigde stekkers en snoeren onmiddellijk door
erkend en vakkundig personeel of door de klantenservice
vervangen, zodat risico’s worden vermeden.
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m Dit apparaat mag worden gebruikt door kinderen vanaf
8 jaar en door personen met beperkte fysieke, zintuiglijke of
geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en/of kennis,
mits ze onder toezicht staan of over het veilige gebruik van het
apparaat zijn geinstrueerd en de daaruit resulterende gevaren
hebben begrepen.

m Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

m Reiniging en onderhoud door de gebruiker mogen niet door
kinderen worden uitgevoerd, tenzij ze ouder dan 8 jaar zijn
en onder toezicht staan.

m Houd het apparaat en het snoer buiten bereik van kinderen
jonger dan 8 jaar.

m Laat reparaties aan het apparaat alleen uvitvoeren door geau-
toriseerde vakbedrijven of door de klantenservice. Ondeskun-
dige reparaties kunnen resulteren in gevaren voor de gebruiker.
Bovendien vervalt dan de garantie.

m Een reparatie van het apparaat tijldens de garantieperiode
mag alleen worden vitgevoerd door een klantenservice die
door de fabrikant is geautoriseerd, anders vervalt de garantie
bij volgende schadegevallen.

m Defecte onderdelen mogen alleen worden vervangen door
originele reserveonderdelen. Alleen bij deze onderdelen is
gewaarborgd dat ze voldoen aan de veiligheidseisen.

m Zorg ervoor dat het snoer geen hete delen van het apparaat
kan aanraken. Gebruik het apparaat nooit in de buurt van
open vuur, een kookplaat of een ingeschakelde oven.

m Laat het apparaat na gebruik afkoelen alvorens het te reini-
gen. Verbrandingsgevaar!

m Plaats het apparaat bij voorkeur dicht bij een stopcontact.
Zorg ervoor dat de stekker bij gevaar goed bereikbaar is en
dat u niet kunt struikelen over het snoer.

m Zorg voor een veilige stand van het apparaat.
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GEVAAAR VOOR EEN ELEKTRISCHE SCHOK!

» Sluit het apparaat uitsluitend aan op een volgens de voor-
schriften geinstalleerd en geaard stopcontact. De netspan-
ning moet overeenstemmen met de gegevens op het type-
plaatje van het apparaat.

» Laat aansluitleidingen resp. apparaten die niet naar behoren
werken of beschadigd zijn, meteen repareren of vervangen
door de klantendienst.

» Stel het apparaat niet bloot aan regen en gebruik het ook
nooit in een vochtige of natte omgeving.

» Let erop dat het snoer nooit nat of vochtig wordt als het ap-
paraat is ingeschakeld.

» Dompel het apparaat nooit onder in water of in andere
vloeistoffen! Er kan levensgevaar ontstaan door een elekiri-
sche schok, wanneer bij gebruik vloeistofresten in aanraking
komen met stroomgeleidende delen.

» Pak het snoer altijd bij de stekker vast. Trek niet aan het
snoer zelf en pak het snoer nooit vast met natte handen, om-
dat dit kortsluiting of een elekirische schok kan veroorzaken.

» Zet het apparaat of meubelstukken en dergelijke niet op het
snoer en let erop dat het snoer niet ingeklemd raakt.

» U mag de apparaatbehuizing niet openen en het apparaat
niet repareren of modificeren. Bij een geopende behuizing
of eigenmachtige modificaties bestaat er levensgevaar door
een elekirische schok en vervalt de garantie.
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GEVAAR VOOR EEN ELEKTRISCHE SCHOK!

» Bescherm het apparaat tegen lek- en spatwater. Plaats
daarom geen met vloeistoffen gevulde voorwerpen (bijv.
vazen) op of naast het apparaat.

» Haal bij elke onderbreking van het gebruik, na gebruik en
bij reiniging altijd de stekker uit het stopcontact.

VERBRANDINGSGEVAAR!

& Let op! Heet oppervlak!

» Het oppervlak van het apparaat kan erg heet worden als
het apparaat in werking is. Raak het apparaat dan alleen
aan bij de handgreep.

LET OP! MATERIELE SCHADE!

» Gebruik geen externe timer of een aparte afstandsbediening
om het apparaat te bedienen.

» Laat het apparaat nooit onbeheerd als het is ingeschakeld.

» Let erop dat het apparaat, het snoer en de stekker nooit in
aanraking komen met warmtebronnen zoals kookplaten of
open vuur.

» Gebruik geen kolen of soortgelijke brandstoffen om het
apparaat te laten werken!

» Gebruik geen keukengerei van metaal, zoals messen, vorken,
enz., om te voorkomen dat de antiaanbaklaag beschadigd
raakt. Gebruik het apparaat niet meer als de antiaanbak-
laag beschadigd is.

» Gebruik het apparaat alleen met de meegeleverde originele
accessoires.
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» Om het product tussen 50 en 60 Hz te schakelen, is geen
tussenkomst van de gebruiker vereist. Het product past zich
zowel voor 50 als voor 60 Hz aan.

Bedieningselementen
Afbeelding A:

Steunvoetjes

Veiligheidssluiting

Ontgrendelknop 180°

Rood indicatielampje “Power”

Groen indicatielampje “Ready”

Warmteniveauregelaar

Knop RELEASE (onderste grillplaat)

Vetopvangbak

Vetuitloop

Grillplaten

Knop RELEASE (bovenste grillplaat)

6600000000 S

Afbeelding B:
@ Reinigingsschraper

Uitpakken en aansluiten

Veiligheidsvoorschriften

/\ WAARSCHUWING

Bij de ingebruikname van het apparaat kan persoonlijk letsel
en materiéle schade optreden!

Neem de volgende veiligheidsvoorschriften in acht om de gevaren te vermijden:

> Verpakkingsmateriaal mag niet als speelgoed worden gebruikt. Er bestaat
verstikkingsgevaar.

> Let altijd op de aanwijzingen voor de elekirische aansluiting van het ap-
paraat, teneinde materiéle schade te voorkomen.
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Inhoud van het pakket en inspectie na transport

Het

apparaat wordt standaard met de volgende componenten geleverd

(zie vitvouwpaginal):

Contactgrill
Vetopvangbak
Reinigingsschraper

Beknopte gebruiksaanwijzing

>

>

Controleer of het pakket compleet is en of er sprake is van zichtbare schade.

Neem contact op met de Service-Hotline (zie hoofdstuk Service) als het
pakket niet compleet is, of indien er sprake is van schade door gebrekkige
verpakking of transport.

Uitpakken

¢

¢

Haal alle onderdelen van het apparaat en de beknopte gebruiksaanwijzing
uit de doos.

Verwijder alle verpakkingsmaterialen en eventuele folie en stickers van het
apparaat.

Bediening en gebruik
In dit hoofdstuk krijgt u belangrijke aanwijzingen voor de bediening en het
gebruik van het apparaat.

Voéér de ingebruikname

80

1)

2)
3)
4)

5)
6)
7)
8)

NL |

Reinig alle accessoires zoals beschreven in het hoofdstuk “Reiniging en on-
derhoud”, om mogelijke vit de productie afkomstige resten te verwijderen.

Lees deze beknopte gebruiksaanwijzing aandachtig door.

Stel het apparaat op in overeenstemming met de veiligheidsvoorschriften.

Ontgrendel het apparaat door de veiligheidssluiting @ op de stand a te
zetten.

Open het apparaat.
Veeg de grillplaten @ aof met een vochtige doek.
Sluit het apparaat.

Steek de stekker van het netsnoer in een volgens de voorschriften aangeslo-
ten en geaard stopcontact, dat de in het hoofdstuk “Technische gegevens”
beschreven spanning levert. Laat het apparaat ca. 5 minuten lang op de
maximale temperatuurstand heet worden door de warmteniveauregelaar @
op MAX te zetten.
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opmemine

> Bij de eerste keer opwarmen van het apparaat kunnen restanten van
het productieproces lichte rook- en geurontwikkeling veroorzaken. Dat is
normaal en volkomen ongevaarlijk. Zorg voor voldoende ventilatie, open
bijvoorbeeld een raam.

9) Haal de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat afkoelen.

10) Reinig het apparaat nog een keer met een vochtige doek.

Warmteniveauregelaar

Met de warmteniveauregelaar @ stelt u de temperatuur in.
— Warmteniveau 1: Voorverwarmen/lage temperatuur
— Warmteniveau 2: Gemiddelde temperatuur (bijv. groente garen)

— Warmteniveau 3: Hoge temperatuur (bijv. vlees braden)

MIN

Warmteniveau 1

MA

X
Wormien'veou\ jcrmien'veou 2

> Het groene indicatielampje “Ready” @ brandt wanneer de warmteniveau-
regelaar @ op MIN staat en het voorste bereik van het warmteniveau-
bereik 1. Zodra u de warmteniveauregelaar @ op de gewenste stand
zet, gaat het groene indicatielampje “Ready” @ uit tot de temperatuur is
bereikt.

> Het groene indicatielampje “Ready” @ kan tussendoor weer doven. Dit
betekent dat de temperatuur te laag is geweest en dat het apparaat weer
wordt verhit.

> Het rode indicatielampije “Power” @ brandt zodra de stekker in een stop-
contact wordt gestoken.
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Bedienen
1) Sluit het deksel van het apparaat met de handgreep.
2) Schuif de vetopvangbak @ in het apparaat.

3) Steek de stekker weer in het stopcontact. Het rode indicatielampje “Power” @
gaat branden. Het groene indicatielampie “Ready” @ gaat branden,
wanneer de warmteniveauregelaar @ op MIN staat.

4) Stel het gewenste niveau in op de warmteniveauregelaar @. Het groene
indicatielampje “Ready” @ dooft. Zodra het ingestelde verwarmingsniveau
is bereikt, gaat het groene indicatielampje “Ready” @ weer branden.

U kunt deze grill op 3 verschillende manieren gebruiken:

— volledig opengeklapt, zodat u beide grillplaten @ kunt gebruiken
als tafelgrill;

— met een beweegbare bovenste grillplaat @ als contactgrill, zodat u
bijvoorbeeld vlees of vis aan beide zijden kunt grillen.

— met vastgezette bovenste grillplaat @ als paninigrill, zodat u
bijvoorbeeld baguettes kunt afbakken.

Stand “Contactgrill”

> Voor hygiénisch garen van vis verdient het gebruik van de stand “Contact-
grill” aanbeveling.

1

Open het deksel van het apparaat en leg de te grillen levensmiddelen op
de onderste grillplaat {.

2) Sluit het deksel van het apparaat met de handgreep.

3) Doordat de bovenste grillplaat ) in het scharnier kan bewegen, ligt deze
ook bij dikkere te grillen levensmiddelen altijd parallel met de onderste
grillplaat @. Zo wordt een optimaal grillresultaat bereikt.

4) Controleer na enige tijd de bruiningsgraad van het te grillen product.
Open daartoe het deksel van het apparaat met de handgreep.

Begin met korte grilltiden en maak deze langer totdat u de juiste duur hebt
gevonden. Raadpleeg voor richtlijnen ook het hoofdstuk “Gaartabel”.

5) Wanneer het grillresultaat naar wens is, haalt u het gegrilde product uit het
apparaat.
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Beschadiging van het apparaat!

> Gebruik geen puntige of scherpe voorwerpen om het grillproduct uit het
apparaat te nemen. Deze kunnen de oppervlakken van de grillplaten
beschadigen!

6) Draai de warmteniveauregelaar @ naar MIN en haal de stekker uit het
stopcontact.

> Haal altijd de stekker uit het stopcontact wanneer u het apparaat niet gebruikt.
Het is niet voldoende om de warmteniveauregelaar @ op MIN te zetten!

Stand “Paninigrill”
1) Open het deksel van het apparaat en leg de te grillen levensmiddelen op
de onderste grillplaat {.

2) Sluit de bovenste grillplaat @ en zet deze op de gewenste hoogte vast
door de veiligheidssluiting @ naar achteren te drukken (stand MIN, I, 11l
IV, V). Til bij het afstellen van de veiligheidssluiting @ de grillplaat @ iets
op. Hoe verder u veiligheidssluiting @ naar achteren drukt, des te groter
wordt de afstand tussen beide grillplaten @.

3) Controleer na enige tijd de bruiningsgraad van het te grillen product.
Open daartoe het deksel van het apparaat met de handgreep.

Begin met korte grilltiiden en maak deze langer totdat u de juiste duur hebt
gevonden. Raadpleeg voor richtlijnen ook het hoofdstuk “Gaartabel”.

4) Wanneer het grillresultaat naar wens is, haalt u het gegrilde product it het
apparaat.

Beschadiging van het apparaat!

> Gebruik geen puntige of scherpe voorwerpen om het grillproduct uit het
apparaat te nemen. Deze kunnen de oppervlakken van de grillplaten @
beschadigen!

5) Draai de warmteniveauregelaar @ naar MIN en haal de stekker it het
stopcontact.

> Haal altijld de stekker uit het stopcontact wanneer u het apparaat niet
gebruikt. Het is niet voldoende om de warmteniveauregelaar @ op
MIN te zetten!
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Stand “Tafelgrill”
1) Klap de beide steunvoeties @ uit (afb.1).

2) Druk op de ontgrendelknop 180° @ (afb.1) en open het deksel van het
apparaat zo ver dat de beide grillplaten @ als tafelgrill kunnen worden

gebruikt.

S

Afb. 1

3) De grillplaten @ liggen nu naast elkaar en kunnen als tafelgrill worden
gebruikt (afb. 2).

(10

2081

/~

Afb. 2
4) Leg de te grillen levensmiddelen op de grillplaten @.
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5) Keer de te grillen levensmiddelen en neem ze van de grillplaten @ als ze

gaar zijn.

Beschadiging van het apparaat!

> Gebruik geen puntige of scherpe voorwerpen om het grillproduct te keren
of uit het apparaat te nemen. Deze kunnen de oppervlakken van de grill-
platen @ beschadigen!

6) Draai de warmteniveauregelaar @ naar MIN en haal de stekker uit het

stopcontact.

> Haal altiid de stekker uit het stopcontact wanneer u het apparaat niet gebruikt.
Het is niet voldoende om de warmteniveauregelaar @ op MIN te zetten!

Gaartabel

De onderstaande tabel dient als richtlijn en geeft voorbeelden voor het garen van verschillende
voedingsmiddelen. Pas de waarden aan het recept en uw individuele smaak aan. Vooral

de eigenschappen van de levensmiddelen, zoals grootte, dikte of kwaliteit, beinvloeden de
gaartijd. Vergeet ook niet dat u bij gebruik van de stand “Tafelgrill” het gegrilde levensmiddel
tussendoor moet omdraaien, waardoor de gaartijd langer wordt.

LEVENSMIDDEL
Gehaktballen
Buikspek
Varkenssteaks
Zalmfilets
Tonijnsteaks
Gegrilde groenten met olie

Tosti's met kaas

Met kaas gegratineerde
baguettes

SKGE 2000 D3

VERWAR-
MINGSSTAND

MAX

MAX

MAX

STAND

Contactgrill

Tafelgrill

Tafelgrill

Contactgrill

Contactgrill

Tafelgrill

Contactgrill

Paninigrill

GAARTIJD
10- 15 min
2 x 3 -4 min
2 x13-16 min
8- 10 min
6 - 8 min
2 x 3 -6 min
3 -4 min

4 -8 min
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Tips en trucs

B Om vlees malser te maken en de grilltijd te verkorten, kunt u het eerst mari-
neren. Als basis hiervoor zijn bijvoorbeeld geschikt: zure room, rode wijn,
azijn, karnemelk of vers papaya- of ananassap. Voeg naar smaak kruiden en
specerijen foe. Voeg geen zout toe, omdat dat water aan het vlees onftrekt
en het hard maakt. Leg het vlees zodanig in de marinade dat het helemaal
bedekt is en sluit de schaal of kom af. Het vlees kan het beste de hele nacht
in de marinade trekken.

W U kunt niet alleen vlees maar ook vis grillen. Voor vis verdient bereiding op
de stand “Contactgrill” aanbeveling. Door te grillen terwijl het deksel van het
apparaat gesloten is, wordt het te grillen product aan beide kanten tegelijk
verhit.

B De grillplaten @ hebben een antiaanbaklaag, daarom is extra vet overbo-
dig. Als u desondanks vet wilt gebruiken, let er dan op dat het vet/de olie
geschikt is om mee te bakken, gebruik bijv. raapzaadolie.

B Wanneer u twijfelt of het te grillen product ook van binnen helemaal gaar is,
gebruikt u een in de winkel verkrijgbare vleesthermometer.

Reiniging en onderhoud

Veiligheidsvoorschriften

86

A WAARSCHUWING! LEVENSGEVAAR DOOR ELEKTRISCHE
SCHOK!

Bij de reiniging van het apparaat kan er persoonlijk letsel
ontstaan!
Neem de volgende veiligheidsvoorschriften in acht om de gevaren te vermijden:

> Haal voorafgaand aan de reiniging de stekker uit het stopcontact en wacht
tot het apparaat volledig is afgekoeld. Letselgevaar!

> Reinig het apparaat nooit onder stromend water en dompel het niet onder
in water. Het apparaat kan daardoor onherstelbaar worden beschadigd!

Beschadiging van het apparaat!

> Zorg ervoor dat er geen vocht in het apparaat binnendringt tildens het
schoonmaken, om onherstelbare schade aan het apparaat te voorkomen.

> Gebruik voor de reiniging van de oppervlakken geen scherpe schuurmid-
delen of chemische reinigingsmiddelen, en ook geen puntige of krassende
voorwerpen.
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W Trek de reinigingsschraper @, nadat de grillplaten @ zijn afgekoeld, over
de grillplaten ® om vet en resten te verzamelen en in de vetopvangbak @
te schuiven.

B Veeg de grillplaten @ of met een vochtige doek. Gebruik voor de reiniging
geen scherpe schoonmaakmiddelen, grove schuursponsies of puntige voor-
werpen, om de antiaanbaklaag niet te beschadigen.

Neem bij hardnekkig vuil of aangekoekte resten de grillplaten @ van het
apparaat:

— Open het apparaat.

— Druk op de knop RELEASE @ en til tegelijkertijid de onderste grillplaat @®
van het apparaat.

— Houd de bovenste grillplaat @ vast om te voorkomen dat die valt en
druk op de knop RELEASE @. De bovenste grillplaat @ komt los uit het
apparaat.

Reinig de verwijderde grillplaten ) in warm water met een beetje afwasmiddel.
Bij sterk aangekoekt vuil laat u de grillplaten ) een tijdje weken in het warme
sop. Spoel de grillplaten O na het reinigen aof met schoon water om afwasmiddel-
resten te verwijderen. Droog alles goed af. De grillplaten @) moeten droog zijn
voordat u het apparaat weer in elkaar zet!

/~ We adviseren om de grillplaten @ op de beschreven manier met
de hand te reinigen, om te voorkomen dat ze beschadigd raken.
2’ U kunt de grillplaten @ echter ook in de vaatwasser reinigen.

De onderkanten van de grillplaten @ kunnen na reiniging in de

vaatwasser licht verkleuren. Dit beinvloedt het apparaat en de
werking ervan echter niet.

Steek de grillplaten @, om ze weer in te bouwen, zo op de basis dat de beide
vitsparingen naast de vetuitloop @ in de haken op de basis grijpen. Druk dan
het voorste gedeelte van de grillplaat @ omlaag tot deze hoorbaar vastklikt.

Ga met de tweede grillplaat @ net zo te werk.

B Voor de reiniging van de buitenvlakken van het apparaat veegt u het met een
vochtige en met afwasmiddel bevochtigde doek af. Veeg afwasmiddelresten of
met een doek die alleen is bevochtigd met water.

Zorg ervoor dat alle delen van het apparaat volledig droog zijn voordat u
het opnieuw gebruikt.

B Veeg de reinigingsschraper @ af met een vochtige doek. Doe bij hardnekkig
vuil een mild afwasmiddel op de doek of spoel de schraper af met warm
water en een mild afwasmiddel.
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met de hand te reinigen, om te voorkomen dat ze beschadigd raken.
U kunt de reinigingsschraper @ echter ook in de vaatwasser reinigen.

@ We adviseren om de reinigingsschraper (B op de beschreven manier

B Spoel de geleegde vetopvangbak @ in warm water met wat afwasmiddel.
Verwijder afwasmiddelrestanten met schoon water en droog de bak af.

met de hand te reinigen, om te voorkomen dat die beschadigd raakt.
U kunt de vetopvangbak @ echter ook in de vaatwasser reinigen.

@ We adviseren om de vetopvangbak @ op de beschreven manier

Recepten

Afhankelijk van de aard van de ingrediénten kunnen de in de recepten aange-
geven temperatuurinstellingen en tijden variéren!

Stand “Contactgrill”

Mexico-burger

900 g rundergehakt

6 el barbecuesaus

6 el fijn gesneden uien

3 el verse of kant-en-klare salsa

1/2 1l chilipoeder

4 grote hamburgerbroodies

1) Meng het rundergehakt, de uien, de salsa, het chilipoeder en de barbecuesaus

in een grote kom.

2) Verdeel het rundergehakimengsel in vier even grote 2 cm dikke hamburger-
schijven.

3) Verwarm het apparaat voor (warmteniveau 3/Max).

4) Grill de hamburgers 8 - 10 min. in het voorverwarmde apparaat op de
stand contactgrill. Serveer de hamburgers meteen met groenten en alles wat
u erbij wilt geven op de hamburgerbroodies.
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Rumpsteak met een saus van lente-uitjes en kruiden
500 g magere rumpsteak (4 x 125 g)
120 g margarine
1 1l Worcestershiresauce
1 fijngehakt teentje knoflook
4 el fiingesneden peterselie
4 fiingesneden lente-vities
1) Meng de margarine en de Worcestershiresauce in een kleine kom en meng
er de knoflook, de peterselie en de lente-uitjes door.
2) Verwarm het apparaat voor (warmteniveau Max).
3) Grill de steak 3 min. op de stand Max.

4) Bestrijk de steak met de saus van lentje-uities en kruiden en gaar de steak
nog 4 minuten in het eerste deel van verwarmingsniveau 2.

Tonijn met schijfjes sinaasappel
(4 personen)
4 verse tonijnsteaks (elk 170 g)
1 sinaasappel
1 el fiingesneden peterselie
Zout

Peper

1) Pel de sinaasappel en snijd hem in ongeveer 5 mm dikke plakken.
2) Verwarm het apparaat voor (warmteniveau 3).

3) Leg de tonijnsteaks op de voorverwarmde grill, strooi er de peterselie over
en kruid ze met peper en zout.

4) leg de sinaasappelschijven op de tonijnsteaks en grill het geheel ongeveer

6 - 8 min.

5) Verwijder voor het serveren de gegrillde sinaasappelschijven.
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Stand “Paninigrill”

Spinazie-kaas-panini

90

250 g bladspinazie

1 ui

1 knoflookteen

1 el olie

2 il citroensap

1 snufje zout (en peper)

4 plakjes tostibrood/witbrood
40 g kruidenboter

75 g mozzarella

20 g pijnboompitten

1)

Sorteer en was de bladspinazie.

2) Schil de ui en de knoflookteen, hak ze fijn, fruit ze in hete olie tot ze glazig
zijn. Voeg de spinazie foe. Breng het geheel op smaak met citroensap, zout
en peper.

3) Bestrijk het brood met kruidenboter.

4) Snijd de mozzarella in plakjes.

5) Verdeel de mozzarella en de uitgelekte spinazie over 2 plakken brood en
bestrooi ze met pijnboompitten.

6) Bedek de panini’s met een tweede plakje brood.

7) Leg de panini voorzichtig in de op warmteniveau 3/Max voorverwarmde
paninimaker.

8) Stel met de veiligheidssluiting @ de gewenste afstand tussen de beide
grillplaten @ in en sluit het deksel.

9) Wacht tot de panini’s goudbruin geroosterd zijn. Haal de panini’s uit de
paninimaker.
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Kipfilet-panini
400 g kipfilet
20 g boter
Peper, zout, paprikapoeder
120 g bacon, in reepjes
6 plakjes witbrood/tostibrood
3 el saladedressing (yoghurt)
30 g ijsbergsla
2 tomaten
1 avocado
1 1l citroensap
50 g komkommer
1) Spoel de kipfilet onder stromend water kort af en dep de filet met keuken-

papier droog. Braad de kipfilet in de contactpositie op de stand MAX kort

aan.

2) Schakel het apparaat terug naar het eerste deel van verwarmingsniveau 3
en braad de kipfilets ca. 10 minuten. Kruid de filet na het braden met zout,
peper en paprika en leg ze weg.

3) Bak in een koekenpan de reepjes bacon knapperig.

4) Verdeel de yoghurtdressing over 3 plakjes tosti-/witbrood, leg er ijsbergsla
op, snijd de tomaten in plakjes, kruid ze en leg ze op de sla.

5) Snijd de kipfilets in de lengte open en leg ze op de tomaten.
6) leg de baconreepies op de kipfilets.

7) Snijd de avocado in de lengte rondom open en maak hem met een draai-
beweging los van de pit. Trek de schil eraf en snijd de avocado in plakjes.
Besprenkel de avocado met het citroensap, zodat deze niet bruin kleurt. Leg
de plakjes op de panini’s.

8) Snijd de komkommer in plakjes en leg die op de avocado.
9) Bedek de panini’s met een tweede plakje brood.
10) Leg de panini voorzichtig op de grillplaat @.

11) Stel met de veiligheidssluiting @ de gewenste afstand tussen de beide
grillplaten @ in en sluit het deksel.

12) Wacht tot de panini’s goudbruin zijn geroosterd en haal ze voorzichtig uit
de paninimaker.
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Mosterd-baguette

1 baguette

1 teentje knoflook

50 g mosterdaugurken
40 g pecorino

1 el scherpe mosterd
2 el zoete mosterd

50 g boter

2 el verse bieslook

Zout, peper

1) Snijd de baguette met tussenruimtes van ca. 2 - 3 centimeter overdwars in,
maar niet door.

2) Schil de knoflook en pers hem uit, snijd de mosterdaugurken in kleine blokjes
en rasp de pecorino.

3) Vermeng de scherpe en zoete mosterd met de zachte boter, knoflook,
komkommer, pecorino en bieslook, en breng het mengsel op smaak met
zout en peper.

4) Smeer de mosterdboter in de ingesneden openingen van de baguette en
wikkel de baguette in aluminiumfolie.

5) Leg de baguettes op de op warmteniveau 3/Max voorverwarmde grill-
plaat @©.

6) Stel met de veiligheidssluiting @ de gewenste afstand tussen de beide
grillplaten @ in en sluit het deksel.

7) De baguette moet goudbruin zijn.

Stand “Tafelgrill”

Kippen-/kalkoenborst

92

200 g kippen-/kalkoenborst
Een beetje bloem
1) Doe een beetje voor braden geschikte olie op de grillplaten @ en verwarm
het apparaat voor op verwarmingsniveau 3.

2) Snijd de 200 g kippen-/kalkoenborst in plakken en bestrooi die licht met
bloem.

3) Braad ze ong. 4 minuten aan een kant, keer ze, bestrooi ze met wat zout
en braad ze ong. 4 minuten aan de andere kant.

NL | BE



SILVERCREST’

Gegrillde groenten

2 paprika's

1 courgette

1 aubergine

Olijfolie

Zout

Peper

Provencaalse kruiden (kruidenmengsel)

1)

2)
3)
4)

5)

Was de groente grondig. Halveer de paprika’s, ontdoe ze van de lijsten en
pities en snijd ze in repen. Snijd de aubergine en de courgette in de lengte
doormidden en daarna in stukken van ong. 0,5 cm groot.

Bestrijk de groenten met olijfolie.
Verwarm het apparaat voor (warmteniveau 2).

Leg de groenten op de voorverwarmde grillplaat @ en grill de groenten
aan beide zijden elk ong. 8 - 10 minuten tot ze een lichtbruine kleur hebben
gekregen.

Bestrooi de groenten met zout, peper en naar smaak met de Provencaalse
kruiden.

Kokos-curry-garnalen

100 g rode currypasta
50 ml kokosmelk

400 g garnalen (eventueel krabbeties)

200 g sugarsnaps

2 paprika’s

2 uvien

2 knoflooktenen

Zout en peper

Aluminiumfolie

1)
2)
3)
4)
5)

Meng de currypasta en de kokosmelk.

Was de garnalen, de sugarsnaps en de paprika.

Pel de uien en de knoflookteenties.

Snijd de uien, de knoflookteentjes en de paprika in kleine stukjes.

Verdeel de garnalen en de groenten gelijkmatig over 4 stukken aluminiumfo-
lie. De stukken aluminiumfolie moeten zo groot zijn dat u er de ingrediénten in
kunt wikkelen tot een pakketje. Druppel de curry-kokossaus erover en kruid
het geheel met zout en peper.
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6) Vouw de pakketies zorgvuldig dicht, zodat er geen vocht uit kan lopen.
7) Verwarm het apparaat voor op het laatste deel van verwarmingsniveau 2.

8) Leg de gevulde pakketies op de voorverwarmde grillplaten @ en gaar ze
aan beide zijden elk ong. 15 minuten.

Gegrillde maiskolven

2 suikermaiskolven

100 g kruidenboter

Knoflookzout

Zout

Peper

Aluminiumfolie
1) Bestrijk een stuk aluminiumfolie met de kruidenboter.

2) Zout de maiskolven en wikkel ze in het aluminiumfolie.

3) Verwarm het apparaat voor op het laatste deel van verwarmingsniveau 2.
4) Leg het pakketie op de grillplaat @.

5) Keer het pakketie na 15 minuten en gaar de maiskolven nog 15 minuten.

6) Breng de maiskolven met knoflookzout en peper op smaak.
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Afvoeren

Geldt alleen voor Frankrijk:

FR
22 [& Agirosen  Apgrosen . =
Cet appareil
&‘ et ses accessoires YA ,ELEMENTS B[]AEC
se recyclent I c D’EMBALLAGE TR

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Het product, de verpakking en de gebruiksaanwijzing

FR
@ 'E' zijn recycleerbaar, vallen onder de vitgebreide
S producentenverantwoordelijkheid en worden

gescheiden ingezameld.

Apparaat afvoeren

Het pictogram hiernaast met een doorgekruiste vuilnisbak geeft aan
dat dit apparaat is onderworpen aan de Richtliin 2012/19/EU. Deze
richtlijn stelt dat u dit apparaat aan het einde van zijn levensduur
niet met het normale huisvuil mag afvoeren, maar moet inleveren bij
speciaal daartoe bestemde inzamelpunten, milieuparken of
afvalverwerkingsbedrijven.

Afvoeren is voor u kosteloos. Spaar het milieu en voer producten
op een voor het milieu verantwoorde manier af.

Als uw oude apparaat persoonlijke gegevens bevat, bent u er zelf verantwoorde-
lik voor deze te wissen voordat u het apparaat inlevert.

@ﬂ

Informatie over mogelijkheden voor het afvoeren van het afgedankte
product krijgt u bij uw gemeentereiniging.

Verpakking afvoeren

€9

De verpakkingsmaterialen zijn niet schadelijk voor het milieu. Ze zijn
gekozen op grond van hun milieuvriendelijkheid en zijn recyclebaar.
Voer niet meer benodigde verpakkingsmaterialen af conform de
plaatselijk geldende voorschriften.

Voer de verpakking af conform de milieuvoorschriften. Let op de
aanduiding op de verschillende verpakkingsmaterialen en voer ze
zo nodig gescheiden af. De verpakkingsmaterialen zijn voorzien van
afkortingen (a) en cijfers (b) met de volgende betekenis:

1-7: kunststoffen, 20-22: papier en karton,

80-98: composietmaterialen.
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Appendix
Technische gegevens
Voeding 220 -240 V ~ (wisselstroom), 50/60 Hz
Vermogen 2000 W
0 Alle delen van het apparaat die in
QH aanraking komen met levensmiddelen, zijn

levensmiddelveilig.

Service

(ND Service Nederland
Tel.: 0800 0249630
E-Mail: kompernass@lidl.nl

Service Belgié
Tel.: 0800 12089
E-Mail: kompernass@lidl.be

[1AN 437395_2307 |

Importeur

Let op: het volgende adres is geen serviceadres. Neem eerst contact op met het
opgegeven serviceadres.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

DUITSLAND

WWW. kompernass.com
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Uvod

Informace k tomuto struénému navodu

Tento dokument je zkraceny tiskovy vystup Gplného nédvodu k obsluze.

[EELE | Nagtenim QR kédu se dostanete primo na strénku servisu Lidl
(www.lidl-service.com) a mizete zaddnim &isla vyrobku

= (IAN) 437395_2307 nahlédnout do ndvodu k obsluze a stéhnout

poF oNLINE [ IESETETR
i e

sul

/\ VYSTRAHAI

Struény ndvod je soucdsti tohoto vyrobku. Pfed pouzitim vyrobku se seznamte se
viemi provoznimi a bezpecnostnimi pokyny. Struény névod dobfe uschoveijte a
pfi preddvani vyrobku ffetim osobdm predeite spolu s nim i véechny podklady.

Pouziti v souladu s uréenim

Tento pfistroj je uréen vyhradné pro grilovéni potravin ve vnitfnich prostordch.
Jiné pouziti nez k uréenému G&elu nebo nad jeho rdmec je povazovéno za pouziti
v rozporu s uréenim. Pfistroj neni vhodny k pouziti v Zivnostenskych nebo primy-
slovych podnicich.

Ndroky na ndhradu 3kody jakéhokoli druhu vzniklé v disledku pouZiti v rozporu
s uréenim, neodborné opravy, neoprdvnéné provedené zmény nebo Upravy nebo
v disledku pouziti nepovolenych né&hradnich dild jsou vylou€eny. Riziko nese

v plném rozsahu sém provozovatel.

Vystrazna upozornéni

98

V tomto struéném ndvodu jsou pouzita ndsledujici vystraznd upozornéni:

NEBEZPECi

Vystraznym upozornénim tohoto stupné nebezpedi se oznaduje
hrozici nebezpeéna situace.

Pokud se nebezpe&né situaci nezabrdni, miZe mit za nasledek usmrceni nebo

vazné zranéni.

> Pro zabrdnéni nebezpedi usmrceni nebo t&2ké Gjmy na zdravi se musi
dodrZovat pokyny uvedené v tomto vystrazném upozornéni.

/\ VYSTRAHA

Vystrazné upozornéni tohoto stupné nebezpeéi oznaduje
moznou nebezpecénou situaci.

Pokud se takové nebezpeéné situaci nezabrdni, mize vést ke zranénim.

> Za (&elem zabrdnéni zranéni osob je proto nutné dodrzovat pokyny
uvedené v tomto vystrazném upozornéni.
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POZOR

Vystrazné upozornéni tohoto stupné nebezpeéi oznaduje vznik
mozné hmotné skody.

Pokud se této nebezpe&né situaci nezabrdni, méze dojit k hmotnym 3koddm.

> Pro zabrdnéni hmotnym $koddm je proto zapottebi dodrzovat pokyny
uvedené v tomto vystrazném upozornéni.

UPOZORNENI

> Upozoméni oznaduje dopliujici informace usnadfujici manipulaci s pfistrojem.

Bezpecnost

V této kapitole jsou uvedeny dileZité bezpeénostni pokyny
ohledné& manipulace s pfistrojem.

Tento pfistroj odpovidd predepsanym bezpeénostnim pfedpisdm.
Neodborné pouZiti miZe vést ke zranéni osob a hmotnym skodém.

Zakladni bezpecnostni pokyny
Pro bezpecnou manipulaci s pfistrojem dodrZujte nésleduijici
bezpelnostni pokyny:

m Pfed pouzitim zkontrolujte, zda pfistroj neni zvenéi viditelné po-
$kozeny. Poskozeny nebo na zem spadly pfistroj neuvdadéijte do
provozu.

m Poskozené zéstrcky nebo poskozeny sitovy kabel nechte ihned
vyménit autorizovanym odbornym persondlem nebo zdkaznickym
servisem - vyhnete se tim nebezpedi.

m Déti od 8 let a osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo mentdInimi schopnostmi & nedostatkem zkusenosti a /
nebo znalosti mohou pouZivat tento pfistroj pouze tehdy, pokud
jsou pod dohledem nebo pokud byly pouceny o bezpeéném
pouZivani pfistroje a pokud porozumély nebezpedi, které
vyplyvé z jeho pouziti.
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m Déti si nesmi s pfistrojem hrdt.

m Cisténi a uZivatelskou Gdrzbu nesmi provadét déti, ledaze jsou
star§i 8 let a jsou pod dohledem.

m Déti mladsi 8 let nesmi mit pfistup k pfistroji a pfivodnimu
kabelu.

m Opravy na pfistroji nechte provddét pouze autorizovanymi
odbornymi firmami nebo zdkaznickym servisem. Neodbornou
opravou mize pro uZivatele vzniknout nebezpeéi. Navic zanikaiji
i z&ruéni ndroky.

m Opravu pfistroje béhem zdruéni doby smi provadét pouze
vyrobcem autorizovany zdkaznicky servis, jinak pfi ndsledném
poskozeni zanikd nérok na zdruku.

m Vadné souédstky se smi nahradit pouze origindlnimi ndhradnimi
dily. Pouze u téchto souédsti je zaruéeno, Ze budou splnény
bezpe&nostni pozadavky.

m Chraiite sifovy kabel pfed kontaktem s horkymi dily pfistroje.
Nikdy pfistroj nepouziveijte v blizkosti otevieného plamene,
topné desky nebo horkych kamen.

m NezZ se pustite do &idténi, nechte pfistroj po pouZiti dostatecné
vychladnout! Nebezpeéi popdlenil

m Pfistroj umistéte pokud mozno v blizkosti z&suvky. Zaijistéte,
aby sifové zastréka byla v pfipadé nebezpedi rychle dosazi-
telnd a aby nebylo mozné zakopnout o sifovy kabel.

m Zaijistéte, aby byl pfistroj postaven stabilné.
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NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM!

» Pfistroj zapojte pouze do fadné instalované a uzemnéné
zdsuvky. Sitové napéti se musi shodovat s Gdaiji na typovém
stitku pfistroje.

~ PFipojné vedeni resp. pfistroje, které nefunguiji sprévné nebo
byly poskozeny, nechte okamzité opravit nebo vyménit zé-
kaznickym servisem.

» Nevystavujte pfistroj pUsobeni desté a rovnéz jej nikdy nepo-
uZivejte ve vlhkém nebo mokrém prostredi.

» Dbeijte na to, aby nebyl sitovy kabel béhem provozu nikdy
vlhky nebo mokry.

» Pfistroj nikdy neponofujte do vody ¢&i jinych tekutin! Pokud se
béhem provozu dostanou zbytky tekutiny do kontaktu se sou-
&4stmi, které jsou pod napétim, mioZe dojit k ohroZeni Zivota
v disledku zésahu elektrickym proudem.

» Sifovy kabel uchopte vzdy za zdstrcku. Netahejte za samot-
ny kabel a nikdy se nedotykeite sitového kabelu mokryma
rukama, mohlo by dojit ke zkratu nebo Grazu elektrickym
proudem.

» Na sitovy kabel nestavte pristroj ani ndbytek apod. a ujistéte
se, ze kabel neni pfiskFipnuty.

~ Neotevirejte kryt pfistroje, pfistroj neopravujte ani nemodi-
fikujte. V pfipadé otevieného krytu nebo neoprévnénych
zmén vznikd nebezpedi ohrozeni Zivota v disledku drazu
elektrickym proudem a zaniké zdruka.
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NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM!

 Chraiite pfistroj pred odkapdvaijici a stfikajici vodou. Na
pristroj nebo vedle pfistroje proto nestavte Z&4dné predméty
(napt. vdzy) naplnéné tekutinou.

» Vytdhnéte pii kazdém pFerudeni, po ukonceni pouzZiti a pfed
kazdym cisténim sifovy kabel ze zasuvky.

NEBEZPECi POPALEN!

& Pozor! Horky povrch!

» Povrch pfistroje mizZe byt béhem provozu velmi horky.
V takovém pfipadé se pfistroje dotykejte pouze na rukojeti.

POZOR! VECNE SKODY!

» K provozu pfistroje nepouZivejte externi spinaci hodiny ani
samostatné ddlkové ovlddani.

» Pfistroj béhem provozu nikdy nenechdveijte bez dozoru.

~ Zaijistéte, aby se pfistroj, sifovy kabel nebo sifové zdéstreka
nedostaly do kontaktu s tepelnymi zdroji, jakymi jsou napfiklad
varné plotynka nebo otevieny ohefi.

» Pro provoz pfistroje nepouzivejte uhli nebo podobnd palival

» Chrafite antiadhezivni vrstvu tak, Ze nebudete pouZivat kovové
néstroje, jako jsou n0Z, vidlicka apod. Je-li antiadhezivni
vrstva poskozend, pfistroj ddle nepouZiveijte.

» Pfistroj provozujte vyhradné spolu s dodanym originélnim
prislu§enstvim.

UPOZORNENI

~ K pFepnuti vyrobku mezi frekvenci 50 a 60 Hz neni nutny
z4dny zdsah uzivatele. Vyrobek se upravi pro 50 i 60 Hz.
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Ovladaci prvky
Obrazek A:
opérné nozky
bezpecnostni uzévér
odjidfovaci tlacitko 180°
&ervend kontrolni indikace ,Power”
zelend kontrolni indikace ,Ready”
regulator topnych stupid
tlagitko RELEASE (dolni topné deska)
odkapdvaci miska na tuk
odtok tuku
topné desky
tlagitko RELEASE (horni topnd deskal)

0660000000 0OCS

Obrézek B:

® stérka na disténi

Vybaleni a zapojeni
Bezpecnostni pokyny

/\ VYSTRAHA

P¥i uvedeni pristroje do provozu mize dojit ke zranéni osob a
vécnym skodéam!

Dodrzujte nésledujici bezpe&nostni pokyny k omezeni vzniku nebezpedi:

> Obalovy materidl neni na hrani. Hrozi nebezpeci uduseni.

> Dbejte na upozornéni k elekirickému zapojeni pfistroje, aby se zabrénilo
hmotnym skodam.
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Rozsah dodavky a kontrola po prepravé

Pristroj se standardné doddvd s nésledujicimi komponentami (viz vyklopnd
strankal):

kontaktni gril
odkapdvaci miska na tuk
stérka na &isténi

struény névod

UPOZORNENI

>

>

Vybaleni

Zkontrolujte doddvku, zda je kompletni a zda neni viditelné poskozend.

V piipadé nedplné doddavky nebo poskozeni vzniklého v disledku vadného
obalu nebo b&hem prepravy kontaktujte servisni poradenskou linku (viz
kapitola Servis).

¢ Vsechny sougasti pfistroje a struény navod vyjméte z krabice.

¢

Odstrafite veskery obalovy materidl, pfipadné& ochranné félie a ndlepky.

Obsluha a provoz

V této kapitole obdrzite dileZité pokyny a informace k obsluze a provozu
pristroje.

Pfed prvnim pouzitim

104

1)

2)
3)
4)
5)
6)
7)
8)

Ccz

Vyistéte viechny dily pislusenstvi tak, jak je popséno v kapitole , Citéni
a 0drzba”, aby se odstranily mozné zbytky z vyroby.

Tento struény ndvod si pozorné prectéte.

Umistéte pfistroj v souladu s bezpe&nostnimi pokyny.

Odblokuje pristroj uvedenim bezpe&nostniho uzavéru @ do polohy a
Pistroj otevrete.

Oftete topné desky @ vlhkym hadfikem.

Pristroj zapoijte do sité.

Zastréte zdstreku sifového kabelu do fadné zapojené a uzemnéné zdsuvky,
kterd doddvé napéti uvedené v kapitole , Technické Udaje”. Nechte pfistroj
po dobu cca 5 minut zahfivat pfi maximélnim nastaveni teploty otocenim
reguldtoru topnych stupit @ do polohy MAX.

SKGE 2000 D3



SILVERCREST’

UPOZORNENI

> Pfi prvnim zahtdti pfistroje moze kvdli zbytkdm vzniklym pfi vyrobé dojit
k vyskytu lehkého koufe nebo zdpachu. To je zcela normélni a neni to
nebezpeéné. Zaijistéte dostate&né vétrani, oteviete napfiiklad okno.

9) Po zahf4ti vytdhnéte zdstreku ze zdsuvky a nechte pfistroj vychladnout.

Regulator topnych stupno
Pomoci reguldtoru topnych @ stupid nastavte teplotu.
— Topny stupefi 1:  nahfivéni/nizké teplota
— Topny stupefi 2:  stfedné vysokd teplota (napt. pro vafeni zeleniny)

— Topny stupefi 3:  vysokd teplota (napf. pro peéeni masa)

MIN

Stupen ohfevu 1

MAX
Stupen thevu\ jupeﬁ ohfevu 2

UPOZORNENI

> Zelend kontrolni indikace ,Ready” @ sviti, kdyZ je regulator topnych
stupfid @ nastaven na MIN a v piedni oblasti topného stupné na 1. Jak-
mile reguldtor topnych stupiid @ nastavite do pozadované pozice, zhasne
zelend kontrolni indikace ,Ready” @,
az se dosdhne pozadované teploty.

> Zelend kontrolni indikace ,Ready” @ mezitim mizZe zhasnout. To znamend,
ze do3lo k poklesu teploty pod nastavenou hodnotu a pfistroj se opét
nahfivé!

> Cervend kontrolni indikace ,Power” @ se rozsviti, jakmile pfistroj zapojite
do elektrické sité.
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Obsluha

1)

Kryt pfistroje uzaviete pomoci rukojeti.
Zasunte odkapdavaci misku na tuk @ do pfistroje.
Sifovou zastreku zastréte opét do zésuvky. Cervend kontrolni indikace

,Power” @ sviti. Zelend kontrolni indikace ,Ready” @ se rozsviti, jestlize
ie reguldtor topnych stupiid @ nastaveny na MIN.

Regulatorem topnych stupiit @ nastavte pozadovany stupefi. Zelend
kontroln{ indikace ,Ready” @ zhasne. Jakmile je dosaZzeno nastaveného
stupné ohfevu, zelend kontrolni indikace ,Ready” @ se znovu rozsviti.

UPOZORNENI

Tento gril miZete pouZivat tfemi rdznymi zpUsoby:

— kompletné& otevieny, takze obé topné desky @ slouZi jako stolni gril.

— s pohyblivou horni topnou deskou @ jako kontaktni gril, pficemz se
napt. ryba nebo maso griluje z obou stran.

— s pevné zaqjisténou horni topnou deskou @ jako gril na panini,
takze mozete napf. rozpéct bagetu.

Poloha , kontaktni gril”

106

UPOZORNENI

>

1

w N

B

Aby se dosdhlo hygienického tepelného zpracovani ryby, doporuéujeme
pouzit polohu ,Kontaktni gril”.

Oteviete viko pfistroje a polozte potraviny pfipravené ke grilovéni na spod-
ni topnou desku (.

Kryt pfistroje uzaviete pomoci rukojeti.

Diky pohyblivé uloZené horni topné desce () je tato deska i v pfipadé grilo-
vanych potravin o vétsi tloustce vzdy rovnob&znd s dolni topnou deskou (.
Tak se dosdhne optimdlniho vysledku pfi grilovani.

Zkontrolujte po né&jaké dobé zhnédnuti grilovanych potravin. Kryt pfistroje
oteviete pomoci rukojeti.

UPOZORNENI

Zaénéte s kratkymi Easy grilovani a zvy3ujte je, dokud nenajdete spravnou
dobu. Pro orientaci dodrzujte také kapitolu ,Tabulka tepelné Gpravy”.

5)

Pokud jste se zhn&dnutim spokojeni, grilované potraviny vyjméte.
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POZOR

Poskozeni pfFistroje!

> Nepouzivejte $pi¢até nebo ostré predméty k odstranéni grilovanych
potravin. Mohly by poskodit povrch topnych desek (!

6) Otocte reguldtor topnych stupfid @ na MIN a vytdhnéte sitovou zdstrcku

ze zdsuvky.
POZOR

> Vzdy vytéhnéte sifovou zéstreku ze zdsuvky, kdyZ pfistroj nepouzivate.
Nestaci nastavit reguldtor topnych stupid @ na MIN!

Poloha , gril na panini”

1) Ofevrete viko piistroje a polozte potraviny pfipravené ke grilovéni na spodni

topnou desku .

2) Zavrete horni topnou desku @ a zajistéte ji v pozadované vyice tim, Ze po-
sunete bezpe&nostni uzavér @ smérem dozadu (polohy MIN, II, IIl, IV, V). Pfi
nastaveni bezpe&nostniho uzavéru @ mimné nadzvednéte topnou desku .
Cim ddle dozadu budete bezpe&nostni uzavér @ posouvat, tim vatii bude
vzddlenost mezi topnymi deskami (.

3) Zkontrolujte po n&jaké dobé zhn&dnuti grilovanych potravin. Kryt pfistroje
oteviete pomoci rukojeti.

UPOZORNENI

Za&néte s kratkymi casy grilovéni a zvy3ujte je, dokud nenajdete sprévnou
dobu. Pro orientaci dodrzuijte také kapitolu ,Tabulka tepelné Gpravy”.

4) Pokud jste se zhnédnutim spokojeni, grilované potraviny vyjméte.

POZOR

Poskozeni pfistroje!

> Nepouzivejte 3picaté nebo ostré predméty k odstranéni grilovanych
potravin. Mohly by poskodit povrch topnych desek @!

5) Otocte reguldtor topnych stupiid @ na MIN a vytéhnéte sifovou zéstreku
ze zdsuvky.
POZOR

> Vzdy vytdhnéte sifovou zdstréku ze zdsuvky, kdyz pFistroj nepouzivdte.
Nestagi nastavit reguldtor topnych stupit @ na MIN!
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Poloha ,stolni gril”
1) Vyklopte ob& opémé nozky @ (obr. 1).

2) Stisknéte odjisfovaci tlagitko 180° @ (obr. 1) a oteviete viko pfistroje
natolik, abyste mohli obé& topné desky (® pouzivat jako stolni gril.

S

Obr. 1
3) Topné desky @ nyni lezi vedle sebe a mohou byt pouzity jako stolni gril
(obr. 2).
-081 ]
Obr. 2

4) Polozte na topné desky (@ potraviny, které chcete grilovat.
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5) Grilované potraviny probézné otdlejte a kdyz jsou pfipravené, odeberte je

z topnych desek @.

POZOR

Poskozeni pFistroje!

> Nepouzivejte 3picaté nebo ostré pfedméty k odstranéni/otd&eni grilovanych

potravin. Mohly by poskodit povrch topnych desek @!

6) Ofotte reguldtor topnych stupiid @ na MIN a vytéhnéte sifovou zéstreku

ze zdsuvky.

POZOR

> Vzdy vytéhnéte sifovou zéstreku ze zdsuvky, kdyZ pfistroj nepouzivate.
Nestaci nastavit reguldtor topnych stupiid @ na MIN!

Tabulka tepelné Gpravy

Ndsledujici tabulka slouZi pro orientaci a uvadi priklady tepelné Gpravy riznych potravin.
Udaie pfizpiisobte receptu a své individudlni chuti. Na dobu tepelné tpravy maiji vliv
zejména piislusné vlastnosti potraviny, jako je velikost, tloustka nebo kvalita. Vezméte také na
védomi, Ze pfi pouziti polohy ,stolni gril” budete muset pokrm ob&as obracet, a proto bude

doba pfipravy delsi.

POTRAVINA

karbandtky

slanina

steaky z veprové krkovice

filet z lososa

steaky z tundka

grilovand zelenina s olejem

syrové sendvice

bagety zape&ené se syrem

SKGE 2000 D3

STUPEN
OHREVU

MAX

MAX

MAX

POLOHA

kontakni gril

stolni gril

stolni gril

kontaktni gril

kontakni gril

stolni gril

kontaktni gril

gril na panini

DOBA TEPELNE
UPRAVY

10-15 min

2% 3-4 min

2% 13-16 min

8-10 min

6-8 min

2% 3-6 min

3-4 min

4-8 min
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Tipy a triky

B Chceteli mit maso mékei a urychlit grilovéni, moZete ho predtim marinovat.
Z&kladem toho jsou napfiklad kysand smetana, Eervené vino, ocet, podmdsli
nebo erstvd §fava z papdii & ananasu. Podle chuti prideijte bylinky a kofeni.
Nepfiddvejte sil, protoZe ta z masa vytdhne vodu, takze je potom tvrdé.
Vlozte maso do marinady tak, aby bylo zcela pokryto, a uzavfete nddobu.
Neilépe ho v ni nechte pfes noc odstdt.

B Lze grilovat nejen maso, ale i ryby. Pro ryby doporu&ujeme pfipravu v poloze
Kontaktni gril”. Grilovanim pfi zavieném viku pfistroje se potraviny ke grilo-
vani ohfivaji sou¢asné z obou stran.

B Topné desky O jsou opatieny antiadhezivni vrstvou, proto neni nutné pridévat
navic tuk. Pokud presto chcete tuk pouzit, dbejte na to, aby to byl tuk / olej
vhodny ke smazeni, napfiklad fepkovy ole;.

B Pokud si nejste jisti, zda jsou grilované potraviny uvnitf jiz upecené, pouzijte
bé&zné dostupny teplomé&r na maso.

Cisténi a udriba

Bezpecnostni pokyny

110

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi OHROZENI ZIVOTA ELEKTRICKYM
PROUDEM!

P¥i éiSténi pFistroje muze dojit ke zranéni osob!

Dodrzujte ndsledujici bezpe&nostni pokyny k omezeni vzniku nebezpedi:

> Pred &isténim vytdhnéte sifovou zdstreku a vyckejte, az pfistroj Oplné vy-
chladne. Nebezpedi zranénil

> Pfistroj nikdy necistéte pod tekouci vodou a neponofujte jej nikdy do vody.
Pristroj se miZe nendvratné poskodit!

POZOR

Poskozeni pFistroje!

> P¥i &idténi zabrafite vniknuti vihkosti do pfistroje, aby nedo3lo k jeho neo-
pravitelnému poskozenti.

> Nepouzivejte k ¢idténi povrchd Zddné ostré abrazivni nebo chemické &istici
prostredky ani $piaté nebo ostré predméty.

B Po vychladnuti piejedte stérkou na cidténi @ po topnych deskach @ tak,
abyste se3krébli tuk a zbytky do odkapdvaci misky na tuk @.

B Offete topné desky (O vlhkym hadfikem. Nepouzivejte k &isténi z&adné agre-
sivni istici prostiedky, drsné houbicky nebo $pi¢até predméty, aby nedoslo
k poskozeni antiadhezivniho povrchu.

Cz SKGE 2000 D3
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Vyskytne-i se silnéjsi znecisténi nebo pfipecené zbytky, topné desky @
odeberte:

— Pristroj otevrete.

- Stisknéte tlacitko RELEASE @ a soucasné nadzdvihnéte dolni topnou
desku .

— Pevné pfidrzte horni topnou desku @, aby nespadla, a stisknéte tlagitko
RELEASE . Horni topnd deska @ se uvolni od pfistroje.
Uvolnéné topné desky @ omyite v teplé vod& s malym mnoZstvim myciho prostfedku.
Je-li znedisténi siln&j3i, nechte topné desky @ nejprve odmocit v trodce vody.
Topné desky (@ oplachnéte po vygisténi Cistou vodou, aby se odstranily zbytky
myciho prostfedku. Ve dobfe osuste. Topné desky @ musi byt suché, nez je
nasadite zpét do pfistroje!

UPOZORNENI

Jak uz jsme popsdli vy3e, pro 3etrné &iténi topnych desek [ vém
@ doporucujeme ruéni myti. Topné desky @ ale moZete myt také

v my&ce na nddobi. Spodni strany grilovacich desek @ mohou

po umyti v myéce na nddobi mimé& pustit barvu. Tim viak neni nijak

dot&en samotny pfistroj ani jeho funkce.

Chcete-li topné desky (@ vrdtit zpatky do pfistroje, nasadte je na zékladnu tak,
aby obé& prohlubné vedle odtoku tuku @ zasahovaly do vystupkd na zdkladné.
Poté stlacte pfedni &ést topné desky @ smérem doll, aZ se slysitelné zajisti.

U druhé topné desky @ postupuite stejné.

B Vnéjsi plochy piistroje vycistéte otfenim vihkym hadfikem navlhéenym v
mycim prostfedku. Offete zbytky Cistictho prostfedku hadftkem navlhéenym
pouze vodou.

Dbeijte na to, aby pfed opétovnym pouZitim pfistroje byly viechny dily zcela
suché.

B Offete stérku na &idténi B vlhkym hadfikem. Je-li znegisténi silngsi, naneste

na hadfik jemny Cistici prostfedek nebo stérku umyite v teplé vodé s mycim
prostiedkem.

UPOZORNENI

p*w K Setrnému Cisténi Cistictho skrabdku @ jej doporucujeme myt ruéné
2
G

podle popisu. Cistici skrabak @ viak miZete myt i v my&ce nddobi.

B Vyprézdnénou odkapdévaci misku na tuk @ oplachnéte v teplé vodé s mycim
prostfedkem. Odstrafite zbytky myciho prostredku ¢istou vodou a vysuste.

UPOZORNENI

=\ Jak uz jsme popsali vy3e, pro Setrné &isténi odkapdvaci misky na

@W tuk @ vam doporuéujeme ruéni myti. Odkapdavaci misku na tuk @
“é)

ale mizete také myt v my&ce na nadobi.
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Recepty

UPOZORNENI

V zédvislosti na vlastnostech pouzitych pFisad se mohou nastaveni teplot nebo
Easové Udaje uvedené v receptech lisit!

Poloha , kontaktni gril”

Mexiko burger

900 g mletého hovéziho masa

6 PL barbecue omécky

6 PL jemné nakrdjené cibule

3 PL &erstvé pripravené nebo koupené salsy
1/2 |zigky ¢ili présku

4 velké hamburgerové bulky

1) Ve velké mise smichejte mleté maso, cibuli, salsy, &ili a barbecue omdku.
2) Z masové hmoty vytvaruite Ctyfi stejné velké, asi 2 cm silné hamburgery.
3) Rozehfejte piistroj (stupef ohfevu 3/Max).

4) Hamburgery grilujte po dobu 8 az 10 minut na rozehfatém pfistroji
v poloze ,kontakmni gril”. Nésledné servirujte hamburgery v bulce spole¢né
s piisadami a kofenim dle vlastni chuti.

Rumpsteak s omackou z bylinek a jarni cibulky

112

500 g libového hovéziho masa na rumpsteak (1 porce = 125 g)

120 g margarinu

1 CL worcesterové oméacky

1 jemné utfeny strouzek Eesneku
4 PL jemné& nasekané petrzelky
4 jemné nakrdjené jarni cibulky

1)V malé misce smichejte margarin a worcesterovou oméku a pfidejte es-

nek, petrzelku a jarni cibulku.
2) Rozehfejte pfistroj (stupef ohfevu MAX).
3) Na stupni ohfevu MAX grilujte steaky po dobu 3 minut.

4) Potfete steaky omda&kou s bylinkami a jarni cibulkou a upravuijte ho dalsi
4 minuty na za&atku stupné ohfevu 2.

Cz SKGE 2000 D3
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Tundk s platky pomerance

(pro 4 osoby)

4 Eerstvé steaky z tuidka (po 170 g)

1 pomeranc

1 PL jemné nasekané petrzelky

stl

pepf
1) Oloupejte pomerané a nakrdijejte ho na platky silné asi 5 mm.
2) Rozehfejte pfistroj (stuperi ohfevu 3).

3) Polozte steaky z tuidka na predehidaty gril, posypte je petrzelkou, osolte
a opeprete.

4) Na steaky z tufidka polozte platky pomerance a grilujte asi 6 az 8 minut.

5) Pfed servirovanim grilované platky pomerance odeberte.

Poloha , gril na panini”

Panini se Spendtem a syrem
250 g listového $pendtu
1 cibule
1 strouzek &esneku
1 PLoleje
2 Cl citronové 3fdvy
1 3petka soli (a pepre)
4 krajice toastového/bilého chleba
40 g bylinkového mésla
75 g mozzarelly
20 g piniovych ofiskd

1) Listovy $pendt rozeberte a oplachnéte.

2) Cibuli a strouzek gesneku oloupeijte, nakrdjejte nadrobno a nechte zesklovatét
v rozpdleném oleji. Pfidejte k tomu 3pendt. Pokapeijte citronovou 3fdvou
a posypte soli a peprem.

3) Potfete toast bylinkovym méslem.
4) Nakrdijejte mozzarellu na kolegka.

5) Polozte kolegka mozzarelly na odkapany 3pendt na 2 plétcich toastu
a posypeite ji piniovymi ofisky.
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6) Prikryjte panini druhym pldatkem toastu.
7) Panini opatrné polozte na sendvicovac rozehidaty na stuped ohfevu 3/Max.

8) Pomoci bezpe&nostniho uzavéru @ nastavte pozadovanou vzddlenost
horni topné desky @ a zaviete viko.

9) Pockeite, az jsou panini dozlatova opedené. Pak je vyjméte ze sendvidovade.

Panini s kufecimi prsicky

114

400 g kufecich prsicek
20 g mésla
pepr, sol, paprika v présku
120 g slaniny, prouzky
6 krajicd bilého/toastového chleba
3 PL saldtového dresinku (jogurt)
30 g ledového hlavkového saldtu
2 rajéata
1 avokdado
1 CL citronové ¥dvy
50 g saldtové okurky
1) Kufeci prsicka kratce oplachnéte pod tekouci vodou a osuste papirovou

utérkou. Krétce je opeéte na rozehfétém pfistroji vv kontakini pozici a roze-
hfatém na stupefi MAX.

2) PFistroj nastavte na zaédtek stupné ohfevu 3 a kufeci prsicka ddle grilujte
cca 10 minut. Po dokonéeni je okofeiite soli, pepfem a paprikou a odlozte
stranou.

3) Na pdnvi si opecte slaninu do kiupava.

4) Na 3 pldtky toastového/bilého chleba natfete jogurtovy dresink, polozte na
né listy ledového salétu, nakréjejte rajéata na platky, okofefite je polozte je
navrch.

5) Kufeci prsicka podéIné rozfiznéte a polozte na rajéata.
6) Prouzky slaniny polozte na kufeci prsicka.

7) Avokddo roziezte podéIné kolem dokola a odpeckuite jej rotadnim pohy-
bem. Oloupeijte ho a nakrdjejte na plétky. Pokapeite ho citronovou favou,
aby nezhnédlo. Platky polozte na panini.

8) Nakrajejte saldtovou okurku na kolegka a polozte je na avokddo.
9) Pfikryjte panini druhym platkem toastu.

10) Panini opatrné polozte na grilovaci desku @.

Ccz
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11) Pomoci bezpe&nostiho uzdvéru @ nastavte pozadovanou vzddlenost
horni topné desky (O a zavfete viko.

12) Pockeijte, aZ jsou panini dozlatova opecené, a opatrné je vyjméte ze
sendvicovade.

Bageta s hordici
1 bageta
1 strouzek &esneku
50 g naklddanych okurek
40 g Pecorino
1 PL ostré hofgice
2 PL sladké hof¢ice
50 g mésla
2 PL pazitky

sol, pepf

1) Bagetu pfi¢én& nafiznéte na platky, hrubé cca 2 - 3 cm, ale ji Oplné neprofiznéte.

2) Oloupejte a rozdrtte &esnek, nakladané okurky nakrdijejte na kosticky
a nastrouhejte Pecorino.

3) Promicheijte ostrou a sladkou hof€ici s mékkym méslem, &esnekem, okurkami,
syrem Pecorino a pazitkou a dochutte soli a pepfem.

4) Vetiete hoicicové mdslo do zdfezd na bageté a zabalte bagetu do alobalu.
5) Bagety polozte na topnou desku @ piedehidtou na stupen ohfevu 3/Max.

6) Pomoci bezpe&nostniho uzavéru @ nastavte pozadovanou vzddlenost
horni topné desky @ a zaviete viko.

7) Bageta by méla byt dozlatova.

Poloha , stolni gril”

Kureci nebo kriti prsa
200 g kufecich nebo kritich prsou
troska mouky
1) Na topné desky (O naneste malé mnozstvi oleje na smazeni a predehfeijte
pfistroj na stupef ohfevu 3.

2) 200 g kufecich nebo kritich prsou nakrdjejte na platky a lehce popraste
moukou.

3) Grilujte asi 4 minuty z jedné strany, otoéte, lehce osolte a druhou stranu
grilujte dal3i 4 minuty.
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Grilovand zelenina

2 papriky

1 cuketa

1 lilek

olivovy olej

sol

pepf

provensdlské kofeni (smés koreni)

1)

2)
3)
4)

5)

Zeleninu ddkladné omyijte. Papriku nakrdijejte na pilky, odstrafite zrmicka
a nakrdijeite ji na prouzky. Lilek a cuketu rozkrojte podélné na dvé pilky
a potom je nakréjejte vzdy na cca 0,5 cm velké kusy.

Potrete zeleninu olivovym olejem.
Rozehteite pfistroj (stupef ohfevu 2).

Polozte zeleninu na predehiatou topnou desku @ a grilujte ji z obou stran
vzdy cca 8 - 10 minut, dokud neziskd svétle hnédou barvu.

Posypte zeleninu soli, pepfem a podle chuti provensdlskym kofenim.

Kari garnaty s kokosovym mlékem

116

100 g &ervené kari pasty

50 ml kokosového mléka

400 g garnétd (alternativné krabd nebo krevet)

200 g cukrovych luskd

2 papriky
2 cibule

2 strouzky Eesneku

s0l a pepf

alobal

1)
2)
3)
4)
5)

6)

Ccz

Smicheite kari pastu a kokosové mléko.

Omyijte garndty, cukrové lusky a papriku.

Oloupeite cibuli a strouzky cesneku.

Nakréijejte cibuli, strouzky Eesneku a papriku na malé kousky.

Garndty a zeleninu rozdélte stejnomérné do 4 alobalovych baleni. Alobal
musi byt tak velky, aby se suroviny mohly do néj zabalit jako do bali¢ku.
Nakapeite na vie omacku z kari a kokosu a vie okofeite soli a pepfem.

Balicek dobfe uzaviete, aby nemohla vytéct Zddna tekutina.
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7) Predehfeijte pfistroj na konec stupn& ohfevu 2.

8) Takto naplnéné balicky polozte na predehiaté topné desky D a nechte ve
grilovat po obou strandch vzdy cca 15 minut.

Grilovana kukurice
2 cukrové kukufice
100 g bylinkového mésla
esnekova sol
stl
pepf
alobal
1) Kousek alobalu natfete bylinkovym mdslem.
2) Osolte kukufici a zabalte ji do alobalu.
3) Rozehfeijte pfistroj na konec stupné ohfevu 2.
4) Polozte bali¢ky na topné desky @.
5) Obratte po 15 minutach a grilujte kukufici dalsich 15 minut.

6) Okofeiite kukufici éesnekovou soli a pepfem.

Likvidace

Plati pouze pro Francii:

FR
[ 3 FR A DEPOSER A DEPOSER
. EPQ Z [}
é Cet appareil . EN MAGASIN  EN DECHETERIE ELEMENTS BAC
et ses accessoires YA y DE
se recyclent D EMBALLAGE TRI

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

- FR Vyrobek, obal a navod k obsluze jsou recyklovatel-
Y 2 el né, podléhaji roziifené odpovadnosti vyrobce a
shromazduji se oddé&lené.

Likvidace pristroje

Symbol pfeskrtnuté pojizdné popelnice uvedeny vedle oznaduie,
Ze tento pfistroj podléhd smérnici & 2012/19/EU. Tato smérnice
uvddi, Ze tento pfistroj se na konci své Zivotnosti nesmi likvidovat
s b&znym domovnim odpadem, ale musi se odevzdat v uréenych
sbérnych mistech & dvorech nebo podnicich opravnénych k nakla-
ddni s odpady.

Tato likvidace je pro Vas zdarma. Chraiite Zivotni prostiedi a

zajistéte odbornou likvidaci pFistroje.
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Pokud vés3 vyslouzZily pfistroj obsahuje osobni ddaije, jste pred odevzddnim
pristroje odpovédni za jejich vymazani.

obecni nebo méstské spréva.

(]
5 W Informace o moznostech likvidace vyslouzZilého vyrobku vém poda

Likvidace obalu

@ Zvoleny obalovy material odpovida hlediskdm ochrany Zivotniho
@ prostfedi a likvidace a je tudiz recyklovatelny. Jiz nepotiebny

obalovy materidl zlikvidujte podle mistnich platnych pfedpist.

Obal zlikvidujte ekologicky. Dbejte na oznageni na roznych

obalovych materidlech a v pfipadé potfeby tyto obaly rozffidte.

Obalové materidly jsou oznaceny zkratkami (a) a &islicemi (b) s
a

ndsledujicim vyznamem: 1-7: plasty, 20-22: papir a lepenka,
80-98: kompozitni materidly.

Priloha

Technické udaje

Napdjeni napétim 220 - 240 V ~ (stfidavy proud), 50/60 Hz
Prikon 2000 W
Q'P Vsechny &asti tohoto piistroje, pfichdzejici do
styku s potravinami, jsou bezpe&né pro potraviny.

Servis

(€D Servis Cesko
Tel.: 800143873
E-Mail: kompernass@lidl.cz

[1AN 437395_2307 |

Dovozce

Dbeijte prosim na to, Ze ndsledujici adresa neni adresou servisu. Kontaktujte
nejprve uvedeny servis.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

WWWw. kompernoss.com
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Wstep

Informacje dotyczqce skréconej instrukeji obstugi

Niniejszy dokument stanowi skrécong wersje drukowang kompletnej instrukeji
obstugi.

[EELE | Zeskanowanie kodu QR przeniesie Cie bezposrednio na strone
% | serwisu Lidl (www.lidl-service.com) i po wpisaniu numeru

= artykutu (IAN) 437395_2307 mozesz wyswietli¢ i pobraé

P kompletng instrukcje obstugi.

/\ OSTRZEZENIE!

Skrécona instrukcja obstugi jest czeéciq sktadowq tego produktu. Przed rozpo-
czeciem uzytkowania produktu nalezy zapoznad sie ze wszystkimi wskazéwkami
dotyczqcymi obstugi i bezpieczehstwa. Zachowaij te skrécong instrukcje obstugi,
a w przypadku przekazania urzgdzenia osobie trzeciej dotgcz do niego réw-
niez calq dokumentacie.

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Niniejsze urzqdzenie przeznaczone jest wytqgcznie do grillowania produktéw

spozywczych wewngtrz pomieszczen. Inny sposéb uzycia lub uzycie wykracza-
jace poza powyzszy zakres uznaie sie za niezgodne z przeznaczeniem. Urzg-
dzenie nie jest przeznaczone do zastosowan komercyjnych ani przemystowych.

Roszczenia wszelkiego rodzaju w zwigzku ze szkodami powstatymi wskutek
uzytkowania niezgodnego z przeznaczeniem, przeprowadzenia niefachowych
napraw, zmianami wprowadzonymi bez zezwolenia lub wskutek zastosowania
niedopuszczonych czeéci zamiennych sq wykluczone. Wszelkie ryzyko ponosi
wylqcznie uzytkownik.

Ostrzezenia

120

W tej skréconej instrukciji obstugi uzyto nastepujgcych wskazéwek ostrzegawczych:

Ostrzezenie o takim stopniu zagrozenia informuje o grozqcej
niebezpiecznej sytuaciji.

Nieuniknigcie niebezpiecznej sytuacji moze doprowadzi¢ do $mierci lub
powstania cigzkich obrazen.

> Nalezy przestrzega¢ zalecen zawartych w tym ostrzezeniu, aby unikngé
niebezpieczenstwa $mierci lub cigzkich obrazen ciata.
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/\ OSTRZEZENIE

Informacja o tym stopnia zagrozenia oznacza mozliwq sytuacje
niebezpiecznqg.

Nieunikniecie niebezpiecznej sytuacji moze doprowadzié¢ do powstania
obrazen.

> Nalezy przestrzegad instrukcji zawartych w niniejszej wskazéwce ostrze-
gawczej, by unikngé obrazer u oséb.

Ostrzezenie o tym stopniu zagrozenia oznacza mozliwosé
powstania szkody materialnej.

Nieunikniecie niebezpiecznej sytuacji moze doprowadzi¢ do powstania szkéd
materialnych.

> Aby unikngé szkéd materialnych, nalezy przestrzegaé zalece zawartych
w tym ostrzezeniu.

> Wskazéwka oznacza dodatkowe informacie, utatwiajqgce korzystanie z
urzqdzenia.

Bezpieczenstwo

W tym rozdziale zawarto wazne wskazéwki, dotyczqce bez-
piecznej obstugi urzqdzenia.

Niniejsze urzqdzenie jest zgodne z odpowiednimi przepisami
bezpieczenstwa. Mimo to, nieprawidtowe uzycie moze spowodo-
wad obrazenia u ludzi i szkody materialne.

Podstawowe wskazéwki dotyczqce bezpieczenstwa

Aby zapewnié¢ bezpieczne uzytkowanie urzqdzenia, przestrze-
gaj nastepujacych wskazéwek bezpieczenstwar

m Przed przystgpieniem do uzytkowania nalezy sprawdzié, czy
urzqdzenie nie ma widocznych uszkodzen. Nie wolno urucho-
miaé urzqdzenia, gdy jest uszkodzone lub spadfo na ziemie.

m Naprawe uszkodzonego wiyku lub kabla sieciowego zleé
niezwlocznie wykwalifikowanemu specjaliicie lub serwisowi,
aby unikngé wszelkich zagrozen.
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m To urzgdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci od 8 roku zycia
oraz przez osoby o zmniejszonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych lub tez osoby nieposiadajgce
odpowiedniego do$wiadczenia i/lub wiedzy, wytgcznie pod
nadzorem lub po przeszkoleniu w zakresie bezpiecznego
uzywania urzgdzenia oraz wynikajgcych z niego zagrozen.

m Dzieciom nie wolno bawié sie urzgdzeniem.

m Czyszczenia ani konserwacii nie mogq wykonywad dzieci,
chyba ze ukorczyly one 8 rok zycia i sq pod nadzorem.

m Dzieci w wieku ponizej 8 lat nalezy trzyma¢ z dala od urzg-
dzenia i kabla zasilajgcego.

m Naprawy urzqgdzenia zlecaé wytqeznie w autoryzowanych
punktach serwisowych lub w serwisie producenta. Nieprawi-
dtowo wykonane naprawy mogq powodowaé zagrozenia dla
uzytkownika. Powodujq one tez utrate gwaranc;ji.

m W okresie gwarancyjnym naprawy urzqdzenia nalezy zlecad
wylgcznie w autoryzowanych punktach serwisowych. Wykony-
wanie napraw poza sieciq serwisowq powoduje utrate praw
gwarancyijnych.

m Uszkodzone elementy wymieniaé zawsze na oryginalne czesci

zamienne. Tylko te czeséci gwarantujq odpowiednie bezpieczen-
stwo uzytkowania urzgdzenia.

m Chron kabel sieciowy przed zetknieciem z gorgcymi elementami
urzgdzenia. Nigdy nie uzywaj urzqdzenia w poblizu otwar-
tych ptomieni, ptyty grzewczej lub piekarnika.

m Przed przystgpieniem do czyszczenia po korzystaniu z
urzqdzenia odczekaj do jego catkowitego ostygniecial
Niebezpieczerstwo poparzenial

m Postaw urzgdzenie jok najblizej gniazda sieciowego. Pamieta,
by wtyk byt tatwo dostepny w celu wyjecia go z gniazda w
przypadku zagrozenia, a takze by kabel sieciowy nie byt
przyczynq potkniecia.
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m Ustaw urzgdzenie na stabilnym podtozu.

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM
ELEKTRYCZNYM!

» Podiqczaj urzqdzenie tylko i wytqcznie do prawidtowo zain-
stalowanego i uziemionego gniazda zasilania. Napiecie w
sieci elektrycznej musi byé zgodne z danymi podanymi na
tabliczce znamionowej urzgdzenia.

» Urzqdzenia, kitére ulegly uszkodzeniu lub nie dziatajg
prawidtowo, nalezy oddaé natychmiast do przegladu lub
naprawy w serwisie.

» Urzqdzenia nie wolno wystawiaé na dziatanie deszczu ani
uzywaé go w wilgotnym, ani tez mokrym $rodowisku.

» Uwazaj, aby podczas uzywania urzqdzenia kabel sieciowy
byt zawsze suchy.

» Nigdy nie wolno zanurzaé urzqdzenia w wodzie ani w
innych cieczach. Przedostanie sie cieczy na czeéci prze-
wodzqce prqd podczas pracy urzgdzenia powoduije po-
wstanie zagrozenia dla zycia na skutek porazenia prgdem
elektrycznym.

» Chwytaj przewdd sieciowy zawsze za wtyk. Nigdy nie
ciggnij za przewdd i nigdy nie chwytaj przewodu mokrymi
rekoma, gdyz moze to spowodowad zwarcie lub porazenie
pradem elektrycznym.

» Nie ustawiaj urzqdzenia lub mebli albo innych przedmiotéw
na przewodzie sieciowym i dopilnuj, by sie nie zakleszczyt.

» Nie wolno otwieraé obudowy urzgdzenia ani go naprawiaé
lub modyfikowaé. Przy otwartej obudowie lub samowolnych
przerébkach istnieje zagrozenie dla zycia na skutek poraze-
nia prgdem elekirycznym, a gwarancja wygasa.
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NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM
ELEKTRYCZNYM!

» Urzqdzenie nalezy chronié przed kroplami i rozpryskami
wody. Na urzgdzeniu lub obok niego nie nalezy stawiaé
naczyh wypetnionych wodg, np. wazonéw.

» Przy kazdej przerwie w uzytkowaniu oraz po zakonczeniu
pracy i przed kazdym czyszczeniem nalezy wyjmowaé wtyk
kabla zasilajgcego z gniazda.

NIEBEZPIECZENSTWO POPARZENIA!

& Uwaga! Gorgca powierzchnial

» Powierzchnia urzqdzenia w czasie pracy nagrzewa sie
do wysokiej temperatury. Dlatego nalezy dotykaé tylko
uchwytéw urzgdzenia.

UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

» Do sterowania pracq urzqdzenia nie uzywaj zadnych
zewnetrznych zegardw sterujgcych ani innego systemu
zdalnego sterowania.

» W trakcie uzywania nigdy nie pozostawiaj urzqdzenia bez
nadzoru.

» Upewnij sig, ze urzqdzenie, kabel sieciowy lub wtyk sieciowy
nie stykajq sie z gorgcymi zrédtami, takimi jak gorgce ptyty
grzejne lub nieostoniety ptomien.

» Do urzqdzenia nie mozna wrzucaé wegla ani zadnych
innych, podobnych materiatéw palnych!

» Chron powtoke przeciwdziatajgcq przywieraniu, unikajgc
stosowania metalowych przedmiotéw, np. nozy, widelcéw
itp. W przypadku uszkodzenia powtoki przeciwdziatajgce;j
przywieraniu, urzqdzenie nie powinno by¢ juz uzywane.

» Urzqdzenie nalezy uzywaé tylko z dostarczonym oryginal-
nym osprzetem.
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WSKAZOWKA

» Przetqczanie produktu pomiedzy 50 a 60 Hz nie wymaga
zadnych dziatar ze strony uzytkownika. Produkt przystosowuje
sie zaréwno do czestotliwoséci 50 Hz, jak i 60 Hz.

Elementy obstugowe
Rysunek A:

Nézki

Zamek bezpieczenstwa

Przycisk odryglowania 180°

Czerwona kontrolka ,Power”

Zielona kontrolka ,Ready”

Regulator mocy grzania

Przycisk RELEASE (dolna ptyta grzewcza)

Pojemnik na ttuszcz

Odptyw ttuszczu

Plyty grzewcze

9660000000 0OS

Przycisk RELEASE (gérna plyta grzewcza)

Rysunek B:
® Skrobak do czyszczenia

Wypakowanie i podtqczenie

Wskazéwki bezpieczenstwa

/\ OSTRZEZENIE

Przy uruchamianiu urzgdzenia moze dojs¢ do obrazen oséb i
powstania szkéd materialnych!

Przestrzegaj nastepujgcych wskazéwek bezpieczerstwa, by unikngé zagrozen:

> Elementéw opakowania nie udostepniaé dzieciom do zabawy. Istnieje niebez-
pieczefistwo uduszenia.

> Przestrzegaj wskazéwek w sprawie podtgczenia elekirycznego urzqdze-
nia, by unikngé szkéd rzeczowych.
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Zakres dostawy i przeglad po rozpakowaniu

Urzqdzenie dostarczone jest standardowo z nastepujgcymi elementami
(patrz odchylana oktadka):

Grill kontaktowy

® Pojemnik na fuszcz

® Skrobak do czyszczenia
[ ]

Skrécona instrukcja obstugi

> Urzqdzenie nalezy sprawdzié¢ pod kqgtem kompletnosci dostawy i wystepo-
wania widocznych uszkodzen.

> W przypadku niekompletnej dostawy, badz wystgpienia uszkodzen wskutek
wadliwego opakowania lub transportu nalezy skontaktowaé sie z infolinig
serwisowq (patrz rozdziat Serwis).

Rozpakowanie

¢ Wyjmij z kartonu wszystkie elementy urzqdzenia oraz skréconq instrukcje
obstugi.

¢ Usun wszelkie opakowania oraz folie i naklejki.

Obstuga i eksploatacja

W niniejszym rozdziale podano wazne wskazéwki dotyczgce obstugi i uzytko-
wania urzgdzenia.

Przed pierwszym uzyciem

1) Oczyéé wszystkie elementy osprzetu, jak opisano w rozdziale ,Czyszczenie i
pielegnacja”, by usungé mozliwe pozostatoéci poprodukeyine.

2) Nalezy doktadnie zapoznaé sie z niniejszq skrécona instrukcja obstugi.
3) Ustaw urzqdzenie zgodnie ze wskazéwkami bezpieczenstwa.

4) Odrygluj urzqdzenie, ustawiajqc przetqcznik @ w potozenie a

5) Otwdrz urzgdzenie.

6) Wytrzyj plytki grzewcze ) wilgotng szmatkq.

7) Zamknij urzqdzenie.

8) W16z wtyk kabla zasilajgcego do poprawnie zamontowanego i uziemio-
nego gniazda, ktére dostarcza napiecia podanego w rozdziale ,Dane
techniczne”. Odczekaj ok. 5 minut na rozgrzanie sie urzqdzenia przy
temperaturze ustawionej na maksimum. W tym celu obré¢ regulator mocy

grzania @ do pozycji MAX.
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> Pierwszemu nagrzewaniu urzqdzenia moze towarzyszyé zapach spaleni-
zny i dym wywotany wypalaniem sig pozostatosci srodkéw zastosowanych
podczas produkgii. Jest to zjawisko catkowicie normalne i nie stanowi jakie-
gokolwiek zagrozenia. Pamigtaj o zapewnieniu odpowiedniej wentylacii
W pomieszczeniu, np. poprzez otwarcie okna.

9) Po nagrzaniu sig urzgdzenia wyjmij wiyk sieciowy z gniazda i poczekaj, az
urzgdzenie ostygnie.

10) Oczy$¢ urzqdzenie ponownie wilgotng $ciereczkg.

Regulator mocy grzania
Ustaw temperature na regulatorze mocy grzania @.
— Zakres mocy grzania 1:  zakres nagrzewania / niska temperatura
— Zakres mocy grzania 2: $rednia temperatura (np. duszenie warzyw)

— Zakres mocy grzania 3: wysoka temperatura (np. pieczenie migsal)

MIN

Zakres mocy grzania 1

M

AX
Zakres mocy grzq& Jres mocy grzania 2

> Zielona kontrolka ,Ready” @ swieci sie, gdy regulator mocy grzania @
znajduje sig w potozeniu MIN, a w przedniej czesci stopni mocy grzania
1. Po ustawieniu regulatora mocy grzania @ w zqdanym potozeniu $wieci
sie zielona kontrolka ,Ready” @ az do osiggniecia zadanej temperatury.

> W miedzyczasie moze ponownie wigczy¢ sie zielona kontrolka ,Ready” @.
Bedzie to oznaczato, ze temperatura chwilowo spadta ponizej ustalonei
wartoéci i urzqdzenie zaczeto sie ponownie nagrzewad.

> Czerwona kontrolka ,Power” @ $wieci sig zawsze, gdy urzqdzenie jest
poditqczone do sieci.
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Obstuga

1) Zamknij pokrywe urzgdzenia za pomocq uchwytu.
2) Wsuh do urzqdzenia pojemnik na tuszcz @.

3) Wiéz wiyk do gniazda sieciowego. Czerwona kontrolka ,Power” @ $wieci
sie. Zielona kontrolka ,Ready” @ $wieci sig, gdy regulator mocy grzania @
jest ustawiony na MIN.

4) Regulatorem mocy grzania @ ustaw teraz zqdang moc. Zielona kontrolka
,Ready” @ gasnie. Gdy tylko zostanie osiggnieta ustawiona temperatura,
zielona kontrolka ,Ready” @ zaswieci sie ponownie.

Z tego grilla mozna korzystaé na 3 sposoby:

— kompletnie roztozony tak, ze z obu ptyt grzewczych ® mozna
korzystaé jak z grilla stotowego;

— zruchomgq gérnq plytq grzewczq @ jako grillem stykowym tak, ze
mozna np. grillowaé migso lub ryby z obu stron;

— z ustawiong na state gérng plytq grzewczqg @ jak grill do panini,
co umozliwia np. zapiekanie bagietek.

Pozycja , grill stykowy”

NURODYMAS

> Aby uzyskaé higieniczne przyrzqdzanie ryb, zalecamy korzystanie z
pozyciji ,Grill stykowy”.

1) Otwérz pokrywe i potéz przeznaczone do opiekania/grillowania produkty
na dolnej plycie grzewczej .

2) Zamknij pokrywe urzqdzenia za pomocq uchwytu.

3) Dzigki ruchomemu zamocowaniu gérnej ptyty grzewczej  nawet przy
grubszych produktach jest ona ustawiona réwnolegle do dolnej ptyty
grzewczej . Zapewnia to optymalny wynik grillowania.

4) Po pewnym czasie nalez sprawdzi¢ stopien zrumienienia produktéw.
Otwérz pokrywe urzqdzenia za pomocg uchwytu.

Nalezy rozpoczqé od krétkich czaséw grillowania, az do ustalenia wiasciwych
czaséw. Dla lepszej orientaciji nalezy zapoznaé sie z informacjami w rozdzia-
le ,Tabela gotowania”.

5) Jezeli stopier zrumienienia jest odpowiedni, wyjmij produkty.
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Uszkodzenie urzgdzenia!

> Do wyjmowania produktéw nie uzywaé zadnych spiczastych ani ostrych
przedmiotéw. Mogtyby one uszkodzi¢ powierzchnie ptyt grzewczych @!

6) Przestaw regulator mocy grzania @ do pofozenia MIN i wyjmij wtyk kabla
sieciowego z gniazda.

> Zawsze wyciqgaj wiyk z gniazda sieciowego, gdy urzqdzenie nie jest
uzywane. Nie wystarczy tylko ustawienie pokretta regulacji mocy grzania @
do potozenia MIN!

Pozycja ,grill do panini”
1) Otwérz pokrywe i potéz przeznaczone do opiekania/grillowania produkty
na dolnej plycie grzewczej @.

2)  Zamknij gérng plyte grzewczg @ i zamocuj jg w zgdanym potozeniu, naci-
skajqc do tytu zamkniecie bezpieczeAstwa @ w jednym z potozen MIN, I,
I, IV, V. Podczas regulacji zamka bezpieczehstwa @ podnies lekko plyte
grzewczqg (0. Im dalej do tytu naciéniesz zamkniecie bezpieczenstwa @),
tym wiekszy bedzie odstep miedzy ptytami grzewczymi (.

3) Po pewnym czasie nalez sprawdzié stopieri zrumienienia produktéw.
Otwérz pokrywe urzqdzenia za pomocq uchwytu.

Nalezy rozpoczqé od krétkich czaséw grillowania, az do ustalenia wtasci-
wych czaséw. Dla lepszej orientacji nalezy zapoznaé sie z informacjami
w rozdziale ,Tabela gotowania”.

4) Jezeli stopieh zrumienienia jest odpowiedni, wyjmij produkty.

Uszkodzenie urzgdzenia!

> Do wyjmowania produktéw nie uzywaé zadnych spiczastych ani ostrych
przedmiotéw. Mogtyby one uszkodzi¢ powierzchnie ptyt grzewczych @!

5) Przestaw regulator mocy grzania @ do potozenia MIN i wyjmij wtyk kabla
sieciowego z gniazda.

> Zawsze wyciqgaj wtyk z gniazda sieciowego, gdy urzqdzenie nie jest
uzywane. Nie wystarczy tylko ustawienie pokretta regulaciji mocy grzania @
do potozenia MIN!
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Pozycja , grill stolowy”
1) Roztéz obie nézki @ (rys. 1).
2) Naciénij przycisk odryglowania 180° @ (rys. 1) i otwérz pokrywe urzg-
dzenia na tyle, by mozna byto korzystaé z obu plyt grzewczych @ grilla
jak z grilla stotowego.

S

Rys. 1

3) Obie ptyty grzewcze @ znajdujg sie teraz obok siebie i mozna z nich
korzysta¢ jak z grilla stotowego (rys. 2).

(10

2081

/~

Rys. 2
4) U6z produkty do grillowania na ptytach grzewczych @.
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5) W trakcie grillowania obracaj produkty i zdejmij je z plyt grzewczych @,
gdy sq gotowe.

Uszkodzenie urzgdzenia!

> Do obracania/zdejmowania produkiéw nie uzywaé zadnych spiczastych
ani ostrych przedmiotéw. Mogtyby one uszkodzié powierzchnie ptyt
grzewczych @!

6) Przestaw regulator mocy grzania @ do potozenia MIN i wyjmij wiyk kabla
sieciowego z gniazda.

> Zawsze wyciqgaj wtyk z gniazda sieciowego, gdy urzqdzenie nie jest
uzywane. Nie wystarczy tylko ustawienie pokretta regulacji mocy grzania @
do potozenia MIN!

Tabela gotowania

Ponizsza tabela ma charakter orientacyjny i przedstawia przyktady gotowania réznych
produktéw spozywczych. Dostosuj te informacije do przepisu oraz swoich indywidualnych
preferencji. Na czas gotowania wptywajg w szczegédlnosci cechy produktu spozywczego,
jak np. jego wielko$¢, grubos¢ lub jakosé. Nalezy réwniez zwréci¢ uwage, ze w przypadku
pozycji ,grill stotowy” konieczne bedzie w migdzyczasie obracanie grillowanych produktéw,
co powoduje wydtuzenie czasu przyrzqdzania.

PRODUKT SPOZYWCZY é;:::::i POZYCJA CZAS GOTOWANIA
Kotlety mielone 3 Grill stykowy 10- 15 min
Boczek wieprzowy MAKS. Grill stotowy 2 x 3 -4 min
Steki z karkéwki MAKS. Grill stotowy 2x 13-16 min
Filety z tososia 3 Grill stykowy 8- 10 min
Steki z tuiczyka 3 Grill stykowy 6 - 8 min
Grillowane warzywa z olejem 2 Grill stotowy 2 x 3-6 min
Kanapki z serem MAKS. Grill stykowy 3 -4 min
Bagietki zapiekane z serem 3 Grill do panini 4-8 min
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Wskazowki i porady

B Aby migso byto bardziej delikatne, a czas grillowania krétszy, migso mozna
wczeéniej zamarynowaé. Podstawg marynaty moze by¢ np. kwaéna $mie-
tana, czerwone wino, ocet, maslanka lub $wiezy sok z owocéw papai lub
ananasa. Do smaku mozna dodaé ziota i przyprawy. Nie nalezy dodawaé
soli, gdyz wycigga ona soki z migsa i powoduije jego twardnienie. Migso
nalezy w catodci przykryé marynatq i zamkngé naczynie. Naijlepiej maryno-
wad migso przez noc.

B Mozna grillowaé nie tylko migso, ale takze ryby. Zalecamy przyrzqdzanie
ryb w pozycii ,Grill stykowy”. Dzigki grillowaniu przy zamknietej pokrywie
urzqdzenia grillowane potrawy sq podgrzewane z obu stron jednoczesnie.

B Plyty grzewcze (D sq pokryte powlokq zapobiegajacq przyleganiu, dzigki
czemu do przyrzqdzania potraw nie trzeba uzywaé dodatkowo ftuszczu.
Jezeli jednak chcesz uzywaé fuszczu do smazenia, upewnij sig, ze ttuszcz/
olej nadaje sig do smazenia, np. olej rzepakowy.

B Jezeli nie masz pewnosci, ze migso jest upieczone takze w érodku, postuz
sie dostepnym w handlu termometrem do miesa.

Czyszczenie i konserwacja

Wskazowki bezpieczenstwa
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/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO UTRATY ZYCIA
WSKUTEK PORAZENIA PRADEM ELEKTRYCZNYM!

Podczas czyszczenia urzqdzenia moze dojsé do obrazen u ludzi!
Przestrzegaj nastepujgcych wskazéwek bezpieczenstwa, by unikngé zagrozen:

> Przed czyszczeniem urzqdzenia wyijmij wtyk kabla zasilajgcego z gniazda
i odczekaj na catkowite schtodzenie sie urzqgdzenia. Niebezpieczenstwo
obrazer!

> Nigdy nie czy$¢ urzqdzenia pod biezgcq wodq ani nie zanurzaj go w
wodzie. Grozi to nieodwracalnym uszkodzeniem urzqdzenial

Uszkodzenie urzgdzenia!

> Podczas czyszczenia nalezy zwréci¢ uwage, aby do wnetrza urzgdzenia
nie przedostata sig wilgo¢. Mogtoby to trwale uszkodzié urzgdzenie.

> Do czyszczenia powierzchni nie nalezy uzywaé ostrych $rodkéw szorujg-
cych ani chemicznych $rodkéw czyszczqcych czy ostrych przedmiotéw.
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B Po schtodzeniu sig ptyt grzewczych @ uzyj skrobaka @ do usunigcia z plytek
grzewczych ) tluszczu i resztek produktéw spozywczych, by fatwiej mozna
byto oczyscié¢ powierzchnie. Thuszcz i resztki produktéw zsun do pojemnika
na ttuszcz @.

B Wytrzyj plytki grzewcze @ wilgotng szmatkq. Do czyszczenia nie nalezy
uzywad ostrych $rodkéw czyszczqeych, ostrych ggbek ani ostrych przedmio-
téw, by nie zniszczy¢ powierzchni zapobiegajqcej przywieraniu.

W razie uporczywych zanieczyszczen lub zapieczonych resztek produktéw
zdejmij obie plyty grzewcze @:

— Otwdrz urzgdzenie.

= Nacisnij szary przycisk odblokowujgcy RELEASE @), unoszqc jednocze-
énie dolng plyte grzewczq @.
— Przytrzymaj gérnq plyte grzewczq (O, by nie spadta i nacisnij przycisk
RELEASE @. Géma plyta grzewcza () oddzieli sig od urzqdzenia.
Umyij zdjete ptyty grzewcze ) cieptq wodq z niewielkim dodatkiem $rodka do
mycia naczyn. Przy silnych zapieczeniach namocz obie plyty grzewcze @ w wodzie z
dodatkiem ptynu do mycia naczyf. Nastepnie wyptucz plyty grzewcze (O w duzej
ilodci czystej wody, aby usungé ewentualne pozostatosci ptynu do mycia naczy.
Osusz doktadnie wszystkie czesci. Przed ponownym zamontowaniem
w urzqdzeniu obie plyty grzewcze (® muszq by¢é catkowicie suche!

/= Aby nie dopuici¢ do uszkodzenia plyt grzewczych @, zalecamy
A

my¢ je recznie, jak opisano powyzej. Plyty grzewcze () mozna tez
jednak my¢ w zmywarce do naczyn. Die Unterseiten der Grillplatten
@ kénnen nach der Reinigung in der Spilmaschine leicht abférben.
Dies stellt jedoch keine Beeintrdchtigung des Gerétes oder der
Funktion dar.

Aby ponownie zamontowadé ptyty grzewcze (), umiesé ptyty grzewcze

w podstawie tak, by oba wyciecia obok odptywu #uszczu @ trafity na haki
w podstawie. Nastepnie naciénij przedniq czesé plyty grzewczej @ w dét,
by wyraznie sig zatrzasneta.

Z drugq plytq grzewczq @ postqp tak samo.

B Do czyszczenia zewnetrznych powierzchni urzqdzenia wystarczy $ciereczka
zwilzona ptynem do mycia naczyh. Wytrzyj resztki $rodka do mycia szmatkq
zwilzong tylko czystqg wodg.

Nalezy dopilnowa¢, by przed ponownym uzyciem urzqdzenia wszystkie
czesci byly catkowicie suche.

B Skrobak do czyszczenia @ wytrzyj wilgotng szmatkg. W razie uporczywych
zanieczyszczen dodaj na szmatke nieco srodka do mycia naczyh lub namocz
go w cieptej wodzie z dodatkiem $rodka do mycia naczyn.
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lecamy my¢ go recznie, jak opisano powyzej. Skrobak do czyszcze-
nia @ mozna jednak réwniez myé w zmywarce do naczyn.

@ Aby nie dopusci¢ do uszkodzenia skrobaka do czyszczenia @, zo-

B Oprézniony pojemnik na tluszcz @ zmywaj w cieplej wodzie z dodatkiem
plynu do mycia naczyn. Pozostatoéci ptynu do mycia naczyn sptucz czystq
wodgq, a nastepnie odtéz element do wyschniecia.

my my¢ go recznie, jak opisano powyzej. Pojemnik na ftuszcz @
mozna tez jednak réwniez myé w zmywarce do naczyn.

@ Aby nie dopuscié do uszkodzenia pojemnika na ttuszcz @), zaleca-

Przepisy

Zaleznie od whasciwosci sktadnikéw, podane ustawienia temperatury lub
czasy grillowania mogg sig réznié!

Pozycja , grill stykowy”

Burger meksykanski
900 g mielonego migsa wotowego
6 tyzek stotowych sosu barbecue
6 tyzek stotowych drobno posiekanej cebuli
3 tyzki stotowe $wiezej lub gotowej salsy
1/2 tyzeczki chili w proszku
4 duze butki do hamburgeréw
1) Wymieszaj mielone migso, cebule, salse, sproszkowane chili i sos barbecue
w duzej misce.

2) Uformuj mase do postaci czterech jednakowo duzych hamburgeréw o
gruboéci do 2 cm.

3) Rozgrzej urzqdzenie (stopien mocy grzania 3/MAX).

4)  Grilluj hamburgery przez 8 - 10 minut w rozgrzanym urzqdzeniu w pozycji
stykowej. Nastepnie podaj hamburgery z dodatkami i przyprawami wedle
wyboru w butkach do hamburgeréw.
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Rumsztyk w sosie z szalotek i zi6t

500 g chudego rumsztyku (po 125 g)

120 g margaryny

1 fyzka stotowa sosu Worcestershire

1 drobno posiekany zgbek czosnku

4 tyzki stotowe posiekanej natki pietruszki

4 drobno posiekane szalotki

1) Wymieszaj margaryne i sos Worcestershire w matej misce, dodaj czosnek,
pietruszke i szalotki, wymieszaij.
2) Rozgrzej urzqdzenie (stopiefi mocy grzania MAX).
3) Grilluj steki przez 3 minuty przy mocy grzania MAX.

4) Posmaruj steki sosem z szalotek i ziét i smaz je jeszcze przez 4 minuty
w poczgtkowym zakresie stopnia mocy grzania 2.

Tunczyk z plastrami pomaranczy
lloé¢ dla 4 oséb
4 $wieze steki z tunczyka (ok. 170 g kazdy)
1 pomarancza
1 tyzki stotowe posiekanej natki pietruszki
Sél
Pieprz
1) Obierz pomarancze ze skérki i pokréj je na plastry o grubosci ok. 5 mm.
2) Rozgrzej urzqdzenie (stopieft mocy grzania 3).

3) Umie$¢ steki z tuiczyka na rozgrzanym grillu, posyp pietruszkq, dopraw
solq i pieprzem.

4) Ut6z plastry pomarariczy na stekach z tuiczyka i grilluj wszystko przez
6 - 8 minut.

5) Przed podaniem usun plastry pomaranczy.
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Pozycja ,grill do panini”

Panini ze szpinakiem i serem

136

250 g lisci szpinaku

1 cebula

1 zgbek czosnku

1 tyzka stotowa oleju

2 tyzeczki soku z cytryny

1 szczypta soli i pieprzu

4 kromki biatego chleba tostowego

40 g masta ziotowego

75 g mozarelli

20 g orzeszkéw piniowych

1)
2)

3)
4)
5)

6)
7)

8)

9)

PL

Przebierz i umyj liscie szpinaku.

Cebule i czosnek obierz i drobno posiekaj, zeszklij na gorgcym oleju.
Dodaij szpinak. Dopraw sokiem z cytryny, solq i pieprzem.

Posmaruj tosty mastem ziotowym.

Pokréj mozarelle w plasterki.

Roztéz mozarellg i odsgczony szpinak na dwéch tostach i posyp orzeszka-
mi piniowymi.

Przykryj pozostatymi kromkami chleba.

Utéz ostroznie panini na grillu rozgrzanym do stopnia mocy grzania
3/MAX.

Zamknigciem bezpieczenistwa @ ustaw zqdang odlegtoéé gérnej plyty
grzewczej (O i zamknij pokrywe.

Odczekaj, az panini stanq sie ztoto-brgzowe. Wtedy wyimij je z opiekacza.
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Panini z piersiq kurczaka
400 g filetéw z piersi kurczaka
20 g masta
Pieprz, sél, papryka w proszku
120 g plastréw bekonu
6 kromek biatego chleba tostowego
3 tyzki jogurtowego dressingu do satatek
30 g satfaty lodowej
2 pomidory
1 awokado
1 fyzeczka soku z limonki
50 g ogérka satatkowego
1) Filety z piersi kurczaka krétko optucz pod biezgeq wodq i osusz recznikiem

kuchennym. W pozycji grilla stykowego i przy stopniu mocy grzania MAX
przesmaz krétko filety.

2) Zmniejsz temperature grilla do poczgtku zakresu 3 i smaz filety dalej przez
ok. 10 minut. Po usmazeniu dopraw solq, pieprzem i paprykq, wyjaé z
patelni i odtéz na bok.

3) Paski bekonu podsmaz na chrupko na patelni.

4) 3 kromki tostéw/biatego chleba posmaruj dressingiem jogurtowym, nastep-
nie utéz na nich satate lodowq i pomidory pokrojone w plastry; dopraw.

5) Filety pokréj wzdiuz na plastry i utéz na pomidorach.
6) Utéz paski bekonu na filetach z piersi kurczaka.

7) Awokado przetnij dokota i ruchem obrotowym oddziel od pestki. Obierz ze
skérki i pokréj w plastry. Skrop sokiem z limonki, by nie zbrgzowialy. Plastry
utéz na panini.

8) Ogoérki pokrdj w plastry i utéz na awokado.
9) Przykryj pozostatymi kromkami chleba.
10) Utéz ostroznie panini na plycie grzewczej @.

11) Zamknigciem bezpieczeristwa @ ustaw zqdang odlegtosé gémej plyty
grzewczej O i zamknij pokrywe.

12) Odczekaij, az upiekq sig na ztoto-brgzowy kolor, potem wyjmij je ostroznie
z opiekacza.
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Bagietka z musztardq

1 bagietka

1 zgbek czosnku

50 g ogérkéw konserwowych
40 g sera pecorino

1 fyzka ostrej musztardy

2 tyzki stodkiej musztardy

50 g masta

2 tyzki posiekanego szczypiorku
Sél, pieprz

1) Bagietke natnij w poprzek co 2 - 3 cm, ale nie przecingi jej.

2) Czosnek obierz i zmiazdz, ogérki konserwowe drobno posiekaij, ser pecorino

utrzyj na tarce.

3) Ostrq i stodkqg musztarde wymieszaj z migkkim mastem, czosnkiem, posieka-

nym ogérkiem, serem pecorino i dopraw szczyptq soli i pieprzu.

4) Mieszaning wetrzyj w bagietke; bagietke zawin w folie aluminiowq.

5) U6z bagietki na plycie grzewczej @, rozgrzanej do stopnia mocy grzania

3/MAX.

6) Zamknigciem bezpieczenstwa @ ustaw zqdang odlegtosé gémej plyty
grzewczej O i zamknij pokrywe.

7) Bagietka powinna by¢ ztoto-brgzowa.

Pozycja ,grill stolowy”

Piers z kurczaka/indyka

138

200 g piersi z kurczaka/indyka
nieco maki
1) Na ptyte grzewczq @ dodaj nieco oleju nadajgcego sie do smazenia
i rozgrzej urzqdzenie na stopniu mocy grzania 3.
2) 200 g piersi z kurczaka/indyka pokréj w plastry i lekko oprész makg.

3) Smaz przez ok. 4 minuty z jednej strony, nastepnie odwrdé, lekko posdl
i smaz na drugiej stronie przez kolejne ok. 4 minuty.
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Grillowane warzywa

2 papryki

1 cukinia

1 baktazan

Oliwa

Sl

Pieprz

Ziota prowansalskie (mieszanka ziét)

1)

2)
3)
4)

5)

Umyj warzywa dokfadnie. Pokréj papryki na pét, usun pestki i potnij je na
paski. Przekréj baktazana i cukinie wzdtuz na dwie potowy i nastepnie na
kawatki po ok. 0,5 cm.

Posmaruj warzywa oliwg.
Rozgrzej urzqdzenie (stopied mocy grzania 2).

Utéz warzywa na rozgrzanej plycie grzewczej @ i grilluj warzywa z obu
stron przez ok. 8 - 10 minut, az uzyskajq jasnobrgzowy kolor.

Posyp warzywa solq, pieprzem i wedtug uznania ziotami prowansalskimi.

Krewetki curry z kokosem

100 g czerwonej pasty curry

50 ml mleczka kokosowego

400 g krewetek (alternatywnie kraby)

200 g groszku cukrowego

2 papryki
2 cebule

2 zgbki czosnku

Sél i pieprz

Folia aluminiowa

1)
2)
3)
4)
5)

Wymieszaj paste curry i mleczko kokosowe.

Umyj krewetki, groszek cukrowy i papryke.
Obierz cebule i zgbki czosnku.

Pokroj cebule, czosnek i papryke na mate kawatki.

Roztéz krewetki i warzywa réwnomiernie na 4 kawatkach folii aluminiowe;.
Folia powinna byé tak duza, aby mozna byto w nig zawingé sktadniki, jak
paczke. Polej je sosem curry z kokosem oraz dopraw solq i pieprzem.
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6) Zawih paczuszki dobrze, aby nie mogta sig z nich wydostaé ciecz.
7) Rozgrzej urzqdzenie (stopien mocy grzania 2).

8) Utéz wypetnione paczuszki na rozgrzanej plycie grzewczej (O i opiekaj
wszystko z obu stron po ok. 15 minut.

Grillowane kolby kukurydzy
2 kolby kukurydzy cukrowei
100 g masta ziotowego
Sél czosnkowa
Sl
Pieprz
Folia aluminiowa
1) Posmaruj kawatek folii aluminiowej mastem ziotowym.
2) Posdl kolby kukurydzy i zawin je w folig aluminiowq.
3) Rozgrzej urzqdzenie (koficowy zakres stopnia mocy grzania 2).
4) Potéz paczuszki na ptycie do grillowania @.

5) Obréé paczuszki po 15 minutach i grilluj kukurydze przez kolejne
15 minut.

6) Przypraw kolby kukurydzy solq czosnkowq i pieprzem.

Utylizacja
Dotyczy wytacznie Francji:

(3 ) R ADEPOSER A DEPQSER
reil ENMAGASIN  EN DECHETERIE
4 Cet appareil
et ses accessoires JWANNA

se recyclent

FR
ELEMENTS T
D’EMBALLAGE lﬁl
FR Produkt, opakowanie nadaijq i instrukcja obstugi sie

@ ? do recyklingu, podlegajq rozszerzonej odpowie-
S l L dzialnoéci producenta i sq zbierane selektywnie.

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

140 PL



SILVERCREST’

Utylizacja urzadzenia

Widoczny obok symbol przekreslonego pojemnika na kétkach na
$mieci oznacza, ze urzqdzenie to podlega postanowieniom
dyrektywy 2012/19/EU. Dyrektywa ta stanowi, ze zuzytego
urzqdzenia nie wolno wyrzucaé wraz ze zwyklymi odpadami
domowymi, lecz nalezy je oddaé do wyspecijalizowanych punktéw
zbiérki odpadéw, centréw recyklingu lub zaktadéw utylizacii
odpadéw.

Utylizacja jest dla uzytkownika bezptatna. Chron srodowisko
i usuwaj odpady w prawidlowy sposéb.

Zuzyty sprzet moze mieé szkodliwy wptyw na $rodowisko i zdrowie ludzi z uwa-
gi na potencjalng zawartoéé niebezpiecznych substancii, mieszanin oraz czesci
sktadowych. Gospodarstwo domowe spetnia waznq role w przyczynianiu sie do
ponownego uzycia i odzysku surowcéw wtérnych, w tym recyklingu zuzytego
sprzetu. Na tym etapie ksztattuje sie postawy, ktére wptywajq na zachowanie
wspdlnego dobra jakim jest czyste srodowisko naturalne.

Jedli stare urzqdzenie zawiera dane osobowe, uzytkownik jest odpowiedzialny
za ich usunigcie przed zwrotem urzqdzenia.

o |
N

Informacje na temat mozliwosci utylizacji wystuzonego urzqdzenia
mozna uzyskaé w urzedzie gminy lub miasta.

Utylizacja opakowania

€9

Materiaty opakowaniowe sq przyjazne dla $rodowiska i mozna je
podda¢ procesowi recyklingu. Zbedne materiaty opakowaniowe
nalezy usuwac zgodnie z lokalnymi przepisami.

Opakowania nalezy utylizowaé w sposéb przyjazny dla érodowiska.
Przestrzegaj oznaczen umieszczonych na réznych materiatach
opakowaniowych i w razie potrzeby zutylizuj je zgodnie z zasadami
segregacji odpadéw. Materiaty opakowaniowe sq oznaczone
skrétami (a) i cyframi (b) w nastepujqcy sposéb: 1-7: tworzywa
sztuczne, 20-22: papier i tektura, 80-98: kompozyty.
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Zatqcznik
Dane techniczne
Zasilanie 220 -240V ~ (prad przemienny), 50/60 Hz
Pobér mocy 2000 W
Q'P Wszystkie czeéci tego urzqdzenia majgce kontakt z
zywnosciq, sq do tego odpowiednio przystosowane.

Serwis

Serwis Polska
Tel.: 22 397 4996
E-Mail: kompernass@lidl.pl

[1AN 437395_2307 |

Importer

Pamietaj, ze ponizszy adres nie jest adresem serwisu.
Skontaktuj sig najpierw z odpowiednim punktem serwisowym.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NIEMCY

www.kompernass.com
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Uvod

Informadcie o tomto kratkom navode

Pri tomto dokumente ide o skrétené tladové vydanie kompletného navodu na
obsluhu.

[EELE | Naskenovanim QRkédu sa dostanete priamo na servisng

5 | stranku Lidl (www.lidl-service.com) a po zadani &isla vyrobku
(IAN) 437395_2307 si mbzete prezrief a stiahnut kompletny
ndvod na obsluhu.

/N VYSTRAHAI

Kratky névod je st&astou tohto vyrobku. Pred pouzitim vyrobku sa obozndmte
so vietkymi pokynmi k obsluhe a bezpe&nostnymi pokynmi. Uschovaite si dobre
kratky ndvod a pri postipeni vyrobku tretej osobe odovzdaite spolu s nim vietky

podklady.

Pouzivanie v sulade s uréenim

Tento pristroj sloZi vyluéne na grilovanie potravin v interiéri. Iné alebo nad rémec
presahujice pouZivanie sa povazuje za pouzivanie v rozpore s uréenim. Pristroj
nie je uréeny na pouzivanie v obchodnych alebo komerénych oblastiach.

Nadroky akéhokolvek druhu za Zkody spdsobené pouzivanim mimo Géelu uréenia,
neodbornymi opravami, nepovolenymi Gpravami alebo pouzitim nepovolenych
ndhradnych dielov si vyld&ené. Riziko nesie sém prevadzkovatel.

Vystrazné upozornenia

144

V predlozenom krdtkom névode s6 pouzité nasledujice vystrazné upozornenia:

Vystrazné upozornenie s tymto stupiiom nebezpeéenstva ozna-
¢uje hroziacu nebezpeénu situaciu.

Ak sa tejto nebezpecnej situdcii nezabrani, méze to viest az k usmrteniu alebo
fazkym zraneniam.

> Aby ste sa vyhli nebezpeéenstvu usmrtenia alebo fazkym zraneniam oséb,
riad'e sa instrukciami, uvedenymi v tomto vystraznom upozorneni.

/\ VYSTRAHA

Vystrainé upozornenie s tymto stupiiom nebezpeéenstva ozna-
éuje moznu nebezpeénu situaciu.
Ak sa tejto nebezpecnej situdcii nezabrdni, méZe to maf za ndsledok zranenia.

> Aby ste zabrdnili zraneniam oséb, riadte sa instrukciami, uvedenymi v tomto
vystraznom upozorneni.
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POZOR

Vystrazné upozornenie tohto stupna nebezpeéenstva oznaduje
mozné vecné skody.

Ak sa tejto nebezpecnej situdcii nezabrdani, méze to mat za ndsledok vecné

Skody.

> Aby ste zabranili vecnym $koddm, riad'e sa instrukciami, uvedenymi v tomto
vystraznom upozorneni.

UPOZORNENIE

> Upozornenie obsahuje dodatocné informdcie, ktoré ulahéujo zaobchédzanie
s pristrojom.

Bezpecnost

V tejto kapitole si uvedené délezité bezpecnostné upozornenia
na zaobchddzanie s pristrojom.

Tento pristroj je v stlade s prislusnymi bezpeénostnymi ustanove-
niami. Jeho neodborné pouZivanie méZe viest k zraneniam oséb
a vecnym $kodém.

Zakladné bezpecnostné upozornenia

Na 6&ely bezpeéného zaobchddzania s pristrojom dodrZiavajte
nasledujice bezpeénostné upozornenia:

m Pred pouzivanim skontrolujte pripadné viditelné poskodenia
pristroja. Do prevadzky neuvddzaijte poskodeny pristroj, ani
pristroj, ktory predtym spadol na zem.

m PoskodenU siefovi zdstreku alebo siefovy kdbel nechaite ihned
vymenit kvalifikovanym a autorizovanym persondlom alebo v
zd&kaznickom servise, aby ste zabrdnili ohrozeniu zdravia.

m Tento pristroj méZu pouzivat deti starsie ako 8 rokov, ako qj
osoby so znizenymi fyzickymi, senzorickymi alebo mentdlnymi
schopnostami, pripadne s nedostatoénymi skisenosfami a/
alebo znalostami, ak st pod dohladom alebo boli dostatoéne
pouéené o bezpeénom pouZivani pristroja a pochopili z toho
vyplyvajice riziké.
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m Deti sa nesm0 hraf s pristrojom.

m Cistenie a uzivatelskd Gdrzbu nesmi vykondvat deti, okrem
toho, ak su stardie ako 8 rokov a st pod dozorom.

m Deti mladsie ako 8 rokov nesmd mat pristup k pristroju ani
k pripojnému kdblu.

m Opravy pristroja smie vykondvat iba autorizovany $pecializo-
vany podnik alebo zdkaznicky servis. Neodborne vykonany-
mi opravami mdZu pre pouzivatela vznikndt nebezpeéenstva.
Okrem toho zaniknd ndroky na zdruku.

m Opravy pristroja v priebehu zdruénej doby smie vykonévat len
autorizovany zdkaznicky servis, inak pri ndslednych skoddach
zdruka strdca platnost.

m Chybné diely musia byt nahradené len origindlnymi ndhradny-
mi dielmi. Len pri takychto dieloch je zabezpedené, Ze budu
splnené bezpeénostné poZiadavky.

m Chrdnite siefové vedenie pred kontaktom s hordcimi éasfami
pristrojmi. Pristroj nikdy nepouZivaite v blizkosti otvoreného
ohfia, vyhrevnej platne alebo rozpdlenej riry.

m Skér, neZ zaénete pristroj &istit, nechaijte ho vZdy najskér vy-
chladnif. Nebezpelenstvo popdlenial

m Nepouzivajte pristroj v blizkosti horicich povrchov. Zabezpedte,
aby siefovd zdstréka bola v pripade nebezpe&enstva lahko
a rychlo dostupnd a aby pripojny kébel nepredstavoval riziko
potknutia.

m Zaistite bezpeéné umiestnenie pristroja.
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NEBEZPECENSTVO URAZU

ELEKTRICKYM PRUDOM!

» Pristroj zapojte iba do takej zasuvky, ktord je nainstalovand
a uzemnend podla predpisov. Siefové napdtie musi sthlasif
s Udajmi uvedenymi na typovom $titku pristroja.

» Pripojné kéble alebo pristroje, ktoré sa poskodili alebo nefun-
guju bezchybne, nechajte okamzite opravit alebo vymenit v
zdkaznickom servise.

» Pristroj nevystavujte dazdu a nikdy ho nepouzivaijte vo vih-
kom alebo mokrom prostredi.

» Dbaijte na to, aby siefovy kdbel nebol poéas prevadzky
nikdy mokry ani vlhky.

» Nikdy nepondraijte pristroj do vody ani do inych tekutin!
Méze dojst k ohrozeniu Zivota v désledku zasahu elekirickym
prodom, ak sa pri prevédzke dostand zvysky kvapaliny na
Casti, ktoré s pod napdtim.

» Siefovy kdbel chytajte vZdy iba za zdastreku. Nikdy nefahaite
samotny kdbel a nikdy sa nedotykaijte siefového kdabla
mokrymi rukami, pretoZe by ste mohli spésobit skrat a Graz
elektrickym prodom.

» Na siefovy kdbel neukladaite pristroj, kusy ndbytku a pod.
a dbaijte na to, aby nedoslo k jeho pricviknutiu.

» Nerozoberaijte teleso pristroja a nevykondvaite na pristroji
Ziadne opravy ani Opravy. Pri rozobrati telesa alebo svojvolnych
Opravéch hrozi ohrozenie Zivota zdsahom elektrickym pro-
dom a dochddza k zaniku poskytovanej zéruky.
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NEBEZPECENSTVO URAZU
ELEKTRICKYM PRUDOM!

» Chrénte pristroj pred vniknutim kvapkajicej a striekajice;
vody. Nepokladaite preto na pristroj alebo vedla neho Ziad-
ne predmety naplnené tekutinami (napr. vazy na kvety).

» Pri kazdom preru$eni pouzivania, ako aj po jeho ukonéeni a
pred kazdym &istenim vytiahnite siefovl zdstréku zo zdsuvky.

NEBEZPECENSTVO POPALENIA!

& Pozor! HorGci povrch!

» Povrch pristroja sa méZe pocas prevédzky velmi intenzivne
zohriaf. Pristroja sa potom dotykajte iba na rukovéti.

POZOR! VECNE SKODY!

» Na prevédzkovanie pristroja nepouZivaijte externy &asovy
spinaé, ani samostatny systém dialkového ovlédania.

» Polas prevédzky nenechdvaite pristroj nikdy bez dozoru.

» Zabezpette, aby sa pristroj, pripojny kdbel alebo zéstréka
nemohli dostat do kontaktu s tepelnymi zdrojmi, ako sd napr.
varné platne alebo otvoreny oheri.

» Na prevadzku pristroja nepouZivajte Ziadne uhlie ani iné
podobné horlaviny!

» Chrénte antiadhéznu vrstvu, a preto nepouZzivaijte kovové
pomdcky, napr. noze, vidlicky atd. Ak sa antiadhézna vrstva
poskodi, pristroj dalej nepouzivaite.

» Pristroj pouZivajte vyhradne len s origindlnym prislu§enstvom,
ktoré je si&astou doddvky.
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UPOZORNENIE

» PouzZivatel nemusi prepinat vyrobok na 50 alebo 60 Hz.
Vyrobok sa prispésobi ako na 50, tak aj na 60 Hz.

Ovladacie prvky
Obrazok A:

oporné nohy

bezpecnostny uzaver

tlagidlo odblokovania 180°

&ervend kontrolka ,Power”

zelend kontrolka ,Ready”

reguldtor stupfiov ohrevu

tlagidlo RELEASE (spodnd vyhrievacia platia)

zbernd miska na tuk

odtok tuku

vyhrievacie platne

tlagidlo RELEASE (hornd vyhrievacia platia)

060000000 0CS

Obrézok B:

® skrabka na &istenie

Vybalenie a zapojenie
Bezpecnostné upozornenia

A\ VYSTRAHA
Pri uvedeni pristroja do prevadzky méze doéjst k ohrozeniu
zdravia a k vecnym skodam!

Dodrziavaijte nasledujice bezpe&nostné upozornenia, aby ste sa vyhli nebez-
pecenstvu:

> Obalové materidly sa nesmi pouzZivat na hranie. Hrozi nebezpecenstvo
udusenia.

> Redpektujte pokyny na elekirické zapojenie pristroja, aby ste sa vyhli
vecnym 3koddm.
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Rozsah dodavky a kontrola po doruceni

Pristroj sa $tandardne doddva s nasledovnymi komponentmi
(pozri roztvaraciu stranu):

kontaktny gril
zbernd miska na tuk
skrabka na &istenie

kratky névod

UPOZORNENIE

>

>

Skontrolujte kompletnost doddvky a pripadné viditelné poskodenia.

V pripade nekompletnej doddvky alebo poskodeni, spdsobenych nedosta-
to&nym obalom alebo dopravou, sa obréfte na zédkaznicku linku servisu
(pozri kapitolu Servis).

Vybalenie

¢
¢

Vyberte vietky diely z pristroja a kratky névod zo $katule.

Odstrante vietky obalové materidly, ako aj pripadné félie a nalepky

Obsluha a prevadzka

V tejto kapitole si uvedené déleZité informdcie o obsluhe a prevadzke pristroja.

Pred prvym pouzitim
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1)

2)
3)
4)
5)
6)
7)
8)

SK

Na odstrdnenie moznych zvyskov z vyroby vy¢istite vietky sicasti prislusen-
stva podla postupu uvedeného v kapitole ,Cistenie a tdrzba”.

Pozorne si preditajte kratky ndvod.

Pristroj umiestnite podla bezpe&nostnych pokynov.

Pristroj odblokujete nastavenim bezpeénostného uzaveru @ do polohy a
Otvorte pristroj.

Poutieraijte vyhrievacie platne O vihkou utierkou.

Pristroj zatvorte.

Zastréte zdstreku siefového kébla do riadne zapojenej a uzemnenej siefovej
z&suvky, ktord doddva napétie uvedené v kapitole , Technické Gdaje”.
Nechaite pristroj zohriaf ca. 5 mindt pri maximélnej teplote po oto&eni regu-
l&tora stupiiov ohrevu @ na MAX.
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UPOZORNENIE

> Pri prvom zohrievani pristroja méze djst k vzniku mierneho z&pachu
a dymu, o je spdsobené zvyskami podmienenymi vyrobou. Je to Uplne
normélne a nie je to nebezpeéné. Zabezpeéte dostatoéné vetranie, napr.
otvorte okno.

9) Po zohriati vytiahnite siefovl zdstréku zo siefovej zdsuvky a nechaijte pristroj
vychladndt.

10) Ete raz vycistite pristroj vlhkou utierkou.

Regulator stupnov ohrevu
Regulatorm stupfiov ohrevu @ nastavte teplotu.
— Rozsah stupfia ohrevu 1:  vyhrievaci rozsah/nizka teplota
— Rozsah stupfia ohrevu 2: stredné teplota (napr. dusenie zeleniny)

— Rozsah stupiia ohrevu 3:  vysokd teplota (napr. pecenie masa)

MIN Rozsah stupfiov
ohrevu 1
MAX
Rozsah stupriov Rozsah stupriov
ohrevu 3 ohrevu 2
UPOZORNENIE

> Zelend kontrolka ,Ready” @ sa rozsvieti, ked sa reguldtor stupiiov ohrevu @
nachddza na MIN a v prednej oblasti rozsahu stupfiov ohrevu 1. Po
nastaveni reguldtora stupfiov ohrevu @ do Zelanej polohy zhasne zelend
kontrolka ,Ready” @, dokial sa nedosiahne nastavend teplota.

> Zelend kontrolka ,Ready” @ sa méze z &asu na Eas znova vypnUt.
Znamend to, Ze nastavend teplota poklesla pod nastavent hodnotu a pri-
stroj sa znovu zohrieval

> Cervend kontrolka ,Power” @ svieti, pokial' je pristroj zapojeny do elektric-
kej siete.
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Obsluha

1) Zatvorte veko pristroja za rukovaf.
2) Zastréte zbernt misku na tuk @ do pristroja.

3) Znovu zapojte siefovi zdstreku do siefovej zasuvky. Cervend kontrolka
JPower” @ svieti. Zelend kontrolka ,Ready” @ sa rozsvieti, ked' sa regula-
tor stupfiov ohrevu @ nachddza na MIN.

4) Pomocou reguldtora stupiiov ohrevu @ nastavte pozadovany stupef.
Zelend kontrolka ,Ready” @ zhasne. Hned ako sa dosiahne nastavend
teplota ohrevu, znova sa rozsvieti zelend kontrolka ,Ready” @.

UPOZORNENIE

Tento gril méZete pouZival 3 réznymi spdsobmi:
— kompletne rozloZeny, takZe obidve vyhrievacie platne @ sa mézu
pouzivaf ako stolovy gril.

— s pohyblivou hornou vyhrievacou platiiou @ ako kontaktny gril, takze
napr. méso alebo ryba sa méze grilovat z oboch strén.

— so zaaretovanou hornou vyhrievacou platfiou @ ako Panini gril,
takze sa mdzu napr. zapekaf bagety.

Poloha ,kontaktny gril”

152

UPOZORNENIE

> Na dosiahnutie hygienického prepeéenia ryby odpori&ame pouzitie
polohy ,Kontaktny gril”.

1) Otvorte veko pristroja a polozte potraviny uréené na grilovanie na spodnd
vyhrievaciu platiu .

2) Zatvorte veko pristroja za rukovét.

3) Vdaka pohyblivému ulozeniu dosadd hornd vyhrievacia platia O na spod-
n{ vyhrievaciu platiu @ vzdy rovnobezne, a to qj pri tlstejsich potravinéch.
Takto sa dosiahne optimdlny vysledok grilovania.

4) Po istom &ase skontrolujte zhnednutie grilovanych potravin. Na tento G&el
otvorte veko pristroja za rukovéf.

UPOZORNENIE

Zacinajte s kratkymi asmi grilovania a postupne ich zvy3ujte, dokial nedosiah-
nete spravnu dobu. Pre lep3iu orientdciu si pozrite aj kapitolu ,Tabulka &asov
pecenia”.

5) Ak ste spokojni s Groviiou zhnednutia, vyberte grilovani potravinu.
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POZOR

Poskodenie pristroja!

> Na manipuldciu s grilovanymi potravinami nepouzivaite Ziadne 3picaté
alebo ostré predmety. Mohli by poskodit povrch vyhrievacich platni !

6) Otocte reguldtor stupfiov ohrevu @ na MIN a vytiahnite siefovd zdstreku zo
siefove| zasuvky.
POZOR

> Pri nepouzivani pristroja vzdy vytiahnite siefovl zdstréku zo siefovej zasuvky.
Nestagi len nastavit reguldtor stupfiov ohrevu @ do polohy MIN!

Poloha ,,Panini gril”

1) Otvorte veko pristroja a polozte potraviny uréené na grilovanie na spodni
vyhrievaciu platiiv @.

2) Zatvorte hornd vyhrievaciu platiiv @ a zafixujte ju v pozadovanej vyske
zatlagenim bezpe&nostného uzdveru @ dozadu (poloha MIN, 11, 11l IV, V).
Pri prestavovani bezpe&nostného uzaveru @ mierne nadvihnite vyhrievaciu
platiiu @. Cim dalej je bezpenostny uzéver @ zatlageny dozadu, o to
Va&si je odstup medzi vyhrievacimi platiami @.

3) Po istom &ase skontrolujte zhnednutie grilovanych potravin. Na tento Géel
otvorte veko pristroja za rukovéf.

UPOZORNENIE

Zaginajte s kratkymi &asmi grilovania a postupne ich zvy3uijte, dokial nedosiah-
nete sprévnu dobu. Pre lepsiu orientdciu si pozrite aj kapitolu ,Tabulka Easov
pecenia”.

4) Ak ste spokojni s Groviiou zhnednutia, vyberte grilovani potravinu.

POZOR

Poskodenie pristroja!

> Na manipuldciu s grilovanymi potravinami nepouzivaite Ziadne 3picaté
alebo ostré predmety. Mohli by poskodif povrch vyhrievacich platni (!

5) Otocte reguldtor stupiov ohrevu @ na MIN a vytiahnite siefovi zéstrcku zo
siefove| zasuvky.

POZOR

> Pri nepouzivani pristroja vzdy vytiahnite siefovi zdstréku zo siefovej zdsuvky.
Nestaci len nastavif reguldtor stupfiov ohrevu @ do polohy MIN!
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Poloha ,stolovy gril”
1) Vyklopte obidve oporné nohy @ (obr. 1).

2) Stlagte tlacidlo odblokovania 180° €@ (obr. 1) a otvorte veko pristroja na-
tolko, aby sa obidve vyhrievacie platne @ mohli pouzivat ako stolovy gril.

S

Obr. 1

3) Vyhrievacie platne O leZia teraz vedla seba a mézu sa pouzivat ako
stolovy gril (obr. 2).
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2081

/~

Obr. 2
4) Na vyhrievaciu platiiu ) polozte potraviny uréené na grilovanie.

5) Z &asu na &as otodte grilované potraviny a odoberte ich z vyhrievace]
platne , ked' s6 prepedené.

POZOR

Poskodenie pristroja!
> Na oté¢anie/odoberanie grilovanych potravin nepouzivajte Ziadne $picaté
alebo ostré predmety. Mohli by poskodif povrch vyhrievacich platni (!

6) Otocte reguldtor stupfiov ohrevu @ na MIN a vytiahnite siefovd zdstreku zo
siefovej zasuvky.

> Pri nepouzivani pristroja vzdy vytiahnite siefovl zdastréku zo siefovej zasuvky.
Nestaci len nastavif reguldtor stupfiov ohrevu @ do polohy MIN!

Tabul'ka éasov peéenia

Nasledujica tabulka sléZi na orientéciv. Obsahuije priklady peéenia rozlignych potravin.
Udaie prispdsobte receptu a viastnej chuti. Cas pe&enia ovplyviiuji najmé charakteristiky
prisludnej potraviny, ako je velkosf, hrobka alebo kvalita. Upozorfivjeme tiez, Ze jedlo, ktoré
cheete grilovat, musite v polohe ,stolovy gril” z asu na Eas otocit, a preto sa cas pecenia
predIZi.
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STUPEN

POTRAVINA S POLOHA CAs PECENIA
fasirky z mletého masa 3 kontaktny gril 10 - 15 min.
bravéovy bagik MAX stolovy gril 2 x 3 - 4 min.
steaky z brav&ovej krkovicky MAX stolovy gril 2x 13 - 16 min.
filety z lososa 3 kontaktny gril 8 - 10 min.
steaky z tuniaka 3 kontakiny gril 6 - 8 min.
grilované zelenina s olejom 2 stolovy gril 2 x 3 - 6 min.
syrové sendvice MAX kontaktny gril 3 - 4 min.
zapekané bagety so syrom 3 panini gril 4 - 8 min.

Tipy a triky
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B Na jemn0 pripravu mésa a na urychlenie grilovania mézete méso najskér

marinovaf. Ako zdklad na to sa hodia napr. kysl& smotana, &ervené vino,
ocot, cmar alebo erstvé $fava z papdije alebo anandsu. Podla chuti pridaite
bylinky a koreniny. Nesolte, pretoze sol vyfahuje z mésa vodu a toto by
mohlo ndsledne stvrdndf. Méso ulozte do marinddy tak, aby bolo Gplne
ponorené a uzatvorte nddobu. Najlepsie je marinovanie cez noc.

Mézete grilovaf nielen maso, ale aj rybu. Pre rybu odport&ame pripravu
v polohe ,Kontakiny gril”. Grilovanim pri zatvorenom veku pristroja sa
grilované jedlo rovnomerne zohreje z obidvoch stran.

Vyhrievacie platne @ s6 potiahnuté antiadhéznou vrstvou, ktord brdni
prilepeniu, a preto nemusite pridévat Ziadny tuk. Ak chcete napriek tomu
pouzit tuk, ddvajte pozor na to, aby bol tuk/olej vhodny na pe&enie, napr.
repkovy olej.

Ak si nie ste isti, i sU grilované potraviny tepelne upravené aj vo vnutri,
pouzite bezny teplomer na méso.
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Cistenie a Udrzba

Bezpecnostné upozornenia

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO URAZU ELEKTRICKYM
PRUDOM!

Pri éisteni pristroja méze déjst k zraneniu oséb!

Dodrziavaijte nasledujice bezpe&nostné upozornenia, aby ste sa vyhli nebez-

pecenstvu:

> Pred &istenim vytiahnite siefovi zdstréku a po&kaijte na Gplné vychladnutie
pristroja. Nebezpeéenstvo poranenial

> Nikdy necistite pristroj pod tecicou vodou a nikdy ho do nej ani nepondraj-
te. Pristroj by sa mohol neopravitelne poskodif!

POZOR

Poskodenie pristroja!
> Uistite sa, Ze sa pri isteni nedostala do pristroja Ziadna vlhkost, aby sa
zabranilo jeho nenapravitelnému poskodeniu.

> Na distenie povrchov nepouzivajte ani agresivne abrazivne alebo chemické
&istiace prostriedky, ani 3picaté predmety alebo predmety, ktoré by ich
mohli poskriabaf.

B Prejdite 3krabkou na ¢istenie @, po vychladnuti vyhrievacich plati @, po
povrchu vyhrievacich platni @ tak, aby ste zhromazdili tuk a zvysky a zosufite
ich do zbernej misky na tuk @.

B Poutierajte vyhrievacie platne D vlhkou utierkou. Na ¢istenie nepouzivajte
Ziadne agresivne Cistiace prostriedky, drsné 3pongie alebo 3picaté predmety.
Zabrdnite tak poskodeniu neprilnavej povrchovej Gpravy.

V pripade neodolnych nedistdt alebo pripdlenych zvyskoch odoberte vyhrie-
vacie platne @:
— Otvorte pristroj.
- Stlagte tlagidlo RELEASE @ a si&asne nadvihnite spodni vyhrievaciu
plativ @.
— Pevne podrzte horni vyhrievaciu platiiv @, aby nespadla a stlagte
tlacidlo RELEASE @. Hornd vyhrievacia platia @ sa uvolni z pristroja.

Umyte odobraté vyhrievacie platne () v teplej vode s trochou umyvacieho pro-
striedku. Pri velmi prifnavych necistotdch nechajte vyhrievacie platne @ trocha
namocit vo vode s umyvacim prostriedkom. Po vy<isteni opléchnite vyhrievacie
platne ) &istou vodou, aby sa odstranili zvysky umyvacieho prostriedku. Vietko
poriadne vytrite dosucha. Vyhrievacie platne @ musia byt suché, nez ich znova
nasadite na pristroj!
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@ Na zabezpeéenie 3etrného Cistenia vyhrievacich platni @ odpord-

&ame, umyvat ich ruéne tak, ako je popisané vyssie. Vyhrievacie
platne @ mébzZete viak umyvat aj v umyvacke riadu. Spodné strany
grilovacich platni @ méZu po umyti v umyvacke riadu [ahko stratif
farbu. To aviak nepredstavuje Ziadne obmedzenie pristroja alebo
funkcie.

Na opdtovné nasadenie vyhrievacich platni @) zastréte vyhrievacie platne @ na
zdkladfiu tak, aby oba vyrezy vedla odtoku tuku @ zaskodili do hdkov na zak-
ladne. Zatlagte potom predny diel vyhrievacej platne @ nadol, aby pocutelne
zaskogil.

Rovnako postupuite aj pri druhej vyhrievacej platni @.

B Na Sistenie vonkajsich pléch pristroja pouzite utierku navlhéent umyvacim
prostriedkom. Zvysky umyvacieho prostriedku odstrdfte utierkou navlhéenou
vodou.

Dbaijte na dplné vyschnutie vietkych dielov pred opétovnym pouZitim pristroja.

B Poutierajte $krabku na &istenie @ vlhkou utierkou. V pripade neodolnych ne-
&istot pridajte na handricku jemny umyvaci prostriedok alebo ich opléchnite
v teplej vode a umyvacom prostriedku.

UPOZORNENIE
N\ Kvéli 3etrnému Cisteniu $krabky na ¢istenie @ odporiéame tito
(9«) umyvat ruéne tak, ako je popisané vyssie. Skrabku na &istenie @
4D’ mozete viak umyvaf tiez v umyvacke riadu.

B Vyprdzdnens zbern misku na tuk @ umyte v teplej vode a s umyvacim
prostriedkom. Odstrdfte zvysky umyvacieho prostriedku &istou vodou a
vysuste ju.

UPOZORNENIE
@ Kvoli setrnému Cisteniu zbernej misky na tuk @ odpordcame tito

umyvat ruéne tak, ako je popisané vyssie. ZbernG misku na tuk @
mézete viak umyvaf aj v umyvaéke riadu.
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Recepty

UPOZORNENIE

Podla vlastnosti prisad sa mézu uvedené nastavenia teploty alebo ¢asy uvedené
v receptoch odliSovat!

Poloha , kontaktny gril”

Mexicky burger
900 g hovédzieho mletého mésa
6 PL omdacky barbecue
6 PL jemne nakrdjanej cibule
3 PL &erstvej alebo hotovej salsy
1/2 CL prézkového ¢ili korenia:

4 velké hamburgerové peciva

1) Vo velkej miske zmiesame mleté maso, cibulu, salsu, &ili korenie a omdacku
barbecue.

2) Zmes mletého mésa vyformujeme na 4 rovnako velké asti v hribke 2 cm
do plétkov vo forme hamburgera.

3) Predhrejeme pristroj (rozsah stupfiov ohrevu 3/Max).

4) Hamburger grilujeme na predhriatom pristroji 8 - 10 min. v kontakinej pozi-
cii. Ndsledne servirujeme platky vo forme hamburgera spolu s prisadami
a korenim podla vlastného vyberu do hamburgerového peciva.

Rumpsteak s omackou zo zelenej cibulky a byliniek
500 g chudého rumpsteaku (po 125 g)
120 g margarinu
1 CL worcestrovej omacky
1 jemne nakréjany strogik cesnaku
4 PL jemne nakrdjaného petrzlenu

4 jemne nakrdjané jarné cibulky

1)V malej miske zmieSame margarin a worcestrovi omécku a primiedame
cesnak, petrzlen a jarné cibulky.

2) Predhrejeme pristroj (stupef ohrevu Max).
3) Steak grilujeme 3 min. na stupni ohrevu Max.

4) Steak potrieme bylinkovou omaékou s jarnou cibulkou a pecieme daliie
4 min. v poliato&nom rozsahu stupfiov ohrevu 2.
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Tuniak s pomarancovymi platkami

(4 osoby)

4 Eerstvé steaky z tuniaka (po 170 g)
1 pomarané

1 PL jemne nakrdjaného petrzlenu
sol

ierne korenie

1) Oltpeme pomarané a pokrdjame ho na priblizne 5 mm hrubé platky.
2) Predhrejeme pristroj (rozsah stupfiov ohrevu 3).

3) Na predhriaty gril poloZime tuniakové steaky, posypeme ich petrzlenom
a okorenime solou a &iernym korenim.

4) Na tuniakové steaky polozime pomaran&ové plétky a vietko spolu grilujeme
priblizne 6 - 8 min.

5) Pred servirovanim odstranime grilované pomaran&ové plétky.

Poloha ,,Panini gril”

Panini so Spenatom a syrom

160

250 g listového $pendtu

1 cibula

1 strocik cesnaku

1 PL oleja

2 Cl citrénovej 3favy

1 stipka soli (a &ierneho korenia)

4 pldtky toastového chleba/bieleho chleba
40 g bylinkového masla

75 g syra Mozzarella

20 g piniovych jadier
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1) Preberieme a umyjeme listovy 3pendt.

2) Oldpeme cibulu a stricik cesnaku, najemno ich nakrdjame a opecieme
ich na oleji do sklovita. Pridéme $pendt. Ochutime citrénovou $favou,
solou a &iernym korenim.

3) Toast natrieme bylinkovym maslom.

4) Mozzarellu nakréjame na platky.

5) Rozdelime Mozarellu a odkvapkany 3pendt na 2 toastové platky a posype-
me ich piniovymi jadrami.

6) Panini prekryjeme druhym platkom toastového chleba.

7) Panini opatrne poloZime na sendvi¢ovaé na panini nahriaty na rozsah
stupfiov ohrevu 3/Max.

8) Pomocou bezpeénostného uzaveru @ nastavime pozadovany odstup
hornej vyhrievacej platne @ a zatvorime kryt.

9) Pockdme, kym sa panini neopeét do zlatohneda. Potom ich vyberieme
zo sendviovaéa na panini.

Panini s kuracimi prsiami
400 g filé z kuracich pfs
20 g masla
&ierne korenie, sol, mletd paprika
120 g slaniny v platkoch
6 platkov bieleho/toastového chleba
3 PL 3aldtového dresingu (jogurtu)
30 g ladového alétu
2 paradajky
1 avokdado
1 CL limetkovej 3favy
50 g 3aldtovej uhorky

1) Kuracie prsia kratko opldchneme pod te€icou vodou a osusime ich ku-
chynskymi papierovymi utierkami. Kratko opecieme na pristroji nastavenom
v kontakinej pozicii a na vyhrievacom stupni MAX.

2) Pristroj prepneme na zaciatok rozsahu stupfiov ohrevu 3 a dopecieme filety
z kuracich pfs ca. 10 mintt. Po upe&eni ochutime solou, &iernym korenim
a paprikou a odlozime.

3) Na panvici opecieme plétky slaniny do chrumkava.

4) Na 3 pléatky toastového chleba/bieleho chleba rozdelime jogurtovy dresing,
na to polozime ladovy 3alét, narezeme paradajky na plétky, okorenime ich
a poukladdme.
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5) Narezeme filé z kuracich pfs po dizke a uloZime ich na paradaiky.
6) Na filé z kuracich pfs polozime platky slaniny.

7) RozreZeme avokddo po dizke a kruhovym pohybom vyberieme késtku.
Oltpeme ho a narezeme na platky. Avokédo pokvapkame limetkovou
$favou, aby nezhnedlo. Tieto platky poukladdme na panini.

8) Nakrdjame 3aldtovi uhorku na plétky a polozime ju na avokdado.
9) Panini prekryjeme druhym platkom toastového chleba.
10) Panini opatrne poloZime na vyhrievaciu platiu @.

11) Pomocou bezpeénostného uzaveru @ nastavime pozadovany odstup
hornej vyhrievacej platne ® a zatvorime kryt.

12) Po¢kéme, kym sa panini neopeéd do zlatohneda a opatrne ich vyberieme
zo sendvicovada na panini.

Bageta s horéicou

162

1 bageta

1 strécik cesnaku

50 g nalozenych uhoriek
40 g syru Pecorino

1 PL pikantnej horgice

2 PL sladkej horgice

50 g masla

2 PL nakrdjanej pazitky

sol, &ierne korenie

1) Bagetu narezeme priecne kazdé 2 - 3 centimetre, ale neprekrajujeme ju.

2) Olipeme cesnak a roztlacime ho, sterilizované uhorky nakréjame na drob-
né kocky a nastrGhame syr Pecorino.

3) Zmie3ame pikantnt a sladkd horéicu s mékkym maslom, cesnakom, uhor-
kami, syrom Pecorino a pazitkou a tito zmes ochutime solou a &iernym
korenim

4) Naplnime horcicové maslo do narezanych miest na bagete a zabalime ju
do alobalu.

5) Bagety polozime na vyhrievaciu platiu @ predhriatu na rozsah stupfov

ohrevu 3/Max.

6) Pomocou bezpeé&nostného uzdveru @ nastavime pozadovany odstup
hornej vyhrievacej platne @ a zatvorime kryt.

7) Bageta by mala byt zlatohnedé.
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Poloha ,stolovy gril”

Kuracie/morcacie prsia

200 g kuracich/moré&acich pfs

trocha moky

1)

2)

3)

Na vyhrievaciu platiiu @ déme trocha oleja vhodného na pecenie a pristroj
nahrejeme na rozsah stupfiov ohrevu 3.

200 g kuracich/moréacich pfs narezeme na plétky a trocha poprésime
mukou.

Pegieme na jednej strane priblizne 4 mindty, potom oto&ime, [ahko osolime
a druhU stranu pecieme priblizne 4 mindty.

Grilovand zelenina

2 papriky

1 cuketa

1 baklazdn

olivovy olej

sol

ierne korenie

provensdlske bylinky (zmes korenin)

1)

2)
3)
4)

5)

Zeleninu dékladne umyjeme. Papriky rozpolime, vykrojime jadrovniky a na-
krdjame na pésiky. Baklazan a cuketu rozrezeme pozdlzne na dve polovice
a potom nakrdjame na ca. 0,5 cm kusky.

Zeleninu potrieme olivovym olejom.
Vyhrejeme pristroj (rozsah stupiiov ohrevu 2).

Kusky zeleniny poukladdme na predhriatu grilovaciu platiu @ a grilujeme
zeleninu z oboch strdn ca. 8 - 10 mindt, kym neziska svetlohnedu farbu.

Posypeme solou, &iernym korenim a podla chuti provensdlskymi bylinkami.
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Krevety s kokosom a kari korenim

164

100 g &ervenej kari pasty

50 ml kokosového mlieka

400 g kreviet (mdzu byt aj kraby alebo morské raky)
200 g cukrového hrasku

2 papriky

2 cibule

2 striciky cesnaku

sol a cierne korenie

alobal

1)
2)
3)
4)
5)

6)
7)
8)

SK

Zmie3ame kari pastu a kokosové mlieko.

Umyjeme krevety, cukrovy hra3ok a papriky.
Oltpeme cibulu a striciky cesnaku.

Cibulu, cesnak a papriku nakréjame na malé kisky.

Krevety a zeleninu rozlozime rovnomerne na 4 kusy alobalu. Kusy alobalu
musia byt také velké, aby sa do nich prisady dali zavindt, ako do bali¢kov.
Pokvapké&me 3favou z kari pasty a kokosu, posypeme solou a okorenime
&iernym korenim.

Balicky dobre uzatvorime, aby $fava nemohla vytekat.
Predhrejeme pristroj na koniec rozsahu stupfiov ohrevu 2.

Naplnené balicky poukladdme na predhriatu vyhrievaciu platfiv @
a vietko pecieme z oboch strén vzdy ca. 15 mindt.
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Grilovand kukurica

2 kusy cukrovej kukurice

100 g bylinkového masla

cesnakovdé sol
sol
ierne korenie

alobal

1) Kus alobalu natrieme bylinkovym maslom.

2) Kukuri¢né klasky posolime a zabalime do alobalu.

3) Predhrejeme pristroj na koniec rozsahu stupfiov ohrevu 2.

4) Na vyhrievacie platne @) polozime balicky.

5) Po 15 mindtach alobalovy bali¢ek otocime a kukuriéné klasky dusime

dalsich 15 mindt.

6) Kukuri¢né kldsky osolime cesnakovou solou a okorenime &iernym korenim.

Likvidacia

Plati len pre Francizsko:

[ 3
& Cet appareil
& et ses accessoires

se recyclent

EN MAGASIN ~ EN DECHETERIE

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

&(0¥E

Likvidacia pristroja

Produkt, obal a ndvod na obsluhu st recyklovatelné,
podliehaiju rozsirenej zodpovednosti vyrobeu a
zbieraji sa oddelene.

Symbol preskrinutej odpadovej nddoby na kolieskach upozorfivje,
Ze tento pristroj podlieha smernici & 2012/19/EU. Tato smernica
stanovuje, Ze tento pristroj po uplynuti doby pouZivania nesmiete
zlikvidovaf s normélnym domovym odpadom, ale musite ho
odovzdaf v $pecidlne zriadenych zbernych miestach, zbernych
dvoroch alebo v prevédzkach na likvidéciv odpadov.

Tato likvidacia je pre vas bezplatna. Chraiite Zivotné prostredie

a likvidujte odborne.

Pokial va3 stary pristroj obsahuje osobné Gdaje, méte zodpovednosf vymazaf

ich skér, ako ho odovzddte.
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Informécie o moznostiach likviddcie vyrobku, ktory doslizil, ziskate

@" od svojej obecnej alebo mestskej samospravy.

Likvidacia obalu
@ Pri vybere obalovych materidlov sa prihliadalo na ekologické
hladisko a odborné moznosti likviddcie, a preto ich mozno
%@ recyklovaf. Nepotrebné obalové materidly zlikvidujte podla miestne
platnych predpisov.

Obal zlikvidujte ekologicky. Dbajte na oznaéenie na réznych

:‘ b: obalovych materidloch a triedte ich pripadne osobitne. Obalové
materidly sG oznagené skratkami (a) a &islicami (b) s nasledujocim
vyznamom: 1-7: plasty, 20-22: papier a lepenka, 80-98:
kompozitné materidly.

Dodatok

Technické udaje

Napdjacie napdtie 220 - 240V ~ (striedavy prid), 50/60 Hz
Prikon 2000 W
0 Vsetky Casti tohto pristroja, ktoré
QH prichddzajé do kontaktu s potravinami,

s bezpe&né pre potraviny.

Servis

(KD Servis Slovensko
Tel. 0850 232001
E-Mail: kompernass@lidl.sk

[1AN 437395_2307 |

Dovozca
Maite na paméti, Ze nizsie uvedend adresa nie je adresou servisného strediska.
Naijprv kontaktujte uvedené servisné stredisko.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

www.kompernass.com
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Introduccion

Informacién sobre esta guia breve

Este documento es una versién impresa abreviada de las instrucciones de uso
completas.

[EELE | Siescanea el cédigo QR, accederd directamente a la pdgina

% | del Servicio Lid| (www.lidl-service.com) y podré consultar y
= descargar el manual completo de instrucciones de uso mediante
la introduccién del nimero de articulo (IAN) 437395_2307.

/\ iADVERTENCIAI

La guia breve forma parte del producto. Antes de usar el producto, familiaricese
con todas las indicaciones de manejo y de seguridad. Guarde bien la guia
breve y entregue todos los documentos cuando transfiera el producto a terceros.

Uso previsto

Este aparato estd disefiado exclusivamente para cocinar alimentos en espacios
interiores. Cualquier uso diferente o que supere lo indicado se consideraré contra-
rio al uso previsto. El aparato no estd previsto para su uso comercial o industrial.

Se excluyen las reclamaciones de cualquier tipo a causa de dafios producidos
por un uso contrario a lo dispuesto, reparaciones incorrectas, modificaciones
no autorizadas o el uso de piezas de repuesto no autorizadas. El riesgo serd
responsabilidad exclusiva del usuario.

Advertencias

168

En esta guia breve se utilizan las siguientes indicaciones de advertencia:

Una advertencia de este nivel de peligro indica una situacién
de peligro inminente.

i no puede evitarse la situacién peligrosa, puede causar la muerte o lesiones
S de evit la sit | d | te o |
graves.

> Deben cumplirse las instrucciones de esta advertencia para evitar un
peligro de muerte o de lesiones graves.

/\ ADVERTENCIA

Una advertencia de este nivel de peligro indica una posible
situacién de peligro.

Si no se evita la situacién de peligro, pueden producirse lesiones.

> Deben cumplirse las instrucciones de esta advertencia para evitar lesiones
personales.
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Una advertencia de este nivel de peligro indica un posible
daifio material.

Si no se evita la situacién, pueden producirse dafios materiales.

> Deben cumplirse las instrucciones de esta advertencia para evitar dafos
materiales.

> Laindicacién advierte de informacién adicional que facilita el manejo del
aparato.

Seguridad

En este capitulo, obtendrd indicaciones de seguridad importantes
para manejar el aparato.

Este aparato cumple las normas de seguridad prescritas. Un uso
inadecuado puede causar lesiones personales y dafios materiales.

Indicaciones de seguridad basicas

Para manejar con seguridad el aparato, deben tenerse en cuenta
las siguientes indicaciones de seguridad:

m Antes de usar el aparato, compruebe si hay signos de dafios
externos visibles. No utilice un aparato dafiado o que se
haya caido.

m Si la clavija de red o el cable de red estdn dafiados, enco-
miende su sustitucién al personal técnico autorizado o al
servicio de asistencia técnica con el fin de evitar riesgos.

m Este aparato puede ser utilizado por nifios a partir de 8 afos
y por personas cuyas facultades fisicas, sensoriales o mentales
sean reducidas o carezcan de los conocimientos y de la expe-
riencia necesaria siempre que sean vigilados o hayan sido ins-
truidos correctamente sobre el uso seguro del aparato y hayan
comprendido los peligros que entrafia.
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m Los nifios no deben jugar con el aparato.

m Los nifios no deben realizar las tareas de limpieza y manteni-
miento del aparato a no ser que sean mayores de 8 afios y
estén bajo supervisién.

m El aparato y el cable de conexién deben mantenerse fuera
del alcance de los nifios menores de 8 afios.

m Las reparaciones en el aparato deben ser realizadas exclusiva-
mente por talleres autorizados o por el servicio de asistencia
técnica. En caso de reparaciones indebidas, pueden producir-
se riesgos para los usuarios. Ademds, se anulard la garantia.

m La reparacién del aparato durante el periodo de garantia debe
ser realizada exclusivamente por un servicio de asistencia técnica
autorizado por el fabricante; de lo contrario, los posibles dafios
posteriores no estardn cubiertos por la garantia.

m Los componentes defectuosos deben sustituirse exclusivamente
por recambios originales. Solo puede garantizarse el cum-
plimiento de los requisitos de seguridad con el uso de estos
recambios.

m Proteja el cable de red contra el contacto directo con las pie-
zas calientes del aparato. No utilice nunca el aparato cerca
de llamas abiertas, placas de cocina u hornos calientes.

m Después de su uso, deje que el aparato se enfrie bien antes
de limpiarlo. jPeligro de quemaduras!

m Coloque el aparato lo més cerca posible de una base de enchu-
fe. Procure que la clavija de red esté fécilmente accesible para
su desconexién rdpida si se produce una situacién de peligro y
tienda el cable de forma que nadie pueda tropezar con él.

m Procure que el aparato esté colocado de forma estable.
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{PELIGRO DE DESCARGA ELECTRICA!

» Conecte el aparato exclusivamente a una base de enchufe
instalada y conectada a tierra de acuerdo con la normativa.
La tensién de red debe coincidir con los datos de la placa
de caracteristicas del aparato.

» Encomiende al servicio de asistencia técnica la reparacién
o sustitucién inmediata de los cables de conexién o de los
aparatos que no funcionen correctamente o estén dafiados.

» No exponga el aparato a la lluvia ni lo utilice en lugares
mojados o himedos.

» Procure que el cable de red no se moje ni entre en contacto
con la humedad durante el funcionamiento.

» iNo sumerja nunca el aparato en agua ni en ofros liquidos!
Podria producirse peligro de muerte por descarga eléctrica
si penetran restos de liquidos en las piezas sometidas a
tension.

» El cable de red debe asirse siempre por la clavija. No tire
del propio cable ni toque nunca el cable de red con las
manos mojadas, ya que, de lo contrario, podria provocar un
cortocircuito o descarga eléctrica.

» No coloque el aparato, muebles ni similares sobre el cable
de red y procure que no quede atrapado.

» Queda prohibido abrir la carcasa del aparato, intentar re-
pararlo o realizar modificaciones. Si se abre la carcasa o se
realizan modificaciones por cuenta propia, existe peligro de
muerte por descarga eléctrica y se anula la garantia.
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{PELIGRO DE DESCARGA ELECTRICA!

 Proteja el aparato contra el goteo y las salpicaduras de
agua. En consecuencia, no coloque ningin recipiente que
contenga liquido (p. ej., un jarrén) encima del aparato o en
sus inmediaciones.

» Desconecte la clavija de red de la base de enchufe cada
vez que interrumpa el funcionamiento del aparato, tras fina-
lizar su uso y antes de limpiarlo.

iPELIGRO DE QUEMADURAS!

& iAtencién! jSuperficie calientel!

~ Las superficies del aparato se pueden calentar mucho durante
el funcionamiento. Toque el aparato exclusivamente por la
parte del asa.

{ATENCION! ;PELIGRO DE DANOS MATERIALES!

» No utilice ningin tipo de reloj programador externo ni
sistema de control remoto para accionar el aparato.

» No deje nunca el aparato desatendido durante su funciono-
miento.

» Asegurese de que el aparato, el cable de red o la clavija de
red no entren en contacto con fuentes de calor, como placas
de cocina o llamas abiertas.

» iNo utilice carbén ni combustibles similares con el aparato!

» Para proteger el revestimiento antiadherente, evite el uso de
utensilios metdlicos, como cuchillos, tenedores, etc. No siga
utilizando el aparato si el revestimiento antiadherente esté
danado.

» Utilice el aparato exclusivamente con los accesorios origina-
les suministrados.
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» El usuario no tiene que hacer nada para cambiar el ajuste
del producto entre 50 y 60 Hz. El producto se adapta tanto
a 50 Hz como a 60 Hz.

Elementos de control
Figura A:

6600000000 S

Patas de apoyo

Blogueo de seguridad

Botén de desencastre 180°

Piloto rojo de control “Power”

Piloto verde de control “Ready”

Regulador del nivel de calor

Botén RELEASE (placa de calentamiento inferior)
Bandeja colectora de grasa

Salida de grasa

Placas de calentamiento

Botén RELEASE (placa de calentamiento superior)

Figura B:

®

Rasqueta de limpieza

Desembalaje y conexion

Indicaciones de seguridad

/\ ADVERTENCIA

Durante la puesta en funcionamiento del aparato, pueden
producirse lesiones personales y dafios materiales.

Observe las siguientes indicaciones de seguridad para evitar peligros:

> Los materiales de embalaje no deben usarse para jugar.
Existe peligro de asfixia.

> Observe las indicaciones acerca de la conexién eléctrica del aparato para
evitar dafios materiales.
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Volumen de suministro e inspeccion de transporte

El aparato se suministra de serie con los siguientes componentes
(consulte la pagina desplegable):

Grill de contacto
Bandeja colectora de grasa
Rasqueta de limpieza

Guia breve

INDICACION

> Compruebe la integridad del suministro y si hay dafios visibles.
> Si el suministro estd incompleto o se observan dafios debido a un embalaje
deficiente o al transporte, péngase en contacto con la linea directa de
asistencia (consulte el capitulo Asistencia técnica).
Desembalaje
¢ Extraiga todas las piezas del aparato y la guia breve de la caja.
¢ Retire el resto de material de embalaje, asi como las posibles laminas y
adhesivos.

Manejo y funcionamiento

En este capitulo, se proporcionan indicaciones importantes sobre el manejo y
funcionamiento del aparato.

Antes del primer uso

174

1)

2)
3)
4)

5)
6)
7)
8)

ES

Limpie todos los accesorios de la manera descrita en el capitulo “Limpieza
y mantenimiento” para eliminar cualquier posible resto derivado de la
fabricacién del producto.

Lea atentamente estas guia breve.

Coloque el aparato conforme a las indicaciones de seguridad.
Desbloquee el aparato mediante el ajuste del bloqueo de seguridad @ en
la posicién a

Abra el aparato.

Limpie las placas de calentamiento ) con un pafio himedo.

Conecte el aparato.

Conecte la clavija del cable de red a una base de enchufe correctamente
instalada y conectada a tierra que suministre la tensién indicada en el
capitulo "Caracteristicas técnicas". Deje que el aparato se caliente durante
unos cinco minutos al nivel méximo de temperatura mediante el ajuste del
regulador del nivel de calor @ en la posicién MAX.
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INDICACION

> Al calentar el aparato por primera vez, es posible que se genere un poco
de humo y olor debido a los restos derivados de su fabricacién. Esto es
perfectamente normal e inofensivo. Procure que haya suficiente ventilacién;

por ejemplo, abra una ventana.

9) Extraiga la clavija de red de la base de enchufe cuando el aparato se haya

calentado y deje que se enfrie.

10) Vuelva a limpiar el aparato con un pafio himedo.

Regulador del nivel de calor
Ajuste la temperatura con el regulador del nivel de calor @.
- Nivel de calor 1: Nivel de calentamiento/temperatura baja
— Nivel de calor 2: Temperatura media (p. €., para verduras)

- Nivel de calor 3: Temperatura alta (p. ej., para carne)

MIN

M

Nivel de calor 1

AX
Nivel de ccoﬂ\ j’ve de calor 2

> El piloto verde de control ,Ready” @ se ilumina cuando el regulador del
nivel de calor @ estd en MIN 'y en la parte delantera del nivel de calor 1.
Tras ajustar el regulador del nivel de calor @ en la posicién deseada, el
piloto verde de control "Ready” @ se apaga hasta que se haya alcanza-

do la temperatura.

> Durante el proceso, el piloto verde de control "Ready" @ puede volver a
apagarse, lo que significa que la temperatura ajustada ha descendido y

el aparato se estd calentando de nuevo.

> El piloto rojo de control “Power” @ se ilumina en cuanto se conecta el

aparato a la red eléctrica.

SKGE 2000 D3
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Manejo
1) Cierre la tapa del aparato con el asa.
2) Introduzca la bandeja colectora de grasa @ en el aparato.

3) Vuelva a conectar la clavija de red a la base de enchufe. El piloto rojo
de control "Power" @ se ilumina. El piloto verde de control "Ready" @ se
ilumina cuando el regulador del nivel de calor @ estd en MIN.

4) Ajuste el nivel deseado con el regulador del nivel de calor @. A continua-
cién, el piloto rojo de control “Power” @ se apaga. En cuanto se alcance
el nivel de calor deseado, el piloto verde de control "Ready" @ vuelve a
encenderse.

Este grill puede utilizarse de 3 maneras distintas:

— Totalmente desplegado para que puedan usarse ambas placas de
calentamiento @ como grill de mesa.

— con la placa de calentamiento @ superior mévil como grill de
confacto para, p. ej., hacer la carne o el pescado por ambos lados.

— Con la placa de calentamiento superior @ fija como grill para
bocadillos para, p. ej., tostar baguettes.

Posicion "grill de contacto"

> Para lograr una coccién higiénica del pescado, se recomienda utilizar la
posicién “grill de contacto”.

1) Abra la tapa del aparato y coloque los alimentos que desee tostar/asar al
grill sobre la placa de calentamiento inferior ©.

2) Cierre la tapa del aparato con el asa.

3) Como la placa de calentamiento superior ) es mévil, quedard siempre
paralela a la placa de calentamiento inferior { sin importar el grosor de
los alimentos. De este modo, se consiguen buenos resultados.

4) Compruebe el nivel de coccién de los alimentos transcurrido un tiempo.
Para ello, abra la tapa del aparato con el asa.

Empiece con tiempos de asado cortos y auméntelos hasta que haya dado con
la duracién adecuada. Para orientarse, consulte también el capitulo “Tabla de
preparacién de alimentos”.
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5) Sicree que los alimentos ya estdn suficientemente tostados, retirelos.

iDaiios en el aparato!

> No use ningln objeto puntiagudo ni afilado para retirar los alimentos, ya
que podria dafiar las superficies de las placas de calentamiento (.

6) Gire el regulador del nivel de calor @ a MIN vy retire la clavija de red de
la base de enchufe.

> Cuando no vaya a utilizar el aparato, desconéctelo siempre de la red
eléctrica. iNo basta con ajustar el regulador de nivel de calor @ en MIN!

Posicion "grill para bocadillos"

1) Abra la tapa del aparato y coloque los alimentos que desee tostar/asar al
grill sobre la placa de calentamiento inferior .

2) Cierre la placa de calentamiento superior (O y fijela a la altura deseada
con solo presionar el bloqueo de seguridad @ hacia atrds (posicién MIN,
I1, 111, IV, V). Cuando ajuste el bloqueo de seguridad @, levante un poco la
placa de calentamiento ). Cuanto més atrds esté el bloqueo de seguri-
dad @, mayor serd la distancia entre las placas de calentamiento (.

3) Compruebe el nivel de coccién de los alimentos transcurrido un tiempo.
Para ello, abra la tapa del aparato con el asa.

INDICACION

Empiece con tiempos de asado cortos y auméntelos hasta que haya dado con
la duracién adecuada. Para orientarse, consulte también el capitulo “Tabla de
preparacién de alimentos”.

4) Si cree que los alimentos ya estdn suficientemente tostados, refirelos.

iDaios en el aparato!

> No use ningln objeto puntiagudo ni afilado para retirar los alimentos, ya
que podrian dafar las superficies de las placas de calentamiento (.

5) Gire el regulador del nivel de calor @ a MIN y retire la clavija de red de
la base de enchufe.

> Cuando no vaya a utilizar el aparato, desconéctelo siempre de la red
eléctrica. {No basta con ajustar el regulador de nivel de calor @ en MIN!
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Posicion "grill de mesa"
1) Despliegue ambos pies de apoyo @ (fig.1).
2) Pulse el botén de desencastre 180° @ (fig.1) y abra la tapa del aparato
hasta que ambas placas de calentamiento ® puedan utilizarse como grill

de mesa.

S

Fig.1
3) Las placas de calentamiento ) estdn la una junto a la otra y pueden
utilizarse como grill de mesa (fig. 2).

2081 ]

Fig. 2

4) Coloque los alimentos que desee cocinar sobre las placas de calentamiento (.
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5) Deles la vuelta de cuando en cuando y retirelos de las placas de calenta-
miento @) cuando estén hechos.

iDaios en el aparato!

> No use ningln objeto puntiagudo ni afilado para dar la vuelta a los
alimentos/moverlos, ya que podria dafiar las superficies de las placas
de calentamiento (.

6) Gire el regulador del nivel de calor @ a MIN y retire la clavija de red de
la base de enchufe.

> Cuando no vaya a utilizar el aparato, desconéctelo siempre de la red
eléctrica. iNo basta con ajustar el regulador de nivel de calor @ en MIN!

Tabla de preparaciéon de alimentos

La siguiente tabla es orientativa y ofrece ejemplos para la preparacién de distintos alimentos.
Adapte los datos segin la receta y su gusto personal. En especial, la naturaleza de los dis-
tintos alimentos, como su tamafio, grosor o calidad, influye sobre el tiempo de preparacién.
Tenga también en cuenta que, en la posicién de “grill de mesa”, deberd dar la vuelta de vez
en cuando a los alimentos, lo que prolonga el tiempo de preparacién.

ALIMENTO

Filetes rusos de carne
picada

Panceta
Filetes de nuca de cerdo
Filetes de salmén

Filetes de atin

Verduras a la parrilla con
aceite

Sdandwiches de queso

Baguetes con queso
gratinado

SKGE 2000 D3

WS poucon IEODE
3 Grill de contacto 10-15 min
MAX Grill de mesa 2 vueltas 3-4 min
MAX Grill de mesa 2 vueltas 13-16 min
8 Grill de contacto 8-10 min
3 Grill de contacto 6-8 min
2 Grill de mesa 2 vueltas 3-6 min
MAX Grill de contacto 3-4 min
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Consejos y trucos

B Para que la carne esté algo mas blanda y acelerar asi el asado, puede
marinarla antes. Como base para ello se pueden emplear, por ejemplo,
crema agria, vino tinto, vinagre, suero de leche o zumo fresco de papaya o
pifia. Afiada hierbas y especias a su gusto. No afada sal, ya que absorbe
el agua de la carne y la vuelve mds dura. Coloque la carne en la marinada
de tal forma que quede totalmente cubierta y cierre el recipiente.

A ser posible, déjela reposar ahi de un dia para otro.

B No solo puede cocinar carne, también pescado. Para el pescado recomen-
damos utilizar la posicién “grill de contacto”. Si cocina con la tapa del
aparato cerrada, los alimentos se calientan por ambos lados al mismo
tiempo.

B Las placas de calentamiento (O tienen un recubrimiento antiadherente,
por lo que no es necesario utilizar grasa adicional. No obstante, si desea
utilizarla, procure que la grasa/aceite sea adecuado para cocinar; por
ejemplo, aceite de colza.

B Sino estd seguro de si el alimento ya estd hecho por dentro, utilice un termé-
metro convencional para carne.

Limpieza y mantenimiento

Indicaciones de seguridad

180

;ADVERTENCIA! ;PELIGRO DE MUERTE POR DESCARGA
ELECTRICA!

Durante la limpieza del aparato, pueden producirse lesiones
personales.

Observe las siguientes indicaciones de seguridad para evitar peligros:

> Antes de la limpieza, refire la clavija de red y espere a que el aparato se
haya enfriado por completo. jPeligro de lesiones!

> No limpie nunca el aparato bajo el agua corriente ni lo sumerja en agua.
El aparato podria dafiarse de forma irreparable.

iDafios en el aparato!

> Durante la limpieza, asegirese de que no penetre humedad en el aparato
para evitar dafios irreparables.

> Para la limpieza de las superficies, no utilice productos de limpieza abrasivos
ni quimicos ni objefos afilados o que puedan provocar arafiazos.
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B Pase la rasqueta de limpieza @ por las placas de calentamiento @ cuando
las placas de calentamiento ) se hayan enfriado para poder arrastrar la
grasa y los restos mds fécilmente hasta la bandeja colectora de grasa @.

B Llimpie las placas de calentamiento @ con un pafio himedo. Para la limpie-
za, no use productos de limpieza agresivos, estropajos &speros ni objetos
puntiagudos para no dafiar el revestimiento antiadherente.

Para los restos incrustados o requemados, desmonte las placas de calenta-
miento {:

— Abra el aparato.

— Pulse el botén RELEASE @ y levante al mismo tiempo la placa de
calentamiento inferior (.

— Sujete la placa de calentamiento superior ) para que no se caiga

y pulse el botén RELEASE @. Con esto, la placa de calentamiento

superior () se suelta del aparato.
Limpie la placa de calentamiento () extraida en agua caliente con un poco de
producto de limpieza. Si los restos estén muy incrustados, deje las placas de calen-
tamiento ) un fiempo a remojo con el producto de limpieza para que se ablanden.
Tras la limpieza, aclare las placas de calentamiento @ con agua limpia para
eliminar los restos del producto de limpieza. Seque todo bien. jLas placas de calenta-
miento ) deben estar bien secas antes de volver a montarlas en el aparato!

Para limpiar las placas de calentamiento  de forma cuidadosa,
recomendamos hacerlo manualmente de la manera descrita. No
obstante, también pueden limpiarse las placas de calentamiento @
en el lavavaiillas. Es posible que la parte inferior de las placas de
calentamiento () se decolore ligeramente después de la limpieza
en el lavavaiillas. No obstante, esta decoloracién no dafia el

aparato ni afecta a su funcionamiento.

Para volver a montar las placas de calentamiento ), coloque las placas de
calentamiento ) en la base de forma que los dos alojamientos junto a la salida
de grasa @ coincidan con los ganchos de la base. A continuacién, presione

la parte delantera de la placa de calentamiento @ hacia abajo hasta que
encastre audiblemente.

Proceda de la misma manera con la segunda placa de calentamiento @.

B Para limpiar las superficies exteriores del aparato, frételas con un pafio
humedecido con un poco de jabén lavavaiillas. Elimine los restos del jabdn
lavavaiillas con un pafio humedecido solo con agua.

Observe que todas las piezas se hayan secado por completo antes de
volver a utilizar el aparato.

B Llimpie la rasqueta de limpieza @ con un pafio himedo. Si quedan restos
de suciedad incrustada, afiada un producto de limpieza suave en el pafio o
sumerja la rasqueta en agua caliente con producto de limpieza.
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@ Para limpiar la rasqueta de limpieza @ de forma cuidadosa, reco-

mendamos hacerlo manualmente de la manera descrita. No obstan-
te, también puede limpiarse la rasqueta de limpieza @ en el lava-
vaijillas.

B Llimpie la bandeja colectora de grasa @ ya vacia en agua jabonosa caliente.
Elimine los restos del jabén lavavaijillas con agua limpia y séquela bien.

INDICACION
@ Para limpiar la bandeja colectora de grasa @ de forma cuidadosa,

recomendamos hacerlo manualmente de la manera descrita.
No obstante, también puede limpiarse la bandeja colectora de
grasa @ en el lavavaijillas.

Recetas

INDICACION

iSegun las caracteristicas de los ingredientes utilizados, es posible que varien
los ajustes de temperatura o las indicaciones de tiempo especificadas para las
recetas!

Posicion "grill de contacto"

Hamburguesas mexicanas
900 g de carne de ternera picada
6 cucharadas de salsa barbacoa
6 cucharadas de cebolla finamente picada
3 cucharadas de salsa recién hecha o ya preparada
1/2 cucharadita de cayena molida

4 panes de hamburguesa grandes

1) Mezcle la carne picada, las cebollas, la salsa, la cayena molida y la salsa
barbacoa en un recipiente grande.

2) Moldee la masa de carne hasta formar cuatro hamburguesas del mismo
tamafo y de apenas 2 cm de grosor.

3) Cadliente el aparato (nivel de calor 3/Max).

4) Cocine las hamburguesas durante 8 - 10 minutos en el aparato precalenta-
do en la posicién de contacto. A continuacién, sirva las hamburguesas en
pan de hamburguesa con los ingredientes y condimentos de su eleccién.
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Filete de cadera con salsa de cebolletas y hierbas
500 g de filetes magros de cadera (cada uno de 125 g)
120 g de margarina
1 cucharadita de salsa Worcester
1 diente de ajo finamente picado
4 cucharadas de perejil finamente picado

4 cebolletas finamente picadas

1) Mezcle la margarina y la salsa Worcestershire en un recipiente pequefio y
afada el ajo, el perejil y las cebolletas.

2) Caliente el aparato (nivel de calor Max).
3) Cocine el filete durante 3 minutos en el nivel de calor Max.

4) Unte el filete con la salsa de cebolletas y hierbas y cocinelo otros 4 minutos
en la parte inicial del nivel de calor 2.

AtUn con rodajas de naranja
(4 personas)
4 filetes de atin fresco (de 170 g cada uno)
1 naranja
1 cucharada de perejil finamente picado
Sal

Pimienta

1) Pele la naranja y cértela en rodajas de unos 5 mm de grosor.
2) Precaliente el aparato (nivel de calor 3).

3) Coloque los filetes de atin en el grill precalentado, afiada el pereiil encima
y condimente con sal y pimienta.

4) Coloque las rodajas de naranija sobre los filetes de atin y cocinelo todo
durante aprox. 6 - 8 minutos.

5) Antes de servir, refire las rodajas de naranja.
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Posicion "grill para bocadillos"

Bocadillos de queso y espinacas

184

250 g de hojas de espinacas

1 cebolla

1 diente de ajo

1 cucharada de aceite

2 cucharaditas de zumo de limén

1 pizca de sal (y pimienta)

4 rebanadas de pan de molde/pan blanco

40 g de mantequilla de hierbas

75 g de mozzarella

20 g de pifiones

1)
2)

3)
4)
5)

6)
7)

8)

9)

ES

Lave las espinacas.

Pele y pique la cebolla y el diente de ajo y rehéguelos en aceite caliente
hasta que se vuelvan transparentes. Afiada las espinacas. Condimente con
el zumo de limén, la sal y la pimienta.

Unte las rebanadas con la mantequilla de hierbas.

Corte la mozzarella en rodaijas.

Coloque la mozzarella y las espinacas escurridas sobre 2 rebanadas de
pan y afiada los pifiones.

Cubra los bocadillos con otras dos rebanadas de pan.

Coloque con cuidado los bocadillos en el grill precalentado en el nivel de

calor 3/Max.

Utilice el bloqueo de seguridad @ para ajustar la distancia deseada en la
placa de calentamiento superior () y cierre la tapa.

Espere hasta que el bocadillo tenga un color tostado. Después, retirelo del
aparato.
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Bocadillos de pechuga de pollo
400 g de pechugas de pollo
20 g de mantequilla
Pimienta, sal y pimentén
120 g de panceta en tiras
6 rebanadas de pan blanco/de molde
3 cucharadas de alifio para ensaladas (yogur)
30 g de lechuga iceberg
2 tomates
1 aguacate
1 cucharadita de zumo de limén

50 g de pepinos

1) Lave brevemente las pechugas de pollo con agua corriente y séquelas
con un trozo de papel de cocina. Cocinelas brevemente en la posicion de
contacto con el aparato ya precalentado en el nivel de calor MAX.

2) Baije la temperatura a la parte inicial del nivel de calor 3 y deje que las
pechugas de pollo se sigan haciendo unos 10 minutos. A continuacién,
condiméntelas con sal, pimienta y pimentén y refirelas.

3) Fria las tiras de panceta en una sartén hasta que estén crujientes.

4) Unte el alifio de yogur sobre tres rebanadas de pan de molde o pan
blanco, coloque encima las hojas de lechuga iceberg, corte los tomates en
rodajas, condiméntelos y coléquelos por encima.

5) Corte las pechugas de pollo longitudinalmente y coléquelas sobre los fomates.
6) Coloque las tiras de panceta sobre las pechugas de pollo.

7) Corte el aguacate a lo largo y refire el hueso con un movimiento giratorio.
Retire la piel y corte el aguacate en rodajas. Salpiquelo con el zumo de
limén para que no se oxide. Coloque las rodajas en los bocadillos.

8) Corte el pepino en rodajas y coléquelas sobre el aguacate.
9) Cubra los bocadillos con otras dos rebanadas de pan.
10) Coloque cuidadosamente los bocadillos sobre la placa de calentamiento .

11) Utilice el bloqueo de seguridad @ para ajustar la distancia deseada en la
placa de calentamiento superior () y cierre la tapa.

12) Espere a que los bocadillos tengan un color tostado y retirelos con cuidado
de la sandwichera.
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Baguette con mostaza

1 baguette

1 diente de ajo

50 g de pepinillos

40 g de queso Pecorino

1 cucharada de mostaza fuerte

2 cucharadas de mostaza dulce

50 g de mantequilla

2 cucharadas de cebollino finamente picado

Sal y pimienta

1)

2)

3)

4)

5)

6)

7)

Haga cortes en la baguette con una separacién de unos 2 o 3 cm de
forma transversal pero sin seccionarla.

Pele el ajo y tritdrelo, corte los pepinillos en dados muy finos y ralle el
queso Pecorino.

Mezcle la mostaza fuerte y la dulce con la mantequilla blanda, el ajo, los
dados de pepinillo, el queso Pecorino y el cebollino y condimente con sal
y pimienta.

Rellene los cortes de la baguette con esta mezcla y envuelva la baguette en
papel de aluminio.

Coloque la baguette sobre la placa de calentamiento ) ya precalentada
al nivel de calor 3/Max.

Utilice el bloqueo de seguridad @ para ajustar la distancia deseada en la
placa de calentamiento superior ) y cierre la tapa.

La baguette debe obtener un color tostado.

Posicion "grill de mesa"

Pechuga de pollo/pavo
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Pechuga de pollo/pavo de 200 g

Un poco de harina

1)

2)

3)

ES

Afada un poco de aceite de cocina sobre las placas de calentamiento @
y ajuste el aparato en el nivel de calor 3.

Corte los 200 g de pechuga de pollo/pavo en rodajas y harinelas ligera-
mente.

Cocine las pechugas aprox. 4 minutos por un lado, deles la vuelta, afiada
un poco de sal y cocinelas aprox. 4 minutos por el ofro lado.
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Verduras al grill
2 pimientos
1 calabacin
1 berenjena
Aceite de oliva
Sal
Pimienta

Hierbas de Provenza

1) Lave bien las verduras. Corte los pimientos por la mitad, retire las semillas y
cértelos en tiras. Corte la berenjena y el calabacin longitudinalmente por la
mitad y, a continuacién, en dados de unos 0,5 cm de tamafio.

2) Vierta aceite de oliva sobre las verduras.
3) Precaliente el aparato (nivel de calor 2).

4) Coloque las verduras en la placa precalentada @ y cocinelas por ambos
lados durante aprox. 8 - 10 minutos hasta que alcancen un color marrén
claro.

5) Condimente las verduras con sal, pimienta y hierbas de Provenza al gusto.

Gambas con salsa de curry y coco
100 g de pasta de curry rojo
50 ml de leche de coco
400 g de gambas (o camarones)
200 g de tirabeques
2 pimientos
2 cebollas
2 dientes de ajo
Sal y pimienta

Papel de aluminio

1) Mezcle la pasta de curry y la leche de coco.
2) Llave las gambas, los tirabeques y los pimientos.
3) Pele las cebollas y los dientes de ajo.

4) Corte las cebollas, los dientes de ajo y los pimientos en trozos pequefios.

ES 187



SILVERCREST'

5) Coloque las gambas y las verduras de forma uniforme sobre 4 trozos de
papel de aluminio. El papel de aluminio debe tener un tamafio suficiente
como para poder envolver los ingredientes al papillote. Afiada unas gotas
de la salsa de curry y leche de coco y condimente con sal y pimienta.

6) Cierre bien el papillote para que no pueda salir nada de liquido.
7) Precaliente el aparato en la parte final del nivel de calentamiento 2.

8) Coloque los papillotes ya preparados sobre las placas de calentamiento @
precalentadas y cocinelo todo unos 15 minutos por cada lado.

Mazorcas de maiz al grill

188

2 mazorcas de maiz

100 g de mantequilla de hierbas
Sal de ajo

Sal

Pimienta

Papel de aluminio

1) Unte un trozo de papel de aluminio con la mantequilla de hierbas.

2) Sale las mazorcas y envuélvalas en papel de aluminio.

3) Caliente el aparato en la parte final del nivel de calentamiento 2.

4) Coloque las mazorcas envueltas sobre las placas de calentamiento @.

5) Deles la vuelta después de 15 minutos y cocinelas durante otros 15 minutos.

6) Condimente las mazorcas de maiz con sal de ajo y pimienta.
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Desecho

Valido Unicamente para Francia:

A DEPOSER A DEPO:

£ EPQSER P
Cet appareil EN MAGASIN  EN DECHETERIE ELEMENTS

et ses accessoires

se recyclent D’EMBALLAGE

FR

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

El producto, el embalaje y las instrucciones de uso
son reciclables, se someten a una responsabilidad

M ampliada del fabricante y se desechan por
separado.

Desecho del aparato

El simbolo adyacente de un contenedor tachado sobre unas ruedas
indica que este aparato estd sujeto a la Directiva 2012/19/EU.
Dicha Directiva estipula que el aparato no debe desecharse con la
basura doméstica normal al finalizar su vida dtil, sino en puntos de
recogida, puntos limpios o a través de empresas de desechos
previstas especialmente para ello.

Este tipo de desecho es gratuito. Cuide el medio ambiente y dese-
che el aparato de la manera adecuada.

Si el aparato contiene datos personales, serd su responsabilidad eliminarlos

antes de entregarlo para su desecho.

S

Puede informarse acerca de las posibilidades de desecho de los
aparatos usados en su administracién municipal o ayuntamiento.

Desecho del embalaje

&

El material de embalaje se ha seleccionado teniendo en cuenta
criterios ecolégicos y de desecho, por lo que es reciclable. Deseche
el material de embalaje innecesario de la forma dispuesta por las
normativas locales aplicables.

Deseche el embalaje de forma respetuosa con el medio ambiente.
Observe las indicaciones de los distintos materiales de embalaije y,
si procede, reciclelos de la manera correspondiente. Los materiales
de embalaje cuentan con abreviaciones (a) y cifras (b) que
significan lo siguiente: 1-7: pldsticos; 20-22: papel y cartén;
80-98: materiales compuestos.
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Anexo

Caracteristicas técnicas
Alimentacién de tensién

Consumo de potencia
i
Asistencia técnica

(ES) Servicio Espafia
Tel.: 900 984 989

E-Mail: kompernass@lidl.es

[1AN 437395_2307 |

Importador

220 - 240 V ~ (corriente alterna), 50/60 Hz
2000 W

Todas las piezas de este aparato que entran en
contacto con alimentos son aptas para su uso
con alimentos.

Tenga en cuenta que la direccién siguiente no es una direccién de asistencia
técnica. Péngase primero en contacto con el centro de asistencia técnica

especificado.

KOMPERNASS HANDELS GMBH

BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
ALEMANIA

WWWw. kompernoss.com
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Introduktion

Informationer til denne kvikvejledning

Dette dokument er en forkortet, trykt udgave af den komplette
betjeningsvejledning.

[EE5LE | Ved at scanne denne QRkode kommer du direkte il
5 | Lidlservicesiden (wwwe.lidl-service.com) og kan ébne og
downloade den komplette betjeningsvejledning ved at indtaste

varenummeret (IAN) 437395_2307.

/\ ADVARSELI

Kvikvejledningen er en del of dette produkt. Du ber seette dig ind i alle produk-
tets betjenings- og sikkerhedsanvisninger fer brug. Opbevar kvikvejledningen
omhyggeligt og lad den falge med, hvis produktet gives videre til andre.

Anvendelsesomrade

Dette produkt er udelukkende beregnet til tilberedning af fedevarer indenders.
Al anden anvendelse betragtes som vaerende uden for anvendelsesomré&det.
Produktet er ikke beregnet til erhvervsmaessige eller industrielle omrader.

Krav aof enhver art p& grund aof skader ved anvendelse uden for anvendelsesom-
rédet, forkert udferte reparationer, eendringer, der er foretaget uden tilladelse, el-
ler anvendelse af ikke-illadte reservedele er udelukket. Ejeren baerer selv risikoen.

Advarsler

192

| denne kvikvejledning anvendes felgende advarsler:

En advarsel pa dette faretrin markerer en truende farlig situation.

Hvis den farlige situation ikke undgés, kan det medfere livsfarlige eller alvorlige
personskader.

> Folg anvisningerne i denne advarsel, s& livsfarlige og alvorlige personskader
undgés.

/\ ADVARSEL
En advarsel pa dette faretrin angiver en mulig farlig situation.
Hvis den farlige situation ikke undgds, kan det fere fil personskader.

> Folg anvisningerne i denne advarsel for at undgé, at personer kommer til
skade.
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En advarsel pa dette faretrin angiver en mulig materiel skade.

Hvis situationen ikke undgés, kan det fare til materielle skader.

> Fglg anvisningerne i denne advarsel for at undgé materielle skader.

BEMARK

> Et'bemaerk' henviser til yderligere oplysninger, som ger det nemmere at
bruge produktet.

Sikkerhed

Dette kapitel indeholder vigtige sikkerhedsanvisninger til brug aof
produktet.

Dette produkt overholder de foreskrevne sikkerhedsbestemmelser.
Forkert anvendelse kan fare til personskader og materielle skader.

Grundleeggende sikkerhedsanvisninger

Overhold falgende sikkerhedsanvisninger for sikker brug af
produktet:

m Kontrollér produktet for udvendige, synlige skader far brug.
Brug ikke produktet, hvis det er beskadiget eller har vaeret tabt
pé gulvet.

m Lad beskadigede stik eller ledninger udskifte omgé&ende af en
autoriseret reparater eller kundeservice, sé farlige situationer
undgas.

m Dette produkt kan bruges af barn over 8 ar samt af personer
med reducerede fysiske, sensoriske eller mentale evner eller
manglende erfaring og viden, hvis de er under opsyn eller er
blevet opleert i brugen af produktet og de farer, som kan vaere
forbundet med det.

m Barn md ikke lege med produktet.
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m Rengering og brugervedligeholdelse mé ikke udferes af barn,
medmindre de er aeldre end 8 &r og under opsyn.

m Barn under 8 d&r skal holdes pé& afstand af produktet og tilslut-
ningsledningen.

m Lad kun autoriserede specialforretninger eller kundeservice
reparere produktet. Forkert udfgrte reparationer kan medfgre
fare for brugeren. Desuden bortfalder alle garantikrav.

m Reparation af produktet i Igbet af garantiperioden ma kun
foretages af en kundeserviceafdeling, som er autoriseret af
producenten, da der ellers ikke kan stilles garantikrav ved
efterfalgende skader.

m Defekte komponenter mé kun udskiftes med originale reserve-
dele. Overholdelse af sikkerhedskravene kan kun garanteres,
hvis der anvendes originale dele.

m Sorg for, at ledningen ikke kan rere ved varme dele pa pro-
duktet. Brug aldrig produktet i naerheden af ében ild, varme-
plader eller opvarmede ovne.

m Lad produktet kele af, far du renger det! Fare for at braende sig!

m Stil s& vidt muligt produktet i naerheden af en stikkontakt. Serg
for, at det er let at komme til stikket i farlige situationer, og at
man ikke kan snuble over ledningen.

m Sorg for, at produktet star sikkert.
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FARE PA GRUND AF ELEKTRISK ST@D!

» Slut kun produktet til en forskriftsmaessigt installeret og jordet
stikkontakt. Lysnettets spaending skal stemme overens med
oplysningerne p& produktets typeskilt.

» F& omgéende tilslutningsledninger eller produkter, som ikke
fungerer korrekt, eller som er blevet beskadiget, repareret
eller udskiftet af kundeservicen.

» Udsaet ikke produktet for regn, og brug det ikke i fugtige el-
ler véde omgivelser.

» Serg for, at ledningen aldrig bliver véd eller fugtig, nér pro-
duktet er i brug.

» Leeg aldrig produktet ned i vand eller andre vaesker! Det kan
vaere livsfarligt p& grund aof elekirisk sted, hvis der kommer
vaeskerester p& spaendingsferende dele under brug.

» Hold altid i ledningen ved at holde pé stikket. Traek ikke i
selve ledningen, og hold aldrig pé ledningen med véde
haender, da det kan medfare kortslutning eller elekirisk sted.

» Stil ikke produktet, mgbler eller lignende pa stremledningen,
og serg for, at den ikke kommer i klemme.

» Du mé ikke &bne, reparere eller endre produktets kabinet.
P& grund af faren for elekirisk stad er det livsfarligt at dbne
kabinettet eller foretage indgreb i det, og garantien ophgrer,
hvis dette ikke overholdes.
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FARE PA GRUND AF ELEKTRISK ST@D!

> Beskyt produktet mod vanddraber og -spraijt. Stil derfor ikke
genstande, som er fyldt med vand (f.eks. blomstervaser) pé
eller ved siden af produktet.

» Traek stikket ud af stikkontakten, nar du holder pauser, far
rengering, og ndr du er feerdig med at bruge produktet.

FORBRANDINGSFARE!

& Obs! Varm overflade!

» Produktets overflade kan blive meget varm under brug. Tag
kun i produktets handtag.

OBS! MATERIELLE SKADER!

» Brug aldrig et eksternt timerur eller et separat fiernbetjenings-
system til betjening af produktet.

> Lad aldrig produktet vaere i funktion uden opsyn.

» Serg for, at produktet, stremledningen og stremstikket ikke
kommer i kontakt med varmekilder eller &ben ild.

» Brug ikke kul eller lignende braendstoffer sammen med pro-
duktet!

» Brug ikke metalredskaber som f.eks. knive, gafler osv., da de
kan gdelzegge sliplet-belaegningen. Hvis slip-let-belaegningen
er beskadiget, m& du ikke bruge produktet.

» Produktet m& kun bruges med det medfelgende originale
tilbeher.

BEMARK
» Brugeren behgaver ikke at foretage sig noget for at omstille

produktet fra 50 til 60 Hz eller omvendt. Produktet tilpasser
sig bade til 50 og til 60 Hz.
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Betjeningselementer
Figur A:

Stettefadder

Sikkerhedslés

Oplésningsknap 180°

Red kontrollampe "Power"

Gran kontrollampe "Ready"

Varmeregulator

RELEASE-knap (nederste varmeplade)

Fedtopsamlingsskal

Fedtudleb

Varmeplader

0660000000 0OCS

RELEASE-knap (everste varmeplade)

Figur B:
® Rengeringsskraber

Udpakning og tilslutning
Sikkerhedsanvisninger

/\ ADVARSEL

Ved opstart af produktet er der fare for personskader og
materielle skader!

Overhold felgende sikkerhedsanvisninger for at undgd farerne:
> Emballagematerialer mé ikke bruges til leg. Der er fare for kvaelning.

> Folg anvisningerne til eltilslutning af produktet, s& materielle skader undgés.
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Pakkens indhold og transporteftersyn

Produktet leveres som standard med felgende dele (se klap-ud-siden):

Kontaktgrill
Fedtopsamlingsskal
Rengeringsskraber

Kvikveijledning

BEMARK

>

>

Kontrollér, at alle dele er leveret med, og at de ikke har synlige skader.

Hvis der mangler dele, eller hvis nogle af delene er defekte p& grund af
mangelfuld emballage eller p& grund of transporten, bedes du henvende
dig til service-hotline (se kapitlet Service).

Udpakning

¢ Tag alle produktets dele og kvikvejledningen ud af kassen.

¢

Fiern alle emballeringsmaterialer samt eventuelle folier og maerkater.

Betjening og funktion
Dette kapitel indeholder vigtige oplysninger om betjening og brug af produktet.

For produktet bruges forste gang

1)

2)
3)
4)
5)
6)
7)
8)

198 DK

Renger alle tilbeharsdele som beskrevet i kapitlet "Rengering og pleje",
s& eventuelle produktionsrester fiernes.

Lees denne kvikvejledning omhyggeligt igennem.

Stil produktet op som forklaret i sikkerhedsanvisningerne.

Las produktet op ved at stille sikkerhedslas @ pé stillingen a
Abn produkfet.

Ter varmepladerne @ af med en fugtig klud.

Luk produktet.

Seet ledningsstikket ind i en stikkontakt, som er tilsluttet og jordforbundet kor-
rekt, og som leverer den spaending, der er angivet i kapitlet "Tekniske data".
Lad produktet varme op i ca. 5 minutter ved maksimal temperaturindstilling
ved at seette varmeregulatoren @ p& MAX.
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> Nar produktet opvarmes farste gang, kan der udvikles en smule rag og lugt
pé grund af produktionsbetingede rester. Det er normalt og helt ufarligt.
Serg for tilstraekkelig udluftning, og &bn for eksempel et vindue.

9) Tag stikket ud of stikkontakten efter opvarmning, og lad produktet kele aof.
10) Renger produktet igen med en fugtig klud.

Varmeregulator

Med varmeregulatoren @ kan du indstille temperaturen.

— Varmetrinsinterval 1: Opvarmning/lav temperatur
— Varmetrinsinterval 2: Middelhgj temperatur (f.eks. tilberedning af grentsager)

— Varmetrinsinterval 3: Hej temperatur (f.eks. stegning af ked)

MIN
Varmetrinsinterval 1
MAX
Vormerr'ns'ntervc\ jrmetr'ns'ntervo 2

BEMARK

> Den grenne kontrollampe ,Ready” @ lyser, nér varmeregulatoren @ stér
pé& MIN. i den forreste del af varmetrinsomradet 1. Né&r du stiller varme-
regulatoren @ pé& den gnskede stilling, slukkes den grenne kontrollampe
"Ready" @), indtil temperaturen er n&et.

> Den grenne kontrollampe "Ready" @ kan ind imellem slé fra igen. Det
betyder, at den indstillede temperatur kortvarigt har veeret for lav, og
produktet varmer op igen!

> Den rede kontrollampe "Power" @ lyser, sa snart produktet er tilsluttet
strgmnettet.
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Betjening
1) Luk produktets lég med h&ndtaget.
2) Seet fedtopsamlingssk&len @ ind i produktet.

3) Seet stikket i stikkontakten igen. Den rade kontrollampe "Power" @ lyser.
Den grenne kontrollampe "Ready" @ lyser, n&r varmeregulatoren @ stér
pé MIN.

4) Indstil det enskede trin p& varmeregulatoren @. Den grenne kontrollampe
"Ready" @ slukkes. S& snart det indstillede varmetrin er n&et, taeendes kon-
trollampen "Ready" @ igen.

BEMARK

Denne grill kan anvendes pa 3 forskellige méder:
= Helt slaet op, s& begge varmeplader @ kan anvendes som bordgrill.

— Med bevaegelig averste varmeplade @ som kontaktgrill, s& f.eks. ked
eller fisk kan grilles p& begge sider.

— Med fikseret averste varmeplade @ som paninigrill, s& f.eks. toast
og kuvertbrad kan gratineres.

Stilling "Kontaktgrill"

BEMARK

> For at sikre en hygiejnisk tilberedning of fisk anbefaler vi, at du bruger
positionen “Kontaktgrill .

1

Abn produkfets lag og leeg madvarerne, du vil grille, p& den nederste
varmeplade @.

2) Luk produktets l&g med hé&ndtaget.

3) Da den overste varmeplade @) er beveegelig, vil den ved tilberedning af
tykkere fedevarer altid st parallelt med den nederste varmeplade @.
Derved opnés det optimale grillresultat.

4) Naér der er g&et et stykke tid, skal du kontrollere, hvor brune fadevarerne er
blevet. Til dette formal &bnes produktets l&g med hé&ndtaget.

BEMARK

Begynd med korte tider, og ger dem leengere og laengere, indtil den rigtige tid
er fundet. Se kapitlet “Tilberedningstabel”, hvis du har brug for vejledning.
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5) Naér du er tilfreds med bruningen, tages de grillede fedevarer ud.

Skader pa produktet!

> Brug ikke spidse eller skarpe genstande til udtagning of de grillede fedevarer.
De kan beskadige overfladerne p& varmepladerne !

6) Stil varmeregulatoren @ pé& MIN, og tag stikket ud af stikkontakten.

> Traek altid stikket ud af stikkontakten, né du ikke bruger produktet. Det er
ikke nok at stille varmeregulatoren @ p& MIN!

Stilling "Paninigrill"
1) Abn produktets lag og leeg madvarerne, du vil grille, p& den nederste
varmeplade @.

2) Luk den gverste varmeplade @ og fiksér den i den gnskede hgjde ved at
trykke sikkerhedslésen @ bagud (stilling MIN, 11, 11, IV, V). Left varmepla-
den @ en smule op ved indstilling af sikkerhedsl&sen @. Jo laengere bagud
sikkerhedslasen @ presses, desto starre bliver afstanden mellem varmepla-

derne .

3) Naér der er géet et stykke tid, skal du kontrollere, hvor brune fadevarerne er
blevet. Til dette forméal &bnes produktets l&g med hé&ndtaget.

BEMARK

Begynd med korte tider, og ger dem lzengere og laengere, indtil den rigtige tid
er fundet. Se kapitlet “Tilberedningstabel”, hvis du har brug for vejledning.

4) Nér du er tilfreds med bruningen, tages de grillede fadevarer ud.

Skader pa produktet!

> Brug ikke spidse eller skarpe genstande fil udtagning af de grillede fedevarer.
De kan beskadige overfladerne p& varmepladerne (!

5) Stil varmeregulatoren @ pé& MIN, og tag stikket ud of stikkontakten.

> Treek altid stikket ud af stikkontakten, n& du ikke bruger produktet. Det er
ikke nok at stille varmeregulatoren @ p& MIN!
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Stilling "Bordgrill"
1) Klap de to stettefedder @ ud (fig. 1).

2) Tryk p& oplé&sningsknappen 180° @ (fig. 1) og &bn produktets lag helt, s&
begge varmeplader @ kan bruges som bordgrill.

S

Fig. 1

3) Varmepladerne @ ligger nu ved siden af hinanden og kan bruges som

bordgrill (fig. 2).

©

2081 ’r ]

Fig. 2
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4) laeg madvarerne, der skal grilles, pa varmepladerne @.

5) Vend madvarerne af og til ,og tag dem of varmepladerne @, nér de er
tilberedt.

Skader pa produktet!

> Brug ikke spidse eller skarpe genstande til at vende/udtage de grillede
fedevarer. De kan beskadige overfladerne p& varmepladerne !

6) Stil varmeregulatoren @ pd& MIN, og tag stikket ud af stikkontakten.

> Treek altid stikket ud af stikkontakten, n& du ikke bruger produktet. Det er
ikke nok at stille varmeregulatoren @ p& MIN!

Tilberedningstabel

Den efterfelgende tabel er vejledende med eksempler pé tilberedning af forskellige fedevarer.
Tilpas opskrifterne efter din personlige smag. Fedevarernes sterrelse, tykkelse og kvalitet har
indflydelse pa tilberedningstiden. Vaer opmaerksom pé, at grillmaden skal vendes af og til pa
positionen “Bordgrill”, og at filberedningstiden derfor forleenges.

FODEVARE VARMETRIN POSITION TILBEREDNINGSTID
Frikadeller 3 Kontaktgrill 10- 15 min
Brystfleesk Maks Bordgrill 2x 3 -4 min
Nakkekoteletter Maks Bordgrill 2x 13- 16 min
Laksefileter 3 Kontaktgrill 8- 10 min
Tunsteaks 3 Kontaktgrill 6 - 8 min
:;igej:a‘egrenfscger 2 Bordgrill 2 x 3 -6 min
Ostesandwiches Maks Kontakigrill 3-4min
Baguettes gratineret 3 Paninigril 4-8 min

med ost
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Tips og tricks

B For at gere kadet mere mert, s& det grilles hurtigere, kan du marinere det
forst. Du kan for eksempel bruge sur flade, eddike, keernemaelk eller frisk
saft fra papaya eller ananas. Brug krydderurter og krydderier efter smag.
Tilset ikke salt, da det traekker vand ud af kedet og ger det hérdt. Leeg kedet
i marinaden, s& det er helt daekket, og leeg en tallerken eller lignende over
skdlen. Lad det helst traekke natten over.

B Du kan ikke kun grille ked, men ogsé fisk. Til fisk anbefaler vi tilberedning i
positionen “Kontaktgrill”. Nar du griller med produktets lég lukket, opvarmes
maden fra begge sider p&d samme tid.

B Varmepladerne @ har slip-let-belaegning, og derfor skal der ikke bruges
ekstra fedtstof. Hvis du alligevel vil bruge fedtstof, skal du serge for, at
fedtstoffet/olien er egnet til stegning, f.eks. rapsolie.

B Hvis du er usikker p&, om fadevarere har faet nok, kan du bruge et alminde-
ligt kedtermometer.

Rengoring og vedligeholdelse

Sikkerhedsanvisninger

204

A ADVARSEL! LIVSFARE PA GRUND AF ELEKTRISK ST@D!

Ved rengering af produktet er der fare for personskader!

Overhold felgende sikkerhedsanvisninger for at undgd farerne:

> Tag stikket ud fer rengering, og vent, til produktet er kalet helt af. Fare for
personskader!

> Renger aldrig produktet under rindende vand, og leeg det aldrig ned i vand.
Produktet kan edelsegges, s& det ikke kan repareres igen!

Skader pa produktet!

> Serg for, at der ikke traenger fugt ind i produktet ved rengering, sé du
undgér skader, der ikke kan repareres igen.

> Brug ikke steerke, skurende eller kemiske rengeringsmidler, spidse eller
ridsende genstande til rengeringen.

B Traek rengeringsskraberen @ hen over varmepladerne @, nér varmepla-
derne Q) er afkelede, s& fedt og rester samles, og haeld dem ned i fedtopsam-
lingssk&len @.

B Tor varmepladerne (O of med en fugtig klud. Brug ikke skrappe rengerings-
midler, slibende svampe eller spidse genstande, da slip-let-belsegningen
ellers adeleegges. | tilfeelde of fastsiddende snavs eller fastbraendte rester
tages varmepladerne @ af:

DK
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— Abn produktet.

— Tryk pd RELEASE-knappen @, og tag samtidig den nederste varme-
plade @ of.

— Hold fast i den gverste varmeplade @, s& den ikke falder ned, og tryk
p& RELEASE-knappen @. Den everste varmeplade @ lgsner sig fra
produktet.
Renger de afmonterede varmeplader @ i varmt vand med lidt opvaskemiddel. |
tilfselde af kraftige skorpedannelser kan varmepladerne @ udbledes lidt i opva-
skevandet. Efter renggring skylles varmepladerne @ med rent vand for at fierne
rester af opvaskemiddel. Alt terres grundigt of. Varmepladerne @ skal vaere
terre, for de monteres p& produktet igen!

BEMARK

@ For at sikre en sk&nsom rengering af varmepladerne @ anbefaler vi,

som beskrevet, at de vaskes op i h&nden. Man kan dog ogsé rengere
varmepladerne (O i opvaskemaskine. Undersiden af grillpladerne @®
kan misfarves en smule efter rengering i opvaskemaskine. Det medfarer
dog ikke, at produktet eller dets funktion forringes.

Varmepladerne @ monteres igen, ved at de saettes pé soklen, s& de to udskee-
ringer ved siden af fedtudlgbet @ gér i indgreb med krogene pé soklen. Tryk
derefter den forreste del af varmepladen @ ned, indtil den klikker p& plads med
et tydeligt klik.

Ger det samme med den anden varmeplade @.

B For at rengere produktets udvendige sider skal du terre dem af med en fugtig
klud med lidt opvaskemiddel. Rester af opvaskemidlet terres aof med en klud,
der kun er fugtet med vand.

Serg for, at alle produktets dele er helt terre, for det anvendes igen.

B Tor rengeringsskraberen B af med en fugtig klud. | tilfelde af fastsiddende
snavs kommes der lidt opvaskemiddel pa kluden, eller den skylles i varmt
vand med opvaskemiddel.

BEMARK
@ For sk&insom rengering af rengeringsskraberen @ anbefaler vi, at

den vaskes op i hdnden som beskrevet. Du kan dog ogsé rengere
rengeringsskraberen @ i opvaskemaskinen.

B Skyl den tomme fedtopsamlingsskél @ i varmt vand og opvaskemiddel. Fiern
rester af opvaskemiddel med rent vand, og ter af.

BEMARK

@ For skénsom rengering of fedtopsamlingsskalen @ anbefaler vi, at

den vaskes op i h&nden som beskrevet. Du kan dog ogsd rengare
fedtopsamlingsskéalen @ i opvaskemaskinen.
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Opskrifter

BEMARK

Afhaengigt af ingrediensernes sammensaetning kan de angivne temperaturind-
stillinger eller tidsangivelser i opskrifterne variere!

Stilling "Kontaktgrill"

Mexico-burger

900 g hakket oksekad
6 spsk. barbecuesauce
6 spsk. finthakket lag
3 spsk. frisk eller faerdiglavet salsa

1/2 tsk. chilipulver
4 store hamburgerboller

1) Det hakkede okseked, lag, salsa, chilipulver og barbecuesauce blandes i

en stor skdl.
2) Form farsen til fire lige store, knap 2 cm tykke hamburgerbeffer.
3) Varm produktet op (varmetrinsinterval 3/MAX).

4) Grill hamburgerbgfferne 8 - 10 min. i kontaktposition p& det forvarmede
produkt. Server derefter hamburgerne i bollerne sammen med tilbeher
og krydderier efter eget valg.

Rumpsteak med sovs pa forarsleg og urter

206

500 g mager rumpsteak (125 g pr. person)

120 g margarine

1 tsk. worcestershiresauce

1 finthakket fed hvidleg
4 spsk. hakket persille
4 finthakkede forérslag

1) Bland margarine og worcestershiresauce i en lille skdl og tilsaet hvidlag,

persille samt forérsleg.
2) Varm produktet op (varmetrin MAX).
3) Grill kedet i 3 min. p& varmetrin MAX.

4) Pensl kedet med fordrslag-/urtesovsen og grill videre i 4 min. i startomrédet
af varmetrins inferval 2.
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Tunfisk med appelsinskiver
(4 personer)
4 friske tunsteaks (170 g pr. stk.)
1 appelsin
1 spsk. finthakket persille
Salt
Peber

1) Pil appelsinen og skaer den i cirka 5 mm tykke skiver.
2) Varm produktet op (varmetrinsinterval 3).

3) Leeg tunsteaksene pd& den forvarmede grill, drys persille over og krydr
med salt og peber.

4) Leeg appelsinskiverne pd tunsteaksene og grill det hele i ca. 6-8 min.

5) Fjern appelsinskiverne fer servering.
Stilling "Paninigrill"

Spinat-oste-panini
250 g bladspinat
1 lag
1 fed hvidleg
1 spsk. olie
2 tsk. citronsaft
1 knsp. salt (og peber)
4 skiver toast-/franskbrad
40 g kryddersmer
75 g mozzarella

20 g pinjekerner

1) Sortér og skyl spinaten.

2) Pilleg og hvidleg, hak dem fint, og sauter dem i olie, til de er klare. Tilszet
spinaten. Krydr med citronsaft, salt og peber.

3) Smer bredet med kryddersmerret.

4) Skaer mozzarellaen i skiver.

5) Fordel mozzarella og den afdryppede spinat p& 2 bradskiver og drys
pinjekerner pé.

6) Dk paninien med endnu en skive toastbred.
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7) Leeg forsigtigt paninien p& den forvarmede paninigrill, som er forvarmet til
varmetrinsinterval 3/MAX.

8) Ved hjeelp of sikkerhedsl&sen @ indstilles den enskede afstand for den

overste varmeplade (@, og l&get lukkes.

9) Vent til paninien er ristet gyldenbrun. Tag den derefter ud af paninigrillen.

Kyllingebryst-panini

208

400 g kyllingefilet

20 g smer

Peber, salt, paprika

120 g bacon, i skiver

6 skiver franskbred/toastbrad
3 spsk. salatdressing (yoghurt)
30 g icebergsalat

2 tomater

1 avocado

1 tsk. citronsaft

50 g salatagurk

1) Skyl kyllingefileterne under rindende vand, og dup dem terre med kekken-
rulle. Steg dem kortvarigt i kontaktposition p& produktet , som er forvarmet
til varmetrin MAX.

2) Skru produktet ned til starten af varmetrinsinterval 3, og steg kyllingefi-
leterne feerdig i ca. 10 minutter. Krydr med salt, peber og paprika efter
stegningen og saet dem til side.

3) Steg baconskiverne sprade pd en pande.

4) Fordel yoghurt-dressingen p& 3 toast-/franskbredsskiver, laeg icebergsalaten
pa, skaer tomaterne i skiver, krydr dem, og leeg ogsé& dem pé.

5) Skeer kyllingefileten pé& langs, og laeg den pé& tomaterne.
6) Laeg baconskiverne pd kyllingefileten.

7) Skaer avocadoen op pé langs hele vejen rundt, og lasn den fra stenen med
en drejebevaegelse. Tag skallen af, og skaer avocadoen i skiver. Dryp limes-
aften pé& avocadoen, s& den ikke bliver brun. Leeg skiverne p& paninien.

8) Skeer salatagurken i skiver, og laeg dem p& avocadoen.
9) Dak paninien med endnu en skive toastbred.
10) Leeg forsigtigt paninien p& varmepladen (@.

11) Ved hjzlp aof sikkerhedslésen @ indstilles den enskede afstand for den over-
ste varmeplade @, og laget lukkes.

12) Vent til paninien er ristet gyldenbrun, og tag den forsigtigt af paninigrillen.
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Senneps-baguette

1 baguette
1 fed hvidleg
50 g syltede agurker

40 g pecorino

1 spsk. steerk sennep

2 spsk. sed sennep

50 g smer

2 spsk. hakket purleg

Salt, peber

1)
2)
3)

4)
5)

6)

7)

Skeer skiver p& tveers i baguetten, men ikke helt igennem, med en afstand
pé ca. 2 - 3 centimeter.

Pil hvidlaget og pres det, skaer de syltede agurker i meget smd terninger,
og riv pecorinoen.

Rer den staerke og den sade sennep sammen med det blede smer, hvidlag,
agurk, pecorino og purleg, og smag til med salt og peber.

Fyld sennepssmarret i baguettesnittene, og pak baguetterne ind i alufolie.

Leeg baguetterne p& varmepladen O, som er forvarmet til varmetrinsinterval

3/MAX.

Ved hijeelp aof sikkerhedsl&sen @ indstilles den anskede afstand for den
overste varmeplade (), og laget lukkes.

Baguetterne skal vaere gyldenbrune.

Stilling "Bordgrill"

Kyllinge-/kalkunbryst
200 g kyllinge-/kalkunbryst
Lidt mel

1)

2)
3)

Heeld lidt olie, som er egnet til stegning, p& varmepladen @, og varm
produktet op il varmetrinsinterval 3.

Skeer de 200 g kyllinge-/kalkunbryst i skiver og vend dem i melet.

Steg dem i ca. 4 minutter pd den ene side, vend dem, salt dem en smule,
og steg dem 4 minutter pd den anden side.
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Grillede grontsager

2 peberfrugter

1 squash

1 aubergine

Olivenolie

Salt

Peber
Provencekrydderi (krydderblanding)

1)

2)
3)
4)

5)

Vask grentsagerne grundigt. Halvér peberfrugterne, tag kernerne ud og
skaer peberfrugterne i strimler. Skaer aubergine og squash i to halvdele
pé langs og derefter i ca. 0,5 cm tykke stykker.

Pens| grentsagerne med olivenolie.
Forvarm produktet (varmetrinsinterval 2).

Leeg grentsagerne pd den forvarmede varmeplade @ og gril dem pé&
begge sider i ca. 8 - 10 minutter, til de har f&et en lysebrun farve.

Drys grentsagerne med salt, peber og provencekrydderier efter smag.

Rejer i kokoskarry

210

100 g red karrypasta
50 ml kokosmaelk
400 g rejer (eller krabber/jomfruhummerhaler)

200 g sgde zerter

2 peberfrugter

2 leg

2 fed hvidleg
Salt og peber
Alufolie

1)
2)
3)
4)
5)

6)
7)
8)

DK

Bland karrypasta og kokosmeelk.

Skyl rejer, slikeerter og peberfrugt.

Pil lagene og hvidlagsfeddene.

Skeer lag, hvidlagsfed og peberfrugt i smé stykker.

Fordel rejer og grentsager ensartet pa 4 stykker alufolie. Alufolien skal have
en starrelse, der ger det muligt at pakke grentsagerne ind il en lille pakke.
Haeld karry-/kokossovsen over og krydr med salt og peber.

Luk pakkerne godt til, sa der ikke kan labe vaeske ud.
Forvarm produktet fil slutningen af varmetrinsinterval 2.

Leeg de fyldte pakker p& den forvarmede varmeplade (O, og tilbered det
hele i ca. 15 minutter p& begge sider.
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Grillede majskolber
2 sade majskolber
100 g kryddersmgr
Hvidlegssalt
Salt
Peber
Alufolie

1) Smer et stykke alufolie med kryddersmer.

2) Kom salt p& majskolberne og pak dem ind i alufolien.
3) Opvarm produktet til slutningen af varmetrinsinterval 2.
4) laeg pakkerne p& varmepladen (.

5) Efter 15 minutter vendes pakkerne, og majskolberne tilberedes yderligere
15 minutter.

6) Krydr majskolberne med hvidlegssalt og peber.

Bortskaffelse

Galder kun for Frankrig:

FR
Cet appareil

A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

FR Produktet, emballagen og betjeningsvejledning kan
@ ? genbruges, er underlagt et udvidet producentansvar
S og indsamles sorteret.

Bortskaffelse af produktet

Det viste symbol med den overstregede affaldscontainer p& hijul
viser, at dette produkt er underlagt direktivet 2012/19/EU. Dette
direktiv angiver, at produktet ikke m& bortskaffes sammen med det
normale husholdningsaffald, nér dets brugstid er omme, men skal
afleveres pd specielle indsamlingssteder, genbrugspladser eller
affaldsvirksomheder.

Denne bortskaffelse er gratis for dig. Skan miljoet, og bortskaf
produktet korrekt.

Hvis det udtiente produkt indeholder persondata, er du selv ansvarlig for sletnin-
gen, fer du afleverer det.
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Du kan f& oplysninger hos kommunen om bortskaffelse af udtiente

@n produkter.

Bortskaffelse af emballage
Emballeringsmaterialerne er valgt ud fra kriterier som miljgforligelig-
hed og bortskaffelsesteknik og kan derfor genbruges. Bortskaf
% emballagematerialer, som du ikke skal bruge mere, efter de lokalt
geeldende forskrifter.

Bortskaf emballagen miligvenligt. Vaer opmaerksom p& maerkningen
p& de forskellige emballagematerialer, og aflever dem sorteret fil
bortskaffelse. Emballagematerialerne er maerket med forkortelserne
(a) og tallene (b) med felgende betydning: 1-7: Plast, 20-22:
Papir og pap, 80-98: Kompositmaterialer.

Tilleeg

Tekniske data

Spaendingsforsyning 220 - 240 V ~ (vekselstrem), 50/60 Hz
Effektforbrug 2000 W
Q'F Alle produktets dele, som kommer i kontakt med
levnedsmidler, er levnedsmiddelzegte

Service

Service Danmark
Tel.: 32 710005
E-Mail: kompernass@lidl.dk

[1AN 437395_2307 |

Importor

Bemazerk at den efterfalgende adresse ikke er en serviceadresse. Kontakt farst det
naevnte servicested.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

TYSKLAND

WWW. kompernoss.com
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Introduzione

Informazioni sulle presenti istruzioni brevi

Questo documento & una versione cartacea abbreviata del manuale di istruzioni

completo.
(=] I@'_. Scansionando questo codice QR si giunge direttamente al sito
L] ell’assistenza clienti Lidl (www.lidl-service.com) e digitando
dell'assi lienti Lidl ( lidl i ) e digitand
= il codice articolo (IAN) 437395_2307 si pud aprire e scaricare
il manuale di istruzioni completo.
I\ AVVERTENZAL

Le istruzioni brevi sono parte integrante del presente prodotto. Prima di utilizzare
il prodotto, acquisire dimestichezza con tutte le indicazioni relative ai comandi e
alla sicurezza. Conservare le istruzioni brevi in luogo sicuro e consegnare tutta
la documentazione in caso di cessione del prodotto a terzi.

Uso conforme

Questo apparecchio serve esclusivamente per grigliare pietanze in luoghi chiusi.
Un uso diverso o esulante da quanto sopra & considerato non conforme. L'appa-
recchio non & destinato all'impiego in ambienti commerciali o industriali.

Si escludono rivendicazioni di qualsiasi genere per danni derivanti da uso non
conforme, riparazioni inadeguate, esecuzione di modifiche non consentite o
uso di parti di ricambio non omologate. Il rischio & esclusivamente a carico
dell'utente.

Avvertenze

Nelle presenti istruzioni brevi vengono utilizzate le seguenti avvertenze:

Un'avvertenza conirassegnata da questo livello di pericolo
indica una situazione pericolosa.

Qualora fosse impossibile evitare tale situazione pericolosa, questo pud dare
luogo a decesso o a gravi lesioni.

> Seguire le avverfenze contenute in questo elenco per evitare il pericolo di
morte o gravi lesioni personali.
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/\ AVVERTENZA

Un avvertimento contrassegnato da questo livello di pericolo
indica una situazione potenzialmente pericolosa.

Qualora fosse impossibile evitare tale situazione pericolosa, questo pud dare
luogo a lesioni.

> Seguire le istruzioni contenute in questa avvertenza per evitare lesioni
personali.

Un'avvertenza contrassegnata da questo livello di pericolo
indica la possibilita di riportare danni materiali.

Qualora fosse impossibile evitare tale situazione pericolosa, questo pud dare
luogo a danni materiali.

> Seguire le indicazioni di questa avvertenza per evitare danni materiali.

AVVERTENZA

> Un'avvertenza comprende ulteriori informazioni volte a facilitare l'uso
dell'apparecchio.

Sicurezza
In questo capitolo sono riportate importanti indicazioni di sicurezza

per I'uso dell’apparecchio.

Questo apparecchio corrisponde alle disposizioni di sicurezza prescritte.
L'uso non conforme pud comportare danni a persone e a cose.

Avvertenze basilari sulla sicurezza

Per I'uso sicuro dell'apparecchio, rispettare le seguenti avvertenze di
sicurezza:

m Controllare I'apparecchio prima dell'uso per rilevare eventuali danni

visibili. Non mettere in funzione un apparecchio danneggiato o
caduto.

m Al fine di evitare pericoli, fare sostituire immediatamente spine o
cavi danneggiati da personale specializzato autorizzato o dal
centro di assistenza clienti.
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m Questo apparecchio pud essere utilizzato dai bambini di al-
meno 8 anni di etd e da persone con capacitd fisiche, senso-
riali o mentali ridotte o insufficiente esperienza o conoscenza,
solo se sorvegliati o istruiti sull’'uso sicuro dell’apparecchio e
qualora ne abbiano compreso i pericoli associati.

m | bambini non devono giocare con I'apparecchio.

m La pulizia e la manutenzione a cura dell'utente non devono
essere eseguite da bambini, a meno che non abbiano almeno
8 anni di eta e siano sorvegliati.

m Tenere |'apparecchio e il cavo di allacciamento fuori dalla
portata dei bambini di etd inferiore agli 8 anni.

m Fare eseguire le riparazioni solo da aziende specializzate
o dall'assistenza ai clienti. Le riparazioni effettuate in modo
inadeguato possono causare gravi pericoli per |'utente. Inoltre
la garanzia decade.

® La riparazione dell'apparecchio in periodo di garanzia pud
avere luogo solo tramite 'assistenza ai clienti autorizzata dal
produttore; altrimenti in caso di successivi danni la garanzia
non sard ritenuta valida.

m | componenti difettosi devono essere sostituiti esclusivamente
da pezzi di ricambio originali. Solo con questi pezzi di ricam-
bio & garantita la conformita ai requisiti di sicurezza.

m Proteggere il cavo di rete dal contatto con le parti surriscalda-
te dell’apparecchio. Non utilizzare mai I'apparecchio nelle
vicinanze di fiamme libere, piastre riscaldanti o forni accesi.

m Fare raffreddare bene I'apparecchio dopo I'uso e prima della
pulizia. Pericolo di ustionil

m Posizionare |'apparecchio nelle immediate vicinanze della
presa di corrente. Fare in modo che la presa di corrente sia fa-
cilmente accessibile in caso di pericolo e che il cavo non divent
un elemento di intralcio.

m Provvedere a un posizionamento stabile dell’'apparecchio.
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PERICOLO DI FOLGORAZIONE!

» Collegare I'apparecchio esclusivamente a una presa instal-
lata @ norma e provvista di messa a terra. La tensione di rete
deve corrispondere ai dati riportati sulla targhetta di identifi-
cazione dell'apparecchio.

» Far immediatamente riparare o sostituire dal servizio di assi-
stenza clienti i cavi di collegamento o gli apparecchi che non
funzionano perfettamente o che si sono danneggiati.

» Non esporre l'apparecchio alla pioggia e non utilizzarlo in
ambienti umidi o bagnati.

» Impedire che il cavo di rete si inumidisca o si bagni durante
il funzionamento.

» Non immergere mai l'apparecchio in acqua o altri liquidi!
Puo sussistere il pericolo di morte a causa di folgorazione in
caso di contatto di liquidi con parti sotto tensione all'accen-
sione dell'apparecchio.

» Per sfilare la spina dalla presa di corrente, afferrare sempre
la spina. Non firare il cavo stesso e non toccarlo mai con le
mani bagnate, in quanto cid pud provocare un corto circuito
0 una scossa elettrica.

» Non deporre né |'apparecchio né dei mobili o altro sul cavo
di rete e badare che esso non rimanga incastrato.

~ E vietato aprire l'alloggiamento dell'apparecchio e riparare
o modificare quest'ultimo. Con l'alloggiamento aperto e in
caso di modifiche di propria iniziativa sussiste pericolo di
morte per folgorazione e la garanzia si estingue.
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PERICOLO DI FOLGORAZIONE!

» Proteggere I'apparecchio da spruzzi e gocce d'acqua. Non
collocare dunque oggetti contenenti liquidi (per es. vasi di
fiori) sull'apparecchio o accanto all'apparecchio.

» Ad ogni interruzione o cessazione dell'uso e prima di ogni
pulizia staccare la spina dalla presa.

PERICOLO DI USTIONI!

& Attenzione! Superficie roventel!

» La superficie dell'apparecchio pud surriscaldarsi durante
I'uso. Toccare dunque l'apparecchio solo sull'impugnatura.

ATTENZIONE! PERICOLO DI DANNI MATERIALI!

» Non utilizzare timer esterni o un sistema di telecomando
separato per azionare |'apparecchio.
» Non lasciare mai l'apparecchio incustodito durante l'uso.

» Assicurarsi che l'apparecchio, il cavo di rete o la spina non
vengano mai a contatto con sorgenti di calore come piastre
di cottura o fiamme libere.

» Non utilizzare carbone o altri combustibili simili per azionare
l'apparecchio!

» Proteggere lo strato antiaderente, evitando di utilizzare uten-
sili metallici come coltelli, forchette, ecc. Se lo strato antiade-
rente & danneggiato, non utilizzare pit l'apparecchio.

 Usare |'apparecchio solo con gli accessori originali forniti in
dotazione.
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NOTA

» Non & necessaria alcuna azione da parte dell'utente per
commutare il prodotto tra 50 e 60 Hz. Il prodotto si adegua

sia a 50 Hz che a 60 Hz.

Elementi di comando

Figura A:

@ Piedini di appoggio

@ Chiusura di sicurezza

© Tasto di sbloccaggio 180°

O Spia di controllo rossa “Power”

@ Spia di controllo verde “Ready”

O Regolatore dei livelli di calore

@ Tosto RELEASE (piastra riscaldante inferiore)
O Vaschetta per la raccolta del grasso

@O Uscita del grasso

@ Piastre riscaldanti

@ Tosto RELEASE (piastra riscaldante superiore)
Figura B:

® Raschiatore

Disimballaggio e collegamento

Indicazioni di sicurezza

/\ AVVERTENZA

Durante la messa in funzione dell'apparecchio possono verifi-
carsi danni personali e materiali!

Rispettare le seguenti avvertenze di sicurezza, per evitare i pericoli:

> |l materiale di imballaggio non deve venire utilizzato come giocattolo.
Pericolo di soffocamento.

> Attenersi alle indicazioni sul collegamento elettrico dell'apparecchio per
evitare danni materiali.
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Volume della fornitura e ispezione per eventuali danni
da trasporto

La fornitura standard dell'apparecchio comprende i seguenti componenti
(vedi pagina apribile):

® Piastra elettrica
® Vaschetta per la raccolta del grasso
® Raschiatore

4 |Istruzioni brevi

AVVERTENZA

> Controllare se la fornitura & integra e se presenta danni visibili.

> In caso di fornitura incompleta o in presenza di danni da trasporto o
da imballaggio inadeguato, rivolgersi alla hotline di assistenza (vedere
capitolo Assistenza).

Disimballaggio
¢ Prelevare dalla scatola tutte le parti dell’apparecchio e le istruzioni brevi.

4 Rimuovere tutto il materiale di imballaggio ed eventuali pellicole e adesivi.

Comandi e funzionamento

In questo capitolo sono riportate indicazioni importanti relative ai comandi e al
funzionamento dell'apparecchio.

Prima del primo impiego
1) Al fine di rimuovere eventuali residui di produzione, pulire tutti gli accessori
come descritto al capitolo “Pulizia e manutenzione”.

2) Lleggere attentamente il presente istruzioni brevi.

3) Installare 'apparecchio attenendosi alle avvertenze di sicurezza.

4) Sbloccare l'apparecchio portando la chiusura di sicurezza @ nella
posizione a

5) Aprire l'apparecchio.

6) Pulire le piastre riscaldanti @ con un panno umido.

7) Chiudere I'apparecchio.

8) Infilare la spina del cavo di rete in una presa di rete messa a terra e corret-
tamente allacciata che fornisca la tensione indicata al capitolo "Dati tecnici".
Far riscaldare I'apparecchio per circa 5 minuti alla massima temperatura
impostabile portando il regolatore dei livelli di calore @ su MAX.
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AVVERTENZA

> Nel corso del primo riscaldamento dell'apparecchio, pud verificarsi una
leggera formazione di odore e di fumo, dovuta ai resti di lavorazione.
Si tratta di un evento normale e completamente innocuo. Provvedere a
un'aerazione sufficiente, aprendo ad esempio una finestra.

9) Dopo il riscaldamento staccare la presa di rete dalla presa di corrente e far
raffreddare l'apparecchio.

10) Pulire nuovamente 'apparecchio con un panno umido.

Regolatore del livello di calore
Con il regolatore del livello @ di calore si imposta la temperatura.

— Intervallo di temperatura 1: campo di riscaldamento/temperatura bassa

— Intervallo di temperatura 2: temperatura media (per es. cottura della verdura)

— Intervallo di temperatura 3: temperatura alta (per es. arrostire la carne)

MIN
Intervallo di
temperatura 1
MAX
Intervallo di Intervallo di
temperatura 3 temperatura 2

AVVERTENZA

> La spia di controllo verde "Ready" @ & accesa quando il regolatore del
livello di calore @ si trova su MIN. Non appena il regolatore dei livelli
di calore @ viene portato alla posizione desiderata, la spia di controllo
verde "Ready" @ si spegne fino a quando non & stata raggiunta la relativa
temperatura.

> La spia di controllo verde "Ready" @ potrebbe rispegnersi di tanto in tanto.
Cid significa che la temperatura & giunta al di sotto di quella impostata e
l'apparecchio ha pertanto ripreso a riscaldarsi.

> La spia di controllo rossa "Power" @ si accende non appena l'apparecchio
viene collegato alla rete elettrica.
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Uso

Chiudere il coperchio dell'apparecchio utilizzando la maniglia.
Infilare la vaschetta per la raccolta del grasso @ nell'apparecchio.

Inserire nuovamente la spina nella presa di corrente. La spia di controllo
rossa "Power" @ si accende. La spia di controllo verde "Ready" @ si
accende quando il regolatore del livello di calore @ si trova su MIN.

Impostare il livello desiderato sul regolatore dei livelli di calore @. La spia di
controllo verde "Ready" @ si spegne. Non appena viene raggiunto il livello
di calore impostato, la spia di controllo verde "Ready" @ si riaccende.

AVVERTENZA

Si pud utilizzare questo barbecue in 3 diversi modi:

— completamente aperto in modo tale che le due piastre riscaldanti @
possano venire utilizzate come grill da tavolo.

— con piastra riscaldante ) superiore mobile come grill a contatto, in
modo tale che per es la carne o il pesce possano essere grigliati da
entrambi i lati.

— con piastra riscaldante superiore @ fissa come grill per panini, in
modo tale da poter dorare per es. le baguette.

Posizione "grill a contatto"

222

NOTA

>

1

3)

4)

Per raggiungere una cottura corretta del pesce, consigliamo di utilizzare la
posizione “Griglia a contatto”.

Aprire il coperchio dell'apparecchio e collocare gli alimenti da grigliare
sulla piastra riscaldante inferiore @.

Chiudere il coperchio dell'apparecchio utilizzando la maniglia.

Grazie al fatto che la piastra riscaldante superiore { & mobile, essa si trova
sempre in posizione parallela alla piastra riscaldante inferiore © anche
in caso si debbano grigliare pietanze di notevole spessore. In tal modo si
ottengono risultati di cottura oftimali.

Dopo qualche tempo controllare la doratura della pietanza. A tale scopo
aprire il coperchio dell'apparecchio utilizzando la maniglia.

AVVERTENZA

Iniziare con tempi di grigliatura brevi e aumentarli gradatamente fino a quando
non & stata trovata la durata giusta. Per un orientamento indicativo consultare

anche il capitolo “Tabella dei tempi di cottura”.
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5) Se la doratura & soddisfacente, prelevare la pietanza dall'apparecchio.

Danneggiamento dell'apparecchio!

> Non utilizzare oggetti acuminati o affilati per prelevare la pietanza.
Essi potrebbero danneggiare le superfici delle piastre riscaldanti @!

6) Portare il regolatore del livello di calore @ su MIN e staccare la spina
dalla presa.

> Se non si utilizza |'apparecchio, staccare sempre la spina dalla presa di

corrente. Non & sufficiente posizionare il regolatore del livello di calore @
su MIN!

Posizione "grill per panini"

1) Aprire il coperchio dell'apparecchio e collocare gli alimenti da grigliare
sulla piastra riscaldante inferiore .

2) Chiudere la piastra riscaldante superiore @) e fissarla all'altezza desiderata
premendo indietro la chiusura di sicurezza @ (posizione MIN, II, lIl, IV, V).
Per regolare la chiusura di sicurezza @, sollevare leggermente la piastra
riscaldante ). Tanto piv indietro viene premuta la chiusura di sicurezza @),
maggiore & la distanza tra le piastre riscaldanti @.

3) Dopo qualche tempo controllare la doratura della pietanza. A tale scopo
aprire il coperchio dell'apparecchio utilizzando la maniglia.

AVVERTENZA

Iniziare con tempi di grigliatura brevi e aumentarli gradatamente fino a
quando non ¢ stata trovata la durata giusta. Per un orientamento indicativo
consultare anche il capitolo “Tabella dei tempi di cottura”.

4) Se la doratura & soddisfacente, prelevare la pietanza dall'apparecchio.

Danneggiamento dell'apparecchio!
> Non utilizzare oggetti acuminati o affilati per prelevare la pietanza.
Essi potrebbero danneggiare le superfici delle piastre riscaldanti @!

5) Portare il regolatore del livello di calore @ su MIN e staccare la spina
dalla presa.

> Se non si utilizza l'apparecchio, staccare sempre la spina dalla presa di
corrente. Non & sufficiente posizionare il regolatore del livello di calore @
su MIN!
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Posizione "grill da tavolo"
1) Aprire i due piedini di appoggio @ (fig.1).

2) Premere il tasto di sbloccaggio 180° @ (fig.1) e aprire il coperchio del-
I'apparecchio in modo tale da poter utilizzare entrambe le piastre riscal-
danti @ come grill da tavolo.

S

Fig. 1

3) Le piastre riscaldanti @ si trovano ora l'una vicina all'altra e possono essere
utilizzate come grill (fig. 2).

(10

2081

/~

Fig. 2

4) Disporre le pietanze da grigliare sulle piastre riscaldanti {.
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5) Di tanto in tanto voltare le pietanze e quando sono cotte rimuoverle dalle
piastre riscaldanti @.

Danneggiamento dell'apparecchio!

> Non utilizzare oggetti acuminati o dffilati per voltare o rimuovere le pietan-
ze. Essi potrebbero danneggiare le superfici delle piastre riscaldanti (!

6) Portare il regolatore del livello di calore @ su MIN e staccare la spina

dalla presa.

> Se non si utilizza I'apparecchio, staccare sempre la spina dalla presa di
corrente. Non & sufficiente posizionare il regolatore del livello di calore @

su MINI

Tabella dei tempi di cottura

La tabella che segue funge da orientamento mediante esempi per la cottura di alimenti
diversi. Adeguare le indicazioni alla ricetta e al proprio gusto personale. Sul tempo di cottura
influisce in particolare la natura dell’alimento in questione, ad esempio dimensioni, spessore
o qualitd. Si tenga inoltre presente che nella posizione “Grill da tavolo” bisogna girare gli
alimenti di tanto in tanto, pertanto il tempo di cottura aumenta.

ALIMENTO

Polpette di carne
macinata

Pancetta

Bistecca di collo di maiale
Filetti di salmone
Bistecche di tonno
Verdure grigliate con olio

Sandwich al formaggio

Baguette con formaggio
gratinato

SKGE 2000 D3

LIVELLO DI
CALORE

MAX

MAX

MAX

POSIZIONE

Griglia a contatto
Grill da tavolo
Grill da tavolo

Griglia a contatto

Griglia a contatto
Grill da tavolo

Griglia a contatto

Grill per panini

TEMPO DI COTTURA

10- 15 min

2 x 3 -4 min

2x13-16 min

8- 10 min

6 - 8 min

2 x3-6min

3 -4 min

4-8 min
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Consigli e suggerimenti

B Per rendere tenera la carne e accelerare il processo di grigliatura, la si pud
prima marinare. Come base per la marinatura si prestano per esempio
panna da cucina, vino rosso, aceto, latticello o succo fresco di papaia o
ananas. Aggiungere a propria discrezione erbe e spezie. Non salare, in
quanto il sale assorbe I'acqua dalla carne indurendola. Mettere la carne
nella marinata in modo tale che sia completamente immersa e chiudere il
recipiente. Si consiglia di lasciare in posa per tutta la notte.

B Non solo carne, puoi grigliare anche il pesce. Per il pesce consigliamo
la preparazione in posizione “Griglia a contatto”. Con la grigliatura a
coperchio dell'apparecchio chiuso il cibo si riscalda contemporaneamente
su entrambi i lati.

B Le piastre riscaldanti ) sono ricoperte di uno strato antiaderente, per cui
non & necessario aggiungere altro grasso. Se tuttavia si desidera utilizzare
del grasso, assicurarsi che si trafti di grasso/olio adatto per la cottura, ad
esempio olio di colza.

B Se non si & sicuri se la pietanza & cotta anche all'interno, utilizzare un termo-
metro per carne comunemente reperibile in commercio.

Pulizia e manutenzione

Indicazioni di sicurezza
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AAWERTENZA! PERICOLO DI MORTE PER FOLGORAZIONE!

Nella pulizia dell'apparecchio si potrebbero verificare danni a
persone!

Rispettare le seguenti avvertenze di sicurezza, per evitare i pericoli:

> Prima della pulizia staccare la spina e attendere fino a quando l'apparec-
chio non si & completamente raffreddato. Pericolo di lesioni!

> Non pulire mai l'apparecchio sotto I'acqua corrente e non immergerlo mai
nell'acqua. L'apparecchio potrebbe danneggiarsi irreparabilmente!

Danneggiamento dell'apparecchio!
> Per evitarne l'irreparabile danneggiamento, assicurarsi che durante la
pulizia non penetri umidita nell'apparecchio.

> Per pulire le superfici non utilizzare né detergenti aggressivi, corrosivi o
chimici né oggetti acuminati o graffianti.

B Dopo che le piastre riscaldanti @ si sono raffreddate, far passare il raschia-
tore @ lungo le piastre riscaldanti ) in modo tale da raccogliere grasso e
resti, poi portarli nella vaschetta raccogli-grasso @.
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B Pulire le piastre riscaldanti @ con un panno umido. Al fine di non rovinare il
rivestimento antiaderente, per pulire non utilizzare strumenti affilati, spugne
ruvide od oggetti appuntiti.

In caso di sporco ostinato o di resti rimasti attaccati, rimuovere le piastre

riscaldanti {:
— Aprire l'apparecchio.

— Premere il tasto RELEASE @ e sollevare contemporaneamente la piastra
riscaldante inferiore @.

— Tenere ferma la piastra riscaldante superiore @ affinché non cada

e premere il tasto RELEASE . La piastra riscaldante superiore (O si

stacca dall'apparecchio.
Pulire le piastre riscaldanti () rimosse in acqua calda con un po' di detersivo.
In caso di forti incrostazioni si possono mettere a mollo le piastre riscaldanti @
per qualche minuto nell'acqua di lavaggio. Dopo la pulizia sciacquare le piastre
riscaldanti ) per rimuovere resti di detersivo. Asciugare tutto accuratamente. Le
piastre riscaldanti  devono essere asciutte prima di poter essere nuovamente
inserite nellapparecchio!

AVVERTENZA

Per una pulizia delicata delle piastre riscaldanti @ consigliamo di
sciacquarle a mano come descritto. Si possono tuttavia lavare le
piastre riscaldanti @ anche in lavastoviglie. Dopo il lavaggio in
lavastoviglie, i lati inferiori delle piastre riscaldanti @ potrebbero
scolorirsi leggermente. Cid non compromette perd I'apparecchio
o il suo funzionamento.

Per rimontare le piastre riscaldanti @ infilarle sulla base in modo tale che le
due cavitd accanto all'uscita del grasso @ si inseriscano nei ganci della base.
Premere poi la parte anteriore della piastra riscaldante O verso il basso in
modo tale che si innesti udibilmente in posizione.

Procedere analogamente con la seconda piastra riscaldante (.

B Per pulire le superfici esterne dell'apparecchio passarle con un panno inumidito
e cosparso di detergente. Rimuovere eventuali residui di detersivo con un
panno inumidito solo con acqua.

Prima di utilizzare nuovamente I'apparecchio badare che tutti i componenti
siano completamente asciutti.

B Passare il raschiatore @ con un panno umido. In caso di sporco ostinato
versare un po' di detersivo delicato sul panno o sciacquare il raschiatore in
acqua calda con aggiunta di defersivo.

AVVERTENZA

Per una pulizia delicata del raschiatore @, consigliamo di lavarlo a
mano come descritto. Tuttavia, il raschiatore @ pud essere lavato
anche in lavastoviglie.
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B Lavare la vaschetta per la raccolta del grasso @ vuota con acqua calda e
detergente. Rimuovere i resti di detergente con acqua pulita e asciugare.

AVVERTENZA

/= Peruna pulizia delicata del vaschetta per la raccolta del grasso @,
m consigliamo di sciacquarla a mano come descritto. Si pud tuttavia
¥)a

lavare la vaschetta per la raccolta del grasso @ anche in lavastoviglie.

Ricette

AVVERTENZA

A seconda della consistenza degli ingredienti le indicazioni relative alle tem-
perature da impostare o ai tempi di cottura nelle ricette potrebbero variare!

Posizione "grill a contatto"

Mex-Tex-Burger
900 g di carne di manzo tritata
6 cucchiai di salsa per barbecue
6 cucchiai di cipolle finemente tritate
3 cucchiai di salsa fresca o gia pronta
1/2 cucchiaino di peperoncino in polvere
4 grandi panini per hamburger
1) Mescolare la carne trita, le cipolle, la salsa, il peperoncino in polvere e la
salsa per barbecue in una grande terrina.
2) Formare con la massa di carne frita quattro hamburger spessi ca. 2 cm.
3) Riscaldare I'apparecchio (intervallo di temperatura 3/Max).

4) Grigliare I'hamburger per 8 - 10 minuti sull'apparecchio preriscaldato in
posizione di contatto. Infine servire i panini di hamburger assieme agli
ingredienti insaporendoli a piacere.
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Costata di manzo con salsa a base di erbe e cipolletta
500 g di costata di manzo magra (da 125 g)
120 g di margarina
1 cucchiaino di salsa Worcestershire
1 spicchio d'aglio finemente tritato
4 cucchiai di prezzemolo finemente tritato
4 cipolle finemente tritate
1) Mescolare la margarina e la salsa Worcestershire in una piccola ciotola
e aggiungere |'aglio, il prezzemolo e le cipollette.
2) Riscaldare l'apparecchio (livello di riscaldamento Max).
3) Grigliare la costata per 3 minuti al livello di riscaldamento Max.

4) Pennellare la costata con la salsa a base di erbe e cipollette e continuare
a cuocere per altri 4 min impostando la temperatura nel settore iniziale
dell'intervallo di temperatura 2.

Tonno con fette di arancia
(4 persone)
4 bistecche di tonno fresche (da 170 g cadauna)
1 arancia
1 cucchiaio di prezzemolo finemente tritato
Sale

Pepe

1) Sbucciare l'arancia e tagliarla a fefte di ca. 5 mm di spessore.
2) Riscaldare l'apparecchio (intervallo di temperatura 3).

3) Deporre le bistecche di tonno sul grill preriscaldato, cospargerle di
prezzemolo e insaporirle con sale e pepe.

4) Collocare le fette di arancia sulle bistecche di tonno e grigliare il tutto
per ca. 6 - 8 minuti.

5) Prima di servire rimuovere le fette di arancia.
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Posizione "grill per panini"”

Panino al formaggio e spinaci

230

250 g di spinaci in foglia

1 cipolla

1 spicchio d'aglio

1 cucchiaio di olio

2 cucchiaini di succo di limone

1 pizzico di sale (e pepe)

4 fette di pan carré/pane bianco

40 g di burro alle erbe

75 g di mozzarella

20 g di pinoli

1)
2)

3)
4)
5)

6)
7)

8)

9)

Selezionare e lavare le foglie di spinaci.

Sbucciare la cipolla e lo spicchio d'aglio e tritarli finemente, poi farli rosolare
in olio bollente fino a quando non diventano trasparenti. Aggiungere gli
spinaci. Condire con succo di limone, sale e pepe.

Pennellare il toast con burro alle erbe.
Tagliare la mozzarella a fette.

Distribuire la mozzarella e gli spinaci scolati su 2 fette di pane da toast e
cospargervi sopra i pinoli.

Ricoprire il panino con una seconda fefta di pan carré.

Deporre con cautela i panini sul paninimaker preriscaldato all'intervallo di
temperatura 3/Max.

Con la chiusura di sicurezza @ impostare la distanza della piastra riscal-
dante O desiderata e chiudere il coperchio.

Attendere fino a quando il panino non & ben dorato. Poi prelevarlo dal
paninimaker.
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Panino al petto di pollo
400 g di filetto di petto di pollo
20 g di burro
Pepe, sale, paprica in polvere
120 g di pancetta a strisce
6 fette di pane bianco/pan carré
3 cucchiai di condimento per insalata (yogurt)
30 g diinsalata iceberg
2 pomodori
1 avocado
1 cucchiaino di succo di limone
50 g di cetrioli
1) Sciacquare brevemente il filetto di petto di pollo sotto I'acqua corrente e

asciugarlo con carta da cucina. Rosolare brevemente nella posizione di
contatto e con apparecchio preriscaldato al livello di calore MAX.

2) Riportare l'apparecchio all'inizio dell'intervallo di temperatura 3 e continuare
ad arrostire i filetti di pollo per ca. 10 minuti. Dopo la cottura insaporire con
sale, pepe e paprica e mettere da parte.

3) Rosolare in un tegame le fette di pancetta fino a farle diventare croccanti.

4) Distribuire il condimento a base di yogurt su 3 fette di pan carré/pane
bianco, appoggiarvi sopra l'insalata iceberg, tagliare i pomodori a fette,
insaporirli e posarli sul pane.

5) Tagliare per il lungo il filetto di pollo e appoggiare le strisce sui pomodori.
6) Mettere le strisce di pancetta sopra quelle di filetto.

7) Aprire per il lungo l'avocado e togliere il nocciolo con un movimento rotatorio.
Sbucciare I'avocado e tagliarlo a fette. Cospargere del succo di limone
sull'avocado in modo che non si annerisca. Mettere le fette sui panini.

8) Tagliare il cetriolo per insalata a fette e appoggiarlo sull'avocado.
9) Ricoprire il panino con una seconda fetta di pan carré.
10) Disporre con cautela i panini sulla piastra riscaldante O.

11) Con la chiusura di sicurezza 2 impostare la distanza della piastra riscaldan-
te O desiderata e chiudere il coperchio.

12) Attendere fino a quando i panini sono ben dorati, poi prelevarli con cautela
dal paninimaker.
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Baguette alla senape
1 baguette
1 spicchio d'aglio
50 g di cetrioli alla senape
40 g di pecorino
1 cucchiaio di senape piccante
2 cucchiaio di senape dolce
50 g di burro
2 cucchiai di erba cipollina
Sale, pepe
1) Incidere la baguette a intervalli di circa 2 - 3 centimetri, senza perd tagliar-
la completamente.

2) Spelare e schiacciare l'aglio, tagliare i cetrioli alla senape a dadini finissimi
e grattugiare il pecorino.

3) Mescolare la senape piccante e la senape dolce con il burro ammorbidito,
I'aglio, i cetrioli, il pecorino e I'erba cipollina e condire con sale e pepe.

4) Riempire gli intagli della baguette con questo composto e avvolgerla in un
foglio di alluminio.

5) Deporre le baguette sulla piastra riscaldante O riscaldata all'intervallo di
temperatura 3/Max.

6) Con la chiusura di sicurezza @ impostare la distanza della piastra riscal-
dante O desiderata e chiudere il coperchio.

7) Lla baguette deve assumere un colore bruno-dorato.

Posizione "grill da tavolo"

Petto di tacchino/pollo
200 g di petto di tacchino/pollo
Un po' di farina
1) Ungere con un po' di olio adatto a cuocere arrosto le piastre riscaldanti O e
riscaldare I'apparecchio all'intervallo di temperatura 3.
2) Tagliare a fette i 200 g di petto di tacchino/pollo e infarinarli leggermente.

3) Cuocere per circa 4 minuti da un lato, poi girare, aggiungere un po' di sale
e cuocere il secondo lato per circa 4 minuti.
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Verdura grigliata

2 peperoni

1 zucchina

1 melanzana

Olio d'oliva

Sale

Pepe

Erbe di Provenza (mix di spezie)

1)

2)
3)
4)

5)

Lavare bene la verdura. Dividere a metd i peperoni e tagliarli a striscioline.
Tagliare la melanzana e la zucchina per il lungo in due metd e poi ciascu-
na in pezzi di circa 0,5 cm.

Cospargere la verdura con olio d'oliva.

Riscaldare |'apparecchio (intervallo di temperatura 2).

Disporre la verdura sulla piastra riscaldante ) preriscaldata e grigliare la
verdura da entrambi i lati per circa 8 - 10 minuti per parte fino a oftenere
un colore marrone chiaro.

Cospargere la verdura con sale, pepe e a seconda del gusto con erbe di
Provenza.

Gamberi al cocco e curry

100 g di pasta di curry rossa

50 ml di latte di cocco

400 g di gamberi (in alternativa scampi o gamberoni)
200 g di taccole

2 peperoni

2 cipolle

2 spicchi d'aglio

Sale e pepe

Foglio di alluminio

1)
2)
3)
4)
5)

Mescolare la pasta di curry e il latte di cocco.

Lavare i gamberi, le taccole e i peperoni.

Pelare le cipolle e gli spicchi d'aglio.

Tagliare le cipolle, gli spicchi d'aglio e i peperoni a dadini.

Distribuire i gamberi e la verdura uniformemente su 4 pezzi di foglio di
alluminio. Il foglio di alluminio deve essere abbastanza grande in modo che

possa avvolgere gli ingredienti come un fagottino. Distribuire sopra la salsa
di curry e cocco e condire il tutto con sale e pepe.
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6)
7)

8)

Chiudere bene i fagottini in modo che non possa fuoriuscire del liquido.

Riscaldare I'apparecchio impostando la temperatura nel settore finale
dell'intervallo di temperatura 2.

Appoggiare i fagottini sulle piastre riscaldanti @ preriscaldate e cuocere il
tutto da entrambi i lati per circa 15 minuti per parte.

Pannocchie di mais alla griglia
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2 pannocchie dolci

100 g di burro alle erbe

Sale all'aglio

Sale

Pepe

Foglio di alluminio

1)
2)
3)

4)
5)

6)

Cospargere un foglio di alluminio con il burro alle erbe.
Salare le pannocchie e avvolgerle nel foglio di alluminio.

Riscaldare I'apparecchio impostando la temperatura nel settore finale
dell'intervallo di temperatura 2.

Collocare il fagottino sulle piastre riscaldanti @.

Dopo 15 minuti girare il fagottino e cuocere le pannocchie per altri
15 minuti.

Insaporire le pannocchie con sale all'aglio e pepe.
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Smaltimento

Valido solo per la Francia:

A DEPOSER A DEPO:

£ EPQSER P
Cet appareil EN MAGASIN  EN DECHETERIE ELEMENTS

et ses accessoires

se recyclent D’EMBALLAGE

FR

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Il prodotto, I'imballaggio e il libretto di istruzioni
il sono riciclabili, sono soggetti ad una responsabilita
O estesa del produttore e vengono raccolti in maniera
differenziata.

Smaltimento dell’apparecchio

Il simbolo del bidone dei rifiuti barrato, raffigurato lateralmente,
indica che 'apparecchio & soggetto alla Direttiva 2012/19/EU.
Tale direttiva prescrive che, al termine della sua vita utile, 'apparec-
chio non venga smaltito assieme ai normali rifiuti domestici, bensi
conferito in appositi centri di raccolta, centri di riciclaggio o aziende
di smaltimento.

Lo smaltimento é gratuito per 'utente. Rispettare I’ambiente e
smaltire I’'apparecchio in modo conforme alle direttive pertinenti.

Se |'apparecchio usato contiene dati personali, si & responsabili di eliminarli

prima di restituire I'apparecchio.

oa |
W

Per lo smaltimento del prodotto una volta che ha terminato la sua
funzione, informarsi presso I'amministrazione comunale.

Smaltimento dell’imballaggio

€9

A

| materiali di imballaggio sono stati selezionati in relazione alla loro
ecocompuatibilita e alle caratteristiche di smaltimento, pertanto sono
riciclabili. Smaltire il materiale di imballaggio inutilizzato in
conformitd alle vigenti norme locali.

Smaltire I'imballaggio conformemente alle norme di tutela ambienta-
le. Tenere conto dei codici presenti sui vari materiali di imballaggio
ed eventualmente separare i materiali effettuando una raccolta
differenziata. | materiali di imballaggio presentano codici costituiti
da abbreviazioni (a) e numeri (b) con il seguente significato:

1-7: materie plastiche, 20-22: carta e cartone, 80-98: materiali
compositi.

T 235



SILVERCREST'

Appendice

Dati tecnici

Tensione di alimentazione 220 - 240 V ~ (corrente alternata), 50/60 Hz

Assorbimento di potenza 2000 W

I Tutte le parti di questo apparecchio che vengono
QH a contatto con alimenti sono adatti all'uso
alimentare.
Assistenza

(T Assistenza ltalia
Tel.: 800781188
E-Mail: kompernass@lidl.it

[1AN 437395_2307 |

Importatore
Badi che il seguente indirizzo non & quello del servizio di assistenza clienti.
Contatti innanzitutto il servizio di assistenza clienti indicato.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
GERMANIA

www.kompernass.com
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Bevezeto

A rovid haszndlati Utmutatéra vonatkozé informaciok

Ez a dokumentum a teljes haszndlati dtmutaté réviditett nyomtatott véltozata.

EELE | A QR beolvasésaval kézvetlenil a Lidl-igyfélszolgélati
oldalra (wwwe.lidl-service.com) keriil és a cikkszamot
= (IAN) 437395_2307 megadva megtekintheti és letdltheti a

T | telies haszndlati dtmutatét.

sul

/\ FIGYELMEZTETES!

A hasznélati Gtmutaté a termék része. A termék hasznélata elétt ismerkedjen
meg valamennyi haszndlati és biztonsdgi utasitéssal. Gondosan 8rizze meg a
révid haszndlati Gtmutatédt és a készilék harmadik személynek tovabbadésa
esetén adja &t a termékhez tartozé valamennyi leirdst is.

Rendeltetésszeri hasznalat

Ez a készilék kizarélag élelmiszerek grillezésére szolgdl belss térben. Mds vagy
ezen tilmend haszndlat rendeltetésellenesnek mindsil. A készilék nem alkalmas
kereskedelmi vagy ipari hasznélatra.

A nem rendeltetésszer( haszndlatbdl, szakszeritlen javitasi munkdkbél, jogosu-
latlanul végzett médositasbél vagy nem engedélyezett alkatrész hasznélatdbdl
ered8 kdrok esetén semmilyen igény nem érvényesitheté. A kockdzatot egyedil
az izemeltetd viseli.

Figyelmeztetések

238

Ebben a révid haszndlati dtmutatéban a kévetkezd figyelmeztets jelzéseket
haszndljuk:

VESZELY

Ennek a veszélyességi fokozatnak a figyelmezteté jele fenye-
getd veszélyes helyzetet jel6l.

Haldlhoz vagy stlyos sériiléshez vezethet, ha nem kerili el a veszélyes helyzetet.

> A silyos, akdr haldlos személyi sérilések elkerilése érdekében kévesse
a figyelmeztetd jelzés szerinti utasitdsokat.

/\ FIGYELMEZTETES

Ennek a veszélyességi fokozatnak a figyelmezteté jelzése
lehetséges veszélyhelyzetet jeldl.

Sériilést okozhat, ha nem tudja elkeriilni ezeket a veszélyes helyzeteket.

> A személyi sérilések elkerilése érdekében kévesse a figyelmeztetd jelzések
szerinti utasitdsokat.
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FIGYELEM

Ennek a veszélyességi fokozatnak a figyelmeztets jelzése
lehetséges anyagi kart jeldl.

Anyagi kért okozhat, ha nem tudja elkeriilni ezeket a helyzeteket.

> Az anyagi kdr elkeriilése érdekében kdvesse a figyelmeztets jelzések
szerinti utasitdsokat.

TUDNIVALO

> Tudnivald jelsli a kiegészité informdcidkat, amelyek megkénnyitik a készilék
kezelését.

Biztonsag

Ebben a fejezetben a készilék kezelésével kapcsolatos fontos
biztonsdgi utasitdsokat ismerheti meg.

A készilék megfelel a biztonsdgi el8irdsoknak. A szakszerGtlen
haszndlat személyi sérilést és anyagi kért okozhat.

Alapveté biztonsagi figyelmeztetések

A készilék biztonsagos haszndlata érdekében tartsa be az
alébbi biztonsdgi utasitdsokat:

m Haszndlat elétt ellendrizze a késziléket, hogy nincs-e rajta
l4thaté sérilés. Ne mikddtessen hibds vagy leesett késziléket.

m A veszélyek elkerilése érdekében a sériilt halézati csatlakozét
vagy vezetéket azonnal cseréltesse ki megfeleld jogosultsag-
gal rendelkezd szakemberrel vagy az tgyfélszolgélattal.

m A késziléket 8 éves kor alatti gyermekek és csdkkent fizikai,
érzékszervi vagy mentdlis képességi vagy tapasztalattal és/
vagy tuddssal nem rendelkez8 személyek csak feligyelet
mellett haszndlhatidk, vagy ha felvilagositotték ket a készi-
lék biztonsdgos hasznélatardl és megértették az ebbdl eredd
veszélyeket.

m Gyermekek nem jétszhatnak a készilékkel.
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m Tisztitdst és a felhaszndléi karbantartdst 8 évesnél fiatalabb
vagy feligyelet nélkiili gyermekek nem végezhetnek.

m Ne engedjen 8 évesnél fiatalabb gyerekeket a készilék és a
csatlakozé vezeték kdzelébe.

m Csak megfeleld jogosultsdggal rendelkez8 szakemberrel vagy
az ugyfélszolgdlattal javittassa a késziléket. A szakszerdtlen
javitds veszélyt jelenthet a haszndlé szaméra. Ezenkivil a
garancia is érvényét veszti.

m A késziléket a garanciaidd alatt csak a gyarté dltal engedé-
lyezett igyfélszolgdlat javithatja, ellenkezd esetben késdbbi
kérok esetén mdr nem érvényesithetd a garanciaigény.

m A hibds alkatrészeket csak eredeti alkatrészekre szabad
cserélni. Csak ilyen alkatrészekkel garantdlhaté, hogy azok
megfelelnek
a biztonsdgi kévetelményeknek.

m Ugyelien arra, hogy a hdlézati vezeték ne érien hozzé a
készilék forré részeihez. Soha ne hasznélja a késziléket nyilt
léng, fitélap vagy forré tizhely kézelében.

m Haszndlat utén hagyja lehdlni a késziléket, miel&tt megtiszti-
tand! Egési sériilés veszélye!

m A késziléket lehetSleg egy hdlézati aljzat kdzelében dllitsa
fel. Gondoskodjon arrdl, hogy a hélézati csatlakozé vész-
helyzetben gyorsan elérheté legyen és hogy a vezetékben le
lehessen megbotlani.

m Gondoskodjon arrdl, hogy a készilék stabilan élljon.
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ARAMUTES VESZELYE!

» A késziiléket csak el8irasszerGen beszerelt és foldelt aljzatba
csatlakoztassa. A hélézati fesziltségnek meg kell egyeznie
a készilék tipustdbldjan megadott fesziiltséggel.

~ A nem megfelel8en mikéds vagy sérilt csatlakozévezetéket,
illetve késziléket haladéktalanul javittassa meg vagy cserél-
tesse ki az Ugyfélszolgdlattal.

» Ne tegye ki a késziléket esének és soha ne haszndlja ned-
ves vagy vizes kdrnyezetben.

~ Ugyelien arra, hogy a hdlézati kdbel miksdés kézben soha
ne legyen vizes vagy nedves.

» Soha ne meritse a késziléket vizbe vagy mds folyadékbal
llyen esetben dramités miatt életveszély alakul ki, ha miks-
dés kdzben folyadék keriil a fesziltség alatt allé részekre.

» Mindig a hdlézati kdbel csatlakozédugdjat fogja meg. A
révidzérlat vagy az elekiromos dramités veszélye miatt soha
ne magdt a hdlézati kdbelt hizza meg és a héldzati kdbelt
soha ne fogja meg nedves kézzel.

» Soha ne dllitsa a késziléket, illetve egyéb bitordarabokat a
hélézati kdbelre és Ggyeljen arra, hogy az ne szoruljon be.

» Ne nyissa ki a készilékhdzat és ne javitsa vagy médositsa a
késziléket. Nyitott készilékhéz vagy dnhatalmi médositds
esetén elekiromos dramiités veszélye déll fent és a garancia is
érvényét veszti.

» Védje a késziléket a rdcseppend vagy réspricceld viztdl. Ne
tegyen folyadékkal toltétt edényt (pl. virdgvézat) a készilékre
vagy a készilék mellé.

» Hizza ki a hélézati csatlakozét a csatlakozéaljzatbél a
munkaszinetek elétt, valamint a haszndlat befejezése utan
és minden tisztitds eldtt.
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EGESI SERULES VESZELYE!

& Figyelem! Forré felilet!

~ A készilék felilete haszndlat kézben nagyon felforrésodhat.

A késziléket csak a fogantyindl fogja meg.

FIGYELEM! ANYAGI KAR VESZELYE!

» A készilék tzemeltetéséhez ne haszndljon kiilss id8kapcesoldt
vagy kilén tavmikadtetd rendszert.

» Uzemeltetés kdzben soha se hagyja a késziléket feligyelet
nélkal.

~ Ugyelien arra, hogy a készilék, a halézati kdbel és a csatla-
kozé ne érjen forré felilethez (pl. f6z8lap), illetve azokat ne
érje nyilt lang.

» Ne hasznéljon szenet vagy hasonlé tizel8anyagot a készilék
Uzemeltetésére!

» A tapadésmentes bevonat védelme érdekében ne hasznéljon
fém eszkdzoket, pl. kést, villat stb. Ne haszndlja tovabb a
késziléket, ha sérilt a tapaddsmentes bevonat.

» A késziiléket csak a mellékelt eredeti tartozékokkal izemel-
tesse.

TUDNIVALO

» A felhaszndlé részérdl nincs szitkség kézbeavatkozésra a
termék 50 és 60 Hz kozotti bedllitdsdhoz. A termék 50 és
60 Hz-en egyardnt miksdik.

242 HU SKGE 2000 D3



SILVERCREST’

Kezeléelemek

0660000000 0OCS

A" dbra:

tamasztélabak

biztonsdgi zaréelem
kireteszel6 gomb 180°
,Power” piros ellen8rz8ldampa
,Ready” zéld ellen8rzéldmpa
héfokszabdlyzé

RELEASE gomb (alsé sitélap)
zsirfelfog télca

zsirkifolyd

sitélapok

RELEASE gomb (felsd sitélap)

,B” dbra:

®

sitélapkapard

Kicsomagolas és csatlakoztatas

Biztonsagi utasitasok

/\ FIGYELMEZTETES

A készilék Uzembe helyezése soran személyi és anyagi kar
keletkezhet!

A veszélyek elkeriilése végett vegye figyelembe az aldbbi biztonsdgi utasits-
sokat:

> A csomagoléanyag nem jatékszer. Fulladdsveszély all fenn.

> Az anyagi kdrok elkeriilése érdekében vegye figyelembe az elektromos
bekstéssel kapcsolatos kévetelményeket.
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A csomag tartalmanak és hianytalansaganak ellenérzése

A késziiléket alapveten az aldbbi sszetev8kkel szdllitjuk (lasd a kihajthaté

oldalt):

® kontaktgrill

® zsirfelfogé talca
® sitSlapkapard
[ ]

révid Otmutatd

TUDNIVALO

> Ellendrizze a csomag tartalmdt, hogy hidnytalan-e és nincs-e rajta ldthaté
sérilés.

> Hidnyos szdllitds vagy a nem megfelel§ csomagoldasbél eredd, illetve a
szdllitds sordn keletkezett karok esetén fordulion az iigyfélszolgdlathoz
(l6sd a Szerviz fejezetet).

Kicsomagolas

¢ Vegye ki a dobozbdl a készilék valamennyi részét és a révid haszndlati
Otmutatot.

¢ Tavolitsa el az sszes csomagoléanyagot, az esetleges folidkat és cimkéket.

Kezelés és Uzemeltetés

Ebben a fejezetben a készijlék kezelésére vonatkozé fontos utasitésokat ismerheti
meg.

Az elsé hasznalat elott
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1) Tisztitsa meg az 6sszes tartozékot a ,Tisztitds és dpolds” fejezetben leirtak
szerint, igy teljes egészében eltdvolithatja a gydrtasbél visszamaradt
anyagokat.

2) Olvassa el figyelmesen ezt a révid hasznélati Gtmutatét.

3) Allitsa fel a késziiléket a biztonsdgi utasitasoknak megfelelSen.

4) Reteszelie ki a késziléket a biztonsagi zéréelem @ a helyzetbe dllitésaval.
5) Nyissa ki a késziléket.

6) Tordlie le a sitélapokat ) nedves térlékendével.

7) Csukja be a késziiléket.

8) Csatlakoztassa a hdlézati kdbel csatlakozédugsjat megfelelden bekststt és
foldelt csatlakozéaljzatba, ami a "Miszaki adatok” fejezetben megadott
fesziltség-értékkel rendelkezik. Fitse fel a késziiléket kb. 5 percen keresztil
a legnagyobb héfokon olyan médon, hogy a héfokszabdlyzét @ MAX
poziciéba dllitja.
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TUDNIVALO

> A késziilék elsd felmelegedése sordn a gydrtdsbél visszamaradt anyagok
miatt enyhe fistét és szagot érezhet. Ez teliesen normdlis és veszélytelen.
Gondoskodjon elegendd szell8zésrél, nyisson ki példdul egy ablakot.

9) Hizza ki a hdlézati csatlakozét a csatlakozéaljzatbél és hagyija lehdlni
a késziléket.

10) Ismét tisztitsa meg a késziléket nedves torlékendével.

Héfokszabalyzé
A héfokszabdlyzéval a hémérséklet @ dllithatd be.
— 1. h&foktartomény: felfGtési tartomany/alacsony h8mérséklet
— 2. héfoktartomany: kézepes hdmérséklet
(pl. zoldség elkészitéséhez)
- 3. héfoktartomany: magas hémérséklet (pl. his sitéséhez)
MIN

1. héfoktartomdny

M

AX
3. héfokta rtomény\ j héfoktartomany

TUDNIVALO

> A ,Ready” z&ld ellenérzélampa @ vildgit, ha a héfokszabdlyzé @ a
MIN dlléson és a héfoktartomany 1 eliilsé. Amint a héfokszabdlyzét @ a
kivant helyzetbe dllitjia, akkor egészen addig nem vilagit a "Ready” z&ld
ellenérzéldmpa @, amig a készilék el nem éri a megfeleld hémérsékletet.

> A '"Ready” z&ld ellenérzélampa @ idskdzdnként kikapcsolédhat. Ez azt
ielenti, hogy a készillék hémérséklete a bedllitott hémérséklet ald csdkkent
és a késziilék ismét fit!

> Amint a késziléket csatlakoztatja az elektromos hélézatra, vildgitani kezd
a "Power" piros ellendrzéldmpa @.
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Haszndalat

1)

Csukja be a készijlék fedelét a fogantyijandl fogva.
CsUsztassa be a zsirfelfogé talcat @ a készilékbe.

Ismét csatlakoztassa a hdlézati csatlakozédugét a csatlakozéalizatba. Vildgit
a "Power" piros ellenérzélampa @. A "Ready” zéld ellenérz8lémpa @
vilagitani kezd, ha a héfokszabdlyzé @ MIN dllasban van.

Allitsa be a héfokszabalyzén @ a kivant fokozatot. Kialszik a "Ready” z8ld
ellendrzéldmpa @. Amint a késziilék eléri a bedllitott héfokot, ismét vilagit
a "Ready” z&ld ellenérzélampa @.

TUDNIVALO

Ez a grillez8 késziilék hdrom kilénbsz8 médon haszndlhaté:

— teliesen felnyitva a sitélapok @ asztali grillként hasznélhatok.

— mozgathatd felsé sitélappal @ kontakt grillként haszndlhaté, ily mé-
don példaul a his vagy hal mindkét oldala grillezhetd.

— rogzitett felsé sitslappal @ panini grillként hasznélhats, amivel
példaul bagett sithets.

"Kontakt grill" helyzet

TUDNIVALO

> A halak higiénikus fézése érdekében, javasoljuk az ,kontakt grill” helyzet

1

hasznélatdét.

Nyissa ki a készilék fedelét és helyezze a grillezni kivant élelmiszereket az
alsé sitélapra @.

Csukja be a késziilék fedelét a fogantydjandl fogva.

A mozgé aldtdmasztést felsd sitélap @ a vastagabb grillezendd termé-
keknél is parhuzamos marad az alsé sitélappal . Ennek készdnhetden
optimdlis grillezési eredmény érhetd el.

Kis id8 elteltével ellendrizze a grillezett étel barnuldsét. Ehhez nyissa fel
a készilék fedelét a fogantytjandl fogva.

TUDNIVALO

Kezdjen mindig révid grillezési idével, majd névelie addig, amig el nem éri a
megfelel8 idétartamot. Az eligazodds érdekében vegye figyelembe a ,Sitési
tabldzat” fejezetet is.
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5) Ha elégedett a barnuléssal, vegye ki a grillezett ételt.

FIGYELEM
A készilék megsérilhet!

> Ne haszndljon hegyes vagy éles targyakat a grillezett ételek kivételéhez.
Ezek megsérthetik a sitélapok @ feliiletét!

6) Forgassa el a héfokszabdlyzét @ MIN dlldsba és hizza ki a hdlézati
csatlakozédugét a csatlakozéaljzatbél.

FIGYELEM

> Mindig hizza ki a csatlakozédugét a csatlakozéalizatbél, ha nem haszndl-
ja a késziléket. Nem elég MIN dlldsba forgatni a héfokszabdlyzét @!

"Panini grill" helyzet

1) Nyissa ki a késziilék fedelét és helyezze a grillezni kivant élelmiszereket az
alsé sitélapra @.

2) Csukja le a felsd sitélapot ) és régzitse a kivant magassédgban a biztonsdgi
zéréelem @ hatranyomaséval (MIN, 11, 111, 1V, V éllés). A biztonsdgi
zéréelem @ eldllitasakor kissé emelje fel a sitélapot @. Minél jobban
hétranyomija a biztonsdgi zaréelemet @, anndl nagyobb lesz a sitélapok
@ kozatti tavolsag.

3) Kis idS elteltével ellendrizze a grillezett étel barnulését. Ehhez nyissa fel
a készilék fedelét a fogantytjandl fogva.

TUDNIVALO

Kezdjen mindig révid grillezési id8vel, majd névelie addig, amig el nem éri a
megfeleld idétartamot. Az eligazodds érdekében vegye figyelembe a ,Sitési
tablézat” fejezetet is.

4) Ha elégedett a barnuldssal, vegye ki a grillezett ételt.

FIGYELEM
A készilék megsérilhet!

> Ne haszndljon hegyes vagy éles targyakat a grillezett ételek kivételéhez.
Ezek megsérthetik a sitélapok (@ feliletét!

5) Forgassa el a héfokszabdlyzét @ MIN dllasba és hizza ki a halézati
csatlakozédugét a csatlakozéalizatbél.

FIGYELEM

> Mindig hizza ki a csatlakozédugét a csatlakozéaljzatbél, ha nem haszndlja
a késziléket. Nem elég MIN dllésba forgatni a héfokszabdlyzét @!
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"Asztali grill" helyzet
1) Haijtsa ki a két tamasztélabat @ (1. dbra).
2) Nyomija meg a kireteszel6 gombot 180° @ (1. &bra) és nyissa ki a

késziilék fedelét annyira, hogy a két sitélapot @ asztali grillként lehessen
haszndlni.

!

1. dbra

3) Asitélapok @ igy egymds mellé keriilnek és a késziilék asztali grillként
haszndlhaté (2. &bra).

©

2081 ’r ]

2. dbra

4) Tegye a grillezni kivént élelmiszereket a sitélapokra (.
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5) Id8nként forditsa meg a grillezett élelmiszert és vegye le a sitélemezekrd| @,
ha megsiilt.

FIGYELEM

A készilék megsérilhet!

> Ne haszndljon hegyes vagy éles targyakat a grillezett ételek megforditasd-
hoz/kivételéhez. Ezek megsérthetik a siitélapok (@ feliiletét!

6) Forgassa el a héfokszabdlyzét @ MIN dlldsba és hizza ki a hdlézati
csatlakozédugét a csatlakozéaljzatbdl.

FIGYELEM

> Mindig hizza ki a csatlakozédugét a csatlakozéaljzatbél, ha nem haszndl-

ja a késziléket. Nem elég MIN dlldsba forgatni a héfokszabdlyzét @!

Sitési tablazat

Az aldbbi tabldzat téjékoztaté jellegl, kildnbdzé élelmiszerek sitésére vonatkozé példakkal.
Igazitsa az adatokat a recepthez és az egyéni izléshez. Kiléndsen az étel jellege, példaul
mérete, vastagsdga vagy mindsége befolydsolja a sitési idét. Ezen kiviil igyelien arra is,

|"

hogy ,asztali gril

igy a siitési idé hosszabb lesz.

pozicié esetén a grillezni kivant élelmiszert idénként meg kell forditani,

ELELMISZER HOFOKOZAT POZicIO sUTEsI IDO
hispogdcsa 3 kontakt grill 10- 15 perc
zsirszalonna MAX asztali grill 2 x 3 - 4 perc
sertéstarja steak MAX asztali grill 2x 13- 16 perc
lazacfilé 3 kontakt grill 8- 10 perc
tonhal steak 3 kontakt grill 6 - 8 perc
grillezett zéldség olajjal 2 asztali grill 2 x 3 -6 perc
sajtos szendvics MAX kontakt grill 3 -4 perc
bagett, sajttal a tetején 3 panini grill 4 -8 perc

SKGE 2000 D3
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Otletek és fogasok

B A hos puhitdsdhoz és a grillezés felgyorsitdsdhoz el8zetesen bepdacolhatia
a hist. Erre kivaléan alkalmas példaul a tejfél, a vérdsbor, az ecet, iré vagy
friss papaja- vagy anandszlé. [zlésté| figgsen fszereket és fiszerndvényeket
is haszndlhat. Ne adjon hozzd sét, mert az elvonja a hisban 1év8 vizet és
keménnyé teszi azt. A hist Ggy helyezze bele a paclébe, hogy az teliesen
elfedje a hust és zarja le az edényt. A legjobb, ha egy éjszakan keresztil
benne hagyja.

B Nem csak hist, hanem halat is grillezhet. Javasoljuk, hogy a halakat , kontakt
grill” helyzetben készitse el. A grillezésnél, amikor a készilék fedele le van
zdrva, az étel egyszerre mindkét oldalrél felmelegszik.

B A sitélapok () tapaddsmentes bevonattal rendelkeznek, ezért azokat nem
szikséges kijlén bezsirozni. Ha ennek ellenére zsiradékot szeretne haszndlni,
igyelien arra, hogy siitésre alkalmas zsirt/olajat, példaul repceolajat hasz-
ndljon.

B Ha nem biztos benne, hogy a grillezett étel belseje is megsiilt-e, haszndljon
a kereskedelmi forgalomban kaphaté hish8mérét.

Tisztitas és apolas

Biztonsagi utasitasok

250

/\ FIGYELMEZTETES! ELETVESZELY ARAMUTES KOVETKEZTEBEN!
A készilék tisztitasa kézben személyi sérilés léphet fel!

A veszélyek elkeriilése végett vegye figyelembe az aldbbi biztonsdgi utasits-
sokat:

> Tisztitds elétt hizza ki a hélézati csatlakozédugét és véria meg amig a
késziilék teliesen lehdl. Sériilésveszély!

> A késziiléket soha ne tisztitsa folyd viz alatt és soha ne meritse vizbe. A
késziilékben helyrehozhatatlan kar keletkezhet!

A készillék megsérilhet!

» Ugyelien arra, hogy tisztitaskor ne keriiljn nedvesség a késziilékbe,
ellenkez8 esetben helyrehozhatatlan kér keletkezhet benne.

> A feliletek tisztitdsdhoz ne haszndljon ersen strolé hatdsd vagy
vegyi tisztitdszereket, illetve hegyes vagy karcolé targyakat.

B A sitdlapok (O lehilését kdveten, hizza végig a sitélapkapardt @ a sitd-
lapokon (O 4gy, hogy a zsir és a siitési maradvényok egy helyre keriljenek,
majd az egészet tolja a zsirfelfogé télcdba @.

HU
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W Torslie le a sitélapokat  nedves torl6kenddvel. A tisztitdshoz ne hasz-
ndlion maré hatdsu tisztitészert, érdes szivacsot vagy hegyes targyakat,
ellenkezd esetben megsértheti a tapaddsmentes bevonatot.

Makacs szennyez&dések vagy rasilt ételmaradvanyok esetén vegye le a
sit8lapokat (:

— Nyissa ki a késziiléket.

— Nyomija meg a RELEASE gombot @, ezzel egyidejileg pedig emelie
le az alsé sitélapot @.

- Tartsa meg a felsé sitélapot @, hogy ne billenjen le és nyomja meg

a RELEASE gombot @. A fels sitélap O most mdr levélaszthaté a

készilekrsl.
Tisztitsa meg a levett siitélapokat @ enyhén mosogatészeres, meleg vizben.
Makacs lerakéddsok esetén hagyja a sittélapokat { révid ideig a mosogaté-
vizben dzni. A tisztitas utdn dblitse le tiszta vizzel a sitélapokat O, hogy ne
maradjon rajtuk mosogatdszer-maradvany. Térslidn mindent alaposan szdérazra.
A siit8lapoknak @ szdraznak kell lenniik, mieltt visszahelyezi azokat a készi-

lékbe!

TUDNIVALO

A siit8lapok (O kimél8 tisztitdsdhoz azt ajénljuk, hogy azokat a leirtak
szerint kézzel mosogassa el. A siitélapok ) viszont mosogatégépben
is tisztithatok. A sitélapok @ alsé része mosogatégépben tisztitds
utdn enyhén foltos maradhat. Ez azonban nem befolydsolja a készi-
léket és a mikédését.

A sit8lapok (D visszaszerelése sordn helyezze a sitélapokat © az alapra gy,
hogy a zsirkifolyd @ melletti két vagat az alapon lévé kampékba nydljon.

Ezt kdvetéen nyomija lefelé a sitélap @ elilsd részét, hogy az hallhatéan
bekattanjon.

Tegye ugyanezt a masik sitélappal (O is.

W A készilék kisls8 részének tisztitasahoz térélje le mosogatészerrel benedve-
sitett kend8vel. A mosogatészer maradvanyokat tiszta vizzel benedvesitett
térl8kendével térélje le.

Ugyelien arra, hogy a készilék ismételt haszndlata elstt minden alkatrész
teliesen szdraz legyen.

B A sitSlap-kaparét (B egy nedves t6rlékendével térélie le. Makacs szennyezd-
dések esetén tegyen enyhe mosogatészert a térlékenddre, vagy mosogassa el
mosogatdszeres meleg vizben.

TUDNIVALO

A tisztité kaparé @ kimélé tisztitdsdhoz azt ajénljuk, hogy a leirtak
szerint, kézzel mosogassa el. A tisztité kaparé @ viszont mosogaté-
gépben is tisztithato.
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W A kiiritett zsirfelfogé télcat @ meleg vizzel és mosogatészerrel mossa el.
Tavolitsa el a tisztitészer-maradvdnyokat tiszta vizzel és szaritsa meg.

TUDNIVALO

=\ Azsirfelfogé talca @ kimélé tisztitdsihoz azt ajanljuk, hogy a leirtak
w szerint kézzel mosogassa el. A zsirfelfogé télca @ viszont mosogaté-
)5 gépben is tisztithaté.

Receptek

TUDNIVALO

A receptekben megadott h8mérséklet-bedllitésok vagy id8re vonatkozé infor-
mécidk a hozzdavalék jellegétdl figgsen véltozhatnak!

"Kontakt grill" helyzet

Mexikéi burger

900 g dardlt marhahis

6 ek. barbecue szész

6 ek. apréra vagott hagyma

3 ek. friss vagy kész salsa szész

fél tk. chili por

4 nagy hamburgerzsémle

1) Keverje &ssze a dardlt hist, a hagymdt, a salsat, a chili port és a barbecue

sz6szt egy nagy télban.

2) Formdzzon a masszdbdl négy egyforma nagysdagu, kb. 2 cm vastag
hamburgerpogdcsat.
3) Fitse fel a késziléket (3. héfoktartomdany/MAX).

4) Sisse a hamburgerpogécsdt 8 - 10 percig, az el8melegitett késziléken
és kontakt grill médban. Végil télalja a hamburgert a hozzévaldkkal izlés
szerint f(szerezve a hamburgerzsemlében.
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Ujhagymas-zéldfiszeres szészos marhahdatszin

500 g sovany marhahétszin (szeletenként 125 g)

120 g margarin

1 tk. Worcestershire szész

1 apréra vagott fokhagyma

4 ek. apréra vagott petrezselyem

4 apréra végott Gjhagyma
1) Keverje dssze a margarint és a Worcestershire szdszt egy kis tdlban, majd

keverje hozz4 a fokhagymdt, petrezselymet és Gjhagymat.

2) Fitse fel a késziléket (MAX héfok).

3) Grillezze a hdtszint 3 percig a MAX héfokon.

4) Kenje meg a hétszint az Gjhagymds-zéldfiszeres szésszal és siisse tovabbi
4 percig a 2. héfoktartomdny alsé héfok-bedllitésan.

Narancsszeletes tonhal
(4 személyre)
4 friss tonhal-szelet (szeletenként 170 g)
1 narancs
1 ek. apréra végott petrezselyem
s6

bors

1) Hdémozza meg a narancsot és vdgja kb. 5 mm vastag szeletekre.
2) Melegitse elé a késziléket (3. hsfoktartomany).

3) Helyezze a tonhal-szeleteket az elémelegitett grillre, szérja rd a petrezselymet
és fiszerezze séval és borssal.

4) Rakja a narancsszeleteket a tonhal-szeletekre és grillezze mindezt kb.
6 - 8 percig.

5) Tdlalés elétt tavolitsa el a grillezett narancsszeleteket.
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"Panini grill" helyzet

Spenétos-sajtos panini

254

250
1fej

g leveles spenét

hagyma

1 gerezd fokhagyma

1 ek.

2 tk.

olaj

citromlé

1 csipetnyi s6 (és bors)

4 szelet pirités/ fehér kenyér

40 g fGszervaj

75 g mozarella

20 g mandulafenyd-mag

1)
2)

3)
4)
5)

6)
7)

8)

9)

HU

Vélogassa ki és mossa meg a leveles spendtot.

Hamozza meg és vagja apréra a hagymat és a fokhagymagerezdet, majd
forré olajban pérolja Gvegesre. Tegye hozzd a spenétot. Izesitse citromlével,
séval, borssal.

Kenje meg a pirités-szeletet fiszervaijjal.
Szeletelie fel a mozzarella sajtot.

Ossza szét a mozzarellat és a lecsdpdgtetett spendtot 2 piritds szeleten és
szérjon r&4 mandulafenyé-magot.

Fedije le a paninit egy masik szelet piritéssal.

Helyezze évatosan a paninit a 3/MAX héfoktartomdnyban elémelegitett
panini-sitére.

Allitsa be a biztonsagi zaréelemmel @ a felss siitélap @ kivant tavolsagdt
és csukja le a fedelet.

Vérjon, amig a panini aranybarndra nem siil. Ezt kdvetéen vegye ki a
panini-sitébél.
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Csirkemell-filés panini
400 g csirkemell filé
20 g vaj
bors, s6, paprikapor
120 g bacon, csikokra végva
6 szelet fehér kenyér/pirités
3 ek. saldta-dresszing (joghurt)
30 g jéghegy saldta
2 paradicsom
1 avokadé
1 tk. citromlé

50 g saldtauborka

1) Oblitse le a csirkemell filét foly6 viz alatt és konyhai papirkendével itassa
szdrazra. Piritsa meg kissé kontakt grill médban, a MAX héfokra el8melegi-
teft készilékben.

2) Kapcsolja vissza a késziléket a 3. héfoktartomany elsé fokozataira és kb.
10 percig siisse készre a csirkemellfilét. Sités utdn izesitse séval, borssal
és paprikaval, majd tegye félre.

3) Serpenydben siisse ropogésra a csikokra vagott bacont.

4) Ossza szét a joghurt-dresszinget 3 piritds/fehér kenyér szeleten, tegye ré
a jéghegy saldtdt, végja szeletekre a paradicsomot, fiszerezze meg és
helyezze ra.

5) Végja fel hosszéban a csirkemell filét és tegye a paradicsomra.
6) A bacon-csikokat tegye a csirkemell filére.

7) Vdgja fel hosszdban az avokadét és egy forgaté mozdulattal vélassza le
a magrél. Hizza le a héjat és szeletelje fel az avokddét. Csépdgtessen
citromlét az avokddédra, igy az nem fog bebarnulni. A szeleteket helyezze
a paninire.

8) Szeletelje fel és tegye az avokadéra az uborkdt.

9) Fedije le a paninit egy mésik szelet piritéssal.

10) Helyezze évatosan a paninit a sitélapra .

11) Allitsa be a biztonsdagi zaréelemmel @ a felsé sitélap @ kivant tavolsagat
és csukja le a fedelet.

12) Véria meg, hogy a panini aranybarndra siilién és dvatosan vegye ki a panini-
sitébdl
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Mustaros bagett

1 bagett

1 gerezd fokhagyma

50 g csemege uborka

40 g pecorino

1 ek. csip8s mustar

2 ek. édes mustdr

50 g vaj

2 ek. vagott metéléhagyma

s6, bors

1) Vdgja be a bagettet keresztbe kb. 2 - 3 centiméterenként, de ne vdgja &t.

2) Hémozza meg és nyomja szét a fokhagymdt, végja apréra a csemege
uborkdt és reszelje le a pecorinét.

3) Keverje &ssze a csip8s és az édes mustdrt a puha vaijal, fokhagymaval,
uborkaval, pecorinoval és metélshagymaval, majd izesitse séval és borssal.

4) Téltse bele a mustdros vajat a bagett-bevagdsokba és csomagolja be a
bagettet aluféligba.

5) Helyezze a bagettet a 3/MAX héfoktartomdnyra elémelegitett sitélapra (.

6) Allitsa be a biztonsdgi zaréelemmel @ a felsé siitdlap @ kivant tavolsagat
és csukja le a fedelet.

7) A bagettnek aranybarndnak kell lennie.

"Asztali grill" helyzet

Csirkemell/pulykamell

256

200 g csirkemell/pulykamell
kevés liszt
1) Tegyen kevés siitésallé olajat a siitélapokra (@ és fitse fel a késziiléket a
3. héfoktartoményra.
2) Végja szeletekre a 200 g csirkemellet/pulykamellet és enyhén lisztezze be.

3) Sisse kb. 4 percig az egyik oldalat, majd forditsa meg, enyhén s6zza meg
és sisse a mdsik oldaldt kb. 4 percig.
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Grillezett zéldség

2 paprika
1 cukkini

1 padlizsan

olivaolaj

sO

bors

Provence-i fiszerkeverék

1)

2)
3)
4)

5)

Mossa meg alaposan a zéldségeket. Végja ketté és magozza ki a papri-
kékat, majd vagja Sket csikokra. Vagja ketté hosszaban a padlizsént és a
cukkinit, majd apritsa fel kb. 0,5 cm-es darabokra.

Kenje be a zsldségeket olivaolajjal.
Melegitse el8 a késziiléket (2. héfoktartomdny).

Helyezze a zéldségeket az el8melegitett siitélapra @ és grillezze oldalan-
ként kb. 8 - 10 percig, mig vildgosbarna szinik nem lesz.

Szérjon a zdldségekre sét, borsot és izlés szerint Provence-i fiszerkeveréket.

Kékusz-curry garnéla

100 g vords curry paszta

0,5 dl kékusztej

400 g garnélardk (vagy révid farkd rék vagy garnélardk)
200 g cukorborsé

2 paprika

2 hagyma

2 gerezd fokhagyma

s6 és bors

alufélia

1)
2)
3)
4)
5)

Keverje dssze a curry pasztdt és a kdkusztejet.

Mossa meg a garnéldt, a cukorborsét és a paprikdt.

Hamozza meg a hagymdt és a fokhagymagerezdeket.

Vdgja apréra a hagymdt, a fokhagymagerezdeket és a paprikdt.

Ossza el egyenl8en a garnéldt és a zéldséget négy alufélidra. Az alufélia
legyen akkora, hogy a hozzévaldkat kis csomagként bele lehessen csoma-
golni. Csepegtesse ra a curry-kékusz szészt és fiszerezze az egészet séval
és borssal.
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6) Jél zdrja le a kis csomagokat, hogy ne folyjon ki bel8lik folyadék.
7) Fitse fel a késziléket a 2. héfoktartomdny végén lévé héfokokra.

8) Helyezze a megtoltstt csomagokat az elémelegitett sitélapra @ és pdrolia
mindkét oldalat kb. 15-15 percig.

Grillezett kukoricacsé
2 cs8 csemegekukorica
100 g fiszervaj
fokhagymasé
s6
bors
alufélia
1) Kenjen be egy darab aluféligt fiszeres vajjal.
2) Sézza meg a kukoricacséveket, majd csavarja 8ket az aluféligba.
3) Fitse fel a késziiléket a 2. héfoktartomdny végén 1évé héfokra.

4) Helyezze a csomagot a sitélapra .

5) 15 perc elteltével forditsa meg és pdrolia a kukoricacséveket tovébbi
15 percig.

6) Fiszerezze a kukoricacséveket fokhagymaséval és borssal.
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Artalmatlanitds

Csak Franciaorszagra vonatkozik:

[ ) A DEPOSER A DEPOSER , .
g‘ Cet appareil EN MAGASIN  EN DECHETERIE ELEMENTS

et ses accessoires

se recyclent D’EMBALLAGE

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

FR A termék, a csomagolds és a haszndlati utasitds
@ Gjrahasznosithatd, a gyarté kiterjesztett felel8ssége

ll ald tartozik, és szelektiv hulladékgyjtéssel gyditik.

A készulék artalmatlanitasa

Az &thizott kerekes szeméttdrolé itt Iathaté szimbéluma azt jelzi,
hogy ez a készilék a 2012/19/EU irdnyelv hatdlya alé tartozik. Ez
az irdnyelv azt mondia ki, hogy a késziiléket életciklusa végén nem
szabad a szokdsos haztartdsi hulladékkal drtalmatlanitani, hanem
kilén létrehozott gy(ijthelyen, Gjrahasznosité kézpontokban vagy
hulladékkezeld izemben kell leadni.

Ez az artalmatlanitas az On szamara dijtalan. Kimélje a kérnye-
zetet és artalmatlanitson szakszerien.

Ha hulladékkd valt késziiléke személyes adatokat tartalmaz, akkor az On
felelssége ezeket t5roIni, mieldtt a késziléket visszaadja.

@
D W Az elhaszndlédott termék drtalmatlanitasanak lehetdségeird|
@A téjékozédjon telepilése vagy vérosa dnkormdnyzatandl.

A csomagolas artalmatlanitasa

@ A csomagoléanyagokat kérnyezetbardt és hulladék-artalmatlanitasi
szempontok szerint vélasztottuk ki és ezért Gjrahasznosithatdk.
%@ Artalmatlanitsa a feleslegessé valt csomagoléanyagokat a hatdlyos
helyi el8irasoknak megfeleléen.

Artalmatlanitsa a csomagolést kérnyezetbarat médon. Vegye
figyelembe a kilonbdz8 csomagoléanyagokon 1évé jelzéseket és
adott esetben valassza kiilén azokat. A csomagoléanyagok

a réviditésekkel (a) és szamjegyekkel (b) vannak megjelslve, az
aldbbi jelentéssel: 1-7: manyagok; 20-22: papir és karton,
80-98: kompozit anyagok.
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Figgelék
Miszaki adatok
Fesziltségellatds 220 -240V ~ (véltédram), 50/60 Hz
Teliesitményfelvétel 2000 W
Q'P A készijlék élelmiszerekkel érintkezd részei
élelmiszer-bizfosak.

Szerviz

HY) Szerviz Magyarorszag
Tel.: 06800 21225
E-Mail: kompernass@lidl.hu

[1AN 437395_2307 |

, .
Gyartja
Ugyelien arra, hogy az aldbbi cim nem a szerviz cime. El8szér forduljon a
megjeldlt szervizhcez.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
NEMETORSZAG

www.kompernass.com
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