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Before reading, unfold the page containing the illustrations and familiarise yourself with all functions of the
device.

@

Klappen Sie vor dem Lesen die Seite mit den Abbildungen aus und machen Sie sich anschlieBend mit
allen Funktionen des Gerdétes vertraut.

Avant de lire le mode d’emploi, ouvrez la page contenant les illustrations et familiarisez-vous ensuite avec
toutes les fonctions de |'appareil.

@

Vouw vé6r het lezen de pagina met de afbeeldingen open en maak u vertrouwd met alle functies van het
apparaat.

@

Pred ¢tenim si otevfete stranu s obrdzky a potom se seznamte se viemi funkcemi pfistroje.

Przed przeczytaniem prosze roztozydé strone z ilustracjami, a nastgpnie prosze zapoznad sig z wszystkimi
funkcjami urzgdzenia.

(€9

Pred &itanim si odklopte stranu s obrdzkami a potom sa obozndmte so vietkymi funkciami pristroja.

&

Antes de empezar a leer abra la pdgina que contiene las imagenes y, en seguida, familiaricese con todas
las funciones del dispositivo.

For du leeser, vend siden med billeder frem og bliv bekendt med alle apparatets funktioner.

a

Prima di leggere aprire la pagina con le immagini e prendere confidenza con le diverse funzioni
dell'apparecchio.

(G

Olvasds elétt kattintson az dbrét tartalmazé oldalra és végezetil ismerje meg a késziilék mindegyik funkcisjat.
GD

Pred branjem odprite stran s slikami in se nato seznanite z vsemi funkcijami naprave.
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1. Introduction

Congratulations on the purchase of your new appliance.

You have selected a high-quality product. The operating instructions are
part of this product. They contain important information about safety,
usage and disposal.

Before using the product, please familiarise yourself with all
operating and safety instructions. Use the product only as
described and for the specified range of applications. Please
also pass these operating instructions on to any future owner.

1.1 Proper use

This appliance is intended exclusively for cooking food with hot air. The
appliance is designed for use in private households. Use the appliance
only in dry rooms, and never use it outdoors. Any other use or use
beyond that specified is considered improper use. The appliance is not
intended for use in commercial or industrial environments.

The manufacturer accepts no responsibility for damage caused by
failure to observe these instructions, improper use or repairs, unauthorised
modifications or the use of unapproved replacement parts. The risk is
borne solely by the user.

1.2 Warnings and symbols used

The following warnings are used in these operating instructions (where
applicable):

A warning notice at this hazard level indicates an immi-
nently hazardous situation.

If the hazardous situation is not avoided, it will result in death or
serious physical injury.

> Follow the instructions in this warning to prevent a fatality or serious
personal injury.

SHFD 1400 B2 GB | IE 3
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/\ WARNING

A warning at this hazard level indicates a potentially
hazardous situation.

Failure to avoid this hazardous situation could result in serious injuries
or death.

> Follow the instructions on this warning label to avoid the risk of
death or serious injury.

/\ CAUTION

A warning at this hazard level indicates a potentially
hazardous situation.

Failure to avoid this hazardous situation could result in injuries.

> Follow the instructions in this warning notice to prevent injuries.

A warning at this hazard level indicates a risk of property
damage.

Failure to avoid this situation could result in property damage.

> Follow the instructions on this warning label to prevent property
damage.

> A note provides additional information which will assist you in using
the appliance.
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2. Safety information

RISK OF ELECTRIC SHOCK

~ Before using the appliance, check whether the mains voltage
corresponds to the voltage given on the type plate.

> The appliance should only be connected to an earthed
mains power socket.
~ Route the power cable in such a way that it cannot become
trapped or damaged in any other way.
~ Use the appliance only in dry indoor areas, not outdoors.
&) Never immerse the appliance, power cable or mains plug
in water or any other liquid! This could lead to a potentially
fatal electric shock!

~ Always disconnect the plug from the mains power socket
after use, before cleaning or before moving the appliance.
Pull the plug itself, not the power cable.

~ Do not operate the appliance if it has been dropped or is
damaged in any way. Have the appliance checked and/or
repaired by a qualified technician, if necessary.

» To avoid potential risks, damaged power cables should be
replaced by the manufacturer, their customer service depart-
ment or a similarly qualified person.

» Never touch the appliance with wet hands.

A WARNING! RISK OF INJURY!

» Never use the appliance for purposes other than those
described in these instructions. There is a risk of injury if
the appliance is misused.

» Provide a stable location for the appliance.

» Route the power cable in such a way that no one can tread
on it or frip over it.
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A WARNING! RISK OF INJURY!

>

>

6

Connect the appliance to an easily accessible mains power
socket. Make sure that the mains plug can be reached quickly
in case of danger.

This appliance may be used by children over the age of 8
and by persons with reduced physical, sensory or mental
abilities or by those without experience and/or knowledge,
if they are supervised or have been instructed in the safe use
of the appliance and have understood the potential risks.

Cleaning and user maintenance must not be performed by
children unless they are older than 8 years of age and are
supervised.

Children younger than eight years of age must be kept away
from the appliance and the power cable.

Children must not be allowed to play with the appliance.
Hot steam is generated during the cooking process. Keep

a safe distance away from the steam.

Parts of the appliance get very hot during use. Touching
these may cause serious burns. Do not touch the interior of
the appliance while it is in use. Touch only the handle and
the controls.

Do not move the appliance while it is in use. There is a risk
of being burnt!

Allow the appliance to cool down before cleaning it or
changing the accessories.
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A WARNING! RISK OF FIRE!

~ The appliance operates exclusively with hot air. Never add
oil or other liquids directly into the pan. Otherwise, there is
a risk of fire!

~ Do not use an external timer switch or a separate remote
control system to operate the appliance.

~ Do not use the appliance near hot surfaces or flammable
materials.

~ Never leave the appliance unattended while it is being used.

~ Never set up the appliance close to or underneath flam-
mable objects, especially not under curtains or suspended
cupboards.

~ Do not insert anything into the ventilation slits on the rear of
the appliance and do not cover them.

& CAUTION! Hot surfacel!

~ Protect the appliance from drips or splashing water. Do not
allow any liquids to get into the ventilation slits on the rear of
the appliance.

~ To protect the non-stick coating, do not use metallic tools
such as knives, forks, etc. If the non-stick coating is damaged,
stop using the appliance.

~ Do not use the appliance without the frying basket inserted!

~ Hold the appliance from underneath at the side to move it.
Do not use the handle of the frying basket.

~ Use only the accessories recommended by the manufacturer.

GB | IE 7
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3. Package contents and transport inspection

The appliance is supplied with the following components as standard:
® Hot air fryer

Pan

Frying basket with sieve insert

Operating instructions

3.1 Unpacking

Packaging materials can be dangerous in the hands of
children: Risk of suffocation!

> Never leave children unattended with the packaging material.
Keep children away from the packaging and the appliance.

1) Remove all parts of the appliance and the operating instructions
from the box.

2) Remove all packaging materials and any stickers from the appliance.

NOTE

> Check the package for completeness and signs of visible damage.

> |f the delivery is incomplete or damage has occurred as a result of
defective packaging or during transport, contact the Service hotline
(see section Service).

3.2 Disposal of the packaging

€0

A

The packaging protects the appliance from damage during transport.
The packaging materials have been selected for their environmental
friendliness and ease of disposal, and are therefore recyclable.

Returning the packaging to the material cycle conserves raw materials
and reduces the amount of waste that is generated. Dispose of packag-
ing materials that are no longer needed in accordance with applicable
local regulations.

Dispose of the packaging in an environmentally friendly manner. Note
the labelling on the packaging and separate the packaging material
components for disposal, if necessary. The packaging material is
labelled with abbreviations (a) and numbers (b) with the following
meanings: 1-7: plastics, 20-22: paper and cardboard, 80-98:
composites.
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4. Getting to know the appliance

Figure A (see the fold-out page)
Control panel with display
Frying basket

Sieve insert (removable)
Unlock protection

Release button

Handle

Pan

Housing

Power cable with cable tie

60000 O0CO0Q

Ventilation slits
Figure B:

In the upper area of the control panel @ there are symbols for the various
programmes and functions. These light up when a programme is selected
and are for display only.

The symbols in the lower area of the control panel @ are both displays and
buttons and are used for making settings. For clarity, these are referred to
here as buttons. When they are touched, you will hear a short beep.

Fan symbol &9

"Muffins" programme display

"Chicken" programme display

"Steak" programme display

"Fish" programme display

Display (temperature/cooking time display)
Programme selection button @

On/Off button

Reduce temperature/cooking time button @
Start/stop button

Increase temperature/cooking time button @
Select temperature/cooking time button
"Chips" programme display

"Bacon" programme display

"Shrimps" programme display

(SR NSECENENESH NN NN NN SN

"Vegetables" programme display
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5. Before first use

10

Before using the hot air fryer for the first time, clean all components as
described in the section Cleaning and care.

Hot air flows out of the ventilation slits ) on the back of the appliance.

> Never cover the ventilation slits.

> Do not place the appliance directly under wall units, wall sockets
or near curtains, paper or easily inflammable materials.

> Make sure to leave enough free space around the appliance so
that the air can circulate well.

1) Place the appliance on a horizontal, level, stable and heat-resistant
surface.

> If you wish to place the hot air fryer below the cooker extraction
hood, make sure that the cooker is switched off.

2) Insert the mains plug into a mains wall socket. Ensure that the mains
socket is always within easy reach while the appliance is in operation.

AN

All the symbols on the control panel @ light up briefly and you will
hear 2 short beeps.

The On/Off button @ @ lights up permanently. The appliance is
now ready for use and is in standby mode.

\

> During first use, you may notice a small amount of smoke and a
slight odour. This is due to production residue. This is completely
normal and harmless. Ensure sufficient ventilation; for example, by
opening a window.

GB | IE SHFD 1400 B2



SILVERCREST’

6. The best way to fry

B As a rule, you don't need any oil to prepare food in the hot air
fryer. However, adding a few drops of oil can enhance the flavour.
Generally speaking, the hot air fryer can be used to prepare any
dishes that can be cooked in a convection oven.

B To deep-ry in the hot air fryer, all food must be as dry as possible.
Dry the food well before adding it into the frying basket @.

B Woaxy potatoes are best-suited for making potato dishes in the hot
air fryer. Rinse the sliced potato pieces in fresh water to prevent
them sticking to each other during cooking. Dry the potato pieces
off carefully before putting them in the hot air fryer.

B Remove any ice crystals or frozen water thoroughly from frozen food.

B Make sure that breadcrumbs do not come off the breaded food but
adhere as firmly as possible to the fried food.

B Follow the preparation instructions on the packaging of the food.
Set the temperature and cooking time as recommended.

B |f there are no recommendations on the food packaging for prepara-
tion in a hot air fryer, follow the instructions for convection ovens.

B Avoid frying large quantities at once. For ideal browning results,
we recommend cooking a maximum of 400-500 g of deep-frozen
chips at once.

B Do not overfill the frying basket @! Fill the frying basket to no higher
than the MAX marking. Make sure that the food you are frying can-
not reach the heating element on the upper side of the interior.

B Acrylamide is a possibly carcinogenic substance formed when frying
foodstuffs with a high starch content. Foods containing starch, such
as chips, should therefore only be deep-fried until golden yellow
instead of dark or brown. This is the only way to achieve low-acryla-
mide cooking.

B To ensure even browning and a crispy consistency, e.g. for chips
or chicken nuggets, the fried food must be shaken or turned over
1-2 times during cooking.

— To do this, pull the pan @ with the frying basket @ out of the
appliance and shake the food or turn it over using a suitable
implement. Then put the pan @ including the frying basket @
back in place.
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— When you remove the pan @ with the frying basket @ the cook-
ing programme is paused automatically. It restarts automatically
as soon as the pan @ and the frying basket @ are replaced.

You can also use the hot air fryer to prepare baked goods such as
muffins or small cakes. However, dough or batter should not be
poured directly into the pan @ or the frying basket @. Instead, use
small baking moulds such as muffin tins, which you then place in the

frying basket @.

7. Operation

RISK OF BURNS

>

Parts of the appliance get very hot during use. Touching these may
cause serious burns.

Use pot holders or protective gloves, if you have to touch the pan @

or the frying basket @.

Hot air flows out of the ventilation slits { on the back of the appli-
ance. Do not touch this area.

Do not move or reposition the appliance when it is in operation.

CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

Never use the pan @ without the frying basket @.

Fill the frying basket @ to no higher than the MAX marking and
make sure that the food does not touch the heating element inside
the housing ©.

Set up the appliance as described in the section Before first use.

Prepare the food according to the recipe and place it in the frying

basket @.

Place the frying basket @ into the pan @. Make sure that the
handle @ audibly clicks into the pan @.

Push the unlock protection @ over the release button @.

Place the pan @ with the frying basket @ into the housing @.

12 GB | IE SHFD 1400 B2
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6) Press the On/Off button @ (B, to switch on the control panel @.

V" You will hear a beep.

V" The control symbols in the lower section of the control panel @ light
up. The display @ shows the preset temperature {80 °C and cooking
time {5 min alternately.

You can now either select the quick start function, start a cooking process

with a manually set cooking time and temperature or use one of the pre-

set frying programmes. Read the following section for more information.

> The cooking process can only start if the pan @ and the frying
basket @ are correctly clicked into place.

7.1 Quick start function

If you do not need to make any further setting, you can use the quick start
function and start the cooking process immediately. To do this, press the
Start/Stop button @ @ to start frying immediately. The appliance works
at the preset temperature {80 °C and for the preset cooking time of

'S min. The fan symbol & @ flashes during cooking.

You can adjust the cooking time and temperature at any time, as
described in the next section.

7.2 Setting the cooking time and temperature manually

When the appliance is switched on, the buttons in the lower section
of the control panel @ are active and illuminated. You can adjust the
temperature and cooking time to your needs at any time, even when
a frying programme is running. Proceed as follows:

1) Use the @ button @, to select whether the temperature or the
cooking time is shown on the display @.

2) Press the @ button ) to decrease the displayed values or press
the @ button @ to increase them:
— You can increase or reduce the temperature between 80°C
and 200°C in steps of 5°C.

— You can increase or decrease the cooking time between 1 and
60 minutes in 1-minute increments.

— You will hear a beep each time a button is pressed.

GB | IE 13
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> You can press and hold the @ @ or @ @ buttons to scroll through
the values quickly.

3) Start the cooking process, if you have not already done so, by briefly
pressing the Start/Stop button @ @.

v The fan symbol @ @ on the control panel and the symbol of the
selected programme flash simultaneously. The appliance starts to
heat up.

7.3 Using the programmes

The appliance has 8 preset cooking programmes. When you select

one of the programmes, the corresponding programme symbol lights

up in the upper section of the control panel @. The preset temperature
and cooking time are shown on the display B. You can change these
settings depending on the recipe or your own needs, as described in the
previous section.

How to set a programme:
1) Press the On/Off button @ (® if the appliance is in standby mode.

V" The control symbols in the lower section of the control panel @ light
up.

2) Press the programme selection button @) @ repeatedly until the
symbol for the desired programme lights up in the upper section
of the control panel @.

v The preset temperature and cooking time for this programme are
shown dlternately on the display @.

> The temperature and cooking time appear alternately every
5 seconds on the display . To switch between temperature
and cooking time more quickly, press the @ button éB.

3) If necessary, adjust the temperature and cooking time using the @ @®
or @ @ buttons to suit your requirements.

4) Press the Start/Stop button @ .

v The fan symbol @ @ on the control panel and the symbol of the
selected programme flash simultaneously. The appliance starts to
heat up.

14 GB | IE SHFD 1400 B2
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At the end of the programme, the appliance switches off automatically:

you will hear several beeps, the fan symbol @& @ goes out and "G00"

flashes on the display @ for several seconds. After this, all displays
go out except for the On/Off button @ @®. The appliance is back in
standby mode.

7.4 Pausing a programme

You can pause the frying process at any time, e.g. to check the degree
of browning or to shake or turn the food.

1) Press the Start/Stop button @ €.

v The fan symbol @& @ goes out, the Start/Stop button @ @ flashes.
The temperature and remaining cooking time are shown alternately
on the display (B. The programme indicator lights up continuously.

2) Pull the pan @ out of the housing @ by the handle @.
3) Turn or shake the food in the frying basket @ if necessary.

CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

> The pan @ and the frying basket @ are provided with a non-stick
coating. To protect the non-stick coating, do not use metallic tools
such as knives, forks, etc. to turn the food or take it out.

4) Replace the pan @ with the frying basket @.

5) Press the Start/Stop button @ @ again.

v The programme display and the fan symbol @ @ flash simultaneously
again.

v" The programme continues automatically until the end of the cooking
time.

NOTE

> You can also remove the pan @ from the appliance without pressing
the Start/Stop button @ @). The programme stops automatically
and resumes as soon as you @ insert the pan again. You do not
need to press any button fo do this.

7.5 Cancelling a programme

To cancel a programme, end the cooking process prematurely or return
to the basic settings, press and hold the On/Off button @ @ for

approx. 3 seconds.

v" You will hear a beep. All displays except for the On/Off button @ @®
go out. The appliance is back in standby mode.

SHFD 1400 B2 GB | IE 15
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7.6 Removing fried food

RISK OF BURNS!

> Use pot holders or protective gloves, if you have to touch the pan @
or the frying basket @.
Once the frying process is finished, you will hear several beeps and
"000" appears on the display {®. The appliance switches automatically

info standby mode.
1) Switch off the appliance by pulling out the mains plug.

2) Have a heatresistant base for the pan @ and the frying basket @
and a container, e.g. plate or bowl, ready for the fried food.

3) Pull the pan @ out of the housing @ by the handle @.

CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

> Never disconnect the frying basket @ from the pan @ while holding
it in your hand, otherwise it will fall. Before doing this, place the
pan @ on a heat-resistant surface.

4) Push the unlock protection @ in the direction of the arrow so that
the release button @ underneath it is revealed.

5) Press the release button @ and, at the same time, lift the frying
basket @ upwards out of the pan @.

6) Place the frying basket @ on a heat-resistant surface.
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> The pan @ and the frying basket @ are provided with a non-stick
coating. To protect the non-stick coating, do not use metallic tools

such as knives, forks, etc. to turn the food or take it out.

7) Remove the fried food from the frying basket @.

8) Allow the appliance and accessories to cool down completely before

cleaning and putting them away.

8. Programme table

The values given in the tables or pre-programmed in the appliance are
orientation aids. The actual cooking times may vary depending on the
nature of the food. Check the cooking progress regularly.

Symbol

20

QOOAY

Programme
suitable for:

Chips, potato wedges,
hash browns

Bacon, mozzarella sticks,
sausage rolls

Shrimps, prawns (peeled)

Vegetables, mushrooms

Muffins, baked products,

cakes

Poultry parts, chicken
wings or chicken legs

Steak, chops, cutlets

Fish, fish fingers, calamari

Preset
temperature
(adjustable
range)
200°C
(80-200°C)

180°C
(80-200°C)

160°C
(80-200°C)

180°C
(80-200°C)

160°C
(80-200°C)

200°C
(80-200°C)

200°C
(80-200°C)

180°C
(80-200°C)

Preset cooking

time
(adjustable
range)

20 mins.
(1-60 mins.)

10 mins.
(1-60 mins.)

13 mins.
(1-60 mins.)

22 mins.
(1-60 mins.)

15 mins.

(1-60 mins.)

20 mins.
(1-60 mins.)

20 mins.
(1-60 mins.)

18 mins.

(1-60 mins.)
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9. Table of cooking times

This table provides examples of the temperatures at which specific foods
must be cooked and how much time is required. If these differ from those
shown on the packaging of the food, follow the instructions provided on
the packaging.

Quantity/ Temper- . Turn/
R weight (g) ature Time shake
Potato and vegetables

Ideal:
15-20 mins.
Chips (frozen) 400-500 200°C e ts\»}:ic::(kae]
Maximum 800 30 mins.
Chips (freshly cut) 500 180°C  20-30 mins. Sh'c:k?
twice

FETEID Ve 2 500 180°C  16-22 mins, ook
(frozen) twice!
Vegetables (e.g. Ideal: 600 180°C 22 mins. Shake
courgettes, bell three
peppers, aubergines) Maximum 750  200°C 25 mins. times3
Onions 200 200°C 8-10 mins.  Shake?
Meat
Chicken nuggets 300 180°C  15-20mins.  Tum?
(frozen)
Chicken thighs Ideal: 4pieces  200°C  22-28 mins. Turn2
Chicken breast 350 180°C 10-15 mins. Turn?
Pork chops 350 200°C  15-25 mins. Turn?
Cutlet (frozen) 2-3 pieces 180°C  20-25 mins. Turn?
Bacon 4 pieces 200°C 8 mins. Turn?
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Fish

pawesin 10-12 160°C  6-8min.  Tum?
Shrimps 200 160°C  10-15 mins. Turn?
Salmon fillet 400 180°C  15-18 mins. No
Bread

Bruschetta 4-5 pieces 200°C 6 mins. No
Croitons 200 180°C 5 mins. No

! Shake/turn after about a Y3 and %4 of the cooking time.
2 Shake/turn about halfway through the cooking time.
3 Shake after about 52 to 6 minutes.

SHFD 1400 B2 GBI|IE | 191
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10. Cleaning and care

/\ WARNING - RISK OF ELECTRIC SHOCK!

> Always remove the plug from the mains power socket before
cleaning the appliance.

> @ Never immerse the appliance in water or other liquids!
This could result in a potentially fatal electric shock, and the
appliance could be damaged.

/\ WARNING - RISK OF BURNS!

> Allow the appliance to cool fully before cleaning it.

CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

> Do not use caustic or abrasive cleaning agents or materials such
as scouring milk or steel wool. These can damage the surface of
the appliance and the non-stick coating of the accessories!

10.1 Cleaning the accessories
The sieve insert €@ can be removed for easier cleaning.

1) Push the sieve insert €@ upwards out of the frying basket @ past
the three locking clips.

2) Remove coarse food residues.

3) Rinse the pan @, the frying basket @ and the sieve insert @ in
warm water with a mild detergent and then rinse with fresh water.

4) Use a non-scouring sponge and a mild washing-up liquid to remove
stubborn dirt residues. Wipe off with fresh water afterwards to
remove any detergent residue.

5) Dry all parts well before assembly.

> S The pan @ and the frying basket @ as well as the sieve
(0'. . .
2 insert @ are dishwasher safe.

> After drying, there may still be moisture in cavities. Allow the
accessories to dry completely in the air.
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6) Replace the sieve insert @ into the frying basket @. When doing
so, make sure that it is not at an angle. Press it firmly into the three
locking clips until you hear it click into place.

10.2 Cleaning the housing

1) Clean the appliance with a moist cloth. If required, use a mild
washing-up liquid on the cloth. Afterwards, wipe it off with a cloth
moistened only with water. Make sure that no liquid gets into the
appliance's ventilation slits (!

2) Then dry off with a tea towel.

10.3 Cleaning the interior

1) Clean the interior with a soft sponge moistened with just a litfle water
and a few drops of mild detergent.

2) Wipe several times with a damp microfibre cloth. Rinse it regularly
in water and wring it out.

3) Dry the interior well with a tea towel.

Any other servicing may be performed only by an authorized service
representative or Customer Service.

11. Storage

1) To lift or carry the appliance, place both hands under the side of
the appliance. Never use the handle @ of the frying basket @!

2) Wind up the power cable @ and fasten it with the supplied cable
clip.

3) Store the appliance with the pan @ and the frying basket @ inside

it. This keeps the inside of the appliance and the accessories clean
and dustfree.

4) Store the appliance in a dry and dustfree location.
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12. Troubleshooting

The appliance will
not start.

The appliance is not
working.

The food is under-
cooked or unevenly
fried in the set time.

Strong smoke or
odour development
during cooking.

The pan @ and frying
basket @ are not properly
clicked into place.

The appliance is not
connected fo a mains
power socket.

The appliance is switched

off.
The appliance is defective.

Too much food in the

frying basket @.

Pieces too big.

The temperature is too low
or the cooking time too
short.

The food is in contact with
the heating element and is
burning.

Make sure that the
pan @ with the frying
basket @ are sitting
straight in the housing.

Connect the appliance
to a mains power
socket.

Switch the appliance
on by pressing the
On/Off button @®.

Contact the Customer
Service department.

Do not exceed the
MAX marking in the
frying basket @.

Cut the food into
smaller pieces.

Turn the food or shake
it several times during
cooking.

Increase the temper-
ature or the cooking
time.

Do not exceed the
MAX marking in the
frying basket @.

If the malfunction cannot be corrected or if you have found some other kind

of malfunction, please contact our Customer Service department.

22 GB | IE

SHFD 1400 B2



SILVERCREST’

13. Disposal of the appliance

The adjacent symbol of a crossed-out dustbin means that this appliance
is subject to Directive 2012/19/EU. This directive states that this
appliance may not be disposed of in the normal household waste at the
end of its useful life, but must be taken to specially set-up collection
locations, recycling depots or disposal companies.

The disposal is free of charge for the user. Protect the
environment and dispose of this appliance properly.

@
S W Your local community or smunicipal authorities can provide information
%A on how to dispose of the worn-out product.

and is collected separately.

@ The product is recyclable, subject to extended producer responsibility
s

14. Technical specifications

Power supply 230V ~ (AC), 50-60 Hz
Rated power 1400 W
Protection class I (@ protective earth)

Usable volume frying basket @ 2.2 | up to the MAX marking

that come into contact with food

QIP All of the parts of this appliance
are food-safe.

15. Kompernass Handels GmbH warranty

Dear Customer,

This appliance has a 3-year warranty valid from the date of purchase. If this
product has any faults, you, the buyer, have certain statutory rights. Your stat-
utory rights are not restricted in any way by the warranty described below.

Warranty conditions

The warranty period starts on the date of purchase. Please keep your
receipt in a safe place. This will be required as proof of purchase.

If any material or manufacturing fault occurs within three years of the
date of purchase of the product, we will either repair or replace the
product for you or refund the purchase price (at our discretion).
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This warranty service requires that you present the defective appliance
and the proof of purchase (receipt) within the three-year warranty period,
along with a brief written description of the fault and of when it occurred.

If the defect is covered by the warranty, your product will either be
repaired or replaced by us. The repair or replacement of a product does
not signify the beginning of a new warranty period.

Warranty period and statutory claims for defects

The warranty period is not prolonged by repairs effected under the
warranty. This also applies to replaced and repaired components. Any
damage and defects present at the time of purchase must be reported
immediately affer unpacking. Repairs carried out after expiry of the
warranty period shall be subject to a fee.

Scope of the warranty

This appliance has been manufactured in accordance with strict quality
guidelines and inspected meticulously prior to delivery.

The warranty covers material faults or production faults. The warranty
does not extend to product parts subject to normal wear and tear or to
fragile parts which could be considered as consumable parts such as
switches, batteries or parts made of glass.

The warranty does not apply if the product has been damaged, im-
properly used or improperly maintained. The directions in the operating
instructions for the product regarding proper use of the product are to be
strictly followed. Uses and actions that are discouraged in the operating
instructions or which are warned against must be avoided.

This product is intended solely for private use and not for commercial
purposes. The warranty shall be deemed void in cases of misuse or
improper handling, use of force and modifications / repairs which have
not been carried out by one of our authorised Service centres.

Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please observe the following
instructions:

B Please have the till receipt and the item number
(IAN) 377118_2110 available as proof of purchase.

B You will find the item number on the type plate on the product, an en-
graving on the product, on the front page of the operating instructions
(below left) or on the sticker on the rear or bottom of the product.
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B |f functional or other defects occur, please contact the service depart-
ment listed either by telephone or by e-mail.

B You can return a defective product to us free of charge to the service
address that will be provided to you. Ensure that you enclose the
proof of purchase (till receipt) and information about what the defect
is and when it occurred.

EF3E | You can download these instructions along with many other manuals,
# | product videos and installation software at www.lidl-service.com.

= This QR code will take you directly to the Lidl service page
(www.lidl-service.com) where you can open your operating instruc-
tions by entering the item number (IAN) 377118_2110.

15.1 Service

Service Great Britain
Tel.: 0800 404 7657
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

(IED Service Ireland
Tel.: 1800 101010
E-Mail: kompernass@lidl.ie

[IAN 377118_2110]

15.2 Importer

Please note that the following address is not the service address.
Please use the service address provided in the operating instructions.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.komperncss.com
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16. Recipes

Chips

=

Ingredients for 2 people

400 g frozen chips
Salt

Preparation

1)
2)
3)

4)

Place the frozen chips in the hot air fryer.
Select the "Chips" programme.

Remove the frying basket halfway through the cooking time and
shake or redistribute the fries in the frying basket so that the ones
at the bottom come to the top. Repeat after 5 minutes if necessary.

At the end of the programme, place the chips in a container and
add salt and seasoning to taste. Serve with a dip of your choice.

Sweet potato chips

=
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Ingredients for 2 people

500 g sweet potatoes
1 thsp. sesame seeds
1 pinch of sea salt

5 ml oil

Preparation

1)

Peel the sweet potatoes and cut them into 1 cm thick sticks.

2) Roast the sesame seeds in a pan without fat for about 10 minutes.
Stir the sesame seeds every now and again.
3) Leave the roasted sesame seeds to cool a little and then crush them

together with the salt in a mortar.

4) Mix the raw sweet potato chips with the oil and place them in the hot
air fryer. Cook them using the "Chips" programme. Shake halfway
through the baking time.

5) Add the sesame salt mixture to the sweet potato chips and serve

immediately.

> To achieve a crisper result, soak the sweet potato chips in water for

60 minutes before cooking. Dry them well afterwards and sprinkle
them evenly with cornflour.
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Chicken wings

Ingredients for 2 people

* 6 chicken wings

* 10 ml wine vinegar

¢ A couple of dashes of Tabasco
¢ Sweet paprika

¢ Alittle brown sugar or honey

e 2tsp. herbs

¢ Salt and pepper

* 5mloil

Preparation

1) Mix the oil, vinegar, Tabasco, sugar or honey, the herbs and spices
together in a bowl.

2) Place the chicken wings in the bowl and mix evenly with the marinade.
Preferably, leave overnight in the refrigerator to steep.

3) Place the marinated chicken wings in the hot air fryer and select
the "Chicken" programme. After approx. 15 minutes, turn over with
suitable utensils. Cook for a further 10-15 minutes.

4) Check the cooking progress occasionally and stop it if the chicken
wings are already cooked before the preset time.

Gyros

&

Ingredients for 2 people

* 500 g pork strips
e 2 tbsp. gyros spice

e 10 mlail
e Salt
Preparation

1) Mix the oil and the gyros spices and then combine them with the meat.
If possible, leave in the refrigerator for a few hours to marinate.

2) Put the meat into the hot air fryer and cook for about 15 minutes at
200°C. Select the "Steak" programme and adjust the cooking time
as required. Stir occasionally with suitable utensils so that the meat is
cooked evenly.
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Marinated sesame salmon

Ingredients for 4 people
Q# e 400 g salmon

* 1 thsp. sesame seeds

e 25 ml soy sauce

* 25 ml lemon juice

* 1 tbsp. honey

* 1 tsp. paprika powder

* Salt and pepper

Preparation

1) Stir together the soy sauce with the sesame seeds, lemon juice,
honey, paprika and salt and pepper to make a marinade.

2) Cut the salmon into cubes and mix with the marinade.

3) Cook the marinated salmon cubes at 180°C for approx. 10 minutes.
Select the "Fish" programme and adjust the cooking time as required.

4) Check the progress after half of the time and give the food a stir if
necessary.

5) Serve immediately. It goes well with a mixed salad.

Sausage rolls
Ingredients for 4 people
* 1 pack of puff pastry
* 8 parboiled sausages
e Curry ketchup
*  Mustard
Preparation
1) Soak the sausages in hot water for about 5 minutes.
2) In the meantime, cut the puff pastry info approx. 1 cm thin strips.
3) Remove the sausages from the water and pat them dry.

4) Wrap the pastry strips around the sausages, leaving the two ends
free.

5) Place 4 sausages at a time in the hot air fryer and cook them for
approx. 10-13 minutes until the puff pastry is golden brown.

6) Serve with the curry ketchup and mustard.
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Filled pastries

&
\1

Ingredients for 16 pieces

200 g puff pastry (frozen or from the chiller cabinet)
2 thsp. milk
Filling as desired

Preparation

1)
2)
3)

4)
5)

Cut the puff pastry into 16 squares (5 x 5 cm).
Place a heaped teaspoon of filling in the centre of each square.

Fold each square into a triangular pastry pocket by folding it over.
Brush the edges with a little water and press them together with a

fork.
Place 8 pastries at a time in the frying basket and brush with milk.

Bake them using the "Muffins" programme at 160°C for approx.
15-20 minutes until they are golden brown.

Suggestions for the filling

Ham and cheese:

Mix together 50 g cream cheese and 50 g cooked ham cut into
fine strips and add some pepper.

Ricotta and spinach:

Mix 50 g ricotta with 50 g well-drained spinach, a litfle nutmeg,
salt and grated Parmesan cheese.

Apple cinnamon:

Cut an apple into small pieces and mix with 1 tbsp. sugar, 1 tsp.
cinnamon and a few sultanas.

Salmon and cream cheese:

Mix together 50 g cream cheese and 50 g salmon (fresh or smoked)
cut into small cubes or strips and some dill.
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Shrimp skewers

30

Ingredients for 4 skewers

4 wooden skewers

16-20 prawns, fresh or defrosted
2 garlic cloves

2 tbsp. olive oil

Salt, pepper

Preparation

1)

2)

3) Place the prawns in the garlic-oil marinade, mix thoroughly and
leave in the fridge for at least 1 hour.

4) Place 4-5 prawns on each skewer. Place the skewers in the frying
basket and cook for 10-13 minutes using the "Shrimps" programme.

5) Turn after about half of the cooking time.

GB | IE
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Baked vegetables

Ingredients for 4 people

1 courgette

1 red bell pepper

1 yellow bell pepper

1 red onion

250 g fresh mushrooms
1 tsp. olive oil

Herbes de Provence

Salt and pepper

Preparation

1)

2)

3)

Clean and slice the mushrooms. Wash the remaining vegetables,
remove the stalk and seeds and cut into small pieces. Peel the onion
and cut info rings or wedges.

Mix the spices together with the olive il in a bowl. Add the vegetables
and mix everything well again.

Put everything together in the frying basket and bake at approx.
180°C for approx. 15 minutes. Shake or turn halfway through the
cooking time.
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Blueberry and banana muffins

(/]

32

Ingredients for 5 muffins

100 g wheat flour

1 tsp. of baking powder
1 ripe banana

1 large egg

20 g butter

V2 tsp. vanilla essence
50 g honey

Y2 tsp. cinnamon

100 g blueberries

Preparation

1)
2)

Mix the flour with the baking powder in a large bowl

Mash the banana with a fork and add the flour and baking powder
to the egg, butter, vanilla extract, honey and cinnamon and mix well.

3) Carefully fold the blueberries into the batter.

4) Divide the batter into muffin tins and place them in the hot air fryer.

5) Bake the muffins at approx. 180°C for approx. 20 minutes. To test
whether the muffins are cooked, you can prick them in the middle
with a wooden toothpick. If no batter sticks when you pull it out, the
muffins are ready.
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1. Einleitung
Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres neuen Gerdtes.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt entschieden. Die
Bedienungsanleitung ist Bestandteil dieses Produkts. Sie enthélt wichtige
Hinweise fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung.

Machen Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie das
Produkt nur wie beschrieben und fiir die angegebenen
Einsatzbereiche. Handigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe
des Produkts an Dritte mit aus.

1.1 Bestimmungsgemé&Be Verwendung

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir das Garen von Lebensmitteln mit
heifBer Luft vorgesehen. Das Geréit ist fir die Benutzung in privaten
Haushalten konzipiert. Benutzen Sie das Gerét nur in trockenen RGumen
und verwenden Sie es niemals im Freien. Eine andere oder dariber
hinausgehende Benutzung gilt als nicht bestimmungsgeméf. Das Gerét
ist nicht zur Verwendung in gewerblichen oder industriellen Bereichen
vorgesehen.

Anspriiche jeglicher Art wegen Schéden aus nicht bestimmungsgeméfier
Verwendung, unsachgeméfen Reparaturen, unerlaubt vorgenommener
Verdnderungen oder Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile sind
ausgeschlossen. Das Risiko tréigt allein der Benutzer.

1.2 Verwendete Warnhinweise und Symbole

In dieser Bedienungsanleitung werden folgende Warnhinweise verwendet
(falls zutreffend):

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine
drohende geféhrliche Situation.

Falls die gefdhrliche Situation nicht vermieden wird, wird dies zum Tod
oder zu schweren Verletzungen fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um die Gefahr
des Todes oder schwerer Verletzungen von Personen zu vermeiden.
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/\ WARNUNG

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine
mogliche gefahrliche Situation.

Falls die gefdhrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zu
schweren Verletzungen oder zum Tode fiihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um die Gefahr
von schweren Verletzungen oder des Todes zu vermeiden..

/\ VORSICHT

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine
mégliche geféhrliche Situation.

Falls die geféhrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zu
Verletzungen fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Verletzun-
gen von Personen zu vermeiden.

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet
einen méglichen Sachschaden.

Falls die Situation nicht vermieden wird, kann dies zu Sachschéden
fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Sachsché-
den zu vermeiden.

> Ein Hinweis kennzeichnet zusatzliche Informationen, die den Um-
gang mit dem Gerét erleichtern.
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2. Sicherheitshinweise

STROMSCHLAGGEFAHR

» Prifen Sie vor der Inbetriebnahme des Gerdtes, ob die
Netzspannung mit der auf dem Typenschild angegebenen
Netzspannung Ubereinstimmt.

» SchliefBen Sie das Gerdt nur an eine geerdete Steckdose an.

 Fihren Sie das Netzkabel so, dass es nicht eingeklemmt
oder anderweitig beschadigt werden kann.
» Verwenden Sie das Gerdt nur in trockenen Radumen, nicht im
Freien.
@ Tauchen Sie das Gerdat, das Netzkabel oder den Netzste-
cker niemals in Wasser oder andere Flussigkeiten! Andern-
falls besteht Lebensgefahr durch elektrischen Schlag!

» Ziehen Sie nach Gebrauch, zur Reinigung oder zum Bewegen
des Gerdtes immer den Netzstecker aus der Steckdose.
Ziehen Sie nur am Netzstecker selbst, nicht am Netzkabel.

> Falls das Gerdt heruntergefallen oder beschadigt ist, dirfen
Sie es nicht mehr in Betrieb nehmen. Lassen Sie das Gerat
von qualifiziertem Fachpersonal Gberprifen und gegebenen-
falls reparieren.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt
wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen Kunden-
dienst oder eine dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden,
um Gefdhrdungen zu vermeiden.

» Beriihren Sie das Gerdt niemals mit nassen Hénden.

A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Missbrauchen Sie das Gerdt nicht fir andere Zwecke, als in
dieser Anleitung beschrieben. Bei Missbrauch des Gerates
besteht Verletzungsgefahr.

~ Sorgen Sie fir einen sicheren Stand des Gerdtes.
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A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

>

>

>

>

>

>

Verlegen Sie das Netzkabel so, dass niemand darauf treten
oder dariiber stolpern kann.

SchlieBen Sie das Gerdt an eine leicht zugéngliche Steck-
dose an. Sorgen Sie dafir, dass der Netzstecker bei Gefahr
schnell erreichbar ist.

Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von
Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder
Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich
des sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Reinigung und Benutzerwartung dirfen nicht durch Kinder
durchgefihrt werden, es sei denn, sie sind dlter als 8 Jahre
und beaufsichtigt.

Kinder junger als 8 Jahre sind vom Gerdt und der Anschluss-
leitung fernzuhalten.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

Waéhrend des Garvorgangs wird heifler Dampf freigesetzt.
Halten Sie einen sicheren Abstand zum Dampf.

Teile des Gerdtes werden wdhrend des Betriebs sehr heif3.
Berthren Sie diese nicht, um Verbrennungen zu vermeiden.
Beriihren Sie das Innere des Gerdtes nicht, wenn es in Betrieb
ist. Fassen Sie nur den Griff und die Bedienelemente an.
Bewegen Sie das Gerdt nicht wahrend des Betriebs, es be-
steht Verbrennungsgefahr!

Lassen Sie das Gerdt abkihlen, bevor Sie es reinigen oder
Zubehdr wechseln.
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A WARNUNG! BRANDGEFAHR!

~ Das Gerdt arbeitet nur mit HeiB3luft. Fiillen Sie niemals Ol
oder andere Flissigkeiten direkt in die Pfanne. Es besteht
sonst Brandgefahr!

~ Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernwirksystem, um das Gerét zu betreiben.

» Benutzen Sie das Gerdt nicht in der Nahe von heif3en Ober-
flachen oder brennbaren Materialien.

» Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs niemals unbeauf-
sichtigt.
» Stellen Sie das Gerdat niemals in der Néhe von oder unter

brennbaren Gegenstanden auf, insbesondere nicht unter
Gardinen oder Hangeschranke.

~ Stecken Sie nichts in die Liftungsschlitze auf der Rickseite
des Gerdtes und decken Sie diese nicht ab.

& ACHTUNG! Heife Oberfléche!

~ Schiitzen Sie das Gerdét vor Tropf- und Spritzwasser.
Lassen Sie keine Flussigkeit in die Liftungsschlitze auf der
Rickseite des Gerdtes gelangen.

~ Schitzen Sie die Antihaftbeschichtung, indem Sie keine
metallischen Werkzeuge wie Messer, Gabel usw. benutzen.
Wenn die Antihaftbeschichtung beschadigt ist, benutzen Sie
das Gerat nicht weiter.

~ Benutzen Sie das Gerdt nicht ohne eingesetzten Frittierkorb!

~ Fassen Sie seitlich unter das Gerdt, um es zu bewegen.
Verwenden Sie dazu nicht den Griff des Frittierkorbs.

~ Verwenden Sie nur vom Hersteller empfohlenes Zubehdr.
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3. Lieferumfang und Transportinspektion

Das Gerét wird standardmé&fig mit folgenden Komponenten geliefert:

HeiBluftfritteuse
Pfanne
Frittierkorb mit Siebeinsatz

Bedienungsanleitung

3.1 Auspacken

Verpackungsmaterialien sind in den Handen von Kin-

dern eine Gefahrenquelle: Erstickungsgefahr!

> Lassen Sie Kinder niemals unbeaufsichtigt mit dem Verpackungsma-
terial. Halten Sie Kinder von der Verpackung und vom Gerét fern.

1) Entnehmen Sie alle Teile des Gerdtes und die Bedienungsanleitung
aus dem Karton.

2) Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial und eventuelle Aufkle-
ber vom Gerdit.

> Priffen Sie die Lieferung auf Vollsténdigkeit und auf sichtbare Sché-
den.

> Bei einer unvollstéindigen Lieferung oder Schéden infolge mangel-
hafter Verpackung oder durch Transport wenden Sie sich an die
Service-Hotline (sieche Kapitel Service).

3.2 Entsorgung der Verpackung

€0

A

40

Die Verpackung schiitzt das Gerét vor Transportschdden. Die Verpa-
ckungsmaterialien sind nach umweltvertréglichen und entsorgungstechni-
schen Gesichtspunkten ausgewdhlt und deshalb recyclebar.

Die Rickfihrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart Rohstoffe
und verringert das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte
Verpackungsmaterialien geméf den &rtlich geltenden Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht.

Beachten Sie die Kennzeichnung auf den verschiedenen Verpackungs-
materialien und trennen Sie diese gegebenenfalls gesondert. Die
Verpackungsmaterialien sind gekennzeichnet mit Abkirzungen (a) und
Ziffern (b) mit folgender Bedeutung: 1-7: Kunststoffe, 20-22: Papier
und Pappe, 80-98: Verbundstoffe.
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4. Gerdt kennenlernen
Abbildung A (siehe Ausklappseite)

60000 O0CO0Q

Bedienfeld mit Display
Frittierkorb

Siebeinsatz (abnehmbar)
Entriegelungsschutz
Entriegelungstaste

Griff

Pfanne

Gehguse

Netzkabel mit Kabelbinder

Liftungsschlitze

Abbildung B:

Im oberen Bereich des Bedienfelds @ sind Symbole fir die verschiedenen
Programme und Funktionen angeordnet. Sie leuchten auf, wenn ein Programm
gewdhlt wird und dienen nur der Anzeige.

Die Symbole im unteren Bereich des Bedienfelds @ sind sowohl Anzeigen als
auch Schaltfléchen und dienen der Einstellung. Sie werden hier zur besseren
Lesbarkeit als Tasten bezeichnet. Wenn sie beriihrt werden, ertdnt ein kurzes
Signal.

(SR NSESENENESH NN NN N =N SN

Liftersymbol €9

Anzeige Programm ,Muffins”

Anzeige Programm ,Hé&hnchen”

Anzeige Programm , Steak”

Anzeige Programm ,Fisch”

Display (Anzeige Temperatur/Garzeit)

Taste Programmwahl @

Taste Ein/Aus

Taste Temperatur verringern/Garzeit verkiirzen )
Taste Start/Stopp

Taste Temperatur erhdhen/Garzeit verldngern @
Taste Temperatur/Garzeit wahlen

Anzeige Programm ,Pommes frites”

Anzeige Programm ,Speck”

Anzeige Programm , Shrimps”

Anzeige Programm ,Gemiise”
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5. Vor dem ersten Gebrauch

Bevor Sie die HeiBluftfritteuse zum ersten Mal benutzen, reinigen Sie alle
Teile wie im Kapitel Reinigen und Pflegen beschrieben.

BRANDGEFAHR
Aus den Liftungsschlitzen @ auf der Riickseite des Gerdtes entstromt
heif3e Luft.
> Verdecken Sie niemals die Liftungsschlitze.
> Stellen Sie das Gerdt nicht direkt unter Oberschrénken, Wandsteck-

dosen oder in der Néhe von Gardinen, Papier oder leicht entzindli-
chen Materialien auf.

> Achten Sie darauf, geniigend Freiraum um das Gerét zu lassen,
damit die Luft gut zirkulieren kann.

1) Stellen Sie das Geréit auf eine waagerechte, ebene, stabile und
hitzebesténdige Oberfléche.

> Wenn Sie die HeiBluftfritteuse unter die Dunstabzugshaube auf den
Herd stellen wollen, achten Sie darauf, dass der Herd ausgeschal-
tet ist.

2) Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose. Achten Sie darauf,
dass die Steckdose stets erreichbar ist, wenn das Gerdt im Betrieb ist.

AN

Alle Symbole im Bedienfeld @ leuchten kurz auf und ein kurzes
Signal ertént 2 Mal.

Die Taste Ein/Aus @ (@ leuchtet permanent. Das Geréit ist nun
betriebsbereit und befindet sich im Standby-Modus.

\

> Wahrend der ersten Inbetriebnahme kann es durch fertigungs-
bedingte Rickstédnde zu leichter Rauch- und Geruchsentwicklung
kommen. Das ist véllig normal und ungeféhrlich. Sorgen Sie fir
ausreichende Beliftung, 6ffnen Sie zum Beispiel ein Fenster.
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6. So gelingt das Frittieren am besten

B Fir die Zubereitung von Speisen in der Heifluftfritteuse wird in der
Regel kein Ol benstigt. Die Zugabe von einigen Tropfen Ol kann
jedoch den Geschmack verstérken. Generell lassen sich mit der Heif3-
luftfritteuse alle Speisen zubereiten, die im Umluftbackofen gelingen.

W Fir das Frittieren in der Heif3luftfritteuse miissen alle Lebensmittel
méglichst trocken sein. Trocknen Sie das Frittiergut gut ab, bevor Sie
es in den Frittierkorb @ einfillen.

B Fir die Zubereitung von Kartoffelgerichten in der Heif3luftfritteuse
sind festkochende Kartoffelsorten am besten geeignet. Spilen Sie die
geschnittenen Kartoffelstiicke mit klarem Wasser ab, um ein Aneinan-
derkleben wéhrend des Garvorgangs zu verhindern. Trocknen Sie die
Kartoffelstiicke sorgféiltig ab, bevor Sie sie in die HeifBluftfriteuse geben.

B Entfernen Sie eventuelle Eiskristalle oder gefrorenes Wasser griind-
lich von tiefgefrorenen Lebensmitteln.

B Achten Sie darauf, dass die Panade sich nicht von panierten Lebens-
mitteln |8st, sondern méglichst fest am Frittiergut anhaftet.

B Halten Sie sich an den Zubereitungshinweisen auf der Verpackung
des Frittierguts. Stellen Sie die Temperatur und die Garzeit so ein wie
empfohlen.

B Wenn auf der Verpackung der Lebensmittel keine Empfehlungen fir
die Zubereitung mit der Heif3luftfritteuse vorhanden sind, orientieren
Sie sich an den Angaben fir Umluftbackofen.

B Vermeiden Sie es, groBe Mengen auf einmal zu frittieren. Fir beste
Bréunungsergebnisse empfehlen wir, maximal 400-500 g tiefgefro-
rene Pommes frites auf einmal zuzubereiten.

B Uberfiillen Sie den Frittierkob @ nicht! Fisllen Sie den Frittierkorb
maximal bis zur MAX Markierung. Achten Sie darauf, dass das
Frittiergut nicht an das Heizelement an der Oberseite des Innenraums
gelangen kann.

B Acrylomid ist ein méglicherweise krebserzeugender Stoff, der beim
Frittieren von stdrkehaltigen Lebensmitteln gebildet wird.
Starkehaltige Lebensmittel, wie zum Beispiel Pommes frites, sollten
daher nur goldgelb anstatt dunkel oder braun frittiert werden. Nur so
erreichen Sie eine acrylamidarme Zubereitung.

B Fir eine gleichmé&Bige Bréunung und eine krosse Konsistenz, z. B. bei
Pommes frites oder Chicken Nuggets, muss das Frittiertgut wéhrend
des Garvorgangs 1-2 Mal geschiittelt oder gewendet werden.
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— Hierzu ziehen Sie die Pfanne @ mit Frittierkorb @ aus dem
Gerét und schitteln Sie das Frittiergut oder wenden Sie es unter
Zuhilfenahme von geeignetem Besteck. Setzen Sie dann die
Pfanne @ inkl. Frittierkorb @ wieder ein.

— Das Frittierprogramm wird beim Herausziehen der Pfanne @ mit
Frittierkorb @ automatisch unterbrochen und l&éuft automatisch wei-
ter, sobald die Pfanne @ mit Frittierkorb @ wieder eingesetzt wird.

Sie kénnen mit der HeiBluftfritteuse auch Backwaren wie Muffins
oder kleine Kuchen zubereiten. Dabei darf der Teig auf keinen Fall
direkt in die Pfanne @ oder in den Frittierkorb @ gegeben werden.
Nutzen Sie hierfir kleine Backformen wie Muffinférmchen, die sie
dann mit dem Teig in den Frittierkorb @ stellen.

7. Bedienen

VERBRENNUNGSGEFAHR

>

>

>

>

Teile des Gerdtes werden wahrend des Betriebs sehr heif3. Beriihren
Sie diese nicht, um Verbrennungen zu vermeiden.

Verwenden Sie Topflappen oder Ofenhandschuhe, wenn Sie die
Pfanne @ oder den Frittierkorb @ anfassen missen.

Aus den Liftungsschlitzen @ auf der Riickseite des Gerdtes ent-
stromt heifBe Luft. Fassen Sie nicht in diesen Bereich.

Bewegen oder versetzen Sie das Gerét nicht, wenn es in Befrieb ist.

ACHTUNG SACHSCHADEN!

>

>

Vewenden Sie die Pfanne @ nie ohne Frittierkorb @.

Fillen Sie den Frittierkorb @ maximal bis zur MAX Markierung und
achten Sie darauf, dass das Frittiergut das Heizelement im Inneren
des Gehduses @ nicht berihrt.

Stellen Sie das Gerét so auf, wie im Kapitel Vor dem ersten Ge-
brauch beschrieben.

Bereiten Sie die Lebensmittel nach Rezept vor und geben Sie sie in

den Frittierkorb @.

Setzen Sie den Frittierkorb @ in die Pfanne @. Achten Sie dabei
darauf, dass der Griff @ horbar in der Pfanne @ einrastet.

Schieben Sie den Entriegelungsschutz @ iber die Entriegelungstaste @.
Setzen Sie die Pfanne @ inkl. Frittierkorb @ in das Gehéduse @.
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6) Driicken Sie die Taste Ein/Aus @ @, um das Bedienfeld @ einzu-
schalten.

V" Ein kurzes Signal ertént.

v" Die Symbole der Bedienelemente im unteren Abschnitt des Bedien-
felds @ leuchten auf. Im Display (B wechseln sich die voreingestellte
Temperatur {80°C und die Garzeit {5 min ab.

Sie kdnnen nun entweder die Schnellstart-Funktion wdhlen, einen Garvor-

gang mit manuell eingestellter Garzeit und Temperatur starten oder eines

der Frittierprogramme verwenden. Lesen Sie hierzu die nachfolgenden

Kapitel.

> Der Garvorgang l&sst sich nur starten, wenn die Pfanne @ inkl.
Frittierkorb @ korrekt in ihrer Aufnahme eingerastet ist.

7.1 Schnellstart-Funktion

Wenn Sie keine weitere Einstellung bendtigen, kénnen Sie die Schnell-

start-Funktion nutzen und den Garvorgang sofort starten.

Driicken Sie hierzu die Taste Start/Stopp @ @, um sofort mit dem Frittie-
ren zu beginnen. Das Gerit arbeitet mit der voreingestellten Temperatur

180 °C und fir die voreingestellte Garzeit von {5 min. Das Liftersymbol

& @ blinkt wahrend des Garvorgangs.

Sie kdnnen die Garzeit und die Temperatur jederzeit veréndern, wie im
néchsten Kapitel beschrieben.

7.2 Garzeit und Temperatur manuell einstellen

Wenn das Gerdt eingeschaltet ist, sind die Tasten im unteren Abschnitt
des Bedienfelds @ aktiv und leuchten. Sie kdnnen jederzeit, auch wenn
gerade ein Frittierprogramm léuft, die Temperatur und die Garzeit lhren
Bedirfnissen anpassen. Gehen Sie hierzu wie folgt vor:

1) Wahlen Sie mit der Taste @ @, ob die Temperatur oder die Garzeit
im Display (O angezeigt wird.
2) Driicken Sie die Taste @ @®, um die angezeigten Werte zu verrin-
gern bzw. driicken Sie die Taste @) @, um sie zu erhchen:
— Die Temperatur kdnnen Sie zwischen 80 °C und 200 °C in
Schritten von 5 °C erhdhen oder reduzieren.

— Die Garzeit kdnnen Sie zwischen 1 und 60 Minuten in Schritten
von 1 Minute erhdhen oder reduzieren.

— Bei jedem Betdtigen der Tasten ertént ein akustisches Signal.

DE | AT | CH 45



SILVERCREST
HNwES

> Sie kénnen die Tasten @ @ oder @ @ gedriickt halten, um die

Werte schnell durchlaufen zu lassen.

3) Starten Sie den Garvorgang, falls nicht schon geschehen, indem Sie

die Taste @ Start-Stopp @ kurz driicken.

v Im Bedienfeld blinken das Liftersymbol @@ @ und das Symbol des
gewdhlten Programms gleichzeitig. Das Gerét beginnt aufzuheizen.

7.3 Programme verwenden

Das Gerdt verfigt Gber 8 voreingestellte Garprogramme. Wenn Sie
eines der Programme wdhlen, leuchtet im oberen Abschnitt des Bedien-
felds @ das entsprechende Programmsymbol auf. Die voreingestellte
Temperatur und Garzeit werden im Display @) angezeigt. Diese Einstel-
lungen kénnen Sie je nach Rezept oder eigenem Bedarf veréindern, wie
im vorigen Kapitel beschrieben.

So stellen Sie ein Programm ein:

1) Driicken Sie die Taste Ein/Aus @ @, falls sich das Gerdt im
Standby-Modus befindet.

v' Die Symbole der Bedienelemente im unteren Abschnitt des Bedien-
felds @ leuchten auf.

2) Driicken Sie die Taste Programmwahl @ @ so oft, bis das Symbol
des gewiinschten Programms im oberen Abschnitt des Bedienfelds @
aufleuchtet.

v Die fir dieses Programm voreingestellte Temperatur und die Garzeit
werden im Display ({ abwechselnd angezeigt.

> Im Display ® wechseln sich Temperatur und Garzeit alle 5
Sekunden ab. Um schneller zwischen Temperatur und Garzeit zu

wechseln, dricken Sie die Taste €@ .
3) Passen Sie ggf. Temperatur und Garzeit mit der Taste @ @ oder @ @

an lhre Bedirfnisse an.
4) Driicken Sie die Taste Start/Stopp @ €.
v Im Bedienfeld blinken das Liftersymbol @@ @ und das Symbol des

gewdhlten Programms gleichzeitig. Das Gerét beginnt aufzuheizen.
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Bei Programmende schaltet sich das Gerdt automatisch ab: Ein Signalton
ertont mehrmals, das Liftersymbol @ @ erlischt und im Display @ blinkt
,000" einige Sekunden lang. Danach erléschen alle Anzeigen bis auf

die Taste Ein/Aus @ (.
Das Gerdt befindet sich wieder im Standby-Modus.

7.4 Programm unterbrechen

Sie kdnnen den Frittiervorgang jederzeit unterbrechen, z. B. um den Bréu-
nungsgrad zu Uberpriifen oder das Frittiergut zu schiitteln oder zu wenden.

1) Driicken Sie die Taste Start/Stopp @ €.

v Das Liftersymbol @ @ erlischt, die Taste Start/Stopp @ @ blinkt.
Temperatur und Restzeit werden abwechselnd im Display (@ ange-
zeigt. Die Programmanzeige leuchtet durchgehend.

2) Ziehen Sie die Pfanne @ am Griff @ aus dem Gehduse @ heraus.
3) Wenden oder schiitteln Sie ggf. das Frittiergut im Frittierkorb €.

ACHTUNG SACHSCHADEN!

> Die Pfanne @ und der Frittierkorb @ sind mit einer Antihaftbe-
schichtung versehen. Schijtzen Sie die Antihaftbeschichtung, indem
Sie keine metallischen Werkzeuge wie Messer, Gabel usw. benut-
zen, um das Gargut zu wenden oder herauszunehmen.

4) Setzen Sie die Pfanne @ mit Frittierkorb @ wieder ein.

5) Driicken Sie wieder die Taste Start/Stopp @ €.

v Die Programmanzeige und das Liftersymbol @@ @ blinken wieder
gleichzeitig.

v" Das Programm wird bis zum Ende der Garzeit automatisch fortgefihrt.

> Sie kénnen die Pfanne @ auch aus dem Gerét ziehen, ohne vorher
die Taste Start/Stopp @ @ zu driicken. Das Programm stoppt auto-
matisch und wird wieder fortgefihrt, sobald Sie die Pfanne @ wieder
einsetzen. Es muss dafir keine Taste gedriickt werden.

7.5 Programm abbrechen

Um ein Programm abzubrechen, den Garvorgang vorzeitig zu beenden
oder zu den Grundeinstellungen zuriickzukehren, halten Sie die Taste

Ein/Aus @ ( ca. 3 Sekunden lang gedriickt.

v' Ein Signal ertént. Alle Anzeigen auBBer der Taste Ein/Aus @ @®
erldschen. Das Gerdt ist wieder im Standby-Modus.
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7.6 Frittiergut entnehmen

VERBRENNUNGSGEFAHR!

> Verwenden Sie Topflappen oder Ofenhandschuhe, wenn Sie die
Pfanne @ oder den Frittierkorb @ anfassen missen.

Wenn der Frittiervorgang beendet ist, ertént mehrmals ein akustisches Si-
gnal, wéhrend im Display @ ,000" angezeigt wird. Das Gerdét schaltet
dann automatisch in den Standby-Modus.

1) Schalten Sie das Gerét aus, indem Sie den Netzstecker aus der
Steckdose ziehen.

2) Halten Sie eine hitzebesténdige Unterlage fir die Pfanne @ und den
Frittierkorb @ sowie ein Gefdaf3, z. B. Teller oder Schissel, fir das
Frittiergut bereit.

3) Ziehen Sie die Pfanne @ am Griff @ aus dem Gehduse @ heraus.

ACHTUNG SACHSCHADEN!

> Trennen Sie niemals den Frittierkorb @ von der Pfanne @, wahrend
Sie diese in der Hand halten, da sie sonst herunterfallen wiirde. Stel-
len Sie hierfir die Pfanne @ auf eine hitzebesténdige Unterlage.

4) Schieben Sie den Entriegelungsschutz @ in Pfeilrichtung, so dass die
darunter liegende Entriegelungstaste @ freigelegt wird.

5) Driicken Sie die Entriegelungstaste @ und heben Sie gleichzeitig den
Frittierkorb @ nach oben aus der Pfanne @ heraus.

6) Stellen Sie den Frittierkorb @ auf eine hitzebesténdige Unterlage.
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8. Programmtabelle

@0 =

QOO

> Die Pfanne @ und der Frittierkorb @ sind mit einer Antihaftbe-
schichtung versehen. Schiitzen Sie die Antihaftbeschichtung, indem

Sie keine metallischen Werkzeuge wie Messer, Gabel usw. benut-

zen, um das Gargut zu wenden oder herauszunehmen.

7) Entnehmen Sie das Frittiergut aus dem Frittierkorb @.

8) Lassen Sie das Gerat und das Zubehér vollstandig abkihlen, bevor
Sie es reinigen und wegréumen.

Die in den Tabellen angegebenen bzw. im Gerdt vorprogrammierten Wer-
te sind Orientierungshilfen. Die tatséichlichen Garzeiten kdnnen je nach
Beschaffenheit der Lebensmittel variieren. Kontrollieren Sie den Garvor-

gang regelmafig.

Programm geeignet
fir:

Pommes frites, Kartoffel-
spalten, Rasti

Speck, Mozzarellasticks,
Wirstchen im Teigmantel

Shrimps, Garnelen (ohne
Schale)

Gemiise, Pilze

Muffins, Backwaren,
Kuchen

Gefligelteile, Hanchen-
fligel oder Hanchen-
keulen

Steak, Koteletts, Schnitzel

Fisch, Fischstébchen,
Calamares

voreingestellte

Temperatur

(einstellbarer

Bereich)
200 °C
(80 - 200 °C)
180 °C
(80 - 200 °C)

160 °C
(80 - 200 °C)

180 °C
(80 - 200 °C)

160 °C
(80 - 200 °C)

200 °C
(80 - 200 °C)

200 °C
(80 - 200 °C)

180 °C
(80 - 200 °C)

voreingestellte

Garzeit

(einstellbarer

Bereich)

20 Min.
(1 - 60 Min.)

10 Min.
(1 - 60 Min.)

13 Min.
(1 - 60 Min.)

22 Min.
(1 - 60 Min.)

15 Min.
(1 - 60 Min.)

20 Min.
(1T - 60 Min.)

20 Min.
(1 - 60 Min.)

18 Min.
(1 - 60 Min.)
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9. Tabelle Garzeiten

Die Tabelle gibt Beispiele an, welche Nahrungsmittel bei welcher Tem-

peratur gegart werden missen und wie viel Garzeit Sie dazu bendtigen.

Falls die Anweisungen auf der Verpackung des Garguts von dieser

Tabelle abweichen, folgen Sie den Anweisungen auf der Verpackung.

Lebensmittel

Menge /
Gewicht (g)

Kartoffeln und Gemuse

Pommes frites (TK)

Pommes frites (frisch)

Kartoffelspalten (TK)

Gemiise (z. B. Zucchini,

Paprika, Auberginen)

Zwiebeln
Fleisch

Chicken Nuggets (TK)

Hdahnche

n-Schenkel

Héhnchen-Brust
Schweinekoteletts
Schnitzel (TK)
Speck

50
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optimal:

400-500
max.: 800

500

500

optimal: 600

max.: 750
200

300
optimal: 4 Stiick
350
350
2 - 3 Stiick
4 Stick

Tempe-
ratur

200°C

180°C
180°C

180 °C

200 °C
200 °C

180 °C
200 °C
180 °C
200 °C
180 °C
200 °C

Zeit
15 - 20 Min
30 Min
20 - 30 Min.
16 - 22 Min.
22 Min.
25 Min.
8 - 10 Min.
15 - 20 Min.
22 - 28 Min.
10 - 15 Min.
15 - 25 Min.
20 - 25 Min.
8 Min.

wen-
den/
schitteln

2 Mal

schiitteln!

2 Mdl
schiitteln!

2 Mal

schitteln!

3 Madl

schiitteln3

schijtteln2

wenden?
wenden?
wenden?
wenden?
wenden?

wenden?
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Fisch

Panierte Garnelen 10-12 Stick  160°C 6 - 8 Min.  wenden?
Shrimps 200 160 °C 10 - 15 Min.  wenden?
Lachsfilet 400 180 °C 15 - 18 Min. nein
Brot

Bruschetta 4 -5 Stiick 200 °C 6 Min. nein
Croitons 200 180 °C 5 Min. nein

' Nach ca. 5 und %5 der Garzeit schiitteln/wenden.
2 Nach ca. der Hélfte der Garzeit schiitteln/wenden.
3 Nach jeweils ca. 52 bzw. 6 Minuten schiitteln.
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10. Reinigen und Pflegen

/A WARNUNG - STROMSCHLAGGEFAHR!

> Bevor Sie das Gerét reinigen, ziehen Sie immer den Netzstecker
aus der Netzsteckdose.

> @ Auf keinen Fall darf das Gerdt in Flissigkeiten getaucht

werden! Hierdurch kann Lebensgefahr durch elekirischen
Schlag entstehen und das Gerdét beschédigt werden.

/\ WARNUNG - VERBRENNUNGSGEFAHR!

> Lassen Sie das Gerdt vor der Reinigung vollsténdig abkihlen.

> Verwenden Sie zur Reinigung keine &tzenden oder scheuernden
Reinigungsmittel /-materialien wie Scheuermilch oder Stahlwolle.
Diese kénnen die Oberfldche des Gerétes und die Antihaftbe-
schichtung des Zubehérs beschadigen!

10.1 Zubehor reinigen

52

Zur einfacheren Reinigung ldsst sich der Siebeinsatz €@ abnehmen.

1) Driicken Sie den Siebeinsatz € an den drei Arretierungsklammern
aus dem Frittierkorb @ nach oben heraus.

2) Entfernen Sie grobe Lebensmittelreste.
3) Spilen Sie die Pfanne @, den Frittierkob @ und den Siebeinsatz €@

in warmem Wasser mit einem milden Spilmittel und spilen Sie sie
anschlieBend mit klarem Wasser nach.

4) Nutzen Sie bei hartnéckigen Verschmutzungen einen nicht scheuern-

den Schwamm mit einem milden Spiilmittel. Wischen Sie mit klarem
Wasser nach, um eventuelle Spiilmittelreste zu entfernen.

5) Trocknen Sie alle Teile vor dem Zusammenbauen gut ab.

» S Die Pfanne @ und der Frittierkorb @ samt Siebeinsatz @
)

sind spilmaschinengeeignet.

> Nach dem Abtrocknen kann sich immer noch Feuchtigkeit in Hohl-
rdumen befinden. Lassen Sie die Zubehérteile vollstéindig an der
Luft trocknen.
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6) Setzen Sie den Siebeinsatz € wieder in den Frittierkorb @. Achten
Sie dabei darauf, dass er sich nicht verkantet. Driicken Sie ihn fest in
die drei Arretierungsklammern, bis er hérbar einrastet.

10.2 Gehduse reinigen

1) Reinigen Sie das Ger&t mit einem feuchten Tuch. Bei Bedarf geben
Sie ein mildes Spilmittel auf das Tuch. Wischen Sie danach mit
einem nur mit Wasser befeuchteten Tuch griindlich nach. Achten Sie
darauf, dass keine Flissigkeit in die Liftungschlitze ) des Gerdtes
gelangt!

2) Trocknen Sie anschlieBend mit einem Geschirrtuch ab.

10.3 Innenraum reinigen

1) Reinigen Sie den Innenraum mit einem weichen Schwamm, der mit
nur wenig Wasser angefeuchtet wurde, und einigen Tropfen eines
milden Reinigungsmittels.

2) Wischen Sie mehrmals mit einem feuchten Mikrofasertuch nach. Wa-
schen Sie es zwischendurch in Wasser aus und wringen Sie es aus.

3) Trocknen Sie den Innenraum mit einem Geschirrtuch gut ab.

Andere Wartungsarbeiten dirfen nur von einem autorisierten Fachbe-
trieb oder dem Kundendienst durchgefishrt werden.

11. Aufbewahren

1) Heben oder tragen Sie das Gerdt, indem Sie mit beiden Handen
seitlich unter das Gerdt fassen. Nutzen Sie dazu niemals den Griff @

des Frittierkorbs @!

2) Rollen Sie das Netzkabel @ zusammen und fixieren Sie es mit dem
mitgelieferten Kabelbinder.

3) Verstauen Sie das Gerdt mit eingesetzter Pfanne @ und Frittierkorb @.
So bleiben das Innere des Gerdtes und das Zubehdr sauber und
staubfrei.

4) Bewahren Sie das Gerdt an einem trockenen und staubfreien Ort
auf.
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12. Fehler beheben

Das Gerdit lasst sich
nicht starten.

Das Gerdt funktio-
niert nicht.

Die Speisen sind

in der eingestellten
Zeit noch nicht gar
oder ungleichmaBig
frittiert.

Starke Rauch- oder
Geruchsentwicklung
wdhrend des Garvor-

gangs.

Die Pfanne @ mit Frittier-
korb @ ist nicht richtig

eingerastet.

Das Gerét ist nicht mit einer
Netzsteckdose verbunden.

Das Gerdt ist ausgeschaltet.

Das Gerdit ist defekt.

Zu groBBe Menge an Lebens-
mitteln im Frittierkorb @.

Zu grofe Stiicke.

Die Temperatur ist zu
niedrig oder die Garzeit zu
kurz.

Speisen berijhren das Hei-
zelement und verbrennen
daran.

Achten Sie auf einen
korrekten Sitz der

Pfanne @ mit Frittier-
korb @ im Gehduse.

SchlieBBen Sie das Ge-
rat an eine Netzsteck-
dose an.

Schalten Sie das Ge-
rat durch Driicken der

Taste Ein/Aus @ ein.

Wenden Sie sich an
den Kundenservice.

Uberschreiten Sie nicht
die MAX Markierung
im Frittierkorb @.

Schneiden Sie die Le-
bensmittel in kleinere
Stiicke.

Wenden Sie die Spei-
sen oder schiitteln Sie
sie mehrmals wahrend
des Garvorgangs.

Erhdhen Sie die Tem-
peratur oder verlan-
gern Sie die Garzeit.

Uberschreiten Sie nicht
die MAX Markierung
im Frittierkorb @.

Sollten sich die Stérungen nicht beheben lassen oder wenn Sie andere Arten
von Stérungen feststellen, wenden Sie sich bitte an unseren Service.

54 DE | AT | CH

SHFD 1400 B2



SILVERCREST’

13. Gerat entsorgen

S

A

N

Das nebenstehende Symbol einer durchgestrichenen Miilltonne auf
Radern zeigt an, dass dieses Gerdt der Richtlinie 2012/19/EU unter-
liegt. Diese Richtlinie besagt, dass Sie dieses Gerdt am Ende seiner
Nutzungszeit nicht mit dem normalen Haushaltsmiill entsorgen diirfen,
sondern in speziell eingerichteten Sammelstellen, Wertstoffhéfen oder
Entsorgungsbetrieben abgeben missen.

Diese Entsorgung ist fiir Sie kostenfrei. Schonen Sie die
Umwelt und entsorgen Sie fachgerecht.

Fir den deutschen Markt gili:

Beim Kauf eines Neugerdtes haben Sie das Recht, das entsprechende
Altgerdt an lhren Handler zuriickzugeben. Héndler von Elektro- und
Elektronikgerdten mit einer Verkaufsflache von mindestens 400 gm sowie
Lebensmittelhéndler mit einer Verkaufsflache von mindestens 800 gm,
die regelméBig Elekiro- und Elektronikgeréte verkaufen, sind auBerdem
verpflichtet, Altgerdte unentgeltlich zuriickzunehmen, auch ohne dass ein
Neugerdt gekauft wird, wenn die Altgeréte in keiner Abmessung gréBer
sind als 25 cm. LIDL bietet Ihnen Ricknahmeméglichkeiten direkt in den
Filialen und Mérkten an. Informieren Sie sich auch bei lhrem Héndler
iber die Ricknahmeméglichkeiten vor Ort.

Weitere Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts
erfahren Sie bei lhrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

@ Das Produkt ist recycelbar, unterliegt einer erweiterten Herstellerverant-

wortung und wird gefrennt gesammelt.

14. Technische Daten

230V ~ (Wechselstrom),

Netzspannung 50-60 Hz
Nennleistung 1400 W
Schutzklasse I (@ Schutzerde)
Nutzvolumen Frittierkorb @ 2,2 | bis zur MAX-Markierung
’ Alle Teile dieses Gerdtes, die mit
QH Lebensmitteln in Berhrung kom-

men, sind lebensmittelecht.
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15. Garantie der KompernaBB Handels GmbH

56

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle
von Méngeln dieses Produkts stehen lhnen gegen den Verkgufer des
Produkts gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch
unsere im Folgenden dargestellte Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den
Kassenbon gut auf. Dieser wird als Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkts ein
Material- oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach
unserer Wahl - fir Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der Kaufpreis
erstattet. Diese Garantieleistung setzt voraus, dass innerhalb der Dreijah-
resfrist das defekte Gerdt und der Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt und
schriftlich kurz beschrieben wird, worin der Mangel besteht und wann er
aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist, erhalten Sie das
reparierte oder ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch
des Produkts beginnt kein neuer Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche Mangelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdihrleistung nicht verléingert. Dies gilt
auch fir ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene
Schéden und Méngel missen sofort nach dem Auspacken gemeldet werden.
Nach Ablauf der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert
und vor Auslieferung gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese
Garantie erstreckt sich nicht auf Produkiteile, die normaler Abnutzung
ausgesetzt sind und daher als VerschleiBteile angesehen werden kénnen
oder fiir Beschadigungen an zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus
oder Teile, die aus Glas gefertigt sind.
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Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt beschadigt, nicht sachgemaf
benutzt oder gewartet wurde. Fir eine sachgeméfe Benutzung des
Produkts sind alle in der Bedienungsanleitung aufgefihrten Anweisungen
genau einzuhalten. Verwendungszwecke und Handlungen, von denen in
der Bedienungsanleitung abgeraten oder vor denen gewarnt wird, sind
unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fisr den privaten und nicht fir den gewerblichen Ge-
brauch bestimmt. Bei missbréuchlicher und unsachgemé&Ber Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten
Serviceniederlassung vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen
Sie bitte den folgenden Hinweisen:

B Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnum-
mer (IAN) 377118_2110 als Nachweis fiir den Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild am Produkt,
einer Gravur am Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanleitung
(unten links) oder dem Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite des
Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel auftreten, kontak-
tieren Sie zunéchst die nachfolgend benannte Serviceabteilung
telefonisch oder per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann unter Beifigung des
Kaufbelegs (Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht
und wann er aufgetreten ist, firr Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte
Serviceanschrift ibersenden.

EFAE Auf www.lidl-service.com kénnen Sie diese und viele weitere Handbii-
cher, Produktvideos und Installationssoftware herunterladen.

O] Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf die Lidl-Service-Seite
RIS | (www.lidl-service.com) und kénnen durch die Eingabe der Artikelnum-

mer (IAN) 377118_2110 lhre Bedienungsanleitung ffnen.
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15.1 Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de
Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222
E-Mail: kompernass@lidl.at
(CH) Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[IAN 377118_2110|

15.2 Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernass.com
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16. Rezepte

Pommes frites

Zutaten fiir 2 Personen

e 400 g Pommes frites (TK)

e Salz

Zubereitung

1) Die gefrorenen Pommes frites in die Heif3luftfritteuse geben.
2) Das Programm ,Pommes frites” wéhlen.

3) Den Frittierkorb bei der Hélfte der Garzeit herausnehmen und die
Pommes im Frittierkorb schiitteln oder umverteilen, so dass die unte-
ren nach oben kommen. Ggf. nach weiteren 5 Min. wiederholen.

4) Nach Programmende die Pommes in ein Gef&B geben und nach
Belieben salzen und wiirzen. Mit einem Dip nach Wahl servieren.

SuBkartoffel-Pommes

Zutaten fiir 2 Personen

e 500 g SiBBkartoffeln

e 1 EL Sesam

e 1 Prise Meersalz
e 5mlOl
Zubereitung

1) SuBkartoffeln schélen und in 1 cm dicke Stdbchen schneiden.

2) Sesam ohne Fett ca. 10 Minuten in einer Pfanne résten, bis er zu
duften beginnt. Rihren Sie den Sesam zwischenzeitlich durch.

3) Den gerdsteten Sesam ein wenig abkihlen lassen und zusammen mit
dem Salz in einem Mérser zerstof3en.

4) Die rohen SiBkartoffelpommes mit dem Ol vermengen und in die
HeiBluftfritteuse geben. Mit dem Programm ,Pommes frites” backen.
Nach der Hélfte der Backzeit schitteln.

5) Die Sesam-Salz-Mischung unter die SiiBkartoffelpommes mengen
und diese sofort servieren.

> Um ein knusprigeres Ergebnis zu erhalten, wéssern Sie die StBBkar-
toffel-Stébchen vor dem Garen fir 60 Minuten. Trocknen Sie sie
danach gut ab und bestreuen Sie sie gleichméBig mit Speisestéirke.
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Héahnchenfligel

Zutaten fisr 2 Personen

6 Hahnchenfligel

10 ml Weinessig

1 paar Spritzer Tabasco

Paprika Edelsiif3

etwas brauner Rohrzucker oder Honig
2 TL Krduter

Salz und Pfeffer

5ml Ol

Zubereitung

1)

Essig, Ol, Tabasco, Zucker oder Honig, Kréuter und Gewiirze in
einer Schissel vermengen.

2) Die Hahnchenfligel in die Schiissel geben und gleichméBig mit der
Marinade durchmischen. Am besten iiber Nacht im Kihlschrank
ziehen lassen.

3) Die marinierten Héhnchenfligel in die Heifluftfritteuse geben und
das Programm ,Héhnchen” wéhlen. Nach ca 15 Minuten mit einem
geeigneten Besteck wenden. Weitere 10-15 Minuten garen.

4) Den Garvorgang zwischendurch kontrollieren und ggf. abbrechen,
wenn die Hahnchenfligel vor der voreingestellten Zeit gar sind.

Gyros

60

Zutaten fisr 2 Personen

500 g Schweinegeschnetzeltes
2 EL Gyrosgewiirz

10ml Ol

Salz

Zubereitung

1)

Das Ol und das Gyrosgewiirz mischen und mit dem Geschnetzelten
vermengen. Nach Méglichkeit ein paar Stunden im Kihlschrank durch-
ziehen lassen.

2) Das Fleisch in die HeiBluftfritteuse geben und bei 200 °C fiir ca.
15 Min. garen. Wéhlen Sie dazu das Programm ,Steak” und passen
Sie die Garzeit an. Zwischendurch mit einem geeigneten Besteck
umrihren, damit das Fleisch gleichmé&Big gegart wird.
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Marinierter Sesam-Lachs

Zutaten fiir 4 Personen

e 400 g Lachs

e 1 ELSesam

¢ 25 ml SojasofBe

e 25 ml Zitronensaft
* 1 EL Honig

e 1 TL Paprikapulver
e Salz und Pfeffer
Zubereitung

1) Die Sojasof3e mit dem Sesam, Zitronensaft, Honig, Paprikapulver
sowie Salz und Pfeffer zu einer Marinade verrishren.

2) Den Lachs in Wiirfel schneiden und mit der Marinade vermengen.

3) Die marinierten Lachswiirfel bei 180 °C ca. 10 Minuten garen.
Wahlen Sie dazu das Programm ,Fisch” und passen Sie die Garzeit
entsprechend an.

4) Kontrollieren Sie nach der Hélfte der Zeit den Garvorgang und
mischen Sie das Gargut ggf. etwas durch.

5) Sofort servieren. Dazu passt ein bunter Salat.

Gebackene Wirstchen

W

Zutaten fiir 4 Personen

e 1 Packchen Blatterteig

e 8 Brishwiirstchen

e Curry-Ketchup

e Senf

Zubereitung

1) Die Wirstchen fir ca. 5 Minuten in heilem Wasser ziehen lassen.

2) In der Zwischenzeit den Blétterteig in ca. 1 cm diinne Streifen schnei-
den.

3) Die Brihwirstchen aus dem Wasser nehmen und trocken tupfen.

4) Die Teigstreifen um die Wirstchen wickeln, so dass die beiden Enden
frei bleiben.

5) Jeweils 4 Wirstchen in die HeiBluftfritteuse geben und ca. 10-13
Minuten garen, bis der Blatterteig goldgelb ist.

6) Mit dem Curry-Ketschup und dem Senf servieren.
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Gefillte Teigtaschen

&
\1

62

Zutaten fir 16 Stiick

¢ 200 g Blatterteig (tiefgefroren oder aus dem Kihlregal)
e 2 EL Milch

¢ Fillung nach Belieben

Zubereitung

1) Bléatterteig in 16 Quadrate (5 x 5 cm) schneiden.

2) Auf jedes Quadrat einen gehduften Teelsffel Fillung in die Mitte
platzieren.

3) Aus jedem Quadrat eine dreieckige Teigtasche durch Umschlagen
falten. Die Rénder mit etwas Wasser bepinseln und mit einer Gabel
zusammendriicken.

4) Jeweils 8 Teigtaschen in den Frittierkorb geben und mit Milch bestrei-
chen.

5) Mit dem Programm ,Muffins” bei 160 °C ca. 15-20 Minuten
goldgelb backen.

Vorschlége fiir die Fillung

Schinken-Kase:

e 50 g Frischkése und 50 g in feinen Streifen geschnittenen Kochschin-
ken und etwas Pfeffer miteinander vermischen.

Ricotta-Spinat:

¢ 50 g Ricotta mit 50 g gut abgetropften Spinat, etwas Muskat, Salz
und geriebenem Parmesankdse vermengen.

Apfel-Zimt:

* Einen Apfel in kleine Stiicke schneiden und mit 1 EL Zucker, 1 TL Zimt
und ein paar Rosinen vermengen.

Lachs-Frischkase:

e 50 g Frischkése und 50 g in kleine Wiirfeln oder Streifen geschnit-
tenen Lachs (frisch oder gerduchert) und etwas Dill miteinander
vermengen.
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Garnelenspie3e

Zutaten fir 4 SpieBe
* 4 Holzspiefe
e 16-20 Garnelen, frisch oder aufgetaut

¢ 2 Knoblauchzehen

¢ 2 EL Olivensl
e Salz, Pfeffer
Zubereitung

1) Knoblauch schélen und fein hacken. In einer Schiissel zusammen mit
dem Olivend| gut vermengen.

2) Garnelen ggf. schélen, entdarmen und waschen, anschlieBend mit
Kichenpapier trocken tupfen.

3) Garnelen in die Knoblauch-Ol-Marinade legen, durchmischen und
mindestens 1 Stunde im Kiihlschrank durchziehen lassen.

4) Jeweils 4-5 Garnelen auf ein Spief stecken. Spiefie in den Frittierkorb
geben und mit dem Programm , Shrimps” 10-13 Minuten garen.

5) Nach der Halfte der Zeit wenden.

Gebackenes Gemise

Zutaten fir 4 Personen

e 1 Stiick Zucchini

e 1 Stiick Paprika rot

e 1 Stisck Paprika gelb

e 1 Stiick rote Zwiebel

e 250 g frische Champignons
¢ 1 TLOlivensl

¢ Kréuter der Provence

¢ Salz und Pfeffer
Zubereitung

1) Die Champignons putzen und in Scheiben schneiden. Das restliche
Gemiise waschen, Strunk und Kerne entfernen und in kleine Stiicke
schneiden. Zwiebel schélen und in Ringe oder Spalten schneiden.

2) Die Gewiirze zusammen mit dem Olivendl in einer Schissel vermen-
gen. Das Gemise zugeben und nochmals alles gut mischen.

3) Alles zusammen in den Frittierkorb geben und bei ca 180°C ca. 15
Minuten backen. Nach der Hélfte der Garzeit schiitteln oder wenden.
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Blaubeer-Bananen-Muffins
Zutaten fisr 5 Muffins

(/]

64

100 g Weizenmehl

1 TL Backpulver

1 reife Banane

1 grofes Ei

20 g Butter

1/2 TL Vanille-Extrakt
50 g Honig

1/2 T Zimt

100 g Blaubeeren

Zubereitung

1)
2)

3)
4)

5)

Das Mehl mit dem Backpulver in einer grofien Schiissel mischen.

Die Banane mit einer Gabel zerdriicken und mit dem Ei, der Butter,
dem Vanille-Extrakt, dem Honig und dem Zimt zum Mehl mit Backpul-
ver hinzugeben und gut durchmischen.

Die Blaubeeren vorsichtig in den Teig unterheben.

Den Teig in Muffin-Férmchen verteilen und diese in die HeiB3luftfritteu-
se geben.

Die Muffins bei ca 180 °C fir ca. 20 Minuten backen. Um zu testen,
ob die Muffins gar sind, kann man sie mit einem Holzstiel in die Mitte
stechen. Wenn beim Herausziehen kein Teig kleben bleibt, sind die
Muffins fertig.
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1. Introduction
Toutes nos félicitations pour l'achat de votre nouvel appareil.

Vous venez ainsi d'opter pour un produit de grande qualité. Le mode
d'emploi fait partie intégrante de ce produit. Il contient des remarques
importantes concernant la sécurité, I'vtilisation et le recyclage.

Avant d'utiliser le produit, veuillez vous familiariser avec
P
toutes les consignes d'utilisation et avertissements de sécurité.
N'utilisez le produit que conformément aux descriptions et
P q p
pour les domaines d'utilisation indiqués. Si vous cédez le
produit & un tiers, remettez-lui également tous les documents.

1.1 Utilisation conforme

Cet appareil est prévu exclusivement pour la cuisson d'aliments dans de
I'air chaud. L'appareil est concu pour l'vtilisation dans un cadre domes-
tique. Utilisez cet appareil uniquement dans des locaux secs et jamais
a l'extérieur. Tout usage autre ou dépassant ce cadre est réputé non
conforme. L'appareil n'est pas concu pour étre utilisé dans des secteurs
commerciaux ou industriels.

Les prétentions de toute nature pour dommages résultant d'une utilisation
non conforme, de réparations inappropriées, de modifications réalisées
sans autorisation ou du recours & des piéces de rechange non autorisées
sont exclues. L'utilisateur assume seul la responsabilité des risques
encourus.

1.2 Avertissements et symboles utilisés

Les avertissements suivants (si pertinents) sont utilisés dans le présent
mode d'emploi :

Un avertissement a ce niveau de danger signale une
situation dangereuse imminente.

Si la situation dangereuse n'est pas évitée, elle peut entrainer la mort
ou des blessures graves.

> Les instructions stipulées dans cet avertissement doivent étre suivies
pour éviter tout risque de blessures graves, voire mortelles aux
personnes.
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/\ AVERTISSEMENT

Un avertissement a ce niveau de danger signale une
situation potentiellement dangereuse.

Si la situation dangereuse n'est pas évitée, cela peut entrainer des
blessures graves ou la mort.

> Les instructions stipulées dans cet avertissement doivent étre respec-
tées pour éviter tout risque de blessures graves, voire de mort.

/\ ATTENTION

Un avertissement a ce niveau de danger signale une
situation potentiellement dangereuse.

Si la situation dangereuse n'est pas évitée, cela peut entrainer des
blessures.

> Les instructions stipulées dans cet avertissement doivent étre suivies
pour éviter des blessures aux personnes.

Un avertissement a ce niveau de danger signale un
risque éventuel de dégats matériels.

Si la situation n'est pas évitée, cela peut entrainer des dégéts maté-
riels.

> Les instructions stipulées dans cet avertissement doivent étre respec-
tées pour éviter tout dégét matériel.

REMARQUE

> Une remarque comporte des informations supplémentaires facilitant
la manipulation de l'appareil.
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2. Consignes de sécurité

RISQUE D'ELECTROCUTION

~ Avant la mise en service de l'appareil, vérifiez si la tension
réseau correspond & la tension réseau indiquée sur la
plaque signalétique.

» Raccordez 'appareil uniquement & une prise secteur reliée
a la terre.

» Posez le cordon d'alimentation de facon & ce qu'il ne puisse pas
étre coincé ou endommagé de quelque maniére que ce soit.

~ Utilisez 'appareil exclusivement dans des locaux secs, pas
en extérieur.

N'immergez jamais |'appareil, le cordon d'alimentation ou
la fiche secteur dans de I'eau ni dans d'autres liquides !
Dans le cas contraire, un danger de mort par électrocution
est possible |

» Aprés utilisation, pour le nettoyage ou pour déplacer l'appa-
reil, veuillez toujours retirer la fiche de la prise secteur. Tirez
uniquement la fiche secteur, pas le cordon d'alimentation.

» Si l'appareil est tombé ou est endommagé, vous ne devez
pas le remettre en service. Faites vérifier et, le cas échéant,
réparer |'appareil par des professionnels spécialisés et
qualifiés.

» Si le cordon d'alimentation de cet appareil est endommagsé, il
doit étre remplacé par le fabricant, son service aprés-vente ou
une personne de qualification similaire afin d'éviter tout risque.

» Ne saisissez jamais |'appareil avec les mains mouillées.

A AVERTISSEMENT ! RISQUE DE BLESSURES !

~ N'utilisez pas 'appareil & d'autres fins que celles décrites
dans cette notice. En cas d'usage abusif, il existe un risque
de blessures.
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/A AVERTISSEMENT ! RISQUE DE BLESSURES !
~ Veillez & ce que l'appareil soit posé sur une surface stable.

~ Disposez le cordon d'alimentation de telle maniére que
personne ne puisse marcher ou trébucher dessus.

~ Branchez |'appareil sur une prise secteur aisément accessible.
Veillez & ce que la fiche secteur soit rapidement accessible
en cas de danger.

~ Cet appareil peut étre utilisé par des enfants & partir de
8 ans et par des personnes ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites ou un manque d'expérience
et/ou de connaissances & condition qu'ils soient supervisés
ou qu'ils aient recu des instructions concernant |'utilisation de
I'appareil en toute sécurité et qu'ils aient compris les dangers
en résultant.

~ Le nettoyage et la maintenance utilisateur ne doivent pas
étre effectués par des enfants & moins qu'ils aient plus de
8 ans et soient sous surveillance.

~ Maintenir 'appareil et son cordon d'alimentation hors de
portée des enfants de moins de 8 ans.

~ Ne pas laisser les enfants jouer avec l'appareil.

~ De la vapeur brilante se dégage pendant le processus de

cuisson. Respectez toujours une distance de sécurité avec la
vapeur.

~ Les piéces de l'appareil deviennent brilantes en cours d'utiliso-
tion. Ne les touchez pas afin d'éviter toute brilure. Ne touchez
pas l'intérieur de I'appareil aussi longtemps qu'il est en marche.
Ne saisissez que la poignée et les éléments de commande.

~ Ne déplacez pas l'appareil en cours de fonctionnement,
il y a risque de brilure |

~ Laissez I'appareil refroidir complétement avant de le net-
toyer ou de changer les accessoires.
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A AVERTISSEMENT ! RISQUE D'INCENDIE !

~ L'appareil fonctionne uniquement & l'air chaud. Ne versez
jamais d'huile ou d'autres liquides directement dans la cuve.
Il'y a sinon un risque d'incendie !

~ N'utilisez pas de minuterie externe ni de dispositif de com-
mande & distance séparé pour faire fonctionner l'appareil.

~ N'utilisez pas l'appareil & proximité de surfaces brilantes
ou de matériaux inflammables.

~ Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance durant son
fonctionnement.

~ Ne placez jamais l'appareil & proximité ou sous des objets
inflammables, tout particuliérement pas sous des rideaux ou
des placards suspendus.

» N'insérez rien dans les fentes de ventilation situées au dos
de l'appareil et ne les couvrez pas.

& ATTENTION | Surface brilante !

~ Protégez l'appareil contre les gouttes d'eau et éclaboussures.
Ne laissez pas couler de liquide dans les fentes de ventilation
situées au dos de l'appareil.

~ Protégez le revétement antiadhésif en évitant d'utiliser des
outils métalliques tels que des couteaux, des fourchettes, etc.
Si le revétement antiadhésif est endommagé, cessez d'utiliser
l'appareil.

~ N'utilisez pas 'appareil sans le panier & friture en place !

~ Saisissez l'appareil latéralement par le dessous pour le dépla-
cer. N'utilisez pas pour cela la poignée du panier & friture.

~ Utilisez exclusivement les accessoires recommandés par le
fabricant.
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3. Matériel livré et inspection apres transport

L'appareil est livré équipé standard avec les composants suivants :
® Friteuse & air chaud

e Cuve
® Panier & friture avec tamis
°

Mode d'emploi

3.1 Déballage

Dans les mains des enfants, les matériaux d'emballage

sont source de danger : risque d'asphyxie !

> Ne laissez jamais les enfants sans surveillance avec les matériaux
d'emballage. Maintenez les enfants & distance de I'emballage et
de l'appareil.

1) Sortez du carton toutes les piéces de I'appareil et le mode d'emploi.

2) Retirez tous les matériaux d'emballage et les éventuels autocollants
de l'appareil.

REMARQUE

> Vérifiez si la livraison est compléte et ne présente aucun dégét apparent.

> En cas de livraison incompléte ou de dommages résultant d'un embal-
lage défectueux ou liés au transport, veuillez vous adresser & la hot-
line du service aprés-vente (voir le chapitre Service aprés-vente).

3.2 Recyclage de I'emballage

&
£

72

L'emballage protége I'appareil des dommages au cours du transport. Les
matériaux d'emballage ont été sélectionnés selon des critéres de respect
de l'environnement et de recyclage permettant leur élimination écologique.

Le recyclage de I'emballage permet dans le cadre du cycle des maté-
riaux d'économiser des matiéres premiéres et de réduire le volume de
déchets. Veuillez recycler les matériaux d'emballage qui ne servent plus
en respectant la réglementation locale.

Recyclez I'emballage d'une maniére respectueuse de l'environnement.
Observez le marquage sur les différents matériaux d'emballage et
triez-les séparément si nécessaire. Les matériaux d'emballage sont
repérés par des abréviations (a) et des numéros (b) qui ont la significa-
tion suivante : 1-7 : plastiques, 20-22 : papier et carton, 80-98 :
matériaux composites.
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4. Présentation de l'appareil

Figure A (voir le volet dépliant)

60000 O0CO0Q

Panneau de commande avec écran
Panier & friture

Tamis (amovible)

Protection antidéverrouillage

Bouton de déverrouillage

Poignée

Cuve

Boitier

Cordon d'alimentation avec serre-céble

Fentes de ventilation

Figure B :

Dans la partie supérieure du panneau de commande @ se trouvent des
symboles représentant différents programmes et fonctions. lls s'allument
lorsqu'un programme est choisi et il ne servent qu'a l'affichage.

Les symboles dans la partie inférieure du panneau de commande @ servent

a l'affichage et sont en méme temps des touches de réglage. Dans la suite du

texte, ces symboles sont appelés "touches" pour faciliter la lecture. Un bref
signal acoustique retentit lorsqu'elles sont utilisées.

SRS AN ESECNC NN NN NN SN )

Symbole de ventilateur §&

Affichage du programme "Muffins"

Affichage du programme "Poulet"

Affichage du programme "Viande"

Affichage du programme "Poisson"

Ecran (affichage de la température/du temps de cuisson)
Touche de sélection de programme @

Touche Marche/Arrét

Touche Réduire la température/Réduire le temps de cuisson @
Touche Start/Stop

Touche Augmenter la température/Allonger le temps de cuisson @
Touche Choisir la température/le temps de cuisson
Affichage du programme "Frites"

Affichage du programme "Lard"

Affichage du programme "Crevettes"

Affichage du programme "Légumes"
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5. Avant la premiére utilisation

Avant d'utiliser la friteuse & air chaud pour la premiére fois, nettoyez toutes
les piéces comme indiqué au chapitre Nettoyage et entretien.

RISQUE D'INCENDIE

De l'air chaud sort par les fentes de ventilation @ au dos de l'appareil.

> Ne recouvrez jamais les fentes de ventilation.

> Ninstallez jamais I'appareil sous des placards suspendus, des
prises murales ou & proximité de rideaux, papiers ou matériaux
facilement inflammables.

> Veillez & laisser un espace libre suffisant autour de l'appareil afin
que l'air puisse circuler aisément.

1) Posez l'appareil sur une surface horizontale, plane, stable et résistante
a la chaleur.

REMARQUE

> Si vous placez la friteuse & air chaud sous la hotte aspirante, sur la
cuisiniére, assurez-vous que cette derniére est éteinte.

2) Branchez la fiche secteur dans une prise secteur. Veillez & ce que
la prise secteur reste toujours accessible pendant que l'appareil
fonctionne.

AN

Tous les symboles s'allument briévement sur le panneau de com-
mande @ et un bref signal acoustique retentit 2 fois.

\

La touche Marche/Arrét @ (B reste allumée en permanence.
L'appareil est maintenant prét & étre utilisé et il se trouve en mode
veille.

REMARQUE

> En raison de résidus liés & la fabrication, la premiére mise en service
peut entrainer la formation d'une odeur et d'une fumée légéres.
Ce phénoméne est tout & fait normal et sans danger. Assurez une
aération suffisante, en ouvrant une fenétre par exemple.
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6. Pour réussir au mieux vos fritures

B Pour la préparation d'aliments dans la friteuse & air chaud, I'utilisa-
tion d'huile est en régle générale inutile. Toutefois, 'ajout de quelques
gouttes d'huile peut en exalter le godt. D'une maniére générale, cette
friteuse & air chaud permet de préparer tous les plats qui réussissent
au four & chaleur tournante.

B Pour frire dans la friteuse & air chaud, il faut que tous les aliments
soient le plus sec possible. Séchez soigneusement les aliments & frire
avant de les placer dans le panier & friture @.

B Pour la préparation dans la friteuse & air chaud de plats a base de
pommes de ferre, les pommes de terre a chair ferme sont idéales.
Rincez les morceaux de pommes de terre coupés & l'eau claire pour
éviter qu'ils ne collent pendant la cuisson. Séchez ensuite soigneuse-
ment les morceaux de pommes de terre avant de les mettre dans la
friteuse & air chaud.

B Retirez les éventuels cristaux de glace ou l'eau gelée présents sur les
produits surgelés.

B Veillez & ce que la panade ne se détache pas des aliments, et qu'elle
adhére fermement aux aliments & frire.

B Orientez-vous aux indications de préparation données sur I'embal-
lage de I'aliment & frire. Réglez la température et le temps de cuisson
conformément aux recommandations.

B Sil'lemballage des aliments n'indique pas de recommandations pour
la préparation & la friteuse & air chaud, orientez-vous aux indications
données pour un four & chaleur tournante.

B Evitez de frire de grandes quantités d'un coup. Pour que les frites
surgelées soient parfaitement dorées, nous recommandons d'en
préparer au maximum 400-500 g & la fois.

B Ne remplissez pas le panier & friture @ & l'excés | Remplissez le
panier & friture au maximum jusqu'au repére MAX. Veillez & ce que
les aliments & frire ne puissent pas toucher la résistance chauffante
située sur le dessus du compartiment intérieur.

B l'acrylamide est une substance potentiellement cancérigéne qui se
forme lors de la friture d'aliments contenant de I'amidon. Par consé-
quent, ne faites frire les aliments contenant de I'amidon que jusqu'a
ce qu'ils prennent une couleur dorée et non pas foncée ou brune.
Cette précaution vous permet d'obtenir une préparation pauvre en
acrylamide.
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B Pour que les aliments & frire, p. ex. les frites ou les nuggets de poulet,
soient uniformément dorés et d'une consistance croustillante, il faut
les secouer ou les retourner 1-2 fois pendant le processus de cuisson.

— Pour ce faire, sortez la cuve @ avec le panier & friture @ de
l'appareil et secouez les aliments & frire ou retournez-les en vous
aidant d'ustensiles adéquats. Ensuite, remettez la cuve @ avec le
panier a friture @ en place.

— Lorsque vous retirez la cuve @ avec le panier & friture @, le
programme de friture est automatiquement interrompu et il
reprend automatiquement dés que vous remettez la cuve @
avec le panier & friture @ en place.

B La friteuse & air chaud vous permet aussi de préparer de la pétisserie
telle que des muffins ou des petits gateaux. Dans ce cas, la péte

ne doit en aucun cas étre versée directement dans la cuve @

ou le panier & friture @. Pour la pétisserie, utilisez de petits moules,

& muffins par exemple, que vous placerez remplis de péte dans le

panier & friture @.

7. Utilisation

RISQUE DE BRULURE

> Les piéces de l'appareil deviennent brilantes en cours d'utilisation.
Ne les touchez pas afin d'éviter toute brilure.

> Si vous devez saisir la cuve @ ou le panier & friture @, utilisez
des maniques ou des gants de cuisine.

> De |'air chaud sort par les fentes de ventilation @ au dos de
l'appareil. N'approchez pas les mains de cette zone.

> Ne bougez pas I'appareil et ne le changez pas de place aussi
longtemps qu'il est en marche.

ATTENTION RISQUE DE DEGATS MATERIELS !

> N'utilisez jamais la cuve @ sans le panier & friture @.

> Remplissez le panier & friture @ au maximum jusqu'au repére MAX
et veillez & ce que les aliments & frire ne touchent pas la résistance
chauffante & l'intérieur du boitier @.

1) Installez 'appareil comme décrit au chapitre Avant la premiére
utilisation.

2) Préparez les aliments en suivant la recette et placezles dans le
panier & friture @.
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3) Insérez le panier & friture @ dans la cuve @. Veillez & ce que la
poignée @ s'enclenche de facon audible dans la cuve @.

4) Glissez la protection antidéverrouillage @ sur le bouton de déver-
rovillage @.
5) Placez la cuve @ avec le panier & friture @ dans le boitier @.

6) Appuyez sur la touche Marche/Arrét @ @ i pour allumer le pan-
neau de commande @.

v" Un bref signal acoustique refentit.

v Les symboles des éléments de commande s'allument sur la partie
inférieure du panneau de commande @. Sur I'écran @, la tempéra-
ture préréglée 180 °C et le temps de cuisson {5 min s'affichent en
alternance.

Maintenant, vous pouvez soit choisir la fonction de démarrage rapide,

démarrer un processus de cuisson avec temps de cuisson et température

réglés manuellement, ou utiliser 'un des programmes de friture. Pour ce
faire, veuillez lire les chapitres qui suivent.

REMARQUE

> La cuisson ne peut démarrer que si la cuve @ avec le panier &
friture @ est correctement enclenchée dans son logement.

7.1 Fonction de démarrage rapide

Si vous n'avez pas besoin d'autre réglage, vous pouvez utiliser la fonc-
tion de démarrage rapide et démarrer immédiatement la cuisson. Pour
cela, appuyez sur la touche Start/Stop @ @) pour commencer immé-
diatement & frire. L'appareil fonctionne & la température préréglée de
IBO °C et pendant le temps de cuisson préréglé de 5 min. Le symbole
de ventilateur @ @ clignote pendant la cuisson.

Vous pouvez modifier en permanence le temps de cuisson et la tempéra-
ture, comme décrit au chapitre suivant.
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7.2 Réglage manuel du temps de cuisson et de la

température

Lorsque I'appareil est allumé, les touches situées en bas du panneau

de commande @ sont actives et allumées. Vous pouvez modifier la
température et le temps de cuisson & tout moment, méme pendant un
programme de friture en cours, pour les adapter & vos besoins. Procédez
comme suit :

1) avec la touche @ @, choisissez l'affichage de la température ou du
temps de cuisson & I'écran .

2) Appuyez sur la touche @ @ pour réduire les valeurs affichées, ou
appuyez sur la touche @ @ pour les augmenter :

— Vous pouvez augmenter et réduire la température par pas de

5 °Centre 80 °C et 200 °C.

— Vous pouvez allonger ou raccourcir le temps de cuisson par pas
de 1 minute entre 1 et 60 minutes.

— Un signal acoustique retentit & chaque actionnement des touches.

REMARQUE

> Vous pouvez maintenir les touches @ @ ou @ @ appuyées pour
faire défiler rapidement les valeurs.

3) Démarrez le processus de cuisson, si ce n'est déja fait, en appuyant

briévement sur la touche Start/Stop @ .

v Sur le panneau de commande, le symbole de ventilateur @ @ et le
symbole du programme choisi s'allument simultanément. L'appareil se
met & chauffer.

7.3 Utilisation des programmes

78

L'appareil dispose de 8 programmes de cuisson préréglés. Lorsque vous
choisissez I'un des programmes, le symbole de programme correspon-
dant s'allume dans la partie supérieure du panneau de commande @.
La température et le temps de cuisson préréglés s'affichent sur 'écran (.
Vous pouvez modifier ces réglages en fonction de la recette ou de vos
besoins, comme décrit au chapitre précédent.

Voici comment régler un programme :

1) Appuyez sur la touche Marche/Arrét @ @ si 'appareil se trouve en
mode veille.

v Les symboles des éléments de commande s'allument sur la partie
inférieure du panneau de commande @.
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2) Appuyez plusieurs fois sur la touche de sélection de programme @
® jusqu'a ce que le symbole du programme souhaité s'allume dans
la partie supérieure du panneau de commande @.

v La température et le temps de cuisson préréglés pour ce programme
s'affichent en alternance sur I'écran @.

REMARQUE

> L'écran (O offiche la température et le temps de cuisson & tour de
role toutes les 5 secondes. Pour alterner plus rapidement entre la
température et le temps de cuisson, appuyez sur la touche @ .

3) Si nécessaire, adaptez la température et le temps de cuisson & vos

besoins avec la touche @ ® ou @ D.
4) Appuyez sur la touche Start/Stop @ €.

v Sur le panneau de commande, le symbole de ventilateur @ @ et le
symbole du programme choisi s'allument simultanément. L'appareil se
met & chauffer.

En fin de programme, l'appareil s'éteint automatiquement : un signal

acoustique refentit plusieurs fois, le symbole de ventilateur @ @ s'éteint
et sur 'écran (O "000" clignote pendant quelques secondes. Ensuite tous
les affichages s'éteignent, & I'exception de la touche Marche/Arrét @ ®.

L'appareil se trouve & nouveau en mode veille.

7.4 Interrompre un programme

Vous pouvez interrompre le processus de friture & tout moment, p. ex.
pour vérifier le degré de dorage, pour secouer ou retourner les aliments
a frire.

1) Appuyez sur la touche Start/Stop @ .

v Le symbole de ventilateur @ @ s'éteint, la touche Start/Stop @ @

clignote. La température et le temps restant s'affichent en alternance
sur 'écran @. L'affichage du programme reste constamment allumé.

2) Sortez la cuve @ par sa poignée @ du boitier @.

3) Si nécessaire, retournez ou secouez les aliments & cuire dans le
panier & friture @.

ATTENTION RISQUE DE DEGATS MATERIELS !

> La cuve @ et le panier & friture @ sont recouverts d'un revétement
antiadhésif. Protégez le revétement antiadhésif : n'utilisez aucun
ustensile métallique tel que des couteaux, fourchettes, etc. pour
retourner ou sortir les aliments & cuire.
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4) Remettez la cuve @ avec le panier & friture @ dans la friteuse.
5) Appuyez & nouveau sur la touche Start/Stop @ .

v L'affichage du programme et le symbole de ventilateur @ @®
clignotent & nouveau simultanément.

v Le programme se poursuit automatiquement jusqu'a la fin du temps
de cuisson.

REMARQUE

> Vous pouvez également sortir la cuve @ de l'appareil sans appuyer
préalablement sur la touche Start/Stop @ €. Le programme stoppe
automatiquement puis il reprend dés que vous remettez la cuve @
en place. Vous ne devez pour cela appuyer sur aucune touche.

7.5 Annuler un programme

Pour annuler un programme, pour terminer prématurément une cuisson
pour revenir aux réglages de base, maintenez la touche Marche/
Arrét @ @ appuyée pendant env. 3 secondes.

v Un signal acoustique refentit. Tous les affichages s'éteignent sauf
la touche Marche/Arrét @ . L'appareil est maintenant en mode
veille.

7.6 Retirer les aliments frits

RISQUE DE BRULURE !

> Si vous devez saisir la cuve @ ou le panier a friture @), utilisez des
maniques ou des gants de cuisine.

Une fois que la friture achevée, un signal acoustique retentit plusieurs fois
tandis que I'écran @ affiche "000". l'appareil passe ensuite automati-
quement en mode veille.

1) Eteignez 'appareil : débranchez la fiche secteur de la prise secteur.

2) Préparez un support résistant & la chaleur pour la cuve @ et pour
le panier & friture @ ainsi qu'un récipient, p. ex. une assiette ou un
saladier, qui recevra les aliments frits.

3) Sortez la cuve @ par sa poignée @ du boitier @.
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ATTENTION RISQUE DE DEGATS MATERIELS !

> Ne détachez jamais le panier a friture @ de la cuve @ tandis
que vous la tenez en main, sans quoi elle tomberait. Pour ce faire,
posez la cuve @ sur un support résistant & la chaleur.

4) Poussez la protection antidéverrouillage @ dans le sens de la fleche
afin de dégager le bouton de déverrouillage @ situé en dessous.

5) Appuyez sur le bouton de déverrouillage @ et soulevez simultané-
ment le panier & friture @ pour le sortir de la cuve @.

6) Déposez la panier & friture @ sur un support résistant & la chaleur.

ATTENTION RISQUE DE DEGATS MATERIELS !

> La cuve @ et le panier a friture @ sont recouverts d'un revétement
antiadhésif. Protégez le revétement antiadhésif : n'utilisez aucun
ustensile métallique tel que des couteaux, fourchettes, etc. pour
retourner ou sortir les aliments a cuire.

7) Retirez les aliments frits du panier & friture @.

8) Laissez l'appareil et ses accessoires refroidir complétement avant de
les nettoyer et de les ranger.

SHFD 1400 B2 FR | BE 81



SILVERCREST'

8. Tableau des programmes

Les valeurs indiquées dans les tableaux ou préprogrammées dans I'appa-
reil sont des aides indicatives. Les temps de cuisson réels peuvent varier
suivant la consistance des aliments. Contrélez réguliérement la cuisson.

temps de
température cuisson
Programme o . 1. R
Symbole adapté pour : préréglée préréglé
pte pour: (plage réglable) (plage
réglable)
Frites, quartiers de 200 °C 20 min.
pommes de terre, rosti (80-200 °C) (1-60 min.)
@ Lqﬁdl shc;!;s de mozza- 180 °C 10 min.
rella, pefites saucisses (80-200 °C) (160 min.)
en croute
Crevettes et gambas 160 °C 13 min.
(décortiquées) (80-200 °C) (1-60 min.)
Légumes, champignons e 22 min.
gumes, P9 (80-200 °C) (1-60 min.)
Muffins, produits de 160 °C 15 min.
A\ boulangerie, géteaux (80-200 °C) (1-60 min.)
Mlorc:aux d;e ;/oloulle, 200 °C 20 min.
Y aries de poutel ou (80-200 °C) (1-60 min.)
cuisses de poulet
Viande, cotelettes, 200 °C 20 min.
escalopes (80-200 °C) (1-60 min.)
V‘ Poisson, batonnets de 180°C 18 min.
Q poisson, calamars (80-200 °C) (1-60 min.)
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9. Tableau des temps de cuisson

Le tableau donne des exemples d'aliments, de la température & laquelle
ils doivent étre cuits, et du temps de cuisson nécessaire. Si les instructions
figurant sur l'emballage des aliments & cuire différent de celles indiquées

dans ce tableau, suivez les instructions données sur I'emballage.

Aliments Qur:lntlte / Tempéra- Teriirae retourner/
Poids (g) ture secouer
Pommes de terre et légumes
optimal : .
15-20 min.
Frites (surgelées) 400-500 200°C SQe({::ziL;?r
max. : 800 30 min
Frites (fraiches) 500 180°C 2030 min,  SSCover
2 fois!
Quartiers de Secover
pommes de 500 180°C  1622min. o,
terre (surgelés)
Légumes (p. ex. optimal : 600 180°C 22 min. Secover
courgettes, poivrons, 3 fois?
aubergines) max. : 750 200°C 25 min.
Oignons 200 200°C 8-10 min. secouer?
Viande
Nuggets de poulet 300 180°C 1520 min.  refourner?
(surgelés)
Cuisses de poulet oph'r\ncl : 200°C 2228 min.  refourner?
4 piéces
Blanc de poulet 350 180°C  10-15min.  retourner?
Cételettes de porc 350 200°C 1525 min.  retourner?
Escaloees 2 a 3 pieces 180°C  20-25 min.  retourner?
(surgelées)
Lard 4 pieces 200°C 8 min. retourner?
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Poisson

Gambas panées 104 12 pieces 160°C 6-8 min. refourner?
Crevettes 200 160°C  10-15 min.  retourner?
Filet de saumon 400 180°C  15-18 min. non
Pain

Bruschetta 4 a4 5 piéces 200°C 6 min. non
Croitons 200 180°C 5 min. non

! Secouer/retourner aprés env. s et %5 du temps de cuisson.
2 Secouer/retourner aprés env. la moitié du temps de cuisson.
3 Secouer respectivement aprés env. 572 a 6 minutes.

184 | FR|BE SHFD 1400 B2



SILVERCREST’

10. Nettoyage et entretien

/\ AVERTISSEMENT - RISQUE D'ELECTROCUTION !

> Avant de nettoyer I'appareil, retirez toujours la fiche secteur de la

>

prise secteur.

@ L'appareil ne doit en aucun cas étre plongé dans des liquides !
Il peut en résulter un danger de mort par électrocution et

l'appareil peut étre endommagé.

/\ AVERTISSEMENT - RISQUE DE BRULURE !

> Laissez entiérement refroidir I'appareil avant de le nettoyer.

> Pour le netfoyage, n'utilisez pas de nettoyant ou de produit agressif

ou récurant sous forme de liquide ou de laine d'acier par exemple.
Ils peuvent en effet attaquer la surface de l'appareil et endommager
le revétement antiadhésif des accessoires |

10.1 Nettoyage des accessoires

Le tamis @ est amovible pour simplifier le nettoyage.

1)

2)

3)

4)

5)

Appuyez sur les trois agrafes de retenue pour détacher pour détacher
le tamis € du panier a friture @ et le retirer par le haut.

Retirez les gros résidus alimentaires.

Lavez la cuve @, le panier & friture @ et le tamis € dans de l'eau
chaude additionnée de liquide vaisselle doux puis rincezles & l'eau
claire.

En cas de salissures tenaces, utilisez une éponge non abrasive et un
produit & vaisselle avec un liquide vaisselle doux. Rincez ensuite a
l'eau claire pour éliminer tous les restes de liquide vaisselle.

Séchez soigneusement toutes les piéces avant de les remonter.

REMARQUE

> @ La cuve @ et le panier a friture @ ainsi que le tamis € vont
Ob

au lave-vaisselle.

> Aprés le séchage, de 'humidité peut étre restée dans les cavités.

Faites sécher les accessoires entierement a ['air libre.
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6) Remettez le tamis € dans le panier & friture @. Veillez & ce qu'il ne
se coince pas. Poussezle fermement dans les trois agrafes de retenue
jusqu'a ce qu'il s'enclenche de facon audible.

10.2 Nettoyer le boitier

1) Nettoyez l'appareil & I'aide d'un chiffon humide. Si nécessaire,
versez un peu de liquide vaisselle doux sur le chiffon. Ensuite,
essuyez bien et uniquement avec un chiffon humecté d'eau. Veillez &
ce qu'aucun liquide ne pénétre dans les fentes de ventilation {® de
l'appareil |

2) Essuyez ensuite avec un torchon.

10.3 Nettoyer le compartiment intérieur

86

1) Nettoyez le compartiment intérieur avec une éponge douce légére-
ment imbibée d'eau et sur laquelle vous aurez versé quelques gouttes
d'un produit nettoyant doux.

2) Essuyez plusieurs fois avec un chiffon microfibre humide. Lavez et
rincezle entre-temps dans de l'eau et essorezle.

3) Séchez bien le compartiment intérieur avec un forchon.

Les autres travaux d'entretien doivent étre réalisés uniquement par un
établissement spécialisé ou par le service aprés-vente.

Rangement

1) Levez ou portez 'appareil en le saisissant & deux mains par le
dessous sur les cétés. Pour ce faire, n'utilisez jamais la poignée @
du panier & friture @ !

2) Enroulez le cordon d'alimentation @ et fixez-le avec le serre-cable
fourni.

3) Rangez l'appareil avec sa cuve @ et le panier & friture @ en place.
L'intérieur de 'appareil et les accessoires restent ainsi propres et
exempts de poussiére.

4) Conservez |'appareil dans un endroit sec et exempt de poussiére.
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12. Dépannage

L'appareil ne démarre
pas.

L'appareil ne
fonctionne pas.

Les aliments ne sont
pas frits au cours
du temps de cuisson
réglé, ou alors de
facon non uniforme.

Fort dégagement de
fumée ou d'odeur
pendant la cuisson.

La cuve @ avec le panier
a friture @ n'est pas
correctement insérée.

L'appareil n'est pas branché

sur une prise secteur.

L'appareil est éteint.

L'appareil est défectueux.

Trop grande quantité de
produits alimentaires dans
le panier & friture @.

Morceaux trop gros.

La température est trop
basse ou le temps de cuis-
son trop court.

Des aliments touchent la
résistance chauffante et
brilent & son contact.

Veillez & ce que la
cuve @ avec le panier
a friture @ soient bien
positionnés dans le
boftier.

Branchez l'appareil
sur une prise secteur.

Allumez l'appareil en
appuyant sur la touche

Marche/Arrét ®.

Adressez-vous au
service apres-vente.

Ne dépassez pas
le repére MAX
apposé dans le
panier & friture @.

Coupez les aliments
en morceaux plus
petits.

Retournez les aliments
ou secouez-les plu-
sieurs fois pendant la
cuisson.

Augmentez |a tempé-
rature ou allongez le
temps de cuisson.

Ne dépassez pas le
repére MAX apposé
dans le panier & friture

0.

Si vous ne parvenez pas & remédier aux pannes ou si vous constatez d'autres

types de pannes, veuillez vous adresser & notre Service aprés-vente.

SHFD 1400 B2
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13. Recyclage de l'appareil

Le symbole ci-contre, d’'une poubelle barrée sur roues, indique que cet
appareil doit respecter la directive 2012/19/EU. Cette directive stipule
que vous ne devez pas éliminer cet appareil en fin de vie avec les
ordures ménagéres, mais le rapporter aux points de collecte, aux centres
de recyclage ou aux entreprises de gestion des déchets spécialement
équipés & cet effet.

Ce recyclage est gratuit. Respectez I’environnement et
recyclez en bonne et due forme.

@ . \ . - .
S Renseignezvous auprés de votre commune ou des services administratifs
e votre ville pour connaitre les possibilités de recyclage du produi
de votre ville p itre les possibilités de recyclage du produit

usageé.

14. Caractéristiques techniques

: 230V 7 (courant alternatif),
Tension secteur

50-60 Hz
Puissance nominale 1400 W
Classe de protection I (@ Prise de terre)

Volume utile du panier & friture @ 2,2 | jusqu'au repére MAX

Toutes les parties de cet appareil

Q'P en contact avec des aliments
conviennent aux produits alimen-
taires.
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15. Garantie pour Kompernass Handels GmbH
pour la Belgique

Cheére cliente, cher client,

Cet appareil est garanti 3 ans & partir de la date d’achat. Si ce produit
venait & présenter des vices, vous disposez de droits légaux face au
vendeur de ce produit. Vos droits légaux ne sont pas restreints par notre
garantie présentée ci-dessous.

Conditions de garantie

La période de garantie débute & la date d’achat. Veuillez bien conserver
le ticket de caisse. Celuici servira de preuve d’achat.

Si dans un délai de trois ans suivant la date d’achat de ce produit, un
vice de matériel ou de fabrication venait & apparditre, le produit sera ré-
paré, remplacé gratuitement par nos soins ou le prix d'achat remboursé,
selon notre choix. Cette prestation sous garantie nécessite, dans le délai
de trois ans, la présentation de I'appareil défectueux et du justificatif
d’achat (ticket de caisse) ainsi que la description bréve du vice et du
moment de son apparition.

Si le vice est couvert par notre garantie, vous recevrez le produit réparé
ou un nouveau produit en retour. Aucune nouvelle période de garantie
ne débute avec la réparation ou I'échange du produit.

Période de garantie et réclamation légale pour vices cachés

L'exercice de la garantie ne prolonge pas la période de garantie. Cette
disposition s'applique également aux piéces remplacées ou réparées.
Les dommages et vices éventuellement déja présents & |'achat doivent
étre signalés immédiatement aprés le déballage. Toute réparation surve-
nant aprés la période sous garantie fera I'objet d’une facturation.

Etendue de la garantie

L'appareil a été fabriqué avec soin conformément & des directives de
qualité strictes et consciencieusement contrélé avant sa livraison.

La prestation de la garantie s’applique aux vices de matériel et de
fabrication. Cette garantie ne s'étend pas aux piéces du produit qui sont
exposées & une usure normale et peuvent de ce fait étre considérées
comme pigces d'usure, ni aux détériorations de piéces fragiles, par ex.
interrupteurs, batteries ou piéces en verre.
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Cette garantie devient caduque si le produit est détérioré, utilisé ou
entretenu de maniére non conforme. Toutes les instructions listées dans
le manuel d'utilisation doivent étre exactement respectées pour une
utilisation conforme du produit. Des buts d'utilisation et actions qui
sont déconseillés dans le manuel d'utilisation, ou dont vous étes avertis
doivent également étre évités.

Le produit est uniquement destiné & un usage privé et ne convient pas

a un usage professionnel. La garantie est annulée en cas d’entretien
incorrect et inapproprié, d'usage de la force et en cas d'infervention non
réalisée par notre centre de service aprés-vente agréé.

Procédure en cas de garantie

Afin de garantir un traitement rapide de votre demande, veuillez suivre
les indications suivantes :

B Veuillez avoir & portée de main pour toutes questions le ticket de
caisse et la référence article (IAN) 377118_2110 en tant que
justificatif de votre achat.

B Vous trouverez la référence sur la plaque signalétique sur le produit,
une gravure sur le produit, sur la page de garde du mode d’emploi
(en bas & gauche) ou sur I'autocollant au dos ou sur le dessous du
produit.

B Si des erreurs de fonctionnement ou d'autres vices venaient & appa-
raitre, veuillez d’abord contacter le département service clientéle cité
ci-dessous par téléphone ou par e-mail.

B Vous pouvez ensuite refourner un produit enregistré comme étant
défectueux en joignant le ticket de caisse et en indiquant en quoi
consiste le vice et quand il est survenu, sans devoir I'affranchir &
I'adresse de service aprés-vente communiquée.

E 1

e[

PDF ONLINE
wwwlidl-service.com

Sur www.lidl-service.com, vous pourrez télécharger ce mode d’emploi
et de nombreux autres manuels, vidéos produit et logiciels d'installation.

Grdce a ce code QR, vous arriverez directement sur le site Lidl service
aprés-vente (www.lidl-service.com) et vous pourrez ouvrir votre mode

d’emploi en saisissant votre référence (IAN) 377118_2110.
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16. Garantie pour Kompernass Handels GmbH
pour la France

Chére cliente, cher client,

Cet appareil est garanti 3 ans & partir de la date d'achat. Si ce produit
venait & présenter des vices, vous disposez de droits légaux face au
vendeur de ce produit. Vos droits Iégaux ne sont pas restreints par notre
garantie présentée ci-dessous.

Conditions de garantie

La période de garantie débute & la date d'achat. Veuillez bien conserver
le ticket de caisse. Celui-ci servira de preuve d'achat.

Si dans un délai de trois ans suivant la date d’achat de ce produit, un
vice de matériel ou de fabrication venait & apparditre, le produit sera ré-
paré, remplacé gratuitement par nos soins ou le prix d'achat remboursé,
selon notre choix. Cette prestation sous garantie nécessite, dans le délai
de trois ans, la présentation de I'appareil défectueux et du justificatif
d’achat (ticket de caisse) ainsi que la description bréve du vice et du
moment de son apparition.

Si le vice est couvert par notre garantie, vous recevrez le produit réparé
ou un nouveau produit en retour. Aucune nouvelle période de garantie
ne débute avec la réparation ou I'échange du produit.

Période de garantie et réclamation légale pour vices cachés

L'exercice de la garantie ne prolonge pas la période de garantie. Cette
disposition s'applique également aux piéces remplacées ou réparées.
Les dommages et vices éventuellement déja présents & |'achat doivent
étre signalés immédiatement aprés le déballage. Toute réparation surve-
nant aprés la période sous garantie fera |'objet d'une facturation.

Etendue de la garantie

U'appareil a été fabriqué avec soin conformément & des directives de
qualité strictes et consciencieusement contrdlé avant sa livraison.

La prestation de la garantie s'applique aux vices de matériel et de
fabrication. Cette garantie ne s'étend pas aux piéces du produit qui sont
exposées & une usure normale et peuvent de ce fait &tre considérées
comme piéces d'usure, ni aux détériorations de piéces fragiles, par ex.
interrupteurs, batteries ou piéces en verre.
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Cette garantie devient caduque si le produit est détérioré, utilisé ou
entretenu de maniére non conforme. Toutes les instructions listées dans
le manuel d'utilisation doivent étre exactement respectées pour une
utilisation conforme du produit. Des buts dutilisation et actions qui
sont déconseillés dans le manuel d'utilisation, ou dont vous étes avertis
doivent également étre évités.

Le produit est uniquement destiné & un usage privé et ne convient pas

a un usage professionnel. La garantie est annulée en cas d'entretien
incorrect et inapproprié, d'usage de la force et en cas d'intervention non
réalisée par notre centre de service aprés-vente agréé.

Article L217-16 du Code de la consommation

Lorsque |'acheteur demande au vendeur, pendant le cours de la garantie
commerciale qui lui a été consentie lors de |'acquisition ou de la répara-
tion d'un bien meuble, une remise en état couverte par la garantie, toute
période d‘immobilisation d’au moins sept jours vient s'ajouter a la durée
de la garantie qui restait & courir. Cette période court & compter de la
demande d'intervention de |'acheteur ou de la mise & disposition pour
réparation du bien en cause, si cefte mise & disposition est postérieure &
la demande d'intervention.

Indépendamment de la garantie commerciale souscrite, le vendeur reste
tenu des défauts de conformité du bien et des vices rédhibitoires dans
les conditions prévues aux articles L217-4 & 1217-13 du Code de la
consommation et aux articles 1641 & 1648 et 2232 du Code Civil.

Article L217-4 du Code de la consommation

Le vendeur livre un bien conforme au contrat et répond des défauts de
conformité existant lors de la délivrance. Il répond également des dé-
fauts de conformité résultant de I'emballage, des instructions de montage
ou de l'installation lorsque celleci a été mise & sa charge par le contrat
ou a été réalisée sous sa responsabilité.

Article L217-5 du Code de la consommation

Le bien est conforme au contrat :

1° S”il est propre & |'usage habituellement attendu d’un bien semblable
et, le cas échéant :

. . - , ,

— s'il correspond & la description donnée par le vendeur et possé-
der les qualités que celuici a présentées & |'acheteur sous forme
d’échantillon ou de modéle ;
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— s'il présente les qualités qu’un acheteur peut légitimement at-
tendre eu égard aux déclarations publiques faites par le vendeur,
par le producteur ou par son représentant, notamment dans la
publicité ou I'étiquetage ;

2° Ou s'il présente les caractéristiques définies d'un commun accord
par les parties ou étre propre & fout usage spécial recherché par
I'acheteur, porté & la connaissance du vendeur et que ce dernier a
accepté.

Article L217-12 du Code de la consommation

L'action résultant du défaut de conformité se prescrit par deux ans &
compter de la délivrance du bien.

Article 1641 du Code civil

Le vendeur est tenu de la garantie & raison des défauts cachés de la
chose vendue qui la rendent impropre & I'usage auquel on la destine, ou
qui diminuent tellement cet usage que I'acheteur ne |'aurait pas acquise,
ou nen aurait donné qu‘un moindre prix, s'il les avait connus.

Article 1648 1er alinéa du Code civil

L'action résultant des vices rédhibitoires doit étre intentée par I'acquéreur
dans un délai de deux ans & compter de la découverte du vice.

Les piéces détachées indispensables & I'utilisation du produit sont dispo-
nibles pendant la durée de la garantie du produit.

Procédure en cas de garantie

Afin de garantir un traitement rapide de votre demande, veuillez suivre
les indications suivantes :

B Veuillez avoir & portée de main pour toutes questions le ticket de
caisse et la référence article (IAN) 377118_2110 en tant que
justificatif de votre achat.

B Vous trouverez la référence sur la plaque signalétique sur le produit,
une gravure sur le produit, sur la page de garde du mode d’emploi
(en bas & gauche) ou sur I'autocollant au dos ou sur le dessous du
produit.

B Si des erreurs de fonctionnement ou d’autres vices venaient & appa-
raitre, vevillez d’abord contacter le département service clientéle cité
ci-dessous par téléphone ou par e-mail.
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B Vous pouvez ensuite refourner un produit enregistré comme étant
défectueux en joignant le ticket de caisse et en indiquant en quoi
consiste le vice et quand il est survenu, sans devoir I'affranchir &
I'adresse de service aprés-vente communiquée.

PDF ONLINE
wwwlidI-service.com

Sur www.lidl-service.com, vous pourrez télécharger ce mode d’emploi
et de nombreux autres manuels, vidéos produit et logiciels d'installation.

Grace & ce code QR, vous arriverez directement sur le site Lidl service
aprés-vente (www.lidl-service.com) et vous pourrez ouvrir votre mode

d’emploi en saisissant votre référence (IAN) 377118_2110.

17. Service apres-vente

Service France
Tel.: 0800 919270

E-Mail: kompernass@lidl.fr
Service Belgique

Tel.: 0800 12089

E-Mail: kompernass@lidl.be

IAN 377118_2110|

18. Importateur

Veuillez tenir compte du fait que I'adresse suivante n’est pas une adresse

de service aprés-vente. Veuillez d'abord contacter le service mentionné.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

ALLEMAGNE

www.komperncss.com
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19. Recettes

Frites

=2

Ingrédients pour 2 personnes
¢ 400 g de frites (surgelées)
e Sel

Préparation

1) Mettre les frites surgelées dans la friteuse & air chaud.
2) Sélectionner le programme "Pommes frites".

3) Ala moitié du temps de cuisson, sortir le panier & friture et secouer
ou redistribuer les frites dans le panier & friture afin que celles du
dessous passent en haut. Répéter cette opération si nécessaire
5 minutes plus tard.

4) Ala fin du programme, verser les frites dans un plat puis saler et
épicer selon vos godts. Servir les frites accompagnées d'un dip de
votre choix.

Frites de patate douce

=

Ingrédients pour 2 personnes
* 500 g de patates douces
¢ 1 c. asoupe de sésame
* 1 pincée de sel de mer

e 5mldhuile
Préparation

1) Eplucher les patates douces et les couper en bétonnets de 1 x 1 cm
d'épaisseur.

2) Faire revenir le sésame sans graisse pendant env. 10 minutes jusqu'a
ce qu'il commence & dégager une odeur parfumée. Remuez plu-
sieurs fois le sésame.

3) Laissez refroidir un peu le sésame grillé et mélangez-le au sel dans
un mortier.

4) Mélangez les frites de patates douces crues avec 'huile et mettez-les
dans la friteuse & air chaud. Faites les cuire avec le Programme
"Pommes frites". Secouer les frites aprés la moitié du temps de
cuisson.

5) Incorporer le mélange sésame-sel aux frites de patates douces et
servir immédiatement.
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REMARQUE

> Pour obtenir un résultat plus croustillant, faites tremper les batonnets

de patates douces pendant 60 minutes avant la cuisson. Séchezles
bien ensuite et saupoudrezles uniformément de maizena.

Ailes de poulet

& Ingrédients pour 2 personnes
-

6 ailes de poulet

10 ml de vinaigre de vin

Quelques gouttes de Tabasco

Piment doux

un peu de sucre de canne roux ou de miel
2 c. & café d'herbes aromatiques

Sel et poivre

5 ml d'huile

Préparation

1)

2)

Mélanger le vinaigre, I'huile, le Tabasco, le sucre ou le miel, les
herbes aromatiques et les épices dans un saladier.

Placer les ailes de poulet dans un saladier et les mélanger de
maniére homogéne avec la marinade. Laisser macérer idéalement
la nuit entiére au réfrigérateur.

3) Verser les ailes de poulet marinées dans la friteuse & air chaud et

4)

sélectionner le programme "Poulet". Retourner aprés env. 15 minutes
a I'aide d'un ustensile de cuisine approprié. Poursuivre la cuisson
10 & 15 minutes de plus.

Contréler de temps en temps la cuisson et |'arréter si les ailes de
poulet sont cuites avant la fin du temps préréglé.
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Gyros

&

Ingrédients pour 2 personnes

500 g de viande de porc émincée
2 c. & soupe d'épices & Gyros

10 ml d'huile

Sel

Préparation

1)

2)

Mélanger I'huile et les épices & Gyros et les mélanger & la viande
émincée. Si possible, laisser reposer quelques heures au réfrigérateur.

Mettre la viande dans la friteuse & air chaud et faire cuire & 200 °C
pendant env. 15 minutes. Sélectionner pour cela le programme
"Viande" puis régler la température et le temps. Mélanger de temps
en temps avec un ustensile adapté afin que la viande soit uniformé-
ment cuite.

Saumon mariné au sésame

&

Ingrédients pour 4 personnes

400 g de saumon

1 c. & soupe de sésame

25 ml de sauce soja

25 ml de jus de citron

1 c. & soupe de miel

1 c. & café de piment en poudre

Sel et poivre

Préparation

1)
2)
3)
4)

5)

Préparer une marinade avec la sauce soja, le sésame, le jus de
citron, le miel, le piment en poudre ainsi que le sel et le poivre.

Couper le saumon en dés et le mélanger & la marinade.

Faire cuire les dés de saumon marinés environ 10 minutes & 180 °C.
Sélectionner pour cela le programme "Poisson" et régler le temps de
cuisson en conséquence.

Une fois la moitié¢ du temps de cuisson écoulée, contréler la cuisson
et mélangez un peu si nécessaire.

Servir immédiatement. Accompagner ce plat d'une salade composée.
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Petites saucisses frites

Ingrédients pour 4 personnes

* 1 paquet de pate feuilletée

¢ 8 petites saucisses & bouvillir

e Ketchup au curry

*  Moutarde

Préparation

1) Faire cuire les petites saucisses env. 5 minutes dans de l'eau chaude.

2) Pendant ce temps, couper la péte fevilletée en laniéres de 1 cm
d'épaisseur.

3) Sortir les petites saucisses de l'eau et les sécher avec du papier
absorbant.

4) Enrouler les laniéres de péte feuilletée autour des petites saucisses en
laissant les extrémités libres.

5) Placer respectivement 4 petites saucisses dans la friteuse & air chaud
et les faire cuire env. 10-13 minutes jusqu'a ce que la péte feuilletée
soit dorée.

6) Servir avec le ketchup au curry et la moutarde.

Chaussons sucrés ou salés

&
\\1s
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Ingrédients pour 16 chaussons

e 200 g de pate feuilletée (surgelée ou du rayon produits frais)
¢ 2 c.asoupe de lait

¢ Garniture selon les goits

Préparation

1) Découper la pate fevilletée en 16 carrés (de 5 x 5 cm).

2) Au milieu de chaque carré, déposer une cuillére & café bombée de
garniture.

3) A partir de chaque carré, repliez les bords de facon & former un
chausson triangulaire. Appliquer un peu d'eau au pinceau sur les
bords et appuyer sur ces derniers & l'aide d'une fourchette.

4) Mettre respectivement 8 chaussons dans le panier & friture et les
badigeonner de lait.

5) Faire cuire les chaussons avec le programme "Muffins" & 160 °C
pendant env. 15-20 minutes jusqu'a ce qu'ils soient bien dorés.
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Propositions de garniture

Jambon fromage :

*  Mélanger 50 g de fromage frais et 50 g de jambon cuit découpé en
fines laniéres avec un peu de poivre.

Epinards ricotta :

¢ Mélanger 50 g de ricotta et 50 g d'épinards bien égouttés, ajouter
un peu de noix muscade, de sel et de parmesan rapé.

Pomme cannelle :

¢ Couper une pomme en petits morceaux et les mélangera 1 c. &
soupe de sucre, 1 c. & café de cannelle et quelques raisins secs.

Fromage frais au saumon rose :

*  Mélanger 50 g de fromage frais et 50 g de saumon rose (frais ou
fumé) découpé en petits dés ou laniéres, ajouter un peu d'aneth.

Brochettes aux crevettes

<)

Ingrédients pour 4 brochettes

* 4 brochettes en bois

e 16-20 crevettes, fraiches ou décongelées
e 2 gousses d'ail

* 2c. & soupe dhuile d'olive

¢ Sel, poivre

Préparation

1) Eplucher I'ail et le hacher finement. Dans un saladier, bien mélanger
avec l'huile d'olive.

2) Le cas échéant, décortiquer, déveiner et laver les crevettes, les sécher
ensuite avec du papier absorbant.

3) Déposer les crevettes dans la marinade ail et huile, mélanger puis
laisser reposer au moins 1 heure au réfrigérateur.

4) Embrocher 4-5 crevettes sur une brochette. Mettre les brochettes
dans le panier & friture et faire cuire avec le programme "Crevettes"
pendant 10-13 minutes.

5) Retourner aprés la moitié du temps.
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Légumes gratinés

Ingrédients pour 4 personnes
& * 1 courgette

* 1 poivron rouge

* 1 poivron jaune

* 1 oignon rouge

* 250 g de champignons frais

* 1 c. acafé d'huile d'olive

¢ Herbes de Provence

¢ Sel et poivre

Préparation

1) Nettoyer les champignons et les couper en rondelles. Laver le reste
des légumes, enlever le coeur et les graines puis les découper en
petits morceaux. Eplucher les oignons et les couper en rondelles ou
quartiers.

2) Dans un saladier, mélanger les épices avec I'huile d'olive. Ajouter les
légumes et & nouveau bien mélanger le tout.

3) Verser le tout dans le panier & friture et faire cuire & env. 180 °C
pendant env. 15 minutes. Secouer ou retourner & la moitié du temps
de cuisson.
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Muffins myrtilles banane

(/]

Ingrédients pour 5 muffins

100 g de farine de blé

1 c. & café de levure chimique

1 banane mire

1 gros ceuf

20 g de beurre

1/2 c. & café d'extrait de vanille
50 g de miel

1/2 c. & café de cannelle

100 g de myrtilles

Préparation

1)
2)

3)
4)

5)

Mélanger la farine et la levure chimique dans un grand saladier.

Ecraser la banane avec une fourchette puis ajouter I'ceuf, le beurre,
I'extrait de vanille, le miel et la cannelle & la farine et & la levure
chimique, bien mélanger le tout.

Incorporer les myrtilles & la péte avec précaution.

Répartir la pate dans les moules & muffins puis les placer dans la
friteuse & air chaud.

Cuire les muffins & env. 180 °C pendant env. 20 minutes. Pour tester
si les muffins sont cuits, il est possible de les piquer avec une brochette
en bois. Si la péte n'adhére pas & la brochette en la retirant, les
muffins sont cuits.
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1. Inleiding
Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop van uw nieuwe apparaat.

U hebt hiermee gekozen voor een hoogwaardig product. De gebruiks-
aanwijzing maakt deel uvit van dit product. Hij bevat belangrijke aanwij-
zingen voor de veiligheid, het gebruik en het afvoeren van dit product.

Lees alle bedienings- en veiligheidsaanwijzingen voordat u het
product in gebruik neemt. Gebruik het product uitsluitend op
de voorgeschreven wijze en voor de aangegeven doeleinden.
Geef alle documenten mee als u het product doorgeeft aan
een derde.

1.1 Gebruik in overeenstemming met bestemming

Dit apparaat is vitsluitend bestemd voor het bereiden van voedingsmid-
delen met hete lucht. Het apparaat is bestemd voor gebruik in privéhuis-
houdens. Gebruik het apparaat alleen in droge ruimtes en gebruik het
nooit in de openlucht. Een ander of verdergaand gebruik geldt als niet in
overeenstemming met de bestemming. Het apparaat is niet bedoeld voor
gebruik in commerciéle of industriéle omgevingen.

De fabrikant aanvaardt geen aansprakelijkheid voor schade als gevolg
van gebruik dat niet in overeenstemming met de bestemming is of voor
onvakkundige reparaties, veranderingen die ongeoorloofd zijn vitge-
voerd of gebruik van vervangingsonderdelen die niet zijn toegestaan.
Het risico is vitsluitend voor de gebruiker.

1.2 Gebruikte waarschuwingen en pictogrammen

In deze gebruiksaanwijzing worden de volgende waarschuwingen
gebruikt (indien van toepassing):

GEVAAR

Een waarschuwing van dit gevaarniveau duidt op een
dreigende gevaarlijke situatie.

Als de gevaarlijke situatie niet wordt vermeden, kan dit fataal of ernstig
letsel tot gevolg hebben.

> Neem de aanwijzingen in deze waarschuwing in acht om gevaar
voor fataal of ernstig letsel van personen te voorkomen.
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/\ WAARSCHUWING

Een waarschuwing van dit gevaarniveau duidt op een
mogelijk gevaarlijke situatie.
Als de gevaarlijke situatie niet wordt vermeden, kan dit ernstig of fataal

letsel tot gevolg hebben.

> Neem de aanwijzingen in deze waarschuwing in acht om gevaar
voor ernstig of fataal letsel te voorkomen.

/A VOORZICHTIG
Een waarschuwing van dit gevaarniveau duidt op een
mogelijk gevaarlijke situatie.

Als de gevaarlijke situatie niet wordt vermeden, kan dit letsel tot gevolg

hebben.

> Neem de aanwijzingen in deze waarschuwing in acht om persoonlijk
letsel te voorkomen.

Een waarschuwing van dit gevaarniveau duidt op moge-

lijke materiéle schade.

Als de situatie niet wordt vermeden, kan dit materiéle schade tot
gevolg hebben.

> Neem de aanwijzingen in deze waarschuwing in acht om materiéle
schade te voorkomen.

> Een opmerking bevat extra informatie die de omgang met het
apparaat eenvoudiger maakt.
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2. Veiligheidsvoorschriften

GEVAAR VOOR ELEKTRISCHE SCHOK

~ Controleer voordat u het apparaat in gebruik neemt of
de netspanning overeenkomt met de op het typeplaatie
aangegeven netspanning.

» Sluit het apparaat vitsluitend aan op een geaard stopcontact.

~ Leg het snoer zodanig, dat het niet bekneld of anderszins
beschadigd kan raken.

» Gebruik het apparaat alleen in droge ruimtes, niet in de
openlucht.

(&) Dompel het apparaat, het snoer of de stekker nooit onder

in water of andere vloeistoffen! Anders bestaat er levens-
gevaar door een elektrische schok!

~ Trek na gebruik en voor het reinigen of verplaatsen van het
apparaat altijd de stekker uit het stopcontact. Trek aan de
stekker zelf, niet aan het snoer.

» Als het apparaat gevallen of beschadigd is, mag u het niet
meer gebruiken. Laat het apparaat door deskundig personeel
nakijken en eventueel repareren.

» Wanneer het snoer van dit apparaat beschadigd raakt,
moet het worden vervangen door de fabrikant of de klanten-
service van de fabrikant of een persoon met vergelijkbare
kwalificaties, om risico's te voorkomen.

» Pak het apparaat nooit met natte handen vast.

A WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

» Gebruik het apparaat nooit voor andere doeleinden dan in
deze gebruiksaanwijzing beschreven. Bij verkeerd gebruik
van het apparaat bestaat er kans op letsel.

» Zorg ervoor dat het apparaat op een veilige manier opge-
steld staat.
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A WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

~ Leg het netsnoer zodanig, dat niemand erop kan stappen of
erover kan struikelen.

~ Sluit het apparaat aan op een goed toegankelijk stopcontact.
Zorg ervoor dat de stekker bij gevaar snel bereikbaar is.

~ Dit apparaat mag worden gebruikt door kinderen vanaf
8 jaar en door personen met beperkte fysieke, zintuiglijke of
geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en/of kennis,
mits ze onder toezicht staan of over het veilige gebruik van
het apparaat zijn geinstrueerd en de daaruit resulterende
gevaren hebben begrepen.

~ Kinderen mogen geen reinigings- of onderhoudswerkzaam-
heden aan het apparaat uitvoeren, tenzij ze ouder dan
8 jaar zijn en onder toezicht staan.

» Houd het apparaat en het snoer buiten bereik van kinderen
jonger dan 8 jaar.

~ Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

~ Tijdens het bereidingsproces komt er hete stoom vrij. Blijf
op een veilige afstand van de stoom.

~ Sommige delen van het apparaat worden erg heet als het
apparaat in werking is. Raak deze niet aan, om brandwonden
te voorkomen. Raak de binnenkant van het apparaat niet
aan terwijl het in werking is. Raak alleen de handgreep en
de bedieningselementen aan.

~ Beweeg het apparaat niet terwijl het in werking is, er bestaat
verbrandingsgevaar!

~ Laat het apparaat afkoelen voordat u het schoonmaakt of
accessoires verwisselt.
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A WAARSCHUWING! BRANDGEVAAR!

~ Het apparaat werkt alleen met hete lucht. Doe nooit olie
of andere vloeistoffen direct in de pan. Er bestaat anders
brandgevaar!

~ Gebruik geen externe timer of een aparte afstandsbediening
om het apparaat te bedienen.

~ Gebruik het apparaat niet in de buurt van hete oppervlakken
of brandbare materialen.

~ Laat het apparaat nooit zonder toezicht terwijl het in werking
is.

> Plaats het apparaat nooit in de buurt van of onder brandbare
voorwerpen, vooral niet onder gordijnen of hangkasten.

~ Steek niets in de ventilatiegleuven aan de achterkant van het
apparaat en dek ze niet af.

& LET OP! Heet oppervlak!

~ Bescherm het apparaat tegen lek- en spatwater. Laat geen
vloeistof binnendringen in de ventilatiegleuven aan de
achterkant van het apparaat.

~ Gebruik geen keukengerei van metaal, zoals messen, vorken,
enz., om te voorkomen dat de antiaanbaklaag beschadigd
raakt. Gebruik het apparaat niet meer als de antiaanbaklaag

beschadigd is.
~ Gebruik het apparaat nooit zonder frituurmand!

~ Pak het apparaat onderaan aan de zijkanten vast om het te
verplaatsen. Gebruik daarvoor niet de handgreep van de
frituurmand.

» Gebruik vitsluitend door de fabrikant aanbevolen accessoires.
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3. Inhoud van het pakket en inspectie na transport

Het apparaat wordt standaard met de volgende onderdelen geleverd:
® Airfryer

® Pan

® Frituurmand met zeef
® Gebruiksaanwijzing

3.1 Uitpakken

GEVAAR

Verpakkingsmaterialen vormen in de handen van

kinderen een gevarenbron: verstikkingsgevaar!

> Laat kinderen nooit zonder toezicht achter met het verpakkings-
materiaal. Houd kinderen uit de buurt van de verpakking en het
apparaat.

1) Haal alle onderdelen van het apparaat en de gebruiksaanwijzing uit
de doos.

2) Verwijder alle verpakkingsmaterialen en eventuele stickers van het
apparaat.

> Controleer of het pakket compleet is en of er geen sprake is van
zichtbare schade.

> Neem contact op met de servicehelpdesk (zie het hoofdstuk
Service) als het pakket niet compleet is, of als er sprake is van
schade door gebrekkige verpakking of transport.

3.2 De verpakking afvoeren

De verpakking beschermt het apparaat tegen transportschade. De ver-
pakkingsmaterialen zijn niet schadelijk voor het milieu. Ze zijn gekozen
op grond van milieuvriendelijkheid en daarom recyclebaar.

@ Het terugvoeren van de verpakking in de materiaalkringloop betekent
%@ een besparing op grondstoffen en zorgt voor minder afval. Voer niet
meer benodigde verpakkingsmaterialen af conform de plaatselijk
geldende voorschriften.

Voer de verpakking af overeenkomstig de milieuvoorschriften. Let op de
b aanduiding op de verschillende verpakkingsmaterialen en voer ze zo
nodig gescheiden af. De verpakkingsmaterialen zijn voorzien van
a

afkortingen (a) en cijfers (b) met de volgende betekenis: 1-7: kunststof-
fen, 20-22: papier en karton, 80-98: composietmaterialen.
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4. Apparaat leren kennen

Afbeelding A (zie uitvouwpagina)

60000 O0CO0Q

Bedieningspaneel met display
Frituurmand

Zeef (afneembaar)
Ontgrendelbescherming
Ontgrendelknop

Handgreep

Pan

Behuizing

Netsnoer met kabelklem

Ventilatiegleuven

Afbeelding B:

Bovenaan in het bedieningspaneel @ bevinden zich pictogrammen voor
de verschillende programma's en functies. Deze lichten op wanneer een
programma wordt geselecteerd en dienen uitsluitend als indicatie.

De pictogrammen onderaan in het bedieningspaneel @ zijn zowel indicatoren
als functieknoppen en dienen om het apparaat in te stellen. Voor een betere
leesbaarheid noemen we deze “knoppen”. Als ze worden bediend, klinkt er
een kort signaal.

SR NSESENENESH NN NN N =N N SN

Ventilatie-pictogram @&

Indicatie “Muffins”-programma
Indicatie “Kip”-programma

Indicatie “Steak”-programma

Indicatie “Vis"-programma

Display (weergave temperatuur/gaartijd)
Programmaselectie-knop @)
Aan/uitknop

Min-knop temperatuur/gaartijd @
Start/stop-knop

Plus-knop temperatuur/gaartijd @
Selectie-knop temperatuur/gaartijd
Indicatie “Friet”-programma

Indicatie “Spek”-programma

Indicatie “Garnalen”-programma

Indicatie “Groenten”-programma
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5. Voor het eerste gebruik

112

Maak, voordat u de airfryer voor het eerst gebruikt, alle onderdelen
schoon zoals beschreven in het hoofdstuk Reiniging en onderhoud.

BRANDGEVAAR

Uit de ventilatiegleuven ® aan de achterkant van het apparaat
stroomt hete lucht.

> Dek de ventilatiegleuven nooit aof.

> Plaats het apparaat niet direct onder hangkasten, wandstopcon-
tacten of in de buurt van gordijnen, papier of licht ontvlambare
materialen.

> Laat voldoende vrije ruimte rond het apparaat, zodat de lucht goed
kan circuleren.

1) Zet het apparaat op een horizontaal, effen, stabiel en hittebestendig
oppervlak.

> Als u de airfryer onder de afzuigkap op het fornuis wilt zetten,
controleer dan eerst of het fornuis uitgeschakeld is.

2) Steek de stekker in een stopcontact. Let erop dat het stopcontact
altild goed bereikbaar is terwijl het apparaat in werking is.

v" Alle pictogrammen van het bedieningspaneel @ lichten kort op en
er klinkt tweemaal een kort signaal.

v" De aan/uitknop @ @ brandt permanent. Het apparaat is nu
bedrijfsklaar en staat in stand-by.

> Tijdens het eerste gebruik kan er sprake zijn van een lichte geur-
ontwikkeling, veroorzaakt door restanten van het productieproces.
Dit is volkomen normaal en ongevaarlijk. Zorg voor voldoende
ventilatie, open bijvoorbeeld een raam.

NL | BE SHFD 1400 B2



SILVERCREST’

6. Zo lukt het frituren het beste

B Voor het bereiden van voedingsmiddelen in de airfryer is in principe
geen olie nodig. De toevoeging van enkele druppels olie kan evenwel
zorgen voor een sterkere smaak. Over het algemeen is de airfryer
geschikt voor alle voedingsmiddelen die ook in een oven met hete-
luchtcirculatie kunnen worden bereid.

B Voor het frituren in de airfryer moeten alle voedingsmiddelen zo
droog mogelijk zijn. Droog de te frituren voedingsmiddelen goed
voordat u ze in de frituurmand @ doet.

B Voor de bereiding van aardappelgerechten in de airfryer zijn vast-
kokende aardappelsoorten het meest geschikt. Spoel de gesneden
stukjes aardappel met schoon water af om te voorkomen dat ze aan
elkaar vast blijven kleven tijdens het bereidingsproces. Droog de
stukjes aardappel zorgvuldig af voordat u ze in de airfryer doet.

B Verwijder grondig eventuele ijskristallen of bevroren water van
diepgevroren voedingsmiddelen.

B Let erop dat de paneerkorst van gepaneerde voedingsmiddelen niet
loskomt maar zo goed mogelijk aan de te frituren producten kleeft.

B Neem de instructies op de verpakking van de te frituren producten in
acht. Stel de temperatuur en gaartijd in zoals die aanbevolen is.

B Als er op de verpakking van de voedingsmiddelen geen aanbeve-
lingen staan voor een bereiding met de airfryer, richt u dan naar de
aanbevelingen voor ovens met heteluchtcirculatie.

B Frituur niet te veel voedingsmiddelen in één keer. Voor de beste
bruiningsresultaten raden we aan om maximaal 400-500 g diep-
gevroren friet tegelijkertijd te bereiden.

B Vul de frituurmand @ niet te veell Vul de frituurmand maximaal tot
aan de MAX-markering. Zorg ervoor dat de te frituren producten
het verwarmingselement bovenaan in het apparaat niet raken.

B Acrylamide is een mogelijk kankerverwekkende stof, die bij het
frituren van zetmeelhoudende voedingsmiddelen versneld wordt
gevormd. Frituur daarom zetmeelhoudende voedingsmiddelen, zoals
friet, indien mogelijk tot slechts een goudgele kleur in plaats van donker
of bruin. Alleen op die manier wordt het voedsel acrylamide-arm

bereid.

B Voor een gelijkmatige bruining en een consistente knapperigheid
bijv. bij friet of kipnuggets, moeten de te frituren producten tijdens
bereidingsproces 1-2 keer worden geschud of omgedraaid.
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— Daartoe trekt u de pan @ met frituurmand @ vit het apparaat en
schudt u de te frituren producten of draait u het om met geschikt
keukengerei. Plaats de pan @ inclusief frituurmand @ weer in de
airfryer.

— Het frituurprogramma wordt bij het verwijderen van de pan @
met frituurmand @ automatisch onderbroken en loopt automatisch
verder zodra de pan @ met frituurmand @ weer in het apparaat
wordt geschoven.

U kunt met de airfryer ook bakproducten zoals muffins en kleine
taarten bereiden. Daarbij mag het deeg in geen geval direct in de
pan @ of in de frituurmand @ worden gedaan. Gebruik hiervoor
kleine bakvormen zoals cupcakevormen, die u dan met het deeg in
de frituurmand @ zet.

7. Bediening

>

>

Sommige delen van het apparaat worden erg heet als het apparaat
in werking is. Raak deze niet aan, om brandwonden te voorkomen.

Gebruik pannenlappen of ovenwanten als u de pan @ of de
frituurmand @ moet vastpakken.

Uit de ventilatiegleuven ® aan de achterkant van het apparaat
stroomt hete lucht. Houd de handen uit de buurt van deze gleuven.

Beweeg of verplaats het apparaat niet terwijl het in werking is.

LET OP - MATERIELE SCHADE!

>

>

Gebruik de pan @ niet zonder frituurmand @.

Vul de frituurmand @ maximaal tot aan de MAX-markering en
let erop dat het te frituren product het verwarmingselement in de
behuizing @ niet raakt.

Stel het apparaat op zoals beschreven in het hoofdstuk Véér het
eerste gebruik.

Bereid de voedingsmiddelen voor volgens het recept en doe ze in

de frituurmand @.

Plaats de frituurmand @ in de pan @. Let er daarbij op dat de
handgreep @ hoorbaar in de pan @ vastklikt.

Schuif de ontgrendelbescherming @ over de ontgrendelknop @.
Plaats de pan @ inclusief de frituurmand @ in de behuizing @.

114 NL | BE SHFD 1400 B2



SILVERCREST’

6) Druk op de aan/uitknop @ @ om het bedieningspaneel @ in te
schakelen.

v" Er klinkt een kort signaal.

v" De pictogrammen van de bedieningselementen onderaan in het
bedieningspaneel @ lichten op. Op het display (B verschijnt afwis-
selend de standaard ingestelde temperatuur {80 °C en de gaartijd
1S min.

U kunt nu ofwel de snelstartfunctie selecteren, ofwel een bereidingsproces

met handmatig ingestelde gaartijd en temperatuur starten, ofwel een van

de frituurprogramma's gebruiken. Lees hiertoe het volgende hoofdstuk.

> Het bereidingsproces kan pas worden gestart wanneer de pan @
inclusief fritturmand @ correct in de houder is vastgeklikt.

7.1 Snelstartfunctie

Als u geen andere instellingen nodig hebt, kunt u de snelstartfunctie ge-
bruiken en het bereidingsproces direct starten. Druk daartoe op de start/
stop-knop @ € om direct met frituren te beginnen. Het apparaat werkt
met de standaard ingestelde temperatuur 180 °C en voor de standaard
ingestelde gaartijd van {5 min. Het ventilatie-pictogram @ @ knippert
tildens het bereidingsproces.

U kunt de gaartijd en de temperatuur op elk moment aanpassen, zoals

beschreven in het volgende hoofdstuk.

7.2 Gaartijd en temperatuur handmatig instellen

Als het apparaat ingeschakeld is, zijn de knoppen onderaan het in
bedieningspaneel @ actief en lichten ze op. U kunt op elk moment,
ook terwijl het frituurprogramma loopt, de temperatuur en de gaartijd
naar wens aanpassen. Ga daartoe als volgt te werk:

1) Selecteer met de toets @ @ of de temperatuur of de gaartijd moet
worden weergegeven op het display @.

2) Druk op de knop @ @ om de weergegeven waarde te verlagen,
of druk op de knop @ @ om de waarde te verhogen:

— De temperatuur kunt u tussen 80 °C en 200 °C in stappen van
5 °C verhogen of verlagen.

— De gaartijd kunt u tussen 1 en 60 minuten in stappen van
1 minuut verhogen of verlagen.

— Telkens wanneer u op een knop drukt, klinkt er een geluidssignaal.
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> U kunt de knoppen @ @® of @ @ ingedrukt houden om snel door

de waarden te gaan.

3) Start het bereidingsproces - als dat nog niet is gebeurd - door kort

op de knop @ Start/stop @ te drukken.

v" Op het bedieningspaneel knipperen tegelijkertijd het ventilatie-picto-
gram @ @ en het pictogram van het geselecteerde programma. Het
apparaat begint op te warmen.

7.3 Programma's gebruiken

116

Het apparaat beschikt over 8 vooringestelde bereidingsprogramma's.

Als u een van die programma's selecteert, licht bovenaan in het bedienings-
paneel @ het desbetreffende programmapictogram op. De standaard
ingestelde temperatuur en gaartijd verschijnen op het display . Deze
instellingen kunt u athankelijk van het recept of uw eigen voorkeuren
aanpassen, zoals beschreven in het vorige hoofdstuk.

Zo stelt u een programma in:

1) Druk op de aan/uitknop @ (B, als het apparaat in stand-by staat.

v" De pictogrammen van de bedieningselementen onderaan in het
bedieningspaneel @ lichten op.

2) Druk herhaaldelijk op de programmaselectie-knop @ @ totdat het
pictogram van het gewenste programma bovenaan in het bedienings-
paneel @ oplicht.

v" De voor dit programma standaard ingestelde temperatuur en gaar-
tijd verschijnen afwisselend op het display @®.

» De weergave van de temperatuur en van de gaartijd op het display
O wisselt elke 5 seconden. Om sneller tussen temperatuur en gaar-

tiid te wisselen, drukt u op de knop @ .

3) Pas indien nodig de temperatuur en gaartiid aan met de knop @ ®
of @ D.

4) Druk op de start/stop-knop @ .

v Op het bedieningspaneel knipperen tegelijkertijd het ventilatie-picto-
gram @@ @ en het pictogram van het geselecteerde programma.
Het apparaat begint op te warmen.
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Aan het einde van het programma gaat het apparaat automatisch uit: er
klinkt meermaals een geluidssignaal, het ventilatie-pictogram @& @ dooft
en op het display @ knippert “000" enkele seconden lang. Daarna doven

alle indicaties, behalve de aan/uitknop @ . Het apparaat bevindt
zich weer in stand-by.

7.4 Programma onderbreken

U kunt het frituurproces op elk gewenst onderbreken, bijv. om de bruinings-
graad te controleren of het te frituren product te schudden of draaien.

1) Druk op de start/stop-knop @ .

v Het ventilatie-pictogram @@ @ dooft, de start/stop-knop @ @ knip-
pert. De temperatuur en de resterende gaartijd verschijnen afwisse-
lend op het display @. Het programma-pictogram blijft branden.

2) Trek de pan @ aan de handgreep @ uit de behuizing @.

3) Draai of schud indien nodig de te frituren producten in de frituurmand @.

LET OP - MATERIELE SCHADE!

> De pan @ en de frituurmand @ zijn voorzien van een antiaanbak-
laag. Gebruik voor het omdraaien of verwijderen van de voedings-
middelen geen keukengerei van metaal, zoals messen, vorken, enz.,
om te voorkomen dat de antiaanbaklaag beschadigd raakt.

4) Plaats de pan @ inclusief frituurmand @ weer in de airfryer.
5) Druk weer op de start/stop-knop @ €.

v Het programma-pictogram en het ventilatie-pictogram @& @ knipperen
weer fegelijkertijd.

<\

Het programma wordt tot aan het einde van de gaartijd automatisch
voortgezet.

> U kunt de pan @ ook uit het apparaat trekken zonder vooraf op
de start/stop-knop @ @ te drukken. Het programma stopt automa-
tisch en wordt weer voortgezet zodra u de pan @ weer in het ap-
paraat schuift. Daarvoor hoeft u op geen enkele knop te drukken.

7.5 Programma annuleren

Om een programma te annuleren, het bereidingsproces voortijdig te
stoppen of de standaardinstellingen weer in te stellen, houdt u de aan/
vitknop @ @ ca. 3 seconden lang ingedrukt.

V" Er klinkt een geluidssignaal. Alle indicaties behalve de aan/uit-knop
D doven. Het apparaat staat weer in stand-by.
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7.6 Gefrituurde producten verwijderen

VERBRANDINGSGEVAAR!

> Gebruik pannenlappen of ovenwanten als u de pan @ of de
frituurmand @ moet vastpakken.

Wanneer het frituurproces begindigd is, klinkt er meermaals een geluids-
signaal, terwijl op het display @ “000" verschijnt. Het apparaat schakelt
dan automatisch in stand-by.

1) Schakel het apparaat uit door de stekker uit het stopcontact te halen.

2) Houd een hittebestendige onderzetter klaar voor de pan @ en de
frituurmand @ en ook bijv. een bord of een kom voor de gefrituurde
producten.

3) Trek de pan @ aan de handgreep @ vit de behuizing @.

LET OP - MATERIELE SCHADE!

> Trek nooit de frituurmand @ uit de pan @ terwijl u de pan in de
hand houd, want anders kan deze vallen. Plaats de pan @ op een
hittebestendige ondergrond.

4) Schuif de ontgrendelbescherming @ in de richting van de pijl, zodat
de onderliggende ontgrendelknop @ vrijkomt.

5) Druk op de ontgrendelknop @ en til tegelijkertijd de frituurmand @
omhoog uit de pan @.

7>
777

6) Plaats de frituurmand @ op een hittebestendige ondergrond.
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> De pan @ en de frituurmand @ zijn voorzien van een antiaanbak-
laag. Gebruik voor het omdraaien of verwijderen van de voedings-

middelen geen keukengerei van metaal, zoals messen, vorken, enz.,
om te voorkomen dat de antiaanbaklaag beschadigd raakt.

7) Haal de gefrituurde producten uit de frituurmand @.

8) Laat het apparaat en de accessoires volledig afkoelen voordat u ze

schoonmaakt en opbergt.

8. Programmatabel

De in de tabellen aangegeven dan wel in het apparaat voorgeprogram-
meerde waarden zijn richtwaarden. De daadwerkelijke gaartijden kun-

nen verschillen al naar gelang de kenmerken van de voedingsmiddelen.
Controleer regelmatig het gaarproces.

Picto-
gram

QOOOHLSH

Programma
geschikt voor:

Friet, aardappelparties,
rosti

Spek, mozzarellasticks,
worstenbroodies

Garnalen, reuzegarnalen

(gepeld)

Groenten, champignons

Muffins, gebak, cake

Gevogelte, kippenvleugels
of kippenbouten
Steak, karbonades,

schnitzels

Vis, vissticks, inktvisringen

Standaard
ingestelde
temperatuur

(instelbaar
bereik)

200 °C
(80 - 200 °C)

180 °C
(80 - 200 °C)

160 °C
(80 - 200 °C)

180 °C
(80 - 200 °C)

160 °C
(80 - 200 °C)

200 °C
(80 - 200 °C)

200 °C
(80 - 200 °C)

180 °C
(80 - 200 °C)

Standaard
ingestelde
gaartijd
(instelbaar
bereik)

20 min.
(1 - 60 min.)

10 min.
(1 - 60 min.)

13 min.
(1 - 60 min.)

22 min.
(1 - 60 min.)

15 min.

- 60 min.)

—_

20 min.
(1 - 60 min.)

20 min.
(1 - 60 min.)

18 min.

(1 - 60 min.)
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9. Gaartijdentabel

De tabel geeft voorbeelden van welke voedingsmiddelen op welke

temperatuur moeten worden gegaard en wat daarvoor de benodigde

gaartijd is. Als de aanwijzingen op de verpakking van het te garen pro-

duct hiervan afwijken, volg dan de aanwijzingen op de verpakking.

Voedingsmiddel

gewicht (g)

Aardappelen en groenten

Friet (diepvries)

Friet (vers)

Aardappelpartjes
(diepvries)

Groenten (bijv.
courgette, paprika,
aubergine)

Uien

Vlees

Kipnuggets
(diepvries)

Kippenbouten
Kipfilet
Varkenskarbonades

Schnitzels
(diepvries)

Spek

120 NL | BE

optimaal:
400-500
max.: 800

500

500

optimaal: 600

max.: 750
200

300

optimaal: 4 stuks
350
350

2 - 3 stuks

4 stuks

Hoeveelheid/ Tempe-

ratuur

200°C

180 °C

180 °C

180 °C

200 °C
200 °C

180 °C

200 °C
180 °C
200 °C

180 °C

200 °C

Tijd

15-20

min.
30 min
20 - 30

min.
16 - 22

min.
22 min.

25 min.

8 - 10 min.

15 - 20 min.

22 - 28 min.
10- 15 min.
15 -25 min.

20 - 25 min.

8 min.

Om-
draaien/
schudden

2 keer
schudden!

2 keer
schudden!

2 keer
schudden'

3 keer
schudden3

schudden?

omdraaien?

omdraaien?
omdraaien?

omdraaien?
omdraaien?

omdraaien?
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Vis

Gepaneerde o . .
garnalen 10 - 12 stuks 160 °C  6-8min. omdraaien?
Garnalen 200 160 °C  10- 15 min. omdraaien?
Zalmfilet 400 180 °C  15-18 min. nee
Brood

Bruschetta 4 - 5 stuks 200 °C 6 min. nee
Croutons 200 180 °C 5 min. nee

' Na ca. 5 en % van de gaartijd schudden/omdraaien.
2 Na ca. de helft van de gaartijd schudden/omdraaien.
3 Telkens na ca. 5%z of 6 minuten schudden.
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10. Reiniging en onderhoud

/A WAARSCHUWING - RISICO OP ELEKTRISCHE SCHOK!
> Haal altijd eerst de stekker uit het stopcontact voordat u het appa-
raat reinigt.

> @ Het apparaat mag in geen geval worden ondergedompeld in
vloeistoffen! Hierdoor kan levensgevaar ontstaan door een
elekirische schok en kan het apparaat beschadigd raken.

/A WAARSCHUWING - RISICO OP VERBRANDING!

> Laat het apparaat volledig afkoelen voordat u het reinigt.

» Gebruik geen bijtende of schurende schoonmaakmiddelen of -ma-
terialen zoals schuurmiddel of staalwol om het apparaat schoon te
maken. Die kunnen het oppervlak van het apparaat en de antiaan-
baklaag van de accessoires beschadigen!

10.1 Accessoires reinigen
Voor een vlotte reiniging kan de zeef @ worden verwijderd.
1) Druk de zeef €@ aan de drie vergrendelingen omhoog uit de frituur-
mand @.
2) Verwijder grove resten van voedingsmiddelen.

3) Reinig de pan @, de fritvurmand @ en de zeef € in warm water
met wat mild afwasmiddel en spoel ze daarna met schoon water af.

4) Gebruik bij hardnekkig vuil een niet-schurend sponsje met wat mild
afwasmiddel. Spoel met schoon water na om alle resten van het
afwasmiddel te verwijderen.

5) Droog dlle delen eerst goed af alvorens het apparaat weer in elkaar
te zetten.

> ﬁ:"@, De pan @ en de fritvurmand @ met zeef @ zijn vaatwasser-
e bestendig.

> Na het afdrogen blijft er mogelijk nog vocht in de holle ruimtes
achter. Laat alle onderdelen volledig aan de lucht drogen.

122 NL | BE



SILVERCREST’

6) Zet de zeef @ weer in de fritvurmand @. Zorg ervoor dat de zeef
niet scheef zit. Druk de zeef stevig in de drie vergrendelingen tot ze
hoorbaar vastklikt.

10.2 Behuizing reinigen

1) Reinig het apparaat met een vochtige doek. Doe zo nodig wat mild
afwasmiddel op de doek. Veeg het apparaat daarna grondig of met
een alleen met water bevochtigde doek. Let er op dat er geen water
in de ventilatiegleuven @ van het apparaat binnendringt!

2) Droog het apparaat vervolgens af met een theedoek.

10.3 Binnenkant reinigen

1) Reinig de binnenkant met een zacht sponsje dat met een beetje
water vochtig gemaakt is en met enkele druppels mild afwasmiddel.

2) Veeg meermaals na met een vochtige microvezeldoek. Spoel de
doek tussendoor schoon in water en wring hem uit.

3) Droog de binnenkant grondig met een theedoek.

Alle andere onderhoudswerkzaamheden mogen alleen worden uitge-
voerd door een geautoriseerd vakbedrijf of door onze klantenservice.

11. Opbergen

1) Het apparaat optillen of dragen doet u door het met beide handen
onder aan de zijkanten vast te pakken. Gebruik daarvoor nooit de
handgreep @ van de frituurmand @!

2) Wikkel het netsnoer @ op en zet het vast met de meegeleverde

kabelklem.

3) Berg het apparaat op met geplaatste pan @ en frituurmand @.
Zo blijven de binnenkant van het apparaat en de accessoires schoon
en stofvrij.

4) Berg het apparaat op een droge en stofvrije plaats op.
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12. Problemen oplossen

Zorg ervoor dat de
Het apparaat start De pan @ met fritvurmand  pan @ met frituur-
niet. O is niet correct vastgeklikt. mand @ correct in de

behuizing zit.

Het apparaat is niet aange-  Sluit het apparaat aan
sloten op een stopcontact.  op een stopcontact.

Schakel het apparaat
Het apparaat staat uit. in door op de aan/uit-

knop @ te drukken.

Neem contact op met
de klantenservice.

Overschrijd de
MAX-markering van

Het apparaat werkt
niet.

Het apparaat is defect.

Te veel voedingsmiddelen

I el e 2 de frituurmand @ niet.
Snijd de voedings-
B et middelen in kleinere
zijn in de ingestelde UL
! 9 Te grote stukken. Draai de voedingsmid-

tijd nog niet gaar of

gelijkmatig gefrituurd. delen om of schud ze

meermaals tijdens het
bereidingsproces.

Verhoog de tempera-

De temperatuur is te laag of
P 9" fyur of verleng de

de gaartijd te kort.

gaartijd.
Sterke rook- of geur-  Levensmiddelen liggen Overschrijd de
vorming tijdens het tegen het verwarmingsele-  MAX-markering van
bereidingsproces. ment en verbranden. de frituurmand @ niet.

Als de storingen met de bovenstaande instructies niet kunnen worden verholpen
of als u andere storingen constateert, neem dan contact op met onze klanten-
service.

124 NL | BE SHFD 1400 B2



SILVERCREST’

13. Apparaat afvoeren

Het pictogram hiernaast met een doorgekruiste vuilnisbak geeft aan dat
dit apparaat is onderworpen aan de Richtlin 2012/19/EU. Deze richtlijn
stelt dat u dit apparaat aan het einde van zijn levensduur niet met het
normale huisvuil mag afvoeren, maar moet inleveren bij speciaal
daartoe bestemde inzamelpunten, milieuparken of afvalverwerkingsbe-
drijven.

Afvoeren is voor u kosteloos. Spaar het milieu en voer
producten op een voor het milieu verantwoorde manier af.

@
5 A Informatie over mogelijkheden voor het afvoeren van het afgedankte
%A product krijgt u bij uw gemeentereiniging.

Het product is recycleerbaar; er is een uvitgebreide producentenverant-

®
@ woordelijkheid op van toepassing en het afval wordt gescheiden

ingezameld.

14. Technische gegevens

Netspanning 230V ~ (wisselstroom),

50-60 Hz
Nominaal vermogen 1400 W
Beschermingsklasse 1 (@ randaarde)

Nuttig volume frituurmand @ 2,2 | tot aan MAX-markering
QIP Alle delen van dit apparaat die in

aanraking komen met voedings-
middelen, zijn levensmiddelveilig.
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15. Garantie van KompernaB3 Handels GmbH

Geachte klant,

U hebt op dit apparaat 3 jaar garantie vanaf de aankoopdatum. In
geval van gebreken in dit product hebt u wettelijke rechten tegenover
de verkoper van het product. Deze wettelijke rechten worden door onze
hierna beschreven garantie niet beperkt.

Garantievoorwaarden

De garantieperiode geldt vanaf de datum van aankoop. Bewaar de
kassabon zorgvuldig. U hebt hem nodig als bewijs van aankoop.

Als er binnen drie jaar vanaf de aankoopdatum van dit product een
materiaal- of fabricagefout optreedt, wordt - naar onze keuze - het
product door ons kosteloos gerepareerd of vervangen of wordt de koop-
prijs terugbetaald. Voorwaarde voor deze garantie is dat het defecte
apparaat en het aankoopbewijs (kassabon) binnen de termijn van drie
jaar worden overlegd en dat kort wordt omschreven waaruit het gebrek
bestaat en wanneer het is opgetreden.

Wanneer het defect door onze garantie wordt gedekt, krijgt u het
gerepareerde product of een nieuw product retour. Met de reparatie of
vervanging van het product begint er geen nieuwe garantieperiode.

Garantieperiode en wettelijke aanspraken bij gebreken

De garantieperiode wordt door deze waarborg niet verlengd. Dat geldt
ook voor vervangen en gerepareerde onderdelen. Eventueel al bij aan-
koop aanwezige schade en gebreken moeten meteen na het uitpakken
worden gemeld. Voor reparaties na afloop van de garantieperiode
worden kosten in rekening gebracht.

Garantieomvang

126

Het apparaat is op basis van strenge kwaliteitsnormen met de grootst
mogelijke zorg vervaardigd en voorafgaand aan de levering nauwkeu-
rig gecontroleerd.

De garantie geldt voor materiaal- of fabricagefouten. Deze garantie
geldt niet voor productonderdelen die onderhevig zijn aan normale
slijfage en die daarom als slijfonderdelen worden beschouwd, of voor
schade aan breekbare onderdelen zoals schakelaars, accu’s of onder-
delen die van glas zijn gemaakt.
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Deze garantie vervalt wanneer het product is beschadigd, ondeskundig
is gebruikt of is gerepareerd. Voor deskundig gebruik van het product
moeten alle in de gebruiksaanwijzing beschreven aanwijzingen precies
worden opgevolgd. Gebruiksdoeleinden en handelingen die in de ge-
bruiksaanwijzing worden afgeraden of waarvoor wordt gewaarschuwd,
moeten beslist worden vermeden.

Het product is uitsluitend bestemd voor privégebruik en niet voor bedrijfs-
matige doeleinden. Bij verkeerd gebruik en ondeskundige behandeling,
bij gebruik van geweld en bij reparaties die niet door ons erkend service-
filiaal zijn vitgevoerd, vervalt de garantie.

Afhandeling bij een garantiekwestie

Voor een snelle afhandeling van uw aanvraag neemt u de volgende aan-
wijzingen in acht:

B Houd voor alle aanvragen de kassabon en het artikelnummer
(IAN) 377118_2110 als aankoopbewijs bij de hand.

B Het artikelnummer vindt u op het typeplaatie van het product, op het
product gegraveerd, op de titelpagina van de gebruiksaanwijzing
(linksonder) of op de sticker op de achter- of onderkant van het
product.

B Als er fouten in de werking of andere gebreken optreden, neemt
u eerst contract op met de hierna genoemde serviceafdeling,
telefonisch of via e-mail.

B Een als defect geregistreerd product kunt u dan zonder portokosten
naar het aan u doorgegeven serviceadres sturen. Voeg het aankoop-
bewijs (kassabon) bij en vermeld waaruit het gebrek bestaat en
wanneer het is opgetreden.

EFaE | OP www.lidl-service.com kunt u deze en vele andere handleidingen,
# | productvideo’s en installatiesoftware downloaden.

= Met deze QR-code gaat u direct naar de website van Lidl Service
T [ (www.lidl-service.com) en kunt u met het invoeren van het artikelnum-

mer (IAN) 377118_2110 de gebruiksaanwijzing openen.
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15.1 Service

(ND Service Nederland
Tel.: 0800 0249630
E-Mail: kompernass@lidl.nl

Service Belgié
Tel.: 0800 12089
E-Mail: kompernass@lidl.be

[IAN 377118_2110 |

15.2 Importeur

Let op: het volgende adres is geen serviceadres. Neem eerst contact op
met het opgegeven serviceadres.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

DUITSLAND

www‘kompernqss.com
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16. Recepten

Friet

=2

Ingrediénten voor 2 personen

* 400 g friet (diepvries)

e Zout

Bereiding

1) De diepvriesfriet in de airfryer doen.
2) Het ,Friet”-programma selecteren.

3) De frituurmand op de helft van de gaartijd verwijderen en de friet in
de frituurmand schudden of herverdelen, zodat de onderste frieten
naar boven komen. Indien nodig na 5 minuten herhalen.

4) Aan het einde van het programma de friet in een kom doen en naar
wens kruiden. Serveren met een dipsaus naar keuze.

Friet van zoete aardappel

=

Ingrediénten voor 2 personen

¢ 500 g zoete aardappelen

* 1 el sesamzaad

* Een snufie zeezout

* 5mlolie

Bereiding

1) Zoete aardappelen schillen en in staafies van 1 cm dik snijden.

2) Het sesamzaad zonder vet ca. 10 minuten in een pan roosteren tot
het begint te geuren. Ondertussen het sesamzaad roeren.

3) De geroosterde sesamzaadijes een beetje laten afkoelen en samen
met het zout fijnmalen in een vijzel.

4) De rauwe zoeteaardappelfriet vermengen met de olie en in de air-
fryer doen. Met het “Friet”-programma bakken. Na de helft van de
gaartijd de friet schudden.

5

Het sesam-zoutmengsel met de friet van zoete aardappel mengen en
direct serveren.

> Voor een nog krokanter resultaat laat u de zoeteaardappelstaafies
voor het garen 60 minuten in water liggen. Droog ze daarna af en
bestrooi ze gelijkmatig met maizena.
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Kippenvleugels

Ingrediénten voor 2 personen

* 6 kippenvleugels

* 10 ml wijnazijn

* Een paar druppels tabasco

* Zoete paprika

* Een beetje bruine suiker of honing

o 2 tl kruiden

* Zout en peper

e 5 mlolie

Bereiding

1) Azijn, olie, tabasco, suiker of honing, kruiden en zout en peper in
een kom mengen.

2) De kippenvleugels in de kom doen en gelijkmatig mengen met de
marinade. |dedliter een nacht in de koelkast laten intrekken.

3) De gemarineerde kippenvleugels in de airfryer doen en het
“Kip"-programma selecteren. Na ca. 15 minuten met geschikt bestek
omdraaien. Nog eens 10-15 minuten bakken.

4) Het gaarproces tussendoor controleren en indien nodig stoppen als
de kippenvleugels véér de ingestelde tijd gaar zijn.

Gyros

&
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Ingrediénten voor 2 personen

* 500 g in reepjes gesneden varkensvlees
* 2 el gyroskruiden

* 10 mlolie

* Zout

Bereiding

1) De olie met de gyroskruiden mengen en dit door het varkensvlees
mengen. Het kruidenmengsel zo mogelijk een paar uur in de koelkast
laten intrekken.

2) Het vlees in de airfryer doen en ca. 15 min. op 200 °C bakken. Kies
daartoe het programma “Steak” en pas de gaartijd aan. Ondertussen
met gepast bestek omroeren, zodat het vlees gelijkmatig bakt.
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Gemarineerde sesamzalm

Ingrediénten voor 4 personen
Qv e 400 g zalm

* 1 el sesamzaad

e 25 ml sojasaus

e 25 ml citroensap

* 1 el honing

* 11l paprikapoeder

* Zout en peper

Bereiding

1) De sojasaus, het sesamzaad, het citroensap, de honing, het paprika-
poeder en zout en peper mengen tot een marinade.

2) De zalm in blokjes snijden en met de marinade mengen.

3) De gemarineerde blokjes ca. 10 minuten op 180 °C bakken.
Kies daarvoor het programma “Vis” en pas de gaartijd aan.

4) Controleer halverwege de tijd het gaarproces en roer het geheel
zo nodig nog wat door elkaar.

5) Meteen serveren. Daarbij past een frisse salade.

Gebakken worstjes

Ingrediénten voor 4 personen

* 1 pakje bladerdeeg

* 8 braadworstjes

e Curry-ketchup

*  Mosterd

Bereiding

1) De worstjes ca. 5 minuten in heet water laten trekken.

2) Ondertussen het bladerdeel in dunne repen van ca. 1 cm snijden.

3) De braadworsties uit het water halen en droogdeppen.

4) De deegrepen rond de worstjes wikkelen, waarbij de beide uviteinden
vrij blijven.

5) De 4 worstjes in de airfryer doen en ca. 10-13 minuten bakken tot
het bladerdeeg goudgeel is.

6) Serveren met de curry-ketchup en mosterd.
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Gevulde deegbuideltjes

&
\1
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Ingrediénten voor 16 stuks

¢ 200 g bladerdeeg (diepvries of uit het koelvak)

e 2elmelk

¢ Vulling naar wens

Bereiding

1) Bladerdeeg in 16 vierkanten (5 x 5 cm) snijden.

2) Op het midden van elk vierkant een theelepel vulling leggen.

3) Van elk vierkant een driehoekig deegbuideltie maken door de zijkanten
dicht te vouwen. De randen met wat water bevochtigen en met een
vork samendrukken.

4) Telkens 8 deegbuidelties in de frituurmand doen en met melk bestrijken.

5) Met het programma “Muffins” ca. 15-20 minuten op 160 °C
goudgeel bakken.

Suggesties voor de vulling

Ham-kaas:

e 50 g verse kaas en 50 g in fijne reepjes gesneden gekookte ham
met wat peper mengen.

Ricotta-spinazie:
¢ 50 g ricotta vermengen met 50 g goed uitgelekte spinazie, wat
nootmuskaat, zout en geraspte parmezaan.

Appel-kaneel:

e Een appel in kleine partjes snijden en mengen met 1 el suiker, 1 1l
kaneel en enkele rozijnen.

Zalm-verse kaas:

e 50 g verse kaas en 50 g in fijne blokjes of repen gesneden zalm
(verse of gerookte) mengen met wat dille.
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Garnalenspiesen

<

Ingrediénten voor 4 personen

* 4 houten spiesjes

¢ 16-20 garnalen, vers of ontdooid

¢ 2 teentjes knoflook

e 2 el dlijffolie

e Zout, peper

Bereiding

1) De knoflook pellen en fijnhakken. In een kom goed mengen met
olijfolie.

2) Garnalen indien nodig pellen, de darmen verwijderen en wassen,
daarna droog deppen met keukenpapier.

3) Garnalen in de knoflook-olie-marinade leggen, mengen en minstens
1 vur in de koelkast laten intrekken.

4) Telkens 4-5 garnalen op een spies steken. Spiesjes in de frituurmand
doen en met het programma “Garnalen” 10-13 minuten bakken.

5) Na de helft van de gaartijd omdraaien.

Gebakken groenten

“

Ingrediénten voor 4 personen

* 1 courgette

¢ 1 rode paprika

¢ 1 gele paprika

¢ 1 rode ui

e 250 g verse champignons

e 11l olijfolie

¢ Provencaalse kruiden

* Zout en peper

Bereiding

1) De champignons wassen en in plakjes snijden. De andere groenten

wassen, zaadlijsten en zaden verwijderen en paprika in stukjes
snijden. De ui pellen en in ringen of partjes snijden.

2) De kruiden in een kom goed mengen met olijfolie. De groenten erbij
doen en alles opnieuw goed mengen.

3) Alles samen in de frituurmand doen en ca. 15 minuten bakken op
ca. 180 °C. Na de helft van de gaartijd schudden of omdraaien.
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Bosbessen-bananen-muffins

Ingrediénten voor 5 personen
¢ 100 g tarwemeel

¢ 1l bakpoeder

* 1 rijpe banaan

e 1 groot ei

e 20 g boter

¢ 1/2 il vanille-extract

¢ 50 g honing

e 1/2 il kaneel

¢ 100 g bosbessen

Bereiding

1) Het meel met het bakpoeder mengen in een grote kom.

2) De bananen met een vork platdrukken en samen met het ei, de boter,
het vanille-extract, de honing en de kaneel toevoegen aan het meel
met bakpoeder en goed mengen.

3) De bosbessen voorzichtig door het beslag mengen.

4) Het beslag verdelen over muffinbakvormpies en die in de airfryer
doen.

5) De muffins ca. 20 minuten bakken op ca. 180 °C. Om te testen of
de muffins gaar zijn, steekt u met een houten spiesje in het midden
van de muffins. Als er beslag deeg blijft kleven bij het wegtrekken
van het spiesje, zijn de muffins klaar.
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1. Uvod

Blahopfejeme vam k zakoupeni vaseho nového pifistroje.

Rozhodli jste se tim pro vysoce kvalitni vyrobek. Navod k obsluze je
souddsti tohoto vyrobku. Obsahuje dilezité informace o bezpe&nosti,
pouziti a likvidaci.
Pfed pouzitim vyrobku se seznamte se viemi provoznimi a
bezpe&nostnimi pokyny. Vyrobek pouZivejte pouze predepsa-
nym zpUsobem a pro uvedené oblasti pouZiti. PFi predavani
vyrobku tretim osobdm predeite spolu s nim i tyto podklady.

1.1 Pouziti v souladu s uréenim

Tento pfistroj je uréen vyhradné pro pfipravu pokrm0 horkym vzduchem.
Tento pifistroj je uréen k pouZiti v domdcnostech pro soukromé Géely.
Pristroj pouZivejte pouze v suchych prostordch a nikdy jej nepouzZiveite
venku. Jiné pouziti nez k uréenému Géelu nebo nad jeho rdmec je po-
vaZovdno za pouZiti v rozporu s uréenim. Pfistroj neni vhodny k pouZiti
v Zivnostenskych ani v promyslovych oblastech.

Ndroky na nadhradu $kody jakéhokoliv druhu vzniklé v disledku pouziti
v rozporu s uréenim, neodborné opravy, neoprévnéné provedené zmény
nebo Upravy nebo v disledku pouziti nepovolenych nahradnich dild jsou
vylouéeny. Riziko nese vyhradné sédm uZivatel.

1.2 Pouzita vystraznda upozornéni a symboly

V tomto ndvodu k obsluze jsou pouZita nésledujici vystraZnd upozornéni
(je-li to paffiéné):

Vystraznym upozornénim tohoto stupné nebezpedi je
oznacena hrozici nebezpeéna situace.

Pokud se nebezpecné situaci nezabrani, bude mit za nésledek vézné
zranéni nebo usmrceni.

> Pro zabrdnéni nebezpedi t&zké Gjmy na zdravi nebo usmrceni je
nutno dodrzovat pokyny uvedené v fomto vystrazném upozornéni.
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/\ VYSTRAHA
Vystraznym upozornénim tohoto stupné nebezpedi je
oznaéena moznd nebezpedéna situace.

Pokud se takové nebezpecné situaci nezabrani, mize vést k véznym
zranénim nebo usmrceni.

> Pro zabrdnéni nebezpedi vaznych zranéni nebo usmrceni se musi
dodrzovat pokyny uvedené v fomto vystraZném upozornéni.

/\ OPATRNE

Vystraznym upozornénim tohoto stupné nebezpedi je
oznaéena mozna nebezpeéna situace.

Pokud se takové nebezpeéné situaci nezabrani, mize to vést ke
zranénim.

> Abyste zabrdnili zranéni osob, je proto nutné dodrZovat pokyny
uvedené v fomto vystraZném upozornéni.

POZOR

Vystraznym upozornénim tohoto stupné nebezpedi je
oznacen mozny vznik hmotné skody.

Pokud se této nebezpecné situaci nezabrdni, mize dojit k hmotnym
Skoddm.

> Pro zabrdnéni hmotnym $koddm je proto zapotiebi dodrzovat
pokyny uvedené v tomto vystrazném upozornéni.

UPOZORNENI

> Upozornéni oznaduje dopliuijici informace, usnadfiujici manipulaci
s pristrojem.
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2. Bezpecnostni pokyny

NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM

» Pfed uvedenim pfistroje do provozu zkontrolujte, zda sifové
napéti odpovidd sifovému napéti uvedenému na typovém
stitku.

~ Pfistroj zapojte pouze do uzemnéné zdsuvky.

~ Sifovy kabel vedte tak, aby nedoslo k jeho pfiskfipnuti
&i jinému poskozeni.

~ PFistroj pouZivejte jen v suchych prostoréch, ne venku.

) Pistroj, sifovy kabel ani sifovou zéstréku nikdy neponofujte
do vody ¢i jinych tekutin! V opaéném pfipadé hrozi ohro-
Zeni Zivota v dUsledku drazu elektrickym proudem!

» Po pouziti a pred cidténim nebo premisténim pfistroje vzdy
vytéhnéte sitovou zéstrcku ze zdsuvky. Tahejte pouze za
sifovou zdstrcku, ne za sifovy kabel.

» Pokud pfistroj spadne nebo je poskozeny, nesmite jej jiz
uvédét do provozu. Pfistroj nechte prezkouset a pfipadné
opravit kvalifikovanym odbornym persondlem.

» Pokud se napdijeci kabel tohoto pfistroje poskodi, musi jej
vyménit vyrobce, jeho zdkaznicky servis nebo obdobné
kvalifikované osoba, aby se tak zabranilo nebezpeéim.

» Nikdy se nedotykeijte pfistroje mokryma rukama.

A VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!

» Nepouzivejte pfistroj nikdy pro jiné Géely, neZ je popsdno
v tomto ndvodu. PFi nesprdvném pouziti pfistroje hrozi
nebezpedi zranéni.

~ Zaijistéte stabilni polohu pfistroje.

» Poklddeite sifovy kabel tak, aby na n&j nemohl nikdo stoup-
nout nebo o néj zakopnout.
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’

A VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!

~ PFistroj zapojte do snadno pfistupné zdsuvky. Zaijistéte, aby
sifovd zdstrcka byla v pfipadé nebezpeéi rychle dosaZitelnd.

~ Déti od 8 let a osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo mentdlnimi schopnostmi & nedostatkem zkugenosti
a/nebo znalosti mohou tento pfistroj pouZivat pouze tehdy,
pokud jsou pod dohledem nebo byly pouéeny o bezpeéném
pouZivani pfistroje a porozumély nebezpedi, které vyplyva
z jeho pouZiti.

~ Citéni a uzivatelskou Gdrzbu nesmi provadét déti, ledaze
jsou starsi 8 let a jsou pod dohledem.

~ Déti mladsi 8 let nesmi mit pistup k pfistroji a pfivodnimu
kabelu.

~ Déti si nesmi s pfistrojem hrat.

~ B&hem pfipravy se uvoliiuje horké péra. UdrZujte od pary
bezpecnou vzddlenost.

~ Césti pfistroje jsou béhem provozu velmi horké. K zabranéni
popdleni se jich nedotykejte. Nedotykeite se vnittku pfistroje,
pokud je v provozu. Dotykejte se pouze rukojeti a ovlado-
cich prvkd.

~ Nepohybuite pfistrojem béhem provozu, hrozi nebezpedi
popdlenil

~ Pfed &isténim nebo vyménou pfislusenstvi nechte pfistroj
vychladnout.
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A VYSTRAHA! NEBEZPECi POZARU!

~ Pfistroj pracuje pouze s horkym vzduchem. Nikdy nelijte
olej ani jiné tekutiny pfimo do pdnve. Jinak hrozi nebezpedi
pozarul

v

K provozu pfistroje nepouzivejte externi spinaci hodiny ani
samostatné ddlkové ovladani.

\J

NepouZivejte pfistroj v blizkosti horkych povrch nebo hofla-
vych materidld.

\J

Nenechdveite pfistroj b&hem provozu nikdy bez dozoru.

\J

Pfistroj nikdy nestavte do blizkosti hoflavych pfedmétd ani
pod né, zejména ne pod zdclony nebo z&vésné skfinky.

v

Nestrkeijte nic do vétracich otvord na zadni strané pfistroje
a nezakryveijte je.

& POZOR! Horky povrch!

~ Chrarite pfistroj pfed kapaijici a stfikajici vodou. Zabraiite
vniknuti kapaliny do vétracich otvord na zadni strané pristroje.

~ Chraite nepfilnavou vrstvu tak, Ze nebudete pouzivat kovové
néstroje, jako jsou ndZ, vidlicka apod. Je-li nepfilnavd vrstva
poskozend, pfistroj ddle nepouziveite.

~ Pfistroj nepouZzivejte bez vlozeného fritovaciho koe.

~ K pohybu pfistroje jej uchopte boéné zespodu. Nepouziveijte
k tomu rukojef fritovaciho kose.

~ PouZiveijte jen pfislusenstvi doporuéené vyrobcem.
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3. Rozsah dodavky a kontrola po pfepravé

Pristroj se standardné doddvd s ndsledujicimi komponenty:

horkovzdusna fritéza

® pdnev
o fritovaci kos se sitkem
°

navod k obsluze

3.1 Vybaleni

NEBEZPECi

Obalové materidly jsou v rukou déti zdrojem nebezpedi:
hrozi uduseni!

> Nikdy nenechdveijte déti bez dozoru s obalovym materidlem.
Nedovolte détem pfistupovat k obalu a pfistroji.

1) Vyjméte viechny &&sti pfistroje a ndvod k obsluze z krabice.

2) Odstrafite z pfistroje viechen obalovy materidl a pfipadné ndlepky.

UPOZORNENI

> Zkontrolujte, zda je doddvka kompletni a neni viditelné poskozend.

> V pfipadé nedplné doddvky nebo poskozeni vzniklého v disledku
vadného obalu nebo b&hem prepravy kontaktujte servisni poraden-
skou linku (viz kapitola Servis).

3.2 Likvidace obalu

Obal chrdni pfistroj pfed poskozenim pfi prepravé. Zvoleny obalovy
materidl odpovidd hlediskdm ochrany Zivotniho prostiedi a likvidace,
a je tudiz recyklovatelny.
@ Pfi navrdceni obalu do ob&hu zpracovéni materidlu se Seffi suroviny

%@ a snizuje produkce odpadb. Jiz nepotiebny obalovy materidl zlikviduijte
podle mistnich platnych pfedpisd.
Baleni zlikvidujte ekologicky. Dbeijte na oznaéeni na riznych obalovych

i b: materidlech a v pFipadé potfeby tyto obaly rozifidte. Obalové materidly
jsou ozna&eny zkratkami (a) a &islicemi (b) s nésledujicim vyznamem:

a 1-7: plasty, 20-22: papir a lepenka, 80-98: kompozitni materidly.
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4. Seznameni s pristrojem
Obrazek A (viz vyklopnd stranal)

ovlddaci panel s displejem
fritovaci kos

sitko (odnimatelné)
ochrana proti odjidténi
odjisfovaci tladitko

rukojef

pdnev

téleso

sifovy kabel s kabelovymi pasky

60000 O0CO0Q

vétraci §térbiny

Obrdzek B:

V horni &asti ovlddaciho panelu @ jsou uspoidddany symboly pro rozné
programy a funkce. Rozsviti se, kdyz je zvolen program, a slouZi pouze

k zobrazeni.

Symboly ve spodni &asti ovladaciho panelu @ jsou zobrazeni i tlagitka
a slouzi k nastaveni. Pro lepsi &itelnost jsou zde oznacovdny jako tlagitka.
Po dotyku se ozve kratky signdl.

symbol ventilatoru €@

zobrazeni programu , Muffiny”

zobrazen{ programu ,Kufe”

zobrazeni programu , Steak”

zobrazeni programu ,Ryba”

displej (zobrazeni teploty/doby pFipravy)

tlagitko pro vybér programu @

tlagitko vypinage

tla&itko snizeni teploty / zkrdceni doby pfipravy @

tlagitko Start/Stop

tlacitko zvySeni teploty / prodlouzeni doby piipravy @

tlagitko pro vybér teploty / doby pFipravy

zobrazeni programu ,Hranolky”

zobrazeni programu ,Slanina”

’ "
zobrazeni programu , Krevety

(SR NSESENENESH NN NN N =N N

’ . "
zobrazeni programu ,Zelenina
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5. Pfed prvnim pouzitim

144

Pfed prvnim pouzitim horkovzdu3né fritézy vyeistéte viechny dily, jak
je popsdno v kapitole Cisténi a udrzba.

NEBEZPECi POZARU
Z vétracich $térbin  na zadni strané pfistroje vychdzi horky vzduch.
> Nikdy nezakryvejte vétraci $t&rbiny.
> Pfistroj neumistujte pfimo pod zavésené skfinky, sténové zdsuvky,
do blizkosti zaclon, papiru nebo snadno zdpalnych materiald.

> Dbeijte na to, abyste kolem pfistroje nechali dostatek volného
prostoru pro dobrou cirkulaci vzduchu.

1) Pfistroj postavte na vodorovnou, hladkou, stabilni a tepelné odolnou
plochu.
UPOZORNENI

> Chcete-li horkovzdusnou fritézu umistit pod digestoF na spordk,
dbeite na to, aby byl spordk vypnuty.

2) Zastréte sifovou zdstréku do zdsuvky. Ujistéte se, Ze je zdsuvka vzdy
pristupnd, kdyzZ je pfistroj v provozu.

V" Viechny symboly na ovlddacim panelu @ se krétce rozsviti a dvakrét
zazni kratky signdl.

v Tlagitko vypinace @ @ se trvale rozsviti. Pristroj je nyni pfipraven
k provozu a nachézi se v pohotovostnim rezimu (standby).

UPOZORNENI

> Pfi prvnim uvedeni do provozu moze dojit z ddvodu zbytkd vzniklych
pfi vyrobé k lehkému vzniku koufe a zapachu. To je zcela normdlni
a neni to nebezpeéné. Zajistéte dostateéné vétrani, napfiklad
otevienim okna.
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6. Jak nejlépe fritovat

B K pfipravé pokrmd v horkovzdu3né fritéze obvykle neni potfeba
z&dny olej. Pridénim nékolika kapek oleje viak mizZete chut vylepsit.
Obecné plati, ze viechny pokrmy, které Ize pFipravit v konvekéni
troubé, Ize pfipravit i v horkovzdusné fritéze.

B Pro smaZeni v horkovzdu3né fritéze musi byt viechny potraviny co
nejsussi. Fritované potraviny pred vloZenim do fritovaciho kose @
dobfe osudte.

B Pro pfipravu bramborovych jidel v horkovzdugné fritéze jsou
nejvhodnéj3i odridy pevnych brambor. Nakréjené kousky brambor
opléchnéte &istou vodou, aby se zabranilo slepovani dohromady
bé&hem procesu fritovani. Kousky brambor pfed vlozenim do horko-
vzdudné fritézy peclivé osuste.

B Z hluboko zmrazenych potravin dikladné odstrafite krystalky ledu
nebo zmrzlou vodu.

B Dbejte na to, aby se strouhanka neodlepovala od obalované potraviny
a aby na fritovaném pokrmu co nejpevnéiji drzela.

B Drzte se pokyn0 k pfipravé uvedenych na obalu fritované potraviny.
Nastavte teplotu a dobu pfipravy podle doporu&eni.

B Pokud na obalu potraviny neni uvedeno doporu&eni pro pfipravu
v horkovzdugné fritéze, postupujte podle pokyni pro konvekéni
troubu.

B Nesmazte velké mnoZstvi najednou. Pro dosazeni nejlepsich vysledkd
zhnédnuti doporuéujeme pfipravovat maximdlné 400-500 g mraze-
nych hranolk najednou.

B Nepfeplfujte fritovaci ko3 @. Fritovaci ko3 naplitte maximalné po
zna&ku MAX. Dbejte na to, aby se fritované potraviny nedostaly
k topnému &ldnku v horni &sti vnitiniho prostoru.

B Akrylamid je potencidlné karcinogenni létka, kterd se ve zvy3ené
mife tvofi pfi fritovéni potravin s obsahem skrobd. Potraviny s obsahem
$krobu, napt. hranolky, by se proto mély fritovat pouze dozlatova,
nikoliv do tmavé nebo hnédé barvy. Pouze takto budete potraviny
pfipravovat téméf bez akrylamidg.

B Pro rovnomérné zhnédnuti a kiupavou konzistenci, napf. u hranolkd
nebo kufecich nuget, je tfeba fritované potraviny b&hem pfipravy
1 -2krdt protfepat nebo obrdtit.
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— Za timto G&elem vytahnéte panev @ s fritovacim kosem @ z pfi-
stroje a fritovanou potravinu protiepejte nebo obrafte vhodnym
pfiborem. Panev @ ve. fritovaciho kose @ poté opét vlozte.

— Program fritovani se automaticky pFerusi, jakmile je panev @

s fritovacim kosem @ vyjmuta, a automaticky pokraéuje, jakmile
ie panev @ s fritovacim kosem @ znovu vloZena.

B Horkovzdudnou fritézu Ize pouzit také k pfipravé peciva, jako jsou
muffiny nebo koldgky. Nikdy pfitom nevkladeite t&sto pfimo do
pénve @ nebo do fritovaciho kose @. Pouzijte malé formy na
peeni, napfiklad formy na muffiny, které pak vlozte spolu s t&stem
do fritovaciho kose @.

7. Obsluha

NEBEZPECi POPALENI!

» Casti pfistroje jsou béhem provozu velmi horké. K zabrdnéni popé-
leni se jich nedotykeite.

> Pokud potebujete uchopit panev @ nebo fritovaci ko3 @), pouzijte
chiiapky nebo rukavice.

> Z vétracich 3térbin @) na zadni strané pfistroje vychdzi horky
vzduch. Nesahejte do této oblasti.

> Pfistroj nepremistujte, kdyZ je v provozu.

POZOR, HMOTNE SKODY!
> Nikdy nepouzivejte pdnev @ bez fritovaciho kode @.
> Naplite fritovaci ko§ @ maximdlné po znatku MAX a dbeite na

to, aby se fritované potraviny nedotykaly topného &l&nku uvnitt

télesa @.
1) Pristroj postavte tak, jak je popsdno v kapitole Pfed prvnim pouiitim.
2) Potraviny pfipravte podle receptu a vlozte je do fritovaciho kose @.

3) Vlozte fritovaci ko¥ @ do pdnve @. Dbejte pFitom na to, aby
rukojef @ slysiteln& zaskogila do panve @.

4) Nasufite ochranu proti odjidténi @ na odjisfovaci tlagitko @.

5) Nasadte panev @ véetné fritovaciho kose @ do télesa @.
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6) Stisknéte tlacitko vypinace @ @, pro zapnuti ovlddaciho panelu @.

V' Zazni krétky signdl.

v Symboly ovlédacich prvkd ve spodni Eésti ovladaciho panelu @ se
rozsviti. Na displeji (B se stfidavé zobrazuje prednastavend teplota
180 °C a doba pfipravy {5 min.

Nyni mdzete zvolit funkci rychlého startu, spustit proces pfipravy s ruéné

nastavenou dobou pfipravy a teplotou nebo pouzit jeden z programd
fritovani. Za tim G&elem si predtéte ndsledujici kapitoly.

UPOZORNENI

> Proces pfipravy |ze zahdijit pouze tehdy, je-li panev @ véetné frito-
vaciho kode @ spravné zaijisténa v drzdku.

7.1 Funkce rychlého startu
Pokud nepotfebujete zadné dalii nastaveni, miZete pouzit funkei rychlého
startu a okamzité zahdijit proces pfipravy. Za timto G&elem stisknéte
tlagitko Start/Stop @ € pro okamzité zahdjeni fritovani. Pistroj pracuje
pfi prednastavené teploté 180 °C a po prednastavenou dobu pfipravy
!5 min. Béhem postupu pripravy blikd symbol ventildtoru @@ @.
Dobu a teplotu pfipravy mizZete kdykoli zménit, jak je popsdno v ndsle-
dujici kapitole.

7.2 Manudlni nastaveni doby pripravy a teploty

Kdyz je pfistroj zapnuty, tla&itka ve spodni &asti ovlddaciho panelu @

jsou aktivni a sviti. Teplotu a dobu pfipravy mizZete kdykoli upravit podle

svych potieb, a to i v pfipads, Ze je spuitén program fritovéni. Postupuite

takto:

1) Pomoci tlacitka @ @ vyberte, zda se na displeji B zobrazi teplota
nebo doba pfipravy.

2) Stisknutim tlagitka @ @ snizite zobrazené hodnoty, resp. stisknutim
tlacitka @ @ je zvysite:
— Teplotu mizZete zvy3ovat nebo snizovat v rozmezi 80 °C a

200 °C v 5°C krocich.

— Dobu pfipravy Ize prodlouzit nebo zkrétit v rozmezi od 1 do
60 minut po 1 minuté.

— PFi kazdém stisknuti tla&itek zazni akusticky signdl.
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UPOZORNENI

> Tlacitka @ @ nebo @ @ mozete podrzet stisknutd, aby bylo
mozné hodnotami rychle probihat.

3) Pokud jste tak je3té neuginili, spustte proces pFipravy kratkym stisknu-
tim tlacitka Start-Stop @ .

v Na ovlddacim panelu souéasné bliké symbol ventildtoru @& @
a symbol zvoleného programu. Pistroj zaéne nahFivat.

7.3 Pouziti programi

148

Pristroj ma 8 prednastavenych programd pfipravy. Po vybé&ru jednoho z
programd se v horni &dsti oviddaciho panelu @ rozsviti symbol pfisluiného
programu. Na displeji ) se zobrazi pfednastavend teplota a doba
pripravy. Tato nastaveni mizete zménit v zdvislosti na receptu nebo
podle vlastni potieby, jak je popsdno v predchozi kapitole.

Program nastavite takto:

1) Pokud je pfistroj v pohotovostnim reZimu, stisknéte tlagitko vypinace
®

V" Symboly ovlédacich prvkd ve spodni Edsti ovladaciho panelu @
se rozsviti.

2) Stisknéte tlacitko pro vybér programu @ @ tak Easto, dokud se
nerozsviti symbol pozadovaného programu v horni &&sti ovlddaciho
panelu @.

v" Na displeji (O se sttidavé zobrazuje prednastavend teplota a doba
pfipravy pro tento program.

UPOZORNENI

> Na displeji O se kazdych 5 sekund stfidavé zobrazuje teplota
a doba pfipravy. Cheeteli rychleji pfepinat mezi teplotou a dobou

pripravy, stisknéte tlagitko @ .

3) V pfipadé potfeby upravte teplotu a dobu pfipravy podle svych
potieb stisknutim tlacitka @ @ nebo @ @.

4) Stisknéte tagitko Start/Stop @ @.

v" Na ovlddacim panelu sou¢asné blika symbol ventildtory €@ @
a symbol zvoleného programu. Pfistroj zagne nahFivat.
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Po skon&eni programu se pfistroj automaticky vypne: n&kolikrdt zazni
signdlni tén , symbol ventildtoru @ @ zhasne a na displeji O nékolik
sekund blika ,000". Poté zhasnou viechna zobrazeni kromé tladitka
vypinace @ (D. PFistroj se opét nachdzi v rezimu standby (pohotovostni
rezim).

7.4 Preruseni programu

Proces fritovani miZete kdykoli pFerusit, napf. pro kontrolu stupné zhné&dnuti
nebo proffepani & obrdcenti fritovaného pokrmu.

1) Stisknéte tlacitko Start/Stop @ @.

v Symbol ventildtoru @@ @ zhasne, tla&itko Start/Stop @ @ blikd. Na
displeji @ se stfidavé zobrazuje teplota a zbyvaijici &as. Zobrazeni
programu sviti nepretrzité.

2) Vytdhnéte pdnev @ za rukojef @ z télesa @.

3) V pripadé potteby fritovanou potravinu ve fritovacim @ obratte nebo
protrepeite.

POZOR, HMOTNE SKODY!

> Pdnev @ a fritovaci ko3 @ maiji nepfilnavou vrstvu. Chrafite ne-
prilnavou vrstvu tak, Ze k obrdceni nebo vyjmuti pokrmu nebudete
pouzivat kovové ndstroje, jako jsou ndZ, vidlicka apod.

4) Pdnev @ s fritovacim kosem @ opét viozte.

5) Opét stisknéte tacitko Start/Stop @ .

v’ Zobrazeni programu a symbol ventildtoru @ @ opét souéasné
blikaii.

V" Program automaticky pokraduje az do konce doby pfipravy.

UPOZORNENI

> Pdnev @ mizZete z pristroje vytdhnout i bez predchoziho stisknuti

tlagitka Start/Stop @ €. Program se automaticky zastavi a po-
kraduje, jakmile vioZite panev @ zpét. K tomu neni tfeba stisknout
tlagitko.

7.5 Preruseni programu

Chceteli program prerusit, predéasné ukonéit pipravu nebo se vrdtit
k zakladnimu nastaveni, stisknéte a podrzte tlagitko vypinage @ @®
po dobu pfiblizné 3 sekund.

v Zazni signdl. Viechna zobrazeni kromé tlagitka vypinate @ @®
zhasnou. Pfistroj je opét v reZimu standby (pohotovostni reZim).
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7.6 Vyjmuti fritovaného pokrmu

150

NEBEZPECi POPALENI!

> Pokud potfebujete uchopit panev @ nebo fritovaci ko3 @, pouzijte
chiiapky nebo rukavice.

Po dokonéeni fritovani se nékolikrat ozve akusticky signdl, zatimco na
displeji @ se zobrazi ,000". Pistroj se automaticky pfepne do reZimu

standby (pohotovostni rezim).

1) Vypnéte pfistroj vytazenim sifové zdstreky ze zdsuvky.

2) Pripravte si z&ruvzdorny podklad pro pdnev @ a fritovaci ko @
a také nddobu, napf. talif nebo misu, na fritovany pokrm.

3) Vytdhnéte pdnev @ za rukojef @ z télesa @.

POZOR, HMOTNE SKODY!

> Nikdy neoddéluijte fritovaci ko @ od panve @, kdyz ji drzite
v ruce, jinak vdm spadne. Panev @ postavte na Zaruvzdorny

podklad.

4) Nasunte ochranu proti odjisténi @ ve sméru Sipky, aby pod ni umist&-
né odjisfovaci tlacitko @ bylo volné.

5) Stisknéte odjisfovaci tladitko @ a soucasné vyzvednéte fritovaci

ko¥ @ nahoru z panve @.

6) Fritovaci kos @ postavte na Zaruvzdorny podklad.
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8. Tabulka programu

Symbol

20

QOONY

> Pdnev @ a fritovaci ko3 @ maiji nepfilnavou vrstvu. Chrafite ne-
prilnavou vrstvu tak, Ze k obrdceni nebo vyjmuti pokrmu nebudete
pouzivat kovové ndstroje, jako jsou ndz, vidlicka apod.

7) Vyjméte fritovany pokrm z fritovaciho kose @.

8) Pfed C&idténim a uloZenim nechte pfistroj a pfisludenstvi zcela vychlad-

nout.

V tabulkdch uvedené, resp. v pfistroji predem naprogramované hodnoty

jsou orientaéni hodnoty. Skuteéné doby pfipravy se mohou lisit podle

vlastnost potraviny. Proces pfipravy pravidelné kontroluite.

Program
vhodny pro:

hranolky, americké
brambory, résti

slanina, mozzarellové
tycinky, pdrky v tésti¢ku

krevety, garndty
(bez skotdpky)

zelenina, houby
muffiny, pecivo, koldce

&asti drobeze, kureci
kiidla nebo kufeci stehna

steaky, kotlety, fizky

ryby, rybi prsty,
kalaméry

Predem
nastavena
teplota

(nastavitelny

rozsah)
200 °C
(80-200 °C)
180 °C
(80-200 °C)
160 °C
(80-200 °C)
180 °C
(80-200 °C)
160 °C
(80-200 °C)

200 °C
(80-200 °C)

200 °C
(80-200 °C)

180 °C
(80-200 °C)

Predem

nastavend
doba pripravy
(nastavitelny

rozsah)

20 min
(1-60 min)

10 min
(1-60 min)

13 min
(1-60 min)

22 min
(1-60 min)

15 min

(1-60 min)

20 min
(1-60 min)

20 min
(1-60 min)

18 min

(1-60 min)
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9. Tabulka dob fritovani

V tabulce jsou uvedeny pfiklady, které potraviny se mohou fritovat za

jaké teploty a jakd doba tepelné Gpravy je k tomu potfebnd. Pokud se

ddaje na obalu potraviny uréené k fritovani odchyluji od 4dajd v této

tabulce, fidte se 4daji uvedenymi na obalu.

. Mnozstvi/
Potravina hmotnost (g) Teplota
Brambory a zelenina
optimdlné:
hranolky (mrazeng) 400-500 200°C
max.: 800
hranolky (gerstvé) 500 180 °C
omervlcke, brambory 500 180 °C
(mrazené)
leni optimdlné: o
zelenina 600 180 °C
(napf. cuketq,
paprika, lilek) max.:750 200 °C
cibule 200 200 °C
Maso
kurecvl nulgety 300 180 °C
(mrazené)
kufeci stehna SRle 200 °C
4 kusy
kufeci prsa 350 180 °C
veprové kotlety 350 200 °C
fizek (mraZeny) 2 - 3 kusy 180 °C
slanina 4 ks 200 °C

152 (o4

15-20 min

30 min

20-30 min

16-22 min

22 min

25 min
8-10 min

15-20 min

22 -28 min

10-15 min
15-25 min
20-25 min

8 min

Obraceni/
protiepani

2krat

protrepat!

2krét
protrepat!

2krét
protiepat’

3krat

profiepat®

protffepat?

obrdtit2

obrdtit2

obrdtit2
obrdtit?
obratit?

obrdtit?
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Ryba

obalované krevety 10-12 kusd 160 °C  6-8 min obratit2
krevety 200 160 °C  10-15 min obrdtit?
filet z lososa 400 180 °C  15-18 min ne
Chléb

bruschetta 4-5 kust 200 °C 6 min. ne
krutony 200 180 °C 5 min ne

! Po uplynuti cca ¥ a % doby pfipravy protfepeijte/obratte.
2 Po uplynuti cca poloviny doby pfipravy protfepeijte/obratte.
3 Vzdy po cca 52, resp. 6 minutdch profiepeite.
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10. Cisténi a udriba

A\ VYSTRAHA - NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM

PROUDEM!

> Nez zaénete pfistroj Cistit, vytdhnéte vzdy sifovou zéstreku ze

>

zGsuvky.

@ V Z24dném pfipadé se pristroj nesmi ponofit do kapalin!
Dogslo by tak k ohroZeni Zivota v disledku Grazu elektrickym

proudem a pfistroj by se mohl poskodit.

A\ VYSTRAHA - NEBEZPECi POPALENI!

> Pred &isténim nechte pfistroj zcela vychladnout.

POZOR - HMOTNE SKODY!

> K &isténi nepouziveijte leptavé nebo abrazivni Eistici prostredky/

materidly, jako jsou Gistici prasky & abrazivni emulze nebo ocelové
vina. Ty mohou poskodit povrch pfistroje a nepfilnavou vrstvu
prislusenstvil

10.1 Cisténi prislusenstvi

Pro snadnéisi &igténi Ize sitko € vyjmout.

1)

2)
3)

4)

5)

Sitko @ vytlagte na tfech aretaénich sponéch z fritovaciho kose @
smérem nahoru.

Neodstrafiujte hrubé zbytky potravin.

Panev @, fritovaci ko3 @ a sitko @ umyite v teplé vodé s jemnym
mycim prostfedkem a poté opldchnéte &istou vodou.

V pFipadé silného znegisténi pouZijte lehce neabrazivni houbu s jem-
nym Cisticim prostfedkem. Opldchnéte &istou vodou, abyste odstranili
pripadné zbytky mycich prostfedkd.

Pfed opé&tovnym slozenim viechny dily dobre vytfete do sucha.

UPOZORNENI

> %"T@ Pénev @ a fritovaci kos @ se sitkem @ jsou vhodné k myti

D7 mycce nadobi.

> Po vyschnuti mizZe byt v dutindch stéle vihkost. Dily prisluSenstvi

154 Cz

necheijte dokladné vyschnout na vzduchu.
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6) Sitko @ opét vlozte do fritovaciho kose @. Dbeite pFitom na to, aby
se nedeformovalo. Pevné jej zatladte do fFi aretaénich spon, aby
slysiteln& zaskocilo.

10.2 Cisténi krytu

1) Pristroj offete vlhkym hadfikem. V pfipadé potieby dejte na hadFik
jemny myci prostfedek. Poté dokladné vytrete hadfikem navlhéenym
pouze ve vodé. Dbeite na to, aby do vétracich $t&rbin (D pfistroje
nevnikla tekutinal

2) Potom ho osuste utérkou.

10.3 Cisténi vnitFniho prostoru

1) Vnittni prostor &istéte mékkou houbickou navlhéenou pouze trochou
vody a nékolika kapkami jemného myciho prostiedku.

2) Nakolikrat offete vihkou utérkou z mikrovldkna. Mezitim ji vyperte
ve vodé a vyzdimeijte.

3) Vnitfek dobte osuste utérkou.

POZOR - HMOTNE SKODY!

Ostatni prdce tykajici se Gdrzby smi provést pouze autorizovany
odborny podnik nebo zdkaznickd sluzba.

11. Skladovani

1) Zvedejte nebo piendseijte pfistroj tak, Ze pfistroj obéma rukama
uchopite zespodu. Nikdy k tomu nepouziveijte rukojet @ fritovaciho

kose @!
2) Smoteite sitovy kabel @ a upevnéte jej dodanymi kabelovymi pdsky.

3) PFistroj ulozte i s vlozenou panvi @ a fritovacim kosem @. Tim zisto-
nou vnitfek pfistroje a pfisluenstvi ¢isté a bez prachu.

4) Pristroj uchovdveijte na suchém a &istém misté.
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PROBLEM

Pristroj nelze spustit.

Pristroj nefunguije.

Pokrm po uplynuti
nastaveného &asu
jesté neni hotovy
nebo je nerovnomér-
né osmazeny.

Silny vyvin koute
nebo zdpachu bé-
hem pfipravy.

12. Odstranovani zavad

~

MOZNA PRICINA

Pdnev @ s fritovacim
kosem @ neni spravné
zasunuta.

Zéstreka pistroje neni za-
pojend do sifové zdsuvky.

Pristroj je vypnuty.

Pristroj je vadny.

Prili§ mnoho potravin ve
fritovacim kosi @.

Prilis velké kusy.

Teplota je pfili§ nizkd nebo

doba pfipravy je krétka.

Pokrmy se dotykaiji topného

élénku a pripaluiji se na
ném.

MOZNA RESENI
Ujistéte se, ze je
pdnev @ s fritovacim
kosem @ spravné
usazena v télese.
Zapoijte piistroj

do zdsuvky.

Pristroj zapnéte
stisknutim tagitka
vypinage .
Obratte se na zdkaz
nicky servis.

Neprekradujte znagku
MAX ve fritovacim
kosi @.

Potraviny nakrdijeijte
na mensi kousky.
Béhem postupu
pfipravy pokrm ob-
rafte nebo nékolikrdt
protrepeijte.

Zvyste teplotu nebo
prodluZte dobu
pripravy.
Neprekradujte znacku
MAX ve fritovacim

kosi @.

Pokud poruchy nelze odstranit nebo pokud zjistite jakoukoli jinou zévadu,

obratte se na nds servis.
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13. Likvidace pristroje

Symbol pieskrinuté pojizdné popelnice uvedeny vedle oznaluie, ze
tento pfistroj pod|éhd smérnici €. 2012/19/EU. Tato smérice uvadi, Ze
tento pfistroj se na konci své Zivotnosti nesmi likvidovat s béZnym
domovnim odpadem, ale musi se odevzdat v uréenych sbérmych mistech
&i dvorech nebo podnicich opravnénych k naklddéni s odpady.

Tato likvidace je pro Véas zdarma. Chraiite Zivotni prostiedi
a zajistéte odbornou likvidaci pFistroje.

Informace o moznostech likvidace vyslouZilého vyrobku vém podd

@
o
%A obecni nebo mé&stska sprava.

@ Vyrobek je recyklovatelny, podléhé roziifené odpovédnosti vyrobce a je
s

shromazd'ovan oddélens.

14. Technické udaje

230V ~ (stfidavy proud),

Sifové napéti

50-60 Hz
Jmenovity vykon 1400 W
Ttida ochrany I (@ ochranné uzemnéni)

Uzite&ny objem fritovaciho
kose @
’ Vsechny &asti tohoto pfistroje
QH prichdzejici do styku s potravinami
jsou bezpeéné pro potraviny.

2,2 | az po znacku MAX
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15. Zaruka spolecnosti Kompernass Handels GmbH

158

Vézend zdkaznice, vézeny zdkazniku,

na tento pfistroj ziskdvate zaruku v trvéni 3 let od data zakoupeni. V pii-
padé zavad tohoto vyrobku mdte zdkonnd préva vici prodejci vyrobku.
Tato zdkonnd préva nejsou omezena nasi nize uvedenou zdarukou.

Zaruéni podminky

Zaruéni doba zaéind plynout dnem ndkupu. Dobie uschovejte pokladni
doklad. Tento doklad je potfebny jako dikaz o koupi.

Pokud se do ffi let od data zakoupeni tohoto vyrobku vyskytne vada materi-
dlu nebo vyrobni zavada, pak Vam podle nadeho uvazeni vyrobek zdarma
opravime, vyménime nebo uhradime kupni cenu. Predpokladem této zaruky
ie, ze bude b&hem ffileté Ihity predlozen vadny piistroj a doklad o koupi (po-
kladni doklad) a struéné se popise, v &em zdvada spociva a kdy se vyskytla.

Vztahujeli se na zavadu nase zdruka, obdrzite zpét bud opraveny nebo novy
produkt. Opravou nebo vyménou vyrobku nezaéne plynout novd zdruéni doba.

Zaruéni doba a zakonné naroky vyplyvaijici ze zavad

Zaruénim plnénim se zdruéni doba neprodluzuje. To plati i pro vyméné-
né a opravené souldsti. Poskozeni nebo vady vyskytujici se pripadné jiz
pfi nékupu se musi ozndmit ihned po vybaleni. Po uplynuti zaruéni doby
podléhaiji vedkeré opravy zpoplatnéni.

Rozsah zaruky

Pfistroj byl vyroben peclivé podle pfisnych smémic kvality a pfed expedi-
ci byl svédomité vyzkougen.

Zé&ruka se vztahuje na materidlové nebo vyrobni vady. Tato zéruka se
nevztahuje na souédsti vyrobku, které jsou vystaveny bé&znému opotie-
beni, a proto je |ze povaZovat za spotiebni dily, nebo na poskozeni
kiehkych soucdsti, jako jsou napf. spinage, akumuldtory nebo dily, které
jsou vyrobeny ze skla.

Tato zdruka zanikd, pokud je vyrobek poskozen, nebyl fadné pouzivan
nebo udrzovdn. Pro zajisténi spravného pouzivani vyrobku se musi presné
dodrzovat viechny pokyny uvedené v névodu k obsluze. Ugelom pouziti
a Gkondm, které se v ndvodu k obsluze nedoporuéuji nebo se pred nimi
varuie, je freba se bezpodminené vyhnout.Vyrobek je uréen pouze pro
soukromé G&ely a ne pro komeréni pouZiti. PFi nespravném a neodborném
pouzivani, pfi pouZiti nésili a pfi zasazich, které nebyly provedeny nagimi
autorizovanymi servisnimi provozovnami, zaruéni ndroky zanikaii.
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Vyfizeni v pripadé zaruky
Pro zaijidténi rychlého Vasi Zaddosti postupuite podle nésledujicich pokynd:

B Pro viechny dotazy méijte pfipraven pokladni listek a &islo vyrobku

(IAN) 377118_2110 jako doklad o koupi.

m Cislo vyrobku naleznete na typovém stitku na vyrobku, rytiné na
vyrobku, na titulni strané ndvodu k obsluze (vlevo dole) nebo na
ndlepce na zadni nebo spodni strané vyrobku.

B Pokud by se mély vyskytovat funkéni vady nebo jiné zavady, kon-
taktujte nejprve nize uvedené servisni oddéleni telefonicky nebo
e-mailem.

B Vyrobek, zaevidovany jako vadny vyrobek pak mizZete pfi pfilozeni
dokladu o ndkupu (pokladni listek) a pfi uvedeni, v &em spoéivéa vada
a kdy k ni doslo, poslat vyrobek pro Vés bez postovného na adresu,
kterou Vam ozndmi servis.

EFLE Na webovych strankach www.lidl-service.com si miZete stdhnout tyto
# | a mnoho dalsich pfirucek, videi o vyrobku a instalagni software.

Pomoci kédu QR se dostanete pfimo na strdnku servisu Lidl
T | (www.lidl-service.com) a miZete pomoci zaddni &isla vyrobku

(IAN) 377118_2110 otevfit svdj ndvod k obsluze.

15.1 Servis

(€D Servis Cesko
Tel.: 800143873
E-Mail: kompernass@lidl.cz

[IAN 377118_2110]

15.2 Dovozce

Dbeijte prosim na to, Ze nésledujici adresa neni adresou servisu.
Kontaktujte nejprve uvedeny servis.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

www.komperncss.com
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16. Recepty

Hranolky

=2

Suroviny pro 2 osoby

* 400 g hranolek (zmrazené)

o sol

Pfiprava

1) Mrazené hranolky dejte do horkovzdusné fritézy.
2) Vyberte program ,Hranolky”.

3) V poloviné doby pfipravy vyjméte fritovaci ko3 a protfepeijte nebo
prerozdélte hranolky ve fritovacim kosi tak, aby se ty spodni dostaly
nahoru. V pfipadé potieby opakujte po dalsich 5 minutéch.

4) Na konci programu vlozte hranolky do nddoby a podle chuti je
osolte a okofefite. Poddveijte s dipem podle vlastniho vybéru.

Hranolky ze sladkych brambor

=

160

Suroviny pro 2 osoby

e 500 g sladkych brambor

* 1 PLsezamu

e 1 3petka mofské soli

¢ 5 mloleje

Pfiprava

1) Sladké brambory oloupeijte a nakrdjejte na 1 cm silné hranolky.

2) Sezamova seminka restujte bez tuku na pdnvi po dobu cca
10 minut, dokud neza&nou uvolfiovat vini. Mezitim sezamovd
seminka promicheite.

3) Prazend seminka necheite trochu vychladnout a spolu se soli je
rozdrfte v mozdifi.

4) Syrové hranolky ze sladkych brambor smichejte s olejem a vlozte do
horkovzdugné fritézy. Pfipravujte s programem ,Hranolky”.
Po poloviné doby peéeni profiepeite.

5) Smés sezamu a soli vmichejte pod hranolky ze sladkych brambor
a okamzit& je poddveite.

UPOZORNENI

> Chcete-li ziskat kiupavéjsi vysledek, hranolky ze sladkych brambor
pred usmaZenim namocte na 60 minut do vody. Pak je ususte a
rovnomérné je posypte potravindfskym skrobem.
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Kureci kfidylka

Suroviny pro 2 osoby

* 6 kufecich kfidylek

* 10 ml vinného octu

e 1 pdr sifikd Tabasco

¢ jemné sladkd paprika

* trochu hnédého titinového cukru nebo medu

+ 2 Cl bylinek

e sdla pepr

¢ 5mloleje

Pfiprava

1) Smichejte ocet, olej, tabasco, cukr nebo med, bylinky a kofeni v mise.

2) Kufeci kfidylka dejte do misy a stejnomérmé je promicheijte s maring-
dou. Nejlépe je nechte pies noc odlezet v chladniéce.

3) Vlozte marinovand kufeci kiidylka do horkovzdusné fritézy a zvolte
program ,Kufe”. Pfiblizné po 15 minutdch obrafte vhodnym nééinim.
Fritujte daldich 10-15 minut.

4) PrileZitostné kontrolujte proces pfipravy a v pfipadé potteby jej pie-
rudte, pokud jsou kufeci kfidylka hotové dfive, nez uplyne pfednasta-
veny cas.

Gyros

&

Suroviny pro 2 osoby

¢ 500 g na pldtky nakrdjeného vepfového masa

e 2 PL gyros kofeni

* 10 mloleje

o sil

Pfiprava

1) Smichejte olej a gyros kofeni a zamichejte vie do vepfového masa,
nakrdjeného na pldtky. Pokud je to mozné, nechte odlezet nékolik
hodin v chladniéce.

2) Dejte maso do horkovzduiné fritézy a fritujte pfi teploté 200 °C
cca 15 minut. K tomu vyberte program ,Steak” a pfizptsobte dobu
pripravy. PfileZitostné promichejte vhodnym ndéinim, aby se maso
pfipravilo rovnomérné.
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Marinovany losos v sezamu

&

Suroviny pro 4 osoby

400 g lososa

1 PL sezamu

25 ml s6jové oméacky
25 ml citrénové §tavy
1 PL medu

1 CL papriky

sol a pepf

Pfiprava

1)

2)
3)

4)

5)

Smicheijte séjovou omécku se sezamem, citrénovou $fdvou, medem,
praskovou paprikou a slaninou a pepfem do marinddy.

Lososa nakrdjejte na kosticky a smicheijte s marinddou.

Marinované kostky lososa fritujte pfi 180 °C asi 10 minut. K tomu
vyberte program ,Ryba” a pfizpisobte podle toho dobu pfipravy.

Po uplynuti poloviny &asu zkontrolujte proces pfipravy a v pfipadé
potfeby promicheite.

Ihned poddvejte. Poddveite s barevnym saldtem.

Pecené klobasy

162

Suroviny pro 4 osoby

1 baligek listového tésta
8 klobds k ohfivéni
kari kecup

hotcice

Pfiprava

1)
2)
3)
4)

5)

6)

Ccz

Klobésy nechejte téhnout cca 5 minut v horké vodg.
Mezitim nakrdijeijte listové t&sto na asi 1 cm tenké prouzky.
Klobdsy vyjméte z vody a osuste.

Prouzky té&sta omoteijte kolem klobds, pfi¢emz oba konce nechte
volné.

Do horkovzdu3né fritézy vlozte postupné 4 klobdsy a smazte je asi
10-13 minut, dokud listové tésto nezezldatne.

Poddveite s kari keéupem a hoféici.
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PInéné tasticky

Suroviny na 16 kusd
‘“!"a ¢ 200 g listového t&sta (mrazené nebo chlazené)

e 2 PLmléka

* ndpli podle chuti

Pfiprava

1) Listové t&sto nakrdijejte na 16 &tvercd (5 x 5 cm).

2) Do stfedu kazdého &tverce dejte vrchovatou 1Zi¢ku ndplné.

3) Z kazdého ¢&tverce vytvorte prelozenim trojuhelnikovou tastieku.
Okraije potiete trochou vody a vidlickou pfitlagte k sobg.

4) Do fritovaciho ko3e vlozte 8 tasticek a pottete je mlékem.

5) Peéte dozlatova s programem ,Muffiny” pfi 160 °C cca
15-20 minut.

Navrhy na napli

Sunka a syr:

¢ Smichejte 50 g smetanového syra a 50 g vafené Sunky nakrdjené
na jemné prouzky a trochu pepfe.

Ricotta a Spendt:

*  Smichejte 50 g ricotty s 50 g dobfe okapaného $pendtu, trochou
muskdtového ofiky, soli a strouhanym parmazénem.

Jablko a skofice:

* Jablko nakréjejte na malé kousky a smichejte s 1 PL cukru, 1 CL
skofice a nékolika rozinkami.

Losos a smetanovy syr:

¢ Smichejte 50 g smetanového syra a 50 g lososa (&erstvého nebo
uzeného) nakrdjeného na malé kosticky nebo prouzky a trochu
kopru.
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Krevetové spizy

<

Suroviny pro 4 osoby

e 4 dfevéné 3pejle

e 16-20 krevet, &erstvych nebo rozmrazenych

e 2 strouzky &esneku

¢ 2 PLolivového oleje

e s0l, pepf

Pfiprava

1) Cesnek oloupeite a nakrdiejte na jemné platky. V mise dobfe promi-
cheijte s olivovym olejem.

2) Krevety oloupeite, zbavte vnitinosti a v pfipadé potteby je omyite
a osuste papirovou kuchyfiskou utérkou.

3) Krevety vlozte do &esnekovo-olejové marinddy, dokladné promichejte
a nechte v chladniéce alespori 1 hodinu odlezet.

4) Na kazdou 3peili napichnéte 4-5 krevet. Vlozte 3pizy do fritovaciho
kose a smazte 10-13 minut s programem ,Krevety”.

5) Po uplynuti poloviny éasu obrafte.

Peéend zelenina

“

164

Suroviny pro 4 osoby
e 1 cuketa

cervend paprika

o 1 Zlutd paprika

1

1

1

1 Cervend cibule

* 250 g erstvych Zampiénd

+ 1 Cl olivového oleje

¢ provensdlské kofeni

e 50l a pepf

Pfiprava

1) Zampiony ogistéte a nakrdiejte na pldtky. Zbylou zeleninu omyjte,
odstrafite stonky a jédra a nakrdjejte na malé kousky. Cibuli oloupeite
a nakrdjejte na kolecka nebo klinky.

2) V mise smichejte kofeni s olivovym olejem. Pfidejte zeleninu a vie
je$té jednou dobfe promicheijte.

3) V3e dejte spoleéné do fritovaciho kose a pecte pfi cca 180 °C cca
15 minut. Po poloviné doby pfipravy promichejte nebo obrafte.
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Boruvkovo-bananové muffiny

a Suroviny na 5 muffing
Wiz 100 g pienicné mouky
hd ] CL prd§ku dO peéivq

e 1 zraly bandn

e 1 velké vejce

¢ 20 gmésla
* 1/2 ClL vanilkového extraktu
¢ 50 g medu

o 1/2 CL skofice

¢ 100 g bordvek

Pfiprava

1) Ve velké mise smichejte mouku s préskem do peéiva.

2) Bandn rozmackeite vidlickou a pfidejte k mouce spolu s praskem
do peciva, vejcem, méslem, vanilkovym extraktem, medem a skofici
a dobfe promicheijte.

3) Do tésta opatrné vmicheijte borlvky.

4) Tésto rozdélte do formi¢ek na muffiny a vlozte je do horkovzdusné
fritézy.

5) Muffiny peéte cca 20 minut pfi cca 180 °C. Zda jsou muffiny upe-
&ené, mizete vyzkouset tak, Ze je uprostied propichnete paratkem.
Pokud se t&sto nelepi na pdarétko, jsou muffiny hotové.
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1. Wstep

Gratulujemy zakupu nowego urzqdzenia.

Wybrany produkt charakteryzuje sie wysokq jakoscig. Instrukcja obstugi
jest czedciq sktadowq produktu. Zawiera ona wazne wskazéwki na
temat bezpieczenstwa, uzytkowania i utylizacji.

Przed rozpoczeciem uzytkowania produktu zapoznaj sie ze
wszystkimi wskazéwkami dotyczqcymi obstugi i bezpieczer-
stwa. Uzywaj produktu wytqcznie zgodnie z zamieszczonym
tu opisem oraz w podanym zakresie zastosowar. Przekazujqc
produkt osobie trzeciej, dotgcz do niego réwniez calq
dokumentacie.

1.1 Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Urzqdzenie przeznaczone jest wylqcznie do smazenia produktéw
spozywczych z uzyciem gorgcego powietrza. Urzqdzenie przeznaczone
jest do stosowania w gospodarstwach domowych. Urzqdzenie jest
przeznaczone tylko do uzytku w suchych pomieszczeniach i nie nadaje
sie do uzytku na zewnagtrz pomieszczen. Inny sposéb uzycia lub uzycie
wykraczajgce poza powyzszy zakres uznaije sig za niezgodne z prze-
znaczeniem. Urzgdzenie nie jest przeznaczone do zastosowar komer-
cyjnych ani przemystowych.

Wszelkiego rodzaiju roszezenia z tytutu szkéd powstatych wskutek
uzytkowania urzqdzenia w sposéb niezgodny z przeznaczeniem, nie-
prawidtowo wykonanych napraw, zmian dokonanych bez zezwolenia
lub uzycia niedopuszczonych czgici zamiennych sq wykluczone. Ryzyko
takich dziatan ponosi wytqcznie uzytkownik.

1.2 Zastosowane wskazéwki ostrzegawcze i symbole

W tej instrukeji obstugi uzyto nastepujgcych wskazéwek ostrzegawczych
(o ile majg zastosowanie):

NIEBEZPIECZENSTWO

Ostrzezenie o tym stopniu zagrozenia oznacza sytuacje
niebezpiecznqg.

Zignorowanie takiej niebezpiecznej sytuacji moze spowodowaé
$mieré lub powazne obrazenia.

> Nalezy przestrzegaé zalecen zawartych w tym ostrzezeniu, aby
unikng¢ wypadku $miertelnego lub ciezkich obrazen ciata.
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/\ OSTRZEZENIE

Wskazéwka ostrzegawcza o tym stopniu zagrozenia
oznacza mozliwgq sytuacje niebezpieczna.

Zignorowanie takiej niebezpiecznej sytuacji moze doprowadzié¢ do
ciezkich obrazen ciata lub $mierci.

> Przestrzegaj zaleceh zawartych w tym ostrzezeniu, aby unikng¢
niebezpieczenstwa powaznych obrazen ciata lub $mierci.

/\ OSTROZNIE

Wskazéwka ostrzegawcza o tym stopniu zagrozenia
oznacza mozliwqg sytuacje niebezpieczna.

Nieuniknigcie takiej niebezpiecznej sytuacji moze doprowadzié do
obrazer ciata.

> Aby unikngé obrazen u ludzi, nalezy postepowaé zgodnie z instruk-
cjami podanymi w tej wskazéwce.

Ostrzezenie o tym stopniu zagrozenia oznacza mozliwosé
powstania szkéd materialnych.

Nieunikniecie takiej niebezpiecznej sytuacji moze doprowadzié do
powstania szkéd materialnych.

> Aby unikng¢ szkéd materialnych, przestrzegaj instrukeji zawartych
w tym ostrzezeniu.

> Wskazéwka oznacza dodatkowe informacie, utatwiajgce korzystanie
z urzqdzenia.
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2. Wskazowki bezpieczenstwa

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM
ELEKTRYCZNYM

>

>

>

Przed uruchomieniem urzqdzenia sprawdz, czy napiecie
sieciowe jest zgodne z napigciem wskazanym na tabliczce
znamionowe;.

Podtqgczaj urzgdzenie tylko do uziemionego gniazda zasilania.

Kabel zasilajgcy uktadaj w tak, aby nie zostat zacisniety ani
uszkodzony w inny sposdéb.

Urzqdzenia wolno uzywaé wytgcznie w suchych pomiesz-
czeniach. Nie wolno go uzywaé na otwartej przestrzeni.

W zadnym przypadku nie zanurzaj urzqdzenia, kabla za-
silajgcego ani wtyku sieciowego w wodzie ani w zadnej
innej cieczy! Grozi to $miertelnym wypadkiem na skutek
porazenia prgdem elektrycznym!

Po zakoriczeniu uzywania i przed przystgpieniem do czysz-
czenia lub przemieszczenia urzqgdzenia zawsze wyciggaj
wiyk sieciowy z gniazda zasilania. Wyciagajac, ciggnij za
sam wiyk sieciowy, a nie za kabel zasilajqcy.

Nie wigczaj urzadzenia, jesli spadto z wysokosci lub zo-
stato uszkodzone. Zle¢ sprawdzenie i ewentualng naprawe
urzqdzenia wykwalifikowanemu specjaliscie.

W przypadku uszkodzenia kabla zasilajgcego zle¢ jego
wymiane producentowi, w punkcie serwisowym lub osobie
posiadajgcej odpowiednie kwalifikacje. Dzigki temu unikniesz
powaznych zagrozen.

Nigdy nie dotykaj urzqdzenia mokrymi rekami.

A OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

>

Nie uzywaj urzqdzenia do innych celéw, niz opisane w tej
instrukciji. Nieprawidtowe uzycie urzqdzenia grozi obraze-
niami.
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/A OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

~ Ustaw urzqdzenie na stabilnym podfozu.

~ Kabel zasilajgey nalezy utozy¢ tak, aby nikt nie mégt po
nim deptaé ani potkngé sie o niego.

~ Podtgcz urzqdzenie do tatwo dostepnego gniazda zasilania.
Pamietaj, by wtyk sieciowy byt fatwo dostepny w celu wy-
jecia go z gniazda zasilania w przypadku zagrozenia.

~ To urzqdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci od 8. roku
zycia oraz przez osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych bqdz tez osoby
nieposiadajgce odpowiedniego doswiadczenia i/lub
wiedzy, wytqcznie pod nadzorem lub po przeszkoleniu
w zakresie bezpiecznego uzywania urzqdzenia oraz
wynikajgcych z niego zagrozer.

~ Czyszczenia ani konserwacji nie mogqg wykonywaé dzieci,
chyba ze ukoriczyty one 8 rok zycia i sq pod nadzorem.

~ Dzieci w wieku ponizej 8 roku zycia nalezy trzymad z dala
od urzqdzenia i kabla zasilajgcego.

» Dzieciom nie wolno bawié sie urzqdzeniem.

~ Podczas procesu smazenia uwalniana jest gorgca para.
Zachowaj bezpieczny odstep od wydobywajqcej sie pary.

~ Elementy urzqdzenia nagrzewaiq sie bardzo podczas
pracy. Aby sie nie poparzyé, nie dotykaj ich nigdy podczas
uzywania urzgdzenia. Nie dotykaj wnetrza urzgdzenia, gdy
pracuje. Dotykaj tylko uchwytu i elementéw obstugowych.

~ Podczas dziatania urzqgdzenia nie wolno go przemieszczad,
gdyz grozi to poparzeniem!

~ Przed przystgpieniem do czyszczenia urzqdzenia lub zmio-
ny akcesoriéw odczekaj do jego catkowitego ostygniecia.
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/A OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO POZARU!

~ Urzqdzenie dziata wytqcznie na gorqgce powietrze. Nigdy
nie wlewaj oleju ani innych ptynéw bezposrednio na patelnie.
Niebezpieczerstwo pozaru!

~ Do sterowania pracq urzqdzenia nie uzywaj zadnych ze-
wnetrznych zegaréw sterujgcych ani innego systemu zdalne-
go sterowania.

~ Nie uzywaj urzqdzenia w poblizu gorgcych powierzchni
ani materiatéw tatwopalnych.

~ Nigdy nie pozostawiaj dziatajgcego urzgdzenia bez nadzoru.

~ Dlatego nigdy nie stawiaj urzqdzenia w poblizu lub pod to-
twopalnymi przedmiotami, a w szczegdlnosci pod firanami
lub wiszgcymi szafkami.

~ Nie wktadaj niczego do szczelin wentylacyjnych z tytu urzg-
dzenia, ani ich nie zakrywai.

& UWAGA! Gorgca powierzchnial

~ Chron urzqdzenie przed kroplami i rozpryskami wody.
Nie pozwdl na przedostanie sie zadnej cieczy do szczelin
wentylacyjnych z tytu urzqgdzenia.

~ Chron powtoke przeciwdziatajgecq przywieraniu, unikajqc
stosowania metalowych przedmiotéw, np. nozy, widelcéw
itp. W przypadku uszkodzenia powtoki nieprzywierajqcej
urzgdzenie nie powinno byé dalej uzywane.

~ Nie uzywaj urzqdzenia bez wltozonego do niego kosza
do frytowanial

~ W celu przeniesienia urzqdzenia, chwy¢ je od spodu z
boku. Nie nalezy uzywa¢ do tego celu uchwytu kosza do
frytowania.

~ Stosuj wytgcznie akcesoria zalecane przez producenta
urzqdzenia.
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3. Zakres dostawy i przeglqad po transporcie

Urzqdzenie dostarczane jest standardowo z nastepujgcymi elementami:

Frytownica niskottuszczowa

°

® Patelnia
® Kosz do fryfowania z wktadem sitowym
°

Instrukcja obstugi

3.1 Rozpakowanie

NIEBEZPIECZENSTWO

Materiaty opakowaniowe stanowiq zrédto zagrozenia

w rekach dzieci: Niebezpieczernstwo uduszenia!

> Nie wolno dopusci¢, aby dzieci bez nadzoru bawity sie opakowa-
niem. Trzymaj dzieci z dala od opakowania i urzqdzenia.

1) Wyimij z kartonu wszystkie elementy urzqdzenia oraz instrukcje
obstugi.

2) Usun z urzqgdzenia cate opakowanie i ewentualnie naklejki.

> Urzqdzenie nalezy sprawdzi¢ pod kqtem kompletnosci dostawy
i wystepowania widocznych uszkodze.

> W przypadku niekompletnej dostawy bqgdz wystgpienia uszkodzen
wskutek wadliwego opakowania lub transportu nalezy skontaktowaé
sie z infolinig serwisowq (patrz rozdziat Serwis).

3.2 Utylizacja opakowania

€0

A

174

Opakowanie chroni urzqdzenie przed uszkodzeniem podczas trans-
portu. Materialy opakowania sq przyjazne dla $rodowiska i mozna je
poddaé procesowi recyklingu.

Oddanie opakowania do punktu zbiérki surowcéw wtérnych pozwoli
zaoszczedzi¢ surowce naturalne i zmniejszy< iloé¢ odpadéw. Zbedne
materiaty opakowaniowe nalezy usuwaé zgodnie z lokalnymi przepisami.

Opakowania nalezy utylizowaé w sposéb przyjazny dla $rodowiska.
Przestrzegaj oznaczen umieszczonych na réznych materiatach opako-
waniowych i w razie potrzeby zutylizuj je zgodnie z zasadami segregacii
odpadéw. Materiaty opakowaniowe sq oznaczone skrétami (a)

i cyframi (b) w nastepujgcy sposéb: 1-7: tworzywa sztuczne,

20-22: papier i tektura, 80-98: kompozyty.
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4. Zapoznanie sie z urzqgdzeniem

Rysunek A (patrz rozktadana oktadkal)

60000 O0CO0Q

Panel sterowania z wyswietlaczem

Kosz do frytowania

Whkiad sitowy (zdejmowany)
Zabezpieczenie odblokowania

Przycisk odblokowujqcy

Uchwyt

Patelnia

Obudowa

Kabel zasilajgcy z opaskg do przewodéw

Szczeliny wentylacyjne

Rysunek B:

W gérnej czeici panelu sterowania @ rozmieszczone sq symbole dla
poszczegdlnych programéw i funkeji. Swiecq sie one po wybraniu
programu i stuzq wytgeznie do wyswietlania.

Symbole w dolnej czeici panelu sterowania @ sq jednoczesnie wyswietla-
czami i przyciskami ekranowymi oraz stuzq do wprowadzania ustawien.
Dla lepszej czytelnoici sq one tutaj nazywane przyciskami. Po ich dotknieciu
rozlega sig krétki sygnat dzwigkowy.

OO0V BHAS

Symbol wentylatora @9

Wskaznik programu , Muffiny”

Wskaznik programu ,Kurczak”

Wskaznik programu , Stek”

Wskaznik programu ,Ryba”

Wyswietlacz (wskaznik temperatury/czasu smazenia)

Przycisk wyboru programu @

Przycisk wt./wyt

Przycisk zmniejszania temperatury/skracania czasu smazenia <)
Przycisk Start/Stop

Przycisk zwiekszania temperatury/wydtuzania czasu smazenia @
Przycisk wyboru temperatury/czasu smazenia

Wskaznik programu ,,Frytki”

Wskaznik programu ,Bekon”

Wskaznik programu , Krewetki”

Wskaznik programu ,Warzywa”

PL 175



SILVERCREST'

5. Przed pierwszym uzyciem

176

Przed pierwszym uzyciem frytownicy niskoftuszczowej wyczys¢ jej
wszystkie elementy w sposéb opisany w rozdziale Czyszczenie
i pielegnacja.

NIEBEZPIECZENSTWO POZARU

Gorqce powietrze wydostaije sie ze szczelin wentylacyjnych @ z tytu

urzqdzenia.

> Nigdy nie zakrywaij szczelin wentylacyjnych.

> Nie stawiaj urzqdzenia bezposrednio pod szafkami wiszgcymi,
gniazdkami $ciennymi, w poblizu zaston, papieru lub materiatéw
tatwo zapalnych.

> Zadbaj o pozostawienie wystarczajqcej ilosci wolnej przestrzeni
wokét urzgdzenia, aby powietrze mogto dobrze cyrkulowaé.

1) Postaw urzqdzenie na poziomej, pfaskiej, stabilnej i odpornej na
dziatanie wysokich temperatur powierzchni.

> Jesli chcesz ustawi¢ frytownice niskottuszczowq pod pochtania-
czem na kuchence pamietaj, aby kuchenka byta wytqczona.

2) Podtgcz wtyk sieciowy do gniazda zasilania. Upewnij sie, ze podczas
pracy urzqdzenia gniazdo zasilania jest zawsze dostepne.

v Wszystkie symbole na panelu sterowania @ zaswiecq sie krétko i
2 razy rozlegnie sig krétki sygnat dzwigkowy.

V' Przycisk wh./wyt. @ @ $wieci sie w sposéb ciggly. Urzqdzenie jest
teraz gotowe do pracy i znajduje sie w trybie gotowosci.

> Podczas pierwszego uruchomienia moze pojawic sie lekkie dymie-
nie i wyczuwalny zapach. Jest to spowodowane wypalaniem sig
pozostatosci srodkéw zastosowanych przy produkeiji urzqdzenia.
Efekt ten jest catkowicie normalny i niegrozny. Pamietaj o zapewnie-
niu odpowiedniej wentylacji w pomieszczeniu, np. przez otwarcie
okna.
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6. Najlepsze sposoby na frytowanie

B Do przygotowania potraw we frytownicy niskottuszczowej z reguty nie jest
potrzebny olej. Jednak dodanie kilku kropel oleju moze wzmocni¢ smak.
Generalnie za pomocg frytownicy niskottuszczowej mozna przygotowywad
wszystkie potrawy, ktére mozna przyrzqdzié w piekarniku z termoobiegiem.

B Do frytowania we frytownicy niskottuszczowej wszystkie produkty
spozywcze muszq by¢ mozliwie jok najbardziej suche. Osusz dobrze
produkty do frytowania zanim wlozysz je do kosza do frytowania @.

B Do przygotowania we frytownicy niskottuszczowej potraw z ziem-
niakéw najlepiej przystosowane sq nie rozgotowujqgce sie gatunki
ziemniakéw. Umyj pokrojone kawatki ziemniakéw czystq wodg, aby
zapobiec sklejaniu sie ich w czasie smazenia. Osusz starannie ka-
watki ziemniakéw, zanim wlozysz je do frytownicy niskottuszczowe;.

B Z zamrozone| zywnosci usuri doktadnie wszelkie krysztatki lodu lub
zamarznietg wode.

B Zadbaqj o to, aby butka tarta nie odchodzita od panierowanych
produktéw i jak najmocniej przylegata do frytowanej potrawy.

B Postepuj zgodnie z instrukcjami dotyczqcymi przygotowania podany-
mi na opakowaniu frytowanego produktu. Ustaw temperature i czas
smazenia zgodnie z zaleceniami.

B Jesli na opakowaniu zywnosci nie ma zalecen dotyczqcych przygo-
towywania jej we frytownicy niskottuszczowej, postepuj zgodnie z
instrukcjami dla piecykéw z termoobiegiem.

B Unikaj frytowania duzych iloéci potraw na raz. Aby uzyskaé najlep-
sze rezultaty zarumienienia, zaleca sig jednorazowe przygotowanie
maksymalnie 400-500 g mrozonych frytek.

B Nie przepetniaj kosza do frytowania @! Napetiaj kosz do frytowania
maksymalnie do oznaczenia MAX. Upewnij sig, ze frytowana potrawa
nie moze dosiegngé grzatki znajdujgcee] sie w gérej czesci wnetrza.

B Akrylamid jest substancjq, ktéra moze mieé dziatanie rakotwércze.
We wzmozonym stopniu powstaje ona podczas frytowania produk-
téw spozywczych zawierajqgcych skrobie. Dlatego potrawy zawiera-
iqce skrobie, takie jak frytki, powinny byé frytowane tylko do uzyska-
nia ztocistozéttego koloru, a nie ciemnego lub brgzowego. Tylko w
ten sposéb mozna uzyskaé potrawe o niskim stezeniu akrylamidu.

B Aby uzyska¢ réwnomierne zarumienienie i chrupigcqg konsystencie,
np. w przypadku frytek lub nuggetséw z kurczaka, frytowang potra-
we nalezy wstrzgsaé lub obracaé 1-2 razy podczas frytowania.
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— W tym celu wyjmij patelnie @ z koszem do frytowania @ z
urzqdzenia i wstrzgsnij frytowany produkt lub odwréé go za
pomocq odpowiednich sztuécdw. Pézniej ponownie wiéz
patelnie @ wraz z koszem do frytowania @.

— Program frytowania zostaje automatycznie zatrzymany po wyciggnie-
ciu patelni @ wraz z koszem do frytowania @ i wigcza sie ponownie
po ponownym wlozeniu patelni @ wraz z koszem do frytowania @.

Frytownicy mozna réwniez uzywaé do przygotowywania wypiekdw,

takich jak muffiny lub mate ciasta. Przy tym jednak ciasta bez-

wzglednie nie wolno dodawaé bezposrednio do patelni @ ani do
kosza do frytowania @. Uzyj matych foremek do pieczenia, takich
jak foremki do muffinéw, ktére nastepnie wypetione ciastem umiesé

w koszu do frytowania @.

7. Obstuga

NIEBEZPIECZENSTWO POPARZENIA

178

>

>

>

>

Elementy urzqdzenia nagrzewajq sie bardzo podczas pracy. Aby sie
nie poparzyé, nie dotykaj ich nigdy podczas uzywania urzqdzenia.
Uzywai $cierki lub rekawic kuchennych, gdy musisz dotykac

patelni @ lub kosza do frytowania @.

Gorqce powietrze wydostaje sie ze szczelin wentylacyjnych @

z tytu urzqdzenia. Nie siegaj do tego obszaru.

Podczas pracy urzqdzenia nie nalezy go przemieszczaé ani zmie-
niaé jego pofozenia.

UWAGA - SZKODY MATERIALNE!

>

>

Nigdy nie uzywaj patelni @ bez kosza do frytowania @.

Napetniaj kosz do frytowania @ maksymalnie do oznaczenia
MAX i zwréé uwage na to, aby frytowane produkty nie dotykaty
grzatki we wnetrzu obudowy @.

Ustaw urzqdzenie zgodnie z opisem w rozdziale Przed pierwszym
uzyciem.
Przygotuj potrawe zgodnie z przepisem i umie$é jg w koszu do

frytowania @.

Wiz kosz do frytowania @ do patelni @. Zwréé przy tym uwage
na to, aby uchwyt @ styszalnie zatrzasngt sie w patelni @.

Nasuri zabezpieczenie odblokowania @ na przycisk odblokowujgcy @.
W16z patelnie @ wraz z koszem do frytowania @ do obudowy ©.
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6) Nacisnij przycisk wt./wyt. @ @®, aby wiqczyé panel sterowania @.

V' Rozlegnie sig krétki sygnat dzwigkowy.

v Symbole elementéw obstugowych w dolnej czeici panelu sterowania
@ zaswiecq sie. Na wyswietlaczu @ wskazanie domyslnej tempera-
tury 1B0°C i czasu smazenia {5 min wyéwietlane sq naprzemiennie.

Mozna teraz wybra¢ funkcje szybkiego startu, rozpoczqgé proces

smazenia z recznie ustawionym czasem i temperaturq smazenia lub

uzy¢ jednego z programéw frytowania. Aby uzyska¢ wigcej informacij,
zapoznaj sie z treéciq ponizszego rozdziatu.

> Proces smazenia mozna uruchomié tylko wtedy, gdy patelnia @
wraz z koszem od frytowania @ prawidtowo zatrzasnie sie w
swoim uchwycie.

7.1 Funkcja szybkiego startu

Jedli nie sq potrzebne zadne dodatkowe ustawienia, mozna skorzystad
z funkciji szybkiego startu i natychmiast rozpoczqé proces smazenia. W
tym celu nacisnij przycisk Start/Stop @ @, aby natychmiast rozpoczac
frytowanie. Urzqdzenie pracuje z domyélng temperaturg {80°C i przez
domyslnie ustawiony czas {5 min. Podczas procesu smazenia miga
symbol wentylatora & @.

Czas i temperature smazenia mozna zmienié w dowolnym momencie,
zgodnie z opisem w nastgpnym rozdziale.

7.2 Reczne ustawianie czasu i temperatury smazenia

Gdy urzqdzenie jest wigczone, przyciski w dolnej czeéci panelu stero-
wania @ sq aktywne i $wiecq sie. W kazdej chwili mozesz dostosowad
temperature i czas smazenia do swoich potrzeb, nawet gdy trwa pro-
gram smazenia. W tym celu nalezy wykonaé ponizsze czynnoéci:

1) Przyciskiem @ @ wybierz, czy temperatura lub czas smazenia sq
wyswietlane na wyswietlaczu @.

2) Nacisnij przycisk @ @, aby zmniejszy¢ wyswietlane wartosci lub
nacisnij przycisk @ @, aby je zwiekszy¢:
— Temperature mozesz zwigkszaé lub zmniejsza¢ w zakresie od

80°C do 200°C w krokach co 5°C.

— Czas gotowania mozna zwigkszaé lub zmniejszaé w zakresie
od 1 do 60 minut w krokach co 1 minute.

— Po kazdym nacisnieciu przyciskéw rozlega sie sygnat dzwigkowy.
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> Mozna przytrzymaé wcisniete przyciski @ @ lub @ @, aby
szybko przewing¢ wartosci.
3) Jedli to jeszcze nie nastqpito, rozpocznij proces smazenia naciskajgc

przycisk @ Start-Stop @.

v Na panelu sterowania migajq jednoczesnie symbol wentylatora @& @
oraz symbol wybranego programu. Urzqdzenie zaczyna sie nagrze-
wad.

7.3 Korzystanie z programow

180

Urzqdzenie posiada 8 domyslnie ustawionych programéw smazenia. Po
wybraniu jednego z programéw w gérnej czesci panelu sterowania @
zapala sie symbol odpowiedniego programu. Domyélnie ustawiona
temperatura i czas smazenia sq wyswietlane na wyswietlaczu .
Ustawienia te mozna zmienia¢ w zaleznoci od przepisu lub wiasnych
potrzeb, jak opisano w poprzednim rozdziale.

Tak mozna ustawié program:

1) Naciénij przycisk wt./wyt. @ @, jedli urzgdzenie znajduije sie
w trybie gotowosci.

v Symbole elementéw obstugowych w dolnej czeéci panelu sterowa-
nia @ zaswiecq sie.

2) Nacisnij przycisk wyboru programu @ @ tak czesto, az w gérnej
czedci panelu sterowania @ zaswieci sie symbol zgdanego programu.

v" Domyélnie ustawiona temperatura i czas smazenia dla tego programu
sq wyséwietlane naprzemiennie na wyswietlaczu .

> Na wyswietlaczu (O temperatura i czas smazenia zmieniajq sie co
5 sekund. Aby szybciej przetqcza¢ migdzy temperaturq a czasem

smazenia, naciénij przycisk @ .

3) Dopasuj ewentualnie temperature i czas smazenia za pomocq
przycisku @ @ lub @ @ do swoich potrzeb.

4) Naciénij przycisk Start/Stop @ @.

v Na panelu sterowania migajq jednoczesnie symbol wentylatora €@ @
oraz symbol wybranego programu. Urzqdzenie zaczyna sie
nagrzewad.
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Urzqdzenie wytqcza sig automatycznie po zakoriczeniu programu.:
kilkakrotnie rozlega sie sygnat dzwiekowy, symbol wentylatora @& @
gasnie, a na wyswietlaczu @ miga , 800" przez kilka sekund. Nastep-
nie wskazniki gasng za wyjgtkiem przycisku wh./wyt. @ @. Urzgdzenie
znajduije sie ponownie w trybie gotowosci do pracy.

7.4 Przerwanie programu

Proces smazenia mozna przerwaé w dowolnym momencie, np. aby sprawdzié
stopier zarumienienia lub wstrzgsngé frytowany produkt albo go obrécié.

1) Naciénij przycisk Start/Stop @ @.

v Symbol wentylatora @ @ gasnie, przycisk Start/Stop @ @ miga.
Temperatura i pozostaty czas wyswietlane sq naprzemiennie na
wyswietlaczu B. Wskaznik programu $wieci sie w sposéb ciagly.

2) Wyciqgnij patelnie @ za uchwyt @ z obudowy @.

3) Obréé lub wstrzgsnij frytowany produkt w koszu do frytowania @.

UWAGA - SZKODY MATERIALNE!

> Patelnia @ i kosz do frytowania @ posiadajg powtoke nieprzy-
wierajgcg. Chrof powtoke nieprzywierajacq, unikajge podczas
obracania lub wyjmowania produktu stosowania metalowych
przedmiotéw, np. nozy, widelcéw itp.

4) Witéz ponownie patelnig @ z koszem do frytowania @.

5) Nacisnij ponownie przycisk Start/Stop @ .

v Wskaznik programu i symbol wentylatora @& @ migajq ponownie
jednoczesnie.

v Program jest automatycznie kontynuowany do kofica czasu smazenia.

> Mozna wyjqé patelnie @ z urzgdzenia, bez koniecznosci wcze-
$niejszego nacisniecia przycisku Start/Stop @ . Program zatrzy-
muje sie automatycznie i jest wznawiany po ponownym witozeniu
patelni @. W tym celu nie trzeba naciskaé zadnego przycisku.

7.5 Anulowanie programu

Aby anulowaé program, przedwczesnie zakonczy¢ proces smazenia
lub powrécié do ustawieh podstawowych, naciénij i przytrzymaj przycisk
wt./wyl. @ @ przez ok. 3 sekundy.
v' Rozlegnie sig sygnat dzwigkowy. Wszystkie wskazniki zgasng za
wyijatkiem przycisku wh./wyt. @ @. Teraz urzqdzenie jest ponownie
w trybie gotowoéci do pracy.
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7.6 Wyjmowanie frytowanych produktéw

182

NIEBEZPIECZENSTWO POPARZENIA!

> Uzywaij $cierki lub rekawic kuchennych, gdy musisz dotykaé patelni
@ |ub kosza do frytowania @.

Po zakohczeniu procesu frytowania kilkakrotnie rozlegnie sig sygnat
dzwiekowy, a na wyswietlaczu @ pojawi sie ,000". Nastepnie urzg-
dzenie automatycznie przetgcza sig w tryb gotowosci.

1) Wylqez urzqdzenie wyciggajgc wiyk sieciowy z gniazda zasilania.

2) Przygotuj odporng na wysokie temperatury podktadke pod patelnie
@ i kosz do frytowania @ jok réwniez naczynie, np. talerz lub
miske na frytowane produkty.

3) Wyciqgnij patelnie @ za uchwyt @ z obudowy @.

UWAGA - SZKODY MATERIALNE!

> Nigdy nie odiqczaj kosza do frytowania @ od patelni @, trzymajqc
ie w reku, gdyz w przeciwnym razie patelnia upadnie.
W tym celu nalezy umiesci¢ patelnie @ na podktadce odpornej
na dziatanie wysokich temperatur.

4) Przesuh zabezpieczenie odblokowania @ w kierunku wskazanym
strzatkq, az przycisk odblokowujgcy @ stanie sie dostepny.

5) Nacisngé przycisk odblokowujgcy @ i jednoczesnie podnies kosz
do frytowania @ do géry wyjmujgc go z patelni @.

6) Postaw kosz do frytowania @ na podktadce odpornej na dziatanie
wysokich temperatur.
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> Patelnia @ i kosz do frytowania @ posiadajq powtoke nieprzy-
wierajqcg. ChroA powlfoke nieprzywierajgcq, unikajgc podczas
obracania lub wyjmowania produktu stosowania metalowych
przedmiotéw, np. nozy, widelcéw itp.

7) Wyimij frytowane produkty z kosza do frytowania @.

8) Przed przystgpieniem do czyszczenia i odtozeniem na miejsce urzg-
dzenie i akcesoria powinny catkowicie ostygngé.

8. Tabela programow

Wiartoéci podane w tabelach lub wstepnie zaprogramowane w urzqdzeniu
stuzq lepszej orientacji. Rzeczywiste czasy smazenia mogq sig rézni¢ w zalez
nosci od rodzaju zywnosci. Nalezy regularnie kontrolowaé proces smazenia.

ustawiona zaprogramo-
. domyslnie wany czas
Symbol Prog:ti:lmd:?da|e temperatura smazenia
¢ co (ustawiany (ustawiany
zakres) zakres)
Frytki, t6deczki ziemnia- 200°C 20 min
czane, Rosti (szwajcarskie (80 - 200°C) (1 - 60 Im.n )
placki ziemniaczane) n
@ Bekon, paluszki mozza- 180°C 10 min.
relli, kietbaski w ciescie (80 - 200°C) (1 - 60 min.)
Krewetki, krewetki 160°C 13 min
(bez skorupy) (80 - 200°C) (1 - 60 min.)
A s 180°C 22 min
A (80 - 200°C) (1 - 60 min.)
: 08 160°C 15 min
Muffiny, wypieki, ciasta (80 - 200°C] (1 - 60 min)
Czesci drobiu, skrzydet- 200°C 20 min
.
Y ka lub udka z kurczaka (80 - 200°C) (1 - 60 min.)
. 200°C 20 min
Steki, kotlety, sznycle (80 - 200°C) (1 - 60 min.)
WL Ryby, paluszki rybne, 180°C 18 min
Q kalmary (80 - 200°C) (1 - 60 min.)
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9. Tabela czaséw smazenia

Tabela podaje przyktadowo, jakie produkty zywnosciowe nalezy sma-
zyé w jakiej temperaturze i jaki jest potrzebny czas smazenia. W przy-
padku, gdy wskazéwki podane na opakowaniu produktu rézniq sig od
podanych w tej tabeli, postepuj zgodnie z instrukcjami na opakowaniu.

Produkt
spozywczy

llosé /
Masa (g)

Ziemniaki i warzywa

Frytki (TK)

Frytki ($wieze)

tédeczki ziemnia-
czane (TK)

Warzywa (np.
cukinia, papryka,
baktazan)

Cebula

Mieso

Nuggetsy z kurczaka
(TK)

Udka z kurczaka

Piers z kurczaka
Kotlety wieprzowe
Sznycle (TK)
Bekon

184 PL

optymalnie:
400-500
maks.: 800

500

500

optymalnie:

600
maks.: 750

200

300

optymalnie:

4 szt.
350
350
2 - 3 szt.
4 szi.

Tempe-
ratura

200°C

180°C

180°C

180°C

200°C

200°C

180°C

200°C

180°C
200°C
180°C
200°C

Czas
15 - 20 min
30 min
20 - 30 min
16 - 22 min
22 min
25 min
8 - 10 min
15 - 20 min
22 - 28 min
10 - 15 min
15 - 25 min
20 - 25 min
8 min

obréci¢/
wstrzg-
snq¢

2 razy
wstrzg-
snqc!

2 razy
wstrzg-
snqc!

2 razy
wstrzg-
sngé!

3 razy
wstrzg-
sngé®

wstrzg-
snqé?

obrécic?

obréci¢?

obrécic?
obrécic?
obréci¢?

obrécic?
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Ryba

Panierowane krewetki 10 - 12 szt. 160°C 6 - 8 min obréci¢?
Krewetki 200 160°C 10 - 15 min  obrécié?
Filet z fososia 400 180°C 15 - 18 min nie
Chleb

Bruschetta 4-5 szt. 200°C 6 min nie
Grzanki 200 180°C 5 min nie

! Po ok. Y3 i %3 czasu smazenia wstrzgsngé/obrécié.
2 Wstrzgsngé/obrécié¢ po okoto potowie czasu smazenia.
3 Po ok. 52 lub 6 minutach wstrzgsngé.
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10. Czyszczenie i konserwacja

/\ OSTRZEZENIE - NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA
PRADEM ELEKTRYCZNYM!

> Przed czyszczeniem urzqdzenia najpierw wyciggnij wtyk sieciowy
z gniazda zasilania.
> @ W zadnym wypadku nie wolno zanurzaé urzqdzenia w

cieczach! Mogtoby to spowodowaé porazenie prgdem
elekirycznym i uszkodzenie urzqdzenia.

/\ OSTRZEZENIE - NIEBEZPIECZENSTWO POPARZENIA!

> Przed czyszczeniem nalezy odczekad na schtodzenie sie urzgdzenia.

> Do czyszczenia nie uzywaj zrgcych ani szorujgcych érodkéw/ma-
teriatéw czyszczqcych, jok np. mleczka do czyszczenia ani wetny
stalowej. Mogq one uszkodzié¢ powierzchnig urzqdzenia i nieprzy-
wierajgcg powfoke akcesoriéw!

10.1 Czyszczenie akcesoriow

186

Whkiad sitowy € mozna zdjqé w celu tatwiejszego czyszczenia.

1) Wycisngé wkiad sitowy @ za trzy klamry zabezpieczajgce do géry
z kosza do frytowania @.

2) Usun zgrubne resztki jedzenia.

3) Umyj patelnie @, kosz do frytowania @ i wkiad sitowy € w cieptej
wodzie z dodatkiem tagodnego ptynu do mycia naczyn, a nastepnie
wyplucz je czystq wodaq.

4) W przypadku trudnych do usuniecia zabrudzeh uzyj nieszorujqcej
gabki z dodatkiem fagodnego ptynu do mycia naczyn. Przetrzyj
czystq wodq, aby usunqé ewentualne pozostatoici detergentu.

5) Przed ponownym zmontowaniem urzqdzenia doktadnie wysusz
wszystkie jego elementy.

> %‘!@, Patelnia @ i kosz do frytowania @ wraz z wktadem sitowym
V'3 nadajq sie do mycia w zmywarce.

> Po wysuszeniu w zagfebieniach moze nadal pozostawaé wilgoé.
Pozostaw akcesoria do catkowitego wyschniecia na powietrzu.
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6) Wiéz wktad sitowy € z powrotem do kosza do frytowania @.
Nalezy przy tym uwazaé, aby sie nie zaklinowat. Weiénij go mocno
w trzy zaczepy blokujgce, az ustyszysz klikniecie.

10.2 Czyszczenie obudowy

1) Urzqdzenie czy$é wilgotng $ciereczkq. W razie koniecznosci uzyj
niewielkiej iloéci ptynu do mycia naczyn. Nastepnie zmyj powierzch-
nie doktadnie szmatkg zmoczonq tylko czystq wodq. Upewnij sie, ze
do szczelin wentylacyjnych O urzqdzenia nie dostanie sig ciecz!

2) Nastepnie osusz za pomocq écierki.

10.3 Czyszczenie wnetrza
1) Wyczy$¢ wnetrze za pomocq migkkiej gabki zwilzonej niewielkg
iloécig wody i kilkoma kroplami tagodnego $rodka czyszczqcego.

2) Wytrzyj kilkakrotnie wilgotng $ciereczkq z mikrofibry. W migdzyczasie
wyptucz $ciereczkg w wodzie i wycisnij.

3) Osusz dobrze wnetrze cierkq.

Inne prace konserwacyjne powinny by¢ wykonywane przez autoryzo-
wany warsztat lub serwis.

11. Przechowywanie

1) Podnos lub przeno$ urzqdzenie chwytajqc je obiema rekoma z boku
od spodu. Nigdy nie uzywaj do tego celu uchwytu @ kosza do
frytowania @!

2) Zwin kabel zasilajgcy @ i zamocuj go za pomocq opaski do prze-
woddw.

3) Schowaij urzqdzenie z wlozong patelniq @ i koszem do frytowania @.
W ten sposéb wnetrze urzqdzenia oraz akcesoria pozostang czyste
i wolne od kurzu.

4) Przechowuj urzqdzenie w suchym i niezapylonym miejscu.
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12. Usuwanie usterek

Nie mozna urucho-
mié urzqgdzenia.

Urzqgdzenie nie
dziata.

Potrawy sq niedosma-
Zone lub nieréwno-
miernie wysmazone
W wyznaczonym
czasie.

Silne wydzielanie
dymu lub zapachu
podczas procesu
smazenia.

Patelnia @ wraz z koszem
do frytowania @ nie jest
prawidtowo zatrzasnieta.

Urzgdzenie nie zostato
podiqczone do gniazda
zasilania.

Urzqdzenie jest wytgczone.

Urzqdzenie jest uszko-
dzone.

Zbyt duzo jedzenia w
koszu do frytowania @.

Za duze kawatki.

Temperatura jest zbyt niska
lub czas smazenia zbyt

krotki.

Zywnosé dotyka grzatki i
przypala sie na niej.

Zwréé uwage na
prawidtowe osadzenie
patelni @ z koszem
do frytowania @

w obudowie.

Podiqcz urzqdzenie
do gniazda zasilania.

Wiqcz urzgdzenie,
naciskajgc przycisk
wh./wyt. ®.
Skontaktuj sie

Z serwisem.

Nie nalezy przekra-
czaé oznaczenia
MAX w koszu do
frytowania @.

Pokréj produkty na
mniejsze kawatki.
Podczas smazenia
nalezy kilkakrotnie
obrécié potrawe lub
wstrzgsngé niq.
Zwigkszy¢ temperatu-
re lub wydtuzy¢ czas
smazenia.

Nie nalezy przekra-
czaé oznaczenia
MAX w koszu do
frytowania @.

Jezeli nie mozna usungé usterki lub gdy wystepujq inne rodzaije usterek,

nalezy zwréci¢ sie do naszego serwisu.
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13. Utylizacja urzadzenia

o |
A

&

Widoczny obok symbol przekreélonego pojemnika na kétkach na $mieci
oznacza, ze urzqdzenie to podlega postanowieniom dyrektywy
2012/19/EU. Dyrektywa ta stanowi, ze zuzytego urzqdzenia nie
wolno wyrzucaé wraz ze zwyklymi odpadami domowymi, lecz nalezy je
oddaé do wyspecjalizowanych punktéw zbiérki odpadéw, centréw
recyklingu lub zaktadéw utylizacji odpaddw.

Utylizacja jest dla uzytkownika bezptatna. Chron srodowi-
sko i usuwaj odpady w prawidlowy sposéb.

Informacje na temat mozliwosci utylizacji wystuzonego urzqdzenia
mozna uzyskaé w urzedzie gminy lub miasta.

Produkt mozna poddaé recyklingowi, podlega rozszerzonej odpowie-
dzialnosci producenta i jest zbierany w ramach systemu segregacii
odpadéw.

14. Dane techniczne

Napiecie zasilania 20 [piep] ey,

50-60 Hz
Moc znamionowa 1400 W
Klasa ochronnosci I (@ uziemienie ochronne)

Pojemno$¢ uzytkowa kosza do

frytowania @ 2,2 | do oznaczenia MAX

Wszystkie czesci tego urzqdzenia

Q'P majqce kontakt z Zzywnosciq sq
do tego odpowiednio dopusz-
czone.
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15. Gwarancja KompernaB Handels GmbH

Szanowny Kliencie,

To urzgdzenie objete jest 3-letniq gwaranciq, liczgc od daty zakupu. W
przypadku wad tego produktu, masz gwarantowane ustawowo prawa
w stosunku sprzedawcy. Te ustawowe prawa nie sq ograniczone przez
nasze opisane ponizej warunki gwarancji.

Warunki gwarancji

Okres gwaranciji rozpoczyna sig od daty zakupu. Nalezy zachowaé
paragon. Jest on wymagany jako dowéd zakupu.

Jezeli w ciggu trzech lat od daty zakupu produktu ujawni sie w nim
wada materiatowa lub produkcyjna, produkt zostanie wedle naszego
uznania nieodpfatnie naprawiony, wymieniony na nowy lub zostanie
zwrécona jego cena. Warunkiem spetnienia tego $wiadczenia gwaran-
cyjnego jest dostarczenie w trakcie tego trzyletniego okresu uszkodzo-
nego urzqdzenia wraz z dowodem zakupu (paragonem) oraz krétkim
opisem wady i daty jej wystgpienia.

Jezeli wada jest objeta naszq gwarancjq, ofrzymasz z powrotem na-
prawiony lub nowy produkt. Zgodnie z art. 581 §1 polskiego kodeksu
cywilnego wraz z wymiang produktu lub jego istotne| czeéci rozpoczyna
sie nowy okres gwarancyjny.

Okres gwarancji i ustawowe roszczenia gwarancyjne

Wykonanie ustugi gwarancyijnej nie przedtuza okresu gwaranciji. Doty-
czy to réwniez wymienionych i naprawionych czeici. Wszelkie szkody i
wady wykryte w chwili zakupu nalezy zgtosié¢ bezpos$rednio po rozpako-
waniu urzqdzenia. Po uptywie okresu gwaranciji wszelkie naprawy sq
wykonywane odpfatnie.

Zakres gwarancji

190

Urzqdzenie zostato starannie wyprodukowane i poddane przed wysytkq
skrupulatnej kontroli jakosci.

Gwarancja obejmuje wady materiatowe lub produkcyjne. Niniejsza
gwarancja nie obejmuje czeéci produktu, podlegajgcych normalnemu
zuzyciu, ani uszkodzen czedci tatwo tamliwych, np. przetgcznikédw,
akumulatoréw, lub czeéci wykonanych ze szkla.
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Niniejsza gwarancja traci swojq wazno$¢, jedli produkt zostat uszko-
dzony, nie uzywano go prawidtowo lub nie serwisowano nalezycie.

W celu zapewnienia prawidtowego stosowania produktu nalezy $ciéle
przestrzegaé wszystkich instrukcji wymienionych w instrukcjach obstugi.
Nalezy bezwzglednie unika¢ zastosowania oraz postepowania, ktérych
odradza sie w instrukgji obstugi lub przed ktérymi sie w niej ostrzega.

Produkt przeznaczony jest wylgceznie do uzytku domowego, a nie do
zastosowar komercyjnych. Niewtaéciwe uzytkowanie urzqdzenia, uzy-
wanie go w sposéb niezgodny z jego przeznaczeniem, uzycie sity lub
ingerencja w urzqdzenie, dokonywana poza naszymi autoryzowanymi
punktami serwisowymi, powodujq utrate gwarancii.

Readlizacja zobowigzan gwarancyjnych

W celu zapewnienia szybkiego zatatwienia sprawy, postepuj zgodnie z
ponizszymi wskazdwkami:

B W przypadku wszelkich pytah przygotuj paragon fiskalny oraz numer
artykutu (IAN) 377118_2110 jako dowéd zakupu.

B Numer artykutu mozna znalez¢ na tabliczce znamionowej na
produkcie, wygrawerowany na urzqdzeniu, zapisany na stronie tytu-
towej instrukcji obstugi (w dolnym lewym rogu) lub na naklejce z tytu
bqdz na spodzie urzqdzenia.

B W przypadku wystgpienia btedéw dziatania lub innych wad, pro-
simy o kontakt z odpowiednim dziatem serwisu telefonicznie lub
przez e-mail.

B Zarejestrowany jako wadliwy produkt mozesz wtedy wraz z
dotgczonym dowodem zakupu (paragonem) oraz opisem i datq
wystgpienia usterki wystaé nieodpfatnie na przekazany wezeséniej
adres serwisu.

&3 E | Ne stronie www.lidiservice.com mozesz pobrac te i wiele innych
# | instrukeji, filméw o produktach oraz oprogramowanie instalacyjne.

Za pomocq tego kodu QR mozesz przej$é bezposrednio na strone
IR | serwisu Lidl (www.lidl-service.com), gdzie mozesz otworzyé¢ instrukcje

obstugi, wpisujgc numer artykutu (IAN) 377118_2110.
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15.1 Serwis

Serwis Polska
Tel.: 22 397 4996

E-Mail: kompernass@lidl.pl
[IAN 377118_2110]

15.2 Importer

Pamietaj, ze ponizszy adres nie jest adresem serwisu.
Skontaktuj sie najpierw z odpowiednim punktem serwisowym.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NIEMCY

www‘kompernqss.com
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16. Przepisy

Frytki

Sktadniki dla 2 oséb
e 400 g frytek (mrozonych)

56l

Przygotowanie
1) Umiedci¢ zamrozone frytki w frytownicy niskottuszczowe;.
2) Wybraé program ,Frytki”.

3) Wyjaqé kosz do frytowania w potowie czasu smazenia i wstrzgsngé
lub roztozy¢ frytki w koszu tak, aby dolne znalazty sie na gérze.
W razie potrzeby powtérzyé czynnoéé po kolejnych 5 minutach.

4) Po zakohczeniu programu wlozyé frytki do naczynia, posoli¢
i doprawi¢ do smaku. Podawaé z dowolnie wybranym dipem.

Frytki z batatéw

=

Sktadniki dla 2 oséb

¢ 500 g batatéw

e 1tyzka sezamu

e 1 szczypta soli morskiej
e 5 mloleju
Przygotowanie

1) Obraé bataty i pokroié na paski o gruboéci 1 cm.

2) Opiekaé sezam bez ttuszczu przez ok. 10 minut na patelni, az zacznie
unosié sie zapach. W miedzyczasie wymieszaé nasiona sezamu.

3) Uprazone ziarna sezamu lekko ostudzié i rozgnie$é¢ w mozdzierzu
razem z solg.

4) Wymiesza¢ surowe frytki z batatéw z olejem i umiescié je w frytow-
nicy niskottuszczowej. Smazyé z programem ,Frytki”. Wstrzgsnqé
w potowie czasu smazenia.

5) Mieszaning soli z sezamem wymieszaé z frytkami z batatéw i podaé
bezposrednio.

> Aby uzyska¢ chrupiqce frytki, przed smazeniem namocz frytki
z batatéw w wodzie przez 60 minut. Nastgpnie osusz je dobrze
i posyp réwnomiernie mgkq ziemniaczang.
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Skrzydetka z kurczaka

Sktadniki dla 2 oséb
o 6 skrzydetek z kurczaka

* 10 ml octu winnego

*  kilka kropli tabasco

*  papryka pétstodka

* troche brgzowego cukru trzcinowego lub miodu

o 2tyzeczki ziét

o sélipieprz

* 5 mloleju

Przygotowanie

1) Wymieszaé w misce ocet, olej, tabasco, cukier lub miéd, ziota
i przyprawy.

2) Umiesci¢ skrzydetka kurczaka w misce i réwnomiernie wymieszaé
z marynatq. Najlepiej pozostawié na noc w lodéwce.

3) Umiesci¢ zamarynowane skrzydetka kurczaka w frytownicy nisko-
ttuszczowej i wybraé program ,Kurczak”. Po ok. 15 minutach prze-
wréci¢ na drugq strong, uzywajqc odpowiednich sztuécdw. Smazyd
przez kolejne 10-15 minut.

4) Sprawdzié proces smazenia w migdzyczasie i w razie potrzeby
przerwad, jedli skrzydetka z kurczaka sq upieczone przed uptywem
ustawionego czasu.

Gyros

Sktadniki dla 2 oséb
@ * 500 g siekanej wieprzowiny

* 2 tyzki stotowe przyprawy gyros
* 10 ml oleju

o Sol

Przygotowanie

1) Wymieszaé olej i przyprawe gyros a nastepnie dodaé do siekanej
wieprzowiny. Pozostawi¢ na ile to mozliwe na kilka godzin w lodéwce.

2) Whozy¢ migso do frytownicy niskottuszczowej i w temperaturze
200°C smazy¢ przez ok. 15 min. W tym celu wybra¢ program , Stek”
i dopasowaé odpowiednio czas smazenia. W miedzyczasie zamie-
szaé odpowiednimi sztuécami, aby migso usmazyto sig réwnomiernie.
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Marynowany tosos sezamowy

! Sktadniki dla 4 oséb

400 g fososia

1 tyzka sezamu

25 ml sosu sojowego

25 ml soku z cytryny

1 tyzka miodu

1 tyzeczka papryki w proszku

sél i pieprz

Przygotowanie

1)
2)
3)
4)

5)

Wymieszaé sos sojowy z sezamem, sokiem z cytryny, miodem,
mielong paprykg, solq i pieprzem do uzyskania marynaty.

tososia pokroi¢ w kostke i wymiesza¢ z marynatq.

Marynowane kostki fososia smazy¢ w temperaturze 180°C przez
ok. 10 minut. W tym celu nalezy wybraé program ,Ryba” i odpo-
wiednio ustawi¢ czas smazenia.

Sprawdzi¢ proces smazenia w potowie i w razie potrzeby nieco
przemieszaé smazong potrawe.

Podaé od razu. Do tego pasuje kolorowa satatka.

Kietbaski pieczone
Sktadniki dla 4 oséb

1 opakowanie ciasta francuskiego
8 parzonych kietbasek

Ketchup curry

Musztarda

Przygotowanie

1)
2)
3)
4)

5)

6)

Pozostawié kietbaski w gorqcej wodzie na okoto 5 minut.
W miedzyczasie pokroié ciasto francuskie na ok. 1 cm cienkie paski.
Wyjaé kietbaski z wody i osuszyé.

Owingé paski ciasta wokét kietbasek, pozostawiajgc dwa korice
wolne.

Do rozgrzane;j frytownicy niskottuszczowej wktadaé po 4 kietbaski
i smazyé przez ok. 10-13 minut, az ciasto francuskie stanie sie
ztotobrgzowe.

Podawa¢ z ketchupem curry i musztardg.
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Pierogi z nadzieniem

&
\1

196

Sktadniki na 16 sztuk

* 200 g ciasta francuskiego (mrozonego lub z lodéwki)

o 2tyzki mleka

¢ Nadzienie wedlug uznania

Przygotowanie

1) Ciasto francuskie pokroié¢ na 16 kwadratéw (5 x 5 cm).

2) Na $rodek kazdego kwadratu natozy¢ czubatq tyzeczke nadzienia.

3) Ztozy¢ kazdy kwadrat w tréjkgtny pierozek, zawijajac go na drugg
strone. Posmarowaé brzegi odrobing wody i $cisng¢ widelcem.

4) Umiescié 8 pierogéw w koszu do frytowania i posmarowaé je
mlekiem.

5) Piec w programie ,Muffiny” w temperaturze 160°C przez ok.
15-20 minut, do uzyskania ztotego koloru.

Propozycje nadzienia

Szynka i ser:

¢ Wymieszaé 50 g twarogu z 50 g gotowanej szynki pokrojonej
w cienkie paski i odrobing pieprzu.

Szpinak z ricottq:

*  Wymiesza¢ 50 g ricotty z 50 g dobrze odsqczonego szpinaku,
odrobing gatki muszkatotowej, solq i startym parmezanem.

Jabtko z cynamonem:

¢ Pokroié jabtko na mate kawatki i wymieszaé z 1 tyzkg cukru,
1 fyzeczkqg cynamonu i kilkoma rodzynkami suttariskimi.

Twarozek z tososiem:

*  Wymieszaé 50 g twarozku z 50 g tososia ($wiezego lub wedzonego)
pokrojonego w drobng kostke lub paski i odrobing koperku.
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Szasztyk z krewetek
Sktadniki na 4 szasztyki

<

4 drewniane patyczki do szasztykéw

16-20 krewetek, $wiezych lub rozmrozonych
2 zqbki czosnku

2 tyzki stotowe oliwy

Sél, pieprz

Przygotowanie

1) Obraé i drobno posiekaé czosnek. Wymieszaé w misce razem

z oliwg z oliwek.

2) Krewetki obraé, oczysci¢ i umyé, jeéli to konieczne, a nastepnie

osuszy¢ recznikiem kuchennym.

3) Wiozy¢ krewetki do marynaty czosnkowo-olejowe|, wymieszaé

i odstawi¢ do lodéwki na co najmniej 1 godzine.

4) Nadzia¢ odpowiednio 4-5 krewetek na jeden patyk. Umiesci¢ sza-

szlyki w koszu do frytowania i smazyé przez 10-13 minut, uzywa-
jac programu ,Krewetki”.

5) W pofowie czasu pieczenia przewrdcié na drugg strone.

Pieczone warzywa
Sktadniki dla 4 oséb

<

1 cukinia

1 czerwona papryka

1 z6tta papryka

1 czerwona cebula

250 g $wiezych pieczarek
1 fyzeczka oliwy z oliwek
Ziota prowansalskie

sél i pieprz

Przygotowanie

1) Oczyscié i pokroi¢ pieczarki na plasterki. Umyé pozostate warzywa,

usungd todygi i nasiona, a nastepnie pokroié je na mate kawatki.
Obraé cebule i pokroié¢ w krgzki lub kliny.
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2)

3)

W misce wymieszaé przyprawy z oliwg z oliwek. Dodaé warzywa
i ponownie wszystko dobrze wymieszaé.

Wiozy¢ wszystko razem do kosza do frytowania i smazyé w tempe-
raturze ok. 180°C przez ok. 15 minut. W potowie czasu smazenia
wstrzgsngé lub obrécié.

Muffiny jagodowo-bananowe

Sktadniki na 5 muffinéw

i

198

100 g mgki pszennej

1 fyzeczka proszku do pieczenia
1 dojrzaty banan

1 duze jajko

20 g masta

1/2 tyzeczki esencji waniliowej
50 g miodu

1/2 tyzeczki cynamonu

100 g czarnych jagéd

Przygotowanie

1)
2)

3)
4)

5)

PL

W duzej misce wymieszaé make z proszkiem do pieczenia.

Rozgnie$é banana widelcem i doda¢ do maki z proszkiem do pie-
czenia, jajkiem, mastem, esencjg waniliowq, miodem i cynamonem,
a nastepnie dobrze wymieszaé.

Ostroznie wmieszaé jagody do ciasta.

Rozdzieli¢ ciasto do foremek na muffiny i umiescié je we frytownicy
niskottuszczowe;.

Piec muffiny w temperaturze ok. 180°C przez ok. 20 minut. Aby
sprawdzié, czy muffiny sq upieczone, mozna je naktué na srodku
drewnianym patyczkiem. Jesli po wyciggnieciu ciasto sie nie klei,
muffiny sq gotowe.
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1. Uvod

Srdeéne vam gratulujeme ku kdpe vasho nového pristroja.

Touto kdpou ste sa rozhodli pre vyrobok vysokej kvality. Névod na obsluhu
je sbéastou tohto vyrobku. Obsahuje déleZité upozornenia tykajice sa
bezpe&nosti, pouZivania a likvidécie.

Pred pouzitim vyrobku sa obozndmte so vietkymi pokynmi na
obsluhu a bezpeénostnymi pokynmi. Vyrobok pouZivaite iba
podla opisu a v uvedenych oblastiach pouzitia. Pri postipeni
vyrobku tretej osobe odovzdaijte spolu s nim aj vietky
dokumenty.

1.1 Pouzivanie v sulade s uéelom

Tento pristroj je uréeny vyluéne na dusenie potravin horicim vzduchom.
Pristroj je navrhnuty vyluéne na pouZivanie v stkromnych domdcnostiach.
Pristroj pouZivaite iba v suchych miestnostiach a nikdy ho nepouZivajte
na volnom priestranstve. Iné pouZivanie alebo pouZivanie nad tento
rémec sa povazuje za pouzivanie v rozpore s G&elom. Pristroj nie je
uréeny na pouZivanie v komerénych alebo priemyselnych oblastiach.
Naroky akéhokolvek druhu za $kody spdsobené pouZivanim v rozpore
s uréenym Géelom, neodbornymi opravami, nepovolenymi Gpravami
alebo pouzitim nepovolenych nahradnych dielov st vyli&ené. Riziko
nesie samotny pouzZivatel.

1.2 Pouzité vystrainé upozornenia a symboly

V tomto ndvode na obsluhu si pouZité nasledujice vystrazné upozornenia
(ak je to relevantné):

NEBEZPECENSTVO

Vystrazné upozornenie s tymto stupnom nebezpeéenstva
oznacduje hroziacu nebezpecnu situaciu.

Ak sa tejto nebezpecnej situdcii nezabrdni, bude to maf za nésledok
fazké zranenia alebo smrf.

> Aby ste predisli nebezpecenstvu usmrtenia alebo fazkych zraneni
0sbb, riadte sa pokynmi uvedenymi v tomto vystraznom upozorneni.
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/\ VYSTRAHA

Vystrainé upozornenie s tymto stupnom nebezpeéenstva
oznacuje moznu nebezpeény situaciu.

Ak sa tejto nebezpecnej situdcii nezabrdni, méze to maf za nésledok
fazké zranenia alebo smrf.

> Aby ste predisli nebezpecenstvu fazkych zraneni alebo usmrtenia,
riadte sa pokynmi uvedenymi v fomto vystraznom upozorneni.

A POZOR

Vystrainé upozornenie s tymto stupnom nebezpecenstva
oznacuje moznu nebezpeénu situaciu.

Ak sa tejto nebezpeénej situdcii nezabrani, méze to matf za nésledok
zranenia.

> Aby ste predisli zraneniam oséb, riad'te sa pokynmi uvedenymi
v fomto vystraznom upozorneni.

POZOR

Vystrazné upozornenie s tymto stupnom nebezpedenstva
oznaduje mozné vecné skody.

Ak sa tejto nebezpecnej situdcii nezabrdni, méze to maf za ndsle-

dok vecné gkody.

> Aby ste predili vecnym $koddm, riad'te sa pokynmi uvedenymi
v tomto vystraznom upozorneni.

UPOZORNENIE

» Upozornenie obsahuje dodatoéné informdcie, ktoré ulahéuid
manipuldciu s pristrojom.
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2. Bezpecnostné pokyny

NEBEZPECENSTVO ZASAHU ELEKTRICKYM
PRUDOM

» Pred uvedenim pristroja do prevdadzky skontroluijte, &i sa
siefové napdtie zhoduje so siefovym napdatim uvedenym
na typovom $titku.
» Pristroj zapojte iba do uzemnenej zsuvky.
~ Vedte privodny kdbel tak, aby sa nikde nemohol zakliesnif
ani inak poskodif.
» Pristroj pouZivaite len v suchych priestoroch, nie vonku.
Nikdy nepondraite pristroj, privodny kdbel alebo siefov
& zdstreku do vody ani do inych tekutin! V opaénom pripade
hrozi nebezpedenstvo ohrozenia Zivota v désledku zésahu
elektrickym prodom!

» Po pouZiti, na Cistenie alebo na pohyb pristroja vZdy vytiah-
nite siefovl zéstréku zo zdsuvky. Tahajte len za samotng
siefovl zdstréku, nie za privodny kdbel.

» Ak pristroj spadne alebo je poskodeny, nesmiete ho viac
pouzivaf. Nechaite pristroj skontrolovat a podla potreby
opravif kvalifikovanym odbornym persondlom.

» Ak sa privodny kdbel tohto pristroja poskodi, musi sa nechaf
vymenit vyrobcom, jeho zdkaznickym servisom alebo po-
dobne kvalifikovanou osobou, aby sa predislo ohrozeniam.

» Nikdy sa nedotykaite pristroja mokrymi rukami.

/A VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

» NepouZivajte pristroj na iné Gcely, neZ na Gcely opisané
v tomto névode. Pri nesprdvnom pouZivani pristroja hrozi
nebezpecenstvo poranenia.

» Postarajte sa o bezpeéné umiestnenie pristroja.
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A VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

~ Privodny kdbel umiestnite tak, aby nafi nikto nemohol stipit
ani ofi zakopndf.

~ Pristroj zapojte do lahko pristupnej zasuvky. Zabezpecte,
aby bola siefovd zdstreka v pripade nebezpedenstva rychlo
dostupna.

~ Tento pristroj m&Zu pouZivaf deti starsie ako 8 rokov, ako aj
osoby so zniZzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo mentdlnymi
schopnosfami, pripadne s nedostatoénymi skdsenostami
a/alebo znalosfami, ak si pod dohladom alebo boli dosta-
toéne poucené o bezpednom pouZivani pristroja a pochopili
suvisiace rizikd.

~ Cistenie a pouzivatelski ddrzbu nesmd vykondvat deti, okrem
pripadov, ak su starsie nez 8 rokov a st pod dozorom.

~ Deti mladsie ako 8 rokov nesmd mat pristup k pristroju ani
k privodnému kdblu.

~ Deti sa s pristrojom nesm{ hraf.

~ Po&as dusenia sa uvolfiuje horica para. UdrZujte bezpeénd
vzdialenost od pary.

~ Casti pristroja si po&as prevadzky velmi horice. Nedoty-
kaijte sa ich, aby ste sa nepopdlili. Nedotykajte sa vnitra
pristroja, kym je v prevadzke. Chytaijte iba rukovat a ovldde-
cie prvky.

~ Pristrojom poéas prevédzky nepohybuijte, existuje nebezpe-
Censtvo popdlenial

~ Pred &istenim alebo vymenou prislusenstva nechaijte pristroj
vychladndf.
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A VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO POZIARU!

~ Pristroj pracuje iba s hordcim vzduchom. Nikdy nedévaite
priamo do panvice olej alebo iné tekutiny. V opaénom
pripade hrozi nebezpedenstvo poziaru!

~ Na prevddzkovanie pristroja nepouZivaijte externy &asovy
spinaé ani samostatny systém dialkového ovlddania.

~ Nepouzivajte pristroj v blizkosti hordcich povrchov alebo
horlavych materidlov.

~ Polas prevadzky nikdy nenechdvaite pristroj bez dozoru.

~ Nikdy neumiestiiujte pristroj na miesta, ktoré st v blizkosti
horlavych predmetov alebo pod nimi, predovietkym nie
pod zdclony alebo zavesné skrinky.

~ Neddvaijte ni¢ do vetracich $trbin na zadnej strane pristroja
a nezakryvaite ich.

& POZOR! Horici povrch!

~ Chrdite pristroj pred vniknutim kvapkajicej a striekajicej
vody. Nedovolte, aby sa do vetracich $trbin na zadnej
strane pristroja dostala tekutina.

~ Chrarite neprilnavy vrstvu tak, Ze nebudete pouZivaf kovové
pomécky ako noze, vidlicky atd. Ak je neprilnavé vrstva
poskodend, pristroj uZ nepouzivaijte.

~ Pristroj nepouzivajte bez vloZeného fritovacieho kosal

~ Ked' chcete pristroj premiestnif, uchopte ho zdola a zboku.
Na tento G&el nepouZivajte rukovat fritovacieho koa.

~ Pouzivaite len prislusenstvo odporiéané vyrobcom.
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3. Rozsah dodavky a kontrola po preprave

Pristroj sa $tandardne dodéva s nasledujicimi komponentmi:

teplovzduind fritéza

® panvica

e fritovaci kds so sitovou vlozkou
°

ndvod na obsluhu

3.1 Vybalenie

NEBEZPECENSTVO

Obalové materidly so v rukdch deti zdrojom nebezpe-
éenstva: nebezpeéenstvo udusenia!

> Nikdy nenechdvajte obalovy materidl v blizkosti deti bez dozoru.
Obal a pristroj uchovdvaijte mimo dosahu deti.

1) Vyberte z karténového obalu vietky diely pristroja a ndvod na
obsluhu.

2) Odstrafite z pristroja vietok obalovy materidl a pripadné ndlepky.

UPOZORNENIE

> Skontrolujte kompletnost doddvky a viditelné poskodenia.

> V pripade nekompletnej doddvky alebo poskodeni spésobenych
nedostatoénym balenim alebo prepravou sa obrdfte na zdkaznicku
linku servisu (pozri kapitolu Servis).

3.2 Likvidéacia obalu

Obal chrdni pristroj pred poskodenim pocas prepravy. Pri vybere
obalovych materidlov sa prihliadalo na ekologické hladisko a odborné
moznosti likviddacie, a preto ich mozno recyklovat.

@ Recykldciou obalu sa $etria suroviny a znizujo sa ndklady za odpad.
%@ Nepotrebné obalové materidly zlikvidujte podla miestne platnych

predpisov.

Obal zlikvidujte ekologicky. Dbajte na oznagenie na réznych obalovych
i b: materidloch a triedte ich osobitne. Obalové materidly s oznagené
skratkami (a) a &islicami (b) s nasledujicim vyznamom: 1 - 7: plasty,
a 20 - 22: papier a lepenka, 80 - 98: kompozitné materidly.
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4. Oboznamenie sa s pristrojom

Obrdzok A (pozri rozitvéraciu stranu)

Privodny kdbel so sfahovacou paskou

@ Ovlddaci panel s displejom
@ Fritovaci kb3

© Sitovd vlozka (odoberatelnd)
O Ochrana proti uvolneniu

@ Uvolhovacie Hlagidlo

O Rukovaf

© Panvica

O Kryt

(9]

10)

Vetracie Strbiny
Obrdzok B:

V hornej &asti ovlddacieho panela @ s umiestnené symboly pre rozli¢né
programy a funkcie. Rozsvietia sa, ked' sa zvoli program, a sldZia iba ako
indikdtory.

Symboly v spodnej Easti ovlddacieho panela @ s tak indikatory, ako aj
ikonky a sliZia na nastavenie. Pre zjednodusenie ich budeme ozna&ovaf
ako tagidla. Ked' sa ich dotknete, zaznie krétky signdl.

Symbol ventildtora @&

Indikdtor pre program ,Muffiny”

Indik&tor pre program ,Kuréa”

Indikator pre program ,Steak”

Indikator pre program ,Ryba”

Displej (indikator teploty/&asu dusenia)

Tlagidlo vyberu programu @

Tlagidlo Zap/Vyp

Tlagidlo na znizenie teploty/skrdtenie ¢asu dusenia @

Tlacidlo Start/Stop

Tlacidlo na zvy3enie teploty/predizenie &asu dusenia @

Tlagidlo na zvolenie teploty/&asu dusenia

Indikétor pre program ,Hranol&eky”

Indik&tor pre program ,Slanina”

Indikator pre program ,Garndty”

(SR NSESENENESH NN NN N =N SN

Indikétor pre program ,Zelenina”
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5. Pred prvym pouzitim

208

Skér ako pouzijete teplovzduind fritézu prvykrdt, vycistite vietky diely
podla opisu v kapitole Cistenie a udrzba.

NEBEZPECENSTVO POZIARU

Z vetracich strbin ® na zadnej strane pristroja pridi horgci vzduch.

> Vetracie $trbiny nikdy nezakryvaite.

> Pristroj neumiestfivjte priamo pod horné skrinky, nastenné elektrické
zésuvky alebo v blizkosti zdclon, papiera alebo horlavych materi-
dlov.

> Ddvaite pozor na to, aby ste okolo pristroja nechali dostato&ny
volny priestor, aby mohol vzduch dobre cirkulovaf.

1) Postavte pristroj na vodorovny, rovny, stabilny a teplovzdorny podklad.

UPOZORNENIE
> Ak chcete postavif teplovzdusng fritézu na spordk pod odsdvag
pdr, dbajte na to, aby bol sporék vypnuty.
2) Zastréte siefovi zastreku do zdsuvky. Pri pouzivani pristroja dbaite
na to, aby bola vzdy dostupnd zdasuvka.
V' Vsetky symboly na ovlddacom paneli @ sa krétko rozsvietia a
zaznie 2-krdt kratky signdl.

v Tlagidlo Zap/Vyp @ (® svieti nepretrzite. Pristroj je teraz pripraveny
na prevédzku a nachddza sa v pohotovostnom reZime.

UPOZORNENIE

> Pri prvom uvedeni do prevddzky méze déjst k miernemu dymeniu
a zdpachu spbsobenému zvyskami z vyroby. Je to Gplne normdlne
a nie je to nebezpeéné. Zabezpeéte dostatoéné vetranie, napriklad
otvorte okno.
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6. Takto dosiahnete najlepsi vysledok fritovania

B Na pripravu jeddl v teplovzdusne; fritéze spravidla nebude potrebny
Ziadny olej. Pridanie niekolkych kvapiek oleja viak méZe zvyraznif
chuf. V3eobecne sa daiji v teplovzduinej fritéze pripravovaf vietky
iedld, ktoré sa pripravujd v teplovzdudnej rire.

B Na fritovanie v teplovzduinej fritéze musia byt vietky potraviny podla
moznosti suché. Potraviny na fritovanie dobre vysuste, skér ako ich
ddte do fritovacieho ko3a @.

B Na pripravu zemiakovych pokrmov v teplovzdusnei fritéze sd
najvhodnejsie pevné druhy zemiakov. Narezané kisky zemiakov
opléchnite ¢istou vodou, aby sa pocas dusenia nezlepili. Kisky
zemiakov starostlivo vysuste, skér ako ich date do teplovzdugnej
fritézy.

B Z hlbokozmrazenych potravin dékladne odstrafite pripadné krystaly
l[adu alebo zamrznutd vodu.

B Ddévajte pozor na to, aby sa z vyprdZanych potravin neuvolnila
strdhanka, ale aby pevne drzala na potravinach na fritovanie.

B Dodrzte pokyny na pripravu uvedené na obale potraviny na fritova-
nie. Teplotu a &as dusenia nastavte tak, ako je odpori&ané.

B Ak na obale potraviny nie s uvedené Ziadne odpordéania na pripravu
v teplovzdusne; fritéze, riad'te sa Gdajmi pre teplovzdu3nd riru.

B Vyvarujte sa fritovania velkych mnoZstiev naraz. Pre najlepsie
zhnednutie odpori&ame pripravovaf naraz maximdlne 400 - 500 g
hlbokozmrazenych hranol&ekov.

B Fritovaci k&% @ neprepliajte! Fritovaci ka3 napliite maximdlne po
zna&ku MAX. Dévaite pozor na to, aby sa potraviny na fritovane
nemohli dostaf na ohrievaci prvok na hornej strane vnitorného
priestoru.

B Akrylamid je létka, ktord pravdepodobne spdsobuje rakovinu
a vytvdra sa pri fritovani potravin obsahujicich skrob. Potraviny
obsahujice skrob, napriklad hranoléeky, by sa preto mali fritovaf len
do zlatoZlta, nie do tmava alebo do hneda. Len tak pripravite pokrm
s nizkym obsahom akrylamidu.

B Pre rovnomerné zhnednutie a chrumkavi konzistenciu, napr. pri hra-
noléekoch alebo kuracich nugetkéch, sa musia potraviny na fritovanie
pocas dusenia 1- az 2-krdt obrétit alebo sa nimi musi potriast.
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— Vytiahnite preto panvicu @ s fritovacim kosom @ z pristroja
a potraste potravinami na fritovanie alebo ich obrafte pomocou
vhodného néradia. Potom panvicu @ vrétane fritovacieho kosa @
znova vloZte.

— Program fritovania sa pri vytiahnuti panvice @ s fritovacim
koZom @ automaticky prerusi. Automaticky pokraéuje, hned
ako sa panvica @ s fritovacim kofom @ znova vlozZia.

Pomocou teplovzdusneij fritézy mozete pripravif tiez miéniky ako

muffiny alebo malé kolé&e. V takom pripade sa cesto nikdy nesmie

daf priamo do panvice @ alebo fritovacieho ko3a @. Pouzite malé
formy na pecenie, napriklad formicky na muffiny, ktoré naplnite
cestom a postavite do fritovacieho kosa @.

7. Obsluha

NEBEZPECENSTVO POPALENIA

» Casti pristroja s6 pocas prevadzky velmi horice. Nedotykaite

sa ich, aby ste sa nepopdlili.

> Ked musite panvicu @ alebo fritovaci ko3 @ uchopit, pouzite

chiiapku alebo kuchynskd rukavicu.

> Z vetracich 3trbin @ na zadnej strane pristroja pridi hordci vzduch.

Nedotykaite sa tejto Easti.

> Ked'je pristroj v prevddzke, nepohybuite nim ani ho nepremiestiujte.

POZOR, VECNE SKODY!

> Nikdy nepouzivajte panvicu @ bez fritovacieho kosa @.

> Fritovaci k63 @ napliite maximdlne po znagku MAX a dévaite
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pozor na fo, aby sa potraviny na fritovanie nedotykali ohrievacieho
prvku vnotri krytu @.

Pristroj postavte tak, ako je opisané v kapitole Pred prvym pouiitim.
Potraviny pripravte podla receptu a daijte ich do fritovacieho kosa @.

Fritovaci k63 @ vlozte do panvice @. Dbajte pritom na to aby
rukovdt @ v panvici @ podutelne zaskocila.

Ochranu proti uvolneniu @ posuite nad uvolhovacie tlagidlo @.

Panvicu @ vrdtane fritovacieho koda @ vlozte do krytu ©.
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6) Stlacte tla¢idlo Zap/Vyp @ @, aby ste zapli ovlddaci panel @.
V' Zaznie krétky signdl.
V" Symboly ovlddacich prvkov v spodnej éasti ovlddacieho panela @
sa rozsvietia. Na displeji (O sa strieda prednastavend teplota
B0 °C a &as dusenia {5 min.
Teraz mézete bud’ zvolit funkciu rychleho $tartu, spustif proces dusenia

s manudlne nastavenym ¢asom dusenia a teplotou, alebo pouzif jeden
z fritovacich programov. Preéitajte si viac v nasledujicej kapitole.

UPOZORNENIE

> Proces dusenia sa da spustit iba vtedy, ked panvica @ vrétane
fritovacieho kosa @ zaskoéi spravne do svojho uchytenia.

7.1 Funkcia rychleho startu

Ked' nepotrebuijete Ziadne daliie nastavenie, mdzete vyuzit funkciu
rychleho 3tartu a ihned’ spustit proces dusenia. Stlagte tlagidlo Start/
Stop @ €, aby ste hned' zacali s fritovanim. Pristroj pracuje pri pred-
nastavenej teplote B0 °C a prednastavenom &ase dusenia {5 min.
Pocas dusenia blika symbol ventildtora @& @.

Cas dusenia a teplotu mdzete kedykolvek zmenif, ako je opisané
v nasledujicej kapitole.

7.2 Manudlne nastavenie ¢asu dusenia a teploty

Ked' je pristroj zapnuty, tla¢idld v spodnej Easti oviddacieho panela @

s0 aktivne a svietia. Teplotu a ¢as dusenia si mézete kedykolvek, aj ked

préve bezi fritovaci program, prispdsobit svojim potrebém. Postupuite

takto:

1) Pomocou tlagidla @ @ zvolte, ¢i sa na displeji @ zobrazi teplota
alebo &as dusenia.

2) Stlacte tlacidlo @ @, aby ste zobrazené hodnoty znizili, resp. stlac-
te tlacidlo @ @, aby ste ich zvysili:
— Teplotu mézete zvysif alebo zniZit v rozmedzi 80 °C az 200 °C

v krokoch po 5 °C.

— Cas dusenia mbzete zvysit alebo zniZif v rozmedzi 1 az
60 min0t v krokoch po 1 mindte.

— Pri kazdom stlaceni tlagidiel zaznie akusticky signdl.
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> Tlacidld @ @ alebo @ @ mozete podrzaf stlacené, aby mohli
hodnoty prebiehat rychlo.

3) Spustite proces dusenia, ak sa tak uz nestalo, tak, Ze kratko stlagite

tagidlo @ Start/Stop @.

v Na ovlddacom paneli blikaji stéasne symbol ventildtora €@ @
a symbol zvoleného programu. Pristroj sa zaéne zohrievaf.

7.3 Pouzivanie programov

Pristroj m& 8 prednastavenych programov dusenia. Ked' zvolite jeden

z programoyv, v hornej &asti ovlddacieho panela @ sa rozsvieti prisludny
symbol programu. Na displeji @ sa zobrazi prednastaveny éas dusenia
a teplota. Tieto nastavenia mézete menif podla receptu alebo vlastnej
potreby, ako je opisané v predché&dzajicej kapitole.

Takto nastavite program:

1) Stlacte tagidlo Zap/Vyp @ @ v pripade, Ze sa pristroj nachddza
v pohotovostnom reZime.

V" Symboly ovlddacich prvkov v spodnej éasti ovlddacieho panela @
sa rozsvietia.

2) Tlacidlo vyberu programu @ @ stldéajte dovtedy, kym sa v hornej
Casti ovlddacieho panela @ nerozsvieti symbol Zelaného programu.

v" Na displeji (O sa striedavo zobrazuji ¢as dusenia a teplota pred-
nastavené pre tento program.

UPOZORNENIE

> Na displeji (B sa teplota a &as dusenia striedaji kazdych 5 sekdnd.
Aby bolo mozné rychleSie prepinat medzi teplotou a éasom dusenia,

stlacte tlacidlo @ .

3) Pripadne si podla svojich potrieb prispésobte teplotu a ¢as dusenia

pomocou tlacidla @ @ alebo @ @.
4) Stlagte tlagidlo Start/Stop @ @.

v Na ovlddacom paneli blikaji si¢asne symbol ventildtora @ @
a symbol zvoleného programu. Pristroj sa zaéne zohrievaf.
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Na konci programu sa pristroj automaticky vypne: viackrat zaznie
signdlny tén , symbol ventilétora @@ @ zhasne a na displeji @ niekolko
sekdnd blika 800", Potom zhasnd vietky indikatory okrem tlagidla Zap/
Vyp @ @. Pristroj je znova v pohotovostnom reZime.

7.4 Prerusenie programu

Proces fritovania mézete kedykolvek prerusif, napr. na kontrolu stupfia
zhnednutia alebo na potrasenie potravinami na fritovanie alebo na ich
obrétenie.

1) Stlagte tlacidlo Start/Stop @ @.
v Symbol ventildtora @ @ zhasne, tlagidlo Start/Stop @ @ blika.

Na displeji @ sa striedavo zobrazuji teplota a zvy3ny &as. Indikator
programu nepretrzite svieti.

2) Vytiahnite panvicu @ za rukovét @ z krytu @.

3) Otocte potraviny na fritovanie vo fritovacom kosi @ alebo nimi
potraste.

POZOR, VECNE SKODY!

> Panvica @ a fritovaci k63 @ st vybavené neprilnavou vrstvou.
Chrarite neprilnavd vrstvu tak, Ze nebudete na obracanie alebo
vyberanie duseného jedla pouZivat kovové pomécky ako noZe,
vidlicky atd’.
4) Panvicu @ s fritovacim kosom @ znova vloZte.

5) Stlacte opéf tlagidlo Start/Stop @ @.

v Indikétor programu a symbol ventilétora @ @ blikaji znova sééasne.

AN

Program automaticky pokraéuje az do ukonéenia &asu dusenia.

UPOZORNENIE

> Panvicu @ mozete tiez vytiahnut z pristroja bez toho, aby ste
stlacili tlacidlo Start/Stop @ @. Program sa zastavi automaticky
a bude pokracovat, hned  ako znova vlozite panvicu @. Netreba
stlagit Ziadne tlacidlo.

7.5 Prerusenie programu

Na preruienie programu, predéasné ukon&enie dusenia alebo na ndvrat
na zékladné nastavenia podrzte tacidlo Zap/Vyp @ @ stlacené cca
3 sekundy.

v' Zaznie signdl. Vietky indikatory okrem tlagidla Zap/Vyp @ ®

zhasnd. Pristroj je znova v pohotovostnom reZime.
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7.6 Vybratie potravin na fritovanie

214

NEBEZPECENSTVO POPALENIA!

> Ked musite panvicu @ alebo fritovaci ko3 @ uchopit, pouzite
chiiapku alebo kuchynskd rukavicu.

Ked' je proces fritovania ukonéeny, zaznie viackrat akusticky signdl,
zatial &o sa na displeji @ zobrazi ,800". Pristroj sa potom automaticky

prepne do pohotovostného rezimu.
1) Vypnite pristroj tak, Ze vytiahnite siefovd zdstréku zo zdsuvky.
2) Pripravte si teplovzdorni podlozku pre panvicu @ a fritovaci ké3 @,

ako aj nddobu na fritované potraviny, napr. tanier alebo misku.

3) Vytiahnite panvicu @ za rukovét @ z krytu @.

POZOR, VECNE SKODY!

> Nikdy neoddelujte fritovaci k63 @ od panvice @, ked' ju drzite
v ruke, pretoze by mohla spadnit. Postavte panvicu @ na teplo-
vzdornt podlozku.

4) Ochranu proti uvolneniu @ posufite v smere 3ipky tak, aby sa uvolnilo
uvoltfiovacie tlacidlo @ pod fou.

5) Stlagte uvolRovacie tlacidlo @ a sicasne vytiahnite fritovaci ko3 @
nahor z panvice @.

6) Fritovaci k&3 @ postavte na teplovzdorni podlozku.
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> Panvica @ a fritovaci k63 @ st vybavené neprilnavou vrstvou.
Chrante neprilnavi vrstvu tak, Zze nebudete na obracanie alebo
vyberanie duseného jedla pouzivaf kovové pomécky ako noze,
vidligky atd"
7) Vyberte fritované potraviny z fritovacieho kosa @.

8) Nechaijte pristroj a prisludenstvo Gplne vychladnif skér, nez ho
vycistite alebo odlozite.

8. Tabul'ka programov

Hodnoty uvedené v tabulkéch, resp. predprogramované v pristroji sG
orientaéné. Skutoéné &asy dusenia sa mézu podla charakteru potravin
menif. Proces dusenia pravidelne kontrolujte.

Prednastavena Prednastaveny
. . teplota éas dusenia
S AT T 17 (nastavitel'ny (nastavitel'ny
rozsah) rozsah)
Hranoléeky, americké 200 °C 20 min
zemiaky, zemiakové (80 - 200 °C) (1 - 60 min.)
placky
Slanina, ty&inky o .
@ z mozzarelly, parky 180 Co 10 min:
(80 - 200 °C) (1 - 60 min.)
v ceste
Garndéty, krevety 160 °C 13 min.
(l6pané) (80 - 200 °C) (1 - 60 min.)
. 180 °C 22 min.
Zellamimey, gy (80 - 200 °C) (1 - 60 min.)
R : .. - 160 °C 15 min.
@ Muffiny, pegivo, kolage (80 - 200 °C]) (1 - 60 min)
Y o diene Krace (80 - 200 °C) (1 - 60 min.)
stehienka
’ Steaky, kotlety, rezne 200 PE 20 Wil
6 ) L (80 - 200 °C) (1 - 60 min.)
Ryba, rybie prsty, 180 °C 18 min.
Q kalamre (80 - 200 °C) (1 - 60 min.)
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9. Tabul'ka ¢asu dusenia

V tabulke st uvedené priklady, pri akych teplotéch sa musia dusif jed-

notlivé potraviny a aky dlhy &as dusenia na to potrebujete. Ak sa pokyny
na obale potraviny na dusenie Ii$ia od pokynov v tejto tabulke, riad'te sa
pokynmi na obale.

Potravina

Mnozstvo/
hmotnost

(g)

Zemiaky a zelenina

Hranol&eky
(hlbokozmrazené)

Hranol&eky (&erstvé)

Americké zemiaky
(hlbokozmrazené)

Zelenina (napr.
cuketa, paprika,
baklazdn)

Cibula
Maso

Kuracie nugetky
(hlbokozmrazené)

Kuracie stehnd

Kuracie prsia
Bravéové kotlety
Rezen (hlbokozmra-
zeny)

Slanina
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optimdlne:
400 - 500
max.: 800

500

500
optimdlne: 600

max.: 750
200

300

optimdlne:
4 kusy
350

350
2 - 3 kusy

4 kusy

Teplota

200°C

180 °C
180 °C

180 °C

200 °C
200 °C

180 °C

200 °C

180 °C
200 °C

180 °C

200 °C

Cas
15 - 20 min.
30 min.
20 - 30 min.
16 - 22 min.
22 min.
25 min.
8 - 10 min.
15 - 20 min.
22 - 28 min.
10 - 15 min.
15 - 25 min.
20 - 25 min.
8 min.

Obratit'/
potriast

2-krat

potriasf’!

2-krét
potriast!

2-krét
potriast!

3-krat

potriasf?®

potriast?

obratit2

obrdtit?

obrdatit2

obrdtit?
obrdtit2

obrdatit2
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Ryba

Vyprézané krevety 10 - 12 kusov 160 °C 6 - 8 min. obrdtif?2
Garnéty 200 160 °C 10 - 15 min. obrdtit2
Filet z lososa 400 180°C 15 - 18 min. nie
Chlieb

Bruschetta 4 - 5 kusov 200 °C 6 min. nie
Krutény 200 180 °C 5 min. nie

! Po cca 3 a % Easu dusenia potriast/obrdtif.
2 Po cca polovici &asu dusenia potriasf/obrdtit.
3 Vzdy po cca 5, resp. 6 mindtach potriast.
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10. Cistenie a udrzba

A\ VYSTRAHA - NEBEZPECENSTVO ZASAHU ELEK-
TRICKYM PRUDOM!
> Skér nez zaénete pristroj &istif, vzdy vytiahnite siefov zdstreku zo
siefovej zasuvky.
> @ V Ziadnom pripade sa nesmie pristroj pondrat do tekutin!

Tym by mohlo dbjst k ohrozeniu Zivota z&dsahom elekirickym
prédom a tiez k poskodeniu pristroja.

A\ VYSTRAHA - NEBEZPECENSTVO POPALENIA!

> Pred distenim nechaijte pristroj dplne vychladndf.

POZOR - VECNE SKODY!

> Na distenie nepouzivajte Zieravé ani abrazivne &istiace prostriedky,/
materidly, ako je prostriedok na drhnutie alebo drétenka. Mézu
poskodit povrch pristroja a neprilnavd vrstvu prisludenstval

10.1 Cistenie prislusenstva
Pre jednoduchsie &istenie sa dd odobrat sitova viozka €.

1) Sitovd viozku @ stladte za tri aretagné svorky a vytiahnite ju z
fritovacieho kosa @ smerom nahor.
2) Odstrarite vadsie zvysky potravin.

3) Panvicu @, fritovaci k63 @ a sitovd viozku € umyte v teplej vode
s jemnym prostriedkom na umyvanie riadu a ndsledne vypléchnite
&istou vodou.

4) Na odolné nelistoty pouzite nedrhnicu $pongiu s jemnym prostried-
kom na umyvanie riadu. Opléchnite &istou vodou, aby sa odstrdnili
pripadné zvysky prostriedku na umyvanie riadu.

5) Pred zloZenim dékladne osuste vetky &asti.

UPOZORNENIE

> %"T@ Panvica @ a fritovaci kés @ so sitovou vlozkou € su vhodné
L do umyvaéky riadu.

> Po vysuseni sa mdze edte nachddzaf vlhkost v dutindch. Diely
prisluSenstva nechajte Gplne vysusif na vzduchu.
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6) Sitovl vlozku @ vlozte znova do fritovacieho ko3a @. Davaijte
pritom pozor na to, aby sa nevzpriedila. Zatlaéte ju pevne do troch
aretaénych svoriek, az polutelne zaskoéi.

10.2 Cistenie krytu

1) Pristroj ocistite vlhkou utierkou. V pripade potreby dajte na utierku
jemny prostriedok na umyvanie riadu. Potom pristroj dékladne vyutie-
rajte utierkou navlhéenou iba vo vode. Dévaijte pozor na to, aby sa
do vetracich strbin ) pristroja nedostala Ziadna tekutinal

2) Potom ho osuste utierkou na riad.

10.3 Cistenie vnitorného priestoru

1) Vndtorny priestor vycistite mékkou, jemne navlhéenou $pongiou
s niekolkymi kvapkami jemného Cistiaceho prostriedku.

2) Viackrét vyutierajte vlhkou mikrovldknovou utierkou. Z Easu na&as
ju preperte vo vode a vyzmykaite.

3) Vnutorny priestor dobre osuste utierkou na riad.

Ostatné Gdrzbdrske prdce smie vykondvat iba autorizovand odbornd
prevédzka alebo zdkaznicky servis.

11. Uskladnenie

1) Pristroj zdvihajte a noste tak, Ze ho chytite zboku a zospodu oboma
rukami. Nikdy na to nepouzivajte rukovét @ fritovacieho kosa @!

2) Zvinte privodny kabel @ a zafixujte ho dodanou stahovacou pdskou.

3) Pristroj ulozte s vloZzenou panvicou @ a fritovacim kosom @.
Tak zostane vnitro pristroja a prisludenstvo &isté a bez prachu.

4) Pristroj uskladnite na suchom a bezpragnom mieste.
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12. Odstranovanie chyb

PROBLEM

Pristroj sa nedé
spustit.

Pristroj nefunguie.

Jedld sa poéas nasta-
veného éasu neudusili
alebo sa rovnomerne
nevyprazili.

Silné dymenie alebo
zdpach pocas du-
senia.

MOZNA PRICINA

Panvica @ s fritovacim
kosom @ nie je sprévne
zaskodend.

Pristroj nie je zapojeny do
siefovej zasuvky.

Pristroj je vypnuty.

Pristroj je poskodeny.

Prili§ velké mnoZstvo potra-
vin vo fritovacom kosi @.

Prilig velké kusy.

Teplota je prili§ nizka alebo
&as dusenia je prili§ kratky.
Jedld sa dotykajo ohrieva-
cieho prvku a potom sa
spdlia.

MOZNE RIESENIA

Dbaijte na spravne
osadenie panvice @
s fritovacim kosom @
v kryte.

Zapoijte pristroj do
siefovej zdsuvky.
Zapnite pristroj stla-
&enim tlagidla Zap/
Vyp ®.

Obrdtte sa na zdkaz-
nicky servis.

Neprekradujte znagku
MAX vo fritovacom
kosi @.

Nakrdjajte potraviny
na mensie kusy.

Pocas procesu dusenia
jedld viackrdt obratte
alebo nimi potraste.

Zvyste teplotu alebo
predlZte &as dusenia.

Neprekracujte znacku
MAX vo fritovacom

kosi @.

Ak by sa poruchy nedali odstranit alebo ak zistite iné druhy pordch, obréfte

sa, prosim, na nds servis.
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13. Likvidacia pristroja

S

&

Symbol preskrinutej odpadovej nddoby na kolieskach upozorfuie, ze
tento pristroj podlieha smernici €. 2012/19/EU. Tato smernica stanovu-
ie, Ze tento pristroj po uplynuti doby pouzivania nesmiete zlikvidovaf

s normdlnym domovym odpadom, ale musite ho odovzdaf v $pecidlne
zriadenych zbernych miestach, zbernych dvoroch alebo v prevadzkach
na likvidéciu odpadov.

Tato likviddacia je pre vas bezplatna. Chrante Zivotné
prostredie a likvidujte odborne.

Informdcie o moznostiach likvidacie vyrobku, ktory doslozil, ziskate od
svojej obecnej alebo mestskej samosprdvy.

Produkt je recyklovatelny, podlieha rozirenej zodpovednosti vyrobcu a
zbiera sa oddelene.

14. Technické udaje

230V ~ (striedavy prid),

Siefové napdtie

50 - 60 Hz
Menovity vykon 1400 W
Trieda ochrany I (@ uzemnenie)

UZJtocny objem fritovacieho 2.2 1 po znacku MAX
kosa @
Vsetky diely tohto pristroja, ktoré
Q'P sa dostavaiju do kontaktu s potra-
vinami, si bezpeéné z hladiska
pouzivania s potravinami.
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15. Zaruka spolocnosti Kompernass Handels GmbH

222

Vézend zdkaznika, vazeny zakaznik,
na tento pristroj mate zdruku 3 roky od datumu zakdpenia. V pripade
nedostatkov tohto vyrobku mdte prava vyplyvajice zo zdkona vodi

predajcovi tohto vyrobku. Tieto Vase préva vyplyvajice zo zdkona nie st
obmedzené nasou zdrukou, uvedenou niZsie.

Zaruéné podmienky

Zé4ruéné doba zadina plyndt dédtumom zakidpenia. Prosim, uschovaite si
pokladniény blok. Tento bude potrebny ako dékaz o zakipeni.

Ak v priebehu troch rokov od ddtumu zakdpenia tohto vyrobku déjde

k chybe materiélu alebo vyrobnej chybe, vyrobok vdm - podla ndsho
uvézenia - bezplatne opravime, vymenime alebo uhradime kipnu cenu.
Podmienkou tohto zaruéného plnenia je, Ze podas trojroéne;j lehoty sa
poskodeny pristroj a doklad o zakdpeni (pokladni¢ny blok) predlozi so
struénym opisom, v &om spodiva nedostatok pristroja a kedy sa vyskytol.

Ak je chyba pokrytd nasou zdrukou, zasleme Vam spéf opraveny alebo
novy vyrobok. Opravou alebo vymenou vyrobku nezaéina plyndt Ziadna
novd zdruéné doba.

Zaruéna doba a zakonné naroky na odstranenie chyb

Zaruénd doba sa zaruénym plnenim nepredii. To plati aj pre vymenené
a opravené diely. Poskodenia a chyby zistené pripadne uz pri kipe, sa
musia hldsif okamzite po vybaleni. Po uplynuti zéruénej doby podliehajd
pripadné opravy poplatku.

Rozsah zaruky

Pristroj bol starostlivo vyrobeny v silade s prisnymi smernicami kvality a
pred dodanim bol svedomito preskdsany.

Zaruéné plnenie sa vztahuje na chyby materidlu alebo vyrobné chyby.
Tato zdruka sa nevzfahuje na Easti vyrobku, ktoré st vystavené beznému
opotrebovaniu a preto ich mozno pokladat za rychlo opotrebitelné diely,
ani na poskodenia krehkych dielov, ako st napriklad spinace, akumulétory
alebo diely vyrobené zo skla.

Tato zdruka zanikd v pripade poskodenia vyrobku neodbornym pouZi-
vanim alebo neodbornou Gdrzbou. Na spravne pouzivanie vyrobku sa
musia presne dodrziavaf vetky pokyny, uvedené v ndvode na obsluhu.
Bezpodmienedne sa musi zabrénif pouzitiv alebo tkonom, ktoré sa v
ndvode na obsluhu neodporiéajd alebo pred kiorymi sa varuje.
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Vyrobok je uréeny len na sikromné pouZitie a nie na priemyselné pouZivanie.
Zéruka zaniké pri nesprévnom a neodbornom zaobchddzani, pri pouZiti
ndsilia a pri zésahoch, ktoré neboli vykonané nasim autorizovanym servisom.

Vybavenie v pripade zaruky

Na zaruéenie rychleho vybavenia Vadej Ziadosti postupuijte podla nasle-
dujicich pokynov:

B Na vietky otdzky majte pripraveny pokladniény doklad a é&islo vy-
robku (IAN) 377118_2110 ako doklad o nékupe.

m Cislo vyrobku néjdete na typovom $titku na vyrobku, na gravire na
vyrobku, na titulnej stranke ndvodu na obsluhu (dole viavo) alebo
ako ndlepku na zadnej alebo spodnej strane vyrobku.

B Ak déjde k funkénym poruchdm alebo inym nedostatkom, kontaktujte naj-
prv nizsie uvedené servisné oddelenie telefonicky alebo e-mailom.

B Vyrobok, zaevidovany ako poruchovy, mézete potom spolu s
dokladom o ndkupe (pokladnigny blok) a uvedenim popisu chyby a
datumu, kedy k nej doslo, bezplatne odoslaf na adresu servisného
strediska, ktord Vam bude ozndmend.

&2 E | No webovej stranke www.lidlservice.com si méZete stiahnuf fieto a
# | mnoho dal3ich priruciek, vided o vyrobkoch a instalagny softvér.

Pomocou tohto QR-kédu sa dostanete priamo na strdnku servisu
e | Lidl (www.lidl-service.com) a pomocou zadania é&isla vyrobku
(IAN) 377118_2110 otvorite v&3 ndvod na obsluhu.

15.1 Servis

(8K Servis Slovensko
Tel. 0850 232001
E-Mail: kompernass@lidl.sk

[IAN 377118_2110 |

15.2 Dovozca

Maijte na pamdti, Ze niziie uvedend adresa nie je adresou servisného
strediska. Najprv kontaktujte uvedené servisné stredisko.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

www.komperncss.com
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16. Recepty

Hranoléeky

Prisady pre 2 osoby
§ * 400 g hranolgekov (hlbokozmrazenych)

e sol

Priprava
1) Daijte do teplovzduinej fritézy zmrazené hranol&eky.
2) Zvolte program ,Hranol&eky”.

3) V polovici &asu dusenia fritovaci k63 vyberte a hranolgeky vo frito-
vacom ko3i premiesaijte alebo nimi potraste, aby sa spodné dostali
nahor. V pripade potreby zopakujte po daliich 5 min.

4) Po ukon&eni programu dajte hranoléeky do nddoby a podla chuti
ich osolte a okorefte. Servirujte s dipom podla vyberu.
Hranoléeky zo sladkych zemiakov

Prisady pre 2 osoby

=

224

500 g sladkych zemiakov
1 PL sezamu

stipka morskej soli

5 ml oleja

Priprava

1)

Sladké zemiaky o30pte a nakrdjajte na tyinky hribky 1 cm.

2) Sezam nasucho oprazte na panvici cca 10 mindt, kym nezaéne
vofiaf. PriebeZne sezam premieiaite.

3) Oprazeny sezam nechaijte trochu vychladnit a roztléte ho spolu
so solou v mazZiari.

4) Surové hranol&eky zo sladkych zemiakov zmiesajte s olejom a dajte
do teplovzdusnej fritézy. Na pecenie pouzite program ,Hranoléeky”.
Po polovici ¢asu pecenia hranoléekmi potraste.

5) Primie3ajte zmes sezamu a soli k hranoléekom zo sladkych zemiakov

a ihned poddvaite.

UPOZORNENIE

>

SK

Aby ste dosiahli chrumkaveisi vysledok, nechaite pred dusenim
postdt tycinky zo sladkych zemiakov vo vode 60 minit. Potom
ich dobre vysuste a rovnomerne posypte jedlym skrobom.
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Kuracie kridelka

Prisady pre 2 osoby
e 6 kuracich krideliek
¢ 10 ml vinneho octu
¢ niekolko strekov tabasca
¢ sladkd paprika
¢ trochu hnedého trstinového cukru alebo medu
2 Cl byliniek
e sol a gerne korenie
e 5 mloleja
Priprava

1) Ocot, olej, tabasco, cukor alebo med, bylinky a koreniny zmie3ajte
v miske.

2) Pridajte do misky kuracie kridelkd a rovnomerne ich premie3aite
s marinddou. Naijlepsie bude, ak ich nechdte cez noc v chladnicke.

3) Marinované kuracie kridelka dajte do teplovzduinej fritézy a zvolte
program ,Kuréa”. Po cca 15 mindtach obrdatte pomocou vhodného
ndradia. Duste daldich 10 - 15 mindt.

4) Z &asu na as skontrolujte proces dusenia a v pripade, Ze sa kuracie
kridelk& udusia pred nastavenym &asom, dusenie prerudte.

Gyros

Prisady pre 2 osoby
@ * 500 g bravéového soté

¢ 2 PL korenia gyros

* 10 ml oleja

e sol

Priprava

1) Zmiesajte olej a korenie gyros a premiesajte to so soté. Podla moznosti
nechaijte odleZaf pér hodin v chladnicke.

2) Daijte méso do teplovzduinei fritézy a duste ho pri 200 °C cca
15 min. Zvolte program ,Steak” a prispdsobte ¢as dusenia. Z Easu
na ¢as premiedajte vhodnym kuchynskym ndradim, aby sa méso
rovnomerne udusilo.
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Marinovany losos so sezamom

&

Prisady pre 4 osoby

400 g lososa

1 PL sezamu

25 ml séjovej omécky
25 ml citrénovej $favy
1 PL medu

1 CL mletej papriky

sol a ¢ierne korenie

Priprava

1)
2)
3)
4)

5)

Soéjovi omécku zmiedaijte so sezamom, citrénovou $favou, medom,
mletou paprikou, ako aj solou a &iernym korenim, aby ste pripravili
marinédu.

Lososa nakrdjajte na kocky a zmielajte s marinddou.

Marinované kocky lososa duste pri 180 °C cca 10 mindt. Zvolte
program ,Ryba” a prispdsobte &as dusenia.

Po uplynuti polovice éasu skontrolujte proces dusenia a dusené jedlo
trochu premiesaijte.

Ihned' servirujte. Hodi sa k tomu pestry $aldt.

Pecené parky

226

Prisady pre 4 osoby

Pri

1)
2)
3)
4)
5)

6)

SK

1 balik listkového cesta

8 parkov

kari keup

horéica

prava

Parky nechajte cca 5 mindt v horicej vode.

Medzitym nakrdjaite listkové cesto na cca 1 cm tenké pdsiky.
Vyberte parky z vody a vyutierajte dosucha.

Pdsiky cesta ovifite okolo pdrkov tak, aby obidva konce ostali vol'né.

Daijte vzdy 4 parky do teplovzdusnej fritézy a duste cca 10 - 13
mindt, kym nebude listkové cesto zlatozlté.

Servirujte s kari keéupom a horéicou.
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Plnené tasticky

Prisady na 16 kusov
e 200 g listkového cesta (hlbokozmrazené alebo chladené)
e 2 PLmlieka
¢ plnka podla chuti
Priprava
1) Listkové cesto nakrdjajte na 16 $tvorcov (5 x 5 cm).
2) Do stredu kazdého $tvorca dajte kopcovitt Eajovi lyzicku plnky.

3) Kazdy stvorec prelozte a vytvorte trojrohd tasticku. Okraje potrite
Stetcom navlhéenym vo vode a zatlaéte vidlickou.

4) Do fritovacieho ko3a dajte vzdy 8 tasticiek a potrite ich mliekom.
5) Zvolte program ,Muffiny” a peéte pri teplote 160 °C cca
15 - 20 mindt do zlatoZlta.

Navrhy na plnku

Sunka a syr:

e Zmiesajte 50 g &erstvého syra a 50 g varenej Sunky nakrdjanej
na tenké pdsiky a trochu &ierneho korenia.

Ricotta a Spendt:

e Zmiesajte 50 g ricotty s 50 g dobre odkvapkaného $pendtu, trochou
muskdtového orieska, solou a nastréhanym parmezénom.

Jablko a skorica:

+ Jablko nakréjajte na malé kisky a zmiesajte s 1 PL cukru, 1 CL $korice
a pdr hrozienkami.

Losos a Cerstvy syr:

e Zmieajte 50 g Eerstvého syra a 50 g lososa nakrdjaného na tenké
pdsiky (Eerstvého alebo Gdeného) a trochu képru.
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Krevetové spizy

<

Prisady na 4 3pizy

4 drevené $pizy

16 - 20 kreviet, &erstvych alebo rozmrazenych
2 striiky cesnaku

2 PL olivového oleja

sol, &ierne korenie

Priprava

1)

2)

3)

4)

5)

Cesnak ogistite a najemno nasekaijte. Dajte ho do misky a dobre ho
premiedajte s olivovym olejom.

Krevety v pripade potreby oldpte, zbavte vnitornosti, umyte a trochu
osuste kuchynskou papierovou utierkou.

Daijte krevety do cesnakovo-olejovej marinddy, premiesajte a nechaijte
odlezat v chladni¢ke minimdlne 1 hodinu.

Na jeden $piz napichnite 4 - 5 kreviet. Spizy daite do fritovacieho
kosa a duste pomocou programu ,Garnaty” 10 - 13 mindt.

Po uplynuti polovice &asu obrdtte.

Peéend zelenina

“
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Prisady pre 4 osoby

1 cuketa

1 Eervend paprika

1 Zlt4 paprika

1 ervend cibula

250 g &erstvych Sampifidnov
1 CL olivového oleja
provensdlske bylinky

sol a Cierne korenie

Priprava

1)

2)

3)

SK

Sampindny vydistite a nakrdjajte na pldtky. Zvy3ni zeleninu umyte,
odstrante stopku a jadierka a nakréjajte na malé kasky. Ogistite
cibulu a nakréjaijte ju na krizky alebo prizky.

Koreniny premiesaijte v miske spolu s olivovym olejom. Pridaijte zeleninu
a edfe raz vietko dobre premiesaite.

Vsetko daijte do fritovacieho ko3a a peéte pri cca 180 °C cca
15 mindt. Po polovici éasu dusenia potraste alebo obrdtte.
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Cuéoriedkovo-bananové muffiny
Prisady na 5 muffinov
¢ 100 g p3enicnej moky
+ 1 ClL présku do peciva

e 1 zrely bandn

e 1 velké vajce

¢ 20 gmasla
* 1/2 ClL vanilkového extraktu
¢ 50 g medu

o 1/2 ClL tkorice

¢ 100 g &uoriedok

Priprava

1) V jednej velkej miske zmie3ajte mdku s pradkom do peéiva.

2) Bandn roztlaéte vidli¢kou. Spolu s vajcom, maslom, vanilkovym
extraktom, medom a koricou pridajte k mike s pragkom do peciva
a dobre premieiaite.

3) Culoriedky opatrne vmiedaijte do cesta.

4) Rozdelte cesto do formiciek na muffiny a daite ich do teplovzduinej
fritézy.

5) Muffiny peéte pri cca 180 °C cca 20 minit. Aby ste zistili, &i s6
muffiny upeéené, mézete do stredu pichnif drevenou palickou. Ked
pri vytiahnuti neostane nalepené Ziadne cesto, muffiny s hotové.
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1. Introducciéon

Felicidades por la compra de su aparato nuevo.

Ha adquirido un producto de alta calidad. Las instrucciones de uso
forman parte del producto y contienen indicaciones importantes acerca
de su seguridad, uso y desecho.

Antes de usar el producto, familiaricese con todas las
indicaciones de manejo y de seguridad. Utilice el producto
Unicamente como se describe y para los dmbitos de aplica-
cién indicados. Entregue todos los documentos cuando
transfiera el producto a terceros.

1.1 Uso previsto

Este aparato estd previsto exclusivamente para cocinar alimentos con
aire caliente en un entorno doméstico privado. Utilice el aparato exclusi-
vamente en estancias secas y nunca a la intemperie. Cualquier uso dife-
rente o que supere lo indicado se considerard contrario al uso previsto.
Este aparato no estd previsto para su uso comercial o industrial.

Se excluyen las reclamaciones de cualquier tipo por los dafios causados
por un uso contrario a lo previsto, reparaciones inadecuadas, modifica-
ciones no autorizadas o el uso de recambios no homologados. El riesgo
serd responsabilidad exclusiva del usuario.

1.2 Indicaciones de advertencia y simbolos utilizados

En estas instrucciones de uso se utilizan las siguientes indicaciones de
advertencia (si corresponde):

Una advertencia de este nivel de peligro indica una
situacién de peligro inminente.

Si no se evita la situacién de peligro, se producirdn lesiones mortales
o graves.

> Deben cumplirse las instrucciones de esta advertencia para evitar
un peligro de muerte o de lesiones graves.
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/\ ADVERTENCIA

Una advertencia de este nivel de peligro indica una
posible situacién de peligro.

Si no se evita la situacién de peligro, pueden producirse lesiones
graves o incluso mortales.

> Deben cumplirse las instrucciones de esta advertencia para evitar
un peligro de lesiones graves o incluso mortales.

/\ CUIDADO

Una advertencia de este nivel de peligro indica una
posible situacién de peligro.

Si no se evita la situacién de peligro, pueden producirse lesiones.

> Deben cumplirse las instrucciones de esta advertencia para evitar
lesiones personales.

Una advertencia de este nivel de peligro indica un
posible dafio material.

Si no se evita la situacién, pueden producirse dafios materiales.

> Deben cumplirse las instrucciones de esta advertencia para evitar
dafos materiales.

INDICACION

> La indicacién proporciona informacién adicional que facilita el
manejo del aparato.
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2. Indicaciones de seguridad

PELIGRO DE DESCARGA ELECTRICA

~ Antes de poner en funcionamiento el aparato, compruebe si
la tensidn de la red coincide con la especificada en la placa
de caracteristicas.
» Conecte el aparato exclusivamente a una toma eléctrica
conectada a tierra.
» Tienda el cable de modo que no pueda aplastarse ni dafiarse
de ninguna otra forma.
» Utilice el aparato exclusivamente en estancias secas y nunca
a la intemperie.
&) iNo sumerja nunca el aparato, el cable de red ni el enchufe
en agua ni en otros liquidos! jDe lo contrario, existe peligro
de muerte por descarga eléctrical

~ Desconecte siempre el enchufe de la toma eléctrica después
de utilizar el aparato y antes de limpiarlo o moverlo. Para
ello, tire solo del propio enchufe y nunca del cable de red.

~ Si el aparato se cae o estd dafado, no debe seguir utilizén-
dose. Encomiende la revisién del aparato y su reparacién al
personal especializado cualificado.

~ Si se estropea el cable de conexién de red de este aparato,
encomiende su sustitucién al fabricante, a su servicio de
asistencia técnica o a una persona que posea una cualifica-
cién similar para evitar peligros.

» No toque nunca el aparato con las manos mojadas.

A\ {ADVERTENCIA! ;PELIGRO DE LESIONES!

» No utilice nunca el aparato para fines distintos a los aqui
descritos. El uso incorrecto del aparato puede provocar
lesiones.

~ Asegurese de que el aparato esté colocado de forma estable.

ES 235



SILVERCREST'

/A ;ADVERTENCIA! ;PELIGRO DE LESIONES!

~ Tienda el cable de red de modo que nadie pueda tropezar
con él ni pisarlo.

~ Conecte el aparato a una toma eléctrica facilmente accesible.
Procure que el enchufe esté facilmente accesible para su
desconexién rdpida si se produce una situacién de peligro.

~ Este aparato puede ser utilizado por nifios a partir de
8 afos y por personas cuyas facultades fisicas, sensoriales
o mentales sean reducidas o carezcan de los conocimientos
y de la experiencia necesarios siempre que sean vigilados o
hayan sido instruidos correctamente sobre el uso seguro del
aparato y hayan comprendido los peligros que entrafa.

~ Los nifios no deben realizar las tareas de limpieza y mante-
nimiento del aparato a no ser que sean mayores de 8 afios
y estén bajo supervisién.

~ El aparato y el cable de conexién deben mantenerse fuera
del alcance de los nifios menores de 8 afios.

~ Los nifios no deben jugar con el aparato.
~ Durante la preparacién de los alimentos, se libera vapor

caliente. Mantenga una distancia de seguridad frente al
vapor.

~ Las piezas del aparato se calientan mucho durante el funcio-
namiento. No las toque para evitar quemaduras. No toque
el interior del aparato mientras esté en funcionamiento. Solo
deben tocarse el mango y los elementos de mando.

~ No mueva el aparato durante el funcionamiento, ya que
existe peligro de quemaduras.

~ Deje que el aparato se enfrie antes de limpiarlo o de cambiar
los accesorios.
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A ;ADVERTENCIA! ;PELIGRO DE INCENDIO!

~ El aparato funciona exclusivamente con aire caliente. No
vierta nunca aceite ni otros liquidos directamente en la
cubeta. De lo contrario, jexiste peligro de incendio!

~ No utilice ningin tipo de reloj programador externo ni
sistema de control remoto para accionar el aparato.

~ No utilice el aparato en la proximidad de superficies calientes
o de materiales inflamables.

~ No deje nunca el aparato desatendido durante su funciona-
miento.

~ No coloque nunca el aparato cerca o debajo de objetos
inflamables; en especial, bajo cortinas o armarios suspendi-
dos.

~ No introduzca ningin objeto en las ranuras de ventilacién
de la parte posterior del aparato ni las cubra.

& iATENCION! iSuperficie caliente!

~ Proteja el aparato contra el goteo y las salpicaduras de
agua. No deje que penetre ningin liquido en las ranuras
de ventilacién de la parte posterior del aparato.

~ Para proteger el revestimiento antiadherente, evite el uso de
utensilios metdlicos, como cuchillos, tenedores, etc. No siga
utilizando el aparato si el revestimiento antiadherente estd
dafnado.

~ iNo utilice el aparato si la cesta no estd montadal

~ Para mover el aparato, agdrrelo desde abajo por los lados.
No utilice el mango de la cesta para mover el aparato.

~ Utilice exclusivamente los accesorios recomendados por
el fabricante.
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3. Volumen de suministro e inspeccion de
transporte

El aparato se suministra de serie con los siguientes componentes:

® Freidora de aire caliente
e Cubeta

® Cesta con rejilla

°

Instrucciones de uso

3.1 Desembalaje

Los materiales de embalaje son un peligro en las manos

de los niiios: jpeligro de asfixia!

> No deje nunca a los nifios sin vigilancia con el material de embalaje.
Mantenga el aparato y el embalaje fuera del alcance de los nifios.

1) Extraiga todas las piezas del aparato y las instrucciones de uso de
la caja.

2) Retire todo el material de embalaje y cualquier adhesivo del aparato.

» Compruebe la integridad del suministro y si hay dafios visibles.

> Si el suministro estd incompleto o se observan dafios debidos a un
embalaje deficiente o al transporte, péngase en contacto con la
linea directa de asistencia (consulte el capitulo Asistencia técnica).

3.2 Desecho del embalaje

€9

&
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El embalaje protege el aparato durante el transporte. El material de
embalaje se ha seleccionado teniendo en cuenta criterios ecolégicos
y de desecho, por lo que es reciclable.

El reciclaje del embalaje permite ahorrar en materias primas y reduce
el volumen de residuos. Deseche el material de embalaje innecesario
de la forma dispuesta por las normativas locales aplicables.

Deseche el embalaje de forma respetuosa con el medio ambiente.
Observe las indicaciones de los distintos materiales de embalaije v, si
procede, reciclelos de la manera correspondiente. Los materiales de
embalaje cuentan con abreviaciones (a) y cifras (b) que significan lo
siguiente: 1-7: pldsticos; 20-22: papel y cartén; 80-98: materiales
compuestos.
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4. Presentacion del aparato

Figura A (consulte la pdgina desplegable)

60000 O0CO0Q

Panel de mando con pantalla
Cesta

Rejilla (extraible)

Proteccién contra el desencastre
Botén de desencastre

Mango

Cubeta

Carcasa

Cable de red con sujetacables

Ranuras de ventilacion

Figura B:

En la parte superior del panel de mando @ se dispone de simbolos para los
distintos programas y funciones que se iluminan al seleccionar un programa
y sirven como indicadores.

Los simbolos de la parte inferior del panel de mando @ sirven como indi-

cadores y como botones de ajuste. Para facilitar la lectura, en adelante, los

denominaremos botones. Al tocarlos, se emite una sefial actstica breve.

(SECNSECENENESH NN NN N =N N

Simbolo del ventilador @&

Indicador del programa "Muffins"

Indicador del programa "Pollo"

Indicador del programa "Filete"

Indicador del programa "Pescado"

Pantalla (indicador de temperatura/tiempo de preparacién)
Botén de seleccion de programas @)

Botén de encendido/ apagado

Botén de disminucion de la temperatura/fiempo de preparacion @
Botén de inicio/parada

Botén de aumento de la temperatura/tiempo de preparacién @
Botén de seleccién de la temperatura/tiempo de preparacién
Indicador del programa "Patatas fritas"

Indicador del programa "Beicon"

Indicador del programa "Gambas"

Indicador del programa "Verduras"
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5. Antes del primer uso

240

Antes de utilizar la freidora de aire caliente por primera vez, limpie
todas las piezas de la manera descrita en el capitulo Limpieza y
mantenimiento.

iPELIGRO DE INCENDIO!

De las ranuras de ventilacién @) de la parte posterior del aparato sale
aire caliente.

> No cubra nunca las ranuras de ventilacién.

> No coloque el aparato directamente debajo de armarios suspen-

didos, tomas eléctricas murales ni en las proximidades de cortinas,
papeles u ofros materiales fécilmente inflamables.

> Asegurese de dejar suficiente espacio libre alrededor del aparato

para que pueda circular bien el aire.

1) Coloque el aparato sobre una superficie horizontal, nivelada, estable
y resistente al calor.

> Si desea colocar la freidora de aire caliente bajo la campana
extractora y sobre los fogones, asegirese de que los fogones
estén apagados.

2) Conecte el enchufe en una toma eléctrica. Asegirese de que la
toma eléctrica esté siempre accesible cuando el aparato esté en
funcionamiento.

v" Todos los simbolos del panel de mando @ se iluminan brevemente
y se emiten 2 sefiales acUsticas breves.
v Elinterruptor de encendido/apagado @ @ se ilumina permanente-

mente. Con esto, el aparato estard listo para su uso en el modo de
espera.

INDICACION

> Durante la primera puesta en funcionamiento, es posible que se
genere un ligero olor y se produzca humo debido a los residuos de
fabricacién. Esto es totalmente normal e inocuo. Procure que haya
suficiente ventilacién; por ejemplo, abra una ventana.
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6. Indicaciones para lograr una fritura éptima

B Por norma general, no se necesita aceite para preparar los alimentos
en la freidora de aire caliente. No obstante, afiadir unas pocas gotas
puede intensificar el sabor. En principio, la freidora de aire caliente
permite preparar todos los platos que normalmente se cocinan en un
horno con ventilador.

B Para freir en la freidora de aire caliente, los alimentos deben estar lo
mds secos posible. Seque bien los alimentos antes de introducirlos
en la cesta @.

B Para la preparacién de recetas con patatas en la freidora de aire
caliente, se recomienda utilizar patatas para cocer. Enjuague las
patatas ya cortadas con agua limpia para evitar que se peguen
entre si durante la preparacién. Seque cuidadosamente las patatas
cortadas antes de introducirlas en la freidora de aire caliente.

B Retire concienzudamente cualquier cristal de hielo o de agua conge-
lada de los alimentos congelados.

B Asegurese de que el empanado no se suelte de los alimentos, sino
que quede bien adherido a ellos.

B Observe las indicaciones del envase de los alimentos que desee cocinar.
Ajuste la temperatura y el tiempo de preparacién recomendados.

B Si el envase de los alimentos no incluye ninguna recomendacién
para su preparacién en la freidora de aire caliente, utilice las indica-
ciones referidas al horno con ventilador como guia.

B Evite freir grandes cantidades de alimentos al mismo tiempo. Para
adquirir un tono dorado perfecto, recomendamos preparar un maximo
de 400-500 g de patatas fritas congeladas por vez.

B No llene la cesta @ en exceso! Llene la cesta como méximo hasta
la marca MAX. Para ello, asegirese de que los alimentos no entren
en contacto con el elemento térmico situado en la parte superior del
interior del aparato.

B La acrilamida es una sustancia potencialmente cancerigena que se
produce al freir alimentos con contenido de almidén. Por lo tanto, los
alimentos con almidén, como las patatas fritas, solo deben adquirir
un color dorado, no oscuro ni marrén. Solo asi podrd cocinar con
una concentracién baja de acrilamida.

B Para obtener un color dorado uniforme y una consistencia crujiente,
p. ej., con patatas fritas o "nuggets" de pollo, debe agitarse o darse la
vuelta a los alimentos 1-2 veces durante el proceso de preparacién.
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— Para ello, extraiga la cubeta @ con la cesta @ del aparato y
agite los alimentos o deles la vuelta con los utensilios de cocina
adecuados. Tras esto, vuelva a insertar la cubeta @ con la

cesta @.

— El programa de fritura se interrumpe automdticamente al extraer
la cubeta @ con la cesta @ y se reanuda también automdtico-
mente en cuanto vuelve a insertarse la cubeta @ con la cesta @.

También pueden prepararse postres de horno, como "muffins", pas-
teles o bizcochos pequefios. Para ello, la masa no debe colocarse
nunca directamente sobre la cubeta @ ni en la cesta @. En su
lugar, utilice moldes pequefios, como los moldes para "muffins",
para colocarlos rellenos de masa en el interior de la cesta @.

7. Manejo

PELIGRO DE QUEMADURAS

>

Las piezas del aparato se calientan mucho durante el funciona-
miento. No las toque para evitar quemaduras.

Utilice trapos o guantes de horno siempre que necesite tocar la
cubeta @ o la cesta @.

De las ranuras de ventilacién @) de la parte posterior del aparato
sale aire caliente. No toque esta zona.

No mueva ni desplace el aparato mientras esté en funcionamiento.

ATENCION: iDANOS MATERIALES!

> No utilice nunca la cubeta @ sin la cesta @.

> Llene la cesta @ como mdximo hasta la marca MAX y asegurese

242 ES

de que los alimentos no entren en contacto con el elemento térmico
del interior de la carcasa @.

Coloque el aparato de la manera descrita en el capitulo Antes del
primer uso.

Prepare los alimentos segun la receta e introddzcalos en la cesta @.

Introduzca la cesta @ en la cubeta @. Asegirese de que el mango @
encastre audiblemente en la cubeta @.

Coloque la proteccién contra el desencastre @ sobre el botén de
desencastre @.

Introduzca la cubeta @ con la cesta @ en la carcasa @.
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6) Pulse el botén de encendido/apagado @ @ para encender el
panel de mando @.

v Se emite una sefial acustica breve.

v Los simbolos de los elementos de mando de la seccién inferior del
panel de mando @ se iluminan. En la pantalla @ se alternan la
temperatura preajustada de {80 °Cy el tiempo de preparacién
de !5 min.

A continuacién, puede seleccionarse la funcién de inicio répido, un
proceso de preparacién con el tiempo y la temperatura ajustados
manualmente o uno de los programas de fritura. Para ello, lea el
capitulo siguiente.

> El proceso de preparacién solo puede empezar si la cubeta @ y
la cesta @ estdn encastradas correctamente en su alojamiento.

7.1 Funcioén de inicio rapido

Si no necesita realizar ningdn otro ajuste, puede utilizar la funcién de ini-
cio rdpido y comenzar inmediatamente la preparacién. Para ello, pulse
el botén de inicio/parada @ @ para empezar inmediatamente con la
fritura. El aparato funciona con la temperatura preajustada de {80 °C
y durante el tiempo de preparacién preajustado de !5 min. El simbolo
del ventilador @ @ parpadea durante el proceso de preparacién.

El tiempo de preparacién y la temperatura pueden ajustarse en cualquier
momento como se describe en el capitulo siguiente.

7.2 Ajuste manual del tiempo de preparacion y de la
temperatura

Cuando el aparato estd encendido, los botones de la seccién inferior
del panel de mando @ estén activos e iluminados. Puede cambiar en
cualquier momento el tiempo de preparacién y la temperatura segin
sus necesidades aunque ya haya un programa de fritura en marcha.
Para ello, proceda de la manera siguiente:

1) Utilice el botén @ @ para seleccionar si se muestra la temperatura
o el tiempo de preparacién @ en la pantalla.

2) Pulse el botén @ @ para disminuir los valores mostrados o pulse
el botén @ @ para aumentarlos:
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— la temperatura puede aumentarse o disminuirse entre 80 °Cy
200 °C en intervalos de 5 °C.

— El tiempo de preparacién puede aumentarse o disminuirse entre
1 minuto y 60 minutos en infervalos de 1 minuto.

— Cada vez que se pulsa un botén, se emite una sefial actstica.

» Puede mantener pulsados los botones @ @ o @ @ para que los
valores avancen con mayor rapidez.

3) Para empezar la preparacién de los alimentos, pulse brevemente el

botén € de inicio/parada @ si todavia no lo ha hecho.

V" En el panel de mando parpadean al mismo tiempo el simbolo del
ventilador @ @ vy el simbolo del programa seleccionado. Con esto,
el aparato comenzard a calentarse.

7.3 Uso de los programas

244

El aparato cuenta con 8 programas de preparacién preajustados. Al
seleccionar uno de los programas, se ilumina el simbolo del programa
correspondiente en la seccién superior del panel de mando @. También
se muestran la temperatura y el tiempo de preparacién preajustados en
la pantalla . Estos ajustes pueden modificarse segin la receta o su
preferencia personal de la manera descrita en el capitulo anterior.

Para ajustar un programa, proceda de la siguiente manera:

1) Pulse el botén de encendido/apagado @ (B si el aparato estd en
el modo de espera.

v los simbolos de los elementos de mando de la seccién inferior del
panel de mando @ se iluminan.

2) Pulse repetidamente el botén de seleccién de programas @ ®
hasta que el simbolo del programa deseado se ilumine en la seccién
superior del panel de mando @.

V' Tras esto, la temperatura y el tiempo de preparacién preajustados
se muestran de manera alterna en la pantalla .

> En la pantalla @ se muestran de manera alterna la temperatura
y el tiempo de preparacién cada 5 segundos. Para cambiar con
mayor rapidez entre la temperatura y el tiempo de preparacién,

pulse el botén @ @.
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3) En caso necesario, ajuste la temperatura y el tiempo de preparacién

con el botén @ @ o @ @ segin sus necesidades.
4) Pulse el botén de inicio/parada @ €.

v En el panel de mando parpadean al mismo tiempo el simbolo del
ventilador @ @ y el simbolo del programa seleccionado. Con esto,
el aparato comenzard a calentarse.

Al finalizar el programa, el aparato se apaga automdticamente: se emiten
varias sefiales acusticas, el simbolo del ventilador @ @ se apaga y en

la pantalla @ parpadea la indicacién "000" durante unos segundos. Tras
esto, se apagan todos los indicadores excepto el botén de encendido/

apagado @ (. Con esto, el aparato vuelve a activarse en el modo de
espera.

7.4 Interrupcion del programa

El proceso de fritura puede interrumpirse en cualquier momento, p. ej.,
para comprobar el nivel de dorado de los alimentos o para agitar o
dar la vuelta a los alimentos.

1) Pulse el botén de inicio/parada @ .

v El simbolo del ventilador @ @ se apaga y el botén de inicio/para-
da @ D parpadea. También se muestran la temperatura y el tiempo
restante en la pantalla @ y el indicador del programa se ilumina de
forma continua.

2) Agarre la cubeta @ por el mango @ para extraerla de la carcasa @.

3) En caso necesario, agite o dé la vuelta a los alimentos en la cesta @.

> La cubeta @ y la cesta @ cuentan con un revestimiento antiad-
herente. Para proteger el revestimiento antiadherente, evite utilizar
utensilios metdlicos, como cuchillos, tenedores, etc., para dar
la vuelta a los alimentos o para extraerlos.

4) Vuelva a insertar la cubeta @ con la cesta @.
5) Vuelva a pulsar el botén de inicio/parada @ €.

v Elindicador del programa y el simbolo del ventilador €@ @ vuelven
a parpadear al mismo tiempo.

v El programa prosigue automdticamente hasta finalizar el tiempo de
preparacion.
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> También puede extraerse la cubeta @ del aparato sin tener que
pulsar antes el botén de inicio/parada @ €. El programa se
detiene automdticamente y vuelve a reanudarse en cuanto se
introduce de nuevo la cubeta @ en el aparato. Para ello, no hace
falta pulsar ningdn botén.

7.5 Cancelacion del programa

Para cancelar el programa, finalizar prematuramente el proceso de
preparacién o volver a los ajustes bdsicos, mantenga pulsado el botén
de encendido/apagado @ @ durante unos 3 segundos.

v' Se emite una sefial acistica y todos los indicadores se apagan,
salvo el botén de encendido/apagado @ @. Con esto, el aparato
vuelve a activarse en el modo de espera.

7.6 Extracciéon de los alimentos

iPELIGRO DE QUEMADURAS!

> Utilice trapos o guantes de horno siempre que necesite tocar la

cubeta @ o la cesta @.

Al finalizar el proceso de fritura, se emiten varias sefiales acUsticas
nemrm

mientras la pantalla O muestra la indicacién "000". Tras esto, el aparato
pasa autométicamente al modo de espera.
1) Para apagar el aparato, desconecte el enchufe de la toma eléctrica.

2) Tenga preparados una superficie termorresistente para posar la
cubeta @ y la cesta @ y un recipiente, p. ej., un plato o un cuenco,
para los alimentos.

3) Agarre la cubeta @ por el mango @ para extraerla de la carcasa @.
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ATENCION: iDANOS MATERIALES!

> No desmonte nunca la cesta @ de la cubeta @ mientras la tenga
en la mano, ya que, de lo contrario, se caeria. Para ello, coloque
la cubeta @ sobre una base termorresistente.

4) Desplace la proteccién contra el desencastre @ en la direccién
marcada por la flecha de forma que el botén de desencastre @
quede expuesto.

5) Pulse el botén de desencastre @ y levante la cesta @ al mismo
tiempo para extraerla de la cubeta @.

6) Coloque la cesta @ sobre una base termorresistente.

ATENCION: iDANOS MATERIALES!

> La cubeta @ y la cesta @ cuentan con un revestimiento antiad-
herente. Para proteger el revestimiento antiadherente, evite utilizar
utensilios metdlicos, como cuchillos, tenedores, etc., para dar
la vuelta a los alimentos o para extraerlos.

7) Extraiga los alimentos de la cesta @.

8) Deje que el aparato y los accesorios se enfrien completamente antes
de limpiarlos y guardarlos.
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8. Tabla de programas

Los valores especificados en las tablas o los preprogramados en el

aparato son solo orientativos. Los tiempos reales de preparacién pueden

variar segun la naturaleza de los alimentos. Compruebe regularmente el
resultado del proceso de preparacién.

Simbolo

QOOBOHLS D

248

Programa apto
para lo siguiente:

Patatas fritas, patatas
gajo, "rosti" o tortitas
de patata

Beicon, palitos de
mozzarella, salchichas
envueltas en hojaldre

Gambas, langostinos
(pelados)

Verduras, setas

Muffins, pan, bolleria,
pasteleria, bizcochos

Carne de ave, alitas de
pollo o muslos de pollo

Filete, chuletas, filete
empanado

Pescado, palitos de
pescado, calamares

ES

Temperatura

preajustada

(rango de ajuste)

200 °C
(80-200 °C)

180 °C
(80-200 °C)

160 °C
(80-200 °C)

180 °C
(80-200 °C)

160 °C
(80-200 °C)

200 °C
(80-200 °C)

200 °C
(80-200 °C)

180 °C
(80-200 °C)

Tiempo de
preparacion
preajustado

(rango de

ajuste)

20 min
(1-60 min)

10 min
(1-60 min)

13 min
(1-60 min)

22 min
(1-60 min)

15 min
(1-60 min)

20 min
(1-60 min)

20 min
(1-60 min)

18 min

(1-60 min)
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9. Tabla de tiempos de preparacion

En la siguiente tabla, se ofrecen ejemplos acerca de la temperatura con
la que deben prepararse los alimentos correspondientes y el tiempo de
preparacién necesario. Si las indicaciones que aparecen en el envase
del alimento que desee preparar son diferentes a las que aparecen en
la tabla, siga las instrucciones del envase.

. Dar la
Alimento e A ey Tiempo vuelta/
peso (g) ratura .
agitar
Patatas y verduras
. Opﬁmo: . .
Patatas fritas 400-500 200 °C 15-20 min Agitar
(congeladas) 2 veces!
Maéx.: 800 30 min
Patatas fritas (frescas) 500 180 °C 20-30 min i
2 veces'
Patatas gajo 500 180°C  1622min Jgtor
(congeladas) 2 veces!
Verduro% (p. ei:, . Opﬁmo: 600 180 °C 22 min ffar
calabacines, pimien- 3 5
tos, berenjenas) Méx.: 750 200 °C 25 min veces
Cebollas 200 200 °C 8-10 min Agitar?
Carne
Nuggets" de pollo 300 180 °C 15.20 min Dar la
(congelados) vuelta?
Muslo de pollo ORtlmo: 4 200 °C 22-28 min Deryle
unidades vuelta?
Pechuga de pollo 350 180 °C 10-15 min Dityle
vuelta?
Chuletas de cerdo 350 200 °C 1525 min Dar la
vuelta?
o anpemerle 2-3 unidades 180 °C 20-25 min Pere
(congelado) vuelta?
Beicon 4 unidades 200 °C 8 min Derrle
vuelta?
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Pescado

Langostinos 10-12 unida- 160 °C 6.8 min Dar la

empanados des vuelta?

Carlses 200 160°C  10-15min  Dorla
vuelta?

Filete de salmén 400 180 °C 15-18 min No

Pan

"Bruschetta" 4-5 unidades 200 °C 6 min No

Picatostes 200 180 °C 5 min No

! Agite o dé la vuelta a los alimentos después de aprox. Y3 y % del
tiempo de preparacién.

2 Agite o dé la vuelta a los alimentos después de aprox. la mitad del
tiempo de preparacién.

3 Agite los alimentos después de aprox. 52 o 6 minutos.
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10. Limpieza y mantenimiento

/\ ADVERTENCIA: iPELIGRO DE DESCARGA ELECTRICA!

> Antes de limpiar el aparato, desconecte siempre el enchufe de la
toma eléctrica.

> @ iNo sumerja nunca el aparato en liquidos! De lo contrario,
existe peligro de muerte por descarga eléctrica y de dafios
en el aparato.

/\ ADVERTENCIA: ;PELIGRO DE QUEMADURAS!

> Deje que el aparato se enfrie completamente antes de limpiarlo.

> Para la limpieza, no utilice productos/materiales de limpieza corro-
sivos ni agresivos, como agentes abrasivos o estropajos de acero,
ya que podrian dafiar la superficie del aparato y el revestimiento
antiadherente de los accesorios.

10.1 Limpieza de los accesorios
La rejilla € puede extraerse para facilitar la limpieza.

1) Presione la rejilla € en los tres encastres de la cesta @ para exiraerla
hacia arriba.

2) Retire todos los restos grandes de alimentos.

3) Limpie la cubeta @, la cesta @ vy la rejilla €@ en agua caliente con
un poco de jabén lavavaiillas suave y enjudguelos después con
agua limpia.

4) Para los restos incrustados de suciedad, utilice una esponija sin estro-
pajo con un poco de jabén lavavaijillas suave. Tras esto, enjuague
con agua limpia para eliminar cualquier resto del jabén lavavdiillas.

5) Seque bien todas las piezas antes de volver a montar el aparato.

INDICACION

> ﬁ:"@, La cubeta @ y la cesta @ con rejilla € son aptas para su
Q S ..
L’ limpieza en el lavavdijillas.

> Tras el secado, es posible que queden ain restos de humedad en
las cavidades. Deje que los accesorios se sequen bien al aire.
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6) Vuelva a colocar la rejilla @ en la cesta @. Asegirese de que
no quede ladeada. Presidnela bien contra los encastres hasta que
encastre audiblemente.

10.2 Limpieza de la carcasa

1) Limpie el aparato con un pafio himedo. En caso necesario, afiada
al pafio un poco de jabén lavavaijillas suave. Tras esto, vuelva a
frotarlo bien con un pafio humedecido exclusivamente con agua.
jAsegirese de que no penetre ningdn liquido en las ranuras de
ventilacién ) del aparatol!

2) A continuacién, séquelo con un trapo.

10.3 Limpieza del interior del aparato

1) Limpie el interior del aparato con una esponja suave humedecida
solo con un poco de agua y unas gotas de un producto de limpieza
suave.

2) Tras esto, frote varias veces con un pafio himedo de microfibras
para eliminar los restos. Durante el proceso, aclare el pafio con
agua y escirralo bien.

3) Alfinalizar, seque bien el interior con un trapo.

El resto de tareas de mantenimiento deben encomendarse exclusiva-
mente a un taller especializado autorizado o al servicio de atencién
al cliente.

11. Almacenamiento

1) Para levantar o transportar el aparato, agdrrelo desde abajo por los
lados. {No utilice nunca el mango @ de la cesta @ para mover el
aparatol!

2) Enrolle el cable de red @ v fijelo con el sujetacables suministrado.

3) Guarde el aparato con la cubeta @ vy la cesta @ insertadas.
Asi, el interior del aparato y los accesorios se mantendrdn limpios y
libres de polvo.

4) Guarde el aparato en un lugar seco y sin polvo.
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12. Solucion de fallos

El aparato no se
pone en marcha.

El aparato no fun-
ciona.

Los alimentos adn no
estdn listos o no se
han freido de forma
uniforme en el tiempo
ajustado.

Se ha formado
mucho humo y un
olor fuerte durante el
proceso de prepara-
cién.

La cubeta @ con la
cesta 9 no estd correcta-
mente insertada.

El aparato no estd conecta-
do a una toma eléctrica.

El aparato estd apagado.

El aparato estd defectuoso.

Se ha llenado demasiado
la cesta @.

Los trozos de alimentos son
demasiado grandes.

La temperatura es dema-
siado baja o el tiempo de
preparacién es demasiado
corto.

Los alimentos estdn en
contacto con el elemento
térmico y se estdn
quemando.

Asegurese de que

la cubeta @ con la
cesta @ esté bien co-
locada en la carcasa.

Conecte el aparato a
una toma eléctrica.

Encienda el aparato
con el botén de en-

cendido/apagado .

Péngase en contacto
con el servicio de
asistencia técnica.

No supere la marca
MAX de la cesta @.

Corte los alimentos en
trozos mds pequefios.
Dé la vuelta a los
alimentos o agitelos
varias veces durante
el proceso de prepa-
racién.

Aumente la temperatu-
ra o prolongue el tiem-
po de preparacién.

No supere la marca

MAX de la cesta @.

Si no logra solucionar los fallos o comprueba la existencia de otras anomalias,

péngase en confacto con nuestro servicio de asistencia técnica.

SHFD 1400 B2
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13. Desecho del aparato

El simbolo adyacente de un contenedor tachado sobre unas ruedas
indica que este aparato estd sujeto a la Directiva 2012/19/EU.

Dicha Directiva estipula que el aparato no debe desecharse con la
basura doméstica normal al finalizar su vida dtil, sino en puntos de
recogida, puntos limpios o a través de empresas de desechos previstas
especialmente para ello.

Este tipo de desecho es gratuito. Cuide el medio ambiente
y deseche el aparato de la manera adecuada.

@
S5 M Puede informarse acerca de las posibilidades de desecho de los

%A aparatos usados en su administracién municipal o ayuntamiento.

@ Este producto es reciclable, estd sujeto a una responsabilidad ampliada
s

del fabricante y se recoge por separado.

14. Caracteristicas técnicas

Tension de red 230V ~ (corriente alternal),

50-60 Hz
Potencia nominal 1400 W
Clase de aislamiento | (@ toma de tierra)
Volumen (til de la cesta @ 2,2 | hasta la marca MAX

Todas las piezas de este aparato

Q'P que entran en contacto con
alimentos son aptas para su uso
con alimentos.
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15. Garantia de Kompernass Handels GmbH

Estimado cliente:

Este aparato cuenta con una garantia de 3 afios a partir de la fecha

de compra. Si se detectan defectos en el producto, puede ejercer sus
derechos legales frente al vendedor. Estos derechos legales no se ven
limitados por la garantia descrita a continuacién.

Condiciones de la garantia

El plazo de la garantia comienza con la fecha de compra. Guarde
bien el comprobante de caja, ya que lo necesitard como justificante de
compra.

Si dentro de un periodo de tres afios a partir de la fecha de compra de
este producto se defecta un defecto en su material o un error de fabri-
cacién, asumiremos la reparacién o sustitucién gratuita del producto o
restituiremos el precio de compra a nuestra eleccién. La prestacién de la
garantia requiere la presentacién del aparato defectuoso y del justificante
de compra (comprobante de caja), asi como una breve descripcién por
escrito del defecto detectado y de las circunstancias en las que se haya
producido dicho defecto, dentro del plazo de tres afios.

Si el defecto estd cubierto por nuestra garantia, le devolveremos el pro-
ducto reparado o le suministraremos uno nuevo. La reparacién o sustitu-
cién del producto no supone el inicio de un nuevo periodo de garantia.

Duraciéon de la garantia y reclamaciones legales por vicios

La duracién de la garantia no se prolonga por hacer uso de ella. Este
principio también se aplica a las piezas sustituidas y reparadas. Si des-
pués de la compra del aparato, se detecta la existencia de dafios o de
defectos al desembalarlo, deben notificarse de inmediato. Cualquier
reparacién que se realice una vez finalizado el plazo de garantia estaré
sujeta a costes.

Alcance de la garantia

El aparato se ha fabricado cuidadosamente segin estandares elevados
de calidad y se ha examinado en profundidad antes de su entrega.

La prestacién de la garantia se aplica a defectos en los materiales o
errores de fabricacién. Esta garantia no cubre las piezas del producto
normalmente sometidas al desgaste y que, en consecuencia, puedan
considerarse piezas de desgaste ni los dafios producidos en los compo-
nentes fragiles, p. ej., inferruptores, baterias o piezas de vidrio.
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Se anulard la garantia si el producto se dafia o no se utiliza o mantiene
correctamente. Para utilizar correctamente el producto, deben observarse
todas las indicaciones especificadas en las instrucciones de uso. Debe
evitarse cualquier uso y manejo que esté desaconsejado o frente al que se
advierta en las instrucciones de uso.

El producto estd previsto exclusivamente para su uso privado y no para
su uso comercial. En caso de manipulacién indebida e incorrecta, uso
de la fuerza y apertura del aparato por personas ajenas a nuestros cen-
tros de asistencia técnica autorizados, la garantia perderd su validez.

Proceso de reclamacién conforme a la garantia

Para garantizar una tramitacién rdpida de su reclamacién, le rogamos
que observe las siguientes indicaciones:

B Mantenga siempre a mano el comprobante de caja y el nimero de
articulo (IAN) 377118_2110 como justificante de compra.

B Podrd ver el nimero de articulo en la placa de caracteristicas del
producto, grabado en el producto, en la portada de las instruccio-
nes de uso (parte inferior izquierda) o en el adhesivo de la parte
trasera o inferior del producto.

B Sise producen errores de funcionamiento u otros defectos,
péngase primero en confacto con el departamento de asis-
tencia técnica especificado a continuacién por teléfono o
por correo electrénico.

B Podrd enviar el producto calificado como defectuoso junto con el
justificante de compra (comprobante de caja) y la descripcién del
defecto y de las circunstancias en las que se haya producido de
forma gratuita a la direccién de correo proporcionada.

EFaE ] Er www.lidl-service.com, podré descargar este manual de usuario y
# | muchos otros mds, asi como videos sobre los productos y software de
instalacién.

O]

Con este cédigo QR, accederd directamente a la pagina del Servicio
Lidl (www.lidl-service.com) y podré abrir las instrucciones de uso me-
diante la introduccién del némero de articulo (IAN) 377118_2110.
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15.1 Asistencia técnica

(ES) Servicio Espaiia
Tel.: 900 984 989
E-Mail: kompernass@lidl.es

[IAN 377118_2110]

15.2 Importador

Tenga en cuenta que la direccién siguiente no es una direccién de asis-
tencia técnica. Péngase primero en contacto con el centro de asistencia
técnica especificado.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

ALEMANIA

www.komperncss.com
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16. Recetas

Patatas fritas

=

Ingredientes para 2 personas

* 400 g de patatas fritas congeladas

* Sal

Preparacion

1) Introduzca las patatas fritas congeladas en la freidora de aire.
2) Seleccione el programa "Patatas fritas".

3) Extraiga la cesta cuando haya transcurrido la mitad del tiempo de
preparacién y agite las patatas fritas en la cesta o redistribdyalas
para que las que estén abajo pasen arriba. En caso necesario,
repita este procedimiento después de otros 5 minutos.

4) Tras finalizar el programa, coloque las patatas en un recipiente y

condiméntelas a su gusto con sal y otras especias. Sirvalas con la
salsa que prefiera.

Patatas fritas de boniato

=
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Ingredientes para 2 personas
e 500 g de boniatos

* 1 cucharada de sésamo
* 1 pizca de sal marina

* 5 mlde aceite
Preparacion

1) Pele los boniatos y cértelos en bastones de 1 cm de grosor.

2) Dore el sésamo sin utilizar grasa ni aceite unos 10 minutos en una

sartén hasta que empiece a desprender su aroma. Remueva el
sésamo durante el proceso.

3) Una vez dorado, deje que se enfrie un poco y mdjelo junto con la

sal en un mortero.

4) Rocie los bastones de boniato con el aceite de forma uniforme e

introddzcalos en la freidora. Seleccione el programa "Patatas fritas".
Cuando haya transcurrido la mitad del tiempo, agite el contenido.

5) Condimente las patatas fritas de boniato con la mezcla de sésamo y

sal y sirvalas inmediatamente.
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INDICACION

Para obtener un resultado mds crujiente, deje los bastones de
boniato durante 60 minutos en remojo antes de freirlos. Tras esto,
séquelos bien y espolvoréelos uniformemente con almidén de uso
alimenticio (Maizena).

Alitas de pollo

ﬁ Ingredientes para 2 personas
¢ 6 dlitas de pollo

10 ml de vinagre de vino

1 par de chorritos de tabasco

Pimentén dulce

Un poco de azicar moreno de cafia o miel
2 cucharaditas de hierbas

Sal y pimienta

5 ml de aceite

Preparacién

1)
2)

3)

4)

Mezcle el vinagre, el aceite, el tabasco, el azicar o la miel, las
hierbas y las especias en un recipiente.

Afada las alitas de pollo y mézclelas uniformemente con la marinada.
Se recomienda dejar las alitas en la nevera durante toda la noche.

Introduzca las alitas de pollo marinadas en la freidora de aire caliente
y seleccione el programa "Pollo". Después de unos 15 minutos, deles
la vuelta con un utensilio adecuado. Deje que se cocinen durante
otros 10-15 minutos.

Controle el proceso de vez en cuando y, en caso necesario, cancele
la preparacién si las alitas de pollo estan listas antes de que transcurra
el tiempo preajustado.
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Kebab (gyros)

&

Ingredientes para 2 personas

500 g de carne de cerdo cortada en juliana
2 cucharadas de especias de gyros

10 ml de aceite

Sal

Preparacion

1)

2)

Mezcle el aceite y las especias de gyros, afiada los trozos de cerdo
y mézclelo todo bien. A ser posible, guarde la mezcla en la nevera
durante unas horas.

Introduzca la carne en la freidora de aire caliente y cocinela a
200 °C durante aprox. 15 min. Para ello, seleccione el programa
"Filete" y ajuste el tiempo de preparacién. Durante el proceso, dé la
vuelta a la carne con un utensilio adecuado para que se haga de
forma uniforme.

Salmén marinado con semillas de sésamo

&
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Ingredientes para 4 personas

400 g de salmén

1 cucharada de sésamo
25 ml de salsa de soja

25 ml de zumo de limén

1 cucharada de miel

1 cucharadita de pimentén

Sal y pimienta

Preparacion

1)

2)
3)

4)

5)

ES

Prepare una marinada con la salsa de soja, el sésamo, el zumo de
limdn, la miel, el pimentdn, la sal y la pimienta.

Corte el salmén en dados y mézclelos con la marinada.

Cocine los dados de salmén marinados durante aprox. 10 minutos
a 180 °C. Para ello, seleccione el programa "Pescado" y ajuste el
tiempo de preparacién de la manera correspondiente.

Cuando haya transcurrido la mitad del tiempo, compruebe el resultado
y remueva un poco los frozos de salmén en caso necesario.

Sirvalos inmediatamente con una guarnicién de ensalada.
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Salchichas envueltas en hojaldre

Ingredientes para 4 personas

1 paquete de masa de hojaldre
8 salchichas
Kétchup con curry

Mostaza

Preparacion

1)
2)

3)
4)

5)

6)

Sumerija las salchichas durante unos 5 minutos en agua caliente.

Mientras tanto, corte la masa de hojaldre en tiras finas de aprox.
T cm.

Retire las salchichas del agua y séquelas con papel de cocina.

Enrolle las tiras de hojaldre alrededor de las salchichas de forma
que ambos extremos queden libres.

Introduzca 4 salchichas por vez en la freidora de aire caliente y
cocinelas durante unos 10-13 minutos hasta que el hojaldre se dore.

Sirvalas con el kétchup con curry y la mostaza.

Hojaldres rellenos
Ingredientes para 16 unidades

&
\

200 g de masa de hojaldre (congelada o refrigerada)
2 cucharadas de leche

Relleno al gusto

Preparacién

1)
2)

3)

4)

5)

Corte la masa de hojaldre en 16 cuadrados (5 x 5 c¢m).

Coloque una cucharadita colmada de relleno en el centro de cada
cuadrado.

Doble cada cuadrado en diagonal de forma que quede una bolsa
triangular. Pincele los bordes con un poco de agua y presiénelos
para cerrarlos con un tenedor.

Introduzca 8 hojaldres por vez en la cesta y dntelos de leche en
la parte superior.

Cocinelos con el programa "Muffins" a 160 °C durante unos
15-20 minutos.
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Sugerencias para el relleno

Jamén y queso:

*  Mezcle 50 g de queso fresco y 50 g de jamén cocido cortado
en tiras finas y condimente con un poco de pimienta.

Ricota y espinacas:

¢ Mezcle 50 g de ricota con 50 g de espinacas bien escurridas,
un poco de nuez moscada, sal y parmesano rallado.

Manzana con canela:

¢ Corfe una manzana en trocitos y mézclelos con 1 cucharada de
azdcar, 1 cucharadita de canela y unas cuantas pasas.

Salmén y queso fresco:

*  Mezcle 50 g de queso fresco y 50 g de salmén cortado en daditos
o en tiras (fresco o ahumado) y un poco de eneldo.

Pincho de gambas

<)
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Ingredientes para 4 pinchos

¢ 4 pinchos de madera

e 16-20 gambas frescas o descongeladas

e 2 dientes de qgjo

¢ 2 cucharadas de aceite de oliva

¢ Saly pimienta

Preparacién

1) Pele el ajo y piquelo finamente. Mezcle bien los trozos con el aceite
de oliva en un recipiente.

2) En caso necesario, pele las gambas, quite los intestinos y limpielas
bien; tras esto, séquelas con papel de cocina.

3) Afada las gambas a la marinada de ajo y aceite, mézclelo todo
bien y déjelo reposar en el frigorifico durante un minimo de 1 hora.

4) Ensarte 4-5 gambas en cada pincho. Introduzca los pinchos en
la cesta y cocinelos con el programa "Gambas" durante unos
10-13 minutos.

5) Deles la vuelta una vez que haya transcurrido la mitad del tiempo.
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Verduras asadas

“

Ingredientes para 4 personas

* 1 calabacin

* 1 pimiento rojo

¢ 1 pimiento amarillo

¢ 1 cebolla roja

* 250 g de champifiones frescos
* 1 cucharadita de aceite de oliva
* Hierbas de Provenza

e Sal y pimienta

Preparacion

1) Lave los champifiones y cértelos en rodajas. Lave el resto de las

verduras, retire los pedinculos y las semillas y cértelas en trozos
pequefios. Pele la cebolla y cértela en forma de aros o cufas.

2) Mezcle las especias con el aceite de oliva en un recipiente.
Afada las verduras y mézclelo todo bien.

3) Introddzcalo todo en la cesta y cocine las verduras a aprox. 180 °C
durante unos 15 minutos. Dé la vuelta a las verduras o agitelas una
vez que haya transcurrido la mitad del tiempo.
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"Muffins" de arandanos y platano

(/]
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Ingredientes para 5 "muffins"

* 100 g de harina de trigo

* 1 cucharadita de impulsor quimico (levadura tipo Royal)
¢ 1 platano maduro

¢ 1 huevo grande

* 20 g de mantequilla

¢ 1/2 cucharadita de esencia de vainilla

e 50 g de miel

* 1/2 cucharadita de canela

¢ 100 g de ardndanos

Preparacién

1) Mezcle la harina con el impulsor quimico en un recipiente grande.

2) Aplaste el platano con un tenedor y afddalo junto con el huevo, la
mantequilla, la esencia de vainilla, la miel y la canela a la mezcla
de harina e impulsor quimico y mézclelo todo bien.

3) Afada los ardndanos y mézclelos cuidadosamente con la masa.

4) Distribuya la masa en moldes pequefios para "muffins" e introdizcalos
Y peq p
en la freidora de aire caliente.

5) Prepare los "muffins" a aprox. 180 °C durante unos 20 minutos.
Para comprobar si estén bien hechos, pinchelos con un pincho de
madera hasta llegar al centro. Si, al extraer el pincho, no hay restos
de masa pegados, los "muffins" estardn listos.
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1. Indledning
Tillykke med kebet of dit nye produkt.

Du har valgt et produkt of hej kvalitet. Betjeningsvejledningen er en del
af dette produkt. Den indeholder vigtige informationer om sikkerhed,
anvendelse og bortskaffelse.

Ger dig fortrolig med alle produktets betjenings- og sikker-
hedsanvisninger far brug. Brug kun produktet som beskrevet
og kun til de oplyste anvendelsesomrader. Lad vejledningen
falge med produktet, hvis du giver det videre il andre.

1.1 Tilsigtet anvendelse

Dette produkt er udelukkende beregnet il tilberedning af fedevarer ved
hjzelp af varm luft. Produktet er beregnet til anvendelse i private hus-
holdninger. Brug kun produktet i terre rum og aldrig udenders. Enhver
anden anvendelse betragtes som vaerende ikke-ilsigtet. Produktet er ikke
beregnet til erhvervsmaessige eller industrielle omréder.

Krav af enhver art p& grund af skader ved anvendelse ud over den
tilsigtede anvendelse, forkert udfarte reparationer, eendringer, der er
foretaget uden tilladelse, eller anvendelse af ikke-tilladte reservedele
er udelukket. Risikoen p&hviler brugeren alene.

1.2 Anvendte advarsler og symboler

| denne betjeningsvejledning anvendes falgende advarsler (hvis de er
relevante):

En advarsel pa dette faretrin angiver en truende farlig
situation.

Hvis den farlige situation ikke undgés, vil det medfere livsfarlige eller
alvorlige personskader.

> Falg anvisningerne i denne advarsel, s& livsfarlige og alvorlige
personskader undgés.

SHFD 1400 B2 DK 267



SILVERCREST'

/\ ADVARSEL

En advarsel pa dette faretrin angiver en potentielt farlig
situation.

Hvis den farlige situation ikke undgés, kan det fare il alvorlige person-

skader eller dedsfald.

> Fglg anvisningerne i denne advarsel, s& alvorlige personskader
eller dedsfald undgés.

/\ FORSIGTIG

En advarsel pa dette faretrin angiver en potentielt farlig
situation.

Hvis den farlige situation ikke undgés, kan det fare til personskader.

> Falg anvisningerne i denne advarsel for at undgd, at personer
kommer fil skade.

En advarsel pa dette faretrin angiver en mulig materiel
skade.

Hvis situationen ikke undgés, kan det fere til materielle skader.

> Falg anvisningerne i denne advarsel for at undgd materielle skader.

BEMARK

> "Bemaerk" henviser til yderligere oplysninger, som ger det nemmere
at bruge produktet.
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2. Sikkerhedsanvisninger

FARE FOR ELEKTRISK ST@D

~ Kontrollér, at netspaendingen stemmer overens med den
netspaending, der er angivet péd typeskiltet, inden produktet
tages i brug.

> Tilslut kun produktet til en jordet stikkontakt.

» Placer ledningen sadan, at den ikke kan blive klemt eller
blive beskadiget pd anden méade.

» Brug kun produktet i tarre rum - ikke udenders.

@ Leeg aldrig produktet, ledningen eller stikket ned i vand eller
andre vaesker! Ellers er der livsfare p& grund aof elektrisk
sted!

» Traek stikket ud af stikkontakten efter brug, nér produktet skal
rengeres eller flyttes. Traek kun i selve stikket og ikke i lednin-
gen.

» Hvis produktet tabes pé gulvet eller er beskadiget, mé du
ikke bruge det leengere. Lad en autoriseret reparater efterse
og reparere produktet.

 Hvis dette produkts tilslutningsledning bliver beskadiget,
skal den udskiftes af producenten eller dennes kundeservice
eller af en person med tilsvarende kvalifikationer, sé farlige
situationer undgds.

> Ror ikke ved produktet med vade haender.

A\ ADVARSEL! FARE FOR PERSONSKADER!

» Produktet md ikke bruges til andre formél end dem, der er
beskrevet i denne vejledning. Ved misbrug af produktet er
der risiko for personskader.

 Serg for, at produktet stér sikkert.

» Placer ledningen, s& man ikke kan treede p& den eller snuble
over den.
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A\ ADVARSEL! FARE FOR PERSONSKADER!

~ Tilslut produktet il en let tilgaengelig stikkontakt. Serg for, at
det er nemt at komme til stikket i farlige situationer.

~ Dette produkt kan bruges af barn over 8 ér samt af personer
med reducerede fysiske, sensoriske eller mentale evner eller
manglende erfaring og/eller viden, hvis de er under opsyn
eller er blevet instrueret i sikker brug af produktet og har
forstéet de farer, som kan vaere forbundet med det.

~ Rengering og vedligeholdelse ma ikke udferes af barn,
medmindre de er zldre end 8 &r og under opsyn.

~ Barn under 8 é&r skal holdes pé afstand af produktet og
tilslutningsledningen.

~ Barn mé ikke lege med produktet.

~ Under tilberedningen frigeres der varm damp. Hold sikker
afstand til dampen.

~ Produktets dele bliver meget varme under brug. For at undgd
forbraendinger ma du ikke rare ved disse dele. Rer ikke ved
produktets inderside, nér det er i brug. Tag kun fat i héndtaget
og betjeningselementerne.

~ Flyt ikke produktet, mens det bruges, da der ellers er fare
for forbraendinger!

~ Lad produktet kale of, far du renger det eller udskifter tilbe-
haret.

A\ ADVARSEL! BRANDFARE!

~ Produktet anvender kun varmluft. Fyld aldrig olie eller andre
vaesker direkte i gryden. Ellers er der brandfare!

~ Brug aldrig en ekstern timer eller et separat fiernbetjenings-
system il betjening af produktet.

~ Brug ikke produktet i naerheden af varme overflader eller
braendbare materialer.
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/A ADVARSEL! BRANDFARE!
~ Hold altid produktet under opsyn under brugen.

~ Stil aldrig produktet i naerheden af eller under braendbare
genstande, iszer ikke under gardiner eller overskabe.

~ Stik aldrig noget ind i ventilationsadbningerne pé produktets
bagside, og dack dem ikke Hil.

& PAS PAI Varm overflade!

~ Beskyt produktet mod dryp- og steenkvand. Lad ikke vaeske
komme ind i ventilations&bningerne p& produktets bagside.

~ Brug ikke metalredskaber som f.eks. knive, gafler osv., da de
kan edelaegge slip-let-belaegningen. Hvis slip-let-belaegningen
er beskadiget, ma du ikke bruge produktet.

~ Brug ikke produktet uden indsat friturekurv!

~ Hold forneden pé& produktets sider, hvis du vil flytte det.
Brug ikke friturekurvens handtag til dette.

~ Anvend kun tilbehgr, der anbefales af producenten.
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3. Pakkens indhold og kontrol efter transport

Produktet leveres som standard med fglgende dele:

Varmluftsfriture
Gryde

Friturekurv med si-indsats

Betjeningsvejledning

3.1 Udpakning

Emballagemateriale er en kilde til fare i haenderne pa

born: kvzelningsfare!

> Lad aldrig bern veere alene med emballagematerialerne uden
opsyn. Hold bern pé& afstand af emballagen og produktet.

1) Tag alle delene samt betjeningsvejledningen ud aof kassen.

2) Fjern alle emballagematerialer og eventuelle kleebemaeerker pa
produktet.

BEMARK

> Kontrollér, at alle dele er leveret, og at der ikke er nogen synlige
skader.

> Hvis der mangler dele, eller hvis nogle of delene er defekte pé
grund af mangelfuld emballage eller p& grund af transporten,
bedes du henvende dig til service-hotline (se kapitlet Service).

3.2 Bortskaffelse af emballagen

€0

A

272

Emballagen beskytter produktet mod transportskader. Emballagemateri-
alerne er valgt ud fra kriterier som miligforligelighed og bortskaffelsestek-
nik og kan derfor genbruges.

Aflevering af emballagen til genbrug sparer réstoffer og reducerer
affaldsmaengden. Bortskaf emballagematerialer, som du ikke skal bruge
mere, efter de lokalt gaeldende forskrifter.

Bortskaf emballagen miljgvenligt. Vaer opmaerksom pé& meerkningen pé
de forskellige emballagematerialer, og aflever dem sorteret il bortskaffelse.
Emballagematerialerne er maerket med forkortelser (a) og tal (b)

med falgende betydning: 1-7: Plast, 20-22: Papir og pap,

80-98: Kompositmaterialer.
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4. Lzer produktet at kende

Figur A (se klap-ud-siden)

60000 O0CO0Q

Betjeningspanel med display
Friturekurv

Si-indsats (kan tages af)
Oplasningssikring
Oplasningsknap

Handtag

Gryde

Kabinet

Ledning med kabelbinder

Ventilationsébninger

Figur B:

| betieningspanelets averste del @ er der ikoner for de forskellige programmer
og funktioner. De lyser, nér et program vaelges, og fungerer kun som indikatorer.

lkonerne i betjeningspanelets nederste del @ er b&de indikatorer og knapper
og bruges til at foretage indstillinger. De omtales her som knapper for at lefte
lzesningen. Né&r de bergres, hares et kort signal.

(SECNSNCENENESECNC NN NN NN SN )

Blaeserikon @&

Indikator for programmet "Muffins"

Indikator for programmet "Kylling"

Indikator for programmet "Steak"

Indikator for programmet "Fisk"

Display (visning af temperatur/tilberedningstid)

Knappen Programvalg @

Knappen Teend/sluk

Knappen Reducer temperaturen/Ger tilberedningstiden kortere @
Knappen Start/stop

Knappen @g temperaturen/Ger tilberedningstiden lsengere @
Knappen Veelg temperatur/tilberedningstid

Indikator for programmet "Pommes frites"

Indikator for programmet "Flaesk"

Indikator for programmet "Shrimps"

Indikator for programmet "Grantsager"
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5. Inden produktet bruges for forste gang

Inden du bruger varmluftfrituren for farste gang, skal du rengere alle
dele som beskrevet i kapitlet Rengering og vedligeholdelse.

274

BRANDFARE

Der kommer varm luft ud of ventilationsdbningerne @ pd& produktets
bagside.

>

>

1)

Tildaek aldrig ventilationsébningerne.

Placer ikke produktet direkte under vaegskabe eller vaegstik eller

i neerheden af gardiner, papir eller letantaendelige materialer.
Serg for tilstraekkelig plads omkring produktet, sé luften kan cirkulere
ordentligt.

Stil frituregryden pd en vandret, plan, stabil og varmebestandig
overflade.

BEMARK

>

2)

AN

\

Hvis du vil stille varmluftsfrituren under emhzetten pé& komfuret, skal
du serge for, at komfuret er slukket.

Seet stikket i en stikkontakt. Serg for, at stikkontakten altid er tilgaenge-
lig, nér produktet er i brug.

Alle ikoner i betieningspanelet @ lyser kortvarigt, og der heres et
kort signal 2 gange.

Knappen Taend/sluk @ @ lyser permanent. Produktet er nu klar fil
brug og pé standby.

BEMARK

> Nar produktet bruges farste gang, kan der udvikles en smule reg

og lugt pé grund af produktionsbetingede rester. Dette er helt
normalt og ufarligt. Serg for tilstraekkelig udluftning, og ébn for
eksempel et vindue.
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6. Sadan far du den bedste fritering

B Der kraeves normalt ingen olie for at tilberede mad i varmluftsfrituren.
Tilssetning of et par dréber olie kan imidlertid forbedre smagen. Som
hovedregel kan alle retter, der kan tilberedes i varmluftovn, tilberedes
med varmluftfrituren.

B Ved fritering i varmluftfrituren skal alle fedevarer vaere sé terre som
muligt. Ter de fadevarer, der skal friteres, godt af, inden du kommer
dem i friturekurven @.

B Til tilberedning aof kartoffelretter i varmluftsfrituren er kogefaste kartof-
felsorter bedst egnede. Skyl de udskdrne kartoffelstykker med rent
vand for at forhindre, at de haenger fast i hinanden under tilbered-
ningen. Tar kartoffelstykkerne omhyggeligt of, inden du laeegger dem
i varmluftsfrituren.

B Fjern omhyggeligt eventuelle iskrystaller eller frosset vand fra frosne
dybfedevarer.

B Serg for, at paneringen ikke lasner sig fra de panerede fedevarer,
men klaeber s& godt fast som muligt til de fedevarer, der skal friteres.

B Folg tilberedningsvejledningen p& emballagen til de fadevarer, der
skal friteres. Indstil temperaturen og tilberedningstiden som anbefalet.

B Hvis der ikke er nogen anbefalinger for tilberedning med varmluftfri-
turen pé& fedevarernes emballage, skal du bruge oplysningerne for
varmluftsovn som rettesnor.

B Undgé at fritere store maengder pd én gang. For at opnd de bedste
bruningsresultater anbefaler vi at tilberede maks. 400-500 g dybfrosne
pommes frites p& én gang.

B Undgé at overfylde friturekurven @! Fyld maksimalt friturekurven op
til MAX-markeringen. Serg for, at de fedevarer, der skal friteres, ikke
kan komme i kontakt med varmeelementet gverst inde i produktet.

B Akrylamid er et stof, der muligvis er kraeftfremkaldende, og som
dannes ved fritering of stivelsesholdige fadevarer. Derfor ber stivel-
sesholdige fadevarer som f.eks. pommes frites kun friteres gyldne og
ikke markegule eller brune. Det er den eneste made, akrylamidredu-
ceret filberedning kan sikres pd.

B For at sikre en jaevn bruning og en spred konsistens for f.eks. pommes
frites eller kyllingenuggets skal de fadevarer, der friteres, rystes eller
vendes 1-2 gange under tilberedningen.
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— For at gere dette skal du tage gryden @ med friturekurven @ ud
af produktet og ryste de fadevarer, der friteres, eller vende dem
ved hjeelp aof et egnet kekkenredskab. Szet derefter gryden @
inkl. friturekurven @ ind igen.

— Friteringsprogrammet afbrydes automatisk, hvis gryden @ med
friturekurven @ tages ud, og genoptages automatisk, s& snart
gryden @ med friturekurven @ saettes i igen.

Du kan ogsé& bruge varmluftfrituren il at tilberede bagvaerk som f.eks.
muffins eller smé& kager. Nér du ger det, mé dejen under ingen om-
steendigheder kommes direkte i gryden @ eller i friturekurven @.
Til dette formal skal du bruge sm& bageforme som f.eks. muffinforme,
som fyldes med dej og stilles i friturekurven @.

7. Betjening

FARE FOR FORBRANDINGER

>

Produktets dele bliver meget varme under brug. For at undgé
forbreendinger mé& du ikke rare ved disse dele.

Brug grydelapper eller ovnluffer, hvis du skal tage fat i gryden @
eller friturekurven @.

Der kommer varm luft ud af ventilationsébningerne @ pé produktets
bagside. Rk ikke ind i dette omrade.

Flyt ikke produktet, nér det er i brug.

OBS MATERIELLE SKADER!

>

>

Brug ikke gryden @ uden friturekurven @.

Fyld maksimalt friturekurven @ til MAX-markeringen, og serg for, at
de fadevarer, der skal friteres, ikke rerer ved varmeelementet inde i

kabinettet @.

Placer produktet som beskrevet i kapitlet Inden produktet bruges
for forste gang.

Klarger fedevarerne efter opskriften, og leeg dem i friturekurven @.

Seet friturekurven @ i gryden @. Serg i den forbindelse for, at
handtaget @ klikker harbart pé plads i gryden @.

Skyd opldsningssikringen @ over opl&sningsknappen @.
Saet gryden @ inkl. friturekurven @ ind i kabinettet @.
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6) Tryk p& knappen Teend/sluk @ @ for at teende befieningspanelet @.
v Der heres et kort signal.

v lkonerne for betjeningselementerne i den nederste del af betjenings-
panelet @ lyser. P& displayet (B vises skiftevis den forudindstillede
temperatur 80 °C og tilberedningstiden {5 min.

Du kan nu enten veelge hurtigstartfunktionen, starte en tilberedningsproces

med manuelt indstillet tilberedningstid og temperatur eller bruge et of

friteringsprogrammerne. Du kan lzese om dette i det falgende kapitel.

BEMARK

> Tilberedningsprocessen kan kun startes, n&r gryden @ inkl. friture-
kurven @ er klikket korrekt p& plads i dens holder.

7.1 Hurtigstartfunktion

Hvis du ikke har brug for yderligere indstillinger, kan du bruge hurtigstart-
funktionen og starte tilberedningen med det samme. Det ger du ved

at frykke pé knappen Start/stop @ @, sa friteringen starter med det
samme. Produktet anvender den forudindstillede temperatur p& {83°C
og den forudindstillede filberedningstid pa {5 min. Bleeserikonet @& @
blinker under tilberedningen.

Du kan til enhver tid sendre tilberedningstiden og temperaturen som

beskrevet i det naeste kapitel.

7.2 Manuel indstilling of tilberedningstid og temperatur

Naér produktet er taendt, er knapperne i den nederste del af betjenings-
panelet @ aktive og lyser. Du kan til enhver tid justere temperaturen og
tilberedningstiden, s& de passer fil dine behov, ogsé selvom et friterings-
program kerer. Sédan ger du:

1) Veelg med knappen @ @, om temperaturen eller filberedningstiden
skal vises i displayet (®.

2) Tryk pa knappen @ @ for at reducere de viste veerdier, eller tryk
p& knappen @ @ for at ege dem:

— Temperaturen kan du gge eller reducere mellem 80 °C og
200 °Citrinp& 5 °C.

— Du kan gge eller reducere filberedningstiden mellem 1 og
60 minutter i frin pa 1 minut.

— Ved hvert tryk p& knapperne hares et akustisk signal.
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BEMARK

> Du kan holde knappen @ @ eller @ @ nede for at lzbe hurtigt

gennem veerdierne.

3) Start tilberedningen, hvis du ikke allerede har gjort det, ved at trykke
kortvarigt p& knappen @ Start-stop @.

v | betjeningspanelet blinker blaeserikonet @ @ og ikonet for det
valgte program samtidig. Produktet begynder at varme op.

7.3 Anvendelse aof programmer

278

Apparatet har 8 forudindstillede tilberedningsprogrammer. Nér du vaelger
et af programmerne, lyser det tilsvarende programikon i den averste del
af betjeningspanelet @. Den forudindstillede temperatur og den forud-
indstillede tilberedningstid vises pé& displayet . Disse indstillinger kan
du zendre afhaengigt af opskriften eller dine egne behov som beskrevet i
det foreg&ende kapitel.

Sa&dan indstiller du et program:
1) Tryk pé& knappen Teend/sluk @ @, hvis produktet er p& standby.

v lkonerne for betjeningselementerne i den nederste del af betjenings-
panelet @ lyser.

2) Tryk pé knappen Programvalg @ @, indtil ikonet for det gnskede
program lyser i den everste del af betieningspanelet @.

v Den forudindstillede temperatur og den forudindstillede tilberednings-
tid for dette program vises skiftevis p& displayet .

BEMARK

> P& displayet (B vises temperaturen og tilberedningstiden skiftevis
hvert 5. sekund. Hvis du vil skifte hurtigere mellem temperatur og

tilberedningstid, skal du trykke p& knappen @ .

3) Tilpas eventuelt temperaturen og tilberedningstiden til dine behov

ved hjeelp af knappen @ @ eller @ @.
4) Tryk p& knappen Start/stop @ €.

v | betieningspanelet blinker blaeserikonet @@ @ og ikonet for det
valgte program samtidig. Produktet begynder at varme op.
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Nér programmet er slut, slukker produktet automatisk: En signaltone
heres flere gange, bleeserikonet @& @ slukkes, og pa displayet @
blinker "000" i nogle sekunder. Derefter slukkes alle indikatorer undtagen
knappen Teend/sluk @ @®. Produktet er nu igen pé& standby.

7.4 Afbrydelse af et program

Du kan til enhver tid afbryde friteringsprocessen, f.eks. for at kontrollere
bruningsgraden eller for at ryste eller vende de fadevarer, der friteres.

1) Tryk p& knappen Start/stop @ .

v Blaeserikonet @ @ slukkes, og knappen Start/stop @ €@ blinker.
Temperaturen og den resterende tid vises skiftevis pa displayet (.
Programindikatoren lyser konstant.

2) Brug hé&ndtaget @ til at traekke gryden @ ud aof kabinettet @.

3) Vend eller ryst eventuelt de fadevarer, der friteres, i friturekurven @.

OBS MATERIELLE SKADER!

> Gryden @ og friturekurven @ er udstyret med en slip-let-belzeg-
ning. Brug ikke metalredskaber som f.eks. knive, gafler osv. til at
vende de fadevarer, der tilberedes, eller tage dem ud, da de kan
odelzegge slip-let-belaegningen.

4) Szt gryden @ med friturekurven @ ind igen.
5) Tryk igen p& knappen Start/stop @ €.
v Programindikatoren og bleeserikonet @ @ blinker igen samtidig.

v" Programmet fortsaetter automatisk indtil tilberedningstidens slutning.

BEMARK

> Du kan ogsd tage gryden @ ud af produktet uden ferst at trykke
pé& knappen Start/stop @ . Programmet stopper automatisk og
genoptages, s& snart du szetfter gryden @ ind igen. Det er ikke
nadvendigt at trykke p& nogen knap.

7.5 Afbrydelse af et program

Hvis du vil afbryde et program, afslutte tilberedningen fer tid eller vende
tilbage il grundindstillingerne, skal du holde knappen Taend/sluk @ ®

nede i ca. 3 sekunder.

v Der hares et signal. Alle indikatorer undtagen knappen Teend/
sluk @ ( slukkes. Produktet er igen pd standby.
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7.6 Sadan tager du de fodevarer, der friteres, ud

280

FARE FOR FORBRANDINGER!

> Brug grydelapper eller ovnluffer, hvis du skal tage fat i gryden @
eller friturekurven @.

Nar friteringen er gennemfart, hares der flere gange et akustisk signal,
mens @ "000" vises pa displayet. Produktet skifter sé& automatisk fil
standbytilstand.

1) Sluk produktet ved at tage stikket ud af stikkontakten.

2) Hav et varmebestandigt underlag klar til gryden @ og friturekurven
@, og hav en beholder (f.eks. en tallerken eller en skal) klar til de
friterede fedevarer.

3) Brug h&ndtaget @ til at traekke gryden @ ud of kabinettet @.

OBS MATERIELLE SKADER!

> Adskil aldrig friturekurven @ fra gryden @, mens du holder den
i hdnden, da den ellers kan falde ud. Hvis du vil gere det, skal du
stille gryden @ pd et varmebestandigt underlag.

4) Skub oplé&sningssikringen @ i pilens retning, s& den derunder
placerede oplé&sningsknap @ kommer til syne.

5) Tryk p& oplasningsknappen @, og laft samtidig friturekurven @
opad og ud af gryden @.

7>
777

6) Stil friturekurven @ pa et varmebestandigt underlag.
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> Gryden @ og friturekurven @ er udstyret med en slip-let-beleeg-
ning. Brug ikke metalredskaber som f.eks. knive, gafler osv. fil at
vende de fadevarer, der tilberedes, eller tage dem ud, da de kan
gdelaegge sliplet-belaegningen.

7) Tag de friterede fedevarer ud af friturekurven @.

8) Lad produktet og tilbeharet kale helt af, inden du renger det og stiller

det vaek.

8. Programtabel
De veerdier, der er angivet i tabellerne, samt de veerdier, der er forpro-
grammeret i produktet, er vejledende. De faktiske tilberedningsvaerdier
kan variere afhaengigt of fadevarernes beskaffenhed. Kontrollér jsevnligt

lkon

QOOBOHLSH

tilberedningsprocessen.

Program egnet til:

Pommes frites, kartoffel-
b&de, hash browns

Flaesk, mozzarellastaen-
ger, pglsehorn

Shrimps, rejer
(afskallede)

Grentsager, svampe

Muffins, bagveerk, kager

Fierkreedele, kyllingevin-
ger eller kyllingelar

Steak, koteletter, schnitzel

Fisk, fiskefingre, calamares

Forudindstillet

temperatur
(indstilleligt
omrade)

200 °C
(80 - 200 °C)
180 °C
(80 - 200 °C)
160 °C
(80 - 200 °C)
180 °C
(80 - 200 °C)
160 °C
(80 - 200 °C)

200 °C
(80-200 °C)

200 °C
(80-200 °C)

180 °C
(80-200 °C)

Forudindstillet
tilberednings-
tid (indstilleligt

omrade)

20 min.

(1-60 min.)

10 min.

(1-60 min.)

13 min.

(1-60 min.)

22 min.

(1-60 min.)

15 min.

(1-60 min.)

20 min.

(1-60 min.)

20 min.

(1-60 min.)

18 min.

(1-60 min.)
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9. Tabel over tilberedningstider

Tabellen giver eksempler pé&, hvilke fadevarer der skal tilberedes ved
hvilken temperatur, og hvor lang tilberedningstid, der skal beregnes. Hvis
anvisningerne pd fgdevarernes emballage afviger fra denne tabel, skal
du felge anvisningerne p& emballagen.

Mzengde/ Tempera- Tid Vend/

LB vaegt (g) tur ryst

Kartofler og grentsager

optimalt: .
15 -20 min.
Pommes frites (frosne) 400-500 200°C Ryst 21
gange
maks.: 800 30 min.
Pommes frites (friske) 500 180 °C  20-30 min. Ryst 21
gange
. o . Ryst 2
Kartoffelbade (frosne) 500 180 °C  16-22 min. :
gange
Grantsager (f.eks. optimalt: 600 180 °C 22 min. R
yst 3
squash, peberfrugt, ange?
aubergine) maks.: 750 200 °C 25 min. gang
Llag 200 200 °C 8- 10 min. rystes?
Kod
Kyllingenuggets 300 180°C  15-20min.  vendes?
(frosne)
Kyllingel&r optimalt: 4 stk. 200 °C  22-28min.  vendes?
Kyllingebryst 350 180 °C  10-15min.  vendes?
Svinekoteletter 350 200 °C 15-25min.  vendes?
Schnitzler (frosne) 2 - 3 stk. 180 °C  20-25min.  vendes?
Flaesk 4 stk. 200 °C 8 min. vendes?
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Fisk

Panerede rejer 10 - 12 stk. 160 °C 6-8min. vendes?
Shrimps 200 160 °C  10-15min.  vendes?
Laksefilet 400 180 °C  15-18min. nej
Bred

Bruschetta 4-5 stk. 200 °C 6 min. nej
Croutoner 200 180 °C 5 min. nej

! Rystes/vendes efter ca. /3 og % df tilberedningstiden.
2 Rystes/vendes efter ca. halvdelen of tilberedningstiden.
3 Rystes efter ca. 5% eller 6 minutter.
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10. Rengeoring og vedligeholdelse

/\ ADVARSEL - FARE FOR ELEKTRISK ST@D!
> Tag altid stikket ud of stikkontakten, inden du renger produktet.

> @ Laeg under ingen omstaendigheder varmluftsfrituren eller dens
dele ned i vaeske! Det kan vaere livsfarligt p& grund af elekirisk
sted, og produktet kan blive beskadiget.

/\ ADVARSEL - FARE FOR FORBRANDINGER!

> Lad produktet kgle helt af, inden det rengeres.

OBS - MATERIELLE SKADER!

> Brug ikke aetsende eller skurende rengaringsmidler/-materialer som
f.eks. flydende skurepulver eller staluld til rengering. De kan beska-
dige produktets overflade og tilbeharets slip-let-belaegning!

10.1 Rengering af tilbehor
Siiindsatsen @ kan fiernes for at gere rengeringen nemmere.

1) Tryk siindsatsen € opad og ud af friturekurven @ ved hjzelp of
de tre l&seklemmer.
2) Fjern store madrester.
3) Skyl gryden @, friturekurven @ og si-indsatsen @ i varmt vand med

et mildt renggringsmiddel, og skyl dem derefter med rent vand.

4) Til fastsiddende snavs kan du anvende en ikke-skurende svamp med
et mildt opvaskemiddel. Ter af med rent vand, sé& eventuelle opvaske-
middelrester fiernes.

5) Ter alle dele godt af, inden du samler dem igen.

BEMARK

> p}“@ Gryden @ og friturekurven @ samt si-indsatsen €@ téler
e maskinopvask.

> Efter terringen kan der stadig vaere fugt i hulrum. Lad tilbeharet
|ufttarre helt.
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6) Seet siindsatsen @ i friturekurven @ igen. Serg for, at den ikke
sidder skaevt. Tryk den fast i [&seklemmerne, indtil den klikker harbart

pé plads.
10.2 Rengoring af kabinettet

1) Renger produktet med en fugtig klud. Ved behov kan du anvende
et mildt opvaskemiddel pé& kluden. Ter derefter aof med en klud, der
kun er fugtet med vand. Serg for, at der ikke kommer vaeske ind i
produktets ventilationsébninger {@!

2) Tor derefter med et viskestykke.

10.3 Rengering af produkts indre

1) Renger produktets indre med en blad svamp, der er fugtet med en
smule vand og et par dréber mildt rengaringsmiddel.

2) Ter af flere gange med en fugtig mikrofiberklud. Skyl den nu og da'i
vand, og vrid den op.

3) Ter produktets indre grundigt med et viskestykke.

Andet vedligeholdelsesarbejde mé kun udferes af en autoriseret
specialforretning eller af kundeservice.

11. Opbevaring

1) Left eller baer varmluftsfrituren ved at holde p& den forneden med
begge heaender. Brug i den forbindelse aldrig friturekurvens @
hé&ndtag Q!

2) Vikl ledningen @ sammen, og fastger den ved hjzlp of den medfal-
gende kabelbinder.

3) Opbevar produktet med gryden @ og friturekurven @ sat i.
P& den mé&de holdes produktets indre og tilbeharet rent og stevfrit.

4) Opbevar produktet pd et tert og stevfrit sted.
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12. Afhjzelpning of fejl

Produktet kan ikke
startes.

Produktet fungerer
ikke.

Fedevarerne bliver
ikke feerdigtilberedte
eller friteres ujsevnt
pd den indstillede tid.

Kraftig reg- eller
lugtudvikling under
tilberedningen.

Gryden @ med friturekur-

ven @ er ikke klikket korrekt
pé plads.

Produktet er ikke tilsluttet en
stikkontakt.

Produktet er slukket.

Produktet er defekt.

For stor maengde fadevarer
i friturekurven @.

For store stykker.

Temperaturen er for lav,
eller tilberedningstiden er
for kort.

Fedevarerne rerer ved
varmelegemet og braender
derfor pé.

Serg for, at gryden
© med friturekurven
@ sidder korrekt i
kabinettet.

Tilslut produktet til en
stikkontakt.

Teend produktet ved

at trykke p& knappen
Teend/sluk @®.

Kontakt kundeservice.

Overskrid ikke
MAX-markeringen i
friturekurven @.

Skeer fedevarerne i
mindre stykker.

Vend eller ryst fade-
varerne flere gange
under tilberedningen.

&g temperaturen eller
tilberedningstiden.

Overskrid ikke
MAX-markeringen i
friturekurven @.

Hvis fejlene ikke kan rettes, eller hvis du oplever andre typer fejl, bedes du

kontakte vores serviceafdeling.
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13. Bortskaffelse af produktet

Det viste symbol med den overstregede affaldscontainer pé hjul viser, at
dette produkt er underlagt direktivet 2012/19/EU. Dette direktiv
angiver, at produktet ikke mé& bortskaffes sammen med det normale
husholdningsaffald, nér dets brugstid er omme, men skal afleveres pa
specielle indsamlingssteder, genbrugspladser eller affaldsvirksomheder.
Denne bortskaffelse er gratis for dig. Skan miljeet, og
bortskaf produktet korrekt.

Du kan f& oplysninger hos kommunen om bortskaffelse of udtiente

%A produkter.

@ Produktet kan genbruges, er underlagt udvidet producentansvar og
s

indsamles separat.

14. Tekniske data

Netspaending 230V ~ (vekselstram), 50-60 Hz
Maerkeeffekt 1.400 W
Beskyttelsesklasse 1 (@) beskyttelsesjord)
Nyttevolumen, friturekurv @ 2,2 | op til MAX-markeringen

" Alle dele of dette produkt, der
QH kommer i kontakt med fadevarer,

er fedevaresikre.

DK 287



SILVERCREST'

15. Garanti for Kompernass Handels GmbH

Kaere kunde

P& dette produkt far du 3 drs garanti fra kgbsdatoen. | tilfeelde of mang-

ler ved produktet har du en raekke juridiske rettigheder i forhold fil saelge-
ren af produktet. Dine juridiske rettigheder forringes ikke af den nedenfor
anferte garanti.

Garantibetingelser

Garantiperioden begynder pé kebsdatoen. Opbevar venligst kvitterin-
gen et sikkert sted. Den er ngdvendig for at kunne dokumentere kebet.

Hvis der inden for tre ar fra dette produkts kebsdato opstér en materia-
le- eller fabrikationsfeil, vil produktet - efter vores valg - blive repareret
eller udskiftet, eller kebsprisen vil blive refunderet gratis il dig. Denne ga-
rantiydelse forudsaetter, at det defekte produkt afleveres, og kebsbeviset
(kvitteringen) forevises i labet af fristen pd tre ar, og at der gives en kort
skriftlig beskrivelse af, hvori manglen bestér, og hvornér den er opstdet.

Hvis defekten er daekket of vores garanti, f&r du et repareret eller et nyt
produkt retur. Reparation eller ombytning af produktet udlgser ikke en ny
garantiperiode.

Garantiperiode og juridiske mangelkrav

288

Garantiperioden forlaenges ikke, hvis der geres brug af garantien. Det gael-
der ogsé for udskiftede og reparerede dele. Skader og mangler, som
eventuelt allerede fandtes ved kgb, samt manglende dele, skal anmeldes
straks efter udpakningen. Nér garantiperioden er udlabet, er reparation
af skader betalingspligtig.

Garantiens omfang

Produktet er produceret omhyggeligt efter strenge kvalitetsretningslinjer
og testet grundigt inden leveringen.

Garantien daekker materiale- og fabrikationsfejl. Denne garanti omfatter

ikke produktdele, der er udsat for normal slitage og derfor kan betragtes
som sliddele, eller skader pé skrgbelige dele som f.eks. kontakter, genop-
ladelige batterier eller dele af glas.

Denne garanti bortfalder, hvis produktet er blevet beskadiget, ikke er
forskriftsmaessigt anvendt eller vedligeholdt. For at sikre forskriftsmaessig
anvendelse af produktet skal alle anvisninger naevnt i betjeningsveijled-
ningen ngije overholdes. Anvendelsesformdl og handlinger, som frarddes
eller der advares imod i betjeningsvejledningen, skal ubetinget undgés.

DK
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Produktet er kun beregnet il privat og ikke til kommercielt brug. Ved
misbrug og uhensigtsmaessig brug, anvendelse af vold og ved indgreb,
som ikke er foretaget af vores autoriserede serviceafdeling, bortfalder
garantien.

Afvikling aof garantisager

For at sikre en hurtig behandling aof din anmeldelse ber du felge neden-
stdende anvisninger:

B Ved alle forespargsler bedes du have kvitteringen og artikelnummeret

(IAN) 377118_2110 klar som dokumentation for kebet.

B Artikelnummeret kan du finde pd typeskiltet p& produktet, som
indgravering p& produktet, pé& betjeningsvejledningens forside
(nederst til venstre) eller som kleebemaerke pé bag- eller undersiden
af produktet.

B Hvis der opstdr funktionsfejl eller avrige mangler, bedes du ferst kon-
takte nedennaevnte serviceafdeling telefonisk eller via e-mail.

B Et produkt, der er registreret som defekt, kan du derefter indsende
portofrit til den oplyste serviceadresse med vedlaeggelse af kebsbe-
vis (kvittering) og en beskrivelse af, hvori manglen bestdr, og hvornar
den er opst&et.

mEFamE| P www.lidl-service.com kan du downloade denne og mange andre
# | manualer, produktvideoer og installationssoftware.

= Med denne QRkode kommer du direkte til Lidl-servicesiden

T | (www.lidl-service.com) og kan &bne den gnskede betjeningsveijled-

ning ved indtastning af artikelnummeret (IAN) 377118_2110.
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15.1 Service

Service Danmark
Tel.: 32 710005

E-Mail: kompernass@lidl.dk
[IAN 377118_2110]

15.2 Importor

Bemaerk at den efterfglgende adresse ikke er en serviceadresse.
Kontakt ferst det naevnte servicested.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

TYSKLAND

www‘kompernqss.com
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16. Opskrifter

Pommes frites

=2

Ingredienser til 2 personer

* 400 g pommes frites (frosne)

*  Salt

Tilberedning

1) Leeg de frosne pommes frites varmluftsfrituren.
2) Veelg programmet "Pommes frites".

3) Tag friturekurven ud, nér halvdelen of tilberedningstiden er géet, og
ryst eller omarranger pommes fritterne i friturekurven, sé de nederste
kommer gverst. Gentag eventuelt dette efter yderligere 5 minutter.

4) Nar programmet er feerdigt, leegges pommes fritterne i en beholder og sma-
ges fil med salt og krydderier effer anske. Server med en dip efter eget valg.

Pommes frites af sode kartofler

=

Ingredienser til 2 personer
* 500 g sgde kartofler
o 1 spsk. sesamfre

* 1 knivspids havsalt

* 5mlolie
Tilberedning

1) Skreel de sede kartofler, og skaer dem i 1 cm tykke stave.

2) Rist sesamfrgene uden fedt i ca. 10 minutter p& en pande, til de
begynder at dufte. Rar nu og da i sesamfraene.

3) Lad de ristede sesamfra kele lidt aof, og knus dem sammen med saltet
i en morter.

4) Bland de r& pommes frites aof sgde kartofler med olien, og leeg dem
i varmluftsfrituren. Bag dem med programmet "Pommes frites". Ryst
dem efter halvdelen af bagetiden.

5) Bland sesamfrg-salt-blandingen med pommes fritene af sede kartof-
ler, og server dem straks.

BEMARK

> Laeg stavene af sgde kartofler i vand i 60 minutter for et f& et endnu
spredere resultat. Tor dem derefter godt af, og stre dem ensartet
med kartoffelmel.
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Kyllingevinger

Ingredienser til 2 personer

* 6 kyllingevinger

* 10 ml vineddike

* 1 par steenk tabasco

*  Sed paprika

o Lidt brunt rersukker eller honning
* 2 tsk. krydderurter

* Salt og peber

* 5mlolie

Tilberedning

1) Bland eddike, olie, tabasco, sukker eller honning, krydderurter og
krydderier i en skdl.

2) Leeg kyllingevingerne i skdlen, og bland dem med marinaden.
Lad det helst traekke natten over i kaleskab.

3) laeg de marinerede kyllingevinger i varmluftsfrituren, og veelg
programmet "Kylling". Vendes efter ca. 15 minutter med et passende
kokkenredskab. Tilberedes yderligere 10-15 minutter.

4) Kontrollér tilberedningen nu og da, og stop om nadvendigt, hvis
kyllingevingerne er feerdigtilberedte, inden den forudindstillede tid
er gdet.

Gyros

292

Ingredienser til 2 personer

* 500 g svineked i strimler
* 2 spsk. gyroskrydderi

* 10 mlolie

o Salt

Tilberedning

1) Bland olien og gyroskrydderiet, og bland det med kedstrimlerne.
Lad det s& vidt muligt traekke i et par timer i keleskab.

2) laeg kedet i varmluftsfrituren, og tilbered det ved 200 °Ci ca.
15 minutter. Vaelg programmet "Steak", og juster tilberedningstiden.
Rer nu og da med et passende kakkenredskab, s& kedet bliver
tilberedt jsevnt.
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Marineret sesamlaks

Ingredienser til 4 personer

400 g laks

1 spsk. sesamfrg
25 ml sojasovs

25 ml citronsaft

1 spsk. honning

1 tsk. stedt paprika
Salt og peber

Tilberedning

1)
2)
3)
4)

5)

Rer sojasovsen sammen med sesamfrg, citronsaft, honning, paprika
samt salt og peber til en marinade.

Skaer laksen ud i terninger, og bland dem sammen med marinaden.

Tilbered de marinerede lakseterninger ved 180 °C i ca. 10 minutter.
For at gere det skal du vaelge programmet "Fisk" og justere tilbered-
ningstiden tilsvarende.

Kontrollér tilberedningen efter ca. halvdelen af tiden, og rer eventuelt
rundt i maden.

Serveres straks. Serveres med en farverig salat.

Bagte sma polser

W

Ingredienser til 4 personer

1 pakke butterdej
8 smé kogte palser
Ketchup

Sennep

Tilberedning

1)
2)
3)
4)
5)

6)

Leeg pelserne i bled i varmt vand i ca. 5 minutter.

Skaer imens butterdejen i ca. 1 cm tykke strimler.

Tag de kogte palser ud af vandet, og dup dem tarre.

Vikl dejstrimlerne rundt om pelserne, og lad begge ender vaere frie.

Kom 4 pelser i varmluftsfrituren ad gangen, og tilbered dem i ca.
10-13 minutter, indtil butterdejen er gyldengul.

Serveres med ketchup og sennep.
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Fyldte dumplings
lingredienser til 16 stk.
7] ¢ 200 g butterdej (frossen eller fra keledisken)
e 2 spsk. maelk

e Fyld efter gnske

Tilberedning

1) Skeer butterdejen i 16 kvadrater (5 x 5 cm).

2) Placer en toppet teskefuld fyld i midten af hvert kvadrat.

3) Fold hvert kvadrat til en trekantet dumpling. Pens| kanterne med lidt
vand, og tryk sammen med en gaffel.

4) leeg 8 dumplings i friturekurven ad gangen, og pensl med maelk.

5) Bages gyldengule med programmet "Muffins" ved 160 °C i ca.
15-20 minutter.

Forslag til fyldet
Skinke-ost:

¢ Bland 50 g fledeost sammen med 50 g kogt skinke skéret i fine
strimler og lidt peber.

Ricotta-spinat:

¢ Bland 50 g ricotta med 50 g godt draenet spinat, lidt muskatned,
salt og revet parmesanost.

Ablekanel:

e Skeer et ble i sma stykker, og bland med 1 spsk. sukker,
1 tsk. kanel og et par rosiner.

Laks-fladeost:

¢ Bland 50 g fledeost sammen med 50 g laks (frisk eller reget) skaret i
smé tern eller strimler og lidt dild.

294 DK



SILVERCREST’

Rejespyd

<

Ingredienser til 4 spyd

e 4 treespyd

* 1620 rejer, friske eller opteede
e 2 fed hvidleg

¢ 2 spsk. olivenolie

e Salt, peber

Tilberedning

1) Pil hvidlegene, og hak dem fint. Blandes godt i en skal sammen med
olivenolien.

2) Pil, rens og vask rejerne om ngdvendigt, og dup dem terre med et
papirh&ndklaede.

3) Leeg rejerne i hvidlggs-oliemarinaden, bland godt, og lad dem sta i
keleskabet i mindst 1 time.

4) Kom 4-5 rejer p& hvert spyd. Laeg spyddene i friturekurven, og tilbe-
red dem med programmet "Shrimps" i 10-13 minutter.

5) Vend dem, nér halvdelen af tiden er gdet.

Bagte grontsager

“

Ingredienser til 4 personer

¢ 1 squash

¢ 1 red peberfrugt

e 1 gul peberfrugt

¢ 1 redleg

e 250 g friske champignoner
e 1 tsk. olivenolie

¢ Provencekrydderi

¢ Salt og peber
Tilberedning

1) Rens champignonerne, og skaer dem i skiver. Vask de resterende
grentsager, fiern stilken og fraene, og skaer dem i sméa stykker. Pil
laget, og skaer det i ringe eller tern.

2) Bland krydderierne sammen med olivenolien i en skdl. Tilsaet grentsa-
gerne, og bland det hele godt sammen.

3) Kom det hele sammen i friturekurven, og bag ved ca. 180 °Cii ca.
15 minutter. Ryst eller vend, nér halvdelen of tilberedningstiden er g&et.
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Blabzer-bananmuffins

(/]

296

Ingredienser til 5 muffins

100 g hvedemel

1 tsk. bagepulver

1 moden banan

1 stort seg

20 g smar

1/2 tsk. vaniljeekstrakt
50 g honning

1/2 tsk. kanel

100 g blabaer

Tilberedning

1)
2)

3)
4)
5)

DK

Bland melet med bagepulveret i en stor skal.

Mos bananen med en gaffel, og tilseet den sammen med aeg, smer,
vanilieekstrakt, honning og kanel til melet med bagepulver, og bland
godt.

Vend forsigtigt blébaerrene i dejen.
Fordel dejen i muffinforme, og kom dem i varmluftsfrituren.

Bag muffinsene ved ca. 180 °C i ca. 20 minutter. Du kan teste, om
muffinsene er feerdige, ved at prikke dem p& midten med en traepind.
Hvis dejen ikke klaeber, nar du traekker traepinden ud, er muffinsene
feerdige.
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1. Introduzione
Congratulazioni per I'acquisto del nuovo apparecchio.

E stato scelto un prodotto di alta qualita. Il manuale di istruzioni & parte
infegrante del presente prodotto. Esso contiene importanti note sulla
sicurezza, sull'uso e sullo smaltimento.

Prima di utilizzare il prodotto, acquisire dimestichezza con
tutte le note relative ai comandi e alla sicurezza. Utilizzare il
prodotto solo come descritto e per i campi d'impiego indicati.
In caso di cessione del prodotto a terzi, consegnare anche
tutta la relativa documentazione.

1.1 Uso conforme

Questo apparecchio & destinato esclusivamente alla cottura di alimenti
con aria calda. l'apparecchio & destinato all'uso domestico. Utilizzare
l'apparecchio solo in ambienti asciutti e mai all'aperto. Un uso diverso o
esulante da quanto sopra riportato & considerato non conforme. Il dispo-
sitivo non & destinato all'uso in ambienti commerciali o industriali.

Si esclude qualsiasi tipo di reclamo per danni derivanti da un uso non
conforme, riparazioni inadeguate, esecuzione di modifiche non consentite
o uso di pezzi di ricambio non omologati. Il rischio & esclusivamente a
carico dell'utente.

1.2 Avvertenze e simboli utilizzati

In questo manuale di istruzioni vengono utilizzate le seguenti avvertenze
(se pertinenti):

PERICOLO

Un'avvertenza contrassegnata da questo livello di
pericolo indica una situazione pericolosa.

Se non si evita fale situazione pericolosa, essa causa decesso o lesioni
gravi.

> Seguire le indicazioni di questa avvertenza per evitare il pericolo
di morte o gravi lesioni personali.
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/\ AVVERTENZA

Un'avvertenza contrassegnata da questo livello di peri-
colo indica una situazione potenzialmente pericolosa.

Se non si evita fale situazione pericolosa, essa pud dare luogo a
lesioni gravi o provocare la morte.

> Seguire le indicazioni riportate in questa avvertenza per evitare
il pericolo di gravi lesioni o di morte.

/\ CAUTELA

Un'avvertenza contrassegnata da questo livello di peri-
colo indica una situazione potenzialmente pericolosa.

Se non si evita tale situazione pericolosa, essa pud dare luogo a
lesioni.

> Seguire le indicazioni riportate in questa avvertenza per evitare
lesioni personali.

Un'avvertenza contrassegnata da questo livello di peri-
colo indica la possibilita di danni materiali.

Se non si evita fale situazione, essa pud dare luogo a danni materiali.

> Seguire le indicazioni di questa avvertenza per evitare danni
materiali.

NOTA

» Una nota fornisce ulteriori informazioni volte a facilitare l'uso
dell'apparecchio.
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2. Avvertenze di sicurezza

PERICOLO DI SCOSSE ELETTRICHE

> Prima della prima messa in funzione dell'apparecchio verifi-
care se la tensione di rete coincide con quella indicata sulla
targhetta.

» Collegare l'apparecchio esclusivamente a una presa provvista
di messa a terra.

» Condurre il cavo di alimentazione in modo tale che non si
schiacci o venga danneggiato in altro modo.

» Utilizzare l'apparecchio solo in ambienti asciutti, non all'a-
perto.

&) Non immergere mai 'apparecchio, il cavo di alimenta-
zione o la spina in acqua o altri liquidil In caso contrario
sussiste il pericolo di morte per folgorazione!

» Dopo l'uso, per la pulizia o per lo spostamento dell'appa-
recchio, disinserire sempre la spina di alimentazione dalla
presa di corrente. Tirare dalla spina stessa, non dal cavo di
alimentazione.

~ Se l'apparecchio dovesse subire cadute o danni, non metterlo
piv in funzione. L'apparecchio deve essere sottoposto a con-
trollo da parte di personale specializzato e all'occorrenza
riparato.

> In caso di danni al cavo di alimentazione dell'apparecchio,
per evitare pericoli farlo sostituire dal produttore, dal servizio
di assistenza clienti o da personale altrettanto qualificato.

» Non toccare mai l'apparecchio con le mani umide.

A\ AVVERTENZA! PERICOLO DI LESIONI!

» Non utilizzare mai 'apparecchio per scopi diversi da quelli
descritti nel presente manuale. In caso di uso errato dell'appo-
recchio sussiste il pericolo di lesioni.
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A AVVERTENZA! PERICOLO DI LESIONI!

>

>

Provvedere ad un posizionamento stabile dell'apparecchio.

Collocare il cavo di alimentazione in modo che non venga
calpestato o costituisca intralcio.

Collegare l'apparecchio a una presa di corrente facilmente
accessibile. Assicurarsi che la spina sia facilmente accessibile
in caso di pericolo.

Questo apparecchio pud essere utilizzato da bambini di
almeno 8 anni di etd e da persone con capacita fisiche,
sensoriali o mentali ridotte o insufficiente esperienza o cono-
scenza, solo se sorvegliati o istruiti sull'uso sicuro dell'appa-
recchio e qualora ne abbiano compreso i pericoli associati.

La pulizia e la manutenzione a cura dell'utente non devono
essere eseguite da bambini, a meno che non abbiano almeno
8 anni di etd e siano sorvegliati.

Tenere |'apparecchio e il cavo di alimentazione fuori dalla
portata di bambini di etd inferiore agli 8 anni.

| bambini non devono giocare con l'apparecchio.

Durante il procedimento di cottura si sviluppa vapore bollente.
Mantenersi a distanza di sicurezza dal vapore.

Durante l'uso alcune parti dell'apparecchio diventano molto
calde. Per evitare ustioni, non toccarle. Non toccare l'interno
dell'apparecchio mentre questo & in funzione. Toccare solo il
manico e gli elementi di comando.

Non spostare l'apparecchio mentre & in funzione, sussiste il
7
pericolo di ustioni!

Fare raffreddare I'apparecchio prima di pulirlo o di sostituire
gli accessori.
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A AVVERTENZA! PERICOLO D'INCENDIO!

~ L'apparecchio funziona solo con aria calda. Non introdurre
mai olio o altri liquidi direttamente nella padella. In caso
contrario sussiste pericolo di incendio!

» Non utilizzare timer esterni o un sistema di telecomando
separato per azionare |'apparecchio.

~ Non utilizzare I'apparecchio nelle vicinanze di superfici
molto calde o di materiali infiammabili.

~ Non lasciare mai l'apparecchio incustodito durante 'uso.

~ Non posizionare mai l'apparecchio in prossimita o al di
softo di oggetti infiammabili, in particolare sotto tendine o
pensili.

~ Non infilare nulla nelle feritoie di ventilazione presenti sul
lato posteriore dell'apparecchio e non coprirle.

& ATTENZIONE! Superficie rovente!

~ Proteggere |'apparecchio da spruzzi e gocce d'acqua.
Impedire che penetri liquido nelle feritoie di ventilazione
presenti sul lato posteriore dell'apparecchio.

~ Proteggere lo strato antiaderente evitando di utilizzare uten-
sili metallici come coltelli, forchette, ecc. Se lo strato antiade-
rente & danneggiato, non utilizzare pit l'apparecchio.

~ Non utilizzare l'apparecchio se il cestello non & inserito!

~ Per spostare |'apparecchio afferrarlo dal lato e dal di sotto.
Non utilizzare a tale scopo il manico del cestello.

~ Usare solo accessori consigliati dal produttore.
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3. Materiale in dotazione e ispezione dei danni
da trasporto

La fornitura standard dell'apparecchio comprende i seguenti componenti:

Friggitrice ad aria calda
® Padella

® Cestello con setaccio

°

Manuale di istruzioni

3.1 Disimballaggio

Nelle mani dei bambini, i materiali di imballaggio sono

una fonte di pericolo: pericolo di soffocamento!

> Non lasciare mai il materiale di imballaggio incustodito in presenza
di bambini. Tenere lontani i bambini dall'imballaggio e dall'appa-
recchio.

1) Prelevare dalla scatola tutte le parti dell'apparecchio e il manuale
di istruzioni.

2) Rimuovere tutto il materiale di imballaggio ed eventuali adesivi
dall'apparecchio.

NOTA

» Controllare la completezza e integrita della fornitura in relazione
a eventuali danni visibili.

> In caso di fornitura incompleta o in presenza di danni da trasporto
o da imballaggio inadeguato, rivolgersi alla linea diretta di assi-
stenza (vedere capitolo Assistenza).

3.2 Smaltimento dell'imballaggio

L'imballaggio protegge l'apparecchio dai danni da trasporto. | materiali
di imballaggio sono stati selezionati in relazione alla loro ecocompatibi-
litd e alle caratteristiche di smaltimento e pertanto sono riciclabili.

Il riciclo dell'imballaggio consente di risparmiare materie prime e riduce
% la generazione di rifiuti. Smaltire il materiale di imballaggio inutilizzato
in conformita alle vigenti norme locali.
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Smaltire l'imballaggio conformemente alle norme di tutela ambientale.
Tenere conto dei codici presenti sui vari materiali di imballaggio ed
eventualmente separare i materiali effettuando una raccolta differenziata.
a | materiali di imballaggio presentano codici costituiti da abbreviazioni
(a) e numeri (b) con il seguente significato: 1 - 7: materie plastiche,
20 - 22: carta e cartone, 80 - 98: materiali compositi.

4. Conoscere lI'apparecchio
Figura A (vedere pagina pieghevole).

Tastierino dei comandi con display

Cestello

Setaccio (amovibile)

Sicura

Tasto di sblocco

Manico

Padella

Alloggiamento

Cavo di alimentazione con serracavo

600000000 Q

Feritoie di ventilazione
Figura B:

Nella sezione superiore del tastierino dei comandi @ sono disposti i simboli
dei vari programmi e funzioni. Essi si accendono quando si seleziona un
programma e fungono solo da indicazione.

| simboli della sezione inferiore del tastierino dei comandi @ sono sia
indicazioni che pulsanti e servono ad eseguire impostazioni. Per agevolare la
lettura, qui sono denominati tasti. Quando vengono toccati viene emesso un
breve segnale.

Simbolo del ventilatore &

Indicatore del programma "Tortine"

Indicatore del programma "Pollo"

Indicatore del programma "Bistecca"

Indicatore del programma "Pesce"

Display (indicazione temperatura/tempo di cottura)

Selettore di programma @

Tasto on/off

Tasto riduzione temperatura/tempo di cottura @

Tasto avvio/arresto

(SRR NN NN NS
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000G S

Tasto aumento temperatura/tempo di cottura ©
Tasto selezione temperatura/tempo di cottura
Indicatore del programma "Patatine fritte"
Indicatore del programma "Pancetta”

Indicatore del programma "Gamberetti"

Indicatore del programma "Verdura"

5. Prima del primo impiego

306

Prima di usare la friggitrice ad aria calda per la prima volta, pulire tutti
i componenti come descritto al capitolo Pulizia e manutenzione.

PERICOLO D'INCENDIO

Dalle feritoie di ventilazione @ del lato posteriore dell'apparecchio
esce aria calda.

> Non coprire mai le feritoie di ventilazione.

> Non collocare I'apparecchio direttamente sotto pensili e prese a
parete o nelle vicinanze di tende, carta o altri materiali facilmente
infiammabili.

> Assicurarsi di lasciare spazio libero sufficiente intorno all'appa-
recchio, in modo che l'aria possa circolare bene.

1) Collocare I'apparecchio su una superficie orizzontale, piana, stabile
e resistente al calore.

NOTA

> Se si desidera collocare la friggitrice ad aria calda sui fornelli sotto
la cappa aspirante, assicurarsi che i fornelli siano spenti.

2) Inserire la spina in una presa di corrente. Assicurarsi che la presa di
corrente sia sempre accessibile quando l'apparecchio & in funzione.

<

Tutti i simboli del tastierino dei comandi @ si illuminano brevemente
e viene emesso 2 volte un breve segnale acustico.

AN

Il tasto on/off @ (B resta acceso. L'apparecchio & ora pronto per
l'uso e si trova in modalita standby.

> Durante la prima messa in funzione pud avere luogo una leggera
formazione di fumi e odori, dovuti ai resti di lavorazione del pro-
dotto. E assolutamente normale e non & pericoloso. Provvedere a
un'aerazione sufficiente, aprendo ad esempio una finestra.
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6. Ecco come realizzare una frittura perfetta

Per preparare pietanze nella friggitrice ad aria calda, di solito non &
necessario olio. L'aggiunta di qualche goccia d'olio pud comunque
esaltare il sapore. In generale, con la friggitrice ad aria calda & possi-
bile preparare tutte le pietanze che riescono bene nel forno ventilato.

Per friggerli nella friggitrice ad aria calda, tutti gli alimenti devono
essere il pid possibile asciutti. Asciugare bene gli alimenti da friggere
prima di metterli nel cestello @.

Per la preparazione di pietanze a base di patate nella friggitrice ad
aria calda, si prestano al meglio i tipi di patate che restano compatti
alla cottura. Sciacquare i pezzi di patate tagliati con acqua pulita in
modo da impedire che si attacchino gli uni agli altri durante il pro-
cesso di cottura. Asciugare accuratamente i pezzi di patate prima

di versarli nella friggitrice.

Rimuovere accuratamente eventuali cristalli di ghiaccio o acqua
congelata dagli alimenti surgelati.

Assicurarsi che l'impanatura non si stacchi dagli alimenti impanati e
aderisca invece il pit possibile all'alimento da friggere.

Attenersi alle indicazioni per la preparazione riportate sulla confe-
zione dell'alimento da friggere. Regolare la temperatura e il tempo di
cottura secondo le raccomandazioni.

Se la confezione degli alimenti non riporta raccomandazioni sulla
preparazione con la friggitrice ad aria calda, orientarsi in base alle
indicazioni per il forno ventilato.

Evitare di friggere grandi quantita alla volta. Per oftenere una buona
doratura si consiglia di friggere massimo 400-500 g di patatine
surgelate alla volta.

Non riempire troppo il cestello @ ! Riempire il cestello non oltre il
segno MAX. Assicurarsi che l'alimento da friggere non possa rag-
giungere |'elemento riscaldante del lato superiore dell'interno.

L'acrilammide & una sostanza possibilmente cancerogena che si svilup-
pa durante la frittura di alimenti contenenti amidi. Pertanto & preferibi-
le friggere gli alimenti contenenti amidi, come ad esempio le patatine
fritte, fino a dorarli e non fino a renderli scuri o marroni. Solo in tal
modo si oftiene una preparazione a scarso contenuto di acrilammide.

Per una doratura uniforme e una consistenza croccante, ad es. per
patatine fritte o pepite di pollo, I'alimento da friggere deve essere
mescolato o girato 1-2 volte durante la cottura.
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7. Uso

PERICOLO DI USTIONI

308

>

— Per farlo estrarre la padella @ con il cestello @ dall'apparecchio
e mescolare l'alimento da friggere o girarlo aiutandosi con
strumenti adeguati. Quindi reintrodurre la padella @ con il
cestello @.

— Il programma di frittura si inferrompe automaticamente quando si
estrae la padella @ con cestello @ e riprende automaticamente
non appenas si reinserisce la padella @ con cestello @ .

Con la friggitrice ad aria calda si possono preparare anche prodotti

da forno come tortine o piccoli dolci. L'impasto non va versato

in nessun caso direttamente nella padella @ o nel cestello @.

Utilizzare piccoli stampi per dolci, ad esempio formine per fortine,

collocandole poi con l'impasto nel cestello @.

Durante l'uso alcune parti dell'apparecchio diventano molto calde.
Per evitare ustioni, non toccarle.

Quando bisogna toccare la padella @ o il cestello @), usare presine
o guanti da forno.

Dalle feritoie di ventilazione () del lato posteriore dell'apparecchio
esce aria calda. Non mettere le mani su questa zona.

Non muovere o spostare I'apparecchio quando ¢ in funzione.

ATTENZIONE - DANNI MATERIALI!

Non usare mai la padella @ senza cestello @.

Riempire il cestello @ non oltre il segno MAX e assicurarsi che
I'alimento da friggere non tocchi l'elemento riscaldante all'interno
dell'alloggiamento @.

Collocare I'apparecchio come descritto al capitolo Prima del primo
impiego.
Preparare gli alimenti secondo la ricetta e metterli nel cestello @.

Inserire il cestello @ nella padella @. Assicurarsi che il manico @
s'innesti in modo udibile nella padella @.

Far scorrere la sicura @ sopra il tasto di sblocco @.

Collocare la padella @ con cestello @ nell'alloggiamento @.
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6) Premere il tasto on/off @ @ per accendere il tastierino dei comandi @.
V" Viene emesso un breve segnale acustico.

v" | simboli degli elementi di comando della sezione inferiore del
tastierino dei comandi @ si illuminano. Nel display (@ si alternano
la temperatura prestabilita di {80 °C e il tempo di cottura di {5 min.

A questo punto si pud selezionare la funzione di avvio rapido, iniziare una

cottura con tempo di cottura e temperatura impostati manualmente o utilizza-
re uno dei programmi di frittura. Leggere al riguardo i capitoli che seguono.

> La cottura si pud avviare solo se la padella @ con cestello @ &
innestata correttamente nella sua sede.

7.1 Funzione di avvio rapido

Se non si ha bisogno di dltre impostazioni, si pud usare la funzione di av-
vio rapido per avviare subito la cottura. A tale scopo premere il tasto av-
vio/arresto @) @ per iniziare subito la frittura. L'apparecchio funziona con
la temperatura prestabilita di {80 °C e per il tempo di cottura prestabilito
di {5 min. Il simbolo del ventilatore @& @ lampeggia durante la cottura.

E possibile modificare il tempo di cottura e la temperatura in qualsiasi
momento come descritto nel prossimo capitolo.

7.2 Impostazione manuale del tempo di cottura e della
temperatura

Quando l'apparecchio & acceso, i tasti della sezione inferiore del
tastierino dei comandi @ sono attivi e illuminati. E possibile modifica-
re la temperatura e il tempo di cottura secondo necessitd in qualsiasi
momento anche se & in esecuzione un programma di frittura. Per farlo
procedere come segue:

1) Con il tasto @ @, selezionare se sul display ® debba comparire

la temperatura o il tempo di cottura.

2) Premere il tasto @ @ per ridurre i valori mostrati o premere il
tasto @ @ per aumentarli:

— Si pud aumentare o ridurre la temperatura in un intervallo
compreso fra 80 °C e 200 °C a passida 5 °C.

— Si pud aumentare o ridurre il tempo di cottura in un infervallo
compreso fra 1 e 60 minuti a scatti di 1 minuto.

— Ogpni volta che viene azionato un tasto, viene emesso un segnale
acustico.
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> E possibile mantenere premuti i tasti @ @ o @ @ per scorrere
velocemente i valori.

3) Se non lo si & ancora fatto, avviare la cottura premendo brevemente

il tasto avvio-arresto @ ).

v" Nel tastierino dei comandi lampeggiano contemporaneamente il
simbolo del ventilatore @@ @ e il simbolo del programma selezionato.
l'apparecchio inizia a riscaldare.

7.3 Utilizzo dei programmi

310

L'apparecchio dispone di 8 programmi di cottura prestabiliti. Quando si
seleziona uno dei programmi, nella sezione superiore del tastierino dei
comandi @ si illumina il corrispondente simbolo del programma. Sul
display @ compaiono la temperatura e il tempo di cottura prestabiliti.
Queste impostazioni possono essere modificate a seconda della ricetta
o delle proprie esigenze, come descritto al capitolo precedente.

Ecco come si imposta un programma:
1) Premere il tasto on/off @ @ se I'apparecchio si trova in modalité
standby.

v | simboli degli elementi di comando della sezione inferiore del tastie-
rino dei comandi @ si illuminano.

2) Premere ripetutamente il selettore di programma @ @ finché nella
sezione superiore del tastierino dei comandi @ non s'illumina il
simbolo del programma desiderato.

v Sul display @ compaiono alternativamente la temperatura e il tempo
di cottura prestabiliti per questo programma.

> Sul display @ si alternano ogni 5 secondi la temperatura e il tempo
di cottura. Per alternare pit velocemente tra la temperatura e il

tempo di cottura, premere il tasto @ @B.

3) Eventualmente modificare la temperatura e il tempo di cottura in

base alle proprie necessitd con il tasto @ @ o © @.
4) Premere il tasto avvio/arresto @ €.
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v" Nel tastierino dei comandi lampeggiano contemporaneamente il
simbolo del ventilatore @@ @ e il simbolo del programma selezionato.
L'apparecchio inizia a riscaldare.

Al termine del programma |'apparecchio si spegne automaticamente:
viene emesso un segnale acustico ripetuto, il simbolo del ventilatore & @
si spegne e sul display @ lampeggia "000" per qualche secondo.

Poi tutti gli indicatori si spengono, ad eccezione del tasto on/off @ ®.
L'apparecchio si trova di nuovo in modalita di stand-by.

7.4 Interruzione del programma

E possibile interrompere la frittura in qualsiasi momento, ad es. per
controllare il grado di doratura oppure per mescolare o girare l'alimento
da friggere.

1) Premere il tasto avvio/arresto @ €.
v |l simbolo del ventilatore @& @ si spegne, il tasto avvio/arresto @ @

lampeggia. Sul display @ si alternano la temperatura e il tempo
residuo prestabiliti. L'indicatore di programma resta illuminato.

2) Estrarre la padella @ dall'alloggiamento @ reggendola per il
manico @.

3) Girare o mescolare |'alimento da friggere nel cestello @.

ATTENZIONE - DANNI MATERIALI!

> La padella @ e il cestello @ sono prowvisti di rivestimento antiade-
rente. Proteggere il rivestimento antiaderente evitando di utilizzare
utensili metallici come coltelli, forchette, ecc. per girare o prelevare
gli alimenti.

4) Quindi reintrodurre la padella @ con il cestello @.

5) Premere nuovamente il tasto avvio/arresto @ €.

v Lindicatore di programma e il simbolo del ventilatore @& @ lampeg-
giano di nuovo contemporaneamente.

v Il programma viene ripreso automaticamente fino al termine del
tempo di cottura.

NOTA

> E anche possibile estrarre la padella @ dall'apparecchio senza
premere prima il tasto di avvio/arresto @ € . Il programma si
arresta automaticamente e prosegue di nuovo non appena si
reinserisce la padella @ . Non & necessario premere alcun tasto.
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7.5 Annullamento del programma

Per annullare un programma, terminare la cottura prima del tempo o
tornare alle impostazioni di base, mantenere premuto il tasto on/off @ ®
per circa 3 secondi.

V" Viene emesso un segnale acustico. Tutti gli indicatori tranne il tasto
on/off @ @ si spengono. l'apparecchio si trova di nuovo nella
modalita di standby.

7.6 Prelievo dell'alimento fritto

312

PERICOLO DI USTIONI!

> Quando bisogna toccare la padella @ o il cestello @, usare presine
o guanti da forno.

Quando la frittura & conclusa, viene emesso un segnale acustico ripetuto
mentre sul display @ viene indicato "000". L'apparecchio passa poi alla
modalita standby.

1) Spegnere l'apparecchio estraendo la spina dalla presa.

2) Tenere pronti una superficie d'appoggio resistente al calore per la
padella @ e il cestello @ e un recipiente per |'alimento fritto, ad
esempio un piatto o una ciotola.

3) Estrarre la padella @ dall'alloggiamento @ reggendola per il
manico @.

ATTENZIONE - DANNI MATERIALI!

> Non separare mai il cestello @ dalla padella @ mentre si regge
quest'ultima in mano, altrimenti cadrebbe. Per farlo, posare la
padella @ su una superficie d'appoggio resistente al calore.

4) Far scorrere la sicura @ nella direzione della freccia, in modo da
mettere allo scoperto il tasto di sblocco @ sottostante.

5) Premere il tasto di sblocco @ e sollevare contemporaneamente il
cestello @ verso l'alto separandolo dalla padella @.
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LIPS
G775

6) Posare il cestello @ su una superficie d'appoggio resistente al
calore.

ATTENZIONE - DANNI MATERIALI!

> La padella @ e il cestello @ sono provvisti di rivestimento antiade-
rente. Proteggere il rivestimento antiaderente evitando di utilizzare
utensili metallici come coltelli, forchette, ecc. per girare o prelevare
gli alimenti.

7) Prelevare |'alimento fritto dal cestello @.

8) Lasciare raffreddare completamente |'apparecchio e gli accessori
prima di pulirli e riporli.
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8. Tabella dei programmi

| valori indicati nelle tabelle o gia programmati nell'apparecchio sono

solo a titolo indicativo. | tempi di cottura effettivi possono variare a se-

conda della qualitd degli alimenti. Controllare regolarmente il processo

di coftura.

Programma

Simbolo adatto a:

Patatine fritte, fettine di
patate, frittelle di patate

Pancetta, bastoncini di
mozzarella, salsicciofti
in crosta

Gamberetti, gamberi
(sgusciati)

Verdure, funghi

Tortine, prodotti da
forno, dolci

Pollame, ali di pollo
o cosce di pollo

Bistecca, cotolette,
fettine

Pesce, bastoncini di
pesce, calamari

QOOAAQNHL2 D

Temperatura
preimpostato
(intervallo di
regolazione)

200 °C
(80 - 200 °C)

180 °C
(80 - 200 °C)

160 °C
(80 - 200 °C)

180 °C
(80 - 200 °C)

160 °C
(80 - 200 °C)

200 °C
(80 - 200 °C)

200 °C
(80 - 200 °C)

180 °C
(80 - 200 °C)

Tempo
di cottura
preimpostato
(intervallo di
regolazione)

20 min.
(1 - 60 min.)

10 min.
(1 - 60 min.)

13 min.

(1 - 60 min.)

22 min.
(1 - 60 min.)

15 min.

(1 - 60 min.)

20 min.
(1 - 60 min.)

20 min.
(1 - 60 min.)

18 min.

(1T - 60 min.)
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9. Tabella tempi di cottura

La tabella fornisce esempi che illustrano quali cibi devono venire cotti a

quale temperatura e per quanto tempo. Qualora le indicazioni riportate

sulla confezione dell'alimento da cuocere differiscano da quelle riporta-

te in questa tabella, seguire le indicazioni della confezione.

Alimento

Patate e verdure

Patatine fritte
(surgelate)

Patatine fritte
(fresche)

Fettine di patate
(surgelate)

Verdure (ad es.
zucchine, peperoni,
melanzane)

Cipolle

Carne
Pepite di pollo
(surgelate)

Cosce di pollo

Petto di pollo
Cotolette di maiale
Fettina (surgelata)

Pancetta

Quantita /
peso (g)

oftimale:

400-500
max.: 800

500

500

oftimale: 600

max.: 750

200

300

oftimale: 4
pezzi
350
350

2 - 3 pezzi

4 pezzi

Tempe-
ratura

200°C

180 °C
180 °C
180 °C
200 °C

200 °C

180 °C

200 °C

180 °C
200 °C
180 °C
200 °C

Tempo

15 - 20 min
30 min

20 - 30 min

16 - 22 min.

22 min.

25 min.

8 - 10 min.

15 - 20 min.

22 - 28 min.

10-15 min.
15-25 min.
20 - 25 min.

8 min.

Girare/
mesco-
lare

Mescolare
2 volte!

Mescolare
2 volte!

Mescolare
2 volte!

Mescolare
3 volte3

mescola-
re 2

girare?

girare?

girare?
girare?
girare?

girare?
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Pesce

Gamberi impanati 10- 12 pezzi 160 °C 6 - 8 min. girare?
Gamberetti 200 160 °C  10- 15 min. girare?
Filetto di salmone 400 180 °C  15-18 min. No
Pane

Bruschetta 4 -5 pezzi 200 °C 6 min. No
Crostini 200 180 °C 5 min. No

! Mescolare/girare trascorso circa 3 e % del tempo di cottura.
2 Mescolare/girare trascorsa circa la meta del tempo di cottura.
3 Mescolare trascorsi 52 ovvero 6 minuti.
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10. Pulizia e manutenzione

/\ AVVERTENZA - PERICOLO DI SCOSSA ELETTRICA!

>

>

Prima di pulire I'apparecchio, staccare sempre la spina dalla presa

di corrente.

@ Non immergere in nessun caso l'apparecchio in liquidil
Sussiste il pericolo di morte a causa di scossa elettrica e di

danni all'apparecchio.

/\ AVVERTENZA - PERICOLO DI USTIONI!

>

Far raffreddare completamente I'apparecchio prima di pulirlo.

ATTENZIONE - DANNI MATERIALI!

>

Per la pulizia non utilizzare detergenti/materiali corrosivi o
abrasivi, come creme abrasive o paglia d'acciaio, poiché possono
danneggiare la superficie dell'apparecchio e il rivestimento antia-
derente degli accessoril

10.1 Pulizia degli accessori

Per agevolare la pulizia & possibile togliere il setaccio €.

1)

2)
3)

4)

5)

Estrarre il setaccio @ dal cestello @ verso l'alto premendovi in
corrispondenza delle tre graffe di arresto.

Rimuovere il grosso dei residui di alimenti.

Lavare la padella @, il cestello @ e il setaccio € in acqua calda
con un detersivo delicato, poi risciacquarli con acqua corrente.

In caso di sporco ostinato, utilizzare una spugna non abrasiva e
un detersivo delicato. Risciacquare con acqua pulita per eliminare
eventuali residui di detersivo.

Asciugare bene tutti i componenti dell'apparecchio prima di rimon-

tarlo.

> %"T@ La padella @ e il cestello @ con setaccio € sono lavabili

2D in lavastoviglie.

> Dopo l'asciugatura & possibile che vi sia ancora umidita nelle

cavita. Far asciugare completamente gli accessori all'aria.
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6) Reinserire il setaccio @ nel cestello @. Nel farlo assicurarsi di non
deformarlo. Premerlo saldamente nelle tre graffe di arresto finché
non s'innesta in modo udibile.

10.2 Pulizia dell'alloggiamento

1) Pulire l'apparecchio con un panno umido. Se necessario, versare sul
panno un detersivo delicato. Dopo di cid ripassare a fondo con un
panno inumidito solo con acqua. Impedire che penetri liquido nelle
feritoie di ventilazione O dell'apparecchio!

2) Quindi asciugare con uno strofinaccio da cucina.

10.3 Pulizia del vano interno

1) Pulire il vano interno con una spugna morbida inumidita solo con un
poco d'acqua e qualche goccia di detersivo delicato.

2) Ripassare pid volte con un panno di microfibra inumidito, sciacquan-
dolo di tanto in tanto in acqua e strizzandolo.

3) Asciugare bene il vano interno con uno strofinaccio da cucina.

Gli altri lavori di manutenzione devono essere eseguiti esclusivamente
da un'azienda specializzata o dal servizio clienti.

11. Conservazione

1) Per sollevare o trasportare l'apparecchio, afferrarlo con entrambe le
mani di lato e dal basso. Non utilizzare mai a tale scopo il manico @

del cestello @!
2) Riavvolgere il cavo di alimentazione @ e fissarlo con il serracavo
fornito.

3) Conservare l'apparecchio con la padella @ e il cestello @ inseriti.
In tal modo l'interno dell'apparecchio e gli accessori rimangono puliti
e protetti dalla polvere.

4) Conservare I'apparecchio in un luogo asciutto e privo di polvere.
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12. Risoluzione degli errori

L'apparecchio non si
avvia.

L'apparecchio non
funziona.

Al termine del tempo
impostato gli alimenti
non sono cotfi o non
sono fritti in modo
uniforme.

Molto fumo o forti
odori durante la cot-
tura.

La padella @ con

cestello @ non ¢ innestata

correttamente.

L'apparecchio non &
collegato a una presa
di corrente.

L'apparecchio & spento.

L'apparecchio & guasto.

Quantita eccessiva di
alimenti nel cestello @.

Pezzi troppo grossi.

La temperatura & troppo

bassa o il tempo di cottura

& troppo breve.

Gli alimenti toccano

|'elemento riscaldante e si

bruciano.

Assicurarsi che la
padella @ con
cestello @ sia collo-
cata correttamente
nell'alloggiamento.

Collegare l'appa-
recchio a una presa di
corrente.

Accendere |'appa-
recchio premendo il

tasto on/off @®.

Rivolgersi al centro
di assistenza clienti.

Non superare il segno
MAX del cestello @.

Tagliare gli alimenti
a pezzi pib piccoli.
Girare gli alimenti
o mescolarli ripetu-
tamente durante la
cottura.

Aumentare la tempera-
tura o prolungare il
tempo di cottura.

Non superare il segno

MAX del cestello @.

Qualora non fosse possibile risolvere le anomalie o si riscontrassero altri tipi di

anomadlie, rivolgersi al servizio clienti.

SHFD 1400 B2
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13. Smaltimento dell'apparecchio

Il simbolo del bidone dei rifiuti barrato, raffigurato lateralmente, indica
che I'apparecchio & soggetto alla Direttiva 2012/19/EU. Tale direttiva
prescrive che, al termine della sua vita utile, 'apparecchio non venga
smaltito assieme ai normali rifiuti domestici, bensi conferito in appositi
centri di raccolta, centri di riciclaggio o aziende di smaltimento.

Lo smaltimento é gratuito per |’utente. Rispettare
I’‘ambiente e smaltire I’apparecchio in modo conforme alle
direttive pertinenti.

(]
W Per lo smaltimento del prodotto una volta che ha terminato la sua
funzione, informarsi presso I'amministrazione comunale.

produttore e va differenziato.

@ Il prodotto ¢ riciclabile, soggetto ad una responsabilita estesa del
s

14. Dati tecnici

. . 230V ~ (corrente alternatal),
Tensione di rete ( )

50-60 Hz
Potenza nominale 1400 W
Classe di protezione I (@ messa a terra di protezione)
Capienza cestello @ 2,2 | fino al segno MAX

Tutti i componenti di questo

Q'P apparecchio che vengono a

contatto con alimenti sono idonei
al contatto con gli alimenti.
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15. Garanzia della Kompernass Handels GmbH

Egregio Cliente,

Questo apparecchio ha una garanzia di 3 anni dalla data di acquisto.
Qualora questo prodotto presentasse vizi, Le spettano diritti legali nei
confronti del venditore del prodotto. La garanzia qui di seguito descritta
non costituisce alcun limite a tali diritti legali.

Condizioni di garanzia

Il periodo di garanzia decorre dalla data di acquisto. Si prega di
conservare bene lo scontrino di cassa. Quest'ultimo & necessario come
prova d’acquisto.

Qualora entro tre anni a partire dalla data d’acquisto del prodotto si
presentasse un difetto del materiale o di fabbricazione, provvederemo a
nostra discrezione a riparare o a sostituire gratuitamente il prodotto op-
pure a rimborsare il prezzo d'acquisto. Questa prestazione di garanzia
ha come presupposto che |'apparecchio guasto e la prova d‘acquisto
(scontrino di cassa) vengano presentati entro il termine di tre anni e che si
descriva per iscritto in cosa consiste il difetto e quando si & evidenziato.

Se il vizio rientra nell’ambito della nostra garanzia, il Suo prodotto verra
riparato o sostituito da uno nuovo. Con la riparazione o la sostituzione
del prodotto non decorre un nuovo periodo di garanzia.

Periodo di garanzia e diritti legali di rivendicazione di vizi

Il periodo di garanzia non viene prolungato da interventi in garanzia. Cid
vale anche per le parti sostituite e riparate. Danni e vizi eventualmente gid
presenti al momento dell’acquisto devono venire segnalati immediatamen-
te dopo che |'apparecchio & stato disimballato. Le riparazioni eseguite
dopo la scadenza del periodo di garanzia sono a pagamento.

Ambito della garanzia

L'apparecchio & stato prodotto con cura secondo severe direttive qualita-
tive e debitamente collaudato prima della consegna.

La prestazione in garanzia vale per difetti del materiale o di fabbricazio-
ne. Questa garanzia non si estende a componenti del prodotto esposti a
normale logorio, che possono pertanto essere considerati come compo-
nenti soggetti a usura (esempio capacita della batteria, calcificazione,
lampade, pneumatici, filtri, spazzole...). La garanzia non si estende alt-
resi a danni che si verificano su componenti delicati (esempio interruttori,
batterie, parti realizzate in vetro, schermi, accessori vari) nonché danni
derivanti dal trasporto o altri incidenti.
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Questa garanzia decade se il prodotto & stato danneggiato oppure utiliz-
zato o sottoposto a interventi di manutenzione in modo non conforme. Per
un utilizzo adeguato del prodotto si devono rigorosamente rispettare tutte le
istruzioni esposte nel manuale di istruzioni per |'uso. Si devono assolutamen-
te evitare modalita di utilizzo e azioni che il manuale di istruzioni per I'uso
sconsiglia o da cui esso mette in guardia.

Il prodotto & destinato esclusivamente all’'uso domestico e non a quello
commerciale. La garanzia decade in caso di impiego improprio o mano-
missione, uso della forza e interventi non eseguiti dalla nostra filiale di
assistenza autorizzata.

Trattamento dei casi di garanzia

Per garantire una rapida evasione della Sua richiesta, La preghiamo di
seguire le seguenti istruzioni:

B Tenga a portata di mano per qualsiasi richiesta lo scontrino di
cassa e il codice dell’articolo (IAN) 377118_2110 come prova di
acquisto.

B |l codice dell’articolo & riportato sulla targhetta identificativa o su
un’incisione presenti sul prodotto, sul frontespizio del manuale di
istruzioni (in basso a sinistra) o su un adesivo applicato alla parte
posteriore o inferiore del prodotto.

B Qualora si presentassero malfunzionamenti o altri tipi di vizi, contatti
innanzitutto il reparto assistenza clienti qui di seguito indicato
telefonicamente o via e-mail.

B Una volta che il prodotto & stato registrato come difettoso, lo pud poi
spedire a nostro carico, provvedendo ad allegare la prova di acquis-
to (scontrino di cassa), una descrizione del vizio e |'indicazione della
data in cui si & presentato, all'indirizzo del servizio di assistenza
clienti che Le & stato comunicato.

=]

=]

Sul sito www.lidl-service.com & possibile scaricare questo e molti altri

fIE

manuali di istruzioni, filmati sui prodotti e software d'installazione.

Con questo codice QR si giunge direttamente al sito dell’assistenza

clienti Lidl (www.lidl-service.com) e con la digitazione del codice
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articolo (IAN) 377118_2110 si pud aprire il manuale di istruzioni di
proprio interesse.
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15.1 Assistenza

(1) Assistenza ltalia
Tel.: 800781188
E-Mail: kompernass@lidl.it

[IAN 377118_2110]

15.2 Importatore

Badi che il seguente indirizzo non & quello del servizio di assistenza
clienti. Contatti innanzitutto il servizio di assistenza clienti indicato.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANIA

www.komperncss.com
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16. Ricette

Patatine fritte

=

Ingredienti per 2 persone

* 400 g di patatine fritte (surgelate)

* Sale

Preparazione

1) Versare le patatine congelate nella friggitrice ad aria calda.
2) Selezionare il programma "Patatine fritte".

3) Estrarre il cestello per metd e mescolare o ridistribuire le patatine al
suo inferno, in modo che quelle che si trovavano in basso vengano a
trovarsi in alto. Eventualmente ripetere dopo altri 5 minuti.

4) Al termine del programma versare le patatine in un recipiente e salarle
e insaporirle a piacere. Servire con una salsina di propria scelta.

Patate dolci fritte

=

324

Ingredienti per 2 persone

* 500 g di patate dolci

* 1 cucchiaio di sesamo

* 1 pizzico di sale marino
* 5mldiolio
Preparazione

1) Pelare le patate dolci e tagliarle in bastoncini spessi 1 cm.

2) Tostare il sesamo in una padella senza grasso per circa 10 minuti,
fino a quando non si comincia a sentirne il profumo. Mescolare il
sesamo di tanto in tanto.

3) Lasciare raffreddare un poco il sesamo tostato e pestarlo assieme al
sale in un mortaio.

4) Mescolare le patatine dolci con olio e versarle nella friggitrice ad
aria calda. Cucinarle con il programma "Patatine fritte". Mescolarle
a metd del tempo di cottura.

5) Aggiungere la miscela di sesamo e sale alle patate dolci fritte e
servire subito.

> Perché siano croccanti, prima della cottura mettere i bastoncini di
patate a mollo per 60 minuti. Poi asciugarli bene e cospargerli
uniformemente di amido alimentare.
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Alette di pollo

Ingredienti per 2 persone

e 6 alette di pollo

¢ 10 ml aceto di vino

*  Qualche spruzzata di tabasco

¢ Paprika dolce in polvere

¢ Un poco di miele o zucchero di canna
* 2 cucchiaini di erbe aromatiche

¢ Sale e pepe

e 5mldiolio

Preparazione

1) Mescolare aceto, olio, tabasco, zucchero o miele, le erbe aromatiche
e le spezie in una ciotola.

2) Versare le alette di pollo in una ciotola e mescolare omogeneamente
con la marinatura. Si consiglia di lasciare in posa in frigorifero per
tutta la notte.

3) Versare le alette di pollo marinate nella friggitrice ad aria calda e
selezionare il programma "Pollo". Dopo circa 15 minuti girarle con
un utensile adatto. Cucinarle per altri 10-15 minuti.

4) Ditanto in tanto controllare il processo di cottura ed eventualmente inter-
romperlo se le alette di pollo sono cotte prima del tempo prestabilito.

Gyros

&

Ingredienti per 2 persone

¢ 500 g di spezzatino di maiale
¢ 2 cucchiai di condimento per gyros

¢ 10 mldiolio
¢ Sale
Preparazione

1) Mescolare I'olio e il condimento per gyros e aggiungere questa salsa
allo spezzatino di maiale. Se possibile, lasciare in posa per un paio
di ore in frigorifero.

2) Versare la carne nella friggitrice ad aria calda e cuocere a una tempera-
tura di 200 °C per circa 15 min. Selezionare a tale scopo il programma
"Bistecca" e adattare il tempo di cottura. Mescolare di tanto in tanto con
un utensile adatto in modo che la carne si cuocia uniformemente.
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Salmone marinato al sesamo

&

Ingredienti per 4 persone

400 g di salmone

1 cucchiaio di sesamo

25 ml di salsa di soia

25 ml di succo di limone

1 cucchiaio di miele

1 cucchiaino di paprika in polvere

Sale e pepe

Preparazione

1)

2)
3)

4)

5)

Mescolare la salsa di soia con il sesamo, il succo di limone, il miele,
la paprika in polvere nonché sale e pepe per ottenere una marinatu-
ra.

Tagliare il salmone a dadini e aggiungerlo alla marinata.

Cuocere i dadini di salmone per circa 10 minutia 180 °C.
Selezionare a tale scopo il programma "Pesce" e adattare il tempo di
coftura di conseguenza.

Dopo che & trascorsa la metd del tempo di cottura, controllare lo
stato di cottura e all’'occorrenza mescolare leggermente la pietanza.

Servire subito. Accompagnare con un'insalata mista.

Salsicciotti al forno

326

Ingredienti per 4 persone

1 confezione di pasta sfoglia
8 salsicciotti da bollire
Ketchup al curry

Senape

Preparazione

1)
2)

3)
4)

5)

6)

Immergere i salsicciotti in acqua bollente per circa 5 minuti.

Nel frattempo tagliare la pasta sfoglia a strisce di circa 1 cm di
larghezza.

Togliere i salsicciotti dall'acqua e tamponarli per asciugarli.

Awvolgere le strisce di pasta sfoglia intorno ai salsicciotti lasciandone
libere le due estremita.

Mettere nella friggitrice ad aria calda 4 salsicciotti alla volta e cuci-
nare per circa 10-13 minuti finché la pasta sfoglia non & dorata.

Servire con il ketchup al curry e la senape.



SILVERCREST’

Saccottini ripieni

Ingredienti per 16 pezzi
ﬁ ¢ 200 g di pasta sfoglia (surgelata o da scaffale frigorifero del

supermercato)
* 2 cucchiai di latte
* Ripieno a piacere
Preparazione
1) Tagliare la pasta sfoglia in 16 quadrati (5 x 5 cm).
2) Collocare un cucchiaino colmo di ripieno al centro di ogni quadrato.

3) Ripiegare ogni quadrato formando un saccottino triangolare. Spen-
nellare un poco d'acqua sui bordi e comprimerli con una forchetta.

4) Mettere 8 saccottini nel cestello e spennellarli con latte.

5) Dorare per circa 15-20 minuti a 160 °C con il programma "Tortine".
Proposte per il ripieno

Prosciutto e formaggio:

*  Mescolare 50 g di formaggio fresco e 50 g di prosciutto cotto
tagliato a strisce sottili e un poco di pepe.

Spinaci e ricotta:

*  Mescolare 50 g di ricotta con 50 g di spinaci ben sgocciolati, un
poco di noce moscata, sale e parmigiano grattugiato.

Mele e cannella:

¢ Tagliare una mela a pezzi piccoli e mescolarla con 1 cucchiaio di
zucchero, 1 cucchiaino di cannella e un po’ di uva passa.

Salmone e formaggio fresco:

¢ Mescolare 50 g di formaggio fresco e 50 g di salmone (fresco o
affumicato) tagliato a dadini o strisce e un poco di aneto.
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Spiedini di gamberi

<

Ingredienti per 4 spiedini

* 4 spiedini di legno

e 16-20 gamberi, freschi o scongelati
e 2 spicchi d'aglio

* 2 cucchiai di olio d'oliva

¢ Sale, pepe

Preparazione

1) Sbucciare l'aglio e tritarlo finemente. Mescolarlo bene con I'olio
d'oliva in una ciotola.

2) Eventualmente sbucciare i gamberi, pulirli e lavarli, poi asciugarli
tamponandoli con carta da cucina.

3) Mettere i gamberi nella marinatura di olio e aglio, mescolare bene e
lasciare in posa in frigorifero per almeno 1 ora.

4) Infilare 4-5 gamberi in ogni spiedino. Mettere gli spiedini nel cestello
e farli cuocere per 10-13 minuti con il programma "Gamberetti".

5) Girare a meta del tempo di cottura.

Verdure al forno

“

328

Ingredienti per 4 persone

¢ 1 zucchina

* 1 peperone rosso

* 1 peperone giallo

¢ 1 cipolla rossa

e 250 g di prataioli freschi

¢ 1 cucchiaino di olio di oliva
¢ Erbe di Provenza

¢ Sale e pepe
Preparazione

1) Pulire i prataioli e tagliarli a fettine. Lavare le altre verdure, rimuovere
semi e piccioli e tagliarle a piccoli pezzi. Sbucciare la cipolla e
tagliarla ad anelli o spicchi.

2) Mescolare bene le erbe aromatiche con I'olio d'oliva in una ciotola.
Aggiungere le verdure e mescolare bene il tutto nuovamente.

3) Mettere tutto nel cestello e cuocere a circa 180 °C per circa
15 minuti. Mescolare o girare a meta del tempo di cottura.
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Tortine di mirtilli e banana

(/]

Ingredienti 5 tortine

100 g di farina di frumento

1 cucchiaino di lievito in polvere

1 banana matura

1 uovo grande

20 g di burro

1/2 cucchiaino di estratto di vaniglia
50 g di miele

1/2 cucchiaino di cannella

100 g di mirtilli

Preparazione

1)
2)

3)
4)

5)

Mescolare la farina con il lievito in polvere in una ciotola grande.

Schiacciare la banana con una forchetta, aggiungerla alla farina
con il lievito in polvere insieme all'vovo, al burro, all'estratto di
vaniglia, al miele e alla cannella e mescolare bene.

Incorporare i mirtilli con cautela all'impasto.

Distribuire I'impasto nelle formine per tortine e mettere queste ultime
nella friggitrice ad aria calda.

Cuocere le tortine a circa 180 °C per circa 20 minuti. Per provare
se le tortine sono cotte, vi si pud infilare un bastoncino di legno al
centro. Se quando si estrae il bastoncino non vi resta attaccato
impasto, le tortine sono pronte.
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1. Bevezetd
Gratuldlunk 6j késziléke megvdsarldsdhoz.

Vésérlasaval kivalé mindségi termék mellett déntétt. A haszndlati
Otmutatd a termék része. Fontos tudnivalékat tartalmaz a biztonsdgra,
haszndlatra és artalmatlanitdsra vonatkozdan.

A termék haszndlata elétt ismerkedjen meg valamennyi
haszndlati és biztonsdgi utasitéssal. A terméket csak a leirtak
szerint és a megadott célokra haszndlja. A termék harmadik
személynek t6rténd tovdbbaddsa esetén adja 4t a készijlék-
hez tartozé valamennyi leirdst is.

1.1 Rendeltetésszeri hasznalat

Ez a készijlék kizarsdlag élelmiszerek forrd levegdvel térténd siitésére
szolgdl. A késziilék magdncéld haszndlatra készilt. A késziléket csak
szdaraz helyiségekben haszndlja és soha ne haszndlja a szabadban.
Més vagy ezen tilmend haszndlat nem rendeltetésszerinek mindsiil.
A készilék nem alkalmas kereskedelmi vagy ipari haszndlatra.

A nem rendeltetésszer( hasznélatbél, szakszerGtlen javitési munkakbdl,
jogosulatlanul végzett médositasbél vagy nem engedélyezett alkatrészek
haszndlatabél eredd kdrok esetén semmilyen igény nem érvényesithetd.
A kockdzatot egyediil a felhaszndlé viseli.

1.2 Felhaszndlt figyelmezteté jelzések és szimbélumok

Ebben a haszndlati Gtmutatéban a kévetkezd figyelmeztets jelzéseket
haszndljuk (ha alkalmazhatd):

VESZELY

Ennek a veszélyességi fokozatnak a figyelmezteté jelzése
fenyegeté veszélyes helyzetet jeldl.

Haldlt vagy stlyos sériiléseket okoz, ha nem kerili el az ilyen veszélyes
helyzetet.

> A silyos vagy akdr haldlos személyi sérillések megel6zése érdekében
kdvesse a figyelmeztetd jelzés szerinti utasitésokat.
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/\ FIGYELMEZTETES

Ennek a veszélyességi fokozatnak a figyelmezteté jelzése
lehetséges veszélyes helyzetet jeldl.

Stlyos sérijléseket vagy haldlt okozhat, ha nem kerili el az ilyen veszé-
lyes helyzetet.

> A silyos vagy haldlos sérilések megel8zése érdekében kévesse a
figyelmeztetd jelzések szerinti utasitdsokat.

/\ VIGYAZAT

Ennek a veszélyességi fokozatnak a figyelmezteté jelzése
lehetséges veszélyes helyzetet jel6l.

Sérijléseket okozhat, ha nem keriili el az ilyen veszélyes helyzetet.

> A személyi sériilések megel8zése érdekében kévesse a figyelmeztets
jelzés szerinti utasitdsokat.

FIGYELEM

Ennek a veszélyességi fokozatnak a figyelmeztetd jelzése
lehetséges anyagi kart jelél.

Anyagi kdért okozhat, ha nem keriili el az ilyen helyzetet.

> Az anyagi kdr megel8zése érdekében kévesse a figyelmeztetd
jelzések szerinti utasitésokat.

TUDNIVALO

> Tudnivalé jeldli a kiegészitd informdcidkat, amelyek megkdnnyitik
a késziilék kezelését.
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2. Biztonsagi utasitasok

ARAMUTES VESZELYE

» A készilék izembe helyezése elétt ellendrizze, hogy a hélé-
zati fesziltség megegyezik az adattdbldn megadott hélézati
fesziltséggel.

» A késziléket csak féldelt aljzatba csatlakoztassa.

~ Ugy vezesse a hélézati kébelt, hogy az ne szorulhasson
be vagy mds médon se sérilhessen meg.

» A késziléket csak szdraz helyiségekben haszndlja, soha
ne hasznélia a szabadban.

Soha ne meritse a késziléket, a hélézati kdbelt vagy a
hélézati csatlakozédugdt vizbe vagy més folyadékbal
Ellenkez8 esetben dramiités veszélye all fennl!

» Haszndlat utdn, tisztitds vagy a készilék dthelyezése esetén
mindig hizza ki a hdlézati csatlakozédugét a csatlakozbalf-
zatbdl. Mindig a hélézati csatlakozddugét és ne a héldzati
kébelt hizza.

» Ha a készilék leesett vagy megsérilt, nem szabad tovabb
haszndlni. Ellendriztesse a késziléket képzett szakemberrel
és szikség esetén javittassa meg.

~ A veszélyek megel8zése érdekében a sérilt csatlakozédveze-
téket a gydrténak, a gydrté vevészolgdlatédnak vagy hasonld
szakképzett személynek kell kicserélnie.

» Soha ne érjen a készilékhez nedves kézzel.

A FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!

» A késziléket csak a jelen haszndlati Gtmutatéban leirt célokra
haszndlja. A készilék nem megfelel8 hasznélata esetén
sérilésveszély dll fenn.

» Gondoskodjon arrél, hogy a készilék stabilan élljon.
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A FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!

~ Ugy helyezze el a halézati kabelt, hogy ne lehessen rélépni
vagy megbotlani benne.

~ Csatlakoztassa a késziléket egy kdnnyen elérheté csatlako-
zéalizathoz. Gondoskodjon arrél, hogy a halézati csatlako-
z6dugéd veszély esetén gyorsan elérhetd legyen.

~ A késziléket 8 éves kor feletti gyermekek és csdkkent fizikai,
érzékszervi vagy mentdlis képességl vagy tapasztalattal és/
vagy tuddssal nem rendelkezé személyek csak feligyelet
mellett haszndlhatidk, vagy ha felvilagositottak ket a ké-
szUlék biztonsdgos hasznélatarél és megértették az ebbdl
eredd veszélyeket.

~ Tisztitast és felhaszndléi karbantartdst nem végezhetik
8 éven aluli vagy feligyelet nélkiili gyermekek.

~ Ne engedjen 8 éven aluli gyermekeket a készilék és a
csatlakozbévezeték kdzelébe.

~ Gyermekek nem jatszhatnak a készilékkel.

~ A siitési folyamat sordn forré géz szabadul fel. Tartson
biztonsdgos tdvolségot a gézt4l.

~ A készilék részei mikodés kézben felforrésodnak. Az égési
sérilések megel8zése érdekében ne nydljon ezekhez a ré-
szekhez. M(kddés kézben ne nyiljon a készilék belsejébe.
Csak a foganty(t és a kezelSelemeket fogja meg.

~ MGkddés kézben ne mozgassa a késziléket; égési sérilés
veszélye dll fenn!

~ Tisztitds és tartozékcsere elétt hagyja lehllni a késziléket.
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A FIGYELMEZTETES! TUZVESZELY!

~ A készilék forré levegével mikadik. Soha ne taltsén olajat
vagy mds folyadékot kézvetleniil a serpenydbe. Ellenkezd
esetben tizveszély &ll fenn!

~ Ne haszndljon kiilsé id8kapcsoldt vagy kilén tdvmiksdtetd
rendszert a készilék izemeltetéséhez.

~ Ne haszndlja a késziléket forré feliletek vagy gyilékony
anyagok kézelében.

~ Soha ne hagyja a késziléket miksdés kézben feligyelet
nélkil.

~ A késziléket soha ne gyulékony targyak kézelében vagy
alatt, kiléndsen ne figgénysk vagy fali szekrények alatt
éllitsa fel.

~ Ne dugjon semmit a készilék hétoldaldn év szell§z8nyils-
sokba és ne takarja le azokat.

& FIGYELEM! Forré felilet!

~ Védje a késziléket csdpdgé és froccsend viztdl. Ugyeljen
arra, hogy ne keriljén folyadék a készilék hatoldalan lévd
szell8z8nyildsokba.

~ A tapaddsmentes bevonat védelme érdekében ne haszndl-
jon fém eszkdzoket, pl. kést, villat stb. Ne haszndlja tovébb
a késziléket, ha sérilt a tapaddsmentes bevonat.

~ Ne haszndlja a késziléket behelyezett sitékosér nélkil!

~ A mozgatdshoz a készilék oldalsé alsé részét kell megfogni.
Ehhez ne haszndlja a sitékosdr fogantydjdt.

~ Csak a gyarté dltal ajénlott tartozékokat haszndljon.
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3. A csomag tartalma és hianytalansaganak
ellenorzése

A késziiléket alapvetéen az aldbbi dsszetevkkel szdllitjuk:
o forrélevegés siits
® serpenyd
® sitékosdr sz(rébetéttel
® haszndlati Gtmutatd

3.1 Kicsomagolas

VESZELY

A csomagoléanyagok gyermekek kezében veszélyforrast
jelentenek: fulladasveszély!

> Ne hagyjon gyerekeket feligyelet nélkiil a csomagoléanyaggal.
Tartsa tavol a gyerekeket a csomagoldstédl és a késziléktdl.

1) Vegye ki a dobozbdl a készilék valamennyi részét és a haszndlati
Otmutatét.

2) Tavolitsa el a késziilékrsl az 6sszes csomagoléanyagot és az esetleges
cimkéket.

TUDNIVALO

> Ellendrizze a csomag tartalmdt, hogy hidnytalan-e és nincs-e rajta
l&thatd sérilés.

> Hidnyos szdllités vagy a nem megfeleld csomagoldsbél ereds,
illetve a szdllitds sordn keletkezett karok esetén forduljon az
igyfélszolgdlathoz (lasd a Szerviz fejezetet).

3.2 A csomagolas artalmatlanitasa

A csomagolds védi a késziléket a sérilésektdl a szdllitds sordn.
A csomagoléanyagokat kérnyezetbardt és hulladék-artalmatlanitdsi
szempontok szerint valasztottuk ki és ezért Gjrahasznosithatdk.

@7 Nyersanyagot takarit meg és csdkkenti a hulladékmennyiséget, ha a
%@ csomagoldst visszajuttatia a nyersanyag-kérforgdsba. Artalmatlanitsa

a feleslegessé vdlt csomagoléanyagokat a hatdlyos helyi el&irasoknak
megfelel&en.
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Artalmatlanitsa a csomagoldst kérnyezetbardt médon. Vegye figyelembe

a kilénb&z8 csomagoléanyagokon 1év8 jelzéseket és adott esetben

valassza kiilén azokat. A csomagoléanyagok réviditésekkel (a) és

a szédmjegyekkel (b) vannak megijelélve, az alabbi jelentéssel: 1-7:
mianyagok; 20-22: papir és karton, 80-98: kompozit anyagok.

4. Ismerkedjen meg a készilékkel
LA dbra (lasd a kihajthaté oldalt)

készilékhdz

hdalézati csatlakozékdbel kabelkstézdvel

O kezelsfelislet kijelzével
O sitékosar

© szirdbetét (levehetd)
O kireteszel$ védelem
O kireteszels gomb

0O fogantyd

@ serpenyd

(8]

(9]

10

szell8z8nyilasok
,B" dbra:

A kezeléfelislet @ felss részén szimbodlumok lathaték a kilénbéz8 progra-
mokhoz és funkcidkhoz. Ezek akkor vildgitanak, ha kivélaszt egy programot
és csak kijelzésre szolgdlnak.

A kezeléfelilet @ alsé részén évé szimbdlumok kijelz8k és kapcsoldfeliile-
tek, amelyek a készijlék bedllitdsara szolgdlnak. A kdnnyebb olvashatésdg
érdekében ezeket gomboknak nevezzik. Ha megérint egyet, akkor egy révid
hangjelzés hallhaté.

ventildtor szimbélum @&

+muffin” program kijelzése

csirke” program kijelzése

4steak” program kijelzése

Jhal” program kijelzése

kijelz8 (hémérséklet/siitési idé kijelzése)

programvélaszté gomb @

be/ki gomb

hémérséklet/sitési id8 csokkentése gomb @

start/stop gomb

hémérséklet/sitési idS novelése gomb @

00006 S
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h8mérséklet/sitési id8 kivalasztdsa gomb
+hasdbburgonya” program kijelzése
»szalonna” program kijelzése

~garnélarék” program kijelzése

.z0ldség” program kijelzése

5. Az elsé hasznalat elott

340

A forrélevegds siit elsé haszndlata elétt fisztitsa meg az dsszes alkatrészt
a Tisztitas és dpolds fejezetben leirtak szerint.

TUZVESZELY
Forré levegd tavozik a késziilék hatulian 1évé szell6z8nyildsokbsl .
> Soha ne takarja le a szell8z8nyildsokat.

> A késziiléket ne kdzvetlenil fali szekrények, fali aljzatok alatt, vagy
figgdny, papir vagy gydlékony anyagok kézelében dllitsa fel.

» Ugyelien arra, hogy hagyjon elegends szabad helyet a készilék
keril, hogy a levegé megfeleléen tudjon keringeni.

1) Allitsa a készilléket vizszintes, sima, stabil és hsdalls feliletre.

TUDNIVALO

> Amennyiben a forrélevegds sitét a tizhely feletti pdraelszivé ala
kivéanja dllitani, igyelien arra, hogy a tizhely ki legyen kapcsolva.

2) Csatlakoztassa a hdlézati csatlakozédugédt egy csatlakozéaljzatba.
Ugyelien arra, hogy a csatlakozéaljzat mindig elérhets legyen,
amikor a készilék mikadik.

v Akezel6felileten @ 1év8 6sszes szimbdlum réviden felvillan és
2-szer révid hangjelzés hallhaté.

v Abe/ki gomb @ ( folyamatosan vilagit. A késziilék ekkor izemkész

és készenléti médban van.

TUDNIVALO

> A készilék elsé izembe helyezése sordn eléfordulhat, hogy a gyar-
tasbél visszamaradt anyagok miatt enyhe fist és szag képzddik.
Ez teljesen normdlis és nem veszélyes. Gondoskodjon megfeleld
szellézésrél, példaul nyisson ki egy ablakot.
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6. Tippek a legjobb siitési eredményhez

B Etelek forrélevegds sitdben torténd elkészitéséhez rendszerint nem
szikséges olaj. Néhdny csepp olaj hozzdaddsaval azonban fokoz-
hatja az izeket. A forrélevegés sitével dltaldban minden olyan étel
elkészithetd, amely a légkeveréses siitében sikeril.

B A forrélevegds siitében t5rténd sitéshez lehetéleg minden élelmi-
szernek szdraznak kell lenni. Alaposan térélie szdrazra a sitni kivéant
élelmiszert, mieldtt a siitékosdrba @ tolti.

B Burgonyds ételek forrdlevegés sitében torténd készitéséhez nem
szétfévé burgonyafaijtdk a legalkalmasabbak. Mossa le tiszta vizzel
az &sszedarabolt burgonydt; ezzel megakaddlyozhaté, hogy a
sités sordn egymdshoz ragadjanak. Alaposan térélie szdrazra a
burgonyadarabokat, mielétt a forréleveg8s siitébe helyezi.

B Alaposan tavolitsa el az esetleges jégkristdlyokat vagy fagyott vizet
a fagyasztott élelmiszerrdl.

B Ugyelien arra, hogy a panir ne véljon le a panirozott élelmiszerrdl,
hanem a lehetd legjobban a siitni kivént élelmiszerre tapadijon.

B Kévesse a siitni kivant élelmiszer csomagoldsdn 1évé elkészitési uta-
sitésokat. Allitsa be a h8mérsékletet és a sitési idét a javaslatoknak
megfelel&en.

B Ha az élelmiszer csomagolésén nincs javaslat a forré levegds sitével
torténd elkészitésre vonatkozéan, akkor alkalmazza a légkeveréses
sitére vonatkozé informdcidkat.

B Kerilie a nagy mennyiségek egyszerre sitését. A legjobb barnuldsi
eredmény érdekében azt javasoljuk, hogy egyszerre legfeliebb
400-500 g fagyasztott hasdbburgonydt készitsen el.

B Ne t8ltse t0l a sitékosarat @! A sitékosarat legfeliebb a MAX jelslé-
sig toltse. Ugyelien arra, hogy a sitni kivant étel ne érjen a belsé
rész tetején 1évé fitéelemhez.

B Az akrilamid olyan potencidlisan rakkelté anyag, ami keményitétar-
talmy élelmiszerek sitésekor képz&dik. Ezért a keményitétartalmd
élelmiszereket, példéul a hasdbburgonydt, csak addig kell siitni,
amig csak aranybarna lesz és nem sétét vagy barna. Csak igy lehet-
séges akrilamid-szegény ételkészités.

B Az egyenletes barnuldshoz és a ropogés dllaghoz pl. siilt krumpli
vagy csirkefalatok készitésénél a sités sordn 1-2 alkalommal fel kell
rézni vagy meg kell forditani a siitni kivant élelmiszert.
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— Ehhez hizza ki a serpenyst @ a sitékosarral @ egyiitt a készi-
l6kbél és rdzza fel a siitni kivant élelmiszert vagy forditsa meg
egy megfeleld konyhai eszkdz segitségével. Ezutan helyezze
vissza a serpenydét @ a sit6kosdrral @ egyiitt.

— A siitési program a serpenyd @ és a sitékosar @ kihizasakor
automatikusan megszakad és automatikusan folytatédik, amint
a serpenyét @ a sitékosdrral @ egyitt visszahelyezi.

B A forrélevegds siitével pékdarut, példéul muffint vagy kisebb sitemé-
nyeket is készithet. Ebben az esetben a tésztat semmiképpen nem
szabad kézvetlenil a serpenyébe @ vagy a sitékosdrba @ tenni.
Ehhez hasznéljon kicsi sitéformékat, példdul muffin formdkat, ame-
lyeket aztén a tésztdval egyiitt a sitékosdrba @ rakhat.

7. Hasznalat

342

EGESI SERULES VESZELYE

> A késziilék részei mikddés kdzben felforrésodnak. Az égési sériilé-
sek megelézése érdekében ne nydljon ezekhez a részekhez.

> Haszndljon edényfogét vagy siitékesztyit, ha meg kell fognia a
serpenyét @ vagy a sitékosarat @.

> Forré levegd tavozik a készijlék hétulién lévé szell6z8nyildsokbdl (.
Ne nydlion ehhez a teriilethez.

> Ne mozgassa és ne helyezze dt a késziiléket miksédés kdzben.

FIGYELEM ANYAGI KAR!

> Ne haszndlja a serpenyst @ sitékosdr @ nélkil.

> A sit6kosarat @ legfeliebb a MAX jeldlésig téltse és igyelien arra,
hogy a siitni kivant élelmiszer ne érjen a késziilékhaz @ belsejében
lévs fitelemhez.

1) Akésziléket Az elsé haszndlat elétt fejezetben ismertetett médon
dllitsa fel.

2) Készitse el6 az élelmiszereket a recept szerint és tegye a siitkosarba @.

3) Tegye a sit8kosarat @ a serpenyébe @. Kézben iigyeljen arra,
hogy a fogantyd @ hallhatéan bekattanjon a serpenyében @.

4) Tolja az kireteszel& védelmet @ a kireteszel8 gomb @ folé.

5) Helyezze a serpenyét @ a sitékosdrral @ egyitt a készilékhdazba @.
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6) Nyomja meg a be/ki gombot @ @® a kezelsfelilet @ bekapcsold-
séhoz.

v Egy révid hangjelzés hallhaté.
v Akezeléfeltlet @ alsé részén lévs szimbdlumok felvillannak.
A kijelzén (@ a bedllitott hémérséklet {80 °C és a siitési idé {5 min
vdltakozva jelenik meg.
Ekkor kivélaszthatja a gyorsindité funkciét, elindithat egy f6zési folya-
matot kézzel bedllitott sitési idSvel és h8mérséklettel vagy haszndlhatija
valamelyik siitési programot. Errél a kévetkez8 fejezetekben olvashat.

TUDNIVALO

> A siités csak akkor indithaté el, ha a serpenyd @ a siit6kosdrral @
egyitt megfelelden bekattant a befogéba.

7.1 Gyorsinditas funkcio

Ha nincs szikség tovabbi bedllitdsra, akkor a gyorsinditds funkciéval
azonnal elindithatja a sitést. Ehhez nyomja meg a start/stop gombot
@, hogy azonnal elkezdje a siitést. A készilék elére bedllitott 158 °C
h&mérsékleten és az ehhez tartozé 15 perces sitési idével miksdik.

A ventiltor szimbdlum @& @ villog siités kozben.

A siitési id8t és a hdmérsékletet barmikor médosithatia a kévetkezd
fejezetben leirtak szerint.

7.2 A sutési ido és a hémérséklet kézi bedllitasa

Amikor a készilék be van kapcsolva, a kezeléfelilet @ alsé részén 1évs
gombok aktivak és vilagitanak. A hémérsékletet és a sitési idSt barmikor
bedllithatia az igényeinek megfeleléen, akar siitési program kézben is.
Ehhez tegye a kévetkezdt:

1) Vélassza ki a @ gombbal @, hogy a hémérséklet vagy a siitési idé
ielenjen meg a kijelzén @.

2) Nyomja meg a @ gombot ® a megjelenitett értékek csokkentéséhez,
ill. a @ gombot @ az értékek ndveléséhez:
— A h8mérséklet 80 °C és 200 °C kdzétt 5 °C-os lépésekben
névelhetd vagy csdkkenthetd.

— Asitésiidé 1 és 60 perc kdzott 1 perces lépésekben névelhetd
vagy csdkkenthetd.

— Minden gombnyomds esetén egy hangjelzés hallhaté.
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> A@ gomb @® vagy @ gomb @ lenyomva tartéséval az értékek
gyorsabban névelhetdk, illetve csdkkentheték.

3) Ha még nem tette meg, inditsa el a sitést a start/stop gomb @ @
révid megnyomdsdval.

v A kezeldfelisleten egyszerre villog a ventildtor szimbélum @@ @ és
a kivélasztott program szimbdluma. A késziilék melegiteni kezd.

7.3 Programok hasznalata

A késziilék 8 eldre bedllitott programmal rendelkezik. Ha kivalaszt egy
programot, a kezeléfelilet @ felsd részén vilagit a megfeleld program
szimbéluma. Az el8re bedllitott h8mérséklet és siitési id8 megjelenik

a kijelzén . Ezeket a bedllitdsokat a recepttdl vagy sajat igényeitdl
figg8en médosithatia az el8z8 fejezetben leirtak szerint.

Az aldbbiak szerint éllithaté be egy program:

1) Nyomija meg a be/ki gombot @ @, ha a készilék készenléti izem-
médban van.

v Akezeléfelilet @ alsé részén lévs szimbdlumok felvillannak.

2) Nyomija meg a programvélasztés gombot @ @ annyiszor, amig

vilégitani a kivant program szimbéluma a kezeléfelilet @ felsé
részén.

V' Akijelzén @ felvdliva megijelenik az ehhez a programhoz elére
bedllitott hdmérséklet és siitési idd.

TUDNIVALO

> Akijelzén O 5 masodpercenként véltakozik a hémérséklet és a
sUtési id8. A hdmérséklet és a sitési id8 kézétti gyorsabb véltashoz

nyomja meg a @ gombot .
3) Adott esetben dllitsa be a hémérsékletet és a sitési idét a @ gomb-
bal @ vagy © gombbal @ az igényeinek megfeleléen.

4) Nyomja meg a start/stop gombot @ .

v A kezeldfelisleten egyszerre villog a ventildtor szimbélum @& @ és
a kivélasztott program szimbéluma. A késziilék melegiteni kezd.
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A program végén a készilék automatikusan kikapesol: tsbbszari hang-
ielzés hallhaté, a ventilator szimbdlum & @ kialszik és a kijelzén O
néhdny mésodpercig 000" villog. Ezutdn az ésszes kijelzés kialszik, a
be/ki gomb @ @ kivételével. A késziilék ismét készenléti izemmddban
van.

7.4 Program félbeszakitasa

On barmikor megszakithatja a siitési folyamatot, pl. a barnulds ellendr-
zéséhez vagy a siitni kivant élelmiszer 8sszerdzdsdhoz vagy megforga-
taséhoz.

1) Nyomija meg a start/stop gombot @ .
v A ventilétor szimbélum @ @ kialszik, a start/stop gomb @ @

villog. A h8mérséklet &s a hétralévd id8 felvaltva jelenik meg a
kijelzén . A program kijelzése folyamatosan vilagit.
2) Hozza ki a serpenyét @ a fogantyindl @ fogva a készilékhazbsl @.
3) Adott esetben forditsa meg vagy rdzza 8ssze a siitni kivént élelmiszert
a sitkosdrban @.

FIGYELEM ANYAGI KAR!

> A serpenydn @ és a sitékosdron @ tapaddsmentes bevonat van.
A tapaddsmentes bevonat védelme érdekében ne haszndljon fém
eszkdzoket, pl. kést, villt stb. a sitni kivant élelmiszer megforditdsa-
hoz vagy kivételéhez.

4) Helyezze vissza a serpenyét @ a siitékosarral @ egyitt.

5) Ismét nyomja meg a start/stop gombot @ €.
v A program kijelzése és a ventildtor szimbélum @ @ ismét egyszerre
villog.

V" A program automatikusan folytatédik a sitési id8 végéig.

TUDNIVALO

> A serpenydt @ a start/stop gomb @) @ elézetes megnyomdsa
nélkil is kihdzhatja a késziilékbsl. A program automatikusan ledll
és ismét folytatédik, amint visszahelyezi a serpenyét @. Ehhez nem
kell megnyomni semmilyen gombot.

7.5 Program megszakitasa

Egy program megszakitdsdhoz, a sités kordbbi befejezéséhez vagy az
alapbedllitasokhoz t6rténd visszatéréshez, nyomja meg és kb. 3 mésod-
percig tartsa lenyomva a be/ki gombot @ ®.
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v Egy hangjelzés hallhaté. A be/ki gomb @ @ kivételével az dsszes
kijelzés kialszik. A készilék ismét készenléti dllapotban van.

7.6 A megsiitott étel kivétele

346

EGESI SERULES VESZELYE!

> Haszndljon edényfogét vagy sitékesztydt, ha meg kell fognia a
serpenydt @ vagy a sitékosarat @.

A siités végén tobbszéri hangjelzés hallhaté és a kijelzén @ 0007 jele-
nik meg. A készilék ezutdn automatikusan készenléti médba kapcsol.

1) Kapcsolja ki a késziiléket: ehhez hizza ki a hdlézati csatlakozédugédt
a csatlakozéaljzatbdl.

2) Tartson készenlétbe egy h3dll6 aldatétet a serpenyd @ és a siitékosar
@ részére, valamint egy edényt, pl. tanyért vagy télat a megsitstt
ételhez.

3) Hizza ki a serpenyét @ a fogantyindl @ fogva a késziilékhdzbsl @.

FIGYELEM ANYAGI KAR!

> Sose vdlassza le a sit8kosarat @ a serpenydrél @, mikézben
a kezében tartja, mivel ellenkez8 esetben leesik. Ehhez tegye a
serpenySt @ egy hédllé alététre.

4) Tolja a kireteszels védelmet @ a nyil irdnydba, hogy szabaddd
tegye az alatta lévé kireteszel§ gombot @.

5) Nyomja meg a kireteszel8 gombot @ és egyidejileg emelije ki a
sitkosarat @ felfelé a serpenyébd| @.

177
L

6) Allitsa a sitékosarat @ egy héallé aldtétre.
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> A serpenydn @ és a sitékosdron @ tapaddsmentes bevonat van.
A tapaddsmentes bevonat védelme érdekében ne haszndljon fém
eszkdzoket, pl. kést, villat stb. a sitni kivant élelmiszer megforditasa-

hoz vagy kivételéhez.

7) Vegye ki a megsitott ételt a sitékosdrbsl @.

8) Hagyja teliesen leh(Ini a késziléket és a tartozékokat, mielstt meg-

tisztitja és elrakja.

8. Programtablazat

A tdblazatban megadott, ill. a készilékben elére programozott értékek
tdjékoztatd jelleglek. A tényleges sitési id8 az élelmiszer jellegétdl

QOOBOHS

figg8en valtozhat. Ellendrizze rendszeresen a sijtési folyamatot.

a program a kdvet-
kezo élelmiszerek
sutéséhez alkalmas:

hasdbburgonya, burgo-
nyahasdbok, burgonyar-
Oszti

szalonna, mozzarella
rudak, virsli tésztdban

garnélardk (pdncél
nélkil)

z6ldség, gomba
muffin, pékdru, sitemény

baromfi darabok, csirke-
szdrny vagy csirkecomb

steak, karaj, hisszelet

hal, halrudacskak,

tintahal

elore beallitott
hémeérséklet
(beadllithaté tarto-

many)

200 °C
(80 - 200 °C)

180 °C
(80 - 200 °C)

160 °C
(80 - 200 °C)

180 °C
(80 - 200 °C)

160 °C
(80 - 200 °C)

200 °C
(80 - 200 °C)

200 °C
(80 - 200 °C)

180 °C
(80 - 200 °C)

eldre beallitott

sutési idé
(bedllithaté
tartomany)

20 perc
(1 - 60 perc)

10 perc
(1 - 60 perc)

13 perc
(1 - 60 perc)

22 perc
(1 - 60 perc)

15 perc
(1 - 60 perc)

20 perc
(1 - 60 perc)

20 perc
(1 - 60 perc)

18 perc
(1 - 60 perc)
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9. Sutési idék tablazata

A tablézatban példdkat taldl arra, hogy mely ételeket milyen hémér-
sékleten és mennyi ideig kell sitni. Amennyiben a sitni kivant élelmiszer
csomagoldsdn [évé utasitdsok eltérnek a tabldzatban megadottaktdl,
akkor kévesse a csomagoldson taldlhaté utasitdsokat.

megfor-
e mennyiség / hémér- idé ditas/
suly (g) séklet dsszera-
zas
burgonya és zéldség
optimdlis:
hasdbburgonya 480_500 200 °C 15 - 20 perc  2-szer rdz-
(fagyasztott) za dssze'
max.: 800 30 perc
hasabburgonya (friss) 500 180 °C 20 - 30 perc Q-SZ?F roz]-
za Bssze
burgonyahasdbok 500 180 °C 16 - 22 perc 2—sz"er réz-
(fagyasztott) za &ssze!
z6ldség (pl. cukkini, optimdlis: 600 180 °C 22'pere 3-szor rdz-

paprika, padlizsén) za dsszed

max.: 750 200 °C 25 perc

S ° rézza
véréshagyma 200 200 °C 8 - 10 perc 55572
hus
csirkefalatok (fa- 300 180 °C 15 - 20 perc forditsa
gyasztott) meg?

. optimdlis: o forditsa
csirkecomb 4darab 200 °C 22 - 28 perc meg?
csirkemell 350 180°C  10- 15perc odlisa

meg
sertéskaraqj 350 200 °C 15 - 25 perc fordltszo
meg
hiusszelet (fagyasz- 2 3 darab 180 °C 20 - 25 perc forditsa
tott) meg?
. forditsa
szalonna 4 darab 200 °C 8 perc )
meg
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hal

réntott garnélardk 10 - 12darab 160 °C 6 - 8 perc fOI'dIszG
meg

s o forditsa

garnélardk 200 160 °C 10 - 15 perc 5
meg

lazacfilé 400 180°C 15 - 18 perc nem

kenyér

bruschetta 4 - 5 darab 200 °C 6 perc nem

kruton 200 180 °C 5 perc nem

' Kb. a siitési id8 V5 és % részének eltelte utdn razza dssze/forditsa meg.
2 Kb. a sijtési idé fele utdn razza 6ssze/forditsa meg.
3 Kb. 52, illetve 6 perc utdn rdzza &ssze.
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10. Tisztitas és apolas

/\ FIGYELMEZTETES - ARAMUTES VESZELYE!

> A készilék tisztitdsa elétt mindig hizza ki a hélézati csatlakozédu-
g6t a csatlakozéaljzatbdl.

> @ Semmiképpen ne meritse a késziléket folyadékbal Aramiités
okozta életveszély alakulhat ki és kdr keletkezhet a készilékben.

/\ FIGYELMEZTETES - EGESI SERULES VESZELYE!

> Tisztitas eldtt teliesen hagyja lehdlni a késziléket.

FIGYELEM - ANYAGI KAR!

> A tisztitdshoz ne haszndljon maré vagy sirolé hatds tisztitdsze-
reket/-anyagokat, példaul sirolékrémet vagy acélgyapotot. Ezek
kart tehetnek a késziilék feliletében és a tartozékok tapaddsmentes
bevonatdban!

10.1 A tartozékok tisztitasa
Kénnyebb tisztitds céliagbdl a szirébetét € levehetd.

1) Nyomia ki felfelé a szirébetétet € a sitékosarbsl @ a hdrom
reteszel8kapocsndl.

2) Tavolitsa el a nagyobb élelmiszermaradvényokat.

3) Mosogassa el a serpenyét @, a sit8kosarat @ és a sz(rébetétet @

enyhén mosogatészeres meleg vizben és végil éblitse le tiszta vizzel.

4) Makacs szennyez8dés esetén haszndlijon enyhén mosogatdszeres
nem sdrolé mosogatészivacsot. Ezutdn &blitse le tiszta vizzel, hogy
eltdvolitsa az esetleges tisztitdszer-maradvanyokat.

5) Az 8sszeszerelés el8tt alaposan t6réljén szdrazra minden részt.

TUDNIVALO

> %"T@ A serpenyS @ és a sitékosdar @ a sz(rébetéttel @ egyitt
2”7 mosogatégépben is tisztithatd.

> Szdrazra torlés utdn még nedvesség lehet az Gregekben. Hagyia,
hogy a tartozékok teliesen megszdaradjanak a levegén.
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6) Helyezze vissza a szrébetétet € a sitékosarba @. Kézben gyelien
arra, hogy ne akadjon meg. Nyomja be hatdrozottan a hdrom rete-
szel8kapocsba, amig hallhatéan bekattan.

10.2 Készulékhaz tisztitasa

1) Tisztitsa meg a késziléket egy nedves torl8kendével. Szikség esetén
tegyen enyhe hatdst mosogatédszert a térl8kenddre. Ezt kévetéen
alaposan térélie Gt csak vizzel benedvesitett torlskendével. Ugyelien
arra, hogy ne keriljén folyadék a készilék szell8z8nyildsaiba (!

2) Ezt kdvetéen térélie szdrazra egy konyharuhéval.
10.3 A belsé rész tisztitasa

1) Tisztitsa meg a belsd részt egy kevés vizzel és néhany csepp enyhe
hatdsy tisztitészerrel megnedvesitett puha szivaccsal.

2) Torélie le tébbszér nedves, mikroszdlas térlékenddvel. IdSnként
mossa ki vizben és csavaria ki.

3) Alaposan térélie szdrazra a belsd részt egy konyharuhdval.

Egyéb karbantartasi munkdkat csak egy hivatalos szakvdllalat vagy az
gyfélszolgdlat végezhet.

11. Tarolas

1) A késziléket két kézzel oldalrdl a késziilék ald nydlva emelje fel vagy
vigye. Ehhez soha ne haszndlja a siitékosar @ fogantyijat @!

2) Tekerje &ssze a hdlézati kdbelt @ és régzitse a csomagban 1évé
kabelkstézével.

3) Térolja a késziléket behelyezett serpenydvel @ és sitékosarral @.
Igy a készilék belseje és a tartozékok tisztdk és pormentesek marad-
nak.

4) Térolia a késziléket szdraz és pormentes helyen.
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12. Hibaelharitas

Nem lehet elinditani
a késziléket.

A késziilék nem

makadik.

Az étel a bedllitott
id8 alatt nem silt
meg vagy nem
egyenletesen siilt
meg.

Siités kézben erds

fist vagy szag kelet-
kezik.

A serpenyé @ és a siit-
kosdr @ nem kattant be
rendesen.

A készilék nincs a hdlézati
csatlakozéaljzatra csatla-
koztatva.

A késziilék ki van kapcsol-
va.

A készilék meghibdsodott.

Tol nagy mennyiségl
élelmiszer van a siitékosdr-

ban @.

T6l nagy darabok.

A h8mérséklet tol alacsony
vagy a sitési id8 tol révid.

Az étel hozzdér a fiitéelem-
hez és azon ég.

Ugyelien arra, hogy
a serpenyS @ és a
sitékosdr @ megfele-
|8en illeszkedjen

a készilékhazban.

Csatlakoztassa a ké-
sziiléket egy halézati
csatlakozéaljzatra.

Kapcsolja be a készi-
léket a be/ki gombbal
®.

Forduljon az iigyfél-
szolgdlathoz.

Ne lépje il a sit8ko-
sarban @ lévé MAX
jelslést.

Végja az élelmiszert
kisebb darabokra.
Forditsa meg az

ételt vagy rdzza
Sssze t6bbszdr siités
kézben.

Névelie a hdmérsékle-
tet vagy a sitési idét.
Ne lépje tdl a sitéko-
sarban @ lévé MAX

jelolést.

Ha a hibat nem lehet elhdritani vagy ha ezektd| eltéré zavarokat észlel, akkor

forduljon szerviziinkhz.
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13. A készulék artalmatianitasa

Az &thizott kerekes szeméttdrolé itt [athaté szimbéluma azt jelzi, hogy
ez a készilék a 2012/19/EU irdnyelv hatdlya ald tartozik. Ez az
irényelv azt mondja ki, hogy a késziléket életciklusa végén nem szabad a
szokdsos haztartési hulladékkal artalmatlanitani, hanem kiilén létrehozott
gy(itéhelyen, Gjrahasznosité kdzpontokban vagy hulladékkezeld
uzemben kell leadni.

Ez az artalmatlanitas az On szémara dijtalan. Kimélje a
kornyezetet és artalmatlanitson szakszerien.

@
O A Az elhasznélédott termék drtalmatlanitdsanak lehetéségeird| tajékozéd-
jon telepilése vagy varosa énkorményzatdndl.

@ A termék Ujrahasznosithaté, kiterjesztett gydrtéi felelésség korébe
s

tartozik és kijlon kell gyditeni.

14. MuUszaki adatok

Halézati fesziltség 230V ~ (véltédram), 50-60 Hz
Névleges teljesitmény 1400 W
Védelmi osztaly | (@ védsfoldelés)

Sitékosar @ hasznos térfogata 2,2 | a MAX jelslésig
Q'P A késziilék élelmiszerekkel érintke-

78 részei élelmiszer-biztosak.
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15. A Kompernass Handels GmbH garancigja

Tisztelt Vasarlénk!

A késziilékre a vdsdrlds napjatdl szamitott 3 év garancidt véllalunk. A
termék meghibdsoddsa esetén. Ont jogszabdlyban foglalt jogok illetik
meg az eladéval szemben. Az aldbbi garanciank nem korlétozza vagy
szinteti meg a jogszabdlyban biztositott jogokat.

Garancidlis feltételek

A garancidlis id8szak a vasarlds napjan kezd8dik. Gondosan &rizze
meg a nyugtat. Ez a vasarlds igazoldsdhoz szikséges.

Ha a termékvésarlds napjatdl szamitott hdrom éven beliill anyag- vagy
gyartési hibat észlel, akkor a terméket sajdt beldtdsunk szerint ingyen
megjavitjuk, kicseréljik vagy visszafizetjik az 4rdt. A garancia feltétele
a hibds készilék és a vasarlast igazold bizonylat (pénztéri blokk) hdrom
éves garanciaidén belili bemutatdsa, valamint a hiba lényegének és
megjelenése idejének révidleirasa.

Ha garancidnk fedezetet nyiijt a hibara, akkor javitott vagy egy Gj terméket kap
vissza. A termék javitdsa vagy cseréje esetén a garancia nem kezd8dik el&lrdl.

Garancidlis id6 és a jogszabalyban foglalt szavatossagi
igények

354

A garancia ideje nem hosszabbodik meg a j6téllassal. Ez a cserélt és
javitott alkatrészekre is vonatkozik. Az esetlegesen mér a vésérlaskor is
fenndllé sériiléseket és hidnyossagokat a kicsomagolds utdn azonnal
ielezni kell. A garanciai lejarta utdn esedékes javitdsok dijkdtelesek.

A garancia kére

A késziiléket szigord mindségi el&irdsok szerint gydrtottuk és kiszallités
elétt lelkiismeretesen ellen8riztik.

A garancia anyag- vagy gydrtési hibdkra vonatkozik. A garancia nem ter-
ied ki a termék normdlis elhasznéléddasnak kitett és ezért kopé alkatrészek-
nek tekintheté alkatrészeire vagy a térékeny alkatrészek - mint példdul
kapcsoldk, akkumulétorok vagy iivegbd| készilt alkatrészek - sériiléseire.

A garancia megszinik akkor, ha a termék megsériil, nem megfelel8en
haszndljak vagy nem tartjak karban. A termék megfelel8 hasznélata
érdekében a haszndlati Gtmutatéban foglalt &sszes utasitdst pontosan be
kell tartani. Feltétleni| keriIni kell minden olyan felhasznélési és kezelési
médot, amit a haszndlati Gtmutatéd nem javasol, vagy amelynek elkerilé-
sére kifejezetten figyelmeztet.
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A termék csak magdnhaszndlatra és nem ipari haszndlatra készilt. A
garancia érvényét veszti visszaélésszerl vagy szakszerGtlen kezelés, ers-
szak alkalmazdsa vagy olyan beavatkozdsok esetén, amelyeket dltalunk
nem engedélyezett szervizben végeztek el.

A garancia érvényesitése
Ugyének gyors feldolgozdsa érdekében kévesse a kévetkezé utasitdsokat:

B Kérjik, hogy minden kapcsolatfelvételnél tartsa készenlétben a vésar-
last igazold pénztdri blokkot és a cikkszdmot (IAN) 377118_2110.

B A cikkszdm a termék adattdbléjan, a termékre gravirozva, a haszné-
lati dtmutatd cimlapjdn (balra lent) vagy a termék hétoldaldn vagy
aljén 1év8 cimkén talélhaté.

B Miksdési hiba vagy més hiba észlelése esetén vegye fel a kapcsola-

tot az aldbbi szervizrészleggel telefonon vagy e-mailben.

B Kildje el dijmentesen a megadott szerviz cimére a hibdsnak talalt
terméket és a vasdrldst igazolé bizonylatot (pénztdri blokk), illetve
réviden irja le azt is, hogy hol és mikor jelentkezett a hiba.

EFIE Mas haszndlati Gtmutatékhoz, termékbemutatéd videdkhoz és a
# | ftelepitési szoftverekhez hasonléan ezt is letdltheti a
] www.lidl-service.com oldalrdl.

Ezzel a QR-kéddal kézvetleniil a Lidl igyfélszolgdlati oldalra
kerilnek (www.lidl-service.com) és a cikkszam megaddsaval
(IAN) 377118_2110 megnyithatia a hasznélati Gtmutatét.

15.1 Szerviz

(HU Szerviz Magyarorszdg
Tel.: 06800 21225
E-Mail: kompernass@lidl.hu

[ IAN 377118_2110 |
15.2 Gyartja

Ugyelien arra, hogy az aldbbi cim nem a szerviz cime.

Elgszér fordulion a megijeldlt szervizhcez.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21 » 44867 BOCHUM
NEMETORSZAG

www.kompernass.com
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16. (HD JOTALLASI TAJEKOZTATO

A termék megnevezése: Gydrtdsi szam:
Digitdlis, forrélevegds fritéz IAN 377118_2201

A termék tipusa:
SHFD 1400 B2

A gyarté cégneve, cime és e-mail A szerviz neve, cime és telefonszama:
cime: Szerviz Magyarorszdg / Hornos Ltd.
KOMPERNASS HANDELS GMBH Zrinyi Utca 39, 2600 Vac,
BURGSTRASSE 21 Tel.: 06800 21225

44867 BOCHUM/ NEMETORSZAG

info@kompernass.de

Az importdlé/ forgalmazé neve és cime:
Lidl Magyarorszég Kereskedelmi Bt., H-1037 Budapest, Rad| drok 6.

1. Ajétdllési id8 a Magyarorszdg teriletén, Lidl Magyarorszdg Kereskedelmi Bt.
Uzletében t3rtént vasdrlds napjétdl szamitott 3 év, amely jogveszts. A j6télldsi
id8 a fogyaszté részére torténd dtaddssal, vagy ha az izembe helyezést a

forgalmazé, vagy annak megbizottja végzi, az izembe helyezés napjaval
kezd&dik.

2. Ajotdllasi igény a jotalldsi jeggyel és/vagy a vasarldst igazold blokkal érvényesit-
hetd.

A j6tallasi jegy szabdlytalan kidllitdsa, vagy dtaddsdnak elmaraddsa nem érinti a
jotallasi kotelezettség-véllalds érvényességét. Kériik, hogy a vasarlds tényének és
id8pontjanak bizonyitésdra 8rizze meg a pénztari fizetésnél kapott jstallasi jegyet
és a vasarldst igazolé blokkot.

3. A vdsarléstdl szamitott hdrom munkanapon belil érvényesitett csereigény esetén
a forgalmazé kételes a terméket kicserélni, feltéve ha a hiba a rendeltetésszer(
hasznélatot akaddlyozza. A j6télldsi jogokat a termék tulajdonosaként a fogyasz-
16 érvényesitheti az druhdzakban, valamint a jétallési tdjékoztatéban feltintetett
szervizekben. (A magyar Polgdri Térvénykényv alapjan fogyaszténak mindsil a
szakmdja, 6ndllé foglalkozdsa vagy izleti tevékenysége korén kivil eljaré termé-
szetes személy.)

A jotéllas ideje alatt a fogyaszté hibds teljesités esetén kérheti a termék kijavita-
sét, kicserélését, vagy ha a termék nem javithaté vagy cserélhets, vagy az a for-
galmazénak arénytalan tébbletksltséggel jarna, illetve a fogyaszté kijavitashoz,
kicseréléshez f(iz8d6 érdeke alapos ok miatt megszint, drleszdllitast kérhet, vagy
eléllhat a szerz8déstd| és visszakérheti a vételdrat. A kijavitds sordn a termékbe
csak Uj alkatrész kerijlhet beépitésre.
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4. Afogyaszté a hiba felfedezésé utdn a lehetd legrévidebb idén belil kételes a
hibat bejelenteni és a terméket a j6tdllési jogok érvényesitése céligbol dtadni. A
hiba felfedezésétd| szamitott két hénapon beliil bejelentett j6tdllési igényt id8ben
kézolnek kell tekinteni. A kézlés elmaraddsabél eredd karért a fogyaszté felelds.
A jotallasi igény érvényesithetéségének hatdrideje a termék, vagy fédarabjanak
kicserélése esetén a csere napjan Gjraindul.

5. A régzitett bekétésd, illetve a 10 kg-ndl stlyosabb, vagy témegkszlekedési esz-
kézdn nem szdllithaté terméket az izemeltetés helyén kell megjavitani. Abban az
esetben, ha a javitds a helyszinen nem végezhetd el, a termék ki- és visszaszere-
lésérdl, valamint szdllitdsardl a forgalmazénak kell gondoskodnia.

6. A j6tdllas nem &ll fenn, ha a hiba a nem rendeltetésszerd haszndlatbél, atalaki-
tasbdl, helytelen tdrolasbél, vagy a haszndlati utasitastél eltérs kezelésbdl, vagy
barmely a vésdarlast kévetd behatdsbél fakad, vagy elemi kdr okozta, és azt a
forgalmazé, vagy a szerviz bizonyitja. A j6téllas nem vonatkozik a mozgé kopd
alkatrészek (vilagitétestek, gumiabroncsok stb.) rendeltetésszer( elhasznéléddsa-
ra. A szerviz és a forgalmazé a kijavitds sordn nem felel a terméken a fogyaszté
vagy harmadik személyek dltal tarolt adatokért vagy bedllitdsokért.

7. F ogyasztéi jogvita esetén a fogyaszté a megyei (févdrosi) kereskedelmi és ipar-
kamardk mellett miksdd békéltetd testiilet eljdrdsat is kezdeményezheti.

A j6téllés a fogyasztd térvénybdl eredd szavatossagi jogait és azok érvényesithetd-

ségét nem érinti.

Kijavitast ellenérz8 szelvény:

A j6tallasi igény bejelentésének idépontja: | A hiba oka:

Javitdsra atvétel id8pontja: A hiba javitésdnak médja:

A fogyaszté részére torténd visszaadds
id8pontia:

A szerviz bélyegzdije, kelt és aldirasa:

Kicserélést ellendrzd szelvény:

A j6tallasi igény bejelentésének idépontja:

Kicserélés idépontja:

A cserélé bolt bélyegzéie, kelt és aldirds:

HU 357



SILVERCREST'

17. Receptek

Hasabburgonya
Hozzdavaldk 2 személyre
§ * 400 g hasdbburgonya (fagyasztott)
e s6
Elkészités
1) Helyezze a fagyasztott hasdbburgonydt a forrélevegés siitébe.
2) Vélassza ki a ,hasébburgonya” programot.

3) A sitésiidé felénél vegye ki a siitékosarat és rdzza Sssze vagy
rendezze &t a siilt krumplikat a sitékosdrban, hogy az alsék felilre
keriilienek. Adott esetben tovabbi 5 perc elteltével ismételie meg.

4) A program végén tegye a hasdbburgonydt egy edénybe és izlés sze-
rint izesitse séval és fiszerekkel. Tdlalja vélasztdsa szerinti szésszal.

Edesburgonya
Hozzdvaldk 2 személyre
§ * 500 g édesburgonya
o 1 ek szezdm
* 1 csipet tengeri s6
* 5mlolqj
Elkészités
1) Hdmozza meg az édesburgonydt és darabolja 1 cm vastag hasdbokra.

2) Piritsa a szezdmmagot zsiradék nélkil kb. 10 percig egy serpeny8ben,
amig kezdi érezni az illatét. [d8nként keverje meg a szezédmmagot.

3) Hagyija kissé kihdIni a piritott szezdmmagot és trie 8ssze a séval
egyitt egy mozsdrban.

4) Keverje éssze a nyers édesburgonya-hasébokat az olajjal és tegye
ele a forrélevegds sitébe. Siisse meg a ,hasdbburgonya” program-
bele a forréleveg tébe. S g a ,hasdbburgonya” prog
mal. A siitési idS felénél rdzza dssze.

5) Keverje &ssze az édesburgonydt a szezdm-sé keverékkel és tdlalja azonnal.

TUDNIVALO

> Ahhoz, hogy ropogésabb legyen az eredmény, siités elétt dztas-
sa az édesburgonya-hasdébokat vizben 60 percig. Ezt kdvetéen
alaposan térélje szarazra és szérja meg egyenletesen étkezési
keményitével.
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Csirkeszarny

Hozzdvaldk 2 személyre

e 6 csirkeszdrny

¢ 10 ml borecet

* 1 pdr csepp Tabasco

¢ édesnemes paprika

* kevés barna nddcukor vagy méz

o 2tk fiszerndvény

e séésbors

¢ 5 mlolqj

Elkészités

1) Keverje 8ssze az ecetet, olajat, tabascét, cukrot vagy mézet és a
fGszerndvényeket egy tdlban.

2) Tegye a csirkeszarnyakat a talba és keverje 4t egyenletesen a pdaclé-
vel. A legjobb, ha a hit8szekrényben hagyja egy éjszakdra.

3) Helyezze a pdcolt csirkeszdrnyakat a forrélevegés sitébe és valasz-
sza ki a ,csirke” programot. Kb. 15 perc milva forditsa meg egy
megfelel§ ev8eszkdzzel. Sisse tovabbi 10-15 percig.

4) Id8nként ellen8rizze a sijtési folyamatot és adott esetben dllitsa le,
ha a csirkeszarnyak az elére bedllitott id8 elstt megsiiltek.

Girosz

&

Hozzdvaldk 2 személyre

* 500 g csikokra vagott sertéshis

e 2 ek girosz fiszer

* 10 ml olqj

* 56

Elkészités

1) Keverje 6ssze az olajat és a girosz fiszert, majd keverje el a csikokra
vagott hissal. Lehet8ség szerint hagyja néhdny érdn &t a hitészek-
rényben, hogy 6sszedlljon.

2) Tegye a hist a forrélevegds siitébe és siisse 200 °C-on kb. 15 per-
cig. Ehhez vélassza a ,steak” programot és dllitsa be a sitési idét.

|d8nként keverje meg egy megfelel§ ev8eszkdzzel, hogy a his
egyenletesen siljén at.
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Pacolt szezammagos lazac

&

Hozzdavaldk 4 személyre
¢ 400 g lazac

¢ 1 ek. szezémmag

e 25 ml szdjaszész

e 25 ml citromlé

* 1ek méz

o 1 tk. érdlt paprika

e séésbors
Elkészités

1) Készitsen paclét a széjaszész, szezdm, citromlé, méz, 8rélt paprika,
56 és bors 6sszekeverésével.

2) Darabolja kockdkra a lazacot és keverje 6ssze a paclével.

3) Sisse a pdcolt lazackockédkat 180 °C-on kb. 10 percig. Ehhez
vélassza a ,hal” programot és dllitsa be a megfeleld siitési idét.

4) A sitési id6 fele utdn ellendrizze a sitést és szikség esetén kissé
keverje &t a sitni kivant élelmiszert.

5) Télalja azonnal. Vegyes saléta illik hozza.

Sult virsli

360

Hozzavaldk 4 személyre

¢ 1 csomag leveles tészta

e 8uvirsli

e curry-ketchup

*  mustdr

Elkészités

1) Tegye a virsliket forré vizbe kb. 5 percre.

2) Kézben végja a leveles tésztdt kb. 1 cm vastag csikokra.
3) Vegye ki a virslit a vizbdl és térélie szdrazra.

4) Csavarja a virslire a tésztacsikokat Ggy, hogy a virsli két végét
szabadon hagyja.

5) Tegyen 4 virslit a forrélevegds siit8be és sisse kb. 10-13 percig,
amig a leveles tészta aranysdrgéra sil.

6) Télalja curry-ketchuppal és mustdrral.
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Ravioli

&
\1

Hozzdvaldk 16 darabhoz

e 200 g leveles tészta (fagyasztott vagy a hit8szekrénybdl)

o 2ek te

o izlés szerinti t3ltelék

Elkészités

1) Vdgja a leveles tésztat 16 négyzetre (5 x 5 cm).

2) Minden négyzet kdzepére tegyen egy pipozott tedskandl tslteléket.

3) Mindegyik négyzetbd| hajtogasson hdromszég alakd raviolit.
A széleit kenje meg kevés vizzel és nyomkodja 8ssze egy villaval.

4) Tegyen 8 raviolit a sit8kosdrba és kenje meg tejjel.

5) Sisse aranybarndra a ,Muffin” programmal 160 °C-on
kb. 15-20 perc alatt.

Javaslatok a téltelékhez

Sonkds-sajtos:

*  Keverjen 8ssze 50 g krémsajtot és 50 g vékony csikokra vagott fétt
sonkdt és kevés borsot.

Torés-spendtos:

*  Keverjen 8ssze 50 g tirét 50 g 6l lecsepegtetett spenédttal, kevés
szerecsendidval, séval és reszelt parmezan saijttal.

Almés-fahéjas:

¢ Végjon apré darabokra egy almat és keverje éssze 1 ek. cukorral,
1 tk. fahéjjal és néhany mazsolaval.

Lazacoskrémsaijtos:

*  Keverjen 8ssze 50 g krémsajtot és 50 g apré kockdkra vagy csikokra
vagott lazacot (friss vagy fistslt), valamint kevés kaprot.
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Garnélanyars

<

Hozzavalék 4 nydrshoz

4 fanydrs

16-20 friss vagy kiolvasztott garnélardk
2 gerezd fokhagyma

2 ek. olivaolaj

s, bors

Elkészités

1)

Hdmozza meg és végja apréra a fokhagymat. Alaposan keverje
dssze egy tdlban olivaolaijal.

2) Adott esetben tavolitsa el a pancélt, vdgja ki a tdpcsatornét és mossa
meg, majd térélie szdrazra a garnélardkokat konyhai papirtériével.

3) Tegye a garnélardkokat a fokhagymds-olajos pécba, keverje 6ssze
és hagyja dlIni legaldbb 1 6rdn &t a hitében.

4) Hozzon fel 4-5 garnélardkot egy nydrsra. Tegye a nydrsakat a sité-
kosdrba és sisse a ,garnélardk” programmal 10-13 percig.

5) A siitési id6 felénél forditsa meg.

Silt zéldség

“

362

Hozzdavaldk 4 személyre

1 darab cukkini

1 darab piros paprika

1 darab sdrga paprika

1 darab piros hagyma
250 g friss csiperke gomba
1 tk. olivaolaj

provence-i fiszer

56 és bors

Elkészités

1) Tisztitsa meg és szeletelje fel a gombat. Mossa meg a maradék zsld-

séget, tavolitsa el a szdrat és a magokat, majd darabolja apré kockdk-
ra. Hémozza meg a hagymét és vagija fel karikékra vagy szeletekre.

2) Keverje 6ssze a fiszereket az olivaolajjal egy télban. Adja hozzd a

zdldségeket és még egyszer alaposan keverje &ssze.

3) Mindent tegyen a siit8kosdrba és siisse kb. 180 °C-on kb. 15 per-

cig. A sitési id8 felénél rdzza &ssze vagy forgassa 4t.
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Afonyas-banéanos muffin

Hozzdvaldk 5 muffinhoz
* 100 g bizaliszt

o 1 tk. sit8por

e 1 érett bandn

* 1 nagy tojds

e 20 gvaj

e 1/2 tk. vaniliakivonat

e 50gméz

o 1/2tk. fahéj

¢ 100 g d4fonya

Elkészités

1) Keverje el a lisztet a siitéporral egy nagy talban.

2) Pépesitse a bandnt egy villaval, és a tojdssal, a vajjal, a vaniliakivo-
nattal, a mézzel és a fahéjjal egyitt adja a siitéporos liszthez, majd
dolgozza ¢l &ssze.

3) Ovatosan forgassa bele az dfonydt a tésztdba.

4) Ossza szét a tésztdt muffinformakba és tegye ezeket a forrélevegds
sUt8be.

5) Sisse a muffinokat kb. 180 °C-on kb. 20 percig. Annak ellen8rzésé-
re, hogy megsiiltek-e a muffinok, szirjon egy fapdlcdt a kézepikbe.
Ha a kihdzdskor nem ragad tészta a fapdlcdra, akkor a muffinok
készek.
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1. Uvod

Iskrene Cestitke ob nakupu nove naprave.

Odloéili ste se za kakovosten izdelek. Navodila za uporabo so sestavni
del izdelka. Vsebujejo pomembna navodila za varnost, uporabo in
odstranjevanje med odpadke.

Preden zaénete izdelek uporabljati, se seznanite z vsemi
navodili za uporabo in varnost. Izdelek uporabljaite le tako,
kot je opisano, in samo za navedena podro&ja uporabe. Ob
predaiji izdelka tretji osebi zraven priloZite vso dokumentacijo.

1.1 Predvidena uporaba

Ta naprava je namenjena izkljuéno za pripravo Zivil z vro&im zrakom.
Naprava je zasnovana izkljuéno za uporabo v zasebnih gospodinjstvih.
Napravo uporabljajte samo v suhih prostorih in je nikoli ne uporabljajte
na prostem. Kakréna koli druga ali drugaéna uporaba od navedene velja
za nepredvideno. Naprava ni predvidena za uporabo na poslovnih ali
industrijskih obmogjih.

Kakrsni koli zahtevki zaradi $kode, nastale zaradi nepredvidene uporabe,
nestrokovnih popravil, nedovoljeno izvedenih sprememb ali uporabe
nedovoljenih nadomestnih delov, so izklju&eni. Tveganie nosi izkljuéno
uporabnik.

1.2 Varnostna opozorila in simboli v teh navodilih

V teh navodilih za uporabo se (lahko) uporabljajo naslednje vrste varost-
nih opozoril:

NEVARNOST

Varnostno opozorilo te stopnje nevarnosti oznaduje
grozedo nevarno situacijo.

Ce nevarne situacije ne prepreéite, lahko pride do smrti ali hudih
telesnih poskodb.

> Upostevaijte navodila v tem varnostnem opozorilu, da prepredite
nevarnost smrti ali hudih telesnih poskodb.
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/\ OPOZORILO

Varnostno opozorilo te stopnje nevarnosti oznacuje
mozno nevarno situacijo.

Ce nevarne situacije ne prepreite, lahko pride do hudih telesnih
poskodb ali do smrti.

> Upostevajte navodila v tem varnostnem opozorilu, da preprecite
nevarnost hudih telesnih poskodb ali smrti.

/\ PREVIDNO

Varnostno opozorilo te stopnje nevarnosti oznaéuje
mozno nevarno situacijo.

Ce nevarne situacije ne preprecite, lahko pride do telesnih poskodb.

> Uposdtevajte navodila v tem varnostnem opozorilu, da prepredite
telesne poskodbe oseb.

POZOR

Varnostno opozorilo te stopnje nevarnosti oznaduje
mozno materialno skodo.

Ce situacije ne prepregite, lahko pride do materialne 3kode.

> Uposdtevajte navodila v tem varnostnem opozorilu, da prepredite
materialno $kodo.

OPOMBA

> Opomba oznaéuje dodatne informaciie, ki vam olajiajo delo
Z napravo.
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2. Varnostna navodila

NEVARNOST ELEKTRICNEGA UDARA

» Pred zacetkom uporabe naprave preverite, ali se napetost
elektricnega omrezZja ujema z napetostjo elektriénega
omrezja, ki je navedena na tipski tablici.

» Napravo prikljucite samo na ozemljeno elektriéno vtiénico.

~ Elektriéni kabel napeljite tako, da ni stisnjen in se ne more
poskodovati na kak drug nadin.
» Napravo uporabljajte samo v suhih prostorih in ne na prostem.
&) Naprave, elektri¢nega kabla ali elektri¢nega vti¢a nikoli ne
potopite v vodo ali druge tekoéine! Sicer obstaja smrtna
nevarnost zaradi elektriénega udaral

» Po uporabi, pred &i§éenjem ali premikanjem naprave vedno
potegnite elektriéni vti€ iz vticnice. Vedno potegnite za
elekiriéni vti¢, nikoli za elektriéni kabel.

~ Ce pade naprava na tla ali je poskodovana, je ne smete ve&
uporabljati. Napravo naj preverijo usposobljeni strokovnjaki
in jo po potrebi popravijo.

~ Ce je elekiriéni prikljuéni kabel pri tej napravi poskodovan,
ga mora zamenjati proizvajalec, njegova servisna sluzba ali
podobno usposobliena oseba, da ne pride do nevarnosti.

» Naprave se nikoli ne dotikajte z mokrimi rokami.

/A OPOZORILO! NEVARNOST TELESNIH POSKODB!

» Naprave nikoli ne uporabljajte drugace, kot je opisano v teh
navodilih. Pri napaéni uporabi naprave obstaja nevarnost
telesnih poskodb.

» Poskrbite za stabilno postavitev naprave.

~ Elektriéni kabel poloZite tako, da nihée ne more stopiti nanj
ali se spotakniti éezenj.
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/A OPOZORILO! NEVARNOST TELESNIH POSKODB!

~ Napravo priklopite v dobro dostopno elektri¢no vtiénico.
Poskrbite, da bo elektriéni vti¢ v primeru nevarnosti hitro
dosegljiv.

~ Ofroci od 8. leta starosti naprej in osebe z zmanjSanimi fizi¢-
nimi, zaznavnimi ali duSevnimi sposobnostmi ali s pomaniklji-
vimi izku$njami in/ali znanjem smejo to napravo uporabljati
le, &e jih pri tem nekdo nadzoruje ali jih je pouéil o varni
uporabi naprave in so razumeli nevarnosti, ki izhajajo iz
uporabe naprave.

~ Oftroci ne smejo naprave Cistiti ali je vzdrZevati kot uporabniki,
razen &e so starejsi od 8 let in dela izvajajo pod nadzorom.

~ Otrokom, ki so mlajsi od 8 let, pribliZevanje napravi in
prikljuéni napeljavi ni dovoljeno.

» Otroci se z napravo ne smejo igrati.

~ Med postopkom priprave jedi se sproséa vroéa para. Bodite
varno oddaljeni od pare.

~ Deli naprave se med uporabo moéno segrejejo. Da se izog-
nete opeklinam, se teh delov ne dotikajte. Med delovanjem
naprave se ne dotikajte njenih notranijih povrsin. Prijemaite
samo rocaj in upravljalne elemente.

~ Naprave med delovanjem ne premikaite, obstaja nevarnost
opeklin!

~ Pred &i$enjem ali zamenjavo pribora poéakaite, da se
naprava ohladi.

/A OPOZORILO! NEVARNOST POZARA!

~ Naprava deluje samo na vro¢ zrak. Nikoli ne dolivaite olja
ali druge tekoéine neposredno v posodo. Obstaja nevarnost
pozaral
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/A OPOZORILO! NEVARNOST POZARA!

~ Naprave ne uporabljajte z zunanjo stikalno uro ali loéenim
daljinskim sistemom.

~ Naprave ne uporabljajte v bliZini vrocih povrsin ali gorljivih
materialov.

~ Naprave med delovanjem nikoli ne pustite brez nadzora.

~ Naprave nikoli ne postavljajte v bliZino ali pod gorljive
predmete, Se posebej ne pod zavese ali vise¢e omarice.

~ V prezradevalne reze na hrbtni strani naprave ne vtikajte
ni¢esar in jih ne prekrivaijte.

& POZOR! Vroéa povrsinal

~ Napravo zaiitite pred vodnimi kapljicami ali brizganjem.
Pazite, da v prezradevalne reze na hrbini strani naprave ne
vdre nobena tekodina.

~ Oblogo proti sprijemaniju zaicitite tako, da ne uporabljate
kovinskih orodij, kot so noZi, vilice itd. Ce je obloga proti
spriiemanju poskodovana, naprave ne uporabljajte vec.

~ Naprave ne uporabljajte brez vstavljene ko3are za cvrtje!

~ Napravo premikaite tako, da seZete pod njo in jo primete ob
straneh. V ta namen ne uporabljajte roéaja kosare za cvrtje.

~ Uporabljajte samo pribor, ki ga priporo¢a proizvajalec.
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3. Vsebina kompleta in pregled po prevozu

Naprava ob nakupu standardno vsebuje naslednje sestavne dele:

® cvrinik na vro¢ zrak

® posoda

® kosara za cvrlje s siftom
°

navodila za uporabo

3.1 Jemanje iz embalaze

NEVARNOST

Embalazni materiali v otroskih rokah predstavljajo vir
nevarnosti: nevarnost zadusitve!

> Otrok nikoli ne pu3&aijte brez nadzora z embalaZo. Otroci naj se
embalaZi in napravi ne priblizujejo.
1) Iz 3katle vzemite vse dele naprave in navodila za uporabo.

2) Z naprave odstranite vse embalaZne materiale in morebitne nalepke.

OPOMBA

> Preverite, ali komplet vsebuje vse sestavne dele in ali ti nimajo
vidnih poskodb.

> V primeru nepopolne dobave ali poskodb zaradi pomanikljive em-
balaze ali prevoza se obrnite na telefonsko servisno sluzbo (glejte
poglavie Pooblaséeni serviser).

3.2 Odlaganje embalaze med odpadke

€0

A

372

EmbalaZa napravo varuje pred pogkodbami med prevozom. Embalazni
materiali so izbrani glede na svojo ekolosko primernost in tehnicne vidike
odstranjevanja, zato jih je mogode reciklirati.

Vrnitev embalaZe v cikel materialov prihrani surovine in zmanjsa koli¢ino
odpadkov. Nepotrebne embalazne materiale zavrzite med odpadke v
skladu z veljavnimi lokalnimi predpisi.

Embalazo odlozZite med odpadke na okoljsko primeren naéin.
Upostevaijte oznake na razli¢nih embalaznih materialih in jih po potrebi
locite. EmbalaZni materiali so oznaceni s kraticami (a) in $tevilkami (b)
z naslednjim pomenom: 1-7: umetne snovi, 20-22: papir in karton,
80-98: sestavlieni materiali.
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4. Predstavitev naprave

Slika A (glejte zloZeno stran)

60000 O0CO0Q

upravljalno polje s prikazovalnikom
koSara za cvrije

sito (odstranljivo)

zapora

tipka za sprostitev

rocaj

posoda

ohi3je

elekiri¢ni kabel s kabelsko vezico

prezradevalne reze

Slika B:

Na zgornjem delu upravljalnega polia @ so razvri&eni simboli za razliéne
programe in funkcije. Ti zasvetijo pri izbiri programa in sluZijo samo prikazu.

Simboli na spodnjem delu upravljalnega polija @ so tako prikazi kot tudi
gumbi in sluZijo za nastavitev. Za laZjo berljivost se v teh navodilih imenujejo
tipke. Ce se jih dotaknete, se oglasi kratek signal.

SECNS AN ESECNC NN NN NN SN )

simbol ventilatorja @&

prikaz programa »Mafini«

prikaz programa »Pid¢anec«

prikaz programa »Steak«

prikaz programa »Ribe«

prikazovalnik (prikaz temperature/Easa priprave)

tipka za izbiro programa @

tipka za vklop/izklop

tipka za zniZanje temperature/skrajsanje ¢asa priprave @
tipka za zagon/ustavitev

tipka za zvisanje temperature/podaljianje ¢asa priprave @
tipka za izbiro temperature/&asa priprave

prikaz programa »Krompiréek«

prikaz programa »Slanina«

prikaz programa »Kozice«

prikaz programa »Zelenjava«
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5. Pred prvo uporabo

374

Pred prvo uporabo cvrtnika na vrog zrak odistite vse dele, kot je opisano
v poglavju Cis¢enje in vzdrzevanje.

NEVARNOST POZARA
|z prezradevalnih rez @ na hrbtni strani naprave uhaja vro¢ zrak.
> Prezradevalnih rez nikoli ne prekrivaite.

> Naprave ne postavljajte neposredno pod visece omarice, stenske
vtiénice ali v bliZino zaves, papirja ali hitro vnetljivih materialov.

> Pazite na to, da okrog naprave pustite dovolj prostora, da lahko
zrak dobro krozi.

1) Napravo postavite na vodoravno, ravno, stabilno in proti vrogini
odporno povrsino.

OPOMBA

» Ce zelite cvrinik na vro¢ zrak postaviti pod kuhinjsko napo na
Stedilnik, pazite, da je Stedilnik izkljugen.

2) Elektri¢ni vti¢ vtaknite v vtiénico. Pazite na to, da je elekiri¢na vtiénica
vedno dosegljiva, kadar naprava deluje.

v Vsi simboli na upravljalnem polju @ na kratko zasvetijo, 2-krat se
oglasi kratek signal.

v Tipka za vklop/izklop @ ( trajno sveti. Naprava je zdaj pripravljena
za uporabo in je v nadinu pripravljenosti.

OPOMBA

> Pri prvi uporabi se lahko kot posledica ostankov pri proizvodnii
pojavita rahel vonj in dim. To je popolnoma normalno in ni nevarno.
Poskrbite za zadostno prezraéevanie, tako da na primer odprete

okno.
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6. Uspesno cvrije

B Za pripravo jedi v cvriniku na vro€ zrak praviloma ne potrebujete
olja. Vendar pa lahko nekaj dodanih kapljic olja ojaéi okus. Praviloma
je mogoce v cvrtniku na vro¢ zrak pripravljati vse jedi, ki uspejo v
peici s funkcijo kroZenja zraka.

B Za peko v cvrtniku na vro¢ zrak morajo biti vsa Zivila ¢im bolj suha.
Zivilo za cvrtie dobro osusite, preden ga daste v koaro za cvrtje @.

B Za pripravo krompirjevih jedi v cvrtniku na vrog zrak je najprimerneisi
krompir, ki pri kuhanju ostane évrst. Splaknite narezane kose krom-
pirja s &isto vodo, da preprecite zleplienje med pripravo jedi.

Kose krompirja skrbno osusite, preden jih daste v cvrnik.

B Z zamrznjenih Zivil temeljito odstranite morebitne ledene kristale ali
zamrznjeno vodo.

B Pazite na to, da se panada ne lodi od paniranih Zivil, temveé ostane
&im bolj trdno prilepliena na Zivilo za cvrtje.

B Upostevaijte navodila za pripravo na embalazi Zivil za cvrtie.
Temperaturo in &as priprave nastavite v skladu s priporocilom.

B Ce na embalazi Zivila ni priporoéil za pripravo s cvrtnikom na vroé
zrak, si pomagaite s podatki za pecico s funkcijo kroZenja zraka.

B Izogibaijte se cvrtju velikih koli¢in naenkrat. Za najboljse rezultate
zapedenosti priporo¢amo cvrtje najve¢ 400-500 g zamrznjenega
krompiréka naenkrat.

B Kosare za cvrije @ ne prenapolnite! Kosaro za cvrtje napolnite
najveé do oznake MAX. Pazite, da Zivilo za cvrtje ne more zaiti
na grelni element na zgornii strani notranjosti.

B Akrilamid je snov, ki morda povzroéa raka in ki v vegji meri nastaja
pri cvrtju Zivil z vsebnostjo $kroba. Zato $krobnata Zivila, na primer
krompiréek, po moznosti ocvrite le zlatorumeno, ne pa na primer
temno ali rjavo. Samo tako doseZete pripravo z majhno vsebnostjo
akrilamida.

B Za enakomerno zape&enost in hrustliavost, npr. pri krompireku ali
pis¢andjih medaljonkih, je treba Zivilo za cvrtje med postopkom
priprave 1-2-krat pretresti ali obrniti.

— V ta namen posodo @ s kosaro za cvrtie @ povlecite iz naprave
in Zivilo za cvrtje potresite ali pa ga obrnite s pomogjo ustreznega
jedilnega pribora. Potem posodo @ skupaj s koaro za cvrtie @
znova vstavite.
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— Program cvrtja se pri odstranitvi posode @ s kosaro za cvrtie @
samodejno prekine in potem samodejno nadaljuje, ko posodo @
s kosaro za cvrtie @ znova vstavite.

V cvrtniku na vro& zrak lahko pripravijate tudi pecivo, kot so mafini
ali manigi kolagi. Pri tem pa testa nikoli ni dovoljeno dati nepo-
sredno v posodo @ ali ko3aro za cvrtie @. V ta namen uporabite
majhne model&ke, na primer za mafine, in jih potem s testom polozZite
v ko3aro za cvrtie @.

7. Uporaba

NEVARNOST OPEKLIN

>

Deli naprave se med uporabo moéno segrejejo. Da se izognete
opeklinam, se teh delov ne dotikajte.

Kadar Zelite prijeti posodo @ ali kosaro za cvrtie @, uporabite
krpo za prijemanije loncev ali rokavice za pecico.

Iz prezragevalnih rez @ na hrbtni strani naprave uhaja vroé zrak.
Ne segajte na to obmogje.

Med delovanjem naprave te ne premikaite ali prestavljajte.

POZOR - MATERIALNA SKODA!

376 Sl

Nikoli ne uporabljajte posode @ brez kosare za cvrtie @.
Kosaro za cvrtie @ napolnite najve¢ do oznake MAX in pazite na
to, da se Zivilo za cvrtje ne dotika grelnega elementa v notranjosti
ohisja @.

Napravo postavite tako, kot je opisano v poglavju Pred prvo
uporabo.

Zivila pripravite po receptu in jih daite v kosaro za cvrtie @.

Ko3aro za cvrtie @ vstavite v posodo @. Pri tem pazite, da se
roéaj @ slidno zaskodi v posodi @.

Zaporo @ potisnite &ez tipko za sprostitev @.

Posodo @ s ko3aro za cvrtje @ vstavite v ohisje @.
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6) Pritisnite tipko za vklop/izklop @ @®, da vklopite upravljalno polie @.
v Oglasi se kratek signal.

v" Simboli upravljalnih elementov na spodnjem delu upravljalnega
polia @ zasvetijo. Na prikazovalniku (B se izmenjujeta vnaprej
nastavljena temperatura {80 °C in &as priprave {5 min.

Zdaj lahko izberete funkcijo hitrega zagona, zaZenete postopek priprave

z roé&no nastavljenim Easom priprave in temperaturo ali pa uporabite

enega od programov cvrfja. V ta namen preberite naslednja poglavia.

OPOMBA

> Postopek priprave jedi je mogo&e zagnati le, e se je posoda @
s ko3aro za cvrtie @ pravilno zaskoéila v svojem sprejemnem
nastavku.

7.1 Funkcija hitrega zagona

Ce ne potrebujete nobene druge nastavitve, lahko uporabite funkcijo
hitrega zagona in takoj zaZenete postopek priprave jedi. V ta namen
pritisnite tipko za zagon/ustavitev @ @, da takoj zaZenete cvrtje.
Naprava deluje z vnaprej nastavljeno temperaturo B0 °C in za vnaprej
nastavljeni ¢as priprave {5 min. Simbol ventilatoria @& @ med postopkom
priprave utripa.

Cas priprave in temperaturo lahko kadar koli spremenite, kot je opisano
v naslednjem poglavju.

7.2 Roéna nastavitev ¢asa priprave in temperature

Ko je naprava vklopliena, so aktivne tipke na spodnjem delu upravljal-
nega polia @ in svetijo. Temperaturo in &as priprave lahko kadar koli
prilagodite svojim potrebam, tudi med potekom programa cvrtja.
Ravnaijte takole:

1) S tipko @ @ izberite, ali naj se na prikazovalniku P pojavi tempera-

tura ali &as priprave.

2) Pritisnite tipko @ @, da zmanisate prikazane vrednosti, oz. pritisnite
tipko @ @, da jih povecate:
— Temperaturo lahko zviate ali znizate med 80 °Cin 200 °C
v korakih po 5 °C.

— Cas priprave lahko podaliate ali skrajsate med 1 in 60 minutami
v korakih po 1 minuto.

— Pri vsakem pritisku na tipke se oglasi zvoéni signal.
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OPOMBA

> Tipko @ @ ali @ @ lahko drite pritisnjeno, da se vrednosti

hitreje menjavajo.

3) Zazenite postopek priprave jedi, e ga 3e niste, tako da na kratko
pritisnete tipko za zagon/ustavitev @) @.

v Na upravljalnem polju istoéasno utripata simbol ventilatorja @@ @
in simbol izbranega programa. Naprava se zaéne segrevati.

7.3 Uporaba programov

378

Naprava ima 8 vnaprej nastavljenih programov priprave jedi. Ko izberete
enega od programov, na zgornjem delu upravljalnega polia @ zasveti
ustrezni simbol programa. Na prikazovalniku (B se prikaZeta vnaprej
nastavljena temperatura in &as priprave. Te nastavitve lahko spreminjate
glede na recept ali lastne potrebe, kot je opisano v prej$njem poglaviju.

Program nastavite takole:

1) Pritisnite tipko za vklop/izklop @ @, &e je naprava v nadinu priprav-
lienosti.

v" Simboli upravljalnih elementov na spodnjem delu upravljalnega
polia @ zasvetijo.

2) Tipko za izbiro programa @ @ pritisnite tolikokrat, da simbol Zele-
nega programa zasveti na zgornjem delu upravljalnega polia @.

v" Na prikazovalniku (@ se izmenjaje prikaZeta vnaprej nastavliena
temperatura in ¢as priprave za ta program.

OPOMBA

> Temperatura in &as priprave se na prikazovalniku @ izmenjata
vsakih 5 sekund. Za hitrejsi preklop med temperaturo in ¢asom

priprave pritisnite tipko @ .

3) Temperaturo in &as priprave po potrebi s fipko @ @ ali @ @
prilagodite svojim potrebam.

4) Pritisnite tipko za zagon/ustavitev @ €.

v Na upravljalnem polju istoéasno utripata simbol ventilatorja @& @
in simbol izbranega programa. Naprava se zaéne segrevati.
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Na koncu programa se naprava samodejno izklopi: ve¢krat se oglasi
zvoéni signal, simbol ventilatorja @& @ ugasne, na prikazovalniku @ pa
nekaj sekund utripa »000«. Potem ugasnejo vsi prikazi, razen tipke za
vklop/izklop @ . Naprava je znova v nacinu pripravljenosti.

7.4 Prekinitev programa

Postopek cvrtja lahko kadar koli prekinete, npr. da preverite stopnjo
zapedenosti, potresete ocvrto Zivilo ali ga obmete.

1) Pritisnite tipko za zagon/ustavitev @) .

v Simbol ventilatorja @ @ ugasne, tipka za zagon/ustavitev @ @
utripa. Na prikazovalniku @ se izmenjaje prikaZeta temperatura in
preostali &as. Prikaz programa neprekinjeno sveti.

2) Posodo @ za rodaj @ izvlecite iz ohi3ja @.

3) Po potrebi obrnite ali potresite ocvrto Zivilo v ko3ari za cvrtie @.

POZOR - MATERIALNA SKODA!

> Posoda @ in kosara za cvrtie @ imata oblogo proti sprijemaniu.
Oblogo proti sprijemanju zas¢itite tako, da za obraéanje ali odstran-
jevanje ocvrtega Zivila ne uporabljate kovinskih orodij, kot so noZi,
vilice itd.
4) Potem posodo @ s ko3aro za cvrtie @ znova vstavite.
5) Znova pritisnite tipko za zagon/ustavitev @ €.
v Prikaz programa in simbol ventilatorja @& @ znova istocasno utripata.

v" Program se samodejno nadaljuje do konca &asa priprave jedi.

OPOMBA

> Posodo @ lahko povlecete iz naprave tudi, ne da bi pred tem
pritisnili tipko za zagon/ustavitev @ @. Program se samodejno
zaustavi in se znova nadaljuje, ko posodo @ znova vstavite.
V ta namen ni treba pritisniti nobene tipke.

7.5 Prekinitev programa

Za prekinitev programa, predéasno zakljuitev priprave jedi ali za povra-
tek na osnovne nastavitve drzite tipko za vklop/izklop @ (® pritisnjeno
pribl. 3 sekunde.

v' Oglasi se zvoeni signal. Vsi prikazi razen tipke za vklop/izklop @ ®
ugasnejo. Naprava je znova v nadinu pripravljenosti.
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7.6 Odstranjevanije ocvrtega zivila

380

NEVARNOST OPEKLIN!

> Kadar zelite prijeti posodo @ ali ko3aro za cvrtie @, uporabite
krpo za prijemanije loncev ali rokavice za pegico.

Ko je postopek cvrtja kon&an, se ve¢krat oglasi zvoéni signal, na prikazo-
valniku (B pa se pojavi »J00«. Naprava se potem samodejno preklopi
v nadin pripravljenosti.
1) Napravo izklopite, tako da elekiriéni vti¢ potegnete iz elektri¢ne
vticnice.
2) Imejte pripravlieno proti vrogini odporno podlago za posodo @
in ko3aro za cvrtie @ ter posodo, npr. kroznik ali skledo, za ocvrto
zivilo.

3) Posodo @ za rodaj @ izvlecite iz ohisja @.

POZOR - MATERIALNA SKODA!

> Kosare za cvrtie @ nikoli ne loite od posode @, medtem ko
jo drzite v roki, saj bi posoda padla dol. V ta namen postavite
posodo @ na proti vrodini odporno podlago.

4) Zaporo @ potisnite v smeri pusice, tako da tipka za sprostitev @
pod zaporo postane vidna.

5) Pritisnite tipko za sprostitev @ in istocasno dvignite ko3aro za cvrtie @
navzgor iz posode @.

6) Ko3aro za cvrtie @ postavite na proti vrodini odporno podlago.
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8. Tabela programov

Simbol

20

QOOBOY

> Posoda @ in ko3ara za cvrije @ imata oblogo proti sprijemaniu.
Oblogo proti sprijemaniju zaséitite tako, da za obraéanije ali odstran-

jevanje ocvrtega Zivila ne uporabljate kovinskih orodij, kot so nozi,

vilice itd.

7) Ocvrto Zivilo vzemite iz ko3are za cvrtie @.

8) Pred &is&enjem in shranjevanjem poéakaite, da se naprava in pribor

popolnoma ohladita.

Vrednosti, ki so navedene v tabeli oz. vnaprej programirane v napravi,
so orientacijske vrednosti. Dejanski &asi priprave se lahko razlikujejo
glede na lastnosti Zivil. Postopek priprave jedi redno preverjajte.

Program je
primeren za:

krompiréek, krompirjevi
krhlji, krompirjevi polpeti

slanina, paléke mocarele,
hrenovke v testu

rakei, kozice (brez lupine)

zelenjava, gobe

mafini, pecivo, koladi

kosi perutnine, pid¢andja
krila ali bedra

steak, kotleti, zrezki

ribe, ribje palcke, kala-
mari

Ze nastavljena
temperatura
(nastavljivo

obmogéje)
200 °C
(80-200 °C)
180 °C
(80-200 °C)
160 °C
(80-200 °C)
180 °C
(80-200 °C)
160 °C
(80-200 °C)

200 °C
(80-200 °C)

200 °C
(80-200 °C)

180 °C
(80-200 °C)

Ze nastavljen
¢as priprave
(nastavljivo

obmogéje)

20 min
(1-60 min)

10 min
(1-60 min)

13 min
(1-60 min)

22 min
(1-60 min)

15 min
(1-60 min)

20 min
(1-60 min)

20 min
(1-60 min)

18 min

(1-60 min)
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9. Tabela casov priprave

V tabeli so navedeni primeri, katera Zivila je treba pripravijati pri kateri
temperaturi in koliko &asa je potrebnega za pripravo jedi. Ce navodila
na embalaZi Zivila za pripravo odstopajo od te tabele, sledite navodilom
na embalazZi.

Se . Kolic¢ina/ Tempe- < Pbta-
Zivilo = Cas canje/
teza (g) ratura .
tresenje
Krompir in zelenjava
. optimalno: _ .
Kromp|r<':ek 400-500 200°C 15-20 min 2.quf.
(zamrznjen) potresti!
najv.: 800 30 min
Krompiréek (svez) 500 180 °C  20-30 min 2-krct]
potresti
Krompir].evi.krhlii 500 180 °C  16-22 min 2—krat.
(zamrznieni) potresti!
Zelenjava (npr. optimalno: 600 180 °C 22 min 3k
- ; -krat
bucke, paprika, resfi?
jajéevci) najv.: 750 200 °C 25 min potrest
Cebula 200 200°C  8-10min potresti2
Meso
Pis¢andji medaljoncki o : "
_ 300 180 °C  15-20 min obrniti2
(zamrznjeni)
Pi¢an¢ja bedra OPJT(ZL?O: 200 °C  22-28 min obrniti2
Pis¢anéje prsi 350 180 °C  10-15 min obrniti2
Svinjski kotleti 350 200 °C  15-25 min obrniti2
Zrezek (zamrznijen) 2-3 kosi 180 °C  20-25 min obrniti2
Slanina 4 kosi 200 °C 8 min obrniti2
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Ribe

Panirane kozice 10-12 kosov 160 °C 6-8 min obrniti2
Rakci 200 160 °C  10-15 min obrniti2
Lososov file 400 180 °C  15-18 min ne
Kruh

Brusketa 4-5 kosov 200 °C 6 min ne
Kruhove kocke 200 180 °C 5 min ne

1 Cez pribl. V5 in % &asa priprave potresite/obmnite.
2 Cez pribl. polovico Easa priprave potresite/obrnite.
3 Cez pribl. vsakih 52 oz. 6 minut potresite.
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10. Ciscenje in vzdrzevanje

/\ OPOZORILO - NEVARNOST ELEKTRICNEGA UDARA!

> Preden zaénete napravo éistiti, vedno potegnite elektriéni vti€ iz
elekiriéne vtiénice.

> @ Na noben nadin ne smete naprave pomociti v tekoginol
To lahko povzroéi smrtno nevarnost zaradi elekiriénega udara
in poskoduje napravo.

/\ OPOZORILO - NEVARNOST OPEKLIN!

> Pred ¢&id¢enjem naj se naprava povsem ohladi.

POZOR - MATERIALNA SKODA!

> Za ¢idenje ne uporabljajte jedkih ali grobih &istil/materialoy,
na primer abrazivnih &istil ali jeklene volne. Ta sredstva lahko po-
3kodujejo povrsino naprave in oblogo pribora proti sprijemaniu!

10.1 Ciséenje pribora
Za preprosteje CisCenje je mogoce sito € sneti.
1) Sito € potisnite na treh pritrdilnih sponkah iz koSare za cvrtie @
navzgor in ga odstranite.
2) Odstranite grobe ostanke Zivil.

3) V topli vodi z blagim sredstvom za pomivanje pomijte posodo @,
ko3aro za cvrtie @ in sito € ter jih potem sperite s &isto vodo.
4) V primeru trdovratne umazanije uporabite mehko gobico z blagim

pomivalnim sredstvom. Vse skupaj izperite s &isto vodo, tako da
odstranite vse ostanke sredstva za pomivanije.

5) Pred sestavljanjem vse dele dobro osusite.

OPOMBA

> %"T@ Posoda @ in kosara za cvrtie @ ter sito € so primerni za
O vex ) .
&7 &is&enje v pomivalnem stroju.
> Po susenju je lahko v votlinah $e vedno prisotna vlaga. Dele pribora
pustite, da se dokonéno osusijo na zraku.
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6) Znova vstavite sito € v ko3aro za cvrtie @. Pri tem pazite, dase ne
zatakne. Trdno ga potisnite na pritrdilne sponke, da se slisno zaskoi.
10.2 Cisc¢enje ohisja

1) Ohigje oistite z vlazno krpo. Po potrebi dajte na krpo e blago
sredstvo za pomivanije. Potem ga temeljito obrisite 3e s krpo, navlaze-
no samo s &isto vodo. Pazite, da v prezraéevalne reze {) naprave ne
prodre tekocinal

2) Nato ga osusite s kuhinjsko krpo.

10.3 Ciséenje notranjosti

1) Notranjost ocistite z mehko gobico, navlaZeno z malo vode, in nekaj
kapljicami blagega sredstva za pomivanie.

2) Notranjost veckrat obrisite z vlazno krpo iz mikrovlaken. Krpo vmes
operite v vodi in jo oZmite.

3) Notranjost dobro osusite s kuhinjsko krpo.

Druga vzdrzevalna dela sme izvajati samo poobladéeno strokovno
podietie ali servisna sluzba.

11. Shranjevanje

1) Napravo dviguijte ali prena3aite tako, da seZete pod njo in jo primete
ob straneh. Nikoli ne uporabljajte roéaja @ ko3are za cvrtie @!

2) Elektricni kabel @ navijte in ga pritrdite s prilozeno kabelsko vezico.

3) Napravo shranite z vstavljeno posodo @ in koaro za cvrije @.
Tako notranjost naprave in pribor ostaneta &ista ter brez prahu.

4) Napravo shranite na suhem mestu brez prahu.
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TEZAVA

Naprave ni mogoce
zagnati.

Naprava ne deluje.

Jedi se v nastavlje-
nem casu sploh ne
ocvrejo ali se ocvrejo
neenakomerno.

Pojav moénega dima
ali vonja med postop-
kom priprave.

12. Odpravljanje napak

MOZEN VZROK

Posoda @ s kosaro za
cvrtie @ se ni pravilno
zaskodila.

Naprava ni prikljuéena
v elektriéno vtiénico.

Naprava je izklopliena.

Naprava je okvarjena.

V ko3ari za cvrtie @ je
prevelika koli¢ina Zivil.

Preveliki kosi.

Temperatura je prenizka
ali pa je ¢as priprave
prekratek.

Jedi se dotikajo grelnega
elementa in se na njem
zazgejo.

MOZNE RESITVE

Pazite na pravilno
prileganje posode @
s ko3aro za cvrtie @
v ohigju.

Napravo priklopite
v elektriéno vtiénico.

Napravo vklopite

s pritiskom na tipko

za vklop/izklop ®.
Obrnite se na servisno
sluzbo.

Ne presegaite
oznake MAX v ko3ari
za cvrtie @.

Zivila narezite na
manise ko3cke.

Jedi med pripravo
obrnite ali jih veckrat
potresite.

Zvisajte temperaturo
ali podaljSajte éas
priprave.

Ne presegaite
oznake MAX v ko3ari

za cvrtie @.

Ce motenj ni mogoce odpraviti z navedenimi ukrepi ali &e opazite druge vrste

motenj, se obrnite na nas servis.
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13. Odstranitev naprave med odpadke

Ta simbol preértanega smetnjaka na kolesih pomeni, da za to napravo
velja Direktiva 2012/19/EU. Ta direktiva predpisuje, da naprave

po koncu uporabe ni dovolijeno zavreci med obicajne gospodinjske
odpadke, ampak jo morate oddati na posebnih zbiralisgih ali deponijah
za odpadke ali pri podietjih za odstranjevanje odpadkov.

To odstranjevanje med odpadke je za vas brezplaéno.
Varujte svoje okolje in odpadke ustrezno odstranjujte.

O moznostih za odstranitev odsluzenega izdelka vpradaite pri svoiji

@
o
%A obginski ali mestni upravi.
S 2 Izdelek je mogoce reciklirati, je podvrZen razsirjeni odgovornosti
g‘ proizvajalca in se zbira lo¢eno.

14. Tehnicni podatki

e HeEea 230 V~ (izmeniéni tok),

50-60 Hz
Nazivna moé 1400 W
Razred zascite | (@ zaiitna ozemljitev)

Uporabna prostornina ko3are 2.2 | do oznake MAX

za cvrtie @
’ Vsi deli te naprave, ki pridejo
Qf v stik z Zivili, so primerni za stik
z zivili.

15. Proizvajalec
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
NEMCIA

www.kompernoss.com
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16. Pooblasceni serviser

(SD Servis Slovenija
Tel.: 080 080 917
E-Mail: kompernass@lidl.si

[ IAN 377118_2110 |

17. Garancijski list

1.

S tem garancijskim listom Kompernass Handels GmbH jamé&imo, da bo izdelek
v garancijskem roku ob normalni in pravilni uporabi brezhibno deloval in se
zavezujemo, da bomo ob izpolnjenih spodaj navedenih pogojih odpravili mo-
rebitne pomanikljivosti in okvare zaradi napak v materialu ali izdelavi oziroma
po svoji presoji izdelek zameniali ali vrnili kupnino.

Garancija je veljavna na ozemlju Republike Slovenije.

3. Garancijski rok za proizvod je 3 leta od datuma izroditve blaga. Datum izrogit-

ve blaga je razviden iz raéuna.

Kupec je dolzan okvaro javiti pooblaséenemu servisu oziroma se informirati o
nadaljnjih postopkih na zgoraj navedeni telefonski stevilki. Svetujemo vam, da
pred tem natanéno preberete navodila o sestavi in uporabi izdelka.

Kupec je dolzan poobladEenemu servisu predloziti garancijski list in racun, kot
potrdilo in dokazilo o nakupu ter dnevu izrocitve blaga.

V primeru, da proizvod popravlja nepoobla3¢eni servis ali oseba, kupec ne
more
uveliavljati zahtevkov iz te garancije.

Vzroki za okvaro oziroma nedelovanje izdelka morajo biti lastnosti stvari same
in ne vzroki, ki so zunaj proizvajaléeve oziroma prodajaleve sfere. Kupec ne
more uveljavljati zahtevkov iz te garancije, &e se ni drzal priloZenih navodil za
sestavo in uporabo izdelka ali e je izdelek kakorkoli spremenien ali nepravilno
vzdrzevan.

8. Jaméimo servis in rezervne dele e 3 leta po preteku garancijskega roka.

9. Obrabni deli oz. potro3ni material so izvzeti iz garancije.

11.

. Vsi potrebni podatki za uveljavljanje garancije se nahajajo na dveh loéenih

dokumentih (garancijski list, radun).

Ta garancija proizvajalca ne izklju€uje pravic potrosnika, ki izhajajo iz odgo-
vornosti prodajalca za napake na blagu.

Prodajalec:
Lidl Slovenija d.o.o. k.d., Pod lipami 1, SI-1218 Komenda
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18. Recepti

Krompiréek

=

Sestavine za 2 osebi

400 g krompireka (zamrznjenega)

sol

Priprava

1)

Zamrznjen krompiréek daite v cvrinik na vro¢ zrak.

2) Izberite program »Krompiréek.
3) Ko3aro za cvrtje na polovici ¢asa priprave vzemite ven in krompircek
v ko3ari za cvrtje potresite ali porazdelite, tako da so spodnii kosi
zgoraj. Cez 5 minut po potrebi ponovite.
4) Po koncu programa daijte krompiréek v posodo in ga po Zelji posolite
ter zadinite. Postrezite s pomako po Zelji.
Sladek krompircek

=2

Sestavine za 2 osebi

500 g sladkega krompirja
1 Zlica sezama

1 $¢epec morske soli

5 ml olja

Priprava

1)
2)

3)

4)

5)

Sladek krompir olupite in ga narezite na palcke debeline 1 cm.

Sezam prazite v posodi brez ma$éobe pribl. 10 minut, tako da
zaéne didati. Sezam vmes premesaite.

PraZeni sezam pustite, da se malo ohladi, in ga skupgj s soljo
zdrobite v moznariju.

Surov sladki krompiréek pomesaijte z oljem in ga dajte v cvrinik na
vro zrak. Specite ga s programom »Krompiréek«. Po polovici ¢asa
priprave ga potresite.

Sladkemu krompiréku primesaijte sezam s soljo in ga takoj postrezite.

OPOMBA

> Za bolj hrustljav krompiréek tega pred pripravo 60 minut namakajte

v vodi. Potem ga dobro osusite in ga enakomerno potresite z jedil-
nim $krobom.
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Pis¢andja krila

g Sestavine za 2 osebi
« 6 piscangjih kril

* 10 ml vinskega kisa

* nekaj brizgov tabaska

¢ sladka mleta paprika

* nekaj rjavega trsnega sladkorja ali medu
o 2 7licki zelise

e solin poper

¢ 5mlolja

Priprava

1) V skledi zmesaite kis, olje, tabasko, sladkor ali med, zeli’¢a in
zacimbe.

2) V skledo daijte pis¢angja krila in jih enakomerno premesaijte
v marinadi. Najbolje je, da jih ez no¢ pustite v hladilniku.

3) Marinirana pi$éandja krila dajte v cvrinik na vroé zrak in izberite
program »Pig¢anec«. Cez pribl. 15 minut jih obrnite s primernim
iedilnim priborom. Cvrite jih 3¢ 10-15 minut.

4) Postopek priprave vmes preverite in ga po potrebi prekinite, &e
so pis&angja krila pripravljena Ze pred nastavljenim casom.

Gyros

Sestavine za 2 osebi
@ * 500 g mlete svinjine

e 2 Zlici zag&imb za gyros

* 10 mlolja

e sol

Priprava

1) Pomesajte olje in zacimbo za gyros fer ju premesajte z mletim mesom.
Po mozZnosti meanico nekaj ur pustite v hladilniku.

2) Meso daijte v cvrinik na vro¢ zrak in ga pri 200 °C pripravljajte
prib. 15 min. V ta namen izberite program »Steak« in prilagodite ¢as
priprave. Vmes ga premesaite s primernim jedilnim priborom, da se
meso enakomerno ocvre.
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Mariniran sezamov losos

F Sestavine za 4 osebe

400 g lososa

1 Zlica sezama

25 ml sojine omake
25 ml limoninega soka
1 Zlica medu

1 Zligka mlete paprike

sol in poper

Priprava

1)

2)
3)

4)

5)

Sojino omako pomeiajte s sezamom, limoninim sokom, medom,
mleto papriko ter soljo in poprom, da nastane marinada.

Losos narezite na kocke in ga primesajte marinadi.

Marinirane kocke lososa pri 180 °C cvrite pribl. 10 minut. V ta
namen izberite program »Ribe« in ustrezno prilagodite &as priprave.

Po polovici ¢asa preverite postopek priprave in po potrebi Zivilo
malo premesaijte.

Postrezite takoj. K temu lahko ponudite pisano solato.

Pecene hrenovke

Sestavine za 4 osebe

1 zavitek listnatega testa
8 hrenovk
karijev ke¢ap

gordica

Priprava

1)
2)
3)
4)

5)

6)

Hrenovke pustite pribl. 5 minut v vro&i vodi.
V tem &asu listnato testo nareZite na trakove debeline pribl. T cm.
Hrenovke vzemite iz vode in jih obrisite do suhega.

Trakove testa ovijte okrog hrenovk, tako da oba konca ostaneta
prosta.

Po 4 hrenovke daijte v cvrinik na vro¢ zrak in jih cvrite pribl.
10-13 minut, tako da listnato testo postane zlatorumeno.

Postrezite jih s karijevim kec¢apom in gorgico.
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Polnjeni zepki iz testa

\i

392

Sestavine za 16 kosov

200 g listnatega testa (zamrznjenega ali iz hladilnika)
2 Zlici mleka

polnilo po Zelii

Priprava

1)
2)
3)
4)

5)

Listnato testo nareZite na 16 kvadratov (5 x 5 cm).
Na sredino vsakega kvadrata dajte zvrhano Zlicko polnila.

Vsak kvadrat testa prepognite, tako da dobite trikoten Zepek.
Robove omocite z nekaj vode in jih stisnite skupaj z vilicami.

Po 8 Zepkov iz testa dajte v ko$aro za cvrije in jih premazite z
mlekom.

Pecite jih s programom »Mafini« pri 160 °C pribl. 15-20 minut,
da postanejo zlatorumeni.

Predlogi za nadev

Sunka in sir:

Med seboj pomesajte 50 g svezega sira in 50 g kuhane 3unke,
narezane na tanke trakove, ter malce popra.

Rikota in $pinada:

Pomesajte 50 g rikote s 50 g dobro odcejene 3pinace, nekaj
muskatnega oredka, soli in nastrganega parmezana.

Jabolko in cimet:

Jabolko nareZite na ko$eke in te premesaijte z 1 Zlico sladkorjg,
1 Zlicko cimeta ter nekaj rozinami.

Losos in svezZi sir:

S

Med seboj pomeiajte 50 g svezega sira in 50 g lososa (svezega
ali dimljenega), narezanega na majhne kocke ali trakove, ter malce
kopra.
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Nabodala s kozicami

<

Sestavine za 4 nabodala

4 lesena nabodala

16-20 kozic, svezih ali odtaljenih
2 stroka ¢esna

2 Zlici oljénega olja

sol, poper

Priprava

1)

2)

3)

4)

5)

Cesen olupite in ga fino nasekljajte. V skledi ga dobro pomesaite
z olj&nim oljem.

Po potrebi kozice olupite, odstranite drobovije in jih operite, potem
pa jih s papirnato kuhinjsko servieto osusite.

Kozice polozite v marinado iz &esna in olja, jih premeiaite ter jih
pustite v hladilniku najmanj 1 uro.

Nataknite po 4-5 kozic na eno nabodalo. Nabodala dajte v kosaro
za cvrtije in jih s programom »Kozice« cvrite 10-13 minut.

Po polovici ¢asa priprave jih obrnite.

Pecena zelenjava

“

Sestavine za 4 osebe

1 bugka

1 rdeca paprika

1 rumena paprika

1 rdeda &ebula

250 g svezih 3ampinjonov
1 Zli¢ka oli¢nega olja
provansalska zeli¥¢a

sol in poper

Priprava

1)

2)

Sampinjone oéistite in jih nareZite na rezine. Preostalo zelenjavo
operite, ji odstranite stebla in seme ter jo nareZite na majhne kose.
Cebulo olupite in jo narezite na kolobarje ali krhlje.

Za&imbe v skledi pomesaite z oljénim oljem. Dodaite zelenjavo in
vse skupaj $e enkrat dobro premeiaite.

3) Vse skupaj dajte v kosaro za cvrtje in pecite pri pribl. 180 °C pribl.

15 minut. Po polovici &asa priprave zelenjavo potresite ali obrnite.
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Mafini z borovnicami in bananami

(/]

394

Sestavine za 5 mafinov

100 g p3eni¢ne moke

1 Zlicka pecilnega praska
1 zrela banana

1 veliko jajce

20 g masla

1/2 Zlicke izvleka vanilje
50 g medu

1/2 Zicke cimeta

100 g borovnic

Priprava

1)
2)

3)
4)

5)

S

V veliki skledi zme3ajte moko in pecilni praek.

Banano pretladite z vilicami in jo skupaj z jajcem, maslom, izvle¢kom
vanilie, medom ter cimetom dodajte moki s pecilnim pragkom in vse
skupaj dobro premeiaie.

Testu previdno primesaijte borovnice.

Testo porazdelite po model¢kih za mafine in dajte modeléke v cvrtnik
na vro¢ zrak.

Mafine pecite pri pribl. 180 °C pribl. 20 minut. Z leseno palcko
lahko preverite, ali so mafini Ze pe&eni, tako da zabodete vanie.
Ce na izvlegeni pal&ki ni prileplieno testo, so mafini peceni.
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