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SAWLNTA

MpoyeTeTe BHMMATENHO CNEeAHUTE UHCTPYKLMK 32 6e30nacHOCT, Mpeau Aa uanonssare
npoaykTa 3a mbpeu MbT. 3a 6e3onacHa ynotpeba cnasBavite BCUYKM MHCTPYKLMK 3a
©e3onacHoCT No-4orny.

YNOTPEBA NO NPEAHA3HAYEHUE

W3nonsgaiiTe npogykTa camo Mo npegHasHaveHne. ToBa e JoMallHa TeHaKepa nog HansiraHe,
KOSITO Ce M3Mon3Ba 3a Gbp30 NPUroTBsSIHE Ha XpaHa. [pyrv ynotpedu unm Mmoandukaumm

Ha NPOoAYKTa Ce cYMTaT 3a HENPaBUIMHW 1 MoraT Aa A0BeAaT A0 HapaHsiBaHWs U NoBpeaMu.
MpounsBoAMTENST He HOCU OTFTOBOPHOCT 3a LLETU, Bb3HUKHAMNM B Pe3yrTaT Ha HenpaBusiHa
ynotpeba. MpodykTbT He e NpeaHa3HayeH 3a TbproBcka ynotpeta.

BE3OMNACHOCT HA OELATA U Bb3PACTHUTE
NMPEOYNPEXOEHUE! ONMACHOCT OT 3/IOMNOJTYKU 3A [IELIA U BEBETA!
Hukora He ocTaBsnTe fAela 6e3 Hag3op C ONakoBbYHUS Matepuan!

ChblLUecTByBa OMacHOCT OT 3aJyLliaBaHe - Aeliata YecTo NoALeHsBaT onacHocTuTe!
OnacHoCT 3a XuBOTa 1 HapaHsiBaHe Ha 6ebeta n geval

YBepeTe Ce, Ye BCUYKN HYaCTu He Ca noBpeaeHu.

Q BHUMAHMUE: PUCK OT HAPAHABAHE!
MoBpeaeHnTe YacTu Morar a NoBMUSAST Ha BesonacHoCTTa 1 cTabunHocTTa.

OobWU UHCTPYKLUMUN 3A BE3OIMACHOCT

YBepeTe ce, Ye NpoaykTbT € cTabuneH npeau ynorpeda.
M3non3earnTte npoaykTa NpaBuIHO U camo B NpeaBuaeHaTa cdepa Ha ynorpeba.
CbxpaHsiBaiiTe NracTMacoBUTE KOMMOHEHTU arney OT OTKPUT ObH.

YKA3AHUA 3A BE3ONMACHOCT

Tosu ypen He e npeaHasHayeH 3a 13nosn3BaHe OT 1A C HamaneHn OU3NYECKU, CETUBHI UMK
YMCTBEHM CMOCOBHOCTM UN C HEOCTATBYEH OMUT U/WI MO3HAHWSI, OCBEH aKo He ca Gunm
HabnogaBaHn Un MHCTPYKTUPAaHM OTHOCHO U3MOM3BaHETO Ha MpodyKTa OT MnuLe, OTTOBOPHO
3a TaxHaTta GesonacHocT. [pu 13nonssaHe Ha TeHIKepU Nnoa HansaraHe Tpsibea da ce criassar
OCHOBHWTE yKa3aHus 3a 6e30MacHOCT:

. Hukora He n3nonaeanTe TeHgkepaTa Nof HansraHe B 6rin3oct Ao geua.

. He nocraesiite TeHmxepaTa nog HansiraHe B 3arpsTa gypHa.

. He n3nonseaiTe Tasun TeHgKepa nog HansiraHe 3a MbpXeHe C TEYHO Macro.

. MpemecTBaliTe TEHQKEPaATa Noa HansraHe MHOTO BHUMATENHO, KOraTo TS € Mo HansiraHe.
He pokoceaviTe ropeLumTe NOBbLPXHOCTY, @ U3NOoM3BanTe OPbXKKATE 1 KonyeTara.

. Ako e HeobxoaMMo, U3Non3BanTe pbkaBULN.

. M3nonsgarite Ta3u TeHaxXepa Nof HansraHe camo 3a Lenute, NOCOYeHN B MHCTPYKLMUTE.
Toau ypen roteum nog HansiraHe Ha napa. HenpasunHarta ynotpeba Moxe Aa fosefe 4o
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nsrapsiHus. YBepeTe ce, Ye TeHDKeparta nog HansiraHe e 3aTBopeHa NpaBunHo, npeav Aa s
rnocTaBuUTe BbPXy KOTIIOHA, BUXKTE MHCTPYKUMKTE 3a ynoTpeba.

*  He oTBapsifite TeHmkeparta noj HansraHe, oKaTo He ce OXNaau JOCTaTbYyHO U He ce
0cB0obOAY LAMOTO BbTPELLHO HansraHe, BX. MHCTPYKLmUTe 3a ynotpeba.

— *  Hwukora He usnonseainTe TeHmKepaTa nof HansraHe 6e3 TEYHOCTW, 3aLLOTO TOBa MOXe Aa
[oBefe 00 CEPUO3HN NOBPEaMN.

*  [NpekoMepHOTO MbIHEHe MOXe Aa AoBeae A0 3anyLuBaHe Ha Tpbbara 3a ocBoboXaaBaHe Ha
HansraHeTo 1 Mo TO3W Ha4YuH A0 MoBULLIABaHe Ha 06pa3yBaHOTO HamnsraHe.

. Hwvkora He NbnHeTe TeHaXepaTta nog HansraHe ¢ noseye ot 2/3 oT kanauuTera .

«  KoraTo rotBute xpaHu, KOUTO Ce pa3LmpsBaT Mo BpeMe Ha roTBeHe, KaTo Opy3 UMK CyLLIEHN
3eMeHYyLM, MbITHETe TeHapKepaTta NoA HansraHe caMmo 0 NoroBMHaTa oT KanauuTeTa 1.

*  VmanTe npeaBuma, Ye HAKOM XpaHu, Kato S0bIIKOBO Nope, YepBeEHN BOPOBUHKK, NEpPreH
e4eMUK, OBECEH SIAKM I APYMU 3bPHEHU XpaHW, pasaerneH rpax, MakapoHeHW 13aenus,
MakapoHU, PEBEH UKW CrareTu, ce pasneHBart, paswmpsiBaT Ui NpbCKaTt, KOETO MOXe Aa
[oBefe [0 3anyLlBaHe Ha KranaHa 3a usnyckaHe Ha HansiraHeTo. Tean xpaHu He TpsibBa fia ce
TrOTBAT B TEHKEPpa Mof, HansraHe.

. M3nonsgarite camo Te3n M3TOYHMLM Ha TOMMMHA, KOUTO ca 0J00pPEHN B MHCTPYKLMMUTE.

*  AKO CTe NpuroTBUIM MECO C KoXa (Hanp. roBexxam e3uk), KoeTo Moxe aa HabbbHe nof
HansraHe, He NpobuBariTe MecoTo, 4oKaTo Koxara e HabbbHana.

B npotvBeH cnyyait Moxe Aa nonyyute narapsiHus.

*  Axo npurotssiTe xpaHa C rbCTa TekcTypa, TpsibBa neko Aa pasknatuTe TeHoxeparta nog
HansiraHe, Npeau Aa s OTBOPUTE, 3a a Ce YBEPUTE, Ye HILLO He Ce e pa3nsrno.

«  [pepu Bcsika ynoTpeba npoBepsiaiiTe KnanaHuTe 3a 3amnyLUBaHe, BUXTe MHCTPyKUUKTe 3a yrnoTtpeba.

*  He 3acsraiite cuctemara 3a 6€30MacHOCT, OCBEH 3a NOYUCTBAHE Y MOAOPBXKKA B CbOTBETCTBME
C MHCTpyKuumTe. Mo-cneumanHo, H1UKora He OTBapsITe KOHTPOMHWSA NaHen.

»  Korato ce gocturHe HopManHoOTo paboTHO HarnsiraHe, HamarieTe OTOMEHNETO, 3a [ia He ce
n3napu usinara TeYHOCT, Mpov3Bexajalla napa.

*  Axo OpbXKuUTe TPYAHO Ce pa3TBapsT, TOBa 03HAYaBa, Ye TeHaxepara nog HansraHe Bce oLle e
nof, HansiraHe - He A1 OTBapsiiTe CbC cuna. Besiko HansiraHe B TeHokepaTa nof HansraHe Moxe
na 6bae onacHo.

- *  W3nonssainte camo opuUrMHanHu pe3epBHM HYacTy 3a CbOTBETHUS MOAEN.

»  [o-cneumarnHo, n3nonsearTe TeHoKeparTa 1 kanaka oT eaVH ¥ CbLL, NPOV3BOANTEN U ce
yBeperTe, Ye ca CbBMECTUMMU.

*  BuHTOBeTe 3a 3axBallaHe moraT Aa ce pa3xnabsT. Ako e HeobxoayMo, 3aTerHeTe BUHTOBaTa
Bpb3Ka Ha APBXKKUTE.

+  3abenexka: Nnpy roTBEHE Ha MHAYKLMOHHM KOTIIOHU MOXE [a Bb3HUKHE LLYM.

To3su LWyM Cce AbIDKM Ha TEXHUYECKU NPUYMHI 1 He O3HaYaBa AeddeKT BbB Ballarta rotBapcka
neyka unv NpoaykT. ToBa He Oka3ga BrivisiHUe BbpXY e(DEeKTUBHOCTTa Ha rOTBEHE.

NPEOU NBPBATA YINOTPEBA

3anosHaviTe ce ¢ BCUYKM MHCTPYKUMM 3a paboTa 1 6e3onacHoCT, npeay Aa usnornaeare
npoaykTa. Manonssarite npogykrta caMmo KakTo € ONMCaHo 1 3a NOCOoYeHUTe obractu Ha
npunoxeHne. CbxpaHaBanTe MHCTPYKUMUTE 3a ekcrinoataums 3a 6baeLum crpaBku.
MpenaiTe BCUYKM SOKYMEHTU, KOTraTo NpeaaBate NpodyKTa Ha TPETU CTPaHMU.

BaxHo! 3ana3ere 3a 6baelm cnpaBKku: npovyeTeTe BHUMATENHO!
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OBXBAT HA NOCTABKA

+  TeHpxepa nof HansiraHe + kanak
*  YnNnbTHUTENEH NPbLCTEH 3a Kanaka
*  Broxka 3a roTBeHe Ha napa

*  VHCTpyKuusa 3a ekcnnoartauusi

MpoBepeTe Aany BCUYKM YacTu ca HanMyHu 1 NpoBepeTe NPoAyKTa 3a TPaHCMOPTHU
nospeaun. He nyckante B ekcnnoaTtauusi noBpeaeH npoaykr!

KOMMNOHEHTU U ®YHKLUUU

1 AHTUBNOKWUPALLA FTAMKA: Ts echekTUBHO NpeaoTepaTsaBa 3anyLliBaHeTo Ha 13xoaa
3a napa, 3a ga ce usberHe cBpbxHansraHe B cbja 3a roTBeHe.

2 NPEQONA3EH KIAMNAH: Toi ce nsnonasa 3a noaAbp)aHe Ha HanaraHeTo noj -
rpaHv4HaTa CTOMHOCT Ype3 U3nyckaHe Ha Bb3JyX BefHara LLOM ce HaTpyna
HangdraHe, NO-ronsMo OT KOHTPONMPaHOTO. Tol NpeaoTBpaTaABa OTBapAHETO Ha
Karnaka, 4okaTo B TeHA)KepaTa NoA, HansiraHe BCe OLLe Ma akTMBHO HansraHe.

3 TPBBA 3A OCBOBOXXOABAHE HA HANANAHETO: V3nonsea ce 3a u3nyckaHe Ha
napaTa B TeHAXepaTa NnoJ HansiraHe.

4 OPDBXKA HA KAMNAKA: V3non3ea ce 3a cBansiHe Ha Kanaka oT TeHxxepaTa
noj HansraHe. TeHgxepara noj HansraHe € B CbOTBETCTBUE C pa3nopeadute Ha
eBponevickata gupektnea 2014/68/EU.

5 MPUTUCKALLA MINMOYA: Korato kanakbT € JoOpe 3aTBOPEH, HAaTUCHETE
nputuckallaTta nrnoya Hasag, 3a aa ro saatesopuTte. M3byTante nputruckalaTta nrnoya
Hanpen, 3a Aa OTBOpUTE Kanaka.

6 WHAOUKATOP 3A HANMATAHE: MlHonkaTopbT 3a HansraHe ce NpuaBukBa Harope B
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paMKMTE Ha HAKOIKO MUHYTW CMNef HarpsBaHeTO M Ce Bpblla B HaYanHaTta Tovka crnej
NbIIHOTO 0cBOOOXAaBaHe Ha HanNsAraHeTo.

7 KITANAH 3A PEr'YNUPAHE HA HANATAHETO: HacTpoiika Ha HansraHeTo: "1" =

HUCKO HansaraHe, "2" = BUCOKO HansaraHe

7a BYTOH 3A YNPABJIEHUE

7b MPYXUHA

7c MPYXWUHA

7d KAMNAK HA KON4YETO 3A YNPABINEHUE

7e OC 3A KOMYETO 3A YNPABIEHUE

— 7f  YNITBTHUTENEH NPBCTEH

8 OCHOBA HA KINNAMNAHA 3A PEIMYNNIMPAHE HA HAJNTATAHETO: YacT oT knanaHa 3a
perynupaHe Ha HansiraHeTo

9 KOPUUA

10 MPO30OPEL

11 YIMITBbTHUTENEH NPBCTEH: DToi Tpsibea aa e abcontoTHo unct, mogen "YS223H07".

12 OPBXKA 3A XBALLAHE: 3a HoceHe Ha TeHaXepaTa nojJ HansiraHe

13 ABHO: [IbHOTO Ce CbCTOM OT TPM CIos MaTepuart, KOMTO NO3BONSABaT OBbP30 U
paBHOMEpPHO pa3npeaerieHne Ha TonNnMHaTa, KOeTo 03HavaBa, Ye CbabT MOoXe [a ce
M3M0n3Ba U Ha MHOYKLUUOHHUN KOTIOHMN.

14 KOPMYC HA TEHIXKXEPA NOoA4 HANANAHE: Cvabpxa xpaHata, koaTto Tpsabsa ga ce
CroTBY, yCTOMYMBA € Ha KUCENMHU U OCHOBM.

15 OPBXKA HA TEHOXKEPATA: "A" npeacraBnsiBa npaBunHarta no3nuus, B KOSITO
KanakbT U TEHAXepaTa ca 3aKMYeHn 3aeHo.

MHCTPYKLUUA 3A EKCIMNJIOATALUA

V3BageTe BCUYKM akcecoapu OT cbaa. HamaxeTe NnoBbpxXHOCTTA

oKoro pbba Ha kanaka ¢ marnko canartHo macrno (cur. 1). HanbnHete
TeHpKkepaTa Nof HansiraHe Ao rnosrioBMHaTa CbC CTyAeHa Boda U s
3arpenite 3a 30 MUHYTWY, KaTo crneaBate pasgenute "lNpoBepka npeam
3atBapsiHe" 1 "ToteeHe". OTBOpeTe TeHmKkeparTa Noa HansraHe, cres
KaTo € U3CTVHamna HambJIHO 1 HansraHeTo ce e oceoboawmno. ManpasHete
TeHpkepaTa Nnof HasnsiraHe 1 s noAcyLlleTe ¢ Meka Kbpra.

BE3OMACHA PABOTA

JOOBABAHE HA XPAHA U TEYHOCT

3a fa rotBuTe B TEHIKEpa MOA HansiraHe, e HeobxoamMMmo Aa st
HamnbIIHWTE C TEYHOCT, KOSITO MOXe [la OTAEeNs napa cnep npoteca
Ha kuneHe. Moxe aa ce u3nonaea v Boga, cyna, 6ynboH unm B1MHO.
HUKOIA He nbnHeTe TeHmxepaTa nop HansraHe ¢ noseye ot 2/3 ot
BMECTMMOCTTA 1 C TEYHOCT unu xpaHa (cur. 2)(cwr. 3).



NMPOBEPKA NMPEOU 3AKINIOYBAHE

Mpeon ga 3aknounTe TeHMKepaTa Nnog HansraHe, BUHaru ce
yBepsiBanTe, Ye TpbbaTa 3a 0cBOOOXAaBaHe Ha HansraHeTo (4acT.
3) 1 NnpegnasHUAT KnanaH ca YMCTU 1 He ca 3anyLieHun (BX. "Mpuxa n
noaapbXKKa Ha TeHmxepara nog HansaraHe").

3ATBAPAHE HA TEHIDKEPATA Nnod HANACAHE

1. W3paBHeTe 3Haka " © " BbpXy Kanaka CbC 3Haka " A" Bbpxy
JpbXKaTa Ha TeHmkeparta (Jact 15) (dwur. 4).

2. HatucHeTe neko kanaka v ro 3aBbpTeTe Mo Nocoka Ha
YacoBHUMKOBATa CTpernka, 4oKaTo ABETe APBbXKW Ce U3PaBHAT
enHa c apyra (dwur. 5).

3. Tnb3HeTe npuTucKallaTa niova Hasad, KbM MapkupoBkaTa
Ha ApbXKaTa Ha Kanaka, 3a ja ce yBepuTe, Ye e HambHO
3aTBopeHa (cwur. 6).

FOTBEHE

1. TogrotoBka
MocTtaBeTe TeHaKepaTa nog HansiraHe nanpaseHa v cTabunHa
BBbPXy nrota (dwr. 7).

2. Hactpovika Ha HansraHeTo
MosxeTe fa n3beperte 4 HAaCTPOKKM 3a nevar. )
MoxeTe ga nsnonssare no3nLms 2 3a HOPMasiHO roTBEHE ¥ No3nLMS
1 3a 6BP30 roTBEHE M NECHW 3a NPUroTBSAHE XpaHu (cur. 8).

dwur. 6

®YHKLIUU HA KIAMNAHA 3A PENYNNIUPAHE HA HANNTATAHETO:
2 - 90kPa
1 - 50kPa
¥ - NonoxeHune 3a nyckaHe Ha naparta
¢ - N3aBaxkgaHe Ha mogyna

3. TlotBeHe
MocTaBeTe TeHakepaTa Mo HansdraHe BbPXY KOTIOHa U 3aganTe
Haln-BMCOKaTa cTeneH Ha rotBeHe. Cnep n3BecTHO Bpeme oT
13xopa 3a napa usnuaar mMarnku konvdectsa napa. Korato -
VMHAMKaTOPBLT 3a HandraHe ce NPUABKKW Harope, 3arnovsa
noevLwasaHe Ha HansraHeto (cur. 9 n 10).
KoraTto nsnonsearte rasoB KOTINOH, BUHarn ce yBepsisanTe, Ye
HacTponkaTa e AOCTaTbYyHO HMCKA, 3a Aa He Ce usguraT nnaMmbLm
Mo cTeHaTa Ha cbaa. OO0 000

cur. 9

()
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4. ToTBeHe nop HansraHe
HamaneTe HMBOTO Ha roTBeHe 1 3aganTe BpeMEeTOo 3a
TOTBEHE CMOpPe/ peLienTaTa 3a roTBeHe UM Criopen; cpur. 11
cobcTBeHns cu onuT (dour. 11).

OTBOPETE

1. Cnea kaTo cTe U3KMoYMUIM roTBapCcKus NoT, MMa aBe dur. 12
Bb3MOXHOCTU:

a) baBHO ocBoboaeTe HansraHeTo 1 OTBOPETE Cbhaa:
YBepeTe ce, Ye CbabT € cTabuneH, 1 ro octaseTe Aa @
M3CTUHE MO eCTEeCTBEH HauvH (cpur. 12). Tosun meTtog e
rosfieseH 3a 3aAyllaBaHe Ha XpaHa, Thii KaTo Torasa o 13
BMCOKaTa Temnepartypa ce 3ana3sa B CbAa 3a U3BECTHO
BpeMe, [0opu 1 cred U3KMoYBaHe Ha KOToHa.

b) B npoTuBeH cnyyarn u3nonaeaiTe KnanaHa 3a perynupaHe ‘;&
Ha HansaraHeTo, 3a Aa ocBoboanTe HansraHeTo.

2. KoraTo MHAMKaTOPBLT 3a HansiraHe e B U3XOAHO
MONOXeHWe, LANOTO HansiraHe B TeHakepaTa nog
HarnsraHe e 0cBOBOJEHO 1 MOXeETe Aa st OTBOpUTE
(dowr. 13).

a) [nb3HeTe nnb3raya KbM LEeHTbPa Ha kanaka (dwr. 14).

b) 3aBbpTeTe ropHaTa pbkoxBaTka 06paTHO Ha
YacoBHukoBata ctpenka (dur. 15).

3. CwbnocTaBete MapkupoBkaTa "o" BbpXy kanaka c
MapkmpoBkaTa" A" BbpXy ApbXKaTa Ha TeHmxepaTa
(4acT. 15) Ha onpefeneHa BUCOYMHA U OTBOPETE Kanaka

(dowr. 16).

NMOYNCTBAHE U F'PUXA

BHUMAHMUE! ONACHOCT OT NOBPEAOA!
HenpaewunHoto GopaBeHe ¢ NPOAyKTa MoXe [a [oBede 40 nospeda.

NECHO NMNOYUCTBAHE

3apa yObJDKUTE XUBOTA Ha TEHpKepaTta nod HandaraHe, He ocTaBsnTe npuroTeeHara xpaHa B
Hed TBbpae Abnro. M3nnakHeTe un noacyuwere cbAa, 3a Aa npeaorspartnTe oLuBETABAHETO MYy OT
OCTaTbLUM OT XpaHa, 0COBEHO OT KUCENUHHY W ankanHu XpaHu. W3nnakHete Kopnyca Ha cbaa u
Kanaka c Tonna Boga, kato fo6aBuTe Manko Mek npenapart, ako e Heobxoammo, 1 ¢ Meka r-6a.
Bbaete ocobeHo BHUMATENHK, 3a a He nospeguTe rymeHuTe 4act Ha Kanaka. C'bXpaHﬂBaI‘/iTe
npoayKta Ha Cyxo U YACTO MACTO.
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YUCT NPOAYKT

MouncTeTe KnanaHa 3a perynvpaHe Ha HansiraHeTo:
Cnep Bcsika ynotpeba oTcTpaHeTe KrnanaHa 3a perynmpaHe Ha HansiraHeTo, Kato 3aBbpTute
yactTa "7a" obpaTHO Ha YaCOBHMKOBATA CTpeSika, AOKATO 3HaKbT "0" 1 3HaKbT'A" ce Hamupat
Ha e[HO U CbLLO HMBO (dour. 8). Cnen ToBa MOXETE Aa AEMOHTUPATE KnanaHa 3a perynipaHe
Ha HansraHeTo. YBepeTe ce, Ye NpyxvHaTa € ocTaHarna BbB BeHTUna. MannakHeTe
BHUMATESNHO BCUYKM YacTu BbB Bofda U v criobete 0THOBO. 3aBbpTeTe yacTTa "7a", 3a aa

ce yBepuTe, Ye T Ce 3aBbpTa NPaBUITHO U HaAACHO. AKO TOBa HE € Taka, NpyXXuHaTa He e

nocTtaBeHa npaBuIiHO.

MoumncTteTe OCHOBAaTa Ha kranaHa 3a perynupaHe Ha HansiraHeTo (4acT 8) n TpbbaTa 3a
ocBobOXaaBaHe Ha Hanaraneto (Yact 3): Cnepn Bcsika ynotpeba npoBepsiBavite fanv yactute
3a ocBOOOXJaBaHe Ha HansraHeTo ca YncTu. Yactute 3a ocBoboxaaBaHe Ha HansraHeTo
MoraT fja ce NoYMCTBaT ¢ Tonna Boga (cur. 8). CeaneTte knanaHa 1 ocHoBaTa Ha knanaHa

1 NpoBepeTe Aanu yNimbTHEHWETO Ha KranaHa € YMcTo 1 6e3 npusHaum Ha M3HocBaHe. AKOo
YNITBTHATENHUAT NPBCTEH € U3HOCEH UK HamnykaH, ro CMeHeTe. /3nnakHeTe BCUYKM YacTu ¢
Tonna Boaa. CrnobeTe BCUYKM YacTU, KAKTO MbPBOHAYarHO.

APEANA3EH KNANAH

MpoBepsiBaliTe Aanu NpeanasHUsT KnanaH e YiCT crief Besika yrnotpeba.

=
=

M3nnakHeTe ro ¢ Tonna Boaa. AKo e HeobxoanMo, MOXeTe NeKo aa P
pasnBwkunTe (HaTUCHeTe) KnanaHa ¢ rbpba Ha uma, 3a aa ocsoboguTe
3anenHanara mpscotus (dur. 17).

YNANBTHUTENEH NPBCTEH
Cnep Bcska ynotpeba v3nnakeanTe ¢ Tonna Boga Uin ¢ Masko canyHeHa Bofa. [octasete
NpaBWITHO YNITbTHUTENHKS NPbCTEH BbB BANMbOHATMHATA, NpeasuaeHa B NpeanasHus KranaH.

HAMEK: NPEAYNPEXAEHWUE: NONPABKUTE MOTAT OA CE
N3BBPLIBAT CAMO OT OTOPU3UPAH NEPCOHAI.

OTCTPAHABAHE HA HEUW3MNMPABHOCTHU

NPOBNEM

Bb3MOXHA NMPUYUHA

CPEAOCTBO 3A 3ALUUTA

MH,D,MKaTOp'bT 3a HandraHe
He Ce rnoka4sa unu B ypeaa
He Ce Cb3aaBa HandraHe.

MH,D,MKaTOp'bT 3a HandraHe
He ce rnoka4sa unu B ypeaa
He Ce Cb3aaBa HandraHe.

M3nonsBgaiTte no-
BMCOKa HacTpoViKa Ha
Temneparyparta.

TBbpAe Manko KonNnM4ecTso
TE4YHOCT 3a roTBeHe.

[ob6aBeTe oLle Te4YHOCT 3a
roTeeHe.

[opHaTa 1 gonHaTta apbxka
He ca CBbp3aHu NpaBuUHoO
N YNIbTHUTENHUAT NPBbCTEH
He e B NpaBunHaTa
nosunuus.

3aTBopeTe TeHmKepaTta nog,
HanaraHe, [OKaTo U3CTUHE.

CBbpxeTe NpaBuUiHoO

[OBETe OPBXKKA 1 MOCTaBETE
YMTbTHUTENHUSI MPBCTEH B

npaBunHaTa nosuuus.

YNIbTHUTENHNUAT NPLCTEH €
3aMbpCEH.

Mouuncrete YNIbTHUTENHNA
NPBCTEH.
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NMPOBJIEM

Bb3MOXHA NMPUYMNHA

CPEAOCTBO 3A 3ALUUTA

Mop kanaka nsnu3a napa.

YNMbTHUTENHUAT NPBLCTEH €
3aMbPCEH.

MoyncteTe yNTbTHUTENHUS
NPbCTEH.

YNNbTHUTENHUSAT NPBbCTEH €
aecdopmupaH 1 U3HOCEH.

CmeHeTe ynnbTHUTENHUS
npbCTeH ¢ mogen Ne
YS223H07.

AKO OKOMo KnanaHa 3a
perynmpaHe Ha HandaraHeTo
n3teye Te4HOCT Unun napa:

TBbpAe BMCOKa HacTporika
Ha TemnepaTyparTa.

TBbpAe BMCOKa HacTporika
Ha TemnepaTyparTa.

YCTPOWCTBOTO € HambITHEHO
Hag MakcuMarHusi cun
KanauuTer.

HanbnHeTe ycTpoONCTBOTO,
KaKTO € OnmncaHo no-rope.

AKO nHOMKaTopBLT 3a
HangdraHe He ce OBWXMU
Hagony 1 KanakbT HEe MOXe
fa ce oTBOpU:

B TeHoxepata nog
HansraHe Bce oule nma
HandaraHe. -

WauvakaiTe ga ce ocsoboaun
HansraHeTo B ypeaa v
HacTpowTe knanaHa 3a
perynvpaHe Ha HansraHeTo
B MONIOXeHNe 3a
ocBoboxgaBaHe Ha napara.

AKo cucTemarTa 3a oTBapsiHe
1 3aTBapsiHe He paboTtu

MapknpoBkaTta "o"

BbpXY Karnaka He e Ha
chbllaTta BUCOYMHA KaTo
MapkvpoBkaTa " A" Bbpxy
OpbXKaTa Ha cbaa.

V3paBHeTe aBeTe
MapKMpPOBKKN Ha eaHa n
Cblla BUCOYUNHA.

B cnyyan Ha cunHa
CTpys napa, usnmsatia ot
npeanasHna Knana.

MpenenHoTO HansraHe
Ha npegnasHua KnanaH
€ NpeByLLEHO nopaau
BnokupaH nanyckareneH
KrnanaH 3a napa.

Cnepn mbriHOTO ocBObOXaaBaHe
Ha HansraHeTo HezabaBHO
W3KIHoYeTe KOTINOHa 1

OTBOpETE TEHpKepaTa nop,
HansraHe. MNpoBepeTe kos

YyacT e 3anywweHa. [Nouncrete
KrnanaHa 3a u3nyckaHe Ha napa
1 NpeanasHus Kranax, kato
crieqBate ropHUTE UHCTPYKLWN.

YNNbTHUTENHUAT NpbCTEH
Ha npegnasHua KnanaH He e
NOCTaBeH. -

Cnen nbnHoOTO
0CBOOOXaBaHe Ha
HansaraHeTo HesabaBHO
N3Kro4eTe KOTNoHa U
OTBOpETE TEHOXKepaTa

non HandraHe. MNocTaBeTe
NPaBUIHO YNTbTHUTENHNSA
NpbCTEH BbB BANBbOHATUHATA,
npeaBuaeHa B npeanasHus
KnanaH.

Ako YN bTHUTENHUAT
NPBbCTEH Ce nogasa noa
Kanaka

YNAbTHUTENHUAT NPbCTEH €
N3HOCEH.

3ameHeTe YNNbTHUTENHUA
NPBbCTEH.
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NMPEMNOPBKA 3A NOAIrOTOBKA

MECO
MECO OYAKBAHO BPEME 3A HACTHPAOMKA
FOTBEHE (B MUHYTHN) HANSIFCAHETO
[oBexao/TeneLluko nevyeHo 35-40 BUCOKA -
[oBexao/TeneLuko nevyeHo 25 _ 30 BUCOKE
(mxonaH) ¢ wupwuHa 3,81 cm
CBWHCKO NeYeHo 40 -45 BMCOKa
CsuHckn pebpa, 2 kunorpama 15 BMCOKa
CBuHcko ByT4ye, nyLleHo, 20— 25 BUCOKa
2 dyHTa
ArHeLuko, 6yT 35-40 BUCOKA
ArHeLuko meco, kybye
npubnuantenHo 2,54 cm, 1,5 kr. 10-18 BhCoka
Mune, yano, 2 go 3 kunorpama 12-18 BMCOKa
Mvne, yano, 2 o 3 nayHaa 12-18 BMCOKa
Cyna unu 6ynboH OT roBexao0 8-10 BUCOKa
UIn NTU4e Meco

MOPCKW BOAPOBE U PUBA

lMocTaBeTe MmanTe B CbA CbC CTyAEHa BOAA M CbC COKa Ha eaunH NMMOH 3a eAVH Yac, 3a Aa ce
OTCTPaHM MACHKBT.

HANATAHETO
Pauu 2-3 HUCKO
PvbHo chune, 1,5 po 2 kunorpama 2-3 HUCKO
PubeHa cg:geMHngylf_loblLLeHTpmpaH 5_6 HICKO
Pwnba, uana, nskopmeHa 5-6 HNCKO
Owap, 1,5 go 2 kunorpama 2-3 HUCKO
Mwnan 2-3 HUCKO
Ckapwvign, paum 1-2 HUCKO

BpemeHara 3a rorBeHe, NOCOYeHM B Tabnuuara, ca OpMeHTMPOBBbYHU. OTKNOHeHusTa
OT Heo6Xxo0AMMOTO BpeMe 3a roTBeHe ce AbIKaT Ha KOHTPOJIa Ha HansAraHeTo,
KOHCUCTeHLusiTa U Bb3MOXHM ca konebGaHus B o6ema.
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M3IXBBPINAHE

N3XBBPNAHE HA OMAKOBKATA

OnakoBkaTta Ha NpoayKTa ce CbCTOM OT PeLMKITMpYEMI MaTepuani.

M3xBbprisifiTe onakoBbYHWTE MaTepuarni B CbOTBETCTBME C TUKETa UM B OGLLECTBEHUTE
MyHKTOBE 3a CbOMpaHe Ha oTnagbLy UIMU B CbOTBETCTBUE ChC CreLMdUIHUTE 3a CTpaHaTa

pasnopenbw.
CNEUUDOPUKALNUNA
Mogen 428593 [oTBapckaTa neyka nog HansraHe
€ B CbOTBETCTBUE C
OnameTtbp @22 cm EN 12778:2002/A1:2005
Obem 6L
HansraHe Ha napute 50/90 kPa
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rAPAHUMOHHA U CEPBU3HA OBPABOTKA

MpoayKTbT € Npon3BeaeH BHUMATENHO B CbOTBETCTBUE ChC CTPOrM yKa3aHus 3a Ka4ecTBO
1 CbBECTHO NPOBEpeH Npeau goctaBkata. B crniyyan, ye To3u npoayKT uMma gedekTu,
MmMaTte 3aKOHOBM MpaBa CrpsiMO NpofaBaya Ha npoaykTa. Te3u 3aKoHOBM NpaBa He ca
OrpaHuyeHmn OT HallaTa npeacTaBeHa rapaHums. 3a To3u NPoAYKT nonyvasaTte TpW roaAnHU
rapaHuus oT AaTata Ha nokynkara. lapaHUMOHHUAT CPOK 3anoyBa Aa Teve OT Aatarta

Ha nokynkaTa. Mons, 3anaseTte opurmHanHaTa kacoBa benexka, Tbi KaTo e obae
HeobxoauMa KaTo 40Ka3aTenicTBO 3a MOKynkKaTta B Criydan Ha rapaHUMOoHHa NpeTeHums.

Ta cnyxu KaTo JoKasaTencTBO 3a Nokynkata. AKO B paMK1UTe Ha TpY roduHM OT AaTaTta Ha
nokyrnkarta ce nosiBu MatepuvarneH unm gabpuyeH gedekt Ha NpoaykTa, no Hawl n3dop
LLie BY PEMOHTMpaMe Unn 3aMeHM npoaykTa 6e3nnatHo. Tasu rapaHuusi otnaga B
criyyauTe, KoraTto NpoayKTbT € 61n noBpeneH, HENPaBUITHO U3MON3BaH UMW NOALbPXKaH.
lapaHumaTa Baxku 3a matepuantu unu gpabpuyHm gedektn. Tasm rapaHums He NOKpMBa
YyacTu OT NpoayKTa, KOUTO ca NOAMOXEHN Ha HOPMarHO M3HOCBaHe (Hamnp. 6atepumn) n
criefoBaTenHo MoraT fja Ce cuMTaT 3a M3HOCBALLM Ce YacTu UNu 3a NoBpeaa Ha KPexKu
yacTu, Hanp. Kro4voBe, 6atepun Unm n3paboTeHn OT CTHKIIO.

p:os handels GmbH - Ostenallee 1-3
59063 Hamm - GERMANY
+49 (0)2381 / 87133 - 0 - E-Mail: info@pos-germany.de
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TJERNESTO

TLAKOVY HRNEC

G )
TLAKOVY HRNEC
Provozni a bezpeénostni pokyny

®e6S

|AN 428593_2301



ZABEZPECENI

Pfed prvnim pouzitim vyrobku si peclivé pfectéte nasledujici bezpe€nostni pokyny.
Pro bezpecné pouzivani dodrzujte vSechny nize uvedené bezpecnostni pokyny.

POUZITi KE STANOVENEMU UCELU

Vyrobek pouzivejte pouze k uréenému Ucelu. Jedna se o tlakovy hrnec pro domacnost, ktery

se pouziva k rychlému vareni potravin. Jiné pouziti nebo zmény na vyrobku jsou povazovany
za nevhodné a mohou vést ke zranéni a poSkozeni. Vyrobce nenese zadnou odpovédnost za
Skody zplsobené nespravnym pouzivanim. Vyrobek neni uren pro komeréni pouziti.

BEZPECNOST DETI A OSOB

VYSTRAHA! NEBEZPECi URAZU PRO DETI A KOJENCE!
Nikdy nenechavejte déti s obalovym materidlem bez dozoru!

Hrozi nebezpedi uduseni - déti Casto nebezpeci podcenuiji!

OhroZeni Zivota a zranéni kojencl a déti!

POZOR: NEBEZPECi ZRANENI!
Ujistéte se, ze jsou vSechny dily neposkozené.
Poskozené dily mohou ovlivnit bezpecnost a stabilitu.

OBECNE BEZPECNOSTNI POKYNY
PFed pouzitim se ujistéte, Ze je vyrobek stabilni.
Vyrobek pouzivejte spravné a pouze v oblasti uréené k pouziti.
Plastové soucasti uchovavejte mimo dosah otevieného ohné.

BEZPECNOSTNi POKYNY

Tento pfistroj neni uréen k pouzivani osobami se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
duSevnimi schopnostmi nebo osobami s nedostatecnymi zkuSenostmi a/nebo znalostmi, pokud
jim osoba odpovédna za jejich bezpecnost neposkytla dohled nebo pokyny tykajici se pouziva-
ni vyrobku. Pfi pouzivani tlakovych hrncu je tfeba dodrzovat zakladni bezpeénostni pokyny:

»  Tlakovy hrnec nikdy nepouZivejte v blizkosti déti.

*  Tlakovy hrnec neumistujte do vyhraté trouby.

*  Tlakovy hrnec nepouzivejte ke smazeni na tekutém oleji.

*  Kdyz je tlakovy hrnec pod tlakem, pohybuijte s nim velmi opatrné.
Nedotykejte se horkych povrch, ale pouzivejte rukojeti a knofliky.
V pfipadé potfeby pouzijte rukavice.

*  Tlakovy hrnec pouzivejte pouze k U¢elim uvedenym v navodu.
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»  Tento pristroj vari pod tlakem pary. Nespravné pouziti muze vést k popaleninam. Pred
postavenim tlakového hrnce na sporak se ujistéte, ze byl fadné uzavien, viz navod k
pouziti.

»  Tlakovy hrnec neotevirejte, dokud dostatecné nevychladne a neuvolni se veskery vnitfni
tlak, viz navod k pouziti.

*  Nikdy nepouzivejte tlakovy hrnec bez tekutin, mohlo by dojit k vaznému poSkozeni.

*  Preplnéni muze vést k ucpani trubiCky pro uvolnéni tlaku, a tim ke zvySené tvorbé tlaku.

*  Tlakovy hrnec nikdy nenaplfiujte vice nez do 2/3 jeho objemu.

»  P¥ivareni potravin, které se béhem vareni rozpinaji, jako je ryze nebo suSena zelenina,
napliite tlakovy hrnec pouze do poloviny jeho kapacity. —

»  Zohlednéte prosim, Ze nékteré potraviny, jako napf. jable¢né pyre, brusinky, kroupy, oves-
né vlocky nebo jiné obiloviny, hrasek, t€stoviny, makarony, rebarbora nebo $pagety budou
pénit, bobtnat nebo prskat, coz maze ucpat pretlakovy ventil. Tyto potraviny nejsou uréeny
k vareni v tlakovém hrnci.

*  Pouzivejte pouze ty zdroje tepla, které jsou schvaleny v navodu.

*  Pokud jste vaifili maso s kdzi (napf. volsky jazyk), kterd muze pod tlakem nabobtnat, maso
nepropichuijte, dokud je kiize nabobtnala. V opaéném pfipadé se mizete popalit.

*  Pokud vafite jidlo s hustou strukturou, méli byste tlakovym hrncem pred otevienim jemné
zatrast, aby nic nevystfiklo.

»  Pred kazdym pouzitim zkontrolujte, zda nejsou ventily ucpané, viz navod k pouziti.

*  Bezpecnostni systém ponechte bez zasahu, s vyjimkou ¢isténi a udrzby podle pokynd.
Zejména nikdy neotvirejte ovladaci panel.

*  Po dosazeni normalniho provozniho tlaku sniZte ohfev, aby se neodpafila veskera kapali-
na produkujici paru.

»  Pokud jdou rukojeti tézko od sebe, znamena to, Ze je tlakovy hrnec stale pod tlakem -
neotvirejte jej nasilim. Jakykoli tlak v tlakovém hrnci mize byt nebezpecny.

*  Pouzivejte pouze originalni nahradni dily pro dany model.

»  Pouzivejte zejména hrnec a poklici od stejného vyrobce a ujistéte se, Ze jsou kompatibilni.

«  Srouby rukojeti se mohou uvolnit. V piipadé potfeby dotahnéte Sroubové spojeni rukojeti.

*  Poznamka: Vareni na indukénich varnych deskach mlze zplGsobovat bzuc€eni. Tento hluk
je technicky podminén a neni znamkou zavady na vaSem sporaku nebo vyrobku. Nema
vliv na vykon vareni.

PRED PRVNIM POUZITIM

Pfed pouzitim vyrobku se seznamte se vSemi provoznimi a bezpe€nostnimi pokyny. Vyrobek
pouzivejte pouze v souladu s popisem a pro uréené oblasti pouziti. Navod k obsluze si uscho-
vejte pro budouci pouziti. Pfi pfedavani vyrobku tfetim stranam predejte vSechny podklady.

Dulezité! Uschovejte pro budouci pouziti: ¢téte pozorné!
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ROZSAH DODAVKY

Tlakovy hrnec + poklice
Tésnici krouzek poklice
Paracek

Navod k obsluze

Zkontrolujte, zda jsou obsazeny vSechny dily, a zkontrolujte, zda nebyl vyrobek pfi
prepravé poskozen. PoSkozeny vyrobek neuvadeéjte do provozu!

SOUCASTI A FUNKCE

ANTIBLOKOVACI MATICE: Uginné& zabrariuje ucpani vystupu pary, aby nedoslo k
pretlaku uvnitf hrnce.

BEZPECNOSTNI VENTIL: SlouZi k udrzovani tlaku pod mezni hodnotou tim, Ze vy-
pousti vzduch, jakmile se vytvofi vySsi tlak nez regulovany. Zabraruje otevieni poklice
v dobé, kdy je v tlakovém hrnci stale aktivni tlak.

TRUBICKA PRO UVOLNENI TLAKU: Slouzi k uvolfiovani pary v tlakovém hrnci.
RUKOJET POKLICE: Slouzi k sejmuti poklice z tlakového hrnce. Tlakovy hrnec odpo-
vida predpistim evropské smérnice 2014/68/EU.

PRITLACNA DESKA: Kdy? je poklice spravné zavieng, zatlaéte pfitladnou desku do-
zadu, aby se zavrela. Zatlacte pfitlacnou desku dopfedu a oteviete poklici.
UKAZATEL TLAKU: Ukazatel tlaku se béhem nékolika minut po zahfati posune
smérem nahoru a po Uplném uvolnéni tlaku se vrati do vychoziho bodu.

TLAKOVY REGULACNI VENTIL: Nastaveni tiaku: "1" = nizky tlak, "2" = vysoky tlak




7a OVLADACI TLACITKO

7b PRUZINA

7c PRUZINA

7d KRYT OVLADACIHO KNOFLIKU

7e ZASUVKA OVLADACIHO KNOFLIKU

7f TESNICI KROUZEK

8 ZAKLADNA REGULACNIHO VENTILU TLAKU: Sougast regulaéniho ventilu tiaku

9 POKLICE

10 OKENKO

11 TESNICI KROUZEK: Musi byt naprosto &isty, model "YS223H07".

12 DRZADLO: k prenaseni tiakového hrnce

13 DNO: Dno se sklada ze tfi vrstev materialu, které umoznuji rychlé a rovhomeérné roz-
loZeni tepla, coz znamena, Ze hrnec Ize pouzivat i na induk&nich sporacich.

14 TELO TLAKOVEHO HRNCE: Obsahuje vaiené potraviny, je odolny vii&i kyselinam a
zasadam.

15 RUKOJET HRNCE: "A" predstavuje spravnou polohu, ve které jsou poklice a hrnec
zajistény.

NAVOD K OBSLUZE

Z hrnce vyjméte veskeré prisluSenstvi. Povrch poklice potfete trochou
jedlého oleje (obr. 1). Tlakovy hrnec naplrite do poloviny studenou
vodou a zahfivejte 30 minut podle pokyn( v oddilech "Kontrola pred
uzavienim" a "Vareni". Po UpIném vychladnuti a uvolnéni tlaku tla-
kovy hrnec otevrete. Vyprazdnéte tlakovy hrnec a osuste jej mékkym

hadfikem.
obr. 1

BEZPECNY PROVOZ

PRIDAVANI POTRAVIN A KAPALINY

Pro vareni v tlakovém hrnci je nezbytné naplnit jej kapalinou, ktera
je schopna po varu uvolfiovat paru. Lze pouzit také vodu, polévku,
vyvar nebo vino. Tlakovy hrnec NIKDY nenapliujte tekutinou nebo
potravinami vice nez do 2/3 jeho objemu (obr. 2)(obr. 3).
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KONTROLA PRED UZAVRENIM

Pred uzavienim tlakového hrnce se vzdy ujistéte, Ze jsou trubicka
pro uvolnéni tlaku (Cast 3) a bezpec€nostni ventil Cisté a neucpané
(viz Cast Péce a udrzba tlakového hrnce).

UZAVRENI TLAKOVEHO HRNCE

1. Srovnejte znacku "o" na poklici se znackou " A" na rukojeti hrnce
(¢ast 15) do stejné vysky (obr. 4).

2. Lehce zatlatte na poklici a otacejte ji ve sméru hodinovych
ruci¢ek, dokud se obé rukojeti nedostanou do stejné vysky
(obr. 5).

3. Posunite pfitlatnou desku dozadu smérem ke znacce na rukojeti
poklice, abyste se ujistili, Ze je zcela zaviena (obr. 6).

VARENI(
1. PFiprava
Tlakovy hrnec postavte rovné a stabilné na varnou desku (obr. 7).
2. Nastaveni tlaku
Lze zvolit 4 nastaveni tisku.
Polohu 2 mlZete pouzit pro normalni vafeni a polohu 1 pro rychlé
vareni a snadno uvafitelna jidla (obr. 8).

FUNKCE REGULACNIHO VENTILU TLAKU:
2 - 90kPa
1 - 50kPa
{7 - Poradi vydani sluzby Steam
& - Vyjmuti modulu

w

Vareni

Tlakovy hrnec postavte na plotnu a nastavte nejvyssi stupen
vareni. Po chvili zacne z vystupu pary unikat malé mnozstvi
pary. Jakmile se ukazatel tlaku posune smérem nahoru, zacne
se zvySovat tlak (obr. 9 a 10). P¥i pouzivani plynového sporaku
vzdy dbejte na to, aby byl nastaven na dostatecné nizkou teplo-
tu, aby plameny nestoupaly po sténach hrnce.

obr. 8

e

000000
Abb. 9

()

Abb. 10
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4. Vafeni pod tlakem
Snizte stupen vareni a nastavte dobu vareni podle receptu
nebo vlastnich zkuSenosti (obr. 11)

OTEVRIT

1. Po vypnuti varné desky mate dvé moznosti:

a) Pomalu uvolnéte tlak a otevrete hrnec:
Ujistéte se, Ze je hrnec stabilni, a nechte jej pfirozené
vychladnout (obr. 12). Tento zpUsob je vhodny pro duseni
pokrm0, kdy vysoka teplota zistava v hrnci po urcitou dobu
i po vypnuti varné desky.

b) V opacném pfipadé uvolnéte tlak pomoci regulacniho ventilu.

2. Kdyz je ukazatel tlaku v zakladni poloze, je z tlakového
hrnce uvolnén veskery tlak a mlzete jej otevfit (obr. 13).

a) Posunte jezdec do stfedu krytu (obr. 14).

b) Otocte horni rukojet’ proti sméru hodinovych rucic¢ek
(obr. 15).

3. Srovnejte znacku " © " na viku se znackou "A" na rukojeti

hrnce (dil. 15) do stejné vysky a otevrete poklici (obr. 16).

CISTENI A PECE

POZOR! NEBEZPEC|I POSKOZENI!
Nespravné zachazeni s vyrobkem muze vést k jeho poskozeni.

SNADNE CISTENI
Chcete-li prodlouzit Zivotnost tlakového hrnce, nenechavejte vafené potraviny v hrnci pfili§ dlouho.
Hrnec oplachnéte a osuste, abyste zabranili znecisténi hrnce zbytky potravin, zejména kyselych a
zasaditych. Hrnec a poklici oplachnéte teplou vodou, v pfipadé potfeby pfidejte trochu jemného my-
ciho prostfedku a pouzijte meékky houbovy hadfik. Davejte pozor, abyste neposkodili gumové Casti
poklice. Vyrobek skladujte na suchém a Cistém misté.
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CISTY VYROBEK

Vycistéte regulacni ventil tlaku:

Po kazdém pouziti sejméte regulacni ventil otacenim dilu "7a" proti sméru hodinovych rucicek,
dokud nebude napis "o " a napis "A" ve stejné urovni (obr. 8). Poté muzete vyjmout regulacni
ventil tlaku. Ujistéte se, Ze pruzina zUstala ve ventilu. VSechny dily peclivé oplachnéte ve vodé
a znovu sestavte. Otacenim dilu "7a" zkontrolujte, zda se otaci spravné a doprava. Pokud
tomu tak neni, neni pruzina spravné viozena.

Vycistéte zakladnu regulaéniho ventilu (dil 8) a trubi¢ku pro uvolnéni tlaku (dil 3):
Po kazdém pouziti zkontrolujte, zda jsou soucasti pro uvolnéni tlaku Gisté. Soucasti pretlakové
komory Ize Cistit v teplé vodé (obr. 8). Vyjméte ventil a zakladnu ventilu a zkontrolujte, zda je
tésnéni ventilu Cisté a bez znamek opotiebeni. Pokud je tésnici krouzek opotfebovany nebo
praskly, vymérite jej. VSechny €asti oplachnéte v teplé vodé. Sestavte vSechny dily podle
puvodniho vzoru. =

=
BEZPECNOSTNI VENTIL %
Po kazdém pouziti zkontrolujte, zda je pojistny ventil Cisty. Oplachnéte
ji v teplé vodeé. V pripadé potfeby muzete ventil mirné posunout >
(zatlacit) hibetem jehly, aby se uvolnily uvizlé necistoty (obr. 17).

obr. 17

TESNICIi KROUZEK
Po kazdém pouziti je oplachnéte teplou vodou nebo trochou mydiové vody.
Tésnici krouzek spravné zasurite do vybrani v pojistném ventilu.

NAPOVEDA:
VYSTRAHA: OPRAVY SMi PROVADET POUZE OPRAVNENY PERSONAL.

RESENi PROBLEMU

PROBLEM MOZNA PRICINA NAPRAVA
Ukazatel tlaku se nezvedne | PouZijte vy3Si nastaveni
nebo se v hrnci nevytvari teploty.

Ukazatel tlaku se nezvedne
nebo se v hrnci nevytvari
Zadny tlak.

zadny tlak.

PFili§ malo tekutiny na
vafeni

Pfidejte vice tekutiny na
vafeni.

Horni a spodni rukojet
nejsou spravneé pripojeny a
O-krouzek neni ve spravné
poloze.

Tlakovy hrnec zavrete,
dokud nevychladne.

Spojte obé rukojeti spravné
a tésnéni dejte do spravné
polohy.

Tésnéni neni Cisté.

Ocistéte tésnéni.
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PROBLEM

MOZNA PRICINA

NAPRAVA

Para uchazi pod krytem.

Tésnéni neni &isté.

Ocistéte tésnéni.

Tésnéni je zdeformované a

Vymérite tésnéni za model

opotrebované. ¢. YS223H07.
Pokud kolem regulaéniho PFilis vysoké nastaveni Pouzijte niz8i nastaveni
ventilu unika kapalina nebo | teploty. teploty.

para

Jednotka je naplnéna nad
svou maximalni kapacitu. -

Naplnite jednotku podle vySe
uvedeného popisu.

Pokud se ukazatel tlaku
neposune doll a poklici
nelze otevrit

V tlakovém hrnci je stale
tlak.

Pockejte, az se tlak z
jednotky uvolni, a nastavte
regulacni ventil tlaku do
polohy pro uvolnéni pary.

Pokud systém otevirani a
zavirani nefunguje

Znacka "°" na viku neni ve
stejné vysce jako znacka
"A" na rukojeti hrnce.

Obé znacky vyrovnejte do
stejné vysky.

Obé znacky vyrovnejte do
stejné vysky.

Tlakovy limit pojistného
ventilu byl pfekro¢en v
dasledku zablokovani
vypoustéciho ventilu pary.

Po UpIném uvolnéni tlaku
ihned vypnéte varnou desku
a otevrete tlakovy hrnec. -
Zkontrolujte, ktera ¢ast je
ucpana.

Vycistéte vypoustéci ventil
pary a pojistny ventil podle
vy$e uvedenych pokynl
na.

Tésnici krouzek pojistného
ventilu neni vliozen.

Po Uplném uvolnéni tlaku
ihned vypnéte varnou desku
a otevrete tlakovy hrnec.
Tésnici krouzek spravné
zasufite do vybrani v pojist-
ném ventilu.

Pokud tésnici krouzek
vy¢niva zpod poklice:

Tésnici krouzek je
opotfebovany.

Vyménite tésnici krouzek.

|AN 428593_2301




DOPORUCENI PRO PRIPRAVU

FLEISCH
MASO ODHADOVANA DOBA NASTAVENI

VARENI (V MINUTACH) TLAKU

Hovézi/hovézi pecené 35-40 vysoké
Hovézi/teleci peCené (kyta) .
3,81 cm $iroka 25-30 vysoké
Veprova pecené 40-45 vysoké
Vepfova Zebra, 2 libry 15 vysoké
Veprové koleno, uzené, 2 libry 20-25 vysoké
Jehnéci, kyta 35-40 vysoké
Jehné&ci, kostka cca 2,54 cm, .
15 libry. 10-18 vysoké

Jehnéci, kostka cca 2,54 cm, A
15 libry. 12-18 vysoké

kufeci maso na kousky, .
2-3 libry 12-18 vysoké

Polévka nebo vyvar z hovéziho .
nebo driibeZiho masa 8-10 vysokeé

MORSKE PLODY A RYBY

Musle vlozte na hodinu do nadoby se studenou vodou a Stavou z citronu, aby se odstranil pisek.

MASO OQHAI?OVANA D(?BA NASTAVENI
VARENI (V MINUTACH) TLAKU
Krab 2-3 nizky
Rybi filé, 1,5 az 2 libry 2-3 nizky
Rybi polévk'a ne’bo’koncentro- 5_6 nizky
vany rybi vyvar
Ryby, celé, vykuchané 5-6 nizky
Humr, 1,5 az 2 libry 2-3 nizky
Musle 2-3 nizky
Krevety, krabi 1-2 nizky

Doby vafFeni uvedené v tabulce jsou pfiblizné. Odchylky v pozado-
vanych dobach vafeni jsou zplisobeny regulaci tlaku, konzistenci a
teplotou. Mozné vykyvy objemu.
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LIKVIDACE

LIKVIDACE OBALU

Obal vyrobku se sklada z recyklovatelnych materialG.

Obalové materialy likvidujte podle jejich oznacgeni na vefejnych sbérnych mistech nebo podle
predpist platnych v dané zemi.

SPECIFIKACE
Model 428593 Tlakovy hrnec odpovida normé
EN 12778:2002/A1:2005
Primér @22 cm
Objem 6L
Tlak pary 50/90 kPa

VYRIZENI ZARUKY A SERVISU

V pfipadé zavad tohoto vyrobku mate zakonna prava vici prodejci vyrobku. Tato zakonna
prava nejsou omezena nami predstavenou zarukou. Na tento vyrobek ziskate tfiletou za-
ruku od data zakoupeni. Zaru¢ni doba za¢ina dnem nakupu. Uschovejte si prosim original
uctenky, protoze je vyzadovana jako doklad o koupi v pfipadé uplatnéni zaruky. Tento dok-
lad je vyzadovan jako doklad o koupi. Pokud se do tfi let od data zakoupeni tohoto vyrobku
vyskytne vada materialu nebo vyrobni vada, vyrobek vam podle naSeho uvazeni bezplatné
opravime nebo vymeénime. Tato zaruka zanika, pokud byl vyrobek poskozen, nespravné
pouzivan nebo udrzovan. Zaruka se vztahuje na vady materialu nebo vyrobni vady. Tato
zaruka se nevztahuje na ¢asti vyrobku, které podléhaji béznému opotfebeni (napf. bate-
rie), a |ze je proto povazovat za opotrebitelné €asti, nebo na poskozeni kiehkych ¢asti,
napf. spinacl, baterii nebo ¢asti vyrobenych ze skla.

p:os handels GmbH - Ostenallee 1-3
59063 Hamm - GERMANY
+49 (0)2381 / 87133 - 0 - E-Mail: info@pos-germany.de
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TJERNESTO

TRYKKOGER

TRYKKOGER
Betjenings- og sikkerhedsanvisninger

®e6S

|AN 428593_2301



SIKKERHED

Lees de felgende sikkerhedsanvisninger omhyggeligt, far du bruger produktet ferste gang.
For sikker brug skal du felge alle nedenstéende sikkerhedsanvisninger.

BESTEMMELSESMA.SSIG BRUG

Anvend kun produktet til den filsigtede brug. Dette er en husholdningstrykkoger, der bruges til
hurtig tilberedning af mad. Andre anvendelser eller sendringer af produktet betragtes som ikke
bestemmelsesmaessige og kan medfere kvaestelser og beskadigelser. Producenten pétager sig
intet ansvar for skader, der opstar, som felge aof forkert brug. Produktet er ikke beregnet til kom-
merciel brug.

SIKKERHED FOR BZRN OG VOKSNE
Y. : \ ADVARSEL! RISIKO FOR ULYKKER FOR BGRN OG SMABQRN!
Efterlad aldrig barn med emballagemateriale uden opsyn!
Der er risiko for kvaelning — bern undervurderer ofte farerne!
Livsfare og risiko for kvaestelser for smabarn og bern!

FORSIGTIG - RISIKO FOR KVASTELSER!
Kontroller, at alle dele er ubeskadigede.
Beskadigede dele kan pavirke sikkerheden og stabiliteten.

GENERELLE SIKKERHEDSANVISNINGER

Vaer opmaerksom p& produktets stabilitet far brug.
Brug produktet korrekt og kun i det tilsigtede anvendelsesomréde.
Plastdele skal holdes vaek fra &ben ild.

SIKKERHEDSANVISNINGER

Dette produkt er ikke beregnet til at blive brugt of personer med nedsatte fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller personer med manglende erfaring og/eller viden, medmindre de holdes
under opsyn eller har f&et instruktioner om, hvordan man bruger produktet af en person, der er
ansvarlig for deres sikkerhed. Ved brug af trykkogere skal de grundlaeggende sikkerhedsanvis-
ninger overholdes:

®  Brug aldrig frykkogeren i naerheden af barn.
Stil ikke trykkogeren i en opvarmet ovn.

Brug ikke denne trykkoger til friturestegning med flydende olie.
Bevaeg trykkogeren meget forsigtigt, nér den er under tryk.
Rer ikke ved de varme overflader, men brug h&ndtagene og grebene.

Brug om nedvendigt handsker.
Brug kun denne trykkoger il det formél, der er angivet i anvisningen.
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Denne trykkoger bruger damp til at tilberede maden. Forkert brug kan medfere forbraend-
inger. Kontroller, at trykkogeren er blevet lukket ordentligt, fer du stiller den p& komfuret, se
brugsanvisningen.

Abn farst trykkogeren, nér den er afkalet tilstraskkeligt, og det interne tryk er frigivet helt, se
brugsanvisningen.

Brug aldrig din trykkoger uden vaesker, da dette kan medfere alvorlige skader.
Overfyldning kan medfare blokering af trykregulatoren og dermed eget trykdannelse.

Fyld aldrig trykkogeren med mere end 2/3 af dens kapacitet.

Nar du tilbereder fadevarer, der udvider sig under madlavningsprocessen, f.eks. ris eller
terrede grentsager, mé& du hgjst fylde trykkogeren op il halvdelen af dens kapacitet.

Vaer opmaerksom pd, at bestemte fadevarer, som f.eks. aeblemos, tyttebzer, perlegryn, hav-
regryn eller andre typer korn, flaekerter, pasta, makaroni, rabarber eller spaghetti, skum-
mer, udvider sig eller spraiter, hvilket kan medfere, at trykaftapningsventilen tilstopper. Disse
fadevarer skal ikke tilberedes i trykkogeren.

Brug kun de varmekilder, der er tilladt iht. brugsanvisningen.

Ved tilberedning of ked med skind (f.eks. oksetunge), der kan svulme op under pévirkning
tryk, mé du ikke stikke kedet, s& leenge skindet er opsvulmet. Ellers kan du f& forbraendinger.
Ved tilberedning of mad med en tyk tekstur, ber du ryste trykkogeren en smule, for du dbner
den for at sikre, at intet sprajter ud.

Kontroller ventilerne for filstopning fer hver brug, se brugsanvisningen.

Rer ikke sikkerhedssystemet, bortset fra i forbindelse med rengering og pleje i overensstem-
melse med anvisningerne. Du ber iszer aldrig ébne befieningspanelet.

Nér det normale driftstryk er n&et, skal du skrue ned for varmen, s& al vaesken, der produ-
cerer dampen, ikke fordamper.

Hvis handtagene er vanskelige at skubbe fra hinanden, betyder det, at trykkogeren stadig
er under tryk - dbn den ikke med vold. Ethvert tryk i frykkogeren kan vaere farligt.

Brug kun originale reservedele fil den pégaeldende model.

Brug specielt gryden og laget fra samme producent og serg for, at de er kompatible.
Gribskruer kan lgsne sig. Spaend om nadvendigt skrueforbindelsen til handtagene.
Bemaerk: Ved madlavning pé induktionskogezoner kan der opstd en summende lyd.
Denne lyd er teknisk befinget og ikke et tegn pd en defekt ved dit komfur eller produktet.
Den pévirker ikke madlavningseffekten.

FOR FORSTE BRUG

Lees alle betienings- og sikkerhedsanvisninger omhyggeligt, inden du bruger produktet. Anvend
kun produktet som beskrevet og i overenstemmelse med den korrekte brug. Gem brugsanvisnin-
gen til fremtidig reference. Udlever alle dokumenter, nér du videregiver produktet til tredjepart.

VIGTIGT! OPBEVARES TIL SENERE REFERENCE: LAS OMHYGGELIGT!
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LEVERINGSOMFANG

Trykkoger + lag
Teetningsring til lag
Dampindsats
Brugsanvisning

Kontroller, at alle dele forefindes, og kontroller produktet for transportskader.
Tag ikke et beskadiget produkt i brug!

—_

[6,] N W N

o

DELE OG FUNKTIONER

ANTIBLOKERINGSM@TRIK: Den forhindrer effektivt en tilstopning af dampudigbet,
s& overtryk i gryden undgés.

SIKKERHEDSVENTIL: Den bruges til at holde trykket under graensevaerdien ved at
slippe luft ud, s& snart der opbygges mere tryk end indstillet. Den forhindrer, at léget
kan &bnes, mens der stadig er aktivt tryk i trykkogeren.

TRYKREGULATOR: Bruges fil at frigive damp i trykkogeren.

GREB PA LAG: Dette bruges til at fierne laget fra trykkogeren. Trykkogeren overhol-
der bestemmelserne i det europaeiske direktiv 2014/68/EU.

ATRYKPLADE: Nér l&get er lukket ordentligt, skubbes trykpladen bagud for at lukke.
Skub trykpladen fremad for at dbne laget.

TRYKINDIKATOR: Trykindikatoren bevaeger sig opad fé& minutter efter opvarmningen,
og vender tilbage til udgangspunktet igen, ndr trykket er frigivet helt.
TRYKREGULERINGSVENTIL: Indstilling af tryk: "1" = lavt tryk, "2" = heit tryk




7a REGULERINGSKNAP

7b FJEDER

7c FJEDER

7d REGULERINGSKNAPPENS AFDAKNING

7e REGULERINGSKNAPPENS AKSE

7f TATNINGSRING

8 TEYKREGULERINGSVENTILBASIS: En del aof trykreguleringsventilen

9 LAG

10 SIKKERHEDSVINDUE:Her stikker taetningsringen frem, s& snart trykgraensen
er blevet overskredet.

11 TATNINGSRING: Denne skal vaere helt rent, model "YS223H07"

12 HANDTAG: Til transport af trykkogeren

13 BUND: Bunden bestér af tre lag materiale, der giver mulighed for hurtig og jaevn var-
mefordeling, hvilket gor det muligt ogsé at bruge gryden pé& induktionskogezoner.

14 TRYKKOGERENHED: Denne indeholder den mad, der skal tilberedes, og er syre- og
alkalibestandig.

15 GRYDEHANDTAG: "A" viser den korrekte position, hvor laget og gryden lases

sammen.

BRUGSANVISNING

Fiern alt tilbehgr fra gryden. Kom lidt salatolie p& overfladen rundt om
kanten af l&get (fig. 1). Fyld trykkogeren halvt op med koldt vand og
opvarm gryden i 30 minutter, mens du overholder afsnittene "Kontrol
inden ldsning" og "Tilberedning". Abn trykkogeren, nér den er afkalet
helt, og alt trykket er sluppet ud. Tem trykkogeren og ter den med en
bled klud.

SIKKER FUNKTION

TILSATNING AF MAD OG VASKE

For at lave mad med trykkogeren skal den altid fyldes med en vaeske,
der er i stand til at frigive damp efter kogningen. Vand, suppe, bouillon
eller vin kan ogsa bruges. Fyld ALDRIG trykkogeren med mere end
2/3 af kapaciteten med vaeske eller mad (fig. 2)(fig. 3).
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KONTROL INDEN LASNING

For du l&ser trykkogeren, skal du altid serge for, at trykregulatoren (del.
3) og sikkerhedsventilen begge er rene og ikke tilstoppede (se Pleje og
vedligeholdelse af trykkogeren).

LUKNING AF TRYKKOGEREN

1. Placer tegnet "o" pa léget p& samme hgjde som tegnet "A" pa
grydehéndtaget (del. 15) (fig. 4).

2. Tryk let p& laget, og drej det med uret, indfil de to h&ndtag er p&
niveau med hinanden (fig. 5).

3. Skub trykpladen bagud, i retning mod markeringen pa légets h&nd-
tag for at sikre, at det er helt lukket (fig. 6).

TILBEREDNING
1. Klargering
Stil trykkogeren lige og stabilt p& kogezonen (fig. 7).
2. Trykindstilling
Der kan vaelges 4 trykindstillinger.
Du kan bruge position 2 til normal tilberedning og position 1 il hurtig
tilberedning og mad, der er let at tilberede (fig. 8).

FUNKTIONEN DES DRUCKREGELVENTILS:
2 - 90kPa
1 - 50kPa
< - Dampudlgsningsposition
® - Fiernelse of modulet

3. Madlavning
Stil trykkogeren pé komfuret, og indstil det hajeste varmetrin. Efter
et stykke tid slipper der sm& maengder damp ud af dampudigbet.
Nar trykindikatoren bevaeger sig opad, begynder trykopbygningen
(fig. 9 og 10). Nér du bruger et gaskomfur, skal du altid serge for,
at indstillingen holdes lav nok, s& der ikke stiger flammer op om-
kring gryden.



4. Madlavning ved brug af fryk
Reducer varmetrinnet, og indstil tilberedningstiden baseret pé
opskriften eller dine egne erfaringer (fig. 11).

ABNING

1. Nér kogezonen er slukket, er der to muligheder:

a) Llangsom trykaflasting og abning aof gryden:
Serg for, at gryden stér stabilt, og lad den afkele p& naturlig
vis (fig. 12). Denne metode er nyttig, hvis maden skal simre,
s& forbliver den haje temperatur i gryden et stykke tid, selv
efter at kogezonen er blevet slukket.

b) Ellers skal du bruge trykreguleringsventilen til at frigive tryk.

2. Nar trykindikatoren er i udgangsposition, er alt tryk frigivet
fra trykkogeren, og du kan &bne den (fig. 13).

a)  Skub skyderen hen til midten of laget (fig. 14)

b) Drej det averste handtag mod uret (fig. 15)

3. Placer markeringen "0" pd l&get p& samme hgjde som
markeringen "A" pd grydehdndtaget (del. 15), og &bn laget
(fig. 1)

RENGQRING OG PLEJE

ADVARSEL! FARE FOR BESKADIGELSER!
Forkert handtering af produktet kan medfere beskadigelser.

LET RENGQRING

For at forlaenge trykkogerens levetid ber den filberedte mad ikke sté for laenge i gryden. Skyl gryden
og ter den af for at undgé, at madrester laver pletter i gryden, iszer syre- og alkaliholdig mad. Skyl
gryden og laget med varmt vand, brug om nadvendigt lidt mildt opvaskemiddel og en bled svampek-
lud. Serg for, at gummidelene i laget ikke bliver beskadiget. Opbevar produktet pd et tert og rent sted.
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RENGGRING AF PRODUKTET
Rengering af trykreguleringsventilen:
Fiern efter hver brug trykreguleringsventilen ved at dreje delen "7a" mod uret, indtil tegnet "o" og
tegnet "A" er pd samme niveau (fig. 8). Derefter kan du tage trykreguleringsventilen of. Serg for,
at fiederen forbliver i ventilen. Skyl alle dele omhyggeligt i vand og saml dem igen. Drej delen

"7a" for at bekraefte, at den kan drejes korrekt og til hajre. Hvis dette ikke er filfeeldet, er fiederen

ikke isat korrekt.

Rengering af trykreguleringsventilbasen (del 8) og trykregulatoren (del 3):

Kontroller efter hver brug, at trykregulatordelene er rene. Trykregulatordelene kan renggres i
varmt vand (fig. 8). Fjern ventilen og ventilbasen, og kontroller, at ventiltsetningen er ren og ikke
viser tegn pé& slid. Udskift teetningsringen, hvis den er slidt eller revnet. Skyl alle dele i varmt
vand. Saml dlle dele i den oprindelige form.

SIKKERHEDSVENTIL

Kontroller efter hver brug, at sikkerhedsventilen er ren. Skyl den i varmt
vand. Hvis det er nedvendigt, kan du nemt bevaege (trykke ind) ventilen
med bagsiden af en ndl for at lasne fastsiddende snavs (fig. 17).

TATNINGSRING

=
A
fig. 17

7

Skyl i varmt vand eller med lidt ssebevand efter hver brug. Laeg teetnings-
ringen korrekt i den dertil beregnede fordybning i sikkerhedsventilen.

BEMARK: ADVARSEL! REPARATIONER MA KUN UDF@RES AF AUTORISERET

PERSONALE.

PROBLEM

FEJLAFHJALPNING
MULIG ARSAG

AFHJALPNING

Trykindikatoren bevaeger sig
ikke opad eller der opbyg-
ges ikke tryk i produktet.

Trykindikatoren bevaeger sig
ikke opad eller der opbyg-
ges ikke tryk i produktet.

Trykindikatoren bevaeger sig
ikke opad eller der opbyg-
ges ikke tryk i produktet.

For sm& maengder madlav-
ningsvaeske

Tilsset mere madlavnings-
vaeske.

Det averste og det nederste
handtag er ikke forbundet
korrekt med hinanden, og
teetningsringen befinder sig
ikke i den korrekte position.

Luk trykkogeren, indtil den er
afkelet. Forbind de to hand-
tag rigtig med hinanden, og
placer teetningsringen i den
korrekte position.

Teetningsringen er ikke ren.

Renger taetningsringen.
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PROBLEM

MULIG ARSAG

AFHJALPNING

Der slipper damp ud under
l&aget.

Teetningsringen er ikke ren.

Renger teetningsringen.

Teetningsringen er deforme-
ret og slidt.

Udskift teetningsringen med
model nr. YS223HO7.

Hvis der slipper vaeske eller
damp ud omkring trykregule-
ringsventilen

For haj temperaturindstilling.

Brug en lavere tfempe-
raturindstilling.

Produktet er fyldt ud over
dens maksimale kapacitet.

Fyld produktet som beskrevet
ovenfor.

Hvis trykindikatoren ikke be-
vaeger sig nedad, og laget
ikke kan &bnes:

Der er stadig tryk i
trykkogeren.

Vent, indtil trykket er frigivet,
og sat trykreguleringsventi-

len p& dampudlasningsposi-
tionen.

Hvis dbnings- og lukkesyste-
met ikke fungerer:

Markeringen "o" pd léget er
ikke p& samme niveau som
markeringen "A" pé& gryde-
handtaget.

Placer begge markeringer
pd& samme niveau.

| tilfaelde af en kraftig
dampstréle, der kommer ud
af sikkerhedsventilen:

Sikkerhedsventilens tryk-
greense blev overskredet pa
grund af den tilstoppede
dampudl@sningsventil.

Sluk straks kogezonen, og
&bn trykkogeren, nar trykket
er frigivet helt. Kontroller,
hvilken del der er tilstoppet.
Renger dampudlgsningsven-
tilen og sikkerhedsventilen

i overensstemmelse med
ovenstdende anvisning.

Sikkerhedsventilens taetnings-
ring er ikke ilagt.

Sluk straks kogezonen,

og &bn trykkogeren, nar
trykket er frigivet helt. Leeg
teetningsringen korrekt i den
dertil beregnede fordybning
i sikkerhedsventilen.

Hvis teetningsringen stikker
frem under laget:

Teetningsringen er slidt.

Udskift teetningsringen.
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ANBEFALING OM TILBEREDNING

K@D
ANSLAET TILBEREDNINGSTID
K@D (I MINUTTER) TRYKINDSTILLING
Okse-/kalvesteg 35-40 hgj
Oksekad/kalvesteg (skank) .
3,81 cm bred 25-30 hoi
Fleeskesteg 40 - 45 hgj
Spareribs, 1 kg 15 hgj
Svineskank, reget, 1 kg 20-25 hgj
Lam, kelle 35-40 hgj
Lam, tern ca. 2,54 cm, 750 g 10-18 hgj
Kylling, hel, 11l 1,5 kg 12-18 haj
Kylling, i stykker .
1411,5 kg 12-18 hoi
Suppe eller bouillon af okseked 8-10 hoi
eller fijerkrae l

FISK OG SKALDYR

Leeg muslingerne i en skél med koldt vand og med saften fra en citron i en time for at fierne sand.

ANSLAET TILBEREDNINGSTID

TRYKINDSTILLING

(I MINUTTER)

Krabber 2-3 lav

Fiskefilet, 750 g til 1 kg 2-3 lav

Fiskesupp? eller koncentreret 5_6 lav
iskefond

Fisk, hele, rensede 5-6 lav

Hummer, 750 g til 1 kg 2-3 lav

Muslinger 2-3 lav

Rejer, krabber 1-2 lav

De tilberedningstider, der er angivet i tabellen, er vejledende. Afvigelser fra
de pdkravede tilberedningstider er mulige pa grund af trykregulering, kon-

sistens og volumenudsving.
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BORTSKAFFELSE

BORTSKAFFELSE AF EMBALLAGEN

Produktemballagen bestér of genanvendelige materialer.

Bortskaf emballagematerialerne i henhold til deres maerkning p& de kommunale indsamlingsste-
der eller i overensstemmelse med de landespecifikke krav.

SPECIFIKATION

Modell 428593 Trykkogeren er i overensstemmelse med
EN 12778:2002/A1:2005

Diameter @22 cm

Volumen 61

Damptryk 50/90 kPa

GARANTI- OG SERVICEAFVIKLING

Produktet er blevet produceret omhyggeligt iht. strenge kvalitetsretningslinjer og er blevet kon-
trolleret indg&ende inden leveringen. | filfeelde of mangler p& dette produkt har du juridiske
refigheder over for szelgeren af produktet. Disse juridiske rettigheder begraenses ikke af vores
viste garanti. P& dette produkt fér du tre &rs garanti fra kebsdatoen. Garantifristen begynder p&
kebsdatoen. Gem den originale kassebon, da denne skal bruges som dokumentation for kabet
i forbindelse med garantisager. Dette dokument skal bruges som dokumentation for kabet. Hvis
der inden for tre ar fra kebsdatoen for dette produkt opstdr en materiale- eller fabrikationsfeil,
reparerer eller udskifter vi dette produkt gratis efter vores valg. Denne garanti bortfalder, hvis
produktet er blevet beskadiget, eller ikke er blevet anvendt eller vedligeholdt korrekt. Garantien
geelder for materiale- eller fabrikationsfejl. Denne garanti omfatter ikke produkidele, der er udsat
for normailt slid (f.eks. batterier) og derfor kan opfattes som sliddele, og omfatter heller ikke ska-
der pa skrgbelige dele, som f.eks. kontakter og batterier samt dele, der er fremstillet of glas.
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TJERNESTO

SCHNELLKOCHTOPF

@OGDED
SCHNELLKOCHTOPF
Bedienungs- und Sicherheitshinweise

®e6S
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SICHERHEIT

Lesen Sie die folgenden Sicherheitshinweise sorgféltig, bevor Sie das Produkt zum ersten Mal
verwenden. Fir einen sicheren Gebrauch befolgen Sie alle nachfolgenden Sicherheitshinweise.

BESTIMMUNGSGEMASSE VERWENDUNG

Verwenden Sie das Produkt nur fir den dafir vorgesehenen Verwendungszweck. Dies ist ein
Haushalts-Schnellkochtopf, der zum schnellen Kochen von Speisen verwendet wird. Andere Ver-
wendungen oder Verdnderungen am Produkt gelten als nicht bestimmungsgemdf und kénnen zu
Verletzungen und beschddigungen fihren. Fir aus bestimmungswidriger Verwendung entstande-
ne Sché&den Gbernimmt der Hersteller keine Haftung. Das Produkt ist nicht fir den gewerblichen
Einsatz bestimmt.

SICHERHEIT VON KINDERN UND PERSONEN

WARNUNG! UNFALLGEFAHR FUR KINDER UND KLEINKINDER!
Lassen Sie Kinder niemals unbeaufsichtigt mit Verpackungsmaterial!

Es besteht Erstickungsgefahr, Kinder unterschétzen haufig die Gefahren!
Lebens- und Verletzungsgefahr fir Kleinkinder und Kinder!

VORSICHT VERLETZUNGSGEFAHR!
Stellen Sie sicher, dass alle Teile unbeschadigt sind.
Beschddigte Teile kdnnen die Sicherheit und Stabilitéit beeinflussen.

ALLGEMEINE SICHERHEITSHINWEISE

Achten Sie vor der Benutzung auf die Stabilitat des Produktes.
Benutzen Sie das Produkt sachgerecht und nur in dem vorgesehenen Einsatzbereich.
Kunststoffbestandteile sind von offenem Feuer fernzuhalten.

SICHERHEITSHINWEISE

Dieses Gerdt ist nicht dafiir bestimmt, durch Personen mit eingeschrdnkten physischen, sensori-
schen oder geistigen Fahigkeiten oder mangels Erfahrung und / oder mangels Wissen benutzt
zu werden, es sei denn, sie werden durch eine fir lhre Sicherheit zustdndige Person beaufsichtigt
oder erhielten von ihr Anweisungen, wie das Produkt zu benutzen ist. Beim Benutzen von Schnell-
kochtépfen missen grundlegende Sicherheitshinweise beachtet werden:

e Verwenden Sie den Schnellkochtopf nie in der Néhe von Kindern.
Den Schnellkochtopf nicht in einen beheizten Ofen stellen.

Verwenden Sie diesen Schnellkochtopf nicht zum Frittieren mit flissigem Ol.
Bewegen Sie den Schnellkochtopf sehr vorsichtig, wenn dieser unter Druck steht.
Beriihren Sie nicht die heiflen Flachen, sondern verwenden Sie die Griffe und Kndpfe.

Verwenden Sie gegebenenfalls Handschuhe.
Verwenden Sie diesen Schnellkochtopf nur fir den in der Anleitung angegebenen Zweck.
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e Dieses Gerdt kocht unter Dampfdruck. Unsachgemé&Ber Gebrauch kann dabei zu Verbren-
nungen fihren. Achten Sie darauf, dass der Schnellkochtopf richtig verschlossen wurde, ehe
Sie ihn auf den Herd stellen, sieche Gebrauchsanweisung. —

e Offnen Sie den Schnellkochtopf erst, nachdem er ausreichend abgekihlt ist und der gesamte
interne Druck abgelassen wurde, siehe Gebrauchsanweisung.

e Verwenden Sie niemals lhren Schnellkochtopf ohne Flussigkeiten, dies kénnte zu schweren
Schaden fihren.

o Uberfiillung kann zur Verstopfung des Druckablassrohrs und somit zu erhdhter Druckbildung fihren.

e Befillen Sie den Schnellkochtopf nie mit mehr als 2/3 seines Fassungsvermdgens.

e Beim Kochen von Nahrungsmitteln, die sich wéhrend des Garvorgangs ausdehnen, wie
z.B. Reis oder getrocknetes Gemise, den Schnellkochtopf nur zur Hélfte seines Fillverme-
gens befillen.

e Beachten Sie, dass bestimmte Nahrungsmittel, wie z. B. Apfelmus, Preiselbeeren, Graupen,
Haferflocken oder andere Getreide, geteilte Erbsen, Nudeln, Makkaroni, Rhabarber oder
Spaghetti, die schdumen und sich ausdehnen, verspritzen und zum Verstopfen des Druckab-
lassventils fihren kénnen. Diese Lebensmittel sollten nicht im Schnellkochtopf gekocht werden.

e Verwenden Sie nur solche Heizquellen, die in der Anleitung zugelassen sind.

®  Wenn Sie Fleisch mit Haut gekocht haben (z.B. Ochsenzunge), das unter Durckeinfluss an-
schwellen kann, dann stechen Sie nicht in das Fleisch, solange die Haut geschwollen ist.

Sie kénnen sich Verbrennungen zuziehen.

®  Wenn Sie Gargut mit einer dicken Textur kochen, sollten Sie den Schnellkochtopf leicht schit-
teln, bevor Sie ihn &ffnen, um sicherzustellen, dass nichts herausspritzt.

®  Priffen Sie vor jedem Gebrauch die Ventile auf Verstopfung, siehe Gebrauchsanweisung.

* Lassen Sie das Sicherheitssystem unberiihrt, mit Ausnahme zur Reinigung und Pflege in Uber-
einstimmung mit den Anweisungen. Insbesondere sollten Sie niemals das Bedienfeld &ffnen.

®  Wenn der normale Betriebsdruck erreicht ist, schalten Sie die Hitze herunter, sodass die ge-
samte Flissigkeit, die den Dampf erzeugt, nicht verdunstet.

e Wenn sich die Griffe nur schwer auseinander driicken lassen, bedeutet dies, dass der
Schnellkochtopf noch unter Druck steht. Offnen Sie ihn nicht mit Gewalt. Jeder Druck im
Schnellkochtopf kann gefahrlich sein.

e Verwenden Sie nur Originalersatzteile fir das betreffende Modell.

®  Verwenden Sie insbesondere den Topf und den Deckel vom gleichen Hersteller und achten
Sie darauf, dass diese kompatibel sind.

e Griffschrauben kénnen sich lockern. Ziehen Sie bei Bedarf die Verschraubung der Griffe nach.

*  Hinweis: Beim Kochen auf Induktionsfeldern kann es zu einem Summgerdusch kommen. Dieses
Gerdusch ist technisch bedingt und kein Anzeichen fir einen Defekt an lhrem Herd oder dem
Produkt. Es beeinflusst die Kochleistung nicht.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Machen Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen Bedienungs- und Sicherheitshinweisen
vertraut. Benutzen Sie das Produkt nur wie beschrieben und fiir die angegebenen Einsatzberei-
che. Bewahren Sie die Bedienungsanleitung zur spéteren Referenz auf. Héndigen Sie alle Unter-




lagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.
WICHTIG, FUR SPATERE BEZUGNAHME AUFBEWAHREN: SORGFALTIG LESEN!

LIEFERUMFANG

Schnellkochtopf + Deckel
Dichtungsring fir Deckel
Dinsteinsatz
Bedienungsanleitung

Kontrollieren Sie, ob alle Teile vorhanden sind und iberpriifen Sie das Produkt auf Transport-
schaden. Nehmen Sie ein beschadigtes Produkt nicht in Betrieb!

BESTANDTEILE UND FUNKTIONEN

ANTI-BLOCKIERMUTTER: Sie verhindert auf wirksame Weise, dass der Dampfaustritt
verstopft, um Uberdruck innerhalb des Kochtopfs zu vermeiden.
SICHERHEITSVENTIL: Es wird verwendet, um den Druck unter dem Grenzwert zu
halten, indem Luft abgelassen wird, sobald mehr Druck als geregelt aufgebaut wird.

Es dient auch zum Verhindern, dass der Deckel gedffnet wird, solange sich noch aktiver
Druck im Schnellkochtopf befindet.

DRUCKABLASSROHR: Dient zum Ablassen von Dampf im Schnellkochtopf.
DECKELSTIEL: Dieser dient zum Abnehmen des Deckels vom Schnellkochtopf.

Der Schnellkochtopf entspricht den Vorschriften der europdischen Richtlinie 2014,/68/EU.
VERRIEGELUNG: Wenn der Deckel richtig geschlossen ist, driicken Sie die Verriege-
lung zum VerschlieBen nach hinten. Driicken Sie die Verriegelung nach vorn, um den
Deckel zu &ffnen.




6 DRUCKANZEIGE: Die Druckanzeige bewegt sich innerhalb von wenigen Minuten
nach dem Erhitzen nach oben, kehrt wieder zum Ausgangspunkt zuriick, nachdem der
Druck vollstandig abgelassen wurde.

7 DRUCKREGELVENTIL: Druckeinstellung: ,1“ = niedriger Druck, ,2“ = hoher Druck

7a REGELUNGSKNOPF

7b FEDER

7c FEDER

7d ABDECKUNG DES REGELUNGSKNOPFS

7e REGELUNGSKNOPFACHSE

7f DICHTUNGSRING

8 DRUCKREGELVENTILBASIS: Teil des Druckregelventils

9 DECKEL

10 FENSTER

11 DICHTUNGSRING: Dieser muss absolut sauber sein, Modell ,YS223H07”

12 HALTEGRIFF: zum Tragen des Schnellkochtopfs

13 BODEN: Der Boden besteht aus drei Materialschichten, die eine schnelle und gleich-
maBige Warmeverteilung erméglicht, wodurch der Topf auch auf Induktionsherden ver-
wendet werden kann.

14 SCHNELLKOCHTOPFKORPER: Dieser enthdlt das Gargut, ist sdure- und alkalibe-
standig

15 TOPFSTIEL: ,A" stellt die richtige Position dar, an der Deckel und Topf miteinander
verriegelt werden.

BEDIENUNGSANLEITUNG

Zur ersten Inbetriebnahme nehmen Sie alle Zubehérteile aus dem Topf.
Geben Sie ein wenig Salatdl auf die Oberfléche rund um den Deckel-
rand (Abb. 1). Fiillen Sie den Schnellkochtopf zur Hélfte mit kaltem
Wasser und heizen Sie den Topf 30 Minuten lang unter Beachtung der
Abschnitte ,Uberpriifung vor dem Verriegeln” und ,Garen”. Offnen Sie
den Schnellkochtopf, nachdem er vollstandig abgekihlt und der gesam-
te Druck entwichen ist. Leeren Sie den Schnellkochtopf und trocknen Sie
ihn mit einem weichen Tuch.

Abb. 1

SICHERER BETRIEB

HINZUFUGEN VON GARGUT UND FLUSSIGKEIT

Um mit dem Schnellkochtopf zu kochen, muss er unbedingt mit einer
Flussigkeit befillt werden, die in der Lage ist, nach dem Siedevorgang
Dampf freizugeben. Wasser, Suppe, Brihe oder Wein kénnen auch
verwendet werden. Befillen Sie NIEMALS den Schnellkochtopf mit
mehr als 2/3 des Fassungsvermégens mit Flissigkeit oder Gargut

(Abb. 2 + 3).
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UBERPRUFUNG VOR DEM VERRIEGELN

Bevor Sie den Schnellkochtopf verriegeln, sollten Sie stets darauf achten,

dass Druckablassrohr (Teil. 3) und Sicherheitsventil beide sauber und
nicht verstopft sind (siehe Pflege und Wartung des Schnellkochtopfs).

SCHLIESSEN DES SCHNELLKOCHTOPFES

1. Bringen Sie das Zeichen ,0” auf dem Deckel mit dem Zeichen ,A”
auf dem Topfstiel (Teil. 15) auf eine Hohe (Abb. 4)

2. Driicken Sie leicht auf den Deckel und drehen Sie im
Uhrzeigersinn, bis sich die beiden Griffe miteinander auf einer
Hohe befinden (Abb. 5).

3. Schieben Sie die Verriegelung nach hinten, in Richtung
Markierung auf dem Deckelgriff, um sicherzustellen, dass er
vollstandig geschlossen ist (Abb. 6).

GAREN

1. Vorbereitung
Stellen Sie den Schnellkochtopf gerade und stabil auf das Kochfeld
(Abb. 7).

2. Druckeinstellung
Es kdnnen verschiedene Druckeinstellungen gewdhlt werden.
Zur Druckeinstellung (Abb. 8) richten Sie sich bitte nach der
Empfehlung in den Tabellen am Ende dieser Anleitung.

FUNKTIONEN DES DRUCKREGELVENTILS:
2 - 90kPa
1 - 50kPa
<7 - Dampffreigabestellung
® - Entfernen des Moduls

3. Kochen
Stellen Sie den Schnellkochtopf auf den Herd und stellen Sie die
hdchste Kochstufe ein. Nach einer Weile entweichen kleine Men-
gen Dampf aus dem Dampfauslass. Wenn sich die Druckanzeige
nach oben bewegt, beginnt der Druckaufbau (Abb. 9 und 10).
Bei Verwendung eines Gasherdes stets darauf achten, dass die
Einstellung niedrig genug gehalten wird, damit keine Flammen an
der Topfwand aufsteigen.
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4. Kochen unter Druck
Reduzieren Sie die Kochstufe und stellen Sie die Garzeit an-

hand des Kochrezeptes oder nach Ihren eigenen Erfahrungen
ein (Abb. 11).

OFFNEN

1. Nachdem Sie das Kochfeld ausgeschaltet haben,
gibt es zwei Moglichkeiten:

a) langsame Druckentlastung und Offnen des Topfs:
Achten Sie darauf, dass der Topf stabil steht und lassen Sie
ihn auf ganz natirliche Weise abkihlen (Abb. 12).
Diese Methode ist niitzlich zum Schmoren von Gargut, dann
bleibt die hohe Temperatur noch fir eine Zeit lang im Topf,
auch nachdem das Kochfeld abgeschaltet wurde.

b) Verwenden Sie andernfalls das Druckregelventil zum
Ablassen von Druck.

2. Wenn sich die Druckanzeige in der Ausgangsstellung
befindet und der Stift nicht mehr zu sehen ist, wurde der
gesamte Druck aus dem Schnellkochtopf abgelassen und Sie
kénnen ihn 6ffnen (Abb 13).

a) Verriegelung zur Deckelmitte schieben (Abb. 14)

b) Den oberen Griff gegen den Uhrzeigersinn drehen (Abb. 15)

3. Die Markierung ,0" auf dem Deckel mit der Markierung
A" auf dem Topfstiel (Teil. 15) auf eine Hdhe bringen und
den Deckel 6ffnen (Abb. 16)

REINIGUNG UND PFLEGE

ACHTUNG! BESCHADIGUNGSGEFAHR!
UnsachgeméBer Umgang mit dem Produkt kann zu Beschadigungen fishren.

EINFACHE REINIGUNG

Um die Lebensdauer des Schnellkochtopfes zu verléngern, sollten Sie die gekochten Speisen nicht zu
lange im Topf belassen. Spilen Sie den Topf und trocknen Sie ihn ab, um zu vermeiden, dass Speise-
reste Flecken im Topf verursachen, vor allem séure- und alkalihaltige Speisen. Spilen Sie den Topfkor-
per und den Deckel mit warmem Wasser, falls erforderlich, unter Hinzufigen von etwas mildem Spiil-
mittel sowie mit einem weichen Schwammtuch. Achten Sie besonders darauf, nicht die Gummiteile im
Deckel zu beschddigen. Bewahren Sie das Produkt an einem trockenen und sauberen Ort auf.




PRODUKT REINIGEN

Reinigen des Druckregelventils

Entfernen Sie nach jeder Verwendung das Druckregelventil, indem Sie das Teil ,7a” gegen den

Uhrzeigersinn drehen. Danach kénnen Sie das Druckregelventil abnehmen. Achten Sie darauf,

dass die Feder im Ventil bleibt. Spilen Sie alle Teile sorgfaltig in Wasser und bauen Sie sie wie-

der zusammen. Achten Sie beim Zusammenbau auf Leichtgéngigkeit der Teile.

Reinigen der Druckregelventilbasis (Teil 8) und des Druckablassrohres (Teil 3)

Prifen Sie nach jedem Gebrauch, ob die Druckablassteile sauber sind. Die Druckablassteile
kénnen in warmem Wasser gereinigt werden. Entfernen Sie das Ventil und die Ventilbasis
und kontfrollieren Sie, ob die Ventildichtung sauber und frei von Abnutzungserscheinungen ist.
Ersetzen Sie den Dichtungsring, wenn er abgenutzt oder gerissen ist. Spilen Sie alle Teile in
warmem Wasser. Bauen Sie sémtliche Teile wie urspriinglich zusammen.

SICHERHEITSVENTIL

Prifen Sie nach jedem Gebrauch, ob das Sicherheitsventil sauber ist.
Spilen Sie es in warmem Wasser. Falls es erforderlich sein sollte, kénnen é

Sie das Ventil leicht mit der Rickseite einer Nadel bewegen (eindriicken),

um festsitzende Verschmutzungen zu lésen (Abb. 17).

DICHTUNGSRING

In warmem Wasser oder mit etwas Seifenwasser nach jedem Gebrauch

Abb. 17

spilen. Legen Sie den Dichtungsring richtig in die dafir vorgesehene

Aussparung im Deckel ein.

HINWEIS: WARNUNG! REPARATUREN DURFEN NUR VON AUTORISIERTEM
PERSONAL DURCHGEFUHRT WERDEN.

PROBLEM

FEHLERBEHEBUNG
MOGLICHE URSACHE

ABHILFE

Es baut sich kein Druck
im Gerdt auf.

Die Druckanzeige geht nicht
nach oben.

Verwenden Sie eine hohere
Temperatureinstellung.

Zu kleine Mengen
Kochflissigkeit.

Geben Sie Kochflissigkeit

hinzu.

Der obere und untere Griff
sind nicht richtig mitein-
ander verbunden und der
Dichtungsring befindet
sich nicht in der richtigen
Position.

SchlieBen Sie den Schnell-
kochtopf bis er abgekihlt ist.
Verbinden Sie die beiden
Griffe richtig miteinander und
bringen Sie den Dichtungs-
ring in die richtige Position.

Der Dichtungsring ist nicht
sauber.

Dichtungsring séubern.
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PROBLEM

MOGLICHE URSACHE

ABHILFE

Dampf entweicht unter
dem Deckel.

Der Dichtungsring ist nicht
sauber.

Dichtungsring sdubern.

Der Dichtungsring ist
verformt und abgenutzt.

Dichtungsring austauschen mit
Modell Nr. YS223H07.

Flgssigkeit oder Dampf

entweicht rund um das Druck-

regelventil.

Zu hohe Temperatureinstel-
lung.

Verwenden Sie eine niedrige-
re Temperatureinstellung.

Das Gerdt ist iiber sein
maximales Fassungsvermdgen
hinaus gefillt.

Gief3en Sie Flissigkeit ab.

Die Druckanzeige bewegt
sich nicht nach unten und der
Deckel ldsst nicht 6ffnen.

Es ist immer noch Druck im
Schnellkochtopf vorhanden.

Warten Sie, bis der Druck
vom Gerét abgelassen ist und
stellen Sie das Druckregel-
ventil auf die Dampfablass-
position.

Das Offnungs- und

Verschlusssystem funktioniert
nicht.

Die Markierung ,°” auf dem
Deckel befindet sich nicht
auf derselben Hohe mit der
Markierung ,A" auf dem
Topfstiel.

Bringen Sie beide Markierun-
gen auf dieselbe Héhe.

Ein starker Dampfstrahl
tritt aus dem Sicherheits-
ventil aus.

Die Druckgrenze des Sicher-
heitsventils wurde aufgrund
des verstopften Dampfablass-
ventils Gberschritten.

Schalten Sie sofort das Koch-
feld ab und nehmen Sie den
Schnellkochtopf vom Koch-
feld. Offnen Sie den Schnell-
kochtopf, nachdem der Druck
vollstandig abgelassen wurde.
Uberprifen Sie, welches Teil
verstoplft ist.

Reinigen Sie das Dampfab-
lassventil und das Sicherheits-
ventil unter Beachtung der
o.a. Anleitung.

Der Dichtungsring des Sicher-
heitsventils ist nicht eingelegt.

Schalten Sie sofort das Koch-
feld ab und nehmen Sie den
Schnellkochtopf vom Koch-
feld. Offnen Sie den Schnell-
kochtopf, nachdem der Druck
vollstdndig abgelassen wurde.
Legen Sie den Dichtungsring
richtig in die dafiir vorgesehe-
ne Aussparung im Deckel ein.

Der Dichtungsring ragt unter
dem Deckel hervor.

Der Dichtungsring ist ab-
genutzt.

Dichtungsring austauschen.
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ZUBEREITUNGSEMPFEHLUNG

FLEISCH
FLEISCH GES((:I:T;.:-'EUKTOE?:.,IZE” DRUCKEINSTELLUNG
Rind / Kalbsbraten 35-40 hoch
Rindfleisch / Kalbsbraten (Haxe) 25-30 hoch
Schweinebraten 40 - 45 hoch
Schweinerippchen, 2 Pfund 15 hoch
Schweinshaxe, gerduchert, 2 Pfund 20-25 hoch
Lamm, Keule 35-40 hoch
Lamm, Wiirfel, 1,5 Pfund 10-18 hoch
Hahnchen, ganz, 2 - 3 Pfund 12-18 hoch
Hdahnchen, in Stiicken, 2 - 3 Pfund 12-18 hoch
R e -

MEERESFRUCHTE UND FISCH

Legen Sie Muscheln in einem Gefaf mit kaltem Wasser und mit dem Saft einer Zitrone eine Stunde
lang ein, um Sand zu enfernen.

FISCH GES((I::T;}:UKTOE;I;ZEIT DRUCKEINSTELLUNG
Krabbe 2-3 niedrig
Fischfilet, 1,5 bis 2 Pfund 2-3 niedrig
F|schsuppeF?:(iE;ok:dnzentrlerter 5_¢6 niedrig
Fisch, ganz, ausgenommen 5-6 niedrig
Hummer, 1,5 bis 2 Pfund 2-3 niedrig
Muscheln 2-3 niedrig
Garnelen, Krabben 1-2 niedrig

Die in der Tabelle angegebenen Kochzeiten sind Richtwerte. Abweichungen der
erforderlichen Kochzeiten sind bedingt durch Druckregelungs-, Konsistenz- und
Volumenschwankungen méglich.
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ENTSORGUNG

VERPACKUNG ENTSORGEN

Die Produktverpackung besteht aus recyclingféhigen Materialien.

Entsorgen Sie die Verpackungsmaterialien entsprechend ihrer Kennzeichnung bei den &ffentli-
chen Sammelstellen bzw. gemaf3 den landesspezifischen Vorgaben.

SPEZIFIKATION

Modell 428593 Der Schnellkochtopf entspricht
EN 12778:2002/A1:2005

Durchmesser @22 cm

Volumen 61

Dampfdruck 50/90 kPa

GARANTIE- UND SERVICEABWICKLUNG

Das Produkt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor Anlieferung
gewissenhaft geprift. Im Falle von Mangeln dieses Produkts stehen lhnen gegen den Verkaufer
des Produkts gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch unsere dargestellte
Garantie nicht eingeschrénkt. Sie erhalten auf dieses Produkt drei Jahre Garantie ab Kaufdatum.
Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Original-Kassenbon gut
auf, da dieser im Garantiefall als Nachweis fir den Kauf bendtigt wird. Diese Unterlage wird
als Nachweis fir den Kauf benétigt. Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses
Produkts ein Material- oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns — nach unserer
Wahl - fir Sie kostenlos repariert oder ersetzt. Diese Garantie verfallt, wenn das Produkt besché-
digt, nicht sachgem&B benutzt oder gewartet wurde. Die Garantieleistung gilt fir Material- oder
Fabrikationsfehler. Diese Garantie erstreckt sich nicht auf Produkiteile, die normaler Abnutzung
ausgesetzt sind (z. B. Batterien) und daher als VerschleiBteile angesehen werden kénnen oder fir
Beschadigungen an zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder die aus Glas gefertigt sind.

p:os handels GmbH
Ostenallee 1-3 - 59063 Hamm - GERMANY
+49 (0)2381 / 87133 - 0 - E-Mail: info@pos-germany.de
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TJERNESTO

KIIRKEEDUPOTT

G
KIIRKEEDUPOTT
Kasutus- ja ohutusjuhised

OeS
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TURVALISUS

Enne toote esmakordset kasutamist lugege hoolikalt [&bi jargmised ohutusjuhised. Ohutu kasuta-
mise tagamiseks jargige kaiki jargnevaid ohutusjuhiseid.

NOUETEKOHANE KASUTAMINE

Kasutage toodet ainult ettendhtud ofstarbel. See on majapidamises kasutatav kiirkeedupott,
mida kasutatakse toidu kiireks valmistamiseks. Toote muul viisil kasutamist vai selle muudatusi
loetkse mitte nduetekohaseks ning need véivad pdhjustada vigastusi ja kahjustusi. Tootja ei
vastuta ebadigest kasutamisest tulenevate kahjustuste eest. Toode ei ole ette ndhtud driliseks
kasutamiseks.

LASTE JA INIMESTE OHUTUS
/ l \ HOIATUS! ONNETUSE OHT LASTELE JA VAIKELASTELE!
Arge jatke lapsi kunagi pakkematerjaliga jdrelevalvetal
Esineb lambumisoht — lapsed alahindavad sageli ohte!
Surma- ja vigastusoht vaikelastele ja lastele!

ETTEVAATUST, VIGASTUSOHT!
Veenduge, et kaik osad oleksid kahjustamata.
Kahjustatud osad vaivad majutada ohutust ja stabiilsust.

ULDISED OHUTUSJUHISED

Enne kasutamist kontrollige toote stabiilsust. Kasutage toodet asjakohaselt ja ainult ettenéihtud
kasutusalal. Plastosad tuleb hoida eemal lahtisest tulest.

OHUTUSJUHISED

See seade ei ole ette nahtud kasutamiseks piiratud fiusiliste, sensoorsete vai vaimsete voimetega
voi puuduvate kogemuste ja/vdi teadmistega isikute poolt, vélja arvatud juhul, kui nad on nende
ohutuse eest vastutava isiku jarelevalve all véi on saanud neilt juhiseid selle kohta, kuidas toodet
kasutada. Kiirkeedupottide kasutamisel tuleb jargida pdhilisi ohutusjuhiseid:

e Arge kunagi kasutage kiirkeedupotti laste lgheduses.

e Arge asetage kiirkeedupotti kuumutatud ahiju.

e Arge kasutage seda kiirkeedupotti vedela 8liga fritfimiseks.

e Kui see on rdhu dll, liigutage kiirkeedupotti véga ettevaatlikult.

Arge puudutage kuumi pindu, vaid kasutage kdepidemeid ja nuppe.

Vajadusel kasutage kindaid.
Kasutage seda kiirkeedupotti ainult juhendis toodud otstarbel.
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®  See seade valmistab toitu aururdhu all. Ebadige kasutamine vaib seejuures pdhjustada pdle-
tusi. Enne pliidile asetamist veenduge, et kiirkeedupott on Sigesti suletud, vt kasutusjuhendit.

®  Avage kiirkeedupott alles préast seda, kui see on piisavalt jahtunud ja kogu siserdhk on va-

bastatud, vt kasutusjuhendit.

Arge kunagi kasutage kiirkeedupotti ilma vedeliketa, see vdib pdhjustada tasiseid kahjustusi.

Uletgitmine vaib ummistada réhuvabastustoru ja pdhjustada seeldbi réhu suurenemist.

Arge kunagi tditke kiirkeedupotti rohkem kui 2/3 ulatuses selle mahust.

Valmistades toiduvalmistamisel paisuvaid toite, nt B. riis vai kuivatatud kédgiviljad, taitke

kiirkeedupott ainult poole mahu ulatuses.

e Pange tdhele, et teatud toiduained, nagu nt dunamoos, pohlad, kruubid, kaerahelbed vai
muud teraviljad, tikeldatud herned, nuudlid, makaronid, rabarber vai spagetid, vahutavad,
paisuvad voi pritsivad, mis vaib pdhjustada réhuvabastusventiili ummistumist. Neid toiduai-
neid ei tohi kiirkeedupotis valmistada.

e Kasutage ainult juhendis lubatud soojusallikaid.

e Kui olete kipsetanud nahaga liha (nt hérja keel), mis vaib rdhu all paisuda, drge torgake
liha, kui nahk on paistes. Vastasel juhul vaite saada pdletusi.

e Kui valmistate paksu tekstuuriga toitu, peaksite kiirkeedupotti enne avamist kergelt raputama,
et midagi vélja ei pritsiks.

e Enne iga kasutamist kontrollige ventiile ummistuste suhtes, vt kasutusjuhendit.

®  Jatke turvasisteem puutumata, vélja arvatud puhastus ja hooldus vastavalt juhistele. Eelkaige
ei tohiks te kunagi avada juhtpaneeli.

*  Normaalse t66rdhu saavutamisel véhendage kuumust, et kogu auru tekitav vedelik ei aurus-
tuks.

e Kui kdepidemeid on raske lahti likata, tdhendab see, et kiirkeedupott on endiselt réhu all -

darge avage seda jduga. Igasugune réhu kiirkeedupotis vib olla ohtlik.

Kasutage ainult vastava mudeli originaalvaruosi.

Eriti kasutage sama tootja potti ja kaant ning veenduge nende Ghilduvuses.

Haardekruvid vaivad lahti tulla. Vajadusel pingutage kéepidemete kruviihendusi.

Markus: Toidu valmistamisel indukisioonvéljadel vaib esineda sumisevat heli.

See heli tekib tehnilistel pdhjustel ega ole mérgiks teie pliidi vai toote defekfist. See ei mdjuta

toiduvalmistamise jdudlust.

ENNE ESIMEST KASUTAMIST

Enne toote kasutamist tutvuge kaigi kasutus- ja ohutusjuhistega. Kasutage toodet ainult vastavalt
kirjeldatule jo madratud kasutusaladel. Hoidke kasutusjuhend edaspidiseks lugemiseks alles.
Toote kolmandatele isikutele ileandmisel andke ile kéik dokumendid.

TAHTIS! HOIDKE HILISEMAKS VAATAMISEKS ALLES: LUGEGE HOOLIKALT!
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TARNEULATUS

Kiirkeedupott + kaas

Kaane tihendusréngas
Sisseasetatav osa aurutamiseks
Kasutusjuhend

Kontrollige, kas k&ik osad on olemas, ja kontrollige toodet transpordikahijustuste suhtes.
Arge votke kunagi kasutusele kahjustatud toodet!

KOMPONENDID JA FUNKTSIOONID

1 BLOKEERUMISVASTANE MUTTER: See takistab t3husalt auru véljalaskeava ummis-
tumist, et valtida Glerdhu tekkimist potis.

2 KAITSEVENTIIL: Seda kasutatakse réhu hoidmiseks alla piirmadra, vabastades dhu
niipea, kui réhku tekib reguleeritust rohkem. See takistab kaane avamist, kui kiirkeetjas
on veel aktiivne rahk.

3 ROHUVABASTUSTORU: Maeldud kiirkeedupotist auru vabastamiseks.

4  KAANE VARS: See on mdeldud kaane eemaldamiseks kiirkeedupotilt. Kiirkeedupott
vastab Euroopa direktiivi 2014/68/EU eeskirjadele.

5 SURVEPLAAT: Kui kaas on korralikult suletud, likake surveplaati selle lukustamiseks
tahapoole. Kaane avamiseks likake surveplaati ettepoole.

6 ROHUNAIDIK: Rahunaidik ligub méne minuti jooksul pérast kuumutamist lespoole ja
naaseb pdrast réhu taielikku vabastamist [&htepunkti.




7a
7b
7c
7d
7e
7f

10
11

12
13

14

15

ROHU REGULEERIMISVENTIIL: Rahuseadistus: "1" = madal réhk, "2" = kérge réhk
REGULEERIMISNUPP

VEDRU

VEDRU

REGULEERIMISNUPU KATE

REGULEERIMISNUPU TELG

TIHENDUSRONGAS

ROHU REGULEERIMISVENTIILI ALUS: Réhu reguleerimisventiili osa

KAAS

AKEN

TIHENDUSRONGAS: See peab olema taiesti puhas, mudel "YS223H07".
KAEPIDE: Kiirkeedupoti kandmiseks

POHI: Pshi koosneb kolmest materialikihist, mis véimaldavad kiiret ja thtlast soojuse
jaotumist, tanu millele saab potti kasutada ka induktsioonpliitidel.

KIIRKEEDUPOTI KORPUS: See sisaldab valmistatavat toitu ning on happe- ja leelise-
kindel

Poti vars: "A" tghistab diget asendit kaane ja poti omavahel lukustamiseks.

KASUTUSJUHEND

Eemaldage potist kdik tarvikud. Valage kaane serva tmber olevale
pinnale veidi salatili (joonis 1). Taitke kiirkeedupott poolenisti kilma
veega ja kuumutage potti 30 minutit, jargides jaotisi Kontrollimine enne
lukustamist ja Toiduvalmistamine. Avage kiirkeedupott pérast selle taie-
likku jahtumist ja kogu réhu on vabanemist. Tihjendage kiirkeedupott ja
kuivatage see pehme lapiga.

joonis 1

VALMISTATAVA TOIDU JA VEDELIKU LISAMINE
Kiirkeedupotiga toidu valmistamiseks tuleb see tingimata taita vedeli-
kuga, mis on véimeline pdrast keetmist auru eraldama. Kasutada vaib
ka vett, suppi, puliongit vai veini. Arge KUNAGI fditke kiirkeedupotti
vedeliku vai valmistatava toiduga rohkem kui 2/3 ulatuses selle mahust
(joonis 2)(joonis 3).

OHUTU KASUTAMINE
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KONTROLLIMINE ENNE LUKUSTAMIST

Enne kiirkeedupoti lukustamist veenduge alati, et réhuvabastustoru (osa
3) ja kaitseventiil on mélemad puhtad ega ole ummistunud (vt Kiirkeedu-
poti puhatsamine ja hooldus).

KIIRKEEDUPOTI SULGEMINE

1. Viige kaanel olev mark "o" kohakuti poti varrel (osa 15) oleva mér-
giga "A" (joonis 4).

2. Vajutage kergelt kaanele ja pédrake seda paripaeva, kuni kaks
kéepidet on teineteisega kohakuti (joonis 5).

3. Likake surveplaati tagasi kaane kéepidemel oleva mérgi suunas,
et tagada selle taielik sulgemine (joonis 6).

TOIDUVALMISTAMINE

1. Ettevalmistamine
Asetage kiirkeedupott pliidiplaadile pusti ja stabiilselt (joonis 7).

2. R&hu reguleerimine
Valida saab 4 réhu seadistuse vahel. Asendit 2 saate kasutada tavapé-
raseks toiduvalmistamiseks ning asendit 1 kiireks toiduvalmistamiseks
ja lihtsalt valmivate toitude puhul (joonis 8).

ROHU REGULEERIMISVENTIILI FUNKTSIOONID: 7
2 - 90kPa
1 - 50kPa
- <7 - auru vabastamise asend
¢ N

mooduli eemaldamine joonis 7

joonis 6

3. Keetmine
Asetage kiirkeedupott pliidile ja seadistage see kargeimale astme-
le. Mdne aja pdrast valjub auru véljalaskeavast véike kogus auru.
Kui rahungidik liigub les, algab réhu t3us (joonised 9 ja 10). Gaa-
sipliidi kasutamisel jdlgige alati, et seadistus oleks piisavalt madal,
et valtida leegi tdusmist poti kiljele.

o joonis 8

e

000000

joonis 9

joonis 10
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4. Keetmine réhu all
Vahendage astet ja madrake toiduvalmistusaeg retsepti voi o
enda kogemuse pahial (joonis 11). foonis 11

000

AVAMINE

1. Parast pliidiplaadi véljalilitamist on kaks vdimalust:

a) R&hu aeglane vabastamine ja poti avamine: joonis 12
Veenduge, et pott oleks stabiilne ja laske sellel taiesti loomu-

likult jahtuda (joonis 12). See meetod on kasulik toidu haut-
amisel, siis pusib kdrge temperatuur potis veel ménda aega @
ka parast pliidiplaadi véljalilitamist. o
b) Vastasel juhul kasutage rdhu vabastamiseks rdhu reguleeri- # joonis 13

misventiili.

2. Kui réhundidik on algasendis, on kogu rahk kiirkeetjast va-
bastatud ja saate selle avada (joonis 13).

a) Likake siiber kaane keskele (joonis 14)

b) Padrake ilemist kdepidet vastupdeva (joonis 15)

3. Viige mark "0" kaanel kohakuti mérgiga "A" poti varrel
(osa 15) ja avage kaas (joonis 16)

joonis 16

PUHASTAMINE JA HOOLDUS

TAHELEPANU! KAHJUSTUSTE OHT!
Toote ebadige kasitsemine vaib pdhjustada kahjustusi.

LIHTNE PUHASTAMINE

Kiirkeedupoti t66ea pikendamiseks ei tohiks valmistatud foitu liiga kauaks potti jdtta. Loputage ja
kuivatage pott, et véltida toidujackide, eriti happeliste ja aluseliste toiduainete, poolt potis plekkide
pdhjustamist. Loputage poti korpus ja kaas sooja veega, lisades vajadusel veidi dma pesuvahendit ja
kasutades pehmet svammlappi. Olge eriti ettevaatlik, et véltida kaane kummiosade kahjustamist.
Hoidke toodet kuivas ja puhtas kohas.
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TOOTE PUHASTAMINE

R3hu reguleerimisventiili puhastamine
Parast iga kasutamist eemaldage rdhu reguleerimisventiil, keerates osa "7a" vastupdeva, kuni
mark "0" ja mark "A" on kohakuti (joonis 8). Seejdrel saate rdhu reguleerimisventiili eemaldada.
Veenduge, et vedru jcdks ventiili. Loputage kaik osad phijalikult vees ja pange uuesti kokku.
Psorake osa "7a" veendumaks, et seda on vdimalik probleemideta ja paremale péérata. Vasta-
sel juhul pole vedru digesti sisestatud.

Puhastage réhu reguleerimisventiili alus (osa 8) ja réhubavastustoru (osa 3):

Pérast iga kasutamist kontrollige, et réhuvabastusosad oleksid puhtad. Réhuvabastusosi saab pu-
hastada soojas vees (joonis 8). Eemaldage ventiil ja ventiili alus ning veenduge, et ventiili tihend
on puhas ja kulumata. Vahetage tihendusrdngas, kui see on kulunud v&i pragunenud. Loputage
kdik osad soojas vees. Pange kaik osad kokku nagu algselt.

KAITSEVENTIIL

Parast iga kasutamist kontrollige, et kaitseventiil oleks puhas. Loputage
seda soojas vees. Vajadusel vaite ventiili drnalt liigutada (suruda) néela

tagaosaga, et vabastada kinnijaanud praht (joonis 17).

TIHENDUSRONGAS

/‘

O

joonis 17

Parast iga kasutamist loputage soojas vees vai vahese seebiveega.
Sisestage tihendusrdngas digesti vastavasse kaitseventiili sivendisse.

JUHIS:

HOIATUS: REMONTI TOHIB TEOSTADA AINULT VOLITATUD PERSONAL.

PROBLEEM

VEAOTSING
VOIMALIK POHJIUS

ABINOU

Rahunaidik ei liigu Gles ning
rohk seadmes ei tduse.

Rahunaidik ei liigu Gles ning
rohk seadmes ei tduse.

Kasutage kdrgemat tempera-
tuuri seadistust.

Liiga vaikesed kogused
toiduvalmistamisvedelikku

Lisage rohkem toiduvalmista-
misvedelikku.

Ulemine ja alumine kéepi-
de ei ole digesti omavahel
seotud ja tihendusrdngas ei
asu diges asendis.

Sulgege kiirkeedupott kuni
see on jahtunud.

Uhendage mélemad kaepi-
demed omavahel Gigesti ja
viige tihendusrdngas digesse
asendisse.

Tihendusrangas ei ole
puhas.

Puhastage tihendusrdngas.
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PROBLEEM

VOIMALIK POHJUS

ABINOU

Aur véljub kaane alt.

Tihendusrdngas ei ole
puhas.

Puhastage tihendusrdngas.

Tihendusrdngas on defor-
meerunud ja kulunud.

Vahetage tihendusrdngas
mudeli nr YS223HO7 vastu.

Kui vedelik vai aur valjub
rahu reguleerimisventiili
Umbert

Liiga kdrge temperatuuri
seadistus.

Kasutage madalamat tempe-
ratuuri seadistust.

Seade on tdidetud ile selle
maksimaalse mahutavuse.

Taitke seade ulalkirjeldatud
viisil.

Kui réhundidik ei liigu alla
ja kaant ei saa avada:

Kiirkeedupotis on endiselt

rohk.

Oodake, kuni seadme réhk

vabaneb, ja viige rdhu regu-
leerimisventiil auru vabasta-

mise asendisse.

Kui avamis- ja sulgemissis-
teem ei toota:

Kaanel olev mérk "o" ei ole
poti varrel oleva mérgiga
"A" kohakuti.

Viige mélemad margid

kohakuti.

Kaitseventiilist véljuva tuge-
va aurujoa korral:

Kaitseventiil réhupiir on
ummistunud auru véljalaske-
ventiili tottu Gletatud.

Lilitage pliidiplaat kohe
vélja jo parast réhu taielikku
vabanemist avage kiirkeedu-
pott. Kontrollige, milline osa
on ummistunud. Puhastage
auru véljalaskeventiil ja kait-
seventiil, jargides Ulaltoodud
juhiseid.

Kaitseventiili tihendusréngas
ei ole sisestatud.

Lilitage pliidiplaat kohe
vdlja ja pérast rahu taielikku
vabanemist avage kiirkee-
dupott. Sisestage tihen-
dusrdngas digesti vastavasse
kaitseventiili sivendisse.

Kui tihendusrdngas ulatub
kaane alt vélja:

Tihendusrdngas on kulunud.

Vahetage tihendusréngas.
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TOIDUVALMISTAMISE SOOVITUS

LIHA
LIHA EELDATAV KUPSETUSAEG ROHU
(MINUTITES) REGULEERIMINE
Veis/vasikapraad 35-40 karge
Veiselihc/vosikop.roqd (koot) 25 _30 korge
3,81 cm laiune
Seapraad 40 - 45 karge
Searibid, 2 naela 15 korge
Seakoot, suitsutatud, 2 naela 20-25 kaérge
Lambaliha, kints 35-40 kérge
Lambaliha, kuubikud u 2,54 cm, 10-18 korge
1,5 naela
Kana, terve, 2 kuni 3 naela 12-18 kaorge
Kana, tikkidena, 2 kuni 3 naela 12-18 kérge
Supp v6i'pu|ic.’ng veise- vOi 8-10 kérge
linnulihast

MEREANNID JA KALA

Leotage rannakarpe liiva eemaldamiseks tund aega kilma vee ja ihe sidruni mahlaga kausis.

LIHA EELDATAV KUPSETUSAEG ROHU

(MINUTITES) REGULEERIMINE
Krabi 2-3 madal
Kalafilee, 1,5 kuni 2 naela 2-3 madal
Kolosuppkvéi ko!ﬁsentreeritucl 5_6 madal

alapuljong

Kala, terve, roogitud 5-6 madal
Homaar, 1,5 kuni 2 naela 2-3 madal
Karbid 2-3 madal
Krevetid, krabid 1-2 madal

Tabelis toodud toiduvalmistusajad on orienteerivad védrtused. Vaimalikud on
kadrvalekalded vajalikes toiduvalmistusaegades réhu reguleerimise, konsistent-
si ja mahu erinevuste tatu.
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KAITLEMINE

KAIDELGE PAKEND

Toote pakend koosneb taaskasutatavatest materjalidest.

Kaidelge pakkematerjalid vastavalt nende tahistusele avalikes kogumispunktides véi vastavalt
riigispetsiifilistele eeskirjadele.

TEHNILISED ANDMED

Mudel 428593 Kiirkeesupott vastab standardile
EN 12778:2002/A1:2005

Labimdot @22 cm

Maht 61

Auru réhk 50/90 kPa

GARANTII JA HOOLDUSE TEOSTAMINE

Selle toote puuduste korral kehtivad teile toote miitja suhtes seaduslikud digused. Meie esita-

tud garantii ei piira neid seaduslikke digusi. Saate sellele tootele kolmeaastase garantii alates
ostukuupéevast. Garantiiaeg algab ostukuupdevast. Palun hoidke kassatieki originaal hasti
alles, kuna garantiijuhtumi korral on see vajalik ostutdendina. Seda dokumenti on vaja ostu t3en-
dina. Kui kolme aasta jooksul alates selle toote ostukuupdevast esineb materjali- vai tootmisvigu,
remonditakse v3i asendatakse toode meie poolt — meie valikul - teie jaoks tasuta. See garantii
kaotab kehtivuse, kui toodet kahjustati vai seda ei kasutatud vai ei hooldatud asjakohaselt.
Garantii kehtib materjali- vai tootmisvigadele. Kéesolev garantii ei laiene toote osadele, mis puu-
tuvad kokku tavapdrase kulumisega (nt patareid) ja mida vaib seetdttu pidada kuluvosadeks ega
kergestipurunevate osade, nt lilitite, akude vai klaasist valmistatute, kahjustustele. See garantii

ei kata toote osi, mis on tavapdraselt kulunud (nt akud) ja mida véib seetdttu pidada kuluvateks
osadeks, véi purunevate osade, nt. Lilititena, patareidena vai klaasist.
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TJERNESTO

OLLA A PRESION

Gy )
OLLA A PRESION
Instrucciones de uso y seguridad

®e6S
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SEGURIDAD

Lea atentamente las siguientes instrucciones de seguridad antes de utilizar el producto por primera
vez. Para un uso seguro, siga fodas las instrucciones de seguridad que se indican a continuacién.

USO PREVISTO

Utilice el producto Gnicamente para el fin previsto. Esta es una olla a presién para el hogar que
se utiliza para cocinar alimentos de forma rdpida. Otros usos o modificaciones en el producto se
consideran inadecuados y pueden provocar lesiones y dafos. El fabricante no asume ninguna
responsabilidad por los dafios resultantes de un uso inadecuado. El producto no estd disefiado
para uso comercial.

SEGURIDAD DE NINOS Y PERSONAS

Z ” 5 iADVERTENCIA! jPELIGRO DE ACCIDENTES PARA NINOS Y NINOS
PEQUENOS!
iNunca deje a los nifios solos sin supervisién con el material de embalaije!
Existe riesgo de asfixia. Vigile, porque los nifios a menudo subestiman los peligros.
iPeligro de muertfe y lesiones para nifios y nifios pequefios!

A i{CUIDADO CON EL RIESGO DE LESIONES!
Asegurese de que ninguno de los componentes esté dafiado.
Los componentes dafiados pueden afectar la seguridad y la estabilidad.

INSTRUCCIONES GENERALES DE SEGURIDAD

Compruebe la estabilidad del producto antes de usarlo.
Utilice el producto correctamente y solo dentro del dmbito de uso previsto.
Los componentes de pldstico deben mantenerse alejados del fuego y las llamas.

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Este producto no estd disefiado para ser utilizado por personas con capacidades fisicas, senso-
riales o mentales limitadas o falta de experiencia y/o conocimiento, a menos que se encuentren
bajo la supervisién de una persona responsable de su seguridad o hayan recibido instrucciones
de ellos acerca del uso del producto. Deben observarse las instrucciones bésicas de seguridad
al usar ollas a presién:

e Nunca ufilice la olla a presién cerca de nifos.

®  No introduzca la olla a presién dentro de un horno caliente.

®  No utilice esta olla a presién para freir con aceite liquido.

Mueva la olla a presién con mucho cuidado cuando esté bajo presién.
No toque las superficies calientes, para ello utilice los mangos y botones.

Si es necesario, use guantes.
Utilice esta olla a presién Gnicamente para la finalidad indicada en las instrucciones.
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e Este aparato cocina bajo presién de vapor. Un uso inadecuado puede provocar quemadu-
ras. AsegUrese de que la olla a presién esté bien cerrada antes de colocarla sobre la placa
de coccién. Consulte las instrucciones de uso.

®  No abra la olla a presién hasta que se haya enfriado lo suficiente y se haya liberado toda
la presion inferna. Consulte las instrucciones de uso.

e Nunca tilice su olla a presién sin liquido, ya que esto podria causar dafios graves.

¢ Un llenado excesivo puede bloquear la tuberia de liberacién de presidn y, por lo tanto, pro-
vocar una mayor acumulacién de presién.

®  Nunca llene la olla a presién a mds de 2/3 de su capacidad.

e Al cocinar alimentos que crezcan durante la coccién, como por ejemplo arroz o verduras
deshidratadas, llene la olla a presién solo hasta la mitad de su capacidad.

e Tenga en cuenta que cierfos alimentos, como la compota de manzana, los ardndanos, la
cebada mondada, la avena u ofros cereales, los guisantes partidos, la pasta, los macar-
rones, el ruibarbo o los espaguetis, formardn espuma, se expandirdn o salpicarén, lo que
puede dar lugar a que se atasque la vélvula de descarga de presién. Estos alimentos no
deben cocinarse en la olla a presién.

e Utilice dnicamente fuentes de calor que estén aprobadas en las instrucciones.

e Siha cocinado carne con piel (por ejemplo, lengua de buey) que puede hincharse bajo
presién, no pinche la carne mientras la piel esté hinchada. De lo contrario, podria sufrir
quemaduras.

e Siestd cocinando alimentos con una fextura espesa, debe agitar ligeramente la olla a pre-
sién antes de abrirla para asegurarse de que no salpique.

*  Anfes de cada uso, compruebe si las vélvulas estédn bloqueadas. Consulte las instrucciones de uso.

®  No manipule el sistema de seguridad excepto para la limpieza y el mantenimiento de acu-
erdo con las instrucciones. Sobre todo nunca debe abrir el panel de control.

e Cuando se alcance la presién normal de funcionamiento, baje el fuego para que no se eva-
pore todo el liquido que genera el vapor.

e Sies dificil separar las asas, esto significa que la olla todavia estd se encuentra bajo pre-
sién. No la fuerce para abrirla. Cualquier presién dentro de la olla puede ser peligrosa.

e Utilice Gnicamente repuestos originales para el modelo en cuestién.

*  Sobre todo utilice la olla y la tapa del mismo fabricante y asegurese de que estos sean compatibles.

*  los tornillos de agarre se pueden aflojar. Si es necesario, apriete la conexién roscada de las manijas.

®  Nota: Al cocinar con placas de induccién, puede producirse un pequefio ruido.

Este zumbido se debe a razones técnicas y no indica un defecto en su cocina o en el pro-
ducto. Tampoco afecta el rendimiento de la coccién.

ANTES DEL PRIMER USO

Familiaricese con todas las instrucciones de funcionamiento y seguridad antes de utilizar el pro-
ducto. Use el producto solo del modo en el que se describe y para las aplicaciones especifica-
das. Conserve el manual de instrucciones para futuras consultas. Incluya toda la documentacion
cuando entregue el producto a terceros.

ilMPORTANTE! CONSERVE ESTAS INDICACIONES PARA FUTURAS CONSUL-
TAS Y LEALAS ATENTAMENTE.
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VOLUMEN DE SUMINISTRO

Olla a presién + tapa

Anillo de sellado para la tapa
Cesta para cocinar al vapor
Manual de instrucciones

Verifique que no falte ninguna pieza y compruebe que el producto no ha resultado dafado
durante el transporte. jNo utilice nunca un producto dafiado!

COMPONENTES Y FUNCIONES

TUERCA ANTIBLOQUEO: Evita eficazmente la obstruccién de la salida de vapor e
impide asi que se genere una sobrepresién en el interior de la olla.

V;{)LVU LA DE SEGURIDAD: Se utiliza para mantener la presién por debajo del limi-
te y permite liberar aire tan pronto como se acumula més presién que la regulada. Evi-
ta que se abra la tapa cuando todavia hay presién activa dentro de la olla a presién.
CONDUCTO DE DESCARGA DE PRESION: Se utiliza para liberar vapor de la
olla a presién.

MANGO DE LA TAPA: Se utiliza para retirar la tapa de la olla a presién. La olla a
presién cumple con la directiva europea 2014/68/EU.

PLACA DE PRESION: Cuando la tapa esté bien cerrada, empuje la placa de presion
hacia atrds para bloquearla. Empuije la placa de presién hacia adelante para abrir la
tapa.

MANOMETRO: El manémetro se moverd hacia arriba solo al cabo de unos minutos
de calentar la olla, y regresard al punto de inicio después de que la presién se haya
liberado por completo.




7 VALVULA DE CONTROL DE PRESION: Ajuste de presién: "1" = baja presién,

"2" = alta presién
7a BOTON DE CONTROL
7b RESORTE
7c RESORTE
7d CUBIERTA DEL BOTON DE CONTROL
7e EJE DEL BOTON DE CONTROL
7f JUNTA DE SELLADO

8 BASE DE LA VALVULA DE CONTROL DE PRESION: Parte de la vélvula de cont-

rol de presién
9 TAPA
10 VENTANA

11 JUNTA DE SELLADO: DEste debe estar absolutamente limpia, modelo “YS$223H07".

12 ASA DE SUJECION: Sirve para transportar la olla a presion

13 BASE: La base consta de tres capas de material que permiten una distribucién répida
y uniforme del calor, lo que significa que la olla también se puede utilizar en cocinas

de induccién.

14 OLLA A PRESION: Contiene el alimento a cocinar y es resistente a Gcidos y dlcalis.
15 MANGO DE LA OLLA: “A” representa la posicién correcta en la que la tapa y la

olla queden bloqueadas.

MANUAL DE INSTRUCCIONES

Retire todos los accesorios de la olla. Engrase la superficie alrededor
del borde de la tapa (fig. 1) con un poco de aceite para ensaladas.
Llene la olla a presién hasta la mitad con agua fria y caliente la olla
durante 30 minutos. Consulte los apartados “Comprobacién antes del
bloqueo” y “Guisar”. Abra la olla a presién una vez esta se haya en-
friado por completo y se haya liberado toda la presién. Vacie la olla a
presidn y séquela con un pafio suave.

USO SEGURO
ANADIR ALIMENTOS Y LIQUIDOS

Para cocinar con la olla a presién es imprescindible llenarla con un
liquido capaz de soltar vapor una vez entre en ebullicién. También se
puede utilizar agua, sopa, caldo o vino. NUNCA llene la olla a pre-
sién mdés de 2/3 de su capacidad con liquidos o alimentos

(fig. 2)(fig. 3).
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COMPROBAR ANTES DE CERRAR

Antes de cerrar la olla a presién, asegirese siempre de que el conduc-
to de descarga de presién (componente 3) y la vélvula de seguridad
estén limpios y no obstruidos (ver “Cuidado y mantenimiento de la olla
a presién”).

CERRAR LA OLLA A PRESION

1. Haga coincidir la marca "o" de la tapa con la marca "A" del man-
go de la olla (componente 15) (fig. 4).

2. Presione ligeramente sobre la tapa y girela en el sentido de las
agujas del reloj hasta que las dos asas queden al mismo nivel

(fig. 5). ‘
3. Deslice la placa de presién hacia atrds en la direccién de la marca fig- 5
del asa de la tapa para asegurarse de que esté completamente e

cerrada (fig. 6).
GUISAR

1. Preparacién
Coloque la olla a presién recta y en posicién estable sobre la pla-
ca de coccién (fig. 7).

2. Ajuste de presién
Se pueden seleccionar un total de cuatro niveles de presién.
Puede utilizar la posicién 2 para cocciones normales y la posicién 1
para cocciones rdpidas y alimentos faciles de cocer (fig. 8).

FUNCIONES DE LA VALVULA DE CONTROL DE PRESION: fig. 7
2 - 90kPa
1 - 50kPa

<7 - Posicién de descarga de vapor
® - Retirada del médulo

3. Cocinar
Coloque la olla a presién sobre la placa de coccién y enciéndala
a la temperatura mdés alta. Al cabo de un rato, saldrdn pequefias
cantidades de vapor por la salida de vapor. Cuando el manémetro

se mueva hacia arriba, es cuando empieza a generarse presién
(figs. 9 y 10). Cuando utilice una cocina de gas, asegurese siem-
pre de que el ajuste se mantenga lo suficientemente bajo para
evitar que las llamas suban por los laterales de la olla.

000000
fig. 9

()

fig. 8
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4. Cocinar bajo presién
Baje el nivel de coccién y ajuste el tiempo de coccién segin
la receta o su propia experiencia (fig. 11).

ABRIR LA OLLA
1. Una vez apagada la placa de coccién, tiene dos opciones:
a) Despresurizar lentamente y abrir la olla:
Asegurese de que la olla esté estable y deje que se enfrie
de manera natural (fig. 12). Este método es 0til para guisar
alimentos, ya que la temperatura alta permanecerd en la
olla durante un tiempo, incluso después de apagar la placa.
b) De lo contrario, use la vélvula de control de presién para
descargar la presién.

2. Cuando el mandmetro esté en la posicién inicial, significa
que toda la presién de la olla a presién se ha evacuado y
que ya puede abrirla (fig. 13).

a) Deslice el control deslizante hacia el centro de la tapa (fig. 14)

b) Gire el mango superior en sentido contrario a las agujas del
reloj (fig. 15)

3. Haga coincidir la marca "o" de la tapa con la marca "A"

del mango de la olla (componente 15) y abra la tapa
(fig. 1¢)

LIMPIEZA Y CUIDADOS
JATENCION! jRIESGO DE DANOS!

El manejo inadecuado del producto puede provocar dafios.

LIMPIEZA FACIL

Para prolongar la vida dtil de la olla a presién, no debe dejar los alimentos cocinados dentro de la
olla durante mucho tiempo. Lave y seque la olla para evitar que los residuos de alimentos la man-
chen, especialmente los alimentos dcidos y alcalinos. Lave tanto la olla como la tapa con agua fibia,
si es necesario, con un poco de detergente suave y usando una esponja suave. Tenga especial cuida-
do de no dafiar las piezas de goma de la tapa. Guarde el producto en un lugar seco y limpio.




LIMPIEZA DEL PRODUCTO

Limpieza de la valvula de control de presién:

Después de cada uso, retire la vélvula de control de presién girando el componente “7a” en el
sentido contrario a las agujas del reloj hasta que la marca "0" y la marca "A" estén alineadas
(fig. 8). A continuacién, ya puede retirar la vdlvula de control de presién. Asegirese de que el
resorte permanezca dentro de la vdlvula. Lave bien todas las piezas con agua y vuelva a mon-
tarlas. Gire la pieza “7a" para confirmar que gira correctamente y en el sentido de las agujas
del reloj. Si este no es el caso, es que el resorte no se ha insertado correctamente.

Limpie la base de la vélvula de control de presién (componente 8) y el conducto de descarga
de presién (componente 3): Después de cada uso, compruebe que las piezas de liberacion de
presién estén limpias. Los componentes de descarga de presién se pueden lavar con agua fibia
(fig. 8). Refire la valvula y la base de la vélvula y compruebe que la junta de la valvula esté lim-
pia y no presente desgaste. Reemplace la junta de sellado si se desgasta o se agrieta. Enjuague
todas las piezas en agua fibia. Monte fodos los componentes como estaban inicialmente.

VALVl,JLA DE SEGURIDAD ) ' - =
Después de cada uso, compruebe que la valvula de seguridad esté lim-
pia. Enjudguela con agua tibia. Si es necesario, puede mover suavemente
(empujar) la vélvula con el dorso de una aguja para hacer salir cualquier
residuo que haya podido quedar depositado (fig. 17).

JUNTA DE SELLADO
Enjudguela con agua tibia o con un poco de agua jabonosa después de cada uso.
Inserte la junta de sellado correctamente en el hueco previsto de la vélvula de seguridad.

OBSERVACION: ADVERTENCIA: LAS REPARACIONES SOLO PUEDEN SER
REALIZADAS POR PERSONAL AUTORIZADO.

fig. 17

SUBSANACION DE PROBLEMAS

PROBLEMA POSIBLE CAUSA SOLUCION
El indicador de presién Suba el ajuste de tempera-
no sube o no se acumula tura.

presién en el aparato.

Demasiado poca cantidad | Afiada mds liquido de

g . de liquido de coccién. cocciodn.
El indicador de presién 9
no sube o no se acumula Las asas superior e infe- Cierre la olla a presién hasta
presién en el aparato. rior no estdn conectadas que se haya enfriado.

correctamente y el aro de la | Conecte correctamente las
junta no estd en la posicién | dos asas y ponga el aro

correcta. de la junta en la posicién
correcta.

El aro de la junta no esté Limpie el aro de la junta.

limpio.
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PROBLEMA

POSIBLE CAUSA

SOLUCION

Se escapa vapor por debajo
de la tapa.

El aro de la junta no estd
limpio.

Limpie el aro de la junta.

El aro de la junta est& defor-
mado y desgastado.

Sustituya el aro de la junta
por otro del modelo
n.° YS223H07.

Si se escapa liquido o vapor
alrededor de la vélvula de
control de presién:

Ajuste de temperatura dema-
siado alto.

Elija un ajuste de temperatu-
ra mds bajo.

El producto estd lleno
més alld de su capacidad
mdxima

Llene el producto como se
describe arriba.

Si el manémetro no baja y
la tapa no se abre:

Todavia hay presién dentro
de la olla a presioén.

Espere a que se despresu-
rice y coloque la vélvula
de control de presién en la
posicién de descarga de
vapor.

Si el sistema de apertura 'y
cierre no funciona:

1.) Lla marca "0" de la tapa
no estd alineada con la
marca "A" del mango de

la olla.

Haga que ambas marcas
coincidan.

Si sale un chorro de vapor
fuerte de la valvula de
seguridad

Se ha excedido el limite de
presién de la valvula de
seguridad debido a que

la valvula de descarga de
vapor estd obstruida.

Apague inmediatamente la
placa de coccién y abra la
olla a presién una vez que
la presién se haya descarga-
do por completo. Comprue-
be qué parte estd obstruida.
Limpie la vélvula de descar-
ga de vapor y la vélvula de
seguridad, observando las
instrucciones anteriores.

La junta de sellado de la
vélvula de seguridad no estd
insertada.

Apague inmediatamente la
placa de coccién y abra la
olla a presién una vez que
la presién se haya descar-
gado por completo.

Inserte la junta de sellado
correctamente en el hueco
previsto de la vélvula de
seguridad.

Si la junta de sellado sobre-
sale por debajo de la tapa

La junta de sellado estd
desgastada.

Reemplace la junta de
sellado.
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RECOMENDACION DE PREPARACION

CARNE
TIEMPO ESTIMADO DE COCCION
CARNE (EN MINUTOS) AJUSTE DE PRESION
Res/asado de ternera 35-40 alto
Carne de res/asado de ternera

(codillo) de aprox. 4 cm de ancho 25-30 alto
Asado de cerdo 40 - 45 alto
Costillas de cerdo, 1 kg 15 alto
Costillas de cerdo, 1 kg 20-25 alto
Costillas de cerdo, 1 kg 35-40 alto

Cordero, dados de aproximada-
mente 2,5 cm, 750 g 10-18 alto
Pollo entero, 1-1,5 kg 12-18 alto
Pollo, en trozos, 2-3 libras 12-18 alto
Sopa o caldo de res o ave 8-10 alto

MARISCOS Y PESCADOS

Ponga los mejillones en remojo dentro de un recipiente con agua fria y zumo de limén durante una
hora para eliminar la arena.

TIEMPO ESTIMADO DE COCCION

CARNE (EN MINUTOS) AJUSTE DE PRESION

Carne de cangrejo 2-3 bajo

Filete de pescado, 750 g-1 kg 2-3 bajo

Sopa de pescado o caldo de 5_6 bajo
pescado concentrado

Pescado entero, eviscerado 5-6 bajo

Langosta, 750 g-1 kg 2-3 bajo

Moluscos 2-3 bajo

Gambas, cangrejos 1-2 bajo

Los tiempos de coccién indicados en la tabla son valores orientativos. Las
diferencias en los tiempos de coccién requeridos se deben al control de pre-
sién, a la consistencia y a posibles fluctuaciones de volumen.
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ELIMINACION
ELIMINACION DEL EMBALAJE

El embalaje del producto se compone de materiales reciclables.
Deseche los materiales de embalaje segin su identificacién en los puntos de recogida municipa-
les o segun la normativa especifica de cada pais.

ESPECIFICACIONES

Modelo 428593 La olla a presién cumple con la directiva
EN 12778:2002/A1:2005

Didmetro @22 cm

Volumen 61l

Presién de vapor 50/90 kPa

TRAMITACION DE LA GARANTIA Y EL SERVICIO

El producto se ha fabricado siguiendo cuidadosamente estrictas normas de calidad y ha sido
objeto de control antes de la entrega. En caso de defectos en el producto, usted tiene derechos
legales ante el vendedor del producto. Estos derechos legales no quedan limitados por nuestra
garantia descrita. Este producto incluye una garantia de tres afios a partir de la fecha de la com-
pra. El periodo de garantia comienza en la fecha de compra. Guarde el ticket de compra origi-
nal en un lugar seguro, ya que lo necesitard como prueba en caso de reclamacién por garantia.
Este documento es necesario como comprobante de compra. Si este producto desarrolla un
defecto de material o fabricacién dentro de los tres afios siguientes a la fecha de compra, repa-
raremos o reemplazaremos el producto sin cargo alguno, a nuestra discrecién. Esta garantia es
nula si el producto ha sido dafiado, o sometido a un mal uso o mantenimiento inadecuado. La
garantia se aplica a defectos de material o de fabricacién. Esta garantia no cubre las partes del
producto que estdn sujetas al uso y desgaste normal (p. ej., las pilas) y, por lo tanto, pueden con-
siderarse piezas de desgaste, ni dafios en lo componentes fragiles, p. ej. interruptores, baterias,
o aquellos fabricados de cristal.
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TJERNESTO

PAINEKATTILA

G
PAINEKATTILA

Kaytté- ja turvallisuusohjeet

|AN 428593_2301




TURVALLISUUS

Lue seuraavat turvallisuusohijeet huolellisesti ennen tuotteen ensimmdista kayttokertaa.
Noudata turvallisen kéyton varmistamiseksi kaikkia alla olevia turvallisuusohieita.

TARKOITUKSENMUKAINEN KAYTTO

Kéyta tuotetta vain sille aiottuun tarkoitukseen. Téma on kotitalouksien painekattila, jota kéytetd-
dn ruoan nopeaan valmistukseen. Muu kéyttd tai tuotteen muuttaminen katsotaan madrdystenvas-
taiseksi ja ne voivat johtaa vammoihin ja vaurioihin. Valmistaja ei ofa vastuuta vahingoista, jotka
johtuvat vadrastd kaytdsta. Tuotetta ei ole tarkoitettu kaupalliseen kayttdsn.

Q LASTEN JA HENKILOIDEN TURVALLISUUS! VAROITUS!
TAPATURMAVAARA LAPSILLE JA PIKKULAPSILLE!
Al koskaan j&ta lapsia pakkausmateriaalien kanssa ilman valvontaal
On olemassa tukehtumisvaara on olemassa - lapset aliarvioivat usein vaarat!
Pikkulasten ja lasten kuoleman- ja loukkaantumisvaaral

VARO LOUKKAANTUMISVAARAA!
Varmista, efta kaikki osat ovat ehjid. Vaurioituneet osat voivat vaikuttaa turvallisuuteen
ja vakauteen.

YLEISET TURVALLISUUSOHJEET

Tarkista tuotteen vakaus ennen kéyttéa. Kéytd tuotetta asianmukaisesti ja vain sille tarkoitetulla
kayttdalueella. Muoviosat on pidettava loitolla avotulesta.

TURVALLISUUSOHJEET

Tatd laitetta ei ole tarkoitettu sellaisten henkildiden kéytton, joilla on alentuneet fyysiset, aistinva-
raiset tai henkiset kyvyt, tai joilla ei ole riittéivéisti kokemusta tai tietoa, paitsi jos turvallisuudesta
vastaava henkild valvoo heitd tai on antanut heille ohjeita siitd, kuinka tuotetta tulee kéyttad.
Painekattiloita kaytettdessé on noudatettava perustavia turvallisuusohieita:

e Alg koskaan kéytd painekattilaa lasten lahelld.

e Alg aseta painekattilaa kuumennettuun uuniin.

o Ala kaytd tata painekattilaa nestemdisessa ljyssa friteeraamiseen.

e Liikuta painekattilaa erittdin varovasti, kun se on paineen alainen. Alg kosketa kuumia pinto-
ja, vaan kaytd kahvoja ja nuppeja. Kéytd tarvittaessa kasineitd.

e Kaytd tatd painekattilaa vain ohjeessa mainittuun tarkoitukseen.
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e Tamd laite kypsentdd héyrypaineella. Vadra kéyttd voi aiheuttaa palovammoia.
Varmista, eftd painekattila on suljettu oikein, ennen kuin asetat sen liedelle, katso kayttdohie.

e Ald avaa painekattilaa, ennen kuin se on jaéhtynyt riittévasti ja kaikki sisdinen paine on
vapautettu, katso kéyttdohie.

o Alg koskaan kéytd painekattilaasi ilman nesteitd, se voi aiheuttaa vakavia vaurioita.

e Ylitayttd voi tukkia paineenalennusputken ja johtaa siten lisdéntyneeseen paineen muodostumiseen.

e Alg koskaan taytd painekattilaa yli 2/3 sen tilavuudesta.

®  Kun kypsenndt elintarvikkeita, jotka laajenevat kypsennyksen aikana, esim. riisi tai kuivatut
vihannekset, téytd painekattila vain puoleen sen filavuudesta.

®  Huomaaq, ettd tietyt elintarvikkeet, kuten esim. omenasose, puolukat, suurimot, kaurahiutaleet
tai muut viljat, halkaistut herneet, pastat, makaroni, raparperi tai spagetti, vaahtoavat, paisu-
vat tai roiskuvat, miké voi johtaa paineenlaskuventtiilin tukkeutumiseen. Naitd elintarvikkeita
ei tulisi keittaa painekattilassa.

e Kaytd vain ohjeissa hyvaksyttyjd lammonléhteitd.

e Jos olet kypsentényt lihaa, jossa on nahka (esim. hérankieli), joka saattaa turvota paineen alai-
sena, dla pistele lihaa niin kauan, kun nahka on turvonnut. Muuten voit saada palovammoja.

®  Jos valmistat ruokaa, jolla on paksu koostumus, ravista painekattilaa hieman ennen sen
avaamista varmistaaksesi, eftei mitddn roisku.

e Tarkista ennen jokaista kayttéa ventiilit tukkeutumisen varalta, katso kéyttoohie.

o Ala koske turvajdriestelmaan, ohjeiden mukaista puhdistusta ja huoltoa lukuun ottamatta.
Erityisesti ohjauspaneelia ei tulisi koskaan avata.

®  Kun normadli kéyttdpaine on saavutettu, véhennd lampdd, jotta kaikki hdyryé muodostava
neste ei haihdu.

®  Jos kahvoja on vaikea tydntaa erilleen, se tarkoittaa, ettd painekattila on edelleen paineen

alainen - 6lé avaa sita vakisin. Mika tahansa paine painekattilassa voi olla vaarallista.

Kayta vain vastaavalle mallille tarkoitettuja alkuperdisia.

Kayta erityisesti saman valmistajan kattilaa ja kantta ja varmista, eftd ne ovat yhteensopivia.

Tartuntaruuvit voivat 16ystyd. Kiristd tarvittaessa kahvojen ruuviliitos.

Huomautus: Induktioliesilla ruokaa laitettaessa saattaa esiintyd huminaa.

Taman aanen alkuperd on tekninen, eikd se ole merkki liefesi tai tuotteen viasta. Se ei vaiku-

ta keittotulokseen.

ENNEN ENSIMMAISTA KAYTTOA

Tutustu kaikkiin kéyto- ja turvallisuusohieisiin ennen tuotteen kayttdd. Kéytd tuotetta ainoastaan
kuvatulla tavalla ja ilmoitetuilla kéyttdalueilla. Sailyta kayttdohje mydhempdd tarvetta varten.
Luovuta kaikki asiakirjat mukana luovuttaessasi tuotteen edelleen.

TARKEAA! SAILYTA MYOHEMPAA KAYTTOA VARTEN: LUE TARKKAAVAISESTI!
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TOIMITUSLAAJUUS

Painekattila + kansi
Kannen ftiivisterengas
Hoyrytysosa
Kayttdohje

Tarkista, ettd kaikki osat ovat olemassa, ja tarkista tuote kuljetusvaurioiden varalta.
Al& ota vahingoittunutta tuotetta kéyttoon!

KOMPONENTIT JA TOIMINNOT

1 LUKKIUTUMISEN ESTAVA MUTTERI: Se estdd tehokkaasti hyryn ulostuloaukon
tukkeutumisen, jotta ylipaineen muodostuminen kattilan sisélla valtettdisiin.

2 VAROVENTTIILI: Sitd kdytetdan pitdmadn paine raja-arvon alapuolella vapauttamalla
iimaa heti, kun painetta muodostuu saddeltyd enemmdan. Se estdd kannen avaamisen niin
kauan, kun painekattilassa on edelleen aktiivinen paine.

3 PAINEENPOISTOPUTKI: Kaytetddn painekattilassa olevan hdyryn vapauttamiseen.

4 KANNEN VARSI: Tata kéaytetdan painekattilan kannen poistamiseen.

Painekattila tayttaa EU-direktiivin 2014/68/EU vaatimukset.

5 PAINOLEVY: Kun kansi on suljeftu oikein, lukitse se tydntamalla painolevya
tacksepdin. Avaa kansi tydntamallé painolevyd eteenpdin.

6 PAINENAYTTO: Painendytts siirtyy yléspdin muutaman minuutin sisélla kuumenemisen
iglkeen ja palaa takaisin [&htopisteeseen, kun paine on vapautettu taydellisesti.




7 PAINEENSAATOVENTTIILI:
Paineasetus: ,1" = matala paine, ,2 = korkea paine

7a SAATONUPPI

7b JOUSI

7c JOUSI

7d SAATONUPIN SUOJUS

7e SAATONUPIN AKSELI

7t TIIVISTERENGAS

8 PAINEENSAATOVENTTIILIN PERUSTA: Osa paineensadatoventtiilic

9 KANSI

10 IKKUNA

11 TIVISTERENGAS: Témén on oltava tdysin puhdas, malli ,YS223H07”

12 TARTUNTAKAHVA: painekattilan kantamiseen

13 POHJA: Pohja koostuu kolmesta materiaalikerroksesta, jotka mahdollistavat nopean
ja tasaisen ldmmadn jakautumisen, mika tarkoittaq, ettd kattilaa voidaan kayttaa myds
induktioliedell&.

14 PAINEKATTILAN RUNKO: Tama sisaltaa kypsennettavan tuotteen ja se on hapon -
ja alkalinkestavaa

15 KATTILANKAHVA: «A» sittad oikean kohdan, jossa kansi ja kattila lukitaan toisiinsa.

KAYTTOOHJE

Poista kaikki tarvikeosat kattilasta. Levitd hieman salaattisliyd pinnalle
kannen reunan ymparille (kuva 1). Taytd painekattila puolivaliin kylmél-
& vedelld ja kuumenna kattilaa 30 minuutin ajan kappaleet “Tarkistus
ennen lukitsemista” ja “Kypsentédminen” huomioiden. Avaa painekatti-
la, kun se on taysin jGéhtynyt ja kaikki paine on vapautunut. Tyhjennd

painekattila ja kuivaa se pehmedlla liinalla. koval

TURVALLINEN TOIMINTA
KEITETTAVAN TUOTTEEN JA NESTEEN LISAAMINEN

Painekattilassa tapahtuvaa ruoanlaitioa varten se on taytettdva nesteel-
|6, joka kykenee hoyryamadn kiehumisen jélkeen. Voidaan kayttad
myds vettd, keittoa, lientd tai viinia. ALA KOSKAAN taytd painekat-
tilaan enempad kuin 2/3 sen tilavuudesta nestettd tai kypsennettavad
tuotetta (kuva 2)(kuva 3).
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TARKISTUS ENNEN LUKITSEMISTA
Varmista aina ennen painekattilan lukitsemista, ettd paineenalennusputki
(osa. 3) ja varoventtiili ovat molemmat puhtaita, eivétké ne ole tukossa
(katso Painekattilan hoito ja huolto).

PAINEKATTILAN SULKEMINEN

1. Saata kannessa oleva ,0"-merkki ja kattilan kahvassa oleva , A
“merkki (osa. 15) samalle korkeudelle (kuva 4).

2. Paina kantta kevyesti ja kierrd sité mydtapdivaan, kunnes kahvat
ovat samalla tasolla (kuva 5).

3. Tydnné painolevyd taaksepdin, kannen kahvassa olevan merkin
suuntaan varmistaaksesi, ettd kaftila on taysin suljeftu (kuva 6).

KYPSENNYS
1. Valmistelu
Aseta painekattila suoraan ja vakaasti keittotasolle (kuva 7).

2. Paineasetus
Voidaan valita 4 paineasetusta. Voit kéyttéa asentoa 2 normaaliin
ruoanlaittoon ja asentoa 1 nopeaan kypsennykseen ja helposti kypsen-
nettaville ruoille (kuva 8).

- PAINEENSAATOVENTTIILIN TOIMINNOT:
2 - 90kPa
1 - 50kPa

- héyryn vapautusasento

2}
H

® - Moduulin poistaminen

3. Ruoanlaitto
Aseta painekattila liedelle ja saada liesi korkeimmalle lampétasol-
le. Hetken kuluttua hdyryn ulostuloaukosta tulee ulos pienié mééric
hdyryd. Kun painenaytté likkuu ylspéin, paineen muodostuminen

—_ alkaa (kuvat 9 ja 10). Kun kaytat kaasuliettd, varmista aina, eftd
asetus pidetadn riittévan alhaisena, jotta liekit eivét nouse kattilan
kylked pitkin. kova 8
000000
kuva 9

kuva10
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4. Ruoanlaitto paineen alaisena
Vahennd lampdtasoa ja aseta kypsennysaika reseptin tai
. kuvall
oman kokemuksesi perusteella (kuva 11).

AVAAMINEN 000

1 Kun olet sammuttanut keittotason, sinulla on kaksi vaihtoeh-
toa:

a) Hidas paineenpoisto ja kattilan avaaminen: kova 12
Varmista, eftd kattila seisoo tukevasti, ja anna sen jadhtya

taysin luonnollisesti (kuva 12). Tém& menetelmé on hyadylli-
nen kypsennettavén tuotteen hauduttamiseksi, jolloin korkea
lampdtila pysyy viela kattilassa jonkin aikaa, kun keittotaso

kuva 13
on sammutettu.
b) Ké&yta muussa tapauksessa paineensddtoventtiilia paineen

poistamiseen.

2. Kun painenéyttd on lahtdasennossa, kaikki paine on vapau-
tettu painekattilasta ja se voidaan avata (kuva 13).

a) Tydnnd luistia kannen keskelle (kuva 14)

b) K&anna ylempad kahvaa vastapdivadn (kuva 15)

3. ,°"merkki kannessa ja ,A"-merkki kattilan kahvassa
(osa 15) samalle tasolle ja avaa kansi (kuva 16)

kuva 16

PUHDISTUS JA KUNNOSSAPITO
HUOMIO! VAURIOITUMISVAARA!

Tuotteen virheellinen késittely voi johtaa vaurioihin.

HELPPO PUHDISTUS

Painekattilan kéytsicn pidentémiseksi keitettyd ruokaa ei tule jattad kattilaan liian pitkaksi aikaa.
Huuhtele ja kuivaa kattila, jotta ruuan jaamat eivét varjaé kattilaa, erityisesti happamilla jo emdksisillé
ruoilla. Huuhtele kattilan runko ja kansi lampiméllé vedelld, lisad tarvittaessa hieman mietoa astianpe-
suainetta ja kéytd pehmeda sieniliinaa. Ole erityisen varovainen, ettet vahingoita kannen kumiosia.
Sailytd tuotetta kuivassa ja puhtaassa paikassa.
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TUOTTEEN PUHDISTAMINEN

Paineensddtdventtiilin puhdistaminen:

Irrota paineensadtdventtiili jokaisen kéyton jalkeen kadntamalla osaa ,7a” vastapdivadn,
kunnes ,0"-merkki ja ,A"-merkki ovat kohdakkain (kuva 8). Téman jdlkeen voit irrottaa paineen-
saatdventtiilin. Varmista, eftd jousi pysyy venttiilissd. Huuhtele kaikki osat huolellisesti vedessd ja
kokoa ne uudelleen. Pyéritd osaa ,7a” varmistaaksesi, eftd se pydrii moitteettomasti ja mydta-
pdivadn. Jos ndin ei ole, jousta ei ole asetettu paikoilleen oikein.

Puhdista paineensadtoventtiilin perusta (osa 8) ja paineen tyhjennysputki (osa 3):

Tarkista jokaisen kayton jalkeen, ettd paineenalennusosat ovat puhtaita. Paineenalennusosat
voidaan puhdistaa ldmpimassa vedessd (kuva 8). Irrota venttiili ja venttiilin perusta ja varmista,
eftd venttiilin tiiviste on puhdas eikd siing néy kulumisen merkkejd. Vaihda tiivisterengas, jos se
on kulunut tai haliennut. Huuhtele kaikki osat lampiméssa vedessa. Kokoa kaikki osat yhteen
alkuperdiseen tapaan.

VAROVENTTIILI =
Tarkista jokaisen kaytdn jalkeen, ettd varoventtiili on puhdas. Huuhtele kuva 17
se l[ampimdssd vedessd. Tarvittaessa voit litkuttaa venttiilia (tydntad sita
sisédn) varovasti neulalla taustapuolelta irrottacksesi kiinni tarttuneet liat

(kuva 17).

TIIVISTERENGAS
Huuhtele lémpiméssa vedessa tai pienelléd maaralla astianpesuainevettd jokaisen kayttokerran
iclkeen. Aseta tiivisterengas oikein varoventtiilissé sitd varten olevaan syvennykseen.

HUOMAUTUS: VAROITUS: KORJAUKSET SAA SUORITTAA VAIN VALTUUTET-
TU HENKILOSTO.

7

ONGELMIEN KORJAAMINEN
ONGELMA MAHDOLLINEN SYY APUKEINO

Painendyttd ei nouse ylos tai Kayta korkeampaa lampéti-
laitteessa ei muodostu painetta. | la-asetusta.

Liian pienet maarat keitton- | Lisaa lisad keittonestetta.
estettd

Painendyttd ei nouse ylos

e ) Ylempaa ja alempaa Sulje painekattila, kunnes se
tai laitteessa ei muodostu

kahvaa ei ole liitetty yhteen | on jaghtynyt. Liitd molemmat

painefta. oikein eika tiivisterengas ole | kahvat oikein keskendan ja
oikeassa asemassa. saata tiivisterengas oikeaan
asentoon.

Tiivisterengas ei ole puhdas. | Puhdista tiivisterengas.
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ONGELMA

MAHDOLLINEN SYY

APUKEINO

Hayry poistuu kannen alta.

Tiivisterengas ei ole puhdas.

Puhdista tiivisterengas.

Tiivisterengas on v&dntynyt

Vaihda tiivisterengas malliin

ja kulunut. nro YS223HO07.
o Liian korkea lémpédtila-ase- | Kaytd alhaisempaa lampéti-
Jos nestettd tai hdyrya vuo- tus. la-asetusta.

taa ulos paineensadtdventtii-
lin ymparilta:

Laite on taytetty yli enimmé-
iskapasiteettinsa

Tayta laite ylla kuvatulla
tavalla.

Jos painemittari ei liiku alas
eikd kantta saa auki:

Painekattilassa on edelleen
painetta.

Odota, etta paine on
poistunut laitteesta, ja aseta
paineensaatdventtiili hdyryn-
poistoasentoon.

Jos avaus- ja sulkemisjarjes-
telmd ei toimi:

Kannen ,,0”-merkki ei ole
kohdakkain kattilan kahvas-
sa olevan ,A”-merkin kanssa

Aseta molemmat merkit

kohdakkain.

Jos varoventtiilistd tulee
voimakas héyrysuihku:

Varoventtiilin paineraja on
ylittynyt tukkeutuneen hoy-
rynpoistoventtiilin vuoksi.

Sammuta keittotaso valitts-
mdsti ja avaa painekattila,
kun paine on laskenut koko-
naan. Tarkista, mikd osa on
tukossa. Puhdista héyryn-
poistoventtiili ja varovent-
tiili yllé olevaa Ohijetta
noudattaen.

Varoventtiilin tiivisterengasta
ei ole asennettu.

Sammuta keittotaso valitts-
masti ja avaa painekattila,
kun paine on laskenut koko-
naan. Aseta tiivisterengas
oikein varoventtiilissd sitd
varten olevaan syvennyk-
seen.

Jos tiivisterengas tyontyy
esiin kannen alta:

Tiivisterengas on kulunut.

Vaihda tiivisterengas.
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VALMISTUSSUOSITUS

LIHA
ARVIOITU
LIHA KYPSENNYSAIKA PAINEASETUS
(MINUUTTEINA)
Naudanliha/vasikanpaisti 35-40 korkea
Naudanliha/vasikanpaisti (koipi) 25-30 korkea
Porsaanpaisti 40 - 45 korkea
Porsaan kylki, 1 kg 15 korkea
Porsaankoipi, savustettu, 1 kg 20-25 korkea
Lammas, koipi 35-40 korkea
Lammas, k(l)J,U7ﬂ50 |?g 2,54 cm, 10-18 korkea
Kana, kokonainen, 1-1,5 kg 12-18 korkea
Kana, palasing, 1-1,5 kg 12-18 korkea
Naudan fai siliizirl::i:rion keitto tai 8-10 korkea

AYRIAISET JA KALA

Liota simpukoita tunnin ajan astiassa, jossa on kylm&a vettd ja yhden sitruunan mehu pois-
taaksesi hiekan.

ARVIOITU
LIHA KYPSENNYSAIKA PAINEASETUS
(MINUUTTEINA)

Rapu 2-3 matala
Kalofilee, 3/4-1 kg 2-3 matala
Kalakeitto tai kalaliemitiiviste 5-6 matala
Kala, kokonaisena, perattuna 5-6 matala
Hummeri, 3/4-1 kg 2-3 matala
Simpukat 2-3 matala
Katkaravut, ravut 1-2 matala

Taulukossa annetut kypsennysajat ovat ohjearvoja. Poikkeamat
vaadituissa kypsennysajoissa johtuvat paineensdatelysté, koostumukses-
ta ja tilavuuden vaihteluista.
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HAVITTAMINEN

HAVITA PAKKAUS
Tuotepakkaus on valmistettu kierrétettdvistd materiaaleista. Havité pakkausmateriaalit niiden tun-
nisfetiefojen mukaisesti yleisissa kerdyspisteissa tai maakohtaisten m&érdysten mukaisesti.

ERITTELY
Malli 428593 Painekattila on EN-standardin mukainen
12778:2002/A1:2005
Halkaisija @22 cm
Aanenvoimakkuus 61l
Hayrynpaine 50/90 kPa

TAKUUN JA HUOLLON KULKU

Tuote on tuotettu huolellisesti tiukkojen laatumé&drdysten mukaisesti ja tarkastettu tunnollisesti en-
nen foimitusta. Jos t&ssd tuotteessa havaitaan puutteita, sinulla on tuotteen myyjdén kohdistuvia
lakisaateisia oikeuksia. Meidén ilmoittamamme takuu ei rajoita néitd lakisadteisia oikeuksia.
Saat tdlle tuotteelle kolmen vuoden takuun ostopdivésta lukien. Takuuaika alkaa ostopdivayk-
sestd. Sailyta alkuperdinen ostotosite hyvin. Sitd tarvitaan tositteena ostosta. Jos kolmen vuoden
sisalla t&éméin tuotteen ostopdivayksestd materiaali- tai valmistusvirhe, korjaamme tai vaihdamme
tuotteen maksutta uuteen - oman harkintamme mukaisesti. Témé takuu raukeaa, jos tuote on
vahingoittunut tai sitd ei ole kdytetty tai huollettu asianmukaisesti. Takuusuoritus koskee materiaali-
tai valmistusvirheitd. Tama takuu ei koske tuotteen osia, jotka ovat alttiita normaalille kulumiselle
(esim. paristot) ja joita voidaan siksi pitdd kulumaosina, tai helposti sérkyvien osien, kuten kytkin-
ten, akkujen fai lasista valmistettujen osien, vaurioita.
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TJERNESTO

AUTOCUISEUR

@D EH
AUTOCUISEUR

Conseils d‘utilisation et de sécurité
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SECURITE

Lisez attentivement les consignes de sécurité suivantes avant d'utiliser le produit pour la premiére
fois. Pour une utilisation en toute sécurité, suivez toutes les consignes de sécurité ci-dessous.

UTILISATION CONFORME A L'USAGE PREVU

N'utilisez le produit que pour l'usage auquel il est destiné. Il s’agit d’un autocuiseur ménager utili-
sé pour la cuisson rapide des aliments. Toute autre utilisation ou modification du produit est consi-
dérée comme non conforme & |'usage prévu et peut entrainer des blessures et des dommages.

Le fabricant décline toute responsabilité en cas de dommages résultant d’une utilisation non con-
forme. Le produit n‘est pas destiné & un usage professionnel.

RISQUE D’ACCIDENT POUR LES ENFANTS ET LES BEBES !

Ne laissez jamais les enfants sans surveillance avec le matériel d’emballage !
Il'y @ un risque d'étouffement : les enfants sous-estiment souvent les dangers !
Danger de mort et de blessure pour les enfants de tous éges !

Q SECURITE DES ENFANTS ET DES PERSONNES. MISE EN GARDE !

ATTENTION, RISQUE DE BLESSURE !
Assurez-vous que tous les éléments ne sont pas endommagés.
Les piéces endommagées peuvent affecter la sécurité et la solidité.

CONSIGNES GENERALES DE SECURITE

Vérifiez la solidité¢ du produit avant de I'utiliser. Utilisez le produit de maniére appropriée et uni-
quement dans le domaine d’application prévu. Les composants en plastique doivent étre tenus &
I'écart des flammes nues.

CONSEILS DE SECURITE

Cet appareil n’est pas destiné a étre utilisé par des personnes dont les capacités physiques,
sensorielles ou mentales sont réduites ou qui manquent d’expérience et/ou de connaissances, &
moins qu’elles ne soient supervisées par une personne responsable de leur sécurité ou qu'elles
aient recu de cette derniére des instructions sur la maniére d'utiliser le produit. Lors de I'utilisation
d'autocuiseurs, il convient de respecter des consignes de sécurité de base :

e N'utilisez jamais I'autocuiseur & proximité d’enfants.

e Ne mettez pas |'autocuiseur dans un four chauffé.

e Nutilisez pas cet autocuiseur pour faire de la friture avec de I'huile liquide.

e Déplacez |'autocuiseur avec beaucoup de précaution lorsqu’il est sous pression.Ne touchez
pas les surfaces chaudes, mais utilisez les poignées et les boutons. Utilisez des gants si né-
cessaire.

e N'utilisez cet autocuiseur que pour I'usage indiqué dans le mode d'emploi.
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e Cet appareil cuit sous pression de vapeur. Une utilisation inappropriée peut entrainer des
brilures. Veillez & ce que I'autocuiseur soit correctement fermé avant de le mettre sur le feu,
voir le mode d’emploi.

e Nouvrez I'autocuiseur quaprés qu'il ait suffisamment refroidi et que toute la pression inter-
ne ait été évacuée, voir le mode d’emploi.

e Nutilisez jamais votre autocuiseur sans liquide, cela pourrait entrainer de graves dégéts.

®  Un remplissage excessif peut entrainer |obstruction du conduit d’évacuation de la pression
et donc une augmentation de la pression.

®  Ne remplissez jamais |'autocuiseur au deld des 2/3 de sa capacité.

e lors de la cuisson d'aliments qui se dilatent pendant le processus de cuisson, comme le riz
ou les légumes secs, ne remplissez I'autocuiseur qu’a la moitié de sa capacité.

®  Veuillez noter que certains aliments, tels que la compote de pommes, les canneberges, I'orge
perlg, les flocons d'avoine ou d'autres céréales, les pois cassés, les pétes, les macaronis, la
rhubarbe ou les spaghettis, peuvent former de la mousse, gonfler ou éclabousser, ce qui peut
entrainer une obstruction de la valve de décompression. Ces aliments ne doivent pas étre
cuits & I'autocuiseur. N'utilisez que les sources de chaleur autorisées dans le mode d‘emploi.

e Sivous avez cuit de la viande avec la peau (p. ex. langue de boeuf] qui peut gonfler sous
I'effet de la pression, ne piquez pas la viande tant que la peau est gonflée. Sinon, vous ris-
quez de vous briler.

e Sivous cuisinez des aliments & la texture épaisse, il est conseillé de secouer légérement
I'autocuiseur avant de 'ouvrir afin de s'assurer que rien ne gicle.

*  Avant chaque utilisation, vérifiez que les soupapes ne sont pas bouchées, voir le mode d'emploi.

e Ne touchez pas au systéme de sécurité, sauf pour le nettoyer et I'entretenir conformément
aux instructions. En particulier, n‘ouvrez jamais le panneau de commande.

e lorsque la pression de fonctionnement normale est atteinte, baissez la chaleur, afin que tout
le liquide qui génére la vapeur ne s'évapore pas.

e Siles poignées s'écartent difficilement, cela signifie que I'autocuiseur est encore sous pres-
sion, ne |'ouvrez pas de force. Toute pression dans I'autocuiseur peut &tre dangereuse.

e Nutilisez que des piéces de rechange d'origine pour le modéle concerné.

e Utilisez notamment la cuve et le couvercle du méme fabricant et veillez & ce qu'ils soient
compatibles.

e les vis de serrage peuvent se desserrer. Si nécessaire, resserrez le vissage des poignées.

®  Remarque : lors de I'utilisation sur des plaques & induction, un bourdonnement peut survenir.
Ce bruit est d0 & des raisons techniques et n‘indique pas un défaut de votre cuisiniére ou du
produit. Cela n’affecte pas les performances de cuisson.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Familiarisez-vous avec toutes les consignes d'utilisation et de sécurité avant d'utiliser le produit.
Utilisez le produit uniquement tel qu’indiqué et pour les domaines d'application spécifiés. Con-
servez le mode d'emploi pour pouvoir vous y référer ultérieurement. En cas de transmission du
produit & des tiers, remettez-leur tous les documents.

IMPORTANT | A CONSERVER POUR TOUTE CONSULTATION ULTERIEURE :
A LIRE ATTENTIVEMENT !
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CONTENU

Autocuiseur + couvercle

Joint d'étanchéité pour couvercle
Panier & vapeur

Mode d’emploi

Contrdlez que toutes les pieces sont présentes et vérifiez que le produit n‘a pas été endom-
magé pendant le transport. Ne mettez pas en service un produit endommagé !

N

w

o

COMPOSANTS ET FONCTIONS

ECROU ANTI-BLOCAGE : Il empéche efficacement I'obstruction de la sortie de va-
peur afin d'éviter toute surpression & l'intérieur de la cuve.

SOUPAPE DE SECURITE : Elle est utilisée pour maintenir la pression en dessous de

la valeur limite en évacuant l'air dés que la pression est supérieure & la valeur régulée. Elle
empéche 'ouverture du couvercle tant qu'il y a encore une pression active dans l'‘autocuiseur.
CONDUIT D’EVACUATION DE LA PRESSION :

Sert & évacuer la vapeur dans |'autocuiseur.

MANCHE DU COUVERCLE : Celui-ci sert & retirer le couvercle de I'autocuiseur.
L'autocuiseur est conforme aux prescriptions de la directive européenne 2014/68/EU.
PLAQUE DE PRESSION : lorsque le couvercle est correctement fermé, poussez

la plaque de pression vers I‘arriére pour le fermer. Poussez la plaque de pression vers
I'‘avant pour ouvrir le couvercle.

AFFICHAGE DE LA PRESSION : Llindicateur de pression se déplace vers le haut
dans les minutes qui suivent le chauffage, puis revient & son point de départ une fois
que la pression a été complétement évacuée.




7a
7b
7c
7d
7e
7f

11

12
13
14

15

SOUPAPE DE REGULATION DE LA PRESSION :

Réglage de la pression : « 1 » = pression faible, « 2 » = pression élevée

BOUTON DE REGLAGE

RESSORT

RESSORT

COIFFE DU BOUTON DE REGULATION

AXE DU BOUTON DE REGLAGE

JOINT D’ETANCHEITE

BASE DE LA SOUPAPE DE REGULATION DE LA PRESSION : Elément de la
soupape de régulation de pression

COUVERCLE

FENETRE DE SECURITE : Le joint d'étanchéité dépasse ici dés que la limite de pres-
sion est dépassée.

JOINT D’ETANCHEITE : Celui-ci doit &tre parfaitement propre, modéle

« YS223HO7 ».

POIGNEE DE SAISIE : pour porter I'autocuiseur

FOND : Le fond est composé de trois couches de matériaux qui permettent une réparti-
tion rapide et uniforme de la chaleur, ce qui permet d'utiliser la cuve également sur des
plaques & induction.

CORPS DE L'AUTOCUISEUR : Celui-ci contient l'aliment & cuire, résiste aux acides et
aux alcalins

MANCHE DE LA CUVE : «A» représente la position correcte sur laquelle le couver-
cle et la cuve sont verrouillés ensemble.

MODE D‘EMPLOI

Retirez tous les accessoires de la cuve. Mettez un peu d'huile & salade
sur la surface autour du bord du couvercle (fig. 1). Remplissez |'autocui-
seur & moitié d’eau froide et faites-le chauffer pendant 30 minutes en
respectant les sections « Vérification avant verrouillage » et « Cuisson ».
Ouvrez 'autocuiseur une fois qu'il a complétement refroidi et que foute

la pression a été évacuée. Videz |'autocuiseur et séchezle avec un
chiffon doux.

fig.1

INTRODUCTION D’ALIMENTS ET DE LIQUIDE

Pour cuisiner avec |'autocuiseur, il faut impérativement le remplir d'un
liquide capable de libérer de la vapeur aprés |'ébullition.

On peut utiliser de I'eau, de la soupe, du bouillon ou encore du vin.
Ne remplissez JAMAIS ['autocuiseur de liquide ou d'aliments au dela

des 2/3 de sa capacité (fig. 2)(fig. 3).

FONCTIONNEMENT SECURISE
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VERIFICATION AVANT VERROUILLAGE

Avant de verrouiller I'autocuiseur, vous devez toujours vous assurer
que le conduit d’évacuation de la pression (piece. 3) et la soupape de
sécurité sont fous deux propres et non obstrués (voir Entretien et mainte-
nance de |'autocuiseur).

FERMETURE DE L’AUTOCUISEUR

1. Positionnez le signe «o» du couvercle en face du signe «A» de la
queue de la cuve (pigce. 15) (fig. 4).

2. Appuyez légérement sur le couvercle et tournezle dans le sens des
aiguilles d’'une montre jusqu’a ce que les deux poignées soient alig-
nées |'une par rapport & I'autre (fig. 5).

3. Faites glisser la plaque de pression vers |'arriére, en direction du
repére sur la poignée du couvercle, pour vous assurer qu’elle est
complétement fermée (fig. 6).

CUISSON

1. Préparation
Posez |'autocuiseur bien droit et stable sur la plaque de cuisson
(fig. 7).

2. Réglage de la pression
Il est possible de choisir 4 niveaux de pression. Vous pouvez utiliser la
position 2 pour une cuisson normale et la position 1 pour une cuisson
rapide et des aliments faciles & cuire (fig. 8).

FONCTIONS DE LA SOUPAPE DE REGULATION DE LA
PRESSION :
2 - 90kPa
1 - 50kPa
W - Déverrovillage de la vapeur
® - Retrait du module

3. Bouillir
Posez |'autocuiseur sur la plaque de cuisson et allumezla & la pu-
issance maximale. Au bout d'un moment, de petites quantités de

vapeur s'échappent de la sortie de vapeur. Lorsque I'indicateur de
pression se déplace vers le haut, la montée en pression commence
(fig. 9 et 10). Si vous utilisez une cuisiniére & gaz, veillez toujours
a ce que le réglage soit suffisamment bas pour que les flammes ne

montent pas sur la paroi de la cuve. 000000




4. Cuire sous pression
Réduisez la puissance de cuisson et réglez le temps de )
cuisson en vous basant sur la recette de cuisine ou sur votre fig-1
propre expérience (fig. 11). 550
OUVRIR
1. Aprés avoir éteint la plaque de cuisson,
il y a deux possibilités : fig.12
a) Dépressurisation lente et ouverture de I'autocuiseur :

Veillez & ce que I'autocuiseur soit stable et laissezle refroidir
de maniére tout & fait naturelle (fig. 12). Cefte méthode est

utile pour faire mijoter des aliments, la température élevée @ b 13
reste alors dans la cuve pendant un certain temps, méme o
aprés I'arrét de la plaque de cuisson.
b) Sinon, utilisez la soupape de régulation de la pression pour

libérer la pression. 4;&

2. lorsque l'indicateur de pression est en position initiale, toute
la pression a été évacuée de |'autocuiseur et vous pouvez
I'ouvrir (fig. 13).

a) Pousser le curseur vers le centre du couvercle (fig. 14)

b) Tourner la poignée supérieure dans le sens inverse des
aiguilles d’une montre (fig. 15)

3. Placer le repére « © » du couvercle en face du repére « A »
du manche de la cuve (piéce. 15) et ouvrir le couvercle

(fig. 16)

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

ATTENTION ! RISQUE DE DETERIORATION !
Une manipulation inappropriée du produit peut entrainer des détériorations.

NETTOYAGE FACILE

Pour prolonger la durée de vie de |'autocuiseur, ne laissez pas les aliments cuits trop longtemps dans
la cuve. Rincez et séchez la cuve pour éviter que des restes d'aliments ne la tachent, en particulier les
aliments acides et alcalins. Rincez le corps de la cuve et le couvercle & I'eau chaude, en ajoutant un
peu de liquide vaisselle doux si nécessaire, ainsi qu‘avec un chiffon éponge doux. Faites particuliére-
ment aftention & ne pas abimer les piéces en caoutchouc du couvercle. Conservez le produit dans un
endroit sec et propre.
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NETTOYER LE PRODUIT

Nettoyer la soupape de régulation de la pression : Aprés chaque utilisation, retirez la soupa-
pe de régulation de la pression en tournant la piéce « 7a » dans le sens inverse des aiguilles
d’une montre jusqu’d ce que le signe « © » et le signe « A » soient alignés (fig. 8). Vous pouvez
ensuite retirer la soupape de régulation de la pression. Veillez & ce que le ressort reste dans la
soupape. Rincez soigneusement toutes les piéces dans I'eau et réassemblezles. Faites tourner
la piéce « 7a » pour vous assurer qu’elle tourne correctement et vers la droite. Si ce n’est pas le
cas, le ressort n'est pas correctement inséré.

Nettoyer la base de la soupape de régulation de la pression (piéce 8) et le conduit d'évacuati-
on de la pression (piéce 3) : Aprés chaque utilisation, vérifiez que les piéces de décompression
sont propres. Les piéces de décompression peuvent éfre nettoyées & I'eau chaude (fig. 8). Reti-
rez la soupape et la base de la soupape et vérifiez que le joint de la soupape est propre et ne
présente pas de signes d'usure. Remplacez le joint d'étanchéité s'il est usé ou craquelé. Rincez
toutes les pigces & 'eau chaude. Réassemblez toutes les piéces comme elles I'étaient & ‘origine.

SOUPAPE DE SECURITE

Aprés chaque utilisation, vérifiez que la soupape de sécurité est propre.
Rincezla & I'eau chaude. Si nécessaire, vous pouvez déplacer légére-
ment la soupape avec la téte d’une aiguille (en I'enfoncant) afin de déta-
cher les saletés coincées (fig. 17).

JOINT D’ETANCHEITE

Rincer & l'eau chaude ou avec un peu d’eau savonneuse aprés chaque
utilisation. Placez correctement le joint d'étanchéité dans I'encoche prévue & cet effet dans la
soupape de sécurité.

REMARQUE : AVERTISSEMENT : LES REPARATIONS NE DOIVENT ETRE EF-
FECTUEES QUE PAR DU PERSONNEL AUTORISE.

DEPANNAGE
CAUSE POSSIBLE

L'indicateur de pression ne
monte pas.

PROBLEME SOLUTION

Utilisez un réglage de
température plus élevé.

Quantités de liquide de
cuisson insuffisantes

Ajoutez plus de liquide de
cuisson.

Laucune pression ne se
produit dans |‘appareil.

Les poignées supérieure et
inférieure ne sont pas correc-
tement reliées et le joint n'est
pas dans la bonne position.

Fermez |'autocuiseur jusqu’a
ce qu'il ait refroidi.

Reliez correctement les deux
poignées et placez le joint
dans la bonne position.

Le joint nest pas propre.

Nettoyez le joint.
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PROBLEME

CAUSE POSSIBLE

SOLUTION

La vapeur s'échappe par le
couvercle.

Le joint nest pas propre.

Nettoyez le joint.

Le joint est déformé et usé.

Remplacer le joint par le
modeéle n° YS223HO07.

Si du liquide ou de la vo-
peur s'échappe autour de la
soupape de régulation de la
pression :

Réglage trop élevé de la
température.

Utilisez un niveau de
température plus bas.

L'appareil est rempli au-dela
de sa capacité maximale

Remplissez I'appareil
comme décrit ci-dessus.

Si l'indicateur de pression
ne se déplace pas vers le
bas et que le couvercle ne
s'ouvre pas :

Il'y a toujours de la pression
dans |"autocuiseur.

Attendez que la pression soit
évacuée de |'appareil et pla-
cez le régulateur de pression
sur la position d'évacuation
de la vapeur.

Si le systéme d’ouverture et
de fermeture ne fonctionne
pas :

Le repére « © » du couvercle
n‘est pas en face du repére
« A» du manche de la cuve

Placez les deux repéres
I'un en face de I'autre.

En cas de fort jet de vapeur
sorfant de la soupape de
sécurité :

La limite de pression de
la soupape de sécurité a
été dépassée en raison de
I'obstruction de la soupape
d'évacuation de la vapeur.

Eteignez immédiatement la
plaque de cuisson et ouvrez
I'autocuiseur aprés avoir
complétement évacué la
pression. Recherchez |'élé-
ment qui est bouché. Nettoy-
ez la soupape d’évacuation
de la vapeur et la soupape
de sécurité en suivant les
instructions ci-dessus.

Le joint détanchéité de la
soupape de sécurité n’est
pas en place.

Fteignez immédiatement la
table de cuisson et ouvrez
I'autocuiseur aprés avoir
complétement évacué la
pression. Placez correcte-
ment le joint d’étanchéité
dans I'encoche prévue & cet
effet dans la soupape de
sécurité.

Si le joint dépasse sous le
couvercle :

Le joint d'étanchéité est usé.

Remplacer le joint d'étan-
chéité.
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RECOMMANDATION DE PREPARATION

VIANDE
VIANDE TEMPS DE CUISSON ESTIME REGLAGE DE LA
(EN MINUTES) PRESSION
Roti de boeuf/veau 35-40 élevé
Réti de beeuf/veau (jarret) 3,81 25 _30 dlové
cm de large
Réti de porc 40 - 45 élevé
Cétes de porc, 2 livres 15 élevé
Jarret de porc, fumé, 2 livres 20-25 élevé
Agneau, gigot 35-40 élevé
Agneau, cube d'gnviron 2,54 10-18 dlové
cm, 1,5 livre
Poulet, entier, 2 & 3 livres 12-18 élevé
Poulet, en morceaux, 2 & 3 livres 12-18 élevé
Soupe ou bouillon concentré de 8-10 dlevé
beeuf ou de volaille

FRUITS DE MER ET POISSONS

Faites tremper les moules dans un récipient rempli d’eau froide et du jus d‘un citron pendant
une heure pour éliminer le sable.

VIANDE TEMPS DE CUISSON ESTIME REGLAGE DE LA
(EN MINUTES) PRESSION
Crabe 2-3 faible
Filet de poisson, 1,5 a 2 livres 2-3 faible
Soupe dg poisson ou Fulmet de 5_¢ faible
poisson concentré

Poissons, entiers, vidés 5-6 faible
Homard, 1,5 & 2 livres 2-3 faible
Moules 2-3 faible
Crevettes, gambas 1-2 faible

Les temps de cuisson indiqués dans le tableau sont des valeurs
indicatives. Les temps de cuisson requis peuvent varier en fonction des
variations de régulation de la pression, de la consistance et du volume.
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ELIMINATION
ELIMINER L'EMBALLAGE

L'emballage du produit est composé de matériaux recyclables. Eliminez les matériaux d’embal-
lage conformément & leur marquage dans les centres de collecte publics ou selon les directives
spécifiques du pays.

SPECIFICATION

Modele 428593 L'autocuiseur est conforme & la norme
EN 12778:2002/A1:2005

Diamétre @22 cm

Volume 61

Pression de vapeur 50/90 kPa

GARANTIE ET SERVICE CLIENTS

Dle produit a été fabriqué avec soin selon des directives de qualité strictes et il a été conscien-
cieusement vérifié avant d'étre livré. En cas de défauts de ce produit, vous disposez de droits
légaux contre le vendeur du produit. Ces droits légaux ne sont pas restreints par notre propre
garantie. Vous disposez sur ce produit d'une garantie de trois ans & compter de la date d‘achat.
La période de garantie commence & la date d’achat. Veuillez conserver le ticket de caisse ori-
ginal, car il servira de preuve d’achat en cas de recours & la garantie. Ce document est requis
comme preuve d‘achat. Si ce produit présente un défaut de matériau ou de fabrication dans les
trois ans suivant la date d’achat, nous réparerons ou remplacerons gratuitement le produit pour
vous, & notre discrétion. Cette garantie est annulée si le produit a ét¢ endommagé, mal utilisé ou
mal entretenu. La garantie s'applique aux défauts de matériau ou de fabrication. Cette garantie
ne couvre pas les piéces du produit qui sont soumises & une usure normale (par exemple, des
piles) et qui peuvent donc étre considérées comme des piéces d'usure, ou pour des dommages &
des éléments fragiles, tels qu’interrupteurs, piles ou parties en verre, par exemple.

p:os handels GmbH - Ostenallee 1-3
59063 Hamm - GERMANY
+49 (0)2381 / 87133 - 0 - E-Mail: info@pos-germany.de
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PRESSURE COOKER

EADNDEDMD
PRESSURE COOKER

Instructions for Use and Safety
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SAFETY

Read the following safety instructions carefully before using the product for the first time.
For safe use, follow all safety instructions below.

INTENDED USE

Use the product only for its intended purpose. This is a household pressure cooker used to cook
food quickly. Other uses or modifications to the product are considered improper and may result
in injury or damage.

The manufacturer accepts no liability for damage resulting from improper use.

The product is not infended for commercial use.

SAFETY OF CHILDREN AND PERSONS

WARNING! DANGER OF ACCIDENTS FOR CHILDREN AND INFANTS!
Never leave children unsupervised with packaging materiall

There is a risk of suffocation — children often underestimate the dangers!

Danger to life and injury for infants and children!

CAUTION RISK OF INJURY!
Make sure that all parts are undamaged.
Damaged parts can affect safety and stability.

GENERAL SAFETY INSTRUCTIONS

Before use, make sure that the product is stable. Use the product properly and only in the infen-
ded area of use. Plastic components must be kept away from open flames.

SAFETY INSTRUCTIONS

This appliance is not infended to be used by persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lack of experience and/or knowledge, unless they have been given supervision
or instruction concerning use of the product by a person responsible for their safety.

When using pressure cookers, basic safety instructions must be followed:

e Never use the pressure cooker near children.

e Do not place the pressure cooker in a heated oven.

® Do not use this pressure cooker for frying with liquid oil.

®  Move the pressure cooker very carefully when it is under pressure. Do not fouch the hot sur-
faces but use the handles and knobs. Use gloves if necessary.

Use this pressure cooker only for the purpose specified in the instructions.
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e This device cooks under steam pressure. Improper use may result in burns. Make sure that
the pressure cooker has been closed properly before placing it on the stove, see the instruc-
tions for use.

® Do not open the pressure cooker until it has cooled sufficiently and all internal pressure has
been released, see the instructions for use.

e Never use your pressure cooker without liquids, this could cause serious damage.

e Overfilling can lead to clogging of the pressure relief tube and thus to increased pressure
formation.

®  Never fill the pressure cooker with more than 2/3 of its capacity.

®  When cooking foods that expand during cooking, such as rice or dried vegetables, only fill
the pressure cooker to half its capacity.

®  Be aware that certain foods — such as apple sauce, cranberries, pearl barley, oatmeal or ot-
her cereals, split peas, pasta, macaroni, rhubarb or spaghetti — will foam, expand or splash,
which may cause the pressure release valve to clog. These foods should not be cooked in a
pressure cooker.

e Use only those heat sources that are approved in the instructions.

e If you have cooked meat with skin (e.g. ox tongue) which can swell under the influence of
pressure, do not pierce the meat while the skin is swollen. Otherwise, you may get burns.

* If you are cooking food with a thick texture, you should shake the pressure cooker gently
before opening it fo make sure nothing spills out.

e Check the valves for clogging before each use, see instructions for use.

* leave the safety system untouched, except for cleaning and maintenance in accordance
with the instructions. In particular, you should never open the control panel.

®  When the normal operating pressure is reached, turn down the heat so that all the liquid
that generates the steam does not evaporate.

e |f the handles are difficult o push apart, it means that the pressure cooker is still under pres-
sure — do not force it open. Any pressure in the pressure cooker can be dangerous.

e Only use original spare parts for the model in question.

® In particular, use the pot and the lid from the same manufacturer and make sure that they
are compatible.

e Grip screws can loosen. If necessary, tighten the screw connection of the handles.

e Note: When cooking on induction hobs, there may be a buzzing noise.

This noise is due to technical reasons and does not indicate a defect in your cooker or the
product. It does not affect the cooking performance.

BEFORE FIRST USE

Familiarize yourself with all operating and safety instructions before using the product.
Use the product only as described and for the specified areas of application.

Keep the operating instructions for future reference.

Hand over all documentation when passing the product on to third parties.

IMPORTANT! KEEP FOR FUTURE REFERENCE: READ CAREFULLY!
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SCOPE OF DELIVERY

Pressure cooker + lid
Sealing ring for lid
Steaming insert
Instruction manual

Check that all parts are present and inspect the product for shipping damage.
Do not put a damaged product into operation!

(6,1 AW

o

COMPONENTS AND FUNCTIONS

ANTI-LOCK NUT: It effectively prevents the steam outlet from clogging to avoid over-
pressure inside the cooking pot.

SAFETY VALVE: It is used to keep the pressure below the limit by releasing air as soon as
more pressure than controlled is built up. It prevents the lid from being opened while there is
still active pressure in the pressure cooker.

PRESSURE RELIEF TUBE: Used to release steam in the pressure cooker.

LID HANDLE: This is used to remove the lid from the pressure cooker. The pressure
cooker complies with the requirements of the European Directive 2014/68/EU.
PRESSURE PLATE: When the lid is properly closed, push the pressure plate
backwards to close it. Press the pressure plate forward to open the lid.

PRESSURE DISPLAY: The pressure indicator moves up within a few minutes after
heating, returns to the starting point after the pressure has been completely released.




7 PRESSURE REGULATING VALVE: Pressure setting:
1" = low pressure, ,2" = high pressure

7a CONTROL KNOB

7b SPRING

7c SPRING

7d CONTROL KNOB COVER

7e  CONTROL KNOB SOCKET

7f SEALING RING

8 PRESSURE CONTROL VALVE BASE: Part of the pressure control valve

9 COVER

10 WINDOW

11 SEALING RING: This must be absolutely clean, model ,YS223H07".

12 GRAB HANDLE: to carry the pressure cooker

13 SOIL: The bottom is made of three layers of material, which allows for quick and even
heat distribution, making the pot suitable for use even on induction stoves.

14 PRESSURE COOKER BODY: This contains the food to be cooked, is acid and alkali
resistant

15 POT HANDLE: ,A" represents the correct position at which the lid and pot are locked
together.

INSTRUCTION MANUAL

Remove all accessories from the pot. Apply a litfle salad oil to the surfa-
ce around the edge of the lid (Fig. 1). Fill the pressure cooker halfway
with cold water and heat for 30 minutes, following the ,Check before
locking” and ,Cooking” sections. Open the pressure cooker after it has
cooled completely and all pressure has been released. Empty the pres-

sure cooker and dry it with a soft cloth. .
ig.

SAFE OPERATION

ADDING FOOD AND LIQUID

To cook with the pressure cooker, it is essential to fill it with a liquid that
is capable of releasing steam after boiling. Water, soup, broth or wine
can also be used. NEVER fill the pressure cooker with more than 2/3 of
its capacity with liquid or food (Fig. 2)(Fig. 3).
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CHECK BEFORE LOCKING

Before locking the pressure cooker, always make sure that the pressure
release tube (part. 3) and safety valve are both clean and not clogged
(see Care and Maintenance of the Pressure Cooker).

CLOSING THE PRESSURE COOKER

1. Align the ,0” mark on the lid with the”A” mark on the pan handle
(part. 15) (Fig. 4).

2. Press lightly on the lid and turn it clockwise until the two handles are
level with each other (Fig. 5).

3. Push the pressure plate backwards, towards the marking on the lid
handle, to ensure that it is completely closed (Fig. 6).

COOKING
1. Preparation
Place the pressure cooker straight and stable on the stove (Fig. 7).
2. Pressure sefting
4 pressure settings can be selected.
You can use position 2 for normal cooking and position 1 for fast
cooking and easy-tocook food (Fig. 8).

FUNCTIONS OF THE PRESSURE CONTROL VALVE:
2 - 90kPa

1 - 50kPa

<} - Steam release order

® - Removing the module

3. Cooking
Place the pressure cooker on the stove and set to the highest co-
oking level. After a while, small amounts of steam escape from the
steam outlet. When the pressure indicator moves up, the pressure
build-up begins (Fig. 9 and 10). When using a gas stove, always
make sure that the setting is kept low enough to prevent flames from
rising on the wall of the pot.




4. Cooking under pressure
Reduce the cooking level and set the cooking time .
based on the recipe or your own experience (Fig. 11). Fig. 11

000

OPEN

1. After you turn off the stovetop, there are two options:

a) Slowly release the pressure and open the pot: Fig. 12
Make sure that the pot is stable and let it cool down natural-

ly (Fig. 12). This method is useful for braising food, then the
high temperature remains in the pot for a while, even after
the stove stoveis turned off.

b) Otherwise, use the pressure control valve to release pres- Fig- 13
sure.
et

2. When the pressure indicator is in the home position, all pres-
sure has been released from the pressure cooker and you
can open it (Fig 13).

a) Slide the slider to the center of the lid (Fig. 14).

b)  Turn the upper handle counterclockwise (Fig. 15).

3. Mafch the , 0" mark on the lid with the “A” mark on the pan
handle (part. 15) to a height and open the lid (Fig. 16).

CLEANING AND CARE

ATTENTION! RISK OF DAMAGE!
Improper handling of the product may result in damage.

EASY CLEANING

To prolong the life of the pressure cooker, do not leave the cooked food in the pot for foo long.

Rinse and dry the pot to prevent food residues from staining the pot, especially acidic and alkaline
foods. Rinse the body of the pot and the lid with warm water, adding a little mild detergent if necessa-
ry, as well as with a soft sponge cloth. Be especially careful not to damage the rubber parts in the lid.
Store the product in a dry and clean place.




CLEAN PRODUCT

Clean the pressure control valve:

After each use, remove the pressure control valve by turning part ,7a” counterclockwise until the
,©" sign and the ,A" sign are at the same level (Fig. 8). You can then remove the pressure con-
trol valve. Make sure that the spring remains in the valve. Carefully rinse all parts in water and
reassemble. Rotate part ,7a” to confirm that it rotates smoothly and to the right.

I this is not the case, the spring is not inserted correctly.

Clean the pressure control valve base (part 8) and the pressure relief tube (part 3):

After each use, check that the pressure relief parts are clean. The pressure relief parts can be
cleaned in warm water (Fig. 8). Remove the valve and valve base and confirm if the valve seal
is clean and free of wear. Replace the sealing ring if it is worn or cracked. Rinse all parts in
warm water. Assemble all parts as originally.

SAFETY VALVE

After each use, check that the safety valve is clean. Rinse it in warm water. =
If necessary, you can move (push in) the valve slightly with the back of a % 4
needle fo loosen stuck dirt (Fig. 17). fig. 17

SEALING RING
Rinse in warm water or with a litfle soapy water after each use.
Insert the sealing ring correctly into the recess provided for it in the safety valve.

NOTICE: WARNING! REPAIRS MAY ONLY BE CARRIED OUT BY AUTHORIZED
PERSONNEL.

TROUBLESHOOTING

PROBLEM POSSIBLE CAUSE REMEDY
The pressure indicator Use a higher temperature
does not rise. setting.

Too small quantities of co- Add more cooking liquid.

oking liquid

The upper and lower hand-
les are not joined properly

Close the pressure cooker

No pressure builds up
until it has cooled down.

in the appliance.

and the sealing ring is not in
the correct position.

Join the two handles properly
and put the sealing ring in
the right position.

The sealing ring is not clean.

Clean the sealing ring.
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PROBLEM

POSSIBLE CAUSE

REMEDY

Steam escapes under the lid.

The sealing ring is not clean.

Clean the sealing ring.

The sealing ring is deformed
and worn.

Replace sealing ring with
model no. S223H07.

Liquid or vapor escapes
around the pressure control
valve.

Temperature setting too high.

Use a lower temperature
setting.

The device is filled beyond
its maximum capacity.

Fill the device as described
above.

The pressure indicator does
not move down and the lid
cannot be opened.

There is still pressure in the
pressure cooker.

Wait until the pressure is re-
leased from the unit and set
the pressure control valve to
the steam release position.

The opening and closing
system does not work.

The ,©" mark on the lid is not
at the same level as the , A"
mark on the pot handle.

Bring both markings fo the
same height.

In case of strong steam jet
coming out of the safety
valve.

The pressure limit of the safe-
ty valve has been exceeded
due to the clogged steam
release valve.

Immediately turn off the
stove and open the pressure
cooker affer the pressure has
been completely released. -
Check which part is
clogged. Clean the steam
release valve and the safety
valve in accordance with the
above instructions.

The sealing ring of the safety
valve is not inserted.

Immediately turn off the
stove and open the pressure
cooker affer the pressure has
been completely released.
Insert the sealing ring
correctly info the recess
provided for it in the safety
valve.

The sealing ring protrudes
from under the lid.

The sealing ring is worn out.

Replace the sealing ring.
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PREPARATION RECOMMENDATION

MEAT

MEAT ESTIM?I:DMCI:SE;‘;; TIME PRESSURE SETTING

Beef/calf roast 35-40 high

Beef/veal roast (shank) 25-30 high

Roast pork 40 - 45 high

Pork ribs, 2 pounds 15 high

Pork knuckle, smoked, 2 pounds 20-25 high

Lamb, leg 35-40 high

Lamb, cube, 1.5 pounds 10-18 high

Chicken, whole, 2 to 3 pounds 12-18 high

Chicken, in pieces, 2 to 3 pounds 12-18 high

Soup or broth of beef or poultry 8-10 high

SEAFOOD AND FISH

Place mussels in a container of cold water with the juice of one lemon for one hour to remo-

ve sand.

FISH ESTIM?.{:DM(I:S.:%!)G TIME PRESSURE SETTING

Crab 2-3 low

Fish fillet, 1.5 to 2 pounds 2-3 low

Fish soup or concentrated fish 5_¢ low

stock

Fish, whole, gutted 5-6 low

Lobster, 1.5 to 2 pounds 2-3 low

Mussels 2-3 low

Shrimp, crabs 1-2 low

The cooking times given in the table are approximate. Deviations in the
required boiling times are due to pressure control, consistency and
Volume fluctuations possible.
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DISPOSAL
DISPOSE OF PACKAGING

The product packaging is made of recyclable materials. Dispose of the packaging materials
according to their labeling at the public collection points or according to the country-specific
requirements.

SPECIFICATION

Model 428593 The pressure cooker complies with
EN 12778:2002/A1:2005

Diameter @22 cm

Volume 61l

Vapor pressure 50/90 kPa

WARRANTY AND SERVICE PROCESSING

The product was carefully produced according to strict quality guidelines and conscientiously
checked before delivery. In the event of defects in this product, you have legal rights against
the seller of the product. These statutory rights are not restricted by our illustrated guarantee.
This product comes with a three-year guarantee from the date of purchase. The warranty
period begins on the date of purchase. Please keep the original receipt in a safe place, as
this will be needed as proof of purchase in the event of a warranty claim. This document is
required as proof of purchase. If this product develops a defect in material or workmanship
within three years from the date of purchase, we shall — at our discretion - repair or replace
the product for you free of charge. This warranty will become void if the product is dama-
ged, misused, or improperly maintained. The guarantee applies to material or manufacturing
defects. This warranty does not cover product parts that are subject to normal wear and tear
(e.g. batteries) and can therefore be considered wear parts. Nor does it cover damage to
fragile parts (e.g. switches, batteries) or parts made of glass.

p:os handels GmbH - Ostenallee 1-3
59063 Hamm - GERMANY
+49 (0)2381 / 87133 - 0 - E-Mail: info@pos-germany.de
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p:os handels GmbH
Ostenallee 1-3

9063 Homm PDF ONLINE
GERMANY

Status of the information
1/2023 Ident-No.: 07-1 9-23-
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TJERNESTO

XYTPA TAXYTHTOZ

GG
XYTPA TAXYTHTOX
Odnyisg Aettoupyiag kat aocpalsiag

®e6S
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AZODOAAEIA

AI0BAEOTE TTPOTEKTIKA TIG TTAPOKATW 0dNnYieg AoQAAEIOG TTPIV XPNOIUOTIOINCETE TO TTPOIOV YIa
TTPWTN QPopPda. MNa acPaAr| Xprion, akoAouBnaTe OAEG TIG 0dNYieg ao@aAEiag TTOPAKATW.

NMPOBAEMOMENH XPHZH

XpnOIYOTIOINGTE TO TTPOIOV JOVO YIa TOV TTPOOPICHO Tou. AUTH €ival ia OIKIaKr XUTpa TaxUuTnTag
TTOU XPNOIUOTIOIEITAI VIO TO YPAYOPO UaYEIPEUa TwV TPOPIWV. AAEG XPATEIG I TPOTTOTTOINCEIG
oTOo TTPoIdV BewpoUvTal akaTAAANAEG Kal UTTOPEi va 0dnNyAoOoUV O€ TPOUUATIOPOUG KOl JNUIEG.

O karaokeuaoTrg Oev avaAapBavel kapia euBuvn yia {nUIEG TTOU TTPOKUTTTOUV OTTd aKATAAANAN
xpron. To Trpoidv Oev TTPOOPIZETal IO EUTTOPIKI XProN.

NMPOEIAOMOIHZH! KINAYNOZ ATYXHMATQN TI'IA MIKPA KAI
METAAA MAIAIA!

Mnv a@rveTe TTOTE Ta TTAIBIG KOVTA OTA UAIKG GUOKEUOTIOG Xwpig eTiBAewn!
YTapxel Kivduvog ao@ugiag - Ta TTaidid guyxvda UTTOTIOUV Toug KIvoUvoug!
Kivduvog Bavdtou kai TpaupaTiopou yia JIKpd Traidid kai Taidid!

2 AZOAAEIA MAIAIGN KAI ENHAIKQN

BeBaiwBeite 611 OAa Ta e€apTAaTA Eival ABIKTA. Ta KATECTPAUUEVA ECAPTH AT

c MPOZOXH KINAYNOZ TPAYMATIZMOY!
EVOEXETAI VO ETTNPEACOUV TNV AOPAAEI Kal T 0TaBePATNTA.

FENIKEZ OAHTIEZ AZ®AAEIAZ
EAéyéTe Tn 0TaBEPOTNTA TOU TTPOIGVTOG TTPIV OTTO TN XPHoN.
XpNOIUOTTOINOTE TO TTPOIOGV OWOTA KAl HOVO OTNV TTPORAETTONEVN TTEPIOXT) EPAPUOYAG.
Ta TAaoTIKG EEAPTANATA TTPETTEI VO QUAGCTOOVTAI JOKPIG aTTO avoIXTH QuTId.

OAHTIEZ AZOAAEIAZ

AuTr) n ouockeur dev TTPOOPICETAI VIO XPHON aTTd GTOUA PE TTEPIOPICHEVEG CWHOTIKEG,
aiIoONTIKEG, A DIOVONTIKEG IKAVOTNTEG ] EAAEIYN EPTTEIPIOG r)/Kal YVWONG, EKTOG €AV ETTIBAETTOVTOI
atré dropo utrelBbuvo yia TNV aoPAAEIG TOUG ] £xouv AdRel 0dnyieg aTrd auTo, yia TO TTWG
TIPETTEl VA XPNOIPoTToINBei To TTpoidv. Katd tn xpron XUTpag TaxuTnTag TTPETTEl VO TNPOUVTAI Ol
Baoikég 0dnyieg aopaAsiog:

*  Mn xpnoiportroigite TTOTE TN XUTPa TaXUTNTOG KOVTA O€ TTaIdIA.

*  Mnv TommoBeteite TN XUTpO TOXUTNTAG O€ BEPUS QoUpVO.

*  Mn xpnoiyoTtroieite auTr| Tn XUTPA TAXUTNTOG YIa TNYAVIOUA PE uypd AAdI.

*  Na yetakiveite Tn XUTpa TaxUTNTAG TTOAU TIPOCEKTIKA OTAV BPICKETAI UTTO TTiEDT).
Mnv ayyiCeTe TIG KQUTEG ETTIPAVEIEG, XPNOIMOTTOINGTE TIG AABES Kal T TIOUOAQ.
Eav gival atrapaitnto, @opéoTe yavria.

*  Na xpnoigortroigite auTr] T XUTpa TaXUTNTAG POVO YIa TOV OKOTTO TTOU OVAQEPETAl OTIG
odnyieg.
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*  AutA n ouokeur] payelpevel uttd Trieon atpou. UH akatdAAnAn xprion uTopei va
odnynoel o€ eykaupara. BeBaiwdeite 6T n XUTpa TaXUTNTAG £XEI KAEIOEI CWOTA TIPIV TNV
TOTTOBETAOETE OTNV £OTIO, CUKPBOUAEUTEITE TIG 0BNYieg XProng.

*  Mnv avoiyete TN XUTpa TaXUTNTAG PEXP! VO KPUWOEI ETTOPKWG KOl Va EKTOVWOEI OAN n
EOWTEPIKN TTiEDT, BEITE TIG 0dNYiEG XProNG.

*  Mn xpnoipotrolgite TTOTE TN XUTPa TaXUTNTOG XWPIG UYPd, auTd UTTOPEI VO TTPOKOAETEI
goBapn (nuid.

e HumrepmApwon PTTopEi va UTTAOKAPE! TO CWARVA OTTOCUWTTIEGNG KI £T01 VO 00NYROEl O€
augnuévn ouaowPEUON TTIEONG.

e [oté un yepidete TN XUTPA TaXUTNTAG TTEPICOGTEPO OTTO Ta 2/3 TNG XWPNTIKOTNTAG TNG. —

*  Ortav payeipeleTe @aynTa TToU SIOYKWVOVTAI KOTA TO Hayeipepa, OTiwg T1.X. pUQI A
ammognpapéva Aaxavikd, yepioTe T xUTpa TaxutnTag JOvo aTo JIoO TNG XWPNTIKGTNTAG TNG.

*  N\&Bere urOWN OTI OpIoPEVA TPOPIUA, OTTWG N WG PAAOU, Ta KPAVUTTEPI, TO KPIBAPI, TO
TTAlyoUp! BPwNG f GAAG dnuNTPIOKE, 0 aPAKAS, Ta CUMAPIKA, TO JAKaPOVIA, TO PABEVTI A
TO OTTAYYETI, APpPifouv, dloyKwvovTal A TITOIAI(OUV, YEYOVOG TTOU PTTOPE] VO TTPOKAAETEI
amogpaén Tng BaABidag atreAeuBépwong Trieong. Autd Ta TPO@IUa Oev TTPETTEI Va
payeipevovTal o€ XUTpa TaxUTnToS.

*  Xpnoipotroieite pévo TMyEG BepudTNTAG TTOU ava@EPOVTal OTIG 0BNYiES.

*  Edv éxere payeipéwer kpEag pe TTEToa (11.X. YAwooa BodIoU) TTou UTTOPET VO (POUCKWOEI
UTTO TTIEDT, NV TPUTTATE TO KPEAG OGO TO SEPUA gival TTPNOUEVO.

Ala@opeTikd UTTopEi va dnuioupynBouv eykalpaTta.

*  Ed&v payeipelete @aynTto TTUKVOPPEUCTO , Ba TTPETTEI VA avaKIVIOETE EAa@Pd Tn XUTPa
TaXUTNTAG TTPIV TNV avoiEeTe yia va BeRaiwdeite 6T e XUveTal TiTToTa £EW.

*  [piv ammd k&8O xprion, eAEyXeTe TIG BaABideg yia ammogpagn, deite Tig 0dnyieg xprong.

*  Mnv ayyilete T0 oUOTNHA AOPOAEIDG, EKTOG ATTO TOV KOBAPIOUO KAl TN CUVTHPNON
oUpQWVa JE TIG 0dnyies. EIBIKOTEPA, SEV TTPETTEI TIOTE VA OVOIYETE TOV TTIVAKO EAEYXOU.

*  Ortav emTeuxBei N Kavovikr TTiEan AeIToupyiag, XaunNAWOTE T BepUOTNTA £T01 WOTE VA PNV
e€arTuioTei GAo 10 uypd TTOU dNUIOUPYET TOV aTUO.

*  Ed&v o1 AaBég cival dBUokoAo va atmroaTraaTolv, onuaivel 61 n XUTpa TaxuTnTag EEaKOAOUBEI
va givar utrd TTiean - Pnv TNV avoigeTe pe duvapn. OTroladATIOTE TTiEN OTN XUTPA TAXUTNTAG
MTTOpPEI va KaTaaoTei eTTIKivOuvn.

e Na XpnoiyoTroleiTe POVO YVAOIO AVTAAAOGKTIKG YIA TO £V AGYW POVTEAO.

*  ZUYKEKPIMEVA, VA XPNOIPOTIOINOTE TNV KATOAPAOAa Kal TO KATTAKI TOU iSI0U KATAOKEUAOT)
Kai va BeBaiwdeite ol givar cupBaTd.

«  O1Bideg haPrg pmopei va xahapwaoouv. Edv ival atrapaitnto, ogigTe T Bidwr) oUvSeon Twv AaBwv.

e ,Znueiwon: To yayeipepa oe TTOYWYIKEG EGTIEG UTTOPEI va TTPOoKaAéaEl Evav B6puo
oa BounTd. Autdg 0 BOpuPog ogeileTal o€ TEXVIKOUG AOYyoug Kal dev atToTeel £vOeIgn
€AATTWPOTOG TNG Koudivag oag ) Tou TTpoidvTog. Aev eTrnpeddel TRV ardédoon Tou
Mayeipéuarog.”

MPIN AMO THN NPQTH XPHZH

E€oikeiwBeite pe OAeG TIG 0dNYieg AsiToupyiag Kal A0QAAEIOG TTPIV XPNOIKOTIOINCETE TO TTPOIOV.
XpNOIYOTTOIEITE TO TTPOIOV HOVO OTTWG TTEPIYPAPETAI KAl VIO TOUG KABOPIOTPEVOUG TOUEIG
eappoyng. PuAGETE To eyxelpidio odnyiwv yia Bavr) Xprion oto péAov. Katd tn peTaBifaon
TOU TTPOIGVTOG O€ TPITOUG, TTAPAdWAOTE TOUG KOl OAQ TO GUVOBEUTIKA £yypaPa.

ZHMANTIKO! ®YAA=ZTE TO INA MEAAONTIKH XPHZH: AIABAZTE TO NMPOZEKTIKA!




NEPIEXOMENO NMAPAAOZXZHZ

XUTpa TaxutnTog + KATTAKI
2TEYAVOTTOINTIKOG OAKTUAIOG YA TO KATTAKI
‘EvBeTO aTuou

Eyxeipidio xpriong

BeBaiwBeite 611 uTTApxouv OAa Ta e§apTrAPaTa Kal EAEYETE TO TTPOIOV yia CnUIEG KATA TN
peTa@opd. Mn XpNOIUOTIOIEITE TO TTPOIOV, EQOTOV £XEI KATAOTPAPEI!

EEAPTHMATA KAI AEITOYPTIEZ

1 MAZIMAAI ANTIMOAOKAPIZMATOZ: ATToTp£TTEl ATTOTEAEOUATIKG TNV ATTOPPAEN TNG
€€600U aTuou yia va aTToPeuxBei N UTTEPBOAIKN) TTIEGN OTO ECWTEPIKO TNG KATOAPOAAG.

2 BAABIAA AZQAAEIAZ: XpnoiyoTroigital yia Tn dioTApnon Tng Trieong KATw ato To
6pio atreAeuBepwvovTag aépa POAIG dnuioupynBei TTEpIcadTEPN TTiET ATTO QUTH TTOU
puBuigeTal. ATTOTPETTEI TO AVOIYUA TOU KATTAKIOU 0G0 UTTAPXEI OKOUA EVEPYR TTiECT OTN
XUTpa TaxUTNTOG.

3 ZOQAHNAZ AMOZYMIMIEZHZ: XpnoiyoTrolgital yia TNV ammeAeuBépwaon atuol oTn

— XUTpa TaxuTnTag.

4  AABH KANAKIOY: XpnaiyoTrolgital yia TNV a@aipeon Tou katrakioU até mn xUTpa
TayxutnTtag. H xUTpa TaxUTNTOG CUPPOP@WVETAI PE TNV EUPWTTAiK odnyia 2014/68/EU.

5 MNAAKA MIEZHZ: OTav 10 KaTtrdKI €ival CWOTA KAEIGTO, TECTE TNV TTAGKA TTIECNG TTPOG
TQ TTOW YIG va ao@aAioel. ZTTPWETE TNV TTAGKA TTIECNG TTPOG TA EUTTPOG YIA VA GVOIEETE
TO KOTTAKI.

6 ENAEI=H NIEZHZ: To pavopetpo Ba avéBel péoa oe Aiya AeTiTd petd Tn B€puavaon,
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EMOTPEPOVTOG OTO ONPEIO EKKivNONG PETA TNV TTARPN ATTOCUUTTIEDN.

BAABIAA EAErXQY MIEZHZ: PUbuion rieong: "1" = xaunAn trieon, "2" = uynAn ieon
KOYMII EAEIrX0OY

PTEPO

®TEPO

KAAYMMA KOYMIIOY EAEMXOY

A=ONAZ KOYMMNIOY EAEIrXoYy

ZTEFANOIMOIHTIKOZ AAKTYAIOZ

BAZH BAABIAAZ EAEMXOY MIEZHZ: Mépog Tng BaABidag eAéyxou Trieang
KANAKI

NMAPAGYPO

ZTEFANOMOIHTIKOZ AAKTYAIOZ: AuTog TTpéTTel va gival atroAUTwG KabBapdg,
povTéAo "YS223HO7"

AABH: yia va petagépeTe T xUTpa TaXUTATAG

MATQMA: H Bdon atroTeAcital aTré Tpia oTpWHATA UAIKOU TTOU ETTITPETTOUV YPriyopn
KOl OPOIOPOP®N KATAVOWN TNG BepudTNTAG, TIPAYUA TTOU ONnpaivel 0TI N KOTOOPOAa
MTTOPEI VO XPNOIUOTTOINBE KOl O€ ETTAYWYIKEG EOTIES.

ZOMA XYTPAZ TAXYTHTAZ: AuTo TTepIEXEI TO @AYNTO TTOU TTPETTEI VA JAYEIPEUTET KAl
gival avBekTIKO aTa 0&Ea Kal 0T aAKGAI

AABH KATZAPOAAZ: To "A" avTiTpoowTrelel TN owoTA BE€0N yIa va KAEIDWOETE TO
KOTTAKI Kal To doxeio padi.

ErXEIPIAIO XPHZHZ

AgaipéaTe OAa Ta aeooudp attd TNV KAToapOAa. BAATe Aiyo AGdI
OaAdTOg OTNV ETTIPAVEIR YUPW OTTO TO XEIAOG TOU KaTTaKIoU (gIK. 1).
[epioTe TN XUTPO TAXUTNTOG PEXPI TN METN ME KPUO vEPS Kal (ECTAVETE
TNV KataapoAa yia 30 AETITd, TNPWVTAG Ta TpAPaTa ‘EAeyxog TTpo-
KAgidwpa kar Mayeipepa. Avoifte Tn XUtpa TaxUTNTAG 0POU KPUWOEI
TeAEiwG Kai £xel ekTovwOei OAN n Trican. AdeidoTe Tn XUTpa TaxUTNTAG

KQI OTEYVWOTE TNV JE €va JAAAKO TTavi.

Eik. 1

MPOXOHKH ®AIHTOY KAI YTPQN

Ma va payeipéwete pe Tn xUTpa TaXUTNTAG, €ival aTTapaitnTo va TN
YEMIOETE PE éva uypo IKAvO va aTTEAEUBEPWIVEL OTUO PETG TO Bpdaipo.
Mrropei eTtiong va xpnoipotroinbei vepd, aouTra, {wuog i Kpaaoi.
MOTE MH yepicete Tn XUTpQ TAXUTNTAG TTEPICOOTEPO ATTO TA 2/3 pE
uypo  eaynto (Eik. 2)(EKK. 3).

AZOAAHZ AEITOYPTIA



EAEF=TE MPIN TO KAEIAQMA

Mpiv kKAeIdWOoETE TN XUTPa TaXUTNTAG, BERaiwOeiTe TTavTa OTI
0 owAnAvag atreAeubépwang TTieang (TUAPA. 3) Kai n BaABida
ao@aleiag gival kal Ta 800 kaBapd Kail Oev £X0UV BOUAWTEI
(BA. ®povTida kal cuvTApNon TNG XUTpag TaxUTnTag).

KAEIZIMO XYTPAZ TAXYTHTAZ

1. Taipidgte 10 onudad! "o" oTo KATTaKI Pe To onudad "A" otn Aapn
NG KaToapodAag (e€dpTnua. 15) oe Uwog (EiK. 4).

2. MéoTe ehappd TO KOTTAKI KOl YUPIoTE TO OeCIGOTPOPA PEXPI Ol
OUo AaBég va eubuypappioTolv PeTagl Toug (EIK. 5).

3. XuUpete TNV TTAGKA TTiEONG TTPOG TA TTIOW TTPOG TO GNUAdI GTN
Aafn Tou katrakioU yia va BeRaiwBeite OTI gival TTARPWG KAEIOTH
(EIk. 6).

MArEIPEMA

1. Tpotrapaokeun
TomroBeTrOTE TN XUTPO TAXUTNTAG OpOIa KAl OTABEPHA TTAVW OTNV
eoTia (EIK. 7).

2. PuUBuion Tieong
MTropouv va emmiAeyolv 4 puBuioeig Trieong.
MTropeite va xpnoipoTroifoeTe Tn B€on 2 yia Kavovikd payeipepa Kal
N 60N 1 yia ypriyopo payEipepa Kal paynTa TTou WrivovTal EUKOAQ
(k. 8).

AEITOYPIIEZ THZ BAABIAAZ EAENXOY NIEZHZ:
2 - 90kPa
1 - 50kPa
< - ©¢on ameAeuBipwaong arpou
& - Agpaipeon Tng povadag

3. Bpdoipo
TomroBeTrOTE TN XUTPO TAXUTNTAG OTNV €OTIO Kal puBUioTE TNV
oTnVv uwnAoTepn Beppokpacia. Metd atrd Aiyo, HIKPEG TTOOOTNTEG
arpou Ba diaguyouv atréd Tnv €€0do atpou. Otav 10 JavouETPo
avefaivel, apyiCel n cucowpeuon Trieong (Eik. 9 kai 10).
Otav xpnoiyoTroleite gOUTIa Uypagpiou, va BeRalveaTe TTAVTA
6T n pUBIoN dlaTnPEITaI APKETA XAUNAT WOTE VO OTTOQUYETE TIG
PAOYEG va aveBaivouv OTo TTAGI TNG KATGAPOAAG.



4. Mayeipepa utré TTieon
MEIWOTE TO ETTITTESO PAYEIPEUATOC KAl pUBKICTE TO XPOVO Eik. 11
payeipéuaTog Pe BAon Tn cuvtayr 1 T dIKA 0ag ePTTEIpia

(Eik. 11). 0006

ANOI'MA Eik. 12
1. A@ouU oBACETE TNV £0Tia, EXETE OUO ETTIAOYEG:

1.1 Apyn atrooupuTriean Kai Gvolyua TNG KAToapoAag:
BeBaiwBeite 61 n katoapdAa gival oTabepr] Kal a@rioTe TNV @
VO KPUWOEI JE QUOIKO TPOTTO (EIK. 12).
AuTi n p€BOBOG gival xpATIKN YIa TO JayeipEUa Tou Ei. 13
@aynTou, ToTE N uYnAr| Beppokpaaia Ba TTapapeivel
oTnV KataapoAa yia Aiyo, akOua Kai JETA TO GRATIKO TNG
€0TIOG.

1.2 Ala@opeTikd, XpnoiuotroifaTte Tn BaABida eAéyxou Trieang
YIO VO EKTOVWOETE TNV TTiEDN.

2. Otav 10 pavoueTpo BpiokeTal aTNV apXIKA Tou BEan,
£xel ekTovwOEi 6An n TTieon a1od TN XUTPa TaXUTNTOG KAl
pTTopeite va Tnv avoigete (Eik. 13).

2.1 ZU0pete T0 0UPTN OTO KEVTPO Tou Katrakiou (Eik. 14)

2.2 MepioTpéwTe TNV emavw Aafn apiotepoaTpoga (Eik. 15)

3. EubBuypappioTe Tn ouavon "o" oT1o KATTaKI PE T Cuavon
"A" otn Aapn Tng katoapdAag (HEPog 15) kal avoiTte To
katrdki (Eik. 16)

KAOGAPIZMOZ KAl ®PONTIAA

MPOZOXH! KINAYNOZXZ ZHMIAZX!
O akaT@AANAOG XEIPITPOG TOU TTPOIBVTOG UTTOPEi va 0dnynoel o€ ¢nuid.

EYKOAOZ KAGAPIZMOZ

lNa va rapareivete T didipkeia {wr\g TG XUTPOG TaXUTNTAG, eV TIPETTEI VO APAVETE TO JAYEIPEUEVO
@aynTé oTNV KATaapOAa yIa TTOAA) WPa. ZETTAUVETE Kal OTEYVWOTE TNV KATOAPOAA YO va aTToQUYETE Ta
UTTOAgiPOTO ayNTOU VA AEpWOOUV TNV KOTOAPOAQ, €I0IKA Ta GEIva KAl GAKAAIKG TPO@IUA. =ETTAUVETE
TO OWMA Kal TO KATTAKI TNG KATOAPOAAG pE CEaTO vEPO, €AV XpelddeTal, TIpooBEéTovTag Aiyo ATTIO
QTTOPPUTTAVTIKO Kl XPNOIUOTTOIVTAG £va JAAAKS aTroppo@nTiké Travi. MpocégTe 1diaitepa va punv
KATAOTPEWETE Ta EAACTIKA PEPN OTO KATTAKI. ATTOBNKEUOTE TO TTPOIOV OE OTEYVO Kal KaBapd PEPOG.




KAGAPIZMOZ TOY NMPOIONTOZ

KaBapiopdg Tng BaABidag eAéyyou Trieang

MeTd amo kabe xprion, apaipéaTe T BaABida eAEyxou TTiEONG TTEPICTPEPOVTAG TO EEAPTNUC
"7a" apIoTEPOOTPOPA PEXPI VA EUBUYPAUMIOTOUV N €vdeIgn "o" kai n évdeign "A" (Eik. 8).

3TN ouvéxela, UTTOPEITE va agaipEoeTe T BaABida eAéyyou Trieong. BeBaiwbeite 611 TO
ehatipio TTapapével aTn BaABida. ZeTTAUVETE KAAG OAa Ta YEPN e VEPS Kal CUVOPHOAOYATTE
Eava. MepioTpéwrTe TO €€GpTNUA "7a" VIO va £MIRERAIICETE OTI TIEPIOTPEPETAI CWOTA Kal
TTEPIOTPEPETaI BECI60TPOPA. EGv Be cupBaivel auTd, To eAaTApIO dev £x€El TOTTOBETNOEI CWOTA.

KaBapioTte Tn Baon Tng BaABidag eAéyxou TTieong (QvTIKEIMEVO 8) Kal TO CWARVA ATTOCTPAYYIONG
Tieong (avTikeipevo 3)

MeTd atm6 KGBE XPrion, va EAEYXETE OTI TA PEPN EKTOVWONG TNG TTiEoNG €ival kaBapd. Ta pépn
€KTOVWONG TNG TTiEGNG ITTOPOUV va KaBapioTouv ag {eaTd vepod (EIk. 8). ApaipéaTe Tn BaABida
kai TN Bdon Tng BaABidag kai Befaiwbeite 6T N TOIWOUXA TNG BAABIdaG gival kaBapn kai
atraAAaypévn atrod @OopES. AVTIKATAOTACTE TO OTEYavVOTTOINTIKG SaKTUAIO €dv @Bapei i payioel.
ZeTAUVETE OAa Ta Pépn o€ CaTO vePO. ZUVaPPOAOYAOTE OAQ TO IEPN OTTWG PXIKA.

BAABIAA AZPAAEIAZ ﬁ
MeTtd atté kaBe Xprion, eAEyxeTe 6T N BaABida aocaAsiag ivai
KaBapr). ZeTTAUveTe O€ Ce0TO vePd. Edv gival atrapaitnTo, UTTOPEITE Va
METOKIVAOETE (OTTPWEETE) aTTaAd TN BaABida pe TO oW PEPOG HIOG

BeAdvag yia va XahapwoeTe Ta KOAMNPEVa uTToAgippaTa (EiK. 17).

ZTEFTANOMOIHTIKOZ AAKTYAIOZ

=emAUvVeTE e XNIapo vepo 1) Pe Aiyo oatrouvovepo PETA atrd KABe xprion. TotTroBeTr oTE CWOTA
10 SOKTUAIO OTEYAVOTTOINGNG OTNV £00XN TTOU TTAPEXETAI OTN BaABida ac@aAciag.
YNOAEI=H:

MPOEIAOMOIHZH! Ol ENIZKEYEZ ENMITPEMNETAI NA EKTEAOYNTAI
MONO ANO EEOYZIOAOTHMENO MPOZQNIKO.

ANTIMETQMNIZH NPOBAHMATQN

NMPOBAHMA MIGANH AITIA OEPANEIA

H évdeign trieong dev EmAEETE peyahUTepN
avepaivel ) dev dnuioupyeital | Bepuokpaacia.
TTiEoN OTN CUOKEUN

[MOAU pIKpEG TTOOOTNTEG Mpocbéate TrepiocdTEPO
i . UYPWV PAYEIPEPATOG BpaoTd uypo.

H évdeign tieong

dev avePaiver ) dev H évw kai n kaTw xeipoAapn | KAgioTe T xUTpa TaxUTnTag

dnuioupyeital Tieon aTn dev £X0UV OUVOEDE PEXPI VO KPUWIOEL ZUVOEDTE

OUOKEUT OwOoTA Kal 0 SOKTUAIOG OwoTd TIG dU0 AABEG Kal
aTeyavoTroinong dev TOTTOBETATTE TO OOKTUAIO
BpiokeTal oTn owoTA B€0n. | OTEYOVOTTOINGNG OTN OWOTA

Béon.

O dakTUNiog ateyavotroinong | KaBapioTte 1o dakTUAio
dev gival kabapdg. OTEYAVOTTOINONG.
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MPOBAHMA

MIGANH AITIA

OEPAMNEIA

O aTpog dio@elyel KATW
atrd TO KATTAKI.

O dakTUAIOG OTEYaVOTTOINONG
dev eival kaBapdg.

KaBapioTe T0 dakTUAIO
aTEYAVOTTOiNONG.

O dakTUAIog oTEyavoTToinoNg
gival TTapapoOPPWHEVOS Kal
®Bapuévog.

AvTiKataoTioTe To SAKTUAIO
OTEYAVOTTOINONG PE TO
MovTéAdo ap. YS223HO07.

E@ooov diaguyel uypo n
aTPOG YUpw o1d TN BaABida
eAEyxou TTiEong

MoAU uwnAn pUBuion
Beppokpaaiag.

XpNOIUOTTIOINOTE XAPNAGTEPN
pUBuIoN Beppokpaaiag.

H ouokeun givai yepdrn épa
aTré TN PEYIOTN XWPENTIKOTNTA
™me.

IepioTe TN ouokeun 6TTWG
TTEPIYPAPETAI TTAPATTAVW.

Edv 10 pavopetpo d¢
METOKIVNOET TTPOG Ta KATW
KOl TO KATTaKI OEV aVOoiyel:

Ymdapxel akéua Triecn oTn
XUTpa TOXUTNTAG.

MepipéveTe va aTTOOUPTTIECTET
n povada kai pubuioTe TN
BaABida eAéyxou TTieong oTn
Béon atreAeuBépwong aTpou.

Edv 1o oloTnua avoiypartog
Kal KAeloipaTog O AsIToupyei

To onudd! "o" oTo KATTAKI
O¢v gival EUBUYPAPMICHEVO
ME TO onuadi "A" otn Aapn
TNG KATOOPOAQG.

PuBpioTe kai Tig dUo
onuavaoeig aTo idio UYog.

Edv uttdpxer 10xupog
TTidaKag aTuou TTou
dlagelyel atrod T BaABida
aoQaAegiag:

ATTEVEPYOTTOINOTE APETWG
TNV €O0TIO KOI QVOIETE TN

To 6pio Trieong Tng BaABidag | xUTpa TaxuTnNTag agou
aocQaAciag éxel EerepaaTei | eKTOvWwOET EvTEAWS N TTiEON.
AOyw TNG BouAwpévng EAéyETe TT010 PEPOG €ivai
BaABidag atreAeuBépwang BouAwpévo. KaBapioTte Tn
ATPWV. BaABida atreAcuBépwong
AaTPOU Kal TN BaABida
AO0QAAEIg, TNPWVTOG TIG WG
avw odnyieg.
ATTeEvEPYOTTOINOTE APECWG
TNV €0Tia Kal AVOigTe TN
O dakTUAIog XUTpa TaxuTnTag agpou
oTEYaVOTIOINONG TNG EKTOVWOEI EVTEAWG N TTiEDN.
BaABidag ac@aAeiag dev TomoBeTr0TE CWOTA TO

€x€l TOTTOOETNOEI.

SOKTUAIO OTEYAVOTTOINONG
OTNV 00X TTOU TTAPEXETAI
otn BaABida acpaAeiag.

Edv o dakTuAiog
OTEYAVOTTOINONG TTPOEEEXEI
KATW atrd T0 KAAUPUQ:

O oTeyavoTroINTIKOG
OOKTUAIOG £XEI POapEi.

AVTIKOTAOTAGTE TOV
aTEYAVOTTOINTIKG OAKTUAIO.

|AN 428593_2301




ZYZTAZH NPOETOIMAZIAZ

KPEAZX
KPEAX EKTIMQMENOZ XPONOZ PYOMIZH
MArEIPEMATOZ (ZE AENTA) NIEXZHZ
Mooxapioio/Mooxdpl ynto 35-40 YwnAog
Mooxapicio ynto (k&To1) _ .
TTAGTOUC 25-30 YwnAog
Wnto xoipivod 40-45 YwnAdg
Maidakia xoipivd, 2 Aifpeg 15 YwnAdg
XolpIvé KOTOI, KATTVIOTO, 2 KIAG 20-25 YwnAog
Kotol apviou 35-40 YwnAog
Apvi, kUBog TTepiTTou 1 ivioag, _ .
15 NiBpec 10-18 YwnAog
Koto1mouAo, oAGKANpo, .
2 £w¢ 3 KING 12-18 YynAdg
KOTOTTOUAO O€ KOUUATIQ, .
2.3 KNG 12-18 YynAog
Joutra n C(;)r%zi £[30£|9u KpEQTOG 1) 8-10 Yynhée
PIKWV

OAAAZZINA KAI WAPIA

MouANiddoupe Ta pUdia o€ £va PTToA e KPUO VEPO Kal XUUO AeJovioU yia hIo WPa YIa VA aQaIpECETE

v dupo.
WAPIA EKTIMQMENOZ XPONOZ PYOMIZH
MATEIPEMATOZ (ZE AENTA) NIEZHZ
KdaBoupag 2-3 XAPNAGG
DiIAéTO WapioU, 1,5 pe 2 KIAG 2-3 XaPNASG

YapdoouTra f} GUUTTUKVWHEVO

Cwpd wopiol 5-6 XAHNAGG

Wdapia, oAdkAnpa, atrevrepwpéva 5-6 XAPNAGG
AoTOKOG, 1,5 £€wg 2 KING 2-3 XapNASg
OoTpakddepuo 2-3 XAUNAGG

lapideg, kapoupia 1-2 XAPNAGG

O1 xpoévol payeipépartog mou JivovTal OTOV WivaKa €ival EVEEIKTIKOI.
O1 amokAicEI§ OTOUG ATTAITOUHEVOUGS XpOVvoug Hayeipéparog givai
mi0avég AOyw TwVv amokAicewv oTov éAEyX0 TnNG Tigong, Tng cvoTAOGNG
Kdl TOU 6yKou.
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ANOKOMIAH

ATNOPPIWH ZYZKEYAZIAZ

H ouokeuaaia Tou TTpoidvTog aTroTeAEiTal OTTO AVOKUKAWGINA UAIKE.

Na atroppitrTeTe Ta UNIKG OUCKEUATIag avaAoya e TN GAUAVOT) Toug aTa dnuécia anueia
OUAOYAG ) GUPGWVA PE TOUG EIBIKOUG KAVOVIGHOUG TNG XWPOG.

NMPOAIATPA®EZ
MovTého 428593 H xUtpa TaxUTNTAG GUUHOPQUVETAI E
10 EN 12778:2002/A1:2005
AlGueTpog @22 cm
Oykog 6L
Mieon atpou 50/90 kPa

EFFTYHZH KAI AIEKINEPAIQZH TOY ZEPBIZ

To TTpoidv €xel TTapaxOei TTPOCEKTIKA CUPPWVA PE AUOTNPEG KATEUBUVTHPIEG YPOAUMES
TTOIOTNTAG KA €XEl EAeyXOei uTTEUBUVA TTPIV aTTO TNV TTOPASOOT. Z€ TTEPITITWON EAATTWHATWY
OTO TTPOIOV AUTO, EXETE VOUIMA SIKAIWMPATA EVAVTI TOU TIWANTHA TOU TTPOIOVTOG. Ta ev Adyw
vOuIua SikalwpaTa dev TrEpIopICovTal ATTO TNV £yyUNOT MG, OTTWG auTr) opideTal. MapéxeTal
TPIETAG £yyUNON YIO AUTO TO TTPOIOV aTTO TNV NUEPONVia ayopdgs. H TTepiodog eyyunong apxicel
aTrod TNV NUEPOpNnVia ayopds. MNMapokahoUpe QUAGETE TNV TTPWTOTUTIN ATTOSEIEN O AOPAAEG
MEPOG, KaBwg Ba XpelooTel wg aTTddEIEN ayopds g€ TrepITTwaon agiwong eyyunong.

To €yypago auTtd amaiTeital wg atrddeIgn ayopds. Edv TapouaiaoTei eAdTTwUa UAIKOU

Il KATAOKEUNG EVTOG TPIWV ETWV OTTO TNV NUEPOMNVIa ayopdg autou Tou TTPoidvTog, Ba
ETTIOKEUACOUYE 1} Ba AVTIKATOOTAOOUWE TO TTPOIOV VIO €03G dwpedv, KAt ETTIAOYR HAG.

H tTrapouoa eyyunon eival GKupn €4V To TTPOIOV £XEl UTTOOTET {NUId, EXEI XPNOIMOTTOINGEI 1
ouvTnpenBei pe amapddekTo TPOTTO. H £yyunan 1oxUEl yia EAATTWPATA UNIKOU 1 KOTAOKEUNG.

H Trapouoa eyylnon 8ev KAAUTITEl EEAPTANATA TOU TTPOIGVTOG TTOU UTTOKEIVTAI OE (PUOIOAOYIKH
®Bopa (T7.X. UTTATAPIEG) KAl UTTOPOUV ETTOPEVWG Va BewpnBolv avaAwaoiua, 1 yia nuiég o€
€UBpaucTa CAPTAUATA, TT.X. DIOKOTITEG, UTTATAPIEG A TTOU €iVOI KATOOKEUAOUEV ATTO YUQAI.

p:os handels GmbH - Ostenallee 1-3
59063 Hamm - GERMANY
+49 (0)2381 / 87133 - 0 - E-Mail: info@pos-germany.de
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TJERNESTO

EKSPRES LONAC

EKSPRES LONAC
Upute za rad i sigurnost

OeS
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SIGURNOST

Prije prve uporabe proizvoda pazljivo procitajte sliedeée sigurnosne upute.
Za sigurnu uporabu slijedite sve sigurnosne upute u nastavku.

NAMJENSKA UPORABA

Proizvod koristite samo za namjeravanu uporabu. Ovo je kuéni ekspres lonac koiji se koristi za
brzo kuhanje hrane. Ostale uporabe ili preinake proizvoda smatraju se nepravilnima i mogu do-
vesti do ozljeda i oSteéenja. Proizvodac ne preuzima odgovornost za Stetu nastalu nepravilnom
uporabom. Proizvod nije namijenjen za komercijalnu uporabu.

SIGURNOST DJECE | LJUDI

UPOZORENJE! OPASNOST OD NEZGODA ZA MALU | VECU DJECU!
Nikada ne ostavljajte djecu bez nadzora s materijalom za pakiranje!

Postoji opasnost od guSenja — djeca €esto podcjenjuju opasnosti!

Opasnost po Zivot i ozljede za malu i ve¢u djecu!

CUVAJUTE SE RIZIKA OD OZLJEDA!

Provjerite jesu li svi dijelovi neosteceni.
A Osteceni dijelovi mogu utjecati na sigurnost i stabilnost.

OPCE SIGURNOSNE UPUTE

Prije uporabe obratite pozornost na stabilnost proizvoda.
Koristite proizvod ispravno i samo u predvidenom podrucju primjene.
Plasticne komponente moraju se drzati podalje od otvorene vatre.

SIGURNOSNE NAPOMENE

Ovaj uredaj nije namijenjen osobama sa smanjenim fizickim, osjetilnim ili mentalnim sposob-
nostima ili koje nemaju iskustvo iili znanje, osim ako se ne nalaze pod nadzorom osobe odgo-
vorne za njihovu sigurnost ili ako su primili upute o nacinu koristenja proizvoda.

Kod koristenja ekspres lonca moraju se postivati osnovne sigurnosne upute:

»  Nikada ne koristite ekspres lonac u blizini djece.
*  Ne stavljajte ekspres lonac u zagrijanu pec¢nicu.
*  Ne koristite ovaj ekspres lonac za duboko przenje s tekuéim uljem.
*  Vrlo pazljivo pomicite ekspres lonac kada je pod pritiskom.
Ne dodirujte vruée povrsine, vec koristite ruke i gumbe.
Ne dodirujte vruée povrsine, vec Koristite ruke i gumbe.
*  Ovaj ekspres lonac koristite samo u svrhu navedenu u uputama.
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*  Ovaj ekspres lonac koristite samo u svrhu navedenu u uputama. Nepravilna uporaba
moze dovesti do opeklina. Provijerite je li ekspres lonac pravilno zatvoren prije nego $to ga
stavite na Stednjak, pogledajte upute za uporabu.

*  Ne otvarajte ekspres lonac dok se dovoljno ne ohladi i dok ne ispusti sav unutarnji tlak,
pogledaijte upute za uporabu.

. Nikada ne koristite ekspres lonac bez tekucine, to mozZe uzrokovati ozbiljnu Stetu.

*  Prekomjerno punjenje moze dovesti do zacepljenja cijevi za otpustanje tlaka, a time i do
povecanog stvaranja tlaka.

» Nikada ne punite ekspres lonac na viSe od 2/3 njegovog kapaciteta.

»  Prilikom kuhanja hrane koja se tijekom kuhanja $iri kao riza ili suSeno povrce, napunite —
ekspres lonac samo do polovice njegovog kapaciteta.

*  Imajte na umu da se odredeni prehrambeni proizvodi kao npr. kasa od jabuka, brusnice,
je€am, zobene pahuljice ili druge Zitarice, polovice graska, rezanci, makaroni, rabarbara ili
Spageti pjene, Sire ili Strcaju Sto moze dovesti do toga da se sigurnosni ventil zacepi. Ne-
mojte kuhati te prehrambene proizvode u ekspres loncu.

»  Koristite samo one izvore grijanja koji su dopusteni u uputama.

*  Ako ste kuhali meso s kozom (npr. volovski jezik) koje moze nabreknuti pod pritiskom, ne-
mojte ubadati u meso dok je koZa nateena. Inace mozete zadobiti opekline.

»  Ako kuhate hranu guste teksture, lagano protresite ekspres lonac prije otvaranja kako bis-
te bili sigurni da nista ne bi isprskalo iz njega.

»  Prije svakog koriStenja provijerite jesu li ventili zacepljeni, pogledajte upute za uporabu.

*  Nemojte dirati sigurnosni sustav, samo ga Cistite i odrzavajte prema uputama. Osobito,
nikada nemojte otvarati upravljacku plocu.

*  Kada se postigne normalan radni tlak, smanijite toplinu tako da sva tekucina koja proizvodi
paru ne ispari.

»  Ako se rucke tesko razdvajaju, to znaci da je ekspres lonac jo$ uvijek pod pritiskom - ne
otvarajte ga silom. Svaki pritisak u ekspres loncu moze biti opasan.

»  Za odgovarajuc¢i model koristite samo originalne rezervne dijelove.

»  Osobito, koristite lonac i poklopac istog proizvodaca i provjerite jesu li kompatibilni.

*  Rucni vijci se mogu olabaviti. Ako je potrebno, zategnite vijcane spojeve rucki.

*  Napomena: Prilikom kuhanja na indukcijskim plo€ama moze doci do zujanja.

Ovaj zvuk nastaje iz tehnickih razloga i ne ukazuje na kvar Stednjaka ili proizvoda. Ne
utjeCe na ucinkovitost kuhanja.

PRIJE PRVE UPORABE

Prije upotrebe proizvoda upoznajte se sa svim uputama za uporabu i sigurnost.
Koristite proizvod samo kako je opisano i za navedena podrucja primjene.
Zadrzite priru¢nik s uputama za buducu upotrebu.

Predajte sve dokumente kada dajete proizvod treé¢im stranama.

VAZNO! CUVATI ZA KASNIJE REFERENCE: PAZLJIVO PROCITAJTE!
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OPSEG ISPORUKE

Ekspres lonac + poklopac
Brtveni prsten za poklopac
Umetak za kuhanje na pari
Upute za uporabu

Provijerite jesu li svi dijelovi prisutni i provjerite ima li na proizvodu transportnih oste¢enja.
Ne stavljajte oSteéeni proizvod u pogon!

DIJELOVI | FUNKCIJE

1 PROTUBLOKIRAJUCA MATICA: Uginkovito sprieava zaéepljenje ispusta pare kako
bi se izbjegao nadtlak unutar lonca za kuhanje.

2 SIGURNOSNI VENTIL: Koristi se za drZzanje tlaka ispod grani¢ne vrijednosti kroz
oslobadanje zraka ¢im se nakupi vecéi tlak nego $to je regulirano. Sprje¢ava otvaranje
poklopca dok jo$ uvijek postoji aktivan pritisak u ekspres loncu.

3 CIJEV ZA OTPUSTANJE TLAKA: Koristi se za ispustanje pare u ekspres loncu.

4 DRZAC POKLOPCA: Koristi se za skidanje poklopca iz ekspres lonca. Ekspres lonac
odgovora propisima europske direktive 2014/68/EU.

5 APOTISNA PLOCA: Kada je poklopac pravilno zatvoren, gurnite potisnu plogu unatrag
za zatvaranje. Gurnite potisnu plo¢u prema naprijed kako biste otvorili poklopac.

6 INDIKATOR TLAKA:DManometar se pomi¢e prema gore u roku od nekoliko minuta
nakon zagrijavanja, ponovno se vraca na pocetnu to¢ku nakon $to se tlak potpuno oslo-
bodi.




7 REGULATOR TLAKA: Postavka tlaka: "1" = nizak tlak, "2" = visoki tlak

7a KONTROLNI GUMB

7b OPRUGA

7c OPRUGA

7d POKLOPAC KONTROLNOG GUMBA

7e 0S UPRAVLJACKOG GUMBA

7f BRTVA

8 BAZA VENTILA ZA REGULACIJU TLAKA: Dio ventila za regulaciju tlaka

9 POKLOPAC

10 PROZOR

11 BRTVA: Ona mora biti sasvim ¢ista, model "YS223H07"

12 DRSKA: Za no$enje ekspres lonca

13 DNO: Dno se sastoji od tri sloja materijala koji omogucuju brzu i ravnomjernu raspodje-
lu topline, Sto omogucuje koristenje lonca ¢ak i na indukcijskim plo¢ama.

14 TIJELO EKSPRES LONCA: Sadrzi hranu koja se kuha i otporna je na kiseline i luZine

15 DRSKA ZA LONAC: “A“ predstavlja ispravan poloZaj u kojem su poklopac i lonac
zaklju€ani zajedno.

UPUTE ZA UPORABU

Izvadite sav pribor iz lonca. Stavite malo ulja za salatu na povrsinu
oko ruba poklopca (slika 1.). Napunite ekspres lonac do pola hladnom
vodom i zagrijte lonac na 30 minuta i drzite se uputa iz odjeljka "Prov-
jerite prije zaklju€avanja" i "Kuhanje". Otvorite ekspres lonac nakon
$to se potpuno ohladi i kada ispusti sav pritisak. Ispraznite ekspres

lonac i osusite ga mekom krpom. "y
slika

SIGURNO RUKOVANJE

DODAVANJE HRANE | TEKUCINE

Za kuhanje s ekspres loncem potrebno ga je napuniti teku¢inom koja
moze ispustati paru nakon procesa vrenja. Moze se koristiti voda,
juha, bujon ili vino. NIKADA ne punite lonac pod pritiskom na preko
2/3 njegovog kapaciteta teku¢inom ili hranom (slika 2.)(slika 3.).
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PROVJERA PRIJE ZAKLJUCAVANJA

Prije zaklju€avanja ekspres lonca uvijek provjerite da cijev za
otpustanje tlaka (dio 3.) i sigurnosni ventil budu Cisti i da nisu
zacCepljeni (pogledajte Njega i odrzavanje ekspres lonca).

ZATVARANJE LONCA POD PRITISKOM

1. Poravnajte znak "°" na poklopcu sa znakom " A" na drSci lonca
(dio 15) (slika 4.).

2. Lagano pritisnite poklopac i okrenite ga u smjeru kazaljke na satu
dok dvije ru¢ke ne budu na istoj razini jedna s drugom (slika 5.).

3. Gurnite potisnu plocu unatrag, prema oznaci na rucki poklopca,
kako biste bili sigurni da je potpuno zatvorena (slika 6.).

KUHANJE

1. Priprema
Postavite ekspres lonac ravno i stabilno na plo€u za kuhanje
(slika 7.).

2. Namijestiti tlak
Mogu se odabrati 4 postavke tlaka.
Polozaj 2 mozete koristiti za normalno kuhanje a polozaj 1 za brzo
kuhanje i hranu koja se lako kuha (slika 8.).

FUNKCIJE VENTILA ZA REGULACIJU TLAKA:
2 - 90kPa

1 - 50kPa

W - Polozaj ispustanja pare slika 7
® - Uklanjanje modula

3. Kuhanje
Stavite ekspres lonac na Stednjak i namjestite na najjacu razinu
kuhanja. Nakon nekog vremena iz izlaza za paru isparavaju
male koli¢ine. Kada manometar raste tlak pocinje se nakupljati
tlak (slike 9. i 10.). Kada koristite plinsku ploc€u, uvijek pazite da
jacina plamena bude toliko niska da se plamen ne podine po
zidu lonca.

slika 8

e

000000
slika 9

()

slika 10
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4.

Kuhanje pod tlakom
Smanijite razinu topline i namjestite vrijeme kuhanja na
temelju recepta ili prema vlastitom iskustvu (slika 11.).

OTVARANJE

1. Nakon Sto ugasite plo€u za kuhanje, imate dvije
mogucnosti:

a) Sporo otpustanje tlaka i otvaranje lonca:
Provjerite je li lonac stabilan i pustite da se prirodno ohladi
(slika 12.). Ova metoda je korisna za pirjanje kuhane hra-
ne jer visoka temperatura ostaje jo$ u loncu neko vrijeme,
¢ak i nakon Sto je plo¢a za kuhanje iskljuena.

b) U suprotnom, koristite ventil za regulaciju tlaka za ot-
pustanje tlaka.

2. Kada je manometar u po¢etnom polozaju, sav tlak je
izaSao iz ekspres lonca i mozete ga otvoriti (slika 13.).

a) Gurnite kliza€ prema sredini poklopca (slika 14.)

b) Okrenite gornju ru¢ku u smjeru suprotnom od kazaljke na
satu (slika 15.)

3. Stavite oznaka "0" na poklopcu u ravninu s oznakom " A"

na rucki lonca (dio 15. ) i otvorite poklopac (slika 16.)

slika 11

000

slika 12

slika 16

CISCENJE | NJEGA

POZOR! OPASNOST OD OSTECENJA!
Nepravilno rukovanje proizvodom moze dovesti do ostecenja.

JEDNOSTAVNO CISCENJE
Kako biste produzili vijek trajanja ekspres lonca, nemojte ostavljati kuhanu hranu predugo u loncu.
Isperite i osusite lonac kako biste izbjegli da ostaci hrane zamrlje lonac, prije svega od hrane koja
sadrzi kiseline i alkalije. Isperite tijelo lonca i poklopca toplom vodom, po potrebi dodajte malo bla-
gog deterdZenta i koristite meku spuzvastu krpu. Posebno pazite da ne ostetite gumene dijelove na
poklopcu. Proizvod Cuvajte na suhom i Cistom mjestu.
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CISCENJE PROIZVODA

Ciscéenje ventila za regulaciju tlaka

Nakon svake uporabe uklonite ventil za regulaciju tlaka okretanjem dijela "7a" u smjeru su-
protnom od kazaljke na satu dok se znak "o" ne pravna sa znakom "A" (slika 8.). Nakon toga
mozete skinuti ventil za regulaciju tlaka. Pazite da opruga ostane u ventilu. Sve dijelove paZlji-
vo isperite u vodi i ponovno sastavite. Zakrenite dio "7a" kako biste potvrdili da se moze okreta-

ti bez problema i udesno. Ako to nije tako, opruga nije ispravno umetnuta.

Ciscéenje baze ventila za regulaciju tlaka (dio 8.) i cijevi za otpustanje tlaka (3. dio)

Nakon svake uporabe provjerite jesu li dijelovi za otpustanje tlaka Cisti. Dijelovi za otpuStanje
tlaka mogu se ocistiti u toploj vodi (slika 8.). Uklonite bazu ventila i ventil i provjerite je li brtva
ventila Cista i da ne nema znakova istroSenosti. Zamijenite brtveni prsten ako je istrosen ili na-
puknut. Sve dijelove isperite toplom vodom. Sastavite sve dijelove kako su prvotno sastavljeni.

SIGURNOSNI VENTIL

Nakon svake uporabe provijerite je li sigurnosni ventil ist. Isperite ga u toploj vodi. Ako je
potrebno, ventil mozete lagano pomicati (gurati) straznjom stranom igle kako biste otpustili

prianjaju¢u prljavstinu (slika 17.).

BRTVA

Nakon svake uporabe isperite toplom vodom ili s malo sapunice.
Pravilno umetnite brtveni prsten u udubljenje predvideno za tu svrhu u

sigurnosnom ventilu.

=

Q!

slika 17

%

NAPOMENA:
UPOZORENJE! POPRAVKE SMIJE IZVODITI SAMO OVLASTENO
OSOBLJE.
RJESAVANJE PROBLEMA
PROBLEM MOGUCI UZROK OTKLANJANJE PROBLEMA

Prikaz tlaka se ne penje ili
tlak se ne stvara

Prikaz tlaka se ne penje ili
tlak se ne stvara

Koristite viSi stupanj tempe-
rature.

Premalo tekuéine za ku-
hanje

Dodajte viSe tekucine za
kuhanje.

Gornja i donja rucka nisu
dobro medusobno spojene i
brtveni prsten nije u isprav-
nom polozaju.

Zatvorite ekspres lonac dok
se ne ohladi. Spojite obje
rucke pravilno i postavite
brtveni prsten u ispravan
polozaj.

Brtveni prsten nije Cist.

Ocistite brtveni prsten.
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PROBLEM

MOGUCI UZROK

OTKLANJANJE PROBLEMA

Para izlazi ispod poklopca.

Brtveni prsten nije Cist.

Ocistite brtveni prsten.

Brtveni prsten je deformiran
i istroSen.

Zamijenite brtveni prsten za
model br. YS223H07.

Ako tekucina ili para istice
oko ventila za regulaciju
tlaka

Previsoka postavka tempe-
rature.

Koristite nizu postavku
temperature.

Uredaj je napunjen iznad
maksimalnog kapaciteta.

Napunite uredaj kako je
gore opisano.

Ako se manometar ne
pomice prema dolje i poklo-
pac se ne otvara:

Jo$ uvijek postoji tlak u
ekspres loncu.

Pri¢ekajte dok tlak ne izade
iz lonca i stavite ventil za
regulaciju tlaka u polozaj za
otpustanje pare.

Ako sustav otvaranja i zat-
varanja ne radi:

Oznaka "°" na poklopcu nije
na istoj razini kao oznaka
" A" na rucki lonca.

Poravnajte obje oznake.

U slucaju jakog mlaza pare
koji izlazi iz sigurnosnog
ventila

Prekoracena je granica
tlaka sigurnosnog ventila
zbog zacepljenog ventila za
ispustanje pare.

Odmah iskljucite plo¢u za
kuhanje i otvorite lonac pod
pritiskom nakon $to se tlak
potpuno oslobodi. Provjerite
koji je dio zacepljen. Ocistite
ventil za ispustanje pare i
sigurnosni ventil u skladu s
gore navedenom uputom

Nije ulozen brtveni prsten
sigurnosnog ventila.

Odmah iskljucite plo¢u za
kuhanje i otvorite lonac pod
pritiskom nakon $to se tlak
potpuno oslobodi. Pravilno
umetnite brtveni prsten u
udubljenje predvideno za
tu svrhu u sigurnosnom
ventilu.

Ako brtveni prsten strsi
ispod poklopca:

Brtveni prsten je istroSen.

Zamijenite brtveni prsten.

|AN 428593_2301




PREPORUKA ZA PRIPREMU JELA

MESO
MESO PROCIJENJENO VRIJEME | NAMJESTITI
KUHANJA (U MINUTAMA) TLAK
Govedina/pecena teletina 35-40 visoko
Govedlna/pc.acenva_ t'eletlna (kolje- 25 _30 visoko
nica) Sirine
Pecena svinjetina 40-45 visoko
Svinjska rebra, 1 kg 15 visoko
Svinjska koljenica, dimljena, 1 kg 20-25 visoko
Janjeéi but 35-40 visoko
Janjetina, kocke, 0,75 kg 10-18 visoko
Pile, cijelo, 1 do 1,5 kg 12-18 visoko
piletina, u komadima, :
2.3 funte 12-18 visoko
Juha ili temeljac oc_j govedine ili 8-10 Visoko
peradi

PLODOVI MORA | RIBA

Stavite Skoljke u posudu s hladnom vodom i sokom od jednog limuna na sat vremena kako biste
uklonili pijesak.

RIBA PROCIJENJENO VRIJEME| NAMJESTITI

KUHANJA (U MINUTAMA) TLAK

Rak 2-3 nizak

Riblji file, 0,75 do 1 kg 2-3 nizak

Riblja juha ili konpentrirani riblji 5_6 nizak
temeljac

Riba, cijela, oCiS¢ena 5-6 nizak

Jastog, 0,75 do 1 kg 2-3 nizak

Skoljke 2-3 nizak

Skampi, rakovi 1-2 nizak

Vrijeme kuhanja navedeno u tablici je indikativhno. Moguéa odstupanja
u potrebnom vremenu kuhanja temelje se na kontroli tlaka, konzisten-
ciji i na razli¢itim tezinama.
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ZBRINJAVANJE

ZBRINITE AMBALAZU

Ambalaza je izradena od materijala koji se mogu reciklirati.

Ambalazu zbrinite prema oznakama, na javnim mjestima prikupljanja otpada odnosno prema
sa zahtjevima koji se primjenjuju u pojedinim drzavama.

SPECIFIKACIJA

Model 428593 Ekspres lonac u skladu je s normom
EN 12778:2002/A1:2005

Promjer @22 cm

Volumen 6L

Parni tlak 50/90 kPa

JAMSTVO | SERVIS

Proizvod je pazljivo proizveden prema strogim smjernicama kvalitete i savjesno je provjeren pri-
je isporuke. U slucaju nedostataka na ovom proizvodu, imate zakonska prava protiv prodavaca
proizvoda. Ova zakonska prava nisu ograni¢ena nasim prikazanim jamstvom. Ovaj proizvod
dolazi s trogodi$njom garancijom od datuma kupnje. Jamstveni rok pocinje te¢i od dana ku-
pnje. Molimo sacuvaijte originalni racun jer je potreban kao dokaz kupnje u slu€aju jamstva.
Ovaj dokument je potreban kao dokaz o kupniji. Ako ovaj proizvod pokaze gresku u materijalu ili
izradi unutar tri godine od datuma kupnje, mi ¢emo ga prema nasem izboru, besplatno popra-
viti ili zamijeniti. Ovo jamstvo je nevazeée ako je proizvod oStecen, ako je pogresno koristen ili
nije odrzavan. Jamstvo se odnosi na nedostatke u materijalu ili na proizvodu. Ovo jamstvo ne
pokriva dijelove proizvoda koji su podlozni normalnom troSenju (npr. baterije) i stoga se mogu
smatrati habajuc¢im dijelovima ili oSte¢enjem lomljivih dijelova, npr. kao prekidaci, baterije ili koji
su sacinjeni od stakla.

p:os handels GmbH - Ostenallee 1-3
59063 Hamm - GERMANY
+49 (0)2381 / 87133 - 0 - E-Mail: info@pos-germany.de
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TJERNESTO

GYORSFOZO
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GYORSFOZO
Haszndlati és biztonsagi utasitasok
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BIZTONSAG

Atermék elsd hasznalata el6tt figyelmesen olvassa el az alabbi biztonsagi utasitasokat.
A biztonsagos hasznalat érdekében tartsa be az alabbi biztonsagi utasitasokat.

RENDELTETESSZERU HASZNALAT

A terméket csak rendeltetésszerlien hasznalja. Ez egy haztartasi kukta, amely az ételek gy-
ors fézésére készllt. A termék egyéb felhasznalasa vagy médositasa nem rendeltetésszeri
hasznalatnak mindsll, és sérllést vagy kart okozhat. A gyarté nem vallal felelésséget a nem
rendeltetésszer(i hasznalatbdl eredd karokért. A termék nem ipari hasznalatra készlilt.

FIGYELEM! GYERMEKEK ES CSECSEMOK BALESETVESZELYE!

e GYERMEKEK ES SZEMELYEK BIZTONSAGA

Soha ne hagyja a gyermekeket felligyelet nélkiil a csomagoldanyaggal!
Fuldoklas veszélye all fenn - a gyerekek gyakran alabecstlik a veszélyeket!
Csecsemok és gyermekek élet- és sériilésveszélye!

Gydz6djon meg arrol, hogy minden alkatrész ép.

Q VIGYAZAT: SERULESVESZELY!

A sériilt alkatrészek befolyasolhatjak a biztonsagot és a stabilitast.

ALTALANOS BIZTONSAGI UTASITASOK

Hasznalat el6tt gy6z8djon meg arrdl, hogy a termék stabil.
Szakszer(ien és csak rendeltetésszerien hasznalja a terméket.
A mianyag alkatrészeket tartsa tavol a nyilt langtol.

BIZTONSAGI UTASITASOK

Ezt a készlléket nem hasznalhatjak csokkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi képességekkel

rendelkez6, illetve tapasztalattal és/vagy ismeretekkel nem rendelkezd személyek, kivéve, ha a
biztonsagukért felelés személy felligyeli vagy oktatja 6ket a termék hasznalatara. A gyorsfézk

hasznalatakor be kell tartani az alapvet6 biztonsagi el6irasokat:

Soha ne hasznalja a gyorsf6z&t gyermekek kdzelében.

Ne tegye a gyorsféz6t felfiitott sttébe.

Ne haszndlja ezt a gyorsféz6t folyékony olajjal torténé mélysutéshez.

Nagyon évatosan mozgassa a kuktat, amikor az nyomas alatt van.

Ne érintse meg a forro fellleteket, hanem hasznalja a fogantyukat és a gombokat.
Sziikség esetén hasznaljon keszty(t.

A gyorsf6z6t csak a hasznalati utasitdsban megadott célra hasznalja.



*  Ezakésziilék nagynyomasu gbzzel f6z. A helytelen hasznalat égési sérllésekhez vezet-
het. Gy6z8djon meg rola, hogy a gyorsféz6t megfeleléen lezarta, miel6tt a tlizhelyre tenné,
lasd a hasznalati utasitast.

* Ne nyissa ki a gyorsf6z6t, amig az kelléen ki nem hilt, és a bels6 tulnyomas meg nem
szlint, lasd a hasznalati utasitast.

*  Soha ne hasznalja a gyorsf6z6t folyadékok nélkil, ez sulyos karokat okozhat.

*  Atultoltés a nyomascsokkentd csé eltdomddéséhez és ezaltal tdl nagy nyomas kialakulasa-

hoz vezethet.
»  Soha ne tdltse tul, a kukta legfeljebb az Grtartalma 2/3-aig tolthetd.
*  Haolyan ételeket f6z, amelyek a f6zés soran kitagulnak, példaul rizst vagy szaritott z6ld- —

ségeket, csak félig toltse meg a gyorsf6z6t.

*  Vegye figyelembe, hogy bizonyos élelmiszerek, mint pl. az almahab, afonya, arpagyongy,
zab vagy mas gabonafélék, felesborso, tészta, makaroni, rebarbara vagy spagetti felhabo-
sodnak, megduzzadnak vagy kifroccsennek, midltal a nyomascsokkentd szelep eltomdd-
het. Ezeket az élelmiszereket ne f6zze a gyorsfézd edényben.

»  Csak a hasznalati utasitasban jévahagyott héforrasokat hasznalja.

*  Haolyan bért tartalmazé hust (pl. marhanyelvet) {6z, amely nyomas hatasara megduzzad-
hat, ne szurjon a husba, amig a bér meg van duzzadva. Ellenkez6 esetben égési sérulé-
seket szerezhet.

*  Hasiri allagu ételt {6z, akkor a gyorsf6z6t kinyitas elétt dvatosan razza meg, hogy semmi
ne frécecsenjen ki belble.

*  Minden hasznalat el6tt ellendrizze, hogy a szelepek nincsenek eltdmdédve, lasd a haszna-
lati utasitast.

*  Abiztonsagi rendszerhez ne nyuljon, kivéve az utasitasoknak megfeleld tisztitast és kar-
bantartast. Kilondsen a kezel6panelt ne nyissa ki soha.

* Anormal Uzemi nyomas elérésekor kapcsolja le a flitést, hogy a gézt létrehozé folyadék
ne parologjon el.

*  Ha afogantyukat nehéz szétnyomni, az azt jelenti, hogy a gyorsf6z6 még nyomas alatt
van - ne nyissa ki er6szakkal. Barmilyen nyomas a gyorsféz6ben veszélyes lehet.

»  Csak az adott modellhez valé eredeti pétalkatrészeket hasznaljon.

*  Hasznaljon azonos gyartotdl szarmazo edényt és fedelet, és gy6z6djon meg arrol, hogy
azok kompatibilisek.

*  Amarkolat csavarjai meglazulhatnak. Ha szlikséges, hizza meg a fogantytk csavaros
csatlakozasat.

*  Megjegyzés: Az indukcids f6z6lapon torténd fézést zugo hang kisérheti. Ez a zaj technikai
okokbdl adodik, nem a tlizhely vagy a termék hibajanak a jele. Nem befolyasolja a f6zési
teljesitményt.

ELSO HASZNALAT ELOTT

A termék hasznalata el6tt ismerje meg az Osszes kezelési és biztonsagi utasitast.

Aterméket csak a leiras szerint és a rendeltetésének megfeleléen hasznalja. Orizze meg a
hasznalati utasitast a késébbi hasznalatra. Ha tovabbadja a terméket, mellékelje hozza az dss-
zes dokumentumot.

FONTOS! A KESOBBI HIVATKOZASOK VEGETT ORIZZE MEG: ALAPOSAN
OLVASSA AT!




AZ EGYSEGCSOMAG TARTALMA

Sitéedény + fedél
TomitégylirG a fedélhez
G6z6I6betét

Hasznalati utasitas

Ellenérizze, hogy minden alkatrész megvan-e, és ellenérizze a terméket a szallitasi séri-
lések szempontjabol. Sériilt terméket ne helyezzen Gzembe!

A w

ALKATRESZEK ES FUNKCIOK

BLOKKOLASGATLO ANYA: Hatékonyan megakadalyozza a gdzkivezetd nyilas eltd-
mddését, hogy elkertilje a tulnyomast a f6z6edény belsejében.

BIZTONSAGI SZELEP: Arra szolgal, hogy a nyomast a hatarérték alatt tartsa azaltal,
hogy leveg6t enged ki, amint a szabalyozottnal nagyobb nyomas alakul ki. Megakadaly-
0zza, hogy a fedelet kinyissak, mikézben még aktiv nyomas van a gyorsféz6ben.
NYOMASCSOKKENTO CSO: A gz kieresztésére szolgal a gyorsfézében.

FEDEL NYELE: Arra szolgal, hogy levegyék a fedelet a gyorsf6z6rél. A gyorsféz6 meg-
felel az 2014/68/EU eurdpai irdnyelv elbirasainak.

NYOMOLAP: Ha a fedél megfeleléen zarva van, tolja hatra a nyomdlapot a zarashoz.
Nyitashoz tolja el6re a nyomdlapot.

NYOMASJELZO: A nyomasjelz6 a melegités utan néhany percen beliil felfelé mozog,
a nyomas teljes megszlinése utan visszatér az eredeti helyzetébe.
NYOMASSZABALYOZO SZELEP: Nyomasbeallitas: ,"1" = kis nyomas, "2" = nagy nyo-
mas
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SZABALYOZOGOMB

RUGO

RUGO

SZABALYOZOGOMB FEDELE

SZABALYOZOGOMB TENGELYE

TOMITOGYURO

NYOMASSZABALYOZO SZELEP TALPA: a nyoméasszabalyozo szelep része
FEDEL

ABLAK

TOMITOGYURU: Ennek teljesen tisztanak kell lennie, "YS223H07" modell.
FOGANTYU: a kukta hordozasahoz

ALJ: Az edény alja harom anyagrétegbdl all, amely gyors és egyenletes héelosztast
tesz lehetdvé, igy az edény indukcids tlizhelyen is hasznalhato.

A GYORSFOZO FAZEK TESTE: Ez tartalmazza a fézend6 ételt, sav- és lugallo.
FAZEK NYELE: "A" jeldli azt a helyes poziciot, amelyben a fedél és az edény dssze
van zarva.

HASZNALATI UTASITAS

Tavolitson el minden tartozékot az edénybdl. Kenjen egy kevés salat-
aolajat a felliletre a fedél pereme koril (1. abra). Toltse meg a gyors-
f6z6t félig hideg vizzel, és 30 percig melegitse, a "Zaras el6tti ellendr-
zés" és a "Fézés" szakaszok szerint. Nyissa ki a gyorsféz6t, miutan
teliesen kihdilt, és a nyomas teljesen megsziint. Uritse ki a gyorsfézét,
és puha torlével tordlje szarazra.

1. abra

ELELMISZER ES FOLYADEK HOZZAADASA

A gyorsfézével valo f6zéshez elengedhetetlen, hogy olyan folya-
dékkal toltse meg, amely a forras utan képes g6zt kibocsatani. Viz,
leves, alaplé vagy bor is hasznalhato. SOHA ne téltse meg a gyors-
f6z6t folyadékkal vagy élelmiszerrel az Grtartalom 2/3-anal nagyobb
mértékben (2. abra)(3. abra).

BIZTONSAGOS MUKODES
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ELLENORIZZE ZARAS ELOTT

Miel6tt lezarna a kuktat, mindig gy6z6djék meg arrdl, hogy a nyo-
mascsokkenté csé (alkatrész 3) és a biztonsagi szelep tiszta és
nincs eltémdédve (lasd: A gyorsféz6 apolasa és karbantartasa).

A GYORSFOz0 LEZARASA 4. 4bra

1. Hozza a fedélen Iévé "o" jelet a fazék fogantytjan lévé "A" jel-
hez (alkatrész: 15) (4. abra).

2. Nyomja meg enyhén a fedelet, és forditsa el az dramutato ja-
rasaval megegyez6 iranyban, amig a két fogantyu egy szintbe
kerll egymassal (5. abra).

3. Tolja a nyomdlapot hatrafelé, a fedél fogantyujan 1évé jel felé, igy
ellenérizve, hogy az edény teljesen le van zarva (6. abra).

FOZES

1. Elbkészités
Helyezze a gyorsf6z6t egyenesen és stabilan a féz6lapra
(7. abra).

2. Nyomas bedllitasa
4 bedllitési lehetéség van. A 2. poziciét normal f6zéshez, az 1. po-
ziciét pedig gyorsfézéshez és kdnnyen megfovo ételekhez hasznal-
hatja (8. abra).

6. abra

A NYOMASSZABALYOZO SZELEP FUNKCIOI:
2 - 90kPa

1 - 50kPa

{7 - g6zkiereszto allas

® - a modul eltavolitasa

3. Fo6zés
Helyezze a gyorsf6z6t a tlizhelyre, és allitsa a legmagasabb
fézési fokozatra. Egy id6 utan kis mennyiségl g6z tavozik a g6z-
kiereszt6 szelepen. A nyomasijelzd felfelé mozgasa jelzi, hogy
kezd6dik a nyomas kialakulasa (9. és 10. abra). Gaztlizhely

hasznalatakor mindig Uigyeljen arra, hogy az égé fokozata elég 8. dbra
alacsony maradjon ahhoz, hogy a langok ne érjenek fel az edé-
ny falara.
000000
9. dbra

()

10. dbra
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4. F&6zés nyomas alatt
Csokkentse a f6zési fokozatot, és allitsa be a f6zési id6t a
recept vagy sajat tapasztalatai szerint (11. abra).

KINYITAS

1. Miutan kikapcsolta a f6z6lapot, két lehetség van:

a) Anyomas lassu megsziinése és az edény kinyitasa:
Gy6z6djon meg arrdl, hogy az edény stabil, és hagyja,
hogy természetes médon lehdiljén (12. abra). Ez a mods-
zer hasznos az ételek parolasahoz, ekkor az edényben
a f6z6lap kikapcsolasa utan is egy ideig magas marad a
hémérséklet.

b) Egyébként engedje ki a nyomast a nyomasszabalyozo
szeleppel.

2. Amikor a nyomasjelz6 ismét a kezdeti helyzetében van,
akkor a gyorsfézében a nyomas megsziint, a kukta nyit-
haté (13. abra).

a) Tolja a csuszkat a fedél kdzepére (14. abra).

b) Forditsa el a fels6 fogantyut az éramutat6 jarasaval ellen-
tétesen (15. abra).

3. Egyeztesse a fedélen |évd "0o" jelet a fazék fogantydjan
1év6 " A" jelOléssel (alkatrész. 15) egy magassagba, és
nyissa ki a fedelet (16. abra).

16. abra

TISZTITAS ES APOLAS

FIGYELEM! SERULESVESZELY!
A termék nem megfeleld kezelése karosodashoz vezethet.

KONNYU TISZTITAS

A gyorsf6zd élettartamanak meghosszabbitasa végett ne hagyja a f6tt ételt tul sokaig az edényben.
Mosogassa el és szaritsa meg az edényt, megelézendd, hogy az ételmaradékok, féként a savas és
lugos ételek ne hagyjanak foltokat az edényen. Meleg vizzel, sziikség esetén enyhe mosogatdsze-
res vizzel és puha mosogatoszivaccsal mosogassa el a fazekat és a fedelet. Kiléndsen tgyeljen
arra, hogy ne sértse meg a fedél gumi részeit. A terméket szaraz és tiszta helyen tarolja.
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A TERMEK TISZTITASA

A nyomasszabalyozé szelep tisztitasa:

Minden hasznalat utan tavolitsa el a nyomasszabalyozé szelepet a "7a" résznek az éramutato
jarasaval ellentétes iranyba torténd elforditasaval, amig az "o" és a" A" jel azonos szintre kertl
(8. bra). Ezutan kiveheti a nyomasszabalyozo szelepet. Ugyeljen arra, hogy a rugé a szelep-
ben maradjon. Minden alkatrészt gondosan, vizzel mosogasson el, majd és szerelje dssze.
Forgassa el a "7a" alkatrészt, hogy meggy6z6djon arrol, hogy egyenletesen és jobbra fordul.
Ha ez nem igy van, akkor a rugo nincs megfeleléen behelyezve.

Tisztitsa meg a nyomasszabalyozé szelep talpat (8. rész) és a nyomascsokkentd csovet (3. rész):
Minden hasznélat utan ellenérizze, hogy a nyomascsdkkenté alkatrészek tisztak-e. A nyomasc-
sOkkent6 alkatrészek meleg vizben tisztithatdk (8. abra). Vegye ki a szelepet és a szeleptalpat,
és ellendrizze, hogy a szeleptomités tiszta és kopasmentes. Cserélje ki a tdmitdgydrit, ha az
elkopott vagy megrepedt. Meleg vizzel mosogassa el az 0sszes alkatrészt. Szerelje 6ssze az
Osszes alkatrészt az eredeti helyzetébe.

BIZTONSAGI SZELEP é
Minden hasznalat utan ellendrizze, hogy a biztonsagi szelep tiszta-e. @ 17. bra

Meleg vizzel mosogassa el. Ha szikséges, a szelepet egy ti fokaval
kissé megmozgathatja (benyomhatja), hogy a makacs szennyez6dé- ”

seket fellazitsa (17. abra).

TOMITOGYURU
Minden hasznélat mossa meg meleg vizzel vagy enyhe mosogatdszeres vizzel.
Helyezze be a tdmitégylrit megfeleléen a biztonsagi szelepen 1évé mélyedésbe.

MEGJEGYZES:
FIGYELEM! A JAVITASOKAT CSAK ARRA JOGOSULT SZEMELY VEGEZHETI.

HIBAELHARITAS

PROBLEMA LEHETSEGES OK ELHARITAS

A nyomasjelzd nem megy Allitson be magasabb hé-
fel, vagy az edényben nem | mérsékletet.
alakul ki a nyomas.

Kevés a féz6folyadék Adjon hozza tdbb fézbvizet.
A nyomasjelzd nem megy
fel, vagy az edényben nem A gyorsféz6 edényt lehdilt all-
alakul ki a nyomas. Afels és also nyél nincs apotaban zarja le. Helyesen

helyesen egymashoz illeszt- | kapcsolja 6ssze egymassal
ve, és a tomitégylrl nincs | a két nyelet, és tegye a

a helyén. tomitégydrit a megfeleld
helyzetébe.
A tdomitégylrl nem tiszta. Tisztitsa meg a tomitégyrdt.
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PROBLEMA

LEHETSEGES OK

ELHARITAS

G6z tavozik a fedé aldl.

A témitégylri nem tiszta.

Tisztitsa meg a
tomitégydrdt.

A tdmitégylrl eltorzult és
elkopott.

Cserélje ki a tomitégydrit, a
modell szama YS223H07.

Ha folyadék vagy g6z szi-
varog a nyomasszabalyozé
szelep kordl:

Tul magas hémérséklet van
beallitva.

Allitson be alacsonyabb
héfokot.

A készulék a megengedett-
nél jobban van feltdltve. -

A késziiléket csak a fent
leirtak szerint tdltse meg.

Ha a nyomasjelz6 nem
mozdul lefelé, és a fedél
nem nyithato

még mindig van nyomas a
gyorsf6zében

Varja meg, amig a készul-
Iékbdl kienged a nyomas,
és allitsa a nyomasszaba-
lyozo szelepet gézkiereszt6
allasba.

Ha a nyit6- és zarérendszer
nem mikodik:

Afedélen Iév6 "o" jel nincs
egy szintben az edény
fogantyujan lévé " A" jel-
zéssel.

Mindkét jelolést hozza azo-
nos szintre.

A biztonsagi szelepbdl kilé-
pd erds gbzsugar esetén:

A gbzkiereszt6 szelep
eltémddott, ezért a nyomas
meghaladta a biztonsagi
szelep nyomashatarat.

Azonnal kapcsolja ki a
féz6lapot, és a nyomas
megsziinése utan nyissa

ki a nyomastarté edényt.
Ellenérizze, hogy melyik
alkatrész van eltdomédve.
Tisztitsa meg a gézkiere-
szt6 szelepet és a biztonsa-
gi szelepet a fenti utasita-
soknak megfelel6en.

A biztonsagi szelep
tomitégydrije nincs behe-
lyezve.

Azonnal kapcsolja ki a
féz6lapot, és a nyomas
megszinése utan nyissa

ki a nyomastarté edényt.
Helyezze be a tomitégyarit
megfeleléen a biztonsagi
szelepen 1év6é mélyedésbe.

Ha a tomitégydra kiall a
fedél aldl

A témitégydra elkopott.

Cserélje ki a tomitdgyrt.
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JAVASLATOK AZ ETELKESZITESHEZ

HUS
HUS BECSULT FOZESI IDO NYOMAS
(PERCBEN) BEALLITASA
marha-/borjupecsenye 35-40 magas
marha-/borjuhus (labszar) 25-30 magas
sertéssdlt 40 -45 magas
sertésborda, 2 font 15 magas
sertéscsulok, fustolt, 2 font 20-25 magas
baranyhus, comb 35-40 magas
baranyhus, kockazott, 1,5 Ib. 10-18 magas
csirke, egészben, 2-3 font 12-18 magas
csnrke,zc_jgrlfiltgokban, 1218 magas

TENGER GYUMOLCSEI ES HALAK

A kagyldkat egy orara aztassa citromos hideg vizbe, a homok eltavolitasa végett.

HOS BECSULT FOzZESI IDO NYOMAS
(PERCBEN) BEALLITASA

rak 2-3 alacsony
halfilé, 1,5-2 font 2-3 alacsony
halészlé vagy halaszlé alap 5-6 alacsony
hal, egészben, kibelezve 5-6 alacsony
homar, 1,5-2 font 2-3 alacsony
kagylo 2-3 alacsony
garnéla, rak 1-2 alacsony

A tablazatban megadott f6zési idok tajékoztatd jellegiiek. A tényleges
fézési idok eltérhetnek a megadottaktol, a nyomasszabalyozas, az al-
lag és a térfogat ingadozasai miatt.
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ARTALMATLANITAS

A CSOMAGOLAS ARTALMATLANITASA

A termék csomagolasa Ujrahasznosithatd anyagokbdl all.

A csomagoldanyagokat a cimkézésuknek megfeleléen a nyilvanos gyUjtéhelyeken vagy az
helyi hulladékkezelési eléirasoknak megfeleléen artalmatlanitsa.

LEiRAS
Modell 428593 A gyorsf6z6 megfelel az eurdpai szab-
. vanyoknak EN 12778:2002/A1:2005
Atmérd @22 cm
Térfogat 6L
Gbznyomas 50/90 kPa

A JOTALLAS ES A SZERVIZ INTEZESE

A terméket gondosan, szigort mindségi iranyelvek szerint gyartottak, és szallitas elétt lelkiis-
meretesen megvizsgaltak. A termék hianyossagai esetében Onnek térvényes jogai vannak

a termék eladodjaval szemben. Ezeket a térvényes jogokat nem korlatozza az altalunk vallalt
garancia. A termékre a vasarlas idépontjatol szamitott harom év garanciat nyujtunk. A jotallasi
idészak a vasarlas napjan kezdédik. Orizze meg az eredeti pénztari bizonylatot, azzal igazolha-
t6 a vasarlas a garancialis igények érvényesitéséhez. Ez a dokumentum a vasarlast igazolasa-
ra sziikséges. Ha a termék megvasarlasatol szamitott harom éven belll anyag- vagy gyartasi
hiba lép fel, akkor — sajat valasztasunk szerint — ingyenesen megjavitjuk vagy kicseréljik a ter-
meéket. Ez a garancia érvényét veszti, ha a termék sérult, nem rendeltetésszeriien hasznaltak
vagy a karbantartasa nem volt szakszer(. A garancia az anyag- vagy gyartasi hibakra vonatko-
zik. Ez a garancia nem terjed ki a termék azon részeire, amelyek a normal elhasznalédasnak
vannak kitéve (pl. akkumulatorok), és ezért kopd alkatrészeknek tekinthetok, illetve a torékeny
alkatrészek, pl. kapcsolok, akkumulatorok vagy tvegbdl készilt alkatrészek sériléseire.

p:os handels GmbH - Ostenallee 1-3
59063 Hamm - GERMANY
+49 (0)2381 / 87133 - 0 - E-Mail: info@pos-germany.de




[=] %4 [m]
5

p:os handels GmbH
Ostenallee 1-3
59063 Hamm

PDF ONLINE

Az informaciok allapota:
01/2023 Ident-No.: 07-15089-23-03

|IAN 428593_2301




TJERNESTO

PENTOLA A PRESSIONE

ADMDED
PENTOLA A PRESSIONE

Istruzioni per l'uso e di sicurezza
®@e6S
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SICUREZZA

Leggere attentamente le seguenti istruzioni di sicurezza prima di utilizzare il prodotto per la pri-
ma volta. Per un utilizzo sicuro, seguire tutte le istruzioni di sicurezza riportate di seguito.

UTILIZZO CONFORME ALLA DESTINAZIONE

Utilizzare il prodotto solo allo scopo per cui & destinato. Si tratta di una pentola a pressione
d'uso domestico, utilizzata per cuocere rapidamente i cibi. Altri usi o modifiche al prodotto
sono considerati impropri e possono causare lesioni o danni. Il produttore non si assume alcuna
responsabilitd per i danni derivanti da un uso improprio. Il prodotto non & destinato allOuso
commerciale.

PERICOLO DI INCIDENTI PER BAMBINI E NEONATI!

Q SICUREZZA DI BAMBINI E PERSONE! AVVERTENZA!

Non lasciare mai i bambini con il materiale di imballaggio senza la sorveglianza di
un adulto! Si corre il pericolo di soffocamento: i bambini spesso soffovalutano i perico-
li! Pericolo di morte e di lesioni per neonati e bambinil

Q ATTENZIONE: RISCHIO DI LESIONI!

Assicurarsi che tutte le parti siano infegre.
Le parti danneggiate possono compromettere la sicurezza e la stabilita.

ISTRUZIONI GENERALI DI SICUREZZA

Assicurarsi che il prodotto sia stabile prima dell’'uso. Utilizzare il prodotto correttamente e solo
nell'area di utilizzo prevista. Tenere i componenti in plastica lontani da fiamme libere.

ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Questo apparecchio non & destinato all’'uso da parte di persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali o psichiche, o con mancanza di esperienza e/o conoscenza, a meno che non siano
supervisionate da una persona responsabile della loro sicurezza o abbiano ricevuto istruzioni
sull'uso del prodotto dalla stessa. Quando si utilizzano le pentole a pressione, & necessario os-
servare le istruzioni di sicurezza di base:

Non utilizzare mai la pentola a pressione in presenza di bambini.

Non collocare la pentola a pressione in un forno caldo.

Non utilizzare la pentola a pressione per friggere con olio.

Spostare la pentola a pressione con molta cautela quando & in pressione. Non foccare le
superfici calde, bensi utilizzare i manici e le manopole. Se necessario, utilizzare i guanti.
Utilizzare la pentola a pressione solo allo scopo indicato nelle istruzioni.
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®  Questo apparecchio cuoce a pressione di vapore. Un uso improprio pud provocare ustioni.
Assicurarsi che la pentola a pressione sia stata chiusa correftamente prima di metterla sul
fornello, vedere le istruzioni per I'uso.

®  Non aprire la pentola a pressione finché non si & sufficientemente raffreddata e non & stata
sfiatata tutta la pressione interna, vedere le istruzioni per |'uso.

®  Non utilizzare mai la pentola a pressione senza liquidi, perché potrebbe subire gravi danni.

e Un riempimento eccessivo pud causare |'ostruzione del condotto di sfiato della pressione e,
quindi, una maggiore formazione di pressione.

®  Non riempire mai la pentola a pressione per pit di 2/3 della sua capacita.Befillen Sie den
Schnellkochtopf nie mit mehr als 2/3 seines Fassungsvermégens.

®  Quando si cucinano cibi che aumentano di volume durante la cottura, come il riso o i legu-
mi secchi, riempire la pentola a pressione solo fino a metd della sua capacitd.

e Sjosservi che determinati cibi come ad es. purea di mele, mirtilli rossi, orzo perlato, fiocchi
di avena o altri cereali, piselli secchi, pasta, maccheroni, rabarbaro o spaghetti producono
schiuma, aumentano di volume o schizzano, il che pud portare all’ostruzione della valvola
di sfiato. Questi cibi non devono essere cucinati in pentola a pressione.

e Utilizzare solo le fonti di calore approvate nelle istruzioni.

e Sesicucinano carni con la pelle (ad es., lingua di bue) che rischia di gonfiarsi per effetto della
pressione, non pungere la carne fintanto che la pelle & gonfia. Altrimenti ci si pud scottare.

®  Sesi cucinano cibi dalla consistenza spessa, prima di aprire la pentola a pressione & necessa-
rio scuoterla leggermente al fine di evitare che fuoriescano spruzzi di vapore.

®  Prima di ogni utilizzo, controllare che le valvole non siano ostruite; vedere le istruzioni per |'uso.

®  Non toccare il sistema di sicurezza se non per la pulizia e la manutenzione secondo le istru-
zioni. In particolare, non aprire mai il pannello di controllo.

*  Quando si raggiunge la normale pressione di esercizio, ridurre il calore in modo tale che
tutto il liquido che produce vapore non evapori.

®  Se le impugnature sono difficili da premere, significa che la pentola a pressione & ancora in
pressione: non forzarla. Qualsiasi pressione nella pentola a pressione pud essere pericolosa.

e Utilizzare solo ricambi originali per il modello in questione.

® In particolare, utilizzare la pentola e il coperchio dello stesso produttore e assicurarsi
che siano compatibili.

* le vifi dell'impugnatura possono allentarsi. Se necessario, stringere il collegamento a vite delle maniglie.

®  Nota: la cottura su piastre a induzione pud causare un ronzio. Questo rumore & dovuto a
motivi tecnici e non & segno di un difetto del fornello o del prodotto. Esso non influisce sulle
prestazioni di cottura.

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

Prima di utilizzare il prodotto, acquisire familiaritd con tutte le istruzioni operative e di sicurezza.
Utilizzare il prodotto solo come descritto e per gli ambiti di uso specificati. Conservare le istruzio-
ni per |"'so per future consultazioni. Consegnare tutti i documenti in caso di cessione del prodotto a terzi.

IMPORTANTE! CONSERVARE PER FUTURE CONSULTAZIONI:
LEGGERE ATTENTAMENTE.
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CONTENUTO DELLA FORNITURA

e  Pentola a pressione + coperchio

*  Anello di tenuta per il coperchio

e Cestello per la cottura a vapore

e lIstruzioni per l'uso

Verificare che tutte le parti siano presenti e controllare che il prodotto non presenti danni da
trasporto. Non mettere in funzione un prodotto danneggiatol!

COMPONENTI E FUNZIONI

1 DADO ANTIBLOCCAGGIO: Impedisce efficacemente l'ostruzione dell'uscita del va-
pore per evitare una sovrapressione all’interno della pentola.

2 VALVOLA DI SICUREZZA: Viene utilizzata per mantenere la pressione al di sotto del
limite, rilasciando I'aria non appena si accumula una pressione superiore a quella regolata.
Impedisce di aprire il coperchio quando all'interno della pentola a pressione & ancora pre-
sente pressione attiva.

3 CONDOTTO SFIATO DELLA PRESSIONE: Si usa per sfiatare il vapore della

- pentola a pressione.

4 LEVA DEL COPERCHIO: Serve per rimuovere il coperchio dalla pentola a pressione.
La pentola a pressione & conforme alle norme della direttiva europea 2014/68/EU.

5 TRAVERSA: Quando il coperchio & ben chiuso, spingere la traversa all'indietro
per chiuderlo. Spingere la traversa in avanti per aprire il coperchio.

6 INDICATORE DI PRESSIONE: L'indicatore di pressione si sposta verso |'alto entro pochi
minuti dal riscaldamento e ritorna al punto di partenza dopo che la pressione & stata comple-
tamente sfiatata.




7 VALVOLA DI ESERCIZIO: Impostazione della pressione: ,1” = bassa pressione
.2" = alta pressione

7a MANOPOLA DI REGOLAZIONE

7b MOLLA

7c MOLLA

7d COPERCHIO DELLA MANOPOLA DI REGOLAZIONE

7e ASSE DELLA MANOPOLA DI REGOLAZIONE

7t ANELLO DI TENUTA

8 BASE DELLA VALVOLA DI ESERCIZIO: Parte della valvola di esercizio

9 COPERCHIO

10 FINESTRA

11 ANELLO DI TENUTA: Deve essere assolutamente pulito, modello ,YS223H07".

12 MANICO: per trasportare la pentola a pressione

13 FONDO: Il fondo & costituito da tre strati di materiale che consentono una distribuzione
rapida e uniforme del calore, il che significa che la pentola pud essere utilizzata anche
su fornelli a induzione.

14 CORPO DELLA PENTOLA A PRESSIONE: Contiene il cibo da cuocere, & resistente
ad acidi e alcali.

15 MANICO DELLA PENTOLA: ,A" rappresenta la posizione corretta in cui il coper-
chio e la pentola sono bloccati insieme.

ISTRUZIONI PER L'USO

Rimuovere tutti gli accessori dalla pentola. Mettere un po’ di olio per
insalata sulla superficie intorno al bordo del coperchio (Fig. 1). Riem-
pire la pentola a pressione per metd con acqua fredda e riscaldare

per 30 minuti, seguendo le sezioni ,Controllo prima della chiusura” e
,Cottura”. Aprire la pentola a pressione dopo che si & raffreddata com-
pletamente e tutta la pressione & stata rilasciata. Svuotare la pentola a

pressione e asciugarla con un panno morbido. Fig- 1

FUNZIONAMENTO SICURO

AGGIUNTA DI CIBO E LIQUIDI

Per cucinare con la pentola a pressione, & essenziale riempirla con un
liquido che sia in grado di rilasciare vapore dopo il processo di ebolli-
zione. Si possono utilizzare anche acqua, zuppa, brodo o vino.

Non riempire MAI la pentola a pressione di liquidi o cibi per piu di
2/3 della sua capacita (Fig. 2)(Fig. 3).

Fig. 3
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CONTROLLO PRIMA DELLA CHIUSURA

Prima di chiudere la pentola a pressione, accertarsi sempre che il
condotto di sfiato della pressione (parte 3) e la valvola di sicurezza
siano puliti e non ostruiti (vedere Cura e manutenzione della pentola a
pressione).

CHIUSURA DELLA PENTOLA A PRESSIONE

1. Portare il segno ,0" sul coperchio a livello del segno , A" sul
manico della pentola (parte 15) (Fig. 4).

2. Premere leggermente sul coperchio e ruotarlo in senso orario fino a
quando le due impugnature non sono I'una a livello dell'altra (Fig. 5).

3. Far scorrere la traversa all'indietro, verso il contrassegno sull'im-

pugnatura del coperchio, per assicurarsi che sia completamente
chiusa (Fig. 6).

COTTURA LENTA

1. Preparazione
Posizionare la pentola a pressione in modo stabile e diritto sul pia-
no cofttura (Fig. 7).

2. Impostazione della pressione .
E possibile selezionare 4 impostazioni di pressione. E possibile
utilizzare la posizione 2 per la cottura normale e la posizione 1 per
la cottura rapida e i cibi facili da cucinare (Fig. 8).

FUNZIONI DELLA VALVOLA DI ESERCIZIO:
2 - 90kPa

1 - 50kPa

<y - Posizione di rilascio di vapore

& - Rimozione del modulo

3. Cottura

Posizionare la pentola a pressione sul fornello e impostare il livello

di cottura piv alto. Dopo un po’, dal foro di sfiato fuoriescono pic-
— cole quantita di vapore. Quando I'indicatore di pressione si sposta

verso |'alto, inizia I'accumulo di pressione (Fig. 9 e 10). Se si uti-

lizza un fornello a gas, assicurarsi sempre che la regolazione sia

sufficientemente bassa in modo tale che le fiamme non risalgano

lungo i lati della pentola.

4. Cottura in pressione 000000
Ridurre il livello di cottura e impostare il tempo di cottura in base Fig. 9
alla ricetta o alla propria esperienza (Fig. 11).




APERTURA

1. Dopo aver spento il piano cottura, sono disponibili
due opzioni:

a) Sfiatare lentamente la pressione e aprire la pentola:
Assicurarsi che la pentola sia stabile e lasciarla raffreddare 660

naturalmente (Fig. 12). Questo metodo & utile per brasare i

cibi, perché I'alta temperatura rimane nella pentola per un

po’, anche dopo lo spegnimento del piano cottura. Fig. 12
b)

Altrimenti, utilizzare la valvola di esercizio per sfiatare la

Fig. 11

pressione.

2) Quando l'indicatore di pressione & in posizione iniziale, Fig. 13
tutta la pressione & stata sfiatata dalla pentola a pressione e
a questo punto la si pud aprire (fig. 13).
-

a) Far scorrere il cursore al centro del coperchio (Fig. 14).
b) Ruotare |'impugnatura superiore in senso antiorario
(Fig. 15).

3. Far coincidere il contrassegno 0" sul coperchio con il
contrassegno”A” sul manico della pentola (parte 15)
e aprire il coperchio (Fig. 16).

PULIZIA E CURA

ATTENZIONE! RISCHIO DI DANNI!
L'uso improprio del prodotto pud causare danni.

PULIZIA FACILE

Per prolungare la vita utile della pentola a pressione, non lasciare il cibo cotto nella pentola per
troppo tempo. Sciacquare e asciugare la pentola per evitare che i residui di cibo, soprattutto quelli
acidi e alcalini, lascino macchie. Sciacquare il corpo della pentola e il coperchio con acqua calda,
aggiungendo un po’ di detersivo neutro, se necessario, e con un panno in spugna morbido. Prestare
particolare attenzione a non danneggiare le parti in gomma del coperchio. Conservare il prodotto in
un luogo asciutto e pulito.
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PULIZIA DEL PRODOTTO

Pulire la valvola di esercizio:

Dopo ogpni utilizzo, rimuovere la valvola di esercizio ruotando la parte ,7a” in senso antiorario
finché il segno ,0" e il segno ,A” non si trovano allo stesso livello (Fig. 8). E quindi possibile
rimuovere la valvola di esercizio. Assicurarsi che la molla rimanga nella valvola. Sciacquare
accuratamente tutte le parti in acqua e rimontarle. Ruotare la parte ,7a” per verificare che giri
correttamente e verso destra. In caso contrario, la molla non & inserita correttamente.

Pulire la base della valvola di esercizio (parte 8) e il condotto di sfiato della pressione (parte 3):
Dopo ogni utilizzo, verificare che le parti di sfiato della pressione siano pulite. Le parti di sfiato
della pressione possono essere pulite con acqua calda (Fig. 8). Rimuovere la valvola e la relati-
va base e verificare che la guarnizione della valvola sia pulita e priva di segni di usura. Sostitui-
re I'anello di tenuta se usurato o fessurato. Sciacquare tutte le parti in acqua calda. Assemblare
tutte le parti come originariamente.

VALVOLA DI SICUREZZA A
Controllare che la valvola di sicurezza sia pulita dopo ogni utilizzo. é
Z  fig.17

Risciacquare con acqua tiepida. Se necessario, & possibile muovere

(schiacciare) leggermente la valvola con il dorso di un ago per staccare
lo sporco rimasto incastrato (Fig. 17).

ANELLO DI TENUTA

Sciacquare in acqua calda o con un po’ di acqua saponata dopo ogni utilizzo.
Inserire correttamente |'anello di tenuta nell’apposita cavitd della valvola di sicurezza.

NOTA: AVVERTENZA: LE RIPARAZIONI POSSONO ESSERE EFFETTUATE SOLO
DA PERSONALE AUTORIZZATO.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

PROBLEMA

POSSIBILE CAUSA

RIMEDIO

Non si accumula pressione
nell’apparecchio.

L'indicatore di pressione non si
sposta verso |'alto.

Utilizzare un’impostazione
di temperatura superiore.

Quantitativi troppo ridotti di
liquido di cottura

Aggiungere pib liquido di
cottura.

L'impugnatura superiore e
quella inferiore non sono
collegate correttamente e
I'anello di tenuta non si tro-
va nella posizione corretta.

Chiudere la pentola a
pressione, finché non si &
raffreddata. Collegare le due
impugnature correttamente

e portare |'anello di tenuta
nella posizione corretta.

L'anello di tenuta non &
pulito.

Pulire I'anello di tenuta.
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PROBLEME

CAUSE POSSIBLE

SOLUTION

Il vapore fuoriesce da sotto il
coperchio.

L'anello di tenuta non &
pulito.

Pulire I'anello di tenuta.

Sostituire I'anello di tenuta
con il n. modello

Sostituire |'anello di tenuta
con il n. modello S223H07.

Se il liquido o il vapore
fuoriesce intorno alla valvola
di esercizio:

Impostazione della tempera-
tura troppo alta.

Utilizzare un‘impostazione
di temperatura pib bassa.

La pentola & riempita oltre la
sua capacita massima. -

Riempire la pentola come
descritto sopra.

Se l'indicatore di pressione
non si abbassa e non & pos-
sibile aprire il coperchio:

La pentola & ancora in
pressione.

Attendere che la pressione
venga sfiatata e posizio-
nare la valvola di esercizio
sulla posizione di sfiato del
vapore.

Se il sistema di apertura e
chiusura non funziona:

Il contrassegno 0" sul coper-
chio non & alla stessa altezza
del contrassegno , A" sul
manico della pentola.

Portare entrambi i contras-
segni alla stessa altezza.

In caso di forte getto di va-
pore in uscita dalla valvola
di sicurezza:

Il limite di pressione della
valvola di sicurezza & stato
superato essendosi ostruita
la valvola di sfiato.

Spegnere immediatamente
il piano cottura e aprire la
pentola a pressione dopo
che la pressione & stata
completamente sfiatata.
Controllare quale parte &
ostruita. Pulire la valvola di
sfiato e la valvola di sicurez-
za seguendo le istruzioni di
cui sopra .

'anello di tenuta della
valvola di sicurezza non &
inserito. -

Spegnere immediatamente

il piano cottura e aprire la
pentola a pressione dopo
che la pressione & stata com-
pletamente sfiatata. Inserire
correttamente I'anello di
tenuta nell’apposita cavita
della valvola di sicurezza.

Se I'anello di tenuta sporge
da sotto il coperchio:

L'anello di tenuta & usurato.

Sostituire I'anello di tenuta.
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MODALITA DI PREPARAZIONE

CARNE
CARNE TEMPO DI COTTURA STIMATO IMPOSTAZIONE DELLA
(IN MINUTI) PRESSIONE

Arrosto di manzo/vitello 35-40 alto

Arrosto di manzo/vitello (stinco) 25-30 alto

Maiale arrosto 40 - 45 alto

Costine di maiale, 1 kg circa 15 alto

Stinco di maic1|§ affumicato, 1 kg 20 - 25 alto

circa
Agnello, coscia 35-40 alto
Agnello, tagliato a cubetti di, 10-18 alto
0,7 kg circa

Pollo, intero, 1-1,5 kg circa 12-18 alto

Pollo, a pezzi, 1-1,5 kg circa 12-18 alto

Zuppa o brodo di manzo o 8-10 alto

pollame

FRUTTI DI MARE E PESCE

Mettere le cozze in un contenitore con acqua fredda e succo di un limone per un’ora per
eliminare la sabbia.

PESCE TEMPO DI COTTURA STIMATO IMPOSTAZIONE DELLA
(IN MINUTI) PRESSIONE
Granchio 2-3 basso
Filetto di pesce, 0,7-1 kg circa 2-3 basso
Zuppa di pesce o brodo di pesce 5_¢ basso
concentrato
Pesce, intero, eviscerato 5-6 basso
Aragosta, 0,7-1 kg circa 2-3 basso
Cozze 2-3 basso
Gamberi, granchi 1-2 basso

I tempi di cottura indicati nella tabella sono indicativi. Gli scostamenti
nei tempi di ebollizione necessari sono dovuti a possibili oscillazioni della
regolazione della pressione, della consistenza e di volume.
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SMALTIMENTO
SMALTIMENTO DELL'IMBALLAGGIO

L'imballaggio del prodotto & composto da materiali riciclabili. Smaltire i materiali di imballaggio
secondo |'eficheftatura presso gli appositi centri di raccolta pubblici o secondo le norme specifi-
che del Paese.

SPECIFICHE
Modello 428593 La pentola a pressione & conforme alla
norma EN 12778:2002/A1:2005
Diametro @22 cm
Volume 6L
Pressione del vapore 50/90 kPa

GESTIONE DELLA GARANZIA E DELL'ASSISTENZA

Il prodotto & stato realizzato con cura secondo severe direttive di qualita e festato coscienziosa-
mente prima della consegna. In caso di difefti del prodotto, all’acquirente spettano i diritti previsti
per legge nei confronti del venditore. Tali diritti non sono limitati dalla nostra garanzia qui indica-
ta. L'acquirente riceve una garanzia di tre anni sul prodotto dalla data di acquisto. Il periodo di
garanzia decorre dalla data di acquisto. |l periodo di garanzia decorre dalla data di acquisto.
Conserva lo scontrino originale in un luogo sicuro, poiché sard necessario come prova d'acquis-
to in caso di iferventi in garanzia. |l periodo di garanzia decorre dalla data di acquisto. Se si
verifica un difetto di materiale o di fabbricazione entro tre anni dalla data di acquisto del prodot-
to, provvederemo - a nostra discrezione - alla riparazione o sostituzione gratuita per |'acquirente.
La garanzia decade se il prodotto & stato danneggiato, utilizzato o manutentato in modo impro-
prio. La garanzia si applica ai difefti di materiale o di fabbricazione. La garanzia non copre le
parti del prodotto che sono soggette a normale usura (ad es. le batterie) e che quindi possono
essere considerate parti soggette a usura o per danni a parti fragili, ad es. interruttori, batterie o
particolari in vetro.
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TJERNESTO

ATRAS VARISANAS KATLS

)
ATRAS VARISANAS KATLS

Lietosanas un drosibas noradijumi

®e6S

|AN 428593_2301



DROSIBA

Pirms pirmas lietoSanas reizes uzmanigi izlasiet turpmak minétos droSibas noradijumus.
Lai lietoSana batu droSa, ievérojiet visus turpmak minétos drosibas noradijumus.

PAREDZETAIS LIETOSANAS VEIDS

Lietojiet izstradajumu tikai tam paredzétajam mérkim.

81 ir majsaimnieciba lietojams atras varisanas katls, ko izmanto atrai &dienu pagatavo$anai.
Cits izstradajuma lietojums vai modifikacijas tiek uzskatitas par neatbilsto§am paredzétajam
mérkim un var izraisit traumas un bojajumus. RaZotajs neuznemas atbildibu par bojajumiem,
kas radusies nepareizas lietoSanas rezultata. Izstradajums nav paredzéts komercialai lie-
toSanai.

BERNU UN PERSONU DROSTBA! BRIDINAJUMS!

NELAIMES GADIJUMU BRIESMAS BERNIEM UN ZIDAINIEM!
Nekad neatstajiet bérnus bez uzraudzibas ar iepakojuma materialiem!

Pastav nosmak8anas risks - bérni biezi vien nenovérté Sis briesmas!

Zidainu un bérnu dzivibas apdraudg&jums un traumu gdsanas risks!

UZMANIBU! TRAUMU GUSANAS RISKS!
Parliecinieties, ka visas detalas nav bojatas.
Bojatas detalas var ietekmét drosibu un stabilitati.

VISPARIGI DROSIBAS NORADIJUMI
Pirms lietoSanas parliecinieties, ka izstradajums ir stabils.
Lietojiet izstradajumu pareizi un tikai paredzétaja lietoSanas joma.
Plastmasas sastavdalas turiet talak no atklatas liesmas.

DROSIBAS NORADES

S0 ierici nav paredzéts lietot personam ar ierobeZotam fiziskajam, manu vai garigajam
spé&jam vai personam ar nepietiekamu pieredzi un/vai nepietiekamam zinaSanam, ja vien
8is personas neatrodas par vinu drosibu atbildigas personas uzraudziba vai 1 persona nav

devusi noradijumus par ierices lietoSanu. Lietojot atras variSanas katlus, jaievéro droSibas
pamatnoradijumi:

*  Nekad nelietojiet atras varisanas katlu bérnu tuvuma.

*  Nenovietojiet atras variSanas katlu uzkarséta cepeskrasni.

*  Neizmantojiet So atras variSanas katlu varisanai ella.

*  Loti uzmanigi parvietojiet atras varisanas katlu, kad tas ir zem spiediena. Nepieskarieties
karstajam virsmam, bet izmantojiet rokturus un pogas. Ja nepiecieS8ams, izmantojiet cim-

dus.

*  lzmantojiet So atras variSanas katlu tikai instrukcija noraditajam mérkim.




«  Stierice gatavo ar tvaika spiedienu. Nepareiza lieto$ana var izraistt apdegumus. Pirms
novietoSanas uz plits parliecinieties, ka atras variSanas katls ir pareizi aizvérts, skatiet lie-
toSanas instrukciju.

*  Neatveriet atras varisanas katlu, kamér tas nav pietiekami atdzisis un nav izlaists viss
iekS€jais spiediens, skatit lietoSanas instrukciju.

* Nekad nelietojiet atras varisanas katlu bez Skidrumiem, jo tas var radit nopietnus
bojajumus.

»  Parpildisana var izraisit spiediena izlaiSanas caurules aizséréSanu un tadéjadi palielinat
spiediena veidoSanos.

*  Nekad nepiepildiet atras variSanas katlu vairak neka Iidz ta tilpuma 2/3. —

»  Gatavojot partikas produktus, kas variSanas laika izple$as, pieméram, risus vai Zavétus
darzenus, piepildiet atras varisanas katlu tikai l1dz ta tilpuma pusei.

*  Nemiet véra, ka dazi partikas produkti, pieméram, abolu biezenis, dzérvenes, gribas,
auzu parslas un citi graudi, ka art Skeltie zirni, makaroni, rabarberi un spageti veido putas,
izpléSas vai iz8lakstas, kas var aizsprostot spiediena izlaiSanas varstu.

«  8adus partikas produktus nav ieteicams gatavot atras varisanas katla.

* Izmantojiet tikai tos siltuma avotus, kas ir apstiprinati instrukcija.

»  Gatavojot gaju ar adu (pieméram, vérSa méli), kas spiediena ietekmé var uzbriest,
neparduriet galu, kamér ada ir uzbriedusi.

»  Pretéja gadijuma varat git apdegumus.

»  Ja gatavojat édienu ar biezu konsistenci, pirms atvér§anas nedaudz sakratiet atras
varianas katlu, lai parliecinatos, ka katla saturs nevar Slakstities ara.

. Pirms katras lietoSanas reizes parbaudiet, vai varsti nav aizsérejusi, skatit lietoSanas in-
strukciju.

»  DroSibas sistému neskariet, iznemot tiriSanu un apkopi saskana ar instrukcijam. Jo Tpasi
nekad neatveriet vadibas paneli.

*  Kad ir sasniegts normalais darba spiediens, samaziniet temperataru, lai viss tvaiku veido-

»  Jarokturus ir griti atdalit, tas nozZimé, ka atras variSanas katla joprojam ir spiediens, tapéc
to nedrikst atvért ar spéku. Jebkurs spiediens atras varisanas katla var bt bistams.

* Izmantojiet tikai attiecigajam modelim paredzétas originalas rezerves dalas.

»  JoTipasi izmantojiet viena razotaja katlu un vaku un parliecinieties, ka tie ir saderigi.

»  Satveres skrlives var atslabt. Ja nepiecieSams, pievelciet rokturu skrivsavienojumu.Sat-
veres skraves var atslabt. Ja nepiecieS8ams, pievelciet rokturu skrivsavienojumu.

»  Noradijums: Gatavojot édienu uz indukcijas plits, var bat dzirdams dikojoSs troksnis.
Sis troksnis rodas tehnisku iemeslu d&l, un tas nenorada uz jasu plits vai izstradajuma
defektu. Tas neietekmé gatavoSanas veiktspéju.

PIRMS PIRMAS LIETOSANAS

Pirms izstradajuma lietoSanas iepazistieties ar visiem lietoSanas un droSibas noradijumiem.
Lietojiet izstradajumu tikai atbilstosi aprakstam un noraditajiem lietoSanas mérkiem. Saglabajiet
lietoSanas instrukciju turpmakai lietoSanai. Nododot izstradajumu treSam personam, nododiet
kopa ar to art visus dokumentus.

SVARIGI! SAGLABAJIET TURPMAKAI LIETOSANAI: UZMANIGI IZLASIET!
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KOMPLEKTACIJA

Atras varidanas katls + vaks
Vaka blivéjuma gredzens
TvaicéSanas ieliktnis
LietoSanas instrukcija

Parbaudiet, vai ir visas detalas, un parliecinieties, vai izstradajums nav bojats
transportésanas laika. Nenemiet bojatu izstradajumu ekspluatacija!

N

SASTAVDALAS UN FUNKCIJAS

ANTIBLOKESANAS UZGRIEZNIS: Tas efektivi novérs tvaika izplides atveres
aizsérésanu, lai izvairitos no parspiediena katla.

DROSIBAS VARSTS: To izmanto, lai noturétu spiedienu zem robezvértibas, izlaizot
gaisu, tikltdz rodas lielaks spiediens, neka paredzéts. Tas nelauj atvert vaku, kamér
atras varisanas katla vél ir aktivs spiediens.

SPIEDIENA IZLAISANAS CAURULE: Izmanto tvaika izlai$anai no atras

variSanas katla.

VAKA ROKTURIS: To izmanto, lai nopemtu vaku no atras varisanas katla.
Spiediena plits atbilst Eiropas direktivas 2014/68/EU noteikumiem.

SPIEDIENA PLAKSNE: Kad vaks ir pareizi aizvérts, nospiediet spiediena plaksni
atpakal, lai to aizvértu. Lai atvértu vaku, nospiediet spiediena plaksni uz prieksu.
SPIEDIENA INDIKATORS: Dazu mintSu laika péc sildiSanas spiediena indikators
parvietojas uz augsu, bet péc spiediena pilnigas izlaiSanas atgriezas sakuma punkta.




7 SPIEDIENA REGULESANAS VARSTS: Spiediena iestatijums: ,1“ = zems spiediens
,2" = augsts spiediens

7a REGULESANAS POGA

7b ATSPERE

7c ATSPERE

7d REGULESANAS POGAS VACINS

7e REGULESANAS POGAS ASS

7f BLIVEJUMA GREDZENS

8 SPIEDIENA REGULESANAS VARSTA PAMATNE: Spiediena regulé$anas
varsta dala

9 VAKS

10 LOGS

11 BLIVEJUMA GREDZENS: Tam jabdt pilnigi tiram, modelis ,YS223H07*.

12 ROKTURIS: Atras varidanas katla parnésasanai

13 DIBENS: Dibens sastav no trim materiala slaniem, kas nodro$ina atru un vienmérigu
karstuma sadali, tapéc katlu var lietot arT uz indukcijas plttim.

14 ATRAS VARISANAS KATLA KORPUSS: Taja tiek ievietoti varamie partikas produkti,
korpuss ir izturigs pret skabém un sarmiem.

15 KATLA ROKTURIS: ,A“ ir pareizais stavoklis, kura vaks un katls ir saslégti kopa.

LIETOSANAS INSTRUKCIJA

Iznemiet no katla visus piederumus. Uzklajiet nedaudz salatu ellas
uz virsmas ap vaka malu (1. attéls). Piepildiet atras varisanas katlu
[1dz pusei ar aukstu ddeni un karsgjiet 30 mindtes, ievérojot sadalas
LParbaude pirms aizvér§anas” un ,Gatavo$ana"“. Atveriet atras
variSanas katlu péc tam, kad tas ir pilniba atdzisis un spiediens ir
izpladis. IztukSojiet atras variSanas katlu un nosusiniet to ar mikstu

dranu.

1. attéls

DROSA EKSPLUATACIJA

PARTIKAS UN SKIDRUMA PIEVIENOSANA

Lai pagatavotu édienu ar atras variSanas katla palidzibu, ir svarigi to
piepildit ar Skidrumu, kas variSanas laika izdalit tvaiku. Var izmantot

art ddeni, zupu, buljonu vai vinu. Nekad nepiepildiet atras varisSanas
katlu ar Skidrumu vai partikas produktiem vairak neka Iidz ta tilpuma

2/3 (2. attéls)(3. attéls).




PARBAUDE PIRMS BLOKESANAS
Pirms atras variSanas katla blokéSanas vienmér parliecinieties, ka
spiediena izlaiSanas caurule ( 3. dala) un droSibas varsts ir tiri un

nav aizséréjusi (sk. Atras varisanas katla kop$ana un tehniska apko-
pe).

ATRAS VARISANAS KATLA AIZVERSANA

1. Nolidziniet zZimi ,©* uz vaka ar zZimi , A" uz katla roktura ( 15.
dala) (4. attéls).

2. Nospiediet vaku un pagrieziet to pulkstenraditaja kustibas
virziena, lidz abi rokturi ir viena liment (5. attéls).

3. Lai parliecinatos, ka vaks ir pilniba aizvérts (6. attéls), pavirziet
spiediena plaksni atpakal uz vaka roktura redzama markéjuma
virziena.

GATAVOSANA
1. SagatavoSana
Novietojiet atras varisanas katlu taisni un stabili uz plits (7.
attéls).
2. Spiediena iestatijums
Var izvéléties 4 spiediena iestatijumus.
Parastai varianai var izmantot 2. poziciju, bet atrai varisanai un
- viegli pagatavojamiem édieniem - 1. poziciju (8. attéls).

SPIEDIENA REGULESANAS VARSTA FUNKCIJAS:
2-90 kPa 7. attéls
1-50 kPa

- Tvaika izlaiSanas stavoklis
® - Modula iznemsana

3. Varisana
Novietojiet atras varisanas katlu uz plits un iestatiet augstako
varisanas limeni. P&c briza no tvaika izplides atveres izdalas
neliels tvaika daudzums. Kad spiediena indikators parvietojas uz

- augsu, sakas spiediena palielinasanas (9. un 10. attéls). Lietojot 8. attels
gazes pliti, vienmer parliecinieties, ka iestatijums ir pietiekami
zems, lai liesmas neizceltos katla sanos.
000000
9. attéls

()

10. attéls
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4. Van$ana zem spiediena
Samaziniet varisanas limeni un iestatiet gatavoSanas laiku )
atbilstosi receptei vai savai pieredzei (11. attéls). 1. attels

ATVERSANA 000

1. Péc plits izslégSanas ir divas iespéjas:

a) Lénam izlaidiet spiedienu un atveriet katlu: Parliecinieties,
ka katls ir stabils, un |aujiet tam dabiski atdzist (12. attéls). 12, attals
81 metode ir noderiga édiena sauté$anai, jo tad augsta

temperattra vél kadu laiku saglabajas katla pat péc plits
izslegSanas.
b) Pretéja gadijuma spiediena izlaiSanai izmantojiet spiedie-

na reguléSanas varstu. % 13. attéls
2. Ja spiediena indikators ir sakuma stavoklt, tas nozime, ka

spiediens ir izlaists no atras variSanas katla, un katlu var
atvert (13. attéls).

a) Novietojiet slidni vaka centra (14. attéls).

b) Pagrieziet aug$éjo rokturi pretéji pulkstenraditaja virzie-
nam (15. attéls).

3. Saskanojiet mark&jumu ,0* uz vaka ar markéjumu ,A" uz
katla roktura (15. dala), lai tie bGtu viena liment, un atver-
iet vaku (16. attéls).

16. attéls

TIRISANA UN KOPSANA

UZMANIBU! BOJAJUMU RISKS!
Nepareiza apieSanas ar izstradajumu var izraisTt bojajumus.

VIEGLA TIRISANA

Lai paildzinatu atras varisanas katla kalpoSanas laiku, neatstajiet pagatavoto édienu katla
parak ilgi. Izmazgajiet un nosusiniet katlu, lai nepielautu, ka katla paliek édiena paliekas,
Tpasi skabas un sarmainas partikas produkti. Izmazgajiet katla korpusu un vaku ar siltu
Gdeni, vajadzibas gadijuma pievienojot nedaudz maiga trauku mazgasanas Ilidzekla, un ar
mikstu stklainu dranu. Esiet 1pasi uzmanigi, lai nesabojatu vaka gumijas dalas. Uzglabajiet
izstradajumu sausa un fira vieta.
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IZSTRADAJUMA TIRTSANA

Notiriet spiediena reguléSanas varstu

Péc katras lietoSanas reizes nonemiet spiediena regulésanas varstu, pagriezot dalu ,,7a“ pretéji
pulkstenraditaja raditaja virzienam, lldz zZime ,©“ un zime ,, A" ir viena limen’ (8. attéls). Péc tam
varat nonemt spiediena reguléSanas varstu. Parliecinieties, ka atspere paliek varsta. Ripigi
izskalojiet visas detalas Gdent un atkal salieciet. Pagrieziet dalu ,7a"“, lai parliecinatos, ka ta
griezas pareizi un pa labi. Ja tas ta nav, atspere nav pareizi ievietota.

Notiriet spiediena reguléSanas varsta pamatni (8. dala) un spiediena izlaiSanas cauruli
(3. dala):
Péc katras lietoSanas reizes parbaudiet, vai spiediena izlaiSanas dalas ir tiras. Spiediena
izlaiSanas dalas var mazgat silta tdenT (8. attéls). Nonemiet varstu un varsta pamatni un
parliecinieties, vai varsta blivéjums ir tirs un bez nodiluma pazimém. Nomainiet blivgredzenu,
ja tas ir nolietojies vai saplaisgjis. Noskalojiet visas dalas siltd GdenT. Salieciet visas detalas ka
sakotnéji. =

=
DROSIBAS VARSTS )
Pé&c katras lietodanas reizes parbaudiet, vai drosibas varsts ir tirs. 17 attels
Noskalojiet to silta GdenT. Vajadzibas gadijuma ar adatas aizmuguré&jo
dalu var nedaudz pavirzit (iespiest) varstu, lai atbrivotu iespridusos
netirumus (17. attéls).

BLIVEJUMA GREDZENS
Péc katras lietoSanas reizes noskalojiet ar siltu Gdeni vai nelielu ziepjudens daudzumu.
Pareizi ievietojiet blivgredzenu droSibas varsta padzilingjuma.

NORADIJUMS: BRIDINAJUMS! REMONTDARBUS DRIKST VEIKT TIKAI
PILNVAROTS PERSONALS.

KLUDU NOVERSANA

PROBLEMA

IESPEJAMAIS CELONIS

NOVERSANAS KARTIBA

Spiediena indikators
neparvietojas uz augsu,
un iericé neveidojas
spiediens.

Spiediena indikators
neparvietojas uz augsu, un
iericé neveidojas spiediens.

Izmantojiet augstaku
temperatiras iestatfjumu.

Parak maz varisanas
Skidruma.

Pievienojiet vairak varisanas
Skidruma.

Augséjais un apaksé€jais
rokturis nav pareizi savienoti,
un blivéjuma gredzens nav
pareizaja stavokl.

Aizveriet atras variSanas katlu,
[1dz tas ir atdzisis. Pareizi
savienojiet abus rokturus un
novietojiet blivéjuma gredzenu
pareizaja stavokli.

Blivéjuma gredzens nav tirs.

Notiriet blivéjuma gredzenu.
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PROBLEMA

IESPEJAMAIS CELONIS

NOVERSANAS KARTIBA

Tvaiks izpllst zem
vaka.

Blivéjuma gredzens nawv firs.

Notiriet blivéjuma gredzenu.

Blivéjuma gredzens ir
deforméts un nodilis.

Nomainiet blivéjuma gredze-
nu pret modeli Nr.YS223H07.

Ja Skidrums vai tvaiks
izplast ap spiediena
reguléSanas varstu:

Temperatiras iestatijums ir
parak augsts.

Izmantojiet zemaku
temperatdras iestatijumu.

lerice ir piepildita virs
maksimalas ietilpibas.

Piepildiet ierici, ka aprakstits
ieprieks.

Ja spiediena indikators
neparvietojas uz leju un
vaku nevar atvert:

Atras varisanas katla joprojam
ir spiediens.

Pagaidiet, ITdz spiediens ir
izlaists no katla, un iestatiet
spiediena reguléSanas varstu
tvaika izplides pozicija.

Ja atvérSanas un
aizvérSanas sistéma
nedarbojas:

Markéjums ,0“ uz vaka nav
tada pasa Iiment ka markéjums
A" uz katla roktura

Novietojiet abus markéjumus
vienada limenr.

Ja no droSibas varsta
izpllst spéciga tvaika
strikla:

Drosibas varsta spiediena
robeza ir parsniegta, jo ir
aizséréjis tvaika izplides
varsts.

Péc spiediena pilnigas
izlaiSanas nekavéjoties
izslédziet pliti un atveriet atras
varisanas katlu. Parbaudiet,
kura dala ir aizséréjusi.
Tvaika izplGdes varstu

un droSibas varstu iztiriet
saskana ar iepriek§ minéto
instrukciju.

DroSibas varsta blivgredzens
nav ievietots

Péc spiediena pilnigas
izlaiSanas nekavéjoties
izsleédziet pliti un atveriet atras
variSanas katlu. Pareizi ievie-
tojiet blivgredzenu droSibas
varsta padzilinajuma.

Ja blivgredzens izvirzas
zem vaka:

Blivgredzens ir nolietojies.

Nomainiet blivgredzenu.
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GATAVOSANAS IETEIKUMS

GALA
PAREDZAMAIS GA-
GALA TAVOSANAS LAIKS IIEssP1I'IIE\'II?TI.IIElTl;I\S
(MINOTES)
Liellopu/jéra galas cepetis 35-40 augsts
Liellopa/ tela galas cepetis (stilbins) 25-30 augsts
Cikgalas cepetis 40 - 45 augsts
Cikgalas ribinas, 2 marcinas 15 augsts
Cikgalas stllblr;s, kdpinats, 2 20 — 25 augsts
marcinas
Jéra gala, kaja 35-40 augsts
Jéra gaja,_lle_ls kubs, 10-18 augsts
1,5 marcinas
Vista, vesela, 2 I1dz 3 marcinas 12-18 augsts
Vista, gabalos, 2 lldz 3 marcinas 12-18 augsts
Liellopu vai majputnu galas zupa 8-10 augsts

vai buljons

JURAS VELTES UN ZIVIS

Uz vienu stundu ievietojiet gliemenes trauka ar aukstu Gdeni un citrona sulu, lai atbrivotu tas no

smilfim.

PAREDZAMAIS GA-

SPIEDIENA

ZIVIS TAV(():IANNUI}I_SI_EIS_)AIKS IESTATIJUMS
Krabis 2-3 zems
Zivju fileja, 1,5 "dz 2 marcinas 2-3 zems
Zivju zupa vai k_oncentréts Zivju 5_6 zems

buljons

Zivis, veselas, kidatas 5-6 zems
Omars, 1,5 I1dz 2 marcinas 2-3 zems
Mrdijas 2-3 zems
Garneles, krabji 1-2 zems

Tabula noraditais gatavoSanas laiks ir aptuvens. NepiecieSama
gatavosSanas laika novirzes ir saistitas ar iespéjamam spiediena
regulésanas, konsistences un apjoma svarstibam.
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UTILIZACIJA

IEPAKOJUMA UTILIZACIJA

Izstradajuma iepakojums ir izgatavots no parstradajamiem materialiem. Utiliz€jiet iepakojuma
materialus saskana ar marké&jumu publiskajos atkritumu savakSanas punktos vai saskana ar
attiecigaja valstt speka esosajiem noteikumiem.

SPECIFIKACIJA
Modelis 428593 Atras varianas katls atbilst
EN 12778:2002/A1:2005
Diametrs @22 cm
Tilpums 6L
Tvaika spiediens 50/90 kPa

GARANTIJOS IR APTARNAVIMAS
Sis gaminys buvo kruop$giai pagamintas, laikantis griezty kokybés reikalavimy, ir prie$ pa-
teikiant jj j rinka, kruop$ciai iSbandytas. Jei Sis gaminys turi defekty, galite kreiptis j gaminio
pardavéjg. Jas turite tokig teise, nepriklausomai nuo suteiktos garantijos. Siam gaminiui su-
teikiama trejy mety garantija nuo jsigijimo datos. Garantijos laikotarpis prasideda nuo jsigijimo
datos. Saugokite kvito originalg saugioje vietoje, nes garantiniu atveju jo prireiks kaip pirkimo
jrodymo. Sis dokumentas reikalingas kaip pirkimo jrodymas. Jei per trejus metus nuo $io gami-
nio jsigijimo datos atsiras medziagos ar gamybos defektas, savo nuozilra nemokamai sutai-
sysime arba pakeisime gaminj. Si garantija negalioja, jei gaminys buvo sugadintas, netinkamai
Si garantija netaikoma gaminio dalims, kurios jprastai susidévi (pvz., baterijoms) ir todél gali
bati laikomos susidévin€iomis dalimis, taip pat trapioms dalims, pvz., jungikliams, baterijoms
arba i$ stiklo pagamintoms dalims.

p:os handels GmbH - Ostenallee 1-3
59063 Hamm - GERMANY
+49 (0)2381 / 87133 - 0 - E-Maiil: info@pos-germany.de
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TJERNESTO

GREITPUODIS

@
GREITPUODIS

Naudojimo ir saugos instrukcijos
O6d
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SAUGUMAS

Pries pirma kartg naudodami gaminj, atidziai perskaitykite toliau pateiktus saugos nurodymus.
Kad naudojimas bty saugus, laikykités visy toliau pateikty saugos instrukcijy.

PASKIRTIS

Gaminj naudokite tik pagal paskirtj. Tai yra buitinis greitpuodis, skirtas greitai paruosti maista.
Kitoks gaminio naudojimas ar modifikavimas laikomas naudojimu ne pagal paskirtj ir gali su-
kelti kiino suzalojimus bei materialine Zalg. Gamintojas neprisiima jokios atsakomybés uz Zala,
atsiradusig dél naudojimo ne pagal paskirtj. Gaminys néra skirtas komerciniam naudojimui.

NELAIMINGUY ATSITIKIMY RIZIKA VAIKAMS IR KUDIKIAMS!
Niekada nepalikite vaiky be prieZitros su pakavimo medZiaga!

Kyla uzdusimo pavojus — vaikai daZznai nejvertina pavojaus!

Pavojus mazy ir didesniy vaiky gyvybei ir sveikatai!

e VAIKY IR SUAUGUSIY SAUGA! |SPEJIMAS!

Jsitikinkite, kad visos dalys yra nepazeistos.

Q ATSARGIAI - KYLA PAVOJUS SUSIZEISTI!
Pazeistos dalys gali tureti jtakos saugumui ir stabilumui.

BENDRIEJI SAUGOS NURODYMAI

Prie§ naudodami jsitikinkite gaminio stabilumu.
Gaminj naudokite tinkamai ir tik numatytoje naudojimo vietoje.
Plastikines sudedamasias dalis laikykite atokiau nuo atviros ugnies.

SAUGOS INSTRUKCIJAS

Sis prietaisas neskirtas naudoti asmenims su ribotomis fizinémis, jutiminémis ar protinémis
galimybémis arba neturintiems patirties ir (arba) ziniy, nebent uz jy sauguma atsakingas asmuo
juos priziGréty arba instruktuoty, kaip naudotis gaminiu. Naudojant greitpuod] batina laikytis
pagrindiniy saugos instrukcijy:

»  Niekada nenaudokite greitpuodzio Salia vaiky.

*  Nedékite greitpuodzio j jkaitintg orkaite.

*  Nenaudokite greitpuodzio gruzdinimui su skystu aliejumi.

»  Kai greitpuodis yra veikiamas slégio, judinkite jj labai atsargiai.

*  Nelieskite karsty pavirSiy — naudokités rankenomis ir rankenélémis. Izmantojiet o atras
varisanas katlu tikai instrukcija noraditajam mérkim.
Neatveriet atras varisanas katlu, kameér tas nav pietiekami atdzisis un nav izlaists viss
iekS€jais spiediens, skatit lietoSanas instrukciju.Jei reikia, naudokite pirstines.

»  Greitpuodj naudokite tik instrukcijoje nurodytais tikslais.




«  Sis prietaisas gamina maistg veikiant gary slégiui. Neteisingai naudojant, galite nudegti
gamindami. Pries dédami ant viryklés jsitikinkite, kad greitpuodis tinkamai uzdarytas, zr.
naudojimo instrukcijg.

»  Neatidarykite greitpuodzio, kol jis pakankamai neatvéso ir neiSsisklaidé visas vidinis slégis,
Zr. naudojimo instrukcijg.

* Niekada nenaudokite greitpuodzio be skysc€iy, nes tai gali sukelti rimtg zalg.

»  Dél per didelio pripildymo gali uzsikimsti slégio iSleidimo vamzdelis ir padidéti slégis.

*  Niekada nepildykite greitpuodzio daugiau nei 2/3 jo talpos.

»  Kai gaminate maista, kuris troSkinant pleciasi, pavyzdziui, ryzius ar dzZiovintas darzoves,
pripildykite greitpuodj tik iki pusés jo talpos. —

»  Atkreipkite démesj, kad kai kurie maisto produktai, pavyzdZiui, obuoliy tyré, spanguolés,
perlinés kruopos, aviziniai dribsniai ar kiti gridai, skaldyti Zirniai, ilgi makaronai, vamzdelio
formos makaronai, rabarbarai ar spageciai, putoja, pleciasi ar pursloja, todél slégio isleidi-
mo voztuvas gali uzsikimsti. Siy maisto produkty negalima virti greitpuodyje.

»  Naudokite tik instrukcijose patvirtintus kaitinimo Saltinius.

«  Jeiviréte mésa su oda (pvz., jaucio liezuvj), kuri gali iSsipsti veikiant slégiui, nepradurkite
mésos, kol oda iSsipatusi. PrieSingu atveju galite nudegti.

» Jeitroskinate tirStos tekstlros maista, prie$ atidarydami greitpuodj Svelniai pakratykite, kad
niekas neissilaistyty.

*  Prie$ kiekvieng naudojima patikrinkite, ar voztuvai neuzsikimse, zr. naudojimo instrukcijg.

»  Saugos sistemos nelieskite, iSskyrus valymg ir priezilirg pagal instrukcijas. Jokiu badu
neatidarykite valdymo skydelio.

»  Kai pasiekiamas jprastas darbinis slegis, sumazinkite kaitinimg, kad neigaruoty visas ga-
rus gaminantis skystis.

»  Jeirankenas sunku atstumti, vadinasi, greitpuodis vis dar yra veikiamas slégio —
neatidarinékite jo jeéga. Bet koks slégis greitpuodyje gali biti pavojingas.

»  Naudokite tik originalias atitinkamo modelio atsargines dalis.

»  Visy pirma naudokite to paties gamintojo puodg ir dangtj ir jsitikinkite, kad jie yra suderina-
mi.

»  Sukibimo varztai gali atsilaisvinti. Jei reikia, priverzkite rankeny varzta.

»  Pastaba: ruoSiant maistg ant indukciniy kaitlenciy, gali kilti Gzesys.

Sis triuk&mas kyla dél techniniy priezaséiy ir nereiskia, kad jsy viryklé ar gaminys turi
defekty. Tai neturi jtakos virimo nasumui.

PRIES PIRMAJ] NAUDOJIMA

Prie§ pradédami naudoti gaminj, susipazinkite su visomis naudojimo ir saugos instrukcijomis.
Gaminj naudokite tik taip, kaip aprasyta, ir tik nurodytai paskir€iai. Saugokite naudojimo
instrukcija, kad galétuméte ja pasinaudoti ateityje. Perduodami gaminj tretiesiems asmenims,
perduokite ir visus dokumentus.

SVARBU! SAUGOKITE ATEICIAI: ATIDZIAI PERSKAITYKITE!
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KOMPLEKTACIJA

Greitpuodis + dangtis
Sandarinimo ziedas danggciui
Jdeklas garinimui

Naudojimo instrukcija

Patikrinkite, ar yra visos dalys, ir ar gaminys nepazeistas transportuojant.
Nenaudokite pazeisto gaminio!

SUDEDAMOSIOS DALYS IR FUNKCIJOS

ANTIBLOKAVIMO VERZLE: Ji veiksmingai apsaugo gary i$leidimo angg nuo uzsi-
kimS§imo, kad baty iSvengta per didelio slégio puode.

APSAUGINIS VOZTUVAS: Jis naudojamas slégiui palaikyti Zemiau ribos, i$leidZiant
org, kai tik susidaro didesnis nei reguliuojamas slégis. Jis neleidzia atidaryti dangcio,
kol greitpuodyje vis dar yra susidares aktyvus slégis.

SLEGIO ISLEIDIMO VAMZDELIS: Naudojamas garams i$ greitpuodzio i$leisti.
DANGCIO RANKENA: Naudojama danggiui nuo greitpuodzio nuimti. Greitpuodis
atitinka Europos direktyvg 2014/68/EU.

PRISPAUDIMO PLOKSTELE: Kai dangtis tinkamai uzdarytas, pastumkite prispau-
dimo plokstele atgal, kad ji uzsidaryty. Paspauskite prispaudimo plokstele j priekj,
norédami atidaryti dangtj.

SLEGIO INDIKATORIUS: Slégio indikatorius per kelias minutes po jkaitimo pakyla
aukstyn, o visiSkai iSleidus slégj grjzta j pradinj taska.



7a
7b
7c
7d
Te
7

10
1"
12
13

14

15

SLEGIO REGULIAVIMO VOZTUVAS: Slégio nustatymas: ,1“ = Zemas slégis

»2" = aukstas slégis

VALDYMO RANKENELE

SPYRUOKLE

SPYRUOKLE

VALDYMO RANKENELES DANGTELIS

VALDYMO RANKENELES LIZDAS

SANDARINIMO ZIEDAS

SLEGIO REGULIAVIMO VOZTUVO PAGRINDAS: Slégio reguliavimo voztuvo dalis
DANGTIS

LANGAS

SANDARINIMO ZIEDAS: Jis turi bati visiskai varus, modelis YS223H07

RANKENA: skirta greitpuodziui neSioti.

DUGNAS: Dugnas sudarytas i$ trijy sluoksniy medziagos, kuri greitai ir tolygiai paskirs-
to Siluma, todél puodg galima naudoti ir ant indukciniy virykliy.

GREITPUODZIO KORPUSAS: | jj dedamas ruo$iamas maistas, jis atsparus rigstims ir
Sarmams.

PUODO RANKENA: ,A" rodo teisingg dangcio ir puodo uzfiksavimo padét;.

NAUDOJIMO INSTRUKCIJA

I8 puodo iSimkite visus priedus. Siek tiek patepkite danggio krastg
saloty aliejumi (1 pav.). Greitpuodj iki pusés pripildykite Saltu vandeniu
ir kaitinkite 30 minuciy, laikydamiesi skyriy ,Patikrinimas pries uzdar-
ant” ir , TroSkinimas". Atidarykite greitpuodj, kai jis visiSkai atvés ir i8sis-
klaidys visas slégis. IStustinkite greitpuodj ir nusausinkite jj minksta
Sluoste.

PRIPILDYMAS MAISTO PRODUKTAIS IR SKYSCIAIS

Norint gaminti maistg naudojant greitpuodj, bitina jj pripildyti skysciu,
kuriam uzvirus gali iSsiskirti garai. Taip pat galima naudoti vanden;,
sriubg, sultinj arba vyng. NIEKADA nepripildykite greitpuodzio
skysc€iu ar maisto produktais daugiau nei 2/3 jo talpos (2 pav.)

(3 pav.).

SAUGUS NAUDOJIMAS



PATIKRINIMAS PRIES UZDARANT

Prie$§ uzdarydami greitpuod;j visada jsitikinkite, kad slégio iSleidimo
vamzdelis ( 3 dalis) ir apsauginis voztuvas yra SvarUs ir neuzsikimse
(zr. ,Greitpuodzio priezilra ir eksploatacija®).

GREITPUODZIO UZDARYMAS

1. Ant danggcio esantj Zenklg ,°“ sulygiuokite su Zenklu ,A" ant puo-
do rankenos (dalis. 15) (4 pav.).

2. Lengvai paspauskite dangtj ir sukite jj pagal laikrodZio rodykle,
kol abi rankenos atsidurs vienoje plok§tumoje (5 pav.).

3. Prispaudimo plokstele pastumkite atgal, link Zymés ant danggcio
rankenos, kad jsitikintuméte, jog ji visiSkai uzdaryta (6 pav.).

TROSKINIMAS
1. ParuoSimas
Pastatykite greitpuodj tiesiai ir stabiliai ant kaitlentés (7 pav.).
2. Slégio nustatymas
Galima pasirinkti 4 slégio nustatymus. Jprastam maisto gaminimui
galite naudoti 2 padétj, o greitam maisto gaminimui ir lengvai
paruoSiamam maistui — 1 padétj (8 pav.).

- SLEGIO REGULIAVIMO VOZTUVO FUNKCIJOS:
2 -90 kPa
1-50 kPa
¥ - Gary isleidimo nustatymas
® - Modulio nuémimas

w

Maisto gaminimas

Pastatykite greitpuodj ant viryklés ir nustatykite aukSciausig viri-
mo lygj. Po kurio laiko i$ gary iSleidimo angos iSsiskirs nedidelis
kiekis gary. Kai slégio indikatorius pasislenka j virSy, reiskia, kad
slégis pradeda kilti (9 ir 10 pav.). Kai naudojate dujine virykle,
visada jsitikinkite, kad nustatymas yra pakankamai zemas ir

- liepsna nepakils ant puodo sieneliy.



4. Virimas veikiant slégiui
Sumazinkite virimo lygj ir nustatykite troskinimo laikg
pagal gaminimo receptg arba savo patirtj (11 pav.). 1 pav.

ATIDARYMAS 000

1. I§jungus kaitlente, yra dvi galimybeés:

a) Letai atleiskite slégj ir atidarykite puoda:
|sitikinkite, kad puodas yra stabilus, ir leiskite jam 12 pav.
natiraliai atvésti (12 pav.). Sis bidas naudingas troskinant

maistg, tada puode kurj laikg iSlieka auk$ta temperatura,
net ir iSjungus kaitlente.
b) Kitu atveju naudokite slégio reguliavimo voztuvg slégiui

iSleisti. % 13 pav.
2. Kai slégio indikatorius yra pradinéje padétyje, reiSkia, kad

visas slégis i$ greitpuodZzio yra iSleistas ir galite jj atidaryti

(13 pav.). & ‘;&
a) Pastumkite slankiklj j dangcio vidurj (14 pav.). 2 (
b) Pasukite virSutine rankeng prie$ laikrodZio rodykle

(15 pav.). 14 pav.

3. Sulygiuokite ,0* Zenklg ant danggcio su A" Zenklu ant
puodo rankenos (dalis. 15) j tg patj lygj ir atidarykite dangtj
(16 pav.)

VALYMAS IR PRIEZIURA

DEMESIO! SUGADINIMO PAVOJUS!
Netinkamai elgiantis su gaminiu galima jj sugadinti.

PAPRASTAS VALYMAS

Norédami prailginti greitpuodzio tarnavimo laikg, nepalikite iSvirto maisto puode per ilgai.
Puodg iSplaukite ir nusausinkite, kad dél maisto liku€iy, ypa¢ dél rigstaus ir Sarminio maisto,
ant puodo nelikty démiy. Puodo korpusg ir dangtj nuplaukite Siltu vandeniu; jei reikia, jpilkite
Siek tiek Svelnaus ploviklio ir naudokite minkstg kempine. Ypac¢ saugokite, kad nepazeistuméte
dangcio guminiy daliy. Gaminj laikykite sausoje ir Svarioje vietoje.




GAMINIO VALYMAS

ISvalykite slégio reguliavimo voztuva:

Po kiekvieno naudojimo nuimkite slégio reguliavimo voztuvg sukdami dalj ,7a“ prie$ laikrodzio
rodykle, kol Zzenklas ,©" ir Zenklas ,A“ bus viename lygyje (8 pav.). Tada galite nuimti slégio
reguliavimo voztuva. Jsitikinkite, kad spyruoklé liko voztuve. Visas dalis kruopsciai nuplaukite
vandeniu ir vél sumontuokite. Pasukite dalj ,7a“, kad jsitikintuméte, jog ji gerai sukasi j deSine.
Jei nesisuka, vadinasi, spyruoklé jdéta netinkamai.

ISvalykite slégio reguliavimo voztuvo pagrindg (8 dalis) ir slégio iSleidimo vamzdelj (3 dalis):

Po kiekvieno naudojimo patikrinkite, ar slégio iSleidimo dalys yra Svarios. Slégio iSleidimo dalis
galima valyti Siltu vandeniu (8 pav.). Nuimkite voztuvg ir voztuvo pagrinda ir jsitikinkite, ar voztu-
vo sandariklis yra Svarus ir be nusidévéjimo pozymiy. Jei sandarinimo Ziedas susidévéjes arba

jtrikes, pakeiskite jj. Visas dalis nuplaukite Siltu vandeniu. IS naujo sumontuokite visas dalis

kaip i$ pradziy.

APSAUGINIS VOZTUVAS

Po kiekvieno naudojimo patikrinkite, ar apsauginis voztuvas yra Svarus.

2
17 pav.

Nuplaukite jj Siltu vandeniu. Jei reikia, galite Siek tiek pajudinti (pastumti)
voztuvg adatos galine dalimi, kad paSalintuméte jstrigusius neSvarumus

(17 pav.).

SANDARINIMO ZIEDAS
Po kiekvieno naudojimo nuplaukite jj Siltame vandenyje arba su trupuciu muilino vandens.
Tinkamai jstatykite sandarinimo Ziedg j apsauginiame voZtuve esancig jduba.

PASTABA: |[SPEJIMAS: REMONTO DARBUS GALI ATLIKTI TIK |GALIOTI

DARBUOTOJAI.

PROBLEMA

GEDIMY SALINIMAS

GALIMA PRIEZASTIS

SPRENDIMO BUDAS

Slegio indikatorius
nekyla arba prietaiso
viduje nesusidaro
slégis.

Slégio indikatorius nekyla arba
prietaiso viduje nesusidaro
slégis.

Nustatykite aukStesne
temperaturag.

Per mazai virimo skyscio.

Jpilkite daugiau virimo skysc€io.

VirSutiné ir apatiné rankenos
néra tinkamai sujungtos, o
sandarinimo zZiedas néra tinka-
moje padétyje.

Uzdarykite greitpuodj, kol jis
atvés. Tinkamai sujunkite abi
rankenas ir jstatykite sandarin-
imo ziedg j reikiama padeét;.

Sandarinimo Ziedas nesvarus.

ISvalykite sandarinimo Ziedg.
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PROBLEMA

GALIMA PRIEZASTIS

SPRENDIMO BUDAS

Po dangciu iSsiskiria
garai.

Sandarinimo Ziedas neSvarus.

ISvalykite sandarinimo zieda.

Sandarinimo Ziedas deformuo-
tas ir susidévéjes.

Pakeiskite sandarinimo ziedg
YS223H07 modelio sandarin-
imo Ziedu.

Jei aplink slégio regu-
liavimo voztuvg iSbéga
skystis arba iSsiskiria
garai:

Nustatyta per auksta
temperatara.

Nustatykite zemesne
temperatira.

Prietaisas pripildytas daugiau,
nei maksimali jo talpa.

Pripildykite prietaisg, kaip
apraSyta pirmiau.

Jei slégio indikatorius
nejuda zemyn ir dangtis
neatsidaro:

Greitpuodyije vis dar yra slégis.

Palaukite, kol slegis i$ prietai-
so iSsisklaidys, ir nustatykite
slégio reguliavimo voztuva |
gary iSleidimo padétj.

Jei neveikia atidarymo ir
uzdarymo sistema:

“ X

0" Zenklas ant dangcio yra ne
tame paciame lygyje kaip , A"
Zenklas ant puodo rankenos.

Abi Zymos turi bati viename
lygyje.

Jei i$ apsauginio voZtu-
vo iSeina stipri gary
srove:

Apsauginio voZtuvo slégio riba
virSyta dél uzblokuoto garo
iSleidimo voZtuvo.

Nedelsdami iSjunkite kaitlente
ir, visiSkai iSleide slégj, atidar-
ykite greitpuodj. Patikrinkite,
kuri dalis uzsikim$usi. I8valy-
kite gary iSleidimo voZtuvg ir
apsauginj vozZtuvg, vadovau-
damiesi pirmiau pateiktomis
instrukcijomis.

Nejdétas apsauginio voztuvo
sandarinimo ziedas.

VisiSkai iSleide slégj, nedels-
dami iSjunkite kaitlente ir
atidarykite greitpuod;.
Tinkamai jstatykite sandar-
inimo zieda j apsauginiame
voztuve esancig jdubg.

Jei sandarinimo zZiedas
iSsikisa i$ po dangcio:

Sandarinimo Ziedas
susidévéjes.
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PARUOSIMO REKOMENDACIJOS

MESA
MESA NUMATOMA GAMINIMO SLEGIO NUS-
TRUKME (MINUTEMIS) TATYMAS
Jautiena / verSienos kepsnys 35-40 aukstas
Jautienos mésa / verIS|enos 25 _ 30 aukstas
kepsnys (menté)
Kiaulienos kepsnys 40-45 aukstas
Kiaulienos Sonkauliukai, 2 svarai 15 aukstas
Kiaulienos nugarlpé, rakyta, 20 — 25 aukstas
2 svarai
Eriena, menté 35-40 aukstas
Eriena, kubeliais, 1,5 svaro 10-18 aukstas
Vista, visa, 2—3 svarai 12-18 aukstas
Vista, dalimis, 2—3 svarai 12-18 aukstas
Jautienos arba pauk_stlenos sriu- 8-10 aukstas
ba arba sultinys

JUROS GERYBES IR ZUVIS

|dékite midijas vienai valandai j indg su $altu vandeniu ir vienos citrinos sultimis, kad bty paSalintas

smelis.
FUVIS NUMATOMA GAMINIMO SLEGIO NUS-
TRUKME (MINUTEMIS) TATYMAS
Krabas 2-3 zemas
Zuvies filé, 1,5-2 svarai 2-3 emas
Zuvies sriuba arba koncentruotas .
. . . 5-6 zemas
Zuvies sultinys
Zuvys, sveikos, iSdarinétos 5-6 zemas
Omaras, nuo 1,5-2 svarai 2-3 zemas
Midijos 2-3 zemas
Krevetés, krabai 1-2 zemas

Lenteléje nurodyta gaminimo trukmé yra orientaciné.
Deél slégio reguliavimo, konsistencijos ir tiirio skirtumy galimi reikia-
mo virimo laiko nuokrypiai.
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SALINIMAS

ISMESKITE PAKUOTE

Gaminio pakuote sudaro perdirbamos medziagos.

Pakavimo medziagas Salinkite pagal jy Zenklinimg vieSuose atlieky surinkimo punktuose arba
vadovaudamiesi konkrecCios Salies teisés aktais.

SPECIFIKACIJA
Modelis 428593 Greitpuodis atitinka
EN 12778:2002/A1:2005
Skersmuo @22 cm
Tdris 6L
Gary slégis 50/90 kPa

GARANTIJAS UN SERVISA APKALPOSANA

Izstradajums tika ripigi razots saskana ar stingram kvalitates vadlinijam un parbaudits pirms
piegades. Izstradajuma defektu gadijuma jums ir likuma paredzétas tiesibas pret preces
pardevéju. Misu garantija neierobeZo §Ts likuma paredzétas tiesibas. Sim izstradajumam ir
tris gadu garantija no pirkuma datuma. Garantijas periods sakas no pirkuma datuma. Ladzu,
saglabajiet ¢eka originalu, jo garantijas pretenzijas gadijuma tas bls nepiecie$ams ka pir-
kuma apliecinajums. Sis dokuments ir nepiecie$ams ka pirkuma apliecinajums. Ja tris gadu
laika no pirkuma datuma $im izstradajumam rodas materiala vai razo$anas defekts, més péc
savas izvéles bez maksas salabosim vai nomainisim izstradajumu. ST garantija ir speka nee-
s08a, ja izstradajums ir bojats, nepareizi izmantots vai kopts. Garantija attiecas uz materialu
vai razo$anas defektiem. ST garantija neattiecas uz izstradajuma dalam, kuras ir paklautas
normalam nolietojumam (pieméram, baterijam), un tapéc tas var uzskatit par nodilstoS§am
dalam vai trauslu dalu, pieméram, slédzu, bateriju vai stikla dalu bojajumiem.
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TJERNESTO

SNELKOOKPAN

DI
SNELKOOKPAN

Bedienings- en veiligheidsinstructies
®eS
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BEVEILIGING

Lees de volgende veiligheidsaanwijzingen zorgvuldig door voordat u het product voor de eerste
keer gebruikt. Volg alle onderstaande veiligheidsinstructies voor een veilig gebruik op.

BESTEMMINGSCONFORM GEBRUIK

Gebruik het product alleen voor het beoogde doel. Dit is een huishoudelijke snelkookpan, ge-
bruikt om voedsel snel te bereiden. Ander gebruik, of wijzigingen aan het product gelden als
niet bestemmingsconform en kunnen leiden tot verwondingen en schade. De fabrikant aanvaardt
geen aansprakelijkheid voor schade die voortvloeit uit oneigenlijk gebruik. Het product is niet
bedoeld voor commercieel gebruik.

GEVAAR VOOR ONGEVALLEN VOOR KINDEREN EN KLEINE KINDEREN!
Laat kinderen nooit zonder toezicht achter met verpakkingsmateriaall

Er bestaat verstikkingsgevaar - kinderen onderschatten vaak de gevaren!
Levensgevaar en gevaar voor letsels voor kleine kinderen en kinderen!

Q VEILIGHEID VAN KINDEREN EN MENSEN WAARSCHUWING!

LAAT KINDEREN NOOIT ZONDER TOEZIC
Controleer of alle onderdelen onbeschadigd zijn.
Beschadigde onderdelen kunnen invloed hebben op de veiligheid en de stabiliteit.

ALGEMENE VEILIGHEIDSAANWUIZINGEN

Controleer voor gebruik de stabiliteit van het product. Gebruik het product correct en alleen voor
het beoogde toepassingsgebied. Kunststof onderdelen moeten vit de buurt van open vuur wor-
den gehouden.

VEILIGHEIDSAANWIJZINGEN

Dit apparaat is niet bedoeld om te worden gebruikt door personen met beperkie fysieke, zintuig-
lijke of mentale vermogens of gebrek aan ervaring en/of kennis, tenzij ze onder toezicht staan
van een persoon die verantwoordelijk is voor hun veiligheid, of instructies van hen kregen over
hoe het product gebruikt moet worden. Fundamentele veiligheidsmaatregelen moeten in acht
worden genomen bij het gebruik van snelkookpannen:

Gebruik de snelkookpan nooit in de buurt van kinderen.
Plaats de snelkookpan niet in een verwarmde oven.

Gebruik deze snelkookpan niet om te frituren met vloeibare olie.
Verplaats de snelkookpan zeer voorzichtig wanneer deze onder druk staat. Raak de hete
oppervlakken niet aan, gebruik de handgrepen en de knoppen. Gebruik indien nodig

keukenwanten.
Gebruik deze snelkookpan alleen voor het in de gebruiksaanwijzing aangegeven doel.
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e Dit apparaat kookt onder stoomdruk. Onjuist gebruik kan leiden tot brandwonden. Zorg
ervoor dat de snelkookpan goed gesloten is voordat je hem op het fornuis zet, zie gebruik-
saanwijzing.

e Open de snelkookpan pas als deze voldoende is afgekoeld en alle inwendige druk is weg-

genomen, zie gebruiksaanwijzing.

Gebruik uw snelkookpan nooit zonder vloeistoffen, dit kan ernstige schade veroorzaken.

Overvullen kan het drukventiel verstoppen en zo leiden tot een verhoogde drukopbouw.

Vul de snelkookpan nooit voor meer dan 2/3 van zijn inhoud.

Vul bij het koken van voedsel dat uitzet tijdens het koken, zoals bijv. rijst of gedroogde gro-

enten, de snelkookpan slechts voor de helft.

®  Merk op dat bepaalde voedingsmiddelen, zoals appelmoes, veenbessen, gort, havermout
of andere granen, spliterwten, pasta, macaroni, rabarber of spaghetti gaan schuimen, vit-
zetten of spetteren, waardoor het overdrukventiel verstopt kan raken. Deze voedingsmidde-
len mogen niet in een snelkookpan worden gekookt.

e Gebruik alleen warmtebronnen die in de handleiding zijn goedgekeurd.

e Alsu vlees met vel heeft gekookt (bijv. ossentong) dat onder druk kan opzwellen, prik dan
niet in het vlees zo lang het vel gezwollen is. Anders kunt u brandwonden oplopen.

e Als u voedsel met een dikke textuur bereidt, moet u lichtjes met de snelkookpan schudden
voor u haar opent om ervoor te zorgen dat er niets it spat.

e Controleer voor ieder gebruik het ventiel op verstopping, zie gebruiksaanwijzing.

e Laat het beveiligingssysteem onaangeroerd, behalve om het te reinigen en te onderhouden
conform de instructies. U in het bijzonder nooit het bedieningsveld openen.

e Zetvan zodra de normale werkdruk is bereikt het vuur lager, zodat niet alle vioeistof, die
voor stoom zorgt, verdampt.

e Als de handgrepen moeilijk uit elkaar te duwen zijn, betekent dit dat de snelkookpan nog steeds
onder druk staat - forceer ze niet met geweld.De druk in de snelkookpan kan gevaarlijk zijn.

e Gebruik alleen originele vervangonderdelen voor het betreffende model.

e Gebruik in het bijzonder een pot en het deksel van dezelfde fabrikant, en zorg ervoor dat
ze compatibel zijn.

e Greepschroeven kunnen losraken. Draai indien nodig de schroefverbinding van de hand-
grepen vast.Greepschroeven kunnen losraken. Draai indien nodig de schroefverbinding van
de handgrepen vast.

® Llet op: bij het koken op inductiekookplaten kan er een zoemend geluid te horen zijn.

Dit geluid heeft een technische oorzaak, en duidt niet op een defect aan uw fornuis of het
product. Het heeft geen invloed op de kookprestaties.

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

Maak uzelf vertrouwd met alle bedienings- en veiligheidsinstructies voordat u het product gaat
gebruiken. Gebruik het product alleen zoals beschreven en voor de aangegeven toepassingen.
Bewaar de gebruiksaanwijzing voor toekomstig gebruik. Overhandig alle documenten wanneer
u het product aan derden doorgeeft.

BELANGRIJK! BEWAREN VOOR TOEKOMSTIG GEBRUIK: AANDACHTIG LEZEN!




LEVERINGSOMVANG

Snelkookpan + deksel
Afdichtring voor deksel
Stoommandje
Gebruikshandleiding

Ga na of alle onderdelen aanwezig zijn en controleer het product op transportschade.
Neem een beschadigd product niet in gebruik!

ONDERDELEN EN FUNCTIES

1 ANTIBLOKKEERMOER: Deze voorkomt effectief dat de stoomuitlaat verstopt raakt om
een te hoge druk in de pot te voorkomen.

2 VEILIGHEIDSVENTIEL: Dit wordt gebruikt om de druk onder de grenswaarde te houden
door lucht te laten ontsnappen van zodra er meer druk wordt opgebouwd dan ingesteld.
Het voorkomt dat het deksel wordt geopend terwijl er nog actieve druk in de snelkookpan is.

3 DRUKAFVOER: Wordt gebruikt om stoom van de snelkookpan af te voeren.

— 4 DEKSEL HANDVAT: Dient voor het afnemen van het deksel van de snelkookpan.

De snelkookpan voldoet aan de Europese richtlijn 2014/68/EU.

5 AANDRUKPLAAT: Als het deksel goed gesloten is, duwt u de aandrukplaat naar ach-
ter om het te vergrendelen. Duw de aandrukplaat naar voor om het deksel te openen.

6 DRUKWEERGAVE: De manometer zal na enkele minuten verwarmen oplopen, en terug-
vallen naar het vitgangspunt nadat de druk volledig is afgelaten.




7 DRUKREGELVENTIEL: Drukinstelling: ,1“ = lage druk, ,2" = hoge druk

7a BEDIENINGSKNOP

7b VEER

7c VEER

7d AFDEKKING REGELKNOP

7e AS REGELKNOP

7f AFDICHTRING

8 BASIS DRUKREGELVENTIEL: Onderdeel van het drukregelventiel

9 DEKSEL

10 VENSTER

11 AFDICHTRING: Deze moet absoluut zuiver zijn, model ,YS223H07"

12 HANDGREEP: om de snelkookpan te verplaatsen

13 BODEM: De bodem bestaat uit drie materiaallagen die zorgen voor een snelle en
gelijkmatige warmteverdeling, waardoor de pan ook op inductiekookplaten kan worden
gebruikt.

14 LICHAAM SNELKOOKPAN: Deze bevat het te bereiden voedsel, en is zuur- en
alkalibestendig

15 HANDVAT: ,A" is de juiste positie om het deksel en de pan onderling te vergrendelen.

GEBRUIKSHANDLEIDING

Haal alle accessoires uit de pan. Doe een beetje slaclie op het opperv-
lak rond de dekselrand (fig. 1). Vul de snelkookpan voor de helft met
koud water, en verwarm haar gedurende 30 minuten, waarbij u de
rekening houdt met paragrafen “Controleren voor het vergrendelen” en
“Koken”. Open de snelkookpan nadat deze volledig is afgekoeld en
alle druk is afgelaten. Maak de snelkookpan leeg en droog haar af met

een zachte doek. Fig. 1

VEILIG GEBRUIK

TOEVOEGEN VAN VOEDSEL EN VLOEISTOF
Om met de snelkookpan te koken, moet ze absoluut worden gevuld
met een vloeistof die na het koken stoom kan afgeven. Water, maar

ook soep, bouillon of wijn kunnen gebruikt worden. Vul de snelkookpan
NOOIT voor meer dan 2/3 met vloeistof of voedsel (fig. 2) (fig. 3).
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CONTROLEREN VOOR HET VERGRENDELEN

Voordat u de snelkookpan vergrendelt, moet u er altijd voor zorgen
dat de drukafvoerbuis (art. 3) en het veiligheidsventiel zuiver en niet
verstopt zijn (zie Verzorging en onderhoud van de snelkookpan).

SLUITEN VAN DE SNELKOOKPAN

1. Breng het ,0"teken op het deksel op één lijn met het ,A"teken op
het handvat van de pan (onderdeel. 15) (fig. 4).
Druk lichtjes op het deksel en draai het met de klok mee totdat de
twee handgrepen zich op één lijn bevinden (fig. 5).
Schuif de drukplaat naar achter in de richting van de markering
op de handgreep van het deksel om er zeker van te zijn dat deze
volledig gesloten is (fig. 6).

GAREN
1. Voorbereiding
Plaats de snelkookpan rechtop en stabiel op de kookplaat (fig. 7).

2. Drukinstelling
Er kunnen 4 drukinstellingen worden geselecteerd.

U kunt stand 2 gebruiken voor normaal koken en stand 1 voor snel
— koken, en gemakkelijk te bereiden voedsel (fig. 8). ;
ER KUNNEN 4 DRUKINSTELLINGEN WORDE
2 - 90kPa

1 - 50kPa
< - Stoomafvoerstand
® - Verwijder van de module

3. Koken

Plaats de snelkookpan op het fornuis en zet deze op de hoogste
kookstand. Na verloop van tijd zullen er kleine hoeveelheden

- stoom ontsnappen uit de stoomafvoer. Als de manometer omhoog
beweegt, begint de drukopbouw (afb. 9 en 10). Zorg er bij het
gebruik van een gasfornuis altijd voor dat de instelling zodanig
laag wordt gehouden, dat er geen vlammen langs de zijkant van
de pan opstijgen.
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4. Koken onder druk
Verlaag het kookniveau en stel de kooktijd in op basis van
het recept of uw eigen ervaring (fig. 11).

OPENEN

1. Nadat u de kookplaat uitschakelde, zijn er twee mogelijkheden:

a) Maak de pan langzaam drukloos en open hem: Zorg
ervoor dat de pan stabiel staat en laat hem op natuurlijke
wijze afkoelen (fig. 12). Deze methode is handig voor het
stoven van voedsel: de hoge temperatuur blijft nog even in
de pan, ook nadat de kookplaat werd uitgeschakeld.

b) Gebruik in het andere geval het drukregelventiel om de druk
weg te laten.

2. Zodra de manometer in de uitgangspositie staat, is alle druk
uit de snelkookpan gehaald en kunt u haar openen (fig. 13).
1) Far scorrere il cursore al centro del coperchio (Fig. 14).
a) Breng de schuiver naar het midden van het deksel (fig. 14)
b) Draai de bovenste handgreep tegen de klok in (fig. 15)

3. Het ,0"teken op het deksel met het ,A"teken op het hand-
vat van de pan (deel 15) op hetzelfde niveau brengen en
het deksel openen (fig. 16)

REINIGING EN ONDERHOUD

LET OP! GEVAAR VOOR SCHADE!
Onjoordeelkundige omgang met het product kan leiden tot schade.

EENVOUDIG SCHOONMAKEN

Om de levensduur van de snelkookpan te verlengen, mag u het gekookte voedsel niet te lang in de
pan laten staan. Spoel en droog de pan om te voorkomen dat voedselresten vlakken maken in de
pan, vooral zure en alkalische voedingsmiddelen. Spoel de pan en het deksel indien nodig af met
warm water, voeg een beetje zacht afwasmiddel toe en gebruik een zachte spons. Pas vooral op dat
u de rubberen onderdelen in het deksel niet beschadigt. Bewaar het product op een droge en zuivere
plaats.




PRODUCT REINIGEN

Reinigen van het drukregelventiel:

Verwijder na elk gebruik het drukregelventiel door onderdeel ,7a” tegen de klok in te draaien
totdat de ,0“-markering en de , A”-markering tegenover elkaar staan (fig. 8). Hierna kunt u het
drukregelventiel wegnemen. Let er op dat de veer in het ventiel blijft. Spoel alle onderdelen
grondig af met water en zet ze weer in elkaar. Draai aan onderdeel ,7a” om na te gaan dat
het goed en met de klok mee draait. Als dit niet het geval is, is de veer niet correct geplaatst.

Reinigen van het drukregelklep (item 8) en het drukafvoer (item 3):
Controleer na elk gebruik of de drukontlastingsonderdelen zuiver zijn. De drukaflaatonderdelen

kunnen in warm water worden gereinigd (fig. 8). Verwijder het ventiel en de voet ervan, en
controleer of de ventielafdichting zuiver en vrij van afzettingen is. Vervang de afdichtring als
deze versleten of gebarsten is. Spoel alle onderdelen af in warm water. Monteer alle onderde-

len zoals oorspronkelijk.

VEILIGHEIDSVENTIEL

Controleer na elk gebruik of het veiligheidsventiel zuiver is. Spoel af met
warm water. Indien nodig kunt u het ventiel voorzichtig bewegen (indruk-
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ken) met de achterkant van een naald om vastzittend vuil los te maken

(fig. 17).
AFDICHTRING

Spoel na elk gebruik in warm water of met een beetje zeepwater.

Plaats de afdichtring correct in de daarvoor bestemde uitsparing in het veiligheidsventiel.

AANWUZING: WAARSCHUWING; HERSTELLINGEN MOGEN ALLEEN
WORDEN UITGEVOERD DOOR GEAUTORISEERD PERSONEEL.

PROBLEMEN OPLOSSEN

PROBLEEM

MOGELIJKE OORZAAK

REMEDIE

De drukmeter gaat niet om-
hoog, of er wordt geen druk
opgebouwd in het apparaat.

De drukmeter gaat niet om-
hoog, of er wordt geen druk
opgebouwd in het apparaat.

Stel een hogere
temperatuur in.

Te kleine hoeveelheid kook-
vloeistof

Voeg meer kookvloeistof toe.

De bovenste en onderste
handgrepen zijn niet goed
met elkaar verbonden, en de
dichtingsring zit niet op de
juiste positie.

Sluit de snelkookpan fot ze
afgekoeld is. Vvwerbinden
beide handgrepen met el
kaar, en breng de dichtings-
ring in de juiste positie.

De dichtingsring is niet
schoon.

Maak de dichtingsring
schoon.
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PROBLEEM MOGELIJKE OORZAAK | REMEDIE
De dichtingsring is niet Maak de dichtingsring
schoon. schoon.

Er ontsnapt stoom onder het

deksel.

Maak de dichtingsring
schoon.

Vervang de dichtingsring
door model nr. $223H07.

Als er vloeistof of damp
rond het drukregelventiel
ontsnapt:

Temperatuurinstelling te
hoog.

Gebruik een lagere tempera-
tuurinstelling.

Het apparaat is tot boven de
maximale capaciteit gevuld

Vul het apparaat zoals hier-
boven beschreven.

Als de manometer niet naar
beneden gaat en het deksel
niet opengaat:

Er is nog steeds druk in de
snelkookpan.

Woacht tot de pan drukloos
is, en zet de drukregelklep
in de stand stoom aflaten.

Als het openings- en sluitsys-

teem niet werkt:

De ,0"-markering op het dek-
sel is niet uitgelijnd met de ,
A"-markering op het handvat
van de pan.

Breng beide markeringen
op één lijn.

Als er een sterke straal
stoom uit het veiligheidsven-
tiel komt:

De druklimiet van het veilig-
heidsventiel is overschreden
door een verstopt stoomafvo-
erventiel.

Schakel de kookplaat
onmiddellijk uit en open
de snelkookpan nadat de
druk volledig is afgelaten.
— Controleer welk onder-
deel verstopt is. Reinig het
stoomaflaatventiel en het
veiligheidsventiel, rekening
houdend met de gebruiks-
handleiding.

De afdichtring van het
veiligheidsventiel is niet
aangebracht.

Schakel de kookplaat
onmiddellijk uit en open de
snelkookpan nadat de druk
volledig is afgelaten.

Plaats de afdichtring correct
in de daarvoor bestemde
vitsparing in het veiligheids-
ventiel.

Als de afdichtring onder het
deksel vitsteekt:

De afdichtring is versleten.

De afdichtring vervangen.
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BEREIDINGSADVIES

VLEES
VLEES GESCHATTE KOOKTIJD (IN MINUTEN) | DRUKINSTELLING
Runds/kalfs 35-40 hoog
Rosbief/kalfsschenkel 25-30 hoog
Varkens 40 - 45 hoog
Varkensribbeties, 1 kg 15 hoog
Varkensschenkel, gerookt, 1 kg 20-25 hoog
Lamskoteletten 35-40 hoog
Lamsvlee;,sgoé):]er:]steennes, 10-18 hoog
Kip, heel, 1 tot 1,5 kg 12-18 hoog
Kip, in stukken , 1 tot 1,5 kg 12-18 hoog
Soep of bouillon van 8_10 hoog

rundvlees of gevogelte

ZEEVRUCHTEN EN VIS

Week de mosselen gedurende een uur in een kom met koud water en citroensap om het

zand te verwijderen.

TEMPO DI COTTURA STIMATO

IMPOSTAZIONE DELLA

Vs (IN MINUTI) PRESSIONE
Krab 2-3 laag
Visfilet, 0,75 tot 1 kg 2-3 laag
Vissoep of gecgncentreerde 5_6 laag

visbouillon

Vis, heel, schoongemaakt 5-6 laag
Kreeft, 0,75 tot 1 kg 2-3 laag
Schaaldieren 2-3 laag
Garnalen, krabben 1-2 laag

De kooktijden in de tabel zijn richtwaarden. Afwijkingen in de vereiste
kooktijden zijn mogelijk omwille van de drukregeling, de consistentie en

volumeschommelingen.
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VERWIJDERING ALS AFVAL
VERWIJDER DE VERPAKKING

De verpakking van het product bestaat it recycleerbare materialen. Verwijder de verpakkings-
materialen naargelang hun identificatie bij de openbare inzamelpunten of volgens de plaatselij-
ke voorschriften.

SPECIFICATIES

Model 428593 De snelkookpan voldoet aan
EN 12778:2002/A1:2005

Diameter @22 cm

Volume 61

Stoomdruk 50/90 kPa

AFWIKKELING GARANTIE- EN SERVICE

Het product is zorgvuldig geproduceerd volgens strikte kwaliteitsrichtlijnen en zorgvuldig gecon-
troleerd voor levering. Bij gebreken aan dit product heeft u wettelijke rechten ten opzichte van
de verkoper van het product. Deze wettelijke rechten worden niet beperkt door onze geillus-
treerde garantie. Dit product wordt geleverd met een garantie van drie jaar vanaf de aankoop-
datum. De garantieperiode begint op de datum van aankoop. Bewaar het originele aankoopbe-
wijs, aangezien dit nodig is als aankoopbewijs in geval van een garantieclaim. Dit document is
vereist als aankoopbewijs. Als dit product binnen drie jaar na de aankoopdatum een materiaal-
of fabricagefout vertoont, zullen wij, naar ons goeddunken, het product gratis voor u repareren
of vervangen. Deze garantie is ongeldig als het product is beschadigd, of niet correct werd
gebruikt of onderhouden. De garantie is van toepassing op materiaal- of fabricagefouten.

Deze garantie dekt geen onderdelen van het product die onderhevig zijn aan normale slijtage
(bijv. batterijen) en kunnen daarom worden beschouwd als slijtage-onderdelen, of voor schade
aan breekbare onderdelen, bijv. schakelaars, batterijen glazen delen.
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TJERNESTO

SZYBKOWAR

SZYBKOWAR
Instrukcje dotyczqgce obstugi i bezpieczenstwa

OeS
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BEZPIECZENSTWO

Przed pierwszym uzyciem produktu nalezy uwaznie przeczyta¢ ponizsze wskazéwki dot.
bezpieczenstwa. Aby zapewni¢ bezpieczenstwo uzytkowania, nalezy uwzgledni¢ wszystkie
ponizsze wskazowki dot. bezpieczenstwa.

PRAWIDLOWE UZYTKOWANIE

Nalezy uzywa¢ produktu tylko zgodnie z jego przeznaczeniem. Jest to szybkowar przeznac-
zony do uzytku w gospodarstwie domowym, do szybkiego gotowania potraw. Inne zastoso-
wania lub modyfikacje produktu sg uwazane za niewtasciwe i mogg spowodowac obrazenia i
uszkodzenia. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody wynikajace z niewtasciwego
uzytkowania. Produkt nie jest przeznaczony do uzytku komercyjnego.

OSTRZEZENIE! RYZYKO WYPADKU DLA DZIECI | NIEMOWLAT!
Nigdy nie pozostawia¢ dzieci bez nadzoru z materiatami opakowaniowymi!

Istnieje ryzyko uduszenia — dzieci czesto nie sg w stanie prawidtowo oceni¢
zagrozenial Ryzyko $mierci i obrazen u niemowlat i dzieci!

e BEZPIECZENSTWO DZIECI | OSOB

UWAGA: RYZYKO OBRAZENI

Nalezy upewni¢ sie, ze wszystkie czesci sg nieuszkodzone.
A Uszkodzone czesci mogg wptywac na bezpieczenstwo i stabilnosc.

OGOLNE WSKAZOWKI DOT. BEZPIECZENSTWA

Przed uzyciem nalezy upewnic¢ sie, ze produkt jest stabilny.
Produkt nalezy stosowac prawidiowo i tylko w przewidzianym do tego celu miejscu.
Elementy z tworzywa sztucznego nalezy trzymac z dala od otwartego ognia.

WSKAZOWKI DOT. BEZPIECZENSTWA

Osoby o ograniczonych mozliwosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych, lub
nieposiadajgce doswiadczenia i/lub wiedzy, chyba ze otrzymaty one nadzér lub instruk-

cje dotyczagce uzytkowania produktu od osoby odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo.

o ograniczonej sprawnosci fizycznej, czuciowej lub umystowej i osoby, ktére nie posiadajg
doswiadczenia lub wiedzy, moga korzysta¢ z urzgdzenia tylko pod nadzorem lub po poinstruo-
waniu o bezpiecznym uzywaniu urzgdzenia i zrozumieniu zwigzanych z tym zagrozen. Pod-
czas uzytkowania szybkowarow nalezy przestrzega¢ podstawowych zasad bezpieczenstwa:

*  Nigdy nie uzywac szybkowaru w poblizu dzieci.

*  Nie wstawia¢ szybkowaru do nagrzanego piekarnika.

*  Nie uzywac szybkowaru do smazenia z ptynnym olejem.

*  Kiedy szybkowar jest pod ci$nieniem, nalezy przesuwac go bardzo ostroznie.
Nie dotyka¢ gorgcych powierzchni, lecz korzysta¢ z uchwytéw i przyciskow.
W razie potrzeby stosowa¢ rekawice.

»  Szybkowar nalezy uzywac wytacznie w celach podanych w instrukcji obstugi.
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*  Urzadzenie gotuje pod cisnieniem pary. Niewtasciwe uzycie moze prowadzi¢ do poparzen.
Przed postawieniem szybkowaru nalezy upewnic sie, ze zostat prawidlowo zamkniety —
patrz instrukcja obstugi.

*  Szybkowar nalezy otwiera¢ dopiero po jego ostygnieciu i uwolnieniu catego cisnienia
wewnetrznego — patrz instrukcja obstugi.

*  Nigdy nie uzywac szybkowaru bez ptynéw, gdyz moze to spowodowac powazne szkody.

*  Przepetnienie moze prowadzi¢ do zatkania przewodu uwalniajgcego cisnienie, a tym sa-
mym do zwigkszonego tworzenia si¢ ci$nienia.

»  Nigdy nie napetia¢ szybkowaru powyzej 2/3 jego pojemnosci.

*  Gotujac produkty, ktére podczas gotowania zwiekszajg swojg objetosé, jak np. ryz lub sus- —
zone warzywa, nalezy napetnia¢ szybkowar tylko do potowy jego pojemnosci.

*  Nalezy pamietac, ze niektore produkty spozywcze, takie jak mus jabtkowy, zurawina, kas-
za jeczmienna, ptatki owsiane lub inne zboza, groch w potéwkach, kluski, makaron, rabar-
bar lub spaghetti, moga sie pieni¢, powieksza¢ swojg objetos¢ lub powodowaé rozpryski,
co moze skutkowac zatkaniem zaworu zwalniajgcego cisnienie. Te produkty nie powinny
by¢ gotowane w szybkowarze.

*  Uzywac tylko zrédet ciepta okreslonych w instrukcji.

*  Podczas gotowania migsa ze skorg (np. ozora wotowego), ktéra moze pecznie¢ pod
wpltywem cisnienia, nie nalezy przektuwa¢ miesa, gdy skora jest nabrzmiata.

W przeciwnym razie moze doj$¢ do poparzen.

»  Jesli uzytkownik gotuje potrawy o gestej konsystenciji, przed otwarciem nalezy delikatnie
wstrzgsngc szybkowarem, aby upewni¢ sie, ze nic sie nie wyleje.

*  Przed kazdym uzyciem nalezy sprawdzi¢, czy zawory nie sg zatkane — patrz instrukcja obstugi.

»  System bezpieczenstwa powinien pozostac¢ nienaruszony — z wyjgtkiem mycia i konser-
wagcji zgodnie z instrukcjg. W szczegdlnosci nigdy nie nalezy otwiera¢ panelu sterowania.

»  Po osiggnieciu normalnego cisnienia roboczego nalezy zmniejszy¢ temperature, aby za-
pobiec catkowitemu wyparowaniu cieczy wytwarzajacej pare.

e Jesli trudno jest rozsung¢ uchwyty, oznacza to, ze szybkowar znajduje sie jeszcze pod
cisnieniem — nie nalezy otwiera¢ go na site. Kazde ci$nienie w szybkowarze moze by¢
niebezpieczne.

»  Stosowac wylgcznie oryginalne czesci zamienne przewidziane dla danego modelu.

W szczegolnosci nalezy uzywac garnka i pokrywki tego samego producenta i upewnic sie,
ze sg one kompatybilne.

+  Sruby uchwytu mogg sie poluzowa¢. W razie potrzeby dokrecié potgczenie $rubowe uchwytow.

»  Uwaga: podczas gotowania na ptytach indukcyjnych moze by¢ styszalny brzeczacy
dzwiek. Dzwiek ten jest uwarunkowany technicznie i nie $wiadczy o wadzie kuchenki ani
produktu. Pozostaje tez bez wptywu na efektywno$¢ gotowania.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Przed uzyciem produktu nalezy zapoznac sie ze wszystkimi instrukcjami obstugi i
bezpieczenstwa. Produktu nalezy uzywac tylko zgodnie z opisem i we wskazanych obs-
zarach zastosowania. Instrukcje obstugi nalezy zachowac¢ do wykorzystania w przysztosci.
Przekazujac produkt osobom trzecim, nalezy przekaza¢ im wszystkie dokumenty.

WAZNE! NALEZY ZACHOWAC NA PRZYSZLOSC: PRZECZYTAC UWAZNIE!




ZAKRES DOSTAWY

Szybkowar + pokrywka

Pierscien uszczelniajgcy do pokrywki
Wktadka do gotowania na parze
Instrukcja obstugi

Nalezy sprawdzi¢, czy wszystkie czesci zostaty dostarczone i czy produkt nie ulegt
uszkodzeniu w transporcie. Nie wolno uruchamiaé uszkodzonego produktu!

CZESCI SKLADOWE | FUNKCJE

1 NAKRETKA ZAPOBIEGAJACA ZATYKANIU: skutecznie zapobiega zatykaniu sie
wylotu pary, aby unikng¢ nadcisnienia wewnatrz garnka.

2 ZAWOR BEZPIECZENSTWA: stuzy do utrzymania ci$nienia ponizej wartosci gra-
nicznej poprzez wypuszczanie powietrza w razie powstania cisnienia wiekszego niz
kontrolowane. Zapobiega on otwieraniu pokrywki, gdy w szybkowarze panuje jeszcze
aktywne cisnienie.

- 3 PRZEWOD UWALNIAJACY CISNIENIE: stuzy do uwalniania pary w szybkowarze.

4 UCHWYT POKRYWAEKI: stuzy do zdejmowania pokrywki z szybkowaru. Szybkowar od-
powiada przepisom dyrektywy europejskiej 2014/68/EU.

5 PLYTKA DOCISKOWA: gdy pokrywa jest prawidtowo zamknigta, nalezy popchng¢
ptytke dociskowg do tytu, aby ja zamkngc¢. Aby otworzy¢ pokrywke, nalezy popchng¢
ptytke dociskowg do przodu.

6 WSKAZNIK CISNIENIA: wskaznik ci$nienia w ciggu kilku minut po nagrzaniu prze-
suwa sie do gory, a nastepnie wraca do punktu wyjscia po catkowitym uwolnieniu
ci$nienia.




7 ZAWOR REGULUJACY CISNIENIE: ustawienie ci$nienia: ,1” = niskie ciénienie,
»2" = wysokie cisnienie
7a POKRETLO REGULACYJNE
7b SPREZYNA
7c SPREZYNA
7d OSLONA POKRETLA REGULACYJNEGO
7e OS POKRETLA REGULACYJNEGO
7f PIERSCIEN USZCZELNIAJACY
8 PODSTAWA ZAWORU REGULUJACEGO CISNIENIE: cze$é zaworu regulujgcego

ci$nienie
9 POKRYWKA
10 OKNO

11 PIERSCIEN USZCZELNIAJACY: musi on by¢ absolutnie czysty, model ,YS223H07”.

12 UCHWYT: do przenoszenia szybkowaru

13 DNO: dno sktada sie z trzech warstw materiatu, ktére pozwalajg na szybkie i réwno-
mierne rozprowadzenie ciepta, dzieki czemu garnek moze by¢ uzywany rowniez na
kuchenkach indukcyjnych.

14 KORPUS SZYBKOWARU: zawiera gotowang zywnos¢, jest odporny na dziatanie kwa-
soéw i zasad.

15 UCHWYT GARNKA: A" oznacza prawidtowg pozycje, w ktdrej pokrywka i garnek sg
zamkniete i potgczone ze soba.

INSTRUKCJA OBSLUGI

Usung¢ wszystkie akcesoria z garnka. Natozy¢ odrobine oleju do

satatek na powierzchnie wokot krawedzi pokrywy (rys. 1). Napeic

szybkowar do potowy zimng wodg i podgrzewac przez 30 minut,

postepujac zgodnie ze wskazdwkami zawartymi w rozdziatach ,,Kon-

trola przed zamknieciem” i ,Gotowanie”. Otworzy¢ szybkowar po

catkowitym ostygnieciu i uwolnieniu cisnienia. Oprozni¢ szybkowar i

osuszyé go migkka $ciereczka. ys. 1

BEZPIECZENSTWO UZYTKOWANIA

DODAWANIE ZYWNOSCI | PLYNOW

Chcac gotowaé w szybkowarze, nalezy wypemic go ptynem, ktory w
procesie wrzenia jest w stanie uwolni¢ pare. Mozna tez uzy¢ wody,
zupy, bulionu lub wina. NIGDY nie nalezy napetnia¢ szybkowaru
ptynem lub potrawg powyzej 2/3 jego pojemnosci (rys. 2) (rys. 3).




KONTROLA PRZED ZAMKNIECIEM

Przed zamknieciem szybkowaru nalezy zawsze upewni¢ sie, ze rur-
ka odprowadzajgca cisnienie (cze$¢ 3) oraz zawor bezpieczenstwa

sg czyste i nie zapchane (patrz ,Pielegnacja i konserwacja szybko-

waru”).

ZAMKNIECIE SZYBKOWARU
Przesungg¢, aby znak ,°” na pokrywce zréwnat sie ze
znakiem, A” na uchwycie garnka (cz. 15) (rys. 4).

2. Nacisng¢ lekko na pokrywke i obrocic jg w kierunku zgodnym z
ruchem wskazéwek zegara, az obydwa uchwyty znajda sie na
jednej wysokosci (rys. 5).

3. Przesungc¢ ptytke dociskowg do tytu, w kierunku znaku na
uchwycie pokrywki, aby upewni¢ sie, ze jest ona catkowicie
zamknieta (rys. 6).

GOTOWANIE
1. Przygotowanie
Szybkowar postawi¢ prosto i stabilnie na ptycie grzewczej (rys. 7).
2. Ustawienie ci$nienia
Mozna wybra¢ 4 poziomy cisnienia. Pozycje 2 mozna wykorzystac
do normalnego gotowania, a pozycije 1 do szybkiego gotowania i
potraw tatwych do przyrzgdzenia (rys. 8).

— FUNKCJE ZAWORU REGULACJI CISNIENIA:
2 - 90kPa
1 - 50kPa
{ - pozycja uwalniania pary

& - wyciggniecie modutu

3. Gotowanie
Szybkowar postawic¢ na kuchence i ustawi¢ najwyzszy poziom
gotowania. Po chwili z wylotu pary zaczng wydostawac sig nie-
wielkie ilosci pary. Gdy wskaznik ci$nienia przesuwa sie w gore,
- zaczyna wzrastac cisnienie (rys. 9i 10).

Uzywajac kuchenki gazowej, nalezy zawsze uwzgledni¢, ze us-
tawienie powinno by¢ na tyle niskie, aby na $ciance garnka nie
pojawiaty sie ptomienie.

000000
rys. 9
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4. Gotowanie pod cisnieniem
Zmniejszy¢ poziom gotowania i ustawi¢ czas gotowania
zgodnie z przepisem lub wiasnym doswiadczeniem (rys. 11).

OTWIERANIE

1. Po wylgczeniu ptyty grzewczej istniejg dwie mozliwosci:

a) Powoli zwolnic¢ ci$nienie i otworzy¢ garnek:
Upewnic sie, ze garnek jest stabilny i pozwoli¢ mu w
naturalny sposob ostygngc (rys. 12). Metoda ta jest przy-
datna w przypadku duszenia potraw, wtedy wysoka tem-
peratura utrzymuje sie w garnku przez jaki$ czas, nawet
po wytgczeniu ptyty.

b) W przeciwnym razie nalezy uzy¢ zaworu regulacji
cisnienia, aby uwolnic ci$nienie.

2. Gdy wskaznik cisnienia znajduje sie w pozycji wyjsciowej,
cate cisnienie zostato uwolnione z szybkowaru i mozna go
otworzyc¢ (rys. 13).

a) Przesungé suwak do srodka pokrywy (rys. 14).

b) Przekreci¢ gorny uchwyt w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazdwek zegara (rys. 15).

3. Przesungc¢ oznaczenie ,0" na pokrywce tak, aby zréwnato
sie z oznaczeniem ,,A” na uchwycie garnka (cz. 15) i
otworzyc¢ pokrywke (rys. 16).

CZYSZCZENIE | PIELEGNACJA

UWAGA: RYZYKO USZKODZENIA!
Niewtasciwe obchodzenie sie z produktem moze doprowadzi¢ do jego uszkodzenia.

LATWE MYCIE

Aby przedtuzy¢ zywotnos$¢ szybkowaru, nie nalezy pozostawia¢ gotowanych potraw w garnku zbyt
dtugo. Umyé¢ i osuszy¢ garnek, aby zapobiec zabarwieniu resztek jedzenia, zwtaszcza kwasnych

i zasadowych. Umy¢ korpus garnka i pokrywke cieptg woda, dodajgc w razie potrzeby odrobine
tagodnego detergentu, przy uzyciu miekkiej ggbkowej sciereczki. Nalezy zachowac szczegolng
ostrozno$¢, aby nie uszkodzi¢ gumowych elementéw w pokrywie. Produkt nalezy przechowywac w
suchym i czystym miejscu.




CZYSZCZENIE PRODUKTU

Czyszczenie zaworu regulaciji cisnienia:

po kazdym uzyciu zdjg¢ zawdr regulaciji cisnienia, obracajgc czes¢ ,,7a” w kierunku przeciw-
nym do ruchu wskazéwek zegara, az znak ,°” i znak ,, A” znajdg sie na jednej wysokosci (rys.
8). Nastepnie mozna wyjg¢ zawor regulacii cisnienia. Upewni€ sie, ze sprezyna jest w zawor-
ze. Wszystkie czesci doktadnie wyptukac¢ w wodzie i ponownie zlozy¢. Przekreci¢ czesc¢ ,7a”,
aby upewnic sie, ze mozna jg obroci¢ bez problemu i w prawo. Jesli tak nie jest, sprezyna nie
jest wiozona prawidtowo.

Oczysci¢ podstawe zaworu regulacji cisnienia (czes$c¢ 8) i przewdd odprowadzajgcy cisnienie
(czes¢ 3): Po kazdym uzyciu sprawdzi¢, czy czesci odprowadzajgce cisnienie sg czyste. Ele-
menty odprowadzajgce cisnienie mozna my¢ w cieptej wodzie (rys. 8). Zdjgé zawodr i podstawe
zaworu i upewnic sie, czy uszczelki sg czyste i nie wykazujg oznak zuzycia. Wymienic pierscien
uszczelniajacy, jesli jest zuzyty lub pekniety. Optuka¢ wszystkie czesci w cieptej wodzie.
Zmontowac wszystkie czesci, umieszczajac je w miejscach, w ktorych pierwotnie sie znajdowaty.

ZAWOR BEZPIECZENSTWA

Sprawdzi¢, czy zawér bezpieczenstwa jest czysty po kazdym
uzyciu. Optukac go w cieptej wodzie. W razie potrzeby mozna lekko
poruszy¢ (wcisng¢) zawor drugg strong igly, aby poluzowac zaklino-
wane zanieczyszczenia (rys. 17).

=2
=

rys. 17

PIERSCIEN USZCZELNIAJACY
Po kazdym uzyciu wyptukac w cieptej wodzie lub odrobing wody z mydtem. Pierscien
uszczelniajgcy wiozy¢ prawidtowo w zagtebienie znajdujgce sie w zaworze bezpieczenstwa.

WSKAZOWKA: OSTRZEZENIE! NAPRAWY MOGA BYC WYKONYWANE
TYLKO PRZEZ UPOWAZNIONY PERSONEL.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

PROBLEM

MOZLIWA PRZYCZYNA

SRODEK ZARADCZY

Wskaznik ci$nienia nie pod-
nosi sie lub w urzgdzeniu
nie wytwarza sie cisnienie.

Wskaznik ci$nienia nie pod-
nosi sie lub w urzgdzeniu
nie wytwarza sie cisnienie.

Nalezy uzy¢ wyzszego usta-
wienia temperatury.

Zbyt mata ilo$¢ ptynu do
gotowania.

Dodac wiecej ptynu do goto-
wania potrawy.

Gorny i dolny uchwyt nie sg
prawidtowo potgczone, a
pierscien uszczelniajgcy nie
znajduje sie we wiasciwej
pozycji.

Zamkng¢ szybkowar, az ost-
ygnie. Prawidtowo potgczy¢
obydwa uchwyty i umiescic¢
pierscien uszczelniajgcy we
wiasciwej pozyciji.

Pierscien uszczelniajacy nie
jest czysty.

Wyczysci¢ pierscien
uszczelniajgcy.
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PROBLEM

MOZLIWA PRZYCZYNA

SRODEK ZARADCZY

Para wydostaje sie spod
pokrywy.

Pierscien uszczelniajagcy nie
jest czysty.

Wyczyscic pierscien
uszczelniajacy.

Pierscien uszczelniajgcy
jest zdeformowany i zuzyty.

Wymieni¢ pierscien
uszczelniajgcy na model nr

YS223H07.
Jesli ciecz lub para wydos- | Zbyt wysoki poziom tempe- | Wybrac¢ nizszy poziom
taje sie w okolicy zaworu ratury. temperatury.

regulacji cisnienia:

Urzadzenie jest napetnione
powyzej poziomu
pojemnosci maksymaine;.

Napei¢ urzadzenie w spo-
séb opisany powyzej.

Jesli wskaznik cisnienia nie
przesuwa sie w dét i nie
mozna otworzy¢ pokrywki:

W szybkowarze nadal jest
cisnienie.

Poczekac, az cisnienie
zostanie uwolnione z
urzadzenia i ustawi¢ zawor
regulacji cisnienia w pozycji
uwalniania pary.

Jesli system otwierania i
zamykania nie dziata:

Znak ,0" na pokrywce nie
znajduje sie na tej samej
wysokosci co znak ,A” na
uchwycie garnka.

Przesung¢ obydwa oznac-
zenia, aby znajdowaty sie
na tej samej wysokosci.

W przypadku silnego stru-
mienia pary wychodzgcego
z zaworu bezpieczenstwa:

Limit cisnienia zaworu
bezpieczenstwa zostat
przekroczony z powodu
zablokowanego zaworu
uwalniania pary.

Po catkowitym zredukowaniu
cisnienia nalezy natychmiast
wytgczy¢ plyte grzewczg

i otworzy¢ szybkowar.
Sprawdzi¢, ktéra czesc¢ jest
zatkana. Wyczys$ci¢ zawor
uwalniania pary i zawor
bezpieczenstwa, postepujgc
zgodnie z powyzszymi
instrukcjami.

Pierscien uszczelniajgcy
zaworu bezpieczenstwa nie
jest wiozony.

Po catkowitym zreduko-
waniu cisnienia nalezy
natychmiast wytgczy¢
ptyte grzewczg i otworzyc¢
szybkowar. Pierscien
uszczelniajgcy wtozyé
prawidtowo w zagtebienie
znajdujgce sie w zaworze
bezpieczenstwa.

Jesli pierscien
uszczelniajgcy wystaje spod
pokrywy

Pierscien uszczelniajgcy
jest zuzyty.

Wymieni¢ pierscien
uszczelniajgcy.
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ZALECENIE DOT. PRZYGOTOWANIA

MIESO
MIESO SZACOWANY CZAS USTAWIENIE
GOTOWANIA (W MINUTACH) CISNIENIA
Pieczen wotowal/cieleca 35-40 wysoKi
Plecgen wolowa/CJe!eca (podud- 25 _30 wysoki
zie) o szerokosci 3,81 cm

Pieczen wieprzowa 40 - 45 wysoki

Zeberka wieprzowe, 1000 gr 15 wysoKi

Golonka wieprzowa, wedzona, .

1000 gr 20-25 wysoki

Jagniecina, udziec 35-40 wysoKi

Jagniecina, kostka ok. 2,54 cm, .

750 gr 10-18 wysoKi

Kurczak, caty, 1000 do 1500 gr 12-18 wysoki

kurczak w kawatkach, .

1000 do 1500 gr 12-18 Wysoki

Zupa lub rosét z wotowiny lub 8-10 wysoki

drobiu

OWOCE MORZA | RYBY

Umiesci¢ matze w pojemniku z zimng wodg z sokiem z cytryny na godzing, aby usung¢ piasek.

MIESO SZACOWANY CZAS USTAWIENIE
GOTOWANIA (W MINUTACH) CISNIENIA
Krab 2-3 niski
Filet rybny, 750 do 1000 gr 2-3 niski
Zupa rybna lub zageszczony 5_6 niski
wywar rybny
Ryby, cate, wypatroszone 5-6 niski
Homar, 750 do 1000 gr 2-3 niski
Matze 2-3 niski
Krewetki, kraby 1-2 niski

Czasy gotowania podane w tabeli sg przyblizone.
Odchylenia w wymaganych czasach gotowania spowodowane sa
kontrolg cisnienia, konsystencjg i Mozliwe sg wahania objetosci.
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UTYLIZACJA

UTYLIZACJA OPAKOWAN

Opakowanie produktu sktada sie z materiatow nadajgcych sie do recyklingu.

Materiaty opakowaniowe usuwac zgodnie z ich oznakowaniem w publicznych punktach zbiorki
odpaddw lub zgodnie z przepisami obowigzujgcymi w danym kraju.

SPECYFIKACJA
Model 428593 Szybkowar spetnia wymogi normy
. EN 12778:2002/A1:2005
Srednica @22 cm
Pojemnos¢ 6L
Cisnienie pary 50/90 kPa

OBSLUGA GWARANCYJNA | SERWISOWA

Produkt zostat starannie wyprodukowany zgodnie z rygorystycznymi wytycznymi jako$ciowymi
i doktadnie sprawdzony przed dostawg. W przypadku wad tego produktu przystuguja Panstwu
okreslone ustawowo prawa wobec sprzedawcy produktu. Takie prawa ustawowe nie sg og-
raniczone naszg przedstawiong gwarancjg. Produkt objety jest trzyletnig gwarancjg od daty
zakupu. Okres gwarancji rozpoczyna sie w dniu zakupu. Nalezy przechowywac¢ oryginalny
paragon w bezpiecznym miejscu, poniewaz bedzie on potrzebny jako dowdd zakupu w przy-
padku roszczen gwarancyjnych. Dokument ten jest wymagany jako dowdd zakupu. Jesli w
ciggu trzech lat od daty zakupu okaze sig, ze produkt jest obcigzony wadami materiatowymi lub
produkcyjnymi, wedtug naszego uznania, naprawimy lub wymienimy produkt bezpfatnie.
Niniejsza gwarancja jest niewazna, jesli produkt zostat uszkodzony, byt niewtasciwie uzywany
lub konserwowany. Gwarancja dotyczy wad materiatowych lub produkcyjnych. Niniejsza
gwarancja nie obejmuje czesci produktu, ktdre podlegajg zwyktemu zuzyciu (np. baterie) i
dlatego mogg by¢ uwazane za czesci zuzywajgce sig,ani uszkodzen delikatnych czesci, np.
przetgcznikow, baterii lub elementéw wykonanych ze szkia.
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TJERNESTO

PANELA DE PRESSAO

PANELA DE PRESSAO
Instrucbées de operacéo e seguranca

®e6S
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SEGURANGA

Leia atentamente as seguintes instrugdes de seguranga antes de utilizar o produto pela primei-
ra vez. Para uma utilizagéo segura, siga todas as instrugdes de seguranga abaixo indicadas.

UTILIZAGAO PRETENDIDA

Utilizar o produto apenas para o fim a que se destina. Esta € uma panela de pressao de uso
doméstico utilizada para cozinhar alimentos rapidamente. Outras utilizagdes ou modificagcdes
do produto sdo consideradas improprias e podem resultar em ferimentos e danos. O fabricante
nao se responsabiliza por danos resultantes de uma utilizagao incorrecta. O produto ndo se
destina a uma utilizagdo comercial.

SEGURANGCA DE CRIANGAS E PESSOAS

ADVERTENCIA! PERIGO DE ACIDENTE PARA CRIANGCAS E BEBES!
Nunca deixar criangas sem supervisao com o material de embalagem!

Existe o perigo de asfixia - as criangas subestimam frequentemente os perigos!
Perigo de vida e de ferimentos para bebés e criangas!

CUIDADO - PERIGO DE FERIMENTOS!
Certifique-se de que todas as pecas nao estédo danificadas.
As pecas danificadas podem afectar a seguranca e a estabilidade.

INSTRUGCOES GERAIS DE SEGURANGA

Assegurar a estabilidade do produto antes de o utilizar.
Utilizar o produto correctamente e apenas na area de utilizagado prevista.
Manter os componentes de plastico afastados de chamas vivas.

INSTRUGOES DE SEGURANGA

Este aparelho ndo se destina a ser utilizado por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais
ou mentais reduzidas, ou com falta de experiéncia e/ou conhecimentos, excepto se tiverem
recebido supervisdo ou instrugdes relativas a utilizagdo do produto por uma pessoa responsa-
vel pela sua seguranga. Ao utilizar panelas de pressao, devem ser respeitadas as instrucdes
béasicas de seguranca:

*  Nunca utilizar a panela de pressao perto de criangas.
*  Na&o colocar a panela de pressao num forno aquecido.
*  Nao utilizar esta panela de presséao para fritar com 6leo liquido.
*  Mova a panela de pressao com muito cuidado quando estiver sob presséao.
Nao tocar nas superficies quentes, mas utilizar as pegas e os manipulos.
Se necessario, utilizar luvas.
»  Ultilizar a panela de presséo apenas para os fins indicados no manual de instrugdes.
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»  Este aparelho cozinha sob presséo de vapor. Uma utilizagéo incorrecta pode provocar
queimaduras. Certificar-se de que a panela de pressao esta bem fechada antes de a colo-
car no fogao, ver as instrugées de utilizagéo.

» S0 abrir a panela de presséo depois de esta ter arrefecido o suficiente e de ter sido liber-
tada toda a presséao interna, ver as instrugbes de utilizagao.

*  Nunca utilize a sua panela de presséo sem liquidos, pois isso pode causar danos graves.

» O enchimento excessivo pode levar ao entupimento do tubo de libertagdo de presséo e,
consequentemente, a uma maior acumulagéo de pressao.

*  Nunca encher a panela de pressao com mais de 2/3 da sua capacidade.

*  Quando cozinhar alimentos que se expandem durante a cozedura, como o arroz ou 0s —
legumes secos, encher a panela de pressdo apenas até metade da sua capacidade.

»  Tenha em atengéo que determinados alimentos, tais como puré de maga, arandos, ce-
vada perolada, aveia ou outros cereais, ervilhas partidas, massa, macarrao, ruibarbo ou
esparguete, fazem espuma, expandem ou salpicam, o que pode provocar o entupimento
da valvula de libertagao de presséo. Estes alimentos ndo devem ser cozinhados na panela
de presséo.

»  Ultilizar apenas fontes de calor aprovadas no manual de instrugdes.

»  Se tiver cozinhado carne com a pele (por exemplo, lingua de boi) que pode inchar sob
pressao, nao fure a care enquanto a pele estiver inchada. Caso contrario, pode queimar-se.

»  Se estiver a cozinhar alimentos com uma textura espessa, deve agitar ligeiramente a pa-
nela de pressao antes de a abrir, para garantir que n&o salpica nada.

»  Verificar se as valvulas estao bloqueadas antes de cada utilizagao, ver as instrugoes de
utilizagao.

»  Deixar o sistema de seguranga intacto, excepto para limpeza e manutengéo, de acordo
com as instru¢des. Em particular, nunca abrir o painel de controlo.

*  Quando a presséo de funcionamento normal for atingida, reduzir o lume para que o liqui-
do que produz o vapor ndo se evapore.

»  Se as pegas forem dificeis de separar, significa que a panela de presséo ainda esta sob
presséo - ndo a force para a abrir. Se as pegas forem dificeis de separar, significa que a
panela de pressao ainda esta sob presséo - nao a force para a abrir.

»  Utilizar apenas pegas sobresselentes originais para 0 modelo em causa.

»  Em particular, utilizar a panela e a tampa do mesmo fabricante e certificar-se de que séo
compativeis.

*  Os parafusos de fixagdo podem se soltar. Se necessario, aperte a unido roscada das pegas.

*  Nota: Ao cozinhar em placas de indugéo pode levar a um ruido de zumbido.

Este ruido é devido a razdes técnicas e ndo é sinal de defeito no seu fogdo ou no produto.
Nao afecta o desempenho da cozedura.

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGAO

Familiarize-se com todas as instrugdes de funcionamento e de segurancga antes de utilizar o
produto. Utilizar o produto apenas como descrito e para as areas de aplicagdo especificadas.
Conservar o manual de instrugdes para consulta futura. Entregar todos os documentos aquan-
do da transmissao do produto a terceiros.

IMPORTANTE | GUARDAR PARA FUTURA REFERENCIA : LER COM ATENGAO!
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AMBITO DE FORNECIMENTO

Panela de presséao + tampa
Junta de vedacgao para a tampa
Acessorio para cozer a vapor
Manual de instrugdes

Verificar se todas as pegas estdo presentes e verificar se o produto apresenta danos de
transporte. Nao colocar em funcionamento um produto danificado!

COMPONENTES E FUNGOES

PORCA ANTI-BLOQUEIO: Impede eficazmente o entupimento da saida de vapor para
evitar a sobrepresséo no interior da panela.

VALVULA DE SEGURANGA: E utilizada para manter a press&o abaixo do limite, liber-
tando o ar logo que se acumule mais presséo do que a regulada. Impede que a tampa
seja aberta enquanto a panela de pressao ainda estiver sob pressao.

TUBO DE LIBERTAGAO DE PRESSAO: Utilizado para libertar o vapor na panela de
presséo.

PEGA DA TAMPA: Utiliza-se para retirar a tampa da panela de pressao. A panela de
presséo estd em conformidade com a directiva europeia 2014/68/EU.

PLACA DE PRESSAO: WQuando a tampa estiver correctamente fechada, empurrar
a placa de presséao para tras para a fechar. Empurrar a placa de pressao para a frente
para abrir a tampa.

INDICADOR DE PRESSAOQ: O indicador de pressdo move-se para cima alguns mi-
nutos apos o aquecimento, regressando ao ponto inicial depois de a pressao ter sido
completamente libertada.




7 VALVULA DE CONTROLO DA PRESSAO: Regulagao da pressdo: "1" = baixa pressao,
"2" = alta pressao

7a BOTAO DE REGULAGAO

7b MOLA

7c MOLA

7d TAMPA DO BOTAO DE REGULAGAO

7e TOMADA DO BOTAO DE REGULAGAO

7f JUNTA DE VEDAGAO

8 BASE DA VALVULA REGULADORA DE PRESSAO: Parte da valvula reguladora de

pressao
9 TAMPA
10 JANELA

11 JUNTA DE VEDA(;AO: Este deve estar absolutamente limpo, modelo "YS223HO07".

12 PEGA: Para transportar a panela de presséo

13 BASE: A base é constituida por trés camadas de material que permitem uma distribu-
icdo rapida e uniforme do calor, o que significa que a panela também pode ser utilizada
em placas de indugao.

14 CORPO DA PANELA DE PRESSAO: Contém os alimentos a cozinhar e é resistente a
acidos e alcalis

15 PEGA DA PANELA: "A" representa a posigao correcta em que a tampa e a panela
estdo bloqueadas.

MANUAL DE INSTRUGOES

Retirar todos os acessorios da panela. Colocar um pouco de 6leo

de salada na superficie a volta da borda da tampa (Fig. 1). Encher

a panela de pressao até meio com agua fria e aquecer durante 30
minutos, respeitando as secgdes "Verificagao antes de fechar" e "Co-
zedura". Abrir a panela de pressao depois de esta ter arrefecido com-
pletamente e de ter sido libertada toda a pressao. Esvaziar a panela
de pressao e seca-la com um pano macio.

FUNCIONAMENTO SEGURO

COLOCAR OS ALIMENTOS E O LiQUIDO

Para cozinhar com a panela de presséao, é essencial enché-la com
um liquido que seja capaz de libertar vapor apos a ebulicdo. Tam-
bém se pode utilizar agua, sopa, caldo ou vinho. NUNCA encher a
panela de pressdo com mais de 2/3 da sua capacidade com liquido
ou alimentos (fig. 2)(fig. 3).
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VERIFICAGAO ANTES DE FECHAR

Antes de fechar a panela de pressao, certificar-se sempre de que

o tubo de libertagdo de presséo (part. 3) e a valvula de seguranca
estéo limpos e ndo estéo entupidos (ver Cuidados e manutencao da
panela de presséo).

FECHAR A PANELA DE PRESSAO

1. Alinhar o sinal "o" na tampa com o sinal " A" na pega da panela
(part. 15) (Fig. 4).

2. Pressionar ligeiramente a tampa e roda-la no sentido dos pon-
teiros do reldgio até que as duas pegas estejam niveladas uma
com a outra (Fig. 5).

3. Deslizar a placa de pressao para tras, em direcgao a marca da
pega da tampa, para se certificar de que esta completamente
fechada (fig. 6).

COZEDURA
1. Preparagao

Coloque a panela de presséo reta e estavel sobre a placa (Fig. 7).
2. Regulagéo da presséo

E possivel seleccionar 4 posicdes de presséo. Pode utilizar a po-
sicao 2 para uma cozedura normal e a posi¢do 1 para uma cozedu- ;
ra rapida e para alimentos faceis de cozer (Fig. 8).

— FUNGOES DA VALVULA REGULADORA DE PRESSAO:

2 - 90kPa

1 - 50kPa

W - Posigao de libertagéo de vapor
® - Remocao do médulo

3. Cozinhar
Colocar a panela de pressao no fogao e coloca-la no nivel de
cozedura mais elevado. Passado algum tempo, a saida de va-
por liberta pequenas quantidades de vapor. Quando o indicador
- de pressdo se move para cima, a pressdo comega a aumentar

(fig. 9 e 10).

Quando utilizar um fogao a gas, certifique-se sempre de que a
regulacéo é suficientemente baixa para que nao surjam chamas
na parede da panela.




4. Cozinhar sob pressao
Reduzir o nivel de cozedura e regular o tempo de cozedura ]
em fungao da receita ou da sua experiéncia (Fig. 11). Fig. 11
000

ABRIR

1. Depois de ter desligado a placa, ha duas possibilidades:

a) Libertar lentamente a pressao e abrir a panela:
Certifique-se de que a panela esta estavel e deixe-a
arrefecer naturalmente (fig. 12). Este método € util para
refogar os alimentos, pois a temperatura elevada perma-
nece na panela durante algum tempo, mesmo depois de
a placa ter sido desligada.

b) Caso contrario, utilizar a valvula de controlo da pressao
para libertar a pressao.

2. Quando o indicador de pressao esta na posigéo inicial,
toda a presséo foi libertada da panela de presséao e pode
abri-la (Fig. 13).

a) Deslizar o selector para o centro da tampa (fig. 14).

b) Rodar a pega superior no sentido contrario ao dos pontei-
ros do reldgio (fig. 15)

3. Alinhar a marca "o" na tampa com a marca "A" na pega
da panela (pega 15) e abrir a tampa (Fig. 16). Limpeza e
cuidados

LIMPEZA E CUIDADOS

ATENGAO ! RISCO DE DANOS
O manuseamento incorrecto do produto pode provocar danos.

LIMPEZA SIMPLES

Para prolongar a vida Util da panela de presséo, ndo deixar os alimentos cozinhados na panela du-
rante muito tempo. Enxaguar e secar a panela para evitar que os residuos de alimentos manchem
a panela, especialmente os alimentos acidos e alcalinos. Enxaguar o corpo da panela e a tampa
com agua morna, adicionando um pouco de detergente suave se necessario, € com um pano de
esfregar macio. Tenha especial cuidado para n&o danificar as pegas de borracha da tampa.
Guardar o produto num local seco e limpo.




LIMPEZA DO PRODUTO

Limpe a valvula de controlo da presséo:

Apo6s cada utilizagdo, retire a valvula de controlo da pressao rodando a pega "7a" no sentido
contrario ao dos ponteiros do reldgio até que o sinal "o" e o sinal " A" estejam ao mesmo nivel
(Fig. 8). Pode entédo remover a valvula de controlo de pressé&o. Certifique-se de que a mola
permanece na valvula. Enxaguar cuidadosamente todas as pegas em agua e voltar a monta-
las. Rodar a pega "7a" para confirmar que roda correctamente e para a direita. Se nao for este
o caso, a mola ndo esta correctamente inserida.

Limpar a base da valvula de controlo da pressao (pega 8) e o tubo de libertagéo da pressao (pega 3):
Apos cada utilizagao, verifique se as pegas de libertagdo de pressao estdo limpas. As pecas
de libertagéo de pressédo podem ser limpas com agua quente (fig. 8). Retirar a valvula e a
base da valvula e confirmar se o vedante da valvula esta limpo e sem sinais de desgaste.
Substituir a junta de vedagao se estiver gasta ou rachada. Enxaguar todas as pecas em agua
morna. Voltar a montar todas as pegas como originalmente.

VALVULA DE SEGURANCA /ﬁ
Verificar se a valvula de seguranga esta limpa apds cada utilizag&o. En- @ Fig. 17

Xaguar com agua morna. Se necessario, pode mover (empurrar) ligeira- %

mente a valvula com a parte de tras de uma agulha para soltar a sujidade
presa (Fig. 17).

JUNTA DE VEDAGAO
Enxaguar em dgua morna ou com um pouco de agua com sab&o apos cada utilizagao.
Insira correctamente a junta de vedacao no encaixe previsto na valvula de seguranca.

AVISO: ADVERTENCIAlI AS REPARAGOES SO PODEM SER EFECTUA-
DAS POR PESSOAL AUTORIZADO. RESOLUGAO DE PROBLEMAS

FEHLERBEHEBUNG

PROBLEMA CAUSA POSSIVEL SOLUGAO
O indicador de presséo nao | Utilize uma regulacédo de
sobe ou ndo se acumula temperatura mais elevada.
presséo na unidade.
Quantidades demasiado Acrescente mais liquido de

Lo L pequenas de liquido de cozedura.

O indicador de presséo nao | .o-edura

sobe ou ndo se acumula - — -

pressdo na unidade. A~s pegas, superior e inferior Fe,che a panela_de pressao
nao estéo correctamente até arrefecer. Alinhe as duas
alinhadas e a junta de ve- pegas correctamente e
dacgao ndo esta na posigdo | coloque a junta de vedagao
correcta. na posigao correcta.
A junta de vedacao néo Limpe a junta de vedacgao.
esta limpa.
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PROBLEMA

CAUSA POSSIVEL

SOLUGCAO

O vapor escapa-se por
baixo da tampa.

Ajunta de vedagao nao
esta limpa.

Ajunta de vedagao nao
esta limpa.

Ajunta de vedacao esta
deformada e gasta.

Substitua a junta de
vedacéo pelo modelo N°
YS223H07.

Se houver fuga de liquido
ou vapor a volta da valvula
de controlo da presséo:

Regulacao da temperatura
demasiado elevada.

Utilizar uma temperatura
mais baixa.

O aparelho esta cheio para
além da sua capacidade
maxima.

Encher o aparelho como
descrito acima.

Se o indicador de pressao
nao descer e a tampa nao
se abrir

Ainda ha presséo na panela
de presséo.

Aguardar que a pressao
seja libertada do aparel-
ho e colocar a valvula de
regulacéo da pressao na
posicéo de libertacéo de
vapor.

Se o sistema de abertura e
fecho nao funcionar:

A marca "°o" na tampa nao
esta ao mesmo nivel que
a marca " A" na pega da
panela. -

Colocar ambas as marcas a
mesma altura.

No caso de um forte jacto
de vapor a sair da valvula
de segurancga

O limite de presséo da val-
vula de seguranca foi ultra-
passado devido ao blogueio
da valvula de libertagéo de
vapor.

Desligar imediatamente a
placa de cozedura e abrir a
panela de pressao depo-
is de a presséo ter sido
completamente libertada.
Verificar qual é a parte
bloqueada. Limpar a valvula
de libertagédo de vapor e a
valvula de seguranga segu-
indo as instrugdes acima.

A junta de vedacgao da val-
vula de seguranga néo esta
inserida.

Desligar imediatamente a
placa de cozedura e abrir a
panela de presséo depois
de a presséo ter sido com-
pletamente libertada. Insira
correctamente a junta de
vedacgao no encaixe previs-
to na valvula de seguranca.

Se ajunta de vedacgéo so-
bressair por baixo da tampa

Ajunta de vedacéo esta
gasta

Substituir a junta de ve-
dagéo.
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RECOMENDAGAO DE PREPARAGAO

CARNE
CARNE TEMPO DE COZEDURA REGULAGAO
PREVISTO (EM MINUTOS)| DA PRESSAO
Carne de vaca/ vitela assada 35-40 alto
Carne de vaca/ vitela assada (pernil) 25-30 alto
Carne de porco assada 40-45 alto
Costeletas de porco, 1 kg 15 alto
Pernil de porco, fumado, 1 kg 20-25 alto
Cordeiro, perna 35-40 alto
Cordeiro, em cubos, 750 gramas 10-18 alto
Frango, inteiro, 1 a 1,5 kg 12-18 alto
frango em pedagos, 12-18 alto
Sopa ou caldo de carne de vaca 8-10 alto
ou de aves

MARISCO E PEIXE

Colocar os mexilhdes num recipiente com agua fria com o sumo de um limdo durante uma hora
para retirar a areia.

PEIXE TEMPO DE COZEDURA REGULAGAO
PREVISTO (EM MINUTOS) | DA PRESSAO
Caranguejo 2-3 baixo
Filete de peixe, 750 gramas a 2_3 baixo
1 kg
Sopa de peixe ou caldo de peixe 5_6 baixo
concentrado
Peixes inteiros, ja arranjados 5-6 baixo
Lagosta, 750 gramas a 1 kg 2-3 baixo
Mexilhées 2-3 baixo
Camardes, caranguejos 1-2 baixo

Os tempos de cozedura indicados na tabela sdao valores de referéncia.
Sao possiveis desvios nos tempos de cozedura exigidos devido a va-
riacées no controlo da pressdao, na consisténcia e no volume.

e variagdes de volume.
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ELIMINAGAO

ELIMINAGAO

Die Produktverpackung besteht aus recyclingfahigen Materialien.

Entsorgen Sie die Verpackungsmaterialien entsprechend ihrer Kennzeichnung bei den offentli-
chen Sammelstellen bzw. gemal den landesspezifischen Vorgaben.

SPEZIFIKATION
Modelo 428593 A panela de pressado esta em
conformidade com a norma
Diametro @22 cm EN 12778:2002/A1:2005
Volume 6L
Presséo de vapor 50/90 kPa

GARANTIA E PROCESSAMENTO DE SERVICO

O produto foi cuidadosamente produzido de acordo com as rigidas Directrizes de qualidade e
conscienciosamente testado antes da entrega. Em caso de defeitos neste produto, vocé tem
direitos legais contra o vendedor do produto. Estes direitos estatutarios néo estéo limitados
pela nossa garantia, tal como estabelecido. Vocé recebe uma garantia de trés anos sobre este
produto a partir da data da compra. O periodo de garantia comega na data da compra. Por fa-
vor mantenha o recibo original num local seguro, pois sera necessario como comprovativo de
compra no caso de uma reclamacgéo de garantia. Este documento é necessario como prova
de compra. Se um defeito de material ou de fabrico ocorrer dentro de trés anos a partir da data
da compra deste produto, nds iremos - segundo a nossa opcao - reparar ou substituir o produ-
to para si gratuitamente. Esta garantia é anulada se o produto tiver sido danificado, utilizado ou
mantido de forma inadequada. A garantia aplica-se a defeitos de material ou de fabrico.

Esta garantia ndo cobre pegas do produto sujeitas a desgaste normal (por exemplo, baterias)
e, portanto, podem ser consideradas pegas de desgaste ou para danos em pegas frageis, por
exemplo, interruptores, baterias ou que sao feitas de vidro.

p:os handels GmbH - Ostenallee 1-3
59063 Hamm - GERMANY
+49 (0)2381 / 87133 - 0 - E-Maiil: info@pos-germany.de
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Estado das informagées:
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TJERNESTO

OALA SUB PRESIUNE

OALA SUB PRESIUNE
Instructiuni de operare si siguranta

OeS
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SIGURANTA

Cititi cu atentie urmatoarele instructiuni de siguranta inainte de a utiliza produsul pentru prima
data. Pentru o utilizare in sigurantd, urmati toate instructiunile de siguranta din continuare.

UTILIZAREA PREVAZUTA

Utilizati produsul numai in scopul pentru care a fost conceput. Aceasta este o oala sub presiu-
ne de uz casnic folosita pentru a gati rapid alimentele. Alte utilizari sau modificari ale produsului
sunt considerate necorespunzatoare si pot duce la raniri si daune. Producatorul nu isi asuma
nicio responsabilitate pentru daunele rezultate din utilizarea necorespunzatoare. Produsul nu
este destinat utilizarii comerciale.

SIGURANTA COPIILOR $1 A ADULTILOR

AVERTIZARE! PERICOL DE ACCIDENTE PENTRU COPII §I COPII MICI!
Nu [asati niciodata copiii nesupravegheati cu materialul de ambalare!

Exista riscul de sufocare - copiii subestimeaza adesea pericolele!

Pericol de moarte si ranire pentru copii mici si copii!

ATENTIE RISC DE RANIRE!
Asigurati-va ca toate piesele sunt intacte.

Piesele deteriorate pot afecta siguranta si stabilitatea.

INSTRUCTIUNI GENERALE DE SIGURANTA

Verificati stabilitatea produsului Tnainte de utilizare.
Utilizati produsul ih mod corespunzator si numai in zona de utilizare prevazuta.
Componentele din plastic trebuie tinute departe de focul deschis.

INDICATII DE SIGURANTA

Acest dispozitiv nu este destinat sa fie utilizat de catre persoane cu abilitati fizice, senzoriale
sau mentale limitate sau cu lipsa de experienta si/sau cunostinte, cu exceptia cazului in care
sunt supravegheate de o persoana responsabild pentru siguranta lor sau au primit instructiuni
de la acestea, cum ar fi produsul este a fi folosit. Instructiunile de siguranta de baza trebuie
respectate atunci cand utilizati oala sub presiune:

*  Nufolositi niciodata oala sub presiune in apropierea copiilor.

*  Nu puneti oala sub presiune intr-un cuptor incalzit.

*  Nufolositi aceasta oala sub presiune pentru préjirea cu ulei lichid. Mutati oala sub pre-
siune cu mare atentie cand este sub presiune. Nu atingeti suprafetele fierbinti, ci utilizati
manerele si butoanele. Dacé este necesar, folositi manusi.

»  Utilizati aceasta oala sub presiune numai in scopul mentionat in instructiuni.
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*  Acest aparat gateste sub presiunea aburului. Utilizarea necorespunzatoare poate duce la
arsuri. Asigurati-va ca oala sub presiune este inchisa corespunzator inainte de a o pune
pe plita, consultati instructiunile de utilizare.

*  Nu deschideti oala sub presiune pana cand nu s-a racit suficient si nu a fost eliberata toata
presiunea interna, consultati instructiunile de utilizare.

*  Nufolositi niciodata oala sub presiune fara lichide, acest lucru ar putea provoca daune
grave.

*  Umplerea excesiva poate bloca conducta de eliberare a presiunii si poate duce astfel la
cresterea presiunii.

*  Nu umpleti niciodata oala sub presiune la mai mult de 2/3 din capacitatea sa. —

«  Cand gatiti alimente care se extind in timpul gatirii, cum ar fi orezul sau legumele uscate,
umpleti oala sub presiune doar la jumatate din capacitate.

*  Aveti in vedere ca anumite alimente, ca de ex. merele pasate, macesele, orzul, fulgii de
ovaz sau alte cereale, mazarea decorticata, pastele, macaroanele, rabarbura sau spag-
hetele pot produce spuma si se pot umfla sau stropi si pot infunda supapa de evacuare a
presiunii. Aceste alimente nu trebuie fierte in oala sub presiune.

= Utilizati numai surse de caldura care sunt aprobate n instructiuni.

«  Daca ati gatit carne cu piele (de exemplu, limba de bou) care se poate umfla sub presiune,
nu intepati carea in timp ce pielea este umflata. In caz contrar, puteti avea arsuri.

«  Daca gatiti alimente cu o textura groasa, trebuie sa agitati usor oala sub presiune inainte
de a o deschide, pentru a va asigura ca nu se scurge nimic.

+ Tnainte de fiecare utilizare, verificati dac supapele sunt blocate, consultati instructiunile de
utilizare.

+  Lasati sistemul de siguranta neatins, cu exceptia curéatarii si intretinerii in conformitate cu
instructiunile. In special, nu ar trebui s& deschideti niciodat& panoul de control.

«  Cand se atinge presiunea normala de functionare, reduceti caldura, astfel incat tot lichidul
care creeaza vaporii sa nu se evapore.

«  Daca manerele sunt greu de indepartat, inseamna ca oala sub presiune este inca sub
presiune - nu o fortati sa se deschida. Orice presiune din oala sub presiune poate fi
periculoasa.

»  Folositi doar piese de schimb originale pentru modelul in cauza.

+  In special, utilizati oala si capacul de la acelasi producétor si asigurati-va ca sunt compati-
bile.

. Prindere se pot slabi. Daca este necesar, strangeti imbinarea cu suruburi a manerelor.

» Nota: Cand gatiti pe plite cu inductie, este posibil sa se auda un bazait.

Acest zgomot se datoreaza unor cauze tehnice si nu indica o defectiune a plitei sau a pro-
dusului. Nu afecteaza performanta de gatit.

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Familiarizati-va cu toate instructiunile de utilizare si siguranta inainte de a utiliza produsul.
Utilizati produsul numai asa cum este descris si pentru domeniile de utilizare specificate.
Pastrati manualul de instructiuni pentru referinte ulterioare. Transmiteti toate documentele atun-
ci cand predati produsul catre terti.

IMPORTANT! PASTRATI PENTRU O CONSULTARE ULTERIOARA: CITITI CU
ATENTIE!
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PACHETUL DE LIVRARE

QOala sub presiune + capac
Inel de etansare pentru capac
Insertie de abur

Manual de utilizare

Verificati daca toate piesele sunt prezente si verificati produsul pentru deteriorarea trans-
portului. Nu folositi un produs deteriorat!

COMPONENTELE $1 FUNCTIILE

PIULITA ANTIBLOCARE: previne in mod eficient infundarea evacuarii aburului pentru
a evita suprapresiunea in interiorul oalei.

SUPAPA DE SIGURANTA: este folosita pentru a mentine presiunea sub limita prin eli-
berarea aerului de Tndata ce se acumuleaza mai multa presiune decét este reglata.
este folosita pentru a mentine presiunea sub limita prin eliberarea aerului de indata ce
se acumuleaza mai multa presiune decéat este reglata.

CONDUCTA DE ELIBERARE A PRESIUNII: folosita pentru eliberarea aburului din
oala sub presiune.

MANERUL CAPACULUI: acesta este folosit pentru a scoate capacul de oala sub pre-
siune. Oala sub presiune respecta directiva europeana 2014/68/EU.

PLACA DE PRESIUNE: cand capacul este inchis corect, impingeti placa de presiune
inapoi pentru a o bloca. Impingeti placa de presiune inainte pentru a deschide capacul.
AFISAJUL PRESIUNII: indicatorul de presiune se va ridica in cateva minute de la
incalzire, revenind la punctul de pornire dupa ce presiunea este complet eliberata.




7 SUPAPA DE REGLARE A PRESIUNII: Setarea presiunii: ,1” = presiune joasa,
,2" = presiune Tnalta

7a  BUTONUL DE REGLARE

7b ARC

7c ARC

7d CAPACUL BUTONULUI DE REGLARE

7e  AXA BUTONULUI DE REGLARE

7f INELUL DE ETANSARE

8 BAZA SUPAPEI DE REGLARE A PRESIUNII: componenta supapei de control
al presiunii

9 CAPACUL

10 FEREASTRA

11 INELUL DE ETANSARE: acesta trebuie sa fie absolut curat, modelul ,YS223HO07”

12 MANER DE PRINDERE: pentru a transporta oala sub presiune

13 BAZA: baza este formaté din trei straturi de material care permit o distributie rapida si
uniforma a caldurii, ceea ce inseamna ca oala poate fi folosita si pe sobele cu inductie.

14 CORPUL OALEI SUB PRESIUNE: Acesta contine alimentele care trebuie gatite si este
rezistent la acizi si baze

15 MANERUL OALEI: ,A" reprezinta pozitia corecta pentru a fixa capacul si oala
fmpreuna.

MANUAL DE UTILIZARE

Scoateti toate accesoriile din oala. Pune putin ulei de salata pe
suprafata din jurul marginii capacului (fig. 1). Umpleti oala sub presiu-
ne pana la jumatate cu apa rece si incalziti oala timp de 30 de minu-
te, respectand capitolele ,Verificare inainte de blocare” si ,Gatirea”.
Deschideti oala sub presiune dupa ce s-a racit complet si toata pre-
siunea a fost eliberata. Goliti oala sub presiune si uscati-o cu o carpa
moale..

OPERAREA SIGURA

ADAUGAREA DE ALIMENTE $I LICHIDE

Pentru a gati cu oala sub presiune, este esential sa o umpleti cu un
lichid capabil sa elibereze abur dupa fierbere. Se poate folosi apa,
supa, bulionul sau vinul. NU umpleti NICIODATA oala sub presiune
la mai mult de 2/3 cu lichid sau alimente (Fig. 2) (Fig. 3).
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VERIFICARE INAINTE DE BLOCARE

nainte de a bloca oala sub presiune, asigurati-va intotdeauna ca
tubul de eliberare a presiunii (piesa. 3) si supapa de siguranta sunt
ambele curate si neinfundate (consultati Ingrijirea si intretinerea oalei
sub presiune).

INCHIDEREA OALEI SUB PRESIUNE

1. Aliniati semnul ,©” de pe capac cu marcajul ,A” de pe manerul
oalei (piesa. 15) (fig. 4).

2. Apasati usor capacul si rotiti-l in sensul acelor de ceasornic pana
cand cele doua manere sunt aliniate unul cu celalalt (fig. 5).

3. Glisati placa de presiune Tnapoi spre marcajul de pe manerul
capacului pentru a va asigura ca este complet inchisa (fig. 6).

GATIREA

1. Pregatirea
Asezati oala sub presiune in pozitie verticala si stabila pe plita
(Fig. 7).

2. Reglarea presiunii
Pot fi selectate 4 setari de presiune.
Puteti folosi pozitia 2 pentru gatit normal si pozitia 1 pentru gatit
rapid si alimente usor de gatit (fig. 8).

FUNCTIILE SUPAPEI DE REGLARE A PRESIUNII:
2 - 90kPa

1 - 50kPa

- pozitia de eliberare a aburului

® - indepéartarea modulului

3. Fiertul
Puneti oala sub presiune pe aragaz si setati-o la cea mai mare
setare de caldura. Dupa un timp, cantitati mici de abur vor fi eva-
cuate din orificiul de evacuare a aburului. Cand manometrul se
misca in sus, incepe presiunea sa creasca (fig. 9 si 10). Cand
utilizati o plitd cu gaz, asigurati-va intotdeauna ca setarea este

fig. 8
suficient de scazuta pentru a evita ca flacarile sa se ridice pe
partea laterala a oalei.

000000
fig. 9

()

fig. 10
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4. Gatirea sub presiune
Reduceti treapta de fierbere si setati timpul de gatire pe
baza retetei sau a propriei experiente (fig. 11). fig. 11
000
DESCHIDEREA
1. Dupa ce ati oprit plita, aveti doua optiuni:
a) Depresurizati incet si deschideti oala: fig. 12
Asigurati-va ca oala este stabila si [asati-o sa se raceasca

natural (fig. 12). Aceasta metoda este utila pentru
patrunderea alimentelor, temperatura ridicata ramanand
in oala o perioada, chiar si dupa ce plita a fost oprita.

b) In caz contrar, utilizati supapa de reglare a presiunii pen-
tru a evacua presiunea.

2. Cand manometrul este Tn pozitia initiald, toata presiunea
a fost eliberata din oala sub presiune si o puteti deschide
(fig. 13).

a) Glisati cursorul spre centrul capacului (fig. 14)

b) Rotiti manerul superior in sens invers acelor de ceasornic
(fig. 15)

3. Aliniati ,©” de pe capac cu semnul ,A” de pe manerul
oalei (piesa. 15) si deschideti capacul (fig. 16)

CURATAREA $I INGRIJIREA

ATENTIE! RISC DE DETERIORARE!
Manipularea incorecta a produsului poate duce la deteriorare.

CURATAREA USOARA

Pentru a prelungi durata de viata a oalei sub presiune, nu trebuie sa lasati mancarea gatita in oald
prea mult timp. Clétiti si uscati vasul pentru a evita s& pateze de la resturile alimentare, in special ali-
mentele acide si alcaline. Clatiti corpul oalei si capacul cu apa calda, daca este necesar, adaugand
putin detergent usor si folosind o laveta moale din burete. Aveti grija in special sa nu deteriorati pie-
sele de cauciuc din capac. Depozitati produsul intr-un loc uscat si curat.




CURATAREA PRODUSULUI
Curatarea supapei de reglare a presiunii:
Dupa fiecare utilizare, scoateti supapa de reglare a presiunii rotind piesa ,7a” in sensul invers
acelor de ceasornic pana cand marcajul ,©” si marcajul , A” sunt aliniate (Fig. 8). Apoi puteti
scoate supapa de reglare a presiunii. Asigurati-va ca arcul ramane in supapa. Clatiti bine toa-
te piesele in apa si reasamblati. Rotiti piesa ,7a” pentru a confirma ca se roteste corect si se
roteste in sensul acelor de ceasornic. Daca nu este cazul, arcul nu este introdus corect.

Curatati baza supapei de reglare a presiunii (piesa 8) si tubul de evacuare a presiunii (piesa 3):
Dupa fiecare utilizare, verificati daca piesele de eliberare a presiunii sunt curate. Componente-
le de eliberare a presiunii pot fi curatate in apa calda (fig. 8). Scoateti supapa si baza supapei
si confirmati c& garnitura supapei este curata si fara uzura. Inlocuiti inelul de etansare daca
este uzat sau crapat. Clatiti toate piesele n apa calda. Asamblati toate piesele cum erau initial.

SUPAPA DE SIGURANTA

Dupa fiecare utilizare, verificati daca supapa de siguranta este curata. Clatiti cu apa calda.
Daca este necesar, puteti misca (impinge) usor supapa cu dosul unui ac pentru a slabi resturile

blocate (fig. 17).

INELUL DE ETANSARE
Clatiti cu apa calda sau cu putina apa cu sapun dupa fiecare utilizare. =
Introduceti corect inelul de etansare in locasul prevazut in supapa de

siguranta.

INDICATIE:

=

a

fig. 17

%

AVERTIZARE: REPARATIILE POT FI EFECTUATE NUMAI DE PERSONAL

AUTORIZAT.

REMEDIEREA DISFUNCTIONALITATILOR

PROBLEMA CAUZA POSIBILA REMEDIUL
Indicatorul de presiune nu Cresteti temperatura ochiu-
se mai deplaseaza in sus lui plitei

Indicatorul de presiune nu
se mai deplaseaza in sus
sau nu se mai acumuleaza
presiune Tn produs.

sau nu se mai acumuleaza
presiune Tn produs.

O cantitate prea mica de
lichid pentru fierbere

Adaugati mai mult lichid de
fierbere.

Manerul superior si cel infe-
rior nu sunt conectate bine
ntre ele si garnitura nu se
gaseste in pozitia corecta.

Tnchideti oala sub presiune
pana ce s-a racit.

Conectati cele doua manere
corect intre ele si aduceti
garnitura in pozitia corecta.

Garnitura nu este curata.

Curatati garnitura.
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PROBLEMA

CAUZA POSIBILA

REMEDIUL

Aburul este eliberat de sub
capac.

Garnitura nu este curata.

Curatati garnitura.

Garnitura este deformata si
uzata.

Tnlocuiti garnitura cu mode-
lul nr. YS223H07.

Daca lichidul sau vaporii
scapa n jurul supapei de
reglare a presiunii:

Setarea temperaturii este
prea mare.

Utilizati o setare de
temperatura mai scazuta.

Dispozitivul este umplut
peste capacitatea maxima.

Umpleti dispozitivul asa
cum este descris mai sus.

Daca manometrul nu se
misca Tn jos si capacul nu
se deschide:

Exista inca presiune in oala
sub presiune.

Asteptati ca oala sa se
depresurizeze si aduceti
supapa de control a presiu-
nii in pozitia de eliberare a
vaporilor.

Daca sistemul de de-
schidere si inchidere nu
functioneaza:

Marcajul ,©" de pe capac nu
este aliniat cu marcajul ,A”
de pe manerul oalei.

Aduceti ambele semne la
aceeasi inaltime.

Daca exista un jet puternic
de abur care iese din supa-
pa de siguranta:

Limita de presiune a su-
papei de siguranta a fost
depasita din cauza supapei
de eliberare a vaporilor
infundate.

Opriti imediat plita si
deschideti oala sub presiu-
ne dupa ce presiunea a fost
eliberata complet. Verificati
care piesa este infundata.
Curatati supapa de elibe-
rare a aburului si supapa
de siguranta, respectand
indicatiile de mai sus.

Inelul de etansare al supa-
pei de siguranta nu este
introdus.

Opriti imediat plita si
deschideti oala sub pre-
siune dupa ce presiunea

a fost eliberata complet.
Introduceti corect inelul de
etansare in locasul prevazut
in supapa de siguranta.

Daca inelul de etansare
iese de sub capac:

Inelul de etansare este uzat.

Tnlocuiti inelul de etansare.
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RECOMANDARE DE GATIRE

CARNE
CARNE TIMP DE GATIRE REGLAREA
ESTIMAT (iN MINUTE) PRESIUNII
Carne de vita/friptura de vitel 35-40 fnalta
Friptura de vitad/vitel (pulpa) 25-30 fnalta
Friptura de porc 40 - 45 fnalta
Coaste de porc, 1 kilogram 15 Tnalta
Picior de _porc, afumat, 20 - 25 inalta
1 kilogram
Pulpa de miel 35-40 fnalta
Miel, cuburi, 750 grame 10-18 Tnalta
Pui, intreg, 1 pana la 1218 inalta
1,5 kilograme
pui, in bucati, _ . .
2 - 3 lire sterline 12-18 inalta
Supa sau bullonvde vita sau de 8-10 inalts
pasare

FRUCTE DE MARE SI PESTE

inmuia’;i midiile Intr-un castron cu apa rece si suc de lamaie timp de o ora pentru a indeparta nisipul.

CARNE TIMP DE GATIRE REGLAREA
ESTIMAT (IN MINUTE) PRESIUNII
Crab 2-3 scazut
File de peste, _750 grame pana la 2_3 scazut
1 kilogram
Supa de pe§:[e sau supa 5_6 scszut
concentrata de peste
Peste, intreg, eviscerat 5-6 scazut
Homar, 75Q grame pana la 2_3 scazut
1 kilogram
Scoici 2-3 scazut
Creveti, crabi 1-2 scazut

Timpii de gatire indicati in tabel reprezinta valori orientative.
Abaterile in timpul necesar de gatire se datoreaza controlului presiu-
nii, consistentei si posibilelor fluctuatii de volum.
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ELIMINAREA CA DESEU

ELIMINAREA AMBALAJULUI

Ambalajul produsului este format din materiale reciclabile.

Eliminati materialele de ambalare conform identificarii lor la punctele publice de colectare sau
conform reglementarilor specifice tarii.

SPECIFICATI
Model 428593 Oala sub presiune este conformé&
EN 12778:2002/A1:2005
Diametru @22 cm
Volum 6L
Presiunea aburului 50/90 kPa

PROCESARE DE GARANTIE $I SERVICE

Produsul a fost realizat cu atentie, conform directivelor stricte de calitate si verificat cu
constiinciozitate inainte de livrare. In cazul aparitiei unor defecte la acest produs, aveti drep-
turi legale Tmpotriva vanzatorului produsului. Aceste drepturi legale nu sunt restrictionate de
garantia noastra ilustrata. Acest produs vine cu o garantie de trei ani de la data achizitiei.
Perioada de garantie incepe de la data achizitiei. Va rugam sa pastrati bonul de casa original,
deoarece acesta este necesar ca si dovada a achizitiei, in cazul in care apelati la garantie.
Acest document este necesar ca dovada de cumpérare. Tn cazul in care acest produs prezinta
un defect de material sau de manopera in termen de trei ani de la data achizitiei, vom repara
sau inlocui gratuit produsul, la alegerea noastra. Aceasta garantie este nula daca produsul

a fost deteriorat, utilizat sau ntretinut gresit. Garantia se aplica defectelor de material sau de
fabricatie. Aceasta garantie nu acopera partile produsului care sunt supuse uzurii normale (de
exemplu, baterii) si, prin urmare, pot fi considerate piese de uzura sau pentru deteriorarea pie-
selor fragile, de ex. ca intrerupatoare, baterii sau din componente din sticla.

p:os handels GmbH - Ostenallee 1-3
59063 Hamm - GERMANY
+49 (0)2381 / 87133 - 0 - E-Maiil: info@pos-germany.de
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TJERNESTO

EKSPRES LONAC

EKSPRES LONAC
Preporuke za rukovanje i bezbednost

OeS
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BEZBEDNOST

Pazljivo procitajte slede¢e bezbednose preporuke, pre nego sto proizvod upotrebite po prvi put.
Za bezbednu upotrebu sledite sve slede¢e bezbednosne preporuke.

NAMENSKO KORISCENJE

Koristite proizvod samo za predvidenu namenu. Ovo je ekspres lonac za brzo kuvanje u
domacinstvu, koji se koristi za brzo kuvanje jela. Druge primene ili izmene proizvoda smatraju
se nenamenskim i mogu dovesti do povreda ili oSte¢enja. Proizvodac¢ ne preuzima nikakvu
odgovornost za nastale Stete usled koriS¢enja suprotno predvidenoj nameni. Proizvod nije na-
menjen za komercijalno koriSc¢enje.

BEZBEDNOST DECE | LJUDI

UPOZORENJE! OPASNOST OD NESRECE ZA DECU | MALISANE!
Nikada ne ostavljajte decu bez nadzora sa materijalom za pakovanje!

Postoji opasnost od guSenja — deca Cesto potcenjuju opasnosti!

Opasnost od povreda maliana i dece!

OPREZ OPASNOST OD POVREDE!
Pazite da su svi delovi neosteceni.
Osteceni delovi mogu utucati na bezbednost i stabilnost.

OPSTE BEZBEDNOSNE PREPORUKE

Obratite paznju na stabilnost proizvoda pre upotrebe.
Koristite proizvod pravilno i samo u predvidenom podrucju primene.
Plasti¢ne komponente drZati dalje od otvorene vatre.

UPUTSTVA ZA BEZBEDNOST

Ovaj uredaj nije namenjen za to, da se koristi od osoba sa ograni¢enim fizickim, ¢ulnim i men-
talnim sposobnostima ili nedostatkom iskustva i/ili znanja, osim ako radi njihove bezbednosti
njih nadgleda nadlezna osoba ili su od nje dobile uputstva, kako se koristi proizvod. Prilikom
upotrebe ekspres lonca moraju biti poStovane osnovne bezbednosne preporuke:

*  Nikada ne koristite ekspres lonac u blizini dece.
*  Ne stavljajte ekspres lonac u zagrejanu rernu.
*  Nemojte koristiti ovaj ekspres lonac za przenje na te¢nom ulju.
»  Pomerajte ekspres lonac veoma pazljivo, kada je pod pritiskom.
Ne dodirujte vru¢e povrsine, ve¢ koristite rucke i dugmad. Koristite ako je potrebno rukavice.
»  Koristite ovaj ekspres lonac samo u svrhe navedene u Uputstvu.

|IAN 428593_2301




»  Ovaj uredaj kuva pod pritiskom pare. Nepravilna upotreba pri tome moze dovesti do ope-
kotina. Pazite na to, da je ekspres lonac pravilno zatvoren, pre nego $to ga stavite na Spo-
ret, vidi Uputstvo za upotrebu.

»  Otvorite ekspres lonac tek, posto se on dovoljno ohladio i sav unutrasnji pritisak se oslobo-
dio, vidi Uputstvo za upotrebu.

* Nikada ne koristite Va$ ekspres lonac bez te¢nosti, to bi moglo dovesti do ozbiljnih Steta.

*  Prekomereno punjenje moze blokirati cev za oslobadanje pritiska i na taj nacin dovesti do
povecanog formiranja pritiska.

»  Nikada nemojte puniti ekspres lonac sa viSe od 2/3 njegovog kapaciteta.

»  Pri kuvanju namirnica koje se tokom kuvanja Sire, kao npr. pirina¢ ili suSeno povrce, ek- —
spres lonac napunite samo do polovine njegovog kapaciteta.

. Imajte na umu, da ¢e odredene namirnice, kao na primer kasa od jabuka, brusnice,
ovsena ka$a ili druge Zitarice, na pola preseCena zrna graska, testenine, makaroni, ra-
barbara ili Spageti, peniti, prosiriti se ili prskati, $to moze dovesti do zaéepljenja ventila za
oslobadanije pritiska. Ove namirnice ne treba kuvati u loncu pod pritiskom.

»  Koristite samo takve izvore toplote, koji su odobreni u Uputstvu.

*  Ako ste kuvali meso sa kozicom, (npr. volovski jezik), koje mozZe da nabubri pod pritiskom,
nemojte bockati u meso, dok je koza naduta. U suprotnom mozete dobiti opekotine.

»  Ako kuvate hranu guste teksture, trebalo bi da lagano protresete ekspres lonac pre otva-
ranja, kako biste bili sigurni, da niSta nece prskati.

*  Pre svake upotrebe proverite da li su ventili zacepljeni, vidi Uputstvo za upotrebu.

»  Ostavite sigurnosni sistem netaknutim, sa izuzetkom za ¢iS¢enje i negu u skladu sa
Uputstvima. Posebno nikada ne bi trebalo da otvarate kontrolnu tablu.

»  Kada se dostigne normalan radni pritisak, smanjite toplotu, tako da celokupna te¢nost,
koja proizvodi paru, ne ispari.

*  Ako se rucke tesko razdvajaju, to znaci, da ekspres lonac jo$ stoji pod pritiskom — nemojte
ga otvarati silom. Svaki pritisak u ekspres loncu mozZe biti opasan.

»  Koristite samo originalne delove za doti¢ni model.

*  Posebno koristite lonac i poklopac od istog proizvodaca i pazite na to, da su oni kompati-
bilni.

e Zavrtnji za drzanje mogu da olabave. Ako je potrebno, zategnite zavrtnje na ru¢kama.

*  Preporuka: Kod kuvanja na indukcionim plo€ama moZe do¢i do zujanja.

Ovo zujanje je tehnicki uslovljeno i nije znak za kvar na Vasem $poretu ili proizvodu. Ono
ne uti¢e na ucinak kuvanja.

PRE PRVE UPOTREBE

Pre upotrebe proizvoda upoznajte se sa svim uputstvima za rad i bezbednosnim preporukama.
Koristite proizvod samo kako je opisano i za navedena podrucja primene. Sacuvajte uputst-

vo za upotrebu za kasniju referencu. Predajte svu dokumentaciju prilikom predaje proizvoda
tre¢im licima.

VAZNO! SACUVATI ZA BUDUCU REFERENCU: PAZLJIVO CITATI!




OBIM ISPORUKE

Ekspres lonac + poklopac
Zaptivni prsten za poklopac
Umetak za paru

Uputstvo za upotrebu

Kontrolisite da li su svi delovi dostupni i proverite proizvod na o$te¢enja u transportu.
Ne koristite oStec¢eni proizvod!

KOMPONENTE | FUNKCIJE

1 MATICA PROTIV ZAKLJUCAVANJA: Ona na delotvoran nadin spredava zaéepljenje
otvora za paru, da bi bio izbegnut preveliki pritisak unutar lonca.

2 SIGURNOSNI VENTIL: On se koristi, za odrzavanje pritiska ispod granice, pri ¢emu se
vazduh ispusta, ¢im se formira vedéi pritisak od regulisanog. On sprec¢ava, da se poklo-
pac moze otvoriti, sve dok postoji aktivan pritisak u ekspres loncu.

3 CEV ZA OSLOBADANJE PRITISKA: Koristi se za ispustanje pare u ekspres loncu.

4 DRZAC POKLOPCA: On se koristi za skidanje poklopca sa ekspres lonca.

Ekspres lonac odgovara propisima Evropske Smernice 2014/68/EU.

5 POTISNA PLOCA: Kada je poklopac dobro zatvoren, gurnite pritisnu plodu unazad, da
biste je zaklju€ali. Gurnite pritisnu ploc¢u unapred da biste otvorili poklopac.

6 PRIKAZ PRITISKA: Manometar se kre¢e u roku od nekoliko minuta posle zagrevanja
na gore, vraca se na pocetnu tacku, posle potpunog oslobadanja pritiska.

7 VENTIL ZA KONTROLU PRITISKA: PodeS$avanje pritiska: "1" = nizak pritisak, "2" =
visok pritisak




7a KONTROLNO DUGME

7b PERO

7c PERO

7d POKLOPAC KONTROLNOG DUGMETA

7e OSOVINA KONTROLNOG DUGMENTA

7f ZAPTIVNI PRSTEN

8 BAZA VENTILA ZA KONTROLU PRITISKA: TDeo ventila za kontrolu pritiska

9 POKLOPAC

10 PROZOR

11 ZAPTIVNI PRSTEN: Ovaj mora biti apsolutno ¢ist, model ,YS223H07*

12 DRSKA ZA HVATANJE: za no$enje ekspres lonca

13 PODLOGA: Podloga se sastoji od tri sloja materijala, koji omoguc¢avaju brzu i ravno-
mernu distribuciju toplote, pri €emu se lonac moze koristiti i na indukcionim pec¢ima.

14 TELO EKSPRES LONCA: Ono sadrzi hranu koja se kuva, otporno je na kiseline
i alkalije (baze).

15 DRSKA LONCA "A" predstavlja ispravan poloZaj, na kome se poklopac i lonac mogu
zakljucati.

UPUTSTVO ZA UPOTREBU

Izvadite sve delove pribora iz lonca. Malo ulja za salatu stavite na
povrsinu oko oboda poklopca (SI. 1). Napunite ekspres lonac do pola
hladnom vodom i zagrevaijte lonac 30 minuta uz postovanje odeljaka
+Provera pre zaklju€avanja“ i ,Kuvanje“. Otvorite ekspres lonac, posto
se on potpuno ohladio i celokupan pritisak je nestao. Ispraznite ek-

spres lonac i osusite ga mekom krpom. ¥
sl.

BEZBEDAN RAD

DODAVANJE HRANE | TECNOSTI

Posto! Da biste kuvali u ekspres loncu, neophodno je da ga napunite
te€¢nos¢u, koja je u stanju, da oslobodi paru nakon klju¢anja. Mogu
se takode koristiti voda, supa, €orba ili vino. NIKADA nemojte puniti
ekspres lonac sa viSe od 2/3 kapaciteta prikljucka sa te€noscu ili hra-
nom (sl. 2) (sl. 3).
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PROVERITE PRE ZAKLJUCAVANJA

Pre zakljucavanje ekspres lonca, potrebno je da uvek pazite na to,
da li su cev za otpustanje pritiska (deo 3) i sigurnosni ventil oba Cista °
i da nisu zacepljeni (vidi Nega i Odrzavanje ekspres lonca).

ZATVARANJE EKSPRES LONCA sl. 4

1. Spojite oznaku "°" na poklopcu sa oznakom " A" na dr&ci lonca
(deo. 15) do visine (sl. 4).

2. Lagano pritisnite poklopac i okrenite ga u smeru kazaljke na
satu, dok obe ru¢ke ne budu u ravni jedna sa drugom (sl. 5).

3. Gurnite potisnu plo¢u unazad, u pravcu znaka na drci poklop-
ca, kako biste se uverili da je potpuno zatvorena ( Sl. 6).

KUVANJE

1. Priprema
Postavite ekspres lonac pravo i stabilno naplo€u za kuvanje
(sl. 7).

2. PodeSavanje pritiska
Mogu biti izabrana 4 podeSavanja Stampanja. Vi mozete koristiti
poziciju 2 za normalno kuvanje i poziciju 1 za brzo kuvanje i jela
koja se lako kuvaju (sl. 8).

FUNKCIJE VENTILA ZA KONTROLU PRITISKA:
2 - 90kPa

1 - 50kPa

- polozaj za ispustanje pare

& - uklanjanje modula

w

Kuvanje

Stavite ekspres lonac na Sporet i podesite na najviSu tempera-
turu. Posle nekog vremena male koli€ine pare e izaci iz otvora
za paru. Kada se manometar pomeri na gore, pocinje povec¢anje
pritiska ( sl. 9i 10). Kod koriS¢enja plinskog Sporeta, uvek pazite
na to, da je se podesavanje drzi dovoljno nisko, da se plamen
ne podize uz stranu tiganja.

e

000000
sl.9

£




4. Kuvanje pod pritiskom
Smanjite nivo kuvanja i podesite vreme kuvanja prema recep-
tu za kuvanje il prema Vagem sopstvenom iskustvu (sl. 11). sl. 11

OTVARANJE 600

1. Posto iskljucite ploCu za kuvanje, postoje dve moguénosti:

a) Lagano smanjivanje pritiska i otvaranje lonca:
pazite na to, da lonac stoji stabilno i ostavite ga se potpuno sl. 12
prirodno ohladi (sl. 12). Ova metoda je korisna za dinstan-

je hrane, tada ¢e visoka temperatura ostati u loncu neko
vreme, ¢ak i nakon $to je plo€a za kuvanje iskljucena.
b) U suprotnom, koristite ventil za kontrolu pritiska da smaniji-

te pritisak. % sl. 13
2. Kada je manometar u poc¢etnoj poziciji, sav pritisak je

pusten iz ekspres lonca i mozete ga otvoriti (sl. 13).

a) Pomerite kliza¢ do sredine poklopca (sl. 14)

b) Okrenite gornju ru¢ku u smeru suprotnom od kazaljke na
satu (sl. 15)

3. Oznaku "°" na poklopcu sa oznakom " A" na drSci lonca
(deo 15) dovesti na jednu visinu i otvoriti poklopac
(sl. 16).

CISCENJE | NEGA

PAZNJA! OPASNOST OD OSTECENJA!
Nepravilno rukovanje moze dovesti do oStecenja.

JEDNOSTAVNO CISCENJE

Da biste produzili vek ekspres lonca, kuvanu hranu ne treba ostavljati predugo u loncu.

Isperite i i osusite lonac, kako biste izbegli, da ostaci hrane u loncu , posebno kiselih i alkalnih jela,
prouzrokuju mrlje u loncu. Isperite telo lonca i poklopac toplom vodom, ako je potrebno, dodajte
malo blagog deterdzenta i koristite meku sunderastu krpu. Posebno pazite na to, da ne ostetite gu-
mene delove u poklopcu. Cuvajte proizvod na suvom i gistom mestu.
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CISCENJE PROIZVODA

Ciscéenje ventila za kontrolu pritiska

Posle svake upotrebe uklonite ventil za kontrolu pritiska okretanjem dela ,7a“ u smeru suprot-
nom od kazaljke na satu, dok se oznaka "o" i oznaka "A" ne izravnaju na jednoj visini (sl. 8).
Zatim mozete ukloniti ventil za kontrolu pritiska. Uverite se, da opruga ostaje u ventilu. Sve
delove dobro isperite u vodi i ponovo sastavite. Okrenite deo ,,7a“ da biste potvrdili, da se pra-
vilno okrece i da se okre¢e u smeru kazaljke na satu. Ako to nije slucaj, opruga nije praviino
umetnuta.

Ocistite osnovu ventila za kontrolu pritiska (deo 8) i cev za odvod pritiska(8 deo 3):

Posle svake upotrebe, proverite da li su delovi za oslobadanije pritiska €isti. Delovi za
oslobadanaje pristika se mogu ocistiti toplom vodom (sl. 8). Uklonite ventil i osnovu ventila i
potvrdite, da li je zaptivka ventila Cista i da nije istroSena. Zamenite zaptivni prsten, ako se is-
trosi ili napukne. Isperite sve delove toplom vodom. Sastavite sve delove kao prvobitno.

SIGURNOSNI VENTIL
Posle svake upotrebe proverite da li je sigurnosni ventil Cist. Isperite ga u toploj vodi. Ako je
potrebno, mozete lagano pomeriti (gurnuti) ventil tupom stranom igle, da biste otpustili zaglav-
liene ostatke (sl.17)

=
ZAPTIVNI PRSTEN
Isperite u toploj vodi ili sa malo vode sa sapunom posle svake upo-
trebe. Umetnite zaptivni prsten pravilno u udubljenje predvideno u
sigirnosnom ventilu.

&

sl. 17

PREPORUKA:
UPOZORENJE: POPRAVKE SMEJU BITI OBAVLJENE SAMO OD STRANE
OVLASCENOG OSOBLJA.

RESAVANJE PROBLEMA

PROBLEM MOGUCI UZROK RESENJE
Pokazivac pritiska se ne Koristite viSi stepen tempe-
kre¢e ka gore ili se u apara- | rature.

Pokazivac pritiska se ne
kre¢e ka gore ili se u apara-
tu ne stvara pritisak.

tu ne stvara pritisak.

IsuviSe mala koli¢ina
te€nosti za kuvanje

Dodajte viSe te€nosti za
kuvanje.

Gornja i donja rucka nisu
pravilno medusobno pove-
zane a zaptivni prsten se ne
nalazi u pravilnom polozaju.

Zatvorite lonac pod pri-
tiskom, dok se ne ohladi.
Povezite pravilno obe rucke
jednu sa drugom i postavite
zaptivni prsten u pravilan
polozaj.

Zaptivni prsten nije Cist.

Odistiti zaptivni prsten.
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PROBLEM

MOGUCI UZROK

RESENJE

Para bezi ispod poklopca

Zaptivni prsten nije Cist.

Odistiti zaptivni prsten.

Zaptivni prsten je deformi-
san i istroSen.

Zaptivni prsten zameniti sa
modelom br. YS223H07.

Kada te€nost ili para izlaze
oko ventila za kontrolu
pritiska:

Postavka temperature je
previsoka.

Koristite nizu postavku
temperature.

Uredaj je napunjen iznad
svog maksimalnog kapaci-
teta.

Napunite uredaj kao Sto je
gore opisano.

Ako se manometar ne
pomeri nadole i poklopac se
ne otvara

Jo$ uvek postoji pritisak u
ekspres loncu.

Sacekajte, dok se pritisak

u uredaju smaniji i postavite
ventil za kontrolu pritiska u
polozaj za ispustanje pare.

Ako sistem otvaranja i zat-
varanje ne funkcionise

Oznaka "°" na poklopcu
se ne nalazi na istoj visini
sa oznakom " A" na dr&ci
lonca.

Dovedite obe oznake na
istu visinu.

Ako iz sigurnosnog ventila
izlazi jak mlaz pare

Granica pritiska sigurnos-
nog ventila je prekoracena
zbog zacepljenog ventila za
otpustanje pare.

Odmah iskljucite plo¢u za
kuvanje i otvorite ekspres
lonac, posto se pritisak
potpuno oslobodio. Prove-
rite, koji deo je zapuSen.
Ocistite ventil za ispustanje
pare i sigurnosni ventil uz
postovanje gore navedenog
" Uputstva.

Zaptivni prsten sigurnosnog
ventila nije umetnut.

Odmah iskljuite plo¢u za
kuvanje i otvorite ekspres
lonac, posto se pritisak
potpuno oslobodi. Umetnite
zaptivni prsten pravilno u
udubljenje predvideno u
sigirnosnom ventilu.

Ako zaptivni prsten viri
ispod poklopc:

Zaptivni prsten je istroSen.

Zameniti zaptivni prsten.
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PREPORUKA ZA PRIMENU

MESO
MESO PROCENJENO VREME PODESAVANJE
KUVANJA (U MINUTAMA) PRITISKA
Govedinal/telece pecCenje 35-40 visok
Rostbif/teletina (kolenica) 25-30 visok
Prasece pecenje 40 - 45 visok
Svinjska rebra, 2 funte 15 visok
Svinjska kolenica, dimljena, 20— 25 visok
2 funte
Jagnjetina, kolenica 35-40 visok
Jagnjetina, kocka, 1,5 funti 10-18 visok
Pile, celo, 2 - 3 funte 12-18 visok
piletina, na komade, .
2.3 funte 12-18 visok
Supaiili éortzg _od govedine ili 8-10 visok
Zivine

MORSKI PLODOVI | RIBA

Potopite dagnje u posudi sa hladnom vodom i limunovim sokom na jedan sat, da bi se uklonio pesak.

RIBA PROCENJENO VREME PODESAVANJE
KUVANJA (U MINUTAMA) PRITISKA

Kraba 2-3 nisko
Riblji file, 1,5 do 2 funte 2-3 nisko
Rublja corbatlélrlnke(l)jr;iervwanl riblji 5_6 nisko
Riba, cela, osim 5-6 nisko
Jastog, 1,5 do 2 funte 2-3 nisko
Skoljke 2-3 nisko
Kozice, rakovi 1-2 nisko

U tabeli navedena vremena kuvanja su orijentacione vrednosti.
Odstupanja u potrebnim vremenima kuvanja su uslovljena ventilom za
regulisanje pritiska, strukturom i moguéim kolebanjima volumena.
Moguce fluktuacije kapaciteta.
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ODLAGANJE OTPADA

RECIKLIRATI PAKOVANJE
Pakovanje proizvoda se sastoji od materijala koji se mogu reciklirati.
Reciklirajte materijale za pakovanje u skladu sa njihovom identifikacijom na javnim sabirnim
mestima odn. shodno propisima specificnim za zemlju.

SPECIFIKACIJA
Model 428593 Ekspres lonac je u skladu sa
EN 12778:2002/A1:2005
Precnik @22 cm
Volumen 6L
Pritisak pare 50/90 kPa

POSTUPAK U VEZI SA GARANCIJOM | SERVISOM

Proizvod je pazljivo proizveden u skladu sa strogim smernicama za kvalitet i pre isporu-

ke savesno proveren. U slu€aju nedostataka ovog proizvoda stoje Vam na raspolaganju
zakonska prava protiv prodavca ovog proizvoda. Ova zakonska prava nisu ograni¢ena
nasom prikazanom garancijom. Vi dobijate na ovaj proizvod tri godine garancije od datu-
ma kupovine. Garantni rok poc€inje sa datumom kupovine. Molimo da saduvate originalni
racun, jer ¢e on biti potreban kao dokaz o kupovini u slu€aju reklamacije. Ovaj dokument
Ce biti potreban kao dokaz za kupovinu. Ukoliko u okviru tri godine od datuma kupovine
ovog proizvoda nastupi greSka na materijalu ili fabricka greska, proizvod ¢ée sa nase strane
- po nasem izboru - za Vas biti besplatno popravljen ili zamenjen. Ova garancija istie, ako
je proizvod osteéen, nije bio pravilno korisc¢en ili Cuvan. Garancija se odnosi na greSke na
materijalu ili fabricke greSke. Garancija se ne odnosi na delove proizvoda, koji su izlozeni
normalnom habanju (kao npr. baterije) i stoga se mogu tretirati kao habajuéi delovi ili za
oStecenja na lomljivim delovima, kao npr. prekidadci, baterije ili oni izradeni od stakla.

p:os handels GmbH - Ostenallee 1-3
59063 Hamm - GERMANY
+49 (0)2381 / 87133 - 0 - E-Mail: info@pos-germany.de
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TJERNESTO

TRYCKKOKARE

GO
TRYCKKOKARE
Bruks- och sdkerhetsanvisningar

®e6S
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SAKERHET

Lés foljande sdkerhetsanvisningar noga innan du bérjar anvénda produkten.
For att produkten ska vara sdker att anvéinda méste alla sékerhetsanvisningar féljas.

FORESKRIVEN ANVANDNING

Anvénd bara produkten till det den &r avsedd for. Det hér ér eft hushdllsredskap som ska an-
véndas fér snabb matlagning. Alla andra anvéndningssétt eller éndringar pé produkten strider
mot féreskrifterna och kan leda till skador. Tillverkaren tar inget ansvar fér skador som ér félid av
felaktig anvéndning. Produkten ska inte anvéndas kommersiellt.

Q SAKERHET FOR BARN OCH VUXNA
VARNING! OLYCKSRISK FOR BARNI
Lamna aldrig barn utan uppsikt med férpackningsmaterialet!
Det finns risk for kvavning - barn underskattar ofta farornal
Risk for dddsolyckor och fysiska skador p& spadbarn och éldre barn!

VAR FORSIKTIG: RISK FOR PERSONSKADOR!
Kontrollera att alla delar dr oskadda.
Skadade delar kan péverka sckerheten och stabiliteten.

ALLMANNA SAKERHETSANVISNINGAR

Kontrollera att produkten &r stabil innan den anvénds.
Anvénd produkten pé& rétt satt och endast i de syftfen som avses.
Hall delar av plast pé avstéind frén dppna lagor.

SAKERHETSANVISNINGAR

Den har produkten ska inte anvéindas av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental
fsrmaga eller bristande erfarenhet och/eller kunskap, sévida de inte dvervakas eller instruerats i
hur produkten ska anvandas pé eft sdkert sétt av en ansvarig person. Nar tryckkokare anvénds
méste vissa grundléggande sckerhetsanvisningar féljas:

Anvénd aldrig tryckkokare i nérheten av barn.
Placera inte tryckkokare i en uppvarmd ugn.

Anvénd infe tryckkokare for att fritera.
Flytta tryckkokaren mycket férsiktigt om det finns tryck kvar i den.
Rér inte de heta ytorna, utan anvand handtagen och knopparna.

Anvand handskar vid behov.
Anvénd bara tryckkokaren fér det @ndamdl som anges i bruksanvisningen.
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e | den har produkten tillagas livsmedel med é&ngtryck. Om den anvénds pé fel st kan det
leda till brénnskador. Kontrollera att tryckkokaren ér riktigt stdngd innan du sétter den pé
spisen, se bruksanvisningen.

Oppna inte tryckkokaren férrén den har svalnat tillréickligt och trycket forsvunnit, se bruksanvisningen.

Anvénd aldrig tryckkokaren utan vétska, det kan orsaka allvarliga skador.

Om man fyller p& fr mycket kan tryckavlastningsréret téppas till s& att trycket Skar dnnu mer.

Fyll aldrig tryckkokaren till mer an 2/3.

Tryckkokaren fér bara fyllas fill hélften med livsmedel som expanderar under fillagningen,

t.ex. ris eller forkade gronsaker.

e Tank pd att vissa livsmedel som t ex Gppelmos, lingon, korngryn, havregryn och andra
sadesslag, torkade drtor, nudlar, makaroner, rabarber och spaghetti skummar, expanderar
eller stanker ut s& att det kan bli stopp i tryckavlastningsventilen. Sadana livsmedel bér inte
tillagas i fryckkokaren.

®  Anvéand endast varmekaéllor som godkénns enligt bruksanvisningen.

e Om du har lagat kétt med skinn (t.ex. oxtunga) som kan svélla upp av trycket fér du inte
sticka i det nar skinnet &r uppsvallt. Annars kan du brénna dig.

®  Om du lagar mat med fjock konsistens bér tryckkokaren skakas férsiktigt innan den dppnas
den sa att inget sprutar ut.

¢ Kontrollera om det &r stopp i ventilerna fére varje anvéndning, se bruksanvisningen.

e Ror inte sakerhetssystemet, utom for att rengéra och serva det enligt anvisningarna. Oppna
framfér allt aldrig kontrollfiltet.

®  Naér det normala driftstrycket uppnétts ska varmen sénkas sé att inte all vétska som bildar
anga avdunstar.

e Om handtagen &r svéra att fra isdr finns det fortfarande tryck kvar i tryckkokaren - 3ppna
den inte med vald. Allt tryck i tryckkokaren kan vara farligt.

*  Anvand endast originalreservdelar till respektive modell.

e Anvand framfér allt alltid grytor och lock fréin samma fillverkare och bara om de passar
ihop.

Gripskruvar kan lossna. Dra vid behov &t skruvfdrbandet p& handtagen.

Obs: Né&r man lagar mat pé induktionshéllar kan det héras ett surrande ljud.

Liudet har tekniska orsaker och betyder inte att det dr fel p& spisen eller produkten. Det p&-
verkar inte tillagningseffekten.

FORE FORSTA ANVANDNING

Las alla bruks- och sakerhetsanvisningar noga innan du anvénder produkten. Anvénd endast
produkten enligt beskrivningarna och i de syften som anges. Ta vél vara p& bruksanvisningen for
framtida bruk. Lamna Sver all dokumentation fillsammans med produkten om du éverlater den fill
ndgon annan person.

VIKTIGT! SPARA INSTRUKTIONEN FOR SENARE BRUK OCH LAS ANVISNINGARNA
NOGA!
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LEVERANSENS INNEHALL:

Tryckkokare + lock
Tatningsring fill locket
Anginsats
Bruksanvisning

Kontrollera att leveransen ar komplett och att produkten inte har nagra tranportskador.
Anvénd inte en skadad produkt!

KOMPONENTER OCH FUNKTIONER

1 ANTISTOPPMUTTER: Férhindrar effektivt att dngutslappet tapps till s& att det blir
dvertryck i tryckkokaren.

2 SAKERHETSVENTIL: Anvands fér att halla trycket under grénsen genom att slappa ut
luft s& snart maxvardet dverskrids. Den ser fill att locket inte kan 8ppnas nér det fortfa-

— rande finns aktivt tryck i tryckkokaren.

3 TRYCKAVLASTNINGSROR: Anvénds fér att slappa ut énga ur tryckkokaren.

4  SKAFTHANDTAG: Anvands for att ta av locket fréin tryckkokaren. Tryckkokaren upp-
fyller kraven i det europeiska direktivet 2014,/68/EU.

5 TRYCKPLATTA: Nar locket ér ordentligt sténgt for du tryckplattan bakét fér att stdnga
det. For tryckplattan framat fr att Sppna locket.

6  TRYCKINDIKATOR: Tryckindikatorn rér sig uppdt inom né&gra minuter efter att produk-
ten varmts upp och atergér till utgdngsléget nar allt tryck férsvunnit.

7 TRYCKREGLERINGSVENTIL: Installning av tryck: "1" = lagt tryck, "2" = hégt tryck




7a
7b
7c
7d
7e
7f

10
11

12
13

14

15

KONTROLLKNAPP

FJADER

FJADER

SKYDD TILL KONTROLLKNAPP

KONTROLLKNAPPSAXEL

TATNINGSRING

BAS TILL TRYCKREGLERINGSVENTIL: Del av tryckregleringsventil

LOCK

FONSTER

TATNINGSRING: Den méste vara helt ren, modell YS223H07.

HANDTAG: Anvéands for att bara tryckkokaren

BOTTEN: Tryckkokarens botten bestar av tre lager material som férdelar varmen jémnt
och snabbt, vilket innebér att den aven kan anvéndas pé induktionshéllar.
TRYCKKOKNINGSKARL: Innehéller den mat som ska tillagas, &r syra- och basbe-
standig.

SKAFT: "A" visar ratt ldge for att l&sa ihop locket och tryckkokaren.

BRUKSANVISNING

Ta bort alla tillbehr fréin grytan. Lagg lite matolja kring lockets kant
(bild 1). Fyll tryckkokaren fill hélften med kallt vatten och vérm upp den
i 30 minuter s& som beskrivs i avsnitt "Kontroll fére lasning" och "Tillag-
ning". Oppna tryckkokaren nér den har svalnat helt och héllet och allt
tryck férsvunnit. Tém tryckkokaren och torka den med en mjuk trasa.

bild 1

TILLSATTA LIVSMEDEL OCH VATSKA

Nar an lagar mat i tryckkokaren &r det vikfigt att fylla den med en
vatska som kan avge dnga ndr den kokat. Vatten, soppa, buljong och
dven vin kan anvéndas. Fyll ALDRIG tryckkokaren till mer én 2/3 med
vatska eller livsmedel (bild 2)(bild 3).

SAKER DRIFT
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KONTROLL FORE LASNING

Innan du l&ser tryckkokaren ska du alltid se fill att tryckavlastningsréret
(del 3) och sdkerhetsventilen &r rena och inte igensatta (se Skotsel och
underhall av tryckkokaren).

STANGA TRYCKKOKAREN

1. Flytta markeringen "o" pé& locket till samma hajd som markeringen
"A" p& skafthandtaget (del 15) (bild 4).

2. Tryck latt p& locket och vrid medurs tills de tvé handtagen hamnar
pd& samma nivé (bild 5).

3. Skjut tryckplattan bakét mot markeringen p& handtaget fér att
sakerstdlla att det ér helt stéingt (bild 6).

TILLAGA LIVSMEDEL
1. Férberedelser
Placera tryckkokaren rakt och stabilt pé spisplattan (bild 7).
2. Instéllning av tryck
4 tryckinstallningar kan véljas.
Lage 2 fér normal tillagning och lage 1 fér snabb kokning och mat
som tillagas snabbt (bild 8).

TRYCKREGLERINGSVENTILENS FUNKTIONER:
2 - 90kPa
1 - 50kPa
- 7 - Lage for angutslapp
® - Ta bort modul

3. Tillagning
Placera tryckkokaren pa spisplattan och stdll in det hégsta laget.
Efter en stund bériar lite &nga strdmma ut ur dngutslappet. Nar
tryckindikatorn rér sig uppét barjar trycket byggas upp (bild 9 och
10). Om man anvander ett gasolkdk méste installningen vara sé&
pass l8g aft inga lagor kan flamma upp léngs tryckkokarens utsida.

e

000000
bild 9

£




4. Tillagning under tryck
Sank kokinstalliningen och stéll in tillagningstiden enligt receptet '
eller egen erfarenhet (bild 11). bild 11
000

OPPNA

1. Nar du har sténgt av spisplattan finns tvé alternativ:

a) Slépp léngsamt ut frycket och &ppna grytan:
Kontrollera att grytan &r stabil och It den svalna pé naturligt bild 12
saitt (bild 12). Den har metoden ér bra fér att brésera, efter-

som den héga temperaturen finns kvar i tryckkokaren ett tag
fast spisplattan har sténgts av.
b) I annat fall anvénds tryckregleringsventilen fér att slappa ut

trycket. # bild 13
2. Nar tryckindikatorn stér pa utgangslaget har allt tryck férs-

vunnit ur tryckkokaren och den kan &ppnas (bild 13).
a)  Far skjutknappen fill mitten av locket (bild 14).
b) Vrid det 6vre handtaget moturs (bild 15).

3. Satt "o"-markeringen pd locket och "A"-markeringen p&
skafthandtaget (del 15) p& samma héjd och 8ppna locket
(bild 16).

bild 16

RENGORING OCH SKOTSEL

AKTA! RISK FOR SAKSKADOR!
Produkten kan skadas som den hanteras pd fel satt.

ENKEL RENGORING

For att fryckkokaren ska hélla lénge fér den tillagade maten inte ligga kvar i den for léange. Skélj och
torka tryckkokaren s& att det inte blir fléickar pé ytan av rester efter framfér allt sura och alkaliska livs-
medel. Skalj grytan och locket med varmt vatten, fillsétt lite milt diskmedel om det behdvs och anvénd
en mjuk svamp eller trasa. Var extra férsiktig sé att du infe skadar lockets gummidelar. Férvara pro-
dukten pd en torr och ren plats.
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RENGORA PRODUKTEN
Rengéra tryckregleringsventilen:
Efter varje anvandning ska tryckregleringsventilen tas av genom att vrida del 7a moturs fills mar-

kering "0" och markering "A" hamnar pa samma hajd (bild 8). Sedan kan tryckregleringsventi-
len tas av. Kontrollera att ficidern sitter kvar i ventilen. Skélj alla delar noggrant med vatten och
satt ihop dem igen. Skruva pé del 7a fér att kontrollera att den gér létt att vrida &t hdger. Om s&
inte &r fallet sitter inte fjgdern ratt.

Rengér tryckregleringsventilens bas (del 8) och tryckavlastningsréret (del 3):

Efter varje anvédndning ska du kontrollera om de tryckavlastande delarna &r rena. De tryckav-
lastande delarna kan rengéras i varmt vatten (bild 8). Ta bort ventilen och ventilens bas och kon-
trollera om ventiltGingen &r ren och inte visar tecken pa slitage. Byt ut tétningsringen om den &r
sliten eller sprucken. Skélj alla delarna i varmt vatten. Montera fillbaka alla delar.

SAKERHETSVENTIL

Kontrollera aft sckerhetsventilen &r ren efter varje anvéndning. Skalj den i
varmt vatten. Om det behévs kan du flytta (trycka in) ventilen en aning
med baksidan av en knappnél f5r att f& bort smuts som fastnat (bild 17).

TATNINGSRING

2

bild 17

Skalj i varmt vatten eller lite tvalldsning efter varje anvéndning. Place-
ra tétningsringen i férdjupningen pd sdkerhetsventilen och kontrollera

att den ligger ratt.

TIPS:
VARNING! REPARATIONER FAR ENDAST UTFORAS AV AUKTORISERAD
PERSONAL.
ATGARDA FEL
PROBLEM MOJLIG ORSAK ATGARD

Tryckvisaren stiger inte
eller inget tryck genereras i
tryckkokaren.

Tryckvisaren stiger inte
eller inget tryck genereras i
tryckkokaren.

Oka temperaturen.

Det finns for lite vétska i
tryckkokaren.

Tillsatt mer vatska.

Det 6vre och undre handta-
get @r infe riktigt hopkoppla-
de och tatningsringen sitter
inte pa ratt stalle.

Hall tryckkokaren stangd
tills den svalnat. Koppla
ihop handtagen pé ratt satt
och satt tatningsringen i ratt
position.

Tatningsringen dr smutsig.

Rengdr tatningsringen.
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PROBLEM

MOJLIG ORSAK

ATGARD

Det lécker ut dnga under
locket.

Tatningsringen ar smutsig.

Rengdr tatningsringen.

Tatningsringen &r deforme-
rad eller natt.

Byt till en tatningsring av
modell nr. YS223HO07.

Om vatska eller dnga lacker
ut kring tryckregleringsven-
tilen

Temperaturinstdliningen &r
for hog.

Stall in en lagre temperatur.

Produkten &r dverfull.

Fyll produkten enligt beskriv-
ningen.

Om tryckindikatorn inte rér
sig neddt och locket inte kan
oppnas

Det finns fortfarande tryck
kvar i tryckkokaren.

Vénta tills trycket férsvunnit
och stdll in tryckregle-
ringsventilen pd laget for
angutslapp.

Om &ppnings- och stéing-
ningssystemet inte fungerar

"o"-markeringen pé& locket &r
inte i hdjd med "A"-marke-
ringen pd skafthandtaget.

Satt bada markeringarna pé&
samma hajd.

Om en kraftig angstréle
kommer ut ur sdkerhetsven-
tilen:

Sakerhetsventilens tryck-
grdns har Sverskridits p&
grund av en blockerad
angutslappsventil.

Stang omedelbart av
spisplattan och ppna
tryckkokaren ndr trycket

ar helt borta. Kontrollera
vilken del som &r igensatt.
Rengdr angutslappsventilen
och sdkerhetsventilen enligt
anvisningarna.

Sakerhetsventilens tatnings-
ring dr inte insatt.

Staing omedelbart av spi-
splattan och dppna tryckko-
karen nar trycket fdrsvunnit
helt. Placera tatningsringen i
fordjupningen pd sdkerhets-
ventilen och kontrollera aft
den ligger ratt.

Om t&tningsringen sticker ut
under locket:

Tatningsringen ar sliten.

Byt ut tatningsringen.
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TILLAGNINGSREKOMMENDATION

KOTT
KOTT BERAKNAD TILLAGNINGSTID INSTALLNING
(1 MINUTER) AV TRYCK
Ox- eller kalvstek 35-40 hog
Ox- eller kalvlagg 25-30 hog
Flaskstek 40 - 45 hog
Revben, 1 kg 15 hog
Rokt flasklagg, 1 kg 20-25 hég
Lammfiol, 1 kg 35-40 hoég
Lammkatt, grytbitar, 750 g. 10-18 hég
Kyckling, hel, 1ill 1,5 kg 12-18 hég
Kycgl_lggF;Ulnzltor, 12-18 hég
Soppa eller ox- eller hénsbuljong 8-10 hég

FISK OCH SKALDJUR

L&t musslor ligga i kallt vatten och saften fréin en citron i en timme fér att rensa bort sand.

FISK BERAKNAD TILLAGNINGSTID INSTALLNING
(I MINUTER) AV TRYCK

Krabba 2-3 lag
Fiskfilé, 750 g till 1 kg 2-3 l&g
F|sksopchiseklllaeurlit%r;centrerad 5_¢ lag
Fisk, hel, rensad 5-6 lag
Hummer, 750 g till 1 kg 2-3 lég
Musslor 2-3 lag
Rékor, krabbor 1-2 lag

De tillagningstider som anges i tabellen &r bara rikivirden. Den tillagningstid
som krdvs beror pé tryckreglering, livsmedlets konsistens och @ndrade volym.
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KASSERING
KASSERA FORPACKNINGEN

Produktens forpackning bestdr av &tervinningsbara material.
Lamna in férpackningsmaterialet fill ett offentligt insamlingsstélle enligt mérkningen eller folj de
bestammelser som gdller i landet.

SPECIFIKATION

Modell 428593 Tryckkokaren uppfyller kraven f&r
EN 12778:2002/A1:2005

Diameter @22 cm

Volym 61

Angtryck 50/90 kPa

BEHANDLING AV GARANTI- OCH SERVICEARENDEN

Produkten har tillverkats med omsorg enligt strikta kvalitetsriktlinjer och kontrollerats nog-
grant fore leveransen. Om produkten skulle visa sig vara defekt kan du havda dina lags-
tadgade rattigheter gentemot séljaren. Dessa lagstadgade rattigheter begransas inte av
den garanti som beskrivs har. For den har produkten [dmnar vi tre ars garanti fran och med
inképsdatum. Garantiperioden bérjar pa inkdpsdatumet. Spara kassakvittot i original — det
kravs som kopbevis for garantin. Kvittot ar ett bevis pa att du kdpt produkten. Om den har
produkten uppvisar ett material- eller fabrikationsfel inom tre ar fran inképsdatumet kom-
mer vi, efter eget gottfinnande, att reparera eller byta ut den utan kostnad. Garantin upphor
att galla om produkten medvetet skadats, missbrukats eller underhallits pa fel satt.
Garantin tacker material- eller tillverkningsfel. Den har garantin galler inte for delar av pro-
dukten som utsatts for normalt slitage (t.ex. batterier) och darfér kan betraktas som slitde-
lar eller for skador pa émtaliga delar, t.ex. strombrytare, batterier eller delar av glas.
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TJERNESTO

LONEC ZA HITRO KUHANJE POD TLAKOM

GD
LONEC ZA HITRO KUHANJE POD TLAKOM
Navodila za uporabo in varnostni napotki

OeS
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VARNOST

Pred prvo uporabo izdelka si pozorno preberite naslednja varnostna navodila.
Za varno uporabo upostevajte vsa spodaj navedena varnostna navodila.

PREDVIDENA UPORABA

Izdelek uporabljajte samo za predviden namen. Gre za gospodinjski lonec, namenjen hitremu
kuhanju hrane pod tlakom. Druge vrste uporabe ali spreminjanje izdelka se Stejejo za nena-
menske in lahko povzrocijo telesne poskodbe in materialno $kodo. Proizvajalec ne jam¢i za
$kodo, ki bi nastala zaradi nenamenske uporabe. Izdelek ni namenjen komercialni rabi.

VARNOST UPORABNIKOV, ZLASTI OTROK

OPOZORILO! NEVARNOST NEZGOD ZA OTROKE IN MALCKE!
Otrok brez nadzora nikoli ne puscajte samih z embalazo!

Obstaja nevarnost zadusitve — otroci pogosto podcenjujejo nevarnost!

Zivljenjska nevarnost in tveganie telesnih poskodb za malgke in otroke!

PAZITE SE TVEGANJ TELESNIH POSKODB!
Prepricajte se, da so vsi sestavni deli nepoSkodovani.
Poskodovani deli lahko vplivajo na varnost in stabilnost.

SPLOSNI VARNOSTNI NAPOTKI

Pred uporabo pozorno preverite stabilnost izdelka.
Izdelek uporabljaje na pravi nacin in le na predvidenem podro¢ju uporabe.
Plasti¢ne sestavne dele drzite stran od odprtega ognja.

VARNOSTNA NAVODILA

Naprava ni namenjena temu, da bi jo uporabljale osebe z zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali
duSevnimi zmoznostmi ali s pomanjkljivimi izkuSnjami in/ali znanjem, razen tedaj, ko jim je ose-
ba, odgovorna za njihovo varnost, zagotovila nadzor ali podala napotke za uporabo izdelka.
Pri uporabi lonca za hitro kuhanje pod tlakom je treba upoStevati osnovne varnostne napotke:

* lonca za kuhanje pod tlakom nikoli ne uporabljajte v blizini otrok,

* lonca za kuhanje pod tlakom ne potiskajte v segreto pecico,

* lonca za kuhanje pod tlakom ne uporabljajte za cvrenje s teko¢im oljem.

*  Lonec tedaj, ko je pod tlakom, zelo previdno premikajte.
Ne dotikajte se njegovih vrocih povrsin, temve¢ uporabljajte roaje in gumbe.
Po potrebi uporabite rokavice.

*  Lonec za hitro kuhanje pod tlakom uporabljajte izkljuéno za predvideni namen, kot je to
opisano v navodilih.
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»  Tanaprava kuha pod parnim tlakom. Nepravilna uporaba lahko povzroci opekline. Preden
ga polozite na Stedilnik, poskrbite, da je lonec za kuhanje pod tlakom brezhibno zaprt in v
ta namen preverite navodila za uporabo.

*  Lonca za hitro kuhanje pod tlakom ne odpirajte, vse dokler se ne ohladi in sprosti vsega
notranjega tlaka — preberite si navodila za uporabo.

*  Lonca za kuhanje pod tlakom nikoli ne uporabljajte brez tekocin, saj lahko to povzrog¢i res-
no materialno Skodo.

«  Cezmerno polnjenje lahko povzroéi blokado cevke za spro$éanje tlaka, s tem pa
¢ezmerno nastajanje tlaka.

*  Lonca za kuhanje pod tlakom nikoli ne napolnite z ve¢ kot 2/3 njegove prostornine. —

»  Pri kuhanju Zivil, ki med kuhanjem nabreknejo, kot sta riz ali posu$ena zelenjava, lonec za
hitro kuhanje pod tlakom napolnite le do polovice njegove prostornine.

»  Upostevajte, da se bodo nekatera zivila, kot so jabol¢na ¢ezana, brusnice, kasa, ovseni
kosmici ali druge Zitarice, razpolovljen grah, testenine, makaroni, rabarbara ali Spageti,
penila, razsirila ali brizgala, kar lahko povzroc¢i zamasitev ventila za spro$¢anje pritiska. Ta
Zivila niso namenjena kuhanju v loncu na pritisk.

»  Uporabljajte le tiste vire ogrevanja, ki so v navodilih opisani kot dovoljeni.

«  Ce ste skuhali meso s koZo (npr. volovski jezik), ki lahko pod tlakom nabrekne, mesa ne
prebadajte, dokler je koza nabrekla. V nasprotnem primeru obstaja nevarnost opeklin.

«  Ce kuhate hrano z debelo teksturo, morate lonec za hitro kuhanje pod tlakom pred odpi-
ranjem rahlo stresti in se tako prepri€ati, da ni¢ ne brizgne iz njega.

»  Pred vsako uporabo preverite morebitho zamasitev ventilov, glejte navodila za uporabo.

* Razen za ¢iS€enje in vzdrzevanje v skladu z navodili pustite varnostni sistem nedotaknjen.
Zlasti ni dovoljeno odpirati ukazne ploSce.

* Ko dosezemo obicajen delovni tlak, utiSamo toploto, da vsa tekoc€ina, ki proizvaja hlap, ne
izhlapeva.

«  Ceje roaje tezko potisniti narazen, to pomeni, da je kuhalnik tiaka e vedno pod pritiskom —
ne odpirajte ga s silo. VsakrSen tlak v loncu je lahko nevaren.

*  Uporabljajte izklju€no temu modelu namenjene originalne nadomestne dele.

+  Se zlasti bodite pozorni na to, da sta tako lonec kot pokrov istega proizvajalca in se
prepriCajte, da sta zdruzljiva.

*  Rocajni vijaki se lahko zrahljajo. Po potrebi privijte vijacne spoje rocajev.

*  Opomba: Pri kuhanju na indukcijskih kuhalnih plo§¢ah se lahko pojavi brencanje.

Ta hrup je posledica tehni¢nih razlogov in ne pomeni okvare va$ega Stedilnika ali napake
izdelka. Prav tako ne vpliva na ucinkovitost kuhanja.

PRED PRVO UPORABO

Pred uporabo izdelka se seznanite z vsemi navodili za uporabo in varnost. Izdelek uporabljajte
samo, kot je opisano in za navedena podrocja uporabe. Navodila za uporabo skrbno shranite
za prihodnjo uporabo. Pri prenosu izdelka na tretjo osebo slednji predajte vse dokumente.

POMEMBNO! SHRANITE ZA PRIHODNJO UPORABO: NATANCNO PREBERITE!




OBSEG DOBAVE

Lonec za hitro kuhanje pod tlakom + pokrov
Tesnilni obro¢ za pokrov

Vstavek za paro

Navodila za uporabo

Preverite, ali so vsi deli v paketu in preverite, ali je izdelek brezhiben in ne kaze znakov
poskodb. PoSkodovanega izdelka ne uporabljajte!

SESTAVNI DELI IN FUNKCIJE

1 MATICA PROTI BLOKADI: Ucinkovito preprecuje zamasitev izpusta pare in s tem
¢ezmerni tlak v loncu.

2 VARNOSTNI VENTIL: Ohranja tlak pod mejno vrednostjo tako, da v trenutku, ko tlak
preseze nastavljeno vrednost, zrak izpusti. Prepre€uje odpiranje pokrova, dokler v lon-
cu za kuhanje pod tlakom Se vedno deluje aktiven tlak.

3 CEVKA ZA SPROSCANJE TLAKA: Uporablja se za spros¢anje pare v loncu za ku-
hanje pod tlakom.

4 ROCAJ POKROVA: Z njim odstranite pokrov z lonca za kuhanje pod tlakom.

Lonec za kuhanje pod tlakom je skladen s predpisi Evropske direktive 2014/68/EU.

5 TLACNA PLOSCA: Ko je pokrov brezhibno zaprt, tlaéno ploééo potisnite nazaj, da se
zaskoci. Za odpiranje pokrova tlaéno plo$¢o potisnite naprej.

6 MERILNIK TLAKA: Merilnik tlaka se nekaj minut po zacetku segrevanja pomakne nav-
zgor, po popolni sprostitvi tlaka pa se znova vrne na izhodisce.

7 VENTIL ZA URAVNAVANJE TLAKA: Nastavitev tlaka: »1« = nizek tlak, »2« = visok tlak




7a GUMB ZA URAVNAVANJE

7b VZMET

7c VZMET

7d POKROV GUMBA ZA URAVNAVANJE

7e OS GUMBA ZA URAVNAVANJE

7f TESNILNI OBROC

8 OKOV VENTILA ZA URAVNAVANJE TLAKA: Del ventila za uravnavanje tlaka

9 POKROV

10 OKNO

11 TESNILNI OBROC: Ta mora biti povsem g&ist, oznaka modela se glasi »YS223H07«

12 ROCAJ: za prenasanje lonca za kuhanje pod tlakom

13 DNO: Dno je sestavljeno iz treh plasti materiala, ki omogocajo hitro in enakomerno po-
razdelitev toplote, kar omogoc¢a uporabo lonca tudi na indukcijskih ploS¢ah.

14 TELO LONCA ZA KUHANJE POD TLAKOM: Vanj nalozite kuhanju namenjeno hrano,
odporno pa je tako na kisline kot na baze

15 ROCAJ LONCA: » A « predstavlja pravilen poloZaj, na katerem je pokrov zaklenjen na
lonec.

NAVODILA ZA UPORABO

Iz lonca v celoti odstranite dodatni pribor. Povr§ino okrog roba pokrova
namazite z manj$o koli¢ino solatnega olja (slika 1). Lonec za kuhanje
pod tlakom do polovice napolnite s hladno vodo in ga 30 minut seg-
revajte, pri tem pa upostevajte vsebino razdelkov »Preveri pred zak-
lepanjem« in »Kuhanje«. Lonec za kuhanje pod tlakom odprite Sele,
ko se popolnoma ohladi in je tlak v celoti spros¢en. Lonec za kuhanje

pod tlakom izpraznite in ga obriSite z mehko krpo. Slika 1

VARNO DELOVANJE

DODAJANJE HRANE IN TEKOCINE

Za kuhanje z loncem za kuhanje pod tlakom je nujno, da ga napol-
nite s tekocino, ki je zatem, ko doseze vrelis€e, sposobna izpus¢ati
paro. V postev pridejo lahko tudi voda, juha, €orba ali vino. Lonca za
kuhanje pod tlakom s tekoc€ino ali hrano NIKOLI ne napolnite za ve¢
kot 2/3 prostornine (slika 2) (slika 3).
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PREVERJANJE PRED ZAKLEPANJEM

Pred zaklepanjem lonca za kuhanje pod tlakom se vselej prepricajte,
da sta cev za sproSc¢anje tlaka (del. 3) in varnostni ventil Cista in ne
zamas$ena (glejte razdelek Nega in vzdrzevanje lonca za kuhanje
pod tlakom).

ZAPIRANJE LONCA ZA KUHANJE POD TLAKOM

1. Znak »°« na pokrovu poravnajte z znakom » A « na ro¢aju lonca
(del. 15) (slika 4).

2. Rahlo pritisnite pokrov in ga zasukajte v smeri urinega kazalca,
da se ro¢aja poravnata (slika 5).

3. Tlagno ploS€o potisnite nazaj proti oznaki na ro€aju pokrova in s
tem zagotovite, da je pokrov popolnoma zaprt (slika 6).

KUHANJE

1. Priprava
Lonec za kuhanje pod tlakom postavite na ravno in stabilno ku-
halno plosco (slika 7).

2. Nastavljanje tlaka
Izbirate lahko med 4 nastavitvami tlaka. Za normalno kuhanje lahko

uporabite polozaj 2, polozaj 1 pa za hitro kuhanje in kuhanje nezah-
tevne hrane (slika 8). ;
FUNKCIJE VENTILA ZA URAVNAVANJE TLAKA:
— 2 - 90kPa

1-50kPa Slika 7
V- PolozZaj za spro$¢anje pare
- Odstranjevanje modula

3. Kuhanje
Lonec za kuhanje pod tlakom postavite na Stedilnik in ga nasta-
vite na najvisjo temperaturo. Cez &as bodo iz izpusta pobegnile
manjse koli¢ine pare. Bolj ko se merilec tlaka pomika navzgor,
bolj v loncu narasca tlak (sl. 9 in 10).

Slika 8

- Pri uporabi plinske kuhalne plos¢e se vedno prepricajte, da je
nastavitev dovolj nizka in se plamen ne dviga ob steni lonca. ﬁ
000000
Slika 9

()

Slika 10
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4. Kuhanje pod tlakom
Znizajte temperaturo in nastavite trajanje kuhanja na ¢as v _
skladu z receptom ali lastnimi izkugnjami (slika 11). Sika 11

0600

ODPIRANJE

1. Poizklopu kuhalne plos¢e imate dve moznosti:

a) Pocasno spros¢anja tlaka in odpiranje lonca: Slika 12
Poskrbite, da lonec stoji stabilno in ga pustite, da se oh-

ladi po naravni poti (slika 12). Ta metoda je uporabna za
dusenje, saj temperatura v loncu tudi e po izklopu kuhal-
ne ploSc¢e ostane visoka.

b) V nasprotnem primeru sprostite tlak tako, da zrak izpustite Slika 13
prek ventila za uravnavanje tlaka.
- >

2. Ko je merilnik tlaka v zacetnem polozaju, to pomeni, da je
ves tlak izpuS€en iz lonca za kuhanje pod tlakom in lahko
lonec odprete (slika 13).

a) Drsnik potisnite na sredino pokrova (slika 14)

b) Zgornji ro€aj zasukajte v nasprotni smeri urinega kazalca
(slika 15)

3. Oznako »o« na pokrovu poravnajte z oznako » A «
na ro¢aju lonca (del. 15) in odprite pokrov (slika 16)

Slika 16

CISCENJE IN NEGA

OPOZORILO! NEVARNOST POSKODB!
Nepravilno ravnanje z izdelkom lahko povzro€i poskodbe.

PREPROSTO CISCENJE

Da bi podalj3ali Zivljenjsko dobo lonca za kuhanje pod tlakom, kuhane hrane ne smete predolgo
pustiti v loncu. Lonec sperite in ga osusite, saj tako preprecite, da bi v njem nastali madezi zaradi
ostankov hrane, e zlasti kislih in alkalnih zivil. Telo lonca in pokrov po potrebi sperite s toplo vodo,
dodajte manjso koli¢ino blagega detergenta in uporabite mehko gobasto krpo. Zlasti bodite pozorni
na to, da ne poSkodujete gumijastih delov v pokrovu. Izdelek shranjujte na suhem in Cistem mestu.
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CISCENJE IZDELKA

Ciséenje ventila za uravnavanie tlaka

Po vsaki uporabi odstranite ventil za uravnavanje tlaka tako, da del »7a« zasukate v nasprotno
smer urinega kazalca do te mere, da se oznaka »@« poravna z oznako »°« (slika 8). Zatem
ventil za uravnavanje tlaka odstranite. Bodite pozorni na to, da vzmeti ostanejo v ventilu. Vse
sestavne dele previdno sperite v vodi in ga znova sestavite. Del »7a« zavrtite toliko, da lahko
ugotovite, da se gladko zavrti v desno. Ce to ne drzi, vzmet ni pravilno vstavljena.

Cis&enje podstavka ventila za uravnavanje tlaka (del 8) in cevi za spros¢anje tlaka (del 3)

Po vsaki uporabi se prepri€ajte, da so deli za sproS€anje tlaka Cisti. Dele za sproS€anje tlaka
lahko o¢istite v topli vodi (slika 8). Odstranite ventil in podstavek ventila ter se prepricajte, da je
tesnilo ventila &isto in ni obrablieno. Ce je izrabljeno ali poskodovano, tesnilo zamenjajte.

Vse dele sperite v topli vodi. Vse dele sestavite nazaj v prvotno obliko.

VARNOSTNI VENTIL
Po vsaki uporabi se prepricajte, da je varnostni ventil Cist. Sperite ga v topli vodi. Po potrebi
preprosto pomaknite (potisnite) ventil z zadnjim delom igle tako, da je mogoce odstraniti tudi

trdovratno umazanijo (slika 17). A
/-
=

=
TESNILNI OBROC Slika 17
Po vsaki uporabi ga sperite v topli vodi — Cisti ali z malo dodane milni-

ce. Tesnilni obro€ pravilno vstavite v leZiS¢e, v ta namen pripravljeno v
varnostnem ventilu.

7

NAPOTEK:
OPOZORILO: POPRAVILA LAHKO OPRAVLJA LE POOBLASCENO
OSEBJE.

ODPRAVLJANJE TEZAV

PROBLEM MOZNI VZROK SREDSTVO
Manometer se ne dvigne Uporabite viSjo nastavitev
ali pa v napravi ne nastaja temperature.
pritisk.

Premajhna koli¢ina tekoCine | Dolijte vec tekoCine za

) za kuhanje kuhanje.
Manometer se ne dvigne

ali pa v napravi ne nastaja | Zgornji in spodnji ro&aj nista | Zaprite lonec za kuhanje na

pritisk. pravilno povezana med pritisk, dokler se ne ohladi.
seboj in tesnilnih obro¢ ni v | Pravilno povezite oba rocaja
pravilnem polozaju. med seboj in tesnilni obro¢

namestite v pravilen polozaj.

Tesnilni obro¢ ni Gist. Ocistite tesnilni obroc.
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PROBLEM

MOZNI VZROK

SREDSTVO

Para uhaja izpod pokrova.

Tesnilni obro¢ ni Cist.

Ocistite tesnilni obrog.

Tesnilni obro¢ je deformiran
in obrabljen.

Zamenijajte tesnilni obro€ s
§t. modela YS223H07.

Ce tekogina ali para uhaja
mimo ventila za uravnavan-
je tlaka:

Cezmerna temperatura.

Nastavite niZjo raven tem-
perature.

Naprava je za svojo prostor-
nino ¢ezmerno napolnjena.

Napolnite napravo v skladu
z zgoraj zapisanim.

Ce se merilnik tlaka ne
pomakne navzdol, pokrova
pa ni mogoce odpreti:

V loncu za kuhanje pod
tlakom je Se vedno ostalo
nekaj tlaka.

Pocakajte, da se tlak v celo-
ti sprosti, ventil za uravna-
vanje tlaka pa nastavite na
polozaj za sproS€anje pare.

Ce sistem za odpiranje in
zapiranje ne deluje:

Oznaka »°« na pokrovu ni
poravnana z oznako » A «
na rocaju lonca.

Poravnajte obe oznaki.

V primeru moc¢nega izha-
janja pare iz varnostnega
ventila:

Zaradi zamasenega ventila
za sprosc€anje pare je mejna
vrednost tlaka varnostnega
ventila presezena.

Kuhalno plo§¢o nemudoma
izklopite, lonec za kuhanje
pod tlakom pa odprite, ¢im
je tlak popolnoma sproscen.
Preverite, kateri del je za-
masen. Ventil za spros¢anje
pare in varnostni ventil
ocistite v skladu z zgoraj
zapisanimi napotki.

Tesnilni obro¢ varnostnega
ventila ni vstavljen.

Kuhalno plo§€o nemudoma
izklopite, lonec za kuhanje
pod tlakom pa odprite, €im
je tlak popolnoma sproscen.
Tesnilni obro¢ pravilno vsta-
vite v leziS¢e, v ta namen
pripravljeno v varnostnem
ventilu.

Ce tesnilni obrog &trli izpod
pokrova

Tesnilni obroc¢ je izrabljen.

Zamenijajte tesnilni obroc.
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PRIPOROCILO ZA PRIPRAVO

MESO
MESO PREDVIDENI CAS NASTAVLJANJE
KUHANJA (V MINUTAH) TLAKA
Govejeltelecja pecenka 35-40 visok
Goveje mesol/teleCja pecenka 25 _30 visok
(stegno)
Pecena svinjina 40-45 visok
Svinjska rebrca, 1 kg 15 visok
Svinjsko stegno, prekajeno, 1 kg 20-25 visok
Jagnjetina, kraca 35-40 visok
Jagnjetina, v kockah, 0,75 kg 10-18 visok
Pis¢anec, cel, 1 do 1,5 kg 12-18 visok
piS€anec, v kosih,1 do 1,5 kg 12-18 visok
Juha ali mo¢na c?orba iz.goveje— 8-10 visok
ga mesa ali perutnine

MORSKI SADEZI IN RIBE

Dagnije stresite v posodo s hladno vodo in sokom ene limone ter jih za odstranitev peska pusti-

te eno uro.
MESO PREDVIDENI CAS NASTAVLJANJE
KUHANJA (V MINUTAH) TLAKA

Rakovica 2-3 nizka

Ribji file, od 0,75 do 1 kg 2-3 nizka

Ribja juha ain zgosc&ena ribja 5_6 nizka

Corba

Riba, cela, razen 5-6 nizka

Jastog, od 0,75 do 1 kg 2-3 nizka

Skoljke 2-3 nizka

Garnele, rakci 1-2 nizka

V tabeli navedeni ¢asi kuhanja so okvirni.
Odstopanja v potrebnih ¢asih kuhanja so mozna zaradi nadzora tlaka,
doslednosti in nihanj v prostornini.
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ODSTRANJEVANJE

ODLAGANJE EMBALAZE MED ODPADKE

Embalaza je izdelana iz materialov, ki jih je mogoce reciklirat.

Embalazne materiale v skladu z oznakami na njih odvrzite na javnih zbiraliscih ali v skladu z
zahtevami za posamezno drzavo.

SPECIFIKACIJA
Model 428593 Lonec za kuhanje pod tlakom je
skladen s standardom
Premer @22 cm EN 12778:2002/A1:2005
Prostornina 6L
Parni tlak 50/90 kPa

GARANCIJA IN SERVIS

Izdelek je bil skrbno izdelan v skladu s strogimi smernicami kakovosti in temeljito pregle-
dan pred dostavo. V primeru napak na tem izdelku imate zakonske pravice do prodajalca
izdelka. Te zakonske pravice niso omejene z naso garancijo. Ta izdelek ima triletno garan-
cijo od dneva nakupa. Garancijski rok za¢ne tec€i z dnem nakupa. Originalni racun dobro
shranite, saj ga bomo potrebovali kot dokazilo o nakupu v primeru garancijskega zahtevka.
Ta dokument je potreben kot dokazilo o nakupu. Ce se pri tem izdelku v treh letih od dneva
nakupa pojavi napaka v materialu ali izdelavi, vam bomo izdelek po lastni izbiri brezplacno
popravili ali zamenijali. Ta garancija je neveljavna, e je bil izdelek poSkodovan ali ¢e ga
niste uporabljali ali vzdrzevali v skladu s predvideno uporabo. Garancija velja za material-
ne ali proizvodne napake. Ta garancija ne zajema delov izdelka, ki so podvrzeni normalni
obrabi (npr. baterije) in se zato lahko $tejejo za obrabne dele ali za poSkodbe lomljivih de-
lov, npr. stikala, baterije ali deli izdelani iz stekla.

p:os handels GmbH - Ostenallee 1-3
59063 Hamm - GERMANY
+49 (0)2381 / 87133 - 0 - E-Mail: info@pos-germany.de
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TJERNESTO

TLAKOVY HRNIEC

GO
TLAKOVY HRNIEC

Ndavod na pouZitie a bezpeénostné pokyny

®e6S
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BEZPECNOST

Pred prvym pouzitim vyrobku si pozorne precitajte nasledujuce bezpecnostné pokyny.
Pre bezpecné pouzivanie dodrzujte vSetky nizSie uvedené bezpecnostné pokyny.

POUZITIE V SULADE S PREDPiISANYM UCELOM

Vyrobok pouzivajte iba na ucel, na ktory je ur€eny. Ide o tlakovy hrniec pre domacnosti,
ktory sa pouziva na rychle varenie jedla. Iné pouzitie alebo vykonavanie zmien na vyrobku
sa povazuje za pouzitie v rozpore s predpisanym Ucelom pouzitia a moze viest k zraneniam
a poskodeniam. Za Skody spdsobené pouzivanim, ktoré je v rozpore s predpisanym ucelom
pouZitia, neprebera vyrobca zodpovednost. Vyrobok nie je uréeny na komeréné pouZitie.

BEZPECNOST DETI A LUDI

VAROVANIE! NEBEZPECENSTVO URAZU PRE DETI A BATOLATA!
Nikdy nenechavajte deti bez dozoru s obalovym materialom!

Hrozi udusenie — deti Casto podcenuju nebezpecenstvo!

Nebezpecenstvo usmrtenia a zranenia pre batolata a deti!

Zabezpecte, aby boli vSetky diely neposkodené.

e POZOR NEBEZPECENSTVO PORANENIA!
Poskodené diely mézu ovplyvnit bezpecnost a stabilitu.

VSEOBECNE BEZPECNOSTNE POKYNY
Pred pouZzitim skontrolujte stabilitu vyrobku.
Vyrobok pouzivajte spravne a len na predpisany ucel.
Plastové diely uchovavajte mimo dosahu otvoreného ohnia.

BEZPECNOSTNE POKYNY

Toto zariadenie nie je urc¢ené na to, aby ho pouzivali osoby s obmedzenymi fyzickymi, zmys-
lovymi alebo dusevnymi schopnostami alebo nedostatkom skusenosti a/alebo vedomosti,
pokial nie su pod dohfadom osoby zodpovednej za ich bezpecnost alebo od nej nedostali
pokyny, ako vyrobok spravne pouzivat. Pri pouzivani tlakovych hrncov je potrebné dodrziavat
zakladné bezpecnostné pokyny:

*  Tlakovy hrniec nikdy nepouzivajte v blizkosti deti.

*  Tlakovy hrniec nevkladajte do vyhriatej rury.

»  Tento tlakovy hrniec nepouzivajte na fritovanie v tekutom oleji.

*  Ked je tlakovy hrniec pod tlakom, pohybujte nim velmi opatrne.
Nedotykajte sa horucich povrchov, ale pouZivajte rukovate a gombiky.
V pripade potreby pouZzite rukavice.

»  Tento tlakovy hrniec pouzivajte iba na Ucel uvedeny v navode.
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»  Toto zariadenie vari pod tlakom pary. Nespravne pouzivanie mdze viest k popaleninam.
Pred umiestnenim na sporak skontroluijte, ¢i je tlakovy hrniec riadne uzavrety podla navo-
du na pouzitie.

*  Tlakovy hrniec otvarajte az po dostato€nom vychladnuti a kompletnom vypusteni vnutor-
ného tlaku, pozrite k tomu navod na pouzitie.

*  Tlakovy hrniec nikdy nepouzivajte bez tekutin, mohlo by to spdsobit vazne poskodenie.

*  Preplnenie mdze upchat rurku na vypustanie tlaku a viest k zvySenému narastu tlaku.

+  Tlakovy hrniec nikdy nenapifiajte viac ako do 2/3 jeho objemu.

»  Privareni potravin, ktoré pri vareni zvac¢suju svoj objem, ako napriklad ryza alebo suSena
zelenina, naplrite tlakovy hrniec len do polovice jeho objemu. —

. Dbaijte na to, Ze niektoré potraviny, ako napriklad jablkové pyré, brusnice, krapy, ovsené
vlocky alebo iné obilniny, poleny hrach, rezance, makarony, rebarbora alebo Spagety,
mozu penit, zvacSovat svoj objem alebo vystrekovat, ¢o moze spdsobit upchanie pretla-
kového ventilu. Tieto potraviny by sa nemali varit' v tlakovom hrnci.

»  Pouzivajte iba zdroje tepla, ktoré su schvalené v navode.

* Ak ste varili maso s koZou (napr. hovadzi jazyk), ktora sa méze pod tlakom nafuknut, nepi-
chajte do masa, kym je koza nafuknuta. V opaénom pripade sa mézete popalit.

* Ak varite jedlo s hustou Struktdrou, mali by ste tlakovym hrncom pred otvorenim mierne
potriast, aby bolo zaru¢ené, Ze ni¢ nevystriekne von.

*  Pred kazdym pouzitim skontrolujte ventily, i nie su upchaté, pozrite k tomu navod na
pouzitie.

*  Nezasahuijte do bezpe€nostného systému, s vynimkou Cistenia a udrzZiavania v sulade s
pokynmi. Obzvlast by ste nikdy nemali otvarat ovladaci panel.

*  Po dosiahnuti normalneho prevadzkového tlaku znizte ohrev, aby sa kvapalina, ktora vyt-
vara paru, kompletne neodparila.

» Ak sarukovate tazko od seba odtlacaju, znamena to, ze tlakovy hrniec je stale pod tlakom
— neotvarajte ho nasilim. Akykolvek tlak v tlakovom hrnci méze byt nebezpecny.

*  Pouzivajte iba originalne nahradné diely pre dany model.

*  Pouzivajte najma hrniec a pokrievku od rovnakého vyrobcu a uistite sa, ¢i su kompatibilné.

»  Skrutky drzadla sa mézu uvolnit. V pripade potreby dotiahnite skrutkové spojenie rukovati.

*  Upozornenie: Pri vareni na indukénych varnych doskach méze dojst’ k bzucaniu.

Tento zvuk je spésobeny technickymi pri¢inami a nie je znakom chyby vasho sporaka ale-
bo vyrobku. Nema vplyv na kvalitu varenia.

PRED PRVYM POUZITIM

Pred pouzitim vyrobku sa oboznamte s vSetkymi pokynmi tykajucimi sa obsluhy a bezpecnosti.
Vyrobok pouzivajte len podla opisu a na uvedeny Ucel. Navod na pouzitie si uschovajte na
pripadnu neskorsiu potrebu. Pri odovzdavani vyrobku tretim osobam odovzdajte spolu s nim
vSetky dokumenty.

DOLEZITE! USCHOVAJTE NA NESKORSIE POUZITIE: CITAJTE POZORNE!
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OBSAH

Tlakovy hrniec + pokrievka
Tesniaci kruzok na pokrievku
Naparovacia vlozka

Navod na pouzitie

Skontrolujte, &i su pritomné vSetky diely a skontrolujte, ¢i vyrobok nebol poskodeny pre-
pravou. Poskodeny vyrobok nepouzivajte!

DIELY A FUNKCIE

1 PROTIBLOKOVACIA MATICA: Uginne zabrariuje upchatiu vystupu pary, aby sa zabra-
nilo pretlaku vo vnutri hrnca.

2 POISTNY VENTIL: PouZiva sa na udrZiavanie tlaku pod hraniénou hodnotou tym, Ze
v pripade vytvorenia vysSieho tlaku, nez je pripustné, vypusti vzduch. Zabrariuje otvor-
eniu pokrievky, ked je v tlakovom hrnci stale aktivny tlak.

3 RURKA NA VYPUSTANIE TLAKU: Sluzi na vypustanie v tlakovom hrnci.

4 RUKOVAT POKRIEVKY: SIUZi na odstranenie pokrievky z tlakového hrnca. Tlakovy
hrniec je v sulade s eurdpskou smernicou 2014/68/EU.

5 PRITLACNA PLATNA: Ked je pokrievka spravne zatvorena, zatladte pritlagnt platiu
smerom dozadu, aby sa zaistila. Na otvorenie pokrievky zatlacte pritlacnu platfiu dopredu.

6 UKAZOVATEL TLAKU: Ukazovatel tlaku sa v priebehu niekolkych minut po zahriati
posunie nahor a po Uplnom uvolneni tlaku sa vrati do vychodiskového bodu.

7 TLAKOVY REGULACNY VENTIL: Nastavenie tlaku: ,1“ = nizky tlak, ,2“ = vysoky tlak




7a OVLADACI GOMBIK

7b PRUZINA

7c PRUZINA

7d KRYT OVLADACIEHO GOMBIKA

7e OS OVLADACIEHO GOMBIKA

7f TESNIACI KRUZOK

8 SPODNA CAST TLAKOVEHO REGULACNEHO VENTILU: Cast tiakového
regulacného ventilu

9 POKRIEVKA

10 OKIENKO

11 TESNIACI KRUZOK: Musi byt absolltne &isty, model "YS223H07".

12 RUCKA: SIuzi na prenasanie tlakového hrnca.

13 DNO: Dno pozostava z troch vrstiev materialu, ktoré umozuju rychle a rovnomerné
rozvadzanie tepla, €o znamena, Ze hrniec je mozné pouzit aj na indukénych sporakoch.

14 TELO TLAKOVEHO HRNCA: Vkladaju sa dofi potraviny na varenie a je odolny vogi
kyselinam a zasadam.

15 RUKOVAT HRNCA: A" predstavuje spravnu polohu, v ktorej st pokrievka a hrniec
navzajom uzamknuté.

NAVOD NA POUZITIE

Odstrarnite vSetko prislusenstvo z hrnca. Na povrch okolo okraja
pokrievky naneste trochu Salatového oleja (obr. 1). Naplite tlakovy
hrniec do polovice studenou vodou a hrniec zohrievajte 30 minut,
pri€om dodrziavajte pokyny uvedené v odsekoch ,Kontrola pred
uzamknutim® a , Tepelna Uprava“. Po Uplnom vychladnuti a uvolneni
vSetkého tlaku tlakovy hrniec otvorte. Vyprazdnite tlakovy hrniec a

osuste ho makkou utierkou. diel 1

BEZPECNA PREVADZKA

PRIDAVANIE POTRAVIN A TEKUTIN

Ak chcete varit' v tlakovom hrnci, je nevyhnutné ho naplnit’ tekutinou,
ktora privedeni do varu dokaze uvolfiovat paru. Méze sa pouzit aj
voda, polievka, vyvar alebo vino. NIKDY nenapifiajte tlakovy hrniec
tekutinou alebo jedlom viac ako do 2/3 jeho objemu (obr. 2) (obr. 3).
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KONTROLA PRED UZAMKNUTIM

Pred uzamknutim tlakového hrnca sa vzdy presvedcte, Ci rurka na
vypustanie (diel 3) a bezpecnostny ventil su Cisté a nie su zanesené
(pozri OSetrovanie a udrzba tlakového hrnca).

ZATVORENIE TLAKOVEHO HRNCA

1. Zarovnajte znacku ,°“ na pokrievke so znackou , A “ na rukovati
hrnca (diel 15) do jednej vysky (obr. 4).

2. Jemne zatlacte na pokrievku a otacajte fiou smere hodinovych
ruciciek, kym nebudu obidve rukovate v jednej rovine (obr. 5).

3. Posunte pritlac¢nu platfiu dozadu smerom k znacke na rukovati
pokrievky, aby sa Uplne uzavrela (obr. 6).

TEPELNA UPRAVA
1. Priprava
Tlakovy hrniec postavte rovno a stabilne na varnu dosku (obr. 7).
2. Nastavenie tlaku
Zvolit je mozné 4 nastavenia tlaku.
Polohu 2 mbzete pouzit na bezné varenie a polohu 1 na rychle va-
renie a jedl, ktoré sa ahko varia (obr. 8).

FUNKTIONEN DES DRUCKREGELVENTILS:
2 - 90kPa
1-50kPa
- {7 - poloha uvolnenia pary
& - odstranenie modulu

w

Varenie

Polozte tlakovy hrniec na sporak a nastavte ho na najvyssi
stupen ohrevu. Po chvili zane z vypustu pary unikat malé
mnozstvo pary. Ked sa ukazovatefl tlaku pohne smerom hore,
zacina sa zvySovat tlak (obr. 9 a 10).

Pri pouziti plynového sporaka dbajte na dostato¢ne nizke nasta-
venie, aby ste zabranili Slahaniu plamenov po stene hrnca.

000000
diel 9

()

diel 10




4. Tlakové varenie
Znizte stupen varenia a nastavte ¢as varenia podla re-
ceptu alebo vlastnej skusenosti (obr. 11).

OTVORENIE

1. Po vypnuti varnej dosky mate dve moznosti:

a) Pomaly odtlakujte a otvorte hrniec: Uistite sa, Ze je hrniec
stabilne postaveny, a nechajte ho prirodzene vychladnut
(obr. 12). Tento spOsob je uzito¢ny pri duseni jedla, kedze
aj po vypnuti varnej dosky ostava v hrnci este isty ¢as
vysoka teplota.

b) V opacnom pripade pouzite tlakovy regula¢ny ventil na
vypustenie tlaku.

2. Ked ukazovatel tlaku v zakladnej polohe, tlakovy hrniec
uz nie je pod tlakom a mézete ho otvorit' (obr. 13).

a) Posunte posuvny uzaver do stredu pokrievky (obr. 14)

b) Otacajte hornu rukovat proti smeru hodinovych ruciciek
(obr. 15)

3. Znacku .9 na pokrievke dajte do jednej roviny so znackou
»A“ na rukovati hrnca (diel 15) a otvorte pokrievku
(obr. 16)

diel 16

CISTENIE A OSETROVANIE

POZOR! NEBEZPECENSTVO POSKODENIA!
Nespravna manipulacia s vyrobkom moze viest k poSkodeniu.

JEDNODUCHE CISTENIE

Aby ste predizili Zivotnost tlakového hmca, nemali by ste uvarené jedlo nechavat v hrnci prili$ dlho.
Hrniec oplachnite a osuste, ¢im sa predide tomu, aby zvysky jedla, hlavne jedla obsahujuceho
kyseliny a luhy, neviedli k vytvoreniu flakov. Telo hrnca a pokrievku oplachnite teplou vodou, ak je
to potrebné, pridajte trochu jemného Eistiaceho prostriedku a pouzite makku Spongiu. Postupuijte
obzvlast opatrne, aby ste neposkodili gumené Casti v pokrievke. Vyrobok skladujte na suchom a
Cistom mieste.
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CISTENIE VYROBKU

Cistenie tlakového regulaéného ventilu

Po kazdom pouziti odstrarite tlakovy regulacny ventil ota¢anim dielu ,7a“ proti smeru hodi-
novych ruciciek, kym nebudu znacky ,°o“ a , A“ v jednej rovine (obr. 8). Potom mozete tlakovy
regulacny ventil odstranit. Pruzina musi ostat’ vo ventile. VSetky diely dékladne oplachnite vo
vode a znova poskladajte. Otocenim dielu ,,7a“ skontrolujte, Ci sa otaca bez problémov a do-
prava. Ak tomu tak nie je, pruzina nie je vlozena spravne.

Vycistite spodnu Cast' tlakového regulacného ventilu (diel 8) a rirku na vypustanie tlaku (diel 3)
Po kazdom pouiti skontrolujte, & st &asti na vypustanie tiaku &isté. Casti na vypustanie tiaku
je mozné Gistit v teplej vode (obr. 8). Odstrarite ventil a spodnu ¢ast ventilu a skontrolujte, ¢i je
tesnenie ventilu Cisté a & nevykazuje opotrebenie. Ak je tesniaci kruzok opotrebovany alebo
roztrhnuty, vymerite ho. V8etky diely oplachnite v teplej vode. V3etky diely poskladajte do p6-
vodného stavu.

POISTNY VENTIL
Po kazdom pouziti skontrolujte, €i je poistny ventil Cisty. Oplachnite ho v teplej vode. V pripade
potreby mézete ventil jemne pohnut (zatlacit) opacnou stranou ihly,

aby ste uvolnili uviaznuté necistoty (obr. 17). é_’.

TESNIACI KRUZOK o diel17
Po kazdom pouziti oplachnite v teplej vode alebo s trochou mydlove;j >
vody. Tesniaci kruzok zalozte spravne do priehlbiny v poistnom ventile.

UPOZORNENIE:
VAROVANIE! OPRAVY MOZU VYKONAVAT IBA AUTORIZOVANI PRA-
COVNicCl.

RIESENIE PROBLEMOV

PROBLEM MOZNA PRICINA NAPRAVA

Ukazovatefl tlaku nestupa ale- | Nastavte vyssi stupen
bo v zariadeni nevznika tlak. | teploty.

Prili§ malé mnozstvo tekuti- | Pridajte viac tekutiny na
ny na varenie. varenie.

Ukazovatef tlaku nestlipa Horna a dolna rukovét nie | Tlakovy hrniec majte zat-
alebo v zariadeni nevznika | si spravne navzajom spo- | voreny, kym nevychladne.
tlak. jené a tesniaci kruzok nie je | Spravne spojte obe rukovate
v spravnej polohe. a dajte tesniaci kruzok do
spravnej polohy.

Tesniaci kruzok nie je Cisty. | Vycistite tesniaci krazok.
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PROBLEM

MOZNA PRICINA

NAPRAVA

Para unika popod pokriev-
ku.

Tesniaci krazok nie je Cisty.

Vydistite tesniaci kruzok.

Tesniaci krdzok je deformo-
vany a opotrebovany.

Vymerite tesniaci kruzok za
model €. YS223H07.

Ak okolo tlakového
regulacného ventilu unika
kvapalina alebo para:

Prilis vysoka nastavena
teplota.

Nastavte nizSiu teplotu.

Zariadenie je naplnené nad
maximalnu kapacitu.

Naplrite zariadenie podla
vysSie uvedeného opisu.

Ak sa ukazovatel tlaku
nepohne smerom nadol
a pokrievka sa neda otvorit

V tlakovom hrnci je stale
tlak.

Pockajte, kym sa zariadenie
odtlakuje, a nastavte tlakovy
regulaény ventil do polohy
na vypustanie pary.

Ak systém otvarania a zat-
varania nefunguje:

Znacka ,°" na pokrievke nie
je zarovnana so znackou
. A“ na rukovati hrnca.

Dajte obe znacky do rovna-
kej vysky.

Ak z poistného ventilu unika
silny prud pary:

Hranica tlaku poistného
ventilu bola prekro¢ena v
dosledku upchatého ventilu
na vypustanie pary.

Okamzite vypnite varnu
dosku a po Uplnom vypus-
teni tlaku otvorte tlakovy
hrniec. Skontrolujte, ktora
Cast je upchata. Vycistite
ventil na vypustanie pary
a poistny ventil, priom
dodrzujte vysSie uvedené
InStrukcie.

Nie je vloZeny tesniaci
krazok poistného ventilu.

Okamzite vypnite varnu
dosku a po uplnom vypus-
teni tlaku otvorte tlakovy
hrniec. Tesniaci kruZok za-
lozte spravne do priehlbiny
v poistnom ventile.

Ak tesniaci kruzok vycnieva
spod pokrievky

Tesniaci krdzok je opotre-
bovany

Vymerite tesniaci krdzok.
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ODPORUCANIE NA PRIPRAVU JEDAL

MASO
MASO ODHADOVANY’CAS NASTAVENIE

VARENIA (V MINUTACH) TLAKU
Hovadzie/telacie pecené maso 35-40 vysoké
Hovadzuran ?::?litc()allt’aanccl)? pecené 25 _30 vysoké
Pecené bravCové maso 40-45 vysoké
Bravcové rebierka, 1 kg 15 vysoké
Bravcové koleno, udené, 1 kg 20-25 vysoké
Jahna, stehno 35-40 vysoké
Jahna, kocky, 0,75 kg 10-18 vysoké
Kurca, v celku, 1 az 1,5 kg 12-18 vysoké
kuracu: r;;?(,)snkagkusky, 1218 vysoké

Polievka alebo silny vyvar z
hovadzieho alebo hydinového 8-10 vysoké

masa

MORSKE PLODY A RYBY

Musle namocte na hodinu do misky so studenou vodou a citrénovou $tavou, aby ste odstranili

piesok.
RYBY ODHADOVANY CAS NASTAVENIE
VARENIA (V MINUTACH) TLAKU

Krab 2-3 nizka

Rybie filé, 0,75 kg az 1 kg 2-3 nizka

Rybia polievl’<a algbg koncentro- 5_6 nizka

vany rybi vyvar

Ryby, celé, vypitvané 5-6 nizka

Homar, 0,75 kg az 1 kg 2-3 nizka

Musle 2-3 nizka

Krevety, kraby 1-2 nizka

Casy varenia uvedené v tabulke sG orientaéné.
Odchylky v pozadovanych €éasoch varenia sui spdsobené odliSnou
reguldciou tlaku, konzistenciou a objemom.
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LIKVIDACIA

LIKVIDACIA OBALU

Obal vyrobku pozostava z recyklovatelnych materialov.

Obalové materialy zlikvidujte podfa ich oznacenia na verejnych zbernych miestach alebo podfa
predpisov Specifickych pre danu krajinu.

SPECIFIKACIA
Model 428593 Tlakovy hrniec spifia
EN 12778:2002/A1:2005
Priemer @22 cm
Objem 6L
Tlak vodnej pary 50/90 kPa

ZARUKA A SERVIS

Vyrobok bol starostlivo vyrobeny v sulade s prisnymi smernicami na zabezpecenie kvality
a pred dodanim bol dokladne otestovany. V pripade chyb tohto vyrobku mate zakonné pra-
va voci predajcovi vyrobku. Tieto zakonné prava nie s obmedzené naSou zarukou.

Na tento vyrobok ziskavate trojroénu zaruku od datumu kupy. Zaruéné doba zacina plynut
driom zakupenia. Uschovajte si original u¢tenky, pretoze je potrebny ako doklad o kupe

v pripade reklamacie. Tento dokument je potrebny ako potvrdenie o kupe. Ak sa do troch
rokov od datumu zakupenia tohto vyrobku vyskytne chyba materialu alebo vyrobna chyba,
tak vam vyrobok — podla naSho uvazenia — bezplatne opravime alebo vymenime.

Tato zaruka straca platnost, ak bol vyrobok poskodeny, nespravne pouzivany alebo
udrziavany. Zaruka sa vztahuje na chyby materidlu alebo vyrobné chyby. Tato zaruka sa
nevztahuje na €asti vyrobku, ktoré podliehaju beznému opotrebeniu (napr. batérie), a pre-
to ich mozno povazovat za opotrebitelné diely, ani na poSkodenie krehkych dielov, napr.
spinacov, akumulatorov alebo dielov vyrobenych zo skla.

p:os handels GmbH - Ostenallee 1-3
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