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SilverCrest SDI 3500 B3

Herzlichen Gliickwunsch!

Mit dem Kauf der Doppelinduktionskochplatte SilverCrest SDI' 3500 B3, nachfolgend als
Induktionskochplatte” bezeichnet, haben Sie sich fiir ein hochwertiges Produkt entschieden.

Machen Sie sich vor der ersten Inbetriebnahme mit der Induktionskochplatte vertraut und lesen Sie diese
Bedienungsanleitung aufmerksam durch. Beachten Sie vor allem die Sicherheitshinweise und benutzen Sie
die Induktionskochplatte nur, wie in dieser Bedienungsanleitung beschrieben und fir die angegebenen
Einsatzbereiche.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung gut auf. Handigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe der

Induktionskochplatte an Dritte ebenfalls mit aus.

1. BestimmungsgemaBe Verwendung

("} Diese Induktionskochplatte ist ausschlieBlich fir
den Betrieb im Innenbereich, in trockenen und

geschlossenen Raumen geeignet.

Diese Induktionskochplatte ist nicht fir den
Betrieb in RGumen mit hoher Temperatur oder
Luftfeuchtigkeit  (z. B.  Badezimmer) oder

Uberméfigem Staubautkommen ausgelegt.

Das Produkt ist lediglich fir den privaten und
nicht fir den gewerblichen Gebrauch

bestimmt.

Die Induktionskochplatte SDI 3500 B3 kann zum Zubereiten, Erhitzen und Warmhalten von Speisen in
geeigneten Kochtépfen oder Pfannen eingesetzt werden. Sie ist tragbar und dank des

berihrungsempfindlichen Bedienfeldes bequem zu bedienen.

Das Gerdt erfillt alle, im Zusammenhang mit der CE-Konformitét, relevanten Normen und Standards. Bei
einer nicht mit dem Hersteller abgestimmten Anderung des Gerdtes ist die Einhaltung dieser Normen nicht
mehr gewdhrleistet.
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SilverCrest SDI 3500 B3

Information zu elektrischen Haushaltskochmulden

Symbol Wert
Modellkennung X SDI 3500 B3
Art der Kochmulde X Elektrisch
Anzahl der Kochzonen und/oder Kochfldchen X 2
Heiztechnik (Induktionskochzonen und -koch- .
X Induktion
flachen, Strahlungskochzonen, Kochplatten)
Bei kreisfdrmigen Kochzonen oder -flachen:
Durchmesser der nutzbaren Oberfléche fiir jede @ 22ecm+22cm
elektrisch beheizte Kochzone, auf 5 mm genau.
Bei nicht kreisfsrmigen Kochzonen oder fléchen:
Lange und Breite der nutzbaren Oberfléiche fir L
jede elektrisch beheizte Kochzone und jede W )
elektrisch beheizte Kochfléche, auf 5 mm genau.
) ) o EC electric
Energieverbrauch je Kochzone oder fléche je kg y 189,9 Wh/kg + 192,3 Wh/kg
cooking

Energieverbrauch der Kochmulde je kg

EC electric hob

191,1 Wh/kg

Priifverfahren:

Das Produkt wurde nach der folgenden Prisfnorm gepriift:

DIN EN 60350-2: 2013 + Al11: 2014, Elektrische Kochgerdte fir den Hausgebrauch - Teil 2:

Kochfelder - Verfahren zur Messung der Gebrauchseigenschaften.

(geprift geméB Verordnung (EU) Nr. 66/2014, Anhang |, Abschnitt 2 und 2.2)

Informationen zur Verringerung der Umweltauswirkungen:

Verwenden Sie die Induktionskochplatte ausschlieBlich mit dem fiir Induktion geeignetem Kochgeschirr.

Verwenden Sie unter keinen Umsténden sogenannte Induktions-Adapterplatten. Diese Adapterplatten

verschlechtern die Energieeffizienz einer Induktionskochplatte erheblich (verfigbare Temperatur im

Kochtopf im Verhdliis zur eingesetzten Energie) und machen alle Vorteile einer solchen Kochplatte

zunichte. Dies liegt begriindet im Wérmeiibergang von der Adapterplatte zum Topfboden. Hierbei dauert

der Vorgang lénger und es wird Energie verschwendet.
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SilverCrest SDI 3500 B3

Vorhersehbarer Missbrauch

Die Induktionskochplatte ist nicht dazu bestimmt, mit
einer externen Zeitschaltuhr oder einem separaten
Fernwirksystem betrieben zu werden.

/\ Gefahr von Verbrennungen!

legen Sie keine Metallgegenstdnde (z. B.
Loffel, Gabeln, Messer, Toptdeckel usw.) auf
das Kochfeld (1, 3). Diese konnten sehr heif3

werden und Sie sich daran verbrennen.

2. Lieferumfang

Nehmen Sie die Induktionskochplatte und alle Zubehérteile aus der Verpackung. Entfernen Sie alle
Verpackungsmaterialien und Gberpriifen Sie, ob alle Komponenten vollsténdig und unbeschddigt sind. Im
Falle einer unvollstéindigen oder beschédigten Lieferung wenden Sie sich an den Hersteller. Siehe
,Garantiehinweise” auf Seite 32. Halten Sie das Verpackungsmaterial von Kindern fern und entsorgen

Sie es umweltgerecht.
e Induktionskochplatte SilverCrest SDI 3500 B3

e  diese Bedienungsanleitung
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SilverCrest SDI 3500 B3

3. Bedienelemente und Anzeigen

Diese Bedienungsanleitung ist mit einem ausklappbaren Umschlag versehen. In der Innenseite des
Umschlags ist die Induktionskochplatte mit einer Bezifferung abgebildet. Die Ziffern haben folgende

Bedeutung:

1 Linkes Kochfeld

2 Netzkabel

3 Rechtes Kochfeld

4 Griffmulden

5 Drehregler fir rechtes Kochfeld (- Wert verringern / + Wert erhdhen)
6 Drehregler fir linkes Kochfeld (- Wert verringern / + Wert erhéhen)
B Bedienfeld fir linkes Kochfeld

C Bedienfeld fir rechtes Kochfeld

7 Display

8 Anzeige fir Kindersicherung

9 Sensortaste fir Kindersicherung (@)

10 Anzeige fir Timer

11 Sensortaste fiir Timer (O

12 Anzeige fir Boost-Funktion

13 Taste B (Boost-Funktion) B

14 Anzeige fir Milch-Funktion

15 Taste Milch-Funktion ()

16 Taste fir Warmhaltefunktion 11

17 Anzeige fir Warmhaltefunktion

18 Anzeige fiir Leistungsstufen

19 Funktionstaste — (Umschaltung Leistungsstufen-/Temperaturanzeige)
20 Anzeige fir Temperatur

21 Ein- /Aus-Taste (1)

22 Betriebsanzeige
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SilverCrest SDI 3500 B3

4, Technische Daten

Hersteller:
Modellbezeichnung:
Betriebsspannung:

Leistung:

Displays:
Timer:

Bedienfelder:

Netzkabellénge:
Abmessungen:

Gewicht:

Max. Bodendurchmesser Kochtopf/Pfanne:

Min. Bodendurchmesser Kochtopf/Pfanne:

Schutzklasse I

SilverCrest

SDI 3500 B3

220 - 240V, 50/60 Hz

3500 W

Linkes Kochfeld (1): 10 Leistungsstufen, max. 2000 Watt
oder 19 Temperaturstufen: 60 - 240 °C in 10 °C-Schritten
Rechtes Kochfeld (3): 7 Leistungsstufen, max. 1500 Watt
oder 19 Temperaturstufen: 60 - 240 °C in 10 °C-Schritten
je 4 Ziffern mit roter LED-Beleuchtung

3 Stunden Countdown, in 1 Minuten-Schritten

Sensortasten (9 bis 21) und Drehregler (5, 6),
Kindersicherung fir jedes der beiden Induktionskochfelder
(1,3)

2,00 m

ca.58cmx34cmx 7,2 cm (BxTxH)
ca. 4900 g

22 cm

10 cm

=

5. Sicherheitshinweise

Vor der ersten Verwendung des Gerdtes lesen Sie

bitte die folgenden Anweisungen genau durch und

beachten Sie alle Warnhinweise, selbst wenn lhnen

der Umgang mit elekironischen Gerdten vertraut ist.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung sorgfdltig
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SilverCrest SDI 3500 B3

als zukinftige Referenz auf. Wenn Sie das Gerat
verkaufen oder weitergeben, hdandigen  Sie
unbedingt auch diese Bedienungsanleitung aus. Sie
ist Bestandteil des Produkts.

Erlduterung der Symbole

Warnhinweise werden in dieser
Bedienungsanleitung folgendermaflen verwendet.
Einige dieser Symbole sind auch auf dem Produkt
selbst angebracht, um den Anwender auf mégliche

Risiken hinzuweisen.
/\ Gefahr von Verbrennungen!
Dieses Symbol warnt vor heilBen Oberfléchen.

@ Nicht berihren!

Dieses Symbol warnt vor dem Berihren der

Kochfeldoberfliciche (1, 3).
/\ WARNUNG!

Dieses Symbol kennzeichnet wichtige Hinweise
fir den sicheren Betrieb des Gerdtes und zum

Schutz des Anwenders. Es warnt vor Gefahren,
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SilverCrest SDI 3500 B3

die bei Nichtbeachtung Leib und Leben
gefdhrden  sowie  Verletzungen  oder

Sachschdden hervorrufen kénnen.
/\ Gefahr durch Stromschlage!
Dieses Symbol warnt vor Gefahren, die bei

Nichtbeachtung leib  und leben  durch

Stromschldge gefdhrden kénnen.
/A\ Gefahr von Brand!

Dieses Symbol warnt vor Brdnden, die bei
Nichtbeachtung entstehen kénnen.

@ Dieses ~ Symbol  kennzeichnet  weifere

informative Hinweise zum Thema.
Kinder und Personen mit Einschrénkungen

Diese Gerdte kénnen von Kindern ab 8 Jahren sowie
von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen
oder mentalen Fghigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder beziglich des sicheren Gebrauchs

des Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus
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SilverCrest SDI 3500 B3

resultierenden Gefahren verstanden haben. Kinder
dirfen nicht mit dem Gerdt spielen. Reinigung und
Benutzer-Wartung ~ dirfen  nicht  durch  Kinder
durchgefihrt werden, es sei denn, sie sind dlter als 8

Jahre und werden beaufsichtigt.

Kinder unter 8 Jahren sind vom Gerdt und dem
Netzkabel (2) fernzuhalten.

/\ WARNUNG vor Erstickung!

Verpackungsmaterial ist kein Kinderspielzeug.
Kinder dirfen nicht mit den Kunststoffbeuteln
spielen. Es besteht Erstickungsgefabr.

/\ WARNUNG vor herunterfallenden
Gegenstdnden!

Achten Sie daraut dass Kinder das Gerdt nicht
am Netzkabel (2) von der Arbeitsflciche ziehen

konnen. Es besteht Verletzungsgefabhr.

Bewahren Sie das Gerdt aufBerhalb der Reichweite

von Kindern auf.
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Allgemeine Sicherheitshinweise

/\ Gefahr von Verbrennungen!

o [egen Sie keine Metallgegenstinde (z. B.
Loftel Gabeln, Messer, Topfdeckel usw.) auf
die Kochfelder (1, 3). Diese kénnten sehr

heil3 werden und Sie sich daran verbrennen.

o Berihren Sie nicht die Kochfeldoberfldchen
(1, 3), auf der zuvor ein Kochgefdl3
gestanden hat. Nach dem Entfernen eines
KochgefdBBes kénnen die Kochfeldober-
ficichen (1, 3) noch sehr heil3 sein.

& Gefahr von Brand!

o Uberhitztes Ol oder Fett kann sich
entziinden. Erhitzen Sie Ol und Fett deshalb
vorsichtig. Lassen Sie heiles Ol oder Feft
nicht unbeaufsichtigt

o Explosionsgefahr! [5schen Sie

brennendes Ol oder Fett niemals mit

Wasser. Die Flammen ersticken Sie, indem
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SilverCrest SDI 3500 B3

Sie das Kochgefdl3 mit einem passenden
Deckel oder Teller abdecken. Ziehen Sie

den Netzstecker aus der Steckdose.

Explosionsgefahr! Frhitzen Sie keine

verschlossenen Behdlter wie z. B. Dosen.

Stellen Sie das Gerdt nicht auf textilen
Oberfléichen auf wie z. B. einer Tischdecke.

Stellen Sie das Gerdt nicht auf
Metalloberfléchen auf Diese kénnen sich

stark erhitzen und einen Brand verursachen.

Stellen Sie das Gerdt nicht unter brennbaren
Gegenstinden auf. z. B. Vorhdnge oder

Gardinen.

Die Offnungen auf der Unterseite des
Produktes dirfen nicht abgedeckt werden.
Halten Sie einen Abstand von mindestens
10 cm rund um das Gerdt und nach oben
mindestens 60 cm frei, damit eine

ausreichende Kihlung gewdhrleistet ist:
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SilverCrest SDI 3500 B3

o Warten Sie, bis die Kochfelder (1 und 3)
vollstindig abgekihlt sind, bevor Sie das
Gerdt reinigen. Anderenfalls kénnen Sie sich

verbrennen.

/\ Gefahr durch Stromschlége!

o Das Gehduse der Induktionskochplatte und
das Netzkabel (2) dirfen nicht beschddgt
werden. Ersetzen Sie niemals eine
schadhafte Leitung, sondern wenden Sie
sich an den Kundendlienst (siehe
,Garantiehinweise” auf Seite 32). Bei
beschddigtem Gehduse oder Netzkabel (2]
besteht Gefahr durch einen Stromschlag.

o Offnen Sie niemals das Gehduse der
Induktionskochplatte, da diese keine zu
warfenden Teile enthdlt. Bei gedfinetem
Gehduse besteht Gefahr durch einen
Stromschlag.

o Falls Sie Rauchentwicklung, ungewdhnliche

Gerdusche oder Geriiche feststellen,
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SilverCrest SDI 3500 B3

schalten Sie das Gerdt sofort aus und
ziehen Sie den Netzstecker aus der
Netzsteckdose. In diesen Fdllen darf das
Gerdt nicht weiter verwendet werden, bevor
eine Uberprifung durch einen Fachmann
durchgefihrt wurde. Atmen Sie keinesfalls
Rauch aus einem méglichen Gerdtebrand
ein. Sollten Sie dennoch Rauch eingeatmet
haben, suchen Sie einen Arzt auf Das
Einatmen von Rauch kann

gesundheitsschddlich sein.

Stellen Sie sicher, dass das Netzkabel (2)
nicht durch scharfe Kanten oder heif3e
Stellen beschddigt werden kann. Wickeln
Sie das Netzkabel (2) nicht um dlie
Induktionskochplatte.

Stellen Sie sicher, dass das Netzkabel (2)
nicht eingeklemmt oder gequetscht wird.

Die Induktionskochplatte ist auch nach dem

Ausschalfen nicht vollstindig vom Stromnetz
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SilverCrest SDI 3500 B3

getrennt. Um sie vollstdndig vom Stromnetz

zu trennen, ziehen Sie den Netzstecker aus

der Steckdose.

Um den Netzstecker aus der Steckdose zu

ziehen, ziehen Sie nur am Stecker und

niemals am Netzkabel (2] selbst

Ziehen Sie bei Stérungen, wenn Sie das
Gerdt nicht benutzen, vor der Reinigung und

bei Gewitter stets den Netzstecker aus der

Steckdose.

Wenn Sie sichtbare Beschddigungen an der
Induktionskochplatte oder des Netzkabels
(2] feststellen, schalten Sie das Gerdt aus,
ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose und setzen Sie sich mit dem
Kundendjenst in Verbindung (siehe

, Garantiehinweise” auf Seite 32).

SchlieBen Sie die Induktionskochplatte nur
an eine ordnungsgemdf3 installierte, leicht

zugdngliche Steckdose an, deren

Deutsch- 15



SilverCrest SDI 3500 B3

Netzspannung der Angabe auf dem
Typenschild entspricht. Die Steckdose muss
nach dem AnschlieBen weiterhin leicht
zugdnglich sein, damit Sie im Notfall den

Netzstecker schnell ziehen kénnen.

Tauchen Sie die Induktionskochplatte, das
Netzkabel (2) oder den Netzstecker
niemals in Wasser oder andere
Flissigkeiten. Sollte Flissigkeit in das
Produkt gelangt sein, ziehen Sie sofort den
Netzstecker aus der Steckdose und setzen
Sie sich mit dem Kundendlienst in

Verbindung (siehe ,, Garantiehinweise” auf

Seite 32).
Wenn die Glasplatte der Kochfelder (1, 3)

gesprungen oder gebrochen ist. schalten Sie
das Gerdt aus und trennen es vom
Stromnetz, um einen mdglichen elektrischen

Schlag zu vermeiden.

o /st die Oberfliche gerissen, ist das Gerdt
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SilverCrest SDI 3500 B3

abzuschalten, um einen méglichen

elektrischen Schlag zu vermeiden.

Gefahr durch elektromagnetische
Felder!

Medlizinische  Gerdte  (Herzschrittmacher,
Hérgerdte usw.)] kénnen durch  elektro-
magnetische Felder beeinflusst und gestort
werden. Halten Sie den Sicherheitsabstand
ein, der vom Hersteller der Gerdite empfohlen

wird.

Sachschdaden durch elektromagne-
tische Felder

Stellen Sie die Induktionskochplatte mindestens
I m entfernt von Gerdten, die durch
elektromagnetische Felder beeinflusst werden
(z. B. magnetische Speichermedien, elektro-

nische Gerdte, Ubren efc.) auf.

A\ Warnung vor Sachschdden

o [rhitzen Sie keine leeren KochgefdfBe, da
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diese schnell iberhitzen und
Beschddigungen des Kochgeschirrs und des

Gerdtes entstehen kénnen.

Achten Sie darauf die Induktionskochplatte
keinen dbermdBigen Erschitterungen
auszusetzen, da hierdurch das Glas der
Kochfelder (1, 3) zerbrechen kann. lassen
Sie die Induktionskochplatte auch nicht
fallen! Bei zerbrochenem Glas besteht

Verletzungsgefahr.

Beachten Sie die maximale Tragfihigkeit der
Induktionskochplatte (seien Sie besonders
beim Zubereifen von Suppen und Eintdpfen
vorsichtig). Beide KochgefdfBe inklusive Inhalf
dirfen nicht mehr als 10 kg wiegen.

Karamell kann die Induktionskochplatte
zerstoren, wenn Sie ihn herunterkratzen.
Sollten zuckerhaltige Speisen iberkochen,
entfernen Sie sie unmittelbar, bevor diese
abkiihlen. Generell sollten Sie ibergekochte
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Speisen sowieso sofort entfernen.

o Verwenden Sie zur Reinigung keine kratzen-
den oder dtzenden Reinigungsmittel und
auch keine kratzenden Gegenstdnde.
Anderenfalls kénnen die Kochfelder (1, 3)

beschddigt werden.

o Die Induktionskochplatte besitzt rutschfeste
KunststolffilBBe. Legen Sie ggf- eine Unter-
lage unter das Gerdt, weil Arbeitsplatten
gelegentlich mit Reinigungsmitteln behandelf
werden, die die KunststofffiBe angreifen
oder gar auflésen.

o Tragen und transportieren Sie die Induktions-
kochplatte nur, indem Sie sie mit beiden

Haénden an den Griffmulden (4) fassen.
/\ Netzkabel

e fassen Sie das Netzkabel (2) immer am

Netzstecker und ziehen Sie nicht am

Netzkabel (2] selbst
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SilverCrest SDI 3500 B3

o Stellen Sie weder das Gerdt Maobelsticke

oder andere schwere Gegenstéinde auf das
Netzkabel (2) und achten Sie darauvf dass
dieses nicht geknickt wird.

Machen Sie niemals einen Knofen ins
Netzkabel (2] und binden Sie es nicht mit
anderen Kabeln zusammen. Alle Kabe/
sollten so gelegt werden, dass niemand
darauf tritt oder behindert wird.

Verwenden Sie keine Adapterstecker oder
Verldngerungskabel, die nicht den
geltenden Sicherheitsnormen entsprechen

und nehmen Sie auch keine Eingriffe am

Netzkabel (2) vor.

Wenn das Netzkabel (2] dieses Gerdites
beschddigt wird, muss es durch den
Hersteller oder seinen Kundendienst oder
eine Ghnlich qualifizierte Person ersetzt

werden, um Gefdhrdungen zu vermeiden.
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Die Induktionskochplatte ist nicht dazu bestimmt, mit
einer externen Zeitschaltuhr oder einem separaten

Fernwirksystem betrieben zu werden.

6. Vor der Inbetriebnahme

Nehmen Sie das Gerét aus der Verpackung. Uberpriifen Sie zunéichst, ob alle Teile vollstandig und
unversehrt sind. Wenn Teile fehlen oder beschadigt sind, rufen Sie die Hotline an (siehe
,Garantiehinweise” auf Seite 32). Halten Sie das Verpackungsmaterial von Kindern fern und entsorgen
Sie es umweltgerecht.

6.1 EinfGhrung ins Induktionskochen

Das Kochen mit einer Induktionskochplatte funktioniert anders, als Sie es von gewdhnlichen Kochfeldern
her kennen. Die Wérme wird iiber ein elektromagnetisches Feld im Boden des KochgeféBes erzeugt und
nicht {ber Heizwiderstéinde im Kochfeld. Dadurch wird Energie gespart und die Kochzeit verkiirzt. Dazu
bendtigen Sie spezielles, induktionsgeeignetes Kochgeschirr mit ferromagnetischem Boden.

Der Inhalt des Kochgeféfies wird bei hoher Leistung viel schneller erhitzt und beim Herunterregeln reagiert
er ebenfalls schneller auf den Temperaturabfall. So kann man sagen, dass das Induktionskochen von der
Bedienung her fast wie das Kochen mit Gas funktioniert. Dabei gilt: Je diinner der Boden des Topfes oder
der Pfanne, desto schneller reagiert das System auf Verénderungen der eingestellten Leistung.

Die Heizleistung (und somit den verbrauchten Strom) nutzen Sie am besten, wenn Sie ein méglichst breites
aber flaches Kochgefaf verwenden. Das heift, dass ein breiter, flacher Topf sparsamer und effizienter ist,
als ein hoher Topf mit kleinem Durchmesser.

6.2 Geeignetes Kochgeschirr

Verwenden Sie ausschlieBlich ferromagnetisches Kochgeschirr, das fir Induktionskochfelder geeignet ist.

Dieses sollte beim Kauf entsprechend gekennzeichnet sein. Kochgeschirr aus nicht magnetischen Metallen

(Aluminium, Kupfer usw.) und Materialien (z. B. Keramik, Porzellan, Glas etc.) ist ungeeignet.

Der Boden des Kochgeschirrs muss flach auf dem Induktionskochfeld (1, 3) stehen kénnen, eben sein und

einen Durchmesser zwischen 10 und 22 cm besitzen.

@ Wenn das Kochgeschirr nicht den passenden Durchmesser besitzt oder aus einem
ungeeigneten Material hergestellt ist schaltet sich das Kochfeld (1 bzw. 3) automatisch aus.
Dabei ertént alle ca. 2 Sekunden ein akustisches Signal und am Display (7) wird der Fehler
EO angezeigt.
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7. Inbetriebnahme

7.1 Aufstellen und anschlieBen

Stellen Sie das Gerdt auf eine ebene, rutschfeste und trockene Oberfléche.

& Gefahr von Brand!

o Stellen Sie das Gerdt nicht auf textilen Oberfléichen auf wie z. B. einer Tischdecke.

o Stellen Sie das Gerdt nicht auf Metalloberflicchen auf Diese kénnen sich stark erhitzen
und einen Brand verursachen.

o Stellen Sie das Gerdit nicht unter brennbaren Gegensténden auf, z. B. Vorhédnge oder
Gardinen.

e Die Offoungen auf der Unterseite des Produktes diirfen nicht abgedeckt werden. Halften
Sie einen Abstand von mindestens 10 cm rund um das Gerdt und nach oben mindestens

60 cm frei, damit eine ausreichende Kiihlung gewdhrleistet ist

A Warnung vor Sachschéden

o Tragen und transportieren Sie die Induktionskochplatte nur, indem Sie sie mit beiden
Héinden an den Griffmulden (4) fassen.

7.2 Bedienung

Auch wenn beide Kochfelder (1 und 3) optisch gleich aussehen und den gleichen
Durchmesser besitzen, denken Sie daran, dass das linke Kochfeld (1) eine héhere
Leistung bietet und demnach die gleiche Menge Speisen schneller erhitzen kann bzw.
die Speisen leichter anbrennen kénnen.
@ e Wenn Sie die Induktionskochplatte ausschalten und die Oberfldchentemperatur der
Kochfelder (1, 3) héher als 60 °C ist. wird im Display (7) - H - angezeigt. Sinkt die
Temperatur unter 60 °C, wird im Display (7] ,- L - “ angezeigt
o Wenn Sie den Topf bzw. die Pfanne im Betrieb von der Induktionskochplatte nehmen,
wird im Display (7) ,EOQ” angezeigt und es ertént alle 2 Sekunden ein akustisches Signal.
Nach ca. 80 Sekunden ertént das akustische Signal nicht mehr. Im Display (7) des
betreffenden Kochfeldes (1, 3) wird weiterhin , - H - “ angezeigt, wenn die
Oberfléchentemperatur des Kochfeldes (1, 3) héher als 60 °C ist. Sinkt die Temperatur
unter 80 °C, wird im Display (7) des Kochfeldes (1, 3) ,- L - angezeigt
Méglicherweise léuft der Liifter dann noch bis zu einer Minute weiter.
e Die Symbole ,- H -"und - L - lassen sich von dem Display (7) nur entfernen, wenn

das Gerdét vom Netz getrennt wird oder durch erneutes Einschalfen.
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o Nach dem Einschalten ist die voreingestellte Leistungsstufe L0 fir das linke Kochfeld (1)
und 104 fir dos rechte Kochfeld (3).
1. SchlieBen Sie die Induktionskochplatte mithilfe des Netzkabels (2) an eine stromfiihrende Steckdose
an. Daraufhin ertént ein akustisches Signal und am Display (7) der Kochfelder (1, 3) erscheint
temperaturabhdéngig die Anzeige ,- L - bzw. ,- H -“.

2. Stellen Sie eine Pfanne oder einen Kochtopf auf eines der Kochfelder (1, 3).

Nicht beide Kochfelder (1, 3) gleichzeitig fir nur

ein Kochgeschirr nutzen.

A Warnung vor Sachschéden

o Die Planne bzw. der Kochtopf miissen explizit fir Induktionskochfelder geeignet sein.
Verwenden Sie keine anderen Pfannen bzw. Kochtdpfe (z. B. aus Keramik).

e Beachten Sie die maximale Tragféhigkeit der Induktionskochplatte (seien Sie besonders
beim Zubereiten von Suppen und Eintpfen vorsichtig). Beide KochgefiBe inklusive Inhalt
diirfen nicht mehr als 10 kg wiegen.

3. Berihren Sie die Ein-/Aus-Taste (_') (21) des gewiinschten Kochfeldes (1 oder 3), um es
einzuschalten. Am Display (7) erscheint die Anzeige ,ON".

4. Berishren Sie die Funktionstaste - (19), um die Leistungsstufe anzuzeigen. Dabei ist die
Voreinstellung 5 fir das linke Kochfeld (1) und 4 fir das rechte Kochfeld (3).
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Wéihrend des Betriebs Iéuft der Kiihlventilator und beim Heizen kann die Induktionskochplatte

leicht brummen. Dies ist keine Fehlfunktion.

5. Stellen Sie mithilfe des Drehreglers (5 bzw. ) die gewiinschte Leistungsstufe ein oder beriihren Sie

die Funktionstaste — (19), um die Kochtemperatur am Display (7) anzuzeigen und diese mit dem

Drehregler (5 bzw. 6) einstellen zu kénnen.

A\
®

7N

Gefahr von Verbrennungen!

Beriihren Sie nicht die Kochfeldoberfléiche (1 oder 3), auf der zuvor ein Kochgefd3 gestanden
hat. Nach dem Entfernen eines KochgefdfBes kann die Kochfeldoberfiéiche (1 bzw. 3) noch

sehr heil3 sein.

Mithilfe der Funktionstaste — (19) kénnen Sie zwischen der Leistungsstufen- (18) und der
Temperaturanzeige (20) umschalten. Beachten Sie jedoch, dass beim Umschalten die Leistung
stets auf Leistungsstufe LO5 fir das linke Kochfeld (1) und LO4 fir das rechte Kochfeld (3)
bzw. die Temperatur auf 120 °C fir beide Kochfelder (1, 3) umgestellt wird, unabhéngig
davon, wie sie eingestellt war. Daher missen Sie ggf aufpassen, dass Ihre Speisen nicht
anbrennen.

Gefahr von Brand!

o Uberhitztes Ol oder Fett kann sich entziinden. Erhitzen Sie Ol und Fett deshalb vorsichtig.
Lassen Sie heiBes Ol oder Fett nicht unbeaufsichtigt.

o Explosionsgefahr! [5schen Sie brennendes O oder Fett niemals mit Wasser. Die
Flammen ersticken Sie, indem Sie das Kochgefd3 mit einem passenden Deckel oder
Teller abdecken. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

6.  Bereiten Sie lhre Speisen zu. Stellen Sie wéhrend des Kochens mithilfe des Drehreglers (5 bzw. 6)

die gewiinschte Leistungsstufe bzw. Temperatur ein.

7. Wenn Sie fertig sind, schalten Sie das entsprechende Kochfeld (1 bzw. 3) aus. Dazu berihren Sie
die Ein-/AusTaste (1) (21) des Kochfeldes (1, 3). Daraufhin ertont ein akustisches Signal und am
Display (7) erscheint temperaturabhéngig die Anzeige ,- H -“ bzw. ,- L -".

A\

®

Warnung vor Sachschéden

Der Liifter wird zum Teil temperaturabhéngig geregelt, d.h. solange die Glasoberfléche eine
definierte Temperatur nicht unterschreitet, Iuft der Lifter weiter, auch wenn das Kochfeld (1,
3) abgeschaltet wurde. Zudem kann der Lifter wieder einschalten, wenn die definierte
Temperatur wieder iiberschritten wird, wenn z.B. ein heier Topf wieder auf dem Kochfeld (1,
3) abgestellt wird. Ziehen Sie daher erst den Stecker aus der Steckdose, wenn sich kein heiBer
Topf mehr auf einem der Kochfelder (1, 3) befindet.

o Wenn Sie die Induktionskochplatte ausschalten und die Oberfléchentemperatur des
Kochfeldes (1 bzw. 3) hher als 60 °C ist, wird im Display (7) ,- H - angezeigt. Sinkt
die Temperatur unter 60 °C, wird im Display (7] ,,- L - “ angezeigt
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o Wenn Sie den Topf bzw. die Pfanne im Betrieb von der Induktionskochplatte nehmen,
wird im Display (7] ,EO” angezeigt und es ertént alle 2 Sekunden ein akustisches Signal.
Nach ca. 60 Sekunden ertént das akustische Signal nicht mehr. Im Display (7) des
betreffenden Kochfeldes (1, 3) wird weiterhin ,- H - angezeigt, wenn dlie
Oberfléichentemperatur des Kochfeldes (1, 3) héher als 80 °C ist. Sinkt die Temperatur
unter 80 °C, wird im Display (7) des Kochfeldes (1, 3) ,- L - angezeigt
Méglicherweise Guft der Lifter dann noch bis zu einer Minute weiter.

o Die Symbole ,- H -"und - L - lassen sich von dem Display (7) nur entfernen, wenn
das Gerdt vom Netz getrennt wird oder durch erneutes Einschalfen.

e Nach ca. 2 Stunden Daverbetrieb schalfet sich das Geréit automatisch aus (auch, wenn
Sie zwischenzeitlich Anderungen an den Finstellungen/Anzeigen vornehmen) und es
ertént ein akustisches Signal. Falls Sie den Timer programmiert haben, erhdlt der
Countdown des Timers Prioritét und das Gerdt schalfet sich nach der einprogrammierten

Zeit aus.

7.2.1 Temperatur- bzw. Leistungseinstellung

Die Induktionskochplatte ist mit einem Temperatur- und einem Leistungs-Modus ausgestattet. Die Auswahl
des jeweiligen Modus héngt von der Anwendung ab. M&chten Sie z.B. mdglichst schnell etwas
aufkochen, wéhlen Sie den Leistungs-Modus ,L10”. Hierbei wird dann mit der maximalen Leistung das
Kochgeschirr erhitzt. Méchten Sie z.B. etwas scharf anbraten, wéhlen Sie den Temperatur-Modus. Hierbei
wird dann das Kochgeschirr auf die gewdhlte Zieltemperatur erhitzt und gehalten. Der Unterschied zum
Leistungs-Modus ist, dass die eingesetzte Leistung etwa 1000 W entspricht. Dadurch wird verhindert, dass
das Kochgeschirr heier wird, als die gewdhlte Temperatureinstellung. Um die gewdhlte Temperatur

schnell zu erreichen, kénnen Sie nach Auswahl der Temperatur die Boost-Funktion nutzen.
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7.3 Leistungsstufen und zugehdorige elektrische Leistung

Nachfolgend finden Sie eine kurze Ubersicht der verschiedenen Leistungsstufen mit den dazu gehérigen

Leistungsangaben in Watt.

Linkes Kochfeld (1) Rechtes Kochfeld (3)

Stufe Leistung (Watt) Stufe Leistung (Watt)
LO1 200 LO1 200
L02 400 L02 400
LO3 600 LO3 600
L04 800 Lo4* 800
LO5* 1000 LOS 1000

LO6 1200 LO6 1250

L07 1400 Lo7 1500

LO8 1600 - -

LO9 1800 - -

L10 2000 - -

*voreingestellte Leistungsstufe beim Einschalten des Kochfeldes (1) bzw. (3)

7.4 Mit Timer ausschalten

Sie kdnnen den Timer programmieren, damit sich die Induktionskochplatte automatisch nach der

eingestellten Zeit ausschaltet.

1. Berihren Sie wéhrend des Kochens mit der Induktionskochplatte die Sensortaste fiir den
Timer (O (11) des gewiinschten Kochfeldes (1 oder 3), um den Timer dieses Kochfeldes (1 bzw. 3)

programmieren zu kénnen.
2. Stellen Sie mithilfe des Drehreglers (5 bzw. 6) die gewiinschte Kochzeit (Stunden:Minuten) ein, nach
der sich das Kochfeld (1 oder 3) ausschalten soll.

@ Sie kénnen eine Kochzeit von 1 bis 180 Minuten programmieren.

Die eingestellte Zeit blinkt kurz und daraufhin wird am Display (7) die verbleibende Zeit (Countdown)
angezeigt.

Bei aktiviertem Timer leuchtet die Anzeige (10) und am Display (7) werden ca. 5 Sekunden lang im
Wechsel die Leistungsstufe bzw. Temperatur und die verbleibende Zeit angezeigt.

Bei Bedarf kénnen Sie die Leistungsstufe bzw. Temperatur mithilfe des Drehreglers (5 oder 6) variieren.
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Nach Ablauf des Countdowns schaltet sich das betreffende Kochfeld (1 oder 3) automatisch aus. Dabei
ertdnt ein akustisches Signal.

@ Um das Kochfeld (1 oder 3) vorzeitig manuell auszuschalten, berilhren Sie die Ein-/Aus-
Taste (') (27).

7.5 Kindersicherung

Damit die Einstellungen der Induktionskochplatte nicht unbeabsichtigt verdndert werden kénnen, besitzt sie

eine Kindersicherung.

A Warnung vor Verletzungen
Jedes der beiden Kochfelder (1, 3) besitzt eine separate Kindersicherung. Wenn Sie

verhindern méchien, dass Kinder Einstellungen an der Induktionskochplatte vornehmen,
miissen Sie immer beide Tasten (9) zum Sichern verwenden. Priifen Sie dabei auch, ob die
Anzeigen (8) sowohl am Bedlienfeld des linken Kochfeldes (1) als auch des rechten
Kochfeldes (3) leuchten. Wenn Sie vergessen, eines der Kochfelder zu sichern, besteht diie
Gefahr von Verbrennungen, Verletzungen und anderen Risiken.

So aktivieren Sie die Kindersicherung:

1. Berihren Sie einmal kurz die Taste (G (9). Daraufhin ertdnt ein akustisches Signal und die Anzeige
(8) leuchtet. Die Kindersicherung des betreffenden Kochfeldes (1 oder 3) ist jetzt aktiviert und alle
Tasten mit Ausnahme der Ein-/Aus-Taste (D (21) sind gesperrt. Das betreffende Kochfeld (1 bzw. 3)

l&sst sich nur noch ausschalten.

@ Ist die Kindersicherung bei ausgeschaltetem Kochfeld (1 bzw. 3) aktiviert (die Anzeigen (8)
leuchten), lésst es sich nicht mehr einschalten. Sie missen die Kindersicherung zuerst
deaktivieren, um das Kochfeld (1 bzw. 3) wieder einschalten zu kénnen. Dazu beriihren Sie

die Taste ﬁ (9) ca. 3 Sekunden lang.

So deaktivieren Sie die Kindersicherung:

1. Berihren Sie die Taste (@) (9) ca. 3 Sekunden lang. Daraufhin ertént ein akustisches Signal und die
Anzeige (8) erlischt. Die Kindersicherung ist jetzt wieder deakfiviert. Sie kénnen das Kochfeld (1

oder 3) wie gewohnt bedienen.

@ Sie kdnnen die Kindersicherung auch bei ausgeschalteter Induktionskochplatte aktivieren.

7.6 Warmhaltefunktion

Mit der Warmhaltefunktion k&nnen Sie Speisen bis zu 2 Stunden bei ca. 60 °C warmhalten.
So verwenden Sie die Warmhaltefunktion:

1. Driicken Sie wéhrend des Betriebs der Induktionskochplatte die Taste fir die Warmhaltefunktion (%
(16). Daraufhin erscheint am Display (7) im Wechsel die Anzeige ,60" und die verbleibende
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Warmhaltezeit (beginnend bei ,120” Minuten). Die Anzeige der Warmhaltefunktion (17) leuchtet.
Wird die verbleibende Warmhaltezeit angezeigt, leuchtet zuséizlich die Anzeige (11).

@ e Sie kdnnen bei Bedarf gleichzeitig die Boost-Funktion verwenden (siehe unten). Nach
Ablauf der Heizzeit von 30 Sekunden bei voller Leistung schaltet das Gerét anschlieBend
wieder in die Warmhaltefunktion zuriick.

e Die Milch-Funktion kann nicht mit der Warmhaltefunktion kombiniert werden.
e Driicken Sie bei aktivieter Warmhaltefunktion die Funktionstaste - (19), um die

Warmhaltefunktion abzubrechen und mit Leistungsstufe LO5 (linkes Kochfeld) bzw. L04
(rechtes Kochfeld) fortzufahren.

7.7 Milch-Funktion

Die Milch-Funktion dient zum Erwédrmen von Milch, ohne dass diese anbrennt oder iiberkocht. Dabei

erreicht die Milch eine Temperatur von 60 °C und wird 20 Minuten lang warmgehalten.

So verwenden Sie die Milch-Funktion:

1. Driicken Sie wdhrend des Betriebs der Induktionskochplatte die Taste fir die Milch-Funktion ¢y (15).
Daraufhin erscheint am Display (7) im Wechsel die Anzeige ,60" und die verbleibende
Warmhaltezeit (beginnend bei ,20” Minuten). Die Anzeige der Milch-Funktion (14) leuchtet. Wird

die verbleibende Warmhaltezeit angezeigt, leuchtet zusétzlich die Anzeige (11).

@ e Sie kénnen bei Bedarf gleichzeitig die Boost-Funktion verwenden (siehe unten). Nach
Ablauf der Heizzeit von 30 Sekunden bei voller Leistung schaltet das Gerét anschlieBend

wieder in die Milch-Funktion zuriick.
e Die Milch-Funktion kann nicht mit der Warmhaltefunktion kombiniert werden.

e Driicken Sie bei aktivierter Milch-Funktion die Funktionstaste — (19), um die Milch-Funktion
abzubrechen und mit Leistungsstufe LO5 (linkes Kochfeld) bzw. L04 (rechtes Kochfeld)
fortzufahren.

7.8 Boost-Funktion

Die Boost-Funktion dient zur Beschleunigung des Kochvorgangs. Dabei arbeitet die Induktionskochplatte
30 Sekunden lang mit voller Leistung und schaltet danach auf die zuvor eingestellte Leistungsstufe bzw.

Temperatur oder Funktion zuriick.
So verwenden Sie die Boost-Funktion:

1. Schalten Sie die Induktionskochplatte ein und wéhlen Sie eine Leistungsstufe, eine Temperatur oder

eine der Funktionen Milch oder Warmhalten.

2. Driicken Sie wahrend des Betriebs die Taste fir die Boost-Funktion B (13). Daraufhin erscheint am
Display (7) die Anzeige ,L10" (linkes Kochfeld) bzw. ,L07” (rechtes Kochfeld) und die Anzeige der
Boost-Funktion (12) leuchtet.
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Nach 30 Sekunden schaltet die Induktionskochplatte auf die zuvor eingestellte Leistungsstufe bzw.

Temperatur oder Funktion zuriick.

@ Driicken Sie bei aktivierter Boost-Funktion die Funktionstaste — (19), um die Boost-Funktion
abzubrechen und mit Leistungsstufe LO5 (linkes Kochfeld) bzw. LO4 (rechtes Kochfeld) oder
Temperaturstufe 120 fortzufahren.

8. Wartung/Reinigung

Um ein Anbrennen von Speiseresten zu vermeiden, sollten Sie die Indukfionskochplatte nach jedem
Gebrauch reinigen.
Gefahr von Verbrennungen!
o Woarten Sie, bis die Kochfelder (1 und 3) vollstéindig abgekihlt sind, bevor Sie das Gerdit
reinigen. Anderenfalls kénnen Sie sich verbrennen.
A Gefahr durch Stromschlage!
e Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker aus der Steckdose. Anderenfalls besteht
Stromschlaggefabhr.
o Schiitten oder sprihen Sie keine Flissigkeiten auf die Induktionskochplatte oder gar
durch die Liftungsschlitze. Anderenfalls besteht Stromschlag- und Brandgefahr durch

Kurzschliisse.

A Warnung vor Sachschéden

Verwenden Sie zur Reinigung keine kratzenden oder ditzenden Reinigungsmittel und auch
keine kratzenden Gegensténde. Anderenfalls knnen die Kochfelder (1 und 3) beschédigt

werden.
Die seitlichen Fléichen und das Netzkabel (2) reinigen Sie mit einem leicht angefeuchteten Tuch.

Verschmutzungen und angebackene Speisereste auf der Oberfléiche der Kochfelder (1, 3) reinigen Sie

mit einem Schaber fiir Glaskochplatten und dem entsprechenden Reinigungsmittel.

9. Problemlésung

Sollte Ihre Induktionskochplatte einmal nicht wie gewohnt funktionieren, versuchen Sie zunéchst anhand
der folgenden Hinweise das Problem zu |&sen. Falls nach Durcharbeiten der folgenden Tipps der Fehler

fortbesteht, setzen Sie sich mit unserer Hotline in Verbindung (siehe ,Garantiehinweise” auf Seite 32).
c Gefahr durch Stromschlége!

Versuchen Sie nicht, das Gerdt eigenhéndig zu reparieren.
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Problem Mégliche Ursache Abhilfe
Induktionskochplatte | Netzkabel (2) nicht Schlieffen Sie das Netzkabel (2) an eine

funktioniert nicht

angeschlossen

stromfilhrende Steckdose an.

Kindersicherung aktiviert

Beriihren Sie die Taste (9) ca. 3 Sekunden lang,

um die Kindersicherung auszuschalten.

Kochfeld (1 bzw. 3)
heizt nicht

Kein Kochgeschirr auf dem
Kochfeld (1 bzw. 3)

Stellen Sie einen Topf oder eine Pfanne auf das
Kochfeld (1 bzw. 3).

Kochgeschirr nicht fir
Induktion geeignet

Verwenden Sie nur Kochgeschirr, das fiir
Induktionskochfelder geeignet ist.

Falsches Kochfeld (1, 3)

eingeschaltet

Bedienen Sie das linke Kochfeld (1) mit der Ein-
/AusTaste (1) (21) am linken Bedienfeld (B).
Bedienen Sie das rechte Kochfeld (3) mit der
Ein-/Aus-Taste Q) (21) am rechten Bedienfeld
(C).

Fehler EO wird am

Kein Kochgeschirr auf dem

Stellen Sie einen Topf oder eine Pfanne auf das

Display (7) Kochfeld (1 bzw. 3) Kochfeld (1 bzw. 3).

angezeigt Falsches Kochfeld (1, 3) Schalten Sie das richtige Kochfeld (1 oder 3)
eingeschaltet ein bzw. stellen Sie das Kochgeschirr auf das

wirklich eingeschaltete Kochfeld (1 bzw. 3).

Kochgeschirr nicht fir Verwenden Sie nur Kochgeschirr, das fir
Induktion geeignet Induktionskochfelder geeignet ist.
Kochgeschirr hat zu kleinen Verwenden Sie nur Kochgeschirr mit einem
Durchmesser oder steht nicht Bodendurchmesser zwischen 10 und 22 cm
mittig auf dem Kochfeld (1 und stellen Sie es mittig auf das Kochfeld (1
bzw. 3) bzw. 3).

Fehler E6 wird am Kihlventilator defekt Setzen Sie sich mit unserer Hotline in Verbin-

Display (7) dung. Siehe ,Garantiehinweise” auf Seite 32.

angezeigt

Fehler E1, E2, E3,
E4, E7, E8 oder Eb
wird am Display (7)
angezeigt

Technisches Problem

Setzen Sie sich mit unserer Hotline in
Verbindung. Siehe ,Garantiehinweise” auf
Seite 32.
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10. Umwelthinweise und Entsorgungsangaben

unterliegt dieses Produkt der europdischen Richilinie 2012/19/EU. Alle Elektro- und

Elektronikaltgerdte missen getrennt vom Hausmiill ber dafir staatlich vorgesehene Stellen

E Wenn dieses Symbol eines durchgestrichenen Abfalleimers auf einem Produkt angebracht ist,
|

entsorgt werden.

& Sammelplétzen oder Abholungsterminen erfahren Sie Uber Ihre Gemeindeverwaltung oder

|

o bei Altpapiersammlungen oder an &ffentlichen Sammelplétzen zur Wiederverwertung
" abgegeben werden. Folien und Kunststoffe des Lieferumfangs werden Gber lhr 6riliches

, Das Gerét darf nicht mit dem Haus- oder Sperrmiill entsorgt werden. Informationen zu

ber Ihr &rtliches Entsorgungsunternehmen.

Fihren Sie auch die Verpackung einer umweltgerechten Entsorgung zu. Kartonagen kénnen

Entsorgungsunternehmen eingesammelt und umweltgerecht entsorgt.

11. Konformitdatsvermerke

und den anderen relevanten Vorschriften der EMV-Richtlinie 2014,/30/EU, der Richtlinie fir
Niederspannungsgerdte ~ 2014/35/EU,  der  ErP-Richtlinie ~ 2009/125/EC ~ mit
Durchfishrungsverordnung 66/2014 Anhang |, Abschnitt 2 und 2.2 sowie der RoHS-Richtlinie
2011/65/EU.

A Die vollstdndige EU-Konformitétserklérung kann unter folgendem Link heruntergeladen

A A werden:

1005 19 https://www.targa.gmbh/downloads/conformity/329299_1904.pdf

c € Dieses Gerdt entspricht hinsichtlich Ubereinstimmung mit den grundlegenden Anforderungen
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12. Garantiehinweise

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses Produkts
stehen lhnen gegen den Verkéufer des Produkts gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden

durch unsere im Folgenden dargestellte Garantie nicht eingeschrankt.
Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den originalen Kassenbon gut auf. Diese
Unterlage wird als Nachweis fir den Kauf benétigt. Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum
dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer Wahl

- fir Sie kostenlos repariert oder ersetzt.
Garantiezeit und gesetzliche Méngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdahrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch fiir ersetzte und reparierte
Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schéden und Méngel missen sofort nach dem Auspacken

gemeldet werden. Nach Ablauf der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.
Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor Auslieferung
gewissenhaft gepriift. Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produkiteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und daher als VerschleiBteile
angesehen werden kénnen oder fiir Beschddigungen an zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder
die aus Glas geferfigt sind. Diese Garantie verféllt, wenn das Produkt beschddigt, nicht sachgeméf
benutzt oder gewartet wurde. Fir eine sachgemdBe Benutzung des Produkts sind alle in der
Bedienungsanleitung  aufgefihrten  Anweisungen genau einzuhalten. Verwendungszwecke und
Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung abgeraten oder vor denen gewarnt wird, sind
unbedingt zu vermeiden. Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht fiir den gewerblichen Gebrauch
bestimmt. Bei missbréuchlicher und unsachgemé&Ber Behandlung, Gewaltanwendung und bei Eingriffen,
die nicht von unserer autorisierten Service-Niederlassung vorgenommen wurden, erlischt die Garantie. Mit

Reparatur oder Austausch des Produkts beginnt kein neuer Garantiezeitraum.
Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden

Hinweisen:

- Bitte lesen Sie vor Inbetriecbnahme Ihres Produktes sorgféltig die beigefigte Dokumentation.
Sollte es mal zu einem Problem kommen, welches auf diese Weise nicht geldst werden kann,
wenden Sie sich bitte an unsere Hotline.

- Bitte halten Sie fiir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer bzw. wenn vorhanden
die Seriennummer als Nachweis fir den Kauf bereit.
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- Fir den Fall, dass eine telefonische Lésung nicht méglich ist, wird durch unsere Hotline in

Abhéngigkeit der Fehlerursache ein weiterfihrender Service veranlasst.

= Service
@ Telefon:
E-Mail:
@ Telefon:
E-Mail:
@ Telefon:
E-Mail:

0800 5435111
targa@lidl.de

0820201222
targa@lidl.at

0842 665 566
targa@lidl.ch

IAN: 329299_1904

L Hersteller

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zunéchst die

oben benannte Servicestelle.
TARGA GmbH
Coesterweg 45
DE-59494 Soest
DEUTSCHLAND
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