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1. Apercu de l'appareil

1 Partie supérieure
2 Voyant lumineux rouge* :
s'allume dés que |'opparei| est alimenté en électricité
3 Voyant lumineux vert* :
s'allume dés que la température de cuisson est atteinte
Cable de raccordement avec fiche secteur
Partie inférieure

4
5
6 Plateau d'égouttement
7 Plagues de cuisson

8 Support

9 8d Poignée

* Les deux voyants lumineux sont en double : aussi bien sur la partie supérieure 1 que sur
la partie inférieure 5.



Merci beaucou ur
voire confianc P.,P°

Nous vous félicitons pour |'achat de votre
nouveau gaufrier.

Pour manipuler I'appareil en toute sécurité et
vous familiariser avec 'ensemble de ses
fonctionnalités :

¢ Lisez attentivement ce mode
d'emploi avant la premiere utili-
sation.

¢ Respectez en priorite les
consignes de securite !

¢ L'appareil ne doit étre utilise
qu'aux fins décrites dans ce
mode d'emploi.
Conservez ce mode d'emploi.
Si vous transmettez l'appareil a
un tiers, n'oubliez pas d'y joindre
ce mode d'emploi. Le mode
d'emploi fait partie intégrante du
produit.

Nous vous souhaitons beoucoup de p|cisir
avec voire nouveau gouf‘rier |

3. Consignes de sécurité

Avertissements

Symboles sur I'appareil
llj Ce symbole indique que ces maté-
Q riaux d'excellente qualité n'altérent
ni le godt ni I'odeur des aliments.

2. Utilisation conforme

Ce gaufrier est congu pour cuire des
gaufres.

L'appareil est congu pour un usage domes-
tique. L'appareil doit &tre utilisé uniquement
a l'intérieur.

Cet appareil ne peut pas étre utilisé & des
fins professionnelles.

Utilisation impropre prévisible

AVERTISSEMENT : risque de dom-

mages materiels !

@ les objets durs et pointus (comme par
ex_ les cuillers en métal) peuvent endom-
mager le revétement anti-adhésif. Utili-
sez exclusivement des ustensiles de
cuisine en bois ou en plastique résistant
a la chaleur pour retirer les gaufres de
I'appareil une fois qu'elles sont cuites.

Les avertissements suivants sont ufilisés si nécessaire dans le présent mode d'emploi :
DANGER ! Risque élevé : le non-respect de |'avertissement peut provoquer des

b|essures graves, voire |0 mort.

AVERTISSEMENT ! Risque moyen : le non-respect de |'avertissement peut provoquer des

blessures ou des dommages matériels graves.

ATTENTION : risque faible : le non-respect de |'avertissement peut provoquer des bles-
sures |égéres ou entrainer des dommoges matériels.
REMARQUE : remarques et particularités dont il faut tenir compte en manipulant I'appa-

reil.



Instructions pour une utilisation en toute sécurité
© Cet appareil peut éfre utilisé par des enfants de plus de 8 ans et
es personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou men-
tales réduites ou un manque d'expérience et/ou de connaissance
lorsqu'ils sont surveillés ou qu'ils ont été informés de I'utilisation en
toute sécurité de |'appareil et ont compris les risques qui en ré-
sultent. Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil. Les enfants
ne doivent pas nettoyer ni faire |'entretien de |'appareil sans surveil-
lance, sauf s'ils sont Ggés de plus de 8 ans et surveillés.
®© L'appareil et le cable de raccordement doivent éire tenus hors de
portée des enfants de moins de 8 ans.
®© Pendant le fonctionnement, les plaques de cuisson du
& gaufrier atteignent une température trés élevée. Les sur-
faces extérieures sont aussi trés chaudes. Ne touchez que
la poignée et le support de I'appareil en marche. Utilisez
des ustensiles de cuisine appropriés pour retirer les gaufres
cuites.
®© Avant la premiére utilisation, nettoyez toutes les piéces et surfaces
qui seront en contact avec les aliments (voir « Nettoyage » a la
page 8).
® Si le cable de raccordement au secteur de cet appareil est endom-
magé, il faut le faire remplacer par le fabricant, son service aprés-
vente ou une personne ayant une qualification similaire pour éviter
les mises en danger.
®© N'utilisez aucun détergent abrasif, corrosif ou provoquant des
rayures. Cela risquerait d'endommager |'appareil et le revétement
anti-adhésif.
© Cet appareil n'est pas congu pour étre utilisé avec une minuterie ex-
terne ou un systétme de commande a distance séparé.

A DANGER pour ef provoqué

DANGER pour les enfants ! par les animaux

® Lle matériel d'emballage n'est pas un domestiques et d'élevage !
jouet. Les enfants ne doivent pas jouer @ Les appareils éleciriques peuvent présen-
avec les sachets en plastique. Ceux<i ter des dangers pour les animaux domes-
présentent un risque d'osphyxie_ tiques et d'é|evoge. De plus, ceuxi

® Conservez |'appareil hors de portée des peuvent endommager |'appareil. Mainte-
enfants. nez par conséquent les animaux éloignés

des opporeils éleclriques_
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A DANGER pour les oiseaux !

® Les oiseaux respirent plus vite, I'air dans

leurs corps est diffusé autrement que
dans le corps humain et ils sont beau-
coup plus petits que les hommes. C'est
pourquoi il peut étre trés dangereux
pour les oiseaux de respirer méme de
volumes de fumée minimes générés lors
de I'vtilisation de I'appareil. Lorsque
vous utilisez |'appareil, des oiseaux
doivent étre déplacés dans une autre
piece.

DANGER ! Risque

d'électrocution en raison

de I'humidité !

® Ne plongez ni le boitier de |'appareil,

ni le cable d'alimentation, ni la fiche
secteur dans |'eau ou dans un autre [i-
quide.
Protégez |'appareil contre I'humidité, les
gouttes et les projections d'eau : le non-
respect de cette précaution risque de
provoquer une décharge électrique.
Si du liquide pénétre dans I'appareil,
débranchez immédiatement la fiche sec-
teur. Faites contréler I'appareil avant de
le remetire en service.
N'utilisez pas |'appareil avec les mains
mouillées.
En cas de chute de I'appareil dans
I'eau, débranchez immédiatement la
fiche secteur avant de retirer |'appareil.
Dans ce cas, cessez d'utiliser I'appareil,
faitesle vérifier par un atelier spéciali-
sé.
DANGER ! Risque
d'slectrocution !

® Ne mettez pas |'appareil en service, si

I'appareil ou le cable d'alimentation
présente des dommages visibles ou si
I'appareil a subi une chute.

Raccordez la fiche secteur uniquement
a une prise de courant avec contact de
protection conforme et facilement acces-

®

®

(O]

sible, dont la tension correspond aux in-
dications figurant sur la plaque
signalétique. Aprés avoir branché I'ap-
poreil, la prise de courant doit rester fa-
cilement accessible.

Veillez a ce que le cable d'alimentation
ne soit pas endommagé par les bords
coupants ou les zones chaudes.

Lors de I'vtilisation de I'appareil, le
cable de raccordement ne doit pas étre
coincé ou écrasé.

Lappareil n'est pas complétement isolé
du secteur méme aprés ‘avoir éteint
avec l'interrupteur marche/arrét. Pour
ce faire, débranchez la fiche secteur.
Pour débrancher la fiche secteur de la
prise de courant, tirez foujours sur la
fiche madle, jamais sur le cable.
Débranchez la fiche secteur de la prise
de courant, ...

.. lorsqu'une panne survient,

... quand vous n'utilisez pas |'appareil,
... avant de nettoyer |'opporei| et

... en cas d'orage.

Afin d'éviter tout risque d'accident, n'ef-
fectuez aucune modification au niveau

de I'appareil.

DANGER ! Risque

d'incendie !
Avant de metire I'appareil en marche,
posezle sur une surface plane, stable,
séche et résistante a la chaleur.
Gardez un ceil sur le gaufrier pendant
que vous cuisez des gaufres ! Les
goufres peuvent commencer a broler si
elles restent frop |ong|emps dans le

gauf‘rier_

DANGER ! Risque de

brilures !
Pendant le fonctionnement, les p|oques
de cuisson de I'appareil atteignent une
température frés élevée. Les surfaces ex-
térieures sont aussi trés chaudes. Ne
touchez que la poignée et le support de
I'appareil en marche. Utilisez des usten-
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siles de cuisine appropriés pour retirer
les gaufres cuites.

® De la vapeur trés chaude peut s'échap-
per pendant la cuisson et lors du retrait
des gcufres_ Tenez le visage, les mains
et les bras a distance.

® Ne transportez I'appareil que lorsqu'il
est refroidi.

® Avant de nettoyer |'appareil, attendez
qu'il ait refroidi.

AVERTISSEMENT : risque de

dommages matériels !

@ Lles objets durs et pointus (comme par ex.
les cuillers en métal) peuvent endomma-
ger le revétement anti-adhésif. Utilisez ex-
clusivement des ustensiles de cuisine en
bois ou en plastique résistant & la cha-
leur pour retirer les gaufres de I'appareil
une fois qu'elles sont cuites.

® Ne placez jamais I'appareil sur des sur-
faces trés chaudes (comme p. ex. les
plaques de cuisson) ni & proximité de
sources de chaleur ou d'un feu ouvert.

® Utilisez uniquement les accessoires
d'origine.

® L'appareil est doté de pieds en silicone
antidérapants. Etant donné que les
meubles sont recouverts d'une variété
de laques et de matiéres synthétiques et
sont fraités avec différents produits d'en-
tretien, il ne peut pas étre totalement ex-
clu que certaines de ces substances
contiennent des composants qui at-
taquent et ramollissent les pieds en sili-
cone. Au besoin, placez une surface
antidérapante sous |'appareil.

® N'utilisez pas de détergent corrosif ou
provoquant des rayures.

® Seul le plateau d'égouttement est la-
vable au lave-vaisselle. L'appareil ne
peut pas &tre nettoyé au lave-vaisselle.

4. Eléments livrés

1 Gaufrier rotatif avec support
1 Plateau d'égouttement 6
1 Mode d'emploi

Déballage de I'appareil

1. Sortez toutes les pieces de |'embal-
lage.

2. Vérifiez que toutes les piéces sont pré-
sentes et en bon état.

5. Fonction rotative

La particularité de ce gaufrier est la fonction
rotative. Le gaufrier est fixé sur un support 8
de telle maniére qu'il puisse &tre tourné et re-
tourné a 180° en toute sécurité. Ainsi, la
pate se répartit de maniére homogéne dans
les renfoncements des plaques de cuis-

son 7.

- Les deux voyants lumineux 2 et 3 sont
en double : aussi bien sur la partie su-
périeure 1 que sur la partie infé-
rieure 5.

- Le gaufrier ne peut s'ouvrir que lorsque
la partie supérieure 1 est tournée vers
le haut. Le symbo|e représentant un
cadenas ouvert d’ sur la poignée 9 est
tourné vers le haut.

- Figure C : tournez le gaufrier immédia-
tement aprés avoir versé la pate. Tour-
nez le gaufrier immédiatement aprés avoir
versé la pate. Le symbole représentant un
cadenas fermé @ estfourné vers le haut.
Lorsque la goufre est cuite, retournez le
gaufrier. Vous pouvez alors ouvrir le
gaufrier et refirer la gaufre.

- Selon la fluidité de la pate, de la pate
peut s'égoutter sur le plateau d'égoutte-
ment 6. Il peut &tre sorti et nettoyé au
lave-vaisselle.



6. Avant la premiére
uvtilisation

Lors de la fabrication, de nombreuses pieces
sont recouvertes d'une fine couche d'huile, afin
d'étre protégées. Faites fonctionner une pre-
miére fois I'appareil sans pdte & gaufre afin
que d'éventuels résidus puissent s'évaporer.

REMARQUE : |a premiére montée en tem-
pérature de |'appareil peut occasionner le
dégagement de quelques mauvaises
odeurs. Pour cette raison, assurez-vous que
la piéce est aérée de maniére adéquate.

1. Sortez I'appareil et tous les accessoires
de I'emballage.

2. Vérifiez que I'appareil ne présente au-
cune détérioration.

3. Ouvrez le gaufrier et retirez
I'autocollant sur la plaque de
cuisson 7 inférieure.

4. Nettoyez |'appareil avant la premiére
utilisation.

5. Choisissez un emplacement stable, plat
et incombustible. Veillez aussi a ce que
les autres objets soient & une distance
d'au moins 50 cm de |'appareil.

6. Branchez la fiche secteur 4 dans une
prise de courant secteur appropriée.

A présent, le voyant lumineux rouge 2
s'allume et I'appareil préchauffe.

Le voyant lumineux vert 3 s'allume dés
que la température de fonctionnement
est atteinte.

7. laissez I'appareil ainsi en marche pen-
dant 10 - 15 minutes environ.

8. Débranchez la fiche secteur.

9. Ouvrez le gaufrier et laissez |'appareil
refroidir.

10. Nettoyez & nouveau |'appareil.

REMARQUE : il est recommandé de ne
pas consommer les premiéres gaufres pré-
parées, mais de les |eter, car cellesci n'au-
ront pas bon goiit.

7. Cuire des gaufres

DANGER ! Risque de
brilures !
® Pendant le fonctionnement, les p|oques
de cuisson 7 de |'appareil atteignent
une température trés élevée. Les
surfaces extérieures sont aussi trés
chaudes. Ne touchez que la poignée 9
etle support 8 de |'appareil en marche.
Utilisez des ustensiles de cuisine appro-
priés pour retirer les goufres cuites.
® De la vapeur trés chaude peut s'échap-
per pendant la cuisson et lors du retrait
des gaufres. Tenez le visage, les mains
et les bras a distance.

REMARQUE : la consistance et la compo-
sition de la pate influencent les propriétés de
cuisson. Pour déterminer la bonne quantité
de péte et le bon temps de cuisson (brunis-
sement souhaité), commencez par tester la

cuisson d'une gaufre.

1. Choisissez un emplacement stable, plat
et incombustible. Veillez aussi a ce que
les autres objets soient & une distance
d'au moins 50 cm de |'appareil.

2. Figure A : insérez le plateau d'égout-
tement 6 dans le support 8.

3. Owuvrez le gaufrier. Pour cela, le sym-
bole représentant un cadenas ouvert @’
sur la poignée 9 doit &ire tourné vers le
haut.

4. Graissez légérement les plaques de
cuisson 7 revétues.

REMARQUE : pour ce faire, utilisez de pré-
po p
férence de I'huile alimentaire, que vous ré-

q
partirez au moyen d'un pinceau &
patisserie.




5. Figure B : fermez le gaufrier.

6. Branchez la fiche secteur 4 dans une
prise de courant secteur appropriée.

A présent, le voyant lumineux rouge 2
s'allume et I'appareil préchauffe.

Le voyant lumineux vert 3 s'allume dés
que la température de fonctionnement
est atteinte.

L'appareil est maintenant prét a fonc-
tionner.

7. Faites préchauffer le gaufrier avant la
premiére gaufre. Cette opération dure
au max. 4 minutes.

8. Owuvrez le gaufrier. Pour cela, prenez
I'appareil uniquement par la poi-
gnée 9 et au niveau du support 8.

9. Versez de la pate a gaufre dans les
renfoncements de la plaque de cuis-
son 7 jusqu'a ce que le fond soit juste
complétement recouvert de pate.

10. Figure C : fermez le gaufrier et tour-
nezle immédiatement de |'autre coté.
Lle symbo|e représentant un cadenas
fermé B sur la poignée 9 est tourné
vers le haut aprés la rotation.

11. Surveillez le voyant lumineux vert 3.
D'abord, il s'éteint. Quand il s'allume &
nouveau, retournez le gaufrier. le sym-
bole représentant un cadenas ouvert d°
sur la poignée 9 est tourné vers le
haut.

12. Ouvrez le gaufrier avec précaution.
Pour cela, prenez |'appareil unique-
ment par la poignée 9 et au niveau du
support 8.

13. Vérifiez si la gaufre a le degré de
brunissement souhaité.

14. Si la gaufre n'est pas encore cuite, re-
fermez le gaufrier et continvez la cuis-
son de la gaufre.

15. lorsque la gaufre est cuite, décollezla
avec précaution des plaques de cuis-
son 7 al'aide d'un ustensile de cuisine
en bois ou en matiére plastique résis-
tant & la chaleur.

8 @®

16. Refermez le gaufrier. Lorsque le voyant
lumineux vert 3 s'allume, vous pouvez
ajouter de la pate a gaufre pour la
gaufre suivante.

17. Quand toutes les gaufres sont cuites,
débranchez la fiche secteur 4 de la
prise de courant. Laissez I'appareil re-
froidir. Ouvrez le gaufrier et laissez
I'appareil refroidir.

REMARQUE : décorez les gaufres selon
les envies : p. ex. sauce au chocolat, créme,
glace & la vanille, fraises, framboises, ce-
rises, sucre glace.

8. Nettoyage
DANGER ! Risque

A d'electrocution !

® Avant le nettoyage, débranchez la fiche
secteur 4 de la prise de courant.

® Ne plongez jamais 'appareil dans
I'equ et protégez-le des éclaboussures
et des écoulements.

DANGER ! Risque de
brilures !
® Llaissez |'appareil refroidir avant le net-
foyage.

AVERTISSEMENT : risque de dom-

mages materiels !

® N'utilisez pas de détergent corrosif ou
provoquant des rayures. Cela risque
d'endommager le revétement anti-adhé-
sif.

@ Seul le plateau d'égouttement 6 est la-
vable au lavevaisselle. l'appareil ne
peut pas éfre netfoyé au lave-vaisselle.

Nettoyez le gaufrier aussi vite que possible
aprés usage. Ainsi les restes de pate s'en-
l&vent plus facilement.



1. Retirez les miettes, restes de pate et ré-
sidus graisseux p. ex. avec un essuie-
tout.

2. le plateau d'égouttement 6 peut étre
nettoyé au lave-vaisselle ou & la main.

3. Passez un chiffon souple et humidifié a
I'intérieur et a I'extérieur de |'appareil.
Vous pouvez également utiliser un peu
de produit vaisselle doux, mais vous
devrez dans ce cas tout repasser a
I'eau claire, afin que les goufres
n'aient pas d'arriére-goit.

4. Essuyez ensuite avec un chiffon sec.

9. Recette de gaufres
belges

lngrodlonfs :
125 g de beurre
- 3 oceufs
- 1 sachet de sucre vanillé
-1 pincée de sel
- 125 g de sucre
- 250 ml de lait
- 250 g de farine

- 1/2 cuillére & café de levure chimique

Préparation :

1. Faire fondre le beurre et laisser refroi-
dir.

2. Séparer les blancs des jaunes d'ceufs.

3. Batire les blancs d'ceufs en neige avec
le sucre vanillé et une pointe de sel et
réserver.

4. Mélanger les jaunes d'oeufs et le sucre.

5. Mélanger la levure chimique et la fa-
rine.

6. Ajouter peu a peu le lait et la farine (y
compris la levure chimique) et incorpo-
rer.

7. Ajouter le beurre fondu et incorporer.

8. Pour terminer, ajouter avec précaution
les blancs d'oeufs battus.

9. Faites préchauffer le gaufrier. Cette
opération dure au max. 4 minutes.

10. Verser respectivement la quantité de
pate nécessaire pour que le fond du
gaufrier soit juste complétement recou-
vert (selon la consistance, env. 150 -

200 g).

REMARQUE : si la pate se répartit difficile-
ment, vous pouvez diluer la pate avec un
peu d'eau minérale ou de lait.

11. Fermer et tourner immédiatement le
gcufrien

12. Cuire les gaufres pendant env. 3 a
3,5 minutes selon le degré de brunisse-
ment souhaité.

13. Retourner et ouvrir le gaufrier.

14. Retirer la gaufre.

15. Décorez les gaufres selon les envies :
p- ex. sauce au chocolat, créme, glace
a la vanille, fraises, framboises, ce-
rises, sucre glace.

10. Mise au rebut

Ce produit est soumis aux

exigences de la directive

2012/19/UE. Le symbole

de la poubelle sur roues bar-

rée signifie que, dans |'Union

européenne, le produit doit

faire I'objet d'une collecte séparée des dé-
chets. Cela s’applique au produit et a tous
les accessoires portant ce symbole. Les pro-
duits portant ce symbole ne doivent pas étre
éliminés avec les déchets ménagers nor-
maux, mais doivent &tre déposés dans un
point de collecte chargé du recyclage des
appareils électriques et électroniques.

Ce symbole de recyclage iden-
tifie p. ex. un objet ou des par-
ties de matériaux comme étant
recyclables. Le recyclage
contribue a réduire 'utilisation
de matiéres premiéres et a pro-
téger |'environnement.



Le produit est recyc|ob|e, sou-
mis & la responsabilité élar-
gie du producteur et doit
faire I'objet d'un tri sélectif.

[ 4 é
Embadllage

Si vous souhaitez metire 'emballage au re-
but, respectez les prescriptions environne-
mentales correspondantes de votre pays.

11. Dépannage

Si voire appareil ne fonctionne pas correcte-
ment, procédez dans un premier temps aux
tests de cette liste de contréle. Il s'agit peut-
étre seulement d'un probléme mineur que
vous pouvez résoudre vous-méme.

12. Caractéristiques

techniques
Modéle - SDW 1000 Al
Tension secteur - |220 -240V ~

50 - 60 Hz

Classe de
protection : I
Puissance : 1000 W
Température max. : {200 °C

DANGER ! Risque
d'électrocution !
® N'essayez en aucun cas de réparer
I'appareil vous-méme.

Probleme

Causes possibles /
solutions

Ne fonctionne
pas

La fiche secteur 4 est<lle
bien branchée 2

Les gaufres sont
frop brunes.

Raccourcissez le temps
de cuisson.

Les gaufres
restent trop
claires.

Prolongez le temps de
cuisson.

La pate ne se
répartit pas
bien dans le

goufrier_

Dilvez la péte avec un
peu d'eau minérale ou
de lait.
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Symboles utilisés

Geprifte Sicherheit (sécurité
contrdlée): les appareils doivent
satisfaire aux Régles techniques
reconnues en vigueur et éire
conformes a la Loi sur la sécurité
des produits (Produkisicherheits-
gesetz - ProdSG).

S

Avec ce marquage CE, la société
HOYER Handel GmbH déclare la
conformité avec la réglementa-
tion de |'Union européenne.

Ce symbole rappelle qu'il faut éli-
» miner |'emballage en respectant
I'environnement.

Les matériaux recyclables sont
marqués par le symbole du recy-
mp  |clage (3 fleches). Le matériau
peut &tre spécifié par le numéro
de recyclage au milieu (ici : 21)

et/ou un sigle (ici : PAP).

~ Tension alternative

le symbole représente les piéces
pouvant éfre nettoyées au lave-
vaisselle.

Le produit est recyclable, soumis
a la responsabilité élargie du pro-
ducteur et doit faire |'objet d'un tri

sélectf.

Sous réserves de modifications techniques_

13. Garantie de
HOYER Handel GmbH

Chere cliente, cher client,

Vous obtenez pour cet appareil une garantie
de 3 ans a compter de la date d'achat. En
cas de défauts de ce produit, vous disposez
de droits légaux contre le vendeur de ce pro-
duit. Ces droits ne sont pas limités par notre
garantie présentée par la suite.
Indépendamment de la garantie commer-
ciale souscrite, le vendeur reste tenu des dé-
fauts de conformité du bien et des vices
rédhibitoires dans les conditions prévues
aux articles 1217-4 & 1217-13 du Code de
la consommation et aux articles 1641 &

1648 et 2232 du Code Civil.

Article L217-16 du Code de la
consommation

Lorsque I'acheteur demande au vendeur,
pendant le cours de la garantie commer-
ciale qui lui a été consentie lors de |'acquisi-
tion ou de la réparation dun bien meuble,
une remise en état couverte par la garantie,
toute période d'immobilisation d’au moins
sept jours vient s'ajouter & la durée de la ga-
rantie qui restait & courir. Cette période
court a compter de la demande d’interven-
tion de I'acheteur ou de la mise a disposition
pour réparation du bien en cause, si cette
mise a disposition est postérieure & la de-
mande d'intervention.

Article L217-4 du Code de la
consommation

Le vendeur livre un bien conforme au contrat
et répond des défauts de conformité existant
lors de la délivrance.

Il répond également des défauts de confor-
mité résultant de |'embo||age, des instruc-
tions de montage ou de |'installation lorsque
celleci a été mise & sa charge par le contrat
ou a été réalisée sous sa responsabilité.
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Article L217-5 du Code de la

consommation

Le bien est conforme au contrat :

1. S’il est propre a l'usage habituellement
attendu d’un bien semblable et, le cas
échéant
- s'il correspond & la description don-

née par le vendeur et posséder les
qualités que celuici a présentées &
I'acheteur sous forme d’échantillon ou
de modéle ;

- s'il présente les qualités qu'un ache-
teur peut légitimement attendre eu
égard aux déclarations publiques
faites par le vendeur, par le produc-
teur ou par son représentant, notam-
ment dans la publicité ou
I'étiquetage ;

2. Ou s'il présente les caractéristiques défi-
nies d’un commun accord par les par-
ties ou étre propre a tout usage spécial
recherché par l'acheteur, porté a la
connaissance du vendeur et que ce der-
nier a accepté.

Article L217-12 du Code de Ia
consommation

L"action résultant du défaut de conformité se
prescrit par deux ans & compter de la déli-
vrance du bien.

Article 1641 du Code civil

Le vendeur est tenu de la garantie a raison
des défauts cachés de la chose vendue qui
la rendent impropre a l'usage auquel on la
destine, ou qui diminuent tellement cet
usage que I'acheteur ne I'aurait pas ac-
qmse ou n'en aurait donné qu‘un moindre
prix, s'il les avait connus.

Article 1648 1er alinéa du Code
civil

L'action résultant des vices rédhibitoires doit
étre intentée par |'acquéreur dans un délai
de deux ans & compter de la découverte du
vice.
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Conditions de garantie

Le délai de garantie commence a la date
d'achat. Conservez le ticket de caisse d'ori-
gine. Ce document sert de justificatif d'achat.
Si au cours des trois années suivant la date
d’achat, des défauts de matériel ou de fabri-
cation apparaissent sur ce produit, celuii
vous est, & notre discrétion, réparé ou rem-
placé gratuitement, ou le prix d'achat est
remboursé. Les conditions pour faire valoir
la garantie sont que |'appc1rei| etla preuve
d’achat (ticket de caisse) soient présentés
dans un délai de trois ans et que le défaut
ainsi que le moment ov il est survenu soient
briévement décrits par écrit.

Si le défaut est couvert par notre garantie,
nous vous renvoyons le produit réparé ou
neuf. La réparation ou I'échange du produit
ne constitue pas un nouveau commencement
de période de la garantie.

Les piéces détachées indispensables a I'utili-
sation du produit sont disponibles pendant
la durée de la garantie du produit.

Durée de garantie ef requétes
légales pour vices de construction
La durée de garantie n’est pas prolongée
par son opphcahon Ceci est également va-
lable sur les piéces réparées et remplacées.
Les dommages et les vices déja présents au
moment de I'achat doivent étre signalés im-
médiatement apres le déballage. Apres l'ex-
piration de la garantie, les réparations &
effectuer sont payantes.

Etendue de la garantie

Lappareil a été fabriqué selon des prescrip-
tions de qualité rigoureuses et a été vérifié
minutieusement avant livraison.

La garantie s'applique aux défauts de maté-
riel ou de fabrication.



Sont exclus de la garantie les pieces
d'usure qui sont soumises a une
usure normale et les dommages
subis par des pieces fragiles, par ex.
les interrupteurs, sources d'éclai-
rage ou d'autres piéces en verre.

Cette garantie est perdue si I'appareil n‘a
pas été utilisé ou entretenu de maniére
conforme. Pour une ufilisation conforme du
produnt respecter précisément toutes les
consignes présentées dans le mode d’em-
p|0|_ Les fins d'utilisation et les actions
contre-indiquées ou déconseillées dans le
mode d’emploi doivent impérativement &tre
évitées.

Le produit est exclusivement congu pour un
usage privé non commercial. La manipula-
tion non autorisée et non conforme, |'utilisa-
tion de force et les interventions non
effectuées par notre centre de service autori-
sé entrainent la perte de garantie.

Déroulement en cas de garantie
Pour assurer un traitement rapide de votre
demande, respectez les éléments suivants -
¢ Pour toute demande, tenez a disposition
le numéro d'article
IAN : 377132_2110 &t le ticket de
caisse comme preuve d'achat.

e Vous trouverez les numéros d'article sur
la plaque signalétique, une gravure, la
page de titre de votre notice (en bas, a
gauche) ou sur |'autocollant apposé a
I'arriére ou sur le dessous de |'appareil.

¢ En cas d’erreur de fonctionnement ou
autres pannes, contactez d’abord par
telephone ou par e-Mail le centre de
service cité ci-dessous.

¢ Envoyez ensuite gratuitement & I'adresse
de service qu’on vous a donnée le pro-
duit considéré comme défectueux en y
joignant la preuve d’achat (ficket de
caisse) et I'indication du défaut ainsi que
du moment o il est survenu.

Sur www.lidlservice.com, vous pouvez télé-
charger ce mode d’emploi ainsi que ceux
d’autres produits, des vidéos sur les produits
et des logiciels d'installation.

EAE
i
www.lidI-service.com

Ce code QR vous permet d'accéder directe-
ment a la page du service client Lidl
(www.lidl-service.com) et vous permet d'ou-
vrir voire mode d'emploi lorsque vous avez
saisi le numéro d'article (IAN)

377132_2110.

o)
A Centre de service

Service France
Tel.- 0800 919270
E-Mail: hoyer@lidl.fr

IAN : 377132 _2110

M Fournisseur

Attention | U'adresse suivante n’est pas
une adresse de service. Contactez
d‘abord le centre de service cité plus haut.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 12

22761 Hamburg
ALLEMAGNE
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1. Ubersicht

1
2

3
4
5
6
7
8
9

*

Oberseite
Rote Kontrollleuchte™*:
leuchtet, sobald das Gerat mit Strom versorgt wird
Grine Kontrollleuchte*:
leuchtet, sobald die Backtemperatur erreicht ist
Ansch|uss|eitung mit Netzstecker
Unterseite
Abtropfschale
Backplatten
Gestell
8d Gnff

Beide Kontrollleuchten sind doppelt vorhanden: sowohl auf der Oberseite 1 als auch auf
der Unterseite 5.
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Herzlichen Dank fir lhr
Vertraven!

Wir gratulieren lhnen zu lhrem neven Waf-
feleisen.

Fir einen sicheren Umgang mit dem Gerat
und um den ganzen leistungsumfang ken-
nenzulernen:

¢ Lesen Sie vor der ersten Inbe-
triecbnahme diese Bedienungsan-
leitung grindlich durch.

¢ Befolgen Sie vor allen Dingen die
Sicherheitshinweise!

¢ Das Gerét darf nur so bedient
werden, wie in dieser Bedie-
nungsanleitung beschrieben.

¢ Bewahren Sie diese Bedienungs-
anleitung auf.

¢ Falls Sie das Gerét einmal wei-
tergeben, legen Sie bitte diese
Bedienungsanleitung dazu. Die
Bedienungsanleitung ist Be-
standteil des Produktes.

Wir wunschen lhnen viel Freude mit lhrem
neven Walffeleisen!

Sicherheitshinweise

3.

Warnhinweise

Symbole am Gerdt
llj Das Symbol gibt an, dass so ausge-
Q { zeichnete Materialien Lebensmittel
weder im Geschmack noch im Ge-
ruch veréndern.

2. Bestimmungsgemdfer
Gebrauch

Dieses Waffeleisen ist zum Backen von Waf-
feln vorgesehen.

Das Gerdt ist for den privaten Haushalt kon-
zipiert. Das Gerat darf nur in Innenraumen
benutzt werden.

Dieses Gerat darf nicht fir gewerbliche

Zwecke eingesetzt werden.

Vorhersehbarer Missbrauch

WARNUNG vor Sachschaden!

® Harte und spitze Gegenstande (wie
z. B. Metallloffel) konnen die Antihaft-
beschichtung beschadigen. Benutzen
Sie ausschlieBlich Kichenutensilien aus
Holz oder hitzebestandigem Kunststoff
zum Entnehmen der fertigen Waffeln.

Falls erforderlich, werden folgende Warnhinweise in dieser Bedienungsan|eitung verwendet:
GEFAHR! Hohes Risiko: Missachtung der Warnung kann Schaden fir Leib und Le-

ben verursachen -

WARNUNG! Mittleres Risiko: Missachtung der Warnung kann Verletzungen oder schwere

Sochschéiden verursachen -

VORSICHT: Geringes Risiko: Missachtung der Warnung kann leichte Verletzungen oder

Sochschéden verursochen -

HINWEIS: Sachverhalte und Besonderheiten, die im Umgang mit dem Gerat beachtet wer-

den sollten.



Anweisungen fir den sicheren Betrieb
© Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit
reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden,
wenn sie beaufsichtigt oder beziglich des sicheren Gebrauches
des Gerates unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben. Kinder dirfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigung und Benutzerwartung durfen nicht durch Kinder
ohne Beaufsichtigung durchgefihrt werden, es sei denn, sie sind al
ter als 8 Jahre und beaufsichtigt.
© Kinder junger als 8 Jahre sind vom Gerat und der Anschlussleitung
fernzuhalten.
© Die Backplatten des Waffeleisens werden durch den Be-
& trieb sehr heif3. Auch die AuBBenflachen werden heif3. Be-
rihren Sie das Gerat im Betrieb nur am Griff und am
Gestell. Verwenden Sie zum Entnehmen der fertigen Waf-
feln geeignete Kichenwerkzeuge.
© Reinigen Sie alle Teile und Flachen, die mit Lebensmitteln in Verbin-
dung kommen, vor dem ersten Gebrauch (siehe “Reinigen” auf
Seite 20).
©® Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine
ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu
vermeiden.
® Verwenden Sie keine scheuernden, atzenden oder kratzenden
Reinigungsmittel. Dadurch konnte das Gerat, sowie die Antihaft-
Beschichtung beschadigt werden.
© Dieses Gerat ist nicht dafir bestimmt, mit einer externen Zeitschalt-
uhr oder einem separaten Fernwirksystem betrieben zu werden.
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A GEFAHR fiir Kinder!

® Verpackungsmaterial ist kein Kinder-
spielzeug. Kinder durfen nicht mit den
Kunststoffbeuteln spielen. Es besteht Er-
sﬁckungsgefohr_

® Bewahren Sie das Gerat auBBerhalb der
Reichweite von Kindern auf.

GEFAHR fir und durch
Haus- und Nutztiere!
® Von Elekirogerdten konnen Gefahren fir
Haus- und Nutztiere ausgehen. Des
Weiteren kénnen Tiere auch einen
Schaden am Gerat verursachen. Halten
Sie deshalb Tiere grundsatzlich von
Elekirogerdten fern.

A GEFAHR fiir Végel!

©® Vogel atmen schneller, verteilen die Luft
anders in ihrem Korper und sind deut-
lich kleiner als Menschen. Deshalb kann
es for V69e| sehr gefdhrlich sein, selbst
kleinste Rauchmengen, die beim Betrieb
dieses Gerates entstehen, einzuatmen.
Wenn Sie dieses Gerat benutzen, soll-
ten Vogel in einen anderen Raum ge-
bracht werden.

GEFAHR von Stromschlag
durch Feuchtigkeit!
® Das Gehause, das Netzkabel und der
Netzstecker durfen nicht in Wasser oder
andere Flissigkeiten getaucht werden.
® Schiitzen Sie das Gerat vor Feuchtig-
keit, Tropf- oder Spritzwasser: Es besteht
die Gefahr eines elekirischen Schlages.
® Sollte Flussigkeit in das Gerat gelangen,
sofort den Netzstecker ziehen. Vor einer

erneuten Inbetriebnahme das Gerat pri-

fen lassen.

® Bedienen Sie das Gerat nicht mit feuch-
ten Handen.

® Sollte das Gerat doch einmal ins Was-
ser gefallen sein, ziehen Sie sofort den
Netzstecker und nehmen Sie erst da-

nach das Gerat heraus. Benutzen Sie
das Gerat in diesem Fall nicht mehr,
sondern lassen Sie es von einer Fach-
werkstatt iiberpri)fen_

c GEFAHR durch

Stromschlag!

® Nehmen Sie das Gerdt nicht in Betrieb,

wenn das Gerat oder das Netzkabel
sichtbare Schaden aufweist oder wenn
das Gerat zuvor fallen gelassen wurde.
SchlieBen Sie den Netzstecker nur an
eine ordnungsgeméB installierte, leicht
zugangliche Schutzkontakt-Steckdose
an, deren Spannung der Angabe auf
dem Typenschild entspricht. Die Steck-
dose muss auch nach dem Anschlief3en
weiterhin leicht zugi‘inglich sein.
Achten Sie darauf, dass das Netzkabel
nicht durch scharfe Kanten oder heif}e
Stellen beschadigt werden kann.
Achten Sie beim Gebrauch des Gerates
darauf, dass die Anschlussleitung nicht
eingeklemml oder gequetschi wird.

Das Gerat ist auch nach dem Ausschal-
ten nicht vo||st6ndig vom Netz getrennt.
Um dies zu tun, ziehen Sie den Netzste-
cker.

Um den Netzstecker aus der Steckdose
zu ziehen, immer am Stecker, nie am
Kabel ziehen.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose:

- wenn eine Storung aufiritt

- wenn Sie das Gerat nicht benutzen
- bevor Sie das Gerdt reinigen

- bei Gewitter

Um Gefdhrdungen zu vermeiden, neh-
men Sie keine Veranderungen am Gerdat
VvOr.

& BRANDGEFAHR!
® Stellen Sie das Gerat vor dem Einschal

ten auf einen ebenen, stabilen, trocke-
nen und hitzebestéindigen Untergrund_
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® Behalten Sie das Waffeleisen im Blick,
wahrend Sie Waffeln backen! Waffeln
kénnen anfangen zu brennen, wenn sie
zu |onge im Waffeleisen bleiben.

GEFAHR von Verletzung
durch Verbrennung!
® Die Backplatten des Gerates werden
durch den Betrieb sehr heif3. Auch die
AuBenflachen werden heif3. Berhren
Sie das Gerat im Betrieb nur am Griff
und am Gestell. Verwenden Sie zum
Entnehmen der fertigen Waffeln geeig-
nete Kichenwerkzeuge.
® Wahrend des Backens und beim Ent-
nehmen der Waffeln kann heifler
Dampf entweichen. Halten Sie Gesicht,
Hande und Arme fern.
® Transportieren Sie das Gerat nur im ab-
gekuhlten Zustand.
® Wiarten Sie mit der Reinigung, bis das
Gerat abgekihlt ist.

WARNUNG vor Sachschdden!
® Harte und spitze Gegenstande (wie z. B.

Metalllsffel) konnen die Antihaftbeschich-

tung beschadigen. Benutzen Sie aus-
schlieBlich Kichenutensilien aus Holz
oder hitzebestandigem Kunststoff zum
Entnehmen der fertigen Waffeln.

® Stellen Sie das Gerat niemals auf heife
Oberflachen (z. B. Herdplatten) oder in
die Nahe von Warmequellen oder offe-
nem Feuver.

® Verwenden Sie nur das Originalzube-
hor.

® Das Gerat ist mit rutschfesten Silikonfi-
Ben ausgestattet. Da Mobel mit einer
Vielfalt von Lacken und Kunststoffen be-
schichtet sind und mit unterschiedlichen
Pflegemitteln behandelt werden, kann
nicht vollig ausgeschlossen werden,
dass manche dieser Stoffe Bestandteile
enthalten, die die Silikonfife ongreifen
und aufweichen. Legen Sie ggf. eine
rutschfeste Unterlage unter das Gerat.
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® Verwenden Sie keine scharfen oder
kratzenden Reinigungsmittel.

® AusschlieBlich die Abtropfschale ist
spulmaschinengeeignet. Das Gerdat ist
nicht fir die Spilmaschine geeignet.

4. Lieferumfang

1 Drehbares Waffeleisen mit Gestell
1 Abtropfschale 6
1 Bedienungsanleitung

Auspacken

1. Entnehmen Sie dlle Teile aus der Verpa-
ckung.

2. Prifen Sie die Teile auf Vollstandigkeit

und darauf, ob dlle Teile unversehrt

sind.
5. Drehfunktion

Das Besondere an diesem Waffeleisen ist
die Drehfunktion. Das Waffeleisen ist so in
einem Gestell 8 befestigt, dass es sicher um
180° und zuriick gedreht werden kann. Da-
durch verteilt sich der Teig g|eichm63iger n
den Vertiefungen der Backplatten 7.

- Die beiden Kontrollleuchten 2 und 3
sind doppelt vorhanden: sowohl auf der
Oberseite 1 als auch auf der Untersei-
te 5.

- Das Walffeleisen lasst sich nur 6ffnen,
wenn die Oberseite 1 nach oben zeigt.
Das gedffnete Schlosssymbol d' am
Griff 9 zeigt nach oben.

- Bild C: Das Waffeleisen wird sofort nach
dem Einfillen des Teiges gedreht. Das ge-
schlossene Schlosssymbol 8 zeigt nach
oben. Wenn die Waffel fertig ist, wird
das Waffeleisen wieder zurickgedreht.
Dann kénnen Sie das Waffeleisen 6ff-
nen und die Waffel entnehmen.

Je nachdem, wie flussig der Teig ist,
kann beim Drehen Teig auf die Abtropf-
schale 6 tropfen. Diese kann herausge-
nommen und in der Spilmaschine
gereinigt werden.



Vor dem ersten
Gebrauch

Bei der Prodq_kﬁon bekommen viele Teile ei-
nen dinnen Olfilm zu threm Schutz. Betrei-
ben Sie das Gerat vor dem ersten Gebrauch
ohne Waffelteig, damit eventuell vorhande-
ne Ruckstande verdompfen kénnen.

6.

HINWEIS: Bei den ersten Auftheizvor-
gdngen kann es zu einer leichten Geruchs-
entwicklung kommen. Sorgen Sie deshalb
for eine ausreichende Beluftung.

1. Nehmen Sie das Gerat und alle Zube-
horteile aus der Verpackung.

2. Uberprifen Sie, dass das Gerat keine
Beschadigungen aufweist.

3. Offnen Sie das Waffeleisen und
entfernen Sie den Aufkleber auf
der unteren Backplatte 7.

4. Reinigen Sie das Gerat vor der ersten
Benutzung.

5. Wahlen Sie einen Standort, der fest,
eben und unbrennbar ist. Halten Sie
dabei einen Abstand von ca. 50 cm zu
anderen Gegenstanden ein.

6. Stecken Sie den Netzstecker 4 in eine
geeignete Netzsteckdose.

Jetzt leuchtet die rote Kontrollleuchte 2
und das Gerdat heizt auf.

Sobald die Betriebstemperatur erreicht
ist, leuchtet die grune Kontrollleuch-

te 3.

7. lassen Sie das Gerat etwa 10 — 15 Mi-
nuten eingeschaltet.

8. Ziehen Sie den Netzstecker und lassen
Sie das Gerat abkihlen.

9. Offnen Sie das Waffeleisen.

]&). Reinigen Sie das Gerat erneut.

HINWEIS: Aus geschmacklichen Grinden
sollten Sie die ersten gebackenen Waffeln
nicht verzehren sondern entsorgen.

7. Waffeln backen

GEFAHR von Verletzung durch
Verbrennung!
® Die Backplatten 7 des Gerates werden
durch den Betrieb sehr heif3. Auch die
AuBenflachen werden heif3. Berihren
Sie das Gerdat im Betrieb nur am Gniff 9
und am Gestell 8. Verwenden Sie zum
Entnehmen der fertigen Waffeln geeig-
nete Kichenwerkzeuge.
® Waihrend des Backens und beim Ent-
nehmen der Waffeln kann heif8er
Dampf entweichen. Halten Sie Gesicht,
Hande und Arme fern.

HINWEIS: Die Konsistenz und die Zusam-
mensetzung des Teiges beeinflusst die Back-
eigenschaften. Um die richtige Teigmenge
und die Backzeit (gewinschte Braunung) he-
rauszufinden, backen Sie zuerst eine Probe-
waffel.

1. Wahlen Sie einen Standort, der fest,
eben und unbrennbar ist. Halten Sie
dabei einen Abstand von ca. 50 cm zu
anderen Gegenstinden ein.

2. Bild A: Schieben Sie die Abtropfscha-
le 6 in das Gestell 8.

3. Offnen Sie das Waffeleisen. Das gesff-
nete Schlosssymbol d' am Griff @ muss
dafir nach oben zeigen.

4. Fetten Sie die beschichteten Backplat-
ten 7 leicht ein.

HINWEIS: Am besten nehmen Sie Speise-

6l, das Sie mit einem Backpinsel verteilen.

5. Bild B: SchlieBen Sie das Waffeleisen.
6. Stecken Sie den Netzstecker 4 in eine
geeignete Netzsteckdose.
Jetzt leuchtet die rote Kontrollleuchte 2
und das Gerdt heizt auf.
Sobald die Betriebstemperatur erreicht
ist, leuchtet die griine Kontrollleuchte 3.
Das Gerdt ist nun betriebsbereit.
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7. Vor der ersten Waffel lassen Sie das
Waffeleisen vorheizen. Dieser Yorgang
davert max. 4 Minuten.

8. Offnen Sie das Waffeleisen. Fassen Sie
dabei nur am Griff @ und am Gestell 8
an.

9. Follen Sie so viel Waffelteig in die Ver-
tiefungen der Backplatte 7, dass der
Boden gerade vollstandig bedeckt ist.

10. Bild C: SchlieBen Sie das Waffeleisen
und drehen es sofort auf die andere
Seite. Das geschlossene Schlosssym-
bol @ am Griff 9 zeigt nach dem Dre-
hen nach oben.

11. Beobachten Sie die grine Kontroll
leuchte 3. Sie erlischt zunachst. Wenn
sie erneut leuchtet, drehen Sie das
Waffeleisen wieder zurick. Das geoff-
nete Schlossymbol d' am Griff 9 zeigt
nach oben.

12. Offnen Sie das Waffeleisen vorsichtig.
Fassen Sie dabei nur am Griff @ und
am Gestell 8 an.

13. Uberpiifen Sie, ob die Waffel den ge-
winschten Braunungsgrad hat.

14. Falls die Waffel noch nicht fertig ist,
klappen Sie das Waffeleisen noch ein-
mal zv und lassen die Waffel weiter
backen.

15. Wenn die Waffel fertig ist, [6sen Sie
diese vorsichtig mit einem Kichenwerk-
zeug aus Holz oder hitzeresistentem
Kunststoff von den Backplatten 7.

16. SchlieBen Sie das Waffeleisen wieder.
Wenn die griine Kontrollleuchte 3 leuch-
tet, konnen Sie Waffelteig fur die nachs-
te Waffel einfillen.

17 Wenn dlle Waffeln fertig gebacken
sind, ziehen Sie den Netzstecker 4 aus
der Steckdose. Offnen Sie das Waf

feleisen und lassen Sie das Gerat ab-

kihlen.
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HINWEIS: Dekorieren Sie die Waffeln
nach Geschmack, z. B. mit Schokoladen-
sof3e, Sahne, Vanilleeis, Erdbeeren, Him-

beeren, Kirschen, Puderzucker.

8. Reinigen

A GEFAHR durch Stromschlag!

® Ziehen Sie vor der Reinigung den Netz-
stecker 4 aus der Steckdose.

® Tauchen Sie das Gerdat nie in Wasser
ein und schitzen Sie es vor Spritz- und

Tropfwasser_

GEFAHR von Verletzung durch
Verbrennung!
® Llassen Sie das Gerdt vor dem Reinigen

abkihlen.
WARNUNG vor Sachschaden!

® Verwenden Sie keine scharfen oder
kratzenden Reinigungsmittel. Dadurch
kann die Antihaftbeschichtung bescha-
digt werden.

® AusschlieBlich die Abtropfschale 6 ist
spulmaschinengeeignet. Das Gerat ist
nicht fur die Spilmaschine geeignet.

Reinigen Sie das Waffeleisen moglichst
schnell nach dem Gebrauch. So lassen sich
Teigresle leichter entfernen.

1. Entfernen Sie Krimel, Teigreste und
Fetirickstande z. B. mit Kichenkrepp.

2. Die Abtropfschale 6 kann in der Spilma-
schine oder von Hand gespult werden.

3. Wischen Sie das Gerat innen und au-
Ben mit einem weichen, feuchten Tuch
ab. Sie kénnen auch etwas mildes
Spulmittel benutzen, missen dann aber
mit klarem Wasser nochmal nachwi-
schen, damit die Waffeln keinen Beige-
schmack bekommen.

4. Wischen Sie mit einem trockenen Tuch
nach.



9. Rezept fir belgische
Waffeln

Zutaten:
125 g Butter
3 Eier
1 Packchen Vanillezucker
1 Prise Salz
125 g Zucker
250 ml Milch
250 g Mehl
1/2 Teeloffel Backpulver

Zuborolfung.

Butter schmelzen und abkihlen lassen.

2_ Eier trennen.

3. Eiwei3 mit dem Vanillezucker und der
Prise Salz steif schlagen und beiseite
stellen.

4. Eigelb mit dem Zucker verrishren.

5. Backpulver mit dem Mehl vermischen.

6. Milch und Mehl (inkl. Backpulver) nach
und nach dazugeben und unterrishren.

7. Geschmolzene Butter zugeben und un-
terrUhren.

8. Zum Schluss den Eischnee vorsichtig
unterheben.

9. Lassen Sie das Waffeleisen vorheizen.
Dieser Vorgang davert max. 4 Minu-
ten.

10. Jeweils so viel Teig in das Waffeleisen
follen, dass der Boden gerade vollstin-
dig bedeckt ist (je nach Konsistenz ca.

150 - 200 g).

HINWEIS: Sollte sich der Teig nur schwer
verteilen, kdnnen Sie den Teig mit etwas Mi-
neralwasser oder Milch verdinnen.

11. Sofort das Waffeleisen schlieBen und
drehen.

12. Je nach gewiinschtem Braunungsgrad
die Waffel ca. 3 bis 3,5 Minuten ba-
cken.

13. Waffeleisen zuriickdrehen und 6ffnen.
14. Waffel entnehmen.

15. Dekorieren Sie die Waffeln nach Ge-
schmack, z. B. mit Schokoladensofe,
Sahne, Vanilleeis, Erdbeeren, Himbee-
ren, Kirschen, Puderzucker.

10. Entsorgen

Dieses Produkt unterliegt der

europdischen Richtlinie

2012/19/EU. Das Symbol

der durchgestrichenen Ab-

fallionne auf Radern bedeu-

tet, dass das Produkt in der

Europdischen Union einer getrennten Mull-
sammlung zugefihrt werden muss. Dies gilt
for das Produkt und alle mit diesem Symbol
gekennzeichneten Zubehorteile. Gekenn-
zeichnete Produkte dirfen nicht Gber den
normalen Hausmill entsorgt werden, son-
dern missen an einer Annahmestelle fior das
Recycling von elekirischen und elektroni-
schen Geraten abgegeben werden.

Dieses Recycling-Symbol mar-

kiert z. B. einen Gegenstand

oder Materialteile als fur die

Ruckgewinnung wertvoll. Recy-

cling hilft, den Verbrauch von

Rohstoffen zu reduzieren und die Umwelt zu
entlasten. Informationen zur Entsorgung und
der Lage des nachsten Recyclinghofes erhal-
ten Sie z. B. bei lhrer Stadtreinigung oder in
den Gelben Seiten.

Verpackung

Wenn Sie die Verpackung entsorgen méch-
ten, achten Sie auf die entsprechenden Um-
weltvorschriften in lhrem Land.



11. Problemlosungen

Sollte Ihr Gerat einmal nicht wie gewtinscht
funktionieren, gehen Sie bitte erst diese
Checkliste durch. Vielleicht ist es nur ein klei-

nes Problem, das Sie selbst beheben kénnen.

Verwendete Symbole

A GEFAHR durch Stromschlag!
® Versuchen Sie auf keinen Fall, das Ge-
rat se|bsistdndig Zu reparieren.

G5

Geprifte Sicherheit: Gerate mis-
sen den allgemein anerkannten
Regeln der Technik geniigen und
gehen mit dem Produkisicher-
heitsgesetz (ProdSG) konform.

C€

Mit der CE-Kennzeichnung erklart
die HOYER Handel GmbH die
EU-Konformitat.

Dieses Symbol erinnert daran,
die Verpockung umwelifreundlich
zu enitsorgen.

werden Al dun—

kel.

Magliche Ursachen /
Fehler MaBBnahmen
Keine Ist der Netzstecker 4 rich-
Funktion tig eingesteckte
Die Waffeln Verkirzen Sie die Back-

zeit.

Mit dem Recyclingsymbol

(3 Pfeile) sind wiederverwertbare
Materialien gekennzeichnet.
Das Material kann durch die
Recycling-Nummer in der Mitte

(hier: 21) und/oder ein Kurzel
(hier: PAP) spezifiziert werden.

Die Waffeln Verlangern Sie die Back-
bleiben zu hell. |zeit.

Der Teig ver- Verdinnen Sie den Teig
teilt sich nicht | mit etwas Mineralwasser
gut im Waffelei-|oder Milch.

sen.

~ Wechselspannung

N D_os. Symbol kennzeif:hnet Te_ik?,
= die in der Spilmaschine gereinigt
Q)i\ werden konnen.

12. Technische Daten

Es handelt sich um ein wiederver-
wertbares Produkt, das der erwel-
terten Herste"erverantworiung
sowie der Abfo"trennung unter-

liegt.

Modell: SDW 1000 Al

Netzspannung: 220 -240V ~
50 -60Hz

Schutzklasse: |

Leistung: 1000 W

Max. Temperatur: |200 °C

22 ®D

Technische Anderungen vorbehalten.




13. Garantie der
HOYER Handel GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,
Sie erhalten auf dieses Gerat 3 Jahre Ga-
rantie ab Kaufdatum._ Im Falle von Mdngeln
dieses Produkis stehen lhnen gegen den Ver-
kaufer des Produkts gesetzliche Rechte zu.
Diese gesetzlichen Rechte werden durch un-
sere im Folgenden dargestellte Garantie
nicht eingeschrankt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufda-
tum. Bitte bewahren Sie den Original-Kas-
senbon gut auf. Diese Unterlage wird als
Nachweis fir den Kauf benatigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kauf-
datum dieses Produkts ein Material- oder
Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von
uns — nach unserer Wahl - fir Sie kostenlos
repariert oder ersetzt. Diese Garantieleistung
setzt voraus, dass innerhalb der Dreijahres-
frist das defekte Gerat und der Kaufbeleg
(Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz be-
schrieben wird, worin der Mangel besteht
und wann er cufgeireten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie ge-
deckt ist, erhalten Sie das reparierte oder ein
neves Produkt zuriick. Mit Reparatur oder
Austausch des Produkis beginnt kein never
Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetizliche
Mdngelanspriche

Die Garantiezeit wird durch die Gewahrleis-
tung nicht verlangert. Dies gilt auch for ersetz-
te und reparierte Teile. Eventuell schon beim
Kauf vorhandene Schaden und Mangel miss-
sen sofort nach dem Auspocken geme|det
werden. Nach Ablauf der Garantiezeit anfal-
lende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerat wurde nach strengen Qualitats-
richtlinien sorgfaltig produziert und vor Aus-
lieferung gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder
Fabrikationsfehler.

Von der Garantie ausgeschlossen
sind Verschleifiteile, die normaler
Abnutzung ausgesetzt sind und Be-
schadigungen an zerbrechlichen
Teilen, z. B. Schalter, Leuchtmittel
oder andere Teile, die aus Glas ge-
fertigt sind.

Diese Garantie verfallt, wenn das Produkt
beschédigt, nicht sochgeméB benutzt oder
gewartet wurde. Fir eine sachgemafe Be-
nutzung des Produkts sind alle in der Bedie-
nungsanleitung aufgefihrten Anweisungen
genau einzuhalten. Verwendungszwecke
und Handlungen, von denen in der Bedie-
nungsanleitung abgeraten oder vor denen
geworniwird, sind unbedingt zu vermeiden.
Das Produkt ist lediglich fir den privaten und
nicht for den gewerblichen Gebrauch be-
stimmt. Bei missbrauchlicher und unsachge-
maBer Behandlung, Gewaltanwendung und
bei Eingriffen, die nicht von unserem autori-
sierfen Service-Center vorgenommen wur-
den, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anlie-

gens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den

folgenden Hinweisen:

¢ Bitte halten Sie fir alle Anfragen die Ar-
tikelnummer IAN: 377132_2110
und den Kassenbon als Nachweis fir
den Kauf bereit.

¢ Die Artikelnummer finden Sie auf dem
Typenschild, einer Gravur, auf dem Ti-
telblatt lhrer Anleitung (unten links) oder
als Aufkleber auf der Rick- oder Unter-

seite des Gerdtes.
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e Sollten Funktionsfehler oder sonstige Man-

gel aufireten, kontaktieren Sie zunachst
das nachfolgend benannte Service-Center
telefonisch oder per E-Mail.

o Ein als defekt erfasstes Produkt konnen
Sie dann unter Beifigung des Kaufbe-
legs (Kassenbon) und der Angabe, wor-
in der Mangel besteht und wann er
aufgetreten ist, fur Sie portofrei an die
lhnen mitgeteilte Service-Anschrift tber-
senden.

Auf www.lidl-service.com kénnen Sie diese
und viele weitere Handbiicher, Produkivideos
und Installationssoftware herunterladen.

E¥AE
A

[x]=r
PDF ONLINE
www.lidI-service.com

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf
die Lidl-Service-Seite (www.lidlservice.com)
und kénnen mittels der Eingabe der Artikel-
nummer (IAN) 377132_2110 |hre Bedie-

nungsonleitung offnen.
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)
ﬂ Service-Center

Service Deutschland
Tel - 0800 5435 111
(kostenfrei)

E-Mail: hoyer@lidl.de

@ Service Osterreich
Tel - 0820 201 222
(0,15 EUR/Min))
E-Mail: hoyer@lidl.at

@ Service Schweiz

Tel.- 0842 665566

(0,08 CHF/Min_,

Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min )
E-Mail: hoyer@lidl.ch

IAN: 377132_2110

A [;oforant
Bitte beachten Sie, dass die folgende An-
schrift keine Serviceanschrift ist.

Kontaktieren Sie zunachst das genannte
Service-Center.

HOYER Handel GmbH
Kihnehsfe 12

22761 Hamburg
DEUTSCHLAND





