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SilverCrest SHFD 1650 B1

Srdecné blahoprejeme!

Zakoupenim horkovzdu$né fritézy SilverCrest SHFD 1650 B1, ddle oznaované jako

horkovzdu3né fritéza, jste se rozhodli pro vysoce kvalitni vyrobek.

Pred prvnim uvedenim do provozu se s horkovzduinou fritézou seznamte a pozorné si piectéte
tento névod k obsluze. Dodrzujte predeviim bezpe&nostni pokyny a pouzivejte horkovzduinou

fritézu jen tak, jak je popsdno v tomto ndvodu k obsluze, a jen pro uvedené oblasti pouziti.

Tento ndvod k obsluze dobfe uschovejte. PFi preddni horkovzduiné fritézy dalsim osobdm

nezapomefite predat i veskeré podklady.

1. Pouzivani vyrobku v souladu s jeho uréenim

Tato horkovzduina fritéza je uréena pro fritovéni potravin, napf. masa, ryb, pfiloh a zeleniny. Tato
horkovzdusnd fritéza neni uréena pro komeréni ani promyslové pouziti. Pouzivejte horkovzduinou
fritézu vyhradn& pro soukromé 0cely, jakékoli jiné pouZiti je povaZovano za pouZiti v rozporu s
uréenim. Horkovzduind fritéza se ddle nesmi pouZivat mimo uzaviené prostory a v tropickych
klimatickych oblastech. Tato horkovzduina fritéza splfivje viechny normy a smémice relevantni v
souvislosti s CE prohld3enim o shod&. Pfi zmé&né horkovzduiné fritézy neodsouhlasené vyrobcem
nelze dodrzeni t&chto norem naddle zarugit. Za takto vzniklé kody nebo poruchy vyrobce zaddnym

zpUsobem nerudi.

Dodrzujte piedpisy resp. zdkony zemé, v niz je vyrobek pouzivdn.
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SilverCrest SHFD 1650 B1

2. Rozsah dodavky

e Horkovzdusna fritéza

e Tento ndvod k obsluze

Souldsti tohoto névodu k obsluze je také odklapéci zdlozka. Na vnitini strané zélozky je

zobrazena horkovzduind fritéza s &islovanymi &astmi. Jednotlivé islice maiji tento vyznam:

Drzadlo

Displej (v&. dotykového ovladani)
Ko3

Pénev

Uvoliovaci tlacitko A& (v&. krytu)
Drzadlo

Ventilaéni otvory (zadni strana)

NO 0 N W N —

3. Displej

Zndazoméni displeje (2) s dotykovym ovlddénim najdete rovné&z na vnittni strané zdlozky. Jednotlivé

&islice maijf tento vyznam:

8 Teplota

9 Automatické programy
10 Zvy3eni teploty

11 Snizeni teploty

12 Zap./Standby

13 Start/Pauza

14 Ventilator

15 Ohtev

16 Casovad

17 Vybér programu

18 Snizeni minutového &asu

19 Zvy3eni minutového Easu
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SilverCrest SHFD 1650 B1

4. Technické odaje

Model SHFD 1650 B1

Napdijeci napéti 220-240 V-, 50/60 Hz
Piikon 1400-1650 W

Teplotni rozsah 60-200 °C (+/-15 °Q)
Casovag az 60 minut

Objem kose az 2,3 litru (po znagku ,MAX")

Rozméry (§ x v x h)

cca 28,6 x 30,6 x 34 cm

Hmotnost

cca 5 kg

Zmény v technickych Gdajich a designu jsou vyhrazeny bez pfedchoziho upozornéni.

5. Bezpecnostni pokyny

Pfed prvnim pouzitim horkovzdugné fritézy si pozorné prectéte

nésledujici pokyny a dodrzujte viechna vystraznd upozornéni,

a to i tehdy, pokud jste se zachdzenim s elektronickymi pfistroji

obezndmeni. Peélivé tento ndvod k obsluze uschovejte pro

pozdé&j$i pouziti. Pokud byste horkovzdusnou fritézu proddvali

nebo pfeddvali jiné osobé, nezapomerite predat rovnéZz tento

ndvod k obsluze. Je nedilnou soucésti vyrobku.

Pouzité symboly a jejich vyznam
VAROVANI! Tento symbol ozna&uje dolezitd

upozornéni k bezpeénému provozu horkovzduiné

fritézy a k ochrané uzivatele.

NEBEZPECI

Pozor, horké povrchy! Tento symbol

varuje pred zranénim/popdlenim pfi kontaktu s

horkym povrchem horkovzdugné fritézy.

Cesky - 5




SilverCrest SHFD 1650 B1

Tento symbol oznaéuje dal3i informativni

upozornéni k danému tématu.

A Horkovzduing fritéza neni uréena pro provoz s externimi
spinacimi hodinami ani jinymi samostatnymi délkovymi
fidicimi  systémy.  Zapnutou  horkovzdusnou  fritézu

nenechdvejte bez dozoru. Hrozi nebezpedi pozdru!

A\ Tuto horkovzdudnou fritézu mohou pouzivat déti od 8 let
véku, jakoz i osoby s omezenymi fyzickymi, senzorickymi
nebo dusevnimi schopnostmi nebo s nedostatkem zku3enosti
a/nebo s nedostatenymi  znalostmi, pokud jsou pod
dozorem osoby zodpovédné za jejich bezpeénost, anebo
od této osoby dostaly pokyny, jok pfistroj bezpeéné
pouZivat, a chdpou souvisejici nebezpedi. Déti si s
horkovzdusnou fritézou nesmi hrét. Cidténi a uZivatelskou
0drzbu nesmi provédét déti mladsi 8 let, starsi déti jediné
pod dozorem. Obalové félie uchovavejte mimo dosah déti.

Hrozi nebezpeéi uduseni.

Horkovzdudnou fritézu a napéjeci kabel uchovdvejte mimo
dosah déti mladsich 8 let.

A pokud si viimnete koufe, neobvyklého zvuku nebo zdpachy,
okamzit¢ horkovzdusnou fritézu vypnéte a vytdhnéte
zastrcku  z  elekirické  zdsuvky. 'V takovém pfipadé se
horkovzdu$nd fritéza nesmi nadéle pouzivat, dokud ji
nezkontroluje odbornik. V 2ddném pfipadé nevdechujte kouf
vznikajici pfi pfipadném poZdru pfistroje. Pokud se koufe
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SilverCrest SHFD 1650 B1

presto nadychéte, vyhledejte lékafe. Vdechovdni koufe
mdze byt zdravi $kodlivé.

A\ Napdjeci kabel ani horkovzdugnou fritézu nikdy neberte do
vlhkych resp. mokrych rukou, hrozi nebezpedi Grazu
elektrickym proudem!

A\ Horkovzdudnd fritéza nesmi byt zakrytd, jinak moZe dojit k
jejimu prehidti. Hrozi nebezpedi pozaru!

A\ Horkovzdudnou fritézu postavte vzdy na rovny podklad
odolny teplu, dostateéné daleko od zdroji tepla a hoflavych
materidld, kapalin a plynd. Okolo horkovzdusné fritézy
zachovejte minimdlné 50cm odstup od snadno zdpalnych a
hotlavych materidld, jinak hrozi nebezpedi pozéru!

A Horkovzduind fritéza nesmi byt poskozend, jinak mize dojit
k ohrozenim.

A\ Dbejte na to, aby na horkovzduiné fritéze ani vedle ni
nestdly 24dné zdroje otevieného ohné (napf. hofici svicky).
Hrozi nebezpeéi pozéru!

A\ Horkovzdudnou fritézu nenechdvejte béhem provozu bez
dozoru. Nepouzivanou horkovzduinou fritézu vZdy vypnéte
a vytéhnéte zdstréku z elektrické zdsuvky. Horkovzdunou
frittzu odstavte/ulozte aZ po jejim Gplném vychladnuti.
Hrozi nebezpeéi pozaru!

A\ Pozor: Nebezpedi pozdru! Horkovzdusnou fritézu nikdy
nepouzivejte v blizkosti snadno hoflavych materidld, joko
jsou napf. zéclony, zévésy atd.
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SilverCrest SHFD 1650 B1

A\ Pro Gplné odpojeni horkovzdugné fritézy od elekirické sité

vytdhnéte zdstrcku z elekirické zasuvky.

A\ Horkovzdudnd fritéza nesmi byt vystavena pdsobeni pfimych
zdroj0 tepla (napf. topeni) ani pfimému sluneénimu zéfeni
nebo silnému umélému svétlu. Zabrarite také kontaktu se
stiikajici a kapajici vodou a agresivnimi kapalinami.
Neprovozujte horkovzdudnou fritézu v blizkosti vody. V
z4dném piipadé nesmi dojit k politi/ponofeni horkovzduiné
frittzy (nestavte na horkovzdudnou fritézu predméty
naplnéné vodou, napf. vdzy, ndpoje). Dbejte ddle na to,
aby horkovzduind fritéza nebyla vystavena nadmérnym
offesim a vibracim. Kromé toho nesmi dovnitf proniknout
74dné cizi pfedméty. V opaéném pfipadé by mohlo dojit k

poskozeni horkovzdugné fritézy.

Napajeci kabel

ANopél]eci kabel chytejte vZdy za zdstréku, nikdy netahejte

za samotny kabel.

A Na napdijeci kabel nestavte horkovzduinou fritézu, ndbytek
ani jiné tézké pfedméty a dbejte na to, aby nedoslo ke
zlomeni kabelu.

A Nqg napdjecim kabelu nikdy nedélejte uzly ani ho nesvazujte

s ostatnimi kabely. Napdijeci kabel by mél byt poloZen tak,

aby na néj nikdo neslapal a aby nikomu nepfekézel.
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SilverCrest SHFD 1650 B1

A\ Dbeijte na to, aby se napdjeci kabel nedotykal horkych

ploch horkovzdusné fritézy.

AI\lepouil've]te 7z4dné adaptéry ani prodluzovaci kabely,
které neodpovidaji platnym  bezpecnostnim  normdm,
napdjeci kabel Zddnym zpUsobem neupravujte! Jeli
napdijeci kabel poskozeny, musi jeho vyménu provést
vyrobce resp. jeho zdkaznicky servis, nebo podobné

kvalifikovand osoba, aby se pfedeslo moznym nebezpedim.

6. Autorské pravo

Veskery obsah tohoto ndvodu k obsluze podléhd autorskému prévu a &tendfi jej poskytujeme
vyhradné joko zdroj informaci. Jakékoli kopirovani nebo rozmnoZovani Gdaji a informaci je bez
vyslovného pisemného souhlasu autora zakdzdno. To se tykd i uzivani obsahu a Gdajd ke
komerénim Geldm. Text a obrdzky odpovidaji technickému stavu v dobé tisku. Zmény jsou

vyhrazeny.

7. Pfed uvedenim do provozu

Vyjméte horkovzduinou fritézu z obalu a odstrafite veskery obalovy materidl. Zkontrolujte, zda neni
horkovzdu3nd fritéza poskozend. V pfipadé poskozeni nesmi byt horkovzdund fritéza uvedena do
provozu.

x

Pted prvnim pouzitim horkovzduinou fritézu vycistéte podle popisu v kapitole ,Cidténi”.
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SilverCrest SHFD 1650 B1

8. Uvedeni do provozu

A\ Postavte horkovzdusnou fritézu na rovny povrch odolny
teplu. U citlivych povrchd podlozte horkovzdusnou fritézu

tepluodolnou deskou.

/\ Nebezpedi popdlenil B&hem provozu miZe byt teplota
pfistupnych povrchovych ploch velmi vysokd. Kromé toho
unikd b&hem provozu z ventilaénich otvord (7) horkd péra.
Horké péra mizZe uniknout také pfi otvirdni horkovzdu$né
fritézy. PFi vyjimdni potravin uchopte vzdy jen drzadlo (6),
nikdy se nedotykejte panve (4), kose (3) ani vnitini strany

horkovzdusné fritézy.

A\ PFistupné povrchové plochy horkovzdugné fritézy se mohou
siiné  zahfivat.  PouZivejte  kuchyriské  utérky  nebo
rukavice/chiiapky  chranici  pfed  popdlenim.  Hrozi

nebezpedi zranéni.

A\ Fritované potraviny je dovoleno vkladat jen do kose (3). Ko$

(3) je dovoleno plnit jen po znacku ,MAX".

A\ Nebezpeéi pozdru! Pdnev (4) a ko$ (3) je vyslovné
zakdzéno plnit olejem.

P¥i fritovani potravin v horkovzdu3né fritéze postupuite nésledujicim zpdsobem:

e Vyjméte pdanev (4) véetné kose (3) z horkovzduiné fritézy, a to vytazenim za drzadlo (6).

e Vlozte do kose (3) potraviny.

e Zasufte panev (4) véetné kose (3) do horkovzduiné fritézy.
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SilverCrest SHFD 1650 B1

Zastréte zastreku do vzdy snadno pfistupné elekirické zasuvky. Ozvou se dva zvukové signdly

a viechny ikony se krétce rozblikaiji.

Stisknéte tlagitko Zap./Standby (12), horkovzduina fritéza se zapne. Pokazdé, kdyz se
dotknete displeje, zazni pro potvrzeni signdlni tén.

Teplota (8) je pfednastavend na 180 °C. Nastavte pozadovanou teplotu (8) v krocich po 5
°C, a to pomoci tladitek pro zvyseni teploty (10) resp. pro snizeni teploty (11). Chcete-li, aby
se &islice na displeji rozbéhly, podrzte prst na tlagitku pro zvyseni teploty (10) resp. pro snizeni
teploty (11) deli dobu.

Casovaé (16) je prednastaveny na 15 minut. Stisknutim tlagitka pro snizeni minutového &asu
(18) resp. pro zvy3eni minutového Easu (19) nastavte pozadovany &as. Cheete-li, aby se &islice
na displeji rozb&hly, podrzte prst na tlacitku pro snizeni minutového &asu (18) resp. pro zvyseni
minutového éasu (19) delsi dobu.

Pro zahdjeni ohfevu sfisknéte tlagitko Start/Pauza (13). Casovaé (16) piitom ukazuje zbyvaiici
&as v minutach. Symbol ventildtoru (14) je béhem provozu animovany. Po dosaZeni nastavené
teploty (8) symbol ohfevu (15) zhasne. Ohfev miZete stisknutim tla&itka Start/Pauza (13)

pozastavit a dalim stisknutim opét spustit.

Po uplynuti &asu nastaveného na &asovadi (16) se horkovzdusnd fritéza automaticky vypne

a souéasné zazni nékolikandsobny signdlni tén.

Pro vyjmuti potravin vytdhnéte pdnev (4) za drzadlo (6) ven.

A\ Nebezpedi popdlenil Nedotykeijte se pfimo pdanve (4), kose

(3) ani vnitfni strany horkovzdu3né fritézy.

Postavte pdnev (4) na rovny povrch odolny teplu.

Odklopte kryt uvolfiovaciho tlagitka a stisknéte uvolfiovaci tlacitko A (5), kos (3) se oddéli od
panve (4). Nyni mizete potraviny vyndat do misy nebo na taliF.

Po kratké dobé se horkovzduind fritéza automaticky pfepne do pohotovostniho rezimu
(standby). Horkovzdusnou fritézu miZete do pohotovostniho reZimu prepnout i stisknutim

tla&itka Zap./Standby (12).

Vygistéte horkovzduinou fritézu podle popisu v kapitole , Cisténi”.

Pro rovnomérné propeéeni je nékteré potraviny vhodné v poloviné doby pfipravy protfepat.

Za tim (&elem vytdhnéte pdnev (4) véetné kose (3) za drzadlo (6) z horkovzdusné fritézy a
potraviny protfepeijte. Poté panev (4) veetné kose (3) nasadte zpét do horkovzduiné fritézy.
Pfi vytazeni pdnve (4) v&etné kose (3) se horkovzduind fritéza automaticky vypne. Po fadném
nasazeni pdnve (4) véetné kose (3) zpét do horkovzduiné fritézy se fritéza automaticky znovu

zapne a dokonéi pfipravu podle &asovaée (16).

Cesky - 11
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Pfi piipravé potravin vyzadujicich protfepéni v poloviné doby pFipravy je také mozné nastavit
Easoval (16) na poloviéni dobu. V tom pfipadé zazni signdlni tén v okamziku, kdy je
potraviny nutné protiepat. Po protfepdni nastavte casova (16) na zbyvaijici dobu pfipravy a
pripravu dokoncete.

Horkovzdusnou fritézu je mozné predehfivat i bez potravin.

Nejsou-i potraviny po uplynuti nastavené doby pfipravy hotové, nasadte pdnev (4) véetné
kose (3) Fadné zpét do horkovzduiné fritézy. Poté nastavte na Easovadi (16) nékolik minut
navic.

Potraviny vyndejte do misy nebo na talif aZ poté, co jste oddélili panev (4) od ko3e (3). Jinak
potraviny polijete olejem, ktery se v pdnvi (4) nashromézdil b&hem pfipravy.

Potraviny je rovnéZz mozné prihfivat (funkce udrzovani teploty), jestlize nastavite niZsi teplotu
(napt. 60 °C).

8.1 Automaticky program

Horkovzduinou fritézu miZete pouZivat také s automatickym programem (9). V automatickém
programu (9) jsou teplota (8) a &asovaé (16) iz pfednastavené. Pro spudténi automatického
programu (9) postupuite ndsledujicim zpisobem:

e  Stisknéte tlacitko Zap./Standby (12), horkovzdusné fritéza se zapne.

e  Opakovanym stisknutim tlacitka pro vybér programu (17) mizete prochdzet automatické
programy (9). Mizete vybirat z t&chto automatickych programd (9):

Mnozstvi D: ba Teplota
pfipravy

SX& | mrazens hranolky 500g 16min | 200 °C
%.% domdci hranolky™* 5009 18 min 180 °C
C{B kuFeci stehno™ 100-500g | 20 min 180 °C
@, ryba (rybi prsty) 100-400g | 12 min 200 °C
@ steak/kotleta™ 100-500g | 15 min 180 °C
muffiny 300g 20 min 160 °C
@ parky* 100-500g | 10 min 200 °C
G){,) paprika/Zampiony* 100-400g | 15 min 200 °C

*&erstvé
e Pro zahdjeni ohfevu se zvolenym automatickym programem (9) stisknéte tlacitko Start/Pauza
(13). Casovaé (16) piitom ukazuje zbyvaiici &as v minutéch. Symbol ventilatoru (14) je bhem
provozu animovany. Ohfev miZete stisknutim tlacitka Start/Pauza (13) pozastavit a daldim
stisknutim opét spustit.
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9. Tipy pro Uspésné fritovani

Po dokoné&eni automatického programu (9) se horkovzduind fritéza automaticky vypne,

sou&asné zazni signdlni tén.

Pro dosazenti lepsich fritovacich vysledkd ko (3) nepfepliiujte potravinami. Kos (3) je dovoleno

plnit jen po znagku ,MAX".

Abyste zkrdtili dobu fritovani, nekréjejte potraviny na piilis silné platky.

Mnoistvi Doba Teplota
pFipravy
Brambory a hranolky
* o

mrazené hranolky ! % 5009 16 min 200 °C
domdci hranolky "3%’% 500g 18 min 180 °C
domdci bramborové &tvrtky %3 300-800g 18-22 min 180 °C
doméci bramborové kostky 23 300-750g 12-18 min 180 °C
domdci rosti 2 250g 15-18 min 180 °C
gnocchi (plnéné nebo neplnéné) 300-750g 16-20 min 200 °C
Maso a dribez
steak/kotleta @ 100-500g 15 min 180 °C
kuFeci stehno C{B 100-500g 20 min 180 °C
parky @ 100-500g 10 min 200 °C
vepf. nudlicky 100-500g 10-14 min 180 °C
hamburger 100-500g 7-14 min 180 °C
listové tésto s uzeninou 100-500g 13-15 min 200 °C
kuFeci prsa 100-500¢g 10-15 min 180 °C
mrazend zebra 400-800g 12-16 min 200 °C
Zelening, ryby, snacks

100-400 15 mi 200 °C
paprika/Zampiony G)‘i? 9 mn

100-400 12 mi 200 °C
ryba (rybi prsty) 9 min
mrazené jarni zdvitky 2 100-400g 6-12 min 200 °C
mrazené kufeci nugety 2 100-500¢g 6-10 min 200 °C
mraZené rybi prsty 100-400g 6-10 min 200 °C
mrazené syrové kousky (obalované) 100-400g 8-10 min 180 °C
pInénd zelenina (obalovand) 100-400g 8-10 min 160 °C
Peéivo
muffiny 4 300g 20 min 160 °C
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koléce 4 300g 20-25 min 160 °C
quiche * 400g 20-22 min 180 °C
sladké ancky 4 400g 18-22 min 160 °C

Uvedené doby jsou orientaéni. Mohou byt deli/kratf$i v zdvislosti na vlastnostech pFipravovanych

potravin a osobnich preferencich uZivatele.

Pro rovnomérné propeéeni doporuéujeme fritovat 400 g hranolkd cca 16 az 18 minut bez
predehfivéni, az dosdhnete pozadovaného stupn& zhné&dnuti. Hranolky je ve 2/3 doby pfipravy
vhodné protfepat. Pfi protfepdvéni dbeijte na to, aby se hranolky dobfe promichaly a aby se
vnitfni nehotové hranolky piesunuly k vn&jimu okraji. Za tim G&elem vytdhnéte pdanev (4) véetné
kose (3) za drzadlo (6) z horkovzduiné fritézy a potraviny protfiepeite. Pfi vytaZzeni panve (4)
véetné kode (3) se horkovzduind fritéza automaticky vypne. Po Fédném nasazeni panve (4)
véetné kole (3) zpét do horkovzduiné fritézy se fritéza automaticky znovu zapne a dokonéi

pripravu podle &asovade (16).

Nenfi vysledné propeéeni rovnomé&rné, protiepdveijte hranolky kazdé 3 minuty.
VInité hranolky jsou velmi vhodné pro pfipravu v horkovzdugné fritéze.

2 Tyto potraviny je pro rovnomérné propedeni vhodné v poloviné doby pfipravy protfepat. Za tim
O&elem vytéhnéte panev (4) véetné kose (3) za drzadlo (6) z horkovzduiné fritézy a potraviny
proffepeite. Pfi vytazeni panve (4) v&etné kose (3) se horkovzduing fritéza automaticky vypne.
Po tadném nasazeni pdnve (4) véendé kose (3) zpét do horkovzduiné fritézy se fritéza

automaticky znovu zapne a dokonéi pfipravu podle Easovae (16).

w

Pied fritovénim doporugujeme tyto ingredience v mise smichat s 1/2 IZici oleje. Olej v zadném

pripadé nelijte pfimo do pdanve (4) resp. kose (3)!

IN

Tésto v z&dném pfipadé nepoklddeijte pfimo na pénev (4) resp. ko3 (3)! Vlozte tésto jen do
vhodné, tepluodolné nddoby nebo do vhodné pecici formy (napf. pro muffiny). Nadobu resp.
pedici formu poté postavte do kose (3). Vhodnou peici formu (kulatou, max. proméru 17 cm a
max. vydky 8,5 cm) miZete jednoduse zakoupit pFes internet nebo v obchodé s domécimi

potiebami.

U vrstvenych potravin (napf. hranolkd) Eastéji kontrolujte stuperi zhné&dnuti, dokud neodpovidé

vasim predstavdm.

Je-li horkovzdu3nd fritéza studend, prodluzuje se doba pfipravy o 2 aZ 3 minuty.
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10. Udriba/¢isténi

10.1 Udriba

A\ Udrzbu je nutné provést v piipadé, ze doslo k poskozeni
horkovzduiné fritézy, do horkovzdudné fritézy pronikla
kapalina nebo cizi pfedmét, horkovzduind fritéza byla
vystavena dedti/vlhku, horkovzduind fritéza spadla nebo
fadné nefunguje. Pokud si viimnete koufe, neobvyklého
zvuku nebo zdpachu, okamzité¢ horkovzduinou fritézu
vypnéte a vytdhnéte zdstrcku z  elekirické  zdsuvky.
V takovém pfipadé se horkovzduing fritéza nesmi naddle
pouzivat, dokud i nezkontroluje odbornik. Veskeré
0drzbové préce smi provédét pouze kvalifikovany odborny
persondl. Nikdy neotvirejte plast horkovzduiné fritézy.

10.2 Cisténi

A pred zahdjenim &isténi vytdhnéte zdstréku z  elekirické
zdsuvky, hrozi nebezpedi trazu elekirickym proudem!

&Poékeite, nez horkovzduind fritéza vychladne. Jinak hrozi
nebezpedi popdlenil
A\ Samotnd horkovzdudné fritéza nesmi byt ponofena do vody,

hrozi nebezpedi Grazu elektrickym proudem!

Panev (4) a ko3 (3) je pro G&ely &isténi mozné vyjmout. Za tim G&elem vytdhnéte pdnev (4) véetné
kose (3) za drzadlo (6) z horkovzduiné fritézy. Odklopte kryt uvolfiovaciho tlagitka a stisknéte
uvoliiovaci tlagitko A (5), kos (3) se oddéli od pénve (4). Nejprve odstrafite hrubé zbytky potravin.
Poté je panev (4) a ko3 (3) mozné umyt teplou vodou s jemnym mycim prostiedkem. Panev (4) a
ko3 (3) oplachnéte &istou vodou a pfed opé&tovnym nasazenim je zcela osuste. V z&ddném pFipadé
nepouzivejte dréténé kartd&e ani jind skrabadla.

N

FW Panev (4) i ko3 (3) je mozné myt v myce.

©):

K &isténi vnitfnich i vnéjlich ploch pouzijte lehce navlhéeny hadiik, pfipadné s trochou myciho
prostiedku, v zddném piipadé nepouzivejte rozpoudtédla ani &istici prosttedky, které poskozuiji

plasty.
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Po vycisténi pénev (4) a ko (3) nasadte zpét. Postupuijte ndsledujicim zpUsobem:
1. Nasadte ko3 (3) zpét do pdnve (4), az slysitelné zaskogi.
2. Nasadte pdnev (4) véetné ko3e (3) do horkovzduiné fritézy, aZ slysitelnd zaskoi.

11. Skladovéni nepouzivaného pristroje

Nebudete-i horkovzdunou fritézu pouzivat, vytéhnéte zdstreku z elekirické zdsuvky. Napdijeci
kabel mizZete uloZit do schranky pro kabel, kabel jednoduie zastréte do schrénky. Horkovzdu$nou
fritézu piendsejte za drzadlo (1). Dbejte na to, aby byla horkovzduing fritéza uloZena na &istém,

suchém misté bez pfimého sluneéniho svétla.

12. Odstranovani chyb

Horkovzdusna fritéza se nezahriva.

e Zkontrolujte, zda je zdstréka spravné zastréend do elekirické zasuvky.
e Spustte ohfev stisknutim tla&itka Start/Pauza (13).

e Zkontrolujte, zda je panev (4) véetn& kose (3) spravné zasunutd do horkovzdusné fritézy.

13. Ekologické pokyny a udaje o likvidaci

Na timto symbolem oznacené pfistroje se vztahuje evropskd smémice

2012/19/EU. Veskeré vyslouzilé elekirické a elektronické pfistroje se musi

likvidovat oddé&lené od domovniho odpadu prostfednictvim pfislunych statem

stanovenych subjektd. Radnou likvidaci starého pfistroje zamezite ekologickym

3koddm a neohrozite své zdravi. Dal3i informace k pfedepsané likvidaci

L vyslouzZilého pfistroje ziskdte na obecnim Ufadé, ve sbémém dvofe nebo
v obchodg, ve kterém jste pfistroj zakoupili.

S /\, Ekologicky zlikvidujte i obal. Kartony mozete odevzdat k recyklaci do starého

% L_za papiru nebo na vefejnych sbémych mistech. Félie a plasty, které jsou sou&dsti

PAP doddvky, shromazduje a ekologicky likviduje vé3 misti podnik povéfeny likvidaci

odpadu.

14. Poznamky ke shodé s predpisy EU

Tento pfistroj odpovidd z&kladnim pozadavkdm a ostatnim relevantnim predpisim
c € smérnice pro elekiromagnetickou kompatibilitu  2014/30/EU, smérnice pro
nizkonapéfovd zafizeni 2014/35/EU, smérnice pro ekodesign vyrobkd spojenych
se spotfebou energie 2009/125/EC a smérnice pro omezeni pouZivdni nékterych
nebezpecnych ldtek v elekirickych a elektronickych zafizenich 2011/65/EU.

Kompletni EU prohldseni o shodé si miZete stdhnout pod uvedenym odkazem:

www.targa.de/downloads/conformity/304255 pdf
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15. Recepty

Tato horkovzduind fritéza funguje bez oleje! Pfedstavuje zdravou alternativu k b&znym fritézam.

Nabizi rychlé a viestranné pouziti, jednoduchou obsluhu a snadné &isténi.

A.  Predehfejte horkovzduinou fritézu 2 az 3 minuty s predepsanou teplotou (dle receptu).
Potraviny je samoziejmé mozné pfipravovat i bez predehféti horkovzduiné fritézy. Je-li
viak horkovzdu3nd fritéza studend, prodluzuje se doba pfipravy o 2 az 3 minuty.

B.  Vlozte potraviny na pfedepsanou dobu do horkovzduiné fritézy.

Jeli to v receptu uvedeno, vytdhnéte pdnev (4) veemné kole (3) za drzadlo (6) z

horkovzdu3né fritézy a potraviny b&hem fritovani protiepeite.

Po dokonéeni pfipravy podle receptu vyjméte vétii potraviny z ko3e (3) kledtémi, nebo obsah kose

vyklopte do misy.
Hranolky s jogurtovym dipem

Suroviny:
500 g velkych, tvrdych brambor

V2 |Zice jed|ého oleje (napF. olivovy)

150 ml jogurtu (fecky)

2 |zice bylinek (doporu¢ujeme hladkou petrzel), jemné nasekané
2 Izice bylinek (pazitka), jemné nasekané

&erstvé mlety Eerny pepf

sol

Brambory oloupeijte a nakréijejte na dlouhé, 8 mm silné hranolky (pouzijte hranolkovag).

Vlozte hranolky na min. 30 minut do vody. Poté je nechte okapat a ddkladné je osuste papirovou
utérkou.

Predehfejte horkovzduinou fritézu na 150 °C. Hranolky peclivé prohdzeijte ve velké mise s olejem
a nasypte je do koe (3).

Zasuhte pdnev (4) véetné ko3e (3) do horkovzduiné fritézy a nastavte Easoval (16) na 5 minut.
Predpecte hranolky tak, aby byly dopecené a kfupavé; poté je nechte vychladnout.

Nyni zvyste teplotu horkovzdusné fritézy na 200 °C. Zasuite pénev (4) véetné kose (3) znovu do
horkovzdu3né fritézy a nastavte éasovaé (16) na 12-16 minut. Upeéte hranolky do zlatohné&da. Pro
rovnomé&rné propeceni doporulujeme hranolky ve 1/3 a ve 2/3 doby pfipravy protfepat.

B&hem fritovani hranolkd si pfipravte jogurtovy dip. V malé misce smicheijte jogurt a bylinky (petrzel
a pazitku). Dochutte soli a pepfem.

Nechte hranolky okapat v situ vylozeném papirovou utérkou. Posypte soli.
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Tasticky z listového tésta

Suroviny:
200 g (zmrazeného nebo chlazeného) listového t&sta

ndplh dle prani

2 |Zice mléka

Predehiejte horkovzdusnou fritézu na 200 °C.

Rozkrdjejte tésto na 16 &vereckd o velikosti 5x5 cm, na kazdy ¢tverecek naneste vrchovatou IZigku
ndplné.

Prelozte &tverecky na trojohelniky, okraje zvlh&ete trochou vody. Zmdagknéte okraje vidlickou pevné
k sobé.

Vlozte do kose (3) osm tasti¢ek a potiete je mlékem. Zasute pdnev (4) véené ko3e (3) do
horkovzdugné fritézy a nastavte Easovaé (16) na 10 minut. Upette tadticky do zlatohnéda.
Zbyvaijici tadticky upecte stejnym zpdsobem. Tasticky z listového tésta poddvejte na servirovacim

taliFi.

Naplné:
- Ricotta a Sunka:
50 g ricotty
25 g jemné nasekané unky

Cerstvé mlety cerny pepf

- Ricotta a losos:
50 g ricotty
25 g uzeného lososa
1 IZice jemné& nasekané pazitky.

- Syrajarni cibulka:
75 g nastrouhaného syra (gouda, cheddar nebo gruyere)

na tenko nakrdjend jarni cibulka

- Krevety a kopr:

75 g nasekanych rizovych krevet
1 IZice jemné nasekaného kopru

V2 |Zice citronové favy

- Paprika a saldm:
50 g na prouzky nakrajeného saldmu

pllka cervené, na kosticky nakrdjené papriky
1 |Zice jemné nasekaného

erstvého oregana
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- ablko a skofice:
polka na malé kousky nakrdjeného jablka
V2 |zice cukru
1 1zi¢ka nastrouhané pomeran&ové kory
1 1Zieka skofice

Jablka s mandlovou néplni

Suroviny:
4 mald, pevnd jablka

40 g blansirovanych mandli

25 g rozinek (bilg)

2 |zice cukru

2 IZice kalvadosu nebo rumu

vanilkovd omaeka (viz tip) nebo lehacka
pedici papir

Jablka omyite a odstrafite jadfince.

Mandle rozemelte v kuchyfiském robotu a pfidejte rozinky, cukr a kalvddos. Celou smés v
kuchyfiském robotu dal3ich 30 sekund micheijte.

Predehtejte horkovzdusnou fritézu na 180 °C. Vylozte dno kose (3) pecicim papirem.

Na kraji ponechte 1 cm volny.

Naplite jablka rozinkovou smési a rozlozte je vedle sebe do kose (3).

Zasuhte panev (4) véetné kose (3) do horkovzdusné fritézy a nastavte Easovaé (16) na 10 minut.
Jablka pegte, dokud nejsou hnédd a dopedend.

TIP: Vanilkové omé&ka: Do 125 ml 3lehagky pfidejte diefi z jednoho vanilkového lusku a 2 IZice
cukru a zahfivejte 2 az 3 minuty. Cukr rozpustte za stdlého michdni. Pfed poddvanim nechte
omdacku vychladnout.

TIP: Broskve plnéné susenkami Amaretti: Rozpulte dvé broskve a napliite je smési ze Ctyf
rozdrobenych sudenek Amaretti, 1 IZice mandlovych platkd a 1 |Zice jemné nasekaného zazvoru.
Pecte stejnym zpdsobem jako jablka.

Pikantni kufeci stehna s grilovaci marinadou

Suroviny:

1 strouzek Eesneku, rozdrceny
Y |zice hofgice

2 IZi¢ky hnédého cukru

1 1zigka chilli prasku

Cerstvé mlety Gerny pepf

1 IZice olivového oleje

4 kufeci stehna
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Pfedehtejte horkovzdusnou fritézu na 200 °C.

Cesnek smichejte s hoiici, hnédym cukrem, chilli prazkem, 3petkou soli a Eerstvé mletym peprem.
Smicheite s olejem.

Potfete kufeci stehna dikladné marinddou a nechte 20 minut marinovat. Vlozte kufeci stehna do
ko3e (3). Zasudte panev (4) véetn& kose (3) do horkovzduiné fritézy a nastavte éasovaé (16) na
10 minut. Poté teplotu snizte na 150 °C a pedte kufeci stehna dalsich 10 minut, dokud nejsou
dopeéend.

16. Certifikace pro styk s potravinami

“ Tento symbol oznaduje vyrobky, jejichz slozeni bylo fyzikdln& a chemicky
testovéno a které byly dle poZadavku nafizeni EC 1935/2004 shleddny jako

zdravotné& nezdvadné pro styk s potravinami.

17. Informace k zdruce a servisu

Zaruka TARGA GmbH
Vézend zdkaznice, vézeny zdkazniky,

Na pfistroj obdrzite zaruku 3 roky od data nékupu. V pfipadé zévad na tomto produktu miZete
vi&i proddvajicimu uplatnit svd zdkonnd prdva. Tato zdkonnd prava nejsou omezena nadi nize

uvedenou zdrukou.
Zaruéni podminky

Zaruéni Ihita zaging datem zakoupeni. Dobfe si prosim uschovejte origindl pokladniho dokladu.
Tento doklad potiebujete k prokdzani ndkupu. Dojdei do fii let od data zakoupeni tohoto vyrobku

k materidlové & vyrobni vadé&, pak vyrobek - dle nasi volby - bezplatng opravime nebo vyménime.
Zaruéni lhita a zakonné naroky z vad

Zaruéni lhita se plnénim neprodluzuje. To plati i pro vyménéné a opravené souéésti. Poskozeni a
zévady, které se vyskytuji jiz pfi zakoupeni, musi byt nahld3eny ihned po vybaleni. Opravy po

uplynuti zaruéni doby jsou zpoplatnény.
Rozsah zaruky

Pristroj byl peclivé vyroben dle nejpfisnéjsich kvalitativnich smérnic a pfed doddnim svédomité
zkontrolovén. Zaruéni plnéni plati pro materidlové a vyrobni vady. tato zdruka se nevztahuje na
souddsti vyrobku, které jsou vystaveny normdlnimu uZivani a mohou byt roto povaZovdny za
opotfebované soucdstky, nebo jsou zhotoveny pro poskozeni na rozbitnych &astech, napf.

spinaéich, akumuldtorech nebo ze skla. Zaruku neni moZno uplatnit, jedi vyrobek poskozen,
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neodborné pouZivdn nebo udrzovan. Pro Fddné uZivéni vyrobku musi byt pfesné dodrzeny viechny
pokyny uvedené v ndvodech. Ugelim pouziti a postuptim, které ndvod k pouziti nedoporuéuje
nebo pfed nimiz varuje, je tfeba se vyhnout. Vyrobek je uréen pouze pro soukromé a ne pro

promyslové vyuZiti. Zaruéni plnéni zanik& pfi zneuZiti nebo neodborném pouziti, pouziti sily pfi

zésahu, ktery nebyl proveden nasim autorizovanym servisem. Opravou nebo vyménou vyrobku

nezad&ind novd zdéruéni doba.

Vyftizovéni zéruéniho plnéni

Abychom zaiistili rychlé zpracovani vasi zdlezitosti, postupuite dle nésleduijicich pokynd:

B

am

Pred uvedenim Vaseho vyrobku do provozu si prosim pfectéte pfilozenou dokumentaci.
Pokud by do3lo k problému, ktery neni timto zpisobem moZzno vyfesit, obrafte se prosim
na nadi zékaznickou linku.

Pro vedkeré pozadavky z va3i strany si pfipravte pokladni doklad a &islo vyrobku popt.,
ie-li k dispozici, i sériové &islo jako doklad o koupi.

Pro pfipad, Ze neni mozné telefonické Fedeni, zahdji nase zdkaznickd linka v zavislosti

na pficiné chyby dal3i servisni postup.

Servis

(CZ) Telefon: 800 143 873

Emailovy:  targa@lidl.cz

| IAN: 304255

Vyrobce:

Uvédomte si, prosim, Zze ndsledujici adresa neni adresou servisu. Nejprve kontaktujte vyse uvedené

servisni misto.

TARGA GmbH
Coesterweg 45
DE-59494 Soest
NEMECKO
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Herzlichen Glickwunsch!

Mit dem Kauf der SilverCrest SHFD 1650 B1 Heifluftfritteuse, nachfolgend als HeiBluftfritteuse

bezeichnet, haben Sie sich fir ein hochwertiges Produkt entschieden.

Machen Sie sich vor der ersten Inbetriebnahme mit der HeiBluftfritteuse vertraut und lesen Sie diese
Bedienungsanleitung aufmerksam durch. Beachten Sie vor allem die Sicherheitshinweise und
benutzen Sie die HeiBluftfritteuse nur, wie in dieser Bedienungsanleitung beschrieben und fir die

angegebenen Einsatzbereiche.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung gut auf. Héndigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe

der HeiBluftfritteuse an Dritte ebenfalls mit aus.

1. BestimmungsgemaBe Verwendung

Diese HeiBluftfritteuse dient zum Garen von Lebensmitteln wie zum Beispiel Fleisch, Fisch, Beilagen
und Gemise. Die HeiBluftfritteuse ist nicht fir den Betrieb in einem Unternehmen bzw. den
gewerblichen Einsatz vorgesehen. Verwenden Sie die Heiflufifritteuse ausschlieBlich fir den
privaten Gebrauch, jede andere Verwendung ist nicht bestimmungsgeméf. AuBerdem darf die
HeiBluftfritteuse nicht auBerhalb von geschlossenen Réumen und in tropischen Klimaregionen
genutzt werden. Diese HeiBluftfritteuse erfillt alle, im Zusammenhang mit der CE-Konformitdt,
relevanten Normen und Standards. Bei einer nicht mit dem Hersteller abgestimmten Anderung der
HeiBluftfritteuse ist die Einhaltung dieser Normen nicht mehr gewdhrleistet. Aus hieraus

resultierenden Schéden oder Stérungen ist jegliche Haftung seitens des Herstellers ausgeschlossen.

Bitte beachten Sie die Landesvorschriften bzw. Gesetze des Einsatzlandes.
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2. Lieferumfang

o HeiBluftfritteuse

e Diese Bedienungsanleitung

Diese Bedienungsanleitung ist mit einem ausklappbaren Umschlag versehen. Auf der Innenseite des
Umschlags ist die HeiBluftfritteuse mit einer Bezifferung abgebildet. Die Ziffern haben folgende
Bedeutung:

Tragegriff

Display (inkl. Touch-Bedienung)

Korb

Pfanne

Entriegelungstaste 4 (inkl. Abdeckung)

Griff

Luftungsschlitze (Rickseite)

N O O N WO N —

3. Display

Eine Abbildung des Displays (2) mit Touch-Bedienung finden Sie ebenfalls auf der Innenseite des
Umschlags. Die Ziffern haben folgende Bedeutung:

8 Temperatur

9 Automatik-Programme
10 Temperatur erhdhen
11 Temperatur verringern
12 Ein/Standby

13 Start/Pause

14 Lifter

15 Heizung

16 Timer

17 Programmauswahl
18 Minuten verringern

19 Minuten erhdhen
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4. Technische Daten

Modell SHFD 1650 B1

Spannungsversorgung 220-240V~, 50/60 Hz
Leistungsaufnahme 1400- 1650 W

Temperaturbereich 60-200 °C (+/-15 °C)

Timerfunktion bis zu 60 Minuten

Korbvolumen bis zu 2,3 Liter (bis zur ,MAX" Markierung)
Abmessungen (B x H x T) ca. 28,6 x 30,6 x 34 cm

Gewicht ca. 5 kg

Anderungen der technischen Daten sowie des Designs kénnen ohne Ankiindigung erfolgen.

5. Sicherheitshinweise

Vor der ersten Verwendung der HeiBluftfritteuse lesen Sie die
folgenden Anweisungen genau durch und beachten Sie alle
Warnhinweise, selbst wenn lhnen der Umgang mit
elektronischen Gerdten vertraut ist. Bewahren Sie diese
Bedienungsanleitung sorgféltig als zukinftige Referenz auf.
Wenn Sie die HeiBlufifritteuse verkaufen oder weitergeben,
handigen Sie unbedingt auch diese Bedienungsanleitung aus.
Sie ist Bestandteil des Produktes.

Verwendete Symbole und ihre Bedeutung

WARNUNG! Dieses Symbol kennzeichnet
wichtige Hinweise fir den sicheren Betrieb der
HeiBluftfritteuse und zum Schutz des Anwenders.

GEFAHR! Achtung, heif3e Oberflachen! Dieses
Symbol warnt vor Verletzungen / Verbrennungen
im Zusammenhang mit heiflen Oberflachen an der
HeiB3luftfritteuse.
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Dieses Symbol kennzeichnet weitere informative

Hinweise zum Thema.

A Die HeiBluftfritteuse ist nicht dazu bestimmt, mit einer
externen Zeitschaltuhr oder einem separaten Fernwirksystem
betrieben zu werden. Lassen Sie die eingeschaltete
HeiBluftfritteuse  nicht  unbeaufsichtigt. ~ Es  besteht
Brandgefahr!

A Diese HeiB3luftfritteuse kann von Kindern ab 8 Jahren und
dariber sowie von Personen mit verringerten physischen,
sensorischen oder mentalen Fdhigkeiten oder Mangel an
Efahrung und Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder beziglich des sicheren Gebrauchs des
Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstehen. Kinder dirfen nicht  mit  der
HeiBluftfritteuse spielen. Reinigung und Benutzer-Wartung
dirfen nicht durch Kinder durchgefihrt werden, es sei, denn
sie sind dlter als 8 Jahre und beaufsichtigt. Halten Sie auch
die Verpackungsfolien von Kindern fern. Es besteht

Erstickungsgefahr.

Kinder juinger als 8 Jahre sind von der HeiBluftfritteuse und

dem Netzkabel fernzuhalten.

Atqlls Sie Rauchentwicklung, ungewdhnliche Gerdusche oder
Geriiche feststellen, schalten Sie die HeiBluftfritteuse sofort
aus und ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose.
In diesen Fdllen darf die Heifluftfritteuse nicht weiter
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verwendet werden, bevor eine Uberprisfung durch einen
Fachmann durchgefihrt wurde. Atmen Sie keinesfalls Rauch
aus einem moglichen Geratebrand ein. Sollten Sie dennoch
Rauch eingeatmet haben, suchen Sie einen Arzt auf. Das

Einatmen von Rauch kann gesundheitsschadlich sein.

A Fassen Sie das Netzkabel und die HeiBluftfritteuse nie mit
nassen Handen an, es besteht Stromschlaggefahr!

A\ Die HeiBluftfritteuse darf nicht abgedeckt werden, um eine
Uberhitzung zu vermeiden. Es besteht Brandgefahr!

A Stellen Sie die HeiBluftfritteuse immer auf einem ebenen,
wdrmebestandigen Untergrund und nicht in der Néahe von
Wadrmequellen und brennbaren Materialien, Flissigkeiten
oder Gasen auf. Halten Sie einen Abstand von mindestens
50 cm rund um die HeiBlufifriteuse zu entziindlichen und

brennbaren Materialien ein, sonst besteht Brandgefahr!

ADie HeiBluftfritteuse darf  nicht beschadigt werden, um

Gefdhrdungen zu vermeiden.

A\ Achten Sie darauf, dass keine offenen Brandquellen (z. B.
brennende Kerzen) auf oder neben der HeiBlufifritteuse

stehen. Es besteht Brandgefahr!

A\ Betreiben Sie die HeiBluftfritteuse nicht unbeaufsichtigt.
Schalten Sie die Heif3luftfritteuse immer aus, wenn Sie diese
nicht benutzen und ziehen Sie den Netzstecker aus der
Netzsteckdose. Stellen Sie die Heil3luftfritteuse erst weg,
wenn sie vollstandig abgekihlt ist. Es besteht Brandgefahr!
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A\ Achtung: Brandgefahr! Verwenden Sie die HeiBluftfritteuse
niemals in der Néhe von leicht entzindbaren Materialien,

wie zum Beispiel Gardinen, Vorhéngen etc.

A\ Ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose, um die

HeiB3luftfritteuse komplett vom Stromnetz zu trennen.

A\ Die HeiBluftfritteuse darf keinen direkten Wéarmequellen (z.
B. Heizungen) oder keinem direkten Sonnenlicht oder
starkem Kunstlicht ausgesetzt werden. Vermeiden Sie auch
den Kontakt mit Spritz- und Tropfwasser und aggressiven
Flussigkeiten. Betreiben Sie die HeiBluftfritteuse nicht in der
Nd&he von Wasser. Die HeiBluftfritteuse darf insbesondere
niemals untergetaucht werden (stellen Sie keine mit
Flussigkeiten gefillten Gegenstdnde, z. B. Vasen oder
Getranke, auf die HeiBluftfritteuse). Achten Sie weiterhin
darauf, dass die HeiBluftfritteuse keinen UberméaBigen
Erschitterungen und Vibrationen ausgesetzt wird. Auf3erdem
durfen keine Fremdkérper eindringen. Andernfalls kénnte die
HeiBluftfritteuse beschadigt werden.

Netzkabel

A Fassen Sie das Netzkabel immer am Netzstecker an und

ziehen Sie nicht am Netzkabel selbst.

A Stellen Sie weder die HeiBluftfritteuse, Mobelsticke oder
andere schwere Gegenstande auf das Netzkabel und

achten Sie darauf, dass dieses nicht geknickt wird.
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A\ Machen Sie niemals einen Knoten in das Netzkabel und
binden Sie es nicht mit anderen Kabeln zusammen. Das
Netzkabel sollte so gelegt werden, dass niemand darauf tritt
oder behindert wird.

A Achten Sie darauf, dass das Netzkabel keine heiBen
Flachen der HeiB3luftfritteuse berihrt.

A Verwenden Sie keine Adapterstecker oder
Verlangerungskabel,  die  nicht  den  geltenden
Sicherheitsnormen entsprechen und nehmen Sie auch keine
Eingriffe an dem Netzkabel vorl Wenn das Netzkabel
beschadigt ist, muss es durch den Hersteller oder seinen
Kundendienst oder eine &hnlich qualifizierte Person ersetzt

werden, um Gefdhrdungen zu vermeiden.

6. Urheberrecht

Alle Inhalte dieser Bedienungsanleitung unterliegen dem Urheberrecht und werden dem Leser
ausschlieBlich als Informationsquelle bereitgestellt. Jegliches Kopieren oder Vervielféltigen von
Daten und Informationen ist ohne ausdriickliche und schriffliche Genehmigung durch den Autor
verboten. Dies betrifft auch die gewerbliche Nutzung der Inhalte und Daten. Text und Abbildungen
entsprechen dem technischen Stand bei Drucklegung. Anderungen vorbehalten.

7. Vor der Inbetriebnahme

Entnehmen Sie die Heif3lufifritteuse aus der Verpackung und entfernen Sie das Verpackungsmaterial
vollstéindig. Prifen Sie die HeifBluftfritteuse auf Beschddigungen. Bei Beschddigungen darf die
HeiBluftfritteuse nicht in Betrieb genommen werden.

Reinigen Sie die HeiBluftfritteuse vor der ersten Benutzung wie im Kapitel ,Reinigung” beschrieben.
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8. Inbetriebnahme

A Stellen  Sie  die  HeiBluftfritteuse  auf  eine  ebene,
wdrmebestandige  Oberflache. Llegen Sie bei einer
empfindlichen Oberflache eine hitzebesténdige Platte unter
die HeiBluftfritteuse.

A\ Verbrennungsgefahr! Im Betrieb kann die Temperatur der
berihrbaren Flachen sehr hoch sein. Weiterhin entweicht im
Betrieb heifler Dampf aus den Liftungsschlitzen (7). Auch
beim Offnen der HeiBlufifritteuse kann heier Dampf
entweichen. Fassen Sie zur Entnahme der Zutaten nur den

Griff (6) an und beriihren Sie nicht die Pfanne (4), den Korb

(3) oder die Innenseite der HeiBluftfritteuse.

A\ Die berGhrbaren Flachen der Heifluftfritteuse kdnnen sich
stark  erhitzen.  Benutzen  Sie  Topflappen  oder
Ofenhandschuhe, um Verbrennungen vorzubeugen. Es

besteht Verletzungsgefahr.

A\ Die zu frittierenden Zutaten dirfen nur in den Korb (3)
gelegt werden. Der Korb (3) darf maximal bis zur
Markierung ,MAX" gefillt werden.

A\ Brandgefahr! Die Pfanne (4) und der Korb (3) dirfen
niemals mit Ol befiillt werden.

Um Zutaten mit der HeiBluftfritteuse zu garen, gehen Sie wie folgt vor:
e Entnehmen Sie die Pfanne (4) inkl. Korb (3), indem Sie diese am Griff (6) aus der

HeiBluftfritteuse ziehen.
e legen Sie die Zutaten in den Korb (3).
e Fihren Sie die Pfanne (4) inkl. Korb (3) in die HeiBluftfritteuse ein.
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Stecken Sie den Netzstecker in eine immer leicht zugéingliche Netzsteckdose. Es ertont ein
zweifacher Signalton und alle Symbole blinken kurz auf.

Tippen Sie auf Ein/Standby (12), um die HeiBluftfritteuse einzuschalten. Jede Touch-Bedienung
wird durch einen Signalton quittiert.

Die Temperatur (8) steht auf 180 °C. Stellen Sie die gewiinschte Temperatur (8) in 5 °C-
Schritten ein, indem Sie auf Temperatur erhdhen (10) bzw. Temperatur verringern (11) tippen.
Um einen Fortlauf der Ziffern zu starten, kdnnen Sie den Finger auf Temperatur erhhen (10)
bzw. Temperatur verringern (11) lassen.

Der Timer (16) steht auf 15 Minuten. Stellen Sie die gewiinschte Zeit ein, indem Sie auf
Minuten verringern (18) bzw. Minuten erhdhen (19) tippen. Um einen schnellen Fortlauf der
Ziffern zu starten, kdnnen Sie den Finger auf Minuten verringern (18) bzw. Minuten erhdhen
(19) lassen.

Tippen Sie auf Start/Pause (13), um den Heizvorgang zu starten. Der Timer (16) zeigt dabei
die verbleibenden Minuten an. Das Symbol Lifter (14) wird im Betrieb animiert dargestellt.
Wourde die eingestellte Temperatur (8) erreicht, erlischt das Symbol Heizung (15). Den
Heizvorgang kénnen Sie durch Tippen auf Start/Pause (13) pausieren und durch erneutes
Tippen wieder starten.

Die HeiBluftfritteuse schaltet nach der eingestellten Zeit des Timers (16) automatisch ab und es

ertdnt ein mehrfacher Signalton.

Entnehmen Sie nun lhre Zutaten, indem Sie die Pfanne (4) am Griff (6) herausziehen.

A\ Verbrennungsgefahr! Berihren Sie nicht direkt die Pfanne

(4), den Korb (3) oder die Innenseite der HeiB3luftfritteuse.

Stellen Sie die Pfanne (4) auf eine ebene, wirmebestidndige Oberfléche.

Driicken Sie nun auf die Entriegelungstaste & (5), indem Sie zuvor die Abdeckung aufklappen,
um den Korb (3) von der Pfanne (4) zu |6sen. Geben Sie nun die Zutaten in eine Schiissel oder
auf einen Teller.

Die HeiBluftfritteuse schaltet sich nach kurzer Zeit automatisch in den Standby-Modus. Sie
kénnen die HeiBluftfritteuse auch durch Tippen auf Ein/Standby (12) in den Standby-Modus

versetzen.

Reinigen Sie die HeiBluftfritteuse wie im Kapitel ,Reinigung” beschrieben.

Einige Zutaten sollten nach der Hélfte der Garzeit geschiittelt werden, um ein gleichmaBiges

Garergebnis zu erhalten. Ziehen Sie dazu die Pfanne (4) inkl. Korb (3) am Griff (6) aus der
HeiBluftfritteuse und schiitteln Sie die Zutaten. Setzen Sie danach wieder die Pfanne (4) inkl.
Korb (3) in die HeiBluftfritteuse ein. Die HeiBluftfritteuse schaltet beim Herausnehmen der
Pfanne (4) inkl. Korb (3) automatisch ab. Sobald die Pfanne (4) inkl. Korb (3) wieder
ordnungsgemdf eingesetzt wurde, schaltet die Heif3luftfritteuse bis zum Ablaufen des Timers

(16) automatisch wieder ein.
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Wenn Sie Zutaten garen, die nach der Hélfte der Garzeit geschiittelt werden sollten, kénnen
Sie den Timer (16) auch auf die Hélfte der Garzeit einstellen. So ertént ein Signalton, wenn
Sie die Zutaten schiitteln missen. Stellen Sie den Timer (16) nach dem Schitteln auf die
verbliebene Garzeit ein, um die vollsténdige Garzeit zu erreichen.

Sie kénnen die Heifluftfritteuse auch ohne Zutaten vorheizen.

Sollten lhre Zutaten nach der angegebenen Garzeit noch nicht fertig sein, setzen Sie die
Pfanne (4) inkl. Korb (3) wieder ordnungsgemdf in der HeiBluftfritteuse ein. Stellen Sie nun
den Timer (16) auf ein paar zusétzliche Minuten ein.

Geben Sie die Zutaten nur in eine Schiissel oder auf einen Teller, wenn Sie zuvor die Pfanne
(4) vom Korb (3) gelést haben. Andernfalls wird das iiberschiissige Ol, das sich in der Pfanne
(4) gesammelt hat, Gber die Zutaten gegossen.

Sie kénnen lhre Zutaten auch warm halten, indem Sie eine niedrige Temperatur (z. B. 60°C)

einstellen.

8.1 Automatik-Programm

Sie konnen die HeiBluftfriteuse auch mit einem Automatik-Programm (9) verwenden. Bei dem
Automatik-Programm (9) ist die Temperatur (8) und der Timer (16) schon voreingestellt. Gehen Sie
wie folgt vor, um ein Automatik-Programm (9) zu starten:

e Tippen Sie auf Ein/Standby (12), um die HeiBluftfritteuse einzuschalten.

e Durch wiederholtes Tippen auf Programmauswahl (17) kénnen Sie die Automatik-Programme
(9) durchschalten. Folgende Automatik-Programme (9) stehen zur Auswahl:

Menge Garzeit | Temperatur
%@ gefrorene Pommes frites 5009 16 Min. 200°C
%.% selbstgemachte Pommes frites* | 500g 18 Min. 180°C
C{B Hahnchenkeule 100-500g | 20 Min. 180°C
Fisch (Fischstabchen) 100-400g | 12 Min. 200°C
@ Steak / Kotelett™ 100-500g | 15 Min. 180°C
Muffins 300g 20 Min. | 160°C
@ Woirstchen™ 100-500g | 10 Min. 200°C
@;} Paprika / Pilze* 100-400g | 15 Min. 200°C
*frisch

e Tippen Sie auf Start/Pause (13), um den Heizvorgang mit dem ausgewdhlten Automatik-
Programm (9) zu starten. Der Timer (16) zeigt dabei die verbleibenden Minuten an. Das
Symbol Lisfter (14) wird im Betrieb animiert dargestellt. Den Heizvorgang kénnen Sie durch
Tippen auf Start/Pause (13) pausieren und durch erneutes Tippen wieder starten.

32 - Deutsch



SilverCrest SHFD 1650 B1

9. Tipps zum guten Gelingen lhrer Zutaten

Die HeiBluftfritteuse schaltet nach Ablauf des Automatik-Programmes (9) automatisch ab und es

ertdnt ein Signalton.

Uberfiillen Sie den Korb (3) nicht mit Zutaten, um ein besseres Garergebnis zu bekommen. Der

Korb (3) darf maximal bis zur Markierung ,MAX" gefiillt werden.

Um eine zu lange Garzeit zu vermeiden, sollten Ihre Zutaten nicht zu dick sein.

Menge Garzeit Temperatur
Kartoffeln und Pommes frites
gefrorene Pommes frites ! %* 5009 16 Min. 200°C
selbstgemachte Pommes frites 1’3%’% 500g 18 Min. 180°C
selbstgemachte Kartoffelecken 23 300-800g 18-22 Min. 180°C
selbstgemachte Kartoffelwiirfel 23 300-750g 12-18 Min. 180°C
selbstgemachte R&sti 2 250g 15-18 Min. 180°C
Gnocchi (gefillt oder ungefiillt) 300-750g 16-20 Min. 200°C
Fleisch und Gefliigel
Steak / Koflett & 100500g | 15 Min. 180°C
Hahnchenkeule C{B 100-500g 20 Min. 180°C
Wirstchen “@ 100-500g 10 Min. 200°C
Schweinegeschnetzeltes 100-500g 10-14 Min. 180°C
quburger 1 00-5009 7-14 Min. 180°C
Blatterteig mit Wurstfiillung 100-500g 13-15 Min. 200°C
Hihnchenbrust 100-500¢g 10-15 Min. 180°C
gefrorene Rippchen 400-8009 12-16 Min. 200°C
Gemise, Fisch, Snacks

100-400 15 Min. 200°C
Paprika / Pilze Gp 9 "

100-400 12 Min. 200°C
Fisch (Fischstdbchen) 9 "
gefrorene Frijhlingsrollen 2 100-400g 6-12 Min. 200°C
gefrorene Chicken-Nuggets 2 100-500g 6-10 Min. 200°C
gefrorene Fischstdbchen 100-400g 6-10 Min. 200°C
gefrorene Kasesnacks (paniert) 100-400g 8-10 Min. 180°C
gefillltes Gemiise (paniert) 100-400g 8-10 Min. 160°C
Backen
Muffins “ 300g 20 Min. 160°C

Deutsch - 33




SilverCrest SHFD 1650 B1

Kuchen 4 300g 20-25 Min. 160°C
Quiche 4 400g 20-22 Min. 180°C
sifBe Snacks 4 400g 18-22 Min. 160°C

Bei den angegebenen Zeiten handelt es sich nur um Anhaltspunkte. Diese kénnen abhéngig von
der Beschaffenheit der Zutaten und lhren persénlichen Vorlieben langer oder kiirzer ausfallen.

' Um ein gleichméBiges Garergebnis zu erhalten, empfehlen wir 400g Pommes frites ca. 16 bis

18 Minuten ohne Vorheizen zu garen, bis der gewiinschte Bréunungsgrad erreicht ist. Die
Pommes frites sollten nach 2/3 der Garzeit geschiittelt werden. Achten Sie beim Schitteln
darauf, dass die Pommes frites gut durchmischt werden und dabei die inneren, ungaren Pommes
frites nach auBen gelangen. Ziehen Sie dazu die Pfanne (4) inkl. Korb (3) am Griff (6) aus der
HeiBluftfritteuse und schitteln Sie die Zutaten. Die Heifluftfritteuse schaltet beim Herausnehmen
der Pfanne (4) inkl. Korb (3) automatisch ab. Sobald die Pfanne (4) inkl. Korb (3) wieder
ordnungsgemdf eingesetzt wurde, schaltet die HeiBluftfritteuse bis zum Ablaufen des Timers (16)
automatisch wieder ein.

Wenn Sie ein ungleichméBiges Garergebnis erhalten, sollten Sie die Pommes frites ggf. alle 3
Minuten schitteln.

Wellenschnit-Pommes sind besonders gut fir die Zubereitung in der Heif3luftfritteuse geeignet.

2 Diese Zutaten sollten nach der Hélfte der Garzeit geschiittelt werden, um ein gleichmaBiges

Garergebnis zu erhalten. Ziehen Sie dazu die Pfanne (4) inkl. Korb (3) am Griff (6) aus der
HeiBluftfritteuse und schiitteln Sie die Zutaten. Die HeiBluftfritteuse schaltet beim Herausnehmen
der Pfanne (4) inkl. Korb (3) automatisch ab. Sobald die Pfanne (4) inkl. Korb (3) wieder
ordnungsgemdf eingesetzt wurde, schaltet die HeiBluftfritteuse bis zum Ablaufen des Timers (16)
automatisch wieder ein.

Diese Zutaten sollten vor dem Frittieren in einer Schiissel mit 1/2 EBI Ol gewdlzt werden. Geben

Sie das Ol auf keinen Fall direkt in die Pfanne (4) bzw. den Korb (3)!

4 Geben Sie den Teig auf keinen Fall direkt in die Pfanne (4) bzw. den Korb (3)! Geben Sie den
Teig nur in einen geeigneten, warmebestdndigen Behdlter oder in eine geeignete Backform (z. B.
Muffinférmchen). Stellen Sie den Behdlter bzw. die Backform in den Korb (3). Eine geeignete
Backform (rund, max. Durchmesser 17 cm und max. 8,5 cm hoch) kénnen Sie ganz einfach im
Internet oder Haushaltswaren-Fachmarkt erwerben.

Schauen Sie bei geschichteten Lebensmitteln (z. B. Pommes frites) des Ofteren nach dem
Bréunungsgrad, bis dieser lhren Vorstellungen entspricht.

Die Garzeit verldngert sich bei einer kalten HeiB3luftfritteuse um ca. 2-3 Minuten.

10. Wartung / Reinigung

10.1 Wartung

A Wartungsarbeiten  sind  erforderlich,  wenn  die
HeiBluftfritteuse  beschadigt  wurde,  Flussigkeit  oder
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Gegenstdnde ins Innere des Gehduses gelangt sind, die
HeiBluftfritteuse Regen oder Feuchtigkeit ausgesetzt wurde
oder wenn die HeiBluftfritteuse nicht einwandfrei funktioniert
oder heruntergefallen ist. Falls Sie Rauchentwicklung,
ungewdhnliche Gerdusche oder Geriiche feststellen,
schalten Sie die HeiBluftfritteuse sofort aus und ziehen Sie
den Netzstecker aus der Netzsteckdose. In diesen Fallen
darf die HeiBluftfritteuse nicht weiter verwendet werden,
bevor eine Uberprifung durch einen Fachmann durchgefihrt
wurde. Llassen Sie alle Wartungsarbeiten nur  von
qualifiziertem Fachpersonal durchfishren. Offnen Sie niemals
das Gehause der Heif3luftfritteuse.

10.2 Reinigung

A Ziehen Sie den Netzstecker vor der Reinigung aus der
Netzsteckdose, es besteht Stromschlaggefahr!

AWarten Sie, bis die HeiBluftfritteuse abgekuhlt ist.
Andernfalls besteht Gefahr durch Verbrennungen!

A\ Die HeiBluftfritteuse selbst darf nicht in Wasser getaucht

werden, es besteht Stromschlaggefahr!

Die Pfanne (4) und der Korb (3) lassen sich zur Reinigung entnehmen. Ziehen Sie dazu die Pfanne
(4) inkl. Korb (3) am Griff (6) aus der HeiBluftfritteuse. Driicken Sie auf die Entriegelungstaste A
(5), indem Sie zuvor die Abdeckung aufklappen, um den Korb (3) von der Pfanne (4) zu trennen.
Entfernen Sie zuerst grobe Speisereste. Die Pfanne (4) und der Korb (3) kénnen anschlieBend im
Spiilbad mit Spilmittel und warmem Wasser gereinigt werden. Spiilen Sie die Pfanne (4) und den
Korb (3) mit klarem Wasser nach und trocknen Sie diese vollstéindig ab, bevor Sie diese wieder
einsetzen. Verwenden Sie keinesfalls eine Drahtbiirste oder andere scheuernde Gegensténde.

N
@w Die Pfanne (4) und der Korb (3) sind spilmaschinengeeignet.

Verwenden Sie zur Reinigung der Innen- und AuBenfléichen ein leicht angefeuchtetes Tuch ggf. mit
etwas Spiilmittel und keinesfalls Losungsmittel oder Reiniger, die Kunststoffe angreifen.
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Setzen Sie nach der Reinigung die Pfanne (4) und den Korb (3) wieder ein. Gehen Sie
folgendermaf3en vor:

1. Setzen Sie den Korb (3) wieder in die Pfanne (4) ein, bis dieser einrastet.

2. Fishren Sie Pfanne (4) inkl. Korb (3) in die Heiluftfritteuse ein, bis diese einrastet.

11. Lagerung bei Nichtbenutzung

Wenn Sie die HeiBluftfritteuse nicht einsetzen mochten, ziehen Sie den Netzstecker aus der
Netzsteckdose. Das Netzkabel kénnen Sie im Kabelstaufach verstauen, indem Sie es einfach in das
Kabelstaufach schieben. Transportieren Sie die HeiBluftfritteuse mit dem Tragegriff (1). Achten Sie
darauf, dass die Heifluftfritteuse an einem sauberen, trockenen Ort ohne direktem Sonnenlicht
aufbewahrt wird.

12. Fehlerbehebung

Die HeiBluftfritteuse heizt nicht.

e Priifen Sie, ob der Netzstecker richtig in die Netzsteckdose eingesteckt ist.
e Starfen Sie den Heizvorgang, indem Sie auf Start/Pause (13) tippen.
e Priifen Sie, ob die Pfanne (4) inkl. Korb (3) richtig in der HeiBluftfritteuse sitzt.

13. Umwelthinweise und Entsorgungsangaben

Die mit diesem Symbol gekennzeichneten Gerdte unterliegen der europdischen
Richtlinie 2012/19/EU. Alle Elektro- und Elektronik-Altgerdte missen getrennt vom
Hausmill Gber dafir staatlich vorgesehene Stellen entsorgt werden. Mit der
ordnungsgeméfen Entsorgung des alten Gerdts vermeiden Sie Umweltschéden
und eine Gefdhrdung lhrer persénlichen Gesundheit. Weitere Informationen zur
] vorschriftsgemdffen  Entsorgung des alten Gerdts erhalten Sie bei der
Stadiverwaltung, beim Entsorgungsamt oder in dem Geschdft, wo Sie das Gerdt
erworben haben.
51 /\, Fihren Sie auch die Verpackung einer umweltgerechten Entsorgung zu.
% L_za Kartonagen kdnnen bei Altpapiersammlungen oder an &ffentlichen Sammelplétzen
PAP  zyr  Wiederverwertung abgegeben werden. Folien und Kunststoffe des
Lieferumfangs werden iber lhr &rtliches Entsorgungsunternehmen eingesammelt
und umweltgerecht entsorgt.

14. Konformitatsvermerke

Dieses Gerdt entspricht den grundlegenden Anforderungen und den anderen
relevanten Vorschriften der EMV-Richtlinie 2014/30/EU, der Richtlinie fir
Niederspannungsgeréte 2014/35/EU, der ERP-Richtlinie 2009/125/EC sowie
der RoHS-Richtlinie 2011/65/EU.

Die vollstéindige EU-Konformitétserklarung  kann  unter  folgendem  Link
heruntergeladen werden: www.targa.de/downloads/conformity/304255.pdf
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15. Rezepte

Die HeiBluftfritteuse funktioniert ohne Ol Sie ist die gesunde Alternative zur herkémmlichen
Fritteuse. Sie ist schnell und vielseitig einsetzbar und einfach zu bedienen und zu reinigen.

A.  Heizen Sie die HeiBluftfritteuse mit der vorgegebenen Temperatur ca. 2-3 Minuten (je
nach Rezept) vor. Sie kénnen die Rezepte auch ohne die Heifluftfritteuse vorzuheizen
zubereiten. Die Garzeit verléngert sich bei einer kalten Heifluftfritteuse jedoch um ca. 2-
3 Minuten.

B. Geben Sie die Zutaten fir die angegebene Zeit in die HeiBluftritteuse.

C. Falls im Rezept angegeben, entnehmen Sie die Pfanne (4) inkl. Korb (3) am Griff (6) aus
der HeiBluftfritteuse und schitteln Sie die Zutaten wéhrend der Laufzeit.

Wenn das Rezept fertiggestellt ist, entnehmen Sie gréfiere Lebensmittel mit einer Zange aus dem
Korb (3) oder fiillen den Korbinhalt in eine Schissel um.

Pommes frites mit Joghurtdip

Zutaten:

500 g groBe, festkochende Kartoffeln

V2 EL Speisedl (z. B. Oliven-Ol)

150 ml Joghurt (griechischer)

2 EL Gartenkrduter (wir empfehlen glatte Petersilie), fein gehackt
2 EL Gartenkréuter (Schnittlauch), fein gehackt

Frisch gemahlener schwarzer Pfeffer

Salz

Die Kartoffeln schélen und (mit einem Pommes-Frites-Schneider) in lange, 8 mm dicke Stébchen
schneiden.

Die Pommes (Kartoffelstébchen) mind. 30 Min. lang in Wasser einlegen. Dann griindlich abtropfen
lassen und mit Kiichenpapier abtrocknen.

Die HeiBluftfritteuse auf 150 °C vorheizen. Die Kartoffelstébchen in einer groBen Schissel
sorgféltig in Ol wenden und in den Korb (3) geben.

Die Pfanne (4) inkl. Korb (3) in die HeiBluftfritteuse schieben und den Timer (16) auf 5 Minuten
einstellen. Die Pommes frites (Kartoffelstébchen) vorbacken, bis sie gar und knusprig sind; dann
abkihlen lassen.

Die Temperatur der HeiBluftfritteuse jetzt auf 200 °C erhdhen. Die Pfanne (4) inkl. Korb (3) mit den
Pommes frites wieder in die Heifluftfritteuse schieben und den Timer (16) auf 12-16 Minuten
einstellen. Die Pommes frites (Kartoffelstébchen) goldbraun backen. Um ein gleichméBiges
Garergebnis zu erhalten, empfehlen wir die Pommes frites nach 1/3 und 2/3 der Garzeit zu
schitteln.

Den Joghurtdip zubereiten, wéhrend die Pommes frites (Kartoffelstédbchen) garen. Den Joghurt in
einer kleinen Schissel mit den Gartenkréutern (Petersilie und dem Schnittlauch) verrishren. Mit Salz
und Pfeffer abschmecken.

Die Pommes frites in einem mit Kichenpapier ausgelegten Sieb abtropfen lassen. Mit Salz
bestreuen.
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Blatterteighdppchen

Zutaten:

200 g (tiefgefrorener oder gekihlter) Fertigbldtterteig
Fillung nach Wunsch

2 EL Milch

Die HeiBluftfritteuse auf 200 °C vorheizen.

Den Teig in 16 Quadrate von 5 x 5 cm Gréf3e schneiden und auf jedes Quadrat einen gehéuften
Teelsffel Fillung geben.

Die Quadrate zu Dreiecken falten und die Rénder mit etwas Wasser befeuchten. Die Rénder mit
einer Gabel fest zusammendriicken.

Acht Péckchen in den Korb (3) geben und mit Milch bestreichen. Die Pfanne (4) inkl. Korb (3) in
die HeiBluftfritteuse schieben und den Timer (16) auf 10 Minuten einstellen. Appetithappen
goldbraun backen.

Die restlichen Pdckchen auf die gleiche Weise backen. Die Blétterteighdppchen auf einem
Servierteller servieren.

Fillungen:
- Ricotta und Schinken:
50 g Ricotta mit
25 g fein gehacktem Schinken und

frisch gemahlenem Pfeffer vermengen.

- Ricotta und lachs:
50 g Ricotta mit
25 g geréuchertem Lachs und
1 Esslsffel fein gehacktem Schnittlauch vermengen.

- Kése und Frithlingszwiebeln:
75 g geriebenen Kése (Gouda, Cheddar oder Greyerzer) mit

diinn geschnittenen Frihlingszwiebeln vermengen.

- Garnelen und Dill:
75 g gehackte rosa Garnelen mit
1 Essléffel fein gehacktem Dill und
einem Y2 Essloffel Zitronensaft vermengen.

- Paprika und Salami:
50 g in Streifen geschnittene Salami mit

einer halben roten, klein gewiirfelten Paprika und
1 Essloffel fein gehacktem,
frischem Oregano vermengen.
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- Apfel und Zimt:
einen halben, in kleine Sticke geschnittenen Apfel mit
Vs Essloffel Zucker,
1 Teelsffel geriebener Orangenschale und
1 Teeldffel Zimt vermengen.

Apfel mit Mandelfiillung

Zutaten:

4 Kleine, feste Apfel

40 g blanchierte Mandeln

25 g Rosinen (weif3e)

2 EL Zucker

2 EL Calvados oder Rum

Vanillesof3e (siehe Tipp) oder Schlagsahne
Backpapier

Apfel waschen und die Kerngehduse entfernen.

Die Mandeln in der Kiichenmaschine mahlen und die Rosinen, den Zucker und den Calvados
hinzugeben. Die Mischung weitere 30 Sekunden in der Kiichenmaschine verrihren.

Die HeiBluftfritteuse auf 180 °C vorheizen. Den Boden des Korbs (3) mit Backpapier auslegen.

1 cm am Rand freilassen.

Die Apfel mit der Rosinenmischung filllen und nebeneinander in den Korb (3) geben.

Die Pfanne (4) inkl. Korb (3) in die Heifluftfritteuse schieben und den Timer (16) auf 10 Minuten
einstellen. Die Apfel backen, bis sie braun und gar sind.

TIPP: VanillesoBBe; 125 ml Schlagsahne mit dem Mark einer Vanilleschote und 2 Essléffeln Zucker 2
bis 3 Minuten erhitzen. Den Zucker unter Rihren auflésen. Die SoBBe vor dem Servieren abkihlen
lassen.

TIPP: Gefiillte Pfirsiche mit Amaretti; Zwei Pfirsiche halbieren und mit einer Mischung aus vier
zerbrdselten Amaretti-Keksen, 1 Essléffel Mandelbléttchen und 1 Essléffel fein gehacktem Ingwer
follen. Auf die gleiche Weise wie die Apfel résten.

Pikante Hahnchen-Unterschenkel mit Grillmarinade

Zutaten:

1 Knoblauchzehe, zerdriickt

5 EL Senf

2 TL brauner Zucker

1 TL Chilipulver

frisch gemahlener schwarzer Pfeffer
1 EL Olivensl|

4 Hahnchen-Unterschenkel
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Die HeiBluftfritteuse auf 200 °C vorheizen.

Den Knoblauch mit dem Senf, dem braunen Zucker, dem Chilipulver, einer Prise Salz und frisch
gemahlenem Pfeffer vermengen. Mit dem Ol mischen.

Die Hé&hnchenschenkel mit der Marinade vollsténdig einreiben und 20 Minuten marinieren. Die
Hahnchenschenkel in den Korb (3) geben. Die Pfanne (4) inkl. Korb (3) in die HeiBluftfritteuse
schieben und den Timer (16) auf 10 Minuten einstellen. Dann die Temperatur auf 150 °C
verringern und die Héhnchenschenkel weitere 10 Minuten braten, bis sie gar sind.

16. Lebensmittelechtheit

EG 1935/2004 als gesundheitlich unbedenklich fir den Kontakt mit Lebensmitteln

befunden wurden.

“ Dieses Symbol kennzeichnet Produkte, die auf ihre physische und chemische
Zusammensetzung getestet wurden und gemé&B der Anforderung der Verordnung

17. Hinweise zu Garantie und Serviceabwicklung

Garantie der TARGA GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerdt 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses
Produkts stehen lhnen gegen den Verkdufer des Produkts gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen
Rechte werden durch unsere im Folgenden dargestellte Garantie nicht eingeschréinkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den originalen Kassenbon gut
auf. Diese Unterlage wird als Nachweis fiir den Kauf benétigt. Tritt innerhalb von drei Jahren ab
dem Kaufdatum dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns
- nach unserer Wahl - fiir Sie kostenlos repariert oder ersetzt.

Garantiezeit und gesetzliche Méngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verlédngert. Dies gilt auch fir ersetzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schaden und Méngel missen sofort nach
dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind
kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerét wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor Auslieferung
gewissenhaft geprijft. Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produkiteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und daher als
Verschleifiteile angesehen werden kénnen oder fir Beschddigungen an zerbrechlichen Teilen, z. B.
Schalter, Akkus oder die aus Glas gefertigt sind. Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt
beschédigt, nicht sachgemdf benutzt oder gewartet wurde. Fir eine sachgeméfie Benutzung des
Produkts sind alle in der Bedienungsanleitung aufgefiihrten Anweisungen genau einzuhalten.
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Verwendungszwecke und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung abgeraten oder vor
denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden. Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht fir
den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei missbrduchlicher und unsachgeméfer Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Service-Niederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts beginnt

kein neuer Garantiezeitraum.

Abwicklung im Garantiefall
Um eine schnelle Bearbeitung Ihres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden

Hinweisen:

- Bitte lesen Sie vor Inbetriecbnahme lhres Produktes sorgfélig die beigefigte
Dokumentation. Sollte es mal zu einem Problem kommen, welches auf diese Weise nicht
geldst werden kann, wenden Sie sich bitte an unsere Hotline.

- Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer bzw. wenn
vorhanden die Seriennummer als Nachweis fir den Kauf bereit.

- Fir den Fall, dass eine telefonische Lésung nicht méglich ist, wird durch unsere Hotline in
Abhéngigkeit der Fehlerursache ein weiterfihrender Service veranlasst.

Service

Telefon: 0800 5435111

E-Mail: targa@lidl.de

B)

B

Telefon: 0820201222
E-Mail: targa@lidl.at

(CH) Telefon: 0842 665 566
E-Mail: targa@lidl.ch

IAN: 304255

(L] Hersteller

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zundchst

die oben benannte Servicestelle.

TARGA GmbH
Coesterweg 45
DE-59494 Soest
DEUTSCHLAND
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