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1. Ubersicht

Deckel/Messbehélter (30, 45, 60 ml)

Deckel mit Nachfulloffnung

Sicherheitsschalter im Griff

Mixbehalter (Fullmenge min. 250 ml - max. 1750 ml)

Griff

Messereinsatz

Motorblock

Sicherheitsschalter am Motorblock

Drehregler, Geschwindigkeit in 5 Stufen einstellbar

- P: nach links drehen und halten: Mixer arbeitet mit maximaler Leistung solan-
ge der Drehregler festgehalten wird

- 1 bis 5 Stufen nach rechts drehen: minimale bis maximale Geschwindigkeit

- Markierungsstrich auf O stellen: Mixer ist ausgeschaltet

10 Anschlussleitung mit Netzstecker

11 Kabelaufwicklung

OCO~NOUA~WNEPR
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Herzlichen Dank fur Ihr
Vertrauen!

Wir gratulieren lhnen zu Ihrem neuen Stand-

mixer.

Fur einen sicheren Umgang mit dem Geréat
und um den ganzen Leistungsumfang ken-
nenzulernen:

< Lesen Sie vor der ersten Inbe-
triebnahme diese Bedienungsan-
leitung grundlich durch.

= Befolgen Sie vor allen Dingen die
Sicherheitshinweise!

= Das Gerat darf nur so bedient
werden, wie in dieser Bedie-
nungsanleitung beschrieben.

= Bewahren Sie diese Bedienungs-
anleitung auf.

< Falls Sie das Gerat einmal wei-
tergeben, legen Sie bitte diese
Bedienungsanleitung dazu. Die
Bedienungsanleitung ist Be-
standteil des Produktes.

Wir wiinschen lhnen viel Freude mit lhrem
neuen Standmixer!

Symbol am Gerat
[}
Q f zeichnete Materialien, Lebensmittel

ruch verandern.

%

Das Symbol gibt an, dass so ausge-

weder im Geschmack noch im Ge-

e

2. Bestimmungsgemaler
Gebrauch

Der Standmixer ist zum Mixen von Ganz-
fruchtgetranken (Smoothies) und Zerkleinern
von Lebensmitteln und Eis vorgesehen.

Das Gerét ist fur den privaten Haushalt kon-
zipiert. Das Gerat darf nur in Innenrdumen
benutzt werden.

Dieses Gerat darf nicht flir gewerbliche
Zwecke eingesetzt werden.

Vorhersehbarer Missbrauch

WARNUNG vor Sachschaden!

® Benutzen Sie das Gerat nicht, um beson-
ders harte Lebensmittel wie z. B. gefrore-
ne Lebensmittel, Knochen, Muskatniisse,
Getreide oder Kaffeebohnen zu zerklei-
nern.

© Dicke oder feste Schalen (z. B. von Zi-
trusfriichten, Ananas), Stiele und Kerne
von Steinfriichten (z. B. Kirschen, Pfirsi-
che, Aprikosen) missen vor dem Mixen
entfernt werden.

aibd
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3. Sicherheitshinweise WARNUNG! Mittleres Risiko: Missachtung
der Warnung kann Verletzungen oder

Warnhinweise schwere Sachschaden verursachen.
Falls erforderlich, werden folgende Warn- VORSICHT: Geringes Risiko: Missachtung
hinweise in dieser Bedienungsanleitung ver- der Warnung kann leichte Verletzungen
wendet: oder Sachschaden verursachen.

GEFAHR! Hohes Risiko: Missach- HINWEIS: Sachverhalte und Besonderhei-

tung der Warnung kann Schaden ten, die im Umgang mit dem Gerat beachtet
fur Leib und Leben verursachen. werden sollten.

Anweisungen fur den sicheren Betrieb

©® Dieses Gerat darf nicht durch Kinder benutzt werden.

® Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

© Das Gerat und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhalten.

© Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen, senso-
rischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezlig-
lich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

® Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine
ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu
vermeiden.

® Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, ...
... bei nicht vorhandener Aufsicht,
... bevor Sie das Geréat zusammenbauen oder auseinanderneh-

men und

... bevor Sie einzelne Teile reinigen.

© Dieses Gerat ist nicht daflr bestimmt, mit einer externen Zeitschalt-
uhr oder einem separaten Fernwirksystem betrieben zu werden.

®© Beachten Sie das Kapitel zur Reinigung (siehe “Reinigen” auf
Seite 9).

® Bei einem Missbrauch des Gerates kann es zu Verletzungen kom-
men.

® Die Messer sind sehr scharf. Achten Sie besonders beim Leeren des
Mixbehdlters und beim Reinigen der Messer darauf sich nicht zu
schneiden.

%
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e

® Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den Netzstecker aus
der Steckdose, bevor Sie Zubehor oder Zusatzteile, die im Betrieb

bewegt werden, auswechseln.

A GEFAHR fir Kinder

®©

®©

Verpackungsmaterial ist kein Kinder-
spielzeug. Kinder diirfen nicht mit den
Kunststoffbeuteln spielen. Es besteht Er-
stickungsgefahr.

Achten Sie darauf, dass Kinder das Ge-

rat nicht an der Anschlussleitung von
der Arbeitsflache ziehen kdnnen.
Bewahren Sie das Gerat aul3erhalb der
Reichweite von Kindern auf.

GEFAHR fur und durch

Haus- und Nutztiere
Von Elektrogeraten kdnnen Gefahren flr
Haus- und Nutztiere ausgehen. Des
Weiteren kdnnen Tiere auch einen
Schaden am Gerat verursachen. Halten
Sie deshalb Tiere grundsétzlich von
Elektrogeraten fern.

GEFAHR von Stromschlag
durch Feuchtigkeit
Das Gerat darf niemals in der Nahe ei-
ner Badewanne, einer Dusche, eines
gefiillten Waschbeckens o. A. betrieben
werden.
Der Motorblock, die Anschlussleitung
und der Netzstecker diirfen nicht in
Wasser oder andere Flussigkeiten ge-
taucht werden.

Schitzen Sie den Motorblock vor Feuch-

tigkeit, Tropf- und Spritzwasser.

Sollte Flussigkeit in das Gerat gelangen
(auBer in den daflr vorgesehenen Be-
halter), sofort den Netzstecker ziehen.
Vor einer erneuten Inbetriebnahme das
Gerat prifen lassen.

Bedienen Sie das Gerat nicht mit feuch-
ten Handen.

%

® Sollte das Gerét ins Wasser gefallen

sein, sofort den Netzstecker ziehen. Erst
danach das Gerat herausnehmen.

GEFAHR durch
Stromschlag

® Stecken Sie den Netzstecker erst dann

in eine Steckdose, wenn das Gerat kom-

plett zusammengebaut ist.

Schlieen Sie den Netzstecker nur an

eine ordnungsgeman installierte, leicht

zugangliche Steckdose an, deren Span-

nung der Angabe auf dem Typenschild

entspricht. Die Steckdose muss auch

nach dem Anschliel3en weiterhin leicht

zuganglich sein.

Achten Sie darauf, dass die Anschluss-

leitung nicht durch scharfe Kanten oder

heilRe Stellen beschadigt werden kann.

Wickeln Sie die Anschlussleitung nicht

um das Gerat.

Das Gerat ist auch nach Ausschalten

nicht vollstandig vom Netz getrennt. Um

dies zu tun, ziehen Sie den Netzstecker.

Achten Sie beim Gebrauch des Gerates

darauf, dass die Anschlussleitung nicht

eingeklemmt oder gequetscht wird.

Um den Netzstecker aus der Steckdose

zu ziehen, immer am Stecker, nie am

Kabel ziehen.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der

Steckdose, ...

... wenn eine Stérung aulftritt,

... wenn Sie den Standmixer nicht be-
nutzen,

... bei Gewitter.

Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn es

sichtbare Beschadigungen am Gerat

oder der Anschlussleitung aufweist.

Um Gefahrdungen zu vermeiden, nehmen

Sie keine Veranderungen am Gerét vor.

5
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GEFAHR von Verletzungen

durch Schneiden
Die Klingen des Messereinsatzes sind
scharf. Gehen Sie vorsichtig mit ihnen um.
Schalten Sie das Gerat aus und ziehen
Sie den Netzstecker aus der Steckdose,
bevor Sie Zubehor oder Zusatzteile, die
im Betrieb bewegt werden, auswechseln.

WARNUNG vor Sachschaden

O]

®© ©®© 00

%

Dicke oder feste Schalen (z. B. von Zi-
trusfriichten, Ananas), Stiele und Kerne
von Steinfriichten (z. B. Kirschen, Pfirsi-
che, Aprikosen) missen vor dem Mixen
entfernt werden.

Um einen Gerateschaden zu vermei-
den, unterbrechen Sie den Mixvorgang

sofort, wenn die Klingen des Messerein-

satzes nicht oder nur schwer drehen.
Ziehen Sie den Netzstecker und Uber-
priifen Sie, ob sich ein Hindernis im
Mixbehalter befindet oder ob die Spei-
se zu zah ist. Uberprifen Sie auch, ob
das Gerat richtig zusammengesetzt ist.
Mixen Sie Lebensmittel auf Olbasis wie
z. B. Mohn oder Nsse (fiir z. B. Mohn-
oder Nussbutter) nicht langer als maxi-
mal 60 Sekunden, da ansonsten der
Motor heil3 laufen und beschéadigt wer-
den kann.

Betreiben Sie das Gerat nicht leer, da

hierdurch der Motor heif3 laufen und be-

schadigt werden kann.

Das Gerat ist fur eine Betriebsdauer
von maximal 3 Minuten ohne Unterbre-
chung ausgelegt.

Danach muss das Gerat ausgeschaltet
bleiben, bis es auf Raumtemperatur ab-
gekunhlt ist.

Verwenden Sie nur das Originalzubehor.
AuRer dem Motorblock sind alle anderen
Teile spllmaschinengeeignet bis 70 °C.
Verwenden Sie keine scharfen oder
scheuernden Reinigungsmittel.

Das Gerat ist mit rutschfesten Kunststoff-
SaudfiiBen ausgestattet. Da Mobel mit

4.

einer Vielfalt von Lacken und Kunststof-
fen beschichtet sind und mit unterschied-
lichen Pflegemitteln behandelt werden,
kann nicht véllig ausgeschlossen wer-
den, dass manche dieser Stoffe Be-
standteile enthalten, welche die
Kunststoff-SaugfiiRe angreifen und auf-
weichen. Legen Sie ggf. eine rutschfeste
Unterlage unter das Gerat.

Lieferumfang

1 Mixbehéalter 4

(Fullmenge min. 250 ml - max. 1750 ml)

1 Motorblock 7

1 Deckel 2

1 Messbehalter (30, 45, 60 ml) 1
1 Bedienungsanleitung

5.

Inbetriebnahme

Entfernen Sie sdmtliches Verpackungs-
material.

Uberpriifen Sie, ob alle Teile vorhanden
und unbeschadigt sind.

Reinigen Sie das Gerat vor der
ersten Benutzung! (siehe “Reinigen”
auf Seite 9)

Stellen Sie das Gerat auf eine trockene,
ebene und rutschfeste Unterlage.

e
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6. Montage 5.

GEFAHR von Verletzungen
durch Schneiden!
® Der Messereinsatz 6 ist scharf. Gehen
Sie vorsichtig mit ihm um.
® Stecken Sie den Netzstecker 10 erst
dann in eine Steckdose, wenn der Stand-
mixer komplett montiert ist.

HINWEISE: 8.
« Das Gerat ist mit zwei Sicherheits-
schaltern 3 / 8 versehen und muss
zweifach verriegelt werden. Das Gerat
l&sst sich nur in Betrieb nehmen, wenn

~

e

Drehen Sie ggf. den Markierungsstrei-
fen des Drehreglers 9 auf O.

Setzen Sie den Messbehélter 1 in den
Deckel 2 ein und verriegeln diesen
durch eine Drehung im Uhrzeigersinn.
Bild B: Verriegeln Sie den Mixbehal-
ter 4 durch eine kurze Drehung. Der
Pfeil ¥ unten am Mixbehéalter zeigt auf
das Symbol @. So wird die zweite Si-
cherung 8 geschlossen.

Stecken Sie den Netzstecker 10 in
eine Steckdose, die den technischen
Daten entspricht.

der Mixbehalter.4 und_der Deckel _2 aut 7. Bedienen

gesetzt und verriegelt sind. Sollte sich

das Gerat einmal auch ohne den aufge-

setzten Mixbehalter 4 einschalten lassen, WARNL_JNG! ]
nehmen Sie das Gerit nicht weiter in Be- @ Um einen Gerateschaden zu vermeiden,
trieb. Kontaktieren Sie unser Service-Cen- unterbrechen Sie den Mixvorgang sofort,
ter telefonisch oder per E-Mail (siehe wenn die Klingen des Messereinsat-
“Garantie der HOYER Handel GmbH"). zes 6 nicht oder nur schwer drehen.

e Wird der Mixbehalter 4 wihrend des Ziehen Sie in diesem Fall den Netzste-
Betriebes abgenommen, schaltet sich cker 10 und uberpriifen Sie, ob sich ein
das Gerat automatisch aus. Stellen Sie Hindernis im Mixbehalter 4 befindet,
den Drehregler 9 so, dass die Markie- oder _ob die Speise zu zaﬁ ist. U.berpru-
rung auf die O zeigt, um das Gerét aus- fen Sie auch, ob_ das Geraét richtig zu-
zuschalten, bevor Sie den Mixbehalter 4 sammengesetzt Ist. _

© Das Gerét ist fur eine Betriebsdauer

wieder auf den Motorblock 7 setzen.

1. Wickeln Sie soviel von der Anschluss-
leitung 10 von der Kabelaufwick-
lung 11 ab, wie Sie benétigen.

2. Bild B: Setzen Sie den Mixbehélter 4

von maximal 3 Minuten ohne Unterbre-
chung ausgelegt.

Danach muss das Gerat ausgeschaltet

bleiben, bis es auf Raumtemperatur ab-
gekiihlt ist.

auf den Motorblock 7. Dabei muss der \VORSICHT:

Pfeil ¥ unten am Mixbehalter auf das ®
Symbol d zeigen. Fiillen Sie die vor-
bereiteten Lebensmittel in den Mixbe-
halter 4.

3. Bild B: VerschlieRen Sie den Mixbe-
hélter 4 mit dem Deckel 2.

4. Bild B: Drehen Sie den Deckel 2 ganz
in den Griff 5, um ihn fest mit dem Mix-
behalter zu verbinden und die Siche-
rung 3 zu schlieRen.

%

Fullen Sie je nach Harte und Konsistenz
der Lebensmittel den Mixbehélter 4
nicht bis an das Maximum, da ansons-
ten der Messereinsatz 6 blockieren
kann.

aibd




Einsatzbereich

Der Standmixer ist zum Mixen von Ganz-
fruchtgetréanken (Smoothies) und Zerkleinern
von Lebensmitteln und Eis vorgesehen.

7.1 Lebensmittel vorbereiten

WARNUNG vor Sachschaden!

© Dicke oder feste Schalen (z. B. von Zi-
trusfriichten, Ananas), Stiele und Kerne
von Steinfrichten (z. B. Kirschen, Pfirsi-
che, Aprikosen) miissen vor dem Mixen
entfernt werden.

= Waschen oder putzen Sie die Lebens-
mittel.

= Schneiden Sie groRRere Lebensmittel
(z. B. Apfel, Birnen) klein. Dieses Vor-
gehen verkirzt die Mixzeit.

= \Wenn Sie Lebensmittel wahrend des Ar-

beitens Uber die Nachfiulléffnung dazu-
geben wollen, schneiden Sie die
Lebensmittel so klein, dass diese durch
die Nachfulléffnung des Deckels 2 pas-
sen.

= Befreien Sie Krauter von ihren Stéangeln.
< \erwenden Sie fur die Smoothies ausrei-

chend Flissigkeit (Mineralwasser,
Fruchtsaft, Milch, Joghurt).

7.2 Zerkleinern

e Zum Zerkleinern von Lebensmitteln

drehen Sie den Drehregler 9 auf die ge-

winschte Geschwindigkeit zwischen
den Markierungen 1 und 5.

= Zur Sicherheit halten Sie das Geréat
wahrend des Betriebes mit einer Hand
am geschlossenen Deckel 2 fest.

= Zutaten und Flissigkeiten kdnnen auch

wahrend des Betriebes durch die Nach-

fulléffnung des Deckels 2 zugegeben
werden.

8
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Hartere Lebensmittel und
Crushed Ice

HINWEISE:

e Es dirfen nur maximal 200 g Nisse
zerkleinert werden.

Muskatnlsse dirfen wegen ihrer beson-
deren Harte nicht zerkleinert werden.

1. Geben Sie die Lebensmittel in den Mix-
behalter 4.

2. Zum Zerkleinern harterer Lebensmittel
drehen Sie den Drehregler wiederholt
kurz nach links auf P. Je nach Menge
und Konsistenz der Lebensmittel variiert
die Anzahl und Lange der Impulse, die
notwendig fiir die gewiinschte Konsis-
tenz sind.

7.3 Lebensmittel enthehmen

HINWEIS: Bewahren Sie Lebensmittel nicht
l&anger als 24 Stunden im Mixbehélter 4
oder in Kontakt mit anderen Produktteilen
auf. Dies gilt auch bei Aufbewahrung im
Kihlschrank.

1. Drehen Sie den Drehregler 9 so, dass
der Markierungsstreifen auf O zeigt.

2. Wenn der Motor vollstandig zum Still-
stand gekommen ist, nehmen Sie den
Mixbehalter 4 vom Motorblock 7.
Drehen Sie dazu den Pfeil ¥ auf das
Symbol g’ und heben dann den Mix-
behélter 4 gerade nach oben ab.

3. Drehen Sie den Deckel 2 zum Entrie-

geln ein Stick gegen den Uhrzeiger-

sinn und heben ihn dann nach oben

ab.

Entleeren Sie den Mixbehalter 4.

Reinigen Sie das Gerat moglichst sofort

nach Gebrauch.

a -k
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8. Reinigen

Reinigen Sie das Gerat vor der ers-
ten Benutzung!

8.1 Sofortreinigen des
Mixbehalters

1. Bild B: Setzen Sie den Mixbehalter 4
auf den Motorblock 7. Dabei muss der
Pfeil ¥ unten am Mixbehélter auf das
Symbol d’ zeigen.

2. Flllen Sie etwas warmes Wasser und

Geschirrspllmittel in den Mixbehalter 4.

3. Bild B: VerschlieRen Sie den Mixbe-
halter 4 mit dem Deckel 2.
4. Bild B: Drehen Sie den Deckel 2 ganz

in den Griff 5, um ihn fest mit dem Mix-

behélter zu verbinden und die Siche-
rung 3 zu schliel3en.

5. Drehen Sie ggf. den Markierungsstrei-
fen des Drehreglers 9 auf O.

6. Setzen Sie den Messbehalter 1 in den
Deckel 2 ein und verriegeln diesen
durch eine Drehung im Uhrzeigersinn.

7. Bild B: Verriegeln Sie den Mixbehal-
ter 4 durch eine kurze Drehung. Der
Pfeil ¥ unten am Mixbehalter zeigt auf
das Symbol @.

8. Stecken Sie den Netzstecker 10 in
eine Steckdose, die den technischen
Daten entspricht.

9. Drehen Sie den Drehregler 9 mehr-
fach fur einige Sekunden nach links auf
P und lassen ihn dann los.

10. Ziehen Sie den Netzstecker 10 aus der
Steckdose.

11. Nehmen Sie den Mixbehélter 4 vom
Motorblock 7, wenn der Motor voll-
standig zum Stillstand gekommen ist.
Heben Sie den Mixbehélter 4 gerade
nach oben ab.

12. Nehmen Sie den Deckel 2 vom Mixbe-

halter 4.
13. Entleeren Sie den Mixbehalter 4 und
spulen Sie ihn mit klarem Wasser aus.

%

e

8.2 Reinigen aller Gerateteile

A GEFAHR durch Stromschlag!
© Der Motorblock 7, die Anschlussleitung
und der Netzstecker 10 dirfen nicht in
Wasser oder andere Flussigkeiten ge-
taucht werden.
GEFAHR von Verletzungen
durch Schneiden!
© Die Klingen des Messereinsatzes 6 sind
scharf. Gehen Sie vorsichtig mit ihnen
um.
®© Beim Reinigen von Hand sollte das
Wasser so klar sein, dass Sie den Mes-
sereinsatz 6 gut sehen kénnen.
WARNUNG vor Sachschaden!
© Verwenden Sie keine scharfen oder
scheuernden Reinigungsmittel.
®© AulRer dem Motorblock 7 sind alle an-
deren Teile splilmaschinengeeignet bis
70 °C.

1. Ziehen Sie ggf. den Netzstecker 10
aus der Steckdose.

2. Nehmen Sie den Mixbehalter 4 vom
Motorblock 7.

3. Nehmen Sie den Deckel 2 vom Mixbe-
halter 4.

Der Motorblock 7 darf nicht in Was-
ser getaucht werden.

4. Wischen Sie den Motorblock 7 und
die Anschlussleitung 10 bei Bedarf mit
einem leicht angefeuchteten Tuch ab.
Achten Sie darauf, dass vor der nachs-
ten Verwendung der Motorblock 7 voll-
standig trocken ist.

aibd
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5. Reinigen Sie die anderen Geréteteile
mit Spilmittel und warmem Wasser.
Folgende Teile sind spiilmaschinenge-
eignet bis 70 °C:

- Mixbehélter 4
- Deckel 2
- Messbehélter 1

6. Lassen Sie alle Teile vollstandig trock-
nen, bevor Sie sie wegrdumen oder Sie
das Gerét erneut benutzen.

10. Problemldsung

Sollte Ihr Gerat einmal nicht wie gewiinscht
funktionieren, gehen Sie bitte erst diese
Checkliste durch. Vielleicht ist es nur ein klei-
nes Problem, das Sie selbst beheben kdnnen.

A GEFAHR durch Stromschlag!

® Versuchen Sie auf keinen Fall, das Ge-
rat selbststandig zu reparieren.

Einige Reinigungstipps

= Reinigen Sie das Geréat moglichst sofort
nach Gebrauch, damit Speisereste nicht
antrocknen.

Mogliche Ursachen /

Fehler MaRnahmen

Nach der Verarbeitung von sehr salzi-
gen oder saurehaltigen Lebensmitteln
sollten Sie den Mixbehalter 4 sofort
grindlich spllen.

« st die Stromversor-
gung sichergestellt?

= Uberpriifen Sie den
Anschluss.

Ist der Mixbehal-

ter 4 richtig aufge-
setzt?

= st der Deckel 2 rich-
tig geschlossen?

Keine Funktion |e

9. Aufbewahrung

« Sofort ausschalten,
Netzstecker 10 zie-
hen und Uberpriifen:
- Hindernis im Mix-

behalter 4?
Speise zu zah
oder zu hart?

A GEFAHR fiir Kinder!
® Bewahren Sie das Geréat au3erhalb der
Reichweite von Kindern auf.

A GEFAHR!

® Um Unfalle zu vermeiden, darf der Netz-
stecker 10 wahrend der Lagerung nicht
mit einer Steckdose verbunden sein.

Messereinsatz 6
dreht sich nicht
oder nur sehr
schwer

e Setzen Sie den Standmixer fir die Auf-
bewahrung zusammen.

< \Wahlen Sie einen Platz, wo weder star-
ke Hitze noch Feuchtigkeit auf das Ge-
rat einwirken konnen.

< Bild A: Wickeln Sie die Anschlusslei-
tung 10 vollstandig auf der Kabelauf-
wicklung 11 auf.

10 @B
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11. Rezepte Honig-Flip
. Zutaten:
Griuner Smoothie 800 ml Milch
Zutaten: 8 cl schwarzer Johannisbeersaft
2 Hand voll frischer Blattspinat 4 EL Honig
1 Mango 4 Eigelb
1 Banane (geschalt) 4 Eiswiirfel

2 Scheiben Ananas
Saft einer Limette
400 ml Wasser

= Alle Zutaten in den Mixbehdlter 4 ge-
ben und mixen.

4 Eiswirfel Erdbeer-Bananen-Shake
= Alle Zutaten in den Mixbehalter 4 ge- Zutaten:
ben und mixen. 2 Bananen (geschalt)
300 g Erdbeeren
Tropischer Smoothie 2 Packchen Vanillezucker
Zutaten: 400 ml Milch

200 g Ananas
1 Banane (geschalt)
2 Kiwis (geschalt)

200 ml Orangensaft Beerentraum
2 Hand voll frischer Blattspinat

= Alle Zutaten in den Mixbehélter 4 ge-
ben und mixen.

Zutaten:
= Alle Zutaten in den Mixbehalter 4 ge- 100 g Heidelbeeren
ben und mixen. 150 g Himbeeren
150 g Erdbeeren
Muntermacher 1 Banane (geschalt)
Zutaten: 150 g Naturjoghurt
2 Bananen (geschalt) 3 EL Haferflocken
1 Mango 150 ml Milch
2 Hand voll frischer Blattspinat Honig nach Belieben

1 TL Ol (z. B. Sonnenblumendl)
200 ml Apfelsaft
200 ml Wasser

= Alle Zutaten in den Mixbehélter 4 ge-
ben und mixen.

« Alle Zutaten in den Mixbehélter 4 ge-
ben und mixen.

®D 11
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Gute-Nacht-Smoothie
Zutaten:

1 Banane (geschalt)

1 Apfel

2 EL Zitronensaft

2 EL Honig

2 Hand voll frischer Blattspinat
400 ml Wasser

= Alle Zutaten in den Mixbehalter 4 ge-

ben und mixen.

Mango-Shake
Zutaten:

500 g Mango
500 ml Milch

= Alle Zutaten in den Mixbehdlter 4 ge-

ben und mixen.

Himbeer-Birnen-Smoothie
Zutaten:

2 reife Birnen

300 g Himbeeren

400 ml Wasser

Honig nach Belieben

= Alle Zutaten in den Mixbehalter 4 ge-

ben und mixen.

Pfirsich-Bananen-Smoothie
Zutaten:

2 Bananen (geschélt)

4 Pfirsiche (geschalt und entkernt)
200 ml Grapefruitsaft

2 Spritzer Zitronensaft

= Alle Zutaten in den Mixbehalter 4 ge-

ben und mixen.

12 (@D
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12. Entsorgung

Dieses Produkt unterliegt der
europdischen Richtlinie
2012/19/EU. Das Symbol
der durchgestrichenen Abfall-
tonne auf Radern bedeutet,
dass das Produkt in der Euro-

paischen Union einer getrennten Millsamm-

lung zugefuhrt werden muss. Dies gilt fur
das Produkt und alle mit diesem Symbol ge-

kennzeichneten Zubehorteile. Gekennzeich-

nete Produkte diirfen nicht Giber den
normalen Hausmiill entsorgt werden, son-
dern mussen an einer Annahmestelle fur das
Recycling von elektrischen und elektroni-
schen Geraten abgegeben werden.

Dieses Recycling-Symbol

markiert z. B. einen Gegen-

stand oder Materialteile als

fur die Rickgewinnung wert-

voll. Recycling hilft, den Ver-

brauch von Rohstoffen zu

reduzieren und die Umwelt zu entlasten. In-
formationen zur Entsorgung und der Lage
des néchsten Recyclinghofes erhalten Sie
z. B. bei Ihrer Stadtreinigung oder in den
Gelben Seiten.

Verpackung

Wenn Sie die Verpackung entsorgen méch-
ten, achten Sie auf die entsprechenden Um-
weltvorschriften in Ihrem Land.
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13. Technische Daten

Modell: SSDMD 600 A2
Netzspannung: 220 - 240 V ~ 50 Hz
Schutzklasse: |l [OT]

Leistung: 600 W

Max. Dauer-

betrieb (KB): 3 Minuten
Fullmenge: 250 ml- 1750 ml

Verwendete Symbole

Schutzisolierung

[l

sen den allgemein anerkannten
Regeln der Technik geniigen und
gehen mit dem Produktsicher-
heitsgesetz (ProdSG) konform.

Geprifte Sicherheit. Gerate mis-

Mit der CE-Kennzeichnung erklart
die HOYER Handel GmbH die
EU-Konformitat.

e |Dieses Symbol erinnert daran,

»® N |die Verpackung umweltfreundlich
%ﬂ Zu entsorgen.
N\ Wiederverwertbare Materialien:

Pappe (aulRer Wellpappe)

PAP

Das Symbol kennzeichnet Teile,
die in der Spiilmaschine gereinigt
werden kénnen.

Technische Anderungen vorbehalten.

e

14. Garantie der
HOYER Handel GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,
Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Ga-
rantie ab Kaufdatum. Im Falle von Mé&ngeln
dieses Produkts stehen Ihnen gegen den Ver-
kaufer des Produkts gesetzliche Rechte zu.
Diese gesetzlichen Rechte werden durch un-
sere im Folgenden dargestellte Garantie
nicht eingeschrankt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufda-
tum. Bitte bewahren Sie den Original Kas-
senbon gut auf. Diese Unterlage wird als
Nachweis fur den Kauf ben6étigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kauf-
datum dieses Produkts ein Material- oder
Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von
uns — nach unserer Wahl — fiir Sie kostenlos
repariert oder ersetzt. Diese Garantieleistung
setzt voraus, dass innerhalb der Dreijahres-
frist das defekte Gerét und der Kaufbeleg
(Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz be-
schrieben wird, worin der Mangel besteht
und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie ge-
deckt ist, erhalten Sie das reparierte oder ein
neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder
Austausch des Produkts beginnt kein neuer
Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche
Mangelanspriche

Die Garantiezeit wird durch die Gewabhrleis-
tung nicht verlangert. Dies gilt auch fur ersetz-
te und reparierte Teile. Eventuell schon beim
Kauf vorhandene Schaden und Mangel mus-
sen sofort nach dem Auspacken gemeldet
werden. Nach Ablauf der Garantiezeit anfal-
lende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerat wurde nach strengen Qualitats-
richtlinien sorgfaltig produziert und vor Aus-
lieferung gewissenhatft gepriift.




Die Garantieleistung gilt fir Material- oder
Fabrikationsfehler.

Von der Garantie ausgeschlossen
sind Verschlei3teile, die normaler
Abnutzung ausgesetzt sind und Be-
schadigungen an zerbrechlichen
Teilen, z. B. Schalter, Akkus,
Leuchtmittel oder andere Teile, die
aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verféllt, wenn das Produkt
beschadigt, nicht sachgemaRl benutzt oder
gewartet wurde. Fir eine sachgeméalie Be-
nutzung des Produkts sind alle in der Bedie-
nungsanleitung aufgefiihrten Anweisungen
genau einzuhalten. Verwendungszwecke
und Handlungen, von denen in der Bedie-
nungsanleitung abgeraten oder vor denen
gewarntwird, sind unbedingt zu vermeiden.
Das Produkt ist lediglich fur den privaten und
nicht fiir den gewerblichen Gebrauch be-
stimmt. Bei missbrauchlicher und unsachge-
méaRer Behandlung, Gewaltanwendung und
bei Eingriffen, die nicht von unserem autori-
sierten Service-Center vorgenommen wur-
den, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anlie-

gens zu gewahrleisten, folgen Sie bitte den

folgenden Hinweisen:

= Bitte halten Sie fur alle Anfragen die Ar-
tikelnummer IAN: 315281 und den
Kassenbon als Nachweis fir den Kauf
bereit.

= Die Artikelnummer finden Sie auf dem
Typenschild, einer Gravur, auf dem Ti-
telblatt Ihrer Anleitung (unten links) oder
als Aufkleber auf der Riick- oder Unter-
seite des Geréates.

= Sollten Funktionsfehler oder sonstige Man-

gel auftreten, kontaktieren Sie zunachst
das nachfolgend benannte Service-Center
telefonisch oder per E-Maiil.

14 (©B
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= Ein als defekt erfasstes Produkt konnen
Sie dann unter Beifligung des Kaufbe-
legs (Kassenbon) und der Angabe, wor-
in der Mangel besteht und wann er
aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die
Ihnen mitgeteilte Service Anschrift Giber-
senden.
eh Auf www.lidl-service.com koénnen
& Sie diese und viele weitere Handbi-
cher, Produktvideos und Software
herunterladen.

™
-, -
ﬂ Service-Center

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111
(kostenfrei)

E-Mail: hoyer@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222
(0,15 EUR/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.at

@ Service Schweiz

Tel.: 0842 665566

(0,08 CHF/Min.,

Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.ch

IAN: 315281

6—-5- Lieferant

Bitte beachten Sie, dass die folgende An-
schrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zunachst das genannte
Service-Center.

HOYER Handel GmbH
Taskopristrale 3
DE-22761 Hamburg
DEUTSCHLAND

e
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1. Overview

1 Lid/measuring jug (30, 45, 60 ml)

2 Lid with refill opening

3 Safety switch in the handle

4 Blender jug (filling volume min. 250 ml - max. 1750 ml)

5 Handle

6 Blade assembly

7 Motor block

8 Safety switch on the motor block

9 Control dial, speed adjustable in 5 levels

- P: turn left and hold: mixer works at maximum power as long as the control
dial is held down
- Turn 1 to 5 levels to the right: minimum to maximum speed
- Set the marker line to O: mixer is switched off
10 Power cable with mains plug
11 Cable spool

16 GB
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Thank you for your trust!
Congratulations on your new jug blender.

For a safe handling of the device and in or-
der to get to know the entire scope of fea-
tures:

= Thoroughly read these user in-
structions prior to initial use.

= Above all, observe the safety in-
formation!

< The device should only be used
as described in these user in-
structions.

< Keep these user instructions for
reference.

= If you pass the device on to
someone else, please include
these user instructions. The user
instructions are a part of the
product.

We hope you enjoy your new jug blender!

Symbol on your device
I The food-safe material of devices
Q f with this symbol will not change the
taste or smell of food.

%

e

2. Intended purpose

The jug blender is designed to mix whole-
fruit beverages (smoothies) and to chop
food and crush ice.

The device is designed for private, domestic
use. The device must only be used indoors.
This device must not be used for commercial
purposes.

Foreseeable misuse

WARNING! Risk of material dam-

age!

© Do not use the device for processing es-
pecially hard foodstuffs, such as frozen
food, bones, nutmeg, cereals or coffee
beans.

®© Thick or firm peels, (e.g. of citrus fruits,
pineapple), stems and pips of stone
fruits (e.g. cherries, peaches, apricots)
must be removed before blending.

Gp 17
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3. Safety information WARNING! Moderate risk: failure to ob-
serve this warning may result in injury or se-

Warnings rious material damage.

If necessary, the following warnings willbe  CAUTION: low risk: failure to observe this

used in these user instructions: warning may result in minor injury or mate-

DANGER! High risk: failure to ob-  rial damage.

serve this warning may result in inju-  NOTE: circumstances and specifics that

ry to life and limb. must be observed when handling the de-
vice.

Instructions for safe operation

@ This device must not be used by children.

® Children must not play with the device.

® The device and the power cable must be kept away from children.

@ This device can be used by people with restricted physical, sensory
or intellectual abilities or people without adequate experience
and/or understanding if they are supervised or instructed on how
to use this device safely and if they are aware of the resulting haz-
ards.

@ If the mains power cable of this device should become damaged, it
must be replaced by the manufacturer, the manufacturer's customer
service department or a similarly qualified specialist, in order to
avoid any hazards.

® Disconnect the mains plug from the wall socket...

... when it is not supervised,
... before you assemble or disassemble the device, and
... before you clean the individual parts.

@ This device is not intended to be operated using an external timer
clock or a separate remote control system.

© Please take note of the chapter on cleaning (see “Cleaning” on
page 22).

® Miisuse of the device may result in injuries.

® The blades are very sharp. Be particularly careful when emptying
the blender jug and when cleaning the blades that you do not cut
yourself.

®@ Switch the device off and pull out the mains plug from the wall
socket before you exchange auxiliary or additional equipment
moving in operation.

18 (GB)
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A DANGER for children

®© Children must not play with packing ma-
terial. Do not allow children to play with
plastic bags. There is a risk of suffoca-
tion.

© Please ensure that children are not able
to pull the device down from the work @
surface with the power cable.

© Keep the device out of the reach of chil-
dren.

DANGER to and from pets
and livestock
®© Electrical devices can represent a haz-
ard to pets and livestock. In addition, ®
animals can also cause damage to the
device. For this reason you should keep
animals away from electrical devicesat ®
all times.

DANGER! Risk of electric
shock due to moisture
® The device must never be operated in
the vicinity of a bathtub, a shower, a
filled washbasin or similar.
® The motor block, the power cable and ®
the mains plug must not be immersed in
water or any other liquids.
®© Protect the motor block against mois- ®
ture, water drips and splashes.
® If liquid gets into the device (except in
the container provided for this purpose),
remove the mains plug immediately.
Have the device checked before reus- ®
ing.
Never touch the device with wet hands.
If the device falls into water, disconnect @®
the mains plug immediately. Only then
is it safe to retrieve the device.

DANGER! Risk of electric
shock
® Only plug the mains plug into the wall
socket after the device has been com-
pletely assembled.

(ONO]

%
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Only connect the mains plug to a prop-
erly installed and easily accessible wall
socket whose voltage corresponds to
the specifications on the rating plate.
The wall socket must continue to be eas-
ily accessible after the device is
plugged in.

Ensure that the power cable cannot be
damaged by sharp edges or hot points.
Do not wrap the power cable around
the device.

The device is not fully disconnected from
the power supply, even after it is
switched off. In order to fully disconnect
it, pull out the mains plug.

When using the device, ensure that the
power cable cannot be trapped or
crushed.

When removing the mains plug from the
wall socket, always pull the plug and
never the cable.

Disconnect the mains plug from the wall
socket...

... if there is a fault,

... when you do not use the jug blender,
... during thunderstorms.

Do not use the device if there is visible
damage to the device or the power ca-
ble.

To avoid any risk, do not make modifica-
tions to the device.

DANGER! Risk of injury
from cutting
The blades of the blade assembly are
sharp. Please be very careful when han-
dling them.
Switch the device off and pull out the
mains plug from the wall socket before
you exchange auxiliary or additional
equipment moving in operation.

GB 19
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WARNING! Risk of material
damage

©

®© ©®© 00

Thick or firm peels, (e.g. of citrus fruits,
pineapple), stems and pips of stone
fruits (e.g. cherries, peaches, apricots)
must be removed before blending.

In order to avoid damage to the device,
interrupt the blending process immedi-
ately if the blades of the blade assembly
do not turn at all or only with difficulty.
Pull out the mains plug and investigate
whether there is an obstruction in the
blender jug or whether the contents are
too tough. Also check whether the de-
vice is assembled correctly.

Never mix food on an oil basis such as
poppy seed or nuts (for instance for
poppy seed or nut butter) for more than
60 seconds, since otherwise the motor
may overheat and can be damaged.
Do not operate the device when it is
empty, as this causes the motor to over-
heat and may result in it being dam-
aged.

The device is designed for a maximum
operating period of 3 minutes without
interruption.

After this, the device must remain
switched off until it has cooled down to
room temperature.

Only use the original accessories.

All parts except for the motor block are
dishwasher-safe up to 70 °C.

Do not use any astringent or abrasive
cleaning agents.

The device is fitted with non-slip plastic
suction feet. As furniture is coated with
a wide array of varnishes and synthet-
ics, and is also treated with different
care products, it cannot be fully ruled
out that some of these materials contain
ingredients that could attack and soften

the non-slip plastic suction feet. If neces-
sary, place a non-slip mat under the de-

vice.

20 GB)
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4.

Items supplied

1 blender jug 4

(filling volume min. 250 ml - max.1750 ml)

1 motor block 7

1lid2

1 measuring jug (30, 45, 60 ml) 1
1 copy of the user instructions

5. How to use

Remove all packing material.

Check to ensure that all parts are pres-
ent and undamaged.

Clean the device prior to its first
use! (see “Cleaning” on page 22)
Place the device on a dry, level and
non-slip surface.

6. Assembly

DANGER! Risk of injury from
cutting!

®© The blade assembly 6 is sharp. Handle
it with care.

® Do not insert the mains plug 10 into a
wall socket until the jug blender has
been completely assembled.

NOTES:

The device is equipped with two safe-
ty switches 3 / 8 and must be locked
twice. The device can only be put into
operation when the blender jug 4 and
the lid 2 are in position and locked.
Should it be possible to switch on the
device also without the blender jug 4 in
place, do not operate the device any
longer. Contact our Service Centre by
telephone or email (see “Warranty
of the HOYER Handel GmbH?”).

If the blender jug 4 is removed during

operation, the device will switch off auto-

matically. Adjust the control dial 9 so
that the marking is pointing to O in order
to switch off the device before placing

%
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the blender jug 4 back on the motor
block 7.

1. Unwind the required length of power
cable 10 from the cable spool 11.

2. Figure B: place the blender jug 4 on
the motor block 7. The arrow ¥ must
point to the g’ symbol at the bottom of
the blender jug. Fill the prepared food
into the blender jug 4.

3. Figure B: close the blender jug 4 with
the lid 2.

4. Figure B: turn the lid 2 fully into the
handle 5 in order to firmly connect it to

the blender jug and close the safety de-

vice 3.

5. If necessary, turn the marker stripe of
the control dial 9 to O.

6. Insert the measuring jug 1 into the

lid 2 and lock it by turning it clockwise.

7. Figure B: lock the blender jug 4 by
rotating through a short distance. The
arrow ¥ at the bottom of the blender
jug points to the @ symbol. This closes
the second safety device 8.

8. Insert the mains plug 10 into a wall
socket corresponding to the technical
data.

7. Operation

WARNING!

® In order to avoid damage to the device,
interrupt the blending process immedi-
ately if the blades of the blade assem-
bly 6 do not turn at all or only with
difficulty. If this happens, pull out the
mains plug 10 and check whether there

is something in the blender jug 4 block-

ing movement or whether the food is too
tough. Also check whether the device is
assembled correctly.

® The device is designed for a maximum
operating period of 3 minutes without
interruption.

%
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After this, the device must remain
switched off until it has cooled down to
room temperature.

CAUTION:

© Depending on the hardness and consist-
ency of the food, do not fill the blender
jug 4 up to the maximum level, as this
can cause the blade assembly 6 to be-
come blocked.

Application area

The jug blender is designed to mix whole-
fruit beverages (smoothies) and to chop
food and crush ice.

7.1 Preparing food

WARNING! Risk of material dam-

age!

© Thick or firm peels, (e.g. of citrus fruits,
pineapple), stems and pips of stone
fruits (e.g. cherries, peaches, apricots)
must be removed before blending.

= Rinse or wash the food.

e Cut up larger food items (e.g. apples,
pears) into small pieces. This will short-
en the mixing time.

= If you want to add food through the refill
opening while working, cut the food up
until it is so small that it fits through the
refill opening of the lid 2.

= Free herbs from their stems.

= For smoothies, use a sufficient amount
of liquid (mineral water, juice, milk, yo-
ghurt).

Gp 21
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7.2 Chopping

To chop up food, turn the control dial 9
to the desired speed between the mark-
ings 1 and 5.

To ensure safety, hold the device tightly
by the closed lid 2 during operation.

Ingredients and liquids can also be add-

ed during operation via the refill open-
ing of the lid 2.

Harder food and crushed ice

NOTES:

Only a maximum of 200 g of nuts may
be chopped up.

Due to their exceptional hardness nut-
megs may not be chopped.

Fill food into the blender jug 4.

For chopping up harder food, repeat-
edly turn the control dial shortly to the
left to P. The number and length of the
pulses, which will be required to
achieve the desired consistency, will
depend on the quantity and consisten-
cy of the food.

7.3 Remove food

NOTE: do not store foodstuffs in the blender
jug 4 or in contact with other product parts
for longer than 24 hours. This also applies
to storage in the refrigerator.

1.

2.

Turn the control dial 9 until the marking
stripe points to O.

Once the motor has come to a com-
plete standstill, remove the blender
jug 4 from the motor block 7.

To do this, turn the arrow V¥ to the sym-

bol d' and then lift the blender jug 4
straight up.

To unlock, turn the lid 2 anticlockwise
and then lift it upwards.

Empty the blender jug 4.

22 GB)
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5. Clean the device as soon as possible
after use.

8. Cleaning

Clean the device prior to its first use!

8.1 Instant cleaning of the
blender jug

1. Figure B: place the blender jug 4 on
the motor block 7. The arrow ¥ must
point to the @' symbol at the bottom of
the blender jug.

2. Fill some warm water and detergent
into the blender jug 4.

3. Figure B: close the blender jug 4 with
the lid 2.

4. Figure B: turn the lid 2 fully into the
handle 5 in order to firmly connect it to

the blender jug and close the safety de-

vice 3.

5. If necessary, turn the marker stripe of
the control dial 9 to O.

6. Insert the measuring jug 1 into the

lid 2 and lock it by turning it clockwise.

7. Figure B: lock the blender jug 4 by
rotating through a short distance. The
arrow V¥ at the bottom of the blender
jug points to the @ symbol.

8. Insert the mains plug 10 into a wall
socket corresponding to the technical
data.

9. Rotate the control dial 9 several times
for a few seconds to the left to P and
then release it.

10. Disconnect the mains plug 10 from the
wall socket.

11. Once the motor has come to a com-
plete standstill, remove the blender
jug 4 from the motor block 7. Lift the
blender jug 4 vertically upwards.

12. Remove the lid 2 from the blender
jug 4.

13. Empty the blender jug 4 and rinse it
with clean water.

%
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8.2 Cleaning all parts of the

device
A DANGER! Risk of electric
shock!
® The motor block 7, the power cable
and the mains plug 10 must not be im-
mersed in water or any other liquids.
c DANGER! Risk of injury from
cutting!
®© The blades of the blade assembly 6 are

sharp. Please be very careful when han-

dling them.

® For manual cleaning, the water should
be sufficiently clear so that you can see
the blade assembly 6 easily.

WARNING! Risk of material dam-

age!

® Do not use any astringent or abrasive
cleaning agents.

® All parts except for the motor block 7
are dishwasher-safe up to 70 °C.

1. |If necessary, disconnect the mains
plug 10 from the wall socket.

2. Remove the blender jug 4 from the mo-

tor block 7.
3. Remove the lid 2 from the blender
jug 4.

The motor block 7 must not be im-
mersed in water.

4. |If necessary, wipe down the motor
block 7 and the power cable 10 with
a damp cloth. Ensure that the motor
block 7 is completely dry before the
next time it is used.

%

e

5. Clean the other parts of the device with
detergent and warm water. The follow-
ing parts are dishwasher-safe up to
70 °C:

- Blender jug 4
- Lid 2
- Measuring jug 1

6. Allow all parts to dry completely before
you put them away or use the device
again.

Some cleaning tips

= Clean the device as soon as possible af-
ter use in order to prevent food rem-
nants from drying on.

= After processing very salty or acidic
types of food, you should immediately
rinse the blender jug 4 thoroughly.

9. Storage

A DANGER for children!
© Keep the device out of the reach of chil-
dren.

A DANGER!

®© In order to avoid accidents, the mains
plug 10 must never be connected to a
wall socket while in storage.

= Assemble the jug blender for storage
purposes.

= Select a location where neither high
temperatures nor moisture can affect the
device.

= Figure A: fully wind the power ca-
ble 10 on to the cable spool 11.

GB 23
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10. Troubleshooting 11. Recipes

If your device fails to function as required, Green Smoothie

please try this checklist first. Perhaps there is Ingredients:

only a minor problem, and you can solve it 5 14 4fuls -of fresh leaf spinach
yourself. 1 mango

1 banana (peeled)
2 pineapple slices
Juice from 1 lime
400 ml water

4 ice cubes

DANGER! Risk of electric
shock!
®© Do not attempt to repair the device your-
self under any circumstances.

= Put all ingredients into the blender jug 4

Possible causes / and start the mixing process.
Fault .
Action ) .
: Tropical Smoothie
= Has the device been Ingredients:
connected to the 200 g pineapple
power supply? 1 banana (peeled)
= Check the connec- 2 kiwis (peeled)
No function tion. 200 ml orange juice
Has the blender 2 handfuls of fresh leaf spinach
jug 4 been posi- ) ) ) '
tioned correctly? = Putall |ngred|er_1ts_ into the blender jug 4
e Has the lid 2 been and start the mixing process.
closed correctly? Eye-Openers
= Switch off immediate- Ingredients:
Blade assem- ly, pull out mains | 2 bananas (peeled)
. plug 10 and check: 1
bly 6 not turning Block inth mango
or turning with - Blockage in the 2 handfuls of fresh leaf spinach
? . .
difficulty blender jug 4 1 tsp oil (e.g. sunflower oil)
- Food too tough or | 500 mI apple juice
too hard? 200 ml water

< Put all ingredients into the blender jug 4
and start the mixing process.

24 (GB)
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Honey Flip
Ingredients:

800 ml milk

8 cl black currant juice
4 tbs honey

4 egg yolks

4 ice cubes

= Put all ingredients into the blender jug 4
and start the mixing process.

Strawberry Banana Shake
Ingredients:

2 bananas (peeled)

300 g strawberries

2 packets of vanilla sugar

400 ml milk

= Put all ingredients into the blender jug 4
and start the mixing process.

Berry Dream
Ingredients:

100 g blueberries
150 g raspberries
150 g strawberries

1 banana (peeled)
150 g natural yoghurt
3 tbs oatmeal

150 ml milk

Honey to taste

< Put all ingredients into the blender jug 4
and start the mixing process.

%

Good Night Smoothie
Ingredients:

1 banana (peeled)

1 apple

2 tbs lemon juice

2 tbs honey

2 handfuls of fresh leaf spinach
400 ml water

= Put all ingredients into the blender jug 4
and start the mixing process.

Mango Shake
Ingredients:

500 g mango
500 ml milk

= Put all ingredients into the blender jug 4
and start the mixing process.

Raspberry Pear Smoothie
Ingredients:

2 ripe pears

300 g raspberries

400 ml water

Honey to taste

= Put all ingredients into the blender jug 4
and start the mixing process.

Peach Banana Smoothie
Ingredients:

2 bananas (peeled)

4 peaches (peeled and cored)
200 ml grapefruit juice

2 squirts of lemon juice

= Put all ingredients into the blender jug 4
and start the mixing process.

GB 25
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12. Disposal 13. Technical

This product is subject to the speC|f|cat|ons

provisions of European Direc- -

tive 2012/19/EC. The sym- Model: SSDMD 600 A2

bol Showing a wheelie bin Mains Voltage: 220-240V ~50 Hz
crossed through indicates Protection class:

that the product requires sep- I [O]

arate refuse collection in the European Un- Power rating: 600 W

ion. This applies to the product and all
accessories marked with this symbol. Prod-
ucts identified with this symbol may not be
discarded with normal household waste, but  |Filling volume: /250 ml - 1750 ml
must be taken to a collection point for recy-

cling electric and electronic appliances.

This recycling symbol marks

e.g. an object or parts of the

material as valuable for recy-

Max. continuous
operation (KB): |3 minutes

cling. Recycling helps to re- Symbols used

duce the consumption of raw : -

materials and protect the en- I:l Double insulation

vironment.

Packaging Certified Safety. Devices must
When disposing of the packaging, make @ comply with the generally ac

knowledged rules of technology
and the German Product Safety
Act (Produktsicherheitsgesetz -
ProdSG).

With the CE marking,
C € HOYER Handel GmbH declares
the conformity with EU guide-
lines.
e |This symbol reminds you to dis-
" pose of the packaging in an envi-

%ﬂ ronmentally friendly manner.
N

Recyclable materials: cardboard
LZI_) (except corrugated cardboard)

sure you comply with the environmental reg-
ulations applicable in your country.

The symbol identifies parts that
can be cleaned in the dishwasher.

Subject to technical modifications.

26 GB)
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14. Warranty of the
HOYER Handel GmbH

Dear Customer,

your device is provided with a 3 year war-
ranty starting with the purchase date. In the
event of product defects, you are entitled to
statutory rights against the vendor. These

statutory rights are not restricted by our war-

ranty presented in the following.

Warranty conditions

The warranty period starts with the purchase
date. Please keep the original purchase re-
ceipt in a safe place. This document is re-
quired to verify the purchase.

If within three years from the purchase date
of this product a material or factory defect
occurs, the product will be repaired or re-
placed by us — at our discretion — free of
charge to you. This warranty implies that
within the period of three years the defective

device and the purchase receipt are present-

ed, including a brief written description of
the defect and the time it occurred.

If the defect is covered by our warranty, the
repaired or a new product will be returned
to you. No new warranty period starts with
a repair or replacement of the product.

Warranty period and statutory
claims for defects
The warranty period is not extended when

the warranty has been claimed. This also ap-

plies to replaced and repaired parts. Any
damages and defects already existing at the
time of purchase must be reported immedi-
ately upon unpacking. Repairs arising after
the expiration of the warranty period are
subject to a charge.

Warranty coverage
The device was produced carefully according

to strict quality guidelines and tested diligent-

ly prior to delivery.
The warranty applies to material or factory
defects.

e

Excluded from the warranty are
wear parts subject to normal wear
and damages to fragile parts, e.g.
switches, batteries, lamps or other
parts manufactured from glass.

This warranty expires if the product is dam-
aged, not used as intended or not serviced.
For the proper operation of the product, all in-
structions listed in the operating instructions
must be observed carefully. Any form of use
and handling that is advised against in the
operating instructions or warned against
must always be avoided.

The product is only intended for private and
not for commercial use. In the case of incor-
rect and improper treatment, use of force and
interventions not performed by our author-
ised Service Centre, the warranty shall cease.

Handling in case of a warranty

claim

In order to ensure prompt processing of your

matter, please observe the following notes:

= Please keep the article number
IAN: 315281 and the purchase receipt
as a purchase verification for all inquiries.

= The article number can be found on the
rating plate, an engraving, the title
page of your instructions (in the bottom
left), or as a label on the rear or under-
side of the device.

= |[f faulty operation or other defects occur,
first contact the Service Centre listed in
the following by telephone or email.

= Then, you are able to send a product re-
ported as defective free of charge to the
service address specified to you, includ-
ing the purchase receipt and the infor-
mation on the defect and when it
occurred.

E Please visit www.lidl-service.com to
download this and many other
manuals, product videos and soft-
ware.




2
é _ 315281 Standmixer_B8.book Seite 28 Donnerstag, 7. Februar 2019 1:07 13

L) _
ﬂ Service Centre

Service Great Britain
Tel.: 0800 404 7657
E-Mail: hoyer@lidl.co.uk

@ Service Ireland

Tel.: 1890 930 034

(0,08 EUR/Min., (peak))
(0,06 EUR/Min., (off peak))
E-Mail: hoyer@lidl.ie

@ Service Malta
Tel.: 80062230
E-Mail: hoyer@lidl.com.mt

@ Service Cyprus
Tel.: 8009 4409

E-Mail: hoyer@lidl.com.cy

IAN: 315281

6—-0- Supplier

Please note that the following address is no
service address. First contact the afore-
mentioned Service Centre.

HOYER Handel GmbH
TaskopristraRe 3

DE-22761 Hamburg
GERMANY

28 (GB)
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1. Apercu de l'appareil

Couvercle/verre doseur (30, 45, 60 ml)

Couvercle avec ouverture de remplissage

Interrupteur de sécurité dans la poignée

Bol mixeur (quantité de remplissage min. 250 ml - max. 1750 ml)
Poignée

Couteau

Bloc moteur

Interrupteur de sécurité sur le bloc moteur

Bouton rotatif, vitesse réglable sur 5 niveaux

- P : tourner vers la gauche et maintenir : le mixeur fonctionne a pleine puis-
sance tant que le bouton rotatif est maintenu
- Tourner de la vitesse 1 a 5 vers la droite : vitesse minimale a vitesse maximale
- Placer le trait de repére sur O : le mixeur est éteint
10 Cable de raccordement avec fiche secteur

11 Enrouleur pour le cable

OCO~NOOUDS~WNEPR
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Merci beaucoup pour 2. Utilisation conforme

votre confiance ! Le robot mixeur est destiné a mixer des bois-

o sons fruitées (smoothies) et a broyer des ali-
Nous vous fehcnqns pour I'achat de votre ments et des glagons.
houveau robot mixeur. L'appareil est concu pour un usage domes-

) _ L tique. L'appareil doit étre utilisé uniquement
Pour manipuler I'appareil en toute seécurité et 5 |'intérieur.

vous familiariser avec I'ensemble des ses Cet appareil ne peut pas étre utilisé a des

fonctionnalités : fins professionnelles.

- Lisez attentivement ce mode Utilisation impropre prévisible
d'emploi avant la premiere utili-
sation. AVERTISSEMENT : risque de dom-

= Respectez en priorité les mages matériels !
consignes de sécurité ! ®© N'utilisez pas I'appareil pour émincer

= L'appareil ne doit étre utilisé des aliments particulierement durs, tels
gu'aux fins décrites dans ce que des aliments congelés, des os, des
mode d'emploi. noix de muscade, des céréales ou des

= Conservez ce mode d'emploi. grains de café.

< Si vous transmettez I'appareil & © Les peaux épaisses ou dures (par ex.
un tiers, n‘oubliez pas d'y joindre d'agrumes, d'ananas), les tiges et les
ce mode d'emploi. Le mode noyaux (par ex. de cerises, de péches
d'emploi fait partie intégrante du ou d'abricots) doivent étre retirés avant
produit. le mixage.

Nous vous souhaitons beaucoup de plaisir
avec votre nouveau robot mixeur !

Symbole sur I'appareil

m Ce symbole indique que ces maté-
Q f riaux d'excellente qualité n'altérent

ni le goQt ni I'odeur des aliments.

@R 31
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*

3. Consignes de AVERTISSEMENT ! Risque moyen : le non-
sécurité respect de I'avertissement peut provoquer
des blessures ou des dommages matériels
Avertissements graves.
Les avertissements suivants sont utilisés si né-  ATTENTION : risque faible : le non-respect
cessaire dans le présent mode d'emploi : de 'avertissement peut provoquer des bles-

DANGER ! Risque élevé : le non- sures légéres ou entrainer des dommages

respect de I'avertissement peut pro- ~ matériels.

voquer des blessures graves, voire  REMARQUE : remarques et particularités

la mort. dont il faut tenir compte en manipulant I'ap-
pareil.

Instructions pour une utilisation en toute sécurité

© Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants.

© Les enfants ne doivent pas jouer avec |'appareil.

© L'appareil et son cable de raccordement doivent étre tenus hors de
portée des enfants.

© Cet appareil ne peut étre utilisé par des personnes ayant des capa-
cités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou un manque
d'expérience et/ou de connaissance que lorsqu’ils sont surveillés
ou gu'ils ont été informes de ['utilisation sre de I'appareil et ont
compris les risques qui en résultent.

© Si le cable de raccordement au secteur de cet appareil est endom-
mage, il faut le faire remplacer par le fabricant, son service apres-
vente ou une personne ayant une qualification similaire pour éviter
les mises en danger.

© Deébranchez la fiche secteur de la prise de courant ...
... lorsque I'appareil est sans surveillance,
... avant d'assembler ou de déemonter I'appareil et
... avant de nettoyer des pieces individuelles.

© Cet appareil n'est pas congu pour étre utilisé avec une minuterie ex-
terne ou un systeme de commande a distance sépare.

® Pour le nettoyage, respectez les indications du chapitre (voir « Net-
toyage » a la page 37).

© Il peut se produire des blessures en cas de mauvaise utilisation de
I'appareil.

© Les lames sont tres coupantes. Veillez a ne pas vous couper en par-
ticulier lorsque vous videz le bol mixeur et nettoyez les lames.

32 GR)
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e

© Eteignez I'appareil et débranchez la fiche secteur de la prise de
courant avant de remplacer des accessoires ou des pieces addi-
tionnelles qui sont mobiles lorsque I'appareil fonctionne.

A DANGER pour les enfants

® Le matériel d'emballage n'est pas un
jouet. Les enfants ne doivent pas jouer
avec les sachets en plastique. Ceux-Ci
présentent un risque d'asphyxie.

®© \eillez & ce que les enfants ne puissent
pas faire tomber I'appareil du plan de
travail en tirant sur le cable de raccor-
dement.

© Conservez I'appareil hors de portée des
enfants.

DANGER pour et provoqué

par les animaux

domestiques et d'élevage

© Les appareils électriques peuvent pré-

senter des dangers pour les animaux
domestiques et d'élevage. De plus,
ceux-ci peuvent endommager |'appa-
reil. Maintenez par conséquent les ani-
maux éloignés des appareils
électriques.

DANGER ! Risque
d'électrocution en raison
de I'humidité
© L'appareil ne doit jamais étre mis en
marche & proximité, entre autres, d'une
baignoire, d'une douche ou d'un lava-
bo rempli.
© Le bloc moteur, le cable de raccorde-
ment et la fiche secteur ne doivent pas
étre plongés dans I'eau ou dans un
autre liquide.
© Protégez le bloc moteur contre I’humidi-
té, les gouttes et les projections d’eau.
® Siduliquide pénetre dans I'appareil (en
dehors de la cuve prévue a cet effet),

débranchez immédiatement la fiche sec-

teur. Faites contréler I'appareil avant de
le remettre en service.

(O]

O]

O]

N*utilisez pas I'appareil avec les mains
mouillées.

Si I'appareil tombe dans I'eau, débran-
chez immédiatement la fiche secteur.
Ne retirer I'appareil qu'aprés cela.

DANGER ! Risque
d'électrocution
Ne branchez la fiche secteur sur une
prise de courant que si I'appareil est
complétement assemblé.
Raccordez la fiche secteur uniquement
a une prise de courant conforme et faci-
lement accessible, dont la tension cor-
respond aux indications figurant sur la
plaque signalétique. Aprés avoir bran-
ché I'appareil, la prise de courant doit
rester facilement accessible.
Evitez toute détérioration du cable de
raccordement par des arétes vives ou
des surfaces brilantes. N'enroulez pas
le cable de raccordement autour de
I'appareil.
L'appareil n’est pas complétement isolé
du secteur méme apres I'avoir éteint
avec l'interrupteur marche/arrét. Pour
ce faire, débranchez la fiche secteur.
Lors de I'utilisation de I'appareil, le
cable de raccordement ne doit pas étre
coincé ou écrasé.
Pour débrancher I'appareil, tirez tou-
jours sur la fiche secteur, jamais sur le
cable.
Débranchez la fiche secteur de la prise
de courant ...
... lorsqu'une panne survient,
... lorsque vous n'utilisez pas le robot
mixeur,
... en cas d'orage.
N'utilisez pas I'appareil si celui-ci ou le
cable de raccordement présente des dé-
gats apparents.
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® Si le cable d'alimentation est endomma-

gé, il doit étre remplacé par le fabri-
cant, son service aprés vente ou des
personnes de qualification similaire afin
d'éviter un danger.

®© Afin d'éviter tout risque d'accident, n'effec-

tuez aucune modification au niveau de
I'appareil.

A DANGER ! Risque de
blessures par coupure

®© Les lames du couteau sont trés coupantes.
Manipulez-les avec précaution.

© Eteignez I'appareil et débranchez la
fiche secteur de la prise de courant avant
de remplacer des accessoires ou des
piéces additionnelles qui sont mobiles
lorsque I'appareil fonctionne.

AVERTISSEMENT : risque de

dommages matériels

© Les peaux épaisses ou dures (par ex.
d'agrumes, d'ananas), les tiges et les
noyaux (par ex. de cerises, de péches
ou d'abricots) doivent étre retirés avant
le mixage.

®© Pour éviter d'endommager I'appareil,
arrétez immédiatement le processus de
mixage si les lames du couteau ne

tournent pas ou ne tournent plus que dif-

ficilement. Débranchez la fiche secteur
et vérifiez qu’aucun obstacle n’en-
combre le bol mixeur et que I'aliment
n’est pas trop épais. Vérifiez également
si I'appareil est assemblé correctement.
® Ne mixez pas les aliments a base
d'huile, comme le pavot ou les noix
(pour faire p. ex. du beurre de pavot ou
de noix) pendant plus de 60 secondes

maximum sinon le moteur peut surchauf-

fer et étre endommageé.
®© Ne faites jamais fonctionner I'appareil

a vide, du fait que cela peut faire chauf-

fer le moteur et I'endommager.

© L'appareil est congu pour une durée de
fonctionnement de 3 minutes maximum
sans interruption.

34 GR)

4.

L'appareil doit étre ensuite arrété
jusqu'a ce qu'il se soit refroidi a la tem-
pérature ambiante.

Utilisez uniquement les accessoires d’ori-
gine.

Hormis le bloc moteur, tous les autres élé-

ments sont lavables au lave-vaisselle
jusqu'a une température de 70 °C.
N’utilisez aucun détergent acide ou dé-
capant.

L'appareil est équipé de pieds a ven-
touses antidérapants en plastique. Etant
donné que les meubles sont recouverts
d'une variété de laques et de matieres
synthétiques et sont traités avec diffé-
rents produits d’entretien, il ne peut pas
étre totalement exclu que certaines de
ces substances contiennent des compo-
sants qui attagquent et ramollissent les
pieds a ventouses antidérapants en
plastique. Au besoin, placez un support
antidérapant sous I'appareil.

Eléments livrés

1 bol mixeur 4 (quantité de remplissage

min. 250 ml - max. 1750 ml)

1 bloc moteur 7

1 couvercle 2

1 verre doseur (30, 45, 60 ml) 1
1 mode d'emploi

5.

Mise en service

Otez tout le matériau d'emballage.
Vérifiez si toutes les pieces sont pré-
sentes et en parfait état.

Nettoyez I'appareil avant la pre-
miere utilisation ! (voir « Nettoyage »
a la page 37)

Posez I'appareil sur une surface seche,
plane et antidérapante.

+- 4~
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6. Montage
DANGER ! Risque de bles-

ZES sures par coupure !

© Le couteau 6 est tranchant. Manipulez-
le avec précaution.

® Ne branchez la fiche secteur 10 sur
une prise de courant que si le robot
mixeur est complétement monté.

REMARQUES :

- L'appareil est équipé de deux inter-
rupteurs de sécurité 3 / 8 et doit
étre verrouillé deux fois. L'appareil ne
peut démarrer qu‘une fois le bol
mixeur 4 et le couvercle 2 correcte-

ment mis en place et verrouillés. Si I'ap-

pareil peut étre mis en marche une fois
avec sans que le bol mixeur 4 soit en
place, ne faites plus marcher I'appareil.
Contactez notre centre de service par
téléphone ou par e-mail (voir
« Garantie de HOYER Handel
GmbH »).

< Sile bol mixeur 4 est retiré pendant la
marche, I'appareil s'arréte automatique-

ment. Placez le bouton rotatif 9 sur le re-

pére O afin d'éteindre I'appareil avant
de remettre le bol mixeur 4 sur le bloc
moteur 7.

1. Déroulez la longueur de céble de rac-
cordement 10 nécessaire de I'enrou-
leur pour le cable 11.

2. Figure B : placez le bol mixeur 4 sur
le bloc moteur 7. Pour ce faire, la fleche
V¥ sous le bol mixeur doit étre orientée
sur le symbole . Mettez les aliments
préparés dans le bol mixeur 4.

3. Figure B : fermez le bol mixeur 4 &
I'aide du couvercle 2.

4. Figure B : tournez le couvercle 2 en-
tierement dans la poignée 5 afin de le
bloquer avec le bol mixeur et de fermer
la sécurité 3.

e

5. Le cas échéant, tournez les bandes de
marquage du bouton rotatif 9 sur la
position O.

6. Mettez le verre doseur 1 dans le cou-
vercle 2 et tournez celui-ci d'un tour
dans le sens horaire.

7. Figure B : verrouillez le bol mixeur 4
par une courte rotation. La fleche ¥
sous le bol mixeur est orientée sur le
symbole @. La deuxiéme sécurité 8 est
ainsi fermée.

8. Branchez la fiche secteur 10 a une
prise de courant correspondant aux ca-
ractéristiques techniques.

7. Utilisation

AVERTISSEMENT !

®© Pour éviter d'endommager I'appareil,
arrétez immédiatement le processus de
mixage si les lames du couteau 6 ne
tournent pas ou ne tournent plus que dif-
ficilement. Dans ce cas, débranchez la
fiche secteur 10 et vérifiez si un obsta-
cle encombre le bol mixeur 4 ou si I'ali-
ment est trop épais. Vérifiez également
si I'appareil est assemblé correctement.

© L'appareil est congu pour une durée de
fonctionnement de 3 minutes maximum
sans interruption.
L'appareil doit étre ensuite arrété
jusqu'a ce qu'il se soit refroidi a la tem-
pérature ambiante.

ATTENTION :

® Selon la dureté et la consistance des ali-
ments, ne remplissez pas le bol
mixeur 4 au maximum, sinon le cou-
teau 6 risque de se bloquer.

Domaine d'utilisation

Le robot mixeur est destiné a mixer des bois-
sons fruitées (smoothies) et a broyer des ali-
ments et des glagons.
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7.1 Préparation des aliments

AVERTISSEMENT : risque de dom-
mages matériels !

O]

Les peaux épaisses ou dures (par ex.
d'agrumes, d'ananas), les tiges et les
noyaux (par ex. de cerises, de péches
ou d'abricots) doivent étre retirés avant
le mixage.

Lavez ou épluchez les aliments.
Coupez les gros aliments (par ex.
pommes, poires) en petits morceaux.
Cela permet de réduire le temps de
mixage.

Si vous voulez ajouter des aliments par
I'ouverture de remplissage, coupez les
aliments jusqu'a ce qu'ils soient suffi-
samment petits pour étre introduits dans

I'ouverture de remplissage du couvercle 2.

Retirez les tiges des herbes aroma-
tiques.

Utilisez suffisamment de liquide (eau mi-

nérale, jus de fruit, lait, yaourt) pour les
smoothies.

7.2 Hacher

Pour hacher des aliments, tournez le
bouton rotatif 9 sur la vitesse voulue
entre les repéeres 1 et 5.

Pour des raisons de sécurité, maintenez
I'appareil & une main sur le couvercle 2
fermé pendant le fonctionnement.
Pendant la marche de I'appareil, il est
aussi possible d'ajouter des ingrédients
et des liquides par I'ouverture de rem-
plissage dans le couvercle 2.

36 GR)
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Aliments plus durs et glace pilée

REMARQUES :

Seulement 200 g maximum de fruits a
coques peuvent étre hachés.

En raison de leur dureté particuliere, les
noix de muscade ne peuvent pas étre
coupées.

Mettez les aliments dans le bol mixeur 4.
Pour hacher des aliments plus durs,
tournez briévement et plusieurs fois le
bouton rotatif vers la gauche sur P. Le
nombre et la durée des impulsions né-

cessaires a la consistance souhaitée va-

rient en fonction de la quantité et de la
consistance des aliments.

7.3 Retirer les aliments

REMARQUE : évitez que les aliments
restent plus de 24 heures dans le bol
mixeur 4 ou en contact avec d'autres pieces
du produit. Cela vaut également pour la
conservation au réfrigérateur.

1.

Tournez le bouton rotatif 9 de sorte
que les bandes de repére soient orien-
tées sur O.

Lorsque le moteur est a I'arrét complet,
retirez le bol mixeur 4 du bloc mo-
teur 7.

Pour cela, tournez la fleche ¥ sur le
symbole ' et soulevez ensuite le bol
mixeur 4 a la verticale.

Tournez le couvercle 2 légerement
dans le sens antihoraire pour déver-
rouiller et soulevez-le.

Videz le bol mixeur 4.

Nettoyez I'appareil aussi rapidement
gue possible aprés usage.

e
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8. Nettoyage

Nettoyez I'appareil avant la pre-
miére utilisation !

8.1 Nettoyage immeédiat du
bol mixeur

1. Figure B : placez le bol mixeur 4 sur
le bloc moteur 7. Pour ce faire, la
fleche ¥ sous le bol mixeur doit étre
orientée sur le symbole .

2. \Versez un peu d'eau chaude et de pro-

duit vaisselle dans le bol mixeur 4.

3. Figure B : fermez le bol mixeur 4 &
['aide du couvercle 2.

4. Figure B : tournez le couvercle 2 en-
tierement dans la poignée 5 afin de le
bloquer avec le bol mixeur et de fermer
la sécurité 3.

5. Le cas échéant, tournez les bandes de
marquage du bouton rotatif 9 sur la
position O.

6. Mettez le verre doseur 1 dans le cou-
vercle 2 et tournez celui-ci d'un tour
dans le sens horaire.

7. Figure B : verrouillez le bol mixeur 4
par une courte rotation. La fleche ¥
sous le bol mixeur est orientée sur le
symbole Q.

8. Branchez la fiche secteur 10 a une

prise de courant correspondant aux ca-

ractéristiques techniques.

9. Tournez le bouton rotatif 9 plusieurs
fois pendant quelques secondes a
gauche sur P, puis relachez-le.

10. Débranchez la fiche secteur 10 de la
prise de courant.

11. Lorsque le moteur est a I'arrét complet,
retirez le bol mixeur 4 du bloc mo-
teur 7. Soulevez le bol mixeur 4 en le
gardant bien droit.

12. Retirez le couvercle 2 du bol mixeur 4.

13. Videz le bol mixeur 4 et rincez-le a
['eau claire.

%

e

8.2 Nettoyage de tous les
eléments de I'appareil

DANGER ! Risque
d'électrocution !
® Le bloc moteur 7, le cable de raccorde-
ment et la fiche secteur 10 ne doivent
pas étre plongés dans I'eau ou dans un
autre liquide.
é DANGER ! Risque de bles-
sures par coupure !
® Les lames du couteau 6 sont tres cou-
pantes. Manipulez-les avec précaution.
®© Sivous le nettoyez a la main, I'eau doit
étre suffisamment claire de maniere a
ce que le couteau 6 reste parfaitement
visible.
AVERTISSEMENT : risque de dom-
mages matériels !
®© Nrutilisez aucun détergent acide ou dé-
capant.
® Hormis le bloc moteur 7 tous les autres
éléments sont lavables au lave-vaisselle
jusqu'a une température de 70 °C.

1. Le cas échéant, débranchez la fiche
secteur 10 de la prise de courant.

2. Retirez le bol mixeur 4 du bloc mo-
teur 7.

3. Retirez le couvercle 2 du bol mixeur 4.

Le bloc moteur 7 ne doit pas étre
plongé dans Il'eau.

4. Essuyez le bloc moteur 7 et le cable de
raccordement 10 si nécessaire avec un
chiffon légérement humide. Veillez a ce
que le bloc moteur 7 soit complétement
sec avant la prochaine utilisation.
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5. Nettoyez tous les autres éléments de
['appareil au produit vaisselle et &
I'eau chaude. Les éléments suivants
sont lavables au lave-vaisselle jusqu'a
une température de 70 °C :

Bol mixeur 4
- Couvercle 2
- Verre doseur 1

6. Laissez toutes les pieces entierement sé-

cher, avant de les ranger ou d'utiliser
['appareil & nouveau.

Quelques astuces de nettoyage

= Nettoyez I'appareil le plus rapidement
possible aprés I'utilisation afin que les
résidus d'aliment ne collent pas en sé-
chant.

= Aprés avoir préparé des aliments trés
salés ou acides, lavez immédiatement
et soigneusement le bol mixeur 4.

9. Rangement

A DANGER pour les enfants !
®© Conservez I'appareil hors de portée des
enfants.

A DANGER !

Pour éviter tout accident, la fiche sec-
teur 10 ne doit pas étre branchée sur
une prise de courant lorsque I'appareil
est rangé.

= Assemblez le robot mixeur pour conser-
vation.

= Choisissez un endroit a I'abri d'une
forte chaleur ou de I'humidité.

= Figure A : enroulez complétement le
cable de raccordement 10 sur |'enrou-
leur pour le cable 11.
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10. Dépannage

Si votre appareil ne fonctionne pas correcte-

ment, procédez dans un premier temps aux
tests de cette liste de contrble. Il s'agit peut-
étre seulement d'un probléme mineur que
VOous pouvez résoudre vous-méme.

DANGER ! Risque
d'électrocution !
® N'essayez en aucun cas de réparer
['appareil vous-méme.

Cause possible/

Probléeme .
solution

= ['alimentation élec-
trique est-elle établie
correctement ?

= \frifiez le branche-

ment.

Le bol mixeur 4 est-il

correctement mis en

place ?

e Le couvercle 2 est-l
correctement fermé ?

Ne fonctionne
pas -

« Couper immédiate-
ment, débrancher la
fiche secteur 10 et

Le couteau 6 ne
tourne pas ou ne
tourne plus que
difficilement

vérifier :
Un obstacle
encombre-t-il le
bol mixeur 4 ?

L'aliment est-il trop
épais ou trop

dur ?
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11. Recettes

Smoothie vert

Ingrédients :

2 poignées pleines de feuilles d*épinards
frais

1 mangue

1 banane (épluchée)

2 rondelles d'ananas

Jus d*un citron vert

400 ml d'eau

4 glagons

= Mettez tous les ingrédients dans le bol
mixeur 4 et mixez.

Smoothie tropical

Ingrédients :

200 g d'ananas

1 banane (épluchée)

2 kiwis (épluchés)

200 ml de jus d'orange

2 poignées pleines de feuilles d'épinards
frais

= Mettez tous les ingrédients dans le bol
mixeur 4 et mixez.

Réveil-matin

Ingrédients :

2 bananes (épluchées)

1 mangue

2 poignées pleines de feuilles d'épinards
frais

1 cc d'huile (par ex. huile de tournesol)

200 ml de jus de pomme

200 ml d'eau

= Mettez tous les ingrédients dans le bol
mixeur 4 et mixez.

%

Smoothie au miel
Ingrédients :

800 ml de lait

8 cl de jus de cassis

4 cs de miel

4 jaunes d'ceuf

4 glacons

= Mettez tous les ingrédients dans le bol
mixeur 4 et mixez.

Milk-shake fraise-banane
Ingrédients :

2 bananes (épluchées)

300 g de fraises

2 sachets de sucre vanillé

400 ml de lait

= Mettez tous les ingrédients dans le bol
mixeur 4 et mixez.

Réve des baies
Ingrédients :

100 g de myrtilles

150 g de framboises
150 g de fraises

1 banane (épluchée)
150 g de yaourt nature
3 cs de flocons d'avoine
150 ml de lait

Miel selon vos souhaits

= Mettez tous les ingrédients dans le bol
mixeur 4 et mixez.
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Smoothie bonne nuit

Ingrédients :

1 banane (épluchée)

1 pomme

2 cs de jus de citron

2 cs. de miel

2 poignées pleines de feuilles d*épinards
frais

400 ml d'eau

= Mettez tous les ingrédients dans le bol
mixeur 4 et mixez.

Milk-shake a la mangue
Ingrédients :

500 g de mangue

500 ml de lait

= Mettez tous les ingrédients dans le bol
mixeur 4 et mixez.

Smoothie poire-framboise
Ingrédients :

2 poires mdres

300 g de framboises

400 ml d'eau

Miel selon vos souhaits

« Mettez tous les ingrédients dans le bol
mixeur 4 et mixez.

Smoothie péche-banane
Ingrédients :

2 bananes (épluchées)

4 péches (épluchées et dénoyautées)
200 ml de jus de pamplemousse

2 filets de jus de citron

= Mettez tous les ingrédients dans le bol
mixeur 4 et mixez.

40 GR)
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12. Mise au rebut

Ce produit est soumis aux
exigences de la directive
2012/19/UE. Le symbole
de la poubelle sur roues bar-
rée signifie que, dans I’'Union
européenne, le produit doit
faire I'objet d’une collecte séparée des dé-
chets. Cela s’applique au produit et a tous
les accessoires portant ce symbole. Les pro-
duits portant ce symbole ne doivent pas étre
éliminés avec les déchets ménagers nor-
maux, mais doivent étre déposés dans un
point de collecte chargé du recyclage des
appareils électriques et électroniques.
Ce symbole de recyclage
identifie p. ex. un objet ou
des parties de matériaux
comme étant recyclables. Le
recyclage contribue a ré-
duire I'utilisation de matiéres
premiéres et a protéger I’environnement.
Le produit est recyclable, sou-

i

mis a la responsabilité élar-
gie du producteur et doit g‘
faire I'objet d'un tri sélectif.

Emballage

Si vous souhaitez mettre I'emballage au re-
but, respectez les prescriptions environne-
mentales correspondantes de votre pays.
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13. Caractéristiques

techniques
Modéle : SSDMD 600 A2
Tension
secteur : 220 -240V ~ 50 Hz
Classe de
protection : Il'[o]
Puissance : 600 W
Durée de fonc-
tionnement
max. (KB) : 3 minutes
Quantité de
remplissage : (250 ml - 1750 ml

Symboles utilisés

Isolation de protection

[l

Geprufte Sicherheit (sécurité
contrOlée). Les appareils doivent
satisfaire aux Regles techniques
reconnues en vigueur et étre
conformes a la Loi sur la sécurité
des produits (Produktsicherheits-
gesetz/ ProdSG).

HOYER Handel GmbH déclare la
conformité avec la reglementa-
tion de I'Union européenne.

c € Avec ce marquage CE, la société

miner I'emballage en respectant
['environnement.

Ce symbole rappelle qu'il faut éli-

Matériaux recyclables : carton
(hormis le carton ondulé)

Le symbole représente les piéces
pouvant étre nettoyées au lave-
vaisselle.

Sous réserves de modifications techniques.

e

14. Garantie de
HOYER Handel GmbH

Chere cliente, cher client,

Vous obtenez pour cet appareil une garantie
de 3 ans a compter de la date d’achat. En
cas de défauts de ce produit, vous disposez
de droits Iégaux contre le vendeur de ce pro-
duit. Ces droits ne sont pas limités par notre
garantie présentée par la suite.
Indépendamment de la garantie commer-
ciale souscrite, le vendeur reste tenu des dé-
fauts de conformité du bien et des vices
rédhibitoires dans les conditions prévues
aux articles L217-4 &4 L217-13 du Code de
la consommation et aux articles 1641 a
1648 et 2232 du Code Civil.

Article L217-16 du Code de la
consommation

Lorsque I*‘acheteur demande au vendeur,
pendant le cours de la garantie commer-
ciale qui lui a été consentie lors de I‘acquisi-
tion ou de la réparation d‘un bien meuble,
une remise en état couverte par la garantie,
toute période d‘immobilisation d*au moins
sept jours vient s‘ajouter a la durée de la ga-
rantie qui restait a courir. Cette période
court a compter de la demande d‘interven-
tion de I'acheteur ou de la mise a disposition
pour réparation du bien en cause, si cette
mise a disposition est postérieure a la de-
mande d‘intervention.

Article L217-4 du Code de la
consommation

Le vendeur livre un bien conforme au contrat
et répond des défauts de conformité existant
lors de la délivrance.

Il répond également des défauts de confor-
mité résultant de I‘emballage, des instruc-
tions de montage ou de l‘installation lorsque
celle-ci a été mise a sa charge par le contrat
ou a été réalisée sous sa responsabilité.




Article L217-5 du Code de la

consommation

Le bien est conforme au contrat :

1. S’il est propre a I‘usage habituellement
attendu d‘un bien semblable et, le cas
échéant :

- s'il correspond a la description don-
née par le vendeur et posséder les
qualités que celui-ci a présentées a
I‘acheteur sous forme d‘échantillon ou
de modéle ;

- s‘il présente les qualités qu‘un ache-
teur peut Iégitimement attendre eu
égard aux déclarations publiques
faites par le vendeur, par le produc-
teur ou par son représentant, notam-
ment dans la publicité ou
I‘étiquetage ;

2. Ou s'il présente les caractéristiques défi-

nies d‘un commun accord par les par-
ties ou étre propre a tout usage spécial
recherché par |‘acheteur, porté a la

connaissance du vendeur et que ce der-

nier a accepté.

Article L217-12 du Code de la
consommation

L‘action résultant du défaut de conformité se
prescrit par deux ans a compter de la déli-
vrance du bien.

Article 1641 du Code civil

Le vendeur est tenu de la garantie a raison
des défauts cachés de la chose vendue qui
la rendent impropre a I‘usage auquel on la
destine, ou qui diminuent tellement cet
usage que l‘acheteur ne l‘aurait pas ac-
quise, ou n‘en aurait donné qu‘un moindre
prix, s‘il les avait connus.

Article 1648 ler alinéa du Code
civil
L‘action résultant des vices rédhibitoires doit
étre intentée par l‘acquéreur dans un délai
de deux ans a compter de la découverte du
vice.

42 GR)
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Conditions de garantie

Le délai de garantie commence a la date
d’achat. Conservez le ticket de caisse d’ori-
gine. Ce document sert de justificatif d’achat.
Si au cours des trois années suivant la date

d’achat, des défauts de matériel ou de fabri-

cation apparaissent sur ce produit, celui-ci
vous est, & notre discrétion, réparé ou rem-
placé gratuitement. Les conditions pour faire
valoir la garantie sont que I'appareil et la
preuve d’achat (ticket de caisse) soient pré-
sentés dans un délai de trois ans et que le
défaut ainsi que le moment ou il est survenu
soient brievement décrits par écrit.

Si le défaut est couvert par notre garantie,
nous vous renvoyons le produit réparé ou
neuf. La réparation ou I’échange du produit
ne constitue pas un nouveau commencement
de période de la garantie.

Les piéces détachées indispensables a I'utili-

sation du produit sont disponibles pendant
la durée de la garantie du produit.

Durée de garantie et requétes
Iégales pour vices de construction
La durée de garantie n’est pas prolongée

par son application. Ceci est également va-

lable sur les pieces réparées et remplacées.
Les dommages et les vices déja présents au
moment de I'achat doivent étre signalés im-

médiatement aprés le déballage. Aprés I'ex-

piration de la garantie, les réparations a
effectuer sont payantes.

Etendue de la garantie

Lappareil a été fabriqué selon des prescrip-

tions de qualité rigoureuses et a été vérifié
minutieusement avant livraison.

La garantie s’applique aux défauts de maté-

riel ou de fabrication.

Sont exclus de la garantie les piéces
d'usure qui sont soumises a une
usure normale et les dommages
subis par des piéces fragiles, par ex.

%
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les interrupteurs, batteries, sources )
d'éclairage ou d'autres pieces en ﬂ Centre de service
verre.

Service France

Cette garantie est perdue si I'appareil n'a
pas été utilisé ou entretenu de maniére
conforme. Pour une utilisation conforme du
produit, respecter précisément toutes les
consignes présentées dans le mode d’em-
ploi. Les fins d’utilisation et les actions
contre-indiguées ou déconseillées dans le
mode d’emploi doivent impérativement étre
évitees. . . Service Belgique

Le produit est exclusivement congu pour un— w4" 076 570 171 (0,15 EUR/Min.)
usage privé non commercial. La manipula- E-Mail: hoyer@lidl.be

tion non autorisée et non conforme, I'utilisa-
tion de force et les interventions non
effectuées par notre centre de service autori-
sé entrainent la perte de garantie.

Tel.: 0800 919270
E-Mail: hoyer@lidl.fr

@ Service Suisse

Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min.,
mobile max. 0,40 CHF/Min.)

E-Mail: hoyer@lidl.ch

IAN : 315281

M- Fournisseur

Attention ! L'adresse suivante n’est pas
une adresse de service. Contactez
d’abord le centre de service cité plus haut.

Déroulement en cas de garantie
Pour assurer un traitement rapide de votre
demande, respectez les éléments suivants :
= Pour toute demande, tenez a disposition
le numéro d’article IAN : 315281 et
le ticket de caisse comme preuve
d’achat.
= Vous trouverez les numéros d'article sur
la plaque signalétique, une gravure, la
page de titre de votre notice (en bas, a
gauche) ou sur I'autocollant apposé a
I'arriere ou sur le dessous de I'appareil.
= En cas d’erreur de fonctionnement ou
autres pannes, contactez d’abord par
téléphone ou par e-Mail le centre de
service cité ci-dessous.
= Envoyez ensuite gratuitement a I'adresse
de service qu’on vous a donnée le pro-
duit considéré comme défectueux en y
joignant la preuve d’achat (ticket de
caisse) et I'indication du défaut ainsi que
du moment ou il est survenu.
‘ Sur www.lidl-service.com, vous
) pouvez télécharger ce mode d’em-
ploi ainsi que ceux d’autres pro-
duits, des vidéos sur les produits et
des logiciels.

HOYER Handel GmbH
TaskopristraBe 3
DE-22761 Hamburg
ALLEMAGNE
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1. Overzicht

1 Deksel/meetdop (30, 45, 60 ml)

2 Deksel met vulopening

3 Veiligheidsschakelaar in de handgreep

4 Mixkom (vulhoeveelheid min. 250 ml - max.1750 ml)

5 Handgreep

6 Mesinzetstuk

7 Motorblok

8 Veiligheidsschakelaar op het motorblok

9 Draairegelaar, snelheid in 5 standen instelbaar

- P: naar links draaien en vasthouden: mixer werkt op maximaal vermogen zo-
lang u de draairegelaar vasthoudt
- 1 tot 5 standen naar rechts draaien: minimale tot maximale snelheid
- Markeringsstreep op O zetten: mixer is uitgeschakeld
10 Aansluitsnoer met stekker
11 Snoeropwikkeling
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Hartelijk dank voor uw
vertrouwen!

Hartelijk gefeliciteerd met uw nieuwe blen-
der.

Om het apparaat veilig te gebruiken en om
alle functies van het apparaat te leren ken-
nen:

= Lees deze handleiding véo6r de
eerste ingebruikname grondig
door.

< Neemt u steeds de veiligheidsin-
structies in acht!

< Het apparaat mag alleen wor-
den bediend zoals in deze hand-
leiding wordt beschreven.

< Bewaar deze handleiding goed.

= Wanneer u het apparaat ooit
aan iemand anders geeft, dient
u deze handleiding erbij te ge-
ven. De handleiding maakt deel
uit van het product.

Wij wensen u veel plezier met uw nieuwe
blender!

Symbool op het apparaat
m Het symbool geeft aan dat materia-
Qf len die hiermee worden aange-
duid, de smaak noch de geur van
levensmiddelen veranderen.

%
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2. Correct gebruik

De blender is bedoeld voor het mixen van
dranken met hele stukken fruit (smoothies) en
voor het fijnmaken van levensmiddelen en
ijs.

Het apparaat is ontworpen voor particuliere
huishoudens. Het apparaat mag uitsluitend
binnenshuis worden gebruikt.

Dit apparaat mag niet voor commerciéle
doeleinden worden gebruikt.

Voorzienbaar misbruik

WAARSCHUWING voor materiéle

schade!

© Gebruik het apparaat niet om heel har-
de levensmiddelen zoals bevroren le-
vensmiddelen, botten, muskaatnoten,
graan of koffiebonen mee fijn te maken.

© Dikke of stevige schillen (bijv. van citrus-
vruchten, ananas), stelen en pitten van
steenvruchten (bijv. kersen, perziken,
abrikozen) moeten véér het mixen wor-
den verwijderd.

aibd
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3. Veiligheidsinstructies

Waarschuwingen

Indien nodig, worden de volgende waar-

schuwingen in deze handleiding vermeld:
GEVAAR! Hoog risico: het niet in
acht nemen van de waarschuwing
kan tot letsel leiden.

WAARSCHUWING! Matig risico: het niet

in acht nemen van de waarschuwing kan

verwondingen of ernstige materiéle schade
veroorzaken.

LET OP: gering risico: het niet in acht ne-
men van de waarschuwing kan lichte ver-
wondingen of materiéle schade
veroorzaken.

AANWIJZING: situaties en bijzonderhe-

den waarop tijdens het gebruik van het ap-

paraat moet worden gelet.

Instructies voor een veilig gebruik

© Dit apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt.

@ Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

® Houd het apparaat en het aansluitsnoer uit de buurt van kinderen.

© Dit apparaat kan worden gebruikt door personen met verminderde
fysieke, sensorische of mentale capaciteiten of een gebrek aan er-
varing en/of kennis, wanneer zij onder toezicht staan of met be-
trekking tot het veilige gebruik van het apparaat instructies hebben
gekregen en de daaruit voortvloeiende risico's hebben begrepen.

® Wanneer het netaansluitsnoer van dit apparaat beschadigd is,
moet dit door de fabrikant of diens klantenservice of een gelijk-
waardig gekwalificeerde persoon worden vervangen, om gevaar

te voorkomen.

© Trek de stekker uit het stopcontact, ...
... als er geen toezicht aanwezig is,
... voordat u het apparaat in elkaar zet of uit elkaar neemt en
... voordat u afzonderlijke onderdelen reinigt.
© Dit apparaat is niet bedoeld om te gebruiken met een externe tijd-
schakelklok of een afzonderlijk op afstand bestuurbaar systeem.
®© Neem het hoofdstuk over het schoonmaken (zie “Schoonmaken”

op pagina 51) in acht.

@ Bij misbruik van het apparaat kunnen er letsels ontstaan.
® De messen zijn heel scherp. Zorg er vooral bij het legen van de
mixkom en bij de reiniging van de messen voor dat u geen snij-

wonden oploopt.

© Schakel het apparaat uit en trek de stekker uit het stopcontact voor-

dat u accessoires of extra onderdelen wisselt die tijdens de werking

bewegen.

46 (ND

%

%-@

*%



A GEVAAR voor kinderen
®© Verpakkingsmateriaal is geen kinder-
speelgoed. Kinderen mogen niet met de

plastic zakken spelen. Er bestaat verstik-

kingsgevaar.

© Let erop dat kinderen het apparaat niet
aan het aansluitsnoer van het werkblad
kunnen trekken.

®© Bewaar het apparaat buiten bereik van
kinderen.

GEVAAR voor en door
huis- en gebruiksdieren
®© Er kunnen gevaren voor huis- en ge-
bruiksdieren van elektrische apparaten
uitgaan. Verder kunnen dieren ook
schade aan het apparaat veroorzaken.
Houd dieren daarom altijd uit de buurt
van elektrische apparaten.

GEVAAR van een
elektrische schok door
vocht
© Het apparaat mag nooit worden ge-
bruikt in de buurt van een badkuip, een
douche, een gevulde wastafel o.i.d.
®© Het motorblok, de aansluitsnoer en de
stekker mogen niet in water of andere
vloeistoffen worden gedompeld.
®© Bescherm het motorblok tegen vocht,
druppel- en spatwater.

® Wanneer er vloeistof in het apparaat te-

rechtkomt (behalve in de ketel die daar-
voor is voorzien), moet de stekker direct
uit het stopcontact worden getrokken.
Laat het apparaat controleren alvorens
het opnieuw in gebruik te nemen.

®© Bedien het apparaat niet met vochtige
handen.

®© Als het apparaat in het water is geval-
len, moet de stekker direct uit het stop-
contact worden getrokken. Haal het
apparaat pas daarna uit het water.
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GEVAAR door een
elektrische schok
Steek de stekker pas in een stopcontact,
wanneer het apparaat volledig gemon-
teerd is.
Sluit de stekker alleen aan op een op de
juiste wijze geinstalleerd, gemakkelijk
toegankelijk stopcontact, waarvan de
spanning overeenkomt met de gegevens
op het typeplaatje. Het stopcontact
moet ook na het aansluiten gemakkelijk
toegankelijk blijven.
Let erop, dat het aansluitsnoer niet door
scherpe randen of hete plaatsen kan
worden beschadigd. Wikkel het aan-
sluitsnoer niet rond het apparaat.
De stroomtoevoer naar het apparaat is
ook na het uitschakelen niet volledig on-
derbroken. Hiervoor moet u de stekker
uit het stopcontact trekken.
Let er bij gebruik van het apparaat op,
dat het aansluitsnoer niet vastgeklemd
wordt of bekneld raakt.
Trek de stekker altijd aan de stekker uit
het stopcontact en nooit aan het snoer.
Trek de stekker uit het stopcontact, ...
... wanneer er zich een storing voor-
doet,
... wanneer u de blender niet gebruikt,
... bij onweer.
Gebruik het apparaat niet als het appa-
raat zelf of het aansluitsnoer zichtbaar
beschadigd is.
Breng geen veranderingen aan het appa-
raat aan, dit om gevaar te voorkomen.

GEVAAR van

verwondingen door

snijden
De messen van het mesinzetstuk zijn
scherp. Ga er voorzichtig mee om.
Schakel het apparaat uit en trek de stek-
ker uit het stopcontact voordat u accessoi-
res of extra onderdelen wisselt die tijdens
de werking bewegen.
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WAARSCHUWING voor
materiéle schade

©

© ©®© © 6

Dikke of stevige schillen (bijv. van citrus-

vruchten, ananas), stelen en pitten van
steenvruchten (bijv. kersen, perziken,
abrikozen) moeten vé6r het mixen wor-
den verwijderd.

Om schade aan het apparaat te vermij-
den, dient u het mixen direct te onder-
breken, wanneer de messen van het
mesinzetstuk niet of maar moeilijk rond-
draaien. Trek de stekker uit het stopcon-
tact en controleer of zich een obstakel
in de mixkom bevindt of dat het voedsel
te taai is. Controleer ook of het appa-
raat correct in elkaar is gezet.

Mix levensmiddelen op oliebasis zoals
bijv. maanzaad of noten (voor bijv.
maanzaadboter of pindakaas) niet lan-
ger dan maximaal 60 seconden, omdat
de motor anders heet kan worden en
beschadigd kan raken.

Gebruik het apparaat niet wanneer de
kom leeg is, omdat de motor hierdoor
heet kan worden en kan beschadigen.

Het apparaat is ontworpen voor een ge-

bruiksduur van maximaal 3 minuten
zonder onderbreking.
Daarna moet het apparaat uitgescha-

keld blijven, totdat het tot kamertempera-

tuur is afgekoeld.

Gebruik uitsluitend de originele accessoi-

res.
Behalve het motorblok zijn alle onderde-
len vaatwasmachinebestendig tot 70 °C.
Gebruik geen scherpe of schurende
schoonmaakmiddelen.

Het apparaat is voorzien van kunststof
antislip zuignappen. Omdat meubels
zijn gecoat met een grote verscheiden-
heid van lakken en kunststoffen en wor-
den behandeld met verschillende
onderhoudsmiddelen, kan niet volledig
worden uitgesloten dat sommige van
deze stoffen bestanddelen bevatten, die
de kunststof zuignappen aantasten en
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zacht maken. Leg indien nodig een an-
tislipmatje onder het apparaat.

Leveringsomvang

Mixkom 4
(vulhoeveelheid min. 250 ml - max. 1750 ml)
Motorblok 7

Deksel 2
Meetdop (30, 45, 60 ml) 1
Handleiding
Ingebruikname
Verwijder al het verpakkingsmateriaal.
Controleer of alle onderdelen voorhan-
den en onbeschadigd zijn.
Maak het apparaat schoon alvo-
rens het voor de eerste keer te
gebruiken! (zie “Schoonmaken” op
pagina 51)
Plaats het apparaat op een droge, viak-
ke en slipvrije ondergrond.
. Montage
GEVAAR van verwondingen
door snijden!
Het mesinzetstuk 6 is scherp. Ga er
voorzichtig mee om.
Steek de stekker 10 pas in een stopcon-

tact wanneer de blender volledig ge-
monteerd is.

AANWIIZINGEN:

Het apparaat is voorzien van twee vei-
ligheidsschakelaars 3 / 8 en moet
twee keer worden vergrendeld. Het ap-
paraat kan alleen in gebruik worden ge-
nomen, wanneer de mixkom 4 en het
deksel 2 er correct op zijn gezet en zijn
vergrendeld. Wanneer het apparaat ooit
ook kan worden ingeschakeld zonder
dat de mixkom 4 is geplaatst, dan dient
u het apparaat niet meer te gebruiken.
Neem dan contact op met ons service-
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center. Telefonisch of per e-mail (zie
“Garantie van HOYER Handel GmbH”).
Als de mixkom 4 tijdens het gebruik
wordt verwijderd, wordt het apparaat
automatisch uitgeschakeld. Zet de draai-
regelaar 9 zo, dat de markering naar O
wijst om het apparaat uit te schakelen,

voordat u de mixkom 4 weer op het mo-

torblok 7 plaatst.

Wikkel net zoveel aansluitsnoer 10
van de snoeropwikkeling 11 af als u
nodig heeft.

Afbeelding B: zet het mixkom 4 op
het motorblok 7. Daarbij moet de pijl
V¥ onderaan de mixkom naar het sym-

bool ' wijzen. Doe de voorbereide le-

vensmiddelen in de mixkom 4.
Afbeelding B: sluit de mixkom 4 met
het deksel 2.

Afbeelding B: draai het deksel 2 he-

lemaal in de handgreep 5 om het ste-
vig met de mixkom te verbinden en de
beveiliging 3 te sluiten.

Draai evt. de markeringsstreep van de
draairegelaar 9 naar O.

Plaats de meetdop 1 in het deksel 2 en
vergrendel deze door met de wijzers
van de klok mee te draaien.
Afbeelding B: vergrendel de mix-
kom 4 met een korte draai. De pijl ¥
onderaan de mixkom wijst naar het

symbool @. Zo wordt de tweede bevei-

liging 8 gesloten.

Steek de stekker 10 in een stopcontact
dat voldoet aan de technische gege-
vens.

7. Bedienen

WAARSCHUWING!

® Om schade aan het apparaat te vermij-
den, dient u het mixen direct te onder-
breken, wanneer de messen van het
mesinzetstuk 6 niet of maar moeilijk
ronddraaien. Trek in dat geval de stek-
ker 10 uit het stopcontact en controleer
of zich een obstakel in de mixkom 4 be-
vindt of dat het voedsel te taai is. Con-
troleer ook of het apparaat correct in
elkaar is gezet.

®© Het apparaat is ontworpen voor een ge-
bruiksduur van maximaal 3 minuten
zonder onderbreking.
Daarna moet het apparaat uitgescha-
keld blijven, totdat het tot kamertempera-
tuur is afgekoeld.

LET OP:

® Wul de mixkom 4 al naargelang hard-
heid en consistentie van de levensmid-
delen niet tot het maximum, omdat het
mesinzetstuk 6 anders kan blokkeren.

Toepassingsgebied

De blender is bedoeld voor het mixen van
dranken met hele stukken fruit (smoothies) en
voor het fijnmaken van levensmiddelen en
ijs.

- aibd
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7.1 Levensmiddelen

voorbereiden

WAARSCHUWING voor materiéle
schade!

© Dikke of stevige schillen (bijv. van citrus-

vruchten, ananas), stelen en pitten van
steenvruchten (bijv. kersen, perziken,
abrikozen) moeten véér het mixen wor-
den verwijderd.

Was de levensmiddelen of veeg ze
schoon.

Snijd grotere levensmiddelen in kleine
stukken (bijv. appels, peren). Daardoor
wordt de mixtijd korter.

Wanneer u levensmiddelen tijdens de
werking via de vulopening wilt toevoe-
gen, snijdt u de levensmiddelen zo klein

dat deze door de vulopening in het dek-

sel 2 passen.

Verwijder de stengels van kruiden.
Gebruik voor de smoothies voldoende
vloeistof (bronwater, vruchtensap, melk,
yoghurt).

7.2 Fijnmaken

Voor het fijnmaken van levensmiddelen

draait u de draairegelaar 9 naar de ge-

wenste snelheid tussen de markeringen
len5.

Houd het apparaat voor de veiligheid
tijdens de werking met één hand op het
gesloten deksel 2 vast.

Ingrediénten en vloeistoffen kunnen ook
tijdens de werking via de vulopening
van het deksel 2 worden toegevoegd.

Hardere levensmiddelen en
Crushed Ice

AANWIIZING:
= Noten mogen slechts in porties van
maximaal 200 g worden fijngemaakt.

Nootmuskaat mag vanwege zijn bijzon-

dere hardheid niet worden fijngemaakt.

Doe de levensmiddelen in de mixkom 4.
2. Voor het fijnmaken van hardere levens-
middelen draait u de draairegelaar

meerdere keren kort naar links naar P.

=

Afhankelijk van de hoeveelheid en con-

sistentie van de levensmiddelen vari-
eert het aantal en de lengte van de
pulsen die noodzakelijk zijn voor de
gewenste consistentie.

7.3 Levensmiddelen uit de
kom nemen

AANWIIZING: bewaar levensmiddelen
niet langer dan 24 uur in de mixkom 4 of in
contact met andere productonderdelen. Dit
geldt ook bij bewaren in de koelkast.

1. Draai de draairegelaar 9 zodat de
markeringsstreep naar O wijst.

2. Wanneer de motor volledig tot stilstand
is gekomen, neemt u de mixkom 4 van
het motorblok 7 af.

Draai daarvoor de pijl ¥ naar het sym-

bool g’ en til de mixkom 4 er dan
recht omhoog af.

3. Draai het deksel 2 om het te ontgren-
delen een stukje tegen de wijzers van
de klok in en til het er dan omhoog af.

4. Giet de mixkom 4 leeg.

5. Maak het apparaat, indien mogelijk,
direct na gebruik schoon.
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8. Schoonmaken

Maak het apparaat schoon alvorens
het voor de eerste keer te gebrui-
ken!

8.1 Mixkom direct reinigen

1. Afbeelding B: zet het mixkom 4 op
het motorblok 7. Daarbij moet de pijl
V¥ onderaan de mixkom naar het sym-
bool o' wijzen.

2. Vul de mixkom 4 met wat warm water
en afwasmiddel.

3. Afbeelding B: sluit de mixkom 4 met
het deksel 2.

4. Afbeelding B: draai het deksel 2 he-

lemaal in de handgreep 5 om het ste-
vig met de mixkom te verbinden en de
beveiliging 3 te sluiten.

5. Draai evt. de markeringsstreep van de
draairegelaar 9 naar O.

6. Plaats de meetdop 1 in het deksel 2 en
vergrendel deze door met de wijzers
van de klok mee te draaien.

7. Afbeelding B: vergrendel de mix-
kom 4 met een korte draai. De pijl ¥
onderaan de mixkom wijst naar het
symbool @.

8. Steek de stekker 10 in een stopcontact
dat voldoet aan de technische gege-
vens.

9. Draai de draairegelaar 9 meerdere ke-

ren gedurende enkele seconden naar P
en laat deze dan los.

10. Trek de stekker 10 uit het stopcontact.

11. Neem de mixkom 4 van het motor-
blok 7 af wanneer de motor volledig
tot stilstand is gekomen. Til de mix-
kom 4 er recht naar boven toe af.

12. Verwijder het deksel 2 van de mix-
kom 4.

13. Giet de mixkom 4 leeg en spoel deze
om met schoon water.

%
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8.2 Alle apparaatonderdelen
reinigen

GEVAAR door een elektrische
schok!
© Het motorblok 7, de aansluitsnoer en
de stekker 10 mogen niet in water of
andere vloeistoffen worden gedompeld.
GEVAAR van verwondingen
door snijden!
© De messen van het mesinzetstuk 6 zijn
scherp. Ga er voorzichtig mee om.
®© Bij het reinigen met de hand dient het
water zo helder te zijn dat u het mesin-
zetstuk 6 goed kunt zien.
WAARSCHUWING voor materiéle
schade!
© Gebruik geen scherpe of schurende
schoonmaakmiddelen.
© Behalve het motorblok 7 zijn alle onder-
delen vaatwasmachinebestendig tot
70 °C.

1. Trek de stekker 10 indien nodig uit het
stopcontact.

2. Neem de mixkom 4 van het motor-
blok 7 af.

3. Verwijder het deksel 2 van de mix-
kom 4.

Het motorblok 7 mag niet in water
worden gedompeld.

Veeg het motorblok 7 en het aansluit-
snoer 10, indien nodig, af met een
licht vochtige doek. Let erop, dat het
motorblok 7 v6or het volgende gebruik
helemaal droog is.

5. Reinig de andere apparaatonderdelen
met afwasmiddel en warm water. De
volgende onderdelen zijn vaatwasma-
chinebestendig tot 70 °C:

- Mixkom 4
- Deksel 2
- Meetdop 1

Q) 51
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6. Laat alle onderdelen helemaal drogen,
voordat u ze opbergt of u het apparaat
opnieuw gebruikt.

Enkele schoonmaaktips

= Maak het apparaat indien mogelijk di-
rect na gebruik schoon, zodat etensres-
ten niet vastdrogen.

= Na het verwerken van zeer zoute of
zuurhoudende levensmiddelen dient u

de mixkom 4 direct grondig om te spoe-

len.

9. Opbergen

A GEVAAR voor kinderen!
© Bewaar het apparaat buiten bereik van
kinderen.

A GEVAAR!

® Om ongelukken te voorkomen, mag de
stekker 10 tijdens het opbergen niet
met een stopcontact verbonden zijn.

= Zetde blender in elkaar voordat u deze
opbergt.

= Kies een plaats waar hitte en vocht
geen invloed op het apparaat kunnen
hebben.

= Afbeelding A: wikkel het aansluit-
snoer 10 volledig op de snoeropwikke-
ling 11.
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10. Problemen oplossen

Wanneer uw apparaat een keer niet functio-

neert zoals gewenst, doorloopt u eerst deze
checklist. Misschien is het een klein probleem
dat u zelf kunt oplossen.

GEVAAR door een elektrische
schok!

© Probeer in geen geval het apparaat zelf
te repareren.

Mogelijke
oorzaken/
maatregelen

Storing

« |s de stroomvoorzie-
ning gewaarborgd?

« Controleer de aan-
sluiting.

* |s de mixkom 4 cor-
rect geplaatst?

e |s het deksel 2 cor-
rect gesloten?

Geen functie

= Direct uitschakelen,
stekker 10 uit het
stopcontact trekken
en controleren:

Het mesinzet-
stuk 6 draait niet

of maar erg Obstakel in de

moeilijk rond mixkom 47?
Voedsel te taai of
te hard?

e
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11. Recepten Honing-flip
Ingrediénten:

Groene smoothie 800 ml melk

Ingrediénten: 8 cl zwarte bessensap

2 handvolle verse bladspinazie 4 eetlepel honing

1 mango 4 eigelen

1 banaan (zonder schil) 4 ijsklontjes

2 schijven ananas

Sap van een limoen = Doe alle ingrediénten in de mixkom 4

400 ml water en mix.
4 ijsklontjes Aardbei-bananen-shake
= Doe alle ingrediénten in de mixkom 4 Ingrediénten:
en mix. 2 bananen (zonder schil)
. ] 300 g aardbeien
Tropische smoothie 2 pakjes vanillesuiker
Ingrediénten: 400 ml melk

200 g ananas
1 banaan (zonder schil)
2 kiwi's (zonder schil)

200 ml sinaasappelsap Aardbei-bessendroom
2 handvolle spinazie Ingrediénten:

= Doe alle ingrediénten in de mixkom 4 100 g bosbessen

= Doe alle ingrediénten in de mixkom 4
en mix.

en mix. 150 g frambozen
150 g aardbeien
Oppepper 1 banaan (zonder schil)
Ingrediénten: 150 g naturelyoghurt
2 bananen (zonder schil) 3 el havermout
1 mango 150 ml melk
2 handvolle verse bladspinazie Honing naar wens

1 tl olie (bijv. zonnebloemolie)
200 ml appelsap
200 ml water

= Doe alle ingrediénten in de mixkom 4
en mix.

< Doe alle ingrediénten in de mixkom 4
en mix.

- aibd
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Welterusten-smoothie
Ingrediénten:

1 banaan (zonder schil)

1 appel

2 eetlepel citroensap

2 eetlepel honing

2 handvolle verse bladspinazie
400 ml water

< Doe alle ingrediénten in de mixkom 4
en mix.

Mango-shake
Ingrediénten:

500 g mango
500 ml melk

= Doe alle ingrediénten in de mixkom 4
en mix.

Frambozen-peren-smoothie
Ingrediénten:

2 rijpe peren

300 g frambozen

400 ml water

Honing naar wens

= Doe alle ingrediénten in de mixkom 4
en mix.

Perzik-bananen-smoothie
Ingrediénten:

2 bananen (zonder schil)

4 perziken (zonder schil en pit)
200 ml grapefruitsap

2 scheutjes citroensap

< Doe alle ingrediénten in de mixkom 4
en mix.

12. Weggooien

Dit product valt onder de Euro-

pese richtlijn 2012/19/EU.

Het symbool van de doorge-

streepte afvalton op wieltjes

betekent dat het product in de

Europese Unie gescheiden

moet worden weggegooid. Dat geldt voor het
product en alle met dit symbool aangeduide
accessoires. Aldus aangeduide producten
mogen niet met het normale huisvuil worden
weggegooid, maar moeten bij een inname-
punt voor recycling van elektrische en elektro-
nische apparaten worden afgegeven.

Dit recyclingsymbool mar-

keert bijv. een voorwerp of

materiaaldelen als waarde-

vol voor de terugwinning. Re-

cycling help het verbruik van

grondstoffen te reduceren en

het milieu te ontlasten.

Verpakking
Als u de verpakking wilt weggooien, houdt
u dan aan de betreffende milieuvoorschrif-
ten in uw land.
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13. Technische gegevens

Model: SSDMD 600 A2

Netspanning: 220-240V ~ 50 Hz

Beschermings-

klasse: Il [O]
Vermogen: 600 W
Max. continuge-

bruik (KB): 3 minuten

Vulhoeveelheid: |[250 ml- 1750 ml

Gebruikte symbolen

Randaarde

[l

Geteste veiligheid. Apparaten
moeten aan de algemeen erken-
de regels van de techniek vol-
doen en zijn conform de Wet
betreffende productveiligheid
(ProdSG).

Met het CE-keurmerk verklaart
HOYER Handel GmbH de EU-
conformiteit.

e |Ditsymbool herinnertu eraan om
» N\ |de verpakking op een milieu-
vriendelijke manier weg te gooi-
en.

Herbruikbare materialen: karton
(behalve golfkarton)

Het symbool markeert onderde-

W len die in de vaatwasmachine
@a\ kunnen worden gereinigd.

Technische wijzigingen voorbehouden.

%
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14.Garantie van
HOYER Handel GmbH

Geachte klant,

U heeft op dit apparaat 3 jaar garantie van-
af de koopdatum. Wanneer dit product on-
volkomenheden vertoont, heeft u wettelijke
rechten ten opzichte van de verkoper van
het product. Deze wettelijke rechten worden
niet beperkt door onze hiernavolgend be-
schreven garantie.

Garantievoorwaarden

De garantietermijn begint op de koopdatum.
Bewaar de originele kassabon goed. Deze
bon is nodig als bewijs dat u het apparaat
heeft gekocht.

Wanneer zich binnen drie jaar na de koop-
datum van dit product een materiaal- of fabri-
cagefout voordoet, wordt het product door
ons — naar onze keus — gratis voor u gerepa-
reerd of vervangen. Deze garantie stelt als
voorwaarde, dat het defecte apparaat en het
koopbewijs (kassabon) binnen de termijn van
drie jaar wordt overlegd en dat er kort schrif-
telijk wordt beschreven, waaruit de onvolko-
menheid bestaat en wanneer deze zich heeft
voorgedaan.

Wanneer het defect door onze garantie
wordt gedekt, ontvangt u het gerepareerde
product terug of u krijgt een nieuw exemplaar.
Met reparatie of vervanging van het product
begint geen nieuwe garantieperiode.

Garantieperiode en wettelijke
garantieaanspraken wegens
gebreken

De garantieperiode wordt door de vrijwa-
ring niet verlengd. Dat geldt ook voor ver-
vangen en gerepareerde onderdelen.
Schades en onvolkomenheden die eventueel
al bij de koop aanwezig waren, moeten di-
rect na het uitpakken worden gemeld. Aan
reparaties die zich voordoen na het verstrij-
ken van de garantieperiode zijn kosten ver-
bonden.

ﬁ



Omvang van de garantie
Het apparaat werd zorgvuldig geproduceerd

volgens strenge kwaliteitsrichtlijnen en nauw-

gezet gecontroleerd véor levering.
De garantie geldt voor materiaal- of fabrica-
gefouten.

Van de garantie uitgesloten zijn slij-
tonderdelen die onderhevig zijn aan
normale slijtage en beschadigingen
van breekbare onderdelen, bijv.
schakelaars, accu's, lichtbronnen of
andere onderdelen die van glas zijn
gemaakt.

Deze garantie vervalt, wanneer het product
werd beschadigd of ondeskundig werd ge-
bruikt of onderhouden. Voor een juist gebruik
van het product moeten alle instructies die in
de handleiding staan vermeld, nauwkeurig
worden nageleefd. Gebruiksdoeleinden en
handelingen die in de handleiding worden
afgeraden of waarvoor wordt gewaar-
schuwd, moeten beslist worden vermeden.
Het product is uitsluitend bedoeld voor parti-
culier gebruik en niet voor commercieel ge-
bruik. Bij een oneigenlijke of ondeskundige
behandeling, bij gebruikmaking van geweld
en bij ingrepen die niet werden uitgevoerd
door ons erkende servicecenter, vervalt de
garantie.

Afhandeling in geval van
garantie
Om een snelle behandeling van uw verzoek

te waarborgen, dient u de volgende aanwij-

zingen te volgen:

= Houd voor alle aanvragen het artikel-
nummer IAN: 315281 en de kassa-
bon als bewijs voor de koop bij de
hand.

< Het artikelnummer vindt u op het type-
plaatje, ingegraveerd, op de titelpagina
van uw handleiding (linksonder) of als
sticker op de achter- of onderkant van
het apparaat.

56 QWD
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= Wanneer zich functiestoringen of ande-
re onvolkomenheden voordoen, neemt u
eerst telefonisch of per e-mail con-
tact op met het hierna genoemde ser-
vicecenter.

= Een product dat geregistreerd staat als
defect, kunt u dan met bijvoeging van
de aankoopnota (kassabon) en de ver-
melding waaruit de onvolkomenheid be-
staat en wanneer deze zich heeft
voorgedaan, franco naar het ser-
viceadres sturen dat u is meegedeeld.

Op www.lidl-service.com kunt u

deze en nog veel meer handleidin-

gen, productvideo's en software

downloaden.

Servicecenters

@ Service Nederland
Tel.: 0900 0400223 (0,10 EUR/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.nl

Service Belgié
Tel.: 070 270 171 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.be

0

IAN: 315281

6—0‘- Leverancier

Let erop, dat het onderstaande adres geen
serviceadres is. Neem eerst contact op
met het bovengenoemde servicecenter.

HOYER Handel GmbH
Taskopristrale 3
DE-22761 Hamburg
DUITSLAND

e
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4 Pojemnik miksujqgcy (llo$é napetnienia min. 250 ml — maks. 1750 ml)
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6 Whktadka nozowa
7 Korpus silnika
8 Wytqcznik bezpieczerstwa w korpusie z silnikiem
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sci
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Dziekujemy za Panstwa
zaufanie!

Gratulujemy Panstwu zakupu nowego mik-
sera stojgcego.

Aby méc bezpiecznie korzysta¢ z urzgdze-
nia i poznaé caty zakres mozliwosci wyro-
bu, nalezy stosowac sie do ponizszych
wskazowek:

= Przed pierwszym uruchomie-
niem nalezy doktadnie przeczy-
taé niniejszq instrukcje obstugi.

= Nalezy bezwzglednie przestrze-
gacé wskazéwek bezpieczen-
stwal

= Urzgdzenie mozna obstugiwaé
wytgcznie w sposéb opisany w
tej instrukcji obstugi.

< Prosimy o zachowanie instrukgcji
obstugi.

= W przypadku przekazania urzg-
dzenia innym osobom nalezy
dotgczyé do niego instrukcje ob-
stugi. Instrukcja obstugi stanowi
czesé produktu.

Zyczymy Panstwu duzo radosci z nowego
miksera stojgcego!

Symbol na urzgdzeniu
m Symbol informuje, ze uzyte wyso-
Q f kiej jakosci materiaty nie zmieniajq
smaku i zapachu produktéw spo-
zywczych.

%
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2. Uzytkowanie zgodne
Z przeznaczeniem

Mikser stojqcy jest przeznaczony wytqgcznie
do miksowania napojoéw z catych owocow
(smoothie) i rozdrabniania potraw oraz lo-
du.

Urzgdzenie jest przeznaczone do uzytku
domowego. Urzgdzenie moze by¢ uzywa-
ne wytgcznie wewngtrz pomieszczen.
Urzgdzenie nie jest przeznaczone do uzyt-
ku w celach komercyjnych.

Niewfasciwe uzytkowanie

OSTRZEZENIE przed szkodami mate-

rialnymi!

® Urzgdzenia nie wolno uzywa¢ do roz-
drabniania bardzo twardych potraw,
jak np. produkty zamrozone, kosci, gat-
ki muszkatofowe, zboza czy ziarna ka-
wy.

®© Grube lub twarde skorki (np. owocow
cytrusowych, ananasow), szyputki i
pestki owocéw pestkowych (np. wisni,
brzoskwini, moreli) nalezy usuwaé
przed miksowaniem.

P 59
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3. Wskazowki OSTRZEZENIE! Srednie ryzyko: Zlekcewa:

bezpieczeristvva zenie ostrzezenia moze by¢ przyczynqg ob-
razen ciata lub powaznych szkéd

Ostrzezenia materialnych.

W miejscach wymagajgcych zwrdcenia OSTROZNIE: Niskie ryzyko: Zlekcewaze-

uwagi uzyto w niniejszej instrukcji obstugi  nie ostrzezenia moze by¢ przyczynq lekkich

nastepujgcych wskazéwek ostrzegaw- obrazen cja%a lub szkéd materialnych.

czych: WSKAZOWKA: Sytuacje i aspekty, ktore

NIEBEZPIECZENSTWO! Wyso- nalezy bra¢ pod uwage podczas uzywania
A kie ryzyko: Zlekcewazenie ostrze- urzqdzenia.

zenia moze stanowi¢ zagrozenie

dla zdrowia i zycia.

Wskazdéwki dotyczgce bezpiecznego uzytkowania

® Zabrania sie obstugi urzqgdzenia przez dzieci.

© Dzieci nie mogq bawié sie urzgdzeniem.

©® Dzieci nalezy trzymacd z dala od urzqdzenia oraz jego przewodu za-
silajgcego.

® Urzqgdzenie moze by¢ uzywane przez osoby o ograniczonej
sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej bqdz przez oso-
by nieposiadajqce wystarczajgcego doswiadczenia lub wiedzy,
jezeli sg nadzorowane przez inne osoby lub zostang poinstruowa-
ne w zakresie bezpiecznego uzywania urzgdzenia i zrozumiejqg
wynikajgce z tego zagrozenia.

® W przypadku uszkodzenia przewodu sieciowego urzgdzenia
musi by¢ on wymieniony przez producenta, jego serwis lub wy-
kwalifikowang osobe, co zapobiegnie powstaniu ewentualnych
zagrozen.

®© Wityczke sieciowq nalezy wyciqggngé z gniazdka ...
... pozostawiajgc urzqdzenie bez nadzoru,
... przed montazem lub demontazem urzqdzenia,
... przed czyszczeniem urzgdzenia.

© Niniejsze urzqdzenie nie jest przeznaczone do pracy z zewnetrz-
nym zegarem sterujgcym lub osobnym zdalnym systemem sterujg-
cym.

© Nalezy stosowac sie do informacji znajdujgcych sie w rozdziale
czyszczenie (patrz ,,Czyszczenie” na stronie 65).

® W przypadku nieprawidtowego uzytkowania urzgdzenia moze
dojs¢ do obrazen.
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® Noze sq bardzo ostre. Szczegdlng ostroznos¢ nalezy zachowad

przy opréznianiu pojemnika miksujgcego oraz przy czyszczeniu
nozy, w przeciwnym wypadku mozna doznad ran cietych dfoni.

©® Przed przystgpieniem do wymiany akcesoriéw lub czesci pomocni-

czych, ktdre poruszajg sie podczas pracy, wytgczyé urzgdzenie i
wyjqé wtyczke sieciowqg z gniazdka.

NIEBEZPIECZENSTWO dla
dzieci

® Materiat opakowania nie jest zabawkg

dla dzieci. Dzieci nie mogq bawic sie
workami z tworzywa sztucznego. Istnie-
je niebezpieczenstwo uduszenia.
Nalezy uwazad, by dzieci nie sciggne-
ty urzqdzenia z blatu roboczego, po-
ciggajqc za przewdd zasilajgey.
Urzgdzenie nalezy przechowywad
poza zasiegiem dzieci.

é NIEBEZPIECZENSTWO dla i

ze strony zwierzgt

domowych oraz

hodowlanych
Urzgdzenia elektryczne mogg by¢ zro-
dtem zagrozen dla zwierzgt domowych
i hodowlanych. Réwniez same zwierze-
ta mogqg spowodowaé uszkodzenie
urzqdzenia. Z tego powodu zwierzeta
nie powinny mie¢ dostepu do urzqgdzen
elektrycznych.

NIEBEZPIECZENSTWO
porazenia prgdem
spowodowanego wilgocig
Urzgdzenia nigdy nie wolno uzywaé w
poblizu wanny, prysznica, napetnionej
wodg umywalki itp.
Korpusu z silnikiem, przewodu zasilajg-
cego oraz wtyczki sieciowej nie wolno
zanurzaé¢ w wodzie ani innych cie-
czach.
Korpus silnika nalezy chroni¢ przed wil-
gocig, kapaniem lub spryskiwaniem
wodg.

%
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Jesdli do urzgdzenia (oprécz pojemnika
na ciecz) dostanie sie ciecz, natych-
miast wyciggngé wtyczke sieciowq z

gniazdka. Przed ponownym uruchomie-

niem nalezy zleci¢ sprawdzenie urzg-
dzenia.

Urzgdzenia nie wolno obstugiwaé mo-
krymi rekoma.

Jesli urzgdzenie wpadnie do wody, na-
lezy natychmiast wyciggngé wtyczke z
gniazdka. Dopiero p6zniej wyjqé urzg-
dzenie z wody.

f NIEBEZPIECZENSTWO

(O]

O]

(O]

porazenia prgdem
elektrycznym
Wityczke sieciowqg wolno wigczaé do

gniazdka dopiero po catkowitym zmon-

towaniu urzgdzenia.

Wityczke sieciowg nalezy podtqczyé do
prawidtowo zainstalowanego, tatwo
dostepnego gniazdka, ktérego napiecie
jest zgodne z parametrami podanymi
na tabliczce znamionowej. Gniazdko
musi by¢ fatwo dostepne réwniez po
podtgczeniu urzgdzenia.

Nalezy zwréci¢ uwage na to, aby prze-

wod zasilajqcy nie ulegt uszkodzeniu w
wyniku kontaktu z ostrymi krawedziami

lub gorgcymi elementami. Przewodu za-

silajgcego nie wolno owijaé wokét
urzqdzenia.

Po wytgczeniu urzqdzenie wcigz nie
jest catkowicie odigczone od zasilania
sieciowego. W tym celu konieczne jest
wyjecie wtyczki sieciowe;j.
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Podczas uzywania urzgdzenia zwrécic

uwage, aby przewad zasilajgcy nie byt

zakleszczony lub zgnieciony.

Przy wycigganiu wtyczki sieciowej z

gniazdka nalezy zawsze ciggng¢ za

wtyczke, w zadnym wypadku nie wolno

ciggng¢ za kabel.

Wiyczke sieciowq nalezy wyciggnqé z

gniazdka ...

... W przypadku wystgpienia usterki,

... W przypadku nieuzywania miksera
stojgcego,

... podczas burzy.

Urzgdzenia nie wolno uzywaé w przy-

padku stwierdzenia widocznych uszko-

dzen samego urzgdzenia lub przewodu

zasilajgcego.

Aby zapobiec zagrozeniom, nie wolno

dokonywa¢ zadnych modyfikacji urzgdze-

nia.

NIEBEZPIECZENSTWO

obrazen spowodowanych

ostrzami
Ostrza wkfadki nozowej sq ostre. Nalezy
obchodzi¢ sie z nimi bardzo ostroznie.
Przed przystgpieniem do wymiany akce-
soriéw lub czesci pomocniczych, ktére
poruszajq sie podczas pracy, wytqgczyé
urzgdzenie i wyjgé wtyczke sieciowq z
gniazdka.

OSTRZEZENIE przed szkodami
materialnymi

®©

Grube lub twarde skorki (np. owocow
cytrusowych, ananasow), szyputki i
pestki owocéw pestkowych (np. wisni,
brzoskwini, moreli) nalezy usuwaé
przed miksowaniem.

Aby unikng¢ uszkodzenia urzgdzenia,
operacje miksowania nalezy przerwad
natychmiast, gdy ostrza wktadki nozo-
wej nie obracajq sie lub obracajqg sie
z trudem. Wyjqg¢é wtyczke sieciowq z
gniazdka i sprawdzié, czy w pojemniku
miksujgcym nie ma jakiej$ przeszkody

62 (P
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lub czy potrawa nie jest zbyt tykowata.
Nalezy réwniez sprawdzi¢, czy urzg-
dzenie zostato prawidtowo ztozone.
Potrawy oleiste, np. mak lub orzechy
(np. na masto makowe lub orzechowe)
nie powinny byé miksowane przez dtu-
zej niz 60 sekund, poniewaz dtuzsze
miksowanie mogtoby spowodowad
nadmierne nagrzanie i uszkodzenie sil-
nika.

Nigdy nie uzywac pustego urzgdzenia,
poniewaz wskutek tego moze dojs¢ do
przegrzania i uszkodzenia silnika.
Urzqdzenie zostato przewidziane do
pracy ciggtej przez maksymalnie

3 minuty.

P6zniej nalezy wytqczyé urzgdzenie i

odczekaé, az schtodzi sie do temperatu-

ry pokojowe;.

Uzywaé wytqgcznie oryginalnych akceso-

riow.

Z wyjqgtkiem korpusu silnika, wszystkie
pozostate elementy mogq byé myte w
zmywarkach w temperaturze do 70°C.
Nie uzywac ostrych ani zawierajgcych

materiat $cierny $rodkéw czyszczqcych.
Urzgdzenie jest wyposazone w antypo-

slizgowe przyssawki z tworzywa
sztucznego. Poniewaz meble pokryte sg
réznymi rodzajami lakierow i tworzyw
sztucznych oraz pielegnowane sq roz-
nymi srodkami, nie mozna do konca
wykluczyé, ze niektore z tych materia-

téw bedq zawieraé sktadniki uszkadza-

jace i rozmiekczajgce przyssawki z
tworzywa sztucznego. W razie potrze-

by umiesci¢ pod urzqdzeniem antyposli-

zgowq podktadke.
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przez e-mail (patrz ,,Gwarancja
HOYER Handel GmbH”).

= Jesli pojemnik miksujgcy 4 zostanie usu-
niety podczas pracy, urzqdzenie wytg-
czy sie samoczynnie. Aby wytgczyé
urzqdzenie, przed ponownym natoze-
niem pojemnika miksujgcego 4 na kor-
pus z silnikiem 7, ustawié¢ regulator
obrotowy 9 w taki sposob, aby ozna-
czenie wskazywato na O.

4. Zawartos¢ zestawu

1 Pojemnik miksujgcy 4 (llo$¢ napetnienia
min. 250 ml — maks. 1750 ml)

1 Korpus z silnikiem 7

1 Pokrywa 2

1 Pojemnik do odmierzania (30, 45, 60 ml) 1

1 Instrukcja obstugi

5. Uruchomienie

= Usungé wszystkie materiaty, w ktére
opakowane jest urzgdzenie.

e Sprawdzié, czy sq wszystkie czesci i
czy nie sqg one uszkodzone.

e Oczysci¢ urzgdzenie przed
pierwszym uzyciem! (patrz ,,Czysz-
czenie” na stronie 65)

= Postawié urzgdzenie na suchej, rownej
i antyposlizgowej podktadce.

6. Montaz

‘ NIEBEZPIECZENSTWO obra-

zen spowodowanych ostrza-
mi!

® Whktadka nozowa 6 jest bardzo ostra.
Nalezy obchodzi¢ sie z nim bardzo
ostroznie.

® Wityczke sieciowg 10 wolno wiozyé do
gniazdka dopiero po catkowitym zmon-
towaniu miksera.

WSKAZOWKI:

= Urzqgdzenie wyposazone jest w dwa
wytaczniki bezpieczenstwa 3/ 8
i musi zosta¢ dwukrotnie zablokowane.
Urzgdzenie wolno uruchamiaé wytqcz-
nie po natozeniu i zablokowaniu pojem-
nika miksujgcego 4 i pokrywy 2. Jesli
urzgdzenie mozna witqczyé nawet bez
zatozonego pojemnika miksujgcego 4,
nie nalezy kontynuowaé uruchamiania.
Nalezy skontaktowac sie z haszym cen-
trum serwisowym telefonicznie lub po-

%

Z podstawy do nawijania 11 nalezy
odwingé wymagangq ilos¢ przewodu
zasilajgcego. 10

Rys. B: Umiesci¢ pojemnik miksujg-
cy 4 na korpusie z silnikiem 7. Strzat-
ka ¥ na dole pojemnika miksujgcego
musi wskazywadé na symbol g'. Wto-
zy¢ przygotowane potrawy do pojem-
nika miksujqgcego 4.

Rys. B: Zamkng¢ pojemnik miksujg-
cy 4 pokrywq 2.

Rys. B: Obracié¢ catkowicie pokry-
we 2 do jej wsuniecia sie w uchwyt 5,
aby mocno jq dokreci¢ do pojemnika
miksujgcego i zamkngé zabezpiecze-
nie 3.

Ewentualnie obroci¢ kreske znacznika
regulatora obrotowego 9 na O.
Witozyé pojemnik do odmierzania 1
do pokrywy 2 i zablokowaé go, obra-
cajgc nim w prawq strone.

Rys. B: Krotkim obrotem zablokowad
pojemnik miksujgcy 4. Strzatka ¥ na
dole pojemnika miksujgcego wskazuje
na symbol @. W ten spos6b zostanie
zamkniete drugie zabezpieczenie 8.
Wihozyé wtyczke sieciowqg 10 do
gniazdka odpowiadajgcego parame-
trom technicznym urzgdzenia.
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7. Obstuga

OSTRZEZENIE!

® Aby unikng¢ uszkodzenia urzgdzenia,
operacje miksowania nalezy przerwad
natychmiast, gdy ostrza wktadki nozo-
wej 6 nie obracajq sie lub obracajq sie
z trudem.W takim przypadku wycig-
gng¢ wtyczke sieciowq 10 z gniazdka
i sprawdzié, czy w pojemniku miksujg-
cym 4 nie ma jakiejs przeszkody lub
zbyt ciggliwej potrawy. Nalezy réwniez
sprawdzié, czy urzgdzenie zostato pra-
widtowo ztozone.

©® Urzgdzenie zostato przewidziane do
pracy ciggtej przez maksymalnie
3 minuty.
POzniej nalezy wytqgczyé urzgdzenie i

odczekaé, az schtodzi sie do temperatu-

ry pokojowe;j.

OSTROZNIE:

® Pojemnik miksujgcy 4 nalezy napet-
nia¢ produktami spozywczymi w zalez-
nosci od ich twardosci i konsystenciji,
nie przekraczajgc poziomu maksymal-
nego, poniewaz w przeciwnym wypad-
ku moze dojs¢ do zablokowania
wktadki nozowej 6.

Obszary zastosowan

Mikser stojqcy jest przeznaczony wytqgcznie
do miksowania napojoéw z catych owocéw
(smoothie) i rozdrabniania potraw oraz lo-
du.

7.1 Przygotowanie
produktéw spozywczych

OSTRZEZENIE przed szkodami mate-

rialnymi!

® Grube lub twarde skorki (np. owocow
cytrusowych, ananasow), szyputki i
pestki owocéw pestkowych (np. wisni,
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brzoskwini, moreli) nalezy usuwac
przed miksowaniem.

= Produkty spozywcze nalezy umy¢ lub
oczyscié.

e Wieksze produkty spozywcze nalezy
rozdrobnié (np. jabtka, gruszki). To
pozwoli na skrocenie czasu miksowa-
nia.

= W przypadku dodawania produktow
spozywczych podczas pracy przez
otwdér w pokrywie nalezy je rozdrobnic
natyle, aby bez problemu przechodzity
przez otwoér w pokrywie 2.

= W przypadku zieleniny nalezy usungé
todyqgi.

e Do sporzgdzania smoothie uzywac od-
powiedniej iloéci ptynu (woda mineral-
na, sok z owocow, mleko, jogurt).

7.2 Rozdrabnianie

= W celu rozdrobnienia potraw obrdci¢
regulator obrotowy 9 na zqgdang pred-
kos¢ miedzy znakami 1 i 5.

e Dla bezpieczenstwa podczas pracy
urzgdzenia przytrzymywac rekq za-
mknietg pokrywe 2.

= Sktadniki i ptyny mozna dodawac row-
niez podczas pracy urzqdzenia przez
otwér w pokrywie 2.

Twardsze produkty spozywecze i
kruszony léd

WSKAZOWKI:

= Mozna rozdrabniaé¢ maksymalnie tylko
200 g orzechdw.

= W urzgdzeniu nie wolno rozdrabniaé
gatek muszkatotowych z uwagi na ich
wyjgtkowq twardos¢.

1. Wiozyé potrawy do pojemnika miksu-
jgcego 4.

W celu rozdrobnienia twardszych pro-
duktow spozywczych obréci¢ obroto-
wy regulator kilka razy w lewo do

A
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ustawienia P. W zaleznosci od ilosci i
konsystencji produktow spozywczych,
zmienia sie liczba i dtugosé impulsow,
ktore sq potrzebne dla uzyskania zg-
danej konsystencji.

7.3 Wyjmowanie produktow
spozyweczych

WSKAZOWKA: Nie przechowywaé po-
traw w pojemniku miksujgcym 4 lub w kon-
takcie z innymi elementami produktami
przez dtuzej niz 24 godziny. Dotyczy to
rowniez przechowywania w lodéwece.

1. Obrdcié obrotowy regulator 9 w taki
sposéb, aby kreska znacznika wskazy-
wata na O.

2. Po catkowitym zatrzymaniu sie silnika
zdjqgé pojemnik miksujgcy 4 z korpusu
silnika 7.

W tym celu obrdci¢ strzatke ¥ na sym-
bol d i nastepnie podnie$é pojemnik
mieszajqcy 4 prosto do gory.

3. Obroéci¢ pokrywe 2 w celu odblokowa-
nia w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara, a nastepnie pod-
niesé jq do gory.

4. Oprézni¢ pojemnik miksujgcy 4.

5. W miare mozliwosci czyscié¢ urzgdze-
nie od razu po kazdorazowym uzyciu.

8. Czyszczenie

Oczyscié urzgdzenie przed pierw-
szym uzyciem!

8.1 Natychmiastowe
czyszczenia pojemnika
miksujgcego

1. Rys. B: Umiesci¢ pojemnik miksujg-

cy 4 na korpusie z silnikiem 7. Strzat-
ka ¥ na dole pojemnika miksujgcego
musi wskazywaé na symbol .
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10.

11.

12.

13.
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WIla¢ nieco cieptej wody i ptynu do
mycia naczyn do pojemnika miksujqgce-
go 4.

Rys. B: Zamkng¢ pojemnik miksujg-
cy 4 pokrywq 2.

Rys. B: Obroci¢ catkowicie pokry-
we 2 do jej wsuniecia sie w uchwyt 5,
aby mocno jg dokreci¢ do pojemnika
miksujgcego i zamkngé zabezpiecze-
nie 3.

Ewentualnie obroci¢ kreske znacznika
regulatora obrotowego 9 na O.
Witozyé pojemnik do odmierzania 1
do pokrywy 2 i zablokowa¢ go, obra-
cajgc nim w prawgq strone.

Rys. B: Krotkim obrotem zablokowad
pojemnik miksujgcy 4. Strzatka ¥ na
dole pojemnika miksujgcego wskazuje
na symbol @.

Wihozyé wtyczke sieciowg 10 do
gniazdka odpowiadajgcego parame-
trom technicznym urzgdzenia.
Kilkakrotnie obrécié obrotowy regula-
tor 9 na kilka sekund w lewo do pozy-
cji P, a nastepnie pusci¢ go.
Wyciggng¢ wtyczke sieciowg 10 z
gniazdka.

Gdy silnik catkowicie sie zatrzyma,
zdjqé pojemnik miksujgcy 4 z korpusu
silnika 7. Podnies¢ pojemnik miksujg-
cy 4 pionowo do gory.

Zdjg¢ pokrywe 2 z pojemnika miksujg-
cego 4.

Oproézni¢ pojemnik miksujgcy 4 i wy-
ptukaé go czystg wodg.
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8.2 Czyszczenie wszystkich
elementéw urzgdzenia

/N

NIEBEZPIECZENSTWO pora-
zenia prgdem elektrycznym!

® Korpusu z silnikiem 7, przewodu zasila-

jacego oraz wtyczki sieciowej 10 nie
wolno zanurza¢ w wodzie ani innych
cieczach. .
é NIEBEZPIECZENSTWO obra-
zen spowodowanych ostrza-
mi!
® Ostrza wktadki nozowej 6 sq ostre.
Nalezy obchodzi¢ sie z nimi bardzo
ostroznie.
®© Podczas recznego mycia woda powin-
na by¢ na tyle przejrzysta, aby wktad-
ka nozowa 6 byta dobrze widoczna.
OSTRZEZENIE przed szkodami mate-
rialnymi!
® Nie uzywaé ostrych ani zawierajgcych
materiat $cierny $rodkéw czyszczqcych.
®© Z wyjqgtkiem korpusu silnika 7, wszystkie

pozostate elementy mogq by¢é myte w
zmywarkach w temperaturze do 70°C.

1. Woyciqggngc¢ wtyczke sieciowg 10 z
gniazdka.

2. Zdjg¢ pojemnik miksujgcy 4 z korpusu
z silnikiem 7.

3. Zdjg¢ pokrywe 2 z pojemnika miksujg-
cego 4.

Korpusu z silnikiem 7 nie wolno za-
nurzaé w wodzie.

4. W razie potrzeby korpus silnika 7
oraz przewodd zasilajgcy 10 mozna
przetrzed lekko zwilzong sciereczkg.
Nalezy pamietac¢ o tym, aby przed ko-
lejnym uzyciem korpus z silnikiem 7
byt catkowicie suchy.
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5. Pozostate elementy urzqdzenia myé
ptynem do mycia naczyn i cieptq wo-
dg. Nastepujgce elementy mogq byé
myte w zmywarkach w temperaturze
do 70°C:

- pojemnik miksujgcy 4
- pokrywa 2
- pojemnik do odmierzania 1

6. Odczekad do catkowitego wyschniecia
wszystkich elementéw przed ich upo-
rzgdkowaniem lub ponownym uzyciem
urzqdzenia.

Kilka wskazéwek dotyczagcych

witasciwego czyszczenia

« Aby zapobiec zasychaniu resztek pro-
duktow spozywczych, urzqgdzenie nale-
zy czysci¢ zaraz po zakorczonej
pracy.

= Po przetwarzaniu bardzo stonych lub
zawierajgcych substancje kwasne pro-

duktéw spozywczych pojemnik miksujg-

cy 4 nalezy doktadnie optukad
natychmiast po zakoriczeniu pracy.

9. Przechowywanie
NIEBEZPIECZENSTWO —

A zagrozenie dla dzieci!
® Urzqdzenie nalezy przechowywac

poza zasiegiem dzieci.

A NIEBEZPIECZENSTWO!

®© Aby unikngé zagrozen, podczas prze-
chowywania urzgdzenia wtyczka sie-
ciowa 10 nie moze byé wiqczona do
gniazdka.

= Na czas przechowywania miksera na-
lezy go zmontowad.
= Nalezy wybracd takie miejsce, w ktorym

urzqdzenie nie bedzie narazone na wy-

sokq temperature ani wilgo¢.

= Rys. A: Catkowicie nawingé przewod
zasilajgcy 10 na podstawe do nawija-
nia 11.

e
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10. Rozwigzywanie
problemow

Jezeli urzgdzenie nie bedzie prawidtowo
dziataé, nalezy sprawdzié¢ ponizszq liste.

Moze okazac sie, ze przyczyng jest niewiel-

ki problem, ktéry uzytkownik moze usungé
samodzielnie.

c NIEBEZPIECZENSTWO pora-
zenia prgdem elektrycznym!

® W zadnym wypadku nie wolno samo-
dzielnie naprawiaé urzqdzenia.

Mozliwe przyczyny/

Usterka dziatania

= Czy jest zapewnio-
ne zasilanie elek-
tryczne?

e Sprawdzi¢ przewoéd
zasilajqcy.
Czy pojemnik miksu-
jacy 4 jest prawidto-
wo natozony?

e Czy pokrywa 2 jest
prawidtowo za-
mknieta?

Urzgdzenie nie
dziata

= Natychmiast wytg-
czyé, wyjgé wtyczke
sieciowg 10 z
gniazda i spraw-
dzié:
- Czy w pojemniku

miksujgcym 4 jest

przeszkoda?

Czy potrawa nie

jest zbyt ciggliwa

lub twarda?

Wktadka nozo-
wa 6 nie obraca
sie lub obraca
sie z trudem

%

11. Przepisy

Zielone Smoothie
Sktadniki:

2 garsci lisci swiezego szpinaku
1 mango

1 banan (obrany)

2 plastry ananasa

Sok z jednej limonki

400 ml wody

4 kostka lodu

= Wszystkie sktadniki umiescié¢ w pojem-
niku miksujgcym 4 i zmiksowac.

Smoothie tropikalne

Sktadniki:

200 g ananasa

1 banan (obrany)

2 kiwi (obrane)

200 ml soku pomaranczowego

2 garsci lisci swiezego szpinaku

= Wszystkie sktadniki umiesci¢ w pojem-
niku miksujgcym 4 i zmiksowac.

Koktajl energetyczny

Sktadniki:

2 banany (obrane)

1 mango

2 garsci lisci swiezego szpinaku

1 tyzeczka oleju (np. oleju stonecznikowe-
go)

200 ml soku jabtkowego

200 ml wody

= Wszystkie sktadniki umiesci¢ w pojem-
niku miksujgcym 4 i zmiksowac.
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Flip miodowy Smoothie na dobranoc
Sktadniki: Sktadniki:

800 ml mleka 1 banan (obrany)

8 cl soku z czarnej porzeczki 1 jabtko

4 tyzka stotowa miodu 2 tyzki stotowe soku z cytryny
4 76ttka 2 tyzka stotowa miodu

4 kostka lodu 2 garsci lisci $wiezego szpinaku

= Wszystkie sktadniki umiescié¢ w pojem- 400 ml wody

niku miksujgcym 4 i zmiksowad. = Wszystkie sktadniki umiescié¢ w pojem-
niku miksujgcym 4 i zmiksowad.
Shake truskawkowo-bananowy

Sktadniki: Shake z mango
2 banany (obrane) Sktadniki:

300 g truskawek 500 g mango

2 paczka cukru waniliowego 500 ml mleka

400 ml mleka

= Wszystkie sktadniki umiescié¢ w pojem-
= Wszystkie sktadniki umiesci¢ w pojem- niku miksujgcym 4 i zmiksowad.

niku miksujgcym 4 i zmiksowac. . .
Smoothie malinowo-gruszkowe

Jagodowe marzenie Sktadniki:

Sktadniki: 2 dojrzate gruszki
100 g czarnych jagod 300 g malin

150 g malin 400 ml wody

150 g truskawek Miéd wedtug uznania

1 banan (obrany)
150 g jogurtu naturalnego
3 tyzki stotowej ptatkdw owsianych

150 ml mleka Smoothie brzoskwiniowo-bana-
Miéd wedtug uznania

= Wszystkie sktadniki umiescié¢ w pojem-
niku miksujgcym 4 i zmiksowad.

nowe
= Wszystkie sktadniki umiesci¢ w pojem-  Sktadniki:
niku miksujgcym 4 i zmiksowac. 2 banany (obrane)

4 brzoskwinie (obrane i wydrylowane)
200 ml soku z grejpfruta
2 porcja soku z cytryny

= Wszystkie sktadniki umiesci¢ w pojem-
niku miksujgcym 4 i zmiksowad.
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12. Utylizacja

Produkt podlega przepisom

dyrektywy europejskiej

2012/19/UE. Symbol prze-

kreslonego kontenera na

$mieci na kotkach oznacza,

ze na terenie Unii Europej-

skiej produkt musi zosta¢ dostarczony do
specjalnego miejsca sktadowania odpa-
doéw. Dotyczy to zaréwno produktu, jak i
wszystkich jego elementéw oznaczonych
tym symbolem. Tak oznaczone produkty nie
mogq by¢é utylizowane tqgcznie ze zwyktymi

odpadami komunalnymi, lecz nalezy je od-
daé do specjalnego punktu recyklingu urzg-

dzen elektrycznych i elektronicznych.
Symbol recyklingu na pro-

dukcie oznacza, ze produkt

lub jego czesci mogq by¢

poddane procesowi odzysku
odpadow. Recykling poma-

ga zredukowad zuzycie su-

rowcOw oraz odcigzy¢ srodowisko
naturalne.

Opakowanie

W przypadku utylizacji opakowania nalezy
przestrzega¢ odpowiednich przepiséw do-
tyczgcych ochrony srodowiska w danym
kraju.

%
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13. Dane techniczne

Model: SSDMD 600 A2
Napiecie siecio-

we: 220-240V, ~ 50 Hz
Klasa ochronno-

$ci: I[O]

Moc: 600 W

Maks. ciggta pra-

ca (KB): 3 minuty

llo$é napetnienia: |250 ml - 1750 ml

Uzyte symbole

Izolacja ochronna

[l

Geprifte Sicherheit (Potwierdzo-
ne Bezpieczenstwo) Urzgdzenia
muszgq spetniaé wymagania ogol-
nych zasad techniki i ustawy o
bezpieczenstwie produktéw.

6>

Uzywajgc oznaczenia CE, firma
HOYER Handel GmbH oswiad-
cza, ze produkt jest zgodny z wy-
mogami UE.

N
M

Symbol ten przypomina o utyliza-
cji opakowania zgodnie z zasa-
dami ochrony srodowiska.

> &Y,

Materiaty do powtérnego wyko-
rzystania: tektura (z wyjgtkiem fa-
PAP ||Stej)

r
L

Symbolem sq oznaczone czesci,
ktére mogq by¢ myte w zmywar-
ce.

Zmiany techniczne zastrzezone.

®PD 69
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14. Gwarancja firmy
HOYER Handel GmbH

Drogi Kliencie,

Na niniejsze urzqdzenie jest udzielana 3 -let-

nia gwarancja obowigzujgca od dnia jego
zakupu. W przypadku usterek niniejszego
produktu kupujgcemu przystugujg wobec
jego sprzedawcy stosowne ustawowe prawa
gwarancyjne. Ponizej opisana gwarancja
nie ogranicza tych ustawowych praw przy-
stugujgcych kupujgcemu.

Warunki gwarancyjne

Okres obowigzywania gwarancji rozpoczyna
w dniu zakupu produktu. Oryginat dokumentu
zakupu nalezy przechowywad w bezpiecznym
miejscu. Ten dokument bedzie potrzebny, jako
potwierdzenie dokonanego zakupu.

Jezeli w przeciggu trzech lat od daty zakupu ni-

niejszego produktu pojawi usterka w produkcie

lub usterka produkcyjna, to produkt, wg nasze-

go wyboru, zostanie bezpfatnie naprawiony
lub wymieniony. Niniejsze swiadczenie gwa-
rancyjne zaktada, ze uszkodzone urzgdzenie
oraz dokument potwierdzajgcy zakup (para-
gon kasowy) zostang przedtozone w przecig-
gu trzech lat. Do urzgdzenia i dowodu zakupu
nalezy dotqczy¢ takze krotki opis usterki oraz
poda¢ moment jej wystgpienia.

Jezeli usterka jest objeta naszg gwarancjqg,

to kupujgcy otrzyma z powrotem naprawio-

ny lub nowy produkt. Wraz z naprawq lub
wymiang produktu nie rozpoczyna sie nowy
okres gwarancyjny.

Okres obowigzywania gwarancji
i prawne roszczenia zwigzane z
wystgpieniem usterki

Swiadczenie gwarancyjne nie przedtuza
okresu obowigzywania gwarancji. To doty-
czy takze wymienionych i naprawionych
czesci. Ewentualne stwierdzone przy zaku-

pie uszkodzenia i usterki nalezy zgtosié¢ na-

tychmiast po rozpakowaniu produktu.
Naprawy dokonywane po uptywie okresu
obowigzywania gwarancji ptatne.
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Zakres gwarancji

Urzqdzenie wyprodukowano zgodnie suro-
wymi przepisami dotyczgcymi jakosci i do-
ktadnie skontrolowano przed opuszczeniem
zaktadu produkcyjnego.

Swiadczenie gwarancyjne obejmuje zaréw-
no usterki materiatowe, jak i usterki powstate
podczas produkciji.

Niniejsza gwarancja nie obejmuje
czesci eksploatacyjnych, ktére sq
narazone na normalne zuzycie,
oraz uszkodzen czesci kruchych, np.
wigcznika, akumulatoréw, zarowki
czy innych czesci wykonanych ze
szkta.

Niniejsza gwarancja traci swojg waznos¢ w
przypadku nieprawidtowego uzytkowania lub
serwisowania produktu. W celu zagwaranto-
wania prawidtowego uzytkowania produktu
nalezy doktadnie stosowad sie do wszystkich
wskazdwek zawartych w instrukcji obstugi.
Nalezy bezwzglednie unika¢ sposobow uzy-
cia oraz dziatan, ktore sie odradza lub przed
ktorymi ostrzega sie w instrukcji obstugi.

Produkt jest przeznaczony wytqcznie do pry-

watnego uzytkowania i nie jest przeznaczo-
ny do specjalistycznych zastosowan.
Gwarancja wygasa w przypadku niezgod-
nego z przeznaczeniem i nieprawidtowego
uzytkowania, stosowania sity oraz w przy-

padku ingerencji w produkt, ktérych nie prze-

prowadzito nasze autoryzowane centrum
serwisowe.

Postepowanie w przypadku
gwarancji

Aby zapewnié szybkie zatatwienie zgtasza-

nego przypadku, nalezy stosowac sie do

ponizszych wskazoéwek:

< W przypadku wszystkich zapytan nale-
zy mieé przygotowany numer artykutu
IAN: 315281 oraz paragon kasowy
potwierdzajgcy dokonanie zakupu.
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= Numery artykutéw znajdujq sie na ta-
bliczce znamionowej, w grawerowa-
nych oznaczeniach, na stronie
tytutowej instrukcji (na dole po lewej)
lub na naklejce z tytu lub na spodzie
urzgdzenia.
< W przypadku wystgpienia usterek w
dziafaniu lub pozostatych usterek nale-
zy w pierwszej kolejnosci skontaktowacd
sie telefonicznie lub za pomocg
poczty elektronicznej z ponizej po-
danym centrum serwisowym.
= Nastepnie zarejestrowany jako uszko-
dzony produkt mozna przestaé nieod-
ptatnie wraz z potwierdzeniem zakupu
(paragon kasowy) i informacjg opisujg-
cq usterke i moment jej wystgpienia na
podany kupujgcemu adres serwisu.
0 Na stronie www.lidl-service.com
=8’ mozna $ciggngd niniejszq instruk-
cje oraz wiele innych instrukciji, fil-
mow wideo z produktami oraz
oprogramowanie.

Centrum Serwisowe

Serwis Polska
Tel.: 22 397 4996
E-Mail: hoyer@lidl.pl

IAN: 315281

6—-@ Dostawca

Nalezy pamietac, ze ponizszy adres nie
jest adresem serwisu. W pierwszej ko-
lejnosci nalezy kontaktowac sie z podanym
powyzej centrum serwisowym.

HOYER Handel GmbH
Taskoprustrale 3

DE-22761 Hamburg
NIEMCY

PO 71
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Prehled

Vicko/odmérka (30, 45, 60 ml)

Viko s otvorem pro doplnéni

Bezpecnostni spinac v rukojeti

Mixovaci nadoba (objem néplné min. 250 ml - max. 1750 ml)

Rukojef

Nastavec s noZzi

Blok motoru

Bezpecnostni spina¢ na bloku motoru

Otocny regulator, rychlost Ize nastavit v 5 stupnich

- P: otoceni doleva a podrzeni: mixér pracuje na maximalni vykon, dokud drzi-
te otocny regulator

- otoceni 0 1 az 5 stupnd doprava: minimalni az maximalni rychlost

- nastaveni znacky na O: mixér je vypnuty

©ONOUAWNER R

10 Napajeci vedeni se sitovou zastrékou
11 Navijeni kabelu
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Dékujeme za vasi
duveru!

Gratulujeme vam k novému stolnimu mixéru.

Pro bezpecné zachazeni s pristrojem a za-
chovani celého rozsahu vykonu musite vé-
det:

= Pfed prvnim pouzitim si pozorné
preététe tento navod k pouziti.

= Predevsim se Fidte bezpeénostni-
mi pokyny!

= PFistroj smite ovladat pouze tak,
jak je popsano v tomto navodu k
pouziti.

= Tento navod k pouziti uschovej-

te.

Budete-li pFistroj predavat dalsi-

mu uzivateli, priloZte prosim

tento navod k pouziti. Navod k

pouziti je souéasti vyrobku.

Prejeme vam mnoho spokojenosti s novym
stolnim mixérem!

Symboly na pFistroji
m Symbol udava, ze takto oznacené
Qf materialy neméni chut ani vini po-
travin.

e

~ =, ~ 7

2. Pouziti k urcenému

s

ucelu
Stolni mixér je uréen k mixovani napojo z ce-
lych plodd (smoothies) a drceni potravin a
ledu.
Pristroj je urcen pro domaci pouziti. Pristroj
se smi pouzivat pouze ve vnitrnich prosto-
rach.
Pristroj se nesmi pouzivat pro komercni Uce-
ly.

Predvidatelné nespravné pouziti

VYSTRAHA pFed vécnymi skodami!

© Pristroj nepouzivejte k drceni obzvlasté
tvrdych potravin jako napf. zmrzlych po-
travin, kosti, muskatovych oriskd, obilo-
vin nebo k&vovych zrn.

®© Pred mixovanim musite odstranit tlusté
nebo pevné slupky (napft. citrusovych
plodd, ananasu), stopky a jadra pecko-
vic (napr. tresni, broskvi, merunék).
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3. Bezpecénostni pokyny

Vystrazna upozornéni

V pripadé potreby jsou v tomto navodu k po-

uziti uvedena nasledujici vystrazna upozor-
néni: .
NEBEZPECI! Vysoké riziko: Nere-

spektovani vystrahy mize mit za na-

sledek poranéni a ohrozeni Zivota.

VYSTRAHA!! Stredné velké riziko: Nere-
spektovani vystrahy mize mit za nasledek
zranéni nebo zavazné vecné skody.
POZOR: Nizkeé riziko: Nerespektovani vy-
strahy miZe mit za nasledek lehka zranéni
nebo vécné Skody.

UPOZORNENI: Skute¢nosti a zvlastnosti,
které by mély byt respektovany pri zachaze-
ni s pristrojem.

Pokyny pro bezpeény provoz
©® Tento pristroj nesmi pouzivat déti.

© Déti si s pristrojem nesmi hrat.

® Pristroj a jeho napdjeci vedeni uchovavejte mimo dosah déti.

® Tento pristroj smi pouzivat osoby s omezenymi fyzickymi, senzoric-
kymi nebo duSevnimi schopnostmi nebo osoby, které nemaji dosta-
tek zkuSenosti a/nebo znalosti, pouze pod dohledem nebo pokud
byly pouceny, jak pristroj bezpecné pouzivat, a pochopily, jaké ne-

bezpeci pri tom hrozi.

® Pokud je sitové napajeci vedeni tohoto pristroje poskozeno, musi
ho vyménit vyrobce, zakaznicky servis nebo jina kvalifikovana oso-

ba, aby se predeslo rizikdm.

©® Vytahnéte sitovou zastrcku ze zasuvky, ...
... pokud neni pristroj pod dohledem,
... predtim, nez pristroj slozite nebo rozlozite, a
... predtim, nez budete jednotlivé dily Cistit.
® Tento pristroj neni urcen k pouziti s externimi spinacimi hodinami
nebo oddélenym systémem dalkového ovladani.

® Dbejte pokynd v kapitole o &igténi (viz ,,Cisténi

7,

“ na strané 78).

® Pri nevhodném zachazeni s pristrojem mdze dojit k poranénim.

® Noze jsou velmi ostré. Zejména pri vyprazdnovani mixovaci nado-
by a pri cisténi noz0 dbejte na to, abyste se neporezali.

® Pred vyménou prislusenstvi nebo nahradnich dild, které se béhem
provozu pohybuji, vypnéte pristroj a vytahnéte sitovou zastrcku ze

zasuvky.

74 C2
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A NEBEZPEC( pro déti

®© Obalovy material neni hracka pro déti.
Déti si nesmi hrat s plastovymi sacky.
Hrozi nebezpedi uduseni.

© Dbejte na to, aby déti nemohly pristroj
stahnout za napajeci vedeni z pracovni
plochy.

@© Pristroj uchovavejte mimo dosah déti.

é NEBEZPECI pro domaci a

uzitkova zvirata i kvadli
nim
© Elektrospotrebice mohou predstavovat

nebezpedi pro doméci a uzitkova zvira-

ta. Kromé toho mohou zvirata zpusobit
Skodu na pristroji. DrZte proto zvirata
zasadné dale od elektrospotrebicu.

NEBEZPECI trazu
elektrickym proudem
kvdli vihkosti

© Pristroj nesmite nikdy pouzivat v blizkos-

ti vany, sprchy, umyvadla naplnéného
vodou apod.

®© Blok motoru, napajeci vedeni a sitova
zastrcka se nesmi vkladat do vody nebo
jinych kapalin.

®© Blok motoru chrante pred vihkosti, kapa-

jici a strikajici vodou.

® V pripadé, Ze se do pristroje dostane te-

kutina (kromé do urcené nadrzky),
ihned vytahnéte sitovou zastrcku. Pred
opétovnym pouZitim nechejte pristroj
zkontrolovat.

Neobsluhujte pristroj vihkyma rukama.
V pripadé, Ze pristroj spadl do vody,
ihned vytahnéte sitovou zastréku ze za-
suvky. Teprve potom pristroj vyjméte.

NEBEZPECI Grazu
elektrickym proudem
© Sifovou zastrcku zasunte do zasuvky te-

©06

prve, kdyZz je pristroj kompletné slozeny.

© Pripojte sitovou zastrcku pouze k fadné
nainstalované, snadno pristupné zasuv-
ce, jejiz napéti odpovida udaji na vy-

%

e

robnim §titku. Zasuvka musi byt také po
zapojeni stale snadno pristupna.

© Dbejte na to, aby se napajeci vedeni
nemohlo poskodit na ostrych hranach
nebo horkych mistech. Nap4jeci vedeni
neomotavejte kolem pristroje.

© Pristroj neni ani po vypnuti zcela odpo-
jen od sité. Abyste ho odpojili, vytdhné-
te sitovou zastrcku ze zasuvky.

®© Pri pouzivani pristroje dbejte na to, aby
nedoslo k priskripnuti nebo promacknuti
napajeciho vedeni.

© P¥i vytahovani sitové zastrcky ze zasuv-
ky vzdy tdhnéte za zastrcku, nikdy za
kabel.

© Vytahnéte sitovou zastrcku ze zasuvky, ...
... pokud doélo k poruse,
... pokud stolni mixér nepouzivate,
... pri bource.

© Pristroj nepouzivejte, pokud vykazuje vi-
diteln& poskozeni na pristroji nebo na-
pajecim vedeni.

© Abyste predesli poSkozenim, neprovadéj-
te na pristroji Zadné zmény.

NEBEZPEC( zranéni v
ddsledku porezani

® Cepele nastavce s noZi jsou ostré. Zacha-
zejte s nimi opatrné.

®© Pred vyménou prislusenstvi nebo nahrad-
nich dil0, které se béhem provozu pohy-
buji, vypnéte pristroj a vytahnéte sitovou
zéstrcku ze zasuvky.

VYSTRAHA pred vécnymi

Skodami

® Pred mixovanim musite odstranit tlusté
nebo pevné slupky (napft. citrusovych
plodd, ananasu), stopky a jadra pecko-
vic (napr. tresni, broskvi, merunék).

® Aby nedoslo k poSkozeni pristroje, pre-
ruste probéh mixovani ihned, kdyz se
cepele néstavce s noZi netoci nebo se
toci jen téZce. Vytahnéte sitovou zastrc-
ku a zkontrolujte, zda se v mixovaci na-
dobé nenachazi prekazka nebo zda

C2 75
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4.

neni pokrm pfrilis tuhy. Prekontrolujte ta-
ké, zda je pristroj spravné sestaveny.
Potraviny na olejové bazi, jako napr.
mék nebo orechy (napf. pro makoveé
nebo orechové maslo), nemixujte déle
nez maximalné 60 sekund, jelikoz jinak
se mize motor prehfat a poskodit se.
Pristroj nepouzivejte naprazdno, proto-
Ze tim se mize prehrat a poskodit motor.
Pristroj je dimenzovany maximalné pro
3 minuty neprerusovaného provozu.
Poté se musi pristroj vypnout na dobu,
dokud nebude mit pokojovou teplotu.
Pouzivejte pouze originalni prislusenstvi.
Kromeé bloku motoru jsou vSechny dalsi
dily vhodné pro myti v mycce do 70 °C.
NepouZivejte agresivni nebo abrazivni
cistici prostredky.

Pristroj je vybaven plastovymi protisklu-
zovymi prisavkami. Jelikoz je nabytek
potaZen rozmanitymi laky a umélymi
latkami a je oSetfovan rdznymi prostred-
ky, nemuZze byt zcela vylouceno, Ze né-
které z téchto latek obsahuji soucésti,
které plastové prisavky oslabi a zmékci.
V pripadé potreby polozte pod pristroj
protiskluzovou podloZku.

Rozsah dodavky

1 mixovaci nadoba 4 (objem naplné
min. 250 ml - max. 1750 ml)

1 blok motoru 7

1 viko 2

1 odmérka (30, 45, 60 ml) 1

1 navod k pouziti

5.

Uvedeni do provozu

Odstrante veskery obalovy material.
Prekontrolujte, zda jsou k dispozici
vSechny dily a zda jsou neposkozené.
PFed prvnim pouzitim pFistroj vy-
distéte! (viz ,,Cidtdni* na strané 78)
Postavte pristroj na suchou, rovnou a
protiskluzovou podloZku.

76 C2
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6. Montaz

NEBEZPECI zranéni v dosled-
ku porezani!

© Nastavec s nozi 6 je ostry. Zachazejte s

nim opatrné.

® Sitovou zastréku 10 zasunte do zasuv-

ky, teprve kdyZ je stolni mixér komplet-
né sestaveny.

UPOZORNENI:

Pfistroj je vybaven dvéma bezpe¢-
nostnimi spina€i 3 / 8 a musi byt
dvojnasobné zajistén. Pristroj Ize spus-
tit pouze tehdy, kdyZz jsou mixovaci na-
doba 4 a viko 2 nasazeny a zajistény.
Pokud by bylo mozné zapnout pristroj
bez nasazené mixovaci nadoby 4, pri-
stroj dale nepouzivejte. Kontaktujte
nase servisni stredisko telefonicky
nebo e-mailem (viz ,,Zaruka spolec-
nosti HOYER Handel GmbH*).

Je-li mixovaci nadoba 4 béhem provozu
odebrana, pristroj se automaticky vypne.
Nastavte otocny regulator 9 tak, aby
znacka ukazovala na O, aby se pristroj
vypnul, neZz opét nasadite mixovaci na-
dobu 4 na blok motoru 7.

Odmotejte tolik napajeciho vedeni 10
z navijeni kabelu 11, kolik potrebuje-
te.

Obrazek B: Nasadte mixovaci nado-

bu 4 na blok motoru 7. Sipka ¥ dole

na bloku motoru musi ukazovat na sym-

bol d'. Naplite pfipravené potraviny
do mixovaci nadoby 4.

Obrazek B: Uzavrete mixovaci nado-

bu 4 vikem 2.
Obréazek B: Otocte vikem 2, aby za-
padlo do rukojeti 5, pevné se spoji s

mixovaci nadobou a pojistka 3 se akti-

vuje.
Otocte pripadné otocnym regulato-

rem 9 tak, aby znacka smérovala na O.

e
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6. Odmérku 1 nasadte do vika 2 a zajis-
téte ji otocenim ve sméru hodinovych
rucicek.

7. Obréazek B: Zajistéte mixovaci nado-
bu 4 kratkym otocenim. Sipka ¥ dole
na mixovaci nadobé ukazuje na sym-
bol @. Tim se aktivuje druha pojist-
ka 8.

8. Zasunte sifovou zastréku 10 do zasuv-

ky, kter4 odpovida technickym tdajom.

7. Obsluha

VYSTRAHA!

® Aby nedoslo k podkozeni pristroje, pre-
ruste probéh mixovani ihned, kdyz se
cepele nastavce s nozi 6 netoci nebo se

toci jen tézce. V tomto pripadé vytahne-

te sitovou zastrcku 10 a zkontrolujte,
zda se v mixovaci nadobé 4 nenachazi

prekdzka nebo zda neni pokrm pfilis tu-

hy. Prekontrolujte také, zda je pristroj
spravné sestaveny.

© Pristroj je dimenzovany maximalné pro
3 minuty nepreruSovaného provozu.
Poté se musi pristroj vypnout na dobu,
dokud nebude mit pokojovou teplotu.

POZOR:

® V zavislosti na tvrdosti a konzistenci po-

travin nenaplnujte mixovaci nadobu 4
az po maximum, jinak se mize nasta-
vec s noZi 6 zablokovat.

Oblast pouziti

Stolni mixeér je urcen k mixovani napojd z ce-

lych plodd (smoothies) a drceni potravin a
ledu.

e

7.1 PFiprava potravin

VYSTRAHA pFed vécnymi Skodami!

® Pred mixovanim musite odstranit tlusté
nebo pevné slupky (napr. citrusovych
plody, ananasu), stopky a jadra pecko-
vic (napr. tresni, broskvi, merunék).

= Potraviny omyjte nebo ocistéte.

= V&tsi potraviny (napr. jablka, hrusky)
nakrajejte na malé kousky. Tento postup
zkracuje dobu mixovani.

= Pokud chcete béhem prace pridat dalsi
potraviny otvorem pro doplnéni, nakra-
jejte je na tak malé kousky, aby prosly
otvorem ve viku 2.

< Bylinky zbavte stonk.

= Pouzivejte pro smoothies dostatek teku-
tin (mineralni vodu, ovocnou Stavu, mlé-
ko, jogurt).

7.2 Drceni

= Pro drceni potravin otocte otocny regu-
lator 9 na poZzadovanou rychlost mezi
znackami 1 a 5.

= Pro jistotu pridrZujte béhem provozu pri-
stroj rukou u zavreného vika 2.

= Prisady a tekutiny mohou byt pridany ot-
vorem pro doplnéni ve viku 2 i béhem
provozu.

TvrdSi potraviny a drceny led

UPOZORNENI:

= MUzZete drtit jen maximéalneé 200 g ofechd.

= Muskatové orisky se vzhledem ke své
mimoradné tvrdosti nesmi drtit.

1. Dejte potraviny do mixovaci nadoby 4.
Pro drceni tvrdSich potravin opakované
otocte otocnym regulatorem kratce do-
leva na znacku P. V zavislosti na mnoz-
stvi a konzistenci potravin se lisi pocet
a délka impulzd, které jsou potrebné
pro ziskani poZzadované konzistence.

™

ﬁ



7.3 Vybrani potravin

UPOZORNENI: Potraviny nenechavejte v
mixovaci nadobé 4 nebo v kontaktu s jinymi
dily vyrobku déle nez 24 hodin. To plati také
pri uchovani v lednici.

1. Otocte otocnym regulatorem 9 tak,
aby znacka ukazovala na O.

2. Jakmile motor Uplné zastavi, odeberte
mixovaci nadobu 4 z bloku motoru 7.

Natocte Sipku ¥ na symbol g’ a zved-
néte mixovaci nadobu 4 rovné nahoru.

3. Otocte vikem 2 pro odjisténi trochu

proti smeru hodinovych rucicek a zved-

néte ho nahoru.
4. Vyprazdnéte mixovaci nadobu 4.
5. Pristroj vycistéte pokud mozno ihned
po pouZziti.

8. Cisteni

PFed prvnim pouzitim pFistroj vy¢€is-

téte!

8.1 Okamzité cisteni
mixovaci nadoby

1. Obréazek B: Nasadte mixovaci nado-

bu 4 na blok motoru 7. Sipka ¥ dole

na bloku motoru musi ukazovat na sym-

bol .
2. Naplnte do mixovaci nadoby 4 trochu
teplé vody a prostredku na myti nadobi.

3. Obrazek B: Uzavrete mixovaci nado-

bu 4 vikem 2.
4. Obrazek B: Otocte vikem 2, aby za-
padlo do rukojeti 5, pevné se spoji s

mixovaci nadobou a pojistka 3 se akti-

vuje.
5. Otocte pripadné otocnym regulato-

rem 9 tak, aby znacka smérovala na O.

6. Odmérku 1 nasadte do vika 2 a zajis-
téte ji otocenim ve sméru hodinovych
rucicek.

78 C2
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7. Obrazek B: Zajistéte mixovaci nado-
bu 4 kratkym otocenim. Sipka ¥ dole
na mixovaci nadobé ukazuje na sym-
bol @.

8. Zasunte sifovou zéastréku 10 do zasuv-

ky, kter4 odpovida technickym tdajom.

9. Otocte otocnym regulatorem 9 nékoli-
krat na par sekund doleva na znacku P
a poté ho uvolnéte.

10. Vytahnéte sitovou zastrcku 10 ze za-
suvky.

11. Odeberte mixovaci naddobu 4 z bloku
motoru 7, jakmile motor Uplné zastavi.
Nadzvednéte mixovaci nadobu 4 rov-
né nahoru.

12. Sejméte viko 2 z mixovaci nadoby 4.

13. Vyprazdnéte mixovaci nadobu 4 a vy-
myjte ji ¢irou vodou.

8.2 Cisténi vsech dilg

pFistroje
A NEBEZPECI trazu elektrickym
proudem!
®© Blok motoru 7, napajeci vedeni a sitova
zastrcka 10 se nesmi vkladat do vody
nebo jinych kapalin.
NEBEZPEC| zranéni v disled-
ku porezani!

©® Cepele nastavce s noZi 6 jsou ostré. Za-

chézejte s nimi opatrné.

®© Pri ruénim myti by méla byt voda natolik
cCird, aby byl nastavec s nozi 6 dobre
vidét.

VYSTRAHA pFed vécnymi $kodami!

®© Nepouzivejte agresivni nebo abrazivni
cistici prostredky.

® Kromé bloku motoru 7 jsou vSechny dal-

§i dily vhodné pro myti v mycce do
70 °C.

1. V pripadé potreby vytahnéte sitovou
zastrcku 10 ze zasuvky.
Vezméte mixovaci nadobu 4 z bloku
motoru 7.

%
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3. Sejméte viko 2 z mixovaci nadoby 4.

Blok motoru 7 nesmi byt ponofen
do vody.

4. Bude-li treba, otrete blok motoru 7 a
napdjeci vedeni 10 pomoci lehce
navlihceného hadriku. Dbejte na to,
aby byl pred dalSim pouzitim blok mo-
toru 7 GplIné suchy.

5. Ostatni dily pristroje umyjte teplou vo-
dou s cisticim prostredkem. Nésledujici
dily jsou vhodné pro myti v mycce az
do 70 °C:

- mixovaci nadoba 4,
- viko 2,
- odmérka 1.

6. VSechny dily nechejte uplné vy-
schnout, predtim nez je sklidite nebo
budete pristroj opét pouZzivat.

Neékolik tipg na cisténi

= Pristroj vycistéte pokud mozno co nejdFi-
ve po pouziti, aby se zbytky pokrmu ne-

prilepily.

« Po zpracovani velmi slanych nebo kyse-
lych potravin byste méli mixovaci nado-

bu 4 ihned fadné umyt.

9. Uschovani

A NEBEZPEC pro déti!
@© Pristroj uchovavejte mimo dosah déti.

A NEBEZPEC!

®© Aby nedoslo k Grazdm, nesmi byt sitova
zastrcka 10 béhem uskladnéni zapoje-
na v zasuvce.

e Za Ucelem uskladnéni stolni mixér sloz-
te.

= Vyberte misto, kde na pristroj nemohou
pusobit vysoké teploty ani vihkost.

%
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= OBRAZEK A: Namotejte napéjeci ka-
bel 10 Uplné do navijeni kabelu 11.

10. ReSeni problémd

Pokud by vas pristroj nefungoval podle poza-
davkd, projdéte si, prosim, nejdrive tento kon-
trolni seznam. MoZn4 se jedn& o nepatrny
problém, ktery mizete sami odstranit.

NEBEZPECI Grazu elektrickym
proudem!
®© V Zadném pripadé se nepokousejte pri-
stroj sami opravovat.

Mozné priéiny /

Chyba opatreni

= Je zajisténo napajeni
elektrickym prou-
dem?

= Zkontrolujte pripoje-
ni.

= Je mixovaci nado-
ba 4 spravné nasa-
zena?

= Jeviko 2 spravné za-
vieno?

Bez funkce

= Pristroj ihned vypné-

te, vytahnéte sitovou
zastrcku 10 ze za-

suvky a zkontrolujte:

- PrekdZka v mixo-
vaci nadobé 4?
Pokrm pfilis tuhy

Nastavec s no-
Zi 6 se netodi
nebo se toci jen
velmi téZce.

nebo tvrdy?

aibd



11. Recepty

Zelené smoothie

Prisady:

2 pIné hrsti cerstvého listového Spenatu
1 mango

1 banéan (oloupany)

2 platky ananasu

Stava z 1 limetky

400 ml vody

4 kostky ledu

= VSechny prisady dejte do mixovaci na-

doby 4 a mixujte.

Tropické smoothie

Prisady:

200 g ananasu

1 banan (oloupany)

2 kiwi (oloupané)

200 ml pomerancové Stavy

2 plné hrsti cerstvého listového Spenétu

= VS8echny prisady dejte do mixovaci na-

doby 4 a mixujte.

Povzbuzujici smoothie

Prisady:

2 banany (oloupané)

1 mango

2 plné hrsti cerstvého listového Spenétu
1 1Zicka oleje (napr. slunecnicového)
200 ml jablecné stavy

200 ml vody

= VSechny prisady dejte do mixovaci na-

doby 4 a mixujte.

Medové smoothie
Prisady:

800 ml mléka

8 cl Stvy z cerného rybizu
4 Izice medu

4 vajecné Zloutky

4 kostky ledu

= VSechny prisady dejte do mixovaci na-

doby 4 a mixujte.

80 C2
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Jahodovo-bananovy shake
Prisady:

2 banany (oloupané)

300 g jahod

2 balicky vanilkového cukru

400 ml mléka

= V3echny prisady dejte do mixovaci na-
doby 4 a mixujte.

Lesni smés

Prisady:

100 g boruvek

150 g malin

150 g jahod

1 banan (oloupany)

150 g prirodniho jogurtu
3 Izice ovesnych vlocek
150 ml mléka

med podle chuti

= VSechny prisady dejte do mixovaci na-
doby 4 a mixujte.

Smoothie na dobrou noc
Prisady:

1 banan (oloupany)

1 jablko

2 |Zice citrénové Stavy

2 |Zice medu

2 pIné hrsti cerstvého listového Spenatu
400 ml vody

= V8echny prisady dejte do mixovaci na-
doby 4 a mixujte.

Mangovy shake
Prisady:

500 g manga

500 ml mléka

= VSechny prisady dejte do mixovaci na-
doby 4 a mixujte.
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Malinovo-hruskové smoothie
Prisady:

2 zralé hrusky

300 g malin

400 ml vody

med podle chuti

= VS8echny prisady dejte do mixovaci na-
doby 4 a mixujte.

Broskvovo-bananové smoothie

Prisady:

2 banany (oloupané)

4 broskve (oloupané a bez pecky)

200 ml grapefruitové Stavy

2 striky citrébnové Stavy

= VSechny prisady dejte do mixovaci na-
doby 4 a mixujte.

12. Likvidace

Tento vyrobek podléhé evrop-
ské smérnici 2012/19/EU.
Symbol preskrtnuté popelnice
na koleckach znamena, ze
vyrobek musi byt v Evropské
unii zavezen na misto sbéru a

tridéni odpadu. To plati pro vyrobek a vsech-
ny césti prisluSenstvi oznacené timto symbo-

lem. Oznacené vyrobky nesmi byt
likvidovany spolecné s normalnim doméacim
odpadem, ale musi byt zavezeny na mista

zabyvajici se recyklaci elektrickych a elektro-

nickych zarizeni.

Tento symbol recyklace

oznacuje napr. predmét

nebo kovové dily, které mo-

hou byt vraceny jako hodnot-

ny material pro recyklaci.

Recyklace pomaha snizovat

spotrebu surovin a odlehcuje Zivotnimu pro-
stredi.

%
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Obal

Chcete-li obal zlikvidovat, Fidte se pfislusny-
mi predpisy k ochrané zivotniho prostredi ve
vasi zemi.

13. Technické parametry

Model: SSDMD 600 A2

Sifové napéti: |220-2 40V ~ 50 Hz

Trida ochrany: |1l [O]

Vykon: 600 W

Max. nepretrzi-
ty provoz (KP): |3 minuty

Objemnapiné: |250 ml - 1750 ml

Pouzité symboly

Testovana Bezpecnost. Pristroje
@ musi vyhovovat obecné uznava-

nym normam techniky a souhlasit
se Zakonem o bezpecnosti vyrob-
ku (ProdSG).

Znacka CE je prohlaSenim spo-
c E lecnosti HOYER Handel GmbH o
splnéni pozadavku podle smérnic
EU.

e |Tento symbol upozornuje na to,
® N | aby byl obal ekologicky zlikvido-
@A van.

/\ |Recyklovatelné materialy: lepen-
ka (kromé vinité lepenky)

Ochranna izolace

Symbol oznacuje dily, které lze
myt v mycce na nadobi.

Technické zmény vyhrazeny.

C2 81
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14. Zaruka spolecnosti
HOYER Handel GmbH

Vazena zékaznice, vaZzeny zakazniku,

na tento pristroj jste ziskali 3 letou zaruku

od data nakupu. V pripadé vad tohoto vy-

robku vam vici prodavajicimu nalezi zakon-

na prava. Tato zdkonna prava nejsou nasi
nize popsanou zarukou omezena.

Podminky zaruky

Zarucni Ihita zacina datem nakupu. Uschovej-
te si prosim dobre original Gctenky. Tento pod-

klad bude vyzadovan jako dukaz nakupu.

Obijevi-li se béhem tri let od data nakupu to-

hoto vyrobku chyba materialu nebo vyrobni
chyba, vyrobek vam - podle nasi volby -
zdarma opravime nebo vyménime. Predpo-
kladem pro poskytnuti zaruky je to, Ze bé-
hem trileté Ihoty bude predlozen defektni
pristroj a doklad o ndkupu (ictenka) s krat-
kym popisem toho, v ¢em vada spociva, a
kdy k ni doslo.

Pokud naSe zaruka kryje zavadu, obdrzite
opraveny nebo novy vyrobek. Opravou
nebo vyménou vyrobku nezacina nova z&-
rucni lhita.

Zaruéni Ihgta a zakonné naroky
na odstranéni vady

Zaruéni Ihdta se poskytnutim zaruky nepro-
dluZuje. To plati také pro nahradni a opra-
vované dily. Pripadné Skody a vady
vyskytujici se jiz pri nakupu musite ihned po
rozbaleni pristroje nahlasit. Po vyprseni za-

rucni Ihity jsou pripadné opravy zpoplatné-

ne.

Rozsah zaruky

Pristroj byl vyroben peclivé podle prisnych

smernic pro kvalitu vyrobku a pred dodanim
byl svédomité testovan.

Zaruka je poskytovana pro chybu materialu
a vyrobni chybu.

82 C2
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Ze zaruky jsou vylouéeny dily pod-
Iéhajici rychlému opotfebeni, které
jsou vystaveny béznému opotrebe-
ni, a poskozeni kirehkych dilb, napk.
vypinac€d, baterii, osvétleni nebo
sklenénych dild.

Tato zaruka propada, pokud byl vyrobek
pouzivan poskozeny a nevhodné nebo tak
byl udrzovan. Pro vhodné pouZiti vyrobku
musite presné dodrzovat vSechny pokyny
uvedené v navodu k pouZiti. Bezpodminec-

né se musite vyvarovat (celdm pouziti a ma-

nipulaci, od kterych jste v navodu k pouZiti
zrazovani nebo pred kterymi jste varovani.
Vyrobek je urcen pouze k soukromému, ni-
koliv komercnimu pouZiti. Pfi neopravnéném

a nevhodném pouziti, pouziti sily a pri zasa-

zich, které nebyly provedeny autorizova-
nym servisnim strediskem, zaruka zanika.

Prdbéh v pFipadé uplatnovani

zaruky

Pro zajisténi rychlého zpracovani vaseho

pozadavku dbejte prosim nasledujicich po-

kyno:

= Pripravte si prosim pro vSechny dotazy
cislo vyrobku IAN: 315281 a ucten-
ku jako ddkaz nakupu.

= Cislo vyrobku naleznete na vyrobnim
§titku, na rytiné, na titulni strané vaSeho
navodu (dole vlevo) nebo na nalepce
na zadni nebo spodni strané pristroje.

= Objevi-li se chyby funkcnosti nebo jiné
vady, kontaktujte nejdrive niZze uvedené
servisni stredisko telefonicky nebo
e-mailem.

= \yrobek povazovany za defektni moze-
te s prilozenym dokladem o nakupu
(Gctenky) a uvedenim, v ¢em spociva
zavada, a kdy se objevila, zdarma za-
slat na vdm sdélenou adresu servisu.

TR Na adrese www.lidl-service.com
#80’  moiZete stahnout tuto a mnohé dalsi
prirucky, videa a software.

%
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ﬂ Servisni strediska

CD servis Cesko
Tel.: 800143873
E-Mail: hoyer@lidl.cz

IAN: 315281

6—-@ Dodavatel

Respektujte prosim to, Ze niZze uvedena ad-
resa neni adresou servisu. Nejdrive
kontaktuje vySe uvedené servisni stredisko.

HOYER Handel GmbH
Taskoprustrale 3
DE-22761 Hamburg
NEMECKO

- aibd
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1. Prehlad

1 Veko/odmerka (30, 45, 60 ml)

2 Veko s otvorom na dopfﬁanie

3 Bezpecnostny spinac v rukovati

4 Mixovacia nadoba (MnoZstvo naplne min. 250 ml - max. 1750 ml)

5 Rukovat

6 NoZovy néstavec

7 Blok motora

8 Bezpecnostny spinac na bloku motora

9 Otocny regulator, plynulé nastavenie rychlosti v 5 stupnoch

- P: otocit dolava a podrzaf: Mixér pracuje s maximalnym vykonom tak dlho,
kym drzite otocny regulator
- Pre stupen 1 az 5 otocte doprava: minimalna az maximalna rychlost
- Znacku nastavte na O: Mixér je vybaveny nasledovnym
10 pripojovaci k&bel so zastrckou
11 navinutie kabla

84 GGK)
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Dakujeme vam za 2. Pouzitie podla uréenia

doveru! Stolny mixér je urceny vyluéne na mixovanie
napojov z celého ovocia (smoothies) a drve-

Gratulujeme vam k novému stolnému mixé-  pie potravin a ladu.

ru. Pristroj je koncipovany na domace pouZiva-
nie. Pristroj sa smie pouZivat len

Pre bezpecné zaobchadzanie s pristrojoma vndtornych priestoroch.

oboznamenie sa s rozsahom vykonov: Toto zariadenie sa nesmie pouZivat na ko-
mercné Ucely.

= Pred prvym uvedenim do pre-

vadzky si dékladne preéitajte Predvidatelhé nespravne
tento navod na pouZzitie. pouzitie
= Bezpodmieneéne sa riadte bez-
peénostnymi pokynmi! VYSTRAHA pred vecnymi $kodami!
= Pristroj sa smie pouzivaflen tak, ~@® Pristroj nepouZivajte na drvenie obzvlasf
ako je to opisané v tomto navo- tvrdych potravin, ako st napr. zmrazené
de na pouzitie. potraviny, kosti, muskatové orechy, obil-
= Tento navod na pouzitie si uscho- niny alebo kavové zrna.
vajte. ®© Hrubé alebo pevné Supky (napr. citruso-
= Ak pristroj v buducnosti odo- vého ovocia, ananasu) a stopky a kost-
vzdate dalej, prilozte k nemu aj ky kdstkového ovocia (napr. ceresne,
tento navod na pouZzitie. Navod broskyne, marhule) sa pred mixovanim
na pouZzitie je su€astfou produk- musia odstranit.
tu.

Prajeme vam vela radosti s novym stolnym
mixérom!

Symbol na pristroji
m Symbol uvadza, zZe takto oznacené
Q f materialy a potraviny sa nemenia v
chuti ani vo voni.
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3. Bezpecnostné pokyny VYSTRAHAL Stredné riziko: Nerespekto-
vanie tejto vystrahy mdze sposobit porane-

Vystrazné upozornenia nia alebo rozsiahle vecné skody.

Pre pripad potreby st v tomto navode na po- POZOR: Nizke riziko: Nere3pektovanie
uZitie uvedené nasledovné vystrazné upo- tejto vystrahy moze spdsobit lahké porane-
zornenia: nia alebo vecné skody.

ko: NereSpektovanie tejto vystrahy  ktoré by sa mali re$pektovat pri manipulcii
mdze spbsobit poranenia a ohroze- s pristrojom.
nie zivota.

é NEBEZPECENSTVO! Vysoké rizi  UPOZORNENIE: Skutoénosti a &pecifika,

Pokyny pre bezpeénu prevadzku

©® Tento pristroj nesma pouzivat deti.

©® Deti sa nesmu hrat's pristrojom.

® Pristroj a pripojovaci kabel uchovavajte mimo dosahu deti.

©® Tento pristroj m6zu pouzivat osoby s obmedzenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo duSevnymi schopnostami alebo s nedostatkom
skisenosti a/alebo vedomosti, pokial sti pod dohladom alebo ak
boli poucené o bezpecnom pouzivani pristroja a z toho vyplyvaju-
cich nebezpecenstvach.

© Ak dbjde k poskodeniu sietového pripojovacieho kabla tohto pri-
stroja, kdbel musi vymenif vyrobca, jeho zakaznicky servis alebo
podobne kvalifikovana osoba. Tym sa zabrani ohrozeniu, ktoré by
mohlo vyplynut z poSkodeného kabla.

® Wytiahnite zastrcku zo zasuvky...
... ked' pristroj nie je pod dozorom,
... pred zloZenim alebo rozobratim pristroja a
... pred cistenim jednotlivych dielov.

© Tento pristroj nie je urceny na prevadzkovanie s externym casova-
¢om alebo separatnym dialkovym ovladacim systémom.

©® Dodrziavajte pokyny v kapitole Cistenie (pozri ,,Cistenie” na
strane 90).

® Pri nespravnom pouzivani pristroja méze dojst k poraneniu.

® Noze st velmi ostré. Predovsetkym pri vyprazdrovani mixovace;j
nadoby a pri cisteni noZzov davajte pozor, aby ste sa neporezali.

®© Vypnite pristroj a vytiahnite zastrcku zo zasuvky, skor nez vymenite
prisluSenstvo alebo doplnkoveé diely, ktoré sa pocas prevadzky po-
hybuju.

86 GK)
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A NEBEZPECENSTVO pre deti

®© Obalovy material nie je hracka. Deti sa
nesmu hraf's plastovymi vreckami. Hrozi ®
nebezpecenstvo udusenia.

® Davajte pozor na to, aby deti nemohli
pristroj stiahnut za pripojovaci kabel z ®
pracovnej plochy.

® Pristroj uchovavajte mimo dosahu deti.

NEBEZPECENSTVO pre
A domace a hospodarske ®
zvierata a nebezpecédenstvo
nimi spésobené
© Elektrické pristroje mézu predstavovaf
nebezpecenstvo pre domace a hospo- ®
darske zvierata. Zaroven moZu zvierata
pristroj poskodit. Preto im zabrante pri-
blizit sa k elektrickym pristrojom. ®

NEBEZPECENSTVO zasahu
elektrickym pradom v
désledku vihkosti
® Pristroj nesmiete nikdy nabijaf'v blizkos-
ti vane, sprchy, umyvadla naplneného ®
vodou a pod.
© Blok motora, pripojovaci kdbel a zastr¢-
ka sa nesmu ponarat do vody alebo
inych kvapalin. ®
©® Blok motora chrante pred vihkostou,
kvapkajucou a striekajicou vodou.
© Ak by sa do pristroja (okrem nadrze, ur- @
¢enej na tento Ucel) dostala kvapalina,
ihned vytiahnite zastrcku. Pred opatov-
nym uvedenim do prevadzky dajte pri-
stroj skontrolovat.
© Pristroj neprevadzkuijte s vihkymi ruka-
mi. ®
® Ak vam pristroj spadol do vody, okam-
Zite vytiahnite zastrcku. AZ nésledne vy- @
berte pristroj.

%
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NEBEZPECENSTVO v
doésledku zasahu
elektrickym pradom
Zastrcku zastrcte do elektrickej zasuvky
az vtedy, ked'je pristroj kompletne
zmontovany.
Zastrcku pripajajte len do riadne nain-
Stalovanej, lahko pristupnej zasuvky,
ktorej napétie zodpoveda Gdajom na ty-
povom Stitku. Zasuvka musi byt aj po
pripojeni fahko pristupna.
Davajte pozor nato, aby sa pripojovaci
kabel nemohol poskodit' na ostrych hra-
nach alebo hordcich miestach. Pripojo-
vaci kabel neobtacajte okolo pristroja.
Po vypnuti pristroj nie je celkom odpoje-
ny od siete. Aby ste ho odpojili, vytiah-
nite zastrcku.
Pri pouzivani pristroja dbajte na to, aby
sa pripojovaci kabel nepricvikol alebo
nestlacil.
Pri vytahovani zastrcky zo zasuvky fa-
hajte vzdy za zastrcku, nikdy nie za ka-
bel.
Vytiahnite zastrcku zo zasuvky...
... vV pripade poruchy,
... ked'stolny mixér nepouzivate,
... pocas burky.
Pristroj nepouzivajte, ak je pristroj ale-
bo pripojovaci kabel viditelne poskode-
ny.
Aby sa predislo rizikdm, nevykonévajte na
pristroji Ziadne zmeny.

NEBEZPECENSTVO
poraneni v désledku
porezania
Cepele noZového nastavca su ostré. Zaob-
chadzajte s nimi opatrne.
Vypnite pristroj a vytiahnite zastrcku zo
z&suvky, skdr nez vymenite prislusenstvo
alebo doplnkové diely, ktoré sa pocas
prevadzky pohybuju.

GK 87
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VYSTRAHA pred vecnymi
Skodami

©

(ONO]

Hrubé alebo pevné Supky (napr. citruso-

vého ovocia, anandsu) a stopky a kost-
ky kdstkového ovocia (napr. ceresne,
broskyne, marhule) sa pred mixovanim
musia odstranif.

Ked sa ¢epele noZového nastavca ne-
otacaju alebo sa otacaju len fazko, ih-
ned preruste mixovanie, aby ste

zabrénili poSkodeniam pristroja. Vytiah-
nite zastrcku a skontrolujte, ¢i sa v mixo-

vacej nadobe nenachadza prekazka
alebo ¢i pokrm nie je prili$ tvrdy. Skon-

trolujte aj to, Ci je pristroj spravne zmon-

tovany.

Potraviny na baze oleja, ako je mak
alebo orechy (napr. na makové alebo
orechové maslo) nemixujte dlhSie nez
maximalne 60 seklnd, pretoZe inak sa
motor moze zavarit a poskodit.

Pristroj nepouZzivajte naprazdno, preto-

Ze sa tym mdze prehriat' a poskodit mo-

tor.
Pristroj je dimenzovany na maximalne
3 minlty nepreruSovanej prevadzky .

Nasledne sa pristroj musi vypnuf na do-

bu, kym nedosiahne izbovu teplotu.
Pouzivajte iba originalne prislusenstvo.
Okrem bloku motora mozno vsetky ostat-

né diely umyvat'v umyvacke riadu pri tep-

lote do 70 °C.

Nepouzivajte agresivne ani abrazivne
Cistiace prostriedky.

Pristroj je vybaveny protiSmykovymi
plastovymi prisavnymi nozickami. Ked-

Ze nabytok je potiahnuty rozlicnymi lak-

mi a plastmi a oSetruje sa rozlicnymi
prostriedkami, nie je mozné Uplne vyld-
¢if, Ze niektoré z tychto latok obsahuju
zloZky, ktoré pdsobia na plastové pri-
savné nozicky a zmékcujd ich. V pripa-
de potreby podloZte pod pristroj
protiSmykovi podloZku.

88 GGK)
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4. Obsah balenia

1 mixovacia nadoba 4 (MnozZstvo naplne

min. 250 ml - max. 1750 ml)

1 blok motora 7

1 veko 2

1 odmerka (30, 45, 60 ml) 1
1 navod na pouzitie

5. Uvedenie do

prevadzky

Odstrante vSetok obalovy material.
Skontrolujte, ¢i mate vSetky diely a ci
nie st poskodené.

Pred prvym pouzitim pristroj
odistite! (pozri ,,Cistenie” na

strane 90) )
Pristroj postavte na sucht, rovni a nekl-
zavl podlozku.

6. Montaz

NEBEZPECENSTVO poraneni v
désledku porezania!

® NozZovy nastavec 6 je ostry. Zaobcha-

© Zéstrcku 10 zasunte do zasuvky az vte-
dy, ked'je stolny mixér kompletne zmon-

dzajte s nim opatrne.

tovany.

UPOZORNENIA:

Pristroj je vybaveny dvoma bezpeé-
nostnymi spinaémi 3 / 8 a je po-
trebné ho dvakréat zaistit' Pristroj je mozné
uviest do prevadzky len vtedy. Ked'je
mixovacia nadoba 4 s vekom 2 nasade-
na a zaistena. Ak by sa dal pristroj zap-
ndt aj bez nasadenej mixovacej

nadoby 4, prestante ho pouzivaf. Kon-
taktujte naSe servisné centrum telefo-
nicky alebo e-mailom (pozri ,,Zaruka
spoloc¢nosti HOYER Handel GmbH").

Ak mixovaciu nadobu 4 pocas prevadz-
ky odoberiete, pristroj sa automaticky
vypne. Otocny regulator 9 nastavte tak,

e
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aby oznacenie smerovalo na O, ¢im pri-
stroj vypnete predtym, ako mixovaciu na-
dobu 4 znovu nasadite na blok

motora 7.

1. Odmotajte tolko pripojovacieho kab-
la 10 z navijania kabla 11, kolko po-
trebujete.

2. Obrazok B: Nasadte mixovaciu na-
dobu 4 na blok motora 7. Sipka ¥ na
spodnej strane mixovacej nadoby pri-
tom musi smerovaf na symbol . Vloz-
te pripravené potraviny do mixovacej
nadoby 4.

3. Obréazok B: Mixovaciu nadobu 4
uzavrite vekom 2.

4. Obrazok B: Veko 2 lplne zatocte do
rukovéte 5, ¢im ju pevne spojite s
mixovacou nadobou a zatvorite poist-
ku 3.

5. Oznacovaci pas oto¢ného regulato-
ra 9 otocte na O.

6. VloZte odmerku 1 do veka 2 a zablo-
kujte ju otocenim v smere hodinovych
ruciciek.

7. Obréazok B: Mixovaciu nddobu 4 za-
istite kratkym otocenim. Sipka ¥ na
spodnej strane mixovacej nadoby sme-
ruje na symbol @. Tak sa zatvori aj
druhd& poistka 8.

8. Zasunte zéastrcku 10 do z&suvky, ktora
zodpoveda technickym Gdajom.

7. Obsluha

VYSTRAHA!

® Ked'sa &epele nozového nastavca 6 ne-
otacaju alebo sa otacaju len fazko, ih-
ned preruste mixovanie, aby ste
zabranili poSkodeniam pristroja. V ta-
komto pripade vytiahnite zastrcku 10 a
skontrolujte, ¢i sa v mixovacej nado-
be 4 nenachadza prekazka, alebo ci
pokrm nie je prilis tvrdy. Skontrolujte aj
to, Ci je pristroj spravne zmontovany.

%
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© Pristroj je dimenzovany na maximalne
3 minlty nepreruSovanej prevadzky .
Nasledne sa pristroj musi vypnuf na do-
bu, kym nedosiahne izbovu teplotu.

POZOR:

© V zavislosti od tvrdosti a konzistencie
potravin mixovaciu nadobu 4 nenapl-
najte az po maximum, pretoze inak sa
nozovy nastavec 6 mbze zablokovaf.

Oblasf pouzitia

Stolny mixér je urceny vyluéne na mixovanie
napojov z celého ovocia (smoothies) a drve-
nie potravin a ladu.

7.1 Priprava potravin

VYSTRAHA pred vecnymi $kodami!

© Hrubé alebo pevné Supky (napr. citruso-
vého ovocia, ananasu) a stopky a kost-
ky kodstkového ovocia (napr. ceresne,
broskyne, marhule) sa pred mixovanim
musia odstrani.

= Umyte alebo ocistite potraviny.

= VAcSie potraviny (napr. Jablk&, hrusky)
nakrajajte na menSie kasky. Takyto po-
stup skrati cas mixovania.

e Aj chcete pocas spracovavania doplnif
dalsie potraviny, tieZ ich nakrajajte na
mensie klsky, aby sa zmestili cez veko
na doplhanie 2.

= Z bylin odstrante stopky.

< Na smoothies pouzite dostatocné mnoz-
stvo tekutiny (mineralka, ovocna Stava,
mlieko, jogurt).

7.2 Sekanie

= Na sekanie potravin otacajte otocny re-
gulator 9 na pozadovanu rychlost me-
dzi oznaceniami 1 a 5.

= Pre istotu pridrziavajte pristroj pocas
prevadzky rukou na zatvorenom ve-
ku 2.

GK 89

ﬁ



= Prisady a tekutiny mbzete pridavat aj
pocas prevadzky plniacim otvorom vo
veku 2.

Tvrds$ie potraviny a drveny lad

UPOZORNENIA:

e Modzete rozdrvit max. len 200 g ore-
chov.

= Muskatové orechy nie je pre ich velka
tvrdost mozné sekat.

1. Viozte potraviny do mixovacej nadoby 4.

2. Na sekanie tvrdSich potravin opakova-
ne otocte otocnym regulatorom dolava
na P. Pocet a dlZka impulzov potreb-
nych pre pozadovan( konzistenciu sa
li8i v z&vislosti od mnoZstva a konzis-
tencie potravin.

7.3 Vyberanie potravin

UPOZORNENIE: Potraviny nenechavajte
dihSie ako 24 hodin v mixovacej nadobe 4
ani v kontakte s inymi dielmi produktu. To
plati aj pre uskladnenie v chladnicke.

1. Otocnym reguladtorom 9 otocte tak,
aby oznacovacich pas smeroval na O.

2. Ked sa motor Uplne zastavi, odoberte
mixovaciu nadobu 4 od bloku motora 7.
Sipku ¥ otoéte na symbol g’ a mixo-
vaciu nadobu 4 vztiahnite smerom na-
hor.

3. Na odistenie otocte vekom 2 proti sme-

ru hodinovych ruciciek a nadvihnite ho
nahor.

4. Vyprazdnite mixovaciu nadobu 4.

5. Pristroj ogistite pokial mozno ihned po
pouziti.

90 GK)
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X. .
8. C(istenie
Pred prvym pouzitim pristroj o€isti-
te!

8.1 Okamzité vydistenie
mixovacej nadoby

1. Obrazok B: Nasadte mixovaciu na-
dobu 4 na blok motora 7. Sipka ¥ na
spodnej strane mixovacej nadoby pri-
tom musi smerovat na symbol .

2. Dajte do mixovacej nadoby 4 trochu
teplej vody a saponatu.

3. Obréazok B: Mixovaciu nadobu 4
uzavrite vekom 2.

4. Obrazok B: Veko 2 Uplne zatocte do
rukovate 5, ¢im ju pevne spojite s mixo-
vacou nadobou a zatvorite poistku 3.

5. Oznacovaci pas otocného regulato-
ra 9 otocte na O.

6. Vlozte odmerku 1 do veka 2 a zablo-
kujte ju otocenim v smere hodinovych
ruciciek.

7. Obrazok B: Mixovaciu nadobu 4 za-

istite kratkym otocenim. Sipka ¥ na
spodnej strane mixovacej nadoby sme-
ruje na symbol @.

8. Zasunte zastrcku 10 do z4suvky, ktora
zodpoveda technickym udajom.

9. Otocénym regulatorom 9 viackrat na
par sekind otoéte dolava na P, a po-
tom ho uvolhite.

10. Vytiahnite zastréku 10 zo zasuvky.

11. Odoberte mixovaciu nadobu 4 od blo-
ku motora 7, ked sa motor Uplne zasta-

vi. Mixovaciu nadobu 4 zdvihnite
kolmo hore.

12. Odoberte veko 2 z mixovacej nadoby 4.
13. Vyprazdnite mixovaciu nadobu 4 a vy-

plachnite ju ¢irou vodou.
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8.2 Cistenie vietkych dielov

pristroja
c NEBEZPECENSTVO zasahu
elektrickym pradom!
© Blok motora 7, pripojovaci kabel a z&-
strcka 10 sa nesmU ponaraf do vody
alebo inych kvapah’n.
NEBEZPECENSTVO poraneni v
doésledku porezania!
® Cepele noZového nastavca 6 sl ostré.
Zaobchadzajte s nimi opatrne.
® Pri ruénom umyvani by mala byt voda
natolko &ira, aby ste mohli dobre vidief
nozovy nastavec 6.
VYSTRAHA pred vecnymi $kodami!
®© Nepouzivajte agresivne ani abrazivne
Cistiace prostriedky.
® Okrem bloku motora 7 mozno vsetky
ostatné diely umyvat' v umyvacke riadu
pri teplote do 70 °C.

1. V pripade potreby vytiahnite zastrc-
ku 10 zo zasuvky.

2. Odoberte mixovaciu nddobu 4 z bloku
motora 7.

3. Odoberte veko 2 y mixovacej nadoby 4.

Blok motora 7 sa nesmie ponorif do
vody.

4. V pripade potreby poutierajte blok mo-
tora 7 a pripojovaci kabel 10 mierne
navlihcenou handrou. Dbajte na to, aby
bol blok motora 7 pred dal$im pouzi-
tim Gplne suchy.

%
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5. Iné diely pristroja vycistite saponatom
a teplou vodou. Nasledujuce diely
mozno umyvat v umyvacke riadu pri
teplote do 70 °C:

- Mixovacia naddoba 4
- Veko 2
- Odmerka 1

6. VSetky diely nechajte Uplne vyschndt,
skor ako ich odlozite alebo opéat pouzi-
jete pristroj.

Niekolko tipov na distenie

= Pristroj ocistite pokial' mozno ihned po
pouziti, aby nezaschli zvySky pokrmu.

= Po spracovani velmi slanych alebo kys-
lych potravin by ste mali mixovaciu na-
dobu 4 ihned oplachnut.

9. Uschovanie

A NEBEZPECENSTVO pre deti!
®© Pristroj uchovavajte mimo dosahu deti.

A NEBEZPECENSTVO!

® Aby sa predislo nehodam, nesmie byt
zastrcka 10 pocas skladovania spoje-
né so zasuvkou.

= Za Ucelom uskladnenia stolny mixér
zlozte.

= Zvolte také miesto, kde na pristroj ne-
moZzu pdsobit vysoké teploty ani vihkost.

e Obréazok A: Pripojovaci kabel 10 upl-
ne navinte z priestoru na navinutie kab-
la 11.

aibd
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10. RieSenie problémov 11. Recepty

Ak by Va3 pristroj zrazu prestal spravne fun-

. ) . - Zelené smoothie
govat, skontrolujte ho najprv podla tohto kon-

Prisady:
trolného zoznamu. Mozno ide len 0 maly 2 hrstg gerstvych listkov $penatu
problém, ktory budete vediet odstranit aj vy. 1 mango

1 banan (olupany)
2 platky ananasu
Stava z jednej limetky

NEBEZPECENSTVO zasahu
elektrickym pradom!

® V Ziadnom pripade sa nepokusajte 400 ml vody
opravit pristroj sami. 4 kocky ladu
= VSetky prisady dajte do mixovacej na-
Chyba Mozné prlc_lny/ doby 4 a rozmixujte .
opatrenia

Tropické smoothie
Prisady:

200 g ananasu

1 banan (olipany)

2 kivi (olupané)

200 ml pomarancovej $tavy

e Je zabezpecené na-
pajanie pradom?

< Skontrolujte pripoje-
nie.

Pristroj nefungu- . L
. Je mixovacia nado-

e ba 4 nasadena
a < hasadena 2 hrste &erstvych listkov $penatu
spravne?
e Je veko 2 uzavreté = VSetky prisady FJaj_te do mixovacej na-
spravne? doby 4 a rozmixujte .
= Okamzite vypnite, Povzbudzujlci napoj

vytiahnite zastrc-

Nozovy nésta- .| Prisady:

vec 6 sa neota- !<u Jleov?nizgcgsyte' 2 banany (olipané)

&a alebo sa dobe 4 ] 1 mango

ota¢a len velmi hado oe pre- 2 hrste &erstvych listkov $penatu

fazko. kazka 1 &ajova lyZzicka oleja (napr. slne¢nicového

Pokrm prili§ tuhy oleja)
alebo prili$ tvrdy?

200 ml jablkovej Stavy
200 ml vody

= Vsetky prisady dajte do mixovacej na-
doby 4 a rozmixujte .

Medovy flip

Prisady:

800 ml mlieka

8 cl Stavy z ciernych ribezli

4 PL medu

4 7ltky

4 kocky ladu

= VSetky prisady dajte do mixovacej na-
doby 4 a rozmixujte .

- aibd
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Jahodovo-bananovy Sejk
Prisady:

2 banany (oltpané)

300 g jahéd

2 balicky vanilkového cukru

400 ml mlieka

= VSetky prisady dajte do mixovacej na-

doby 4 a rozmixujte .

Bobulovy sen
Prisady:

100 g cucoriedok
150 g malin

150 g jahdd

1 banan (olupany)
150 g bieleho jogurtu
3 PL ovsenych vlociek
150 ml mlieka

Med podla chuti

= VSetky prisady dajte do mixovacej na-

doby 4 a rozmixujte .

Smoothie na dobru noc
Prisady:

1 banan (olupany)

1 jablko

2 PL citrénovej Stavy

2 PL medu

2 hrste cerstvych listkov Spenétu
400 ml vody

e Vsetky prisady dajte do mixovacej na-

doby 4 a rozmixujte .

Mangovy Sejk
Prisady:

500 g manga
500 ml mlieka

= VSetky prisady dajte do mixovacej na-

doby 4 a rozmixujte .

%
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Malinovo-hruskové smoothie
Prisady:

2 zrelé hrusky

300 g malin

400 ml vody

Med podla chuti

= VSetky prisady dajte do mixovacej na-
doby 4 a rozmixujte .

Broskynovo-bananové smoothie

Prisady:

2 banany (oltpané)

4 broskyne (olipané a odkdstkované)

200 ml grapefruitovej Stavy

1/2 cajovej lyzicky citrénovej Stavy

= Vsetky prisady dajte do mixovacej na-
doby 4 a rozmixujte .

12. Likvidacia

Tento produkt podlieha eur6p-
skej smernici 2012/19/EU.
Symbol preciarknutého smet-
ného kosa na kolesach zna-

mena, Ze produkt musi byt

odovzdany do osobitného

zberu odpadu v Eurépskej unii. Plati to pre
produkt a vetky diely prisluSenstva, ktoré su
oznacené tymto symbolom. Oznacené pro-
dukty sa nesm likvidovat's beznym domacim
odpadom, ale musia sa odovzdat na zberné
miesto na recyklaciu elektrickych a elektronic-
kych pristrojov.

Tento symbol recyklacie

oznacuje, napr. predmet ale-

bo casti materialu, ako ho-

diace sa na recyklaciu.

Recyklacia pomaha znizovaf

spotrebu surovin a zatazenie

Zivotného prostredia.

Obal

Ak chcete zlikvidovat obal, dbajte na pris-
lusné predpisy vo vasej krajine tykajlce sa
Zivotného prostredia.

G 93
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13. Technické udaje

Model: SSDMD 600 A2
Sietové napatie: |{220 - 240V ~ 50 Hz
Trieda ochrany: |II [T

Vykon: 600 W

Max. nepretrzita

prevadzka (KB): |3 minlty

MnoZstvo

naplne: 250 ml - 1750 mi

Pouzité symboly

Ochranna izolacia

[l

Overena bezpecnost. Pristroje
musia zodpovedat vieobecne
uznavanym pravidlam techniky a
su v sulade s nemeckym zdkonom
0 bezpecnosti vyrobkov (Prod-
SG).

S oznacenim CE spolo¢nost
HOYER Handel GmbH vyhlasuje
zhodu ES.

e | Tento symbol pripomina, aby ste
obal ekologicky zlikvidovali.

Recyklovatelné materialy: karton
(okrem vinitej lepenky)

Symbol oznacuje diely, ktoré sa
mdzu umyvat v umyvacke.

Technické zmeny vyhradené.

94 GK)
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14. Zaruka spoloénosti
HOYER Handel GmbH

Vazena zakaznicka, vazeny zakaznik,

na tento pristroj sa vztahuje zaruka 3 roky
od datumu kdpy. V pripade vyskytu nedo-
statkov tohto vyrobku méte voci predajcovi
vyrobku zdkonom stanovené prava. Tieto
zakonom stanovené prava nie si obmedze-
né nasimi nizSie uvedenymi zarucnymi pod-
mienkami.

Zaruéné podmienky

Zarucéna doba zacina plynat od datumu kapy.
Originalny pokladnicny blok si, prosim, uscho-
vajte. Tento blok slizi ako doklad o kipe.

V pripade, Ze sa v priebehu troch rokov od da-
tumu kapy tohto vyrobku vyskytne chyba mate-
riadlu alebo vyrobna chyba, vyrobok Vam -
podla nasho uvaZenia - zdarma opravime ale-
bo vymenime. Toto zarucné plnenie predpokla-
d4, Ze v rAmci trojrocnej lehoty predloZite
nefunkcny pristroj a doklad o kipe (pokladnic-
ny blok) a kratko pisomne popisete, v com spo-
¢iva nedostatok a kedy sa vyskytol.

V pripade, Ze sa zaruka vztahuje na prislusnd
poruchu, obdrzite od nas opraveny alebo
novy vyrobok. Pri oprave alebo vymene vyrob-
ku nezacina plynit nova zarucéna doba.

Zaruéna doba a zakonna zaruka
Zarucna doba sa zarucnym plnenim nepredI-
Zuje. Toto sa vzfahuje aj na vymenené a
opravené diely. Pripadné poskodenia a ne-
dostatky existujuce uz pri kipe sa musia na-
hlasit ihned'po vybaleni. Pripadné opravy po
uplynuti zarucnej doby budu spoplatnené.

Rozsah zaruky

Pristroj bol starostlivo zhotoveny podla pris-
nych smernic kvality a pred zaslanim bol do-
kladne skontrolovany.

Zarucné plnenie sa vztahuje na materiél a
navyrobné chyby.

e




é _ 315281 Standmixer_B8.book Seite 95 Donnerstag, 7. Februar 2019 1:07 13

Zaruka sa nevzfahuje na namahané
diely, ktoré su vystavené normalne-
mu opotrebeniu, na poskodenia

krehkych dielov, napr. spina€ov, ba-
térii, osvetlovacich prostriedkov ale-
bo inych dielov vyrobenych zo skla.

Tato zaruka zanikd, ak bol vyrobok poskode-
ny alebo nebol pouzivany alebo udrziavany
odborne. Pre spravne pouzivanie vyrobku sa
musia presne dodrziavat vietky pokyny uve-
dené v navode na obsluhu. Ucelom pouzitia
a konaniam, ktoré navod na obsluhu neod-
poruca alebo pred ktorymi varuje, je potreb-
né sa bezpodmienecne vyhybat.

Vyrobok je urceny vylucne na sukromné pou-

Zitie a nie na komercné Ucely. V pripade ne-
vhodného a neodborného, prip. nasilného
zaobchadzania s pristrojom a zasahov, ktoré
neboli vykonané nasim servisnym centrom,
zaruka zanika.

Postup pri reklamacii

Pre rychle spracovanie vasej Ziadosti, prosim,

postupuijte podla nasledovnych pokynov:

= Pri vSetkych otazkach maijte pripravené
cislo vyrobku IAN: 315281 a poklad-
nicny blok ako doklad o kupe.

- Cislo artikla najdete na typovom $titku,
ako rytinu, na titulnej stranke navodu
(vlavo dole) alebo ako nalepku na
zadnej alebo spodnej strane pristroja.

- V pripade, Ze sa na pristroji vyskytli
chyby vo funkcii alebo iné nedostatky,
najskor telefonicky alebo e-mai-
lom kontaktujte nizSie uvedené servisné
centrum.

= Vyrobhok, ktory bol oznaceny za ne-

funkény, mbZete nasledne spolu s dokla-

dom o kape (pokladnicny blok) a

uvedenim, v ¢om spociva dany nedosta-

tok a kedy sa objavil, zaslat zdarma na
servisnl adresu, ktora vam bola ozna-
mena.

e

Na stranke www.lidl-service.com si
mozete stiahnut tGto a mnohé dal-
Sie prirucky, videa k vyrobkom a
softvér.

@ scrvione strea
Servisné stredisko

@ Servis Slovensko
Tel.: 0850 232001
E-Mail: hoyer@lidl.sk

IAN: 315281

6% Dodavatel

Maijte, prosim, na pamati, Ze nasledujlca
adresa nie je servisna adresa: Najskor
kontaktujte vySSie uvedené servisné centum.

HOYER Handel GmbH
TaskoprustralBe 3
DE-22761 Hamburg
NEMECKO



