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Klappen Sie vor dem Lesen die beiden Seiten mit den Abbildungen aus und machen Sie sich anschlieBend
mit allen Funktionen des Gerdites vertraut.

@
Before reading, unfold both pages containing illustrations and familiarise yourself with all functions of the
device.

Avant de lire le mode d’emploi, ouvrez les deux pages contenant les illustrations et familiarisez-vous ensui-
te avec toutes les fonctions de I'appareil.

@
Vouw v86r het lezen de beide pagina’s met de afbeeldingen open en maak u vertrouwd met alle functies
van het apparaat.

Przed przeczytaniem prosze roztozyé obie strony z ilustracjami, a nastepnie prosze zapoznad sie z
wszystkimi funkcjami urzgdzenia.

@

Pred ¢tenim si odklopte obé dvé strany s obrézky a potom se seznamte se viemi funkcemi pfistroje.

GO

Pred &itanim si odklopte obidve strany s obrézkami a potom sa obozndmte so vietkymi funkciami pristroja.
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Einleitung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen
Gerates.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt
entschieden. Die Bedienungsanleitung ist Bestand-
teil dieses Produkts. Sie enthélt wichtige Hinweise
fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen
Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen
Sie das Produkt nur wie beschrieben und fir die
angegebenen Einsatzbereiche. Handigen Sie alle
Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte
mit aus.

BestimmungsgemdBer
Gebrauch

Dieses Gerdt dient ausschliefBlich dem Verarbeiten
von Lebensmitteln in haushaltsiiblichen Mengen.
Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir die Benutzung in
privaten Haushalten bestimmt. Benutzen Sie es nicht
gewerblich!

Dieses Gerdt ist nur fir den privaten Gebrauch in
geschlossenen, regengeschitzten RGumen vorgese-
hen. Benutzen Sie es nicht im Freien!

Das Gerdt darf nur mit Originalzubehér benutzt
werden.

Lieferumfang

Kichenmaschine

Rihrschiissel mit Deckel

Mixer mit Deckel und Messbecher
Durchlaufschnitzler mit Stopfer
Schneid-Wendescheibe (dick und diinn)
Raspel-Wendescheibe (grob und mittelfein)
Reibscheibe (fein)

Knethaken mit Teigabweiser
Schlagbesen

Rihrbesen

Zubehérhalter

2 Schrauben (3,5 x 22mm)

2 Dibel (6mm)

Bedienungsanleitung

2 DE | AT | CH

> FEine der Schneidscheiben fir den Durchlauf-
schnitzler ist bei der Lieferung bereits im
Durchlaufschnitzler vormontiert!

> Kontrollieren Sie den Lieferumfang direkt
nach dem Auspacken auf Vollsténdigkeit und
Beschadigungen. Wenden Sie sich, wenn né-
tig, an den Service.

Geratebeschreibung

Klappen Sie die Ausklappseiten im vorderen und
hinteren Umschlag dieser Bedienungsanleitung
aus:

Knethaken mit Teigabweiser
Rihrbesen

Schlagbesen

Mixer mit Deckel und Messbecher
Zubehérhalter

Rihrschiissel mit Deckel
Durchlaufschnitzler

Reibscheibe
Raspel-Wendescheibe
Antriebswelle Durchlaufschnitzler
Schneid-Wendescheibe

Deckel mit Stopfer fisr den Durchlauf-
schnitzler

©PO66000000000 2

Entriegelungstaste
Drehschalter
Schwenkarm
Antrieb

Aussparungen fir die Rihrschissel

09006662
I

Kabelstaufach

SKM 550 B2
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Sicherheitshinweise

GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

» SchliefBen Sie das Gerdt nur an eine vorschriftsmaBig installierte
und geerdete Netzsteckdose an. Die Netzspannung muss mit den
Angaben auf dem Typenschild des Gerdtes ibereinstimmen.

» Achten Sie darauf, dass im Betrieb das Netzkabel nicht nass oder
feucht wird. Fihren Sie es so, dass es nicht eingeklemmt oder be-
schadigt werden kann.

» Halten Sie das Netzkabel von heif3en Oberfléchen fern.

» Fihren Sie keine Reparaturarbeiten am Gerdt durch. Jegliche Re-
paraturen missen durch den Kundendienst oder von qualifiziertem
Fachpersonal durchgefihrt werden.

» Ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn das Gerét
gereinigt wird oder im Fehlerfall. Ausschalten alleine gentgt nicht,
weil noch immer Netzspannung im Gerét anliegt, solange der Netz-
stecker in der Netzsteckdose steckt.

» Ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn das Gerat
nicht benutzt wird!

~ Lassen Sie beschédigte Netzstecker oder Netzkabel sofort von auto-
risiertem Fachpersonal oder dem Kundenservice austauschen, um
Gefahrdungen zu vermeiden.

» Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhalten.

Sie dirfen das Gerdét keinesfalls in Wasser oder andere Flijssig-
keiten tauchen.

SKM 550 B2 DE | AT | CH 3
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

| 2

Dieses Gerdat darf nicht von Kindern benutzt werden.

~ Verwenden Sie nur die Original-Zubehérteile zu diesem Gerdt.

>

4

Zubeharteile anderer Hersteller sind dafir méglicherweise nicht
geeignet und fihren zu Gefdhrdungen!

Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen, senso-
rischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich
des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder durfen nicht mit dem Gerét spielen.
Missbrauchen Sie das Gerdt nicht fir andere Zwecke, als in dieser

Bedienungsanleitung beschrieben. Ansonsten besteht Verletzungs-
gefahr!

Wechseln Sie das Zubehor nur bei Stillstand des Antriebs und bei
gezogenem Netzstecker! Das Gerdt |auft nach dem Ausschalten
noch kurze Zeit nach!

Lassen Sie das Gerét niemals unbeaufsichtigt.

Vor dem Auswechseln von Zubehér oder Zusatzteilen, die im Betrieb
bewegt werden, muss das Gerdt ausgeschaltet und vom Netz ge-
trennt werden.

Geben Sie wihrend das Gerat lGuft, ausschlieBlich die zu verarbeitenden
Zutaten in die Rihrschissel, Durchlaufschnitzler oder in den Mixer.

Stecken Sie niemals Hande oder Fremdgegenstdnde in den Einfillschacht
oder in den Mixer, um Verletzungen und Besch&digungen des Gerdtes zu
vermeiden.

Vorsicht: das Mixermesser ist sehr scharfl Gehen Sie daher vorsichtig
beim Abnehmen des Mixbehdlters vor.

Vorsicht: die Reib-, Schneid- bzw. Raspelscheiben sowie das Mixermesser
sind sehr scharfl

Seien Sie vorsichtig beim Einsetzen und Herausnehmen sowie bei der
Reinigung der Reib-, Schneid- bzw. Raspelscheiben und Mixermesser!

DE | AT | CH
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/A\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Trennen Sie das Gerdt grundsétzlich vom Stromnetz, wenn Sie Zube-
horteile abnehmen oder anbringen. Ein unbeabsichtigtes Einschalten
des Gerdtes wird so vermieden.

Nach Stromunterbrechung lauft das Gerét wieder anl

» Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zus-
ammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom
Netz zu trennen.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

~ Betreiben Sie das Gerdt nie ohne Zutaten! Uberhitzungsgefahr!

» Fillen Sie niemals heife Zutaten in das Gerdt!

» Der Mixer ist nicht zum Zerhacken von Fleisch, Krautern, Zwiebeln,
Nissen, Mandeln oder anderen harten Lebensmitteln geeignet.
Diese Lebensmittel kdnnen nur zusammen mit anderen Zutaten, wie
Flussigkeiten, im Mixer gemischt werden.

SKM 550 B2 DE | AT | CH 5



SILVERCREST

Erste Inbetriebnahme

1) Entnehmen Sie alle Teile aus dem Karton und
entfernen Sie das Verpackungsmaterial und
eventuelle Schutzfolien und Aufkleber.

2) Reinigen Sie alle Teile, wie im Kapitel ,Reini-
gen und Pflegen” beschrieben. Stellen Sie
sicher, dass alle Teile vollsténdig getrocknet
sind.

3) Stellen Sie das Gerdt auf einen glatten und
sauberen Untergrund.

4) Befestigen Sie das Gerét mit den vier Saug-
népfen am Untergrund.

5) Ziehen Sie das Netzkabel aus dem Kabelstau-
fach @ heraus.

6) Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.

> Sie kdnnen den Knethaken @), den Rishrbe-
sen @, den Schlagbesen @ sowie die
Reibscheibe @, die Raspel-Wendescheibe @
und die Schneid-Wendescheibe @ im Zube-
hérhalter @ aufbewahren.

GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG!

> Wenn Sie den Zubehorhalter @ mit dem mit-
geliefertem Montagematerial an der Wand
befestigen wollen, vergewissern Sie sich vor
dem Bohren, dass keine stromfiihrenden Lei-
tungen, Kabel oder Rohre an der gewiinsch-
ten Stelle durch die Wand fiihren!

7) Markieren Sie die Bohrlécher mit Hilfe des
Zubehérhalters @ an der Wand.

8) Bohren Sie mit einem é6mm-Bohrer Locher an
den zuvor markierten Stellen in die Wand.

9) Schieben Sie die Dibel hinein.

10) Drehen Sie die Schrauben in die Diibel ein, so
dass noch so viel Platz zwischen Wand und

Schraubenkopf bleibt, dass Sie den Zubehér-

halter @ darauf stecken kénnen.

11) Setzen Sie den Zubehérhalter @ auf die
Schrauben und driicken Sie ihn nach unten, so
dass der Zubehérhalter @ fest auf den Schrau-

ben sitzt.

6 DE | AT | CH

Betriebspositionen

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Das Gerdt nur betreiben, wenn das Zubehor
nach dieser Tabelle angebracht und in Be-
triebsposition ist. Nie ohne Zutaten betreiben.

Zubehor

=

Position

Platzieren der
Rihrschissel @
Einsetzen von
Knethaken @), Schlag- @
und Rihrbesen @

Zugeben von grof3en
Verarbeitungsmengen

SKM 550 B2
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Arbeitsgeschwindigkeiten

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Betreiben Sie das Gerét mit dem jeweiligen
Zubehér nur in den angegebenen Geschwin-
digkeitsstufen. Ansonsten kann das Gerét be-
schadigt werden!

Position Zubehér Gesc.hwmdlg-
keitsstufe
@) 1,2,3,4
@ 1,2,3, 4
d 1,2
@ 3, 4
I%; 2,3,4

SKM 550 B2

Arbeiten mit Knethaken,
Schlag- und Rihrbesen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Greifen Sie wahrend des Betriebes niemals in
die Rihrschiissel @! Verletzungsgefahr durch
rotierende Teile!

> Wechseln Sie Zubehor nur bei Stillstand des
Antriebs @! Nach dem Ausschalten léuft der
Antrieb (O kurze Zeit nach.

> Schalten Sie im Fehlerfall das Gerét aus und
ziehen Sie den Netzstecker, um ein unbeabsich-
tigtes Einschalten des Gerdtes zu vermeiden.

> Das Gerdt darf nur genutzt werden, wenn die
nicht genutzten Antriebsdffnungen mit den
Antriebsschutzdeckeln gesichert sind.

Um das Gerdt fiir den Betrieb mit Knethaken @,
Schlag- @ und Rihrbesen @ vorzubereiten, gehen
Sie wie folgt vor:

1) Driicken Sie die Entriegelungstaste ® herunter
und bringen Sie den Schwenkarm ® in die
Betriebsposition 4 (siehe Kapitel ,Betriebsposi-
tionen”) (Bild A).

2) Setzen Sie die Rihrschissel @ ein. Achten Sie
darauf, dass der Sockel der Rishrschiissel @ in
den Aussparungen (@ am Gerdt steckt.

3) Stecken Sie, wenn Sie den Knethaken @
benutzen wollen, den Teigabweiser auf den
Antrieb (@ (Bild D). Achten Sie dabei darauf,
dass das Loch, durch den der Knethaken
gefihrt wird, Gber der Aufnahmeéffnung am
Antrieb @ liegt.

4) Stecken Sie je nach Aufgabe Knethaken @,
Schlag- @ oder Rihrbesen @ bis zum Einras-
ten in den Antrieb @ ein.

5) Fillen Sie die zu verarbeitenden Zutaten in die

Ruhrschiissel @.

DE | AT | CH 7
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> Beachten Sie, dass wdhrend des Knet-, bzw.

6)

7)

8)

Rihrvorgangs der Teig in der Rihrschissel @
an Volumen zunimmt oder durch die Bewe-
gung etwas nach oben gedriickt wird. Beach-
ten Sie daher die Tabelle im Kapitel ,Empfoh-
lene Fillmengen”.

Driicken Sie die Entriegelungstaste @ herunter
und bringen Sie den Schwenkarm ® in die
Betriebsposition 1 (Bild A).

Schieben Sie den Deckel auf die Ruhrschiissel @,
so dass die Arretierungen am Schwenkarm ®
einrasten.

Stellen Sie den Drehschalter @ auf die
gewiinschte Stufe (Bild B).

Zutaten nachfillen

B Fillen Sie die Zutaten wéhrend des Beriebs

durch die Offnung im Deckel ein.

Oder:

1) Schalten Sie das Gerdt am Drehschalter @
aus.

2) Ziehen Sie den Deckel ab.

3) Dricken Sie die Entriegelungstaste @ herunter
und bringen Sie den Schwenkarm ® in
Betriebsposition 5.

4) Fillen Sie die Zutaten ein.

8 DE | AT | CH

Nach der Arbeit

1) Schalten Sie das Gerét am Drehschalter @
aus.

2) Ziehen Sie den Deckel ab.

3) Driicken Sie die Entriegelungstaste @ herunter
und bringen Sie den Schwenkarm @® in
Betriebsposition 4.

4) Nehmen Sie das Zubehor aus dem Antrieb @.
5) Entnehmen Sie die Rihrschissel @.

6) Reinigen Sie alle Teile (siehe Kapitel ,Reinigen
und Pflegen”).

Arbeiten mit dem
Durchlaufschnitzler

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Stecken Sie niemals Hande oder Fremdge-
gensténde in den Einfiillschacht, um Verlet-
zungen und Beschéddigungen des Gerdtes zu
vermeiden.

> Driicken Sie Zutaten nur mit dem Stopfer nach.
Verletzungsgefahr durch rotierende Teile!

> Wechseln Sie Zubehor nur bei Stillstand des
Antriebs @! Nach dem Ausschalten lauft der
Antrieb @ kurze Zeit nach.

> Schalten Sie im Fehlerfall das Gerat aus und
ziehen Sie den Netzstecker, um ein unbeabsich-
tigtes Einschalten des Gerétes zu vermeiden.

> Das Gerdt darf nur genutzt werden, wenn die
nicht genutzten Antriebséffnungen mit den
Antriebsschutzdeckeln gesichert sind.

> Stellen Sie sicher, dass sich am Schwenkarm ®
weder Knethaken @), Schlag- @ oder Rihrbe-
sen @ befinden.

SKM 550 B2
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Um das Gerdt fir den Betrieb mit Durchlaufschnitz-
ler @ vorzubereiten, gehen Sie wie folgt vor:

1)

2)

3)

4)

5)

6)
7)

8)

9)

Drijcken Sie die Entriegelungstaste @ herunter
und bringen Sie den Schwenkarm ® in
Betriebsposition 4 (siehe Kapitel ,Betriebsposi-
tionen”).

Setzen Sie die Rihrschissel @ ein. Der Sockel
der Rihrschissel @ muss in den Aussparungen (D
am Gerdt stecken.

Drijcken Sie die Entriegelungstaste @ herunter
und bringen Sie den Schwenkarm (B in Betriebs-
position 2.

Entfernen Sie den Antriebsschutzdeckel fir den
Durchlaufschnitzler (Bild C).

Stecken Sie den Durchlaufschnitzler @ in die
Antriebssffnung ein (Markierung ,,6” am
Durchlaufschnitzler @ auf Markierung ,,A”
am Schwenkarm ®).

Drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn, bis der Durch-
laufschnitzler @ fihlbar einrastet (Markierung

v

&Y am Durchlaufschnitzler @ auf Markie-
rung A" am Schwenkarm @®).

Setzen Sie die Antriebswelle (D ein.

Setzen Sie, je nach Aufgabe, Schneid- @,
Raspel- @ oder Reibscheibe @ auf die
Antriebswelle @ des Durchlaufschnitzlers @

auf.

Setzen Sie Deckel mit Stopfer B auf den
Durchlaufschnitzler @ auf (Markierung ,,v" am
Deckel @ auf Markierung ,@" am Durchlauf-
schnitzler @) und verriegeln Sie den Deckel
(Markierung ,,v" am Deckel @ auf Markie-

rung .y am Durchlaufschnitzler @).

Stellen Sie den Drehschalter @ auf die
gewiinschte Stufe.

> Driicken Sie nicht zu viele Zutaten in den

Durchlaufschnitzler @. Beachten Sie die To-
belle im Kapitel ,Empfohlene Fillmengen”.

10) Fillen Sie die Zutaten durch den Einfillschacht

mit Hilfe des Stopfers ein.

SKM 550 B2

Nach der Arbeit

1) Schalten Sie das Gerat am Drehschalter @
aus.

2) Drehen Sie den Durchlaufschnitzler @ gegen
den Uhrzeigersinn und nehmen Sie ihn ab.

3) Demontieren Sie den Durchlaufschnitzler @
und reinigen Sie alle Teile wie im Kapitel
.Reinigen und Pflegen” beschrieben.

Arbeiten mit dem Mixer

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Lassen Sie heife Flssigkeiten immer auf eine
handwarme Temperatur (ca. 30-40°C) ab-
kithlen, bevor Sie diese in den Mixer @ ein-
fillen.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR
DURCH SCHARFE MESSER/ROTIEREN-
DEN ANTRIEB!

> Greifen Sie niemals in den aufgesetzten Mi-
xer @!

> Nehmen Sie den Mixer @ nur bei Stillstand
der Messer ab.

> Betreiben Sie den Mixer @ nur mit aufgesetz-
tem Deckel.

> Schalten Sie im Fehlerfall das Gerét aus und
ziehen Sie den Netzstecker, um ein unbeab-
sichtigtes Einschalten des Gerétes zu vermei-
den.

Um das Gerdt fisr den Betrieb mit Mixer @ vorzu-
bereiten, gehen Sie wie folgt vor:

1) Driicken Sie die Entriegelungstaste ® herunter
und bringen Sie den Schwenkarm ® in
Betriebsposition 3 (siehe Kapitel ,Betriebsposi-
tionen”).

DE | AT | CH 9
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2) Nehmen Sie den Mixerantriebsschutzdeckel
ab (Markierung , VW am Mixerantriebsschutz-
deckel auf Markierung ,@" am Grundgert
drehen) (Bild F).

3) Setzen Sie den Mixer @ auf (Markierung
,,v” am Mixer @ auf Markierung ,@" am
Grundgerdt).

Drehen Sie den Mixer bis zum Anschlag gegen
den Uhrzeigersinn (Markierung ,,v” am
Mixer @ auf Markierung ,,6” am Grundgerét)
(Bild G).

4) Fillen Sie die Zutaten ein:

— Maximalmenge: ca. 1 Liter;
— schdumende Flissigkeiten maximal 0,5 Liter;

— optimale Verarbeitungsmenge fest: 50-100 g.

> Beachten Sie die Tabelle im Kapitel ,Empfoh-
lene Fillmengen”.

5) Setzen Sie den Deckel mit Messbecher ein
wenig versetzt auf und drehen Sie ihn, so dass
der Deckel einrastet (Bild I).

6) Stellen Sie den Drehschalter @ auf gewiinschte
Stufe.

Zutaten nachfillen
1) Schalten Sie das Gerat am Drehschalter @ aus.

2) Drehen Sie den Deckel des Mixers @ ein wenig
(Bild 1), nehmen Sie den Deckel ab und fiillen
Sie die Zutaten ein

oder

3) Drehen Sie den Messbecher, der sich im
Deckel des Mixers @ befindet, um 90° und
nehmen Sie ihn heraus. Fiillen Sie feste Zutaten
nach und nach durch die Nachfilléffnung ein.

10 DE | AT | CH

Nach der Arbeit
1) Schalten Sie das Gerdt am Drehschalter @ aus.

2) Drehen Sie den Mixer @ im Uhrzeigersinn und
nehmen Sie ihn ab.

> Reinigen Sie den Mixer @ am besten sofort
nach dem Gebrauch (siehe Kapitel ,Reinigen
und Pflegen”). So lassen sich Lebensmittelreste
leichter entfernen.

Reinigen und Pflegen

GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG!

> Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netzste-
cker aus der Netzsteckdose! Es besteht die
Gefahr eines elektrischen Schlages!

Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser
oder andere Flisssigkeiten!

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie keine scheuernden oder ag-
gressiven Reinigungsmittel. Diese kénnen die
Oberfléichen beschédigen!

> Reinigen Sie das Gerdt am besten sofort
nach der Benutzung. Dann lassen sich Le-
bensmittelreste leichter entfernen.

> Bei der Verarbeitung von farbstoffreichen Le-
bensmitteln, wie zum Beispiel Karotten, kén-
nen sich die Kunststoffteile verférben. Diese
Verfarbungen kénnen Sie mit ein wenig Spei-
sed| entfernen.

SKM 550 B2
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Gerdt reinigen

B Wischen Sie das Gerdt mit einem feuchten Tuch
ab. Bei hartnéckigeren Verschmutzungen,
geben Sie ein mildes Spiilmittel auf das Tuch.
Wischen Sie Spiilmittelreste mit einem mit klarem
Wasser befeuchteten Tuch ab. Trocknen Sie das
Gerét danach gut ab.

Rihrschiissel mit Deckel, Durchlauf-
schnitzler, Deckel mit Stopfer, Deckel
des Mixers und Zubehérteile reinigen

M Reinigen Sie alle Zubehorteile, die Rihrschissel
mit Deckel @, den Deckel des Mixers @ mit
Messbecher, die Antriebsschutzdeckel, den
Durchlaufschnitzler @, den dazugehdrigen
Deckel mit Stopfer @ und die Reibscheibe @,
die Raspel-Wendescheibe @ und die Schneid-
scheibe @ im warmen Wasser mit etwas Spiil-
mittel. Entfernen Sie eventuelle Rickstdnde mit
einer Spiilbirste. Spilen Sie alle Teile mit
klarem, warmem Wasser ab und stellen Sie
sicher, dass alle Teile vor einer erneuten Benut-
zung frocken sind.

=, Die Zubehérteile, die Rihrschiissel mit

N
m Deckel @, der Deckel des Mixers @
Y)a)

=" mit Messbecher, der Antriebsschutzde-
ckel, der Durchlaufschnitzler @, der
dazugehérigen Deckel mit Stopfer @
und die Reibscheibe @, die Raspel-
Wendescheibe @ und die Schneid-
scheibe @ sind auch fiir die Reinigung
in der Spilmaschine geeignet.
> Achten Sie bei der Reinigung in der Spiilma-
schine darauf, dass die Kunststoffteile nicht
eingeklemmt werden. Ansonsten kdnnen sich
diese verformen!
> Legen Sie die Kunststoffteile, wenn méglich, in
den oberen Korb der Spilmaschine.

SKM 550 B2

Mixer reinigen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Mixermesser nicht mit bloBen Handen beriih-
ren.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Der Mixer @ ist nicht zur Reinigung in der
Spilmaschine geeignet. Das Reinigen in der
Spilmaschine fihrt zu irreparablen Schaden

am Mixer @.

B Reinigen Sie den Mixer @ in warmem Wasser
und geben Sie ein mildes Spilmittel hinzu.
Spiilen Sie ihn danach mit klarem Wasser ab, so
dass keine Spilmittelreste mehr daran haften.

In den meisten Féllen kann eine ausreichend hygie-
nische Reingung direkt nach der Benutzung durch
folgende Alternative erreicht werden:

1) Geben Sie Wasser mit etwas Spilmittel in den
aufgesetzten Mixer @.

2) Setzen Sie den Deckel mit Messbecher ein
wenig versetzt auf und drehen Sie ihn, so dass
der Deckel einrastet (Bild 1).

3) Schalten Sie den Mixer @ fir einige Sekunden
ein.

4) Schitten Sie das Spilwasser aus. Entfernen Sie
eventuelle Riickstéinde mit einer Spilbirste.

5) Spilen Sie danach den Mixer @ mit viel klarem
Wasser ab, so dass alle Spiilmittelreste beseitigt
sind.

Aufbewahrung

B Verstauen Sie zur Aufbewahrung das Netzkabel
im Kabelstaufach @®.

B Bewahren Sie das gereinigte Gerdt an einem
sauberen, staubfreien und trockenen Ort auf.

DE | AT | CH 11
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Fehler beheben

Wenn das Gerat plotzlich stehen
bleibt:
M Das Gerdit ist Gberhitzt und die automatische
Sicherheitsabschaltung ist akfiviert.
— Drehschalter @ auf O stellen.
— Netzstecker aus der Steckdose ziehen.
— Das Gerdt 15 Minuten abkihlen lassen.

— Ist das Gerét nach den 15 Minuten noch
nicht vollstéindig abgekihlt, wird es nicht
angehen.

— Weitere 15 Minuten warten und erneut
einschalten.

Wenn das Geriit sich nicht einschal-
ten lasst:
— Uberprifen Sie, ob sich der Netzstecker in
der Steckdose befindet.

— Uberprifen Sie, ob die Antriebsschutzdeckel
fur Mixer @ und Durchlaufschnitzler @ und
die Rihrschiissel @ richtig eingesetzt und
eingerastet sind.

— Uberprifen Sie, ob sich der Schwenkarm ®

in der jeweils erforderlichen Betriebsposition

befindet (siehe Kapitel ,Betriebspositionen”).

Sollten die beschriebenen MaBnahmen keine
Abhilfe schaffen, ist das Gerdit defekt. Lassen Sie
das Gerdt von einer qualifizierten Fachwerkstatt
oder dem Kundenservice reparieren.

12 DE | AT | CH

Technische Daten

N 220-240V ~
ennspannung (Wechselstrom) 50 Hz

Nennleistung 550 W

KB-Zeit Mixer @ 3 Minuten

max. Fassungsvermégen
ca. 3,81

ca. 1l

Il / [3] (Doppelisolierung)

Alle Teile dieses Gerdtes,
welche mit Lebensmitteln in
Beriihrung kommen, sind

Rihrschissel:
Mixer:

Schutzklasse
QIF

KB-Zeit

Die KB-Zeit (Kurzzeitbetrieb) gibt an, wie lange man
ein Gerdt betreiben kann, ohne dass der Motor iiber-
hitzt und Schaden nimmt. Nach der angegebenen
KB-Zeit muss das Geréit solange ausgeschaltet
werden, bis sich der Motor abgekihlt hat.

lebensmittelecht.

Wir empfehlen folgende Betriebszeiten fir Arbeiten
mit dem Durchlaufschnitzler @ und der Rihrschiis-
sel @:

Lassen Sie das Gerdt nach 10 Minuten Betrieb fir
ca. 15 Minuten abkiihlen.

Ansonsten kann das Gerdt Gberhitzen und die
Sicherheitsabschaltung aktivieren (siehe Kapitel
,Fehler beheben”) .
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Empfohlene Fillmengen

Aufsatz Zubehor Lebensmittel Menge Zeit Stufe
Saft 400 g Zutaten + 600 ml Wasser 30 Sek. 3,4
Mixer @ Eiswirfel 110g 10 Sek. 3,4
Flussigkeiten 1000 ml 10 Sek. 3,4
Karotte, 93
Kartoffel, 500¢g ! 25 Sek. .
Salatgurke
Karotte, 23
Kartoffel, 500g "2 50 Sek. ’4 !
Salatgurke
Karotte,
Durchlauf Kartoffel, 500 g 255k | >3
schnitzler @ 4
Salatgurke
Karotte, 23
Kartoffel, 500g " 25 Sek. ’4 !
£ Salatgurke
\:‘%
Karotte, 23
Kartoffel, 500g 2 40 Sek. s
Salatgurke
500 g Mehl, 1 Ei, 80 ml Ol 1. Rishrvor- .
& (Raumtemperatur), 80 g Zucker, | gang: T Min.
Hefeteig 200-250 ml warme Milch, j
25 g Frischhefe oder 1 Paket 2. Ruhrvor-. 2
Trockenhefe, 1 Prise Salz *3 gang: 10 Min.
1. Rihrvor- 1
. 125 g Butter (Raumtemperatur), | gang: 30 Sek.
Spritzge- ) .
Rih béickteig 100-125 g Zucker, 1 Ei, 1 Prise | 2. Rihrvor- )3
thr- 4
Salz, 250 g Mehl . '+
schissel @ § 9 9ang: <a. 10 4
Min.
Eischnee 8 EiweiBe 2 -3 Min. 4
Schlagsah- )
ne (30% 200 ml ca. 6 Min. 4
Fettgehalt,
Khlschrank- 600 ml ca.3Min. | 4
temperatur)

*1: Verwenden Sie die grobe Seite der Raspel- bzw. Schneid-Wendescheibe (.

*2: Verwenden Sie die feine Seite der Raspel- bzw. Schneid-Wendescheibe (.

*3: Die maximale Mehlmenge betrégt 500 g.

*4: Die Héchstmenge fiir Spritzgebéckteig betréigt das 1,5- bis 2-fache des angegebenen Rezeptes.
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Entsorgung

Werfen Sie das Geriét keines-
falls in den normalen Haus-
miill. Dieses Produkt unterliegt
der europdischen Richtlinie
2012/19/EU.
Entsorgen Sie das Gerdt iiber einen zugelassenen
Entsorgungsbetrieb oder iber lhre kommunale Ent-
sorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell
geltenden Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifels-
fall mit Ihrer Entsorgungseinrichtung in Verbindung.

o |
WA

® > Das Produkt ist recycelbar, unterliegt
g‘ einer erweiterten Herstellerverantwor-

tung und wird getrennt gesammelt.

gedienten Produkts erfahren Sie bei
Ihrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

027 Die Verpackung besteht aus umwelt-
freundlichen Materialien, die Sie iber
%@ die &rilichen Recyclingstellen entsorgen
kénnen.

Entsorgen Sie die Verpackung umwelt-

gerecht. Beachten Sie die Kennzeich-
b .

nung auf den verschiedenen Verpack-

a ungsmaterialien und trennen Sie diese
gegebenenfalls gesondert.
Die Verpackungsmaterialien sind gekennzeichnet
mit Abkiirzungen (a) und Ziffern (b) mit folgender
Bedeutung: 1-7: Kunststoffe, 20-22: Papier und
Pappe, 80-98: Verbundstoffe.
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Méglichkeiten zur Entsorgung des aus-

Garantie der
KompernaBB Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab
Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses Produkts
stehen lhnen gegen den Verkéufer des Produkts
gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte
werden durch unsere im Folgenden dargestellte
Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte
bewahren Sie den Kassenbon gut auf. Dieser wird
als Nachweis fiir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum
dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfeh-
ler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer
Wahl - fiir Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der
Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleistung setzt
voraus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das
defekte Gerdt und der Kaufbeleg (Kassenbon)
vorgelegt und schriftlich kurz beschrieben wird,
worin der Mangel besteht und wann er aufgetreten
ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist,
erhalten Sie das reparierte oder ein neues Produkt
zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein never Garantiezeitraum.

Garantiezeit und
gesetzliche Méngelanspriche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung
nicht verléngert. Dies gilt auch fir ersefzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhan-
dene Schaden und Méngel missen sofort nach
dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind
kostenpflichtig.

SKM 550 B2
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Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien
sorgféltig produziert und vor Auslieferung gewis-
senhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrika-
tionsfehler. Diese Garantie erstreckt sich nicht auf
Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt
sind und daher als VerschleiBteile angesehen
werden kénnen oder fiir Beschddigungen an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder
Teile, die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt beschd-
digt, nicht sachgeméf benutzt oder gewartet
wurde. Fir eine sachgeméfe Benutzung des
Produkts sind alle in der Bedienungsanleitung
aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von denen
in der Bedienungsanleitung abgeraten oder vor
denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur firr den privaten und nicht fiir
den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei miss-
bréuchlicher und unsachgemaBer Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht von
unserer autorisierten Serviceniederlassung vorge-
nommen wurden, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu
gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

M Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon
und die Artikelnummer (z. B. IAN 123456_7890)
als Nachweis fir den Kauf bereit.

M Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem
Typenschild am Produkt, einer Gravur am
Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanleitung
(unten links) oder dem Aufkleber auf der Riick-
oder Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel
auftreten, kontaktieren Sie zundchst die nachfol-
gend benannte Serviceabteilung telefonisch
oder per E-Mail.

SKM 550 B2

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann
unter Beifigung des Kaufbelegs (Kassenbon)
und der Angabe, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die
lhnen mitgeteilte Serviceanschrift ibersenden.

= I@ Auf www.lidl-service.com kdnnen Sie
diese und viele weitere Handbiicher,
Produktvideos und Installationssoft-
ware herunterladen.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf die
Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com) und
kénnen mittels der Eingabe der Artikelnummer
(IAN) 356370_2004 Ihre Bedienungsanleitung
Sffnen.

Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei
aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/ Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF / Min.,
Mobilfunk max. 0,40 CHF / Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[IAN 356370_2004 |

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift
keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zundchst
die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernass.com
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Rezepte
Grundrezept Hefeteig

Zutaten

500 g Weizenmehl Type 550

1 Ei

80 ml Ol (Raumtemperatur)

80 g Zucker

200 - 250 ml lauwarme Milch

25 g frische Hefe oder 1 Péckchen Trockenhefe

1 Prise Salz

Zubereitung

4 Alle Zutaten in die Rihrschissel @ geben.
1 Minute auf Stufe 1 mit dem Knethaken @
kneten und anschliefend 10 Minuten auf Stufe
2.
In der Rihrschiissel @ 40 Minuten gehen
lassen. Den Teig zu einer Kugel formen.

4 Den Teig auf einem Backblech ausrollen und
nach Belieben belegen.

4 Bei 200 °C (Unter-/Oberhitze) fir
25 - 30 Minuten backen.

16 DE | AT | CH

Grundrezept Miirbeteig
Zutaten

250 g Mehl

125 g kalte Butter

1 Prise Salz

1 Ei

150 g Zucker

Zubereitung

4 Alle Zutaten fiir den Teig in die Rihrschiissel @
geben und mit dem Flachrihrer @ auf Stufe 3
ca. 2 - 3 Minuten zu einem mirben Teig kneten.

4 Diesen 30 Minuten im Kishlschrank kaltstellen.
4 Backofen auf 200°C vorheizen.

4 Springform einfetten und leicht mit Mehl
bestreuen.

4 Teig zwischen zwei Frischhaltefolien ausrollen
(auf ca. 30 cm Durchmesser) und in die Spring-
form geben.

4 Bei 200 °C (Unter-/Oberhitze) fiir 15 Minuten

backen.
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Grundrezept Rishrkuchen
Zutaten

250 g Butter

250 g Zucker

1 Péckchen Vanillezucker

250 g Mehl

4 Eier

V2 Péckchen Backpulver

Zubereitung

4 Butter, Zucker und Vanillezucker in die Rihr-
schissel @ geben und mit dem Flachrishrer @
auf Stufe 3 - 4 schaumig rihren.

4 Eier nacheinander hinzugeben und weiterrihren
bis alles gut vermischt ist.

¢ Mehl und Backpulver hinzugeben und alles zu
einem glatten Teig verrihren.

4 Eine Kastenform (ca. 30 cm) ausfetten und Teig
hineingeben.

¢ Bei 180 °C (Unter/-Oberhitze) fir ca.
50 - 60 min backen.
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Introduction

Congratulations on the purchase of your new
appliance.

You have selected a high-quality product.

The operating instructions are part of this product.
They contain important information on safety, use
and disposal. Before using the product, familiarise
yourself with all handling and safety guidelines.
Use this product only as described and only for the
specified areas of application. Please also pass these
operating instructions on to any future owner(s).

Proper use

This appliance is intended exclusively for processing
foodstuffs in normal household quantities.

This appliance is intended solely for use in private
homes. It is not suitable for commercial use!

This appliance is intended only for private use in

enclosed, dry spaces. It must not be used outdoors.

The appliance may only be used with original
accessories.

Package contents
Multi-functional food processor
Mixing bowl with lid

Blender with lid and measuring jug
Continuous shredder with pusher
Rotary cutting disc (thick and thin)
Rotary shredding disc (coarse and medium-ine)
Grating disc (fine)

Kneading hooks with dough deflector
Beater

Whisk

Accessories holder

2 screws (3.5 x 22 mm)

2 wall plugs (6 mm)

Operating instructions

20 GB | IE

> One of the discs for the continuous shredder
is pre-fitted inside the shredder on purchase!
> Check contents for completeness and damage
immediately after unpacking.
Contact Customer Services if necessary.

Appliance description

Fold out the flaps on the front and rear covers of
this operating manual.

Image E:

Kneading hook with dough deflector
Whisk

Beater

Blender with lid and measuring jug
Accessories holder

Mixing bowl with lid

Continuous shredder

Shredding disc

Grating disc

Drive shaft for continuous shredder

Rotary cutting disc

©POB6000000000C

Lid with pusher for the continuous shredder

Image H:

Release button
Rotary switch
Pivoting arm
Drive unit

Recesses for the mixing bowl

09096666

Cable storage compartment
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Safety instructions

DANGER! ELECTRIC SHOCK!

» The appliance should only be connected to a correctly installed and
earthed mains power socket. Ensure that the mains voltage corresponds
with the details on the rating plate of the appliance.

» Ensure that the power cable does not become wet or moist during
use. Route the cable in such a way that it cannot be crushed or
damaged.

 Keep the power cable away from hot surfaces.

» Do not perform any repairs to the appliance. All repairs must be
performed by our Customer Service Unit or by a qualified specialist
technician.

» Remove the plug from the mains power socket when the appliance
is being cleaned or in the event of a fault. Simply switching off the
appliance is not sufficient, as the appliance is subject to mains volt-
age as long as the plug is connected to the mains power socket.

~ Always remove the plug from the mains power socket when the
appliance is not in use.

~ Arrange for defective power plugs and/or cables to be replaced
as soon as possible by a qualified technician or by our Customer
Service Department to avoid the risk of injury.

»~ Keep the appliance and its mains cable away from children.

@ Never immerse the appliance in water or other liquids.
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/\ WARNING! RISK OF INJURY!

~ This appliance may not be used by children.

~ Use only the original accessory parts for this appliance. Accessory
parts from other manufacturers may not be suitable, and this may
lead to risks!

~ This appliance may be used by persons with limited physical, sensory
or mental capabilities or lack of experience and knowledge, provided
that they are under supervision or have been told how to use the
appliance safely and are aware of the potential risks.

~ Do not allow children to play with the appliance.

~ Never use the appliance for purposes other than those described
in these instructions. Otherwise there is a risk of serious injury!

~ Do not change accessories unless the drive unit is entirely at a
standstill and the blender is unplugged from the power supply!
The appliance will run on for a short time after being switched off!

~ Never leave the appliance unattended!

~ Before changing any accessories or additional parts that move
during operation, the appliance must be switched off and discon-
nected from the mains power.

> While the appliance is in operation, do not put anything other than the
ingredients into the mixing bowl, continuous shredder or blender.

» Never insert any foreign objects and never reach into the feed tube or
the blender with your hands to avoid the risk of injury or damage to the
appliance.

» Warning - the blender blades are very sharp! Therefore, be very careful
when removing the blender jug.

» Caution: The grating, cutting and shredding discs and the blender blades
are very sharp!

» Take care when inserting and removing the grating, cutting and shredding
discs, as well as during cleaning!
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/\ WARNING! RISK OF INJURY!

» Always disconnect the appliance from the mains power supply when
fitting or removing accessory parts. This will prevent unintentional
activation of the appliance.

The appliance will restart after any power outage!

> The appliance must always be disconnected from the mains when
left unsupervised and before assembly, disassembly or cleaning.

ATTENTION! PROPERTY DAMAGE!

» Do not operate the appliance without ingredients. Risk of overheating!
» Never fill the appliance with hot ingredients!

> The blender is not suitable for chopping meat, herbs, onions, nuts,
almonds or other hard foods.
These foods can only be mixed together with other ingredients, such
as liquids, in the blender.
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First use

1)

Take all the parts out of the box and remove
the packaging material and any protective
wrapping or stickers.

Clean all components as described in the section
“Cleaning and Care”. Ensure that all parts are
completely dry.

Place the appliance on a clean and level
surface.

Secure the appliance to the surface using its
four suction discs.

Pull the power cord out of the cable storage
compartment @.

Insert the plug into the mains power socket.

> You can store the kneading hook @), the

whisk @, the beater @ and the shredding
disc @, the grating disc @ and the rotary

cutter disc ) in the accessories holder @.

DANGER - ELECTRIC SHOCK!

> |f you want to attach the accessories holder @

7)
8)

9)

to the wall using the mounting materials pro-
vided, you should make sure before you start
drilling that there are no electric cables, wires
or pipes running behind the wall surface
where you want to drilll

Mark the drill holes on the wall using the ac-
cessories holder @.

Use a 6 mm bit to drill holes at the pre-marked
positions on the wall.

Push a wall plug into each hole.

10) Screw the screws into the wall plugs so that they

stand proud of the wall just enough to allow you
to hang the accessories holder @ on them.

11) Place the accessories holder @ over the

screws and push it downwards so that the
accessories holder @ fits firmly on the screws.
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Operating positions

ATTENTION! DAMAGE TO PROPERTY!

> Only operate the appliance with the acces-
sories correctly inserted and in the operating
positions shown in this table. NEVER operate
the appliance without ingredients.

Position

Accessories

Positioning the mixing
bowl @
Using the kneading
hook @), beater @
and whisk @

Insertion of large
quantities of foodstuffs
for processing

SKM 550 B2



SILVERCREST’

Working speeds

ATTENTION! PROPERTY DAMAGE!

> Operate the appliance with the respective
accessories only at the specified speed levels.
Otherwise the appliance could be damaged!

Position Accesso- Spe.ed
ries setting
@)} 1,2,3, 4
@ 1,2,3,4
i 1,2
@ 3, 4
l%; 2,3, 4

SKM 550 B2

Working with the kneading
hook, beater and whisk

A WARNING! RISK OF INJURY!

> Under no circumstances should you place
your hands or fingers in the mixing bowl @
during operation! Danger of injury due to
rotating parts!

> Switch from one accessory to another only
when the drive unit @ is at a complete
standstill! After being switched off, the drive
unit @ will continue to run for a short time.

> |n cases of malfunction, switch the appliance
off and remove the plug from the wall socket.
This will prevent the appliance from becoming
switched on again unintentionally.

> The appliance may only be used when the
drive hubs not being used are fitted with their
protective covers.

Proceed as follows to prepare the appliance for
operation using the kneading hook @), beater @
and whisk @:

1) Press down the release button ® and move the
pivoting arm @ into operating position 4 (see
the section “Operating positions”) (Image A).

2) Set the mixing bowl @ into place. Check that the
base of the mixing bowl @ is inserted fully into
the recesses ) provided for it on the blender.

3) If you want to use the kneading hook @, insert
the dough deflector into the drive unit
(Image D). Ensure that the hole through which
the kneading hook is inserted is lying over the
mounting hole on the drive unit ®.

4) Depending on the task to be performed, insert
the kneading hook @), beater @ or whisk @ so
that they firmly click firmly into the drive unit @.

5) Add the ingredients you wish to process into
the mixing bowl @.
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NOTE

>

6)

7)

8)

While kneading and/or mixing, please note
that the dough in the mixing bowl @ will in-
crease in volume or will be pressed upwards
by the tool. Take note of the table in the sec-
tion "Recommended filling quantities".

Press down the release button @ and move
the pivoting arm (B down info operating
position 1 (Image A).

Slide the lid onto the mixing bowl @ so that the
catches on the pivoting arm @ click into place.
Turn the rotary switch (@ to the required sefting
(Image B).

Refilling with ingredients

Add the ingredients through the hole in the lid
during operation.

Or:

1)

2)
3)

4)

Switch the appliance off using the rotary

switch @.
Remove the lid.

Press down the release button @ and move
the pivoting arm (B into operating position 5.

Add the ingredients.
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After you have finished
using your appliance

1)

2)
3)

4)

5)
6)

Switch the appliance off using the rotary
switch .

Remove the lid.

Press down the release button @ and move
the pivot arm (B into operating position 4.

Remove the attachment you have been using
from the drive unit ®.

Remove the mixing bow! @.

Clean the appliance (see section “Cleaning
and care”).

Working with
the continuous shredder

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> To avoid personal injury and damage to the

appliance, never insert or place your hands
or any foreign objects into the feed tube.
Always use the pusher and no other implement
or body part to push ingredients into the
appliance. Danger of injury due to rotating
parts!

Switch from one accessory to another only
when the drive unit @ is at a complete stand-
stilll After being switched off, the drive unit ®
will continue to run for a short time.

In cases of malfunction, switch the appliance
off and remove the plug from the wall socket.
This will prevent the appliance from becoming
switched on again unintentionally.

> The appliance may only be used when the

drive hubs not being utilised are fitted with
their protective covers.

> Make sure that neither the kneading hooks @,

the whisk @, or the beater @ are attached
to the pivot arm (®.
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Proceed as follows to prepare the appliance for
operation using the continuous shredder @:

1) Press down the release button ® and move
the pivot arm (® into operating position 4
(see the section “Operating positions”).

2) Set the mixing bowl @ info place. The base
of the mixing bowl @ must click into the re-
cesses (B on the appliance.

3) Press down the release button ® and move
the pivot arm (B into operating position 2.

4) Remove the protective cover from the drive
for the continuous shredder (Image C).

5) Insert the continuous shredder @ into the
hub socket (aligning the marking ”6" on the

continuous shredder @ with the marking ”A"

on the pivoting arm @®).
Turn it in an anti-clockwise direction until the
continuous shredder @ clicks firmly in place
(and the marking “igy)”
der @ is aligned with the marking “ A" on
the pivoting arm @).

6) Set the drive shaft O) into place.

7) Depending on the task you want to perform,
place the cutting @, shredding @ or grating

disc @ onto the drive shaft @ of the continous

shredder @.
8) Place the lid with the pusher @ onto the con-

tinuous shredder @ (so that the marking “ I ”

on the lid @ is lined up with the marking “@”
on the continuous shredder @) and lock the
lid in (marking “ ' * on the lid @ is lined
up with the marking “ig” on the continuous

shredder @).

9) Turn the rotary switch (@ to the required setting.

> Do not press too much food into the continuous
shredder @. Take note of the table in the sec-

tion "Recommended filling quantities".

10) Add the ingredients through the opening in the

lid with the help of the pusher.

on the continuous shred-

After using your appliance

1) Switch the appliance off using the rotary
switch .

2) Turn the continuous shredder @ anti-clockwise
and remove it.

3) Disassemble the continuous shredder @ and

clean all parts as shown in the section “Clean-
ing and care”.

Working with the blender

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> Allow hot fluids to cool to a lukewarm tem-
perature (approx. 30 - 40°C) before pouring
them into the blender @.

/\ WARNING! RISK OF INJURY FROM
SHARP KNIFE/ROTATING DRIVE!

> Never put your hand info the attached
blender @ while it is running!

> Remove the blade from the blender @ only
when it is at a complete standstill.

> Only use the blender @ with the lid firmly in
position.

> In cases of malfunction, switch the appliance
off and remove the plug from the wall socket.
This will prevent the appliance from becoming
switched on again unintentionally.

Proceed as follows to prepare the appliance for
operation using the blender @:

1) Press down the release button (® and move
the pivot arm (B into operating position 3
(see the section “Operating positions”).
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2) Remove the protective cover for the blender
drive hub (turn so that the marking “ ' * on
the protective cover for the blender drive hub is
in line with the marking “@" on the appliance
itself) (Image F).

3) Position the blender @ on top of the appliance
(so that the marking “ ' on the blender @
lines up with the marking “@” on the appli-
ance).

Turn the blender anti-clockwise until the stop
(so that the marking “'” on the blender @
lines up with the marking ”6" on the appli-
ance itself) (Image G).

4) Add the ingredients.

— Maximum fill quantity: approx. 1 litre;
— Foaming liquids, maximum 0.5 litre;

— Ideal processing quantity for solids: 50 - 100 g.

> Take note of the table in the section
"Recommended filling quantities".

5) Place the lid onto the measuring jug slightly
offset and then turn it until the lid clicks info
place (Image ).

6) Turn the rotary switch (@ to the required setting.

Adding more ingredients
1) Switch the appliance off using the rotary switch @.

2) Rotate the lid of the blender @ a litfle (Image 1),
remove the lid and add the ingredients you
want to mix

or

3) Rotate the measuring jug, which is placed in
the lid of the blender @, by 90° and remove it.
Then gradually add the solid ingredients
using the opening provided for this purpose.
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After you have finished
using your appliance

1) Switch the appliance off using the rotary
switch @.

2) Turn the blender @ clockwise and remove it.

> |deally, you should clean the blender @ im-
mediately after use (see the section "Cleaning
and care"). This makes food residues easier
to remove.

Cleaning and care

DANGER - ELECTRIC SHOCK!

> Before cleaning the appliance, disconnect
the plug from the mains power socket!
Risk of electric shock!

NEVER immerse the appliance in water or
any other liquid!

ATTENTION! DAMAGE TO PROPERTY!

> Do not use abrasive or aggressive cleaning
materials. These may damage the surfaces
of your appliance.

TIPS

> ltis best to clean the appliance directly after
use. This makes food residues easier fo remove.

> Processing foodstuffs containing strong pig-
ments, such as carrots, may cause staining of
the plastic parts. Such stains can be removed
using a little cooking oil.

SKM 550 B2
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Cleaning the appliance

B Wipe the appliance with a damp cloth. For stub-

born soiling use a mild detergent on the cloth.
Wipe off any detergent residue using a cloth
moistened with clean water. Then carefully dry
the appliance.

Cleaning the mixing bowl with lid,
continuous shredder, lid with pusher,
blender lid and all accessories

Bl Clean all accessories, the mixing bowl with its

lid @, the blender lid @ and measuring jug, the

protective cover for the drive hub, the continu-
ous shredder @ and its lid with the pusher ®
as well as the shredding disc @, grating disc
O and the rotary cutting disc ) in warm water
with a little detergent. Any residues can be re-
moved with a washing-up brush. Rinse all parts
with warm clean water and make sure that all
parts are dry before re-using them.

/> The accessories, the mixing bowl with
its lid @, the blender lid @ and meas-
< uring jug, the protective cover for the

drive hub, the continuous shredder @
and its lid with the pusher @ as well as
the shredding disc @, grating disc @

and the rotary cutting disc @ are also
suitable for cleaning in the dishwasher.

> |f you clean them in the dishwasher, please
ensure that no plastic parts become trapped
under pressure between other objects. This
may cause them to become deformed.

> Wherever possible, place all plastic parts in
the top basket of the dishwasher.

SKM 550 B2

Cleaning the blender

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> Do not handle the blender knife with your
bare hands.

ATTENTION! DAMAGE TO PROPERTY!

> The blender @ is not suitable for cleaning in
a dishwasher. Cleaning it in a dishwasher will
cause irreparable damage to the blender @.

M Clean the blender @ in warm water with a litlle
mild detergent. Afterwards, rinse all parts with
clean water so that no detergent residues remain.

In most cases, you an also achieve sufficiently hygienic
cleaning directly after use in the following way:

1) Put some water containing a little detergent

into the fully assembled blender @.

2) Place the lid onto the measuring jug slightly
offset and then turn it until the lid clicks into
place (Image ).

3) Switch on the blender @ for a few seconds.

4) Pour out the washing water. Any residues can
be removed with a washing-up brush.

5) Afterwards, rinse out the blender @ with
plenty of clean water, so that all detergent
residues are removed.

Storage

M Place the mains cable in the cable storage com-
partment { when storing the appliance.

B Store the cleaned appliance in a clean, dustfree
and dry location.
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Troubleshooting

If the appliance suddenly stops working:
B The appliance has overheated and triggered the
automatic soFeiy cut-out.
— Turn the rotary switch @ to O.
— Remove the plug from the wall socket.
— Allow the appliance to cool for 15 minutes.

— If the appliance has not yet cooled off com-
pletely after 15 minutes, it will not start.

— Wait a further 15 minutes and try switching
on again.

If the appliance does not switch itself on:

— Check that the plug is correctly connected
to a wall socket.

— Check to make sure the protective cover
for the drive hub for the blender @ and for
the continuous shredder @ and the mixing
bowl @ are all positioned correctly and
clicked into place.

— Check to see if the pivoting arm @ is in the
required position (see section “Operating
positions”).

If the steps described above do not solve the problem,
then the appliance is defective. Arrange for it to be
repaired by a qualified specialist technician or by
the Customer Service Department.
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Technical data

Nominal voltage  220-240V ~ (AC), 50 Hz

Nominal power 550 W

CO fime: 3 minutes

blender @

Max. capacity

Mixing bowl: approx. 3.8 |
Blender: approx. 1 |

I /(8] (double insulation)

All of parts of this appliance
which come into contact
with food are food-safe.

Protection class
gglij
CO time
The CO time (continuous operation time) is the
amount of time an appliance can be operated
without the motor overheating and becoming dam-
aged. After the appliance has been operated for

the given CO time, switch it off until the motor has
cooled down.

We recommend the following operating times
when working with the continuous shredder @

and mixing bowl @:

After using it for 10 minutes, allow the appliance to
cool down for 15 minutes.

Otherwise the appliance may overheat and
activate the safety cut-out (see section “Trouble-
shooting”).
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Recommended filling quantities

Attachment | Accessories Food Amount Time Level
. 400 g ingredients +
Juice 600 ml water 30 sec. 3,4
Blender @ Ice cubes 110g 10 sec. 3,4
Liquids 1000 ml 10 sec. 3,4
carrofs, 23
potatoes, 500g ! 25 sec. ’A !
cucumber
carrots, 23
potatoes, 500g "2 50 sec. '4 !
cucumber
Continuous carrots, 2,3,
shredder @ potatoes, 500 g 25 sec. 4
cucumber
carrots,
" 2,3,
potatoes, 500 ¢g 25 sec. 4
P cucumber
- >
carrots, 23
potatoes, 500¢g "2 40 sec. ’4 !
cucumber
500 g flour, 1 egg, 80 ml oil 1t mixing
& (at room temperature), 80 g process: 1 min. 1
Yeast dough | sugar, 200-250 ml warm milk,
25 g fresh yeast or 1 sachet of | 2nd mixing pro- 9
dry yeast, 1 pinch of salt *3 cess: 10 min.
1st mixing pro- 1
. .| 125 g butter (at room tempera- | _cess: 30 sec.
Spritz cookie
Mixing " ture), 100-125 g sugar, 1 egg, | 2nd mixing pro-
pastty 1 pinch salt, 250 g flour " 2.3,
bowl @ pinch salt, g flour cess: approx. 4
10 min.
Meringue 8 egg whites 2 - 3 min.
Double 200 ml approx. 6 min. 4
cream (30%
fat content,
Fridge tem- 600 ml approx. 3 min. 4
perature)

*1: Use the coarse side of the rotary shredder disc or rotary cutting disc @.
*2: Use the fine side of the rotary shredder disc or rotary cutting disc (.
*3: The maximum quantity of flour is 500 g.
*4: The maximum volume for spritz cookie pastry amounts to about one and a half times to twice the
quantities given in the recipe.

SKM 550 B2
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Appendix

Never dispose of the appli-
ance in your normal domestic
waste. This product is subject
to the provisions of European
Directive 2012/19/EU.

Dispose of the appliance via an
approved disposal company or your
municipal waste facility. Please comply
with all applicable regulations. Please
contact your waste disposal facility if
you are in any doubt.

Your local community or municipal
authorities can provide information on
how to dispose of the worn-out
product.

The product is recyclable, subject to
extended producer responsibility and
is collected separately.

o |
WA
&
@ The packaging is made from
&

environmentally friendly material and
can be disposed of at your local
recycling plant.

Dispose of the packaging in an
environmentally friendly manner.
Note the labelling on the packaging
and separate the packaging material
components for disposal if necessary.
The packaging material is labelled
with abbreviations (a) and numbers
(b) with the following meanings:
1-7: Plastics,

20-22: Paper and cardboard,
80-98: Composites.
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Kompernass Handels GmbH
warranty
Dear Customer,

This appliance has a 3-year warranty valid from

the date of purchase. If this product has any faults,
you, the buyer, have certain statutory rights. Your
statutory rights are not restricted in any way by the
warranty described below.

Warranty conditions

The warranty period starts on the date of purchase.
Please keep your receipt in a safe place. This will
be required as proof of purchase.

If any material or manufacturing fault occurs within
three years of the date of purchase of the product,
we will either repair or replace the product for you
or refund the purchase price (at our discretion).
This warranty service requires that you present the
defective appliance and the proof of purchase (re-
ceipt) within the three-year warranty period, along
with a brief written description of the fault and of
when it occurred.

If the defect is covered by the warranty, your prod-
uct will either be repaired or replaced by us. The
repair or replacement of a product does not signify
the beginning of a new warranty period.

Warranty period and statutory claims for
defects

The warranty period is not prolonged by repairs
effected under the warranty. This also applies to
replaced and repaired components. Any damage
and defects present at the time of purchase must
be reported immediately after unpacking. Repairs
carried out after expiry of the warranty period shall
be subject to a fee.

Scope of the warranty

This appliance has been manufactured in accord-
ance with strict quality guidelines and inspected
meticulously prior to delivery.
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The warranty covers material faults or production
faults. The warranty does not extend to product
parts subject to normal wear and tear or to fragile
parts which could be considered as consumable
parts such as switches, batteries or parts made of
glass.

The warranty does not apply if the product has
been damaged, improperly used or improp-

erly maintained. The directions in the operating
instructions for the product regarding proper use
of the product are to be strictly followed. Uses
and actions that are discouraged in the operating
instructions or which are warned against must be
avoided.

This product is intended solely for private use and
not for commercial purposes. The warranty shall
be deemed void in cases of misuse or improper
handling, use of force and modifications / repairs
which have not been carried out by one of our
authorised Service centres.

Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please
observe the following instructions:

B Please have the till receipt and the item number
(e.g. IAN 123456_7890) available as proof

of purchase.

B You will find the item number on the type plate
on the product, an engraving on the product,
on the front page of the operating instructions
(below left) or on the sticker on the rear or bot-
tom of the product.

M If functional or other defects occur, please
contact the service department listed either by
telephone or by e-mail.

B You can return a defective product to us free of
charge to the service address that will be pro-
vided to you. Ensure that you enclose the proof
of purchase (till receipt) and information about
what the defect is and when it occurred.

SKM 550 B2

®FAE You can download these instructions
i along with many other manuals,
product videos and installation

(=] software at www.lidl-service.com.
PDIFGPNLlNE

This QR code will take you di-

rectly to the Lidl service page
(www.lidl-service.com) where you
can open your operating instructions
by entering the item number (IAN)
356370_2004.

Service
Service Great Britain
Tel.: 0800 404 7657
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

(IED Service Ireland
Tel.: 1890 930 034
(0,08 EUR / Min., (peak))
(0,06 EUR / Min., (off peak))
E-Mail: kompernass@lidl.ie

[1AN 356370_2004 |

Importer

Please note that the following address is not the
service address. Please use the service address
provided in the operating instructions.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernoss.com

GB | IE 33
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Recipes

Basic recipe for yeast dough
Ingredients

500 g all-purpose flour

1 egg

80 ml cooking oil (room temperature)

80 g sugar

200-250 ml lukewarm milk

25 g fresh yeast or 1 sachet of dried yeast
1 pinch salt

Preparation

4 Place all ingredients in the mixing bow! @.
Knead for 1 minute at level 1 using the kneading
hook @ and then for 10 minutes at level 2.
Leave fo rise in the mixing bowl @ for 40 minutes.
Form the dough into a ball.

4 Roll out the dough on a baking tray and
add toppings as required.

¢ Bake at 200°C (bottom/top heat) for
25-30 minutes.

Basic recipe for shortcrust pastry
Ingredients

250 g plain flour
125 g cold butter
1 pinch salt

1 egg
150 g sugar

34 GB | IE

Preparation

4 Place all ingredients in the mixing bow! @ and
knead with the beater @ at level 3 for approx.
2-3 minutes until a crumbly dough is formed.

4 Place this in the refrigerator for 30 minutes.
4 Preheat oven to 200°C.

4 Grease a springform tin and sprinkle lightly with
flour.

4 Roll out the dough between two pieces of cling
film (approx. 30 cm in diameter), remove cling
film and place dough into the springform tin.

¢ Bake at 200°C (bottom/top heat) for

15 minutes.

Basic recipe for sponge cake
Ingredients

250 g butter

250 g sugar

1 sachet of vanilla sugar

250 g plain flour

4 eggs

V2 sachet baking powder

Preparation

4 Put butter, sugar and vanilla sugar in the mixing

bowl @ and stir with the beater @ at level
3-4 until fluffy.

4 Add the eggs one after the other and continue
stirring until everything is well mixed.

4 Add the flour and baking powder and mix ev-
erything into a smooth dough.

4 Grease a rectangular cake fin (approx. 30 cm)

and add the dough.

4 Bake at 180°C (bottom/top heat) for approx.
50-60 min.
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Introduction

Toutes nos félicitations pour l'achat de votre nouvel
appareil.

Ainsi, vous venez d'opter pour un produit de grande
qualité. Le mode d'emploi fait partie de ce produit.
Il contient des remarques importantes concernant la
sécurité, l'usage et la mise au rebut. Avant d'utiliser
le produit, veuillez vous familiariser avec toutes les
consignes d'utilisation et de sécurité. N'utilisez le
produit que conformément aux consignes et pour
les domaines d'utilisation prévus. Si vous cédez le
produit & un tiers, remettezlui également tous les
documents.

Usage conforme

Cet appareil sert exclusivement & la transforma-
tion de denrées alimentaires dans des quantités
courantes. Cet appareil est exclusivement réservé
& un usage domestique. Ne ['utilisez pas & des fins
professionnelles |

Cet appareil est uniquement réservé & un usage
privé dans des espaces fermés protégés de la
pluie. Ne ['utilisez pas & l'extérieur |

L'appareil doit impérativement étre utilisé avec les
accessoires d'origine.

Matériel livré

Robot multifonction

Bol mélangeur avec couvercle

Mixeur avec couvercle et gobelet gradué
Hachoir avec poussoir

Disque réversible & émincer (fin et épais)
Disque réversible & réper (grossier et moyen)
Disque & granuler (fin)

Crochet & pétrir avec racleur & péte
Fouet & fils

Batteur plat

Porte-accessoires

2 vis (3,5 x 22mm)

2 chevilles (6mm)

Mode d'emploi
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REMARQUE

> L'un des disques de coupe pour le hachoir est
déja prémonté dans le hachoir & la livraison !

> Contrélez le matériel livré directement apres
avoir procédé au déballage afin de vous
assurer que tout est complet et que rien n'a
été¢ endommagé. Si nécessaire, veuillez vous
adresser au service aprés-vente.

Description de l'appareil

Dépliez les volets dépliants des couvertures avant
et arriére de ce mode d'emploi :

Figure E :

Crochet & pétrir avec racleur & péte
Batteur plat

Fouet & fils

Mixeur avec couvercle et gobelet gradué
Porte-accessoires

Bol mélangeur avec couvercle
Hachoir

Disque & granuler

Disque réversible a raper

Arbre d'entrainement du hachoir

Disque réversible & émincer

©POB6000000000C

Couvercle avec poussoir pour le hachoir
Figure H :

® Touche de déverrouillage

Commutateur rotatif

Bras pivotant

Encoches pour le bol mélangeur

14}
®
@ Entrainement
®
®

Compartiment de rangement du cordon

SKM 550 B2
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Consignes de sécurité

DANGER ! ELECTROCUTION !

» Branchez |'appareil exclusivement & une prise électrique correcte-
ment installée et mise & la terre. La tension secteur doit correspondre
aux indications figurant sur la plaque signalétique de l'appareil.

» Veillez a ce que le cordon d'alimentation ne soit pas mouillé ou
humide pendant le fonctionnement. Acheminez-le afin qu'il ne soit ni
coincé ni endommagé.

» Maintenez le cordon d'alimentation éloigné de surfaces brilantes.

» Ne réalisez pas de travaux de réparation sur 'appareil. Toutes les
réparations doivent étre effectuées par le service aprés-vente ou
par des techniciens qualifiés.

» Retirez toujours la fiche secteur de la prise secteur lorsque vous
nettoyez I'appareil ou en cas de dérangement. Eteindre l'appareil
n'est pas suffisant vu la présence de tension électrique dans l'appa-
reil tant que la fiche secteur reste branchée dans la prise secteur.

» Débranchez la fiche secteur de la prise secteur si vous n'utilisez
pas l'appareil |

~ Faites immédiatement remplacer la fiche secteur ou le cordon
d'alimentation endommagé par des techniciens spécialisés agréés
ou par le service aprés-vente pour éviter tout risque.

» Tenez I'appareil et son cordon d'alimentation hors de portée des
enfants.

Ne plongez en aucun cas l'appareil dans I'eau ou d'autres
liquides.
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/\ AVERTISSEMENT ! RISQUE DE BLESSURES !

| 2

>

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants.

Utilisez exclusivement les accessoires d'origine du fabricant prévus
pour cet appareil. Les accessoires d'autres fabricants sont potentiel-
lement inadaptés et peuvent entrainer des risques !

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou un manque d'expé-
rience et/ou de connaissances, a condition qu'elles soient supervi-
sées ou qu'elles aient recu des instructions concernant |'utilisation de
l'appareil en toute sécurité et qu'elles comprennent les dangers en-
courus.

Ne pas laisser les enfants jouer avec l'appareil.

N'utilisez jamais I'appareil & d'autres fins que celles décrites dans
ce mode d'emploi. Sinon, il y a un risque de blessures !
Remplacez les accessoires uniquement lorsque 'entrainement est
immobile et que la fiche secteur est débranchée | Aprés la mise

a l'arrét, I'appareil continue de fonctionner briévement |

Ne jamais laisser I'appareil sans surveillance.

Avant de changer les accessoires ou des piéces supplémentaires
mobiles lors de ['vtilisation, l'appareil doit étre & l'arrét et débranché
du secteur.

Lorsque l'appareil est en marche, mettre uniquement les ingrédients &
transformer dans le bol mélangeur, le hachoir ou le mixeur.

N'insérez jamais les mains ou des objets étrangers dans la goulotte ou
dans le mixeur afin d'éviter des blessures et des endommagements de
l'appareil.

Prudence : les lames du mixeur sont trés acérées | Procédez de ce fait
avec la plus grande prudence lorsque vous retirez le bol mélangeur.

Prudence : les disques & granuler/a émincer/a réper ainsi que les lames
du mixeur sont trés acérés |

Faire attention lors de l'insertion et du retrait et lors du nettoyage des
disques a granuler/& émincer/a réper ainsi que des lames du mixeur |
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/\ AVERTISSEMENT ! RISQUE DE BLESSURES !

» Débranchez toujours l'appareil du secteur lorsque vous ajoutez ou
retirez des accessoires. Vous évitez ainsi d'allumer l'appareil par
inadvertance.

Aprés une coupure d'électricité, l'appareil redémarre & nouveau !

» En cas d'absence de surveillance et avant 'assemblage, le désas-
semblage ou le nettoyage, I'appareil doit toujours étre débranché
du secteur.

ATTENTION ! DEGATS MATERIELS !

» N'utilisez jamais I'appareil sans ingrédients | Risque de surchauffe |

» Ne placez jamais d'ingrédients chauds dans l'appareil |

» Le mixeur n’est pas prévu pour hacher de la viande, des herbes
aromatiques, des oignons, des noix, des amandes ou d’autres
aliments durs.

Ces aliments peuvent étre uniquement mélangés avec d'autres
ingrédients, par exemple des liquides, dans le mixeur.
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Premiére mise en service

1) Reftirez toutes les piéces du carton et éliminez
le matériau d'emballage ainsi que les films de
protection et autocollants éventuels.

2) Nettoyez toutes les piéces, comme indiqué au
chapitre "Nettoyage et entretien". Assurez-vous
que toutes les piéces sont bien séches.

3) Placez l'appareil sur une surface plate et
propre.

4) Fixez l'appareil sur cette surface & l'aide des
quatre venfouses.

5) Sortez le cordon d'alimentation du comparti-
ment de rangement du cordon (®.

6) Insérez la fiche secteur dans la prise secteur.

REMARQUE

> Vous pouvez ranger le crochet & pétrir @, le
batteur plat @, le fouet a fils @ ainsi que le
disque & granuler @, le disque réversible &
raper @ et le disque réversible & émincer (P
dans le porte-accessoires @.

DANGER - RISQUE D'ELECTROCU-

TION!

> Si vous souhaitez fixer le porte-accessoires @
au mur avec le matériel de montage livré,
assurez-vous avant de percer qu'aucune
conduite conductrice d'électricité, cdble ou
tube ne passent & l'endroit souhaité dans le
mur |

7) Marquez les trous & percer au mur & l'aide du
porte-accessoires @.

8) Percez les trous dans le mur avec un forét de
6mm aux endroits marqués auparavant.

9) Glissez les chevilles dans les trous.

10) Insérez les vis dans les chevilles pour qu'il reste
suffisamment de place entre le mur et la téte de
vis pour vous puissiez y accrocher le porte-ac-
cessoires @.

11) Accrochez le porte-accessoires @ sur les vis
et appuyez vers le bas, de maniére & ce que
le porte-accessoires @ soit fermement placé
sur les vis.
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Positions d'opération

ATTENTION ! RISQUE DE DEGATS
MATERIELS !

> Uniquement opérer l'appareil lorsque les
accessoires ont été montés conformément &
ce tableau et se trouvent en position d'opéra-
tion. Ne jamais utiliser sans ingrédients.

Position Accessoires

Placement du bol
mélangeur @
Mise en place du
crochet & pétrir @,
du fouet a fils @ et du
batteur plat @

Ajouter de grandes
quantités & transformer
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Vitesses de fonctionnement

ATTENTION ! RISQUE DE DEGATS
MATERIELS !

> Utilisez l'appareil avec les accessoires corres-
pondants et uniquement aux niveaux de
vitesse indiqués. Vous risquez sinon d'endom-
mager l'appareil |

. Acces- Niveau de
Position . .
soires vitesse
@)} 1,2,3, 4
@ 1,2,3,4
i 1,2
@ 3, 4
l%’ 2,3, 4
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Travailler avec le crochet a
pétrir, le fouet a fils et le
batteur plat

/\ AVERTISSEMENT ! RISQUE DE
BLESSURES !

> Ne mettez jamais les mains dans le bol
mélangeur @ durant le fonctionnement !
Risque de blessure & cause des piéces en
rotation !

> Changez les accessoires uniquement lorsque
I'entrainement @ est a 'arrét | Aprés la mise
a l'arrét, I'entrainement B fonctionne encore
pendant un temps trés court.

> En cas d'erreur, éteignez l'appareil et refirez
la fiche secteur, pour éviter la mise en marche
par inadvertance de |'appareil.

REMARQUE

> L'appareil peut uniquement étre utilisé lorsque
les ouvertures d'entrainement inutilisées sont
sécurisées & |'aide des couvercles de protec-
tion de |'entrainement.

Pour préparer I'appareil & l'opération avec le crochet
a pétrir @, le fouet a fils @ et le batteur plat @,
procédez comme suit :

1) Appuyez sur la touche de déverrouillage @® et
amenez le bras pivotant @ en position d'opé-
ration 4 (voir chapitre "Positions d'opération")
(figure A).

2) Mettez le bol mélangeur @ en place. Veillez
a ce que le socle du bol mélangeur @ s'en-
clenche dans les encoches @ sur l'appareil.

3) Sivous voulez utiliser le crochet & pétrir @,
placez le racleur & péte sur I'entrainement @
(figure D). Veillez & ce que le trou par lequel le
crochet & pétrir passe, se trouve au-dessus de
I'ouverture de réception sur l'entrainement ©.

4) En fonction de la tache, placez le crochet &
pétrir @, le fouet & fils € ou le batteur plat @
jusqu'a enclenchement dans I'entrainement @.

5) Versez les ingrédients & transformer dans le bol
mélangeur Q.
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REMARQUE

> Veuillez noter qu'au cours du processus de
pétrissage ou de malaxage, la péate gonfle et
augmente en masse dans le bol mélangeur @
ou qu'elle est légérement poussée vers le haut
en raison du mouvement. Tenez de ce fait
compte du tableau au chapitre "Quantités
de remplissage conseillées".

6) Appuyez sur la touche de déverrouillage @® et
amenez le bras pivotant @ en position d'opé-
ration 1 (figure A).

7) Glissez le couvercle sur le bol mélangeur @,
de maniére & ce que les arréts s'enclenchent
sur le bras pivotant @®.

8) Placez le commutateur rotatif @ sur le degré
souhaité (figure B).

Ajouter les ingrédients

M Durant l'opération, ajoutez les ingrédients par
l'ouverture du couvercle.

Ou:

1) Mettez l'appareil hors tension avec le commu-
tateur rotatif @.

2) Retirez le couvercle.

3) Appuyez sur la touche de déverrouillage ®
et amenez le bras pivotant ® en position
d'opération 5.

4) Versez les ingrédients.
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Aprés le travail

1)

2)
3)

4)
5)
6)

Mettez l'appareil hors tension avec le commu-
tateur rotatif @.

Retirez le couvercle.

Appuyez sur la touche de déverrouillage ®
et amenez le bras pivotant B en position
d'opération 4.

Retirez |'accessoire de 'entrainement .
Retirez le bol mélangeur @.

Nettoyez toutes les piéces (voir le chapitre
"Nettoyage et entretien").

Travailler avec le hachoir

/\ AVERTISSEMENT ! RISQUE DE

BLESSURES !

Ne jamais mettre les mains ou des objets tiers
dans la goulotte pour éviter de se blesser et
d'endommager l'appareil.
Appuyez uniquement sur les ingrédients avec
le poussoir. Risque de blessure a cause des
pieces en rotation !

angez les accessoires uniquement lorsque
Changez | q t lorsq
I'entrainement @ est & 'arrét | Aprés la mise
a l'arrét, I'entrainement @ fonctionne encore
pendant un temps trés court.
En cas d'erreur, éteignez I'appareil et refirez
la fiche secteur, pour éviter la mise en marche
par inadvertance de |'appareil.

REMARQUE

> L'appareil peut uniquement étre utilisé lorsque

les ouvertures d'entrainement inutilisées sont
sécurisées & |'aide des couvercles de protec-
tion de I'entrainement.

> Assurez-vous que le bras pivotant (B ne soit

doté ni d'un crochet & pétrir @, ni de fouet

a fils @ ni de batteur plat @.
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Pour préparer 'appareil & l'opération avec le
hachoir @, veuillez procéder comme suit :

1) Appuyez sur la touche de déverrouillage @® et
amenez le bras pivotant @ en position d'opé-
ration 4 (voir chapitre "Positions d'opération").

2) Mettez le bol mélangeur @ en place. Le socle
du bol mélangeur @ doit étre enfiché dans les
encoches @ de l'appareil.

3) Appuyez sur la touche de déverrouillage ®
et amenez le bras pivotant (B en position
d'opération 2.

4) Retirez le cache de protection de I'entraine-
ment pour le hachoir (figure C).

5) Enfichez le hachoir @ dans l'ouverture de
I'entrainement (repére "6" sur le hachoir @
sur le repére " A" du bras pivotant ®).
Tournez dans le sens des aiguilles d'une montre
jusqu'a ce que le hachoir @ s'enclenche audi-
blement (repére "6" sur le hachoir @ sur le
repére " A" du bras pivotant @).

6) Mettez l'arbre d'entrainement O en place.

7) En fonction de la tache, placez le disque &
émincer @, & raper @ ou & granuler @ sur
I'arbre d'entrainement O du hachoir @.

8) Placez le couvercle avec le poussoir (@ sur le
hachoir @ sur (repére " W " sur le couvercle (@
sur le repére "@" du hachoir @) et verrouillez
le couvercle (repére "v" sur le couvercle ®
sur le repére "@@" du hachoir @).

9) Placez le commutateur rotatif @ sur le degré
souhaité.

REMARQUE

> Ne poussez pas trop d'ingrédients dans le
hachoir @. Tenez compte du tableau au cha-
pitre "Quantités de remplissage conseillées".

10) Remplissez les ingrédients au travers de la
goulotte & l'aide du poussoir.

Aprés le travail

1) Mettez l'appareil hors tension avec le commu-
tateur rotatif @.

2) Tournez le hachoir @ dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre et retirezle.

3) Démontez le hachoir @ et nettoyez l'appa-
reil tel que stipulé au chapitre "Nettoyage et
entretien".

Travailler avec le mixeur

/\ AVERTISSEMENT ! RISQUE DE
BLESSURES !

> Laissez toujours refroidir les liquides chauds a
température tiede (env. 30-40°C), avant de
les verser dans le mixeur @.

/\ AVERTISSEMENT ! RISQUE DE BLES-
SURES PAR DES LAMES ACEREES/
ENTRAINEMENT ROTATIF !

> Ne meftez jamais les mains dans le mixeur @ !
> Ne retirez la lame du mixeur @ qu'en état
d'immobilisation.
> N'opérez le mixeur @ qu'a partir du moment
ou le couvercle est en place.
> En cas d'erreur, éteignez l'appareil et refirez
la fiche secteur, pour éviter la mise en marche
par inadvertance de l'appareil.
Pour préparer |'appareil & l'opération avec le
mixeur @), veuillez procéder comme suit :
1) Appuyez sur la touche de déverrouillage @® et
amenez le bras pivotant @ en position d'opé-
ration 3 (voir chapitre "Positions d'opération").
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2) Retirez le cache de protection de I'entraine-
ment du mixeur (repére "W " sur le cache de
protection de I'entrainement du mixeur sur le
repére "@" de l'appareil de base) (figure F).

3) Placez le mixeur @ sur (repére "v" surle
mixeur @ sur le repére "@" de l'appareil de
base).

Tournez le mixeur jusqu'en butée dans le sens
contraire aux aiguilles d'une montre (repére
"W'" du mixeur @ sur le repére Q)" de
l'appareil de base) (figure G).

4) Remplissez les ingrédients :
— Quantité maximale : env. 1 litre ;
— liquides moussant au maximum 0,5 litre ;

— Quantité optimale de denrées solides &
transformer : 50-100 g.

REMARQUE

> Tenez compte du tableau au chapitre
"Quantités de remplissage conseillées".

5) Placez le couvercle sur le gobelet gradué lége-
rement décalé et tournez-le de maniére & ce
qu'il s'enclenche (figure I).

6) Placez le commutateur rotatif @ sur le degré
souhaité.

Ajouter les ingrédients
1) Mettez l'appareil hors tension avec le commu-
tateur rotatif @.

2) Tournez un peu le couvercle du mixeur @
(figure 1), retirez le couvercle et remplissez les
ingrédients

ou

3) tournez le gobelet gradué de 90° et retirez-le.
Ajoutez les ingrédients solides au fur et &
mesure dans la goulotte.
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Apreés le travail

1) Mettez l'appareil hors tension avec le commu-
tateur rotatif .

2) Tournez le mixeur @ dans le sens des aiguilles
d'une montre et retirezle.

REMARQUE

> Nettoyez le mixeur @ de préférence immé-
diatement aprés 'vtilisation (voir chapitre
"Nettoyage et entretien"). Ceci permet d'élimi-
ner les restes alimentaires plus facilement.

Nettoyage et entretien

DANGER - RISQUE D'ELECTROCU-

TION!

> Avant chaque nettoyage, refirez la fiche secteur
de la prise secteur | Risque d'électrocution !

Ne plongez jamais I'appareil dans I'eau ou
d'autres liquides !

ATTENTION ! RISQUE DE DEGATS
MATERIELS !

> N'utilisez pas de produits neftoyants abrasifs
ou agressifs. Ceux-ci peuvent en effet endom-
mager les surfaces !

REMARQUES

> Nettoyez 'appareil de préférence immédiate-
ment aprés utilisation. Les restes alimentaires
peuvent alors étre enlevés plus facilement.

> Lors de la transformation de denrées alimen-
taires riches en colorants, comme par exemple
les carottes, les éléments en plastique peuvent
se colorer. Ces colorations s'éliminent facile-
ment avec un peu d'huile alimentaire.
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Nettoyage de I'appareil Nettoyer le mixeur

B Essuyez l'appareil avec un chiffon humide.
En cas de salissures tenaces, mettez un peu de

/\ AVERTISSEMENT ! RISQUE DE
BLESSURES !

> Ne pas toucher les lames du mixeur avec les
mains nues.

liquide vaisselle doux sur le chiffon. Essuyez les
restes de liquide vaisselle avec un chiffon humi-
difié d'eau claire. Séchez bien l'appareil.

ATTENTION ! RISQUE DE DEGATS

Nettoyer le bol mélangeur avec
couvercle, hachoir, couvercle avec
poussoir, couvercle du mixeur et
accessoires

MATERIELS !

> e mixeur @ n'est pas adapté au nettoyage au
lave-vaisselle. Le nettoyage en lave-vaisselle
entraine des dommages irréparables sur le
mixeur @.

B Nettoyez tous les accessoires, le bol mélangeur
avec couvercle @, le couvercle du mixeur @
avec gobelet gradué, le couvercle de protection
de I'entrainement, le hachoir @, le couvercle
correspondant avec poussoir B, le disque &
granuler @, le disque réversible & raper @ et
le disque réversible & émincer @ dans de I'eau
chaude avec un peu de liquide vaisselle. Retirez
d'éventuels résidus & l'aide d'une brosse de
rincage. Rincez toutes les pigces a l'eau claire
et chaude et assurez-vous que toutes les piéces
soient séches avant de les réutiliser.

REMARQUE 2)

Les accessoires, le bol mélangeur avec
couvercle @, le couvercle du mixeur @
avec gobelet gradué, le couvercle de 3)

B Nettoyez le mixeur @ & l'eau chaude et ajoutez
un liquide vaisselle doux. Rincez-le ensuite &
I'eau claire de maniére & ce que les résidus de
liquide vaisselle ne collent plus.

Dans la plupart des cas, un nettoyage suffisamment
hygiénique peut étre obtenu aprés ['utilisation avec
I'alternative suivante :

1) mettez de l'eau avec un peu de liquide vais-
selle dans le mixeur @.

Placez le couvercle sur le gobelet gradué lége-
rement décalé et tournez-le de maniére a
ce qu'il s'enclenche (figure I).

¢ X ) Allumez le mixeur @ pour quelques secondes.
protection de |'entrainement, le hachoir . . ) ) .
4) Videz l'eau de rincage. Retirez d'éventuels

@ et le couvercle correspondant avec e )
résidus & I'aide d'une brosse de rincage.

poussoir @, le disque & granuler @,

le disque réversible & raper @ et le 5)
disque réversible & émincer ) peuvent
également passer au lave-vaisselle.

Rincez ensuite le mixeur @ abondamment &
I'eau claire, afin d'éliminer tous les résidus de
liquide vaisselle.

> Lors du nettoyage au lave-vaisselle, veillez &

ce que les piéces en plastique ne se coincent
pas. Sans quoi elles risquent de se déformer |

> Placez les piéces en plastique si possible
dans le panier supérieur du lave-vaisselle.
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Entreposage

Bl Rangez le cordon d'alimentation dans le com-
partiment de rangement du cordon @®.

Bl Conservez 'appareil nettoyé dans un endroit
sec, propre et exempt de poussiéres.
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Dépannage Caractéristiques techniques

220 - 240V ~ (courant
alternatif) 50 Hz

L'appareil se bloque subitement : Tension nominale

M |y a surchauffe de l'appareil et I'arrét automa-

i ivé Puissance
tique est active. " 550 W
— Placer le commutateur rotatif @ sur O. nominale
— Retirez la fiche secteur de la prise. Ter'nps d'opé-
. C e . ration par 3 mi
- . . minutes
Lo'lssez refroidir 'appareil pendant 15 intermitience du
minutes. .
mixeur @
— Sil'appareil n'a pas complétement refroidi »
au bout de 15 minutes, il ne s'allumera pas. Capocité max,
. . Bol mél : .3,81
— Attendre 15 minutes de plus et allumer & ol melangeur Sl 549
nouveau. Mixeur : env. | |
Classe de
. I Double isolation
protection /8l )

S'il n'est pas possible d'allumer lI'appareil : "
. Tous les éléments de cet
— assurez-vous que la fiche secteur est branchée l | f appareil en contact avec

dans la prise. les aliments conviennent

— Veérifiez si le cache de protection de l'entrai- aux produits alimentaires.
nement pour le mixeur @ et le hachoir @
et le bol mélangeur @ sont correctement Temps d’opération par intermittence
posifionnés et enclenchés. Le temps d’opération par intermittence indique

— Vérifiez que le bras pivotant (® se trouve pendant combien de temps I'appareil peut étre
dans la position d'opération respective- utilisé sans que le moteur surchauffe ou subisse de
ment nécessaire (voir le chapitre "Positions dommages. Aprés chaque temps d’opération par
d'opération"). intermittence indiqué, I"appareil doit rester éteint

jusqu’a ce que le moteur ait refroidi.

Si les mesures décrites ne parvenaient pas & remé-
dier au probléme, 'appareil est défectueux. Faites
réparer l'appareil par un atelier spécialisé ou par

le service clientéle.

Nous recommandons les durées de fonctionnement
suivantes pour travailler avec le hachoir @ et
le bol mélangeur @ :

Laissez refroidir I'appareil pendant env. 15 minutes
aprés 10 minutes de fonctionnement.

Dans le cas contraire, I'appareil risque de surchauf-
fer et d'activer I'arrét de sécurité (voir chapitre
«Dépannage»).
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Quantités de remplissage conseillées

Applique | Accessoires Aliments Quantité Temps Niveau

400 g d'ingrédients + 600 ml
d'eau

30 sec. 3,4

Jus

Mixeur @ Glagons 110¢g 10 sec. 3,4

Liquides 1000 ml 10 sec. 3,4

Carotte,

pomme

de terre,
concombre

500g ! 25sec. | 2,3,4

Carotte,

pomme

de terre,
concombre

500g "2 50sec. | 2,3,4

Carotte,

pomme

de terre,
concombre

Hachoir @ 500 g 25 sec. 2,3,4

Carotte,

pomme

de terre,
concombre

500g ! 25sec. | 2,3,4

Carotte,

pomme

de terre,
concombre

500g "2 40 sec. 2,3,4
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Tére opé-
500 g de farine, 1 ceuf, ration de
80 ml d'huile (& température malaxage : 1
& ambiante), 80 g de sucre, 1 minutes
Pate levée 200-250 ml de lait chaud, -
25 g de levure fraiche ou un ,29"“6
1 paquet de levure séche, 1 opération de 9
pincée de sel 3 malaxage :
10 minutes
1ére opé-
ration de .
malaxage :
125 g de beurre (& température 30 sec.
Pdte a bis- | ambiante), 100-125 g de sucre, -
Bol mélan- cuits sablés 1 ceuf, 1 pincée de sel, 250 g ,2er.'ne
geur @ de farine "4 opération de
malaxage : | 2, 3,4
env. 10
minutes
B|:2ic;een 8 blancs d'ceuf 2 - 3 minutes 4
Créme fouet- o 6
tée (30% 200 ml minutes 4
de teneur
en matieres
grasses, o 3
Température 600 ml rinutes 4
du réfrigéra-
teur)

*1 : Utilisez la face grossiére du disque réversible & réper/émincer .
*2 : Utilisez la face fine du disque réversible & raper/émincer @.
*3 : la quantité de farine maximum est de 500 g.

*4 : La quantité maximale pour la péte & biscuits sablés s'éléve & env. 1,5 & 2 fois celle de la recette
indiquée.
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Annexe

L'appareil ne doit jamais étre jeté
dans la poubelle domestique
normale. Cet appareil est soumis
aux impératifs de la directive
européenne 2012/19/EU.
Remettez |'appareil destiné au recyclage & une
entreprise spécialisée ou au centre de recyclage
de votre commune. Respectez la réglementation en
vigueur. En cas de doutes, contactez votre organis-
me de recyclage.
@ Renseignez-vous auprés de votre
S commune pour connditre les possibili-
%A tés de mise au rebut de votre appareil
usagé.

Le produit récyclable doit étre trié ou
rapporté dans un point de collecte
pour étre recycle.

L'emballage est constitué de matériaux
écologiques que vous pouvez recycler
par le biais des services de recyclage
locaux.

Eliminez I'emballage d’une maniére
respectueuse de |'environnement.
Observez le marquage sur les
a différents matériaux d’emballage et
triez-les séparément si nécessaire. Les
matériaux d’emballage sont repérés
par des abréviations (a) et des
numéros (b) qui ont la signification
suivante :
1-7 : Plastiques,
20-22 : Papier et carton,
80-98 : Matériaux composites.

Garantie pour Kompernass
Handels GmbH pour la
Belgique

Chere cliente, cher client,

Cet appareil est garanti 3 ans & partir de la date
d’achat. Si ce produit venait & présenter des vices,
vous disposez de droits légaux face au vendeur de
ce produit. Vos droits Iégaux ne sont pas restreints
par notre garantie présentée ci-dessous.

Conditions de garantie

La période de garantie débute & la date d'achat.
Veuillez bien conserver le ticket de caisse. Celui-ci
servira de preuve d’achat.

Si dans un délai de trois ans suivant la date
d’achat de ce produit, un vice de matériel ou de
fabrication venait & apparaitre, le produit sera
réparé, remplacé gratuitement par nos soins ou le
prix d’achat remboursé, selon notre choix. Cette
prestation sous garantie nécessite, dans le délai de
trois ans, la présentation de I'appareil défectueux
et du justificatif d’achat (ticket de caisse) ainsi que
la description bréve du vice et du moment de son
apparition.

Si le vice est couvert par notre garantie, vous
recevrez le produit réparé ou un nouveau produit
en retour. Aucune nouvelle période de garantie ne
débute avec la réparation ou I'échange du produit.

Période de garantie et réclamation légale
pour vices cachés

L'exercice de la garantie ne prolonge pas la
période de garantie. Cette disposition s’applique
également aux piéces remplacées ou réparées. Les
dommages et vices éventuellement déja présents a
I'achat doivent étre signalés immédiatement aprés
le déballage. Toute réparation survenant aprés la
période sous garantie fera 'objet d'une facturation.
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Etendue de la garantie

U'appareil a été fabriqué avec soin conformément
& des directives de qualité strictes et consciencieu-
sement contrdlé avant sa livraison.

La prestation de la garantie s'applique aux vices de
matériel et de fabrication. Cette garantie ne s'étend
pas aux piéces du produit qui sont exposées & une
usure normale et peuvent de ce fait &tre considérées
comme piéces d'usure, ni aux détériorations de
piéces fragiles, par ex. interrupteurs, batteries ou
piéces en verre.

Cette garantie devient caduque si le produit est
détérioré, utilisé ou entretenu de maniére non
conforme. Toutes les instructions listées dans le
manuel d'utilisation doivent étre exactement respec-
tées pour une utilisation conforme du produit. Des
buts d'utilisation et actions qui sont déconseillés
dans le manuel d'utilisation, ou dont vous étes
avertis doivent également étre évités.

Le produit est uniquement destiné & un usage privé
ef ne convient pas & un usage professionnel. La
garantie est annulée en cas d’entretien incorrect et
inapproprié, d'usage de la force et en cas d'inter-
vention non réalisée par notre centre de service
aprés-vente agréé.

Procédure en cas de garantie

Afin de garantir un traitement rapide de votre
demande, veuillez suivre les indications suivantes :

B Veuillez avoir & portée de main pour toutes
questions le ticket de caisse et la référence
article (par ex. IAN 123456_7890) en tant

que justificatif de votre achat.

B Vous trouverez la référence sur la plaque signa-
létique sur le produit, une gravure sur le produit,
sur la page de garde du mode d’emploi (en bas
a gauche) ou sur I'autocollant au dos ou sur le
dessous du produit.

B Si des erreurs de fonctionnement ou d'autres
vices venaient & apparaitre, veuillez d’abord
contacter le département service clientéle cité
ci-dessous par téléphone ou par e-mail.
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Bl Vous pouvez ensuite retourner un produit enre-
gistré comme étant défectueux en joignant le
ticket de caisse et en indiquant en quoi consiste
le vice et quand il est survenu, sans devoir
I'affranchir & I'adresse de service aprés-vente
communiquée.

®FAE Sur www.lidl-service.com, vous

# | pourrez télécharger ce mode

W | T .

d’emploi et de nombreux autres
(=l manuels, vidéos produit et logiciels

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

d'installation.

Gréce & ce code QR, vous arriverez
directement sur le site Lidl service
apres-vente (www.lidl-service.com)

et vous pourrez ouvrir votre mode
d’emploi en saisissant votre référence

(IAN) 356370_2004.

Garantie pour Kompernass
Handels GmbH pour la
France

Chére cliente, cher client,

Cet appareil est garanti 3 ans & partir de la date
d’achat. Si ce produit venait & présenter des vices,
vous disposez de droits légaux face au vendeur de
ce produit. Vos droits légaux ne sont pas restreints
par notre garantie présentée ci-dessous.

Conditions de garantie

La période de garantie débute & la date d'achat.
Veuillez bien conserver le ticket de caisse. Celui-ci
servira de preuve d'achat.

Si dans un délai de trois ans suivant la date
d’achat de ce produit, un vice de matériel ou de
fabrication venait & apparaitre, le produit sera
réparé, remplacé gratuitement par nos soins ou le
prix d’achat remboursé, selon notre choix. Cette
prestation sous garantie nécessite, dans le délai de
trois ans, la présentation de I'appareil défectueux
et du justificatif d’achat (ticket de caisse) ainsi que
la description bréve du vice et du moment de son
apparition.
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Si le vice est couvert par notre garantie, vous
recevrez le produit réparé ou un nouveau produit
en retour. Aucune nouvelle période de garantie ne
débute avec la réparation ou I'échange du produit.

Période de garantie et réclamation légale
pour vices cachés

L'exercice de la garantie ne prolonge pas la
période de garantie. Cette disposition s’applique
également aux piéces remplacées ou réparées. Les
dommages et vices éventuellement déja présents a
I'achat doivent étre signalés immédiatement aprés
le déballage. Toute réparation survenant aprés la
L. . R .
période sous garantie fera I'objet d’une facturation.

Etendue de la garantie

L'appareil a été fabriqué avec soin conformément
a des directives de qualité strictes et consciencieu-
sement contrdlé avant sa livraison.

La prestation de la garantie s'applique aux vices de
matériel et de fabrication. Cette garantie ne s'étend
pas aux pieces du produit qui sont exposées & une
usure normale et peuvent de ce fait étre considérées
comme piéces d'usure, ni aux détériorations de
pieces fragiles, par ex. interrupteurs, batteries ou
piéces en verre.

Cette garantie devient caduque si le produit est
détérioré, utilisé ou entretenu de maniére non
conforme. Toutes les instructions listées dans le
manvuel d'utilisation doivent étre exactement respec-
tées pour une utilisation conforme du produit. Des
buts d'utilisation et actions qui sont déconseillés
dans le manuel d'utilisation, ou dont vous étes
avertis doivent également étre évités.

Le produit est uniquement destiné & un usage privé
et ne convient pas & un usage professionnel. La
garantie est annulée en cas d'entretien incorrect et
inapproprié, d'usage de la force et en cas d'inter-
vention non réalisée par notre centre de service
aprés-vente agréé.

Article L217-16 du Code de la consomma-
tion

Lorsque |'acheteur demande au vendeur, pendant
le cours de la garantie commerciale qui lui a été
consentie lors de |'acquisition ou de la réparation
d’un bien meuble, une remise en état couverte par
la garantie, toute période d‘immobilisation d’au
moins sept jours vient s'ajouter & la durée de la
garantie qui restait & courir. Cette période court &
compter de la demande d'intervention de I'ache-
teur ou de la mise & disposition pour réparation
du bien en cause, si cefte mise & disposition est
postérieure & la demande d'intervention.

Indépendamment de la garantie commerciale
souscrite, le vendeur reste tenu des défauts de
conformité du bien et des vices rédhibitoires dans
les conditions prévues aux articles L217-4 & L217-
13 du Code de la consommation et aux articles

1641 a 1648 et 2232 du Code Civil.

Article L217-4 du Code de la consomma-
tion

Le vendeur livre un bien conforme au contrat et
répond des défauts de conformité existant lors de
la délivrance. Il répond également des défauts de
conformité résultant de I'emballage, des instruc-
tions de montage ou de l'installation lorsque celle-
ci a été mise & sa charge par le contrat ou a été
réalisée sous sa responsabilité.

Article L217-5 du Code de la consomma-
tion
Le bien est conforme au contrat :

1° S’il est propre & |'usage habituellement attendu
d’un bien semblable et, le cas échéant :

— s'il correspond & la description donnée
par le vendeur et posséder les qualités que
celuici a présentées & |'acheteur sous forme
d’échantillon ou de modéle ;

— s'il présente les qualités qu’un acheteur peut
légitimement attendre eu égard aux déclara-
tions publiques faites par le vendeur, par le
producteur ou par son représentant, notam-
ment dans la publicité ou I'étiquetage ;
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2° Ou s'il présente les caractéristiques définies
d’un commun accord par les parties ou étre
propre & tout usage spécial recherché par
I'acheteur, porté & la connaissance du vendeur
et que ce dernier a accepté.

Article L217-12 du Code de la consomma-
tion

Laction résultant du défaut de conformité se
prescrit par deux ans & compter de la délivrance

du bien.

Article 1641 du Code civil

Le vendeur est tenu de la garantie & raison des
défauts cachés de la chose vendue qui la rendent
impropre & |'usage auquel on la destine, ou qui
diminuent tellement cet usage que I'acheteur ne
I'aurait pas acquise, ou n’en aurait donné qu’un
moindre prix, s'il les avait connus.

Article 1648 1er alinéa du Code civil

L'action résultant des vices rédhibitoires doit &tre
intentée par |'acquéreur dans un délai de deux ans
& compter de la découverte du vice.

Les piéces détachées indispensables & I'utilisation
du produit sont disponibles pendant la durée de la
garantie du produit.

Procédure en cas de garantie

Afin de garantir un traitement rapide de votre
demande, vevillez suivre les indications suivantes :

M Veuillez avoir & portée de main pour toutes
questions le ticket de caisse et la référence
article (par ex. IAN 123456_7890) en tant

que justificatif de votre achat.

B Vous trouverez la référence sur la plaque signa-
létique sur le produit, une gravure sur le produit,
sur la page de garde du mode d’emploi (en bas
& gauche) ou sur 'autocollant au dos ou sur le
dessous du produit.

B Si des erreurs de fonctionnement ou d'autres
vices venaient & apparaitre, veuillez d’abord
contacter le département service clientéle cité
ci-dessous par téléphone ou par e-mail.

52 FR | BE

B Vous pouvez ensuite retourner un produit enre-
gistré comme étant défectueux en joignant le
ticket de caisse et en indiquant en quoi consiste
le vice et quand il est survenu, sans devoir
I'affranchir & I'adresse de service aprés-vente
communiquée.

®FAE Sur www.lidl-service.com, vous

# | pourrez télécharger ce mode

W | T .

d’emploi et de nombreux autres
(=l manuels, vidéos produit et logiciels

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

d'installation.

Gréce & ce code QR, vous arriverez
directement sur le site Lidl service
apres-vente (www.lidl-service.com)

et vous pourrez ouvrir votre mode
d’emploi en saisissant votre référence

(IAN) 356370_2004.

Service aprés-vente
Service France
Tel.: 0800 919270
E-Mail: kompernass@lidl.fr
Service Belgique
Tel.. 070 270 171 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.be

[IAN 356370_2004 |

Importateur

Veuillez tenir compte du fait que I'adresse suivante
n’est pas une adresse de service aprés-vente. Veuil-
lez d’abord contacter le service mentionné.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

ALLEMAGNE

www.kompernass.com
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Recettes

Recette de base de la pdte levée
Ingrédients

500 g de farine de blé de type 550

1 ceuf

80 ml d'huile (& température ambiante)

80 g de sucre

200 - 250 ml de lait tieéde

25 g de levure fraiche ou 1 sachet de levure séche

1 pincée de sel

Préparation

4 Verser tous les ingrédients dans le bol mélan-
geur ©.
Pétrir le tout avec le crochet & pétrir @ au
niveau 1 pendant env. 1 minute, puis au niveau
2 pendant 10 minutes. Laisser lever pendant
40 minutes dans le bol mélangeur @.
Former une boule avec la péte.

4 Etaler la pate sur une plaque & pétisserie et
garnir selon les envies.

4 Cuire a 200 °C (chaleur de sole/voite) pen-
dant 25 - 30 minutes.

Recette de base de la pate sablée
Ingrédients

250 g de farine

125 g de beurre froid

1 pincée de sel

1 ceuf

150 g de sucre

Préparation

4 Placer tous les ingrédients dans le bol mélan-
geur @ et pétrir avec le batteur plat @ au
niveau 3 env. 2 & 3 minutes pour obtenir une
péte sablée.

4 La mettre 30 minutes au réfrigérateur.

4 Préchauffer le four & 200 °C.

4 Graisser le moule démontable et le fariner
légérement.

¢ Etaler la pate entre deux films alimentaires
(sur env. 30 cm de diamétre) et la placer dans
le moule démontable.

4 Cuire & 200 °C (chaleur de sole/voiite) pen-

dant 15 minutes.
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Recette de base du quatre-quarts
Ingrédients

250 g de beurre

250 g de sucre

1 sachet de sucre vanillé

250 g de farine

4 ceufs

V2 sachet de levure chimique
Préparation

¢ Verser le beurre, le sucre et le sucre vanillé dans
le bol mélangeur @ et battre en mousse avec
le batteur plat @ au niveau 3 - 4.

4 Ajouter les ceufs les uns aprés les autres et
continuer de remuer jusqu’a ce que tout soit
bien mélangé.

¢ Ajouter la farine et la levure chimique et mélan-
ger le tout jusqu’d obtention d’une péte lisse.

4 Beurrer un moule & cake (env. 30 cm) ety
verser la péte.

4 Cuire & 180 °C (chaleur de sole/voite) pen-
dant env. 50 - 60 minutes.
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Inleiding

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop van uw
nieuwe apparaat.

U hebt hiermee gekozen voor een hoogwaardig
product. De gebruiksaanwijzing maakt deel vit van
dit product. Deze bevat belangrijke aanwijzingen
voor veiligheid, gebruik en afvoeren. Lees alle
bedienings- en veiligheidsaanwijzingen voordat u
het product in gebruik neemt. Gebruik het product
vitsluitend op de voorgeschreven wijze en voor de
aangegeven doeleinden. Geef alle documenten
mee als u het product doorgeeft aan een derde.

Gebruik in overeenstemming
met bestemming

Dit apparaat dient uitsluitend voor het verwerken
van levensmiddelen in hoeveelheden die binnen
een huishouden gebruikelijk zijn. Dit apparaat is

vitsluitend bestemd voor gebruik in privéhuishoudens.

Gebruik het niet bedrijfsmatig!

Dit apparaat is alleen bestemd voor privégebruik
in gesloten ruimtes, die tegen regen beschut zijn.
Gebruik het niet in de openlucht!

Het apparaat mag alleen worden gebruikt met de
originele accessoires.

Inhoud van het pakket
Keukenmachine

Roerkom met deksel

Mixer met deksel en maatbeker
Doorloopsnijder met vulhulpstuk
Snijschiif (dik en dun)

Raspschiif (grof en middelfijn)
Maalschiif (fijn)

Kneedhaak met deegvanger
Klopgarde

Roergarde

Accessoirehouder

2 schroeven (3,5 x 22 mm)

2 pluggen (6 mm)

Gebruiksaanwijzing
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> Een van de snijschijven voor de doorloop-
snijder is bij levering al in de doorloopsnijder
gemonteerd!

> Controleer de inhoud van het pakket direct
na het vitpakken op volledigheid en schade.
Neem zo nodig contact op met de klanten-
service.

Productbeschrijving

Klap de uitvouwpagina's in het voor- en achterom-
slag van deze gebruiksaanwijzing uit:

Afbeelding E:

Kneedhaak met deegvanger
Roergarde

Klopgarde

Mixer met deksel en maatbeker
Accessoirehouder

Roerkom met deksel
Doorloopsnijder

Maalschijf

Raspschijf

Aandrijfas doorloopsnijder
Snijschijf

Deksel met vulhulpstuk voor de doorloopsnijder

©POB6000000000C

Afbeelding H:
Ontgrendelknop
Draaiknop
Draaiarm
Aandrijving

Uitsparingen voor de roerkom

09066066

Snoeropbergvak
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Veiligheidsvoorschriften

GEVAAR! ELEKTRISCHE SCHOK!

» Sluit het apparaat uitsluitend aan op een volgens de voorschriften
geinstalleerd en geaard stopcontact. De netspanning moet overeen-
stemmen met de gegevens op het typeplaatje van het apparaat.

~ Let erop dat het snoer niet nat of vochtig wordt tijdens het gebruik
van het apparaat. Leg het snoer zodanig, dat het niet bekneld of
beschadigd kan raken.

» Houd het snoer uit de buurt van hete oppervlakken.

» Probeer nooit zelf het apparaat te repareren. Alle reparaties moeten
worden uvitgevoerd door de klantenservice of door een gekwalifi-
ceerd vakman.

» Haal altijd de stekker uit het stopcontact bij storingen en als het
apparaat moet worden schoongemaakt. Alleen uitschakelen is niet
voldoende, omdat onderdelen in het apparaat onder spanning
blijven staan zolang de stekker in het stopcontact zit.

» Haal de stekker uit het stopcontact als het apparaat niet wordt
gebruikt!

» Laat beschadigde stekkers en snoeren onmiddellijk door een erkend
vakman of door de klantenservice vervangen, om risico's te vermijden.

» Houd het apparaat en het bijbehorende snoer buiten bereik van
kinderen.

Dompel het apparaat in geen geval onder in water of andere
vloeistoffen.

SKM 550 B2 NL | BE 57



SILVERCREST’

A\ WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

~ Dit apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt.

~ Gebruik uitsluitend de originele accessoires voor dit apparaat.
Accessoires van andere producenten zijn wellicht ongeschikt en
brengen risico's met zich meel!

~ Dit apparaat mag worden gebruikt door personen met beperkte
fysieke, zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring
en/of kennis, mits ze onder toezicht staan of over het veilige gebruik
van het apparaat zijn geinstrueerd en de daaruit resulterende geva-
ren hebben begrepen.

~ Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

~ Gebruik het apparaat nooit voor andere doeleinden dan beschre-
ven in deze gebruiksaanwijzing. Anders bestaat er letselgevaar!

~ Verwissel de opzetstukken alleen als de aandrijving stilstaat en de
stekker uit het stopcontact is getrokken! Het apparaat loopt na het
vitschakelen nog even door!

~ Laat het apparaat nooit zonder toezicht achter.

~ Schakel het apparaat uit en haal de stekker uit het stopcontact
voordat u accessoires of hulpstukken verwisselt die bij gebruik in
beweging zijn.

> Vul de roerkom, de doorloopsnijder of de mixer als het apparaat in
werking is vitsluitend met de te verwerken ingrediénten.

» Steek nooit uw handen of voorwerpen in de vulschacht of in de mixer,
om verwondingen en beschadiging van het apparaat te voorkomen.

> Voorzichtig: het mes van de mixer is zeer scherp! Wees daarom voorzichtig
bij het afnemen van de mengbeker.

~ Voorzichtig: de schaaf,, snij- en raspschijven alsmede het mes van de mixer
zijn zeer scherp!

> Wees voorzichtig bij het plaatsen en verwijderen, alsmede bij het reinigen
van de schaaf, snij- en raspschijven en het mes van de mixer!
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A\ WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

» Koppel het apparaat altijd los van de netstroom als u opzetstukken
monteert of afneemt. Onbedoeld inschakelen van het apparaat
wordt zo voorkomen.

Na een stroomonderbreking start het apparaat weer!

» Het apparaat moet van het lichtnet worden losgekoppeld telkens
wanneer er geen toezicht is en tijdens het monteren, demonteren
of reinigen van het apparaat.

LET OP! MATERIELE SCHADE!

» Gebruik het apparaat nooit zonder ingrediénten! Gevaar voor over-
verhitting!

> Vul het apparaat nooit met hete ingrediénten!

~ De mixer is niet geschikt voor het fijnhakken van vlees, kruiden,
uvien, noten, amandelen of andere harde levensmiddelen.
Deze levensmiddelen kunnen alleen samen met andere ingredién-
ten, zoals vloeistoffen, in de mixer worden gemengd.
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Ingebruikname Werkstanden

1) Neem alle onderdelen uit de doos en verwijder LET OP! MATERIELE SCHADE!

het verpakkingsmateriaal en eventuele bescherm-
folie en stickers. > Gebruik het apparaat alleen als het acces-

soire is aangebracht volgens deze tabel en
klaar is voor gebruik. Gebruik het apparaat
nooit zonder ingrediénten.

2) Madak alle onderdelen schoon, zoals beschreven
in het hoofdstuk “Reiniging en onderhoud”.
Controleer of alle onderdelen volledig droog zijn.

3) Plaats het apparaat op een gladde en schone
ondergrond.

Positie Accessoire

4) Bevestig het apparaat met de vier zuignappen
op de ondergrond.

5) Trek het snoer uit het snoeropbergvak ®.
6) Steek de stekker in het stopcontact.

opmeriine K

> U kunt de kneedhaak @, de roergarde @,
de klopgarde @ en de maalschiif @, de
raspschijf @ en de snijschijf @ in de acces-
soirehouder @ opbergen.

GEVAAR - ELEKTRISCHE SCHOK! 3

» Wanneer u de accessoirehouder @ met het
meegeleverde montagemateriaal aan de
wand wilt bevestigen, controleer dan of er
geen elekiriciteitsleidingen, kabels of buizen
op de gewenste plek in de wand liggen
voordat u gaat boren!

7) Markeer de boorgaten met behulp van de

accessoirehouder @ op de wand. 4
8) Boor met een boortje van 6 mm de gaten op Plaatsen van de
d . roerkom @
e tevoren gemarkeerde plaatsen in de wand.
Plaatsen van de
9) Doe de pluggen in de boorgaten. kneedhaak @
10) Draai de schroeven zodanig vast in de pluggen, klop- @ en
dat er nog voldoende ruimte tussen de wand roergarde @
en de schroefkoppen resteert om de accessoire-
houder @ erop te kunnen schuiven.
5

11) Schuif de accessoirehouder @ op de schroeven
en druk hem omlaag, zodat de accessoirehou-

der @ vastzit op de schroeven.
Toevoegen van grote te

verwerken hoeveelheden
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Werksnelheden

LET OP! MATERIELE SCHADE!

> Gebruik het apparaat met de betreffende
accessoires alleen met de aangegeven
snelheidsstanden. Anders kan het apparaat
beschadigd raken!

.. Acces- Snelheids-
Positie 5

soire stand
@)} 1,2,3,4
@ 1,2,3,4
i 1,2
@ 3, 4
l%’ 2,3,4

SKM 550 B2

Werken met de kneedhaak,
klop- en roergarde

A WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

> Girijp tiidens het bedrijf nooit in de roerkom @!
Letselgevaar door roterende delen!

> Verwissel accessoires alleen bij stilstand van
de aandrijving @! Na het vitschakelen loopt
de aandrijving @ nog even door.

> Schakel het apparaat in geval van storing
vit en haal de stekker it het stopcontact om
onbedoeld inschakelen van het apparaat te
voorkomen.

> Het apparaat mag alleen worden gebruikt
als de niet gebruikte aandrijffopeningen zijn
afgeschermd met de aandrijfbeschermdeksels.

Ga als volgt te werk om het apparaat gereed te

maken voor het werken met de kneedhaak @),

slag- © en roergarde @:

1) Druk de ontgrendelknop @® omlaag en breng
de draaiarm @ in werkstand 4 (zie het hoofd-
stuk “Werkstanden”) (afbeelding A).

2) Plaats de roerkom @. Let erop dat de sokkel
van de roerkom @ in de vitsparingen (B van
het apparaat steekt.

3) Steek, wanneer u de kneedhaak @ wilt ge-
bruiken, de deegvanger op de aandrijving @®
(afbeelding D). Let er daarbij op dat het gat
waardoor de kneedhaak wordt geleid, boven
de opname-opening op de aandrijving @ ligt.

4) Steek al naar gelang de taak, de kneedhaak @,
klop- @ of roergarde @ in de aandrijving ®

tot het accessoire vastklikt.

5) Vul de roerkom @ met de te verwerken ingre-
dignten.
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> Houd er rekening mee dat tijdens het kneed-
of roerproces het deeg in de roerkom @
qua massa toeneemt of door de beweging
een beetie omhoog wordt gedrukt. Neem
daarom de tabel in het hoofdstuk “Aanbevolen
vulhoeveelheden” in acht.

6) Druk de ontgrendelknop @ omlaag en breng
de draciarm @ in werkstand 1 (afbeelding A).

7) Schuif het deksel op de roerkom @, zodanig
dat de vergrendelingen op de draciarm ®
vastklikken.

8) Zet de draaiknop @ op de gewenste stand
(afbeelding B).

Ingrediénten bijvullen

M Vul de ingrediénten tijdens het bedrijf door de
opening in het deksel bij.

Of:

1) Schakel het apparaat vit met de draaiknop .

2) Neem het deksel van de mengkom.

3) Druk de ontgrendelknop @ omlaag en breng
de draaiarm @ in werkstand 5.

4) Doe de ingrediénten in de mengkom.
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Na de werkzaamheden

1)
2)
3)

4)
5)
6)

Schakel het apparaat uit met de draaiknop @.
Neem het deksel van de mengkom.

Druk de ontgrendelknop @ omlaag en breng
de dradiarm @ in werkstand 4.

Haal het accessoire vit de aandrijving (.
Verwijder de roerkom @.

Reinig alle onderdelen (zie het hoofdstuk
“Reiniging en onderhoud”).

Werken met de doorloopsnijder

/\ WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

> Steek nooit uw handen of voorwerpen in de

vulschacht, om letsel en beschadiging van
het apparaat te voorkomen.

Druk de ingrediénten alleen verder met het
vulhulpstuk. Letselgevaar door roterende
delen!

Verwissel accessoires alleen bij stilstand van
de aandrijving @! Na het vitschakelen loopt
de aandrijving @ nog even door.

Schakel het apparaat in geval van storing
vit en haal de stekker it het stopcontact om
onbedoeld inschakelen van het apparaat te
voorkomen.

> Het apparaat mag alleen worden gebruikt

als de niet gebruikte aandrijffopeningen
afgeschermd zijn met de aandrijfbescherm-

deksels.

> Zorg ervoor dat er in de draaiarm (B geen

kneedhaak @), klop- @ of roergarde @ is
bevestigd.
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Ga als volgt te werk om het apparaat gereed te Na de werkzaamheden
maken voor het werken met de doorloopsnijder @: 1) Schakel het apparaat uit met de draaiknop @.

2) Draai de doorloopsnijder @ tegen de wijzers

1)

Druk de ontgrendelknop @ omlaag en breng
de draaiarm (B in werkstand 4 (zie het hoofd-
stuk “Werkstanden”).

van de klok in en neem hem aof.

3) Demonteer de doorloopsnijder @ en reinig
alle onderdelen zoals beschreven in het

2) Plaats de roerkom @. De sokkel van de roer- hoofdstuk “Reiniging en onderhoud”.
kom @ moet in de uvitsparingen @ van het
apparaat vallen. Werken met de mixer
3) Druk de ontgrendelknop @ omlaag en breng
de draaiarm @ in werkstand 2. A WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!
4) Verwijder het aandrijfbeschermdeksel voor > Laat hete vloeistoffen afkoelen tot handwarme
de doorloopsnijder (afbeelding C). temperatuur (ca. 30-40°C) voordat u de
5) Steek de doorloopsnijder @ in de aandrijf ope- vloeistoffen in de mixer @ doet.

ning (markering “y" op de doorloopsnijder @ op
markering “ A" op de draciarm ®).

/\ WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR

DOOR SCHERPE MESSEN/ROTERENDE
AANDRIJVING!

Grijp nooit in de bevestigde mixer @!

Draai met de wijzers van de klok mee tot

de doorloopsnijder @ voelbaar vastklikt (mar-
kering "6" op de doorloopsnijder @ =
op markering “ A" op de dragiarm @®).

> Verwijder de mixer @ alleen als de messen

6) Bevestig de aandrijffas . stilstaan.

7) Bevestig, al naar gelang de taak, de snij- (P, > Gebruik de mixer @ alleen als het deksel is
rasp- @ of maalschiif @ op de aandrijffas @ geplaatst.
van de doorloopsnijder @. > Schakel het apparaat in geval van storing

vit en haal de stekker uit het stopcontact om
onbedoeld inschakelen van het apparaat te
voorkomen.

8) Plaats het deksel met het vulhulpstuk @ op de
doorloopsnijder @ (markering “ " op het
deksel @ op markering “@” op de doorloop-
snijder @) en vergrendel het deksel (markering
"N op het deksel @ op markering "a” op
de doorloopsnijder @).

Ga als volgt te werk om het apparaat gereed te
maken voor het werken met de mixer @:

1) Druk de ontgrendelknop ® omlaag en breng
de draaiarm (B in werkstand 3 (zie het hoofd-
stuk “Werkstanden”).

9) Zet de draaiknop (O op de gewenste stand.

> Doe niet te veel ingrediénten in de doorloop-
snijder @. Neem de tabel in het hoofdstuk
“Aanbevolen vulhoeveelheden” in acht.

10) Druk de ingrediénten met behulp van het
vulhulpstuk door de vulschacht.
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2) Neem het aandrijfbeschermdeksel van de
mixer af (markering “ W' op het aandrijfbe-
schermdeksel van de mixer op markering “@
op het basisapparaat draaien) (afbeelding F).

3) Plaats de mixer @ (markering “ ' * op de
mixer @ op markering “@" op het basis-
apparaat).

Draai de mixer tot aan de aanslag tegen de
wijzers van de klok in (markering “ ' op
de mixer @ op markering “§J" op het basis-
apparaat) (afbeelding G).

"

4) Doe de ingrediénten in de mixer:

— maximale hoeveelheid: ca. 1 liter;
— schuimende vloeistoffen maximaal 0,5 liter;

— optimale verwerkingshoeveelheid vast:
50-100 gram.

> Neem de tabel in het hoofdstuk “Aanbevolen

vulhoeveelheden” in acht.

5) Houd het deksel met maatbeker enigszins
gedraaid en draai het zodanig dat het deksel
vastklikt (afbeelding 1).

6) Zet de draaiknop (O op de gewenste stand.

Ingrediénten bijvullen
1) Schakel het apparaat vit met de draaiknop .

2) Draai het deksel van de mixer @ enigszins
(afbeelding 1), neem het deksel af en doe de
ingrediénten in de mixer

of

3) Draai de maatbeker 90° en neem hem uit.
Voeg dan geleidelijk de ingrediénten door
de vulopening toe.
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Na de werkzaamheden
1) Schakel het apparaat vit met de draaiknop .

2) Draai de mixer @ met de wijzers van de klok
mee en neem hem af.

> Reinig de mixer @ bij voorkeur meteen na
gebruik (zie het hoofdstuk “Reiniging en
onderhoud”). Dat maakt het gemakkelijker
om resten van levensmiddelen te verwijderen.

Reiniging en onderhoud

GEVAAR - ELEKTRISCHE SCHOK!

> Haal voor het schoonmaken altijd eerst de
stekker uit het stopcontact! Er bestaat gevaar
voor een elekirische schok!

Dompel het apparaat nooit onder in water
of in andere vloeistoffen!

LET OP! MATERIELE SCHADE!

> Gebruik geen schurende of bijtende schoon-
maakmiddelen. Deze kunnen de oppervlakken
beschadigen!

> U kunt het apparaat het beste meteen na
gebruik reinigen. Dan laten resten van levens-
middelen zich gemakkelijker verwijderen.

> Bij het verwerken van levensmiddelen met
veel kleurstoffen, bijvoorbeeld wortels, kun-
nen de kunststofonderdelen verkleuren. Deze
verkleuringen kunt u met een beetje plantaar-
dige olie verwijderen.

SKM 550 B2



SILVERCREST’

Apparaat reinigen

B Veeg het apparaat af met een vochtige doek.
Bij hardnekkige verontreinigingen doet u een mild
afwasmiddel op het doek. Veeg afwasmiddelres-
ten af met een doek die is bevochtigd met schoon
water. Droog het apparaat daarna goed af.

Roerkom met deksel, doorloopsnij-
der, deksel met vulhulpstuk, deksel
van de mixer en accessoires reinigen

B Reinig alle accessoires, de roerkom met deksel
0, het deksel van de mixer @ met maatbeker, de
aandrijfbeschermdeksels, de doorloopsnijder @
en het bijbehorende deksel met vulhulpstuk (B en
de maalschiif @, de raspschiif @ en de snijschijf
® in warm water met een beetje afwasmiddel.
Verwijder eventuele resten met een afwasborstel.
Spoel alle onderdelen af met schoon, warm water
en zorg ervoor dat alle onderdelen droog zijn
voordat u ze opnieuw gebruikt.

/> De accessoires, de roerkom met deksel
m 0, het deksel van de mixer @ met
Y)a)

maatbeker, de aandrijfbeschermdek-
sels, de doorloopsnijder @ en het
bijbehorende deksel met vulhulpstuk
® en de maalschijf @, de raspschijf
O en de snijschijf @ zijn ook geschikt
voor reiniging in de vaatwasser.
> Let er bij reiniging in de vaatwasser op dat
de kunststofdelen niet beklemd raken.
Anders kunnen deze vervormd raken!

> leg de delen van kunststof, indien mogelik,
in het bovenste rek van de vaatwasser.
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Mixer reinigen

/\ WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

> Raak de messen van de mixer nooit met blote
handen aan.

LET OP! MATERIELE SCHADE!

> De mixer @ is niet geschikt voor reiniging in
de vaatwasser. Reiniging in de vaatwasser leidt
tot onherstelbare schade aan de mixer @.

B Reinig de mixer @ in warm water waaraan
een mild afwasmiddel is toegevoegd. Spoel de
mixer daarna af met schoon water, zodat er
geen afwasmiddelresten achterblijven.

In de meeste gevallen kan op de volgende manier
een afdoende hygiénische reiniging direct na
gebruik worden bereikt :

1) Doe water met een beetje afwasmiddel in de
bevestigde mixer @.

2) Houd het deksel met maatbeker enigszins
gedraaid en draai het zodanig dat het deksel
vastklikt (afbeelding 1).

3) Schakel de mixer @ gedurende een paar
seconden in.

4) Giet het spoelwater eruit. Verwijder eventuele
resten met een afwasborstel.

5) Spoel de mixer @ daarna met veel schoon
water om, zodat alle afwasmiddelresten
verwijderd zijn.

Opbergen
B Doe het snoer in het snoeropbergvak @ als u
het apparaat opbergt.

M Berg het schoongemaakte apparaat op een
schone, stofvrije en droge plaats op.
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Problemen oplossen

Als het apparaat plotseling stilstaat:
B Het apparaat is oververhit en de automatische
veiligheidsuitschakeling is geactiveerd.
— Zet de draaiknop @ op O.
— Trek de stekker uit het stopcontact.
— Laat het apparaat 15 minuten afkoelen.

— Als het apparaat na 15 minuten nog niet
volledig is afgekoeld, kan het niet worden
ingeschakeld.

— Wacht nog eens 15 minuten en schakel het
apparaat opnieuw in.

Wanneer u het apparaat niet kunt inschakelen:

— Controleer of de stekker in het stopcontact zit.

— Controleer of de aandrijfbeschermdeksels
voor de mixer @ en de doorloopsnijder @
en de roerkom @ correct zijn aangebracht
en zijn vastgeklikt.

— Controleer of de draciarm @ zich in de ge-
wenste werkstand bevindt (zie het hoofdstuk

“Werkstanden”).

Als de beschreven maatregelen geen uitkomst
bieden, is het apparaat defect. Laat het apparaat
repareren door een erkende reparatiewerkplaats
of door de klantenservice.
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Technische gegevens

Nominale span- 220 - 240V ~
ning (wisselstroom), 50 Hz
Nominaal ver- 550 W
mogen
KB-iid mixer @ 3 minuten
Max. capaciteit
Roerkom: ca. 3,81
Mixer: ca. 11
Beschermings- .
Kasse I1/[5] (dubbel geisoleerd)
Alle delen van dit apparaat
Il . .
die in aanraking komen met
levensmiddelen, zijn levens-
middelveilig.
KB-tijd

De KB-ijd (kort bedrijf) geeft aan hoe lang een ap-
paraat kan worden bediend zonder dat de motor
oververhit en beschadigd raakt. Na de aangege-
ven KB-tijld moet het apparaat worden uitgescha-
keld tot de motor is afgekoeld.

Wij adviseren de volgende bedrijfstijden voor het
werken met de doorloopsnijder @ en de roerkom
0O

Laat het apparaat na 10 minuten bedrijf ca. 15
minuten afkoelen.

Anders kan het apparaat oververhit raken en de
veiligheidsuitschakeling activeren (zie het hoofdstuk
“Problemen oplossen”).
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Aanbevolen vulhoeveelheden

Opzetstuk | Accessoires | Levensmiddel Hoeveelheid Tijd Stand
400 g ingrediénten
Sap + 600 ml water 30 sec. 3,4
Mixer @ lJsklontjes 110g 10 sec. 3,4
Vloeistoffen 1000 ml 10 sec. 3,4
Wortel, 2 3
aardappel, 500g ! 25 sec. e
4
komkommer
Wortel, 5 3
aardappel, 500g "2 50 sec. '4 !
komkommer
Wortel
Doorloop- ’
oorieop aardappel, 500¢g 25 sec. 23
sniider @ komkommer 4
Wortel, 23
aardappel, 500g ! 25 sec. '4 !
<, komkommer
= Wortel, 23
aardappel, 500g 2 40 sec. ’4 '
komkommer
500 g meel, 1 ei, 80 mlolie | Te roerproces: .
a (kamertemperatuur), 80 g suiker, 1 min.
Gistdeeg 200-250 ml warme melk,
25 g verse gist of 1 pakje droge 2e roerproces: o
gist, 1 snufie zout "3 10 min.
1e roerproces:
125 g boter (kamertemperatuur), 30 sec. 1
Spritsdeeg 100-125 g suiker, 1 &, > >3
1 snufie zout, 250 g meel "4 € roerproces: ]
Roerkom @ | 9 Ca. 10min. | 4
Ge.klc.)pi 8 eiwitten 2 - 3 min. 4
eiwit
Slagroom 200 ml Cabmin. | 4
(30%
vetgehalte,
Koelkasttem- 600 ml Ca. 3 min. 4
peratuur)

*1: Gebruik de grove kant van de rasp- resp. de snijschijf @.
*2: Gebruik de fijne kant van de rasp- resp. de snijschijf (.
*3: De maximale hoeveelheid bloem bedraagt 500 g.

*4: De maximale hoeveelheid voor spritsdeeg bedraagt het 1,5- tot 2-voudige van het aangegeven recept.

SKM 550 B2
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Bijlage
Deponeer het apparaat in
geen geval bij het gewone
huisvuil. Dit product voldoet
aan de Europese richtlijn
2012/19/EU.
Voer het apparaat aof via een erkend
afvalverwerkingsbedrijf of via uw ge-
meentelijke afvalverwerking. Neem de
momenteel geldende voorschriften in
acht. Neem bij twijfel contact op met
de verantwoordelijke instantie.

®  Informatie over mogelijkheden voor
het afvoeren van het afgedankte
product krijgt u bij uw gemeentereini-

ging.

Het product is recycleerbaar; er is een

& likheid op van toepassing en het afval
wordt gescheiden ingezameld.

De verpakking bestaat uit milieuvrien-
delijke materialen, die u via de plaats-
elijke recyclepunten kunt afvoeren.

Voer de verpakking af conform de
milieuvoorschriften.

Let op de aanduiding op de verschil-
lende verpakkingsmaterialen en voer
ze zo nodig gescheiden af. De
verpakkingsmaterialen zijn voorzien
van afkortingen (a) en cijfers (b) met
de volgende betekenis:

1-7: kunststoffen,

20-22: papier en karfon,

80-98: composietmaterialen.
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vitgebreide producentenverantwoorde-

Garantie van
KompernaBB Handels GmbH
Geachte klant,

U hebt op dit apparaat 3 jaar garantie vanaf

de aankoopdatum. In geval van gebreken in dit
product hebt u wettelijke rechten tegenover de
verkoper van het product. Deze wettelijke rechten
worden door onze hierna beschreven garantie niet
beperkt.

Garantievoorwaarden

De garantieperiode geldt vanaf de datum van
aankoop. Bewaar de kassabon zorgvuldig. U hebt
hem nodig als bewijs van aankoop.

Als er binnen drie jaar vanaf de aankoopdatum
van dit product een materiaal- of fabricagefout
optreedt, wordt - naar onze keuze - het product
door ons kosteloos gerepareerd of vervangen of
wordt de koopprijs terugbetaald. Voorwaarde voor
deze garantie is dat het defecte apparaat en het
aankoopbewijs (kassabon) binnen de termijn van
drie jaar worden overlegd en dat kort wordt om-
schreven waaruit het gebrek bestaat en wanneer
het is opgetreden.

Wanneer het defect door onze garantie wordt
gedekt, krijgt u het gerepareerde product of

een nieuw product retour. Met de reparatie of
vervanging van het product begint er geen nieuwe
garantieperiode.

Garantieperiode en wettelijke aanspraken bij
gebreken

De garantieperiode wordt door deze waarborg
niet verlengd. Dat geldt ook voor vervangen en ge-
repareerde onderdelen. Eventueel al bij aankoop
aanwezige schade en gebreken moeten meteen na
het uitpakken worden gemeld. Voor reparaties na
afloop van de garantieperiode worden kosten in
rekening gebracht.

Garantieomvang

Het apparaat is op basis van strenge kwaliteitsnor-
men met de grootst mogelijke zorg vervaardigd
en voorafgaand aan de levering nauwkeurig
gecontroleerd.
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De garantie geldt voor materiaal- of fabricagefou-
ten. Deze garantie geldt niet voor productonder-
delen die onderhevig zijn aan normale slijtage en
die daarom als slijtonderdelen worden beschouwd,
of voor schade aan breekbare onderdelen zoals
schakelaars, accu’s of onderdelen die van glas zijn
gemaakt.

Deze garantie vervalt wanneer het product is
beschadigd, ondeskundig is gebruikt of is gere-
pareerd. Voor deskundig gebruik van het product
moeten alle in de gebruiksaanwijzing beschre-
ven aanwijzingen precies worden opgevolgd.
Gebruiksdoeleinden en handelingen die in de
gebruiksaanwijzing worden afgeraden of waar-
voor wordt gewaarschuwd, moeten beslist worden
vermeden.

Het product is uitsluitend bestemd voor privége-
bruik en niet voor bedrijfsmatige doeleinden. Bij
verkeerd gebruik en ondeskundige behandeling, bij
gebruik van geweld en bij reparaties die niet door
ons erkend servicefiliaal zijn uitgevoerd, vervalt de
garantie.

Afhandeling bij een garantiekwestie

Voor een snelle afhandeling van uw aanvraag
neemt u de volgende aanwijzingen in acht:

M Houd voor alle aanvragen de kassabon en het
artikelnummer (bijv. IAN 123456_7890) als
aankoopbewijs bij de hand.

B Het artikelnummer vindt u op het typeplaatije
van het product, op het product gegraveerd,
op de titelpagina van de gebruiksaanwijzing
(linksonder) of op de sticker op de achter- of
onderkant van het product.

M Als er fouten in de werking of andere gebreken
optreden, neemt u eerst contract op met de
hierna genoemde serviceafdeling, telefonisch
of via e-mail.

B Een als defect geregistreerd product kunt u dan
zonder portokosten naar het aan u doorgegeven
serviceadres sturen. Voeg het aankoopbewijs
(kassabon) bij en vermeld waaruit het gebrek
bestaat en wanneer het is opgetreden.

SKM 550 B2

Op www.lidl-service.com kunt u deze
en vele andere handleidingen,
productvideo’s en installatiesoftware
downloaden.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Met deze QR-code gaat u direct naar de website
van Lidl Service (www.lidl-service.com) en kunt

u met het invoeren van het artikelnummer (IAN)
356370_2004 de gebruiksaanwijzing openen.

Service

(ND) Service Nederland
Tel.: 0900 0400223 (0,10 EUR/ Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.nl

Service Belgié

Tel.: 070 270 171 (0,15 EUR / Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.be

[1AN 356370_2004 |

Importeur

Let op: het volgende adres is geen serviceadres.
Neem eerst contact op met het opgegeven
serviceadres.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

DUITSLAND

www.kompernass.com Recepten
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Recepten

Basisrecept gistdeeg
Ingrediénten

500 g tarwebloem type 550

1 ei

80 ml olie (kamertemperatuur)

80 g suiker

200 - 250 ml lauwe melk

25 g verse gist of 1 pakje droge gist

1 snufje zout

Bereiding

4 Doe dlle ingrediénten in de roerkom @.
Kneed alles met de kneedhaak @ eerst 1 minuut
lang op stand 1 en dan 10 minuten op stand
2. Laat het deeg 40 minuten in de roerkom @
rijzen. Vorm een bol met het deeg.

4 Rol het deeg uit op een bakplaat en beleg het

naar wens.

¢ Laat op 200 °C (onder-/bovenwarmte) 25 -
30 minuten bakken.

Basisrecept zandtaartdeeg
Ingrediénten

250 g bloem

125 g koude boter
1 snufje zout

1 ei

150 g suiker
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Bereiding

4 Doe alle ingrediénten voor het deeg in de roer-
kom @ en kneed ze met de vlindergarde @ op
stand 3 ca. 2 - 3 minuten tot een los deeg.

4 Laat dit 30 minuten in de koelkast koud worden.
4 Warm de oven voor op 200 °C.

4 Vet een springvorm in en bestrooi hem met een
beetie bloem.

4 Rol het deeg tussen twee lagen vershoudfolie uit
(tot een diameter van ca. 30 cm) en leg het in
de springvorm.

¢ Laat op 200 °C (onder-/bovenwarmte)
15 minuten bakken.

Basisrecept cake
Ingrediénten

250 g boter

250 g suiker

1 pakie vanillesuiker
250 g bloem

4 eieren

V2 pakje bakpoeder
Bereiding

¢ Doe de boter, suiker en vanillesuiker in de
roerkom @ en roer ze met de vlindergarde @
op stand 3 - 4 schuimig.

4 Voeg een voor een de eieren toe en roer verder
tot alles goed gemengd is.

4 Voeg de bloem en het bakpoeder toe en roer
alles tot een glad deeg.

4 Vet een bakvorm (ca. 30 cm) in met boter en
giet het deeg erin.

4 Laat op 180 °C (onder/-bovenwarmte) ca.
50 - 60 min bakken.
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Wstep
Gratulujemy zakupu nowego urzqdzenia.

Wybrany produkt charakteryzuije sie wysokg
jakosciq. Instrukcja obstugi jest czescig skladowq
produktu. Zawiera ona wazne wskazéwki na temat
bezpieczenstwa, uzytkowania i utylizacji. Przed
rozpoczeciem uzytkowania produktu nalezy zapo-
znad sig ze wszystkimi wskazéwkami dotyczgeymi
obstugi i bezpieczenstwa. Uzywaj produktu
wylqcznie zgodnie z zamieszczonym tu opisem
oraz w podanym zakresie zastosowan. Przekazu-
jac produkt osobie trzeciej, dotqcz do niego
réwniez catq dokumentacie.

Uzytkowanie zgodne
Z przeznaczeniem

Niniejsze urzqdzenie przeznaczone jest wylgcznie
do przetwarzania produktéw spozywczych

w ilo$ciach typowych dla gospodarstwa domo-
wego. Urzqdzenie przeznaczone jest wylqcznie
do stosowania w gospodarstwie domowym.

Nie nalezy go uzywa¢ do celéw komercyjnych!

Urzqdzenie przeznaczone jest wylgcznie do
uzytku prywatnego, wewnaqtrz pomieszczen.
Nie uzywaé urzqdzenia na otwartej przestrzeni!

Urzqdzenie mozna uzytkowaé wytgeznie
z oryginalnym oprzyrzqgdowaniem.

Zakres dostawy

Robot kuchenny

Misa do mieszania z pokrywkg

Mikser z pokrywkq i kubkiem miarowym
Tarka z popychaczem

Tarcza tnqca (grubo i cienko)

Tarcza ucierajgca (zgrubnie i $rednio)
Tarcza écierajgca (drobno)

Haki do wyrabiania ciasta z deflektorem ciasta
Koncédwka do ubijania

Koncéwka do mieszania

Uchwyt akcesoriéw

2 $ruby (3,5 x 22 mm)

2 kotki rozporowe (6 mm)

Instrukcja obstugi
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> Jedna z tarcz tnqcych do tarki jest juz
w chwili dostawy zamontowana w tarce!

> Bezposrednio po rozpakowaniu sprawdz,
czy dostarczony produkt jest kompletny
oraz czy nie ma zadnych uszkodzen.
W razie potrzeby zwré¢ sie do serwisu.

Opis urzadzenia

Rozt6z rozktadane strony czeéci przedniej i tylnej
oktadki tej instrukcji obstugi:

Rysunek E:

(1] Haki do wyrabiania ciasta z deflektorem
ciasta

Koncédwka do mieszania

Koricéwka do ubijania

Mikser z przykrywkgq i kubkiem miarowym
Uchwyt akcesoriéw

Misa do mieszania z pokrywkq

Tarka

Tarcza $cierajgca

Tarcza ucierajgca

Watek napedowy tarki

Tarcza tngca

©POH600000000

Pokrywka z popychaczem do tarki

Rysunek H:

Przycisk odblokowania
Przetqcznik obrotowy
Ramie obrotowe
Naped

Wycigcia na mise do mieszania

0909660686

Schowek na kabel
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Wskazowki bezpieczenstwa

NIEBEZPIECZENSTWO! PORAZENIE PRADEM

ELEKTRYCZNYM!

» Podtqczaj urzadzenie tylko i wytgcznie do prawidtowo zainstalowao-
nego i uziemionego gniazda zasilania. Napiecie w sieci elektrycz-
nej musi by¢ zgodne z danymi podanymi na tabliczce znamionowe;j
urzqdzenia.

» Zwracaj uwage na to, aby podczas pracy urzqdzenia kabel zasilajg-
cy nie byt mokry ani wilgotny. Kabel uktadaj w taki sposéb, aby nie
zostat zakleszczony ani uszkodzony.

» Kabel zasilajgcy trzymaj z dala od gorgcych powierzchni.

» Nie wolno samodzielnie wykonywaé zadnych napraw urzqdzenia.
Wszelkie naprawy mogq by¢ wykonywane tylko przez serwis lub
przez wykwalifikowanych specjalistéw.

» Wyciqgaj wtyk sieciowy z gniazda zasilania, gdy urzqdzenie jest
czyszczone lub w przypadku jego btednego dziatania. Samo wytg-
czenie urzqdzenia nie wystarczy, gdyz jest ono podigczone do
napiecia sieci, dopdki wtyk sieciowy znajduje sie w gniezdzie
zasilania.

» Wyciqgnij wtyk z gniazda zasilania, gdy urzqdzenie nie jest uzywanel!

» Naprawe uszkodzonego wtyku sieciowego lub kabla zasilajgcego
zlecaj niezwlocznie wykwalifikowanemu specjaliscie lub serwisowi,
aby unikngé wszelkich zagrozen.

» Urzqdzenie oraz jego kabel zasilajgcy nalezy trzymaé poza zasie-
giem dzieci.

&) Nigdy nie zanurzaj urzqdzenia w wodzie ani zadnej innej cieczy.
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/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

| 2

>

’

Dzieciom nie wolno uzywaé tego urzqdzenia.

Do niniejszego urzqdzenia nalezy stosowaé wytgcznie oryginalne
akcesoria. Akcesoria innych producentéw mogq nie by¢ do tego celu
odpowiednie i mogq stanowi¢ zagrozenia podczas uzytkowanial

To urzqgdzenie moze by¢ uzywane przez osoby o zmniejszonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych bqdz umystowych lub tez
osoby nieposiadajgce odpowiedniego doswiadczenia i/lub wiedzy,
wytgcznie pod nadzorem lub po przeszkoleniu w zakresie bezpiecz-
nego uzywania urzqdzenia oraz wynikajgcych z niego zagrozen.
Dzieciom nie wolno bawié sie urzgdzeniem.

Nie uzywaj urzqdzenia do innych celéw, niz opisane w tej instrukgji
obstugi. W przeciwnym razie istnieje niebezpieczerstwo odniesienia
obrazen!

Akcesoria wymieniaj wytgcznie po zatrzymaniu napedu oraz po
wyjeciu wiyku sieciowego! Urzgdzenie po wytgczeniu obraca sie
jeszcze przez pewien czas!

Nigdy nie zostawiaj urzgdzenia bez nadzoru.

Przed wymiang osprzetu lub elementéw dodatkowych, ktére podczas
pracy sq w ruchu, nalezy wytqczyé urzqdzenie i odiqezy¢ je od sieci
elekiryczne;.

W czasie pracy urzqdzenia do misy do mieszania, tarki lub miksera
wktadaj wytgcznie sktadniki przeznaczone do danego zastosowania.

Nigdy nie wktadaj rgk ani nie wrzucaj przedmiotéw obcych do lejka do
napetniania ani do miksera, aby zapobiec obrazeniom i uszkodzeniom
urzgdzenia.

Przestroga: n6z miksera jest bardzo ostry! Dlatego podczas zdejmowania
pojemnika do miksowania nalezy zachowaé ostroznosé.
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/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

» Uwaga: tarcze $cierajqce, thgce lub ucierajgce oraz néz miksera sq
bardzo ostrel

» Zachowaj ostrozno$¢ podczas wktadania i wyjmowania, a takze czyszcze-
nia tarczy $cierajgcych, tngeych lub ucierajgcych oraz nozy mikseral

» Podczas demontazu lub montazu akcesoriéw z zasady zawsze
odiqczaj urzqdzenie od zasilania sieciowego. W ten sposéb mozna
unikngé przypadkowego wigczenia urzgdzenia.

Po przerwie w zasilaniu urzgdzenie ponownie sie uruchomil

» Przy braku nadzoru oraz przed montazem, ztozeniem, roztozeniem
lub czyszczeniem zawsze odtqczaj urzgdzenie od zasilania siecio-
wego.

UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

» Nigdy nie uruchamiaj urzgdzenia bez uprzedniego umieszczenia
w nim sktadnikéw spozywczych! Niebezpieczenstwo przegrzanial

» Nie nalewaj do urzgdzenia zadnych gorgcych sktadnikéw!

~ Mikser nie nadaje sie do siekania miesa, zidt, cebuli, orzechéw,
migdatéw i innych twardych produktéw spozywczych.
Produkty te mogq by¢ tylko mieszane w mikserze z innymi
sktadnikami, takimi jak ptyny.
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Pierwsze uruchomienie Pozycje robocze

1) Wyijmij wszystkie elementy z kartonu i usui UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

opakowania oraz ewentualnie folie ochronne

i naklejki > Z urzqdzenia nalezy korzysta tylko wtedy,
gdy akcesoria sq zamocowane zgodnie z tq

tabelq i znajdujq sie w pozyciji robocze;.

Nigdy nie uruchamiaj urzqgdzenia bez umiesz-

czenia w nim skfadnikéw spozywczych.

2) Wyczy$é wszystkie elementy zgodnie z opisem
w rozdziale ,Czyszczenie i pielegnacja”.
Upewnij sig, ze wszystkie czesci sq catkowicie
suche.

3) Ustaw urzgdzenie na réwnym i czystym Pozycja Akcesoria
podtozu. 1

4) Zamocuj urzqdzenie do podtoza czterema
przyssawkami na spodzie obudowy.

5) Wyciqgnij kabel zasilajgcy ze schowka na
kabel ®.

6) W1z wiyk sieciowy do gniazda zasilania. 2

> Haki do wyrabiania ciasta @), koricéwke do
mieszania @, koricéwke do ubijania @ oraz
tarcze $cierajgcq @, tarcze ucierajgcqg @
i tarcze tngcg @ mozna przechowywaé
w uchwycie akcesoriéw @.

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA
PRADEM ELEKTRYCZNYM!

> Jesli chcesz przymocowad uchwyt akceso-
riow @ do $ciany za pomocq dostarczonego
materiatu montazowego, upewnij sie przed
wierceniem, ze w zgdanym miejscu przez 4
4ciane nie przechodzq zadne przewody
pod napieciem, kable lub rury!

Zatozenie misy do
mieszania @
Zatozenie haka do
wyrabiania ciasta @,
koncéwki do ubijania ©
i koncowki do
mieszania @

7) Przyktadajgc uchwyt akcesoriéw @ do sciany
zaznacz na $cianie otwory do wywiercenia.

8) Wierttem 6 mm wywier¢ otwory w $cianie
we wezesniej zaznaczonych miejscach.

9) Wsui w otwory kotki rozporowe.

10) Wkreé $ruby w kotki rozporowe tak, aby 5
migdzy éciang a tbem $ruby byto wystarcza-
jaco duzo miejsca, by mozna byto na niej

NP - Dodawanie duzej
umiescié uchwyt akcesoriéw @.

ilodci produktéw do

11) Umies¢ uchwyt akcesoriéw @ na $rubach przetwarzania

i dociénij go, aby uchwyt akcesoriéw @
zostat mocno osadzony na $rubach.
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Predkosci robocze

> Uzywaj urzqdzenia tylko z odpowiednimi
akcesoriami przy okreslonych poziomach
predkosci. W przeciwnym razie moze doj$é
do nieodwracalnego uszkodzenia urzqdze-
nial

Akceso- Poziom

Pozycia ria predkosci

1,2,3,4

1,2,3,4

3,4

2,3, 4

L g - o| e
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Praca przy uzyciu haka do

do ubijania i mieszania

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO

OBRAZEN!

> W czasie pracy urzqdzenia nigdy nie wkifa-

daj rgk do misy do mieszania @! Niebezpie-
czenstwo odniesienia obrazer o obracajgce
sig elementy!

Akcesoria wymieniaj wytgcznie po zatrzyma-
niu napedu B! Po wytgczeniu urzgdzenia
naped obraca sie jeszcze przez pewien

czas .

W przypadku bfednego dziatania wytgez
urzgdzenie i wyciggnij wiyk sieciowy z gniaz-
da zasilania, by nie dopuscié do niezamierzo-
nego ponownego wigczenia si¢ urzqdzenia.

> Urzqdzenie moze by¢ uzywane tylko wtedy,

gdy nieuzywane otwory napedowe sq
zabezpieczone pokrywkami ochronnymi
napedu.

Aby przygotowaé urzqdzenie do pracy z uzyciem
haka do wyrabiania ciasta @, koAcéwki do ubija-
nia @ i koncéwki do mieszania @, postepuj

w nastgpujgcy sposéb:

1)

2)

3)

4)

5)

Naciénij przycisk odblokowania @® i przesuh
ramie obrotowe ® w pozycije roboczq 4 (patrz
rozdziat ,Pozycje robocze”) (rysunek A).

Zatéz mise do mieszania @. Upewnij sie, ze
podstawa misy do mieszania @ jest wsunieta
w zagtebienia @ w urzqdzeniu.

Jesdli chcesz uzy¢ haka do wyrabiania ciasta @,
zatéz deflektor ciasta na napedu @ (rys. D).
Upewnij sig, ze otwér, przez ktéry przechodzi
hak do wyrabiania ciasta, znajduje sig nad
otworem mocujgcym w napedzie .

Zaleznie od zadania wiéz hak do wyrabiania
ciasta @), korcéwke do ubijania @ lub
koficéwke do mieszania @ az do jej zatrza-
$niecia w napedzie (B.

Dodaj sktadniki do misy do mieszania @.
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> Pamietaj, ze podczas zagniatania, wzgl.

6)

7)

8)

mieszania ciasta w misie do mieszania @
zwigksza sie objetos¢ ciasta lub na skutek
ruchu obrotowego ciasto nieco podchodzi
do géry. Dlatego przestrzegaj danych

w tabeli w rozdziale ,Zalecane ilosci
napetniania”.

Nacisnij przycisk odblokowania @ i przesuh
ramie obrotowe (B w pozycje roboczq 1
(rysunek A).

Wsun pokrywke na mise do mieszania @ tak,
aby zatrzaski na ramieniu obrotowym @®
zatrzasnely sie.

Ustaw przetqcznik obrotowy @ na zqdany
poziom predkosci (rys. B).

Dodawanie sktadnikéw

B Podczas pracy dodawaj sktadniki przez otwér
w pokrywce.

Lub:

1) Wylqcz urzqdzenie przetgcznikiem obroto-
wym @.

2) Zdejmij pokrywke.

3) Nacisnij przycisk odblokowania @ i przesuh
ramie obrotowe (B w pozycje roboczq 5.

4) Dodaij sktadniki.
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1)

2)
3)

4)

Wytqcz urzgdzenie przetgcznikiem obroto-
wym @.

Zdejmij pokrywke.

Naciénij przycisk odblokowania @ i przesuh
ramie obrotowe ® w pozycje roboczq 4.

Wyimij akcesoria z napedu (.

Zdejmij mise do mieszania @.

Oczys¢ wszystkie elementy (patrz rozdziat
,Czyszczenie i pielegnacja”).

Praca z uzyciem tarki

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO

OBRAZEN!

Nigdy nie wrzucaj przedmiotéw obcych ani
nie wktadaj rgk do lejka do napetniania. Po-
zwoli to unikngé obrazen ciata i uszkodzenia
urzqdzenia.

Sktadniki popychaij tylko popychaczem.
Niebezpieczernstwo odniesienia obrazen

o obracajqgce sie elementy!

Akcesoria wymieniaj wytgcznie po zatrzyma-
niu napedu B! Po wytgczeniu urzgdzenia
naped obraca sig jeszcze przez pewien czas
O.

W przypadku btednego dziatania wytgcz
urzqdzenie i wyciggnij wiyk sieciowy z gniaz-
da zasilania, by nie dopuscié do niezamie-
rzonego ponownego wigczenia sie urzqdze-
nia.

> Urzqdzenie moze byé uzywane tylko wtedy,

gdy nieuzywane otwory napedowe sq
zabezpieczone pokrywkami ochronnymi
napedu.

Upewnij sig, ze na ramieniu obrotowym ®
nie ma haka do wyrabiania ciasta @,
koncédwki do ubijania @ lub koricéwki do
mieszania @.
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Aby przygotowaé urzqdzenie do uzycia z tarkg @,
postepuj w nastepujacy sposéb:

1) Naciénij przycisk odblokowania (® i przesun
ramie obrotowe (B w pozycje roboczq 4
(patrz rozdziat ,Pozycje robocze”).

2) Zatéz mise do mieszania @. Podstawa misy
do mieszania @ musi by¢ wsunigta w zagte-
bienia @ w urzqdzeniu.

3) Naciénij przycisk odblokowania @ i przesuh
ramie obrotowe (B w pozycje roboczq 2.

4)  Zdejmij pokrywke ochronng napedu tarki
(rysunek C).

5) Zatéz tarke @ w otwér napedu (oznaczenie

" . "
3 na tarce @ na oznaczenie ,, na
ramieniu obrotowym (®).

Obré¢ jg w prawo, az tarka @ wyczuwalnie
sie zatrzasnie (oznaczenie , " na tarce @

na oznaczenie , A" na ramieniu obrotowym

®)

6) W16z watek napedowy (@.

7) Zaleznie od wykonywanego zadania zatéz
tarcze tngcqg @, ucierajgcg @ lub scierajgeq
O na watek napedowy @ tarki @.

8) Zatéz pokrywke z popychaczem @ na tarke
© na (oznaczenie ,,%" na pokrywce (@
na oznaczenie ,@" na tarce @) i zablokuj
pokrywke (oznaczenie , W na pokrywce @
na oznaczenie ,Y" na tarce @).

9) Ustaw przetqcznik obrotowy @ na zqdany
poziom predkosci.

WSKAZOWKA

> Nie wciskaj zbyt wielu sktadnikéw do tarki
@. Przestrzegaj danych z tabeli w rozdziale
+Zalecane iloéci napetniania”.

10) Napetnij sktadniki przez lejek do napetniania
za pomocq popychacza.
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Po zakonczeniu pracy

1) Wylqcz urzqdzenie przetgcznikiem obroto-
wym @.

2) Obréé tarke @ w lewo i zdejmij jq.

3) Zdemontuj tarke @ i wyczys¢ wszystkie
elementy w sposéb opisany w rozdziale
.Czyszczenie i pielegnacja”.

Korzystanie z miksera

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO
OBRAZEN!

> Gorqce plyny ostudz zawsze do letniej tem-
peratury (okoto 30 - 40°C) i dopiero potem
wlej je do miksera @.

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO
SKALECZENIA O OSTRE NOZE/
OBRACAJACY SIE NAPED!

> Nigdy nie siggaé do $rodka zatozonego
miksera @!
> Zdejmuj mikser @ tylko po catkowitym
zatrzymaniu sie nozy.
> Uzywaj miksera @ tylko z zatozong
pokrywka.
> W przypadku btednego dziatania wytqcz
urzgdzenie i wyciggnij wiyk sieciowy
z gniazda zasilania, by nie dopusci¢ do
niezamierzonego ponownego wigczenia
sie urzqdzenia.
Aby przygotowaé urzqdzenie do uzycia z mikse-
rem @, postepuj w nastepujqcy sposéb:
1) Naciénij przycisk odblokowania B i przesun
ramig obrotowe ® w pozycje roboczqg 3
(patrz rozdziat ,Pozycje robocze”).
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2) Zdejmij pokrywke ochronng napedu miksera
(obréé oznaczenie ,,v" na pokrywce
ochronnej napedu miksera na oznaczenie ,@"
na urzqdzeniu podstawowym) (rys. F).

3) Zatéz mikser @ na (oznaczenie ,,v" na
mikserze @ na oznaczenie ,@" na urzqdze-
niv podstawowym).

Obré¢ mikser do oporu w lewo (oznaczenie
,,v" na mikserze @ na oznaczenie ,,9" na
urzqdzeniu podstawowym) (rys. G).

4) Dodaj sktadniki:
— Maksymalna ilosé: ok. 1 litr;
— plyny pienigce maksymalnie 0,5 litra;

— optymalna iloé¢ do przetworzenia produk-
téw statych: 50-100 g.

WSKAZOWKA

> Przestrzegaj danych z tabeli w rozdziale
+Zalecane ilo$ci napetniania”.

5) Natozyé¢ pokrywke z kubkiem miarowym
z niewielkim przesunigciem i obrécié jq tak,
aby pokrywka zatrzasneta sie (rys. I).

6) Ustaw przetqcznik obrotowy @ na zqdany
poziom predkosci.

Dodawanie sktadnikow

1) Wylqcz urzqdzenie przetgcznikiem obroto-
wym @.

2) Obréé nieco pokrywke miksera @ (rys. 1),
zdejmij pokrywke i dodaj sktadniki

lub

3) Obréé kubek miarowy, ktéry znajduie sie
w pokrywce miksera @ o 90° i zdejmij go.
Nastepnie po kolei wktadaj state sktadniki
przez przewidziany do tego otwdr.
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Po zakonczeniu pracy

1) Wylqcz urzqdzenie przetgcznikiem obroto-
wym @.
2) Obréé mikser @ w prawo i zdejmij go.

> Wyczy$é mikser @ naijlepiej natychmiast po
uzyciu (patrz rozdziat ,Czyszczenie i piele-
gnacja”). Wtedy tatwiej jest usuwaé pozosta-
tosci produktéw spozywczych.

Czyszczenie i pielegnacja

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA

PRADEM ELEKTRYCZNYM!

> Przed kazdym czyszczeniem wyjmij wtyk
z gniazda zasilanial NiebezpieczeAstwo
porazenia prqgdem elektrycznym!

W zadnym przypadku nie zanurzaj urzg-
dzenia w wodzie ani w innej cieczy!

UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Nie uzywaj zrqcych ani szorujgcych $rodkéw
czyszczqcych. Mogtyby one uszkodzié
powierzchnie!

> Urzqdzenie czysci¢ najlepiej natychmiast
po uzyciu. Wtedy tatwiej jest usuwaé pozo-
statosci produkiéw spozywczych.

> Podczas przetwarzania farbujgcych produk-
téw, jak na przyktad marchew, tworzywa
sztuczne mogq sie zabarwi¢. Takie przebar-
wienia mozna usungé, uzywajqc do tego
niewielkiej iloéci oleju jadalnego.
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Czyszczenie urzqdzenia

B Urzqdzenie nalezy czysci¢ zwilzong szmatkg.
W celu wyczyszczenia uporczywych zabrudzen
dodaj na szmatke delikatnego $rodka do mycia
naczyh. Wytrzyj resztki $rodka do mycia
szmatkq zwilzong czystq wodg. Nastepnie
dobrze wysusz urzqdzenie.

Czyszczenie misy do mieszania

z pokrywka, tarki, pokrywki

z popychaczem, pokrywki miksera
i akcesoriow

B Wszystkie akcesoria, misg do mieszania z
pokrywkg @, pokrywke miksera @ z kubkiem
miarowym, pokrywke ochronng napedu, tarke @,
nalezqcq do niej pokrywke z popychaczem ®
oraz tarcze $cierajgcqg @), tarczq ucierajgcqg @ i
tarcze tngcq @ myj w cieptej wodzie z niewielkg
ilosciq ptynu do mycia naczyh. Ewentualnie pozo-
state resztki usuwaj szczotkq do zmywania
naczyn. Wypltucz wszystkie czeéci w czyste;j,
cieptej wodzie i przed ponownym uzyciem
upewnij sig, ze wszystkie czesci sq suche.

WSKAZOWKA

= Akcesoria, misa do mieszania z pokryw-

£ N\

AN ka @, pokrywka miksera @ z kubkiem

©)a) miarowym, pokrywka ochronna napedu,
tarka @, nalezqca do niej pokrywka z
popychaczem @ oraz tarcza icierajgca
0, tarcza ucierajgca @ i tarcza tngca
® sq réwniez przystosowane do zmy-

wania w zmywarce do naczyn.
> Podczas zmywania w zmywarce do naczyn
nalezy uwazaé na to, aby czesci z tworzywa
sztucznego nie zakleszczyly sie. W przeciw-
nym razie mogq si¢ odksztatcié!
> O ile to mozliwe, czeici te nalezy uktadaé
w gérnym koszu zmywarki.

SKM 550 B2

Mycie miksera

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO
OBRAZEN!

> Nie dotykaj nozy miksera gotymi rekami.

UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Mikser @ nie jest przystosowany do mycia
w zmywarce do naczyn. Umycie w zmywar-
ce prowadzi do nieodwracalnego uszkodze-
nia miksera @.

B Czysc mikser @ w cieptej wodzie dodajqgc do
niej delikatnego ptynu do mycia naczyn. Sptucz
nastepnie wszystkie elementy czystq wodgq, aby
na czeiciach nie pozostaty zadne resztki ptynu
do mycia naczyh.

W wigkszosci przypadkédw, wystarczajgeq higie-
nicznie czysto$é mozna uzyskaé przez czyszczenie
bezposrednio po uzyciu, korzystajac z nastepujg-
cej alternatywy:
1) Do zatozonego miksera @ dodaj wode
z ptynem do mycia naczyn.
2) Natozyé pokrywke z kubkiem miarowym
z niewielkim przesunigciem i obrécié jq tak,
aby pokrywka zatrzasneta sie (rys. 1).

3) Wigcz mikser @ na kilka sekund.

4) Wylej wode do ptukania. Ewentualnie pozo-
state resztki usuwaj szczotkg do zmywania
naczyn.

5) Nastepnie wyptucz mikser @ duzq ilosciq
czystej wody, by usungé resztki ptynu do
mycia naczyn.

Przechowywanie

B W celu przechowywania, schowaj kabel zasila-
jacy w schowku na kabel (®.

B Umyte urzqdzenie nalezy przechowywaé
w czystym, wolnym od pytéw i suchym miejscu.
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Usuwanie usterek Dane techniczne
Jezeli urzqdzenie nagle sie Napiecie 220 - 240V ~ (prad
zatrzyma: znamionowe przemienny) 50 Hz

Moc znamionowa 550 W

B Urzqdzenie ulegto przegrzaniu i uruchomit sig

automatyczny wytqcznik bezpieczenstwa. Czas pracy
— Przetqcznik obrotowy @ ustaw kr.otkotrwofe| 3 min
miksera @

w potozeniu O.

— Wyimij wiyk z gniazda zasilania. maks. pojemnos¢

— Pozostaw urzgdzenie na 15 minut do Misa do mieszania: ok. 3,81
ostygniecia. Mikser: ok. 1l

— Jedli robot po 15 minutach nadal nie ostygt, Klasa ochronno- o )
nie bedzie mozna go mozna jeszcze $ci I1/18] (podwéina izolacja)
uruchomié.

Wszystkie czeéci tego

— Odczekaj kolejne 15 minut i ponownie I urzqdzenia majqce kontakt
wlgcz urzgdzenie. Q H z zywnosciq, sq dopusz-

czone do kontaktu z zywno-

scig.
Jesli nie mozna wiqczy¢ urzadzenia:
— Sprawdz, czy wtyk sieciowy jest wlozony Czas pracy krétkotrwatej
do gniazda zasilania. Czas pracy krétkotrwatej okresla, jak dtugo mozna

uzywad urzqdzenia bez zagrozenia przegrzaniem
silnika i tym samym jego uszkodzenia. Po uptywie
okreslonego czasu pracy urzqdzenie nalezy wylg-
czyé i poczekad, az silnik ostygnie.

— Sprawdz, czy pokrywki ochronne napedu
miksera @ oraz tarka @ i misa do miesza-
nia @ zostaty prawidlowo zatozone i
zatrzasniete.

— Sprawdz, czy ramie obrotowe ® znajduje
sie w prawidtowym potozeniu (patrz
rozdziat ,Pozycje robocze”).

Do pracy z tarkg @ i misq do mieszania @ zale-
camy nastgpujgce czasy pracy:

Po 10 minutach pracy odczekaj ok. 15 minut do

Jesli opisane $rodki nie pomogq, urzqdzenie jest ostygniecia urzqdzenia.

uszkodzone. Zle¢ naprawe urzqdzenia w specjali- W przeciwnym razie moze dojs¢ do przegrzania
stycznym warsztacie lub serwisowi. urzqdzenia i aktywacji wytqcznika bezpieczenstwa
(patrz rozdziat ,Usuwanie usterek”).
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Zalecane ilosci napetniania

Koncédwka

Akcesoria

Artykut
spozywczy

lloéé

Czas

Stopien

Sok

400 g sktadnikéw + 600 ml
wody

30 sek.

3,4

Mikser @

Kostki lodu

110g

10 sek.

3,4

Ptyny

1000 ml

10 sek.

3,4

Marchewka,
ziemniak,
ogérek
satatkowy

500g "

25 sek.

2,3,4

Marchewka,
ziemniak,
ogérek
satatkowy

500g "2

50 sek.

2,3,4

Tarka @

Marchewka,
ziemniak,
ogérek
satatkowy

500 ¢g

25 sek.

2,3,4

Marchewka,
ziemniak,
ogérek
satatkowy

500¢g !

25 sek.

2,3,4

Marchewka,
ziemniak,
ogérek
satatkowy

500g "2

40 sek.

2,3,4

SKM 550 B2
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Misa do
mieszania

(6]

500 g maki, 1 jajko, 80 ml oleju | 1. Proces
(temperatura pokojowa), 80 g [ mieszania: 1
T Ciasto droz- | cukru, 200-250 ml cieptego 1 min.
dzowe mleka, 25 g $wiezych drozdzy | 2. Proces
lub 1 paczka drozdzy suszo- mieszania: 2
nych, 1 szczypta soli “3 10 min.
1. Proces
. 125 g masta (temperatura mieszania: 1
Cklcsto do pokojowa), 100-125 g cukruy, 30 sek.
ruchych . .
ciastek 1 jajko, 1 szczypta soli, 2. Proces
250 g maki 4 mieszania: | 2, 3,4
ok. 10 min.
Pé?:*ioz Biatka z 8 jajek 2 - 3 min. 4
Bita $mieto- 200 ml ok 6min. | 4
na (zaw.
t. 30%,
Temperatura 600 ml ok. 3 min. 4
lodéwki)

*1: Uzyj zgrubnej strony tarczy ucierajqcej lub tngcej @.
*2: Uzyj drobnej strony tarczy ucierajqcej lub tngcej @.

*3: Maksymalna ilo§¢ maki to 500 g.
*4: Maksymalna iloé¢ ciasta kruchego to 1,5-krotnos¢ do 2-krotnosci podanego przepisu.
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Utylizacja

Pod zadnym pozorem nie
wyrzucaj urzgdzenia do
zwyktych smieci domowych.
Ten produkt podlega dyrekty-
wie europejskiej 2012/19/EU.
Zuzyte urzqdzenie nalezy oddaé do certyfikowa-
nego zaktadu utylizacji odpadéw lub do komunal-
nego zaktadu oczyszczania. Nalezy przestrzegaé
aktualnie obowigzujqcych przepiséw. W razie
pytan i watpliwoéci odnoénie zasad utylizacji

zwré¢ sie do miejscowego zaktadu utylizacji odpa-

dow.

o |
WA

2

Informacije na temat mozliwosci utyli-
zacji wystuzonego urzqdzenia mozna
uzyskaé w urzedzie gminy lub miasta.

Produkt mozna poddaé recyklingowi,
podlega rozszerzonej odpowiedzial-
nosci producenta i jest zbierany w

ramach systemu segregacji odpadéw.

s
Opakowanie urzqdzenia wykonane
jest z materiatéw przyjaznych dla
$rodowiska naturalnego, ktére mozna

& odda¢ w lokalnych punktach zbiérki.

Opakowania nalezy utylizowaé
b w sposéb przyjazny dla $rodowiska.
Przestrzega¢ oznaczen na réznych
a

materiatach opakowaniowych
i w razie potrzeby zutylizowa¢ je zgodnie
z zasadami segregacji odpadéw.
Materiaty opakowaniowe sq oznaczone skrétami
(a) i cyframi (b) w nastepujacy sposdb: 1-7:
tworzywa sztuczne, 20-22: papier i tektura,

80-98: kompozyty.

SKM 550 B2

Gwarancja
KompernaBB Handels GmbH
Szanowny Kliencie,

To urzqdzenie objete jest 3-letniq gwarancigq, liczac
od daty zakupu. W przypadku wad tego produktu,
masz gwarantowane ustawowo prawa w stosunku
sprzedawcy. Te ustawowe prawa nie sq ograni-
czone przez nasze opisane ponizej warunki
gwaranciji.

Warunki gwarancji

Okres gwarancji rozpoczyna sie od daty zakupu.
Nalezy zachowaé paragon. Jest on wymagany
jako dowéd zakupu.

Jezeli w ciqgu trzech lat od daty zakupu produktu
vjawni sig w nim wada materiatowa lub produk-
cyjna, produkt zostanie wedle naszego uznania
nieodptatnie naprawiony, wymieniony na nowy lub
zostanie zwrécona jego cena. Warunkiem spetnie-
nia tego $wiadczenia gwarancyjnego jest dostar-
czenie w trakcie tego trzyletniego okresu uszko-
dzonego urzqdzenia wraz z dowodem zakupu
(paragonem) oraz krétkim opisem wady i daty jej
wystgpienia.

Jezeli wada jest objeta naszq gwaranciq, ofrzymasz
z powrotem naprawiony lub nowy produkt.
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Okres gwarancji i ustawowe
roszczenia gwarancyjne

Wykonanie ustugi gwarancyinej nie przedtuza
okresu gwarancji. Dotyczy to réwniez wymienio-
nych i naprawionych czesci. Wszelkie szkody i
wady wykryte w chwili zakupu nalezy zgtosié
bezposrednio po rozpakowaniu urzqdzenia. Po
uptywie okresu gwarancji wszelkie naprawy sq
wykonywane odptatnie.

Zakres gwarancji

Urzqdzenie zostato starannie wyprodukowane i
poddane przed wysytkq skrupulatnej kontroli jako-
$ci.

Gwarancja obejmuje wady materiatowe lub
produkeyjne. Niniejsza gwarancja nie obejmuje

czeéci produktu, podlegajacych normalnemu zuzy-

ciu, ani uszkodzen czeéci tatwo tamliwych, np.
przetqcznikéw, akumulatoréw, lub czeici wykona-
nych ze szkfa.

Niniejsza gwarancja traci swojq wazno$¢, jesli

produkt zostat uszkodzony, nie uzywano go prawi-

dtowo lub nie serwisowano nalezycie. W celu
zapewnienia prawidlowego stosowania produktu
nalezy $cisle przestrzega¢ wszystkich instrukgji
wymienionych w instrukcjach obstugi. Nalezy
bezwzglednie unikaé zastosowania oraz postepo-
wania, ktérych odradza sie w instrukcji obstugi lub
przed ktérymi sie w niej ostrzega.

Produkt przeznaczony jest wytgcznie do uzytku
domowego, a nie do zastosowanh komercyjnych.
Niewtasciwe uzytkowanie urzqdzenia, uzywanie
go w sposéb niezgodny z jego przeznaczeniem,
uzycie sity lub ingerencja w urzqdzenie, dokony-
wana poza naszymi autoryzowanymi punktami
serwisowymi, powodujq utrate gwarancji.
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Redlizacja zobowiqzan
gwarancyjnych

W celu zapewnienia szybkiego zatatwienia
sprawy, postepuj zgodnie z ponizszymi wskazéw-
kami:

B W przypadku wszelkich pytan przygotuj para-
gon fiskalny oraz numer artykutu (np.

IAN 123456_7890) jako dowéd zakupu.

B Numer artykutu mozna znalez¢ na tabliczce
znamionowej na produkcie, wygrawerowany na
urzqdzeniu, zapisany na stronie tytutowej
instrukciji obstugi (w dolnym lewym rogu) lub na
naklejce z tytu bqdz na spodzie urzgdzenia.

B W przypadku wystgpienia btedéw dziatania
lub innych wad, prosimy o kontakt z odpowied-
nim dziatem serwisu telefonicznie lub przez
e-mail.

B Zarejestrowany jako wadliwy produkt mozesz
wtedy wraz z dotgczonym dowodem zakupu
(paragonem) oraz opisem i datq wystgpienia
usterki wystaé nieodptatnie na przekazany
wczednie| adres serwisu.

(53w
5

Na stronie www.lidl-service.com
mozesz pobraé te i wiele innych
instrukgii, filméw o produktach oraz
oprogramowanie instalacyjne.

Za pomocq tego kodu QR mozesz przej$¢ bezpo-
$rednio na strone serwisu Lidl
(www.lidl-service.com), gdzie mozesz otworzyé
instrukcje obstugi, wpisujac numer artykutu (IAN)
356370_2004.
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Serwis

Serwis Polska

Tel.: 22 397 4996
E-Mail: kompernass@lidl.pl

[IAN 356370_2004 |

Importer

Pamietaj, ze ponizszy adres nie jest adresem
serwisu. Skontaktuj sig najpierw z odpowiednim
punktem serwisowym.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NIEMCY

www.kompemoss.com

SKM 550 B2

Przepisy

Przepis podstawowy na ciasto
drozdzowe

Sktadniki

500 g magki pszennej, typ 550

1 jajko

80 ml oleju (temperatura pokojowa)

80 g cukru

200 - 250 ml letniego mleka

25 g $wiezych drozdzy lub 1 paczka drozdzy
suszonych

1 szczypta soli

Przygotowanie

¢ Wbz wszystkie sktadniki do misy do miesza-
nia @.
Ugniataj przez okoto 1 minute na stopniu 1
hakiem do wyrabiania ciasta @, a nastepnie
przez 10 minut na stopniu 2. Pozostaw do
wyroénigcia w misie do mieszania @ na
40 minut. Uformuj ciasto w kulg.

4 Rozwatkuj ciasto na blasze do pieczenia i potéz
na nim dodatki wedle uznania.

4 Piecz w temperaturze 200°C (z uzyciem grza-
nia dolnego/gérnego) przez 25-30 minut.
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Przepis podstawowy na ciasto
kruche

Sktadniki

250 g maki

125 g zimnego masta
1 szczypta soli

1 jajko

150 g cukru
Przygotowanie

¢ W16z wszystkie sktadniki ciasta do misy do
mieszania @ i ugniataj fopatkg do mieszania
@ na stopniu 3 przez ok. 2-3 minuty do
uzyskania kruchego ciasta.

4 Tak wyrobione ciasto wstaw na 30 minut do
lodéwki.

4 Rozgrzej piekarnik do 200°C.

Nasmaruj tortownice ftuszczem i posyp lekko
makaq.
4 Rozwatkuj ciasto migdzy dwiema warstwami

folii spozywczej (na ok. 30 cm érednicy) i widz
do tortownicy.

4 Piecz w temperaturze 200°C (z uzyciem
grzania dolnego/gérnego) przez 15 minut.
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Przepis podstawowy na biszkopt
Sktadniki

250 g masta

250 g cukru

1 opakowanie cukru waniliowego

250 g maki

4 jajka

Y2 opakowania proszku do pieczenia
Przygotowanie

¢ Wiéz masto, cukier i cukier waniliowy do misy
do mieszania @ i wymieszaj fopatkg do
mieszania @ na stopniu 3-4 az do uzyskania
piany.

4 Dodaqj jajka i kontynuuj mieszanie do czasu,
az wszystko bedzie dobrze wymieszane.

4 Dodaj magke i proszek do pieczenia oraz wymie-
szaj wszystko do uzyskania jednorodnego
ciasta.

4 Nasmaruj forme (ok. 30 cm) Huszczem i wlej
ciasto.

4 Piecz w temperaturze 180°C (z uzyciem grzo-
nia dolnego/gdrnego) przez ok. 50-60 min.
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Uvod
Gratulujeme vam k zakoupeni nového pfistroje.

Rozhodli jste se pro vysoce kvalitni vyrobek. Navod
k obsluze je souédsti tohoto vyrobku. Obsahuje
dolezité informace o bezpeénosti, pouziti a likvidaci.
Pred pouzitim vyrobku se prosim dobfe seznamte
se viemi provoznimi a bezpeé&nostnimi pokyny. Vy-
robek pouZivejte pouze predepsanym zpisobem a
pro uvedené oblasti pouziti. P¥i pfeddvani vyrobku
tretim osobdm predeijte spolu s nim i tyto podklady.

Pouziti v souladu s uréenim

Tento pfistroj slouzi vyhradné ke zpracovani potravin
v mnoZstvi obvyklém v domdcnosti. Tento pfistroj je
uréen vyhradné k pouziti v domdcnostech pro sou-
kromé Gcely. Nepouziveite jej pro komer&ni Gcely!
Tento pfistroj je uréen pouze pro soukromé pouziti
v uzavfenych prostordch chranénych pred destém.
Nepouzivejte ho venku!

Pristroj smi byt pouZivan vyhradné s origindlnim
pfisluenstvim.

Rozsah dodavky

kuchyfisky robot

michaci misa s vikem

mixér s vikem a odmérkou

prob&hovy krouha¢ s péchovadlem

krdjeci otoény kotoué (silné a tenké pldtky)
krouhaci otoény kotoug (hruby a stfedné jemny)
strouhaci kotoug (jemny)

hnétaci hdk s odstrafiovacem tésta

3lehaci metla

michaci metla

drzdk pfislusenstvi

2 vruty (3,5 x 22 mm)

2 hmozdinky (6 mm)

Ndvod k obsluze

90 cz

UPOZORNENI

> Jeden z krédjecich kotou&d probéhového
krouhaée je jiz pfi dodévce do krouhage
namontovan!

> Po vybaleni ihned zkontrolujte rozsah dodavky,
zda je Uplnd a neni poskozend. V pfipadé
potieby se obrafte na servis.

Popis pristroje

Vyklopte vyklapéci strany pfedni a zadni obdlky
tohoto ndvodu k obsluze:

Obrdzek E:

hnétaci hdk s odstrafiovadem tésta
michaci metla

3lehaci metla

mixér s vikem a odmérkou

drzdk piisludenstvi

michaci misa s vikem

probé&hovy krouhag

strouhaci kotoué

krouhaci otoény kotoué

hnaci hfidelka prob&hového krouhage

krdjeci otoény kotoug

©PO6000000000C

viko s p&chovadlem pro pribéhovy krouha¢

Obrdzek H:
uvolfiovaci tlaitko
ofocny prepinad
kyvné rameno
hnaci Gstroji

drézky pro michaci misu

09066066

dlozny prostor pro kabel
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Bezpecnostni pokyny

NEBEZPECi! URAZ ELEKTRICKYM PROUDEM!

» Pfistroj zapojte pouze do fddné instalované a uzemnéné sitové
zdsuvky. Sifové napéti se musi shodovat s Gdaji na typovém Stitku
pristroje.

» Dbejte na to, aby za provozu nebyl sitovy kabel mokry nebo vlhky.
Kabel vedte tak, aby se nemohl nikde pfiskfipnout nebo poskodit.

» UdrzZuijte sifovy kabel mimo horké povrchy.

» Na pfistroji neprovddéjte Z4dné opravy. Jakékoliv opravy musi byt
provedeny zdkaznickym servisem nebo kvalifikovanym odbornym
persondlem.

» Pokud pfistroj istite nebo mé poruchu, vytahnéte sifovou zdstréku
ze sifové zdsuvky. Samotné vypnuti nestadi, nebot dokud je sifové
zdstréka zapojena do sifové zdsuvky, je v pfistroji stéle sifové napéti.

» Pokud pfistroj nepouZivéte, vytdhnéte vZdy sifovou zdstréku ze sifové
zdsuvky!

» Poskozené zdstréky nebo poskozeny sifovy kabel nechte ihned
vyménit autorizovanym odbornym personélem nebo zdkaznickym
servisem, abyste tim zabrdnili nebezpeéi.

~ Pfistroj a jeho pfipojny kabel je nutné uchovévat mimo dosah déti.

&) V Zadném pfipadé neponofuite pfistroj do vody ani jinych kapalin.
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/A VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!

| 2

>

>

’

Tento pfistroj nesmi pouzivat déti.

Pouzivejte jen origindlIni dily pfislusenstvi uréené pro tento pfistroj.
Prisluenstvi jinych vyrobcl nemusi byt pro pfistroj vhodné a miZe
byt nebezpeéné!

Osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi schop-
nostmi ¢i nedostatkem zkuenosti a/nebo znalosti mohou pouzivat
tento pfistroj pouze tehdy, pokud jsou pod dohledem, nebo pokud
byly pouéeny o bezpeéném pouZivani pfistroje a porozumély z toho
vyplyvajicimu nebezpeéi.

Déti si nesmi s pfistrojem hrét.

Nepouziveijte pfistroj nikdy pro jiné G&ely nez pro ty, které jsou
popsdny v tomto ndvodu k obsluze. Jinak hrozi nebezpedi zranénil
PrisluSenstvi vyménujte pouze tehdy, kdyz je hnaci Ustroji Gplné
zastaveno a sifovd zéstréka vytazena! Pfistroj md po vypnuti jedté
krétky dobéh!

Pristroj nikdy neponechdveijte bez dozoru.

Pfed vyménou pfislusenstvi nebo dild pfislusenstvi, které se béhem
provozu pohybuiji, musi byt pfistroj vypnuty a odpojeny od elektrické
site.

B&hem chodu pfistroje ddvejte pfisady uréené ke zpracovéni vyhradné
do michaci misy, prob&hového krouhaée nebo do mixéru.

Abyste zabrdnili poranéni nebo poskozeni pristroje, nikdy do plnici trubice
nebo do mixéru nestrkeijte ruce nebo cizi predméty.

Pozor: NoZ mixéru je velmi ostry! Budte proto opatrni pfi odnimdni nadoby
mixéru.

Pozor: Strouhaci, Fezaci, resp. krouhaci kotouce a niz mixéru jsou velmi

ostrél

Budte opatrni pfi nasazovdni, vyjimdni a &isténi strouhacich, krdjecich nebo
krouhacich kotou&d a noZe mixéru!
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’

/A VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!

» Odpojte pfistroj od sité zdsadné vZdy, kdyZ nasazujete nebo sunddvéte
prislusenstvi. Tim je zaruéeno, Ze nedojde k nedmyslnému zapnuti
pristroje.

Po vypadku proudu se pfistroj znovu spustil

» Pfistroj je nutné vzdy odpoijit od sité, pokud neni pod dohledem,

a také pred montdzi, demontézi nebo &isténim.

POZOR! HMOTNE SKODY!

» Pfistroj nikdy neprovozuijte bez surovin! Nebezpedi piehrdatil

» Nikdy neplite pfistroj horkymi potravinamil

» Mixér neni vhodny k sekéni masa, bylinek, cibule, ofecht, mandli
nebo jinych tvrdych potravin.
Tyto potraviny |ze mixovat v mixéru pouze spolecné s jinymi pfisada-
mi, napf. kapalinami.
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Prvni uvedeni do provozu

1) Vyjméte z kartonu viechny dily a odstrafte
obalovy materidl a pfipadné ochranné félie
a nélepky.

2) Vsechny &ésti pfistroje vy<istéte tak, jak je
popsdno v kapitole ,Cisténi a 0drzba”.
Ujistéte se, Ze jsou viechny dily Gpln& suché.

3) PFistroj postavte na hladky a ¢isty podklad.

4) Pristroj na povrch pFipevnéte pomoci &tyF
prisavek.

5) Z 6lozného prostoru na kabel ® vytdhnéte
sitovy kabel.

6) Zastréte sitovou zdstreku do zdsuvky.

UPOZORNENI

> Hnétaci hdk @, michaci metlu @), slehaci
metlu @), strouhaci kotou¢ @), krouhaci
otoény kotou¢ @ a krdjeci otoény kotouc (P
mizZete uschovat v drzdku pfislusenstvi @.

NEBEZPECi URAZU E
LEKTRICKYM PROUDEM!

> Pokud drzdk prislusenstvi @ chcete upevnit
na sténu pomoci dodaného montdzniho
materidlu, pred vridnim se ujistéte, Ze na
pozadovaném misté pod sténou nevedou
elekirickd vedeni, kabely nebo trubky!

7) Pomoci drzdku piislusenstvi @ oznacte na
sténé vrtaci otvory.

8) Vrtdkem 6 mm vyvrtejte na pfedem oznade-
nych mistech otvory do zdi.

9) Do otvord zasufite hmoZzdinky.

10) Zasroubuijte vruty do hmozdinek tak, aby mezi

sténou a hlavou vrutu zdstalo jesté tolik mista,
abyste tam mohli nasadit drzék piislusenstvi @.

11) Nasad'te drzék prislusenstvi @ na vruty a
zatlacte ho dold tak, aby drzdk pfislusenstvi @
na vruty pevné dosedal.
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Pracovni polohy

POZOR! VECNE SKODY!

> Pfistroj pouZivejte pouze tehdy, kdyz je pfislu-
Senstvi nasazeno dle této tabulky a je v pracovni
poloze. Pfistroj nikdy nepouZivejte bez potravin.

Poloha Prislusenstvi

Umist&ni michaci misy @
vsazeni hnétaciho haku

@, slehaci metly @ a
michaci metly @

Pridavani velkych
mnoZstvi potravin ke
zpracovani
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Pracovni rychlosti

POZOR! HMOTNE SKODY!

> Pfistroj provozujte s odpovidaijicim pfisluden-
stvim pouze v uvedenych rychlostnich stupnich.
V opaéném pfipadé mize dojit k podkozeni

pristroje!
Prislusen- Stupen
pelcke stvi rychlosti
@)} 1,2,3,4
@ 1,2,3, 4
i 1,2
@ 3, ‘
l%’ 2,3,4
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Prace s hnétacim hakem,
Slehaci a michaci metlou

A\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!

> B&hem provozu nikdy nesaheijte do michaci
misy @! Nebezpeti zranéni rotujicimi dily!

> PfisluSenstvi vymé&nujte pouze tehdy, jestlize
se hnaci Ustroji pfistroje O nepohybuije!
Po vypnuti mé hnaci Gstroji @ jestd kratkou
dobé&hovou fézi.

> V pripadé zdvady pfistroj vypnéte a vytdhnéte
zdéstréku ze sité, aby nedoslo k nedmyslnému
zapnuti pristroje.

UPOZORNENI

> Pfistroj se smi pouzivat pouze tehdy, jsouli
nepouzivané hnaci otvory zaijidtény ochran-
nymi kryty.
Chcete-li pfistroj pfipravit na préci s hnétacim
hakem @, 3lehaci metlou @ a michaci metlou @,
postupujte takto:

1) Uvolhovaci tlacitko @ zatlagte doli a kyvné
rameno (B uvedte do pracovni polohy 4
(viz kapitola ,Pracovni polohy”) (obrazek A).

2) Nasad'te michaci misu @. Dbejte na to, aby
spodek michaci misy @ zaskodil do drazek @
na pfistroji.

3) Pokud chcete pouzit hnétaci hék @, nasufite
odstrafiovag tésta na hnaci stroji O (obrazek D).
Dbeite pfi tom, aby se otvor, kterym je veden
hnétaci hdk, kryl s upinacim otvorem na hnacim
Ustroji .

4) Podle pozadavki zastréte hnétaci hdk @,
3lehaci metlu @ nebo michaci metlu @ do
hnaciho Gstroji B, az zaaretuji.

5) Deijte do michaci misy @ potraviny, které
chcete zpracovat.
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UPOZORNENI

> Magjte na zfeteli, Ze béhem hnéteni nebo
michdni t&sto v michaci mise @ nabyvé na
objemu nebo je pohybem mirné vytla¢ovéno
nahoru. Dodrzujte proto Gdaje uvedené
v tabulce v kapitole ,Doporu¢end mnoZstvi”.

6) Uvolfovaci tlagitko @ zatlacte dold a kyvné
rameno (B uvedte do pracovni polohy 1

(obrazek A).

7) Na michaci misu @ nasute viko tak, aby
aretace na kyvném ramenu @ zapadly.

8) Nastavte otoény prepina @ na pozadovany
stupen (obrazek B).

Dopliiovéani surovin

W B&hem provozu dopliujte suroviny otvorem ve viku.

Nebo:

1) Vypnéte pfistroj otoénym prepinacem (.

2) Sejméte viko.

3) Uvolfovaci tlagitko @ zatlacte dold a kyvné
rameno (B uvedte do pracovni polohy 5.

4) Vlozte potraviny do misy.
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Po préci

1) Vypnéte pfistroj otoénym prepinacem (.

2) Sejméte viko.

3) Uvolfovaci tlagitko @ zatladte dold a kyvné
rameno (® uvedte do pracovni polohy 4.

4) Sejméte piisludenstvi z hnaciho Ustroji .

5) Vyjméte michaci misu @.

6) Vycistéte veskeré dily (viz kapitola ,Cisténi a

Gdrzba”).

Prace s probéhovym
krouhaéem

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANEN!

> Do plnici trubice nikdy nestrkeijte ruce ani
nepatfiéné predméty. V opaéném piipadé
hrozi nebezpeci zranéni a poskozeni pistroje.

> Suroviny dotladujte pouze péchovadlem.
Nebezpedi zranéni rotujicimi souédstmil

> Prislusenstvi vyménujte pouze tehdy, jestlize
se hnaci Ustroji pfistroje ® nepohybuije!
Po vypnuti mé hnaci Ustroji @ jesté kratkou
dobéhovou fézi.

> V pfipadé zdvady pristroj vypnéte a vytdhnéte
zéstreku ze sité, aby nedoslo k nedmysInému
zapnuti pristroje.

UPOZORNENI

> Pfistroj se smi pouzivat pouze tehdy, jsou-i
nepouzivané hnaci otvory zaijidtény ochran-
nymi kryty.

> Ujistéte se, Ze na kyvném ramenu (B nejsou
umistény hnétaci hak @, slehaci metla @ ani
michaci metla @.
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Chcete-li pfistroj pFipravit na préci s prob&hovym
krouhacem @, postupuite takto:

1)

2)

3)
4)

5)

6)
7)

8)

9)

Uvolfovaci tlagitko @ zatladte dold a kyvné
rameno (B uvedte do pracovni polohy 4 (viz
kapitola ,Pracovni polohy”).

Nasad'te michaci misu @. Podstavec michaci
misy @ musi byt umistén v drazkdch @ na
pristroji.

Uvolfovaci tlagitko @ zatlacte dold a kyvné
rameno (B uvedte do pracovni polohy 1.
Sejméte ochranny kryt hnaciho Ustroji probého-
vého krouhace (obrdzek C).

Zastréte probéhovy krouhag @ do otvoru hna-
ciho Ustroji (znagka , &P na prob&hovém krou-
hai @ na znaéee , A “ na kyvném ramenu @).
Otééejte jim ve sméru hodinovych ruciéek, do-
kud probéhovy krouhaé @ zfetelnd nezaaretuje
(znagka k" na probéhovém krouhaci @ na
znadce ,,A” na kyvném ramenu ®).

Nasad'te hnaci hiidelku .

Podle pozadavku nasadte kréjeci @, krouha-
cf @ nebo strouhaci kotoué @ na hnaci

hiidelku © prob&hového krouhage @.

Nasad'te viko s p&chovadlem @ na prob&hovy
krouha¢ @ (znacka ,,v" na viku @ na znad-
ce ,@" na pribéhovém krouhaci @) a viko
zajistéte (znacka ,,v" na viku B na znadce

/"

,,6 na prob&hovém krouhadi @).

Nastavte otoény prepinaé @ na pozadovany
stupen.

UPOZORNENI

> Do pribéhového krouhage @ nevtladuite pfi-

[i§ mnoho surovin. Dodrzujte ddaje uvedené
v tabulce v kapitole ,Doporué¢end mnozstvi”.

10) Suroviny pfidaveijte pres plnici trubici pomoci

p&chovadla.

Po préci

1) Vypnéte pfistroj otoénym prepinacem (.

2) Prob&hovym krouhacem @ otocte proti sméru
hodinovych ru¢icek a sejméte jej.

3) Demontujte pribéhovy krouhad @ a vycistéte
veskeré dily tak, jak je popsdno v kapitole
,Cidténi a 0drzba”.

Prdace s mixérem

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!

> Horké tekutiny nechte vzdy vychladnout na
vlaZznou teplotu (cca 30 - 40 °C), teprve pak
ie vlite do mixéru @.

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi
PORANENI OSTRYMI NOZI/
ROTUJiICIM HNACIM USTROJIM!

> Nikdy nesahejte do nasazeného mixéru @!
> Sejméte mixér @ pouze tehdy, az se zastavi
noz.
> Mixér @ pouzZivejte pouze s nasazenym
vikem.
> V pfipadé zavady pfistroj vypnéte a vytdhnéte
zéstreku ze sit, aby nedoslo k netmyslnému
zapnuti pfistroje.
Chcete-li pfistroj pripravit na préci s mixérem @,
postupujte takto:
1) Uvolfovaci tlagitko @ zatlagte doli a kyvné
rameno (B uvedte do pracovni polohy 3 (viz
kapitola ,Pracovni polohy”).
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2) Sejméte ochranny kryt hnaciho Ustroji mixéru
(natocte znacku ,,v” na ochranném krytu
hnaciho Ustroji mixéru na znacku ,@" na
zdkladnim pfistroji) (obrézek F).

3) Nasadte mixér @ (znacka ,,v” na mixéru @
na znaéce ,@" na zdkladnim pFistroji).
Otééejte mixérem az na doraz proti sméru ho-
dinovych rucigek (znacka ,,v” na mixéru @
na znaéce ,gF" na zdkladnim pfistroji) (obré-

zek G).
4) Vlozte suroviny do nddoby:
— Maximdlni mnozstvi: cca 1 litr;
— pénivé tekutiny maximdlné 0,5 litry;

— optimdlni mnoZstvi zpracovévanych tuhych
potravin: 50 - 100 g.

UPOZORNENI

> Dodrzujte tdaje uvedené v tabulce v kapitole
,Doporuéend mnoZstvi”.

5) Viko s odmérkou nasadte trochu posunuté a
otéeite jim, dokud nezasko&i (obrézek ).

6) Nastavte otoeny prepinaé @ na pozadovany
stupen.

Doplfiovéni potravin

1) Vypnéte pfistroj otoénym prepinacem @.

2) Vikem mixéru @ trochu pootocte (obrézek 1),
sejméte je a prideijte suroviny

nebo

3) Pootocte odmérkou o0 90° a odeberte ji. Potom
suroviny postupné dopliiujte otvorem pro
doplnéni surovin.
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Po préci

1) Vypnéte pfistroj otoénym prepinacem (.

2) Mixérem @ otocte ve sméru hodinovych
rugicek a sejméte jej.

UPOZORNENI

> Vycistéte mixér @ nejlépe hned po pouziti
(viz kapitola ,Ci3téni a ddrzba”). Tak |ze
zbytky potravin snadnéji odstranit.

Cisténi a udrzba
NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM
PROUDEM!

> Pfed kazdym cisténim vytahnéte zdstreku ze
z&suvky! Hrozi nebezpedi razu elekirickym
proudem!

Pristroj nikdy neponofujte do vody ¢&i jinych
tekutin!
POZOR! VECNE SKODY!

> Nepouzivejte abrazivni nebo agresivni istici

prostfedky. Mohly by poskodit povrchy!

UPOZORNENI

> Vycistéte pristroj nejlépe hned po pouziti.
Poté Ize zbytky potravin lépe odstranit.

> Pfi zpracovani potravin obsahuijicich barvivo,
jako je napfiklad mrkev, mdze dojit ke zbar-
veni plastovych dild. Tato zbarveni |ze
odstranit trochou stolniho oleje.
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Cisténi pristroje

B Offete pfistroj vlhkym hadfikem. P¥i silném zne-
&idténi dejte na hadFik trochu jemného myciho
prostredku. Otfete zbytky myciho prostiedku
pomoci hadfiku navlhéeného ¢istou vodou.
Poté pfistroj dobfe vytiete do sucha.

Cisténi michaci misy s vikem, probého-
vého krouhaée, vika s péchovadlem,
vika mixéru a pfislusenstvi

B Veskeré pfisludenstvi, michaci misu s vikem

0, viko mixéru @ s odmérkou, ochranny kryt
hnaciho Ustroji, prib&hovy krouhag @, pfisluiné
viko s p&chovadlem @ a strouhaci kotou @,
krouhaci otogny kotoug @ a kréjeci otogny
kotoue @ omyite v teplé vodé s trochou myciho
prostredku. Pfipadné usazeniny odstrafite kar-
td&kem na nddobi. Poté viechny dily oplachnéte
&istou, teplou vodou a pfed opétovnym pouZzitim
se ujistéte, zda jsou viechny dily Fddné suché.

UPOZORNENI

Pislusenstvi, michaci misu s vikem @,
@ viko mixéru @ s odmérkou, ochranny
kryt hnaciho Ustroji, prob&hovy krouhaé
@, piislusné viko s péchovadlem @ a
strouhaci kotou¢ @), krouhaci otoény

kotou¢ @ a krdjeci otoény kotoue @
Ize také myt v mycce na nddobi.

> Pfi myti v my&ce na nddobi dbejte na to, aby
nedoslo k sevieni plastovych dild. V opagném
pripadé by se mohly zdeformovat!

> Plastové dily uloZte pokud mozno do horniho
kose mycky na nadobi.
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Cisténi mixéru

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!

> Noze mixéru se nikdy nedotykeijte holyma
rukama.

POZOR! VECNE SKODY!

> Mixér @ neni vhodny pro ¢isténi v myéce na
nddobi. Cisténi v my&ce na nddobi zpdsobuje
na mixéru @ nenapravitelné skody.

B Mixér @ umyite v teplé vodé s pFiddnim jemného

myciho prostfedku. Poté jej dobfe oplachnéte
&istou vodou, aby na ném nezistaly zbytky
myciho prostfedku.

Ve véfiiné pfipady Ize dosdhnout dostadujici hygi-
enické &idténi pfimo po pouZiti pfistroje ndsledujici
alternativou:

1) Nadlijte do nasazeného mixéru @ vodu s frochou
myciho prostfedku.

2) Viko s odmérkou nasad'te trochu posunuté a
oté&ejte jim, dokud nezaskoéi (obrézek I).

3) Zapnéte mixér @ na n&kolik sekund.

4) Vylijte myci vodu. Pfipadné usazeniny odstrafite
kartackem na nadobi.

5) Mixér @ poté vyplachnéte velkym mnoZstvim
Cisté vody, aby se odstranily vechny zbytky
myciho prostfedku.

Ulozeni

B K uloZeni uschoveite sifovy kabel v GloZném
prostoru pro kabel (®.

W Vygistény pfistroj uloZte na &istém a bezprainém
suchém misté.
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Odstranovdni zavad

Pokud se pfistroj najednou zastavi:

B Pfistroj je prehrdty a aktivovalo se automatické
bezpe&nostni vypinani.
— Otoény prepina¢ (O nastavte do polohy O.
— Zéstreku vytahnéte ze sité.
— Pfistroj nechte 15 minut vychladnout.
— Nenfi pfistroj po 15 minutdch jesté plné

ochlazeny, nerozbé&hne se.

— Vyckejte dalsich 15 minut a znovu jej
zapnéte.

Neddi se pfistroj zapnout:

— Zkontrolujte, jestli je sifovd zdstreka v zdsuvce.

— Zkontrolujte, zda ochranny kryt hnaciho
Ustroji mixéru @, probéhovy krouha @ a
michaci misa @ jsou sprévné nasazené a
zaaretované.

— Zkontrolujte, zda se kyvné rameno @ nalé-
z4 v potiebné pracovni poloze (viz kapitola
,Pracovni polohy”).

Pokud by popsand opatfeni nepomohla, je pfistroj
vadny. Nechte pfistroj opravit v autorizované
servisni provozovné nebo v zdkaznickém servisu.
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Technické udaje

220-240V ~ (stfidavy

Jmenovité napéti oroud), 50 Hz

Jmenovity vykon 550 W

Doba nepretr-

zitého provozu 3 minuty
mixéru @

Max. kapacita

Michaci misa: cca 3,8 |
Mixér: cca 1l

Tfida ochrany
St

Doba nepfretrzitého provozu

Doba nepfetrzitého provozu udavd, jak dlouho je
mozné pfistroj provozovat, aniz by se prehidl a tim
se poskodil motor. Po uvedené dobé nepfretrzitého
provozu se musi pfistroj vypnout na tak dlouho,
dokud se motor neochladi.

I1,/[0] (dvojité izolace)

Vsechny &asti tohoto
pristroje, které pfichdzeiji
do styku s potravinami, jsou
bezpecné pro potraviny.

Doporuéujeme ndsleduijici provozni doby pro
préce s prib&hovym krouha¢em @ a michaci

misou @:

Pristroj nechte po 10 minutach cca 15 minut
ochladit.

Jinak moze doijit k prehfdti pistroje a aktivaci bez-
pecnostniho vypnuti (viz kapitola ,Odstrafovéni
zavad”).
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Doporucena mnozstvi

Ndstavec | Prisludenstvi Potraviny Mnozstvi Cas ;Lur;
¥ava 400 g potravin + 600 ml vody 30s 3,4
Mixér @ kostky ledu 110g 10s 3,4
tekutiny 1000 ml 10s 3,4
karotka, bram- 23
bory, salatova 500g ! 25 e
4
okurka
karotka, bram- 23
bory, saldtova 500g "2 50s e
4
okurka
Probéhovy karotka, bram- 23
krouha¢ @ bory, salatova 500 g 255 '4 !
okurka
karotka, bram- 23
bory, saldtové 500g ! 25s o
4
e okurka
= karotka, bram- 93
bory, salatova 500g "2 40s L
4
okurka
500 g mouky, 1 vejce, 1. michéni: .
80 ml oleje (pokojovd teplota), 1 min.
T L. 80 g cukru, 200-250 ml
kynuté t&sto X . " .
teplého mléka, 25 g Eerstvych 2. michéni:
kvasnic nebo 1 bali¢ek suchého 10 min. 2
drozd, 1 3petka soli "3
19 " koiovd feol 1. michdni: !
Michaci t&sto na stvika- 5 g mésla (pokojova 'rep? ofa), 30
misa @ . 100-125 g cukry, 1 vejce, ——
ne pecvo 1 3petka soli, 250 g mouky 4 2. michéni: | 2,3,
cca 10 min.
snih z bilkd 8 bilkd 2 - 3 min.
glehacka 200 ml cca 6 min.
(obsah tuku
30 %, Teplota 600 ml cca 3 min. 4
chladnigky)
*1: Pouzijte hrubou stranu krouhaciho, resp. kréjeciho otoéného kotouge @.
*2: Pouzijte jemnou stranu krouhaciho, resp. kréjeciho otoéného kotouge (.
*3: Maximdlni mnoZstvi mouky &ini 500 g.
*4: Maximdlni mnoZstvi pro tésto na stfikané pecivo je 1,5 az 2ndsobek uvedeného receptu.
SKM 550 B2 cz 101
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Priloha

V Zadném pripadé nevyhazuijte
pFistroj do normalniho do-
movniho odpadu. Tento
vyrobek podléha evropské
smérnici €. 2012/19/EU.
Zlikviduijte pfistroj prostiednictvim
schvaleného likvidagniho podniku
nebo vaseho komundlniho sbérmého
dvora. Dodrzujte aktudlné platné
predpisy. V pfipad& pochybnosti se
informujte ve sb&rném dvore.

®  |nformace o moznostech likvidace
vyslouzilého vyrobku Vém podd
spréva Vaseho obecniho nebo
méstského GFadu.

ry Vyrobek je recyklovatelny, podléha
é rozdifené odpovédnosti vyrobce a je

shromazdovan oddélens.

Obal se sklédd z ekologickych
materidld, které |ze zlikvidovat v ko-
mundlnich sb&rnych recyklaénich
dvorech.

Dbeijte na ozna&eni na roznych
obalovych materidlech a v piipadé
potieby je rozifidte oddélens.
Obalové materidly jsou oznageny
zkratkami (a) a &islicemi (b) s
ndsledujicim vyznamem:

1-7: Plasty,

20-22: Papir a lepenka,

80-98: Kompozitni materidly.

Baleni zlikvidujte ekologicky.
b
a
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Zaruka spolecnosti
Kompernass Handels GmbH
Vézend zdkaznice, vazeny zdkazniku,

na tento piistroj ziskavate zaruku v trvéni 3 let od
data zakoupeni. V pfipadé zavad tohoto vyrobku
méte zdkonnd prdva viéi prodeici vyrobku. Tato
zdkonnd prdva nejsou omezena nasi nize uvede-
nou zdrukou.

Zéaruéni podminky
Zé&ruéni doba zacing plynout dnem ndkupu. Dobfe

uschoveijte pokladni doklad. Tento doklad je
potfebny jako dikaz o koupi.

Pokud se do fFi let od data zakoupeni tohoto vyrob-
ku vyskytne vada materidlu nebo vyrobni zavada,
pak Vém podle nadeho uvazeni vyrobek zdarma
opravime, vymé&nime nebo uhradime kupni cenu.
Predpokladem této zaruky je, Ze bude b&hem ffile-
té lhity predlozen vadny pfistroj a doklad o koupi
(pokladni doklad) a struéné se popise, v &em
zdvada spodivd a kdy se vyskytla.

Vztahuje-li se na zavadu nade zdruka, obdrzite
zpét bud opraveny nebo novy produkt. Opravou
nebo vyménou vyrobku neza&ne plynout nova
z&ruéni doba.

Zaruéni doba a zékonné néroky vyplyvaijici
ze zdvad

Zaruénim plnénim se zaruéni doba neprodluzuie.
To plati i pro vymé&néné a opravené soucdsti.
Poskozeni nebo vady vyskytujici se pfipadné jiz
pfi ndkupu se musi ozndmit ihned po vybaleni. Po
uplynuti zaruéni doby pod|éhaiji veskeré opravy
zpoplatnéni.

Rozsah zaruky

Pristroj byl vyroben peclivé podle pfisnych smérnic
kvality a pred expedici byl svédomité vyzkousen.
Zéaruka se vztahuje na materidlové nebo vyrobni
vady. Tato zdruka se nevztahuje

na sou&asti vyrobku, které jsou vystaveny b&znému
opotfebeni, a proto je |ze povazovat za spotiebni
dily, nebo na poskozeni kiehkych souéésti, jako
jsou napf. spinade, akumuldtory nebo dily, které
jsou vyrobeny ze skla.
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Tato zdruka zanikd, pokud je vyrobek poskozen,
nebyl Fddné& pouzivén nebo udrzovan. Pro zajiténi
sprévného pouzivani vyrobku se musi pfesné
dodrzovat viechny pokyny uvedené v névodu k ob-
sluze. U&eldm pouziti a tkoniim, které se v navodu
k obsluze nedoporuéuiji nebo se pfed nimi varuje,
je tfeba se bezpodmine&né& vyhnout.

Vyrobek je uréen pouze pro soukromé G&ely a ne
pro komeréni pouZiti. Pfi nesprévném a neodbor-
ném pouzivdni, pfi pouZiti ndsili a pfi zdsazich,
které nebyly provedeny nasimi autorizovanymi
servisnimi provozovnami, zéruéni naroky zanikaii.

Vyfizeni v pfipadé zdruky
Pro zaqjidténi rychlého Vasi Zadosti postupuijte podle
nésledujicich pokynd:

B Pro viechny dotazy méjte pfipraven pokladni lis-
tek a &islo vyrobku (napf. IAN 123456_7890)
jako doklad o koupi.

W Cislo vyrobku naleznete na typovém titku na
vyrobku, rytiné na vyrobku, na fitulni strané
ndvodu k obsluze (vlevo dole) nebo na ndlepce
na zadni nebo spodni stran& vyrobku.

B Pokud by se mély vyskytovat funkéni vady
nebo jiné zavady, kontaktujte nejprve nize
uvedené servisni oddé&leni telefonicky nebo
e-mailem.

W Vyrobek, zaevidovany jako vadny vyrobek pak
mozete pfi prilozeni dokladu o ndkupu (pokladni
listek) a pfi uvedeni, v éem spocivé vada a kdy k
ni do3lo, poslat vyrobek pro Vas bez postovného
na adresu, kterou Védm ozndmi servis.

®E¥1E Na webovych strankach

# | www.lidlservice.com si mizete
stéhnout tyto a mnoho dalsich
prirugek, videi o vyrobku a instala&ni
software.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Pomoci kédu QR se dostanete pfimo na strénku
servisu Lidl (www.lidl-service.com) a mozete po-
moci zaddni &isla vyrobku (IAN) 356370_2004

oteviit svj ndvod k obsluze.

SKM 550 B2

Servis

(€D Servis Cesko
Tel.: 800143873
E-Mail: kompernass@lidl.cz

[IAN 356370_2004 |

Dovozce

Dbeijte prosim na to, Ze ndsledujici adresa neni ad-
resou servisu. Kontaktujte nejprve uvedeny servis.
KOMPERNASS HANDELS GMBH

BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

www.kompernoss.com

cz 103
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Recepty

Zakladni recept pro kynuté tésto
Prisady

500 g pseniéné mouky, typu 550

1 vejce

80 ml oleje (pokojova teplota)

80 g cukru

200-250 ml vlazného mléka

25 g &erstvého drozdi nebo 1 balicek suseného

drozdi

1 3petka soli
Pfiprava

4 Vsechny piisady vloZte do michaci misy @.

Ve michejte hnétacim hdkem @ 1 minutu rych-

lostnim stupném 1 a poté 10 minut rychlostnim
stupném 2. V michaci mise @ nechte kynout
40 minut. Vytvarujte tésto do tvaru koule.

4 Vyvdlejte tésto na pedicim plechu a dle libosti
jej oblozte.

4 Pecte pii 200 °C (dolni/horni ohfev) po dobu
25-30 minut.

Zdakladni recept pro kiehké tésto
Pfisady

250 g mouky

125 g studeného mésla

1 3petka soli

1 vejce

150 g cukru

104 cz

Priprava

4 Vsechny pfisady pro tésto vlozte do michaci
misy @ a uhnéfte michaci metlou @ na stupni
3 cca 2-3 minuty do kiehkého tésta.

4 Tésto nechte odstdt v chladu 30 minut
v lednicce.

4 Pecici troubu predehfejte na 200 °C.

4 Formu na peéeni namazte tukem a lehce ji
posypte moukou.

4 Tésto vyvdlejte mezi potravindFskymi féliemi (na
promér cca 30 cm) a dejte jej do pecici formy.

4 Pecte pfi 200 °C (dolni/horni ohfev) po dobu

15 minut.

Zakladni recept pro trené tésto
Prisady

250 g masla

250 g cukru

1 baligek vanilkového cukru

250 g mouky

4 vejce

V2 bali¢ku présku do peciva

Priprava

4 Maéslo, cukr a vanilkovy cukr vlozte do michaci

misy @ a vymichejte michaci metlou @ na
stupni 3-4 do pény.
4 Postupné priddvejte vejce a michejte ddl, dokud

neni vie dobfe smichdno.

4 Pridejte mouku a prasek do peéiva a vie smi-
chejte do hladkého tésta.

4 Hranatou formu (cca 30 cm) vymazte tukem
a dejte do ni t&sto.

4 Pecte pfi 180 °C (dolni/horni ohfev) po dobu
cca 50-60 minut.
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Uvod
Srde&ne vam gratulujeme ku kipe tohto nového
elektrického spotrebica.

Touto kdpou ste sa rozhodli pre vysokokvalitny
vyrobok. Névod na obsluhu je st&asfou tohto
vyrobku. Obsahuje délezité upozornenia tykajice
sa bezpecnosti, pouzivania a znedkodnenia. Pred
pouzivanim vyrobku sa obozndmte so vietkymi
pokynmi na obsluhu a bezpeénostnymi upozorne-
niami. Vyrobok pouzivajte iba tak, ako je popisané
a iba v uvedenych oblastiach pouZitia. Pri postipeni
vyrobku tretej osobe s nim odovzdaijte aj vetky
podklady.

Pouzivanie v sulade s uréenim

Tento elekiricky spotrebi¢ slizi vyluéne na spracové-
vanie potravin v mnozstvéch beznych pre domdc-
nosti. Tento elektricky spotrebic je uréeny vyluéne
na pouzivanie v domécnosti. Nepouzivaijte ho
komeréne!

Tento elektricky spotrebi¢ je uréeny len na stkromné
pouzivanie v uzavretych priestoroch, chranenych
pred dazdom. Nepouzivajte ho v exteriéril

Elektricky spotrebi¢ sa smie pouZivat len s origindlnym
prisludenstvom.

Rozsah dodavky

Kuchynsky robot

Miska na miesenie (miesanie) s vekom
Mixér s vekom a odmerkou

Krdjaé so zatlécadlom

Vymenny kotd& na kréjanie (hrubé a tenké)
Vymenny kotd& na strhanie (hrubé a stredne
jemné)

Strohaci kot (jemné)

Hnetaci hdk s oddelovadom cesta
Slahacie metlicky

Mie3acie metlicky

Drziak prislusenstva

2 skrutky (3,5 x 22 mm)

2 hmozdinky (6 mm)

Ndvod na obsluhu

106 SK

UPOZORNENIE

> Jeden z pldtkovacich kotdéov pre kontinudlny
kréjac je pri dodévke uz predmontovany
v kontinudlnom kréjadil

> |hned po vybaleni skontroluite, &i je rozsah
doddvky Gplny a &i nie je poskodeny.
V pripade potreby sa obrétte na servis.

Popis spotrebica

Vyklopte roztvdracie strany na prednej a zadnej
obdlke tohto ndvodu na obsluhu:

Obrdzok E:

Hnetaci hék s oddelova¢om cesta
Miesacia metlicka

Slahacia metlicka

Mixér s vekom a odmerkou

Drziak prislusenstva

Miska na miesenie (miesanie) s vekom
Kontinudlny krajaé

Strohaci kotié

Vymenny kotdé na stréhanie

Hnaci hriadel kontinudlneho kréjaga

Vymenny kotG& na krdjanie

©PO6000000000C

Veko so zatld&adlom pre kontinudlny krdjag

Obrazok H:

Uvolfovacie tlacidlo

Otoény prepinac

Sklopné rameno

Pohon

Vyhibeniny pre misku na miesenie
Odkladacia priehradka na kabel

09066066

SKM 550 B2
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Bezpecnostné upozornenia

NEBEZPECENSTVO! ZASAH ELEKTRICKYM PRUDOM!

>

Pristroj zapojte iba do takej z&suvky, ktord je nainstalovand

a uzemnend podla predpisov. Siefové napétie sa musi zhodovat

s Gdajmi uvedenymi na typovom stitku pristroja.

Dbaijte na to, aby siefovy kédbel pocas prevadzky nikdy nenamokol
a ani nezvlhol. Ved'te ho tak, aby sa nikde nemohol zovriet alebo
inak poskodif.

Siefovy kébel drzte mimo dosahu horicich pléch.

Na pristroji nevykondvaite Ziadne opravy. Akékolvek opravy musi
vykonat zdkaznicky servis alebo kvalifikovany odborny persondl.

Vytiahnite siefovd zdstréku zo siefovej zasuvky, ak sa pristroj musi
vycistif alebo v pripade poskodenia. Samotné vypnutie nestadi,
pretoZe pokial je siefové zdstréka zastréend do siefovej zasuvky,
pristroj sa este stdle nachddza pod napatim.

Ked' pristroj nepouZivate, vZdy vytiahnite siefovd zdstréku zo siefovej
zdsuvky!

Poskodeny siefovi zdstréku alebo poskodeny siefovy kdbel nechaijte
ihned  vymenif kvalifikovanym a autorizovanym persondlom alebo

v zdkaznickom servise, aby ste zabrdnili ohrozeniu zdravia.

Pristroj a jeho pripojovaci kdbel sa musia uchovéavat mimo dosahu
deti.

Za Ziadnych okolnosti nesmiete pristroj pondrat do vody ani
inych kvapalin.

SKM 550 B2 SK 107
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/A VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

~ Tento pristroj nesm0 pouZivat deti.

~ S tymto pristrojom pouZivaite len origindlne diely prislusenstva.
Prisluenstvo inych vyrobcov by nemuselo byt vyhovujice a mohlo
by viest k ohrozeniu!

~ Tento pristroj m&Zu pouzZivaf osoby so zniZzenymi fyzickymi, senzoric-
kymi alebo mentdlnymi schopnostami, pripadne s nedostatoénymi
skisenostami a/alebo znalostami, ked' s6 pod dohladom, alebo
ked' boli dostatoéne pouéené o bezpeénom pouzivani pristroja
a pochopili z toho vyplyvajice riziké.

~ Deti sa s pristrojom nesm{ hrat.

~ NepouZivajte pristroj na iné G&ely, ako je opisané v tomto ndvode
na obsluhu. Inak hrozi nebezpedenstvo poranenial

~ Prisluenstvo vymiefiajte iba pri stojacom pohone a vytiahnutej siefo-
vej zéstrke! Pristroj je aj po vypnuti edte kratku dobu v prevédzke!

~ Nikdy nenechdvaite pristroj zapnuty bez dozoru.

~ Pred vymenou prislusenstva alebo pridavnych dielov, ktoré sa poéas
prevadzky pohybujd, musite pristroj vypnif a odpoijit od elekirickej
siete.

» Zatial &o pristroj bezi, poddvajte spracovévané prisady vyluéne do misky
na miesenie, kontinudlneho krdja¢a alebo mixéra.

» Nikdy nevkladaijte ruky alebo cudzie predmety do plniaceho hrdla alebo
mixéra, aby ste predili drazom a poskodenia pristroja.

» Pozor: néz mixéra je vel'mi ostry! Pri odoberani nddoby mixéra preto
postupuijte opatrne.

» Pozor: strihacie, platkovacie resp. skrabacie kotice, ako aj ndz mixéra,
sU velmi ostré!

> Pri nasadzovani a vyberani, ako aj pri &isteni strohacich, platkovacich resp.
Skrabacich koti¢ov a noza mixéra postupujte mimoriadne opatrne!

108 SK
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/A VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

> Pri nasadzovani alebo vyberani dielov prisluienstva je potrebné pristroj
zésadne odpoijit od elekirickej siete. Zabrani sa tym nedmyselnému
zapnutiu pristroja.
Po vypadku pridu sa pristroj znova rozbehnel!

» Pristroj musi byt vZdy odpojeny od siete, ak nie je pod dohladom
a rovnako aj pred zloZenim, rozloZenim alebo &istenim.

POZOR! VECNE SKODY!

» Nikdy neuvddzaite pristroj do prevadzky bez prisad!
Nebezpeéenstvo prehriatial

» Do pristroja nikdy nepliite horice prisady!

» Mixér nie je vhodny na rozsekdvanie mésa, byliniek, cibule,
orechov, mandli alebo inych tvrdych potravin.
Tieto potraviny sa mézu v mixéri iba miesat spolu s inymi prisadami
ako tekutiny.
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Prvé uvedenie do prevadzky

1) Vsetky diely vyberte z karténového obalu,
odstrante obalovy materidl ako aj pripadné
ochranné félie a efikety.

2) Vycistite vietky diely elektrického spotrebica
podla popisu v kapitole ,Cistenie a o$etrova-
nie”. Uistite sq, &i s0 vietky diely Uplne suché.

3) Elektricky spotrebi¢ postavte na hladky a isty
podklad.

4) Elektricky spotrebi¢ upevnite k podlozke 3tyrmi
prisavkami.

5) Z odkladacej priehradky pre kabel (B vytiahnite
siefovy kdbel.

6) Zasuhte siefovi zastreku do elekirickej zasuvky.

UPOZORNENIE

> Hnetaci hdk @, miesaciu metlicku @), slahaciu
metlicku @ skrabaci kotu¢ @, vymenny kotdé
na stréhanie @ a vymenny kotd¢ na kréjanie
mézete ulozif do drziaka prislusenstva @.

NEBEZPECENSTVO ZASAHU
ELEKTRICKYM PRUDOM!

> Ak chcete drziak prislusenstva @ pripevnit
dodanymi mont&znymi siiastkami na stenu,
pred vftanim sa presvedéte, Ze sa na danom
mieste nenachddzaji Ziadne v stene vedice
vedenia pod napdtim, kdble alebo potrubial

7) Pomocou drziaka prisluienstva @ oznadte
otvory pre vyvitanie na stenu.

8) Diery vyvftajte vrtakom priemeru 6 mm na
vopred oznagenych miestach na stene.

9) Hmozdinku zasufite do diery.

10) Do hmozdinky zaskrutkujte skrutky tak, aby
medzi stenou a hlavou skrutky bol dostatok
miesta, aby ste na ne mohli drziak prislusen-
stva @ nasadif.

11) Na skrutky nasadte drziak prislusenstva @ a
zatlagte ho nadol tak, aby sa drziak prislusen-
stva @ pevne usadil na skrutky.

110 SK

Pracovné polohy

POZOR! VECNE SKODY!

> Elekiricky spotrebi¢ prevédzkuite len vtedy,
ked'je prislusenstvo namontované podla tejto
tabul'ky a je v pracovnej polohe. Nikdy
nepracujte bez prisad.

Poloha Prislusenstvo

Umiestnenie misky na
miesenie @
Vlozenie hnetacieho
héku @, 3lahace| ©

a mie3acej metlicky @

Pridanie véciieho
mnozstva spracovava-
nych potravin

SKM 550 B2
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Pracovné rychlosti

POZOR! VECNE SKODY!

> Pristroj prevédzkujte s danym prislusenstvom
iba v uvedenych rychlostnych stupfioch. Inak
sa mdZe pristroj poskodif!

Poloha Prislusen- Rychlostny
stvo stupen
@)} 1,2,3,4
@ 1,2,3,4
i 1,2
@ 3, 4
l%’ 2,34
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Praca s hnetacim hdkom,
slahacou a miesacou metlickou

/\ VYSTRAHA!
NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

> Polas prevédzky nikdy nezasahujte do misky
na miesenie @! Nebezpecenstvo poranenia
v désledku rotujicich &astil

> PrisluSenstvo vymiefaite len pri odstavenom
pohone @! Po vypnuti je pohon (O edte
nejaky éas v prevédzke.

> V pripade poruchy elekiricky spotrebi& vypnite
a vytiahnite siefovis zdstreku, aby ste zabranili
nedmyselnému zapnutiu spotrebica.

UPOZORNENIE

> Elektricky spotrebi¢ smiete pouZivaf len vtedy,
ked' s0 nevyuZité otvory pohonnej jednotky
zabezpecené ochrannymi krytmi.

Ak chcete pristroj pripravif na précu s hnetacim
hakom @), slahacou @ a miesacou metlickou @
postupujte nasledujdcim spdsobom:

1) Stlacte uvolfovacie tiadidlo @ nadol a sklopné
rameno (B uvedte do pracovnej polohy 4
(pozri kapitolu ,Pracovné polohy”) (obr. A).

2) Vlozte misku na miesenie @. Dbaijte na to, aby
bol podstavec misky na miesenie @ zasunuty
do vyhlbenin @ na spotrebii.

3) Ak chcete pouzivat hnetaci hék @), nasufite
oddelovaé cesta na pohon @ (obr. D). Dbajte
pritom na to, aby sa otvor, cez ktory sa hak
na miesenie cesta prevadza, nachddzal nad
upinacim otvorom na pohone .

4) Podla povahy préce nasufite hnetaci hdk @,
$lahaciv @ alebo miedaciv metlicku @ az po
zaskoéenie v zdpadke pohonu .

5) Prisady uréené pre spracovanie napliite do
misky na miesenie @.

SK 111



SILVERCREST’

UPOZORNENIE

> Maite na paméti, Ze poéas miesenia alebo

mieania sa objem cesta v miske na miese-
nie @ zvé&suje, alebo sa vplyvom pohybu
vytlé&a trocha nahor. Re3pektuijte preto ddaje
uvedené v tabulke v kapitole ,Odpori¢ané
mnozstva ndplne”.

6) Stlagte uvolfovacie tlacidlo @ nadol a sklopné
rameno (B uvedte do pracovnej polohy 1

(obr. A).

7) Veko nasurite na misku na miesenie @ tak,
aby aretdcie na sklopnom ramene @ zaskodili
v zépadke.

8) Otoény prepina¢ @ nastavte na pozadovany
stupen (obr. B).

Dopliiovanie prisad

B Prisady po&as prevadzky plite cez otvor na
veku.

Alebo:

1) Elektricky spotrebi& otoénym prepinacom @
vypnite.

2) Odoberte veko.

3) Stlagte uvolfovacie tlacidlo @ nadol a sklopné
rameno (B uvedte do pracovnej polohy 5.

4) Naplhte prisady.
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Po ukonéeni prace

1) Elektricky spotrebi& otoénym prepinadom @
vypnite.

2) Odoberte veko.

3) Stlagte uvolfovacie tlacidlo @ nadol a sklopné
rameno (® a uvedte do pracovnej polohy 4.

4) Prisludenstvo odoberte z pohonu .
5) Odoberte misku na miesenie @.

6) Vietky diely vydistite (pozri kapitolu ,Cistenie
a udrzba”).

Praca s kontinualnym krajacom

/\ VYSTRAHA!
NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

> Nikdy nevkladaijte ruky alebo cudzie pred-
mety do plniacej Sachty, aby sa zabrénilo
poraneniam a poskodeniam elektrického
spotrebica.

> Prisady posivaite len zatlaéadlom. Nebez-
peéenstvo poranenia v désledku rotujicich
Castil

> PrisluSenstvo vymienaijte len pri odstavenom
pohone @! Po vypnuti je pohon (O edte
nejaky ¢as v prevédzke.

> V pripade poruchy elekiricky spotrebi& vypnite
a vytiahnite siefovi zdstreku, aby ste zabranili
nedmyselnému zapnutiv spotrebica.

UPOZORNENIE

> Elekiricky spotrebi sa smie pouzivaf len
vtedy, ked' si nevyuzité otvory pohonnej
jednotky zabezpe&ené ochrannymi krytmi
pohonu.

> Presvedéte sa, Ze sa na sklopnom ramene ®
nenachddza ani hnetaci hdk @), ani slahacia
© alebo miesacia metlicka @.
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Ak chcete elektricky spotrebi¢ pripravit na pracu
s kontinudlnym kréjacom @, postupuijte nasleduju-
cim sp&sobom:

1)

2)

3)
4)

5)

6)
7)

8)

9)

Stlagte uvoltfiovacie tlacidlo @ nadol a sklopné
rameno (B uvedte do pracovnej polohy 4
(pozri kapitolu ,Pracovné polohy”).

Vlozte misku na miesenie @. Podstavec misky na
miesenie @ musi byt zasunuty do vyhlbeni @ na
elekirickom spotrebici.

Stlagte uvolfiovacie tlacidlo @ nadol a sklopné
rameno (B a uvedte do pracovnej polohy 1.

Odstréiite ochranny kryt pohonu pre kontinudlny
krajaé (obr. C).

Kontinudlny kréjaé @ zasufite do otvoru
pohonu (znacka ,,6” na kontinualnom kréjaci @
na znacku ,,A” na sklopnom ramene @®).
Otoéte ho v smere otd&ania hodinovych rugi-
&iek, az kontinudlny kréjag @ citelne zaskodi v
zépadke (zna¢ka k" na kontinudlnom kréjadi
@ na znacku ,,A” na sklopnom ramene @).

Vlozte hnaci hriadel .

Podla dlohy, vlozte kréjaci @, stréhaci @
alebo skrabaci kotié @ na hnaci hriadel @

kontinudlneho krdjaéa @.

Na kontinuélny kréjaé @ nasadte veko so
zatldéadlom @ (znacka ,,v" na veku @
na znacku , @ na kontinudlnom krdjaci @)

a zablokuijte veko (znagka ,,v" na veku @

na znacku , k" na kontinudlnom kréjaci @).

Nastavte otoény prepinaé @ na pozadovany
stupen.

UPOZORNENIE

> Do kontinudlneho kréjaca @ nezatld&aijte

vela prisady. Dodrzujte Gdaje uvedené v tabul-
ke v kapitole ,Odportéané mnozstvé ndplne”.

10) Prisady plite cez plniacu 3achtu zatléZadlom.

Po ukonéeni prace

1)
2)

3)

Elektricky spotrebié otoénym prepinac¢om @
vypnite.

Ototte kontinudlny krdjaé @ proti smeru otd-
&ania hodinovych ruéigiek a odoberte ho.
Demontujte kontinudlny kréjag @ a vy<istite
vietky diely tak, ako to je popisané v kapitole
,Cistenie a 4drzba”.

Prdaca s mixérom

A\ VYSTRAHA!

NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

> Horice tekutiny nechaite najskér vychladnif

na vlaznd teplotu (priblizne 30 - 40°C), nez
ich nalejete do mixéra @.

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO

PORANENIA OSTRYMI NOZMI
A ROTUJUCIM POHONOM!

Nikdy nevkladajte ruky do nasadeného
mixéra @!

Mixér @ odoberte len ak sa noze Gplne
zastavili.

Mixér @ prevddzkujte len s nasadenym
vekom.

V pripade poruchy elekiricky spotrebi
vypnite a vytiahnite siefov zdstreku, aby ste
zabranili netmyselnému zapnutiu spotrebica.

Elektricky spotrebi¢ pripravte na prevédzku s mixé-
rom @ nasledujicim spdsobom:

1)

Stlagte uvolfiovacie tlagidlo @ nadol a sklopné
rameno @ uvedte do pracovnej polohy 3
(pozri kapitolu ,Pracovné polohy”).
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2) Odoberte ochranné veko pohonu mixéra Po ukonéeni prace
(ototte znacku , W * na ochrannom veku 1) Elektricky spotrebi¢ oto&nym prepinaéom @
pohonu mixéra na znacku ,@" na zdkladnej vypnite.

fednotke] {obr. F). 2) Ototte mixér @ v smere pohybu hodinovych
3) Nasadte mixér @ (znacka ,,v” na mixéri @ rudiciek a odoberte ho.

na znacke ,@" na zdkladnej jednotke). Mixér

ofocte az k zardzke proti smeru oté&ania hodino-  [K¥Lger4eld\l/ )] ]

VyChv ruéiéie} (zno’éka "v”” na mixéri @ na > Mixér @ vycistite, najlepsie ihned po pouziti
znacku K" na zékladnej jednotke) (obr. G). (pozri kapitolu , Cistenie a 4drzba”). Takto

4) Naplhte prisady: méZete zvysky potravin [ahsie odstranif.

— maximalne mnozstvo cca 1 liter; <. . R
— peniace tekutiny maximdlne 0,5 litra; Cistenie a Udrzba

— optimdlne mnoZstvo spracovavanych tuhych NEBEZPECENSTVO ZASAHU
potravin: 50-100 g. ELEKTRICKYM PRUDOM!
UPOZORNENIE

> Dodrzujte daje uvedené v tabulke v kapitole
,Odportéané mnozstvd naplne”.

> Pred kazdym cistenim vytiahnite zdstreku
z elekirickej zasuvky! Hrozi nebezpeéenstvo
z&sahu elekirickym prodom!!

5) Nasadte veko s odmerkou s miernym posunom Nikdy nepondraite elektricky spotrebi¢ do
a otocte ho tak, aby veko zaskoéilo v zépadke vody ani do inych tekutin!
(obr. ).

6) Otoény prepinac @ nastavte na pozadovany POZOR! VECNE SKODY!
stupef. > Nepouzivajte Ziadne abrazivne alebo agre-

sivne &istiace prostriedky. Mohli by poskodif

Doplfiovanie prisad povrch elekirického spotrebical

1) Elektricky spotrebi¢ otoénym prepinacom @

vypnite. UPOZORNENIA

2) Veko mixéra @ trocha otocte (obr. 1), veko > Spotrebi¢ vycistite najlepsie ihned' po pou-
odoberte a napliite prisady Zivani. Vtedy sa dajo zvysky potravin [ahsie

alebo odstrénit.

3) Otoéte odmerku o 90° a vyberte ju. Pevné > Pri spracovani potravin bohatych na farbivé,
prisady dopliiajte postupne cez plniaci otvor. napr. mrkvy, mdZe dojst k zafarbeniu plasto-

vych dielov. Tieto zafarbenia mézZete odstranit
malym mnoZstvom potravindrskeho oleja.
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Cistenie elektrického spotrebica

Bl Spotrebi¢ utierajte vlhkou handrou. V pripade
odolnejiich necistdt mdzete pridaf na utierku
jemny prostriedok na umyvanie riadu. Zvysky
umyvacieho prostriedku odstrdarite utierkou
namodenou v Cistej vode. Potom elektricky
spotrebi¢ nechajte dobre vysusif.

Cistenie misky na miesenie s vekom,
kontinudlneho krajaéa, veka so
zatlaéadlom, veka mixéra a dielov
prislusenstva

B V teplej vode s malym mnoZstvom umyvacieho
prostriedku vyZistite vietky diely prisludenstva,
misku na miesenie s vekom @, veko mixéra @
s odmerkou, ochranné kryty pohonov, kontinu-
dlny kréjag @, k nemu prislichajice veko so
zatléEadlom B a strohaci kotie @, vymenny
kott¢ na strohanie @ a vymenny kotié na
kréjanie @. Pripadné zvysky odstrafite kefou
na umyvanie. Diely oplachnite &istou, teplou
vodou a presvedéte sa, Ze vietky diely si pred
opakovanym pouzivanim Oplne suché.

UPOZORNENIE

Diely prisludenstva, miska na miesenie s
@ vekom @), veko mixéra @ s odmerkou,
ochranné kryty pohonu, kontinudlny
kréjac @, prisluiné veko so zatlaéad-
lom @ a stréhaci kotoé @, vymenny
kot6¢ na strohanie @ a vymenny
kot6¢& na krdjanie @ moézete umyvat v
umyvacke riadu.
> Pri umyvani v umyvagke riadu dbaite na o,
aby sa plastové diely nevzpriedili. V opa&nom
pripade sa tieto mézu deformovat!
> Pokial to je mozné, vlozte plastové diely
do horného kosa umyvagky riadu.

SKM 550 B2

Cistenie mixéra

A\ VYSTRAHA!

NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

> Nechytajte noze mixéra holymi rukami.

POZOR! VECNE SKODY!

> Mixér @ nie je vhodny na cistenie v umyvac-

ke riadu. Cistenie v umyvagke riadu by viedlo
k neopravitelnym skoddm na mixéri @.

Mixér @ vycistite v teplej vode a pridajte trocha
jemného prostriedku na umyvanie riadu. Potom
ho opldachnite &istou vodou tak, aby na dieloch
nezostali prilnuté Ziadne zvysky umyvacieho
prostriedku.

nativne dostatoéne hygienické &istenie priamo
nasledujicim spdsobom:

1)

Do nasadeného mixéra @ nalejte vodu s
trochou umyvacieho prostriedku.

2) Nasadte veko s odmerkou s miernym posunom
a otoéte ho tak, aby veko zaskogilo v zapadke
(obr. 1).

3) Na niekolko sekind mixér @ zapnite.

4) Vyplachovaciu vodu vylejte. Pripadné zvysky
odstrénte kefou na umyvanie.

5) Mixér @ potom opldchnite velkym mnozstvom
Cistej vody, aby sa odstranili vietky zvysky
Cistiaceho prostriedku.

Skladovanie

B Siefovy kdbel pre uschovanie ulozte v odkladacei

priehradke na kébel ®.

Elektricky spotrebié skladujte na &istom, bezpras-
nom a suchom mieste.
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Odstranovanie chyb

Ked' sa elekiricky spotrebi¢ nahle zastavi:
B Elektricky spotrebi¢ je prehriaty, aktivoval sa
automaticky bezpe&nostny vypinaé.

— Otoény prepina¢ @ nastavte do polohy O.

— Vytiahnite zéstreku z elektrickej zsuvky.

— Elekiricky spotrebi¢ nechajte 15 minit
vychladnut.

— Ak elektricky spotrebi¢ po 15 mindtach
este nie je Uplne vychladnuty, nemézZete ho
spustif.

— Vyckajte daldich 15 mindt a znova ho
zapnite.

Ked' sa elektricky spotrebi¢ nedd zapnut:

— Prekontroluite, &i je elektrickd zastreka v
zésuvke.

— Prekontrolujte, & st ochranny kryt pohonu
mixéra @, kontinudlny kréja¢ @ a miska na
miesenie @ spravne vlozené a & zaskodili
v zdpadke.

— Prekontrolujte, &i je sklopné rameno @ vzdy
v pozadovanej pracovnej polohe (pozri
kapitolu ,Pracovné polohy”).

Ak tu uvedené opatrenia nepomdzu odstrdnit prob-

[ém, je elekiricky spotrebi& pokazeny. Elektricky
spotrebi¢ nechaijte opravif v odbornej opravovni
alebo v zékaznickom servise.
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Technické udaje

220 - 240V ~ (striedavy

Menovité napétie prid), 50 Hz

Menovity vykon 550 W

Doba krétkodo-

bej prevadzky 3 mindty
mixéra @

max. objem

Misky na miesenie: cca 3,81
Mixéra: cca 1l

I1/[D(dvojitd izoldcia)

Vsetky diely tohto pristroja,
ktoré prichddzaji do
kontaktu s potravinami,

s0 bezpeéné z hladiska
pouzivania s potravinami.

Trieda ochrany
N

Cas krétkodobej prevadzky

Cas kratkodobej prevadzky (KP) udéva, ako dlho
sa dd prevddzkovaf pristroj bez toho, aby sa motor
prehrial a doslo k jeho poskodeniu. Po uvedenom
ase kratkodobej prevadzky musi pristroj zostaf
vypnuty dovtedy, nez motor vychladne.

Odportéame nasledujice prevédzkové doby pre
préce s kontinudlnym kréjaéom @ a miskou na
miesenie @:

Spotrebi¢ nechajte po 10 mindtach prevadzky
vychladnif cca 15 mindt.

Inak sa méze spotrebic prehriaf a aktivovat bez-
pecnostné vypnutie (pozri kapitolu ,Odstrafiovanie
porich”).
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Odporucané mnozstva naplne

Ndastavec | Prisludenstvo Potraviny Mnozstvo Cas Stupen
$fava 400 g prisad + 600 ml vody 30 sek. 3,4
Mixér @ fadové 110g 10 sek. 3,4
kocky
tekutiny 1000 ml 10 sek. 3,4
mrkva, zemia-
ky, 3aldtova 500g ! 25 sek. 2,3,4
uhorka
mrkva, zemia-
ky, 3aldtovd 500g "2 50 sek. 2,3,4
uhorka
Kontinudlny mrk\id, %emi?—
kréiot @ ky, 3aldtova 500 g 25 sek. 2,3,4
rajac uhorka
mrkva, zemia-
ky, Salatovd 500g ! 25sek. [ 2,3,4
) uhorka
mrkva, zemia-
ky, Salatova 500¢g "2 40 sek. 2,3,4
uhorka
500 g muky, 1 vajce, 80 ml ole- | 1. miesenie: .
ja (izbové teplota), 80 g cukruy, 1 min.
T kvsnuté cest 200 - 250 ml teplého mlieka,
ysnuie cesio 95 g Cerstvého drozdia alebo | 2. miesenie:
1 bali¢ek suseného drozdia, 10 min. 2
stipku soli *3
1. miesenie:
cesto na 125 g masla (izbové teplota), 30 sek. 1
Miska na lisované 100 - 125 g cukry, 1 vajce, —
miesenie @ kolaciky 1 stipku soli, 250 g moky “4 2. miesenie: 234
cca 10 min. Y
snehovd pena 8 bielkov 2 - 3 min. 4
3lahacka 200 ml cca 6 min.
na 3lahanie
(obsah
tuku 30%, 600 ml cca 3 min. 4
Teplota v
chladnicke)

*1: Pouzite hrub( stranu strihacieho koti&a prip. vymenného kotiéa na krajanie (.
*2: Pouzite jemn{ stranu stréhacieho kotd&a prip. vymenného kotic¢a na krajanie .
*3: Maximdlne mnozstvo miky &ini 500 g.
*4: Maximdlne mnoZstvo pre cesto na lisované koléciky je 1,5 az 2-ndsobok mnozstva uvddzaného v recepte.

SKM 550 B2
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Priloha

Pristroj v ziadnom pripade
nevyhadzujte do bezného
komundlneho odpadu. Na tento
vyrobok sa vztahuje eurépska
smernica ¢. 2012/19/EU.

Pristroj zlikvidujte v autorizovanej
prevadzke na likvidéciv odpadov
alebo v miestnom zbernom dvore

na likvidaciu odpadov. Dodrziavaijte
pritom aktudlne platné predpisy. V pri-
pade pochybnosti kontaktujte miestne
zberné stredisko.

Informdcie o moznostiach likvidacie
vysliZeného vyrobku ziskate od svojej
obecnej alebo mestskej samospravy.

Produkt je recyklovatelny, podlieha
rozsirenej zodpovednosti vyrobcu a
zbiera sa oddelene.

Obal sa skladé z ekologickych
materidlov, ktoré mézete zlikvidovat
cez miestne recyklagné miesta.

Obal zlikvidujte ekologicky.
Zohladnite ozna&enie na rozliénych
obalovych materidloch a tieto
pripadne zvl&3f vytriedte. Obalové
materidly sO oznacené skratkami (a) a
&islicami (b) s nasledujicim
vyznamom:

1-7: Plasty,

20-22: Papier a lepenka,

80-98: Kompozitné materidly.
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Zaruka spolocnosti
Kompernass Handels GmbH
Vézend zdkaznicka, vazeny zdkaznik,

na tento pristroj mdte zdaruku 3 roky od datumu
zakopenia. V pripade nedostatkov tohto vyrobku
mdte préva vyplyvajice zo zdkona voli predajcovi
tohto vyrobku. Tieto Vade prava vyplyvajice zo z4-
kona nie st obmedzené nasou zdarukou, uvedenou
nizsie.

Zéaruéné podmienky

Zé&ruénd doba zagina plyndf détumom zakipenia.
Prosim, uschovaite si pokladni¢ny blok. Tento bude
potrebny ako dékaz o zakipeni.

Ak v priebehu troch rokov od datumu zakiépenia
tohto vyrobku déjde k chybe materidlu alebo
vyrobnej chybe, vyrobok vém - podla nésho
uvézenia - bezplatne opravime, vymenime alebo
uhradime kdpnu cenu. Podmienkou tohto zdruéné-
ho plnenia je, Ze po&as trojroénej lehoty sa posko-
deny pristroj a doklad o zakdpeni (pokladni¢ny
blok) predlozi so struénym opisom, v Eom spociva
nedostatok pristroja a kedy sa vyskytol.

Ak je chyba pokrytd nasou zérukou, zasleme Vam
spdf opraveny alebo novy vyrobok. Opravou
alebo vymenou vyrobku nezagina plynif Ziadna
novd zdruénd doba.

Zaruénd doba a zdkonné naroky na odstrd-
nenie chyb

Z&ru&nd doba sa zéruénym plnenim nepredizi. To
plati aj pre vymenené a opravené diely. Podkode-
nia a chyby zistené pripadne uz pri kdpe, sa musia
hlasit okamzite po vybaleni. Po uplynuti z&ruénej
doby podliehaiji pripadné opravy poplatku.

Rozsah zaruky

Pristroj bol starostlivo vyrobeny v stlade s prisnymi
smernicami kvality a pred dodanim bol svedomito
preskdany.
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Za&ruéné plnenie sa vzfahuje na chyby materidlu
alebo vyrobné chyby. Této zdruka sa nevzfahuje

na Casti vyrobku, ktoré st vystavené beznému opot-
rebovaniu a preto ich mozno pokladaf za rychlo
opotrebitelné diely, ani na poskodenia krehkych
dielov, ako su napriklad spinace, akumuldtory alebo
diely vyrobené zo skla.

Tato zaruka zanikd v pripade poskodenia vyrobku
neodbornym pouZivanim alebo neodbornou
Odrzbou. Na sprévne pouzivanie vyrobku sa

musia presne dodrZiavaf vietky pokyny, uvedené

v ndvode na obsluhu. Bezpodmieneéne sa musi
zabrénit pouZitiv alebo Gkonom, ktoré sa v navode
na obsluhu neodporicaji alebo pred ktorymi sa
varuje.

Vyrobok je uréeny len na sikromné pouzitie a

nie na priemyselné pouzivanie. Zaruka zanikd pri
nespravnom a neodbornom zaobchédzani, pri po-
uZiti nésilia a pri zédsahoch, ktoré neboli vykonané
nasim autorizovanym servisom.

Vybavenie v pripade zdaruky
Na zaru&enie rychleho vybavenia Vasej Ziadosti
postupujte podla nasledujicich pokynov:

B Na vietky otdzky majte pripraveny
pokladni¢ny doklad a ¢&islo vyrobku
(napr. IAN 123456_7890) ako doklad o né-
kupe.

W Cislo vyrobku néjdete na typovom 3titku na
vyrobku, na gravire na vyrobku, na fitulnej
stranke ndvodu na obsluhu (dole viavo) alebo
ako ndlepku na zadnej alebo spodnej strane

vyrobku.

W Ak déjde k funk&nym poruchdm alebo inym
nedostatkom, kontaktujte najprv niz3ie uvede-
né servisné oddelenie telefonicky alebo
e-mailom.

M Vyrobok, zaevidovany ako poruchovy, mézete
potom spolu s dokladom o nékupe (pokladni¢ny
blok) a uvedenim popisu chyby a datumu, kedy k
nej doslo, bezplatne odoslaf na adresu servisné-
ho strediska, ktord Védm bude ozndmend.

SKM 550 B2

Na webovej stranke www.lidl-servi-

ce.com si mbzete stiahnut tieto a
= mnoho dalich priruciek, vided o
PDIFGPNI.INE

vyrobkoch a instalaény softvér.

Pomocou tohto QR-kédu sa dostanete priamo na
strénku servisu Lidl (www.lidl-service.com) a pomo-
cou zadania &isla vyrobku (IAN) 356370_2004

otvorite vas ndvod na obsluhu.

Servis
(KD Servis Slovensko
Tel. 0850 232001
E-Mail: kompernass@lidl.sk

[1AN 356370_2004 |

Dovozca

Maijte na paméti, Ze nizdie uvedend adresa nie je
adresou servisného strediska. Najprv kontaktujte
uvedené servisné stredisko.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

www.kompernoss.com
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SILVERCREST’

Recepty Prl'prdva

4 Vietky prisady dajte do misky na miesenie @
a vymieste mieSacou metlickou @ na stupni
3 cca 2 - 3 mindty na krehké cesto.

Zakladny recept na kysnuté cesto
Prisady

500 g p3enicnej miky, typu 550
9 peenicnel muey ypo 4 Cesto nechaijte vychladndtf 30 mindt v chlad-

1 vajce ik
nicke.

80 ml oleja (izbova teplota)
80 g cukru
200 - 250 ml vlazného mlieka

25 g &erstvych kvasnic alebo 1 bali¢ek suseného

4 Predhrejte riru na teplotu 200 °C.

4 Roztvaraciu formu namastte tukom a jemne
posypte mikou.

4 Cesto vyvalkajte medzi dvoma vrstvami potravi-

dr?%dlc _ ndrskej félie (na priemer cca 30 cm) a vlozte ho
1 stipka soli do roztvaracej formy.
Priprava 4 Pecte pri teplote 200 °C (spodny/horny ohrev)

4 Napliite vietky prisady do misky na miesenie @. 15 mingt.

Hnetacim hdkom @ naijprv vietko vymieste 1
mindtu na stupni 1, potom 10 mindt na stupni 2.
Nechaite cesto vykysndt 40 minGt v miske na
miesenie @. Cesto vytvarujte do gule.

Zakladny recept na jednoduchy mie-
sany kolaé

e och o blos Prisady
¢ Cesto V)’/VG o|t.e na plechy n? pecenie a obloz- . g masla
te ho prisadami podla fubovéle.
250 g cukru
4 Pecte pri teplote 200 °C (spodny/horny ohrev) . o
25 _ 30 mindt. 1 bali¢ek vanilkového cukru
250 g moky
Zdakladny recept na krehké cesto 4 vajcia
Prisady V2 bali¢ka présku do peciva
250 g moky Priprava
125 g studeného masla 4 Maslo, cukor a vanilkovy cukor daijte do misky
1 tipka soli na miesenie @ a vymieste mieSacou metlickou
1 vajce @ na stupni 3 - 4 mindt do penista.
150 g cukru 4 Pridévaijte postupne vajcia a miesajte dale;j,

az bude vietko dobre premie3ané.

4 Pridajte miku a pradok na peéenie a vietko
vymiesaijte na hladké cesto.

4 Vymastite tukom hranatd formu (cca 30 cm)
a vlejte do nej cesto.

4 Pecte pri 180 °C (spodny/horny ohrev) cca
50 - 60 min.
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