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DUTCH OVEN SET

® Introduction

We congratulate you on the purchase of your new
product. You have chosen a high quality product.
Familiarise yourself with the product before using it for
the first time. In addition, please carefully refer to the
operating instructions and the safety advice below.
Only use the product as instructed and only for the
indicated field of application. Keep these instructions
in a safe place. If you pass the product on to anyone
else, please ensure that you also pass on all the
documentation with it.

You can download and view this and numerous other
manuals at www.lidl-service.com. By scanning the

QR code, you will be taken straight to the Lidl service
website (www.lidl-service.com) where you can open
your instruction manual by entering the article number

(IAN) 509382_2507.
® Intended use

This product is designed for cooking. It is suitable for
barbecue grills or direct use in fire only. The product
is intended exclusively for private use only, not for
commercial purposes. Use the product as described
in this manual only. Any other use is not permitted.

® Technical data

Large pot: 225cm /421

Pan: 230 cm

Saucepan: g19cm/ 141

Grill plate: 50 x23 cm (W x L)

Trivet: 220 cm

Lid lifter: 42.5 cm

Wooden box: 54.5x33x20.8cm
(W xDxH)

Total weight: 17.3 kg

® Scope of delivery

1 x Large pot with lid

1 x Saucepan with lid

1 x Pan

1 x Grill plate

1 x Trivet

1 x Lid lifter

1 x Wooden storage box

@ Safety instructions

SAVE ALL SAFETY INSTRUCTIONS AND
INSTRUCTIONS FOR USE FOR FUTURE
REFERENCE!

B CAUTION! Special care and caution must be
taken when pouring out hot liquids - otherwise
there is a risk of scalding. Do not pour out the
liquid hastily, but ensure a steady flow. Make
sure that no other people, especially children, are
in the immediate vicinity when pouring out the
liquid.

B CAUTION! If necessary, use a pot holder or
similarly effective personal protective equipment
(PPE) when pouring.

H  ATTENTION! Wipe off hot oil or other liquids
that run down the pan or drip onto the cooking
surface immediately with a suitable cloth.
Otherwise there is a risk of fire.

@ Beware that the handles may become
{
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very hot during cooking. Use oven mitts
" or BBQ gloves for your protection.

Place the product, when hot, on a heatproof
base. Do not place the product on an
unprotected countertop.

ATTENTION! Danger of burns! Keep children
and pets away during use.

During cooking it is extremely important not to
lose sight of the product while you are heating
grease in it. Grease can overheat very quickly
and ignite. In case of a grease fire, never attempt
to extinguish the fire with water! Smother the
flames with a lid or a thick wool blanket.

Never heat up the product while it is empty.
Failure to do so may cause the enamel coating
to crack.

To avoid damage to the black enamel coating,
use kitchen utensils made of heat-resistant plastic
or wood only. Do not cut any food directly in the
product.

Do not place dripping wet meat into hot fat. Fat
that splashes onto a hot cooking surface can
easily cause a fire.

ATTENTION! Always lift the product and never
slide the product on surfaces such as these, as
this may cause damage to the bottom of the
product, or the table.

Always adjust the size of gas flames to the
bottom of the product — gas flames should
NEVER burn past the product’s sides.

The product is not microwavable.

The product is not suitable for ceramic, halogen,
induction and electric hob.

The product is not suitable for oven.

The product is not suitable for a dishwasher.
Make sure the grate stand is stable and flat
enough when use on gas hob.

FOOD-SAFE! This product has no adverse effect
on taste or smell.

When preparing food, do not let water come into
contact with hot oil. This would cause hot oil to be
splattered.

CAUTION! Ice crystals on frozen foods may
cause hot oil to splatter.

Allow hot oil to cool down to room temperature
before cleaning.

Do not use the product if it is damaged.

Make sure before cooking that the product stands
firmly in the middle of the grate.

Use this product only on flat surface.

@® Use

Please remove all packaging materials on the product
before use.

Before first use, boil out the product 2 to 3 times
with water to remove any production residue.
Then clean the product with warm soapy water,
rinse with clear water and dry thoroughly.

Brush a little oil or butter on the inside of the
product. Slowly warm up the product at low
temperature. Cool down the product as soon as
the grease soaks in. Wait approx. 2 to 3 minutes
until the product has cooled down and remove
any excess grease.

Do not cook or grill at high temperature. Cast
iron is an excellent retainer of heat, so medium
temperature is fully sufficient. Too high a
temperature may lead to unsatisfactory cooking
results or cause foods to stick, e.g. as with omelet.
Do not heat up the product too quickly. Failure
to do so may cause the enamel coating to crack,
if the cast iron expands more quickly than the
enamel.

Both sides of grill plate are allowed to use.

Note: The black enamel coating will develop a
brown-black film in time which improve the grilling
properties of the product.
This film comes from the natural ocils and fats of
the food you prepare in the product. Do not try to
remove this film.

B The enamel surface is not suitable for dry
cooking. Always use a little butter or cooking oil
and make sure that the bottom of the product is

fully covered before heating the dish.

® Cleaning and care

Always allow the product to cool down slightly

before cleaning. Never submerge the product

in cold water while it is still hot. The temperature

shock may damage the enamel. Also, do not fill

the product with cold water.

B Rinse your product with hot water and off-the-
shelf detergent.

B First, soak any food residue and remove them
using a wooden scraper, sponge or brush.

B Never use any hard objects, steel wool and / or
abrasive or aggressive cleaning agents such as
chlorine bleach — failure to do so may damage
the enamel.

®  Thoroughly dry the product after cleaning.

H  From time to time, rub a litle cooking oil into
the rim of the product to prevent the eventual
formation of rust bloom.

B Store the product in a dry, well-ventilated space.

= CAUTION! Please note that the enamel may be
damaged if you drop or strike the product.

B NOTE: Do not use any chemical substances
or detergents! The serving dish may absorb
chemical substances or detergents. This would
affect the flavour of the food.

B Do not immerse or soak the wooden box into the

water.

® Disposal

The packaging is made entirely of recyclable
materials, which you may dispose of at local
recycling facilities.

Contact your local refuse disposal authority for more
details of how to dispose of your worn-out product.

Service

Service Great Britain
Tel.: 0800 404 7657
E-Mail: owim@lidl.co.uk
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® Johdanto

Onnittelemme sinua uuden tuotteen hankinnasta. Olet

valinnut korkealaatuisen tuotteen. Tutustu laitteeseen
ennen ensimmdistd kdyttddnottoa. Lue sitd varten
tama kéyttdohje ja turvallisuusohjeet. Kéytd tuotetta
vain kuvatulla tavalla ja ilmoitetulla kayttéalalla.
Sailytd kéyttdohje paikassa, josta [8ydét sen aina.
Anna kaikki ohjeet mukaan, jos luovutat tuotteen
edelleen.

Voit ladata ja tarkastella tété ja lukuisia muita
kayttdohjeita osoitteesta www.lidl-service.com.
Skannaamalla QR-koodin pédset suoraan Lidlin
palvelusivustolle (www.lidl-service.com), jossa
voit avata kéyttdohjeesi systtéamalla tuotenumeron
(IAN) 509382_2507.

@® Tarkoituksenmukainen kéaytté

Tuote on tarkoitettu kypsennykseen. Se soveltuu vain
grillaukseen tai suoraan avotulessa kéytettévéiksi.
Tuote soveltuu ainoastaan yksityiskéyttdon, ei
kaupalliseen kéyttdsdn. Kéyta tuotetta vain téssé
ohjeessa kuvatulla tavalla. Kaikenlainen muu kaytté
on tarkoituksenvastaista.

@® Tekniset tiedot

Iso kattila: @25cm /4,21

Pannu: 230 cm

Kasari: 219cm /1,41

Grillilevy: 50x 23 cm (LxP)

Alusta: 220 cm

Kannen nostin: 42,5 cm

Puulaatikko: 54,5 x 33 x20,8 cm
(Lx S xK)

Kokonaispaino: 17,3 kg

@® Toimituksen sisalto

1x Iso kannellinen kattila
1x Kannellinen kasari

1x Pannu

1x Grillilevy

1x Alusta

1x Kannen nostin

1x Puinen sdilytyslaatikko

@ Turvallisuusohjeet
SAILYTA KAIKKI TURVALLISUUS- JA

KAYTTOOHJEET MYOHEMPAA TARVETTA
VARTEN!

B VARO! Kun kaadat kuumia nesteitd, ole erityisen
huolellinen ja varovainen - muutoin nesteet voivat

aiheuttaa palovammoja. Al kaada nestetté

hatiksiden, vaan varmista, ettd se valuu tasaisesti.

Varmista, ettei muita henkilditd, etenkddn
lapsia, ole vélittdmassa laheisyydessa nestettd
kaadettaessa.

B HUOMIO! Kéytd nestettd kaadettaessa

tarvittaessa patalappua tai vastaavaa tehokasta

henkildnsuojainta (PPE).

B VARO! Pyyhi kuuma &ljy tai muut nesteet, jotka
valuvat kaadettaessa kattilasta alas tai tippuvat
keittotasolle, heti pois sopivalla liinalla. Muuten

on olemassa tulipalon vaara.
] .
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A\ 4 tai vunikintaita kdsiesi suojaksi.
B Aseta kuumentunut tuote aina kuumuutta
kestéville alustalle eiké suojaamattomalle

Huomioi, ettd kahvat kuumenevat

tydtasolle.

® HUOMIO! Palovammojen vaara! Pidé lapset ja

lemmikkielgimet etadlla kéyton aikana.

B Rasvaa kuumennettaessa on erityisen térkedd,
ettd tuotetta ei jdtetd ilman valvontaa. Rasva
voi ylikuumeta nopeasti ja syttyé palamaan. Jos

rasva syttyy palamaan, &lé misséén tapauksessa
sammuta sitd vedelld! Sammuta liekit kannella tai

tiiviillg villapeitteelld.

B Huomioi, eftd tuotetta ei saa kuumentaa tyhjéné.

Muutoin emali voi murtua.

B Kdytd vain kuumuutta kestévié muovisia tai puisia

keittidvdlineitd, jotta emalipinnoite ei vahingoitu.
Al leikkaa paistettavaa suoraan tuotteessa.
m Alg laita mérkad lihaa kuumaan rasvaan.

Kuumalle keittotasolle roiskunut rasva voi sytyttéd

helposti tulipalon.
B HUOMIO! Nosta aina laitetta, dlé koskaan

liv“uta sitd téllaisilla pinnoilla, silld laitteen pohja

tai poytd voivat vaurioitua.

kéytdn aikana. Kéyté siksi patalappuja

Kaasuliekki tulee saétad aina tuotteen pohjan
halkaisijan mukaan niin, ETTEI SE polta tuotteen
sivuja.

Tuote ei kestd mikroaaltouunia.

Tuotetta ei voi kéyttad keraamisella, halogeeni-,
induktio- eik& séhksliedella.

Tuote ei sovellu kdytettavdksi vunissa.

Tuote ei ole konepesunkest&va.

Varmista, ettd ritilételine on tarpeeksi tukeva ja
tasainen, kun sitd kéytetdan kaasuliedelld.
ELINTARVIKEKELPOINEN! Tuotteella ei ole
vaikutusta makuun tai hajuun.

Varmista ruokia valmistaessasi, etté kuumaan
Sliyyn ei padse tippumaan vettd. Muutoin kuuma
8liy voi roiskua.

VARO! J&gkiteet pakastettujen elintarvikkeiden
padlla voivat aiheuttaa &ljyn roiskumisen.

Anna kuuman &ljyn j&&htyd huoneenldmpéiseksi
ennen puhdistusta.

Alg kéyta tuotetta, jos se on vaurioitunut.
Varmista, ettd tuote on asetettu tukevasti keskelle
ritild& ennen kypsennysté.

Kéytd tuotetta vain tasaisilla pinnoilla.

Kaytto

Poista tuotteesta kaikki pakkausmateriaalit ennen
kayHaa.

Keité tuote 2 korkeintaan 3 kertaa kuumalla
vedelld ennen ensimmdistd kaytdd, jotta
mahdolliset tuotantojd@mat saadaan poistettua.
Pese se sitten lampimdllé astianpesuvedell,
huuhtele pelkéllé vedelld ja kuivaa huolellisesti.
Sivele tuotteen sisdpohjaan hieman ruokasljya
tai voita. Lammitd sitd alhaisella lammalla. Kytke
lédmpd pienemmdille heti, kun rasva on imeytynyt
pintaan. Odota n. 2-3 minuuttia, kunnes tuote on
jadhtynyt, ja poista ylim&érdinen rasva.

Alé paista tai grillaa liian korkeassa
lédmpétilassa. Koska valurauta varastoi hyvin
lampod, keskitasoiset lampétilat riittévét tysin
kypsennykseen. Liian korkeat lampétilat voivat
pilata lopputuloksen tai ruoka, esim. munakas, voi
tarttua pohjaan.

Pida huolta, ettd tuote ei kuumene liian nopeasti.
Muutoin emali voi murtua, kun valurauta
lédmpélaajenee emalia nopeammin.

Grillilevyn molempia puolia voidaan kéyttad.
Huomautus: Mustaan emaliin kehittyy ajan
mittaa ruskeanmusta kalvo, joka parantaa
tuotteen grillausominaisuuksia.

Tamé kalvo koostuu tuotteessa kypsennettévien
elintarvikkeiden luonnollisista &ljyistd ja rasvoista.
Al yrité poistaa tata kalvoa.

Emalipinta ei sovellu rasvattomaan
kypsennykseen. Kéytd aina voita tai ruokadljyd
kypsennykseen ja varmista, etté pohja on rasvan
peitossa, ennen kuin keittoastia kuumenee.

@ Puhdistus ja hoito

Anna tuotteen aina ensin j&dhtyd ennen
puhdistusta. Alé koskaan upota kuumaa tuotetta
kylmdaén veteen. Lampétilaeron vuoksi emali

voi vahingoittua. Alé mydskadn téytd tuotetta
kylmalla vedella.

Puhdista tuote kuumalla vedelld ja tavallisella
astianpesuaineella.

Liota ensin kiinnitarttuneet ruoanjédnteet ja poista
ne sitten puukaapimella, pesusienells tai harjalla.
Alg koskaan kéytd kovia puhdistusvélineitd,
terdsvillaa ja/tai voimakkaita tai hankaavia
puhdistusaineita kuten kloorivalkaisua, koska se
voi vahingoittaa emalia.

Kuivaa tuote pesun jélkeen huolellisesti.

B Hiero tuotteen reunaan silloin tall&in ruokasdliyd,
jotta siihen ei muodostu ruostetta.

B Séilytd tuotetta kuivassa ja hyvin ilmastoidussa
paikassa.

= VARO! Huomioi, ettéd emali voi vaurioitua, jos
keittoastia tippuu tai saa kovan iskun.

= HUOMAUTUS: Alg kaytd minkaénlaisia
kemikaaleja tai puhdistusaineital Kemikaalit tai
puhdistusaineet voivat imeytyd tarjoilualustaan.
Témé voisi vaikuttaa ruoan makuun.

®  Alé upota puulaatikkoa veteen Gléké liota sité
vedessd.

@ Hdvittédminen

Pakkaus on valmistettu ympdristdystavillisista
materiaaleista, jotka voidaan viedé paikalliseen
kierratyspisteeseen.

Lisétietoja kéytdstd poistetun tuotteen
havittamismahdollisuuksista saat kuntasi tai kaupunkisi
viranomaisilta.

Huoltopalvelu

(D Huoltopalvelu Suomi
Puhelin: 09 42453024
E-Mail: owim@lidl.fi
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® Inledning

Grattis till kdpet av din nya produkt. Du har valt

en produkt av hég kvalitet. Gér dig bekant med
produkten innan du anvénder den. Las féljande
bruksanvisning och sékerhetsinformation. Anvénd
endast produkten i enlighet med beskrivningen och
fér angivna d&ndamaél. Férvara denna handledning pé
en saker plats. Overlamna é@ven bruksanvisningen om
du éverldter produkten fill en tredje part.

Du kan ladda ned och titta pé& denna och manga
andra bruksanvisningar p& www.lidl-service.com.
Genom att skanna QR-koden kommer du direkt fill
webbplatsen Lidl service (www.lidl-service.com) dér
du kan 8ppna din bruksanvisning genom att mata in
artikelnumret (IAN) 509382_2507.

® Avsedd anvéndning

Denna produkt &r avsedd fér matlagning. Den &r
endast avsedd fér grillning eller fr direkt anvéindning
dver dppen eld. Produkten &r endast avsedd fér privat
anvéndning och inte fér kommersiell anvéindning.
Anvénd produkten endast p& det satt som beskrivs

i bruksanvisningen. All annan anvéndning &r
forbjuden.

@® Tekniska data

Stor gryta: 225cm /4,21

Stekpanna: 2 30 cm

St&lkastrull: 219cm/ 1,41

Grillplatta: 50 x23 cm (BxL)

Underlégg: 220 cm

Locklyftare: 42,5 cm

Tréléda: 54,5 x 33 x20,8 cm
(Bx D xH)

Total vikt: 17,3 kg

® Leveransomfattning

1x Stor gryta med lock
1x Stélkastrull med lock
1x Stekpanna

1x Grillplatta

1x Underlégg

1x Locklyftare

1x Férvaringsldda av tré



@ Sdkerhetsanvisningar

BEHALL ALLA SAKERHETS- OCH
ANVANDNINGSINSTRUKTIONER FOR
FRAMTIDA REFERENS!

B VAR FORSIKTIG! Nér du héller upp heta
véitskor krévs sarskild aktsamhet och férsiktighet -
annars finns det risk fér skdllning. Hall inte upp
vétskan hastigt, utan se till att den flyter i ett j@mnt
flode. Se fill att inga andra personer, sérskilt
inte barn, befinner sig i omedelbar nérhet under
héllningen.

B SE UPP! Anvénd vid behov grytlappar eller
jémférbart effektiv personlig skyddsutrustning
(PPE) nar du haller.

® VAR FORSIKTIG! Torka omedelbart, med en
l&mplig trasa, bort het olja eller andra vétskor
som rinner ner léings kastrullen eller droppar p&
spishdllen. Annars finns det en risk fér brand.

&> 16k pd att handtagen kan bli varma
\]@ vid matlagning. Anvéand darfsr
J grytlappar eller grytvantar som skydd.

B Placera den varma produkten pd ett

vérmeskyddande underldgg och inte pd en

oskyddad yta.

®  SE UPP! Fara f6r bréinnskador! Hall barn och
husdjur p& avsténd under anvéndning.

B Vid matlagning &r det mycket vikfigt att hélla
uppsikt &ver produkten nar du vérmer upp fett.
Fett kan snabbt &verhettas och anténdas. Vid
fettbrand, férsék aldrig att sléicka elden med
vatten! Kvév elden med ett lock eller en tjock
yllefilt.

B Varm aldrig upp produkten nér den &r fom. Om
du gér det, kan emaljbelédggningen spricka.

B F&r att undvika att skada emaljbelédggningen,
anvénd endast kdksredskap fillverkade i
vérmebestandig plast eller tra. Skér inte mat
direkt i produkten.

B Lagg aldrig i vatt k&t i varmt fett. Fett som stéinker
pé en varm spisplatta kan l&tt orsaka brand.

= SE UPP! Lyft alltid produkten och skjut den aldrig
p& underlaget, eftersom detta kan orsaka skador
p& botten av produkten eller p& underlaget.

B Anpassa alltid gaslégan fill produktens
bottendiameter - gaslégor ska ALDRIG nd
produktens sidor.

B Produkten fér inte anvéindas i mikrov&gsugn.

B Produkten f&r inte anvéindas pé& keramiska héllar,
halogenhdilar, induktionshéllar eller elektriska
kokplattor.

B Produkten ér inte avsedd att anvéndas i ugn.

B Produkten fér inte maskindiskas.

B Se ill att gallret &r tillréckligt stabilt och plant nér
du anvénder produkten pé en gashdll.

® TILLVERKAD AV MATERIAL SOM INTE AR
SKADLIGT FOR LIVSMEDEL! Smaker och
lukter pé&verkas inte av denna produkt.

B Nar du lagar mat, sékerstéll att vatten inte
kommer i kontakt med het olja. Annars kan het
olja sténka.

B VAR FORSIKTIG! Iskristaller p& frysta
livsmedel kan orsaka stéink av het olja.

B L&t het olja svalna fill rumstemperatur fére disk.

®  Anvénd inte produkten om den é&r skadad.

B Se fill att produkten stér stadigt mitt p& gallret
fére matlagning.

B Anvénd produkten endast pé plana ytor.

® Anvéndning

Avlégsna allt fdrpackningsmaterial frén produkten
fére anvéndning.

B F&re den férsta anvéndningen, koka upp vatten
2-3 ganger i produkten f&r att ta bort eventuella
produktionsrester. Diska sedan produkten med
varmt vatten och diskmedel, skélj noga med rent
vatten och torka produkten.

B Pensla produktens insida med lite olja eller smér.
Vérm léngsamt upp produkten pé lag temperatur.
Sdank temperaturen s& snart fettet har sugits in.
Vénta ungefér 2 -3 minuter fills produkten har
svalnat och torka sedan bort éverflédigt fett.

B laga inte mat eller grilla med héga temperaturer.
Gijutjarn lagrar véirme effektivt, s& medelhdg
varme dr fillréckligt. Fér hdga temperaturer
kan leda till sémre resultat eller fill att livsmedel
fastnar, t.ex. vid tillagning av omelett.

B Vé&rm inte produkten fér snabbt. Det kan leda
till att emaljbeldggningen spricker, dé gjutiérn
expanderar snabbare &n emaljbeldggningen.

B Bé&da sidorna av grillplattan kan anvéndas.
Anmérkning: Det svarta emaljskiktet far med
tiden en brun-svart beldggning som férbéattrar
produktens grillegenskaper.

Beléggningen bildas av de naturliga oljorna och
fetterna i de livsmedel du tillagar med produkten.
Forsok inte att ta bort denna film.

B Emaljytan &r inte l&mpad fér torr fillagning.
Anvénd alltid lite smér eller matolja och se ill
att produktens botten alltid &r helt téckt med fett
innan du vérmer upp den.

® Rengdring och skétsel

Lét alltid produkten svalna fére disk. Séink

aldrig ned produkten i kallt vatten medan den
fortfarande &r varm. Temperaturchocken kan
skada emaljen. Fyll inte heller produkten med
kallt vatten.

B Diska produkten med varmt vatten och diskmedel.

= BI&t upp eventuella matrester och ta bort dem
med en tréskrapa, svamp eller borste.

B Anvénd aldrig hérda redskap, stélull och/eller
slipande eller aggressiva rengéringsmedel som
Klorin - det kan skada emaljen.

B Torka produkten noggrant efter disk.

B Gnid in lite matolja i produktens kanter d& och dé&
for att férebygga ytrost.

B Férvara produkten i torrt och vél ventilerat
utrymme.

® VAR FORSIKTIG! Tank p& att emalien kan
skadas om du tappar eller slér mot produkten.

B HANVISNING: Anvénd inga kemiska
substanser eller rengéringsmedel!
Serveringsplattan kan absorbera kemiska
substanser eller rengdringsmedel. Det kan
péverka matens smak.

B Doppa infe trélddan i vatten och utsétt den inte
for véta.

@ Avfallshantering

Férpackningen bestér av miljévénliga material, som
kan lémnas pé& lokala &tervinningsstationer.

Kontakta kommunen fér ndrmare information om
avfallshantering av den férbrukade produkten.

Service

GE>  Service Sverige

Tel.: 0770930 739
E-Mail: owim@lidl.se
Service Finland

Tel: 09 42453024
E-Mail: owim@lidl.fi
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©® Indledning

Hierteligt tillykke med kebet af deres nye produkt.
Du har besluttet dig for et produkt af hgj kvalitet.
Ger Dem fortrolig med apparatet inden ferste
ibrugtagning. Lees derfor den efterfalgende
brugsvejledning og sikkerhedsanvisningerne
omhyggeligt. Brug kun produktet som beskrevet og
kun til de angivne anvendelsesomrader. Opbevar
denne vejlledning pé et sikkert sted. Hvis De giver
produktet videre til andre, skal alle dokumenter falge
med.

Du kan downloade og se denne og mange andre
brugsanvisninger pd www.lidl-service.com. Nér

du scanner QR-koden, kommer du direkte ind pd
Lidl-service-hjemmesiden (www.lidl-service.com),
hvor du kan &bne din brugsanvisning ved at indtaste

varenummeret (IAN) 509382_2507.

@ Forskriftsmaessig anvendelse

Produktet er beregnet til madlavning. Det er kun
beregnet il at grille med eller brug direkte i ild.
Dette produkt er kun beregnet til privat brug, ikke
til erhvervsmaessige formél. Anvend kun produktet
som beskrevet i denne vejledning. Enhver anden
anvendelse er ikke filladt.

@® Tekniske data

Sterrelse gryde: B25ecm /4,21

Pande: @30 cm

Sovsegryde: @19cm/ 1,41

Grillplade: 50x23 cm (BxL)

Bordskéner: @20 cm

Laglafter: 42,5 cm

Traekasse: 54,5 x 33 x20,8 cm
(Bx D xH)

Samlet vaegt: 17,3 kg

® Leveringsomfang

1x Stor gryde med l&g

1x Sovsegryde med lag
1x Pande

1x Grillplade

1x Bordskéner

1x Laglefter

1x Opbevaringskasse i trae

® Sikkerhedsanvisninger

GEM ALLE SIKKERHEDS- OG
BRUGSANVISNINGER FOR SENERE
ANVENDELSE!

B FORSIGTIG! Du skal vaere meget opmaerksom
og forsigtig, nér du haelder varme vaesker
ud - ellers er der fare for skoldning. Haeld ikke
vaesken hurtigt ud, men serg derimod for en
ensartet stram. Vaer, nar du haelder vaesker ud,
opmaerksom pd, at ingen andre personer, isaer
ingen bgrn, er i naerheden.

B OBS! Brug om nadvendigt en grydelap eller et
tilsvarende effektivt personligt beskyttelsesudstyr
(PV), nér du haelder.

H FORSIGTIG! After straks varm olie eller andre
vaesker, der leber ned ad gryden eller drypper
ned pé& kogefladen, nér du heelder. Ellers er der

fare for brand.
kan blive varme under madlavningen.

]
o
Anvend grydelapper eller grillhandsker

som beskyttelse.

Vaer opmaerksom pd, at hdndtagene

B Et varmt produkt skal altid stilles p& et
varmebestandigt underlag og ikke p& en
ubeskyttet arbejdsflade.

= OBS! Der er fare for forbraending! Hold altid
barn og husdyr pé afstand under brug.

B Ved madlavning og opvarmning af fedtstoffer
er det vigtigt, at produktet ikke lades ude af
syne. Fedt kan hurtigt bliver overophedet og
selvantaende. Hvis fedtstoffet anteender, ma det
aldrig slukkes med vand! Ilden slukkes med et lag
eller et tykt teeppe.

B Produktet mé ikke opvarmes i tom filstand. |
modsat fald kan det medfere, at emaljen knaekker
af.

B For ikke at beskadige emaljeoverfladen,
mé der kun anvendes kekkenredskaber aof
varmebestandigt plast eller trae. Madvarer mé
ikke udskaeres direkte i produktet.

B leeg ikke dryppende vadt ked i varmt fedt.
Fedtsteenk pé& en varm kogeplade kan nemt
medfere brand.

= OBS! Loft altid apparatet, og skub det aldrig
p& sédanne overflader, da det kan forérsage
beskadigelser p& apparatets underside eller pa
bordet.

B Gasflammer skal altid tilpasses produktets bunds
diameter og m& ALDRIG braende op langs
siderne.

B Produktet mé& ikke anvendes i mikrobalgeovn.

B Produktet er ikke egnet fil keramik-, halogen-,
induktions-, og el-kogeplader.

B Produktet er ikke egnet til brug i ovn.

B Produktet er ikke egnet til opvaskemaskine.

= Kontroller, at ristestativet er stabilt og fladt nok,
hvis du anvender det p& en gaskogeplade.

u LEVNEDSMIDDELSIKKER! Madvarernes
smags- og lugtegenskaber pavirkes ikke af dette
produkt.

B lad ikke vand komme i kontakt med olie under
tilberedning af madvarer. Dette vil medfare staenk
af varm olie.

B FORSIGTIG! Iskrystaller fra frosne fadevarer
kan medfere steenk af varm olie.

B lad varm olie afkele til stuetemperatur inden
rengering.

B Produktet mé ikke anvendes, hvis det er
beskadiget.

B Kontroller for madlavningen, at produktet stér fast
i midten of risten.

B Anvend kun produktet p& en plan overflade.

@® Anvendelse

Fiern alle emballagematerialer fra produktet inden

brug.

B For ibrugtagning skal produktet koges med
vand 2-3 gange for fuldsteendig fjernelse aof
produktionsrester. Renger produktet herefter med
varmt opvaskevand, skyl efter med rent vand og
ter grundigt.

B Den indvendige side af produktet pensles med
en smule olie eller smer. Varm det op ved lave
temperaturer. Saenk temperaturen, s& snart fedtet
er trukket ind. Vent ca. 2 fil 3 minutter indtil
produktet er afkelet og fiern overskydende fedt.

B Anvend ikke hgje temperaturer ved grillning eller
kogning. Eftersom stebejern har en saerdeles god
varmekapacitet, vil middeltemperaturer vaere fuldt
tilstraekkelige. For hgje temperaturer kan medfere
darlige resultater eller at maden braender pa, fx
ved tilberedning af omeletter.

B Pas pd, at produktet ikke opvarmes for hurtigt. |
modsat fald kan det medfere at emaljen slipper,
fordi stebejernet udvider sig hurtigere end
emaljen.

B Begge sider of grillpladen kan anvendes.
Bemaerk: Der vil med tiden dannes en brun-sort
belaegning p& det sorte emaljelag, som forbedrer
produktets grillegenskaber.

Denne belaegning bestér af naturlige olier og
fedtstoffer fra de madvarer der bliver tilberedt i
produktet. Forseg ikke at fierne denne belaegning.

B Emaljeoverfladen er ikke egnet til at blive kogt
ter. Anvend altid lidt smer eller spiseclie, og
serg for at bunden er helt deekket inden gryden
opvarmes.

® Rengering og vedligeholdelse

Produktet skal altid afkeles lidt for det rengares. Et
varmt produkt mé& aldrig nedsaenkes i koldt vand.
Ved et sddant temperaturchok kan emaljen tage
skade. Produktet mé heller ikke fyldes med koldt
vand.

B Vask produktet med varmt vand og almindeligt
opvaskemiddel.

B Fastsiddende madrester bladgeres og fiernes
derefter med en traeskraber, grydesvamp eller
berste.

B Anvend aldrig skarpe genstande, staluld eller
aggressive eller slibende rengeringsmidler som
klorholdige blegemidler, da disse kan beskadige
emaljen.

B Produktet skal terres omhyggeligt efter rengering.

B Péfer jeevnligt produktets kant en smule spiseolie
for at forebygge flyverust, der kan forekomme i
tidens lab.

B Opbevar produktet pd et tart og godt ventileret
sted.

B FORSIGTIG!Vzr opmaerksom pé& at emaljen

kan blive beskadiget ved fald eller et kraftigt sted.

BEMARK: Anvend ikke kemiske substanser

eller rengeringsmidler! Serveringspladen

kan absorbere kemiske substanser eller

rengeringsmidler. Det pdvirker madens smag.
B Nedsaeenk ikke traekassen i vand, og lad den ikke
ligge i bled.

@ Bortskaffelse
Indpakningen bestdr af miljgvenlige materialer, som

De kan bortskaffe over de lokale genbrugssteder.

De f&r oplyst muligheder til bortskaffelse of det
udtiente produkt hos deres lokale myndigheder eller
bystyre.

Service
Service Danmark
Tel.: 32 710005

E-Mail: owim@lidl.dk
ZESTAW DUTCH OVEN

® Wstep

Gratulujemy Paristwu zakupu nowego produktu.
Zdecydowali sig Paristwo na zakup produktu
najwyzszej jakosci. Przed uruchomieniem urzqdzenia
po raz pierwszy zapoznaj sie z nim. W tym celu
przeczytaj uwaznie ponizszq instrukcje obstugi oraz
wskazéwki dotyczqce bezpieczenstwa. Produkt
nalezy uzytkowaé w sposéb tu opisany i zgodnie

z okreélonym zakresem zastosowania. Nalezy
przechowywad te instrukcje w bezpiecznym miejscu.
Przekazujgc produkt innej osobie, nalezy réwniez
przekazaé wszystkie dokumenty.

Tq i wiele innych instrukeji mozna pobraé i wyswietlié
na stronie www.lidl-service.com. Zeskanowanie kodu
QR spowoduije przejicie bezposrednio do strony
internetowej serwisu Lidl (www.lidl-service.com),
gdzie mozna otworzy¢ instrukcje obstugi,
wprowadzajgc numer artykutu (IAN) 509382_2507.

® Uzytkowanie zgodne z
przeznaczeniem

Ten produkt jest przeznaczony do gotowania.
Nadaje sie wytgcznie do grillowania lub
bezposredniego uzywania w ogniu. Produkt jest
przeznaczony wylgcznie do uzytku prywatnego,
a nie do celéw komercyijnych. Produktem nalezy
postugiwaé sie wylgcznie w sposéb opisany w
niniejszej instrukcji. Kazde inne zastosowanie jest
niedozwolone.

@® Dane techniczne

Duzy garnek: @25cm /4,21
Patelnia: 2 30 cm

Rondel: 219cm/ 141

Ptyta grillowa: 50 x 23 cm (Szer. x Dt.)
Podstawka: 2 20 cm

Podnosénik pokrywki: 42,5 cm

54,5 x 33 x20,8cm
(Szer. x Gt. x Wys.)
173 kg

Drewniana skrzynka:

Masa catkowita:

@® Zakres dostawy

1x Duzy garnek z pokrywkg
1x Rondel z pokrywkg

1x Patelnia

1x Plyta grillowa

1x Podstawka

1x Podnosnik pokrywki
1x Drewniana skrzynka do przechowywania

@ Instrukcje bezpieczenstwa

WSZYSTKIE INSTRUKCJE BEZPIECZENISTWA |
UZYTKOWANIA NALEZY ZACHOWAC W CELU
KORZYSTANIA W PRZYSZtOSClI!

B OSTROZNIE! Podczas wylewania gorgeych
plyndw nalezy zachowaé szczegdlng czujnoéé i
ostrozno$é¢ - w przeciwnym razie istnieje ryzyko
poparzenia. Nie wlewaé ptynu pospiesznie,
ale starad sie, aby ptyngt réwnomiernie.
Upewniaé sie, ze podczas nalewania zadne

inne osoby, zwtaszcza dzieci, nie znajdujq sig w
bezposrednim sgsiedztwie.

B UWAGA! Jesli to konieczne, podczas
wylewania uzywaé uchwytu do garnkéw lub
podobnie skutecznego sprzetu ochrony osobiste;
($0I).

B OSTROZNIE! Za pomocq odpowiedniej
szmatki natychmiast zetrze¢ gorqey olej lub
inny ptyn, ktéry sptywa po patelni lub kapie na
powierzchnig gotowania. W przeciwnym razie

istnieje ryzyko pozaru.
@ gotowania moze stac sie gorqcy. Z
tego powodu nalezy uzywaé tapek do

garnkéw lub rekawic kuchennych.

B Gorqcy produkt nalezy stawiaé wylqcznie
na podktadkach zaroodpornych i nigdy na
niezabezpieczonej powierzchni robocze.

B UWAGA! Ishnieje ryzyko oparzenia! Podczas
uzywania dzieci i zwierzeta trzymaé z dala od
produktu.

Prosimy pamigtaé, ze uchwyt podczas



B Bardzo wazne jest, aby podczas gotowania nie
spuszczad z oczu produktu, w kiérym znajduje
sig tluszcz. Thuszcz moze sig szybko przegrzad i
zapali¢. Jedli ttuszez sig zapalit, nie wolno gasi¢
go wodg! Plomienie zdusié pokrywkq od garnka
lub grubym, wetnianym kocem.

B Nalezy uwazaé, aby nie podgrzewaé
pustego produktu. Moze to doprowadzi¢ do
odpryskiwania lakieru.

B Aby unikngé uszkodzenia lakieru, nalezy uzywaé
wylqcznie przyboréw kuchennych wykonanych
z zaroodpornego tworzywa sztucznego lub
drewna. Produktéw spozywczych nie wolno kroi¢
bezposérednio w produkcie.

= Nie wolno wklada¢ mokrego miesa do gorgcego
ttuszczu. Rozpryskujqcy sie na gorgcej plycie
kuchennej ttuszcz moze tatwo spowodowad
pozar.

B UWAGA! Zawsze podnosi¢ urzqdzenie i nigdy
nie naciska¢ na takie powierzchnie, poniewaz
moze to spowodowaé uszkodzenie dolnej czedci
urzgdzenia lub stotu.

B Plomienie gazu muszq by¢ zawsze dostosowane
do dolnej $rednicy produktu i NIGDY nie mogq
siggac écian bocznych.

B Produkt nie jest odpowiedni do stosowania w
mikrofaléwkach.

B Produkt nie nadaije sie do kuchenek
ceramicznych, halogenowych, indukeyjnych i
elektrycznych.

B Produkt nie nadaije sie do uzytku w piekarniku.

B Produkt nie nadaje sie¢ do mycia w zmywarce.

B W przypadku uzywania na kuchence gazowe;j
upewnic sig, ze podstawa jest solidna i
wystarczajqgco ptaska.

® BEZPIECZNA ZYWNOSC! Produkt
nie wptywa ujemnie na walory smakowe i
zapachowe.

B Podczas przygotowywania potraw nalezy
uwazaé, aby woda nie weszta w kontakt z
gorgcym olejem. Mogtoby to powodowaé
rozpryskiwanie sie gorgcego oleju.

®  OSTROZNIE! Krysztatki lodu na zamrozonej
Zywnosci mogq powodowaé rozpryski gorgcego
oleju.

B Przed czyszczeniem odczekaé, az gorqcy olej
ostygnie do temperatury pokojowe;.

B Nie uzywaé produktu, jeéli jest uszkodzony.

B Przed rozpoczeciem gotowania upewnié sig, ze
produkt jest stabilnie osadzony na $rodku stojaka.

B Produkt nalezy stosowaé wyltqcznie na ptaskich
powierzchniach.

® Uzytkowanie

Przed uzyciem nalezy usungé wszystkie materiaty

opakowaniowe z produktu.

B Przed pierwszym uzyciem produkiu nalezy
2-3 razy zagotowaé wode, aby pozby¢
sie wszelkich pozostatosci poprodukeyjnych.
Nastepnie umy¢ produkt w cieptej wodzie
z mydtem, sptukaé czystq wodq i doktadnie
wysuszyc.

B Za pomocq pedzelka posmarowaé olejem lub
mastem wnetrze produktu. Rozgrzaé urzqdzenie
do niskiej temperatury. Zmniejszy¢ temperature,
gdy ttuszcz wsigknie. Odczekaé ok. 2 do
3 minut, az produkt ostygnie i usungé nadmiar
ftuszczu.

B Podczas gotowania lub grillowania nie stosowad
wysokich temperatur. Zeliwo charakteryzuje
sig bardzo dobrg akumulacjq ciepta, a wiec
$rednie temperatury w zupetnodci wystarczq.

W przeciwnym razie zbyt wysoka temperatura
moze sprawié, ze wynik gotowania nie

bedzie zadowalajgcy oraz doprowadzié¢ do
przywierania zywnoéci, jak na przyktad podczas
robienia omletu.

B Nalezy przy tym uwazaé, aby nie nagrzewaé
produktu zbyt szybko. Moze to spowodowaé
odpryskiwanie lakieru, poniewaz zeliwo
rozszerza sie szybciej niz lakier.

B Mozna uzywaé obu stron plyty grillowei.
Rada: Z biegiem czasu na warstwie czarnego
lakieru tworzy sie brqzowo-czarna powtoka,
ktéra poprawia wiasciwosci produktu.

Powtoka ta tworzy naturalne oleje i ttuszeze z
Zywnosci gotowanej w produkcie. Nie prébowad
usuwad tej powloki.

B Powierzchnia lakierowana nie nadaje sie do
gotowania na sucho. Przed podgrzaniem
naczynia zawsze uzywaé masta lub oleju i
upewniaé sig, ze dno jest catkowicie przykryte.

@® Czyszczenie i konserwacja

Przed czyszczeniem nalezy zaczekaé, az produkt
ostygnie. Rozgrzanego produktu nigdy nie
wolno polewaé zimng wodgq. Na skutek szoku
termicznego moze doj$¢ do uszkodzenia lakieru.
Produktu nie wolno napetniaé zimng wodg.

®  Optukaé produkt cieptq wodq z dodatkiem
dostepnego w handlu $rodka czyszczqcego.

B Namoczyé zalegajqce resztki jedzenia, a
nastepnie, w razie potrzeby, usunqd je za
pomocq drewnianej skrobaczki, ggbki lub
szczotki.

®  Nigdy nie uzywaé twardych przedmiotéw, wetny
stalowej ani agresywnych lub $ciernych $rodkéw
czyszczqcych, takich jak wybielacz chlorowy,
poniewaz mogq one uszkodzi¢ lakier.

B Po gruntownym oczyszczeniu nalezy osuszy¢
produkt.

B Od czasu do czasu nalezy przetrzeé krawedz
produktu odrobing jadalnego oleju, aby
zapobiec korozji, ktéra z czasem moze zaczqé
sie pojawiad.

B Produkt przechowywaé w suchym i przewiewnym
miejscu.

B OSTROZNIE!Prosimy pamietaé, ze lakier moze
ulec uszkodzeniu z powodu upadku lub silnego
uderzenia.

B RADA: Nie uzywaé substancji chemicznych ani
$rodkéw czyszczqeych! Talerz do podawania
moze wchtaniaé substancje chemiczne lub $rodki
czyszczqce. Wptynetoby to na smak potraw.

B Nie moczy¢ drewnianej skrzynki w wodzie i nie

dopuszczaé, zeby nasigkneta wodq.

@ Utylizacja

Opakowanie wykonane jest z materiatéw
przyjaznych dla $rodowiska, kiére mozna przekazadé
do utylizacji w lokalnym punkcie przetwarzania
surowcéw widrnych.

Informaciji na temat mozliwosci utylizacii
wyeksploatowanego produktu udziela urzqd gminy
lub miasta.

Serwis
Serwis Polska
Tel.: 223974996

E-Mail: owim@lidl.pl
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DANISKO STILIAUS KEPIMO INDY
RINKINYS

® lZanga

Sveikiname Jus jsigijus navjg gaminj. Tai aukstos
kokybés gaminys. Prie3 pradédami naudotis Sivo
gaminiy, i§ pradziy su juo susipaZinkite. AtidZiai
perskaitykite 3ig naudojimo instrukcijq ir saugos
nurodymus. Naudokite §j gaminj tik pagal aprasymg
ir nurodytq paskirtj. Laikykite 3iq instrukcijg saugioje
vietoje. Perduodami gaminj kitiems asmenims, kartu
perduokite visus jo dokumentus!

1§ www.lidl-service.com svetainés galite atsisiysti

§j ir daugiau Zinyny. Nuskaite QR kodq pateksite
tiesiai j ,Lidl” klienty aptarnavimo puslapj
(www.lidl-service.com), kuriame jvede prekés numer;
(IAN) 509382_2507 galésite susipazinti su visa

naudojimo instrukeija.

® Naudojimas pagal paskirtj

Sis gaminys skirtas gaminti. Jis skirtas naudoti ant
kepimo groteliy arba tiesiai ant ugnies. Gaminys
skirtas naudoti tik privaciai, o ne komercinéms
reikméms. Gaminj naudokite tik pagal 3iq instrukcijq.
Kitoks naudojimas draudziamas.

@® Techniniai duomenys

Didelis puodas: 225cm /4,21
Keptuvé: 2 30 cm
Prikaistuvis: 219cm/ 1,41
Kepsninés ploksté: 50 x23 cm (Px1)
Padéklivkas: 220 cm

Dangéio nukélimo jtaisas: 42,5 cm

Mediné sandéliavimo dézé: 54,5 x 33 x 20,8 cm
(PxAxG)
17,3 kg

Bendras svoris:

@ Komplektacija

1x Didelis puodas su danggiu
1x Prikaistuvis su danggiu

1x Keptuve

1x Kepsninés ploksté

1x Padéklivkas

1x Dangéio nukélimo jtaisas
1x Mediné sandéliavimo dézé

® Saugos nuorodos

ISSAUGOKITE VISAS SAUGOS IR NAUDOJIMO

NUORODAS PASIREMIMUI ATEITYJE!

B ATSARGIALI! Pilant karstus skyscius reikia
ypatingo démesio ir atsargumo - kitaip
kyla nusiplikymo pavojus. Nepilkite skyscio
paskubomis, o sitikinkite, kad jis teka tolygiai.
|sitikinkite, kad pilant arti néra kity Zmoniy, ypaé
vaiky.

= DEMESIO! Jei reikia, pildami naudokite puody
laikiklj arba panasiai veiksmingas asmenines
apsaugos priemones (AAP).

B ATSARGIAI! Tinkama 3luoste nedelsdami
nuvalykite kartq aliejy ar kitq skystj, kuris
nutekéjo ant keptuvés arba nuvarvéjo ant kepimo
pavirsiaus. Kitaip kyla gaisro pavojus.

@ Atkreipkite démesj, kad gaminant
A8

rankenos gali jkaisti. Norédami
virtuvés pirstines.

apsisaugoti, naudokite puodkéles ar
B Kardtq gaminj visada dékite ant kar$givi atsparaus
pagrindo ir nedékite ant neapsaugoto stalvirsio.
= DEMESIO! Kyla nusideginimo pavojus!
Naudojant vaikai ir augintiniai privalo laikytis
saugaus atstumo.

B Gaminio, kuriame $ildomi riebalai, niekada
negalima palikti be prieZiros. Riebalai gali
greitai perkaisti ir uzsidegti. Uzsidegus riebalams,
niekada negesinkite jy vandeniu! Slopinkite
liepsng dangéiu arba storu vilnoniu apklotu.

B Niekada nesildykite tuicio gaminio. Dél to gali
jskilti emalio danga.

B Kad nepazeistuméte emalio dangos, naudokite fik
virtuvés jrankius i$ kar$civi atsparios plastmasés
ar medienos. Nepjaustykite maisto produkty
tiesiai gaminyje.

B Nedékite varvancios mésos | karstus riebalus. Ant
ikaitusio gaminimo pavirSiaus pateke riebalai gali
lengvai sukelti gaisrq.

= DEMESIO! Visuomet kelkite gaminj ir niekada
nestumdykite jo ant pavirdiy, kadangi taip galite
sugadinti gaminio dugng arba stalvirgj.

B Visada pritaikykite liepsnos dydj pagal gaminio
dugno skersmenj - liepsna NIEKADA negali
apimti gaminio $ony.

B Gaminio negalima naudoti mikrobangy
krosneléje.

B Gaminys nefinka stiklo keramikos, halogeninéms,
indukcinéms ir elektrinéms virykléms.

B Gaminys netinka orkaitei.

B Gaminio negalima plauti indaplovéje.

= [sitikinkite, kad stovas yra stabilus ir lygus, jei
naudojate jj ant dujinés viryklés.

= SAUGUS LIESTIS SU MAISTU! Sis gaminys
nepakeicia skonio ir kvapo savybiy.

B Gamindami maistq, jsitikinkite, kad | karstg
aliejy nepatekty vandens. Dél to kartas aliejus
i3sitaskys.

B ATSARGIALI! Ledo kristalai ant 3aldyto maisto
produkty gali lemti kar3to aliejaus i3sitadkyma.

B Leiskite karstam aliejui atvésti iki kambario
temperatiros prie3 valydami.

B Nenaudokite gaminio, kai jis yra pazeistas.

B Pries gamindami jsitikinkite, kad gaminys stovi
stabiliai ir lygiai ant stovo.

B Naudokite 3 gaminj tik ant lygiy pavirsiy.

® Naudojimas

Prie$ naudodami nuo gaminio pa3alinkite visas

pakuotés medziagas.

B Prie$ naudodami, nuo 2 iki 3 karty jpyle | gaminj
vandens uzvirinkite, kad padalintuméte visus
gamybos likuius. Tada nuplaukite gaminj Siltu
vandeniu ir plovikliu, o tada praskalaukite 3variu
vandeniu ir ripestingai is8luostykite.

= Gaminio vidy itepkite trupuciu aliejaus arba
sviesto. Létai 3ildykite gaminj pasirinke Zemg
temperatirg. |sigérus riebalams sumazinkite
temperatirg. Palaukite mazdaug nuo 2 iki
3 minudiy, kol gaminys atvés, ir pasalinkite
riebaly pertekliy.

B Nekepkite ir neskrudinkite ant kepimo groteliy
pasirinkg aukstq temperatirg. Ketus puikiai
i8laiko 3ilumq, todél visiskai pakanka vidutinés
temperatiros. Pasirinke per auktq temperatirg,
galite gauti nepatenkinamy gaminimo rezultaty
arba maistas, pvz., omletas, gali prilipti.

B Nejkaitinkite gaminio per greitai. Dél to gali jskilti
emalio danga, jei ketus plésis grei¢iau nei emalis.

B Galima naudoti abi kepimo plokstés puses.
Pastaba: Bégant laikui, ant juodos emalio
dangos susidarys rudai juoda plévelé, kuri
pagerins gaminio kepimo savybes.

Si plévelé susidaro dél ant gaminio ruoiamo
maisto natiraliy aliejy ir riebaly. Nebandykite
pasalinti Sios plévelés.

B Emalio pavirdius netinka gaminti sausai. Prie$
kaitindami keptuve visada idtirpinkite Siek tiek
sviesto ar jpilkite kepimo aliejaus ir jsitikinkite, kad
dugnas tolygiai padengtas.

@® Valymas ir prieziora

Prie3 plaudami gaminj, visada leiskite jam 3iek

tiek atvésti. Niekada nepamerkite gaminio

3altame vandenyie, kol jis dar karstas. Dél

staigaus temperatiros poky&io galima pazeisti

emalj. Taip pat nepildykite gaminio 3altu

vandeniu.

B Gaminj plaukite karstu vandeniu su Siek tiek
jprasto indy plovimo skys¢io.

B Pirmiausiai mirkykite maisto likugius ir pasalinkite
juos mediniu gremztuku, kempine arba Sepetéliu.

B Niekada nenaudokite kiety objekty, plieno vatos
arba braizanéiy valymo priemoniy, pavyzdziui,
baliklio, naudojant juos galima pazeisti emal;.

B [3plove kruopiciai nusausinkite gamin;.

B Retkarciais gaminio krastelj patepkite nedideliu
kiekiu kepimo aliejaus, kad nesusidaryty radys.

B Laikykite gaminj sausoje, gerai védinamoje
vietoje.

B ATSARGIAI! [sidéemékite, kad emalj galima
pazeisti numetus arba sutrenkus gaminj.

= PASTABA: Nenaudokite cheminiy medziagy ar
valymo priemoniy! Serviravimo léksté gali sugerti
chemines medziagas arba valymo priemones. Tai
turéty jtakos maisto skoniui.

B Nenardinkite medinés dézés j vanden;j ir

neleiskite jai i3mirkfi.

@ ISmetimas

Pakuoté pagaminta i§ aplinkai nekenksmingy
medziagy, kurias galite i¥mesti jprastose grgZzinamojo
perdirbimo vietose.

Daugiau informacijos apie nebetinkamo naudoti

gaminio i¥metimg suZinosite savo savivaldybés ar
miesto administracijoje.

Klienty aptarnavimas

@ Klienty aptarnavimo tarnyba Lietuva
Tel.: 080033144
El. pastas:  owim@lidl.It

&
MALMIST

TOIDUVALMISTAMISNOUDE
KOMPLEKT

@ Sissejuhatus

Onnitleme teid selle uue toote ostu puhull Olete
endale saanud kérgekvaliteedilise toote. Tutvuge
tootega enne selle esmast kasutusele votmist. Selleks
lugege téhelepanelikult 1abi allolev kasutusjuhend ja
ohutusnduded. Kasutage toodet iksnes kirjeldatud
viisil ja otstarbel. Hoidke see kasutusjuhend kindlalt
teadaolevas kohas alles. Toote edasiandmisel
kolmandatele isikutele andke kaasa ka kaik toote

dokumendid.

Selle ja paljusid teisi kasutusjuhendeid saate alla
laadida ja vaadata aadressilt www.lidl-service.com.
QR-*koodi skannimisel suunatakse teid otse Lidli
klienditeeninduse veebilehele (www.lidl-service.com),
kus saate oma kasutusjuhendi avada, sisestades artikli
numbri (IAN) 509382_2507.

® Oigel otstarbel kasutamine

See toode on etfe n&htud keetmiseks. See sobib
ainult grillimiseks v&i kasutamiseks otse tulel. Toode
ei ole maeldud kasutamiseks dritegevuses, vaid ainult
erakasutuses. Kasutage toodet ainult nii, nagu on
kasutusjuhendis kirjeldatud. Mis tahes muul moel
kasutamine pole lubatud.

@® Tehnilised andmed

Suur pott: @25cm /4,21

Pann: 230 cm

Kastrul: 219cm /141

Grillplaat: 50x23 cm (LxP)

Potialus: @20 cm

Kaanet&stuk: 42,5 cm

Puitkast: 54,5 x33 x20,8cm
(Lx SxK)

Kogumass: 17,3 kg

@® Tarnekomplekt

1x Suur pott kaanega
1x Kaanega kastrul
Ix Pann

1x Grillplaat

1x Potialus

1x Kaanetdstuk

1x Puidust hoiukast

@® Ohutusjuhised

HOIDKE KOIK OHUTUS- JA KASUTUSJUHENDID

EDASPIDISEKS KASUTAMISEKS ALLES!

= ETTEVAATUST! Kuuma vedeliku véljavalamisel
tuleb olla eriti ettevaatlik ja tahelepanelik -
vastasel juhul valitseb péletusoht. Arge valage
vedelikku vélja liiga kiiresti, vaid jélgige, et vool
oleks thtlane. Jélgige, et véljavalamise ajal ei
oleks léhedal teisi inimesi, eriti véikeseid lapsi.

= TAHELEPANU! Kasutage véljavalamisel
vajadusel pajalappe vai samavéérseid
isikukaitsevahendeid (PPE).

m  ETTEVAATUST! Pihkige kuum 6li véi muud
vedelikud, mis véljavalamise kdigus poti alla
voolavad véi pliidipinnale tilguvad, kohe é&ra
sobiva lapi abil. Vastasel juhul valitseb tuleoht.

Pidage silmas, et kéepidemed véivad
®
A% 4

toidu valmistamise ajal kuumeneda.
Seetdttu kasutage enda kaitsmiseks
pajalappe véi grillikindaid.
B Asetage kuum toode alati kuumakindlale alusele,
mitte kaitsmata td8pinnale.
® TAHELEPANU! Valitseb péletusoht! Hoidke

lapsed ja koduloomad kasutamise ajal eemal.
B Toidu valmistamisel on véga oluline, et rasva

sisaldavat toodet ei jGetaks jérelevalveta. Rasv
véib kiiresti le kuumeneda ja sittida. Kui rasv
on sittinud, ei tohi kustutamiseks mingil juhul vett
kasutadal Summutage leegid kaanega vai paksu
villatekiga.

m  Jalgige, et te ei soojendaks toodet tihjalt. Muidu
véib email killuneda.

B Véltimaks emailpinna kahjustamist, kasutage
ainult kuumakindlast plastist v&i puidust
kéégiriistu. Arge hakkige toitu otse tootes.

B Arge asetage tilkuvat liha kuuma rasva sisse.
Kuumale pliidiplaadile pritsinud rasv véib
pohjustada tulekahiu.

® TAHELEPANU! Téstke seade alati iles ja drge
likake seda sellistel pealispindadel, kuna see
véib péhjustada seadme pdhja vai lauapinna
kahjustamist.

B Gaasileegid tuleb alati kohandada toote péhja
l&bimé6duga ja need ei tohi MITTE KUNAGI
poleda kiilgseintest kaugemal.



Toode ei sobi mikrolaineahjus kasutamiseks.
Toode ei sobi kasutamiseks keraamilistel pliitidel,
halogeen-, induktsioon- ja elektripliitidel.

Toode ei sobi kiipsetusahiju jaoks.

Toode ei sobi pesemiseks ndudepesumasinas.
Veenduge, et alusrestid oleks piisavalt stabiilsed
ja lamedad, kui kasutate neid gaasipliidil.
SOBIB KASUTAMISEKS TOIDUAINETEGA!
See toode ei mdjuta maitse- ega I6hnaomadusi.
Jélgige toitude valmistamisel, et vesi ei puutuks
kokku kuuma &liga. Selle tagaijériel vaib kuum 6l
laiali pritsida.

ETTEVAATUST! Jagkristallid kilmutatud
toiduainetel vaivad pdhjustada kuumi lipritsmeid.
Laske kuumal &lil enne puhastamist
toatemperatuurile jahtuda.

Arge kasutage toodet, kui see on kahjustatud.
Veenduge enne keetmist, et toode asub kindlalt
resti keskel.

B Kasutage seda toodet ainult tasastel pindadel.

® Kasutamine

Enne kasutamist eemaldage tootelt kdik pakendiosad.
B Enne toote esmakordset kasutamist keetke

selles 2 kuni 3 korda vett, et eemaldada kaik
tootmisjaicigid. Seejdrel puhastage toodet sooja
pesuveegq, loputage puhta veega ja kuivatage
pdhjalikult.

Pintseldage toote sisemust véhese 8li vai vdiga.
Soojendage seda madalal temperatuuril. Lijlitage
temperatuur madalamaks niipea, kui rasv on sisse
imbunud. Oodake umbes 2 kuni 3 minutit, et
toode jahtuks, ja eemaldage ileliigne rasv.

Arge kasutage keetmisel v&i grillimisel kérget
temperatuuri. Kuna malm on véga hea
soojussalvesti, piisab téielikult keskmisest
temperatuurist. Liiga kérge temperatuur véib
muidu pdhjustada halbu toiduvalmistamise
tulemusi v&i toidu kilgejéamist, nt omleti puhul.
Jélgige, et te ei kuumutaks toodet liiga kiiresti.
Muidu v&ib email killuneda, kui malm paisub
kiiremini kui email.

Kasutada saab grilliplaadi mélemat kiilge.
Mérkus: Musta emailpinna peale moodustub
aja jooksul pruunikasmust ilishuke kiht, mis
parandab toote grillimisomadusi.

See kiht tekib toiduainete &lidest ja rasvadest,
mida tootes valmistate. Arge proovige seda kihti
eemaldada.

Emailpind ei sobi toidu kuivalt valmistamiseks.
Kasutage alati veidi vaid vai toidudli ja
veenduge, et pdhi on téielikult kaetud, enne kui
keedundud kuumutate.

® Puhastamine ja hooldus

B Laske tootel enne puhastamist alati esmalt veidi

jahtuda. Arge kastke kunagi kuuma toodet killma

vette. Temperatuurisokk vaib emaili kahjustada.

Arge téitke toodet ka kilma veega.

Peske toodet kuuma veega ja tavalise

ndudepesuvahendiga.

B Leotage esmalt tdrksaid toidujédke ja eemaldage

need vajaduse korral puidust kaabitsa, késna vai

harja abil.

Arge mingil juhul kasutage kévu esemeid,

terasvilla ega agressiivseid véi abrasiivseid

puhastusvahendeid nagu nt kloorivalgendeid, sest

need véivad kahjustada emaili.

B Kuivatage toode pérast puhastamist korralikult
dra.

B Hbadruge toote serv aeg-ajalt vaikese koguse
toidudliga sisse, et véltida pindmist roostet, mis
véib aja jooksul tekkida.

Hoidke toodet kuivas ja hasti ventileeritud kohas.

u  ETTEVAATUST! Pange tdhele, et email vaib
kukkumise vai tugeva 168gi tagajériel kahjustuda.

B MARKUS: Arge kasutage keemilisi aineid
ega puhastusvahendeid! Serveerimisplaat véib
keemilisi aineid v6i puhastusvahendeid sisse
imada. See v&ib m&jutada toitude maitset.

B Arge kastke puitkasti vette ega leotage seda.

@ Jaatmekaitlus

Pakend koosneb keskkonnasébralikest materjalidest,

mida saab kaidelda kohalikes ringlussevatu keskustes.

Kisige vana toote kditlemise véimaluste kohta oma
valla- véi linnavalitsusest.

Teenindus
(& Teenindus Eestis
Tel: 80000492109

E-posti aadress: owim@lidl.ee
@
GRILA KOMPLEKTS ,,DUTCH OVEN”

® levads

Apsveicam jUs ar jaund izstradajuma iegadil Jus
esat izvélgjies augstas kvalitates izstraddjumu. Pirms
pirmas lieto3anas reizes iepazistiet 3o izstraddjumu.
Ripigi izlasiet 3o lietoanas instrukciju un dro3ibas
noradijumus. Izmantojiet izstraddjumu tikai ta, ka
aprakstits un atbilstosi tam paredzétajam lietojumam.
Uzglabajiet 3o instrukciju dro3a vieta. Ja nododat
izstradajumu citai personai, dodiet lidzi ari visu
dokumentdciju.

Jus varat skafit un lejupieladét 3o un daudzas citas
instrukcijas vietné www.lidl-service.com. Noskené&jot
kvadratkodu, tiks atvérta Lidl servisa fimek|a vietne
(www.lidl-service.com), kura varat atvért attiecigo
lieto3anas instrukciju, ievadot preces numuru

(IAN) 509382_2507.

@ Paredzétais lietojums

Sis izstradajums ir paredzéts &diena gatavoianai.
i tiedai lietosanai
uguni. Izstradajums nav paredzéts komercidlai
lieto3anai, to var izmantot tikai personigai lietosanai.
Lietojiet izstradajumu tikai ta, ka apraksfits lietosanas

pamaciba. Jebkura cita lietosana ir aizliegta.

@® Tehniskie dati

Lielais katls: @25cm /4,21
Panna: 2 30 cm

Kastrolis ar katu: 2 19cm / 1,4 L
Grila plaksne: 50 x 23 cm (P x G)

Paliktnis: @20 cm

Véka pacélajs: 42,5 cm

Koka kaste: 54,5 x33 x20,8 cm
(Px Dz x A)

Kopé&jais svars: 17,3 kg
® Piegades komplekts

1x Liels katls ar vaku

1x Kastrolis ar katu un vaku
1x Panna

1x Grila plaksne

1x Paliktnis

1x Vaka pacélajs

1x Koka uzglabaianas kaste

@® Drosibas noradijumi

UZGLABAT VISUS DROSIBAS UN LIETOSANAS
NORADIJUMUS TURPMAKAI ATSAUCEI!

PIESARDZIBU! lelejot karstus 3kidrumus,
jaievéro ipasa uzmaniba un piesardziba -
pretéja gadijuma pastav applaucédanas risks.
Nelejiet 3kidrumu sasteigti, bet parliecinieties,

ka tas plist vienmérigi. Izliesanas laika
parliecinieties, ka tie3a tuvuma neatrodas citas
personas, jo ipasi bérni.

UZMANIBU! Nepieciesamibas gadijuma
izliesanas laika izmantojiet lupatinu vai lidzvértigi
efektivus individudlos aizsardzibas lidzek|us (IAL).
PIESARDZIBU! Tilit noslaukiet karstu ellu vai
citus $kidrumus, kas izlejot notek pa katlu vai piles
uz gatavo3anas virsmas. Pretéja gadijuma pastav
aizdeg3anas risks.

/,,\ Nemiet véra, ka édiena gatavosanas
@ laika rokturi var sakarst. Tadél

A aizsardzibai izmantojiet trauku dvieli
vai grila cimdus.

Vienmér novietojiet karstu izstrad@jumu

uz karstumizturiga palikina un nelieciet uz
neaizsargdtas darba virsmas.

UZMANIBU! Apdedzinasanas risks! Lietosanas
laika nelaujiet bérniem un majdzivniekiem tuvoties
izstradajumam.

Gatavojot ir lofi svarigi neatstdat izstradajumu un
taja uzkarsuias taukvielas bez uzraudzibas. Tauki
var atri parkarst un aizdegties. Ja tauki aizdegas,
nedzésiet tos ar ideni! Noslapéjiet liesmas ar
vaku vai biezu vilnas segu.

Raugiet, lai netiktu karséts tukss izstradajums. Tas
var novest pie emaljas lobi3anas.

Lai nesabojatu emaljas parklajumu, izmantojiet
tikai karstumizturigus plastmasas vai koka virtuves
piederumus. Negrieziet pagatavoto produktu,
kamér tas atrodas izstraddjuma.

Nelieciet karstas taukvielas galu, no kuras

pil skidrums. Taukvielas, kas uzslakst uz

karstas gatavosanas virsmas, var viegli izraisit
ugunsgréku.

UZMANIBU! Vienmér paceliet ierici un nekad
nevelciet to uz $adam virsmam, jo tas var sabojat
ierices apakséjo dalu vai galdu.

Gazes liesmas izmérs vienmér japielago
izstradajuma pamatnes diametram; liesma
NEKAD nedrikst apnemt sanu malas.
|zstrad&jums nav piemérots lietosanai mikrovilnu
krasnr.

|zstraddjums nav piemérots keramiskajam,
halogéna, indukcijas un elekiriskajam plitim.
Izstradajums nav piemérots lietosanai
cepeskrasni.

|zstrad&jums nav piemérots mazgasanai trauku
mazgdjama masind.

Parliecinieties, ka rezgu plaukts ir stabils un
pietiekami plakans, ja to izmantojat uz gazes
plits.

PIEMEROTS PARTIKAS PRODUKTIEM!
|zstraddjums neietekmé garsas un smarzas
ipadibas.

Gatavojot édienu, parliecinieties, ka tdens
nenondk saskaré ar karstu ellu. Tas izraisitu
karstas ellas iz3|aksfidanos.

PIESARDZIBU! Ledus kristali uz saldéta édiena
var izraisit karstas ellas iz3|akstisanos.

Pirms firidanas |aujiet karstajai ellai atdzist lidz
istabas temperatirai.

Nelietojiet izstradajumu, ja tas ir bojats.

Pirms gatavo3anas parliecinieties, ka izstradajums
ir stingri novietots grila centra.

Lietojiet 3o izstrad@jumu tikai gludam virsmam.

® Lietosana

Pirms lieto3anas nonemiet visus iepakojuma materidlus
no izstradajuma.

B Pirms uzsakt lietodanu, 2 vai 3 reizes izvariet
izstradajuma ddeni, lai atbrivotos no iespéjamam
razo3anas atliekvielam. Nosléguma nomazgaiiet
izstradajumu silta ziepjodeni, noskalojiet to ar firu
deni un rdpigi nosusiniet.

leziediet izstradajuma iek3pusi ar nelielu
daudzumu ellas vai sviesta. Zema temperatira
uzsildiet izstradajumu. |zslédziet temperatry,
tiklidz taukvielas ir izkusu3as. Pagaidiet apm.

2 lidz 3 mindtes, lidz izstrad@jums atdziest un
nofiriet liekas taukvielas.

B Negatavojiet un negriléjiet augsta temperatira.
Ta ka éuguns labi vada siltumu, gatavo3anai
pilniba pietiek ar vidéju temperatiru. Parak
augsta temperatira var negafivi ietekmét
gatavosanas rezultatu, respektivi édiens var
piedegt, pieméram, cepot omleti.

B Raugieties, lai izstradajums netiktu uzkarséts
parak strauji. Tas var novest pie emaljas
lobidanas, jo éuguns izplesas atrak nekd emalja.

B Varat lietot abas grila plaksnes puses.
Noréade: Melnais emalja slanis laika gaita
parklajas ar broni melnu sléni, kas uzlabo
izstradajuma griléanas ipasibas.

So slani veido izstradajuma pagatavotd édiena
dabigas ellas un tauki. Neméginiet 3o slani nofirit.

B Emaljas virsma nav piemérota gatavosanai bez
dens. Pirms uzkarséjat trauku, vienmér lietojiet
sviestu vai cepamo ellu un parliecinieties, ka
trauka dibens ir pilniba parklats ar taukvielam.

® Tirisana un kopsana

Pirms firiSanas vienmeér |aujiet izstradajumam
nedaudz atdzist. Nekad neiemérciet karstu
izstradajumu aukstd ddent. Temperatiras 3oka
dé| var tikt bojata emalja. Nelejiet izstrddajuma
aukstu Gdeni.

B Skalojiet izstradajumu ar karstu Gdeni un parastu
trauku mazgasanas lidzekli.

B Pielipusas partikas atliekas vispirms atmiekskgijiet
un tad nonemiet ar koka lapstinu, stkli vai trauku
suku.

B Nekad nelietojiet cietus priek$metus, térauda
birstiti vai agresivus, respekfivi, abrazivus firidanas
[idzek|us, pieméram, hlora balinataju, jo tie var
sabojat emalju.

B Pé&c firsanas kartigi nozavéiiet izstradajumu.

® |k pa laikam ieziediet izstradajuma malas ar
nedaudz partikas ellas, lai izvairitos no korozijas,
kas ar laiku var rasties.

B Izstraddjumu glabaijiet sausa un labi védinata
vieta.

®  PIESARDZIBU! Nemiet véra, ka nokritot zemé
vai stipri sasitot izstradajumu, var tikt bojata
emalja.

B NORADE: Nelietojiet kimiskus vielas vai
firidanas lidzek|us! Servésanas plaksne var
absorbét kimiskas vielas vai firidanas lidzek]us.
Tas pasliktingtu édiena gardu.

B Koka kasti neiegremdéjiet Gdeni un neatstdjiet to

mércéties.

@ Utilizacija

lepakojums razots no videi draudzigiem materidliem,
kurus varat utilizét vietéjas atkritumu parstrades
iestadés.

Informaciju par noliefota izstradajuma utilizaciju varat
sanemt sava novada vai pilsétas pasvaldiba.
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