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1. Bevezeto
Gratuldlunk 0j késziléke megvdsarldséhoz!

Vésdrléasaval kivalé mindségi termék mellett
déntott. A haszndlati Gtmutatd a termék része.
Fontos tudnivalékat tartalmaz a biztonsagra,
haszndlatra és drtalmatlanitasra vonatkozéan.
A termék haszndlata elétt ismerkedjen meg
valamennyi haszndlati és biztonsdgi utasitdssal.
Csak a leirtak szerint és a megadott célokra
hasznélja a késziléket. A készilék harmadik
személynek tovébbaddsa esetén adja 4t a
készilékhez tartozd valamennyi leirdst is.

2. Rendeltetésszeri
hasznalat

Ez a késziilék kizdrélag tészta keverésére és
dagasztdsdra, folyadékok (pl. gyiméleslevek)
Ssszekeverésére, valamint tejszin felverésére
szolgdl.Csak élelmiszerek feldolgozdsdra al-
kalmas.

A késziilék kizarélag magdnhéztartdsokban
haszndlhaté. Ne haszndlja kereskedelmi cé-
lokra.

3. A csomag tartalma
® 1 kézi egység

® 2 dagasztékar

® 2 habverd

® haszndlati Gtmutatd

@ Tudnivalé

> Kdzvetlenil kicsomagolds utdn ellenériz-
ze a csomag tartalmdanak teljességét és

sértetlenségét. Szikség esetén forduljon a
szervizhez.
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4. A késziilék leirasa
»A” dbra:

@ kiads gomb A

@ sebességszabdlyozé

© turb6 gomb PP

O halézati kdbel csatlakozédugéval
O kézi egység

O nyildsok a tartozékok részére
,B” dbra:

@ habvers

0 dagasztdkar

5. MUszaki adatok

Névl fesziltsé 220-240V ~,
évleges fesziltség | 5 /00 1y,

Névleges teljesitmény | 500 W

T(?||e5|’rm'e.n?/fe|vete| 0,45 W

készenléti dllapotban

Révid Gzemeltetési ids | 10 perc

Rovid iizemeltetési idé

A révid Gzemeltetési id8 azt jelzi, hogy mennyi
ideig lehet izemeltetni a késziléket a motor til-
heviilése és karosodasa nélkil. A megadott révid
Uzemeltetési id3 lejarta utan a késziléket addig
kell kikapcsolva tartani, amig a motor le nem hil.



6. Felhasznalt figyelmezteto
jelzések és szimbélumok

Ebben a hasznélati dtmutatéban, a csomagold-

son és a késziléken, a kdvetkez8 figyelmeztets
jelzéseket és szimbslumokat haszndljuk (ha
alkalmazhaté):

II. védelmi osztdly: védelem kettds
vagy megerésitett szigeteléssel a
fesziiltséget vezetd és megérinthetd
részek kézott.

A

VESZELY! Az ezzel a szimbblum-
mal és a ,VESZELY” figyelmeztets
széval ellatott figyelmeztetd uta-
sités olyan kdzvetlen veszélyes
helyzetre figyelmeztet, amely halalt
vagy sulyos sériilést okoz, ha nem
elézik meg.

A késziilék csak belsd helyiségek-
ben haszndlhaté.

Ne meritse vizbe!

Mosogatégépben is tisztithatd.

A

FIGYELMEZTETES!

Az ezzel a szimbdélummal és a
,FIGYELMEZTETES” figyelmeztets
széval ellétott figyelmeztetd uta-
sitds olyan lehetséges veszélyes
helyzetre figyelmeztet, amely halalt
vagy sulyos sériilést okozhat, ha
nem elézik meg.

A késziilék élelmiszerekkel érintke-
24 részei élelmiszerbiztosak.

Ne dobjon elektromos késziléke-
ket a hdztartési hulladékbal

VIGYAZAT! Az ezzel a szim-
bélummal és a ,VIGYAZAT"
figyelmeztets széval ellatott figyel-
meztetd utasitds olyan lehetséges
veszélyes helyzetre figyelmeztet,
amely csekély vagy enyhe sériilést
okozhat, ha nem el8zik meg.

Q. G L@ B>

Artalmatlanitsa a csomagoléanya-
got kérnyezetbarat médon.

FIGYELEM! Az ezzel a szimbdlum-
mal és a ,FIGYELEM” figyelmeztetd
széval ellatott figyelmeztetd utasitds
olyan lehetséges helyzetre figyel-
meztet, amely anyagi kérokat okoz-
hat, ha nem el8zik meg.

Tudnivalé jeldli a kiegészitd infor-
mécidkat, amelyek megkénnyitik a
késziilék haszndlatat.

D

A csomagolds Gjrahasznositott
anyagbdl készilt. A hulladékok
szétvalogatdsandl vegye figyelem-
be a csomagoléanyagokon 1évé
jelolést: Ezek roviditésekkel (a) és
szamjegyekkel (b) vannak megje-
[8lve, amelyek jelentése a kdvetke-
28: 1-7: mGanyagok,

20-22: papir és karfon,

80-98: kompozit anyagok.

Véltéaram/fesziltség
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7. Biztonsagi utasitasok

/\ VESZELY! ARAMUTES!

m A hdlézati kébel soha nem érintkezhet a készilék forré alkatré-
szeivel és nem lehet mds héforrdsok kézelében vagy azokkal
érintkezésben. Ne fektesse a hdlézati kdbelt éles szegélyekre
vagy szdgletekre.

Ne tdrje meg és ne szoritsa be a hdlézati kébelt.

A veszélyek elkerilése érdekében a sérilt csatlakozévezetéket a

gyarténak, a gydrté vevészolgdlatdnak vagy hasonlé szakkép-
zett személynek kell kicseréInie.

m Mindig a csatlakozéndl, ne pedig a vezetéknél fogva hizza ki a
késziléket, ha le szeretné vélasztani az dramkérrél. Egyéb eset-
ben megsérilhet a hdlézati kdbel.

&) Soha ne meritse a kézi egységet vizbe vagy més folyadékbal
llyen esetben dramités miatt életveszély alakul ki, ha miksdés
kézben folyadék keril a fesziltség alatt 6ll6 részekre.

/\ FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!

m A késziléket csdkkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi képes-
ségl vagy tapasztalattal és/vagy tudéssal nem rendelkezd sze-
mélyek feligyelet mellett haszndlhatjdk, vagy ha felvilégositottak
8ket a készilék biztonsdgos haszndlatdrdl és megértették az
ebbdl eredd veszélyeket.

m A késziléket gyermekek nem haszndlhatjdk.
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Gyermekek nem jétszhatnak a készilékkel.

A késziléket és csatlakozévezetékét gyermekektdl tartsa tévol.

A késziléket mindig vdlassza le a hdlézatrél, ha feligyelet nélkil
hagyja, valamint az &sszeszerelés, a szétszedés vagy tisztitds eldt.
MGkddés kdzben ne nydlion a habver8héz vagy a dagasztékar-
hoz. Ne hagyja, hogy a készilék tartozékai f5lé hosszy haj, sdl
vagy hasonlék [6gjanak.

Ne prébdlion meg egyszerre kilénbdz8 funkcidju tartozékokat
felszerelni.

Minden haszndlat utdn és minden tisztitds el8tt hizza ki a hdléza-
ti csatlakozét, hogy elkerilie a készilék véletlen bekapcsolddésat.
A tartozékok cseréje el8tt mindig hizza ki a hdlézati csatlakozét,
hogy elkerilie a készilék véletlen bekapcsoléddsdt.

A haszndlat kézben mozgé tartozékok vagy kiegésziték cseréje
eldtt a késziléket ki kell kapcsolni és le kell valasztani a halézatrdl.
Soha ne nydlion a készilék mozgé részeihez és mindig vérja
meg, amig a készilék teliesen ledll. Sérilésveszély!

Minden haszndlat elétt ellendrizze a készilék és a készilék ré-
szeinek lathatd sériléseit. A készilék biztonségi rendszere csak
kifogdstalan éllapotban mikadik.

Semmi esetre se haszndlja a késziléket, ha az alkatrészek hibé-

sak vagy hidnyoznak. Ellenkezé esetben jelentds balesetveszély
éll fenn.
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m A késziiléket soha ne izemeltesse feliigyelet nélkil. Ha elhagyja
a munkahelyiséget, hizza ki a hdlézati csatlakozét a csatlakozé-
alibél.

m A késziléket csak a jelen hasznélati Gtmutatdban leirt célokra
haszndlja. Ellenkez8 esetben sériilés veszélye dll fenn!

m Alaposan tisztitsa meg a felileteket, kiléndsen azokat, amelyek
élelmiszerekkel érintkeznek. Ehhez olvassa el a , 11. Tisztitds”
fejezetet.

(D FIGYELEM! ANYAGI KAR!

m Ne haszndlja a késziléket a szabadban. A késziléket kizardlag
haztartdsi, hazon belili haszndlatra tervezték.

m Bdrmilyen javitast csak szakemberrel végeztessen. Meghibdsodés
esetén forduljon az orszdgdban taldlhaté szervizpartnerinkhdz.
(® Tudnivalé

m A felhaszndlé részérdl nincs szikség kézbeavatkozdsra a termék
50 és 60 Hz kozatti bedllitdsdhoz. A termék 50 és 60 Hz-en
egyarént mikadik.
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8.

Kicsomagolas

B Vegye ki valamennyi alkatrészt a csomagbél.

B Tavolitsa el valamennyi csomagoléanyagot
és a szdllitdshoz haszndlt régzits elemet.

B Ellendrizze a csomag tartalmanak teljessé-
gét és sértetlenségét.

B Tisztitson meg minden alkatrészt a
. 11. Tisztitds" fejezetben leirtak szerint.

’

9. Sebességfokozatok

Fokozat a

sebességsza- | Haszndlat

balyozén @

Slow-Speed (lassu sebes-
ség() Uzeméd / Fréccsenés-
gatlé funkcid: A fréccsené-
M sek elkerilése érdekében a
feldolgozas elején. Kényes
készitményekhez (finom
dllagt krémek / szészok).

A készilék ki van
kapcsolva

Megfelelé kezd8sebesség
1 ,puha" sszetevék, pl. liszt,
vaj stb. 3sszekeveréséhez.

Folyékony hozzdavalék

2 .. (s
dsszekeverésére.
3 Kaldcs- és kenyértészta
keveréséhez.
Vai, cukor habosra keveré-
4 . . .
séhez, édességekhez stb.
5 Tojasfehérie, tortamdz,

tejszinhab stb. felveréséhez

Turbé gomb pp ©:

Ezzel a gombbal a késziilék egész teljesit-
ménye azonnal hasznélhatd.

Nyomija meg és mindig csak révid ideig
tartsa lenyomva a turbé gombot PP ©,
pl. lisztben vagy kakadban lévé csomak
feloldaséhoz, vagy makacsabb &sszetevék,
pl. keményebb vaj dsszekeveréséhez.

10. Kezelés
/\ FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!

>

O

Ne haszndljon Gvegbdl vagy mds trékeny
anyagbdl késziilt edényt. Az ilyen edények
kénnyen sérilnek és sérilést okozhatnak.

FIGYELEM! ANYAGI KAR VESZELYE!
Ne haszndlja a késziiléket tsbb, mint

10 percen keresztiil. 10 perc utén tartson
egy kis sziinetet, amig a készilék lehdl.
Soha ne dagasszon 500 dekagrammnal
t6bb lisztet tartalmazé tésztdt ezzel a
késziilékkel! Nagyobb mennyiség liszt
télterhelheti a késziléket!

Adott esetben, ossza tébb részre a na-
gyobb mennyiség( lisztet tartalmazé
tésztdt és dagassza ket egymds utén. Ne
lépje 16l a megadott 10 perces révid iize-
meltetési idét.
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TUDNIVALOK A FELDOLGOZANDO MENNYISEGEKROL

A megadott feldolgozdsi id8k tgjékoztaté jellegiek. Kisérie figyelemmel a feldolgozasi id&ket és
szikség szerint névelje/csdkkentse az idét. Mindenesetre ne lépije 1l a megadott 10 perces révid

izemeltetési id6t.

Kevesebb mennyiséghez haszndljon kisebb keverétdlat, hogy a habverdvel @/dagasztékarral @
legaldbb 1 cm mélyen a tésztéba érjen. Nagyobb edények esetén is iigyelien arra, hogy a hab-
verd @/dagasztdkar @ elég mélyen belemeriilin a kevert élelmiszerbe.

min. mennyiség

max. mennyiség

betslthetd w . =, | feldolgozési |,.. , . | feldolgozasi
. . (6sszes hozzdavald 1 (6sszes hozzdvald | ..
mennyiség... . idé (kb.) . idé (kb.)
Ssszesen) dsszesen)

Kelt tészta 330g¢g 1:30 perc 820¢g 3-4 perc
Kevert tészta 200 g 0:30 perc 600 g 3:00 perc
Nehéz tészta
(pl. omlés tészta) 330g 1:30 perc 1000 g 3:00 perc
Tejszinhab 100 ml 1-1:30 perc 1300 ml 5:00 perc
Tojasfehérie

2 darab 1 perc 10 darab 2:30-3 perc

(M méret( tojas)

1) Vélassza ki a megfelelé tartozékot:

— Habverd @: Tejszin és kdnny( tészta

felveréséhez.

— Dagasztékar @: Nehéz tésztafélék

dagasztdsdhoz.

2) Tolja a habverét @ vagy a dagaszté-
kart @ a késziilék nyilasdba @, amig az

stabilan és hallhatéan be nem kattan:

3) Csatlakoztassa a hélézati csatlakozédu-

g6t @ a csatlakozé aljzatba.

4) A készilék izembe helyezéséhez tolja a
sebességszabdlyozét @ a kivant sebesség-
fokozatra. 6 sebességfokozat, tovébbd a
turbé gomb PP @ kodzil vélaszthat (lésd

a ,9. Sebességfokozatok” fejezetet).

A Slow-Speed (lasst sebesség() izemméd

a A dagasztékart @ vagy a hab-
verét @ gyGri nélkil mindig
a hozzd kialakitott és piktog-

o rammal jeldlt nyilasba helyezze
be a késziiléken.

A dagasztékart @ vagy a hab-
verét @ a gyirivel csak a

hozz4 kialakitott és piktogram-
mal jeldlt nyilésba helyezze be
a késziiléken.

8 Magyar

bekapcsoldsahoz tolja a sebességkapeso-
|6t @ az M fokozatra és tartsa ott.

5) Nyomija meg a kiadé gombot A @, ha
ki szeretné venni a habverst @ vagy a
dagasztékart @.

@ Tudnivalé
> Biztonsdgi okokbdl a habverd @ vagy a

dagasztékar @ csak akkor vehetd ki, ha a
sebességszabdlyozé @ a , 0" helyzetben dll.




11. Tisztitas

/\ VESZELY! ARAMUTES!
> Tisztitas elStt mindig hizza ki a hdlézati
csatlakozédugét @ az aljzatbdl!
Elektromos &ramiités veszélye dll fenn!
> Soha ne meritse a kézi egységet @
vizbe vagy mds folyadékbal

B Akézi egységet @ a motorral egyitt csak
nedves konyharuhdval és szikség esetén
enyhe tisztitészerrel tisztitsa meg.

B A habverd @ vagy a dagasztékar @
folyé viz alatt vagy mosogatészeres meleg
vizben tisztithatd. A tisztités utdn mindent
alaposan szdritson meg.

Azt javasoljuk, hogy a tartozékokat kézvet-
leniil haszndlat utdn tisztitsa meg. Ily mé-
don eltavolitasra keriilnek az élelmiszer-ma-
radékok és csckken a baktériumképz8dés
lehetésége.

M Tudnivalé
> /N Ahabverd @ és a dagaszté-

‘ % qu@moso atégépben is tisztit-
9). garogep

12. Tarolas

B A megtisztitott késziiléket térolja tiszta,
pormentes és szaraz helyen.

13. Artalmatlanitas

Az Gthuzott kerekes szeméttdrold

szimbdluma azt jelenti, hogy a ké-

szijléket életciklusa végén nem sza-

bad a szokdsos haztartdsi hulladék-
kal értalmatlanitani. A késziléket erre a célra
kijelslt gy(ijtshelyen, Gjrahasznosité kézpontok-
ban vagy hulladékkezels izemben kell leadni.
Visszaadés elétt kérjuk tdrélie minden szemé-
lyes adatdt a készilékrél.

A csomagolds kdrnyezetbardt anyagokbdl ké-
szijlt, amit a helyi hulladékhasznositéndl adhat
le artalmatlanitdsra.

Artalmatlanitsa a csomagolést kérmyezetbardt
médon.

14. A Kompernass
Handels GmbH garancigja

Tisztelt Vasarlénk!

A késziilékre a vésdrlds napjatdl szamitott 3 év
garancidt véllalunk. A termék meghibdsoddasa
esetén. Ont jogszabdlyban foglalt jogok illetik
meg az eladéval szemben. Az aldbbi garanci-
ank nem korldtozza vagy sziinteti meg a jog-
szabdlyban biztositott jogokat.

Garancidlis feltételek

A garancidlis id8szak a vdsarlas napjan kez-
dédik. Gondosan 8rizze meg a nyugtdt. Ez a
vésarlds igazoldsdhoz szitkséges.

Ha a termékvésdrlds napjétdl szamitott harom
éven belil anyag- vagy gydrtdsi hibét észlel,
akkor a terméket sajat belatdsunk szerint ingyen
megijavitjuk, kicseréljik vagy visszafizetjik az
ardt. A garancia feltétele a hibds készilék és
a vasarldast igazolé bizonylat (pénztari blokk)
harom éves garanciaidén beliili bemutatdsa,
valamint a hiba lényegének és megjelenése
idejének révidleirésa.

Ha garancidnk fedezetet nytijt a hibara, akkor
javitott vagy egy 0j terméket kap vissza. A
termék javitdsa vagy cseréje esetén a garancia
nem kezd&dik elslrél.

Garancidlis id6 és a jogsza-
balyban foglalt szavatossagi
igények

A garancia ideje nem hosszabbodik meg a j¢-
talldssal. Ez a cserélt és javitott alkatrészekre is
vonatkozik. Az esetlegesen mér a vasarlaskor is
fenndllé sériléseket és hianyossagokat a kicso-

magolds utdn azonnal jelezni kell. A garanciai
lejérta utdn esedékes javitasok dijkstelesek.
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A garancia kére

A késziléket szigord minéségi elirasok szerint
gydrtottuk és kiszdallitas elétt lelkiismeretesen
ellendriztik.

A garancia anyag- vagy gydrtési hibdkra
vonatkozik. A garancia nem terjed ki a termék
normdlis elhasznaléddsnak kitett és ezért kopd
alkatrészeknek tekinthetd alkatrészeire vagy a
térékeny alkatrészek - mint példéul kapesoldk
vagy Uvegbdl készilt alkatrészek - sériléseire.

A garancia megszinik akkor, ha a termék meg-
séril, nem megfelel8en haszndligk vagy nem
tartjék karban. A termék megfelel§ hasznélata
érdekében a haszndlati dtmutatéban foglalt
Bsszes utasitast pontosan be kell tartani. Feltét-
lenil keriiIni kell minden olyan felhaszndlési és
kezelési médot, amit a haszndlati Gtmutatd nem
javasol, vagy amelynek elkerilésére kifejezetten
figyelmeztet.

A termék csak magdnhaszndlatra és nem ipari
haszndlatra készilt. A garancia érvényét veszti

visszaélésszer( vagy szakszer(tlen kezelés, erd-

szak alkalmazdsa vagy olyan beavatkozdsok
esetén, amelyeket dltalunk nem engedélyezett
szervizben végeztek el.

A garancia érvényesitése
Ugyének gyors feldolgozasa érdekében kéves-
se a kévetkezd utasitésokat:

B Kérjik, hogy minden kapcsolatfelvé-
telnél tartsa készenlétben a vasarldast
igazolé pénztdri blokkot és a cikkszamot

(IAN) 513797_2501.

B A cikkszdm a termék adattabléjan, a ter-
mékre gravirozva, a haszndlati Gtmutatd
cimlapijan (balra lent) vagy a termék hétol-
dalén vagy aljan lévé cimkén talalhaté.

B Miksdési hiba vagy més hiba észlelése
esetén vegye fel a kapcsolatot az aldb-
bi szervizrészleggel telefonon vagy
e-mailben.

10 Magyar

B Kildje el dijmentesen a megadott szerviz
cimére a hibdsnak taldlt terméket és a
vasdrldst igazold bizonylatot (pénztari
blokk), illetve réviden irja le azt is, hogy hol
és mikor jelentkezett a hiba.

EFAE Mds haszndlati Gtmutatékhoz,
Py termékbemutaté videdkhoz és a
telepitési szoftverekhez hasonlé-
an ezt is letdltheti a

PDF ONLINE
www.idl-service.com

www.lidl-service.com oldalrél.

Ezzel a QR-kéddal kézvetlenil a

Lidl Ggyfélszolgdlati oldalra keriilnek
(www.lidl-service.com) és a cikkszédm
megaddsdéval (IAN) 513797_2501
megnyithatja a haszndlati dtmutatét.

14.1. Szerviz

(HU) Szerviz Magyarorszéag
Tel.: 06800 21225
E-Mail: kompernass@lidl.hu

[IAN 513797_2501 |

14.2. Gyartja
Ugyelien arra, hogy az aldbbi cim nem a

szerviz cime. El8szér forduljon a megijelslt szer-
vizhcez.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
NEMETORSZAG

www.kompernass.com



15. Receptek
@ Tudnivalé

> A receptek sikerét nem garantdljuk. A hoz-
zévaldkra és elkészitési mddra vonatkozd
adatok csak hozzdvetsleges érték.

> Egészitse ki a receptajanlatokat személyes
tapasztalataival.

15.1. Majonéz

Hozzévalék

B 3-4dl semleges névényi olqj, pl. repceola;
B 2 tojdssdrgdija

B 5-10 g enyhe ecet vagy citromlé

|

56 és bors izlés szerint

1) Tegye a tojdssdrgdija és az ecetet/citromlét
egy kever8pohdrba, tartsa a haberét @
figgslegesen a pohdrba és dllitsa a készi-
|¢ket legmagasabb fokozatra.

2) Ontse hozzd az olajat egyenletes vékony
sugérban (kb. 1 perc alatt), hogy az olaj
dsszedlljon a tébbi hozzavaléval.

3) Ezt kévet8en fiszerezze a majonézt izlés
szerint séval és borssal.

15.2. Fonott kalacs
Hozzévalék

35 dkg liszt

1/2 kocka friss éleszt8 vagy
1 zacské szdraz éleszts

1 tk. s

5 dkg cukor

2 dl langyos tej

6,5 dkg puha vaj

1 tojassargdia

kevés kristalycukor

1) Keverje el a lisztet a séval és a cukorral
egy tdlban. Adja hozzd a vajat és dolgoz-
za 6ssze a dagasztékarral @.

2) Morzsolja rd az élesztét, ill. szérja ré a
szdritott élesztdt, és adja hozzé a langyos
tejet. Erételiesen dolgozza 8ssze a tésztdt
a dagasztékarral @.

3) Hagyja a tésztat lefedve kb. 1 6rdn keresz-
til meleg helyen.

4) Miutén megkelt a tészta, gylrja Sssze még
egyszer erételiesen kézzel és ossza 3 egyen-

|6 részre.

5) Készitsen egy fonatot 3 szdlbél és tegye a
fonatot egy sitépapirral bélelt tepsire.

6) Kenje meg a fonatot tojéssdrgdijaval és
szérja meg kristalycukorral.

Sisse a fonott kaldcsot a kdzépsé szinten

160 °C-on kb. 30 percig.

Magyar 11



15.3. Egyszeri kevert
sitemény

Hozzavalék

10 dkg lagy vaj

10 dkg cukor

2 tojds

2 csomag vanilias cukor

15 dkg liszt

2 tk. sitépor

2 ek. tej

zsiradék a sitéformdhoz

adott esetben kevés porcukor

1) Tegye a lagy vajat, a cukrot, a vaniliés
cukrot, a tejet és a tojasokat egy tdbla és
keverje dssze a habverével @.

2) Keverije 8ssze a sitéport a liszttel és tegye
ezt is a tdlba. Addig keverje tovdbb a hoz-
zdvaldkat, amig sima tésztdt nem kap.

3) Ontse a tésztdt egy zsiradékkal kikent
sitéformaba.

4) Sisse a siteményt elémelegitett sitében

160°C-on kb. 40 percig.

5) Mielétt kiboritja, hagyja a sitében 5 percig
kihdlni.

6) Szérja meg a siiteményt porcukorral.

12 Magyar

15.4. Pizzatészta
Hozzévalék

B 30 dkg liszt

B 2 dkg friss éleszt8

B 1 ek. olivaolaj

B 2 dllangyos viz

B 7gso

A tészta 2 kerek vagy egy tepsi pizzéhoz ele-
gendé.

1) Tegye az dsszes hozzavalét egy télba és
i6l dolgozza &ssze kb. 5 percig a dagasz-
tékarral @.

Ha a tészta tilsdgosan ragadés, akkor
adjon hozzd egy kis lisztet.

2) Hagyija kelni a tésztdt kb. 30 percig.
3) Ossza 2 részre a tésztdt és formdlion bels-
le két golyét.
4) Nyitsa ki a tésztdt kerek pizzaalapokra
és rakja meg tetszés szerint.
Sisse a pizzdt 15-20 percig 220 °C-on légke-
veréses fokozaton.

15.5. Habcsék

Hozzévalék
B 20 dkg cukor
B 3 tojasfehérie

1) Verie fel a tojasfehériét a habverével @,
maijd lassanként szérja hozzd a cukrot,
amig a tojésfehérie keménynem lesz.

2) Melegitse el8 a sitét 120 °Cera és bélelien
ki egy tepsit sitépapirral.

3) Tegye a masszdat egy habzsékba és nyom-
ja a kivant formdban a sitépapirra.

A kinyomott formék méreteité| és formaijatdl
figgéen hagyja kb. 80 - 100 percig szaradni
a sitében.
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1. Uvod

Iskrene Eestitke ob nakupu vade nove naprave.

Odlogili ste se za kakovosten izdelek. Navodila
za uporabo so sestavni del izdelka. Vsebuijejo
pomembne napotke za varnost, uporabo in
odlaganije naprave med odpadke. Preden za&-
nete izdelek uporabljati, se seznanite z vsemi
navodili za uporabo in varnost.

Izdelek uporabljajte le tako, kot je opisano

v navodilih, in samo za navedena podrogja
uporabe. Ob predaiji izdelka tretji osebi zraven
priloZite vso dokumentacijo.

2. Predvidena uporaba

Ta naprava je namenijena izkljuéno za mesanje
in gnetenje testa, mesanie tekocin (npr. sadnih
sokov) ter stepanje smetane. Primerna je le za
obdelavo Zivil.

Naprava je predvidena izkljuéno za uporabo v
zasebnih gospodinjstvih. Ne uporabljajte je

v poslovne namene.

3. Vsebina kompleta
® 1 ro¢ni aparat

® 2 nastavka za gnetenje

® 2 zvrklia

® Navodila za uporabo
O Opomba

> Takoj ko izdelek in vse sestavne dele vzao-
mete iz embalaze, preverite, ali komplet

vsebuije vse dele in ali ti niso poskodovani.
Po potrebi se obrnite na servisno sluzbo.

14 Slovenski

4. Opis naprave
Slika A:

tipka za sprostitev A
stikalo za hitrost

tipka Turbo PP
elektriéni kabel z vticem

ro¢ni aparat

Q00009

mesta za name$&anije nastavkov

Slika B:
O vkl

O naostavka za gnetenje

5. Tehni¢ni podatki

N 220-240V ~,
azivna napetos 50/60 Hz

Nazivna moé S00 W
Vhodna. moc v stanju 0,45 W
pripravljenosti

Cas kratkotrajne upo- 10 min

rabe
Cas KU

Cas KU (kratkotrajne uporabe) nam pove, kako
dolgo lahko neko napravo uporabliamo, pre-
den se motor pregreje in poskoduje. Po poteku
navedenega ¢asa KU mora biti naprava izklo-
pliena tako dolgo, dokler se motor ne ohladi.



6. Varnostna opozorila in
simboli v teh navodilih

V teh navodilih za uporabo, na embalazi in
napravi se (lahko) uporabljajo naslednje vrste
varnostnih opozoril in simbolov:

Izmeni&ni tok/napetost

Razred za¥cite II: zadita z dvojno ali
oja&ano izolacijo med deli pod nape-
tostjo in dotakljivimi deli.

NEVARNOST! Varnostno opozorilo
s tem simbolom in opozorilno besedo
»NEVARNOST« oznaduje neposred-
no grozeco nevarno situacijo, ki ima
za posledico smrt ali hudo telesno
poskodbo, &e se ne prepredi.

Napravo uporabljajte samo v zaprtih
prostorih.

Ne potapljajte v vodol!

OPOZORILO! Varnostno opozorilo
s tem simbolom in opozorilno besedo
»OPOZORILO« oznaduje mozno
nevarno situacijo, ki bi lahko imela
za posledico smrt ali hudo telesno
poskodbo, &e se ne prepredi.

Naprava je primerna za &isenje v
pomivalnem stroju.

Vsi deli te naprave, ki pridejo v stik z
Zivili, so primerni za Zivila.

PREVIDNO! Varnostno opozorilo s
tem simbolom in opozorilno besedo
»PREVIDNO« oznacuje mozno ne-
varno situacijo, ki bi lahko imela za
posledico laZjo ali zmerno telesno
poskodbo, &e se ne prepredi.

Elektri¢nih naprav ne odvrzite med
gospodinjske odpadke!

POZOR! Varnostno opozorilo s

tem simbolom in opozorilno besedo
»POZOR« oznaduje mozno situacijo,
ki bi lahko imela za posledico materi-
alno $kodo, &e se ne prepredi.

EmbalaZo odstranite na okolju prija-
zen nadin.

© o b B P

Opomba: Opomba oznaduje
dodatne informacije, ki vam olajiajo
delo z napravo.

O QB XY@ @

Embalaza iz materialo, ki jih je mogo-
&e reciklirati. Pri lo¢evanju odpadkov
upostevaijte oznake na embalazi:
Oznadene so s kraticami (a) in $tevil-
kami (b) z naslednjim pomenom:
1-7: umetne snovi, 20-22: papir in
karton, 80-98: sestavljeni materiali.

Slovenski
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7. Varnostni napotki

/\ NEVARNOST! ELEKTRICNI UDAR!

Elektriéni kabel nikoli ne sme priti v blizino ali v stik z vro&imi deli
naprave ali drugimi viri toplote. Elektriéni kabel naj ne lezi ob ro-
bovih ali vogalih.

Elektricnega kabla ne prepogibaijte in ga ne stiskajte.

Ce je elekiri¢ni prikljuéni kabel pri tej napravi poskodovan, ga
mora zamenijati proizvajalec, njegova servisna sluzba ali podob-
no usposobljena oseba, da ne pride do nevarnosti.

Kadar Zelite napravo loéiti od elektri¢nega omreZja, vedno drzite
in vlecite elektriéni vti€, nikoli ne vlecite elektri¢nega kabla.
V nasprotnem primeru se elekiriéni kabel lahko poskoduije!

@ Rocnega aparata ne potopite v vodo ali druge tekoéinel!

Ce pridejo med delovanjem ostanki tekocine v stik z deli pod
napetostjo, lahko pride do smrine nevarnosti zaradi elekiri¢nega
udara.

/\ OPOZORILO! NEVARNOST TELESNIH POSKODB!

16

Osebe z omejenimi fizi¢nimi, zaznavnimi ali dusevnimi sposob-
nostmi ali s pomanikljivimi izkudnjami in/ali znanjem to napravo
lahko uporabljajo le, &e jih pri tem nekdo nadzoruje ali jih je pou-
&il o varni uporabi naprave in so razumele nevarnosti, ki izhajajo
iz uporabe naprave.

Otroci naprave ne smejo uporabljati.

Slovenski



Ofroci se z napravo ne smejo igrati.

Napravo in njen elekiriéni kabel je treba hraniti zunaj dosega otrok.
Kadar naprava ni pod nadzorom in preden jo zaénete sestavljati,
razstavljati ali &istiti, jo vedno locite od omreZja.

Med obratovanjem naprave se ne dotikajte Zvrkliev ali nastavkov
za gnetenje. Nad nastavki mesalnika ne pustite viseti dolgih las,
$alov ipd.

Nikoli ne poskuiaite isto¢asno montirati nastavkov z razliénimi
funkcijami.

Po vsaki uporabi in pred vsakim &is¢enjem elektriéni vti€ izvlecite
iz vticnice, da prepreéite nehoteni vklop.

Pred menjavanjem pribora elektri¢ni vti¢ vedno izvlecite iz vtiéni-
ce, da prepredite nehoteni vklop.

Preden zaénete menjavati pribor ali dodatne dele, ki se pri delo-
vanju naprave premikajo, morate napravo izklopiti in jo loéiti od
elektri¢nega omrezja.

Ne dotikajte se premikajocih delov naprave in vedno poéakaite,
da se zaustavijo. Nevarnost telesnih poskodb!

Pred vsako uporabo preverite napravo in vse njene dele glede

vidnih poskodb. Varnostni koncept naprave lahko deluje samo v
brezhibnem stanju.

Naprave nikakor ne uporabljaite, ¢e so deli poskodovani ali
manikajo. Drugace lahko obstaja velika nevarnost nezgode.
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m Naprave nikoli ne pustite delovati nenadzorovane. Ce Zelite svo-
je delovno mesto zapustiti, povlecite elektriéni vtic iz vtiénice.

m Naprave ne zlorabljajte za druge namene, kot so opisani v teh
navodilih. Drugade obstaja nevarnost poskodb!

m Temeljito odistite vse povriine, Se posebej tiste, ki pridejo v stik z
zivili. Pri tem upostevajte poglavie »11. Ciséenje«.
(D) POZOR! MATERIALNA SKODA!

m Naprave ne uporabljajte na prostem. Naprava je namenjena izkljué-
no za uporabo v domaéem gospodinjstvu in v notranijih prostorih.

m Vsa popravila naj izvaja izkljuéno strokovno osebje. V tem primeru
se obrnite na pristojen partnerski servis v svoji dezeli.

(i Opomba

m Uporabniku ni treba preklapliati med 50 in 60 Hz. Izdelek se
sam prilagodi na 50 ali na 60 Hz.
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8.

9.

Razpakiranje
Vzemite vse dele iz embalaze.

Odstranite ves embalazni material in tran-
sportna varovala.

Preverite, ali dobava obsega vse dele in ali
i niso poskodovani.

Oistite vse dele, kot je opisano v poglavju
»11. Ciséenje«.

Stopnije hitrosti

Stopnja na
stikalu za |Uporaba
hitrost @

Nagin po&asne hitrosti/
funkcija proti brizganju: za
preprecevanje brizgov na
zadetku obdelave. Za pripra-
vo obéutljivih jedi (finih krem/
omak).

0 Naprava je izklopliena.

Dobra izhodi$éna hitrost za
1 mesanje »mehkih« sestavin kot
je moka, maslo itd.

2 Za mesanije tekocih sestavin.

Za medanie festa za kolace

in kruh.
4 Za penasto ume3ano maslo,
sladkor, za sladke jedi itd.
Za stepanie snega iz beljaka,
5 preliva za torte, sladke sme-

tane itd.

Tipka Turbo PP ©:

B S to tipko lahko takoj razpolagate s celotno
mocjo svoje naprave.
Pritisnite in pridrZite tipko Turbo P> ©
vedno le z kratek &as, npr. za odstranitev
grudic v moki ali kakavu ali za me3anje
bolj trdovratnih sestavin kot npr. trdega
masla.

10. Uporaba

/\ OPOZORILO!

NEVARNOST TELESNIH POSKODB!
> Nikoli ne uporabljajte posode iz stekla ali
drugih hitro lomljivih materialov. Taksne
posode se lahko poskoduijejo in povzrodijo

telesne poskodbe.

(D POZOR! MATERIALNA SKODA!

> Naprave ne uporabljajte dlje kot 10 minut
naenkrat. Po 10 minutah naredite tako
dolg odmor, da se naprava ohladi.

> S to napravo nikoli ne gnetite testa iz ved
kot 500 g moke! Vegje koli¢ine moke lahko
napravo preobremenijo!
Testo z vedjo koli¢ino moke po potrebi
razdelite na veé delov in te zgnetite za-
poredoma. Pri tem pa ne smete presedi
navedenega &asa kratkotrajne uporabe, ki
znasa 10 minut.
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OPOMBE H KOLICINAM ZA OBDELAVO

Navedeni &asi obdelave so orientacijske vrednosti. Opazujte postopek obdelave in &as podaljaj-
te/skraj3ajte po svojih potrebah. Pri tem pa ne smete preseci dovolienega Easa neprekinjenega
delovania, ki znaa 10 minut.
Pri manisih koli¢inah izberite oZjo me3alno posodo, tako da se zvrklia @ /nastavka za gnete-
nje @ v Zivila za me3anje potopita za najmanj 1 cm. Tudi pri vegji posodi pazite na to, da se
zvrklia @/nastavka za gnetenje @ v Zivila za me3anje potopita dovolj globoko.

Minimalna koli¢ina | Cas obde- Mukngalna Cas obde-
.o koli¢ina
Koli¢ine za ... (vsota vseh sesta- lave lave
vin) (pribl.) (vsota vseh sesta- (pribl.)
pridl. vin) pribl.
Kvaseno testo 330¢g 1:30 minut 820 g 3-4 minute
Umesano testo 200 g 0:30 minute 600 g 3:00 minute
Tezko festo 330 1:30 minut 1000 3:00 minut
(npr. krhko testo) 9 oy miny 9 Y minute
Smetana 100 ml 1-1:30 minute 1300 ml 5:00 minut
Be|.|ok (.|a|co 2 kosa 1 minuto 10 kosov 2:30-3 minute
velikosti M)

1) Izberite primeren nastavek:

- Zviklja

@: Za stepanje smetane in

lahko testo.

— Nastavka za gnetenje @: Za gnetenje
tezkega testa.

2) Potisnite zvrklja @ ali nastavka za gnetenje
O tako dale¢ v mesta za name3&anje na-
stavkov @, da se nastavki varno in slisno

zaskogijo:

9|

Vedno vtaknite nastavek za
gnetenje @ ali Zvrkelj @

brez obroéa v mesto za
name3Zanije nastavkov, ki je
predvideno zanj in je ozna&eno
z ustreznim piktogramom.

Vedno vtaknite nastavek za
gnetenje @ ali 2vrkel| @ z
obroéem na steblu v mesto
za name3&anije nastavkoy, ki je
predvideno zanj in je oznaéeno
z ustreznim piktogramom.

20
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3) Vtaknite elektricni vtic @ v elektriéno
vticnico.

4) Za zagon naprave potisnite stikalo za hitrost
@ na Zeleno stopnio hitrosti. Pri tem lahko
izbirate med 6 stopnjami hitrosti in dodatno
uporabite tipko Turbo PP @ (gl. poglavie
»9. Stopnije hitrosti«).

Za akfiviranje po¢asnega nadina potisnite in
pridrzite stikalo za hitrost @ na stopniji M.

5) Pritisnite tipko za sprostitev A @, da odstra-
nite zvrklja @ ali nastavka za gnetenje @.

(i) Opomba

> Zaradi varnostnih razlogov je mogo&e
zvrklia @ ali nastavka za gnetenje @
sprostiti le, kadar je stikalo za hitrost @ v
poloZaju »0«.




11. Ciscenje
/\ NEVARNOST! ELEKTRICNI UDAR!
> Pred vsakim &icenjem elektricni viic @
potegnite iz elekiriéne vticnice! Obstaja
nevarnost elekiri¢nega udaral

> Roénega aparata @ nikoli ne potopi-

te v vodo ali druge tekocine!

B Rocni aparat @ z motorjem &istite samo
z vlazno krpo in po potrebi z blagim
sredstvom za &idcenie.

B Zvikljo @ dli nastavka za gnetenje @
lahko oistite pod tekoco vodo ali v topli
vodi s sredstvom za pomivanie. Po &id&enju
vse skupaj dobro osusite.

Priporo¢amo, da nastavke oéistite nepos-
redno po njihovi uporabi. Tako odstranite
ostanke Zivil in zmanjSate moznost nastaja-
nja bakterij.

(i Opomba

> = Zviklia @ in nastavka za gnete-
ZN7| nje @ sta primerna tudi za &isée-
A

nje v pomivalnem stroju.

12. Shranjevanje

B Ocis&eno napravo shranite na Eistem in
suhem mestu brez prahu.

13. Odstranjevanje med
odpadke

Preértan simbol smetnjaka pomeni,
da se ta naprava po koncu Zivljenj-
ske dobe ne sme odlagati med
gospodinjske odpadke. Napravo je
treba odloziti na dolocenih zbirnih mestih, v

centrih za recikliranje ali pri podjetjih za odstra-

njevanje odpadkov.

Pred vragilom naprave izbrisite vse osebne
podatke.

Embalaza je iz okolju prijaznih materialov in jo
lahko oddate na lokalnih zbiralis¢ih reciklaznih

odpadkov.

Embalazo zavrzite na okolju prijazen nadin.

14. Proizvajalec
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMCIJA

WWW. kompernass.com

15. Pooblaséeni serviser

(S Servis Slovenija
Tel.: 080 080 917
E-Mail: kompernass@lidl.si

[IAN 513797_2501 |

16. Garancijski list

1. S tem garancijskim listom KOMPERNASS
HANDELS GMBH jamé&imo, da bo izdelek
v garancijskem roku ob normalni in pravilni
uporabi brezhibno deloval in se zavezuje-
mo, da bomo ob izpolnjenih spodaj nave-
denih pogojih odpravili morebitne pomanij-
kljivosti in okvare zaradi napak v materialu

ali izdelavi oziroma po svoji presoji izdelek
zameniali ali vrnili kupnino.

2. Garancija je veljavna na ozemlju Republike
Slovenije.

3. Garancijski rok za proizvod je 3 leta od
datuma izrogitve blaga. Datum izrocitve
blaga je razviden iz racuna.

4. Ce izdelek ne izpolnjuje specifikacij ali
nima lastnosti, navedenih v garancijskem
listu ali ogladevalskem sporogily, lahko po-
trodnik najprej zahteva odpravo napak. O
napaki mora potro3nik obvestiti proizvajal-
ca ali poobla3&eni servis (kontaktna 3tevilka
in elektronski naslov navedena zgoraj) in
zahtevati odpravo napak. Kupec je dolzan
ob uveljavljanju zahtevka predloZiti garan-
cijski list in raéun, kot potrdilo in dokazilo o
nakupu ter dnevu izroditve blaga. Svetuje-
mo vam, da pred tem natanéno preberete
navodila o sestavi in uporabi izdelka.
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5. Rok za odpravo napake je 30 dni od
dneva, ko je proizvajalec ali poobla3geni
servis prejel zahtevo za odpravo napake.
Ce napake v tem roku niso odpravljene,
mora proizvajalec potro$niku brezplaéno
zameniati blago z enakim, novim in brez-

hibnim blagom. Rok se lahko zaradi narave

in kompleksnost blaga, narave in resnosti
neskladnosti ter napora, ki je potreben
za dokonéanije popravila ali zamenjave

podali$a za najkrajsi Eas, ki je potreben za

dokonéanje popravila, vendar najved za

15 dni. O 3tevilu dni podalj$anega roka in
razlogih za podalj3anje mora biti potrosnik
obvei&en pred potekom 30 dnevnega roka

za odpravo napak.

10. V primeru zamenjave blaga ali zamenjave

12.

bistvenega dela blaga z novim se potro3ni-
ku izda nov garancijski list.

. V primeru, da proizvod popravlja nepoo-

bla3&eni servis ali nepooblaséena oseba,
kupec ne more uveljavljati zahtevkov iz te
garancije.

Vzroki za okvaro oziroma nedelovanie
izdelka morajo biti lastnosti stvari same in
ne vzroki, ki so zunaj proizvajaléeve ozi-
roma prodajaléeve sfere. Kupec ne more
uveljavljati zahtevkov iz te garanciie, e se
ni drzal priloZenih navodil za sestavo in
uporabo izdelka ali &e je izdelek kakorkoli
spremenien ali nepravilno vzdrzevan.

x ) ) - 13. Proizvajal tavlja proti pladil -

6. Ce v roku 30 dni oz. v primeru podalj$anja roIzvaaec agoraviia profi placty popra
; ) . ) vilo, vzdrzevanije blaga, nadomestne dele
v roku 45 dni blago ni popravljeno ali bla- o o
. . . Y. in priklopne aparate vsaj tri leta po poteku
go ni zamenjano z novim, lahko potrosnik -
A .. garancijskega roka.

od proizvajalca zahteva vradilo celotne

kupnine ali zahteva sorazmerno znizanje 14. Obrabni deli oz. potro3ni material so izvze-

kupnine. Sorazmerno zniZanije kupnine je ti iz garancije.

sorazmerno zmanij$anju vrednosti blaga, 15. Vsi potrebni podatki za uveljavljanje go-

ki ga je potrosnik prejel, v primerjavi z rancije in podatki, ki identificirajo blago za

vrednostjo, ki bi jo imelo blago, e bi bilo katerega velia garancija se nahajajo na

skladno. dveh logenih dokumentih (garancijski list,
7. Ce se neskladnost pojavi v manj kot racun).

30 dneh od dobave blaga, lahko potro3nik  16. Ta garancija proizvajalca ne izkljuéuje

ob predlozitvi blaga od proizvajalca takoj
zahteva vradilo plaganega zneska.

8. Proizvajalec oziroma pooblaséeni servis
lahko potro$niku za &as popravila blaga,
za katero je bila izdana obvezna garanci-
ja, zagotovi brezplagno uporabo podob-

zakonske pravice potrosnika, da zoper
prodajalca v primeru neskladnosti blaga
brezplaéno uveljavlja jamé&evalne zahtev-
ke. Ta garancija prav tako ne izkjuéuje
pravic potrodnika, ki izhajajo iz obveznega
jomstva za skladnost blaga.

nega blaga. Ce proizvajalec potro$niku ne
zagotovi nadomestnega blaga v zaéasno
uporabo, ima potrodnik pravico uveljavljati
skodo, ki jo je utrpel, ker blaga ni mogel
uporabljati od trenutka, ko je zahteval
popravilo ali zamenjavo, do njune izvrsitve.

Prodajalec:
Lidl Slovenija d.o.o. k.d., Pod lipami 1,
SI-1218 Komenda

9. Stroske za material, nadomestne dele,
delo, prenos in prevoz izdelkov, ki nastane-
jo pri odpravljanju okvar oziroma nadome-
stitvi blaga z novim, krije proizvajalec.
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17. Recepti
(i Opomba

> Vsi recepti so brez zagotovila za uspeh. Vsi
podatki o sestavinah in pripravi so pribliZni.

> Predloge receptov dopolnite s svojimi izku-
Snjami.

17.1. Majoneza

Sestavine

B 300-400 ml neviralnega rastlinskega olja,
npr. repiéno olje

B 2 rumenjak

B 5-10 g blagega kisa ali limoninega soka

B sol in poper po lastnem okusu

1) Dajte rumenijak in kis oz. limonin sok v
visoko, ozko mesalno posodo. Zvrklia @ v
me3alni posodi drzite navpi¢no in nastavite
napravo na najvisjo stopnjo.

2) Polasi (vsega skupaij priblizno 1 minuto)
dolivaite olje v enakomerno tankem curku,

tako da se olje zdruzi z drugimi sestavinami.

3) Potem majonezo po lastnem okusu zaginite
s soljo in poprom.

17.2. Pletenica

Sestavine

B 350 g moke

B 1/2 kocke kvasa, svezega, ali
B 1 zavitek kvasa, suhega

B 1 Zlicka soli

B 50 g sladkorja

B 200 ml mleka, mlaénega

B 65 g masla, mehkega

B 1 rumenjak

B malce grobega sladkorja

1) V skledi zmesaijte moko s soljo in sladkor-
jem. Moko prelijte z maslom in vse skupaj
zgnetite z nastavkoma za gnetenje 0.

2) Cez maso nadrobite svez kvas oziroma jo
potresite s suhim kvasom in dodajte mlaéno
mleko. Testo temeljito pregnetite z nastav-
koma za gnetenje ©.

3) Testo pustite na toplem mestu pokrito vzha-
jati priblizno 1 uro.

4) Vzhajano testo 3e enkrat temeljito preme-
site z rokami in ga razdelite na 3 enako
velike kose.

5) 1z vseh 3 delov oblikujte pletenico in jo polo-
Zite na pekaé, obloZen s papirjem za peko.

6) Pletenico s Eopi&em premazite z rumenja-
kom in jo potresite z grobim sladkorjem.

Pletenico pecite v pedici na sredinskem poloZaju

pri 160 °C pribl. 30 minut.
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17.3. Preprost kolac iz
umesanega testa
Sestavine

100 g masla, mehkega

100 g sladkorja

2 jaici

2 zavitka vanilievega sladkorja
150 g moke

2 zli¢ki pecilnega praska

2 Zlici mleka

masoba za model

po potrebi malce sladkorja v prahu

1) Dajte mehko maslo s sladkorjem, vaniljevim
sladkorjem, mlekom in jajci v skledo ter vse
skupaj premesajte z zvrklji @.

2) Zme3ajte moko in pecilni prasek ter ju do-
dajte v skledo. Vse sestavine mesaite, tako
da nastane gladko testo.

3) Testo dajte v nama3&en model za kolace.

4) Kolaég pecite v predhodno segreti pegici pri
160 °C s krozenjem zraka pribl. 40 minut.

5) Peceni kola¢ pustite 5 minut ohlajati, pre-
den ga zvrnete iz pekaa.

6) Kolaé potresite z malce sladkorja v prahu.
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17.4. Testo za pico

Sestavine

B 300 g moke

B 20 g kvasa, svezega

B 1 Zlica olivnega olja

B 200 ml vode, mlac¢ne

B 7gsoli
Testo zadostuje za 2 okrogli pici ali en pekad.

1) Vse sestavine dajte v skledo in jih pribl.
5 minut temeljito gnetite z nastavkoma za
gnetenje @. Ce je testo prevec lepljivo,
dodaijte 3e malo moke.

2) Testo pustite vzhajati priblizno 30 minut.

3) Razdelite testo na 2 dela, iz katerih oblikuj-
te dve krogli.

4) Testo zvaljajte do okrogle oblike in ga
oblozite po lastni Zelii.

Pico pecite pribl. 15-20 minut pri 220 °C/s

kroZzenjem zraka.

17.5. Beljakovi poljubcki

Sestavine
B 200 g sladkorja
B 3 beljaki

1) Beliake stepite z zvrklji @ in jih pogasi
posipavaijte s sladkorjem, tako da nastane
trd sneg iz beljakov.

2) Pegico segrejte na 120 °C in oblozite
pekac s papirjem za peko.

3) Maso daijte v vrecko za brizganije in na
papirju za peko z brizganjem oblikujte
Zelene oblike.

Odvisno od velikosti in oblike brizganih poljub-

¢kov jih pustite v pegici pribl. 80-100 minut, da
se posusijo.
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1. Uvod

Srde&ne Vam gratulujeme ku kipe Vésho nové-
ho pristroja.

Touto kdpou ste sa rozhodli pre vyrobok vysokei
kvality. Né&vod na obsluhu je siéasfou tohto
vyrobku. Obsahuje délezité upozornenia tykaju-
ce sa bezpe&nosti, pouzivania a likvidécie. Pred
pouzivanim vyrobku sa obozndmte so vetkymi

pokynmi na obsluhu a bezpe&nostnymi pokynmi.

Vyrobok pouZivaite iba podla popisu a v uvede-
nych oblastiach pouzitia. Pri postipenti vyrobku
tretej osobe odovzdaite spolu s nim aj vietky
dokumenty.

2. Pouzivanie v sulade
s uréenim

Tento pristroj sl6Zi vyluéne na miesenie a hne-
tanie cesta, mixovanie tekutin (napr. ovocnych
Stiav) a 3lahanie 3lahacky. Je uréeny len na
spracovanie potravin.

Tento pristroj je uréeny vyluéne na pouzivanie
v domdcnosti. Nepouzivajte ho komeréne.

3. Rozsah dodavky
® 1 ruény diel

® 2 hnetacie haky

® 2 3lahacie metlicky

® ndvod na obsluhu
() Upozornenie

> lhned po vybaleni skontrolujte, ¢&i je rozsah

doddvky Gplny a &i nie je poskodeny. V pri-

pade potreby sa obréfte na servis.
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4, Opis pristroja
Obrazok A:

@ tlacidlo na uvolnenie nadstavcov A
@ prepinad rychlosti

O tlacidlo Turbo PP

O siefovy kdbel so siefovou zdstreékou
O rucny diel

0 miesto na nadstavce

Obrazok B:

@ slahacie metlicky

O miesiace haky

5. Technické udaje

Menovité napétie 220 - 240V ~,
50/60 Hz

Menovity vykon 500 W

Prikon v stave pohotovosti | 0,45 W

Doba KP 10 min.

Doba KP

Doba KP (doba kratkodobej prevadzky) udava,
ako dlho je mozné prevadzkovat elektricky spot-
rebi¢ bez toho, aby sa motor prehrial a posko-
dil. Po uvedenej dobe kratkodobej prevadzky
musi pristroj zostaf vypnuty dovtedy, dokial
motor nevychladne.



6. Pouzité vystrazné
upozornenia a symboly

V tomto ndvode na obsluhu, na obale a na
pristroji sU pouzité nasledujice vystrazné upo-
zornenia a symboly (ak je to relevantné):

Pristroj pouzZivaite iba vo vnitor-
nych priestoroch.

A

NEBEZPECENSTVO!

Vystrazné upozornenie s tymto
symbolom a signdlnym slovom
,NEBEZPECENSTVO" oznaduje
bezprostredn( nebezpeént situdciu,
ktord, ak sa jej nezabrdni, mé za né-
sledok smrf alebo fazké poranenie.

Nepondrat do vody!

Vhodné na umyvanie v umyvacke
riadu.

A

VYSTRAHA! Vystrazné upo-
zornenie s tymto symbolom a
signdlnym slovom ,VYSTRAHA”
oznaduje moznl nebezpeény situ-
dciu, ktord, ak sa jej nezabrani, by
mohla mat za nésledok smrf alebo
fazké poranenie.

Vsetky diely tohto pristroja, ktoré sa
dostévaiji do kontaktu s potravina-
mi, s bezpeéné z hladiska pouziva-
nia s potravinami.

Nevyhadzuijte elektrické pristroje
do komundlneho odpadu!

OPATRNE! Vystrazné upozorne-
nie s tymto symbolom a signdlnym
slovom ,OPATRNE" oznaduje
moznl nebezpednu situdciu, ktord,
ak sa jej nezabréni, by mohla maf
za ndsledok malé alebo mierne
poranenie.

Obal odovzdaite na ekologickd
likvidaciu.

POZOR! Vystrazné upozornenie s

tymto symbolom a signdlnym slovom
POZOR" oznaduje mozny situdciu,

ktord, ak sa jej nezabrani, by mohla
maf za nésledok vecnd skodu.

DD QE i A @ ® D

Obal z recyklovatelnych materig-
lov. Pri triedeni odpadu dbajte na
ozna&enie obalovych materidlov:
S0 oznadené skratkami (a) a
&islicami (b) s nasledujicim vyzna-
mom: 1 - 7: plasty, 20 - 22: papier
a lepenka, 80 - 98: kompozitné
materidly.

Upozornenie obsahuje dodatoéné
informdcie, ktoré ulah&uji manipu-
l&ciu s pristrojom.

! © o b

Striedavy prod/striedavé napétie

Trieda ochrany II: ochrana vdaka
dvojitej alebo zosilnenej izol4cii
medzi dielmi pod napétim a dielmi,
ktorych je mozné sa dotykat.
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7. Bezpecnostné pokyny

/\ NEBEZPECENSTVO! ZASAH ELEKTRICKYM PRUDOM!

Siefovy kébel sa nesmie nikdy dostaf do blizkosti alebo do kon-
taktu s hordcimi asfami pristroja alebo inymi zdrojmi tepla. Siefo-
vy kdbel nikdy nenechdvaite leZzaf na hranéch alebo rohoch.
Siefovy kdbel neohybaite ani nestld&aite.

Ak sa pripojovaci siefovy kdbel tohto pristroja poskodi, musi sa
nechat vymenit vyrobcom alebo jeho zdkaznickym servisom ale-
bo podobne kvalifikovanou osobou, aby sa predislo ohrozeniam.
Ked' pristroj odpdjate od elektrickej siete, fahajte vzdy za elektric-
ko zdstréku, nikdy za samotny siefovy kédbel. Inak méze dojst k
poskodeniu siefového kéblal

&) Ruény diel nepondraite do vody alebo inych tekutin! Pritom méze

dojst k ohrozeniu Zivota v désledku zésahu elektrickym pridom,
ak sa pri prevadzke dostand zvysky kvapaliny na Easti, ktoré sg
pod napdtim.

A\ VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

Pristroj mdZu pouZivat osoby so znizenymi fyzickymi, senzoricky-
mi alebo mentdlnymi schopnosfami, pripadne s nedostatoénymi
skisenostami alebo znalostami, ak st pod dohladom alebo boli
dostatoéne poudené o bezpeénom pouZivani pristroja a pochopi-
li z toho vyplyvajice rizikd.

Tento pristroj nesmd pouzivat deti.
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Deti sa nesm{ hraf s pristrojom.
Pristroj a jeho pripojny kdbel sa musia uchovavat mimo
dosahu deti.

Pokial’ pristroj nie je pod dohladom, tak ho pred zloZenim a roz-
loZenim alebo &istenim musite vzdy odpoijit od siete.

Podas prevddzky sa nedotykajte $lahacich metli¢iek alebo hneta-
cich hdkov. Nad nadstavcami nenechévaite visief dlhé vlasy, $ély
a pod.

Nikdy sa nepokd3ajte siéasne namontovat nadstavce s réznymi
funkciami.

Po kaZzdom pouZiti a pred kazdym Cistenim siefovd zdstréku
vytiahnite, aby sa zabrdnilo neoéakévanému zapnutiu.

Pred vymenou prislusenstva vZdy siefovd zdstréku vytiahnite, aby
sa zabrdnilo neoéakdvanému zapnutiu.

Pred vymenou prislu§enstva alebo pridavnych dielov, ktoré sa po-
Cas prevadzky budi pohybovat, musite pristroj vypnit a odpojif
od elektrickej siete.

Nedotykaijte sa Ziadnych pohybujicich sa dielov pristroja a vzdy
vyckaite, dokial sa pristroj Oplne nezastavi. Nebezpedenstvo
poranenial

Pred kazdym pouzivanim prekontrolujte pripadné viditelné posko-
denia pristroja a vietkych dielov. Pristroj méZe bezpeéne fungo-
vat len vtedy, ak je v bezchybnom stave.
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V Ziadnom pripade neuvddzaijte pristroj do &innosti, ak s nie-
ktoré jeho &asti poskodené alebo chybaji. V opaénom pripade
mdze dojst ku znaénému nebezpedenstvo Grazu.

Nikdy nenechdvaite pristroj zapnuty bez dozoru. Ak sa rozhod-
nete opustif pracovisko, vytiahnite zdastréku z elektrickej z&suvky.
Pristroj nepouzivajte na iné Gcely, ako je popisané v tomto ndvo-
de. Inak hrozi nebezpeéenstvo poranenial

Dékladne vycistite vietky povrchy, zvlést tie, ktoré prichddzaji do
kontaktu s potravinami. Zohladnite k tomu kapitolu , 11. Cistenie”.

(D POZOR! VECNE SKODY!

Pristroj nepouZivajte vonku. Pristroj je vyluéne uréeny len na pou-
Zivanie v domdcnosti a v interiéri domu.

Vsetky opravy nechajte vykonat vyluéne odbornym persondlom.
V takomto pripade sa obréfte na prisluiného servisného partnera
vo Vaiej krajine.

(D Upozornenie

Pouzivatel nemusi prepinat vyrobok na 50 alebo 60 Hz. Vyro-
bok sa prispdsobi ako na 50, tak aj na 60 Hz.
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8.

9.

Vybalenie
Vyberte vietky diely z obalu.

Odstranite vietky prepravné poistky a balia-

ci materidl.

Skontrolujte obsah dodévky z hladiska
Oplnosti a pripadnych poskodeni.
Vycistite vietky diely tak, ako je popisané

v kapitole ,,11. Cistenie”.

Stupne rychlosti

Stupen na
prepinacdi Pouzivanie
rychlosti @
Rezim Slow-Speed (reZzim po-
malej rychlosti) / funkcia profi
M striekaniu: Aby sa zabrdnilo
striekancom na zadiatku spra-
covania. Pre citlivé pripravy
(jemné krémy / omdacky).
0 Pristroj je vypnuty

Vhodnd vychodiskové rych-
1 lost na mie3anie ,mé&kkych”
prisad, ako mika, maslo atd.

5 Na mixovanie tekutych
prisad.

Na miesanie cesta na kolace

a chlieb.

Na $lahanie peny z masla,
4 cukru, pre sladké pokrmy a
pod.

Na 3lahanie snehu z bielkov,
5 polevy na kol&g, 3lahagky
a pod.

Tladidlo Turbo PP ©:

Toto tlagidlo Vam umozni, maf k dispozicii
okamzite plny vykon pristroja.

Stla¢te a podrzte stlacené tlacidlo Turbo
PP O vzdy iba na krétky éas, napr. aby
sa rozpustili hrudky v moke alebo kakau
alebo aby sa zmiesali zatvrdnutejSie prisa-
dy, ako napr. tvrdsie maslo.

10. Obsluha
/\ VYSTRAHA!

NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

> V Ziadnom pripade nepouZzivajte nddoby

zo skla alebo inych [ahko rozbitnych mate-
riglov. Takéto nadoby sa mézu poskodit a
spdsobif poranenia.

POZOR! VECNE 5KODY!
Nepouzivaite pristroj dlh3ie nez 10 min0t
nepretrzite. Po 10 minGtach si urobte taki
dlho prestavku, dokial pristroj nevychladol.
Pomocou tohto pristroja nikdy nemieste
cesto s mnozstvami miky viac ako 500 g!
Vy3Sie mnozstvd moky mézu viest k prefa-
Zeniu pristrojal

Cestd s va&imi mnozstvami miky rozdelte
prip. na viaceré porcie a vymieste ich jednu
za druhym. Neprekroéte viak pritom uve-
deny &as kratkodobej prevadzky 10 mindt.
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POKYNY PRE SPRACOVAVANE MNOZSTVA

Uvedené Casy spracovania st orientaéné. Pozorujte proces spracovania a zvyste/znizte Cas
podla vasich potrieb. Neprekrocte viak ¢as krétkodobej prevadzky 10 mindt.

Na spracovanie malych mnozstiev pouzZivajte Gzku nddobu tak, aby sa 3lahacie metlicky @/
miesiace héky @ ponorili minimdlne 1 cm do spracovévanych potravin. Aj pri vécsich nddobdch
dbaite na to, aby sa 3lahacie metlicky @,/miesiace haky @ dostatoéne ponorili do spracovéva-

nych potravin.

Min. mnoZstvo Cas spracovania Max. mnoZsivo Cas spracovania

Mnozstvé pre... (v3etky prisady (priblizne] (v3etky prisady (priblizne]
spolu) spolu)

kysnuté cesto 330g¢g 1:30 min 820¢g 3 - 4 min
trené cesto 200 g 0:30 min 600 g 3:00 min
tazké cesto . ) .
(napr. krehké cesto) 330¢g 1:30 min 1000 g 3:00 min
3lahacka 100 ml 1 - 1:30 min 1300ml 5:00 min
vajeény bielok 2ks 1 min 10 ks 2:30 - 3 min
(vaijcia velkosti M)

1) Vyberte najprv vhodny nadstavec:

- Slahacie metlicky @: Na dlahanie

$lahagky a [ahkého cesta.
- Miesiace haky @: Na miesanie fazké- pefi. MdZete pritom zvolif niektory z 6 stup-

ho cesta.

2) Slahacie metlicky @ alebo miesiace haky @

nasad'te do miesta na nadstavce @ tak, aby

bezpeéne a podutelne zaskoili:

3) Zasurite siefovi zéstreku @ do zdsuvky.

4) Ak chcete mixér zapnif, posuiite prepinad
rychlosti @ na pozadovany rychlostny stu-

fov rychlosti a okrem toho stlaéit tlacidlo
Turbo PP @ (pozri kapitola ,,9. Stupne
rychlosti”).

Na aktivovanie rezimu Slow-Speed posuiite
a podrzte prepinag rychlosti @ na stupni M.

oznaéené piktogramom.

g Miesiaci hék @ alebo §lahaciu 5) Stlacte tlacidlo na uvolnenie nadstavcov
metlicku @ bez kriozku vzdy A @ na vvolnenie §lahacich metliciek @
nasadte do miesta na nadstav- alebo miesiacich hdkov @.

) ce, ktoré si na to uréené a s .

(D) Upozornenie

> Slahacie metlicky @ alebo miesiace haky @

D Miesiaci hak @ alebo 3lahaciu
metlicku @ s krizkom na
metlicke nasad'te na miesto na

nadstavce, ktoré je na to uréené
a je oznacené piktogramom.

sa z bezpecnostych dévodov mézu uvolnif
iba potom, ked' sa prepinag rychlosti @
nachédza v polohe ,0”.
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11. Cistenie

/\ NEBEZPECENSTVO!
ZASAH ELEKTRICKYM PRUDOM!
> Pred kazdym &istenim vytiahnite siefovd
zéstreku @ z elektrickej zasuvky! Hrozi ne-
bezpecenstvo zasahu elektrickym prodom!
> Ruény diel @ nikdy nepondrajte do
vody alebo do inych tekutin!

B Ruény diel @ s motorom ocistite len vihkou
utierkou, a v pripade potreby jemnym &is-
tiacim prostriedkom.

B Slahacie metlicky @ alebo miesiace haky
O mdzete umyf pod tecicou vodou alebo
v teplej vode s prostriedkom na umyvanie
riadu.
Po vy&isteni vietko dékladne vysuste.
Odporicame, vySistit nadstavce priamo po
ich pouziti. Tym sa odstrénia zvysky potra-
vin a znizi sa moznost vzniku baktérii.

(D Upozornenie

> = Slahacie metlicky @ a miesiace
4 '«\ haky @ mozno umyvaf tiez v
@i\ Y yv

umyvacke riadu.

12. Uskladnenie

B Pristroj uloZte na &istom, bezprasnom a su-
chom mieste.

13. Likvidacia

Symbol preskrtnutej odpadovej
nddoby znamend, Ze tento pristroj
sa nesmie po skon&eni Zivotnosti
likvidovat ako bezny komundlny

odpad. Pristroj je potrebné odovzdat na zriade-

nych zbernych miestach, v zbernych dvoroch
alebo v prevédzkach na likvidaciu odpadov.

Pred vrétenim vymazte vietky osobné tdaje.

Obal sa skladd z ekologickych materidlov, ktoré
mézete zlikvidovaf v miestnych recyklaénych
strediskdch.

Obal zlikvidujte ekologicky.

14, Zaruka spolocnosti
Kompernass Handels GmbH

Vézend zdkaznicka, vazeny zdkaznik,

na tento pristroj méte zaruku 3 roky od détu-
mu zakUpenia. V pripade nedostatkov tohto
vyrobku méte prava vyplyvajice zo zdkona
vodi predajcovi tohto vyrobku. Tieto Vase prava
vyplyvaijice zo zdkona nie sG obmedzené na-
3ou zdrukou, uvedenou niZsie.

Zarucné podmienky

Z4ruéné doba zagina plyndf ddtumom zako-
penia. Prosim, uschovaite si pokladniény blok.
Tento bude potrebny ako dékaz o zakdpeni.

Ak v priebehu troch rokov od dé&tumu zakd-
penia tohto vyrobku déjde k chybe materiélu
alebo vyrobnej chybe, vyrobok vém - podla
nésho uvdzenia - bezplatne opravime, vyme-
nime alebo uhradime kipnu cenu. Podmienkou
tohto z&ruéného plnenia je, Ze pocas trojroénej
lehoty sa poskodeny pristroj a doklad o zaky-
peni (pokladniény blok) predlozi so struénym
opisom, v Eom spociva nedostatok pristroja a
kedy sa vyskytol.

Ak je chyba pokryta nadou zdrukou, zasleme
Vém spéf opraveny alebo novy vyrobok. Opra-
vou alebo vymenou vyrobku nezacina plyndf
Ziadna novd zdruénd doba.

Zaruéna doba a zakonné
naroky na odstranenie chyb
Zéruénd doba sa zéruénym plnenim nepredizi.
To plati aj pre vymenené a opravené diely.
Poskodenia a chyby zistené pripadne vz pri
kope, sa musia hldsit okamzite po vybaleni. Po
uplynuti zaruénej doby podliehajo pripadné
opravy poplatku.
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Rozsah zaruky

Pristroj bol starostlivo vyrobeny v stlade s pris-
nymi smernicami kvality a pred dodanim bol
svedomito preskdsany.

Zé&ruéné plnenie sa vzfahuje na chyby materidlu
alebo vyrobné chyby. Této zaruka sa nevzfahu-
je na &asti vyrobku, ktoré si vystavené beznému
opotrebovaniu a preto ich mozno pokladat za
rychlo opotrebitelné diely, ani na poskodenia
krehkych dielov, ako st napriklad spinaée ale-
bo diely vyrobené zo skla.

Tdto zdruka zaniké v pripade poskodenia vy-
robku neodbornym pouZivanim alebo neodbor-
nou drzbou. Na sprévne pouZivanie vyrobku
sa musia presne dodrZiavat vietky pokyny,
uvedené v ndvode na obsluhu. Bezpodmieneé-
ne sa musi zabrdnif pouZitiu alebo Gkonom,
ktoré sa v ndvode na obsluhu neodporiéajo
alebo pred ktorymi sa varuje.

Vyrobok je uréeny len na stkromné pouzitie a

nie na priemyselné pouzivanie. Zaruka zanika

pri nespravnom a neodbornom zaobchdadzani,
pri pouziti ndsilia a pri z&sahoch, ktoré neboli

vykonané nasim autorizovanym servisom.

Vybavenie v pripade zaruky

Na zaru&enie rychleho vybavenia Vasej Ziados-

ti postupujte podla nasledujicich pokynov:

B Na vietky otdzky maite pripraveny
pokladni¢ny doklad a é&islo vyrobku
(IAN) 513797_2501 ako doklad o né-

kupe.

B Cislo vyrobku ndjdete na typovom ititku na
vyrobku, na gravire na vyrobku, na titulnej
stranke ndvodu na obsluhu (dole viavo)
alebo ako nélepku na zadnej alebo spod-
nej strane vyrobku.

B Ak déjde k funk&nym poruchém alebo
inym nedostatkom, kontaktujte najprv niz3ie
uvedené servisné oddelenie telefonicky
alebo e-mailom.
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B Vyrobok, zaevidovany ako poruchovy,
mé&zete potom spolu s dokladom o ndkupe
(pokladniény blok) a uvedenim popisu
chyby a détumu, kedy k nej doslo, bezplat-
ne odoslat na adresu servisného strediska,
ktord Vam bude ozndmend.

Na webovej stranke www.lidl-ser-
4| vice.com si mézete stiahnuf tieto
a mnoho dal3ich priruciek, vided

PDF ONLINE
www.lidl-service.com

o vyrobkoch a instalaény softvér.

Pomocou tohto QR-kédu sa dosta-

nete priamo na strénku servisu Lid|
(www.lidl-service.com) a pomocou zadania
&isla vyrobku (IAN) 513797_2501 otvorite va3

ndvod na obsluhu.

14.1. Servis

(K> Servis Slovensko
Tel. 0850 232001
E-Mail: kompernass@lidl.sk

[IAN 513797_2501 |

14.2. Dovozca

Maijte na pamdti, Ze nizsie uvedend adresa nie
je adresou servisného strediska. Najprv kontak-
tujte uvedené servisné stredisko.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

www.kompernass.com



15. Recepty

() Upozornenie
> Recepty bez zdruky. Vietky ddaje o prisa-
ddch a priprave s6 orientagné hodnoty.
> Doplite si tieto navrhy receptov o svoje
vlastné skdsenosti.

15.1. Majonéza

Prisady

B 300 - 400 ml neutrélneho rastlinného
oleja, napr. repkovy olej

B 2ok

B 5 - 10 g jemného octu alebo citrénove;j
Sfavy

B Sol a &ierne korenie podla chuti

1) Pridajte Zltok a ocot, resp. citrénovi dfavu
do vysokej a Gzkej miesacej misky. Podrzte
$lahacie metlicky @ zvislo v mie3acej mis-
ke a nastavte pristroj na najvys3i stupen.

2) Prilejte olej pomaly rovnomernym tenkym
prodom (pocas cca 1 mindty) tak, aby sa
olej spoijil s ostatnymi prisadami.

3) Majonézu ndsledne okorefite podla chuti
solou a &iernym korenim.

15.2. Vianoéka

Prisady

B 350 g moky

B 1/2 kocky kvasnic, Eerstvych alebo
B 1 bal. kvasnic, sudenych

1 Clsoli

B 50 g cukru

B 200 ml mlieka, vlazného

B 65 g masla, makkého

W1 ok

B trochu krystélového cukru

1) Zmie3ajte miku so solou a cukrom v jednej
miske. Pridajte maslo a vietko premieste
miesacim hdkom @.

2) Nadrobte na zmes drozdie, resp. nasypte
sudené drozdie do zmesi a pridajte vlazné
mlieko. Cesto premieste silno miesacim
hdakom @.

3) Zakryté cesto nechaite priblizne 1 hodinu
odpogivat na teplom mieste.

4) Po odpocinuti cesto ete raz silno premieste
rukami a rozdelte ho na 3 rovnako velké
kusy.

5) Vytvaruijte vrko€ z 3 pdsov, vrko€ polozte
na plech na pe&enie, vylozeny papierom
na pecenie.

6) Vrkoé potrite Zltkom a posypte kry3télovym
cukrom.

Vianocku peéte na strednej liste pri teplote

160 °C priblizne 30 mindt.
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15.3. Jednoduchy miesany
kolac¢

Prisady

100 g masla, makké

100 g cukru

2 vajcia

2 bal. vanilkového cukru

150 g moky

2 ClL prézku do pediva

2 PL mlieka

Tuk na vymazanie formy

prip. trochu préskového cukru

1) Pridajte mékké maslo s cukrom, vanilkovym
cukrom, mliekom a vajickami do misky a
vietko premiesajte $lahacimi metlickami @.

2) Zmiesajte présok do peciva s mikou a pri-
daite ich do misky. Mieajte prisady dalej,
kym nevznikne hladké cesto.

3) Cesto naplite do formy na kold& namaste-
nej tukom.

4) Kol&é upette v predhriatej rire pri obeho-
vom vzduchu s teplotou 160 °C priblizne
40 mindt.

5) Po upeceni ho nechaijte 5 minit vychladndf,
skér ako poklesne.

6) Kolaé posypte trochou préskového cukru.
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15.4. Cesto na pizzu
Prisady

B 300 g moky

B 20 g drozdia, erstvého

B 1 PLolivového oleja

B 200 ml vody, vlaznej

B 7gsoli

Cesto postacuje na 2 okrihle pizze alebo je-
den plech na peéenie.

1) Pridajte vietky prisady do jednej misky
a vietko dobre premieste priblizne 5 minit
miesacim hdkom @.
Ak by malo byt cesto prili§ lepkavé, pridaj-
te do neho trochu muky.
2) Cesto nechaite priblizne 30 mindt odpo-
Civaf.
3) Cesto rozdelte na 2 porcie, z ktorych sa
pofom vytvaruju gule.
4) Vyvalkaijte gulu na okrohle dno pizze
a oblozte ho podla chuti.
Peéte pizzu priblizne 15 - 20 min0t pri
220 °C/cirkulujocom vzduchu.

15.5. Snehové pusinky
Prisady
B 200 g cukru

B 3 vajedné bielka

1) Vyslahaite vajeéné bielky 3lahacimi metli¢-
kami @ a postupne k nim priddvaite cukor,
az bude snehovéd pena tuhé.

2) Riru predhrejte na 120 °C a plech na
pecenie vylozte papierom na pecenie.

3) Hmotu daijte do zdobicky a vytlacte ju v
zelanom tvare na papier na pecenie.

V zédvislosti od velkosti a tvaru vytlageného
cesta nechajte cesto susit v rre priblizne 80 -
100 mindt.
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1. Einleitung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen
Gerdates.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Pro-
dukt entschieden. Die Bedienungsanleitung ist
Bestandteil dieses Produkts. Sie enthdlt wichtige
Hinweise fiir Sicherheit, Gebrauch und Entsor-
gung. Machen Sie sich vor der Benutzung des
Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshin-
weisen vertraut.

Benutzen Sie das Produkt nur wie beschrieben
und fiir die angegebenen Einsatzbereiche.
Handigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe
des Produkts an Dritte mit aus.

2. BestimmungsgemaBer
Gebrauch

Dieses Gerdt dient ausschlieBlich dem Rihren
und Kneten von Teig, dem Vermischen von Flis-
sigkeiten (z. B. Fruchtséften) und dem Schlagen
von Sahne.Es ist nur fir die Bearbeitung von
Lebensmitteln geeignet.

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir die Benut-
zung in privaten Haushalten bestimmt. Benutzen
Sie es nicht gewerblich.

3. Lieferumfang
® 1 Handteil

2 Knethaken

2 Rijhrbesen

Bedienungsanleitung

(® Hinweis

> Kontrollieren Sie den Lieferumfang direkt
nach dem Auspacken auf Vollsténdigkeit
und Besché&digungen. Wenden Sie sich,
wenn nétig, an den Service.
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4. Gerdtebeschreibung

Abbildung A:

AuswurfTaste A
Geschwindigkeitsschalter
Turbo-Taste P>

Netzkabel mit Netzstecker
Handteil

Steckplétze fir die Aufsatze

Abbildung B:
© Rihrbesen
© Knethaken

Q0000 0Q

5. Technische Daten

Nennspannung 220-240V ~,

50/60 Hz
Nennleistung 500 W
soretehotonsind | 045 W
KB-Zeit 10 Min.
KB-Zeit

Die KB-Zeit (Kurzbetriebszeit) gibt an, wie lange
man ein Gerdt betreiben kann, ohne dass der
Motor iberhitzt und Schaden nimmt. Nach der
angegebenen KB-Zeit muss das Geréit solange
ausgeschaltet werden, bis sich der Motor abge-

kihlt hat.



6. Verwendete Warn-
hinweise und Symbole

In der vorliegenden Bedienungsanleitung, auf
der Verpackung und dem Gerdt werden folgen-
de Warnhinweise und Symbole verwendet (falls
zutreffend):

Schutzklasse II: Schutz durch dop-
pelte oder verstdrkte Isolierung
zwischen spannungsfihrenden und
berihrbaren Teilen.

GEFAHR! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signalwort
,GEFAHR" kennzeichnet eine unmit-
A telbar bevorstehende Gefshrdungs-
situation, die, wenn sie nicht

vermieden wird, den Tod oder eine
schwere Verletzung zur Folge hat.

Gerat nur in Innenrdumen
verwenden.

Nicht in Wasser tauchen!

Fir die Reinigung in der Spiilma-
schine geeignet.

WARNUNG! Ein Warnhinweis mit

diesem Symbol und dem Signalwort
JWARNUNG" kennzeichnet eine

A mdgliche Geféhrdungssituation, die,
wenn sie nicht vermieden wird, den

Tod oder eine schwere Verletzung
zur Folge haben kénnte.

Alle Teile dieses Gerdtes, die mit
Lebensmitteln in Berihrung
kommen, sind lebensmittelecht.

Elekirogerdt nicht in den Hausmill
entsorgen!

VORSICHT! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signalwort
VORSICHT" kennzeichnet eine
A mdgliche Geféhrdungssituation, die,
wenn sie nicht vermieden wird, eine

geringfiigige oder maBige Verlet-
zung zur Folge haben kénnte.

Fihren Sie die Verpackung einer
umweltgerechten Entsorgung zu.

ACHTUNG! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signal-

wort ,ACHTUNG" kennzeichnet
@ eine mégliche Situation, die, wenn
sie nicht vermieden wird, einen
Sachschaden zur Folge haben
kénnte.

&%‘é@ @ﬁgﬁﬁﬁ@@:} O

Verpackung aus recyclebaren Ma-
terialien. Beachten Sie die Kennzei-
chung der Verpackungsmaterialien
bei der Abfalltrennung: Diese sind
gekennzeichnet mit Abkiirzungen
(a) und Ziffern (b) mit folgender
Bedeutung: 1-7: Kunststoffe,
20-22: Papier und Pappe,
80-98: Verbundstoffe.

Ein Hinweis kennzeichnet zusétz-
@ liche Informationen, die den Um-

gang mit dem Gerdt erleichtern.

™/ | Wechselstrom/-spannung
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7. Sicherheitshinweise

/\ GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

Das Netzkabel darf nie in die Nahe oder in Berthrung mit hei-
Ben Teilen des Gerdats oder anderen Warmequellen kommen. Las-
sen Sie das Netzkabel nicht auf Kanten oder Ecken aufliegen.

m Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel nicht.

m Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt wird,

muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder
eine dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Geféhrdun-
gen zu vermeiden.

Ziehen Sie immer am Netzstecker, nicht am Netzkabel selber,
wenn Sie das Gerdt vom Stromnetz trennen. Ansonsten kann das
Netzkabel beschadigt werden!

Tauchen Sie das Handteil nicht in Wasser oder andere Flussigkei-
ten! Hier kann Lebensgefahr durch elektrischen Schlag entstehen,
wenn im Betrieb Flussigkeitsreste auf spannungsfihrende Teile
gelangen.

/A\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

Das Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen, sen-
sorischen oder mentalen Féhigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
beziglich des sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wur-
den und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

m Das Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden.

m Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.
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Das Gerat und seine Anschlussleitung sind von Kindern
fernzuhalten.

Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusam-
menbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz
zu trennen.

Berihren Sie wahrend des Betriebs nicht die Rihrbesen oder die
Knethaken. Lassen Sie kein langes Haar, keine Schals o. A. iber
die Aufsatze hangen.

Versuchen Sie nie, Aufsétze mit unterschiedlichen Funktionen
gleichzeitig zu montieren.

Ziehen Sie nach jedem Gebrauch und vor jeder Reinigung den
Netzstecker, um ein unbeabsichtigtes Einschalten zu vermeiden.

Ziehen Sie vor dem Auswechseln von Zubeh&r immer den
Netzstecker, um ein unbeabsichtigtes Einschalten zu vermeiden.

Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerét ausgeschaltet und vom
Netz getrennt werden.

Berihren Sie keine sich bewegenden Teile des Gerdtes und war-
ten Sie immer den Stillstand ab. Verletzungsgefahr!

Prifen Sie das Gerdt und alle Teile vor jedem Gebrauch auf sicht-
bare Schaden. Nur in einwandfreiem Zustand kann das Sicher-
heitskonzept des Gerdétes funktionieren.

Nehmen Sie das Gerdt auf keinen Fall in Betrieb, wenn Teile be-
sch&digt sind oder fehlen. Andernfalls kann erhebliche Unfallge-
fahr bestehen.
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m Betreiben Sie das Gerdt niemals unbeaufsichtigt. Sollten Sie den Ar-
beitsplatz verlassen, ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteck-
dose.

m Missbrauchen Sie das Gerdt nicht fir andere Zwecke als in die-
ser Anleitung beschrieben. Ansonsten besteht Verletzungsgefahr!

m Reinigen Sie alle Oberflachen, insbesondere diese, die mit Le-
bensmitteln in Berihrung kommen, griindlich. Beachten Sie dazu
das Kapitel , 11. Reinigen”.

(D) ACHTUNG! SACHSCHADEN!

m Verwenden Sie das Gerdt nicht im Freien. Das Gerdt ist aus-
schlieB3lich fir den Haushaltsgebrauch und innerhalb des Hauses
bestimmt.

m Lassen Sie alle Reparaturen ausschlieBBlich von Fachpersonal aus-
fGhren. Wenden Sie sich in diesem Fall an den jeweiligen Service-
partner in lhrem Land.

(» Hinweis
m Es ist keine Aktion seitens der Benutzer erforderlich, um das Pro-

dukt zwischen 50 und 60 Hz umzustellen. Das Produkt passt sich
sowohl fir 50 als auch fir 60 Hz an.
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8.

9.

Auspacken

Entnehmen Sie alle Teile aus der Verpackung.

Entfernen Sie sémtliche Verpackungsmateri-

alien und Transportsicherungen.

Prifen Sie den Lieferumfang auf Vollstén-
digkeit und Beschadigungen.

Reinigen Sie alle Teile, wie im Kapitel
»11. Reinigen” beschrieben.

Geschwindigkeitsstufen

Stufe am
Geschwin-
digkeits- Verwendung
schalter @
Slow-Speed-Modus / Anti-
spritzfunktion: Um Spritzer zum
M Beginn der Verarbeitung zu
vermeiden. Fiir empfindliche
Zubereitungen (feine Cremes /
Sof3en).
0 Gerdt ist ausgeschaltet

Gute Ausgangsgeschwindigkeit
1 zum Mischen von ,weichen”
Zutaten, wie Mehl, Butter etc.

2 Fir das Mixen flissiger Zutaten
3 Fir das Mischen von
Kuchen- und Brotteigen
Zum Schaumigschlagen von
4 Butter, Zucker, fir SiBspeisen
efc.
Zum Schlagen von Eischnee,
5 Kuchenguss, Sahneschlagen

etc.

Turbo-Taste pp ©:

B Diese Taste erlaubt es lhnen, sofort die
gesamte Leistung lhres Gerdtes zur Verfi-
gung zu haben.

Driscken und halten Sie die Turbo-Taste
PP © immer nur kurzzeitig um z. B. Klum-
pen in Mehl oder Kakao aufzulésen, oder
hartnéckigere Zutaten, wie z. B. hértere
Butter, zu vermischen.

10. Bedienen

/A WARNUNG!
VERLETZUNGSGEFAHR!

> Benutzen Sie auf keinen Fall Geféfe aus
Glas oder anderen leicht zerbrechlichen
Materialien. Diese Geféfe kénnen bescha-
digt werden und Verletzungen hervorrufen.

@ ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Betreiben Sie das Gerét nicht lénger als
10 Minuten am Stiick. Machen Sie nach
10 Minuten so lange eine Pause, bis sich
das Gerét abgekihlt hat.

> Kneten Sie mit diesem Gerét niemals Teige
mit Mehlmengen von ber 500 g. Héhere
Mehlmengen kénnen zur Uberlastung des
Gerdtes fihren!
Teilen Sie Teige mit hdheren Mehlmengen
ggf. in mehrere Portionen und kneten Sie
diese hintereinander. Uberschreiten Sie
jedoch dabei nicht die angegebene KB-Zeit
von 10 Minuten.
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HINWEISE ZU DEN VERARBEITUNGSMENGEN

Die angegebenen Verarbeitungszeiten sind Richtwerte. Beobachten Sie den Verarbeitungsvor-
gang und erhshen/verringern Sie die Zeit nach Ihren Bedirfnissen. Uberschreiten Sie jedoch nicht
die KB-Zeit von 10 Minuten.
Benutzen Sie fir kleine Mengen einen schmalen Mixbehdlter, so dass die Rihrbesen @/Knetha-
ken @ mindestens 1 cm in das Mixgut eintauchen. Achten Sie auch bei grofieren Geféfien dar-
auf, dass die Rihrbesen @/Knethaken @ ausreichend tief in das Mixgut eintauchen.

Einfillmengen min. Menge Verarbeitungs- max. Menge Verarbeitungs-
" (Summe aller . (Summe aller .

for... Zutaten) zeit (ca.) Zutaten) zeit (ca.)
Hefeteig 330¢g 1:30 Minuten 820 g 3-4 Minuten
Rihrteig 200 g 0:30 Minute 600 g 3:00 Minuten

z:h\gelzjzj:li?eig) 330¢g 1:30 Minuten 1000 g 3:00 Minuten
Sahne 100 ml 1-1:30 Minuten 1300 ml 5:00 Minuten
Eiweif3 . . . .

(Eier GrisBe M) 2 Stisck 1 Minute 10 Stiick 2:30-3 Minuten

1) Wéhlen Sie den passenden Aufsatz:
— Rihrbesen @: Zum Schlagen von Sah-

ne und leichten Teigen.

— Knethaken @: Zum Kneten von schwe-
ren Teigen.

3) Stecken Sie den Netzstecker @ in eine

Netzsteckdose ein.

4) Um das Gerdt in Betrieb zu nehmen, schie-

ben Sie den Geschwindigkeitsschalter @

auf die gewiinschte Geschwindigkeitsstufe.

2) Schieben Sie die Rilhrbesen @ oder

Knethaken @ so weit in die Steckplétze

0, bis diese sicher und hérbar einrasten:

9|

Stecken Sie den Knethaken @
oder den Rihrbesen @ ohne
Ring immer in den dafiir
vorgesehenen und mit dem
Piktogramm gekennzeichneten
Steckplatz am Gerdt.

ft

Stecken Sie den Knethaken @
oder den Rihrbesen @ mit
dem Ring am Stab nur in den
dafir vorgesehenen und mit
dem Piktogramm gekennzeich-
neten Steckplatz am Gerdt.
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Sie kénnen dabei zwischen 6 Geschwindig-
keitsstufen und zusétzlich der Turbo-Taste
PP O auswdhlen (s. Kapitel ,,9. Ge-
schwindigkeitsstufen”).

Um den Slow-Speed-Modus zu aktivieren,
schieben und halten Sie den Geschwindig-
keitsschalter @ auf die Stufe M.

5) Driicken Sie die Auswurf-Taste A @, um
die Rihrbesen @ oder Knethaken @ zu

|6sen.

@ Hinweis

> Aus Sicherheitsgrinden lassen sich die
Rihrbesen @ oder Knethaken @ nur 16-
sen, wenn der Geschwindigkeitsschalter @
auf der Position ,0” steht.



11. Reinigen

A GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!
> Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netz-
stecker @ aus der Netzsteckdose! Es
besteht die Gefahr eines elektrischen

Schlages!
> Tauchen Sie das Handteil @ niemals
in Wasser oder andere Flissigkeiten!

B Reinigen Sie das Handteil @ mit dem
Motor nur mit einem feuchten Tuch und
gegebenenfalls mit einem milden Reini-
gungsmittel.

M Die Rihrbesen @ oder Knethaken @ kénnen
Sie unter flieBendem Wasser oder in war-
mem Wasser mit Spiilmittel reinigen. Trock-
nen Sie alles nach der Reinigung gut ab.

Wir empfehlen, die Aufsétze direkt
nach Gebrauch zu sdubern. So werden
Nahrungsmittelriicksténde beseitigt und
die Méglichkeit einer Bakterienbildung
reduziert.

(® Hinweis
> =~ Die Rihrbesen @ und die

@q\m Knethaken @ sind auch fiir die

Reinigung in der Spilmaschine
geeignet.

12. Aufbewahrung

B Bewahren Sie das gereinigte Gerdt an
einem sauberen, staubfreien und trockenen
Ort auf.

13. Entsorgung

Das Symbol der durchgestrichenen
Milltonne bedeutet, dass dieses
Gerdt am Ende der Nutzungszeit
nicht iber den Haushaltsmill ent-
sorgt werden darf. Das Gerét ist bei eingerich-
teten Sammelstellen, Wertstoffhéfen oder Ent-
sorgungsbetrieben abzugeben.

Fir den deutschen Markt gilt:

Zudem sind Vertreiber von Elekiro- und
Elektronikgerdten sowie Vertreiber von Lebens-
mitteln zur Ricknahme verpflichtet. LIDL bietet
lhnen Rickgabeméglichkeiten direkt in den Filia-
len und Mérkten an. Rickgabe und Entsorgung
sind fir Sie kostenfrei.

Beim Kauf eines Neugerétes haben Sie das
Recht, ein entsprechendes Altgerét unentgelt-
lich zurickzugeben. Zusétzlich haben Sie

die Méglichkeit, unabhéngig vom Kauf eines
Neugerdtes, unentgeltlich (bis zu drei) Altgeréte

abzugeben, die in keiner Abmessung gréfer als
25 cm sind.

Bitte 16schen Sie vor der Rickgabe alle perso-
nenbezogenen Daten.

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen
Materialien, die Sie Gber die 6rtlichen Recycling-
stellen entsorgen kénnen.

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht.
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14. Garantie der
KompernaB Handels GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerdt 3 Jahre Garantie
ab Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses
Produkts stehen lhnen gegen den Verkaufer des
Produkts gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzli-
chen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum.
Bitte bewahren Sie den Kassenbon gut auf.
Dieser wird als Nachweis fiir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufda-
tum dieses Produkts ein Material- oder Fabrikati-
onsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach
unserer Wahl - fir Sie kostenlos repariert,
ersetzt oder der Kaufpreis erstattet. Diese Ga-
rantieleistung setzt voraus, dass innerhalb der
Dreijahresfrist das defekte Gerdt und der Kauf-
beleg (Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz
beschrieben wird, worin der Mangel besteht
und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt
ist, erhalten Sie das reparierte oder ein neues
Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch
des Produkts beginnt kein neuer Garantiezeit-
raum.
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Garantiezeit und gesetzliche
Méngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdghrleistung
nicht verléngert. Dies gilt auch fir ersetzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vor-
handene Schéden und Mangel mijssen sofort
nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach
Ablauf der Garantiezeit anfallende Reparaturen
sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitéitsricht-
linien sorgféltig produziert und vor Auslieferung
gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder
Fabrikationsfehler. Diese Garantie erstreckt sich
nicht auf Produktteile, die normaler Abnutzung
ausgesetzt sind und daher als VerschleiBteile
angesehen werden kénnen oder fir Beschadi-
gungen an zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter
oder Teile, die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfallt, wenn das Produkt be-
sch&digt, nicht sachgemaf benutzt oder gewar-
tet wurde. Fiir eine sachgemdfe Benutzung des
Produkts sind alle in der Bedienungsanleitung
aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von
denen in der Bedienungsanleitung abgeraten
oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt
zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht fiir
den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei miss-
bréuchlicher und unsachgeméBer Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht
von unserer autorisierten Serviceniederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.



Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung Ihres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgen-
den Hinweisen:

B Bitte halten Sie fir alle Anfragen den
Kassenbon und die Artikelnummer
(IAN) 513797_2501 als Nachweis fir
den Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem
Typenschild am Produkt, einer Gravur am

Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanlei-

tung (unten links) oder dem Aufkleber auf
der Riick- oder Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Mén-
gel auftreten, kontaktieren Sie zunéichst die
nachfolgend benannte Serviceabteilung
telefonisch oder per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen
Sie dann unter Beifigung des Kaufbelegs
(Kassenbon) und der Angabe, worin der
Mangel besteht und wann er aufgetreten
ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte
Serviceanschrift Gbersenden.

= I@'.. Auf www.lidl-service.com kénnen

biicher, Produktvideos und Instal-
lationssoftware herunterladen.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf

die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com) und

kénnen durch die Eingabe der Artikelnummer

(IAN) 513797_2501 lhre Bedienungsanleitung

Sffnen.

Sie diese und viele weitere Hand-

14.1. Service
Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei
aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de
Service Osterreich
Tel.: 0800 447 744
E-Mail: kompernass@lidl.at
@ Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[IAN 513797_2501 |

14.2. Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift
keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zu-
néchst die benannte Servicestelle.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

DEUTSCHLAND

WWw. kompernoss.com
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15. Rezepte

(® Hinweis
> Rezepte ohne Gewdhr. Alle Zutaten- und
Zubereitungsangaben sind Anhaltswerte.

> Ergdnzen Sie diese Rezeptvorschldge um
lhre persanlichen Erfahrungswerte.

15.1. Mayonnaise
Zutaten
B 300-400 ml neutrales Pflanzendl,
z. B. Rapsél
B 2Eigelb
B 5-10 g milder Essig oder Zitronensaft

B Salz und Pfeffer nach Geschmack

1) Geben Sie die Eigelbe und den Essig bzw.
Zitronensaft in einen hohen und schmalen
Mixbecher. Halten Sie die Rihrbesen @
senkrecht in den Mixbecher und stellen Sie
das Gerdt auf die hdchste Stufe.

2) GieBen Sie das Ol in einem gleichmaBig
diinnen Strahl langsam (innerhalb von
ca. 1 Minute) hinzu, so dass das Ol sich mit
den anderen Zutaten verbindet.

3) Wiirzen Sie die Mayonnaise abschlieBend
nach Geschmack mit Salz und Pfeffer.
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15.2. Hefezopf

Zutaten

350 g Mehl

1/2 Wiirfel Hefe, frisch oder
1 Pck. Hefe, trocken

1 TL Salz

50 g Zucker

200 ml Milch, lauwarm

65 g Butter, weich

1 Eigelb

etwas Hagelzucker

1) Vermischen Sie das Mehl mit dem Salz und
dem Zucker in einer Schissel. Geben Sie
die Butter darilber und verkneten Sie alles
mit den Knethaken @.

2) Broseln Sie die Hefe dariiber, bzw. streuen
Sie die trockene Hefe dariber und geben
Sie die lauwarme Milch hinzu. Kneten Sie
den Teig mit den Knethaken @ kréftig
durch.

3) Lassen Sie den Teig abgedeckt ca. 1 Stun-
de an einem warmen Ort gehen.

4) Kneten Sie nach dem Gehen den Teig
nochmals kréftig mit den Hénden durch
und teilen Sie diesen in 3 gleich grof3e
Stiicke.

5) Formen Sie einen Zopf aus den 3 Stréingen,
legen Sie den Zopf auf ein mit Backpapier
ausgelegtes Backblech.

6) Pinseln Sie den Zopf mit dem Eigelb ein
und streuen Sie Hagelzucker dariber.

Backen Sie den Hefezopf auf mittlerer Schiene

bei 160 °C ca. 30 Minuten.



15.3. Einfacher Rihrkuchen
Zutaten

100 g Butter, weiche

100 g Zucker

2 Eier

2 Pck. Vanillezucker

150 g Mehl

2 TL Backpulver

2 EL Milch

Fett fir die Form

ggf. etwas Puderzucker

1) Geben Sie die weiche Butter mit dem Zu-
cker, dem Vanillezucker, der Milch und den
Eiern in eine Schissel und verrhren Sie
alles mit den Rihrbesen @.

2) Vermischen Sie das Backpulver mit dem
Mehl und geben Sie es mit in die Schissel.
Vermengen Sie die Zutaten weiter bis ein
glatter Teig entsteht.

3) Fiillen Sie den Teig in eine gefettete Ku-
chenform.

4) Backen Sie den Kuchen im vorgeheizten

Backofen bei 160°C Umluft ca. 40 Minuten.

5) Lassen Sie ihn nach dem Backen 5 Minuten
auskiihlen, bevor Sie ihn stirzen.

6) Bestreuen Sie den Kuchen mit etwas Puder-
zucker.

15.4. Pizzateig

Zutaten

B 300 g Mehl

B 20 g Hefe, frische

B 1 EL Olivensl

B 200 ml Wasser, lauwarmes

B 7gSalz

Der Teig reicht firr 2 runde Pizzen oder ein Back-

blech.

1) Geben Sie alle Zutaten in eine Schissel
und kneten Sie alles ca. 5 Minuten mit den
Knethaken @ gut durch.

Sollte der Teig zu klebrig sein, geben Sie
noch etwas Mehl hinzu.

2) Lassen Sie den Teig ca. 30 Minuten gehen.

3) Teilen Sie den Teig in 2 Portionen, die je-
weils zu Kugeln geformt werden.

4) Rollen Sie den Teig zu runden Pizzabdden
aus und belegen Sie ihn nach belieben.

Backen Sie die Pizza fir ca. 15-20 Minuten
bei 220°C/Umluft.

Deutsch 49



15.5. Baiser

Zutaten
B 200 g Zucker
B 3 Eiweif

1) Schlagen Sie das Eiweif3 mit den Rihrbe-
sen @ und lassen Sie nach und nach den
Zucker hinzurieseln, bis der Eischnee steif ist.

2) Heizen Sie den Backofen auf 120 °C vor
und legen Sie ein Backblech mit Backpa-
pier aus.

3) Geben Sie die Masse in einen Spritzbeutel
und spritzen Sie sie in der gewinschten
Form auf das Backpapier.

Je nach Gréfe und Form der gespritzen For-
men, lassen Sie diese ca. 80-100 Minuten im
Backofen trocknen.
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KOMPERNASS HANDELS GMBH
Burgstrafe 21

44867 BOCHUM

Germany

www.kompernqss.com
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