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AusgieBerhebel
Deckel

Behalter

Ruhreinheit
Verriegelungshebel
Luftungsoffnungen
Haupteinheit
Abtropfschale
Abtropfschalenabbdeckung
Bedienfeld
Kondenswasserwanne
Verdampfer
AusgieRerabdeckung
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Display
Balkenanzeige
Taste +
Taste FRAPPE [Kaffeegetrank]
Taste COCKTAIL
Taste CLEAN [reinigen)
Taste } || (Start/Pause]
Taste (D (ein/aus]
Taste |'2| [Kindersicherung]
Taste WINE (\Wein)
Taste MILK SHAKE (Milch-Shake)
Taste SLUSHIE (Slush-Eis]
Taste —

Bedienungsanleitung, Abb. E

Max. Fillmarkierung
Min. Flllmarkierung
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Spoutlever

Lid

Container

Stirring unit
Locking lever
Ventilation openings
Main unit

Drip Tray

Drip tray cover
Control panel
Condensation tray
Evaporator

Spout cover
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Display

Bar display

+putton

FRAPPE button [coffee drink]
COCKTAIL button

CLEAN button

P> || button (start/pause]
Q) button (on/off]

E| button [child-proof lock]
WINE button

MILK SHAKE button
SLUSHIE button

—button

User manual, Fig.E

Max. fill marking
Min. fill marking
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Levier dubec verseur

Couvercle

Réservoir

Spirale de brassage

Levier de verrouillage

Fentes d'aeration

Bloc principal

Bac de récupération

Couvercle dubac de récupération
Panneau de commandes

Bac de récupération de la condensation
Evaporateur

Couvercle dubec verseur

Afficheur

Barrette de voyants

Touche +

Touche FRAPPE [boisson au cafe)
ToucheCOCKTAIL

Touche CLEAN [nettoyage)
Touche P> || [demarrage/pause]
Touche Q) [marche/arrét)
Touche Ii'] [sécurité enfants]
Touche WINE [vin]

Touche MILK SHAKE (milk shake)
Touche SLUSHIE (granite)]
Touche —

de d'emploi,ill. E
Repere de remplissage maxi
Repeére de remplissage mini
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[1] Schenkhendel

[2] Deksel

[3] Kom

[4] Roereenheid

[5] Vergrendelingshendel
[6] Ventilatieopeningen
[7] Hoofdeenheid

(8] Lekbak

[9] Lekbakdeksel

[10] Bedieningspaneel

1] Condenswaterbak

2| Verdamper
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Balkweergave

Toets +

Toets FRAPPE [koffiedrank]
Toets COCKTAIL

Toets CLEAN (schoonmaken)
Toets } || (start/pauze)
Toets@ (aany/uit]

22 Toets(T)(kinderslot]

23] Toets WINE [wijn)

[24] Toets MILK SHAKE [milkshake]
[25] Toets SLUSHIE [slush-iis)

26] Toets—
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Bedieningshandleiding, afb. E
27] Markering voor maximale vulling
128] Markering voor minimale vulling
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[1] Dzwignia nalewania
Pokrywa

Pojemniki

Mieszadto

Dzwignia blokady
Otwory wentylacyjne
Urzgdzenie gtowne
Tacka ociekowa
Pokrywa tacki ociekowej
Panel sterowania

Tacka na skropliny
Parownik

Pokrywa ostony wylewki
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[14] Wyswietlacz

Wskaznik stupkowy

Przycisk +

Przycisk FRAPPE (napoj kawowy)
Przycisk COCKTAIL

Przycisk CLEAN [czyszczenie)
Przycisk P> || start/pauza)

Przycisk (D [(Wiaczanie/wylaczanie)
Przycisk['ﬂ [kontrola rodzicielska)
Przycisk WINE [wino)

Przycisk MILK SHAKE (koktajl mleczny)
Przycisk SLUSHIE (koktajl mrozony)
Przycisk —
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Instrukcja obstugi, rys. E
Znak maksymalnego napetniania
Znak minimalnego napetniania
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Packa vylevky
Viko

Nadoba
Michacijednotka
P&cka zamku
\étraci otvory
Hlavnijednotka
Odkapavaci miska
Kryt odkapdvaci misky
Ovladacipanel
Vana kondenzétu
Odpafovac
Krytvylevky
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Displej
Pruhovy indikétor
Tlacitko +
Tlagitko FRAPPE [kavovy ndpoj)
Tlacitko COCKTAIL
Tlacitko CLEAN [Cistit)
Tlaitko P> || (start/pauza)
Tlacitko (D (zap/vyp)
Tlactko [T (d&tskd pojistkal
Tlacitko WINE [vino)
Tla¢itko MILK SHAKE [mlécny koktej)
Tla¢itko SLUSHIE (ledova tFist)
Tlacitko —

vod k obsluze, obr. E
Max. znacka napInéni
Min. znacka napInéni
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P&cka na vypust

Kryt

N&drzka

MieSacia jednotka
Blokovacia packa
Ventilacné otvory
Hlavnd jednotka
Odkvapkavacia miska
Kryt odkvapkavacej misky
Ovlddacipanel

Zlab na zachytavanie kondenzovanej vody

Odparovac
Kryt vypustu

Displej

Stlocovy indikator

Tlacidlo +

Tlacidlo FRAPPE (kavovy ndpoj)
Tlacidlo COCKTAIL

Tlacidlo CLEAN (Cistenie)
Tlacidlo } || (tart/pauza)
Tlacidlo Q) [zap./vyp)
Tlacidlo E| [detska poistka)
Tlacidlo WINE [vino)

Tlacidlo MILK SHAKE [mlie¢ny kokteil)
Tlacidlo SLUSHIE [ladova drt)
Tlacidlo -

avod na obsluhu, obr. E

Znacka max. plnenia
Znacka min. plnenia
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Palanca de boquilla

Tapa

Deposito

Unidad batidora

Palanca de bloqueo

Aberturas de ventilacion
Unidad principal

Bandeja de goteo

Cubierta de bandeja de goteo
Panel de control

Cubeta para agua condensada
Evaporador

Cubiertade boquilla
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Pantalla

Indicador de barras

Boton +

Botodn FRAPPE [bebida de cafe)
Boton COCKTAIL

Boton CLEAN (limpieza)

Boton P || (inicio/pausa)

Boton Q) (encendido/apagado]
Botodn E| [seguro para nifios)
Boton WINE [vino)

Boton MILK SHAKE (batido de leche)
Botdn SLUSHIE (granizado)

Boton —

Instrucciones de uso, fig. E

Marcacion de llenado méx.
Marcacion de llenado min.
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Aftapningshane

Lag

Beholdere
Rereenhed
Ldsehdndtag
Ventilationsaloninger
Hovedenhed
Drypbakke

Rist til dryploakke
Betjeningspanel
Kondensvandbakke
Fordamper

Skaerm foran aftapningsstuds

Display

Bjeelkevisning

Knap +

Knappen FRAPPE (kaffedrik]
Knappen COCKTAIL
Knappen CLEAN [rengering)
knappen P> || [start/pause)
Knappen (D [til/fra)
Knappen li'] (oarnesikring]
Knappen WINE (vin)
Knappen MILK SHAKE (maslkeshake)
Knappen SLUSHIE (slushice]
Knappen -

jeningsvejledning, fig.E
Maks--linje for pafyldning
Min.-linje for pafyldning
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Leva delbeccuccio
Coperchio

Contenitori

Unita dimiscelazione
Leva dibloccaggio
Aperture diventilazione
Unita principale
Vaschetta raccogligocce
Coperchio della vaschetta raccogligocce
Pannello di controllo
Vasca dellacondensa
Evaporatore
Copribeccuccio
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Display

Indicatore a barre

Pulsante +

Pulsante FRAPPE (bevanda al caffe)
Pulsante COCKTAIL

Pulsante CLEAN (pulire]
Pulsanteb || [start/pausa)

pulsante (1) [ON/OFF)

Pulsanteﬁ [blocco disicurezza per bambini)

Pulsante WINE [vino)

Pulsante MILK SHAKE (frullato dli latte)
Pulsante SLUSHIE [granita)

Pulsante —

Istruzioni per 'uso, fig. E

Segno di riempimento massimo
Segno diriempimento minimo
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Adbra

(1]
2]
[3]
[4]
[5]
[¢]
7]
B
[9]
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Adagoldkar

Fedeél

Tartaly
Keverdegyseg
Zéarkar
Szellbzdnyilasok
Foegyseg
Csopogtetd télca
Acsopogtetd talcafedele
Kezeldpanel
Kondenzviz tartly
Parologtatd

Az adagolo fedele
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Kijelzd
Savoskijelzd
+gomb
FRAPPE (kavéalapu ital) gomb
COCKTAIL gomb
CLEAN (tisztitds] gomb
P> || gomb (indités/sziinet]
Q) gomb (be/ki)
E| gomb (gyerekzar)
WINE (bor) gomb
MILK SHAKE [milkshake] gomb
SLUSHIE (jégkésa) gomb
—gomb

sznalati Gtmutato, E dbra
Maximalis betdltésijeldles
Minimdlis betoltesijeldlés
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CRICRICIICY
GETRANKE ZUBEREITEN

2.

10.

12.

13.

Schieben Sie den Deckel| 2 |inRichtung des
AusgieBerhebels[1].

Geben Sie langsam die Zutaten in den Behalter [ 3]
Der Fiillstand muss zwischen der min.
Fullmarkierung [28] (500 ml) und der max.
Fullmarkierung|27|(1900 ml] liegen.

SchlieBen Sie den Deckel[2]

Verbinden Sie den Netzstecker mit einer
geeigneten Steckdose.

Einschalten: Driicken Sie (D[21]

Modus auswahlen: Driicken Sie FRAPPE
(Kaffeegetrank] [17), COCKTAIL[18] WINE (\Wein)[23],
MILK SHAKE (Milch-Shake] 24| oder SLUSHIE (Slush-

Eis)[25]
Konsistenz anpassen [optional): Driicken Sie —
oder +[16]

Die Werkseinstellung liegt bei 3 Balken [mittlere
Konsistenz).

Wenn Sie das Produkt aus- und wieder einschalten,

wird automatisch die zuletzt gewahite Konsistenz

eingestellt.

Mischvorgang starten: Driicken Sie } ||

Esleuchtet nur die Taste des gewahlten Modus.

Bedienfeld[10] sperren: Halten Sie (H[22) 3

Sekunden lang gedriickt. El leuchtet. Das

Bedienfeld[10]ist gespert.

Bedienfeld[10]entsperren: Halten Sie (T122)

3 Sekunden lang gedriickt. |'2| erlischt.

Mischvorgang anhalten/fortfiihren: Driicken Sie

> Ii20!

Wenn das Getrank fertig ist:

- Ein Signalertént.

- Das Produkt schaltetin den Kiihlhaltemodus. Im
Display [14]wird COOL (kiihl) angezeigt.

Getrank eingieBen:

- Stellen Sie hre Tasse/Ihr Glas auf die
Abtropfschalenabbdeckung @ und unter die
AusgieBerabdeckung|[13]

- Betétigen Sie den AusgieBerhebel m

Ausschalten: Driicken Sie (D[21].

HINWEIS: Sie kdnnen das Produkt im Dauerbetrieb bis
Zu12 Stunden lang verwenden.

BEDIENUNG

8

Geben Sie keine heien Zutaten in den Behalter[3],

Geben Sie keine festen oder gefrorenen
Lebensmittel bzw. Eiswiirfel in den Behalter .

DE/AT/BE/CH

Alle Zutaten missen zusammen mindestens

6 g Zucker pro100 mlenthalten (d. h.ein
Gesamtzuckergehalt von mindestens 6 %).

Bei Verwendung der Modi COCKTAIL oder WINE
[Wein]: Alle Zutaten miissen zusammen einen
Alkoholgehalt zwischen 2,8 % und 16 % aufweisen.
Bei Verwendung der Modi MILK SHAKE [Milch-
Shake) oder FRAPPE [Kaffeegetrank): GieRen Sie
das Getrank innerhalb von 30 Minuten in lhre Tasse/
Ihr Glas, damit das Getrank nicht zu schaumig wird.
Sie kdnnen das Produktim Dauerbetrieb bis zu

12 Stunden lang verwenden.

AUTOMATISCHE REINIGUNGS-
FUNKTION/ABTAUEN

Wenn der Behalter | 3 |leer ist: Schieben Sie den

Deckel[2]in Richtung des AusgieBerhebels[ 1]

2. Befiillen Sie den Behalter[3]bis zur max.
Fullmarkierung 27| mit klarem Wasser mit einer
Temperatur von max. +50 °C.

3. Einschalten:Driicken Sie (D[21]

4. Reinigung/Abtauen starten: Driicken Sie CLEAN .
Der Vorgang dauert ca. 4 Minuten lang.

5.  WennderVorgang beendetist:

- Stellen Sie eine groBe Tasse/ein groBes Glas auf
die Abtropfschalenalbdeckung @ und unter
die AusgieBerabdeckung[13]

- Betétigen Sie den AusgieBerhebel m umden
Behalter[3]zu entleeren.

6. FallsderBehalter| 3 |nicht sauber genugist:
Wiederholen Sie den Vorgang

7. Ausschalten: Driicken Sie (D[21].

TIPPS ZUR FEHLERBEHEBUNG

REZEPT FUNKTIONIERT NICHT?
Wenn Ihr Rezept nach 60 Minuten noch nicht die
gewlinschte Konsistenz erreicht hat: Driicken Sie
+[16]fur eine dickfliissigere Konsistenz.
Warten Sie 10 bis 15 Minuten, um das Rezept zu
testen. Erhdhen Sie gegebenenfalls die Konsistenz
erneut.
Wiederholen Sie diesen Vorgang, bis die
gewlinschte Konsistenz erreichtist.

KEINE SLUSH-AUSGABE?
Filllen Sie den Behalter[ 3 ]bis zur max.
Fullmarkierung[27].
Stellen Sie sicher, dass das Produkt in Betrieb ist.
Driicken Sie fir eine gleichméBigere Dosierung
—[26] um dlie Konsistenz zu verringern.
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PREPARING DRINKS

1. Slidethelid[2]towardsthe spoutlever[1]

2. Slowlyaddthe ingredientsinto the container[3 ]

Thefilllevel must be between the min. fill

marking[28][500 mi) and the max. fill marking

(1900 ml].

Closethelid[2]

Connect the mains plug to a suitable socket-outlet.

switching on: Press (D[21]

Selecting the mode: Press FRAPPE [coffee

drink][17], COCKTAIL[18], WINE 23] MILK SHAKE[24)],

or SLUSHIE[25].

7. Adjusting the texture [optional): Press —[26] or +[16].
The default setting is at 3 bars ([medium texture).
When you switch the product off and on again, the
previously selected texture is set automatically.

8. Starting mixing: Press > ||20].

Only the selected mode button lights up.

Locking the control panel[10} Press and hold (T[22
for 3 seconds. (B[22 lights up. The control panel
islocked.

9. Unlocking the control panel : Pressand hold
El for3seconds. E| goesout.

10. Pausing/resuming mixing: Press} ||

1.  Whenthe drinkis ready:

- Asignalsounds.
- The product enters cool-keeping mode. The
display[14]shows COOL.

12. Pouring the drink:

- Place your cup/jar onthe drip tray cover @ and
under the spout cover|[13]
- Operate the spout lever .
13. Switching off: Press (D [21].

ook o

NOTE: You can use the product in continuous operation
forupto12hours.

OPERATION

Do not add hotingredients to the container[3]

Do notadd solid or frozen food or ice cubes to the
container[3].

Allingredients combined must contain atleast 6 g
of sugar per100 ml (ie. total sugar content of at least
6 %).

When using the mode COCKTAIL or WINE: All
ingredients combined must have an alcoholic
contentbetween 2.8 % and 16 %.

When using the mode MILK SHAKE or FRAPPE
[coffee drink]: Pour the drink within 30 minutes into
your cupy/jar to prevent the drink from becoming
too frothy.

You can use the productin continuous operation
forupto12hours.

AUTOMATIC CLEANING
FUNCTION/DEFROSTING

When the container[3]is empty: Side the lid[2]
towards the spoutlever[1]

2. Fillthe container[3]with clear water ata
temperature of max. +50 °C up to the max. fill
marking[27].

3. Switching on:Press(D[21]

4. Startcleaning/defrosting: Press CLEAN .

The process takes approx. 4 minutes.

5.  Whenthe processis finished:

- Place alarge cup/jar on the drip tray cover @
and under the spout cover[13]

- Operate the spout lever m toempty the
container[3].

6. Ifthe container is not clean enough: Repeat the
process.

7. Switching off: Press (D[21]

TROUBLESHOOTING TIPS

RECIPE NOT SLUSHING?
If your recipe has not reached the desired texture
after 60 minutes: Press +[16] to increase the thickness
level.
Wait 10 to 15 minutes to test the recipe. If required,
increase thickness again.
Repeat until the desired texture is achieved.

SLUSH NOT DISPENSING?
Fill the container[3]to the max. fill marking [27].
Ensure the product s functioning.
For a smoother dispense experience, press —
to decrease the thickness level.

DICICY
PREPARER DES BOISSONS

1. Poussezle couvercle| 2 |verslelevierdubec
verseur[ 1]

2. \ersezlentementlesingrédients dansle
réservoir[3]
Le niveau de remplissage doit se situer entre
le repere de remplissage mini|28/(500 mi) etle
repére de remplissage maxi|27/(1900 ml).

3. Fermezle couvercle[2]

GB/IE/NI/CY/MT/FR/BE/CH 9



4. Branchezlafiche de secteur surune prise de
courant compatible.

5. AIIumer:AppuyezsurQ).

6. Sélectionner le mode: Appuyez sur FRAPPE
(boisson au café)[17] COCKTAIL[18], WINE
(vin)[23] MILK SHAKE [milk shake] [24] ou SLUSHIE
(oranites)[25]

7. Ajuster la consistance [facultatif): Appuyez sur —
ou+[14]

Le reglage par défaut est sur 3 barres (consistance

moyenne).

Lorsque vous éteignez et rallumez le produit,

la derniere consistance sélectionnee est

automatiquement reglée.

8. Démarrerle melange : Appuyez sur} ||
Seulement la touche du mode sélectionné
sallume.

Verrouiller le panneau de commande|[10]:

Maintenez la touche[ﬁ enfonceée pendant

3secondes. [i'] sallume. Le panneau de

commande[10]est verrouillé.

9. Déverrouiller le panneau de commande[10):
Maintenez la toucheﬁ enfonceée pendant
3 secondes.[i']s’e’[eint.

10. Arréter/poursuivre le mélange : Appuyez sur
| [[70)

1. Lorsquelaboissonest préte:

- Unbip retentit.

- Le produit se met en mode de maintien du froid.
Lafficheur[14]indique « COOL »[froid].

12. Verserlaboisson:

- Placez votre tasse/verre sur le couvercle du bac
derécupération[9] et sous le couvercle dubec
verseur[13]

- Actionnezle levier dubec verseur[ 1]

13. treindre: Appuyezsur(D[21]

REMARQUE:: \/ous pouvez utiliser le produit en
fonctionnement continu pendant 12 heures maximum.

FONCTIONNEMENT

Ne mettez jamais d'ingredients chauds dans le
réservoir[3]

Ne mettez pas daliments solides ou congelés ou
méme des glacons dans le réservoir[3].

Tous lesingredients doivent contenir ensemble
aumoins 6 g de sucre par 100 ml [Cest-a-dire une
teneur totale en sucre d'au moins 6 %).

Lors de [utilisation des modes COCKTAIL ou WINE
[vin): Tous les ingrédients doivent avoir une teneur
enalcoolentre 2,8 % et16 %.

10 FR/BE/CH/NL/BE

Lors de [utilisation des modes MILK SHAKE [milk
shake] ou FRAPPE [boisson au café): Versez la
boisson dans votre tasse/verre dans les 30 minutes
afin que lalbboisson ne devienne pas trop
mousseuse.

Vous pouvez utiliser le produit en fonctionnement
continu pendant 12 heures maximum.

FONCTION DE NETTOYAGE/
DEGIVRAGE AUTOMATIQUE

6.

7

Lorsque le réservoir| 3 |estvide : Poussez le
couvercle[2]versle levier dubec verseur[1]
Remplissez le réservoir jusq uaurepere de
remplissage maxi|27|avec de leau claire a une
tempéerature de +50 °C maxi.

Allumer: Appuyez sur@.

Démarrer le nettoyage/dégivrage : Appuyez sur

CLEAN[19]

Le processus dure env. 4 minutes.

Lorsque le processus est termine :

- Placez une grande tasse/un grand verre surle
couvercle du bac de récupération[9] et sous le
couvercle du bec verseur[13]

- Actionnez le levier dubec verseur| 1 |pour
viderle réservoir[3]

Sile réservoir| 3 |nest pas assez propre : Repetez

le processus.

treindre : Appuyez sur(D[21]

CONSEILS POUR LE DEPANNAGE

LA RECETTE NE MARCHE PAS ?

Sivotre recette n'a pas encore atteint la consistance
souhaitée apres 60 minutes : Appuyez sur +
pour obtenir une consistance plus épaisse.
Attendez 10 415 minutes avant de tester la recette. Si
nécessaire, augmentez 4 nouveau la consistance.
Répétez cette opération jusqua obtenir la
consistance souhaitee.

PAS DE SORTIEEN GRANITE ?

Remplissezle réservoirjusqu'au reperede
remplissage maxi[27]

Assurez-vous que le produit est en marche.
Pour diminuer la consistance et afin dobtenir un
dosage plus regulier, appuyez sur — .

QD@D
DRANKEN KLAARMAKEN

2,

Schuif hetdeksel| 2 |inderichting van de
schenkhendel[1]
Doe langzaam de ingrediénten in de kom .



10.

12.

13.

Het niveau moet zich tussen de markering voor
minimale vulling 28| (500 ml) en de markering voor
maximale vulling |27/ (1900 ml] bevinden.
Sluit het deksel[2]
Steek de stekker in een daarvoor geschikt
stopcontact.
Inschakelen: Druk op (D [21].
Modlus kiezen: Druk op FRAPPE (koffiedrank)[17],
COCKTAIL[18] WINE [wijn] [23] MILK SHAKE
(milkshake) [24] of SLUSHIE (slush-ijs) [25].
Consistentie aanpassen [optioneel): Druk op —
of +[16]
De fabrieksinstelling is 3 balken (gemiddelde
consistentie).
Als uhet product uit- en weer inschakelt, wordt de
laatst geselecteerde consistentie ingesteld.
Het mengproces starten: Druk op P> ||[20]
Alleen de toets van de geselecteerde modus licht
op.
Het bedieningspaneel vergrendelen: Houd
()22)3 seconden lang ingedrukt. (T[22 licht op.
Het bedieningspaneel|10]is vergrendeld.
Het bedieningspaneel 10| ontgrendelen: Houdt
li'] 3seconden lang ingedrukt. E| dooft.
Het mengen stoppen/hervatten: Druk op } ||
Als de drank klaar is:
- FErklinkt een signaal.
- Hetproduct gaat naar de koelhoudmodus.
Op de display[14]wordt COOL
[koel) weergegeven.
Schenk de drankin:
- Plaats uw kop/glas op het lekbakdeksel @ en
onder de schenkhendelkap|13]
- Bedien deschenkhendel[ 1]
Uitschakelen: bruk op (D21

TIP: U kunt het product maximaal 12 uur ononderbroken
gebruiken.

BEDIENING

Doe geen warme ingrediénten in de kom[ 3]

Doe geen vast of bevroren voedsel of jjsblokjes in
dekom[3]

Alle ingrediénten samen moeten ten minste

6 g suiker per 100 mlbevatten [dw.z. een totaal
suikergehalte van ten minste 6 %).

Bij gebruik van de modi COCKTAIL of WINE

[wijn: Alle ingrediénten samen moeten een
alcoholgehalte tussen 2,8 % en 16 % bevatten.

Bij geloruik van de modi MILK SHAKE [milkshake]

of FRAPPE [koffiedrank]: Giet de drank binnen

30 minuten in uw kop/glas om te voorkomen dat

de drank te schuimerig wordt.

Ukunt het product maximaal 12 uur ononderbroken

gebruiken.

AUTOMATISCHE
REINIGINGSFUNCTIE/
ONTDOOIEN

Alsde kom[3]leeg s: Schuif het deksel[2]in de

richting van de schenkhendel [ 1]

2. Vuldekom|3 |totaan de markering voor maximale

wulling [27|met helder water bij een temperatuur

van max.+50 °C.
3. Inschakelen: Druk op (D[21]

4. Reinigen/ontdooien starten: Druk op CLEAN .

De procedure duurt ca.4 minuten.
5. Alsde procedureis voltooid:

- Plaats een grote kop/glas op het
hetlekbakdeksel[9]enonder de
schenkhendelkap|[13]

- Bedien de schenkhendel[1]omde kom
leeg te maken.

6. Alsdekom| 3 |nietschoongenoeg is: Herhaal de

procedure.
7. Uitschakelen: Drukop (D[21]

TIPS VOOR FOUTOPLOSSING

RECEPT FUNCTIONEERT NIET?
Als uw recept na 60 minuten nog nietde

gewenste consistentie heeft bereikt: Druk op +

voor een dikkere consistentie.

Wacht10 tot 15 minuten om het recept te testen.
Verhoog eventueel de consistentie opnieuw.
Herhaal deze procedure, totdat de gewenste
consistentie is bereikt.

GEEN SLUSH-UITGIFTE?
Vul de kom 3] tot de markering voor maximale

wulling 27}

Zorg ervoor dat het product in bedrijf is.

Druk voor een gelijkmatigere dosering op —

om de consistentie te verminderen.

NL/BE
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PRZYGOTOWYWANIE
NAPOIOW

1. Pokrywe| 2 |przesunac¢ w kierunku dzwigni
nalewania
2. Sktadniki wiozye do pojemnika[3]

Poziom napetnienia musi miescic sie miedzy

znakiem minimalnego napetniania[28] (500 mi)i

znakiem maksymalnego napetniania |27/ (1900 ml).

3. Zamknac pokrywe[2]

4, Wtyczke sieciowa podtaczyc do gniazdka
sieciowego.

5. Wigczanie: Nacisnac przycisk Q) .

6. Wybieranie trybow: Nacisnac przycisk FRAPPE

(napoj kawowy)[17], COCKTAIL[18] WINE

(wino) 23] MILK SHAKE (koktajl mleczny) [24] lub

SLUSHIE (koktajl mrozony) [25]

7. Okreslanie konsystenciji [opcjonalnie): Nacisngc
przycisk —[26]lub +[16].

Ustawienie fabryczne to 3 paski (srednia

konsystencja).

Jesli produkt zostanie wytgczony iwtaczony

ponownie, to automatycznie ustawiona zostanie

ostatnio wylbrana konsystencja.
8. Rozpoczynanie procesu mieszania: Nacisnge
przycisk > |20,

Zaswieci sie tylko przycisk wylbranego trybu.

Blokowanie panelu sterowania : Wcisnac na

3sekundy przycisk (D22) (£) Wskaznik 22 swieci

sie. Panel sterowania|10|zostanie zablokowany.

9. Odblokowywanie panelu sterowania : Wcisngc
na 3 sekundy przycisk El E| zgasnie.

10. Wstrzymywanie/wznawianie mieszania: Nacisngc
przycisk P> [|[201

1.  Gdy napojjest gotowy:

- Rozlegnie sie sygnat.

- Produkt przejdzie do trybu chtodzenia. Na
wyswietlaczu 14| pojawi sie wskaznik COOL
[chtodzenie).

12. Nalewanie napoju:

- Filizanke/szklanke ustawic na pokrywie
tacki ociekowej @i pod pokrywa ostony
wylewki[13]

— Uzye dzwigninalewanial 1]

13. Wylaczanie: Nacisnac przycisk ()[21]

RADA: Produkt mozna stosowac nieprzerwanie do
12godzin.

12 PL

OBSI:UGA

Do pojemnika| 3 |nie dodawac goracych
sktadnikow.

Do pojemnika| 3 |nie dodawac statych lub
mrozonych produktow spozywczych ani kostek
lodu.

Wszystkie sktadniki musza zawierac co najmniej

6 g cukrunal00 ml (tj. catkowvita zawartosc cukru co
najmniej 6 %).

W przypadku uzywania trybow COCKTAIL lub
WINE (wino): Wszystkie sktadniki musza tacznie
zawierac od 2,8 % do16 % alkoholu.

W przypadku uzywania trybow MILK SHAKE
[koktajl mleczny] lub FRAPPE [napoj kawowy:
Napoj wlac do filizanki lubo szklanki w ciaggu

30 minut, aby zapobiec nadmiernemu pienieniu
sie napoju.

Produkt mozna stosowac nieprzerwanie do
12godzin.

FUNKCIA AUTOMATYCZNEGO
CZYSZCZENIA LUB
ROZM RAZANIA

Jesli pojemnik [3 Jjest pusty: Pokrywe[2]
przesungc w kierunku dzwigni nalewania m

2. Pojemnik[3 ]napetni¢ do znaku maksymalnego
napetniania|27|czystg wodg o temperaturze maks.
+50°C.

3. Wigczanie:Nacisngc przycisk (D

4. Uruchamianie czyszczenia/odmrazania: Nacisngc
przycisk CLEAN[19]

Proces trwa ok. 4 minuty.

5. Pozakonczeniu procesu:

- Duzafilizanke lub szklanke ustawic na pokrywie
tacki ociekowej[ 9 ]i pod pokrywa ostony
wylewki[13]

- Oproznic pojemnik | 3 |uzywajac dzwigni
nalewania

6. Jeslipojemnik| 3 |niejest wystarczajgco czysty:

Powtorzyc proces.

7. \Whytaczanie: Nacisnac przyosk(_).

WSKAZOWKIDOTYCZACE
ROZWIAZYWANIA
PROBLEMOW

PRZEPIS NIE DZIALA?
Jeslipo 60 minutach przepis nie osiggnat zadanej
konsystencji: Nacisngc przycisk + , aby uzyskac
gestsza konsystencie.



Odczekac 10—15 minut, aby przetestowac przepis.
W razie potrzeby ponownie zwiekszyc gestosc.
Powtarzac proces, az do uzyskania zagdanej
konsystenciji.

SLUSHIE NIEUDANE?

POJemnlk napermc do znaku maksymalnego
napelniania[27]

Upewnic sig, ze urzadzenie jest wigczone.
Nacisngc przycisk — , aby uzyskac bardziej
rownomierng konsystencje.

G
PRIPRAVTE NAPOIJE

1
2,

S L

12.

13.

Posurite viko[ 2] ve sméruk pacce vylevky[1]
Dejte pomalu ingredience do nadoby[3]
Hladina ndpoje musi byt mezi minimalni znackou
naplnéni|28| (500 ml) a maximalni znackou
napinéni[27](1900 mi).

Viko[2]zaviete.

Spojte sitovou zastreku se vhodnou zasuvkou.
Zapnutt: Stlacte tiacitko (D[21].

Vyberte rezim: Stiskn&te tlacitko FRAPPE (kévovy
népoj)[17] COCKTAIL[18] WINE [vino) 23] MILK
SHAKE [mlecny koktejl][24] nebo SLUSHIE (ledova

tist) 23]
Uprava konzistence [volitelné): Stisknéte —
nebo +[16]

\/ychozi nastavenije 3 pruhy [stfedni konzistence).
Kdyz vyrobek vypnete a znovu zapnete, nastavi se
automaticky poslednizvolend konzistence.
Spusteni michani: Stlacte tlacitko P ||[20]

Svétlo sviti pouze u tlacitka zvoleného rezimu.

Zamknutl ovlddaciho panelu|10}: Podrzte li'].

stlatene po dobu cca 3 sekund. IEI 2| svii.

Ovladacipanel . jeuzamcen.

Odemknuti ovlddaciho panelu Podrite[i']

stlacené po dobu cca 3 sekund. [T)zhasne.

Pozastaveni/pokracovani michant: Stlacte tlacitko

| [[70)

KdyZzje ndpoj hotovy:

- Zaznisignal.

- Vyrobek se prepne do rezimu udrzovani
chladu. Na displeji|14] se zobrazi COOLY
[chladny).

Nalévaninapoje:

- Polozte §alek/sklenicina kryt odkapdavaci
misky[9]apod kryt vylevky[13]

- Stiskn&te packu vylevky[1]

Vypnuti: Stiacte tlacitko (D[21]

UPOZORNENI: \/yrobek miZete pouzivat v
nepretrzitem provozu po dobu az 12 hodin.

OBSLUHA

Nedavejte do nddoby[3]7adne horke
ingredience.

Do nédoby nevkladejte Zadné tuhé nebo
zmrazene potraviny ani kostky ledu.

VSechny ingredience musi obbsahovat celkem
minimalné 6 g cukru na 100 ml (tj. celkovy obsah
cukru minimalne 6 %).

Pri pouzitirezimt COCKTAIL nebbo WINE [vino):
VSechny ingredience musi mit spole¢né obsah
alkoholumezi2,8 % al6 %.

Pri pouzitirezimt MILK SHAKE [mlecny koktejl)
nebo FRAPPE (kavovy napoj): Nalijte napoj do
sveho §alku/sve sklenice do 30 minut, aby ndpoj
nebyl prilis penivy.

Vyrobek mizete pouZivat v nepretrzitem provozu
po dobuazi2hodin.

FUNKCE AUTOMATICKEHO
CISTENI/ODMRAZOVANI

6.

7

Kdyz je nadobal 3 | prézdna: Posuite viko| 2 | ve

sméruk pacee vylevky[1]

Naplrite nddobu| 3 |istou vodou o teploté max.

+50 °C a7 po maximalni znacku napinéni[27)

Zapnuti: Stlacte tlacitko (D[21]

Spusténi isteni/odmrazovani: Stisknéte CLEAN .

Postup trva cca 4 minuty.

Po dokonceni procesu:

- Postavte velky Séalek/velkou sklenicina kryt
odkapavaci misky[9]apod krytvylevky[13]

- Stisknéte packu vylevky[ 1] aby se nédoba
vyprazdnila.

Pokud nddoba | 3 |neni dostatecné Cisté: Postup

opakujte.

Vypnuti:Stiacte tlacitko (D [21]

TIPY PRO RESENI PROBLEMU

RECEPT NEFUNGUIE?

Pokud va$ recept po 60 minutdch nedosahl
pozadovane konzistence: Stisknete + . pro hustsi
konzistenci.

Pockejte 10 az15 minuta recept vyzkoudejte. V
piipade potfeby konzistenci znovu zvyste.
Opakujte tento postup, dokud nedosahnete
pozadovane konzistence.

NEVYCHAZi ZADNA LEDOVA DRT?

Napliite nédobu[3]az po maximalni znacku [27)

PL/CZ 13



Ujistéte se, Ze je vyrobek v provozu.
Pro rovnomeérnégjsi davkovani stisknéte tlacitko —
pro zmenseni konzistence.

€9
PRIPRAVA NAPOJOV

1. Kryt[2]posuite smerom k packe na vypust[ 1]
2. Prisady dajte pomaly do nadrzky[3 ]
Hladina musi byt medzi znackou min. plnenia
(500 ml) a zna¢kou max. plinenia[27] (1900 mi).

3. Zatvortekryt[2]

4, 74str¢ku zapojte do vhodnej zasuvky.

5. Zapnutie: Stiacte (D21]

6. \Vyberrezimu: Stlacte FRAPPE (kavovy napoj)[17]

COCKTAIL[18] WINE [vino)[23] MILK SHAKE
(mlie¢ny kokteil) [24] alebo SLUSHIE (fadova drt) 23]

7. Prispbsobenie konzistencie [volitelng): Stlacte —
alebo+[16]
Z vyroby je nastavend konzistencia 3. stupna
[strednd konzistencia).
Ked produkt vypnete a znova zapnete,
automaticky sa nastavi poslednd zvolend
konzistencia.

8. Spustit mixovanie: Stiacte P> |20
Svieti len tlacidlo zvoleného rezimu.
Zablokovat oviddaci panel[10} Tlacidlo (i22) drzte
stlacené 3 sekundy. (T)[22) svieti. Ovlddaci panel
je zablokovany.

9. Odblokovat oviddaci panel[10} Tlacidlo (T[22
drzte stla¢ene 3 sekundy.[¥]zhasne.

10. Zastavit/pokracovat v mixovani: Stlacte } ||

1. Kedjenapojhotovy:
- Zaznie signal.
- Produkt sa prepne do rezimu udrziavania chladu.

Na displeji|14]sa zolrazi COOL [chladné).

12. Nalievanie ndpoja:

- Salku/pohér polozte na kryt odkvapkavacej
misky[9]apod krytvypustu[13]

- Zatlacte packu na vypust

13. Vypnutie: Stlacte (D[21]

UPOZORNENIE: Produkt mozete v nepretrzite)
prevadzke pouzivat 12 hodin.

OBSLUHA

Do nadrzky neddvajte horuce prisadly.

Do nadrzky. [3]nedévajte pevné animrazené
potraviny anikocky ladu.

VSetky prisady musia dokopy obsahovat 6 g cukru
na100 ml [t.j. celkovy olbsah cukru aspori 6 %).

14 CZ/SK/ES

Ak pouzivate rezim COCKTAIL alebo WINE [vino):
VSetky prisady musia mat dokopy obsah alkoholu
28%az16 %.

Ak pouzivate rezim MILK SHAKE [mliecny kokteil]
alebo FRAPPE [kévovy napoj): Napoj si nalejte do
§alky/pohéra do 30 minut, aby prilis nepenil.
Produkt mdzete v nepretrzitej prevadzke pouzivat
12hodin.

FUNKCIA AUTOMATICKEHO
CISTENIA/ ROZMRAZOVANIA

Kedje nddrzka[ 3] prazdna: Kryt[2]posuite
smerom k packe na vypust m
2. Nadrzku| 3 |naplrite Cistou vodou s teplotou max.
+50 °C po znacku max. pinenia[27)
3. Zapnutie: Stlacte (D[21]
4. Spustenie Cistenia/rozmrazovania: Stlacte
CLEAN[19]
Proces trva asi 4 mindty.
5. Ked'saprocesukonci:
- Nakryt ockvapkévacejmisky[9]apodkryt
vypustu|13|polozte velku §alku/velky pohar.
- Zatla¢te packuna V\'/pusta nadrzka| 3 |sa
zacne vypustat.
6. Aknadrzka|3 |nieje dostatocne Cista: Proces
zopakujte.
7. Vypnutie: Stacte (D[21]

TIPY NA RIESENIE PROBLEMOV

RECEPT NEFUNGUIJE?
Ak vas recept nedosiahol pozadovanu
konzistenciu po 60 minutach: Stlacte + . b|pre
hustejsiu konzistenciu.
Pockajte 10 az 15 minut, kym skontrolujete vysledok.
V pripade potreby znovu zvyste konzistenciu.
Tento postup opakujte, kym nedosiahnete zelanu
konzistenciu.

NEVYCHADZA ZIADNA DRT?
Naplfite naddrzku| 3 |po znacku max. plnenia .
Uistite sa, Ze produkt funguje.
Pre rovnomernejsie davkovanie stlacte — 26| pre
znizenie konzistencie.

&
PREPARACION DE LAS BEBIDAS

1. Deslicelatapal 2 |endireccion de la palancade

boquilla[ 1]
2. Introduzcalentamente losingredientesen el
deposito[3]



10.

12.

13.

Elestado de llenado debe encontrarse entre la
marca de llenado min. (500 ml) y la marca de
llenado méax.[27] 1900 mi).

Cierre latapa[2]

Conecte el enchufe a una toma de corriente

adecuada.

Encendido: Pulse (D[21]

Seleccion de modo: Pulse FRAPPE [bebida

de café][17] COCKTAIL[18] WINE [vino) 23],

MILK SHAKE [batido de leche)|24] o SLUSHIE

(granizado) 23]

Adaptacion de la consistencia (opcional): Pulse

-[28o+[1g|

El ajuste de fabrica es de 3 barras [consistencia

media).

Siapagay enciende de nuevo el producto, se

ajustard de manera automatica la Ultima consistencia

escogida.

Inicio del proceso de mezcla: Pulse } ||

Solo se ilumina ellbotdn del modo escogido.

Bloqueo del panel de mando : Mantenga

pulsado (F22] durante 3 segundos. (T)22)se

ilumina. El panel de mando|10|esta blogueado.

Desbloqueo del panel de mando I\/Ian[enga

pulsadolfldurante 3segundos.(T)se apaga.

Parada/continuacion del proceso de mezcla: Pulse

| 4[5

Cuando la bebida est4 lista:

- Suena una sefial.

- Eproducto cambia al modo de mantenimiento
del enfriamiento. En la pantalla|14| se visualiza
COOL (fresco).

Vertido de labebida:

- Cologue su taza/su vaso sobre la cubierta de
bandeja de goteo @ y debajo dela cubierta
deboquila[13]

- Accione la palanca de boquilla[ 1]

Apagado: Pulse (D[21]

NOTA: El producto se puede utilizar durante un
funcionamiento continuo de hasta 12 horas.

FUNCIONAMIENTO

No introduzca ingredientes calientes en el
depdsito[3]

No introduzca alimentos solidos o congelados
como cubitos de hielo en el depdsito[ 3],
Todoslos ingredientes juntos deben contener
almenos 6 g de aztcar por cada 100 ml (es decir,
un contenido total de azticar de un 6 % como
minimo).

Al utilizarse los modos COCKTAIL © WINE [vino):
Todos los ingredientes juntos deben tener un
contenido de alcohol de entre el 28 %y el 16 %.

Al utilizarse los modos MILK SHAKE [batido de
leche) o FRAPPE [bebida de café): Viertala bebida
en su taza/su vaso dentro de un margen de tiempo
de 30 minutos para que no se quede demasiado
espumosa.

El producto se puede utilizar durante un
funcionamiento continuo de hasta 12 horas.

FUNCION AUTOMATICA DE
LIMPIEZA/ DESCONGELACION

6.

7

Sieldeposito| 3] esta vacio: Deslice latapa[ 2 ]en

direccion dela palanca de boquilla m

Llene el depdsito| 3 |hasta la marcacion de llenado

méx. conagua limpia con unatemperatura de

max.+50 °C.

Encendido: Pulse ()[21].

Inicio de la limpieza/descongelacion: Pulse

CLEAN[19]

El proceso dura aprox. 4 minutos.

Sihafinalizado el proceso:

- Cologue unataza de gran tamafio/vaso de
gran tamafio sobre la cubierta de bandeja
degoteo @ y debajo dela cubiertade
boaquilla[13].

- Accione lapalanca de boquilla m para vaciar el
depdsito[3]

En el caso de que el depdsito| 3 |no esté

suficientemente I|mp|o Repita el proceso.

Apagado: Puise (D[21]

CONSEJOS PARA LA
SUBSANACION DE PROBLEMAS

&LARECETA NO FUNCIONA?

Sisurecetano ha alcanzado la consistencia
deseada tras 60 minutos: Pulse +|16| para obtener
una consistencia mas densa.

Espere 10—15 minutos para probar la receta. En caso
necesario, vuelva aaumentar la consistencia.
Repita este proceso hasta que alcance la
consistencia deseada.

&NO SALEEL GRANIZADO?

Llene eldepdsito| 3 | hasta la marca de llenado
méaximo [27)

Asegurese de que el producto esté en
funcionamiento.

Pulse —|26| para reducir la consistencia para
obtener una dosificacion més uniforme.

ES 15



TILBEREDNING AF DRIKKE

1
2

ook o

10.

12.

13.

Skub laget[2]hen mod aftapningshanen[ 1],

Fyld langsomtingredienserne i beholderen[3]

Beholderen skal fyldes op tilmellem min.-linjen

for péafyldning 28500 ml) og maks--linjen for

pafyldning[27] (1900 mi).

Luk laget[2]

Tilslut netstikket til en egnet stikkontakt.

Tilkobling: Tryk pa ()[21]

Vaelg tilstand: Tryk p& FRAPPE (kaffedirik] [17],

COCKTAIL[18] WINE [vin) [23] MILK SHAKE

(meelkeshake) [24] eller SLUSHIE [slushice) [25]

Tilpas konsistensen [valgfrit): Tryk pa —[26] eller +[16]

Standardindstillingen er 3 bjeelker (middel

konsistens).

Nar du slukker og taender for produktet, indstilles

konsistensen automatisk til den senest valgte.

Starte omreringen: Tryk pa P> |20

Kun knappen til den valgte tilstand lyser.

L&s betieningspanelet[10} Hold (F[22)inde

3sekunder. [i']ﬂ [22]lyser. Betjeningspanelet[10] m lases.

Las betjeningspanelet[10] op: Hold (D22 inde

3 sekunder.[flslukker.

Sast omraring pa pause/genoptag: Tryk pa

> Ii20]

Nér drikken er klar:

- Derafgives et lydsignal.

- Produktet skifter til kaletilstand. Displayet M viser
COOL (kaletilstandl).

Skasnk en drik:

- Stilkoppen/glasset paristen til dryplbakke @
under skasrmen foran aftapningsstudsen .

- Betjenaftapningshanen[1]

Frakobling: Tryk pa (D21]

BEMARK: Du kan bruge produktetiop til12 imer
uafbrudt.

BETJENING

16

Fyld ikke varme ingredienser i beholderen[ 3]
Fyld ikke faste eller frosne fadevarer som feks.
isterninger i beholderen[3]

Alle ingredienser skal tilsammen indeholde

mindst 6 g sukker pr.100 mlindhold (dvs. et samlet
sukkerindhold p& mindst 6 %).

Ved brug af tilstandene COCKTAIL eller WINE (vin):
Alle ingredienser skal tilsammen udgare mellem
2.8 % 0g16 % alkohol.

DK/IT

Ved brug af tilstandene MILK SHAKE [maslkeshake)
eller FRAPPE (kaffedrik]): Haeld drikken i dlin kop/dit
glasinden for 30 minutter, sa drikken ikke bliver for
skummende.

Du kan bruge produktetiop til 12 imer uaftorudt.

AUTOMATISK
RENG@RINGSFUNKTION/
AFRIMNING

6.

7

Nar beholderen[3]er tom: Skub l3get[2]hen mod

aftapningshanen| 1]

Fyld beholderen| 3 |op til maks.linjen for

pafyldning [27| med rent vand med en temperatur

4 maks. +50 °C.

Tilkobling: Tryk pa (D 21]

Start rengering/optaning: Tryk pa CLEAN .

Processen tager ca. 4 minutter.

Né&r processen er gennemfart:

- Stilen stor kop/et stort glas pa risten til
drypbakke@ under skasrmen foran
aftapningsstudsen|13]

- Betjen aftapningshanen m og tem
beholderen[3]

Hvis beholderen| 3 |ikke er ren nok: Gentag

processen.

Frakobling: Tryk pa (D[21]

TIPS TIL FEILAFHIALPNING

FUNGERER OPSKRIFTEN IKKE?

Hvis din opskriftikke har opnéaet den anskede
konsistens efter 60 minutter: Tryk pa knappen +|1 .
for at f& en mere tyktflydende konsistens.
Vent10-15 minutter, og tjek konsistensen igen. Lad
om nadvendigt konsistensen blive endnu tykkere.
Gentag, indtil den @nskede konsistens er opnéet.

KOMMIER DER INGEN SLUSHICE UD?

Fyld beholderen[3]op til maks.-linjen for
péafyldning [27]

Kontrollér, at produktet erigang.

Tryk pa knappen —[26]for at fa en tyndere
konsistens.

an
PREPARAZIONE DELLE BEVANDE

2.

Spingere il coperchio| 2 |in direzione della leva
delbeccuccio[1].

Versare lentamente gliingredientinel
contenitore[3].
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10.

12.

13.

Ilivello di iempimento deve essere compreso
trail segno diriempimento minimo (500ml)eil
segno di riempimento massimo|27| (1900 mi).
Chiudere il coperchio[ 2]

Collegare la spina a una presa adeguata.

Accensione: Premere (D

Selezione della modalita: Premere FRAPPE

(bevanda al caffe)[17] COCKTAIL[18] WINE

(vino) [23] MILK SHAKE [frullato di latte] [24] o

SLUSHIE (granita) [23]

Regolazione della consistenza (opzionale):

Premere —[26]o +[1¢]

L'impostazione difablorica & di 3 barre (consistenza

media).

Quando sispegne e siriaccende il prodotto, viene

impostata automaticamente I'ultima consistenza

selezionata.

Awvio del processo di miscelazione: Premere

P |20l

Siaccende soloil pulsante della modalita

selezionata.

Blocco del pannelio dicontrolio[10]: Tenere

premuto (B22) per circa 3 second.. (D22 si

accende. Il pannello di controllo|[10] € bloccato.

Sblocco del pannello di controllo Tenere

premuto [D22) per circa 3secondi. [Tsispegne.

Interruzione/continuazione del processo di

miscelazione: Premere} ||

Quando la bevanda & pronta:

- Viene emesso un segnale acustico.

- |l prodotto passa alla modalita di mantenimento
delfreddo. Sul display viene visualizzato
COOL [fresco).

Versamento della bevanda:

- Posizionare la tazza/il bicchiere sul coperchio
dellavaschettadiraccolta[9]e sotto il
copribeccuccio[13]

- Azionare laleva del beccuccio[ 1]

spegnimento: Premere (D[21]

INDICAZIONE: E possibile utilizzare il prodotto in
funzionamento continuo per un massimo dil2 ore.

FUNZIONAMENTO

Non versare ingredienti caldi nel contenitore | 3
Non inserire nel contenitore[ 3 |alimenti solidi o
congelati o cubetti di ghiaccio.

L'insieme deglliingredienti deve contenere
almeno 6 g dizucchero per100 mi {cioe un
contenuto totale dizucchero dialmenoil 6 %).

In caso dii utilizzo delle modalita COCKTAIL o WINE
[vinol: Linsieme degliingredienti deve avere una
gradazione alcolica compresatrail2,8 % eil16 %.

In caso dii utilizzo delle modalita MILK SHAKE
[frullato dli latte] o FRAPPE [bevanda al caffe):
Versare la bbevanda nella tazza/bicchiere entro

30 minuti,in modo che la bevanda non diventi
roppPO SPUMOSA.

E possibile utilizzare il prodotto in funzionamento
continuo per un massimo di12 ore.

FUNZIONE DI PULIZIA
AUTOMATICA / SBRINAMENTO
1

6.

7

Seil contenitore| 3 . e vuoto: Spingereil

coperchio| 2 |in direzione della leva del

beccucciol 1]

Riempire il contenitore| 3 |fino al segno dii

riempimento massimo|27|con acqua pulita a una

temperatura massima di+50 °C.

Accensione: Premere Q) .

Avvio della pulizia/sbrinamento: Premere

CLEAN[19]

Il processo dura4 minuti circa.

Altermine del processo:

- Posizionare una tazza/un bicchiere grande sul
coperchio della vaschetta diraccolta[ 9] e sotto
il copribeccuccio[13]

- Persvuotareil contenitore[ 3] azionare laleva
del beccuccio[ 1]

Seilcontenitore| 3 |non & abbastanza pulito:

Ripetere il processo.

spegnimento: Premere (D[21]

SUGGERIMENTIPER LA
RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

LA RICETTA NON FUNZIONA?

Se dopo 60 minutila ricetta non ha ancora
raggiunto la consistenza desiderata: Premere +
[per una consistenza piu densa.

Attendere da10a 15 minuti per testare la ricetta. Se
necessario, aumentare nuovamente la consistenza.
Ripetere loperazione fino araggiungere la
consistenza desiderata.

NON ESCE GRANITA?

Riempire il contenitore | 3 |fino al segno di
riempimento massimo|[27].

Verificare che il prodotto sia in funzione.

Per un dosaggio pit uniforme, premere — 26| per
ridurre la consistenza.
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G
ITALOK ELKESZITESE

1. Cslsztassaafedelet[2]az adagoldkar[1]iranyaba.

2. lassantegye bele ahozzavaldkat atartalyba .
Az italszintnek a minimalis betdltési jeldles 28]

(500 ml) &s a maximalis betoltésijelolés 27](1900 mi)

kozéttkelllennie.
3. Csukjaleafedelet[2]

4. Dugjabe az elektromos csatlakozot egy megfeleld

konnektorba.

5. Bekapcsolas:Nyomjameg a @gombot .

6. Uzemmod kivalasztasa: Nyomja meg a FRAPPE
(kavealapu ital) [17] COCKTAIL[18] WINE [bor] 23]
MILK SHAKE [milkshake] [24] vagy SLUSHIE
(jégkésa) [25] gombort.

7. Allag bedllitdsa [opcionalis);: Nyomjameg a —[26]
vagy +[16|gombot.

Agyaridllag 3egysegre van bedllitva (kdzepes
allag).

Amikor a termeket ki- majd Ujra bekapcsolja,
automatikusan az utoljara kivélasztott 4llag kerdl
bedllitasra.

8. Keveresifolyamat elinditdsa: Nyomjameg a
P> || gombor[20,

Csak a kivalasztott izemmod gombja Vildgit.
Akezeldpanel|10|zarolasa: Tartsa lenyomva a
(Fgombot[22 3 masodpercia.[FA 2] vilagit. A
kezel®panel[10]zarolt.

9. Akezeldpanel|10|feloldasa: Tartsa lenyomvaa
El gombot|22| 3 masodpercig. [El A kialszik.

10. Keveresifolyamat megallitadsa/folytatasa: Nyomja
meg aPp> ||gombot[20]

1.  Amikorazital elkeszillt:

- Egy hangjelzés hallhato.

- Atermék hidegentartd tizemmaodba kapcsol. A

kijelzén[14]a COOL [hiités) szoveg lathato.
12. Ital kiadagolasa:

- Helyezze a csészet/poharat a csdpdtetd talca

fedelére[9]és az adagolo fedele[13]alé.
- Nyomjamegazadagolokart[ 1]
13. Kikapcsolas: Nyomjameg a Q) gombot .

MEGIEGYZES: A terméket akar 12 Oran keresztillis
hasznéalhatja folyamatos izemeltetés mellett.

KEZELES

Ne tegyen forro hozzavalokat a tartalyba[ 3]
Ne tegyen szildrd vagy fagyasztott €lelmiszert,
illetve jégkockét atartalyba[ 3]

18 HU

Az bsszes dsszetevédnek egyittesen legalabb

6 g cukrot kell tartalmaznia 100 ml-enként (azaz az
Osszes cukortartalom legalabb 6 % lehet).

A COCKTAIL vagy WINE [bor] izemmddok
hasznélatakor: Az &sszes Osszetevd egylttes
alkoholtartalma 2,8 % €s16 % kdzdtt lehet.

AMILK SHAKE [milkshake] vagy a FRAPPE
[kévealapu ital) izemmod hasznalatakor: Ontse az
italt 30 percen belll a cseszejebe/pohardba, hogy
azne habosodijon fel tilsdgosan.

Atermeéket akar 12 oran keresztilis hasznélhatja
folyamatos lizemeltetes mellett.

AUTOMATIKUS TISZTITASI
FUNKCIO/ LEOLVASZTAS

6.

7

Haatartaly[ 3] (res: Cstisztassa a fedelet[2]az

adagolokar m irdnyaba.

Toltse fel a tartalyt[ 3 ]a maximalis betoltés

jeldlesig|27]tiszta, legfeliebb +50 °C hédmersekletl

vizzel.

Bekapcsolas: Nyomjameg a Q) gombot .

Tisztitds/leolvasztas megkezdese: Nyomja meg az

CLEAN gombot[19]

Afolyamatkb. 4 percig tart.

Afolyamat vegeztével:

- Helyezzen egy nagy csészét/poharata
csoOpobtetd télca fedelére @ ésazadagolo
fedele([13]ala.

— Nyomja meg az adagoldkart[1]atartaly[3]
lelritésehez.

Haa tartély nem elég tiszta: Ismételje meg a

folyamatot.

Kikapcsolas: Nyomjamega (') gombot[21]

HIBAELHARITASI TIPPEK

NEM MUKODIK A RECEPT?

Ha arecept még 60 perc elteltével sem ériel a
kivant allagot: Ha str(bb allagot kivan elérmni, nyomja
meg a+gombot[14]

Arecept leteszteléseig varjon 10-15 percet.
Szikseég eseten ndvelie tovabb a slirliseget.
Ismételie meg a folyamatot, amig a kivant dllagot el
nem éri.

NEM JON K1 JEGKASA?

Toltse fela [artély[ a maximalis betoltési
jelolésig27]

Ellendrizze, hogy a termék mikddik-e.

Az egyenletesebb adagoldshoz nyomjameg a—
gombot , ha higabb allagot szeretne.



LIMONADEN-SLUSHIE/SODA SLUSHIE/GRANITE A LA
LIMONADE/LIMONADE-SLUSHIE/LEMONIADOWE
SLUSHIE/LIMONADOVA LEDOVA DRT/LADOVA
DRT — prichut LIMONADA/GRANIZADO DE
LIMONADA/LIMONADESLUSHICE/GRANITA ALLA
LIMONATA/LIMONADES JEGKASA

Menge/Amount/Quantité/Hoeveelheid/llos¢/Mnozstvi/Mnozstvo/Cantidad/Maengde/Quantita/Mennyiség;
2 — 8 Portionen/Servings/Portions/Porties/Porcji/Porci/Porcii/Raciones/Portioner/Porzioni/Adag

Gesamtzeit/Total time/Temps total/Totale tijd/Czas catkowity/Celkovy ¢as/Celkovy ¢as/Tiempo total/Samlet

tid/Tempo totale/Teljes id6: 60 min *

CHICRICHICY

Zutaten:
1500ml Limonade

Zubereitung:

1. GebenSiealle Zutatenin den Behalter[3 ]

2. Driicken Sie SLUSHIE (Slush-Eis) 23]

3. Fallsgewiinscht, passen Sie die Konsistenz an.

4. Driicken Siep [|[20] um den Mischvorgang zu
starten/anzuhalten/fortzufihren.

5.  Wenn das Getrank fertig ist, ertont ein Signal.

6. GieBen Sie das Getrank ein und servieren Sie es.

Tips:

Verwenden Sie Cola, Orangen- oder Zitronenlimonate,

Root Beer, Ginger Ale oder eine beliebige andere
Limonade.

*Hinwesis: Die Gesamitzeit kann je nach Zutaten, Volumen
und Anfangstemperatur der Fliissigkeit variieren.

QD ND D MD

Ingredients:

1500 ml Soda

Preparation:

1. Addallingredientsintothe container[3]

2. PressSLUSHIE[25]

3. Adjustthe thickness, if required.

4. PressP ||[20] to start/pause/resume mixing.
5. Whenthe drinkis ready, a signal sounds.

6. Pourthedrinkandserveit.

Tips:
Use cola, orange orlemon soda, root beer, ginger ale
orany other generic soda.

*Note: The total time may vary depending on the
ingredients, volume, and starting temperature of the
liquid.

ICIED)

Ingrédients:
1500 mllimonade

Préparation:

1. Mettezlesingrédients dans le réservoir[3].

2. Appuyez sur SLUSHIE (granite] 23]

3. Sivousle souhaitez, ajustez la consistance.

4. Pourdémarrer le processus du melange/mettre en
pause/continuer, appuyez sur P> ||[20]

5. Unsignal sonore retentitlorsque la boisson est
préte.

6. \Versezlaboisson etservez-la.
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Conseils:

Utilisez du coca-cola, de la limonade & lorange ou de
la citronnade, de la racinette, de la boisson gazeuse
gingerale ou une autre sorte de limonade.

*Remarque: Le temps total peut varier en fonction des
ingrédients, du volume et de la température initiale du
liquide.

CICP

Ingrediénten:
1500 mllimonade

Bereiding:

1. Doealleingrediéntenin de kom[3]

2. Druk op SLUSHIE [Slush-ijs) [25]

3. Indiengewenst, pas de consistentie aan.

4. Drukop P ||[20]om het mengproces te starten/
stoppen/voortte zetten.

5. Alsdedrankklaaris, is er een signaal te horen.

6. Gietdedrankineenglasenserveerdit.

Tips:
Gebruik cola, sinaasappel- of citroenlimonade, Root
Beer, Ginger Ale of een willekeurige andere limonade.

*Tip: De totale tijd kan afhankelijk van de ingrediénten,
hetvolume en de begintemperatuur van de vioeistof
variéren.

Sktadniki:
1500 mllemoniady

Przygotowanie:

1. Wszystkie sktadniki wiozy¢ umiescic w
pojemniku[3]

2. Nacisnac przycisk SLUSHIE koktajl mrozony) [25]

3. Wrazie potrzeby dostosowac konsystencje.

4. Nacisnac przycisk P> ||[20] aby rozpoczac,
zatrzymac lub wznowic proces miksowania.

5. Gdy napojbedzie gotowy, rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy:.

6. Rozlacnapojipodawac.

Wskazowki:

Uzyc¢ coca-coli, napoju pomaranczowego lub

cytrynowego, piwa korzennego, napoju imbirowego

lub dowolnego innego napoju gazowanego.

* Rada: Catkowity czas moze sie roznic w zaleznosci
od sktadnikow, objetosci i poczatkowej temperatury
ptynu.

20 NL/BE/PL/CZ/SK/ES/FR/BE/CH

@

Pfisady:

1500 mllimonady

Priprava:

Dejte viechny ingredience do nddoby[3]
Stisknéte SLUSHIE {ledova drt)[25].

V pffpadé potfeby upravte konzistenci.
Stisknéte > |[[20] pro spusténi/pozastaveni/
obnoveni procesu michani.

5. AZbude ndpojhotovy, zazni signal.

6. Nalijte ndpojapodaveijte.

Bl ol

Tipy:

PouZijte kolu, pomerancovou nebo citronovou
limonadu, kofenove pivo, zazvorovy ndpojnelbo
jakoukolijinou limonadu.

* Upozormeéni: Celkova doba se mize lisit v zavislosti na
ingrediencich, objemu a pocétedni teploté tekutiny.

GO

Prisady:
1500 mllimondda

Priprava:

1. Prisady déme donadrzky[3]

2. Stlatime SLUSHIE (ladova drf)[25]

3. Vypripade potreby prispdsobime konzistenciu.

4. Stlacenim P> [|[20]spustime/zastavime/
pokracujeme v mixovani.

5. Kedje ndpojhotovy,zaznie signal.

6. Napojnalejeme aservirujeme.

Tipy:

Pouzite kolu, pomarancovi alebo citrénovi sodu,
root beer (korefove pivo), zazvorovi limonadu alebo
akukolvek inu limonadu.

* Upozornenie: Celkovy Cas sa mdze menit v zavislosti
od prisad, objemu a pociatocnej teploty tekutiny.

&

Ingredientes:
1500 ml de limonada

Preparacion:
1. Introduzcatodoslosingredientesenel
deposito[3]

2. Pulse SLUSHIE [granizado)[25].

3. Silodesea, adapte la consistencia.

4. Pulsep ||[20]parainiciar/detener/reanudar el
proceso de mezcla.



5. Cuandolabebida este lista sonard una sefial.
6. Viertalabebida,y sirvala.

Consejos:

Utilice cola, limonada de naranja o de limon, cerveza
deraiz, refresco de jengibre o cualquier otro tipo de
limonada.

* Nota: El tiempo total puede variar en funcion de los
ingredientes, el volumeny la temperatura inicial del
liquido.

Ingredienser:
1500 mllimonade

Tilberedning:

1. Fyldalleingredienseribeholderen[3]

2. Tryk pa SLUSHIE slushice] [25].

3. Tilpaskonsistensen efter smag og bbehag.

4. Tryk paknappen P> ||[20]for at starte/stoppe/
fortseette blandingsprocessen.

5. Derafgives etlydsignal, nar drikken er klar.

6. Heelddindrik op,ogserverden.

Tips:
Brug cola, appelsin- eller citronlimonade, saftevand,
ginger ale eller en anden foretrukken limonade.

*Bemeaerk: Den totale tid kan variere alt efter
ingredienser, masngde og vasskens temperatur i
begyndelsen.

an

Ingredienti:
1500 ml di bibita gassata

Preparazione:

1. Versare wtti gliingredienti nel contenitore .

2. Premere SLUSHIE (granita) [23]

3. Selosidesidera, regolare la consistenza.

4. Peravviare /fermare / continuare il processo di
miscelazione, premere P> |[[20]

5. Quando labevanda & pronta, sisente un segnale
acustico.

6. \ersarelabevandaeservirla.

Suggerimenti:
Utilizzare cola, aranciata o limonata, root beer, ginger ale
0 qualsiasi altra bibita gassata.

*Indicazione: lltempo totale pud variare a seconda
degliingredienti, del volume e della temperatura
iniziale del liguido.

G

Hozzavalok:
1500 mllimonadé

Elkészités:

1. Tegye bele az 6sszes hozzavalot a tartalyba .

2. Nyomjameg a SLUSHIE [jegkasa) gombot[25]

3. Haszikseges,dllitson az allagon.

4. Akeveresinditdsdhoz/ledllitdsahoz/folytatdsdhoz
nyomja meg ap> || gombot[20]

5. Amikor azital elkészllt, egy hangjelzeés hallhato.

6. Ontsekiazitalt éstalalja.

Tippek:

Hasznaljon kolat, narancs- vagy citromlimonadet,
gyombeérsort, gyombersort vagy barmilyen mas
limonadet.

*Megjegyzes: Atelies idd flgg a hozzavaloktol, az
(rtartalomtol és a folyadek kezdeti hémeérsekletetdl is.
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TROPISCHER SLUSHIE/TROPICAL SLUSHIE/GRANITE
TROPICAL/TROPISCHE SLUSHIE/TROPIKALNE
SLUSHIE/TROPICKA LEDOVA DRT/TROPICKA LADOVA
DRT/GRANIZADO TROPICAL/TROPISK SLUSHICE/GRANITA

TROPICALE/TROPUSI JEGKASA

Menge/Amount/Quantité/Hoeveelheid/llos¢/Mnozstvi/Mnozstvo/Cantidad/Maengde/Quantita/Mennyiség;
2 — 8 Portionen/Servings/Portions/Porties/Porcji/Porci/Porcii/Raciones/Portioner/Porzioni/Adag

Gesamtzeit/Total time/Temps total/Totale tijd/Czas catkowity/Celkovy ¢as/Celkovy ¢as/Tiempo total/Samlet

tid/Tempo totale/Teljes id6: 60 min *

COICRICHICY

Zutaten:
1500 ml Fruchtsaft

Zubereitung:

1. Geben Siealle Zutatenin den Behalter[3].

2. Driicken Sie SLUSHIE (Slush-Eis) [23]

3. Fallsgewiinscht, passen Sie die Konsistenz an.

4. Driicken Siep [|[20] um den Mischvorgang zu
starten/anzuhalten/fortzufihren.

5.  Wenn das Getrank fertig ist, ertént ein Signal.

6. GieBen Sie das Getrank ein und servieren Sie es.

Tips:
Alle Safte mit einem Zuckergehalt> 6 % kdnnen zu
Slushies verarbeitet werden.

*Hinweis: Die Gesamtzeit kann je nach Zutaten, Volumen
und Anfangstempperatur der Flissigkeit variieren.

22 DE/AT/BE/CH/GB/IE/NI/CY/MT/FR/BE/CH

QEDND D MD

Ingredients:

1500 ml Juice

Preparation:

1. Addallingredientsinto the container[3].

2. PressSLUSHIE[25]

3. Adjustthe thickness, if required.

4. PressP ||[20]to start/pause/resume mixing.
5.  When the drinkis ready, a signal sounds.

6. Pourthedrinkandserveit.

Tips:
Alljuices with a sugar content > 6 % can be made into
aslushie.

*Note: The total time may vary depending on the
ingredients, volume, and starting temperature of the
liquid.

CROGBECH

Ingrédients:
1500 ml jus de fruits

Préparation:
1. Mettezlesingrédients dans le réservoir[3].
Appuyez sur SLUSHIE (granit¢) [25]
Sivous le souhaitez, ajustez la consistance.
Pour démarrer le processus du meélange/mettre en
pause/continuer, appuyez sur P> |[20]
5. Unsignal sonore retentit lorsque la boisson est
préte.
Versez la boisson et servez-la.

Ao N

Conseils :
Touslesjus, dont la teneur en sucre est > 6 %, peuvent
étre transformes en granites.

*Remarque : Le temps total peut varier en fonction des
ingredients, du volume et de la température initiale du
liquide.



CBIC)

Ingrediénten:
1500 ml vruchtensap

Bereiding:

1. Doealleingrediénteninde kom[3].

2. Druk op SLUSHIE [slush-iis)[25]

3. Indien gewenst, pas de consistentie aan.

4. Drukop P ||[20]om het mengproces te starten/
stoppen/voort te zetten.

5. Alsdedrankklaaris,is er een signaal te horen.

6. Gietdedrankineenglasenserveerdit.

Tips:
Alle sappen met een suikergehalte van > 6 % kunnen tot
slushies worden verwerkt.

*Tip: De totale tijd kan afhankelijk van de ingrediénten,
hetvolume en de begintemperatuur van de vioeistof
variéren.

Sktadniki:
1500 ml soku owocowego

Przygotowanie:

1. Wszystkie sktadniki wiozy¢ umiescic w
pojemniku[3].

2. Nacisnac przycisk SLUSHIE (koktajl mrozony) ‘

3.  Wrazie potrzeby dostosowac konsystencje.

4. Nacisnac przycisk > ||[20] aby rozpoczac,
zatrzymac lub wznowic proces miksowania.

5. Gdy napojbedzie gotowy, rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy.

6. Rozlacnapojipodawac.

Wskazéwki:

Wszystkie soki o zawarto$ci cukru 6 % lub wyzszej
mozna przetwarza¢ na mrozone napoje.

* Rada: Catkowity czas moze sie roznic w zaleznosci
od sktadnikow, objetosci i poczatkowej temperatury
ptynu.

<P
Prisady:
1500 ml ovocné stavy

Pliprava:

Dejte vechny ingredience do nadoby .
Stisknéte SLUSHIE leclova drt) 23]

V pfipadé potfeby upravte konzistenci.
Stiskn&te P> ||[20] pro spusténi/pozastaveni/
obnoveni procesu michani.

HUNN

5. Azbude ndpojhotovy, zaznisignal.
6. Nalijte ndpoja podavejte.

Tipy:

VSechny Stavy s obsahem cukru> 6 % Ize pfipravit na
ledovou trist.

* Upozoméni: Celkovéa doba se miize lisit v zavislosti na
ingrediencich, objemu a pocétedni teploté tekutiny.

GO

Prisady:
1500 ml ovocného dzisu

Priprava:

1. Prisady déme donadrzky[3]

2. Stlatime SLUSHIE [ladova drf) [25]

3. Vpripade potreby prispdsobime konzistenciu.

4. Stlacenim P> ||[20]spustime/zastavime/
pokracujeme v mixovani.

5. Kedje ndpojhotovy,zaznie signal.

6. N3&pojnalejeme aservirujeme.

Tipy:

[adova drt sa dd vyrobit z akehokolvek dzisu s
obsahom cukru>6 %.

*Upozornenie: Celkovy ¢as sa mdze menit v zavislosti
od prisad, objemu a pociatocnej teploty tekutiny.

&

Ingredientes:
1500 ml de zumo de fruta

Preparacion:
1. Introduzcatodoslosingredientesen el
deposito[3]

2. Pulse SLUSHIE (granizado) [25]

3. Silodesea, adapte la consistencia.

4. pulse P ||[20]para iniciar/detener/reanudar el
proceso de mezcla.

5. Cuandolabebida este lista sonard una sefal.

6. Viertalabebida,ysirvala.

Consejos:
Todos los zumos con un contenido de azucar > 6 %
pueden procesarse y crear granizados.

* Nota: El tiempo total puede variar en funcion de los
ingredientes, el volumen y latemperatura inicial del
liquido.
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Ingredienser:
1500 ml frugtsaft

Tilberedning:

1. Fyldalleingredienseribeholderen[3]

2. Tryk paknappen SLUSHIE [slushice] [25]

3. Tilpaskonsistensen efter smag og bbehag.
4

Tryk pa knappen P> ||[20]for at starte/stoppe/
fortseette blandingsprocessen.

5. Derafgives etlydsignal, nar drikken er klar.
6. Heelddindrik op,ogserverden.

Tips:
Al saft med et sukkerindhold pé > 6 % kan anvendes til
sluchice.

*Bemaerk: Den totale tid kan variere alt efter
ingredienser, masngde 0g vasskens temperatur i
begyndelsen.

an

Ingredienti:
1500 ml di succo difrutta

Preparazione:

1. Versare witti gliingredienti nel contenitore .

2. Premere SLUSHIE (granita) [23]

3. Selosidesidera, regolare la consistenza.

4. Peravviare /fermare / continuare il processo di
miscelazione, premere P> |[[20]

5. Quando labevanda e pronta, sisente un segnale
acustico.

6. \ersarelabevandaeservirla.

Suggerimenti:

Possono essere trasformatiin granite tuttii succhicon un
contenuto dizucchero >6 %.

*Indicazione: lltempo totale pud variare a seconda
degliingredienti, del volume e della temperatura
iniziale del liquido.

G

Hozzévalok:
1500 ml gyiimélcslé

Elkészités:

1. Tegyebeleaz dsszes hozzavalotatartalyba[ 3]

2. Nyomjameg a SLUSHIE (jégkasa) gombot[23]

3. Haszikseges, allitson az allagon.

4. Akeverésinditasdhoz/ledllitasdhoz/folytatdsdhoz
nyomjameg a P> ||gombot[20]
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5. Amikor azital elkesziilt, egy hangjelzes hallhato.
6. Ontsekiazitalt éstélalja.

Tippek:
Ajégkasa keszitesehez barmilyen 6 % vagy annal
magasablb cukortartalmu gyimolcslé felhasznalhato.

*Megjegyzes: Atelies idd flgg a hozzavaloktol, az
(rtartalomtol és a folyadek kezdeti hémeérsekletetdl is.



KAFFEE-FRAPPE/COFFEE FRAPPE/CAFE FRAPPE/KOFFIE-
FRAPPE/KAWA FRAPPE/KAVOVE FRAPPE/KAVOVE FRAPPE/CAFE
FRAPPE/KAFFEFRAPPE/FRAPPE AL CAFFE/KAVE FRAPPE

Menge/Amount/Quantité/Hoeveelheid/llos§¢/Mnozstvi/Mnozstvo/Cantidad/Maengde/Quantita/Mennyiség;
2 — 8 Portionen/Servings/Portions/Porties/Porcji/Porci/Porcii/Raciones/Portioner/Porzioni/Adag

Gesamtzeit/Total time/Temps total/Totale tijd/Czas catkowity/Celkovy ¢as/Celkovy ¢as/Tiempo total/Samlet

tid/Tempo totale/Teljes id6: 65 min *

@B (AD (BB

Zutaten:

350 ml halb und halb
1420 ml schwarzer Kaffee
120 g Kristallzucker

2 Teeloffel Vanilleextrakt

Zubereitung:

NN

Verrihren Sie alle Zutaten in einer groBen Schissel.

Geben Sie die Mischung in den Behalter[3]
Driicken Sie FRAPPE (Kaffeegetrank][17)

Falls gewlinscht, passen Sie die Konsistenz an.
Driicken Sie P ||[20] um den Mischvorgang zu
starten/anzuhalten/fortzufihren.

Wenn das Getrank fertig ist, ertént ein Signal.
GieBen Sie das Getrank ein. Garnieren Sie

das Getrank nach Belieben mit Schlagsahne,
Schokoladen- oder KaramellsoBe und servieren
Siees.

Tips:

Wenn Sie den Modus FRAPPE verwenden: GieBen Sie
das Getrénk innerhalb von 30 Minuten in lhre Tasse/Ihr
Glas, damit das Getrank nicht zu schaumig wird.

*Hinweis: Die Gesamtzeit kann je nach Zutaten, Volumen
und Anfangstemperatur der Fliissigkeit variieren.

@B A ND @O W™D

Ingredients:

350 ml half and half

1420 ml black coffee

120 g granulated sugar
2teaspoons vanilla extract

Preparation:

Mix allingredients in a large bowl.

Add the mixinto the container[3].

Press FRAPPE (coffee drink][17]

Adjust the thickness, if required.

Press P> ||[20] to start/pause/resume mixing.
When the drink is readly, a signal sounds.

Pour the drink. Garnish the drink as desired with
whipped cream, chocolate or caramel sauce and
serveit.

NeohseN~

Tips:

When using the FRAPPE mode: Pour the drink within
30 minutes into your cup/jar to prevent the drink from
becoming too frothy.

* Note: The total time may vary depending onthe
ingredients, volume, and starting temperature of the
liquid.

GICICED)

Ingrédients:

350 mlcreme légere

1420 ml café noir

120 g sucre cristallisé

2 petites cuilleres Extrait de vanille
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Préparation:

1. Meélangeztouslesingrédients dans un grand

saladlier.

Versezle melange dans le réservoir[3 ]

Appuyez sur FRAPPE [boisson au cafe) [17]

Sivous le souhaitez, ajustez la consistance.

Pour démarrer le processus du meélange/mettre en

pause/continuer, appuyez sur P> ||[201

Un signal sonore retentitlorsque la boisson est

préte.

7. Versezlaboisson. Garnissez la boisson selon votre
goltavec de la creme chantilly, une sauce au
chocolat ou caramel, puis servez.

gRON

o

Conseils:

Sivous utilisez le mode FRAPPE : Versez la boisson dans
votre tasse/verre dans les 30 minutes afin que la boisson
ne devienne pas trop mousseuse.

*Remarque: Le temps total peut varier en fonction des
ingrédients, du volume et de la température initiale du
liquide.

CIC)

Ingrediénten:

350 ml half en half

1420 ml zwarte koffie

120 g kristalsuiker
2theelepel vanille-extract

Bereiding:

Roer alle ingrediénten in een grote kom.

Giethetmengselin de kom[3]

Druk op FRAPPE [koffiedrank][17].

Indien gewenst, pas de consistentie aan.

Druk op P> |20l om het mengproces te starten/

stoppen/voort te zetten.

Als de drank klaar s, is er een signaal te horen.

7. Gietdedrank uit. Garneer de drank naar wens met
slagroom, chocolade- of karamelsaus en serveer
het.

N

o

Tips:

Als ude modus FRAPPE gebruikt. Giet de drank binnen
30 minuten in uw kop/glas om te voorkomen datde
drank te schuimerig wordt.

*Tip: De totale tijd kan afhankelijk van de ingrediénten,
het volume en de begintemperatuur van de vioeistof
variéren.
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Sktadniki:

350 ml pétna pot

1420 ml czarnej kawy

120 g cukru granulowanego
2tyzeczki ekstraktu waniliowego

Przygotowanie:

W duzej misce wymieszac wszystkie sktadniki.
Mieszanke wla¢ do pojemnika[ 3.

Nacisnac¢ przycisk FRAPPE [napoj kawowy][17]
W razie potrzeby dostosowac konsystencje.
Nacisnac przycisk P> ||[20] aby rozpocza,
zatrzymac lub wznowic proces miksowania.
Gdy napojbedzie gotowy, rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy.

Przelac napoj. W razie potrzeby udekorowac
bitg $mietang, polewa czekoladowa lub sosem
karmelowymipodawac.

os N

o

Wskazéwki:

W trybie FRAPPE: Nap©j wlac do filizanki lub szklanki w
Ciggu 30 minut, aby zapobiec nadmiernemu pienieniu
sie napoju.

* Rada: Catkowity czas moze sie roznic w zaleznosci
od sktadnikow, objetoscii poczatkowej temperatury
ptynu.

@

Pfisady:

350 ml pdla pdl

1420 ml ¢erné kavy

120 g krystalového cukru
2 Cajove IZicky vanilkového extraktu

Priprava:

Smichejte vdechny ingredience ve velke mise.

Smés nalifte do nddoby 3]

Stisknéte FRAPPE (kéavovy ndpoj) [17]

V pifpadé potfeby upravte konzistenci.

Stisknéte } || pro spusténi/pozastaveni/

obnoveni procesu michani.

AZ bude ndpoj hotovy, zazni signal.

7. Nalijte ndpoj. Ndpoj ozdobte Slehackou,
Cokolddovou nebo karamelovou oméackou dle
chutia podavejte.

N

o

Tipy:
Pfi pouziti reZimu FRAPPE: Nalijte napoj do svého $élku/
sve sklenice do 30 minut, aby ndpoj nebyl piilis pénivy.



* Upozorneni: Celkova doba se mlize lisit v zavislosti na
ingrediencich, objemu a pocatecni teplote tekutiny.

GO

Prisady:

350 mlzmesi mlieka a smotany (1:1)
1420 ml ¢iernejkdvy

120 g krystalového cukru

2 Cajove lyZicky vanilkového extraktu

Priprava:

Vietky prisady zmieSame vo velkej miske.

Zmes déme do nadrzky[3]

Stlacime FRAPPE (kavovy ndpoj)[17).

V pripade potreby prispdsobime konzistenciu.

Stlacenim } || spustime/zastavime/

pokracujeme v mixovani.

Kedje ndpoj hotovy, zaznie signdl.

7. N4pojnalejeme. Napoj mbzeme ozdobit
$lahackou, cokolddovou alebo karamelovou
polevouaservirujeme.

NN

o

Tipy:
Ak vyuZivate rezim FRAPPE: N&poj si nalejte do $élky/
pohara do 30 minut, aby prilis nepenil.

*Upozornenie: Celkovy ¢as samdze menit v zavislosti
od prisad, objemu a pociatocnej teploty tekutiny.

@&

Ingredientes:

350 ml de leche y nata (a partes iguales)
1420 ml de café negro

120 g de azucar granulado

2 cucharaditas de extracto de vainilla

Preparacion:

Mezcle todos los ingredientes en una gran fuente.

Introduzca lamezcla en el deposito[ 3],

Pulse FRAPPE [bebida de cafe)[17].

Silo deses, adapte la consistencia.

Pulse } || para iniciar/detener/reanudar €l

proceso de mezcla.

Cuando la bebida esté lista sonara una sefial.

7. Viertalabebida. Decore labebida a sugusto con
nata montada, salsa de chocolate o caramelo, y
sirvala.

NN

o

Consejos:

Si estd utilizando el modo FRAPPE: Vierta la bebida
€n su taza/su vaso dentro de un margen de tiempo
de 30 minutos para que no se quede demasiado
espumosa.

* Nota: El tiempo total puede variar en funcion de los
ingredientes, el volumen y latemperatura inicial del
liquido.

@0

Ingredienser:

350 ml Halb&Halb
1420 ml sort kaffe
120 g sukker

2tsk. vaniljeekstrakt

Tilberedning:

Bland alle ingredienserien stor skal.

Fyld blandingenibeholderen[3]

Tryk pa FRAPPE [kaffedrik)[17].

Tilpas konsistensen efter smag og behag.

Tryk pd knappen } ||for at starte/stoppe/

fortsaette blandingsprocessen.

Der afgives et lydsignal, nar drikken er klar.

7. Heeld drikken op. Pynt drikken efter smag
og behag med fladeskum, chokolade- eller
karamelsauce, og server den.

oa N

o

Tips:

Nar duanvender tilstanden FRAPPE: Haeld drikken i din
kop/dit glasinden for 30 minutter, s& drikken ikke bliver
for skummende.

*Bemaerk: Den totale tid kan variere alt efter
ingredienser, maengde og vasskens temperatur i
begyndelsen.

an

Ingredienti:

350 mlmeta e meta

1420 ml di caffé nero

120 g di zucchero semolato

2 cucchiaini di estratto di vaniglia

Preparazione:

Mescolare tutti gliingredienti in una ciotola grande.

Versare il composto nel contenitore[ 3]

Premere FRAPPE (oevanda al caffe) [17).

Se lo sidesidera, regolare la consistenza.

Peravviare / fermare / continuare il processo di

miscelazione, premere} ||

Quando labevanda & pronta, sisente un segnale

acustico.

7. \Versarelabevanda. Guarnire la bevanda a piacere
COn panna montata, salsa al cioccolato o al
caramello e servire.

oa N

o
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Suggerimenti:

Quando si utilizza lamodalita FRAPPE: Versare la
bevanda nella tazza/bicchiere entro 30 minuti, in modo
che labevanda non diventi troppo spumosa.

*Indicazione: lltempo totale pud variare a seconda
degliingredienti, del volume e della temperatura
iniziale del liquido.

D

Hozzéavalok:

350 mifele-fele

1420 ml feketekave

120 g kristalycukor

2 tedskanal vaniliakivonat

Elkészités:

Keverje dssze a hozzavaldkat egy nagy télban.

Tegye bele akeveréket atartalyba .

Nyomja meg a FRAPPE (kavealapuital) gombot[17]

Ha sziikseéges, allitson az allagon.

Akeverésinditasdhoz/Iedllitdsahoz/folytatdsahoz

nyomja meg a } |lgombot 20

Amikor az ital elkesziilt, egy hangjelzés hallhato.

7. Ontsebe azitalt. Diszitse az italt izlés szerint
tejszinhabbal, csokoldde- és karamelldntettel, &s
talalja.

NN

o

Tippek:

AFRAPPE mod hasznélata esetén: Ontse az italt

30 percen belil a csészejebe/pohardba, hogy az ne
halbbosodjon fel tulsdgosan.

*Megjegyzes: Ateliesidd fulgg a hozzavaloktol, az
Urtartalomtol s a folyadeék kezdeti hémersekletetdlis.
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MATCHA-LATTE-FRAPPE/MATCHA LATTE FRAPPE/MATCHA
LATTE FRAPPE/MATCHA-LATTE-FRAPPE/MATCHA LATTE
FRAPPE/MATCHA-LATTE-FRAPPE/FRAPPE — prichut MATCHA
LATTE/MATCHA LATTE FRAPPE/MATCHA-LATTE-FRAPPE/FRAPPE
ALLATTE MATCHA/MATCHA LATTE FRAPPE

Menge/Amount/Quantité/Hoeveelheid/llos¢/Mnozstvi/Mnozstvo/Cantidad/Maengde/Quantita/Mennyiség;
2 — 8 Portionen/Servings/Portions/Porties/Porcji/Porci/Porcii/Raciones/Portioner/Porzioni/Adag

Gesamtzeit/Total time/Temps total/Totale tijd/Czas catkowity/Celkovy ¢as/Celkovy ¢as/Tiempo total/Samlet

tid/Tempo totale/Teljes id6: 60 min *

COICRICHICY

Zutaten:

1400 ml Matcha Latte
60 ml Schlagsahne

Zubereitung:

Geben Sie die Mischung in den Behalter[3]
Driicken Sie FRAPPE (Kaffeegetrank] [17)

Falls gewnscht, passen Sie die Konsistenz an.
Driicken Sie> || um den Mischvorgang zu
starten/anzuhalten/fortzufihren.

Wenn das Getrank fertig ist, ertont ein Signal.

7. GieBen Sie das Getrank ein. Garnieren Sie das
Getrank nach Belieben mit Schlagsahne und
servieren Sie es.

L NE

o

Verrlihren Sie alle Zutaten in einer groBen Schissel.

Tips:

Wenn Sie den Modus FRAPPE verwenden: GieBen Sie
das Getrank innerhalb von 30 Minuten in Ihre Tasse/Ihr
Glas, damit das Getrank nicht zu schaumig wird.

*Hinweis: Die Gesamtzeit kann je nach Zutaten, Volumen
und Anfangstemperatur der Flissigkeit variieren.

DIICYIC

Ingredients:
1400 ml matcha latte
60 mlheavy cream

Preparation:

Mix allingredients in a large bowl.

Add the mix into the container[3]

Press FRAPPE (coffee drink][17]

Adjust the thickness, if required.

Press } || to start/pause/resume mixing.
When the drink is readly, a signal sounds.

Pour the drink. Garnish the drink as desired with
whipped cream and serveit.

NooheN~

Tips:

When using the FRAPPE mode: Pour the drink within
30 minutes into your cupy/jar to prevent the drink from
becoming too frothy.

*Note: The total time may vary depending on the
ingredients, volume, and starting temperature of the
liquid.

DICIEDY)

Ingrédients:
1400 ml matcha latte
60 ml creme liquide

Préparation:

1. Meélangeztouslesingrédients dans un grand
saladlier.
2. Versezlemélange dansle réservoir[3]
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3. Appuyez sur FRAPPE [ooisson au café)[17]

Sivous le souhaitez, ajustez la consistance.

5. Pourdémarrer le processus du melange/mettre en
pause/continuer, appuyez sur } ||

6. Unsignal sonore retentit lorsque la boisson est
préte.

7. Versezlaboisson. Garnissez la boisson selon votre
godtavec de lacreme chantilly, puis servez.

>

Conseils:

Sivous utilisez le mode FRAPPE : Versez la boisson dans
votre tasse/verre dans les 30 minutes afin que la boisson
ne devienne pas trop mousseuse.

*Remarque: Le temps total peut varier en fonction des
ingrédients, du volume et de la température initiale du
liquide.

CIC)

Ingrediénten:
1400 ml Matcha Latte
60 mlslagroom

Bereiding:

Roer alle ingrediénten in een grote kom.

Giethetmengselin de kom[3]

Druk op FRAPPE [koffiedrank][17].

Indien gewenst, pas de consistentie aan.

Druk op } || om hetmengproces te starten/

stoppen/voort te zetten.

Als de drank klaar is, is er een signaal te horen.

7. Gietdedrank uit. Garneer de drank naar wens met
slagroom en serveer het.

NN

o

Tips:

Als ude modus FRAPPE gebruikt. Giet de drank binnen
30 minuten in uw kop/glas om te voorkomen datde
drank te schuimerig wordt.

*Tip: De totale tijd kan afhankelijk van de ingrediénten,
het volume en de begintemperatuur van de vioeistof
variéren.

Sktadniki:
1400 ml Matcha Latte
60 ml bitej Smietany

Przygotowanie:

1. Wduzejmisce wymieszac¢ wszystkie sktadniki.
2. Mieszanke wla¢ do pojemnika[3]

3. Nacisnac przycisk FRAPPE [napoj kawowy][17).
4, \Wrazie potrzeby dostosowac konsystencje.
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5. Nacisna¢ przycisk P [|20] aby rozpoczac,
zatrzymac lub wznowic proces miksowania.

6. Gdy napojbedzie gotowy, rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy.

7. Przela¢ napoj. W razie potrzeby udekorowac bitg
$mietang i podawac.

Wskazowki:

W trybie FRAPPE: Napoj wlac do filizanki lub szklanki w
ciggu 30 minut, aby zapobiec nadmiernemu pienieniu
sie napoju.

* Rada: Catkowity czas moze sie roznic w zaleznosci

od sktadnikow, objetosci i poczatkowej temperatury

ptynu.

@

Prisady:

1400 ml matcha latte

60 ml lehacky

Priprava:

Smichejte vSechny ingredience ve velkeé mise.

Smés nalijte do nédoby[3],

Stisknéte FRAPPE (kéavovy ndpoj) [17)

V pfipade potieby upravte konzistenci.

stisknate P |20/ pro spusteni/pozastaveni/

obnoveni procesu michani.

AZ bude ndpoj hotovy, zazni signal.

7. Nalijtendpoj. V pripade potieby ozdobte ndpoj
Slehackou a podavejte.

N

o

Tipy:
Pfi pouziti rezimu FRAPPE: Nalijte napoj do svého $alku/
sve sklenice do 30 minut, aby ndpoj nebyl piilis pénivy.

* Upozomeéni: Celkova dolba se mize lisit v zavislosti na
ingrediencich, objemu a pocatecni teplote tekutiny.

€

Prisady:
1400 ml matcha latte
60 ml $lahacky

Priprava:

VSetky prisady zmieSame vo velkej miske.

Zmes déme do nadrzky[3]

Stlacime FRAPPE (kavovy napoj)[17].

V pripade potreby prispdsobime konzistenciu.

Stlacenim } || spustime/zastavime/

pokracujeme v mixovani.

Kedje ndpojhotovy, zaznie signdl.

7. Napojnalejeme. Napoj mbzeme ozdobit
Slahackou a servirujeme.

N

o



Tipy:
Ak vyuzivate rezim FRAPPE: Napoj si nalejte do $alky/
pohéra do 30 minut, aby prilis nepenil.

*Upozornenie: Celkovy Cas sa mdze menit v zavislosti
od prisad, objemu a pociatocnejteploty tekutiny.

&

Ingredientes:
1400 ml de latte de matcha
60 ml de natamontada

Preparacion:

Mezcle todos los ingredientes en una gran fuente.

Introduzcala mezcla en el depdsito .

Pulse FRAPPE [bebida de café][17]

Silo desea, adapte la consistencia.

pulse P> ||[20] para iniciar/detener/reanudar el

proceso de mezcla.

Cuando la bebida este lista sonard una sefial.

7. Viertalabebida.Decore la bebida a su gusto con
nata montada, y sirvala.

NN

o

Consejos:

Siestd utilizando el modo FRAPPE: Vierta la bebida
en sutaza/su vaso dentro de un margen de tiempo
de 30 minutos para gue no se quede demasiado
espumosa.

*Nota: El tiempo total puede variar en funcion de los
ingredientes, el volumen y la temperatura inicial del
liquido.

@

Ingredienser:
1400 ml Matcha Latte
60 ml fladeskum

Tilberedning:

Bland alle ingredienserien stor skal.

Fyld blandingenibeholderen A

Tryk p& FRAPPE (kaffedrik)[17].

Tilpas konsistensen efter smag og behag.

Tryk pé knappen } || for at starte/stoppe/

fortsastte blandingsprocessen.

Der afgives et lydsignal, nér drikken er klar.

7. Heeld drikken op. Pynt drikken efter smag og
behag med fledeskum, og server den.

o e

o

Tips:

Nar du anvender tilstanden FRAPPE: Hasld drikken i din
kop/dit glasinden for 30 minutter, s& drikken ikke bliver
for skummende.

*Bemaerk: Den totale tid kan variere alt efter
ingredienser, maengde og vasskens temperatur i
begyndelsen.

an

Ingredienti:
1400 ml di latte matcha
60 ml di panna da montare

Preparazione:

Mescolare tutti gli ingredienti in una ciotola grande.

Versare il composto nel contenitore .

Premere FRAPPE [bevanda al caffe)[17].

Selo sidesidera, regolare la consistenza.

Peravviare / fermare / continuare il processo di

miscelazione, premere} ||

Quando la bevanda & pronta, si sente un segnale

acustico.

7. \Versare labevanda. Guarnire la bbevanda a piacere
Con panna montata e servire.

os N

o

Suggerimenti:

Quando si utilizza la modalita FRAPPE: Versare la
bevanda nella tazza/bicchiere entro 30 minuti,in modo
che la bevanda non diventi troppo spumaosa.

*Indicazione: Iltempo totale puo variare a seconda
degliingredienti, del volume e della temperatura
iniziale del liquido.

EHD

Hozzévalok:
1400 ml Matcha latte
60 ml tejszin

Elkészités:

Keverje 6ssze a hozzavalokat egy nagy talban.

Tegye bele akevereket atartalyba .

Nyomja meg a FRAPPE (kavealapu ital) gombot[17].

Ha szlkseéges, éllitson az dllagon.

Akeverésinditdsahoz/|edllitdsahoz/folytatdsdhoz

nyomjameg a } |lgombbot[20]

Amikor az ital elkészillt, egy hangjelzés hallhato.

7. Ontse be azitalt. Diszitse az italt izlés szerint
tejszinhabbal, s talalja.

N

o

Tippek:

AFRAPPE mod hasznalata esetén: Ontse az italt

30 percen bellil a cseszejebe/pohardba, hogy az ne
habbosodjon fel tilsadgosan.

*Megjegyzes: A telies idd figg a hozzavaloktol, az
(rtartalomtol és a folyadek kezdeti hémeérsekletetdl is.
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KALTER KAKAO-MILCH-SHAKE/COLD COCOA
MILKSHAKE/MILK SHAKE AU CACAO FROID/KOUDE CACAO-
MILKSHAKE/KAKAOWY KOKTAIL MLECZNY/STUDENY
KAKAOVY KOKTEIL/STUDENY KAKAOVY MLIECNY
KOKTEIL/BATIDO FRIO DE CHOCOLATE/KOLD
KAKAOMILKSHAKE/MILKSHAKE FREDDO AL CACAO/HIDEG

KAKAOS-TEJES SHAKE

Menge/Amount/Quantité/Hoeveelheid/llos¢/Mnozstvi/Mnozstvo/Cantidad/Mangde/Quantita/Mennyiség;
2 — 8 Portionen/Servings/Portions/Porties/Porcji/Porci/Porcii/Raciones/Portioner/Porzioni/Adag

Gesamtzeit/Total time/Temps total/Totale tijd/Czas catkowity/Celkovy ¢as/Celkovy ¢as/Tiempo total/Samlet

tid/Tempo totale/Teljes id6: 45 min *

CHICRICHICY

Zutaten:

30 g Kakaopulver
1300 ml Volimilch
250 ml Schlagsahne

Zubereitung:

Geben Sie die Mischung in den Behalter[3 ]
Driicken Sie MILK SHAKE (Milch-Shake) [24]
Falls gewlinscht, passen Sie die Konsistenz an.
Driicken Sie> || umden Mischvorgang zu
starten/anzuhalten/fortzufiihren.

NN
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Verrihren Sie alle Zutaten in einer groBen Schissel.

6. Wenndas Getrankfertig ist, ertont ein Signal.

7. GieBen Sie das Getrank ein. Garnieren Sie das
Getrank nach Belieben mit Schlagsahne und
SchokoladensoBe und servieren Sie es.

Tips:

Wenn Sie den Modus MILKSHAKE verwenden: GieBen
Sie das Getrank innerhallo von 30 Minuten in Ihre Tasse/
Ihr Glas, damit das Getrank nicht zu schaumig wird.

*Hinweis: Die Gesamtzeit kann je nach Zutaten, Volumen
und Anfangstemperatur der Fliissigkeit variieren.

DIICIC

Ingredients:

30 g cocoa powder
1300 ml whole milk
250 mlheavy cream

Preparation:

Mix allingredients in a large bowl.

Add the mixinto the container[3].

Press MILK SHAKE [24]

Adjust the thickness, if required.

Press P> ||[20] to start/pause/resume mixing.

When the drink is ready, a signal sounds.

Pour the drink. Garnish the drink as desired with
whipped cream and chocolate sauce and serve t.

NeohseN~

Tips:

When using the MILKSHAKE mode: Pour the drink within
30 minutes into your cup/jar to prevent the drink from
becoming too frothy.

*Note: The total time may vary depending on the
ingredients, volume, and starting temperature of the
liquid.



DICHCY

Ingrédients:

30 g cacao en poudre
1300 ml lait entier

250 ml creme liquide

Préparation :

1. Meélangeztous lesingrédients dans un grand

saladlier.

Versez le mélange dans le réservoir[ 3],

Appuyez sur MILK SHAKE [milk shake] [24]

Sivous le souhaitez, ajustez la consistance.

Pour demarrer le processus du melange/mettre en

pause/continuer, appuyez sur } lI20]

Un signal sonore retentitlorsque la boisson est

préte.

7. Versezlaboisson. Garnissez la boisson selon votre
goltavec de lacreme chantilly et une sauce au
chocolat, puis servez.

oA EN

o

Conseils:

Sivous utilisez le mode MILKSHAKE : Versez la boisson
dans votre tasse/verre dans les 30 minutes afin que la
boisson ne devienne pas trop mousseuse.

*Remarque: Le temps total peut varier en fonction des
ingrédients, du volume et de la température initiale du
liquide.

CBIC)

Ingrediénten:

30 g cacaopoeder
1300 ml volle melk
250 ml slagroom

Bereiding:

Roeralle ingrediénten in een grote kom.

Giethetmengselin de kom[3]

Druk op MILK SHAKE [Milkshake] [24]

Indien gewenst, pas de consistentie aan.

Druk op P |20l om het mengproces te starten/

stoppen/voortte zetten.

Als de drank klaar is, is er een signaal te horen.

7. Gietdedrank uit. Garneer de drank naar wens met
slagroom en chocoladesaus en serveer het.

N

o

Tips:

Als ude modus MILKSHAKE gebruikt. Giet de drank
binnen 30 minuten in uw kop/glas om te voorkomen dat
de drank te schuimerig wordt.

*Tip: De totale tijd kan afhankelijk van de ingrediénten,
hetvolume en de begintemperatuur van de vioeistof
variéren.

Sktadniki:

30 g kakao w proszku
1300 ml petnego mieka
250 ml bitej $mietany

Przygotowanie:

1. Wduzejmisce wymiesza¢ wszystkie sktadniki.

2. Mieszanke wla¢ do pojemnika .

3. Nacisnac przycisk MILK SHAKE (koktajl
mleczny][24].

4. \Wrazie potrzeby dostosowac konsystencie.

5. Nacisnac przycisk } || aby rozpoczac,
zatrzymac lub wznowic proces miksowania.

6. Gdy napdojbedzie gotowy, rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy.

7. Przela¢ napoj. Wedtug uznania udekorowac bita
$mietang oraz sosem czekoladowymipodawac.

Wskazowki:

W trybie MILKSHAKE: Napoj wiac do filizankilub
szklanki w ciggu 30 minut, aby zapobiec nadmiernemu
pienieniu sie napoju.

* Rada: Catkowity czas moze sie roznic w zaleznosci
od skfadnikow, objetoscii poczatkowej temperatury
ptynu.

@

Pfisady:

30 g kakaoveého prasku
1300 ml plnotu¢ného miéka
250 ml Slehacky

Priprava:

Smichejte vdechny ingredience ve velke mise.

Smés nalifte do nddoby [ 3]

Stlacte MILK SHAKE [mlécny koktejl)[24].

V pfipadé potieby upravte konzistenci.

stisknéte P [120] pro spusteni/pozastaveni/

obnoveni procesu michani.

AZ bude ndpoj hotovy, zazni signal.

7. Nalijte ndpoj. V piipade potreby ozdobte ndpoj
Slehackou a cokolddovou omackou a podavejte.

N

o

Tipy:

Pl pouZziti rezimu MILKSHAKE: Nalijte ndpoj do sveho
§alku/sve sklenice do 30 minut, aby ndpoj nebyl prilis
peénivy.
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* Upozorneni: Celkova doba se mlize lisit v zavislosti na
ingrediencich, objemu a pocatecni teplote tekutiny.

GO

Prisady:

30 g kakaoveého prasku
1300 ml plnotu¢ného mlieka
250 ml Slahacky

Priprava:

VSetky prisady zmieSame vo velkej miske.

Zmes dédme do nadrzky[3].

Stlacime MILK SHAKE [mlieény kokteil) [24]

V pripade potreby prispdsobime konzistenciu.

Stlacenim > |20/ spustime/zastavime/

pokracujeme v mixovani.

Kedje ndpoj hotovy, zaznie signal.

7. Napojnalejeme. Napoj mdzeme ozdobit
$lahackou ¢okolddovou polevou a servirujeme.

N

o

Tipy:
Ak vyuzivate rezim MILKSHAKE: Napoj si nalejte do
$alky/pohara do 30 minut, aby prili§ nepenil.

*Upozornenie: Celkovy Cas sa mdze menit v zavislosti
od prisad, objemu a pociatocnejteploty tekutiny.

&

Ingredientes:

30 gde cacao en polvo
1300 ml de leche entera
250 ml de nata montada

Preparacion:

Mezcle todos los ingredientes en una gran fuente.

Introduzca lamezcla en el deposito[ 3],

Pulse MILK SHAKE [batido de leche)[24]

Silo deses, adapte la consistencia.

Pulse } || para iniciar/detener/reanudar €l

proceso de mezcla.

Cuando la bebida esté lista sonara una sefial.

7. Viertalabebida. Decore labebida a sugusto con
nata montada y salsa de chocolate, y sirvala.

NN

o

Consejos:

Siestd utilizando el modo MILKSHAKE: Vierta la bebida
en sutaza/su vaso dentro de un margen de tiempo

de 30 minutos para gque no se quede demasiado
espumosa.

* Nota: El tiempo total puede variar en funcion de los
ingredientes, el volumen y latemperatura inicial del
liquido.

34 CZ/SK/ES/DK/IT

Ingredienser:

30 g kakaopulver
1300 ml sedmaelk
250 ml fladeskum

Tilberedning:

Bland alle ingredienser i en stor skal.

Fyld blandingenibeholderen[3].

Tryk p& MILK SHAKE (maslkeshake) [24).

Tilpas konsistensen efter smag og behag.
Tryk pé& knappen P> |20 for at starte/stoppe/
fortseette blandingsprocessen.

Der afgives et lydsignal, n&r drikken er klar.
Haeld drikken op. Pynt drikken efter smag og
behag med flodeskum og chokoladesauce, og
serverden.

N

No

Tips:

Nar du anvender tilstanden MILKSHAKE: Ha=ld drikken
i din kop/dit glasinden for 30 minutter, s& drikken ikke
bliver for skummende.

*Bemaerk: Den totale tid kan variere alt efter
ingredienser, maengde og vasskens temperatur i
begyndelsen.

an

Ingredienti:

30 gdicacaoinpolvere
1300 ml di latte intero

250 ml di panna da montare

Preparazione:

Mescolare tutti gliingredienti in una ciotola grande.

Versare il composto nel contenitore [ 3],

Premere MILK SHAKE (frullato di latte] [24].

Selo sidesiders, regolare la consistenza.

Peravviare / fermare / continuare il processo di

miscelazione, premere} ||

Quando la bevanda & pronta, sisente un segnale

acustico.

7. \Versarelabevanda. Guarnire la bevanda a piacere
COoN panna montata e salsa al cioccolato e servire,

N

o

Suggerimenti:

Quando si utilizza lamodalita MILKSHAKE: Versare la
bevanda nella tazza/bicchiere entro 30 minuti,in modo
che labevanda non diventitroppo spumosa.

*Indicazione: lltempo totale pud variare a seconda
degliingredienti, del volume e della temperatura
iniziale delliquido.



D

Hozzavalok:

30 g kakadpor

1300 ml magas zsirtalmu tej
250 mltejszin

Elkészités:

1. Keverje 6ssze a hozzavalokat egy nagy télban.

2. Tegyebeleakeveréketatartdlybal3]

3. Nyomjameg a MILK SHAKE [milkshake) gombo[24]
4. Haszikseges,allitsonaz allagon.

5. Akeverésinditasdhoz/ledllitasdhoz/folytatdsdhoz

nyomja meg a P> || gombot 20

Amikor az ital elkeszlt, egy hangjelzes hallhato.

7. Ontse beazitalt. Diszitse az italt izlés szerint
tejszinhablbal és csokolddedntettel, s télalja.

o

Tippek:

AMILKSHAKE mod hasznalata esetén: Ontse az italt
30 percen belil a cseszejebe/pohardba, hogy azne
halbosodjon fel tdlsdgosan.

*Megjegyzes: Ateliesidd flgg a hozzavaloktol, az
Urtartalomtol s a folyadeék kezdeti hémersekletetdl is.
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ERDBEER-MILCH-SHAKE/STRAWBERRY MILKSHAKE/MILK
SHAKE A LA FRAISE/AARDBEIEN-MILKSHAKE/TRUSKAWKOWY
KOKTAIL MLECZNY/JAHODOVY KOKTEIL/JAHODOVY MLIECNY
KOKTEIL/BATIDO DE FRESA/JORDBARMILKSHAKE/MILKSHAKE
ALLE FRAGOLE/EPRES TEJES SHAKE

Menge/Amount/Quantité/Hoeveelheid/llos¢/Mnozstvi/Mnozstvo/Cantidad/Maengde/Quantita/Mennyiség;
2 — 8 Portionen/Servings/Portions/Porties/Porcji/Porci/Porcii/Raciones/Portioner/Porzioni/Adag

Gesamtzeit/Total time/Temps total/Totale tijd/Czas catkowity/Celkovy ¢as/Celkovy €as/Tiempo total/Samlet
tid/Tempo totale/Teljes id6: 40 min *

Tips:

Wenn Sie den Modus MILKSHAKE verwenden: GieBen
Sie das Getrank innerhalb von 30 Minuten in Ihre Tasse/
Ihr Glas, damit das Getrank nicht zu schaumig wird.

*Hinweis: Die Gesamitzeit kann je nach Zutaten, Volumen
und Anfangstemperatur der Flissigkeit variieren.

IO ICA

Ingredients:

1000 ml whole milk

500 ml heavy cream
2teaspoons vanilla extract
60 g granulated sugar

120 mi strawberry syrup

Preparation:

Mix allingredientsin a large bowl.
Add the mix into the container[3]
Press MILK SHAKE[24]

Adjust the thickness, if required.

@ Press } || to start/pause/resume mixing.
When the drink is readly, a signal sounds.

Zutaten: Pour the drink. Garnish the drink as desired with
1000 ml Vollmilch whipped cream and strawberry sauce and
500 ml Schlagsahne serveit.

2 Teeloffel Vanilleextrakt
60 g Kristallzucker

120 ml Erdbeersirup

NoohsoNn~

Tips:

When using the MILKSHAKE mode: Pour the drink within

30 minutes into your cup/jar to prevent the drink from

Zubereitung: becoming too frothy.

Verrlihren Sie alle Zutaten in einer groBen Schissel.

Geben Sie die Mischung in den Behalter[3]

Driicken Sie MILK SHAKE [Milch-Shake] .

Falls gewinscht, passen Sie die Konsistenz an.

Driicken Sie P ||[20] um den Mischvorgang zu

starten/anzuhalten/fortzufihren.

Wenn das Getrénk fertig ist, ertont ein Signal.

7. GieBen Sie das Getrank ein. Garnieren Sie das
Getrank nach Belieben mit Schlagsahne und
ErdbeersoBe und servieren Sie es.

*Note: The total time may vary depending on the
ingredients, volume, and starting temperature of the
liquid.

N

o
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DICHCY

Ingrédients:

1000 ml lait entier

500 ml creme liquide

2 petites cuilléres Extrait de vanille
60 g sucre cristallisé

120 ml sirop de fraise

Préparation:

1. Meélangeztouslesingrédients dans un grand

saladier.

Versezle mélange dans le réservoir[3 ]

Appuyez sur MILK SHAKE [milk shake] [24]

Sivous le souhaitez, ajustez la consistance.

Pour démarrer le processus du meélange/mettre en

pause/continuer, appuyez sur P> ||[201

Un signal sonore retentit lorsque la bboisson est

préte.

7. Versezlaboisson. Garnissez la boisson selon votre
goltavec de la creme chantilly et une sauce ala
fraise puis servez.

Ll

o

Conseils:

Sivous utilisez le mode MILKSHAKE : \Versez la boisson
dans votre tasse/verre dans les 30 minutes afin que la
boisson ne devienne pas trop mousseuse.

*Remarque: Le temps total peut varier en fonction des
ingrédients, du volume et de la température initiale du
liquide.

CIC)

Ingrediénten:

1000 ml volle melk

500 ml slagroom

2 theelepel vanille-extract
60 g kristalsuiker

120 ml aardbeiensiroop

Bereiding:

Roer alle ingrediénten in een grote kom.

Giethetmengselin de kom[3]

Druk op MILK SHAKE [Milkshake] [24]

Indien gewenst, pas de consistentie aan.

Druk op } || omhet mengproceste starten/

stoppen/voort te zetten.

Als de drank klaar is, is er een signaal te horen.

7. Gietdedrank uit. Garneer de drank naar wens met
slagroom en aardloeiensaus en serveer het.

NN

o

Tips:

Als ude modus MILKSHAKE gebruikt. Giet de drank
binnen 30 minuten in uw kop/glas om te voorkomen dat
de drank te schuimerig wordt.

*Tip: De totale tijd kan afhankelijk van de ingrediénten,
hetvolume en de begintemperatuur van de vioeistof
variéren.

Sktadniki:

1000 ml petnego mleka

500 ml bitej $mietany

2tyzeczki ekstraktu waniliowego
60 g cukru granulowanego

120 ml syropu truskawkowego

Przygotowanie:

1. Wduzejmisce wymiesza¢ wszystkie sktadniki.

2. Mieszanke wla¢ do pojemnika .

3. Nacisnac przycisk MILK SHAKE (koktajl
mleczny)[24).

4. \Wrazie potrzeby dostosowac konsystencje.

5. Nacisnac przycisk P ||[20] aby rozpoczac,
zatrzymac lub wznowic proces miksowania.

6. Gdy napojbedzie gotowy, rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy.

7. Przelac napoj. Wedtug uznania udekorowac bitg
$mietang oraz sosem truskawkowym i podawac.

Wskazoéwki:

W trybie MILKSHAKE: Napoj wiac do filizankilub
szklanki w ciggu 30 minut, aby zapobiec nadmiernemu
pienieniu sie napoju.

* Rada: Catkowity czas moze sie roznic w zaleznosci
od sktadnikow, objetosci i poczatkowej temperatury
ptynu.

@

Prisady:

1000 ml plnotu¢ného miéka

500 ml Slehacky

2 Cajove IZicky vanilkového extraktu

60 g krystaloveého cukru
120 mljahodového sirupu

Pfiprava:

Smichejte vdechny ingredience ve velke mise.
Smés nalifte do nddoby 3]

Stlacte MILK SHAKE [mlécny koktejl)[24].

V pifpadé potfeby upravte konzistenci.
Stisknéte } || pro spusténi/pozastaveni/
obnoveni procesu michani.

NN
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6. AZbude ndpojhotovy,zaznisignal.
7. Nalijte ndpoj. Napoj ozdobte Slehackou nebo
jahodovou oméckou dle chutia podavejte.

Tipy:

Pii pouziti rezimu MILKSHAKE: Nalijte ndpoj do sveho
§alku/sve sklenice do 30 minut, aby ndpoj neby! prilis
penivy.

* Upozorneni: Celkova doba se miize lisit v zavislosti na
ingrediencich, objemu a pocatecni teplote tekutiny.

GO

Prisady:

1000 ml pInotu¢ného mlieka

500 ml $lahacky

2 Cajove lyZicky vanilkového extraktu
60 g krystdloveého cukru

120 ml jahodoveého sirupu

Priprava:

VSetky prisady zmieSame vo velkej miske.

Zmes déme donadrzky[3]

Stlagime MILK SHAKE [mliecny kokteil) 24]

V pripade potreby prispdsobime konzistenciu.

Stlacenim } || spustime/zastavime/

pokracujeme v mixovani.

Kedje ndpoj hotovy, zaznie signal.

7. N4pojnalejeme. Napoj mbZzeme ozdobit
$lahackou jahodovou polevou a serviruieme.

N N

o

Tipy:
Ak vyuZzivate rezim MILKSHAKE: Napoj si nalejte do
$alky/pohéra do 30 minut, aby prilis nepenil.

*Upozornenie: Celkovy ¢as samdze menit v zavislosti
od prisad, objemu a pociatocnej teploty tekutiny.

&

Ingredientes:

1000 ml de leche entera

500 ml de nata montada

2 cucharaditas de extracto de vainilla
60 g de azlcar granulado

120 ml de sirope de fresas

Preparacion:

Mezcle todos los ingredientes en una gran fuente.
Introduzca lamezcla en el deposito[ 3],

Pulse MILK SHAKE (batido de leche)[24]

Silo deses, adapte la consistencia.

Pulse } || para iniciar/detener/reanudar el
proceso de mezcla.

TR
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6. Cuando labebida esté lista sonara una sefial.
7. Viertalabebida. Decore la bebida a su gusto con
nata montaday salsa de fresa, y sirvala.

Consejos:

Siestd utilizando el modo MILKSHAKE: Vierta la bebida
ensu taza/su vaso dentro de un margen de tiempo

de 30 minutos para que no se quede demasiado
espuMosa.

* Nota: El tiempo total puede variar en funcion de los
ingredientes, el volumen y latemperatura inicial del
liquido.

Ingredienser:

1000 ml sedmaelk
500 ml fladeskum
2tsk. vaniljeekstrakt
60 g sukker

120 mljordbeersirup

Tilberedning:

Bland alle ingredienserien stor skal.

Fyld blandingenibeholderen[3]

Tryk & MILK SHAKE [maslkeshake] [24).

Tilpas konsistensen efter smag og behag.

Tryk p& knappen P> |[20] for at starte/stoppe/

fortseette blandingsprocessen.

Der afgives et lydsignal, nar drikken er klar.

7. Heeld drikken op. Pynt drikken efter smag og
behag med fledeskum og jordbaersauce, og
serverden.

o s ep

o

Tips:

Nar du anvender tilstanden MILKSHAKE: Haeld drikken
i din kop/dit glas inden for 30 minutter, s& drikken ikke
bliver for skummende.

*Bemeerk: Den totale tid kan variere alt efter
ingredienser, maengde og vasskens temperatur i
begyndelsen.

an

Ingredienti:

1000 ml diilatte intero

500 ml di panna da montare

2 cucchiaini di estratto di vaniglia
60 g dizucchero semolato

120 ml di sciroppo difragole

Preparazione:

1. Mescolare tutti gliingredientiin una ciotola grande.
2. Versareil composto nel contenitore[3].



3. Premere MILK SHAKE [frullato dii latte) [24]

Se lo sidesidera, regolare la consistenza.

5. Peravviare /fermare / continuare il processo di
miscelazione, premere } ||

6. Quando labevanda & pronta, sisente un segnale
acustico.

7. Versare labevanda. Guarnire la bevanda a piacere
COn panna montata € salsa alle fragole e servire.

>

Suggerimenti:

Quando si utilizza la modalita MILKSHAKE: Versare la
bevanda nella tazza/bicchiere entro 30 minuti, in modo
che labevanda non diventi troppo spumosa.

*Indicazione: lltempo totale pud variare a seconda
degliingredienti, del volume e della temperatura
iniziale del liquido.

D

Hozzévalok:

1000 ml magas zsirtalmu tej

500 mltejszin

2 tedskanal vaniliakivonat

60 g kristdlycukor

120 ml eperszirup

Elkészités:

Keverje 6ssze a hozzavalokat egy nagy télban.

Tegye bele a keveréket atartalyba[ 3]

Nyomja meg a MILK SHAKE [milkshake] gombo[24]

Ha szikseéges, allitson az dllagon.

Akeveresinditdsahoz/ledllitdsahoz/folytatdsahoz

nyomja meg a } |lgombot l20]

Amikor az ital elkészilt, egy hangjelzeés hallhato.

7. Ontse be azitalt. Diszitse az italt izlés szerint
tejszinhablbal &s eperdntettel, &s talalja.

NN

o

Tippek:

AMILKSHAKE mod hasznélata esetén: Ontse az italt
30 percen belill a csészejebe/pohardba, hogy az ne
habosodjon fel tilsdgosan.

*Megjegyzes: Ateliesidd filgg a hozzavaloktol, az
(rtartalomtol és a folyadek kezdeti hémérsekletetdl is.
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ESPRESSO MARTINI/ESPRESSO MARTINI/ESPRESSO
MARTINI/ESPRESSO-MARTINI/ESPRESSO MARTINI/ESPRESSO
MARTINI/ESPRESSO MARTINI/ESPRESSO MARTINI/ESPRESSO
MARTINI/ESPRESSO MARTINI/ESPRESSO MARTINI

Menge/Amount/Quantité/Hoeveelheid/llos¢/Mnozstvi/Mnozstvo/Cantidad/Mangde/Quantita/Mennyiség;
2 — 8 Portionen/Servings/Portions/Porties/Porcji/Porci/Porcii/Raciones/Portioner/Porzioni/Adag

Gesamtzeit/Total time/Temps total/Totale tijd/Czas catkowity/Celkovy ¢as/Celkovy ¢as/Tiempo total/Samlet
tid/Tempo totale/Teljes id6: 60 min *

IO PICA

Ingredients:

120 mlvodka

120 ml coffee liqueur

60 mlIrish cream

700 ml cold brew coffee
500 ml water

Preparation:

Add allingredients into the container[ 3]
Press COCKTAIL[18].

Adjust the thickness, if required.

Press P> ||[20] to start/pause /resume mixing.
When the drink is ready, a signal sounds.

Pour the drink. Garnish the drink as desired and
serveit.

oo s mN

*Note: The total time may vary depending on the
ingredients, volume, and starting temperature of the

\ liquid.

@ @@

Zutaten: Ingrédients:

120 ml Wodka 120 ml vodka

120 ml Kaffeelikdr 120 mlliqueur au café

60 mlirische Sahne 60 ml creme irlandaise

700 ml kalt gebriihter Kaffee 700 ml café liquide froid

500 ml Wasser 500 mleau

Zubereitung: Préparation:

1. GebenSiealle Zutatenin den Behalter 3] 1. Mettezlesingrédients dansle réservoir[3]
2. Driicken Sie COCKTAIL[18] 2. Appuyezsur COCKTAIL[18]

3. Falls gewiinscht, passen Sie die Konsistenz an. 3. i vouslle souhaitez, ajustezla consistance.
4. Driicken Sie > ||[20] um den Mischvorgang zu 4. Pour démarrer le processus du mélange/mettre en

starten/anzuhalten/fortzufihren. pause/continuer, appuyez sur > [|20]
5. Wenn das Getrank fertig ist, enént ein Signal. Un signal sonore retentit lorsque la boisson est

6. GieBen Sie das Getrank ein. Gamieren Sie das prete. ) ) .
Getrank nach Belieben und servieren Sie es Versez la boisson. Garnissez la boisson selon votre

go(t, puis servez.

o

*Hinweis: Die Gesamtzeit kann je nach Zutaten, Volumen
und Anfangstempperatur der Flissigkeit variieren.
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*Remarque : Le temps total peut varier en fonction des
ingrédients, du volume et de la température initiale du
liquide.

(G

Ingrediénten:

120 mlwodka

120 ml koffielikeur

60 mllerse room

700 ml koud gezette koffie
500 ml water

Bereiding:

1. Doealleingrediéntenindekom[3]

2. Druk op COCKTAIL[18]

3. Indien gewenst, pas de consistentie aan.

4 Drukop}llom hetmengproces te starten/
stoppen/voort te zetten.

5. Alsdedrankklaaris, is er eensignaal te horen.

6. Gietde drankuit. Garneer de drank naar wens en
serveer het.

*Tip: De totale tijd kan afhankelijk van de ingrediénten,
hetvolume en de begintemperatuur van de vioeistof
variéren.

Sktadniki:

120 ml wodki

120 ml likieru kawowego

60 ml $mietankiirlandzkiej

700 ml kawy parzonej na zimno
500 ml wody

Przygotowanie:

1. Wszystkie sktadniki wiozy¢ umiescic w
pojemniku[3]

2. Nacisnac przycisk COCKTAIL[18].

3.  Wrazie potrzeby dostosowac konsystencje.

4. Nacisna¢ przycisk P> ||[20] aby rozpoczac,
zatrzymac lub wznowic proces miksowania.

5. Gdy napojbedzie gotowy, rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy:.

6. Przela¢ napoj. Udekorowac napoj wedtug uznania
ipodawac.

* Rada: Catkowity czas moze sie roznic w zaleznosci
od sktadnikow, objetosci i poczatkowej temperatury
ptynu.

(&3)

Pfisady:

120 ml vodky

120 mlkévoveho likéru
60 mlirské smetany

700 ml studené kadvy
500 mlvody

Priprava:

Dejte viechny ingredience do nadoby[3]
Stisknéte COCKTAIL[18]

V pfipade potieby upravte konzistenci.
stisknéte P [120] pro spusteni/pozastaveni/
obnoveni procesu michani.

AZ bude ndpoj hotovy, zazni signal.

Nalijte ndpoj. Napoj ozdobte dle chutia
podavejte.

AN

oo

* Upozomeéni: Celkova dolba se mize lisit v zavislosti na
ingrediencich, objemu a pocétecni teploteé tekutiny.

€

Prisady:

120 mlvodky

120 mlkévoveého likéru
60 ml irskeho likéru
700 ml cold brew
500 mlvody

Priprava:

1. Prisady déme donadrzky[3]

2. Stlatime COCKTAIL[18]

3. Vypripade potreby prispdsobime konzistenciu.

4. Stlacenim } I spustime/zastavime/
pokracujeme v mixovani.

5. Kedjendpojhotovy, zaznie signal.

6. N4pojnalejeme. Napoj lubovolne ozdobime a
serviruyjeme.

*Upozornenie: Celkovy Cas sa mdze menit v zavislosti
od prisad, objemu a pociatocnej teploty tekutiny.
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Ingredientes:

120 mlde vodka

120 ml de licor de café

60 mlde natairlandesa

700 ml de café infusionado en frio
500 mlde agua

Preparacion:
1. Introduzcatodoslosingredientesenel
deposito[ 3]

2. Pulse COCKTAIL[18]

3. Silodeses, adapte la consistencia.

4, PuIse} || para iniciar/detener/reanudar el
proceso de mezcla.

5. Cuandolabebida este lista sonard una sefial.

6. Viertalabebida.Decore labebidaasugusto,y
sirvala.

*Nota: El tiempo total puede variar en funcion de los
ingredientes, el volumen y latemperatura inicial del
liquido.

Ingredienser:

120 ml vodka

120 ml kaffelikar

60 mlirsk fledelikar

700 mlkoldbrygget kaffe
500 mlvand

Tilberedning:

1. Fyldalleingredienseribeholderen .

2. Trykpa COCKTAIL[18]

3. Tilpaskonsistensen efter smag og bbehag.

4, Trykpdknappen } || for at starte/stoppe/
fortsastte blandingsprocessen.

5. Derafgivesetlydsignal, nér drikken er klar.

6. Heeld drikken op.Pynt drikken efter smag og
behag, og server den.

*Bemaerk: Den totale tid kan variere alt efter
ingredienser, masngde 0g vasskens temperatur i
begyndelsen.
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Ingredienti:

120 ml divodka

120 ml diliquore al caffe
60 ml di pannairlandese
700 ml di caffe freddo
500 ml diacqua

Preparazione:

1. Versare witti gliingredienti nel contenitore .

2. Premere COCKTAIL[18]

3. Selosidesidera, regolare la consistenza.

4. Peravviare /fermare / continuare il processo di
miscelazione, premere} ||

5. Quandolabevanda & pronta, sisente un segnale
acustico.

6. \ersarelabevanda. Guarnire lalbbevanda a piacere
eservirla.

* Indicazione: lltempo totale pud variare a seconda
degliingredienti, del volume e della temperatura
iniziale del liquido.

G

Hozzéavalok:

120 mlvodka

120 ml kévelikér

60 ml ir krémlikér

700 ml hidegen aztatott kave
500 mlviz

Elkészités:

1. Tegye bele az 6sszes hozzavalot a tartélyba .

2. Nyomjamega COCKTAIL gombot[18].

3. Haszikséges,allitson az llagon.

4. Akeverésinditdsdhoz/ledllitasdhoz/folytatédsahoz
nyomja meg ap || gombot 20

5. Amikor azital elkészllt, egy hangjelzés hallhato.

6. Ontsebeazitalt. Diszitse az italt izlés szerint, &s
télalja.

*Megjegyzes: A telies idd fligg a hozzavaloktol, az
(rtartalomtol és a folyadeék kezdeti hémeérsekletetdl is.



APFELWEIN-SLUSHIE/APPLE CIDER SLUSH/GRANITE
AU CIDRE/APPELCIDER-SLUSHIE/SLUSHIE Z JABLEK |
CYDRU/LEDOVA DRT Z JABLECNEHO VINA/LADOVA
DRT — JABLKOVY CIDER/GRANIZADO DE SIDRA DE
MANZANA /ABLECIDERSLUSHICE/GRANITA AL

SIDRO/ALMABOROS JEGKASA

Menge/Amount/Quantité/Hoeveelheid/llos¢/Mnozstvi/Mnozstvo/Cantidad/Maengde/Quantita/Mennyiség;
2 — 8 Portionen/Servings/Portions/Porties/Porcji/Porci/Porcii/Raciones/Portioner/Porzioni/Adag

Gesamtzeit/Total time/Temps total/Totale tijd/Czas catkowity/Celkovy ¢as/Celkovy ¢as/Tiempo total/Samlet

tid/Tempo totale/Teljes id6: 60 min *

@B (AD (BB (T

Zutaten:

1200 ml Apfelwein
250 ml Bourbon-Whiskey

Zubereitung:

1. Geben Siealle Zutatenin den Behalter[3].

2. Driicken Sie COCKTAIL[18]

3. Fallsgewiinscht, passen Sie die Konsistenz an.

4. Driicken Sie |20}, um den Mischvorgang zu
starten/anzuhalten/fortzufihren.

5.  Wenn das Getrank fertig ist, ertént ein Signal.

6. GieBen Sie das Getrank ein. Garnieren Sie das
Getrénk nach Belielben mit einer Zimtstange und
frischen Apfelscheilben und servieren Sie es.

*Hinweis: Die Gesamizeit kann je nach Zutaten, Volumen
und Anfangstempperatur der Flissigkeit variieren

@B A ND @O MD

Ingredients:
1200 mlapple cider
250 ml bourbon whiskey

Preparation:

Add allingredients into the container[3 ]

Press COCKTAIL[18]

Adjust the thickness, if required.

Press } || to start/pause/resume mixing.
When the drink is readly, a signal sounds.

Pour the drink. Garnish the drink as desired with a
cinnamon stick and fresh apple slices and serve it.

oo s N

*Note: The total time may vary depending on the
ingredients, volume, and starting temperature of the
liquid.

(GIICII))

Ingrédients:
1200 ml cidre
250 ml whiskey bourbon

Préparation:

1. Mettezlesingrédients dans le réservoir[3].

2. Appuyezsur COCKTAIL[18]

3. Sivousle souhaitez, ajustez la consistance.

4. Pourdémarrer le processus du melange/mettre en
pause/continuer, appuyez sur} [I[20]

5. Unsignal sonore retentitlorsque la boisson est
préte.

6. Versezlaboisson. Garnissez la boisson selon votre
goltavec unbaton de cannelle etdes tranches
de pomme fraiches, puis servez.

*Remarque : Le temps total peut varier en fonction des
ingredients, du volume et de la température initiale du
liquide
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CBIC)

Ingrediénten:

1200 ml appelwijn
250 ml bourbon-whiskey

Bereiding:

1. Doealleingrediéntenin de kom ,

2. Drukop COCKTAIL[18]

3. Indiengewenst, pas de consistentie aan.

4. Drukop P> |I20/om het mengproces te starten/
stoppen/voort te zetten.

Als de drank klaar is, is er een signaal te horen.
Giet de drank uit. Garneer de drank naar wens
met een kaneelstokje en verse appelschifies en
serveer het.

o o

*Tip: De totale tijd kan afhankelijk van de ingrediénten,
hetvolume en de begintemperatuur van de vioeistof
variéren

Sktadniki:

1200 ml cydru jabtkowego
250 ml burbonowej whiskey

Przygotowanie:
1. Wszystkie sktadniki wiozy¢ umiescic w
pojemniku[3]

2. Nacisnac przycisk COCKTAIL[18].

3.  Wrazie potrzeby dostosowac konsystencje.

4. Nacisnac przycisk > ||[20] aby rozpoczac,
zatrzymac lub wznowic proces miksowania.

5. Gdy napojbedzie gotowy, rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy.

6. Przela¢ napoj. Wedtug uznania udekorowac napoj
laskg cynamonu i swiezymi plasterkamijabtka, a
nastepnie podawac.

* Rada: Catkowity czas moze sie roznic w zaleznosci
od sktadnikow, objetoscii poczatkowej temperatury
ptynu

@

Pfisady:
1200 ml jable¢ného vina
250 ml bourbon whiskey

Pliprava:

Dejte vechny ingredience do nadoby .
Stisknéte COCKTAIL[18]

V pfipadé potfeby upravte konzistenci.
Stisknéte } || pro spusténi/pozastaveni/
obnoveni procesu michani.

BN
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AZ bude ndpoj hotovy, zazni signal.
6. Nalijte ndpoj. Napoj ozdobte skoficovou klrou
Cerstvymifezy jablka dle chutia podavejte.

* Upozomeéni: Celkova doba se mize lisit v zavislosti na
ingrediencich, objemu a pocétedni teploté tekutiny

€

Prisady:
1200 mljablkového cideru
250 ml Bourbonu

Priprava:

1. Prisady déme donadrzky[3]

2. Stlatime COCKTAIL[18]

3. Vpripade potreby prispdsobime konzistenciu.

4. Stlacenim } || spustime/zastavime/
pokracujeme v mixovani.

5. Kedjendpojhotovy,zaznie signal.

6. N4pojnalejeme. Napoj mdzeme ozdobit
Skoricovou tycinkou a platkamijablka a servirujeme.

*Upozomenie: Celkovy ¢as samdze menit v zavislosti
od prisad, objemu a pociatocnej teploty tekutiny
&

Ingredientes:

1200 mlde sidra
250 ml de whiskey bourbon

Preparacion:
1. Introduzcatodoslosingredientesenel
depdsito[3]

2. Pulse COCKTAIL[18]

3. Silodesesa, adapte la consistencia.

Pulse } || para iniciar/detener/reanudar el

proceso de mezcla.

Cuando la bebida este lista sonara una sefial.

6. Viertalabebida. Decore lalbebidaasugusto con
unaramita de canelay una rodaja de manzana
recién cortada, y sirvala.

>

o

* Nota: El tiempo total puede variar en funcion de los
ingredientes, el volumen y latemperatura inicial del
liquido

Ingredienser:
1200 ml aeblevin
250 ml bourbon-whiskey

Tilberedning:

1. Fyldalleingredienseribeholderen .
2. Trykpa COCKTAIL[18]



3. Tilpas konsistensen efter smag og behag.

4. Tryk paknappen P ||20)for at starte/stoppe/
fortseette blandingsprocessen.

5. Derafgives etlydsignal, nar drikken er klar.

6. Heeld drikken op. Pynt drikken efter smag og
behag med en kanelstang og friske aebleskiver, og
serverden.

*Bemaerk: Den totale tid kan variere alt efter
ingredienser, maengde og vasskens temperatur i
begyndelsen

an

Ingredienti:
1200 ml disidro
250 ml di whiskey Bourbon

Preparazione:
1. Versaretutti gliingredienti nel contenitore .
Premere COCKTAIL[18]

2

3. Selosidesidera, regolare la consistenza.

4. Peravviare /fermare / continuare il processo di
miscelazione, premere } ||

5. Quando labevanda e pronta, sisente un segnale
acustico.

6. \ersarelabevanda. Guarnire lalbevanda a piacere
con una stecca di cannella e fette dimela fresca e
servire.

*Indicazione: lltempo totale pud variare a seconda
degliingredienti, del volume e della temperatura
iniziale del liquido

G

Hozzévalok:

1200 ml almabor

250 ml Bourbon Whiskey

Elkészités:

1. Tegye bele az 6sszes hozzavalot a tartalyba .

2. Nyomjamega COCKTAIL gombot[18]

3. Haszikseges, allitson az allagon.

4. Akeverésinditdsdhoz/ledllitasdhoz/folytatdsdhoz
nyomjameg a } |lgombot 20

5. Amikor azital elkészilt, egy hangjelzeés hallhato.

6. Ontse beazitalt. Diszitse az italt izlés szerint
fahéjruddal és friss almaszeletekkel, és talalja.

*Megjegyzes: Ateliesidd flgg a hozzavaloktol, az
(rtartalomtol és a folyadek kezdeti hémeérsekletetdlis

DK/IT/HU
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ROTWEIN-SLUSHIE/RED WINE SLUSH/GRANITE AU VIN
ROUGE/RODE WIIN-SLUSHIE/SLUSH Z CZERWONEGO
WINA/LEDOVA DRT Z CERVENEHO VINA/LADOVA
DRT — prichut CERVENE VINO/GRANIZADO DE VINO
TINTO/R@DVINSSLUSHICE/GRANITA AL VINO
ROSSO/VOROSBOROS JEGKASA

Menge/Amount/Quantité/Hoeveelheid/llos¢/Mnozstvi/Mnozstvo/Cantidad/Maengde/Quantita/Mennyiség;
2 — 8 Portionen/Servings/Portions/Porties/Porcji/Porci/Porcii/Raciones/Portioner/Porzioni/Adag

Gesamtzeit/Total time/Temps total/Totale tijd/Czas catkowity/Celkovy ¢as/Celkovy ¢as/Tiempo total/Samlet
tid/Tempo totale/Teljes id6: 60 min *

*Hinweis: Die Gesamtzeit kann je nach Zutaten, Volumen
und Anfangstemperatur der Fliissigkeit variieren.

IICICA

Ingredients:

600 mlred wine

80 ml orange liqueur or brandy
700 ml orange juice
3tablespoons light brown sugar

Preparation:

Mix allingredientsin a large bowl.

Add the mixinto the container[3 ],

Press WINE[23].

Adjust the thickness, if required.

Press P> ||[20] to start/pause/resume mixing.
When the drink is readly, a signal sounds.

Pour the drink. Garnish the drink as desired and
serveit.

NooheN~

*Note: The total time may vary depending on the
ingredients, volume, and starting temperature of the

CBICHICIICY) liquid.
Zutaten: (<)
600 ml Rotwein Ingrédients:

80 ml Orangenlikér oder Weinbrand
700 ml Orangensaft
3 Essloffel hellbrauner Zucker

600 mlvinrouge
80 mlliqueur d'orange ou eau-de-vie
700 mljus d'orange

Zubereitung: 3 cuilleres a soupe sucre roux clair

1. Verrihren Sie alle Zutaten in einer groBen Schissel. Préparation::

2 G?ben S',e die Mlschupg indlen Behalter ' 1. Meélangeztouslesingrédients dans un grand
3. Driicken Sie WINE (Wein) 23] salaclior

4. FaIls ger%”S;hh ssen Sie d'? Konsistenz an. Versez le melange dansle re’servoir.

5. DrickenSie [20], um den Mischvorgang zu Appuyez sur WINE [vin] .

starten/anzuhalten/fortzufihren.

Wenn das Getrank fertig ist, ertént ein Signal.

7. GieBen Sie das Getrank ein. Garnieren Sie das
Getrank nach Belieben und servieren Sie es.

Sivous le souhaitez, ajustez la consistance.
Pour démarrer le processus du meélange/mettre en

pause/continuer, appuyez sur > |20,

o
L o
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6. Unsignal sonore retentit lorsque la boisson est
préte.

7. \Versezlaboisson. Garnissez la boisson selon votre
golt, puisservez.

*Remarque: Le temps total peut varier en fonction des
ingrédients, du volume et de la température initiale du
liquide.

CBIC)

Ingrediénten:

600 mlrode wijn

80 ml sinaasappellikeur of brandewijn
700 mi sinaasappelsap

3 eetlepels lichtbruine suiker

Bereiding:

Roer alle ingrediénten in een grote kom.

Giethetmengselinde kom[3]

Druk op WINE [Wijn)[23]

Indien gewenst, pas de consistentie aan.

Druk op } || omhet mengproceste starten/

stoppen/voort te zetten.

Als de drank klaar is, is er een signaal te horen.

7. Gietdedrank uit. Garneer de drank naar wens en
serveer het.

NN

o

*Tip: De totale tijd kan afhankelijk van de ingrediénten,
hetvolume en de begintemperatuur van de vioeistof
variéren.

Sktadniki:

600 ml czerwonego wina

80 ml likieru pomaranczowego lub brandy
700 ml soku pomarariczowego
3tyzkijasnego bragzowego cukru

Przygotowanie:

W duzej misce wymieszac wszystkie sktadniki.
Mieszanke wilac do pojemnika .

Nacisngc przycisk WINE [wino) .

W razie potrzeby dostosowac konsystencje.
Nacisnac przycisk } || , abyrozpoczac,
zatrzymac lub wznowic proces miksowania.

NN

6. Gdynapojbedzie gotowy, rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy:.

7. Przela¢ napoj. Udekorowac napoj wedtug uznania
ipodawac.

* Rada: Catkowity czas moze sie roznic w zaleznosci
od sktadnikow, objetoscii poczatkowej temperatury
ptynu.

G

Pfisady:

600 ml cerveného vina

80 ml pomeran¢oveho likéru nebo brandy
700 ml pomerancoveé stavy

3zice svetle hnédého cukru

Pfiprava:

Smichejte vdechny ingredience ve velke mise.

Smés nalifte do nddoby 3],

Stisknéte WINE [vino)[23].

V pfipade potieby upravte konzistenci.

stisknéte P [120] pro spusteni/pozastaveni/

obnoveni procesu michani.

AZ bude ndpoj hotovy, zazni signal.

7. Nalijte ndpoj. Ndpoj ozdobte dle chutia
podavejte.

os N

o

* Upozomeéni: Celkova dolba se mize lisit v zavislosti na
ingrediencich, objemu a pocétecni teploteé tekutiny.

€

Prisady:

600 ml ¢erveného vina

80 ml pomaran¢oveho likéru alebo brandy
700 ml pomarancoveého dzdsu

3 polievkove lyZice hnedého cukru

Priprava:

VSetky prisady zmieSame vo velkej miske.

Zmes ddme do nadrzky[3]

Stla&ime WINE [vino)[23]

V pripade potreby prispdsobime konzistenciu.

Stlacenim } || spustime/zastavime/

pokracujeme v mixovani.

Kedje ndpoj hotovy, zaznie signal.

7. Napojnalejeme. Npojlubovolne ozdobime a
serviruyjeme.

os N

o

*Upozornenie: Celkovy Cas sa mdze menit v zavislosti
od prisad, objemu a pociatocnej teploty tekutiny.

&

Ingredientes:

600 ml de vino rojo

80 ml de licor de naranja o brandy
700 ml de zumo de naranja

3 cucharadas de azticar moreno claro

Preparacion:

1.  Mezcletodoslosingredientes en una gran fuente.
2. Introduzcalamezclaen el depdsito[3]

3. Pulse WINE vino) 23]
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>

Silo desea, adapte la consistencia.

5. Pulse P |20/ para iniciar/detener/reanudar el
proceso de mezcla.

6. Cuandolabebida este lista sonard una sefial.

7. Viertalabebida.Decore la bebidaa su gusto,y

sirvala.

*Nota: El tiempo total puede variar en funcion de los
ingredientes, el volumeny la temperatura inicial del
liquido.

Ingredienser:

600 mlr@dvin

80 ml appelsinliker eller brandy
700 ml appelsinsaft

3 spsk. lysebrun sukker

Tilberedning:

Bland alle ingredienser i en stor skl.

Fyld blandingenibeholderen[3].

Tryk p& WINE [vin] [23]

Tilpas konsistensen efter smag og behag.

Tryk p& knappen P> |20 for at starte/stoppe/

fortseette blandingsprocessen.

Der afgives et lydsignal, nr drikken er klar.

7. Heeld drikken op. Pynt drikken efter smag og
behag, og servér den.

N

o

*Bemeaerk: Den totale tid kan variere alt efter
ingredienser, maengde og vaeskens temperatur i
begyndelsen.

an

Ingredienti:

600 ml divino rosso

80 ml diliquore all'arancia o brandy
700 ml di succo d'arancia

3 cucchiai di zucchero di canna chiaro

Preparazione:

\ersare il composto nel contenitore ‘
Premere WINE (vino)[23].

Se lo sidesidera, regolare la consistenza.
Peravviare / fermare / continuare il processo di
miscelazione, premere } || 201

N

6. Quando labevanda & pronta, sisente un segnale
acustico.

7. \Versarelabevanda. Guarnire la bevanda a piacere
eservirla.

48 ES/DK/IT/HU

Mescolare tutti gliingredienti in una ciotola grande.

*Indicazione: Iltempo totale puo variare a seconda
degliingredienti, del volume e della temperatura
iniziale del liquido.

EHD

Hozzéavalok:

600 ml vérésbor

80 ml narancslikér vagy konyak
700 ml narancslé

3 evokandl barnacukor

Elkészités:

Keverje 6ssze a hozzavalokat egy nagy télban.

Tegye bele a keveréket atartalyba[ 3]

Nyomja meg a WINE [oor] gombot 23]

Ha szikseéges, dllitson az llagon.

Akeverésinditdsahoz/ledllitdasahoz/folytatasahoz

nyomja meg ap || gombot 20

Amikor az ital elkeszillt, egy hangjelzes hallhato.

7. Ontse beazitalt. Diszitse az italt iziés szerint, &s
talalja.

oa N

o

*Megjegyzes: A telies idd fligg a hozzavaloktol, az
(rtartalomtol és a folyadek kezdeti hémeérsekletetdl is.



FROZEN MIMOSA /FROZEN MIMOSA/MIMOSA GLACE/FROZEN
MIMOSA/MROZONE MIMOSY/FROZEN MIMOSA/LADOVA
MIMOZA/MIMOSA GRANIZADA/FROSSEN MIMOSA /FROZEN
MIMOSA/FROZEN MIMOSA

Menge/Amount/Quantité/Hoeveelheid/llos¢/Mnozstvi/Mnozstvo/Cantidad/Mangde/Quantita/Mennyiség;
2 — 8 Portionen/Servings/Portions/Porties/Porcji/Porci/Porcii/Raciones/Portioner/Porzioni/Adag

Gesamtzeit/Total time/Temps total/Totale tijd/Czas catkowity/Celkovy ¢as/Celkovy ¢as/Tiempo total/Samlet
tid/Tempo totale/Teljes id6: 65 min *

IO PICA

Ingredients:

600 ml orange juice
800 ml Prosecco or Champagne

Preparation:

Add allingredients into the container[ 3]

Press WINE[23].

Adjust the thickness, if required.

Press P> ||[20] to start/pause/resume mixing.
When the drink is ready, a signal sounds.

Pour the drink. Garnish the drink as desired with
orange slicesand serveit.

oo s mN

*Note: The total time may vary depending on the
ingredients, volume, and starting temperature of the

liquid.
S | (> @ @
—~—i
— ZE ) Ingrédients:

600 mljus d'orange

@@ 800 ml Prosecco ou champagne

Zutaten: Préparation:

600 ml Orangensaft 1. Mettezlesingrédients dans le réservoir[3].

800 ml Prosecco oder Champagner

2. Appuyez sur WINE [vin) 23]
Zubereitung: 3. Sivousle souhaitez, ajustez la consistance.
1. GebenSiealle Zutaten in den Behalter[3 ] 4. Pour démarr‘er le processus du meélange/mettre en
2. Driicken Sie WINE (Wein)[23] pause/continuer, appuyez surp> ||.
3. Falls gewinscht, passen Sie die Konsistenz an. 5. UnAS|gnaI sonore retentitlorsque la boisson est
4. Driicken Sie > ||[20] um den Mischvorgang zu prete.

6. \ersezlaboisson. Garnissez la boisson selon votre

starten/anzuhalten/fortzufihren. N ’
goltavec des tranches dorange, puis servez.

5. Wenn das Getrank fertig ist, ertont ein Signal.

6. Giefen Sie das Getrank ein. Garnieren Sie das *Remarque : Le temps total peut varier en fonction des
Getrank nach Belielbben mit Orangenscheiben und ingrédients, du volume et de la température initiale du
servieren Sie es. liquide.

*Hinweis: Die Gesamtzeit kann je nach Zutaten, Volumen
und Anfangstemperatur der Fllissigkeit variieren.
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CBIC)

Ingrediénten:

600 ml sinaasappelsap
800 ml prosecco of champagne

Bereiding:

1. Doealleingrediéntenin de kom ,

2. Druk op WINE [Wijn) 23]

3. Indiengewenst, pas de consistentie aan.

4. Drukop P> |I20/om het mengproces te starten/
stoppen/voort te zetten.

Als de drank klaar is, is er een signaal te horen.

Giet de drank uit. Garneer de drank naar wens met
sinaasappelschiffies en serveer het.

o o

*Tip: De totale tijd kan afhankelijk van de ingrediénten,
het volume en de begintemperatuur van de vioeistof
variéren.

Sktadniki:

600 ml soku pomaraiczowego
800 ml Prosecco lub szampana

Przygotowanie:
1. Wszystkie sktadniki wiozy¢ umiescic w
pojemniku[3].

2. Nacisnac przycisk WINE (wino) 23]

3.  Wrazie potrzeby dostosowac konsystencje.

4. Nacisngc przycisk } || , abyrozpoczac,
zatrzymac lub wznowic proces miksowania.

5. Gdy napojbedzie gotowy, rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy.

6. Przelac napoj. W razie potrzeby udekorowac
plasterkami pomaranczy i podawac.

*Rada: Catkowvity czas moze sie roznic w zaleznosci
od sktadnikow, objetosci i poczatkowej temperatury
phynu.

@
Prisady:

600 ml pomeran¢ove §tavy
800 ml proseca nebo S§ampaiiského

Pliprava:

Dejte viechny ingredience do nédoby[3]
Stisknéte WINE [vino) [23]

V piipadé potfeby upravte konzistenci.
stisknate P> ||[20] pro spusteni/pozastaveni/
obnoveni procesu michani.

N
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5. Azbude ndpojhotovy, zaznisignal.
6. Nalijte ndpoj. Napoj ozdobte dilky pomerance dle
chutia podavejte.

* Upozomeéni: Celkova doba se mize lisit v zavislosti na
ingrediencich, objemu a pocétedni teploté tekutiny.

€

Prisady:
600 ml pomaran¢oveho dzisu
800 ml prosecca alebo Sampanského

Priprava:

1. Prisady déme donadrzky[3].

2. Stlacime WINE [vino)[23].

3. Vpripade potreby prispdsobime konzistenciu.

4. Stlacenim } || spustime/zastavime/
pokracujeme v mixovani.

5. Kedjendpojhotovy,zaznie signal.

6. N4pojnalejeme. Napoj mdzeme ozdobit platkami
pomaranca a servirujeme.

*Upozomenie: Celkovy ¢as samdze menit v zavislosti
od prisad, objemu a pociatocnej teploty tekutiny.

&

Ingredientes:
600 ml de zumo de naranja
800 ml de prosecco o champén

Preparacion:
1. Introduzcatodoslosingredientesenel
depdsito[3]

2. Pulse WINE [vino) 23]
3. Silodesesa, adapte la consistencia.
4, PuIse} || para iniciar/detener/reanudar el
proceso de mezcla.
. Cuando la bebida este lista sonara una sefial.
6. Viertalabebida. Decore lalbebidaasugusto con
rodajas de naranja, y sirvala.

*Nota: El tiempo total puede variar en funcion de los
ingredientes, el volumen y la temperatura inicial del
liquido.

Ingredienser:
600 ml appelsinsaft
800 ml prosecco eller champagne

Tilberedning:

1. Fyldalleingredienseribeholderen .
2. Tryk pd WINE [vin) 23]

3. Tilpas konsistensen efter smag og behag.



4. Tryk paknappen P ||20)for at starte/stoppe/
fortsastte blandingsprocessen.

5. Derafgives etlydsignal, nar drikken er klar.

6. Heeld drikken op. Pynt drikken efter smag og
behag med appelsinskiver, og server den.

*Bemaerk: Den totale tid kan variere alt efter
ingredienser, masngde 0g vaaskens temperatur i
begyndelsen.

an

Ingredienti:
600 ml di succo d'arancia
800 ml di prosecco o champagne

Preparazione:

1. Versare wtti gliingredienti nel contenitore .

2. Premere WINE [vino) 23]

3. Selosidesidera, regolare la consistenza.

4. Peravviare /fermare / continuare il processo di
miscelazione, premere } || 201

5. Quando labevanda & pronta, sisente un segnale
acustico.

6. \ersarelabevanda. Guarnire lalbbevanda a piacere

confette d'arancia e servire.

*Indicazione: lltempo totale pud variare a seconda
degliingredienti, del volume e della temperatura
iniziale del liquido.

D

Hozzéavalok:

600 ml narancslé
800 ml Prosecco vagy pezsgd

Elkészités:

1. Tegyebeleaz dsszes hozzavalotatartalyba[ 3]
2. Nyomjameg a WINE [oor) gombot[23].

3. Haszikseges, dllitson az allagon.
4

Akeverésinditasdhoz/Iedllitdsahoz/folytatdsahoz

nyomja meg a } || gombot[20]
5.  Amikor az ital elkeészilt, egy hangjelzeés hallhato.
6. Ontsebeazitalt. Diszitse az italt izlés szerint
narancsszeletekkel, és talalja.

*Megjegyzes: Ateliesidd fugg a hozzavaloktol, az
Urtartalomtol s a folyadeék kezdeti hémeérsekletetdl is.

DK/IT/HU
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ERSTELLEN SIE IHR EIGENES SLUSHIE
Mit Sirup, Extrakten und aromatisierten Getrankepulvern

Menge: 2 — 8 Portionen
Gesamtzeit: 70 min *
Modus: SLUSHIE[25]

250 ml aromatisierter Sirup (z. B. Himbeere, Traube, Grapefruit, griiner Apfel, Limette,
Aromatisierter Sirup Mango, Orange, Ananas, Granatapfel, \Wassermelone)
1200 ml Wasser

1 Essloffel Konzentrat (z. B. Kokosnuss, Zitrone, Limette, Orange, Erdbeere)]
120 g Zucker

6 Tropfen Lebensmittelfarbe (optional)

1400 ml Wasser

Konzentrat

120 g Getrankepulver (z. B. Himbeere, Kirsche, Fruchtpunsch, Traube, Eistee,
Getrankepulver Limonade, Zitrone-Limette-Elektrolyte)
1400 ml Wasser

Mit zubereiteten Getranken

Menge: 1000 ml
Gesamtzeit: 70 min *
Modus: SLUSHIE[25]

m GESCHMACKSRICHTUNG

Pfirsich-Eistee
Granatapfel-Eistee

GesliBter Eistee Ananas-Eistee
Passionsfrucht-Eistee
Mango-Eistee
Preiselbeer-Erdbeer-Limonade

Mango-Limonade

GesliBte Limonade
Pfirsich-Limonade
Orangen-Limonade
Kirsch-Limonade
Limonade

Granatapfel-Limonade

* Hinweis: Die Gesamitzeit kann je nach Zutaten, Volumen und Anfangstemperatur der Flissigkeit variieren.
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m GESCHMACKSRICHTUNG

Zitronen-Limetten-Soda Party-Punsch
Cola Kirsch-Cola
Orangensaft Preiselbeer-Orange
Pfirsichnektar

Granatapfelsaft

Ananassaft

Passionsfruchtnektar

Mangonektar

Cranberry-Erdbeer-Saft

Orangensaft

Kirschsaft

Fruchtpunsch

Cranberrysaft

KREIEREN SIE IHR/EN EIGENEN/S MILCH-SHAKE/FRAPPE
Mit Sirup, Getrédnkepulver, aromatisierter Milch und Kaffeegetranken

Menge: 2 -8 Portionen
Gesamtzeit: 70 min *

1000 ml Vollmilch
550 ml Schlagsahne
1Essloffel Vanilleextrakt

Sirup/ SoBen 80 g Kristallzucker MILK SHAKE (Milch-Shake]
160 ml aromatisierter Sirup/SoBe (z. B. Erdbeere,
Karamell, Schokolade, Kaffee]
300 g Getrankepulver (z. B. Erdbeere,

Getankepulver Seieralres Hiss MILK SHAKE (Milch-Shake) 24

1200 ml Vollmilch
250 ml Schlagsahne

* Hinweis: Die Gesamitzeit kann je nach Zutaten, Volumen und Anfangstemperatur der Flissigkeit variieren.
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1200 ml aromatisierte Milch (z. B. Erdloeere,
Schokolade, Kaffee]

Aromatisierte Milch

250 ml Schlagsahne
250 g Kristallzucker

MILK SHAKE (Milch-Shake] [24]

1400 ml Kaffeegetrank (z. B. Mokka, Cappuccino,

Kaffeegetrank

Milchkaffee, Matcha-Milchkaffee)

60 ml Schlagsahne

KREIEREN SIE IHREN EIGENEN COCKTAIL

Mit Saft oder Limonade und Alkohol

Menge: 2 - 8 Portionen
Gesamtzeit: 70 min *

FRAPPE [Kaffeegetrank]

REZEPT BASIS-GETRANK (1200ml) | ALKOHOL (250 mi) m

Cape Codder

Bellini

Screwdriver
Greyhound

Bloody Mary
Zimt-Whiskey-Apfelwein
Soda- und Alkohol-Kombination
Whiskey-Cola

Rum-Cola

Paloma

Whiskey-Ingwer
Limonade mit Schuss

Dark and Stormy

Preiselbeersaft
Pfirsichnektar
Orangensaft
Grapefruitsaft
Tomatensaft
Apfelwein
Soda

Cola

Cola
Grapefruit-Soda
Ingwer-Limonade
Limonade

Ingwer-Limonade

Wodka
Champagner
Wodka

Gin

Wodka

Zimt-Whiskey

COCKTAIL[17]oder

beliebig WINE (Wein][23]

Whiskey
Rum
Tequila
Whiskey
Wodka

Rum

*  Hinweis: Die Gesamitzeit kann je nach Zutaten, Volumen und Anfangstemperatur der Flissigkeit variieren.
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CREATE YOUR OWN SLUSHIE
With syrup, extract, and flavoured drink powders

Amount: 2 -8 Servings
Total time: 70 min *
Mode: SLUSHIE

250 ml flavoured syrup [eg. raspberry, grape, grapefruit, green apple, lime, mango,

Flavoured syrup orange, pineapple, pomegranate, watermelon|
1200 ml water
Itablespoon extract [eg. coconut, lemon, lime, orange, strawberry]
120 g sugar
2l 6 drops food colouring [optional)
1400 ml water
120 g powdered drink ([eg. raspberry, cherry, fruit punch, grape, iced tea,
Powdered drink lemonade, lemon-lime electrolytes]
1400 ml water
With prepared drinks

Amount: 1000 ml
Total time: 70 min *
Mode: SLUSHIE

Peachicedtea
Pomegranate iced tea
Sweetenedicedtea Pineappleicedtea
Passion fruiticed tea
Mangoicedtea
Cranberry strawberry lemonade
Mango lemonade
Sweetened lemonade
Peach lemonade
Orange lemonade
Cherry lemonade

Lemonade
Pomegranate lemonade

*  Note: The total time may vary depending on the ingredients, volume, and starting temperature of the liquid.
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Lemon lime soda
Cola

Orange juice
Peach nectar
Pomegranate juice
Pineapple juice
Passion fruit nectar
Mango nectar

Cranberry-strawberry
juice

Orange juice
Cherryjuice
Fruit punch

Cranberry juice

Party punch
Cherry cola

Cranberry orange

CREATE YOUR OWN MILKSHAKE/FRAPPE

with syrup, milk powder, flavoured milk, and coffee drinks

Amount: 2 — 8 Servings
Total time: 70 min *

Syrup/sauces

Powdered drink

1000 ml whole milk
550 mlheavy cream
1tablespoon vanilla extract

80 g granulated sugar MILK SHAKE[24]
160 ml flavoured syrup/sauce (eg. strawberry,

caramel, chocolate, coffee]

300 g powdered drink [eg. strawberry,

chocolate, coffee] MILK SHAKE

1200 ml whole milk
250 ml heavy cream

*  Note: The total time may vary depending on the ingredients, volume, and starting temperature of the liquid.
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1200 ml flavoured milk [e.g. strawberry, chocolate,

Flavoured milk

Coffee drink

CREATE YOUR OWN COCKTAIL

coffee]
250 ml heavy cream
250 g granulated sugar

MILK SHAKE

1400 ml coffee drink (eg. mocha, cappuccino,

macchiato, matcha latte]
60 ml heavy cream

with juice or soda and alcohol

Amount: 2 -8 Servings
Total time: 70 min *

FRAPPE (coffee drink)[17]

RECIPE BASE DRINK (1200 ml) ALCOHOL (250 ml) m

Cape Codder
Bellini
Screwdriver
Greyhound

Bloody Mary

Cinnamon whiskey apple cider

Cranberryjuice
Peach nectar
Orange juice
Grapefruit juice
Tomato juice

Apple cider

Soda and alcohol combination  Soda

Whiskey cola

Rum cola

Paloma

Whiskey Ginger
Spiked lemonade

Dark and Stormy

*  Note: The total time may vary depending on the ingredients, volume, and starting temperature of the liquid.

Cola

Cola

Grapefruit soda
Gingerale
Lemonade

Ginger beer

Vodka
Champagne
Vodka

Gin

Vodka

Cinnamon wWhiskey

an COCKTAIL[17]or
Y WINE[23]

Whiskey
Rum
Tequila
Whiskey
Vodka

Rum

GB/IE/NI/CY/MT
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CREEZ VOTRE PROPRE GRANITE
Avec des sirops, extraits et poudres aromatisées pour boissons

Quantité : 2—8 portions
Temps total : 70 min *
Mode : SLUSHIE

250 ml sirop aromatise (par ex. framboise, raisin, pamplemousse, pomme verte,

Sirop aromatise citron vert, mangue, orange, ananas, grenade, pasteque)
1200 mleau
1 cuillere a soupe de concentre (par ex. noix de coco, citron, citron vert, orange,
fraise)
Concentre 120 g sucre
6 gouttes Colorant alimentaire (facultatif]
1400 ml eau
120 g boisson en poudre [par ex. framboise, cerise, punch aux fruits, raisin, thé glace,
Boisson en poudre limonade, électrolytes citron et citron vert)
1400 ml eau

Avec des boissons préparées

Quantité:1000 ml
Temps total : 70 min *
Mode : SLUSHIE

The glacé ala péche
The glaceé ala grenade

Thé glacé sucre Thé glacé al'ananas
The glace au fruit de la passion
The glace alamangue
Limonade aux airelles et aux fraises
Limonade ala mangue

Limonade sucree

Limonade alapéche

limonade alorange

*  Remarque:Le temps total peut varier en fonction des ingrédients, du volume et de la température initiale du
liquide.
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Limonade

Limonade au citron et
citron vert

Coca-cola
Jusdorange

Nectar de péche
Jusde grenade

Jus d'ananas

Nectar de fruitde la
passion

Nectar de mangue

Jus de canneberge et
fraise

Jusdorange
Jus de cerise
Punch aux fruits

Jus de canneberge

Limonade ala cerise

Limonade alagrenade

Punch party
Coca-cola cherry

Airelle et orange
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CREEZ VOTRE PROPRE MILK SHAKE/FRAPPE
Avec du sirop, des boissons en poudre, du lait aromatisé et des boissons a base de café

Quantité : 2—8 portions
Temps total : 70 min *

1000 ml lait entier
550 ml creme liquide
1 cuillere a soupe Extrait de vanille

Sirop/sauce 809 sucre Crisallse MILK SHAKE (milk shake]
160 ml sirop/sauce aromatise(e] (par ex. fraise,
caramel, chocolat, cafe]
300 g boisson en poudre [par ex. fraise,

: chocolat, café) )

Boisson en poudre 1200 mi lait entier MILK SHAKE [milk shake]
250 ml creme liquide
1200 ml lait aromatise [par ex. fraise, chocolat,

Lait aromatisé Ei] MILK SHAKE (milk shake)

250 ml creme liquide
250 g sucre cristallise

1400 ml boisson au café [par ex. moka,
Boisson au cafe cappuccino, café au lait, café au lait matcha) FRAPPE [boisson au café)
60 ml creme liquide

*  Remarque:Le temps total peut varier en fonction des ingrédients, du volume et de la température initiale du
liquide.
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CREEZ VOTRE PROPRE COCKTAIL

Avec dujus oudelalimonade et de l'alcool

Quantité : 2—8 portions
Temps total : 70 min *

RECETTE BOISSON DEBASE (1200ml) | ALCOOL (250 ml) m

*

Cape Codder

Bellini

Screwdriver

Greyhound

Bloody Mary

Cidre ala cannelle etau whiskey

Combinaison boisson gazeuse
etalcool

whiskey coca

Rhum coca

Paloma

whiskey au gingembre
Limonade avec un alcool

Dark and stormy

Jus dairelles

Nectar de péche
Jusdorange

Jus de pamplemousse
Jus de tomate

Cidre

Boisson gazeuse

Coca-cola
Coca-cola

Boisson gazeuse au
pamplemousse

Limonade au gingembre
Limonade

Limonade au gingembre

Vodka
Champagne
Vodka

Gin

Vodka

whiskey et cannelle

au choix

whiskey
Rhum
Tequila

Whiskey
Vodka

Rhum

COCKTAIL[17]ou
WINE [vin)

Remarque: Le tempps total peut varier en fonction des ingrédients, du volume et de la tempeérature initiale du

liquide.
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MAAK UW EIGEN SLUSHIE
Met siroop, extracten en gearomatiseerde drankpoeders

Hoeveelheid: 2-8 porties
Totale tijdsduur: 70 min *
Modus: SLUSHIE[25]

VOET INGREDIENTEN

250 ml gearomatiseerde siroop (bijv. framboos, druif, grapefruit, groene appel,
Gearomatiseerde siroop  limoen, mango, sinaasappel, ananas, granaatappel, watermeloen)
1200 ml water

1 eetlepel concentraat [bijv. kokosnoot, citroen, imoen, sinaasappel, aardbei]

Concentraat ACRTES
6 druppels voedingskleurstof (optioneel]
1400 ml water
120 g drankpoeder (bijv. framboos, kers, fruitounch, druif, ijsthee, limonade, citroen-
Drankpoeder limoen-elektrolyten)
1400 ml water
Met bereide dranken

Hoeveelheid: 1000 ml
Totale tijdsduur: 70 min *
Modus: SLUSHIE[25]

VOET SMAAKRICHTING

Perzik-jsthee
Granaatappel-ijsthee
Gezoeteijsthee Ananas-ijsthee
Passievrucht-ijsthee
Mango-ijsthee
Veenbes-aardbei-imonade
Mango-limonade
Gezoete limonade
Perzik-imonade
Sinaasappel-imonade
Kers-limonade

Limonade
Granaatappel-imonade

*  Tip:De totale tijd kan afhankelijk van de ingrediénten, het volume en de begintemperatuur van de vioeistof
variéren.
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VOET SMAAKRICHTING

Citroen-limoen-soda
Cola
Sinaasappelsap
Perzik-nectar
Granaatappelsap
Ananassap
Passievrucht-nectar

Mango-nectar

Cranberry-aardbeien-

sap
Sinaasappelsap
Kersensap

Vruchtenpunch

Cranberrysap

Party-punch
Kersen-cola

Veenbes-sinaasappel

CREEER UW EIGEN MILKSHAKE/FRAPPE

Met siroop, drankpoeder gearomatiseerde melk en koffiedranken

Hoeveelheid: 2-8 porties

Totale tijdsduur: 70 min *

Siroop/ sauzen

Drankpoeder

1000 ml volle melk

550 ml slagroom

leetlepel vanille-extract

80 g kristalsuiker

160 ml gearomatiseerde siroop/saus [Dijv.
aardbei, karamel, chocolade, koffie]

MILK SHAKE [Milkshake)

300 g drankpoeder [bijv. aardbei, chocolade,
koffie]

1200 ml volle melk

250 mlslagroom

MILK SHAKE (MilkShake)

*  Tip:De totale tijd kan afhankelijk van de ingrediénten, het volume en de begintemperatuur van de vioeistof

variéren.
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1200 ml gearomatiseerde melk (oijv. aarbei,

MILK SHAKE (MilkShake]

Gearomatiseerde chocolade, koffie]
melk 250 ml slagroom

250 g kristalsuiker

1400 ml koffiedrank [bijv. mokka, cappuccino,
Koffiedrank koffie met melk, matcha-koffie met melk]

60 mlslagroom

MAAKUW EIGEN COCKTAIL

Met sap of limonade en alcohol

Hoeveelheid: 2-8 porties
Totale tijdsduur: 70 min *

FRAPPE [koffiedrank]

RECEPT BASISDRANK (1200 ml) ALCOHOL (250 ml) m

Cape Codder

Bellini

Screwdriver

Greyhound

Bloody Mary
Kaneel-whiskey-appelwijn
Soda- en alcohol-combinatie
Whiskey-cola

Rum-cola

Paloma

Whiskey-gember

Limonade met een scheutje
alcohol

Dark and stormy

Veenbessensap
Perzik-nectar
Sinaasappelsap
Grapefruitsap
Tomatensap
Appelwin

Soda

Cola

Cola
Grapefruit-soda

Gember-limonade

Limonade

Gember-limonade

Wodka
Champagne
Wodka

Gin

Wodka
Kaneel-whiskey

COCKTAIL[17]of
WINE [Wijn)

naarwens
Whiskey
Rum
Tequila

Whiskey

Wodka

Rum

*  Tip:De totale tijd kan afhankelijk van de ingrediénten, het volume en de begintemperatuur van de vioeistof

variéren.
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TWORZENIE WEASNEGO SLUSHIE
Z syropami, ekstraktami i aromatyzowanymi proszkami do napojow

llo$¢: 2—8 porcji
Czas catkowity: 70 min *
Tryb: SLUSHIE

250 ml syropu smakowego [np. malinowego, winogronowego, grejpfrutowego,
zielone jabtko, limonkowego, mango, pomaranczowego, ananasowego,

SRR E Y granatowego, arbuzowego)
1200 mlwody
1tyzka koncentratu (np. kokosowego, cytrynowego, limonkowego,
pomaranczowego, truskawkowego)
Koncentrat 120 g cukru
6 kropli barwnika spozywczego [opcjonalnie]
1400 ml wody
120 g proszku do napojow [np. malinowy, wisniowy, poncz owocowy,
Proszek do napojow winogronowy, mrozona herbata, lemoniada, elektrolity cytrynowo-limonkowe]

1400 mlwody

Z gotowymi napojami

llo$¢:1000 ml
Czas catkowity: 70 min *
Tryb: SLUSHIE

PODSTAWA SMAK

Mrozona herbata brzoskwiniowa

Mrozona herbata z granatem

Stodzona mrozona

Mrozona herbata zananasem
herbata

Mrozona hertata z marakuja
Mrozona herbata zmango
Lemoniada zurawinowo-truskawkowa
Lemoniada z mango
Stodzona lemoniada

Lemoniada brzoskwiniowa

Lemoniada pomaranczowa

*  Rada: Catkowity czas moze sie roznic w zaleznosci od sktadnikow;, objetosci i poczatkowej temperatury
ptynu.



Lemoniada wisniowa
Lemoniada
Lemoniada z granatow

Lemoniada cytrynowo-
limonkowa Party-Punsch

Cola Colawisniowa

Sok pomaranczowy ZUrawinowo-pomaranczowy
Nektar brzoskwiniowy

Sok z granatow

Sok ananasowy

Nektar z marakui

Nektar zmango

Sok zurawinowo-
truskawkowy

Sok pomaranczowy
Sok wisniowy
Poncz owocowy

Sok zurawinowy
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TWORZENIE WEASNEGO KOKTAILU MLECZNEGO LUB FRAPPE
Z syropem, proszkiem do napojow, mlekiem smakowym i napojami kawowymi

llo$¢: 2—8 porcji
Czas catkowity: 70 min *

PODSTAWA SKEADNIKI TRYB

1000 ml petnego mleka
550 ml bitej $mietany
1tyzka ekstraktu waniliowego
Syropy lub sosy 80 g cukru granulowanego MILK SHAKE [koktajl mleczny)
160 ml syropu lub sosu smakowego
[np. truskawkowego, karmelowego,
czekoladowego, kawowego)

300 g proszku do napojow [np. truskawkowego,
Proszek do czekoladowego, kawowego]
napojow 1200 ml petnego mleka

250 ml bitej Smietany

MILK SHAKE (koktajl mleczny)

1200 ml syropu mleka smakowego (np.
Mieko truskawkowego, czekoladowego, kawowego)
aromatyzowane 250 ml bitej Smietany

250 g cukru granulowanego

MILK SHAKE (koktajl mleczny)

1400 ml napoju kawowego [np. mocha,
Napoj kawowy cappuccino, latte, matcha latte] FRAPPE [napoj kawowy]
60 ml bitej Smietany

*  Rada: Catkowity czas moze sie roznic w zaleznosci od sktadnikow, objetosci i poczatkowej temperatury
ptynu.

PL 67



TWORZENIE WEASNEGO KOKTAILU

Z sokiem lub lemoniada i alkoholem

llo$¢: 2—8 porcji
Czas catkowity: 70 min *

m NAPOIBAZOWY (1200 ml) ALKOHOL (250 mi) TRYB

Cape Codder
Bellini
Srubokret
Greyhound
Krwawa Mary

Cynamonowa whiskey z
cydrem jabtkowym

Potaczenie napoju
gazowanego z alkoholem

whiskey i cola

Rumicola
Paloma

whiskey zimbirem
Lemoniada z szotem

Dark and stormy

Sok zurawinowy

Nektar brzoskwiniowy

Sok pomaranczowy
Sok grejpfrutowy

Sok pomidorowy

Cydrjabtkowy

Napoj gazowany

Cola
Cola

Grejpfrutowy napdj
gazowany

Lemoniada imbirowa
Lemoniada

Lemoniadaimbirowa

Wodka
Szampan
Wodka
Dzin
Wodka

Cynamonowa
whiskey

Dowolny

Wwhiskey

Rum

Tekila

whiskey
Wodka

Rum

COCKTAIL[17]lub
WINE (Wino)

*  Rada: Catkowity czas moze sie roznic w zaleznosci od sktadnikow, objetosci i poczatkowej temperatury

ptynu.
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VYTVORTE SI VLASTNi LEDOVOU TRIST
Se sirupem, extrakty a ochucenymi ndpojovymi prasky

Mnozstvi: 2—8 porci
Celkovy ¢as: 70 min *
ReZim: LEDOVA DRT

ZAKLADNA PRISADY

250 ml aromatizovaneého sirupu (napt. maliny, hroznove vino, grapefruit, zelene jablko,
Aromatizovany sirup limetka, mango, pomeranc, ananas, granatove jablko, meloun)
1200 mlvody

11zice koncentratu [napf. kokosovy; citronovy, limetkovy, pomerancovy, jahodovy)
120 g cukru

6 kapek potravinarskeho barviva [volitelné)

1400 mlvody

Koncentrat

120 g ndpojoveho prasku [napr. malinovy, ttesnovy, ovocny punc, hroznovy, ledovy
Napojovy prasek Caj, limondda, citronovo-limetkove elektrolyty)
1400 ml vody
S pfipravenymi napoji

Mnozstvi: 1000 ml
Celkovy ¢as: 70 min *
Rezim: LEDOVA DRT

ZAKLADNA PRICHUT

Broskovovy ledovy Caj
Ledovy ¢aj z granatoveho jablka
Slazeny ledovy Caj Ledovy ¢ajsananasem
Ledovy ¢ajs mucenkou
Ledovy ¢ajs mangem
Brusinkovo-jahodova limonada
Mangova limondda
Slazend limonada
Broskovova limonada
Pomerancova limonada

TreS$nova limonada
Limonady
Grandtova limondda

*

Upozornéni: Celkova dolba se miize lisit v zavislosti na ingrediencich, objemu a poc¢atedni teploté tekutiny.
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ZAKLADNA PRICHUT

Citronovo-limetkova
soda Party punc¢

Cola TreSnova cola
Pomerancova Stava Brusinkovo-pomerancova
Broskvovy nektar

Granatova Stava

Ananasova Stava

Nektar z mucenky

Mangovy nektar

Brusinkovo-jahodova
Stava

Pomerancova Stava
TreSnova Stava
Ovocny pun¢

Brusinkové Stava

VYTVORTE SI VLASTNi MLECNY KOKTEIL/FRAPPE
Se sirupem, ndpojovym praskem, ochucenym mlékem a kdvovymi ndpoji

Mnozstvi: 2—-8 porci
Celkovy ¢as: 70 min *

1000 ml pInotu¢neého miéka
550 ml Slehacky
1polévkova IZice vanilkoveho extraktu

Sirup/Omécky 80 krystalového cukru MILK SHAKE [miécny koktejl) [24]
160 ml aromatizovaneého sirupu/omacky (napf.
jahody, karamel, cokolada, kava)
300 g ndpojovy prasek (napr. jahody, cokoldda,

N e MILK SHAKE miécny koktejl)[24]

1200 ml pInotu¢neho mieka
250 ml Slehacky

*  Upozornéni: Celkova dolba se miize lisit v zavislosti na ingrediencich, objemu a poc¢atecni teploté tekutiny.
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1200 ml aromatizovaneho miéka (napf. jahodly,

Aromatizované ¢okolada, kava)
mleko 250 ml Slehacky

250 g krystaloveho cukru

1400 ml kdvoveho ndpoje (napr. mokka,
K&vovy ndpoj cappuccino, kdva s mlékem, matcha latte)

60 ml lehacky

VYTVORTE SI VLASTNI KOKTEIL

Se §tdvou nebo limonddou a alkoholem

Mnozstvi: 2—8 porci
Celkovy ¢as: 70 min *

MILK SHAKE [miecny koktejl)

FRAPPE [kdvovy ndpoj)

RECEPT ZAKLADNINAPOJ (1200 ml) | ALKOHOL (250 ml) m

Cape Codder
Bellini
Sroubovék
Greyhound
Bloody Mary

Skoticova whiskey jablecné
vino

Kombinace sody a alkoholu
whiskey Cola

Rum Cola

Paloma

whiskey Zazvor

Limonada s panakem

Tmava a bourliva

Brusinkovy dzus
Broskvovy nektar
Pomerancova Stava
Grapefruitovy dzus

Rajcatovy dzus

Jable¢né vino

Soda

Cola

Cola

Grapefruitova soda
Zazvorova limonada
Limonady

Z4zvorova limonada

Vodka
Sampariske
Vodka

Gin

Vodka

Skoficova whiskey

COCKTAIL[17]nebo
WINE vino)

libovolne
whiskey
Rum
Tequily
Wwhiskey

Vodka

Rum

*  Upozornéni: Celkova dolbba se miize lisit v zavislosti na ingrediencich, objemu a poc¢atecni teploté tekutiny.
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VYROBTE SI VLASTNU LADOVU DRT
Zo sirupu, koncentratu a ochutenych ndpojov v prasku

Mnozstvo: 2—8 porcii
Celkovy ¢as: 70 min *
ReZim: SLUSHIE

ZAKLADNA PRISADY

250 ml ochuteneho sirupu (napr. malina, hrozno, grep, zelene jablko, limetka, mango,

Ochuteny sirup pomaranc, ananas, granatove jablko, vodny melon)
1200 mlvody
1polievkova lyzica koncentratu (napr. kokos, citron, limetka, pomaran, jahoda)
Koncentrat e L
6 kvapiek potravinovej farby (volitelng)
1400 mlvody
120 g ndpoja v prasku [napr. jahoda, ceresia, ovocny punc, hrozno, ladovy Caj,
Napoj v prasku limondda, elektrolyty s prichutou citrona a limetky)
1400 mlvody
Z hotovych ndpojov
Mnozstvo: 1000 ml
Celkovy ¢as: 70 min *
ReZim: SLUSHIE

ZAKLADNA PRICHUT

Broskynovy ladovy aj
[adovy ¢aj s prichutou grandtoveho jablka
Sladeny ladovy ¢aj Anandsovy ladovy Caj
[adovy &aj s prichutou passion fruit
Mangovy ladovy Caj
Brusnicovo-jahodovd limonada
Mangova limondda
Sladend limonada
Broskynova limonada
Pomarancova limonada
Ceresiova limonada

Limonada
Limonada s prichutou granatoveho jablka

*

Upozornenie: Celkovy ¢as sa mdze menit v zavislosti od prisad, objemu a pociatocnej teploty tekutiny.
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ZAKLADNA PRICHUT

Citréonovo-limetkova
soda

Kola
Pomarancovy dzus
Broskyrovy nektar

DzUs z grandtoveho
jablka

Anandsovy dzus
Nektar z passion fruit
Mangovy nektar

Brusnicovo-jahodovy
dzus

Pomarancovy dzus
Ceresiiovy dzis
Ovocny punc

Brusnicovy dzds

Party punc
Ceresiiové kola

Brusnica a pomaranc

VYROBTE SI VLASTNY MLIECNY KOKTEIL/FRAPPE

Zo sirupu, ndpoja v pradku, ochuteného mlieka a kdvovych ndpojov

Mnozstvo: 2—8 porcii
Celkovy ¢as: 70 min *

Sirup/polevy

Napoj v prasku

1000 ml plnotu¢neho mlieka

550 ml Slahacky

1 polievkova lyZica vanilkoveho extraktu

80 g krystaloveho cukru

160 ml ochuteného sirupu/polevy (napr. jahoda,
karamel, cokolada, kava)

MILK SHAKE (mlie¢ny kokteil

300 g ndpoja v prasku [napr. jahoda, Cokolada,
kava)

1200 ml pInotu¢neho mlieka

250 ml Slahacky

MILK SHAKE (mlie¢ny kokteil)

*  Upozornenie: Celkovy ¢as sa mdze menit v zavislosti od prisad, objemu a pociatocnej teploty tekutiny.
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1200 ml ochuteneho mlieka [napr. jahoda,
¢okolada, kava)

Ochutene mlieko

250 ml Slahacky
250 g krystaloveho cukru

1400 ml kdvoveho ndpoja [napr. Mokka,
Cappuccino, mliec¢na kéva, matcha mlie¢na kava)

Kévovy napoj

60 ml 8lahacky

VYROBTE SI VLASTNY KOKTEIL

Z dzusu alebo limonéady a alkoholu

Mnozstvo: 2—8 porcii
Celkovy ¢as: 70 min *

MILK SHAKE [mliecny kokteil)

FRAPPE [kdvovy ndpoj)

RECEPT ZAKLADNY NAPOJ (1200ml) | ALKOHOL (250 ml) m

Cape Codder
Bellini
Screwdriver
Greyhound
Bloody Mary

Skoricova whiskey ajablkovy
cider

Soda s alkoholom
whiskey s kolou

Rum s kolou

Paloma

Whiskey a zadzvor
Limonada s alkoholom

Dark 'n Stormy

Brusnicovy dzds
Broskynovy nektér
Pomarancovy dzus
Grepovy dzus

Paradajkovy dzus

Jablkovy cider

Soda

Kola

Kola

Grepova soda
Zazvorova limonada
Limonada

Z4zvorova limonada

Vodka
Sampanske
Vodka

Gin

Vodka

Skoricova whiskey

COCKTAIL[17]alebo
WINE vino)

[ubovolny
whiskey
Rumu
Tequily
Wwhiskey

Vodka

Rumu

*  Upozornenie: Celkovy ¢as sa modze menit v zavislosti od prisad, objemu a pociatocnej teploty tekutiny.
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CREE SU PROPIO GRANIZADO

Con sirope, extractos y polvos de bebidas aromatizadas

Cantidad: 2—8 raciones

Tiempo total: 70 min *
Modo: SLUSHIE[25]

250 ml de sirope aromatizado (por ejemplo, frambuesas, uva, pomelo, manzana

Sirope aromatizado

Concentrado

Polvo para bebida

verde, lima, mango, naranja, pifia, granada o sandia)

1200 mlde agua

1cucharada de concentrado (por ejemplo, coco, imén, lima, naranja, fresa)

120 g de az(car

6 gotas de colorante alimentario [opcional)

1400 mlde agua

120 g de polvo para bebida [por ejemplo, frambuesas, cerezas, ponche de frutas,

uva, té helado, limonada o electrolitos de limon y lima)

1400 mlde agua

Con bebidas preparadas

Cantidad: 1000 ml
Tiempo total: 70 min *
Modo: SLUSHIE

Teé helado azucarado

Limonada azucarada

Limonada

Te helado con melocoton

Te helado con granada

Te helado con pifia

Teé helado con fruta de la pasion
Te helado con mango

Limonada de ardndano rojo y fresa
Limonada de mango

Limonada de melocoton
Limonada de naranja

Limonada de cerezas

Limonada de granada

* Nota: El iempo total puede variar en funcion de los ingredientes, el volumen y la temperatura inicial del liquido.
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Limonada de limény lima

Cola

Zumo de naranja
Nectar de melocoton
Zumo de granada
Zumo de pifia

Néctar de frutadela
pasion

Néctar de mango

Zumo de arandano rojo
y fresa

Zumo de naranja
Zumo de cereza
Ponche de frutas

Zumo de arandano rojo

Ponche para fiestas
Colaconsabor a cereza

Aradndano rojo con naranja

CREE SU PROPIO BATIDO DE LECHE/FRAPPE

Conssirope, polvo para bebidas, leche aromatizada y bebidas de café

Cantidad: 2—8raciones
Tiempo total: 70 min *

Sirope/salsas

Polvo para bebida

*

76 ES

1000 ml de leche entera

550 ml de nata montada

1cucharada de extracto de vainilla

80 g de azUcar granulado

160 ml de sirope aromatizado/salsa (por ejemplo,
fresas, caramelo, chocolate, café)

MILK SHAKE [batido de leche)

300 g de polvo para bebida [por ejemplo, fresa,
chocolate, café)

1200 ml de leche entera

250 ml de nata montada

MILK SHAKE [batido de leche]

Nota: El tiempo total puede variar en funcion de los ingredientes, el volumen y la temperatura inicial del liquido.



Leche aromatizada

Bebida de cafe

1200 ml de leche aromatizada [por ejemplo, fresa,

chocolate, café)
250 ml de nata montada
250 g de azUcar granulado

MILK SHAKE [batido de leche]

1400 ml de bebida de cafe [por ejemplo, moca,

capuccino, café con leche, café conleche de

matcha)
60 ml de nata montada

CREE SU PROPIO COCTEL

Con zumo o limonada'y alcohol

Cantidad: 2—8raciones
Tiempo total: 70 min *

RECETA BEBIDA BASE (1200 ml) ALCOHOL (250 ml) m

Coctel Cape Cod
Coctel Bellini
Coctel Screwdriver
Coctel Greyhound

Coctel Bloody Mary

Sidra de manzana con canelay

whiskey

Combinacion de soday alcohol

whiskey con cola
Ron con cola

Coctel Paloma

Zumo de arandano rojo
Neéctar de melocoton
Zumo de naranja

Zumo de pomelo

Zumo de tomate

Sidra de manzana

Soda
Cola
Cola

Soda de pomelo

whiskey con jengibre Limonada con jengibre
Limonada con untoque de limonada
alcohol

Coctel Dark and stormy

* Nota: El iempo total puede variar en funcion de los ingredientes, el volumen y la temperatura inicial del liquido.

Limonada con jengibre

FRAPPE [oebida de café)[17]

Vodka
Champan
Vodka
Ginebra

Vodka

whiskey con canela

COCKTAIL[17]0
WINE [vino)

Aeleccion
Whiskey
Ron
Tequila

whiskey
Vodka

Ron
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LAV DIN EGEN SLUSHICE
Med sirup, ekstrakter og aromatisk drikkepulver

Antal: 2—8 portioner
Total tid: 70 min *
Funktion: SLUSHIE 23]

250 ml aromatiseret sirup (feks. hindbaer, vindrue, grapefrugt, grent seble, lime,
Aromatiseret sirup mango, appelsin, ananas, granataeble, vandmelon)
1200 mlvand

1spsk. koncentrat (feks. kokosnad, citron, lime, appelsin, jordbaer]
120 g sukker

6 dréber frugtfarve [valgfrit]

1400 mlvand

120 g drikkepulver [feks. hindbaer, kirsebaer, frugtpunch, vindrue, iste, imonade,
Drikkepulver elektrolytter med smag af citron og lime)
1400 mlvand

Koncentrat

Med tilberedte drikkevarer

Antal: 1000 ml
Total tid: 70 min *
Funktion: SLUSHIE 23]

Fersken-iste
Granateeble-iste
Sedetiste Ananas-iste
Passionsfrugt-iste
Mango-iste
Tranebaer-jordbaer-limonade
Mango-limonade
Sedetlimonade
Fersken-limonade
Appelsin-limonade
Kirsebaer-imonade

Limonade
Granateeble-limonade

*  Bemaerk: Den totale tid kan variere alt efter ingredienser, meengde og vaeskens temperatur i begyndelsen.
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Citron-lime-sodavand Party-Punch
Cola Kirsebaercola
Appelsinsaft Tranebaer-appelsin
Ferskennektar

Granateeblesaft

Ananassaft

Passionsfrugtnektar

Mangonektar

Tranebasr-jordbaer-saft

Appelsinsaft

Kirsebaersaft

Frugtpunch

Tranebaersaft

LAV DIN EGEN MILKSHAKE/FRAPPE
Med sirup, drikkepulver, aromatiseret maelk og kaffedrik

Antal: 2-8 portioner
Total tid: 70 min *

1000 ml sgdmaelk
550 ml fledeskum
1spsk. vaniljeekstrakt

Sirup/sauce 80 sukker MILK SHAKE [maelkeshake)
160 ml aromatiseret sirup/sauce (feks. jordbaer,
karamel, chokolade, kaffe]
300 g drikkepulver [feks. jordbaer, chokolade,

Drikkepulver (Giie] MILK SHAKE [maslkeshake]

1200 ml sedmaelk
250 ml fledeskum

*  Bemaerk: Den totale tid kan variere alt efter ingredienser, meengde og vaeskens temperatur i begyndelsen.
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1200 ml aromatiseret maslk (feks. jordbaer,
chokolade, kaffe)

MILK SHAKE [maelkeshake]

Aromatiseret maelk 250 ml fladeskum

250 g sukker

1400 ml kaffedrik (feks. mokka, cappuccino, kaffe
Kaffedrik med maelk, matchakaffe med maelk]

60 ml fledeskum

LAV DIN EGEN COCKTAIL

Med saft eller limonade og alkohol

Antal: 2—8 portioner
Total tid: 70 min *

FRAPPE [kaffedrik]

OPSKRIFT BASIS-DRIK (1200 ml) ALKOHOL (250 ml) TILSTAND

Cape Codder

Bellini

Screwdriver
Greyhound

Bloody Mary
Kanel-whiskey-seblevin

Kombination af sodavand og
alkohol

whiskey og cola
Romog cola

Paloma
whiskey-ingefaer
Limonade med alkohol

Dark and stormy

Tranebeersaft
Ferskennektar
Appelsinsaft
Grapefrugtsaft
Tomatjuice

Ablevin

Sodavand

Cola

Cola
Grapesodavand
Ingefeerlimonade
Limonade

Ingefaerlimonade

Vodka
Champagne
Vodka

Gin

Vodka
Kanel-whiskey

COCKTAIL[17]eller
WINE [vin]

Valgfrit
whiskey
Rom
Tequila
Wwhiskey

Vodka

Rom

*  Bemaerk: Den totale tid kan variere alt efter ingredienser, meengde og vaeskens temperatur i begyndelsen.
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CREA LATUA GRANITA
Con sciroppi, estratti e bevande aromatizzate in polvere

Quantita: 2—8 porzioni
Tempo totale: 70 min *
Modalita: SLUSHIE

250 ml di sciroppo aromatizzato (ad es.lampone, uva, pompelmo, mela verde, lime,
SCiroppo aromatizzato mango, arancia, ananas, melagrana, anguria)
1200 ml diacqua

1 cucchiaio di concentrato (ad es. cocco, limone, lime, arancia, fragola)
120 g dizucchero

6 gocce di colorante alimentare (facoltativo)

1400 ml diacqua

Concentrato

120 g dibevanda in polvere (ad es.lampone, ciliegia, punch alla frutta, uva, te freddo,
Bevandain polvere limonata, elettroliti al imone e lime)
1400 ml diacqua

Con bevande pronte

Quantita: 1000 ml
Tempo totale: 70 min *
Modalita: SLUSHIE

Te freddo alla pesca
Te freddo allamelagrana

Te freddo zuccherato Tefreddo allananas
Te freddo al frutto della passione
Te freddo almango
Biboita gassata al mirtillo rosso e fragola
Bibita gassata al mango

Bibita gassata zuccherata
Bibita gassata alla pesca
Aranciata
Bibita gassata alla ciliegia

Limonata
Bibita gassata alla melagrana

*  Indicazione: lltempo totale pud variare a seconda degliingredienti, del volume e della temperatura iniziale del
liquido.
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Bibita gassata al imone
elime

Cola

Succo diarancia
Nettare dipesca
Succo dimelagrana
Succo dananas

Nettare difrutto della
passione

Nettare di mango

Succo dimirtillo rosso e
fragola

Succo diarancia
Succodiciliegia
Punchalla frutta

Succo dimirtillo rosso

Party Punch
Colaalla ciliegia

Mirtillo rosso e arancia

CREA IL TUO FRULLATO DI LATTE / FRAPPE

Con sciroppi, bevande in polvere, latte aromatizzato e bevande al caffe

Quantita: 2—8 porzioni
Tempo totale: 70 min *

m INGREDIENTI MODALITA

Sciroppo / Salse

Bevandain polvere

*

liquido.
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1000 ml di latte intero

550 ml di panna da montare

1cucchiaio di estratto di vaniglia

80 g dizucchero semolato

160 ml di sciroppo/salsa aromatizzata (ad es.
fragola, caramello, cioccolato, caffe]

MILK SHAKE (frullato dli latte)

300 g dibevanda in polvere [ad es. fragola,
cioccolato, caffé]

1200 ml dli latte intero

250 ml di panna da montare

MILK SHAKE (frullato dli latte)

Indicazione: Il tempo totale pud variare a seconda degli ingredienti, del volume e della temperatura iniziale del



Latte aromatizzato

Bevanda al caffe

1200 ml dli latte aromatizzato [ad es. fragola,

cioccolato, caffé]
250 ml di panna da montare
250 g dizucchero semolato

1400 ml dibevanda al caffe (ad es. moka,
cappuccino, caffé latte, caffe latte matcha)
60 ml di panna da montare

CREAILTUO COCKTAIL

Consucco o bibita gassata e alcol

Quantita: 2—8 porzioni
Tempo totale: 70 min *

MILK SHAKE (frullato di latte)

FRAPPE [bevanda al caffe)

RICETTA BIBITA DI BASE (1200 ml) ALCOL (250 ml) MODALITA

Cape Codder
Bellini
Screwdriver
Greyhound

Bloody Mary

whiskey alla cannella e sidro

Combinazione disoda e alcolici

whiskey e cola
Rume cola

Paloma

whiskey e zenzero

Limonata corretta

Dark and stormy

Succo dimirtillo rosso
Nettare di pesca
Succo diarancia
Succo dipompelmo
Succo dipomodoro
Sidro

Soda

Cola

Cola

Soda al pompelmo
Limonata allo zenzero
Limonata

Limonata allo zenzero

Vodka
Champagne
Vodka

Gin

Vodka

whiskey alla cannella

COCKTAIL[17|0

aplacere WINE [vino]

Wwhiskey
Rum
Tequila
Wwhiskey
Vodka

Rum

*  Indicazione: lltempo totale pud variare a seconda degliingredienti, del volume e della temperatura iniziale del

liquido.
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ALLITSA OSSZE A SAJAT JEGKASAJAT
Szirupbdl, kivonatokb ol és aromas italporokbdl

Mennyiség: 2—8 adag
Teljesidé: 70 perc *
Modok: SLUSHIE

ALAP HOZZAVALOK

250 ml aromas szirup (pl. mélna, sz616, grapefruit, zoldalma, lime, mango, narancs,
Aromas szirup ananasz, granatalma, goérogdinnye)
1200 mlviz

1evdkanal koncentratum [pl. kdkusz, citroom, lime, narancs, eper]
120 g cukor

6 csepp ételszinezek [opcionalis)

1400 ml viz

Saritmeny

120 gitalpor [pl. malna, cseresznye, gyimaolcspuncs, szol6, jeges tea, limonade,
talpor citrom-lime elektrolit)
1400 mlviz

Elkésziilt italokbol

Mennyiség: 1000 ml
Teljesidé: 70 perc *
Modok: SLUSHIE

ALAP izviLAG

Oszibarackosjegestea
Grandtalmas jeges tea
fdesitettjeges tea Anandszosjeges tea
Passiogylimolcsdsjeges tea
Mangosjegestea
Afonyas-epres Preiselbeer jeges tea
) Mangos limonade
Edesitett limonades )
Oszibarackos limonade
Narancsos limonade
Cseresznyeslimonade

Limonade
Granétalmas limonade

*

Megjegyzes: Ateljesidd fligg a hozzavaloktol, az drtartalomtol és a folyadék kezdeti hémersekletetdlis.
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ALAP izvilAg

Citrom-lime szoda
Kola

Narancsle
Oszibarack nektar
Granatalmale

Ananaszlé

Passiogylimolcs nektar

Mangonektar
Afonya-eperlé
Narancsle
Cseresznyele
Gyiumolcspuncs

Afonyalé

Party puncs
Cseresznyeskola

Afonya-narancs

ALKOSSA MEG SAJAT TEJES SHAKE-JET/FRAPPEJAT

Sziruppal, italporral, izesitett tejje és kavés italokkal

Mennyiség: 2—8 adag
Teljesidé: 70 perc *

Szirup/ szoszok

[talpor

[zesttett te)

1000 ml magas zsirtalmu tej

550 ml tejszin

1evdkanal vaniliakivonat

80 g kristalycukor

160 ml izesitett szirup/szdsz (pl. eper, karamell,
csokolade, kave)

MILK SHAKE [milkshake)

300 gitalpor [pl. eper, csokoladé, kave)
1200 ml magas zsirtalmu tej
250 mltejszin

MILK SHAKE [milkshake)

1200 mlizesitett tej [pl. eper, csokolade, kave)
250 mltejszin
250 g kristalycukor

MILK SHAKE [milkshake)

* Megjegyzes: Ateliesidd fligg a hozzavaloktol, az Urtartalomtol €s a folyadek kezdeti hédmeérsekletetdl is.

HU
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1400 mlkaves ital [pl. Mokka, Cappuccino,

Kavesital tejeskave, matcha-tej kave)
60 mltejszin

ALLITSA OSSZE A SAJAT KOKTELIAT

Gyiumolcslevekkel, imonadéval és alkohollal

Mennyiség: 2—-8 adag
Teljesidé: 70 perc *

FRAPPE (kavés ital)

RECEPT ITALALAP (1200 ml) ALKOHOL (250 ml) m

Cape Codder

Bellini

Screwdriver

Greyhound

Bloody Mary
Fahéjas-whiskey almabor
Szodés-alkoholos keverek
Whiskey-kola

Rumkola

Paloma
Whiskey-gyémbér
Alkoholos limonade

Dark and stormy

Afonyalé
Oszibarack nektar
Narancsle
Grapefruitle
Paradicsomle
Almabor

Szdda

Kola

Kola
Grapefruit-szoda
Gyodmberes limonade
Limonade

Gyémberes limonade

Vodka
Pezsgd
Vodka
Gin
Vodka

Fahejas whiskey

COCKTAIL[17]vagy

|zlés szerint WINE [bo]

Whiskey
Rum
Tequila
Whiskey
Vodka

Rum

* Megjegyzes: Ateliesidd fligg a hozzavaloktol, az Urtartalomtol €s a folyadek kezdeti hédmeérsekletetdlis.
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