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® Einleitung

Wir begliickwiinschen Sie zum Kauf lhres neuen Produkts. Sie haben
sich damit fir ein hochwertiges Produkt entschieden. Machen Sie sich
vor der ersten Inbetriebnahme mit dem Produkt vertraut. Lesen Sie
hierzu aufmerksam die nachfolgende Bedienungsanleitung und die
Sicherheitshinweise. Benutzen Sie das Produkt nur wie beschrieben und
fir die angegebenen Einsatzbereiche. Bewahren Sie diese Anleitung an
einem sicheren Ort auf. Héndigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe
des Produktes an Dritte mit aus.

® Gebrauchs- und Pflegehinweise

Energie sparen! Um Wérmeverlust zu vermeiden, wéhlen Sie eine
Heizplatte mit einem Durchmesser, der dem Durchmesser des
Produkts entspricht.

Wirksamer Bodendurchmesser ca.:

- 373074 (28 cm): @ 220 mm

- 373077 (24 cm): @ 159 mm

Entfernen Sie vor dem ersten Gebrauch alle Aufkleber vom Produkt
und spilen Sie es mit klarem Wasser ab.

Kochen Sie das Produkt dem ersten Gebrauch 2 bis 3 mal mit Wasser
aus, um eventuelle Produktionsriicksténde vollstéindig zu entfernen.
Fetten Sie das Produkt leicht ein.

Leeres oder mit Bratgut gefilltes Produkt nicht iiberhitzen, da sonst
der Antihafteffekt nachldsst, bzw. die Beschichtung beschadigt wird.

/\ WARNUNG! Verletzungsgefahr! Die Griffe kdnnen beim

Kochen heif3 werden. Benutzen Sie einen Topflappen oder

Ofenhandschuhe.
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®  Uberhitzungsgefahr! Bei einem nicht eingefetteten und iberhitzten
Produkt kann es bei Kontakt mit fettfreiem Gargut durch Verbrennen
der Proteine zu Verférbungen in der Antihaftbeschichtung kommen.
Diese Verfarbungen sind als Gebrauchsspuren anzusehen und stellen
keine Beeintrdchtigung der Qualitét der Beschichtung und ihrer
Gebrauchstauglichkeit dar.

B Erhitzen Sie das Gargut bei hoher / mittlerer Hitze und lassen Sie es
dann auf kleiner Stufe fertig garen.

B lassen Sie das Produkt nicht unbeaufsichtigt, wenn sich das Fett
erhitzt: Uberhitztes Fett kann sich entzinden. Brennendes Fett niemals
mit Wasser |3schen! Ersticken Sie die Flammen mit einem Deckel oder
einer dichten Wolldecke.

B Verwenden Sie nur Kiichengeréte aus Kunststoff oder Holz, um
die Antihaftbeschichtung nicht zu beschadigen. Schneiden Sie das
Gargut nicht direkt im Produkt.

B Kein tropfnasses Fleisch in das Produkt geben. Durch das auf eine
glihende Herdplatte spritzende Fett kann leicht ein Brand entstehen.

®  Das Produkt ist fir Gas-, Elektro-, Glaskeramik-, Induktions- und
Halogenherdplatten geeignet.
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®  Hinweis fir Induktionskochfelder: Unter bestimmten
Umsténden kann ein Gerdusch auftreten, dass auf die
elektromagnetischen Eigenschaften der Heizquelle und des Produkts
zuriickzufihren ist. Dies ist normal und deutet nicht auf einen Defekt
lhres Induktionskochfeldes oder des Kochgeschirrs hin. Das Produkt
ist mittig auf dem Induktionskochfeld zu platzieren. ACHTUNG!
Hohe Aufheizgeschwindigkeit! Kochgeschirr beim Vorheizen
nicht iberhitzen. Im Fall einer Uberhitzung muss der Raum griindlich
geliftet werden.

B Dieses Produkt verbindet die Vorteile von Aluminiumkochgeschirr,
wie das geringe Gewicht und die hohe Warmeleitfahigkeit, mit den
Vorteilen des Kochens mit Induktion. Um dies zu erméglichen, wurden
in den Aluminiumboden magnetische Stahlelemente eingefiigt. Der
Boden ist von daher nicht durchgehend magnetisch, so dass es auf
Induktionskochfeldern, die deutlich gréBer als der Bodendurchmesser
sind, dazu kommen kann, dass die Induktionsspulen nicht reagieren.
Dies ist kein Qualitétsmangel und stellt keine Beeintrichtigung der
Funktionsfahigkeit dar. Damit das Produkt einwandfrei funktioniert,
stellen Sie ihn bitte immer auf das Kochfeld, das dem in dieser
Anleitung angegebenen effektiven Bodendurchmesser entspricht.

B Hohe Temperaturen kdnnen zu Verfarbungen an der Aufenseite des
Produkts fihren. Dies ist kein Materialfehler und beeintréchtigt nicht
die Qualitét oder Funktion des Produks.

B Doas heiBe Produkt niemals unter laufendes kaltes Wasser halten. Die
Unterseite des Produkts kénnte dadurch beschadigt werden oder vom
Produkt abfallen.
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B Das Produkt ist zum Warmhalten von Speisen im Backofen geeignet
(max. 160 °C fir 1 Stunde).

B Das Produkt ist spilmaschinengeeignet.

B Verwenden Sie fir die Reinigung per Hand heif3es Wasser und
gewdhnliches Geschirrspilmittel. Vermeiden Sie dabei den Gebrauch
von scharfen und spitzen Gegenstdnden oder Biirsten, um das
Material nicht zu beschadigen.

B Benutzen Sie zur Reinigung keine scharfen Scheuermittel.

®  Die haufige Reinigung mit scharfen Reinigungsmitteln kann zu einer
Beschédigung und / oder Verfarbung des Produkts fihren.

®  Die Reinigung in der Spiilmaschine kann zu Verférbungen der
Aluminium-Teile fihren.

B ACHTUNG! Der Glasdeckel ist zerbrechlich / nicht stoffest.

B Verwenden Sie den Deckel nicht, wenn der Drehknopf locker ist.
Ziehen Sie die Verschraubung des Knaufs nach, wenn er locker ist.
Verwenden Sie das Produkt nicht, wenn die Griffe lose sind.

B ACHTUNG! KRATZER! Vermeiden Sie das Hin- und Herschieben
des Kochgeschirrs auf Glaskeramik-Kochfeldern! Bevor Sie mit
dem Kochen beginnen, empfehlen wir Ihnen, die Oberfléche des
Kochfelds und den Boden des Kochgeschirrs mit einem sauberen,
fusselfreien Tuch (zum Beispiel Mikrofaser) abzuwischen. Dadurch
kénnen Sie Kratzern vorbeugen.

B Lebensmittelecht: Das Produkt hat keinen Einfluss auf Geschmack
und Geruch der zubereiteten Speisen.
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® Entsorgung

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen Materialien, die Sie iber
die &rilichen Recyclingstellen entsorgen kénnen.

Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfahren Sie bei
Ihrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

@® Garantie

Das Produkt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert
und vor Anlieferung gewissenhaft gepriift. Im Falle von Méangeln dieses
Produkts stehen Thnen gegen den Verkdufer des Produkts gesetzliche
Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrankt.

Sie erhalten auf dieses Produkt 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Die
Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den
Original-Kassenbon gut auf. Diese Unterlage wird als Nachweis fir den
Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von 3 Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkts ein
Material- oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach
unserer Wahl - fiir Sie kostenlos repariert oder ersetzt. Diese Garantie
verfdllt, wenn das Produkt beschddigt, nicht sachgeméf benutzt oder
gewartet wurde.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese
Garantie erstreckt sich nicht auf Produkteile, die normaler Abnutzung
ausgesetzt sind (z. B. Batterien) und daher als Verschleifteile angesehen
werden kénnen oder Beschédigungen an zerbrechlichen Teilen, z. B.
Schalter, Akkus oder die aus Glas gefertigt sind.
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Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen
Sie bitte den folgenden Hinweisen:

Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer
(z. B. IAN 373074_2104 / IAN 373077_2104) als Nachweis fir den
Kauf bereit.

Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild, einer Gravur,
auf dem Titelblatt Ihrer Bedienungsanleitung (unten links) oder als
Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite des Produkts.

Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel aufireten, kontaktieren Sie
zunéchst die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder per
E-Mail.

Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann unter Beifigung des
Kaufbelegs (Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte Service-
Anschrift Gbersenden.

Service

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435111
E-Mail: owim@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0800 292726
E-Mail: owim@lidl.at

@H Service Schweiz
Tel.: 0800562153
E-Mail: owim@lidl.ch
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@® Introduction

We congratulate you on the purchase of your new product. You have
chosen a high quality product. Familiarise yourself with the product
before using it for the first time. In addition, please carefully refer to the
operating instructions and the safety advice below. Only use the product
as instructed and only for the indicated field of application. Keep these
instructions in a safe place. If you pass the product on to anyone else,
please ensure that you also pass on all the documentation with it.

@® Care and use

Save energy! To avoid heat loss, choose a hotplate with a
diameter that matches the diameter of the product.

Effective bottom diameter approx.:

- 373074 (28 cm): @ 220 mm

- 373077 (24 cm): @ 159 mm

Remove all labels from the product prior to use and rinse with clean
water.

Before using the product for the first time, boil it out with water 2 to
3 times to completely remove all manufacturing residues.

Lightly grease the product.

Do not overheat the product while empty or filled to prevent the non-
stick effect from weakening due to damage to the coating.

/\ WARNING! DANGER OF INJURY! Please note that the handles

may become hot during cooking. For your safety, use a potholder or
barbecue gloves.
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B Risk of overheating! When fat-free food comes in contact with the
non-oiled, overheated product, slight discolorations of the non-
stick coating might occur due to the burning of proteins. Such
discolorations are signs of wear and do not affect the quality of the
coating and its fitness for use.

B Heat up the food at a high / medium heat setting and then let it cook
at a lower heat setting until ready.

B Never leave the product unsupervised while the grease is warming:
Overheated grease can ignite. Never attempt to extinguish grease
fires with water! Smother the flames with a lid or a dense wool
blanket.

B Only use plastic or wooden kitchen utensils to prevent damaging the
non-stick coating. Do not cut food directly in the product.

B Do not add dripping wet meat to the product. Grease splatting onto
a glowing hob can easily cause a fire.

B The product is suitable for gas, electric, glass ceramic, induction and
halogen cooker hobs.
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H Note for induction hobs: A noise may occur under certain
conditions, resulting from the electromagnetic properties of the heat
source and the product. This is totally normal and does not imply
that your induction hob or your cookware is damaged. Place the
product in the middle of the induction hotplate. ATTENTION! High
heating-up rate! Do not overheat cookware when preheating.
The room must be aired out well, in the event cookware overheats.

B This product combines the benefits of aluminium cookware, such
as low weight and high thermal conductivity, with the benefits of
cooking with induction. To enable this, magnetic steel elements have
been inserted in the aluminium base. Consequently the base is not
magnetic throughout, so that on induction hobs that are significantly
greater than the base diameter, it can happen that the induction coils
do not react. This is not a quality defect and does not represent any
impairment of the functionality. So that the product functions perfectly,
please always place it on the hob corresponding to the effective base
diameter stated in this manual.

B High temperatures may discolour the exterior of the product. This
does not indicate faulty material, nor does it impair the product’s
quality or function.

B Never hold the hot product under cold running water. The underside
of the product may be damaged or fall off.
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B The product is suitable for keeping dishes warm inside the oven
(max. 160 °C for 1 hour).

B This product is suitable for dishwashers.

B Handwash with hot water and common washing-up liquid. Avoid
using sharp or pointy objects or brushes to avoid damaging the
material.

B Do not clean with harsh or abrasive cleaners.

B Frequently cleaning of the product with harsh cleaners may damage
it and can cause discoloration.

B Aluminium pieces may discolour when placed in the dishwasher.

B ATTENTION! The glass lid is fragile / not impact-resistant!

B Do not use the lid if the knob is loose. Retighten the screw joint of the
knob if it loose. Never use the product if the handles are loose.

u  ATTENTION! RISK OF SCRATCHES! Do not move the cookware
back and forth on glass-ceramic hobs! We recommend before
cooking to wipe briefly the surface of the hob and the cookware
bottom with a clean, lint-free cloth (e.g. microfiber) to reduce the risk
of scratches.

B Food safe: This product does not affect the taste or odour of
prepared foods.
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® Disposal

The packaging is made entirely of recyclable materials, which you may
dispose of at local recycling facilities.

Contact your local refuse disposal authority for more details of how to
dispose of your worn-out product.

® Warranty

The product has been manufactured to strict quality guidelines and
meticulously examined before delivery. In the event of product defects you
have legal rights against the retailer of this product. Your legal rights are
not limited in any way by our warranty detailed below.

The warranty for this product is 3 years from the date of purchase. Should
this product show any fault in materials or manufacture within 3 years
from the date of purchase, we will repair or replace it - at our choice -
free of charge to you.

The warranty period begins on the date of purchase. Please keep the
original sales receipt in a safe location. This document is required as your
proof of purchase. This warranty becomes void if the product has been
damaged, or used or maintained improperly.

The warranty applies to defects in material or manufacture. This warranty
does not cover product parts subject to normal wear, thus possibly
considered consumables (e.g. batteries) or for damage to fragile parts,
e.g. switches, rechargeable batteries or glass parts.

GB/IE 13



Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please observe the following
instructions:

Please have the till receipt and the item number
(e.g. IAN 373074_2104 / IAN 373077_2104) available as proof of

purchase.

You will find the item number on the rating plate, an engraving, on the
front page of the instructions for use (bottom left), or as a sticker on the
rear or bottom of the product.

If functional or other defects occur, please contact the service department
listed either by telephone or by e-mail.

You can return a defective product to us free of charge to the service
address that will be provided to you. Ensure that you enclose the proof of
purchase (till receipt) and information about what the defect is and when
it occurred.

Service

Service Great Britain
Tel.: 08000569216
E-Mail: owim@lidl.co.uk

> Service Ireland
Tel.: 1800 200736
E-Mail: owim@lidl.ie
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@® Introduction

Nous vous félicitons pour I‘achat de votre nouveau produit. Vous avez
opté pour un produit de grande qualité. Avant la premiére mise en
service, vous devez vous familiariser avec toutes les fonctions du produit.
Veuillez lire attentivement le mode d’emploi ci-dessous et les consignes
de sécurité. N'utilisez le produit que pour I'usage décrit et les domaines
d’application cités. Conserver ces instructions dans un lieu sor. Si vous
donnez le produit & des tiers, remettezleur également la totalité des
documents.

® Mode d'emploi et consignes d'entretien

B Economisez I'énergie | Afin d'éviter de perdre de I'énergie, choisissez

une plaque chauffante avec un diamétre qui correspond & celui du
produit.

B Diametre du fond utilisable env. :
- 373074 (28 cm) : @ 220 mm
- 373077 (24 cm) : @ 159 mm

B Avant la premiére utilisation, éliminez tous les autocollants du produit
et rincezle & l'eau claire.

B Prévoyez & la premiére utilisation de faire bouillir de 'eau 2 &
3 fois dans le produit afin d’éliminer complétement les résidus de
fabrication éventuels.

B Graissez légérement le produit.

B Priere de ne pas trop chauffer le produit rempli avec des aliments
ou & vide car la surchauffe peut causer des dommages & la surface
antiadhésive ou au revétement.

/\ AVERTISSEMENT ! Risque de blessures ! Les anses peuvent
devenir chaudes lors de la cuisson. Utilisez une manique ou des gants
de cuisine.
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B Risque de surchauffe | Dans le cas d'un produit non graissé et
surchauffé, le revétement antiadhésif peut se colorer au contact avec
des aliments sans graisse en raison de la combustion des protéines.
Ces colorations sont considérées comme des traces d'uilisation et ne
représentent aucune atteinte & la qualité du revétement et son utilité.

B Chauffez les aliments & chaleur moyenne/élevée et laissezles ensuite
continuer leur cuisson & un niveau plus réduit.

B Ne laissez jamais le produit sans surveillance lorsque vous faites
chauffer une matiére grasse : De la matiére grasse surchauffée peut
s'enflammer. Ne jamais éteindre de la matiére grasse brilante avec
de I'eau | Etouffez les flammes avec un couvercle ou une couverture
en laine épaisse.

B Afin de ne pas endommager le revétement antiadhésif, utilisez
toujours des ustensiles de cuisine en matiére synthétique ou en bois.
Ne coupez pas les aliments directement dans le produit.

B Priere de ne pas mettre de viande dont le jus coule dans le produit.
Des graisses sautant sur une plaque de cuisson brilante peuvent
facilement s’enflammer et déclencher un incendie.

B Le produit est approprié pour les bouches de gaz, les plaques
électriques, en céramique, & induction ou halogénes.
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® Instructions pour les plaques de cuisson & induction :
Dans certaines circonstances, un bruit peut apparaitre qui est di aux
qualités électromagnétiques de la source de chaleur et du produit.
Cela est normal et n'indique pas un défaut de votre plaque de
cuisson & induction ou du récipient de cuisson. Le produit doit étre
centré sur la plaque de cuisson & induction. ATTENTION ! Vitesse
de chauffage élevée ! Le récipient de cuisson ne doit pas étre
soumis & de fortes températures lors du préchauffage. En cas de
surchauffe, la pigce doit étre bien aérée.

B Ce produit combine les avantages d'une batterie de cuisine en
aluminium, comme son faible poids et sa conductibilité thermique
élevée, aux avantages de la cuisson par induction. Pour obtenir cet
avantage, des éléments en acier magnétiques ont été intégrés dans le
fond en aluminium. Le fond n'est pas magnétique dans son ensemble
de sorte que si la plaque de cuisson & induction est plus grande que
le diamétre du fond, cela peut entrainer que les bobines d'induction
ne réagissent pas. Cela n'est pas un manquement dans la qualité et
ne représente pas d'atteinte & I'état de marche. Pour que le produit
fonctionne correctement, veuillez toujours le placer sur la plaque de
cuisson correspondant au diamétre réel du fond indiqué dans ce
mode d'emploi.

B Des températures élevées peuvent provoquer une décoloration &
I'extérieur du produit. Ce n'est pas un défaut du matériau et cela
n'affecte pas la qualité ou le fonctionnement du produit.

B Priére de ne jamais tenir le produit chaud sous l'eau courante froide.
Le dessous du produit pourrait étre ainsi endommagé ou se détacher
du produit.
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B Le produit convient au maintien au chaud des aliments au four (max.
160 °C pendant 1 heure).

B Le produit va au lave-vaisselle.

B Pour un lavage & la main, utilisez de I'eau chaude et votre liquide
vaisselle habituel. Evitez durant ['utilisation tout objet tranchant ou
pointu ainsi que I'usage de brosse afin de ne pas endommager le
matériau.

B Pour le nettoyage, n'utilisez pas de produit abrasif et agressif.

B Un neftoyage fréquent avec des détergents agressifs peut conduire &
des dégéts et/ou une décoloration du produit.

B Le neftoyage au lave-vaisselle peut conduire & des décolorations des
parties en aluminium.

B ATTENTION ! Le couvercle en verre est fragile/n’est pas résistant
aux chocs.

B N'utilisez pas le couvercle, si le bouton est lache. Serrez le raccord &
vis du bouton s'il est lache. N'utilisez pas le produit, si les anses sont
l&ches.

®  ATTENTION ! RAYURE ! Evitez de pousser et de tirer le récipient
de cuisson sur les plaques de cuisson en céramique/en verre | Avant
de commencer la cuisson, nous recommandons d'essuyer la surface
de la plaque de cuisson et le fond du récipient de cuisson avec un
chiffon propre et sans peluche (par exemple en microfibre). De cette
maniére vous pouvez prévenir les rayures.

® Convient pour les aliments : Le produit n'a pas d'influence sur
le godt et I'odeur des aliments préparés.
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@® Mise au rebut

L'emballage se compose de matiéres recyclables pouvant étre mises au
rebut dans les déchetteries locales.

Votre mairie ou votre municipalité vous renseigneront sur les possibilités
de mise au rebut des produits usagés.

@ Le produit est recyclable, soumis & la responsabilité élargie du
S”  fabricant et collecté séparément.

@® Garantie

Article L217-16 du Code de la consommation

Lorsque I'acheteur demande au vendeur, pendant le cours de la garantie
commerciale qui lui a été consentie lors de |‘acquisition ou de la
réparation d'un bien meuble, une remise en état couverte par la garantie,
toute période d'immobilisation d‘au moins sept jours vient s'ajouter & la
durée de la garantie qui restait & courir. Cette période court & compter de
la demande d'intervention de I'acheteur ou de la mise & disposition pour
réparation du bien en cause, si cette mise & disposition est postérieure &
la demande d'intervention.

Indépendamment de la garantie commerciale souscrite, le vendeur reste
tenu des défauts de conformité du bien et des vices rédhibitoires dans
les conditions prévues aux articles L1217-4 & 1217-13 du Code de la
consommation et aux articles 1641 a 1648 et 2232 du Code Civil.
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Article L217-4 du Code de la consommation
Le vendeur livre un bien conforme au contrat et répond des défauts de
conformité existant lors de la délivrance.

Il répond également des défauts de conformité résultant de I'emballage,
des instructions de montage ou de l'installation lorsque celle-ci a été mise
a sa charge par le contrat ou a été réalisée sous sa responsabilité.

Article L217-5 du Code de la consommation

Le bien est conforme au contrat :

1° S’il est propre & |'usage habituellement attendu d’un bien semblable
et, le cas échéant :

* s'il correspond & la description donnée par le vendeur et posséder
les qualités que celuici a présentées & I'acheteur sous forme
d’échantillon ou de modéle ;

* s'il présente les qualités qu’un acheteur peut légitimement attendre
eu égard aux déclarations publiques faites par le vendeur, par le
producteur ou par son représentant, notamment dans la publicité
ou |'étiquetage ;

2° Ou s'il présente les caractéristiques définies d'un commun accord
par les parties ou étre propre & tout usage spécial recherché par

I'acheteur, porté & la connaissance du vendeur et que ce dernier a

accepté.

Article L217-12 du Code de la consommation
L'action résultant du défaut de conformité se prescrit par deux ans &
compter de la délivrance du bien.

Article 1641 du Code civil

Le vendeur est tenu de la garantie & raison des défauts cachés de la
chose vendue qui la rendent impropre & |'usage auquel on la destine, ou
qui diminuent tellement cet usage que |'acheteur ne I'aurait pas acquise,
ou n’en aurait donné qu’un moindre prix, s'il les avait connus.
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Article 1648 1er alinéa du Code civil
L'action résultant des vices rédhibitoires doit étre intentée par I‘acquéreur
dans un délai de deux ans & compter de la découverte du vice.

Les piéces détachées indispensables & Iutilisation du produit sont
disponibles pendant la durée de la garantie du produit.

Le produit a été fabriqué selon des critéres de qualité stricts et contrélé
consciencieusement avant sa livraison. En cas de défaillance, vous étes
en droit de retourner ce produit au vendeur. La présente garantie ne
constitue pas une restriction de vos droits légaux.

Ce produit bénéficie d'une garantie de 3 ans & compter de sa date
d’achat. La durée de garantie débute & la date d’achat. Veuillez
conserver le ticket de caisse original. Il fera office de preuve d’achat.

Si un probléme matériel ou de fabrication devait survenir dans 3 ans
suivant la date d’achat de ce produit, nous assurons & notre discrétion
la réparation ou le remplacement du produit sans frais supplémentaires.
La garantie prend fin si le produit est endommagé suite & une utilisation
inappropriée ou & un entretien défaillant.

La garantie couvre les vices matériels et de fabrication. Cette garantie

ne s'étend ni aux piéces du produit soumises & une usure normale

(p. ex. des piles) et qui, par conséquent, peuvent étre considérées comme
des piéces d'usure, ni aux dommages sur des composants fragiles,
comme des interrupteurs, des batteries ou des éléments fabriqués en
verre.
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Faire valoir sa garantie

Pour garantir la rapidité d’exécution de la procédure de garantie, veuillez
respecter les indications suivantes :

Veuillez conserver le ticket de caisse et la référence du produit
(par ex. IAN 373074_2104 / IAN 373077_2104) & titre de preuve

d’achat pour toute demande.

Le numéro de référence de I'article est indiqué sur la plaque
d'identification, gravé sur la page de titre de votre manuel (en bas &
gauche) ou sur un autocollant apposé sur la face arriére ou inférieure du
produit.

En cas de dysfonctionnement du produit, ou de tout autre défaut,
contactez en premier lieu le service aprés-vente par téléphone ou par
e-mail aux coordonnées indiquées ci-dessous.

Vous pouvez alors envoyer franco de port tout produit considéré comme
défectueux au service clientéle indiqué, accompagné de la preuve
d'achat (ticket de caisse) et d'une description écrite du défaut avec
mention de sa date d'apparition.

Service aprés-vente

Service aprés-vente France
Tél.: 0800904879
E-Mail: owim@lidl.fr

Service aprés-vente Belgique
Tél.: 080071011
Tél.: 80023970 (Luxembourg)
E-Mail: owim@lidl.be
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@ Inleiding
Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop van uw nieuwe product. U
hebt voor een hoogwaardig product gekozen. Maak u voor de eerste

ingebruikname vertrouwd met het product. Lees hiervoor aandachtig
de volgende gebruiksaanwijzing en de veiligheidsvoorschriften.

Gebruik het product alleen zoals beschreven en voor de aangegeven
toepassingsgebieden. Bewaar deze gebruiksaanwijzing op een veilige
plek. Geef, wanneer u het product doorgeeft aan derden, ook alle
documenten mee.

@® Gebruiks- en onderhoudstips

Energie besparen! Kies om warmteverlies te vermijden een kookplaat
met een diameter gelijk aan die van het product.

Effectieve bodemdiameter ca.:

- 373074 (28 cm): @ 220 mm

- 373077 (24 cm): @ 159 mm

Verwijder voor het eerste gebruik alle etiketten van het product en
spoel het af met schoon water.

Kook, voordat u het product voor het eerst gaat gebruiken, 2 of 3
maal water in de pan om eventuele productieresten te verwijderen.
Vet het product lichtjes in.

Een leeg of met te braden gerechten gevuld product niet oververhitten
omdat anders het anti-aanbakeffect afneemt of de anti-aanbaklaag
beschadigd wordt.

/\ WAARSCHUWING! Verwondingsgevaar! De grepen

kunnen tijdens het koken heet worden. Gebruik pannenlappen of
ovenhandschoenen.
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B Oververhittingsgevaar! Bij een niet ingevet, oververhit product kan
contact met vetvrije gerechten door verbranding van de eiwitten
leiden tot verkleuring van de anti-aanbaklaag. Deze verkleuringen
moeten gezien worden als gebruikssporen en zijn niet van invloed
op de kwaliteit van de anti-aanbaklaag en de gebruiksgeschiktheid
ervan.

B Verwarm de te bereiden gerechten op een hoge/gemiddelde
verwarmingsstand en laat daarna alles op lage stand gaar worden.

B Houd het product altijd in het oog als er vet in verhit wordt:
Oververhit vet kan ontbranden. Brandend vet nooit met water
blussen! Verstik de viammen met een deksel of een dikke wollen
deken.

B Gebruik alleen keukengerei van hout of kunststof om de anti-
aanbaklaag niet te beschadigen. Snijd de te koken gerechten niet
direct in het product.

B Geen druppelnat vlees in het product doen. Het op een gloeiende
kookplaat spattend vet kan gemakkelijk brand veroorzaken.

B De pan is geschikt voor gas en elekirisch koken zowel als voor
glaskeramische-, inductie- en halogeenkookplaten.
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= Tip voor inductiekookplaten: Onder bepaalde
omstandigheden kunt u een geluid horen dat een gevolg is van de
elektromagnetische eigenschappen van de warmtebron en van het
product. Dit is normaal en is niet het gevolg van een defect van uw
inductiekookplaat of van de pan. Zet het product midden op een
inductiekookplaat. OPGELET! Het product warmt snel op!
Oververhit de pan bij het voorverwarmen niet. Raakt de pan toch
oververhit, ventileer de ruimte dan goed.

B Dit product koppelt de voordelen van kookgerei van aluminium
zoals laag gewicht en grote warmtegeleiding aan de voordelen
van inductiekoken. Om dit mogelijk te maken zijn magnetische
stalen elementen in de aluminiumbodem aangebracht. De bodem
is dus niet volledig magnetisch, wat er bij inductiekookplaten die
aanzienlijk groter zijn dan de bodemdiameter, toe zou kunnen leiden
dat de inductiespoelen niet reageren. Dit is geen kwaliteitsgebrek
en belemmert de functionaliteit niet. Zet het product, om ervoor te
zorgen zonder problemen functioneert, altild op een kookplaat die
overeenkomt met de in deze handleiding aangegeven effectieve
bodemdiameter.

B Hoge temperaturen kunnen verkleuringen van de buitenkant van
het product veroorzaken. Dat betekent niet dat er iets mis is met het
materiaal en het heeft geen invloed op de kwaliteit of de werking van
het product.

B Houd het hete product nooit onder koud stromend water. De
onderkant van het product kan daardoor beschadigd raken of van
het product afvallen.
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B Dit product is geschikt om gerechten in de oven warm te houden
(max. 160 °C gedurende 1 uur).

B Het product is geschikt voor de vaatwasser.

B Maakt u het product met de hand schoon, gebruik dan warm water
en een gewoon afwasmiddel. Gebruik om het materiaal niet te
beschadigen daarbij geen scherpe en spitse voorwerpen of borstels.

B Gebruik voor het schoonmaken geen scherpe schuurmiddelen.

B Veelvuldig schoonmaken met scherpe schoonmaakmiddelen kan
leiden to beschadiging en/ of verkleuring van het product.

B Schoonmaken in de vaatwasmachine kan leiden tot verkleuring van
de aluminium onderdelen.

B OPGELET! Het glazen deksel is breekbaar/ niet bestand tegen
stoten.

B Gebruik het deksel niet als de draaiknop loszit. Als de knop loszit,
draai dan de schroef van de knop vast. Gebruik het product niet als
de grepen los zitten.

H OPGELET! KRASSEN! Schuif het kookgerei op glaskeramische
kookplaten niet heen en weer! Voordat u begint te koken, bevelen wij
u aan het oppervlak van de kookplaat en de bodem van de pan met
een schone, pluisvrije doek (bijv. microvezel) af te wrijven. Daardoor
kunt u krassen voorkomen.

B Geschikt voor levensmiddelen: Het product heeft geen
invloed op smaak en reuk van de klaargemaakte gerechten.
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® Afvoer

De verpakking bestaat uit milieuvriendelijke grondstoffen die u via de
plaatselijke recyclingcontainers kunt afvoeren.

Informatie over de mogelijkheden om het uitgediende product na gebruik
te verwijderen, verstrekt uw gemeentelijke overheid.

@® Garantie

Het product wordt volgens strenge kwaliteitsrichtliinen zorgvuldig
geproduceerd en voor levering grondig getest. In geval van schade
aan het product kunt u rechtmatig beroep doen op de verkoper van het
product. Deze wettelijke rechten worden door onze hierna vermelde
garantie niet beperkt.

Op dit product verlenen wij 3 jaar garantie vanaf aankoopdatum. De
garantieperiode start op de dag van aankoop. Bewaar de originele
kassabon alstublieft. Dit document is nodig als bewijs voor aankoop.

Wanneer binnen 3 jaar na de aankoopdatum van dit product een
materiaal- of productiefout optreedt, dan wordt het product door ons

- naar onze keuze - gratis voor u gerepareerd of vervangen. Deze
garantie komt te vervallen als het product beschadigd wordt, niet correct
gebruikt of onderhouden wordt.

De garantie geldt voor materiaal- en productiefouten. Deze garantie

is niet van toepassing op productonderdelen, die onderhevig zijn aan
normale slijfage en hierdoor als aan slijtage onderhevige onderdelen
gelden (bijv. batterijen) of voor beschadigingen aan breekbare
onderdelen, zoals bijv. schakelaars, accu’s of dergelijke onderdelen, die
gemaakt zijn van glas.
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Afwikkeling in geval van garantie

Om een snelle afhandeling van uw reclamatie te waarborgen dient u de
volgende instructies in acht te nemen:

Houd bij alle vragen alstublieft de kassabon en het artikelnummer
(bijv. IAN 373074_2104 / IAN 373077_2104) als bewijs van
aankoop bij de hand.

Het artikelnummer vindt u op de typeplaat, ingegraveerd, op het titelblad
van uw handleiding (linksonder) of als sticker op de achter- of onderzijde.

Wanneer er storingen in de werking of andere gebreken optreden, dient
u eerst telefonisch of per e-mail contact met de onderstaande service-
afdeling op te nemen.

Een als defect geregistreerd product kunt u dan samen met uw
aankoopbewijs (kassabon) en vermelding van de concrete schade
alsmede het tijdstip van optreden voor u franco aan het u meegedeelde
servicepunt verzenden.

Service
D Service Nederland
Tel.: 08000225537
E-Mail: owim@lidl.nl
Service Belgié
Tel.: 080071011
Tel.. 80023970 (Luxemburg)
E-Mail: owim@lidl.be
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® Wstep

Gratulujemy Paristwu zakupu nowego produktu. Zdecydowali sie Pafstwo
na zakup produktu najwyzszej jakosci. Przed uruchomieniem urzgdzenia

po raz pierwszy zapoznaj sig z nim. W tym celu przeczytaj uwaznie

ponizszq instrukcje obstugi oraz wskazéwki dotyczqce bezpieczenstwa.

Produkt nalezy uzytkowaé w sposéb tu opisany i zgodnie z okreélonym
zakresem zastosowania. Nalezy przechowywaé te instrukcje w
bezpiecznym miejscu. Przekazujqgc produkt innej osobie, nalezy réwniez
przekazaé wszystkie dokumenty.

@ Instrukcje uzytkowania i konserwacji

Oszczedzaé energie! W celu uniknigcia utraty ciepta nalezy
wybieraé ptyte grzejng o $rednicy odpowiadajqcej érednicy
produktu.

Efektywna érednica dna ok.:

- 373074 (28 cm): @ 220 mm

- 373077 (24 cm): @ 159 mm

Przed pierwszym uzyciem usunqé wszystkie etykiety i sptukaé
patelnie czystq wodq.

Przed pierwszym uzyciem nalezy 2 lub 3 razy zagotowaé wode w
produkcie, aby catkowicie usungé pozostatoéci po produkgii.

Lekko nattuscié produkt.

Nie przegrzewaé produktu pustego lub podczas smazenia, w
przeciwnym razie efekt nieprzywierania zniknie lub powtoka zostanie
uszkodzona.

/\ OSTRZEZENIE! Niebezpieczehstwo odniesienia obrazen!

Podczas gotowania uchwyty mogq sie nagrzewaé. Uzywaé uchwytu
na garnkdéw lub rekawic kuchennych.
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B Ryzyko przegrzanial W przypadku nienattuszczonego i
przegrzanego produktu powfoka zapobiegajgca przywieraniv moze
odbarwié sie z powodu spalania biatek, gdy wejdzie w kontakt z
bezftuszczowq zywnosciq. Te przebarwienia nalezy traktowad jako
oznaki uzytkowania i nie wptywaijq one na jako$é¢ powtoki ani na jej
uzytecznosc.

B Potrawe podgrzewaé na silnym lub érednim ogniu, a nastepnie na
matym, aby dokoriczyé gotowanie.

B Nie zostawia¢ produktu bez nadzoru, gdy ftuszez sie nagrzewa:
Przegrzany tluszcz moze sig zapali¢. Palgcego sig tuszczu nigdy
nie gasi¢ wodgq! Plomienie zdusié¢ pokrywkg od garnka lub grubym,
wetnianym kocem.

B Nalezy uzywaé wytgcznie przyboréw kuchennych z tworzywa
sztucznego lub drewna, aby nie uszkodzié¢ powtoki, zapobiegajqcej
przywieraniu. Produktéw spozywczych nie wolno kroié bezposrednio
w produkcie.

= Nie wktadaé do produktu ociekajgcego mokrego migsa. Tluszcz
pryskajacy na rozgrzang ptyte grzejng moze w tatwy sposéb
doprowadzi¢ do pozaru.

B Produkt sie do stosowania na kuchennych ptytach gazowych,
elekirycznych, ceramicznych, indukeyjnych i halogenowych.
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® Uwaga odnosnie ptyt indukcyjnych: W okreélonych
okolicznoiciach mogq pojawi¢ sie zaktécenia, kidre wynikajq
z whasciwosci elektromagnetycznych cyrkulacii ciepta miedzy
zrédtem ciepta i produktem. Jest to zjawisko normalne i nie oznacza
uszkodzenia ptyty indukeyjnej ani naczynia do gotowania. Produkt
nalezy ustawi¢ po $rodku ptyty indukcyjnej. UWAGA! Duza
szybkosé nagrzewania! Urzqdzenia do gotowania nie
wolno przegrzewaé. W przypadku przegrzania nalezy doktadnie
wywietrzyé pomieszczenie.

B Produkt ten tgczy w sobie zalety naczyh aluminiowych, takie jak
niska waga i wysoka przewodno$¢ cieplna, z zaletami gotowania
indukcyjnego. W tym celu w aluminiowym dnie umieszczono
magnetyczne elementy stalowe. Zatem dno nie jest w catosci
magnetyczne, wiec moze wspdtpracowaé ze ptytami indukcyjnymi
o znacznie wigkszej $rednicy bez wzbudzania cewek indukeyjnych.
Nie jest to wada jakosci wykonania i nie jest przeszkoda w
funkcjonowaniu produktu. W celu zapewnienia prawidtowego
dziatania produktu nalezy zawsze umieszczaé go na plycie grzejne;j,
ktéra odpowiada efektywnej érednicy podstawy okreslonej w
niniejszej instrukgii.

B Wysokie temperatury mogg powodowaé przebarwienia na zewnatrz
produktu. Nie jest to wada materiatowa i nie wptywa na jako$é ani
dziatanie produktu.

®  Nigdy nie wktada¢ gorgcego produktu pod biezqcq, zimng wode.
Dno produktu moze ulec uszkodzeniu lub moze odpasc.
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B Produkt nadaje sie do przechowywania zywnosci w piekarniku w
celu podtrzymywania ciepta (maks. 160 °C przez 1 godzine).

B Produkt mozna myé w zmywarce.

B W przypadku mycia recznego uzywaé cieptej wody i zwyktego
detergentu. Nalezy unikaé uzywania jakichkolwiek ostrych narzedzi,
aby nie uszkodzié materiatu.

B Podczas czyszczenia nie uzywaé zadnych ostrych materiatéw
$ciernych.

B Czeste czyszczenie ostrymi detergentami moze uszkodzié i / lub
odbarwié¢ produkt.

B Mycie w zmywarce moze powodowaé odbarwienia elementéw
aluminiowych.

B UWAGA! Szklana pokrywa jest delikatna i nieodporna na wstrzgsy.

B Nie uzywaé pokrywy, gdy gatka jest luzna. Dokrecié $rube gatki, jesli
jest poluzowana. Nie uzywaé produkty, jesli uchwyty sq luzne.

5 UWAGA! ZADRAPANIE! Unikaé szurania patelnig po
ceramicznej plycie grzejnej! Przed rozpoczeciem gotowania zaleca
sie przefarcie powierzchni ptyty grzejnej i dna patelni czystq,
niestrzepiqcq sie szmatkg (np. z mikrofibry). W ten sposéb mozna
zapobiec zadrapaniom.

B Bezpieczna zywnos¢: Produkt nie zmienia smaku ani zapachu
przygotowywanych potraw.
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@ Utylizacja

Opakowanie wykonane jest z materiatéw przyjaznych dla $rodowiska,
ktére mozna przekazaé do utylizacji w lokalnym punkcie przetwarzania
surowcéw wiérnych.

Informaciji na temat mozliwosci utylizacji wyeksploatowanego produktu
udziela urzqd gminy lub miasta.

® Gwarancja

Produkt wyprodukowano wedtug wysokich standardéw jakoéci i
poddano skrupulatnej kontroli przed wysytkq. W przypadku wad
produktu nabywcy przystugujq ustawowe prawa. Gwarancja nie
ogranicza ustawowych praw nabywcy produktu.

Produkt objete jest 3 gwarancjq, liczqc od daty zakupu. Gwarancja
wygasa w razie zawinionego przez uzytkownika uszkodzenia produkty,
niewtasciwego uzycia lub konserwaci.

W przypadku wystgpienia w ciggu 3 lat od daty zakupu wad
materiatowych lub fabrycznych, dokonujemy - wedtug wiasnej oceny -
bezptatnej naprawy lub wymiany produktu.

Swiadczenie gwarancyjne obejmuje wady materiatowe i fabryczne.
Gwarancja nie obejmuje czeéci produktu ulegajgcych normalnemu
zuzyciu, uznawanych za czeici zuzywalne (np. baterie) oraz uszkodzen
czesci tamliwych, np. przetqcznikéw, akumulatoréw lub wykonanych ze
szkla.

Zgodnie z Kodeksem Cywilnym art. 581 §1 wraz z wymiang urzqdzenia
lub waznej czesci czas gwaranciji rozpoczyna sie na nowo.

PL 33



Sposéb postepowania w przypadku naprawy
gwarancyjnej

Aby zapewni¢ szybkie rozpatrzenie Pafstwa wniosku, prosimy stosowaé
sie do nastepujgcych wskazéwek:

Przed skontaktowaniem sie z dziatem serwisowym nalezy
przygotowaé paragon i numer artykutu (np. IAN 373074_2104 /
IAN 373077_2104) jako dowdd zakupu.

Numery artykutéw mozna znalez¢ na tabliczce znamionowe, na
grawerunku, na stronie tytutowej jego instrukeji (na dole po lewej stronie)
lub jako naklejke na stronie odwrotnej lub spodnie;.

W razie wystgpienia btedéw w dziataniu lub innych wad, nalezy
skontaktowa¢ sie najpierw z wymienionym ponizej dziatem serwisowym
telefonicznie lub pocztq elektroniczng.

Produkt uznany za uszkodzony mozna nastepnie z dotgczeniem dowodu
zakupu (paragonu) i podaniem, na czym polega wada i kiedy wystqgpita,
przestaé bezptatnie na podany Pafstwu adres serwisu.

Serwis

Serwis Polska
Tel.: 008004911946
E-Mail: owim@lidl.pl
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® Uvod
Blahopfejeme Vém ke koupi nového vyrobku. Rozhodli jste se pro kvalitni
vyrobek. Pfed prvnim uvedenim do provozu se seznamte s vyrobkem.

K tomu si pozorné prectéte ndsledujici ndvod k obsluze a bezpecnostni

pokyny. PouZivejte vyrobek jen popsanym zpisobem a pouze pro

uvedené oblasti pouziti. Uschoveite si tento ndvod na bezpe&ném mists.
Vsechny podklady vydeite pfi preddni vyrobku i treti osobé.

@® Pokyny pro pouzivéani a pédi

Seffete energiil Aby nedochdzelo ke ztratam tepla, zvolte topnou
desku o proméru, ktery odpovidd priméru vyrobku.

Efektivni promér dna je cca:

- 373074 (28 cm): @ 220 mm

- 373077 (24 cm): @ 159 mm

Pred prvnim pouzitim z vyrobku odstrafite veskeré ndlepky a
opléchnéte ho &istou vodou.

Pred prvnim pouzitim vyvaite ve vyrobku 2 az 3 krat vodu, abyste
odstranili pfipadné zbytky z vyroby.

Wok lehce namazte tukem.

Prazdny nebo pe&enym jidlem naplnény vyrobek neprehfivejte, jinak
se zhorsi nepfilnavy Gcinek nebo se poskodi povrchové vrstva.

/A VAROVANI! Nebezpeii poranéni! Rukojeti se mohou pii

vafeni zahfét. Pouzijte chiiapky nebo kuchyfské rukavice.
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B Nebezpedi prehrdatil U tukem nenamazanych prehiatych panvi mize
dojit pfi kontaktu s tuk neobsahuijici pfipravovanou potravinou ke
zbarveni nepfilnavého povrchu v disledku spalovani proteind. Tato
zabarveni je tfeba povaZovat za stopy pouzivdni, nepfedstavuii
24dné narueni jakosti povlaku a jeho zpUsobilosti pro pouzivani.

B Obhfivejte pfipravované potraviny pfi vy3sim/stfednim ohfevu a nechte
ie pak na nizkém stupni dovafit.

B Nenechdvejte pdnev bez dozoru, kdyZ se tuk zahfiva: Prehidty tuk se
mize vznitit. Nikdy nehaste hofici tuk vodou! Zaduste plameny vikem
hrnce nebo hustou vinénou dekou.

B Pouzivejte pouze plastové nebo dfevéné kuchyriské pomicky abyste
neposkodili nepfilnavy povrch. Nekrdjejte potraviny pfimo ve
vyrobku.

B Do woku nevkladejte kapajici maso. Prostfednictvim tuku stfikajiciho
na zhavou plotynku spordku mdZe snadno vzniknout poZdr.

B Pdnev je vhodnd pro plynové, elekirické, sklokeramické, indukéni a
halogenové varné desky.
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u Pokyn pro indukéni varna pole: Za urgitych okolnosti mize
nastat hluk, ktery je disledkem elektromagnetickych vlastnosti zdroje
tepla a vyrobku. To je normdlni a neznamend to zavadu indukéniho
varného pole ani nddobi. Vyrobek je tteba umistit do sttedu na
indukéni varné pole. VYSTRAHA! Vysokaé rychlost ohfevu!
Kuchyfiské nadobi pfi predehievu neprehfejte. V pFipadé prehiati
musi byt mistnost dokladné vyvétrana.

B Tento vyrobek kombinuje vyhody hlinikového nddobi, jako jsou nizka
hmotnost a vysoka tepelnd vodivost, s vyhodami vafeni s indukei. Aby
to bylo mozné, byly do hlinikového dna vloZeny magnetické ocelové
prvky. Dno tedy neni prob&zné magnetické, takze se na induknich
deskdch, které jsou vyrazné vétsi nez primér dna, mize stét, ze
indukéni civky nereaguji. To neni nedostatek kvality a nepfedstavuje
narugeni funk&nosti. Aby vyrobek spravné fungoval, vzdy jej umistéte
na varné pole, které odpovidd G&innému spodnimu proméru
uvedenému v této pfiruéce.

B Vysoké teploty mohou vést ke zméné barvy vnéjsi strany vyrobku.
Nejednd se o vadu materidlu a neovliviije to kvalitu nebo funkci
vyrobku.

= Nikdy neddveijte horky vyrobek pod tekouci studenou vodu. Spodni
st vyrobku by se tim mohla poskodit nebo z vyrobku odpadnout.
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B Vyrobek je vhodny pro uchovévéni teplych potravin v troub& (max.
160 °C po dobu 1 hodiny).

B Vyrobek je vhodny do my¢ky na nddobi.

B Pro ruéni &isténi pouzijte horkou vodu a obygejny prostfedek na myti
nddobi. Vyhnéte se pouzivdni ostrych a 3picatych pfedméti nebo
kartacl, abyste neposkodili materidl.

B K &i3téni nepouzivejte z&4dné ostré abrazivni prostiedky.

= Casté &isténi ostrymi disticimi prostredky moze vést k poskozeni a/
nebo zméné barvy vyrobku.

= Cisténi v myéce mize vést ke zméné zbarveni hlinikovych dild.

B VYSTRAHA! Sklenéné viko je kiehké/neni odolné proti ndrazom.

B Nepouzivejte viko, pokud je jeho oto&ny knoflik volny. Pokud je
uvolnény, utdhnéte Sroubeni knofliku. Wok nikdy nepouzivejte, kdyz
jsou jeho rukojeti uvolnéné.

® VYSTRAHA! SKRABANCE! Vyhnéte se posouvéni nddobi tam
a zpét na sklokeramické varnych polich! Nez zaénete s vafenim,
doporuéujeme, abyste offeli povrch varného pole a dno nédobi
gistou, nezmolkujici latkou (napfiklad z mikrovldkna). Timto zpisobem
mozete predeiit podkrabdni.

H Bezpeéné pro potraviny: Vyrobek nemd vliv na chuf a vini
pfipravovanych jidel.
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® Zlikvidovani
Obal se skladd z ekologickych materiald, které mizete zlikvidovat
prostfednictvim mistnich sbéren recyklovatelnych materidlo.

O moznostech likvidace vyslouzZilych zafizeni se informujte u spravy vasi
obce nebo mésta.

® Zaruka

Vyrobek byl vyroben s nejvy3si peclivosti podle prisnych kvalitativnich
smérnic a pred odeslanim prosel vystupni kontrolou. V pfipadé zavad
méte moznost uplatnéni zdkonnych prév vici prodejci. Vase prava ze
zékona nejsou omezena nadi nize uvedenou zdrukou.

Na tento artikl plati 3 z&ruka od data zakoupeni. Zaruéni lhita zagina
od data zakoupeni. Uschoveijte si dobfe origindl pokladni stvrzenky. Tuto
stvrzenku budete potfebovat jako doklad o zakoupeni.

Pokud se do 3 let od data zakoupeni tohoto vyrobku vyskytne vada
materidlu nebo vyrobni vada, vyrobek Vém - dle naseho rozhodnuti -
bezplatné opravime nebo vyménime. Tato zaruka zanikg, jestlize se
vyrobek poskodi, neodborné pouzil nebo neobdrzel pravidelnou tdrzbu.

Zéruka plati na vady materidlu a vyrobni vady. Tato zdruka se nevztahuje
na dily vyrobku podléhaijici opotiebeni (napt. na baterie), ddle na
poskozeni kiehkych, choulostivych dil, napf. vypinact, akumulatord nebo
dild zhotovenych ze skla.
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Postup v pFipadé uplatiovani zaruky

Pro zajidténi rychlého zpracovani Vaseho pfipadu se fidte ndsledujicimi
pokyny:

Pro viechny pozadavky si pfipravte pokladni stvrzenku a &islo artiklu
(napf. IAN 373074_2104 / 1AN 373077_2104) joko doklad o

zakoupeni.

Cislo artiklu najdete na typovém stitku, gravufe, titulni strénce ndvodu
(vlevo dole) nebo na ndlepce na zadni nebo spodni strané.

V pfipadé poruch funkce nebo jinych zavad nejdfive kontaktuite,
telefonicky nebo e-mailem, v nésledujicim textu uvedené servisni oddéleni.

Vyrobek registrovany jako vadny potom mizZete s pfilozenym dokladem
o zakoupeni (pokladni stvrzenkou) a ddaiji k zavadé a kdy k ni doslo,
bezplatné zaslat na adresu servisu, kterd Vam byla sdélena.

Servis

(@ Servis Ceska republika
Tel.: 800600632
E-Mail: owim@lidl.cz
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® Uvod
Blahozeldme Vam ku kipe Vésho nového vyrobku. Kipou ste sa rozhodli
pre vysoko kvalitny produkt. Pred prvym uvedenim do prevéadzky sa

obozndmte s vyrobkom. Za tymto G&elom si pozorne precitajte nasledujici

ndvod na obsluhu a bezpe&nostné pokyny. Vyrobok pouzivajte iba v

stlade s popisom a v uvedenych oblastiach pouzivania. Tento ndvod
uschovaijte na bezpeénom mieste. Ak vyrobok odovzddte daliej osobe,
prilozte k nemu aj vietky podklady.

@® Navod na pouzivanie a starostlivost

Setrite energiou! Aby sa zabrdnilo strate tepla, zvolte varng dosku s
priemerom, ktory zodpovedd priemeru produktu.

Efektivny priemer dna pribl.:

- 373074 (28 cm): @ 220 mm

- 373077 (24 cm): @ 159 mm

Pred prvym pouzitim odstréfte z produktu vietky ndlepky a
opldchnite ho &istou vodou.

Pred prvym pouzitim produkt vyvarte 2- az 3-krét vodou, aby sa
Oplne odstranili pripadné zvysky z vyroby.

Produkt jemne namastite.

Prézdny alebo naplneny produkt neprehrievaite, v opagnom pripade
pride k znizeniu antiadhézneho efektu, pripadne k poskodeniu
ochrannej vrstvy.

A\ VYSTRAHA! Nebezpeéenstvo poranenia! Rukovite mbzu

byt po&as varenia horice. PouZivajte chiiapky alebo rukavice na
pecenie.
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B Nebezpe&enstvo prehriatial Ak sa prehriaty produkt bez oleja
dostane do kontaktu s potravinami bez tuku, mézu vznikndf
zafarbenia neprilnavého povrchu spdsobené spdlenim bielkovin.
Tieto sfarbené miesta sa povazuji za stopy po pouzivani a v
Ziadnom pripade neovplyviuji kvalitu vrchnej vrstvy a vhodnosf jej
pouzivania.

B Ohrejte jedlo na vysokom/miernom ohni a nechajte ho déjst na
malom plameni.

B Pri zohrievani tuku nenechdvajte produkt bez dozoru: Prehriaty tuk
sa mbze vznietit. Nikdy nehaste horiaci tuk vodou! Plamef uhaste
pokrievkou alebo hrubou vinenou prikryvkou.

B Pouzivaijte len kuchynské néradie z plastu alebo dreva, aby ste
neposkodili neprilnavy povrch. Pripravované potraviny nekréjajte
priamo v produkte.

B Do produktu neddvajte mokré kvapkajice méso. Tuk, ktory by mohol
odfrknif na Zeravi varnd platiu, by mohol spésobit poziar.

B Produkt je vhodny na plynové, elektrické, sklokeramické, indukéné a
halogénové varné dosky.
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H Upozornenie pre indukéné dosky: Za uritych podmienok
méZe vznikat hluk, ktory spdsobuju elektromagnetické vlastnosti
ohrievacieho zdroja a produktu. Je to normdlne a nepredstavuje
to Ziadnu poruchu vasej indukénej varnej dosky alebo nddob na
varenie. Produkt treba umiestnif na indukénd varnd dosku presne
do stredu. OPATRNE! Vel'mi rychle ohriatie! Varné nddoby
pri predhrievani neprehrejte. V pripade prehriatia musite miestnost
dékladne vyvetrat.

B Tento produkt spéja vyhody hlinikového riadu ako je nizka hmotnost
a vysokd tepelnd vodivost s vyhodami varenia za pomoci indukcie.
Aby to bolo vébec mozné, boli do hlinikového dna pridané
magnetické ocelové prvky. Dno nie je preto celé magnetické, takze
na indukénych varnych doskach, ktoré si o dosf vécsie ako je
priemer dna, sa méze staf, Ze indukéné cievky nebudi reagovat.

To nie je Ziadna chyba kvality a nepredstavuje Ziadne zniZenie
funk&nosti. Produkt bude fungovat sprévne, len ak ho vzdy umiestnite
na varng dosku, ktord zodpovedd efektivnemu priemeru dna
uvedenému v tomto ndvode.

B Vysoké teploty mézu spdsobit sfarbenie vonkaijsej strany produktu. To
nie je ziadna materidlovd chyba a v Ziadnom pripade neovplyviuje
kvalitu alebo funkciu produktu.

B Hortci produkt nikdy nechladte pod studenou te&icou vodou. Tym
by sa mohla spodnd strana produktu poskodit alebo z produktu
odpadndt.
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B Produkt je vhodny na udrziavanie teploty jeddl v rire na peéenie
(max. 160 °C pocas 1 hodiny).

B Vyrobok je vhodny do umyvacky riadu.

B Na ruéné umyvanie pouzite hordcu vodu a bezny prostriedok na
umyvanie riadu. Vyhnite sa pouZivaniu ostrych a $picatych predmetov
alebo kefiek, aby ste neposkodili materidl.

B Pri &isteni nepouzivaijte Ziadne abrazivne prostriedky.

m  Casté &istenie ostrymi Eistiacimi prostriedkami méze spdsobif
poskodenie a/alebo sfarbenie produktu.

= Cistenie v umyvacke riadu méze viest k sfarbeniu hlinikovych &asti.

B OPATRNE! Sklenend pokrievka je rozbitnd/nie je odolnd voci
ndrazom.

B Nepouzivajte pokrievky, ak je gulovéd Gchytka uvolnend. Ak je gula
uvolnend, zatiahnite na nej skrutku. Produkt nepouzivajte, ak st
rukovéte uvolnené.

= OPATRNE! SKRABANCE! Zabrdiite $6chaniu produktu po
sklokeramickej varnej doske! Predtym, ako zaénete s varenim,
odport&ame vdm, aby ste utreli plochu varnej dosky a dno
kuchynského riadu &istou handrou bez chlpov (napr. z mikrovldknal).
Takto zabrdnite vzniku skrabancov.

B Vhodné pre potraviny: Produkt nemd Ziadny vplyv na chut a
véiu pripravovanych jeddl.
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@ Likvidacia
Obal pozostéva z ekologickych materidlov, ktoré mézete odovzdat na
miestnych recyklagnych zbernych miestach.

O moznostiach likvidécie opotrebovaného vyrobku sa mézete informovaf
na Vasej obecnej alebo mestskej sprave.

@® Zaruka

Tento vyrobok bol dékladne vyrobeny podla prisnych akostnych smernic
a pred dodanim svedomito testovany. V pripade nedostatkov tohto
vyrobku Vé&m prindlezia zakonné préva vodi predajcovi produktu. Tieto
zdkonné prava nie si nadou nizdie uvedenou zdrukou obmedzené.

Na tento produkt poskytujeme 3-roénd zdruku od détumu nékupu.
Zaruené doba zagina plyndt ddtumom kdpy. Starostlivo si prosim
uschovaite origindlny pokladni¢ny listok. Tento doklad je potrebny ako
dékaz o kipe.

Ak sa v rdmci 3 rokov od datumu ndkupu tohto vyrobku vyskytne chyba
materidlu alebo vyrobnd chyba, vyrobok Vém bezplatne opravime alebo
vymenime - podla ndsho vyberu. Tato zaruka zanikd, ak bol produkt
poskodeny, neodborne pouzivany alebo neodborne udrZiavany.

Poskytnutie zdruky sa vzfahuje na chyby materidlu a vyrobné chyby. Tato
zdruka sa nevzfahuje na &asti produktu, ktoré si vystavené normdlnemu
opotrebovaniu, a preto ich je mozné povazovaf za opotrebovatelné diely
(napr. batérie) alebo na poskodenia na rozbitnych dieloch, napr. na
spinadi, akumuldtorovych batériach alebo ¢astiach, ktoré s zhotovené
zo skla.
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Postup v pripade poskodenia v zaruke

Pre zaruéenie rychleho spracovania Vasej poziadavky dodrzte prosim
nasledujice pokyny:

Pre v3etky otdzky maite pripraveny pokladniény doklad a &islo vyrobku
(napr. IAN 373074_2104 / 1AN 373077_2104) ako dékaz o kipe.

Cislo vyrobku ndjdete na typovom 3titku, gravire, na prednej strane
Vésho ndvodu (dole vliavo) alebo ako nélepku na zadnej alebo spodnej
strane.

Ak sa vyskytn0 funkéné poruchy alebo iné nedostatky, najskér telefonicky
alebo e-mailom kontaktujte ndsledne uvedené servisné oddelenie.

Produkt ozna&eny ako defektny potom mézete s prilozenym dokladom o
kope (pokladni¢ny listok) a uvedenim, v &om spogiva nedostatok a kedy
sa vyskytol, bezplatne odoslaf na Vam ozndmend adresu servisného
pracoviska.

Servis

GK  Servis Slovensko
Tel.: 0800 008158
E-posta: owim@lidl.sk
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@ Introduccién

Enhorabuena por la adquisicién de su nuevo producto. Ha elegido

un producto de alta calidad. Familiaricese con el producto antes de

la primera puesta en funcionamiento. Lea detenidamente el siguiente
manual de instrucciones y las indicaciones de seguridad. Utilice el
producto Gnicamente como se describe a continuacién y para las
aplicaciones indicadas. Guarde estas instrucciones en un lugar seguro.
En caso de transferir el producto a terceros, entregue también todos los
documentos correspondientes.

@ Indicaciones de cuidado y uso

B jAhorre energial Para evitar la pérdida de calor, seleccione una
placa calefactora que tenga un didmetro que corresponda al
didmetro del producto.

B Didmetro efectivo de la base aprox.:

- 373074 (28 cm): @ 220 mm
- 373077 (24 cm): @ 159 mm

B Antes del primer uso, retire todas las pegatinas del producto y
enjuéguelo con agua limpia.

B Antes del primer uso, caliente el producto de 2 a 3 veces con agua
para eliminar completamente cualquier residuo de produccién.

B Engrase ligeramente el producto.

B No caliente excesivamente el producto vacio o con alimento para
asar, ya que esto podria afectar al efecto antiadherente o dafiar el
recubrimiento.

/\ ;ADVERTENCIA! ;Peligro de lesiones! Los mangos pueden
calentarse al cocinar. Utilice un trapo de cocina o unos guantes para
horno.
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B jPeligro de sobrecalentamiento! Si el producto no estd engrasado
y se calienta excesivamente, esto puede causar la decoloracién de
la capa antiadherente al quemarse las proteinas por el contacto
con alimentos sin grasa. Estas decoloraciones se consideran como
marcas de uso y no afectan a la calidad del recubrimiento ni a su
idoneidad para el uso.

B Caliente la comida a fuego alto / medio inicialmente y déjela
después a fuego lento hasta terminar la coccién.

B No deje el producto sin vigilancia cuando se caliente la grasa: La
grasa sobrecalentada puede incendiarse. jJamds apague la grasa
ardiendo con agua! Apague las llamas con una tapa o una manta
densa.

= Utilice solamente utensilios de cocina de pldstico o madera, para no
dafar la capa antiadherente. No corte el alimento directamente en
el producto.

B No coloque carne demasiado himeda en el producto. Las
salpicaduras de grasa sobre una placa de cocina incandescente
pueden provocar un incendio.

B El producto es adecuado para cocinas de gas, eléctricas,
vitrocerdmica, de induccién y de superficies halégenas.
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u Nota para las placas de induccién: En determinadas

circunstancias, es posible que se escuche un ruido que se debe a las
propiedades electromagnéticas de la fuente de calor y del producto.
Esto es normal y no hace referencia a un defecto de su placa de
induccién o utensilio de cocina. El producto debe colocarse en el
centro de la placa de induccién. ;ATENCION! ;Alta velocidad
de calentamiento! No sobrecalentar los utensilios de cocina
durante el precalentamiento. En caso de sobrecalentamiento debe
airearse bien el espacio.

Este producto combina las ventajas de los utensilios de cocina de
aluminio, como el bajo peso y la alta conductividad térmica, con las
ventajas de la cocina con induccién. Para hacer esto posible, se han
insertado elementos de acero magnéticos en la base de aluminio.
Por ello el fondo no es siempre magnético, y puede no responder
en aquellas placas de induccién, que significativamente excedan el
didmetro de la base. Esto no es un defecto de calidad y no interfiere
en el funcionamiento. Para que el producto funcione correctamente,
coléquelo siempre sobre una placa de coccién que corresponda al
didmetro efectivo de la base de la cacerola especificado en estas
instrucciones.

Las altas temperaturas pueden decolorar la parte exterior del
producto. Esto no es ningin defecto de material y no afecta a la
calidad o funcionalidad del producto.

Nunca ponga el producto caliente bajo un chorro de agua fria.

La parte inferior del producto podria dafarse o despegarse del
producto.
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B El producto es apropiado para mantener caliente los alimentos en el
horno (mdx. 160 °C durante 1 hora).

B El producto es apto para lavavaiillas.

B Para la limpieza manual, utilice agua caliente y un detergente
lavavaiillas comin. Evite el uso de objetos afilados, puntiagudos o de
cepillos, para no dafiar el material.

B No use productos abrasivos para limpiar.

B la limpieza frecuente con productos de limpieza abrasivos puede
dafar y/o decolorar el producto.

B la limpieza en el lavavadiillas puede causar decoloracién de las
piezas de aluminio.

® ;ATENCION! Lo tapa de cristal es fragil / no es resistente a los
impactos.

B No utilice la tapa si la perilla esté floja. Apriete la unién roscada
de la perilla si esta estd floja. No utilice este producto si los mangos
estan flojos.

® ;ATENCION! ;ARANAZOS! iEvite las rozaduras del utensilio
de cocina sobre vitrocerdmicas! Antes de empezar a cocinar, le
recomendamos que limpie la superficie de la placa de coccién y el
fondo del utensilio de cocina con un pafio limpio y sin pelusas (por
ejemplo, microfibra). Asi puede evitar arafiazos.

B Seguridad alimentaria: Este producto no influye ni en el sabor
ni en el olor de los alimentos cocinados.
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o s . s
@ Eliminacion

El embalaje estd compuesto por materiales no contaminantes que pueden
ser desechados en el centro de reciclaje local.

Para obtener informacién sobre las posibilidades de desecho del
producto al final de su vida 0til, acuda a la administracién de su
comunidad o ciudad.

@® Garantia

El producto ha sido fabricado cuidadosamente siguiendo exigentes
normas de calidad y ha sido probado antes de su entrega. En caso de
defecto del producto, usted tiene derechos legales frente al vendedor del
mismo. Nuestra garantia (abajo indicada) no supone una restriccién de
dichos derechos legales.

Este producto dispone de una garantia de 3 afios desde la fecha de
compra. El plazo de garantia comienza a partir de la fecha de compra.
Por favor, conserve adecuadamente el justificante de compra original.
Este documento se requerird como prueba de que se realizé la compra.

Si en el plazo de 3 afios a partir de la fecha de compra se produce un
fallo de material o fabricacién en este producto, repararemos el producto
o lo sustituiremos gratuitamente por un producto nuevo (segdn nuestra
eleccién). La garantia quedard anulada si el producto resulta dafiado o
es utilizado o mantenido de forma inadecuada.

La garantia cubre defectos de materiales o de fabricacién. Esta garantia
no cubre aquellos componentes del producto sometidos a un desgaste
normal y que, por ello, puedan considerarse piezas de desgaste

(por ej. las pilas). Tampoco cubre dafios de componentes fragiles como,
por ejemplo, los interruptores, baterias y piezas de cristal.

ESESI



Tramitacién de la garantia

Para garantizar una répida tramitacién de su consulta, tenga en cuenta
las siguientes indicaciones:

Para realizar cualquier consulta, tenga a mano el recibo y el nimero
de articulo (por ej. IAN 373074_2104 / IAN 373077_2104) como

justificante de compra.

Encontraré el nimero de articulo en una inscripcién de la placa
indentificativa, en la portada de las instrucciones (abajo a la izquierda) o
en una pegatina en la parte posterior o inferior.

Si el producto fallase o presentase algin defecto, péngase primero en
contacto con el departamento de asistencia indicado, ya sea por teléfono
o correo electrénico.

Puede enviarnos el producto defectuoso libre de franqueo adjuntando el
recibo de compra (ticket de compra) e indicando dénde estd y cudndo
ha ocurrido el fallo a la direccién de asistencia que le indicamos.

Asistencia

(> Asistencia en Espaiia
Tel.: 900984948
E-Mail: owim@lidl.es
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©® Indledning

Hierteligt tillykke med kebet af deres nye produkt. Du har besluttet dig
for et produkt af hej kvalitet. Ger Dem fortrolig med apparatet inden
farste ibrugtagning. Lees derfor den efterfalgende brugsvejledning og
sikkerhedsanvisningerne omhyggeligt. Brug kun produktet som beskrevet
og kun til de angivne anvendelsesomrdder. Opbevar denne vejlledning
pé et sikkert sted. Hvis De giver produktet videre til andre, skal alle
dokumenter falge med.

® Brugs- og vedligeholdelsesvejledning

Spar energil Veelg en kogeplade med en diameter, der svarer til
produktets diameter, for at undgd varmetab.

Effektiv bunddiameter ca.:

- 373074 (28 cm): @ 220 mm

- 373077 (24 cm): @ 159 mm

Fer farste ibrugtagning fjernes alle etiketter fra produktet, der vaskes
med rent vand.

Kog vand i produktet 2 til 3 gange for fuldsteendigt at fierne
eventuelle rester fra produktionen.

Smer produktet let med fedt.

Et fomt produkt eller et produkt, der er fyldt med mad til stegning
m& ikke overophedes, da slip-let effekten aftager, eller belaegningen
tager skade.

/\ ADVARSEL! Fare for kvaestelser! Héndtagene kan blive varme

under madlavningen. Brug grydelapper eller ovnhandsker.
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B Overophedningsfare! Hvis produktet ikke er smurt med fedt
og er overophedet, kan der ved kontakt med fedtfri mad opst&
misfarvninger i slip let-belaegningen pé grund af forbraendingen of
proteiner. Disse misfarvninger skal betragtes som tegn pé& brug og har
ingen indflydelse p& belaegningens kvalitet og brugsegenskaberne.

B Opvarm mad, der skal koges, ved hgj/middel varme, og lad det koge
feerdigt p& et lavere trin.

B Produktet skal altid vaere under opsyn, mens fedtet varmes op:
Overophedet fedt kan anteende. Braendende fedt ma aldrig slukkes
med vand! Ilden slukkes med et lag eller et tykt teeppe.

®  Anvend kun kekkenredskaber of plast eller trae for ikke at beskadige
slip let-belsegningen. Madvarer mé ikke udskaeres direkte i produktet.

B leeg ikke dryppende vadt kad i produktet. Hvis der spraiter fedt p& en
varm kogeplade kan der nemt opst& en brand.

B Produktet er egenet til gas-, el-, glaskeramik-, induktions-, og
halogenkogeplader.
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u Vejledning for induktionskogeplader: Under bestemte
omstaendigheder kan der forekomme en lyd, som skyldes
varmekildens og produktets elekiromagnetiske egenskaber. Dette
er helt normalt og ikke et tegn p& defekt induktionskogeplade eller
kekkengrej. Produktet skal placeres midt p& induktionskogepladen.
OBS! Hurtig opvarmningshastighed! Kgkkengrej ma ikke
overopvarmes ved forvarmning. Efter en overopvarmning skal lokalet
udluftes grundigt.

B Dette produkt kombinerer fordelene ved aluminiumskogegrej, som
for eksempel den lave vaegt og den hgje varmeledningsevne, med
fordelene ved at lave mad med induktion. For at gere dette muligt er
der indbygget et magnetisk stalelement i aluminiumsbunden. Bunden
er ikke magnetisk over hele fladen, og det kan derfor forekomme at
induktionsspolen ikke reagerer, hvis induktionskogefeltet er tydeligt
sterre end bunddiameteren. Dette er ikke en kvalitetsmangel og har
ingen indflydelse p& funktionaliteten. For at produktet virker korrekt,
skal du altid stille det p& en kogeplade, som svarer til den effektive
bunddiameter, der er angivet i denne vejledning.

B Hgije temperaturer kan misfarve produktets yderside. Dette er ikke
en materialefejl og har ingen indflydelse p& produktets kvalitet eller
funktion.

B Et opvarmet produkt ma aldrig holdes under rindende koldt vand.
Herved kan produktets underside tage skade eller falde af produktet.
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B Produktet er egnet fil at holde tilberedt mad varm i en ovn (maks.
160 °Ci 1 time).

B Produktet er egnet til opvaskemaskine.

B Ved opvask i h&nden anvendes varmt vand og almindeligt
opvaskemiddel. Undgé& at anvende skarpe og spidse genstande eller
barster for ikke at beskadige materialet.

B Anvend ikke skrappe skuremidler til rengering.

B Hyppig rengering med skrappe renggringsmidler kan medfare skader
og/eller misfarvning af produktet.

B Opvask i opvaskemaskine kan medfere misfarvning af
aluminiumsdelene.

B OBS! Glaslaget er skrabeligt/ikke stedsikkert.

B Anvend ikke laget, hvis knoppen er lzs. Spaend knoppens forskruning
efter, hvis den er lgs. Produktet mé ikke anvendes, hvis héndtagene
er lose.

= OBS! RIDSER! Undgé at skubbe og traekke kogegrejet p&
glaskeramiske kogeplader! Far madlavningen pdbegyndes, anbefaler
vi, at kogepladens overflade og kogegreijets bund rengeres med en
ren, fnugfri klud (fx mikrofiber). Herved kan ridser forebygges.

® Levnedsmiddelsikker: Produktet pavirker ikke de tilberedte
madvarers smag og lugt.
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® Bortskaffelse

Indpakningen bestdr af miligvenlige materialer, som De kan bortskaffe
over de lokale genbrugssteder.

De far oplyst muligheder til bortskaffelse af det udtiente produkt hos deres
lokale myndigheder eller bystyre.

@® Garanti

Produktet blev produceret omhyggeligt efter de strengeste kvalitetskrav
og kontrolleret grundigt inden levering. Hvis der forekommer mangler ved
dette produkt, s& har de juridiske rettigheder over for saelgeren of dette
produkt. Disse juridiske rettigheder indskraenkes ikke of vores garanti, der
beskrives i det felgende.

De fér 3 ars garanti fra kebsdatoen pé dette produkt. Garantifristen
begynder med kebsdatoen. Opbevar den originale kassebon pé& et
sikkert sted. Denne kassebon behaves som dokumentation for kabet.

Hvis der inden for 3 &r fra kebsdatoen af for dette produkt opstdr en
materiale- eller fabrikationsfejl, bliver produktet repareret eller erstattet
- efter vores valg - af os uden omkostninger for dem. Garantien
bortfalder, hvis produktet bliver beskadiget eller ikke anvendes eller
vedligeholdes korrekt.

Garantien gaelder for materiale- eller fabrikationsfejl. Denne garanti
daekker ikke produktdele, som er udsat for normalt slid og derfor kan
betragtes som normale sliddele (f.eks. batterier) eller ved skader pé
skrebelige dele; f.eks. kontakter, akkumulatorer som er fremstillet af glas.
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Afvikling af garantisager

For at kunne garantere en hurtig sagsbehandling af deres forespargsel,
bedes De folge falgende anvisninger:

Opbevar kassebon og artikelnummer (f.eks. IAN 373074_2104 /

IAN 373077_2104) som kebsdokumentation, s& disse kan fremlegges
pé forespargsel. Artikelnumrene er angivet pé typeskiltet, ved en
indgravering, pd forsiden aof vejledningen (nederst til venstre) eller pd

et maerkat p& bag- eller undersiden. Hvis der forekommer funktionsfe;l
eller andre mangler, skal De farst kontakte nedenstdende serviceafdeling
telefonisk eller via e-mail.

Et produkt, der er registreret som defekt, kan De derefter sende portofrit til
den meddelte serviceadresse ved vedlaeggelse af kabsbeviset (kassebon)
og angivelsen af, hvori manglen bestdr, og hvorndr den er opst&et.

Service

Service Danmark
Tel.: 80253972
E-Mail: owim@lidl.dk
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IAN Model No. Product size Effective bottom size | Version
HGO1572A & 280 mm @ 220 mm
373074_2104
HGO01572B & 280 mm @ 220 mm
10/2021
HGO04351A & 240 mm D159 mm
373077_2104
HG04351B & 240 mm D159 mm

OWIM GmbH & Co. KG

StiftsbergstraBe 1

74167 Neckarsulm

GERMANY

IAN 373074_2104

IAN 373077_2104
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