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Einleitung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen
Gerdtes. Sie haben sich damit fir ein hochwer-
tiges Produkt entschieden.

|III Die Bedienungsanleitung ist Bestandteil

dieses Produkts. Sie enthélt wichtige
Hinweise fir Sicherheit, Gebrauch und Entsor-
gung. Machen Sie sich vor der Benutzung des
Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen
vertraut. Benutzen Sie das Produkt nur wie
beschrieben und fiir die angegebenen Einsatz-
bereiche. Héndigen Sie alle Unterlagen bei
Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

BestimmungsgemdaBer
Gebrauch

Dieses Gerdt dient ausschlieBlich dem Backen von
Crépes, Pfannkuchen und &hnlichen Eierspeisen.
Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir die Benut-
zung im Innenbereich von privaten Haushalten
bestimmt. Benutzen Sie es nicht gewerblich.

Verwendete Warnhinweise
und Symbole

In der vorliegenden Bedienungsanleitung, auf
der Verpackung und dem Gerét werden folgende
Warnhinweise und Symbole verwendet (falls
zutreffend):

WARNUNG! Ein Warnhin-
weis mit diesem Symbol und
dem Signalwort ,\WARNUNG"
kennzeichnet eine mégliche
Gefdhrdungssituation, die, wenn
sie nicht vermieden wird, den
Tod oder eine schwere Verlet-
zung zur Folge haben kénnte.

>

VORSICHT! Ein Warnhin-

weis mit diesem Symbol und
dem Signalwort , VORSICHT”
kennzeichnet eine mégliche
Gefshrdungssituation, die, wenn
sie nicht vermieden wird, eine
geringfigige oder méBige Verlet-
zung zur Folge haben kénnte.

©

ACHTUNG! Ein Warnhinweis
mit diesem Symbol und dem Sig-
nalwort ,ACHTUNG" kennzeich-
net eine mégliche Situation, die,
wenn sie nicht vermieden wird,
einen Sachschaden zur Folge
haben kénnte.

GEFAHR! Ein Warnhinweis
mit diesem Symbol und dem
Signalwort ,GEFAHR” kenn-
zeichnet eine unmittelbar
A bevorstehende Geféhrdungs-
situation, die, wenn sie nicht
vermieden wird, den Tod oder

eine schwere Verletzung zur
Folge hat.

Ein Hinweis kennzeichnet
zusdtzliche Informationen, die
den Umgang mit dem Gerét
erleichtern.

Anleitung lesen.

Wechselstrom/-spannung

@ LE ©

Nicht in Wasser tauchen!
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Fir die Reinigung in der Spiil-
maschine geeignet.

=

Alle Teile dieses Gerdtes, die mit
Lebensmitteln in Beriihrung
kommen, sind lebensmittelecht.
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Sicherheitshinweise

/\ GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

m Kontrollieren Sie das Gerét vor der Verwendung auf sichtbare
Schéaden. Nehmen Sie ein beschadigtes oder heruntergefallenes
Gerdt nicht in Betrieb.

m Setzen Sie das Gerat nicht dem Regen aus und benutzen Sie es
auch niemals in feuchter oder nasser Umgebung.

m Achten Sie darauf, dass das Netzkabel wéhrend des Betriebs nie-
mals nass oder feucht wird. Fishren Sie es so, dass es nicht einge-
klemmt ode anderweitig beschadigt werden kann.

m Das Gerdt muss an eine Steckdose mit Schutzleiter angeschlossen
werden.

m Die Spannung der Stromquelle muss mit den Angaben auf dem
Typenschild des Gerdtes Ubereinstimmen.

m Schitzen Sie das Netzkabel vor Berithrungen mit heilen Gerdte-
teilen. Benutzen Sie das Gerét niemals in der Nghe einer offenen
Flamme, einer Heizplatte oder eines beheizten Ofens.

m Das Netzkabel muss regelméBig auf Zeichen von Beschadigungen
untersucht werden. Falls das Netzkabel beschadigt ist, darf das
Gerdt nicht mehr benutzt werden.

m Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine
&hnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefdhrdungen zu
vermeiden.

m Verwenden Sie das Gerdt nur in trockenen Radumen, nicht im Freien.

m Berihren Sie das Gerat oder das Netzkabel niemals mit nassen
Handen.

m Trennen Sie das Gerdt von der Stromversorgung, wenn Sie es nicht
benutzen oder bevor Sie es reinigen.
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Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser oder andere
Flussigkeiten! Hier kann Lebensgefahr durch elekirischen
Schlag entstehen, wenn im Betrieb Flissigkeitsreste auf spannungs-

fihrende Teile gelangen.
Achten Sie beim Reinigen darauf, dass kein Wasser in das Innere

des Gerdtes gelangt. Reinigen Sie das Gerét nie unter flieBendem
Wasser.

Ziehen Sie nach jedem Gebrauch den Netzstecker aus der Netz-
steckdose, um das Gerdat auszuschalten.

/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dariber sowie
von Personen mit verringerten physischen, sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich des sicheren
Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstehen. Kinder dirfen nicht mit dem
Gerdt spielen. Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch
Kinder durchgefihrt werden, es sei, denn sie sind élter als 8 Jahre
und beaufsichtigt.

Kinder missen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie
nicht mit dem Gerdt spielen.

Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern jinger als
8 Jahre fernzuhalten.

m Bei Missbrauch des Gerdtes besteht Verletzungsgefahr.

m Stellen Sie das Gerat méglichst in der Néhe einer Steckdose auf.

4

Sorgen Sie dafir, dass der Netzstecker bei Gefahr schnell erreich-
bar ist und die Netzleitung nicht zur Stolperfalle werden kann.

Vorsicht! Heif3e Oberfléche!
Die berihrbaren Oberflachen kdnnen wédhrend des Be-

triebs sehr heifd werden. Fassen Sie daher nur den Griff an.
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m Llassen Sie das Gerdt nach dem Gebrauch abkihlen, bevor Sie es
reinigen! Verbrennungsgefahr!

m Ziehen Sie bei Gefahr sofort den Netzstecker aus der Netzsteck-
dose. Ziehen Sie am Stecker selbst, nicht am Netzkabel.

m Offnen Sie nie das Gehduse des Gerdites.

(D ACHTUNG! SACHSCHADEN!

m Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates Fern-
wirksystem, um das Gerét zu betreiben.

m lassen Sie das Gerdt wahrend des Betriebes niemals unbeauf-
sichtigt.

m Backwaren kdnnen brennen! Stellen Sie das Gerdt deshalb nie-
mals in der Néhe von oder unter brennbaren Gegenstanden ab,
insbesondere nicht unter Gardinen oder Hangeschrénken.

m Decken Sie das Gerdt nicht ab, solange es in Betrieb ist.

m Betreiben Sie das Gerét ausschlieBlich mit dem mitgelieferten
Originalzubehér.

m Benutzen Sie keine metallischen Werkzeuge wie Messer, Gabel
usw., wenn Sie das Gargut aus der Backplatte nehmen, da sonst
die Antihaftbeschichtung beschadigt werden kénnte.
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Lieferumfang

Das Gerdt wird standardméfig mit folgenden
Komponenten geliefert:

® 1 Crépe-Maker

® 1 Teigschale

® | Crépe-Wender

® Bedienungsanleitung
/\ WARNUNG:! Erstickungsgefahr!

> Verpackungsmaterialien dirfen von Kindern
nicht zum Spielen verwendet werden.

1) Entnehmen Sie alle Teile des Gerdtes und
die Bedienungsanleitung aus dem Karton.

2) Entfernen Sie sémtliches Verpackungsma-
terial sowie eventuelle Schutzfolien und
Aufkleber vom Gerdt.

() Hinweis

> Priffen Sie die Lieferung auf Vollsténdigkeit
und auf sichtbare Schaden.

> Bei einer unvollstdndigen Lieferung oder
Schéden infolge mangelhafter Verpackung
oder durch den Transport wenden Sie
sich an die Servicehotline (siehe Kapitel
Service).

Geratebeschreibung
Abbildungen siehe Ausklappseite.
Backplatte
Betriebsindikationsleuchte (rot)
Temperaturkontrollleuchte (griin)
Griff

Geréteboden

Teigschale

Crépe-Wender

QOO0 O000C
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Vor dem ersten Gebrauch

1) Reinigen Sie alle Teile, die mit Lebensmit-
tel in BerGhrung kommen, wie im Kapitel
,Reinigen und Pflegen” beschrieben.
Stellen Sie sicher, dass alle Teile vollsténdig
getrocknet sind, bevor Sie das Gerdt in
Betrieb nehmen.

2) Stellen Sie das Gerdt auf eine hitzebesténdi-
ge, saubere und ebene Flache.

3) Sorgen Sie fir einen ausreichenden Abstand
von mindestens 20 cm zwischen der Gerdte-
oberfléiche und anderen Gegenstéinden.

Das Gerdt ist nun betriebsbereit.

Bedienen

1) Bereiten Sie zuerst den Crépe-Teig zu, wie
im Kapitel ,Rezepte” beschrieben.

/A WARNUNG!
> Das Gerdt wird wahrend des Betriebs sehr
heif}. Berilhren Sie wahrend des Betriebs

nur den Griff @.

2) Stecken Sie den Netzstecker in eine Netz-
steckdose. Die Betriebsindikationsleuchte
@ leuchtet auf und das Gerdt beginnt
aufzuheizen.

(® Hinweis

> Beim erstmaligen Aufheizen des Gerdtes
kann es durch fertigungsbedingte Riickstén-
de zu leichter Rauch- und Geruchsentwick-
lung kommen. Das ist normal und véllig un-
gefdhrlich. Da dies jedoch den Geschmack
des ersten Crépe beeintréchtigen kénnte, ist
es ratsam, diesen nicht zu verzehren.
Sorgen Sie fir ausreichende Beliftung,
ffnen Sie z. B. ein Fenster.

3) Warten Sie, bis die Temperaturkontrolleuch-
te @ aufleuchtet. Dann ist die optimale
Backtemperatur erreicht.
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(® Hinweis

> Die Temperaturkontrollleuchte @ schaltet
sich immer wieder ein und aus, um anzuzei-
gen, dass das Gerdt die optimale Tempera-
tur hélt, um ein Uberhitzen zu vermeiden.

4) Geben Sie den Teig in die Teigschale @,
bis diese bis ca. 0,5 cm unter dem Rand
gefillt ist.

5) Halten Sie das Gerét am Griff @ und dre-
hen Sie es so, dass die Backplatte @ nach
unten zeigt.

6) Tauchen Sie nun die Backplatte @ in den
Teig in der Teigschale @. Achten Sie dar-
auf, dass die Rénder der Backplatte @ frei
bleiben. Halten Sie die Backplatte @ etwa
3 Sekunden lang im Teig.

(D Hinweis
> Wenn Sie die Backplatte @ léinger in der

Teigschale @ halten, wird der Crépe etwas
dicker.

7) Drehen Sie das Gerdt um 180° wieder in
die normale Position um und stellen Sie es
mit dem Gerdteboden @ auf die Arbeits-
flache. Der Crépe wird gebacken.

8) Nach ca. 60 Sekunden heben Sie mit dem
Crépe-Wender @ die Rander des Crépe
an und drehen Sie ihn auf der Backplatte

O um.

(D Hinweis

> Damit die Rénder des Crépe beim Wenden
nicht einreifBen, sollte der Crépe vollstdndig
von der Backplatte @ geldst werden.

9) Warten Sie weitere ca. 40 Sekunden, bis auch
die andere Crépeseite fertig gebacken ist.

10) Lassen Sie den fertigen Crépe mit Hilfe des
Crépe-Wenders @ in einen Teller gleiten.

@ Hinweis
> Sollte der Crépe an der Backplatte @ haf-

ten bleiben, 16sen Sie ihn vorsichtig mit dem
Crépe-Wender @.

11) Fahren Sie in gleicher Weise fort fir den
n&chsten Crépe, bis der Teig aufgebraucht
ist.

@ Hinweis

> Wenn der Teig in der Teigschale @ weniger
wird, schwenken Sie ggf. die Backplatte @
leicht hin und her, bis die Backfléche mit
Teig bedeckt ist.
Bei sehr wenig Teig kann es passieren, dass
die Teigschale @ beim Anheben der Back-
platte @ mit hochezogen wird. Heben Sie
die Backplatte @ daher langsam an.

(D ACHTUNG!

> Geben Sie keine klebrigen Zutaten wie
Konfitire oder Sirup direkt auf die Back-
platte @, sondern figen Sie sie erst nach
dem Garen hinzu, wenn die Crépes auf den
Tellern sind. Diese Zutaten wiirden sonst
anbrennen und die Reinigung erschweren.
AuBerdem kann dadurch das Gerét bescha-
digt werden.

> Benutzen Sie keine metallischen Werkzeuge
wie Messer, Gabel usw., wenn Sie Gargut
von der Backplatte @ nehmen, da diese die
Antihaftbeschichtung beschadigen kénnen.
Wenn die Antihaftbeschichtung beschadigt
ist, benutzen Sie das Gerdt nicht weiter.

Wenn Sie das Gerdt nicht weiter bendtigen,
schalten Sie es aus, indem Sie den Netzstecker
aus der Netzsteckdose ziehen und lassen Sie

das Gerdit abkihlen.

Rezepte

(® Hinweis

> Die Rezepte kénnen Sie in Menge und
Zusammensetzung der Zutaten variieren.
Je nach Teigzusammensetzung erhalten Sie
einen mehr oder weniger flissigen Teig.
Grundsétzlich gilt: Je dinnflissiger der Teig,
desto diinner die Crépes.
Wenn der Teig zuckerhaltig ist, kann sich die
Backzeit verringern, da der Crépe schneller
braun wird.

DE | AT | CH 7
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Grundrezept Crépe
3 Eier

500 ml Milch

250 g Mehl

1,5 EL Ol (Speisedl)

1) Verquirlen Sie die Eier und die Milch.
2) Geben Sie das Mehl und das Ol hinzu und

verarbeiten Sie alles zu einem glatten Teig.
3) Lassen Sie den Teig eine Stunde ruhen.

4) Backen Sie den Crépe von beiden Seiten
wie im Kapitel ,Bedienen” beschrieben.

5) Nehmen Sie den Crépe von der Backplatte
@ und legen Sie ihn auf einen Teller.

6) Verteilen Sie den gewiinschten Belag auf
den Crépe und klappen oder rollen Sie ihn
anschlieBend zusammen.

B Die Crépes kdnnen Sie mit verschiedenen
Zutaten fillen oder garnieren:
Zum Beispiel mit Marmelade, Nuss-Nougat-
Creme, Zimt und Zucker, Apfelmus, Pudding,
Joghurt, Karamell, Sahne, frischen Beeren
Usw.

Grundrezept Galette

Galettes sind die herzhafte Variante eines Crépe.

1 Ei

500 ml Milch

250 g Buchweizenmehl
50 g Weizenmehl

1 Prise Salz

50 g zerlassene Butter
150 ml Wasser

1) Verquirlen Sie das Ei, die Milch und das
Wasser.

2) Mischen Sie die beiden Mehlsorten und
geben Sie eine Prise Salz hinzu.

3) Verrihren Sie das Mehl mit der Flissigkeit.

8 DE | AT | CH

4) Geben Sie die zerlassene Butter hinzu und
verarbeiten Sie alles zu einem glatten Teig.

5) Lassen Sie den Teig eine Stunde ruhen.

6) Backen Sie die Galette nach Anleitung von
beiden Seiten, bis sie den gewiinschten
Bréunungsgrad erreicht hat.

7) Nehmen Sie die Galette von der Backplatte
@ und legen Sie sie auf einen Teller.

8) Verteilen Sie die herzhafte Zubereitung
auf die Galette und klappen Sie diese
zusammen, so dass eine viereckige ,Tasche”
entsteht.

B Sie kdnnen verschiedene herzhafte Zuberei-
tungen fir die Galettes ausprobieren:
Zum Beispiel Frischkése, Kréuterquark, Aioli,
Tzaziki, Rducherlachs, Schinken, gekochte
Eier, Schmelz- oder Reibekdse usw.

Grundrezept diinne Pfannkuchen
4 Eier

400 ml Milch

200 g Mehl

50 g zerlassene Butter

10 ml Mineralwasser mit Kohlenséure

1 Prise Salz

1) Schlagen Sie die Eier und rishren Sie dann
die Milch unter.

2) Geben Sie das Mehl unter Rishren dazu,
figen Sie die Butter und das Mineralwasser
hinzu und verrishren Sie alles zu einem
glatten, homogenen Teig.

3) Lassen Sie den Teig eine Stunde ruhen.

B Fillen oder garnieren Sie die Pfannkuchen
mit sien oder herzhaften Zutaten, wie z. B.
mit heiflen Kirschen und Vanilleso3e, mit
Bananen, Mandeln und Schokoladensofde
oder mit Spinat und Ricotta usw.
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Vegane Crépes mit Gemusefillung
Fir den Teig:

250 g Weizenmehl

250 ml Mineralwasser mit Kohlens&ure
250 ml Sojadrink

2 EL Pflanzensl

1 TL Salz

Fir die Fillung:

200 g Champignons

1 mittelgroBe Méhre

4 kleine Lauchzwiebeln
1 Zehe Knoblauch
200 g Blattspinat (TK)
4 EL Sojasahne

Muskat, Salz und Pfeffer, Pflanzendl zum Braten

1) Vermengen Sie zuerst die flissigen Teigzu-
taten miteinander und fiigen Sie dann das
Mehl und das Salz hinzu. Verrihren Sie

alles zu einem diinnflissigen Teig.
2) Lassen Sie den Teig eine Stunde ruhen.

3) Backen Sie die Crépes nach Anleitung von
beiden Seiten, bis sie den gewiinschten
Bréunungsgrad erreicht haben.

4) Legen Sie die fertigen Crépes auf einen

Teller.

5) Bereiten Sie die Fiillung vor: Schneiden Sie
die Champignons, die Mé&hre, die Lauch-
zwiebeln und die Knoblauchzehe klein.

6) Braten Sie das Gemiise zusammen (zuerst
die Méhre, dann die Frihlingszwiebeln mit

dem Knoblauch und zum Schluss die Cham-

pignons) in einer gro3en Pfanne mit etwas
Pflanzendl an. Schmecken Sie mit Salz und

Pfeffer ab.

7) Figen Sie den aufgetauten und abgetropf-
ten Spinat und die Sojasahne hinzu und
lassen Sie alles ca. 7-10 Minuten bei
leichter Hitze schmoren. Schmecken Sie
AnschlieBend mit Muskat ab.

8) Geben Sie die Fillung auf die fertig
gebackenen Crépes und rollen Sie diese
zusammen.

Vegane Pfannkuchen mit Birnen
Fir den Teig:

150 g Weizenmehl

100 g Haferflocken

150 ml Birnensaft

300 ml Hafer- oder Sojamilch

1 Prise Salz

10 ml Mineralwasser mit Kohlens&ure

1 EL Pflanzendl

Fir die Fillung:

3 mittelgroBe Birnen
60 g brauner Zucker
15 ml Wasser

1 TL Zimt

1) Verrithren Sie das Mehl mit den Haferflo-
cken, dem Birnensaft, der Pflanzenmilch und
dem Salz zu einem glatten Teig. Figen Sie
anschlieBend das Ol und das Mineralwas-
ser hinzu und verquirlen Sie alles.

2) Waéhrend der Teig ruht, schélen Sie die
Birnen, entfernen Sie das Kerngehduse und
schneiden Sie sie in Spalten.

3) Braten Sie die Birnenspalten in einer grofien
Pfanne mit etwas Speised| an.

4) Figen Sie den Zucker und das Wasser
hinzu und lassen Sie die Birnen bei leichter
Hitze unter mehrmaligem Wenden ca. 5-7
Minuten karamellisieren. Schmecken Sie mit
dem Zimt ab.

5) Backen Sie die Pfannkuchen nach Anleitung,
bis sie den gewiinschten Bréunungsgrad
erreicht haben und legen Sie die fertigen
Pfannkuchen in einen Teller.

6) Verteilen Sie die Birnen auf die Pfannkuchen
und rollen oder klappen Sie diese zusam-
men. Servieren Sie sie anschlieBend mit der
karamellisierten Sof3e, die entstanden ist.

DE | AT | CH 9
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Reinigen und Pflegen

/\ GEFAHR!

> Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netzste-
cker aus der Netzsteckdose! Es besteht die
Gefahr eines elektrischen Schlages!

Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser
oder andere Fliissigkeiten!

> Reinigen Sie das Hauptgerét keinesfalls in
der Spilmaschinel!

> Achten Sie darauf, dass keine Feuchtigkeit in
das Gerét gelangen kann.

/A WARNUNG!
> Lassen Sie die Backplatte @ immer erst
abkiihlen, bevor Sie sie reinigen. Es besteht
Verbrennungsgefahr!

(D ACHTUNG!

> Verwenden Sie keine scheuernden oder
aggressiven Reinigungsmittel. Diese kdnnen
die Oberfléchen irreparabel beschédigen
und die Antihaftbeschichtung unbrauchbar
machen.

(D Hinweis

> Reinigen Sie das Gerdt am besten sofort
nach dem Abkiihlen. Dann lassen sich
Lebensmittelreste leichter entfernen.

Fehlerbehebung

Die Teigschale @ und der Crépe-Wender
7 @ kénnen auch in der Spilmaschine
gereinigt werden.

1) Entfernen Sie grobe Teigreste mit einem Pa-
piertuch oder einer weichen Biirste aus der
Backplatte @. Eventuelle Teigreste, die beim
Backen in den Spalt zwischen Backplatte @
und Geréteboden @ haften geblieben sein
sollten, kdnnen Sie z. B. mit einem Holz-
zahnstocher entfernen.

2) Reinigen Sie die Backplatte @ nur mit einem
feuchten Tuch. Geben Sie bei Bedarf ein
mildes Spilmittel auf das Tuch und wischen
Sie mit einem nur mit Wasser befeuchteten
Tuch nach.

3) Reinigen Sie das Gerdtegehduse @ mit
einem feuchten Schwamm oder Tuch. Ge-
ben Sie bei Bedarf ein mildes Spilmittel auf
das Tuch und wischen Sie mit einem nur mit
Wasser befeuchteten Tuch nach. Trocknen
Sie alles gut ab.

4) Stellen Sie sicher, dass alle Teile vollsténdig
getrocknet sind, bevor Sie das Gerdt weg-
rdumen oder wieder in Betrieb nehmen.

Aufbewahrung

B Bewahren Sie das abgekihlte, gereinigte
Gerdt an einem staubfreien und trockenen
Ort auf.

Fehler Ursache

Lésung

Der Crépe bleibt nach dem
Eintauchen in den Teig nicht

Der Teig ist zu dickflissig

Geben Sie so viel Flissigkeit dazu,
dass der Teig in etwa die Konsistenz
von Sahne hat

an der Backplatte @ haften
schale @

Zu wenig Teig in der Teig-

Fillen Sie Teig nach

Die Crépes sind zu diinn
oder weisen Lcher auf

Der Teig muss ruhen, damit
der Kleber im Mehl aktiv wird

Lassen Sie den Teig mindestens eine
Stunde ruhen

10 DE | AT | CH
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Fehler Ursache

Lésung

Das Gerdt ist nicht mit dem
Stromnetz verbunden

Stecken Sie den Stecker in die
Netzsteckdose

Das Gerdt heizt nicht

Die Netzsteckdose ist defekt

Verwenden Sie eine andere Netz-
steckdose

Das Gerdt ist defekt

Wenden Sie sich an den Service

Sollten sich die Stérungen nicht mit oben stehenden Lésungen beheben lassen oder, wenn Sie andere
Arten von Stérungen feststellen, wenden Sie sich an unseren Kunden-Service.

Entsorgung

Gerdt entsorgen

Das nebenstehende Symbol einer

durchgestrichenen Miilltonne auf

Radern zeigt an, dass dieses Gerdt

der Richtlinie 2012/19/EU
unterliegt. Diese Richtlinie besagt, dass Sie
dieses Gerdt am Ende seiner Nutzungszeit nicht
mit dem normalen Haushaltsmill entsorgen
diirfen, sondern in speziell eingerichteten
Sammelstellen, Wertstoffhéfen oder Entsorgungs-
betrieben abgeben missen.

Diese Entsorgung ist fiir Sie kostenfrei.
Schonen Sie die Umwelt und entsorgen
Sie fachgerecht.

Fir den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugerdtes haben Sie das
Recht, ein entsprechendes Altgerét an lhren
Handler zurickzugeben. Héndler von Elektro-
und Elektronikgerdten sowie Lebensmittelhéndler,
die regelméBig Elektro- und Elektronikgerdte
verkaufen, sind verpflichtet, bis zu drei Altgeréte
unentgeltlich zurickzunehmen, auch ohne dass
ein Neugerdt gekauft wird, wenn die Altgeréte
in keiner Abmessung gréfer als 25 cm sind. LIDL
bietet lhnen Ricknahmeméglichkeiten direkt in
den Filialen und Mérkten an.

Sofern Ihr Altgerdt personenbezogene Daten

enthdlt, sind Sie selbst fir deren Léschung verant-
wortlich, bevor Sie es zuriickgeben.

® Weitere Méglichkeiten zur
S Entsorgung des ausgedienten
%A Produkts erfahren Sie bei lhrer
Gemeinde- oder Stadtverwaltung.
Verpackung entsorgen
@ Die Verpackungsmaterialien sind
nach umweltvertrdglichen und
%@ entsorgungstechnischen Gesichts-
punkten ausgewdhlt und deshalb
recyclebar. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte

Verpackungsmaterialien geméf den orilich
geltenden Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung
umweltgerecht. Beachten Sie die
Kennzeichnung auf den verschiede-
nen Verpackungsmaterialien und
trennen Sie diese gegebenenfalls
gesondert. Die Verpackungsmaterialien sind
gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Ziffern
(b) mit folgender Bedeutung: 1-7: Kunststoffe,
20-22: Papier und Pappe, 80-98: Verbundstoffe.

Technische Daten

220-240V ~, 50-60 Hz
600 W

Netzspannung

Leistungsaufnahme
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Garantie der KompernalB3
Handels GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie
ab Kaufdatum. Im Falle von Mangeln dieses
Produkts stehen lhnen gegen den Verkaufer des
Produkts gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzli-
chen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrankt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bit-
te bewahren Sie den Kassenbon gut auf. Dieser
wird als Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufda-
tum dieses Produkts ein Material- oder Fabrikati-
onsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach
unserer Wahl - fir Sie kostenlos repariert,
ersefzt oder der Kaufpreis erstattet. Diese
Garantieleistung setzt voraus, dass innerhalb der
Dreijahresfrist das defekte Gerét und der Kauf-
beleg (Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz
beschrieben wird, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt
ist, erhalten Sie das reparierte oder ein neues
Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch
des Produkts beginnt kein never Garantiezeit-
raum.

12 DE | AT | CH

Garantiezeit und

gesetzliche Méngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung
nicht verléngert. Dies gilt auch fir ersetzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf
vorhandene Schaden und Méngel missen sofort
nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach
Ablauf der Garantiezeit anfallende Reparaturen
sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerét wurde nach strengen Qualitétsricht-
linien sorgféltig produziert und vor Auslieferung
gewissenhaft gepriift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabri-
kationsfehler. Diese Garantie erstreckt sich nicht
auf Produktteile, die normaler Abnutzung ausge-
setzt sind und daher als VerschleiBteile angese-
hen werden kénnen oder fiir Beschddigungen an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder
Teile, die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfallt, wenn das Produkt be-
schadigt, nicht sachgeméf benutzt oder gewar-
tet wurde. Fiir eine sachgeméfle Benutzung des
Produkts sind alle in der Bedienungsanleitung
aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von
denen in der Bedienungsanleitung abgeraten
oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu
vermeiden.

Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht fir
den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei miss-
bréuchlicher und unsachgemafer Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht
von unserer autorisierten Serviceniederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.
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Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

B Bitte halten Sie fir alle Anfragen den
Kassenbon und die Artikelnummer
(IAN) 466712_2404 als Nachweis fiir den
Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem
Typenschild am Produkt, einer Gravur am
Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanlei-
tung (unten links) oder dem Aufkleber auf
der Riick- oder Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige
Méngel auftreten, kontaktieren Sie zunéichst
die nachfolgend benannte Serviceabteilung
telefonisch oder per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen
Sie dann unter Beifigung des Kaufbelegs
(Kassenbon) und der Angabe, worin der
Mangel besteht und wann er aufgetreten
ist, fr Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte
Serviceanschrift {bersenden.

Auf www.lidl-service.com kénnen
Sie diese und viele weitere Hand-
biicher, Produktvideos und Installa-
tionssoftware herunterladen.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf
die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com) und
kénnen durch die Eingabe der Artikelnummer
(IAN) 466712_2404 Ihre Bedienungsanleitung

Sffnen.

Service
Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei
aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de
Service Osterreich
Tel.: 0800 447 744
E-Mail: kompernass@lidl.at
(CH) Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[1AN 466712_2404 |

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift
keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie
zundichst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

Deutschland

www.kompernoss.com
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KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com

Stand der Informationen:
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