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Gratulujeme!

Kdpou tlakového hrnca SSM 1000 Cl ste si vybrali kvalitny produkt.

Pred prvym pouZitim sa obozndmte s pouzivanim tlakového hrnca a pozorne si precitajte tento ndvod
na obsluhu. DodrZujte bezpelnostné pokyny a pouZivajte tlakovy hrniec len tak, ako je uvedené v
navode na obsluhu a pre dané aplikacie.

Navod na obsluhu uloZte na bezpecnom mieste. Pri odovzdavani tlakového hrnca tretim strandm
odovzdajte aj vietky dokumenty.

1. Ur€ené poutitie

Tento tlakovy hrniec je multifunk&ny spotrebic¢ s réznymi programami na varenie, ktoré Setria ¢as a
energiu pri tlakovom vareni (rychle varenie), pomalom vareni, vareni v pare, duseni a priprave jogurtu.
Nastavenia vac¢siny prednastavenych programov pre tlak a ¢as varenia moZno upravit manualine.
Tlakovy hrniec nebol navrhnuty na firemné alelbbo komeréné pouzitie. Tlakovy hrniec pouzivajte len v
domdacom prostredi na sikromneé ucely. Akékolvek iné pouZzitie nezodpoveda uréenému pouzitiu.
Tento tlakovy hmiec spiiia normy apredpisy potrebné pre Vyhldsenie o zhode seurdpskou
certifikaciou. V pripade akejkolvek Upravy tlakoveého hrnca, ktord nebola schvalena vyrobcom, nie je
stlad s tymito normami viac zaru¢eny. Vyrobca nie je zodpovedny za Ziadnu $kodu alebo poruchy
vyplyvajlce z takychto zmien.

DodrzZujte predpisy a zékony platné v krajine pouZitia.

2. Obsah balenia

Vyberte tlakovy hrniec a vSetko prislusenstvo z obalu. Odstrafite obalovy materidl a skontrolujte, &i su
vSetky sUcasti celé a neposkodené. Ak zistite, Ze nieco chyba, alebo je poskodené, obrétte sa na
vyrobcu.

¢ Tlakovy hrniec [hlavnéjednotka) s vekom

e Hrniec
e Naparoval
e Odmerka

¢ Naberackanaryzu

e Naberactka na polievku
¢ Napadjacikabel

e Pouzivatelskd priru¢ka
¢ Knihareceptov
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Tento ndvod na obsluhu ma otvaraci obal. Vo vntri obalu je zobrazend schéma tlakového hrnca s
ocislovanymi véetkymi ovladacimi prvkami. Vyznam Cisel je nasledovny:

1| Veko 14 | Vyhrevnd platiia
2 | Kryttlakového ventilu 15 | Tesniaci krazok
3 | Tlakovy indikator 16 | Silikdnovy drZiak
4 | Regulator tlaku 17 | Drziak tesnenia
5 | Rukovét 18 | Ochranny filter
6 | Stupnica 19 | Uvolfiovaciventil
7 | Hrniec 20 | Os

8 | Hlavna jednotka 21 | Naparovac

9 | Rukovat 22 | Napédjacikabel

Odmerka (na odmeriavanie tekutin a

10 | Bezpecnostny kontakt 23 . N
potravin, napr.ryze)
11 | Ovladacipanel 24 | Naberacka na polievku
12 | Ovlddac 25 | Naberackanaryzu
13 Zasuvka na napéjaci kabel (na zadnej
strane]
3.Technické parametre
Vyrobca TARGA GmbH
Nézov SilverCrest SSM 1000 Cl
Zdroj napéjania 220az 240V~ [AC),50/60 Hz
Spotreba el. energie 1000 -1200 W
Pracovny tlak 30az80kPa
Maximalny povoleny tlak 125kPa
Trieda ochrany [
minimalne 250 ml
MnoZstvo naplne maximalne 4 litre
RyZa/plavajuce potraviny: maximalne 3 litre

Technické Udaje a dizajn samdzu zmenit bez predchadzajiceho upozornenia.

Od pouzivatela sa nevyzaduje Ziadna ¢innost na nastavenie vyrobku na 50 alebo 60 Hz.
Vyrobok sa automaticky nastavina 50 a 60 Hz.

4. Bezpecnostneé pokyny

Ak spotrebi¢ pouzivate po prvykrét, precitajte si prislusné pokyny v
tomto ndvode a re§pektujte vietky varovania, aj ked ste sa uz zoznamili
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s pouzivanim réznych elektronickych zariadeni a domécich spotrebicov.
Navod ulozZte na bezpenom mieste na neskorsie pouzitie. Ak zariadenie
predate alebo date inej osobe, odovzdajte jej aj tuto prirucku. Tvori
sucast spotrebica.

Vysvetlenie pouzitych symbolov

LB BB B b

B

NEBEZPECENSTVOQ! Toto slovo naznaCuje nebezpecenstvo s
vysokym rizikom, ktoré, ak sa mu nepredide, mbze viest k
smrtelnému alebo tazkému zraneniu.

VAROVANIE! Toto slovo naznaCuje nebezpelenstvo s
priemernym rizikom, ktoré, ak sa mu nepredide, mbéze viest k
smrtelnému alebo tazkému zraneniu.

UPOZORNENIE! Tento symbol naznaCuje déleZité pokyny na
ochranu proti poskodeniu majetku.

NEBEZPECENSTVO! Tento symbol upozoriiuje na
nebezpedlenstvo pre ludské zdravie ariziko smrtelného urazu el.
pradom alebo poskodenia zariadenia.

NEBEZPECENSTVO! Tento symbol upozoriiuje na
nebezpedlenstvo popaélenia.

Nebezpeclenstvo poziarul Tento symbol upozorfiuje nato, ze
priignorovani tohto varovania moze déjst k poZiaru.

Tento symbol oznaluje Casti, ktoré je mozné umyvat vumyvacke
riadu.

Tento symbol oznaluje produkty, ktorych fyzické a chemicke
ZloZenie bolo testované a potvrdené pri pouZiti s potravinami
ako nerizikové pre zdravie, podla poziadaviek nariadenia EU
1935/2004.

Tento symbol oznaluje dalsie informacie o téme.

Adresa vyrobcu
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Predvidatelné nespravne pouzitie

Tlakovy hrniec pouzivajte len v suilade s jeho ur€enim. Nespravne
pouzivanie zariadenia m&ze spdsobit zranenia.

Nenaklanajte sa nad tlakovy hrniec, ked otvorite veko (1) a obsah je este
horuci alebo ked'unikd hortca para.

Uistite sa, Ze ziadna Cast vasho tela (napr. ruka alebo rameno] nie je nad
uvoliiovacim ventilom (19], ked ho otvarate pomocou regulatora tlaku
(4) a unikéa para.

Tlakovy hrniec nie je fritéza! Jedlo sa nesmie smaZit na oleji!

Bezpecné pouzivanie

Ak je napdjaci kabel spotrebica poskodeny, musi ho vymenit vyrobca,
zakaznicky servis alebo podobne kvalifikovand osoba, aby sa predislo
nebezpedlenstvu.

Tento spotrebic nie je ur€eny na pouzitie s externym Casovacomalebo
samostatnym dialkovym ovladacim systémom.

Nedovolte, aby sa tekutina rozliala na zasuvku a zastréku spotrebica.
Upozoriiujeme, ze povrch vyhrevnej platne (14) ma aj po pouziti
zvyskove teplo.

Pred kazdym pouZzitim sa uistite, Ze uvolfiovaci ventil (19]) a tlakovy
indikator (3] nie su znecistené alebo zaseknuté.

Tlakovy hrniec nepouZivajte, ak je viditelne poskodeny. Skontrolujte
tlakovy indikator (3]). Pockajte, kym sa tlak neznizi, alebo otvorte
uvoliiovaci ventil (19), kym neunika velmi méalo pary. Na otvorenie veka
(1) nikdy nepouZzivajte hrubd silu.

Nikdy neponadrajte tlakovy hrniec do vody alebo inych kvapalin.

Aby sa zabranilo prehriatiu alebo nahromadeniu tepla, tlakovy hrniec
nesmie byt nikdy zakryty.

Osobnd bezpecnost

Tlakovy hrniec nesmu pouzivat deti. Tlakovy hrniec a jeho napéjaci
kdbel sa musia drzat zdosahu deti.

Slovensky — 7
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A NEBEZPECENSTVO! Baliaci materidl nie je hracka. Nedovolte

detom, aby sa hrali s plastovymi obalmi. Je tu riziko udusenia.
Drzte spotrebi¢ mimo dosahu deti.
Tento tlakovy hrniec mézu pouzivat ludia so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo mentadlnymi schopnostami alebo ludia s
nedostatkom vedomosti a skisenosti s ich pouzivanim, pokial su pod
dozorom alebo majl pokyny o tom, ako spravne pouzivat spotrebic a
rozumeju spojenym rizikam.
Tlakovy hrniec nie je hracka.

& VAROVANIE! Nebezpecenstvo popalenin

Tlakovy hrniec nepouZivajte, ak je viditelne poskodeny. Skontrolujte
tlakovy indikator (3)!

Povrchy vyrobku sa mé&Zzu stat pri jeho pouzivani velmi hortce. PoCas
prevadzky tlakového hrnca sa dotykajte len ovlddacieho panela (1) a
rukovéti (5; 9). Bezprostredne po pouziti sa hrnca (7) dotykajte len
pomocou chiapiek alebo kuchynskych rukavic.

Pri vareni pod tlakom sa tlakovy hrniec méze plnit len po maximalnu
uroven naplnenia, pozrite si znac¢ku 2/3 v hrnci (7), pretoze inak moze
ddjst k vystreknutiu vriacej vody. Pri spracovani potravin, ktoré
napuciavaju, napr. ryze alebo susenej zeleniny, nesmie byt hrniec (7)
naplneny viac ako do polovice, pozrite siznacku1/2 v hrnci (7).

Pred prepravou pockajte, kym tlakovy hrniec iplne vychladne.

Pred Cistenim pockajte, kym tlakovy hrniec a jeho prislusenstvo uplne
vychladnu. Po zohriati kaSovitych potravin tlakovym hrncom opatrne
zatraste, aby jedlo nevystreklo.

A NEBEZPECENSTVO! Nebezpe&enstvo zranenia

Odpojte tlakovy hrniec zo sietovej zasuvky pred zmontovanim,
demontovanim alebo C&istenim. To isté plati, ak je ponechany bez

8 —
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dozoruy, ak sa vyskytne problém so spotrebi¢om, ak ho nepouzivate
alebo pocas burky. M&ze dojst k zraneniul

A NEBEZPECENSTVO: Nebezpecenstvo trazu elektrickym

pridom
Tlakovy hrniec sa nesmie pouzivat, ak je viditelne poskodeny, spadol
alebo ak je poskodeny napajaci kdbel (22).
Tlakovy hrniec pripojte len k spravne nainstalovanej a lahko dostupnej
sietovej zasuvke, ktorej napétie zodpoveda napatiu na vykonnostnom
Stitku. Po pripojeni spotrebica musi byt sietova zasuvka stale lahko
pristupnd, aby bolo mozné v nudzovom pripade rychlo vytiahnut
napajaci kabel.
Tekutiny a potraviny sa mézu umiestiiovat len do hrnca (7], nikdy nie do
hlavnejjednotky.
Tlakovy hrniec chraiite pred vihkostou, kvapkami a striekajucou vodou.
Tlakovy hrniec nikdy nepouZzivajte s mokrymi alebo vihkymi rukami.
Uistite sa, Ze povrch pod tlakovym hrncom je suchy.
Nepouzivajte tlakovy hrniec v blizkosti vane, sprchy alebo drezu s
vodou.
Napdjaci kabel (22) a zastr¢ka sa nesmu poskodit.
Nikdy neotvérajte kryt tlakového hrnca. Neobsahuje Ziadne
vymenitelné sucasti. Otvorenim krytu sa vystavujete riziku zasahu
elektrickym prudom.
Pokial si vSimnete dym, nezvyclajné zvuky alebo zvlastny zapach,
okamZzite odpoijte zastrCku kabla zo zasuvky. Ak dbjde k takejto situdcii,
nepouzivajte uz tlakovy hrniec anechajte ho skontrolovat odbornikom.
Ak vznikne na spotrebiCi poZiar, nikdy nedychajte dym. Ak sa
neumyselne nadychnete dymu, vyhladajte lekadrsku pomoc.
Vdychovanie dymu mbze byt Skodlivé pre vade zdravie, hrozi riziko
poranenial

Slovensky — 9
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Napadjaci kdbel [22) sa nesmie poskodit na ostrych hranach alebo
horucich miestach. Napéjaci kdbel [22) nestlacajte ani nemackajte. Ak
vytahujete napadjaci kdbel (22) zo zasuvky, uchopte ho za zastr¢ku.
Napdjaci kdbel (22) vidy polozte tak, aby nepredstavoval
nebezpecenstvo zakopnutia. MbzZe dbjst k zraneniu!
Tlakovy hrniec nikdy neponarajte do vody a nedovolte, aby
tekutina prenikla do krytu tlakového hrnca.
Ak kvapalina prenikne do krytu tlakového hrnca, vytiahnite sietovu
zastrCku zo zasuvky a kontaktujte zakaznicky servis. Je tu riziko Urazu
elektrickym pradom!
Po pouziti okamzZite odpoijte tlakovy hrniec zo zadsuvky. Zariadenie nie
je napdjané el. energiou len vtedy, ked je zastrCka odpojend zo
zasuvky. Je turiziko urazu elektrickym pradom!

& NEBEZPECENSTVO poziaru

e Pred zapnutim poloZzte tlakovy hrniec narovny, Ziaruvzdorny povrch.
e Bezpecnostny kontakt v strede vyhrevnej platne (14) musi byt vzdy

Cisty a nezablokovany, aby sa zabranilo prehriatiu.

Vyrobok si pri pouzivani nevyZaduje neustaly dohlad, ale pravidelne
ho kontrolujte, najma pri dlhom vareni.

Tlakovy hrniec nevkladajte do horucejrary.

A UPOZORNENIE! Riziko poskodenia majetku

Aby sa zabranilo prehriatiu, tlakovy hrniec sa nesmie pouzivat prazdny
alebo bez hrnca (7).

Upozoriiujeme na minimalne a maximalne plniace mnoZstva.

Tlakovy hrniec nepouzivajte pod nastennymi skrinkami. Unikajlica para
by ich mohla poskodit.

Nikdy tlakovy hrniec nepolozte na horuci povrch [napr. varni dosku]
alebo do blizkosti vykurovacich zdrojov, prip. otvorenych ohiiov.
PouZivajte len originalne prisludenstvo.
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e Upozoriiujeme, Ze vyrobky starostlivosti o povrchy ndbytkov
obsahuju latky, ktoré m&zu poskodit gumené ndzky tlakového hrnca,
preto budte opatrni pri pouzivani takychto vyrobkov. V pripade
potreby umiestnite pod spotrebi protiSmykovy povrch.

5. Prehlad ovladacieho panela (1)

11 26 27 28

O SILVERCREST®

3 &) EB:EE Prssye
5 — Hig

Rice Pork/Ribs Beef Saute
Soup Multigrain SICE Poultry
Meat Slow Cook Porridge Dessert

Chili/Bean Vegetables Risotto Yogurt

34 —
|

12

26 | Tla¢idlo ,Delay Start”

27 | Displej

28 | Tla¢idlo ,,Pressure Level”

29 | Indik4cia urovne tlaku ,,High“

30 | Zobrazenie vyberu programu

31| LED

32 | Tlacidlo ,Start”

33 | Tla¢idlo ,Cancel - Keep Warm*“

34 | LED

35 | Indikacia urovne tlaku ,Low*

29

30

31
32
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6. Prehlad funkcil a programov

Tlakovy hrniec md 16 programov na varenie. V tychto programoch je vopred nastavend Grovern tlaku,

teplota a ¢as varenia.

o Niektoré programy prebiehajl bez tlaku. V tychto pripadoch nie je mozné nastavit tlak manuélne.

e Pri ostatnych programoch si mdzete vybrat medzi vysokym a nizkym tlakom. Vyber mdzete
vykonat pomocou tlacidla,Pressure Level“ (28).

o Prednastavené teploty nie je mozné menit.

« Casvarenia mozno skratit alebo prediZit v rdmci stanoveného rozsahu.

Nasledujuca tabulka obsahuje prehlad prednastavenych a nastavitelnych hodnét.

Program/Funkcia Doba varenia Prednastavend
Minimalna | Prednastavena | Maximalna | Uroveftlaku
doba hodnota doba
varenia varenia

Rice 8min 12min 20 min Nizka

Pork/Ribs Imin 15 min 4hod. Vysokd

Beef Imin 40 min 4hod. Vysoka

Saute Tmin 30 min 59 min Bez tlaku

Soup Tmin 30 min 4hod. Vysokd

Multigrain 20 min 40 min 90 min Vysokd

Steam Tmin 10 min 60 min Nizka

Poultry Imin 15 min 4hod. Vysokd

Meat Imin 35 minut 4hod. Vysoka

Slow Cook 30 min 4 hod. 20 hod. Nizka

Porridge Imin 10 min 10 min Nizka

Dessert 10 min 45 min 60 min Beztlaku

Chili/Bean 1min 30 min 4hod. Vysoka

Vegetables Tmin 10 min 4hod. Nizka

Risotto 1min 20 min 4hod. Vysoka

Yogurt 30 min 8hod. 24hod. Bez tlaku

7. Vybalenie a zékladné Cistenie

Vyberte tlakovy hrniec a vietko prisluSenstvo z balenia a skontrolujte, &i je obsah balenia uplny.
Odstraite vietky ochranné fdlie. UdrZujte obal mimo dosahu deti azlikvidujte ho sprdvnym
spdsobom.
Pred prvym pouzitim tlakovy hrniec a vSetky povrchy, ktoré prichadzaju do styku s potravinami,
dokladne vy¢istite podla popisu v kapitole ,Cistenie®.
Pri prvom pouZiti spotrebic¢a mozu zvysky stvisiace s vyrobou sposobit mierny zapach.
Jeto Uplne bezpedné arychlo to prejde. Uistite sa viak, Ze je v priestore dostatocneé
vetranie.

12 — Slovensky
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8. Cinnost

8.1 Otvorenie veka (1) (za studena)

e Otacajte vekom (i) v smere hodinovych ruciciek, kym Sipka s oznacenim v na veku (1) nebude
smerovat k otvorenému zamku B na hlavnej jednotke (8).

e Zdvihnite veko (1) a vyberte ho.

8.2 Zatvorenie veka (1)
e Veko (1) nasadte na hlavni jednotku (8] tak, aby Sipka s ozna¢enim v na veku (1) smerovala k
otvorenému zamku B na hlavnejjednotke (8).

e Otocte veko (1) proti smeru hodinovychruciciek tak, aby $ipka s oznac¢enim v naveku (1) smerovala
k zatvorenému zamku B na hlavnejjednotke (8).

]
I | Veko (1) sa automaticky zablokuje, ked tlak v tlakovom hrnci prekro¢i ur¢iti hodnotu.

Slovensky — 13
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8.3 Presunutie veka (1) do polohy na vyprazdnenie
¢ Nauskladnenie alebo vyprazdnenie veka (1)
ho mdZete umiestnit vertikdlne. Na tento
u¢el ho nasmerujte tycou zhora do
priehlbiny najednej z rukovati (9).

8.4 Zatvéranie/otvéranie uvolfiovacieho ventilu (19)

Tlakovy ventil (19) moZno otvérat a zatvérat pomocou ¢erveného regulatora tlaku (4] v strede rukovate

().

o Otocteregulétortlaku (4) do polohy,LOCK*, aby ste uzavreliuvoliiovaciventil (19]. Tlak v uzavretom
tlakovom hrncisamoze zvysitlen v tejto polohe.

o Stlacte regulator tlaku (4) nadol, aby sa uvolnil maly tlak.

e Otocenim regulatora tlaku (4] do polohy ,OPEN“ natrvalo otvorte uvolfiovaci ventil (19) a uvolhite
tlak z tlakového hrnca. Veko (1) moZno odstranit az po dostato¢nom zniZeni tlaku.

8.5 Tlakovy indikéator (3)
Riziko popdlenia! Pred kaZzdym pouzitim sa uistite, Ze spodnd Cast tlakového indikatora (3)
je Cistd amoze sa volne pohybovat.
Uistite sa, Ze Ziadna Cast vasho tela [napr. ruka alelbo rameno) nie je nad tlakovym
indikatorom [3), ked'z neho uniké para.
o Tlakovy indikétor (3] sa nachadza v priehlbine veka (1).
e Ked'sa Vv tlakovom hrnci zvysi tlak, mdZe uniknut trochu hortcej pary. Tlakovy indikator (3) potom
stlipne a veko (1) uz nie je mozné otvorit.
Po otvoreni tlakového ventilu (19] a uvolneni tlaku sa tlakovy indikator (3] spusti a veko (1) sa mdze
opét otvorit.

8.6 Bezpecné otvaranie veka (1) (ked'je hortce)

i E Riziko popélenial

Nikdy sa nepokusajte otvorit veko (1) hrubou silou, ak je pod tlakom!
Skontrolujte tlakovy indikétor (3)!
Otocte regulator tlaku (4] do polohy ,,OPEN®, aby sa uvolnil tlak, a pockajte, kym neunikne
velmimalo pary.
Pri pouZiti programu, ktory pracuje bez tlaku, nie je potrebné tlak uvoliiovat. Pri otvarani
veka (1) ddvajte pozor na horuce jedlo a horlce povrchy, aby ste sa nepopilili.
Ak sa tlakovy indikator (3) neznizi, aj ked'ste uvolnili tlak a zdd sa, Ze uZ neunikd para,
indikator tlaku moze byt znecisteny a zaseknuty. V takom pripade skuste mierne zatlacit na
tlakovy indikétor (3) $pendlikom alebo podobnym predmetom, aby sa opét pohol.

==
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o Ak je tlakovy hrniec pod tlakom, pred bezpe&nym otvorenim sa musi tlak najprv uvolnit. Pokial je
tlakovy indikator [3) zdvihnuty, bezpec¢nostny mechanizmus zabrani otvoreniu veka (1).
Na uvolnenie tlaku z tlakového hrnca mbzete pouzit nasledujice metddy:

Rychl lenie tlal

m Tato metdda je ideadlna pre jedla s kratkym ¢asom varenia, ktoré sa rychlo uvaria.

e Poskoncenivarenia odpoijte sietovu zastr¢ku.

e Otocte regulator tlaku [4) do polohy ,,OPEN®, aby ste rychlo uvolnili tlak cez uvolfiovaci ventil (19].

o Uistite sa, Ze tlakovy indikator (3] klesol.

e Otacajte vekom (i) v smere hodinovych ruciciek, kym Sipka s oznacenim v na veku (1) nebude
smerovat k otvorenému zamkuBna hlavnej jednotke (8).

e Opatrne zdvihnite veko (1) a vyberte ho.

Pomalé chladenie

T4to metdda je idedlna pre velké mnozstva tekutych pokrmov [napr. polievok] s kratkym

m Casom varenia. MOZe sa pouZit aj na pripravu velmi skrobnatych potravin (napr. kase).
Vzhladom naich konzistenciu moZe malé mnozstvo tychto potravin vystreknut s parou a
znedistit alebo dokonca zablokovat tlakovy ventil (19).

e Ked je tlakovy hrniec v pohotovostnom rezime [na displeji sa zobrazi ,- - - - - “), nechajte ho

vychladnuit samovolne alebo v pripade potreby pouZzite funkciu udrzZiavania teploty.

¢ Sklesajucouteplotou sa tlak pomaly znizuje. Cas chladenia zavisi od mnoZstva potravin.

o Uistite sa, Ze tlakovy indikator (3] klesol.

Otacajte vekom (1) v smere hodinovych ruciciek, kym $ipka s oznac¢enim v na veku (1) nebude

smerovat k otvorenému zamku B na hlavnejjednotke (8).

e Opatrne zdvihnite veko (1) a vyberte ho.

8.7 MnozZstvo néplne/znacky v hrnci (7)

UPOZORNENIE! Tlakovy hrniec sa nesmie pouzivat prazdny, aby sa zabranilo prehriatiu.

Riziko popélenial
DodrZiavajte nasledujice maximalne a minimalne mnozstva ndplne, aby ste zabranili
zraneniu 0sOb a poskodeniu majetku.
 Privarenipod tlakom [so zatvorenym tlakovym ventilom] nenapliajte hrniec [7) vy$sie ako je znacka
~max.2/3",inak m&ze tekutina vystreknut.
e Ak pripravujete potraviny, ktoré pocas varenia napuciavaju (napr. ryZzu alebo susenu zeleninu),
napliite hrniec (7) maximalne po znac¢ku ,1/2“.
e Do hrnca vzdy pridajte aspofi 250 ml tekutiny (7).

8.8 Naparovac (21)
Riziko popélenial
Naparovac (21] sa pri pouzivani velmi zahrieva. Pred vylbratim naparovaca (21) ho vzdy
nechajte Uplne vychladnut alebo na jeho vybratie pouzite kuchynské rukavice.
¢ Na varenie potravin v pare viozZte do hrnca (7) naparovac (21). Napliite hrniec (7] takym mnozstvom
vody, aby mriezka bola stéle nad hladinou vody. Pokrm poloZte na mriezku. Nie st v kontakte s
vodou.
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e Rukovéte sa daju sklopit nahor, aby sa lahSie vkladali a vyberali. Rukovéte sa daju sklopit, aby sa
usetrilo miesto pri skladovani.

9.NezZzacnete

Pred kazdym pouZitim skontrolujte nasledovné:

e Tesniacikrizok (15) veka (1) je spravne nasadeny.

¢ Uvolfiovaciventil (19) a tlakovy indikator (3] st Cisté a dajt sa lahko premiestiiovat.

e Vnutro hlavnejjednotky (8], vyhrevna platiia (14) abezpecnostny kontakt (10) musia byt Cisté asuché.
Po vareni pod tlakom méZe byt tazké odstranit veko (1) z hlavnej jednotky (8]. Aby ste tomu
predisli, ndZete tesniaci krizok (15) pred varenim namazat kvapkou kuchynského oleja
pomocou handricky.

10. Za¢iname

Nebezpeclenstvo zranenial

/ j 5 Aby ste pri prevddzke tlakového hrnca predisli zraneniu oséb a poskodeniu majetku,
je nevyhnutné dodrZiavat pokyny z kapitoly ,.Bezpe&nostné pokyny“ na zaciatku
tohto navodu na obsluhu.

V tejto kapitole je opisana zakladna obsluha tlakového hrnca. Odchylky Specifické pre jednotlivé

programy najdete v popisoch prisluSnych programov varenia.

10.1 Priprava varenia

e Pripravte siingrediencie potrebné na pripravu receptu a viozte ichdo hrnca (7).

e VlozZte hrniec (7) do hlavnej jednotky (8).

e Veko (1) nasadte na hlavnu jednotku (8] tak, aby $ipka s oznac¢enim v na veku (1) smerovala k
otvorenému zamku B na hlavnejjednotke (8).

e Otocte veko (1) proti smeru hodinovychruciciek tak, aby $ipka s oznac¢enim v naveku (1) smerovala
k zatvorenému zamku B na hlavnejjednotke [8).

e Nastavte regulator tlaku (4] na poZadovany rezim varenia:

> Varenie pod tlakom: Regulétor tlaku (4) v polohe ,CLOSE*. Uvolfiovaci ventil (19] je

zatvoreny.
> Varenie bez tlaku: Regulator tlaku (4] v polohe ,,OPEN*. Uvoliiovaci ventil (19) sa otvori.
¢ Tlakovy hrniec pripojte k elektrickej sieti. Ozve sa pipnutie a na displeji (27) blika ,.- - - -. Tlakovy

hrniec je teraz v pohotovostnom rezime.

10.2 Doby varenia

e Doba varenia zavisi od roéznych faktorov, napr. od mnozstva, velkosti a kvality pouzitych potravin
alebo od osobnych preferencii [pevné na skus alebo prepecené).

e Doba varenia pod tlakom je vo vieobecnosti kratsia ako v beZznom hrnci.

e Rozdiely vyplyvaju aj z trovne tlaku pouzitého v tlakovom hrnci: Pri nastaveni tlaku ,High*“ (29] je
doba varenia kratsia ako prinastaveni tlaku ,Low* (35).
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10.3 Vyber, nastavenie a spustenie programu varenia

Predvolené nastavenia a individudlne nastavenia pre rézne programy varenia ndjdete v

Kazdé stlacenie tlaCidla a kazda zmena nastavenia, ktord vykonate pomocou oviddaca (12],
sa potvrdikratkym pipnutim.

m kapitole ,Prehlad funkcii a programov*.

Vynimka: Spustenie programu sa potvrdi sekvenciou 3 pipnuti.

Pomocou ovladaca (12) vyberte poZadovany program varenia. LED indikétor zvoleného programu
varenia blika a na displeji (27) sa zolbrazi nastaveny ¢as varenia. Okrem toho blika aj kontrolka LED (31).
Ak zvoleny program pracuje s tlakom, pod displejom (27) sa zobrazi prednastavena trovei tlaku
+High“(29) alebo ,Low* (35). Ak je to potrebné, pouzite tlac¢idlo ,,Pressure level“ (28) na jej zmenu, ak
jeto pre zvoleny program varenia moznée.

Skratte alebo predizte prednastaveny ¢as varenia podla vasich Zelani, ak je to mozné prizvolenom
programe varenia. Ak to chcete urobit, stlacte ovladac (12). Rozsvieti sa kontrolka LED spojena so
zvolenym programom. Otac¢anim ovlddaca (12) mbéZete prednastaveny Cas varenia skrétit alebo
predZit podla svojich predstav, ak je to pri zvolenom programe varenia mozné. Nastaveny &as sa
zobrazi na displeji [27).

Po dokoncenivietkych nastavenistlacte tlacidlo ,Start* (32), ¢im spustite proces varenia. Ozvi sa tri
pipnutia, rozsvieti sa ndzov zvoleného programu a kontrolka LED (31). Okrem toho sa zobrazuje
vybrana drovei tlaku. Na displeji (27) sa zobrazuju aj beZiace LED pasy, ktoré signalizuju, Ze sa
vykonava program varenia, spotrebic sa zahrieva a tlak sa zvy3uje. Cas ohrevu zévisi od mnoZstva
naplne a zvoleného programu varenia.

Po skonceni fazy ohrevu sa varenie za¢ne automaticky a na displeji (27) sa nadalej odpocitava
zostavajuci ¢as programu.

m Vykonané nastavenia alebo prebiehajlci program varenia mézete kedykolvek zrusit. Ak to

chcete urobit, stla¢te raz tla¢idlo ,,Cancel - Keep Warm* (33).

Po uplynuti odpocitavania programu tlakovy hrniec trikrat pipne a prepne sa do rezimu udrziavania
teploty. Kontrolka LED [34] sa rozsvieti a na displeji (27) sa zolorazi uplynuly ¢as udrZiavania tepla.
Pocas fazy udrZiavania teploty sa tlak v tlakovom hrnci pomaly zniZuje.

10.4 Ukonc&enie varenia

Spusteny program varenia moZete kedykolvek zrusit alebo ukoncit. Ak to chcete urobit, stlatte raz
tlacidlo ,Cancel - Keep Warm* (33).

Spotrebic sa prepne do pohotovostného rezimu a na displeji (27) sa zobrazi - - - .

Odpoijte zastr¢ku napajacieho kdbla zo sietovej zasuvky.

Tlak v tlakovom hrnci méZete znizit tak, Ze ho nechate vychladnut alebo ho uvolnite. Po znizeni tlaku
mozete veko (1) bezpecéne otvorit.

Vyberte hortci hrniec (7] s jedlom. Aby ste predisli popalenindm, musite pouzivat chiiapky alebo
rukavice dorury.

Pred Cistenim nechajte tlakovy hrniec vychladnut.
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10.5 Udrziavanie teplého jedla

Na konci programu varenia (s vynimkou programu ,Yogurt“] sa tlakovy hrniec automaticky prepne
na funkciu udrziavania tepla. Kontrolka LED (34]) sa rozsvieti a na displeji (27) sa zolorazi uplynuly ¢as
udrZiavania tepla.

Funkciu udrZiavania tepla méZete zapnlt aj manuélne stlacenim tlacidla ,,Cancel - Keep Warm* (33],
aby sa horuce jedlo udrzalo teplé.

Postupuijte nasledovne:

VloZte hortce jedlo do hrnca (7) a vioZte ho do zakladnejjednotky (8).

Nasadte veko (1) a zaistite ho.

Otocte regulator tlaku (4) do polohy ,,OPEN*, aby nemohol vzniknut tlak.

Tlakovy hrniec pripojte k elektrickej sieti.

Na displeji [27) sa zobrazi - - --“.

Ak chcete spustit program udrZiavania tepla, stlacte tlacidlo ,,Cancel - Keep Warm*“ (33). Kontrolka
LED (34) sa rozsvieti a na displeji (27) sa zobrazi uplynuly ¢as udrZiavania tepla. Program udrZiavania
tepla sa automaticky ukonci po 12 hodinach.

Ak chcete program udrZiavania tepla zastavit, stlatte znova tla¢idlo ,Cancel - Keep Warm* [33).
Kontrolka LED (34) zhasne.

Spotrebic sa prepne do pohotovostného rezimu a na displeji (27) sa zobrazi ,,- - - -,

Odpoijte zastrcku napéjacieho kabla zo sietovej zasuvky.

Otvorte veko (1) a vyberte hortci hrniec (7] s jedlom. Aby ste predisli popélenindm, musite pouZivat
chiiapky alebo rukavice dorary.

Pred Cistenim nechajte tlakovy hrniec vychladnut.

10.6 Funkcia oneskorenia spustenia varenia

Upozoriiujeme, Ze niektoré potraviny [napr. ryby) samézu pokazit, ak ich nechate v hrnci (7)
priizbovejteplote niekolko hodin pred varenim.

Program ,Yogurt “ nie je moZné spustit s Casovym oneskorenim.

Tato funkcia umozZiuje pripravit proces varenia a potom ho spustit v nastavenom neskorsom case.
Oneskorenie spustenia je mozné nastavit individualne v rozsahu od 1 mintty do 24 hodin. Postup je
nasledovny:

Pripravte proces varenia, kym nebude tlakovy hrniec v pohotovostnom reZzime.

Pomocou ovladaca (12) vyberte poZzadovany program varenia.

Stlacte tlacidlo ,Delay Start“ (26). Na displeji (27) sa zobrazi predvolené oneskorenie spustenia
,06:00“.

Otacanim ovladaca (12) nastavte hodiny.

Krétko stlacte ovlddac (12) a potom otdcanim ovladaca (27) nastavte minaty.

Po dokonceni nastavenia ¢asu oneskorenia spustenia stla¢te tla¢idlo ,Start“ (32) na potvrdenie.
Ozvu sa tri pipnutia a kontrolka LED (31) sa nepretrZite rozsvieti.

Na displeji 27) sa zobrazi odpocitavanie nastaveného oneskorenia spustenia.

Po uplynuti odpocitavania oneskorenia spustenia sa spusti predtym zvoleny program varenia.
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11. Programy varenia

Nizsie ndjdete stru¢ny prehlad réznych programov varenia. Prisluné recepty ndjdete v priloZenej
brozire s receptami.

V odportcanych postupoch niektorych programov sa ako miera mnozstva uvadza dodana
m odmerka (23).
PInd odmerka zodpoveda priblizne 160 ml, poloplnd odmerka priblizne 80 ml.

1.1Rice
Odporucany spdsob
MnoZstvo (min.) MnoZstvo (max.) Doba varenia
2 odmerky 8 odmeriek (1kg] 12min
u | » Najlepsia je dlhozrnna ryza.
I » Ryzuavoduvzdy plitte v pomere 114,
Priklady:
Ryza Voda
2 odmerky 3odmerky
8 odmeriek 12 odmeriek
11.2 Pork/Ribs
Odportcany spésob
MnozZstvo (min.) MnoZstvo (max.) Doba varenia
2509 kg V Z4vislosti od mnoZstva pripravovanych potravin
i | » Vhodné narebrd alebo iné bravéoveé méso.
1.3 Beef
Odportcany spésob
MnozZstvo (min.) MnoZstvo (max.) Doba varenia
2509 kg V z4vislosti od mnoZstva pripravovanych potravin
i | » Vhodné na varenie hovadzieho mésa.
11.4 Saute (opecenie)
Odportcany spésob
Trvanie
V zavislosti od osobnej chuti a pozadovanej chuti prepecenia.
- » Vhodné na dusenie mésa a/alebo zeleniny a na opekanie réznych potravin, ako st
I | napriklad piniové oriesky atd.
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1.5 Soup
Odporucany spdsob
MnoZstvo (min) Mnozstvo [max.) Doba varenia
500 ml 4| V zavislosti od mnozstva a typu polievky
u > Pri silne napuc¢anych polievkach by mnozstvo nemalo prekrocit znacku,,1/2*
ﬂ (zodpoveda 3 litrom), inak by mohla polievka unikntt z tlakového ventilu (19) a zaseknt
ho.
11.6 Multigrain
Odporicany spésob
MnoZstvo (min.) Mnozstvo [max.) Doba varenia
Todmerky 1kg 40 minut, potom nechajte 10 minut lihovat
= | » Vhodné pre viaczrnné zmesi obilnin.
I » Na kazdu jednu odmerku zmesi viaczrnnych obilnin pridajte 2 odmerky vody.
11.7 Steam
Odportcany spésob
MnoZstvo (min.) Mnozstvo [max.) Doba varenia
250 ml 500 ml 30 mindt na pripravu kolacov
] > Piskotovy kolac upecte v 20 cm forme [nie je sti¢astou balenia) s najmenej 250 ml vody.

1.8 Poultry
Odporicany spésob
MnoZstvo (min.) Mnozstvo [max.) Doba varenia
2509 1kg V z4vislosti od mnoZstva pripravovanych potravin

i | » Kuracie prsia najprv orestujte a potom ich uvarte s 250 ml vyvaru a korenim.

1.9 Meat
Odporicany spésob
MnoZstvo (min.) Mnozstvo [max.) Doba varenia
2509 1kg V z4vislosti od mnoZstva pripravovanych potravin
- > Najskor na panvici orestujte varené hovadzie méso (1kg], potom pridajte 250 ml vody a
I varte 60 minut.
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11.10 Slow Cook
Odporucany spdsob
Mnozstvo (min.) MnoZstvo [max.) Doba varenia
2509 kg V zavislosti od mnozstva pripravovanych potravin
] » Pri pouZiti tohto programu sa jedlo vari pomaly a $etrne pri nizkej teplote.
.11 Porridge
Odporucany spdsob
Mnozstvo (min.) MnoZstvo [max.) Doba varenia
1odmerka ovsa plus
3odmerky vody Maximalne 5 min
3odmerky ovsa
plus 9 odmeriek 10 min
vody
Ostatné mnozstva V zavislosti od mnozstva pripravovanych potravin
j > Pri prekroceni maximalneho mnoZstva méze kasa uniknut z tlakového ventilu (19) a
zaseknutho.

» Odporuc¢ame pouzit vodu. Pri pouziti mlieka hrozi vyssie riziko pripélenia jedla.
» Pred uvolnenim tlaku nechajte jedlo 5 minit odpocivat.

1112 Dessert
Odporucany spdsob
MnoZstvo (min.) MnoZstvo [max.) Doba varenia
5009 kg V z4vislosti od mnoZstva pripravovanych potravin

u | » Vhodné na pripravu kold¢ov bez pouzitia dal$ej formy, napr. maslového kolaca

Ingrediencie MnoZstvo
Maslo 2509
Cukor 2309
Vajcia 4ks

Vanilla essence 1¢&aj. lyzicka
Muka 2409
Prasokdopeciva | 109

Mlieko 4PL

> Vsetky prisady spolu premiesajte a potomich nalejte priamo do hrnca (7).
> Nastavte trvanie programu na 48 minut.
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11.13 Chili/Bean

Odporucany spdsob
MnoZstvo MnoZstvo [max.) Doba varenia
(min.)
Todmerkaplus3 | 500 g plusvoda V z4vislosti od jedla:
odmerkyvody | podlapokynovna e Cicer-2hod.
pripravu uvedenych e Sosovica—20min
naobale e  Biela/Ciernafazula (bez namacania) — 25 min
= » Odpori¢ame mnozstvo 500 g.
ﬂ » Po vareni nechajte jedlo 15 mindt odpocivat, aby sa pena usadila.
11.14 Vegetables
Odporucany spdsob
MnoZstvo (min.) Mnozstvo [max.) Doba varenia
Zelenina a aspoii Zelenina plus voda >>> V zévislosti od jedla:
250 mlvody. VSimnite si znacku ,max » Mikka zelenina [napr. brokolica) cca 5 min
2/3"vhmci(7). o Tvrdé zelenina (napr. mrkva) cca10 min

o Listova zelenina ccal-3min

e Kvitntca zelenina priblizne 3-5 min

e Ovocnazelenina cca 3-6 min

e Hiuzy/korefova zelenina cca 5-15 min

Cas varenia vzdy prispdsobte svojim
osobnym preferencidm.

i | » Cim mensia je zelenina nakrajana, tym kratsije €as varenia.

» VZdy okamZite uvolnite tlak, aby zelenina prili§ nezmékla.

1115 Risotto
Odporuicany spdsob
MnoZstvo (min.) MnoZstvo (max.) Doba varenia
Todmerka [priblizne 125 g) a 3odmerky (priblizne 375g)a | 10-20 mindt, potom nechajte 5
voda podla pokynov na voda podla pokynov na minut ldhovat.
pripravu uvedenychnaobale | pripravuuvedenychnaobale

[ ]
I | » Pokialide o mnozstvo vody, vZdy sa riadte pokynmina obale.

1116 Yogurt
Odporucany spdsob
MnoZstvo (min.) MnoZstvo (max.) Doba varenia
150 ml 3450 ml 12-14hod.
- > Naliter mlieka (3,5 % tuku]) pridajte jeden prirodny jogurt a dobre premiesajte metlickou.
L > Spustite program s otvorenym uvoliiovacim ventilom (19].
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12. Cistenie
m Pred prvym pouZzitim vyrobku vycistite tlakovy hrniec a jeho prislusenstvo.

Tlakovy hrniec po kazdom pouziti vycistite a odstraiite vSetky zvysky jedla.

é Nebezpedenstvo Urazu elektrickym pridom! Tlakovy hrniec, napdjaci kabel (22) a

zastr¢ka sa nesmu pondrat do vody aniinych kvapalin.

ﬁ Varovanie o $kode na majetku! Nepouzivajte brisne alebo ostré Cistiace prostriedky

alebo néstroje, ktoré by mohli poskrabat povrch [napr. kovové $pongie]. V opatnom
pripade mdze dojst k poskodeniu tlakového hrnca.

12.1 Rozobratie zariadenia

Odpoijte sietovl zastr¢ku zo zasuvky a nechajte tlakovy hrniec a jeho prisluSenstvo Uplne
vychladnut. Odpojte napajaci kadbel [22) zo zasuvky napéjacieho kabla (13) na tliakovom hrnci.
Odstraiite veko (1) a odpoijte drziak tesnenia (17) od veka (1] tak, Ze ho uchopite za silikdbnovy drziak
(16) a vytiahnete ho z osi (20] vo veku (1). Odpojte tesniaci kriizok (15) od drziaka tesnenia (17)
Vyberte hrniec (7).

12.2 Prislu§enstvo vhodné do umyvacky riadu
Alternativou k ru¢nému cisteniu je nasledujlice prislus§enstvo vhodné na cistenie v umyvacke riadu:

Hrniec (7)

Tesniaci krizok (15)

Drziak tesnenia (17) so silikbnovym drziakom (16)
Naparovac (21)

Odmerka (23)

Naberacka naryzu (25)

Naberacka na polievku (24)

12.3 Cistenie hlavnej jednotky (8), veka (1) a napéjacieho kébla (22)

Hlavnu jednotku (8), veko (1) a napéjaci kdbel (22) m6Zete vyistit mierne navihéenou handri¢kou a
potom ich starostlivo vysusit. V pripade potreby pouzite trochu prostriedku na umyvanie riadu.
Cistenie v &istiacej vode by spdsobilo nenapravitelné skody!

Pri Cisteni venujte osobitnli pozornost priehlbindm na vonkajSom okraji hlavnej jednotky (8] a
vnutornej Casti veka (1).

12.4 Kontrola a Cistenie ventilov na veku 1)
m Pocas kazdého Cistenia skontrolujte uvoliiovaci ventil (19) a indikator tlaku (3) vo veku [1).

Musia byt vzdy Cisté alahko prenosné.

12.4.] Tlakovy indlikétor

Skontrolujte spodnu ¢ast tlakového indikatora (3] pod vekom (1). Tlakovy indikétor (3) sa musi dat
volne pohybovat a nesmie byt znecisteny [napr. zvyskami potravin).

Ak je tlakovy indikator (3) silne znedisteny, ocistite ho pod tecucou vodou malou kefkou, aby sa
obnovila jeho pohyblivost. Na hygienicke Cistenie pouZite trochu umyvacieho prostriedku.
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12.4.2 Uvoliiovaciventil

o Najprv odstraiite kryt tlakového ventilu (2] na hornej strane a ochranny filter (18) na spodnej strane
uvolfiovacieho ventilu (19).

e Kryt tlakového ventilu (2), ochranny filter (18] a uvoliiovaci ventil (19] vycistite pod te¢lcou vodou,
aby ste odstranili vietky necistoty. V pripade potreby pouzite malu kefku. Na hygienické Cistenie
pouzite trochu umyvacieho prostriedku.

¢ Nauvoliiovaciventil (19) nasadte kryt tlakového ventilu (2] a ochranny filter (18).

12,5 Zostavenie po Cisten(

e Pred zostavenim nechajte vsetky diely dokladne vyschnt.

e Vlozte hrniec (7) do hlavnej jednotky (8).

¢ Nauvoliiovaciventil (19) nasadte kryt tlakového ventilu (2] a ochranny filter (18).

e Opatrne umiestnite tesniaci krizok (15) okolo drziaka tesnenia (17).

e Uchopte drZiak tesnenia (17] na silikbnovom drziaku (16) a zatla¢te ho spét na os (20) vo veku (I).

17 16 20 1

13. Skladovanie pri nepouZivan(

Ak tlakovy hrniec dihie nepouzivate, vycistite ho podla popisu v kapitole ,,Cistenie®. Skladujte ho na
suchom a ¢istom mieste mimo dosahu deti.
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14. Odstrafiovanie problémov

Ak tlakovy hrniec nefunguje ako zvyc&ajne, skiste odstranit problém podla nizsie uvedenych
pokynov. Ak vdm rady niZSie nedokazu pomaoct vyriesit problém, obrétte sa na nds zakaznicky servis.

Nefunguje.

o Sietova zastrcka nie je zapojena. Zapojte sietovu zastréku do sietovej zasuvky a druhy koniec
napdjacieho kabla (22) do zasuvky napéjacieho kdbla (13) na tlakovom hrnci.

o Sietova zasuvka je chybna. Odskusajte spotrebic v inej sietovej zasuvke, o ktorej viete, Ze urite
funguje.

Z uvoltiovacieho ventilu (19) unikd para.

¢ Jeuvoliiovaciventil (19) otvoreny? Nastavte regulator tlaku (4] na ,,CLOSE*.
¢ Jeuvoliiovaciventil (19) znecisteny? Po vychladnuti vycistite uvoliiovaci ventil (19].

Z tlakového indikatora (3] uniké para.
o Jenormalne, Ze pocas fazy ohrievania unika trochu pary.

e Ak po spusteni programu stéle unika para, vypnite spotrebic, nechajte ho vychladnit a potom
skontrolujte tlakovy indikator (3).

Tlakovy indikétor (3] sa nezdviha.
o Skontrolujte, ¢i nie je tlakovy indikator (3) znecisteny. Vycistite ho.

Zo strany veka (1) uniké para.

e Veko (1) nemusi byt spravne zatvorené alebo tesniaci krizok [15) méze byt znecisteny alebo
nespravne nasadeny. Tlakovy hrniec nechajte vychladnit a skontrolujte, ¢i je veko (1) a tesniaci
kraZok (15) znecistené a spravne nasadené.

Veko (1) saneotvira,
o Tlakovy hrniec m&ze byt stdle pod tlakom. V pripade potreby uvolnite tlak.
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15. Inform4cie o environmentalnych nariadeniach a likvid4cii

VSetky elektrické a elektronické zariadenia je potrebné likvidovat oddelene od
doméaceho odpadu, na oficidlnych zbernych miestach. Zabraite znecisteniu
Zivotného prostredia aohrozeniu vasho zdravia sprdvnou likvidaciou zariadenia.
Podrobnejsie informéacie o spravnom spdsobe likvidacie ziskate, ked' sa obrétite na
miestnu administrativu, na organizacie zaoberajuce sa likvidaciou alebo na predajcu,
od ktorého ste zariadenie zakupili.

E Spotrebite oznacené tymto symbolom podliehaju eurdpskej smernici 2012/19/EU.

% V3etky obalové materidly zlikvidujte s ohladom na Zivotné prostredie. Obalové
kartény je mozné vyhodit do odpadovych kontajnerov na recyklaciu papiera alebo
@ odovzdat narecyklaciu na verejnych zbernych miestach. Akékolvek félie alebo plasty

obsiahnuté v obale by sa mali kvoli likvidacii vrétit na verejné zberné miesta.

ELEMENTS
D’EMBALLAGE

S ) A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil EN MAGASIN EN DECHETERIE
&" et ses accessoires . % p

se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

~Jednoduché triedenie*
Vyrobok, prislusenstvo, tlateny materidl a obaly si recyklovatelné. Podliehaju zvysenej
zodpovednosti vyrobcu a triedia sa a zbieraji oddelene.

prislusnych zbernych nddob v stlade so symbolmina
obale:

Obalovy materidl oddelte a vyhodte ho do *

AZUL VERDE

%@ Pri likvidacia obalového materialu si na iom vsimnite oznacenia. Na Stitku s oznacené

skratky (a] a ¢isla (o), aich vyznam je nasledovny:
& 1-7:plast/20 — 22: papier a kartdn/80 — 98: kompozitné materidly.
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Symbol Material Obsiahnuty v nasledujticich obalovych prvkoch tohto
produktu
20 Vinita lepenka Balenie
PAP
Ostatnd lepenka Vnutorné Skatula; Ochrana pri preprave

PAP
Polyetylén s nizkou Plastové viecko

e hustotou

16. Informécie o zhode
c € Vyrobok spliia poziadavky platnych eurdpskych a ndrodnych smernic. Poskytujeme

dobkaz stladu. Vyrobca ma prislusné vyhlasenia a dokumentaciu.

! ! Vyrobok spiiia poziadavky platnych vnatro$tatnych smernic Srboskej republiky.

Uplné vyhlasenie o zhode EU a vietky ostatné vyhlasenia o zhode (ak st k dispozicii) simézete stiahnut
ztohto odkazu:

Kontaktna adresa v stlade s nariadenim o bezpecnosti vyrobkov 2023/988: ce@targa.de
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17. Informacie o zaruke

Z4ruka spolo¢nosti TARGA GmbH

Vézena zdkazniCka, vazeny zékaznik,

Na tento pristroj mate trojro¢nu zaruku od datumu nakupu. V pripade nedostatkov tohto vyrobku méte
vocijeho predajcovi zdkonné prava. Tieto zakonné prava nie su obmedzené nasou zarukou, ktora je
uvedend dale;j.

Zaru¢né podmienky

Z4arucna doba zacina diom kupy. Dobre si uschovajte original pokladni¢ného bloku. Tento doklad je
potrebny ako potvrdenie o kupe. Ak sa v priebehu troch rokov od kuipy tohto vyrobku prejavi
materidlova alebo vyrobna chyba, tento vyrobok vdm podia nasej Uvahy bezplatne bud vymenime
alebo opravime.

Z4ru¢nd doba a zékonné néroky z titulu chyby

Zaruka sa nepred|zuje o dobu trvania zaru¢nych oprav. To plati aj na vymenené alebo opravené diely.
Pripadné uz pri kipe zistené chyby a nedostatky musite ohlasit ihned po vybaleni vyrobku. Opravy,
ktoré spadaju do obdobia po skon¢eni zaruky, si musite zaplatit.

Rozsah zéruky

Pristroj bol podla prisnych kvalitativnych predpisov starostlivo vyrobeny a pred expediciou ddkladne
vyskusany. Zaruka plati na materidlové a vyrobné chyby. Této zaruka neplati na také stcasti vyrobku,
ktoré st vystavené normalnemu opotrebeniu, takZze sa na ne hladi ako na opotrebené diely, ani na
poskodenia krehkych dielov, ako su spinace, akumulatory alebo diely zo skla. Tato zaruka strdca
platnost, ak bol vyrobok poskodeny, nespravne pouzivany alebo udrziavany. Pre spravne pouzivanie
tohto vyrobku treba presne dodrZiavat vietky pokyny uvedené v ndvode na pouZivanie.
Bezpodmienecne satreba vyhnuttakému G¢elu pouzivania a takej manipulacii, pred akymi st v ndvode
na pouzivanie uvedené vystrahy. Vyrobok je ur¢eny len na sukromné pouZivanie a nie na
podnikatelské Gcely. Zaruka strdca platnost pri zaobchadzani nezodpovedajlicemu ucelu a pri
neprimeranom zaobchadzani, pri pouZiti nasilia a pri zasahoch, ktoré neurobil nas autorizovany servis.
Opravou ani vymenou vyrobku nezacina plynut nova zaru¢na doba.

Postup pri uplatiiovani zaruky

Ak chcete zabezpecit rychle vybavenie vasej poZiadavky, riadte sa tymito pokynmi:

- Preduvedenimvyrobku do prevadzky sipozorne precitajte prilozent dokumentaciu. Ak by
sa vyskytol problém, ktory sa takymto spdsobom neda vyriesit, obratte sa nanasu zakaznicku
linku.

- Pri kazdej poziadavke majte poruke uctenku a cislo vyrobku prip. jeho vyrobné Cislo ako
doklad o kupe.

- Vpripade, Ze telefonické vyrieSenie nie je mozné, v zavislosti od pri¢iny chyby zdkaznicky
servis zariadi dalSie sluzby.

- Na strankach www lidl-service.com si mozete prevziat tito a mnoho dalsich priruciek,
videostborov o vyrobkoch a intalacny softvér. Pomocou tohto QR kédu sa dostanete
priamo na stranku servisu spolo¢nosti LIDL (www lidl-service.com] a po zadani &isla vyrobku
(IAN] sim&zete otvorit svoj ndvod na pouZzitie.
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ﬁ Servis

@ Telefén:

E-mailovy:

[m] %4 [m]
5

PDF ONLINE
www.lidl-service.com

0850232001
targa@lidl.sk

| 1AN: 482200_2410

A=  vVyrobca

Majte na pamati, Ze tato adresa nie je adresou servisu. Najprv sa obrétte na vyssie uvedenu opravoviiu.

TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest
NEMECKO
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Herzlichen Gliickwunsch!

Mit dem Kauf dieses Schnellkochtopfes SSM 1000 Cl1 haben Sie sich fiir ein hochwertiges Produkt
entschieden.

Machen Sie sich vor der ersten Inbetriebnahme mit dem Schnellkochtopf vertraut und lesen Sie diese
Bedienungsanleitung aufmerksam durch. Beachten Sie vor allem die Sicherheitshinweise und benutzen
Sie den Schnellkochtopf nur, wie in dieser Bedienungsanleitung beschrieben und fiir die
angegebenen Einsatzbereiche.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung gut auf. Hindigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des
Schnellkochtopfes an Dritte ebenfalls mit aus.

1. BestimmungsgemaéBe Verwendung

Dieser Schnellkochtopf ist ein Multifunktionsgerat mit verschiedenen Kochprogrammen zum zeit- und
energiesparenden Garen unter Druck (Schnellkochen), zum Schongaren (Slow Cooker), zum
Dampfgaren, zum Anbraten und zur Joghurtzubereitung.

Die Voreinstellungen der meisten Programme fiir Druck und Garzeit kénnen manuell angepasst
werden.

Der Schnellkochtopf ist nicht fiir den Betrieb in einem Unternehmen bzw. den gewerblichen Einsatz
vorgesehen. Verwenden Sie den Schnellkochtopf ausschlieBlich in Wohnbereichen fiir den privaten
Gebrauch, jede andere Verwendung ist nicht bestimmungsgemaB. Dieser Schnellkochtopf erfiillt alle,
im Zusammenhang mit der CE-Konformitét, relevanten Normen und Standards. Bei einer nicht mit dem
Herstellerabgestimmten Anderung des Schnellkochtopfesist die Einhaltung dieser Normen nicht mehr
gewihrleistet. Aus hieraus resultierenden Schaden oder Stérungen ist jegliche Haftung seitens des
Herstellers ausgeschlossen.

Bitte beachten Sie die Landesvorschriften bzw. Gesetze des Einsatzlandes.

2. Lieferumfang

Nehmen Sie den Schnellkochtopf und alle Zubehérteile aus der Verpackung. Entfernen Sie alle
Verpackungsmaterialien und iberpriifen Sie, ob alle Komponenten vollstdndig und unbeschadigt
sind. Im Falle einer unvollstdndigen oder beschadigten Lieferung wenden Sie sich bitte an den
Hersteller.

¢ Schnellkochtopf (Grundgerat) mit Deckel
o Topf

e Dampfgareinsatz

o Messbecher

o Reisloffel
¢ Suppenloffel
e Netzkabel

¢ Bedienungsanleitung
o Rezeptheft
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Diese Bedienungsanleitung ist mit einem ausklapplaren Umschlag versehen. Auf den Innenseiten des
Umschlags sind der Schnellkochtopf und alle Bedienelemente mit einer Bezifferung abgebildet. Die

Ziffern haben folgende Bedeutung:

1| Deckel 14 | Heizplatte

2 | Druckventilabdeckung 15 | Dichtungsring

3 | Druckanzeiger 16 | Silikonhalter

4 | Druckregler 17 | Dichtungshalterung
5 | Griff 18 | SchutZfilter

6 | Skala 19 | Druckventil

7 | Topf 20 | Achse

8 | Grundgerét 21 | Dampfgareinsatz
9 | Griff 22 | Netzkabel

10 | Sicherheitskontakt

Reis]

Messbecher (zum Abmessen von
23 | Fliissigkeiten und Lebensmitteln, z. B.

11 | Bedienfeld

24 | Suppenloffel

12 | Drehregler 25 | Reisloffel
13 | Netzkabelbuchse [an der Riickseite)
3.Technische Daten
Hersteller TARGA GmbH
Bezeichnung SilverCrest SSM 1000 Cl
Spannungsversorgung 220 - 240 V~ (Wechselspannung], 50/60 Hz
Leistungsaufnahme 1000-1200 W
Arbeitsdruck 30-80kPa
Maximal zul&ssiger Druck 125 kPa
Schutzklasse I
minimal 250 ml
Fillmengen maximal 4 Liter

Reis/quellende Lebensmittel: maximal 3 Liter

Anderungen der technischen Daten sowie des Designs kénnen ohne Ankiindigung erfolgen.

[i]

Esist keine Aktion seitens der Benutzer erforderlich, um das Produkt zwischen 50 und 60
Hz umzustellen. Das Produkt passt sich sowohl fiir 50 als auch fiir 60 Hz an.
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4, Sicherheitshinweise

Vor der ersten Verwendung des Gerétes lesen Sie bitte die folgenden
Anweisungen genau durch und beachten Sie alle Warnhinweise, selbst
wenn lhnen der Umgang mit elektronischen und Haushaltsgeraten
vertraut ist. Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung sorgféltig als
zukiinftige Referenz auf. Wenn Sie das Gerdt verkaufen oder
weitergeben, hdndigen Sie unbedingt auch diese Bedienungsanleitung
aus. Sie ist Bestandteil des Gerétes.

Erlduterung der verwendeten Symbole

LB b b P

GEFAHR! Dieses Signalwort bezeichnet eine Geféahrdung mit
einem hohen Risikograd, die, wenn sie nicht vermieden wird, den
Tod oder schwere Verletzung zur Folge hat.

WARNUNG! Dieses Signalwort bezeichnet eine Gefdhrdung mit
einem mittleren Risikograd, die, wenn sie nicht vermieden wird,
den Tod oder schwere Verletzung zur Folge haben kann.
ACHTUNG! Dieses Signalwort kennzeichnet wichtige Hinweise
zum Schutz vor Sachschéaden.

GEFAHR! Dieses Symbol kennzeichnet Gefahren fiir die
Gesundheit bis zur Lebensgefahr und/oder Sachschéaden durch
elektrischen Schlag.

GEFAHR! Dieses Symbol kennzeichnet Gefahren fiir die
Gesundheit durch Verbrennungen.

Gefahr von Brand! Dieses Symbol warnt vor Branden, die bei
Nichtbeachtung entstehen kénnen.

Dieses Symbol kennzeichnet Teile, die splilmaschinengeeignet
sind.

Dieses Symbol kennzeichnet Produkte, die auf ihre physikalische
und chemische Zusammensetzung getestet wurden und gemaB
der Anforderung der Verordnung EG1935/2004 als
gesundheitlich unbedenklich fiir den Kontakt mit Lebensmitteln
befunden wurden.

34 - Deutsch



SSM1000C1

m Dieses Symbol kennzeichnet weitere informative Hinweise zum

Vorhersehbarer Missbrauch

Verwenden Sie den Schnellkochtopf bestimmungsgemaB. Bei einer
Fehlanwendung des Gerétes kann es zu Verletzungen kommen.
Beugen Sie sich nicht tiber den Schnellkochtopf, wenn Sie den Deckel
(1) 6ffnen und der Inhalt noch heiB ist bzw. wenn heiBer Dampf austritt.
Achten Sie darauf, dass sich kein Kérperteil (z. B. Hand oder Arm) {iber
dem Druckventil (19) befindet, wenn Sie dieses mit dem Druckregler (4)
offnen und Dampf entweicht.

Der Schnellkochtopf ist keine Fritteuse! Nahrungsmittel kénnen und
diirfen nichtin Ol frittiert werden!

Sicherer Betrieb

Wenn die Netzanschlussleitung des Gerates beschadigt wird, muss sie
durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine &hnlich
qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.
Dieses Gerat ist nicht dafiir bestimmt, mit einer externen Zeitschaltuhr
oder einem separaten Fernwirksystem betrieben zu werden.

Achten Sie darauf, dass keine Flissigkeit auf die
Gerétesteckverbindung iiberlauft.

Beachten Sie, dass die Oberflaiche der Heizplatte (4] nach der
Anwendung noch iiber Restwéarme verfligt.

Vergewissern Sie sich vor jedem Gebrauch, dass das Druckventil (19)
und der Druckanzeiger (3) nicht verschmutzt bzw. verstopft sind.
Offnen Sie den Schnellkochtopf nicht, solange er unter Druck steht.
Beachten Sie den Druckanzeiger (3). Warten Sie, bis sich der Druck
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abgebaut hat oder 6ffnen Sie das Druckventil (19) so lange, bis nur noch
sehr wenig Dampf austritt. Offnen Sie den Deckel (1) niemals gewaltsam.
e Der Schnellkochtopf darf niemals in Wasser oder andere Fliissigkeiten
getaucht werden.
e Um eine Uberhitzung oder einen Hitzestau zu vermeiden, darf der
Schnellkochtopf niemals abgedeckt werden.

Personensicherheit

e Dieser Schnellkochtopf darf von Kindern nicht benutzt werden. Der
Schnellkochtopf und seine Anschlussleitung sind von Kindern
fernzuhalten.

GEFAHR! Verpackungsmaterial ist kein Kinderspielzeug. Kinder
dirfen nicht mit den Kunststoffbeuteln spielen. Es besteht
Erstickungsgefahr. Bewahren Sie das Gerat auBerhalb der
Reichweite von Kindern auf.

e Dieser Schnellkochtopf kann von Personen mit reduzierten
kérperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder Mangel
an Erfahrung bzw. Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt sind
oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des Schnellkochtopfes
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren
verstanden haben.

e Kinder diirfen nicht mit dem Schnellkochtopf spielen.

& WARNUNG! Verbrennungsgefahr

e Offnen Sie den Schnellkochtopf nicht, solange er unter Druck steht.
Beachten Sie den Druckanzeiger (3)!

e Teile der Oberflachen werden im Betrieb sehr heiB. Beriihren Sie den
Schnellkochtopf im Betrieb nur am Bedienfeld (11) und an den Griffen (5;
9). Berilhren Sie den Topf (7] nach dem Betrieb nur mit
Ofenhandschuhen oder Topflappen.
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e Beim Garen unter Druck darf der Schnellkochtopf nur bis zur maximalen
Flllhéhe, siehe 2/3-Markierung im Topf (7), befiillt werden, da
ansonsten kochendes Wasser herausspritzen kann. Bei der
Verarbeitung von aufquellenden Lebensmitteln, z. B. Reis oder
getrocknetem Gemiise, darf der Topf (7) maximal bis zur Halfte, siche
1/2-Markierung im Topf (7), befiillt werden.

e Transportieren Sie den Schnellkochtopf nur, wenn er abgekiihlt ist.

e Reinigen Sie den Schnellkochtopf und das Zubehér erst, wenn alle
Teile abgekiihlt sind. Schiitteln Sie den Schnellkochtopf nach dem
Erhitzen von breiiger Nahrung vorsichtig, um ein Herausspritzen zu
verhindern.

A GEFAHR! Verletzungsgefahr

e Trennen Sie den Schnellkochtopf vom Stromnetz, wenn Sie ihn
zusammenbauen, auseinandernehmen oder reinigen wollen. Ebenso
bei nicht vorhandener Aufsicht, bei Betriebsstérungen, wenn Sie ihn
nicht benutzen und bei Gewitter. Es besteht Verletzungsgefahr!

A GEFAHR durch elektrischen Schlag

e Nehmen Sie den Schnellkochtopf nicht in Betrieb, wenn er selbst oder
das Netzkabel (22) sichtbare Schéden aufweist oder wenn der
Schnellkochtopf zuvor fallen gelassen wurde.

e SchlieBen Sie den Schnellkochtopf nur an eine ordnungsgemaB
installierte, leicht zugéngliche Steckdose an, deren Netzspannung der
Angabe auf dem Typenschild entspricht. Die Steckdose muss nach
dem AnschlieBen weiterhin leicht zuganglich sein, damit Sie im Notfall
den Netzstecker schnell ziehen kénnen.

e Fliissigkeiten und Lebensmittel diirfen ausschlieBlich in den Topf (7)
gegeben werden, niemals in das Grundgerét.
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S

Schiitzen Sie den Schnellkochtopf vor Feuchtigkeit, Tropf- oder
Spritzwasser.
Bedienen Sie den Schnellkochtopf nicht mit feuchten oder nassen
Handen.
Achten Sie darauf, dass die Stellfliche unter dem Schnellkochtopf
trockenist.
Betreiben Sie den Schnellkochtopf niemals in der Nahe einer
Badewanne, einer Dusche oder eines gefiillten Waschbeckens.
Das Netzkabel (22) und der Netzstecker diirffen nicht beschadigt
werden.
Offnen Sie niemals das Gehiuse des Schnellkochtopfes, da dieses
keine zu wartenden Teile enthélt. Bei gedffnetem Gehéuse besteht
Gefahr durch Stromschlag.
Falls Sie Rauchentwicklung, ungewoéhnliche Gerausche oder Geriiche
feststellen, ziehen Sie sofort den Netzstecker aus der Netzsteckdose.
In diesen Féllen darf der Schnellkochtopf nicht weiterverwendet
werden, bevor eine Uberpriifung durch einen Fachmann durchgefiihrt
wurde. Atmen Sie keinesfalls Rauch aus einem méglichen Geratebrand
ein. Sollten Sie dennoch Rauch eingeatmet haben, suchen Sie einen
Arzt auf. Das Einatmen von Rauch kann gesundheitsschadlich sein, es
besteht Verletzungsgefahr!
Stellen Sie sicher, dass das Netzkabel (22) nicht durch scharfe Kanten
oder heiBe Stellen beschadigt werden kann. Das Netzkabel (22]) darf
nicht eingeklemmt oder gequetscht werden. Ziehen Sie das
Netzkabel (22) immer am Stecker aus der Netzsteckdose, ziehen Sie
niemals am Kabel selbst. Verlegen Sie das Netzkabel (22) immer so,
dass niemand darauf treten oder dariiber stolpern kann. Es besteht
Verletzungsgefahr!

Der Schnellkochtopf darf niemals in Wasser getaucht werden

und es diirfen keine Fliissigkeiten in das Gehduse des

Schnellkochtopfes gelangen.
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e Falls Fliissigkeit in das Gehduse des Schnellkochtopfes gelangt ist,

ziehen Sie sofort den Netzstecker aus der Netzsteckdose und
wenden Sie sich an den Kundendienst. Es besteht Stromschlaggefahr!
Trennen Sie den Schnellkochtopf unmittelbar nach dem Gebrauchvom
Stromnetz. Nur wenn der Netzstecker gezogen ist, ist das Gerét
stromlos. Es besteht Stromschlaggefahr!

& GEFAHR von Brand

Platzieren Sie den Schnellkochtopf vor dem Einschalten auf einer
ebenen, stabilen, trockenen und hitzebestéandigen Flache.

Der Sicherheitskontakt in der Mitte der Heizplatte (14) muss immer
sauber und frei beweglich sein, um eine Uberhitzung zu vermeiden.
Eine durchgehende Beaufsichtigung wahrend des Betriebes ist nicht
notwendig, eine regelmaBige Kontrolle aber sehr wohl, insbesondere
bei sehrlangen Kochzeiten.

Stellen Sie den Schnellkochtopf nicht in einen heiBen Backofen.

A ACHTUNG! Gefahr von Sachschaden

Um eine Uberhitzung zu vermeiden, darf der Schnellkochtopf nicht leer
und auch nicht ohne den Topf (7] betrieben werden.

Beachten Sie unbedingt die minimalen und maximalen Fiillmengen.
Betreiben Sie den Schnellkochtopf nicht unter Hangeschranken. Der
austretende Dampf kdénnte diese beschadigen.

Stellen Sie den Schnellkochtopf nicht auf heiBe Oberflachen (z. B.
Herdplatten) oderin die Nahe von Warmequellen oder offenem Feuer.
Verwenden Sie nur Originalzubehér.

Beachten Sie, dass Mbeloberflaichen ggf. mit Pflegestoffen
behandelt wurden, welche die KunststofffiiBe des Schnellkochtopfes
angreifen kdnnen. Legen Sie ggdf. eine rutschfeste Unterlage unter den
Schnellkochtopf.

Deutsch - 39



SSM1000C1

5. Das Bedienfeld (11) im Uberblick

11 26 27

O SILVERCREST®

Start ' H' l ' l
verzégern
LIl
35 R ———— Ll ] Hoch
Reis Pork/Ribs Rindfleisch
Suppe Mehrkorn  Dampfgaren

Fleisch Slow Cook Porridge

Chili/Bohnen Gemiise Risotto

12

28

T
( Druckstufe

Sautieren
Gefliugel
Dessert

Joghurt

26 | Taste “Start verzégern”

27 | Display

28 | Taste “Druckstufe”

29 | Druckstufe-Anzeige “Hoch”

30 | Anzeigen Programmauswahl

31 | LED

32 | Taste “Start”

33 | Taste “Abbruch/Warmhalten”

34 | LED

35 | Druckstufe-Anzeige “Niedrig”

29

30

31
32
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6. Funktionen und Programme im Uberblick

Der Schnellkochtopf bietet 16 Kochprogramme. Innerhalb dieser Programme sind Kochzeit,

Druckstufe und Temperatur voreingestellt.

o Einige Programme laufen ohne Druck. Es ist daher auch nicht méglich, den Druck einzustellen.

o Beiden anderen Programmen kann zwischen hohem oder niedrigem Druck frei gewahlt werden.
Die Auswahl erfolgt liber die Taste ,,Druckstufe* (28).

o Voreingestellte Temperaturen kdnnen nicht verdndert werden.

o Die Kochzeit kann in einem vorgegebenen Bereich verkiirzt oder verlangert werden.

Die folgende Tabelle gibt Ihnen einen Uberblick iiber die voreingestellten und manuell einstellbaren
Werte.

Programm / Kochzeit Voreingestellte
Funktion Minimale | Voreinstellung | Maximale | Druckstufe
Kochzeit Kochzeit
Reis 8 Min. 12 Min. 20 Min. Niedrig
Pork/Ribs 1Min. 15 Min 4Std. Hoch
Rindfleisch 1Min. 40 Min 4Std. Hoch
Sautieren 1Min. 30 Min 59 Min ohne Druck
Suppe 1Min. 30 Min 4Std. Hoch
Mehrkorn 20 Min. 40 Min 90 Min. Hoch
Dampfgaren 1Min. 10 Min. 60 Min. Niedrig
Gefliigel 1Min. 15Min 4Std. Hoch
Fleisch 1Min. 35 Min 4Std. Hoch
Slow Cook 30 Min. 4Std. 20 Std. Niedrig
Porridge 1Min. 10 Min. 10 Min. Niedrig
Dessert 10 Min. 45 Min. 60 Min. ohne Druck
Chili/Bohnen 1Min. 30 Min 4Std. Hoch
Gemiise 1Min. 10 Min 4Std. Niedrig
Risotto 1Min. 20 Min 4Std. Hoch
Joghurt 30 Min. 8Std. 24 Std. ohne Druck

7. Auspacken und Grundreinigung

Entnehmen Sie den Schnellkochtopf und alle Zubehérteile aus der Verpackung und iiberpriifen Sie die

Vollstdndigkeit der Lieferung. Entfernen Sie alle Schutzfolien. Halten Sie das Verpackungsmaterial von

Kindern fern und entsorgen Sie es umweltgerecht.

Vor der ersten Benutzung miissen alle Teile und Flachen des Schnellkochtopfes, die mit Lebensmitteln

in Berihrung kommen, wie im Kapitel ,,Reinigung” beschrieben, griindlich gereinigt werden.
Fertigungsbedingt kann es beim ersten Aufheizen zu leichter Geruchsentwicklung
kommen. Dieses ist unbedenklich und vetliert sich nach kurzer Zeit. Achten Sie
wahrenddessen auf ausreichende Beliiftung.

Deutsch - 41



SSM1000CI

8.Handhabung

8.1Deckel (1) 6ffnen (im kalten Zustand)

o Drehen Sie den Deckel (1) im Uhrzeigersinn, bis die Pfeil-Markierung v am Deckel (1) auf das
gedffnete Schloss Bam Grundgerit (8) weist.

o Heben Sie den Deckel () nach oben ab.

8.2 Deckel (1) schlieBen

e Setzen Sie den Deckel 1] so auf das Grundgerit (8), dass die Pfeil-Markierung v am Deckel (1) auf
das gedffnete Schloss Bam Grundgerit (8) weist.

¢ Drehen Sie den Deckel (1) bis zum Anschlag entgegen dem Uhrzeigersinn, bis die Pfeil-Markierung
v am Deckel (1) auf das geschlossene Schloss Bam Grundgerét (8] weist.

= Der Deckel (1) wird automatisch verriegelt, wenn der Druck im Schnellkochtopf einen
I bestimmten Wert iibersteigt.

42 - Deutsch



SSM1000C1

8.3 Deckel (1] in Abtropfposition bringen

e Zum Abstellen oder zum Abtropfen k&nnen
Sie den Deckel (1) in eine senkrechte Position
bringen. Fiihren Sie ihn dazu mit dem Steg
von oben in die Aussparung an einem der
Griffe (9).

8.4 Druckventil (19) schlieBen/6ffnen

Mit dem roten Druckregler (4) in der Mitte des Griffes (5) kann das Druckventil (19) ge6ffnet und

geschlossenwerden.

e Drehen Sie den Druckregler [4] in die Stellung ,LOCK*, um das Druckventil (19) zu schlieBen. Nur in
dieser Stellung kann im geschlossenen Schnellkochtopf Druck aufgebaut werden.

¢ Driicken Sie den Sie den Druckregler (4] nach unten, um eine geringe Menge Druck abzulassen.

o Drehen Sie den Druckregler (4] in die Stellung ,,OPEN“, um das Druckventil (19) dauerhaft zu &ffnen
und Druck aus dem Schnellkochtopf abzulassen. Erst wenn der Druck ausreichend reduziert ist, Iasst
sich der Deckel (1) abnehmen.

8.5 Druckanzeiger (3)
Verbrennungsgefahr! Priifen Sie vor jedem Gebrauch, dass die Unterseite des
Druckanzeigers (3] sauber und frei beweglichiist.
Achten Sie darauf, dass sich kein Kérperteil (z. B. Hand oder Arm) tiber dem Druckanzeiger
(3) befindet, wenn aus diesem Dampf entweicht.
o DerDruckanzeiger (3) befindet sichin einer Vertiefung im Deckel (1).
e Wennim Schnellkochtopf Druck aufgebaut wird, kann etwas heiBer Wasserdampf austreten. Dann
hebt sich auch der Druckanzeiger (3) und ein Offnen des Deckels (1] ist nicht langer méglich.
Wenn das Druckventil (19] geo6ffnet und Druck abgelassen wurde, senkt sich der Druckanzeiger (3)
und der Deckel (1) kann wieder gedffnet werden.

8.6 Deckel (1) sicher offnen (im heiBen Zustand)
Verbrennungsgefahr!
Versuchen Sie niemals, den Deckel (1) mit Gewalt zu 6ffnen, wenn er unter Druck steht!
Beachten Sie den Druckanzeiger (3)!
Drehen Sie den Druckregler (4] in Richtung ,,OPEN*, um Druck abzulassen und warten Sie so
lange, bis nur noch sehr wenig Dampf austritt.

m Bei Verwendung eines Programmes, das ohne Druck arbeitet, entféllt das Ablassen des
Druckes. Bitte beachten Sie beim Offnen des Deckels (1] die heiBen Speisen und heiBen
Oberflachen, um sich nicht zu verbrennen.
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haben und augenscheinlich kein Dampf mehr austritt, ist der Druckanzeiger evtl.
verschmutzt und klemmt. Versuchen Sie in diesem Fall, den Druckanzeiger (3) mit einem Stift
0. 4.leicht nach unten zu driicken, um ihn wieder gangig zu machen.

e Wenn der Schnellkochtopf unter Druck steht, muss zunachst der Druck abgelassen werden, bevor
er sicher geoffnet werden kann. Ein Sicherheitsmechanismus verhindert, dass der Deckel (1)
geoffnet werden kann, solange der Druckanzeiger [3) angehobeniist.

Sie haben folgende Méglichkeiten, den Druck im Schnellkochtopf abzulassen:

Schnelles Abdampfen

m Sollte der Druckanzeiger (3] nicht nach unten sinken, obwohl Sie den Druck abgelassen

m Diese Methode bietet sich bei Speisen mit kurzer Garzeit an, die schnell zerkochen.

o Ziehen Sie nach Ende des Kochvorgangs den Netzstecker.
o Drehen Sie den Druckregler (4] in Richtung ,,OPEN*, um den Dampf durch das Druckventil (19] schnell
abzulassen.
o Stellen Sie sicher, dass der Druckanzeiger (3] sich gesenkt hat.
o Drehen Sie den Deckel (1) im Uhrzeigersinn, bis die Pfeil-Markierung v am Deckel (1) auf das
gedffnete Schloss bBam Grundgerat [8) weist.
e Heben Sie den Deckel (1) vorsichtig nach oben ab.
! Abkiihl
Diese Methode bietet sich bei groBen Mengen fliissiger Speisen (z. B. Suppen) mit kurzer
m Garzeit an. Ebenfalls bei sehr starkehaltigen Speisen (z. B. Porridge). Aufgrund ihrer
Konsistenz kdnnen geringe Mengen dieser Speisen mit dem Dampf herausspritzen und
das Druckventil (19) verunreingen oder sogar verstopfen.
e Lassen Sie den Schnellkochtopf eigenstandig abkiihlen, wenn er sich im Standby-Modus (Display-
Anzeige ,- - - -“] befindet oder gdf. unter Verwendung der Warmhaltefunktion.
e Mit sinkender Temperatur wird der Druck langsam abgebaut. Die Dauer des Abkiihlprozesses ist
abhéngig von der Menge der Lebensmittel.
o Stellen Sie sicher, dass der Druckanzeiger (3] sich gesenkt hat.
Drehen Sie den Deckel (I} im Uhrzeigersinn, bis die Pfeil-Markierung v am Deckel (I} auf das
gedffnete Schloss Bam Grundgerit (8) weist.
e Heben Sie den Deckel (1) vorsichtig nach oben ab.

8.7 Fiillmengen/Markierungen im Topf (7)
ACHTUNG! Der Schnellkochtopf darf nicht leer betrieben werden, um eine Uberhitzung zu
vermeiden.

f E Verbrennungsgefahrl

Beachten Sie unbedingt die unten angegebenen maximalen und minimalen Fiillmengen,

um Verletzungen und Sachschaden zu vermeiden.

o Befiillen Sie beim Garen unter Druck (mit geschlossenem Druckventil) den Topf (7) maximal bis zur
Markierung ,,max 2/3“, da ansonsten Fliissigkeit herausspritzen kann.
Wenn Sie Lebensmittel zubereiten, die wahrend des Garvorganges aufquellen (z. B. Reis oder
getrocknetes Gemiise), fiillen Sie den Topf (7) maximal bis zur Markierung ,,1/2".
e Geben Sie immer mindestens 250 ml Fliissigkeit in den Topf (7).
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8.8 Dampfgareinsatz (21)

f E Verbrennungsgefahr!

Der Dampfgareinsatz (21) wird bei der Verwendung sehr heiB. Verwenden Sie zum Heraus-
nehmen Ofenhandschuhe oder lassen Sie den Dampfgareinsatz (21) vorher abkiihlen.

e Um Lebensmittel im Dampf zu garen, kdnnen Sie den Dampfgareinsatz (21) in den Topf (7)
hineinstellen. Fiillen Sie nur so wenig Wasser in den Topf (7), dass sich das Gitter noch ber der
Wasseroberflache befindet. Die Lebensmittel geben Sie auf das Gitter. Diese beriihren das Wasser
nicht.

e Zum leichteren Einsetzen und Herausheben lassen sich die Griffe nach oben klappen. Zum
platzsparenden Aufbewahren kénnen die Griffe heruntergeklappt werden.

9. Vor der Inbetriebnahme

Vor jedem Gebrauch iiberpriifen Sie bitte folgende Punkte:

Der Dichtungsring (15) im Deckel 1) ist korrekt eingesetzt.
Druckventil (19) und Druckanzeiger (3) sind sauber und leicht beweglich.
¢ DasInnere des Grundgerates (8], die Heizplatte (14) und der Sicherheitskontakt (10) miissen frei von
Verschmutzungen und trocken sein.
Nach dem Kochen unter Druck kann es vorkommen, dass sich der Deckel (1) schwer vom
Grundgerat (8] I6st. Um das zu vermeiden, kdnnen Sie den Dichtungsring (15) vor dem
Kochen mit einem Tuch mit einem Tropfen Speisedl einreiben.

10. Inbetriebnahme

e Verletzungsgefahrl
Um Verletzungen und Sachschéden beim Betrieb des Schnellkochtopfes zu
vermeiden, beachten Sie unbedingt das Kapitel ,Sicherheitshinweise* am Anfang
dieser Bedienungsanleitung.
In diesem Kapitel wird die grundsétzliche Bedienung des Schnellkochtopfes beschrieben.
Programmspezifische Abweichungen finden Sie in den Beschreibungen der jeweiligen
Kochprogramme.

10.1Kochvorgang vorbereiten
¢ Stellen Sie die gemaB Rezept bendtigten Lebensmittel bereit und geben Sie diese in den Topf (7).
e Setzen Sie den Topf (7] in das Grundgerét (8] ein.
e Setzen Sie den Deckel (1) so auf das Grundgerét (8], dass die Pfeil-Markierung v am Deckel (1) auf
das gedffnete Schloss B1am Grundgerit [8) weist.
o Drehen Sie den Deckel (1) bis zum Anschlag entgegen dem Uhrzeigersinn, bis die Pfeil-Markierung
v am Deckel (1) auf das geschlossene Schloss B am Grundgerit (8) weist.
¢ Stellen Sie den Druckregler (4] entsprechend der gewiinschten Garmethode ein:
> Garen mit Druck: Druckregler (4] in Position ,,CLOSE“. Das Druckventil (19) ist geschlossen.
> Garen ohne Druck: Druckregler (4] in Position ,,OPEN*, Das Druckventil (19] ist gedffnet
¢ Verbinden Sie nun den Schnellkochtopf mit dem Stromnetz. Es ertdnt ein Signalton und im Display
(27)wird ,,- - - -“ angezeigt. Der Schnellkochtopf befindet sich jetzt im Standby.

Deutsch - 45



SSM1000C1

10.2 Garzeiten

Garzeiten sind von verschiedenen Faktoren abhéangig, z. B. Menge, GroBe und Qualitét der
verwendeten Lebensmittel oder persdnliche Vorlieben (bissfest oder durchgegart).
Grundsétzlich ist die Garzeit unter Druck kiirzer als in eéinem normalen Kochtopf.

Unterschiede ergeben sich ebenfalls durch den verwendeten Druck im Schnellkochtopf: Bei
Druckeinstellung ,Hoch“ (29) ergibt sich eine kiirzere Garzeit als bei Druckeinstellung ,,Niedrig* (35).

10.3 Kochprogramm auswéhlen, einstellen und starten

u Voreinstellungen und individuelle Einstellmdglichkeiten zu den verschiedenen

I Kochprogrammen entnehmen Sie bitte dem Kapitel ,Funktionen und Programme im
- Uberblick".

= Jeder Tastendruck und jede Einstellungsanderung mit dem Drehregler (12) werden mit

I einem Signalton quittiert.

Ausnahme: Der Programmstart wird mit einer Folge von 3 Signalténen quittiert.

Wahlen Sie mit dem Drehregler [12) das gewiinschte Kochprogramm. Die dem gewdhiten
Kochprogramm zugehérige LED blinkt und im Display (27) wird die voreingestellte Garzeit
angezeigt. Ebenso blinkt die LED (31].

Sofern das gewidhlte Programm mit Druck arbeitet, erscheint unterhalo des Displays (27) die
voreingestelite Druckstufe ,Hoch* (29) oder ,Niedrig” (35). Andern Sie diese bei Bedarf mit der
Taste ,Druckstufe* (28), sofern dieses bei dem gewahlten Kochprogramm mdglich ist.

Verkiirzen oder verlangern Sie die voreingestellte Garzeit nach Ihren Wiinschen, sofern dieses bei
dem gewihlten Kochprogramm moglich ist. Driicken Sie dazu den Drehregler (12). Die dem
gewahiten Programm zugehdorige LED leuchtet. Durch Drehen des Drehreglers (12) kénnen Sie die
voreingestellte Zeit im Rahmen einer vorgegebenen Zeitspanne verkiirzen oder verlangern,
sofern dieses bei dem gewaéhlten Kochprogramm mdéglich ist. Die Zeiteinstellung wird im Display
(27) angezeigt.

Wenn Sie alle gewiinschten Einstellungen vorgenommen haben, driicken Sie die Taste ,,Start* (32),
umdenKochvorgang zu starten. Es ertdnen 3 Signalténe, der gewahlte Programmname und die LED
(31) leuchten. Ggf. wird zusatzlich die gewahlte Druckstufe angezeigt. AuBerdem wird im Display
(27) durch laufende LED-Balken angezeigt, dass ein Kochprogramm in Betrieb ist, die Aufheizphase
lauft und Druck aufgebaut wird. Die Dauer der Aufheizphase ist abhéngig von der Fiillmenge und
dem gewahlten Kochprogramm.

Nach Beendigung der Aufheizphase startet automatisch der Kochvorgang und im Display (27] 3uft
die eingestellte Programmlaufzeit abwarts.

laufendes Kochprogramm abzubrechen, indem Sie die Taste ,,Abbruch — Warmhalten* (33)

m Sie haben jederzeit die Moglichkeit, die vorgenommenen Einstellungen oder ein

einmal driicken.

Nach Ablauf der Programmlaufzeit erténen 3 Signalténe und der Schnellkochtopf schaltet auf die
Warmhaltefunktion um. Die LED (34] leuchtet und im Display (27) wird die abgelaufene
Warmhaltezeit angezeigt. Wahrend dieser Warmhaltephase baut sich der Druck im
Schnellkochtopf langsam ab.
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10.4 Kochvorgang beenden

Sie haben jederzeit die Mdglichkeit, ein laufendes Kochprogramm abzubrechen bzw. zu
beenden, indem Sie die Taste ,Abbruch — Warmhalten* (33) einmal driicken.

Das Gerét befindet sich im Standby und im Display (27) wird ,,- - - -“ angezeigt.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

Reduzieren Sie den Druck im Schnellkochtopf entweder durch Abkiihlen oder Druck ablassen, um
den Deckel (1) sicher zu 6ffnen.

Entnehmen Sie den heiBen Topf (7] mit den Lebensmitteln. Verwenden Sie unbedingt Topflappen
oder Ofenhandschuhe, um sich nicht zu verbrennen.

Lassen Sie den Schnellkochtopf abkiihlen, bevor Sie ihn reinigen.

10.5 Warmhalten

Nach dem Ende eines Kochprogramms [mit Ausnahme von Programm ,Joghurt“] wechselt der
Schnellkochtopf automatisch in die Warmhalten-Funktion. Die LED (34] leuchtet und im Display (27)
wird die abgelaufene Warmhaltezeit angezeigt.

Die Warmhalten-Funktion kénnen Sie durch Driicken der Taste ,,Abbruch — Warmhalten“ (33) auch
manuell einschalten, um heiBe Speisen warm zu halten.

Gehen Sie dazu folgendermaBen vor:

Geben Sie die heiBen Lebensmittel in den Topf (7) und setzen Sie diesen in das Grundgerat (8] ein.
Setzen Sie den Deckel (1) auf und verriegeln Sie ihn.

Bringen Sie den Druckregler (4] in die Stellung ,,OPEN*, damit kein Druck aufgebaut wird.
Verbinden Sie den Schnellkochtopf mitdem Stromnetz.

Im Display (27) wird ,- - - -“ angezeigt.

Um das Warmbhalten-Programm zu starten, driicken Sie die Taste ,,Abbruch — Warmhalten“ 33). Die
LED (34] leuchtet und im Display (27) wird die bereits abgelaufene Warmhaltezeit angezeigt. Nach
12 Stunden endet das Warmbhalten-Programm automatisch.

Wenn Sie das Warmbhalten-Programm beenden mdchten, driicken Sie erneut die Taste ,Abbruch —
Warmhalten* (33). Die LED [34] erlischt.

Das Gerét befindet sichim Standby und im Display (27) wird ,,- - - -“ angezeigt.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

Offnen Sie den Deckel (1) und entnehmen Sie den heiBen Topf (7) mit den Lebensmitteln.
Verwenden Sie unbedingt Topflappen oder Ofenhandschuhe, um sich nicht zu verbrennen.
Lassen Sie den Schnellkochtopf abkiihlen, bevor Sie ihn reinigen.

10.6 Zeitverzégertes Kochen

= Bitte beachten Sie, dass einige Lebensmittel (z. B. Fisch) verderben kdnnen, wenn sie sich
I mehrere Stunden bei Zimmertemperatur im Topf (7) befinden, bevor sie gegart werden.

[ ]

I Das Programm ,Joghurt“ kann nicht zeitverzdgert gestartet werden.

Mit dieser Funktion kdnnen Sie einen Kochvorgang vorbereiten und dann zu einem festgelegten
spéteren Zeitpunkt starten. Die Startverzégerung kann individuell im Bereich von 1 Minute bis 24
Stunden eingestellt werden. Gehen Sie folgendermaBen vor:

Bereiten Sie den Kochvorgang so weit vor, bis sich der Schnellkochtopf im Standby befindet.
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e Wahlen Sie mit dem Drehregler (12] das gewiinschte Kochprogramm.

e Driicken Sie die Taste ,Start verzogern“ (26). Im Display (27) wird eine voreingestellte
Startverzdégerung von ,,06:00“ Stunden angezeigt.

e Stellen Sie nun durch Drehen des Drehreglers (12) die Stunden ein.

e Driicken Sie kurz den Drehregler (12), um anschlieBend durch Drehen des Drehreglers (12) die
Minuten einzustellen.

o Wenn Sie die gewiinschte Startverzégerung eingestellt haben, bestétigen Sie durch Driicken der
Taste ,Start* (32). Es erténen 3 Signaltdne und die LED (31) leuchtet dauerhaft.

o ImDisplay (27] lauft die eingestellte Startverzégerung abwirts.

e Nach Ablauf der Startverzégerung wird das zuvor gewahlte Kochprogramm gestartet.

11. Die Kochprogramme

Finden Sie im Folgenden einen kurzen Uberblick der verschiedenen Kochprogramme.
Entsprechende Rezepte entnehmen Sie bitte dem beiliegenden Rezeptheft.

In den Verarbeitungsempfehlungen einiger Programme wird der mitgelieferte
m Messbecher (23] als MengemaB genannt.

Ein voller Messbecher entspricht ca. 160 ml, ein halbvoller Messbecher ca. 80 ml.

1.1Reis
Verarbeitungsempfehlung
Menge [min.) Menge [max.) Garzeit
2 Messbecher 8 Messbecher [1kg]) 12min
= » Am besten eignet sich Langkornreis.
ﬂ » Mischen Sie Reis und Wasserimmer im Verhaltnis 1:1}4.
Beispiele:
Reis Wasser
2Messbecher 3Messbecher
8 Messbecher 12 Messbecher
1.2 Pork/Ribs
Verarbeitungsempfehlung
Menge (min.] Menge [max.) Garzelit
2509 1kg Abhangig von der Menge des Gargutes

i | » Geeignet fiir Rippchen oder anderes Schweinefleisch.
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1.3 Rindfleisch
Verarbeitungsempfehlung
Menge [min.) Menge (max.) Garzeit
2509 kg Abhangig von der Menge des Gargutes

11.4 Sautieren [scharfes Anbraten)
Verarbeitungsempfehlung

i | > Geeignet fiir die Zubereitung von Rindfleisch.

Dauer

Abhéngig von persénlichem Geschmack und gewiinschten Réstaromen.

= » Geeignet zum Anbraten von Fleisch und/oder Gemiise und zum R&sten von diversen
I Lebensmitteln, wie z. B. Pinienkernen etc.

11.5 Suppe
Verarbeitungsempfehlung
Menge [min.) Menge [max.) Garzeit
500 ml 4] Abhangig von Menge und Art der Suppe

u > Bei stark quellenden Suppen sollte die Menge die Markierung ,1/2“ (entspicht 3L) nicht
tiberschreiten, da die Suppe sonst aus dem Druckventil (19) austreten und dieses

verstopfen kénnte.
1.6 Mehrkorn
Verarbeitungsempfehlung
Menge [min.) Menge [max.) Garzeit
1Messbecher kg 40 min, anschlieBend 10 min ziehen lassen

u » Geeignet fiir Mehrkorn-Getreidemischungen.
» Zuje 1 Messbecher Mehrkorn-Getreidemischung kommen je 2 Messbecher Wasser.

1.7 Dampfgaren
Verarbeitungsempfehlung
Menge [min.] Menge (max.) Garzeit
250 ml 500 ml 30 min fiir die Zubereitung von Kuchen

- » Garen Sie Riihrkuchen in einer 20 cm-Springform [nicht im Lieferumfang enthalten) mit
I mindestens 250 ml Wasser.

Deutsch - 49




SSM1000C1

1.8 Gefliigel
Verarbeitungsempfehlung
Menge (min.] Menge [max.) Garzelit
2509 1kg Abhangig von der Menge des Gargutes

i | » Hahnchenbrust zuerst sautieren und im Anschluss mit 250 ml Briihe und Gewiirzen garen.

1.9 Fleisch
Verarbeitungsempfehlung
Menge (min.) Menge [max.) Garzeit
2509 1kg Abhéngig von der Menge des Gargutes
j > Tafelspitz (Ikg) zuerst sautieren, dann unter Zugabe von 250 ml Wasser fiir 60 Minuten
I garen.
1.10 Slow Cook
Verarbeitungsempfehlung
Menge [min.) Menge [max.) Garzeit
2509 1kg Abhangig von der Menge des Gargutes

bei niedriger Temperatur gegart.

i | » Bei Verwendung dieses Programmes werden die Lebensmittel langsam und schonend

.1 Porridge
Verarbeitungsempfehlung
Menge (min.) Menge [max.) Garzeit
1 Messbecher Hafer
plus 3 Messbecher Maximal 5 min
Wasser
3 Messbecher Hafer
plus 9 Messbecher | 10 min
Wasser
Andere Mengen Abhangig von der Menge des Gargutes

u > Sollte die Maximalmenge (iberschritten werden, kann Porridge aus dem Druckventil (19)

austreten und dieses verstopfen.

» Empfohlen wird die Verwendung von Wasser. Bei Milch besteht eine hdher Gefahr, dass
das Gargutanbrennt.

> Lassen Sie das Gargut mindestens 5 Minuten ruhen, bevor der Druck abgelassen wird.
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112 Dessert
Verarbeitungsempfehlung
Menge [min.) Menge (max.) Garzeit
5009 kg Abhangig von der Menge des Gargutes

= » Geeignet zum Herstellen von Kuchen ohne Verwendung einer zusatzlichen Springform,
I z.B.: Butterkuchen

Zutaten Menge
Butter 2509
Zucker 230g
Eier 4 Stiick
Vanille Essenz 1TL
Mehl 2409
Backpulver 109
Milch 4EL

» Verriihren Sie alle Zutaten und geben Sie diese anschlieBend direkt in den Topf (7).
» Stellen Sie die Programmlaufzeit auf 48 Minuten ein.

1113 Chili/Bohnen
Verarbeitungsempfehlung

Menge [min.) Menge (max.) Garzeit
1Messbecherplus | 5009 plus Wasser Abhéngig vom Gargut:
ca.3Messbecher gemaB e  Kichererbsen-2Stunden
Wasser Zubereitungshinweisen e Linsen-20Minuten
auf der Verpackung e  WeiBe/schwarze Bohnen [ohne
einweichen) — 25 Minuten

» Lassen Sie das Gargut nach dem Garvorgang noch mindestens 15 Minuten stehen, damit
der Schaum sich absetzen kann.

u | » Empfohlen wird eine Menge von 500 Gramm.

1114 Gemiise
Verarbeitungsempfehlung
Menge [min.) Menge [max.] Garzeit
Gemiise plus Gemiise plus Wasser>>> | Abhdngig vom Gargut:
mindestens 250 ml Markierung,,max2/3"“im ¢ Weiches Gemiise (z. B. Brokkoli) ca.5
Wasser. Topf (7) beachten. Minuten

¢ Hartes Gemiise (z. B. M&hren) ca.10 Minuten
o Blattgemiise ca.l-3 Minuten

o Bliitengemiise ca. 3-5 Minuten

¢ Fruchtgemiise ca. 3-6 Minuten
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* Knollen-/Wurzelgemiise ca. 5-15 Minuten
Passen Sie die Garzeit immer Ihren
persdnlichen Vorlieben an.

> Immer sofort abdampfen, damit das Gemiise nicht zu weich wird.

i | » le kleiner das Gemiise geschnitten wird, desto kiirzer ist die Garzeit.

.15 Risotto
Verarbeitungsempfehlung
Menge (min.) Menge [max.) Garzeit
1Messbecher [ca.l25g) 3 Messbecher [ca.375 ) 10-20 Minuten, anschlieBend 5 Minuten
plus Wasser gemaB plus Wasser gemaB ziehen lassen.
Zubereitungshinweisen Zubereitungshinweisen
auf der Verpackung auf der Verpackung
- » Beziiglich der Wassermenge beachten Sie unbedingt die Angaben auf der
I Verpackung.
116 Joghurt
Verarbeitungsempfehlung
Menge (min.) Menge (max.) Garzeit
150 mi 3450 ml 12-14 Stunden
j » Geben Sie auf je 1Liter Milch (3,5% Fett] einen Naturjoghurt und mischen Sie mit einem
Schneebesen gut durch.

> Starten Sie das Programm bei offenem Druckventil (19).
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12. Reinigung

Cd=

Reinigen Sie Schnellkochtopf und Zubehér vor der ersten Verwendung.

Reinigen Sie den Schnellkochtopf nach jedem Gebrauch und entfernen Sie alle
Speisereste.

Stromschlaggefahr! Schnellkochtopf, Netzkabel (22] und Netzstecker diirfen nicht in
Wasser oder andere Fliissigkeiten getaucht werden.

Warnung vor Sachschdden! Verwenden Sie zur Reinigung keine kratzenden oder
dtzenden Reinigungsmittel und auch keine kratzenden Gegenstdnde [z B.
Metallschwamme). Anderenfalls kann der Schnellkochtopf beschadigt werden.

12.1 Gerdt demontieren

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und lassen Sie den Schnellkochtopf und das
Zubehor abkiihlen. Ziehen Sie das Netzkabel (22) aus der Netzkabelbuchse (13) am
Schnellkochtopf.

Nehmen Sie den Deckel (1) ab und I6sen Sie die Dichtungshalterung (17) vom Deckel (1}, indem Sie
diese am Silikonhalter (16) greifen und von der Achse (20) im Deckel (1) abziehen. Entfernen Sie den
Dichtungsring (15) von der Dichtungshalterung (17)

Entnehmen Sie den Topf (7).

12.2 Spiilmaschinengeeignete Zubehérteile
Alternativ zur Reinigung im Spiilbad sind folgende Zubehérteile zur Reinigung in der Spiilmaschine
geeignet:

Topf(7)

Dichtungsring (15)

Dichtungshalterung (17) mit Silikonhalter (16)
Dampfgareinsatz (21)

Messbecher [23)

Reisloffel (25)

Suppenloffel (24)

12.3 Grundgerét (8], Deckel (1) und Netzkabel (22] reinigen

Grundgerét (8), Deckel (1) und Netzkabel (22] reinigen Sie mit einem leicht feuchten Spiiltuch und
trocknen Sie die Teile anschlieBend gut ab. Benutzen Sie bei Bedarf etwas Spiilmittel. Eine
Reinigung im Spiilbad wiirde irreparable Schaden verursachen!

Achten Sie bei der Reingung besonders auf die Vertiefungen am AuBenrand des Grundgerétes (8)
undim Inneren des Deckels (1).

12.4 Ventile im Deckel (1) priifen/reinigen
m Uberpriifen Sie Druckventil (19) und Druckanzeiger (3] im Deckel (1) bei jeder Reinigung. Sie

missen jederzeit sauber und frei beweglich sein.

12.4.1Druckanzeiger

Priifen Sie das Unterteil des Druckanzeigers (3] auf der Unterseite des Deckels (1). Der Druckanzeiger
(3) muss frei beweglich sein und darf nicht (z. B. durch Lebensmittelreste] verschmutzt sein.
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Sollte der Druckanzeiger (3] hartnackig verschmutzt sein, reinigen Sie ihn unter flieBendem Wasser
mit einer kleinen Biirste und stellen Sie damit die Beweglichkeit wieder her. Verwenden Sie fiir eine
hygienische Reinigung etwas Spiilmittel.

12.4.2 Druckventil

Ziehen Sie zunachst die Druckventilabdeckung (2) an der Oberseite und den SchutZfilter (18) an der
Unterseite des Druckventils (19) ab.

Reinigen Sie die Druckventilabdeckung (2], den SchutZfilter (18) und das Druckventil (19) unter
flieBendem Wasser von Verunreigungen, bei Bedarf mit einer kleinen Biirste. Verwenden Sie fiir
eine hygienische Reinigung etwas Spiilmittel.

Stecken Sie die Druckventilalbdeckung (2) und den SchutZfilter (18) wieder auf das Druckventil (19).

12.5 Zusammenbau nach der Reinigung

Vordem Zusammenbau lassen Sie alle Teile gut trocknen.

Setzen Sie den Topf (7] in das Grundgerét (8] ein.

Stecken Sie die Druckventilalbdeckung (2) und den SchutZfilter (18) wieder auf das Druckventil (19).
Legen Sie den Dichtungstring (15] sorgfaltig um die Dichtungshalterung (17).

Greifen Sie die Dichtungshalterung (17) am Silikonhalter (16) und schieben Sie diese wieder auf die
Achse (20) im Deckel (1). AnschlieBend muss der Dichtungsring (15) rundherum sauber im Deckelrand
liegen.

17 16 20 1

13. Lagerung bei Nichtbenutzung

Wenn Sie den Schnellkochtopf fiir einen langeren Zeitraum nicht gebrauchen, reinigen Sie ihn, wie im
Kapitel ,,Reinigung” beschrieben. Bewahren Sie ihn an einem trockenen und sauberen Ort auBerhalb
der Reichweite von Kindern auf.

54 - Deutsch



SSM1000C1

14. Probleml&sung

Sollte Ihr Schnellkochtopf einmal nicht wie gewohnt funktionieren, versuchen Sie zundchst anhand der
folgenden Hinweise, das Problem zu I&sen. Falls nach Durcharbeiten der folgenden Tipps der Fehler
fortbesteht, setzen Sie sich mit unserem Kundendienst in Verbindung.

Keine Funktion

o DerNetzstecker ist nicht eingesteckt. Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteckdose und das
andere Ende des Netzkabels (22) in die Netzkabelbuchse (13) am Schnellkochtopf.

o Die Netzsteckdose ist defekt. Probieren Sie das Gerét an einer anderen Netzsteckdose, von der
Sie sicher wissen, dass diese in Ordnungist.

Am Druckventil (19] tritt Dampf aus
o IstdasDruckventil (19) geoffnet? Stellen Sie den Druckregler (4] auf , CLOSE®,
o Istdas Druckventil (19) verschmutzt? Reinigen Sie das Druckventil (19], wenn das Gerat abgekiihlt ist.

Am Druckanzeiger (3) tritt Dampf aus

¢ Inder Aufheizphase ist etwas austretender Dampf normal.

o Sollte nach Programmbeginn noch Dampf austreten, schalten Sie das Gerét aus, lassen Sie es
abkiihlen und tiberpriifen Sie dann den Druckanzeiger (3).

Druckanzeiger (3] hebt sich nicht
o Moglicherweise ist der Druckanzeiger (3) verschmutzt. Reinigen Sie ihn.

Seitlich am Deckel (1) austretender Dampf

o Moglicherweise ist Deckel (1) nicht richtig geschlossen oder der Dichtungsring (15) verschmutzt
bzw. nicht korrekt montiert. Lassen Sie den Schnellkochtopf abkiihlen und tberpriifen Sie Deckel (1)
und Dichtungstring (15) auf Verschmutzungen und korrekte Montage.

Deckel (1) I&sst sich nicht 6ffnen
o Moglicherweise steht der Schnellkochtopf noch unter Druck. Lassen Sie ggf. Druck ab.
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15. Umwelthinweise und Entsorgungsangaben

)5

Das Symbol der durchgestrichenen Miilltonne bedeutet, dass dieses Gerat am Ende
der Nutzungszeit nicht liber den Haushaltsmiill entsorgt werden darf. Das Gerat ist bei
eingerichteten Sammelstellen, Wertstoffhdfen oder Entsorgungsbetrieben
abzugeben. Zudem sind Vertreiber von Elektro- und Elektronikgeraten sowie
Vertreiber von Lebensmitteln zur Riicknahme verpflichtet. LIDL bietet Ihnen
Riickgabemdglichkeiten direkt in den Filialen und Méarkten an. Riickgabe und
Entsorgung sind fiir Sie kostenfrei.

Beim Kauf eines Neugerétes haben Sie das Recht, ein entsprechendes Altgeréat
unentgeltlich zuriickzugeben.

Zusétzlich haben Sie die Mdglichkeit, unabhdngig vom Kauf eines Neugerates,
unentgeltlich (bis zu drei) Altgerate abzugeben, die in keiner Abmessung groBer als 25
cmsind.

Bitte I6schen Sie vor der Riickgabe alle personenbezogenen Daten.

Bitte entnehmen Sie vor der Riickgabe Batterien oder Akkumulatoren, die nicht vom
Altgerét umschlossen sind, sowie Lampen, die zerstérungsfrei entnommen werden
kénnen und fiihren diese einer separaten Sammlung zu.

ES/PT

Fiihren Sie auch die Verpackung einer umweltgerechten Entsorgung zu. Kartonagen
kénnen bei Altpapiersammlungen oder an &ffentlichen  Sammelplatzen zur
Wiederverwertung abgegeben werden. Folien und Kunststoffe des Lieferumfangs
werden {ber |hr ortliches Entsorgungsunternehmen eingesammelt und
umweltgerecht entsorgt.

~Sortieren einfacher gemacht”
Das Produkt, das Zubehor, beiliegende Druckerzeugnisse und die Verpackungsbestandteile sind
recycelbar. Diese unterliegen einer erweiterten Herstellerverantwortung und werden sortiert und
getrennt gesammelt.

ELEMENTS
D’EMBALLAGE

A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Bitte trennen Sie das Verpackungsmaterial und
entsorgen Sie es entsprechend der aufgebrachten
Symbole in die relevanten Sammelbehilter:

AZUL VERDE
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Beachten Sie die Kennzeichnung der Verpackungsmaterialien bei der Abfalltrennung,
diese sind gekennzeichnet mit Abkiirzungen [a) und Nummern (b] mit folgender
Bedeutung:

1-7: Kunststoffe / 20—22: Papier und Pappe / 80—98: Verbundstoffe.

B 3T

Werkstoff Enthalten in folgenden Verpackungsbestandteilen
dieses Produktes
Wellpappe Verkaufsverpackung
PAP
& Sonstige Pappe Innenkarton; Transportschutz
PAP
P9Iyethylen niedriger Plastiktiite
T Dichte

16. Konformitatsvermerke

Richtlinien. Die Konformitdt wurde nachgewiesen. Entsprechende Erklarungen und

Dieses Produkt erfiillt die Anforderungen der geltenden europaischen und nationalen
Unterlagen sind beim Hersteller hinterlegt.

A Dieses Produkt erfilllt die Anforderungen der geltenden nationalen Richtlinien der

A A Republik Serbien.

Die vollstandige EU-Konformitatserklarung und ggof. weitere Konformitétserklarungen kénnen unter
folgendem Link heruntergeladen werden:

Kontaktadresse gemaB 2023/988 Produktsicherheitsverordnung: ce@targa.de
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17. Garantiehinweise

Garantie der TARGA GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von Mangeln dieses Produkts
stehen Ihnen gegen den Verkaufer des Produkts gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte
werden durch unsere im Folgenden dargestellte Garantie nicht eingeschrankt.
Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den originalen Kassenbon gut auf.
Diese Unterlage wird als Nachweis fiir den Kauf bendtigt. Tritt innerhallb von 3 Jahren ab dem Kaufdatum
dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns — nach unserer Wahl
— fiir Sie kostenlos repariert oder ersetzt.

Garantiezeit und gesetzliche Mangelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewahrleistung nicht verlangert. Dies gilt auch fiir ersetzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schdden und Méngel miissen sofort nach dem
Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind
kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerat wurde nach strengen Qualitatsrichtlinien sorgféltig produziert und vor Auslieferung
gewissenhaft gepriift. Die Garantieleistung gilt fiir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und daher als
VerschleiBteile angesehen werden kdnnen oder fiir Beschadigungen an zerbrechlichen Teilen, z. B.
Schalter, Akkus oder die aus Glas gefertigt sind. Diese Garantie verféllt, wenn das Produkt beschédigt,
nicht sachgemaB benutzt oder gewartet wurde. Fiir eine sachgeméaBe Benutzung des Produkts sind
alle in der Bedienungsanleitung aufgefiihrten Anweisungen genau einzuhalten. Verwendungszwecke
und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung abgeraten oder vor denen gewarnt wird,
sind unbedingt zu vermeiden. Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht fiir den gewerblichen
Gebrauch bestimmt. Bei missbréauchlicher und unsachgemaBer Behandlung, Gewaltanwendung und
bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Service-Niederlassung vorgenommen wurden,
erlischt die Garantie. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts beginnt kein neuer Garantiezeitraum.
Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu gewiahrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

- BittelesenSie vorInbetriebnahme lhres Produktes sorgfaltig die beigefiigte Dokumentation.
Sollte es einmal zu einem Problem kommen, welches auf diese Weise nicht gelést werden
kann, wenden Sie sich bitte an unsere Hotline.

- Bitte halten Sie fiir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer bzw. wenn
vorhanden die Seriennummer als Nachweis fiir den Kauf bereit.

- Fir den Fall, dass eine telefonische L&sung nicht méglich ist, wird durch unsere Hotline in
Abhangigkeit der Fehlerursache ein weiterfiihrender Service veranlasst.

- Aufwww lidl-service.comk®&nnen Sie dieses und viele weitere Handbiicher, Produktvideos
und Installationssoftware herunterladen. Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf die
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LIDL-Service-Seite (www.lidl-service.com) und kdnnen mittels Eingabe der Artikelnummer
(IAN] Ihre Bedienungsanleitung &ffnen.

PDF ONLINE
www.lidl-service.com

B  Service

Telefon: 080054351
E-Mail: targa@lidl.de

B

Telefon: 0820201222
E-Mail: targa@lidl.at

(CH) Telefon: 0800564433
E-Mail: targa@lidl.ch

[ 1AN:482200_2410 |

(L] Hersteller

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zundchst die
oben benannte Servicestelle.

TARGA GmbH

Coesterweg 45

59494 Soest

DEUTSCHLAND
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