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Blahopiejemel

Zakoupenim horkovzdusné fritézy SilverCrest Air Fryer SHF 1800 Cl1 (déle v textu oznacované
také jen jako fritéza) jste si vybrali jakostni vyrobek setrny vici Zivotnimu prostfedi. Pfed
prvnim pouZzitim se seznamte s principem, na némz spotfebic funguje, a pozorné si piettéte
tyto provozni pokyny. Dbejte na dodrzovani bezpecnostnich pokynt a fritézu pouziveijte
vyhradné v souladu s provoznimi pokyny a podle doporu¢ovaného vyuziti. Tyto provozni
pokyny si ulozte na bezpecném misté. Pokud predate fritézu nékomu dalSimu,
nezapomeiite mu s ni piedat i vdechny souvisejici dokumenty.

1. Ur¢ené pouZitl

Tato horkovzdus$na fritéza je urCena k pfipravé pokrml vhorkém vzduchu pfi maximalini
teploté 200 °C. Fritéza je ur¢ena pro domdacnosti a nesmi se pouzivat ke komercnim ucellim.
Smi se pouzivat pouze v interiérech.

Pfedvidatelné nesprdvné pouZiti: Horkovzdusdna fritéza neni vhodné k ohfevu tekutin.

2. Bezpelnostni pokyny

Pfed prvnim pouZitim tohoto spotiebie si pieltéte nize uvedené
pozndmky a dbejte na viechna upozornéni, a to i v pfipadé, ze mate
s pouzivanim elektronickych zafizeni a spotfebi¢l pro domacnosti
zkudenosti. Tyto provozni pokyny si uloZte na bezpe&ném misté
k pozdé&jsimu nahlédnuti. Pii prodeiji zafizeni nebo jeho postoupeni jiné
osobeéje nezbytné, abyste jiodevzdaliitento navod. UzZivatelska priru¢ka
je soucasti dodavky produktu.

Popis pouzitych symbolil

NEBEZPEC(l Tato vystraha oznauje nebezpeéi svysokym
rizikem, které pfi nedodrZeni zplsobi smrt nebo tézk4 zranéni.
VAROVANI! Tato vystraha oznaluje nebezpedi se stiednim
rizikem, které mize pfi nedodrzeni zplisobit smrt nebo tézka
Zraneni.
NEBEZPECI! Tento symbol ozna¢uje nebezpedipro lidské zdravi
A anebezpecdi smrti a/nebo poskozeni majetku kvili zasahu
elektrickym proudem.
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Hrozi nebezpedi pozarul Tento symbol varuje pied pozdrem
ktery by mohl vzniknout pfi zanedbani tohoto varovani.
Varovéni, horky povrchl

NEBEZPECI! Tento symbol ozna¢uje nebezpeci poranéninebo
popaéleni od horkého povrchu.

PfisluSenstvilze myt v my¢&ce na nddobi.

Tento symbol oznacuje vyrobky, jejichz fyzikalni a chemickeé
sloZeni bylo provéieno a bylo shledano jako zdravotné
bezpecné pfi pouzivani v kontaktu s potravinami, v souladu
s pozadavky smérnice EU 1935/2004.

m Tento symbol oznacuje dalsiinformace na dané téma.

Adresa vyrobce

Pokyny pro bezpeéné pouzivani
e Horkovzdus$nou fritézu pouzivejte urenym zplsobem. Pfi
nespravném pouziti mize dojit k poranéni.
Pfi pouzivani se mohou povrchy fritézy zahfivat. Nedotykejte se
horkych ¢asti spotfebice (napfiklad vystupu vzduchu na zadni
strané nebo kontrolniho okénka ve dvitkach).

e Kvyjmuti horkého oto¢ného kose (13) /grilovaciho rozné
(M) poutzijte rukojet.
o Pfikontaktu s horkymi ¢astmi pouzivejte kuchyriské
rukavice nebo drzdk panve.
o Pfi smazeni vychazi zvystupu vzduchu horka para. Do blizkosti pary
nepfiblizujte ruce.
e Pokud je napdjeci kabel tohoto spotiebite poskozen, jeho vyménu
musi provést vyrobce, jeho zakaznicky servis & obdobné
kvalifikovana osoba, aby se prfedeslo moznému nebezpedi.
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Tento spotiebi¢ neni ur€en k provozu sexternim ¢asovacem nebo
samostatnym dalkovym systémem ovladani.

NEBEZPECI! Osobni bezpe&nost

Tento spotiebi¢ mohou pouZivat déti starsi 8 let a osoby se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi schopnostmi nebo
s nedostatenymi zkuSenostmi anebo znalostmi, pokud budou pod
dohledem nebo jsou pouceny o bezpe&ném pouzivani spotiebie a
chédpou souvisejici nebezpedi.
Nedovolte détem, aby si se spotiebi¢em hrély.
UZivatelskou udrzbu a Cisténi by nemély provadét déti mladsi 8let a
bez dozoru.
Déti mladsi 8 let se nesmi pohybovat v blizkosti pfistroje a napajeciho
kabelu.
NEBEZPECi! Obalovy material neni ur¢en ke hrani. Nedovolte
détem, aby si hraly s plastovymi saky. Hrozi nebezpedi uduseni.
Spotiebit uchovavejte mimo dosah déti.

VAROVANI Doméci mazlickové, hospodéiské zvifata, ptaci

Elektrickd zafizeni mohou piedstavovat nebezpedi pro domaci
mazlicky a hospodaiska zvifata. Zvifata mohou také spotiebic
poskodit. Proto musi byt vdechna zvifata vZdy drzena mimo dosah
elektrickych zafizeni.

Ptaci dychaji rychleji, maji jiny rozvod vzduchu po svém téle a jsou
podstatné mensinez lidé. Proto mize byt vdechnutii malého mnozstvi
koufe pfi pouzivani tohoto spotiebite pro ptdky nebezpelné. Pfi
pouZzivani tohoto spotiebic by se ve stejné mistnosti neméli nachazet
Z&dni ptaci.
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VAROVANI! Nebezpecipopéleni

e Nedotykejte se horkych povrchi spotiebic a jeho vnitfniho prostoru.
Pouzivejte kuchyiiské rukavice nebo drzaky panve.

e Pfed &isténim nebo odloZenim nechte spotiebic zcela vychladnout.

e Zapnutou fritézu nepiemistujte ani neprepravuijte.

A NEBEZPECI: Nebezpeti zasahu elektrickym proudem

e Spotiebi¢ nepouzivejte, pokud mate mokré ruce.

e Spotiebi¢ chraiite pfed destém, vihkosti nebo stfikajici vodou.
Nepouzivejte jej v blizkosti umyvadla, do kterého by mohl nahodné
spadnout.

e Zafizeni, napéjeci kabel a jeho vidlice se nesmi nikdy ponofovat do
vody ani do jinych tekutin.

e Pokuddo spotiebice vnikne kapalina, okamzité odpojte sitovou vidlici
a pred dalsim pouzitim jej nechte zkontrolovat v zdkaznickém servisu.

e Spotiebic se nesmi pouzivat, pokud je viditelné poskozen nebo jeho
napdéjecikabel (20) nebo pokud doslo k jeho padu.

e Pokud pouzivite prodiuzovaci kabel, musi splfiovat technické
specifikace tohoto spotiebice.

e Spotiebi¢ nepouzivejte ve vice zasuvkach, protoze by mohlo doijit
k pretizeni.

o Napdjeci kabel [20] umistéte tak, aby na né&j nikdo nemohl §lapnout,
zachytit se o né€j nebo o néj zakopnout.

e Zafizenipfipojujte pouze do spravné nainstalované a snadno pfistupné
zemnéné z4asuvky, jejiz sitové napéti odpovida udajim na typovém
Stitku. Zasuvka proto musi byt po pfipojeni spotiebice kdykoli snadno
pristupna.

e Qveéite si, Ze napéjeci kabel (20) neni poskozen ostrymi hranami nebo
horkymi misty.
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Oveétte si, Ze napajeci kabel (20] neni skfipnuty nebo rozdrceny.
Spotiebi¢ neni zcela odpojeno od sité ani po vypnuti. Chcete-li jej od
sité zcela odpaijit, musite vytahnout vidlici ze zasuvky.

Pfi odpojovani od zasuvky vzdy pfidrzujte vidlici, nikdy netahejte za
napéjeci kabel.

Vzdy odpoijte vidlici ze sitove zasuvky:

Po kazdém pouZiti.

Pokud se spotiebi¢ nepouziva.

Pokud vznikne problém.

Pfed &isténim zafizeni.

Pokud se blizi boufrka.

Abyste se vyhnuli nebezpeci, neprovadéjte na spotiebi¢ Zadné
zmény. Spotiebi¢ by mél opravovat pouze odbornik nebo nas
zakaznicky servis.

A A . . 7

NEBEZPEC| poZaru

B&hem pouzivani nikdy nenechavejte spotiebic bez dozoru.

Béhem provozu na fritézu dohlizejte. Budete tak moci rychle
zaznamenat jakékoli problémy, jako jsou neobvyklé zvuky nebo
Z4apach.

Spotiebi€ nikdy nezakryvejte a nepouzivejte ho na mékkém povrchu
(napf. ru¢nik nebo koberec).

Fritézu vzdy pouZivejte na pevne, rovne, neklouzave, suché a
nehoflave pracovni plose.

Dbejte na to, aby byl kolem celého spotiebi¢ a nad nim vZzdy volny
prostor. Fritézu nikdy nepouzivejte pfimo pod hornimi skfifikami,
zasuvkami nebo vblizkosti zaclon, papirl ¢&i jinych podobnych
hoflavych pfedmét.
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VAROVANI tykajici se poskozeni majetku

e PouZivejte pouze originalni pfislusenstvi.

e Spotiebi¢ nikdy nepokladejte na horkou plochu (napf. na varnou
desku], do blizkosti zdrojli tepla nebo otevieného ohné.

o Ujistéte se, Ze je plocha pod spotiebic¢em sucha.

e Dbejte na to, aby se pokrmy nedotykaly horkého topného télesa
v horni &asti prostoru pro pfipravu a nepiilnuly k nému.

e Oto¢ny ko$ (13) ani grilovaci rozen (ll] nepfetézujte. Zkontrolujte
orientacni hodnoty v t&chto pokynech.

o K isténi spotiebice nepouzivejte nic ostrého nebo abrazivniho.

e Spotiebic je opatien neklouzavymi plastovyminoZickami. Vzhledemk
tomu, Ze ndbytek je natfen nejriznéjSimi laky a umélymilatkami a k jeho
oSetfovani se pouzivaji nejrliznéjsi pfipravky, neni zcela vylouceno, Zze
nékteré ztéchto latek obsahuiji slozky, které by mohly plastové
noZi¢ky napadnout a zmékcit. V pfipadé potieby umistéte pod
spotiebic protiskluzovy povrch.

3. Obsah baleni

Horkovzdu$nou fritézu a veskeré pfisluSenstvi vyndejte z obalu. Odstrarite obalovy material
a zkontrolujte, zda jsou viechny soucasti kompletni a neposkozené. Pokud zjistite jakoukoli
chybéjici nebo poskozenou polozku, kontaktujte vyrobce.

¢ Thorkovzdudn4 fritéza
¢ 1podnos/tac na shromaZdovanituku
3 miizkové desky

1 grilovaciroZeii

2 kufec( $plzy

2 pfidrZzovacl kotouce
8jehel nakebab
1oto¢ny kos

1rukojet

1uZivatelskd pfiru¢ka
1sesit srecepty
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Tato uzivatelska pfiru¢ka ma rozkladaci obdlku. Na vnitini stran€ obalky je vyobrazena fritéza
se véemi ocislovanymi ovladacimi prvky. Tuto stranu mlzete pii ¢teni riznych kapitol
piiru¢ky ponechat rozevienou. Tak simizete pfislusné prvky kdykoli prohlédnout. Vyznamy
Cislic jsou nasledujici:

Krycideska

Otvory pro pfivod vzduchu

Dotykovy displej
Vkladacilisty
Topné téleso (v horni &asti prostoru pro pfipravu])
Dvitka trouby

Kontrolni okénko

Madlo dvifek

Zajistovaci Sroub

Kureci$pizy

GrilovaciroZefi [na pfidrZzovaci kotouce a grilované kuie)
Rukojet (k odebrani grilovaciho rozné a oto¢ného kose]
13 | Oto¢ny kos

14 | Jehly nakebalb =>8 kusil

15 | Pfidrzovacikotouce [pro jehly na kebab)

16 | Podnos/tac na shromazdovanituku

17 | Police [hlubokd)

18 | Police [plochd)

19 | Drzadlo
20 | Napdjecikabel [se sitovou vidlici)

21 | Drzak k navinuti kabelu (na zadni strané)

22 | Vystup vzduchu [na zadni stran&)

O 0N OTDAKNIN -

S

—
=

N

4. Technické udaje

Model SHF 1800 CI POZNAMKA: Nastavenivyrobkudo

Zdroj napéjeni 220 —240V~,50-60 Hz reZimu 50 nebo 60 Hz nevyZaduje

Ochranna tfida | od uZivatele Zadnou aktivitu.

Napajeni 1800 W Vyrobek se na 50 a 60Hz nastavi
automaticky.

Technické udaje a vzhled mohou byt pfedmétem zmény bez pfedchoziho upozornéni.
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5. Ochrana autorskych prav

Veskery obsah tohoto uZivatelského ndvodu je chranén autorskym pravem a Ctendii slouZi
pouze kinformacnim ucellim. Kopirovani dat a informaci bez predeslého vyslovného
pisemného schvaleni ze strany autora je pfisné zakdzano. To se tykd i jakéhokoli komeréniho
vyuZiti tohoto obsahu a informaci. V8echny texty a obrazky jsou aktudlni k datu vytisténi.
Udaje podléhaji zmé&ném bez pfedchoziho upozoréni.

6.NezZ zaCnete

Horkovzdusnou fritézu a veskeré pfisluSenstvi vybalte a ovérte si, Ze je obsah dodavky
kompletni. Odstrarite vdechny ochranné foélie a z prostoru pro pfipravu vyjméte vechny
dily. Obalovy materidl uchovéavejte mimo dosah déti a likvidujte ho odpovidajicim
zpUlsobem.

¢ Pfed prvnim pouZitim vycistéte fritézu a veskeré prisluSenstvi podle popisu v odstavci
,Cisténi“,
e K pfepraveé pouzijte madla [19) nalevé a pravé strané.
¢ Fritézu umistéte na rovnou, suchou, neklouzavou a tepelné odolnou plochu.
Pii vybéru mista dbejte na to, aby horni okraj otevienych dvitek trouby (6]
m nepresahoval pfedni okraj pracovni plochy.
¢ Nikdy nezakryvejte vystup vzduchu na zadni strané fritézy. Hrozi nebezpedi pozarul

o Fritézu pfipojujte k elektrické siti pouze tehdy, pokud ji chcete pouzivat.
Pfi prvni pouziti spotiebi¢e mohou pozistatky z vyroby zplsobit lehky zédpach a
m dym. Tento stav je zcela normalni a zadpach se rychle vytrati. Zajistéte dostatecné
odveétrani. V pfipadeé potieby oteviete okno.
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6.1 Dotykovy displej
3 | Dotykovy displej
23 | ReZim,Steaky, kotlety”
24 | Rezim,Pecené kuie*
25 | Aktivnizobrazeni zbyvajiciho Casu
26 | Aktivnizobrazeniteploty
27 | Displej(zobrazuje teplotu a zbyvajici dobu pfipravy)
28 | Aktivnizobrazenive stupnich Celsia
29 | Aktivnizobrazeni minut
30 | ReZim ,Hranolky*
31 | ReZim ,Muffiny*
32 | Rezim,Slanina“
33 | Rezim,Suseni*
34 | Pfedehfev
35 | Rezim,Pizza“
36 | Spusténi/Pauza/Pohotovostnirezim

37

Prodlouzeni doby pfipravy/zvyseniteploty

38

Zapnuti/Pohotovostni rezim

39

Pfepinani mezi zobrazenim teploty a zobrazenim zbyvajiciho ¢asu

40

Zapnuti a vypnuti otaeni oto¢ného kose (13) nebo grilovaciho rozné (11). Pfi zapnuti funkce
otaceni symbol blika.

41 | Zkraceni doby pfipravy/snizeniteploty
Svételny zdroj
42 e  Slouzik zapnuti ¢i vypnuti osvétleni vnitiniho prostoru. Symbol blikd pii zapnuti
osveétleni vnitfniho prostoru.
43 | ReZim,Kousky drlibeze”
44 | ReZim,Krevety”
45 | ReZim,Ryba“
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6.2 Automatické reZimy
Pfednastavena Pfednastaveny ¢as
Cislo | Symbol ReZim/pouZiti teplota (nastavitelny
[nastavitelny rozsah) rozsah)
190°C 8 minut
32 Slanina ]
(80-200°C) (1— 60 minut)
200°C 18 minut
30 Hranolk
Y (80-200°C) (1— 60 minut)
45 Rvb 180°C 20 minut
oy (80—-200°C) (1— 60 minut)
43 Kousky drlibeze, napt. 180°C 35 minut
stehna, kousky prsicek (80-200°C) (1- 60 minut)
23 Steaky, kotlety 180°C 15 minut
v (80— 200°C) (1= 60 minut)
180°C 10 minut
44 Krevety .
(80—-200°C) (1—60 minut)
180°C 15 minut
35 Pizza .
(80-200°C) (1- 60 minut)
Suseni ovoce azeleniny, 65°C 3:00 hodiny
33 napf. platki jablek nebo o (1:00-24:00
rajcat [40-80°C] hodin]
160 °C 18 minut
3l Muffiny )
(80-200°C) (1- 60 minut)
Grllvovalu rolzen [ll]vna 180°C 50 minut
24 peceni celého kufete nebo 80 —200°C 1— 60 mi
malé pe&inky 80— ) (1- 60 minut]
6.3 Pfislusenstvi a pouZiti
Cislo Pfisluenstvi Pouziti
o Poklada se nadno spotiebice a slouZi k zachycovani
6 Podnos/tac na kapek tekutiny nelbo drobki. Usnadni se tak isténi.
shromazdovanituku | e PouZijte jej jako plech na peceni, zejména u pokrmd,
které hodné kapou a vyZaduji horni ohfev.
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17

18

Police

Otvory v policich (17,18) zaru¢uji dobrou cirkulaci
vzduchu arovnomeérngjsirozlozenitepla.

Lze pouzit vice polic (17,18) soucasné.

Pfiprava pokrm, které vyzadujirovnomérnou
cirkulacitepla, napf. hranolky, kousky dribeze, rybi
prsty, mrazena pizza.

Sudeni

Otocny ko§

Vhodné pro relativné malé predméty, napf. hranolky,
kousky zeleniny, klinky, sladké bramborové lupinky.
Konstantni otdeni zaru€uje rovnomérnou pfipravu
ze vSech stran. Funkce otaceni se aktivuje tlacitkem

(40).
Abyste zajistili dokonalé vysledky, rotacni kos (13)
nepreplfujte. Nenapliujte ho za znacku MAX.
Maximalni hmotnost nesmi prekrodit1,5 kg.
K jeho nasazeni a vyjmuti pouZijte rukojet [12).

Nejlepsi tip: se surovinami smichejte trochu oleje. Zlepsi
chut a zabrani pfichyceni pokrmi k oto¢nému koéi (13). To
neni nutné u predsmazenych vyrobkd, jako jsou napf.
mrazené hranolky.

n

10

Grilovacirozen,
Kufeci$pizy

Vhodné na peceni celého kufete nebo malé
pecinky. Maximalni hmotnost nesmi piekrocit 1,5 kg.
K pfipevnéni pokrmu na grilovacirozefi (1) pouZijte
dva kufeci §pizy (10).

Pfi pouZiti programu &” se funkce otdceni zapne
automaticky. |Podle potieby Ize tuto funkci zapnout

nebo vypnouttlacitkem  (40).
K odebrani pouZijte rukojet (12).

m

14

15

Grilovacirozen,
Jehly nakebab,
Pfidrzovacikotouce

Vhodné pro masoveé i zeleninové kebaby.
Pfidrzovacikotouce (15) pfipevnéte ke grilovacimu
rozni (11).

Nachystané kebabové jehly (14]) nyni mlizete
pfipevnit na pfidrzovaci kotouce (15). Nezapometite
na maximalni hmotnost 150 g na jednu kebabovou
jehlu [14).

Konstantni otaCeni zaru€uje rovnomeérnou pfipravu
ze vSech stran. Funkce otaceni se aktivuje tlacitkem

(40).
K odebrani pouZijte rukojet (12).
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7. Uzite¢né informace k pfipravé pokrmi

Horkovzdusna fritéza 9 v 1umoziiuje kombinovat fadu riiznych moZznosti pfipravy v jediném
spotiebici:

smazeni horkym vzduchem

priprava pizzy

grilovéani masa, ryb nebo slaniny

piiprava mrazenych pokrm, napf. rybich prstl, mrazenych jidel, kufecich kfidel
grilovani celého kufete nebo jiné pecinky na grilovacim rozni (11)

grilovani masovych nebo zeleninovych kebabill

peceni muffind, kosic¢kd, malych kola¢t apod.

suSeni ovoce nebo zeleniny

Pfiprava gratinovanych pokrm(i

7.1 MnoZstvi
Nasledujici tipy vam pomohou pii dosazeni optimalnich vysledku:

Pfipravuijte najednou pouze mald mnozstvi.

Otocny kos [13) nenapliiujte za znacku MAX, aby bylo zaru¢eno rovnomérné
zhnédnuti pokrmu. Neprekracujte maximalni hmotnost1,5 kg.

Podnosy (16) a police (17,18) by mély byt vzdy jen volné zakryty, aby byla zajisténa
optimalni cirkulace vzduchu, a tim i optimalni vysledky pfipravy.

Nepiekracujte maximalnihmotnost 1,5 kg.

Nezapomeiite na maximalni hmotnost 150 g na jednu kebabovou jehlu [14).

U vsech zplisobl pfipravy dbejte na to, aby se pokrm nedostal do kontaktu s bo¢nimi
sténami, dvitky trouby [6) a topnym télesem (5] v horni ¢asti.

7.2 Teploty a doby pfipravy

Doba pfipravy se lisi podle velikosti a slozeni pfipravovanych pokrmdl. DlleZitou roli
hraji také osobni preference. Proto jsou teploty a doby pfipravy uvedené v tabulce
pouze orienta¢ni a mizete si je pfizplsobit.

Pokud pokrmy velmi zhnédnou, miize dochézet ke vzniku akrylamid, ktery mize byt
karcinogenni. Proto je v zdjmu svého zdravi lepsi zabranit nadmérnému zhnédnuti
pokrmd.

V pfipadé zmrazenych pokrm{ postupujte podle doporuceni vyrobce pro trouby
sventildtorem nebo fritézy.

7.3 Pegeni
Nasleduijici pokyny vdm pomohou zajistit rovhomeémeé zhnédnuti pokrm:

Pii pfiprave s grilovacim rozném (11) a oto¢nym ko$em (13] pouZijte funkci otaceni.
Rovnomérnému propeceni pii pouziti oto¢ného kose (13) pomaha pfimichanitrochy
oleje do surovin. Vyhnéte se také preplinéni rota¢niho kose (13).
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e Pokudk pfipravé pouzivate vice draténych polic soucasné (17,18), mliZzete propeceni
Zlepsit tak, Ze v poloviné doby pfipravy draténé police (17,18) vyjmete, pokrm otocite
nebo promichéte a poté draténé police (17,18) vyménite za police v jiné vysce.

e  P¥ipfipravé a opékani vzdy pomahd, pokud jsou potraviny stejné velké asilné.

7.4 Tabulka s dobou pfipravy
Nize uvedena tabulka slouzi jako voditko pfi zpracovani riznych potravin. Uvedené Casy
upravte podle slozeni pokrmi a svych osobnich preferenci.

= V rezimech, které pouzivate, miizete prednastavené hodnoty ¢asu a teploty
L upravit.
= Pokud pouzivéte vice nez jednu polici (17,18], po uplynuti poloviny doby
L pfipravy je mezi sebou prohodte.
Slozka Poznamka Optimélni | Optimélni | Stupné&°C
mnoZstvl Cas
(cca) (minuty)
max. max. &as
mnozZstvi
Pecen Rezim 6 (22) maximum
V pfipadé potieby 15kg 50 200°C
pouzijte provézek na
peceni, abyste peceni | vzhledem k tomu, Ze ¢as a teplota,
vyrovnalido kterou si zvolite, velmi zavisi na
rovnomémeéhotvarl. | druhu masa a jeho velikosti a
Pomocikufecich3pizd | hmotnosti, doporucujeme ke
(10) pfipevnéte pokrm | kontrole teploty jédra pouzit
ke grilovacimurozni teplotni sondu. Tabulky
(n. doporu¢enych teplot jadra pro
PouZijte funkci otdeni rdzné druhy masa najdete
v kucharkach a nainternetu.
Celé kufe [Cerstvé)] ReZim ﬁ‘ (24)
Pomoci kurecich $pizl
(10] piipevnéte pokrm
ke grilovacimurozni optimum/
(. maximum |40 6o 180°C
V piipadé potieby 115kg/
pouzijte provazek na 1,5kg
peceni, abyste peceni
vyrovnalido
rovhomerného tvaru.
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Kufecistehna
(Cerstvd)

>
>
>

ReZim &“ (24)

s pfedehfevem
PouZzijte polici(17,18)
1-2krét obratte
Pfipravujte na trovni 3

optimum/

maximum
6009/
6009

30-40

180°C

Zdravotniriziko!

Je velmi dllezité, aby byla ¢erstva dribez [v¢etné drlibezich kousk) dikladné a zcela
tepelné zpracovana, jinak nebudou zcela zni¢eny pfipadné bakterie salmonely, které by
mohly pfedstavovat zdravotniriziko. Vzhledem k tomu upravte délku a teplotu pfipravy.

Kufecinugetky

> Rezim  [43) 2009 10-15
(mrazeng) > Pouzijte polici(17,18) 200°C
6009 18-22
Rybiprsty > Rezim  [43) 2009 7-10
(mraZzeng) >  Poutijte polici(17,18) 200°C
8409 16-20
tycinky >  Pouzijte polici(17,18) 180°C
(mrazené) 7009 5-7
Hranolky, > Rezim  (30) 3509 15-17
tenke, s pfedehfevem. 200°C
p‘r’edsmaiene’ > Otocny ko$ []3] s funkci 7509 18-22
Hranolk otaceni
o v > DalsimoZnost:Pfiprava | 3509 15-20
silne, na polici(i7,18) 200°C
pfedsmaZené 7509 18-22
Hranolky, > Rezim  (30)
domdci, » Smichejte strochou 400g 18-22
oleje
> Otocny koS (13] s funkci 200°C
otaceni
N
> Dalsi m.Q‘zngsj;, Pfiprava 7509 20-25
na polici(17,18)
Muffiny > Rezim (3] 9kusd 13-15
> Plechy napeceni 150°C
poloZte na draténou o
18k 16-20
polici(17,18) ust
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Kosic¢ 5i
ky > Rezim  [3) 9kust 15-18
» Plechy napeceni 160°C
poloZte na draténou .
polici (17, 18) 12 kusl 15-18
Bramboryveslupce | ;. Resim (31)
[cvca ]50v9 , > Predvaite podobuls 6 kusi 40
predvaienych] a7 20 minut
>  Pfiprava na polici(17,18) 180°C
» Vpiipadé potieby X
zabalte do hlinikové 12kusd 60
folie
Slljztirflll jableénych > Resim (33)
P > PoutZijte police (17,18)
> Kazdych 30 minut 5009 150-180 80°C
zméiite vysku polic (17,
18]
Pfiprava pizzy > Rezim  (35) 2509 10-15
>  Poutijte police (17,18) 180°C
5009 15-20
Ryby > Rezim (45) 500G 18-20
> PoufZijte polici(17,18) 180°C
1000g 20-25
Krevety > ReZim (44) 200g 10-15
>  PouZijte polici(17,18) 180°C
4009 15-18
Steak > Rezim (23] 2009 10-15 )
>  PoutZijte polici(17,18) 180°C
4009 12-17
Slaning » Rerim N (32) 100g 8 ]
> Pouzijte polici[17,18) 190°C
2009 8-10
Zelenina > RezZim (45) 400g 20
> PouZijte polici[17,18] 180°C
6009 25
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8. Umistovani a vkladanl pfisluSenstvi

m Vlivem tepla se mlZe tac na shromazdovani tuku [16) casem lehce odbarvit. Neni
to dlivod k obavam a neni to ani zdvada v souladu se zarukou.

8.1 Osazenl/demont4z dvifek trouby

Kvli usnadnéni ¢isténi vnitiniho prostoru doporucujeme pied Cist&énim demontovat dvitka
trouby (6).

Postup je nasledujici:

8.2 Oto¢ny kos (13)

Budete potiebovat:

Otocny kos 13)

Podnos/tdc na shromazdovani tuku (16)
Rukojet (12]

e T4c nashromazdovanituku (16) umistéte na spodek fritézy.

e Oteviete zadpadku na oto¢ném kosi (13) a napliite jej poZadovanym mnoZstvim surovin.
Davejte pozor na maximalni troven.

e Uzaviete zapadku na oto¢ném kosi (13).
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e  Otocny kos (13) viozte do chladné fritézy. Ovéite si, Ze osa oto¢ného kose (13) nejprve
zapadne do otvoru pohonu na leveé strané. Na pravé strané pote vlozte osu shorado

nosného prvku uvnitf fritézy.

8.3 Grilovacirozeii(l)

Budete potfebovat:

Grilovacirozeii 1)

2 kufeci$pizy (10) a 2 zajistovaci Srouby [9)
Podnos/tac na shromazdovani tuku (16)
Rukojet (12)

e  Tacnashromazdovani tuku (16) umistéte na spodek fritézy.

e Kufe nebo kolinko napichnéte do stiedu rozné (11).

e Musite vybrat kufe nebo kolinko odpovidajici velikosti.

e Dvakufeci$pizy (10] se dvéma ¢tvercovymi otvory viozte do konct grilovaciho rozné

().
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Kufeci $pizy (10) zatla¢te dostatecné daleko k sobé, aby maso pevné drzelo. V této
poloze utdhnéte upeviiovacisrouby (9] na kufecich $§pizech (10).

Dbeijte nato, aby se kufe nebo kolinko nemohlo dotykat topného télesa (5) v horni
Casti prostoru pro pfipravuy, protoze se béhem pfipravy otaci. V pfipadé potieby tvar
masa upravte pomocikuchyriského provazku na pecéeni. V idedlnim pfipadé by mél
byt pokrm rovnomérné rozloZzen okolo rozné (11).

Do chladné fritézy viozte grilovacirozeii (1). Ovéite si, Ze grilovaci rozefi (1) nejorve
zapadne do otvoru pohonu na levé strané. Na praveé strané poté viozte osu shora do
nosného prvku v prostoru pro pfipravu.

8.4 Sada na pfipravu kebabu [grilovaci roZeii a pfidrzovaci kotouce)
Budete potiebovat:

Grilovacirozefi (1)

2 pridrzovaci kotouce [15) a 2 zajiStovaci Srouby (9)

Jehly nakebab (14) podle potieby

Podnos/tac na shromazdovani tuku (16)

Rukojet (12)

Tac na shromazdovani tuku (16) umistéte na spodek fritézy.

2 pfidrzovaci kotouce (15) pfipevnéte ke konclim grilovaciho rozné (1)

Vybrané suroviny nakrajejte na kousky o priméru maximalné 3 cm.

Plipravené pokrmy napichnéte na jehly na kebab [14). Jehly [14) neprepliiujte. Po
vloZeni do pridrzovacich kotouci (15) by mél byt mezi kotouc¢em (15) a pokrmem na
obou stranach prostor piiblizné 2 cm.

Nyni vlozte napichnuté jehly na kebab (14) do piidrZzovacich kotouct (15), jak je
znazornéno na obrazku.

PoZadované jehly na kebab (14) rozdélte rovhomérné.
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e Pripravenou sadu nakebab viozte do chladné fritézy. Ovérte si, Ze grilovacirozen (11)
nejprve zapadne do otvoru pohonu na leveé strané. Na prave strané poté vlozte osu
shora do nosného prvku v prostoru pro pfipravu.

9.Zacindme
9.1 Prvni pouZziti
Pfed prvnim pouZitim nechte fritézu béZet v provozu 60 minut bez potravin:

o Nejprve sipiectéte cely ndvod k obsluze a seznamte se s obsluhou fritézy.

o Fritézu pripojte k elektrickée siti a poté ji tlaCitkem © (38) zapnéte.

o Spustteprogram  [30)atlacitkem (+)(37) nastavte dobu pfipravy 60 minut.

e TlaCitkem  (36)spustite fritézu s vybranym nastavenim.

e  Pouplynuti 60 minut se ozve sekvence 5 zvukovych signali a na displeji (27) se zolbrazi

-OFF“. Poté se spotiebic pfepne do pohotovostniho reZimu.

¢ Nynije fritéza pfipravena k pouziti s potravinami.
9.2 Piipojeni napéjeni
Kdyz je fritéza pfipravena kzamyslenému pouziti, zapojte sitovou vidlici do zasuvky
s uzemriovacim kolikem, ktera je vzdy snadno pifistupna a jeji parametry odpovidaji idajlim
na typovém S§titku. Kratce se rozsviti vSechny indikatory, zazni zvukovy signal a trvale se
rozsvititlacitko  [38). Fritéza je v pohotovostnim rezimu.

Pfi pouzivani se pii kazdém stisknuti tlaCitka ozyva zvukovy signal.
9.3 Zapinani a vypinani/provoz

e Chcete-lifritézu probudit z pohotovostniho rezimu, stisknéte tlacitko © (38).
e Vsechna funk¢nitlaCitka na dotykovém displeji (3) se rozsviti. Na displeji (27) se zobrazi
predvolena teplota a zbyvajici doba pfipravy.
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se automaticky pfepne zpét do pohotovostniho rezimu.

e Zvolte automatlcky program nebo nastavte dobu a teplotu pfipravy ru¢né pomoci
tlacitek ) (37) a' a'=/(41). Chcete-lihodnoty zménitrychle, staci stisknout a pidrzet
tlacitka (37)al= ) (41).Na displeji (27) se bude stfidavé zobrazovat prfedvolena
teplota a zbyvajici doba pfipravy.

m Pokud po dobu priblizné 3 minut nedojde ke spusténi Zddného programu, fritéza

Chcete-li predehiat vnitini prostor, stisknete tlacitko  [34) a poté stisknéte
[36]. Vnitini prostor se nyni predehiiva po dobu 3 minut. Po pfedehiati se ozve
sekvence 5 zvukovych signali a na displeji [27] se zobrazi ,,OFF“ Poté se
spotrebic prepne do pohotovostniho reZimu.

e Daldimstiskemtla¢itka  [36) spustite fritézu s vybranym nastavenim.

¢ Nadispleji(27) se bude stfidave zobrazovat aktudlni zvolena teplota a zbyvajici
doba pfipravy. V manudlnim reZimu sviti vdechna tlagitka s vyjimkou automatickych
programd. Zvolené nastaveni osvétleni, funkce otaceni, doby pfipravy a teploty
Ize kdykoli upravit.

e Pokudjste zvoliliautomaticky program, rozsviti se pfislusné tlacitko programu.
Budou svitit vSechna tlacitka s vyjimkou nezvolenych automatickych programd.
Zvolené nastaveni osvétleni, funkce otaceni, doby pfipravy a teploty Ize kdykoli
upravit.

e Pribéh pripravy Ize tlacitkem  (36) kdykoli pozastavit. V takovém pfipadé bude
tlacitko pro automaticky rezim, ktery jste pozastavili, blikat spolu s tlacitkem  (36).

e Dalsimstiskemtlacitka  [36) budete v piipravé pokracovat. Tla¢itko zvoleného
automatického programu sviti nepfetrzité.

Pokud se béhem programové sekvence oteviou dvitka trouby [6), program se pferusi a

automaticky se rozsviti vnitfni osvétleni. Po zavieni dvifek trouby (6] bude program

pokra¢ovat a indikator pfiblizné& po 1 minuté automaticky zhasne. Pfipadné jej Ize kdykoli

vypnout ru¢né.

e Poukoncenizvoleného programu se ozve sekvence 5 zvukovych signall a na displeji
(27) se zobrazi ,OFF“. Poté se spotiebic pfepne do pohotovostniho rezimu.
9.4 Osvétlenf
e Stiskem tla¢itka @ (42) rozsvitite svétlo ve vnitfnim prostoru cca na 1minutu. Chcete-li
osvétleni vypnout, stisknéte tlacitko @ (42) znovu.
9.5 Ruéni nastaveni doby a teploty pfipravy
Pokud jefritézav provozu,dobua teplotu pnpravy Ize kdykolizménit pomocitlacitek - Q). I(37)
a(=)(41). Stiskem a pridrzenim tlacitek - ® (37) a(=)(41) Ize zménit dobu pfipravy nebo teplotu
% rychlem rezimu.
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9.5.] Nastaven/ doby pifporavy
Dobu pfipravy Ize nastavit v intervalu od 1do 60 minut po minutovych krocich.

e  Dobu pfipravy Ize nastavit, jakmile se vievo od displeje (27) objevi symbol (U [25)
a doba piipravy se zobrazi na displeji (27). = =
e  Dobu pripravy Ize prodlouzit nebo zkratit pomoci tlacitek ') (37) a (= (41).
V rezimu ,SuSeni“ [33) Ize nastavit dobu piipravy od 1:00 do 24:00 hodin ve
30minutovych krocich.
9.5.2 Nastaven/ teploty
Teplotu Ize nastavit v rozsahu 40 °C aZ 200 °C v krocich po 5 stupnich.
e Teplotulze nastavit, jakmile se vievo od displeje 27) objevisymbol & (26) a
teplota se zobrazi na displeji 27). = N
e Pozadovanou teplotu nastavte pomocitlacitek '+ (37) a = [41).
= V programu "Suseni" (33) je minimalni teplota omezena na 40°C a maximalni
L teplotana 80 °C.
9.6 Zapnuti/vypnuti funkce ota€eni

= Pokud pouzivate grilovaci rozeii (11) nelbo oto¢ny kos [13), mizete ru¢né zapnout
I nebo vypnout funkci otaceni.

e  Chcete-lifunkci otaceni zapnout, stisknéte kratce tlacitko ~ [40). Pokud je funkce
otaCenizapnuta, tlacitko  [40) blika.

e  Chcete-lifunkciotaCenivypnout, stisknéte kratce tlacitko  (40).Tlacitko  (40)
piestane blikat.

9.7 Pouzivani pfednastavenych rezimi

Fritéza ma 10 prednastavenych reziml pro rizné pokrmy. Ale i pfi pouZiti t&chto reziml
miZete teplotu a dobu pfipravy kdykoli zménit nebo zapnout ¢i vypnout funkci otaceni.

o Nachystejte si potraviny, které chcete pfipravit, a vioZte je do fritézy s pfislusnym
pfislusenstvim.
Vyberte vhodny reZim pro pokrm.
V pfipadé potfeby se podivejte do tabulky a provedte drobné upravy teploty a
doby pfipravy.

e Zapnéte fritézu tlacitkem © (38).

e Stiskem tlacitka poZadovaného programu vyberte program.

e Podle potfe_by upravte teplotu a dobu pfipravy.

o Tlagitkem ®¥ [36) aktivujte rezim. Tlagitko prislusného reZimu bude trvale svitit.
9.8 Pozastaveni/obnoveni pfipravy
Pribbéh pfipravy Ize kdykoli pozastavit, abyste mohli napfiklad upravit Grover polic (17, 18)
nebo zkontrolovat, jak je pokrm pfipraveny.
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e  Chcete-lipfipravu pozastavit, stisknéte tlacitko (1) (36). Cheete-liv pripravé
pokracovat, stiskn&te znovu tla&itko > (36).
e Pripadné Ize béhem pfipravy oteviit dvitka trouby [6). Dojde tak k pozastaveni
pfipravy. Zapne se osveétleni vnitiniho prostoru a ventilator a funkce otaeni se zastavi.
e Chcete-liv pfipravé pokracovat, dvitka trouby uzaviete (6). Osvétleni vnitiniho
prostoru se asi po 1 minuté automaticky vypne.
9.9 Ukon¢eni pfipravy

Nebezpeci popaélenil K vyjmuti pokrm( a pfislusenstvi vzdy pouziveijte rukojet
(12) a/nebo kuchyriské rukavice.
Po ukonceni zvoleného programu zazni sekvence 5 dlouhych zvukovych signald, na displeji
(27) se zobrazi,,OFF* a fritéza se pfepne do pohotovostniho rezimu.

e Meéjte pfipravenou tepelné odolnou plochu (talif, dievéné prkénko), na kterou
mizete horké piislusenstvi odloZit.

e Oteviete dvitkatrouby [6).

¢ Vyjméte pokrm a pouZité pfisludenstvi.

e  Pfed CiSténim nechte fritézu a jeji prislusenstvi vychladnout.

10. Citéni
Nebezpediurazu elektrickym proudem!
Pfed &isténim odpoijte vidlici napéajeciho kabelu ze zasuvky!
Fritéza se nesmi nikdy ponofitdo vody!

Nebezpedi popadlenil Pied pfemist&nim nebo ¢isténim nechte fritézu zcela
vychladnout.

Varovani tykajici se poskozeni majetkul Nepouziveijte obrusné prostfedky i
prostiedky se stahujicimi Ucinky nebo nastroje, které by mohly poskrabat
povrch [napi. kovovou houbu). V opa¢ném pfipadé miize dojit k poskozeni
fritézy nebo pfislusenstvi.
10.1 Cist&ni vnitintho prostoru
e Vpfipadeé potieby sundejte dvitka trouby (6), abyste si ¢isténi vnitiniho prostoru
usnadhnili.
e K odstranéni zbytkl tuku pouzijte mékkou houbu, trochu vody a jemny Cistici
prostiedek.
e  Poté vnitiek znovu vycistéte pouze mékkou vihkou tkaninou [napt. z mikrovlakna), aby
se zbytky cisticiho prostfedku zcela odstranily.
e  Prostor osuste utérkou a nechte jej zcela vyschnout.
10.2 Cisténi krytu
e  PouZijte navih&enou tkaninu s trochou jemného Cisticiho prostfedku.
e Potékrytdlkladné osuste, napt. utérkou.
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10.3 Cit&ni prisluenstvi
m Veskeré pifislusenstvi kromé fritézy a napéjeciho kabelu (20) je vhodné k myti

v my¢&ce naddobi. PfisluSenstvi Ize také Cistit v mise s teplou vodou a prostiedkem
na myti nddobi.

e  Odstraiite vetsizbytky pokrmu.
Pfipadné pfipalené zbytky mizete nejprve namocit vodou.
Pokud je to moZné, rozeberte pfislusenstvi na jednotlivé ¢4sti. Napfiklad vyjméte
z grilovaciho rozné (1) kufeci $pizy (10).

o  PfisludenstvivloZte do my¢ky na nddobia nechte ho umyt.

e Nebo houmyjte v mise s teplou vodou a prostiedkem na myti nddobi. Poté ho
oplachnéte velkym mnozstvim Cisté vody, abyste odstranili zbytky myciho
prostfedku.

11. Skladovanl, pokud se piistroj nepouziva
Pokud se rozhodnete, Zze nebudete fritézu deldi dobu pouzivat, vycistéte ji véetné

prislusenstvi podle popisu v pfedchozim odstavci. Napajecikabel (20] naviiite kolem drzaku
kabelu [21) na spodni strané a fritézu ulozte na Cistém a suchém misté mimo dosah déti.

12. Odstraiiovéni problémi

Pokud fritéza nepracuje normalné, zkuste problém vyfesit podle nize uvedenych pokynd.
Pokud se podle niZze uvedenych pokynil nepodati zdvadu odstranit, kontaktujte nasi
servisni linku.

Fritéza nepracuje.

¢ Sitova vidlice neni zapojena. Vidlici zapojte do snadno pfistupné zasuvky, ktera splfiuje
pozadavky uvedené na typoveém Stitku.

e Zasuvka je vadna. Spotiebic vyzkousejte v jiné zasuvce, u niz jste sijisti, Ze funguje.

Pokrm neni po uplynuti doporu&ené doby pfiipraven.

¢ Mozna bylo surovin pfili§ mnoho nebo byly jednotlivé kousky pfili§ velké. Snizte pocet
nebo velikost jednotlivych kus.

¢ Nebylateplota piilis nizka nebo doba pfipravy prilis krdtka? V pfipadé potfeby nastavte
vyS$siteplotu nebo deldi dobu pfipravy.

Otocny kos (13) nebo grilovaci rozei (11) se neotaci rovnomeérné.

o Zastavte funkciotdcenia oveéite si,zda nebyla prekrocena maximalnihmotnost nebo zda
neni pokrm rozlozen nerovnomeérné.

Pokrm se lepi na st&ny otoného kose (13).

¢ Pfed piipravou smichejte surovinu s trochou oleje. To by mélo pfilepeni hranolkl nebo
zeleniny zabranit.

Urovneé zhn&dnuti na riiznych policich (17,18 jsou velmi rozdilné.

o Topnéteéleso [5]je umisténo v horni &asti vnitiniho prostoru. Proto se pokrmy na horni
polici (4) opecou rychleji. Po uplynuti poloviny doby pfipravy [nebo v piipadé potieby
Castéji] prohodte police (17,18] tak, aby kazdd z nich byla jednou v horni poloze. Obcas
je také uzite¢né pokrmy na policich (17,18) promichat.
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13. Pfedpisy na ochranu Zivotniho prostiedi a informace o likvidaci

Pfistroje oznacené timto symbolem podiéhaji evropské smérnici 2012/19/EU.

Veskereé elektrické a elektronické spotfebi¢e musi byt likvidovany oddélené
od domovniho odpadu v oficidlnich likvida¢nich stfediscich. Chrarite Zivotni
prostfedi a zdravi osob spravnou likvidaci spotiebice. Bliz§i informace
ospravném zplsobu likvidace ziskate od mistnich Gfadd, sbéren odpadi
nebo v obchodé, ve kterém jste spotiebic zakoupili.

Veskery obalovy materidl likvidujte sohledem na Zivotni prostiedi.
Lepenkové obaly Ize vlozit do kontejnerd pro recyklaci papiru nebo
odevzdatk recyklacive verejnych sbérnch. Veskeré folie nebo plasty, které
obal obsahuje, je tfeba odevzdat k likvidaci ve veiejné sbérné.

ES/PT

Platl Francil:

~T1idéni je jednoduché.”

Vyrobek, pfislusenstvi, tiStény materidl a obal jsou recyklovatelné. Vyrobek podiéhd
zvysené odpoveédnosti vyrobce. Tridéni a shromazdovani probiha oddélené.

Pfi likvidaci obalového materidlu méjte prosim na paméti jeho oznaceni. Je
opatien zkratkami (a] a Cislicemi (b] s nasledujicimi vyznamy:

t b S 1-7: plast / 20-22: papir alepenka / 80-98: kompozitni materidly.
a

Obalovy materidl oddélte a odhodte do
pfislusnych sbérnych nddob podle symboli na
obalu:
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PP

Symbol | Materiél Obsazeno v nasledujicich ¢astech obalu tohoto
vyrobku
Polyetylen s nizkou Plastovy sacek
PE-LD hustotou v
05 Polypropylen Plastoveé tésnéni

o

Ostatni plasty

Lepici paska, péna, ochranny kryt Ovladaci panel

20
PAP

VInitd lepenka

Prodejni obal, karton uvnitf prodejniho obalu

14. Prohla$eni o shodé

C€

AA

Vyrobek splfiuje pozadavky platnych evropskych a narodnich smérnic.
Osvedceni o shodé je priloZzeno. Vyrobce méa prislusnd prohlaseni a

dokumentaci.

Tento vyrobek spliiuje pozadavky platnych narodnich norem Srbské

republiky.

UplIné EU prohladeni o shodé a piipadna dalsi prohladeni o shodé si miZete stéhnout z
nasledujiciho odkazu:

https://wwwv.targa.gmbh/downloads/conformity /474733 _250Lpdf

Kontaktni adresa podle nafizeni 2023/988 o bezpecnosti vyrobkl: ce@targa.de
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15. Informace o zaruce

Zéaruka TARGA GmbH
Véazend zakaznice, vaZeny zékazniku,

Na pfistroj obdrZite zaruku 3 roky od data nadkupu. V pfipadé zavad na tomto produktu
miZete vici prodavajicimu uplatnit sva zakonna prava. Tato zdkonnd prava nejsou omezena
nasi nize uvedenou zarukou.

Zaruéni podminky

Zarucni Ihiita zac¢ind datem zakoupeni. Dobie si prosim uschoveijte original pokladniho
dokladu. Tento doklad potfebujete k prokazani ndkupu. Dojde-li do tfilet od data zakoupeni
tohoto vyrobku k materidlové ¢i vyrobni vadeé, pak vyrobek - dle nasi volby - bezplatné
opravime nebo vyménime.

Zaru¢ni Ihiita a zdkonné naroky z vad

Zarucni lhita se plnénim neprodiuzuje. To plati i pro vyménéné a opravené soucasti.
PoSkozeni a zavady, které se vyskytuji jiz pfi zakoupeni, musi byt nahlaSeny ihned po
vybaleni. Opravy po uplynuti zaru¢ni doby jsou zpoplatnény.

Rozsah zéruky

Pfistroj byl peclivé vyroben dle nejpfisngjSich kvalitativnich smérnic a pfed dodanim
svédomité zkontrolovan. Zaru¢ni plnéni plati pro materidlové a vyrobnivady. tato zaruka se
nevztahuje na soucasti vyrobku, které jsou vystaveny normélnimu uzivani a mohou byt roto
povaZzovany za opotfebované soudstky, nebo jsou zhotoveny pro poskozeni na
rozbitnych ¢astech, napf. spinacich, akumulatorech nebo ze skla. Zaruku neni mozno uplatnit,
je-li vyrobek poskozen, neodborné pouzivdn nebo udrzovan. Pro fadné uzivani vyrobku
musi byt pfesné dodrZeny viechny pokyny uvedené v navodech. U&ellim pouZiti a
postupdm, které ndvod k pouZiti nedoporucuje nebo pied nimiz varuje, je tieba se vyhnout.
Vyrobek je uréen pouze pro soukromé a ne pro primysloveé vyuZziti. Zaru¢ni pInéni zanika pfi
zneuziti nebo neodborném pouZiti, pouZiti sily pfi zdsahu, ktery nebyl proveden nasim
autorizovanym servisem. Opravou nebo vyménou vyrobku nezacind nova zaru¢ni doba.

Vyfizovani zéruéniho pInéni
Abychom zajistili rychlé zpracovani vasi zaleZitosti, postupuijte dle nasledujicich pokynd:
- Pfed uvedenim Vaseho vyrobku do provozu si prosim piectéte piilozenou
dokumentaci. Pokud by doslo k problému, ktery neni timto zplsobem mozno
vyiesit, obratte se prosim na nasi zakaznickou linku.

- Pro veskeré pozadavky z vasi strany si pfipravte pokladni doklad a &islo vyrobku
popf., je-lik dispozici, i sériové &islo jako doklad o koupi.
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- Propifipad, Ze nenimozné telefonicke fedeni, zahaji naSe zakaznicka linka v zavislosti
na pficiné chyby dal3i servisni postup.

- Na www.lidl-service.com si mlZete stdhnout tuto piirucku a mnoho dalsich
piirucek, videi k vyrobkdm a instalacnich softwarl. Pomoci tohoto QR kédu se
dostanete piimo na webovou stranku LIDL-Service [www lidI-service.com), kde si
muZete po zadani Cisla zbozi (IAN] oteviit svlj ndvod k obsluze.

[m] %4 [m]

PDF ONLINE
www.lidl-service.com

&  Seris
(CZ) Telefon: 800143873
E- targa@lidl.cz
mailovy:

IAN: 474733_2501

A= Vyrobce:

Uveédomte si, prosim, Ze nasledujici adresa neni adresou servisu. Nejprve kontaktujte vyse
uvedené servisni misto.

TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest
NEMECKO
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Herzlichen Gliickwunsch!

Mit dem Kauf der SilverCrest HeiBluftfritteuse SHF 1800 Cl, nachfolgend als HeiBluftfritteuse
bezeichnet, haben Sie sich fiir ein hochwertiges und umweltfreundliches Produkt
entschieden.

Machen Sie sich vor der ersten Inbetriebnahme mit der HeiBluftfritteuse vertraut und lesen
Sie diese Bedienungsanleitung aufmerksam durch. Beachten Sie vor allem die
Sicherheitshinweise und benutzen Sie die HeiBluftfritteuse nur, wie in dieser
Bedienungsanleitung beschrieben und fiir die angegebenen Einsatzbereiche.Bewahren Sie
diese Bedienungsanleitung gut auf. Handigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe der
HeiBluftfritteuse an Dritte ebenfalls mit aus.

1. BestimmungsgemaBe Verwendung

Die HeiBluftfritteuse ist zum Garen von Lebensmitteln in heiBer Luft bei einer maximalen
Temperatur von 200 °C vorgesehen. Die HeiBluftfritteuse ist fiir den privaten Haushalt
bestimmt und darf nicht fir gewerbliche Zwecke eingesetzt werden. Sie darf nur in
Innenrdumen benutzt werden.

Vorhersehbarer Missbrauch: Die HeiBluftfritteuse ist nicht geeignet, um Fliissigkeiten zu
erwarmen.

2. Sicherheitshinweise

Vor der ersten Verwendung des Gerates lesen Sie bitte die folgenden
Anweisungen genau durch und beachten Sie alle Warnhinweise, selbst
wenn |lhnen der Umgang mit elektronischen und Haushaltsgeraten
vertraut ist. Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung sorgféltig als
zukiinftige Referenz auf. Wenn Sie das Gerdt verkaufen oder
weitergeben, handigen Sie unbedingt auch diese Bedienungsanleitung
aus. Sie ist Bestandteil des Gerétes.

Erlduterung der verwendeten Symbole

GEFAHR! Dieses Signalwort bezeichnet eine Gefdhrdung mit
einem hohen Risikograd, die, wenn sie nicht vermieden wird,
den Tod oder schwere Verletzung zur Folge hat.

WARNUNG! Dieses Signalwort bezeichnet eine Gefahrdung mit
einem mittleren Risikograd, die, wenn sie nicht vermieden wird,
den Tod oder schwere Verletzung zur Folge haben kann.
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GEFAHR! Dieses Symbol kennzeichnet Gefahren fiir die

A Gesundheit bis zur Lebensgefahr und/oder Sachschaden durch
elektrischen Schlag.
Gefahr von Brand! Dieses Symbol warnt vor Branden,
die bei Nichtbeachtung entstehen kénnen.
Achtung, heiBe Oberflache!
GEFAHR! Dieses Symbol warnt vor
Verletzungen/Verbrennungenim Zusammenhang mit heiBen
Oberflachen.

Die Zubehorteile sind spiilmaschinengeeignet.

Dieses Symbol kennzeichnet Produkte, die auf ihre physikalische
und chemische Zusammensetzung getestet wurden und gemaB
der Anforderung der Verordnung EG1935/2004 als
gesundheitlich unbedenklich fiir den Kontakt mit Lebbensmitteln
befunden wurden.

m Dieses Symbol kennzeichnet weitere informative Hinweise zum
Thema.

Herstelleradresse

Anweisungen fiir sicheren Betrieb

e Verwenden Sie die HeiBluftfritteuse bestimmungsgemaB. Bei einer
Fehlanwendung kann es zu Verletzungen kommen.
Wiéhrend des Betriebes kbénnen die Oberflaichen der
HeiBluftfritteuse heiB werden. Beriihren Sie nicht die heiBen
Geréteteile, wie z. B. die Abluftéffnung auf der Riickseite oder das
Sichtfenster der Ofentiir.

¢ Verwenden Sie den Griff zum Entnehmen des heiBen
Drehkorbes (13)/DrehspieBes (11).

¢ Verwenden Sie Ofenhandschuhe oder Topflappen zum
Anfassen der heiBen Zubehorteile.

e Waihrend desFrittierens entweicht aus der Abluftéffnung heiBer Dampf.
Fassen Sie nichtin den Dampf.
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Wenn die Netzanschlussleitung des Gerates beschadigt wird, muss sie
durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine &hnlich
qualifizierte Person ersetzt werden, um Geféhrdungen zu vermeiden.
Dieses Gerét ist nicht dafiir bestimmt, mit einer externen Zeit- schaltuhr
oder einem separaten Fernwirksystem betrieben zu werden.

GEFAHR! Personensicherheit

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit
reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder
Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren Gebrauches des Gerétes
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren
verstanden haben.

o Kinder diirfen nicht mit dem Gerét spielen.
e Reinigung und Wartung durch den Benutzer diirfen nicht durch Kinder

vorgenommen werden, es sei denn, sie sind 8 Jahre oder élter und
werden beaufsichtigt.
Kinder unter 8 Jahren sind vom Gerdt und der Anschlussleitung
fernzuhalten.
GEFAHR! Verpackungsmaterial ist kein Kinderspielzeug. Kinder
dirfen nicht mit den Kunststoffbeuteln spielen. Es besteht
Erstickungsgefahr. Bewahren Sie das Gerdt auBerhalb der
Reichweite von Kindern auf.

WARNUNG Haus- und Nutztiere, Végel

Von Elektrogerdten koénnen Gefahren fiir Haus- und Nutztiere
ausgehen. Des Weiteren kdnnen Tiere auch einen Schaden am Gerat
verursachen. Halten Sie deshalb Tiere grundsétzlich von Elektrogeréten
fern.

Vogel atmen schneller, verteilen die Luft anders in ihnrem Kérper und
sind deutlich kleiner als Menschen. Daher kann es fiir Végel geféhrlich
sein, selbst kleinste Rauchmengen einzuatmen, die beim Betrieb dieses
Gerétes entstehen. Wenn Sie dieses Gerat benutzen, sollten sich keine
Végelim gleichen Raum befinden.
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WARNUNG! Verletzungsgefahr durch Verbrennungen

Beriihren Sie nicht die heiBen Oberflaichen des Gerédtes und des
Garraumes. Verwenden Sie Ofenhandschuhe oder Topflappen.
Lassen Sie das Geréat vollstandig abkiihlen, bevor Sie es reinigen oder
wegraumen.

Bewegen oder transportieren Sie die HeiBluftfritteuse nicht, wéahrend
diese eingeschaltetist.

A GEFAHR durch elektrischen Schlag

Das Gerat darf nicht mit nassen Handen bedient werden.

Schiitzen Sie das Gerét vor Feuchtigkeit, Tropf- oder Spritzwasser.
Betreiben Sie es nicht in der Ndhe von einem Waschbecken, in das es
versehentlich hineinfallen kénnte.

Das Gerét, die Anschlussleitung und der Netzstecker diirfen nicht in
Wasser oder andere Fliissigkeiten getaucht werden.

Sollte Fliissigkeit in das Gerét gelangt sein, ziehen Sie sofort den
Netzstecker und lassen Sie das Gerat vor einer erneuten
Inbetriebnahme vom Kundendienst liberpriifen.

Das Gerét darf nicht in Betrieb genommen werden, wenn das Gerét
oder die Anschlussleitung (20] sichtbare Schaden aufweist oder wenn
das Gerat zuvor fallen gelassen wurde.

Wenn Sie ein Verlangerungskabel benutzen, muss es fiir die
technischen Daten dieses Geréates ausreichend dimensioniert sein.
Betreiben Sie das Gerét nicht an einer Mehrfachsteckdose, es kénnte
zu einer Uberlastung kommen.

Verlegen Sie die Anschlussleitung (20]) so, dass niemand auf diese
treten, daran hangen bleiben oder dariiber stolpern kann.

SchlieBen Sie den Netzstecker nur an eine ordnungsgemaB installierte,
gut zugangliche Steckdose mit Schutzkontakten an, deren Spannung
den Angaben auf dem Typenschild entspricht. Die Steckdose muss
auch nach dem AnschlieBen weiterhin gut zuganglich sein.
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Achten Sie darauf, dass die Anschlussleitung (20) nicht durch scharfe
Kanten oder heiBe Stellen beschadigt wird.

Achten Sie darauf, dass die Anschlussleitung (20) nicht eingeklemmt
bzw. gequetscht wird.

Auch nach dem Ausschalten ist das Gerét nicht vollstandig vom Netz
getrennt. Zur vollstandigen Netztrennung miissen Sie den Netzstecker
Ziehen.

Um den Netzstecker aus der Steckdose zu ziehen, ziehen Sie nur am
Netzstecker selbst und niemals an der Anschlussleitung.

Ziehen Sie infolgenden Féllen den Netzstecker aus der Steckdose:
Nach jedem Gebrauch.

Wenn das Gerat nicht benutzt wird.

Wenn eine Stérung auftritt.

Bevor das Geréat gereinigt wird.

Bei Gewitter.

Um Gefahrdungen zu vermeiden, nehmen Sie keine Veranderungen
am Gerat vor. Lassen Sie Reparaturen nur von einer Fachwerkstatt bzw.
unserem Kundendienst durchfiihren.

GEFAHR von Brand

Lassen Sie das angeschlossene Gerét niemals unbeaufsichtigt.
Beaufsichtigen Sie die HeiBluftfritteuse wéhrend des Betriebes. So
erkennen Sie auftretende Probleme friihzeitig durch ungewéhnliche
Gerliche oder Gerausche.

Gerat niemals abdecken oder auf weichen Gegenstanden [wie z. B.
Handtuch oder Teppich] abstellen und betreiben.

Betreiben Sie die HeiBluftfritteuse ausschlieBlich auf einer festen,
ebenen, rutschfesten, trockenen und nicht brennbaren Arbeitsflache.
Achten Sieimmer auf einen Freiraum zu allen Seiten und liber dem Geriét.
Benutzen Sie die HeiBluftfritteuse nicht direkt unter Oberschranken,
Wandsteckdosen und nicht in der Ndhe von Gardinen, Papier oder
ahnlichen brennbaren Gegenstanden.
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WARNUNG vor Sachschaden

e Verwenden Sie nur das Original-Zubehdr.

o Stellen Sie das Gerét niemals auf heiBe Oberflachen (z. B. Herdplatten)
oder in die Néhe von Warmequellen oder offenem Feuer.

e Achten Sie darauf, dass die Unterlage unter dem Gerét trockeniist.

e Achten Sie darauf, dass die Speisen nicht das heiBe Heizelement an der
Oberseite des Garraumes beriihren und dort festkleben.

¢ Uberfiillen Sie den Drehkorb (13) bzw. den DrehspieB (11) nicht. Beachten
Sie die Richtwerte in dieser Anleitung.

e Verwenden Sie keine scharfen oder kratzenden Reinigungsmittel.

e Das Gerat ist mit rutschfesten KunststofffiiBen ausgestattet. Da Mdbel
mit einer Vielfalt von Lacken und Kunststoffen beschichtet sind und mit
unterschiedlichen Pflegemitteln behandelt werden, kann nicht véllig
ausgeschlossen werden, dass manche dieser Stoffe Bestandteile
enthalten, die die KunststofffiiBe angreifen und aufweichen. Legen Sie
gof. eine rutschfeste Unterlage unter das Gerét.

3. Lieferumfang

Nehmen Sie die HeiBluftfritteuse und alle Zubehdrteile aus der Verpackung. Entfernen Sie alle
Verpackungsmaterialien und (berpriifen Sie, ob alle Komponenten volistandig und
unbeschadigt sind. Im Falle einer unvollstandigen oder beschadigten Lieferung wenden Sie
sich bitte an den Hersteller.

1 HeiBluftfritteuse
1Blech/Fettauffangschale
3 Gitterbleche
1DrehspieB

2 HahnchenspieBe

2 Haltescheiben

8 SchaschlikspieBe
1Drehkorb

1Griff
1Bedienungsanleitung
1Rezeptheft
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Diese Bedienungsanleitung ist mit einem ausklappbaren Umschlag versehen. Auf der
Innenseite des Umschlags sind die HeiBluftfritteuse und alle Bedienelemente mit einer
Bezifferung abgebildet. Sie kdnnen diese Umschlagseite ausgeklappt lassen, wahrend Sie
weitere Kapitel der Bedienungsanleitung lesen. So haben Sie immer eine Referenz zum
betreffenden Bedienelement vor Augen. Die Ziffern haben folgende Bedeutung:

4. Technische Daten

Abdeckplatte

Lufteinlass6ffnungen

Touchdisplay

Einschubschienen

Heizelement (an der Oberseite des Garraumes)

Ofentiir

Sichtfenster

Turgriff

W 00N 0D WN (-

Feststellschraube

HahnchenspieBe

DrehspieB (fir Haltescheiben und HahnchenspieBe)

Griff (zum Greifen von DrehspieB und Drehkorb)

Drehkorb

SchaschlikspieBe =>8 Stiick

Haltescheiben (fiir die SchaschlikspieBe]

Blech/Fettauffangschale

Gitterblech [tief]

Gitterblech (flach)

Griffmulde

Anschlussleitung (mit Netzstecker]

Kabelaufwicklung (an der Riickseite)

Abluftéffnung (an der Riickseite)

Modell

Schutzklasse

Leistung

an.

SHF1800 CI HINWEIS: Es ist keine Aktion seitens
Spannungsversorgung | 220-240V~,50-60Hz der Benutzer erforderlich, um das
| Produkt zwischen 50 und 60 Hz
1800 W umzustellen. Das Produkt passt sich
sowohl fiir 50 Hz als auch fiir 60 Hz

Anderungen der technischen Daten sowie des Designs kénnen ohne Ankiindigung

erfolgen.
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5. Urheberrecht

Alle Inhalte dieser Bedienungsanleitung unterliegen dem Urheberrecht und werden dem
Leser ausschlieBlich als Informationsquelle bereitgestellt. Jegliches Kopieren oder
Vervielféltigen von Daten und Informationen ist ohne ausdriickliche und schriftliche
Genehmigung durch den Autor verboten. Dies betrifft auch die gewerbliche Nutzung der
Inhalte und Daten. Text und Abbildungen entsprechen dem technischen Stand bei
Drucklegung. Anderungen vorbehalten.

6. Vor der Inbetriebnahme

Entnehmen Sie die HeiBluftfritteuse und alle Zubehorteile aus der Verpackung und
iberpriifen Sie die Vollstandigkeit der Lieferung. Entfernen Sie alle Schutzfolien und
entnehmen Sie alle Teile aus dem Garraum. Halten Sie das Verpackungsmaterial von Kindern
fern und entsorgen Sie es umweltgerecht.

¢ Reinigen Sie vor der ersten Benutzung die HeiBluftfritteuse und sémtliches Zubehér, wie
im Kapitel ,,Reinigung* beschrieben.
¢ Nutzen Sie zum Transport die Griffmulden (19), an der linken und rechten Seite.
o Stellen Sie die HeiBluftfritteuse auf eine ebene, trockene, rutschfeste und
hitzebestandige Unterlage.
Achten Sie bei der Wahl des Aufstellortes darauf, dass die Oberkante der
m geoffneten Ofentiir (6] nicht liber die Vorderkante der Arbeitsflache hinausragt.
¢ Verdecken Sie niemals die Abluftdffnung an der Riickseite der HeiBluftfritteuse. Es
besteht Brandgefahr!

¢ Verbinden Sie die HeiBluftfritteuse erst dann mit dem Stromnetz, wenn diese in Betrieb
genommen werden soll.
Bei der ersten Inbetriebnahme kann durch fertigungsbedingte Riickstdnde ein
m leichter Geruch entstehen, auch geringe Rauchentwicklung ist méglich. Dieses
Verhaltenist normal und der Geruch verliert sich nach kurzer Zeit. Bitte sorgen Sie
fiir ausreichende Beliiftung. Offnen Sie gegebenenfalls ein Fenster.
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6.1 Das Touchdisplay
3 | Touchdisplay
23 | Programm ,Steak, Kotelett”
24 | Programm ,H&hnchen, Braten*
25 | Restzeitanzeige aktiv
26 | Temperaturanzeige aktiv
27 | Display (Anzeige von Temperatur und Restlaufzeit)
28 | Anzeige Grad Celsius aktiv
29 | Anzeige Minuten aktiv
30 | Programm,Pommes Frites*
31 | Programm ,Muffins“
32 | Programm,Bacon”
33 | Programm,D&rren”
34 | Vorheizen
35 | Programm,Pizza“
36 | Start/Pause/Standby
37 | Garzeitverlangern/Temperatur erhdhen
38 | EIN/Standby
39 | Wechselzwischen Temperaturanzeige und Restzeitanzeige

40

Drehfunktion des Drehkorbes (13) bzw. des DrehspieBes (I1) ein- bzw. ausschalten. Das
Symbol blinkt, wenn die Drehfunktion eingeschaltet ist.

41 | Garzeitverkiirzen/Temperatur reduzieren
Beleuchtung
42 e  Garraumbeleuchtung ein- bzw. ausschalten. Das Symbol blinkt, wenn die
Garraumbeleuchtung eingeschaltet ist.
43 | Programm ,Gefliigelteile”
44 | Programm,Shrimps*
45 | Programm Fisch”
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6.2 Die Automatikprogramme

Voreingestellte Voreingestellte
Temperatur Zeit
Nr. | Symbol | Programm/Verwendung (einstellbarer (einstellbarer
Temperaturbereich) Zeitbereich)
190°C 8 Minuten
32 Bacon ]
(80-200°C) (1- 60 Minuten)
. 200°C 18 Minuten
30 Pommes frites )
(80-200°C) (1- 60 Minuten)
180 °C 20 Minuten
45 Fisch
(80-200°C) (1— 60 Minuten)
43 Gefliigelteile, z.b.Keulen, 180°C 35 Minuten
Bruststiicke (80-200°C) (1— 60 Minuten)
180 °C 15 Minuten
23 Steak, Kotelett )
(80-200°C) (1- 60 Minuten)
180 °C 10 Minuten
44 Shrimps
P (80-200°C) (1- 60 Minuten)
. 180 °C 15 Minuten
35 Pizza )
(80-200°C) (1- 60 Minuten)
D&rren von Obst und 65°C 3:00 Stunden
33 Gemiise, z. B. Apfelringen, 40 —80°C (1:00 — 24:00
Tomatenscheiben (40— ) Stunden)
160 ° 18 Minute
3 Muffins 60°C 8 Minuten
(80-200°C) (1- 60 Minuten)
DrehspleB m zuIn Braten 180°C 50 Minuten
24 eines ganzen Hahnchens 80— 200°C 1 60Mi
oder eines kleinen Bratens (80~ ) o- inuten]

40 - Deutsch




SHF1800 C1

6.3 Zubehorteile und Einsatzbereiche

Nr.

Zubehérteil

Verwendung

16

Blech/
Fettauffangschale

Auf Gerdteboden einschieben, um tropfende Fliissigkeit
oder Kriimel aufzufangen. Die Gerétereinigung wird
hierdurch erleichtert.

Nutzung als geschlossenes Backblech, insbesondere fiir
Speisen, die stark tropfen und Hitze von oben bendtigen.

18

Gitterblech

Die Locher in den Gitterblechen (17,18) sorgen fiir eine
gute Luftzirkulation und eine gleichméaBige
Warmeverteilung.

Mehrere Gitterbleche (17,18) kbnnen gleichzeitig
verwendet werden.

Zubereitung von Speisen, die eine gleichmaBige und
zirkulierende Hitze bendtigen, z. B. Pommes Frites,
Geflligelteile, Fischstdbchen, Tiefkiihl-Pizza.

Dorren

13

Drehkorb

Geeignet fiir relativ kleines Gargut, z. B. Pommes Frites,
Gemiisestiicke, Wedges, SiiBkartoffel-Pommes.
Durch die standige Drehung ist ein besonders
gleichmaBiges Garen von allen Seiten gewiéhrleistet.

Hierfiir muss die Drehfunktion mitder Taste (40
eingeschaltet werden.

Fur eine einwandfreie Funktion darf der Drehkorb (13) nicht
iberfiillt werden. Fiillen Sie ihn hdchstens bis zur MAX-
Markierung. Das maximale Gewicht darf1,5 kg nicht
iberschreiten.

Verwenden Sie den Griff (12) zum Einsetzen und
Entnehmen.

Tipp: Mischen Sie etwas Ol unter die rohen Zutaten. Das
verbessert den Geschmack und verhindert das Festkleben
der Lebensmittel am Drehkorb (13). Dieses ist bei vorfrittierten
Produkten, z. B. Tiefkiihl-Pommes nicht erforderlich.

n

10

DrehspieB,
HahnchenspieBe

Geeignet zum Braten eines ganzen Héhnchens bzw eines
kleinen Bratens. Das maximale Gewicht darf1,5 kg nicht
liberschreiten.

Verwenden Sie zur Fixierung des Gargutes auf dem
DrehspieB (11) die beiden HahnchenspieBe (10).
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¢ BeiVerwendung des Programmes &“ istdie
Drehfunktion automatisch eingeschaltet. Diese kann durch

DriickenderTaste  (40) nach Bedarf ein- oder
ausgeschaltet werden.
¢ Verwenden Sie den Giriff (12) zum Entnehmen.

o Geeignetfiir Fleisch- und GemiisespieBe.

o Befestigen Sie die Haltescheiben [15) am DrehspieB (11).

¢ Die gefiillten SchaschlikspieBe (14] kbnnen Sie nunin die
Haltescheiben [15) einhangen. Beachten Sie die maximale
Menge von 150 g pro SchaschlikspieB (14).

¢ Durchdie standige Drehungist ein besonders

+ | Haltescheiben gleichmaBiges Garen von allen Seiten gewihrleistet.
15

1
+ DrehspieB,

14 | SchaschlikspieBe,

Hierzu muss die Drehfunktion mitderTaste  (40]
eingeschaltet werden
e Verwenden Sie den Giriff (12) zum Enthehmen.

7. Wissenswertes zur Zubereitung

Diese HeiBluftfritteuse 9-in-1vereint viele unterschiedliche Zubereitungsmdglichkeiten in nur
einem Gerat:

e mitHeiBluft frittieren

e Pizzabacken

e Fleisch, Fisch oder Bacon grillen

o Tiefkiihlgerichte, wie z. B. Fischstabchen, Tiefkiihigemiise, Chicken-Wings zubereiten

e einganzesHahnchen oder einen Braten am DrehspieB (11) grillen

e Fleisch oder GemiisespieBe grillen

o Muffins, Cup Cakes, kleine Kuchen oder anderes Gebéack backen

o  Obstoder Gemiise dérren

e Cratinieren

71Mengen
Beachten Sie folgende Hinweise, um ein optimales Ergebnis zu erreichen:

e Bereiten Sie grundséatzlich nur kleine Mengen auf einmal zu.

o  Befiillen Sie den Drehkorb (13) héchstens bis zur MAX-Markierung, um eine
gleichmaBige Braunung des Gargutes zu gewahrleisten. Uberschreiten Sie nicht das
maximale Gewichtvon1,5kg.

e Blech(16) und Gitterbleche (17,18 sollten immer nur locker belegt werden, um eine
optimale Luftzirkulation und damit ein optimales Garergelbnis zu gewahrleisten.

¢ Uberschreiten Sie nicht das maximale Gewicht von15kg.

e Beachten Sie die maximale Menge von 150 g pro SchaschlikspieB (14).

42 - Deutsch



SHF1800 C1

Achten Sie beijeder Zubereitungsart immer darauf, dass das Gargut nicht mit den
Seitenwanden, der Ofentiir (6) und dem oben liegenden Heizelement [5) in Beriihrung
kommt.

7.2 Temperaturen und Garzeiten

Die Garzeiten variieren je nach GréBe und Beschaffenheit des verwendeten Gargutes.
AuBerdem spielt Ihr persénlicher Geschmack eine ausschlaggebende Rolle. Aus
diesem Grund sind die in der Verarbeitungstabelle angegebenen Temperaturen und
Garzeiten nur Richtwerte, die von Ihnen gegenenfalls angepasst werden miissen.

Bei starker Braunung von Lebensmitteln kann sich Acrylamid bilden, das im Verdacht
steht, krebserregend zu sein. Vermeiden Sie im Sinne lhrer Gesundheit eine zu starke
Braunung.

Orientieren Sie sich bei Tiefkiihlprodukten an den angegebenen
Zubereitungsempfehlungen der Hersteller fiir Umluftbetrieb bzw. HeiBluftfritteusen.

7.3 Brdunung
Um eine gleichmaBige Braunung lhres Gargutes zu erreichen, beachten Sie folgende

Hinweise:

Nutzen Sie die Drehfunktion bei Verwendung von DrehspieB (11) und Drehkorb (13).
Bei Verwendung des Drehkorbes (13) begiinstigt das Untermischen von etwas Ol
unter die rohen Zutaten eine gleichmaBige Braunung. Vermeiden Sie auBerdem, den
Drehkorb (13] zu iiberfiillen.

Wenn Sie auf mehreren Gitterblechen (17,18] gleichzeitig garen, kdnnen Sie die
Braunung verbessern, indem Sie nach der Hélfte der Garzeit die Gitterbleche (17,18)
entnehmen, das Gargut wenden bzw. durchmischen und anschlieBend die
Gitterbleche (17,18] auf einer anderen Einschubh6he wieder einsetzen.

Esistimmer von Vorteil fiir den Gar- und Brdunungsprozess, wenn das Gargut von
gleicher Dicke und GroéBe ist.
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7.4 Tabelle Verarbeitungszeiten

Die nachfolgende Tabelle soll lhnen zur Orientierung bei der Verarbeitung unterschiedlicher
Lebensmittel dienen. Passen Sie die angegebenen Werte der Beschaffenheit des Gargutes
und lhren persénlichen Vorlieben an.

= Korrigieren Sie entsprechend bei den verwendeten Programmen die
L voreingestellten Werte fiir Garzeit und Temperatur.
- Sollten Sie mehr als ein Gitterblech (17,18) verwenden, tauschen Sie diese bitte
L nach der Hélfte der Garzeit.
Gargut Hinweis Optimale Optimale | Grad°C
Menge Zeit
(cal) (Minuten)
max. max. Zeit
Menge
Braten Programm ¥ [24) maximal 50 200°C
Braten ggf. mit 15kg
Kiichengamin eine Da die Zeit- und Temperaturwahl
gleichmaBige Form sehrstark von Fleischart, GréBe und
bringen. Gewicht abhangig ist, empfehlen
Mit HahnchenspieBen wir die Kontrolle der
(10) auf dem DrehpieB Kerntemperatur mit einem
(1) befestigen. Garthermometer. Tabellen mit
Drehfunktion empfohlenen Kerntemperaturen
verwenden fir unterschiedliche Fleischarten
finden Sie in Kochbiichern oderim
Internet.
Ganzes Hahnchen Programm &o (24)
(frisch) Mit HahnchenspieBen
(10) auf dem DrehpieB optimal/
() befestigen. maximal 40-60 180°C
gof. mitKiichengarnin 115kg/15kg
eine gleichmaBige
Form bringen.
Héhnchenkeulen Programm &o (24)
(frisch] Gitterblech (17,18) optimal/
verwenden maximal 30-40 180°C
1-2mal wenden 6009/6009
AufEbene 3 garen
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Gesundheitsgefahr!
Es ist zwingend darauf zu achten, dass frisches Gefliigel (auch Gefliigelteile) vollstandig
durchgegart ist, da ansonsten evtl. vorkommende Salmonellen nicht abgetétet werden
und eine Gefahr fiir lnre Gesundheit besteht. Passen Sie ggf. Garzeit und Temperatur
entsprechend an.
Chicken-Nuggets > Programm (43) 200g 10-15
(Tiefkiihiware) > Gitterblech(17,18) 200°C
verwenden 6oog 18-22
Fischstdbchen > Programm (43) 200g 7-10
[Tiefkuhlware] > Gltterblech []7’ ]8] 200°C
verwenden 8409 16-20
Mozarella-Sticks > Programm (43) 2009 4-6
(Tiefkiihiware) > Gitterblech(17,18) 180°C
verwenden 7009 57
Pommes Frites, > Programm  [(30)mit 3509 15-17
diinn, Vorheizen. 200°C
vorfrittiert >  Drehkorb (13) mit 7509 18-22
Pommes Frites, Drehfunktion _
dick >  Altemativ: Zubereitung | 09 5-20 200°C
' auf Gitterblech (17,18
vorfrittiert (7.18) 7509 1822
Pommes Frites, > Programm (30)
hausgemacht, » etwas Ol untermischen 400g 18-22
>  Drehkorb (13) mit
Drehfunktion 200°C
> Alternativ: Zubereitung
auf Gitterblech [17,18) 7509 20-25
Muffins > Progamm  (3]) 9stiick 13-15
> Ba.ckformen auf 150°C
Gitterblech (17,18) 18 Stiick 16-20
stellen
Cup cakes > Progamm  (3]) 9stiick 15-18
> Ba.ckformen auf 160°C
Gitterblech (17,18) 12 Stiick 5-18
stellen
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Ofenkartoffeln (je Programm (31)

ca.150 g, vorgegart) 15 bis 20 Minuten 6 Stiick 40
vorgaren
Zubereitung auf 180°C
Gitterblech (17,18) )
gdof.in Alufolie 12 Stiick 60
einwickeln

Apfelringe dérren Programm (33)
Gitterbleche 17,18)
verwenden 500 150-180 80°C
Einschubhdhe der 9
Gitterbleche (17,18] alle
30 Minuten verandern

Pizzabacken Programm (35) 2509 10-15
Gitterblech [17,18) 180°C
verwenden 5009 15-20

Fisch Programm (45) 500G 18-20
Gitterblech (17,18) 180°C
verwenden 1000g 20-25

Shrimps Programm (44) 200g 10-15
Gitterblech (17,18) 180°C
verwenden 4009 15-18

Steak Programm (23] 2009 10-15
Gitterblech (17,18) 180°C
verwenden 400g 12-17

Bacon Programm -i\\ (32) 100g 8
Gitterblech (17,18) 190°C
verwenden 2009 80

Gemiise Programm (45) 400g 20
Gitterblech (17,18) 180°C
verwenden 600g 25
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8. Montage und Einsetzen der Zubehérteile

m Die Fettauffangschale (16) kann sich im Laufe der Zeit durch die Hitzeeinwirkung
leicht verfarben. Das ist unbedenklich und kein Mangel im Sinne der Garantie.

8.1 Montage/Demontage der Ofentiir
Zur einfachen Reingung des Garraumes, empfiehlt es sich, die Ofentiir (6) vor der Reinigung
zuentnehmen.

Gehen Sie folgendermaBen vor:

8.2 Drehkorb (13)

Sie bendtigen:

Drehkorb (13]
Blech/Fettauffangschale (16)
Griff (12)

e Platzieren Sie die Fettauffangschale [16) auf dem Boden der HeiBluftfritteuse.

o Offnen Sie die Klappe des Drehkorbes (13) und fiillen Sie die gewiinschte Menge
Lebensmittel in den Drehkorb (13). Beachten Sie die Maximalmenge.

e SchlieBen Sie die Klappe des Drehkorbes (13).

e Setzen Sie den Drehkorb (13] in die kalte HeiBluftfritteuse ein. Achten Sie darauf, dass
die Achse des Drehkorbes (13) zunachst auf der linken Seite in die Offnung des
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Antriebes greift und setzen Sie dann die Achse auf der rechten Seite von obenin das
Lagerelementim Garraum der HeiBluftfritteuse.

8.3 DrehspieB (11)

Sie bendtigen:

DrehspieB (11)

2 HahnchenspieBe (10) und 2 Feststellschraulbben (9]
Blech/Fettauffangschale (16)

Griff (12)

e Platzieren Sie die Fettauffangschale (16) auf dem Boden der HeiBluftfritteuse.
e  Schieben Sie das Hahnchen bzw. den Braten mittig auf den DrehspieB (11).

e Die GroBe des Hahnchens bzw. Bratens muss entsprechend gewahlt werden.

e SteckenSiediebeidenHahnchenspieBe (10) jeweils mit beiden Vierkantlbchern auf die
Enden des DrehspieBes (11).
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Schieben Sie die HahnchenspieBe (10) so weit zusammen, dass das Fleischstiick sicher
gehalten wird. Schrauben Sie die Feststellschrauben [3) an den HéhnchenspieBen (10]in
dieser Position fest.

Stellen Sie unbedingt sicher, dass das Hahnchen bzw. der Braten wahrend des Garens
mit Drehfunktion das Heizelement [5) im oberen Teil des Garraums nicht beriihren kann.
Bringen Sie ggf. das Gargut mit Hilfe von Kiichengarn in eine entsprechende Form.
Idealerweise so, dass es sich rund um den Drehspiel [11) gleichméaBig verteilt.

Setzen Sie den DrehspieB (11) in die kalte HeiBluftfritteuse ein. Achten Sie darauf, dass
der DrehspieB (1) zunachst auf der linken Seite in die Offnung des Antriebes greift und
setzen Sie dann die Achse auf der rechten Seite von obenin das Lagerelementim
Garraum der HeiBluftfritteuse.

8.4 Kebab Set [DrehspieB plus Haltescheiben)
Sie bendtigen:

DrehspieB (11)

2 Haltescheiben (15) und 2 Feststellschrauben [9)
SchaschlikspieBe (14) nach Bedarf
Blech/Fettauffangschale (16)

Griff (12)

Platzieren Sie die Fettauffangschale (16) auf dem Boden der HeiBluftfritteuse.
Befestigen Sie die 2 Haltescheiben (15) an den Enden des DrehspieBes (1)

Schneiden Sie das ausgewahlte Gargut in Stiicke von maximal 3 cm Durchmesser.
SpieBen Sie das so vorbereitete Gargut auf die SchaschlikspieBe (14] auf. Uberfiillen
Sie die SchaschlikspieBe (14) nicht. Nach dem Einstecken in die Haltescheiben (15) sollte
zwischen Haltescheibe (15) und Gargut auf beiden Seiten ca. 2 cm Platz bleiben.
Setzen Sie nun die gefiillten SchaschlikspieBe (14), wie in der Abbildung gezeigt, in die
Haltescheilben (15) ein:

Verteilen Sie die benotigten SchaschlikspieBe (14]) gleichmaBig.
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Setzen Sie das fertig vorbereitete Kebab-Set in die kalte HeiBluftfritteuse ein. Achten
Sie darauf, dass der DrehspieB (1) zunéchst auf der linken Seite in die Offnung des
Antriebes greift und setzen Sie dann die Achse auf der rechten Seite von obenin das
Lagerelementim Garraum der HeiBluftfritteuse.

9. Inbetriebnahme

9.1 Erste Inbetriebnahme

Vor dem ersten Gebrauch muss die HeiBluftfritteuse fiir 60 Minuten ohne Lebensmittel
betriebenwerden:

Lesen Sie die komplette Bedienungsanleitung und machen Sie sich zunachst mit der
Bedienung der HeiBluftfritteuse vertraut.
Verbinden Sie die HeiBluftfritteuse mit dem Stromnetz und driicken Sie die

anschlieBend die Taste © (38}, um die HeiBluftfritteuse einzuschalten.

Starten Sie das Programm (30) und stellen Sie Garzeit mit der Taste O (37)auf 60
Minuten ein.

Driicken Siedie Taste  (36), um die HeiBluftfritteuse mit den gewahlten Einstellungen
Zu starten.

Nach Ablauf der 60 Minuten ertdnen 5 Signalténe und im Display (27) wird ,,OFF*
angezeigt. AnschlieBend schaltet das Gerat in Standby.

Die HeiBluftfritteuse ist jetzt fiir den Gebrauch mit Lebensmitteln vorbereitet.

9.2 Stromanschluss herstellen

Wenn die HeiBluftfritteuse fiir die geplante Verwendung vorbereitet ist, stecken Sie den
Netzsteckerin eineimmer leicht zugangliche Schutzkontaktsteckdose, die den Angaben auf
dem Typenschild entspricht. Alle Anzeigen leuchten kurz auf, es ertént ein Signalton und die
Taste  (38]leuchtet permanent. Die HeiBluftfritteuse befindet sich im Standby.
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Im Betrieb wird jeder Tastendruck mit einem Signalton quittiert.

9.3 Einschalten/Ausschalten/Betrieb

e DriickenSiedieTaste  [38), um die HeiBluftfritteuse aus dem Standby einzuschalten.
o Alle Funktionstasten des Touchdisplays (3] leuchten. Das Display (27) wechselt
zwischen voreingestellter Temperatur und Restlaufzeit.

Wenn fiir ca. 3 Minuten keine Eingabe zum Programmstart erfolgt, schaltet die
HeiBluftfritteuse automatisch in Standby.

e Wahlen Sie eln Automankprogramm oder stellen Sie die Garzeit und Temperatur mit
denTasten ) (37) und = (41) manuell ein. Fur eine schnelle Anderung der Werte
kénnnen Sie die Tasten Tasten &) (37) und =) (41) gedriickt halten. Im Display (27)
werden abwechseld die aktuell eingestellte Temperatur und die verbleibende
Garzeit angezeigt.

m Wenn Sie den Garraum vorheizen wollen, driicken Sie die Taste (34) und

anschlieBend die Taste  (36). Der Garraum wird nun fiir 3 Minuten vorgeheizt.
Nach dem Vorheizen erténen 5 Signalténe und im Display (27) wird , OFF*
angezeigt. AnschlieBend schaltet das Gerét in Standby.

e DriickenSiedieTaste  [36), um die HeiBluftfritteuse mit den gewahlten Einstellungen
Zu starten.

e ImDisplay [27) werden abwechselnd die aktuell gewahlte Gartemperatur und die
verbleibende Restlaufzeit angezeigt. Bei manueller Einstellung leuchten alle Tasten
mit Ausnahme der Automatikprogramme und Sie k&nnen lhre gewahlten
Einstellungen bzgl. Beleuchtung, Drehfunktion, Garzeit und Temperatur jederzeit
korrigieren.

o Falls Sie ein Automatikprogramm gewahit haben, leuchtet die entsprechende
Programmtaste. Alle Tasten auBer den nicht gewahlten Automatikprogrammen
leuchten und Sie kénnen Ihre gewéhlten Einstellungen bzgl. Beleuchtung,
Drehfunktion, Garzeit und Temperatur jederzeit korrigieren.

e DerGarvorgang kann jederzeit durch DriickenderTaste  [36) unterbrochen
werden. In diesem Fall blinkt wahrend der Unterbrechung die Taste des

unterbrochenen Automatikprogrammesund die Taste ~ (36)

e DurcherneutesDriickenderTaste  [36) wird der Vorgang fortgesetzt. Die Taste des
gewahlten Automatikprogrammes leuchtet durchgehend.
Falls wahrend des Programmablaufs die Ofentiir (6) gedffnet wird, wird das Programm
unterbrochen und die Garraumbeleuchtung schaltet automatisch ein. Nach dem SchlieBen
der Ofentiir (6) wird das Programm fortgesetzt und nach ca.1Minute erlischt die Beleuchtung
automatisch. Alternativ kann diese jederzeit manuell ausgeschaltet werden.
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¢ Nach Ablauf des gewahlten Programmes erténen 5 Signalténe und im Display (27) wird
+OFF“ angezeigt. AnschlieBend schaltet das Gerétin Standby.
9.4 Beleuchtung
e  Driicken Sie die Taste @ (42}, um die Beleuchtung im Garraum fiir ca.1Minute
einzuschalten. Driicken Sie emeut die Taste @) (42), um die Beleuchtung auszuschalten.
9.5 Manuelle Einstellung von Garzeit und Temperatur
Wenn die HeiBluftfritteuse in Betrieb |st haben Sie jederzeit die Mdglichkeit, Garzeit und
Temperatur mit den Tasten (37) und = [41) zu verandemn. Halten Sie die Tasten ¢ * (37)und
@ (41) gedriickt, um Garzeit bzw. Temperatur im Schnelllauf zu verandern.

9.5.1 Garzeit einstellen
Die Garzeit kann zwischen1und 60 Minuten in 1-Minuten-Schritten eingestellt werden.

¢ DieEinstellung der Garzeit istmoglich, sobald das Symbol  [25] links neben
dem Display [27) und im Display [27) die Garzeit angezeigt wird.
e Verldngern oder verkiirzen Sie die Garzeit mit den Tasten ® (37) und = [41]

- Beim Programm ,.D6rren” (33) kann eine Garzeit von 1:00 bis 24:00 Stunden in 30-
I Minuten-Schritten eingestellt werden.

9.5.2 Temperatur einstellen
Die Temperatur kann zwischen 40° C und 200° C in 5-Grad-Schritten eingestellt werden.

o DietEinstellung der Temperatur ist méglich, sobald das Symbol 8 (26] links neben
dem Display (27) und im Display (27) die Temperatur angezeigt W|rd

e Stellen Sie die gewiinschte Temperatur mit den Tasten (+(37) und (= (41) ein.

= Beim Programm ,Dorren” (33] ist die minimale Temperatur auf 40° C, die maximale

L Temperatur auf 80° C begrenzt.

9.6 Drehfunktion einschalten/ausschalten

= Wenn Sie den DrehspieB (11) oder den Drehkorb (13) verwenden, kdnnen Sie die
I Drehfunktion manuell zu- oder abschalten.

e DriickenSiekurzdieTaste  [40), um die Drehfunktion einzuschalten. Bei
eingeschalteter Drehfunktion blinkt die Taste ~ (40]
e DriickenSieerneutkurzdieTaste  [40), um die Drehfunktion auszuschalten. Die Taste
(40) blinkt nicht langer.
9.7 Voreingestellte Programme verwenden

Die HeiBluftfritteuse verfiigt Uber 10 voreingstellte Programme fiir verschiedene
Lebensmittel. Auch bei Verwendung dieser Programme k&nnen Sie jederzeit die
Temperatur und die Garzeit einstellen sowie die Drehfunktion zu- bzw. abschalten.
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Bereiten Sie die zu garenden Lebensmittel vor und geben Sie diese mitdem
entsprechenden Zubehorteil in die HeiBluftfritteuse.

Wabhlen Sie ein fiir Inr Gargut passendes Programm.

Orientieren Sie sich ggf. zusatzlich an der Verarbeitungstabelle, um Feinjustierungen
bzgl. Temperatur und Garzeit vorzunehmen.

Schalten Sie die HeiBluftfritteuse mitder Taste ~ (38] ein.

Driicken Sie die gewiinschte Programmtaste, um ein Programm zu wahlen.

Nehmen Sie bei Bedarf Anpassungen von Temperatur und Garzeit vor.

Starten Sie das gewahite Programm mit der Taste > [36). Die entsprechende
Programmtaste leuchtet dauerhaft.

9.8 Garprozess unterbrechen/fortsetzen

Sie haben jederzeit die Mdglichkeit, den Garvorgang zu unterbrechen, um z. B. die
Einschubebenen der Gitterbleche (17, 18] zu verdndern oder den Braunungsgrad des
Gargutes zu kontrollieren.

Driicken Sie die Taste o) (36), um den Garvorgang zu unterbrechen. Driicken Sie die
Taste * (36) erneut, um den Garvorgang fortzusetzen.

Alternativ 6ffnen Sie wahrend des Garvorgangs die Ofentir (6). Der Garvorgang wird
unterbrochen. Die Garraumbeleuchtung schaltet ein, Ventilator und Drehfunktion
stoppen.

SchlieBen Sie die Ofentiir (6),um den Garvorgang fortzusetzen. Nach ca.1Minute
schaltet die Garraumbeleuchtung automatisch ab.

9.9 Ende des Garprozesses

Verbrennungsgefahr: Verwenden Sie zum Entnehmen des Gargutes und der
Zubehorteile unbedingt den Griff (12) und/oder Ofenhandschuhe.

Nach Ablauf des gewshlten Programmes erténen 5 lange Signaltdéne, im Display [27)
erscheint,,OFF“ und die HeiBluftfritteuse schaltetin Standby.

Halten Sie eine hitzebestandige Unterlage (Teller, Holzbrett) bereit, auf der Sie das
heiBe Zubehdrablegen kénnen.

Offnen Sie die Ofentiir 6).

Entnehmen Sie das Gargut und die verwendeten Zubehdrteile.

Lassen Sie die HeiBluftfritteuse und die verwendeten Zubehbrteile abkiihlen, bevor
Sie siereinigen.
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10. Reinigung

Gefahr durch Stromschlag!
Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netzstecker aus der Steckdose!

Die HeiBluftfritteuse darf nicht in Wasser getaucht werden!

Gefahrdurch Verbrennungen! Lassen Sie die HeiBluftfritteuse abkiihlen, bevor
diese bewegt oder gereinigt wird.

Warnung vor Sachschdden! Verwenden Sie zur Reinigung keine kratzenden
oder atzenden Reinigungsmittel und auch keine kratzenden Gegensténde (z.B.
Metallschwamme). Anderenfalls kénnen die HeiBluftfritteuse oder die
Zubehorteile beschadigt werden.

10.1 Garraum reinigen

Entnehmen Sie ggf. die Ofentiir (6) fiir eine einfachere Reinigung des Garraums.
Verwenden Sie einen weichen Schwamm, wenig Wasser und ein mildes
Reinigungsmittel, um Fettriickstdnde zu entfernen.

Reinigen Sie danach erneut nur mit einem angefeuchteten weichen Tuch, z. B. aus
Mikrofaser, um Riickstdande von Reinigungsmitteln vollstdndig zu entfernen.
Trocknen Sie mit einem Geschirrtuch nach und lassen Sie den Garraum anschlieBend
gutdurchtrocknen.

10.2 Gehéuse reinigen

Verwenden Sie ein angefeuchtetes Tuch mit wenig mildem Reinigungsmittel.
Trocknen Sie das Gehause anschlieBend gut ab, z. B. mit einem Geschirrtuch.

10.3 Zubehérteile reinigen

Samtliche Zubehorteile - auBer HeiBluftfritteuse und Anschlussleitung (20] - sind fiir
die Reinigung in der Spiilmaschine geeignet. Alternativ kénnen die Zubehérteile
mit warmem Wasser und Reinigungsmittel im Spiilbad reinigen

Entfernen Sie grobe Lebensmittelreste.

Eingebrannte Speisereste lassen Sie vorher in Wasser einweichen.

Zerlegen Sie die Zubehorteile, soweit mdglich, in einzelne Bestandteile. Entfernen Sie
beispielsweise die HahnchenspieBe (10) vom DrehspieB (11).

Geben Sie die Zubehbrteile zur Reinigung in die Spiilmaschine.

Oder reinigen Sie die Zubehdrteile mit warmem Wasser und Reinigungsmittelim
Spiilbad. Spiilen Sie anschlieBend mit reichlich klarem Wasser nach, um Spiilmittelreste
zu entfernen.

1. Lagerung bei Nichtbenutzung

Wenn Sie die HeiBluftfritteuse fiir einen l&ngeren Zeitraum nicht gebrauchen, reinigen Sie sie

und

das Zubehor, wie im vorhergehenden Kapitel beschrieben. Wickeln Sie die

Anschlussleitung (20] auf die Kabelaufwicklung (21) und bewahren Sie die HeiBluftfritteuse an
einem trockenen und sauberen Ort auBerhalb der Reichweite von Kindern auf.
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12. Problemldsung

Sollte Ihre HeiBluftfritteuse einmal nicht wie gewohnt funktionieren, versuchen Sie zunéchst
anhand der folgenden Hinweise das Problem zu I&sen. Falls nach Durcharbeiten der
folgenden Tipps der Fehler fortbesteht, setzen Sie sich mit unserer Hotline in Verbindung.

Die HeiBluftfritteuse hat keine Funktion

o Der Netzstecker ist nicht eingesteckt. Stecken Sie den Netzstecker in eine immer leicht
zugéangliche Steckdose, die den Angaben auf dem Typenschild entspricht

o Die Netzsteckdose ist defekt. Probieren Sie das Gerét an einer anderen Netzsteckdose,
von der Sie sicher wissen, dass diese in Ordnung ist.

Die Speisen sind nach der empfohlenen Zeit noch nicht gar

o Evtl. war die Menge zur groB oder die einzelnen Stiicke zu dick. Reduzieren Sie die
Menge oder die GréBe der einzelnen Stiicke.

e War die Temperatur zu niedrig oder die Garzeit zu kurz? Wéhlen Sie ggf. eine hdhere
Temperatur und/oder eine langere Garzeit.

Drehkorb (13) oder DrehspieB (11) drehen ungleichméBig
¢ Stoppen Sie die Drehfunktion und tiberpriifen Sie, ob das Maximalgewicht liberschritten
oder das Gargut ungleichméBig verteilt ist.

Das Gargut klebt an den Wénden des Drehkorbes (13).
¢ Mischen Sie vor dem Garprozess eine geringe Menge Speised| unter das Gargut.
Pommes frites oder Gemiisestiicke sollten dann nicht mehr kleben.

Auf den Gitterblechen (17, 18) ist die Braunung sehr unterschiedlich.

o Das Heizelement (5) befindet sich im Garraum an der Oberseite. Daher bréunen die
Lebensmittel auf der oberen Einschubschiene (4] schneller. Tauschen Sie die Gitterbleche
(17,18) nach der Halfte der Garzeit (gof. auch 6fter), so dass jedes Gitterblech (17,18) einmal
in der oberen Position ist. Zusatzlich ist es hilfreich, das Gargut auf den Gitterblechen (17,
18] gelegentlich durchzumischen.
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13. Umwelthinweise und Entsorgungsangaben

)5

Das Symbol der durchgestrichenen Miilltonne bedeutet, dass dieses Gerét
am Ende der Nutzungszeit nicht (iber den Haushaltsmiill entsorgt werden darf.
Das Gerat ist bei eingerichteten Sammelstellen, Wertstoffhdfen oder
Entsorgungsbetricben abzugeben. Zudem sind Vertreiber von Elektro- und
Elektronikgerdten sowie Vertreiber von Lebensmitteln zur Riicknahme
verpflichtet. LIDL bietet Ihnen Riickgabemdglichkeiten direkt in den Filialen
und Markten an. Riickgabe und Entsorgung sind fiir Sie kostenfrei.

Beim Kauf eines Neugerates haben Sie das Recht, ein entsprechendes
Altgerat unentgeltlich zuriickzugeben.

Zusatzlich haben Sie die Mdoglichkeit, unabhdngig vom Kauf eines
Neugerétes, unentgeltlich [bis zu drei) Altgeréte abzugeben, die in keiner
Abmessung gréBer als 25 cm sind.

Bitte I6dschen Sie vor der Riickgabe alle personenbezogenen Daten.

Bitte entnehmen Sie vor der Riickgabe Batterien oder Akkumulatoren, die
nicht vom Altgerat umschlossen sind, sowie Lampen, die zerstérungsfrei
entnommen werden kénnen und fiihren diese einer separaten Sammlung zu.

¥

®

ES/PT

Fiihren Sie auch die Verpackung einer umweltgerechten Entsorgung zu.
Kartonagen kénnen bei Altpapiersammiungen oder an &ffentlichen
Sammelplatzen zur Wiederverwertung abgegeben werden. Folien und
Kunststoffe  des Lieferumfangs werden {liber |hr  Ortliches
Entsorgungsunternehmen eingesammelt und umweltgerecht entsorgt.

Nurrel fir Frankreich:

sSortieren einfacher gemacht”

Das Produkt, das Zubehoér, beiliegende Druckerzeugnisse und die
Verpackungsbestandteile sind recycelbar. Diese unterliegen einer erweiterten
Herstellerverantwortung und werden sortiert und getrennt gesammelt.

56 - Deutsch




SHF1800 C1

a

Ny, Beachten Sie die Kennzeichnung der Verpackungsmaterialien bei der
% Abfalltrennung, diese sind gekennzeichnet mit Abkirzungen (a)] und

: Nummern (b) mit folgender Bedeutung:
1-7: Kunststoffe / 20—22: Papier und Pappe / 80—98: Verbundstoffe.

Bitte trennen Sie das Verpackungsmaterial und
entsorgen Sie es entsprechend der aufgebrachten
Symbole in die relevanten Sammelbehélter:

Symbol | Werkstoff

Enthalten in folgenden Verpackungsbestandteilen
dieses Produktes

Polyethylen
PE-LD niedriger Dichte

Plastiktiite

Polypropylen

Kunststoffsiegel

ﬁ Andere Kunststoffe

Klebeband, Schaumstoff, Schutzabdeckung
Bedienfeld

B P

Wellpappe

Verkaufsverpackung, Karton innerhalb der
Verkaufsverpackung

14. Konformitatsvermerke

nationalen Richtlinien. Die Konformitdt wurde nachgewiesen. Entsprechende

c € Dieses Produkt erfiillt die Anforderungen der geltenden europdéischen und

Erkldrungen und Unterlagen sind beim Hersteller hinterlegt.

A Dieses Produkt erfiillt die Anforderungen der geltenden nationalen Richtlinien

A A derRepublik Serbien.

Die vollstdndige EU-Konformitatserklarung und ggf. weitere Konformitatserklarungen
kénnen unter folgendem Link heruntergeladen werden:

https://www.targa.gmbh/downloads/conformity /474733 _2501.pdf

Kontaktadresse geméaB 2023/988 Produktsicherheitsverordnung: ce@targa.de
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15. Garantiehinweise

Garantie der TARGA GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,
Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von Mangeln dieses
Produkts stehen lhnen gegen den Verkaufer des Produkts gesetzliche Rechte zu. Diese
gesetzlichen Rechte werden durch unsere im Folgenden dargestellte Garantie nicht
eingeschrankt.
Garantiebedingungen
Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den originalen Kassenbon
gut auf. Diese Unterlage wird als Nachweis fiir den Kauf bendtigt. Tritt innerhalb von 3 Jahren
ab dem Kaufdatum dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfehler auf, wird das
Produkt von uns — nach unserer Wahl — fiir Sie kostenlos repariert oder ersetzt.
Garantiezeit und gesetzliche Méngelanspriiche
Die Garantiezeit wird durch die Gewahrleistung nicht verlangert. Dies gilt auch fiir ersetzte
und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schiaden und Mangel miissen
sofort nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf der Garantiezeit anfallende
Reparaturen sind kostenpflichtig.
Garantieumfang
Das Gerat wurde nach strengen Qualitatsrichtlinien sorgféltig produziert und vor
Auslieferung gewissenhaft gepriift. Die Garantieleistung gilt fiir Material- oder
Fabrikationsfehler. Diese Garantie erstreckt sich nicht auf Produktteile, die normaler
Abnutzung ausgesetzt sind und daher als VerschleiBteile angesehen werden kénnen oder
fir Beschddigungen an zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder die aus Glas gefertigt
sind. Diese Garantie verfillt, wenn das Produkt beschadigt, nicht sachgeméaB benutzt oder
gewartet wurde. Fiir eine sachgeméBe Benutzung des Produkts sind alle in der
Bedienungsanleitung aufgefiihrten Anweisungen genau einzuhalten. Verwendungszwecke
und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung abgeraten oder vor denen
gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden. Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht fiir
den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei missbrauchlicher und unsachgemaBer
Behandlung, Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten
Service-Niederlassung vorgenommen wurden, erlischt die Garantie. Mit Reparatur oder
Austausch des Produkts beginnt kein neuer Garantiezeitraum.
Abwicklung im Garantiefall
Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu gewaéhrleisten, folgen Sie bitte den
folgenden Hinweisen:
- Bitte lesen Sie vor Inbetriebnahme |hres Produktes sorgféltig die beigefiigte
Dokumentation. Sollte es einmal zu einem Problem kommen, welches auf diese
Weise nicht geldst werden kann, wenden Sie sich bitte an unsere Hotline.
- Bitte halten Sie fiir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer bzw. wenn
vorhanden die Seriennummer als Nachweis fiir den Kauf bereit.
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- Fir den Fall, dass eine telefonische L&sung nicht méglich ist, wird durch unsere
Hotline in Abhéngigkeit der Fehlerursache ein weiterfilhrender Service veranlasst.

- Auf wwwlidl-service.com kénnen Sie dieses und viele weitere Handbiicher,
Produktvideos und Installationssoftware herunterladen. Mit diesem QR-Code
gelangen Sie direkt auf die LIDL-Service-Seite [www.lidl-service.com) und kénnen
mittels Eingabe der Artikelnummer (IAN] Ihre Bedienungsanleitung &ffnen.

PDF ONLINE
www.lidI-service.com

&  Service

Telefon: 0800543511

E-Mail: targa@lidl.de

S

Telefon: 0820201222
E-Mail: targa@lidl.at

(CH) Telefon: 0800564433
E-Mail: targa@lidl.ch

1AN: 474733_2501

A= Hersteller

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie
zunéchst die oben benannte Servicestelle.

TARGA GmbH; Coesterweg 45
59494 Soest; DEUTSCHLAND
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