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Ubersicht
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Sieb fir doppelten Espresso

Sieb fir einfachen Espresso

Wassertank (1,2 L)

Warmeplatte fir Tassen

Drehschalter fir Dampf- und HeiBwasserbezug
Schlauch (fir den Wassertank)

Anschlussleitung mit Netzstecker

Dampfdise

Kaffeelsffel mit Tamper

Giriff (an der Dampfdise)

Schwimmer (Anzeige: Abtropfschale leeren)
Abtropfschale

Brishkopf

Abtropfgitter

Symbol (Frontseite): kennzeichnet die Position, in der der Siebtrg-
ger verriegelt ist

Symbol (linke Gerateseite): kennzeichnet die Position, in der der
Siebtrager eingesetzt und entnommen werden kann
Bedienelemente (Frontseite)

Kerbe im Rand des Siebtragers 19

Siebtrager

Noppe in der Seitenwand des Siebes 1/2

Kerbe im Rand des Siebes 1/2



Herzlichen Dank fir Ihr
Vertrauen!

Wir gratulieren lhnen zu lhrer neuen
Espressomaschine.

Fir einen sicheren Umgang mit dem Gerat
und um den ganzen Leistungsumfang ken-
nenzulernen:

¢ Lesen Sie vor der ersten Inbe-
triebnahme diese Bedienungsan-
leitung griindlich durch.

¢ Befolgen Sie vor allen Dingen
die Sicherheitshinweise!

¢ Das Gerat darf nur so bedient
werden, wie in dieser Bedie-
nungsanleitung beschrieben.

¢ Bewabhren Sie diese Bedienungs-
anleitung auf.

¢ Falls Sie das Gerat einmal wei-
tergeben, legen Sie bitte diese
Bedienungsanleitung dazu. Die
Bedienungsanleitung ist Be-
standteil des Produktes.

Wir wiinschen lhnen viel Freude mit lhrer
neuen Espressomaschine!

Symbole am Gerdit

QI? Das Symbol gibt an, dass so ausge-

zeichnete Materialien Lebensmittel
weder im Geschmack noch im Ge-
ruch verdéndern.

2, Bestimmungsgemd-

Ber Gebrauch

Die Espressomaschine ist ausschlieBlich zu
folgenden Verwendungszwecken vorgese-
hen:
zum Zubereiten von Espresso aus ge-
mahlenem Espressopulver,
zur Entnahme von heiflem Wasser oder
Dampf aus der Dampfdise.
Das Gerdt ist fir den privaten Haushalt kon-
zipiert. Das Gerét darf nur in Innenréumen
benutzt werden.
Dieses Gerdt darf nicht fir gewerbliche
Zwecke eingesetzt werden.

Vorhersehbarer Missbrauch

WARNUNG vor Sachschaden!

@® Fillen Sie auf keinen Fall andere Fliis-
sigkeiten als frisches, kaltes Trinkwasser
in den Wassertank!

3. Sicherheitshinweise

Warnhinweise
Falls erforderlich, werden folgende Warn-
hinweise in dieser Bedienungsanleitung ver-
wendet:

GEFAHR! Hohes Risiko: Missach-

tung der Warnung kann Schaden

fir Leib und Leben verursachen.
WARNUNG! Mittleres Risiko: Missachtung
der Warnung kann Verletzungen oder
schwere Sachschdden verursachen.
VORSICHT: Geringes Risiko: Missachtung
der Warnung kann leichte Verletzungen
oder Sachschdden verursachen.
HINWEIS: Sachverhalte und Besonderhei-
ten, die im Umgang mit dem Gerét beachtet
werden sollten.



Anweisungen fir den sicheren Betrieb
®© Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit
reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden,
wenn sie beaufsichtigt oder beziglich des sicheren Gebrauches
des Gerates unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.
® Kinder dirfen nicht mit dem Gerdt spielen.
® Reinigung und eine Wartung durch den Benutzer dirfen nicht
durch Kinder durchgefihrt werden, es sei denn, sie sind 8 Jahre
oder dlter und werden beaufsichtigt.
® Kinder junger als 8 Jahre sind vom Gerdt und der Anschlussleitung
fernzuhalten.
® Dieses Gerdt ist ebenfalls dazu bestimmt, im Haushalt und in haus-
haltsahnlichen Anwendungen verwendet zu werden,
wie beispielsweise ...
.. in Kichen fir Mitarbeiter in Laden, Biros und anderen ge-
werblichen Bereichen;
..in landwirtschaftlichen Anwesen;
..von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen;
.in Fruhs’ruckspensmnen
® Dieses Gerét st nicht dafir bestimmt, mit einer externen Zeitschalt-
uhr oder einem separaten Fernwirksystem betrieben zu werden.
® Die Espressomaschine, die Anschlussleitung und der Netzstecker
durfen nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten getaucht werden.
® Wenn die Anschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt wird, muss sie
durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine éhnlich qua-
lifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.
® Beachten Sie das Kapitel zur Reinigung (siehe “Reinigen” auf
Seite 18).
® Achten Sie darauf, dass keine Flussigkeit auf die Geratesteckverbin-
dung tberlauft.
® Beachten Sie, dass nach der Anwendung die Oberflache des Heiz-
elements noch Uber Restwarme verfigt. Folgende Oberflachen kon-
nen auch nach der Anwendung noch heif3 sein: Sieb und
Siebtrager, Brihkopf und Dampfdise.
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®© Beachten Sie die Sicherheitshinweise in dieser Anleitung, da bei

Fehlanwendungen Verletzungen méglich sind.

® Das Gerdt darf bei Benutzung nicht in einen Schrank gestellt wer-

den.

A GEFAHR fir Kinder!

®

Verpackungsmaterial ist kein Kinder-
spielzeug. Kinder dirfen nicht mit den
Kunststoffbeuteln spielen. Es besteht Er-
stickungsgefahr.

GEFAHR fir und durch

Haus- und Nutztiere!
Von Elekirogeraten kénnen Gefahren
fir Haus- und Nutztiere ausgehen. Des
Weiteren kénnen Tiere auch einen
Schaden am Gerét verursachen. Halten
Sie deshalb Tiere grundsétzlich von
Elektrogerdten fern.

GEFAHR von Stromschlag
durch Feuchtigkeit!
Schitzen Sie das Gerat vor Feuchtig-
keit, Tropf- oder Spritzwasser: Es be-
steht die Gefahr eines elekirischen
Schlages.
Fillen Sie den Wassertank héchstens
bis zur Markierung MAX.
Leeren Sie die Abtropfschale spétestens
dann, wenn der Schwimmer dies an-
zeigt.

Sollten Flussigkeiten in das Gerét gelan-

gen, sofort den Netzstecker ziehen. Vor
einer erneuten Inbetriebnahme das Ge-
rat priifen lassen.

GEFAHR durch
Stromschlag!
Nehmen Sie das Gerdt nicht in Betrieb,
wenn das Gerét oder die Anschlusslei-
tung sichtbare Schaden aufweist oder
wenn das Gerét zuvor fallen gelassen
wurde.
SchlieBBen Sie den Netzstecker nur an
eine ordnungsgemdB installierte, leicht

6 @D

zugdngliche Steckdose mit Schutzkon-

takten an, deren Spannung der Angabe

auf dem Typenschild entspricht. Die

Steckdose muss auch nach dem An-

schlieBen weiterhin leicht zugdnglich

sein.

Achten Sie darauf, dass die Anschluss-

leitung nicht durch scharfe Kanten oder

heifle Stellen beschadigt werden kann.

Das Gerdt ist auch nach Ausschalten

nicht vollstandig vom Netz getrennt.

Um dies zu tun, ziehen Sie den Netzste-

cker.

Achten Sie beim Gebrauch des Gerdétes

darauf, dass die Anschlussleitung nicht

eingeklemmt oder gequetscht wird.

Um den Netzstecker aus der Steckdose

zu ziehen, immer am Stecker, nie am

Kabel ziehen.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der

Steckdose:

- wenn eine Stérung auftritt

- wenn Sie die Espressomaschine nicht
benutzen

- bevor Sie die Espressomaschine reini-
gen

- bei Gewitter

Um Geféhrdungen zu vermeiden, nehmen

Sie keine Veranderungen am Gerdt vor.

GEFAHR von Verletzung
durch Verbrennung!

® Beriihren Sie nicht die heif’en Gerdtetei-

le, wie z. B. Sieb und Siebtrager, Brih-
kopf und Dampfdise. Fassen Sie die
Dampfdise und den Siebtrager nur an
den Griffen an.



GEFAHR von Verletzungen
durch Verbrihen!
©® Beim Arbeiten mit der Dampfdise ent-
weicht heifler Dampf und heifBes Was-
ser. Die Dampfdise wird sehr heif3.
Fassen Sie die Dampfdise nur am
Kunststoffgriff an. Halten Sie auf keinen
Fall Hénde oder andere Kérperteile in
den Wasserdampf.
©® Beim Aufschédumen von Milch mit der
Dampfdise: Tauchen Sie zuerst die
Dampfdise in die Milch, bevor Sie die
Dampffunktion starten. Und stoppen Sie
die Dampffunktion, bevor Sie die
Dampfdise wieder herausziehen.

® Auch am Brithkopf kann heifler Wasser-

dampf entweichen.

WARNUNG vor Sachschéden!

© Das Gerdt ist mit rutschfesten Silikonfi-
Ben ausgestattet. Da Mébel mit einer
Vielfalt von Lacken und Kunststoffen be-
schichtet sind und mit unterschiedli-
chen Pflegemitteln behandelt werden,
kann nicht véllig ausgeschlossen wer-
den, dass manche dieser Stoffe Be-
standteile enthalten, die die Silikonfiile
angreifen und aufweichen. Legen Sie
ggf. eine rutschfeste Unterlage unter
das Gerat.

® Fillen Sie auf keinen Fall andere Flis-
sigkeiten als frisches, kaltes Trinkwasser
in die Espressomaschinel

© Betreiben Sie das Gerét nicht ohne
Wasser im Wassertank, um Beschadi-
gungen am Heizelement zu vermeiden.

© Verwenden Sie das Gerdt nur mit den
Original-Zubehdrteilen.

® Stellen Sie das Gerdt auf eine stabile,
ebene Oberfldche.

© Bei der Bedienung kénnen (heifes)
Wasser und Dampf, Espresso und Es-
pressopulver auf die Unterlage gelan-
gen. Stellen Sie das Gerdt deshalb auf
eine wasserfeste, hitzeunempfindliche
Arbeitsplatte.

©® Verwenden Sie keine scharfen oder
schevernden Reinigungsmittel.

© Setzen Sie das Gerdt nicht Temperatu-
ren unter dem Gefrierpunkt aus.

4. Lieferumfang

1 Espressomaschine

1 Siebtrager 19

1 Sieb fir einfachen Espresso 2

1 Sieb fir doppelten Espresso 1

1 Kaffeeloffel mit Tamper 9

1 vollsténdige Bedienungsanleitung
(im Internet)

1 Kurzanleitung (liegt dem Gerdt bei)

5. Auspacken und
aufstellen

1. Entfernen Sie sémtliches Verpackungs-
material.

2. Uberprifen Sie, ob alle Teile vorhanden
und unbesché&digt sind.

3. Entfernen Sie Klebestreifen und Aufkle-
ber, allerdings nicht das Typenschild.

4. Reinigen Sie alle Teile vor dem
ersten Gebrauch (siche “Reinigen”
auf Seite 18).

5. Stellen Sie das Gerdt auf eine trockene,
ebene, rutschfeste Unterlage.

WARNUNG vor Sachschéiden!

© Bei der Bedienung kénnen (heif3es)
Wasser und Dampf, Espresso und Es-
pressopulver auf die Unterlage gelan-
gen. Stellen Sie das Gerdt deshalb auf
eine wasserfeste, hitzeunempfindliche
Arbeitsplatte.



6.

Bedienelemente (Frontseite)

o N
80 —
22 23 24 25 26 27 28
22 ¢ Ein-/Ausschalter
23 Rote LED / Betriebskontrollleuchte
24 Temperaturanzeige
25 Espresso-Taste
26 Espresso-lLED
27 Dampf-LED
28 & DampfTaste
7. Temperafuranzeige peratur im roten Bereich zwischen
und LED-Verhalten 80 °C und [P liegt. Die Espresso-

Die

Temperaturanzeige 24 zeigt die aktuel-

le Temperatur der Espressomaschine an.

8

Nach dem Einschalten heizt das Gerét
auf und die Temperatur steigt. Die
Espresso-LED 26 blinkt.

Die richtige Temperatur fir die Espresso-
Zubereitung ist erreicht, wenn die Tem-

LED 26 leuchtet dauerhaft.

Wenn Sie die Dampf-Taste dib 28 dri-
cken, heizt das Gerdt weiter auf und
die Temperatur steigt weiter. Die Dampf-
LED 27 blinkt.

Die richtige Temperatur fir die Dampf-
produktion ist erreicht, wenn die Tempe-
ratur zwischen &P und & liegt. Die
Dampf-LED 27 leuchtet daverhaft.

Der Temperaturbereich zwischen &P
und ¢ ist zu heif fiir einen schmack-
haften Espresso. Das Gerdt muss zuerst
abkihlen, bis wieder eine Temperatur
unter &P angezeigt wird. Das Abkihlen
wird dadurch angezeigt, dass alle drei
LEDs 23, 26, 27 blinken.



8. Espresso zubereiten
- die wichtigsten

Schritte

Bevor Sie in den folgenden Kapiteln die ein-

zelnen Zubereitungsschritte mit allen Tipps

und Tricks genau kennenlernen, erhalten Sie

hier einen Uberblick iber die Schritte, die

Sie fir jeden guten Espresso bendtigen:

1. Sieb 1/2 auswdhlen und einsetzen

2. Tasse, Sieb 1/2 und Brihkopf 13 vor-
wdarmen (Flushen)

3. Siebtrager 19 und Sieb 1/2 abtrock-
nen

4. Espressopulver abmessen, ebnen und
andricken (Tampen)

5. EspressopulverReste vom Rand enffer-
nen

6. Siebtrager 19 einsetzen

7. Einfachen oder doppelten Espresso
extrahieren

8. Nach Wunsch: Milch schdumen

9.
9.1

Vorbereitung

Wassertank fillen

WARNUNG vor Sachschaden!

® Fillen Sie auf keinen Fall andere Flis-
sigkeiten als frisches, kaltes Trinkwasser
in den Wassertank 3!

Verwenden Sie jeden Tag frisches Wasser.

1. Ziehen Sie den Wassertank 3 heraus.

2. Schitten Sie gegebenenfalls noch vor-
handenes Wasser aus dem Wasser-
tank 3 aus und spilen Sie den Wasser-
tank mehrmals griindlich mit klarem
Wasser aus.

3. Fillen Sie den Wassertank 3 mindes-
tens bis zur Markierung MIN und
héchstens bis zur Markierung MAX mit
frischem, kaltem Leitungswasser.

4. Schieben Sie den Wassertank 3 wieder
in die Maschine hinein. Beachten Sie,
dass dabei der Schlauch 6 in den Was-

sertank hineinragen muss.

Wasser rechtzeitig nachfillen

WARNUNG vor Sachschaden!

® Betreiben Sie das Gerdt nicht ohne
Wasser im Wassertank 3, um Beschd-
digungen am Heizelement zu vermei-
den.

Behalten Sie stets im Blick, dass der Wasser-
tank 3 mindestens bis zur Markierung MIN
gefillt ist.

9.2 Abtropfschale und
Abtropfgitter einsetzen

1. Setzen Sie die Abtropfschale 12 in die

Vertiefung am Gerdt ein.




2. Llegen Sie das Abtropfgitter 14 so auf
die Abtropfschale 12, dass das kleine
runde Loch Uber dem Schwimmer 11
liegt.

9.3 Sieb einsetzen/
tauschen

Zu lhrer Espressomaschine gehdren zwei
Siebe:

Sieb fir einfachen
Espresso 2

Sieb fir doppelten
Espresso 1

Beachten Sie beim Einsetzen die folgenden
Kennzeichnungen:
Beide Siebe 1/2 haben am oberen
Rand eine Kerbe 21 und darunter eine
Noppe 20. Beim Sieb 2 gibt es noch
eine zweite Noppe auf der gegeniiber-
liegenden Seite, damit es nicht aus dem
Siebtrager 19 herausfallt.
Am Siebtrager 19 gibt es eine Ker-
be 18 im Rand.

10 (D)

1. Wahlen Sie das gewiinschte Sieb 1
oder 2 aus.

2. Setzen Sie das Sieb 1/2 schrag in den
Siebtrager 19, sodass die Kerbe 21
und die Kerbe 18 ibereinander liegen.
Driscken Sie das Sieb herunter und dre-
hen Sie es ein Stick im Siebtrager, so-
dass es nicht herausfallen kann.

HINWEIS: Da das Sieb 1 nur eine Nop-
pe 20 hat, kann es auch gerade in den
Siebtrager 19 eingesetzt werden.

Zum Herausnehmen des Siebes 1/2 aus
dem Siebtrdger 19 drehen Sie das Sieb so,
dass die beiden Kerben 21 und 18 wieder
Ubereinander liegen. In dieser Position lasst
sich das Sieb herausnehmen.




9.4 Siebtréger einsetzen/
abnehmen

Einsetzen:

1. Setzen Sie den Siebtrager 19 mit dem
Griff beim Symbol — & 16 ein.

2. Drehen Sie den Griff des Siebtra-
gers 19 nach rechts bis zum Symbol

e@ 15
w

Abnehmen:

GEFAHR von Verletzung durch
Verbrennung!
© Der Siebtrager 19, die Siebe 1/2 und
der Brihkopf 13 sind nach dem Spiilen
und nach dem Espressobezug heif3.
Fassen Sie den heifBen Siebtrdger nur
am Griff an und lassen Sie alle Teile ab-
kishlen, bevor Sie diese berihren.

1. Drehen Sie den Griff des Siebtra-
gers 19 nach links bis zum Symbol
o 16.

2. Nehmen Sie den Siebtrager 19 nach
unten ab.

9.5 AnschlieBen und Ein-/
Ausschalten

A GEFAHR durch Stromschlag!

© SchliefBen Sie das Gerdt nur an eine
gut zugdngliche Steckdose mit Schutz-
kontakten an, deren Spannung der An-
gabe auf dem Typenschild entspricht.
Die Steckdose muss auch nach dem An-
schlieBen weiterhin gut zugénglich
sein.

1. Stellen Sie den Drehschalter 5 vollstan-
dig auf OFF.

BB

OFF

2. Stellen Sie sicher, dass die Espresso-
Taste &P 25 und die DampfTaste
diby 28 ausgeschaltet sind.
3. Stecken Sie den Netzstecker 7 in eine
Steckdose.
. Driicken Sie auf den Ein-/Ausschal-
ter () 22. Die rote LED 23 leuchtet.
Die Espresso-LED 26 blinkt.
Das Gerat heizt auf. An der Temperaturan-
zeige 24 ist zu erkennen, wie die Tempera-
tur steigt. Wenn die Espresso-LED 26
dauerhaft leuchtet, ist das Gerdt betriebsbe-
reit fir den Espresso-Bezug.
5. Zum Ausschalten driicken Sie erneut auf
den Ein-/Ausschalter () 22. Alle LEDs

erldschen.



HINWEISE:

®  Wenn die Espressomaschine léngere
Zeit betriebsbereit ist, heizt sie zwi-
schendurch erneut auf. Die Espresso-
LED 26 blinkt kurzzeitig.

Warten Sie ab, bis die Espresso-
LED 26 erneut daverhaft leuchtet.

* Die Espressomaschine schaltet sich
automatisch aus, wenn ca. 30 Minuten
lang keine Taste gedrickt wurde. Um
sie wieder einzuschalten, driicken Sie
den Ein-/Ausschalter () 22.

9.6 Geridt durchspiilen

Wenn Sie das Gerdt z. B. iber Nacht nicht
benutzt haben oder wenn Sie das Gerdt das
erste Mal in Betrieb nehmen, empfehlen wir,
es einmal durchzuspilen, um die Leitungen
mit frischem Wasser zu fiillen.

Voraussetzungen:

- Das Gerdt ist befriebsbereit. Die Espresso-
LED 26 leuchtet dauerhaft.
Der Drehschalter 5 steht auf OFF.

1. Fillen Sie frisches Leitungswasser in
den Wassertank 3.

2. Stellen Sie ein Gefaf unter die Dampf-
dise 8.

3. Stellen Sie den Drehschalter 5 auf das
Symbol @4y,

4. Dricken Sie die Espresso-Taste &> 25
und lassen Sie ca. 100 ml Wasser
durch die Dampfdiise laufen.

5. Dricken Sie erneut die Espresso-

Taste &P 25, um das Wasser zu stop-
pen.

6. Stellen Sie den Drehschalter 5 zuriick
auf OFF.

7. Setzen Sie den Siebtrager 19 mit dem

ausgewdhlten Sieb 1/2 ohne Espresso-

pulver ein.
8. Stellen Sie ein Gefaf3 auf das Abtropf-
gitter 14.

12 OB

9. Dricken Sie die EspressoTaste & 25
und lassen Sie ca. 100 ml Wasser in
das Gefaf3 laufen.

10. Driicken Sie erneut die Espresso-

Taste P 25, um das Wasser zu stop-
pen.

11. Schitten Sie das Spilwasser weg.

12. Drehen Sie den Griff des Siebtré-
gers 19 nach links bis zum Symbol
I— o 16 und nehmen ihn nach unten
ab.

13. Spiilen Sie den Siebtréger 19 mit dem
Sieb 1/2 mit klarem Wasser und trock-

nen ihn ab.

HINWEIS: Wenn Sie das erste Mal das
Gerdt in Betrieb nehmen, bereiten Sie

ca. 5 Tassen Espresso zu und schitten diese
weg. Diese ersten Tassen sind noch nicht so
geschmackvoll.

9.7 Tassen vorwdrmen

Wenn das Gerdt betriebsbereit ist, wird die

Warmeplatte 4 aufgeheizt.

e Stellen Sie die Tassen auf die Warme-
platte 4, um sie vorzuwdrmen.

Alternativ kénnen Sie die Tasse, die Sie vor-
warmen mochten, zum Flushen verwenden.
So kénnen Sie in einem Arbeitsschritt den

Brihkopf 13, Sieb 1/2 und Siebtrager 19

und die Tasse vorwdrmen.

Eine weitere Maglichkeit ist das Vorwéarmen
mit heiBem Wasser aus der Dampfdise 8
(siehe “HeiBwasser beziehen” auf

Seite 16).



9.8 Sieb und Briihkopf
vorwdrmen (Flushen)

Direkt vor jeder Zubereitung spiilen Sie das
Sieb 1/2 und den Brishkopf 13 mit heiflem
Wasser durch. Durch dieses Vorwdrmen von
Sieb und Brishkopf (Flushen) wird der Ge-

schmack des Espressos verbessert.

Voraussetzungen:
Das Gerdt ist betriebsbereit. Die Espresso-
LED 26 leuchtet daverhaft.
Der Drehschalter 5 steht auf OFF.

1. Setzen Sie den Siebtrager 19 mit dem

ausgewdhlten Sieb 1/2 ohne Espresso-

pulver ein.

2. Stellen Sie eine Tasse unter den Siebtrd-

ger 19.

3. Dricken Sie die EspressoTaste &P 25
und lassen Sie etwa die Menge Wasser
in das GefaB laufen, die einem Espres-
so entspricht (ca. 40 ml).

4. Dricken Sie erneut die Espresso-

Taste &P 25, um das Wasser zu stop-
pen.

5. Lassen Sie das heie Wasser zum Vor-

wdrmen in der Tasse und schiitten es di-

rekt vor dem Brilhvorgang aus.

6. Nehmen Sie den Siebtrager 19 mit
Sieb 1/2 ab.

7. Trocknen Sie den Siebtrager 19 mit
Sieb 1/2 ab.

10. Espressopulver
abmessen und
tampen

HINWEISE:

e Achten Sie beim Einkauf von Espresso-
pulver darauf, dass der Mahlgrad fir
Siebtragermaschinen geeignet ist. Der
Mahlgrad muss fein sein. Oft ist dies
auf der Verpackung angegeben.

® Fir einen einfachen Espresso bendtigen
Sie ca. 8 - 10 g Espressopulver, fir ei-
nen doppelten ca. 16 - 20 g.

Das Ziel beim Tampen ist, das Espressopul-
ver gleichméfBig im Sieb 1/2 zu verdichten.
Die Oberfléche des Espressopulvers soll ge-
rade und frei von Rissen sein, damit das
Wasser bei der Extraktion gleichmé&Big
durch das Espressopulver gedriickt wird. Ris-
se oder diinne Stellen fihren dazu, dass sich
das Wasser hier schneller seinen Weg su-
chen kann (“Channeling”) - auf Kosten des
Geschmacks.
1. Mit dem Kaffeeldffel @ messen Sie
ca. 1 knappen Laffel voll fir einen ein-
fachen Espresso ab. Fiir einen doppel-
ten oder 2 Tassen Espresso sind es
dementsprechend knapp 2 Léffel. Das
Sieb 1/2 sollte leicht gehauft gefillt

sein.

2. Verteilen Sie das Espressopulver im
Sieb 1/2 gleichméfig, ohne es anzu-
driicken. Dazu kénnen Sie den Siebtrd-
ger 19 leicht auf die Arbeitsflache



klopfen und z. B. mit einem Teeloffel
ohne Druck verteilen.

Setzen Sie nun die Tamperseite des
Kaffeelsffels 9 gerade von oben auf

das Espressopulver. Dricken Sie gleich-

maBig auf das Espressopulver, bis es
ungefdhr zur MAX-Markierung im
Sieb 1/2 reicht.

11. Espresso zubereiten

GEFAHR von Verletzung durch

Verbrennung!
Der Siebtrager 19, die Siebe 1/2 und
der Brishkopf 13 sind nach dem Spiilen
und nach dem Espressobezug heif3.
Fassen Sie den heifBen Siebtrdger nur
am Griff an und lassen Sie alle Teile ab-
kihlen, bevor Sie diese berihren.

Voraussetzungen:

Das Gerdt ist betriebsbereit. Die Espresso-
LED 26 leuchtet dauerhaft.
Der Drehschalter 5 steht auf OFF.

Fir einen einfachen Espresso verwen-
den Sie das Sieb 2. Fir einen doppel-
ten Espresso oder zwei Tassen Espresso
verwenden Sie das Sieb 1.

Setzen Sie den vorbereiteten Siebtra-

. ger 19 unter dem Brihkopf 13 ein. Der

Siebtréger muss fest sitzen.

HINWEISE:

GleichmaBiger Druck ist wichtiger als
kraftiger Druck!

Optimal ist ein Druck von ca. 15 kg.
Dies kdnnen Sie mit Hilfe einer Perso-
nenwaage tben.

Um Risse zu vermeiden: Nach dem
Tampen niemals gegen den Siebtra-
ger 19 klopfen!

Heben Sie die Tamperseite des Kaffee-

[5ffels 9 vorsichtig ab.
Wischen Sie loses Espressopulver vom

Rand des Siebes 1/2 ab.
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Stellen Sie die vorgewdrmte Tasse / die
vorgewdrmten Tassen unter den Auslauf
des Siebtragers 19.

Driicken Sie die EspressoTaste P 25.
Die Espressoextraktion beginnt. Die
Espresso-LED 26 blinkt.

Lassen Sie den Espresso so lange in die
Tasse / die Tassen laufen, bis die ge-
winschte Menge erreicht ist.

Driicken Sie erneut die Espresso-

Taste &> 25, um die Espressoextraktion
zu stoppen.



7. Die Espresso-LED 26 blinkt, wéhrend
das Gerdt wieder aufheizt. Wenn die
Espresso-LED wieder dauerhaft leuchtet,

ist das Gerat bereit fir den ndchsten Es-

presso.

8. Drehen Sie den Griff des Siebtra-
gers 19 nach links bis zum Symbol
— & 16 und nehmen ihn nach unten
ab.

9. Klopfen Sie das Espressopulver aus

dem Sieb 1/2 und entsorgen es im Bio-

mill. Reste kénnen Sie ggf. mit einem
Teeldffel entfernen.

10. Reinigen Sie das Sieb 1/2 und den
Siebtrager 19 und trocknen diese ab.

12. Tipps fir den
perfekten Espresso

Den perfekten Espresso zuzubereiten, ge-

lingt nicht immer sofort. Deshalb experimen-

tieren Sie ruhig ein bisschen, bis das

Ergebnis lhrem Geschmack entspricht. Hier

ein paar Tipps, worauf Sie dabei achten

kénnen:

¢ Bei Qualitat und Geschmack von Es-
pressopulver gibt es groBe Unterschie-
de. Probieren Sie verschiedene Sorten
aus.

e Achten Sie beim Einkauf von Espresso-
pulver darauf, dass der Mahlgrad fir
Siebtrégermaschinen geeignet ist. Der
Mabhlgrad muss fein sein. Oft ist dies
auf der Verpackung angegeben.

e Verandern Sie immer nur einen Punkt

zur Zeit, z. B. nur den Druck beim Tam-

pen oder nur die Menge des Espresso-
pulvers, damit Sie die Auswirkung
dieser Verénderung nachvollziehen
kdnnen.

Die perfekte Extraktion erkennen

Sie an folgenden Punkten:

- Der Espresso flie3t langsam in die
Tasse.

- Es entsteht auf dem Espresso eine
goldbraune bis haselnussbraune
Crema.

Eine Unterextraktion erkennen Sie

daran, dass der Espresso schnell wie

Wasser in die Tasse flieBt. Er schmeckt

wadssrig, eventuell auch etwas saver.

Abhilfe:

- Uberprifen Sie, ob das Espressopul-
ver fein genug gemahlen ist.

- Verwenden Sie mehr Espressopulver.

- Achten Sie auf gleichmaBiges Ver-
dichten des Espressopulvers ohne Ris-
se.

- Uben Sie beim Tampen mehr Druck
aus,

Eine Uberextraktion erkennen Sie

daran, dass der Espresso nur langsam

in die Tasse tropft und bitter schmeckt.

Abhilfe:

- Verwenden Sie weniger Espresso-
pulver.

- Uben Sie beim Tampen nicht so viel
Druck aus.

Reinigen Sie Ihre Espressomaschine

regelmaBig. Kaffeeriickstdnde oder

verstopfte Poren veréndern den Ge-

schmack.

Verwenden Sie immer frisches, nicht zu

hartes Leitungswasser. Wenn lhr Lei-

tungswasser hart ist, kénnen Sie gefil-

tertes Wasser aus einem handelsibli-

chen Wasserfilter verwenden.



13. HeiBwasser
beziehen

GEFAHR von Verletzungen
durch Verbrihen!
© Beim Arbeiten mit der Dampfdise 8

entweicht heifler Dampf und heif3es
Wasser. Die Dampfdise wird sehr heif3.
Fassen Sie die Dampfdise nur am
Kunststoffgriff 10 an. Halten Sie auf
keinen Fall Hande oder andere Kérper-
teile in den Wasserdampf.

Uber die Dampfdiise 8 kénnen Sie heiBes
Wasser (ca. 80 °C) beziehen, zum Beispiel
fir Americano oder um Tassen vorzuwdr-
men.

Sie kénnen die Dampfdiise 8 hin und her
drehen.

T

Voraussetzungen:
Das Gerdt ist betriebsbereit. Die Espresso-
LED 26 leuchtet daverhaft.

. Stellen Sie ein Gefaf unter die Dampf-
dise 8.

Stellen Sie den Drehschalter 5 auf das
Symbol @4y,

. Dricken Sie die Espresso-Taste =P 25.

a—
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HeiBes Wasser fliefit aus der Dampfd-

se 8.

4. Spatestens, wenn 100 ml Wasser durch-
gelaufen sind, stoppen Sie den Vorgang,
indem Sie erneut die Espresso-Taste
P 25 dricken.
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5. Stellen Sie den Drehschalter 5 zuriick
auf OFF.

Die Espresso-LED 26 blinkt und das Gerat

heizt wieder auf. Wenn die Espresso-LED

daverhaft leuchtet, ist das Gerdt wieder be-

triebsbereit fir die Espressozubereitung.

HINWEIS: Die maximale Zeit fir die Heif3-
wasserentnahme betrdgt ca. 80 Sekunden.
Danach stoppt die Funktion automatisch.
Stellen Sie den Drehschalter 5 zuriick auf
OFF und driicken Sie die EspressoTaste

=P 25. Wenn das Gerdt wieder aufgeheizt
hat, kann die Funktion erneut benutzt wer-
den.

14. Milch schéumen

GEFAHR von Verletzungen
durch Verbrihen!
© Beim Arbeiten mit der Dampfdise 8
entweicht heifler Dampf und heifBes
Wasser. Die Dampfdise wird sehr heif.
Fassen Sie die Dampfdise nur am
Kunststoffgriff 10 an. Halten Sie auf
keinen Fall Hande oder andere Kérper-
teile in den Wasserdampf.
© Beim Aufschdumen von Milch mit der
Dampfdise 8: Tauchen Sie zuerst die
Dampfdise in die Milch, bevor Sie die
Dampffunktion starten. Und stoppen Sie
die Dampffunktion, bevor Sie die
Dampfdiise wieder herausziehen.

Mit der Dampfdise 8 kdnnen Sie Milch auf-

schGumen. Dies verlangt ein bisschen

Ubung.

Tipps:

® Probieren Sie Milch verschiedener Her-
steller aus.

Milch mit hdherem Eiwei3-Gehalt
schdumt mehr.



e Ein hoherer Fettgehalt ergibt einen cre-
migeren Schaum.

e Verwenden Sie immer kalte Milch aus
dem Kihlschrank (ca. 5 °C).

¢ Beim Schdumen soll die Milch nicht ko-
chend heif3 werden. Hohere Temperatu-
ren veréndern den Geschmack und
bringen den Milchschaum zum Zerfal-
len. Ein Anhaltspunkt: Bei einem Metall-
kénnchen ist die richtige Temperatur
dann erreicht, wenn die Seitenwdnde
des Kannchens zu heif} sind, um es in
der Hand zu halten.

*  Wenn die Milch fertig geschgumt ist,
warten Sie nicht zu lange. Ein Teil des
Milchschaums zerféllt sonst wieder.

Voraussetzungen:
Das Gerdt ist betriebsbereit. Die Espresso-
LED 26 leuchtet dauerhaft.
Der Drehschalter 5 steht auf OFF.

1. Fillen Sie ein GefaB bis maximal zur
Halfte mit kalter Milch.

2. Dricken Sie die DampfTaste ¢ 28.

- Die Dampf-LED 27 blinkt.
- Das Gerét heizt fir die Dampfproduk-
tion auf.

3. Wenn die DampfLlED 27 dauerhaft
leuchtet, ist das Gerét fir die Dampf-
produktion bereit.

4. Halten Sie ein anderes Gefaf unter die
Dampfdise 8 und drehen Sie den Dreh-
schalter 5 langsam in Richtung des
Symbols ®m&.

- Dampf strémt aus.
- Die Dampf-LED 27 blinkt.

5. Lassen Sie etwas Dampf ausstrémen
und unterbrechen Sie dann, indem Sie
den Drehschalter 5 auf OFF stellen.

6. Tauchen Sie die Dampfdise 8 in die
Milch und drehen Sie den Drehschal-
ter 5 wieder langsam in Richtung des

Symbols ®.

Tipps:

- Die Dampfdise 8 nur knapp unter die
Oberfléche eintauchen, sodass Luft in
die Milch eingearbeitet wird
(“Ziehphase”).

- Nicht in die Mitte, sondern seitlich ein-
tauchen, sodass ein Wirbel entsteht.

7. Wenn das Volumen der Milch sichtbar
zugenommen hat (ca. um 50 %), tau-
chen Sie die Dampfdise 8 etwas tiefer
ein. Der Wirbel soll bestehen bleiben.

Nun werden die Luftbldschen feiner ver-

teilt (“Rollphase”).

8. Wenn der Milchschaum die gewiinsch-
te Konsistenz hat, stellen Sie den Dreh-
schalter 5 auf OFF.

HINWEIS: Insgesamt betragt die maximale
Zeit fir die Dampfproduktion ca. 80 Sekun-
den. Danach stoppt die Funktion automatisch.
Stellen Sie den Drehschalter 5 zuriick auf
OFF. Wenn das Gerét wieder aufgeheizt hat,
kann die Funktion erneut benutzt werden.

9. Geben Sie den Milchschaum méglichst
rasch zum Espresso.

10. Wischen Sie die Dampfdise 8 sofort
nach jedem MilchschGumen mit einem
sauberen Tuch ab, um Milchreste zu besei-
tigen.

11. Stellen Sie den Drehschalter 5 noch ein-
mal kurz in Richtung des Symbols @&,
bis Dampf austritt. So werden Milchres-
te aus dem Inneren der Dampfdise 8
entfernt.

12. Am Ende stellen Sie den Drehschalter 5
auf OFF.

13. Driicken Sie die DampfTaste ¢ 28,
um damit wieder auf die Espresso-Funk-
tion umzustellen.

- Die drei LEDs 23, 26, 27 blinken.
- Das Gerat kihlt ab.

Wenn die rote LED 23 und die Espresso-

LED 26 wieder dauerhaft leuchten, ist das

Gerdt wieder betriebsbereit fir die Espresso-

zubereitung.
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Abkihlvorgang beschleunigen

Dieser Abkihlvorgang davert einige Minu-

ten. Wenn Sie schneller wieder einen Es-

presso zubereiten mdchten, kdnnen Sie den

Abkihlprozess durch eine HeiBwasserent-

nahme beschleunigen:

1. Waéhrend die drei LEDs 23, 26, 27
blinken, drehen Sie den Drehschalter 5
in Richtung des Symbols 4.

2. Dricken Sie die EspressoTaste &P 25.
Zuerst tritt Dampf, dann Wasser aus.

3. Nach Erléschen der Dampf-LED 27
beim beschleunigten Abkihlvorgang
driicken Sie die EspressoTaste &P 25
erneut und drehen den Drehschalter 5
zuriick auf OFF.

Wenn die rote LED 23 und die Espresso-

LED 26 wieder dauerhaft leuchten, ist das

Gerdt wieder betriebsbereit fir die Espresso-

zubereitung.

15. Reinigen

A GEFAHR durch Stromschlag!

© Die Espressomaschine und die An-
schlussleitung mit Netzstecker 7 dirfen
nicht in Wasser oder andere Flissigkei-
ten getaucht werden.

GEFAHR von Verletzung durch
Verbrennung!
© Viele Bestandteile und Zubehérteile der

Espressomaschine werden durch den Be-

trieb sehr heif3. Lassen Sie diese vor der
Reinigung abkihlen.

WARNUNG vor Sachschaden!
® Verwenden Sie keine scharfen oder
scheuernden Reinigungsmittel.
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HINWEISE:

® Folgende Zubehérteile kénnen in der
Geschirrspilmaschine oder von Hand
gereinigt werden:
- der Kaffeeldffel mit Tamper 9
- die Siebe 1/2
- das Abtropfgitter 14
Folgende Zubehérteile kénnen von
Hand mit mildem Spilmittel abgewa-
schen werden:
- der Wassertank 3
- der Siebtrager 19
- die Tille der Dampfdise 8
- die Abtropfschale 12
Der Geschmack des Espressos wird ne-
gativ beeinflusst, wenn sich an den Zu-
behérteilen, die mit Wasser, Espresso
oder Milch in Berihrung kommen, Rick-
sténde von Spilmittel befinden. Reini-
gen Sie deshalb diese Teile grindlich
mit klarem Wasser nach, wenn eine
Reinigung mit Spilmittel erforderlich ist.

Nach jedem Espresso

1. Nehmen Sie den Siebtrager 19 vom
Brihkopf 13 ab.

2. Klopfen Sie das Espressopulver aus
dem Sieb 1/2 und entsorgen es im Bio-
mill. Reste kdnnen Sie ggf. mit einem
Teeloffel entfernen.

3. Spulen Sie das Sieb 1/2 und den Sieb-
trager 19 unter heilem Wasser und
trocknen diese ab.

Nach jedem Milchschéumen

HINWEIS: Achten Sie stets darauf, dass
die Offnung der Dampfdise 8 sauber
bleibt. Nicht beseitigte Milchreste sind nicht
nur unhygienisch. Sie kénnen die kleine Off-
nung auch schnell verstopfen.

1. Wischen Sie die Dampfdise 8 mit ei-
nem sauberen Tuch ab, um Milchreste
zu beseitigen.



2. Drehen Sie den Drehschalter 5 lang-
sam in Richtung des Symbols @&, bis
Dampf austritt. So werden Milchreste
aus dem Inneren der Dampfdise ent-
fernt.

Abtropfschale

Bevor der Schwimmer 11 nach oben durch
das kleine runde Loch im Abtropfgitter 14
herausguckt, muss die Abtropfschale 12 ge-
leert werden. In jedem Fall sollten Sie die
Abtropfschale einmal téglich reinigen.

2. Heben Sie die Abtropfschale 12 nach
oben heraus.

3. Leeren und reinigen Sie diese Zubehor-
teile von Hand mit mildem Spilmittel.

4. Trocknen Sie alle Teile ab, bevor Sie
diese wieder einsetzen.

Taglich

A GEFAHR durch Stromschlag!

® Ziehen Sie den Netzstecker 7 aus der
Steckdose, bevor Sie die Espressoma-
schine reinigen.

1. Leeren Sie den Wassertank 3 und spi-
len Sie diesen mehrfach mit klarem
Wasser aus.

2. Wischen Sie den Brihkopf 13 mit ei-
nem sauberen, feuchten Tuch ab. Reini-
gen Sie dabei auch den Rand um den
Brihkopf herum.

HINWEIS: Falls notwendig, verwenden Sie
dabei etwas Spilmittel. Reinigen Sie mehr-
mals grindlich mit einem Tuch nach, dass
nur mit klarem Wasser befeuchtet wurde.

3. Wischen Sie das Gerat von auBen mit
einem angefeuchteten Tuch ab.
4. Wischen Sie alle Teile trocken.
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Dampfdiise

Die Dampfdise 8 sollten Sie einmal taglich

zum grindlichen Reinigen auseinanderneh-

men.

1. Lassen Sie die Dampfdise 8 abkihlen.

2. Ziehen Sie die Tille von der Dampfdi-
se 8 ab.

[
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3. Waschen Sie die Tille grindlich von
Hand mit mildem Spiimittel ab. Spilen
Sie mehrfach mit klarem, heiflem Was-
ser.

4. Das innere Rohr der Dampfdise 8 wi-
schen Sie grindlich mit einem feuchten

Tuch ab.

HINWEIS: Falls notwendig, verwenden Sie
dabei etwas Spilmittel. Reinigen Sie mehr-
mals grindlich mit einem Tuch nach, das nur
mit klarem Wasser befeuchtet wurde.

5. Schieben Sie die Tille wieder auf die
Dampfdise 8.
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Siebe und Siebtréger

1. Auch wenn Sie immer das gleiche
Sieb 1/2 verwenden, sollten Sie dieses
mindestens einmal wochentlich aus
dem Siebtrager 19 herausnehmen.

2. Spilen Sie den Siebtrager 19 grind-
lich unter heiflem Wasser ab.

3. Die Siebe 1/2 kénnen Sie in die Spil-
maschine geben.

4. Trocknen Sie beide Teile grindlich ab,
bevor Sie diese wieder zusammenset-
zen.

Wassertank

1. Ca. alle 2 Wochen sollten Sie den
Wassertank 3 innen mit etwas mildem
Spulmittel reinigen.

2. Spulen Sie ihn danach grindlich mit
klarem Leitungswasser aus.

3. Den Schlauch 6 wischen Sie grindlich
mit einem feuchten Tuch mit etwas Spil-
mittel ab. Reinigen Sie mehrmals griind-
lich mit einem Tuch nach, das nur mit
klarem Wasser befeuchtet wurde.

4. Vor dem Einsetzen trocknen Sie den
Wassertank 3 von auBen ab.



16. Entkalken

Wie jedes HeiBwassergerdt muss auch die-

se Espressomaschine regelméfig entkalkt

werden. Kalk setzt sich im Inneren des Gera-

tes und an kleinen Offnungen (z. B. an der
Dampfdiise 8) ab. Dies beeintréchtigt die
Funktionen und langfristig nimmt das Gerat
Schaden.

1. Fillen Sie den Wassertank 3 bis zur
Markierung MAX mit kaltem Leitungs-
wasser.

2. Lésen Sie 2 gestrichene Essléffel (ca.
30 Gramm) Zitronensdure darin auf.

3. Schieben Sie den Wassertank 3 in das
Gerdt.

4. Schalten Sie das Geréat mit dem Ein-/
Ausschalter () 22 ein und lassen es
vorheizen.

5. Der Drehschalter 5 steht auf OFF.

6. Setzen Sie den Siebtrager 19 ohne
Sieb 1/2 ein.

7. Stellen Sie ein GefdB (ca. 250 ml) unter
den Siebtrager 19.

8. Wenn die Espresso-LED 26 dauerhaft
leuchtet, driicken Sie die EspressoTaste
= 25.

9. Lassen Sie ca. 250 ml Entkalkungslé-
sung durchlaufen.

10. Driicken Sie erneut die EspressoTaste
P 25 zum Stoppen.

11. Leeren Sie das Gefaf3 und stellen Sie es
unter die Dampfdise 8.

12. Warten Sie, bis die Espresso-LED 26
wieder dauerhaft leuchtet.

13. Stellen Sie den Drehschalter 5 auf das
Symbol &4 und driicken Sie erneut die
EspressoTaste & 25.

14. Lassen Sie ca. 250 ml Entkalkungslé-
sung durchlaufen.

15. Dricken Sie erneut die Espresso-Taste
P 25 zum Stoppen.

16. Stellen Sie den Drehschalter 5 auf OFF.

17. Lassen Sie die Entkalkungslésung im
Geréat 15 Minuten einwirken.
18. Wiederholen Sie diesen Vorgang.

Spulvorgang
Nehmen Sie den Wassertank 3 heraus
und schiitten ggf. Gberschiissige Entkal-
kungsldsung weg.

2. Spilen Sie den Wassertank 3 mehr-
mals mit klarem Wasser aus.

3. Fillen Sie den Wassertank 3 mit fri-
schem, kalten Leitungswasser bis zur
Markierung MAX und setzen Sie ihn
ein.

4. Fihren Sie die beiden Spilvorgénge
(wie bei der Entkalkungslésung) mit je
500 ml Wasser fir den Brishkopf 13
und die Dampfdise 8 durch.

5. Am Ende fiillen Sie den Wassertank 3
bis zur Markierung MAX mit frischem,
kalten Leitungswasser auf.

Das Gerdt heizt wieder auf und ist danach

betriebsbereit fir die Espressozubereitung.

17. Aufbewahren und
Transportieren

/N GEFAHR fir Kinder!
® Bewahren Sie das Gerat auflerhalb der
Reichweite von Kindern auf.

WARNUNG vor Sachschéden!
© Setzen Sie das Gerdt nicht Temperatu-
ren unter dem Gefrierpunkt aus.

® lassen Sie die gereinigte Espressomaschi-
ne und das gereinigte Zubehdr trocknen,
bevor Sie es zusammensetzen und weg-
raumen.

®  Wenn Sie die Espressomaschine trans-
portieren wollen oder langer nicht be-
nutzen, leeren Sie den Wassertank 3
und die Abtropfschale 12.



18. Entsorgen

Dieses Produkt unterliegt der

europdischen Richtlinie

2012/19/EU. Das Symbol

der durchgestrichenen Ab-

falltonne auf Rédern bedeu-

tet, dass das Produkt in der

Europ@ischen Union einer getrennten Mill-
sammlung zugefihrt werden muss. Dies gilt
fir das Produkt und alle mit diesem Symbol
gekennzeichneten Zubehorteile. Gekenn-
zeichnete Produkte dirfen nicht Gber den
normalen Hausmiill entsorgt werden, son-
dern missen an einer Annahmestelle fir das
Recycling von elekirischen und elektroni-
schen Gerdten abgegeben werden.

Dieses Recycling-Symbol mar-

kiert z. B. einen Gegenstand

oder Materialteile als fir die
Rickgewinnung wertvoll. Recy-

cling hilft, den Verbrauch von

Rohstoffen zu reduzieren und die Umwelt zu
entlasten. Informationen zur Entsorgung und

der Lage des néchsten Recyclinghofes erhal-

ten Sie z. B. bei Ihrer Stadtreinigung oder in
den Gelben Seiten.

Verpackung

Wenn Sie die Verpackung entsorgen mach-
ten, achten Sie auf die entsprechenden Um-

weltvorschriften in lhrem Land.
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Gerdit entsorgen in Deutschland
In Deutschland sind Vertreiber von Elekiro-
und Elekironikgerdten sowie Vertreiber von
Lebensmitteln zur Riicknahme verpflichtet.
LIDL bietet Ihnen Rickgabemaglichkeiten di-
rekt in den Filialen und Mdrkten an. Rickga-
be und Entsorgung sind fir Sie kostenfrei.

Beim Kauf eines Neugerdtes haben Sie das
Recht, ein entsprechendes Altgerdt unent-
geltlich zurickzugeben.

Zusatzlich haben Sie die Méglichkeit, unab-
hangig vom Kauf eines Neugerdtes, unent-
geltlich (bis zu drei) Altgerdte abzugeben,
die in keiner Abmessung gréfier als 25 cm
sind.

Bitte I6schen Sie vor der Rickgabe alle per-
sonenbezogenen Daten.

Bitte entnehmen Sie vor der Rickgabe Batte-
rien oder Akkumulatoren, die nicht vom Alf-
gerdt umschlossen sind, sowie Lampen, die

zerstdrungsfrei entnommen werden kdnnen

und fishren diese einer separaten Sammlung
zu.



19. Problemlésung

Sollte Ihr Gerdt einmal nicht wie gewiinscht funktionieren, gehen Sie bitte erst diese Checkliste
durch. Vielleicht ist es nur ein kleines Problem, das Sie selbst beheben kdnnen.

A GEFAHR durch Stromschlag!

® Versuchen Sie auf keinen Fall, das Gerét selbststéndig zu reparieren.

Fehler

Méagliche Ursachen / MaBinahmen

Keine Funktion

Ist die Stromversorgung sichergestellte
Uberpriifen Sie den Anschluss.

Schlechte Qualitét des Espres-
sos

Tipps zur Espresso-Zubereitung finden Sie im Kapitel
JTipps fur den perfekten Espresso” auf Seite 15.

Espresso ist zu kalt.

Tasse nicht vorgewdrmt?
Sieb 1/2, Siebtrager 19 und Brishkopf 13 nicht vor-
gewdrmt?

Espresso tropft nur aus dem
Siebtrager 19 oder flieBt auch
Uber den Rand des Siebtrg-
gers.

Espressopulver zu fein gemahlen? Zu viel Espresso-
pulver? Zu fest getampt?

Espressopulver auf dem Rand des Siebes 1/22
Uberprifen Sie das Loch auf der Unterseite des Sie-
bes 1/2 auf Verstopfungen.

Muss die Maschine / der Brishkopf 13 entkalkt werden?

Espresso flieBt zu schnell aus dem
Siebtrager 19 und ist zu dinn.

Espressopulver zu grob gemahlen? Zu wenig Espresso-
pulver? Nicht fest genug oder ungleichméBig getampte

Der Siebtrager 19 lasst sich
nicht vollsténdig bis zum Sym-

bol ® @ 15 drehen.

Zu viel Espressopulver?
Espressopulver auf dem Rand des Siebes 1/22

Lautes Pumpengerdusch

Ist der Wassertank 3 leer?

Ist der Wassertank 3 oder der Schlauch 6 nicht kor-
rekt eingesetzt?

Bei der ersten Inbetriebnahme kann dies normal sein,
bis das System mit Wasser gefillt ist.

Aus der Dampfdise 8 kommt
kein Wasser und kein Dampf.

Ist der Wassertank 3 leer?
Ist die Dampfdiise 8 verstopfte
Muss die Maschine / die Dampfdiise 8 entkalkt werden?

Nach ca. 80 Sekunden kommt
aus der Dampfdise 8 kein
Wasser/Dampf mehr.

Das ist normal. Dies ist eine Schutzfunktion. Stellen
Sie den Drehschalter 5 zuriick auf OFF und driicken
Sie bei HeiBwasserbezug die EspressoTaste &P 25.
Prifen Sie, ob genug Wasser im Wassertank 3 ist.
Wenn das Gerat wieder aufgeheizt hat, kann die
Funktion erneut benutzt werden.
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Fehler

Mégliche Ursachen / Mafinahmen

Die drei LEDs 23, 26, 27
blinken.

Nach dem Dampfbezug ist die Temperatur noch zu
heif} fir einen schmackhaften Espresso. Das Gerdt
kihlt ab. Diesen Abkihlvorgang kénnen Sie beschleu-
nigen (siehe “Abkihlvorgang beschleunigen” auf
Seite 18).

20. Technische Daten Verwendete Symbole

Modell: SEM 1050 A2

Netzspannung:|220 — 240 V ~ 50 Hz

Geprifte Sicherheit: Gerdte mus-
@ sen den allgemein anerkannten
Regeln der Technik geniigen und

Schutzklasse: |1

gehen mit dem Produktsicher-

Leistung: 1050 W

heitsgesetz (ProdSG) konform.

Maximale Fill-
menge Wasser-
tank (MAX): |ca. 1,2 Liter

Gilt nicht fir die Schweiz.

Mit der CEKennzeichnung erklart
die HOYER Handel GmbH die
EU-Konformitdt.

Druck: 15 bar

Dieses Symbol erinnert daran,

Automatisches

Abschalten: nach 30 Minuten

die Verpackung umweltfreundlich
zu entsorgen.

24 (DE)

Mit dem Recyclingsymbol

(3 Pfeile) sind wiederverwertbare
mp  |Materialien gekennzeichnet.
Das Material kann durch die
Recycling-Nummer in der Mitte
(hier: 21) und/oder ein Kirzel
(hier: PAP) spezifiziert werden.

> =N

o
C

~ Wechselspannung

Das Symbol kennzeichnet Teile,

W die in der Spilmaschine gereinigt
@. werden kdnnen.

Technische Anderungen vorbehalten.



21. Garantie der
HOYER Handel GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,
Sie erhalten auf dieses Gerdt 3 Jahre Go-
rantie ab Kaufdatum. Im Falle von Médngeln
dieses Produkis stehen lhnen gegen den Ver-
kéufer des Produkts gesetzliche Rechte zu.
Diese gesetzlichen Rechte werden durch un-
sere im Folgenden dargestellte Garantie
nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdo-
tum. Bitte bewahren Sie den Original-Kas-
senbon gut auf. Diese Unterlage wird als
Nachweis fir den Kauf bendtigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kauf-
datum dieses Produkis ein Material- oder
Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von
uns — nach unserer Wahl - fiir Sie kostenlos
repariert oder ersetzt. Diese Garantieleistung
setzt voraus, dass innerhalb der Dreijahres-
frist das defekte Gerét und der Kaufbeleg
(Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz be-
schrieben wird, worin der Mangel besteht
und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie ge-
deckt ist, erhalten Sie das reparierte oder ein
neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder
Austausch des Produkts beginnt kein neuer
Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche
Mdéngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewahrleis-
tung nicht verléngert. Dies gilt auch fir ersetz-
te und reparierte Teile. Eventuell schon beim
Kauf vorhandene Schéden und Méngel mijs-
sen sofort nach dem Auspacken gemeldet
werden. Nach Ablauf der Garantiezeit anfal-
lende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerat wurde nach strengen Qualitéts-
richtlinien sorgféltig produziert und vor Aus-
lieferung gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder
Fabrikationsfehler.

Von der Garantie ausgeschlossen
sind Verschleif3teile, die normaler
Abnutzung ausgesetzt sind und Be-
schadigungen an zerbrechlichen
Teilen, z. B. Schalter, Leuchtmittel
oder andere Teile, die aus Glas ge-
fertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt
beschadigt, nicht sachgemaf benutzt oder
gewartet wurde. Fir eine sachgemafe Be-
nutzung des Produkts sind alle in der Bedie-
nungsanleitung aufgefihrten Anweisungen
genau einzuhalten. Verwendungszwecke
und Handlungen, von denen in der Bedie-
nungsanleitung abgeraten oder vor denen
gewarntwird, sind unbedingt zu vermeiden.
Das Produkt ist lediglich fir den privaten und
nicht fir den gewerblichen Gebrauch be-
stimmt. Bei missbrauchlicher und unsachge-
méfer Behandlung, Gewaltanwendung und
bei Eingriffen, die nicht von unserem autori-
sierten Service-Center vorgenommen wur-
den, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anlie-

gens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den

folgenden Hinweisen:

¢ Bitte halten Sie fir alle Anfragen die Ar-
tikelnummer IAN: 419374_2210
und den Kassenbon als Nachweis fir
den Kauf bereit.

¢ Die Artikelnummer finden Sie auf dem
Typenschild, einer Gravur, auf dem Ti-
telblatt Ihrer Anleitung (unten links) oder
als Aufkleber auf der Riick- oder Unter-
seite des Gerdtes.
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¢ Sollten Funktionsfehler oder sonstige Mén-

gel aufireten, kontaktieren Sie zunéichst
das nachfolgend benannte Service-Center
telefonisch oder per E-Mail.

e Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen
Sie dann unter Beifiigung des Kaufbe-

legs (Kassenbon) und der Angabe, wor-

in der Mangel besteht und wann er
aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die
lhnen mitgeteilte Service-Anschrift Gber-
senden.

Auf www.lidl-service.com kénnen Sie diese
und viele weitere Handbiicher, Produktvideos
und Installationssoftware herunterladen.

EFAE
5
[=]
www.lidI-service.com

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf
die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com)
und kdnnen mittels der Eingabe der Artikel-
nummer (IAN) 419374 _2210 lhre Bedie-
nungsanleitung Sffnen.
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ﬂ Service-Center

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111
E-Mail: hoyer@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0800 447 744
E-Mail: hoyer@lidl.at

@B Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: hoyer@lidl.ch

IAN: 419374 2210

G—-—q Lieferant

Bitte beachten Sie, dass die folgende An-
schrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst das genannte
Service-Center.

HOYER Handel GmbH
Kishnehofe 12

22761 Hamburg
DEUTSCHLAND





