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KUGELGRILL

® Einleitung

Wir begliickwiinschen Sie zum Kauf Ihres neuen
Produkts. Sie haben sich damit fir ein hochwertiges
Produkt entschieden. Machen Sie sich vor der
ersten Inbetriebnahme mit dem Produkt vertraut.
Lesen Sie hierzu aufmerksam die nachfolgende
Bedienungsanleitung und die Sicherheitshinweise.
Benutzen Sie das Produkt nur wie beschrieben und
fir die angegebenen Einsatzbereiche. Bewahren
Sie diese Anleitung an einem sicheren Ort auf.
Héndigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des
Produktes an Dritte mit aus.

[=]
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PDF ONLINE
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Sie kénnen dieses und zahlreiche andere
Handbiicher unter www.lidl-service.com
herunterladen und ansehen. Durch Scannen dieses
QR-Codes werden Sie direkt auf die Lidl-Service-
Website (www.lidl-service.com) weitergeleitet,

wo Sie durch Eingabe der Artikelnummer

(IAN) 500564_2504 lhre Bedienungsanleitung

Sffnen kdnnen.

® BestimmungsgemadbBe
Verwendung

Das Produkt ist ausschlieBlich fir die Zubereitung
von grillbaren Speisen und nur zur Verwendung
im Freien geeignet. Das Produkt ist nicht fir

den gewerblichen Einsatz oder fir andere
Einsatzbereiche bestimmt.

* 1 Stiick als Ersatzteil
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@ Lieferumfang

1 Kugelgrill

1 Montagematerial-Set

1 Montage- und Bedienungsanleitung

® Teilebeschreibung

Deckelgriff
Deckel

Grillrost
Grillkohlerost
Feuerschalengriff
[6] Feuerschale

(x 1)
(x 1)
(x 1)
(x 1)
(x 1)
(x 1)

Stistzbeinkappe (x 3)
Langes Stiitzbein (x 1)
[9] Gitterboden (x 1)
Rad (x 2)
[11] Liftungsscheibe (Deckel) (x 1)
Grillrostgriff (x 1)
Liftungsscheibe (Feuerschale) (x 1)
Ascheauffangblech-Stiitze (x3)
Kurzes Stiitzbein (x2)
Ascheauffangblech (x 1)
FuBBkappe (x 1)
Montagematerial

Schraube M6 x 25 (x 3)
Schraube* M6 x 16 (x 3)
Schraube™ M4 x 16 (x 3)
[D] Schraube M4 x 10 (x 2)
[E] Mutter* M4 x (x 5)
Unterlegscheibe @6 x D20 (x 3)
Unterlegscheibe D6 x D12 (x 2)
Unterlegscheibe D4 (x 4) (x 4)
III Mutter Mé (x 2) (x 2)

Schraubendreher
Schraubenschlissel

@® Technische Daten

MaBe: 43,5 x 40 x 68,5 cm

Grillflache: @ 34 cm




Max. Befiillung
(Feuerschale):

0,6 kg

Grillkohle oder Briketts

Brennstoff:

Hinweis: Verwenden Sie nur Grillkohle oder
Briketts fir dieses Produkt. Verwenden Sie keinen
anderen Brennstoff.

A Sicherheitshinweise

BEWAHREN SIE ALLE SICHERHEITSHINWEISE
UND ANWEISUNGEN FUR DIE ZUKUNFT AUF!
B Der Holzkohlegrill darf nur mit Holzkohle
oder Holzkohlebriketts nach DIN EN 1860-2
betrieben werden.

/\ WARNUNG! Kinder und Haustiere
fernhalten!

B Das Produkt ist kein Spielzeug, es gehort nicht
in Kinderhdnde. Kinder kénnen die Gefahren,
die im Umgang mit dem Produkt entstehen,
nicht erkennen.

B Es wurde jede Anstrengung in der Fertigung
unternommen, um scharfe Kanten an diesem
Produkt zu vermeiden. Gehen Sie mit den
Einzelteilen vorsichtig um, damit Unfélle bzw.
Verletzungen wéhrend des Aufbaus und im
Gebrauch vermieden werden.

B Zum Lieferumfang gehéren eine Vielzahl von
Schrauben und anderen Kleinteilen. Diese
kénnen beim Verschlucken oder Inhalieren
lebensgefdhrlich sein.

Vermeiden Sie Lebens-
und Verletzungsgefahr

/\ WARNUNG! Gefahr einer
Kohlenmonoxidvergiftung. Grill nicht in
geschlossenen Réumen, sondern nur im Freien
betreiben!

/A WARNUNG! Zum Anziinden oder
Wiederanziinden keinen Spiritus oder Benzin
verwenden! Nur Anziindhilfen entsprechend
EN 1860-3 verwenden!

B Nicht in geschlossenen RGumen nutzen!

®  Halten Sie ausreichend Abstand zu heiflen
Teilen, da andernfalls jeder Kontakt zu
schwersten Verbrennungen fishren kann.

®u  Heifes Fett kann wahrend des Gebrauchs
aus der Feuerschale tropfen. Halten Sie
ausreichend Abstand, da andernfalls schwerste
Verbrennungen drohen.

L] Y Tragen Sie immer Grill- oder
@ Kichenhandschuhe. Verwenden
“ Sie Handschuhe gemdaf den

PSA-Regularien (Hitzeschutz
Kategorie Il, z. B. DIN EN 407).

B Verwenden Sie stets Grillbesteck mit langen,
hitzebestdndigen Griffen.

B Entzindliche Flissigkeiten, die in die Glut
gegossen werden, bilden Stichflammen
oder Verpuffungen. Verwenden Sie niemals
Zindflissigkeit wie Benzin oder Spiritus.
Geben Sie keine mit Ziindflissigkeit getrdnkten
Grillkohlestiicke auf die Glut.

B Seien Sie stets aufmerksam und achten Sie
immer darauf, was Sie tun. Benutzen Sie
das Produkt nicht, wenn Sie unkonzentriert
oder mide sind bzw. unter dem Einfluss von
Drogen, Alkohol oder Medikamenten stehen.
Bereits ein Moment der Unachtsamkeit beim
Gebrauch des Produktes kann zu ernsthaften
Verletzungen fihren. Lassen Sie das Produkt
nicht unbeaufsichtigt.

/5\

/A WARNUNG! Dieser Grill wird sehr heif
und darf wéhrend des Betriebes nicht bewegt
werden!

B Halten Sie einen Feuerldscher und einen
Erste-Hilfe-Kasten bereit, um im Fall eines
Unfalls oder Feuers vorbereitet zu sein.

m  Stellen Sie den Grill vor dem Gebrauch auf
eine sichere, ebene Unterlage.

®  Stellen Sie das Produkt so auf, dass
es mindestens 1 m entfernt von leicht
entziindlichen Materialien steht.

u  Befillen Sie das Produkt mit max. 0.6 kg
Grillkohle/Briketts.

Vermeiden Sie
Brandgefahr

DE/AT/BE/CH 5



A

Ziinden Sie Grillkohle nur im windgeschiitzten
Bereich an.

Stellen Sie sicher, dass die Grillkohle
vollsténdig ausgebrannt und abgekihlt ist,
bevor Sie die Asche entfernen.

Montieren Sie das Produkt nicht in
Wohnmobilen oder auf Booten.

Vermeiden Sie Gefahr
der Sachbeschadigung

Woéhrend des Gebrauchs kénnen sich die
Verschraubungen allméhlich lockern und die
Stabilitét des Produkts beeintréichtigen. Prisfen
Sie die Festigkeit der Schrauben vor jedem
Gebrauch. Ziehen Sie ggf. alle Schrauben
noch einmal nach, um einen festen Stand zu
gewdhrleisten.

Wenden Sie keine Gewalt an, um das Produkt
zu montieren.

Ziehen Sie Schrauben nicht zu fest an.
Setzen oder stellen Sie sich nicht auf das
Produkt.

Verwenden Sie das Produkt nicht, wenn Teile
fehlen, besch&digt oder verschlissen sind.

X
=

A><
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X
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A

Verwenden Sie den Grill nicht in begrenzten
Bereichen und/oder Wohnbereichen (z. B.
Haus, Zelt, Wohnwagen, Wohnmobil, Boot).
Ansonsten besteht Lebensgefahr aufgrund
einer mdglichen Kohlenmonoxid-Vergiftung.

® Montage (siche Abb. A - G)
/\ VORSICHT! Die Schraubenkapfe sollten zu

6

Ihrer Sicherheit immer nach aufen zeigen, da
sonst Verletzungsgefahr besteht.
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Hinweis: Ziehen Sie erst nach Beendigung der
Montage alle Schrauben fest an, um unerwiinschte
Materialspannungen zu vermeiden. Kontern

Sie die Muttern dabei mit einem passenden
Schraubenschlissel.

@® Gebrauch

Hinweise:

Waschen Sie den Grillrost | 3 | vor dem ersten
Gebrauch mit warmem Spiilwasser ab.

Wir empfehlen, dass der Grill vor dem ersten
Gebrauch aufgeheizt wird und der Brennstoff
mindestens 30 Minuten durchglihen muss.
Legen Sie das Grillgut erst auf, wenn der
Brennstoff mit einer Ascheschicht bedeckt ist!

Stellen Sie den Girill vor dem Gebrauch auf
eine sichere, ebene Unterlage.

@ Direktes Grillen (siehe Abb. H)

Unter ,direktem Grillen” versteht man

das Garen des Grillgutes direkt tber

der Hitzequelle (Grillkohle, Gasbrenner,
Elektroheizelement, etc.). Die Wirkung der
Waérmestrahlung auf das Grillgut ist bei dieser
traditionellen Methode am stérksten und hélt
die Garzeit niedrig (Schnellgaren).

Kugel-und Haubengrills verfigen

zusétzlich Gber einen Haubendeckel sowie
Liftungsscheiben in Haube und Feuerschale.
Die Garzeit kann durch das SchlieBen der
Haube und Offnen der Liftungsscheiben
weiter verkiirzt werden; das Grillkohlearoma
kommt noch stérker zur Geltung, wenn beides
gleichzeitig durchgefihrt wird.

Allerdings besteht beim ungeschiitzten, direkten
Grillen auch immer die Méglichkeit, dass vom
Grillgut abtropfendes Fett oder Marinade in
die Warmequelle gelangt und dort verbrennt.
Beim Grillen von sehr fettigem oder
mariniertem Grillgut empfiehlt sich daher der
Einsatz einer Grillschale aus Aluminium oder,
noch besser, aus emailliertem Stahl.



@® Brennstoff anziinden

/\ WARNUNG!
VERBRENNUNGSGEFAHR! Beim
Anziinden mit Benzin oder Spiritus kann es
durch Verpuffungen zu unkontrollierbaren
Hitzeentwicklungen kommen. Verwenden
Sie deshalb nur ungeféhrliche
Verbrennungsmaterialien, wie z. B.
Feststoffanziinder. Der Grill muss wéhrend
des Befriebes auf einem stabilen und festen
Untergrund stehen.

® Tipp: Fir perfekt durchgeglishte Grillkohle
empfiehlt sich die Verwendung eines
Anziindkamins (nicht im Lieferumfang
enthalten).

B Verwenden Sie Qualitétserzeugnisse mit

DIN-Zulassung, wie zum Beispiel DIN-zugelas-

sene Grillkohle, DIN-zugelassene Briketts oder
DIN-zugelassene Feststoffanziinder.

1. Schichten Sie einen Teil der Grillkohle bzw.
Briketts auf dem Grillkohlerost | 4 | auf.

2. legen Sie ein oder zwei Feststoffanziinder
auf die vorhandene Schicht Grillholzkohle
bzw. Briketts. Zinden Sie diese mit einem
Streichholz an.

3. Llassen Sie die Feststoffanziinder 2 bis
4 Minuten brennen. Befiillen Sie dann die
Feuerschale [ 6] nach und nach mit Holzkohle
bzw. Briketts.

4. Auf dem Brennstoff sollte sich nach ungeféhr
15 bis 20 Minuten eine wei3e Ascheschicht
bilden. Dies ist ein Anzeichen dafir, dass
die ideale Gartemperatur erreicht wurde.
Verteilen Sie das Brenngut mit einem
geeigneten Metallwerkzeug gleichméBig in
der Feverschale [6].

5. Héngen Sie den eingefetteten Grillrost | 3 | ein
und beginnen Sie mit dem Grillen.

B Beginnen Sie nicht mit dem Grillen, bevor sich
eine weife Ascheschicht auf dem Brennstoff
gebildet hat.

® Reinigung und Pflege

A\ Lassen Sie das Produkt vollsténdig abkihlen,
bevor Sie es reinigen.

/\ Stellen Sie sicher, dass die Grillkohle oder
Briketts vollstéindig ausgebrannt und abgekihlt
sind, bevor Sie die Asche entfernen und das
Produkt lagern.

Verwenden Sie keine starken oder schleifenden
Lssemittel oder Scheuerpads, da diese die
Oberflachen angreifen und Scheuerspuren
hinterlassen.

u  Gieflen Sie nach dem Grillen nie direkt kaltes
Wasser auf die Grillkohlen oder Briketts,
um diese zu |6schen. Andernfalls kénnten
Sie das Produkt beschadigen. Verwenden
Sie alte Asche, Sand oder einen feinen
Wassersprihstrahl.

H  Entleeren Sie die kalte Asche und reinigen
Sie das Produkt regelmdBig, am besten nach
jedem Gebrauch.

B Nehmen Sie den Grillrost[3] ab und reinigen
Sie ihn grindlich mit Spilwasser. Trocknen Sie
ihn anschlieBend griindlich ab.

u  Entfernen Sie lose Ablagerungen am Produkt
mit einem nassen Schwamm.

B Verwenden Sie ein weiches, sauberes Tuch
zum Trocknen. Zerkratzen Sie die Oberfléichen
nicht beim Trockenreiben.

H  Reinigen Sie die Innen- und Oberfléichen
generell mit warmem Seifenwasser.

® Entsorgung

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen
Materialien, die Sie Uber die 6rtlichen
Recyclingstellen entsorgen kénnen.

Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten
Produkts erfahren Sie bei Ihrer Gemeinde- oder
Stadtverwaltung.

Das Produkt und die Verpackungsmaterialien
sind recyclebar und unterliegen einer erweiterten
Herstellerverantwortung.

Entsorgen Sie diese getrennt, den abgebildeten
Info-tri (Sortierinformation) folgend, fiir eine
bessere Abfallbehandlung.

Das Triman-Logo gilt nur fir Frankreich.
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@® Garantie

Das Produkt wurde nach strengen
Quadlitgtsrichtlinien hergestellt und vor der
Auslieferung sorgfdltig geprift. Im Falle von
Material- oder Herstellungsfehlern haben Sie
gegeniiber dem Verkaufer des Produkts gesetzliche
Rechte. lhre gesetzlichen Rechte werden in keiner
Weise durch unsere unten aufgefishrte Garantie
eingeschrankt.

Die Garantie fir dieses Produkt betrdgt 3 Jahre

ab Kaufdatum. Die Garantiezeit beginnt mit dem
Kaufdatum. Bewahren Sie den Originalkaufbeleg
an einem sicheren Ort auf, da dieses Dokument als
Nachweis des Kaufs erforderlich ist.

Alle Schdden oder Méngel, die bereits zum
Zeitpunkt des Kaufs vorhanden sind, miissen
unverziglich nach dem Auspacken des Produkts
gemeldet werden.

Sollte das Produkt innerhalb von 3 Jahren ab
Kaufdatum einen Material- oder Herstellungsfehler
aufweisen, werden wir es - nach unserer Wahl -
kostenlos fir Sie reparieren oder ersetzen.

Die Garantiezeit verléngert sich durch einen
stattgegebenen Gewdahrleistungsanspruch nicht.
Dies gilt auch fir ersetzte und reparierte Teile.

Diese Garantie erlischt, wenn das Produkt
beschadigt oder unsachgeméf verwendet oder
gewartet wurde.

Die Garantie deckt Material- und Herstellungsfehler

ab. Diese Garantie erstreckt sich weder auf
Produktteile, die normalem Verschleif unterliegen,
und somit als VerschleiBteile gelten (z. B. Batterien,
Akkus, Schlduche, Farbpatronen), noch auf
Schéden an zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter
oder Teile aus Glas.

® Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon
und die Artikelnummer (IAN 500564_2504) als

Nachweis fir den Kauf bereit.

8 DE/AT/BE/CH

Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem
Typenschild, einer Gravur, auf dem Titelblatt
lhrer Bedienungsanleitung (unten links) oder
als Aufkleber auf der Rick- oder Unterseite des
Produks.

Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel
auftreten, kontaktieren Sie zundchst die
nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch

oder per E-Mail.

Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann
unter Beifigung des Kaufbelegs (Kassenbon) und
der Angabe, worin der Mangel besteht und wann
er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die lhnen
mitgeteilte Service-Anschrift ibersenden.

@® Service

Service Deutschland
Tel.: 08005435111
E-Mail: owim@lidl.de
Service Osterreich
Tel.: 0800 447744
E-Mail: owim@lidl.at
Service Belgien

Tel.: 0800 12089
E-Mail: owim@lidl.be
Service Schweiz

Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: owim@lidl.ch
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KETTLE BARBECUE

@ Introduction

We congratulate you on the purchase of your new
product. You have chosen a high quality product.
Familiarise yourself with the product before using it
for the first time. In addition, please carefully refer
to the operating instructions and the safety advice
below. Only use the product as instructed and only
for the indicated field of application. Keep these
instructions in a safe place. If you pass the product
on to anyone else, please ensure that you also pass
on all the documentation with it.

[=] %%, =]

%
PDF ONLINE
www.lidI-service.com

You can download and view this and numerous
other manuals at www.lidl-service.com. By
scanning this QR code, you will be taken straight
to the Lidl service website (www.lidl-service.com)

where you can open your instruction manual by
entering the article number (IAN) 500564_2504.

® Intended use

This product is only suitable for cooking foods
suitable for grilling, and is for outdoor use only.
This product is not suitable for commercial use or
for any other use.

® Scope of delivery

1 Kettle barbecue

1 Assembly material kit

1 Set of assembly instructions and instructions for
use

* 1 piece as spare part

10 GB/IE/NI/CY/MT

@ Parts description

Lid handle

Lid

BBQ grate
Charcoal grate
Fire bowl handle
[6] Fire bowl

(x 1)
(x 1)
(x 1)
(x 1)
(x 1)
(x 1)

Support leg cap (x3)
Long support leg (x 1)
[9] Mesh base (x 1)
Wheel (x 2)
[11] Ventilation disc (lid) (x 1)
BBQ grate handle (x 1)
Ventilation disc (fire bowl) (x 1)
Ash collection tray support (x3)
Short support leg (x 2)
Ash collection tray (x 1)
Foot cap (x 1)
Mounting material:

Screw M6 x 25 (x 3)
Screw* Mé x 16 (x 3)
Screw™* M4 x 16 (x 3)
@ Screw M4 x 10 (x2)
E Nut* M4 x (x 5)
Washer @6 x 220 (x 3)
Washer @6 x D12 (x 2)
Washer B4 (x 4) (x 4)
1] Not M6 (x 2] (x2)

Screwdriver
Wrench

@® Technical data

Dimensions: 43.5 x 40 x 68.5 cm
Grill surface: &34 cm

Max. capacity

(Fire bowl): 0.6 kg

Fuel: charcoal or briquettes

Note: Only use charcoal or briquettes for this
product. Do not use any other fuel.




A Safety notices

KEEP ALL SAFETY NOTICES AND

INSTRUCTIONS FOR FUTURE REFERENCE!

B The charcoal grill can only be operated with
charcoal or charcoal briquettes in accordance

with DIN EN 1860-2.

/A WARNING! Keep children and pets away.

B The product is not a toy - keep out of the reach
of children. Children cannot recognise the risks
associated with the use of the product.

B Every effort was made during manufacturing
to prevent sharp edges on this product. Handle
the individual parts with care to prevent
accidents or injuries during assembly and use.

B The product includes a variety of screws
and other small parts. These may prove
life-threatening if swallowed or inhaled.

A

/\ WARNING! Danger of carbon monoxide
poisoning. Do not use the barbecue indoors,
only operate outdoors!

/\ WARNING! Do not use spirit or petrol for
lighting or re-lighting! Use only firelighters
complying to EN 1860-3!

B Do not use indoors!

B Keep an adequate distance to hot parts, as
any contact may result in severe burns.

B Hot grease may drip from the fire bowl during

Prevent danger to life
and the risk of injuries

use. Keep an adequate distance, as severe

burns may result.

Always wear barbecue gloves or

oven mitts. Gloves should accord

= with PPE regulation (category Il heat
protection, e.g. DIN EN 407).

B Always use barbecue tools with long, heat
resistant handles.

B Pouring flammable liquids into embers will
cause spurts of flames or explosions. Never
use lighter fluid such as petrol or spirits. Do not
add charcoal soaked in lighter fluid to the fire.

B Remain alert at all times, always be aware of
what you are doing. Do not use the product
if you are unfocused or tired or under the
influence of drugs, alcohol or medications.
One moment of carelessness whilst using the
product can cause serious injuries. Do not
leave the product unattended.

Prevent fires

/A WARNING! This barbecue will become very
hot, do not move it during operation.

u  Keep a fire extinguisher and a First Aid kit
handy to be prepared in the event of an
accident or fire.

B Install the barbecue on a secure level base
prior to use.

B Set the product at least 1 m from highly
flammable materials.

= Fill the product with max. 0.6 kg of charcoal/
briquettes.

B Only light the charcoal in an area protected
from the wind.

B Ensure the charcoal has completely burnt out
and cooled down before removing the ashes.

Do not install the product in caravans or on
boats.

A

®  The screw joints can gradually loosen from use

and affect the stability of the product. Verify the
screws are tight before every use. If necessary,

tighten all screws to ensure stability.

Do not use force when assembling the product.

Avoid the danger of
damage to property

Do not overtighten the screws.
Do not sit or stand on the product.

Do not use the product if parts are missing,
damaged or worn.

GB/IE/NI/CY/MT 11
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B Do not use the barbecue in a confined and/or
habitable space e.g. houses, fents, caravans,
motor homes, boats. Danger of carbon
monoxide poisoning fatality.

® Assembly (see Fig. A - G)

/\ CAUTION! The screw heads must always
face outwards to guarantee your safety, as
otherwise there is a risk of injury.

Note: Tighten all screws securely after assembly
to prevent undesirable material stresses. When
doing so, secure the nuts using the appropriate
spanner.

@® Use

Notes:

B Wash the BBQ grate | 3 | with warm dishwater
prior to first use.

B We recommend heating the grill up prior to
first use and allowing the fuel to burn out for at
least 30 minutes.

B Only place food on the grill when the fuel is
covered by a layer of ash!

B Place the grill on a sturdy, level surface prior
to use.

@ Direct grilling (see Fig. H)

“Direct grilling” refers to cooking food directly
over the heat source (charcoal, gas burner,
electric heating element, etc.). Thermal
radiation has the strongest effect on the food
when this traditional method is used, and this
shortens the cooking time (quick cooking).
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B Kettle barbecues and hooded barbecues also
have a hooded cover and ventilation disks in
the hood and fire bowl. The cooking time may
be reduced further by closing the hood and
opening the ventilation disks, the barbecue
flavour becomes stronger if both of these
options are used simultaneously.

B However, during exposed direct grilling it is
possible that fat or marinade dripping from the
food being grilled will fall into the heat source
and burn.

B Therefore, when grilling very fatty or marinated
foods, we recommend using a grill tray made
from aluminium, or even better, one made from
enamelled steel.

@ Igniting the fuel

/A WARNING! RISK OF BURNS! Ignifing
using petrol or spirits, which are highly
flammable, can cause the uncontrollable build
up of heat. Therefore, only use safe burning
materials such as firelighters. The grill must be
placed on solid, stable ground while it is being
used.

@ Tip: To guarantee perfectly smoldering
charcoal, we recommend using a chimney
starter (not included in the scope of delivery).

B Use quality products with DIN approval, such
as DIN approved charcoal, DIN approved
briquettes or DIN approved firelighters.

1. Stack up some of the charcoal or briquettes on
the charcoal grate [4].

2. Place one or two firelighters on the layer of
charcoal or briquettes. Light this/these with a
match.

3. Allow the firelighters to burn for 2 to 4 minutes.
Then, refill the fire bow! [ 6] with wood
charcoal or briquettes, bit by bit.

4. A white layer of ash should form on the
fuel after 15 to 20 minutes. This means that
the perfect cooking temperature has been
achieved. Distribute the fuel equally in the fire
bowl [6] using a suitable metal tool.

5. Mount the greased BBQ grate | 3 | and start
grilling.

B Do not start grilling until a white layer of ash
has formed on the fuel.



® Cleaning and care

A\ Allow the product to cool all the way down
before cleaning it.

/A Be sure the charcoal or briquettes are
completely burnt out and cooled down before
removing the ashes and storing the product
away.

B Do not use strong or abrasive solvents or
scouring pads, as these will damage the
surfaces and leave marks.

B Never pour cold water directly over the
charcoal or briquettes after grilling to
extinguish these. The product may otherwise be
damaged. Use old ash, sand or water mist.

B Empty the cold ashes and clean the product
regularly, preferably after every use.

B Remove the BBQ grate |3 | and clean it
thoroughly with dishwater. Then dry it off
thoroughly.

B Remove loose deposits on the product with a
wet sponge.

B Dry with a soft, clean cloth. Do not scratch the
surfaces when drying off.

B Generally clean the inside and surfaces with
warm soapy water.

® Disposal

The packaging is made entirely of recyclable
materials, which you may dispose of at local
recycling facilities.

Contact your local refuse disposal authority for
more details of how to dispose of your worn-out

product.
FR
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The product and packaging materials are
recyclable and are subject to extended producer
responsibility.

Dispose them separately, following the illustrated

Info-tri (sorting information), for better waste
treatment.

The Triman logo is valid in France only.

® Warranty

The product has been manufactured to strict quality
guidelines and meticulously examined before
delivery. In the event of material or manufacturing
defects you have legal rights against the retailer of
this product. Your legal rights are not limited in any
way by our warranty detailed below.

The warranty for this product is 3 years from the
date of purchase. The warranty period begins
on the date of purchase. Keep the original sales
receipt in a safe location as this document is
required as proof of purchase.

Any damage or defects already present at the time
of purchase must be reported without delay after
unpacking the product.

Should the product show any fault in materials

or manufacture within 3 years from the date of
purchase, we will repair or replace it - at our
choice - free of charge to you. The warranty
period is not extended as a result of a claim being
granted. This also applies to replaced and repaired
parts.

This warranty becomes void if the product has
been damaged, or used or maintained improperly.

The warranty covers material or manufacturing
defects. This warranty does not cover product parts
subject to normal wear and tear, thus considered
consumables (e.g. batteries, rechargeable
batteries, tubes, cartridges), nor damage to fragile
parts, e.g. switches or glass parts.

® Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please
observe the following instructions:

Please have the till receipt and the item number
(IAN 500564_2504) available as proof of

purchase.

You will find the item number on the rating plate,
an engraving, on the front page of the instructions
for use (bottom left), or as a sticker on the rear or
bottom of the product.
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If functional or other defects occur, please contact
the service department listed either by telephone or
by e-mail.

You can return a defective product to us free of
charge to the service address that will be provided
to you. Ensure that you enclose the proof of
purchase (till receipt) and information about what
the defect is and when it occurred.

@® Service

Service Great Britain
Tel.: 0800 404 7657
E-Mail: owim@lidl.gb

Ce>  Service Ireland
Tel.: 1800 101010
E-Mail: owim@lidl.ie

(D Service Northern Ireland
Tel.: 1800 101010
E-Mail: owim@lidl.ni

&  Service Cyprus
Tel.: 8009 4241
E-Mail: owim@lidl.cy

M™D  Service Malta
Tel.: 80062230
E-Mail: owim@lidl.mt
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BARBECUE BOULE

@ Introduction

Nous vous félicitons pour I'achat de votre nouveau
produit. Vous avez opté pour un produit de grande

qualité. Avant la premiére mise en service, vous
devez vous familiariser avec toutes les fonctions
du produit. Veuillez lire attentivement le mode
d’emploi ci-dessous et les consignes de sécurité.
N'utilisez le produit que pour l'usage décrit et
les domaines d'application cités. Conserver ces
instructions dans un lieu sor. Si vous donnez le
produit & des tiers, remettezleur également la
totalité des documents.

EFAE
5
[=]
www.lidl-service.com

Vous pouvez télécharger et consulter ce manuel
ainsi que de nombreux autres sur le site
www.lidl-service.com. En scannant ce code QR,
vous serez directement redirigé vers le site du

service Lidl (www.lidl-service.com), oU vous pourrez

ouvrir votre manuel d'instructions en saisissant le

numéro d'article (IAN) 500564_2504.

@ Utilisation conforme aux
prescriptions

Le produit est exclusivement prévu pour la
préparation de grillades et convient uniquement
pour une ufilisation & I'extérieur. Le produit n’est
pas destiné & une utilisation commerciale ou &
d’autres domaines d'utilisation.

* 1 piéce comme piéce de rechange
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® Contenu de I’'emballage
1 Barbecue boule

1 Ensemble de matériaux de montage
1 Instructions de montage et d'utilisation

@ Description des piéces

Poignée du couvercle
Couvercle

Grille

Grille & charbon de bois
Poignée de brasero

IEI Brasero

Capuchon de pied d'appui
Pied d'appui long

[9] Fond en treillis

Roulette

[11] Disque d'aération (couvercle)
Poignée de la grille

Disque d'aération (brasero)
Support de t6le de récupération des

cendres

Pied d'appui court
Tole de réception des cendres

Capuchon de pied
Matériel de montage

Vis M6 x 25
Vis* M6 x 16
Vis* M4 x 16
[D] vis M4 x 10
[E] Ecrou* M4 x
Rondelle @6 x D20
Rondelle D6 x D12
Rondelle D4 (x 4)
m Ecrou M6 (x 2)

Tournevis
Clé plate
[K] clé p

(x 1)
(x 1)
(x 1)
(x 1)
(x 1)
(x 1)
(x3)
(x 1)
(x 1)
(x 2)
(x 1)
(x 1)
(x 1)
(x3)

(x 2)
(x 1)
(x 1)

(x3)
(x3)
(x3)
(x2)
(x5)
(x3)
(x 2)
(x4)
(x 2)



® Données techniques

Dimensions : 43,5 x 40 x 68,5 cm
Surface de gril : @ 34 cm

Capacité maximale

(brasero) : 0,6 kg

Combustible : Charbon pour barbecue

ou briquettes

Remarque : Veuillez utiliser uniquement du
charbon de bois ou des briquettes dans ce produit.
N'utilisez aucun autre combustible.

A Consignes de sécurité

CONSERVEZ TOUTES LES CONSIGNES

DE SECURITE ET INSTRUCTIONS AFIN

DE POUVOIR YOUS Y REPORTER

ULTERIEUREMENT |

B Ce barbecue & charbon de bois ne doit étre
utilisé qu’avec du charbon de bois ou des
briquettes de charbon de bois conformément &

la norme DIN EN 1860-2.

/\ AVERTISSEMENT ! Priere de tenir les enfants
et les animaux hors de portée |

B e produit n'est pas un jouet et doit étre
maintenu hors de la portée des enfants. Les
enfants ne sont pas conscients des dangers liés
& la manipulation de ce produit.

B lors de la fabrication du produit, un grand soin
a été apporté & |'élimination d'arétes vives.
Manipulez les piéces avec prudence de fagon
& éviter tout accident ou foute blessure lors du
montage et de I'utilisation.

B Le contenu de I'emballage comprend de
nombreuses vis et autres petites piéces. Elles
peuvent présenter un risque mortel en cas

d’ingestion ou d'inhalation.
A blessures et pouvant
entrainer la mort

/\ AVERTISSEMENT ! Risque d'infoxication
au monoxyde de carbone. Ne pas utiliser
le barbecue dans des espaces clos, mais
uniquement & |'extérieur |

Evitez tout risque de

/A AVERTISSEMENT ! Ne jamais utiliser
d’alcool & briler ou d'essence pour allumer ou
rallumer | Priére d'utiliser seulement des allume-
feux selon la norme EN 1860-3 |

®  Ne pas utiliser dans des locaux fermés |

®  Tenezvous suffisamment & I'écart des piéces
brolantes, car tout contact est susceptible
d’entrainer des brilures graves.

B De la graisse brilante est susceptible de
s'égoutter pendant I'utilisation du brasero.
Tenez-vous & |'écart des piéces brilantes, car
tout contact est susceptible d’entrainer des

brolures graves.
Portez toujours des gants spécial
barbecue ou de cuisine. Utilisez des
gants conformément aux critéres EPI
(protection contre chaleur et feu,

'
catégorie Il, par ex. DIN EN 407).

m  Utilisez toujours des ustensiles spécial
barbecue avec de longs manches et poignées
résistants & la chaleur.

B Les liquides inflammables, qui sont aspergés
sur les braises, forment des jets de flamme ou
créent des déflagrations. N'utilisez jamais de
liquide comme de I'essence ou de I'alcool &
broler pour 'allumage. Ne mettez jamais des
morceaux de charbon de bois imprégnés de
liquide allume-barbecue sur les braises.

®  Faites toujours attention & ce que vous faites
et agissez avec prudence. N'utilisez pas le
produit si vous n’étes pas concentré ou si vous
étes fatigué ou sous I'influence de drogues,
d'alcool ou de médicaments. Un bref instant
de distraction lors de I'usage du produit est
susceptible de provoquer des blessures graves.
Ne laissez pas le produit sans surveillance.

/5\

/\ AVERTISSEMENT ! Ce barbecue devient trés
chaud et ne doit pas étre déplacé durant son
utilisation |

Eviter tout risque
d’incendie

B Tenez un exfincteur et une trousse de premiers
secours préte au cas oU un accident se
produirait ou un feu se déclencherait.
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B Placez le barbecue sur une surface plane et
dans un endroit sGr avant son utilisation.

B Placez le produit de maniére a ce qu'il soit &
au moins 1 m de matériaux inflammables.

B Remplissez le produit avec un maximum de
0,6 kg de charbon de bois/briquettes.

®  N'allumez le charbon de bois que dans un
endroit protégé du vent.

B Avant de retirer les cendres, veillez & ce que le
charbon de bois soit complétement consumé
et refroidi.

B Ne montez pas le produit dans un camping-car

ou sur un bateau.
A causerait des dégaits
matériels
B Lors de I'utilisation, les vis sont susceptibles de
se desserrer peu & peu et de réduire la stabilité

du produit. Vérifiez avant chaque utilisation
que les vis sont bien serrées. Si possible, vissez

Eviter tout risque qui

& nouveau foutes les vis afin de vous assurer
que I'appareil est stable.

B lors du montage du produit, ne faites pas
usage de la force.

B Ne serrez pas trop fort les vis.

B Ne vous asseyez pas et ne prenez pas appui
sur le produit.

B N'utilisez pas le produit si des piéces
manquent, sont endommagées ou usées.

A
X

X
=

®  N'utilisez pas le gril dans des endroits
oU |'espace est restreint et/ou dans des

habitations (par ex. logement, tente, caravane,
camping-car, bateau). Sinon, il existe un

& X
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danger mortel d0 & la présence de monoxyde
de carbone.

® Montage (voir les fig. A-G)

/\ PRUDENCE ! Pour votre sécurité, les tétes
des vis doivent toujours étre orientées vers

|'extérieur. Dans le cas contraire, il existe un
risque de blessures.

Remarque : Serrez toutes les vis seulement
apreés avoir terminé le montage, car d'éventuelles
contractions de la matiére sont susceptibles de
géner |'assemblage final. Vissez les écrous & I'aide
d'une clé plate compatible.

@ Utilisation

Remarque :

B Avant la premiére utilisation, lavez la grille de
cuisson | 3 | & 'eau chaude savonneuse.

B Nous vous recommandons de chauffer le
barbecue avant sa premiére utilisation et de
laisser le combustible briler pendant au moins
30 minutes.

B Placez les aliments & griller seulement lorsque
le combustible est recouvert d'une couche de
cendres |

®  Placez le barbecue sur une surface plane et
dans un endroit sir avant son utilisation.

@ Cuisson directe (voir la fig. H)

La « cuisson directe » signifie que les aliments
a griller sont cuits directement au-dessus de la
source de chaleur (charbon de bois, brileur
& gaz, résistance électrique, etc.). L'effet du
rayonnement thermique sur les aliments &
griller est avec cette méthode traditionnelle
trés fort et permet un temps de cuisson réduit
(cuisson rapide).

B Les barbecues boules et avec couvercle
disposent en outre d'un couvercle ainsi que
de disques d'aération dans le couvercle et
dans le brasero. Le temps de cuisson peut étre
davantage raccourci en fermant le couvercle et
en ouvrant les disques d'aération ; I'aréme du
charbon de bois est davantage mis en valeur



lorsque les deux réglages sont effectués en
méme temps.

Toutefois, lors d’une cuisson directe non
protégée, il est toujours possible que la graisse
ou la marinade qui s'égouttent des aliments &
griller tombent dans la source de chaleur ety
brolent.

Lorsque vous faites griller des aliments trés gras
ou marinés, il est recommandé d'installer une
barquette en aluminium ou, de préférence, un
plat en acier émaillé.

@® Allumer le combustible
/\ AVERTISSEMENT ! RISQUE DE

BRULURES ! Si vous utilisez de |'essence

ou de I'alcool & briler pour I'allumage,

cela est susceptible de provoquer une
production de chaleur incontrélable due & des
déflagrations. Veuillez donc utiliser uniquement
des combustibles non dangereux, comme

par ex. des cubes allume-feu solides. Lors de
I'utilisation, le barbecue doit étre posé sur une
surface stable et ferme.

Conseil ¢ Pour obtenir un charbon de

bois parfaitement allumé, I'utilisation d’'une
cheminée d'allumage pour charbon (non
comprise dans le contenu de I'emballage) est
recommandée.

Utilisez des produits de qualité avec I'homolo-
gation DIN, comme par exemple du charbon
de bois homologué DIN, des briquettes homo-
loguées DIN ou des cubes allume-feu solides
homologués DIN.

Empilez une partie du charbon de bois ou des
briquettes sur la grille & charbon de bois [4].
Placez un ou deux cube(s) allume-feu solide(s)
sur la couche existante de charbon de bois

ou de briquettes. Allumezles & |'aide d'une
allumette.

Laissez les cubes allume-feu briler 2 &

4 minutes. Remplissez ensuite le brasero [6]
petit & petit avec du charbon de bois ou des
briquettes.

Aprés env. 15 & 20 minutes, une couche de
cendres blanches devrait se former sur le
combustible. Elle indique que la température

idéale de cuisson est atteinte. Répartissez avec
un ustensile en métal adapté le combustible de
maniére égale dans le brasero [6].

5. Accrochez la grille de cuisson | 3 | graissée et
commencez & griller.

B Ne commencez pas & griller avant qu’une
couche blanche de cendre ne se soit formée
sur le combustible.

® Nettoyage et entretien

A\ Laissez le produit complétement refroidir avant
de le nettoyer.

/A Avant de refirer les cendres et de ranger le
produit, assurez-vous que le charbon de bois
ou les briquettes sont complétement consumés
et refroidis.

B N'utilisez aucun produit de nettoyage agressif
ou récurant et aucun tampon & récurer abrasif
car ceux-ci peuvent soit attaquer les surfaces
soit causer des rayures.

B Aprés votre barbecue, ne versez pas
directement de I'eau froide sur le charbon de
bois ou les briquettes pour les éteindre. Sinon,
le produit pourrait étre endommagé. Utilisez
des cendres déja refroidies, du sable ou
pulvérisez finement de I'eau.

B Videz les cendres froides et nettoyez le produit
réguliérement, si possible aprés chaque
utilisation.

B Enlevez la grille de cuisson | 3 | et nettoyezla
soigneusement & |'eau savonneuse. Aprés,
séchezla soigneusement.

B Retirez tous les dépdts sur le produit & I'aide
d’une éponge mouillée.

m  Utilisez un chiffon doux et propre pour le
séchage. Ne rayez pas la surface en frottant
trop fortement lors du séchage.

B Nettoyez les surfaces & l'intérieur et 'extérieur
4 I'eau chaude savonneuse.

® Mise au rebut

L'emballage se compose de matiéres recyclables
pouvant étre mises au rebut dans les déchetteries
locales.
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Votre mairie ou votre municipalité vous
renseigneront sur les possibilités de mise au rebut

des produits usagés.
R

(3
) =]
X
Le produit et les matériaux d’emballage sont
recyclables et relévent de la responsabilité élargie
du producteur.

Eliminezles séparément, en suivant I'Info-tri illustrée,
dans l'intérét d'un meilleur traitement des déchets.

Le logo Triman n’est valable qu’en France.

@® Garantie

Article L217-16 du Code de la
consommation

Lorsque |'acheteur demande au vendeur, pendant
le cours de la garantie commerciale qui lui a été
consentie lors de I"acquisition ou de la réparation
d’un bien meuble, une remise en état couverte
par la garantie, toute période d‘immobilisation
d’au moins sept jours vient s‘ajouter & la durée
de la garantie qui restait & courir. Cette période
court & compter de la demande d’intervention
de l'acheteur ou de la mise a disposition pour
réparation du bien en cause, si cette mise

& disposition est postérieure & la demande
d’intervention.

Indépendamment de la garantie commerciale
souscrite, le vendeur reste tenu des défauts de
conformité du bien et des vices rédhibitoires
dans les conditions prévues aux articles L217-4
& 1217-13 du Code de la consommation et aux
articles 1641 & 1648 et 2232 du Code Civil.

Article L217-4 du Code de la
consommation

Le vendeur livre un bien conforme au contrat et
répond des défauts de conformité existant lors de
la délivrance.

Il répond également des défauts de conformité
résultant de I'emballage, des instructions de
montage ou de l'installation lorsque celle-ci a été
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mise & sa charge par le contrat ou a été réalisée
sous sa responsabilité.

Article L217-5 du Code de la
consommation

Le bien est conforme au contrat :
1° S’il est propre & l'usage habituellement
attendu d'un bien semblable et, le cas
échéant :
¢ s'il correspond & la description donnée
par le vendeur et posséder les qualités que
celuici a présentées & |'acheteur sous forme
d’échantillon ou de modéle ;
e s'il présente les qualités qu’un acheteur
peut légitimement attendre eu égard
aux déclarations publiques faites par le
vendeur, par le producteur ou par son
représentant, nolamment dans la publicité
ou |'étiquetage ;
2° Ou s'il présente les caractéristiques définies
d’un commun accord par les parties ou étre
propre & tout usage spécial recherché par
|'acheteur, porté & la connaissance du vendeur
ef que ce dernier a accepté.

Article L217-12 du Code de la
consommation

L'action résultant du défaut de conformité se
prescrit par deux ans & compter de la délivrance

du bien.

Article 1641 du Code civil

Le vendeur est tenu de la garantie & raison des
défauts cachés de la chose vendue qui la rendent
impropre & |'usage auquel on la destine, ou qui
diminuent tellement cet usage que I'acheteur ne
Iaurait pas acquise, ou n‘en aurait donné qu‘un
moindre prix, s'il les avait connus.

Article 1648 1er alinéa du Code civil

L'action résultant des vices rédhibitoires doit étre
intentée par I‘acquéreur dans un délai de deux ans
& compter de la découverte du vice.

Les pigces détachées indispensables & I'utilisation
du produit sont disponibles pendant la durée de la
garantie du produit.



Le produit a été fabriqué selon des critéres de
qualité stricts, et contrdlé consciencieusement avant
sa livraison. En cas de défaut de matériau ou de
fabrication, vous avez des droits légaux vis-&-vis du
vendeur du produit. Vos droits légaux ne sont en
aucun cas limités par notre garantie mentionnée
ci-dessous.

La garantie de ce produit est de 3 ans & partir

de la date d’achat. La période de garantie
commence & la date d’achat. Conservez |'original
de la preuve d’achat dans un endroit sir car ce
document est nécessaire pour prouver I'achat.

Tout dommage ou défaut déja présent au moment
de l'achat doit étre signalé immédiatement aprés le
déballage du produit.

Si le produit présente un défaut de matériau ou

de fabrication dans les 3 ans qui suivent la date
d’achat, nous le réparerons ou le remplacerons - &
notre choix - gratuitement pour vous. La période
de garantie n'est pas prolongée par une demande
de garantie acceptée. Cette mesure s'applique
également pour les piéces remplacées et réparées.

Cette garantie est annulée si le produit a été
endommagé ou utilisé ou entretenu de maniére
incorrecte.

La garantie couvre les défauts de matériels et de
fabrication. Cette garantie ne couvre pas les pieces
du produit soumises & une usure normale, et qui
sont donc considérées comme des piéces d'usure
(par exemple les piles, les piles rechargeables,
tuyaux, les cartouches d’encre), ni les dommages
aux piéces fragiles, par exemple les interrupteurs
ou les pieces en verre.

@® Faire valoir sa garantie
Pour garantir la rapidité d’exécution de la

procédure de garantie, veuillez respecter les
indications suivantes :

Veuillez conserver le ticket de caisse et la référence
du produit (IAN 500564_2504) & titre de preuve

d’achat pour toute demande.

Le numéro de référence de I'article est indiqué sur
la plaque d'identification, gravé sur la page de
titre de votre manuel (en bas & gauche) ou sur un
autocollant apposé sur la face arriére ou inférieure
du produit.

En cas de dysfonctionnement du produit, ou de tout
autre défaut, contactez en premier lieu le service
aprés-vente par téléphone ou par e-mail aux
coordonnées indiquées ci-dessous.

Vous pouvez alors envoyer franco de port tout
produit considéré comme défectueux au service
clientéle indiqué, accompagné de la preuve
d’achat (ticket de caisse) et d’'une description écrite
du défaut avec mention de sa date d’apparition.

@® Service aprés-vente

Service aprés-vente France
Tél.: 0800919 270

E-Mail: owim@lidl.fr

Service aprés-vente Belgique
Tél.: 0800 12089

E-Mail: owim@lidl.be

Service aprés-vente Suisse
Tél.: 0800 56 44 33

E-Mail: owim@lidl.ch
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KOGEL BBQ

® Inleiding

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop

van uw nieuwe product. U hebt voor een
hoogwaardig product gekozen. Maak u voor

de eerste ingebruikname vertrouwd met het
product. Lees hiervoor aandachtig de volgende
gebruiksaanwijzing en de veiligheidsvoorschriften.
Gebruik het product alleen zoals beschreven

en voor de aangegeven foepassingsgebieden.
Bewaar deze gebruiksaanwijzing op een veilige
plek. Geef, wanneer u het product doorgeeft aan
derden, ook alle documenten mee.

[=] %%, =]

%
PDF ONLINE
www.lidl-service.com

Je kunt deze en vele andere handleidingen
downloaden en bekijken op www.lidl-service.com.
Door deze QR-code te scannen, kom je meteen op
de Lidl service website (www.lidl-service.com) waar
ie jouw gebruiksaanwijzing kunt openen door het

artikelnummer (IAN) 500564_2504 in te voeren.

® Beoogd gebruik

Het product is uitsluitend bestemd voor het
buitenshuis bereiden van barbecuegerechten. Het
product is niet bestemd voor commercieel gebruik
of voor andere toepassingen.

® Leveringsomvang
1 Kogel BBQ

1 Set montagemateriaal
1 montage- en bedieningsinstructies

* 1 stuks als reserveonderdeel

® Onderdelenbeschrijving

Dekselgreep (x 1)
Deksel (x 1)
Barbecuerooster (x 1)
Barbecuekolenrooster (x 1)
Vuurbakgreep (x1)
IE Vuurbak (x1)
Steunpootkap (x3)
Lange steunpoot (x 1)
[9] Roostervioer (x 1)
Wiel (x2)
[11] Ventilatierooster (deksel) (x 1)
Barbecueroostergreep (x 1)
Ventilatierooster (vuurbak) (x 1)
Steun asopvangbak (x3)
Korte steunpoot (x 2)
Asopvangbak (x 1)
Voetkap (x 1)
Montagemateriaal

Schroef Mé x 25 (x 3)
Schroef* Mé x 16 (x3)
Schroef* M4x 16 (x 3)
@ Schroef M4 x 10 (x2)
[E] Moer* M4 x (x 5)
Onderlegring @6 x @20 (x 3)
Onderlegring D6 x 312 (x 2)
Onderlegring D4 (x 4) (x 4)
m Moer Mé (x 2) (x2)

Schroevendraaier
Moersleutel

@ Technische gegevens

Afmetingen: 43,5 x 40 x 68,5 cm
Barbecue-oppervlak: @34 cm

Maximale vulling

(vuurbak): 0,6 kg
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Barbecuekolen of
briketten

Brandstof:

Tip: Gebruik voor dit product vitsluitend
barbecuekolen of briketten. Gebruik geen andere

brandstof.
c Veiligheids-
aanwijzingen

BEWAAR ALLE VEILIGHEIDSAANWIJZINGEN

EN AANWIJZINGEN VOOR TOEKOMSTIG

GEBRUIK!

B In deze houtskoolbarbecue mag alleen
houtskool of houtskoolbriketten conform

DIN EN 1860-2 gebruikt worden.
/A WAARSCHUWING! Houd dit product uit

de buurt van kinderen en huisdieren!

B Het product is geen speelgoed en hoort niet
in kinderhanden terecht te komen. Kinderen
zijn zich niet bewust van de gevaren die het
gebruik van dit product met zich meebrengt.

B Bij de vervaardiging is alles gedaan om
ervoor te zorgen dat dit product geen scherpe
randen heeft. Behandel de onderdelen van
de barbecue voorzichtig om zo tijdens het
in elkaar zetten en gebruik van de barbecue
ongevallen of verwondingen te voorkomen.

B Meegeleverd zijn tal van schroeven en andere
kleine onderdelen. Bij inslikken of inhaleren

kunnen deze levensgevaarlijk zijn.
Vermijd levensgevaar
en kans op

verwondingen

/\ WAARSCHUWING! Gevaar voor een
koolmonoxidevergiftiging. Barbecue niet in
gesloten ruimten maar alleen buitenshuis
gebruiken!

/A WAARSCHUWING! Gebruik voor het
(opnieuw) aansteken geen spiritus of benzine!
Alleen aansteekmiddelen conform EN 1860-
3 gebruiken!

B Niet in afgesloten ruimten gebruiken!
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®  Bewaar voldoende afstand tot hete delen
om te voorkomen dat er bij contact ernstige
brandwonden kunnen ontstaan.

B Heet vet kan tiidens het gebruik vit de vuurbak
druipen. Bewaar voldoende afstand tot
hete delen om te voorkomen dat er ernstige
brandwonden kunnen ontstaan.

" g Draog altijd barbecue- of
@ keukenhandschoenen. Gebruik

= handschoenen conform de PBM-
reglementen (hittebescherming

categorie I, bijv. DIN EN 407).

B Gebruik altijd barbecuebestek met lange,
hittebestendige grepen.

B Brandbare vloeistoffen, die in het vuur
gegoten worden, veroorzaken steekvlammen
of ontploffingen. Gebruik daarom nooit
aansteekvloeistoffen zoals benzine of
spiritus. Gooi ook geen met aansteekvloeistof
doordrenkte stukken houtskool op het vuur.

B Houd uw gedachten erbij en let altijd op
wat u doet. Gebruik het product niet als u
ongeconcentreerd of moe bent of onder de
invloed van drugs, alcohol of medicijnen
verkeert. Een moment van onoplettendheid bij
het gebruik van het product kan tot ernstige
verwondingen leiden. Laat het product nooit
zonder toezicht.

Voorkom brandgevaar

/A WAARSCHUWING! Deze barbecue wordt
zeer heet en mag tijdens het gebruik niet
verplaatst worden!

u  Altijd een brandblusser en een Eerste Hulp-set
bij de hand houden om in geval van een
ongeluk of brand voorbereid zijn.

®  Plaats de barbecue voor gebruik op een
stevige, vlakke ondergrond.

B Zet het product zo neer dat het minstens 1 m
verwijderd is van gemakkelijk ontvlambaar
materiaal.

B Vul het product met max. 0,6 kg
barbecuekolen/briketten.

B Steek de barbecuekolen alleen aan op een
tegen wind beschermde plek.



B Zorg ervoor, dat de barbecuekolen volledig
zijn opgebrand en afgekoeld voordat u de as
verwijdert.

B Installeer het product niet in caravans of boten.

A

®  Tijdens gebruik kunnen de schroefverbindingen

Vermijd gevaar voor
objectschade

langzamerhand losraken waardoor de
stabiliteit van het product beinvloed wordt.
Controleer voor ieder gebruik of de schroeven
nog goed vastzitten. Draai de schroeven
zonodig weer goed vast om ervoor te zorgen
dat de barbecue stevig staat.

B Gebruik nooit extreem veel kracht om het
product in elkaar te zetten.

B Draai de schroeven niet te stevig vast.

Ga niet op het product zitten of staan.

B Gebruik het product niet als onderdelen

ontbreken en beschadigd of versleten zijn.

AN
x| X
=

X[y v

i

B Gebruik de barbecue niet in afgesloten (woon)
ruimten (bijv. thuis, in de fent, in woonwagens,
caravans en boten). Doet u dat niet dan
bestaat er levensgevaar door een mogelijke
koolmonoxidevergiftiging.

® Montage (zie afb. A-G)
/\ VOORZICHTIG! De koppen van de

schroeven dienen voor uw veiligheid altijd naar

buiten gericht te zijn, omdat er anders kans op
verwondingen bestaat.

Tip: Draai pas na beéindiging van de montage
alle schroeven stevig aan om ongewenste
spanningen in het materiaal te voorkomen. Houd

de moeren hierbij vast met een daarvoor geschikte
moersleutel.

® Gebruik

Tips:

B Was het barbecuerooster | 3 | af met warm
water voordat u dat voor het eerst gebruikt.

B Wij bevelen aan om de barbecue voor het
eerste gebruik te verhitten en de brandstof
minstens 30 minuten door te laten gloeien.

B leg de te barbecueén gerechten pas op het
rooster als de houtskool bedekt is met een
lichte aslaag!

B Plaats de barbecue voor gebruik op een
stevige, vlakke ondergrond.

® Direct barbecueén (zie afb. H)

Onder “direct barbecueén” wordt het gaar
maken van de te barbecueén gerechten direct
op de hittebron (barbecuekolen, gasbrander,
elektrisch verwarmingselement, efc.) verstaan.
Het effect van de warmtestraling op het te
barbecueén voedsel is bij deze traditionele
methode het krachtigst en de gaartijd is het
kortst (snel garen).

B Kogel- of afdekbarbecues bezitten bovendien
een deksel evenals ventilatieroosters in de
afdekking en de vuurbak. De gaartijd kan door
het sluiten van de afdekking en het openen van
de ventilatieroosters verder worden verkort;
het aroma van de barbecuekolen komt nog
beter tot zijn recht als beide gelijktijdig worden
vitgevoerd.

B Er bestaat echter bij het onbeschermde, directe
barbecueén ook altild de mogelijkheid dat van
het te barbecueén gerechten vet of marinade
op de warmtebron druipt en daar verbrandt.

B Bij het barbecueén van zeer vette of

gemarineerde gerechten raden wij u daarom

aan het gebruik van een barbecueschaal van
aluminium, of nog beter, van geémailleerd
staal te gebruiken.
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@® Brandstof aansteken

/A WAARSCHUWING!
VERBRANDINGSGEVAAR! Bjj het
aansteken met benzine of spiritus kan er zich
door steekvlammen een oncontroleerbare
hitte ontwikkelen. Gebruik daarom alleen
ongevaarlifk verbrandingsmateriaal, zoals
bijv. aanstekers van een vast materiaal. De
barbecue moet tiidens het gebruik op een
stabiele en stevige ondergrond staan.

® Tip: Voor perfect doorgegloeide
barbecuekolen wordt gebruik van
een houtskoolstarter aanbevolen (niet
meegeleverd).

B Gebruik kwalitatief hoogwaardige produc-
ten met DIN-certificatie, zoals bijvoorbeeld
DIN-gecertificeerde barbecuekolen of -briket-
ten of DIN-gecertificeerde aanstekers van vast
materiaal.

1. leg een laag barbecuekolen
of de barbecuebriketten op het
barbecuekolenrooster [4].

2. Leg één of twee stukken vast
aanmaakmateriaal op de aanwezige laag
barbecuekolen resp. barbecuebriketten. Steek
deze aan met een lucifer.

3. Laat de aanstekers van vast materiaal 2 tot
4 minuten branden. Vul dan de vuurbak [6]
met een aantal lagen houtskool of briketten.

4. Op deze brandstof moet na ongeveer 15 tot
20 minuten en witte aslaag ontstaan. Dit geeft
aan dat de ideale gaartemperatuur is bereikt.
Verdeel de kolen of briketten met een daarvoor
geschikte metalen werktuig gelijkmatig over de
vuurbak [6].

5. leg het ingevette barbecuerooster | 3 | op zijn
plaats en begin met barbecueén.

B Begin niet met barbecueén voordat er een
witte aslaag is ontstaan op de houtskool of de
briketten.

® Schoonmaken en onderhoud

A\ Laat het product volledig afkoelen voordat u
het schoon gaat maken.
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A\ Zorg ervoor dat de barbecuekolen of briketten
volledig opgebrand en afgekoeld zijn voordat
u de as verwijdert en het product opbergt.

B Gebruik geen sterke of schurende
oplosmiddelen of schuursponsjes omdat
deze het oppervlak kunnen beschadigen en
schuursporen kunnen achterlaten.

B Giet na het barbecueén nooit direct koud
water op de barbecuekolen of briketten om
deze te blussen. Hierdoor kan het product
beschadigd raken. Gebruik oude as, zand of
een fijne straal waternevel.

B Gooi de koude as weg en maak het product
regelmatig schoon, idedliter na ieder gebruik.

B Verwijder het barbecuerooster| 3 | en spoel
het goed af met water. Droog het rooster
vervolgens goed.

B Verwijder losse aanslag met een natte spons
van het product.

B Gebruik daarna een zachte, schone doek
om het product af te drogen. Zorg ervoor
bij het droog wrijven geen krassen in de
oppervlakken te maken.

B Maak er een gewoonte van de binnen- en
buitenoppervlakken met warm sop schoon te
maken.

@® Afvoer

De verpakking bestaat it milieuvriendelijke
grondstoffen die u via de plaatselijke
recyclingcontainers kunt afvoeren.

Informatie over de mogelijkheden om het
vitgediende product na gebruik te verwijderen,
verstrekt uw gemeentelijke overheid.

FR
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Het product, en de verpakkingsmaterialen kunnen
worden gerecycled en zijn onderhevig aan een
vitgebreide verantwoordelijkheid van de fabrikant.
Gooi ze apart weg, overeenkomstig

de aangegeven Info-tri (informatie over
afvalscheiding), voor een beter afvalbeheer.

Het Triman-logo geldt alleen voor Frankrijk.



@® Garantie

Het product werd volgens strenge
kwaliteitsrichtliinen gemaakt en voor de uitlevering
zorgvuldig gecontroleerd. In geval van materiaal-
of fabricagefouten hebt u tegenover de verkoper
van het product wettelijke rechten. Uw wettelijke
rechten worden op geen enkele manier door onze
hieronder vermelde garantie beperkt.

De garantie voor dit product bedraagt 3 jaar vanaf
aankoopdatum. De garantieperiode gaat in op de
datum van aankoop. Bewaar het originele bewijs
van aankoop op een veilige plek aangezien dit
document nodig is als bewijs.

Alle beschadigingen of gebreken die reeds op
het moment van aankoop aanwezig zijn, moeten
meteen na het vitpakken van het product worden
gemeld.

Mocht het product binnen 3 jaar na
aankoopdatum een materiaal- of fabricagefout
vertonen, zullen wij het - naar onze keuze - gratis
voor u repareren of vervangen. De garantieperiode
wordt door een plaatsgevonden garantieverlening
niet verlengd. Dit geldt ook voor vervangen en
gerepareerde onderdelen.

Deze garantie vervalt als het product werd
beschadigd of onjuist is gebruikt of onderhouden.

De garantie dekt materiaal- en fabricagefouten

af. Deze garantie dekt geen productonderdelen
die aan normale slijfage onderhevig zijn en
daarom als verbruiksartikelen worden beschouwd
(bv. batterijen, oplaadbare batterijen, slangen,
inktpatronen), noch dekt zij schade aan breekbare
onderdelen, bv. schakelaars of onderdelen die van
glas zijn gemaakt.

® Afwikkeling in geval van
garantie
Om een snelle afhandeling van uw reclamatie te

waarborgen dient u de volgende instructies in acht
te nemen:

Houd bij alle vragen alstublieft de kassabon en het
artikelnummer (IAN 500564_2504) als bewijs
van aankoop bij de hand.

Het artikelnummer vindt u op de typeplaat,
ingegraveerd, op het titelblad van uw handleiding
(linksonder) of als sticker op de achter- of
onderzijde.

Wanneer er storingen in de werking of andere
gebreken optreden, dient u eerst telefonisch of
per e-mail contact met de onderstaande service-
afdeling op te nemen.

Een als defect geregistreerd product kunt u dan
samen met uw aankoopbewijs (kassabon) en
vermelding van de concrete schade alsmede
het tijdstip van optreden voor u franco aan het u
meegedeelde servicepunt verzenden.

@® Service

@D  Service Nederland
Tel.: 0800 0249630
E-Mail: owim@lidl.nl
Service Belgié

Tel.: 0800 12089
E-Mail: owim@lidl.be
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GRILL KULISTY

® Wstep

Gratulujemy Panfstwu zakupu nowego produktu.
Zdecydowali sig Paristwo na zakup produktu
najwyzszej jakosci. Przed uruchomieniem
urzqdzenia po raz pierwszy zapoznaj sig z

nim. W tym celu przeczytaj uwaznie ponizszq
instrukcje obstugi oraz wskazéwki dotyczqgce
bezpieczenstwa. Produkt nalezy uzytkowaé

w sposéb tu opisany i zgodnie z okreslonym
zakresem zastosowania. Nalezy przechowywaé
te instrukcje w bezpiecznym miejscu. Przekazujqc
produkt innej osobie, nalezy réwniez przekazaé
wszystkie dokumenty.

[=]

%
PDF ONLINE
www.lidl-service.com

Tq i wiele innych instrukcji mozna pobraé i
wyswietlié na stronie www.lidl-service.com.
Zeskanowanie tego kodu QR spowoduje przejscie
bezposrednio do strony internetowej serwisu Lidl
(www.lidl-service.com), gdzie mozna otworzyé
instrukcje obstugi, wprowadzajgc numer artykutu

(IAN) 500564 _2504.

® Uzytkowanie zgodne z
przeznaczeniem

Produkt nadaie sig tylko do przygotowywania

potraw z grilla i tylko do uzytku na zewngtrz.

Produkt nie jest przeznaczony do uzytku
komercyjnego ani odmiennych zastosowan.

* 1 szt zapasowa

® Zakres dostawy
1 Grill kulisty

1 Zestaw materiatéw montazowych
1 Instrukcja montazu i obstugi

@® Opis czesci

Uchwyt pokrywy (x1)
Pokrywa (x 1)
Ruszt grilla (x 1)

Ruszt na wegiel drzewny (x1)
Uchwyt do misy ogniowe;j (x 1)
IEI Misa ogniowa (x 1)
Naktadka na noge podporowq (x 3)
Diuga noga podporowa (x 1)
[9] Siatkowa podstawa (x 1)
Kétko (x2)
[11] Tarcza wentylacyina (pokrywy) (x 1)
Uchwyt rusztu grilla (x 1)
Tarcza wentylacyjna (misy ogniowej)  (x 1)
Wspornik tacy na popiét (x3)
Krétka noga podporowa (x2)
Taca na popidt (x 1)
Naktadka na stopke (x 1)

Materiat montazowy

Sruba M6 x 25 (x 3)
Sruba* M6 x 16 (x 3)
Sruba* M4x 16 (x 3)
[D] $ruba M4 x 10 (x 2)
IEI Nakretka™® M4 x (x 5)

Podkladka ptaska
Podkladka plaska
Podktadka ptaska
[H] p

|I| Nakretka
Srubokret

Klucz

® Dane techniczne

D6 x D20 (x 3)
26x212  (x2)
B4 (x 4) (x 4)
M6 (x 2) (x2)

Wymiary: 43,5 x 40 x 68,5 cm

Powierzchnia do
grillowania:

@34 cm




Maks. napetnienie
(misy ogniowej):

0,6 kg

Paliwo:

Wegiel drzewny lub brykiety

Rada: W tym produkcie nalezy uzywaé
wylqgcznie wegla drzewnego lub brykietéw. Nie

uzywad zadnego innego paliwa.
Instrukcje

A bezpieczenstwa

ZACHOWAC WSZYSTKIE INSTRUKCJE |

WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

DO PRZYSZtEGO WGLADU!

B W grillu na wegiel drzewny mozna uzywaé
tylko wegla drzewnego lub brykietéw, zgodnie
z normg DIN EN 1860-2.

/\ OSTRZEZENIE! Trzyma¢ z dala dzieci i
zwierzetal

B Ten produkt nie jest zabawkg, tfrzymaé poza
zasiegiem dzieci. Dzieci nie rozpoznajq
zagrozen, wynikajgcych z uzywania tego
produktu.

B Podczas produkciji dotozono wszelkich staran,
aby produkt nie miat ostrych krawedzi. Z
poszczegdlnymi czeéciami nalezy obchodzié
sig ostroznie, aby unikng¢ wypadkéw lub
obrazen podczas montazu i uzytkowania.

B Produkt posiada réznorodne éruby i inne
mate czeéci. Mogq one zagrazaé zyciu w
przypadku potkniecia lub wdychania.

A

/\ OSTRZEZENIE! Ryzyka zatrucia tlenkiem
wegla. Nie uzywaé grilla wewnqtrz
pomieszczen, tylko na zewngtrz!

/A OSTRZEZENIE! Do rozpalania lub

ponownego rozpalanie nie uzywaé alkoholu

Unika¢ zagrozenia
zycia oraz obrazen

lub benzyny! Uzywaé wylqcznie rozpatek
zgodnych z normg EN 1860-3!

B Nie uzywaé wewngtrz pomieszczen!

B Zachowywaé odpowiedniq odlegtosé od
gorgcych czeici, gdyz kontakt moze byé
przyczynq powaznych oparzen.
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B Podczas uzywania gorqcy ftuszcz moze kapaé
do misy ogniowej. Zachowywaé odpowiedniq
odlegto$¢, gdyz grozi to powaznymi
oparzeniami.

Zawsze uzywaé rekawic kuchennych

lub do pieczenia. Rekawice powinny

odpowiadaé przepisom SOI

(Il kategoria ochrony przed cieptem,

np. DIN EN 407).

B Zawsze uzywaé akcesoriéw do grilla z
dtugimi, odpornymi na ciepto uchwytami.

-

y

= Wlewanie palnych cieczy do zaru wywota
iskry, ptomienie lub eksplozje. Nigdy nie
uzywaé palnych cieczy, takich jak spirytus
lub benzyna. Nie dodawa¢ do zaru wegla
drzewnego, nasqczonego materiatem palnym.

B Zawsze zachowywaé ostroznosé i
zwracaé uwageg na fo, co sie robi. Nie
uzywaé produkty, gdy jest sie¢ zmeczonym
lub rozkojarzonym albo pod wptywem
narkotykéw, alkoholu lub lekéw. Chwila
nieuwagi podczas uzywania produktu
moze spowodowaé powazne urazy. Nie
pozostawiaé produktu bez nadzoru.

/\ OSTRZEZENIE! Produkt staje sie bardzo
gorqcy podczas uzywania i nie wolno go
wtedy przesuwad!

B Zawsze mieé¢ w poblizu gasnice i zestaw
pierwszej pomocy medycznej, aby by¢
przygotowanym w razie wypadku lub pozaru.

B Grill przed uzyciem nalezy ustawié na
bezpiecznej, réwnej powierzchni.

B Produkt nalezy ustawiaé w odlegtosci co
najmniej 1 m od fatwopalnych materiatéw.

Do produktu mozna wsypaé maksymalnie
0,6 kg wegla drzewnego lub brykietéw.

B Wegiel drzewny zapalaé w miejscu ostonietym
od wiatru.

B Przed usunigciem popiotu upewni¢ sie, ze
wegiel drzewny wypalit sig catkowicie i
wystygt.

B Produkt nie nadaije sie do uzywania w
pojazdach i fodziach.

Unika¢ zagrozenia
pozarowego



A U nikuc'
niebezpieczenstwa
uszkodzenia mienia

B Elementy ztgczne mogq z czasem poluzowaé
sig, wptywaijqc na stabilno$¢ produktu. Przed
kazdym uzyciem sprawdzaé stan dokrecenia
$rub. Jedli zachodzi potrzeba, dokreci¢
wszystkie $ruby, aby zapewni¢ stabilnos¢.

B Podczas montazu produktu nie uzywad
nadmiernej sity.

B Nie dokreca¢ zbyt mocno, aby nie zerwaé
gwintu érub.

®  Nie siada¢ na produkcie, ani na nim nie
stawad.

B Nie uzywaé produktu, jeéli brakuje czesci albo
gdy sq uszkodzone lub zuzyte.

X

A)(
1
X

& 8,
A:

B Nie uzywa¢ grilla w pomieszczeniach
zamkniegtych i/lub mieszkalnych (np. dom,
namiot, przyczepa kempingowa, kamper,
16dz). W przeciwnym razie istnieje zagrozenie
zycia spowodowane mozliwoicig zatrucia
tlenkiem wegla.

@® Montaz (patrz rys. A-G)
/\ OSTROZNIE! tby $rub muszq by¢ zawsze

skierowane na zewngtrz, aby zapewnié
bezpieczenstwo, bo w przeciwnym razie
istnieje ryzyko urazu.

Rada: Po zmontowaniu dokrecié starannie
wszystkie $ruby, aby unikngé niepozqdanych
naprezeh materiatowych. Nakretki nalezy
dokreca¢ odpowiednim kluczem.

® Zastosowanie

Rady:

B Przed pierwszym uzyciem ruszt grilla
sptukaé biezqcq cieptq wodg.

B Zalecamy, aby przed pierwszym uzyciem
grilla rozgrzaé go i pozwoli¢ paliwu zarzy¢ sig
przez co najmniej 30 minut.

B 7ywnos¢ na ruszt nalezy ktasé dopiero wiedy,
gdy wegiel drzewny pokryje sie warstwq
popiotu!

B Grill przed uzyciem nalezy ustawié na
bezpiecznej, réwnej powierzchni.

® Grillowanie bezposrednie
(patrz rys. H)

® ,Grillowanie bezposrednie” oznacza
pieczenie zywnosci bezposrednio na zrédle
ciepta (wegiel drzewny, palnik gazowy,
grzatka elekiryczna, itp.). Promieniowanie
cieplne daje najsilniejszy efekt w przypadku
uzywania tej tradycyjnej metody i skraca czas
przyrzqdzania potrawy (szybkie gotowanie).

B Kociotkowe i przykrywane grille posiadajq
réwniez pokrywe oraz tarcze wentylacyjng
w pokrywie i/lub misie ogniowej. Czas
gotowania moze by¢ dodatkowo skrécony
przez zamknigcie pokrywy i odstoniecie tarczy
wentylacyinej, smak pieczystego bedzie
silniejszy, jedli zastosowane zostang obie te
opcje.

B Jednak w przypadku niezabezpieczonego
bezposredniego grillowania zawsze istieje
mozliwo$¢, ze ttuszcz lub marynata, kapiqce z
grillowanego jedzenia, dostanie sie do zrédta
ciepta i spali sig tam.

B Dlatego w przypadku grillowania bardzo
tlustych lub marynowanych potraw zaleca sig
uzywanie aluminiowych tacek lub nawet lepiej,
iesli bedzie to tacka wykonana z emaliowanej
stali.

® Zapalanie paliwa

/\ OSTRZEZENIE! RYZYKO POPARZENIA!
Zapalanie przy pomocy benzyny lub alkoholi,
ktére sq bardzo palne moze spowodowad
niekontrolowane narastanie ciepta. Dlatego
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nalezy uzywad tylko bezpiecznych rozpatek,
takich jak np. paliwo state. Podczas uzywania
grill musi byé ustawiony na stabilnej i trwatej
podstawie.

® Wskazéwka: W celu zagwarantowania
idealnie tlgcego sie wegla drzewnego zaleca
sig uzywanie rozrusznika kominowego (brak w
zestawie).

B Stosowaé produkty wysokiej jakosci z aproba-
tq DIN, takie jok wegiel zatwierdzony przez
DIN, brykiety z certyfikatem DIN lub podpatki
z certyfikatem DIN.

1. Niewielkq ilo$¢ wegla drzewnego lub
brykietéw utozyé na ruszcie na wegiel
drzewny [4].

2. Na warstwie wegla drzewnego lub brykietéw
utozy¢ jednq lub dwie rozpatki. Zapalié
zapatkg.

3. Niech paliwo state pali sig przez 2 do 4 minut.
Nastepnie mise ogniowg stopniowo
napetniaé weglem drzewnym lub brykietami.

4. Biata warstwa popiotu powinna uformowaé
sie na paliwie po uptywie 15 do 20 minut.
Oznacza to, ze uzyskana zostata idealna
temperatura gotowania. Za pomocq
odpowiedniego metalowego narzedzia
rozgarngé réwnomiernie paliwo w misie
ogniowej @

5. Zamocowaé nattuszczony ruszt grilla | 3 |i
rozpoczqé grillowanie.

B Nie rozpoczynaé grillowania zanim na paliwie
nie utworzy sie biata warstwa popiotu.

@® Czyszczenie i konserwacja

A\ Przed czyszczeniem nalezy odczekaé, az
produkt ostygnie.

A\ Przed usunigciem popiotu i schowaniem
produktu upewni¢ sig, ze brykiety lub wegiel
drzewny wypalit sig catkowicie i wystygt.

B Nie uzywaé agresywnych lub éciernych
rozpuszczalnikéw lub szczotek, poniewaz
bedq one atakowaé powierzchnie i
pozostawiac zarysowania.

B Po grillowaniu nigdy nie zalewaé wegla
drzewnego lub brykietéw zimng wodg, aby
je zagasié. Produkt moze ulec uszkodzeniu.
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Uzywaé starego popiotu, piasku lub
delikatnego strumienia wody.

B Zimny popidt wyrzucaé i czyscié produkt
regularnie, najlepiej po kazdym uzyciu.

®m Zdjqé ruszt grilla| 3 | i wyczysci¢ doktadnie
pod biezqcq wodg. Nastepnie doktadnie
wysuszyc.

B Luzne resztki usuwad z produktu za pomocq
mokrej ggbki.

B Suszyé migkkq, czystq ciereczkq. Podczas
wycierania nie porysowaé powierzchni.

B Whetrze i powierzchnie czyécié¢ za pomocq
cieptej wody z mydfem.

@ Utylizacja

Opakowanie wykonane jest z materiatéw
przyjaznych dla $rodowiska, ktére mozna
przekazaé do utylizacji w lokalnym punkcie
przetwarzania surowcéw wtérnych.

Informaciji na temat mozliwosci utylizacji
wyeksploatowanego produktu udziela urzqd
gminy lub miasta.

)

Produkt, materiaty opakowaniowe, nadajq

sig do recyklingu i podlegajq rozszerzonej
odpowiedzialnosci producenta.

Wyrzué je osobno, zgodnie z ilustracjq
przedstawiajqcq informacje o sortowaniu, aby
zapewnié lepszq utylizacje odpadéw.

Logo Triman jest wazne tylko dla Francji.

® Gwarancja

Produkt zostat wyprodukowany zgodnie z
surowymi wytycznymi dotyczgcymi jakoéci i
doktadnie przetestowane przed dostawg. W
przypadku wad materiatowych lub produkeyjnych
przystugujq Pafstwu prawa ustawowe wobec
sprzedawcy produktu. Paristwa prawa ustawowe
nie sg w zaden sposéb ograniczone przez naszq
gwarancje przedstawiong ponizej.

Gwarancja na ten produkt wynosi 3 lata od daty
zakupu. Okres gwarancji rozpoczyna sie od



daty zakupu. Prosze przechowywaé oryginalny
rachunek w bezpiecznym miejscu, poniewaz ten
dokument jest wymagany jako dowéd zakupu.

Wszelkie uszkodzenia lub wady obecne juz w
momencie zakupu nalezy zgtosi¢ niezwtocznie po
rozpakowaniu produktu.

Jezeli w ciggu 3 lat od daty zakupu produkt
wykaze wady materiatowe lub produkeyijne,

to - wedtug naszego uznania - bezptatnie go
naprawimy lub wymienimy. Okres gwarancii

nie ulega przediuzeniu o przyznane roszczenie
gwarancyjne. Dotyczy to réwniez wymienionych i
naprawionych czeici.

Niniejsza gwarancja traci waznos¢, jesli produkt
zostat uszkodzony, byt niewtasciwie uzytkowany
lub konserwowany.

Gwarancja obejmuje wady materiatowe i
produkcyine. Niniejsza gwarancja nie obejmuje
czesci produktu, ktére podlegajg normalnemu
zuzyciu i dlatego sq uwazane za czeici
zuzywalne (np. baterie, akumulatory, weze,

wkiady atramentowe), ani nie obejmuje uszkodzen

czesci delikatnych, np. przetgcznikéw lub czeici
wykonanych ze szkfa.

Zgodnie z Kodeksem Cywilnym art. 581 §1 wraz
z wymiang urzqdzenia lub waznej czeéci czas
gwarancji rozpoczyna sie¢ na nowo.

® Sposéb postepowania
w przypadku naprawy
gwarancyjnej

Aby zapewni¢ szybkie rozpatrzenie Panstwa
whniosku, prosimy stosowa¢ sie do nastepujqgcych
wskazéwek:

Przed skontaktowaniem sie z dziatem serwisowym
nalezy przygotowaé paragon i numer artykutu
(IAN 500564_2504) jako dowéd zakupu.

Numery artykutéw mozna znalez¢ na tabliczce
znamionowe, na grawerunku, na stronie tytutowej
jego instrukcji (na dole po lewej stronie) lub jako
naklejke na stronie odwrotnej lub spodnie;.

W razie wystgpienia btedéw w dziataniu lub
innych wad, nalezy skontaktowad sie najpierw
z wymienionym ponizej dziatem serwisowym
telefonicznie lub pocztq elektroniczng.

Produkt uznany za uszkodzony mozna nastepnie
z dotqczeniem dowodu zakupu (paragonu)

i podaniem, na czym polega wada i kiedy
wystqpita, przestaé bezptatnie na podany Parstwu
adres serwisu.

@® Serwis
Serwis Polska

Tel.: 223974996
E-Mail: owim@lidl.pl
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KULATY GRIL
® Uvod

Blahopiejeme Vam ke koupi nového vyrobku.
Rozhodli jste se pro kvalitni vyrobek. Pfed prvnim
uvedenim do provozu se seznamte s vyrobkem.

K tomu si pozorné prectéte ndasledujici ndvod k
obsluze a bezpeénostni pokyny. PouZivejte vyrobek
jen popsanym zpdsobem a pouze pro uvedené
oblasti pouziti. Uschoveite si tento ndvod na
bezpecném misté. Viechny podklady vydejte pfi
preddni vyrobku i tfeti osobé&.

[=]

10

%
PDF ONLINE
www.lidl-service.com

Tento a dalsi ndvody si miZete stéhnout a
prohlédnout na strénkach www.lidl-service.com. Po
naskenovéni tohoto QR kédu budete presmérovani
pfimo na strénky Lidl service (www.lidl-service.com)
na kterych si miZete po zaddni &isla vyrobku
(IAN) 500564_2504 otevfit pfisluiny navod

k obsluze.

® Pouziti ke stanovenému ucelu
Tento vyrobek je vhodny jen k pFipravé grilovanych
potravin a jen k pouZiti venku. Vyrobek neni uréen
k Zivnostenskému nebo jinému vyuZivani.

® Rozsah dodavky

1 Kulaty gril
1 Sada materidlu sestavy
1 Montézni a provozni pokyny

® Popis dilu

Uchop vika
Viko

* 1 kus jako ndhradni dil

(x 1)
(x 1)

Ro3t grilu

Rost na dfevéné uhli
Rukojef misky ohnisté
[6] Miska ohnists

(x 1)
(x 1)
(x 1)
(x 1)

Kryt podpé&rné nohy (x 3)
Dlouhé podpérné noha (x1)
[9] MFizové dno (x1)
Kolo (x 2)
[11] Ventila&ni kotoug (viko) (x 1)
Uchop grilovaciho rostu (x1)
Ventilaéni kotou¢ (miska ohnistd) (x 1)
Podpéra zéchytného plechu popela (x3)
Kratkd podplrné noha (x2)
Zé&chytny plech popela (x 1)
Kryt nohy (x 1)
Montazni materidl

Sroub M6 x 25 (x 3)
Sroub* Mé x 16 (x3)
Sroub* M4 x 16 (x 3)
IE Sroub M4 x 10 (x 2)
[E] Matka* M4 x (x 5)
Podlozka @6 x @20 (x 3)
Podlozka D6 x D12 (x 2)
Podlozka D4 (x 4) (x 4)
III Matka Mé (x 2) (x 2)

Sroubovak
Kli¢ na $rouby

@ Technické vdaje

Rozméry: 43,5 x 40 x 68,5 cm
Grilovaci plocha: @34 cm

Maximalni népla

(miska ohnisté): 0,6 kg

Palivo: Drevéné uhli nebo brikety

Upozornéni: Pro fento vyrobek pouZivejte pouze
drevéné uhli nebo brikety. NepouZivejte zadné jiné
palivo.
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A Bezpecnostni pokyny

USCHOVEJTE VSECHNY BEZPECNOSTNI

POKYNY A UPOZORNENI PRO MOZNE

BUDOUCI POUZITIl

B Gril na dievéné uhli mize byt provozovén
pouze na dievéné uhli nebo na brikety z

dievéného uhli podle normy DIN EN 1860-2.

/A VAROVANI! Drzte vyrobek mimo dosah dati
a domdcich zvifat!

B Tento vyrobek neni hragka a nepatfi do
détskych rukou. Déti nemohou pfi zachdzeni
s vyrobkem rozpoznat hrozici nebezpedi.

B PFi vyrobé bylo vyvinuto velké Usili, aby na
vyrobku nezlstaly ostré hrany. S jednotlivymi
dily zachdzejte opatrné, abyste se vyhnuli
Orazdm, resp. zranénim b&hem montdze a pfi
pouZiti.

B K rozsahu doddvky patfi velky pocet $roubd
a jinych malych dilo. Tyto pfedméty mohou
byt v pfipadé spolknuti nebo vdechnuti Zivotu
nebezpecné.

A

/A VAROVANI! Nebezpedi otravy oxidem
uhelnatym. Nepouzivejte gril v uzavienych
mistnostech, jen venku!

/A VAROVANI! Nepouziveijte k zapdleni nebo
k novém zapdlenti lih nebo benzin! PouZivejte
pouze zapalovaci pomicky podle EN 1860 -
3!

B Nepouzivat v uzavienych mistnostech!

B Udrzujte dostate&ny odstup od horkych
dild, jakykoliv kontakt mdZe vést k nejt&Z3im
popdleninam.

B PYi pouziti m0Ze z misky ohni3té kapat horky
tuk. Udrzujte dostategny odstup, jakykoliv
kontakt miZe vést k nejtéz3im popdleninam.

Vyvarujte se nebezpeci
Zivota a zranéni

Noste vzdy kuchyfiské rukavice nebo
rukavice na grilovéni. Pouzivejte

= rukavice podle pfedpist pro OOP
(kategorie tepelné ochrany I, napf.
DIN EN 407).
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B Pouzivejte vzdy grilovaci ndfadi s dlouhymi,
Zdaruvzdornymi rukojetémi.

B Vznétlivé tekutiny nalévané na zhavé uhli
vyvolévaii vzplanuti nebo explozivni hofenti.
Nepouzivejte nikdy zapalnou kapalinu, jako
benzin nebo lih. Nepfidévejte na zhavé
uhli kusy grilovaciho uhli nasdklé vznétlivou
tekutinou.

B Ddvejte pozor co déldte a bud'te stdle opatrni.
Nepouzivejte vyrobek, jestlize jste unaveni
nebo pod vlivem drog, alkoholu anebo Iéké.
Jiz kratky okamzik nepozornosti pfi pouZiti
vyrobku mdzZe vést k zdvaznym poranénim.
Nenechdvejte vyrobek nikdy bez dozoru.

/A VAROVANI! Tento gril se pfi pouzii velmi
zahfeje, za provozu se s nim nesmi pohybovat!

B Pfipravte si pro pfipad zranéni nebo ohné
hasici pfistroj a lékdrnicku s prvni pomoci.

B Postavte gril pfed pouZitim na bezpeny, rovny
podklad.

B Postavte vyrobek tak, aby stal alespofi 1 m od
lehce zapalnych materidld.

B Naplhte svij vyrobek maximdlné 0,6 kg
drevéného uhli/briket.

B Zapalujte grilovaci uhli jen v prostredi
chrédnéném pred vétrem.

B Zaijistéte, aby byl popel pfed odstranénim
do odpadu vychladly a dievéné uhli Gplné

Zamezte nebezpedi
vzniku pozaru

vyhotelé.
B Nemontujte vyrobek v karavanech nebo ve
Elunech.

A

B B&hem pouzivani se mohou Sroubovd spojeni
povolit a vyvolat nestabilitu vyrobku. Pfed
kazdym pouzitim kontrolujte utaZeni droubd.
Popfipadé jedté jednou dotdhnéte viechny
3rouby, abyste zaijistili stabilni polohu vyrobku.

B Pfi montdzi vyrobku nepouziveijte ndsili.

Neutahuijte 3rouby prilis silné.

B Nestavte se ani si nesedejte na vyrobek.

Zabrante nebezpedi
poskozeni majetku



Nepouzivejte vyrobek s chybgjicimi,
poskozenymi nebo opotfebovanymi dily.

A

X X

Nepouzivejte gril v omezenych prostordch

nebo obytnych oblastech (napf. dim, stan,
karavan, obytny viz, lod). Jinak existuje

X

nebezpedi Zivota kvili mozné otravé oxidem
uhelnatym.

@® Montdz (viz obr. A-G)
/A OPATRNE! Hlavy 3roub maij ukazovat

pro vasi bezpecnost vzdy ven, jinak hrozi
nebezpedi zranéni.

Upozornéni: Utdhnéte viechny 3rouby teprve po
ukonéeni montéze, aby se zabranilo nezéddoucim
napétim materidlu. Pritom jistéte matky vhodnym
klicem na 3rouby.

® Pouziti

Upozornéni:

B Pfed prvnim pouzitim umyijte rost grilu
teplou vodou.

B Doporuéujeme, aby se gril pfed prvnim
pouzitim rozehfal a palivo musi byt minimalné
30 minut rozezhavené.

m  Jidlo ke grilovéni vkiadejte teprve tehdy, kdyz
se palivo pokryje tenkou vrstvou popelal

B Postavte gril pfed pouzitim na bezpeény, rovny

podklad.

@ Primé grilovani (viz obr. H)

Pod , pfimym grilovanim” se rozumi grilovéni
pfimo nad zdrojem Zaru (dfevéné uhli, plynovy
hotdk, elektricky topny element, atd.). Ucinek
Z&ru na grilovanou potravinu je pfi této tradiéni

metodé nejsilnéji a zajistuje kratkou dobu
piipravy (rychld pfiprava jidla).

B Kulové a poklopové grily maiji ve viku a v misce
ohnisté pridavné ventilaéni kotouge. Uzavfenim
poklopu a otevienim ventilagnich kotou&d je
mozné dobu grilovani jesté zkratit, aroma
dievéného uhli je vyraznéisi, jestlize se oboji
provede soudasné.

H  PFi nechrdnéném, piimém grilovani odkapava
tuk nebo marinadda z grilované potraviny na
zdroj tepla a tam shofi.

B PFi grilovani velmi tuénych nebo marinovanych
potravin se doporuduje vloZeni hlinikové
grilovaci misy, nebo je3té lépe, misy
s emailovym povrchem.

® Zapaleni paliva
/\ VAROVANI! NEBEZPECi POPALENIN!

Pfi zapalovani benzinem nebo lihem mize
dojit deflagraci k nekontrolovatelnému vyvoji
Zé&ru. Proto pouzivejte jen neskodné zapalovaci
materidly, joko napf. pevné podpalovaée. Za
provozu musi gril stdt na stabilnim a pevném

podkladu.

@ Tip: Pro perfekiné rozzhavené dievéné uhli
se doporuéuje pouzit zapalovaci komin (neni
sou&asti dodavky).

B Pouziveijte kvalitni produkty se schvdlenim DIN,
jako je dfevéné uhli schvdlené DIN, brikety
schvélené DIN nebo zapalovade na tuhé
paliva schvalené DIN.

1. Rozvrstvéte &ést dievéného uhli nebo briket na
rodtu na drevéné uhli [4],

2. Umistéte jeden nebo dva pevné podpalovage
na vrstvu grilovaciho uhli resp. briket. Zapalte
je sirkami.

3. Nechte pevné podpalovade 2 az 4 minuty
hotet. Potom postupné napliite misku
ohnista [6 ] dfevénym uhlim nebo briketami.

4. Na palivu by se méla pfiblizné po 15 az
20 minutdch vytvorit bila vrstva popela. To
znamend, ze byla dosaZena idedlni teplota k
pripravé jidla. Rovnomérné rozlozte grilované
potraviny vhodnym kovovym ndstrojem v misce

ohnist& [6].
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5. Zavéste vymastény rost grilu | 3 | a zaénéte s
grilovénim.

B S grilovénim nezadinejte, dokud se na palivu
nevytvori bil& vrstva popela.

@ Cisténi a péce
/A Predtim, nez budete vyrobek &istit, nechte ho
plné vychladnout.

A\ Uijistéte se, ze dfevéné uhli nebo brikety zcela
vyhotely a ochladily se, nez odstranite popel a
vyrobek uskladnite.

B Nepouzivejte silnd nebo abrazivni
rozpoustédla, protoZe ta mohou napadnout
povrchy a zanechat za sebou zndmky &isténi.

B Po grilovéni nikdy nelijte dfevéné uhli nebo
brikety pfimo studenou vodou, abyste je
uhasili. Mdzete vyrobek poskodit. PouZijte stary
popel, pisek nebo jemny vodni paprsek.

B Vysypte studeny popel a vycistéte vyrobek,
nejlépe pravidelné po kazdém pouZiti.

B Vyjméte rodt grilu | 3 | a dikladné jej omyjte
oplachovou vodou. Potom ho dikladné osuste.

B Usazeniny na vyrobku odstrafite mokrou
houbou.

B Na vysudeni pouzijte mékky, cisty hadr. PFi
utiréni neposkrdbejte povrch vyrobku.

B Vnitni a vnéjsi povrchy omyveite jen teplou
mydlovou vodou.

® Zlikvidovani

Obal se skladd z ekologickych materiald, které
mizete zlikvidovat prostfednictvim mistnich sbéren
recyklovatelnych materidlo.

O moznostech likvidace vyslouZilych zafizeni se
informujte u sprévy vasi obce nebo mésta.
FR

2 2 —
ARy
Vyrobek a obalové materidly jsou recyklovatelné a
podléhaii rozsifené odpovédnosti vyrobce.
Likvidujte je oddé&len& podle ilustrovanych Info-tri

(informace o ffidéni), abyste mohli lépe nakladat

s odpady.

Logo Triman plati jen pro Francii.
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® Zaruka

Vyrobek byl vyroben podle pfisnych smérnic kvality
a pred doddanim peclivé otestovan. V pfipadé
materidlnich nebo vyrobnich vad méte zdkonnd
préava vi¢i prodeici vyrobku. Vase zdkonnd préva
nejsou nize uvedenou zdarukou nijak omezena.

Zéruka na tento vyrobek je 3 roky od data
zakoupeni. Zaruéni doba zacind dnem zakoupeni.
Origindl dokladu o zakoupeni si uschoveite

na bezpe&ném mist&, protoze tento doklad je
vyzadovén jako doklad o koupi.

Jakékoli poskozeni nebo zé&vady, které se vyskytly
jiz v okamziku n&kupu, musi byt nahléseny ihned
po vybaleni vyrobku.

Pokud se u vyrobku béhem 3 let od data zakoupeni
projevi vada materidlu nebo vyrobni vada, pak
vdm ho podle nasi volby bezplatné opravime nebo
vyménime. Zaruéni doba se po uznané reklamaci
neprodluzuje. To plati také pro vyménéné a
opravené dily.

Tato zdruka je neplatnd, pokud byl vyrobek
poskozeny nebo nespravné pouzivany anebo
udrZovany.

Zéaruka se kryje na materidlové a vyrobni vady.
Tato zdruka se nevztahuje na dily vyrobku, které
jsou vystaveny b&znému opotfebeni, a proto je
|ze povaZovat za spottebni dily (napf. baterie,
akumuldtory, hadice, inkoustové patrony) nebo
na poskozeni kfehkych sougdsti, jako jsou napf.
spinace nebo dily, které jsou vyrobeny ze skla.

® Postup v pripadé uplatnovani
zaruky

Pro zajisténi rychlého zpracovdni Vaseho pfipadu

se fidte nésledujicimi pokyny:

Pro viechny pozadavky si pFipravte pokladni

stvrzenku a &islo artiklu (IAN 500564_2504) jako
doklad o zakoupeni.

Cislo artiklu najdete na typovém ititku, gravure,
titulni strance névodu (vlevo dole) nebo na ndlepce
na zadni nebo spodni strané.



V piipadé poruch funkce nebo jinych zévad
nejdFive kontaktuite, telefonicky nebo e-mailem, v
ndsleduijicim textu uvedené servisni oddélenti.

Vyrobek registrovany jako vadny potom mizete

s piilozenym dokladem o zakoupeni (pokladni
stvrzenkou) a Udaji k zédvadé a kdy k ni doslo,
bezplatné zaslat na adresu servisu, kterd Vam byla
sdélena.

® Servis

@ Servis Ceska republika
Tel.: 800 143 873
E-Mail: owim@lidl.cz
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GRIL
® Uvod

BlahoZeldme Véam ku kipe Vasho nového vyrobku.
Képou ste sa rozhodli pre vysoko kvalitny produkt.
Pred prvym uvedenim do prevédzky sa obozndmte
s vyrobkom. Za tymto G&elom si pozorne preditajte
nasledujici ndvod na obsluhu a bezpeénostné
pokyny. Vyrobok pouZivaite iba v silade s
popisom a v uvedenych oblastiach pouzivania.
Tento ndvod uschovaijte na bezpednom mieste. Ak
vyrobok odovzdéte daldej osobe, prilozte k nemu
aj vietky podklady.

[=]

10

%
PDF ONLINE
www.lidI-service.com

Tento a mnohé dal3ie ndvody si mdZete stiahnut a
prezrief na stranke www.lidl-service.com. Po
naskenovani tohto QR kédu sa dostanete priamo
na stranku www.lidl-service.com, kde si po zadani
&isla IAN 500564_2504 mézete otvorif svoj

navod na obsluhu.

@® Pouzitie v sulade s uréenim

Produkt je vhodny vyluéne na pripravu grilovanych
jeddl a iba na vonkaijiie pouzivanie. Produkt nie

je uréeny na komeréné Gcely alebo pre iné oblasti
pouzitia.

® Rozsah dodavky

1 Gril
1 Sdprava montdzneho materidlu
1 Navod na montéz a obsluhu

@ Popis suciastok
Rukovét krytu

*

(x 1)

1 kus ako néhradny diel

Kryt (x 1)
Grilovaci rost (x 1)
Rost na grilovacie uhlie (x1)
Rukovét néddoby na oheh (x 1)
[6] Nadoba na oheft (x 1)
Krytka opornej nohy (x 3)
Dlhé opornd noha (x 1)
[9] Spodnd mriezka (x1)
Koliesko (x 2)
[11] Ventilagny kot6& (kryt) (x1)
Rukovét grilovacieho rostu (x 1)
Ventilaény kot6& (nddoba na ohe) (x 1)
Podpera zbernej misky na popol (x3)
Kratka opornd noha (x 2)
Zbern& miska na popol (x 1)
Krytka na nohu (x 1)
Montazny materidl

Skrutka M6 x 25 (x3)
Skrutka* Mé x 16 (x3)
Skrutka™® M4 x 16 (x3)
@ Skrutka M4 x 10 (x 2)
[E] Matica* M4 x (x 5)
Podlozka @6 x @20 (x 3)
Podlozka D6 x D12 (x 2)
Podlozka D4 (x 4) (x 4)
III Matica Mé (x 2) (x 2)

Skrutkovaé
KI6¢ na skrutky

@ Technické uvdaje

Rozmery: 43,5 x 40 x 68,5 cm

Grilové plocha: & 34 cm

Max. kapacita

(nddoba na oheh): 0,6 kg

Palivo: Grilovacie uhlie alebo
brikety

Upozornenie: Na tento produkt pouZivajte len
grilovacie uhlie alebo brikety. NepouZivaite Ziadne
iné palivo.
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Q Bezpecnostné
upozornenia

USCHOVAJTE S| VSETKY BEZPECNOSTNE

UPOZORNENIA A POKYNY PRE MOZNE

BUDUCE POUZITIE!

B Gril na drevené uhlie sa smie pouZivaf len s
drevenym uhlim alebo briketami z dreveného

uhlia podla normy DIN EN 1860-2.

/A VYSTRAHA! Deti a domdce zvieratd
udrzujte v bezpeénej vzdialenosti od produktu!

B Produkt nie je na hranie, nepatri do rok defom.
Deti nedokdzu rozoznaf nebezpelenstva, ktoré
vznikaji pri zaobchddzani s produktom.

B Pri vyrobe bolo u&inené vietko preto, aby
sa na produkte nevyskytovali ostré hrany. S
jednotlivymi éastami zaobchéddzaijte opatrne,
aby pocas montéze a pouzivania nedolo
k nehoddm resp. poraneniam.

B Soéasfou doddavky je mnozstvo skrutiek
a inych drobnych st&iastok. Tieto mézu byf pri

prehlinuti alebo vdychnuti Zivotunebezpelné.
A ohrozenia zivota a
rizika poranenia

A\ VYSTRAHA! Nebezpecenstvo otravy
oxidom uholnatym. Neprevéadzkujte gril
v uzatvorenych priestoroch, iba vonku!

A\ VYSTRAHA! Pri zapalovani alebo
opétovnom zapalovani nepouzZivaite lieh alebo
benzin! PouzZivajte iba zapalovacie pomécky
podla normy EN 1860-3!

B Nepouzivajte v uzatvorenych priestoroch!

B Udrziavajte dostatogny odstup od hordcich
Casti, inak méze kazdy kontakt viest k
najfazsim popdlenindm.

B Hordci tuk méZe podas pouzivania kvapkaf
z nddoby na ohef. UdrzZiavajte dostatoény
odstup, pretoze v opaénom pripade hrozia

Zabrante vzniku

najfaziie popdleniny.
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Y Noste vzdy rukavice na grilovanie
\ | alebo kuchynské rukavice. Pouzivaite
R ukavice podla predpisov pre OOP

(tepelné ochrana kategérie II, napr.
DIN EN 407).
B Vzdy pouzivajte grilovacie néradie s dlhymi,
tepluvzdornymi rukovéfami.
®  Horlavé kvapaliny, ktoré st naliate do
pahreby, vytvaraji ostré plamene alebo
vzplanutia. Nikdy nepouZivajte zdpalné
kvapaliny ako benzin alebo lieh. Nepokladaite
do pahreby grilovacie uhlie napustené
zdpalnou kvapalinou.
= Budte neustdle opatrny a dévaite vzdy pozor
na to, &o robite. Produkt nepouZivaite, ked' nie
ste koncentrovany alebo ste unaveny, pripadne
ste pod vplyvom drog, alkoholu alebo liekov.
Jediny moment nepozornosti pri pouzivani
produktu méze viest k zavaznym poraneniam.
Nenechdvaite vyrobok bez dozoru.

A\ VYSTRAHA! Tento produkt sa velmi zohreje
a poéas prevédzky nim nemozno hybat!

B Maijte pripraveny hasiaci pristroj a lekdrnicku
prvej pomoci, aby ste boli v pripade nehody
alebo poziaru pripraveny.

Predchadzajte vzniku
poziaru

B Pred pouzitim gril postavte na bezpeény a
rovny povrch.

B Produkt umiestnite tak, aby stdl aspofi 1 m od
[ahko z&palnych materidlov.

B Do produktu naplite max. 0,6 kg grilovacieho
uhlia/brikiet.

B Grilovacie uhlie zapdlte iba v oblasti chranenei
pred vetrom.

B Zabezpete, aby grilovacie uhlie tplne
dohorelo a vychladlo predtym, ako odstrénite
popol.

B Produkt nemontujte v obytych vozidléch alebo
v &lnoch.



Zabrante vzniku
majetkovych skod

B Polas pouzivania sa mdzu pozvolna uvolnif
skrutkové spoje a ovplyvnit stabilitu produktu.
Pred kazdym pouzZivanim skontrolujte pevnost
skrutkovych spojov. V pripade potreby este raz
dotiahnite vietky skrutky, aby bolo zarugené
pevné stdtie.

Pri montdzi produktu nepouzZivaijte ndsilie.
Nezatahujte skrutky prilis silno.

Na produkt si nesadaijte ani sa nai nestavaite.

Produkt nepouzivajte, ak chybaji asti, ak so
poskodené alebo opotrebované.

A

x| X
=

X
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B Gril nepouzivajte v obmedzenych priestoroch
a/ani v obytnych priestoroch (napr. dom,
stan, obytny automobil, obytny prives, ¢ln).

V opaénom pripade méze prist k ohrozeniu
Zivota ofravou oxidom uholnatym.

@® Montdz (pozri obr. A-G)
A\ POZOR! Hlavy skrutiek by mali z dévodu

Vasej bezpecnosti vzdy ukazovat smerom von,

pretoze inak hrozi nebezpelenstvo poranenia.

Upozornenie: Vietky skrutky pevne utiahnite az
po ukoné&eni montaze, ¢im sa predide nezelanému
napnutiu materidlov. Matice pritom zakontruijte
pomocou vhodného klt&a na skrutky.

@ Pouzitie

Upozornenia:

B Pred prvym pouzitim umyte grilovaci rost[3]
teplou mydlovou vodou.

B Odporiéame, aby ste gril pred prvym pouZitim
rozpdlili a palivo nechali minimélne 30 mindt
rozzeravit.

B Potraviny polozte az vtedy, ked' je palivo
pokryté vrstvou popolal

B Pred pouzitim gril postavte na bezpeény a
rovny povrch.

® Priame grilovanie (pozri
obr. H)

B Pod ,priamym grilovanim” sa rozumie dusenie
potravin priamo nad tepelnym zdrojom
(grilovacie uhlie, plynovy hordk, elekricky
vykurovaci element atd'). Pésobenie tepelného
Ziarenia na grilované potraviny je pri tejto
tradiénej metéde naisilnejsie a doba dusenia
kratka (rychle dusenie).

B Gulové a poklopové grily dodatoéne
disponuji poklopom ako aj ventilagnymi
kotGémi na poklope a nddobe na ohes.

Dobu dusenia mozno dalej skrétif zatvorenim
poklopu a otvorenim ventilaénych koti&ov;
aréma grilovacieho uhlia je este silnejsia, ked'
spravite oboje sic¢asne.

B Pri nechrdnenom, priamom grilovani viak tiez
vzdy existuje moznost, Ze tuk alebo marindda
kvapkajica z grilovanych objektov sa dostane
do zdroja tepla a tam prihori.

®  Pri grilovani velmi mastnych alebo
marinovanych potravin sa preto odporiéa
pouzitie grilovacej misky z hlinika alebo edte
vhodneisie, zo smaltovanej ocele.

® Zapalenie paliva

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO
POPALENIA! Pri zapalovani pomocou
benzinu alebo liehu méze dbjst v désledku
vzplanuti k nekontrolovanému vyvoju tepla.
Pouzivajte preto iba bezpeéné spalovacie
materidly, ako napr. pevné podpalovade.
Polas prevadzky musi gril stéf na stabilnom
a pevnom podklade.

@ Tip: Pre perfekine rozzeravené grilovacie uhlie

odpori¢ame pouzit zapalovaci komin (nie je

obsiahnuty v baleni).
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B PouzZivaijte kvalitné produkty s DIN-osvedé&enim,
ako napriklad grilovacie uhlie s DIN-povo-
lenim, brikety s DIN-povolenim alebo pevné
podpalovage s DIN-povolenim.

1. Casf grilovacieho uhlia, pripadne brikiet
navrstvite na ro$t na rost na grilovacie
uhlie [4].

2. Vlozte jeden alebo dva pevné podpalovaée
na vrstvu grilovacieho uhlia resp. brikiet.
Zapélte ich pomocou zépalky.

3. Pevné podpalovace nechaite horief 2 az
4 mindty. Nadobu na ohefi [6] postupne
napliite drevenym uhlim, prip. briketami.

4. Na palive by sa mala po priblizne 15 az
20 minGtach vytvorit vrstva bieleho popola.
Je to zndmka toho, Ze bola dosiahnutd
idedlna teplota pre dusenie. Pomocou
kovového néstroja rozdelte rozzeravené uhlie
rovnomerne po nddobe na ohefi [6].

5. Vlozte namasteny grilovaci rodt | 3 | a zaénite s
grilovanim.

B S grilovanim nezadinaite skér, nez sa na palive
vytvori vrstva bieleho popola.

® Cistenie a starostlivost

A\ Pred &istenim nechaite produkt Gplne
vychladndf.

A\ Pred odstranenim popola a uskladnenim
produktu sa uistite, Ze drevené uhlie alebo
brikety dplne vyhoreli a vychladli.

B Nepouzivajte Ziadne silné alebo abrazivne
rozpo3tadld alebo hubky, pretoze by mohli
poskodif povrch a zanechaf skrabance.

B Po grilovani nikdy nelejte studend vodu priamo
na grilovacie uhlie alebo brikety za G&elom
ieho uhasenia. Inak by ste mohli produkt
poskodif. PouZite stary popol, piesok alebo
jemné postriekanie vodou.

B Vysypte vychladnuty popol a pravidelne Cistite
produkt, idedlne po kazdom pouZiti.

B Vyberte grilovaci rodt | 3 | a dékladne ho
ocistite mydlovou vodou. Potom ho dékladne
osuste.

B Pomocou vlhkej handri¢ky odstrafite uvolnené
usadeniny na produkte.
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B Na vysudenie pouzivajte makky, Cistd
handricku. Pri treni dosucha neposkriabte
povrchy.

B VnGtorné a vonkajsie povrchy Eistite vieobecne
teplou mydlovou vodou.

@ Likviddacia
Obal pozostdva z ekologickych materidlov, ktoré

mézete odovzdat na miestnych recyklagnych
zbernych miestach.

O moznostiach likvidacie opotrebovaného vyrobku
sa mbzete informovaf na Vasej obecnej alebo
mestskej sprave.

(B |

Vyrobok a obalové materidly so recyklovatelné
a podliehaijt rozirenej zodpovednosti vyrobcu.
Pre lep3ie spracovanie odpadu ich zlikvidujte
oddelene podla obrézkov Info-tri (informécie
o triedeni).

Triman-Logo plati iba pre Francizsko.

® Zaruka

Vyrobok bol starostlivo vyrobeny v silade s
prisnymi smernicami kvality a pred dodanim
dékladne otestovany. V pripade materidlovych
alebo vyrobnych chyb mate zékonné prava voci
predajcovi vyrobku. Vase zékonné préva nie so
Ziadnym sp&sobom obmedzené na3ou zdrukou
uvedenou niZsie.

Zéaruka na tento vyrobok je 3 roky od détumu
ndkupu. Zaruénd doba zadina plyndt datumom
kopy. Origindl dokladu o képe si uschovaite

na bezpeénom mieste, pretoze tento doklad je
potrebny ako dékaz o kipe.

Akékolvek poskodenie alebo nedostatky pritomné
uz v &ase ndkupu je potrebné nahlésit ihned po
vybaleni vyrobku.

Ak sa v priebehu 3 rokov od détumu zakipenia
preukdze, Ze vyrobok vykazuje chyby materiglu
alebo spracovania, podla vlastného uvdzenia
Vém ho bezplatne opravime alebo vymenime.



Zé&ruénéd doba sa na zdklade poskytnutej zaruénej
reklamdcie nepred|Zuje. To plati aj pre vymenené
alebo opravené diely.

Tdto zdruka je neplatng, ak bol vyrobok poskodeny
alebo nespravne pouzivany alebo udrziavany.

Zéaruka sa vzfahuje na chyby materidlu a vyrobné
chyby. Tato zaruka sa nevzfahuje na &asti vyrobku,
ktoré podliehaji beznému opotrebovaniv, a preto
sa povazuji za opotrebovatelné diely (napr.
batérie, nabijatelné batérie, hadice, atramentové
kazety), ani na poskodenie krehkych &asti, napr.
spinagov alebo &asti zo skla.

® Postup v pripade poskodenia v
zaruke

Pre zarucenie rychleho spracovania Vasej
poziadavky dodrzte prosim nasledujice pokyny:

Pre v3etky otdzky maite pripraveny pokladni¢ny
doklad a &islo vyrobku (IAN 500564_2504) ako

dékaz o kipe.

Cislo vyrobku ndjdete na typovom fitku, gravire,
na prednej strane Vasho ndvodu (dole viavo)
alebo ako nélepku na zadnej alebo spodnej
strane.

Ak sa vyskytnd funkéné poruchy alebo iné
nedostatky, najskér telefonicky alebo e-mailom
kontaktujte ndsledne uvedené servisné oddelenie.

Produkt oznageny ako defekiny potom mézete s
prilozenym dokladom o kipe (pokladni¢ny listok)
a uvedenim, v &éom spoéiva nedostatok a kedy sa
vyskytol, bezplatne odoslat na Vam ozndmend
adresu servisného pracoviska.

@® Servis

&K Servis Slovensko
Tel.: 0850232001
E-posta: owim@lidl.sk
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BARBACOA REDONDA

@ Introduccidn

Enhorabuena por la adquisicién de su nuevo

producto. Ha elegido un producto de alta calidad.

Familiaricese con el producto antes de la primera
puesta en funcionamiento. Lea detenidamente

el siguiente manual de instrucciones y las
indicaciones de seguridad. Utilice el producto
Unicamente como se describe a continuacién y
para las aplicaciones indicadas. Guarde estas
instrucciones en un lugar seguro. En caso de
transferir el producto a terceros, entregue también
todos los documentos correspondientes.

[=] %%, =]

%
PDF ONLINE
www.lidl-service.com

Puede descargar y ver este y muchos otros
manuales en www.lidl-service.com. Escaneando
este cédigo QR accederd directamente

a la pagina web de servicio de Lidl
(www.lidl-service.com), donde puede abrir su
manual de instrucciones introduciendo el nimero

de articulo (IAN) 500564_2504.

® Uso previsto

El producto estd disefiado exclusivamente para
preparar platos a la parrilla al aire libre. Este
producto no ha sido concebido para un uso
comercial ni para ofros usos diferentes al previsto.

@® Volumen de suministro

1 Barbacoa redonda
1 Conjunto de material de montaje
1 Manual de instrucciones y uso

* 1 pieza como repuesto

® Descripcion de las piezas

Asa de tapa (x 1)
Tapa (x1)
Rejilla de parrilla (x 1)
Parrilla para carbén (x 1)
Asa de brasero (x1)
IE Brasero (x 1)
Tapa para pata de apoyo (x3)
Pata larga de apoyo (x 1)
[9] Base de rejilla (x 1)
Rueda (x2)
[11] Disco de ventilacién (tapa) (x 1)
Asa para parrilla (x 1)
Disco de ventilacién (brasero) (x 1)
Apoyo para bandeja recogecenizas  (x 3)
Pata corta de apoyo (x 2)
Bandeja recogecenizas (x 1)
Tapa de pata (x 1)

Material de montaje

Tornillo Mé x 25 (x 3)
Tornillo* Mé x 16 (x 3)
Tornillo® M4 x 16 (x 3)
[D] Tornillo M4 x 10 (x 2)
IE Tuerca® M4 x (x 5)
Arandela @6 x @20 (x 3)
Arandela D6 x D12 (x 2)
Arandela B4 (x 4) (x 4)
m Tuerca Mé (x 2) (x 2)

Destornillador
Llave inglesa

@® Datos técnicos

Dimensiones: 43,5 x 40 x 68,5 cm

Superficie de coccién: | @ 34 cm

Llenado méx. (brasero): | 0,6 kg

Combustible: Carbén vegetal o
briquetas

Nota: Utilice solo carbén o briquetas para este
producto. No utilice ningin ofro combustible.
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Indicaciones de
seguridad

iCONSERVE TODAS LAS INSTRUCCIONES E

INDICACIONES DE SEGURIDAD PARA UN

FUTURO USO!

B La parrilla de carbén vegetal solo puede
utilizarse con carbén vegetal o briquetas
de carbén vegetal conforme a la norma

DIN EN 1860-2.

/\ {ADVERTENCIA! iMantenga a los nifios y a
las mascotas alejados del producto!

B El producto no es un juguete, no debe
estar en manos de los nifios. Los nifios no
son conscientes de los riesgos potenciales
asociados al manejo de este producto.

B En la fabricacién se ha hecho todo lo posible
para evitar que el producto presente bordes
afilados. Tenga cuidado al manipular las
piezas para evitar accidentes y lesiones
durante el montaje y el uso del producto.

B En el volumen de suministro se incluye una
variedad de torillos y otras piezas pequefias.
Estas pueden suponer un peligro de muerte
por ingestién o inhalacién.

Evite el riesgo de
lesiones e incluso de
muerte

/\ {ADVERTENCIA! Riesgo de intoxicacién por
mondéxido de carbono. jUtilice la barbacoa
solo al aire libre y nunca en habitaciones
cerradas!

/A ;ADVERTENCIA! {No utilice alcohol ni
gasolina para encender o reavivar el fuego!
jUtilizar solo encendedores conforme a la
norma EN 1860-3!

B iNo utilizar en habitaciones o espacios
cerrados!

®  Mantenga una distancia suficiente con
respecto a las piezas calientes ya que
cualquier contacto con ellas podria provocar
quemaduras graves.

B Mientras cocing, la grasa caliente puede
gotear en el brasero. Mantenga una distancia
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suficiente, ya que de lo contrario cualquier
contacto podria provocar gravisimas

quemaduras.
o
A" 4
(proteccién térmica categoria I,
p. ei., DIN EN 407).
m  Utilice siempre utensilios para parrilla con
mangos largas y termorresistentes.
B Los liquidos inflamables que se derramen
en las brasas dardn lugar a llamas vivas
o explosiones. Nunca utilice liquidos
encendedores como gasolina o alcohol.
No afiada trozos de carbén empapados en
liquido inflamable a las brasas.
B Preste siempre atencién a lo que hace y actie
con precaucién. No utilice el producto si
estd desconcentrado, bajo la influencia de
medicamentos, drogas o alcohol o si muestra
sintomas de cansancio. Cualquier momento de
descuido durante la utilizacién del producto
puede provocar lesiones graves. No deje el
producto sin supervisidén en ningn momento.

/\ ;ADVERTENCIA! Esta barbacoa se calienta
mucho. jPor ello no debe moverse durante su
usol

Utilice siempre guantes para
parrilla o de cocina. Utilice
guantes conforme a las normas EPI

Evite el riesgo de
incendio

Mantenga preparados un extintor y un
botiquin de primeros auxilios para estar listo en
caso de un accidente o incendio.

B Antes del uso, coloque la barbacoa sobre una
base nivelada y segura.

B Coloque el producto, de modo que se
encuentre a una distancia minima de 1 m con
respecto a materiales facilmente inflamables.

®  Llene el producto con un méx. de 0,6 kg de
carbén/briquetas.

B Encienda el carbén solo en una zona
protegida del viento.

B Asegurese de que el carbén esté

completamente apagado vy frio antes de refirar

las cenizas.



No monte el producto en autocaravanas ni en
embarcaciones.

Disminuya el riesgo de
dafos materiales

Con el uso, los tornillos pueden ir aflojéndose
gradualmente y mermar la estabilidad del
producto. Compruebe la firmeza de los
tornillos antes de cada uso. Si fuese necesario
apriete todos los tornillos de nuevo para
garantizar que estén firmemente alojados en
su sitio.

En ning0n caso aplique una fuerza excesiva
para montar el producto.

No apriete demasiado los tornillos.

No se siente ni se apoye sobre el producto.
No utilice el producto si faltan piezas o si estas
presentan desperfectos o desgastes.

A
X

X
=

No utilice la parrilla en espacios limitados y/o
habitados (p. ej., casas, tiendas de campaiia,
caravanas, autocaravanas, embarcaciones).

Si lo hace, existe peligro de muerte por
envenenamiento con mondxido de carbono.

X

Montaije (véase fig. A-G)

iCUIDADO! Por su seguridad, las cabezas
de los tornillos deben quedar siempre hacia
fuera ya que de lo contrario existiria peligro de
lesiones.

Nota: Apriete firmemente todos los tornillos
después de finalizar el montaje para evitar
tensiones indeseadas en el material. Fije las tuercas

utilizando una llave inglesa adecuada.

Uso

Notas:

Lave la rejilla de parrilla | 3 | antes del primer
uso con agua de lavado fibia.

Recomendamos calentar la barbacoa antes
del primer uso y dejar que el combustible arda
sin llama durante al menos 30 minutos.
jColoque los alimentos sobre la parrilla solo
cuando el combustible esté cubierto con una
capa de cenizal!

Antes del uso, coloque la barbacoa sobre una
base nivelada y segura.

® Asado directo (véase fig. H)

Con las palabras “asado directo” se entiende
el método de cocinar los alimentos a la parrilla
directamente sobre la fuente de calor (carbén,
quemador de gas, dispositivo calefactor
eléctrico, etc.). Con este método tradicional,
el efecto de la radiacién térmica sobre el
alimento es el mds potente y el tiempo de
coccidn es menor (coccién rapidal).

Las parrillas redondas o con tapadera
disponen ademds de una tapa y discos de
ventilacién en la misma y en el brasero. El
tiempo de coccién puede reducirse ain mas

si se cierra la tapa y se abren los discos de
ventilacién. Si se abren los dos discos al mismo
tiempo se potencia el aroma a barbacoa adn
mds.

De hecho, al asar directamente cabe siempre
la posibilidad de que la grasa o la marinada
del alimento caiga sobre la fuente de calor y
se queme.

Si se asan alimentos muy grasientos o
marinados se recomienda colocar una
bandeja para barbacoa de aluminio o, atn
mejor, de acero esmaltado.

Cédmo encender el combustible

iADVERTENCIA! ;PELIGRO DE
QUEMADURAS! Al encender el fuego

con gasolina o alcohol pueden producirse
explosiones que generardn calor de manera
descontrolada. Por lo tanto, utilice Gnicamente
materiales de combustién seguros como,
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p. ej., pastillas de encendido. La parrilla debe
colocarse sobre una superficie estable y firme
mientras se utiliza.

Consejo: Para que el carbén arda
perfectamente sin llama, se recomienda el uso
de un encendedor de chimenea (no incluido
en el volumen de suministro).

Utilice productos de calidad con homolo-
gacién conforme a la norma DIN, por ej.:
carbén, briquetas o pastillas de encendido
homologados conforme a la norma DIN.
Coloque una capa de carbén o briquetas
sobre la parrilla para carbén [4]

Coloque una o dos pastillas de encendido

en la capa creada de carbén o briquetas.
Enciéndalas con una cerilla.

Deje que las pastillas de encendido ardan
entre 2 y 4 minutos. A continuacién, rellene el
brasero [6] con carbén o briquetas.

Sobre el material combustible se formard

una capa de ceniza blanca una vez que
hayan transcurrido unos 15 a 20 minutos.
Esto es indicativo de que se ha alcanzado

la temperatura de coccién ideal. Distribuya
uniformemente el material combustible en el
brasero [6] con una herramienta de metal
apropiada.

Enganche la rejilla de parrilla | 3 | engrasada y
empiece con el asado.

No empiece a asar hasta que se haya
formado una capa blanca de ceniza sobre el
combustible.

@® Limpieza y cuidado

A\ Deje que el producto se enfrie por completo

antes de limpiarlo.

A\ Asegirese de que el carbén/briquetas se

haya apagado y enfriado por completo antes
de refirar las cenizas y guardar el producto.
No utilice ningdn cepillo o limpiador disolvente
abrasivo y fuerte, ya que estos pueden dafar
la superficie y dejar marcas.

Nunca vierta agua fria directamente sobre

el carbén o las briquetas para apagarlo. De

lo contrario podria dafar el producto. Utilice
cenizas viejas, arena o agua muy pulverizada.
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B Vacie las cenizas frias y limpie el producto
periédicamente, a ser posible después de
cada uso.

u  Retire la rejilla de parrilla | 3 | y limpiela a
fondo con agua de lavado. A continuacién,
séquela completamente.

= Elimine los restos pegados en el producto con
una esponja himeda.

u  Utilice un pafio suave y limpio para secarlo.
No arafie la superficie al frotarla para secarla.

®  Limpie las superficies interiores y exteriores con
agua caliente jabonosa.

- o2
@ Eliminacién
El embalaje estd compuesto por materiales no

contaminantes que pueden ser desechados en el
centro de reciclaje local.

Para obtener informacién sobre las posibilidades
de desecho del producto al final de su vida dtil,
acuda a la administracién de su comunidad o
ciudad.

FR
(3

) (=]
@ mY¥e
El producto, y el material de embalaje son
reciclables y estdn sujetos a la responsabilidad
extendida del fabricante.
Deséchelos por separado siguiendo la informacién

ilustrada de recogida selectiva para un mejor
tratamiento de los residuos.

El logotipo Triman se aplica solo para Francia.

® Garantia

El producto ha sido fabricado segin normas

de calidad exigentes y ha sido probado
minuciosamente antes de la entrega. En caso de
fallos de material o de fabricacién, dispone de
derechos legales frente al vendedor del producto.
Nuestra garantia mencionada a continuacién no
restringe sus derechos legales de ningdn modo.

La garantia para este producto es de 3 afios

a partir de la fecha de compra. La garantia
empieza el dia de la fecha de compra. Conserve
el justificante de compra original en un lugar



seguro, ya que este documento es necesario para @® Asistencia

demostrar la compra. (& Asistencia en Espaiia

Todos los dafios o defectos ya presente en Tel.: 900984989
el momento de la compra deben informarse E-Mail: owim@lidl.es
inmediatamente tras desembalar el producto.

Si el producto presenta defectos de material o
fabricacién en los 3 afos a partir de la fecha de
compra, lo repararemos o sustituiremos, segin
nuestra eleccién, gratuitamente para usted. El
periodo de garantia no se extiende por una
reclamacién de garantia aprobada. Esto fambién
es aplicable a las piezas sustituidas y reparadas.

La garantia pierde su validez si el producto se
dafia o se utiliza o mantiene de forma inadecuada.

La garantia cubre defectos de material y
fabricacién. Esta garantia no cubre las piezas del
producto sujetas a un uso y desgaste normal y, por
lo tanto, consideradas piezas de desgaste (por ej.
pilas, baterias, mangueras, cartuchos de tinta) ni
los dafios a las piezas frégiles, por ej. interruptores
o piezas de cristal.

® Tramitacion de la garantia

Para garantizar una répida tramitacién de
su consulta, tenga en cuenta las siguientes
indicaciones:

Para realizar cualquier consulta, tenga a
mano el recibo y el nimero de articulo
(IAN 500564_2504) como justificante de

compra.

Encontrard el nimero de articulo en una inscripcién
de la placa indentificativa, en la portada de las
instrucciones (abajo a la izquierda) o en una
pegatina en la parte posterior o inferior.

Si el producto fallase o presentase algin defecto,
pdngase primero en contacto con el departamento
de asistencia indicado, ya sea por teléfono o
correo electrénico.

Puede enviarnos el producto defectuoso libre de
franqueo adjuntando el recibo de compra (ticket
de compra) e indicando dénde estd y cudndo ha
ocurrido el fallo a la direccién de asistencia que le
indicamos.

ES
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KUGLEGRILL

® Indledning

Hijerteligt tillykke med kebet aof deres nye produkt.
Du har besluttet dig for et produkt af hgj kvalitet.
Ger Dem fortrolig med apparatet inden farste
ibrugtagning. Laes derfor den efterfalgende
brugsvejledning og sikkerhedsanvisningerne
omhyggeligt. Brug kun produktet som beskrevet og
kun til de angivne anvendelsesomréder. Opbevar
denne vejlledning pd et sikkert sted. Hvis De giver
produktet videre til andre, skal alle dokumenter
felge med.

[=] %%, =]

%
PDF ONLINE
www.lidI-service.com

Du kan downloade og se denne og mange andre
brugsanvisninger pd www.lidl-service.com. Nér du
scanner QR-koden, kommer du direkte ind pé Lidl-
service-hjemmesiden (www.lidl-service.com), hvor
du kan &bne din brugsanvisning ved at indtaste
varenummeret (IAN) 500564_2504.

@ Forskriftsmaessig anvendelse

Produktet er udelukkende egnet il fremstilling aof
grillretter og kun til anvendelse i det fri. Produktet
er ikke beregnet til kommerciel brug eller til andre
anvendelsesomrader.

® Leveringsomfang

1 Kuglegrill

1 Seet med montagematerialer

1 Samle- og betjeningsvejledning

* 1 stk. som reservedel

@® Beskrivelse af delene

Greb til lag (x 1)
Lag (x1)
Grillrist (x 1)
Kulrist (x 1)
lldskélhandtag (x 1)
[6] Ildskal (x 1)

Haette il stotteben (x 3)
Langt stetteben (x 1)
[9] Gitterbund (x 1)
Hijul (x 2)
[11] Ventilationsskive (lag) (x 1)
Greb til grillrist (x 1)
Ventilationsskive (ildské&l) (x 1)
Holder til askefang (x3)
Kort stgtteben (x 2)

Askefang (x 1)

Haette til fod (x 1)
Montagematerialer
Skrue M6 x 25 (x 3)
Skrue* Mé x 16 (x 3)
Skrue* M4 x 16 (x 3)
[D] Skrue M4 x 10 (x 2)
[E] Metrik* M4 x (x 5)
Skive @6 x @20 (x 3)
Skive D6 x D12 (x 2)
Skive 24 (x 4) (x 4)
7] Metrik M6 (x 2) (x2)
Skruetraekker
Skruenagle
@ Tekniske data

Mal: 43,5 x 40 x 68,5 cm

Grillflade: @ 34 cm

Maks. pé&fyldning

(ildskal): 0,6 kg

Braendsel: Grillkul eller briketter

Bemaerk: Brug kun grillkul eller briketter til dette
produkt. Brug ikke andre typer breendsel.
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A Sikkerhedsanvisninger

GEM ALLE SIKKERHEDS- OG
BRUGSANVISNINGER FOR SENERE
ANVENDELSE!

B Traekulsgrillen m& kun bruges med traekul eller

traekulbriketter iht. DIN EN 1860-2.

/A ADVARSEL! Hold barn og husdyr vaek!

B Produktet er ikke noget legetej, det herer ikke
til i barns haender. Barn kan ikke erkende de
farer, som opstér ved omgang med produktet.

B Under fremstillingen er der lagt veegt pé at
undgé skarpe kanter p& produktet. Handtér
enkeltdelene med forsigtighed, s& ulykker og
kvaestelser undgés under montering og brug.

B leverancen omfatter adskillige skruer og andre
smddele. Disse smadele kan vaere livsfarlige,
hvis de sluges eller inhaleres.

A

/\ ADVARSEL! Fare for kulilteforgifining.
Anvend ikke grillen i lukkede rum, udelukkende
i det fril

/\ ADVARSEL! Til anteendelse eller
genanteendelse mé& der ikke anvendes sprit
eller benzin! Anvend kun anteendelseshjzelp iht.
EN 1860-3!

B Benyt ikke i lukkede rum!

B Hold tilstraekkelig afstand til varme dele, da
enhver kontakt ellers kan fere til alvorlige
forbraendinger.

B Varmt fedt kan dryppe ud af ildskélen under
brug. Hold tilstraekkelig afstand, da der ellers
er fare for alvorlige forbraendinger.

Undga livs- og
ulykkesfare

Beer altid grill- eller kekkenhandsker.
Anvend handsker iht. regler om

< PV (varmebeskyttelsekategori Il, fx
DIN EN 407).

B Anvend altid grillredskaber med lange,
varmeresistente greb.

B Antaendelige vaesker, som heeldes i glederne,
danner stikflammer eller eksplosioner. Anvend
aldrig teendvaeske som benzin eller sprit.
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Anbring ikke grillkul vaedet med teendveeske pé
gledeme.

B Veer altid opmeerksom ved omgang med
grillen. Brug ikke produktet hvis du er
ukoncentreret eller traet, pavirket af stoffer,
alkohol eller medicin. Bare et gjebliks
vopmaerksomhed ved brugen af produktet kan
fare il alvorlige kvaestelser. Produktet mé ikke
efterlades uden opsyn.

Undga brandfare

/\ ADVARSEL! Grillen bliver meget varm og mé&
ikke flyttes, nar den er i brug!

B Hav en ildslukker og en farstehjaelpskasse
parat for at vaere forberedt i tilfeelde of en
ulykke eller ildebrand.

B For brug stilles grillen pa et stabilt, jsevnt
underlag.

®  Opstil produktet sédan, at det st&r mindst i en
1 m afstand fra letanteendelige materialer.

B Fyld produktet med maks. 0,6 kg grillkul/
briketter.

B Anteend kun grillkul i et vindbeskyttet omréde.

B Sorg for, at grillkullene er fuldsteendig
udbreendte og afkelede, inden asken fiernes.

®  Anbring ikke produktet i auto-campere eller p&

bade.

A

®  Under brugen kan samlingerne langsomt
lzsnes og pavirke produktets stabilitet.
Kontrollér, at skruerne er spaendt inden hvert
brug. Spaend i givet fald alle skruer efter for at
garantere stabiliteten.

Anvend ikke vold ved montering af produktet.
Spaend ikke skruerne for meget.

Du mé ikke szette eller stille dig p& produktet.
Anvend ikke produktet, nar dele mangler, er
beskadigede eller slidte.

Undga faren for
materielle skader
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Anvend ikke grillen i omr&der med begraenset
plads og/eller i boligomrader (fx huse,

telte, campingvogne, auto-campere, b&de).

| modsat fald er der livsfare pga. risiko for
kulilteforgiftning.

@ Montering (se fig. A-G)
/A FORSIGTIG! Skruehovederne ber altid pege

udad of sikkerhedshensyn, da der ellers er fare
for kvaestelser.

Bemaerk: Skruerne spaendes forst helt il efter
montering af alle dele for at undgé uenskede
materialespaendinger. Hold kontra pa metrikkerne
med en passende skruenagle.

® Brug

Bemezerke:

Vask grillristen | 3 | med varmt opvaskevand fer
farste anvendelse.

Vi anbefaler at grillen opvarmes fer farste
anvendelse med gladende braendsel i mindst
30 minutter.

Leeg forst grillmad pé risten, nér braendslet har
en askegré overflade!

For brug stilles grillen pé et stabilt, jsevnt
underlag.

@ Direkte grillning (se fig. H)

Med “direkte grillning” menes smasimringen af
grillmaden direkte over varmekilden (grillkul,
gasbraender, elekirisk varmeelement, etc.).
Varmestralingens virkning pé grillmaden er ved
denne traditionelle metode kraftigst og giver
kort grilltid (hurtigstegning).

B Kugle-og haettegrills er yderligere udstyret
med et l&g samt ventilationsskiver i lag og
ildskal. Ved lukning of laget og &bning af
ventilationsskiverne kan stegetiden forkortes
yderligere; grillkuleffekten kommer endnu
steerkere fil udtryk, nér begge dele udferes
samtidigt.

B Ved ubeskyttet, direkte grillning er der dog

ogsé altid mulighed for, at der drypper

fedt eller marinade fra grillmaden ned i

varmekilden og forbraender der.

Ved grillning of meget fedtet eller marineret

grillmad, anbefales der derfor at anvende en

drypskél af aluminium eller endnu bedre aof
emaljeret stal.

® Taending af braendsel
/\ ADVARSEL! FORBRANDINGSFARE!

Ved at antaende med benzin eller sprit kan
der opsté ukontrollerede varmeudviklinger
ved eksplosioner. Anvend derfor kun

ufarlige optaendingsmaterialer, som fx
opteendingsblokke til anteendelse. Grillen skal
st& pd en stabil og fast undergrund under brug.

@ Tip: For at f& perfekte gennemgledede grillkul
anbefales det, at der anvendes en grillstarter
(ikke en del af leveringsomfanget).

®  Anvend kvalitetsprodukter med DIN-godkendel-
se, som f.eks. DIN-godkendt grillkul, DIN-god-
kendte briketter eller faste DIN-godkendte
anteendelsesstoffer.

1. Leeg en del of grillkullene, henholdsvis
briketterne i lag op pé kulristen [ 4]

2. Leeg en eller to optaendingsblokke p&
grillkullene eller -briketterne. Taend disse med
en feendstik.

3. lad de faste antaendelsesmidler braende i ca.
2 til 4 minutter. Fyld herefter ildskélen [6] lidt
efter lidt med traekul eller briketter.

4. P& braendslet ber der danne sig et hvidt

askelag efter omtrent 15 til 20 minutter. Dette

er et tegn pé&, at den ideelle grilllemperatur er
n&et. Fordel braendselstykkerne jaevnt med et

egnet metalveerkigj i ildskélen [6]

Haeng den indfedtede grillrist| 3 |i, og begynd

at grille.

©
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B Begynd ikke at grille, for der har dannet sig et
hvidt askelag pé braendslet.

® Rengoring og vedligeholdelse

A\ Lad produktet afkele fuldstsendigt, inden du

renger det.

/\ Kontroller, at grillkullene eller briketterne er
fuldsteendig udbraendte og afkelede, inden du
fierner asken og opbevarer produktet.

B Anvend ikke kraftige eller skurende
oplesningsmidler eller skuresvampe, da disse
angriber overfladen og efterlader ridser.

B Heeld aldrig koldt vand direkte p& de varme
eller gledende grillkul eller briketter for at
slukke disse. | modsat fald kan produktet tage
skade. Anvend gammel aske, sand eller en fin
vandspraijtestréle.

B Tgm den gamle aske, og renger produktet
regelmaessigt; bedst efter hver brug.

B Tag grillristen | 3] af, og renger den grundigt
med opvaskevand. Ter den efterfalgende
grundigt af.

B Fiern lose aflejringer p& produktet med en vad
svamp.

B Anvend en blgd, ren klud til tarring. Undgér at
ridse overfladerne, nér grillen terres af.

®  Indvendige flader og overfladerne renggres
generelt med varmt seebevand.

@® Bortskaffelse

Indpakningen bestar af miligvenlige materialer, som
De kan bortskaffe over de lokale genbrugssteder.

De far oplyst muligheder til bortskaffelse af det
udtiente produkt hos deres lokale myndigheder
eller bystyre.

Produktet og emballagematerialer kan genbruges
og er underlagt udvidet producentansvar.

De skal bortskaffes separat. Felg de viste maerkater
med sorteringsoplysninger, s& de bortskaffes p& en
bedre made.

Triman-logoet geelder kun for Frankrig.
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® Garanti

Produktet er blevet fremstillet efter strenge
kvalitetsstandarder og kontrolleret ngje

for udlevering. | tilfeelde af materiale- eller
produktionsfejl kan du i medfer of loven gare krav
gaeldende over for salgeren aof produktet. Dine
lovmaessige rettigheder begraenses pé ingen made
af den af os nedennaevnte garanti.

Garantien p& dette produkt gaelder i 3 &r regnet
fra kebsdatoen. Garantien gaelder fra kebsdatoen.
Opbevar den originale kvittering et sikkert

sted, da dette dokument forlanges forlagt som
dokumentation for kebet.

Alle skader eller mangler, der allerede forefindes
pé tidspunktet for kebet, skal straks meddeles efter
udpakningen af produktet.

Hvis der inden for 3 &r regnet fra kebsdatoen viser
sig en materiale- eller produktionsfejl p& produktet,
reparerer eller udskifter vi det - efter vores

valg - gratis for dig. Garantiperioden forlaenges
ikke som felge af et imedekommet krav om garanti.
Dette geelder ogsd for udskiftede og reparerede

dele.

Denne garanti bortfalder, hvis produktet er blevet
beskadiget eller anvendt og vedligeholdt forkert.

Garantien daekker materiale- og produktionsfeil.
Denne garanti deekker hverken produktdele, der er
udsat for normal slitage og derfor er at betragte
som sliddele (f.eks. batterier, akkumulatorer,
slanger, farvepatroner), eller skader pé skrebelige
dele, f.eks. kontakter eller dele of glas.

@ Afvikling aof garantisager

For at kunne garantere en hurtig sagsbehandling
af deres forespargsel, bedes De falge folgende
anvisninger:

Opbevar kassebon og artikelnummer
(IAN 500564_2504) som kabsdokumentation, s&
disse kan fremlaegges pé forespergsel.

Artikelnumrene er angivet péd typeskiltet, ved en
indgravering, pé forsiden af vejledningen (nederst
til venstre) eller p& et maerkat p& bag- eller
undersiden.



Hvis der forekommer funktionsfejl eller andre
mangler, skal De farst kontakte nedenstdende
serviceafdeling telefonisk eller via e-mail.

Et produkt, der er registreret som defekt, kan

De derefter sende portofrit til den meddelte
serviceadresse ved vedlaeggelse af kebsbeviset
(kassebon) og angivelsen af, hvori manglen bestér,
og hvornér den er opst&et.

@® Service

Service Danmark
Tel.: 32710005
E-Mail: owim@lidl.dk
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BARBECUE SFERICO

@ Introduzione

Congratulazioni per '‘acquisto del vostro nuovo
prodotto. Con esso avete optato per un prodotto
di qualita. Familiarizzare con il prodotto prima

di metterlo in funzione per la prima volta. A tale
scopo, leggere attentamente le seguenti istruzioni
d'uso e le avvertenze di sicurezza. Utilizzare

il prodotto solo come descritto e per i campi

di applicazione indicati. Conservare queste
istruzioni in un luogo sicuro. Consegnare tutta la
documentazione in caso di cessione del prodotto
a terzi.

[=] %%, =]

%
PDF ONLINE
www.lidl-service.com

Puoi scaricare e visualizzare questo e numerosi altri
manuali sul sito www.lidl-service.com.
Scansionando questo codice QR, verrai
reindirizzato subito al sito web dell’assistenza di
Lidl (www.lidl-service.com) dovre potrai aprire

il tuo manuale di istruzioni per |'uso inserendo il

codice prodotto (IAN) 500564_2504.

® Uso previsto

Il prodotto & idoneo esclusivamente alla
preparazione di pietanze grigliate e solo a un
utilizzo all’aperto. Il prodotto non & destinato
all’'uso commerciale o ad altri ambiti di utilizzo.

@® Contenuto della confezione

1 Barbecue sferico
1 Set materiale di montaggio
1 Istruzioni di montaggio e manuale d'uso

* 1 pezzo di ricambio

® Descrizione dei componenti

Manico del coperchio
p

Coperchio

Griglia

Griglia della carbonella

Manico del braciere

IE Braciere

(x 1)
(x 1)
(x 1)
(x 1)
(x 1)
(x 1)

Tappo della gamba di sostegno (x 3)
Gamba di sostegno lunga (x 1)
@ Fondo della griglia (x 1)
Ruota (x 2)
[11] Disco di ventilazione (coperchio) (x 1)
Manico della griglia (x 1)
Disco di ventilazione (braciere) (x 1)
Supporto della cassetta di raccolta (x3)
cenere

Gamba di sostegno corta (x 2)
Cassetta di raccolta cenere (x 1)
Tappo del piede (x 1)
Materiale di montaggio

Vite M6 x 25 (x 3)
Vite* M6 x 16 (x 3)
Vite* M4 x 16 (x3)
[D] Vite M4 x 10 (x 2)
E Dado* M4 x (x 5)
Rondella @6 x @20 (x 3)
Rondella @6 x D12 (x 2)
Rondella D4 (x 4) (x 4)
[1] Dado Mé (x 2) (x 2)

Cacciavite
Chiave

@® Dati tecnici

Dimensioni:

43,5 x 40 x 68,5 cm

Superficie grill:

@ 34 cm

Riempimento max.
(braciere):

0,6 kg
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Materia combustibile: | Carbonella o bricchette |

Indicazione: Utilizzare solo carbonella o
bricchette per questo prodotto. Non utilizzare altri
tipi di combustibile.

A Istruzioni di sicurezza

CONSERVARE TUTTE LE ISTRUZIONI DI
SICUREZZA E DISPOSIZIONI PER EVENTUALI
NECESSITA FUTURE!

Il barbecue a carbone pud essere utilizzato
solo con carbone di legna o bricchette di

carbone secondo la norma DIN EN 1860-2.

/\ AVVERTENZA! Tenere lontani bambini e

animali domesticil

Questo prodotto non & un giocattolo: Tenere
fuori dalla portata dei bambini. | bambini
possono non riconoscere i pericoli derivanti
dal maneggio del prodotto.

Si & cercato di evitare il pib possibile la
creazione di spigoli vivi durante la produzione
di questo prodotto. Manipolare con cura i
singoli componenti, in maniera da evitare
qualsiasi infortunio o lesione durante il
montaggio o |'uso.

La confezione comprende numerose viti e altri
piccoli componenti. Queste possono essere
letali se vengono ingoiate o inalate.

c Evitare pericolo di

morte e di lesioni

/\ AVVERTENZA! Pericolo di avvelenamento

da monossido di carbonio. Non utilizzare il
barbecue in spazi chiusi, ma solo all’apertol

/\ AVVERTENZA! Per I'accensione iniziale o

60

per una riaccensione non impiegare alcol o
benzinal Utilizzare solo accenditori a norma
EN 1860-3!

Non utilizzare in ambienti chiusil

Tenersi a debita distanza da componenti
incandescenti, poiché ogni contatto potrebbe
provocare gravissime scottature.

Durante I'utilizzo potrebbe colare del grasso
bollente dal braciere. Tenersi a debita distanza

IT

poiché potrebbero provocarsi gravissime
scottature.

Sy N Indossare sempre guanti da griglia o
U da cucina. Utilizzare guanti secondo
le norme DPI (categoria protezione

termica Il, ad es. DIN EN 407).

m  Utilizzare utensili per la cucina su griglia dotati
di impugnature lunghe e resistenti al calore.

® | liquidi inflammabili che vengono versati nella
brace creano vampate o scoppiettii. Non
utilizzare mai liquidi infiammabili quali benzina
o alcol. Non gettare sulla brace pezzi di
carbonella imbevuti di liquidi infiammabili.

B Prestare attenzione alle proprie azioni ed
essere sempre prudenti. Non utilizzare il
prodotto se si & stanchi, distratti, o sotto
I'effetto di droghe, alcol o farmaci. Solamente
un attimo di distrazione durante I'uso del
prodotto pud provocare gravi lesioni. Non
lasciare mai il prodotto incustodito.

Evitare il rischio di
A incendio

/\ AVVERTENZA! Questo barbecue diventa
molto caldo e non deve essere spostato
durante il funzionamento!

B Tenere un estintore e una cassetta di pronto
soccorso a disposizione, per essere preparati
nel caso di un incidente o di un incendio.

B Prima dell'uso posizionare il barbecue su una
base solida e piana.

®u  Collocare il prodotto in modo che si trovi
almeno a 1 m di distanza da materiali
facilmente infiammabili.

B Riempire il prodotto con max. 0,6 kg di
carbonella/bricchette.

®  Accendere la carbonella solo in zone protette
dal vento.

B Assicurarsi che la carbonella sia
completamente bruciata e raffreddata, prima
di rimuovere la cenere.

= Non montare il prodotto su camper o su
barche.



Evitare il rischio di
danni materiali

Durante I'utilizzo possono allentarsi le viti
poco a poco, compromettendo la stabilita

del prodotto. Controllare che le viti siano
saldamente avvitate prima di ogni utilizzo.
Eventualmente, stringere tutte le viti ancora
una volta, per garantire che queste siano
saldamente avvitate.

Non impiegare forza durante il montaggio del
prodotto.

Non stringere le viti troppo forte.

Non sedersi o salire sul prodotto.

Non montare il prodotto in caso di componenti
mancanti, danneggiati o consumati.

N
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Non utilizzare il barbecue in spazi limitati
e/o in ambito domestico (ad es. casa, tenda,
roulotte, camper, barca). In caso contrario
sussiste pericolo di morte data la possibilita di
avvelenamento da ossido di carbonio.

® Montaggio (vedi fig. A-G)
/A CAUTELA! Per un montaggio sicuro la testa

delle viti deve essere sempre rivolta verso
I'esterno, altrimenti sussisterebbe un pericolo
di lesione.

Indicazione: Solo a montaggio concluso serrare
tutte le viti per evitare inutili tensioni del materiale.
Fissare i dadi con una chiave apposita.

@® Utilizzo

Indicazioni:

Lavare la griglia | 3 | con acqua calda prima
del primo utilizzo.

Consigliamo di riscaldare il barbecue prima
del primo utilizzo e di lasciar bruciare il
combustibile per almeno 30 minuti.

Disporre il cibo da grigliare solo quando il
combustibile & coperto da uno strato di cenerel!

Prima dell'uso posizionare il barbecue su una
base solida e piana.

Cottura direttamente sulla
griglia (vedi fig. H)

Con “cottura direttamente sulla griglia” si
intende la cottura degli alimenti direttamente
sulla fonte di calore (carbonella, bruciatore a
gas, fornello elettrico, ecc.). Grazie a questo
metodo tradizionale, I'azione della radiazione
termica sull’alimento & piU intensa e si otfiene
in un breve tempo di cottura (cottura veloce).

| barbecue a sfera dispongono inoltre di

un coperchio a calotta, oltreché di dischi di
ventilazione sul coperchio e sul braciere. Il
tempo di cottura pud essere ulteriormente
abbreviato chiudendo il coperchio e aprendo

i dischi di ventilazione: |'aroma di cottura alla
griglia verra risaltato ancora di pit se entrambi
i dischi verranno aperti.

Tuttavia nel caso di una cottura alla griglia
diretta senza protezione, c'é sempre la
possibilita che il grasso o la marinatura che
sgocciolano dagli alimenti giungano sulla fonte
di calore e che brucino |i.

Nella cottura di alimenti molto grassi o
marinati, si consiglia |'impiego di una vaschetta
di alluminio o, meglio ancora, di acciaio
smaltato.

Accensione del materiale
combustibile

/A AVVERTENZA! PERICOLO DI USTIONI!

Un’accensione con benzina o alcol
pud provocare scoppiettii fino a incendi
incontrollabili. Utilizzare quindi solo materiali
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combustibili non pericolosi, come ad es.
accendifuoco solidi. Durante I'utilizzo, il
barbecue deve essere collocato su di una
superficie stabile e fissa.

® Suggerimento: Per una brace perfetta
si consiglia di utilizzare un camino per
accensione (non contenuto nella fornitura).

u  Utilizzare prodotti di qualita dotati di omologa-
zione DIN, come ad esempio carbonella omo-
logata DIN, mattonelle di carbone omologate
DIN o accendifuoco solidi omologati DIN.

1. Disporre a strati una parte della carbonella
o delle mattonelle sulla griglia per
carbonella [4].

2. Collocare uno o due accendifuoco solidi sullo
strato di carbonella presente o sulle mattonelle
di carbone. Accenderli con un fiammifero.

3. Lasciare bruciare gli accendifuoco solidi da
2 a 4 minuti. Poi riempire via via il braciere [6]
con carbone di legna o mattonelle.

4. Dopo circa 15 o 20 minuti sul combustibile
dovrebbe formarsi uno strato di cenere bianca.
Questo & un segno che la temperatura di
cottura ideale & stata raggiunta. Mediante
un apposito utensile metallico distribuire
uniformemente la brace nel braciere [6].

5. Inserire la griglia| 3 | oliata e cominciare a
grigliare.

B Non iniziare a grigliare finché sul combustibile
non si & formato uno strato di cenere bianca.

@® Pulizia e manutenzione

A\ lasciar raffreddare completamente il prodotto
prima di pulirlo.

/\ Accertarsi che la carbonella o le bricchette
siano completamente bruciate e raffreddate,
prima di rimuovere la cenere e di riporre |l
prodotto.

B Non utilizzare solventi forti o abrasivi né
cuscinetti abrasivi che aggrediscono la
superficie lasciando tracce di sfregamento.

B Dopo aver grigliato non gettare mai
direttamente acqua fredda sulla carbonella o
le bricchette per spegnerle. In caso contrario
il prodotto potrebbe essere danneggiato.
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Utilizzare cenere vecchia, sabbia o irrorazione
con acqua.

®  Svuotare la cenere fredda e pulire il prodotto
regolarmente, se possibile dopo ogni utilizzo.

= Rimuovere la griglia |3 | e lavarla bene con
acqua. Infine asciugarla bene.

= Eliminare sedimenti sparsi dal prodotto con
una spugna bagnata.

B Per |'asciugatura utilizzare un panno morbido
e pulito. Non graffiare le superfici durante
I'asciugatura per strofinamento.

B Lavare le superfici interne ed esterne, in linea
di massima, con dell’acqua calda saponata.

® Smaltimento

L'imballaggio & composto da materiali ecologici
che possono essere smaltiti presso i siti di raccolta
locali per il riciclo.

E’ possibile informarsi circa le possibilita

di smaltimento del prodotto usato presso

I'amministrazione comunale o cittadina.
FR

(3
) =
(IR [
Il prodottoe i materiali di imballaggio sono
riciclabili e soggetti alla responsabilita estesa del
produttore.
Per un migliore trattamento dei rifiuti, smaltirli

separatamente seguendo i diversi simboli della
raccolta differenziata.

Il logo Triman & valido solamente per la Francia.

® Garanzia

Il prodotto & stato fabbricato accuratamente
secondo severe direttive di qualitd ed & stato
controllato meticolosamente prima della consegna.
In caso di difetti di materiale o fabbricazione
I'acquirente pud far valere diritti legali nei
confronti del venditore. La nostra garanzia sotto
riportata non costituisce alcun limite ai diritti legali
dell’acquirente.

Questo prodotto & garantito per 3 anni con
decorrenza dalla data di acquisto. La garanzia
decorre dalla data d'acquisto. Conservare lo
scontrino originale in un posto sicuro perché



questo documento viene richiesto come prova
ell'avvenuto acquisto.
dell

Tutti i danni o difetti presenti gia al momento
dell’acquisto devono essere comunicati subito
dopo I'apertura della confezione.

Se entro 3 anni dalla data di acquisto di questo
prodotto si rileva un difetto di materiale o di
fabbricazione, noi procederemo, a nostra
discrezione, alla riparazione o sostituzione gratuite
del prodotto o al rimborso del prezzo di acquisto.
Un eventuale intervento in garanzia non prolunga
né rinnova il periodo di garanzia stesso. Cid vale
anche per le parti sostituite e riparate.

Questa garanzia decade in caso di
danneggiamento oppure uso o manutenzione
impropri del prodotto.

La prestazione in garanzia vale per difetti del
materiale o di fabbricazione. Questa garanzia
non si estende a componenti del prodotto esposti
a normale logorio, che possono pertanto essere
considerati come componenti soggetti a usura
(esempio capacita della batteria, calcificazione,
lampade, pneumatici, filtri, spazzole...). La
garanzia non si estende altresi a danni che

si verificano su componenti delicati (esempio
interruttori, batterie, parti realizzate in vetro,
schermi, accessori vari) nonché danni derivanti dal
trasporto o altri incidenti.

® Gestione dei casi in garanzia

Per garantire un rapido disbrigo delle proprie
pratiche, seguire le istruzioni seguenti:

Per ogni richiesta si prega di conservare
lo scontrino e il codice dell’articolo

(IAN 500564_2504) come prova d'acquisto.

Il numero d’articolo pud essere dedotto dalla
targhetta, da un’incisione, dal frontespizio delle
istruzioni (in basso a sinistra) oppure dall’adesivo
applicato sul retro o sul lato inferiore.

In caso di disfunzioni o avarie, contattare
innanzitutto i partner di assistenza elencati di
seguito telefonicamente oppure via e-mail.

Si pud inviare il prodotto ritenuto difettoso
all'indirizzo del centro di assistenza indicato con
spedizione esente da affrancatura, completo

del documento di acquisto (scontrino) e della
descrizione del difetto, specificando anche quando
tale difetto si & verificato.

@® Assistenza

Q1  Assistenza ltalia
Tel.: 800781188
E-Mail: owim@lidl.it



BevezetO ... Oldal

Rendeltetésszer( haszndlat .. ... .. Oldal
A csomagolds tartalma ... .. Oldal
Arészegységek leirdsa ... .. Oldal
Mdaszaki adatok . ... ... . Oldal
Biztonsagi utasitasok ............. ... Oldal
Kerilje el az élet- és sérilésveszélyt............................... Oldal
Kerilje atbozveszélyt. ... .. ... ... ... ... ... Oldal
Kerilje az anyagi karok veszélyét. .................... ... ... ... Oldal
Osszeszerelés (A-G ébra).......................................... Oldal
Haszndlat........ .. ... ... Oldal
Kézvetlen grillezés (H &bra) . ... o Oldal
A tizelBanyag meggylitasa . . ... Oldal
Tisztitas ésapolas ... Oldal
Mentesités ................ Oldal
GaranCiQ. . ... Oldal
Garancidlis igyek lebonyolitdsa . ... ... . Oldal
SZErVizZ ... ... .. Oldal

64 HU

65
65
65
65
65

66
66
66
67
67
67
67
67
68
68

68
69

69



GOMBGRILL

® Bevezeto

Gratuldlunk 0j termékének vasérlasa alkalmabdél.
Ezzel egy magas min8ségi termék mellett dontott.
Az els8 izembevétel elétt ismerkedjen meg a
készilékkel. Ehhez figyelmesen olvassa el a
kévetkezd Haszndlati utasitdst és a biztonsdgi
tudnivaldkat. A terméket csak a leirtak szerint és

a megadott felhasznélési teriileteken alkalmazza.
Orizze meg ezt az Gtmutatét egy biztos helyen.

A termék harmadik félnek t&rténd tovabbaddsa
esetén mellékelie a termék a telies dokumentacisjat
is.

[=] %%, =]

%
PDF ONLINE
www.lidl-service.com

Ez és szdmos mds haszndlati Gtmutatd letdlthetd és

megtekintheté a www.lidl-service.com weboldalon.
A QR-kédot beolvasva egyenesen a Lidl
szolgdltatdsi weboldaldra (www.lidl-service.com)
juthat, ahol a cikkszam (IAN) 500564_2504

megaddsaval megnyithatia haszndlati dtmutatdjét.

® Rendeltetésszeri hasznalat
A termék kizarédlag grillezhetd ételek készitésére
és szabadban torténd felhaszndldsra vald. A
terméket nem izleti felhaszndlésra, vagy egyéb
alkalmazdsra szantdk.

® A csomagolas tartalma
1 Gémbgrill

1 Szerel6anyag készlet
1 Osszeszerelési és haszndlati Gtmutatd

* 1 darab pétalkatrésznek

® A részegységek leirasa

A fed8 fogantyija
Fedél

Grillrdcs
Grillszénrdcs

A tiztdl fogantytja

[6] Toztal

(x 1)
(x 1)
(x 1)
(x 1)
(x 1)
(x 1)

A tartélab sapkdja (x3)
Hossz¢ tartélab (x 1)
[9] Récsos aljzat (x 1)
Kerék (x 2)
[11] Szellézétéresa (a fedélen) (x 1)
A grillréces fogéja (x 1)
Szell8zétdresa (a tiztdlon) (x 1)
A hamugyiijté lemez tartéja (x 3)
Révid tartélab (x 2)
Hamugy(ijté lemez (x 1)
Talpsapka (x 1)
Szerelési anyagok

Csavar Mé x 25 (x3)
Csavar® Mé x 16 (x3)
Csavar* M4 x 16 (x 3)
@ Csavar M4 x 10 (x2)
IE Anyacsavar® M4 x (x 5)
Alatét @6 x @20 (x3)
Alatét @6 x D12 (x2)
Alatét @4 (x 4) (x 4)
m Anyacsavar Mé (x 2) (x 2)

Csavarhozé
Csavarkules

® Miszaki adatok

Méretek: 43,5 x 40 x 68,5 cm
Grillfelilet: & 34 cm

A betélthetd szén

mennyisége (tztdl): 0,6 kg

Tizel8anyag: Grillszén vagy brikett

Megjegyzés: Ehhez a termékhez kizdrélag
grillszenet vagy brikettet haszndljon. Semmilyen
mésfajta tizeléanyagot ne haszndljon.
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A Biztonsagi utasitasok

ORIZZEN MEG MINDEN BIZTONSAGI
TUDNIVALOT ES UTASITAST A JOVOBENI
FELHASZNALAS CELJABOL!
B A faszén grillt csak és kizérélag a
DIN EN 1860-2 szabvénynak megfelels
faszénnel vagy faszénbrikettel szabad
izemeltetni.

A\ FIGYELMEZTETES! A gyermekeket és a
hazidllatokat tartsa tavoll

B Atermék nem jatékszer, nem valé gyermekek
kezébe. A gyerekek nem képesek felismerni a
termék haszndlataval jaré veszélyeket.

B A gydrtds sordn mindent megtettek annak
érdekében, hogy a termék mentes legyen a
hegyes sarkoktél. Az egyes alkatrészekkel
4vatosan jdrion el, hogy a szerelés és a
haszndlat sordn balesetek, illetve sérilések
elkerilhetsk legyenek.

B A szdllitési terjedelemhez szdmos csavar és
més apré rész tartozik. Ezek lenyelése, vagy
belégzése életveszélyes lehet.

A

A FIGYELMEZTETES! Szénmonoxid-mérgezés
veszélye. Ne haszndlja a grillt zart térben,

Kerilje el az élet- és
sérilésveszélyt

csak a szabadbanl

/\ FIGYELMEZTETES! A begyiitashoz vagy
djragydijtdshoz ne haszndljon alkoholt vagy
benzint! Csak az EN 1860-3 szabvénynak
megfeleld begyijtéanyagot haszndljon!

B Ne haszndlja zart helyiségben!

B Tartson megfeleld tavolsagot a forré
részektd|, kildnben minden érintkezés silyos
sérilésekhez vezethet.

B A forré zsir a haszndlat sordn kicsépdghet a
tiztalba. Tartson megfelel tavolsagot a forrd
részektél, kildnben silyos sériilések veszélye
all fenn.
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Y Viselien mindig grill, vagy konyhai
(@‘ kesztydt. Viselien a PPE-irényelv
A rinti védékesztydt (Il. hévédelmi

osztdly, pl. DIN EN 407).

B Haszndljon mindig hosszd, héllé fogéval
rendelkez$ grilleszkdzoket.

B A parézsra 8ntétt gyolékony folyadékok
robbané vagy lobbané langokat okozhatnak.
Soha ne haszndlion gyujtéfolyadékot,
mint pl. benzint vagy alkoholt. Ne tegyen

gydijtéfolyadékkal dfitatott grillszenet a
pardzsra.

m  Ugyelien arra, amit tesz és mindig legyen
6vatos. Ne haszndlja a terméket, ha nem tud
koncentrélni, ha féradt, vagy ha kabitészer,
alkohol, illetve gydgyszer hatasa alatt éll. A
termék haszndlata kézben mér egy pillanatnyi
figyelmetlenség is komoly sériilésekhez
vezethet. Ne hagyja feligyelet nélkiil a
terméket.

Kerilje a tGzveszélyt

A\ FIGYELMEZTETES! A grill rendkivili
mértékben felforrésodik, emiatt haszndlat
kézben tilos elmozditani!

B Tartson kéznél egy tizolté berendezést és egy
els8segélydobozt, hogy felkészilt legyen egy
esetleges baleset vagy tiz esetén.

B Haszndlat eldtt helyezze a grillt egy stabil és
sik feltletre.

B Aterméket gy helyezze el, hogy az legaldbb
1 m tévolségra legyen minden gyilékony
anyagtdl.

u  Atermékbe legfeliebb 0,6 kg grillszenet/
brikettet t5ltson be.

B Csak szélvédett helyen gydijtsa be a grillszenet.

B Mieldtt eltdvolitia a hamut, gy8z8djén meg
arrél, hogy a grillszén teljesen elégett és kih(lt.

B Ne dllitsa fel a terméket lakékocsiban vagy
hajén.



A

Kerilje az anyagi
karok veszélyét

Haszndlat sordn a csavarok esetleg
kilazulhatnak, ami hétrényosan befolyésolhatja
a termék stabilitdsét. Minden haszndlat elétt
ellendrizze a csavarok szorossdgdt. Adott
esetben hizza meg még egyszer az dsszes
csavart, hogy biztositsa a termék stabilitasdat.
Ne fejtsen ki nagy erét a termék
dsszeszereléséhez.

Ne hizza t0l szorosra a csavarokat.

Ne dlljon, illetve iljsn a termékre.

Ne haszndlja a terméket, ha egyes részei
sériltek, hidnyoznak vagy kopottak.

AN

X

X
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Ne haszndlja a grillt behatdrolt helyeken vagy
lakéhelyiségekben (pl. hdzban, satorban,
lakékocsiban, lakéautéban vagy hajén). Ez
életveszélyes szénmonoxid-mérgezést okozhat.

® Osszeszerelés (A-G abra)

/\ VIGYAZAT! A csavarfejeknek az On

biztonsdga érdekében kifelé kell mutatniuk,
kilénben sériilésveszélyt jelentenek.

Megjegyzés: A csavarokat csak az

dsszeszerelés befejezése utdn hizza szorosra,

elkeriilve a nem kivént anyagfesziiléseket.
A meghizds sordn haszndljon megfelels
csavarkulcsot az anyacsavarokhoz.

@® Haszndélat

Megjegyzések:
B Az elsé haszndlat el8tt mossa meg a grillrdcsot

meleg mosogatévizzel.

Ajénlatos az elsd hasznélat el8tt hagyni a grillt
felhevilni, a benne lév8 fit8anyagot pedig

30 percig dtizzani.

A grillezni kivant ételeket csak akkor helyezze
fel, ha a tizel6anyagot mar hamuréteg fedil

Haszndlat elétt helyezze a grillt egy stabil és
sik feltletre.

Koézvetlen grillezés (H abra)

,Kdzvetlen grillezés” alatt a grillezni kivéant
étel kdzvetlenil a héforrds (grillszén, gazégé,
elektromos fitéelem, stb.) feletti sitését értjik.
Ennél a hagyomdnyos médszernél hat a
hésugdr a legerésebben a grillezni kivént
ételre, igy a sitési id8 révid (gyors siités).

A gémb- és fedeles grillek ezenkiviil fed8vel,
valamint szelléz&tdrcsdkkal rendelkeznek

a feddn és a tiztdlon. A siitési id6 a fedél
lecsukdsaval és a szell8z&tarcsdk kinyitdsaval
tovdbb révidithetd. llyenkor a grillszén aromdja
még jobban érvényesil.

Fontos azonban, hogy a védelem nélkili,
kézvetlen grillezés sordn mindig fenndll a
lehetésége annak, hogy a grillezni kivént
ételrél lecsdppend zsir vagy szaft a héforrasra
keril, ahol elég.

Nagyon zsiros, vagy szaftos étel grillezésekor
ezért aluminium vagy méginkdbb zomdéncozott
acél grilltal hasznélata javasolt.

@ A tizeléanyag meggyujtasa
/\ FIGYELMEZTETES! EGESI SERULES

VESZELYE! Benzinnel vagy alkohollal
t6rténd begyujtds esetén a fellobbanésok
miatt ellendrizetlen héfejlédés jelentkezhet.
Ezért csak veszélytelen tizel8anyagot, mint

pl. szilérd begydijtét haszndljon. Haszndlat
kézben a grillnek egy stabil és szilard felileten
kell dlInia.

Tipp: A grillszén tokéletes dtizzitdsdhoz
ajanlatos grillgyiijté kémény haszndlata (nincs
mellékelve).

DIN-engedéllyel elldtott mindségi termékeket
haszndljon, mint pl. DIN-engedéllyel rendelke-
28 grillszenet, brikettet, vagy szildrd begyujtét.
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1. Halmozza fel a grillszén vagy brikett egy
részét a grillszénrdcs | 4 | tetejére.

2. Tegyen egy vagy két szilard begyujtét a
grillfaszén vagy brikett rétegre. Gyuijtsa meg
egy gyufaval.

3. Hagyija a szildrd begyjtét 2 és 4 perc kézoth
ideig égni. Téltsén uténa a tiztélba [6]
idénként faszenet vagy brikettet.

4. A tizel8anyag feliletén kérilbelil 15 és
20 perc kdzotti id8 elteltével fehér hamuréteg
képzddik. Ez jelzi, hogy a grill elérte az idedlis
sitési hémérsékletet. Ossza el a tizelsanyagot
egyenletesen egy fém eszkéz segitségével a
toztélban [6 ]

5. Akassza be a beolajozott grillrécsot | 3 | és
kezdje el a grillezést.

B Addig ne ldsson hozzd a grillezéshez,
amig fehér hamuréteg nem képz8détt a
tizel8anyagon.

@ Tisztitas és apoléas

A\ Tisztitas elStt varja meg, mig a termék teljes
mértékben lehdl.

/A A hamu kitakaritdsa és a termék tdaroldsa elétt
bizonyosodjon meg arrél, hogy a grillszén
vagy a brikett teljesen elégett és kihlt.

B Ne haszndljon sirolészereket vagy
dérzslapokat, mert ezek kért tesznek a
feliletben, és karcoldsokat hagynak maguk
utdn.

B Grillezés utdn soha ne 6ntsén hideg vizet a
kézvetlenil a grillszénre/brikettre, hogy eloltsa
azt. Ellenkezd esetben a termék karosodhat.
Haszndljon régi hamut, homokot, vagy finom
sugdrban spriccelien rd vizet.

B Tavolitsa el a hideg hamut és rendszeresen
tisztitsa a terméket. A legjobb ha ezt régtén a
haszndlat utdn teszi.

B Vegye le a grillréesot | 3 | és tisztitsa meg
alaposan mosogatévizzel. Ezutdn alaposan
szdritsa meg.

B Tavolitsa el a laza szennyez8déseket a
termékré| egy nedves szivaccsal.

B A szdritdshoz haszndlion egy puha és tiszta
kendét. A szdritds sordn ne karcolja &ssze a
feltleteket.
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B Abelsd és kiilsé felileteket dltaldban meleg,
szappanos vizzel tisztitsa.

@® Mentesités

A csomagolds kérnyezetbarat anyagokbdl készilt,
amelyeket a helyi jrahasznosité helyeken adhat le
artalmatlanités céliabdl.

A kiszolgdlt termék megsemmisitési lehet8ségeird|
lakéhelye illetékes dnkormdanyzatandl tgjékozédhat.
FR

(d =
(ER) -
A termék, és a csomagoléanyagokat s,
jrahasznosithaté, és a gydrté kiterjesztett
felel8ssége ald tartozik.
A jobb hulladékkezelés érdekében az dbran
|athaté informdcidk (szortirozdsi informdciok)
alapjén kildn drtalmatlanitsa Sket.

A Triman-logé csak Franciaorszégra vonatkozik.

® Garancia

A terméket gondosan, szigord minéségi el8irdsok
betartasdval gydrtottuk, és a szdllités elstt
gondosan ellendriztik. Anyag- vagy gydartdsi hibak
esetén a termék eladsjdval szemben térvényes
jogok illetik meg. Az On térvényes jogait az
dltalunk aldbb meghatdrozott garancia semmilyen
médon nem korlétozza.

Erre a termékre 3 év garanciét adunk a vasarlas
datumétél szémitva. A garancia id8 a vésdrlés
datuméval kezd8dik. Biztonsdgos helyen 8rizze
meg az eredeti vasarléi bizonylatot, mert ez a
dokumentum szikséges a vdsarlds bizonyitdsdhoz.

A vésarléskor fenndllé karokat és hidnyosségokat a
termék kicsomagoldsa utdn haladéktalanul jelezze.

Ha ezen a terméken a vdsarlastd| szamitott

3 éven belil anyag- vagy gyartési hibat észlel,
vdlasztdsunk szerint ingyenesen megjavitjuk

vagy kicseréljik a terméket. A garancia idé nem
hosszabbodik meg a helyette nytjtott szavatossdgi
igény dltal. Ez a kicserélt vagy javitott alkatrészekre
is érvényes.



A garancia megszinik, ha a terméket
megrongdltdk, ill. nem szakszerien kezelték vagy
végezték a karbantartdst.

A garancia az anyag- és gydrtdsi hibakra
vonatkozik. Ez a garancia nem terjed ki azokra a
termékalkatrészekre, amelyek normdl kopdsnak
vannak kitéve, és ezért gyorsan kopé alkatrésznek
mindsilnek (pl. elemekre, akkumulatorokra,
témlékre, tintapatronokra), illetve a térékeny
alkatrészek sériilésére, pl. kapcsoldkra vagy tiveg
alkatrészekre.

® Garancidlis Ggyek
lebonyolitasa

Ugyének gyors elintézhet8sége céliabal, kérjik
kévesse az aldbbi dtmutatast:

Kériik, kérdések esetére készitse elé
a pénztdrblokkot és a cikkszdmot
(IAN 500564_2504) a vasarlds tényének az

igazolaséra.

Kéjik, hogy a cikkszamot olvassa le a tipustéblardl,
a gravirozasbdl, az Utmutaté cimoldalardl (balra
lent), illetve a hatoldalon, vagy a termék aljén
talglhaté matricardl.

Amennyiben mikadési hibdk, vagy egyéb
hidnyossdag lépne fel, el8szoris vegye fel a
kapcsolatot a kévetkez8kben megnevezett
szervizek egyikével telefonon, vagy e-mailen.

A hibdsnak itélt terméket ezutén a vasdarlast igazold
blokk, valamint a hiba lefrdsdnak és keletkezési
idejének mellékelésével dijmentesen postazhatia az
Onnel kézslt szervizcimre.

@® Szerviz

MY  Szerviz Magyarorszag
Tel. 0680021225
E-mail: owim@lidl.hu
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Sie benétigen/You need/Vous avez besoin de/U hebt nodig/
Potrzebujesz/Pottebujete/Potrebujete/Usted necesita/
Du skal bruge/E necessario/Amikre sziksége lesz:

I

(€3]
lx3

[A] Mé x 25

x3
(1 spare)
[B]M6 x 16

Vo

(1 spare)
Tl Max16

T

D] M4x 10

x5
(1 spare)

(E] M4

)3

[F] @6 x 220

OF

(G| @6 x 212

x4

m o4

@XQ
] M6
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7 mm,

ﬂ]Omm
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Mé x 16
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26 x 12
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IC] M4x16
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D] M4x10
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