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® Introduction

We congratulate you on the purchase of your new
product. You have chosen a high quality product.
Familiarise yourself with the product before using it
for the first time. In addition, please carefully refer
to the operating instructions and the safety advice
below. Only use the product as instructed and only
for the indicated field of application. Keep these
instructions in a safe place. If you pass the product
on to anyone else, please ensure that you also pass
on all the documentation with it.

® Intended use

B The product is suitable for baking.

B The product is intended for private household use
only, not for commercial purposes.

B Do not use the product if it is damaged.

® Cleaning and care

Before and after use: Clean the product with
warm water and a mild detergent.
®  Thoroughly dry the product.

@ Basic recipe

370g Flour

250 g Butter or margarine
110g Powdered sugar

1 Package vanilla sugar
| Egg

Some finely grated lemon peel

Preparation:

B Combine all ingredients in a mixing bowl
and knead everything to a smooth dough.
Afterwards, shape the dough to a roll and fill it
into the biscuit press.

B Shove the baking tray into the preheated oven
and bake cookies at 180 °C for 7-15 minutes
until golden brown.

NOTES:

®  In order to obtain nicely shaped biscuits, the
biscuit disc | A | must be correctly inserted into the
product: The small knob needs to face outward.

= Do not use the biscuit press on a
non-stick baking paper because the dough will
not stick on it.

® Disposal

The packaging is made entirely of recyclable
materials, which you may dispose of at local
recycling facilities.

Contact your local refuse disposal authority for more
details of how to dispose of your worn-out product.

® Warranty

The product has been manufactured to strict quality
guidelines and meticulously examined before
delivery. In the event of material or manufacturing
defects you have legal rights against the retailer of
this product. Your legal rights are not limited in any
way by our warranty detailed below.

The warranty for this product is 3 years from the
date of purchase. The warranty period begins on the
date of purchase. Keep the original sales receipt in
a safe location as this document is required as proof
of purchase.

Any damage or defects already present at the time
of purchase must be reported without delay after
unpacking the product.

Should the product show any fault in materials

or manufacture within 3 years from the date of
purchase, we will repair or replace it - at our
choice - free of charge to you. The warranty period
is not extended as a result of a claim being granted.
This also applies to replaced and repaired parts.

This warranty becomes void if the product has been
damaged, or used or maintained improperly.

The warranty covers material or manufacturing
defects. This warranty does not cover product parts
subject to normal wear and tear, thus considered
consumables (e.g. batteries, rechargeable batteries,
tubes, cartridges), nor damage to fragile parts, e.g.
switches or glass parts.

® Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your claim, observe the
following instructions:

Make sure to have the original sales receipt and the
item number (IAN 460225_2401) available as
proof of purchase.

You can find the item number on the rating plate, an
engraving on the product, on the front page of the
instruction manual (bottom left), or as a sticker on the
rear or bottom of the product.

If functional or other defects occur, contact the
service department listed below either by telephone
or by e-mail.

Once the product has been recorded as defective
you can return it free of charge to the service address
that will be provided to you. Ensure to enclose the
proof of purchase (sales receipt) and a short, written
description outlining the details of the defect and
when it occurred.

@® Service

Service Great Britain
Tel.: 08000569216
E-Mail: owim@lidl.co.uk
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® Bevezetd

Gratuldlunk 0j termékének vasarlasa alkalmabdl.
Ezzel egy magas minéségl termék mellett ddntott.
Az elsé izembevétel elétt ismerkedjen meg a
késziilékkel. Ehhez figyelmesen olvassa el a
kévetkezd Haszndlati utasitést és a biztonsdgi
tudnivaldkat. A terméket csak a leirtak szerint és

a megadott felhaszndldsi terileteken alkalmazza.
Orizze meg ezt az Gtmutatét egy biztos helyen. A
termék harmadik félnek térténd tovébbaddsa esetén
mellékelie a termék a teljes dokumentdcisjat is.

@® Rendeltetésszeri hasznalat

B Atermék csak sitésre alkalmas.

B Atermék csak hdztartési haszndlatra készilt,
iizleti célokra nem haszndlhaté.

B Ne haszndlja a terméket, ha az sérilt.

@ Tisztitas és dpolas

Haszndlat el&tt és utdn: Tisztitsa meg a terméket
meleg vizzel és kimél8 mosogatészerrel.
u Térdlie a terméket alaposan szdrazra.

® Alaprecept

370 g Liszt

250 g Vaj vagy margarin
110g Porcukor

1 csomag | Vanilias cukor

1 Tojds

Finomra reszelt citromhéj

Elkészités:

B Tegye bele az dsszes hozzdvalét egy talba,
majd gydrjon bel8le sima tésztat. Ezutdn
formdzzon a tésztabdl egy tekercset, és toltse be
a tésztat a tésztanyomdba.

B Tolja be a sitétepsit az elémelegitett sitébe,
majd siisse a siteményeket 180 °C-on
7-15 perc alatt aranybarndra.

MEGJEGYZESEK:

B A szépen formdzott siiteményekhez a
siteménytdresat [A| helyesen kell behelyezni a
termékbe: A kis gombnak kell kifelé néznie.

B Ne haszndlja a tésztanyomdt tapaddsmentes
sitépapiron, mert azon a tészta nem marad
meg.

@® Mentesités

A csomagolds kérnyezetbardt anyagokbdl késziilt,
amelyeket a helyi Gjrahasznosité helyeken adhat le
artalmatlanités céliabdl.

A kiszolgdlt termék megsemmisitési lehetéségeird|
lakéhelye illetékes &nkormdnyzatandl téjékozédhat.

@® Garancia

A terméket gondosan, szigord minéségi elirdsok
betartasdval gydrtottuk, és a szdllités elétt gondosan
ellenériztik. Anyag- vagy gyartdsi hibdk esetén

a termék eladdjdval szemben térvényes jogok

illetik meg. Az On térvényes jogait az dltalunk
aldbb meghatdrozott garancia semmilyen médon
nem korlatozza.

Erre a termékre 3 év garancidt adunk a vdsérlas
ddatumétdl szémitva. A garancia id8 a vésdrlés
ddatumaval kezd8dik. Biztonségos helyen 8rizze
meg az eredeti vasarléi bizonylatot, mert ez a
dokumentum szikséges a vdsdrlés bizonyitaséhoz.

A vasarlaskor fenndllé kdrokat és hidnyossagokat a
termék kicsomagoldsa utdn haladéktalanul jelezze.

Ha ezen a terméken a vésdrléstdl szamitott 3 éven
belil anyag- vagy gydrtdsi hibat észlel, valasztasunk
szerint ingyenesen megjavitjuk vagy kicseréljik a
terméket. A garancia id8 nem hosszabbodik meg

a helyette nytijtott szavatosségi igény dltal. Ez a
kicserélt vagy javitott alkatrészekre is érvényes.

A garancia megszinik, ha a terméket megrongdltdk,
ill. nem szakszerGen kezelték vagy végezték

a karbantartdst.

A garancia az anyag- és gyartdsi hibakra
vonatkozik. Ez a garancia nem terjed ki azokra a
termékalkatrészekre, amelyek normdl kopdsnak
vannak kitéve, és ezért gyorsan kopé alkatrésznek
min&siilnek (pl. elemekre, akkumulatorokra, t6ml8kre,
tintapatronokra), illetve a térékeny alkatrészek
sérilésére, pl. kapcsoldkra vagy iveg alkatrészekre.

® Garancidlis igyek lebonyolitasa
Ugyének gyors elintézhetésége céliabdl, kérjik
kévesse az aldbbi Gtmutatdst:

Kérjik, kérdések esetére készitse el8 a pénztarblok-
kot és a cikkszamot (IAN 460225_2401) a vasarlas
tényének az igazoldsara.

Kéjik, hogy a cikkszémot olvassa le a tipustdblardl,
a gravirozasbdl, az Utmutaté cimoldalardl (balra
lent), illetve a hétoldalon, vagy a termék aljéan
talalhaté matricérdl.

Amennyiben méksdési hibak, vagy egyéb
hignyossag lépne fel, el8széris vegye fel a
kapcsolatot a kévetkez8kben megnevezett szervizek
egyikével telefonon, vagy e-mailen.

A hibasnak itélt terméket ezutén a vasarlast igazold
blokk, valamint a hiba leirdsanak és keletkezési
idejének mellékelésével dijmentesen postdzhatja az
Onnel kézélt szervizcimre.

® Szerviz

HY  Szerviz Magyarorszag
Tel: 0680021536
E-mail: owim@lidl.hu
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® Uvod

Blahoptejeme Vém ke koupi nového vyrobku.
Rozhodli jste se pro kvalitni vyrobek. Pfed prvnim
uvedenim do provozu se seznamte s vyrobkem. K
tomu si pozorné prectéte ndsledujici ndvod k obsluze
a bezpeénostni pokyny. PouZiveijte vyrobek jen
popsanym zpUsobem a pouze pro uvedené oblasti
pouziti. Uschovejte si tento ndvod na bezpeéném
mist&. Viechny podklady vydeijte pfi pfeddani vyrobku
i teti osobé.

® Pouziti v souladu s uréenim

B Vyrobek je vhodny k peéeni.

B Vyrobek je uréen pouze pro soukromé
domdcnosti, ne pro komeréni Géely.

B Vyrobek nepouziveijte, pokud je poskozeny.

@ Cisténi a péce

B Pfed a po kazdém pouziti: Vycistéte vyrobek
teplou vodou a mirnym ¢isticim prostfedkem.

B Vyrobek dikladné osudte.

@® Zdkladni recept

370g Mouky

250 g Méslo nebo margarin

110g Mouckového cukru

1 bal. Vanilkového cukru

1 Vejce

Trochu jemné nastrouhané citronové kiry

Pfiprava:

B Vsechny ingredience dejte do misy a prohnéfte
vie dohromady, abyste vytvorili hladké t&sto.
Poté t&sto vytvarujte do tvaru vale¢ku a naplite
jim lis na peéivo.

B Pegici plech vlozte do pfedehfaté trouby a
sudenky pecte pfi 180 °C 7-15 minut do
zlatohnéda.

.

UPOZORNENI:

B Pro krdsné tvarované susenky musi byt kotou& na
sudenky | A| sprévné vloZen do vyrobku: Maly
knoflik musi sm&Fovat ven.

B Lis na susenky nepouzivejte na nepfilnavém
pecicim papiru, protoze tésto se k nému
nepfichyt.

® Zlikvidovani
Obal se skladd z ekologickych materidld, které

mozete zlikvidovat prostfednictvim mistnich sbéren
recyklovatelnych materiald.

O moznostech likvidace vyslouZilych zafizeni se
informuijte u spravy vasi obce nebo mésta.

® Zaruka

Vyrobek byl vyroben podle pfisnych smémic kvality
a pred doddanim peélivé otestovan. V piipadé
materidlnich nebo vyrobnich vad méte zdkonng
prava vi¢i prodeici vyrobku. Vase zakonnd préva
nejsou nize uvedenou zdrukou nijak omezena.

Zéruka na tento vyrobek je 3 roky od data
zakoupeni. Z&ruéni doba za&ind dnem zakoupeni.
Origindl dokladu o zakoupenti si uschoveite

na bezpedném mist&, protoze tento doklad je
vyzadovdn jako doklad o koupi.

Jakékoli poskozeni nebo zd&vady, které se vyskytly
jiz v okamziku ndkupu, musi byt nahléseny ihned po
vybaleni vyrobku.

Pokud se u vyrobku b&hem 3 let od data zakoupeni
projevi vada materiélu nebo vyrobni vada, pak
vdm ho podle nasi volby bezplatné opravime nebo
vyménime. Zaruéni doba se po uznané reklamaci
neprodluZuje. To plati také pro vyménéné a
opravené dily.

Tato zaruka je neplatnd, pokud byl vyrobek
poskozeny nebo nesprdvné pouzivany

anebo udrzovany.



Zdruka se kryje na materidlové a vyrobni vady. Tato
zéruka se nevztahuje na dily vyrobku, které podléhaii
bé&znému opottebeni, a tim plati jako opotfebitelné
dily (napf. baterie, hadice, inkoustové barevné
patrony), ani se nevztahuje na poskozeni rozbitnych
dild, napf. spinagd nebo dily ze skla.

@ Postup v pripadé uplatinovani
zaruky

Pro zaijiténi rychlého zpracovani Vaseho piipadu se

fidte ndsledujicimi pokyny:

Pro viechny pozadavky si pfipravte pokladni
stvrzenku a &islo artiklu (IAN 460225_2401) jako

doklad o zakoupeni.

Cislo artiklu najdete na typovém stitku, gravure, titulni
strdnce navodu (vlevo dole) nebo na nélepce na
zadni nebo spodni strané.

V piipadé poruch funkce nebo jinych zévad nejdfive
kontaktujte, telefonicky nebo e-mailem, v nésledujicim
textu uvedené servisni oddéleni.

Vyrobek registrovany jako vadny potom mizete
s pfilozenym dokladem o zakoupeni (pokladni
stvrzenkou) a ddaiji k zavadé a kdy k ni doslo,
bezplatné zaslat na adresu servisu, kterd Vam
byla sdélena.

@ Servis

& Servis Ceska republika
Tel.: 800600632
E-Mail: owim@lidl.cz
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® Uvod

BlahoZeldme Vé&m ku kipe Vésho nového vyrobku.
Kipou ste sa rozhodli pre vysoko kvalitny produkt.
Pred prvym uvedenim do prevédzky sa obozndmte
s vyrobkom. Za tymto G&elom si pozorne preditajte
nasledujici ndvod na obsluhu a bezpeénostné
pokyny. Vyrobok pouZivajte iba v silade s popisom
a v uvedenych oblastiach pouzivania. Tento ndvod
uschovaijte na bezpe¢nom mieste. Ak vyrobok
odovzdéte daliej osobe, prilozte k nemu qj

vietky podklady.

@® Pouzivanie v sulade s uréenim

B Produkt je vhodny na pecenie.

B Produkt je uréeny len na stkromné domace
pouzitie, nie je uréeny na komeréné G&ely.

B Produkt nepouzivaijte, ak je poskodeny.

® Cistenie a starostlivost

B Pred a po pouziti: Produkt vy<istite teplou vodou
a jemnym distiacim prostriedkom.
B Produkt dékladne osuste.

@® Zakladny recept

370g | Moky
250 ¢ Masla alebo margarinu

110¢g Préskového cukru

1 bali¢ek | Vanilkového cukru

1 Vajce

Trochu jemne nastrihanej citrénovej kéry

Priprava:

B Vsetky ingrediencie dame do misky a spracujeme
ich do hladkého cesta. Z cesta ndsledne
vytvarujeme rolku a naplnime ho do lisu na
pecivo.

B Plech na pecenie vloZime do predhriate] riry
a kolagiky pecieme na 180 °C 7-15 minit do
zlatohneda.

UPOZORNENIA:

B Aby mali susienky pekny tvar, kott& na
kolaciky | A | musi byf spravne vlozeny do
produktu: Gulé¢ka musi smerovat von.

B Lis na pecivo nepouzivaite s neprilnavym
papierom na pecenie, pretoze na fiom cesto
nebude drzaf.

@ Likvidacia

Obal pozostéva z ekologickych materidlov, ktoré
méZete odovzdaf na miestnych recyklaénych
zbernych miestach.

O moznostiach likviddcie opotrebovaného vyrobku
sa mbzete informovaf na Vasej obecnej alebo
mestskej sprave.

® Zaruka

Vyrobok bol starostlivo vyrobeny v silade s
prisnymi smernicami kvality a pred dodanim
dékladne otestovany. V pripade materidlovych
alebo vyrobnych chyb mate zakonné préva voci
predajcovi vyrobku. Vase zdkonné préva nie si
Ziadnym spdsobom obmedzené nasou zarukou
uvedenou niZdie.

Zé&ruka na tento vyrobok je 3 roky od détumu
ndkupu. Zaruénd doba zagina plyndt ddtumom
kopy. Origindl dokladu o kipe si uschovaite na
bezpe&nom mieste, pretoZe tento doklad je potrebny
ako dékaz o kipe.

Akékolvek poskodenie alebo nedostatky pritomné
vz v &ase ndkupu je potrebné nahlésit ihned po
vybaleni vyrobku.

Ak sa v priebehu 3 rokov od détumu zakipenia
preukdze, Ze vyrobok vykazuje chyby materidlu
alebo spracovania, podla vlastného uvazenia Vam
ho bezplatne opravime alebo vymenime. Zaruéné
doba sa na zéklade poskytnutej zaruénej reklamdcie
nepred|zuje. To plati aj pre vymenené alebo
opravené diely.

Tato zdruka je neplatng, ak bol vyrobok poskodeny
alebo nespravne pouzivany alebo udrziavany.

Zéruka sa vzfahuje na chyby materidlu a vyrobné
chyby. Tato zaruka sa nevzfahuje na &asti vyrobku,
ktoré podliehaji beznému opotrebovaniu, a preto sa
povazujl za opotrebovatelné diely (napr. batérie,
nabijatelné batérie, hadice, atramentové kazety), ani
na poskodenie krehkych &asti, napr. spinacov alebo
Casti zo skla.

@ Postup v pripade poskodenia v
zaruke

Pre zarucenie rychleho spracovania Vasej

poziadavky dodrzte prosim nasledujice pokyny:

Pre vietky otdzky maite pripraveny pokladniény

doklad a &islo vyrobku (IAN 460225_2401) ako

dékaz o kope.

Cislo vyrobku ndjdete na typovom titku, gravire, na
prednej strane Vésho névodu (dole vlavo) alebo ako
ndlepku na zadnej alebo spodnej strane.

Ak sa vyskytnd funkéné poruchy alebo iné
nedostatky, najskér telefonicky alebo e-mailom
kontaktujte ndsledne uvedené servisné oddelenie.

Produkt oznaeny ako defekiny potom mézete s
prilozenym dokladom o kipe (pokladni&ny listok)
a uvedenim, v ¢om spociva nedostatok a kedy sa
vyskytol, bezplatne odoslat na Vam ozndmend
adresu servisného pracoviska.

@® Servis
K Servis Slovensko

Tel.: 0800 008158
E-posta: owim@lidl.sk
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® Einleitung

Wir begliickwiinschen Sie zum Kauf Ihres neuen
Produkts. Sie haben sich damit fir ein hochwertiges
Produkt entschieden. Machen Sie sich vor der

ersten Inbetriebnahme mit dem Produkt vertraut.
Lesen Sie hierzu aufmerksam die nachfolgende
Bedienungsanleitung und die Sicherheitshinweise.
Benutzen Sie das Produkt nur wie beschrieben und
fir die angegebenen Einsatzbereiche. Bewahren Sie
diese Anleitung an einem sicheren Ort auf. Héndigen
Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produktes an
Dritte mit aus.

@ BestimmungsgemadbBer
Gebrauch

B Das Produkt ist zum Backen geeignet.

B Das Produkt ist nur fir den privaten
Hausgebrauch bestimmt, nicht fir
gewerbliche Zwecke.

B Verwenden Sie das Produkt nicht, wenn es
beschadigt ist.

@ Reinigung und Pflege

Vor und nach dem Gebrauch: Reinigen Sie das
Produkt mit warmem Wasser und einem milden
Reinigungsmittel.

B Trocknen Sie das Produkt griindlich ab.

® Grundrezept

370g | Mehl

250 g Butter oder Margarine

110 g Puderzucker

1 Pkg. Vanillezucker

1 Ei

Etwas feingeriebene Zitronenschale

Zubereitung:

B Geben Sie alle Zutaten in eine Schissel
und kneten Sie alles zu einem glatten Teig
zusammen. Formen Sie den Teig anschlieBend
zu einer Rolle und befiillen Sie die Gebdckpresse
mit dem Teig.

B Backblech in den vorgeheizten Ofen schieben
und Platzchen bei 180 °C 7-15 Minuten
goldbraun backen.

HINWEISE:

B Fir schon geformte Kekse muss die
Platzchenscheibe | A | korrekt in das Produkt
eingefihrt werden: Der kleine Knopf muss nach
aufBen zeigen.

®  Verwenden Sie die Gebdckpresse nicht auf
Antihaft-Backpapier, weil der Teig daran nicht
haften bleibt.

® Entsorgung
Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen
Materialien, die Sie Gber die rtlichen

Recyclingstellen entsorgen kénnen.

Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten
Produkts erfahren Sie bei Ihrer Gemeinde-
oder Stadtverwaltung. @

® Garantie

Das Produkt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien
hergestellt und vor der Auslieferung sorgféltig
geprift. Im Falle von Material- oder
Herstellungsfehlern haben Sie gegeniiber dem
Verkéufer des Produkts gesetzliche Rechte. lhre
gesetzlichen Rechte werden in keiner Weise durch
unsere unten aufgefiihrte Garantie eingeschréinkt.

Die Garantie fir dieses Produkt betrdgt 3 Jahre

ab Kaufdatum. Die Garantiezeit beginnt mit dem
Kaufdatum. Bewahren Sie den Originalkaufbeleg
an einem sicheren Ort auf, da dieses Dokument als
Nachweis des Kaufs erforderlich ist.

Alle Schdden oder Mangel, die bereits zum Zeitpunkt
des Kaufs vorhanden sind, missen unverziiglich nach
dem Auspacken des Produkts gemeldet werden.

Sollte das Produkt innerhalb von 3 Jahren ab
Kaufdatum einen Material- oder Herstellungsfehler
aufweisen, werden wir es - nach unserer Wahl -
kostenlos fir Sie reparieren oder ersetzen.

Die Garantiezeit verléngert sich durch einen
stattgegebenen Gewdhrleistungsanspruch nicht. Dies
gilt auch fiir ersetzte und reparierte Teile.

Diese Garantie erlischt, wenn das Produkt beschadigt
oder unsachgeméf verwendet oder gewartet wurde.

Die Garantie deckt Material- und Herstellungsfehler
ab. Diese Garantie erstreckt sich weder auf
Produktteile, die normalem Verschleif3 unterliegen,
und somit als Verschleifiteile gelten (z. B. Batterien,
Akkus, Schlguche, Farbpatronen), noch auf Schéden
an zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter oder Teile
aus Glas.

® Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anspruchs zu
gewdhrleisten, beachten Sie die folgenden Hinweise:

Halten Sie den Originalkaufbeleg und die
Artikelnummer (IAN 460225_2401) als Nachweis
fir den Kauf bereit.

Sie finden die Artikelnummer auf dem Typenschild,
einer Gravur auf dem Produkt, der Startseite der
Bedienungsanleitung (unten links) oder als Aufkleber
auf der Rick- oder Unterseite des Produkts.

Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel
auftreten, wenden Sie sich zundchst telefonisch oder
per E-Mail an die unten aufgefihrte Serviceabteilung.

Sobald das Produkt als defekt erfasst wurde,

kénnen Sie es kostenlos an die lhnen mitgeteilte
Service-Anschrift zuriicksenden. Stellen Sie sicher,
dass Sie den Originalkaufbeleg (Kassenbon) sowie
eine kurze, schriftliche Beschreibung beilegen, in der
die Einzelheiten des Defekts und der Zeitpunkt des
Auftretens dargelegt sind.

@® Service

Service Deutschland
Tel.: 08005435111
E-Mail: owim@lidl.de
Service Osterreich
Tel.: 0800 292726
E-Mail: owim@lidl.at
Service Schweiz

Tel.: 0800 562153
E-Mail: owim@lidl.ch
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