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Introduction

We congratulate you on the purchase of your new product. You have chosen a high
quality product. Familiarise yourself with the product before using it for the first
time. In addition, please carefully refer to the operating instructions and the safety
advice below. Only use the product as instructed and only for the indicated field of
application. Keep these instructions in a safe place. If you pass the product on to
anyone else, please ensure that you also pass on all the documentation with it.

You can download and view this and numerous other manuals at
www.lidl-service.com. By scanning the QR code, you will be taken straight to the Lidl
service website (www.lid-service.com) where you can open your instruction manual
by entering the article number (IAN) 516633_2510.

Care and use

® Save energy! To avoid heat loss, choose a hotplate with o diameter that
matches the diameter of the product.

= Fffective bottom diameter:
- Pot: @160 mm
- Pan: @176 mm

= Before using the product for the first time, boil it out with water 2 to 3 times to
completely remove all manufacturing residues.

= Lightly grease the product.

= Do not overheat the product while empty or filled to prevent the non-stick effect
from weakening due to damage to the coating.

= If you use the product for deep-frying: Fill a maximum of 1.8 litre of il info the
product.

= When filling the frying basket with food for deep-frying: Fill the frying basket to
no more than half its height.

= Do not use the lid during deep frying.

= Do not move the product during deep frying or steaming.
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= To drain the oil, the frying basket can be hung on the side of the pot (fig. F).

® Assemble the fry-basket handle for deep fry: Fig. Ato E

B |nserting the steamer insert feet: Fig. G to K

= If you use the product for steaming: Never let the pan boil dry.

= The steam is scalding hot, use exireme caution!

B Be extremely cautious of steam when removing cover. Lift cover slowly, directing
steam away from you and let water drip into steamer.

= Never heat the pot up on the highest energy level if it is filled with fat. If it

overheats switch the hotplate off immediately. Never lift the pot directly off the
hotplate, but first allow it to stand on the cooling plate.

= When preparing food, always follow the instructions in this manual.

= When preparing food, do not let water come info contact with hot oil. This would
cause hot oil to be spattered.

®  CAUTION: Ice crystals on frozen foods may cause hot oil o spatter.

/\ WARNING! DANGER OF INJURY! Please note that the handles may
become hot during cooking. For your safety, use a potholder or barbecue gloves.

m Risk of overheating! When fat-free food comes in contact with the non-oiled,
overheated product, slight discolourations of the non-stick coating might occur
due to the burming of proteins. Such discolourations are signs of wear and do not
affect the quality of the coating and its fitness for use.

= Heat up the food at a high/medium heat setting and then let it cook at a lower
heat setting until ready.

= Never leave the product unsupervised while the grease is warming: Overheated
grease can ignite. Never attempt to extinguish grease fires with water! Smother
the flames with a lid or a dense wool blanket.

= CAUTION! When pouring hot liquids, be especially careful and cautious -
otherwise there is a risk of scalding. Do not pour the liquid hastily, but ensure
a steady flow. Make sure that no other persons, especially children, are in the
immediate vicinity when pouring.
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ATTENTION! If necessary, use a pot holder or comparably effective personal
protective equipment (PPE) when pouring.

CAUTION! Immediately wipe off hot oil or other liquids that run out the pot
or drip onto the cooking surface during pouring with a suitable cloth. Otherwise
there is a risk of fire.

Only use plastic or wooden kifchen utensils to prevent damaging the non-stick
coating. Do not cut food directly in the product.

Do not place meat which is still dripping with liquid into hot fat. The fat
splattering out on to a hot hob could easily cause a fire.

The product is suitable for gas, electric, glass ceramic, induction and halogen
cooker hobs.

Allow hot il or water to cool down to room temperature before dleaning.

Note for induction hobs: A noise may occur under certain conditions,
resulting from the electromagnetic properties of the heat source and the product.
This is totally normal and does not imply that your induction hob or your
cookware is damaged. Place the product in the middle of the induction hotplate.
ATTENTION! High heating-up rate! Do not overheat cookware when
preheating. The room must be aired out well, in the event cookware overheats.
This product combines the benefits of aluminium cookware, such as low weight
and high thermal conductivity, with the benefits of cooking with induction. To
enable this, magnetic steel elements have been inserted in the aluminium base.
Consequently the hase is not magnetic throughout, so that on induction hobs
that are significantly greater than the base diameter, it can happen that the
induction coils do not react. This is not a quality defect and does not represent
any impairment of the functionality. So that the product functions perfectly,
please always place it on the hob corresponding fo the effective base diameter
stated in this manual.

High temperatures may discolour the exterior of the product. This does not
indicate faulty material, nor does it impair the product’s quality or function.
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Never hold the hot product under cold running water. The underside of the
product may be damaged or fall off.

Pot, Pan, steamer insert, fry basket, lid are oven safe. Pot and Pan are heat-
resistant to 230 °C (without lid). Lid is heat-resistant to 160 °C.

This product is suitable for dishwashers.

Food residues that have become stuck to the pot / pan / fry basket / steamer
insert / lid should first be soaked in water and then removed using a sponge.
Handwash with hot water and common washing-up liquid. Avoid using sharp or
painty objects or brushes to avoid damaging the material.

Do not clean with harsh or abrasive cleaners.

Frequently dleaning of the product with harsh cleaners may damage it and can
cause discolouration.

Aluminium pieces may discolour when placed in the dishwasher.

ATTENTION! The glass lid is fragile/not impact-esistant!

Do not use the lid if the knob is loose. Retighten the screw joint of the knob if it
loose.

ATTENTION! RISK OF SCRATCHES! Do not move the cookware back and
forth on glass-ceramic hobs!

To prevent scratches on the glass ceramic cooking surface, always lift the product
before changing its position on the cooking surface.

We are not liable for damage which could otherwise result.

When pans with an exposed aluminium hase are moved back and forth on
ceramic surfaces, this can leave marks. These marks can generally be removed
with a ceramic cleaner.

We recommend before cooking to wipe briefly the surface of the hob and the
cookware bottom with a clean, lint-free cloth (e.g. microfibre) to reduce the risk
of scratches.

ATTENTION! RISK OF SCRATCHES! Do not move the steamer insert hack
and forth inside the pot. Carefully hang the frying basket on the pot rim.

Food safe: This product does not affect the taste or odour of prepared foods.
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B Ensure sufficient ventilation to avoid heavy smoke in an enclosed environment.

Disposal
The packaging is made entirely of recyclable materials, which you may dispose of at
local recycling facilities.

Contact your local refuse disposal authority for more details of how to dispose of your
worn-out product.

Warranty

The product has been manufactured to strict quality guidelines and meticulously
examined before delivery. In the event of material or manufacturing defects you have
legal rights against the retailer of this product. Your legal rights are not limited in any
way by our warranty detailed below.

The warranty for this product is 3 years from the date of purchase. The warranty
period begins on the date of purchase. Keep the original sales receipt in a safe
location as this document is required as proof of purchase.

Any damage or defects already present at the time of purchase must be reported
without delay after unpacking the product.

Should the product show any fault in materials or manufacture within 3 years from
the date of purchase, we will repair or replace it - at our choice - free of charge to
you. The warranty period is not extended as a result of a claim being granted. This
also applies to replaced and repaired parts.

This warranty becomes void if the product has been domaged, or used or maintained
improperly.



The warranty covers material or manufacturing defects. This warranty does not cover
product parts subject to normal wear and tear, thus considered consumables (e.g.
batteries, rechargeable batteries, tubes, cartridges), nor damage to fragile parts, e.g.
switches or glass parts.

Warranty dlaim procedure
To ensure quick processing of your case, please observe the following instructions:

Please have the till receipt and the item number (IAN 516633_2510) available as
proof of purchase.

You will find the item number on the rating plate, an engraving, on the front page

of the instructions for use (hottom left), or as a sticker on the rear or bottom of the
product.

I functional or other defects occur, please contact the service department listed either
by telephone or by e-mail.

You can return a defective product to us free of charge to the service address that will
be provided to you. Ensure that you enclose the proof of purchase (fill receipt) and
information about what the defect is and when it occurred.

Service

Service Great Britain
Tel: 0800 404 7657
E-Mail:  owim@lidl.co.uk
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Johdanto

Onnittelemme sinua uuden tuotteen hankinnasta. Olet valinnut korkealaatuisen
tuotteen. Tutustu laitteeseen ennen ensimmiistd kéyttdnottoa. Lue sitd varten tdmd
kiiyttdohie ja turvallisuusohjeet. Kéiytd tuotetta vain kuvatulla tavalla ja ilmoitetulla
kiiyttoalalla. Sailytd kayttoohje paikassa, josta loyddt sen aina. Anna kaikki ohjeet
mukaan, jos lvovutat tuotteen edelleen.

Voit ladata jo tarkastella tiitd jo lukuisio muita kiyttdohjeita osoitteesta
www.lidl-service.com. Skannaomalla QR-koodin pidset suoraan Lidlin palvelusivustolle
(www.lidl-service.com), jossa voit avata kiiytttohjeesi syéttimilli tuotenumeron
(IAN) 516633_2510.

Kdytto- ja hoito-ohjeet

W Sisti energiaa! Limmanhukan vilttimiseksi valitse sellainen keittolevy,
jonka halkaisija vastaa tuotteen halkaisijaa.

= Todellinen pohjan halkaisijo:
- Kattilo: @ 160 mm
- Pannu: @ 176 mm

= Keiti tuotteessa kuumaa vetti 2-3 kertaa ennen ensimmiisti varsinaista
kiiyttokertaa, jotta mahdolliset tuotantojiimit saadaan poistettua.

= \oitele tuote kevyesti.

™ Ald ylikuumenna tuotetta sen ollessa tyhjdnd tai tiiynnd paistettavia
elintarvikkeita, koska silloin sen tarttumaton ominaisuus heikkenee tai pinnoite
vahingoittuu.

m  Jos kiiytiit tuotetta friteeraukseen: Lisiid tuotteeseen enintdidn 1,8 litraa 6ljyd.

= Kun tiiytit friteerauskorin friteerattavalla ruoalla: Tyt friteerauskori enintdidn
puoleen viliin asti sen korkeudesta.

m Alg kaytd kantta friteerauksen aikana.



N siirtele tuotetta friteerauksen tai hoyryttamisen aikana.

Tyhjenni 6liy friteerauskorista ripustamalla se kattilan reunalle (kuva F).
Asenna friteerauskorin kahva friteerausta varten: Kuvat A-E

Kiinnitd hoyryttimen jolat paikalleen: Kuvat G-K

Jos kiiytit tuotetta hoyryttamiseen: Ali koskaan anna pannun kichua kuivaksi.
Noudata suurta varovaisuutta, koska hdyry on erittiin kuumaa!

Noudata myds suurta varovaisuutta kannen poistamisen aikana, silli tuotteesta
tulee erittdiin kuumaa hdyryd. Nosta kansi hitaasti ylds, ohjaamalla héyryd pois
itsestiisi ja anna veden tippua hdyryttimeen.

M koskaan kuumenna rasvalla tiiytettyd kattilaa korkeimmalla teholla. Jos
kattila ylikuumenee, sammuta keittolevy vlittomisti. Al koskaan nosta kattilaa
pois suoraan keittolevyltd, vaan anna sen ensin jihtyd jidhdytyslevylld.
Noudata aina tiimin kiyttdohjeen ohjeita ruoan valmistuksen aikana.

A anna veden joutua kosketuksiin kuuman éliyn kanssa ruoan valmistuksen
aikana. Tami aiheuttaa kuuman 6ljyn roiskumisen.

HUOMIO: Pakastettujen elintarvikkeiden jikiteet voivat aiheuttaa kuuman
6liyn roiskumisen.

/\ VAROITUS! Henkilovahinkovaara! Kahvat voivat kuumentua kdyton

aikana. Kaytd patalappuja tai vunikintaita.

Ylikuumenemisen vaara! Jos tuotetta ei ole rasvattu ja se ylikuumenee,
rasvaton kypsennettivii elintarvike voi aiheuttaa viirjdymid tarttumattomassa
pinnoitteessa proteiinien palaessa pintaan kiinni. Namé virjiymit ovat
kiiytostd johtuvia jiilkid, jotka eiviit heikennd tuotteen pinnoitteen laatua eiki
kiiyttokelpoisuutta.

Kuumenna ruokaa voimakkaalla/keskilimmélli ja anna sen lopuksi kypsentyi
heikolla limmlld.



M it tuotetta ilman valvontaa rasva kuumenemisen aikana: Ylikuumentunut
rasva voi syttyd palamaan. Ali koskaan sammuta palovaa rasvaa vedelld!
Sammuta liekit kannella tai tiiviilld villapeitteelld.

VARO! Kun kaadat kuumia nesteitd, ole erityisen huolellinen jo varovainen -
muutoin nesteet voivat aiheuttaa palovammoj. Ali kaada nestettd hitikaiden,
vaan varmista, et se valuu tasaisesti. Varmista, ettei muita henkiléitd,
etenkin lapsia, ole vilittomdssi ldheisyydessi nestettii kaadettaessa.
HUOMIO! Kiiytii nestetti kaadettaessa tarvittaessa patalappua tai vastaavaa
tehokasta henkildnsuojainta (PPE).

VARO! Pyyhi kuuma dljy tai muut nesteet, jotka valuvat ulos kattilasta
kaadettaessa tai tippuvat keittotasolle, heti pois sopivalla liinalla. Muutoin
tulipalon vaara.

Kiiyti vain muovisia tai puisia keittidvilineitd, jotta tarttumaton pinnoite ei
vahingoitu. Al leikkaa paistettavaa elinfarviketta suoraan tuotteessa.

N laita vieli nestetti valuvaa lihaa suoraan kuumaan rasvaan. Kuumalle
keittolevylle roiskuva rasva voi aiheuttaa helposti tulipalon.

Tuote soveltuu kaasu-, sihkd-, lasikeraamiselle, induktio- jo halogeeniliesille.
Anna kuuman dljyn tai veden jidihtyi huoneenldmpdiseksi ennen puhdistamista.
Huomautus induktiokeittotasoista: Tietyissi olosuhteissa voi esiintyi
kohinaa, joka johtuu limménlghteen ja tuotteen sihkdmagneettisista
ominaisuuksista. Timd on normaalia eikd se tarkoita sifd, eftd induktiokeittotaso
tai keittoastia olisi vaurioitunut. Tuote tulee asettaa keskelle induktioliesilevyi.
HUOMIO! Kuumenee nopeasti! Al ylikuumenna keittoastiaa.
Ylikuumenemistapauksessa tila tiytyy tuulettaa kunnolla.

Tuotteessa yhdistyvit alumiinisen keittoastian edut, kuten kevyt paino ja

hyvii limménjohtavuus, seki induktioliedelli keittdmisen edut. Tamd on
mahdollista alumiinipohjaan kiinnitettyjen magneettisten teriselementtien



ansiosta. Pohja i ole siten kokonaan magneettinen, niin etti pohjan halkaisijoa
isommilla induktiokeittotasoilla induktiokelat eiviit ehki reagoi. Taissi ei ole
kyse puutteellisesta loadusta eikii toimivuus heikkene sen vuoksi. Jotta tuote
toimii moitteettomasti, aseta se aina sellaiselle keittolevylle, joka vastaa fissi
ohjeessa mainittua pohjan halkaisijoa.

Korkeat lampétilat voivat viirjitd tuotteen ulkopinnan. Tamd ei ole
materiaalivithe eiki se heikenni tuotteen laatua tai toimintoa.

M koskaan pidd kuumaa tuotetta juoksevan kylmin veden allo. Tuotteen pohja
voisi vaurioifua féstd fai irrota tuotteesta.

Kattila, pannu, hayrytin, friteerauskori ja kansi ovat uuninkestivid. Kattila jo
pannu kestivit [impdd 230 °Cn lampétiloan asti (ilman kantta). Kansi kesti
ldmpdi 160 °Cn limpétilaan asti.

Tuote on konepesunkestivi.
Kattiloan/pannuun/Hriteerauskoriin/héyryttimeen/kanteen tarttuneet
ruokajdidmdt on ensin liotettava vedessi ja puhdistettava timén jiilkeen sienelld.
Kiiyti kiisinpesuun kuumaa vettd jo tovallista astianpesuainetta. Viltd terivien
ja terdvikdrkisten vilineiden tai harjojen kiyttdd, jotta materioali ei vahingoitu.
M kiiytd puhdistukseen mitdiin voimakkaita hankausaineita.

Usein toistuva puhdistus voimakkailla puhdistusaineilla voi vaurioittaa jo/tai
virjdtd tuotteen.

Pesu astianpesukoneessa voi virjiti alumiiniset osat.

HUOMIO! Lasikansi on helposti siirkyvd / ei ole iskunkestiiv.

M kiiytd kantta, jos nuppi on laystynyt. Kiristd nupin ruuvia, jos se on loystynyt.
HUOMIO! NAARMUUNTUMISVAARA! Viiltii keittoustioiden liikuttamista
edestakaisin lasikeraamisilla keittotasoilla!

Viilti lasikeraamisen keittotason naarmuuntuminen nostamalla pannu aina
ennen kuin muutat sen asentoa keittotasolla.



Emme vastaa vaurioista, jotka fiistd muutoin voisivat syntyd.
Alumiinipohjaisten pannujen likuttaminen edestakaisin keraamisilla pinnoilla
voi jittii jdlkid. Tallaiset jiljet voidaan yleens poistaa keraamisen lieden
puhdistusaineella.
Ennen ruoanvalmistuksen aloittamista on suositeltavag, etti keittotason
pinta jo keittoastian pohja pyyhitidn puhtaalla, nukattomalla liinalla (esim.
mikrokuituliinalla). Siten naarmujen syntyminen voidaan vilttdid.

= HUOMIO! NAARMUUNTUMISVAARA! Ali siirtele hoyryttimen sistiosaa
edestakaisin kattilan sislld. Ripusta friteerauskori varovasti kattilan reunalle.

®  Elintarvikekelpoinen: Tuote ei vaikuta valmistettujen ruokien makuun ek
hajuun.

B Huolehdi riittiiviist tuuletuksesta voimakkaan savun vilttimiseksi suljetussa
ympristossd.

Hdvittdminen

Pakkaus on valmistetty ympiristoystévillisisti materiaaleista, jotka voidaan viedd
paikalliseen kierrdtyspisteeseen.

Lisiitietoja kdytdstd poistetun tuotteen hiivittimismahdollisuuksista saat kuntasi tai
kaupunkisi viranomaisilta.

Takuu

Tuote on valmistettu huolellisesti tiukkojen laatudirektiivien mukaan ja tarkistettu

huolella ennen toimitusta. Materiaali- tai valmistusvirheiden tapauksessa kuluttajalla

on laillisia oikeuksia tuotteen myyjid kohtaan. Alla oleva takuu ei rajoita kuluttajan
lokisiidteisid oikeuksia millidn tavalla.



Tiimin tuotteen takuu on 3 vuotta ostopdiviisti lukien. Takuuaika alkaa ostopdivsti.
Siiilyti alkuperdinen ostokuitti turvallisessa paikassa, koska tiiti asiakirjoa vaaditaan
ostofositteena.

Mahdollisista ostohetkelli esiintyneisti vaurioista tai vioista on ilmoitettava
viilittémiisti tuotteen pakkauksesta purkamisen jilkeen.

Jos 3 vuoden sisilld tuotteen ostopiivisti alkaen tuotteesta loytyy materiaali- tai
valmistusvirhe, korjaamme tuotteen ilmaiseksi harkintamme mukaan. Takuuaikaa ei
pidennetd mydnnetyn takuuvaatimuksen vuoksi. Tamd koskee myds vaihdettuja jo
korjattuja osia.

Takuun voimassaolo lakkaa, jos tuote on vioittunut, siti on kiytetty tai huollettu
tarkoituksenvastaisesti.

Takuu kattaa materiaali- jo valmistusvirheet. Takuu ei kata tuotteen osia, jotka
kuluvat normaalisti (esim. paristot, akut, letkut, viiripatruunat) ja joita voidaan sen
vuoksi pitiid kuluvina osina eiki mydskidn rikkoutuvia osia esim. kytkimid, akkuja tai
losista valmistettuja osia.

Toimiminen takuutapauksessa

Jotta asiasi nopea kiisittely voidaan taata, pyydimme sinua toimimaan seuraavien
ohjeiden mukaisesti:

Siiilyti kassakuitti jo tuotenumero (IAN 516633_2510) todisteena tekemdstisi
ostoksesta.

Tuotenumero léytyy tyyppikilvesti, kaiverruksesta, kiiyttdohjeen etusivulta (vasen
alareuna) tai tuotteen takaosassa tai pohjassa olevasta tarrasta.

Jos havaitset tuotteessa toimintahiiriditd tai muita vikoja, ota ensin yhteyttd
puhelimitse tai siihkdpostitse alla mainittuun huoltopalveluun.



Sen jiilkeen voit ldhettid tuotteen maksutta huoltopalvelun osoitteeseen.

Liiti tuotteen mukaan ostokuitti ja selvitys havaitusta viasta ja sen
havaitsemisajankohdasta.

Huoltopalvelu

G Huoltopalvelu Suomi
Puhelin: 09 42453024
EMail:  owim@lidl.fi
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Inledning

Grattis till kéipet av din nya produkt. Du har valt en produkt av hdg kvalitet. Gér dig
bekant med produkten innan du anviinder den. Lis féljande bruksanvisning och
siikerhetsinformation. Anviind endast produkten i enlighet med beskrivningen och
for angivna dndamél. Forvara denna handledning pd en siker plats. Overlimna dven
bruksanvisningen om du éverldter produkten till en tredje part.

Du kan ladda ned och titta pd denna och mnga andra bruksanvisningar pd
www.lidl-service.com. Genom att skanna QR-koden kommer du direkt till webbplatsen
Lidl service (www.lidl-service.com) diir du kan Gppna din bruksanvisning genom aft
mata in artikelnumret (IAN) 516633_2510.

Bruks- och skotselanvisning

M Spara energi! For aft undvika virmefarlust, vilj en platta med en diameter
som dir ungefir lika stor som produktens.

= Fffektiv bottendiameter:
- Gryta: @ 160 mm
- Stekpanna: @ 176 mm

= Fore den forsta anviindningen, koka upp vatten 2 till 3 géinger i produkten for
att ta bort eventuella produktionsrester.

= Fetfta in produkten |dtt,

™ Qverhetta inte produkten ndr den dr tom eller fylld med mat eftersom non-stick-
effekten dd kan forsvinna och beldggningen kan skadas.

= Nir produkten ska anvindas for fritering: Fyll maximalt 1,8 liter olja i produkten.

= Niir frityrkorgen fylls med ingredienser som ska friteras: Fyll frityrkorgen fill
maximalt hilften.

= Anviind infe locket under fritering.

= Tiick inte dver produkten under fritering eller dngning.

SEN



Tappa av olja genom att hiinga frityrkorgen pd sidan av grytan (bild F).
Montera handtaget pd frityrkorgen for att fritera: Bild A till E

Sitta i dnginsatsstillningen: Bild G fill K

Néir produkten ska anviindas fér dngkokning: Lét aldrig pannan koka torr.
Angan r kokhet. Var ytterst forsiktig!

Akta dig for dngan néir du tar av locket. Lyft locket langsamt, led dngan bort frdn
dig och It vattnet droppa ner i dnginsatsen.

Viirm aldrig kastrullen pd maximal viirme nr det dr fett i den. Sting genast av
spisen vid dverhettning. Lyft aldrig grytan direkt frdn viirmezonen, utan ldt den
std kvar och svalna pd hallen.

Fél; alltid instruktionerna i denna bruksanvisning nir du lagar mat.

Nar du logar mat, sdkerstill aft vatten inte kommer i kontakt med het olja.
Annars kan het olja stiinka upp.

SE UPP: Iskristaller pd frysta livsmedel kan fd het olja att stiinka.

/\ VARNING! Fara for personskador! Handtagen kan bli varma under

matlagningen. Anviind en grytlapp eller ugnshandskar.

Fara for dverhettning! Vid en ej infettad och dverhettad produkt kan det vid
kontakt med fettfria livsmedel uppkomma missfargningar pd anti stick-ytan pd
grund av att proteinerna brinns. Dessa missfrgningar dr normalt slitage och
pdverkar inte kvaliteten hos ytbehandlingen eller produktens anviindbarhet.
Viirm upp maten med hdg- eller medelhdg viirme och avsluta tillagningen pd
ligre temperatur.

Limna inte produkten utan uppsikt medan fettet viirms upp: Overhettat fett kan
antiindas. Slick aldrig brinnande olja med vatten! Kviiv elden med ett lock eller
en tjock yllefilt.
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VAR FORSIKTIG! Nar du hiller upp heta viitskor kriivs siirskild aktsamhet och
forsiktighet - annars finns det risk for skéllning. Hll inte upp viitskan hastigt,
utan se till att den flyter i ett jamnt fldde. Se till att inga andra personer, siirskilt
inte barn, befinner sig i omedelbar ndrhet under hllningen.

SE UPP! Anviind vid behov grytlappar eller jiimfarbart effektiv personlig
skyddsutrustning (PPE) niir du hdller.

VAR FORSIKTIG! Anviind en limplig trasa for att omedelbart torka bort het
olja eller andra viitskor som rinner ut ur grytan eller droppar pd kokplattan néir
du hiller upp maten. Annars finns det risk for brand.

Anviind endast plast- eller triiredskap s@ att non-stick-beliggningen inte skadas.
Skiir inte mat direkt i produkten.

Liigg aldrig fett som fortfarande droppar av viitska i hett fett. Fett som stinker
pd en het virmezon kan bérja brinna.

Produkten dr lamplig fér gas-, el-, glaskeramik-, induktions- och halogenplattor.
Lat het olja eller hett vatten svalna till rumstemperatur fore rengéring.
Information for anviindning med induktionsspisar: Under vissa
forhdllanden kan ett ljud uppkomma, som beror pé de elektromagnetiska
egenskaperna hos virmekillan och produkten. Detta ér normalt och tyder inte
pd ndgon skada hos viirmezonen eller kokkirlet. Placera produkten mitt pd
viirmezonen pd induktionshillen. SE UPP! Hog uppviirmningshastighet!
Néir du forvrmer kokkirl, tiink pd att inte dverhetta dem. Vid Gverhettning,
ventilera rummet ordentligt.

Denna produkt kombinerar férdelarna med kokkirl av aluminium, som

den ldga vikten och den stora virmeledningsformagan, med méjlighet il
matlagning med induktionshdll. Fér att mdjliggdra detta har magnetiska
stilelement inforts i aluminiumbotten. Dérfdr dir inte hela basytan magnetisk.
Pd induktionsviirmezoner som dr betydligt stdrre @n produktens bottendiameter
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kan det hdnda att induktionsspolarna inte reagerar. Detta dir inte en kvalitetshrist
och farsamrar inte produktens funktion. Fér att produkten skall fungera felfritt,
placera du den alltid pd den kokplatta eller viirmezon som nérmast motsvarar
den effektiva bottendiameter, som anges i denna anvisning.

Héga temperaturer kan leda till missfdrgningar pd utsidan av produkten. Det dir
inget materialfel och pverkar inte produktens kvalitet eller funktion.

Utsiitt aldrig den heta produkten for rinnande kallt vatten. Undersidan av
produkten kan skadas eller falla av produkten.

Grytan, pannan, dnginsatsen, frityrkorgen och locket dr ugnsfasta. Grytan

och pannan dr virmebesténdiga upp till 230 °C (utan lock). Locket dr
viirmebestindigt upp till 160 °C.

Produkten kan maskindiskas.

Envisa matrester som blir kvar i grytan/Hityrkorgen/dnginsatsen/locket och
pannan ska forst blétldggas och sedan avldgsnas med en tviittsvamp.

Vid handdisk, anvéind varmt vatten och vanligt diskmedel. Undvik att anvéinda av
vassa och spetsiga foremdl eller borstar, sé att materialet inte skodas.

Diska inte med skurmedel.

Frekvent rengdring med skarpa rengdringsmedel kan leda till skador och/eller
misstiirgning av produkten.

Maskindisk kan leda till missfargning av aluminiumdelar.

SE UPP! Glaslocket dr omtdligt/tdl inte stétar.

Anviind inte locket om vridknoppen dr los. Efterdra knoppens férskruvning nér
den dr lds.

SE UPP! RISK FOR REPOR! Undvik att skjuta kokkrl fram och tillbaka pé
gloskeramikhillar!

For att undvika repor pd en glaskeramikplatta sé lyfter du alltid pannan innan du
flyttar den pd plattan.
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Vi Gtar oss inget ansvar for skador som annars kan uppstd.
Om pannor med en friliggande aluminiumbotten skjuts fram och fillbaka pé
keramikytor sa kan det efterlimna spdr. Sddana spdr kan i allménhet tas bort
med ett rengdringsmedel for gloskeramikhdllar.
Innan du bérjar med matlagningen rekommenderar vi att du torkar av spishiillens
yta och kokkirlets botten med en ren, luddfri trasa (t.ex. mikrofiber). Déirmed
kan du férebygga repor.

= SE UPP! RISK FOR REPOR! Ror inte dnginsatsen fram och tillbaka i grytan.
Haing frityrkorgen farsiktigt pd grytkanten.

= Tillverkad av material som inte iir skadligt for livsmedel: Denna
produkt har ingen inverkan pé riittenas smak och lukt.

m Siikerstill tillrcklig ventilation for att undvika kraftig rok i en sluten miljo.

Avfallshantering
Férpackningen bestdr av miljoviinlign material, som kan limnas pd lokala
{tervinningsstationer.

Kontakta kommunen fér ndrmare information om avfallshantering av den férbrukade
produkten.

Garanti

Produkten har tillverkats enligt striinga kvalitetskrav och kontrollerats noggrant fore
leverans. | hndelse av materialfel eller tillverkningsfel har du lagstadgade rittigheter
mot siljaren av produkten. Dina lagstadgade riittigheter begrénsas infe pd ndgot siitt
av vdr garanti som anges nedan.
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Garantin for den hir produkten dr 3 Gr frdn och med inkpsdatum. Garantitiden bérjar
fran och med inkdpsdagen. Forvara originalkvittot pd en siiker plats eftersom detta
dokument kriivs som inkdpshevis.

Alla skador eller brister som redan finns vid tidpunkten for kipet mdste rapporteras
omedelbart efter uppackning av produkten.

Om det uppstdr ett materialfel eller ett illverkningsfel pd denna produkt inom

3 dr efter kiipet, kommer vi, efter eget gottfinnande, att antingen reparera eller
byta ut produkten dt dig utan kostnad. Garantiperioden forlings inte av ett beviljat
garantiansprdk. Det giiller dven for uthytta eller reparerade delar.

Denna garanti r ogiltig om produkten har skadats eller anvéints eller underhdllits
felakfigt.

Garantin tiicker material- och fillverkningsfel. Denna garanti tiicker inte produktdelar
som dir féremdl for normalt slitage och som déirfor anses vara slitdelar (+.ex. batterier,
batteripack, slangar, bliickpatroner) och inte heller skador pd dmtdliga delar, t.ex.
striimbrytare eller delar av glas.

Handliiggning av garantiansprak

Foir att vi ska kunna handligga ditt drende snabbare, ber vi dig beakta féljande
anvisningar:

Ha alltid kassakvitto och artikelnummer i beredskap (IAN 516633_2510) for att
bevisa kipet.

Artikelnumret stdr pé typskylten, finns ingraverat, har tryckts pd din handlednings
forsta sida (nere till viinster) eller finns som etikett pd baksidan eller undersidan.
Om funktionsfel eller andra brister uppstér bdr du forst viinda dig till nedanstdende
serviceavdelning via telefon eller e-post.



Nir en produkt har registrerats som defekt kan du skicka in den portofritt fill den
serviceadress du meddelats om du bifogar inkdpskvittot (kassakvitto) och en
beskrivning av felet och var det uppstétt.

Service
GE>  Service Sverige
Tel: 0770930739
EMail:  owim@lidl.se
(> Service Finland
Tel: 0942453024
EMail:  owim@lidl.fi

SE

27



Indledning......................................... Side

Brugs- og vedligeholdelsesvejledning ........................... Side
Bortskaffelse ... Side
Garanti. ... .. Side
Afvikling of garantisager. . ............ .. Side
SBIVICE. . . . v et Side

29
29
33

33
34
34



Indledning

Hierteligt tillykke med kabet of deres nye produkt. Du har besluttet dig for et produkt
af hej kvalitet. Ger Dem fortrolig med apparatet inden farste ibrugtagning. Laes derfor
den efterfalgende brugsvejledning og sikkerhedsanvisningerne omhyggeligt. Brug

kun produktet som beskrevet og kun til de angivne anvendelsesomréder. Opbevar
denne vejlledning pd ef sikkert sted. Hvis De giver produktet videre til andre, skal alle
dokumenter falge med.

Du kan downloade og se denne og mange andre brugsanvisninger pd
www.lidl-service.com. Nar du scanner QR-koden, kommer du direkte ind pd Lidl
service-hjemmesiden (www.lidl-service.com), hvor du kan dbne din brugsanvisning ved
at indtaste varenummeret (IAN) 516633_2510.

Brugs- og vedligeholdelsesvejledning

M Spar energi! Velg en kogeplade med en diameter, der svarer il produkfets
diameter, for at undgé varmetab.

= Fffektiv bunddiameter:
- Gryde: @ 160 mm
- Pande: @ 176 mm

B For ibrugtagning skal produktet koges med vand 2 il 3 gange for fuldsteendig
fiemelse af eventuelle produktionsrester.

B Smer produktet let med fedt.

=t tomt produkt eller et produkt, der er fyldt med mad fil stegning mé ikke
overophedes, da slip-let effekten aftager, eller belaegningen tager skade.

B Hvis produktet anvendes fil friture: Fyld maksimalt 1,8 liter olie i produkfet.

m Ndr friturekurven fyldes med fritureemnet: Fyld maksimalt friturekurven op i halv
hajde.

B Brug ikke ldget under friturestegningen.

= Flyt ikke produktet under friturestegning eller dampning.

= For afdrypning af olie kan friturekurven haenges pé siden of gryden (fig. F).
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Seet hiindtaget pd friturekurven ved friturestegning: Fig. A til E

Isetning af dampindsatsfadder: Fig. G il K

Hvis produktet anvendes til dampning: Lad aldrig panden koge tar.

Dampen er skoldhed, s vaer yderst forsigtig!

Veer yderst forsigtig med dampen, nér afdaekningen fiemes. Lot ldget langsomt,

s dampen ledes vaek fra dig, og lod vandet dryppe ned i dampkogeren.

Opvarm aldrig gryden pd hajeste varmetrin, ndr den er fyldt med fedt. Sluk

straks for kogepladen ved overophedning. Left aldrig gryden direke fra

kogepladen, men lad den kele af pd kelepladen.

m Folg altid anvisningeme i denne vejledning ved tilberedning af madvarer.

= Lod ikke vand komme i kontakt med varm olie under tilberedning af madvarer.
Det kan fd den varme olie til at sprutte.

= BEMARK: Iskrystaller pé frosne fadevarer kan fa varm olie til at sprutte.

/\ ADVARSEL! Fare for kvaestelser! Hindtagene kan blive varme under
madlavningen. Brug grydelapper eller ovnhandsker.

® Qverophedningsfare! Hvis produktet ikke er smurt med fedt og er overophedet,
kan der ved kontakt med fedtfri mad opstd misfarvninger i slip let-belagningen
pd grund af forbrasndingen af proteiner. Disse misfarvninger skal betragtes
som tegn pé brug og har ingen indflydelse pd belagningens kvalitet og
brugsegenskabermne.

= Opvarm mad, der skal koges, ved haj/middel varme og lad det koge feerdigt pd
et lavere trin.

® Produktet skal altid vaere under opsyn, mens fedtet varmes op: Overophedet fedt
kan antaende. Braendende fedt mé aldrig slukkes med vand! llden slukkes med
et ldg eller ef tykt teppe.

= FORSIGTIG! Vzer specielt forsigtig, ndr du heelder varme vassker ud - ellers
er der risiko for forbraending. Haeld ikke veesken hurtigt ud, men serg derimod
for en ensartet stram. Veer ved udhaeldning of vaesker opmaerksom pd, at ingen
andre personer, iseer ingen barn, er i naerheden.

30 DK



0BS! Brug om nadvendigt en grillhandske eller et tilsvarende effektivt
personligt vesrnemiddel (PV), nér du haelder.

FORSIGTIG! Tar straks varm olie eller andre vaesker, der laber ud of gryden
eller drypper ned pé kogepladen, af med en egnet klud. | modsat fald er der
brandfare.

Anvend kun kekkenredskaber af plast eller tree for ikke at beskadige slip let-
beleegningen. Madvarer mé ikke udskeeres direkte i produktet.

Leeg ikke ked pd varmt fedt, hvis der stadig drypper vasske fra kedet. Hvis der
sprajter fedt pd en varm kogeplade, kan det nemt medfare brand.

Produktet er egnet fil gas-, el-, glaskeramik-, induktions-, og halogenkogeplader.

Lad varm olie eller vand afkale til stuetemperatur inden rengaring.
Vejledning for induktionskogeplader: Under bestemte omsteendigheder
kan der forekomme en lyd, som skyldes varmekildens og produktets
elektromagnetiske egenskaber. Dette er helt normalt og ikke et tegn pd
defekt induktionskogeplade eller kakkengrej. Produktet skal placeres midt

pd induktionskogepladen. BEMARK! Hurtig opvarmningshastighed!
Kekkengrej md ikke overopvarmes ved forvarmning. Efter en overopvarmning
skal lokalet udluftes grundigt.

Dette produkt kombinerer fordelene ved aluminiumskogegrej, som for eksempel
den lave veegt og den haje varmeledningsevne, med fordelene ved at lave
mad med induktion. For at gare dette muligt er der indbygget et magnetisk
stlelement i aluminiumshunden. Bunden er ikke magnetisk over hele

fladen, og det kan derfor forekomme at induktionsspolen ikke reagerer, hvis
induktionskogefeltet er tydeligt starre end bunddiameteren. Dette er ikke en
kvalitetsmangel og har ingen indflydelse pd funktionaliteten. For at produkfet
virker korrekt, skal du altid stille det pd en kogeplade, som svarer til den
effektive bunddiameter, der er angivet i denne vejledning.

Haje temperaturer kan misfarve produktets yderside. Dette er ikke en
materialefejl og har ingen indflydelse pd produktets kvalitet eller funktion.
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Et opvarmet produkt md aldrig holdes under rindende koldt vand. Herved kan
produktets underside tage skade eller falde af produktet.

Gryden, panden, indsatsen til domprummet, friturekurven og ldget er ovnfaste.
Gryden og pande er varmebestandige op til 230 °C (uden ldg). Laget er
varmebestandigt op til 160 °C

Produktet er egnet fil opvaskemaskine.

Madrester, som sidder fast pd gryden/kurven/dampindsatsen/ldget og panden
skal farst seettes i blad i vand og derefter fieres med en svamp.

Ved opvask i hdnden anvendes varmt vand og almindeligt opvaskemiddel. Undgd
at anvende skarpe og spidse genstande eller barster for ikke at beskadige
materialet.

Anvend ikke skrappe skuremidler til rengaring.

Hyppig rengaring med skrappe rengaringsmidler kan medfare skader og/eller
misfarvning af produkfet.

Opvask i opvaskemaskine kan medfare misfarvning af aluminiumsdelene.
BEMARK! Glaslaget er skrabeligt/ikke stadsikkert.

Anvend ikke ldget, hvis knoppen er las. Spaend knoppens forskruning efter, hvis
den er los.

BEMARK! RIDSER! Undgd af skubbe og traskke kogegrejet pd glaskeramiske
kogeplader!

For at undgd ridser pd en kogeplade af glaskeramik ber du altid lafte panden,
far du flytter den til en anden position pd kogepladen.

Vi overtager ingen garanti for skader, dette ellers kan fordrsage.

Hvis pander med en fritliggende aluminiumsbund bevaeges frem og tilbage pé
keramikflader, kan dette efterlade spor. Sadanne spor kan som regel fiernes med
et rengeringsmiddel til keramik.

Far madlavningen pabegyndes, anbefaler vi, at kogepladens overflade og
kogegrejets bund rengares med en ren, fnugfri klud (fx mikrofiber). Herved kan
ridser forebygges.
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= BEMARK! RISIKO FOR RIDSER! Dampindlaegget i gryden m ikke flyttes
frem og tilbage. Haeng forsigtigt friturekurven pd grydens kant.

= Levnedsmiddelsikker: Produkiet pévirker ikke de tilberedte madvarers smag
og lugt.

m Sarg for tilstraekkelig ventilation for at undgd kraftig rag i et lukket milig.

Boriskaffelse

Indpakningen bestdr of miljavenlige materialer, som De kan bortskaffe over de lokale
genbrugssteder.

De fdr oplyst muligheder til bortskaffelse of det udtjente produkt hos deres lokale
myndigheder eller bystyre.

Garanti

Produkret er blevet fremstillet efter strenge kvalitetsstandarder og kontrolleret nje
for udlevering. | filfeelde of materiale- eller produktionsfejl kan du i medfer af loven
gere krav gaeldende over for selgeren af produkiet. Dine lovmasssige rettigheder
begraenses pd ingen méde af den af os nedennasvnte garanti.

Garantien pd defte produkt gaelder i 3 dr regnet fra kebsdatoen. Garantien gaslder
fra kabsdatoen. Opbevar den originale kvittering et sikkert sted, da dette dokument
forlanges forlagt som dokumentation for kabet.

Alle skader eller mangler, der allerede forefindes pd tidspunktet for kabet, skal straks
meddeles efter udpakningen af produktet.

Hvis der inden for 3 dr regnet fra kebsdatoen viser sig en materiale- eller
produktionsfejl pd produktet, reparerer eller udskifter vi det - efter vores valg - gratis
for dig. Garantiperioden forlaenges ikke som falge of et imadekommet krav om
garanti. Dette geelder ogsd for udskiftede og reparerede dele.



Denne garanti bortfalder, hvis produkret er blevet beskadiget eller anvendt og
vedligeholdt forkert.

Garantien dakker materiale- og produktionsfejl. Denne garanti daekker hverken
produkidele, der er udsat for normal slitage og derfor er at betragte som sliddele
(f.eks. batterier, akkumulatorer, slanger, farvepatroner), eller skader pd skrabelige
dele, f.eks. kontakter eller dele of glas.

Afvikling af garantisager

For at kunne garantere en hurtig sagsbehandling aof deres forespargsel, bedes De
falge falgende anvisninger:

Opbevar kassebon og artikelnummer (IAN 516633_2510) som kabsdokumentation,
sii disse kan fremlaegges pd forespargsel.

Artikelnumrene er angivet pd typeskiltet, ved en indgravering, pd forsiden af
vejledningen (nederst til venstre) eller pd et maerkat pd bag- eller undersiden.

Hvis der forekommer funktionsfejl eller andre mangler, skal De farst kontakte
nedenstende serviceafdeling telefonisk eller via e-mail.

Et produkt, der er registreret som defekt, kan De derefter sende portofrit til den
meddelte serviceadresse ved vedlaggelse af kebsbeviset (kassebon) og angivelsen af,
hvori manglen bestdr, og hvorndr den er opstdet.

Service

Service Danmark
Tel: 32710005
EMail:  owim@lidl.dk
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Wstep

Gratulujemy Paristwu zakupu nowego produktu. Zdecydowali sig Paristwo na zakup
produktu najwyzszej jokosci. Przed uruchomieniem urzqdzenia po raz pierwszy
zapoznaj sig z nim. W tym celu przeczytaj uwaznie ponizszq instrukcje obstugi oraz
wskazéwki dotyczqee bezpieczeristwa. Produkt nalezy uzytkowa¢ w sposéb tu opisany
i zgodnie z okreslonym zakresem zastosowania. Nalezy przechowywac te instrukcje

w bezpiecznym miejscu. Przekazujqc produkt innej osobie, nalezy rawniez przekaza¢
wszystkie dokumenty.

Tq i wiele innych instrukcji mozna pobra¢ i wy$wietlic na stronie www.lidl-service.com.
Zeskanowanie kodu QR spowoduje przejscie bezposrednio do strony internetowe;
serwisu Lidl (www.lid-service.com), gdzie mozna otworzy¢ instrukcje obstugi,
wprowadzajgc numer artykutu (IAN) 516633_2510.

Instrukcje uzytkowania i konserwacji

M Oszczedzac energie! W celu uniknigcia utraty ciepta nalezy wybiera¢ plyte
grzejng o Srednicy odpowiadajgcej $rednicy produktu.

®  Efektywna $rednica dna:
- Garnek: @ 160 mm
- Patelnia: @ 176 mm

B Przed pierwszym uzyciem nalezy 2 lub 3 razy zagotowac wode w produkcie, aby
catkowicie usunq¢ pozostatosci po produkgji.

B Lekko nattuscic produkt.

= Nie przegrzewa produkiu pustego lub podczas smazenia, w przeciwnym razie
efekt nieprzywierania zniknie lub powtoka zostanie uszkodzona.

= W przypadku uzywania produktu do smazenia: Do produktu wlac
maksymalnie 1,8 litr oleju.

B Podczas napetniania kosza do smazenia produktami do smazenia: Kosz do
smazenia napetnia¢ maksymalnie do potowy jego wysokosci.

B Podczas smazenia nie nalezy stosowac pokrywy.
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Nie nalezy przenosi¢ produktu podczas smazenia w gfebokim tuszczu lub

gofowania na parze.

W celu zlania oleju kosz do smazenia mozna zawiesic z boku garnka (rys. F).

Uchwyt kosza do smazenia w glgbokim thuszczu: Rys. A do E

Mocowanie ndiek do gotowania na parze: Rys. G do K

W przypadku uzywania produktu do gotowania na parze: nigdy nie dopuszczac

do gotowania w patelni na sucho.

Para moze spowodowac oparzenia, a wigc nalezy postepowac ostrozniel

= Podczas zdejmowania pokrywy nalezy zachowa¢ szczegdlng ostroznos, ze
wzgledu na pare wodng. Pokrywe nalezy podnosi¢ powoli, kierujgc pare z dala od
siebie i umozliwiajgc sptywanie wody do parowaru.

= Nigdy nie podgrzewac garnka na najwyzszym poziomie energii, gdy jest on
wypetniony tuszczem. W razie przegrzania natychmiast wytqezy¢ plyte do
gotowania. Nigdy nie podnosi¢ garnka bezposrednio z plyty do gotowania, ale
najpierw przestawic go na plyte chtodzqeq.

= Podczas przygotowywania jedzenia zawsze postepowac zgodnie z instrukcjami
zowartymi w tym przewodniku.

= Podczas przygotowywania potraw nalezy uwazac, aby woda nie weszta w
kontakt z gorgcym olejem. Mogtoby to spowodowac rozpryskiwanie gorgcego
oleju.

= UWAGA: Krysztatki lodu na mrozonej zywnosci rowniez mogq spowodowac

pryskanie oleju.

/\ OSTRZEZENIE! Ryzyko obrazen! Podczas gotowania uchwyty mogq sie
nagrzewac. Uzywac uchwytu na garnkw lub rekawic kuchennych.

B Ryzyko przegrzanial W przypadku nienattuszczonego i przegrzanego produktu
powtoka zapobiegajgca przywieraniv moze odbarwic sig z powodu spalania
biatek, gdy wejdzie w kontakt z bezttuszczowq zywnoscig. Te przebarwienia
nalezy traktowac jako oznaki uzytkowania i nie wptywajg one na jakos¢ powtoki
ani na jej uzytecznodc.



Potrawg podgrzewac na silnym lub $rednim ogniu, a nastepnie na matym, aby
dokoriczy¢ gotowanie.

Nie zostawiac produktu bez nadzoru, gdy tuszcz sig nagrzewa: Przegrzany
thuszcz moze sig zapalic. Palgcego sig tuszczu nigdy nie gasi¢ wodg! Plomienie
zdusi¢ pokrywkq od gamka lub grubym, wetnianym kocem.

OSTROZNIE! Zachowywa szczegalng ostroznos¢ podczas nalewania gorgeych
plyndw - w przeciwnym razie istnieje ryzyko oparzenia. Nie wylewac ptynu

zbyt szybko, ale starac sig, aby plyngt réwnomiernie. Upewniac sig, ze podczas
nalewania zadne inne osoby, zwtaszcza dziedi, nie znajduig sie w bezposrednim
sqsiedztwie.

UWAGA! W razie koniecznosci nalezy uzywac uchwytu do gamkaw lub
podobnych srodkaw ochrony indywidualnej (SO1) podczas wylewania.
OSTROZNIE! Natychmiast zefrze¢ odpowiednig $ciereczkg goracy olej lub inne
pyny, kidre wylejq sie z garnka lub skapnq na powierzchnig podczas nalewania.
W przeciwnym razie istnieje ryzyko pozaru.

Nalezy uzywac wylqcznie przybordw kuchennych z tworzywa sztucznego lub
drewna, aby nie uszkodzic powtoki, zapobiegajgcej przywieraniu. Produktw
spozywezych nie wolno kroi¢ bezposrednio w produkcie.

Do gorgeego oleju nie wolno wktadac migsa ociekajqcego ptynem. Thuszcz, kidry
rozpryskuje sie na plyte grzejng, moze spowodowac pozar.

Produkt sig do stosowania na kuchennych ptytach gazowych, elektrycznych,
ceramicznych, indukeyjnych i halogenowych.

Przed czyszczeniem odczekac, az gorqcy olej lub woda ostygng do temperatury
pokojowe.
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® Uwaga odnosnie plyt indukcyjnych: W pewnych okolicznosciach moze
pojawic sie hatas, wynikajgcy z whasciwosci elektromagnetycznych Zrédta ciepta
i produkiu. Jest to zjawisko normalne i nie oznacza wady piyty indukcyjnej
ani naczyri kuchennych. Produkt nalezy stawia¢ na $rodku phyty indukcyjnej.
UWAGA! Duza szybkos¢ nagrzewania! Naczynia do gofowania nie
wolno przegrzewac. W przypadku przegrzania nalezy doktadnie wywietrzy¢
pomieszczenie.

= Produkt ten tqczy w sobie zalety naczyri aluminiowych, takie jok niska waga i
wysoka przewodnosc cieplna, z zaletami gotowania indukcyjnego. W tym celu w
aluminiowym dnie umieszczono magnetyczne elementy stalowe. Zatem dno nie
jest w catosci magnetyczne, wigc moze wspotpracowac ze plytami indukcyjnymi
o znacznie wigkszej $rednicy bez wzbudzania cewek indukcyjnych. Nie jest to
wada jokosci wykonania i nie jest przeszkoda w funkcjonowaniu produktu. W
celu zapewnienia prawidtowego dziatania produkiu nalezy zawsze umieszczac go
na plycie grzejnej, kiéra odpowiada efektywnej srednicy podstawy okreslonej w
niniejszej instrukgji.

= Wysokie temperatury mogq powodowa¢ przebarwienia na zewngtrz produktu.
Nie jest to wada materiatowa i nie wptywa na jako$¢ ani dziotanie produktu.

= Nigdy nie wktadac gorgcego produktu pod biezqgcg, zimng wodg. Dno produktu
moze ulec uszkodzeniu lub moze odpasc.

= Gamek, patelnia, wktadka do gotowania na parze, kosz do smazenia i pokrywka
nadajq sie do stosowania w piekarniku. Gamnek i patelnia odporne sq na
temperatury do 230°C (bez pokrywki). Pokrywka odporna jest na temperatury
do 160°C.

= Produkt mozna my¢ w zmywarce.

= Resztki zywnosci pozostatej w garnku / koszu do smazenia / wktadce do
gotowania na parze / pokrywie i patelni nalezy najpierw namoczy¢ w wodzie, a
nastepnie wyczysci¢ gabka.

= W przypadku mycia recznego uzywac cieptej wody i zwyklego detergentu. Nalezy
unika¢ uzywania jakichkolwiek ostrych narzedzi, aby nie uszkodzi¢ materiatu.



Podczas czyszczenia nie uzywac zadnych ostrych materiatow Sciernych.

(zeste czyszczenie ostrymi detergentami moze uszkodzic i/lub odbarwic produkt.
Mycie w zmywarce moze powodowac odbarwienia elementow aluminiowych.
UWAGA! Szklana pokrywa jest delikatna i nieodporna na wstrzgsy.

Nie uzywac pokrywy, gdy gatka jest luzna. Dokrecic Srube gatki, jesli jest
poluzowana.

UWAGA! ZAGROZENIE ZARYSOWANIEM! Unika¢ szurania naczyniem
do gotowania po ceramicznej plycie grzejnej!

W celu unikniecia zarysowania plyty ceramicznej zawsze nalezy podnosi¢ patelnie
przed zmiang jej pozycji na plycie.

Nie ponosimy odpowiedzialnosci za jokiekolwiek szkody, ktére w innym
przypadku mogtyby wystgpic.

Przesuwanie patelni z odstonigtq aluminiowq podstawg tam i z powrotem po
powierzchniach ceramicznych moze pozostawiac $lady. Takie $lady mozna zwykle
usung¢ za pomocg $rodka do czyszczenia ceramiki.

Przed rozpoczeciem gotowania zaleca sig przetarcie powierzchni plyty grzejnej i
dna naczynia do gotowania czysty, niestrzepiqcg sie szmatkq (np. z mikrofibry).
W ten sposdb mozna zapobiec zadrapaniom.

UWAGA! ZAGROZENIE ZARYSOWANIEM! Wktadu do gofowania na
parze nie nalezy przesuwac wewngtrz garnka. Kosz do smazenia nalezy ostroznie
zowiesic na krawgdzi gamka.

Bezpieczna zywnos¢: Produkt nie zmienia smaku ani zapachu
przygotowywanych potraw.

Zadba¢ o odpowiednig wentylacje, aby w zamknietym pomieszczeniu nie zebrat
sig dym.

Utylizacja
Opakowanie wykonane jest z materiatow przyjoznych dla Srodowiska, ktére mozna
przekazac do utylizacji w lokalnym punkcie przetwarzania surowcéw wiémych.
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Informacji na temat mozliwosa utylizacji wyeksploatowanego produktu udziela urzqd
gminy lub miasta.

Gwarancja

Produkt zostat wyprodukowany zgodnie z surowymi wytycznymi dotyczgeymi jakosc
i doktadnie przetestowane przed dostawg. W przypadku wad materiatowych lub
produkeyjnych przystuguiq Paristwu prawa ustawowe wobec sprzedawcy produktu.
Paristwa prawa ustawowe nie sq w Zaden sposéb ograniczone przez naszq gwarancie
przedstawiong ponize;.

Gwarancja na ten produkt wynosi 3 lata od daty zakupu. Okres gwarancji rozpoczyna
sig od daty zakupu. Prosze przechowywa oryginalny rachunek w bezpiecznym
miejscu, poniewaz ten dokument jest wymagany jako dowdd zakupu.

Wszelkie uszkodzenia lub wady obecne juz w momencie zakupu nalezy zgtosi¢
niezwocznie po rozpakowaniu produktu.

Jezeli w ciggu 3 lat od daty zakupu produkt wykaze wady materiatowe lub
produkcyjne, to - wedtug naszego uznania - bezptatnie go naprawimy lub
wymienimy. Okres gwarancji nie ulega przedtuzeniu o przyznane roszczenie
gwarancyjne. Dotyczy to réwniez wymienionych i naprawionych czesdi.

Niniejsza gwarancja traci waznos, jesli produkt zostat uszkodzony, byt niewtasciwie
uzytkowany lub konserwowany.

Gwarancja obejmuje wady materiatowe i produkcyjne. Ninigjsza gwarancja nie
obejmuje czesci produktu, kidre podlegajq normalnemu zuzyciu i dlatego sq uwazane
70 czesai zuzywalne (np. baterie, akumulatory, weze, wkiady atramentowe), ani nie
obejmuje uszkodzen czgsci delikatnych, np. przetgeznikéw lub czesci wykonanych ze
szkta.

Igodnie z Kodeksem Cywilnym art. 581 §1 wraz z wymiang urzqdzenia lub wazne]
(z65Ci (Zas gwarancji rozpoczyna sig na nowo.



Sposob postepowania w przypadku naprawy gwarancyjnej

Aby zapewnic szybkie rozpatrzenie Paristwa wniosku, prosimy stosowac sig do
nastepujgeych wskazowek:

Przed skontaktowaniem sig z dziatem serwisowym nalezy przygotowac paragon i
numer artykutu (IAN 516633_2510) jako dowdd zakupu.

Numery artykutéw mozna znalez¢ na tabliczce znamionowe, na grawerunku, na
stronie tytutowej jego instrukgji (na dole po lewej stronie) lub joko naklejke na
stronie odwrotnej lub spodniej.

W razie wystqpienia bledow w dziataniu lub innych wad, naley skontaktowa¢ sig
najpierw z wymienionym ponizej dziatem serwisowym telefonicznie lub pocztq
elektroniczng.

Produkt uznany za uszkodzony mozna nastepnie z dotgczeniem dowodu zakupu
(paragonu) i podaniem, na czym polega wada i kiedy wystapita, przestac bezptatnie
na podany Parstwu adres serwisu.

Serwis

Serwis Polska
Tel: 223974996
E-Mail:  owim@lidl.pl
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lzanga

Sveikiname Jus sigijus naujq gaminj. Tai aukStos kokybés gaminys. Prie$ pradédami
naudotis Siuo gaminiv, i§ pradZiy su juo susipazinkite. AtidZiai perskaitykite 3ig
naudojimo instrukdijq ir saugos nurodymus. Naudokite $j gaminj tik pagal apragymgq
ir nurodytq paskirt]. Laikykite Sig instrukcijg saugioje vietoje. Perduodami gaminj
kitiems asmenims, kartu perduokite visus jo dokumentus!

IS www.lidl-service.com svetainés galite atsisiysti $ ir daugiou Zinyny. Nuskaite QR
kodq pateksite tiesiai j , Lidl” klienty aptarnavimo puslapj (www.lidl-service.com),
kuriame jvede prekés numerj (IAN) 516633_2510 galésite susipaZinti su visa
naudojimo instrukdija.

Naudojimo ir prieiiuros instrukcijos

Taupykite energijq! Kad isvengtuméte Silumos nuostoliy, pasirinkite kaitviete,
atitinkanciq sy gaminio skersmen;.

Veiksmingas dugno skersmuo yra:

- Puodas: @ 160 mm

- Keptuvé: @ 176 mm

Prie3 naudodami gaminj pirmq kart, pavirinkite jome vanden; nuo 2 iki 3 karty,
kad visiskai pasalintuméte visus gamybos likucius.

[Stepkite gaminj nedideliu kiekiu riebaly.

Neperkaitinkite tustio arba pripildyto gaminio, kad nelimpantis pavirsius
nesusilpnéty dél pazeistos dangos.

Jei gaminj naudojate gruzdinimui: | gaminj pilkite daugiausia 1,8 litry aliejous.
Kai pripildote gruzdintuvés krep3elj gruzdinamu maistu: Pripildykite gruzdintuvés
krep3el; daugiausia iki pusés.

Gruzdindami nenaudokite danggio.

Nejudinkite gaminio gruzdinimo arba gaminimo garuose metu.
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Norint iSpilti aliejy, gruzdintuvés krep3elj galima pakabinti ant puodo Sono
(Fpav.).

Surinkite gruzdintuvés krep3elio rankeng gruzdinimui: Pav. nuo A iki E

|statykite garintuvo jdéklo kojeles: Pav. nuo G iki K

Jei gaminj naudosite gaminimui garuose: Niekada neleiskite, kad keptuvé likty
sausa.

Garai yra kar3ti, bikite ypat atsargds!

Saugokités gary, kai nuimate dangtj. Létai kelkite dangtj, nukreipdami garus nuo
saves, ir leiskite vandeniui loséti | garintuvg.

Niekada nesildykite puodo nustate didZiausig energijos lygj, kai jome yra riebaly.
Jei jis perkaista, nedelsdami iSjunkite kaitlentg. Niekada nenukelkite puodo nuo
kaitlentés, pirmiausia leiskite jam atvésti.

Gamindami maistq, visada laikykités Sioje instrukijoje pateikty nurodymy.
Gomindami maistq, neleiskite, kad j karstq aliejy patekty vandens. Tai lems
karsto aliejaus purslus.

DEMESIO: Ant uzSaldyty maisto produkty susidarg ledo kristalai gali sukelt
karsto aliejaus purslus.

A\ ISPEJIMAS! Susizalojimo pavojus! Gaminant rankenos gali jkaisti.

Naudokite virtuvés pirstines arba puodkéles.

Perkaitimo pavojus! Jei riebaly neturintis maisto produktas susilietia su aliejumi
neisteptu, per daug jkaitusiv gaminiu, nelipni danga gali Siek tiek iShlukti dl
baltymy degimo. Tokie spalvos iSblukimai yra nusidévéjimo pozymiai ir neturi
itakos dangos kokybei ir jos tinkamumui naudoti.

Kaitinkite maistq aukstoje,/vidutingje kaitroje ir palikite troskintis nustate
zemiausig lygj.



Niekada nepalikite gaminio be priezidros, kol kaista riebalai: Perkaite riebalai
gali uzsidegti. Niekada negesinkite deganciy riebaly vandeniu! Slopinkite liepsng
dangdiu arba storu vilnoniv apklotu.

ATSARGIAI! Pilant karstus skystius reikia ypatingo démesio ir atsargumo -
kitaip kyla nusiplikymo pavojus. Nepilkite skystio paskubomis, o jsitikinkite, kad
jis teka tolygiai. [sitikinkite, kad pilant arti néra kity Zmoniy, ypat vaiky.
DEMESIO! Jei reikia, pildomi naudokite puody laikiklj arba panasiai
veiksmingas asmenines apsaugos priemones (AAP).

ATSARGIAI! Karstq aliejy ar kitus skyscius, kurie iSsilieja i puodo arba lasa
ant viryklés pavirsiaus, nedelsdami nuvalykite tinkama Sluoste. PrieSingu atveju
kyla gaisro pavojus.

Naudokite plastikinius arba medinius virtuvés reikmenis tam, kad
nepazeistuméte nelimpancios dangos. Nepjaustykite maisto produkty tiesiai
gaminyie.

Nedékite varvancios mésos j karstus riebalus. Jei riebalai taskosi ant jkaitusios
kaitvietés, gali kilti gaisras.

Gaminys tinka dujinéms, elektrinéms, stiklo keramikos, indukcinéms ir
halogeninéms virykléms.

Leiskite karstam aliejui arba vandeniui atvésti iki kambario temperatros prie3
valydami.

Nurodymas indukcinéms kaitvietéms: Tam tikromis sglygomis gali
atsirasti triukSmas - dél elekiromagnetiniy Silumos 3altinio ir gaminio savybiy.
Tai yra normalu ir nerodo, kad jusy indukcing viryklé arba virtuvés reikmenys
baty pazeisti. Padekite gaminj ant indukciniy virykliy viduryje. DEMESIO!
Didelis jkaitimo greitis! Neperkaitinkite gaminimo indo. Perkaitinus reikia
gerai ivédinti patalpg.

Siame gaminyje sujungti aliumininiy virtuvés reikmeny privalumai, pvz., mazas



svoris ir didelis Siluminis laidumas, bei gaminimo naudojant indukdijg privalumai.
Kad tai bty galima, alivmininiame dugne yra magnetiniai plieno elementai.
Todél ne visas dugnas yra magnetinis, tai ant indukciniy kaitvieciy, kurios

yra Zenkliai didesnés nei dugno skersmuo, gali atsitikti taip, kad indukcinés

rités nereaguos. Tai néra kokybés trokumas ir dél to funkcija neapribojama.

Kad gaminys veikty tinkamai, visada padékite jj ant kaitvietés, atitinkanGios
veiksmingq Siame vadove nurodytq dugno skersmenj.

Dél aukstos temperatiros gaminio iSoré gali nublukti. Tai nereikia, kad
medZiaga turi defekty, ir nepablogina gaminio kokybés arba funkdijos.

Niekada nelaikykite gaminio po Saltu tekanciu vandeniu. Dél to gali buti pazeista
arba nukristi apating gaminio pusé.

Puodg, keptuve, garintuvo jdékla, gruzdintuvés krepselj ir dangtj galima déti {
orkaite. Puodas ir keptuvé yra atspards temperatdrai iki 230 °C (be dangcio).
Dangtis atsparus temperatarai iki 160 °C.

Gaminj galima plauti indaplovéje.

Maisto likutius, prikibusius prie puodo, gruzdintuvés krep3elio, garintuvo jdéklo,
dangcio i keptuvés, pirmiausia reikia iSmirkyti vandenyje, o po to juos galima
pasalinti kempine.

Plaudami rankomis naudokite karstq vandenj ir jprastas indy plovimo priemones.
Nenaudokite astriy ir smailiy daikty arba 3epetiy, nes jie gali pazeisti gaminj.
Valymui nenaudokite astriy Sveiciamujy priemoniy.

Daznai valant gaminj stipriais valikliais galima jj paZeisti ir/arba jis gali nublukti.
Plaunant indaplovéje aliuminio dalys gali pakeisti spalvg.

DEMESIO! Stiklinis dangtis yra trapus / neatsparus smigiams.

Nenaudokite dangcio, jei jo rankena laisva. Priverzkite rankenos varztq, jei jis
afsilaisvines.



= DEMESIO! |BREZIMY PAVOJUS! Nestumdykite gaminimo indo ant stiklo
keramikos kaitlenciy!
Kad nesubraizytuméte stiklo keramikos kaitlentés, visada pakelkite keptuve pries
keisdami jos padétj ant kaitlentés.
Mes neatsakome uZ jokiq Zalg, kuri galéty atsirasti kit atveju.
Judinant keptuves su atviru aliuminio dugne pirmyn ir atgal ant keraminiy
pavirsiy gali likti Zymiy. Tokias Zymes dazniausiai galima pa3alinti keramikos
valikliv.
Prie3 pradedant virti mes rekomenduojame kaitlentés pavirsiy ir indo apatig
nuvalyti sausa, nesiveliancia $luoste (pavyzdzivi, mikropluosto). Taip apsaugosite
nuo subraizymo.

= DEMESIO! |BREZIMY PAVOJUS! Nejudinkite garintuvo déklo pirmyn ir
atgal puode. Atsargiai pakabinkite gruzdintuvés krepselj ant puodo kragto.

= Saugus liestis su maistu: Sis gaminys nepakeitia ruosiomy patiekaly skonio
ir kvapo.

m Uitikrinkite tinkamg védinimg, kad uZdaroje patalpoje nesusidaryty daug dimy.

ISmetimas
Pakuoté pagaminta i§ aplinkai nekenksmingy medziagy, kurias galite Smesti
iprastose grgZinamojo perdirhimo vietose.

Daugiau informacijos apie nebetinkamo naudoti gaminio metimg suZinosite savo
savivaldybés ar miesto administracijoje.



Garantija

Gaminys buvo pagamintas laikantis griezty kruopstumo principy ir pries pristatant
buvo atidZiai patikrintas. Esant medZiagy ar gamybos defektams, jis turite
statymines teises gaminio pardavéjo atzvilgiu. Si garantija jokaiis badais neapriboja
jstatymais nustatyty josy teisiy.

Siam produktui suteikiama 3 mety garantija nuo pirkimo datos. Garantijos teikimo
laikotarpis skaiciuojamas nuo pirkimo datos. Pirkimo kvito originalg laikykite saugioje
vietoje, nes Sis dokumentas reikalingas kaip pirkimo jrodymas.

[3pakavus gaminj, bitina nedelsiant pranesti apie bet kokius pazeidimus ar defektus,
kurie jau buvo pirkimo metu.

Jei per 3 metus nuo $io produkto pirkimo datos iSryskés medZiagy ar gamybos
trakumy, produktq savo nuoZidra nemokamai pataisysime arba pakeisime. Patvirtinus
garantinj reikalavimq garantinis laikotarpis nepratesiamas. Ta pati sglyga taikoma ir
pakeistoms bei pataisytoms dalims.

Garantija netaikoma, jei $is produktas apgadinamas, netinkamai naudojomas ar
netinkamai prizidrimas.

Garantija taikoma medziagy ir gamybos trokumams. Si garantija netaikoma gaminio
dalims, kurios paprastai susidévi ir todél yra laikomos susidévinciomis dalimis (pvz.,
baterijos, akumuliatoriai, Zarnos, ra3alo kasetés), taip pat netaikoma trapioms dalims,
pvz., jungikliams arba dalims i stiklo.

Veiksmai norint pasinavdoti garantija

Kad galétume greitai apdoroti jisy pradyma, vadovaukités toliau pateikiamais
nurodymais:



Kreipdamiesi kokiu nors klausimu deél produkto, kaip pirkimo dokumentq turékite
kasos ¢ekj ir zinokite gaminio numerj (AN 516633_2510).

Gaminio numerj rasite produkto duomeny lenteléje, iSgraviruotg, ant naudojimo
instrukcijos virselio (apacioje kairéje) arba uiklijuotq produkto uZpakalingje puséje ar
apacioje.

Jei rySkéty produkto veikimo ar kitokiy trokumy, pirmiausia telefonu arba
elektroniniu pastu kreipkités j toliau nurodytq klienty aptarnavimo skyriy.

Tada sugedusiv pripazintq produktq, pridéje pirkimo dokumentq (kasos ¢ekj) ir nurode
trskumg bei jo atsiradimo laikq, nemokamai galésite iSsiysti nurodytu technings
priezidros tarnybos adresu.

Klienty aptarnavimas

@  Klienty aptarnavimo tarnyba Lietuva
Tel.: 080033144
El. pastos:  owim@lidL.It
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Sissejuhatus

Onnitleme teid selle uue toote ostu puhul! Olete endale saanud kargekvaliteedilise
toote. Tutvuge tootega enne selle esmast kasutusele vatmist. Selleks lugege
tiihelepanelikult ldibi allolev kasutusjuhend ja ohutusnduded. Kasutage toodet
iksnes kirjeldatud viisil jo ofstarbel. Hoidke see kasutusjuhend kindlalt teadaolevas
kohas alles. Toote edasiandmisel kolmandatele isikutele andke kaasa ka kdik toote
dokumendid.

Selle jo paljusid teisi kasutusjuhendeid saate alla laadida jo voodata aadressilt
www.lidl-service.com. QR-koodi skannimisel suunatakse teid otse Lidli
Klienditeeninduse veebilehele (www.lid-service.com), kus saate oma kasutusjuhendi
avada, sisestades artikli numbri (IAN) 516633_2510.

Kasutus- ja hooldusjuhend

W Siiistke energiat! Kuumuskao viiltimiseks valige pliidiplaat, mille diomester
vastab toote diameetrile.

= Tghus potipdhia libimdat:
- Pott: @ 160 mm
- Pann: @ 176 mm

B Enne foote esmakordset kasutamist keetke selles 2 kuni 3 korda vett, ef tielikult
eemaldada kaik tootmisjdidigid.

m Olitage toodet kergelt.

™ irge kuumutage tihjo ega toiduga tdidetud toodet ile, vastasel juhul kahaneb
kleepumisvastane toime vdi vaib kahjustuda toote pind.

= Kui kasutate toodet frittimiseks: Valage tootesse maksimaalselt 1,8 iitrit dli.

= Frittimiskorvi tiitmisel frititava toiduga: tditke frittimiskorv maksimaalselt poole
kdrguseni.

™ firge kasutage frittimise ajal kaant.

= Rohkes rasvas praadimise véi aurutamise ajal rge aurutit liigutage.



0li viiljavalamiseks saab frittimiskorvi kinnitada poti kiiljele

(joonis F).

Frittimiseks paigaldage frittimiskorvi kiiepide: joonis A kuni E

Aurutamise tugijalgade paigaldamine: joonis G kuni K

Kui kasutate foodet aurutamiseks: drge laske pannil kunagi kuivalt keeda.

Aur on karvetavalt kuum, olge viga ettevaatlik!

Kaane tastmisel olge auru suhtes ddrmiselt ettevaatlik. Tostke kaant aeglaselt ja
juhtige aur endast eemale ja luske veel tilkuda auruti sisse.

Arge kunagi kuumutage rasvaga tiidetud potti kdige suuremal kuumusel.
Ulekuumenemise korral lilitage pliidiplaat kohe vljo. Arge vatke potti kohe
pliidiplaadilt dro, vaid laske sellel esmalt jahtuval ploadil seista.

Jiirgige toitude valmistamisel alati kéesoleva juhend juhiseid.

lilgige toitude valmistamisel, et vesi ei puutuks kokku kuuma liga. See tekitab
kuuma dli pritsmeid.

TAHELEPANU: Jiikristallid kilmutatud toitudel vivad pahjustada kuuma
pritsimist.

/\ HOIATUS! Vigastusoht! Kiepidemed véivad keetmise ajal kuumeneda.

Kasutage pajalappe vai pajakindaid.

Ulekuumutamise oht! Rasvavaba toidu kuumutamine tootel, millele pole
pandud @i ja mis on liiga kuum, pahjustab kleepumisvastase kihi virvi
muutumist, mis on tingitud proteiinide pdlemisest. Sdrane viirvimuutus
loetakse kasutusjiilgedeks ja see ei mdjuta kattematerjali kvaliteeti ega selle
kasutatavust.

Kuumutage toitu kdrgel /keskmisel kvumusel ja laske toidul seejdrel valmida
madalal kuumusel.

Rrge jiitke toodet jdrelevalveta, kui kuumutate selles rasva: Ulekuumenenud rasv
vdib siittida. Arge kunagi kustutage pdlevat rasva veega! Summutage leegid
kaanega véi paksu villatekiga.



ETTEVAATUST! Olge ddrmiselt ettevaatlik kuumade vedelike viiljovalamisel -
vastasel juhul valitseb pdletuste oht. Arge valage vedelikku liiga Kiiresti vilia,
vaid jiilgige, et vool oleks ihtlane. Jilgige, et viljavalamise ajal ei oleks lihedal
teisi inimesi, eriti viiikeseid lapsi.

TAHELEPANU! Kasutage viiljavalamisel vajadusel pajokindaid vai
samaviirseid tohusaid isikukaitsevahendeid (PPE).

ETTEVAATUST! Pishkige kuum 6li véi muud vedelikud, mis viljavalamise
kiiigus potist vilja voolavad vdi keeduplaadile tilguvad, kohe dra sobiva lapi abil.
Vastasel korral valitseb tuleoht.

Viltimaks kleepumisvastase pinna kahjustamist, kasutage ainult plostmassist vdi
puidust kadgiriistu. Arge hakkige toitu ofse tootes.

Arge pange kuuma rasva sisse liha, millelt tilgub vedelikku. Kui rasv pritsib
kuumale pliidiplaadile, vaib see pdhjustada tulekahiu.

Toode sobib kasutamiseks gaasi-, elekiri-, klaaskeraamilistel, induktsioon- jo
halogeenpliitidel.

Laske kuumal 6lil vdi veel enne puhastamist toatemperatuurile johtuda.
Markus induktsioonipliitide kohta: Teatud olukorras vaib esineda miira,
mis on tingitud kiitteallika ja toote elektromagnetilistest omadustest. See on
tavapirane ja ei viita defektile induktsioonipliidi vdi kiipsetusahju juures. Toode
tuleb asetada induktsioonpliidi plaadi keskele. TAHELEPANU! Kuumeneb
kiiresti! Arge eelkuumutage kiipsetusnaud le. Ulekuumutamise korral tuleb
ruumi pahjalikult ventileerida.

Selles tootes on alumiiniumist kiipsetusndu eelised, nagu kerge kaal ja suur
soojusjuhtivus, Ghendatud induktsioonndu eelistega. Selleks on alumiiniumist
pdhja sisse sisestatud magnetilised teraselemendid. Pahi ei ole seetdttu ldibinisti
magnetiline ning panni libimdadust oluliselt suuremate indukisioonviljade puhul
ei pruugi kaik induktsioonkittespiraalid lilituda. See ei ole kvaliteedidefekt ega
mdjuta toimimist. Toote nduetekohase toimimise tagamiseks asetage see alati
pliidil toidu valmistamiseks kasutatavale pinnale, mis vastab selles juhendis
tiipsustatud tohusale potipahja libimaddule.



Kdrged temperatuurid vivad tingida toote vilimise osa viirvimuutuse. See ei ole
materjalidefekt ega mdjuta toote kvaliteeti ja toimivust.

Rrge kunagi hoidke kuuma toodet jooksva kiilma vee all. Toote pahi vaib
seefdttu kahjustuda vai toote kiliest lahti tulla.

Potti, panni, aurusdela, frittimiskorvi ja kaant tohib kasutada kiipsetusahjus. Pott
ja pann on kuumakindlad kuni 230 °C (ilma kaaneta). kaane on kuumakindel
kuni 160 °C.

Toodet vdib pesta ndudepesumasinas.

Poti/frittimiskorvi/aurusdela/kaane ja panni kiilge jidnud toidujdidtmed tuleb
eelnevalt vees leotada ja seejiirel svammiga eemaldada.

Toote ksitsi pesemiseks kasutage kuuma vett ja tavapdrast ngudepesuvedelikku.
Viiltige teravate esemete ja harjade kasutamist, mis véiksid toote materjali
kahjustada.

Rrge kasutage tugevaid abrasiivseid puhastusvahendeid.

Sage pesemine tugevate pesuainetega vaib toodet kahjustada jo/vdi muuta
selle viirvi.

Pesemine ndudepesumasinaga vdib muuta alumiiniumist osade virvi.
TAHELEPANU! Klaaskaas on purunev/ei ole gagikindel.

Rrge kasutage kaant, kui paardnupp loksub. Pingutage nupu kruvi, kui see on
lahti tulnud.

TAHELEPANU! KRIIMUSTUSTE OHT! Viltige klaaskeraamilistel
pliidiploatidel kiipsetusndu edasi-tagasi liigutamist!

Klaaskeraamilise pliidiplaadi kriimustamise viiltimiseks tostke pann alati iles,
enne kui selle asendit pliidiplaadil muudate.

Me ei vastuta sellest tulenevate kahjustuste eest.

Kui te liigutate katmata alumiiniumpahia keraamilisel pinnal edasi-tagasi,

vdib see jiitta pinnale jiilgi. Selliseid jilgi saab tavaliselt keraamilise pinna
puhastusvahendiga eemaldada.



Enne kiipsetamisega alustamist soovitame teil puhta ja ebemevaba lapiga
(nt mikrofiiberlapiga) pishkida puhtaks pliidiplaadi pinna ja kipsetusriista pahja.
See aitab viltida kriimustuste teket.

® TAHELEPANU! KRIIMUSTUSTE OHT! Arge liigutage aurusela poti sees
edasi-tagasi. Toetage frittimiskorv ettevaatlikult poti servale.

® Sobib kasutamiseks toiduainetega: Toode ei mdjuta valmistatud foidu
maitset ja [6hna.

= Hoolitsege piisava Ghutamise eest, et viiltida tugevat suitsu suletud keskkonnas.

Jadtmekditlus

Pakend koosneb keskkonnasdbralikest materjalidest, mida saab kaidelda kohalikes
ringlussevtu keskustes.

Kiisige vana toote kiiitlemise vdimaluste kohta oma valla- vdi linnavalitsusest.

Garantii

Toode on valmistatud rangete kvaliteedijuhiste jirgi ja seda on enne tarnimist
pohjalikult kontrollitud. Materjali- vdi tootmisdefektide korral on teil seaduslikud
digused toote miiija suhtes. Teie seadusjdrgsed Gigused ei ole mingil juhul piiratud
meie allpool sitestatud garantiiga.

Selle toote garantii kehtib 3 aastat alates ostukuupdevast. Garantiiaeg algab
ostukuupievaga. Hoidke miiiigitSeki originaali kindlas kohas, kuna see dokument on
vajalik ostu tendamiseks.

Koikidest kahjustustest vai defektidest, mis esinesid juba ostmise ajal, tuleb teatada
kohe pirast toote lahtipakkimist.



Kui tootel ilmneb 3 aasta jooksul alates ostukuupdevast materjali- véi teostusviga,
parandame vdi asendame selle omal valikul teie eest tasuta. Garantiiperioodi ei
pikendata kinnitatud garantiingudega. See kehtib ka asendatud ja parandatud osade
kohta.

See garantii kaotab kehtivuse, kui toode on kahjustatud, vai kui seda on valesti
kasutatud véi hooldatud.

Garantii katab materjali- ja tootmisdefektid. See garantii ei laiene tooteosadele, mis
on tavapiraselt kulunud jo mida seetdttu peetakse kuluvateks osadeks (nt akud,
taosloetavad akud, voolikud, viirvikassetid), ega ka purunevate osade kahjustustele,
nt lilitid vdi klaasist osad.

Garantii kiisitlemine
Selleks et teie murekiisimus saaks kiire lahenduse, jirgige palun alltoodud juhiseid:

Kaikide paringute jaoks hoidke oma ostu toendamiseks alles kassatSekk ja toote
number (IAN 516633_2510).

Toote numbri leiate tiabisildilt, graveeringult, oma kasutusjuhendi tiitellehelt (all
vasakul) vai toote taga- vdi allosas olevalt kleebiselt.

Toote toimivusvigade vdi muude puuduste korral vitke kdigepealt telefoni vai e-posti
teel Ghendust alltoodud teenindusosakonnaga.

Lisades defektsele tootele ostudokumendi (kassatSeki), kirjelduse toote puuduste
kohta ja andmed selle kohta, millal need ilmnesid, saate selle tasuta saata teile
teadoantud teeninduse aadressile.

Teenindus

&> Teenindus Eestis
Tel: 8000049109
E-posti aadress: — owim@lidl.ee
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levads

Apsveicam jis ar jound izstraddjuma iegadi! Jos esat izvélgjies augstas kvalitdtes
izstraddjumu. Pirms pirmas lietoSanas reizes iepazistiet So izstradajumu. Rapigi
izlasiet o lietoSanas instrukdiju un drodibas noradijumus. lzmantojiet izstradajumu
tikai ta, ka aprakstits un athilsto3i tam paredzétajom lietojumam. Uzglabaiiet So
instrukeiju dro3a vietd. Ja nododat izstraddjumu citai personai, dodiet lidzi ari visu
dokumentciju.

Jis varat skatit un lejupieladat So un daudzas citas instrukijas vietn@
www.lidl-service.com. Noskengjot kvadratkodou, tiks atvérta Lidl servisa timekla vietne
(www.lidl-service.com), kurd varat atvart attiecigo lieto3anas instrukciju, ievadot
preces numuru (IAN) 516633_2510.

Lietosanas un kopsanas noradijumi

M Taupiet energiju! Lai izvairitos no siltumenergijas zuduma, izvélieties
sildvirsmu ar tadu diametru, kas athilst pannas diametram.

m  Ffekfivais pamatnes diametrs:
- Katls: @ 160 mm
- Panna: @176 mm

B Pirms pirms liefoanas reizes uzvriet izstradgjuma deni 2-3 reizes, lai pilnibd
nonemtu iespgjamos razosanas atlikumus.

= Viegli ietaukojiet izstraddjumu.

® Neuzkarsgjiet tuk3u vai ar ceptu partiku piepilditu izstraddjumu, pretéja gadijuma
pasliktinds parklgjuma pretpielipsanas efekts vai tiek sabojdts parklgjums.

B o izstradgjumu izmantojat friteSanai: lelejiet izstradajuma ne vairdk ka
1,8 litrus elas.

= Piepildot fritéSanas grozu ar fritéSanai paredzétajiem dieniem: Piepildiet
fritaSanas grozu ne vairdk ka lidz pusei ta augstuma.

= Fitasanas laika nelietojiet vaku.

= Neparvietojiet produkiu dzilds cepSanas vai tvaicgSanas laika.



FriteSanas grozu varat novietot pannas sanos, lai notecindtu ellu (F att.).
FriteSanas groza roktura montdZa friteSanai: A lidz E att.

Tvaicétdja ieliktna kaju ievietosana: 6 lidz K att.

Ja izstraddjumu izmantojat tvaicéSanai: Nekad neJaujiet pannai varities sausai.
Tvaiki ir dedzinosi karsti, esiet Joti uzmanigi!

Esiet pasi piesardzigs ar tvaiku viika nonemsanas luika. Lénam paceliet viky,
novirzot tvaiku no sevis un Jaujiet ddenim iefeicét iztvaicétaja.

Nekada gadijuma nekarsgjiet pannu augstikaia enerdijos pakapé, ja tojd ir
tauki. Nekavgjoties izsledziet pliti parkarSanas gadijuma. Nekada gadijuma
nenonemiet pannu iesi no plits, bet vispirms atstdjiet fo uz dzeséSanas plksnes.
Gatavojot &dienu, vienmér ievérojiet Sujd pamaciba sniegtos noradijumus.
Gatavojot &dienu, parliecinieties, ka Gdens nenondk saskaré ar karstu elju. Tas
varétu izraisit karstas ellas izsJakstisanos.

UZMANIBU: Ledus kristdli uz saldata &diena var izraisit karstas elas
iz8|akstiSanos.

/A BRIDINAJUMS! Savainosands risks! Varisanas laika rokturi var kjat karsti.

lzmantojiet lupatinu vai virtuves cmdus.

Parkarsasanas risks! Ja tiek lietots parkarséts un neietaukots izstraddjums, tam
saskaroties ar pagatavojamo partiku bez taukvielam un sadegot proteinam,
keramikas parklgjums var mainit krdsu. Mingtds krdsas izmainas ir uzskatimas
par lieto3anas pazimém un nemazina parklgjuma kvalitdti un izstradgjuma
piemérotibu lietoSanai.

Uzkarsgjiet &dienu augstd/vidgja temperatird un péc tam |aujiet tam gatavoties
zem@ femperatird.

Ja tiek karsétas taukvielas, neatstjiet izstraddjumu bez vzraudzibas: Parkarsétas
taukvielas var aizdegties. Nekad nedzésiet aizdegusds taukvielas ar odeni!
Noslapéjiet liesmas ar vaku vai biezu vilnas segu.



PIESARDZIBU! Ipasi uzmanigi stradajiet, ja izplost karsti Skidrumi - pretéja
gadijuma rodas apploucgSands risks. Neizlejiet skidrumu sasteigti, bet
parliecinieties, ka tas plast vienmérigi. IzlieSanas laika parliecinieties, ka tiesa
tuvuma neatrodas citas personas, jo ipasi bémi.

UZMANIBU! Nepieciesamibas gadijum izliesanas laika izmantojiet virtuves
cimdus vai lidzvertigi efektivus individudlos aizsardzibas lidzeklus (IAL).
PIESARDZIBU! Uzreiz ar piemérotu drdnu noslaukiet karstu ellu vai citus
skidrumus, kas izlejot iztek no katla vai nopil vz sildvirsmas. Pretéja gadijuma
pastav ugunsgreka risks.

Lai nesabojatu pretpielipSanas parklgjumu, lietojiet tikai plastmasas vai koka
virtuves piederumus. Negrieziet pagatavoto produktu, kamér tas atrodas
izshradajuma.

Karstas taukvields nedrikst likt galu, no kuras vél pil kidrums. Ja taukviela
uzsJakstds uz karstas plits, tas var viegli izraisit ugunsgréku.

Panna ir piemérota gazes, elektriskds, stikla keramikas, indukdijas un halogéna
plits virsmam.

Pirms firiSanas Jaujiet e/lai vai denim atdzist lidz istabas temperatirai.
Nordde indukcijas plitim: Noteiktos apstaklos var rasties troksnis, kas
saistits ar siltuma avota un izstradajuma elekiromagnatiskajam pasibam. Tas
ir normli un neliecina par indukcijas plits virsmas vai virtuves trauku defektu.
Izstraddjums janovieto indukeijos plits rinka vido. UZMANIBU! Atri uzsilst!
Uzsildot neparkarsgjiet virtuves traukus. Parkarsgsanas gadijuma telpas kartigi
jizvédina.



|zstraddjuma ir apvienotas aluminija gatavosanas trauku priekSrocibas,
pieméram, nelielais svars un augstd situmvaditspgja, un prieksrocibas, ko sniedz
gdiena gatavo3ana uz indukcijas plits. Lai tas butu iesp&jams, aluminija apaksgja
viscaur magnétiska, un uz indukcijas plits virsmam, kas ir ievérojami lielakas par
apaksgjas virsmas diametru, var gadities, ka indukdijas spoles nereage. Tas nav
kvalitates defekts un nemazina izstradajuma funkcionalitati. Lai nodrosindtu
nevainojomu izstradajuma funkciju, vienmar novietojiet to uz gatavosanas
virsmas, kas atbilst faktiskajam efekiivajam pamatnes diometram, kas norddits
pamaciba.

Augsta temperatira var izraisit krdsas izmainas izstraddjuma drpusé. Tas nav
materidla defekts un neietekmé izstradajuma kvalitti vai funkdijos.

Nekada gadijuma neturiet karstu izstradgjumu zem aukstas tekoSa odens
striklas. Izstraddjuma apaksdaja var tikt bojata vai ari nokrist no izstradgjuma.
Katlu, pannu, tvaicétdja ielikini, fritéSanas grozu un vaku varat lietot cepeskrasni.
Katls un panna ir karstumizturigi lidz 230 °C (bez vika).Vaks ir karstumizturigs
lidz 160 °C.

Izstraddjumu var mazgat travku mazgdjoma masind.

Partikas atliekas, kas pielip pie pannas/fritésanas groza/tvaicétaja ielikina/
vika un pannas, vispirms bty jamércé ddeni un péc tom janofira ar sokli.
Manualai tiriSanai izmantojiet karstu ddeni un parastu trauku mazgasanas
lidzekli. Lai nesabojatu materidlu, nelietojiet asus vai smailus priekSmetus vai
sukas.

Tirsanai nelietojiet abrazivus lidzeklus.

Bieza firisana ar kodigiem firiSanas lidzekliem var izraisit izstraddjuma bojgjumus
un/vai kidsas izmainas.

Mazgasana trauku mazgdjomaja masing var izraisit aluminija daju krdsas
izmainas.

UZMANIBU! Stikla vaks ir plistoss/nav triecienizturigs.



Nelietojiet vk, ja td grozama poga ir valiga. Pievelciet roktura
skrvsavienojumu, ja tas ir valigs.

UZMANIBU! SKAPEJUMU RISKS! Nebidiet virtuves traukus uz prieksu un
atpakal uz stikla keramikas plits virsmam!

Lai nesaskrapétu stikla keramikas plits virsmu, vienmér paceliet pannu, pirms
maingt tas stavokli vz plits.

Més neesam atbildigi par bojajumiem, kas vargtu rasties pretéja gadijuma.

Ja pannas ar atklatu aluminija pamatni tiek parvietotas uz priekSu un atpakal vz
keramikas virsmam, ts var atstdt nospiedumus. Sadas pédas parasti var nofirit
ar keramikas firanas lidzekli.

Pirms sikat gatavot, iesakam noslaucit plits virsmu un trauku apak3dalu ar

firu, bezpliksnu dranu (pieméram, no mikroskiedras). Tadgjadi varat novérst
skrapgjumus.

UZMANIBU! SKAPEJUMU RISKS! Neparvietojiet tvaicétdia ielikii pannd
uz priekSu un atpakal. Uzmanigi uzkariniet fritéSanas grozu uz pannas malos.
Paredzéts lietosanai ar partikas produktiem: Izstradgjums neietekmé
pagatavoto &dienu gardu un smarzu.

Nodrosiniet athilstosu ventilaciju, lai izvairitos no bitiskiem dimiem slégtd vide.

Utilizacija
lepakojums razots no videi draudzigiem materidliem, kurus varat utilizét vietgjas
atkritumu parstrdes iestades.

Informiciju par nolietotd izstraddjuma utilizaciju varat sanemt sava novada vai
pilsétas pasvaldiba.



Garantija

Izstraddjums bija izgatavats atbilstosi stingram kvalittes vadlinijam un pirms
piegades rapigi parbaudits. Materidlu vai raZo3anas defektu gadijuma jums attiecha
pret izstraddjuma pardeveju ir likumigas tiesibas. Masu zemak mingtd garantija
nekada veidd neierobezo josu likumigds tiesihas.

Sim izstradgjuman tiek pieskirta 3 gadu gorantija, sikot ar pirkuma izdarisanas
datumu. Garantijas terming stkas ar pirkuma izdariSanas datumu. Uzglabajiet
origindlo pirkuma ceku dro3a vietd, jo tas ir nepiecieSams ka pirkuma dokumentils
pierddijums.

Par visiem bojajumiem vai frokumiem, kas jau eksisté uz pirkuma izdariSanas bridi,
nekavajoties jdzino péc izstraddjuma izpako3anas.

Ju 3 gadu luika, stkot ar pirkuma izdariSanas datumu, izstradgjumam parddisies
kads materidlu vai raZoSanas defekts, més pac savas izvéles izstradajumu salabosim
vai nomainisim bez maksas. Garantijas laiks nepagarindgsies uz notikusds garantijas
prasibas pamata. Tas attiecas ari uz aizvietotam un salabotdm dajam.

Garantija zauda speku, ja izstradajums bija bojdts vai nelietpratigi lietots vai apkopts.

Garantija sedz materidlu un raZosanas defektus. St garantija neattiecas ne uz
izstradgjuma dajam, kas ir paklautas normalam nolietojumam, un lidz ar to ir
uzskatdmas par nolietojuma dalgm (piemé@ram, baterijas, akumulator, 3]dtenes,
Kartridzi), ne uz plistosu dalu bojdjumiem, piemaram, sladzis vai stikla dalos.

Riciba garantijas gadijuma
Lai Jasu prasiba tiktu atrak apstradata, ladzu, ievérojiet talak sniegtds norddes.

Jebkadu prasibu apstradei ka pirkuma apliecingjumu, lidzu, vzglabdjiet kases ¢eku un
izstraddjuma numuru (IAN 516633_2510).



Izstraddjuma numurs noradits tipa plaksnité, gravéjuma, lietoSanas instrukdijas
titullapa (apaksa, kreisajd pusé) vai ka uzlime iepakojuma aizmuguré vai apaksa.
Jaizstraddjums darbojos K|adaini vai tam ir citi trakumi, 15dzu, vispirms sazinieties ar
talak norddito servisa daju pa talruni vai e-pastu.

Pac tam izstradajumu, kam konstatéts defekts, varat nosutit bez maksas vz Jums
norddito servisa adresi, pievienojot pirkuma apliecingjumu (kases ¢eku) un noradi par
attiecigo defektu un 1 rasands laiku.

Serviss

Q@D Serviss Latvija
Tal: 8000 5808
E-pasts:  owim@lidl.lv



IAN Model No. Product size Effective bottom size | Version
Pot: 240 x 240 mm
5166332510 H612940 Pan: 232 x 232 mm :’n”ﬂ ]]"’;i T"':‘n 03/202
Fry basket: 202 x 202 mm )

[=] %4 [m]
5

OWIM GmbH & Co. KG
Stiftshergstrafe 1 PDF ONLINE

74167 Neckarsulm www.lidl-service.com
GERMANY

IIEI

IAN 516633_2510




