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List of pictograms used
The following warnings are used in this user manual and on the packaging:

=

This symbol means that the operating
instructions must be observed before
using the product.

JAN

Danger - risk of electric shock!

DANGER! This symbol in
combination with the signal word
“Danger” marks a high-risk hazard
that if not prevented could result in
death or serious injury.

S

Food safe
This product has no adverse effect on
taste or smell.

WARNING! This symbol in
combination with the signal word
“Warning” marks a medium-risk
hazard that if not prevented could
result in death or serious injury.

Use the product in dry indoor spaces
only.

5

Alternating current/voltage

CAUTION! This symbol in
combination with the signal word
“Caution” marks a low-risk hazard
that if not prevented could result in
minor or moderate injury.

[

Symbol for a Protection Class |l
product

o b B P

NOTE: This symbol in combination
with “Note” provides additional useful
information.

g

CE mark indicates conformity with
relevant EU directives applicable for
this product.

L
N

Hertz (supply frequency)

LI

Safety information
Instructions for use

Pusher [1], Filling funnel [2], 3 blade
cones [3] drive insert[4] collecting
container , big pressing cone @,
small pressing cone [10], strainer [11],
Strainer holder |12| and spout |13] are

suitable for dishwasher.

Watt




2-IN-1: SPIRALIZER & CITRUS
PRESS

® Introduction

We congratulate you on the purchase of your
new product. You have chosen a high quality
product. The instructions for use are part of the
product. They contain important information
concerning safety, use and disposal. Before using
the product, please familiarise yourself with all

of the safety information and instructions for use.
Only use the product as described and for the
specified applications. If you pass the product on
to anyone else, please ensure that you also pass
on all the documentation with it.

You can download and view this and numerous
other manuals at www.lidl-service.com. By
scanning the QR code, you will be taken straight
to the Lidl service website (www.lidl-service.com)
where you can open your instruction manual by
entering the article number (IAN) 525165_2507.

® Intended use

The product is used for cutting suitable food, for
example bread, cheese or sausages. Any use of
the product not specified above is prohibited and
can result in injuries and/or damage.

The product is designed for household use. The
product is not suitable for commercial use.

The manufacturer accepts no liability for damages
caused by improper use.

@ Scope of delivery

After unpacking the product, check if the delivery
is complete and if all parts are in good condition.
Remove all packing materials before use.

Pusher

Filling funnel

blade cones: tagliatelle, linguine, spaghetti
Drive insert

Motor unit

Collecting container

pressing cones (Large and small)

Strainer

LN — —m W — —

Strainer holder
Spout
Cleaning brush
User manual

@® Parts list
(Fig. A)

Pusher

Filling funnel

3 blade cones: tagliatelle (8mm), Linguine
(6mm), spaghetti (3mm)

Drive insert

On/ off Button 0)

Cable storage

Motor Unit

Collecting container

o]

Large pressing cone
Small pressing cone
Strainer

Strainer holder
Spout

NENEERENSEN

Cleaning brush

Technical data
220-240 V~, 50-60 Hz
I/l

Input voltage:

Protection class:

Power input: 80 W
Power consumption at

Off mode: 0.0W
Power cord length: 100 cm
Continuous

operation time: 3 min

@ NOTE: The continuous operation time of this
product is 3 minutes. Each operation cannot
be longer than 30 sec and need to rest 1 min
of each operation. The continuous operation
time indicates how long you may use the
product before overheating and damaging
the motor. After the continuous operation time,
the product must remain switched off until the
motor has completely cooled.
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General safety
instructions

A

BEFORE USING THE PRODUCT,
PLEASE FAMILIARISE
YOURSELF WITH ALL OF

THE SAFETY INFORMATION
AND INSTRUCTIONS FOR
USE! WHEN PASSING THIS
PRODUCT ON TO OTHERS,
PLEASE ALSO INCLUDE ALL
THE DOCUMENTS!

In the case of damage resulting
from non-compliance with this
user manual the warranty claim
becomes invalid! No liability

is accepted for consequential
damage! In the case of material
damage or personal injury
caused by incorrect handling
or non-compliance with the
safety instructions, no liability is
accepted!

Children and persons with

disabilities

AWARNING! RISK OF LOSS
OF LIFE OR ACCIDENT TO
INFANTS AND CHILDREN!
Never leave children
unsupervised with the
packaging material. The
packaging material represents
a danger of suffocation.

Children frequently
underestimate the dangers.
Always keep children away
from the packaging material.
This product must not be used
by children.

Keep the product and its power
cord away from children.
Appliance can be used by
persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities
or lack of experience and
knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the
appliance in a safe way and

if they understand the hazards
involved.

Never allow children to play
with this product.

Electrical safety
Always hold the power cord by
the power plug, do not pull by
the power cord itself.
Do not place furniture or other
heavy objects on the power
cord and be sure not to bend it,
especially at the power plug.
To avoid damaging the
product, do not lay the power
cord over hot or sharp places
or edges.



® Do not use adapter plugs

or extension cables which

do not meet the applicable
safety standards and do not
manipulate the power cord!

If the power cord is damaged
it must be replaced by the
manufacturer, service agent or
a similarly qualified person, in
order to avoid hazards.

Never make a knot in the
power cord and do not tie it
together with other cables.
The power cord should be
positioned so nobody can step
on or be hindered by it. There is
a risk of injury.

Repairs are required if the
product is damaged, liquids
or objects have entered the
housing, it has been exposed
to rain or moisture, or if it is not
working properly or has been
dropped.

In the event of smoke, unusual
noises or odours, immediately
remove the power cord of the
product from the power outlet.
In these cases, discontinue

use of the product and have it
inspected by an expert.

Only allow the manufacturer,
service agent or a similarly
qualified person to carry out
any repairs.

® Never open the housing of the

product.

¥ |n the event of a power

outage, the product will remain
switched on and resume
operating after the outage.
Always disconnect the product
from the power outlet in case of
a power outage.

Stop using the product if the
appliance or the accessories
are damaged.

AWARNING! Ensure that:

- no direct sources of heat
(e.g. heaters) are affecting
the product;

- no direct sunlight or strong
artificial light is hitting the
product;

- contact with spraying
or dripping water and
aggressive liquids is avoided;

- the product is not operated
near water, the product
must most importantly not
be submerged in liquid.

Do not place objects filled
with liquids, e.g. vases or
beverages on or next to the
product;

- no open fire sources (e.g.
burning candles) are on or
next to the product;
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- no foreign objects have
entered the product;

- the product is not exposed to
excessive shock or vibration.

- the product is not exposed
to extreme temperature
fluctuations, as otherwise
condensation can build up
and lead to electrical short-
circuiting. If the product
is exposed to extreme
temperature fluctuations, wait
(approx. 2 hours) before
starting it up, until it has
reached room temperature.

- Always disconnect the
product from the power outlet
when leaving it unattended,
before assembly, before
disassembly and before
cleaning.

® The blade is very sharp. Never

put your hands near the blade.
After switching off the product,
the mechanism will continue to
move for a short time. Wait for
the blade to stop!

Misuse of the product can result
in injuries such as cut wound

on the finger or other serious
injuries.

Operation

A CAUTION! Risk of injuryt 2> CAUTION! Risk of injury!

- Only use the accessory
components included to
operate the product.

- Keep long hair, ties and items
of loose clothing away from
the area around the rotating
blade, where they may get
caught.

- Never reach towards the
rotating blade with your
hands.

- Switch off the appliance
and disconnect from supply
before changing accessories
or approaching parts that
move in use.

10 GB

Never guide small pieces of
foods towards the circular
blade cones | 3 | with your bare
hands! Always use the Pusher

provided. Injuries may

otherwise occur.

M This product must be used with

Pusher | 1 | and filling funnel

in position unless the size and
shape of the food being cut
does not allow for their use.

® Never operate the product

without the circular blade.

m Always keep the blade cones

in position before using the
product.



B Never try to cut the following
items:
- Packaged or frozen food
- Ice cubes
- Food with bones
- Nuts with shells

This could damage the product.

® Always remove the power plug
from the power outlet after
use or when the product is
unattended.

¥ Place the product on a firm,
level surface and do not place
any objects on the product.

B The product is not designed for
use in very hot, humid, or dusty
rooms. Refer to the operating
temperature and operating
humidity.

AWARNING! Potential injury
from misuse. Care shall be
taken when handling the sharp
cutting blades, emptying the

containers and during cleaning.

Cleaning

m Always remove the power plug
from the power outlet before
cleaning the product.

® Never submerge the product in
water or hold it under running
water to clean it.

® Always disconnect the product
from the power outlet before
removing the blade.

® Clean the product and its
accessories after use (see
“Cleaning and care”).

® Do not use the accessories
which is not supplied with the
appliance.

® First use

/\ DANGER TO LIFE FROM ELECTRIC
SHOCK! Do not use the product next to a
sink full of water!

B Remove the packaging.

B Clean the product and its accessories
(see “Cleaning and care”).

B Place the product on a level, dry and clean
surface. The product has antislip feet to
secure the stand.

® Operation

Spiral cutter

®  Place the drive insert [4] to the motor unit [7].

¥ Insert desired blade cones | 3 | and stick it into
the drive insert [4].

/\ WARNING! The blades on the blade cones
are sharp; pick the blade cones | 3 | up
only by the plastic parts.

®  Place the filling funnel | 2 | on the top part of
the motor unit | 7 | and twist it in a clockwise
direction until tactilely locked into place.

Note: if the filling funnel | 2 | is not locked in

place, the product can't operate.

B Place the collecting container | 8 | inside the
motor unit| 7 | to collect the food after it has
been spiralised, grated or sliced.

B Unwind the desired length of cable from the
cable storage [6]

B Insert the mains plug into the socket.

Note: When using the product to spiral: Spear

the relevant piece of food onto the pusher [ 1].

Note: The skewer support on the pusher | 1 | has

sharp edges.
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® Insert the food with the pusher [ 1] into the
filling funnel [2]. Make sure the food is

centered as you insert it info the filling funnel
[2] Turn on the product by pressing On/ off

button [5].

Note: Press gently with the pusher [1] onto the

ingredients so the food is in contact with the blade

cones .

B Turn the product off by pressing On/off
button | 5 | after cutting.

Removing Spiral cutter

B Before removing the spiral cutter, make sure

the product is power off and unplug with the

socket.
B Take the blade cones | 3 | out by pressing
gently from underneath. (Fig. B)

B Warning! The blades on the blade cones

are sharp; pick the blade cones | 3 | up only
by the plastic parts.

Overview of blade cones

The fruit and vegetables most suitable

for spiralising have a firm texture, are an
elongated shape and have an below
diameter of 60mm. If the fruit and vegetables
with larger diameter (>60mm), cut it into
small piece about 52 mm. If the fruit and
vegetables is too small (<35mm), it is
unsuitable for cutting.

The product is not designed for processing
particularly soft types of fruit and vegetables.
Use the citrus juicer to press grapefruits
oranges, limes and lemons.

Note: The food listed in the table serve as a
guide; the product can also be used to process
other foods. As the hardness of food can vary, the
use of blade cones | 3 | is recommended.

Food (raw) 1 - Tagliatelle 2 - Linguine 3 - Spaghetti
v
Apple (remove core) (Recommended)
v
Pear (remove core) (Recommended) v
v
B li st v v
roccoli stem (Recommended)
Carrot v v v
Potatoes v v v
Cucumber v , L,
(Solid consistency)
Sweet potato v v v
Red radishes v v v
Radish v 4 v
Courgette v v v
@ Off mode @ Citrus Juicer

B The product enters off mode once plugged in

without any action.
B When finished using the product, press the
On/Off button | 5 | to turn off, the product

returns to off mode.

12 GB

Attach the strainer holder [12| to the spout
by twisting it slightly

Insert the strainer holder [12] with spout
into the motor unit [7].

Place the desired pressing cone [9]/[10] into
the strainer [11] to the motor unit|[7 Jand twist
clockwise to fix it ightly.



Note:The product cannot be operated if the
stainer |11]is not locked well.

Note: The small pressing cone [10] is located
within the large pressing cone [9]. if the small
pressing cone |10] is to be used, press down on
the two opposing recesses and pull off the large
pressing cone @

If the large pressing cone [9]is to be used, it

should be attached to the small pressing cone [10].

It clicks into place.

B Insert the mains plug into the socket.

B To turn on the product, press the On/ off
button [5].

B Press the cut surface of the halved citrus fruit

into the pressing cone .

B The pressed juice flows through the strainer

to the collecting container
Note: Clean the strainer |11] regularly to prevent
overflowing.
B Turn off the product by pressing On/ off

button [5].
Note: Press the pressing cone again for

a few seconds let the remaining juice flow into the

spout ,

® Removing Juicer

B Before removing the juicer, make sure the
product is power off and unplug with the
socket.

B Take the collecting container | 8 | out of the
product.

®  Remove the pressing cone [9]/[10] out of the
product.

B Remove the strainer [11] out of the product by
gently twisting anti-clockwise.

B Remove the strainer holder |12 along with the
spout |13 by pressing gently from underneath.
(Fig. B)

® Cleaning and care

/\ DANGER! Risk of electric shock!
Before cleaning or maintaining the product:
Disconnect the power plug from the power
outlet.

/\ DANGER! Risk of electric shock!
Do not immerse the product in water or other
liquids. Never hold the product under running
water.

/\ CAUTION! Risk of injury!
The blade cones | 3 |is very sharp. Never hold
the blade cones | 3 | by the cutting surface but
instead of the plastic part.

/\ CAUTION! Risk of injury!
When removing and attaching the blade
cones [3], please always hold the blade
cones | 3 | plastic part and avoid touching the
edges of the blade.

/\ CAUTION! Risk of injury!
The blade cones | 3 | can fall out of the
product if it is not properly installed. Lock
the mechanism into place correctly during
assembly.

® INFO

Remove the mains plug before cleaning.

B Clean the product right after use. The motor
unit | 7 | should never be placed in water, only
wiped down with a damp cloth. If necessary,
add a mild defergent on the cloth. Wipe the
housing off afterwards with a damp cloth
without detergent.

= All removable parts (pusher [1], filling
funnel [2], blade cones [3], drive insert [4],
collecting contained 8], pressing cones
[10], strainer [11], strainer holder [12)) are
dishwasher able.

u  After cleaning, allows all parts to dry.

When cleaning the blade cone

B When cleaning the blade cones | 3 | and the
skewer support, be careful of the sharp blade
and edges. Using provided cleaning brush
and only hold the plastic part of the blade
cones [3].

Note: Recommend gently cleaning the blade

cones | 3 | with warm running water.

When cleaning the Citrus Juicer.
®  When cleaning the strainer [11], spout[13],

pressing repeatedly on the pump to rinse out
the pulp residue.
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Note: Clean the strainer [11], strainer holder

and spout before placing into the dishwasher.

5. Season with salt and pepper. Top with
Parmesan and serve immediately.

@® Garlic & Butter Sweet Potato
Noodles

Ingredients:
1 Large sweet potato (peeled)
2 tbsp Butter
2 cloves Garlic (minced)

Fresh parsley

Salt

® Storage

B Clean the product before storage.

B Put and put the cord gently to the cord
storage [ 6] if need.

B Store the product out of reach of children.
There is a risk of injury from the sharp blade
cones [3].

B Store the product in the original packaging
when it is not in use.

B Store the product at a dry location.

@ Recipes
@® Classic Zucchini Noodles
(Zoodles) with Marinara.

Ingredients:
2 Large zucchinis
1 cup Marinara sauce
1 thsp Olive oil
Grated Parmesan cheese
Salt
Pepper
Instructions:

1. Spiralize the zucchinis into noodles.

2. Heat olive oil in a pan over medium heat.

3. Add the zoodles and sauté for 2—3 minutes
until just tender.

4. Pour in the marinara sauce, stir to heat
through.

14 GB

Instructions:

1. Spiralize the sweet potato into noodles.

2. Melt butter in a pan over medium heat. Add
garlic and cook for 1 minute until fragrant.

3. Add the sweet potato noodles. Sauté for
5—7 minutes, until softened.

4. Season with salt and toss with fresh parsley.

® Cucumber Noodle Salad with
Lemon-Dill Dressing

Ingredients:
2 Large cucumbers
Va cup Greek yogurt
1 tbsp Lemon juice
1tsp Fresh dill (chopped)
Salt
Pepper
Instructions:

1. Spiralize the cucumbers. Pat them dry with a
paper towel to remove excess water.

2. In a bowl, mix Greek yogurt, lemon juice, dill,
salt, and pepper.

3. Toss the cucumber noodles with the dressing.
Chill for 10 minutes before serving.



® Quick Pad Thai with Carrot &
Bell Pepper Noodles

® Beet Noodle and Goat Cheese
Salad

Ingredients: Ingredients:
2 Carrots (peeled) 2-3 raw beets (peeled)
1 Bell pepper (cored) 1 thsp olive oil
2 tbsp Peanut butter 1 tbsp balsamic vinegar
1 thsp Soy sauce crumbled goat cheese
1 tsp Lime juice walnuts
1 tsp Honey Instructions:
Instructions: 1. 322::?2(3 the raw beets (be careful, they can

1. Spiralize the carrots and bell pepper.

2. Whisk together peanut butter, soy sauce, lime
juice, and honey in a small bowl to make the
sauce.

3. Toss the raw veggie noodles with the sauce
until evenly coated. Top with crushed peanuts
(optional).

@® Apple "Ribbon" Salad with
Cinnamon

2. Whisk together olive oil and balsamic
vinegar.

3. Toss the beet noodles with the dressing. Top
with crumbled goat cheese and walnuts.

® Sausage and Zoodle Skillet

Ingredients:

Ingredients:
2 crisp Apples (like Honeycrisp or
Granny Smith)
1 thsp Lemon juice
1 tsp Honey
a pinch of | Cinnamon
Instructions:

1. Spiralize the apples (use a 8 mm blade cone
that makes ribbon-like noodles).

2. Toss the apple ribbons immediately with
lemon juice to prevent browning.

3. Drizzle with honey and sprinkle with
cinnamon. Serve as a healthy dessert or
snack.

2 Zucchinis (spiralized)

2 Pre-cooked sausages (sliced)

2 cup Cherry tomatoes (halved)

1 tsp Italian seasoning
Instructions:

1. In a pan, sauté sausage slices until browned.
Add cherry tomatoes and cook for 2 minutes.

2. Add zucchini noodles and ltalian seasoning.
Sauté for another 2=3 minutes until zoodles
are warm but still firm. Serve.

@® Curry Coconut Potato Noodles

Ingredients:

2 Large potatoes (peeled)

2 cup Coconut milk

1 tbsp

Curry powder
Salt

Instructions:

1. Spiralize the potatoes. Rinse the noodles in
cold water to remove excess starch.

2. In a pan, heat coconut milk and curry
powder.
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3. Add potato noodles, cover, and simmer for
5-7 minutes until tender. Season with salt.

® Simple Pesto Potato Noodles
(No Boil)
Ingredients:

2-3 Potatoes (peeled)

2 tbsp Pesto (store-bought)

1 thsp Olive oil

Parmesan cheese

Instructions:

1. Spiralize the potatoes. Rinse well and pat dry.

2. Heat olive oil in a large skillet over medium
heat. Add potato noodles and cook for
8-10 minutes, stirring occasionally, until
tender and slightly crispy.

3. Remove from heat and stir in the pesto until
coated. Top with Parmesan.

® The Classic Grapefruit &
Honey Twist

Ingredients:
1 large Pink grapefruit
1 large Orange (e.g., Navel or Valencia)
1 teaspoon | Honey, or to taste
Ice cubes
Fresh mint sprig for garnish
(optional)
Instructions:

1. Wash the grapefruit and orange thoroughly.
Cut them in half crosswise.

2. Using your citrus juicer, juice each half of the
fruit.

3. Stir the honey into the fresh juice until it
dissolves completely.

4. Fill a glass with ice, pour the juice over,
and garnish with a sprig of mint. Serve
immediately.
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@ Disposal

The packaging is made of environmentally
friendly materials, which may be disposed of
through your local recycling facilities.

&)  materials for waste separation, which
are marked with abbreviations (a)
and numbers (b) with following
meaning: 1-7: plastics/20-22: paper
and fibreboard/80-98: composite

materials.

N Observe the marking of the packaging
b
a

o  Contact your local refuse disposal
= . .

authority for more details of how to
dispose of your wornout product.
To help protect the environment, please
dispose of the product properly when
it has reached the end of its useful
life and not in the household waste.

il
s

Information on collection points and
their opening hours can be obtained
from your local authority.

® Warranty

The product has been manufactured fo strict
quality guidelines and meficulously examined
before delivery. In the event of material or
manufacturing defects you have legal rights
against the retailer of this product. Your legal
rights are not limited in any way by our warranty
detailed below.

The warranty for this product is 3 years from the
date of purchase. The warranty period begins
on the date of purchase. Keep the original sales
receipt in a safe location as this document is
required as proof of purchase.

Any damage or defects already present at the
time of purchase must be reported without delay
after unpacking the product.



Should the product show any fault in materials
or manufacture within 3 years from the date of
purchase, we will repair or replace it - at our
choice - free of charge to you. The warranty
period is not extended as a result of a claim
being granted. This also applies to replaced and
repaired parts.

This warranty becomes void if the product
has been damaged, or used or maintained
improperly.

The warranty covers material or manufacturing
defects. This warranty does not cover product
parts subject to normal wear and tear, thus
considered consumables (e.g. batteries,
rechargeable batteries, tubes, cartridges), nor
damage to fragile parts, e.g. switches or glass
parts.

@® Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your claim, observe
the following instructions:

Make sure to have the original sales receipt and
the item number (IAN 525165_2507) available
as proof of purchase.

You can find the item number on the rating plate,
an engraving on the product, on the front page of
the instruction manual (bottom left), or as a sticker
on the rear or bottom of the product.

If functional or other defects occur, contact
the service department listed below either by
telephone or by e-mail.

Once the product has been recorded as defective
you can return it free of charge to the service
address that will be provided to you. Ensure to
enclose the proof of purchase (sales receipt) and
a short, written description outlining the details of
the defect and when it occurred.

@® Service

Service Great Britain
Tel.: 0800 404 7657
E-Mail: owim@lidl.co.uk

Cce

GB
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Ké&ytettyjen kuvakkeiden luettelo

Tassd kayttdohjeessa ja pakkauksessa on kéytetty seuraavia varoituksia:

=

Tama symboli tarkoittaa, etté
kéyttdohjeet on huomioitava ennen
tuotteen kéytdamistd.

JAN

Vaara - séhksiskun vaaral

VAARA! Témé& symboli yhdesséd
merkkisanan “Vaara” kanssa
merkitsee korkeaa riskid, joka voi
johtaa kuolemaan tai vakavaan
loukkaantumiseen, jos sitd ei véltetd.

<

Elintarviketurvallinen
Tama tuote ei vaikuta haitallisesti
makuun tai hajuun.

VAROITUS! Témé symboli yhdessa
merkkisanan “Varoitus” kanssa
merkitsee keskitason riskid, joka voi
johtaa kuolemaan tai vakavaan
loukkaantumiseen, jos sitd ei véltetd.

Kéytd tuotetta vain kuivissa sisétiloissa.

5

Vaihtovirta/jénnite

HUOMIO! Témé symboli yhdessa
merkkisanan “Huomio” kanssa
merkitsee matalaa riskid, joka voi
johtaa lievadn tai kohtalaiseen
loukkaantumiseen, jos sitd ei véltetd.

[

Suojausluokan Il tuotteen symboli

HUOMAUTUS: Témd symboli
yhdess& merkkisanan “"Huomautus”
kanssa, antaa hysdyllistd lisétietoa.

g

CE-merkintd osoittaq, ettd laite on
téhdn tuotteeseen sovellettavien
asiaankuuluvien EU-direktiivien
mukainen.

Hertsi (sydttdtaajuus)

o

Turvallisuustiedot
Kéyttdohjeet

Tydnnin [1], tayttssuppilo [2], 3
terékartiota [3 ] kayttdosa [4],
keréysastia [8], iso puristuskartio [9],
pieni puristuskartio [10], siivila [11],
siivilanpidike [12] ja kaatonokka

voidaan pesté astianpesukoneessa.

Watti




2 IN 1: SPIRAALILEIKKURI JA
SITRUSPURISTIN

® Johdanto

Onnittelemme sinua uuden tuotteen hankinnasta.
Valitsit erittéin korkealaatuisen tuotteen.
Kéyttdohje on osa tétd tuotetta. Se sisdltaa
tarkeitd turvallisuusohjeita sekd kéyttéd ja
havitystd koskevia ohjeita. Tutustu ennen
tuotteen kéyttdd huolellisesti kaikkiin kéyttdja
turvallisuusohieisiin. Kéytd tuotetta ainoastaan
ohjeen mukaan ja siing mainittuihin tarkoituksiin.
Anna kaikki ohjeet mukaan, jos luovutat tuotteen
edelleen.

Voit ladata ja tarkastella tétd ja lukuisia muita
kéyttdohijeita osoitteesta www.lidl-service.com.
Skannaamalla QRkoodin p&aset suoraan Lidlin
palvelusivustolle (www.lidl-service.com), jossa
voit avata kéyttdohjeesi systtamdlla tuotenumeron
(IAN) 525165_2507.

® Tarkoituksenmukainen kaytté

Tuotetta kéytetddn soveltuvien elintarvikkeiden,
kuten leivan, juuston tai makkaran, viipaloimiseen.
Tuotteen kéyttd muuhun kuin edellé mainittuun
tarkoitukseen on kielletty ja voi aiheuttaa
loukkaantumisia ja/tai vahinkoja.

Tuote on suunniteltu kotikdyttéén. Tuotetta ei ole
tarkoitettu ammattikéyttdsn.

Valmistaja ei vastaa mistéén vahingoista, jotka
johtuvat virheellisestd kéytdstd.

® Toimituksen sisaltd

Kun olet purkanut tuotteen pakkauksesta, tarkista,
eftd toimitus on taydellinen ja kaikki osat ovat
hyvéssd kunnossa. Poista kaikki pakkausmateriaali
ennen kayttamistd.

Ty6nnin

Tayttdsuppilo

Terdkartiota: tagliatelle, linguine, spagetti
Kayttéosa

Moottoriosa

Kerdysastia

Puristuskartiota (iso ja pieni)

N — — — W — —
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Siivila
Siivilanpidike
Kaatonokka
Puhdistusharja
Kayttéopas

@® Osien luettelo
(Kuva A)

l Tyénnin

|2 | Tayttssuppilo

13| 3 terdkartiota: tagliatelle (8 mm), linguine
(6 mm), spagetti (3 mm)
Kayttéosa
Kaynnistys-/sammutuspainike ()
Johdon sdilytystila

Moottoriosa

Kerdysastia

Iso puristuskartio

Pieni puristuskartio

Siivila

Siivilanpidike

Kaatonokka

Puhdistusharja

NENEERENSEN

Tekniset tiedot
220-240 V~, 50-60 Hz

Ottojénnite:

11/l

Suojausluokka:

Ottoteho: 80 W
Virrankulutus

sammutetussa tilassa: 0,0 W
Virtajohdon pituus: 100 cm
Yht&jaksoinen

kéyttdaika: 3 min

® HUOMAUTUS: Téman tuotteen
yhtéjaksoinen kéyttéaika on 3 minuuttia.
Kéytdaika ei saa ylittdd 30 sekuntia ja
sen jdlkeen on pidettdva 1 minuutin tauko.
Yhtéjaksoinen kayttéaika ilmaisee, kuinka
kauan tuotetta voi kéyttdd ennen kuin
se ylikuumenee ja moottori vaurioituu.
Yhtéjaksoisen kéyttdajan jélkeen tuote on
pidettévé sammutettuna, kunnes moottori on
tdysin jGdhtynyt.



Yleiset
turvallisuusohjeet

ENNEN KUIN KAYTAT
TUOTETTA, TUTUSTU KAIKKIIN
TURVALLISUUSTIETOIHIN

JA KAYTTOOHJEISIIN! KUN
LUOVUTAT TAMAN TUOTTEEN
MUILLE, LITA MUKAAN MYOS
KAIKKI ASIAKIRJAT!

Jos vahinko johtuu néiden
kéyttdohjeiden noudattamatta
jattamisestd, takuu ei kata sitd!
Valillisista vahingoista ei oteta
vastuutal Jos laitteen virheellisestd
kasittelysté tai turvallisuusohjeiden
noudattamatta jGttamisestd
aiheutuu aineellisia vahinkoja tai
henkilévahinkoja, mitdén vastuuta
ei otetal

Lapset ja vammaiset
henkilot

AVAROITUS! AIHEUTTAA
HENGENVAARAN TAI
TAPATURMAVAARAN
LAPSILLE!

Alg koskaan j&té lapsia
pakkausmateriaalin
|Gheisyyteen ilman valvontaa.
Pakkausmateriaaliin liittyy
tukehtumisvaara.

Lapset aliarvioivat usein vaarat.

Pida pakkausmateriaali aina
poissa lasten ulottuvilta.

W Lapset eivat saa kayttas
tuotetta.

® Pid& tuote ja sen virtajohto
poissa lasten ulottuvilta.

W Laitetta saavat kayttaa
henkilét, jotka ovat ruumiillisilta
tai henkisiltd kyvyiltaan tai
aisteiltaan rajoittuneita tai joilla
ei ole kokemusta tai tietoa
tuotteen kaytdstd, jos heitd
valvotaan tai heitd on opastettu
laitteen turvallisessa kaytdssa
ja jos he ymmartévat laitteen
kayttéon littyvat vaarat.

= Al koskaan anna lasten leikkid
talla tuotteella.

Sdhkéturvallisuus

® Pida virtajohtoa aina kiinni
pistokkeesta, &la veda itse
virtajohdosta.

m Alg aseta huonekaluja tai muita
raskaita esineitd virtajohdon
pddlle ja varmista, ettd se
ei taivu, etenkin pistokkeen
kohdalta.

¥ Tuotteen vahingoittumisen
valtamiseksi alé aseta
virtajohtoa kuumien tai terévien
esineiden tai reunojen pdadlle.

FI 21



= Al kayta sovitinpistokkeita
tai jatkojohtoja, jotka
eivat tayta sovellettavia
turvallisuusstandardeja,
alaka kasittele virtajohtoa
asiattomasti!

¥ Jos virtajohto on
vaurioitunut, se téytyy viedd
vaihdettavaksi valmistajalle,
huoltoliikkeeseen tai vastaavalle
ammattitaitoiselle henkilélle
vaarojen valttamiseksi.

® Alg tee solmua virtajohtoon,
alaka sido sita yhteen muiden
johtojen kanssa.

M Virtajohto on sijoitettava siten,
ettd kukaan ei voi astua sen
padlle tai kompastua siihen.
Loukkaantumisvaara.

® Tuote on korjattava, jos se
on vaurioitunut, koteloon on
pddssyt nesteitd tai esineitd,
se on altistunut sateelle tai
kosteudelle, se ei toimi oikein
tai se on pudonnut.

B Jos tuotteesta tulee savua,
epatavallisia Ganid tai hajuja,
irrota valittdmasti tuotteen
virtajohto pistorasiasta. Néissd
tapauksissa lopeta tuotteen
kéyttd ja anna se asiantuntijan
tarkistettavaksi.
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® Anna vain valmistajan,
huoltoliikkeen tai vastaavan
patevan henkilén suorittaa
korjaukset.

® Alg koskaan avaa tuotteen
koteloa.

m Sahkskatkoksen tapahtuessa
tuote pysyy padlla ja jatkaa
toimintaansa katkoksen jalkeen.
Irrota tuote aina pistorasiasta
sahkokatkoksen tapahtuessa.

B Lopeta tuotteen kayttaminen,
jos laite tai liscvarusteet ovat
vaurioituneet.

A VAROITUS! Varmista, ettd:

- tuotteeseen ei kohdistu
suoraa ldmmanlahdettd
(esim. l[dmmittimid);

- tuotteeseen ei kohdistu
suoraa auringonvaloa tai
voimakasta keinovaloa;

- tuote ei joudu kosketuksiin
roiskuvan tai tippuvan veden
tai sydvyttavien nesteiden
kanssa;

- tuotetta ei kdytetd veden
lahella, eikd sitd saa missddn
tapauksessa upottaa
nesteeseen. Al aseta
nesteelld taytettyja esineitd,
kuten maljakoita tai juomia,
tuotteen pddille tai sen
viereen;



- tuotteen paallé tai sen
vieressd ei saa olla
tulenl@hteitd (esim. palavia
kynttilsita);

- tuotteeseen ei ole p&dssyt
vieraita esineitq;

- tuote ei ole alttiina liiallisille
iskuille tai taringlle.

- tuote ei altistu Garimmadisille
lampéatilanvaihteluille, koska
muuten voi muodostua
kondenssia, joka voi johtaa
sahkon oikosulkuun. Jos
tuote altistuu aérimmaisille
ladmpéatilanvaihteluille, odota
(noin 2 tuntia) ennen sen
kéynnistamistd, kunnes se on

saavuttanut huonelampéatilan.

Kdayttdminen

AHUOMIO!

Loukkaantumisvaara!

- K&ytd tuotteen kanssa
vain mukana toimitettuja
lisévarusteita.

- Pida pitkat hiukset, solmiot ja
|5ysat vaatekappaleet poissa
pydrivan terdn laheisyydestd,
johon ne voivat jGada kiinni.

- Alg koskaan kosketa
pyorivad terad kasillasi.

- Sammuta laite ja irrota
se pistorasiasta ennen
lisévarusteiden vaihtamista
tai kaytossd liikkuvien osien
koskettamista.

- Irrota tuote aina pistorasiasta,
kun jatat sen ilman valvontaa
sekd ennen kokoamista,
ennen purkamista ja ennen
puhdistamista.

® Terd on erittdin terdva. Alg
koskaan laita kasiasi ahelle
terad. Tuotteen sammuttamisen
iclkeen mekanismi jatkaa
likettaan viela hetken ajan.
Odota, kunnes terd pysdhtyy!

W Tuotteen vadarinkayttd voi
aiheuttaa vammoja, kuten
sormien viillohaavoja tai muita
vakavia vammoja.

AHUOMIO!
Loukkaantumisvaara!
Ala koskaan ohjaa pienid
elintarvikkeiden kappaleita
paljain kasin pydreisiin
tercikartioihin | 3] Kéytd aina
mukana tulevaa tydnninta [ 1]
Muutoin voi aiheutua vammoja.

W Tata tuotetta on kaytettava

tydntimen | 1 | avulla ja
tayttdsuppilon | 2 | ollessa
paikoillaan, ellei leikattavan

elintarvikkeen koko ja muoto
estd niiden kayttéa.
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® Alg koskaan kayté tuotetta
ilman pyoéréterad.

M Terdkartioiden | 3 | pitdd aina
olla paikoillaan ennen tuotteen
kéyttamista.

® Alg koskaan leikkaa seuraavia:
- Pakattuja tai pakastettuja

elintarvikkeita
- Jadkuutioita
- Elintarvikkeita, joissa on luu
- Kuorellisia p&hkinsita
Se voi vaurioittaa tuotteen.

® Irrota virtapistoke aina
pistorasiasta kaytén jalkeen ja
silloin, kun tuotetta ei valvota.

B Aseta tuote kiintedlle, tasaiselle
pinnalle, laka laita mitaan
esineitd tuotteen padlle.

W Tuotetta ei ole suunniteltu
kaytettavaksi hyvin kuumissa,
kosteissa tai pdlyisissa tiloissa.
Katso kayttélampétila ja
kéyttokosteusarvo.

AVAROITUS! Vadrinkéaytts voi
aiheuttaa loukkaantumisen. Ole
varovainen kasitellessdsi teravia
leikkuuterid, tyhjentdessasi
sailioita sekd puhdistamisen
aikana.

Puhdistus

M |rrota virtapistoke aina
pistorasiasta ennen tuotteen
puhdistamista.
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® Alg koskaan upota tuotetta
veteen tai puhdista sité
pitdmalld juoksevan veden alla.

¥ Irrota tuote aina pistorasiasta
ennen terdn poistamista.

® Puhdista tuote ja sen
lisévarusteet kayton jalkeen
(katso “Puhdistaminen ja
hoito”).

m Ala kaytd lisGvarusteita, joita ei
ole tullut laitteen mukana.

® Ensimmadinen kayttokerta

/A SAHKOISKUN AIHEUTTAMA
HENGENVAARA! Alg kaytd tuotetta
vedelld téytetyn pesualtaan vieressé!

B Poista pakkaus.

B Puhdista tuote ja sen varusteet (katso
"Puhdistaminen ja hoito”).

B Aseta tuote tasaiselle, kuivalle ja puhtaalle
pinnalle. Tuotteessa on luistamattomat jalat,
jotka varmistavat vakauden.

@ Kayttdminen

Spiraalileikkuri

B Laita kdyttdosa moottoriosaan .

B Aseta haluamasi terdkartio | 3 | ja kiinnitd se

kéyttdosaan [4].

/\ VAROITUS! Terskartion [3] terét ovat
terdivat, tartu terdkartioihin | 3 | vain
muoviosista.

B Aseta tayttdsuppilo | 2 | moottoriosan
padlle ja kierrd sité mydtapdivadn, kunnes se
lukittuu paikalleen.

Huomautus: jos tayttésuppilo | 2 | ei ole

lukittunut paikalleen, tuote ei toimi.

B Aseta kerdysastia mooftoriosan eteen
kerd@mddn ainekset, kun ne on leikattu
spiraalinavhoiksi, raastettu tai viipaloitu.

B Kierrd tarvittava m&ard johtoa auki johdon
séilytystilasta [ 6]

B Tydnnd virtapistoke pistorasiaan.



Huomautus: Tuotteen kdyttdminen
spiraalileikkurina: Tydnné soveltuvaa ainesta
tydntimelld [ 1]

Huomautus: Tydntimen | 1 | varrastuen reunat

ovat terdvid.

W Tydnnd ainekset tydntimella [1]
tayttdsuppiloon 2] Varmista, etté ainekset
ovat keskellé ennen niiden tydntémisté
tayttdsuppiloon [2]. Kytke tuote pédlle
painamalla kéynnistys-/sammutuspainiketta
(5]

Huomautus: Paina tydntimellé | 1 | kevyesti

aineksia, jotta ne koskettavat terékartioita [3 ]

B Sammuta tuote leikkaamisen jdlkeen
painamalla kdynnistys-/sammutuspainiketta
(5]

Spiraalileikkurin irrottaminen

B Ennen kuin irrotat spiraalileikkurin, varmista,
et laite on kytketty pois p&alté ja pistoke
irrotettu pistorasiasta.

B Poista terdkartiot | 3 | painamalla niit
varovasti alhaalta. (Kuva B)

Varoitus! Tercikartion E terdt ovat terévat,
tartu terdkartioihin | 3 | vain muoviosista.

Terdkartioiden | 3 | yleiskatsaus

Spiraalileikkuriin sopivat parhaiten hedelmét
ja vihannekset, jotka ovat rakenteeltaan
kiinteitd, muodoltaan pitkénomaisia ja
halkaisijaltaan alle 60 mm. Jos hedelmét

ja vihannekset ovat halkaisijaltaan suuria
(>60 mm), leikkaa ne noin 52 mm:n kokoisiksi
paloiksi. Jos hedelmét ja vihannekset ovat
liian pienié (<35 mm), ne eivat sovellu
leikkaamiseen.

Tuotetta ei ole suunniteltu erittdin pehmeiden
hedelmien ja vihannesten kasittelyyn.

Kéyta sitruspuristinta greippien, appelsiinien,
limettien ja sitruunoiden puristamiseen.

Huomautus: Taulukossa luetellut elintarvikkeet
ovat suuntaa-antavia; tuotetta voidaan kayttas
my&s muiden elintarvikkeiden kasittelyyn.
Elintarvikkeiden kovuus voi vaihdella, joten
terékartioiden | 3 | kéyttdd suositellaan.

Elintarvike (raaka) 1 - Tagliatelle 2 - linguine 3 - Spagett
v
Omena (poista sisus) (svositeltu) -
v
Padrynd (poista sisus) (svositeltu) v .
v
Parsakaalin varsi . v v
(suositeltu)

Porkkana v v v
Perunat v v v
Kurkku v v v

(kiinted koostumus)
Bataatti v v v
Punainen retiisi 4 v v
Retiisi v v v
Kesdkurpitsa v v v

@® Valmiustila

B Tuote siirtyy valmiustilaan, kun se liitetdan
pistorasiaan ilman mit&dn toimintoa.

Kun olet lopettanut tuotteen kayton,
paina kéynnistys-/sammutuspainiketta
sammuttaaksesi tuotteen, tuote palaa
valmiustilaan.
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® Sitruspuristin

B Kiinnitd siivilanpidike |12| kaatonokkaan
kaantamallg sitc hieman

B Tydnnd siivilénpidike |12 kaatonokan
kanssa moottoriosaan .

B Laita haluamasi puristuskartio siivilaén
moottoriosassa | 7 | ja kiinnitd kunnolla
kaantamalla mystapdivadan.

Huomautus:Tuote ei toimi, jos siivilé |11] ei ole

lukittunut kunnolla.

Huomautus: Pieni puristuskartio [10] sijaitsee

ison puristuskartion [9] sisallé. Jos haluat

kéyttéd pientd puristuskartiota [10], paina kahta
vastakkaista syvennystd ja vedd iso puristuskartio
pois.

Jos kéytetéidn isoa puristuskarfiota [9], se on

Kiinnitettdvé pieneen puristuskartioon [10]. Se

napsahtaa paikalleen.

B Tydnnd virtapistoke pistorasiaan.

B Kytke tuote p&dlle painamalla kéynnistys-/
sammutuspainiketta [ 5],

B Paina puolikkaan sitrushedelmén pinta
puristuskartioon @/

B Puristettu mehu virtaa siivilén [11] l&pi
keréysastiaan [8 ]

Huomautus: Puhdista siivild [11] saannéllisesti

ylivuodon estémiseksi.

B Kytke tuote pois padlté painamalla
k&ynnistys-/sammutuspainiketta .

Huomautus: Paina puristuskartiota @/

vudelleen muutaman sekunnin ajan ja anna

iéliellé olevan mehun valua ulos kaatonokasta

13

@® Mehupuristimen irrottaminen

B Ennen kuin irrotat mehupurisﬁmen, varmista,
eftd tuote on kytketty pois padlté ja pistoke
irrotettu pistorasiasta.

B Poista kerdysastia | 8 | tuotteesta.

Irrota puristuskartio @/- tuotteesta.

B |rrota siivild [11] tuotteesta kadntamalla
varovasti vastapdivadn.

B Irrota siivilénpidike |12] kaatonokan 13| kanssa

painamalla varovasti alhaalta. (Kuva B)
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@® Puhdistus ja hoito

/\ VAARA! S&hksiskun vaara!
Ennen tuotteen puhdistamista tai
kunnossapitoa: Irrota pistoke pistorasiasta.

/\ VAARA! S&hkaiskun vaara!

Alg upota tuotetta veteen tai muihin nesteisiin.
Alé koskaan pidé tuotetta juoksevan veden
alla.

/\ HUOMIO! Loukkaantumisvaara!
Terékartiot | 3 | ovat erittéin terdvia. Alé
koskaan tartu tergkartion | 3 | leikkuupintaan
vaan tartu sen sijaan muoviosaan.

/\ HUOMIO! Loukkaantumisvaara!

Kun irrotat ja kiinnitét terékartiot [3], pidé
aina kiinni terékartioiden | 3 | muoviosasta ja
vélts koskettamasta teréin reunoja.

/\ HUOMIO! Loukkaantumisvaaral
Teréikartiot | 3 | voivat pudota tuotteesta, jos
niité ei ole asennettu oikein. Lukitse mekanismi

paikoilleen oikein kokoamisen aikana.

@ TIETOA

Irrota virtapistoke ennen puhdistamista.

B Puhdista tuote heti kaytén jalkeen.
Moottoriosaa | 7 | ei saa koskaan laittaa
veteen, sen saa vain pyyhkié kostealla liinalla.
Liséd tarvittaessa linaan mietoa pesuainetta.
Pyyhi kotelo sen jélkeen kostealla liinalla
ilman pesuainetta.

B Kaikki irrotettavat osat (tydnnin [ 1],
tayttdsuppilo [ 2], terdkartiota [3], kéyttdosa
[4], kerdysastia [8], puristuskartiot [9]/

[10], siivila [11], siivilanpidike [12]) ovat
konepestévid.

B Anna osien kuivua puhdistamisen jélkeen.

Terdkartion | 3 | puhdistaminen
B Kun puhdistat terékartioita | 3 | ja
varrastukea, ole varovainen terdvien
terien ja reunojen kanssa. Kéytd mukana
tulevaa puhdistusharjaa |14] ja pidé kiinni
terékartioiden [ 3] muoviosista.
Huomautus: Suosittelemme puhdistamaan
terdkartiot | 3 | varovasti lédmpiméallé juoksevalla
vedell.



Sitruspuristimen puhdistaminen

™ Kun puhdistat siivilaé [11] ja kaatonokkaa [13],

paina pumppua toistuvasti, jotta hedelmélihan

j@d@nndkset huuhtoutuvat pois.
Huomautus: Puhdista siivila [11], siivilanpidike
ja kaatonokka ennen kuin laitat ne
astianpesukoneeseen.

l:’ i;f.“l.
=l

&

Kuumenna oliivisliy pannulla keskilammalla.
Lisaa kesdkurpitsanuudelit ja paista 2—3
minuuttia, kunnes ne ovat pehmeitd.

Lisé& Marinara-kastike ja sekoita ja
kuumenna.

Mausta suolalla ja pippurilla. Ripottele padlle
parmesaania ja tarjoile hefi.

Bataattinuudelit
valkosipulivoilla

Ainekset:

1

iso bataatti (kuorittu)

nngap:

of

|

L 4
=

i o
<
<
<

Varastointi

Puhdista tuote ennen séilytykseen laittamista.
Laita johto tarvittaessa johdon sailytystilaan

Varastoi tuote poissa lasten ulottuvilta.
Terdvat terékartiot | 3 | aiheuttavat
loukkaantumisvaaran.

Séilyta tuote alkuperdgisessé pakkauksessa
silloin, kun sitd ei kéytetd.

Sailytd tuote kuivassa paikassa.

Reseptit
Klassiset kesdkurpitsanuudelit
Marinara-kastikkeella.

2 rkl

voita

2 kyntta valkosipulia (murskattuina)

- Tuoretta persiljaa

- Suolaa

Ohije:

1. Leikkaa bataatit spiraalileikkurilla nuudeleiksi.

2. Sulata voi pannulla keskilammalla. Liséa

valkosipuli ja hauduta 1 minuutti, kunnes seos

tuoksuu.

3. Lliséd bataattinuudelit. Paista 5—7 minuuttia,
kunnes ne ovat pehmeité.

4. Mausta suolalla ja ripottele pédlle tuoretta
persiljaa.

® Kurkkunuudelisalaatti

sitruuna-tilli-kastikkeella

Ainekset:

Ainekset:

2

isoa kesédkurpitsaa

1 kupillinen

Marinara-kastiketta

1 rkl

Oliivisliyé

Raastettua parmesaanijuustoa

Suolaa

Pippuria

Ohije:

1. Leikkaa kesékurpitsa spiraalileikkurilla

nuudeleiksi.

2 isoa kurkkua
V4 kupillinen | kreikkalaista jugurttia
1 rkl sitruunamehua
11l tuoretta filli& (pilkottunal)
- Suolaa
- Pippuria
Ohije:

1. Leikkaa kurkut spiraalileikkurilla. Kuivaa

ne talouspaperilla ylim&aardisen veden

poistamiseksi.
2. Sekoita kulhossa kreikkalainen jogurtti,
sitruunamehu, tilli, suola ja pippuri.

Fl
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3.

Sekoita kurkkunuudelit kastikkeeseen.
Jaghdytd 10 minuuttia ennen tarjoilemista.

Nopea Pad Thai porkkana- ja
paprikanuudeleista

Ainekset:

2

porkkanaa (kuorittuina)

1

paprika (sisus poistettuna)

2 rkl

maapdhkinévoita

1 rkl

soijakastiketta

1l limettimehua

1l hunajaa

Ohije:

1.

Leikkaa porkkanat ja paprika
spiraalileikkurilla.

Sekoita maapdhkinévoi, soijakastike,
limettimehu ja hunaja pienessé kulhossa
kastikkeeksi.

Sekoita raakavihannesnuudelit kastikkeeseen,
kunnes ne ovat tasaisesti peitossa. Ripottele
pddlle murskattuja maapéhkinsitd
(valinnainen).

Kanelilla maustettu
omenanauvhasalaatti

Ainekset:

2 hapahkoa

omenaa (kuten Honeycrisp tai
Granny Smith)

1 rkl

sitruunamehua

1l hunajaa

ripaus

kanelia

Ohije:

1.

Leikkaa omenat spiraalileikkurilla (kéyttéen

8 mm:n terdkartiota [3], joka tekee
nauhamaisia nuudeleita).

Sekoita omenanauhat heti limemehun kanssa,
jofta ne eivat tummu.

Pirskottele hunajaa ja ripottele kanelia.
Tarjoile terveellisend jdlkiruokana tai
vélipalana.

28 Fl

® Punajuurinuudelit ja
vuohenjuustosalaatti

Ainekset:
2-3 rackaa | punajuurta (kuorittuina)
1kl oliividliya
1 vkl balsamiviinietikkaa
- murennettua vuohenjuustoa
- saksanpdhkingitd

Ohje:

1. leikkaa raa’at punajuuret spiraalileikkurilla
(varo, ne voivat varjatal).

2. Sekoita yhteen oliiviéljy ja balsamiviinietikka.

3. Sekoita punajuurinuudelit kastikkeeseen.
Ripottele padlle murennettua vuohenjuustoa
ja saksanpdhkingité.

® Makkara- ja
kesdkurpitsanuudelipannu

Ainekset:

2 kesdkurpitsaa (leikattuna
spiraalileikkurilla)
2 esikeitettyé makkaraa (viipaleina)
V2 kupillista | kirsikkatomaatteja (halkaistuina)
11l italialaista maustetta
Ohje:

1. Paista makkaraviipaleet pannulla, kunnes ne
ovat ruskistuneet. Liséd kirsikkatomaatit ja
paista 2 minuuttia.

2. Llisad kesdkurpitsanuudelit ja italialainen
mauste. Paista vield 2—3 minuuttia, kunnes
nuudelit ovat kuumia, mutta vield kiinteitd.
Tarjoile.

® Perunanuudelit curry-

kookoskastikkeessa
Ainekset:
2 isoa perunaa (kuorittuina)
V2 kupillista | kookosmaitoa

1 rkl

curryjauhetta

- Suolaa




Ohije:

1. Leikkaa perunat spiraalileikkurilla. Huuhtele
nuudelit kylmélla vedells ylimaardisen
tarkkelyksen poistamiseksi.

2. Kuumenna kookosmaito ja curryjauhe
pannulla.

3. Lisdé perunanuudelit, peitd ja hauduta 5-7
minuuttia, kunnes nuudelit ovat pehmeité.
Mausta suolalla.

@ Helpot pesto-perunanuudelit
(ei keittamisté)

Ainekset:
2-3 perunaa (kuorittuina)
2 rkl pestoa (kaupasta)
1 rkl oliivisljya
Parmesaanijuustoa
Ohije:

1. Lleikkaa perunat spiraalileikkurilla. Huuhtele
hyvin ja taputtele kuiviksi.

2. Kuumenna oliivisliy isolla pannulla
keskilamméllg. Liséa perunanuudelit ja paista
8—10 minuuttia sekoittaen valilld, kunnes ne
ovat kypsid ja hieman rapeita.

3. Poista pannu liedeltd ja sekoita joukkoon
pesto. Ripottele pinnalle parmesaania.

@ Klassinen greippi-

hunajajuoma
Ainekset:
1 iso verigreippi
1 iso appelsiini (esim. Navel tai
Valencia)

1 teelusikallinen | hunajaa tai maun mukaan

- jddkuutiot

- Tuore mintunoksa
koristeluun (valinnainen)

Ohije:

1. Pese greippi ja appelsiini huolellisesti.
Halkaise ne poikittain.

2. Purista kaikki hedelmé&puolikkaat
sitruspuristimella.

3. Sekoita hunajaa tuoreeseen mehuun, kunnes
se on fdysin livennut.

4. Taytd lasi jailla, kaada mehu padlle ja
koristele mintunoksalla. Tarjoile valitdmésti.

® Havittaminen
Pakkaus on valmistettu ympdristdystavailisista

materiaaleista, jotka voidaan vied& paikalliseen
kierratyspisteeseen.

N Noudata pakkausmateriaalien
&) dtteiden lajittelua koskevia merkintsjd.
@ Ne koostuvat lyhenteistd (a) sekd
numeroista (b) ja tarkoittavat
seuraavaa: 1-7 = muovit /

20-22 = paperi ja pahvi / 80-
98 = komposiitit.
Lisctietoja kaytdstd poistetun tuotteen

havittamismahdollisuuksista saat
kuntasi tai kaupunkisi viranomaisilta.

=

Alg heita kaytettyd tuotetta
kotitalousjatteisiin. Hévité tuote

1

ympdristdystaviillisesti toimittamalla
se asianmukaiseen jatehuoltoon.
Lisatietoja kerdyspaikoista ja

niiden aukioloajoista saat kuntasi
viranomaisilta.

® Takuu

Tuote on valmistettu huolellisesti tiukkojen
laatudirektiivien mukaan ja tarkistettu huolella
ennen foimitusta. Materiaali- tai valmistusvirheiden
tapauksessa kuluttajalla on laillisia oikeuksia
tuotteen myyj@d kohtaan. Alla oleva takuu ei
rajoita kuluttajan lakisddteisia oikeuksia mill&één
tavalla.

T&mdn tuotteen takuu on 3 vuotta ostopdivéstd
lukien. Takuuaika alkaa ostopéivéstd. Sailytd
alkuperdinen ostokuitti turvallisessa paikassa,
koska t&td asiakirjoa vaaditaan ostotositteena.

Mahdollisista ostohetkell& esiintyneisté vaurioista
tai vioista on ilmoitettava vélittémésti tuotteen
pakkauksesta purkamisen jélkeen.
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Jos 3 vuoden sisdllé tuotteen ostopdivastd alkaen
tuotteesta |6ytyy materiaali- tai valmistusvirhe,
korjaamme tuotteen ilmaiseksi harkintamme
mukaan. Takuuaikaa ei pidennetd mydnnetyn
takuuvaatimuksen vuoksi. Témé koskee myds
vaihdettuja ja korjattuja osia.

Takuun voimassaolo lakkaa, jos tuote on vioittunut,
sité on kdytetty tai huollettu tarkoituksenvastaisesti.

Takuu kattaa materiaali- ja valmistusvirheet. Takuu
ei kata tuotteen osiq, jotka kuluvat normaalisti
(esim. paristot, akut, letkut, véripatruunat) ja joita
voidaan sen vuoksi pitdd kuluvina osina eikd
my&skadn rikkoutuvia osia esim. kytkimid, akkuja
tai lasista valmistettuja osia.

® Toimiminen takuutapauksessa

Jotta asiasi nopea kasittely voidaan taata,
pyyd@mme sinua toimimaan seuraavien ohjeiden
mukaisesti:

Sailytd kassakuitti ja tuotenumero (AN
525165_2507) todisteena tekemdstdsi

ostoksesta.

Tuotenumero |8ytyy tyyppikilvestd, kaiverruksesta,
kéyttdohjeen etusivulta (vasen alareuna) tai
tuotteen takaosassa tai pohjassa olevasta tarrasta.

Jos havaitset tuotteessa toimintahirisitd tai
muita vikoja, ofa ensin yhteyttd puhelimitse tai
s@hkdpostitse alla mainittuun huoltopalveluun.

Sen jdlkeen voit lghettéd tuotteen maksutta
huoltopalvelun osoitteeseen. Liitd tuotteen mukaan
ostokuitti ja selvitys havaitusta viasta ja sen
havaitsemisajankohdasta.

® Huoltopalvelu

(D Huoltopalvelu Suomi
Puhelin: 09 42453024
E-Mail: owim@lidlfi

Cce
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Lista 6ver anvéanda piktogram
Féljande varningar anvénds i den hér bruksanvisningen och pé férpackningen:

=

Denna symbol betyder att
driftinstruktionerna maste observeras
innan produkten anvénds.

JAN

Fara - risk for elektrisk stot!

FARA! Denna symbol i kombination
med ordet “Fara” markerar en hég
risk som, om den inte férhindras,

kan resultera i dédsfall eller allvarlig
skada.

S

Livsmedelsscikerhet
Denna produkt har ingen péverkan pé
smak eller lukt.

VARNING! Denna symbol i
kombination med ordet “Varning”
markerar en medelhdg risk som, om
den inte férhindras, kan resultera i
dadsfall eller allvarlig skada.

Anvénd endast produkten inomhus pé
en torr plats.

5

Véxelstrém/spénning

FORSIKTIGHET! Denna symbol i
kombination med ordet “Férsiktighet”
markerar en &g risk som, om den inte
forhindras, kan resultera i mindre eller
méttlig skada.

[

Symbol fér en skyddsklass Il produkt

NOTERA: Denna symbol i
kombination med “"Notera” ger
ytterligare anvéndbar information.

g

CE-mérkning anger éverensstdmmelse
med relevanta EU-direktiv som géller
fér denna produkt.

Hertz (sp&nningsfrekvens)

LI

Sékerhetsinformation
Anvéndarinstruktioner

Paskjutare [1], Pafylinadstratt [ 2],
3 bladkoner [3], drivinsats [4],
uppsamlingsbehéllare [8], stor
tryckkon [9], liten tryckkon [10], sil
[11] silhallare [12] och pip [13] &r

diskmaskinssdkra.

Watt
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211: SPIRALSKARARE OCH
CITRUSPRESS

@ Inledning

Grattis till kdpet av din nya produkt. Du har

képt en hdgklassig produkt. Bruksanvisningen

hér till produkten. Den innehaller viktiga
anvisningar fér sékerhet, anvéndning och
avfallshantering. L&s sékerhetsanvisningarna

och monteringsanvisningen innan du anvénder
produkten. Anvénd produkten endast enligt
beskrivningen och endast fér de angivna
dndamélen. Se till att bruksanvisningen alltid finns
tillgénglig &ven vid vidare anvéndning av tredje
man.

Du kan ladda ned och titta p& denna och ménga
andra bruksanvisningar p& www.lidl-service.com.
Genom att skanna QR-koden kommer du direkt fill
webbplatsen Lidl service (www.lidl-service.com)
dér du kan 8ppna din bruksanvisning genom att

mata in artikelnumret (IAN) 525165_2507.

® Avsedd anvéndning

Produkten anvénds fér att skéra lémpliga
livsmedel s&som bréd, ost eller korv. Alla

annan anvéndning av produkten som inte
specificeras ovan &r férbjuden och kan resultera i
personskador och/eller skada.

Produkten &r designad fér hushéllsbruk. Produkten
ar inte lamplig fér kommersiell anvéndning.

Tillverkaren pétar sig inget ansvar fér skador som
orsakas av felaktig anvéndning.

@® Leveransinnehall

Efter uppackning av produkten, kontrollera aft
leveransen &r komplett och att alla delar é&r i bra
skick. Ta bort allt fsrpackningsmaterial innan
anvéndning.

Paskjutare

P&fylinadstratt

bladkoner: tagliatelle, linguin, spaghetti
Drivinsats

Motorenhet

Uppsamlingsbehéllare

—_——m Q) = —

_— = N

presskoner (stor och liten)
Sil

Silhallare

Munstycke
Rengéringsborste
Bruksanvisning

Artikellista

(Bild A)

]
2]
3]

NENEERENEEN

Ing&ngsspdnning:

P&skjutare
Pafyllnadstratt

3 bladkoner: tagliatelle (8 mm), linguin (6

mm), spaghetti (3 mm)
Drivinsats
Strombrytare (D)
Kabelférvaring
Motorenhet
Uppsamlingsbehéllare
Stor presskon

Liten presskon

Sil

Silhdllare

Munstycke
Rengéringsborste

Tekniska data

220-240 V~, 50-60 Hz

Skyddsklass: I1/8]

Energiinmatning: 80 W

Effektfsrbrukning vid
avsténgt lage: 0,0 W

Langd strémsladd:

100 cm

Kontinuerlig arbetstid: 3 min

@ NOTERA: Den kontinuerliga arbetstiden

for denna produkt &r tre minuter. Varje
anvéndning kan inte vara léngre én

30 sekunder och sedan behéver den vila

i en minut mellan varje anvéndning. Den
kontinuerliga arbetstiden indikerar hur léng
tid du kan anvénda produkten innan motorn
Sverhettas och skadas. Efter den kontinuerliga
arbetstiden méste produkten férbli avstéingd

tills motorn har svalnat helt.
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Allmanna
sakerhetsinstruktioner

INNAN PRODUKTEN
ANVANDS, BEKANTA DIG MED
ALL SAKERHETSINFORMATION
OCH INSTRUKTIONER

FOR ANVANDNING! NAR
PRODUKTEN OVERLAMNAS
TILL NAGON ANNAN SKALL
OCKSA DOKUMENTEN FOLIA
MED!

Vid skador som uppstér pé grund
av att denna bruksanvisning inte
féljts kommer inga garantikrav
att gallal Inget ansvar tas for
félidskador! Vid material- eller
personskador som orsakats

av felaktig hantering eller att
stikerhetsinstruktionerna inte foljts
tas inget ansvarl

Barn och personer med
handikapp

AVARNING! RISK FOR
LIV ELLER OLYCKOR FOR
SPADBARN OCH BARN!
Ldmna aldrig barn utan uppsikt
med férpackningsmaterialet.
Forpackningsmaterialet utgér
en risk fér kvavning.
Barn undervérderar ofta
riskerna. Hall alltid barn undan
frén forpackningsmaterial.

34 SE

Denna produkt skall inte
anvéndas av barn.

Hall produkten och dess
stromsladd utom rackhall fér
barn .

Denna produkt kan anvéndas
av personer med reducerad
fysisk, sensorisk eller mental
kapacitet eller saknar
erfarenhet och kunskap om de
évervakas eller f&tt instruktioner
betraffande anvandning av
produkten pd ett sakert satt
och forstdr riskerna involverade
dari.

Lat aldrig barn leka med denna
produkt.

Elektrisk sdkerhet
Hall alltid stromsladden i sjdlva
kontakten, dra aldrig i sjglva
stromsladden.
Placera inga mébler eller andra
tunga féremal pé strémsladden
och se till at den inte bgjs,
sarskilt vid stromkontakten.
For att undvika att produkten
skadas, lagg inte strémsladden
pa heta eller vassa platser eller
kanter.
Anvand inte adapterkontakter
eller férlangningssladdar
som inte uppfyller tillamplig
sakerhetsstandard och
manipulera inte stromsladden!



B Om stromsladden ér skadad

méste den bytas av tillverkaren,
ett serviccombud eller liknande
kvalificerad person for att
undvika faror.

Gér aldrig nagon knut pé
stromsladden och vind inte ihop
den med andra sladdar.
Strémsladden skall placeras

s& att ingen kliver pa den eller
hindras av den. Det finns risk
for skador.

Reparation krévs om produkten
ar skadad, vatska eller andra
féremdl har kommit in i holjet
eller om den utsatts for regn
eller fukt eller om den inte
fungerar korrekt eller har
tappats.

® Vid eventuell rék, ovanliga ljud
eller lukter, dra omedelbart ur
stromsladden till produkten frén
vagguttaget. | dessa fall, sluta
anvénd produkten och &t den
undersékas av en expert.

L&t endast tillverkaren,
serviccombud eller liknande
kvalificerad person utféra
ndgra reparationer.

= Oppna aldrig hsljet till
produkten.

Vid strémavbrott kommer
produkten att fortfarande

vara péslagen och aterupptar
arbetet ndr strémmen kommer
tillbaka. Koppla alltid ifrén
produkten frén vagguttaget vid
stromavbrott.

Sluta att anvénda produkten
om apparaten eller tillbehdren
ar skadade.

A VARNING! Se till att:

- inga direkta varmekallor
(t.ex. varmare) paverkar
produkten;

- inget direkt solljus eller
starkt artificiellt ljus traffar
produkten.

- kontakt med sprejande
eller droppande vatten och
aggressiva vatskor undviks;

- produkten inte anvdnds néra
vatten, produkten far absolut
inte sénkas ned i vétska.
Placera inga féremal fyllda
med vatska, t.ex. vaser eller
drycker pé eller bredvid
produkten.

- inga brandkallor (t.ex.
brinnande ljus) pa eller néra
produkten;

- inga frammande féremal har
kommit in i produkten;
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- produkten inte utsatts
for kraftiga stétar eller
vibrationer.

- produkten inte utsatts fér

extrema temperaturvéxlingar

eftersom kondensation kan
ansamlas vilket kan leda
till elektrisk kortslutning.
Om produkten utsatts for

extrema temperaturvaxlingar,

vanta (ca. 2 timmar) innan
den startas, tills den nétt
rumstemperatur.

Arbete

AFORSIKTIGHET! Risk for
skador!

- Anvand endast de
tillbehérskomponenter som
medfélide for att anvénda
produkten.

- Hall langt hér, slipsar och 18st

sittande klader undan fran
omradet runt det roterande
bladet dér de kan fastna.

- Strack dig aldrig mot det
roterande bladet med
handen.

- Stdng av apparaten och
koppla ifrén den frén

strémférsériningen innan byte

av tillbehor eller innan du
narmar dig delar i rérelse.
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- Koppla alltid ifrén produkten
frén natuttaget nér den
lédmnas utan uppsikt, innan
montering eller demontering
och innan rengéring.

M Bladet &r mycket vasst. Placera
aldrig hénderna néra bladet.
Efter att apparaten stangts
av kommer mekanismen att
fortsatta att réra sig en kort
stund. Vénta till bladet stannat!

® Missbruk av produkten kan
resultera i skador sdsom
skarskador i fingret eller andra
allvarliga skador.

A FORSIKTIGHET! Risk for
skador!
For aldrig sma bitar
av livsmedel mot det
skarbladet [3] med bara
handernal Anvénd alltid
paskjutaren | 1 | som medfélier.

Skador kan annars uppsta.

B Denna produkt méste anvéndas
med pdéskjutaren och
pafyllnadstratten pé plats
savida inte storleken eller
formen pé livsmedlet som skall
skaras inte majliggdr deras
anvandning.

® Anvénd aldrig produkten utan
skarbladet.

® Hall alltid bladkonerna [3] pé

plats innan produkten anvénds.



W Forsdk aldrig att skéara dessa
varor:
- Packad eller frysta livsmedel
- Iskuber
- Livsmedel med ben
- Nétter med skal
Dessa kan skada produkten.
¥ Ta alltid bort elkontakten frén
eluttaget efter anvéndning eller
nar produkten ar utan uppsikt.
¥ Placera produkten pd en fast
och plan yta och placera inga
féremdl p& produkten.
® Produkten &r inte designad
att anvéndas i mycket heta,
fuktiga eller dammiga rum. Se
temperatur och fuktighet fér
arbete.

A VARNING! Potentiell skada
frén missbruk. Forsiktighet gdller
vid hantering av de vassa
skarbladen, nar behéllaren
téms och vid rengéring.

Rengéring

¥ Ta alltid bort elkontakten frén
eluttaget innan produkten
rengors.

® Sank aldrig ned produkten
i vatten eller hall den under
rinnande vatten fér att rengdra
den.

B Koppla alltid ifrén produkten
frén végguttaget innan bladet
tas bort.

M Rengér produkten och dess
tillbehér efter anvéndning (se
“Rengéring och skétsel”)

® Anvéand inga tillbehdr som inte
medfdljer apparaten.

® Forsta anvéndning

/A RISK FOR LIVET FRAN ELEKTRISKA
STOTAR! Anvénd inte produkten néra en
diskho full med vatten!

B Ta bort férpackningen.

B Rengdr produkten och dess tillbehdr (se
“Rengdring och skatsel”)

B Placera produkten péd en plan, torr och ren
yta. Produkten har halkfria fétter for att sdkra
placeringen.

@® Arbete

Spiralské&rare

®  Placera drivinsatsen [4] pa motorenheten [7].

m  Satt i dnskade bladkoner |3 | och in den i
drivinsatsen .

/\ VARNING! Bladen pé bladkonerna | 3 | &r
vassa, plocka endast upp bladkonerna
med plastdelarna.

B Placera pafyllnadstratten | 2 | p& Sver delen
av motorenheten | 7 | och vrid medurs tills det
kénns att den léses pé plats.

Notera: om péfyllnadstratten | 2 | inte l&ses pé

plast kan produkten inte arbeta.

B Placera uppsamlingsbehéllaren | 8 | inuti
motorenheten | 7 | fér att samla upp maten
efter att den spiraliserats, malts eller skivats.

B Llinda ut 8nskad méngd kabel frén
kabelfsrvaringen [6]

B Satt i elkontakten i uttaget.

Notera: Nar produkten anvénds for att

spiralisera. Spetsa den relevanta matdelen pé&

péskjutaren [1].

Notera: Spettstédet pd pdskjutaren | 1 | har

vassa kanter.
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W Sétt in maten med paskjutaren [ 1]
péfyllnadstratten [2]. Se fill att maten
dr centrerad nér du sétter in det i
p&fylinadstratten [2]. Sl& p& produkten
genom att trycka pé strdmbrytaren [5].

Notera: Tryck f5rsiktigt med péskjutaren

pd ingredienserna s& att maten kommer i kontakt

med bladkonerna [3]

B Sténg av produkten genom att tycka pd
strémbrytaren | 5 | eter skdrningen.

Ta bort spiralskéraren

B Innan spiralskéraren tas bort, se till att
produkten &r avstéingd och frénkopplad frén
uttaget.

B Ta ut bladkonerna [ 3 | genom att férsiktigt
trycka frén undersidan. (Bild B

B Varning! Bladen pé& bladkonerna | 3 | &r
vassa, plocka endast upp bladkonerna

med plastdelarna.

Oversikt av bladkoner

B Frukten och gronsakerna ar mest lampliga for
spiralisering dé& de har en fast textur, har en
l&ngstréickt form och han en diameter under
60 mm. Om frukten och grénsakerna har stor
diameter (>60mm), skér dem i mindre bitar
cirka 52 mm. Om frukten och grénsakerna &r
alltfér sma (<35mm), kan den inte anvéndas
for skérning.

B Produkten ér inte designad fér att processa
sarskilt mjuka typer av frukt och gronsaker.

H  Anvénd juicepressen for att pressa grapefrukt,
apelsiner, lime och citroner.

Notera: Maten som listas i tabeller &r till som

guide, produkten kan ocksé anvéndas fér att

processa andra livsmedel. D& hardheten kan

variera rekommenderas anvéndning av bladkoner

[3]

Livsmedel (réa) 1 - Tagliatella 2 - Linguin 3 - Spaghetti
- v
Aople (t t kérnhuset
pple (ta bort karnhuset) (Rekommenderad)
Péron (ta bort kéirnhuset) ’ 7
aron {ta borf karnnhuse (Rekommenderad)
v
. / /
Broccolistam (Rekommenderad)
Morot v Y !
Potatis v Y !
Morot v v v
(fast konsistens)
Sétpotatis v Y !
Rod radisa v Y !
Radisa v Y !
Zucchini B Y !

@ Avstangt ldge

Produkten gér in i avstéingt ldge nér den
kopplas in utan négon aktivitet.

B Nar produkten anvénts férdigt, tryck pd
strombrytaren | 5 | fér att stéinga av, produkten
atergdr till avstangt lage.
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@ Citruspress

B Féast silhallaren |12] p& pipen |13] genom att
vrida den négot

B Séttin silhallaren [12| med pipen [13]i
motorenheten [7].

B Placera nskad tryckikon [9]/ [10]i silen
pd& motorenheten | 7 | och vrid medurs fér att
fasta den tight.



Notera:Produkten kan inte arbeta om silen [11]
inte ar ordentligt l&st.

Notera: Den lilla tryckkonen [10] ér placerad i
den stora tryckkonen [9] om den lilla tryckkonen
skall anvéndas, tryck ned de motstdende

férdjupningarna och dra ut den stora tryckkonen

Om den stora tryckkonen [9] skall anvéindas skall
den fastas p& den lilla tryckkonen [10]. Den klickar
pd plats.

B Satt i elkontakten i uttaget.

B For att sténga av produkten tryck p&

strémbrytaren [5].

B Tryck skdrytan p& den halverade citrusen in i

tryckkonen [9]/110].

B Den pressade juicen flddar ut genom pipen
till uppsamlingsbehdllaren

Notera: Rengér pipen [11] regelbundet fér att

forhindra att det flsdar Sver.

B Sténg av produkten genom att trycka pd
strombrytaren [5 ]

Notera: Tryck pé& tryckkonen igen'i

négra sekunder s& att den kvarvarande juicen kan

rinna ut genom pipen .

® Ta bort juicepressen

B Innan juicepressen tas bort, se fill aft
produkten &r avstéingd och fréinkopplad frén

uttaget.

B Ta ut uppsamlingsbehéllaren | 8 | frén
produkten.

B Ta bort tryckkonen [9]/[10] fran produkten.

B Ta bort silen |11] frén produkten genom att
forsiktigt vrida den moturs.

B Ta bort silhédllaren 12| tillsammans med pipen
genom att trycka férsiktigt underifrén.
(Bild B)

@ Rengdring och skétsel

/\ FARA! Risk fér elektrisk stot!
Innan rengéring eller underhdll av produkten:
Koppla ifrén elkontakten fran eluttaget.

/\ FARA - risk for elektrisk stot!
Sank inte ned produkten i vatten eller annan
vétska. Hall aldrig produkten under rinnande
vatten.

/\ FORSIKTIGHET! Risk fér skador!
Bladkonerna | 3 | &r mycket vassa. Héll aldrig
bladkonerna | 3 |i skdrytorna utan istdllet i

plastdelarna.

/\ FORSIKTIGHET! Risk for
personskador!
Vid borttagning och fastséttning av bladkoner
[3], hall alltid bladkonera [3] i plastdelarna

och undvik att vidréra kanterna pé& bladet.

/\ FORSIKTIGHET!! Risk fér skador!
Bladkonerna kan falla ut frén produkten
om det inte &r korrekt installerade. Las
mekanismen korrekt pé plats under
monteringen.

® INFO

Ta bort elkontakten innan rengéring.

B Rengdr produkten direkt efter anvéindning.
Motorenheten | 7 | skall aldrig placeras i
vatten, endast torkas av med en fuktig trasa.
Om s& behévs tillfér ett milt rengéringsmedel
pé kladerna. Torka av héljet efter&t med en
fuktig trasa utan rengdringsmedel.

®  Alla lsstagbara delar (pétryckare [1],
péfylinadstratt [2], bladkoner [3],
drivinsats [4], uppsamlingsbehéllare [8],
tryckkoner [91]/110] sil [11], silhallare [12)) &r
diskmaskinsséikra.

B Efter rengdringen &t alla delar torka.

Vid rengéring av bladkonen

B Nar bladkonerna | 3 | och spettstédet
rengérs, var forsiktig med de vassa bladen
och kanterna. Anvénd den medféljande
rengdringsborsten [14] och hall endast i
plastdelarna pé bladkonerna[3].

Notera: Rekommenderas férsiktig rengéring av

bladkonerna | 3 | med varmt rinnande vatten.

Vid rengdring av citruspressen.

™ Vid rengdring av silen [11], pipen [13], tryck
upprepade génger p& pumpen fér aft skdlja
ut fruktrester.

Notera: Rengér silen , silh&llaren [12| och

pipen innan de léggs i diskmaskinen.
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Vitlok och smér

® Forvaring

s6tpotatisnudlar
Ingredienser:
1 Stor skalad sétpotatis
2 msk Smér
2 klyftor Vitlsk (finhackad)
Farsk persilja
Salt
Instruktioner:

1.

Spiralisera sétpotatisen till nudlar.

2. Smaélt sméri en panna p& medelvarme. Tillsétt
Stang av produkten innan férvaring. vitlék och koka i en minut till det doftar.
B Placera férsiktigt sladden i sladdférvaringen 3. Tillsatt sétpotatisnudlar Sautera i 5—7 minuter,
[6] om s behavs. tills de &r mjuka.
B Fdrvara produkten utom rdckhdll fér barn Det 4. Krydda med salt och en nypa med férsk
finns risk for skador frén det vassa skarbladet persilia.
3]
B Fdrvara produkten i originalférpackningen ® Gurknudelsallad med citron-
nér den inte anvénds. och dilldressing
B Férvara produkten pé& en torr plats. .
Ingredienser:
@® Recept 2 Stor gurka
@ Klassiska zucchininudlar Vs kopp | Grekisk yoghurt
(Zoodles) med Marinara. 1 msk Citron, pressad
Ingredienser: 1 tsk Farsk dill, hackad
2 Stora zucchinis Salt
1 kopp Tomatsés (Marinara) Peppar
1 msk Olivolja .
— Instruktioner:
Parmesanost, finriven 1. Spiralisera gurkan Klappa dem torra med ett
Salt papper for att ta bort kvarvarande vatten.
Peppar 2. Blanda grekisk yoghurt i en skél med
citronjuice, dill, salt och peppar.
Instruktioner: 3. Vand runt gurknudlarna med dressingen. Kyl

1.
2.
3.

Spiralisera zucchinis till nudlar.

Véarm olivolja i en panna pd medelvérme.
Tillsétt nudlarna och sautera i 2—3 minuter fills
de &r precis mjuka.

Hall i marinarasdsen, ror tills det ar
genomvarmt.

Krydda med och salt och peppar. Toppa med
parmesan och servera omedelbart.
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@® Snabb Pad Thai med morot
och paprikanudlar

Ingredienser:
2 Mordtter, skalade
1 Paprika, urkdrnad
2 msk Jordnétssmér
1 msk Soja
1 tsk Citronjuice
1 tsk Honung
Instruktioner:

1. Spiralisera mordtterna och paprikan.

2. Vispa samman jordnétssmér, soja, limejuice
och honung i en liten skél fér att géra en sés.

3. Blanda runt de réa vegetariska nudlarna med
sésen tills de &r jamnt dverdragna. Toppa
med krossade jordnétter (valfritt).

@ Appelsallad (dppelband) med
kanel

Ingredienser:

dpplen (s&som Granny Smith
eller liknande)

2 krispiga

Instruktioner:

1. Spiralisera rédbetorna ( var férsiktig det kan
ge flackar).

2. Vispa samman olivolja och balsamvinéger.

3. Véand runt betnudlarna med dressingen.
Toppa med smulad getost och valnétter.

@® Korv och stekta
zucchininudlar

Ingredienser:

2 Zucchini (spiraliserad)

2 Tillagade korvar (skivade)

V2 kopp Karsbarstomater (halverade)

1 tsk Italiensk kryddning

Instruktioner:

1. I'en panna sautera korvskivorna fills den &r
bruna. Tillsatt kérsbérstomater och tillaga i
2 minuter.

2. Tillsatt zucchininudlar och italienska
kryddningen. Sautera i ytterligare 2-3 minuter
tills nudlarna &r varma men fortfarande fasta.
Servera.

® Potatisnudlar med curry-
kokosnét

1 msk Citron, pressad
1 tsk Honung

en nypa kanel
Instruktioner:

1. Spiralisera &pplena (anvénd ett &tta mm
bladkon | 3 | som skapar bandliknande nudlar).
2. Téck dppelbanden omedelbart med
citronjuice fér att férhindra att de blir bruna.
3. Ringla &ver honung och sténk med kanel.

Servera som en hélsosam dessert eller tilltugg.

® Betnudlar och getostsallad.

Ingredienser:

2-3 rda betor, skalade
1 msk Olivolja

1 msk balsamvinéger

Smulad getost

valnétter

Ingredienser:
2 Stora potatisar, skalade
Y2 kopp Kokosn&tsmjslk
1 msk Currypulver
Salt
Instruktioner:

1. Spiralisera potatisen Skélj nudlarna i kallt
vatten fér att ta bort dverskott av stérkelse.

2. | en panna, vérm kokosnétsmislken och
currypulvret.

3. Tillsatt potatisnudlar, téck éver och 1t sjuda
i 5—7 minuter tills de &r mjuka. Krydda med
salt.
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® Enkla pestopotatisnudlar
(ingen kokning)

Ingredienser:

2-3 Potatisar, skalade

2 msk Pesto (frén butik)

1 msk Olivolja

Parmesanost
Instruktioner:
1. Spiralisera potatisen Skdlj noga och klappa
torr.

2. Varm olivolja i en stor stekpanna pa
medelvérme. Tillsétt potatisnudlar och tillaga i
for 8—10 minuter, rér om emellandt, tills de ér
mijuka och l&tt krispiga.

3. Ta bort frén varmen och rér i pesto fills de ar
Sverdragna. Toppa med parmesan.

@ Klassisk grapefrukt och
honungstvist

Ingredienser:
1 stor rosa grapefrukt
1 stor apelsin (ex Navel eller Valencia)
1 tesked honung, eller efter smak
- Iskuber
- Férsk myntakvist fér garnering
(valfritt)
Instruktioner:

1. Tvétta grapefrukten och apelsinen noga. Skar
dem halvor korsvis

2. Anvénd juicepressen och pressa varje halva
av frukterna.

3. Rérihonung i den farska juicen fills den &r
helt uppldst.

4. Fyll ett glas med is, héll i juicen och garnera
med en myntakvist. Servera omedelbart.
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@ Avfallshantering

Férpackningen bestér av miligvanliga material,
som kan l&mnas pd lokala dtervinningsstationer.

N Beakta markningen pé&

&8N  forpackningsmaterialet for réit

a kallsortering vid avfallshantering. Dessa
har markerats med férkortningar (a) och
siffror (b) med féljande betydelse: 1-7:
plaster / 20-22: papper och kartong /
80-98: kompositmaterial.

Kontakta kommunen fr ndrmare
information om avfallshantering av den
fsrbrukade produkten.

Var rédd om milién och kasta inte den
uttfjinta produkten i hushéllsavfallet
utan sékerstdll en fackméssig
avfallshantering. Information om
atervinningsstationer och deras
Sppettider erhdller du hos de lokala
myndigheterna.

@® Garanti

Produkten har tillverkats enligt strdnga
kvalitetskrav och kontrollerats noggrant fére
leverans. | handelse av materialfel eller
tillverkningsfel har du lagstadgade réttigheter
mot séljaren av produkten. Dina lagstadgade
rattigheter begrénsas inte pd né&got sétt av vér
garanti som anges nedan.

I =y

Garantin fér den hér produkten ér 3 ér frén och
med inképsdatum. Garantitiden bérjar frén och
med inképsdagen. Férvara originalkvittot p& en
sdiker plats eftersom detta dokument krévs som
ink3psbevis.

Alla skador eller brister som redan finns
vid tidpunkten fér kdpet méste rapporteras
omedelbart efter uppackning av produkten.

Om det uppstdr ett materialfel eller ett
tillverkningsfel p& denna produkt inom 3 ér efter
kdpet, kommer vi, efter eget gottfinnande, att
antingen reparera eller byta ut produkten &t dig
utan kostnad. Garantiperioden férléings inte av
eft beviljat garantiansprék. Det géller éven fér
utbytta eller reparerade delar.



Denna garanti &r ogiltig om produkten har
skadats eller anvéints eller underhdllits felaktigt.

Garantin técker material- och tillverkningsfel.
Denna garanti técker inte produktdelar som &r
féremal for normalt slitage och som dérfér anses
vara slitdelar (t.ex. batterier, batteripack, slangar,
blackpatroner) och inte heller skador p& émtéliga
delar, t.ex. strdmbrytare eller delar av glas.

® Handlaggning av
garantiansprak

F&r att vi ska kunna handlégga ditt drende
snabbare, ber vi dig beakta féljande anvisningar:

Ha alltid kassakvitto och artikelnummer i
beredskap (IAN 525165_2507) fér att bevisa
képet.

Artikelnumret stér p& typskylten, finns ingraverat,
har tryckts p& din handlednings férsta sida (nere
till véinster) eller finns som efikett p& baksidan eller
undersidan.

Om funktionsfel eller andra brister uppstér bér du
forst véinda dig fill nedanstdende serviceavdelning
via telefon eller e-post.

Nar en produkt har registrerats som defekt kan
du skicka in den portofritt fill den serviceadress
du meddelats om du bifogar inkdpskvittot
(kassakvitto) och en beskrivning av felet och var
det uppstétt.

@® Service

(B  Service Sverige
Tel.: 0770930 739
E-Mail: owim@lidl.se
(s> Service Finland
Tel: 09 42453024
E-Mail: owim@lidl.fi

C€
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Liste over brugte piktogrammer
Felgende advarsler bruges i denne brugsvejledning og p& emballagen:

E

Dette symbol betyder, at
brugsvejledningerne skal laeses, for
produktet tages i brug.

Fare - risiko for elektrisk stad!

FARE! Dette symbol, vist med ordet
»Fare« betyder, at en meget farlig
situation kan opstd, som kan - hvis den
ikke forhindres - fare til dedsfald eller
alvorlige personskader.

Fedevaresikkerhed

Dette produkt har ingen negativ
pévirkning pé fedevarernes smag eller
lugt.

ADVARSEL! Dette symbol, vist med
ordet »Advarsel« betyder, at en farlig
situation kan opstd, som kan - hvis den
ikke forhindres - fare til dedsfald eller
alvorlige personskader.

Anvend kun produktet indenders i
tarre lokaler.

Vekselstrem/spaending

FORSIGTIG! Dette symbol, vist
med ordet »Forsigtig« betyder, at en
halvfarlig situation kan opst&, som
kan - hvis den ikke forhindres - fare fil
mindre eller moderate personskader.

Symbol for et produkt i
beskyttelsesklasse Il

o b B P

BEMARK: Dette symbol, vist med
ordet »Bemaerks, betyder, at der er
yderligere praktiske oplysninger, der
skal leeses.

CE-maerket viser, at produktet er i
overensstemmelse med relevante
EU-direktiver, der geelder for dette
produkt.

Hertz (forsyningsfrekvens)

o |

Sikkerhedsoplysninger
Brugervejledning

Skubberen[1], tragten [2],
3 klingekeglerne [3], drevindsatsen

[4], opsamlingsbeholderen [8],

den store pressekegle [9], den lille

pressekegle [10], sien [11], si-holderen
og tuden |13 kan alle vaskes i

opvaskemaskinen.

Watt
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211: SPIRALSKARER OG
CITRUSPRESSER

@ Indledning

Hijerteligt tillykke med kebet af deres nye
produkt. Du har besluttet dig for et produkt af hgj
kvalitet. Brugervejledningen er en del aof dette
produkt. Den indeholder vigtige informationer
om sikkerhed, brug og bortskaffelse. Ger dig
inden ibrugtagning af produktet fortrolig med alle
betjenings- og sikkerhedsanvisninger. Benyt kun
produktet som beskrevet og til de oplyste formél.
Videregiv alle papirer, hvis du giver produktet
videre til tredjemand.

Du kan downloade og se denne og mange andre
brugsanvisninger p& www.lidl-service.com. Nér
du scanner QR-koden, kommer du direkte ind pd
Lidl-service-hjemmesiden (www.lidl-service.com),
hvor du kan &bne din brugsanvisning ved at
indtaste varenummeret (IAN) 525165_2507.

@® Anvendelsesformal

Produktet bruges til at skaere egnede fedevarer,
f.eks. bred, ost eller palser. Enhver brug af
produktet, som ikke er anfert ovenfor, er forbudt
og kan medfere personskader og/eller skade pa
ting.

Produktet er beregnet til husholdningsbrug.
Produktet er ikke beregnet fil erhvervsmaessig
brug.

Producenten pdtager sig intet ansvar for skader,
som felge of forkert brug.

® Leveringsomfang

Nér du har pakke produktet ud, skal du se om
alle delene folger med og at de er i ordentlig
stand. Fiern al emballage fer brug.

Skubber

Tragt

klingekegler: tagliatelle, linguine, spaghetti
Drevindsats

Motorenhed

Opsamlingsbeholder

pressekegler (stor og lille)

N — — — W — —
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Si

Si-holder

Tud
Rengeringsbarste
Brugsveijledning

@ Liste over dele
(Fig. A)

l Skubber

|2 | Tragt

13| 3 klingekegler: tagliatelle (8 mm), Linguine (6
mm), spaghetti (3 mm)
Drevindsats
Teend/slukknap (D)
Ledningsoprul
Motorenhed
Opsamlingsbeholder
Stor pressekegle

Lille pressekegle

Si

Si-holder

Tud

Rengeringsbarste

NENEERENSEN

Tekniske data

Indgangsspaending: ~ 220—240 V~, 50-60 Hz

Beskyttelsesklasse:

11/l

Stremindgang: 80 W
Stremforbrug i slukket

tilstand: 0,0W
Leengde pé& ledning: 100 cm
Kontinuerlig driftstid: 3 min

® BEMARK: Dette produkts konfinuerlige
driftstid er 3 minutter. Apparatet md hgjst
bruges i 30 sekunder ad gangen, hvorefter
det skal have an pause pé 1 minut. Den
kontinuerlige driftstid angiver, hvor leenge du
kan bruge produktet, for det overopheder og
beskadiger motoren. Efter den kontinuerlige
driftstid skal produktet forblive slukket, indtil
motoren er kelet helt ned.



Generelle
sikkerhedsinstruktioner

FAR PRODUKTET TAGES

| BRUG, SKAL DU GQORE

DIG BEKENDT MED ALLE
SIKKERHEDSOPLYSNINGERNE
OG BRUGSINSTRUKTIONERNE!
HVIS DETTE PRODUKT GIVES
VIDERE TIL ANDRE, SKAL ALLE
DOKUMENTERNE FOLGE MED!

Garantien daekker ikke over
skader, som falge of manglende
overholdelse af denne
brugsvejledning! Der pétages
intet ansvar for falgeskader!
Producenten pétager sig intet
ansvar for materielle skader
eller personskader, som falge
af forkert handtering eller
manglende overholdelse af
sikkerhedsinstruktionerne!

Born og personer med
handicap

/A ADVARSEL! RISIKO FOR
SKADER OG LIVSFARLIGT
FOR SPADBQGRN OG
BORN!

Born mé& aldrig efterlades
uden opsyn med emballagen.
Emballagematerialet udger en
kvaelningstfare.

Barn undervurderer ofte
farerne. Barn skal altid holdes
vaek fra emballagen.

B Dette produkt mé& ikke bruges
af bern.

B Produktet og dets ledning skal
holdes vaek fra bern.

W Dette apparat ma kun bruges
af personer med nedsatte
fysiske, sensoriske eller mentale
evner, eller personer med
manglende erfaring og viden,
hvis de er under opsyn eller
er blevet vejledt i, hvordan
produktet bruges pd en
sikker made og de forstér de
involverede risici.

® Bgrn mé aldrig lege med dette
produkt.

El-sikkerhed

B Hold altid ledningen i stikket,
og undlad at traekke i selve
ledningen.

® Placer ikke mabler eller andre
tunge genstande pé ledningen,
og serg for ikke at bgje den,
isaer ikke ved stikket.

M For at undgd at beskadige
produktet mé du ikke leegge
ledningen over varme eller
skarpe steder eller kanter.
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M Brug ikke adapterstik eller
forleengerledninger, der

ikke opfylder de gaeldende
sikkerhedsstandarder, og
manipuler ikke med ledningen!
Hvis ledningen er beskadiget,
skal den udskiftes af
producenten, dennes
serviceagent eller en lignende
kvalificeret fagperson for at
undgd fare.

Lav aldrig en knude pd
ledningen, og bind den ikke
sammen med andre kabler.
Ledningen skal placeres, sé
ingen kan treede pd den eller
falde over den. Der er risiko for
personskader.

Reparationer er ngdvendige,
hvis produktet er beskadiget,
vaesker eller genstande er
traengt ind i kabinettet, det har
vaeret udsat for regn eller fugt,
eller hvis det ikke fungerer
korrekt eller er blevet tabt.

| tilfselde of rag, useedvanlige
lyde eller lugte skal du straks
tage produktets ledning ud af
stikkontakten. | disse tilfselde
skal du afbryde brugen of
produktet og f& det inspiceret
af en ekspert.
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m Alle reparationer mé kun

udferes af producenten,
dennes serviceagent eller

en tilsvarende kvalificerede
personer.

Produktets kabinet mé& aldrig
&bnes.

| tilfselde af stramafbrydelse
vil produktet forblive taendt

og genoptage driften efter
afbrydelsen. Tag altid produktet
ud af stikkontakten i tilfelde af
en stremafbrydelse.

B Hyvis produktet eller tilbehar

beskadiges, mé& de ikke bruges.

/A ADVARSEL! Serg for, at:

- ingen direkte varmekilder
(f.eks. varmeapparater)
pavirker produktet.

- Ingen direkte sollys eller
steerkt kunstigt lys rammer
produktet.

- kontakt med sprait eller
dryppende vand og
aggressive vaesker undgds.

- produktet ikke betjenes i
naerheden af vand; det er
yderst vigtigt, at produktet
ikke nedsaenkes i vaeske.
beholdere, der er fyldt med
vaeske, sGsom vaser eller
drikkevarer, ikke stilles p&
eller i naerheden af produktet.



- ingen brandkilder (f.eks.
braendende stearinlys)
stilles pa eller i nserheden af
produktet.

-ingen fremmedlegemer
traenger ind i produktet.

- produktet aldrig udsaettes for
store stad eller vibrationer.

- produktet aldrig udsaettes for
ekstreme temperaturudsving,
da dette kan danne kondens,
som kan fare til en elektrisk
kortslutning. Hvis produktet
har veeret udsat for ekstreme
temperaturudsving, skal
du lade produktet st (i
ca. 2 timer), indtil det nar
omgivelsestemperaturen, far
det tages i brug.

Brug

A FORSIGTIG! Risiko for
personskader!

- Brug kun de medfelgende
tilbeharskomponenter til at
betjene produktet.

- Hold langt hér, slips og
lzsthaengende taj vaek
fra omrédet omkring den
roterende klinge, hvor de kan
blive fanget.

- Raek aldrig ind mod den
roterende klinge med
haenderne.

- Sluk apparatet og afbryd
stremforsyningen, fer du
skifter tilbehgr eller naermer
dig dele, der bevaeger sig
under brug.

- Tag altid produktet ud
af stikkontakten, néar det
efterlades uden opsyn, far
montering, fer adskillelse og
for rengering.

® Klingen er meget skarp. Placer
aldrig dine haender nzer
klingen. Nér du har slukket
for produktet, vil mekanismen
fortszette med at bevaege sig
i kort tid. Vent pé, at klingen
stopper!

® Misbrug af produktet kan
resultere i personskader som
f.eks. snitsar pd fingeren eller
andre alvorlige skader.

A FORSIGTIG! Risiko for
personskader!
For aldrig smé stykker mad
mod de runde klingekegler
med dine bare haender! Brug
altid den medfelgende skubber
[1] Hvis dette ikke gares, kan
det fare skader.

B Dette produkt skal bruges med

skubberen | 1 | og tragten

pd plads, medmindre de ikke
passer il sterrelsen og formen
pa fedevarerne, der skeeres.
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M Produktet mé& aldrig bruges
uden den runde klinge.

B Hold altid klingekeglerne
p& plads, fer produktet tages i
brug.

M Forseg aldrig at skaere
falgende ting:

- Indpakkede eller frosne
fedevarer

- Isterninger

- Fedevarer med knogler

- Nedder med skaller

Dette kan beskadige produktet.

B Tag altid stikket ud af
stikkontakten efter brug, eller
ndr produktet er uden opsyn.

B Anbring produktet pé en fast,
plan overflade, og placer ikke
nogen genstande oven pé
produktet.

W Produktet er ikke beregnet
til brug i meget varme,
fugtige eller stavede rum.

Se driftstemperaturen og

driftsfugtigheden.

/\ ADVARSEL! Potentiel skade
p& grund af misbrug. Du skal
vaere meget forsigtig, nér du
handtere de skarpe klinger,
temmer beholderne og renger
delene.
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Rengoring

¥ Tag altid stikket ud af
stikkontakten fer rengering af
produktet.

® Produktet mé& ikke nedsaenkes
i vand eller holdes under
rindende vand.

¥ Tag altid produktet ud aof
stikkontakten, far klingen
fiernes.

M Renger produktet og dets
tilbehar efter brug (se afsnittet
"Rengering og pleje").

® Tilbeher, der ikke felger med
apparatet, mé ikke bruges.

® Forste brug
A LIVSFARE VED ELEKTRISK ST@D!
Produktet ma ikke stilles ved siden af en vask

fuld of vand!

B Fjern emballagen.

B Renggr produktet og dets tilbeher (se afsnittet
"Rengering og pleje")

B Anbring produktet p& en plan, ter og ren
overflade. Produktet har skridsikre fadder, sé
det stdr sikkert.

® Brug

Spiralskaerer

B Szt drevindsatsen [4]i motorenheden [ 7],

B Seet de onskede klingekegler |3 |i, og saet
dem ind i drevindsatsen [4].

AADVARSEI.! Knivene pd klingekeglerne
er skarpe. Du mé kun tage fast i plastikdelene
p& klingekeglerne [3 ]

B Seet tragten | 2 | p& foroven pd motorenheden
og drej den med uret, indtil den l&ses p&
plads.

Bemaerk: Hvis tragten | 2 | ikke l&ses ordentligt

pa plads, kan produktet ikke starte.



B Seet opsamlingsbeholderen

i motorenheden | 7 | for at opsamle maden,
né&r den er blevet skaret ud i spiraler, revnet

eller skaret i skiver.

B Rul den enskede leengde ledning ud af

ledningsoprullet [6 ]
B Seet stikket i stikkontakten.

Bemaerk: Nar du bruger produktet il af skaere
fedevarer i spiraler: Szet det relevante stykke mad

p& skubberen [1]

Bemeaerk: Spydstetten p& skubberen | 1| har

skarpe kanter.

B Stik maden ned i tragten | 2 | med skubberen
. Serg for, at maden er i midten, nér du
stikker den ind i tragten [2]. Taend produktet
ved at trykke pa teend/sluk-knappen [5].

Bemezerk: Tryk forsigtigt p& maden med

skubberen [ 1], s& maden kommer i kontakt med

Klingekeglerne [3].

B Nar du er feerdig, skal du slukke produktet
ved at trykke pé& teend/sluk-knappen [5].

Sadan fjerner du spiralkniven

B For du tager spiralkniven ud, skal du serge for
at produktet er slukket og stikket er trukket ud

B Tag klingekeglernen | 3 | ud ved at trykke
forsigtigt nedefra. (Fig. B)

Advarsell Knivene pé klingekeglerne | 3 | er
skarpe. Du mé& kun tage fast i plastikdelene
p& klingekeglerne [3 ]

Oversigt over klingekeglerne

B Frugter og grentsager, der er bedst egnede
til spiralskaering, er dem med en fast tekstur,
en aflang form og en diameter p& under
60 mm. Hyvis frugten og grentsagerne har
en starre diameter (>60 mm), skal du skaere
dem i smé& stykker p& ca. 52 mm. Hvis frugten
og grentsagerne er for smé& (<35 mm), er de
egnet fil skaering.

B Produktet er ikke beregnet til at forarbejde
meget blade frugter og grentsager.

®  Brug citronpresseren til at presse grapefrugter,
appelsiner, lime og citroner.

Bemaerk: Du kan bruge tabellen med

fedevarerne som en vejledning.

Produktet kan

ogsé& bruges fil at forarbejde andre fedevarer. Da

nogle fedevarer er hérdere end

det at bruge klingekeglerne [3].

andre, anbefales

af stikkontakten.
Fedevare (rd) 1 - Tagliatelle 2 - Linguine 3 - Spaghetti
v
Abler (udkernet) (Anbefalet)
v
v
Peere (udkernet) (Anbefale)
v
isti v v
Broccolistilk (Anbefale)
Gulergdder v v v
Kartofler v v v
Agurk v v v
(fast konsistens)
Sede kartofler v v v
Rede radiser v v v
Radiser v v v
Courgette v v v
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® Slukket

B Produktet slukker, nar det er tilsluttet uden
nogen handling.

B Nér du er feerdig med at bruge produktet,
skal du slukke taend/sluk-knappen [5],

hvorefter produktet slukker.

® Citronpresser

Seet si-holderen [12| fast p& tuden [13] ved at

dreje den en smule

B Szt si-holderen [12] og tuden |13]ind i
motorenheden [7].

®  Placer den gnskede pressekegle [9]/[10]i
sien |11] til motorenheden | 7 | og drej den med
uret for at spaende den fast.

Bemaerk:Produktet kan ikke bruges, hvis sien

ikke lases ordentligt fast.

Bemeaerk: Den lille pressekegle [10] sidder i den

store pressekegle [9]. Hvis den lille pressekegle

skal bruges, skal du trykke pé& de to indhak,

der er over for hinanden, og traekke den store

pressekegle [9] of.

Hvis den store pressekegle [9] skal bruges, skal

du saette den fast p& den lille pressekegle [10].

Den klikker p& plads.

B Seet stikket i stikkontakten.

B For at teende produktet, skal du trykke pd
taend/sluk-knappen [5].

B Tryk den halverede citrusfrugt pa

pressekeglen [91]/]10].

B Den pressede saft stremmer gennem sien
og ned i opsamlingsbeholderen

Bemaerk: Renger sien |11] regelmaessigt, s& den

ikke tilstoppes.

B Sluk produktet ved at trykke pé& teend/sluk-
knappen [5]

Bemaerk: Tryk pd pressekeglen igen i

et par sekunder, s resten af saften kan flyde ind

i tuden [13].

@ Sadan fjerens citronpresseren

B Fer du tager citronpresseren ud, skal du serge
for at produktet er slukket og stikket er trukket
ud of stikkontakten.

®  Tag opsamlingsbeholderen | 8 | ud aof
produktet.
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W Tag pressekeglen [9]/[10] ud of produktet.

B Tag sien |11] ud af produktet ved forsigtigt at
dreje den mod uret.

B Tag si-holderen |12 og tuden [13] ud ved at
trykke forsigtigt p& den nedefra. (Fig. B)

® Rengering og pleje af

roduktet
/\ FARE! Risiko for elektrisk sted!
For renggring og vedligeholdelse af
produktet: Traek strgmstikket ud af
stikkontakten.

/\ FARE! Risiko for elektrisk sted!
Produktet mé& ikke nedsaenkes i vand eller
andre vaesker. Produktet mé aldrig holdes
under rindende vand.

/\ FORSIGTIG! Risiko for personskader!
Klingekeglerne | 3 | er meget skarpe.
Klingekeglerne | 3 | mé aldrig holdes i
skaerefladen. De skal holdes pé& plastikdelen.

/\ FORSIGTIG! Risiko for personskade!
Naér klingekeglerne | 3 | tages ud og saettes
i, skal du altid holde fast i plastikdelen p&
Klingekeglerne [3]. Undgé, at rare kanterne
pd knivene.

/\ FORSIGTIG! Risiko for personskader!
Klingekeglerne | 3 | kan falde ud af produktet,
hvis de ikke saettes rigtigt i. L&s mekanismen
ordentligt p& plads under monteringen.

® INFO

Traek stikket ud af stikkontakten fer rengering.

B Renger produktet umiddelbart efter brug.
Motorenheden | 7 | mé aldrig puttes i vand.
Den méd kun terres af med en fugtig klud.
Tilsaet lidt mildt rengeringsmiddel pd& kluden,
hvis nedvendigt. Ter derefter kabinettet af
med en fugtig klud uden rengaringsmiddel.

®  Alle aftagelige dele (skubberen [ 1], tragten
[2] klingekegler [3], drivindsatsen [4],
opsamlingsbeholderen [8], pressekegler [9]/
[10], sien [11], si-holderen [12)) kan vaskes i
opvaskemaskinen.

B Lad alle delene torre efter rengering.



Nar du rengor klingekeglerne
B Nar klingekeglerne | 3 | og spydstetten
rengeres, skal du passe p& de skarpe
kniv og kanter. Brug den medfalgende
rengeringsberste [14] og hold kun pa
plastikdelen p& klingekeglerne [3 ]
Bemaerk: Det anbefales at rengere
klingekeglerne | 3 | under rindende varmt vand.

Nar citronpresseren rengores.

B Ved rengering af sien |11] og tuden |13| skal
du trykke gentagne gange pé pumpen for at
skylle rester af frugtked ud

Bemaerk: Rengor silen [11], si-holderen [12] og

tuden fer de puttes i opvaskemaskinen.

P @
bl
v v x
v v v

® Opbevaring

B Renger produktet far opbevaring.

® Rul ledningen op i ledningsoprullet[6], hvis
nedvendigt.

B Produktet skal opbevares uden for berns
reekkevidde. Der er risiko for personskader fra
de skarpe klingekegler [3].

B Produktet skal opbevares i dets originale
emballage, nér det ikke er i brug.

B Produktet skal opbevares p& et tert sted.

® Opskrifter
@® Klassiske zucchini-nudler
(zoodles) med marinara.

Ingredienser:
2 Store zucchinier
1 kop Marinarasauce
1 spsk. Olivenolie
Revet parmesanost
Salt
Peber
Vejledninger:
1. Skaer zucchinierne i spiraler, s& de bliver fil
nudler.

2. Varm olivenolie i en gryde p& middel varme.

3. Tilseet dine zucchini-nudler og sauter i 2—3
minutter, indtil de er lige mare.

4. Heeld marinarasaucen i, omrer indtil de
gennemvarmes.

5. Krydr med salt og peber. Drys med parmesan
og server straks.

® Nudler af sode kartofler med
hvidleg og smer

Ingredienser:
1 Stor sed kartoffel (skraellet)
2 spsk. Smer
2 nelliker Hvidleg (hakket)
Frisk persille
Salt
Vejledninger:

1. Skeer den sgde kartoffel i spiraler, s& den
bliver til nudler.

2. Smelt smer i en gryde pé middel varme.
Tilsaet hvidleg og kog i 1 minut, indtil maden
dufter.

3. Tilszet de sede kartoffelnudler. Sauter i 5-7
minutter, indtil de er blgde.

4. Krydr med salt og drys med frisk persille.
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® Salat med agurk-nudler og
citron-dilddressing

Ingredienser:
2 Store agurker
V4 kop Graesk yoghurt
1 spsk. Citronjuice
1 tsk. Frisk dild (hakket)
Salt
Peber
Vejledninger:

1. Skeer agurkerne i spiraler. Dup dem terre med
et kgkkenrulle for at fierne vandet.

2. Bland den graeske yoghurt, citronsaft, dild,
salt og peber i en skdl.

3. Onmrer agurk-nudlerne med dressingen. Lad
dem kele ned i 10 minutter for servering.

® Hurtig Pad Thai med nudler af
gulerodder og peberfrugter

Ingredienser:
2 Guleradder (skrzellet)
1 Peberfrugter (udkernet)
2 spsk. Jordngddesmer
1 spsk. Sojasovs
1 tsk. Citronsaft
1 tsk. Honning
Vejledninger:
1. Skeer gulersdderne og peberfrugterne ud i
spiraler.

2. Pisk jordngddesmaer, sojasauce, limesaft og
honning sammen i en lille skal for at lave
saucen.

3. Onmryst de ré grentsagsnudler med saucen,
indtil de er blandet ordentlig. Drys med knuste
peanuts (valgfrit).
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® Ablesalat med kanel

Ingredienser:
2 sprede abler (sésom Honeycrisp eller
Granny Smith)
1 spsk. Citronjuice
1 tsk. Honning
en knivspids | kanel
Vejledninger:

1. Skaer aeblerne i spiraler (brug en 8 mm
keglekniv [3], der laver flade nudler).

2. Omryst &blenudlerne med citronsaft, sé de
ikke bliver brune.

3. Dryp med honning og kanel. Server som en
sund dessert eller snack.

® Nudler af redbeder og salat
med gedeost

Ingredienser:
2-3rd redbeder (skraellede)
1 spsk. olivenolie
1 spsk. balsamico-eddike
smuldret gedeost
valngdder
Vejledninger:

1. Skeer de r& redbeder ud i spiraler (pas pé&, da
de kan plettel).

2. Pisk olivenolie og balsamico-eddike sammen.

3. Onmryst redbedenudlerne med dressingen.
Drys med smuldret gedeost og valnadder.

@ Polser og zucchini-nudler pa
pande

Ingredienser:
2 Zucchinis (skéret i spiraler)
2 Forkogte palser (i skiver)
2 kop Cherrytomater (halveret)
1 tsk. Italienske krydderier




Vejledninger:

1. Steg pelseskiverne pd& panden, indtil de
er brune. Tilsaet cherrytomater og filbered
i 2 minutter.

2. Tilseet zucchini-nudler og italienske krydderier.
Sautér i 2-3 minutter mere, indtil nudlerne er
varme, men stadig faste. Server.

® Nudler aof kartofler med karry
og kokos

Ingredienser:
2 Store kartofler (skraellede)
Y2 kop Kokosmaelk
1 spsk. Karrypulver
Salt
Vejledninger:

1. Skeer kartoflerne i spiraler. Skyl nudlerne i
koldt vand for at fierne rester af stivelse.

2. Varm kokosmaelk og karrypulver i en pande.

3. Tilseet kartoffelnudler. Seet l&get pé og lad
dem simre i 5—7 minutter, indtil de er mare.
Krydr med salt.

® Nudler af kartofler med pesto
(koges ikke)

Ingredienser:

2-3 Kartofler (skraellede)

2 spsk. Pesto (feerdiglavet)

1 spsk. Olivenolie

Parmesanost
Vejledninger:
1. Skeer kartoflerne i spiraler. Skyl grundigt og
dup ter.

2. Varm olivenolie i en stor stegepande pa
middel varme. Tilsaet kartoffelnudler og kog
i 8-10 minutter under omrgring, indtil de er
mere og let sprade.

3. Tag dem af varmen og rer pestoen i, indtil de
er ordentligt blandet. Drys med parmesan.

@ Den klassiske grapefrugt- og
honningtwist

Ingredienser:
1 stor Lysered grapefruit
1 stor Appelsin (f.eks., Navel eller
Valencia)
1 tsk. Honning, eller efter smag
Isterninger
Frisk myntekvist til pynt (valgfrit)
Vejledninger:

1. Vask grapefrugten og appelsinen grundigt.
Skeer dem pa halvt over pa tvaers.

2. Brug din citronpresser fil at presse frugterne.

3. Rer honningen i den friske juice, indtil den er
helt oplest.

4. Fyld et glas med isterninger, haeld saften i
og pynt med en kvist mynte. Server med det
samme.

® Bortskaffelse

Indpakningen bestdr af miljgvenlige materialer,
som De kan bortskaffe over de lokale
genbrugssteder.

N Bemaerk forpakningsmaterialernes

&)  maerkning fil affaldssorteringen, disse er
a

maerket med forkortelser (a) og numre

(b) med felgende betydning: 1-7:

kunststoffer / 20-22: papir og pap /

80-98: kompositmaterialer.

De fér oplyst muligheder til bortskaffelse
af det udtjente produkt hos deres lokale
myndigheder eller bystyre.

For miljgets skyld, s& mé& produktet
aldrig smides ud sammen med
husholdningsaffaldet, nér det er udtjent,
men skal afleveres til en fagmaessig
korrekt bortskaffelse. De kan informere

I =,

Dem vedrgrende opsamlingssteder og
deres dbningstider hos deres ansvarlige
forvaltning.
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® Garanti

Produktet er blevet fremstillet efter strenge
kvalitetsstandarder og kontrolleret ngje

for udlevering. | tilfeelde af materiale- eller
produktionsfejl kan du i medfer af loven gere
krav gaeldende over for seelgeren af produktet.
Dine lovmaessige rettigheder begraenses p& ingen
mé&de af den af os nedennaevnte garanti.

Garantien pd dette produkt gaelder i 3 ér
regnet fra kebsdatoen. Garantien gaelder fra
kebsdatoen. Opbevar den originale kvittering et
sikkert sted, da dette dokument forlanges forlagt
som dokumentation for kebet.

Alle skader eller mangler, der allerede forefindes
pé tidspunktet for kebet, skal straks meddeles efter
udpakningen af produktet.

Hvis der inden for 3 &r regnet fra kebsdatoen
viser sig en materiale- eller produktionsfejl pé
produktet, reparerer eller udskifter vi det - efter
vores valg - gratis for dig. Garantiperioden
forlaenges ikke som felge af et imadekommet krav
om garanti. Dette gaelder ogsé& for udskiftede og
reparerede dele.

Denne garanti bortfalder, hvis produktet er blevet
beskadiget eller anvendt og vedligeholdt forkert.

Garantien daekker materiale- og produktionsfeil.
Denne garanti daekker hverken produkidele,
der er udsat for normal slitage og derfor

er at betragte som sliddele (f.eks. batterier,
akkumulatorer, slanger, farvepatroner), eller
skader pa skrebelige dele, f.eks. kontakter eller
dele of glas.

® Afvikling aof garantisager

For at kunne garantere en hurtig sagsbehandling
af deres forespergsel, bedes De folge falgende
anvisninger:

Opbevar kassebon og artikelnummer (IAN
525165_2507) som kgbsdokumentation, sé&
disse kan fremlaegges pé& forespargsel.
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Artikelnumrene er angivet pé& typeskiltet, ved en
indgravering, pé& forsiden af vejledningen (nederst
til venstre) eller p& et maerkat pé bag- eller
undersiden.

Hvis der forekommer funktionsfejl eller andre
mangler, skal De ferst kontakte nedenstéende
serviceafdeling telefonisk eller via e-mail.

Et produkt, der er registreret som defekt, kan
De derefter sende portofrit til den meddelte
serviceadresse ved vedlaeggelse af kabsbeviset
(kassebon) og angivelsen af, hvori manglen
bestdr, og hvorndr den er opstéet.

@® Service
Service Danmark
Tel.: 32 710005

E-Mail: owim@lidl.dk

Cce
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Lista uzywanych piktogramoéow
W niniejszej instrukcji obstugi i na opakowaniu zastosowano nastepujqce ostrzezenia:

Symbol ten oznacza, ze przed
uzyciem produktu nalezy zastosowaé
sie do instrukciji obstugi.

I\

Niebezpieczenstwo - ryzyko
porazenia prqdem!

>

NIEBEZPIECZENSTWO! Ten
symbol w potqgczeniu z hastem
ostrzegawczym ,Niebezpieczenstwo”
oznacza zagrozenie o wysokim
stopniu ryzyka, ktére, jedli sie mu nie
zapobiegnie, moze spowodowad
$mier¢ lub powazne obrazenia.

S

Bezpieczenstwo zywnosci
Produkt nie ma negatywnego wptywu
na smak lub zapach.

OSTRZEZENIE! Ten symbol, w
potqczeniu z hastem ostrzegawczym
,Ostrzezenie”, oznacza zagrozenie
o $rednim stopniu ryzyka, ktére,

jesli sie mu nie zapobiegnie, moze
spowodowad émier¢ lub powazne
obrazenia.

Produktu nalezy uzywaé wytqcznie w
suchych pomieszczeniach.

%

Prad przemienny/napiecie
przemienne

OSTROZNIE! Ten symbol,

w potqgczeniu ze stowem
sygnalizacyjnym ,Ostroznie”, oznacza
zagrozenie o niskim stopniu ryzyka,
ktére, jesli sie mu nie zapobiegnie,
moze spowodowa¢ drobne lub
umiarkowane obrazenia ciata.

Symbol produktu o klasie ochrony Il

e b | P

UWAGA: Ten symbol, w potgczeniu
z hastem ,Uwaga”, oznacza
dodatkowe przydatne informacie.

g

Znak CE oznacza zgodno$é z
odpowiednimi dyrektywami UE
majqcymi zastosowanie do tego
produktu.

L
N

Herc (czestotliwo$é zasilania)

o |

Informacje dotyczqce bezpieczehstwa
Instrukeja uzytkowania

£9)

Popychacz [ 1], lejek do napetniania
[2], 3 stozki z ostrzami [3], wktad
napedowy [4], pojemnik zbiorczy
[8], duzy stozek dociskowy [9],

maly stozek dociskowy [10], sitko [11],
uchwyt sitka [12] i wylewka [13] nadajq

sie do mycia w zmywarce.

Wat
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KRAJALNICA SPIRALNA | 1 Popychacz
WYCISKARKA DO CYTRUSOW 1 Lejek do napetniania

3 Stozki z ostrzami: tagliatelle, linguine,

w spaghetti
Whktad napedowy
o Wsl'gg Modut silnika

Pojemnik zbierajacy

Gratulujemy Pafstwu zakupu nowego produktu.
Stozki dociskowe (duzy i maty)

Tym samym zdecydowali si¢ Pafistwo na zakup

produktu wysokiej jakosci. Instrukcja obstugi Sitko
jest czeéciq tego produktu. Zawiera ona Uchwyt sitka
wazne wskazéwki dotyczqce bezpieczenistwa, Wylewka

Szczoteczka do czyszczenia

uzytkowania i utylizacji. Przed pierwszym
Instrukcja obstugi

—_— e —m N = —

uzyciem produktu nalezy zapoznad sie
ze wszystkimi wskazéwkami dotyczqgcymi . L.
obstugi i bezpieczenstwa. Uzywaé produktu @ Lista czesci
wylgcznie zgodnie z jego ponizej opisanym (Rys. A)
przeznaczeniem. W przypadku przekazania

produktu innej osobie nalezy dotgczyé do niego % Eo.picgqcz i
lo ieqo dok tacie. 12| Lejek do napetniania

cotd jego dorumentacie. | . - 3| 3 stozki z ostrzami: tagliatelle (8 mm),
Tq i wiele innych instrukcji mozna pobrad i = hnavine (6 et (3
wyswietlié na stronie www.lidl-service.com. 7] \'/:‘/%U";e ( m(;n), spaghetti (3 mm)
Zeskanowanie kodu QR spowoduje przejécie 51 wi “ nfzg owy

bezposrednio do strony internetowej serwisu Lidl ol s }?cznlk kabel
(www.lidl-service.com), gdzie mozna otworzyé > Nf ::l)v:e'l nt abe

instrukcje obstugi, wprowadzajqc numer artykutu 8l p oau skl n|b.0 .

IAN) 525165_2507. LS | Fojemnik zolerajqcy

IAN] - |2 | Duzy stozek dociskajqcy

® Przeznaczenie % 'S‘/.‘ij‘y stozek dociskajqcy

itko

Produkt stuzy do krojenia odpowiednich 72l Uchwyt sitka

artykutéw spozywczych, na przyktad chleba, 13 Wylewka

sera lub wedlin. Jakiekolwiek uzycie produktu 14| Szczoteczka do czyszczenia
niezgodne z powyzszym jest zabronione i moze o

prowadzi¢ do obrazen i/lub uszkodzeh. ® Dane techniczne

Produkt z.cp.ro]ektowano do uzytku .clomowego. Napiecie wejiciowe:  220-240 V~, 50-60 Hz
Produkt nie jest przeznaczony do uzytku

komercyjnego. Klasa ochrony: 11/8]
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci Moc wejsciowa: 80w
za szkody spowodowane niewtadciwym Pobér pradu w trybie
uzytkowaniem. wylqczenia: 00w

Diugos¢ przewodu
zasilajgcego: 100 cm

® Zakres dostawy

Po rozpakowaniu produktu nalezy sprawdzi¢, .
Czas ciqgtego

czy jest on kompletny i czy wszystkie jego o i
dziatania: 3 min

czeéci sq w dobrym stanie. Przed rozpoczeciem
uzytkowania nalezy usungé wszystkie materiaty
opakowaniowe.
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@ UWAGA: Czas ciggtego dziatania tego
produktu wynosi 3 minuty. Zadne dziatanie
nie moze trwaé diuzej niz 30 sekund, a po

kazdym dziataniu nalezy odczekaé 1 minute.

Czas ciqgtego dziatania wskazuje, jok dtugo
mozna uzywaé produktu zanim dojdzie
do przegrzania i uszkodzenia silnika. Gdy
minie czas ciggtego dziatania, produkt musi
pozostaé wytgczony do momentu az silnik
catkowicie ostygnie.
Ogoélne instrukcje
A dotyczace
bezpieczenstwa

PRZED ROZPOCZECIEM
UZYWANIA PRODUKTU
NALEZY ZAPOZNAC SIE Z
WSZYSTKIMI INFORMACJAMI
DOTYCZACYMI
BEZPIECZENSTWA |
INSTRUKCJA OBSEUGI! W
PRZYPADKU PRZEKAZANIA
PRODUKTU INNYM OSOBOM,
NALEZY DOtACZYC

DO PRODUKTU CAtA
DOKUMENTACJE.

W przypadku uszkodzen
wynikajgcych z nieprzestrzegania
niniejszej instrukciji obstugi
ochrona gwarancyjna przestaje
obowigzywaé! Producent nie
ponosi odpowiedzialnosci

za jakiekolwiek szkody
nastepcze! Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za szkody
materialne lub obrazenia ciata
spowodowane nieprawidtowq
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obstugq lub nieprzestrzeganiem
instrukciji bezpieczenstwal

Dzieci i osoby z

niepetnosprawnosciami

A OSTRZEZENIE! RYZYKO
UTRATY ZYCIA LUB
WYPADKU NIEMOWLAT |
DZIECI!
Nigdy nie nalezy zostawiaé
dzieci bez nadzoru przy
materiatach opakowaniowych.
Materiaty opakowaniowe
stwarzajq ryzyko uduszenia.
Dzieci czesto nie sqg w petni
$wiadome zagrozenia.
Materiaty opakowaniowe
nalezy zawsze chronié przed
dzieémi.
Ten produkt nie moze by¢
uzywany przez dzieci.
Produkt i jego przewdd
zasilajgey nalezy chronié przed
dzieémi.
Pod warunkiem zapewnienia
odpowiedniego nadzory,
pouczenia na temat
bezpiecznej obstugi urzqdzenia
i dopilnowania zrozumienia
zagrozen, produkt moze
by¢ uzywany przez osoby o
ograniczeniach fizycznych,
czuciowych lub psychicznych,
a takze osoby, ktérym brak jest
doswiadczenia lub wiedzy.



® Nigdy nie nalezy pozwalad
dzieciom bawié sie produktem.

Bezpieczenstwo

elektryczne

B Przewdd zasilajgey nalezy
zawsze trzymad za wtyczke,
nie wolno ciggngé za sam
przewdd.

® Nie nalezy stawiaé mebli lub
innych ciezkich przedmiotéw
na przewodzie zasilajgcym.
Przewodu nie wolno tez
zginaé, zwlaszcza tuz przy
wtyczce.

B Aby unikngé uszkodzenia
produktu, nie nalezy prowadzié
przewodu zasilajgcego po
gorqcych powierzchniach lub
ostrych krawedziach.

® Nie nalezy uzywaé
przejsciéwek lub przediuzaczy,
ktére nie spetniajg
obowigzujgcych norm
bezpieczenstwa. Nie wolno tez
manipulowaé przy przewodzie
zasilajgcym!

W Jezeli przewéd zasilajgey
zostanie uszkodzony, aby
unikngé niebezpiecznych
sytuacji, nalezy go wymienié.
Woymiany powinien dokonaé
producent, przedstawiciel
jego serwisu lub inne osoby o
podobnych kwalifikacjach.

® Nigdy nie wolno zawigzywaé

weztéw na przewodzie
zasilajgcym ani wigzaé go

z innymi przewodami.
Przewdd zasilajgcy powinien
byé utozony w taki sposéb,
aby nikt nie mégt na niego
nadepngé ani sie o niego
potkngé. Istnieje ryzyko
urazow.

W nastepujgcych przypadkach
produkt nalezy oddaé do
naprawy: jeéli zostanie
uszkodzony lub upuszczony,
iesli do jego obudowy dostaty
sie ptyny lub przedmioty,

iesli zostat on wystawiony na
dziatanie deszczu lub wilgoci
lub jesli nie dziata wiasciwie.
W przypadku pojawienia

sie dymu lub nietypowych
dzwiekéw lub zapachéw
nalezy natychmiast

wyijaé wtyczke przewodu
zasilajgcego z kontaktu.

W takich przypadkach
nalezy zaprzestaé uzywania
produktu i zlecié¢ jego kontrole
specjaliscie.

Wszelkie naprawy

powinny byé wykonywane
wytqcznie przez producenta,
przedstawiciela jego serwisu
lub inne osoby o podobnych
kwalifikacjach.
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® Nigdy nie nalezy otwieraé
obudowy produktu.

B W przypadku przerwy w
dostawie prgdu produkt
pozostanie wigczony i wznowi
prace po przywréceniu
zasilania. W przypadku awarii
zasilania nalezy zawsze
odiqgczyé produkt od zasilania
(wyjaé wtyczke z kontaktu).
Nalezy zaprzestaé
uzytkowania produktu, jesli
urzqgdzenie lub akcesoria sq
uszkodzone.

A\ OSTRZEZENIE! Nalezy

pilnowaé, aby:

- na produkt nie oddziatywaty
zadne bezposérednie Zrédta
ciepta (np. grzejniki);

- produkt nie byt narazony
na bezposrednie dziatanie
promieni stonecznych lub
silnego $wiatta sztucznego;

- na produkcie lub obok niego
nie ustawiaé jakichkolwiek
zrédet otwartego ognia (np.
zapalonych $wiec);

- do produktu nie dostawaty
sie jakiekolwiek ciata obce;

- produkt nie byt nigdy
narazony na nadmierne
wstrzgsy i drgania.

- produkt nie byt nigdy
narazony na ekstremalne
wahania temperatury,
poniewaz mogtoby to
spowodowaé kondensacje
i zwarcia elektryczne. Jesli
jednak produkt zostanie
wystawiony na ekstremalne
wahania temperatury, przed
wigczeniem go nalezy
odczekaé az osiggnie on
temperature pokojowq (okoto
2 godzin).

Uzytkowanie

- nie dochodzito do kontaktu z A OSTROZNIE! Ryzyko

rozpylong lub kapigcqg wodq

i zrgcymi ptynami;

- produkt nie byt uzywany
w poblizu wody, a przede
wszystkim nie byt zanurzany
w jakichkolwiek ptynach. na
produkcie lub obok niego
nie ustawiaé pojemnikéw z
ptynami, np. wazonéw lub
napojéw;
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urazow!

- Do produktu nalezy uzywaé
wytqcznie dotgczonych
akcesoriéw.

- Dtugie wiosy, krawaty i luzne
elementy odziezy nalezy
trzyma¢ z dala od krecqcej
sie tarczy tngcej, o ktére
mogtyby sie zaplgtaé.



- Nigdy nie wolno siegaé A OSTROZNIE! Ryzyko

rekoma w kierunku krecqcej urazow!
sie tarczy tnqgce;. Nigdy nie nalezy przesuwaé
- Przed wymiang akcesoriéw matych kawatkéw produktéw
lub zblizaniem sie do czeici spozywczych w kierunku
poruszajqcych sie podczas okragtych stozkéw z ostrzami
uzytkowania, urzqdzenie gotymi rekomal Zawsze
nalezy wytqczyé i odtgczyd vzywad dotgczonego
od zasilania. popychacza [ 1] W
- Przed montazem, przeciwnym razie mogtoby
demontazem i czyszczeniem doj$é do urazéw.

oraz gdy produkt pozostaje g b 4 kiu nalezy uzywad

bez nadzoru nalezy 2 popychaczem [1]

chszeC\JNy|mc?lwgc wiyczke lejkiem do napetniania
przewodu zastlajqcego zamontowanymi na swoim

kontaktu. , miejscu, chyba ze wielko$é i
® Tarcza tngca jest bardzo ostra. ksztaft krojone] zywnosci nie

dNigtdy nietnolez'ypzblii(jfc d’ron.l pozwalaiq na ich uzycie.

© farczy Inqcey. To WyIaczeniV m Nigdy nie nalezy uzywad
produktu mechanizm bedzie orodukty bez tarczy tnacej.
S8 |eszc+z © prlzgz krotki ckz 95 m Przed rozpoczeciem uzywania
poruszat. NaleZy poczekaé, a2 produktu stozki z ostrzami

tarcza tn ie zatrzymal . . ,
- ISI'C ? ,C?CO S? ? Y dak muszq sie zawsze znajdowad
iewtasciwe uzycie produktu ha swoim miejscu.

moze doprowadzi¢ do obrazen Nigdy nie nalezy prébowag
takich jak rany ciete palcéw lub kroié nastepuigcych produkiéw:
Inne powazne vrazy. - Produkty zapakowane lub
mrozonki
- Kostki lodu
- Mieso z koscig
- Orzechy z tupinami
Mogtoby to spowodowaé
uszkodzenie produktu.
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M Po uzyciu lub gdy produkt nie
jest pilnowany, nalezy zawsze
wyjaé wtyczke przewodu
zasilajgcego z kontaktu.

® Produkt nalezy ustawié na
stabilnej, réwnej powierzchni.
Nie nalezy na nim ustawiad
jakichkolwiek przedmiotéw.

® Produkt nie zostat
zaprojektowany do uzywania
w bardzo gorgcych,
wilgotnych lub zapylonych
pomieszczeniach. Patrz
temperatura pracy i wilgotnos§é
robocza.

A OSTRZEZENIE! Niewlasciwe
uzycie moze prowadzié
do urazéw ciata. Podczas
postugiwania sie ostrymi
ostrzami tngcymi, oprézniania
pojemnikéw i podczas
czyszczenia nalezy zachowaé
ostroznosc.

Czyszczenie

M Przed przystgpieniem do
czyszczenia produktu nalezy
zawsze wyjaé wtyczke
przewodu zasilajgcego z
kontaktu.

® Nigdy nie wolno w celu umycia
zanurzaé produktu w wodzie
lub innych ptynach ani trzymad
pod biezgcq wode.
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W Przed przystgpieniem do
zdejmowania tarczy thqce;j
nalezy zawsze wyjaé wtyczke
przewodu zasilajgcego z
kontaktu.

B Po uzyciu produkt i jego
akcesoria nalezy umy¢
(patrz czesé ,Czyszczenie i
utrzymanie”).

B Nie uzywaé akcesoriéw, ktére
nie zostaty dostarczone wraz z
urzqdzeniem.

@® Pierwsze uzycie

/A ZAGROZENIE ZYCIA W WYNIKU
PORAZENIA PRADEM! Produkiu nie
nalezy uzywad obok zlewu napetionego
wodg!

B Usungé opakowanie.

B Wyczysci¢ produkt i jego akcesoria (patrz
czgé¢ ,Czyszczenie i utrzymanie”).

B Ustawi¢ produkt na ptaskiej, suchej i czystej
powierzchni. Produkt ma antyposlizgowe
nézki, ktére zapewniajq stabilnoéé podstawy.

® Uiytkowanie

Krajalnica spiralna

B Umie$¢ wktad napedowy | 4 | w module
silnika [7].

B Wiozyé wybrane stozki z ostrzami | 3 | i
wlozy¢ je do wkiadu napedowego [4].

AOSTRZEiENIE! Ostrza na stozkach z
ostrzami sq ostre; stozki z ostrzami
nalezy podnosié wytqgcznie za plastikowe
elementy.

B Umiescié lejek do napetniania | 2 | na gérnej
czedci silnika | 7] i obrécié go w kierunku
zgodnym z ruchem wskazdwek zegara, az
zablokuje sie na swoim miejscu.

Uwaga: jesli lejek do napetniania | 2 | nie jest

zablokowany, produkt nie moze dziataé.



B Umiesci¢ pojemnik zbierajqcy | 8 | wewngtrz
modutu silnika [ 7], aby zebra¢ pokrojone,
starte lub pokrojone w plasterki produkty
spozywcze.

B Odwingé zqdang dtugos¢ kabla ze schowka
na kabel [6]

B Wiozyé wtyczke sieciowq do gniazda.

Uwaga: Podczas uzywania produktu do

krojenia spiralnego: Nadzia¢ odpowiedni

kawatek jedzenia na popychacz[1].

Uwaga: Podpora szpikulca na popychaczu

ma ostre krawedzie.

B Wiozyé zywno$é za pomocq popychacza
do lejka do napetniania [2]. Upewni¢
sie, ze zywnoéé jest wyérodkowana podczas
wktadania jej do lejka do napetniania [2].
Wiqczyé produkt, naciskajge wigeznik [5 ]

Uwaga: Delikatnie nacisngé popychaczem

na sktadniki, tak aby zywnos¢ stykata sie ze

stozkami z ostrzami [ 3.

B Po zakonczeniu cigcia wylqczyé urzqdzenie,
naciskajgc wigeznik .

Zdejmowanie krajalnicy spiralnej

B Przed wyjeciem krajalnicy spiralnej upewni¢
sig, ze urzqdzenie jest wylgczone i odiqczyé
ie od gniazdka.

B Wyijq¢ stozki z ostrzami [ 3], delikatnie
naciskajgc od spodu. (Rys. B)

B Ostrzezenie! Ostrza na stozkach z ostrzami
sq ostre; stozki z ostrzami | 3 | nalezy
podnosié wylgcznie za plastikowe elementy.

Przeglad stozkéw z ostrzami

B Owoce i warzywa najbardziej nadajgce
sig do krojenia w spirale majq jedrng
konsystencje, wydtuzony ksztatt i érednice
ponizej 60 mm. Jesli owoce i warzywa majg
wiekszq $rednice (> 60 mm), pokroié je na
mate kawatki o wielkosci okoto 52 mm. Jeli
owoce i warzywa sq zbyt mate (< 35 mm),
nie nadaijq sie do krojenia.

B Produkt nie jest przeznaczony do
przetwarzania szczegdlnie migkkich
rodzajéw owocdw i warzyw.

B Uzywaé wyciskarki do cytruséw do
wyciskania grejpfrutéw, pomarafczy, limonek
i cytryn.

Uwaga: Produkty wymienione w tabeli

stanowiq jedynie wskazéwki; produkt moze byé

réwniez wykorzystywany do przetwarzania
innych produktéw spozywczych. Poniewaz
twardo$é zywnoéci moze sig réznié, zaleca sie

stosowanie stozkéw z ostrzami [3].

Zywnos¢é (surowa) 1 - Tagliatelle 2 - Linguine 3 - Spaghetti
Jabtko (usungé gniazdo v
nasienne) (Zalecane)
Gruszka (usungé gniazdo v v
nasienne) (Zalecane)
todyga brokutéw Y v v
(Zalecane)
Marchew 4 v 4
Ziemniaki v v v
(konsyigr?:ia: stata) Y Y Y
Bataty v v v
Czerwone rzodkiewki v v v
Rzodkiewka v 4 v
Cukinia v 4 v
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® Tryb wylaczenia

B Po wlozeniu wtyczki do kontaktu, jesli nie
zostang podiete zadne inne dziatania,
produkt przejdzie w tryb wyltqgczenia.

B Po zakoriczeniu korzystania z produktu
nalezy nacisnqé wigcznik [5] aby go
wylqczyé. Produkt powréci do trybu
wylqczenia.

@® Wyciskarka do cytruséw

Przymocowad uchwyt sitka [12] do wylewki

[13], lekko go przekrecajgc.

B Wiozyé uchwyt sitka |12 z wylewkq 13| do
modutu silnika [7].

B Umiesci¢ wybrany stozek dociskowy [9]/
w sitku [11] przy module silnika [7] i obréci¢ w
prawo, aby mocno go zamocowad.

Uwaga:Produkt nie moze by¢ uzywany, jesli

sitko [11] nie jest dobrze zablokowane.

Uwaga: Maly stozek dociskowy |10| znajduje

sie wewnqtrz duzego stozka dociskowego | 2 |.

Jesli ma byé uzywany maty stozek dociskowy [10],

nacisngé dwa przeciwlegte wgtebienia i zdjgé

duzy stozek dociskowy [9].

Jedli ma byé uzywany duzy stozek dociskowy

, nalezy go przymocowaé do matego stozka
dociskowego [10]. Zatrzaskuje sie na swoim
miejscu.

B Wiozyé wtyczke sieciowq do gniazda.

B Aby wigczyé produkt, nalezy nacisngé
wiqcznik [5].

B Wecisngé przecietq powierzchnie owocu
cytrusowego do stozka dociskowego [9]/10].

B Wycisniety sok przeptywa przez sitko |11] do
pojemnika zbierajqcego [8].

Uwaga: Regularnie czysé sitko [11], aby

zapobiec przelewaniu sie.

®  Wylqczyé produkt, naciskajgc wigeznik [5].

Uwaga: Ponownie nacisngé stozek dociskowy

[91/10] na kilka sekund, aby pozostaly sok

sptynat do dzbanka [13]

® Wyjmowanie wyciskarki

B Przed wyjeciem wyciskarki upewni¢ sie, ze
urzqdzenie jest wylqczone i odiqczy¢ je od
gniazdka.

B Wyijq¢ pojemnik zbierajqcy | 8 | z produktu.
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" Wyijqé stozek dociskowy [9]/[10] z produktu.

B Wyijq¢ sitko [11] z produktu, delikatnie
obracajgc je w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazéwek zegara.

B Wyjqé uchwyt sitka [12] wraz z wylewkq [13),
delikatnie naciskajgc od spodu. (Rys. B)

@® Czyszczenie i utrzymanie
/\ NIEBEZPIECZENSTWO! Ryzyko
porazenia pradem!
Przed przystgpieniem do czyszczenia

produktu lub wykonania przy nim czynnosci
konserwacyjnych nalezy: Wyjqé wtyczke
przewodu zasilajgcego z kontaktu.

/\ NIEBEZPIECZENISTWO! Ryzyko
porazenia prgdem!

Produktu nie wolno zanurza¢ w wodzie lub
innych ptynach. Nigdy nie nalezy trzyma¢
urzqgdzenia pod biezgcq woda.

/\ OSTROZNIE! Ryzyko urazéw!
Stozki z ostrzami | 3 | sq bardzo ostre.
Nigdy nie trzyma¢ stozkéw z ostrzami
za powierzchnie tnqcq, lecz za czgsd
plastikowaq.

/\ OSTROZNIE! Ryzyko urazéw!
Podczas zdejmowania i zaktadania stozkéw
z ostrzami nalezy zawsze trzymad je
za plastikowq cze$¢ i unika¢ dotykania
krawedzi ostrza.

/\ OSTROZNIE! Ryzyko urazéw!
Jesli stozki z ostrzami | 3 | nie zostang
prawidtowo zamontowane, mogq wypaéé
z produktu. Podczas montazu nalezy
prawidtowo zablokowaé mechanizm.

® INFORMACJA

Przed czyszczeniem nalezy odiqczyé
wtyczke od zasilania.

B Produkt nalezy wyczysci¢ zaraz po uzyciu.
Modut silnika | 7| nie powinien by¢ nigdy
zanurzany w wodzie, nalezy go jedynie
przetrzeé wilgotng $ciereczkg. W razie
potrzeby doda¢ na iciereczke tagodnego
detergentu. Nastepnie przetrzeé obudowe

wilgotnq $ciereczkq bez detergentu.



B Wszystkie zdejmowane czesci (popychacz
[1], lejek do napetniania [2], stozki z
ostrzami 3], wktad napedowy [4], pojemnik
zbierajqey [8], stozki dociskowe [91]/[10],
sitko [11], uchwyt sitka [12]) mozna myé w
zmywarce.

B Po wyczyszczeniu pozostawi¢ wszystkie
czeéci do wyschnigcia.

Podczas czyszczenia stozka z ostrzami

B Podczas czyszczenia stozkédw z ostrzami | 3 |i
wspornika szpikulca nalezy uwazaé na ostre
ostrze i krawedzie. Uzywaé dostarczonej
szczoteczki do czyszczenia |14]i trzymad
wylgcznie za plastikowq czeéé stozkéw z
ostrzami .

Uwaga: Zalecamy delikatne czyszczenie

stozkédw z ostrzami | 3 | pod biezqcq cieptq wodg.

Podczas czyszczenia wyciskarki do

cytruséw.

B Podczas czyszczenia sitka [11] i wylewki
nalezy kilkakrotnie nacisng¢ pompe, aby
wyptukad resztki migzszu.

Uwaga: Przed wlozeniem do zmywarki nalezy

wyczyscié sitko [11], uchwyt sitka [12] i wylewke.

B Kiedy urzqdzenie nie jest uzywane, nalezy je
przechowywaé w oryginalnym opakowaniu.
Produkt nalezy przechowywaé w suchym

miejscu.

® Przepisy

® Klasyczny makaron z cukinii
(zoodles) z sosem marinara.

Sktadniki:

2 duze cukinie

1 szklanka | sosu marinara

oliwy z oliwek

1 tyzka

Tarty ser parmezan

Sl

Pieprz

= @
el
v v x
v v v

® Przechowywanie

B Przed schowaniem wyczy$é produkt.

B W razie potrzeby delikatnie umiescié
przewdd w schowku na kabel [6].

B Produkt nalezy przechowywaé w miejscu
niedostepnym dla dzieci. Istnieje ryzyko

skaleczenia sig ostrymi stozkami z

ostrzami .

Instrukeje:

1. Pokroié¢ cukinie w spirale na makaron.

2. Rozgrza¢ oliwe na patelni na $rednim ogniu.

3. Doda¢ zoodles i smazy¢ przez 2—3 minuty,
az bedg miekkie.
WIlaé sos marinara, wymieszaé, aby sie
podgrzat.

5. Doprawic solq i pieprzem. Posypaé
parmezanem i podawaé natychmiast.

® Makaron z batatéw z
czosnkiem i mastem
Sktadniki:

1 duzy batat (obrany)
2 tyzki Masto
2 zgbki Czosnek (wycisniety)

Swieza pietruszka
Sal

Instrukeje:

1. Pokroi¢ bataty na makaron spiralny.

2. Rozpusci¢ masto na patelni na $rednim ogniu.
Dodaé czosnek i smazyé przez 1 minute, az
zacznie pachnieé.

3. Doda¢ makaron z batatéw. Smazyé przez
5-7 minut, az zmiekng.
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4.

Doprawi¢ solq i wymieszaé ze $wiezq
pietruszkq.

@® Satatka z makaronem

ogorkowym i dressingiem
cytrynowo-koperkowym

Sktadniki:
2 duze ogérki
Va szklanki | jogurtu greckiego
1 tyzka soku z cytryny
1 tyzeczka | $wiezego koperku (posiekanego)
Sl
Pieprz
Instrukcje:

1.

Pokroié ogérki w spirale. Osuszyé je
recznikiem papierowym, aby usungé nadmiar
wody.

® Satatka jabtkowa ,,Wstagzka”

Z cynamonem

Sktadniki:

2 chrupigce jabtka (jak Honeycrisp lub
Granny Smith)
1 tyzka soku z cytryny
1 tyzeczka miodu
szczypta cynamonu
Instrukcje:

1.

Pokroi¢ jabtka w spirale (uzy¢ stozka z
ostrzami 8 mm [3], ktéry tworzy makaron w
ksztatcie wstgzek).

Natychmiast skropi¢ paski jabtka sokiem

z cytryny, aby zapobiec brqgzowieniu.
Skropié miodem i posypaé cynamonem.
Podawa¢ jako zdrowy deser lub przekgske.

® Salatka z makaronem

buraczanym i kozim serem

Sktadniki:

2-3 surowe

buraki (obrane)

1 tyzka

oliwy z oliwek

1 tyzka

octu balsamicznego

pokruszony ser kozi

orzechy wloskie

2. W misce wymiesza¢ jogurt grecki, sok z
cytryny, koperek, sél i pieprz.

3. Wymieszaé makaron z ogérka z dressingiem.
Przed podaniem schtodzié przez 10 minut.

® Szybki pad thai z makaronem
z marchewkaq i papryka

Sktadniki:

2 marchewki (obrane)

1 Papryka (bez gniazda
nasiennego)

2 tyzki masta orzechowego

1 tyzka S0SU sojowego

1 tyzeczka | soku z cytryny

1 tyzeczka | miodu

Instrukcje:

1. Pokroi¢ marchewke i papryke w spirale.

2. W matej miseczce wymieszaé masto
orzechowe, sos sojowy, sok z limonki i miéd,
aby przygotowaé sos.

3. Wymieszaé surowe makarony warzywne
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z sosem, az bedq réwnomiernie pokryte.
Posypa¢ pokruszonymi orzeszkami ziemnymi
(opcjonalnie).
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Instrukecje:

1.

2.

3.

Pokroié¢ surowe buraki w spirale (uwaga,
mogq pozostawié¢ plamy!).

Wymieszaé oliwe z oliwek i ocet
balsamiczny.

Woymieszaé makaron z burakéw z
dressingiem. Posypa¢ pokruszonym serem
kozim i orzechami wtoskimi.




@® Kietbasa i makaron z cukinii
na patelni

® Prosty makaron ziemniaczany
z pesto (bez gotowania)

Sktadniki: Sktadniki:
2 cukinie (pokrojone w spirale) 2-3 ziemniaki (obrane)
2 Gotowe kietbaski (pokrojone w 2 tyzki pesto (gotowego ze sklepu)
plasterki) 1 tyzka oliwy z oliwek
V2 szklanki | pomidorkéw koktajlowych Tarty ser parmezan
(przepotowionych)
1 tyzeczka | przyprawy wioskiej Instrukece:
1. Pokroié¢ ziemniaki w spirale. Dobrze wyptukaé
Instrukcje: i osuszy¢.

1. Na patelni podsmazaé plasterki kietbasy, az
sig zrumieniq. Doda¢ pomidorki koktajlowe i
gotowad przez 2 minuty.

2. Doda¢ makaron z cukinii i przyprawe
wioskg. Smazyé przez kolejne 2—3 minuty,
az zoodles bedq ciepte, ale nadal jedme.
Podaé.

® Makaron ziemniaczany z
curry i kokosem

2. Rozgrzaé oliwe na duzej patelni na $rednim
ogniu. Doda¢ makaron ziemniaczany i
gotowad przez 8—10 minut, od czasu do
czasu mieszajqc, az bedzie migkki i lekko
chrupiqgcey.

3. Zdjq¢ z ognia i dodaé pesto, mieszajqc, az
sktadniki sig potgczq. Posypaé parmezanem.

® Klasyczny grejpfrut z
miodowym twistem

Sktadniki: Sktadniki:
2 duze ziemniaki (obrane) 1 duzy rézowy grejpfrut
V2 szklanki | mleczka kokosowego 1 duza pomaranicza (np. Navel lub
1 tyzka curry w proszku Valencia)
Sal 1 tyzeczka | miodu lub do smaku
Kostki |
Instrukcje: ostki lodu —
1. Pokroi¢ ziemniaki w spirale. Optukaé Gd’fqqu“swei.e| m'Q.tY do
makaron w zimnej wodzie, aby usungé dekoracii (opcjonalnie)
nadmiar skrobi. Instrukcje:

2. W rondelku podgrzaé mleko kokosowe i
curry.

3. Dodaé makaron ziemniaczany, przykryé i
gotowaé na wolnym ogniu przez 5—7 minut,
az bedzie migkki. Doprawi¢ solq.

1. Dokiadnie umyé grejpfruta i pomarancze.
Przecigé je na pét w poprzek.

2. Za pomocq wyciskarki do cytruséw wycisngé
sok z kazdej potéwki owocu.

3. Wymieszaé miéd ze $wiezym sokiem, az
catkowicie sig rozpusci.

4. Napetni¢ szklanke lodem, wlaé sok i
udekorowaé gatqzkqg miety. Podawaé
natychmiast.
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@ Utylizacja

Opakowanie wykonane jest z materiatéw
przyjaznych dla $rodowiska, ktére mozna
przekazaé do utylizacji w lokalnym punkcie
przetwarzania surowcéw widrnych.

L,) zwrécié uwage na oznakowanie
materiatéw opakowaniowych,
oznaczone sq one skrétami (a)

i numerami (b) o nastepujgcym
znaczeniu: 1-7: Tworzywa sztuczne /
20-22: Papier i tektura / 80-98:
Materiaty kompozytowe.

N Przy segregowaniu odpadéw prosimy
b
a

Informaciji na temat mozliwosci utylizacji
wyeksploatowanego produktu udziela
urzqd gminy lub miasta.

Z uwagi na ochrong $rodowiska nie
wyrzucad urzqdzenia po zakorczeniu
eksploatacji do odpadéw domowych,
lecz prawidiowo zutylizowaé. Informacii
o punktach zbiorczych i ich godzinach

otwarcia udziela odpowiedni urzqd.
Elektroodpady nie mogq byé wyrzucane do

pojemnikéw do selektywnej zbiérki odpadéw
komunalnych. Mozna je odda¢ w specjalnie
wyznaczonych miejscach np. Punkt Selektywnej
Zbiérki Odpadéw Komunalnych lub/bgdz w
punktach handlowych oferujgcych w sprzedazy

< 5y

sprzet elektroniczny.

Nalezy postepowaé zgodnie z obowigzujgcymi
w Polsce przepisami dotyczgcymi selektywnej
zbiérki urzqdzen elekirycznych i elektronicznych.
Zuzyty sprzet moze mieé szkodliwy wptyw

na $rodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na
potencjalng zawarto$¢ niebezpiecznych
substancji, mieszanin oraz czeéci sktadowych.
Gospodarstwo domowe spetnia waznq role

w przyczynianiu sig¢ do ponownego uzycia i
odzysku surowcédw wtérnych, w tym recyklingu
zuzytego sprzetu. Na tym etapie ksztattuje

sig postawy, ktére wptywajg na zachowanie
wspdlnego dobra jakim jest czyste $rodowisko
naturalne.
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® Gwarancja

Produkt zostat wyprodukowany zgodnie z
surowymi wytycznymi dotyczqcymi jakosci i
doktadnie przetestowane przed dostawg. W
przypadku wad materiatowych lub produkeyjnych
przystugujq Pafstwu prawa ustawowe wobec
sprzedawcy produktu. Paristwa prawa ustawowe
nie sq w zaden sposéb ograniczone przez naszq
gwarancje przedstawiong ponize;.

Gwarancja na ten produkt wynosi 3 lata od daty
zakupu. Okres gwaranciji rozpoczyna sig od
daty zakupu. Prosze przechowywaé oryginalny
rachunek w bezpiecznym miejscu, poniewaz ten
dokument jest wymagany jako dowéd zakupu.

Wszelkie uszkodzenia lub wady obecne juz w
momencie zakupu nalezy zgtosi¢ niezwtocznie po
rozpakowaniu produktu.

Jezeli w ciqgu 3 lat od daty zakupu produkt
wykaze wady materiatowe lub produkeyine,

to - wedtug naszego uznania - bezptatnie go
naprawimy lub wymienimy. Okres gwarancji

nie ulega przediuzeniu o przyznane roszczenie
gwarancyijne. Dotyczy to réwniez wymienionych i
naprawionych czegsci.

Niniejsza gwarancja traci wazno$¢, jeéli produkt
zostat uszkodzony, byt niewtasciwie uzytkowany
lub konserwowany.

Gwarancja obejmuje wady materiatowe

i produkeyjne. Niniejsza gwarancja nie
obejmuije czesci produkty, ktére podlegajq
normalnemu zuzyciu i dlatego sq uwazane za
czeici zuzywalne (np. baterie, akumulatory,
weze, wklady atramentowe), ani nie obejmuje
uszkodzen czedci delikatnych, np. przetgcznikéw
lub czgici wykonanych ze szkta.

Zgodnie z Kodeksem Cywilnym art. 581 §1 wraz
z wymiang urzqdzenia lub waznej czeséci czas
gwarancji rozpoczyna sie¢ ha nowo.



® Sposéb postepowania
w przypadku naprawy
gwarancyjnej

Aby zapewni¢ szybkie rozpatrzenie Paristwa
whiosku, prosimy stosowad sie do nastepujgcych
wskazéwek:

Przed skontaktowaniem sie z dziatem serwisowym
nalezy przygotowaé paragon i numer artykutu
(IAN 525165_2507) jako dowéd zakupu.

Numery artykutéw mozna znalez¢ na tabliczce
znamionowe, na grawerunku, na stronie tytutowej
jego instrukeji (na dole po lewej stronie) lub jako
naklejke na stronie odwrotnej lub spodnie;.

W razie wystgpienia btedéw w dziataniu lub
innych wad, nalezy skontaktowad sie najpierw
z wymienionym ponizej dzialem serwisowym
telefonicznie lub pocztq elektroniczng.

Produkt uznany za uszkodzony mozna nastepnie
z dotgczeniem dowodu zakupu (paragonu)

i podaniem, na czym polega wada i kiedy
wystqpita, przestaé bezptatnie na podany
Panstwu adres serwisu.

@® Serwis

Serwis Polska
Tel.: 223974996

E-Mail: owim@lidl.pl
q3
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Naudojamy piktogramy sqrasas
Sie jspéjimai naudojami Siame naudotojo vadove ir ant pakuotés:

=

Sis simbolis reizkia, kad pries
naudojant gaminj bitina laikytis
naudojimo instrukcijy.

JAN

Pavojus - elekiros smigio pavojus!

PAVOJUS! Sis simbolis kartu su
signaliniv Zodziu ,Pavojus” Zymi
didelés rizikos pavojy, kuris gali sukelti
mirtj arba sunky suZalojimq, jei nuo jo
nebus apsisaugota.

<

Saugus maistui
Sis gaminys neturi neigiamo poveikio
skoniui ar kvapui.

ISPEJIMAS! Sis simbolis kartu su
signaliniv Zodziu ,|spéjimas” Zymi
vidutinés rizikos pavojy, kuris gali
sukelti mirtj arba sunky suZalojimq, jei
nuo jo nebus apsisaugota.

Gaminj naudoti tik sausose patalpose.

5

Kintamoji srové / jtampa

ATSARGIAI! Sis simbolis kartu

su signaliniu ZodZiu ,Atsargiai”

Zymi mazos rizikos pavojy, kuris

gali sukelti lengvq ar vidutinio
sunkumo suZalojimg, jei nuo jo nebus
apsisaugota.

Il apsaugos klasés gaminio simbolis

© b B P

PASTABA: Sis simbolis kartu su
signaliniv ZodZiu ,Pastaba” Zymi
papildomq naudingq informaciiq.

q

CE Zenklas rodo atitiktj atitinkamoms,
$iam gaminiui taikomoms ES
direktyvoms.

L
N

Hercai (maitinimo jtampos daznis)

o |

Informacija apie saugq
Naudojimo instrukcijos

&9

Stomiklis [ 1], pildymo piltuvelis [2], 3
kdgiai su peiliais [3], pavaros jdeklas
[4], surinkimo indas [8], didelis
presavimo kigis | 2], mazas presavimo
kogis [10] sietelis [11], sietelio laikiklis

ir snapelis |13] tinkami plauti

indaplovéje.

Vatai
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+2 1IN 1“: SPIRALINE PJAUSTYKLE

IR CITRUSINIU VAISIY
SULCIASPAUDE

® |ianga

Sveikiname Jus jsigijus naujq gaminj. Tai aukstos
kokybés gaminys. Naudojimo instrukcija yra
neatskiriama io gaminio dalis. Joje yra svarbiy
nurodymy dél saugos, naudojimo ir graZinamojo
perdirbimo. Prie3 naudodami §j gaminj, gerai
susipazinkite su visais jo naudojimo ir saugos
nurodymais. Naudokite gaminj tik pagal
aprasymgq ir nurodytq paskirtj. Perduodami §j
gaminj kitiems asmenims, kartu perduokite visus jo
dokumentus.

18 www.lidl-service.com svetainés galite atsisiysti
§j ir daugiau Zinyny. Nuskaite QR kodq pateksite
tiesiai j ,Lidl” klienty aptarnavimo puslapj
(www.lidl-service.com), kuriame jvede prekés
numerj (IAN) 525165_2507 galésite susipazinti

su visa naudojimo instrukcija.

@® Paskirtis

Ganminys skirtas atitinkamiems maisto produktams,
pavyzdziui, duonai, striui ar desroms, pjaustyti.
Bet koks pirmiau nenurodytas gaminio naudojimas
yra draudZiamas ir gali sukelti suZalojimus ir
(arba) sugadinima.

Gaminys skirtas naudoti buityje. Jis netinka
naudoti komerciniams tikslams.

Gamintojas neatsako vz Zalg, kurig sukélé
netinkamas naudojimas.

® Komplektacija

I$pakave gaminj patikrinkite, ar pakuotéje yra
visos dalys ir ar jos nepazeistos. Prie¥ naudodami
nuimkite visas pakuotés medziagas.

1 Stomiklis

1 Pildymo piltuvélis

3 kigiai su peiliais: ,tagliatelle”, ,linguine”,
spageciai

1 Pavaros jdéklas

1 Variklio blokas

1 Surinkimo talpykla
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spaudimo kigiai (didelis ir mazas)
Sietelis

Sietelio laikiklis

Snapelis

Valymo 3epetélis

Naudotojo vadovas

_— = N

@ Daliy sgrasas

(A pav.)

Stomiklis

Pildymo piltuvélis

3 kgiai su peiliais: ,tagliatelle”(8 mm),
Llinguine” (6 mm), spagediai ( 3mm)
Pavaros jdéklas

,On/off" (jjungimo ir iKjungimo mygtukas) (D
Laido laikymo vieta

Variklio blokas

Surinkimo talpykla

Didelis spaudimo kigis

Mazas spaudimo kagis

Sietelis

Sietelio laikiklis

Snapelis

Valymo 3epetélis

o]

NENEERENEEN

Techniniai duomenys

220-240 V~, 50-60 Hz

|vesties jtampa:

Apsaugos klasé:

W=

[vesties galia: 80 W
I$jungto prietaiso

elektros energijos

sgnaudos: 0,0W
Maitinimo laido ilgis: 100 cm
Nepertraukiamo

veikimo laikas: 3 min

® PASTABA: Sio gaminio nepertraukiamo
veikimo trukmé - 3 minutés. Kiekviena
operacija negali trukti ilgiau nei 30
sekundziy, ir po kiekvienos operacijos reikia
daryti 1 minutés pertraukq. Nepertraukiamo
veikimo trukmé rodo, kiek laiko galite naudoti
gaminj, kol jis neperkais ir nesugadins variklio.
Pasibaigus nepertraukiamo veikimo laikui,



gaminys turi likti i§jungtas, kol variklis visikai

atveés.
Bendrieji saugos

A nurodymai

PRIES PRADEDANT

NAUDOTI GAMIN|

PRASOME PERSKAITYTI VISA
INFORMACIJA APIE SAUGA IR
NAUDOJIMO INSTRUKCIJAS!
PERDUODAMI §] GAMIN]|
KITIEMS, PRIE JO PRIDEKITE
VISUS DOKUMENTUS!

Jei Zala atsirado dél $io naudotojo
vadovo nesilaikymo, garantija
negaliojal Gamintojas neatsako
uZ netiesiogine Zalg! Gamintojas
neatsako uz asmeny suzalojimg
ar turto sugadinimg dél netinkamo
gaminio naudojimo ar saugos
instrukcijy nesilaikymol!

Vaikai ir asmenys su

negalia

A |SPEJIMAS! SUNKIOS AR
NET MIRTINOS TRAUMOS
PAVOJUS KUDIKIAMS IR
MAZIEMS VAIKAMS!
Niekada nepalikite
neprizitrimy vaiky su pakuotés
medZiagomis. Pakuotés
medZiagos kelia uzdusimo
pavojy.

Vaikai daznai nejvertina
pavojy. Visada saugokite
pakuotés medZiagas nuo vaiky.

® Gaminio negali naudoti vaikai.

W Laikykite gaminj ir jo maitinimo
laidg atokiau nuo vaiky.

® §j prietaisq gali naudoti
asmenys, kuriy riboti fiziniai,
jutiminiai ar protiniai gebéjimai,
arba kuriems triksta patirties ir
Ziniy, jeigu jie priZiorimi arba
apmokomi saugiai naudotis
prietaisu ir supranta apie o
keliamg pavojy.

® Niekada neleiskite vaikams
zaisti su Siuo gaminiu.

Elektros sauga

® Visada laikykite maitinimo laidg
uz kistuko, netraukite uZ paties
maitinimo laido.

® Ant maitinimo laido nestatykite
baldy ar kity sunkiy daikty ir
butinai jo nelenkite, ypac ties
maitinimo kistuku.

B Kad nesugadintuméte gaminio,
nelaikykite maitinimo laido
ant karsty arba astriy viety ar
briauny.

® Nenaudokite adapteriy kistuky
ar prailgintuvy, kurie neatitinka
galiojanciy saugos standarty,
ir nemanipulivokite maitinimo

laidu!
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M Jei maitinimo laidas pazZeistas, ™ Nutrokus elekiros energijos

ii turi pakeisti gamintojas, tiekimui, gaminys iliks jjungtas
techninés prieZitros atstovas ir vél pradés veikti atsistadius
arba panasiq kvalifikacijq elektros energijos tiekimui.
turintis asmuo, kad buty Nutrokus elektros energijos
iSvengta pavojaus. tiekimui, visada atjunkite gaminj

B Niekada nedarykite mazgo i3 nuo elektros lizdo.
maitinimo laido ir nesuriskite jo ™ Nenaudokite gaminio esant
kartu su kitais laidais. pazZeistam padiam prietaisui

B Maitinimo laidas turi boti arba jo priedams.
padétas taip, kad niekas A ISPEJIMAS! Ustikrinkite, kad:
negaléty ant jo uZlipti ar - gaminio neveikia jokie
kliudyti. Gresia pavojus tiesioginiai $ilumos 3altiniai
susizalofi, (pvz., Sildytuvai);

® Gaminj reikia taisyti, jei jis yra - | gaminj nepatenka
paZeistas, | jo korpusq pateko tiesioginiai saulés spinduliai
skys¢iy ar pasaliniy daikty, arba stipri dirbtiné $viesa;
iis buvo veikiamas lietaus ar - vengiama sqly&io su
drégmeés, netinkamai veikia purskiamu ar lasanéiu
arba buvo numestas. vandeniu ir ésdinanéiais

W PasirodZius dimams, skys&iais;
nejprastiems garsams ar - gaminys nenaudojamas
kvapams, nedelsdami istraukite prie vandens, svarbiausia,
gaminio maitinimo laidg i kad jis nebity panardintas |
nutraukite gaminio naudojimg nepadéti skyséiais pripildyti
ir paprasykite, kad i patikrinty daiktai, pvz., vazos ar
ekspertas. gérimai;

® Remonto darbus leiskite atlikti - ant gaminio ar 3alia jo
tik gamintojui, techninés nebty atviry ugnies 3altiniy
prieziGros atstovui arba (pvz., deganéiy 2vakiy);
panasiq kvalifikacijg turindiam - | gaminj nepateko jokiy
asmeniui. pasaliniy daikty;

® Niekada neatidarinékite
gaminio korpuso.
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- gaminys nebity pernelyg
smarkiai veikiamas smugiy ar
vibracijos;

- gaminys nebuty veikiamas
dideliy temperatiros
svyravimy, nes priesingu
atveju gali susidaryti
kondensatas ir jvykti
trumpasis elektros jungimas.
Jei gaminj veikia dideli
temperatiros svyravimai,
pried jjungdami palaukite
(maZdaug 2 valandas),
kol jis pasieks kambario
temperaturg.

Veikimas
A ATSARGIAI! Pavojus

susizaloti!

- Naudokite tik tuos
priedus, kurie yra gaminio
komplektacijoje.

- Laikykite ilgus plaukus,
kaklaraidcius ir laisvus
drabuzius atokiau nuo
besisukanéio peilio, nes jie
gali jsipainioti.

- Niekada rankomis nesiekite
besisukandio peilio.

- I$junkite prietaisq ir atjunkite
nuo elektros tinklo pries
keisdami priedus arba
liesdami dalis, kurios juda
naudojimo metu.

- Visada atjunkite gaminj nuo
elektros lizdo, kai paliekate
ii be priezidros, pries
surinkdami, prie$ iSardydami
ir prie$ valydami.

M Peilis labai astrus. Niekada

nekiskite ranky prie peilio.
I$jungus gaminj, mechanizmas
dar kurj laikg judés. Palaukite,
kol peilis sustos!

® Netinkamai naudojant gaminj

galima susiZeisti, pavyzdZiui,
isipjauti pirtq ar patirti kity
rimty suZalojimy.

A ATSARGIAI! Pavojus

susizaloti!

Niekada nekiskite mazy maisto
produkty gabaléliy j kigj su
peiliais | 3 | plikomis rankomis!
Visuomet naudokite pridedamg
stomiklj [ 1]. Priegingu atveju

galima susiZeisti.

Sis gaminys turi boti
naudojamas stomikliv | 1 |ir
pildymo piltuveliv [ 2], isskyrus
atvejus, kai dél pjaustomy
maisto produkty dydZio ir
formos jy naudoti negalima.
Niekada nenaudokite gaminio
be diskinio peilio.

Visuomet laikykite kogius

su peiliais nurody’rose

padétyse.
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® Niekada nebandykite pjaustyti
$iy objekty:

- Fasuoty arba $aldyty maisto
produkty

- Ledo kubeliy

- Maisto produkty su kaulais

- Rie3uty su kevalais

Galite sugadinti gamin;.

® Visada istraukite maitinimo
kistukq i$ elektros lizdo po
naudojimo arba kai gaminys
yra paliktas be prieZidros.

® Padékite gaminj ant tvirto,
lygaus pavirsiaus ir nedékite
ant jo jokiy daikty.

® Gaminys neskirtas naudoti
labai kar$tose, drégnose ar
dulkétose patalpose. Atkreipkite
démesj | darbine temperatirg ir
darbine drégme.

A SPEJIMAS! Galimas
suZalojimas dél netinkamo
naudojimo. Bukite atsargus
tvarkydami astrius pjovimo
peilius, tustindami indus ir
valydami prietaisq.

Valymas

W Pries valydami gaminj visada
istraukite maitinimo kistukq i3
elektros lizdo.

® Niekada nemerkite gaminio
i vanden; ir nelaikykite jo po
tekanciu vandeniu, norédami
iSvalyti.
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M Prie$ nuimdami peilj visada
atjunkite gaminj nuo elektros
lizdo.

M Po naudojimo i$valykite gaminj
ir jo priedus (zr. ,Valymas ir
prieziora”).

® Nenaudokite priedy, kurie néra
pridedami prie prietaiso.

® Naudojimas pirma karta

/\ SAUGOKITES GYVYBEI PAVOJINGO
ELEKTROS SMUGIO! Nenaudokite

gaminio 3alia kriauklés, pilnos vandens!

B Zimkite i§ pakuotés.

B I3valykite gaminj ir jo priedus (zr. ,Valymas ir
priezidra”).

B Padékite gaminj ant lygaus, sauso ir dvaraus
pavirdiaus. Gaminys yra su neslystan&iomis
kojelémis, kad tvirtai laikytysi.

® Veikimas

Spiraliné pjaustyklé

B |statykite pildymo piltuvélj |4 | j variklio blokg
7l

B |statykite norimus kigius su peiliais | 3 |ir
jstatykite juos j j pavaros jdéklg .

/\ ISPEJIMAS! Kigiy su peiliais [ 3] asmenys
yra adtris; kigius su peiliais | 3 | imkite tik
laikydami vz plastikiniy daliy.

m  Uzdekite pildymo piltuvélj | 2 | ant variklio
bloko | 7 | virdutinés dalies ir pasukite ji
pagal laikrodZio rodykle, kol lytéjimo biadu
uzsifiksuos vietoje.

Pastaba: jei uZpildymo tunelis

neuzfiksuotas, gaminys neveikia.

B |dékite surinkimo talpyklg | 8 | j variklio blokg
[7], kad po pjaustymo spiralémis, tarkavimo
arba pjaustymo riekelémis, maistas bty
surenkamas.

B Atvyniokite norimo ilgio laidg nuo laido
laikymo vietos [6]

m  |kiskite tinklo kidtukq j kistukinj lizdg.



Pastaba: Naudojant gaminj pjaustant
spiralémis: UZzmaukite atitinkamg maisto gabalélj
ant stamiklio [ 1].

Pastaba: Ant stimiklio [ 1] esanti iesmelio

atrama turi astrius krastus.

B |stumkite maistq stomikliu | 1] pildymo
piltuveélj . Kuomet dedate maistq |
pildymo piltuvelj [ 2], jsitikinkite, kad maistas
bty dedamas ties viduriu. |junkite gaminj,
paspausdami ,On” / ,off” (jjungti / igjungti)
mygtukq [5]

Pastaba: Svelniai spustelékite ingredientus

stomikliv | 1 | taip, kad maistas patekty j kagius su

peiliais [3].

B Baige pjaustyti i§junkite gaminj paspausdami
,On" / ,off" (jjungti / i§ungti) mygtukq [5]

Spiralinés pjaustyklés iSémimas

B Prie$ isimdami spiraling pjaustykle, jsitikinkite,
ar gaminys i$jungtas ir istraukite i3 elektros
lizdo.

B [Simkite kigius su peiliais | 3 | $velniai
paspausdami i§ apagios. (B pav.)

B |spéjimas! Kugiy su peiliais | 3 | admenys
yra astris; kigius su peiliais | 3 | imkite fik
laikydami uz plastikiniy daliy.

Kdgiy su peiliais |3 | apzvalga

B Vaisiai ir darzovés, kurie labiausiai tinka
pjaustymui spiraliniu bodu yra tvirtos
tekstdros, pailgos formos ir jy skersmuo
yra mazesnis nei 60 mm. Jei vaisiai ir
darzovés yra didesnio skersmens (>60 mm),
supjaustykite juos mazdaug 52 mm dydzio
gabaléliais. Jei vaisiai ir darzovés yra per
mazi (<35 mm), jie netinkami pjaustyti.

®  Sis gaminys néra skirtas apdoroti itin
mink3tiems vaisiams ir darzovéms.

= Naudokite citrusiniy vaisiy sul¢iaspaude
greipfrutams, apelsinams, Zaliosioms ir
jprastoms citrinoms spausti.

Pastaba: Lenteléje idvardyti maisto produktai

yra rekomendaciniai; gaminj taip pat galima

naudoti kitiems maisto produktams apdoroti.

Kadangi skirtingy maisto produkty kietumas gali

skirtis, rekomenduojama naudoti kigius su peiliais

[3]

Maistas (zalias) 1 - ,Tagliatelle” 2 - ,Linguine” 3 - spagegiai
Obuolys (igimti branduolj) (Rekomer‘:iuo]qmq)
Kriausé (i3imti branduolj) (Rekomer‘:iuo]qmo) v
Brokolio stiebas Y v v
(Rekomenduojama)
Morka v v v
Bulvés v v v
Agurkas (kietas) v v v
Saldi bulvé v v v
Raudonieji ridikéliai v v v
Ridikelis v v v
Cukinija v v v

@ ISjungimo rezimas

B Gaminys griztq j iSsijungimo rezimgq, kai
prijungiamas prie elekiros tinklo neatlikus
jokiy veiksmy

¥ Baige naudoti gaminj, paspauskite ,On/
OFf* (jjungti/iZjungti) mygtukq [5], gaminys

persijungia | iSjungimo rezimg.
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@ Citrusiniy vaisiy suldiaspaudé

B Pritvirtinkite sietelio laikikj [12] prie snapelio
Siek tiek pasukdami.

B |statykite sietelio laikikj [12] su snapeliu [13] |
variklio blokg [7].

B |statykite norimg spaudimo kigj [9]/[10]
sietelj [11], esantj variklio bloke [7] ir pasukite
pagal laikrodZio rodykle, kol tvirtai jsistatys.

Pastaba. Nenaudokite gaminio jei sietelis

néra tinkamai uzfiksuotas.

Pastaba: Mazas spaudimo kigis [10] yra

didelio spaudimo kigio [9] viduje, jei naudosite

mazq spaudimo kiigj [10], nuspauskite ant dviejy
prieingy jduby ir istraukite didelj spaudimo kigj

Jei naudosite didel; spaudimo kigj [9], jis turi boti

pritvirtintas prie mazo spaudimo kdgio [10]. Jis

[sistato | vietq.

= |kigkite tinklo kistukq j kistukinj lizdq.

B Norédami jjungti gaminj, paspauskite
jiungimo / i§jungimo mygtuka [5].

B Perpjauto citrusinio vaisiaus nupjautq pavirsiy
ispauskite  spaudimo kiigj [9]/]10].

B I3spaustos sultys teka per sietelj [11] j surinkimo
indg[8].

Pastaba: Reguliariai valykite siefelj [11], kad

i$vengtuméte perpildymo.

B |junkite gaminj, paspausdami ,On” / ,off”
(jjungti / i8jungti) mygtukq [5]

Pastaba: Dar kartqg paspaude kelias sekundes

palaikykite spaudimo kigj [9]/[10] leiskite

likusioms sultims istekeéti snapeliu [13].

® Sudiaspaudés iSémimas

B Pries iSimdami sul&aspaude, jsitikinkite, ar
gaminys iSjungtas ir idtraukite i§ elektros lizdo.

B [Simkite surinkimo indq | 8 | i§ gaminio.

Isimkite spaudimo kigj [9]/ [10] i§ gaminio.

®  Svelniai pasukdami prie§ laikrodZio rodykle,
isimkite sietelj | 11] i§ gaminio.

B Nuimkite sietelio laikiklj [12] kartu su snapeliu
lengvai paspausdami i¥ apagios. (B pav.)
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® Valymas ir prieziora

/\ PAVOJUS! Elektros smigio pavojus!
Prie$ valydami ar prizigrédami gaminj:

Atjunkite maitinimo kidtukg nuo maitinimo
lizdo.

/\ PAVOJUS! Elektros smigio rizika!
Nemerkite gaminio j vandenj ar kitus skyscius.
Niekada nelaikykite gaminio po tekangiu
vandeniu.

/\ ATSARGIAI! PAVOJUS SUSIZALOTI!
Kagis su peiliais | 3 | yra labai astrus. Niekada
nelaikykite kigiy su peiliais | 3 | uz pjovimo
pavirdiaus, o laikykite uz plastikinés dalies.

/\ ATSARGIAI! Pavojus susizaloti!
Nuimdami ir uzdédami kiginius peilius [3],
visuomet laikykite uz plastikinés kuginiy peiliy
dalies ir stenkités neliesti peiliy kradty.

AATSARGlAl! PAVOJUS SUSIZALOTI!
Netinkamai sumontuoti kigiai su peiliais
gali igkristi i¥ gaminio. Surinkimo metu

tinkamai uzfiksuokite mechanizmq.

® INFORMACIJA:

Prie$ valydami atjunkite nuo elektros lizdo.

B I3valykite gaminj iskart po naudojimo. Variklio
bloko | 7 | niekada nemerkite j vanden;,
tik nuvalykite ji drégna 3luoste. Jei reikia,
ant 3luostés uZpilkite $velnaus ploviklio. Po
to korpusq nuvalykite drégna sluoste be
ploviklio.
B Visas isimamas dalis (stamiklj [ 1], pildymo
piltuvel[2] kigiai su peiliais [3], pavaros
jdeklg , surinkimo indg , presavimo
kagius [ 9]/ [10], sietelj [11], sietelio laikiklj [12])
galima plauti indaplovéie.
Po valymo leiskite visoms dalims i$dZitti.

Valydami kugio tipo peiliukus

B Valydami kigius su peiliais | 3 | ir ie3melio
atramq, saugokités adtraus peilio ir krasty.
Naudokite pridedamg valymo Sepetél; [14] ir
laikykite kigio tipo peilius tik uz plastikinés
dalies[3].

Pastaba: Rekomenduojame $velniai nuvalyti

kigius su peiliais | 3 | iltu tekandiv vandeniu.



Valydami citrusiniy vaisy suléiaspaude.

Valydami sietelj [11], snapel; [13] kelis kartus
paspausdami siurblj i$skalaukite mink3timo
likucius.

Pastaba: Prie3 dédami | indaplové idvalykite

sietel] , sietelio laikiklj [12] ir snapelj.

& |

Nurodymai:

1.

Supijaustykite cukinijq | makaronus.

2. |kaitinkite alyvuogiy aliejy keptuvéje ant
vidutinés kaitros.

3. Sudékite ,zoodles” (cukinijy makaronus) ir
kepkite 2-3 minutes, kol suminkstés.

4. Supilkite marinara padazq, pamaidykite, kad
jkaisty.

5. Pagardinkite druska ir pipirais. Apibarstykite
parmezano siriu ir patiekite.

® Cesnakiniai ir sviestiniai
saldziyjy bulviy makaronai

Ingredientai:

1 Didéle saldi bulvé (nulupta)

2 valg. 3aukstai

Sviesto

Laikymas

Nuvalykite gaminj pried padédami j laikymo
vietq.

Jei reikia lengvai statykite maitinimo laidq i
maitinimo laido skyriy [6].

Gaminj laikykite vaikams neprieinamoje
vietoje. Kyla pavojus susiZeisti atriais
koginiais peiliais [3].

Nenaudojamg gaminj laikykite originalioje
pakuotéje.

B Gaminj laikykite sausoje vietoje.
® Receptai
@ Klasikiniai cukinijy makaronai
(,,Zoodles”) su marinara
padazu
Ingredientai:
2 Didelés cukinijos
1 puodelio »Marinara” padazo

1 valg. 3aukstas

Alyvuogiy aliejaus

Tarkuoto parmezano sirio

Druskos

Pipirai

2 skiltelés Cesnaky (smulkinty)
Sviezia petrazolé
Druskos

Nurodymai:

1. Supjaustykite saldZias bulves | makaronus.

2. |kaitinkite sviestq keptuvéje ant vidutinés
kaitros. |dékite Gesnakq ir kepkite 1 minute,
kol pasklis kvapas.

3. Sudékite saldZiyjy bulviy makaronus. Kepkite
5-7 minutes, kol suminkstés.

4. Pagardinkite druska ir apibarstykite vieziomis
pefrazolémis.

® Agurky makarony salotos su
citriny ir krapy padazu

Ingredientai:

2 Dideli agurkai
V4 puodelio Graikiskas jogurtas

1 valg. Saukstas

Citrinos sulciy

1 arb. saukstelis

Sviezi krapai (smulkinti)

Druskos

Pipirai




Nurodymai:

Nurodymai:

1. Supjaustykite agurkus. Nusausinkite juos 1. Supjaustykite obuolius (naudokite 8 mm kagj
popieriniu ranksluoséiu, kad pasalintuméte su peiliais [ 3], kuris padaro juostelés formos
vandens pertekliy. makaronus).

2. Dubenyje sumaisykite graikidkq jogurtq, 2. Obuoliy juosteles nedelsdami ap3lakstykite
citrinos sultis, krapus, druskq ir pipirus. citrinos sultimis, kad nepatamséty.

3. Agurky makaronus sumaidykite su padazu. 3. Apslakstykite medumi ir pabarstykite
Pries patiekdami 10 minugiy atvésinkite. cinamonu. Patiekite kaip sveikg desertq ar

uzkand;.

® Greitas Pad Thai su morky ir
saldZiyjy papriky makaronais @ Burokéliy makarony ir ozkos

Ingredientai: surio salotos

2 Morkos (nuluptos) Ingredientai:

1 Saldziosios paprikos (su 3erdimi) 2-3 Zali burokeliai (nulupti)

2 valg. Zemés rie3uty sviestas 1 valg. alyvuogiy aliejaus

saukitai Saukstas

1 valg. Sojy padazas 1 valg. balzaminio acto

Saukstas Saukstas

1 arb. Laimo sulciy susmulkinto ozkos sirio
3aukstelis graikiniy rieduty

1 arb. Medaus Nurodymai:

Saukitelis 1. Supjaustykite zalius burokélius (bikite

Nurodymai: atsargs, jie gali iteptil).

1. Supjaustykite morkas ir saldzigsias paprikas. 2. Sumaidykite alyvuogiy aliejy ir balzaminj actq.

2. Mazame dubenyje suplakite Zemés riesuty 3. Burokéliy makaronus sumaisykite su padazu.
sviestq, sojy padazq, laimo sultis ir medy, kad Ant virSaus uzberkite susmulkinto ozkos sirio
pagamintuméte padazq. ir graikiniy rie3uty.

3. Zalius darZoviy makaronus sumaisykite o ae . ” v
su padazu, kol tolygiai pasidengs. Ant ® Desreliy ir ”Z_OOdIe (CUI(IITIW
virSaus uzberkite smulkintus Zemés rie3utus makarony) vienos keptuves
(nebditina). frogkinys

L. . Ingredientai:

® Obuoliy , juosteliy” salotos su
cinamonu 2 Cukinijos (supjaustytos)

Ingredientai: 2 Virtos desrelés (pjaustytos)

; . - -
2 tradkis | obuoliai (kaip ,Honeycrisp” arba /2 . Vys.nlnlu pomidory (perpjauty
Granny Smith”) puodelio | pusiau)
1 valg Citrinos suléiy 1 arb. Italigky prieskoniy
§GUk§f(;JS Saukstelis
1 arb. Medaus Nurodymai:
taukstelis 1. Keptuvéje apkepkite desreliy griezinélius,
- - - kol apskrus. Suberkite vy3ninius pomidorus ir
Ziupsnelis | cinamono keoki .
epkite 2 minutes.
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2.

Sudeékite cukinijy makaronus ir italigkus
prieskonius. Kepkite dar 2-3 minutes,
kol ,zoodles” susils, bet vis dar bus tvirti.
Patiekite.

Kario ir kokoso bulviy
makaronai

Ingredientai:

@ Klasikinis greipfruty ir
medaus derinys
Ingredientai:

1 didelis

roZinis greipfrutas

2

Didelés bulvés (nuskustos)

1 didelis apelsinas (pvz., ,Navel” arba
,Valencia”)
1 arbatinio | medaus arba pagal skonj

$aukstelio

V2 puodelio

Kokosy pieno

- Ledo kubeliy

1 valg. 3aukstas

Kario milteliy

Druskos

- Sviezios méty Sakelés papuosimui

(nebitina)

Nurodymai:

1.

Supjaustykite bulves. Makaronus nuplaukite
$altu vandeniv, kad pasalintuméte krakmolo
pertekliy.

2. Keptuvéije ikaitinkite kokosy pieng ir kario
miltelius.

3. Sudékite bulviy makaronus, uzdenkite ir
troskinkite 5—7 minutes, kol sumink3tés.
Pagardinkite druska.

® Paprasti pesto bulviy
makaronai (nevirti)

Ingredientai:

2-3 Didelés bulvés (nuskustos)
2 valg. Pesto (jsigytas parduotuvéje)
aukstai
1 valg. Alyvuogiy aliejaus
Saukstas
Parmezano strio

Nurodymai:

1. Supjaustykite bulves. Gerai nuplaukite ir
nusausinkite.

2. |kaitinkite alyvuogiy aliejy dideléje keptuvéje
ant vidutinés kaitros. Sudékite bulviy
makaronus ir virkite 8- 10 minuéiy, retkarciais
pamaidydami, kol suminkstés ir Siek tiek
traskes.

3. Nuimkite nuo ugnies ir jmaisykite pesto, kol

makaronai pasidengs. Ant virSaus uzberkite
parmezano.

Nurodymai:

1. Kruopsciai nuplaukite greipfrutq ir apelsing.
Perpjaukite juos per puse skersai.

2. Citrusiniy vaisiy sulCiaspaude i3spauskite sultis
i§ kiekvienos vaisiaus pusés.

3. | $vieziai spaustas sultis jmaidykite medy, kol
jis visiskai i3tirps.

4. | stikling jdékite ledo, uZpilkite sultimis ir
papuoskite méty Sakele. Patiekite i§ karto.

® ISmetimas

Pakuoté pagaminta i aplinkai nekenksmingy
medzZiagy, kurias galite i§mesti jprastose
grazinamojo perdirbimo vietose.

&)  démesj | pakuotiy zenklinimg, kurj
sudaro santrumpos (a) ir skaiciai
(b), reidkiantys: 1-7: plastikai /
20-22: popierius ir kartonas / 80-98:

kombinuotosios pakuotés.

N Rosivodami atliekas, atkreipkite
b
a

Daugiau informacijos apie nebetinkamo
naudoti gaminio i¥metimq suZinosite
savo savivaldybés ar miesto
administracijoje.

wh

hi¢

Aplinkos apsaugos sumetimais
neidmeskite nebetinkamo naudoti
gaminio kartu su buitinémis atliekomis;
pristatykite jj j nurodytus surinkimo
punktus. Informacijos apie surinkimo
punktus ir jy darbo laikg suteiks vietos
kompetentingos institucijos.
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® Garantija

Gaminys buvo pagamintas laikantis griezty
kruop3tumo principy ir pries pristatant buvo
atidZiai patikrintas. Esant medziagy ar gamybos
defektams, jis turite jstatymines teises gaminio
pardavéjo atzvilgiv. Si garantija jokaiis budais
neapriboja jstatymais nustatyty josy teisiy.

Siam produktui suteikiama 3 mety garantija nuo
pirkimo datos. Garantijos teikimo laikotarpis
skai&ivojamas nuo pirkimo datos. Pirkimo kvito
originalq laikykite saugioje vietoje, nes Sis
dokumentas reikalingas kaip pirkimo jrodymas.

I$pakavus gaminj, bitina nedelsiant pranesti apie
bet kokius pazeidimus ar defektus, kurie jau buvo
pirkimo metu.

Jei per 3 metus nuo Sio produkto pirkimo datos
i$ry3kés medzZiagy ar gamybos trikumy, produktq
savo nuozitra nemokamai pataisysime arba
pakeisime. Patvirtinus garantinj reikalavimg
garantinis laikotarpis nepratesiamas. Ta pati
sqlyga taikoma ir pakeistoms bei pataisytoms
dalims.

Garantija netaikoma, jei 3is produktas
apgadinamas, netinkamai naudojamas ar
netinkamai prizigrimas.

Garantija taikoma medziagy ir gamybos
trikumams. Si garantija netaikoma gaminio
dalims, kurios paprastai susidévi ir todél yra
laikomos susidévin&iomis dalimis (pvz., baterijos,
akumuliatoriai, Zarnos, rasalo kasetés), taip pat
netaikoma trapioms dalims, pvz., jungikliams arba
dalims i3 stiklo.

® Veiksmai norint pasinaudoti
garantija

Kad galétume greitai apdoroti jisy prasymg,

vadovaukités toliau pateikiamais nurodymais:

Kreipdamiesi kokiu nors klausimu dél produkto,

kaip pirkimo dokumentq turékite kasos &eki ir
Zinokite gaminio numerj (IAN 525165_2507).
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Gaminio numerj rasite produkto duomeny
lenteléje, isgraviruotq, ant naudojimo instrukcijos
virdelio (apagioje kairéje) arba uzklijuotq
produkto uzpakalinéje puséje ar apacioje.

Jei i3ryskety produkto veikimo ar kitokiy trokumy,
pirmiausia telefonu arba elektroniniu pastu
kreipkités j toliau nurodytq klienty aptarnavimo
skyriy.

Tada sugedusiu pripazintq produktq, pridéje
pirkimo dokumentq (kasos &eki) ir nurode trikumgq
bei jo atsiradimo laikg, nemokamai galésite issiysti
nurodytu techninés prieZitros tarnybos adresu.

® Klienty aptarnavimas
@ Klienty aptarnavimo tarnyba

Lietuva
Tel.: 080033144
El. pastas:  owim@lidL.It
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B Seda toodet ei véi kasutada
lapsed.

B Hoidke toodet ja selle toitejuhet
lastele kattesaamatus kohas.

B Seda seadet v&ivad kasutada
isikud, kellel on véhenenud
fuisilised, sensoorsed voi
vaimsed véimed véi puudulikud
kogemused ja teadmised, kui
neile on tagatud jarelevalve
véi neid on juhendatud
toote ohutuks kasutamiseks
ja nad maistavad seadme
kasutamisega kaasnevaid ohte.

® Arge kunagi lubage lastel selle
tootega mangida.

M Kui toitejuhe on kahjustunud,
peab tootja, teenindusettevatte
esindaja v&i muu sarnaselt
kvalifitseeritud isik selle igasuguse
ohu véltimiseks asendama.

- Kasutage toote kaitamiseks
ainult kaasasolevaid tarvikuid.

- Enne lisatarvikute vahetamist
véi likuvatele osadele
|&henemist lilitage seade
vélja jo eemaldage
vooluvérgust.

- Uhendage toode alati
vooluvérgust lahti, kui
jatate selle jarelevalveta,
enne kokkupanekut, enne
lahtivtmist ja puhastamist.

¥ Tera on vaga terav. Arge
kunagi asetage kasi tera
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|Ghedusse. Parast toote
véljaltlitamist jatkab mehhanism
luhikest aega likumist. Oodake,
kuni tera peatub!

M Toote vadrkasutamine vaib
pohjustada vigastusi, nditeks
|5ikehaavu sérmele vai muid
tasiseid vigastusi.

® Seda toodet tuleb kasutada nii,
et tdukur | 1 | ja taitekoonus
on paigas, vélja arvatud juhul,
kui ldigatava toidu suurus ja
kuju ei véimalda neid kasutada.

A HOIATUS! Vsimalikud
vigastused vadrkasutuse
tottu. Teravate |diketerade
kasitsemisel, mahutite
tihjendamisel ja puhastamisel
tuleb olla ettevaatlik.

Puhastamine

B Eemaldage toitejuhe enne toote
puhastamist alati pistikupesast.

® Arge kunagi sukeldage
toodet vette ega hoidke seda
puhastamiseks jooksva vee all.

® Enne tera eemaldamist
Uhendage toode alati
vooluvérgust lahti.

W Pgrast kasutamist puhastage
toode ja selle lisatarvikud (vt
,Puhastamine ja hooldus”).

® Arge kasutage lisatarvikuid, mis
ei ole seadmega kaasas.



Kasutatud piktogrammide loend
Siinses kasutusjuhendis ja pakendil on kasutatud jérgmisi hoiatusi.

=

See siimbol téhendab, et enne
toote kasutamist tuleb lugeda
k&itamisjuhiseid.

JAN

Oht - elektrilddgi oht

OHT! See siimbol koos mérgusénaga
,Oht” t&histab karge riskiga ohtu, mis
véib pdhjustada surma vai tasiseid
vigastusi, kui seda ei véldita.

Toidu jaoks ohutu
See toode ei mdjuta negatiivselt
maitset ega 16hna.

HOIATUS! See simbol koos
mérgusénaga ,Hoiatus” téhistab
keskmise riskiga ohtu, mis v&ib
pohjustada surma vai tasiseid
vigastusi, kui seda ei véldita.

Kasutage toodet ainult kuivades
siseruumides.

S
{3

Vahelduvvool/pinge

ETTEVAATUST! See simbol koos
mérgusénaga , Ettevaatust” téhistab
vdikese riskiga ohtu, mille véltimata
j@tmine v&ib pdhjustada kergeid voi
m&ddukaid vigastusi.

[

Siimbol Il kaitseklassi toote kohta

NB! See simbol koos mérgusénaga
,Markus” annab téiendavat kasulikku
teavet.

q

CE-mérgis nditab vastavust selle
toote suhtes kohaldatavatele ELi
direktiividele.

Hz (toitesagedus)

LI

Ohutusteave
Kasutusjuhend

Taukur [1], taitelehter [2],

3 terakoonust [ 3], ajami sisedetail
[4], kogumisanum [8], suur
pressimiskoonus [9], véike
pressimiskoonus [10], séel [11],
sdelahoidik [12| ja tila |13 sobivad

pesemiseks ndudepesumasinas.

Vatti

EE
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KAKS-UHES [2IN 1]:
SPIRAALLOIKUR JA
TSITRUSEPRESS

@ Sissejuhatus

Onnitleme teid selle uue toote ostu puhull

Olete endale saanud kaérgekvaliteedilise

toote. Kasutusjuhend kuulub toote juurde.

Selles on olulisi juhiseid ohutuse, kasutamise

ja jGatmekditluse kohta. Enne toote kasutamist
tutvuge selle kohta antud kasutus- ja ohutuse
alaste juhistega. Kasutage toodet iksnes
kirjeldatud viisil ja otstarbel. Toote edasiandmisel
kolmandatele isikutele andke kaasa ka kéik toote
dokumendid.

Selle ja paljusid teisi kasutusjuhendeid saate

alla laadida ja vaadata aadressilt www.lidl-
service.com. QR-koodi skannimisel suunatakse
teid ofse Lidli klienditeeninduse veebilehele
(www.lidl-service.com), kus saate oma
kasutusjuhendi avada, sisestades artikli numbri
(IAN) 525165_2507.

@® Sihtotstarve

Toodet kasutatakse sobivad toidu, naiteks
leiva, juustu véi vorsti [ikamiseks. Igasugune
toote kasutamine eelpool tépsustamata viisil
on keelatud ja vaib tuua kaasa vigastusi ja/vai

kahijusid.

Toode on méeldud kasutamiseks
kodumajapidamises. Toode ei sobi
kaubanduslikuks kasutamiseks.

Tootja ei véta vastutust ebadigest kasutamisest
pdhjustatud kahjude eest.

® Tarnekomplekt

Pérast toote lahtipakkimist kontrollige, kas tarne on
tgielik ja kas kdik osad on heas seisukorras. Enne
kasutamist eemaldage kaik pakkematerjalid.

T&ukur

Taitelehter

terakoonused: tagliatelle, linguine, spagetid
Ajami sisedetail

Mootoriplokk

_— ) = —
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Kogumismahuti
survekoonused (suur ja véike)
Soel

Séelahoidik

Tila

Puhastushari

Kasutusjuhend

Osade loend

(Joonis A)

1]
2]
3]

NENEERENEEN

Toukur

Taitelehter

3 terakoonust: tagliatelle (8 mm), linguine
(6 mm), spagetid (3 mm)
Ajami sisedetail
Sees/viljas nupp (D
Kaabli hoiuruum
Mootoriplokk
Kogumismahuti

Suur survekoonus

Véike survekoonus

Soel

Séelahoidik

Tila

Puhastushari

Tehnilised andmed

Sisendpinge: 220-240 V~, 50-60 Hz

Kaitseklass: 11/[0]

Sisendvdimsus: 80 W

Energiatarve
véljaltlitatud reziimis: 0,0 W

Toitejuhtme pikkus: 100 cm

Pidev t68aeg: 3 min

®

MARKUS: Selle toote pidev t3&aeg on

3 minutit. Iga toiming ei tohi kesta kauem kui
30 sekundit ja iga toimingu jgrel on vajalik
T-minutiline paus. Pidev t65aeg néitab, kui
kaua véite toodet enne lekuumenemist

ja mootori kahjustamist kasutada. Pérast
pideva t68aja méddumist peab toode jGéma
véljalilitatuks, kuni mootor on téielikult
jahtunud.



A Uldised ohutusjuhised

ENNE TOOTE KASUTAMIST
TUTVUGE KOGU
OHUTUSALASE TEABE JA
KASUTUSJUHENDIGAI! KUI
ANNATE SELLE TOOTE EDASI,
PALUN LISAGE KA KOIK
DOKUMENDID!

Selle kasutusjuhendi
mittejdrgimisest tulenevate
kahjustuste korral muutub
garantiindue kehtetuks! J&relkahju
eest vastutust ei vdetal Valest
kasitsemisest vai ohutusjuhiste
mittej@rgimisest phjustatud
materiaalse kahju véi isikukahju
korral vastutust ei véetal

Lapsed ja puuetega

inimesed

AHOIATUS! IMIKUTE JA
LASTE ELUKAOTUS- VOI
ONNETUSOHT!
Arge kunagi jatke lapsi
koos pakkematerjaliga ilma
jarelevalveta. Pakkematerial
kujutab endast [ambumisohtu.
Lapsed alahindavad sageli
ohte. Hoidke lapsed alati
pakendimaterjalist eemal.

B Seda toodet ei vai kasutada
lapsed.

® Hoidke toodet ja selle toitejuhet
lastele kattesaamatus kohas.

B Seda seadet vaivad kasutada
isikud, kellel on véhenenud
fuusilised, sensoorsed vai
vaimsed véimed vai puudulikud
kogemused ja teadmised, kui
neile on tagatud jarelevalve
vai neid on juhendatud
toote ohutuks kasutamiseks
ja nad maistavad seadme
kasutamisega kaasnevaid ohte.

® Arge kunagi lubage lastel selle
tootega mangida.

Elektriohutus

® Hoidke toitejuhet alati pistikust,
arge témmake toitejuhtmest
endast.

® Arge asetage toitejuhtmele
modblit ega muid raskeid
esemeid ning drge painutage
seda, eriti pistikut.

® Toote kahjustamise valtimiseks
arge asetage toitejuhet ile
kuumade véi teravate kohtade
vdi servade.

® Arge kasutage adapteri
pistikuid ega pikenduskaableid,
mis ei vasta kehtivatele
ohutusstandarditele, ja arge
muutke toitejuhet!
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m Kui toitejuhe on kahjustunud,
peab tootja, teenindusettevdtte
esindaja véi muu sarnaselt
kvalifitseeritud isik selle
igasuguse ohu valtimiseks
asendama.

= Arge kunagi tehke
toitejuhtmesse sdlme ega
siduge seda kokku teiste
kaablitega.

® Toitejuhe tuleb asetada nii, et
keegi ei saaks sellele peale
astuda ja see kedagi ei
takistaks. Vigastuste oht.

B Remont on vaijalik, kui toode
on kahjustatud, korpusesse on
sattunud vedelikke voi esemeid,
see on sattunud vihma vai
niiskuse katte vai kui see ei
téota korralikult véi on maha
kukkunud.

® Suitsu, ebatavalise heli voi
|6hna korral eemaldage toote
toitejuhe kohe vooluvargust.
Sellistel juhtudel I8petage
toote kasutamine ja laske see
spetsialistil Ule vaadata.

B Laske remonditdid teha ainult
tootjal, teeninduse pakkujal vai

sarnase kvalifikatsiooniga isikul.

= Arge kunagi avage toote
korpust.

90 EE

® Elektrikatkestuse korral

iadb toode sisselilitatuks

ja jatkab parast katkestust
téotamist. Voolukatkestuse
korral thendage toode alati
vooluvérgust lahti.

W L3petage toote kasutamine,

kui seade véi selle tarvikud on
kahjustatud.

AHOIATUS! Tagage jérgnev:

- et ofsesed soojusallikad (nt
kittekehad) ei méjuta toodet;

-toodet ei ole ofsese
paikesevalguse ega tugeva
kunstvalguse kées;

- vélditakse kokkupuudet
pritsiva véi tilkuva vee ja
agressiivsete vedelikega;

- toodet ei kasutata vee
léhedal, kdige téhtsam on,
et toodet ei tohi sukeldada
vedeliku sisse. Arge asetage
vedelikega taidetud esemeid,
nt vaase véi jooke toote
peale vai kdrvale;

- toote peal vai kérval ei ole
lahtist tuleallikat (nt pélevad
kiiinlad);

- footesse ei ole sattunud
voorkehi;

-toode ei puutu kokku
tugevate |65kide voi
vibratsiooniga.



-toode ei puutu
kokku @armuslike
temperatuurikdikumistega,
kuna vastasel juhul
voib sellesse koguneda
kondensaat ja pdhjustada
lGhise. Kui toode puutub
kokku @armuslike
temperatuurikdikumistega,
oodake (umbes 2 tundi) enne
selle kaivitamist, kuni see on
saavutanud toatemperatuuri.

Kaitamine
AETTEVAATUST!

Vigastusoht!

- Kasutage toote kaitamiseks
ainult kaasasolevaid
tarvikuid.

- Hoidke pikad juuksed, lipsud
ja lahtised riideesemed
pdorleva tera tmbrusest
eemal, kuna need véivad
sellesse kinni jgada.

- Arge kunagi sirutage kdega
pdorleva tera poole.

- Enne lisatarvikute vahetamist
véi liikuvatele osadele
|ghenemist lilitage seade
vélja jo eemaldage
vooluvdrgust.

- Uhendage toode alati
vooluvérgust lahti, kui
jatate selle jarelevalveta,
enne kokkupanekut, enne
lahtivétmist ja puhastamist.
Tera on véga terav. Arge
kunagi asetage kési tera
|&hedusse. Pérast toote
véljaltlitamist jatkab mehhanism
lGhikest aega likumist. Oodake,
kuni tera peatubl!
Toote vadarkasutamine véib
pdhjustada vigastusi, nditeks
|5ikehaavu sérmele véi muid
tsiseid vigastusi.

AETTEVAATUST!

Vigastusoht!

Arge kunagi suunake vaikeseid
toidutikke paljaste katega
Ummarguste terakoonuste
poole! Kasutage alati
kaasasolevat tukurit[ 1]
Vastasel juhul vaivad tekkida
vigastused.

Seda toodet tuleb kasutada nii,
et téukur [ 1] ja taitekoonus
on paigas, vélja arvatud juhul,
kui ldigatava toidu suurus ja
kuju ei véimalda neid kasutada.
Arge kunagi kasutage toodet
ilma ringikujulise terata.

Enne toote kasutamist hoidke

terakoonused | 3 | alati oma
kohal.
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® Arge kunagi proovige I5igata
jargmisi esemeid:

- pakendatud vai killmutatud
toit;

- j@akuubikud;

- luudega toit;

- koorega pahklid.

See véib toodet kahjustada.

B Eemaldage toitejuhe alati
pistikupesast pdrast kasutamist
véi kui toode on jarelevalveta.

B Asetage toode kindlale tasasele
pinnale ja drge asetage selle
peale esemeid.

B Toode ei ole ette nahtud
kasutamiseks véga kuumades,
niisketes v&i tolmustes ruumides
Vaadake tédtemperatuuri ja
té6niiskust.

A HOIATUS! Vsimalikud
vigastused vaarkasutuse
tottu. Teravate |6iketerade
kasitsemisel, mahutite
tihjendamisel ja puhastamisel
tuleb olla ettevaatlik.

Puhastamine
® Eemaldage toitejuhe enne toote
puhastamist alati pistikupesast.
® Arge kunagi sukeldage
toodet vette ega hoidke seda
puhastamiseks jooksva vee all.
W Enne tera eemaldamist
Uhendage toode alati
vooluvdrgust lahti.
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W Parast kasutamist puhastage
toode ja selle lisatarvikud (vt
,Puhastamine ja hooldus”).

® Arge kasutage lisatarvikuid, mis
ei ole seadmega kaasas.

® Esmakordne kasutamine

/\ ELUOHT ELEKTRILOOGI TOTTU! Arge
kasutage toodet vett tais kraanikausi kérval.

B Eemaldage pakend.

B Puhastage toode ja selle lisatarvikud (v
,Puhastamine ja hooldus”).

B Asetage toode tasasele ja puhtale pinnale.
Tootel on libisemisvastased tugijalad aluse
stabiliseerimiseks.

® Kasutamine

Spiraalléikur

B Asetage ajami sisedetail | 4 | mootoriiksusele
7l

B Sisestage soovitud terakoonused | 3 | ja
asetage see ajami sisedetailile [4]

/\ HOIATUS! Terakoonuste [3]labad on
teravad; tdstke terakoonuseid | 3 | ainult
plastosadest kinni hoides.

B Asetage taitelehter | 2 | mootoriiksuse
lemisele osale ja keerake seda péripdeva,
kuni see kldpsuga oma kohale lukustub.

Markus: kui tditelehter | 2 | ei ole oma kohale

lukustatud, ei saa toode t66tada.

B Asetage kogumismahuti | 8 | mootoriiksuse
sisse, et koguda toit pérast spiraalide
|6ikamist, riivimist voi viilutamist.

W Kerige kaabli hoiruumist [6] lahti soovitud
pikkuses kaabel.

B Sisestage toitejuhe pistikupessa.

Maérkus: Toote kasutamisel spiraalide

ﬂ(omiseks: Likake vastav toiduaine tikk tdukurile

1]

Maérkus: Likkaja | 1| vardatoel on teravad

servad.



u  Sisestage toiduaine tdukuri | 1| abil
taitelehtrisse [2]. Veenduge, et toiduaine oleks
taitelehtrisse | 2 | sisestades keskel. Lilitage
toode sisse, vajutades sisse/vélia nuppu [5].

Mérkus: Vajutage tdukuriga | 1| érnalt

koostisainetele, nii et toiduaine puutuks kokku

terakoonustega [3 ]

B Pé&rast |6ikamist lilitage toode vélja, vajutades
sisse/vélia nuppu [5 ]

Spiraalléikuri eemaldamine

B Enne spiraalldikuri eemaldamist veenduge, et
toode on viilja lilitatud ja pistik pistikupesast
eemaldatud.

H  Vétke terakoonused | 3 | altpoolt ettevaatlikult
vajutades vélja. (Joonis B)

B Hoiatus! Terakoonuste | 3 | labad on teravad;

Terakoonuste iilevaade

Spiraalldikamiseks kdige sobivamad puu- ja
kaésgiviliad on kindla tekstuuriga, pikliku
kujuga ja labimddduga alla 60 mm. Suurema
l&bimddduga (>60 mm) puu- ja kdégiviljade
puhul 1digake need umbes 52 mm suurusteks
tikkideks. Kui puu- vai kéégivili on liga véike
(<35 mm), ei sobi see I6ikamiseks.

Toode ei ole méeldud eriti pehmete puu- ja
kédgiviliade todtlemiseks.

Kasutage tsitruseliste mahlapressi greipide,
apelsinide, laimide ja sidrunite pressimiseks.

Maérkus: Tabelis loetletud toiduained on
méeldud naideteks; toodet saab kasutada

ka teiste toiduainete t66tlemiseks. Kuna toidu
k&dvadus véib varieeruda, on soovitatav kasutada

tstke terakoonuseid | 3 | ainult plastosadest terakoonuseid [3].
kinni hoides.
Toiduaine (toores) 1 - Tagliatelle 2 - Linguine 3 - Spaghetti
- v
Oun (eemaldage siidamik) .
(soovitatav)
v
Pirn (eemaldage sidamik) . 4
(soovitatav)
v
brokoli vars . v v
(soovitatav)
Porgand 4 v v
Kartulid v v v
Kurk v
v v
(tahke konsistents)
Bataat 4 v v
Punased redised v v v
Redised v v v
Suvikérvits ' v v

® Valjalilitatud reziim

B Toode lgheb véljalilitatud reziimi, kui see
on vooluvérku hendatud ja ilma igasuguste
toiminguteta.

B Kui olete toote kasutamise |dpetanud,
vajutage selle véljalilitamiseks sisse/vélja
nuppu [ 5], toode naaseb véljalilitatud

olekusse.

@ Tsitrusviljade mahlapress

Kinnitage selahoidik [12] tila |13] kiilge,
keerates seda veidi.

Sisestage sdelahoidik |12] koos tilaga
mootoriblokki [7].

Asetage soovitud pressimiskoonus
mootoribloki [7] séelale [11] ja keerake seda

pdripdeva, et see tihedalt kinnitada.
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Maérkus:Toodet ei saa kasutada, kui séel
pole korralikult lukustatud.

Markus: Vaike pressimiskoonus |10] asub suure
pressimiskoonuse [9] sees. Kui kasutatakse
véikest pressimiskoonust [10], vajutage kahele
vastasasuvale sivendile ja tdmmake suur
pressimiskoonus @ ara.

Kui kasutatakse suurt pressimiskoonust [ 9], tuleks

see kinnitada véikese pressimiskoonuse |10 killge.

See kldpsab oma kohale.

B Sisestage foitejuhe pistikupessa.

B Toote sisselilitamiseks vajutage sisse/vélja
nuppu [5]

B Suruge pooleks Idigatud tsitrusvilia 18ikepind
pressimiskoonusele [9]/[10]

B Pressitud mahl voolab l&bi séela
kogumismahutisse [8].

Markus: Ulevoolu véltimiseks puhastage séela

regulaarselt.

B Lilitage toode sisse, vajutades sisse/vilja

nuppu .

Maérkus: Vajutage uuesti mdneks sekundiks
pressimiskoonust [21/10], et tlejaénud mahl tila
kaudu vélja voolaks.

@® Mahlapressi eemaldamine

B Enne mahlapressi eemaldamist veenduge, et
toode on viilja lilitatud ja pistik pistikupesast
eemaldatud.

B Vatke kogumismahuti | 8 | tootest viilja.

Eemaldage pressimiskoonus tootest.

B Eemaldage séel [11] tootest, keerates seda
ettevaatlikult vastupéeva.

B Eemaldage s&elahoidik |12 koos filaga [13]

vajutades ettevaatlikult altpoolt. (Joonis B)

® Puhastamine ja hooldamine
/\ OHT! Elektrilo8gi oht!
Enne toote puhastamist véi hooldamist
Uhendage toitepistik vooluvérgust lahti.

/\ OHT! Elektrilodgioht!
Arge kastke toodet vette v&i muudesse
vedelikesse. Arge kunagi hoidke toodet
voolava vee all.
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/\ ETTEVAATUST! Vigastuste oht!
Terakoonused |3 | on véga teravad.
Arge kunagi hoidke terakoonuseid
I6ikepinnast, vaid plastosast.

/\ ETTEVAATUST! Vigastuste oht!
Terakoonuste | 3 | eemaldamisel ja kinnitamisel
hoidke alati terakoonuste | 3 | plastosast kinni

ja érge puudutage tera servi.

A ETTEVAATUST! Vigastuste oht!
Terakoonused | 3 | véib tootest vélja kukkuda,
kui nad pole korralikult paigaldatud.
Lukustage mehhanism kokkupanemise ajal
digesti oma kohale.

® TEAVE

Enne puhastamist eemaldage toitepistik

pistikupesast.

B Puhastage toode kohe pérast selle kasutamist.
Mootorblokki | 7| ei tohi kunagi vette panna,
vaid pihkige seda niiske lapiga. Vajadusel
lisage lapile drnatoimelist pesuainet. Parast
seda pihkige korpust ilma puhastusvahendita
niiske lapiga.

®  Ksik eeladatavad osad (tsukur [ 1], taitelehter
[2], terakoonust [3], ajami sisedetail (4]
kogumismahuti [8], pressimiskoonused
[9]/[10], sael [11], sdelahoidik [12]) on
ndudepesumasinas pestavad.

B Pdrast puhastamist laske kaikidel osadel

kvivada.

Terakoonuse puhastamisel

B Terakoonuste | 3 |ja varda toe puhastamisel
olge terava tera ja servade suhtes ettevaatlik.
Kasutage kaasasolevat puhastusharja |14 ja
hoidke ainult terakoonuste | 3 | plastosast.

Maérkus: Terakoonuseid | 3 | on soovitatay

eftevaatlikult pesta voolava veega.

Tsitruseliste mahlapressi puhastamisel

B Séela [11]ja tila [13] puhastamisel vajutage
korduvalt pumpa, et viljalihajaagid vélja
loputada.

Markus: Enne ndudepesumasinasse panemist

puhastage sdel [11], sdelahoidik [12] ja fila.



5.

Maitsestage soola ja pipraga. Puistake peale
Parmesani juutsu ja serveerige kohe.

Kuuslaugu ja véiga
bataadinuudlid

Koostisained:

@® Hoiustamine

B Puhastage toode enne hoiustamist.
B Vajadusel asetage juhe ettevaatlikult

1

suur bataat (kooritud)

2 spl

void

2 hakitud

kiUslauku (hakitud)

vérsket peterselli

soola

Valmistamise juhised:

1.

Lsigake bataat spiraalldikuriga nuudliteks.

juhtmehoidikusse [6]. 2. Kuumutage véi pannil keskmisel kuumusel.
B Hoidke toodet lastele kéttesaamatus kohas. Lisage kiUslauk ja kuumutaga 1 minut, kuni
Teravad terakoonused vaivad pdhjustada aroomi tekkimiseni.
vigastusi [3]. 3. Llisage bataadinuudlid. Praadige 5—7 minutit,
B Kui toodet ei kasutata, hoidke seda kuni pehmenemiseni.
originaalpakendis. 4. Maitsestage soolaga ja puistake peale
B Hoidke toodet kuivas kohas. varsket peterselli.
@ Retseptid ® Kurginuudlisalat sidruni-tilli
©® Klassikalised kastmega
suvikérvitsanuudlid (Zoodles) Koostisained:
Marinara kastmega. 2 suurt kurki
Koostisained: Va tassi kreeka jogurtit
2 suurt suvikdrvitsat 1 spl sidrunimahla
1 tass Marinara kastet 1l vérsket tilli (hakitud)
1 spl oliiviali soola
riivitud Parmesani juustu pipart
soola
_ Valmistamise juhised:
pipart 1. Laigake kurgid spiraalldikuriga spiraalideks.

Valmistamise juhised:
1. Léigake suvikérvitsad spiraalldikuriga
nuudliteks.

2. Kuumutage oliividli pannil keskmisel kuumusel.

3. Lisa suvikérvita nuudlid ja praadige 2-3
minutit, kuni need on pehmed.

4. Valage peale Marinara kaste, kuumutage
segades.

Liigse vee eemaldamiseks kuivatage need
paberratikuga.

Segage kausis Kreeka jogurt, sidrunimahl, fill,
sool ja pipar.

Segage kurginuudlid kastmega. Enne
serveerimist jahutage 10 minutit.
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@ Kiire Pad Thai porgandi- ja

@ Peedinuudlite ja kitsejuustu

paprikanuudlitega salat

Koostisained: Koostisained:

2 porgandit (kooritud) 2-3 peeti (viilutatud)

1 paprika (sidamikuta) foorest

2 spl maapdhklivéid 1 spl oliiviali

1 spl Sojakaste 1 spl balsamiaadikat

1l laimimahla murendatud kitsejuustu
114l mett kreeka pahkleid

Valmistamise juhised:

1.

Laigake porgandid ja paprika spiraalldikuriga
spiraalideks.

2. Kastme valmistamiseks vahustage véikeses
kausis kokku maapahklivéi, sojakaste,
laimimahl ja mesi.

3. Segage toored kédgiviljanuudlid kastmega,
kuni need on ihtlaselt kaetud. Puistake peale
purustatud maapéhkleid (valikuline).

® Ouna "Lintide" salat
kaneeliga

Koostisained:

2 krébedat | duna (nditeks Honeycrisp véi
Granny Smith)

1 spl sidrunimahla

1l mett

népuotsatdis | kaneeli

Valmistamise juhised:

1.

Lsigake dunad spiraalideks (kasutage

8 mm terakoonust [3], mis teeb linditaolisi
nuudleid).

Segage 6unalindid kohe sidrunimahlaga, et
véltida nende pruunistumist.

Nirista peale mett ja puistake peale kaneeli.
Serveerige tervisliku magustoidu vai
suupistena.
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Valmistamise juhised:

1.

2.
3.

Laigake toored peedid spiraalideks (olge
ettevaatlik, need véivad madridal).
Vahustage oliividli ja palsamigadikas.
Segage peedinuudlid kastmega. Katke
murendatud kitsejuustu ja kreeka péhklitega.

Vorsti ja suvikorvitsa hautis

Koostisained:

2

suvikarvitsat (spiraalideks
I8igatud)

2

eelkipsetatud vorsti (viilutatud)

Y2 tassi

kirsstomateid (poolitatud)

11l

ltaalia maitseaineid

Valmistamise juhised:

1.

Praadige vorstiviilud pannil kuldpruuniks.
Lisage kirsstomatid ja kipsetage 2 minutit.

2. Llisage suvikérvitsanuudlid ja ltaalia
maitseained. Hautage veel 2—3 minutit, kuni
suvikarvitsanuudlid on soojad, aga veel
kévad. Serveerige.

@ Karri-kookospahklimaitselised
kartulinuudlid

Koostisained:

2 suurt kartulit (viilutatud)
V2 tassi kookospiima
1 spl karripulbrit

soola




Valmistamise juhised:

1. Laigake kartulid spiraalildikuriga spiraalideks
Loputage nuudlid killma veega, et eemaldada
liigne tarklis.

2. Kuumuta pannil kookospiim ja karripulber.

3. Llisage kartulinuudlid, katke kaanega ja
hautage 5—7 minutit, kuni need on pehmed.
Maitsestage soolaga.

@ Lihtsad kartulinuudlid
pestoga (keetmata)

Koostisained:
2-3 kartulit (viilutatud)
2 spl pestot (kauplusest ostetud)
1 spl oliivisli

Parmesani juustu

Valmistamise juhised:

1. Laigake kartulid spiraalildikuriga spiraalideks
Loputage hoolikalt ja kuivatage salvrétikuga.

2. Kuumutage oliividli suurel pannil keskmisel
kuumusel. Lisage kartulinuudlid ja kiipsetage
8—10 minutit, aeg-ajalt segades, kuni need
on pehmed ja kergelt krébedad.

3. Téstke tulelt ja segage hulka pesto, kuni
nuudlid on pestoga kaetud. Puistake peale
Parmesani juustu.

® Klassikaline greibi ja mee

segujook
Koostisained:
1 suur roosa greip
1 suur apelsin (nt Navel v&i Valencia)
14l mett véi maitse jargi
jadkuubikud

Vérske piparmiindioksa

kaunistuseks (valikuline)

Valmistamise juhised:

1. Peske pahjalikult greip ja apelsin. Léika need
risti pooleks.

2. Pressige tsitruseliste mahlapressiga igast
puuviliapoolest mahl vélja.

3. Segage mesi vdrskelt pressitud mahla hulka,
kuni see on tdielikult lahustunud.

4. Taitke klaas jédga, valage peale mahl ja
kaunistage miindioksaga. Serveerige kohe.

@ Jaatmekaitlus

Pakend koosneb keskkonnasébralikest
materjalidest, mida saab k&idelda kohalikes
ringlussevdtu keskustes.

&)  pakkematerjalide tahistusi, mis
koosnevad lihenditest (a) ja numbritest
(b) ning nende téhendused on
jargmised: 1-7: plastik / 20-22: paber
ja papp / 80-98: litmaterjalid.

Jalgige prigi sorteerimisel
A
a

Kisige vana toote kaitlemise véimaluste
kohta oma valla- v&i linnavalitsusest.

Arge visake oma vana toodet
keskkonna kaitsmise huvides olmeprigi
hulka, kéidelge see nduetekohaselt.
Kogumispunktide ja nende lahtioleku
aegade kohta saate teavet asjakohasest
haldusasutusest.

@® Garantii

Toode on valmistatud rangete kvaliteedijuhiste
jérgi ja seda on enne tarnimist pdhjalikult
kontrollitud. Materjali- v&i tootmisdefektide korral
on teil seaduslikud digused toote miiija suhtes.
Teie seadusjérgsed digused ei ole mingil juhul
piiratud meie allpool sétestatud garantiiga.

ah
it

Selle toote garantii kehtib 3 aastat alates
ostukuupéevast. Garantiiaeg algab
ostukuupdevaga. Hoidke miigitieki originaali
kindlas kohas, kuna see dokument on vajalik ostu
tdendamiseks.

Kaikidest kahjustustest véi defektidest, mis esinesid
juba ostmise ajal, tuleb teatada kohe pdrast toote
lahtipakkimist.
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Kui tootel ilmneb 3 aasta jooksul alates
ostukuup&evast materjali- v&i teostusviga,
parandame véi asendame selle omal valikul
teie eest tasuta. Garantiiperioodi ei pikendata
kinnitatud garantiindudega. See kehtib ka
asendatud ja parandatud osade kohta.

See garantii kaotab kehtivuse, kui toode on
kahjustatud, v&i kui seda on valesti kasutatud véi
hooldatud.

Garantii katab materjali- ja tootmisdefektid.

See garantii ei laiene tooteosadele, mis on
tavapdraselt kulunud ja mida seetéttu peetakse
kuluvateks osadeks (nt akud, taaslaetavad akud,
voolikud, vérvikassetid), ega ka purunevate osade
kahjustustele, nt lilitid v&i klaasist osad.

@® Garantii kdsitlemine

Selleks et teie murekisimus saaks kiire lahenduse,
iérgige palun alltoodud juhiseid:

Kaikide péringute jaoks hoidke oma ostu
tdendamiseks alles kassatiekk ja toote number
(IAN 525165_2507).

Toote numbri leiate tiubisildilt, graveeringult, oma
kasutusjuhendi tiitellehelt (all vasakul) vai toote
taga- v&i allosas olevalt kleebiselt.

Toote toimivusvigade véi muude puuduste korral
vétke kdigepealt telefoni véi e-posti teel Ghendust
alltoodud teenindusosakonnaga.

Lisades defektsele tootele ostudokumendi
(kassatseki), kirjelduse toote puuduste kohta ja
andmed selle kohta, millal need ilmnesid, saate
selle tasuta saata teile teadaantud teeninduse
aadressile.

® Teenindus

(EE) Teenindus Eestis
Tel: 8000049109

E-posti aadress: owim@lidl.ee

q3
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So izstrad@jumu nedrikst
izmantot bérni.

Glabat izstradajumu un

ta stravas vadu bérniem
nepieejama vieta.

So izstradajumu drikst lietot
personas ar ierobeZotam
fiziskam, manu vai garigam
spéjam vai bez pieredzes

un zina$anam, ka rikoties

ar izstradajumu, ja tam ir
nodrosinata uzraudziba

vai instrukcijas par ierices
lietoSanu dro3a veida un tas
izprot ar tas lietoSanu saisfitos
apdraudéjumus.

Nekad nelaujiet bérniem
rotalaties ar $o izstradajumu.

® Ja ir bojats stravas vads, tad,

lai izvairitos no apdraudéjuma,
tas ir janomaina razotajam,
pilnvarotam servisa
darbiniekam vai lidzvértigi
kvalificétai personai.

- Izstradajuma lietodanai
izmantojiet tikai
komplektacija ieklautos
piederumu komponentus.

- Vienmer atvienojiet
izstrad@jumu no stravas
padeves avota, ja atstasit
to bez uzraudzibas, pirms
salik§anas, izjauk$anas un
pirms tirisanas.
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- Vienmér atvienojiet
izstrad@jumu no stravas
padeves avota, ja atstasit
to bez uzraudzibas, pirms
salik§anas, izjauk$anas un
pirms firidanas.

W Asmens ir Joti ass. Nekad

neturiet rokas blakus asmenim.
Pé&c izstradajuma izslégSanas
mehanisms turpina griezties
vél dazas mindtes. Pagaidiet,
kamér asmens apstdjas!
|zstrad@juma nepareiza
lietodana var izraisit traumas,
pieméram, varat sagriezt
pirkstus vai gt citas nopietnas
traumas.

Sis izstrada@jums ir jaizmanto ar
uzstaditu slidni [ 1] un atlieku
turétdiju [2], iznemot gadijumus,
kad tas nav iesp&jams 3kélés
sagriezama produkta izméra un
formas dgl.

ABRIDINAJUMS! Traumu

gudanas risks nepareizas
lieto3anas gadijuma. Rikojoties
ar asajiem griez€jasmeniem,
iztukSojot tvertnes un veicot
firisanu, jaievéro piesardziba.

TiriSana
W Pirms izstrad@juma tirdanas

vienmer atvienojiet stravas
kontaktdaksu no kontakiligzdas.



B Nekad neiegremdéjiet
izstrad@jumu ddeni un neturiet
to zem teko$a Gdens, lai
nomazgatu.

¥ Vienmér pirms asmens
nonemsanas atvienojiet
izstrad@jumu no stravas
kontaktligzdas.

M Vienmér nofiriet izstrad@jumu
un ta piederumus (skatiet
sadalu ,Tiri$ana un kop3ana”).

® Nelietojiet piederumus, kas nav
piegadati kopa ar ierici.
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Izmantoto piktogrammu saraksts
Saja lieto3anas instrukcija un uz iepakojuma izmantoti 3adi bridingjumi:

=

Sis simbols nozimé, ka pirms
izstraddjuma lietosanas ir jgizlasa un
jaievéro lietosanas instrukcija.

Bistami — elektriskas stravas trieciena
risks!

BISTAMI! Sis simbols kopa ar
signalvardu ,Bistami” apzimé
augsta riska apdraudéjumy, kas,
ja fo nenovers, var izraisit navi vai
nopietnas traumas.

Partikas produktiem nekaitigs
Sim produktam nav negativas
ietekmes uz garu vai smarzu.

BRIDINAJUMS! Sis simbols kopa
ar signalvardu ,Bridingjums” apzimé
vidéja riska apdraudéjumuy, kas, ja to
nenovers, var izraisit navi vai nopietnu
fraumu.

Izmantojiet izstradajumu tikai sausas
telpas.

Mainstrava/spriegums

UZMANIBU! Sis simbols kopa ar
signalvardu ,Uzmanibu” apzimé
zema riska apdraudéjumu, kas, ja to
nenovérs, var izraisit vieglas vai vidéji
smagas pakdpes traumu.

Il aizsardzibas klases izstradajuma
simbols

PIEZIME. Sis simbols kopa ar
signalvardu ,Piezime” sniedz papildu
noderigu informéciju.

g

CE atbilstibas marké&jums norada, ka
§is izstradajums atbilst attiecigajam ES
direkfivam.

Hercs (barosanas frekvence)

LI

Drosibas informacija
Lietodanas instrukcija

Biditais [ 1], uzpildes piltuve [2],

3 lapstinu konusi [3], piedzinas
ielikinis [4], savaksanas trauks [8],
lielais presédanas konuss | 9 |, mazais
presésanas konuss , sieting ,
sietina turetajs [12] un snipis

ir pieméroti mazga3anai trauku
mazgdjama masind.

Vati
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2 IN 1: SPIRALVEIDA RIVE UN
CITRUSAUGLU SPIEDE

@ levads

Apsveicam jis ar jauna izstraddjuma iegadil Jos
esat izvélgjies augstas kvalitates izstradajumu.
Lieto3anas instrukcija ir § izstradajuma
sastavdala. Ta ietver svarigas norades attieciba
uz drosibu, lieto3anu un utilizaciju. Pirms
izstraddjuma lietoSanas iepazistieties ar visiem
lietodanas un droibas noradijumiem. Izmantojiet
izstrad@jumu tikai ta, ka aprakstits un atbilstosi
tam paredzétajam lietojumam. Ja nododat
izstrad@jumu citai personai, dodiet lidzi ari visu
dokumenfdciju.

Jus varat skatit un lejupieladét o un daudzas
citas instrukcijas vietné www.lidl-service.com.
Noskenéjot kvadratkody, tiks atvérta Lidl servisa
timekla vietne (www.lidl-service.com), kura varat
atvért attiecigo lietodanas instrukciju, ievadot

preces numuru (IAN) 525165_2507.

@® Paredzéta lietosana

Izstraddjumu izmanto piemérotu partikas
produktu, pieméram, maizes, siera vai desu
sagrie$anai. Jebkada izstradajuma lietosana, kas
nav noradita ieprieks, ir aizliegta un var izraisit
traumas un/vai ierices bojajumus.

Sis izstradajums ir paredzéts lietosanai vienigi
majsaimniecibas. Sis izstradajums nav paredzéts
komercialai izmantodanai.

RaZotdjs neuznemas atbildibu par bojajumiem,
kas radusies nepareizas lietosanas rezultata.

® Komplektacijas saturs

Péc izstradajuma izpako3anas parbaudiet, vai
komplektacija ir pilniga un vai visas dalas ir
laba stavokli. Pirms lieto3anas nonemiet visus
iepakojuma materidlus.

Biditais

Uzpildidanas piltuve

asmenu konusi: tagliatelle, linguine, spageti
Piedzinas ieliktnis

Motora bloks

Savak3anas trauks

—_— Q) = —

presédanas konusi (lieli un mazi)
Sietin§

Sietina turétajs

Snipis

Tiridanas birste

Lietodanas instrukcija

_— - = N

® Dalu saraksts

(A attéls)

[1] Biditajs

|2 | Uzpildidanas piltuve

13| 3 asmenu konusi: tagliatelle (8mm), linguine
(6mm), spageti (3mm)

Piedzinas ielikinis
leslagianas/izslegianas poga (D
Kabela uzglabésanas vieta
Motora bloks

Savak3anas trauks

Liels presé3anas konuss

Mazs presésanas konuss

Sietin§

Sietina turétajs

Snipis

Tiri3anas birste

NENEERENEEN

Tehniskie dati
220-240 V~, 50-60 Hz

leejas spriegums:

Aizsardzibas klase:

I/

leejas jauda: 80 W
Energijas patering

izslégta rezima 0,0 W
Stravas vada garums: 100 cm
Nepartrauktas

darbibas laiks: 3 min.

@® PIEZIME. §i izstradajuma nepartrauktas
darbibas laiks ir 3 mindtes. Katra darbiba
nedrikst ilgt vairak par 30 sek., un katrai
darbibai ir nepiecie3ams 1 min. partraukums.
Nepartrauktas darbibas laiks norada, cik ilgi
izstradajumu drikst lietot pirms tas parkarst un
sabojajas motors. Nepartrauktas darbibas
laika beigas izstradajums ir jaizslédz un
j@pagaida, kamér pilniba atdziest motors.
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A Visparéjie drosibas
noradijumi

PIRMS IZSTRADAJUMA
LIETOSANAS LUDZAM IZLASIT
VISU DROSIBAS INFORMACIJU
UN LIETOSANAS
INSTRUKCIJUI NODODOT

SO 1ZSTRADAJUMU

CITAM LIETOTAJAM,

LUDZAM PIEVIENOT ARI

VISU IZSTRADAJUMA
DOKUMENTACIJU!

Bojajumu gadijuma, kas radusies
§is lieto$anas instrukcijas
neievérosanas dél, garantijas
prasiba zaudé spéku! Uznémums
neuznemas nekadu atbildibu

par izrietoSiem bojajumiem!
Uznémums neuznemas atbildibu
par materialiem zaudé&jumiem vai
miesas bojajumiem, kas radusies
nepareizas lietoSanas vai drosibas
noradijumu neievéro$anas dé|!

Bérni un personas ar

invaliditati

ABRIDINAJUMS!
BISTAMIBA DZIVIBAI VAI
NEGADIJUMA DRAUDI
ZIDAINIEM UN BERNIEM!
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Nekad neatstajiet bérnus
bez uzraudzibas kopa

ar iepakojuma materialu.
lepakojuma materials rada
nosmak3anas draudus.

BieZi vien bérni nenoveérté
briesmas. Nekad nelaujiet
bérniem tuvoties iepakojuma
materialiem.

So izstradajumu nedrikst
izmantot bérni.

Glabat izstradajumu un

ta stravas vadu bérniem
nepieejama vieta.

So izstradajumu drikst lietot
personas ar ierobeZotam
fiziskam, manu vai garigam
spéjam vai bez pieredzes
un zinasanam, ka rikoties

ar izstradajumu, ja tam ir
nodroginata uzraudziba

vai instrukcijas par ierices
lietoSanu dro$a veida un tas
izprot ar tas lietodanu saistitos
apdraudéjumus.

Nekad nelaujiet bérniem
rotalaties ar $o izstradajumu.

Elektrodrosiba
Vienmeér turiet stravas vadu aiz
stravas kontaktdaksas, nevelciet
aiz stravas vada.



® Nenovietojiet mébeles vai citus
smagus priek$metus uz stravas
vada un nesalieciet vady, ipasi
pie stravas kontaktdaksas.

Lai nesabojatu izstradajumuy,
nenovietojiet stravas vadu virs
karstam vai asam vietam vai
malam.

Neizmantojiet adaptera
kontaktdak3as vai
pagarinatajvadus, kas neatbilst
piemérojamajiem drosibas
standartiem, un nemanipuléjiet
ar stravas vadu!

® Ja ir bojats stravas vads, tad,
lai izvairitos no apdraudéjuma,
tas ir janomaina razotajam,
pilnvarotam servisa
darbiniekam vai lidzvértigi
kvalificétai personai.

Nekad netiniet stravas vadu
mezgla vai ari nesasieniet to
kopa ar citiem vadiem.

Stravas vads ir janovieto 1a, lai
neviens tam nevarétu uzkapt vai
aiz ta paklupt. Pastav traumu
gudanas risks.

|zstrad@jums ir jasalabo, ja tas
ir sabojats, korpusa ir iek|uvis
skidrums vai kads priekimets,
izstradajums tika paklauts
lietus vai mitruma iedarbibai,
nedarbojas pareizi vai tika
nomests zeme.

® DUmu, neparastu trokinu vai

smaku gadijuma nekavéjoties
atvienojiet izstradajuma stravas
vadu no kontaktligzdas.

Sados gadijumos partrauciet
izstradajuma lieto$anu un
nogadajiet uz parbaudi pie
specidlista.

Labo3anas darbus drikst veikt
tikai raZotdjs, servisa darbinieks
vai lidzigi kvalificéta persona.
Nekad neatveriet produkta
korpusu.

Stravas padeves partraukuma
gadijuma izstradajums paliks
ieslégts un atsaks darboties,
tiklidz atkal bds pieejama
strava. Vienmér atvienojiet
izstradajumu no kontaktligzdas
stravas padeves partraukuma
gadijuma.

® Partrauciet produkta lieto3anu,

ja ierice vai tas piederumi ir
bojati.

ABRIDINAJUMS! Nodrosiniet,

lai:

- izstradajumu neietekmétu
tiedi siltuma avoti (pieméram,
silditaiji);

- izstrad@jums neatrastos tiedas
saules gaisma vai spéciga
maksligaja gaismg;
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Ekspluatacija
AUZMANIBU! Traumas
gusanas risks!

- Izstrad@juma lietosanai
izmantojiet tikai
komplektacija ieklautos
piederumu komponentus.

- Raugiet, lai garie mati,
kaklasaites un valigs apgérbs
neatrastos rotéjosa asmens
tuvuma, kur tas var aizkerties.

- Nekad nepieskarieties ar
rokam pie rot&jo$a asmens.

- Pirms piederumu nomainas
vai tuvo$anas detalam, kas
lieto3anas laika atrodas
kustiba, izsledziet ierici un
atvienojiet to no stravas
avofa.

- Vienmér atvienojiet
izstrad@jumu no stravas
padeves avota, ja atstasit
to bez uzraudzibas, pirms
salikanas, izjauksanas un
pirms firisanas.

M Asmens ir Joti ass. Nekad

- izstrad@jums nesaskartos

ar izsmidzinamu vai pilosu
gdeni un agresiviem
skidrumiem;

izstradajums netiktu izmantots
odens tuvuma un, galvenais,
lai tas netiktu iegremdéts
$kidruma. Nenovietojiet ar
$kidrumu pilditus priek$metus,
pieméram, vazes vai
dzérienus uz izstradajuma
vai blakus tam.

uz izstrad@juma vai ta
tuvuma neatrastos neviens
atklatas uguns avots
(pieméram, degosas sveces);
izstradajuma neiek|otu
sveskermeni;

izstradajums netiktu paklauts
parmerigam triecienam vai
vibracijai;

izstradajums netiktu paklauts
ekstremalam temperatiras
svarstibam, jo pretéja
gadijuma var veidoties
kondensats un izraisit
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elektrisko Tssavienojumu. Ja
izstradajums tika paklauts
ekstremalam temperatiras
svarsfibam, tad pirms ta
iesleg$anas uzgaidiet
(apméram 2 stundas),
kamér tas sasniedz istabas
temperaturu.

neturiet rokas blakus asmenim.
Pé&c izstradajuma izslégSanas
mehanisms turpina griezties
vél dazas minutes. Pagaidiet,
kamér asmens apstajas!



B |zstrad@juma nepareiza
lietosana var izraisit traumas,
pieméram, varat sagriezt
pirkstus vai git citas nopietnas
traumas.

AUZMANIBU! Traumu

gusanas risks!

Nekad nestumiet mazus
partikas produktu gabalinus
aplveida asmens virziena
ar kailam rokam! Vienmér
izmantojiet komplekta ieklauto
biditaju . Pretéja gadijuma
varat gut fraumas.

Sis izstradajums ir j@izmanto ar

uzstaditu slidni| 1] un atlieku

turétaju [ 2], iznemot gadijumus,

kad tas nav iespéjams $kélés

sagriezama produkta izméra un

formas dél.

Nekad neizmantojiet

izstradajumu bez aplveida

asmens.

Pirms produkta lieto3anas

vienmér turiet asmenu konusus

savas vietas.

Nekad neméginiet sagriezt

$adus produktus:

- lepakoti vai saldéti partikas
produkti

- Ledus gabalini

- Partikas produkti ar kauliem

- Rieksti é&aumalas

Tas var sabojat izstradajumu.

® Vienmér atvienojiet stravas
kontaktdaksu no stravas
kontakiligzdas péc lietosanas
vai ari gadijumos, kad
izstradajums tiek atstats bez
uzraudzibas.

® Novietojiet izstradajumu uz
cietas un lidzenas virsmas,
nenovietojiet uz izstradajuma
nevienu priekdmetu.

W |zstraddjums nav paredzeéts
lietoSanai loti karstas,
mitras vai putek|ainas
telpas. Noskaidrojiet, kada
ir izstradajuma darbibas
temperatiru un mitrums.

ABRIDINAJUMS! Traumu
gudanas risks nepareizas
lietoSanas gadijuma. Rikojoties
ar asajiem griez€jasmeniem,
iztukSojot tvertnes un veicot
firisanu, jaievéro piesardziba.

Tirisana

W Pirms izstrad@juma tirdanas
vienmer atvienojiet stravas
kontaktdaksu no kontakiligzdas.

® Nekad neiegremdéjiet
izstrad@jumu ddent un neturiet
to zem teko$a Udens, lai
nomazgatu.

® Vienmér pirms asmens
nonemsanas atvienojiet
izstrad@jumu no stravas
kontaktligzdas.
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B Vienmér nofiriet izstradajumu
un ta piederumus (skatiet
sadalu ,Tirdana un kopsana”).

B Nelietojiet piederumus, kas nav
piegadati kopa ar ierici.

@ Pirmai lietosanas reize

/\ BRIESMAS DZIVIBAI ELEKTRISKAS
STRAVAS TRIECIENA DEL! Nelietojiet

izstradajumu blakus izlietnei, kura piepildits

Udens!

B Nonemiet visu iepakojuma materiglu.

B Nofiriet izstrad@jumu un ta piederumus
(skatiet sadalu ,Tiri3ana un kopsana”).

B Novietojiet izstradajumu uz lidzenas un firas
virsmas. Produktam ir neslido3as kajinas
stativa nostiprinGsanai.

® Lietosana

Spiralveida griezéjs

B Novietojiet piedzinas ieliktni | 4 | uz motora
bloka [7].

B levietojiet vélamos asmens konusus | 3 | un
iespraudiet tos piedzinas ielikini[4].

A BRIDINAJUMS! Asmens konusu | 3 | asmeni
ir asi; paceliet asmenu konusus | 3 | tikai aiz
plastmasas dajam.

B Novietojiet uzpildes piltuvi | 2 | motora bloka
augidala un pagrieziet to pulkstenraditaja
kustibas virzieng, lidz t& taustémi nofiks&jas
sava vietd.

Piezime: ja uzpildes piltuve | 2 | nav nofikséta

vietd, produkts nevar darboties.

B levietojiet savakianas trauku | 8 | motora bloka
[7], lai savéktu partiku péc tas spiralveida
sagrieanas, sarivésanas vai grieanas 3kélés.

B Atritiniet vélamo kabela garumu no kabelu
glabatuves [6]

B lespraudiet kontaktdaksu kontakiligzda.
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Piezime. Izmantojot produktu spiralveida
veido3anai: Uzlieciet attiecigo partikas gabalu uz
biditaja [1].

Piezime. lesma balstam uz biditdja | 1 |ir asas

malas.

B levietojiet partiku ar biditaju | 1 | uzpildisanas
piltuvé [2] levietojot &dienu piltuvé [2]
parliecinieties, vai tas ir centréts. lesleédziet
izstradajumu, nospiezot ieslégsanas/
izslégianas pogu [5].

Piezime: Viegli piespiediet biditaju | 1 | pie

sastavdalam, lai partika saskartos ar asmenu

konusiem [3].

B Pac griesanas izslédziet izstradgjumu,
nospie¥ot ieslégianas/izslégianas pogu [5].

Spiralveida griezéja nonemsana

H  Pirms spiralveida griez&ja nonemsanas
parliecinieties, vai izstradajums ir izslégts, un
atvienojiet to no kontaktligzdas.

H  Izpemiet asmens konusus , viegli piespiezot
tos no apaksas. (B aftéls)

= Bridingjums! Asmens konusu | 3 | asmeni ir
asi; paceliet asmenu konusus | 3 | tikai aiz
plastmasas dalam.

Lapstinu konusu parskats

B Grie3anai spiralé vispiemérotakie augli un
darzeni ir ar stingru tekstiru, iegarenu formu
un diametru mazaku par 60 mm. Ja augliem
un darzeniem ir lielgks diametrs (>60 mm),
sagrieziet tos apméram 52 mm lielos
gabalinos. Ja augli un darzeni ir parak mazi
(<35 mm), tie nav pieméroti grie3anai.

®  Sis izstradajums nav paredzéts ipasi mikstu
auglu un darzenu apstradei.

B |zmantojiet citrusauglu sulu spiedi, lai izspiestu
greipfrtu, apelsiny, laimu un citronu.

Piezime. Tabula uzskaititie partikas produkti

kalpo ka vadlinijas; produktu var izmantot ari citu

partikas produktu apstradei. Ta ka partikas ciefiba
var af3kirties, ieteicams izmantot asmenu konusus

[3]



Partika (neapstradata) 1 - Tagliatelle 2 - Linguine 3 - Spaghetti
- v
Abols (iznemiet serdi) . . N
' (leteicamais)
v
Bumbieris (iznemiet serdi) . . v -
' (leteicamais)
v
Brokolu kats . . v v
’ (leteicamais)
Burkans v v v
Kartupeli v v v
. Gurl,(.is v v v
(cieta konsistence)
Saldais kartupelis v 4 v
Sarkanie redisi v v v
Redisi v v v
Kabacitis v v v

@ Izslégts rezims

B Péc pievieno$anas elektrotiklam izstradajums
pariet izslégta rezimd, ja netiek veiktas
nekadas darbibas.

B Kad esat pabeidzis lietot izstradajumuy,
nospiediet ieslégianas/izslégianas pogu [5],
lai to izslégtu; izstradajums atgriezas izslégta
reZima.

@ Citrusauglu sulas spiedéjs

B Piestipriniet sieta turétaju [12| pie snipja , to
nedaudz pagriezot.

B levietojiet sieta turetaju [12| ar snipi E motora
bloka [7].

B levietojiet vélamo presésanas konusu
sietina [11], kas piestipringts pie motora bloka
[7], un pagrieziet pulkstenraditaija kusfibas
virzieng, lai to ciesi nostiprinatu.

Piezime.|zstradGjumu nevar darbinét, ja siefin3

nav karfigi nofikséts.

Piezime. Mazais presésanas konuss |10 atrodas

lielaja presésanas konusé [9]. Ja jaizmanto

mazais preséianas konuss [10], nospiediet uz leju
abus pretéjos padzilingjumus un nonemiet lielo
preséianas konusu |9 |.

Ja tiek izmantots lielais presésanas konuss [9] tas

jGpiestiprina pie maza presésanas konusa . Tas

nofikséjas vieta.

B lespraudiet kontakidak3u kontaktligzda.

B Lai ieslégtu izstradajumu, nospiediet
ieslégianas/izslégianas pogu [5].

B |espiediet pargriezta citrusaugla griezuma
virsmu spiesanas konusa .

B |zspiestd sula plst caur sietinu [11] uz
savaksanas trauku [8],

Piezime. Reguldri firiet sietinu [11], lai novérstu

parplddanu.

B lesledziet izstradajumu, nospiezot
ieslégianas/izslegianas pogu [5].

Piezime. Vélreiz daZas sekundes nospiediet

spiesanas konusu [921/[10], lai atlikusa sula iztecatu

snipi .

® Sulu spiedes nonemsana

B Pirms sulu spiedes nonemsanas pérliecinieties,
vai izstradajums ir izslégts, un atvienojiet to
no kontakiligzdas.

B Iznemiet savaksanas trauku | 8 | no
izstradajuma.

B |znemiet presésanas konusu no

izstraddjuma.
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B Iznemiet sietinu IE no izstradajuma, uzmanigi
pagriezot to pretéji pulkstenraditdja kustibas
virzienam.

B Nonemiet sietina turétaju kopa ar snipi
[13], viegli piespiezot no apakias. (B attals)

@ Tirisana un kopsana

/\ BISTAMI! Elektriskas stravas
trieciena risks!
Pirms izstraddjuma firisanas vai apkopes
veiciet taldk noraditas darbibas. |zvelciet
strévas kontaktdaksu no kontaktligzdas.

/\ Bistami! Elektriskas stravas trieciena
risks!
Nemérciet izstraddjumu Gdeni vai kada cita
3kidruma. Nekad neturiet izstradajumu zem
tekosa Udens.

/\ UZMANIBU! Traumas go3anas risks!
Asmens konusi | 3| ir |oti asi. Nekad neturiet
asmens konusus aiz grie$anas virsmas, bet
gan aiz plastmasas dalas.

/\ UZMANIBU! Traumas gosanas risks!
Nonemot un piestiprinot asmens konusus
[3], ladzu, vienmér turiet asmens konusu
plastmasas dalu un izvairieties pieskarties
asmens malam.

/\ UZMANIBU! Traumas gosanas risks!
Asmens konusi | 3 | var izkrist no izstradajuma,
ja tas nav pareizi uzstadits. Salikianas laika
nofiksgjiet mehanismu pareizi.

® INFORMACLJA

B Pirms firiSanas atvienojiet stravas
kontaktdaksu.

B Tiriet izstrad@jumu uzreiz péc tam, kad tas

ir atdzisis. Motora bloku | 7 | nekad nedrikst

jevietot Gdeni, to tikai noslaukiet ar mitru

dranu. Ja nepieciesams, uzlejiet uz lupatinas
saudzigu mazgasanas lidzekli. Péc tam
noslaukiet korpusu ar mitru lupatinu bez
mazgasanas lidzekla.
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B Visas nonemamés detalas (biditajs [1],
uzpildes piltuve [2], asmenu konusi [3],
piedzinas ieliktnis [4], savéaksanas trauks [8],
presé3anas konusi @/, sieting @, sietina
turétaijs [12]) ir piemérotas mazgasanai trauku
mazgdjama masing.

B Péc firdanas |aujiet visam detalam noZit.

Asmens konusu | 3 | tiri$anas laika

B Tirot asmenu konusus | 3 | un iesma balstu,
uzmanieties no as@ asmens un malam.
Izmantojot komplekta ieklauto firianas birsti
[14], turiet tikai asmenu konusu [3] plastmasas
dalu.

Piezime. leteicams uzmanigi nofirit asmenu

konusus | 3 | ar siltu teko3u ddeni.

Citrusauglu sulu spiedes firisanas laika.
B Tirot siefinu [11], snipi [13], atkartoti spiediet
stkni, lai izskalotu mikstuma atlikumus.
Piezime. Pirms ievietoSanas trauku
mazgdjamajd masing nofiriet sietinu , sietina

turétaju un snipi.

an a
PP P v v v v
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-
® Uzglabasana
B |zstradajums pirms uzglabasanas ir janofira.
B Ja nepiecieSams, uzmanigi ievietojiet un
uzglabadiiet vadu t& uzglabasanas nodalijuma

B Uzglabaiiet izstradajumu bérniem nepieejama
vietd. Pastav traumu gisanas risks, ko rada
asie asmens konusi [3],

B Uzglabaiiet izstraddjumu originalaja
iepakojuma, kad to neizmantojat.

Uzglabadiiet izstradajumu sausa vieta.



® Receptes
@® Klasiskas cukini nuodeles

(Zoodles) ar marinades méreci.

® Gurku niudelu salati ar
citronu-dillu mérci

Sastavdalas:
2 Lieli cukini
1 glaze Marinara mérces
1 éd.k. olivellas
- smalki sarivéta Parmas siera
- sals
- piparu
Instrukcijas:

1.

Cukini sagriez spiralveida nidelu forma.

2. Uzkarsé olivellu panna uz vidéjas uguns.
3. Pievieno zoodles un sauté 2—3 minites, lidz
tas ir mikstas.

4. lelej maringdes mérci, samaisa, lai uzkarsétu.
5. Pievieno sali un piparus péc gar3as. Parkaisa
ar parmezanu un pasniedz nekavéjoties.

@ Kiploku un sviesta saldo
kartupelu nodeles
Sastavdalas:
1 Liels saldais kartupelis (nomizots)
2 &d.k. sviesta
2 daivinas | kiploka (sasmalcinata)
- Svaigi pétersili
- sals
Instrukcijas:
1. Saldo kartupeli sagriez spirdlveida nidelés.
2. lzkauséjiet sviestu panna uz vidéjas uguns.
Pievieno kiploku un vara 1 mindti, lidz tas
klust smarzigs.
3. Pievieno saldo kartupelu nideles. Saute
5-7 minutes, lidz mikstas.
4. Apkaisa ar sali un parkaisa ar svaigiem

pétersiliem.

Sastavdalas:
2 Lieli gurki
Vi glaze Grieku jogurts
1 &d.k. Citrona sulas
1 ed.k. Svaigas dilles (sasmalcinatas)
- sals
- piparu
Instrukcijas:

1. Sagriez gurkus spirélveida forma. Nosusina
tos ar papira dvieli, lai nonemtu lieko Gdeni.

2. Bloda sajauc grieku jogurty, citronu sulu,
dilles, sali un piparus.

3. Samaisa gurku nideles ar mérci. Pirms
pasniegsanas atdzesé 10 mindtes.

@ Aira Pad Thai ar burkanu un
paprikas nodelem

Sastavdalas:
2 Burkani (nomizoti)
1 Paprika (bez serdes)
2 &d.k. Zemesriekstu sviests
1 &d.k. Sojas mérce
1 edk. laima sulas
1 &dk. Medus
Instrukcijas:

1. Burkanus un papriku sagriez spirales forma.

2. Maza bloda saku| kopa zemesriekstu
sviestu, sojas mérci, laima sulu un medu, lai
pagatavotu mérci.

3. Samaisa neapstradatas darzenu nideles
ar mérci, idz tas ir vienmérigi parklatas.
Parkaisa ar sasmalcinatiem zemesriekstiem
(péc izvéles).
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@ Abolu "lentes" saldti ar kanéli

Sastavdalas:
2 krauksk. | Aboli (pieméram, Honeycrisp vai
[idz. Granny Smith)
1 éd.k. Citrona sulas
1 &d.k. Medus
Skipsnina | kanéla
Instrukcijas:

1. Abolus sagriez spirales forma (izmantojiet
8 mm asmens konusu [ 3], kas veido lentveida
nideles).

2. Abolu 3kéles nekavéjoties apvila ar citronu
sulu, lai tas neklotu brinas.

3. Apslaka ar medu un parkaisa ar kanéli.
Pasniedz k& veseligu desertu vai uzkodu.

@ Biesu nudelu un kazas siera
salati

Instrukcijas:

1. Pannd apcep desas $kéles, lidz tas klost
brnas. Pievieno kir§u fomatus un vara
2 mindtes.

2. Pievieno cukini nudeles un italu garivielas.
Apcep vél 2—3 minites, lidz zoodles ir siltas,
bet joprojam stingras. Pasniedz.

@ Karija kokosriekstu kartupelu
nodeles

Sastavdalas:

2 Lieli kartupeli (nomizoti)

V> glaze Kokosriekstu piens

1 édk.

Karija pulveris

- sals

Sastavdalas:
2-3 neapstradatas | bietes (nomizotas)
1 &d.k. olivellas
1 &d.k. balzametika
- drupindts kazas siers
- valrieksti
Instrukcijas:

1. Neapstradatas bietes sagriez spiralé
(uzmanieties, tas var notraipities!).

2. Saputo ar olivellu un balzametiki.

3. Samaisa biesu nideles ar mérci. Parkaisa ar
sadrupindtu kazas sieru un valriekstiem.

® Desu un Zoodles panna

Instrukcijas:

1. Sagriez kartupelus spiralé. Noskalo nideles
aukstd ddeni, lai nonemtu lieko cieti.

2. Panné uzkarsé kokosriekstu pienu un karija
pulveri.

3. Pievieno kartupelu nudeles, parklaj ar vaku un
vara uz |&nas uguns 5—7 mindtes, lidz tas ir
mikstas. Pievieno sali péc garias.

@ Vienkarsas pesto kartupelu
nudeles (nevaritas)

Sastavdalas:
2 Kabagi (spiralveida)
2 leprieks pagatavotas desas

(sagrieztas)

V2 glaze KirSu tomati (pargriezti uz pusém)

1 edk.

Italu gardvielas
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Sastavdalas:

2-3 Kartupeli (nomizoti)

2 ed.k. pesto (veikald nopérkams)

1 edk. olivellas

Parmas siers
Instrukcijas:
1. Sagriez kartupelus spirdlé. Kartigi noskalo un
nosusina.

2. Uzkarsé olivellu lield panna uz vidéjas uguns.
Pievieno kartupelu nideles un vara 8—10
mindtes, ik pa laikam apmaisot, lidz tas ir
mikstas un nedaudz kraukskigas.

3. Nonem no uguns un iemaisa pesto, lidz tas ir
parklats. Parkaisa ar parmezanu.




® Klasiskais greipfrotu un
medus 'Twist'

Sastavdalas:
1 liels rozd greipfrits
1 liels apelsins (pieméram, Navel vai
Valencia)
1 tejkarote | medus, vai péc garias
- Ledus gabalini
- Svaigas piparmétras zaring
garnéianai (péc izvéles)
Instrukcijas:

1. Greipfritu un apelsinu ripigi nomazga.
Pargriez tos $kérsam uz pusém.

2. lzmanto citrusauglu sulu spiedi, izspiez sulu
no katras augla puses.

3. lemaisa medu svaigi spiestd suld, lidz tas
pilniba iz3kist.

4. Uzpilda glazi ar ledy, parlej ar sulu un garné
ar piparmétras zarinu. Pasniedz uzreiz.

@ Utilizacija

lepakojums razots no videi draudzigiem
materialiem, kurus varat utilizét vietéjas atkritumu
parstrades iestadés.

Skirojot atkritumus, ievérojiet
marké&jumus uz iepakojuma materidliem,
kas ir apziméti ar saisingjumiem (a)

un numuriem (b) ar $adu nozimi:

1-7: plastmasas / 20-22: papirs un
kartons / 80-98: saistvielas.
Informaciju par nolietotd izstradajuma
utilizaciju varat sapemt sava novada vai
pilsétas pasvaldiba.

Kad izstraddjums ir nolietots, vides
aizsardzibas noloka neizmetiet to
sadzives atkritumos, bet gan veiciet
piendcigu utilizéciju. Informaciju

par atkritumu nodo3anas vietam un

to darbalaikiem varat sanemt sava
pasdvaldiba.

® Garantija

Izstradajums bija izgatavots atbilstosi stingram
kvalitdtes vadliijam un pirms piegades ripigi
parbaudits. Materialu vai razosanas defektu
gadijuma jums attieciba pret izstraddjuma
pardevéju ir likumigas tiesibas. Misu zemak
minéta garantija nekada veida neierobeZo jusu
likumigas tiestbas.

Sim izstradajumanm tiek pieskirta 3 gadu garantija,
sakot ar pirkuma izdaridanas datumu. Garantijas
termin3 sakas ar pirkuma izdarianas datumu.
Uzglabadiiet originalo pirkuma ¢eku dro3a vietd,

jo tas ir nepiecie3ams ka pirkuma dokumentals
pieradijums.

Par visiem bojgjumiem vai trokumiem, kas jau
eksisté uz pirkuma izdaridanas bridi, nekavéjoties
j@zino péc izstradajuma izpakosanas.

Ja 3 gadu laikg, sékot ar pirkuma izdarisanas
datumu, izstradajumam paradisies kads materialu
vai razo$anas defekts, més péc savas izvéles
izstrad@jumu salabosim vai nomainisim bez
maksas. Garantijas laiks nepagarinasies vz
notiku$as garantijas prasibas pamata. Tas attiecas
ari uz aizvietotdm un salabotam dalam.

Garantija zaudé spéku, ja izstradajums bija bojats
vai nelietpratigi lietots vai apkopts.

Garantija sedz materidlu un razo3anas defektus.
Si garantija neattiecas ne uz izstraddjuma dalam,
kas ir paklautas normalam nolietojumam, un

[idz ar to ir uzskatamas par nolietojuma dalam
(pieméram, baterijas, akumulatori, §|gtenes,
kartridZi), ne uz plistou dalu bojgjumiem,
pieméram, slédzis vai stikla dalas.

@ Riciba garantijas gadijuma

Lai JUsu prasiba tiktu atrak apstradata, ladzu,
ievérojiet talak sniegtas norades.

Jebkadu prasibu apstradei ka pirkuma
apliecingjumu, ldzu, uzglabaijiet kases &eku un
izstraddjuma numuru (IAN 525165_2507).
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Izstrad@juma numurs noradits tipa plaksnité,
gravéjuma, lietosanas instrukcijas fitullapa
(apaksa, kreisaja pusé) vai ka uzlime iepakojuma
aizmuguré vai apak3a.

Ja izstradajums darbojas kladaini vai tam ir

citi trokumi, ldzu, vispirms sazinieties ar talak
noradito servisa dalu pa talruni vai e-pastu.

Péc tam izstradajumu, kam konstatéts defekts,
varat nosifit bez maksas uz Jums noradito servisa
adresi, pievienojot pirkuma apliecingjumu (kases
&eku) un noradi par attiecigo defektu un ta
radanas laiku.

@® Serviss

@ Serviss Latvija
Talr: 8000 5808
E-pasts: owim@lidl.lv

Cce
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Liste der verwendeten Piktogramme
Die folgenden Warnhinweise werden in dieser Bedienungsanleitung und auf der Verpackung
verwendet:

Dieses Symbol bedeutet, dass

]"| die Bedienungsanleitung vor der Q Gefahr - Stromschlaggefahr

Verwendung des Produkts beachtet
werden muss.

GEFAHR! Dieses Symbol in

Verbindung mit dem Signalwort Lebensmittelecht

fahr” kennzeichnet ein
,,Geno ennzeicanereme W' Dieses Produkt hat keine nachteiligen
Gefdhrdung mit hohem Risiko, die, )
. . . Auswirkungen auf Geschmack oder
wenn sie nicht vermieden wird, zum Geruch

Tod oder zu schweren Verletzungen
fshren kann.

WARNUNG! Dieses Symbol in

Verbindung mit dem Signalwort Verwenden Sie das Produkt nur in

trockenen InnenrGumen.

Warnung” kennzeichnet eine
A Gefdhrdung mit mittlerem Risiko, die,

wenn sie nicht vermieden wird, zum

Tod oder zu schweren Verletzungen 7N_~ Wechselstrom/-spannung
fshren kann.
VORSICHT! Dieses Symbol in
Verbindung mit dem Signalwort
Vorsicht” kennzeichnet eine L
A Gefshrdung mit geringem Risiko |:| Symbol fir ein Produkt der
! Schutzklasse |l

die, wenn sie nicht vermieden wird,
zu leichten oder mittelschweren
Verletzungen fihren kann.

HINWEIS: Dieses Symbol in Das CE Zeichen bestétigt Konformitéit
@ Kombination mit ,Hinweis” liefert c € mit den fir das Produkt zutreffenden
zusdtzliche niitzliche Informationen. EU-Richtlinien.

Sicherheitshinweise
Gebrauchsanweisung

LI

H Z  Hertz (Netzfrequenz)

Schieber [ 1] Einfilltrichter [2], 3

Schneidkegel [3], Antriebseinsatz

g [4], Auffangbehlter [8], GroBer

DN Presskegel [9] Kleiner Presskegel w Watt

<" [10] Sieb [11], Siebhalter
und Ausgusstiille [13| sind

spilmaschinengeeignet.
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2 IN 1: SPIRALSCHNEIDER UND
ZITRUSPRESSE

@ Einleitung

Wir begliickwiinschen Sie zum Kauf Ihres

neuen Produkts. Sie haben sich damit fir

ein hochwertiges Produkt entschieden. Die
Bedienungsanleitung ist Teil dieses Produkts.

Sie enthdlt wichtige Hinweise fir Sicherheit,
Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor
der Benutzung des Produkts mit allen Bedien-

und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie
das Produkt nur wie beschrieben und fiir die
angegebenen Einsatzbereiche. Handigen Sie alle
Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte
mit aus.

Sie kénnen dieses und zahlreiche andere
Handbiicher unter www.lidl-service.com
herunterladen und ansehen. Durch Scannen des
QR-Codes werden Sie direkt auf die Lidl-Service-
Website (www.lidl-service.com) weitergeleitet,
wo Sie durch Eingabe der Artikelnummer (IAN)
525165_2507 lhre Bedienungsanleitung 6ffnen

kdnnen.

® BestimmungsgemadBe
Verwendung

Das Produkt wird zum Schneiden geeigneter
Lebensmittel, beispielsweise Brot, Kése oder
Wirste, verwendet. Jede Verwendung des
Produkts, die oben nicht genannt wird, ist
unzuldssig und kann zu Verletzungen und/oder
Schéden fihren.

Das Produkt ist fir den Gebrauch in
Privathaushalten bestimmt. Das Produkt ist nicht fiir
den gewerblichen Einsatz geeignet.

Der Hersteller haftet nicht fir Schaden, die durch
unsachgemé@Ben Gebrauch entstehen.

® Lieferumfang

Prifen Sie nach dem Auspacken des Produkts,
ob die Lieferung vollstéindig ist und ob alle Teile
in gutem Zustand sind. Entfernen Sie vor dem
Gebrauch alle Verpackungsmaterialien.

Schieber

Einfilltrichter
Schneidkegel: Tagliatelle, Linguine, Spaghetti
Antriebseinsatz
Motoreinheit
Auffangbehélter
Presskegel (grof3 und klein)
Sieb

Siebhalter

Ausgusstiille
Reinigungsbirste
Bedienungsanleitung

Y NG J N S

@ Teileliste
(Abb. A)

l Schieber

|2 | Einfollirichter

13| 3 Schneidkegel: Tagliatelle (8 mm), Linguine
(6 mm), Spaghetti (3 mm)
Antriebseinsatz
Ein-/Aus-Taste d)
Kabelaufbewahrung
Motoreinheit
Auffangbehélter

GroBer Presskegel

Kleiner Presskegel

Sieb

Siebhalter

Ausgusstiille

NENEERENEEN

Reinigungsbiirste

Technische Daten
220-240 V~,50- 60 Hz
11/

Eingangsspannung:

Schutzklasse:

Eingangsleistung: 80 W
Stromverbrauch im
ausgeschalteten

Zustand: 0,0W

Lange des Netzkabels: 100 cm
3 Min.

Dauerbetriebszeit:
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@D HINWEIS: Die Dauverbetriebszeit dieses
Produkts betréigt 3 Minuten. Jeder Vorgang
darf nicht langer als 30 Sekunden dauern.
Zwischen jedem Vorgang muss eine Pause
von 1 Minute eingelegt werden. Die
Dauerbetriebszeit gibt an, wie lange Sie
das Produkt verwenden diirfen, bevor es
Uberhitzt und der Motor beschadigt wird.
Nach der Dauerbetriebszeit muss das
Produkt ausgeschaltet bleiben, bis der Motor
vollstéindig abgekihlt ist.

A Allgemeine
Sicherheitshinweise

MACHEN SIE SICH VOR

DER BENUTZUNG DES
PRODUKTS MIT ALLEN
SICHERHEITSHINWEISEN UND
GEBRAUCHSANWEISUNGEN
VERTRAUT! WENN SIE DIESES
PRODUKT WEITERGEBEN,
GEBEN SIE BITTE AUCH ALLE
UNTERLAGEN MIT!

Bei Schaden, die durch
Nichtbeachtung dieser
Bedienungsanleitung entstehen,
erlischt der Garantieanspruch!
Fur Folgeschaden wird keine
Haftung tbernommen! Fir Sach-
oder Personenschdden, die durch
unsachgeméfBe Handhabung
oder Nichtbeachtung der
Sicherheitshinweise entstehen,
wird keine Haftung ibernommen!

118 DE/AT/BE/CH

Kinder und Menschen mit

Behinderungen
AWARNUNG! LEBENS- .
UND UNFALLGEFAHR FUR

SAUGLINGE UND KINDER!
Lassen Sie Kinder niemals
unbeaufsichtigt mit dem
Verpackungsmaterial. Das
Verpackungsmaterial stellt eine
Erstickungsgefahr dar.
Kinder unterschétzen héaufig die
Gefahren. Halten Sie Kinder
stets vom Verpackungsmaterial
fern.

® Dieses Produkt darf nicht von
Kindern verwendet werden.

® Halten Sie das Produkt und sein
Netzkabel von Kindern fern.

® Dieses Produkt kann von
Personen mit eingeschrdnkten
physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten
oder Personen, denen es an
Erfahrung und Wissen mangelt,
benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder beziglich
des sicheren Gebrauchs des
Gerdts unterwiesen wurden
und die damit verbundenen
Gefahren verstehen.

® Kinder diirfen unter keinen
Umstdnden mit diesem Produkt
spielen.



Elektrische Sicherheit
B Halten Sie das Netzkabel

immer am Netzstecker und
ziehen Sie nicht am Netzkabel
selbst.

Stellen Sie keine Mdbel oder
andere schwere Gegenstdnde
auf das Netzkabel, und
achten Sie darauf, es nicht zu
knicken, insbesondere nicht am
Netzstecker.

Um eine Beschadigung des
Produkts zu vermeiden, legen
Sie das Netzkabel nicht iber
heife oder scharfe Stellen oder
Kanten.

Verwenden Sie keine
Adapterstecker oder
Verlangerungskabel,

die nicht den geltenden
Sicherheitsstandards
entsprechen, und manipulieren
Sie das Netzkabel nicht!
Wenn das Netzkabel
beschadigt wird, muss es
durch den Hersteller, seinen
Kundendienst oder eine dhnlich
qualifizierte Person ersetzt
werden, um Gefahren zu
vermeiden.

Machen Sie niemals Knoten in
das Netzkabel und binden Sie
es nicht mit anderen Kabeln
zusammen.

Das Netzkabel sollte so
positioniert sein, dass niemand
darauf treten oder dadurch
behindert werden kann. Es
besteht Verletzungsgefahr.
Wenn das Produkt

beschadigt ist, Flissigkeiten
oder Gegensténde in das
Gehduse gelangt sind, es
Regen oder Feuchtigkeit
ausgesetzt war oder wenn es
nicht richtig funktioniert oder
heruntergefallen ist, muss es
repariert werden.

Bei Rauch, ungewdhnlichen
Gerduschen oder Geriichen
trennen Sie sofort das
Netzkabel des Produkts von der
Steckdose. Stellen Sie in diesen
Fallen die Verwendung des
Produkts ein und lassen Sie es
von einer Fachkraft Gberprifen.
Lassen Sie Reparaturen nur vom
Hersteller, einem Kundendienst
oder einer Ghnlich qualifizierten
Person durchfihren.

Offnen Sie niemals das
Gehduse des Produks.

Im Falle eines Stromausfalls
bleibt das Produkt eingeschaltet
und setzt nach dem Ausfall den
Betrieb fort. Trennen Sie das
Produkt bei einem Stromausfall
immer von der Steckdose.
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® Verwenden Sie das Produkt - das Produkt keinen

nicht mehr, wenn das Gerat UbermaBigen Stoflen oder

oder das Zubehér beschadigt Vibrationen ausgesetzt wird;

ist. - das Produkt keinen extremen

AWARNUNG! Stellen Sie Temperaturschwankungen

sicher, dass: ausgesetzt wird, da sich sonst

- keine direkten Warmequellen Kondenswasser ansammeln
(z. B. Heizgerate) das und einen Kurzschluss
Produkt beeintrachtigen; verursachen kann. Wenn

- das Produkt keiner direkten das Produkt extremen
Sonneneinstrahlung oder Temperaturschwankungen
starkem kiinstlichen Licht ausgesetzt ist, warten Sie
ausgesetzt ist: (ca. 2 Stunden), bis es

- das Produkt keinem Raumtemperatur erreicht hat,
Spritzwasser oder bevor Sie es starten.
Wassertropfen und keinen Bedienung
aggressiven Flussigkeiten A VORSICHT!

ausgesetzt wird;

- das Produkt nicht in der
Né&he von Wasser betrieben
wird; das Produkt darf vor
allem nicht in Flussigkeit
eingetaucht werden; keine
mit Flussigkeit gefillten
Gegenstande, wie z. B.
Vasen oder Getrénke, auf
oder neben das Gerat
gestellt werden;

- keine offenen Flammen (z. B.
brennende Kerzen) auf oder
in die Néhe des Gerats
gestellt werden;

- keine Fremdkarper in das
Produkt gelangen;

Verletzungsgefahr!

- Verwenden Sie zum Betrieb
des Produkts nur das
mitgelieferte Zubehér.

- Halten Sie lange Haare,
Krawatten und weite
Kleidungssticke vom Bereich
um die rotierende Klinge
fern, wo sie sich verfangen
kénnten.

- Greifen Sie niemals mit den
Hénden zum rotierenden
Messer.
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- Schalten Sie das Gerdt aus
und trennen Sie es von der
Stromversorgung, bevor Sie
Zubehorteile austauschen
oder sich beweglichen Teilen
ndhern.

- Trennen Sie das
Produkt immer von der
Steckdose, wenn Sie es
unbeaufsichtigt lassen, vor
dem Zusammenbauen, vor
dem Zerlegen und vor der
Reinigung.

® Die Klinge ist sehr scharf.

Halten Sie niemals lhre Hande

in die Né&he der Klinge. Nach

dem Ausschalten des Produkts
bewegt sich der Mechanismus

noch eine kurze Zeit weiter.
Warten Sie, bis die Klinge
stoppt.

Fehlgebrauch des Produkts
kann zu Verletzungen wie
Schnittwunden am Finger
oder anderen schweren
Verletzungen fihren.

A VORSICHT!

Verletzungsgefahr!
Fuhren Sie niemals kleine
Lebensmittelsticke mit bloBen
Hénden zu den kreisférmigen
Schneidkegeln [3 ]! Verwenden
Sie immer den mitgelieferten

Schieber [ 1]. Andernfalls kann

es zu Verletzungen kommen.

Dieses Produkt muss mit
Schieber | 1 | und eingesetztem
Einfilltrichter | 2 | verwendet
werden, es sei denn, die Grof3e
und Form des zu schneidenden
Lebensmittels lasst deren
Verwendung nicht zu.
Betreiben Sie das Produkt

nie ohne das kreisférmige
Schneidkegel.
Achten Sie immer darauf,

dass die Schneidkegel | 3 | an
ihrem Platz sind, bevor Sie das
Produkt verwenden.

Versuchen Sie niemals, die
folgenden Lebensmittel zu
schneiden:

- Verpackte oder tiefgekihlte

Lebensmittel

- Eiswirfel

- Lebensmittel mit Knochen

- Nisse mit Schalen

Diese kénnten das Produkt
beschadigen.
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M Trennen Sie den Netzstecker
immer nach Gebrauch
oder wenn das Produkt
unbeaufsichtigt ist, von der
Steckdose.

m Stellen Sie das Produkt auf eine
feste, ebene Oberfléiche und
legen Sie keine Gegensténde
auf das Produkt.

B Das Produkt ist nicht fiir die
Verwendung in sehr heif3en,
feuchten oder staubigen
Réumen geeignet. Beachten Sie
die Betriebstemperatur und die
Betriebsfeuchtigkeit.

AWARNUNG! Msgliche
Verletzungen durch
unsachgemaBen Gebrauch.
Beim Umgang mit den scharfen
Schneidklingen, beim Entleeren
der Behdlter und wahrend der
Reinigung ist Vorsicht geboten.

Reinigen

W Ziehen Sie vor jeder Reinigung
den Netzstecker aus der
Steckdose.

® Tauchen Sie das Produkt zum
Reinigen niemals in Wasser
und halten Sie es niemals unter
flieBendes Wasser.

® Trennen Sie das Produkt immer
von der Steckdose, bevor Sie
das Messer entfernen.
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M Reinigen Sie das Produkt
und sein Zubehér nach dem
Gebrauch (siehe ,Reinigung
und Pflege”).

® Verwenden Sie kein Zubehor,
das nicht mit dem Gerét
geliefert wurde.

® Inbetriebnahme

A LEBENSGEFAHR DURCH
STROMSCHLAG! Verwenden Sie das

Produkt nicht in der Néhe eines mit Wasser

gefillten Waschbeckens.

B Entfernen Sie die Verpackung.

B Reinigen Sie das Produkt und sein Zubehér
(siehe ,Reinigung und Pflege”).

B Stellen Sie das Produkt auf eine ebene,
trockene und saubere Fldche. Das Produkt
verfiigt iber rutschfeste Fiifle fir mehr
Standfestigkeit.

® Bedienung

Spiralschneider

B Setzen Sie den Antriebseinsatz | 4 | auf die
Motoreinheit [ 7],

B Setzen Sie den gewinschten Schneidkegel
ein und stecken Sie ihn in den
Antriebseinsatz [4].

/A WARNUNG! Die Klingen an den
Schneidkegeln | 3 | sind scharf; Fassen Sie die
Schneidkegel | 3 | nur an den Kunststoffteilen
an.

B Setzen Sie den Einfilltrichter | 2 | auf den
oberen Teil der Motoreinheit | 7 | und drehen
Sie ihn im Uhrzeigersinn, bis er fihlbar
einrastet.

Hinweis: Wenn der Einfilltrichter

nicht eingerastet ist, wird das Produkt nicht

funktionieren.

B Stellen Sie den Auffangbehdlter | 8 |in
die Motoreinheit [ 7], um die Lebensmittel
aufzufangen, nachdem sie spiralférmig
oder in Scheiben geschnitten oder geraspelt
wurden.



B Wickeln Sie die gewiinschte Kabelléinge von
der Kabelaufbewahrung ab [6].

B Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.

Hinweis: Wenn Sie das Produkt zum Schneiden

von Spiralen verwenden: Stecken Sie das

betreffende Lebensmittelstiick auf den Schieber

0l

Hinweis: Die Dornen auf dem Schieber

haben scharfe Spitzen.

B Stecken Sie das Lebensmittel mithilfe des
Schiebers [ 1]in den Einfillltrichter [2]. Stellen
Sie sicher, dass das Lebensmittel zentriert ist,
wenn Sie es in den Filltrichter | 2 | einfihren.
Schalten Sie das Produkt ein, indem Sie die
Ein-/Aus-Taste | 5 | driicken.

Hinweis: Driicken Sie mit dem Schieber

vorsichtig auf das Lebensmittel, damit es mit den

Schneidkegeln | 3 | in Kontakt kommt.

®  Schalten Sie das Produkt aus, indem Sie
nach dem Schneiden die Ein-/Aus-Taste
driicken.

Entfernen des Spiralschneiders

B Bevor Sie den Spiralschneider entfernen,
stellen Sie sicher, dass das Produkt
ausgeschaltet ist, und ziehen Sie den Stecker
aus der Steckdose.

= Nehmen Sie die Schneidkegel | 3 | heraus,
indem Sie vorsichtig von unten driicken.
(Abb. B)
= Warnung! Die Klingen an den Schneidkegeln
sind scharf; Fassen Sie die Schneidkegel
nur an den Kunststoffteilen an.
Ubersicht iber die Schneidkegel
®  Das zum Spiralenschneiden am besten
geeignete Obst und Gemiise hat eine
feste Konsistenz, eine ldngliche Form
und einen Durchmesser von weniger als
60 mm. Schneiden Sie gréfere Obst- und
Gemisestiicke (> 60 mm) in kleinere Stiicke
von etwa 52 mm. Wenn die Obst- und
Gemisestiicke zu klein sind (< 35 mm),
kénnen sie nicht geschnitten werden.
®  Das Produkt ist nicht fir die Verarbeitung sehr
weicher Obst- und Gemiisesorten konzipiert.
= Mit der Zitruspresse kénnen Sie Grapefruits,
Orangen, Limetten und Zitronen auspressen.
Hinweis: Die in der Tabelle aufgefihrten
Lebensmittel dienen als Orientierungshilfe; das
Produkt kann auch zur Verarbeitung anderer
Lebensmittel verwendet werden. Da die Hérte
von Lebensmitteln variieren kann, wird die

Verwendung von Schneidkegeln | 3 | empfohlen.

Lebensmittel (roh) 1 - Tagliatelle 2 - linguine 3 - Spaghetti
. /
Apfel (ohne Kerngehduse) (Empfohlen]
Birne (ohne K hause) Y v
irne (ohne Kerngehduse (Empfohlen]
v
i v v
Brokkolistrunk (Empfohlen)
Karotte 4 4 v
Kartoffeln v v v
Gurke v v v
(feste Konsistenz)
SiBkartoffel v v v
Radieschen v v v
Rettich v v v
Zucchini v v v
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@ Ausgeschalteter Modus

B Das Gerdt schaltet in den Standby-Modus,
wenn es angeschlossen wird, ohne dass man
es betdtigt.

B Wenn Sie das Gerdt nicht mehr benutzen,
driicken Sie die Ein/Aus-Taste [5], um
es auszuschalten; das Gerét kehrt in den

Standby-Modus zuriick.

® Zitruspresse

Befestigen Sie den Siebhalter [12| durch

leichtes Drehen an der Ausgusstiille

B Setzen Sie den Siebhalter [12| mit Ausgusstiille
in die Motoreinheit | 7 | ein.

W Setzen Sie den gewiinschten Presskegel [9]/
in das Sieb [11]in der Motoreinheit
und drehen Sie es im Uhrzeigersinn, um es zu
fixieren.

Hinweis:Das Produkt funktioniert nicht, wenn

das Sieb |11] nicht richtig befestigt ist.

Hinweis: Der kleine Presskegel |10] befindet

sich im groBBen Presskegel [9]. Wenn der

kleine Presskegel |10] verwendet werden soll,

driicken Sie auf die beiden gegeniberliegenden

Aussparungen und ziehen Sie den grofien

Presskegel [9] ab.

Wenn Sie den grofen Presskegel [9] verwenden

méchten, sollte dieser am kleinen Presskegel

befestigt sein. Er rastet ein.

B Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.

B Driicken Sie zum Einschalten des Gerdts die
Ein-/Aus-Taste [5].

B Drijcken Sie die Schnittfldche der halbierten
Zitrusfriichte auf den Presskegel [9]/[10]

B Der gepresste Saft fliefit durch das Sieb |11]in
den Auffangbehdilter

Hinweis: Reinigen Sie das Sieb |11] regelméfig,

um ein Uberlaufen zu verhindern.

B Schalten Sie das Produkt aus, indem Sie die
Ein-/Aus-Taste | 5 | driicken.

Hinweis: Driicken Sie den Presskegel

noch einmal fir einige Sekunden, lassen Sie den

restlichen Saft in die Ausgusstille |13| flieBen.
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@® Entfernen der Saftpresse

B Bevor Sie die Saftpresse entfernen, stellen Sie
sicher, dass das Produkt ausgeschaltet ist, und
ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

¥ Nehmen Sie den Aufféngbehélterd 8] aus dem
Produkt.

®  Entfernen Sie den Presskegel von dem
Produkt.

B Entfernen Sie das Sieb [11] aus dem Produkt,
indem Sie das Sieb behutsam gegen den
Uhrzeigersinn drehen.

B Entfernen Sie den Siebhalter |12| zusammen
mit der Ausgusstille [13], indem Sie vorsichtig
von unten driicken. (Abb. B)

® Reinigung und Pflege

/\ GEFAHR! Stromschlaggefahr!
Vor der Reinigung oder Wartung des
Produkts: Ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose.

/\ GEFAHR! Stromschlaggefahr!
Tauchen Sie das Produkt nicht in Wasser
oder andere Flissigkeiten ein. Halten Sie das
Produkt niemals unter flieBendes Wasser.

/\ VORSICHT! Verletzungsgefahr!
Die Schneidkegel | 3 | sind sehr scharf. Halten
Sie die Schneidkegel | 3 | niemals an der

Schneidfldche, sondern am Kunststoffteil.

/\ VORSICHT! Verletzungsgefahr!
Bitte fassen Sie beim Entfernen und Anbringen
der Schneidkegel | 3 | immer am Kunststoffteil
der Schneidkegel | 3 | an und vermeiden Sie

es, die Kanten der Klinge zu berihren.
/\ VORSICHT! Verletzungsgefahr!
Die Schneidkegel | 3 | kdnnen aus dem

Produkt fallen, wenn sie nicht ordnungsgeméf3

eingesetzt sind. Achten Sie beim
Zusammensetzen des Produkts darauf, dass
die Elemente korrekt einrasten.

® INFO

Ziehen Sie den Netzstecker vor der Reinigung
aus der Steckdose.



B Reinigen Sie das Produkt sofort nach dem
Gebrauch. Die Motoreinheit | 7 | sollte niemals
in Wasser gelegt, sondern nur mit einem
feuchten Tuch abgewischt werden. Geben
Sie bei Bedarf ein mildes Reinigungsmittel
auf das Tuch. Wischen Sie das Gehéuse
anschlieBend mit einem feuchten Tuch ohne
Reinigungsmittel ab.

®  Alle abnehmbaren Teile (Schieber [1],
Einfilltrichter [2], Schneidkegel [3],
Antriebseinsatz [4], Auffangbehilter [8],
Presskegel [91/10], Sieb [11], Siebhalter [12])
sind spilmaschinenfest.

B Lassen Sie die Teile nach der Reinigung
trocknen.

Bei der Reinigung der Schneidkegel

B Achten Sie beim Reinigen der Schneidkegel
und der Dornen auf dem Schieber auf
die scharfe Klinge und Spitzen. Verwenden
Sie die mitgelieferte Reinigungsbirste
und fassen Sie nur am Kunststoffteil der
Schneidkegel [3].

Hinweis: Es wird empfohlen, die Schneidkegel

vorsichtig unter flieBendem warmen Wasser

zu reinigen.

Bei der Reinigung der Zitruspresse

B Driicken Sie bei der Reinigung des Siebes
[11], der Ausgusstiille [13] wiederholt auf
die Pumpe, um die Fruchtfleischriickstdnde
abzuspilen.

Hinweis: Reinigen Sie das Sieb [11], den

Siebhalter |12 und die Ausgusstiille, bevor Sie die

Elemente in die Spilmaschine stellen.
o
=
p—(E3

v v x
R
PO P v v v v
L= i

® Lagerung

B Reinigen Sie das Produkt vor der Lagerung.

B Legen Sie das Kabel bei Bedarf vorsichtig in
die Kabelaufbewahrung [6].

B Bewahren Sie das Produkt auBBerhalb
der Reichweite von Kindern auf. Durch
die scharfen Schneidkegel besteht
Verletzungsgefahr [3].

= Bewahren Sie das Produkt in der
Originalverpackung auf, wenn es nicht
benutzt wird.

= Bewahren Sie das Produkt an einem
trockenen Ort auf.

® Rezepte
@® Klassische Zucchininudeln
[Zudeln) mit Marinara

Zutaten:
2 groBBe Zucchini
1 Tasse Marinara-Sofie
1EL Olivens|
Geriebener Parmesankdse
Salz
Pleffer

Anleitung:

1. Zucchini mit dem Spiralschneider zu Nudeln
verarbeiten.

2. Olivendl in einer Pfanne auf mittlerer Flamme
erhitzen.

3. Zudeln hinzufigen und fir 2-3 Minuten
braten, bis sie weich sind.

4. Die Marinara-Sof3e dazugeben, zum Erhitzen
umrihren.

5. Mit Salz und Pfeffer wiirzen. Parmesan
dariiber streuen und sofort servieren.
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® SiBkartoffelnudeln in

® Schnelles Pad Thai mit

Knoblauchbutter Karotten- und Paprikanudeln
Zutaten: Zutaten:
1 grofle SiBkartoffel (geschalt) 2 Karotten (geschdlt)
2 EL Butter 1 Paprika (entkernt)
2 Zehen Knoblauch (gehackt) 2 EL Erdnussbutter
Frische Pefersilie 1EL Sojasofe
Salz 1TL Limettensaft
Anleitung: T Honig
1. SiBkartoffeln mit dem Spiralschneider zu Anleitung:

Nudeln verarbeiten.

2. Butter in einer Pfanne auf mittlerer Flamme
schmelzen. Knoblauch hinzufigen und fir
1 Minute kécheln lassen, bis die Mischung
duftet.

3. SiBkartoffelnudeln hinzugeben. 5-7 Minuten
braten, bis die Nudeln weich sind.

4. Mit Salz wiirzen und frische Petersilie dariiber
streuen.

® Gurkennudelsalat mit
Zitronen-Dill-Dressing

Zutaten:
2 grof3e Gurken
Vi Tasse griechischer Joghurt
1 EL Zitronensaft
1TL frischer Dill (gehackt)
Salz
Pleffer
Anleitung:

1. Gurken in Spiralen schneiden. Mit
Kichenpapier trocken tupfen, um
berschissiges Wasser zu entfernen.

2. In einer Schijssel griechischen Joghurt,
Zitronensaft, Dill, Salz und Pfeffer mischen.

3. Gurkennudeln mit dem Dressing mischen.
Vor dem Servieren 10 Minuten in den
Kihlschrank stellen.
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1. Karotten und Paprika in Spiralen schneiden.

2. Erdnussbutter, Sojasof3e, Limettensaft und
Honig in einer kleinen Schissel verquirlen, um
die Sof3e zuzubereiten.
Die rohen Gemisenudeln mit der Sof3e
mischen, bis sie gleichmaBig bedeckt sind.
Mit zerkleinerten Erdniissen bestreuen
(optional).

® ,Apfelband”-Salat mit Zimt

Zutaten:

2 knackige Apfel (z. B. Honeycrisp oder
Granny Smith)
1EL Zitronensaft
1TL Honig
1 Prise Salz | Zimt
Anleitung:

1. Die Apfel in Spiralen schneiden (verwenden
Sie einen 8 mm Schneidkegel [3], der
bandférmige Nudeln erzeugt).

2. Die Apfelbénder sofort mit Limettensaft
mischen, um zu verhindern, dass sie braun
werden.

3. Mit Honig betrdufeln und mit Zimt bestreuen.
Als gesundes Dessert oder gesunden Snack
servieren.



@® Rote-Bete-Nudeln- und

Ziegenkdsesalat
Zutaten:
2-3 rohe | Rote Beten
1 EL Olivensl
1EL Balsamico

Zerbrdckelter Ziegenkése

Walnisse

Anleitung:

1. Die rohen Rote Beten in Spiralen schneiden
(Vorsicht, sie farben!)

2. Olivendl und Balsamico verquirlen.

3. Rote-Bete-Nudel mit dem Dressing betréufeln.
Zerbréckelten Ziegenkase und Walnisse
dariber streven.

@® Wourst- und Zudel-Kasserolle

Zutaten:

2 Zucchini (in Spiralen geschnitten)

2 Vorgegarte Wiirstchen (in
Scheiben geschnitten)

V2 Tasse Cherrytomaten, halbiert
1TL Italienisches Gewiirz
Anleitung:

1. Wiirstchenscheiben in einer Pfanne anbraten,
bis sie gebréunt sind Cherrytomaten
hinzufigen und 2 Minuten kochen.

2. Zucchininudeln und ltalienisches Gewiirz
dazugeben. Fir weitere 2-3 Minuten braten,
bis die Nudeln heif3, jedoch noch fest sind.

Servieren.

® Kartoffelnudeln in Kokosnuss-
CurrysoBe

Zutaten:
2 grofe Kartoffeln
V2 Tasse Kokosnussmilch
1 EL Currypulver
Salz

Anleitung:

1. Kartoffeln in Spiralen schneiden. Nudeln mit
kaltem Wasser abspilen, um Gberschissige
Starke zu entfernen.

2. Kokosnussmilch und Currypulver in einer
Pfanne erhitzen.

3. Kartoffelnudeln dazugeben, mit der Sof3e
bedecken und 5-7 Minuten kdcheln lassen,
bis die Nudeln weich sind. Mit Salz wiirzen.

@ Einfache Pesto-
Kartoffelnudeln (ohne

Kochen)
Zutaten:
2-3 Kartoffeln (geschdlt)
2 EL Pesto (Fertigprodukt)
1 EL Olivend|
Parmesankdse
Anleitung:

1. Kartoffeln in Spiralen schneiden. Gut
abspiilen und trocken tupfen.

2. Olivensl in einer groien Bratpfanne auf
mittlerer Flamme erhitzen. Kartoffelnudeln
hineingeben und 8-10 Minuten unter
gelegentlichem Umriihren braten, bis sie gar
und etwas knusprig sind.

3. Vom Herd nehmen und das Pesto unterrihren,
bis die Nudeln bedeckt sind. Mit Parmesan
bestreven.

® Klassischer Grapefruit- und
Honig-Twist

Zutaten:
1 grof3e Pink Grapefruit
1 groBe Orange (.z. B. Navel oder
Valencia)
1 TL (oder nach | Honig
Geschmack)
Eiswirfel

Frischer Minzzweig zum
Garnieren (optional)
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Anleitung:

1. Grapefruit und Orange griindlich waschen.
Quer halbieren.

2. Mit der Zitruspresse alle Fruchthélften
auspressen.

3. Honig in den frischen Saft rihren, bis er sich
vollstéindig aufgeldst hat.

4. Ein Glas mit Eis fiillen, Saft dariber giefien
und mit einem Zweig Minze garnieren. Sofort
servieren.

® Entsorgung

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen
Materialien, die Sie iber die 6rtlichen
Recyclingstellen entsorgen kénnen.

N Beachten Sie die Kennzeichnung
&b)  der Verpackungsmaterialien bei
a der Abfalltrennung, diese sind

gekennzeichnet mit Abkiirzungen
(a) und Nummern (b) mit folgender
Bedeutung: 1-7: Kunststoffe/20-22:
Papier und Pappe/80-98:
Verbundstoffe.

o  Maoglichkeiten zur Entsorgung des
ﬁ" ausgedienten Produkts erfahren Sie bei
Ihrer Gemeinde oder Stadtverwaltung.

Gerdt entsorgen

Das Symbol der durchgestrichenen
Milltonne bedeutet, dass dieses Gerdt
am Ende der Nutzungszeit nicht iber
den Haushaltsmill entsorgt werden
darf. Das Gerdt ist bei eingerichteten
Sammelstellen, Wertstoffhéfen oder

Entsorgungsbetrieben abzugeben.
Zudem sind Vertreiber von Elekiro- und
Elektronikgerdten sowie Vertreiber
von Lebensmitteln zur Ricknahme
verpflichtet. LIDL bietet lhnen
Riickgabeméglichkeiten direkt in den
Filialen und Mérkten an. Riickgabe
und Entsorgung sind fiir Sie kostenfrei.
Beim Kauf eines Neugerdtes haben
Sie das Recht, ein entsprechendes
Altgerdt unentgeltlich zurickzugeben.
Zusétzlich haben Sie die Mé&glichkeit,
unabhéngig vom Kauf eines
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Neugerdtes, unentgeltlich (bis zu drei)
Altgeréte abzugeben, die in keiner
Abmessung gréfer als 25 cm sind.
Bitte I6schen Sie vor der Riickgabe

alle personenbezogenen Daten. Bitte
entnehmen Sie vor der Rickgabe
Batterien oder Akkumulatoren, die nicht
vom Altgerdt umschlossen sind, sowie
Lampen, die zerstérungsfrei entnommen
werden kénnen und fihren diese einer
separaten Sammlung zu.

@® Garantie

Das Produkt wurde nach strengen
Qualitétsrichtlinien hergestellt und vor der
Auslieferung sorgféltig gepriift. Im Falle von
Material- oder Herstellungsfehlern haben
Sie gegeniiber dem Verké&ufer des Produkts
gesetzliche Rechte. lhre gesetzlichen Rechte
werden in keiner Weise durch unsere unten
aufgefishrte Garantie eingeschrénkt.

Die Garantie fir dieses Produkt betrdgt 3 Jahre
ab Kaufdatum. Die Garantiezeit beginnt mit dem
Kaufdatum. Bewahren Sie den Originalkaufbeleg
an einem sicheren Ort auf, da dieses Dokument
als Nachweis des Kaufs erforderlich ist.

Alle Schéden oder Méngel, die bereits zum
Zeitpunkt des Kaufs vorhanden sind, miissen
unverziglich nach dem Auspacken des Produkts
gemeldet werden.

Sollte das Produkt innerhalb von 3 Jahren ab
Kaufdatum einen Material- oder Herstellungsfehler
aufweisen, werden wir es - nach unserer Wahl

- kostenlos fiir Sie reparieren oder ersetzen.

Die Garantiezeit verléingert sich durch einen
stattgegebenen Gewdhrleistungsanspruch nicht.
Dies gilt auch fiir ersetzte und reparierte Teile.

Diese Garantie erlischt, wenn das Produkt
beschadigt oder unsachgeméaf verwendet oder
gewartet wurde.



Die Garantie deckt Material- und
Herstellungsfehler ab. Diese Garantie

erstreckt sich weder auf Produkiteile, die
normalem Verschleif3 unterliegen, und somit als
VerschleiBteile gelten (z. B. Batterien, Akkus,
Schléuche, Farbpatronen), noch auf Schéden an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter oder Teile aus

Glas.

® Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anspruchs
zu gewdhrleisten, beachten Sie die folgenden
Hinweise:

Halten Sie den Originalkaufbeleg und die
Artikelnummer (IAN 525165_2507) als

Nachweis fir den Kauf bereit.

Sie finden die Artikelnummer auf dem

Typenschild, einer Gravur auf dem Produkt, der
Startseite der Bedienungsanleitung (unten links)
oder als Aufkleber auf der Rick- oder Unterseite

des Produkts.

Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel
auftreten, wenden Sie sich zundchst telefonisch
oder per E-Mail an die unten aufgefihrte
Serviceabteilung.

Sobald das Produkt als defekt erfasst wurde,
kénnen Sie es kostenlos an die lhnen mitgeteilte
Service-Anschrift zuriicksenden. Stellen Sie sicher,
dass Sie den Originalkaufbeleg (Kassenbon)
sowie eine kurze, schriftliche Beschreibung
beilegen, in der die Einzelheiten des Defekts und
der Zeitpunkt des Auftretens dargelegt sind.

@® Service

Service Deutschland
Tel.: 08005435111
E-Mail: owim@lidl.de
Service Osterreich
Tel.: 0800 447744
E-Mail: owim@lidl.at
Service Belgien

Tél.: 0800 12089
E-Mail: owim@lidl.be
Service Schweiz

Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: owim@lidl.ch
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