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PIZZAOFEN-GRILLAUFSATZ

® Einleitung

Wir begliickwiinschen Sie zum Kauf lhres neuen
Produkts. Sie haben sich damit fiir ein hochwertiges
Produkt entschieden. Machen Sie sich vor der
ersten Inbetriebnahme mit dem Produkt vertraut.
Lesen Sie hierzu aufmerksam die nachfolgende
Bedienungsanleitung und die Sicherheitshinweise.
Benutzen Sie das Produkt nur wie beschrieben und
fir die angegebenen Einsatzbereiche. Bewahren
Sie diese Anleitung an einem sicheren Ort auf.
Handigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des
Produktes an Dritte mit aus.

@ BestimmungsgemadBer
Gebrauch

Der Pizzaofen dient zum Backen von Pizza und
leichtem Gebéack auf Gas- oder Kohlegrills (bei
gedffnetem Deckel).

Kochen Sie das Essen nicht, ohne den Pizzastein zu
verwenden. Kochen Sie das Essen ausschlieflich
mit dem Pizzastein.

Der Pizzastein im Pizzaofen besteht aus Cordierit,
einem widerstandsféhigen, homogenen Materidl,
das starken Temperaturschwankungen standhalt.

Der Pizzastein ist lebensmittelecht.

Der Pizzastein ist nicht zur Verwendung in
Mikrowellen geeignet.

@® Technische Daten
Modellnummer: HG05780

Grofe: Pizzaofen: 40x35x 14cm™
Pizzastein: 30,5x30,5x 1 cm™

Gewicht: 54kg*

* =ca.

A Sicherheitshinweise

T
'

(Kategorie Il Hitzeschutz, z. B.
DIN EN 407) entsprechen.

B Bleiben Sie stets wachsam. Achten Sie immer
darauf, was Sie tun. Verwenden Sie das
Produkt nicht, wenn Sie unkonzentriert oder

Warnung! Die Ofenoberflache
wird sehr heif3. Bewegen oder
beriihren Sie die Ofenoberfléche
nicht wéhrend des Betriebs.

Tragen Sie immer Grillhandschuhe
oder Ofenhandschuhe. Handschuhe
sollten der PSA-Verordnung

miide sind oder unter dem Einfluss von Drogen,
Alkohol oder Medikamenten stehen. Ein kurzer
Moment der Unachtsamkeit beim Gebrauch
des Produkts kann zu schweren Verletzungen
fihren. Lassen Sie das Produkt wéhrend der
Verwendung nicht unbeaufsichtigt.

B Lassen Sie den Pizzaofen und den Pizzastein
vollstéindig abkihlen, bevor Sie sie aus dem
Grill entfernen.

B Reinigen Sie weder den Pizzaofen noch den
Pizzastein in einer Geschirrspilmaschine.

B Verwenden Sie keine Messer, keinen
Pizzaschneider und keine anderen scharfen
Werkzeuge am Pizzastein.

B Der Pizzaofen ist nur fiir den Gebrauch im
Freien - in gut belifteten Bereichen - und
auf einem ordnungsgemaf3 gewarteten Girill
vorgesehen.

B Verwenden oder lagern Sie die folgenden
Stoffe nicht im Garraum: Benzin, Spiritus,
Grillanziinder, Alkohol, Holzkohle,
Holzprodukte oder brennbare Chemikalien.

B SchlieBen Sie wahrend des Betriebs nicht den
Deckel des Girills:

B Setzen Sie das Produkt nicht konstant einer
Temperatur an der Obergrenze der ,heifen
Zone" der Temperaturanzeige aus. Risiko von
Produktschaden.
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Halten Sie ausreichenden Abstand zu heifen
Teilen. Jeder Kontakt kann zu schweren
Verbrennungen fishren.

@ Vor der ersten Verwendung

Packen Sie das Produkt aus.

Uberprifen Sie nach dem Auspacken des
Produkts, ob alle Teile vollstéindig und in
gutem Zustand sind. Entfernen Sie vor der
Verwendung alle Verpackungsmaterialien,
einschlieBlich Schutzfolien.

GEFAHR: Halten Sie Verpackungsmaterial
von Kindern und Haustieren fern. Es besteht
Erstickungsgefahr.

® Bedienung
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Vor der Verwendung: Reinigen Sie das Produkt
(siehe ,Reinigung und Pflege”).

Bestduben Sie den Pizzastein mit Mehl.

Legen Sie den Pizzastein in den Pizzaofen.
Stellen Sie den Pizzaofen auf den Grill. Heizen
Sie den Grill mindestens 15 Minuten lang auf,
bis die Temperaturanzeige die ,ideale Zone”
erreicht. SchlieBen Sie nicht den Deckel des
Grills.

Das Produkt ist nun einsatzbereit. Legen Sie die
Pizza auf den Pizzastein und backen Sie sie
nach Belieben.

Optimale Backergebnisse erzielen: Prifen und
justieren Sie regelmé&Big die Grilltemperatur,
damit die Temperatur des Pizzaofens in der
,idealen Zone” bleibt.

Reinigung und Pflege

VORSICHT: Lassen Sie das Produkt vor
der Reinigung langsam auf Raumtemperatur
abkihlen.

Tauchen Sie den heif3en Pizzastein nicht in
Wasser oder andere Flissigkeiten. Dies kann
Risse am Pizzastein verursachen.

DE/AT/CH

® Nicht fur die Spilmaschine

geeignet

Lassen Sie den Pizzastein nicht einweichen
und spiilen Sie ihn nicht mit Wasser ab, da er
Wasser aufnimmt und speichert. Anderenfalls
besteht das Risiko, dass er wahrend des
Aufheizens zerspringt oder zerbricht.

Reinigen Sie den Pizzastein
nach jeder Verwendung

Verwenden Sie keine chemischen Substanzen
oder Reinigungsmittel, da der Pizzastein

diese absorbiert. Dies kann sich bei der
néchsten Zubereitung auf den Geschmack der
Lebensmittel auswirken.

Entfernen Sie Verschmutzungen am Pizzaofen
und am Pizzastein vorsichtig mit einer
Handbiirste oder einem Kunststoffschaber.
Wischen Sie diese Teile mit einem feuchten
Tuch ab.

Aufgrund der Hitze und der verwendeten
Zutaten, wie etwa Sof3en, Zucker usw.,
verdndert der Pizzastein im Laufe der Zeit
seine Farbe. Dies hat keinen Einfluss auf die
Hygiene. Bei Verférbungen kann der Pizzastein
zunéchst mit einem feinen Schleifpapier und
anschlieBend mit einer Biirste gereinigt werden.
Lagern Sie das Produkt an einem trockenen
Ort, an dem es nicht herunterfallen kann.



@ Entsorgung

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen
Materialien, die Sie iber die rtlichen
Recyclingstellen entsorgen kénnen.

Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten
Produkts erfahren Sie bei Ihrer Gemeinde- oder
Stadtverwaltung.

Service

Service Deutschland
Tel.: 08005435111

(kostenfrei aus dem
dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: owim@lidl.de
Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222
(0,15 EUR/Min.)
E-Mail: owim@lidl.at
Service Schweiz
Tel.: 0842 665566
(0,08 CHF/Min.,
Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: owim@lidl.ch

DE/AT/CH
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BBQ PIZZA BOX

@® Introduction

We congratulate you on the purchase of your new
product. You have chosen a high quality product.
Familiarise yourself with the product before using it
for the first time. In addition, please carefully refer
to the operating instructions and the safety advice
below. Only use the product as instructed and only
for the indicated field of application. Keep these
instructions in a safe place. If you pass the product
on to anyone else, please ensure that you also pass
on all the documentation with it.

® Intended use

The pizza oven is used to bake pizzas and light
pastry on gas or coal grills (with open lid).

Do not cook the food without using the pizza stone.
Cook the food on the pizza stone only.

The pizza stone in the pizza oven is made of
cordierite, a resistant, homogeneous material that
can withstand rough temperature fluctuations. The
pizza stone is food-safe.

The pizza stone is not suitable for use in
microwaves.

® Technical data
Model number: HG05780

Size: Pizza oven: 40 x 35 x 14 cm *
Pizza stone: 30.5x 30.5x 1 cm *
Weight: 5.4kg*

* = approximately
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A Safety instructions

QAN
'

with PPE regulation (category Il heat
protection, e.g. DIN EN 407).

Remain alert at all times. Always be aware of
what you are doing. Do not use the product
if you are unfocused or tired or under the
influence of drugs, alcohol or medications.
One moment of carelessness whilst using the
product can cause serious injuries. During use,
do not leave the product unattended.

u  Allow the pizza oven and the pizza stone to
cool completely before removing these from
the grill.

B Do not clean the pizza oven nor the pizza

stone in a dishwasher.

Warning! The oven surface will
become very hot. During operation,
do not move or touch the oven
surface.

Always wear barbecue gloves or
oven mitts. Gloves should accord

Do not use knives or pizza cutters or any sharp
tools on the pizza stone.

B The pizza oven is designed to be used
outdoors - in a well ventilated area - and on
a properly maintained BBQ grill only.

Do not use or store the following components
in the cooking chamber: Petrol, white spirit,
lighter fluid, alcohol, charcoal, wood products,
or flammable chemicals.

B During use, do not close the lid of the grill:

= =)
IEIEd
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B Do not allow the product to maintain a

temperature consistently at the upper limit
of the "hot zone” shown on the temperature

gauge. Risk of product damage.
B Keep an adequate distance to hot parts. Any

contact may result in severe burns.

—




@® Before first use

Unpack the product.

After unpacking the product, check if all parts
are complete and in good condition. Remove
all packing materials, including protective foils,
before use.

DANGER: Keep the packaging materials

away from the children and pets. Danger of
suffocation.

® Operation

Before use: Clean the product (see “Cleaning
and care”).

Flour the pizza stone.

Place the pizza stone inside the pizza oven.
Place the pizza oven on the grill. Heat up

the grill for at least 15 minutes until the
temperature gauge reaches the “ideal zone”.
Do not close the grill's lid.

The product now is ready to use. Place the
pizza on the pizza stone and bake it to your
liking.

For best cooking results: Frequently check and
adjust the temperature of the grill to keep the
pizza oven temperature in the “ideal zone”.

Cleaning and care

CAUTION: Before cleaning, allow the
product to slowly cool to room temperature.
Do not immerse the hot pizza stone in water
or other liquids. This might cause cracks on the
pizza stone.

@® Not suitable for dishwasher

Do not allow the pizza stone to soak in or

rinse with water as it absorbs and stores water.

Otherwise there is a risk of cracking and
breaking during the heating process.

® Clean the pizza stone after
every use

B Do not use any chemical substances or
detergents as the pizza stone will absorb them
and affect the taste of the food during the next
cooking.

B Carefully remove any dirt that is stuck on the

pizza oven and on the pizza stone with a hand

brush or a plastic scraper. Wipe these parts
with a damp cloth.

= Due to heat and food ingredients such as
sauces, sugar, efc. the pizza stone will change
its colour over time. This does not have an
impact on hygiene. If discoloured, the pizza

stone may first be cleaned with fine sandpaper,

and then with a brush.
= Store the product in a dry place where it
cannot fall down.

® Disposal

The packaging is made entirely of recyclable
materials, which you may dispose of at local
recycling facilities.

Contact your local refuse disposal authority for
more details of how to dispose of your worn-out
product.

Service

Service Great Britain
Tel.: 0800 404 7657

E-Mail: owim@lidl.co.uk
Ce>  Service Ireland
Tel.: 1890 930 034
(0,08 EUR/Min., (peak))
(0,06 EUR/Min., (off peak))
E-Mail: owim@lidl.ie

GB/IE



FOUR A PIZZA POUR BARBECUE

@® Introduction

Nous vous félicitons pour I'‘achat de votre nouveau
produit. Vous avez opté pour un produit de grande
qualité. Avant la premiére mise en service, vous
devez vous familiariser avec toutes les fonctions
du produit. Veuillez lire attentivement le mode

P
d’emploi ci-dessous et les consignes de sécurité.
N'utilisez le produit que pour l'usage décrit et
les domaines d'application cités. Conserver ces

PP

instructions dans un lieu sor. Si vous donnez le
produit & des tiers, remettez-leur également la
totalité des documents.

@® Utilisation conforme aux
prescriptions

Le four & pizza sert & la cuisson de pizzas et de

petites viennoiseries sur des barbecues au gaz ou
au charbon de bois (avec le couvercle ouvert).

Ne cuisez pas les aliments sans la pierre & pizza.
Cuisez exclusivement les aliments sur la pierre &
pizza.

La pierre & pizza du four & pizza est faite en
cordiérite, un matériau robuste et homogéne qui
résiste & de fortes fluctuations de température. La
pierre & pizza convient aux aliments.

La pierre & pizza ne va pas aux micro-ondes.

@® Caractéristiques techniques
Numéro de modéle : HG05780

Dimensions : Four a
pizza: 40x35x 14cm*
Pierre a
pizza: 30,5x30,5x1cm™
Poids : 54kg*
* =env.
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A Conseils de sécurité
QAN
'

Avertissement ! La surface

du four devient trés chaude. Ne

déplacez pas et ne touchez pas la

surface du four pendant ['utilisation.

Portez toujours des gants spécial

barbecue ou des gants de cuisine.

Les gants devraient correspondre &

la réglementation EPI (catégorie I

protfection contre les risques

thermiques, par ex. DIN EN 407).

B Restez toujours vigilant. Soyez toujours
conscient de ce que vous faites. N'utilisez
pas le produit si vous n’étes pas concentré,
présentez des signes de fatigue ou étes
sous l'influence de drogues, d’alcool ou de
médicaments. Un bref moment d'inattention
lors de I'utilisation du produit peut entrainer
des blessures graves. Il est interdit de laisser
le produit sans surveillance lors de son
fonctionnement.

B Laissez le four & pizza et la pierre & pizza
complétement refroidir avant de les retirer du
barbecue.

B Ne mettez pas le four & pizza ou la pierre &
pizza au lave-vaisselle.

= N'utilisez pas de couteaux, de roulettes &
découper ou d'autres ustensiles tranchants sur
la pierre & pizza.

B Le four & pizza est uniquement congu pour
une utilisation en extérieur - dans des endroits
bien ventilés - et sur un barbecue correctement
entretenu.

= N'utilisez pas et ne stockez pas les substances
suivantes dans le four : essence, alcool
dénaturé, allume-feux, alcool a briler, charbon
de bois, produits & base de bois ou produits
chimiques combustibles.

= Ne fermez pas le couvercle du gril durant

I'utilisation :

\
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N’exposez pas le produit & une température
constante qui atteint le seuil limite de la « zone
chaude » de la jauge de température. Risque
de dommages au produit.

Conservez une distance suffisante par rapport
aux piéces chaudes. Tout contact peut
entrainer des brilures graves.

@® Avant la premiére utilisation

Déballez le produit.

Aprés avoir déballé le produit, vérifiez
I'exhaustivité et si toutes les pieces sont en bon
état. Enlevez tous les matériaux d’emballage
(y compris les films de protection) avant
'vtilisation.

DANGER : tenez les matériaux d’emballage
hors de la portée des enfants et des animaux
domestiques. Risque d'étouffement.

@® Fonctionnement

Avant |'utilisation : nettoyez le produit (voir

« Nettoyage et entretien »).

Saupoudrez la pierre & pizza de farine.
Mettez la pierre & pizza dans le four & pizza.
Mettez le four & pizza sur le barbecue.
Chauffez le barbecue pendant au moins

15 minutes jusqu’a ce que la jauge de
température atteigne la « zone idéale ». Ne
fermez pas le couvercle du barbecue.

Le produit est maintenant prét & 'emploi.
Placez la pizza sur la pierre & pizza et faites-la
cuire selon votre goit.

Obtenir des résultats de cuisson idéals : vérifiez
et ajustez réguliérement la température du
barbecue pour que la température du four &
pizza reste dans la « zone idéale ».

® Nettoyage et entretien

/A PRUDENCE : laissez le produit refroidir

lentement & la température ambiante avant de
le nettoyer.

Ne plongez pas la pierre & pizza chaude
dans de I'eau ou tout autre liquide. Cela peut
provoquer des fissures dans la pierre & pizza.

® Ne va pas au lave-vaisselle

Veuillez ne pas faire tremper la pierre & pizza
et ne pas la rincer & |'eau, car elle absorbe et
stocke I'eau. En plus, il existe le risque qu'elle
s'éclate ou se casse durant le chauffage.

Nettoyez la pierre a pizza
aprés chaque utilisation

N'utilisez pas de produits chimiques ou de
détergents, car la pierre & pizza les absorbera.
Cela peut affecter le gott des aliments lors de
la cuisson suivante.

Eliminez soigneusement les résidus du four &
pizza et de la pierre & pizza & |'aide d'une
brosse de cuisine ou d'un grattoir en matiére
plastique. Essuyez les autres piéces avec un
chiffon humide.

En raison de la chaleur et des ingrédients
utilisés, tels que les sauces, le sucre, etc., la
pierre & pizza change de couleur au fil du
temps. Cela n'a pas d'influence sur I'hygiéne.
Lors de I'apparition d'une coloration, la pierre
a pizza peut étre nettoyée d’abord avec un
papier de verre fin, et ensuite avec une brosse.
Rangez le produit dans un endroit sec oU il ne
peut pas tomber.

FR/BE 9



@® Mise au rebut

L'emballage se compose de matiéres recyclables

pouvant étre mises au rebut dans les déchetteries

locales.

Votre mairie ou votre municipalité vous

renseigneront sur les possibilités de mise au rebut

des produits usagés.

Service aprés-vente

Service aprés-vente France
Tél.: 0800 919270
E-Mail: owim@lidl.fr
Service aprés-vente Belgique
Tél.: 070270171

(0,15 EUR/Min.)
E-Mail: owim@lidl.be

10 FR/BE



PIZZAOVEN-
BARBECUEOPZETSTUK

@ Inleiding

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop

van uw nieuwe product. U hebt voor een
hoogwaardig product gekozen. Maak u voor

de eerste ingebruikname vertrouwd met het
product. Lees hiervoor aandachtig de volgende
gebruiksaanwijzing en de veiligheidsvoorschriften.
Gebruik het product alleen zoals beschreven

en voor de aangegeven toepassingsgebieden.
Bewaar deze gebruiksaanwijzing op een veilige
plek. Geef, wanneer u het product doorgeeft aan
derden, ook alle documenten mee.

® Beoogd gebruik

De pizzaoven dient voor het op gas- of
houtskoolgrills bakken van pizza's en licht gebak
(met open deksel).

Kook het eten niet zonder gebruik te maken van
de pizzasteen. Kook het eten uitsluitend met de
pizzasteen.

De pizzasteen in de pizzaoven is gemaakt van
cordieriet, een robuust, homogeen materiaal dat
bestand is tegen sterke temperatuurwisselingen. De
pizzasteen is geschikt voor levensmiddelen.

De pizzasteen is niet geschikt voor gebruik in de
magnetron.

® Technische gegevens
Modelnummer: HG05780

Afmetingen:  Pizzaoven: 40x35x 14cm *
Pizzasteen: 30,5x30,5x 1 cm *

Gewicht: 54kg*

* =ca.

A Veiligheidsaanwijzingen

Waarschuwing! Het oppervlak
& wordt erg heet. Beweeg het
oppervlak tijdens gebruik niet en
raak het ook niet aan.
Draag altijd grill- of
ovenhandschoenen. Deze
handschoenen moeten voldoen aan
de PSA-verordening (Categorie Il
hittebescherming, bijv. DIN EN 407).
Blijf steeds op uw hoede. Let er altijd op
wat u doet. Gebruik het product niet als u
ongeconcentreerd of moe bent of onder de
invloed van drugs, alcohol of medicijnen
verkeert. Een moment van onoplettendheid bij
het gebruik van het product kan tot ernstige
verwondingen leiden. Laat het product nooit
zonder toezicht als het gebruikt wordt.
Laat de pizzaoven volledig afkoelen en doe
hetzelfde met de pizzasteen voordat u deze uit
de grill haalt.
Maak noch de pizzaoven noch de pizzasteen
schoon in een vaatwasmachine.
Gebruik geen messen, pizzasnijders of andere
scherpe voorwerpen op de pizzasteen.
De pizzaoven is alleen bestemd voor gebruik
buitenshuis- op goed geventileerde plaatsen-
en op een op correcte wijze onderhouden grill.
Gebruik of bewaar geen van de volgende
stoffen daar waar u de pizzaoven gebruikt:
benzine, spiritus, aanmaakvloeistof, alcohol,
houtskool, houtproducten of brandbare
chemicalién.
Sluit tiidens gebruik het deksel van de grill niet:

= L) 2

[0o0o00 000 0 v
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Stel het product niet constant bloot

aan temperaturen in de buurt van de
bovengrens van de ,hete zone” van de
temperatuurindicator. Kans op schade aan het
product.

Houd ook voldoende afstand van hete
onderdelen. leder contact kan leiden tot
ernstige verbrandingen.

@ Voor het eerste gebruik

Pak het product uit.

Controleer na het vitpakken van het product
of alle delen aanwezig zijn en in een goede
staat verkeren. Verwijder voor het gebruik al
het verpakkingsmateriaal, daarbij inbegrepen
beschermende folie.

GEVAAR: Houd het verpakkingsmateriaal uit

de buurt van kinderen en huisdieren. Er bestaat
verstikkingsgevaar.

@ Bediening

Véér ingebruikname: Maak het product schoon
(zie ,,Schoonmaken en onderhoud”).

Bestrooi de pizzasteen met meel.

Leg de pizzasteen in de pizzaoven.

Zet de pizzaoven op de grill. Verhit de grill
gedurende minstens 15 minuten fotdat de
temperatuurindicator de ,ideale zone” heeft
bereikt. Sluit het deksel van de grill niet.

Het product is nu klaar voor gebruik. Leg de
pizza op de pizzasteen en bak de pizza tot
deze smaakt zoals u wenst.

Optimale bakresultaten verkrijgen: Controleer
regelmatig de grilltemperatuur en stel deze
zonodig bij om ervoor te zorgen dat de
temperatuur van de pizzaoven in de ,ideale
zone" blijft.

12 NL/BE

® Schoonmaken en onderhoud
/A VOORZICHTIG: Laat het product langzaam

tot kamertemperatuur afkoelen voordat u het
schoonmaakt.

Dompel een hete pizzasteen nooit onder in
water of andere vloeistoffen. Hierdoor kunnen
scheuren in de pizzasteen ontstaan.

Niet geschikt voor de
vaatwasmachine

Week de pizzasteen niet en spoel hem niet af

met water omdat de steen water absorbeert en
vasthoudt. Anders bestaat de kans dat de steen
tiidens het verwarmen uit elkaar spat of breekt.

Maak de pizzasteen na ieder
gebruik schoon

Gebruik geen chemische stoffen of
schoonmaakmiddelen omdat deze door de
pizzasteen geabsorbeerd worden. Dit kan bij
een volgende keer effect hebben op de smaak
van hetgeen u bereidt.

Verwijder verontreinigingen uit de pizzaoven
en van de pizzasteen voorzichtig met een
handborstel of een kunststof schraper. Wrijf
deze onderdelen, indien nodig, af met een
vochtige doek.

Door de hitte en de gebruikte levensmiddelen
zoals sauzen, suiker, etc., verandert de kleur
van de pizzasteen na verloop van tijd. Dit heeft
geen nadelig effect op de hygiéne. Mocht de
pizzasteen verkleurd zijn, schuur deze dan
eerst met fijn schuurpapier en reinig de steen
vervolgens met een borstel.

Berg het product op op een droge plaats waar
het niet kan vallen.



® Afvoer
De verpakking bestaat uit milieuvriendelijke

grondstoffen die u via de plaatselijke
recyclingcontainers kunt afvoeren.

Informatie over de mogelijkheden om het
vitgediende product na gebruik te verwijderen,
verstrekt uw gemeentelijke overheid.

Service
(ND  Service Nederland
Tel.: 0900 0400 223
(0,170 EUR/Min.)
E-Mail: owim@lidl.nl
Service Belgié
Tel.: 070270171
(0,15 EUR/Min.)
E-Mail: owim@lidl.be
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PWKLAD GRILLOWY DO
PIECZENIA PIZZY

® Wstep

Gratulujemy Parstwu zakupu nowego produktu.
Zdecydowali sig Paristwo na zakup produktu
najwyzszej jakosci. Przed uruchomieniem
urzgdzenia po raz pierwszy zapoznaj sie z
nim. W tym celu przeczytaj uwaznie ponizszq
instrukcje obstugi oraz wskazéwki dotyczqce
bezpieczenstwa. Produkt nalezy uzytkowaé

w sposéb tu opisany i zgodnie z okre$lonym

zakresem zastosowania. Nalezy przechowywaé
te instrukcje w bezpiecznym miejscu. Przekazujge
produkt innej osobie, nalezy réwniez przekazaé

wszystkie dokumenty.

@® Przeznaczenie

Piec do pizzy stuzy do pieczenia pizzy i lekkich

wypiekéw na grillach gazowych lub weglowych

(przy otwartej pokrywie).

Nie przygotowywaé potraw bez uzywania
kamienia pod pizze. Potrawy przygotowywaé
wylqcznie na kamieniu pod pizze.

Uzywany w piecu do pizzy kamief jest wykonany
z kordierytu, twardego, jednorodnego materiaty,

ktéry wytrzymuje duze wahania temperatury.

Kamien pod pizze jest bezpieczny dla zywnosci.

Kamier pod pizze nie nadaije sie do stosowania w

kuchenkach mikrofalowych.

® Dane techniczne

Numer

modelu: HG05780

Wielko$¢:  Piec do pizzy: 40 x 35 x 14 em *

Kamien pod

pizze: 30,5x30,5x1cm*

Masa: 5,4kg*

*
Il
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c Wskazowki dotyczace

bezpieczenstwa

Ostrzezenie! Powierzchnia
& piekarnika bardzo sige nagrzewa.

Nie porusza¢ ani nie dotykad

powierzchni piekarnika podczas

pracy.
Zawsze nosié rekawice do
grillowania lub rekawice kuchenne.
Rekawice powinny byé zgodne
z przepisami PPE (ochrona
termiczna kategorii Il, na przyktad
DIN EN 407).
Zawsze zachowywad czujno$é. Zawsze
zwracaé uwage na to, co sie robi. Nie
uzywaé produktu, gdy jest sie¢ zmeczonym
lub rozkojarzonym albo pod wptywem
narkotykéw, alkoholu lub lekéw. Nawet krétka
chwila nieostroznoéci podczas uzywania
produktu moze spowodowaé powazne
obrazenia. Podczas uzytkowania nie
pozostawiaé produktu bez nadzoru.
Przed wyjeciem z grilla poczekaé, az piec do
pizzy i kamien pod pizze catkowicie ostygng.
Piekarnika do pizzy ani kamienia pod pizze
nie my¢ w zmywarce do naczyn.
Na kamieniu pod pizze nie uzywaé nozy, nozy
do pizzy ani innych ostrych narzedzi.
Piec do pizzy jest przeznaczony wylqcznie
do uzytku na zewngtrz - w dobrze
wentylowanych miejscach - i na odpowiednio
utrzymanym grillu.
W piekarniku nie uzywaé ani nie
przechowywaé nastepujqgcych substancii:
benzyny, spirytusu, zapalniczek do grilla,
alkoholu, wegla drzewnego, produktéw z
drewna lub tatwopalnych chemikaliéw.
Nie zamyka¢ pokrywy grilla podczas
vzytkowania:




Nie narazaé produktu na dziatanie statej
wysokiej temperatury w gérnej granicy
,gorqcej strefy” wskaznika temperatury.
Ryzyko uszkodzenia produktu.
Zachowywaé odpowiedniq odlegto$é
od gorqcych czeici. Kazdy kontakt moze
spowodowaé powazne oparzenia.

@® Przed pierwszym uzyciem

Rozpakowaé produkt.

Po rozpakowaniu produktu nalezy sprawdzi¢,
czy sq wszystkie elementy i czy wszystkie

sq w dobrym stanie. Przed uzyciem usunqé
wszystkie materiaty opakowaniowe (w tym
folie ochronne).

NIEBEZPIECZENSTWO: Opakowanie

trzymaé z dala od dzieci i zwierzqt
domowych. Istnieje zagrozenie uduszeniem.

® Obstuga
B Przygotowanie produktu do uzycia: Wyczyscié

produkt (patrz rozdziat ,Czyszczenie i
konserwacja”).

Kamier pod pizze posypac¢ makg.

Kamien pod pizze umiescié w piecu do pizzy.
Piec postawi¢ na grillu. Podgrzewaé grill przez
co najmniej 15 minut, az wskaznik temperatury
znajdzie sie w ,idealnej strefie”. Nie zamykaé
pokrywy grilla.

Produkt jest teraz gotowy do uzycia. Pizze
potozyé na kamieniu pod pizze i piec wedtug
upodoban.

Aby uzyskaé optymalne wyniki pieczenia:
Regularnie sprawdzaé i regulowad temperature
grilla, aby temperatura pieca do pizzy
pozostawata w ,idealnej strefie”.

@® Czyszczenie i konserwacja

A OSTROZNIE: Przed czyszczeniem odczekad,

az produkt ostygnie powoli do temperatury
pokojowej.

Gorgcego kamienia pod pizze nie zanurzaé
w wodzie lub innych ptynach. Moze to
spowodowa¢ peknigcie kamienia pod pizze.

Nie nadaje sie do mycia w
zmywarce

Kamienia pod pizze nie moczyé ani nie
ptukaé wodg, poniewaz wchtania i gromadzi
wode. W przeciwnym razie istnieje ryzyko, ze
roztamie sie lub peknie podczas nagrzewania.

Kamien pod pizze czysci¢ po
kazdym uzyciu

Nie uzywaé substanciji chemicznych ani
detergentéw, poniewaz kamien pod pizze
wchfania je. Moze to wptywaé na smak
potraw podczas nastepnego uzycia.
Zabrudzenia z pieca do pizzy i kamienia pod
pizze usuwaé ostroznie za pomocq szczotki
recznej lub plastikowego skrobaka. W razie
potrzeby przetrzeé pozostate elementy
wilgotng $ciereczkq.

Ze wzgledu na ciepto i stosowane potrawy,
takie jak sosy, cukier itd., kamien pod

pizze zmienia z czasem zmienia kolor. Nie
ma to wptywu na higiene. W przypadku
przebarwien kamien pod pizze mozna
przetrze¢ drobnym papierem ciernym, a
nastepnie szczotkq.

Produkt przechowywaé w suchym miejscu, z
ktérego nie moze spasé.
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@ Utylizacja

Opakowanie wykonane jest z materiatéw
przyjaznych dla $rodowiska, ktére mozna
przekazaé do utylizacji w lokalnym punkcie
przetwarzania surowcéw widrnych.

Informaciji na temat mozliwoéci utylizacji
wyeksploatowanego produktu udziela urzqd
gminy lub miasta.

Serwis

Serwis Polska
Tel.: 22 397 4996
E-Mail: owim@lidl.pl
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PEC NA PIZZU - NASTAVEC NA
GRIL

® Uvod

Blahoptejeme Vam ke koupi nového vyrobku.
Rozhodli jste se pro kvalitni vyrobek. Pfed prvnim
uvedenim do provozu se seznamte s vyrobkem.

K tomu si pozorné prectéte ndsledujici navod k
obsluze a bezpecnostni pokyny. PouZivejte vyrobek
jen popsanym zpUsobem a pouze pro uvedené
oblasti pouziti. Uschoveite si tento ndvod na
bezpe&ném misté. Viechny podklady vydeite pfi
preddni vyrobku i tfeti osobé.

® Pouziti v souladu s uréenim

Pec na pizzu se pouzivd pro peceni pizzy a
lehkého peciva na plynovém grilu nebo grilu na
drevéné uhli (pfi otevieném viku).

Nevaite jidlo bez pouziti kamene na peceni pizzy.
Vaite jidlo vyhradné s kamenem na peéeni pizzy.

Kdmen na peceni pizzy je vyroben z cordierity,
robustniho, homogenniho materidly, ktery odolava
vysokym teplotnim vykyvim. Kadmen na peceni
pizzy je bezpe&ny pro potraviny.

Kamen na peeni pizzy neni vhodny k pouziti v
mikrovinnych troubdch.

@® Technické vdaje
Cislo modelu: HG05780

Velikost: Pec na pizzu: 40 x 35 x 14 cm *
Kdmen na 30,5x30,5x1cm*
peceni pizzy:

Hmotnost: 5,4 kg *

* = pribliz.

A Bezpecnostni pokyny

= Varovani! Povrch kamen je velmi
& horky. B&hem provozu nepohybuite

povrchem trouby ani se ho
nedotykeite.

] Noste vzdy rukavice na grilovani

nebo kuchyfiské rukavice. Rukavice
musi odpovidat nafizeni o OOP
(tepelnd ochrana kategorie Il, napf.
DIN EN 407).

B Vzdy zdstarite ve stfehu. Vzdy ddveijte pozor
na to, co déldte. Nepouzivejte vyrobek, jste-li
unaveni nebo pod vlivem drog, alkoholu
nebo lékd. Kratky moment nepozornosti
pfi pouzivani vyrobku moze vést k t&zkym
zran&nim. Nenechdveijte vyrobek v pribéhu
pouzivéni bez dozoru.

B Nechte pec na pizzu a kdmen na peeni pizzy
0Oplné vychladnout pfed jeho vyjmutim z grilu.

B Nemyijte pec na pizzu, ani kémen na pedeni
pizzy v myéce na nddobi.

B Nepouzivejte noze, krdjec na pizzu a jiné ostré
ndstroje na kdmen na peceni pizzy.

B Pec na pizzu je uréena pouze pro venkovni
pouziti - v dobfe vétranych prostordch - a za
predpokladu fédné udrzovaného grilu.

= Nepouzivejte ani neskladuijte nésledujici
materidly ve varném prostoru: Benzin, alkohol,
zapalovade na gril, alkohol, dfevéné uhli,

vyrobky ze dfeva nebo hoflavé chemikdlie.
B B&hem provozu nezavirejte viko grilu:

N

A
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Nevystavuijte vyrobek stdle konstantni teploté
na horni mezi ,horké zény” na indikaci teploty.
Riziko pogkozeni vyrobku.

UdrZujte dostateénou vzddlenost vici horkym
&astem. Kazdy kontakt moZe vést k tézkym
popdleninam.

@® Pred prvnim pouzitim

B Vyrobek vybalte.

B Po vybaleni vyrobku zkontrolujte, zda jsou
viechny dily kompletni a v dobrém stavu. Pfed
pouzitim odstrafite viechny obalové materidly,
v&etn& ochrannych félii.

A NEBEZPECi: Udrzujte obalovy materidl
mimo dosah déti a domécich zvifat. Existuje
nebezpedi uduseni.

® Obsluha

B Pfed pouzitim: Ocistéte vyrobek (viz oddil
,Cisténi a pée”).

B Posypte kdmen na peceni pizzy moukou.

B Umistéte kdmen na pedeni pizzy do pece na
pizzu.

B Postavte pec na pizzu na gril. Pfedehfivejte gril
po dobu minimdlné 15 minut, dokud indikace
teploty nedoséhne ,idedlIni zény”. Nezavirejte
viko grilu.

B Vyrobek je nyni pfipraven k pouziti. Polozte
pizzu na kdmen na peéeni pizzy a peéte ji
podle své chuté.

B Nejlepsich vysledkd peceni dosdhnete, kdyz:

Kontrolujete a nastavujte teplotu peéeni
pravidelné tak, aby teplota v peci na pizzu
zlstala v ,idedIni zén&".
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® Cisténia péce
/A OPATRNE: Pred &igténim nechte kdmen

na peeni pizzy pomalu vychladnout na
pokojovou teplotu.

Horky kémen na peéeni pizzy neponofuijte do
vody nebo jinych kapalin. To mize zpisobit
praskliny na kameni na peéeni pizzy.

Vyrobek neni vhodny do
mycky nadobi

Nenamdéeijte kdmen na peéeni pizzy a
neoplachujte ho vodou, protoZe absorbuje a
zadrzuje vodu. Jinak je zde nebezpei, Ze pfi
ohfevu pukne nebo se zlomi.

Cistéte kamen na peéeni pizzy
po kazdém pouziti

Nepouzivejte chemikdlie nebo Cistici
prostfedky, protoZe kdmen na peceni pizzy je
pohlcuje. To mdze mit pfi dalsi pripravé vliv na
chuf potravin.

Odstrafivjte nedistoty z pece na pizzu a
kamene na peceni pizzy opatrné ruénim
kartaéem nebo plastovou skrabkou. Tyto dily
setfete lehce navlhéenym hadfikem.

Vlivem tepla a pouzitych pfisad, jako jsou
omacky, cukr atd., méni pizza kédmen v
probéhu Easu svou barvu. To nemd zddny vliv
na hygienu. Pfi zabarveni Ize kdmen na pe&eni
pizzy vy<istit nejprve jemnym brusnym papirem
a potom karté&em.

Vyrobek skladujte na suchém misté, kde
nem0ze spadnout.



® Zlikvidovani

Obal se skladd z ekologickych materidld, které
mozete zlikvidovat prostrednictvim mistnich sbéren
recyklovatelnych materidld.

O moznostech likvidace vyslouzilych zafizeni se
informuijte u spravy vasi obce nebo mésta.

Servis

& Servis Ceska republika
Tel.: 800 143 873
E-Mail:  owim@lidl.cz
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GRILOVACIA PEC NA PIZZU

® Uvod

Blahozeldme Vam ku kipe Vésho nového vyrobku.
Kipou ste sa rozhodli pre vysoko kvalitny produkt.
Pred prvym uvedenim do prevadzky sa oboznadmte
s vyrobkom. Za tymto G&elom si pozorne precitajte
nasledujici ndvod na obsluhu a bezpeénostné
pokyny. Vyrobok pouzivajte iba v stlade s
popisom a v uvedenych oblastiach pouZivania.
Tento névod uschovaijte na bezpednom mieste. Ak
vyrobok odovzddte daliej osobe, prilozte k nemu
aj vietky podklady.

® Pouzivanie v stlade s uréenim

Pec na pizzu sléZi na pecenie pizze a iného
peciva na plynovom grile alebo grile na uhlie (s
otvorenym krytom).

Jedlo nevarte bez pouzitia kamefia na pizzu. Jedlo
varte vyhradne iba s kamefiom na pizzu.

Kamef na pizzu je vyrobeny z kordierity, &o je
robustny a homogénny materidl, ktory odolé qj
silnym teplotnym vykyvom. Kamef na pizzu je

bezpe&ny pre potravindrsky priemysel.

Kamen na pizzu nie je uréeny na pouZivanie v
mikrovinnej rire.

@® Technické Udaje

Modelové

&islo: HG05780

Rozmery:  Pec napizzu: 40x35x 14cm ™
Kamen na
pizzu: 30,5x30,5x 1 cm*

Hmotnost: 5,4 kg *

* =cca
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A Bezpecnostné upozornenia

= Vystraha! Povrch pece je

& velmi horici. Pogas prevadzky sa
nedotykajte povrchu pece ani s nim
nehybte.

] Noste vzdy rukavice na grilovanie

alebo kuchynské rukavice. Rukavice
by mali zodpovedat nariadeniu

o OOP (osobnych ochrannych

pomdckach) (kategéria Il ochrana

profi teplu, napr. DIN EN 407).

B Neustdle budte v strehu. Dbaijte na to, &o
robite. Produkt nepouZivaite, ked' nie ste
koncentrovany, ste unaveny alebo ste pod
vplyvom drog, alkoholu alebo liekov. Kratky
moment nepozornosti pri pouzivani produktu
mdze viest k vzniku zavaznych poraneni.
Produkt nenechdvaijte po&as pouZivania bez
dozoru.

B Pec a kamef na pizzu nechaijte Uplne
vychladndt predtym, ako ich vyberiete z grilu.

B Pec ani kamefi na pizzu necistite v umyvacke
riadu.

B Na kameni na pizzu nepouZivajte noze,
rezacky na pizzu alebo iné ostré predmety.

B Pec na pizzu je uréend iba na vonkaijsie
pouzitie - v dobre vetranych oblastiach - a na
riadne udrziavanom grile.

BV priestore, kde varite, nepouzivajte a
neskladujte nasledujice latky: benzin, lieh,
zapalovag grily, alkohol, drevené uhlie,
drevené produkty alebo horlavé chemikdlie.

B Polas prevadzky nezatvdraijte kryt grilu:

(0 2
oo‘c\o v

A
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Produkt nevystavujte dlhodobo teplote na
hranici ,horicej zény” na indikdtore teploty.
Nebezpe&enstvo poskodenia produktu.
Zabezpecte dostatoény vzdialenost od
hordcich &asti. Kazdy kontakt méZe viest k
vzniku zdvaznych popdlenin.

@® Pred prvym pouzitim

B Produkt vybalte.

B Po vybaleni produktu skontroluite, &i je balenie
kompletné a &i su vietky asti v poZadovanom
stave. Pred pouzivanim odstréfte vietky
obalové materidly, vrétane ochrannych félii.

A NEBEZPECENSTVO: Zabréiite pristupu defi
a domécich zvierat k obalovému materidlu.
Hrozi nebezpe&enstvo zadusenia.

® Obsluha

B Pred pouzitim: Vycistite produkt (pozri odsek
,Cistenie a starostlivost”).

B Kamef na pizzu posypte mikou.

B Kameh na pizzu polozte do pece na pizzu.

B Pec na pizzu polozte na gril. Gril nahrievajte
minimdlne 15 mindt, kym indikdtor teploty
nesignalizuje, Ze je dosiahnutd ,idedlna zéna”.
Gril nezakryvaite krytom.

B Teraz mézete produkt pouZivaf. Na kamef na
pizzu polozte pizzu a upeéte ju podla vlastnej
chuti.

B Aby ste dosiahli optimdlne vysledky:

pravidelne kontrolujte a upravuijte teplotu grilu
tak, aby teplota v peci na pizzu vzdy zostala v
Jidedlnej zéne”.

® Cistenie a starostlivost

A POZOR: Produkt nechaijte pred &istenim

pomaly vychladnit pri okolitej teplote.
Kamef na pizzu nepondraijte do vody alebo
inych kvapalin. To méze spésobif trhliny v
kameni na pizzu.

Nie je vhodny do umyvacky
riadu

Kamefi na pizzu nenechdvaijte odmogif a
neoplachujte ho vodou, pretoze absorbuije a
akumuluje vodu. V opaénom pripade vznika
nebezpecenstvo, Zze polas nahrievania
praskne alebo sa zlomi.

Kamen na pizzu ocistite po
kazdom pouziti

Nepouzivajte Ziadne chemické substancie
alebo distiace prostriedky, pretoZe ich kamef
na pizzu absorbuje. To méze mat vplyv na
chuf jedla pri daldom peéenti.

Necistoty z pece a kamefia na pizzu opatrne
odstrénte ruénou kefkou alebo plastovou
3krabkou. Tieto &asti neutierajte vlhkou
handrou.

Z dévodu tepla a pouzivanych potravin ako
s0 omdacky, cukor atd. meni kamef na pizzu
postupom &asu svoju farbu. To nemad Ziadny
vplyv na jeho hygienu. V pripade zafarbenia
méZete kamefi na pizzu odistif najprv jemnym
brdsnym papierom a potom kefkou.

Produkt uskladnite na suchom mieste tak, aby
nemohol spadndt.
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@ Likviddacia
Obal pozostdva z ekologickych materidlov, ktoré

mézete odovzdat na miestnych recyklagnych
zbernych miestach.

O moznostiach likvidécie opotrebovaného vyrobku
sa mdzete informovaf na Vasej obecnej alebo
mestskej sprave.

Servis

GK  Servis Slovensko
Tel.: 0850 232001
E-posta: owim@lidl.sk
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