SILVERCREST*

O 40
o

PDF ONLINE

www.lidl-service.com

IIEI

AIR FRYER / HEISSLUFTFRITTEUSE /
FRITEUSE A AIR CHAUD SHLF 1000 A2

a @

AIR FRYER HEISSLUFTFRITTEUSE

Operating instructions Bedienungsanleitung

‘ D

FRITEUSE A AIR CHAUD HETELUCHT FRITEUSE

Mode d’emploi Gebruiksaanwijzing

G .. 3

HORKOVZDUSNA FRITEZA FRYTKOWNICA

Névod k obsluze NA GORACE POWIETRZE
Instrukcja obstugi

GO .. X G

TEPLOVZDUSNA FRITEZA FREIDORA DE AIRE CALIENTE

Ndvod na obsluhu Instrucciones de uso

an

AIRFRYER FRIGGITRICE AD ARIA CALDA

Betjeningsvejledning Istruzioni per l'uso

G

FORROLEVEGOS FRITOZ

Haszndlati utasitds

IAN 437607 _2304




ae

Before reading, unfold the page containing the illustrations and familiarise yourself with all functions of the
device.

@

Klappen Sie vor dem Lesen die Seite mit den Abbildungen aus und machen Sie sich anschlieBend mit
allen Funktionen des Gerdétes vertraut.

Avant de lire le mode d’emploi, ouvrez la page contenant les illustrations et familiarisez-vous ensuite avec
toutes les fonctions de |'appareil.

@D

Vouw vé6r het lezen de pagina met de afbeeldingen open en maak u vertrouwd met alle functies van het
apparaat.

@

Pred ctenim si otevfete stranu s obrdzky a potom se seznamte se viemi funkcemi pfistroje.

Przed przeczytaniem prosze roztozy¢ strone z ilustracjami, a nastepnie prosze zapoznad sig z wszystkimi
funkcjami urzgdzenia.

€3

Pred &itanim si odklopte stranu s obrdzkami a potom sa obozndmte so vietkymi funkciami pristroja.

&®

Antes de empezar a leer abra la pagina que contiene las imagenes y, en seguida, familiaricese con todas
las funciones del dispositivo.

For du leeser, vend siden med billeder frem og bliv bekendt med alle apparatets funktioner.

an

Prima di leggere aprire la pagina con le immagini e prendere confidenza con le diverse funzioni
dell'apparecchio.

(G

Olvasds elétt kattintson az dbrét tartalmazé oldalra és végezetil ismerje meg a késziilék mindegyik funkcisjat.
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1. Introduction

1.1 Proper use

Congratulations on the purchase of your new appliance.

You have selected a high-quality product. The operating instructions are
part of this product. They contain important information about safety,
usage and disposal.

Before using the product, please familiarise yourself with all
operating and safety instructions. Use the product only as
described and for the specified range of applications. Please
also pass these operating instructions on to any future owner.

This appliance is intended exclusively for cooking food with hot air. The
appliance is designed for use in private households. Use the appliance
only in dry rooms, and never use it outdoors. Any other use or use
beyond that specified is considered improper use. The appliance is not
intended for use in commercial or industrial environments.

1.2 Warnings and symbols used

2

The following warnings and symbols are used in these operating instruc-
tions, on the packaging and on the appliance (where applicable):

A

DANGER! A warning with this symbol and the signal
word "DANGER" indicates an imminently hazardous
situation which will result in death or serious injury if not
avoided.

WARNING! A warning with this symbol and the signal
word "WARNING" indicates a potentially hazardous
situation which could result in death or serious injury if not
avoided.

CAUTION! A warning with this symbol and the signal
word "CAUTION" indicates a potentially hazardous
situation which could result in a minor or moderate injury
if not avoided.

ATTENTION! A warning with this symbol and the signal
word "ATTENTION" indicates a potential situation which
could result in property damage if not avoided.

©o b b

Note: A note provides additional information that will
assist you in using the appliance.

GB | IE




SILVERCREST’

Caution! Hot surface!

Read the operating instructions.

Do not immerse in water or other liquids.

Suitable for dishwashers.

All of the parts of this appliance that come into contact
with food are food-safe.

e e ® >

Alternating current.

GB | IE
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2. Safety information

/A DANGER! ELECTRIC SHOCK!

~ Before using the appliance, check whether the mains voltage
corresponds to the voltage given on the type plate.

~ The appliance should only be connected to an earthed mains
power socket.

~ Route the power cable in such a way that it cannot become
trapped or damaged in any other way.

~ Use the appliance only in dry indoor areas, not outdoors.

" Q Never immerse the appliance, the mains cable or the
plug in water or any other liquids! This could lead to a
potentially fatal electric shock!

~ Always disconnect the plug from the mains power socket
after use, before cleaning or before moving the appliance.
Pull the plug itself, not the power cable

~ Do not operate the appliance if it has been dropped or is
damaged in any way. Have the appliance checked and/or
repaired by a qualified technician, if necessary.

~ To avoid potential risks, if the mains cable of this appliance
is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its
customer service department or a similarly qualified person.

» Never touch the appliance with wet hands.

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

~ Never use the appliance for purposes other than those
described in these instructions. There is a risk of injury if
the appliance is misused.

~ Provide a stable location for the appliance.
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Route the power cable in such a way that no one can tread
on it or trip over it.

Connect the appliance to an easily accessible mains power
socket. Make sure that the mains plug can be reached quickly
in case of danger.

This appliance may be used by children over the age of

8 and by persons with reduced physical, sensory or mental
abilities or by those without experience and/or knowledge, if
they are supervised or have been instructed in the safe use of
the appliance and have understood the potential risks.

Cleaning and user maintenance must not be performed by
children unless they are older than 8 years of age and are
supervised.

Children younger than eight years of age must be kept away
from the appliance and the power cable.

Do not allow children to play with the appliance.
Risk of suffocation! Never leave children unattended with the

packaging material. Keep children away from the packaging
and the appliance.

Hot steam is generated during the cooking process. Keep a
safe distance away from the steam.
Caution! Hot surface! Parts of the appliance get
& very hot during use. Touching these may cause
serious burns. Do not touch the interior of the
appliance while it is in use. Touch only the handle and the
controls.
Do not move the appliance while it is in use. There is a risk
of being burnt!

Allow the appliance to cool down before cleaning it or
changing the accessories.

GB | IE 5
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/A WARNING! RISK OF FIRE!

>

The appliance operates exclusively with hot air. Never add oil
or other liquids directly into the deep frying pot. Otherwise,
there is a risk of fire!

Do not use an external timer switch or a separate remote
control system to operate the appliance

Do not use the appliance near hot surfaces or flammable
materials.

Never leave the appliance unattended while it is being used.

Never set up the appliance close to or underneath flammable
objects, especially not under curtains or suspended cup-

boards.

Do not insert anything into the ventilation slits on the rear of
the appliance and do not cover them.

(D) ATTENTION! PROPERTY DAMAGE!

>

>

Protect the appliance from drips or splashing water.
Do not allow any liquids to get into the ventilation slits on the
rear of the appliance.

To protect the non-stick coating, do not use metallic tools such
as knives, forks, etc. If the non-stick coating is damaged, stop
using the appliance.

Do not use the appliance without the deep frying pot insert-

ed!

Hold the appliance from underneath at the side to move it.
Do not use the handle of the deep frying pot.

Use only the accessories recommended by the manufacturer.

@ NOTE

>

No user action is required to switch the product between
50 and 60 Hz. The product switches automatically to either
50 or 60 Hz.
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3. Package contents and transport inspection

The appliance is supplied with the following components as standard:
® Hot air fryer
® Deep frying pot with frying insert
® Operating instructions
() Note: Check the package for completeness and signs of visible
damage. If the delivery is incomplete or damage has occurred

as a result of defective packaging or during transport, contact the
Customer Service hotline (see Service section).

4. Appliance description
See fold-out page for illustrations

Operating light

Quick guide

Temperature control

Timer

Frying insert (removable)

MAX marking

Deep frying pot

Handle

Mains cable

Ventilation slits

0600000000 C

Housing
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5. Before first use

Before using the hot air fryer for the first time, clean all components as
described in the section Cleaning and care.

/\ WARNING! RISK OF FIRE!
Hot air flows out of the ventilation slits ) on the back of the appliance.

Never cover the ventilation slits (.
Do not place the appliance directly under wall units, wall sockets or
near curtains, paper or easily inflammable materials.

> Make sure to leave enough free space around the appliance so that
the air can circulate well.

1) Place the appliance on a horizontal, level, stable and heat-resistant
surface.

() Note: If you wish to place the hot air fryer under the cooker
extraction hood, make sure that the cooker is switched off.

2) Plug the mains plug into a mains wall socket. Ensure that the mains
socket is always within easy reach while the appliance is in opera-
tion.

3) Push the frying pot @ with the frying insert @ inserted into the
appliance.

4) Turn the temperature control @ to 200°C.
5) Set the timer @ to 10-15 minutes.
v The appliance starts to heat up and the operating light @ lights up.

() Note: During first use, you may notice a small amount of smoke and
a slight odour. This is due to production residue. This is completely
normal and harmless. Ensure sufficient ventilation; for example, by
opening a window.

6) Allow the appliance to heat up until the end of the set time so that
the heating element burns in.

V" At the end of the set time, the appliance will switch itself off automat-
ically.

7) Disconnect the plug and allow the appliance to cool down.
8) Clean the frying pot @ and the frying insert @ again.

The appliance is now ready for use.
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6. Achieving the best results

B As arule, you do not need any oil to prepare food in the hot air
fryer. However, adding a few drops of oil can enhance the flavour.
Generally speaking, the hot air fryer can be used to prepare any
dishes that can be cooked in a convection oven.

B To deep-ry in the hot air fryer, the food must be as dry as possible.
Dry the food well before adding it into the frying pot @.

B Waxy potatoes are best-suited for making potato dishes in the hot
air fryer. Rinse the sliced potato pieces in fresh water to prevent
them sticking to each other during cooking. Dry the potato pieces off
carefully before putting them in the hot air fryer.

B Remove any ice crystals or frozen water thoroughly from frozen food.

B Make sure that breadcrumbs do not come off breaded food but
adhere as firmly as possible to the food.

B Follow the preparation instructions on the packaging of the food. Set
the temperature and cooking time as recommended.

B If there are no recommendations on the food packaging for prepara-
tion in a hot air fryer, follow the instructions for convection ovens.

B Avoid frying large quantities at once. For ideal browning results, we
recommend cooking a maximum of 200 g of deep-frozen chips at
once.

B Do not overfill the frying pot @! Do not fill it up to more than the
MAX marking @. Make sure that the food you are frying cannot
come info contact with the heating element on the upper side of the
interior.

B Acrylamide is a possibly carcinogenic substance formed when frying
foodstuffs with a high starch content.
Foods containing starch, such as chips, should therefore only be
deep-fried until golden yellow instead of dark or brown. This is the
only way to achieve low-acrylamide cooking.

B To ensure even browning and a crispy consistency, e.g. for chips
or chicken nuggets, the fried food must be shaken or turned over
1-2 times during cooking.

- To do this, pull the frying pot @ out of the appliance and shake
the food or turn it over using a suitable implement. Then replace
the frying pot @ in the appliance.
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— When you remove the frying pot @), the cooking programme
is paused automatically. It restarts automatically as soon as the
frying pot @ is replaced.

B You can also use the hot air fryer to prepare baked goods such as

muffins or small cakes. However, dough or batter should not be
poured directly into the frying pot @. Instead, use small baking
moulds such as muffin tins, which you then place in the frying pot @
with the frying insert @ inserted.

7. Operation

10

/\ WARNING!

>

Parts of the appliance get very hot during use. Touching these may
cause serious burns.

> Use pot holders or protective gloves, if you have to touch the frying
pot @ or the frying insert @.

> Hot air flows out of the ventilation slits @ on the back of the appli-
ance. Do not touch this area.

> Do not move or reposition the appliance when it is in operation.

(1) CAUTION!

> Never use the frying pot @ without the frying insert @.

> Fill the frying pot @ to no higher than the MAX marking @ and
make sure that the food does not touch the heating element inside
the housing (.

1) Set up the appliance as described in the section Before first use.

2) Prepare the food according to the recipe and place it in the frying
pot @.

3) Push the frying pot @ into the opening on the front of the appliance.

(i) Note: The cooking process will not start unless the frying pot @ is

correctly clicked into place.
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7.1 Starting the cooking process

1)

v
2)

v

Set the timer @ to the desired cooking time. You can set a cooking
time of up to 30 minutes.

The appliance switches on, the operating light @ lights up.

Turn the temperature control @ to the desired temperature.
You can set a temperature between 80°C and 200°C.

The appliance starts to heat up.

(i) Note: The operating light @ goes out occasionally and lights up

again to indicate that the heating element is maintaining the
temperature. When the heating element switches off because the
temperature has been reached, the operating light @ goes out. As
soon as the heating element starts working, the operating light @
lights back up.

7.2 Pausing/stopping the cooking process

You can pause the frying process at any time, e.g. to check the degree of
browning or to shake or turn the food.

1)

Pull the frying pot @ out of the housing @ by the handle @.

() Note: When you remove the frying pot @, the cooking programme

is paused automatically. It restarts automatically as soon as the frying
pot @ is replaced. The time @ continues running.

2) Turn or shake the food in the frying pot @ if necessary.

(D CAUTION!

> The frying pot @ and the frying insert @ are provided with a non-
stick coating. To protect the non-stick coating, do not use metallic
tools such as knives, forks, etc. to turn the food or take it out.

3) Then replace the frying pot @ in the appliance.

v The cooking process continues automatically until the end of the
cooking time.

v The appliance switches itself off automatically at the end of the set
cooking time.

4) The end the cooking process early, turn the timer @ to O minutes.

5) Switch off the appliance by pulling out the mains plug.

6) Have a heatresistant base ready to put the frying pot @ on and a

container, e.g. plate or bowl, for the fried food.
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/\ WARNING!

> Use pot holders or protective gloves, if you have to touch the frying
pot @ or the frying insert @.
7) Pull the frying pot @ out of the appliance by the handle @.

8) Place the frying pot @ on a heat-resistant surface.

9) Remove the fried food from the frying pot @.

10) Allow the appliance and accessories to cool down completely before
cleaning and putting them away.

8. Cooking times

You can use the quick guide @ as a reference guide for cooking times

and temperature settings of various dishes. The cooking times given in

the following table are provided purely as guidelines. If these differ from

those shown on the packaging of the food, follow the instructions provid-

ed on the packaging.

Dish

Optimal

weight (g)

Potato and vegetables

Thinly sliced chips
(frozen)

Thick-cut chips
(frozen)

Fresh chips

Vegetable balls
(e.g. falafel,
frozen)

Vegetables
(e.g. courgettes,
aubergines, bell

peppers)

12 GB | IE

200
(max. 400)

200
(max. 400)

200
(max. 400)

300

320-340
(max. 350)

Time Tempera- Turn/

(min)

18-25

15-20

20-30

13-15

25-30

ture (°C) shake

200 SUElS
twice

200 Sel
twice

180-200  Shake
twice

180-200 Turn once

180-200 Turn twice

Note

Preheat for
2 min.*

Preheat for
2 min.*

Add 1 tbsp.
of ol
Preheat for
2 min.*

Preheat for
2 min.*

Add 1 tbsp.
of oil.
Cut into small
pieces of

approx.
2-3cm
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Dish

Meat

Breaded pork
cutlets (frozen)

Pork chops
Chicken thighs

Chicken breast

Chicken nuggets
(frozen)

Fish
Fish fillet

Fish fingers
(frozen)

Prawns in
breadcrumbs
(frozen)

Snacks

Spring rolls

Crumbed cheese

Optimal
weight (g)

300
(2 pieces)
100-280
(max. 300)

300
(2 pieces)

100-300

100-300

150-250
(max. 270)

100-250

200-300

100-250

100-250

Time Tempera-

(min)

15-20

18-25

approx.

30

10-15

8-12

15-20

10-15

12-18

15-20

10-15

ture (°C)

180-200
180
180
180

200

180

200

180

180

180

Turn/
shake

Turn once

Turn once

Turn once

No

Turn once

No

Turn once

Turn twice

Turn once

No

GB | IE

Note

Preheat for
2 min.*
Preheat for
2 min.*
Preheat for
2 min.*
Add 1 tbsp.

of ail

Preheat for
2 min.*

Add 1 tbsp.
of oil
Preheat for
2 min.”*

Oven-ready
meals

Oven-ready
meals

13
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Optimal Time Tempera- Turn/

Rizh weight (g) (min) ture(°C) shake oS
Baked
products
: Use a baking
Apple pie 250 20-25 160 No mould
Muffins 150 4520 180 No  Useabaking
(max. 5) mould
Sweet snacks
(e.g. cinnamon 250 approx. 160 No Frozen
rolls or mini apple 20 product

strudel)

*If you use the hot air fryer without pre-heating, cook the food for 2-3 minutes longer.

@ Note:

> The actual cooking times may vary depending on the starting tem-
perature and weight of the food, as well as the quality of the food.
Check the food regularly during cooking and extend or shorten the
cooking time accordingly.

> The hot air fryer is also ideal for heating up meals. Set the tempera-
ture to 150°C and the time to approx. 10 minutes.

9. Cleaning and care
/A WARNING!

> Always remove the plug from the mains power socket before clean-
ing the appliance.

> @ Never immerse the appliance in water or other liquids! This
could result in a potentially fatal electric shock, and the
appliance could be damaged.

/\ WARNING!
> Allow the appliance to cool down completely before cleaning it.
(D ATTENTION!

> Do not use caustic or abrasive cleaning agents or materials such as
scouring milk or steel wool. These can damage the surface of the
appliance and the non-stick coating of the accessories!
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9.1 Cleaning the accessories

1)
2)
3)

4)

5)

Remove the frying insert @ from the frying pot @.
Remove coarse food residues.

Rinse the frying pot @ and the frying insert @ in warm water with a
mild defergent and then rinse with fresh water.

Use a non-scouring sponge and a mild washing-up liquid to remove
stubborn dirt residues. Rinse off with fresh water afterwards to re-
move any defergent residue.

Dry all parts well before assembly.

@ Note:

6)

’?@ The frying pot @ and frying insert @ are dishwasher safe.
D7 After drying, there may still be moisture in cavities. Allow the
accessories to dry completely in the air.

Replace the frying insert @ in the frying pot @.

9.2 Cleaning the housing

1)

2)

Clean the appliance with a moist cloth. If required, use a mild
washing-up liquid on the cloth. Afterwards, wipe it off with a cloth
moistened only with water. Make sure that no liquid gets into the
appliance's ventilation slits !

Then dry off with a tea towel.

9.3 Cleaning the interior

1)
2)

3)
4)

Clean the interior with a soft sponge moistened with just a little water
and a few drops of mild detergent.

Wipe several times with a damp microfibre cloth. Rinse it regularly in
water and wring it out.

Dry the interior well with a tea towel.

If the heating elements inside the housing (D are dirty, use a dish-
washing brush and carefully remove the food residues.

(1) CAUTION!

>

Any other servicing may be performed only by an authorised service
representative or Customer Service.

GB | IE 15
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10. Storage

1) To lift or carry the appliance, place both hands under the side of the

appliance. Never use the handle @ of the frying pot @!

2) Store the appliance with the frying pot @ and the frying insert @
inside it. This keeps the inside of the appliance and the accessories
clean and dustfree.

3) Store the appliance in a dry and dustfree location.

11. Troubleshooting

PROBLEM

The appliance will

not start.

The appliance is

not working.

POSSIBLE CAUSE

The frying pot @ is not

properly clicked into place.

The appliance is not
connected to a mains
power socket.

The appliance is switched

off.

The appliance is defective.

Too much food in the

POSSIBLE
SOLUTIONS

Make sure that the frying
pot @ is correctly fitted
into the housing @.

Connect the appliance to
a mains power socket.

Switch the appliance on
by turning the timer @.

Contact the Customer
Service department.

Do not fill the frying pot

frying pot @ © to more than the MAX
/g p ’ marking ©@.
The food is under- . . C.ut the food into smaller
Pieces too big. pieces.

cooked or unevenly
fried after the set

time.

Strong smoke or
odour development
during cooking.

16
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The pieces of food are
too close to each other.

The temperature is too
low or the cooking time
too short.

The food is in contact with
the heating element and is
burning.

Turn the food or shake
it several times during
cooking.

Increase the temperature
or the cooking time.

Do not fill the frying pot
© to more than the MAX
marking ©@.



SILVERCREST’

POSSIBLE
PROBLEM POSSIBLE CAUSE SOLUTIONS

There is still fat residue in
the frying pot @ from a
previous cooking process.

Clean the frying pot @
carefully after each use.

White smoke Fat drips on fo the base
of the frying pot @ and
The food is too fatty. burns. This does not

impair the appliance or
the cooking result.

If the malfunction cannot be corrected or if you have found some other kind of
malfunction, please contact our Customer Service department.

12. Disposal

Applies only to France:

A DEPOSER A DEPQSER
Cet appareil EN MAGASIN  EN DECHETERIE

et ses cordons
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre i
R The product, its packaging and the operating
° = W . .
V4 instructions are recyclable. They are subject to an
S ¢ e )
extended manufacturer responsibility and will be
collected separately.

12.1 Disposal of the appliance

The adjacent symbol of a crossed-out dustbin means that this
appliance is subject to Directive 2012/19/EU. This directive
states that this appliance may not be disposed of in the

normal household waste at the end of its useful life, but must

be taken to specially set-up collection locations, recycling depots or
disposal companies.

The disposal is free of charge for the user. Protect the
environment and dispose of this appliance properly.

If your old appliance has stored any personal data, you are responsible
for deleting it yourself before returning it.

> WA Your local community or municipal authorities can provide
@" information on how to dispose of the worn-out product.
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12.2 Disposal of the packaging

(N

o
&N

The packaging materials have been selected for their
environmental friendliness and ease of disposal and are
therefore recyclable. Dispose of packaging materials that are
no longer needed in accordance with applicable local
regulations.

Dispose of the packaging in an environmentally friendly
manner. Note the labelling on the packaging and separate
the packaging material components for disposal, if necessary.
The packaging material is labelled with abbreviations (a) and
numbers (b) with the following meanings: 1-7: plastics,
20-22: paper and cardboard, 80-98: composites.

13. Technical data

Power supply 220-240V ~, 50/60 Hz
Rated power 1000 W
Usable volume, frying pot @ 1.5 | up to the MAX marking

14. Kompernass Handels GmbH warranty

Dear Customer,

This appliance has a 3-year warranty valid from the date of purchase. If this
product has any faults, you, the buyer, have certain statutory rights. Your
statutory rights are not restricted in any way by the warranty described

below.

Warranty conditions

The warranty period starts on the date of purchase. Please keep your
receipt in a safe place. This will be required as proof of purchase.

If any material or manufacturing fault occurs within three years of the
date of purchase of the product, we will either repair or replace the
product for you or refund the purchase price (at our discretion).

GB | IE



SILVERCREST’

This warranty service requires that you present the defective appliance
and the proof of purchase (receipt) within the three-year warranty
period, along with a brief written description of the fault and of when it
occurred.

If the defect is covered by the warranty, your product will either be
repaired or replaced by us. The repair or replacement of a product does
not signify the beginning of a new warranty period.

Warranty period and statutory claims for defects

The warranty period is not prolonged by repairs effected under the
warranty. This also applies to replaced and repaired components. Any
damage and defects present at the time of purchase must be reported
immediately after unpacking. Repairs carried out after expiry of the
warranty period shall be subject to a fee.

Scope of the warranty

This appliance has been manufactured in accordance with strict quality
guidelines and inspected meticulously prior to delivery.

The warranty covers material faults or production faults. The warranty
does not extend to product parts subject to normal wear and tear or to
fragile parts which could be considered as consumable parts such as
switches, batteries or parts made of glass.

The warranty does not apply if the product has been damaged, im-
properly used or improperly maintained. The directions in the operating
instructions for the product regarding proper use of the product are to be
strictly followed. Uses and actions that are discouraged in the operating
instructions or which are warned against must be avoided.

This product is intended solely for private use and not for commercial
purposes. The warranty shall be deemed void in cases of misuse or
improper handling, use of force and modifications / repairs which have
not been carried out by one of our authorised Service centres.

Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please observe the following
instructions:

B Please have the till receipt and the item number
(IAN) 437607_2304 available as proof of purchase.
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B You will find the item number on the type plate on the product,
an engraving on the product, on the front page of the operating
instructions (below left) or on the sticker on the rear or bottom of the
product.

B |f functional or other defects occur, please contact the service depart-
ment listed either by telephone or by e-mail.

B You can return a defective product to us free of charge to the service
address that will be provided to you. Ensure that you enclose the
proof of purchase (till receipt) and information about what the defect
is and when it occurred.

EF3E | You can download these instructions along with many other manuals,
# | product videos and installation software at www.lidl-service.com.

= This QR code will take you directly to the Lidl service page
(www.lidl-service.com) where you can open your operating instruc-
tions by entering the item number (IAN) 437607_2304.

14.1 Service

Service Great Britain

Tel.: 0800 404 7657
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

(IED Service Ireland
Tel.: 1800 101010
E-Mail: kompernass@lidl.ie

[1AN 437607_2304 |

14.2 Importer

Please note that the following address is not the service address. Please
use the service address provided in the operating instructions.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernqss.com
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1. Einleitung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf lhres neuen Gerétes.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt entschieden. Die
Bedienungsanleitung ist Bestandteil dieses Produkts. Sie enthélt wichtige
Hinweise fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung.

Machen Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie das
Produkt nur wie beschrieben und fir die angegebenen
Einsatzbereiche. Handigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe
des Produkts an Dritte mit aus.

1.1 BestimmungsgemdBe Verwendung

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir das Garen von Lebensmitteln mit
heifBer Luft vorgesehen. Das Geréit ist fir die Benutzung in privaten
Haushalten konzipiert. Benutzen Sie das Gerét nur in trockenen Raumen
und verwenden Sie es niemals im Freien. Eine andere oder dariber
hinausgehende Benutzung gilt als nicht bestimmungsgemaf. Das Gerét
ist nicht zur Verwendung in gewerblichen oder industriellen Bereichen
vorgesehen.

1.2 Verwendete Warnhinweise und Symbole

22

In der vorliegenden Bedienungsanleitung, auf der Verpackung und dem
Gerét werden folgende Warnhinweise und Symbole verwendet (falls
zutreffend):

GEFAHR! Ein Warnhinweis mit diesem Symbol und dem
Signalwort ,GEFAHR” kennzeichnet eine unmittelbar
A bevorstehende Gefdhrdungssituation, die, wenn sie nicht
vermieden wird, den Tod oder eine schwere Verletzung
zur Folge hat.

WARNUNG! Ein Warnhinweis mit diesem Symbol und
dem Signalwort ,WARNUNG" kennzeichnet eine mégli-
A che Gefahrdungssituation, die, wenn sie nicht vermieden
wird, den Tod oder eine schwere Verletzung zur Folge
haben kénnte.

VORSICHT! Ein Warnhinweis mit diesem Symbol und
dem Signalwort ,VORSICHT” kennzeichnet eine mégliche
A Gefshrdungssituation, die, wenn sie nicht vermieden wird,
eine geringfigige oder méBige Verletzung zur Folge
haben kénnte.
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ACHTUNG! Ein Warnhinweis mit diesem Symbol und
dem Signalwort ,ACHTUNG" kennzeichnet eine mégli-
che Situation, die, wenn sie nicht vermieden wird, einen
Sachschaden zur Folge haben kénnte.

Hinweis: Ein Hinweis kennzeichnet zusdtzliche Informati-
onen, die den Umgang mit dem Gerét erleichtern.

Vorsicht! Heif3e Oberflache!

Bedienungsanleitung lesen.

Nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten tauchen.

Spilmaschinengeeignet.

Alle Teile dieses Gerdtes, die mit Lebensmitteln in Berih-
rung kommen, sind lebensmittelecht.

C@e®>e e

Wechselstrom.
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2. Sicherheitshinweise
/\ GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

>

>

Prifen Sie vor der Inbetriebnahme des Gerdtes, ob die Netz-
spannung mit der auf dem Typenschild angegebenen Netz-
spannung Ubereinstimmt.

Schlieflen Sie das Gerét nur an eine geerdete Steckdose an.

Fihren Sie das Netzkabel so, dass es nicht eingeklemmt oder
anderweitig beschadigt werden kann.

Verwenden Sie das Gerdt nur in trockenen Réumen, nicht im
Freien.

@ Tauchen Sie das Gerat, das Netzkabel oder den Netzste-
cker niemals in Wasser oder andere Flussigkeiten! An-
dernfalls besteht Lebensgefahr durch elekirischen Schlag!

Ziehen Sie nach Gebrauch, zur Reinigung oder zum Bewegen
des Gerdtes immer den Netzstecker aus der Steckdose.
Ziehen Sie nur am Netzstecker selbst, nicht am Netzkabel

Falls das Gerat heruntergefallen oder beschadigt ist, dirfen
Sie es nicht mehr in Betrieb nehmen. Lassen Sie das Gerat
von qualifiziertem Fachpersonal Gberprifen und gegebenen-
falls reparieren.

Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerétes beschadigt
wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst
oder eine ghnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um
Gefahrdungen zu vermeiden.

Berihren Sie das Gerdt niemals mit nassen Héanden.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

>

>

Missbrauchen Sie das Gerdt nicht fir andere Zwecke, als in
dieser Anleitung beschrieben. Bei Missbrauch des Gerétes
besteht Verletzungsgefahr.

Sorgen Sie fir einen sicheren Stand des Gerdtes.
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Verlegen Sie das Netzkabel so, dass niemand darauf treten
oder dariber stolpern kann.

SchlieBen Sie das Gerdt an eine leicht zugdngliche Steckdose
an. Sorgen Sie dafir, dass der Netzstecker bei Gefahr schnell
erreichbar ist.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von
Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder
Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich
des sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Reinigung und Benutzerwartung dirfen nicht durch Kinder
durchgefiihrt werden, es sei denn, sie sind dlter als 8 Jahre
und beaufsichtigt.

Kinder junger als 8 Jahre sind vom Gerdt und der Anschluss-
leitung fernzuhalten.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.
Erstickungsgefahr! Lassen Sie Kinder niemals unbeaufsichtigt

mit dem Verpackungsmaterial. Halten Sie Kinder von der
Verpackung und vom Gerdt fern.

Wahrend des Garvorgangs wird heiBer Dampf freigesetzt.
Halten Sie einen sicheren Abstand zum Dampf.

Vorsicht! Heif3e Oberflache! Teile des Gerdtes
& werden wdahrend des Betriebs sehr heif3. Berihren
Sie diese nicht, um Verbrennungen zu vermeiden.

Beriihren Sie das Innere des Gerdtes nicht, wenn es in Betrieb
ist. Fassen Sie nur den Griff und die Bedienelemente an.

Bewegen Sie das Gerdt nicht wahrend des Betriebs, es be-
steht Verbrennungsgefahr!

Lassen Sie das Gerdt abkihlen, bevor Sie es reinigen oder
Zubehdr wechseln.
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/A WARNUNG! BRANDGEFAHR!

>

Das Gerdt arbeitet nur mit HeiBBluft. Fillen Sie niemals Ol
oder andere Flissigkeiten direkt in den Frittiertopf. Es besteht
sonst Brandgefahr!

Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernwirksystem, um das Gerét zu betreiben

Benutzen Sie das Gerdt nicht in der Nahe von heif3en Ober-
flachen oder brennbaren Materialien.

Lassen Sie das Gerdt wahrend des Betriebs niemals unbeaufsich-
tigt.

Stellen Sie das Gerat niemals in der Néhe von oder unter
brennbaren Gegensténden auf, insbesondere nicht unter Gar-
dinen oder Hangeschranke.

Stecken Sie nichts in die Liftungsschlitze auf der Riickseite des
Gerdtes und decken Sie diese nicht ab.

(D) ACHTUNG! SACHSCHADEN!

>

>

Schitzen Sie das Gerdt vor Tropf- und Spritzwasser.

Lassen Sie keine Flussigkeit in die Liftungsschlitze auf der
Rickseite des Gerates gelangen.

Schiitzen Sie die Antihaftbeschichtung, indem Sie keine metal-
lischen Werkzeuge wie Messer, Gabel usw. benutzen. Wenn
die Antihaftbeschichtung beschéadigt ist, benutzen Sie das
Gerdt nicht weiter.

Benutzen Sie das Gerdt nicht ohne eingesetzten Frittiertopf!

Fassen Sie seitlich unter das Gerdat, um es zu bewegen.
Verwenden Sie dazu nicht den Griff des Frittiertopfs.

Verwenden Sie nur vom Hersteller empfohlenes Zubehér.

® HINWEIS

>

Es ist keine Aktion seitens der Benutzer erforderlich, um das
Produkt zwischen 50 und 60 Hz umzustellen. Das Produkt
passt sich sowohl fir 50 als auch fir 60 Hz an.
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3. Lieferumfang und Transportinspektion

Das Gerdt wird standardméBig mit folgenden Komponenten geliefert:

o HeiBluftfritteuse

® Frittiertopf mit Frittiereinsatz

® Bedienungsanleitung

(i) Hinweis: Priffen Sie die Lieferung auf Vollstandigkeit und auf
sichtbare Schéden. Bei einer unvollsténdigen Lieferung oder

Schéden infolge mangelhafter Verpackung oder durch Transport
wenden Sie sich an die Service-Hotline (siehe Kapitel Service).

4. Geratebeschreibung
Abbildungen siehe Ausklappseite

Betriebsindikationsleuchte
Schnellanleitung
Temperaturregler

Timer

Frittiereinsatz (herausnehmbar)
MAX-Markierung

Frittiertopf

Griff

Netzkabel

Liftungsschlitze

6600000000 C

Gehduse
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5. Vor dem ersten Gebrauch

28

Bevor Sie die HeiBluftfritteuse zum ersten Mal benutzen, reinigen Sie alle
Teile wie im Kapitel Reinigen und Pflegen beschrieben.

/A WARNUNG! BRANDGEFAHR!

Aus den Liftungsschlitzen O auf der Rickseite des Gerdtes entstromt

heife Luft.
Verdecken Sie niemals die Liftungsschlitze (.
Stellen Sie das Gerdt nicht direkt unter Oberschréinken, Wandsteck-
dosen oder in der Néhe von Gardinen, Papier oder leicht entziindli-
chen Materialien auf.

> Achten Sie darauf, geniigend Freiraum um das Gerét zu lassen,
damit die Luft gut zirkulieren kann.

1) Stellen Sie das Gerét auf eine waagerechte, ebene, stabile und
hitzebesténdige Oberflache.

(i) Hinweis: Wenn Sie die HeiBluftfritteuse unter die Dunstabzugshau-
be auf den Herd stellen wollen, achten Sie darauf, dass der Herd
ausgeschaltet ist.

2) Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose. Achten Sie darauf,
dass die Steckdose stets erreichbar ist, wenn das Gerét im Betrieb ist.

3) Schieben Sie den Frittiertopf @ mit eingesetzem Frittiereinsatz @ in
das Gerdt.

4) Drehen Sie den Temperaturregler @ auf 200°C.
5) Stellen Sie den Timer @ auf 10 bis 15 Minuten.

v" Das Gerét beginnt aufzuheizen und die Betriebsindikationsleuchte @
leuchtet auf.

() Hinweis: Wihrend der ersten Inbetriebnahme kann es durch
fertigungsbedingte Riickstéinde zu leichter Rauch- und Geruchsent-
wicklung kommen. Das ist véllig normal und ungeféhrlich. Sorgen Sie
fir ausreichende Beliiftung, &ffnen Sie zum Beispiel ein Fenster.

6) Lassen Sie das Gerdt bis zum Ende der eingestellten Zeit aufheizen,
damit sich das Heizelement einbrennt.

v Am Ende der eingestellten Zeit schaltet sich das Gerét aus.

7) Ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie das Gerat abkiihlen.

8) Reinigen Sie den Frittiertopf @ und den Frittiereinsatz @ noch
einmal.

Das Gerdt ist nun betriebsbereit.
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6. So gelingt das Frittieren am besten

B Fir die Zubereitung von Speisen in der Hei3luftfritteuse wird in der
Regel kein Ol benstigt. Die Zugabe von einigen Tropfen Ol kann
jedoch den Geschmack verstérken. Generell lassen sich mit der Heif3-
luftfriteuse alle Speisen zubereiten, die im Umluftbackofen gelingen.

B Fir das Frittieren in der Heif3luftfritteuse missen alle Lebensmittel
moglichst trocken sein. Trocknen Sie das Frittiergut gut ab, bevor Sie
es in den Frittiertopf @ einfillen.

B Fir die Zubereitung von Kartoffelgerichten in der Heif3luftfritteuse
sind festkochende Kartoffelsorten am besten geeignet. Spiilen Sie die
geschnittenen Kartoffelstiicke mit klarem Wasser ab, um ein Aneinan-
derkleben wihrend des Garvorgangs zu verhinder. Trocknen Sie die
Kartoffelstiicke sorgféltig ab, bevor Sie sie in die HeiBluftfritteuse geben.

B Entfernen Sie eventuelle Eiskristalle oder gefrorenes Wasser griind-
lich von tiefgefrorenen Lebensmitteln.

B Achten Sie darauf, dass die Panade sich nicht von panierten Lebens-
mitteln |&st, sondern méglichst fest am Frittiergut anhaftet.

B Halten Sie sich an den Zubereitungshinweisen auf der Verpackung
des Frittierguts. Stellen Sie die Temperatur und die Garzeit so ein wie
empfohlen.

B Wenn auf der Verpackung der Lebensmittel keine Empfehlungen fir
die Zubereitung mit der Heifluftfritteuse vorhanden sind, orientieren
Sie sich an den Angaben fiir Umluftbackofen.

B Vermeiden Sie es, groe Mengen auf einmal zu frittieren. Fir optima-
le Bréunungsergebnisse empfehlen wir, maximal 200 g tiefgefrorene
Pommes frites auf einmal zuzubereiten.

B Uberfillen Sie den Frittiertopf @ nicht! Fillen Sie ihn maximal bis zur
MAX-Markierung @. Achten Sie darauf, dass das Frittiergut nicht an
das Heizelement an der Oberseite des Innenraums gelangen kann.

B Acrylamid ist ein mdglicherweise krebserzeugender Stoff, der beim
Frittieren von starkehaltigen Lebensmitteln gebildet wird.
Starkehaltige Lebensmittel, wie zum Beispiel Pommes frites, sollten
daher nur goldgelb anstatt dunkel oder braun frittiert werden. Nur so
erreichen Sie eine acrylamidarme Zubereitung.

B Fir eine gleichméBige Bréunung und eine krosse Konsistenz, z. B. bei
Pommes frites oder Chicken Nuggets, muss das Frittiertgut wihrend
des Garvorgangs 1-2 Mal geschiittelt oder gewendet werden.
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- Hierzu ziehen Sie den Frittiertopf @ aus dem Gerét und schitteln
Sie das Frittiergut oder wenden Sie es unter Zuhilfenahme von ge-
eignetem Besteck. Setzen Sie dann den Frittiertopf @ wieder ein.

- Der Frittiervorgang wird beim Herausziehen des Frittiertopfs @
automatisch unterbrochen und lauft weiter, sobald der Frittier-
topf @ wieder eingesetzt wird.

M Sie kdnnen mit der HeiBluftfritteuse auch Backwaren wie Muffins

oder kleine Kuchen zubereiten. Dabei darf der Teig auf keinen

Fall direkt in den Frittiertopf @ gegeben werden. Nutzen Sie hierfir
kleine Backformen wie Muffinférmchen, die Sie dann mit dem Teig in
den Frittiertopf @ mit eingesetztem Frittiereinsatz @ stellen.

7.Bedienen

30

/A WARNUNG!

>

>

Teile des Gerdtes werden wdhrend des Betriebs sehr heif3. Beriihren
Sie diese nicht, um Verbrennungen zu vermeiden.

Verwenden Sie Topflappen oder Ofenhandschuhe, wenn Sie den
Frittiertopf @ oder den Frittiereinsatz @ anfassen missen.

Aus den Liftungsschlitzen @ auf der Rickseite des Gerdtes entstromt
heif3e Luft. Fassen Sie nicht in diesen Bereich.

Bewegen oder versetzen Sie das Gerét nicht, wenn es in Betrieb ist.

(1) ACHTUNG!

>

| 2

1)
2)

3)

Vewenden Sie den Frittiertopf @ nie ohne Frittiereinsatz @.

Fillen Sie den Frittiertopf @ maximal bis zur MAX-Markierung @
und achten Sie darauf, dass das Frittiergut das Heizelement im Inne-
ren des Gehduses (P nicht berihrt.

Stellen Sie das Gerdt so auf, wie im Kapitel Vor dem ersten Ge-
brauch beschrieben.

Bereiten Sie die Lebensmittel nach Rezept vor und geben Sie sie in
den Frittiertopf @.

Schieben Sie den Frittiertopf @ in die Offnung vorne am Gerét.

@ Hinweis: Der Garvorgang |@sst sich nur starten, wenn der Frittier-

topf @ korrekt in seiner Aufnahme eingerastet ist.
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7.1 Garvorgang starten

1)

v

2)

v

Drehen Sie den Timer @ auf die gewiinschte Garzeit. Sie kénnen
eine Garzeit von bis zu 30 Minuten einstellen.

Das Gerdt schaltet sich ein, die Betriebsindikationsleuchte @ leuchtet
auf.

Drehen Sie den Temperaturregler @ auf die gewiinschte Temperatur.
Sie kénnen eine Temperatur zwichen 80° C und 200° C einstellen.

Das Gerit beginnt aufzuheizen.

(i) Hinweis: Die Betriebsindikationsleuchte @ erlischt zwischenzeitlich

und leuchtet wieder auf, um anzuzeigen, dass das Heizelement die
Temperatur hélt: Wenn das Heizelement abschaltet, weil die
Temperatur erreicht wurde, erlischt die Betriebsindikationsleuchte @.
Sobald das Heizelement wieder arbeitet, leuchtet die Betriebsindika-
tionsleuchte @ wieder auf.

7.2 Garvorgang unterbrechen / beenden

Sie kénnen den Frittiervorgang jederzeit unterbrechen, z. B. um den Brau-
nungsgrad zu Uberprifen oder das Frittiergut zu schijtteln oder zu wenden.

1)

Ziehen Sie den Frittiertopf @ am Griff @ aus dem Gehé&use ®

heraus.

(i) Hinweis: Der Garvorgang wird beim Herausziehen des Frittier-

topfs @ automatisch unterbrochen und léuft weiter, sobald der
Frittiertopf @ wieder eingesetzt wird. Der Timer @ l&uft wéhrend
der Unterbrechung weiter.

2) Wenden oder schiitteln Sie ggf. das Frittiergut im Frittiertopf @.

(D ACHTUNG!

> Der Frittiertopf @ und der Frittiereinsatz @ sind mit einer Antihaftbe-
schichtung versehen. Schiitzen Sie die Antihaftbeschichtung, indem
Sie keine metallischen Werkzeuge wie Messer, Gabel usw. benutzen,
um das Gargut zu wenden oder herauszunehmen.

3) Setzen Sie den Frittiertopf @ wieder ein.

v" Der Garvorgang wird bis zum Ende der Garzeit automatisch fortgefihrt.

v Am Ende der eingestellten Garzeit ertént ein kurzes Signal und das
Gerdgt schaltet sich automatisch ab.

4) Um den Garvorgang vorzeitig zu beenden, drehen Sie den Timer @ auf O.

5) Schalten Sie das Geréit aus, indem Sie den Netzstecker aus der Steck-

dose ziehen.
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6) Halten Sie eine hitzebesténdige Unterlage fir den Frittiertopf @
sowie ein GefdfB, z. B. Teller oder Schiissel, fir das Frittiergut bereit.

A\ WARNUNG!

> Verwenden Sie Topflappen oder Ofenhandschuhe, wenn Sie den
Frittiertopf @ oder den Frittiereinsatz @ anfassen mijssen.

7) Ziehen Sie den Frittiertopf @ am Griff @ aus dem Gerdt heraus.

8) Stellen Sie den Frittiertopf @ auf eine hitzebesténdige Unterlage.

9) Entnehmen Sie das Frittiergut aus dem Frittiertopf @.

10) Lassen Sie das Gerét und das Zubehér vollsténdig abkihlen, bevor
Sie es reinigen und wegréumen.

8. Garzeiten

Die Schnellanleitung @ dient als Orientierungshilfe fir die Garzeit- und
Temperatureinstellungen verschiedener Speisen. Die in der nachfolgen-
den Tabelle angegebenen Garzeiten sind reine Richtwerte. Falls die
Anweisungen auf der Verpackung des Garguts von dieser Tabelle abwei-
chen, folgen Sie den Anweisungen auf der Verpackung.

Optimales

Gericht Gewicht
(g)

Kartoffeln und Gemiise

Dinne Pommes 200

frites (tiefgefroren)  (max. 400)

Dicke Pommes 200
frites (tiefgefroren)  (max. 400)
frische Pommes 200
frites (max. 400)

Gemiisebdllchen
(z. B. Falafel, tiefge- 300

froren)
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Zeit
(Min)

18-25

15-20

20-30

13-15

Tempera- wenden/

tur (°C)

200

200

180-200

180-200

schitteln

2 x
schiitteln

2 x

schitteln

2 x
schiitteln

1 x
wenden

Anmerkung

2 Min.

vorheizen®

2 Min.

vorheizen™*

1ELOI
hinzufigen
2 Min. vor-

heizen™

2 Min. vor-
heizen™
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Gericht

Gemiise
(z.B. Zucchini, Au-
berginen, Paprika)

Fleisch

Panierte
Schweineschnitzel
(tiefgefroren)

Schweinekoteletts

Hahnchen-Schen-
kel

Hahnchen-Brust

Chicken Nuggets
(tiefgefroren)

Fisch
Fischfilet

Fischstdbchen
(tiefgefroren)

Panierte Garnelen
(tiefgefroren)

Snacks

Frishlingsrolle

Panierter Backkdse

Optimales

Gewicht

(g)

320-340
(max. 350)

300
(2 Stiick)

100-280
(max. 300)

300
(2 Stiick)

100-300

100-300

150-250
(max 270)

100 -250

200-300

100-250

100-250

Zeit
(Min)

25-30

15-20

18-25
ca. 30
10-15

8-12

15-20

10-15

12-18

15-20

10-15

Tempera- wenden/

tur (°C) schitteln CALE L
1 EL O hin-
zufigen.

180-200 2;‘ In2-3 cm

eNAeN  Lleine Sticke
schneiden

180-200  'X 2 Min. |

wenden vorheizen
180 1 x 2 Mln. X
wenden vorheizen
180 1 x 2 Min. .
wenden vorheizen
180 nein ‘] EL,,OI
hinzufigen
200 1 x 2 Mm. .
wenden vorheizen
180 nein
1 x
AU wenden
1 ELOI
2 x hinzufigen
e wenden 2 Min. vor-
heizen*
180 1x Ofenferﬁg—
wenden gericht
180 nein Ofenferhg-
gericht
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Optimales .
Gericht Gewicht Ze.lt
(Min)
(9)
Backwaren
Apfelkuchen 250 20-25
: 150
Muffins (max. 5 St 15-20
SiiBe Snacks
(z. B. Zimtschne- 250 . 20

cken oder Mini-
Apfelstrudel)

Tempera- wenden/

tur (°C) schitteln
160 nein
180 nein
160 nein

Anmerkung

Backform
verwenden

Backform
verwenden

Tiefkihl-
produkt

*Falls Sie die HeiBBluftfritteuse ohne Aufheizen verwenden, lassen Sie die Speisen 2-3 Minuten

lénger garen.

(O Hinweis:

> Die tatsdchliche Garzeiten kénnen je nach Ausgangstemperatur und
Gewicht des Gargutes sowie der Qualitét der verwendeten Lebens-
mittel variieren. Priifen Sie ggf. den Garzustand regelméfig und

verldngern oder verkiirzen Sie die Garzeit entsprechend.

> Sie kénnen die Heif3luftfritteuse auch zum Aufwérmen von Speisen
verwenden. Stellen Sie hierzu die Temperatur auf 150 °C fijr ca. 10

Minuten ein.

9. Reinigen und Pflegen
/\ WARNUNG!

> Bevor Sie das Gerdt reinigen, ziehen Sie immer den Netzstecker aus

der Netzsteckdose.

> @ Auf keinen Fall darf das Gerdt in Flissigkeiten getaucht werden!
Hierdurch kann Lebensgefahr durch elektrischen Schlag
entstehen und das Gerét beschadigt werden.

/\ WARNUNG!

> Lassen Sie das Gerdt vor der Reinigung vollsténdig abkihlen.

(D) ACHTUNG!

> Verwenden Sie zur Reinigung keine &tzenden oder scheuernden
Reinigungsmittel /-materialien wie Scheuermilch oder Stahlwolle. Die-
se kdnnen die Oberflache des Gerdtes und die Antihaftbeschichtung

des Zubehérs beschadigen!
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9.1 Zubehor reinigen

1)
2)
3)

4)

5)

Nehmen Sie den Frittiereinsatz @ aus dem Frittiertopf @ heraus.
Entfernen Sie grobe Lebensmittelreste.

Spilen Sie den Frittierkob @ und den Frittiereinsatz @ in warmem
Wasser mit einem milden Spilmittel und spilen Sie sie anschlieBend
mit klarem Wasser nach.

Nutzen Sie bei hartndckigen Verschmutzungen einen nicht scheuern-
den Schwamm mit einem milden Spiilmittel. Spijlen Sie mit klarem
Wasser nach, um eventuelle Spiilmittelreste zu entfernen.

Trocknen Sie alle Teile vor dem Zusammenbauen gut ab.

(O Hinweis:

6)

??‘w Der Frittiertopf @ und der Frittiereinsatz @ sind spilmaschinen-
. geeignet.

Nach dem Abtrocknen kann sich immer noch Feuchtigkeit in Hohl-
réumen befinden. Lassen Sie die Zubehérteile vollsténdig an der Luft
trocknen.

Setzen Sie den Frittiereinsatz @ wieder in den Frittiertopf @.

9.2 Gehduse reinigen

1)

2)

Reinigen Sie das Gerdt mit einem feuchten Tuch. Bei Bedarf geben
Sie ein mildes Spilmittel auf das Tuch. Wischen Sie danach mit
einem nur mit Wasser befeuchteten Tuch griindlich nach. Achten Sie
darauf, dass keine Flissigkeit in die Liftungsschlitze @) des Gerdtes
gelangt!

Trocknen Sie anschlieBend mit einem Geschirrtuch ab.

9.3 Innenraum reinigen

1)

2)

3)
4)

Reinigen Sie den Innenraum mit einem weichen Schwamm, der mit
nur wenig Wasser angefeuchtet wurde, und einigen Tropfen eines
milden Reinigungsmittels.

Wischen Sie mehrmals mit einem feuchten Mikrofasertuch nach. Wa-
schen Sie es zwischendurch in Wasser aus und wringen Sie es aus.

Trocknen Sie den Innenraum mit einem Geschirrtuch gut ab.

Sollten die Heizstébe im Inneren des Gehduses @ verunreinigt
sein, verwenden Sie eine Spiilbiirste und entfernen Sie vorsichtig die
Speisereste.
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(D ACHTUNG!

> Andere Wartungsarbeiten diirfen nur von einem autorisierten Fach-
betrieb oder dem Kundendienst durchgefiihrt werden.

10. Aufbewahren

1) Heben oder tragen Sie das Gerét, indem Sie mit beiden Handen
seitlich unter das Gerdt fassen. Nutzen Sie dazu niemals den Griff @
des Frittiertopfs @!

2) Verstauen Sie das Gerdt mit eingesetztem Frittiertopf @ und Frittierein-
satz @. So bleiben das Innere des Gerdtes und das Zubehér sauber
und staubfrei.

3) Bewahren Sie das Gerdt an einem trockenen und staubfreien Ort

auf.

11. Fehler beheben

Das Gerdt lésst
sich nicht starten.

Das Gerdt funktio-
niert nicht.

36 DE | AT | CH

Der Frittiertopf @ ist nicht
richtig eingerastet.

Das Gerdt ist nicht mit einer
Netzsteckdose verbunden.

Das Gerdt ist ausgeschaltet.

Das Gerdt ist defekt.

Achten Sie auf einen kor-
rekten Sitz des Frittiertopfs
© im Gehduse (.

SchlieBBen Sie das Gerdt
an eine Netzsteckdose
an.

Schalten Sie das Gerdat
durch Drehen des Timers

O ein.
Wenden Sie sich an den
Kundenservice.

SHLF 1000 A2
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Die Speisen sind
in der eingestellten
Zeit noch nicht gar
oder ungleichmg-
Big frittiert.

Starke Rauch- oder
Geruchsentwick-
lung wéhrend des
Garvorgangs.

Weif3e Rauch-

schwaden

Zu groBe Menge an Lebens-

mitteln im Frittiertopf @.

Zu grof3e Stiicke.
Speisen liegen zu dicht
aneinander.

Die Temperatur ist zu
niedrig oder die Garzeit zu
kurz.

Speisen beriihren das Hei-
zelement und verbrennen
daran.

Im Frittiertopf @ sind noch
Fettriickstdinde aus einem
vorherigen Garvorgang.

Die Speisen sind sehr fettig.

Uberschreiten Sie nicht
die MAX-Markierung @
im Frittiertopf @.

Schneiden Sie die Lebens-
mittel in kleinere Stiicke.
Wenden Sie die Speisen
oder schiitteln Sie sie
mehrmals wéhrend des
Garvorgangs.

Erhdhen Sie die Tempe-
ratur oder verléingern Sie
die Garzeit.

Uberschreiten Sie nicht
die MAX-Markierung @
im Frittiertopf @.

Reinigen Sie den Frittier-
topf @ sorgfdltig nach
jeder Benutzung.

Fett tropft auf den Boden
des Frittiertopfes @ und
verbrennt. Das beeintréch-
tigt weder das Gerét noch
das Garergebnis.

Sollten sich die Stérungen nicht beheben lassen oder wenn Sie andere Arten
von Stérungen feststellen, wenden Sie sich bitte an unseren Service.

SHLF 1000 A2
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12. Entsorgung

Fir Frankreich gilt:

A DEPOSER A DEPOSER

FR FR

Cet appareil EN MAGASIN  EN DECHETERIE [} v . N
et sespgordons AR & ELEMENTS BAC
Gy 17 S" ( pemsaiiace AU

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

FR Das Produkt, die Verpackung und die
[ 3 =
@ ¢ Bedienungsanleitung sind recycelbar, unterlie-
& u gen einer erweiterten Herstellerverontwortung

und werden getrennt gesammelt.

12.1 Gerat entsorgen

38

Das nebenstehende Symbol einer durchgestrichenen

Milltonne auf Rédern zeigt an, dass dieses Gerdt der

Richtlinie 2012/19/EU unterliegt. Diese Richtlinie besagt,

dass Sie dieses Gerét am Ende seiner Nutzungszeit nicht mit
dem normalen Haushaltsmill entsorgen dirfen, sondern in speziell
eingerichteten Sammelstellen, Wertstoffhéfen oder Entsorgungsbetrieben
abgeben missen.

Diese Entsorgung ist fiir Sie kostenfrei. Schonen Sie die
Umwelt und entsorgen Sie fachgerecht.

Fir den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugerdtes haben Sie das Recht, ein entsprechendes
Altgerét an Ihren Handler zuriickzugeben. Handler von Elekiro- und
Elektronikgeréiten sowie Lebensmittelhéndler, die regelméfBig Elekiro- und
Elektronikgeréite verkaufen, sind verpflichtet, bis zu drei Altgerdte unentgelt-
lich zuriickzunehmen, auch ohne dass ein Neugerdt gekauft wird, wenn
die Altgerdte in keiner Abmessung gréfBer als 25 cm sind. LIDL bietet Ihnen
Riicknahmeméglichkeiten direkt in den Filialen und Mérkten an.

Sofern Ihr Altgerdt personenbezogene Daten enthdlt, sind Sie selbst fir

deren Léschung verantwortlich, bevor Sie es zuriickgeben.

C?‘. Weitere Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten
%ﬂ Produkts erfahren Sie bei Ihrer Gemeinde- oder Stadtver-

waltung.
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12.2 Verpackung entsorgen

@ Die Verpackungsmaterialien sind nach umweltvertréglichen
und entsorgungstechnischen Gesichtspunkten ausgewdihlt und
%@ deshalb recyclebar. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte
Verpackungsmaterialien gemaf den &rtlich geltenden
Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht. Beachten Sie
é\ die Kennzeichnung auf den verschiedenen Verpackungsmate-
rialien und trennen Sie diese gegebenenfalls gesondert. Die
a Verpackungsmaterialien sind gekennzeichnet mit Abkiirzungen

(a) und Ziffern (b) mit folgender Bedeutung: 1-7: Kunststoffe,
20-22: Papier und Pappe, 80-98: Verbundstoffe.

13. Technische Daten

Netzspannung 220-240V ~, 50/60 Hz
Nennleistung 1000 W
Nutzvolumen Frittiertopf @ 1,5 | bis zur MAX-Markierung

14. Garantie der KompernaB Handels GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle
von Méngeln dieses Produkts stehen lhnen gegen den Verkéufer des
Produkts gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch
unsere im Folgenden dargestellte Garantie nicht eingeschrankt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den
Kassenbon gut auf. Dieser wird als Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkts ein
Material- oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach
unserer Wahl - fir Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der Kaufpreis
erstattet. Diese Garantieleistung setzt voraus, dass innerhalb der Dreijah-
resfrist das defekte Gerdt und der Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt und
schriftlich kurz beschrieben wird, worin der Mangel besteht und wann er
aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist, erhalten Sie das
reparierte oder ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch
des Produkts beginnt kein neuer Garantiezeitraum.
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40

Garantiezeit und gesetzliche Mangelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléngert. Dies
gilt auch fir ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf
vorhandene Schéden und Méngel misssen sofort nach dem Auspacken
gemeldet werden. Nach Ablauf der Garantiezeit anfallende Reparaturen
sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerét wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert
und vor Auslieferung gewissenhaft gepriift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese
Garantie erstreckt sich nicht auf Produktteile, die normaler Abnutzung
ausgesefzt sind und daher als VerschleiBteile angesehen werden kénnen
oder fiir Beschddigungen an zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus
oder Teile, die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verféllt, wenn das Produkt beschédigt, nicht sachgemaf
benutzt oder gewartet wurde. Fiir eine sachgemé&fe Benutzung des
Produkts sind alle in der Bedienungsanleitung aufgefihrten Anweisungen
genau einzuhalten. Verwendungszwecke und Handlungen, von denen in
der Bedienungsanleitung abgeraten oder vor denen gewarnt wird, sind
unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht fiir den gewerblichen Ge-
brauch bestimmt. Bei missbréuchlicher und unsachgeméfBer Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten
Serviceniederlassung vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen
Sie bitte den folgenden Hinweisen:

B Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnum-
mer (IAN) 437607_2304 als Nachweis fir den Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild am Produkt,
einer Gravur am Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanleitung
(unten links) oder dem Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite des
Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel auftreten, kontak-
tieren Sie zundichst die nachfolgend benannte Serviceabteilung
telefonisch oder per E-Mail.
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B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann unter Beifigung des
Kaufbelegs (Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht
und wann er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte
Serviceanschrift Gbersenden.

EE3E Auf www.lidl-service.com kdnnen Sie diese und viele weitere Handbi-
=
[=

cher, Produkivideos und Installationssoftware herunterladen.

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf die Lidl-Service-Seite
T | (www.lidl-service.com) und kénnen durch die Eingabe der Artikelnum-
mer (IAN) 437607_2304 lhre Bedienungsanleitung &ffnen.

14.1 Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de
Service Osterreich
Tel.: 0800 447 744
E-Mail: kompernass@lidl.at
(CH) Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[IAN 437607_2304 |

14.2 Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zunéichst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernoss.com
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1. Introduction

Toutes nos félicitations pour I'achat de votre nouvel appareil.

Vous venez ainsi d’opter pour un produit de grande qualité. Le mode
d’emploi fait partie intégrante de ce produit. Il contient des remarques
importantes concernant la sécurité, |'utilisation et le recyclage.

Avant d'utiliser le produit, veuillez vous familiariser avec
toutes les consignes d'utilisation et avertissements de sécurité.
N'utilisez le produit que conformément aux descriptions et
pour les domaines d'utilisation indiqués. Si vous cédez le
produit & un tiers, remettez-lui également tous les documents.

1.1 Utilisation conforme

Cet appareil est prévu exclusivement pour la cuisson d'aliments avec de
I'air chaud. L'appareil est concu pour l'vtilisation dans un cadre domes-
tique. Utilisez cet appareil uniquement dans des locaux secs et jamais
a l'extérieur. Tout usage autre ou dépassant ce cadre est réputé non
conforme. L'appareil n'est pas concu pour étre utilisé dans des secteurs
commerciaux ou industriels.

1.2 Avertissements et symboles utilisés

Les avertissements et symboles suivants sont utilisés (s'il y a lieu) dans

le présent mode d'emploi, sur I'emballage et sur l'appareil :

A

DANGER ! Un avertissement accompagné de ce symbole
et de la mention "DANGER" désigne une situation
dangereuse imminente qui, si elle n'est pas évitée, a pour
conséquence d'entrainer la mort ou une blessure grave.

A

AVERTISSEMENT ! Un avertissement accompagné de
ce symbole et de la mention « AVERTISSEMENT » désigne
une situation possiblement dangereuse qui, si elle n'est
pas évitée, peut entrainer la mort ou une blessure grave.

A

PRUDENCE ! Un avertissement accompagné de ce
symbole et de la mention "PRUDENCE" annonce une
situation possiblement dangereuse qui, si elle n'est pas
évitée, pourrait occasionner une blessure légére ou
modérée.
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ATTENTION ! Un avertissement accompagné de ce
symbole et de la mention "ATTENTION" annonce une
situation susceptible d'occasionner des dégdts matériels
si elle n'est pas évitée.

Remarque : une remarque contient des informations
supplémentaires facilitant le maniement de 'appareil.

Prudence ! Surface brélante !

Lire le mode d'emploi.

Ne pas immerger dans de I'eau ni dans d'autres liquides.

Lavable en machine.

Toutes les parties de cet appareil en contact avec des
aliments conviennent aux produits alimentaires.

Q@ e®>e e

Courant alternatif.
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2. Consignes de sécurité
/\ DANGER ! ELECTROCUTION !

>

| 2

Avant la mise en service de l'appareil, vérifiez si la tension
réseau correspond & la tension réseau indiquée sur la plaque
signalétique.

Raccordez l'appareil uniquement & une prise secteur reliée &
la terre.

Posez le cordon d'alimentation de facon & ce qu'il ne puisse pas
étre coincé ou endommagé de quelque maniére que ce soit.

Utilisez I'appareil exclusivement dans des locaux secs, pas en
extérieur.

) N'immergez jamais l'appareil, le cordon d'alimentation
ou la fiche secteur dans de I'eau ni dans d'autres |i-
quides | Dans le cas contraire, un danger de mort par
électrocution est possible |

Aprés utilisation, pour le nettoyage ou pour déplacer l'appareil,
veuillez toujours retirer la fiche de la prise secteur.
Tirez uniquement la fiche secteur, pas le cordon d'alimentation

Si l'appareil est tombé ou est endommagé, ne le remettez pas
en service. Faites vérifier et, le cas échéant, réparer l'appareil
par des professionnels spécialisés et qualifiés.

Si le cordon d'alimentation de cet appareil est endommagg,
il doit étre remplacé par le fabricant, son service aprés-vente
ou une personne de qualification similaire afin d'éviter tout
risque.

Ne saisissez jamais l'appareil avec les mains mouillées.

/\ AVERTISSEMENT ! RISQUE DE BLESSURES !

>

| 2

N'utilisez pas I'appareil & d'autres fins que celles décrites
dans cette notice. En cas d'usage abusif, il existe un risque
de blessures.

Veillez & ce que l'appareil soit posé sur une surface stable.
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Disposez le cordon d'alimentation de telle maniére que
personne ne puisse marcher ou trébucher dessus.

Branchez l'appareil sur une prise secteur aisément accessible.
Veillez & ce que la fiche secteur soit rapidement accessible en
cas de danger.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants & partir de 8 ans
et par des personnes ayant des capacités physiques, senso-

rielles ou mentales réduites ou un manque d'expérience et/ou
de connaissances & condition qu'ils soient supervisés ou qu'ils
aient recu des instructions concernant ['utilisation de l'appareil
en toute sécurité et qu'ils aient compris les dangers en résultant.

Le nettoyage et la maintenance utilisateur ne doivent pas étre
effectués par des enfants & moins qu'ils aient plus de 8 ans et
soient sous surveillance.

Maintenir 'appareil et son cordon d'alimentation hors de
portée des enfants de moins de 8 ans.

Ne pas laisser les enfants jouer avec l'appareil.

Risque d'étouffement | Ne laissez jamais les enfants sans
surveillance avec les matériaux d'emballage. Maintenez les
enfants & distance de I'emballage et de I'appareil.

De la vapeur brilante se dégage pendant la cuisson. Respec-
tez toujours une distance de sécurité avec la vapeur.

Prudence | Surface brilante | Les piéces de I'appa-

reil deviennent brilantes en cours d'utilisation. Ne

les touchez pas afin d'éviter toute brilure. Ne
touchez pas l'intérieur de I'appareil aussi longtemps qu'il est
en marche. Ne saisissez que la poignée et les éléments de
commande.

Ne déplacez pas I'appareil en cours de fonctionnement, il
y a risque de brilure |

Laissez I'appareil refroidir complétement avant de le net-
toyer ou de changer les accessoires.
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/A AVERTISSEMENT ! RISQUE D'INCENDIE !

>

l'appareil fonctionne uniquement & l'air chaud. Ne versez
jamais d'huile ou d'autres liquides directement dans la cuve.
Il'y a sinon un risque d'incendie |

N'utilisez pas de minuterie externe ni de dispositif de com-
mande & distance séparé pour utiliser 'appareil

N'utilisez pas l'appareil & proximité de surfaces brilantes

ou de matériaux inflammables.

Ne laissez jamais 'appareil sans surveillance durant son fonc-
tionnement.

Ne placez jamais I'appareil & proximité ou sous des objets
inflammables, tout particuliérement pas sous des rideaux ou
des placards suspendus.

N'insérez rien dans les fentes de ventilation situées au dos de
l'appareil et ne les couvrez pas.

(D) ATTENTION ! RISQUE DE DEGATS MATERIELS !

>

Protégez l'appareil contre les gouttes d'eau et éclaboussures.
Ne laissez pas couler de liquide dans les fentes de ventilation
situées au dos de 'appareil.

Protégez le revétement antiadhésif en évitant d'utiliser des outils
métalliques tels que des couteaux, des fourchettes, etc. Sile
revétement antiadhésif est endommagg, cessez d'utiliser 'appa-
reil.

N'utilisez pas l'appareil sans la cuve |

Saisissez l'appareil latéralement par le dessous pour le dépla-
cer. N'utilisez pas pour cela la poignée de la cuve.

Utilisez exclusivement les accessoires recommandés par le
fabricant.
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(D REMARQUE

~ Aucune action de la part de l'utilisateur n'est nécessaire pour
passer le produit de 50 & 60 Hz. Le produit s'adapte aussi
bien & 50 qu'a 60 Hz.

3. Matériel livré et inspection apreés transport

L'appareil est livré équipé standard avec les composants suivants :
® Friteuse a air chaud
® Cuve avec grille amovible
® Mode d'emploi
(i) Remarque : vérifiez si la livraison est compléte et ne présente
aucun dégat apparent. En cas de livraison incompléte ou de
dommages résultant d'un emballage défectueux ou liés au transport,

veuillez vous adresser & la hotline du service aprés-vente (voir
chapitre Service aprés-vente).

4. Description de l'appareil
Figures : voir le volet dépliant

Voyant lumineux de fonctionnement

Guide de démarrage rapide

Thermostat

Minuterie

Grille (amovible)

Repere MAX

Cuve

Poignée

Cordon d'alimentation

Fentes de ventilation

6600000000 C

Boitier
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5. Avant la premiére utilisation

50

Avant d'utiliser la friteuse & air chaud pour la premiére fois, nettoyez
toutes les piéces comme indiqué au chapitre Nettoyage et entretien.

/\ AVERTISSEMENT ! RISQUE D'INCENDIE !
De l'air chaud sort par les fentes de ventilation ® au dos de l'appareil.

Ne recouvrez jamais les fentes de ventilation (0.
N'installez jamais l'appareil sous des placards suspendus, des prises
murales ou & proximité de rideaux, papiers ou matériaux facilement
inflammables.

> Veillez & laisser un espace libre suffisant autour de I'appareil afin
que l'air puisse circuler aisément.

1) Posez l'appareil sur une surface horizontale, plane, stable et résistante
& la chaleur.

() Remarque : si vous placez la friteuse & air chaud sous la hotte
aspirante, sur la cuisiniére, assurez-vous que cette derniére est
éteinte.

2) Branchez la fiche secteur dans une prise secteur. Veillez & ce que
la prise secteur reste toujours accessible pendant que 'appareil
fonctionne.

3) Poussez la cuve @ avec la grille @ en place dans l'appareil.
4) Réglez le thermostat € sur 200 °C.
5) Réglez la minuterie @ sur 10 & 15 minutes.

v L'appareil se met & chauffer et le voyant lumineux de fonctionnement @
1
s'allume.

(D Remarque : en raison de résidus liés & la fabrication, la premiére
mise en service peut entrainer le dégagement d'une odeur et d'une
fumée légeres. Ce phénoméne est tout & fait normal et sans danger.
Assurez une aération suffisante, en ouvrant une fenétre par exemple.

6) Laissez l'appareil chauffer jusqu'a la fin du temps programmé pour
que I'élément chauffant arrive & la température de cuisson.

V" Une fois le temps réglé écoulé, I'appareil s'éteint.
7) Retirez la fiche secteur et laissez refroidir 'appareil.
8) Nettoyez & nouveau la cuve @ et la grille amovible @.

L'appareil est maintenant prét & étre utilisé.
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6. Pour réussir au mieux vos fritures

B Pour la préparation d'aliments dans la friteuse & air chaud, I'vtilisa-
tion d'huile est en régle générale inutile. Toutefois, I'ajout de quelques
gouttes d'huile peut en exalter le golt. D'une maniére générale, cette
friteuse & air chaud permet de préparer tous les plats qui réussissent
au four & chaleur fournante.

B Pour frire dans la friteuse & air chaud, il faut que tous les aliments
soient le plus sec possible. Séchez soigneusement les aliments & frire
avant de les placer dans la cuve @.

B Pour la préparation dans la friteuse & air chaud de plats a base de
pommes de terre, les pommes de terre & chair ferme sont idéales.
Rincez les morceaux de pommes de terre coupés & 'eau claire pour
éviter qu'ils ne collent entre eux pendant la cuisson. Séchez ensuite
soigneusement les morceaux de pommes de terre avant de les
mettre dans la friteuse & air chaud.

B Retirez les éventuels cristaux de glace ou I'eau gelée présents sur les
produits surgelés.

B Veillez & ce que la panade ne se détache pas des aliments panés, et
qu'elle adhére fermement aux aliments & frire.

B Orientez-vous aux indications de préparation données sur I'embal-
lage de l'aliment & frire. Réglez la température et le temps de cuisson
conformément aux recommandations.

B Sil'emballage des aliments n'indique pas de recommandations pour
la préparation & la friteuse & air chaud, orientez-vous aux indications
données pour un four & chaleur tournante.

B Evitez de frire de grandes quantités d'un coup. Pour que les frites
surgelées soient parfaitement dorées, nous recommandons d'en
préparer au maximum 200 g & la fois.

B Ne remplissez pas trop la cuve @ ! Remplissezla au maximum
jusqu'au repére MAX @. Veillez & ce que les aliments & frire ne
puissent pas toucher la résistance chauffante située sur le dessus du
compartiment intérieur.

B L'acrylamide est une substance potentiellement cancérigéne qui
se forme lors de la friture d'aliments contenant de 'amidon.
Par conséquent, ne faites frire les aliments contenant de 'amidon
que jusqu'a ce qu'ils prennent une couleur dorée et non pas foncée
ou brune. Cette précaution vous permet d'obtenir une préparation
pauvre en acrylamide.
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B Pour que les aliments & frire, p. ex. les frites ou les nuggets de poulet,

soient uniformément dorés et d'une consistance croustillante, il faut
les secouer ou les retourner 1-2 fois pendant la cuisson.

- Pour ce faire, sortez la cuve @ de I'appareil et secouez les
aliments & frire ou retournez-les en vous aidant d'ustensiles
adéquats. Ensuite, remettez la cuve @ en place.

— Lorsque vous retirez la cuve @, la friture est automatiquement
interrompue et reprend automatiquement dés que vous remettez
la cuve @ en place.

B La friteuse & air chaud vous permet aussi de préparer de la pétisserie

telle que des muffins ou des petits gateaux. Dans ce cas, il ne faut
en aucun cas verser la pate directement dans la cuve @. Pour la
pétisserie, utilisez de petits moules, & muffins par exemple, que vous
placerez remplis de péate dans la cuve @ sur la grille @.

7. Utilisation

/\ AVERTISSEMENT !

52

| 2

Les pieces de l'appareil deviennent brilantes en cours d'utilisation.
Ne les touchez pas afin d'éviter toute brilure.

Si vous devez saisir la cuve @ ou la grille @, utilisez des maniques
ou des gants de cuisine.

De l'air chaud sort par les fentes de ventilation @ au dos de l'appo-
reil. N'approchez pas les mains de cette zone.

Ne bougez pas l'appareil et ne le changez pas de place aussi
longtemps qu'il est en marche.

(D) ATTENTION !

>

>

1)

2)
3)

N'utilisez jamais la cuve @ sans la grille @.

Remplissez la cuve @ au maximum jusqu'au repére MAX @ et veil-
lez & ce que les aliments & frire ne touchent pas I'élément chauffant &
l'intérieur du boitier @.

Installez 'appareil comme décrit au chapitre Avant la premiére
utilisation.

Préparez les aliments en suivant la recette et placez-les dans la cuve @.

Poussez la cuve @ dans l'ouverture sur le devant de l'appareil.

® Remarque : la cuisson ne peut démarrer que si la cuve @ est

correctement enclenchée dans son logement.
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7.1 Démarrer la cuisson

1)

v

2)

v

Réglez la minuterie @ sur le temps de cuisson désiré. Vous pouvez
choisir un temps de cuisson allant jusqu'a 30 minutes.

L'appareil se met en marche, le voyant lumineux de fonctionnement @
s'allume.

Réglez le thermostat €@ sur la température souhaitée. Vous pouvez
régler une température comprise entre 80 °C et 200 °C.

L'appareil se met & chauffer.

() Remarque : Le voyant lumineux de fonctionnement @ s'éteint

entre-temps et se rallume pour indiquer que I'élément chauffant
maintient la température : lorsque |'é/ément cesse de chauffer parce
que la température est atteinte, le voyant lumineux de fonctionne-
ment s'éteint @. Dés que |'élément chauffant fonctionne & nouveau,
le voyant lumineux de fonctionnement @ s'allume & nouveau.

7.2 Interrompre/terminer la cuisson

Vous pouvez interrompre la friture & tout moment, p. ex. pour vérifier
le degré de dorage, pour secouer ou retourner les aliments & frire.

1)

Sortez la cuve @ par sa poignée @ du boitier @.

() Remarque : lorsque vous retirez la cuve @, la friture est automati-

2)

quement interrompue et reprend dés que vous remettez la cuve @
en place. La minuterie @ continue de fonctionner pendant l'interrup-
tion.

Si nécessaire, secouez les aliments & frire dans la cuve @.

(D) ATTENTION !

>

4)
5)

La cuve @ et la grille @ sont recouverts d'un revétement antiadhésif.
Protégez le revétement antiadhésif : n'utilisez aucun ustensile métal-
lique tel que des couteaux, fourchettes, etc. pour retourner ou sortir
les aliments & cuire.

Remettez la cuve @ en place.

La cuisson se poursuit automatiquement jusqu'a la fin du temps de
cuisson.

L'appareil s'éteint automatiquement une fois le temps de cuisson
écoulé.
Pour arréter la cuisson avant la fin, tournez la minuterie @ sur O.

Eteignez I'appareil : débranchez la fiche secteur de la prise secteur.
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6) Préparez un support résistant & la chaleur pour la cuve @ ainsi qu'un
récipient, p. ex. une assiette ou un saladier pour les aliments frits.

/\ AVERTISSEMENT !

> Si vous devez saisir la cuve @ ou la grille @, utilisez des maniques
ou des gants de cuisine.

7) Sortez la cuve @ de l'appareil par sa poignée ©.
8) Posez la cuve @ sur un support résistant & la chaleur.
9) Retirez les aliments frits de la cuve @.

10) Laissez l'appareil et ses accessoires refroidir complétement avant de
les nettoyer et de les ranger.

8. Temps de cuisson

Le guide de démarrage rapide @ sert de guide pour les réglages de
temps de cuisson et de température des différents aliments. Les temps
de cuisson indiqués dans le tableau suivant sont purement indicatifs.

Si les instructions figurant sur 'emballage des aliments & cuire différent
de celles indiquées dans ce tableau, suivez les instructions données sur

l'emballage.
Poids idéal Temps Tempéra- Re-
Plat P P .~ ftourner/ Remarque
(g) (Min) ture (°C)
secouer
Pommes de terre et légumes
Pommes allumettes 200 Secover  Préchauffage
(congelées) (max. 400) =2 A 2x de 2 min.*
Grosses frites 200 Secouver  Préchauffage
(congelées) (max. 400) LS 200 2x de 2 min.*
Ajouter
. 1 c. a soupe
Porpmes frites 200 20-30 180-200 Secouer dhuile
fraiches (max. 400) 2x X
Préchauffage
de 2 min.*
Boulettes
de légumes 300 13-15  180-200 Retourner Prechouf.fcge
(p. ex. falafels, 1x de 2 min.
surgelés)
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Plat Poids idéal
(9)
Légumes
(p. ex. courgettes, ~ 320-340
aubergines, (max. 350)
poivrons)
Viande

Escalopes de porc 300
panées (surgelées) (2 piéces)

Cételettes de porc 100-280
i (max. 300)

i 300
Culsses e podle (2 piéces)

Blanc de poulet 100-300

Nuggets de poulet

, 100-300
(surgelés)
Poisson
. . 150-250
Filet de poisson (max. 270)
Batonnets de
poisson 100-250
(surgelés)
Gombo's panées 200-300
(surgelées)
En-cas
Ro.ulecux de 100-250
printemps
Fromage pané a 100-250

passer au four

Temps Tempéra- Re-
(Min) ture (°C) tourner/ Remarque
secouer
Ajouter
1 c. a soupe
Retourner iz,
25-30 180-200 oy Couper
en petits
morceaux de
2-3 cm

Retourner  Préchauffage

15-20 180-200

1x de 2 min.*
18-25 180 Retourner Prechcuffoge
1x de 2 min.
A 20 180 Retourner Prechquf.fqge
Tx de 2 min.
Ajouter
10-15 180 non 1 c. a soupe
d'huile
8-12 200 Retourner Prechauffoge
Tx de 2 min.
15-20 180 non
10-15 200 Retourner
1x
Ajouter
1 c. & soupe
12-18 180 Reto2urner Jhile
* Préchauffage
de 2 min.*
15-20 180 Retourner  Plat & passer
x au four
10-15 180 non Plat & passer

au four
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o Gra 2 Re-
Plat DI Tem.ps Tempira- tourner/ Remarque
(g) (Min) ture (°C)
secouer
Produits de
boulangerie
Géteau aux 250 20-95 160 on Utiliser un
pommes moule
150 Utiliser un
Muffins (max. 5 15-20 180 non
N moule
pieces)
En-cas sucrés
(par ex. couques .
a la cannelle ou 250 env. 20 160 non Prodwfs
L surgelés
mini-strudel aux
pommes)

*Si vous utilisez la friteuse & air chaud sans la préchauffer, laissez cuire les aliments 2-3 minutes
de plus.
@ Remarque :

> Les temps de cuisson réels peuvent varier en fonction de la tempé-
rature initiale et du poids des aliments ainsi que de la qualité des
denrées utilisées. Le cas échéant, vérifiez régulierement le degré
de cuisson et prolongez ou réduisez le temps de cuisson en consé-
quence.

> Vous pouvez également utiliser la friteuse & air chaud pour réchauffer
des aliments. Pour ce faire, réglez la température sur 150 °C pendant
environ 10 minutes.

9. Nettoyage et entretien
/\ AVERTISSEMENT !

> Avant de nettoyer l'appareil, débranchez toujours la fiche secteur de
la prise secteur.

> @ L'appareil ne doit en aucun cas étre plongé dans des liquides !
Il peut en résulter un danger de mort par électrocution et
l'appareil peut étre endommaggé.

/\ AVERTISSEMENT !

> Laissez entiérement refroidir 'appareil avant de le nettoyer.
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(D ATTENTION !

> Pour le nettoyage, n'utilisez pas de nettoyant ou de produit agressif
ou récurant sous forme de liquide ou de laine d'acier par exemple.
lls peuvent en effet attaquer la surface de l'appareil et endommager
le revétement antiadhésif des accessoires |

9.1 Nettoyage des accessoires
1) Sortez la grille @ de la cuve @.

2) Retirez les gros résidus alimentaires.

3) Lavez la cuve @ et la grille @ dans de I'eau chaude additionnée de
liquide vaisselle doux puis rincez-les & l'eau claire.

4) En cas de salissures tenaces, utilisez une éponge non abrasive et
un produit & vaisselle avec un liquide vaisselle doux. Rincez & l'eau
claire pour éliminer tous les restes de liquide vaisselle.

5) Séchez soigneusement toutes les piéces avant de les remonter.
® Remarque :

,‘f@ La cuve @ et la grille @ vont au lave-vaisselle. Aprés le

& . cfoas ~ . s .

QD7 séchage, de I'humidité peut étre restée dans les cavités. Faites
sécher les accessoires entiérement & l'air libre.

6) Remettez la grille @ en place dans la cuve @.

9.2 Nettoyer le boitier

1) Nettoyez l'appareil a I'aide d'un chiffon humide. Si nécessaire,
versez un peu de liquide vaisselle doux sur le chiffon. Ensuite,
essuyez bien et uniquement avec un chiffon humecté d'eau. Veillez &
ce qu'aucun liquide ne pénétre dans les fentes de ventilation {® de
l'appareil |

2) Essuyez ensuite avec un torchon.

9.3 Nettoyer le compartiment intérieur

1) Nettoyez le compartiment intérieur avec une éponge douce lége-
rement humectée d'eau et sur laquelle vous aurez versé quelques
gouttes d'un produit nettoyant doux.

2) Essuyez plusieurs fois avec un chiffon microfibre humide. Lavez et
rincez-le entretemps dans de l'eau et essorezle.

3) Séchez bien le compartiment intérieur avec un torchon.
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4) Siles résistances & l'intérieur du boitier @ sont encrassées, utilisez
une brosse & vaisselle et éliminez délicatement les restes d'aliments.

(D) ATTENTION !

> Les autres travaux d'entretien doivent étre réalisés uniquement par
un établissement spécialisé ou par le service aprés-vente.

10. Rangement

1) Levez ou portez l'appareil en le saisissant & deux mains par le des-
sous sur les cdtés. Pour ce faire, n'utilisez jamais la poignée @ de la

cuve @ |

2) Rangez l'appareil avec sa cuve @ et la grille @ en place.
L'intérieur de I'appareil et les accessoires restent ainsi propres et
exempts de poussiére.

3) Conservez l'appareil dans un endroit sec et exempt de poussiére.

11. Dépannage

Veillez & ce que la cuve
L'appareil ne démarre La cuve @ n'est pas @ soit correctement
pas. correctement insérée. positionnée

dans le boitier .
Ll'appareil n'est pas branché Branchez I'appareil sur
sur une prise secteur. une prise secteur.

Allumez l'appareil

L'appareil est éteint. en tournant la
minuterie @.

L'appareil ne fonc-
tionne pas.

Ad ressez-vous au ser-

L'appareil est défectueux. . .
vice apres-vente.
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Les aliments ne sont
pas frits au cours du
temps de cuisson
réglé, ou alors de
facon non uniforme.

Fort dégagement de
fumée ou d'odeur
pendant la cuisson.

Panaches de fumée
blancs

Trop grande quantité d'ali-
mentss dans la cuve @.

Morceaux trop gros.
Les aliments sont trop
proches les uns des autres.

La température est trop
basse ou le temps de cuis-
son trop court.

Des aliments touchent 'élé-
ment chauffant et brilent a
son contact.

Il reste dans la cuve @ des
résidus de graisse d'une
cuisson précédente.

Les plats sont trés gras.

Ne dépassez pas le
repére MAX @ dans la
cuve @.

Coupez les aliments en
morceaux plus petits.
Retournez les aliments
ou secouez-les plusieurs
fois pendant la cuisson.

Augmentez la tempé-
rature ou allongez le
temps de cuisson.

Ne dépassez pas le
repére MAX @ dans la
cuve @.

Nettoyez soigneuse-
ment la cuve @ aprés
chaque utilisation.

La graisse goutte au
fond de la cuve @ et
brole. Cela n'affecte ni
l'appareil ni le résultat
de la cuisson.

Si vous ne parvenez pas & remédier aux pannes ou si vous constatez d'autres

types de pannes, veuillez vous adresser & notre Service aprés-vente.

SHLF 1000 A2
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12. Recyclage

ER A DEPOSER A DEPQSER

Cet appareil EN MAGASIN  EN DECHETERIE

ELEMENTS

et ses cordons
se recyclent

D’EMBALLAGE

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

FR Le produit, I'emballage et le mode d’emploi
° = s e g
@f' ) sont recyclables, soumis & une responsabilité
l l élargie du fabricant, et sont collectés séparé-
ment.

12.1 Recyclage de |’appareil

Le symbole ci-contre, d'une poubelle barrée sur roues, indique
que cet appareil doit respecter la directive 2012/19/EU.
Cette directive stipule que vous ne devez pas éliminer cet
appareil en fin de vie avec les ordures ménagéres, mais le
rapporter aux points de collecte, aux centres de recyclage ou aux
entreprises de gestion des déchets spécialement équipés a cet effet.

Ce recyclage est gratuit. Respectez I’environnement et
recyclez en bonne et due forme.

Si votre appareil usagé contient des données & caractére personnel,
vous assumez la responsabilité personnelle de les effacer avant de le
rapporter.

Cﬁ Renseignez-vous auprés de votre commune ou des services
%A administratifs de votre ville pour connaitre les possibilités de

recyclage du produit usagé.

12.2 Recyclage de I’'emballage
Les matériaux d’emballage ont été sélectionnés selon des
critéres de respect de |'environnement, de technique
%@ d'élimination et sont de ce fait recyclables. Vevillez recycler
les matériaux d’emballage qui ne servent plus en respectant
la réglementation locale.

Recyclez I'emballage d'une maniére respectueuse de
I'environnement. Observez le marquage sur les différents
matériaux d'emballage et triezles séparément si nécessaire.
a Les matériaux d’emballage sont repérés par des abréviations
(a) et des numéros (b) qui ont la signification suivante :
1-7 : plastiques, 20-22 : papier et carton, 80-98 : matériaux
composites.
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13. Caractéristiques techniques

Tension secteur 220-240V ~, 50/60 Hz
Puissance nominale 1000 W
Volume utile de la cuve @ 1,5 | jusqu'au repére MAX

14. Garantie pour Kompernass Handels GmbH
pour la France

Cheére cliente, cher client,

Cet appareil est garanti 3 ans & partir de la date d’achat. Si ce produit
venait & présenter des vices, vous disposez de droits légaux face au
vendeur de ce produit. Vos droits Iégaux ne sont pas restreints par notre
garantie présentée ci-dessous.

Conditions de garantie

La période de garantie débute & la date d'achat. Vevillez bien conserver
le ticket de caisse. Celuici servira de preuve d’achat.

Si dans un délai de trois ans suivant la date d’achat de ce produit, un
vice de matériel ou de fabrication venait & apparaitre, le produit sera ré-
paré, remplacé gratuitement par nos soins ou le prix d’achat remboursé,
selon notre choix. Cette prestation sous garantie nécessite, dans le délai
de trois ans, la présentation de |'appareil défectueux et du justificatif
d’achat (ticket de caisse) ainsi que la description bréve du vice et du
moment de son apparition.

Si le vice est couvert par notre garantie, vous recevrez le produit réparé
ou un nouveau produit en retour. Aucune nouvelle période de garantie
ne débute avec la réparation ou I'échange du produit.

Période de garantie et réclamation légale pour vices
cachés
L'exercice de la garantie ne prolonge pas la période de garantie. Cette
disposition s'applique également aux piéces remplacées ou réparées.
Les dommages et vices éventuellement déja présents & |'achat doivent
étre signalés immédiatement aprés le déballage. Toute réparation surve-
nant aprés la période sous garantie fera I'objet d'une facturation.
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Etendue de la garantie

U'appareil a été fabriqué avec soin conformément & des directives de
qualité strictes et consciencieusement contrélé avant sa livraison.

La prestation de la garantie s’applique aux vices de matériel et de
fabrication. Cette garantie ne s'étend pas aux piéces du produit qui sont
exposées & une usure normale et peuvent de ce fait étre considérées
comme pigces d'usure, ni aux détériorations de piéces fragiles, par ex.
interrupteurs, batteries ou piéces en verre.

Cette garantie devient caduque si le produit est détérioré, utilisé ou
entretenu de maniére non conforme. Toutes les instructions listées dans
le manuel d'utilisation doivent étre exactement respectées pour une
utilisation conforme du produit. Des buts d'utilisation et actions qui
sont déconseillés dans le manuel d'utilisation, ou dont vous &tes avertis
doivent également étre évités.

Le produit est uniquement destiné a un usage privé et ne convient pas

a un usage professionnel. La garantie est annulée en cas d’entretien
incorrect et inapproprié, d'usage de la force et en cas d'infervention non
réalisée par notre centre de service aprés-vente agréé.

Article L217-16 du Code de la consommation

Lorsque |'acheteur demande au vendeur, pendant le cours de la garantie
commerciale qui lui a été consentie lors de |'acquisition ou de la répara-
tion d'un bien meuble, une remise en état couverte par la garantie, toute
période d'immobilisation d’au moins sept jours vient s'ajouter & la durée
de la garantie qui restait & courir. Cette période court & compter de la
demande d'intervention de I'acheteur ou de la mise & disposition pour
réparation du bien en cause, si cette mise & disposition est postérieure &
la demande d'intervention.

Indépendamment de la garantie commerciale souscrite, le vendeur reste
tenu des défauts de conformité du bien et des vices rédhibitoires dans
les conditions prévues aux articles L217-4 4 1217-13 du Code de la
consommation et aux articles 1641 & 1648 et 2232 du Code Civil.

Article L217-4 du Code de la consommation

Le vendeur livre un bien conforme au contrat et répond des défauts de
conformité existant lors de la délivrance. Il répond également des dé-
fauts de conformité résultant de I'emballage, des instructions de montage
ou de l'installation lorsque celle-ci a été mise & sa charge par le contrat
ou a été réalisée sous sa responsabilité.
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Article L217-5 du Code de la consommation
Le bien est conforme au contrat :

1° S’il est propre & I'usage habituellement attendu d’un bien semblable
et, le cas échéant :

. . - ) )

— s'il correspond & la description donnée par le vendeur et possé-
der les qualités que celuici a présentées & |'acheteur sous forme
d’échantillon ou de modéle ;

— s'il présente les qualités qu’un acheteur peut légitimement at-
tendre eu égard aux déclarations publiques faites par le vendeur,
par le producteur ou par son représentant, notamment dans la
publicité ou 'étiquetage ;

2° Ou s'il présente les caractéristiques définies d’un commun accord
par les parties ou étre propre & tout usage spécial recherché par
I'acheteur, porté & la connaissance du vendeur et que ce dernier a
accepté.

Article L217-12 du Code de la consommation

L'action résultant du défaut de conformité se prescrit par deux ans &
compter de la délivrance du bien.

Article 1641 du Code civil

Le vendeur est tenu de la garantie & raison des défauts cachés de la
chose vendue qui la rendent impropre & |'usage auquel on la destine, ou
qui diminuent tellement cet usage que |'acheteur ne |'aurait pas acquise,
ou n’en aurait donné qu’un moindre prix, s'il les avait connus.

Article 1648 1er alinéa du Code civil

L'action résultant des vices rédhibitoires doit étre intentée par I'acquéreur
dans un délai de deux ans & compter de la découverte du vice.

Les pigces détachées indispensables & I'utilisation du produit sont dispo-
nibles pendant la durée de la garantie du produit.

Procédure en cas de garantie

Afin de garantir un traitement rapide de votre demande, veuillez suivre
les indications suivantes :

B Veuillez avoir & portée de main pour foutes questions le ticket de
caisse et la référence article (IAN) 437607_2304 en tant que
justificatif de votre achat.
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B Vous trouverez la référence sur la plaque signalétique sur le produit,
une gravure sur le produit, sur la page de garde du mode d’emploi
(en bas a gauche) ou sur I'autocollant au dos ou sur le dessous du
produit.

B Si des erreurs de fonctionnement ou d’autres vices venaient & appa-
raitre, veuillez d’abord contacter le département service clientéle cité
ci-dessous par téléphone ou par e-mail.

B Vous pouvez ensuite refourner un produit enregistré comme étant
défectueux en joignant le ticket de caisse et en indiquant en quoi
consiste le vice et quand il est survenu, sans devoir I'affranchir &
I'adresse de service aprés-vente communiquée.

et de nombreux autres manuels, vidéos produit et logiciels d'installa-
tion.

EF3E | Svr www.lidl-service.com, vous pourrez télécharger ce mode d’emploi
=

Gréice & ce code QR, vous arriverez directement sur le site Lidl service

aprés-vente (www.lidl-service.com) et vous pourrez ouvrir votre mode
d’emploi en saisissant votre référence (IAN) 437607_2304.

15. Garantie pour Kompernass Handels GmbH
pour la Belgique

64

Chere cliente, cher client,

Cet appareil est garanti 3 ans & partir de la date d'achat. Si ce produit
venait & présenter des vices, vous disposez de droits légaux face au
vendeur de ce produit. Vos droits légaux ne sont pas restreints par notre
garantie présentée ci-dessous.

Conditions de garantie

La période de garantie débute & la date d'achat. Vevillez bien conserver
le ticket de caisse. Celui-ci servira de preuve d'achat.

Si dans un délai de trois ans suivant la date d’achat de ce produit, un
vice de matériel ou de fabrication venait & apparditre, le produit sera ré-
paré, remplacé gratuitement par nos soins ou le prix d’achat remboursé,
selon notre choix. Cette prestation sous garantie nécessite, dans le délai
de trois ans, la présentation de I'appareil défectueux et du justificatif
d’achat (ticket de caisse) ainsi que la description bréve du vice et du
moment de son apparition.

Si le vice est couvert par notre garantie, vous recevrez le produit réparé
ou un nouveau produit en retour. Aucune nouvelle période de garantie
ne débute avec la réparation ou I'échange du produit.
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Période de garantie et réclamation légale pour vices
cachés

L'exercice de la garantie ne prolonge pas la période de garantie. Cette
disposition s'applique également aux piéces remplacées ou réparées.
Les dommages et vices éventuellement déja présents & |'achat doivent
étre signalés immédiatement aprés le déballage. Toute réparation surve-
nant aprés la période sous garantie fera |'objet d’une facturation.

Etendue de la garantie

U'appareil a été fabriqué avec soin conformément & des directives de
qualité strictes et consciencieusement contrdlé avant sa livraison.

La prestation de la garantie s'applique aux vices de matériel et de
fabrication. Cette garantie ne s'étend pas aux piéces du produit qui sont
exposées & une usure normale et peuvent de ce fait étre considérées
comme piéces d'usure, ni aux détériorations de piéces fragiles, par ex.
interrupteurs, batteries ou piéces en verre.

Cette garantie devient caduque si le produit est détérioré, utilisé ou
entretenu de maniére non conforme. Toutes les instructions listées dans
le manuel d'utilisation doivent étre exactement respectées pour une
utilisation conforme du produit. Des buts d'utilisation et actions qui
sont déconseillés dans le manuel d'utilisation, ou dont vous étes avertis
doivent également étre évités.

Le produit est uniquement destiné & un usage privé et ne convient pas

a un usage professionnel. La garantie est annulée en cas d’entretien
incorrect et inapproprié, d'usage de la force et en cas d'intervention non
réalisée par notre centre de service aprés-vente agréé.

Procédure en cas de garantie

Afin de garantir un traitement rapide de votre demande, veuillez suivre
les indications suivantes :

B Veuillez avoir & portée de main pour toutes questions le ticket de
caisse et la référence article (IAN) 437607_2304 en tant que
justificatif de votre achat.

B Vous trouverez la référence sur la plaque signalétique sur le produit,
une gravure sur le produit, sur la page de garde du mode d’emploi
(en bas & gauche) ou sur I'autocollant au dos ou sur le dessous du
produit.
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B Si des erreurs de fonctionnement ou d'autres vices venaient & appa-
raitre, veuillez d’abord contacter le département service clientéle cité
ci-dessous par téléphone ou par e-mail.

B Vous pouvez ensuite refourner un produit enregistré comme étant
défectueux en joignant le ticket de caisse et en indiquant en quoi
consiste le vice et quand il est survenu, sans devoir I'affranchir &
I'adresse de service aprés-vente communiquée.

mEEFE | Svr www.lidl-service.com, vous pourrez télécharger ce mode d’emploi
# | et de nombreux autres manuels, vidéos produit et logiciels d'installa-
tion.

T [ Gréce & ce code QR, vous arriverez directement sur le site Lidl service

aprés-vente (www.lidl-service.com) et vous pourrez ouvrir votre mode
d’emploi en saisissant votre référence (IAN) 437607_2304.

16. Service apreés-vente
Service France

Tel.: 0800 919270
E-Mail: kompernass@lidl.fr

Service Belgique

Tel.: 0800 12089
E-Mail: kompernass@lidl.be

[IAN 437607_2304 |

17. Importateur

Veuillez tenir compte du fait que I'adresse suivante n’est pas une adresse
de service aprés-vente. Veuillez d'abord contacter le service mentionné.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

ALLEMAGNE

www.kompernoss.com
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1. Inleiding
Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop van uw nieuwe apparaat.

U hebt hiermee gekozen voor een hoogwaardig product. De gebruiks-
aanwijzing maakt deel uvit van dit product. Hij bevat belangrijke aanwij-
zingen voor de veiligheid, het gebruik en het afvoeren van dit product.

Lees alle bedienings- en veiligheidsaanwijzingen voordat u het
product in gebruik neemt. Gebruik het product uitsluitend op
de voorgeschreven wijze en voor de aangegeven doeleinden.
Geef alle documenten mee als u het product doorgeeft aan
een derde.

1.1 Gebruik in overeenstemming met de bestemming

Dit apparaat is uitsluitend bestemd voor het bereiden van voedingsmid-
delen met hete lucht. Het apparaat is bestemd voor gebruik in privéhuis-
houdens. Gebruik het apparaat alleen in droge ruimtes en gebruik het
nooit in de openlucht. Een ander of verdergaand gebruik geldt als niet in
overeenstemming met de bestemming. Het apparaat is niet bedoeld voor
gebruik in commerciéle of industriéle omgevingen.

1.2 Gebruikte waarschuwingen en pictogrammen

In deze gebruiksaanwijzing, op de verpakking en op het apparaat
worden de volgende waarschuwingen en pictogrammen gebruikt (indien
van toepassing):

GEVAAR! Een waarschuwing met dit pictogram en met

A het signaalwoord "GEVAAR" duidt op een onmiddellijk
aanwezige gevaarlijke situatie, die dodelijk of ernstig

letsel tot gevolg heeft als deze niet wordt vermeden.

WAARSCHUWING! Een waarschuwing met dit
pictogram en met het signaalwoord "WAARSCHUWING"
A duidt op een mogelijk gevaarlijke situatie, die dodelijk of

ernstig letsel tot gevolg kan hebben als deze niet wordt

vermeden.

VOORZICHTIG! Een waarschuwing met dit pictogram

A en met het signaalwoord “VOORZICHTIG” duidt op een
mogelijk gevaarlijke situatie, die licht of matig letsel tot

gevolg kan hebben als deze niet wordt vermeden.
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LET OP! Een waarschuwing met dit pictogram en met het
signaalwoord "LET OP" duidt op een mogelijke situatie
die materiéle schade tot gevolg kan hebben als deze niet
wordt vermeden.

Opmerking: een opmerking bevat extra informatie die
de omgang met het apparaat vergemakkelijkt.

Voorzichtig! Heet oppervlak!

Lees de gebruiksaanwijzing.

Niet in water of in andere vloeistoffen onderdompelen.

Vaatwasmachinebestendig.

Alle delen van dit apparaat die in aanraking komen met
voedingsmiddelen, zijn levensmiddelveilig.

Q@ e®>e e

Wisselstroom.
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2. Veiligheidsvoorschriften
/\ GEVAAR! ELEKTRISCHE SCHOK!

>

| 2

Controleer voordat u het apparaat in gebruik neemt of de
netspanning overeenkomt met de op het typeplaatie aange-
geven netspanning.

Sluit het apparaat vitsluitend aan op een geaard stopcontact.

Leg het snoer zodanig, dat het niet bekneld of anderszins
beschadigd kan raken.

Gebruik het apparaat alleen in droge ruimtes, niet in de
openlucht.

@ Dompel het apparaat, het snoer of de stekker nooit
onder in water of andere vloeistoffen! Anders bestaat er
levensgevaar door een elektrische schok!

Trek na gebruik en voor het reinigen of verplaatsen van het
apparaat altijd de stekker uit het stopcontact.
Trek aan de stekker zelf, niet aan het snoer.

Als het apparaat gevallen of beschadigd is, mag u het niet
meer gebruiken. Laat het apparaat door deskundig personeel
nakijken en eventueel repareren.

Wanneer het snoer van dit apparaat beschadigd raakt, moet
het worden vervangen door de fabrikant of de klantenservice
van de fabrikant of een persoon met vergelijkbare kwalifica-
ties, om risico's te voorkomen.

Pak het apparaat nooit met natte handen vast.

A\ WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

>

| 2

Gebruik het apparaat nooit voor andere doeleinden dan in
deze gebruiksaanwijzing beschreven. Bij verkeerd gebruik
van het apparaat bestaat er kans op letsel.

Zorg ervoor dat het apparaat op een veilige manier opge-
steld staat.
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Leg het netsnoer zodanig, dat niemand erop kan stappen of
erover kan struikelen.

Sluit het apparaat aan op een goed toegankelijk stopcontact.
Zorg ervoor dat de stekker bij gevaar snel bereikbaar is.

Dit apparaat mag worden gebruikt door kinderen vanaf

8 jaar en door personen met beperkte fysieke, zintuiglijke of
geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en/of kennis,
mits ze onder toezicht staan of over het veilige gebruik van
het apparaat zijn geinstrueerd en de daaruit resulterende
gevaren hebben begrepen.

Kinderen mogen geen reinigings- of onderhoudswerkzaam-
heden aan het apparaat vitvoeren, tenzij ze ouder dan 8 jaar
zijn en onder toezicht staan.

Houd het apparaat en het snoer buiten bereik van kinderen
jonger dan 8 jaar.
Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.
Verstikkingsgevaar! Laat kinderen nooit zonder toezicht met
het verpakkingsmateriaal. Houd kinderen uit de buurt van de
verpakking en het apparaat.
Tijdens het bereidingsproces komt er hete stoom vrij. Blijf op
een veilige afstand van de stoom.
Voorzichtigl Heet oppervlak! Sommige delen van
& het apparaat worden erg heet als het apparaat in
werking is. Raak deze niet aan, om brandwonden
te voorkomen. Raak de binnenkant van het apparaat niet aan

terwijl het in werking is. Raak alleen de handgreep en de
bedieningselementen aan.

Beweeg het apparaat niet terwijl het in werking is, er bestaat
verbrandingsgevaar!

Laat het apparaat afkoelen voordat u het schoonmaakt of
accessoires verwisselt.
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A WAARSCHUWING! BRANDGEVAAR!

>

Het apparaat werkt alleen met hete lucht. Doe nooit olie of
andere vloeistoffen direct in de frituurpan. Er bestaat anders
brandgevaar!

Gebruik geen externe timer of een aparte afstandsbediening
om het apparaat te bedienen.

Gebruik het apparaat niet in de buurt van hete oppervlakken
of brandbare materialen.

Laat het apparaat nooit zonder toezicht terwijl het in werking
is.

Plaats het apparaat nooit in de buurt van of onder brandbare
voorwerpen, vooral niet onder gordijnen of hangkasten.
Steek niets in de ventilatiesleuven aan de achterkant van het
apparaat en dek ze niet af.

(D LET OP! MATERIELE SCHADE!

>

>

Bescherm het apparaat tegen lek- en spatwater.

Laat geen vloeistof binnendringen in de ventilatiesleuven aan
de achterkant van het apparaat.

Gebruik geen keukengerei van metaal, zoals messen, vorken,
enz., om te voorkomen dat de antiaanbaklaag beschadigd
raakt. Gebruik het apparaat niet meer als de antiaanbaklaag

beschadigd is.
Gebruik het apparaat nooit zonder frituurpan!

Pak het apparaat onderaan aan de zijkanten vast om het te
verplaatsen. Gebruik daarvoor niet de handgreep van de
frituurpan.

Gebruik vitsluitend door de fabrikant aanbevolen accessoires.

(i) OPMERKING

>

Tussenkomst van de gebruiker is niet vereist om het product
tussen 50 en 60 Hz te schakelen. Het product is geschikt voor
zowel 50 Hz als 60 Hz.
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3. Inhoud van het pakket en inspectie na
transport

Het apparaat wordt standaard met de volgende onderdelen geleverd:
o Airfryer
® Frituurpan met frituurinzetstuk
® Gebruiksaanwijzing
(i) Opmerking: controleer of het pakket compleet is en of er geen
sprake is van zichtbare schade. Neem contact op met de service-
helpdesk (zie het hoofdstuk Service) als het pakket niet compleet is

of als er sprake is van schade door gebrekkige verpakking of
transport.

4. Apparaatbeschrijving

Afbeeldingen: zie vitvouwpagina
Bedrijfsindicatielampje
Symbolen
Temperatuurregelaar

Timer

Frituurinzetstuk (vitneembaar)
MAX-markering

Frituurpan

Handgreep

Netsnoer

Ventilatiesleuven

0600000000 C

Behuizing

NL | BE 73



SILVERCREST'

5. Voor het eerste gebruik

74

Maak, voordat u de airfryer voor het eerst gebruikt, alle onderdelen
schoon zoals beschreven in het hoofdstuk Reiniging en onderhoud.

/A WAARSCHUWING! BRANDGEVAAR!

Uit de ventilatiesleuven @ aan de achterkant van het apparaat stroomt
hete lucht.

1)

Dek de ventilatiesleuven (O nooit of.

Plaats het apparaat niet direct onder hangkasten, wandstopcon-
tacten of in de buurt van gordijnen, papier of licht ontvlambare
materialen.

Laat voldoende vrije ruimte rond het apparaat, zodat de lucht goed
kan circuleren.

Zet het apparaat op een horizontaal, effen, stabiel en hittebestendig
oppervlak.

(i) Opmerking: als u de airfryer onder de afzuigkap op de kook-

2)
3)
4)

5)
v

plaat wilt zetten, controleer dan eerst of de kookplaat vitgeschakeld
is.

Steek de stekker in een stopcontact. Let erop dat het stopcontact
altijld goed bereikbaar is terwijl het apparaat in werking is.

Schuif de frituurpan @ met geplaatst frituurinzetstuk @ in het appa-
raat.

Draai de temperatuurregelaar € naar 200 °C.
Zet de timer @ op 10 tot 15 minuten.

Het apparaat begint op te warmen en het bedrijfsindicatielampje @

brandt.

® Opmerking: tiidens het eerste gebruik kan er sprake zijn van een

6)

v
7)
8)

lichte geurontwikkeling, veroorzaakt door restanten van het produc-
tieproces. Dit is volkomen normaal en ongevaarlifk. Zorg voor
voldoende ventilatie, open bijvoorbeeld een raam.

Laat het apparaat tot aan het einde van de ingestelde tijd opwarmen
zodat het verwarmingselement inbrandt.

Na afloop van de ingestelde tijd gaat het apparaat uit.

Haal de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat afkoelen.

Reinig de frituurpan @ en het frituurinzetstuk @ nog eens.

Nu is het apparaat klaar voor gebruik.
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6. Zo lukt het frituren het beste

B Voor het bereiden van voedingsmiddelen in de airfryer is in princi-
pe geen olie nodig. De toevoeging van enkele druppels olie kan
evenwel zorgen voor een sterkere smaak. Over het algemeen is de
airfryer geschikt voor alle voedingsmiddelen die ook in een oven met
heteluchtcirculatie kunnen worden bereid.

B Voor het frituren in de airfryer moeten alle voedingsmiddelen zo
droog mogelijk zijn. Droog de te frituren voedingsmiddelen goed
voordat u ze in de frituurpan @ doet.

B Voor de bereiding van aardappelgerechten in de airfryer zijn vast-
kokende aardappelsoorten het meest geschikt. Spoel de gesneden
stukjes aardappel met schoon water af om te voorkomen dat ze aan
elkaar vast blijven kleven tijdens het bereidingsproces. Droog de
stukjes aardappel zorgvuldig af voordat u ze in de airfryer doet.

B Verwijder grondig eventuele ijskristallen of bevroren water van diep-
gevroren voedingsmiddelen.

B Let erop dat de paneerkorst van gepaneerde voedingsmiddelen niet
loskomt maar zo goed mogelijk aan de te frituren producten kleeft.

B Neem de instructies op de verpakking van de te frituren producten in
acht. Stel de temperatuur en gaartijd in zoals die aanbevolen is.

B Als er op de verpakking van de voedingsmiddelen geen aanbeve-
lingen staan voor een bereiding met de airfryer, richt u dan naar de
aanbevelingen voor ovens met heteluchtcirculatie.

B Frituur niet te veel voedingsmiddelen in één keer. Voor optimale
bruiningsresultaten raden we aan om maximaal 200 g diepvriesfriet
per keer te bereiden.

B Vul de frituurpan @ niet te veel! Vul deze maximaal tot aan de
MAX-markering @. Zorg ervoor dat de te frituren producten het
verwarmingselement bovenaan in het apparaat niet raken.

B Acrylamide is een mogelijk kankerverwekkende stof, die bij het
frituren van zetmeelhoudende voedingsmiddelen versneld wordt
gevormd.

Frituur daarom zetmeelhoudende voedingsmiddelen, zoals friet,
indien mogelijk tot slechts een goudgele kleur in plaats van donker
of bruin. Alleen op die manier wordt het voedsel acrylamide-arm

bereid.
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B Voor een gelijkmatige bruining en een consistente knapperigheid

bijv. bij friet of kipnuggets, moeten de te frituren producten tijdens het
bereidingsproces 1-2 keer worden geschud of omgedraaid.

- Daartoe trekt u de frituurpan @ uit het apparaat en schudt
u de te frituren producten of draait u ze om met geschikt keuken-
gerei. Plaats dan de frituurpan @ terug.

— Het frituren wordt bij het uittrekken van de frituurpan @ automa-
tisch onderbroken en loopt verder zodra de frituurpan @ weer
wordt teruggeplaatst.

B U kunt met de airfryer ook bakproducten zoals muffins en kleine

taarten bereiden. Hierbij mag het beslag in geen geval direct in de
frituurpan @ worden gedaan. Gebruik hiervoor kleine bakvormen
zoals cupcakevormen, die u dan met het beslag in de frituurpan @
met geplaatst frituurinzetstuk @ zet.

7.Bedienen

76

A\ WAARSCHUWING!

| 2

Sommige delen van het apparaat worden erg heet als het apparaat
in werking is. Raak deze niet aan, om brandwonden te voorkomen.

> Gebruik pannenlappen of ovenwanten als u de frituurpan @ of het
frituurinzetstuk @ moet vastpakken.

> Uit de ventilatiesleuven () aan de achterkant van het apparaat
stroomt hete lucht. Houd de handen uit de buurt van deze sleuven.

> Beweeg of verplaats het apparaat niet terwijl het in werking is.

(D LET OP!

> Gebruik de frituurpan @ nooit zonder frituurinzetstuk @.

> Vul de frituurpan @ maximaal tot aan de MAX-markering @ en let
erop dat het te frituren product het verwarmingselement in de behui-
zing @ niet raakt.

1) Stel het apparaat op zoals beschreven in het hoofdstuk Véér het
eerste gebruik.

2) Bereid de voedingsmiddelen voor volgens het recept en doe ze in
de frituurpan @.

3) Schuif de frituurpan @ in de opening vooraan op het apparaat.

® Opmerking: het bereidingsproces kan pas worden gestart

wanneer de frituurpan @ correct in de houder is vastgeklikt.
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7.1 Garingsproces starten

1)

v

2)

v

Draai de timer @ naar de gewenste gaartijd. U kunt een gaartijd tot
30 minuten instellen.

Het apparaat wordt ingeschakeld en het bedrijfsindicatielampije @
brandt.

Draai de temperatuurregelaar @ naar de gewenste temperatuur. U
kunt een temperatuur tussen 80 °C en 200 °C instellen.

Het apparaat begint op te warmen.

(i) Opmerking: het bedrijfsindicatielampje @ gaat tussendoor uit en

licht dan weer op om aan te geven dat het verwarmingselement de
temperatuur aanhoudt: als het verwarmingselement uvitgaat omdat
de temperatuur is bereikt, gaat het bedrijfsindicatielampje @ uit.
Zodra het verwarmingselement weer werkt, gaat het bedrijfsindica-
tielampje @ weer branden.

7.2 Garingsproces onderbreken / beéindigen

U kunt het frituurproces op elk gewenst moment onderbreken, bijv. om
de bruiningsgraad te controleren of het te frituren product te schudden of
draaien.

1)

Trek de frituurpan @ aan de handgreep @ uit de behuizing @.

() Opmerking: het bereidingsproces wordt bij het uittrekken van de

frituurpan @ automatisch onderbroken en loopt verder zodra de
frituurpan @ weer wordt teruggeplaatst. De timer @ loopt tijdens de
onderbreking verder.

2) Draai of schud indien nodig de te frituren producten in de frituurpan
0

(D LET OP!

> De frituurpan @ en het frituurinzetstuk @ zijn voorzien van een
antiaanbaklaag. Gebruik voor het omdraaien of verwijderen van
de voedingsmiddelen geen keukengerei van metaal, zoals messen,
vorken, enz., om te voorkomen dat de antiaanbaklaag beschadigd
raakt.

3) Plaats de frituurpan @ terug.

v" Het bereidingsproces wordt tot aan het einde van de gaartijd automa-
tisch voortgezet.

v" Na het aflopen van de ingestelde gaartijd klinkt een kort signaal en

het apparaat wordt automatisch uitgeschakeld.
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4)

5)
6)

Om het bereidingsproces voortijdig te beéindigen, draait u de timer @
naar 0.

Schakel het apparaat uit door de stekker uit het stopcontact te halen.

Houd een hittebestendige onderzetter klaar voor de frituurpan @ en
ook bijv. een bord of een kom voor de gefrituurde producten.

/\ WAARSCHUWING!

>

7)
8)
9)
10)

Gebruik pannenlappen of ovenwanten als u de frituurpan @ of het
frituurinzetstuk @ moet vastpakken.

Trek de frituurpan @ aan de handgreep @ uit het apparaat.
Plaats de frituurpan @ op een hittebestendige ondergrond.
Haal de gefrituurde producten uit de frituurpan @.

Laat het apparaat en de accessoires volledig afkoelen voordat u ze
schoonmaakt en opbergt.

8. Gaartijd

De symbolen @ dienen als oriénteringshulp voor de gaartijd- en tempe-
ratuurinstellingen van verschillende gerechten. De in de volgende tabel
aangegeven gaartijden zijn slechts richtwaarden. Als de aanwijzingen
op de verpakking van het te garen product hiervan afwijken, volg dan
de aanwijzingen op de verpakking.

q T Om-
Gerecht :\':;;::?I) JI“I:') :z:‘rp(eo';- draaien/ Opmerking
9 9 schudden
Aardappelen en groenten
Dunne friet 200 2 x 2 min. voor-
(diepvries) (max. 400) LR 200 schudden verwarmen®
Dikke friet 200 2 x 2 min. voor-
(diepvries) (max. 400) L5 AU schudden verwarmen*
1 el olie

. 200 2 x toevoegen

forse fiict (max. 400) Zo Ot schudden 2 min. voor-
verwarmen *

Groenteballeties : C omi _
(bijv. falafel, diep- 300 13-15 180-200 °M min. voor

vries)

dracien  verwarmen®
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Gerecht

Groente

(bijv. courgette,

aubergine,
paprika)

Vlees

Gepaneerde

varkensschnitzels

(diepvries)

Varkenskarbona-

des

Kippenbouten

Kipfilet

Kipnuggets
(diepvries)

Vis
Visfilet

Vissticks
(diepvries)

Gepaneerde
garnalen
(diepvries)

Snacks

Loempia

Kaassoufflé

Optimaal

Tijd

gewicht (g) (Min)

320-340
(max. 350)

300
(2 stuks)

100-280
(max. 300)

300
(2 stuks)

100-300

100-300

150-250
(max. 270)

100 - 250

200-300

100-250

100-250

25-30

15-20

18-25

ca. 30

10-15

15-20

10-15

12-18

15-20

10-15

Tempera-
tuur (°C)

180-200

180-200

180

180

180

200

180

200

180

180

180

Om-

2 x om-
draaien

1 x om-
draaien

1 x om-
draaien

1 x om-
draaien

nee

1 x om-
draaien

nee

1 x om-
draaien

2 x om-
draaien

1 x om-
draaien

nee

draaien/ Opmerking
schudden

1 el olie
toevoegen.
In kleine stuk-
ken van 2-3
cm snijden

2 min. voor-
verwarmen*

2 min. voor-
verwarmen*

2 min. voor-
verwarmen*

1 el olie
toevoegen

2 min. voor-
verwarmen*

1 el olie
toevoegen
2 min. voor-
verwarmen*

Ovenklaar
gerecht

Ovenklaar
gerecht
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q 7 Om-
Gerecht oPt.' el Tll.d Tempeira- draaien/ Opmerking
gewicht (g) (Min) tuur (°C) schudden
Bak-
producten
Bakvorm

Appeltaart 250 20-25 160 nee gebruiken
Muffins 150 15-20 180 nee Bakv?rm

(max. 5 st.) gebruiken
Zoete snacks
(bijv. k.cneel- 250 . 20 160 nee Diepvries-
broodijes of product

mini-apfelstrudel)

*Als u de airfryer gebruikt zonder op te warmen, laat de gerechten dan 2-3 minuten langer
garen.

() Opmerking:

> de werkelijke gaartijden kunnen afhankelijk van de starttemperatuur
en het gewicht en de kwaliteit van de gebruikte levensmiddelen varié-
ren. Controleer zo nodig de garing regelmatig en verleng of verkort
de gaartijd.

> U kunt de airfryer ook voor het opwarmen van gerechten gebruiken.
Stel hiervoor de temperatuur gedurende ca. 10 minuten in op 150 °C.

9. Reiniging en onderhoud

A\ WAARSCHUWING!
> Haal altijd de stekker uit het stopcontact voordat u het apparaat
reinigt.

> @ Het apparaat mag in geen geval worden ondergedompeld in
vloeistoffen! Hierdoor kan levensgevaar ontstaan door een
elektrische schok en kan het apparaat beschadigd raken.

A\ WAARSCHUWING!

> Laat het apparaat volledig afkoelen voordat u het reinigt.
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(@ LET OP!

> Gebruik geen bijtende of schurende schoonmaakmiddelen of -ma-
terialen zoals schuurmiddel of staalwol om het apparaat schoon te
maken. Die kunnen het oppervlak van het apparaat en de antiaan-
baklaag van de accessoires beschadigen!

9.1 Accessoires reinigen
1) Haal het frituurinzetstuk @ vit de frituurpan @.
2) Verwijder grove resten van voedingsmiddelen.

3) Reinig de frituurpan @ en het frituurinzetstuk @ in warm water met
mild afwasmiddel en spoel ze daarna met schoon water af.

4) Gebruik bij hardnekkig vuil een niet-schurend sponsje met wat mild
afwasmiddel. Spoel met schoon water na om alle resten van het
afwasmiddel te verwijderen.

5) Droog alle delen eerst goed af alvorens het apparaat weer in elkaar
te zetten.
(i) Opmerking:

’("7‘@ de frituurpan @ en het frituurinzetstuk @ zijn vaatwasmachine-
e bestendig.

Na het afdrogen blijft er mogelijk nog vocht in de holle ruimtes ach-
ter. Laat alle onderdelen volledig aan de lucht drogen.

6) Plaats het frituurinzetstuk @ weer in de frituurpan @.

9.2 Behvuizing reinigen

1) Reinig het apparaat met een vochtige doek. Doe zo nodig wat mild
afwasmiddel op de doek. Veeg het apparaat daarna grondig af met
een alleen met water bevochtigde doek. Let er op dat er geen water
in de ventilatiesleuven ) van het apparaat binnendringt!

2) Droog het apparaat vervolgens af met een theedoek.

9.3 Binnenkant reinigen

1) Reinig de binnenkant met een zacht sponsje dat met een beetje
water vochtig gemaakt is en met enkele druppels mild afwasmiddel.

2) Veeg meermaals na met een vochtige microvezeldoek. Spoel de
doek tussendoor schoon in water en wring hem uit.

3) Droog de binnenkant grondig met een theedoek.
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4) Als de verwarmingsstaven in de behuizing @ verontreinigd zijn,
gebruik dan een afwasborstel en verwijder de voedingsresten voor-
zichtig.

(D LET OP!

> Alle andere onderhoudswerkzaamheden mogen alleen worden
vitgevoerd door een geautoriseerd vakbedrijf of door onze klanten-
service.

10. Opbergen

1) Het apparaat optillen of dragen doet u door het met beide handen
onder aan de zijkanten vast te pakken. Gebruik daarvoor nooit de
handgreep @ van de frituurpan @!

2) Berg het apparaat op met de frituurpan @ en het frituurinzetstuk @
erin geplaatst. Zo blijven de binnenkant van het apparaat en de
accessoires schoon en stofvrij.

3) Berg het apparaat op een droge en stofvrije plaats op.

11. Problemen oplossen

Zorg ervoor dat de
Het apparaat start De frituurpan @ is niet . .
PP iturpan @ is ni frituurpan @ correct in

i correct vastgeklikt. de behuizing @ zi.

Het apparaat is niet
aangesloten op een
stopcontact.

Sluit het apparaat aan
op een stopcontact.

Schakel het apparaat in
door aan de timer @ te
draaien.

Het apparaat werkt

Het apparaat is uit-
niet. PP Sl

geschakeld.

Neem contact op met

Het apparaat is defect.
PP de klantenservice.
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De voedingsmiddelen
zijn in de ingestelde
tijd nog niet gaar of
gelijkmatig gefrituurd.

Sterke rook- of geur-
vorming tijdens het
bereidingsproces.

Witte rook

Te veel voedingsmiddelen
in de frituurpan @.

Te grote stukken.
Levensmiddelen liggen te
dicht tegen elkaar.

De temperatuur is te laag
of de gaartijd te kort.

Levensmiddelen liggen

tegen het verwarmingsele-

ment en verbranden.

In de frituurpan @ zijn
nog vetresten uit een
vorig bereidingsproces
aanwezig.

De gerechten zijn erg
vettig.

Overschrijd de MAX-
markering @ in de
frituurpan @ niet.

Snijd de voedingsmidde-
len in kleinere stukken.
Draai de voedingsmid-
delen om of schud ze
meermaals tiidens het
bereidingsproces.

Verhoog de temperatuur
of verleng de gaartijd.

Overschrijd de MAX-mar-
kering @ in de frituurpan
© niet.

Reinig de frituurpan
@ zorgvuldig na elk
gebruik.

Vet druppelt op de bo-
dem van de frituurpan @
en verbrandt. Dit heeft
geen invloed op het
apparaat of het gaarre-
sultaat.

Als de storingen met de bovenstaande instructies niet kunnen worden verhol-

pen of als u andere storingen constateert, neem dan contact op met onze

klantenservice.

SHLF 1000 A2
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12. Afvoeren

Geldt alleen voor Frankrijk:

2 [ DT =
v | cet appareil Lz )
& et ses cclnrdons AR ELEMENTS BDAEE
t
s recycien '5%%5 D’EMBALLAGE TR

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr

Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

FR Het product, de verpakking en de gebruiksaan-
° = Y-
@I iR izng Zin recycleerbaar, vallen onder de
s l l vitgebreide producentenverantwoordelijkheid en

worden gescheiden ingezameld.

12.1 Apparaat afvoeren

Het pictogram hiernaast met een doorgekruiste vuilnisbak

geeft aan dat dit apparaat is onderworpen aan de Richtlijn

2012/19/EU. Deze richtlijn stelt dat u dit apparaat aan het

einde van zijn levensduur niet met het normale huisvuil mag
afvoeren, maar moet inleveren bij speciaal daartoe bestemde inzamel-
punten, milieuparken of afvalverwerkingsbedrijven.

Afvoeren is voor u kosteloos. Spaar het milieu en voer
producten op een voor het milieu verantwoorde manier
af.

Als uw oude apparaat persoonlijke gegevens bevat, bent u er zelf ver-
antwoordelijk voor deze te wissen voordat u het apparaat inlevert.

@
S Informatie over mogelijkheden voor het afvoeren van het
%A afgedankte product krijgt u bij uw gemeentereiniging.

12.2 Verpakking afvoeren

84

@ De verpakkingsmaterialen zijn niet schadelijk voor het milieu.
Ze zijn gekozen op grond van hun milieuvriendelijkheid en
%@ zijn recyclebaar. Voer niet meer benodigde verpakkingsmate-
rialen af conform de plaatselijk geldende voorschriften.

Voer de verpakking af conform de milieuvoorschriften. Let op
i b: de aanduiding op de verschillende verpakkingsmaterialen en
voer ze zo nodig gescheiden af. De verpakkingsmaterialen
a zijn voorzien van afkortingen (a) en cijfers (b) met de

volgende betekenis: 1-7: kunststoffen, 20-22: papier en
karton, 80-98: composietmaterialen.
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13. Technische gegevens

Netspanning 220-240V ~, 50/60 Hz
Nominaal vermogen 1000 W
Nuttig volume frituurpan @ 1,5 | tot aan MAX-markering

14. Garantie van KompernaB Handels GmbH

Geachte klant,

U hebt op dit apparaat 3 jaar garantie vanaf de aankoopdatum. In
geval van gebreken in dit product hebt u wettelijke rechten tegenover
de verkoper van het product. Deze wettelijke rechten worden door onze
hierna beschreven garantie niet beperkt.

Garantievoorwaarden

De garantieperiode geldt vanaf de datum van aankoop. Bewaar de
kassabon zorgvuldig. U hebt hem nodig als bewijs van aankoop.

Als er binnen drie joar vanaf de aankoopdatum van dit product een
materiaal- of fabricagefout optreedt, wordt - naar onze keuze - het
product door ons kosteloos gerepareerd of vervangen of wordt de koop-
prijs terugbetaald. Voorwaarde voor deze garantie is dat het defecte
apparaat en het aankoopbewijs (kassabon) binnen de termijn van drie
jaar worden overlegd en dat kort wordt omschreven waaruit het gebrek
bestaat en wanneer het is opgetreden.

Wanneer het defect door onze garantie wordt gedekt, krijgt u het
gerepareerde product of een nieuw product retour. Met de reparatie of
vervanging van het product begint er geen nieuwe garantieperiode.

Garantieperiode en wettelijke aanspraken bij gebreken

De garantieperiode wordt door deze waarborg niet verlengd. Dat geldt
ook voor vervangen en gerepareerde onderdelen. Eventueel al bij aan-
koop aanwezige schade en gebreken moeten meteen na het uitpakken
worden gemeld. Voor reparaties na afloop van de garantieperiode
worden kosten in rekening gebracht.

Garantieomvang

Het apparaat is op basis van strenge kwaliteitsnormen met de grootst
mogelijke zorg vervaardigd en voorafgaand aan de levering nauwkeu-
rig gecontroleerd.
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De garantie geldt voor materiaal- of fabricagefouten. Deze garantie
geldt niet voor productonderdelen die onderhevig zijn aan normale
slijtage en die daarom als slijtonderdelen worden beschouwd, of voor
schade aan breekbare onderdelen zoals schakelaars, accu’s of onder-
delen die van glas zijn gemaakt.

Deze garantie vervalt wanneer het product is beschadigd, ondeskundig
is gebruikt of is gerepareerd. Voor deskundig gebruik van het product
moeten alle in de gebruiksaanwijzing beschreven aanwijzingen precies
worden opgevolgd. Gebruiksdoeleinden en handelingen die in de ge-
bruiksaanwijzing worden afgeraden of waarvoor wordt gewaarschuwd,
moeten beslist worden vermeden.

Het product is uitsluitend bestemd voor privégebruik en niet voor bedrijfs-
matige doeleinden. Bij verkeerd gebruik en ondeskundige behandeling,
bij gebruik van geweld en bij reparaties die niet door ons erkend service-
filiaal zijn vitgevoerd, vervalt de garantie.

Afhandeling bij een garantiekwestie

Voor een snelle afhandeling van uw aanvraag neemt u de volgende aan-
wijzingen in acht:

B Houd voor alle aanvragen de kassabon en het artikelnummer
(IAN) 437607_2304 als aankoopbewijs bij de hand.

B Het artikelnummer vindt u op het typeplaatie van het product, op het
product gegraveerd, op de titelpagina van de gebruiksaanwijzing
(linksonder) of op de sticker op de achter- of onderkant van het
product.

B Als er fouten in de werking of andere gebreken optreden, neemt
u eerst contract op met de hierna genoemde serviceafdeling,
telefonisch of via e-mail.

B Een als defect geregistreerd product kunt u dan zonder portokosten
naar het aan u doorgegeven serviceadres sturen. Voeg het aankoop-
bewijs (kassabon) bij en vermeld waaruit het gebrek bestaat en
wanneer het is opgetreden.

m| ©p www.lidl-service.com kunt u deze en vele andere handleidingen,

# | productvideo’s en installatiesoftware downloaden.

Met deze QR-code gaat u direct naar de website van Lidl Service

e [ (www.lidl-service.com) en kunt u met het invoeren van het artikelnum-

86

mer (IAN) 437607_2304 de gebruiksaanwijzing openen.
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14.1 Service

(ND Service Nederland
Tel.: 0800 0249630
E-Mail: kompernass@lidl.nl

Service Belgié

Tel.: 0800 12089
E-Mail: kompernass@lidl.be

[1AN 437607_2304 |

14.2 Importeur

Let op: het volgende adres is geen serviceadres. Neem eerst contact op
met het opgegeven serviceadres.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

DUITSLAND

www.kompernoss.com
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1. Uvod

Blahopfejeme vam k zakoupeni vaseho nového pfistroje.

Rozhodli jste se tim pro vysoce kvalitni vyrobek. Névod k obsluze je
souddsti tohoto vyrobku. Obsahuje dilezité informace o bezpe&nosti,
pouziti a likvidaci.

Pfed pouzitim vyrobku se seznamte se viemi provoznimi a
bezpe&nostnimi pokyny. Vyrobek pouZivejte pouze predepsa-
nym zpUsobem a pro uvedené oblasti pouZiti. PFi pfedavani
vyrobku tetim osobdm predeite spolu s nim i tyto podklady.

1.1 Pouziti v souladu s uréenim

Tento pfistroj je uréen vyhradné k pfipravé pokrmd horkym vzduchem.
Tento pfistroj je uréen k pouZiti v domécnostech pro soukromé Gely.

Pristroj pouZivejte pouze v suchych prostordch a nikdy jej nepouzivejte

venku. Jiné pouZiti nez k uréenému G&elu nebo nad jeho rdmec je po-

vazovdano za pouZiti v rozporu s uréenim. Pfistroj neni vhodny k pouZiti

v Zivnostenskych provozovndch nebo promyslovych podnicich.

1.2 Pouzita vystrazna upozornéni a symboly
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V tomto ndvodu k obsluze, na obalu a na pfistroji (pokud je to mozné)

jsou pouzita ndsleduijici varovani a symboly:

NEBEZPECi! Vystrazny pokyn s timto symbolem a signdl-
nim slovem ,NEBEZPECI” oznaéuje bezprostfedné hrozici
nebezpeénou situaci, kterd, pokud se ji nezabréni, mé za
ndsledek vézné poranéni nebo smrt.

VYSTRAHA! Vystrazny pokyn s timto symbolem a
signdlnim slovem ,VYSTRAHA" oznaduje pfipadné nebez-
pecnou situaci, kterd, pokud se ji nezabrani, mize mit

za nésledek vazné poranéni nebo smrt.

OPATRNE! Vystrazny pokyn s timto symbolem a signdl-
nim slovem ,OPATRNE” ozna&uje pfipadné nebezpeinou
situaci, kterd, pokud se ji nezabrdni, mdZe mit za ndsledek
lehké nebo stfedni poranéni.

POZOR! Vystrazny pokyn s timto symbolem a signdlnim
slovem ,POZOR” oznaduje piipadnou situaci, kterd, po-
kud se ji nezabrdni, mdZe mit za nésledek hmotnou $kodu.

@ b b P

Upozornéni: Upozornéni oznaduje dopliuiici informa-
ce, které usnadfuji manipulaci s pfistrojem.

Ccz
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Opatrné! Horky povrch!

Prectéte si ndvod k obsluze.

Neponofujte do vody nebo jinych kapalin.

Lze myt v my&ce nddobi.

Vsechny &asti tohoto pfistroje pfichdzejici do styku
s potravinami jsou bezpeéné pro potraviny.

e e ® >

Stfidavy proud.

Cz
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2. Bezpecnostni pokyny
/A NEBEZPECi! URAZ ELEKTRICKYM PROUDEM!

>

| 2

Pfed uvedenim pfistroje do provozu zkontrolujte, zda sifové
napéti odpovidd sifovému napéti uvedenému na typovém
stitku.

Pristroj zapojte pouze do uzemnéné zdsuvky.

Sitovy kabel vedte tak, aby nedoslo k jeho priskfipnuti &i

jinému poskozeni.

Pristroj pouZiveite jen v suchych prostordch, ne venku.

) Pristroj, sifovy kabel ani sifovou zéstrcku nikdy neponofujte
do vody ¢&i jinych kapalin! V opaéném pripadé hrozi
ohroZeni Zivota v disledku drazu elektrickym proudem!

Po pouZiti a pfed &isténim nebo pFfemisténim pfistroje vzdy

vytdhnéte sitovou zdstréku ze zdsuvky.

Tahejte pouze za sifovou zdstrcku, ne za sifovy kabel.

Pokud pfistroj spadne nebo je poskozeny, nesmite jej jiz uvé-

dét do provozu. Pfistroj nechte prezkouset a pfipadné opravit

kvalifikovanym odbornym persondlem.

Pokud se napéjeci kabel tohoto pfistroje poskodi, musi jej
vyménit vyrobce, jeho zdkaznicky servis nebo obdobné
kvalifikovand osoba, aby se tak zabranilo nebezpeéim.

Nikdy se nedotykeite pfistroje mokryma rukama.

/A VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!

>

| 2

NepouZivejte pfistroj nikdy pro jiné Gcely, nez je popsdno
v tomto ndvodu. PFi nesprédvném pouZiti pfistroje hrozi
nebezpedi zranéni.

Zaijistéte stabilni polohu pfistroje.
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Pokladeite sitovy kabel tak, aby na néj nemohl nikdo stoup-
nout nebo o néj zakopnout.

Pristroj zapoijte do snadno pfistupné zdsuvky. Zaijistéte, aby
sifovd zdstreka byla v pfipadé nebezpeéi rychle dosaZitelnd.
Déti od 8 let a osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo mentdlnimi schopnostmi ¢ nedostatkem zkusenosti a/
nebo znalosti mohou tento pfistroj pouZivat pouze tehdy,
pokud jsou pod dohledem nebo byly pouéeny o bezpeéném
pouzivani pfistroje a porozumély nebezpedi, které vyplyva

z jeho pouZiti.

Cisténi a uzivatelskou Gdrzbu nesmi provadét déti, ledaze
jsou starsi 8 let a jsou pod dohledem.

Déti mladsi 8 let nesmi mit pfistup k pfistroji a pfivodnimu
kabelu.

Déti si nesmi s pfistrojem hrét.

Nebezpedi udusenil Nikdy nenechdvejte déti bez dozoru

s obalovym materidlem. Nedovolte détem pfistupovat k obalu
a pristroji.

Bé&hem pfipravy se uvoliuje horkd péra. UdrZujte od péry
bezpeénou vzddlenost.

Opatrné! Horky povrch! Casti pfistroje jsou béhem
& provozu velmi horké. K zabrdnéni popdleni se jich

nedotykejte. Nedotykeite se vnitiku pfistroje, pokud
je v provozu. Dotykejte se pouze rukojeti a ovlddacich prvkd.
Nepohybuijte pfistrojem béhem provozu, hrozi nebezpedéi
popdlenil
Pfed ¢isténim nebo vyménou pfislusenstvi nechte pfistroj
vychladnout.
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A VYSTRAHA! NEBEZPECi POZARU!

>

Pristroj pracuje pouze s horkym vzduchem. Nikdy nelijte olej
ani jiné tekutiny pfimo do fritovaciho hrnce. Jinak hrozi nebez-
peci pozarul

K provozu pfistroje nepouzivejte externi spinaci hodiny ani
samostatné délkové ovladani.

Nepouziveijte pfistroj v blizkosti horkych povrch nebo hofla-
vych materidlo.

Nenechdveijte pfistroj béhem provozu nikdy bez dozoru.
Pristroj nikdy nestavte do blizkosti hoflavych pfedmétd ani
pod né, zejména ne pod zéclony nebo zdvésné skfinky.
Nestrkejte nic do vétracich otvord na zadni strané pfistroje

a nezakryveijte je.

(1) POZOR! HMOTNE SKODY!

>

>

Chrarite pfistroj pred kapaiici a stfikajici vodou.

Zabrarite vniknuti kapaliny do vétracich otvord na zadni
strané pristroje.

Chrarite nepfilnavou vrstvu tak, Ze nebudete pouZivat kovové
néstroje, jako jsou nbz, vidli¢ka apod. Je-li nepfilnavd vrstva
poskozend, pfistroj ddle nepouZiveite.

Pfistroj nepouzivejte bez vloZeného fritovaciho hrnce!

K pohybu pfistroje jej uchopte bo¢né zespodu. NepouZivejte
k tomu rukojef fritovaciho hrnce.

Pouziveijte jen pfisludenstvi doporucené vyrobcem.

(1) UPOZORNENI

>

K pfepnuti vyrobku mezi frekvenci 50 a 60 Hz neni nutny
z4dny zésah uzivatele. Vyrobek se upravi pro 50 i 60 Hz.
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3. Rozsah dodavky a kontrola po prepraveé

Pristroj se standardné doddvé s nésledujicimi komponenty:

® horkovzduind fritéza
e fritovaci hrnec s fritovaci vlozkou

® ndvod k obsluze
(i) Upozornéni: Zkontrolujte, zda je dodévka kompletni a nenf
viditeln& poskozend. V pfipadé nedplné doddvky nebo poskozeni

vzniklého v disledku vadného obalu nebo bé&hem prepravy
kontaktujte servisni poradenskou linku (viz kapitola Servis).

4. Popis pristroje
Obrdazky viz vyklopnd strana
provozni indikaéni kontrolka
rychly névod
reguldtor teploty
casovac
fritovaci vlozka (vyjimatelnd)
znacka MAX
fritovaci hrnec
rukojef
sitovy kabel

vétraci $térbiny

6600000000 C

kryt
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5. Pfed prvnim pouzitim
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Pfed prvnim pouzitim horkovzdusné fritézy vycistéte viechny dily, jak je
popsdno v kapitole Cisténi a udrzba.

A\ VYSTRAHA! NEBEZPECi POZARU!

Z vétracich $térbin O na zadni strané pfistroje vychdzi horky vzduch.

1)

Nikdy nezakryvejte vétraci 3t&rbiny .

Pfistroj neumisfujte pfimo pod zavéiené skfifiky, sténové zdsuvky,
do blizkosti zaclon, papiru nebo snadno zdpalnych materidld.
Dbeite na to, abyste kolem pfistroje nechali dostatek volného prostoru
pro dobrou cirkulaci vzduchu.

Pfistroj postavte na vodorovnou, hladkou, stabilni a tepelné& odolnou
plochu.

() Upozornéni: Chcete-li horkovzdusnou fritézu umistit pod digestor

2)

3)
4)
5)
v

na spordk, dbejte na to, aby byl spordk vypnuty.

Zastréte sitovou zdstreku do zdsuvky. Ujistéte se, Ze je zdsuvka vzdy
pristupnd, kdyzZ je pfistroj v provozu.

Zasurite fritovaci hrmec @ s vlozenou fritovaci viozkou @ do piistroje.
Reguldtor teploty € nastavte na 200 °C.
Nastavte Easovaé @ na 10 az 15 minut.

Pfistroj za&ne nahfivat a provozni indikaéni kontrolka @ se rozsuviti.

() Upozornéni: Pri prvnim uvedeni do provozu méze doijit z divodu

6)

v
7)
8)

zbytkd vzniklych pfi vyrobé k lehkému vzniku koufe a zapachu. To je
zcela normdlni a neni to nebezpeéné. Zaijistéte dostatecné vétrani,
napfiklad otevienim okna.

Nechte pFistroj zahfivat aZ do konce nastavené doby, aby se topny
&lanek vypalil.

Na konci nastaveného &asu se pfistroj vypne.

Vytéhnéte zdstreku ze zdsuvky a nechte pfistroj vychladnout.

Fritovaci hrnec @ a fritovaci viozku @ jedté jednou vycistéte.

Pfistroj je nyni pfipraven k provozu.
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6. Jak nejlépe fritovat

B K pfipravé pokrmd v horkovzduné fritéze obvykle neni potfeba
z&dny olej. Pfidanim nékolika kapek oleje viak miZete chut vylepsit.
Obecné plati, Ze viechny pokrmy, které Ize pfipravit v konvek&ni
troubé, Ize pfipravit i v horkovzdusné fritéze.

B Pro smaZeni v horkovzdugné fritéze musi byt viechny potraviny co
nejsussi. Fritované potraviny pfed vlozenim do fritovaciho hrnce @
dobfe osudte.

B Pro pfipravu bramborovych jidel v horkovzdusné fritéze jsou
nejvhodnéj3i odridy pevnych brambor. Nakrdjené kousky brambor
opldachnéte cistou vodou, aby se zabranilo slepovani dohromady
bé&hem postupu pfipravy. Kousky brambor pred vlozenim do horko-
vzduiné fritézy peclivé osuite.

B Z hluboko zmrazenych potravin dikladné odstrafite krystalky ledu
nebo zmrzlou vodu.

B Dbejte na to, aby se strouhanka neodlepovala od obalované potraviny
a aby na fritovaném pokrmu co nejpevnéiji drzela.

B Drzte se pokynU k pfipravé uvedenych na obalu fritované potraviny.
Nastavte teplotu a dobu pfipravy podle doporuceni.

B Pokud na obalu potraviny neni uvedeno doporu&eni pro pfipravu v
horkovzdu3né fritéze, postupujte podle pokyni pro konvekéni troubu.

B Nesmazte velké mnoZstvi najednou. Pro dosaZeni optimdlnich
vysledkd zhnédnuti doporudujeme pfipravovat maximdlné 200 g
mrazenych hranolkd najednou.

B Neprepliujte fritovaci hrnec @! Napliite jej maximalné po znacku
MAX @. Dbeijte na to, aby se fritované potraviny nedostaly k topnému
¢lanku v horni &sti vnitiniho prostoru.

B Akrylamid je potencidlné karcinogenni ldtka, kterd se ve zvy3ené
mife tvori pfi fritovéni potravin s obsahem 3krobd.
Potraviny s obsahem skrobu, napt. hranolky, by se proto mély fritovat
pouze dozlatova, nikoliv do tmavé nebo hnédé barvy. Pouze takto
budete potraviny pfipravovat {émé&F bez akrylamidd.

B Pro rovnomérné zhnédnuti a kiupavou konzistenci, napt. u hranolkd
nebo kufecich nuget, je tfeba fritované potraviny béhem pfipravy
1 -2krdt proffepat nebo obrdtit.

cz 97



SILVERCREST'

- Za timto G&elem vytdhnéte fritovaci hrnec @ z pfistroje a fritova-
nou potravinu protfepejte nebo obrafte vhodnym pfiborem. Poté
opét vlozte fritovaci hrnec @.

— Postup fritovéni se pfi vyjmuti fritovaciho hrnce @ automaticky
prerusi a pokracuje, jakmile je fritovaci hrnec @ opét viozen.

B Horkovzdudnou fritézu Ize pouzit také k pFipravé peciva, jako jsou

muffiny nebo kolécky. Nikdy pfitom nevklddeite t&sto piimo do frito-
vaciho hrnce @. Pouzijte malé formy na peceni, napfiklad formy na
muffiny, které pak vlozte spolu s t&stem do fritovaciho hrnce @

s vloZenou fritovaci vlozkou @.

7.Ovladani
A\ VYSTRAHA!

98

>

Casti pfistroje jsou b&hem provozu velmi horké. K zabrdnéni popdle-
ni se jich nedotykejte.

> Pokud potfebuijete uchopit fritovaci hrnec @ nebo fritovaci viozku @,
pouzijte chiiapky nebo rukavice.

> 7 vétracich $t&rbin ® na zadni strané pfistroje vychdzi horky vzduch.
Nesahejte do této oblasti.

> PFistroj nepfemistujte, kdyZ je v provozu.

(D POZOR!

> Fritovaci hrnec @ nikdy nepouzivejte bez fritovaci viozky @.

> Fritovaci hrnec @ napliite maximdlné po znacku MAX @ a dbejte
na to, aby se fritované potraviny nedotykaly topného &ldnku uvnitf
krytu @.

1) Pfistroj postavte tak, jak je popséno v kapitole Pfed prvnim pouzitim.

2) Potraviny pfipravte podle receptu a vlozte je do fritovaciho hrnce @.

3) Zasuhte fritovaci hrnec @ do otvoru vpfedu na pfistroji.

@ Upozornéni: Postup pfipravy Ize zahdijit pouze tehdy, je-i fritovaci

Ccz
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7.1 Spusténi postupu pripravy

1) Otoete &asoval @ na pozadovanou dobu pfipravy. Dobu pfipravy
|ze nastavit az do 30 minut.

v Pfistroj se zapne, provozni indika&ni kontrolka @ se rozsviti.

2) Regulétor teploty @ nastavte na pozadovanou teplotu. Lze nastavit
teplotu mezi 80 °C a 200 °C.

v’ Pfistroj zagne nahfivat.

(i) Upozornéni: Provozni indika&ni kontrolka @ mezitim zhasne a
znovu se rozsviti, aby signalizovala, Ze topny ¢&lének udrzuje teplotu:
Kdyz se topné tleso vypne, protoze bylo dosaZeno teploty,
provozni indika&ni kontrolka @ zhasne. Jakmile topny &lanek opét
pracuje, rozsviti se op&t provozni indika&ni kontrolka @.

7.2 Preruseni/ukonéeni postupu pFipravy
Proces fritovéni mizete kdykoli pFerusit, napt. pro kontrolu stupné zhn&d-
nuti nebo protfepdni & obrdaceni fritovaného pokrmu.
1) Vytéhnéte fritovaci hrnec @ za rukojet @ z krytu @.

() Upozornéni: Postup pripravy se pfi vyjmuti fritovaciho hrce @
automaticky prerusi a pokracuie, jakmile je fritovaci hrmec @ opét
vlozen. Casovad @ bézi béhem preruseni ddle.

2) V piipadé potieby fritovanou potravinu ve fritovacim hrnci @ obrafte

nebo protfiepeite.

(D POZOR!

> Fritovaci hrnec @ a fritovaci viozka @ maiji nepfilnavou vrstvu.
Chrante nepfilnavou vrstvu tak, Ze k obraceni nebo vyjmuti pfipravo-
vaného pokrmu nebudete pouzivat kovové ndstroje, jako jsou ndz,
vidlicka apod.

3) Opét vlozte fritovaci hrnec @.

v Postup pfipravy automaticky pokraéuje az do konce doby pfipravy.

v" Na konci nastavené doby piipravy zazni krétky signdl a piistroj se
automaticky vypne.

4) Chceteli postup pfipravy predéasné ukonéit, otocte éasovaé @ na O.
5) Vypnéte pfistroj vytaZenim sifové zdstréky ze zdsuvky.

6) Pipravte si zaruvzdorny podklad pro fritovaci hrnec @ a také nadobu,
napf. talif nebo misu, na fritovany pokrm.
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/\ VYSTRAHA!

> Pokud pottebuijete uchopit fritovaci hrnec @ nebo fritovaci viozku @,

pouZijte chiiapky nebo rukavice.

7) Vytdhnéte fritovaci hrnec @ za rukojef @ z pfistroje.

8) Fritovaci hrec @ postavte na zdruvzdorny podklad.

9) Vyjméte fritovany pokrm z fritovaciho hrnce @.

10) PFed ¢isténim a uloZenim nechte pfistroj a pfislusenstvi zcela vychlad-

nout.

8. Doby pfipravy

Rychly névod @ slouzi jako voditko pro nastaveni doby pfipravy a teplo-
ty roznych pokrmd. Doby pFipravy uvedené v nésleduijici tabulce jsou jen
orientaéni hodnoty. Pokud se Gdaje na obalu potraviny uréené k pfipravé
odchyluji od 0daijd v této tabulce, fidte se ddaji uvedenymi na obalu.

Pokrm

Optimalni
hmotnost

(g)

Brambory a zelenina

Tenké hranolky
(zmrazené)

Hrubé hranolky
(zmrazené)

Cerstvé hranolky

Zeleninové kuligky
(napt. falafel,
zmrazeny)

Zelenina
(napf. cuketa, lilek,
paprika)

100 cz

200
(max. 400)

200
(max. 400)

200
(max. 400)

300

320-340
(max. 350)

Cas
(Min)

18-25

15-20

20-30

13-15

25-30

Teplota
(°C)

200

200

180-200

180-200

180-200

Obraceni/

protie-
pani

2% prote-
pat
2x profre-

pat

2x proffe-
pat

1% obrdtit

2% obrdtit

Poznamka

2 min.
predehrat™

2 min.
predehrat*
Pridat
1 PL oleje
2 min. prede-
hiat*

2 min. pfede-
hrat*

Pridat
1 PL oleje.
Nakrgijet

na kousky
2-3 cm
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Pokrm

Maso

Smazeny veprovy
fizek (zmrazeny)

Veprové kotlety
Kufeci stehna

Kufeci prsa

Kureci nugety
(zmrazené)

Ryba
Rybi filé

Rybi prsty

(zmrazené)

Obalované krevety
(zmrazené)

Snacky

Jarni rolka

Obalovany smaze-
ny syr

Optimalni
hmotnost

(g)

300
(2 kusy)

100-280
(max. 300)

300
(2 kusy)

100-300

100-300

150-250
(max. 270)

100-250

200-300

100-250

100-250

Cas
(Min)

15-20
18-25
cca 30

10-15

15-20

10-15

12-18

15-20

10-15

Teplota
(°C)

180-200
180
180
180

200

180

200

180

180

180

Obraceni/

protie-
pani

1x obrdtit

1% obrdtit

1x obratit
ne

1% obrdtit

ne

1% obrdtit

2% obrdtit

1% obratit

ne

cz

Pozndamka

2 min.
predehrat™
2 min.
predehfat™
2 min.
predehrat™
pridat
1 PL oleje

2 min.
predehrat™

pridat
1 PLoleje
2 min.
predehrat™

pokrm pfipra-
veny
k peéeni
v troubé
pokrm pfipra-
veny
k peceni
v troubé
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Optimalni Obraceni/
Cas Teplota ” :
Pokrm hmotnost . o protie- Poznamka
(Min)  (°Q) -
(9) pani
Peéivo
Jablegny kol 250  20-25 160 ne pouzijte
pedici formu
: 150 pouZijte
bty (max. 5 ks) 19=29 19 ne pecici formu
Sladké snacky
(napt. skoficové 250 cca 20 160 ne mraZeny

$neky nebo mini
jablegny stradl)

produkt

*Pokud horkovzduinou fritézu pouzivate bez nahféti, nechejte pokrmy pFipravovat o 2-3 minuty
déle.

() Upozornéni:
> Skutegné doby pfipravy se mohou lisit podle vystupni teploty a
hmotnosti a kvality pouzité potraviny. V pFipadé potieby pravidelng

kontrolujte stav tepelné dpravy a podle toho prodluZujte nebo zkra-
cujte dobu pfipravy.

> Horkovzduinou fritézu Ize pouZit i k ohfivani pokrmd. Teplotu nastavte
pro tento G&el na 150 °C na cca 10 minut.

9. Cisténi a Gdrzba

A\ VYSTRAHA!

> PFed Cidténim pfistroje vzdy vytdhnéte sifovou zdstreku ze zdsuvky.

> @ V Zz&dném pfipadé se pfistroj nesmi ponofit do kapalin! Dolo
by tak k ohroZeni Zivota v disledku Grazu elektrickym proudem
a pfistroj by se mohl poskodit.

A\ VYSTRAHA!

> Pred Cisténim nechte pfistroj zcela vychladnout.

(D POZOR!

> K &isténi nepouzivejte leptavé nebo abrazivni &istici prostredky/mate-
ridly, jako jsou Eistici prasky &i abrazivni emulze nebo ocelovd vina.
Ty mohou poskodit povrch pfistroje a nepfilnavou vrstvu pFislusenstvil
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9.1 Cisténi pFislusenstvi

1)
2)
3)

4)

5)

Vyjméte fritovaci vlozku @ z fritovaciho hrnce @.
Neodstrafivjte hrubé zbytky potravin.

Fritovaci hrnec @ a fritovaci vlozku @ umyite v teplé vodé s jemnym
mycim prostfedkem a poté opldchnéte &istou vodou.

V piipadé silného znegisténi pouzijte lehce neabrazivni houbu s jem-
nym isticim prostfedkem. Opléchnéte &istou vodou, abyste odstranili
pripadné zbytky mycich prostiedkd.

Pfed opé&tovnym slozenim viechny dily dobfe vytfete do sucha.

@ Upozornéni:

??‘w Fritovaci hrnec @ a fritovaci vlozka @ jsou vhodné k myti
@7 my&ce nédobi.

Po vyschnuti mdZze byt v dutindch stdle vlhkost. Dily pfislusenstvi
necheijte dokladn& vyschnout na vzduchu.

6) Opét vlozte fritovaci viozku @ do fritovaciho hrnce @.
9.2 Cisténi krytu
1) PFistroj otfete vlhkym hadFikem. V pFipadé potieby dejte na hadfik
jemny myci prostfedek. Poté dikladné vytiete hadFikem navlh&enym
pouze ve vodé. Dbeite na to, aby do vétracich $t&rbin (D pfistroje
nevnikla tekutinal
2) Potom ho osuste utérkou.

9.3 Cisténi vnitiniho prostoru

1)

Vnitn{ prostor &istéte mékkou houbi¢kou navlhéenou pouze trochou
vody a nékolika kapkami jemného myciho prostiedku.

2) Nekolikrét otfete vlhkou utérkou z mikrovldkna. Mezitim ji vyperte
ve vodé a vyzdimeijte.

3) Vnitiek dobre osuste utérkou.

4) Pokud jsou topnd télesa uvnitf krytu @ znedisténd, pouzijte kartae
na nddobi a opatrné odstrafite zbytky jidla.

(D POZOR!

> Ostatni préce tykajici se 4drzby smi provést pouze autorizovany

odborny podnik nebo zdkaznickd sluzba.
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10. Skladovani

1) Zvedejte nebo prendseite pfistroj tak, Ze jej obéma rukama uchopite
zespodu. Nikdy k tomu nepouzivejte rukojet @ fritovaciho hrnce @!

2) PFistroj ulozte i s vlozenym fritovacim hrncem @ a fritovaci viozkou @.
Tim zUstanou vnitfek pfistroje a pfisludenstvi &isté a bez prachu.

3) Pristroj uchovdvejte na suchém a &istém misté.

11. Odstranovani zavad

PROBLEM

Pristroj nelze
spustit.

Pristroj nefunguje.

Pokrm po uplynuti
nastaveného &asu
jesté neni hotovy
nebo je nerovno-
mérné osmazeny.

Silny vyvin koufe
nebo zdpachu
bé&hem pFipravy.

104 Cz
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MOZNA PRIiCINA

Fritovaci hrnec @ neni
spravné zaijistén.

Zéstreka pistroje neni za-
pojend do sifové zdsuvky.

Pistroj je vypnuty.
Pristroj je vadny.

PFili§ mnoho potravin ve
fritovacim hrnci @.

Prilis velké kusy.
Potraviny jsou pfili§ blizko

k sobé.

Teplota je prili§ nizkd nebo
doba pfipravy je krétka.
Pokrmy se dotykaiji topného
¢lanku a pripaluiji se na
ném.

MOZNA RESENI
Ujistéte se, ze je
fritovaci hrnec @ v krytu
® sprdvné usazen.

Zapojte pfistroj do zasuv-
ky.

PFistroj zapnéte ofocenim

casovace @.

Obrafte se na zdkaznicky
servis.

Neprekradujte znacku
MAX @ ve fritovacim hrnci
(7}

Potraviny nakrdijejte

na mensi kousky.

Béhem postupu pfipravy
pokrm obrafte nebo nékoli-
krdt protiepeijte.

Zvyste teplotu nebo prodlu-
Zte dobu pFipravy.
Neprekradujte znacku
MAX @ ve fritovacim hrnci
0.
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PROBLEM MOZNA PRIiCINA MOZNA RESENI

Ve fritovacim hrnci @ jsou  Fritovaci hrnec @ po
jesté zbytky tuku z predcho-  kazdém pouziti dikladné
ziho postupu pfipravy. vycistéte.
Tuk kape na dno fritovaci-
ho hrnce @ a spaluje se.
Pokrmy jsou velmi mastné.  To nemd vliv na pfistroj
ani na vyslednou tepelnou
Upravu.

Bila oblaka koute

Pokud poruchy nelze odstranit nebo pokud zjistite jakoukoli jinou zévadu,
obrafte se na nés servis.

12. Likvidace

Plati pouze pro Francii:

A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil EN MAGASIN ~ EN DECHETERIE

et ses cordons
se recyclent

FR
ELEMENTS v
pemeALLAGE AIEHI
FR Vyrobek, obal a ndvod k obsluze jsou recyklo-

° = . 0o e . .
y 4 vatelné, podléhaiji roz3ifené odpovédnosti
N . e o

vyrobce a shromazduji se oddélené.

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

12.1 Likvidace pristroje

Symbol pfeskrinuté pojizdné popelnice uvedeny vedle

oznaduje, Ze tento pfistroj podléhd smérnici &. 2012/19/EU.

Tato smérnice uvddi, Ze tento pfistroj se na konci své Zivotnos-

ti nesmi likvidovat s b&znym domovnim odpadem, ale musi se
odevzdat v uréenych sbérnych mistech &i dvorech nebo podnicich
oprdvnénych k naklddani s odpady.

Tato likvidace je pro Vas zdarma. Chrante zivotni prostredi
a zajistéte odbornou likvidaci pFistroje.

Pokud vd3 vyslouzily pistroj obsahuje osobni Gdaje, jste pred odevz-
ddnim pfistroje odpovédni za jejich vymazdani.

@
A Informace o moznostech likvidace vyslouzilého vyrobku vém
podd obecni nebo méstska spréva.
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12.2 Likvidace obalu

@ Zvoleny obalovy materidl odpovidd hlediskdm ochrany
Zivotniho prostiedi a likvidace a je tudiz recyklovatelny.
%@ Jiz nepotiebny obalovy materidl zlikvidujte podle mistnich
platnych predpisd.

Obal zlikvidujte ekologicky. Dbeijte na oznaceni na riznych

obalovych materidlech a v pfipadé potfeby tyto obaly

rozifidte. Obalové materidly jsou ozna&eny zkratkami (a)

a a dislicemi (b) s ndsledujicim vyznamem: 1-7: plasty,
20-22: papir a lepenka, 80-98: kompozitni materidly.

13. Technické udaje

Sitové napéti 220-240V ~, 50/60 Hz
Jmenovity vykon 1000 W

Uziteény objem fritovaciho . .

hmce @ 1,5 | az po znagku MAX

14. Zaruka spolecnosti
Kompernass Handels GmbH

Vézend zdkaznice, vézeny zdkazniku,

na tento pfistroj ziskdvéte zdruku v trvéni 3 let od data zakoupeni. V pii-
padé& zavad tohoto vyrobku méte zdkonnd préva vici prodejci vyrobku.
Tato zdkonnd préva nejsou omezena nasi nize uvedenou zdrukou.

Zaruéni podminky

Zaruéni doba zadind plynout dnem ndkupu. Dobfe uschovejte pokladni
doklad. Tento doklad je pottebny jako dikaz o koupi.

Pokud se do i let od data zakoupeni tohoto vyrobku vyskytne vada
materidlu nebo vyrobni zédvada, pak Vém podle nadeho uvdzeni vyrobek
zdarma opravime, vyménime nebo uhradime kupni cenu. Predpokladem
této zaruky je, Ze bude b&hem ffileté hity predlozen vadny pfistroj a
doklad o koupi (pokladni doklad) a struéné se popise, v &em zdvada
spociva a kdy se vyskytla.

Vztahuje-i se na zdvadu nase zdruka, obdrzite zpét bud’ opraveny nebo
novy produkt. Opravou nebo vyménou vyrobku nezaéne plynout nova
zaruéni doba.
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Zaruéni doba a zakonné naroky vyplyvaijici ze zavad

Zé&ruénim plnénim se zaruéni doba neprodluzuje. To plati i pro vyméné-
né a opravené souldsti. Poskozeni nebo vady vyskytujici se pfipadné jiz
pfi nédkupu se musi ozndmit ihned po vybaleni. Po uplynuti zaruéni doby
podléhaiji vedkeré opravy zpoplatnéni.

Rozsah zaruky

Pristroj byl vyroben peclivé podle pfisnych smémic kvality a pred expedi-
ci byl svédomité vyzkougen.

Zé&ruka se vztahuje na materidlové nebo vyrobni vady. Tato zéruka se
nevztahuje na souédsti vyrobku, které jsou vystaveny bé&znému opotie-
beni, a proto je |ze povazovat za spotiebni dily, nebo na poskozeni
kiehkych soucdsti, jako jsou napf. spinage, akumuldtory nebo dily, které
jsou vyrobeny ze skla.

Tato zdruka zanikd, pokud je vyrobek poskozen, nebyl fédné pouzivan
nebo udrZovén. Pro zajisténi sprévného pouzivéni vyrobku se musi
presné dodrzovat viechny pokyny uvedené v névodu k obsluze. Ugelom
pouziti a Gkondm, které se v ndvodu k obsluze nedoporuéuiji nebo se
pred nimi varuje, je ffeba se bezpodmineéné vyhnout.

Vyrobek je uréen pouze pro soukromé Géely a ne pro komeréni pouZiti.
Pfi nesprévném a neodborném pouzivéni, pfi pouziti ndsili a pfi zasa-
zich, které nebyly provedeny nadimi autorizovanymi servisnimi provozov-
nami, zaruéni naroky zanikaiji.

Vyfizeni v pripadé zaruky
Pro zaijisténi rychlého Vasi Zaddosti postupujte podle ndsledujicich poky-
no:
B Pro viechny dotazy méijte pfipraven pokladni listek a &islo vyrobku

(IAN) 437607_2304 jako doklad o koupi.

m Cislo vyrobku naleznete na typovém stitku na vyrobku, rytiné na
vyrobku, na titulni strané ndvodu k obsluze (vlevo dole) nebo na
ndlepce na zadni nebo spodni strané vyrobku.

B Pokud by se mély vyskytovat funkéni vady nebo jiné zavady, kon-
taktujte nejprve nize uvedené servisni oddéleni telefonicky nebo
e-mailem.
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B Vyrobek, zaevidovany jako vadny vyrobek pak mizZete pfi pfilozeni
dokladu o ndkupu (pokladni listek) a pfi uvedeni, v &em spoéivd vada
a kdy k ni doslo, poslat vyrobek pro Vés bez postovného na adresu,
kterou Vam ozndmi servis.

mraE | No webovych strénkdch www. lidkservice.com si miZete stéhnout fyto
# | a mnoho dalsich pfirugek, videi o vyrobku a instalagni software.

Pomoci kédu QR se dostanete pfimo na stranku servisu Lidl
T | (www.lidl-service.com) a miZete pomoci zadéni &isla vyrobku
(IAN) 437607_2304 otevit svij ndvod k obsluze.

14.1 Servis

(€D Servis Cesko
Tel.: 800143873
E-Mail: kompernass@lidl.cz

[IAN 437607_2304]

14.2 Dovozce

Dbeite prosim na to, Ze ndsledujici adresa neni adresou servisu.
Kontaktujte nejprve uvedeny servis.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

www.kompernass.com
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1. Wstep

Gratulujemy zakupu nowego urzgdzenia.

Wybrany produkt charakteryzuje sie wysokq jakoscig. Instrukcja obstugi
jest czedciq sktadowq produktu. Zawiera ona wazne wskazéwki na
temat bezpieczenstwa, uzytkowania i utylizacii.

Przed rozpoczeciem uzytkowania produktu zapoznaj sie ze
wszystkimi wskazéwkami dotyczqcymi obstugi i bezpieczer-
stwa. Uzywaj produktu wytqcznie zgodnie z zamieszczonym
tu opisem oraz w podanym zakresie zastosowar. Przekazujqgc
produkt osobie trzeciej, dotgcz do niego réwniez calq
dokumentacie.

1.1 Zastosowanie zgodne z przeznaczeniem

Urzqdzenie przeznaczone jest wytqcznie do smazenia produktéw
spozywczych z uzyciem gorgcego powietrza. Urzqdzenie przeznaczone
jest do stosowania w gospodarstwach domowych. Urzqdzenie jest
przeznaczone tylko do uzytku w suchych pomieszczeniach i nie nadaje
sie do uzytku na zewnatrz pomieszczen. Inny sposéb uzycia lub uzycie
wykraczajgce poza powyzszy zakres uznaije sig za niezgodne z prze-
znaczeniem. Urzgdzenie nie jest przeznaczone do zastosowar komer-
cyjnych, ani tez przemystowych.

1.2 Zastosowane wskazéwki ostrzegawcze i symbole

110

W niniejszej instrukciji obstugi, na opakowaniu i na urzqdzeniu uzyto
nastepujgcych ostrzezer i symboli (o ile majq zastosowanie):

NIEBEZPIECZENSTWO! Ostrzezenie zawierajqgce ten
symbol i stowo sygnalizacyjne ,NIEBEZPIECZENSTWO”
oznacza sytuacje bezposrednio niebezpieczng, ktéra,
ieéli sie jej nie uniknie, moze spowodowaé $mieré lub
powazne obrazenia ciata.

OSTRZEZENIE! Ostrzezenie z tym symbolem i stowem
sygnatowym ,OSTRZEZENIE” wskazuje na mozliwosé
wystgpienia niebezpiecznej sytuacii, ktéra, jesli sie jej nie
uniknie, moze spowodowaé $mier¢ lub powazne obraze-

nia ciata.
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PRZESTROGA! Ostrzezenie z tym symbolem i stowem
sygnalizacyjnym ,PRZESTROGA" wskazuje na mozliwoéé
wystgpienia niebezpiecznej sytuacii, ktéra, jesli sie jej nie
uniknie, moze spowodowaé niewielkie lub umiarkowane
obrazenia ciata.

UWAGA! Ostrzezenie z tym symbolem i stowem
sygnalizacyjnym ,UWAGA" oznacza mozliwg sytuacje,
ktéra, jesli sie jej nie uniknie, moze spowodowaé szkody
materialne.

Wskazéwka: wskazéwka oznacza dodatkowe
informacije, utatwiajgce korzystanie z urzgdzenia.

Przestrogal Gorgca powierzchnial

Przeczytad instrukcje obstugi.

Nie zanurzaé w wodzie ani w innych cieczach.

Przystosowane do zmywania w zmywarce.

Wszystkie czeici tego urzqdzenia majqce kontakt z pro-
duktami spozywczymi sq do tego odpowiednio dopusz-
czone.

D@ ee>e o b

Prqd przemienny.
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2. Wskazowki bezpieczenstwa

/A NIEBEZPIECZENSTWO!
PORAZENIE PRADEM ELEKTRYCZNYM!

~ Przed uruchomieniem urzqdzenia sprawdz, czy napiecie
sieciowe jest zgodne z napigciem wskazanym na tabliczce
znamionowe.

~ Podtgczaj urzqdzenie tylko do uziemionego gniazda zasilania.

~ Kabel zasilajgey uktadaj tak, aby nie zostat zacisniety ani
uszkodzony w inny sposdb.

~ Urzgdzenia wolno uzywaé wytgcznie w suchych pomieszcze-
niach. Nie wolno go uzywad na otwartej przestrzeni.

- @ Pod zadnym pozorem nie zanurzaj urzqdzenia, kabla
zasilajgcego ani wiyku sieciowego w wodzie ani w
zadnej innej cieczy! Grozi to $miertelnym wypadkiem na
skutek porazenia prqdem elekirycznym!

» Po zakorczeniu uzywania i przed przystgpieniem do czysz-
czenia lub przemieszczenia urzqdzenia zawsze wyciqgaj
wtyk sieciowy z gniazda zasilania.

Wyciagajqc, ciggnij za sam wtyk sieciowy, a nie za kabel
zasilajgey

~ Nie nalezy wigczaé urzqdzenia, jeéli spadto z wysokosci
lub zostato uszkodzone. Sprawdzenie i ewentualng naprawe
urzqdzenia nalezy zlecié wykwalifikowanemu specjaliécie.

» W przypadku uszkodzenia kabla zasilajgcego zleé jego
wymiane producentowi, w punkcie serwisowym lub osobie
posiadajgcej odpowiednie kwalifikacje. Dzieki temu unikniesz
powaznych zagrozen.

» Nigdy nie dotykaj urzqdzenia mokrymi rekami.
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/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

~ Nie uzywaj urzgdzenia do innych celéw, niz opisane w
tej instrukcji. Nieprawidtowe uzycie urzqdzenia grozi obraze-
niami.

» Ustaw urzqdzenie na stabilnym podfozu.

~ Kabel zasilajgcy nalezy utozyé tak, aby nikt nie mégt po nim
deptaé ani potkng¢ sie o niego.

» Podtqcz urzqdzenie do tatwo dostepnego gniazda zasilania.
Pamietaj, by wtyk sieciowy byt fatwo dostepny w celu wyjecia
go z gniazda zasilania w przypadku zagrozenia.

» To urzqdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci od 8. roku
zycia oraz przez osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych bgdz tez osoby
nieposiadajgce odpowiedniego doswiadczenia i/lub wiedzy,
wyltgcznie pod nadzorem lub po przeszkoleniu w zakresie
bezpiecznego uzywania urzqgdzenia oraz wynikajgcych z
niego zagrozen.

» Czyszczenia ani konserwacji nie mogq wykonywad dzieci,
chyba ze ukonczyty one 8 rok zycia i sq pod nadzorem.

~ Dzieci w wieku ponizej 8 roku zycia nalezy trzyma¢ z dala
od urzqdzenia i kabla zasilajgcego.

» Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzgdzeniem.

~ Niebezpieczenstwo uduszenial Nie wolno dopusci¢, aby
dzieci bez nadzoru bawity sie opakowaniem. Trzymaj dzieci
z dala od opakowania i urzqdzenia.

» Podczas procesu smazenia uwalniana jest gorgca para.
Zachowaj bezpieczny odstep od wydobywaijqcej sie pary.
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- Przestroga! Gorgca powierzchnial Elementy

& urzgdzenia bardzo nagrzewajq sie podczas pracy.
Aby sie nie poparzyé, nie dotykaj ich nigdy pod-

czas uzywania urzqdzenia. Nie dotykaj wnetrza urzqdzenia,
gdy pracuje. Dotykaj tylko uchwytu i elementéw obstugo-
wych.

» Podczas dziatania urzqdzenia nie wolno go przemieszczaé,
gdyz grozi to poparzeniem!

~ Przed przystgpieniem do czyszczenia urzqdzenia lub zmiany
akcesoriéw odczekaj do jego catkowitego ostygniecia.

/A OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO POZARU!

» Urzgdzenie dziata wytqcznie na gorgce powietrze. Nigdy
nie wlewaj oleju ani innych ptynéw bezposrednio do garnka
do frytowania. Niebezpieczenstwo pozarul

~ Do sterowania pracq urzqdzenia nie uzywaj zadnych ze-
wnetrznych programatoréw zegarowych ani innego systemu
zdalnego sterowania

~ Nie uzywaj urzgdzenia w poblizu gorgcych powierzchni ani
materiatéw tatwopalnych.

~ Nigdy nie pozostawiaj dziatajgcego urzqdzenia bez nadzoru.

~ Dlatego nigdy nie stawiaj urzqdzenia w poblizu lub pod
tatwopalnymi przedmiotami, a w szczegélnosci pod firanami
lub wiszgcymi szafkami.

» Nie wktadaj niczego do szczelin wentylacyjnych z tytu urzg-
dzenia, ani ich nie zakrywai.
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(D) UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

» Chron urzgdzenie przed kroplami i rozpryskami wody.

Nie pozwdl na przedostanie sie zadnej cieczy do szczelin
wentylacyjnych z tytu urzqgdzenia.

» Chron powtoke przeciwdziatajgcq przywieraniu, unikajgc
stosowania metalowych przedmiotéw, np. nozy, widelcéw itp.
W przypadku uszkodzenia powtoki nieprzywierajqgcej urzg-
dzenie nie powinno by¢ dalej uzywane.

~ Nie uzywaj urzqdzenia bez wtozonego do niego garnka do
frytowanial

~ W celu przeniesienia urzqdzenia, chwyé je od spodu z boku.
Nie nalezy uzywaé do tego celu uchwytu garnka do frytowa-
nia.

~ Stosuj wytqcznie akcesoria zalecane przez producenta urzg-
dzenia.

O WSKAZOWKA

~ Przetqczanie produktu z 50 na 60 Hz nie wymaga zadnych
dziatan ze strony uzytkownika. Produkt przystosowuije sie
zaréwno do czestotliwosci 50 Hz, jak i 60 Hz.
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3. Zakres dostawy i przeglad po transporcie

Urzqdzenie dostarczane jest standardowo z nastepujgcymi elementami:
® Frytownica niskottuszczowa
® Garnek do frytowania z wktadem do frytowania

® Instrukcja obstugi

() Wskazéwka: sprawdz dostawe pod kqtem kompletnosci i
widocznych uszkodzen. W przypadku niekompletnej dostawy
bqdz wystqpienia uszkodzen wskutek wadliwego opakowania lub
transportu nalezy skontaktowaé sig z infoliniq serwisowq (patrz
rozdziat Serwis).

4. Opis urzgdzenia

llustracje - patrz rozkladana oktadka
Kontrolka pracy

Skrécona instrukcja obstugi
Regulator temperatury

Minutnik

Whkiad do frytowania (wyjmowany)
Oznaczenie MAX

Garnek do frytowania

Uchwyt

Kabel zasilajgey

Szczeliny wentylacyjne

Obudowa

06600000000 C

5. Przed pierwszym uzyciem

116

Przed pierwszym uzyciem frytownicy niskottuszczowej wyczys jej
wszystkie elementy w sposéb opisany w rozdziale Czyszczenie
i pielegnacja.

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO POZARU!

Gorgce powietrze wydostaje sig ze szczelin wentylacyjnych @ z tytu
urzqdzenia.
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1)

Nigdy nie zakrywaj szczelin wentylacyjnych @.

Nie stawiaj urzqdzenia bezposrednio pod szafkami wiszgcymi,
gniazdkami $ciennymi, w poblizu zaston, papieru lub materiatéw
tatwo zapalnych.

Zadbaj o pozostawienie wystarczajqcej ilosci wolnej przestrzeni
wokét urzqdzenia, aby powietrze mogto dobrze cyrkulowaé.

Postaw urzqdzenie na poziomej, pfaskiej, stabilnej i odpornej na
dziatanie wysokich temperatur powierzchni.

(D Wskazéwka: jesli chcesz ustawié frytownice niskottuszczowq

2)
3)
4)

5)
v

pod pochtaniaczem na kuchence pamietaj, aby kuchenka byta
wylqczona.

Podiqcz wtyk sieciowy do gniazda zasilania. Upewnij sig, ze pod-
czas pracy urzqdzenia gniazdo zasilania jest zawsze dostepne.

Wsun garnek do frytowania @ z wlozonym wktadem od frytowa-
nia @ do urzgdzenia.

Obréé regulator temperatury @ na pozycjge 200°C.
Ustaw minutnik @ na 10 do 15 minut.

Urzqdzenie zaczyna sie nagrzewad i zaswieci sie kontrolka pracy @.

(D) Wskazéwka: podczas pierwszego uruchomienia moze pojawic

6)

7)

8)

sie lekkie dymienie i wyczuwalny zapach. Jest to spowodowane
wypalaniem sie pozostatosci érodkéw zastosowanych przy produkgii
urzqdzenia. Efekt ten jest catkowicie normalny i niegrozny. Pamietaj
o zapewnieniu odpowiedniej wentylacji w pomieszczeniu, np. przez
otwarcie okna.

Pozostaw urzqdzenie nagrzewajqce sig do kofca ustawionego
czasu, aby grzatka sie wypalita.

Po uptywie ustawionego czasu urzgdzenie wylgcza sie.

Nastepnie wyciggnij wiyk sieciowy z gniazda zasilania i pozostaw
urzqdzenie do ostygniecia.

Wyczy$éé ponownie kosz do frytowania @ oraz wkiad do frytowa-

nia @.

Teraz urzqdzenie jest gotowe do pracy.
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6. Najlepsze sposoby na frytowanie

PL

Do przygotowania potraw we frytownicy niskottuszczowej z reguty
nie jest potrzebny olej. Jednak dodanie kilku kropel oleju moze
wzmocnié smak. Generalnie za pomocgq frytownicy niskottuszczowej
mozna przygotowywad wszystkie potrawy, ktére mozna przyrzqdzié
w piekarniku z termoobiegiem.

Do frytowania we frytownicy niskottuszczowej wszystkie produk-
ty spozywcze muszq byé mozliwie jok najbardziej suche. Osusz
dobrze produkty do frytowania zanim wlozysz je do garnka do
frytowania @.

Do przygotowania we frytownicy niskottuszczowej potraw z ziem-
niakéw najlepiej przystosowane sq nie rozgotowujqce sie gatunki
ziemniakéw. Umyj pokrojone kawatki ziemniakéw czystq wodg, aby
zapobiec sklejaniu sie ich w czasie smazenia. Osusz starannie ka-
watki ziemniakéw, zanim wlozysz je do frytownicy niskottuszczowe;.

Z zamrozonej zywnosci usuh doktadnie wszelkie krysztatki lodu lub
zamarznietg wode.

Zadbaj o to, aby butka tarta nie odchodzita od panierowanych
produktéw i jak najmocniej przylegata do frytowanej potrawy.

Postepuj zgodnie z instrukcjami dotyczqcymi przygotowania podany-
mi na opakowaniu frytowanego produktu. Ustaw temperature i czas
smazenia zgodnie z zaleceniami.

Jesli na opakowaniu zywnosci nie ma zalecer dotyczqcych przygo-
towywania jej we frytownicy niskottuszczowej, postepuj zgodnie z
instrukcjami dla piecykéw z termoobiegiem.

Unikaj frytowania duzych iloéci potraw na raz. Aby uzyskaé¢ optymal-
ne rezultaty zarumienienia, zaleca sie jednorazowe przygotowanie
maksymalnie 200 g gteboko mrozonych frytek.

Nie przepetniaj garnka do frytowania @! Napetij go maksymalnie
do oznaczenia MAX @. Upewnij sig, ze frytowana potrawa nie
moze dosiegnqé grzatki znajdujqgcej sie w gérnej czesci wnetrza.

Akrylamid jest substancjq, ktéra moze mieé dziatanie rakotwércze.
We wzmozonym stopniu powstaje ona podczas frytowania produk-
téw spozywczych zawierajqgcych skrobie.

Dlatego potrawy zawierajqce skrobig, takie jak frytki, powinny by¢
frytowane tylko do uzyskania ztocistozéttego koloru, a nie ciemne-
go lub brgzowego. Tylko w ten sposéb mozna uzyskaé potrawe o
niskim stezeniu akrylamidu.
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B Aby uzyskaé réwnomierne zarumienienie i chrupigeq konsystencie,
np. w przypadku frytek lub nuggetséw z kurczaka, frytowanqg potra-
we nalezy wstrzgsaé lub obracaé 1-2 razy podczas frytowania.

- W tym celu wyjmij garnek do frytowania @ z urzqdzenia i
wstrzgénij frytowany produkt lub odwréé go za pomocq od-
powiednich sztuécdw. W16z nastepnie kosz do frytowania @
ponownie.

— Proces frytowania jest automatycznie przerywany po wyciqgnie-
ciu garnka do frytowania @ i kontynuowany po ponownym
wiozeniu garnka do frytowania @.

B Frytownicy mozna réwniez uzywad do przygotowywania wypie-
kéw, takich jak muffiny lub mate ciasta. Przy tym jednak ciasta
bezwzglednie nie wolno dodawa¢ bezposrednio do garnka do
frytowania @. Uzyj matych foremek do pieczenia, takich jak foremki
do muffinéw, ktére nastepnie wypetnione ciastem umie$é w garnku
do frytowania @ z wtozonym wkiadem do frytowania @.

7. Obstuga
/\ OSTRZEZENIE!

> Elementy urzqdzenia bardzo nagrzewaiq sie podczas pracy. Aby sie
nie poparzyé, nie dotykaj ich nigdy podczas uzywania urzgdzenia.

> Uzywaj $cierki lub rekawic kuchennych, gdy musisz dotykaé garnka
do frytowania @ lub wktadu do frytowania @.

> Gorqce powietrze wydostaje sie ze szczelin wentylacyjnych @ z
tytu urzqdzenia. Nie siegaj do tego obszaru.

> Podczas pracy urzqdzenia nie nalezy go przemieszczaé ani zmie-
nia¢ jego pofozenia.

(D UWAGA!
> Nigdy nie uzywaj garnka do frytowania @ bez wktadu do frytowa-
nia @.

> Napetniaj garnek do frytowania @ maksymalnie do oznaczenia
MAX @ i zwré¢ uwage na to, aby frytowane produkty nie dotykaty
grzatki we wnetrzu obudowy @.
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1) Ustaw urzqdzenie zgodnie z opisem w rozdziale Przed pierwszym
uzyciem.

2) Przygotuj potrawe zgodnie z przepisem i umie$¢ jg w garnku do
frytowania @.

3) Wsun garnek do frytowania @ w otwér z przodu urzqdzenia.

@ Wskazéwka: proces smazenia mozna uruchomié tylko wtedy,
gdy garnek do frytowania @ prawidtowo zatrzasnie si¢ w swoim
uchwycie.

7.1 Rozpoczecie smazenia

1) Obréé minutnik @ na zqdany czas smazenia. Mozesz wybrad
ustawienie czasu smazenia do 30 minut.

v" Urzqdzenie wiqczy sie, a kontrolka pracy @ zacznie sig $wiecié.

2) Regulator temperatury @ ustaw na zgdang temperature. Mozna
ustawiaé temperature w zakresie od 80°C do 200°C.

v" Urzqdzenie zaczyna sie nagrzewad.

(D Wskazéwka: kontrolka pracy @ w miedzyczasie gasnie i zapala
sie ponownie, aby wskazad, ze grzatka utrzymuje temperature. Gdy
grzatka sie wytgcza, poniewaz osiggnieta zostata temperatura,
kontrolka pracy gasnie @. Gdy grzatka zacznie ponownie dziatad,
kontrolka pracy @ zaéwieci sig jeszcze raz.

7.2 Przerwanie/zakonczenie procesu smazenia
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Proces smazenia mozna przerwaé w dowolnym momencie, np. aby
sprawdzié stopien zarumienienia lub wstrzgsngé frytowany produkt
albo go obrécié.

1) Wyciqgnij garnek do frytowania @ za uchwyt @ z obudowy (.

(1) Wskazéwka: proces frytowania jest automatycznie przerywany
po wyciqgnieciu garnka do frytowania @ i kontynuowany po
ponownym wiozeniu garnka do frytowania @. Podczas przerwy
minutnik @ odlicza czas dale;j.

2) Obréé lub wstrzgénij frytowany produkt w garnku do frytowania @.

(D UWAGA!

» Garnek do frytowania @ i wktad do frytowania @ posiadajq
powtoke nieprzywierajgcq. Chron powtoke nieprzywierajqcg,
unikajgc podczas obracania lub wyjmowania produktu stosowania
metalowych przedmiotéw, np. nozy, widelcéw itp.
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3) Witéz garnek do frytowania @ ponownie.

v' Proces smazenia jest automatycznie kontynuowany do koAca czasu
smazenia.

V" Po uplywie ustawionego czasu smazenia rozlegnie sig krétki sygnat
dzwigkowy i urzqdzenie wylqczy sie automatycznie.

4) Aby wczeséniej zakofczyé czas smazenia, obréé minutnik @ na 0.

5) Whytqcez urzqdzenie wyciqgajgc wiyk sieciowy z gniazda zasilania.

6) Przygotuj odporng na wysokie temperatury podktadke pod garnek

do frytowania @ jak réwniez naczynie, np. talerz lub miske na
frytowane produkty.

/\ OSTRZEZENIE!

> Uzywai $cierki lub rekawic kuchennych, gdy musisz dotyka¢ garnka
do frytowania @ lub wktadu do frytowania @.

7) Wyciggnij garnek do frytowania @ za uchwyt @ z urzqdzenia.

8) Postaw garnek do frytowania @ na podktadce odpornej na dziata-
nie wysokich temperatur.

9) Wyimij frytowane produkty z garnka do frytowania @.

10) Przed przystgpieniem do czyszczenia i odfozeniem na miejsce urzg-
dzenie i akcesoria powinny catkowicie ostygngé.

8. Czasy smazenia

Skrécona instrukcja obstugi @ stuzy jako pomoc orientacyjna po cza-
sach smazenia i ustawieniach temperatury dla réznych potraw. Czasy
smazenia podane w ponizszej tabeli majg charakter wytqcznie orienta-
cyiny. W przypadku, gdy wskazéwki podane na opakowaniu produktu
rézniq sie od podanych w tej tabeli, postepuj zgodnie z instrukcjami na
opakowaniu.
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Potrawa

Opty-
malna
masa (g)

Ziemniaki i warzywa

Cienkie frytki
(gteboko mrozone)

Grube frytki

(gteboko mrozone)

swieze frytki

Kuleczki warzywne
(np. falafel, gtebo-
ko mrozone)

Warzywa
(np. cukinie, bakfa-
zany, papryka)

Mieso

Panierowane
sznycle wieprzowe
(gteboko mrozone)

Kotlety wieprzowe

Udka z kurczaka
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200
(maks.:

400)
200

(maks.:

400)

200
(maks.:
400)

300

320-340
(maks.
350)

300
(2 szt.)

100-280
(maks.:

300)

300
(2 szt.)

Czas Tempera-
(min) tura(°C)
18-25 200
15-20 200
20-30 180-200
13-15 180-200
25-30 180-200
15-20 180-200
18-25 180
ok. 30 180

obrécié¢/
wstrzag-
snq¢

2 x wstrzg-

sng¢

2 x wstrzg-

sngé

2 x wstrzg-

sngé

1 x obré-
cié

2 x obré-
cié

1 x obré-
ci¢

1 x obré-
cié

1 x obré-
cié

Uwaga

Nagrzewaé
wstepnie
przez 2 min*

Nagrzewaé
wstepnie
przez 2 min*

Dodaé
1 tyzke stoto-
wq oleju
Nagrzewaé
wstepnie
przez 2 min*

Nagrzewaé
wstepnie
przez 2 min*

Dodaé
1 tyzke stoto-
wq oleju.
Pokroi¢ na
kawatki
wielkosci
2-3cm

Nagrzewaé
wstepnie
przez 2 min*

Nagrzewaé
wstepnie
przez 2 min*
Nagrzewaé
wstepnie
przez 2 min*
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Potrawa

Pier$ z kurczaka

Nuggetsy z
kurczaka (gteboko
mrozone)

Ryba
Filet rybny

Paluszki rybne
(gteboko mrozone)

Panierowane
krewetki
(gteboko mrozone)

Przekgski
Sajgonki

Panierowany ser
do pieczenia

Opty-
malna
masa (g)

100-300

100-300

150-250
(maks.

270)

100 - 250

200-300

100-250

100-250

Czas
(min)

10-15

15-20

10-15

12-18

15-20

10-15

Tempera-
tura (°C)

180

200

180

200

180

180

180

obréci¢/
wstrza- Uwaga
snq¢
Doda¢
nie 1 tyzke stoto-
waq oleju
, Nagrzewaé
1 x obro- wgt o
cié P .
przez 2 min
nie
1 x obro-
ci¢
Doda¢
1 tyzke stoto-
2 x obro- wq oleju
cié Nagrzewaé
wstepnie
przez 2 min*
1 x obro- Potrawa
ci¢ pieczona
. Potrawa
nie :
pieczona
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Opty- Czas Tempera- el
Potrawa malna N o wstrza- Uwaga
(min) tura(°C) )
masa (g) snqé
Produkty
piekarnicze
Uzywad
Jabtecznik 250 20-25 160 nie formy do
pieczenia
150 Uzywaé
Muffiny (maks. 5 15-20 180 nie formy do
szt.) pieczenia
(Siodlk()ie*przquski Produkt
np- buleczid cyna- 250 ok. 20 160 nie gteboko
monowe lub mini i
mrozony

strucla jabtkowa)

*Jesli uzywasz frytownicy niskottuszczowej bez nagrzewania, smaz potrawy 2-3 minuty diuzej.

(D) Wskazéwka:

> Rzeczywisty czas smazenia moze sie réznié¢ w zaleznoéci od poczqt
kowej temperatury i wagi przyrzqdzanej zywnosci oraz jej jakosci.
W razie potrzeby nalezy regularnie sprawdzad stan usmazenia i
odpowiednio wydtuzaé lub skracaé czas smazenia.

> Frytownicy niskottuszczowej mozna réwniez uzywaé do odgrzewa-
nia potraw. W tym celu ustaw temperaturg na 150°C na okoto
10 minut.

9. Czyszczenie i konserwacja
/\ OSTRZEZENIE!

> Przed czyszczeniem urzqdzenia najpierw wyjmij wiyk sieciowy
z gniazda zasilania.

> @ W zadnym wypadku nie wolno zanurzaé urzqdzenia w
cieczach! Mogtoby to spowodowaé porazenie prgdem
elekirycznym i uszkodzenie urzqdzenia.

/\ OSTRZEZENIE!

> Przed czyszczeniem nalezy odczekad na schfodzenie sie urzgdzenia.
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(D UWAGA!

> Do czyszczenia nie uzywaij zrqcych ani szorujgcych $rodkéw/
materiatéw czyszczqceych, jak np. mleczka do czyszczenia ani
wetny stalowej. Mogq one uszkodzié¢ powierzchnig urzqdzenia i
nieprzywierajgcq powtoke akcesoriéw!

9.1 Czyszczenie akcesoriow
1) Wyimij wktad do frytowania @ z garnka do frytowania @.
2) Usun zgrubne resztki jedzenia.

3) Umyj garnek do frytowania @ i wktad do frytowania @ w cieptej
wodzie z dodatkiem tagodnego ptynu do mycia naczyn, a nastepnie
wyplucz je czystq wodq.

4) W przypadku trudnych do usunigcia zabrudzen uzyj nieszorujgcej
gagbki z dodatkiem fagodnego ptynu do mycia naczyn. Wyptucz
czystq wodq, aby usunqé ewentualne pozostatoici detergentu.

5) Przed ponownym zmontowaniem urzqdzenia doktadnie wysusz
wszystkie jego elementy.

(1) Wskazéwka:
,(;7"@ Garnek do frytowania @ i wktad do frytowania @ sq

Q . ,
e przystosowane do mycia w zmywarce do naczyn.

Po wysuszeniu w zagtebieniach moze nadal pozostawaé wilgoé.
Pozostaw akcesoria do catkowitego wyschniecia na powietrzu.

6) Wiéz wkiad do frytowania @ ponownie do garnka do frytowania @.
9.2 Czyszczenie obudowy

1) Urzqdzenie czy$é wilgotng $ciereczkq. W razie koniecznosci uzyj
niewielkiej iloéci ptynu do mycia naczyn. Nastepnie zmyj powierzch-
nie doktadnie szmatkg zmoczonq tylko czystq wodq. Upewnij sie, ze
do szczelin wentylacyjnych O urzqdzenia nie dostanie sig ciecz!

2) Nastepnie osusz za pomocgq $cierki.

9.3 Czyszczenie wnetrza

1) Wyczy$¢ wnetrze za pomocq migkkiej gabki zwilzonej niewielkg
iloécig wody i kilkoma kroplami tagodnego $rodka czyszczqcego.

2) Wytrzyj kilkakrotnie wilgotng $ciereczkqg z mikrofibry. W miedzycza-
sie wyptucz Sciereczke w wodzie i wycisnij.

3) Osusz dobrze wnetrze cierkq.
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4) Jesli grzatki wewngtrz obudowy @ sq zanieczyszczone, uzyj
szczotki do mycia naczyn i ostroznie usun resztki jedzenia.

(D UWAGA!

> Inne prace konserwacyjne powinny by¢ wykonywane przez
autoryzowany warsztat lub serwis.

10. Przechowywanie

1) Podnos lub przeno$ urzgdzenie chwytajgc je obiema rekoma z boku
od spodu. Nigdy nie uzywaj do tego celu uchwytu @ garnka do
frytowania @!

2) Schowaj urzqdzenie z wlozonym garnkiem do frytowania @ i
wkitadem do frytowania @. W ten sposéb wnetrze urzqdzenia
oraz akcesoria pozostanq czyste i wolne od kurzu.

3) Przechowuj urzqdzenie w suchym i niezapylonym miejscu.

11. Usuwanie usterek

Zwré¢ uwage na prawi-
dtowe osadzenie garnka
ity do frytowania @ w

’ obudowie @.

Urzqgdzenie nie zostato

Garnek do frytowania @

Nie mozna urucho-  ~ . ;
nie jest prawidtowo zatrza-

mi¢ urzqdzenia.

Podtqcz urzgdzenie do

podtqczone do gniazda gniazda zasilania.

zasilania.

Urzgdzenie nie Wiqcz urzgdzenie
dziata. Urzqdzenie jest wylqczone. obracajgc odpowiednio
minutnik @.

Urzqdzenie jest uszkodzo-

e Skontaktuj sig z serwisem.
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Potrawy sqg nie-
dosmazone lub
nieréwnomiernie
wysmazone w wy-

Znaczonym czasie.

Silne wydzielanie
dymu lub zapachu
podczas procesu
smazenia.

Biaty dym

Zbyt duzo produkiéw w
garnku do frytowania @.

Za duze kawatki.
Potrawy sq zbyt blisko
siebie.

Temperatura jest zbyt niska
lub czas smazenia zbyt

krotki.

Zywnos¢ dotyka grzatki i
przypala sig na niej.

W garnku do frytowania @
nadal znajdujg sie pozosta-
tosci tuszczu z poprzednie-
go procesu smazenia.

Potrawy sq bardzo ttuste.

Nie przekraczaj oznacze-
nia MAX @ wewngtrz
garnka do frytowania @.

Pokrdj produkty na mniej-
sze kawatki.

Podczas smazenia nalezy
kilkakrotnie obréci¢ potra-
we lub wstrzgsngé nig.

Zwigkszyé temperature
lub wydtuzyé czas sma-
Zenia.

Nie przekraczaj oznacze-
nia MAX @ wewngtrz
garnka do frytowania @.

Wyczy$é starannie gar-
nek do frytowania @ po
kazdym uzyciu.

Ttuszcz kapie na dno
garnka do frytowania
@ i spala sig. Nie ma

to wptywu na dziatanie
urzqdzenia ani na wynik
smazenia.

Jezeli nie mozna usungé usterki lub gdy wystepujq inne rodzaije usterek,

nalezy zwrdci¢ sie do naszego serwisu.

SHLF 1000 A2
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12. Utylizacja

Dotyczy wytacznie Francji:

FR

Aprost  Apfroers = pu—
Cet appareil oy =
et ses colrdons ELEMENTS BDAEC
se recyclent r?c]g D’EMBALLAGE TR

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

R Produkt, opakowanie nadajq i instrukcja

3 !' obstugi sie do recyklingu, podlegajq rozszerzo-
S H - odboniedzialota orod .
nej odpowiedzialnosci producenta i sq

zbierane selektywnie.

12.1 Utylizacja urzgdzenia

128

Widoczny obok symbol przekredlonego pojemnika na

kétkach na $mieci oznacza, ze urzqdzenie to podlega

postanowieniom dyrektywy 2012/19/EU. Dyrektywa ta

stanowi, ze zuzytego urzqdzenia nie wolno wyrzucaé wraz
ze zwyktymi odpadami domowymi, lecz nalezy je odda¢ do wyspeciali-
zowanych punktéw zbiérki odpadéw, centréw recyklingu lub zaktadéw
utylizacji odpadéw.

Utylizacja jest dla uzytkownika bezptatna. Chron
srodowisko i usuwaj odpady w prawidlowy sposéb.

Zuzyty sprzet moze mieé szkodliwy wptyw na $rodowisko i zdrowie lu-
dzi z uwagi na potencjalng zawarto$é niebezpiecznych substancii, mie-
szanin oraz czesci sklkadowych. Gospodarstwo domowe spetnia wazng
role w przyczynianiu si¢ do ponownego uzycia i odzysku surowcéw
wtérnych, w tym recyklingu zuzytego sprzetu. Na tym etapie ksztattuje
sie postawy, ktére wptywajg na zachowanie wspdlnego dobra jakim jest
czyste $rodowisko naturalne.

Jesli stare urzqdzenie zawiera dane osobowe, uzytkownik jest odpowie-
dzialny za ich usunigcie przed zwrotem urzqdzenia.

Informacje na temat mozliwosci utylizacji wystuzonego

@
o \
@n urzqdzenia mozna uzyskaé w urzedzie gminy lub miasta.
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12.2 Utylizacja opakowania

Materiaty opakowaniowe sq przyjazne dla srodowiska i moz-
na je poddaé procesowi recyklingu. Zbedne materiaty

%@ opakowaniowe nalezy usuwaé zgodnie z lokalnymi przepisa-

mi.

(hy
Opakowania nalezy utylizowaé w sposéb przyjazny dla
i b: $rodowiska. Przestrzegaj oznaczen umieszczonych na réznych
materiatach opakowaniowych i w razie potrzeby zutylizuj je
a zgodnie z zasadami segregacji odpadéw. Materiaty opako-
waniowe sq oznaczone skrétami (a) i cyframi (b) w nastepuja-
cy sposéb: 1-7: tworzywa sztuczne, 20-22: papier i tektura,
80-98: kompozyty.

13. Dane techniczne

Napiecie zasilania 220-240V ~, 50/60 Hz
Moc znamionowa 1000 W

P0|emnos.c uzytkowa garnka do 1,51 do oznaczenia MAX
frytowania @

14. Gwarancja KompernaBB Handels GmbH

Szanowny Kliencie,

To urzqdzenie objgte jest 3-letniq gwarancjq, liczqe od daty zakupu. W
przypadku wad tego produktu, masz gwarantowane ustawowo prawa
w stosunku sprzedawcy. Te ustawowe prawa nie sq ograniczone przez
nasze opisane ponizej warunki gwarancii.

Warunki gwarancji

Okres gwarancji rozpoczyna sie od daty zakupu. Nalezy zachowaé
paragon. Jest on wymagany jako dowdd zakupu.

Jezeli w ciqgu trzech lat od daty zakupu produktu ujawni sig w nim
wada materiatowa lub produkeyjna, produkt zostanie wedle naszego
uznania nieodptatnie naprawiony, wymieniony na nowy lub zostanie
zwrécona jego cena. Warunkiem spetnienia tego $wiadczenia gwaran-
cyjnego jest dostarczenie w trakcie tego trzyletniego okresu uszkodzo-
nego urzqdzenia wraz z dowodem zakupu (paragonem) oraz krétkim
opisem wady i daty jej wystgpienia.
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Jezeli wada jest objeta naszq gwarancjq, otrzymasz z powrotem na-
prawiony lub nowy produkt. Zgodnie z art. 581 §1 polskiego kodeksu
cywilnego wraz z wymiang produktu lub jego istotnej czeéci rozpoczyna
sie nowy okres gwarancyjny.

Okres gwarancji i ustawowe roszczenia gwarancyjne

Wykonanie ustugi gwarancyinej nie przedtuza okresu gwaranciji. Doty-
czy to réwniez wymienionych i naprawionych czeici. Wszelkie szkody i
wady wykryte w chwili zakupu nalezy zgtosié¢ bezposrednio po rozpako-
waniu urzqdzenia. Po uptywie okresu gwaranciji wszelkie naprawy sq
wykonywane odptatnie.

Zakres gwarancji

Urzqdzenie zostato starannie wyprodukowane i poddane przed wysytkq
skrupulatnej kontroli jakosci.

Gwarancja obejmuje wady materiatowe lub produkeyjne. Niniejsza
gwarancja nie obejmuje czeéci produktu, podlegajacych normalnemu
zuzyciu, ani uszkodzen czeéci tatwo tamliwych, np. przetgeznikéw,
akumulatoréw, lub czeéci wykonanych ze szkta.

Niniejsza gwarancija traci swojg wazno$¢, jesli produkt zostat uszko-
dzony, nie uzywano go prawidiowo lub nie serwisowano nalezycie.

W celu zapewnienia prawidtowego stosowania produktu nalezy 4cisle
przestrzegaé wszystkich instrukcji wymienionych w instrukcjach obstugi.
Nalezy bezwzglednie unika¢ zastosowania oraz postepowania, ktérych
odradza sie w instrukji obstugi lub przed ktérymi sie w niej ostrzega.

Produkt przeznaczony jest wylqcznie do uzytku domowego, a nie do
zastosowan komercyjnych. Niewtasciwe uzytkowanie urzqdzenia, uzy-
wanie go w sposéb niezgodny z jego przeznaczeniem, uzycie sity lub
ingerencja w urzqdzenie, dokonywana poza naszymi autoryzowanymi
punktami serwisowymi, powodujqg utrate gwarancii.

Readlizacja zobowigzan gwarancyjnych

W celu zapewnienia szybkiego zatatwienia sprawy, postepuj zgodnie z
ponizszymi wskazéwkami:

B W przypadku wszelkich pytah przygotuj paragon fiskalny oraz numer
artykutu (IAN) 437607_2304 joko dowéd zakupu.
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B Numer artykutu mozna znalez¢ na tabliczce znamionowej na
produkcie, wygrawerowany na urzqdzeniu, zapisany na stronie tytu-
towej instrukeji obstugi (w dolnym lewym rogu) lub na naklejce z tytu
bqdz na spodzie urzqdzenia.

B W przypadku wystgpienia btedéw dziatania lub innych wad, pro-
simy o kontakt z odpowiednim dziatem serwisu telefonicznie lub
przez e-mail.

B Zarejestrowany jako wadliwy produkt mozesz wtedy wraz z
dotqgczonym dowodem zakupu (paragonem) oraz opisem i datqg
wystgpienia usterki wystaé nieodptatnie na przekazany wczesniej
adres serwisu.

1 Na stronie www.lidl-service.com mozesz pobraé te i wiele innych
= = p Y
ﬁ # | instrukgji, filméw o produktach oraz oprogramowanie instalacyjne.

= Za pomocq tego kodu QR mozesz przej$¢ bezposrednio na strone
serwisu Lidl (www.lidl-service.com), gdzie mozesz otworzy¢ instrukcje

obstugi, wpisujac numer artykutu (IAN) 437607_2304.

14.1 Serwis

Serwis Polska

Tel.: 22 397 4996
E-Mail: kompernass@lidl.pl

[IAN 437607 _2304]

14.2 Importer

Pamietaj, ze ponizszy adres nie jest adresem serwisu.
Skontaktuj sie najpierw z odpowiednim punktem serwisowym.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NIEMCY

www.komperncss.com
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1. Uvod

Srde¢ne vam gratulujeme ku kdpe vdsho nového pristroja.

Touto kdpou ste sa rozhodli pre vyrobok vysokej kvality. Névod na obsluhu
je sicastou tohto vyrobku. Obsahuje déleZité upozornenia tykajice sa
bezpe&nosti, pouZivania a likvidécie.

Pred pouzitim vyrobku sa obozndmte so vietkymi pokynmi na
obsluhu a bezpeénostnymi pokynmi. Vyrobok pouZivaite iba
podla opisu a v uvedenych oblastiach pouZitia. Pri postipeni
vyrobku tretej osobe odovzdaijte spolu s nim aj vietky
dokumenty.

1.1 Pouzivanie v stlade s uréenym Géelom

Tento pristroj je uréeny vyluéne na tepelni Gpravu potravin horicim
vzduchom. Pristroj je navrhnuty vyluéne na pouZivanie v stkromnych do-
mécnostiach. Pristroj pouZivajte iba v suchych miestnostiach a nikdy ho
nepouZivajte na volnom priestranstve. Iné pouzivanie alebo pouZivanie
nad tento rémec sa povaZuje za pouzivanie v rozpore s uréenym G&elom.
Pristroj nie je uréeny na pouZivanie v komerénych alebo priemyselnych
oblastiach.

1.2 Pouzité vystraziné upozornenia a symboly

V tomto ndvode na obsluhu, na obale a na pristroji st pouzité nasledujice
vystrazné upozornenia a symboly (ak je to relevantné):

NEBEZPECENSTVO! Vystrazné upozornenie s fymto
symbolom a signdlnym slovom ,NEBEZPECENSTVO”
A oznaduje bezprostredni nebezpeé&nd situdciu, ktord,
ak sa jej nezabrdni, m& za ndsledok smrt alebo fazké
poranenie.

VYSTRAHA! Vystrazné upozornenie s tymto symbolom
A a signdlnym slovom ,VYSTRAHA" oznaéuje mozni nebez-

pednU situdciu, ktord, ak sa jej nezabrani, by mohla maf
za nésledok smrf alebo fazké poranenie.

OPATRNE! Vystrazné upozornenie s tymto symbolom a
Q signdlnym slovom ,OPATRNE" oznad&uje mozni nebez-

pednU situdciu, ktord, ak sa jej nezabrani, by mohla maf

za ndésledok malé alebo mierne poranenie.
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POZOR! Vystrazné upozornenie s tymto symbolom a
signdlnym slovom ,POZOR" oznaduje moznu situdciu,
ktord, ak sa jej nezabrdani, by mohla maf za nésledok
vecné skody.

Upozornenie: Upozornenie oznaduje dodatoéné infor-
mécie, ktoré ulah&ujé manipuldciu s pristrojom.

Opatrne! Hordci povrch!

Pregitajte si ndvod na obsluhu.

Nepondrajte do vody ani inych tekutin.

Vhodné na umyvanie v umyvacke riadu.

Vietky diely tohto pristroja, ktoré sa dostévaji do kontaktu
s potravinami, sU bezpeéné z hladiska pouZivania s
potravinami.

g@e®P>e e

Striedavy prid.
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2. Bezpecnostné pokyny
/\ NEBEZPECENSTVO!

>

ZASAH ELEKTRICKYM PRUDOM!

Pred uvedenim pristroja do prevédzky skontrolujte, & sa
siefové napdtie zhoduje so siefovym napétim uvedenym na
typovom §titku.

Pristroj zapojte iba do uzemnenej zasuvky.

Vedte privodny kdbel tak, aby sa nikde nemohol zakliesnif

ani inak poskodit.

Pristroj pouZivaijte len v suchych priestoroch, nie vonku.
Nikdy nepondraite pristroj, siefovy kdbel a siefovi
zastréku do vody ani do inych tekutin! V opaénom pripa-
de hrozi nebezpecenstvo ohrozenia Zivota v désledku
zdasahu elektrickym prodom!

Po pouZiti pristroja, pred jeho istenim alebo premiestiiovanim
vzdy vytiahnite siefovl zdstreku zo zdsuvky.

Tahaite len za samotny siefovi zéstreku, nie za siefovy kdbel
Ak pristroj spadne alebo je poskodeny, nesmiete ho uz pou-
zivat. Nechaite pristroj skontrolovaf a podla potreby opravif
kvalifikovanym persondlom.

Ak sa privodny kébel tohto pristroja poskodi, musi sa nechaf
vymenit vyrobcom, jeho zdkaznickym servisom alebo podob-
ne kvalifikovanou osobou, aby sa predislo ohrozeniam.

Nikdy sa nedotykaite pristroja mokrymi rukami.

/A VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

>

>

Nepouzivaijte pristroj na iné Géely, neZ na Géely opisané
v tomto ndvode. Pri nesprédvnom pouzivani pristroja hrozi
nebezpedenstvo poranenia.

Postaraijte sa o bezpedné umiestnenie pristroja.
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Siefovy kdbel umiestnite tak, aby naf nikto nemohol stdpif
ani of zakopnf.

Pristroj zapojte do [ahko pristupnej zasuvky. Zabezpette,
aby bola siefovd zdéstreka v pripade nebezpedenstva rychlo
dostupnd.

Tento pristroj méZu pouzivat deti starsie ako 8 rokov, ako qj
osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo mentdlnymi
schopnosfami, pripadne s nedostatoénymi skisenostami a/
alebo znalostami, ak st pod dohladom alebo boli dostatoé-
ne poucené o bezpecnom pouzivani pristroja a pochopili
sUvisiace rizikd.

Cistenie a pouzivatelski tdrzbu nesmi vykondvat deti, okrem
pripadov, ak si starsie nez 8 rokov a st pod dozorom.

Deti mladsie ako 8 rokov nesmié mat pristup k pristroju ani
k privodnému kdblu.

Deti sa s pristrojom nesmy hrat.

Nebezpedenstvo udusenial Nikdy nenechévaijte obalovy

materidl v blizkosti deti bez dozoru. Obal a pristroj uchové-
vajte mimo dosahu deti.

Podas tepelnej Gpravy sa uvoltiuje horica para. Dodrzujte
bezpeéni vzdialenost od pary.
Opatrne!l Horici povrch! Casti pristroja st poas
& prevadzky velmi horice. Nedotykajte sa ich, aby
ste zabrénili popdlenindm. Nedotykaijte sa vnitra
pristroja, kym je v prevadzke. MézZete sa dotkndf iba drzadla
a ovlddacich prvkov.
Pristrojom pocas prevadzky nepohybuite, existuje nebezpe-
enstvo popdlenial
Pred &istenim alebo vymenou prislusenstva nechaijte pristroj
vychladndf.
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A VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO POZIARU!

>

Pristroj pracuje iba s hordcim vzduchom. Nikdy nedévaite
priamo do fritovacieho hrnca olej alebo iné tekutiny. V opaé-
nom pripade hrozi nebezpe&enstvo poZiaru!

Na prevadzkovanie pristroja nepouzivajte externy éasovy
spinac ani samostatny systém dialkového ovlddania.
Nepouzivaijte pristroj v blizkosti hordcich povrchov alebo
horlavych materidlov.

Pocas prevadzky nikdy nenechévaite pristroj bez dozoru.
Nikdy neumiestiiujte pristroj na miesta, ktoré sd v blizkosti
horlavych predmetov alebo pod nimi, predovietkym nie pod
zdclony alebo zdvesné skrinky.

Neddvaijte ni¢ do vetracich 3trbin na zadnej strane pristroja a
nezakryvaite ich.

(1) POZOR! VECNE SKODY!

>

>

Chrérite pristroj pred vniknutim kvapkajicej a striekajicej
vody.

Nedovolte, aby sa do vetracich $trbin na zadnej strane pri-
stroja dostala tekutina.

Chrénte neprilnavi vrstvu tak, Ze nebudete pouZivat kovové
pomdcky ako noze, vidlicky atd. Ak je neprilnavé vrstva po-
skodend, pristroj uz nepouZivaijte.

Pristroj nepouzivaijte bez vloZzeného fritovacieho hrncal

Ked' chcete pristroj premiestnit, uchopte ho zdola a zboku.
Na tento G&el nepouzivajte drzadlo fritovacieho hrnca.

PouZivaite len prislusenstvo odporicané vyrobcom.

(D) UPOZORNENIE

>

Pouzivatel nemusi prepinat vyrobok na 50 alebo 60 Hz.
Vyrobok sa prispdsobi ako na 50 Hz, tak aj na 60 Hz.

138 SK



SILVERCREST’

3. Rozsah dodavky a kontrola po preprave

Pristroj sa $tandardne doddva s nasledujicimi komponentmi:
o teplovzduind fritéza

e fritovaci hrniec s fritovacou vlozkou

® ndvod na obsluhu

(i) Upozornenie: Skontrolujte, &i je dodévka kompletnd a &i nie
ie viditelne poskodend. V pripade nekompletnej doddvky alebo
poskodeni spdsobenych nedostatoénym balenim alebo prepravou
sa obrdfte na zdkaznicku linku servisu (pozri kapitolu Servis).

4. Opis pristroja
Obrazky pozri na roztvéracej strane
Indika&nd kontrolka
Rychly navod
Regulétor teploty
Casovy spinaé
Fritovacia vlozka (vyberatelnd)
Znacka MAX
Fritovaci hrniec
Drzadlo
Siefovy kdbel

Vetracie $trbiny

0600000000 C

Teleso
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5. Pred prvym pouzitim

140

Skér ako pouzijete teplovzduing fritézu prvykrdat, vycistite vietky diely
podla opisu v kapitole Cistenie a udrzba.

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO POZIARU!
Z vetracich strbin O na zadnej strane pristroja prodi hordci vzduch.

Vetracie strbiny @ nikdy nezakryvaite.
Pristroj neumiestiiujte priamo pod horné skrinky, nastenné elektrické
zdsuvky alebo v blizkosti zéclon, papiera alebo horlavych materia-
lov.

> Ddvaijte pozor na to, aby ste okolo pristroja nechali dostatoény volny
priestor, aby mohol vzduch dobre cirkulovat.

1) Postavte pristroj na vodorovny, rovny, stabilny a teplovzdorny pod-

klad.

(i) Upozornenie: Ak cheete postavif teplovzduint fritézu na spordk
pod odsévaé pér, dbaijte na to, aby bol spordk vypnuty.

2) Zastrcte siefovl zdstreku do zdsuvky. Pri pouzivani pristroja dbaijte
na to, aby bola vzdy dostupnd zdsuvka.

3) Zasunte fritovaci hrniec @ s vloZenou fritovacou vlozkou @ do
pristroja.

4) Ototte reguldtor teploty @ na 200 °C.
5) Casovy spinaé @ nastavte na 10 az 15 minit.
v’ Pristroj sa zacne zohrievat a indikaénd kontrolka @ sa rozsvieti.

() Upozornenie: Pri prvom uvedeni do prevédzky méze déjst
k miernemu dymeniu a zdpachu spésobenému zvyskami z vyroby. Je
to Uplne normélne a nie je to nebezpeéné. Zabezpeéte dostatoéné
vetranie, napriklad otvorte okno.

6) Pristroj nechajte zohrievaf az do konca nastaveného asu, aby sa
ohrievaci prvok vypdlil.

v Na konci nastaveného ¢asu sa pristroj vypne.

7) Vytiahnite siefovi zdstréku a nechaite pristroj vychladndt.
8) Fritovaci hriec @ a fritovaciu vlozku @ este raz vygistite.

Pristroj je teraz pripraveny na prevédzku.
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6. Takto dosiahnete najlepsi vysledok fritovania

B Na pripravu jeddl v teplovzdusnej fritéze spravidla nebude potrebny
ziadny olej. Pridanim niekolkych kvapiek oleja sa viak méze zvy-
raznif chut. Vieobecne sa daji v teplovzdusnej fritéze pripravovat
vietky jed|d, ktoré sa pripravuji v teplovzduinej rire.

B Na fritovanie v teplovzdusnej fritéze musia byt vietky potraviny
podla moZnosti suché. Skér ako déte potraviny na fritovanie do
fritovacieho hrnca @, dobre ich vysuste.

B Na pripravu zemiakovych pokrmov v teplovzdusne;j fritéze so
najvhodnejie pevné druhy zemiakov. Narezané kisky zemiakov
opldchnite &istou vodou, aby sa pocas tepelnej Gpravy nezlepili.
Kdsky zemiakov pred vloZzenim do teplovzdusnei fritézy dékladne
vysuste.

B Z hlbokozmrazenych potravin dékladne odstréiite pripadné krystaly
[adu alebo zamrznutd vodu.

B Ddvajte pozor na to, aby sa z vypraZanych potravin neuvolnila
strbhanka, ale aby na fritovanych potravindch pevne drzala.

B Dodrzte pokyny na pripravu uvedené na obale potravin na fritova-
nie. Teplotu a &as tepelnej Upravy nastavte tak, ako je odpordéané.

B Ak na obale potraviny nie si uvedené Ziadne odpordéania na pri-
pravu v teplovzdusnej fritéze, riadte sa ddajmi pre teplovzduind riru.

B Vyvarujte sa fritovania velkych mnoZstiev naraz. Pre naijlepsie vysled-
ky zhnednutia odporiéame pripravovat naraz maximélne 200 g
hlbokozmrazenych hranol&ekov.

W Fritovaci hriec @ nepreplfiajte! Napliite ho maximalne po znagku
MAX @. Dévaijte pozor na to, aby sa potraviny na fritovanie nemohli
dostat na ohrievaci prvok na hornej strane vnitorného priestoru.

B Akrylamid je létka, ktord pravdepodobne spésobuje rakovinu
a vyhvdra sa pri fritovani potravin obsahujicich krob.
Potraviny obsahujice 3krob, napriklad hranoléeky, by sa preto mali
fritovat len do zlatoZlta, nie do tmava alebo do hneda. Len tak
pripravite pokrm s nizkym obsahom akrylamidu.
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Pre rovnomerné zhnednutie a chrumkavi konzistenciu, napr. pri hra-
nol&ekoch alebo kuracich nugetkéch, sa musia potraviny na fritova-
nie pocas pripravy 1- - 2-krét obrétif alebo sa nimi musi potriast.

- Na tento G&el vytiahnite fritovaci hrniec @ z pristroja a potraste
potravinami na fritovanie alebo ich obréfte pomocou vhodného
ndradia. Potom fritovaci hrniec @ znova vlozte.

- Program fritovania sa pri vytiahnuti fritovacieho hrca @ automa-
ticky prerudi. Bude pokracovat dalej, hned' ako sa fritovaci hrniec
@ znova vloZi.

Pomocou teplovzdusne; fritézy mdZete pripravif tiez mo&niky ako

muffiny alebo malé kold&e. Pritom sa cesto v Ziadnom pripade

nesmie daf priamo do fritovacieho hrca @. Na tento Gel pouzite

malé formy na pecenie ako formicky na muffiny, ktoré potom s

cestom postavite do fritovacieho hrnca @ s vloZenou fritovacou

vlozkou @.

7. Obsluha
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VYSTRAHA!
Casti pristroja su po&as prevéadzky velmi horice. Nedotykaite sa ich,
aby ste zabranili popdlenindm.

Ked' musite fritovaci hrniec @ alebo fritovaciu viozku @ uchopit,
pouzite chiiapku alebo kuchynskd rukavicu.

Z vetracich strbin ® na zadnej strane pristroja pridi hordci vzduch.
Nedotykajte sa tejto oblasti.

Ked' je pristroj v prevddzke, nepohybuijte nim ani ho nepremiestfiujte.
POZOR!
Nikdy nepouzivaijte fritovaci hriec @ bez fritovacej viozky @.

Fritovaci hrniec @ naplite maximélne po zna¢ku MAX @ a ddvaijte
pozor na to, aby sa potraviny na fritovanie nedotykali ohrievacieho
prvku vnitri telesa .

Pristroj postavte tak, ako je opisané v kapitole Pred prvym pouiitim.
Potraviny pripravte podla receptu a daite ich do fritovacieho hrnca @.

Zasuhte fritovaci hrniec @ do otvoru na pristroji vpredu.

® Upozornenie: Proces tepelnej Gpravy sa da spustif iba vtedy,
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7.1 Spustenie tepelnej Upravy

1)

v
2)

v

Otoéte Easovy spina¢ @ na pozadovany &as tepelnej Gpravy.
Cas tepelnej Opravy mbzete nastavif az na 30 mindt.
Pristroj sa zapne, indikaénd kontrolka @ sa rozsvieti.

Otocte regulétor teploty € na pozadovany teplotu. Mézete nastavif

teplotu medzi 80 °C a 200 °C.

Pristroj sa zaéne zohrievaf.

(i) Upozornenie Indika&nd kontrolka @ medziasom zhasne a

znova sa rozsvieti, Co signalizuje, Ze ohrievaci prvok drzi teplotu.
Ked' sa ohrievaci prvok vypne, pretoze bola dosiahnuté teplota,
indikaéna kontrolka @ zhasne. Hned' ako zaéne ohrievaci prvok
znova pracovaf, indika&nd kontrolka @ sa rozsvieti.

7.2 Prerusenie/ukoncenie tepelnej Upravy

Proces fritovania mézete kedykolvek prerusif, napr. na kontrolu stupfia
zhnednutia alebo na potrasenie potravinami na fritovanie alebo na ich
obrdtenie.

1)

Vytiahnite fritovaci hrniec @ za drzadlo @ z telesa @.

(i) Upozornenie Proces tepelnej Gpravy sa pri vytiahnuti fritovacieho

hrnca @ automaticky prerusi. Bude pokracovat dalej, hned' ako sa
fritovaci hrniec @ znova vlozi. Casovy spinaé @ po preruseni bezi
dale;j.

2) Fritované potraviny vo fritovacom hrnci @ otocte, prip. nimi potraste.

(D POZOR!

> Fritovaci hrniec @ a fritovacia viozka @ s vybavené neprilnavou
vrstvou. Chréfte neprilnavi vrstvu tak, Ze nebudete na obracanie
alebo vyberanie pripravovaného jedla pouzivat kovové pomécky
ako noze, vidlicky atd’.

3) Fritovaci hrniec @ znova vlozte.

v Program tepelnej Opravy automaticky pokraduje az do ukonéenia
Casu tepelnej Gpravy.

v" Na konci nastaveného &asu tepelnej Gpravy zaznie kratky signdl a
pristroj sa automaticky vypne.

4) Na predcasné ukonéenie tepelnej Upravy otolte Easovy spinac @
na 0.

5) Vypnite pristroj tak, Ze vytiahnite siefovi zdstréku zo zdsuvky.
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6) Pripravte si teplovzdorni podlozku pre fritovaci hrniec @, ako qj
nddobu na fritované potraviny, napr. tanier alebo misku.

A\ VYSTRAHA!

> Ked musite fritovaci hriec @ alebo fritovaciu viozku @ uchopit,
pouzite chiiapku alebo kuchynskd rukavicu.

7) Vytiahnite fritovaci hrniec @ za drzadlo @ z pristroja.
8) Fritovaci hrniec @ postavte na teplovzdorni podlozku.
9) Vyberte fritované potraviny z fritovacieho hrnca @.

10) Nechaijte pristroj a prislusenstvo Gplne vychladnif skér, nez ho
vycistite alebo odloZite.

8. Casy tepelnej Upravy

Rychly navod @ slizi ako orientaénd pomécka na nastavenie asov
tepelnej Upravy a teploty rozlignych jeddl. Casy tepelnej Gpravy uve-
dené v nasledujicej tabulke s6 iba orientané. Ak sa pokyny na obale
potraviny na tepelnd Gpravu liSia od pokynov v tejto tabulke, riad'te sa
pokynmi na obale.

Optimdalna -
Potravina hmotnosft Ct.:s Tep!o- Obrc.mt{ Poznamka
(g) (min.) ta(°C) potriasf
Zemiaky a zelenina
tenké hranolceky 200 ., predhriaf
oko zmrazené) (max. - min.*
(hlbok b 400) 18 -25 200 2x potriast 5
hrubé hranoléeky 200 ., predhriaf
(hlboko zmrazené) (max. 400) =20 | 209 | 25 palifes] 2 min.*
pridaf
180
. , . 200 .. 1PLoleja
erstvé hranolceky (max. 400) 20 - 30 2(—)0 2x potriasf oredhriaf
2 min.*
zeleninové guléeky 180 .
(napr. falafel, 300 13-15 - 1x obratit p2rer(:hnr|(:t
hlboko zmrazené) 200 n
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Optimalna
Potravina hmotnost
(9)
zelenina
(napr. cukety, 320 - 340
baklazany, (max. 350)
paprika)
Maso
vyprézané
bravéové rezne (;OkO)
(hlboko zmrazené) s
" 100 - 280
bravéové kotlety (max. 300)
kuracie stehnd (;Ok(s))
kuracie prsia 100 - 300
kuracie nugetky
(hlboko zmrazené) [y
Ryby
- [ls 150 - 250
rybie filé (max. 270)
rybie prsty _
(hlboko zmrazené) JElY = 22010
vyprdZané krevety
(hlboko zmrazené) Al = Sy
Snacky
jarnd rolka 100 - 250
vyprazany syr 100 - 250

éas

(min.) ta(°C)

25 - 30
15 -20
18 - 25
cca 30
10-15
8-12
15 -20
10-15
12 - 18
15 -20
10-15

Teplo-

180

200

180

200

180
180
180

200

180

200

180

180

180

Obratit’/

... Poznamka
potriast
pridaf
1 PL oleja,
2x obrétif  nakrdjatf na
2-3cm
malé kdsky
1x obrétif LI
2 min.*
1x obrdtif ielte
2 min.*
1x obrétif el
2 min.*
. pridaf
ne 1 PL oleja
1x obratif el
2 min.*
nie
1x obrétif
pridaf
... 1PLoleja
2x obratif oredhriaf
2 min.*

hotové jedlo

1x obrétif ,
do rory
. hotové jedlo
nie ,
do riry
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Optimalna —
Potravina hmotnost Cc.:s Tep!o- Obrc:lht{ Poznamka
(min.) ta(°C) potriast
(g)
Muéniky
iablkovy kol 250  20-25 160  nie  Poufifformu
na pedenie
muffiny 150 15-20 180 nie pouzi vForr'nu
(max. 5 ks) na pedenie
sladké snacky
(rTap'r. skorlcove. - 250 «a20 160 nie hlbc?ko'zmro-
sliméky alebo mini zeny vyrobok

jablkova $tradla)

*V pripade, Ze pouZijete teplovzduing fritézu bez zohriatia, pripravujte jedld o 2 - 3 mindty

dlhsie.

(1 Upozornenie:

> Skutoéné Easy tepelnej Gpravy sa mézu IiSif v zdvislosti od vystupnei
teploty a hmotnosti tepelne upravovaného vyrobku, ako aj od kvality
pouzitych potravin. Pravidelne kontrolujte stav potravin a éas tepelnej
Upravy zodpovedajico predlzte alebo skratte.

> Teplovzdusny fritézu mdZete pouzif aj na zohrievanie jeddl. Na tento
0el nastavte teplotu na 150 °C na cca 10 mindt.

9. Cistenie a udrzba
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A\ VYSTRAHA!
> Skér nez zaénete pristroj Cistif, vytiahnite siefov zdstréku zo siefovej
z4suvky.

> @ V Ziadnom pripade sa nesmie pristroj pondraf do tekutin! Tym
by mohlo déjst k ohrozeniu Zivota v désledku zasahu elekiric-
kym pridom a tiez k poskodeniu pristroja.

A\ VYSTRAHA!

> Pred Cistenim nechaijte pristroj dplne vychladndt.

(D POZOR!

> Na &istenie nepouzivajte Zieravé ani abrazivne Cistiace prostriedky/
materidly, ako je &istiaci tekuty présok alebo drétenka. Mézu posko-
dif povrch pristroja a neprilnavi vrstvu prisludenstval
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9.1 Cistenie prislusenstva
1) Vyberte fritovaciu vlozku @ z fritovacieho hrnca @.
2) Odstrénte vacsie zvysky potravin.

3) Fritovaci hrniec @ a fritovaciu viozku @ opléchnite v teplej vode
s jemnym prostriedkom na umyvanie riadu a potom ich dodatoéne
opldchnite &istou vodou.

4) Na odolné necistoty pouzite 3pongiu, ktord nie je drsnd, s jemnym
prostriedkom na umyvanie riadu. Dodatoéne opldchnite &istou
vodou, aby sa odstrénili pripadné zvysky prostriedku na umyvanie
riadu.

5) Vsetky diely pred zloZenim dékladne osuste.
@ Upozornenie:

’?@ Fritovaci hrniec @ a fritovacia viozka @ st vhodné na
& L A
< ymyvanie v umyvacke riadu.

Po vysudeni sa este méze nachddzaf vlhkost v dutindch.
Diely prislusenstva nechaite Uplne vysusit na vzduchu.

6) Fritovaciu vlozku @ znova vloZte do fritovacieho hrnca @.

9.2 Cistenie telesa

1) Pristroj ocistite vlhkou utierkou. V pripade potreby dajte na utierku
jemny prostriedok na umyvanie riadu. Potom pristroj dokladne vyutie-
rajte utierkou navlhéenou iba vo vode. Dévajte pozor na to, aby sa
do vetracich strbin ) pristroja nedostala Ziadna tekutinal

2) Potom ho osuste utierkou na riad.

9.3 Cistenie vniutorného priestoru

1) Vndtorny priestor vy¢istite mékkou, jemne navlh&enou 3pongiou
s niekolkymi kvapkami jemného Eistiaceho prostriedku.

2) Viackrdt vyutierajte vlhkou mikrovléknovou utierkou. Z &asu na&as
ju preperte vo vode a vyZmykaite.

3) Vndtorny priestor dobre osuste utierkou na riad.

4) Ak by boli vyhrievacie ty&e vo vntri telesa @ znecistené, pouzite
kefku na umyvanie riadu a opatrne odstrafite zvysky jedla.
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(D) POZOR!

> Ostatné Gdrzbarske prace smie vykondvaf iba autorizovand odbor-
nd prevadzka alebo zdkaznicky servis.

10. Uskladnenie

1) Pristroj zdvihaijte a noste tak, Ze ho chytite zboku a zospodu oboma
rukami. Na tento Géel nikdy nepouzivajte drzadlo @ fritovacieho

hrnca @!

2) Pristroj uskladnite s vlozenym fritovacim hrcom @ a fritovacou
vlozkou @. Tak zostane vnitro pristroja a prislusenstvo Cisté a bez
prachu.

3) Pristroj uskladnite na suchom a bezpradnom mieste.

11. Odstranovanie chyb

Dbaite na spravne

Pristroj sa nedé Fritovaci hrniec @ nie je L .
soustif sorévne nasadeny nasadenie fritovacieho
pusht. P Y hrnca @ v telese @.

Pristroj nie je zapojeny do  Zapoijte pristroj do
siefovej zasuvky. siefovej zasuvky.
Zapnite pristroj
Pristroj nefunguije. Pristroj je vypnuty. oto&enim Easového
spinaca @.

Obrdétte sa na zdkaz-

Pristroj je chybny. nicky servis
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Jedld sa pocas
nastaveného &asu
tepelne neupravili
alebo sa nevyprazili
rovnomerne.

Silné dymenie alebo
zépach poéas tepel-
nej Gpravy.

Biely dym.

Prili§ velké mnoZstvo potra-

vin vo fritovacom hrnci @.

Prili§ velké kusy.
Jedl4 lezia tesne pri sebe.

Teplota je prili§ nizka alebo
&as tepelnej Opravy je prili3

krétky.

Jedlé sa dotykaiji ohrieva-
cieho prvku a potom sa
spdlia.

Vo fritovacom hrnci @ st

edte zvysky tuku z predché-
dzajiceho procesu tepelnej

Upravy.

Jedld st velmi mastné.

Neprekrocte znagku
MAX @ na fritovacom
hrnci @.

Nakrdjajte potraviny
na mensie kusy.

Pocas tepelnej Gpravy
potraviny viackrdt
obrdtte alebo nimi
potraste.

Zvyste teplotu alebo
predizte &as tepelnej
Upravy.

Neprekrocte znagku
MAX @ na fritovacom
hrnci @.

Fritovaci hrniec @ po
kaZdom pouziti déklad-
ne vycistite.

Tuk kvapkd na dno
fritovacieho hrnca @
a prepaluje sa. To
neovplyvni ani pristroj
ani vysledok tepelnej
Upravy.

Ak by sa poruchy nedali odstrénif alebo ak zistite iné druhy pordch, obrdtte sa

na nds servis.

SHLF 1000 A2
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12. Likvidacia

Plati len pre Francuzsko:

A DEPOSER A DEPOSER

] FR FR
) Cet appareil EN MAGASIN  EN DECHETERIE v . N
@ et sespgclnrdgns [\ ELEMENTS BI]AEE
e recveren ég D’EMBALLAGE TRi

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr

Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

FR Produkt, obal a ndvod na obsluhu st recyklova-
? = . e .
@ ¢ telné, podliehaji rozsirenej zodpovednosti
s u vyrobcu a zbieraji sa oddelene.
12.1 Likvidacia pristroja

Symbol preskrinutej odpadovej nadoby na kolieskach
upozorfiuje, Ze tento pristroj podlieha smernici ¢&.
2012/19/EU. Této smernica stanovuje, Ze tento pristroj
po uplynuti doby pouzivania nesmiete zlikvidovaf s normdl-
nym domovym odpadom, ale musite ho odovzdaf v $pecidlne zriade-
nych zbernych miestach, zbernych dvoroch alebo v prevadzkach
na likvidéciv odpadov.

Tato likvidacia je pre vas bezplatna. Chrante Zivotné
prostredie a likvidujte odborne.

Pokial va3 stary pristroj obsahuje osobné tdaje, mate zodpovednost
vymazaf ich skér, ako ho odovzddte.

(]
S5 W Informécie o moznostiach likvidécie vyrobku, ktory doslozil,
%A ziskate od svojej obecnej alebo mestskej samospravy.

12.2 Likvidacia obalu

@ Pri vybere obalovych materidlov sa prihliadalo na ekologické
hladisko a odborné moznosti likviddcie, a preto ich mozno
%@ recyklovat. Nepotrebné obalové materidly zlikvidujte podla
miestne platnych predpisov.

Obal zlikvidujte ekologicky. Dbajte na ozna&enie na réznych

obalovych materidloch a triedte ich pripadne osobitne.

Obalové materidly si oznagené skratkami (a) a &islicami (b) s

a nasledujicim vyznamom: 1-7: plasty, 20-22: papier a
lepenka, 80-98: kompozitné materidly.
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13. Technické udaje

Siefové napdtie 220 - 240V ~, 50/60 Hz
Menovity vykon 1000 W

Uzitoény objem fritovacieho .

hrnca © 1,5 | po znacku MAX

14. Zaruka spolocnosti
Kompernass Handels GmbH

Vézend zdkaznicka, vazeny zdkaznik,
na tento pristroj mate zdruku 3 roky od détumu zakdpenia. V pripade
nedostatkov tohto vyrobku mdte prdva vyplyvajice zo zdkona vodi

predaijcovi tohto vyrobku. Tieto Vase prava vyplyvajice zo zdkona nie si
obmedzené nasou zdrukou, uvedenou niZsie.

Zaruéné podmienky

Zé&ruénd doba zadina plyndt détumom zakipenia. Prosim, uschovaite si
pokladniény blok. Tento bude potrebny ako dékaz o zakipeni.

Ak v priebehu troch rokov od datumu zakipenia tohto vyrobku déjde

k chybe materidlu alebo vyrobnej chybe, vyrobok vdm - podla ndsho
uvdZenia - bezplatne opravime, vymenime alebo uhradime kipnu cenu.
Podmienkou tohto zaruéného plnenia je, Ze podas trojroénej lehoty sa
poskodeny pristroj a doklad o zakipeni (pokladniény blok) predloZi so
stru&nym opisom, v éom spodiva nedostatok pristroja a kedy sa vyskytol.

Ak je chyba pokrytd nadou zdrukou, zasleme Vam spéf opraveny alebo
novy vyrobok. Opravou alebo vymenou vyrobku neza&ina plyndt Ziadna
novd zdaruéné doba.

Zarucéna doba a zakonné naroky na odstranenie chyb

Zaruénd doba sa zéruénym plnenim nepredizi. To plati aj pre vymenené
a opravené diely. Poskodenia a chyby zistené pripadne uz pri kipe, sa
musia hldsif okamzite po vybaleni. Po uplynuti zaruénej doby podliehajd
pripadné opravy poplatku.
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Rozsah zaruky

Pristroj bol starostlivo vyrobeny v stlade s prisnymi smernicami kvality a
pred dodanim bol svedomito preskdsany.

Zaruéné plnenie sa vztahuje na chyby materidlu alebo vyrobné chyby.
Tato zdruka sa nevzfahuje na Easti vyrobku, kioré st vystavené beznému
opotrebovaniu a preto ich mozno pokladat za rychlo opotrebitelné diely,
ani na poskodenia krehkych dielov, ako st napriklad spinace, akumulétory
alebo diely vyrobené zo skla.

Tato zaruka zanika v pripade poskodenia vyrobku neodbornym pouzi-
vanim alebo neodbornou ddrzbou. Na spravne pouZivanie vyrobku sa
musia presne dodrZiavat vietky pokyny, uvedené v ndvode na obsluhu.
Bezpodmienedne sa musi zabranif pouzitiu alebo tkonom, ktoré sa v
navode na obsluhu neodporiéaji alebo pred ktorymi sa varuje.

Vyrobok je uréeny len na stkromné pouZitie a nie na priemyselné pouzi-
vanie. Zaruka zanikd pri nesprédvnom a neodbornom zaobchddzani, pri
pouziti nésilia a pri zdsahoch, ktoré neboli vykonané nasim autorizova-
nym servisom.

Vybavenie v pripade zaruky

Na zaru&enie rychleho vybavenia Vadej Ziadosti postupuijte podla nasle-
dujdcich pokynov:

B Na vietky otdzky majte pripraveny pokladniény doklad a é&islo vy-
robku (IAN) 437607_2304 ako doklad o nékupe.

m Cislo vyrobku néjdete na typovom stitku na vyrobku, na gravire na
vyrobku, na titulnej strdnke ndvodu na obsluhu (dole viavo) alebo
ako ndlepku na zadnej alebo spodnej strane vyrobku.

B Ak déjde k funk&nym poruchdm alebo inym nedostatkom, kontak-
tujte najprv nizdie uvedené servisné oddelenie telefonicky alebo
e-mailom.

B Vyrobok, zaevidovany ako poruchovy, méZete potom spolu s
dokladom o ndkupe (pokladni¢ny blok) a uvedenim popisu chyby a
ddtumu, kedy k nej doslo, bezplatne odoslaf na adresu servisného
strediska, ktord Védm bude ozndmend.

i@ | Na webovej strénke www.lidlservice.com si méZete stiahnuf fieto a

# | mnoho dal3ich priruciek, vided o vyrobkoch a intalagny softvér.

Pomocou tohto QR-kédu sa dostanete priamo na strénku servisu

ERRd | Lidl (www.lidl-service.com) a pomocou zadania é&isla vyrobku

152

(IAN) 437607_2304 otvorite va3 ndvod na obsluhu.
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14.1 Servis

(K> Servis Slovensko
Tel. 0850 232001
E-Mail: kompernass@lidl.sk

[ IAN 437607_2304 |

14.2 Dovozca

Maijte na pamdti, Ze niziie uvedend adresa nie je adresou servisného
strediska. Najprv kontaktujte uvedené servisné stredisko.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

www.kompernass.com
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1. Introducciéon

1.1 Uso previsto

Felicidades por la compra de su aparato nuevo.

Ha adquirido un producto de alta calidad. Las instrucciones de uso
forman parte del producto y contienen indicaciones importantes acerca
de su seguridad, uso y desecho.

Antes de usar el producto, familiaricese con todas las
indicaciones de manejo y de seguridad. Utilice el producto
Unicamente como se describe y para los dmbitos de aplica-
cién indicados. Entregue todos los documentos cuando
transfiera el producto a terceros.

Este aparato estd previsto exclusivamente para cocinar alimentos con
aire caliente en un enforno doméstico privado. Utilice el aparato exclusiva-
mente en estancias secas y nunca a la intemperie. Cualquier uso diferente
o que supere lo indicado se considerard contrario al uso previsto. Este
aparato no estd previsto para su uso comercial o industrial.

1.2 Indicaciones de advertencia y simbolos utilizados

156

En estas instrucciones de uso, en el embalaje y en el aparato se utilizan

las siguientes indicaciones de advertencia y simbolos (si corresponde):

iPELIGRO! Una indicacién de advertencia marcada
con este simbolo y con el término "PELIGRO" designa una
situacién de peligro inminente que, si no se evita, causa
lesiones mortales o graves.

iADVERTENCIA! Una indicacién de advertencia mar-
cada con este simbolo y con el término "ADVERTENCIA"
designa una posible situacién peligrosa que, si no se
evita, puede causar lesiones mortales o graves.

iCUIDADO! Una indicacién de advertencia marcada
con este simbolo y con el término "CUIDADQO" designa
una posible situacién peligrosa que, si no se evita, puede
causar lesiones de gravedad leve a moderada.

@ b b P

{ATENCION! Una indicacién de advertencia marcada
con este simbolo y con el término "ATENCION" designa
una posible situacién que, si no se evita, puede causar
dafios materiales.
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Indicacién: la indicacién advierte de informacién
adicional que facilita el manejo del aparato.

jCuidado! jSuperficie caliente!

Lea las instrucciones de uso.

No sumerja nunca el aparato en agua ni en ofros liqui-
dos.

Producto apto para el lavavaijillas.

Todas las piezas de este aparato que entran en contacto
con alimentos son aptas para su uso con alimentos.

weew>e

Corriente alterna.
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2. Indicaciones de seguridad
A\ ;iPELIGRO! ;DESCARGA ELECTRICA!

>

>

Antes de poner en funcionamiento el aparato, compruebe si
la tensién de la red coincide con la especificada en la placa
de caracteristicas.

Conecte el aparato exclusivamente a una toma eléctrica
conectada a tierra.

Tienda el cable de modo que no pueda aplastarse ni dafar-
se de ninguna otra forma.

Utilice el aparato exclusivamente en estancias secas y nunca
a la intemperie.

) iNo sumerja nunca el aparato, el cable de red ni el
enchufe en agua ni en otros liquidos! jDe lo contrario,
existe peligro de muerte por descarga eléctrical

Desconecte siempre el enchufe de la toma eléctrica después
de utilizar el aparato y antes de limpiarlo o moverlo.
Para ello, tire solo del propio enchufe y nunca del cable de red.

Si el aparato se cae o estd dafiado, no debe seguir utilizan-
dose. Encomiende la revisién del aparato y su reparacién al
personal especializado cualificado.

Si se estropea el cable de conexién de red de este aparato,
encomiende su sustitucién al fabricante, a su servicio de asis-
tencia técnica o a una persona que posea una cualificacién
similar para evitar peligros.

No toque nunca el aparato con las manos mojadas.

/\ ;ADVERTENCIA! ;PELIGRO DE LESIONES!

>

>

No utilice nunca el aparato para fines distintos a los aqui
descritos. El uso incorrecto del aparato puede provocar
lesiones.

Asegurese de que el aparato esté colocado de forma estable.
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Tienda el cable de red de modo que nadie pueda tropezar
con él ni pisarlo.

Conecte el aparato a una toma eléctrica fécilmente accesi-
ble. Procure que el enchufe esté facilmente accesible para su
desconexién rdpida si se produce una situacién de peligro.

Este aparato puede ser utilizado por nifios a partir de 8 afios
y por personas cuyas facultades fisicas, sensoriales o menta-
les sean reducidas o carezcan de los conocimientos y de la
experiencia necesarios siempre que sean vigilados o hayan
sido instruidos correctamente sobre el uso seguro del aparato
y hayan comprendido los peligros que entrafa.

Los nifios no deben realizar las tareas de limpieza y manteni-
miento del aparato a no ser que sean mayores de 8 afios y
estén bajo supervisién.

El aparato y el cable de conexién deben mantenerse fuera
del alcance de los nifios menores de 8 afos.

Los nifios no deben jugar con el aparato.

iPeligro de asfixial No deje nunca a los nifios sin vigilancia
con el material de embalaje. Mantenga el aparato y el em-
balaje fuera del alcance de los nifios.

Durante la preparacién de los alimentos, se libera vapor cao-
liente. Mantenga una distancia de seguridad frente al vapor.

iCuidado! jSuperficie caliente! Las piezas del

aparato se calientan mucho durante el funciona-

miento. No las toque para evitar quemaduras. No
toque el interior del aparato mientras esté en funcionamiento.
Solo deben tocarse el mango y los elementos de mando.

No mueva el aparato durante el funcionamiento, ya que
existe peligro de quemaduras.

Deje que el aparato se enfrie antes de limpiarlo o de cambiar
los accesorios.
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A\ {ADVERTENCIA! ;PELIGRO DE INCENDIO!

>

El aparato funciona exclusivamente con aire caliente. No
vierta nunca aceite ni otros liquidos directamente en la
cubeta. De lo contrario, jexiste peligro de incendio!

No utilice ningdn tipo de reloj programador externo ni siste-
ma de control remoto para accionar el aparato.

No utilice el aparato en la proximidad de superficies calientes
o de materiales inflamables.

No deje nunca el aparato desatendido durante su funciona-
miento.

No coloque nunca el aparato cerca o debajo de objetos in-
flamables; en especial, bajo cortinas o armarios suspendidos.

No introduzca ningin objeto en las ranuras de ventilacién de
la parte posterior del aparato ni las cubra.

(D {ATENCION! ;DANOS MATERIALES!

>

Proteja el aparato contra el goteo y las salpicaduras de agua.
No deje que penetre ningin liquido en las ranuras de ventilo-
cién de la parte posterior del aparato.

Para proteger el revestimiento antiadherente, evite el uso de
utensilios metdlicos, como cuchillos, tenedores, etc. No siga
utilizando el aparato si el revestimiento antiadherente estd
dafiado.

iNo utilice el aparato si la cubeta no estd montadal

Para mover el aparato, agérrelo desde abajo por los lados.
No utilice el mango de la cubeta para mover el aparato.

Utilice exclusivamente los accesorios recomendados por el
fabricante.

@ INDICACION

>

El usuario no tiene que hacer nada para cambiar el ajuste
del producto entre 50 y 60 Hz. El producto se adapta tanto
a 50 Hz como a 60 Hz.
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3. Volumen de suministro e inspeccion de
transporte

El aparato se suministra de serie con los siguientes componentes:

® Freidora de aire caliente
® Cubeta con inserto
® Instrucciones de uso
(D) Indicacién: compruebe la integridad del suministro y si hay dafios
visibles. Si el suministro estd incompleto o se observan dafios
debidos a un embalaje deficiente o al transporte, péngase en

contacto con la linea directa de asistencia (consulte el capitulo
Asistencia técnica).

4. Descripcion del aparato
Consulte las ilustraciones de la pégina desplegable

Piloto de control de funcionamiento

Guia breve

Regulador de temperatura

Temporizador

Inserto (extraible)

Marca MAX

Cubeta

Mango

Cable de red

Ranuras de ventilacién

06000000000 C

Carcasa
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5. Antes del primer uso

162

Antes de utilizar la freidora de aire caliente por primera vez, limpie
todas las piezas de la manera descrita en el capitulo Limpieza y
mantenimiento.

/\ ;ADVERTENCIA! ;PELIGRO DE INCENDIO!

De las ranuras de ventilacién @ de la parte posterior del aparato
sale aire caliente.

No cubra nunca las ranuras de ventilacién .
No coloque el aparato directamente debajo de armarios suspen-
didos, tomas eléctricas murales ni en las proximidades de cortinas,
papeles u otros materiales facilmente inflamables.

> Asegurese de dejar suficiente espacio libre alrededor del aparato
para que pueda circular bien el aire.

1) Coloque el aparato sobre una superficie horizontal, nivelada,
estable y resistente al calor.

(D) Indicacién: si desea colocar la freidora de aire caliente baijo la
campana extractora y sobre los fogones, asegirese de que los
fogones estén apagados.

2) Conecte el enchufe en una toma eléctrica. Asegirese de que la
toma eléctrica esté siempre accesible cuando el aparato esté en
funcionamiento.

3) Introduzca la cubeta @ con el inserto @ montado en el aparato.

4) Gire el regulador de temperatura @ hasta la indicacién de 200 °C.

5) Ajuste el temporizador @ en un tiempo de 10 a 15 minutos.

v Tras esto, el aparato empieza a calentarse y el piloto de control de
funcionamiento @ se ilumina.

(O Indicacién: durante la primera puesta en funcionamiento, es
posible que se genere un ligero olor y se produzca humo debido
a los residuos de fabricacién. Esto es totalmente normal e inocuo.
Procure que haya suficiente ventilacién; por ejemplo, abra una
ventana.

6) Deje que el aparato se caliente hasta que finalice el tiempo ajustado
para que el elemento térmico se cure.

v" Una vez trascurrido el tiempo, el aparato se apaga.

7) Desenchufe el aparato y deje que se enfrie.
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8) Vuelva a limpiar la cubeta @ y el inserto @.

Tras esto, el aparato estard listo para su uso.

6. Indicaciones para lograr una fritura éptima

B Por norma general, no se necesita aceite para preparar los alimen-
tos en la freidora de aire caliente. No obstante, afiadir unas pocas
gotas puede intensificar el sabor. En principio, la freidora de aire
caliente permite preparar todos los platos que normalmente se
cocinan en un horno con ventilador.

B Para freir en la freidora de aire caliente, los alimentos deben estar lo
més secos posible. Seque bien los alimentos antes de introducirlos
en la cubeta @.

B Para la preparacién de recetas con patatas en la freidora de aire
caliente, se recomienda utilizar patatas para cocer. Enjuague las
patatas ya cortadas con agua limpia para evitar que se peguen
entre si durante la preparacién. Seque cuidadosamente las patatas
cortadas antes de introducirlas en la freidora de aire caliente.

B Retire concienzudamente cualquier cristal de hielo o de agua conge-
lada de los alimentos congelados.

B Asegirese de que el empanado no se suelte de los alimentos, sino
que quede bien adherido a ellos.

B Observe las indicaciones del envase de los alimentos que desee
cocinar. Ajuste la temperatura y el tiempo de preparacién recomen-

dados.

B Si el envase de los alimentos no incluye ninguna recomendacién
para su preparacién en la freidora de aire caliente, utilice las indica-
ciones referidas al horno con ventilador como guia.

B Evite freir grandes cantidades de alimentos al mismo tiempo. Para
adquirir un tono dorado perfecto, recomendamos preparar un
méximo de 200 g de patatas fritas congeladas por vez.

B jNo llene la cubeta @ en exceso! Llénela como méximo hasta la
marca MAX @. Para ello, asegirese de que los alimentos no entren
en contacto con el elemento térmico situado en la parte superior del
interior del aparato.
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B Lla acrilamida es una sustancia potencialmente cancerigena que se

produce al freir alimentos con contenido de almidén.

Por lo tanto, los alimentos con almidén, como las patatas fritas, solo
deben adquirir un color dorado, no oscuro ni marrén. Solo asi podra
cocinar con una concentracién baja de acrilamida.

Para obtener un color dorado uniforme y una consistencia crujiente,

p. €j., con patatas fritas o "nuggets" de pollo, debe agitarse o darse

la vuelta a los alimentos 1-2 veces durante el proceso de prepara-

cion.

- Para ello, extraiga la cubeta @ del aparato y agite los alimentos
o deles la vuelta con los utensilios de cocina adecuados. Tras
esto, vuelva a insertar la cubeta @.

- El programa de fritura se interrumpe automdticamente al extraer
la cubeta @ y se reanuda también automdticamente en cuanto
vuelve a insertarse la cubeta @.

También pueden prepararse postres de horno, como "muffins", pas-
teles o bizcochos pequefios. Para ello, la masa no debe colocarse
nunca directamente en la cubeta @. En su lugar, utilice moldes
pequefios, como los moldes para "muffins", para colocarlos rellenos
de masa en el interior de la cubeta @ con el inserto @ montado.

7. Manejo

164

/\ ;ADVERTENCIA!

>

>

Las piezas del aparato se calientan mucho durante el funcionamien-
to. No las toque para evitar quemaduras.

Utilice trapos o guantes de horno siempre que necesite tocar la
cubeta @ o el inserto @.

De las ranuras de ventilacién @ de la parte posterior del aparato
sale aire caliente. No toque esta zona.

No mueva ni desplace el aparato mientras esté en funcionamiento.

(D {ATENCION!

>

>

2)

ES

No utilice nunca la cubeta @ sin el inserto @.

Llene la cubeta @ como mdximo hasta la marca MAX @ y ase-
gUrese de que los alimentos no entren en contacto con el elemento
térmico del interior de la carcasa @.

Coloque el aparato de la manera descrita en el capitulo Antes del
primer uso.

Prepare los alimentos segin la receta e introddzcalos en la cubeta @.
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3) Introduzca la cubeta @ en el orificio delantero del aparato.

(D) Indicacién: el proceso de preparacion solo puede empezar si la
cubeta @ estd encastrada correctamente en su alojamiento.

7.1 Inicio del proceso de preparacion

1) Gire el temporizador @ hasta ajustar el tiempo deseado. Puede
ajustar un tiempo de hasta 30 minutos.

v" Tras esto, el aparato se enciende y el piloto de control de funciona-
miento @ se ilumina.

2) Gire el regulador de temperatura @ para ajustar la temperatura de-
seada. Puede ajustarse una temperatura de entre 80 °Cy 200 °C.

v" Con esto, el aparato comenzaré a calentarse.

(O Indicacién: el piloto de control de funcionamiento @ se apaga y
vuelve a encenderse durante el proceso para indicar que el
elemento térmico mantiene la temperatura: cuando el elemento
térmico se apaga al haberse alcanzado la temperatura, el piloto de
control de funcionamiento @ también se apaga. En cuanto el
elemento térmico vuelve a activarse, también se enciende el piloto
de control de funcionamiento @.

7.2 Interrupcion/finalizacion del proceso de preparacion

El proceso de fritura puede interrumpirse en cualquier momento, p. €.,
para comprobar el nivel de dorado de los alimentos o para agitar o dar
la vuelta a los alimentos.

1) Agarre la cubeta @ por el mango @ para exiraerla de la carcasa .

(D) Indicacién: el proceso de preparacion se interrumpe automdtica-
mente al extraer la cubeta @ y se reanuda también autométicamente
en cuanto vuelve a insertarse la cubeta @. El temporizador @ sigue
en marcha durante la interrupcién.

2) En caso necesario, agite o dé la vuelta a los alimentos en la cubeta @.

(D {ATENCION!

> La cubeta @ vy el inserto @ cuentan con un revestimiento antiadhe-
rente. Para proteger el revestimiento antiadherente, evite utilizar uten-
silios metdlicos, como cuchillos, tenedores, etc., para dar la vuelta a
los alimentos o para extraerlos.

3) Vuelva ainsertar la cubeta @.

v El proceso de preparacién prosigue automdticamente hasta finalizar
el tiempo de preparacién.
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v Al transcurrir el tiempo ajustado, se emite una sefial breve y el apa-
rato se apaga automdticamente.

4) Para finalizar prematuramente el proceso de preparacién, gire el
temporizador @ y ajistelo en 0.

5) Para apagar el aparato, desconecte el enchufe de la toma eléctrica.

6) Tenga preparada una superficie termorresistente para posar la
cubeta @ y un recipiente, p. €., un plato o un cuenco, para servir
los alimentos.

/\ ;ADVERTENCIA!

» Utilice trapos o guantes de horno siempre que necesite tocar la
cubeta @ o el inserto @.

7) Agarre la cubeta @ por el mango @ para extraerla del aparato.
8) Coloque la cubeta @ sobre una superficie termorresistente.
9) Extraiga los alimentos de la cubeta @.

10) Deje que el aparato y los accesorios se enfrien completamente antes
de limpiarlos y guardarlos.

8. Tiempos de preparacion

(congeladas)

La guia breve @ sirve como orientacién para el ajuste del tiempo de
preparacién y de la temperatura de distintos alimentos. Los tiempos de
preparacién especificados en la siguiente tabla son solo valores orien-
tativos. Si las indicaciones que aparecen en el envase del alimento que
desee preparar son diferentes a las que aparecen en la tabla, siga las
instrucciones del envase.

Peso Tiempo Tempera sl
Plato ptimo (g) (mi:) turap( °C) vuelta/ Comentario
P 9 agitar
Patatas y verduras
T . 2 min de
Patatas fritas finas 1200 18.25 200 Agitar orecalentor
(congeladas) (mdx. 400) 2 veces o,
miento
o 200 1500 00 Aditer fe::nclx?eﬁtea
(mdx. 400) 2 veces pre .
miento
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Plato

Patatas fritas
caseras

Bolitas de verdura
(p. ej., falafel
congelado)

Verduras

(p. €j., calabaci-
nes, berenjenas,
pimientos)

Carne

Filete empanado
de cerdo
(congelado)

Chuletas de cerdo

Muslo de pollo

Pechuga de pollo

"Nuggets" de pollo
(congelados)

Peso
éptimo (g)

200
(méx. 400)

300

320-340
(max. 350)

300
(2 unida-
des)

100-280
(mdx. 300)

300
(2 unida-
des)

100-300

100-300

Tiempo Tempera-

(min)

20-30

13-15

25-30

15-20

18-25

Aprox.
30

10-15

8-12

tura (°C)

180-200

180-200

180-200

180-200

180

180

180

200

Dar la

vuelta/ Comentario

agitar

Agitar
2 veces

Dar la
vuelta
1 vez

Dar la
vuelta
2 veces

Dar la
vuelta
1 vez

Dar la
vuelta
1 vez

Dar la
vuelta
1 vez

No

Dar la
vuelta
1 vez

Aradir
1 cucharada
de aceite
2 min de
precalenta-
miento *

2 min de
precalenta-
miento*
Anadir
1 cucharada
de aceite
Cortar
en trozos
pequefios de
2-3 cm

2 min de
precalenta-
miento ™

2 min de
precalenta-
miento™®

2 min de
precalenta-
miento ™
Aradir
1 cucharada
de aceite

2 min de
precalenta-
miento™®
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Peso Tiempo Tempera he
Plato ptimo (g) (mi:) turap(° Q) vuelta/ Comentario
P 9 agitar
Pescado
. 150-250
Filete de pescado (méx. 270) 1520 180 No
. Dar la
Paltos de pescade 164,950 1015 200 vueha
(congelados)
1 vez
Afadir
) 1 cucharada
Langostinos empa- Dar la de aceite
nados 200-300  12-18 180 vuelta ;
2 min de
(congelados) 2 veces
precalenta-
miento™
Aperitivos
Rollito de brima- Dar la Precocina-
P 100250  15-20 180 vuelta do para el
vera
1 vez horno
Precocina-
Queso empanado 100250  10-15 180 No do para el
horno
Pan,
bolleria,
pasteleria
Tarta de manzana 250 2025 160 No Usar un
molde
150 U
Muffins (méx. 5 uni- 15-20 180 No saron
molde
dades)
Aperitivos dulces
(p. ej., espirales de
hojaldre con cane- 250 Aprox. 160 No ez lucio
20 congelado

la o ministrudel de
manzana)

*Si utiliza la freidora de aire sin precalentamiento, deje que los alimentos se cocinen 2-3 minutos
mds.
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(@ Indicacién:

>

Los tiempos reales de preparacién pueden variar segin la tempera-
tura inicial, el peso y la calidad de los alimentos utilizados. En caso
necesario, compruebe regularmente el estado de coccién y aumente
o reduzca el tiempo de preparacién segin corresponda.

También puede utilizar la freidora de aire para calentar los ali-
mentos ya preparados. Para ello, ajuste la temperatura a 150 °C
durante unos 10 minutos.

9. Limpieza y mantenimiento

/\ ;ADVERTENCIA!
> Antes de limpiar el aparato, desconecte siempre el enchufe de la
toma eléctrica.

> @ iNo sumerja nunca el aparato en liquidos! De lo contrario,
existe peligro de muerte por descarga eléctrica y de dafios en
el aparato.

A\ ;ADVERTENCIA!

> Deje que el aparato se enfrie completamente antes de limpiarlo.

(D ;ATENCION!

>

Para la limpieza, no utilice productos/materiales de limpieza corro-
sivos ni agresivos, como agentes abrasivos o estropajos de acero,
ya que podrian dafiar la superficie del aparato y el revestimiento
antiadherente de los accesorios.

9.1 Limpieza de los accesorios

1)
2)
3)

4)

5)

Extraiga el inserto @ de la cubeta @.
Retire todos los restos grandes de alimentos.

Limpie la cubeta @ vy el inserto @ en agua caliente con un poco de
jabén lavavdiillas suave y enjudguelos después con agua limpia.

Para los restos incrustados de suciedad, utilice una esponja sin estro-
pajo con un poco de jabén lavavaijillas suave. Tras esto, enjuague
con agua limpia para eliminar cualquier resto del jabén lavavdiillas.

Seque bien todas las piezas antes de volver a montar el aparato.
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(D Indicacién:
,}"A‘W La cubeta @ y el inserto @ son aptos para su limpieza en el
@

> lavavaiillas.

Tras el secado, es posible que queden aln restos de humedad en las
cavidades. Deje que los accesorios se sequen bien al aire.

6) Vuelva ainsertar el inserto @ en la cubeta @.

9.2 Limpieza de la carcasa

1) Limpie el aparato con un pafio himedo. En caso necesario, afiada
al pafio un poco de jabén lavavaiillas suave. Tras esto, vuelva a
frotarlo bien con un pafio humedecido exclusivamente con agua.
iAsegurese de que no penetre ningdn liquido en las ranuras de
ventilacién (O del aparato!

2) A continuacién, séquelo con un trapo.

9.3 Limpieza del interior del aparato

1) Limpie el interior del aparato con una esponja suave humedecida
solo con un poco de agua y unas gotas de un producto de limpieza
suave.

2) Tras esto, frote varias veces con un pafio de microfibra himedo para
eliminar los restos. Durante el proceso, aclare el pafio con agua 'y
esclrralo bien.

3) Al finalizar, seque bien el interior con un trapo.

4) Silas varillas térmicas del interior de la carcasa ) se ensucian,
utilice un cepillo de limpieza y retire cuidadosamente los restos de
comida.

(D ;ATENCION!

> El resto de tareas de mantenimiento deben encomendarse exclusiva-
mente a un taller especializado autorizado o al servicio de atencién
al cliente.
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10. Almacenamiento

1) Para levantar o transportar el aparato, agdrrelo desde abajo por los

lados. jNo utilice nunca el mango @ de la cubeta @ para mover el

aparato!

2) Guarde el aparato con la cubeta @ vy el inserto @ montados. Asi, el
interior del aparato y los accesorios se mantendrdn limpios y libres

de polvo.

3) Guarde el aparato en un lugar seco y sin polvo.

11. Solucién de fallos

PROBLEMA

El aparato no se
pone en marcha.

El aparato no
funciona.

Los alimentos adn no
estdn listos o no se
han freido de forma
uniforme en el tiempo
ajustado.

POSIBLE CAUSA

La cubeta @ no estd
montada correctamente.

El aparato no esté conec-
tado a una toma eléctrica.

El aparato estd apagado.

El aparato estd
defectuoso.

Se ha llenado demasiado

la cubeta @.

Los trozos de alimentos
son demasiado grandes.
Los alimentos estédn dema-
siado apifiados.

La temperatura es dema-
siado baja o el tiempo de
preparacién es demasiado
corto.

POSIBLES
SOLUCIONES

Asegirese de que
la cubeta @ esté
bien colocada en la
carcasa .

Conecte el aparato
a una toma eléctrica.

Gire el temporizador @
para encender el
aparato.

Péngase en contacto
con el servicio de
asistencia técnica.

No supere la
marca MAX @ de
la cubeta @.

Corte los alimentos en
trozos mds pequefios.
D¢ la vuelta a los ali-
mentos o agitelos varias
veces durante el proceso
de preparacién.

Aumente la temperatura
o prolongue el tiempo
de preparacién.
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PROBLEMA

Se ha formado
mucho humo y un
olor fuerte durante el
proceso de prepara-
cion.

Salen nubes de humo
blanco.

POSIBLE CAUSA

Los alimentos estdn en
contacto con el elemento
térmico y se estan que-
mando.

En la cubeta @ quedan
restos de grasa de la
preparacién anterior.

Los alimentos son muy
grasos.

POSIBLES
SOLUCIONES

No supere la marca

MAX @ de la cube-
ta @.

Limpie la cubeta @ cui-
dadosamente después
de cada uso.

La grasa gotea sobre el
fondo de la cubeta @

y se quema. Esto no
afecta ni al aparato ni al
resultado de la prepa-
racion.

Si no logra solucionar los fallos o comprueba la existencia de ofras anomalias,
pdngase en contacto con nuestro servicio de asistencia técnica.

12. Desecho

Valido unicamente para Francia:

Cet appareil

se recyclent

172 ES

et ses cordons

A DEPOSER A DEPOSER
ENMAGASIN ~ EN DECHETERIE

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

[——]
BAC
DE
TRI

FR
ELEMENTS
D’EMBALLAGE

El producto, el embalaje y las instrucciones de

uso son reciclables, se someten a una respon-
sabilidad ampliada del fabricante y se

desechan por separado.



SILVERCREST’

12.1 Desecho del aparato

El simbolo adyacente de un contenedor tachado sobre unas

ruedas indica que este aparato estd sujeto a la Directiva

2012/19/EU. Dicha Directiva estipula que el aparato no

debe desecharse con la basura doméstica normal al finalizar
su vida 0til, sino en puntos de recogida, puntos limpios o a través de
empresas de desechos previstas especialmente para ello.

Este tipo de desecho es gratuito. Cuide el medio ambiente
y deseche el aparato de la manera adecuada.

Si el aparato contiene datos personales, serd su responsabilidad elimi-
narlos antes de entregarlo para su desecho.

®  Puede informarse acerca de las posibilidades de desecho de
@A los aparatos usados en su administracién municipal o ayunta-

miento.

12.2 Desecho del embalaje
@ El material de embalaje se ha seleccionado teniendo en
cuenta criterios ecolégicos y de desecho, por lo que es
reciclable. Deseche el material de embalaje innecesario de
la forma dispuesta por las normativas locales aplicables.

Deseche el embalaje de forma respetuosa con el medio
ambiente. Observe las indicaciones de los distintos materia-
les de embalaije y, si procede, reciclelos de la manera

a correspondiente. Los materiales de embalaje cuentan con
abreviaciones (a) y cifras (b) que significan lo siguiente:
1-7: pldsticos; 20-22: papel y cartén; 80-98: materiales
compuestos.

13. Caracteristicas técnicas

Tensién de red 220240V ~, 50/60 Hz
Potencia nominal 1000 W
Volumen til de la cubeta @ 1,5 | hasta la marca MAX
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14. Garantia de Kompernass Handels GmbH

Estimado cliente:

Este aparato cuenta con una garantia de 3 afos a partir de la fecha

de compra. Si se detectan defectos en el producto, puede ejercer sus
derechos legales frente al vendedor. Estos derechos legales no se ven
limitados por la garantia descrita a continuacién.

Condiciones de la garantia

El plazo de la garantia comienza con la fecha de compra. Guarde
bien el comprobante de caja, ya que lo necesitard como justificante de
compra.

Si dentro de un periodo de tres afios a partir de la fecha de compra de
este producto se detecta un defecto en su material o un error de fabri-
cacién, asumiremos la reparacién o sustitucién gratuita del producto o
restituiremos el precio de compra a nuestra eleccién. La prestacién de la
garantia requiere la presentacién del aparato defectuoso y del justificante
de compra (comprobante de caja), asi como una breve descripcién por
escrito del defecto detectado y de las circunstancias en las que se haya
producido dicho defecto, dentro del plazo de tres afios.

Si el defecto estd cubierto por nuestra garantia, le devolveremos el pro-
ducto reparado o le suministraremos uno nuevo. La reparacién o sustitu-
cién del producto no supone el inicio de un nuevo periodo de garantia.

Duracion de la garantia y reclamaciones legales por vicios

La duracién de la garantia no se prolonga por hacer uso de ella. Este
principio también se aplica a las piezas sustituidas y reparadas. Si des-
pués de la compra del aparato, se detecta la existencia de dafios o de
defectos al desembalarlo, deben notificarse de inmediato. Cualquier
reparaciéon que se realice una vez finalizado el plazo de garantia estard
sujeta a costes.

Alcance de la garantia

174

El aparato se ha fabricado cuidadosamente segin estédndares elevados
de calidad y se ha examinado en profundidad antes de su entrega.

La prestacién de la garantia se aplica a defectos en los materiales o
errores de fabricacién. Esta garantia no cubre las piezas del producto
normalmente sometidas al desgaste y que, en consecuencia, puedan
considerarse piezas de desgaste ni los dafios producidos en los compo-
nentes fragiles, p. ej., interruptores, baterias o piezas de vidrio.
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Se anulard la garantia si el producto se dafia o no se utiliza o mantiene
correctamente. Para ufilizar correctamente el producto, deben observarse
todas las indicaciones especificadas en las instrucciones de uso. Debe
evitarse cualquier uso y manejo que esté desaconsejado o frente al que se
advierta en las instrucciones de uso.

El producto estd previsto exclusivamente para su uso privado y no para
su uso comercial. En caso de manipulacién indebida e incorrecta, uso
de la fuerza y apertura del aparato por personas ajenas a nuestros cen-
tros de asistencia técnica autorizados, la garantia perderé su validez.

Proceso de reclamacién conforme a la garantia

Para garantizar una tramitacién répida de su reclamacién, le rogamos
que observe las siguientes indicaciones:

B Mantenga siempre a mano el comprobante de caja y el nimero de
articulo (IAN) 437607_2304 como justificante de compra.

B Podrd ver el nimero de articulo en la placa de caracteristicas del
producto, grabado en el producto, en la portada de las instruccio-
nes de uso (parte inferior izquierda) o en el adhesivo de la parte
trasera o inferior del producto.

B Sise producen errores de funcionamiento u otros defectos,
poéngase primero en contacto con el departamento de asis-
tencia técnica especificado a continuacién por teléfono o
por correo electrénico.

B Podrd enviar el producto calificado como defectuoso junto con el
justificante de compra (comprobante de caja) y la descripcién del
defecto y de las circunstancias en las que se haya producido de
forma gratuita a la direccién de correo proporcionada.

muchos otros mds, asi como videos sobre los productos y software de
instalacion.

mF2E | B www.lidl-service.com, podrd descargar este manual de usuario y
#
=

Con este codigo QR, accederd directamente a la pédgina del Servicio

Lidl (www.lidl-service.com) y podrd abrir las instrucciones de uso me-
diante la introduccién del nimero de articulo (IAN) 437607_2304.
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14.1 Asistencia técnica

@ Servicio Espaia
Tel.: 900 984 989
E-Mail: kompernass@lidl.es

[IAN 437607_2304]

14.2 Importador

Tenga en cuenta que la direccién siguiente no es una direccién de asis-
tencia técnica. Péngase primero en contacto con el centro de asistencia
técnica especificado.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

ALEMANIA

www.komperncss.com
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1. Indledning

Tillykke med kebet of dit nye produkt.

Du har valgt et produkt af hgj kvalitet. Betjeningsvejledningen er en del
af dette produkt. Den indeholder vigtige informationer om sikkerhed,
anvendelse og bortskaffelse.

Ger dig fortrolig med alle produktets betjenings- og sikker-
hedsanvisninger far brug. Brug kun produktet som beskrevet
og kun til de oplyste anvendelsesomrader. Lad vejledningen
falge med produktet, hvis du giver det videre il andre.

1.1 Anvendelsesomrade

Dette produkt er udelukkende beregnet til tilberedning aof fadevarer ved

hjeelp af varm luft. Produktet er beregnet til anvendelse i private hushold-
ninger. Brug kun produktet i tarre rum og aldrig udenders. Enhver anden
anvendelse betragtes som vaerende uden for anvendelsesomrédet.
Produktet er ikke beregnet fil erhvervsmaessige eller industrielle omréder.

1.2 Anvendte advarsler og symboler

178

| denne betjeningsvejledning anvendes falgende advarsler og symboler
pd& emballagen og produktet (hvis de er relevante):

A

FARE! En advarsel med dette symbol og signalordet
"FARE" angiver en umiddelbart forestdende farlig situation,
som medferer deden eller alvorlige kvaestelser, hvis faren
ikke undgas.

ADVARSEL! En advarsel med dette symbol og signalordet
"ADVARSEL" angiver en mulig farlig situation, som kan
medfare deden eller alvorlige kvaestelser, hvis faren ikke
undgés.

PAS PA! En advarsel med dette symbol og signalordet
"FORSIGTIG" angiver en mulig farlig situation, som kan
medfere mindre eller moderate kvaestelser, hvis faren
ikke undgas.

OBS! En advarsel med dette symbol og signalordet
"OBS" angiver en mulig situation, som kan medfgre
materielle skader, hvis situationen ikke undgés.

©o b b

Bemaerk: "Bemaerk" henviser til yderligere oplysninger,
som ger det nemmere at bruge produktet.
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Forsigtig! Varm overflade!

Lees betjeningsvejledningen.

Mé& ikke lzegges ned i vand eller andre vaesker.

Kan vaskes op i opvaskemaskine.

Alle produktets dele, der kommer i kontakt med fedevarer,
er fedevareegnede.

9@ e >

Vekselstram.
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2, Sikkerhedsanvisninger
/\ FARE! ELEKTRISK ST@D!

~ Kontrollér, at netspaendingen stemmer overens med netspaen-
dingen, der er angivet pd typeskiltet, inden produktet tages i
brug.

> Tilslut kun produktet til en jordet stikkontakt.

~ Anbring ledningen, sa den ikke kan komme i klemme eller
beskadiges pd anden méde.

~ Brug kun produktet i terre rum - ikke udenders.

- Laeg aldrig produktet, stramledningen eller stramstikket
ned i vand eller andre vaesker! Ellers er der livsfare pé
grund af elektrisk stad!

~ Treek stikket ud af stikkontakten efter brug, nér produktet skal

rengares eller flyttes.
Traek kun i selve stikket og ikke i ledningen

~ Hvis produktet tabes p& gulvet eller er beskadiget, mé du ikke

bruge det leengere. Lad produktet efterse og reparere af en
autoriseret reparater.

~ Hvis dette produkts tilslutningsledning beskadiges, skal den

udskiftes af producenten eller dennes kundeservice eller af en
person med tilsvarende kvalifikationer, s& farlige situationer
undgds.

~ Rer ikke ved produktet med véde haender.

/\ ADVARSEL! FARE FOR TILSKADEKOMST!

~ Produktet mé ikke bruges til andre forméal end dem, der er
beskrevet i denne vejledning. Ved misbrug af produktet er
der risiko for personskader.

~ Serg for, at produktet star sikkert.
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Anbring ledningen, sa man ikke kan traede pa den eller
snuble over den.

Tilslut produktet til en let tilgaengelig stikkontakt. Serg for, at
det er nemt at komme til stikket i farlige situationer.

Dette produkt kan bruges af barn over 8 ar samt af personer
med reducerede fysiske, sensoriske eller mentale evner eller
manglende erfaring og/eller viden, hvis de er under opsyn
eller er blevet instrueret i sikker brug af produktet og har
forstéet de farer, som kan vaere forbundet med det.

Rengering og vedligeholdelse mé ikke udferes af barn,
medmindre de er aeldre end 8 ar og under opsyn.

Barn under 8 ér skal holdes pé afstand af produktet og fil-
slutningsledningen.

Barn ma ikke lege med produktet.

Fare for kvaelning! Lad aldrig bern vaere alene med emballage-

materialerne uden opsyn. Hold bgrn p& afstand af emballagen
og produktet.

Under tilberedningen frigares der varm damp. Hold sikker
afstand til dampen.

Forsigtig! Varm overflade! Produktets dele bliver
& meget varme under brug. For at undgd forbraendin-
ger mé& du ikke rare ved disse dele. Rar ikke ved

det indvendige af produktet, nér det er i brug. Tag kun fat i
handtaget og betjeningselementerne.

Flyt ikke produktet, mens det bruges, da der ellers er fare for
forbraendinger!

Lad produktet kele af, fer du renger det eller udskifter tilbe-
heret.
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/A ADVARSEL! BRANDFARE!

>

Produktet anvender kun varmluft. Haeld aldrig olie eller andre
vaesker direkte i frituregryden. Ellers er der brandfarel!

Brug aldrig en ekstern timer eller et separat fiernbetjenings-
system til betjening af produktet

Brug ikke produktet i naerheden af varme overflader eller
breendbare materialer.

Hold altid produktet under opsyn, nar det er i brug.

Stil aldrig produktet i naerheden af eller under braendbare
genstande, iseer ikke under gardiner eller overskabe.

Stik aldrig genstande ind i ventilationsébningen pé produktets
bagside, og daek den ikke til.

(1) OBS! MATERIELLE SKADER!

>

| 2

Beskyt produktet mod dryp- og steenkvand.
Lad ikke vaeske komme ind i ventilationsadbningen pé pro-
duktets bagside.

Brug ikke metalredskaber som f.eks. knive, gafler osv., da de
kan edelaegge slip-let-belaegningen. Hvis slip-let-belegningen
er beskadiget, ma du ikke bruge produktet.

Brug ikke produktet uden indsat frituregryde!

Hold forneden pé& produktets sider, hvis du vil flytte det. Brug
ikke frituregrydens handtag til dette.

Brug kun tilbeher, der anbefales af producenten.

() BEMARK

>

Brugeren behgver ikke foretage sig noget for at omstille
produktet fra 50 til 60 Hz eller omvendt. Produktet tilpasser
sig béde til 50 og til 60 Hz.
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3. Pakkens indhold og kontrol efter transport

Produktet leveres som standard med felgende dele:

e Varmluftsfriture
® Frituregryde med fritureindsats
® Betjeningsvejledning

® Bemaerk: Kontrollér, at alle dele er leveret med, og at der ikke er
synlige skader. Hvis der mangler dele, eller hvis nogle af delene
er defekte p& grund of mangelfuld emballage eller p& grund of
transporten, bedes du henvende dig til vores service-hotline (se
kapitlet Service).

4. Beskrivelse af produktet
Billeder, se klap-ud-siden

Driftsindikatorlampe

Kvikvejledning

Termostat

Timer

Fritureindsats (kan tages ud)

Maks-markering

Frituregryde

Héndtag

Ledning

Ventilationsabning

Kabinet

0600000000 C
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5. For produktet bruges forste gang

184

Inden du bruger varmluftfrituren for farste gang, skal du rengere alle
dele som beskrevet i kapitlet Rengering og vedligeholdelse.

/\ ADVARSEL! BRANDFARE!
Der kommer varm luft ud aof ventilationsdbningerne ® pé& produktets
bagside.
Dak aldrig ventilations&bningen (D fil.
Stil ikke produktet lige under vaegskabe eller vaegstik eller i naerheden
af gardiner, papir eller letantaendelige materialer.

> Serg for tilstraekkelig plads omkring produktet, sé luften kan cirkulere
ordentligt.

1) Stil frituregryden pé en vandret, plan, stabil og varmebestandig
overflade.

() Bemeerk: Hvis du vil stille varmluftfrituren under emhaetten pé
komfuret, skal du serge for, at komfuret er slukket.

2) Seet stikket i en stikkontakt. Srg for, at stikkontakten altid er tilgaengelig,
ndr produktet er i brug.

3) Seet frituregryden @ med den indsatte fritureindsats @ ind i
produktet.

4) Stil termostaten @ p& 200 °C.
5) Stil timeren @ pd 10 til 15 minutter.
v" Produktet begynder at varme op, og indikatorlampen @ lyser.

(D Bemeaerk: Nar produktet bruges farste gang, kan der udvikles en
smule rag og lugt p& grund af produktionsbetingede rester. Dette er
helt normalt og ufarligt. Serg for tilstraekkelig udluftning, og &bn for
eksempel et vindue.

6) Lad produktet varme op, indtil den indstillede tid er g&et, sa var-
meelementet er varmet rigtigt igennem.

v Nar den indstillede tid er gdet, slukkes produktet.
7) Traek stikket ud, og lad produktet kale aof.

8) Renger frituregryden @ og fritureindsatsen @ igen.
Nu er produktet klar til brug.
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6. Sadan far du den bedste fritering

B Der kraeves normalt ikke olie for at tilberede mad i varmluftsfrituren.
Tilseetning af et par dréber olie kan imidlertid forbedre smagen. Som
hovedregel kan alle retter, der kan tilberedes i varmluftovn, tilberedes
med varmluftfrituren.

B Ved fritering i varmluftsfrituren skal alle fadevarer veere sé terre som
muligt. Ter de fedevarer, der skal friteres, godt af, inden du kommer
dem i frituregryden @.

B Til tilberedning af kartoffelretter i varmluftsfrituren er kogefaste kartof-
felsorter bedst egnede. Skyl de udsk&rne kartoffelstykker med rent
vand for at forhindre, at de haenger fast i hinanden under tilbered-
ningen. Ter kartoffelstykkerne omhyggeligt af, inden du leegger dem
i varmluftsfrituren.

B Fjern omhyggeligt eventuelle iskrystaller eller frosset vand fra dybfros-
ne fadevarer.

B Sorg for, at paneringen ikke lgsner sig fra de panerede fadevarer,
men klaeber s& godt fast som muligt til fadevarerne, der skal friteres.

B Folg tilberedningsvejledningen p& emballagen til fedevarerne, der
skal friteres. Indstil temperaturen og tilberedningstiden som anbefalet.

B Hvis der ikke er nogen anbefalinger for tilberedning med varmlufts-
friture p& fedevarernes emballage, skal du bruge oplysningerne for
varmluftsovn som rettesnor.

B Undgd ot fritere store maengder p& én gang. For at opnéd optimale
bruningsresultater anbefaler vi at filberede maks. 200 g dybfrosne
pommes frites p& én gang.

B Undgé at overfylde frituregryden @! Fyld den maksimalt op til
Maks-markeringen @. Serg for, at fedevarerne ikke kan komme i
kontakt med varmeelementet gverst i produktet.

B Akrylamid er et stof, der muligvis er kraeftfremkaldende, og som
dannes ved fritering af stivelsesholdige fedevarer.
Derfor ber stivelsesholdige fadevarer som f.eks. pommes frites kun fri-
teres gyldne og ikke markegule eller brune. Det er den eneste méde,
akrylamidreduceret tilberedning kan sikres pé.

B For at sikre en jaevn bruning og en spred konsistens for f.eks. pommes
frites eller kyllingenuggets skal fedevarerne rystes eller vendes 1-2
gange under filberedningen.
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— For at gere dette skal du tage frituregryden @ ud af produktet
og ryste fadevarerne eller vende dem ved hjzelp of et egnet
kokkenredskab. Saet derefter frituregryden @ ind igen.

- Friteringen afbrydes automatisk, hvis frituregryden @ tages ud,
og genoptages automatisk, s& snart frituregryden @ saettes i
igen.

Du kan ogsé bruge varmluftsfrituren til at tilberede bagvaerk som

f.eks. muffins eller sm& kager. Nér du ger det, mé dejen under ingen

omstaendigheder kommes direkte i frituregryden @. Til dette for-
mél skal du bruge smé& bageforme som f.eks. muffinforme, som fyldes
med dej og stilles i frituregryden @ med indsat fritureindsats @.

7. Betjening
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/\ ADVARSEL!
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Produktets dele bliver meget varme under brug. For at undgé for-
braendinger mé& du ikke rere ved disse dele.

Brug grydelapper eller ovnhandsker, hvis du skal rare ved frituregry-

den @ eller fritureindsatsen @.

Der kommer varm luft ud aof ventilationsdbningerne ® pé& produktets
bagside. Hold ikke haenderne ind i dette omré&de.

Flyt ikke produktet, nér det er i brug.
OBS!

Brug aldrig frituregryden @ uden fritureindsatsen @.

Fyld maksimalt frituregryden @ op til Maks-markeringen @, og
serg for, at fedevarerne ikke rerer ved varmeelementet inde i

kabinettet (.

Stil produktet som beskrevet i kapitlet For produktet bruges
forste gang.

Ger fedevarerne klar efter opskriften, og laeg dem i frituregryden @.
Saet frituregryden @ ind i &bningen foran p& produktet.

Bemaerk: Tilberedningen kan kun startes, nér frituregryden @
er klikket korrekt pa plads i holderen.
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7.1 Start for tilberedningen

1) Drejtimeren @ til den @nskede tilberedningstid. Du kan indstille en
tilberedningstid p& op til 30 minutter.

V" Produktet taendes, og indikatorlampen @ lyser.

2) Drej termostaten @ fil den enskede temperatur. Du kan indstille en
temperatur mellem 80 °C og 200 °C.

v Produktet begynder at varme op.

() Bemaerk: Indikatorlampen @ slukkes indimellem og lyser s& igen
for at vise, at varmeelementet holder temperaturen: Hvis varmeelemen-
tet slukkes, fordi temperaturen er n&et, slukkes indikatorlampen @. S&
snart varmelementet fungerer igen, lyser indikatorlampen @ igen.

7.2 Afbrydelse/afslutning af tilberedningen
Du kan til enhver tid afbryde friteringen for f.eks. at kontrollere brunings-
graden eller for at ryste eller vende de fadevarer, der friteres.
1) Brug handtaget @, nér du tager frituregryden @ ud af kabinettet @.

(i) Bemeerk: filberedningen afbrydes automatisk, hvis frituregryden @
tages ud, og genoptages automatisk, s& snart frituregryden @
saettes ind igen. Timeren @ fortsaetter under afbrydelsen.

2) Vend eller ryst eventuelt fedevarerne i frituregryden @.

(D oss!

> Frituregryden @ og fritureindsatsen @ har en slip-let-belsegning.
Brug ikke metalredskaber som f.eks. knive, gafler osv. til at vende
fedevarerne med eller til at tage dem ud, da de kan gdelsegge
slip-let-belaegningen.

3) Seet frituregryden @ ind igen.

v' Tilberedningen fortsaetter automatisk, indtil tilberedningstiden er slut.

v" Nér den indstillede tilberedningstid er g&et, heres et kort signal,
og produktet slukkes automatisk.

4) For at afslutte tilberedningen fer tid skal du dreje timeren @ til O.
5) Sluk produktet ved at tage stikket ud af stikkontakten.

6) Hav et varmebestandigt underlag klar til frituregryden @ samt et
fad (f.eks. en tallerken eller en skal) til de friterede fadevarer.
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/\ ADVARSEL!

> Brug grydelapper eller ovnhandsker, hvis du skal rere ved friture-
gryden @ eller fritureindsatsen @.

7) Brug hé&ndtaget @, nér du tager frituregryden @ ud af produktet.
8) Stil frituregryden @ pé et varmebestandigt underlag.
9) Tag de friterede fodevarer ud of frituregryden @.

10) Lad produktet og tilbeharet kele helt af, inden du renger det og stiller
det vaek.

8. Tilberedningstider

Kvikvejledningen @ indeholder vejledende tilberednings- og tempe-
raturindstillinger for forskellige fadevarer. Tilberedningstiderne er kun
vejledende. Hvis anvisningerne pd fadevarernes emballage afviger fra
denne tabel, skal du falge anvisningerne pé emballagen.

Optimal Tid Tempera- Be-
Ll veegt (g) (Min) tur(°C) i 0 maerkning
Kartofler og grentsager
Tynd 2y F
ynde pommes (moks: | 18-25 | 200 Ryst 2 x orvarm
frites (dybfrosne) 400) 2 min.
200
TYkke pommes (maks.: 15-20 200 Ryst 2 x Forv.arT
frites (dybfrosne) 400) 2 min.
Frisk mm A0 1 Tllskaetl'
SKe pommes (maks:.  20-30 180-200  Ryst2x Spsk. olie
frites 400) Forvarm
2 min.*
Grentsags-
frikadeller 300 13-15 180-200 Vend1x oo
(f.eks. falafel, 2 min.
dybfrosne)
Gront Tilsaet
f "T(” s°ge’h 320-340 1 spsk. olie.
-65. squash, (maks.  25-30 180-200 Vend2x  Skeeri
aubergine, rad 350 2-3 cm smé
peber) stykker
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Madret

Kod

Panerede svinesch-
nitzler (dybfrosne)

Svinekoteletter

Kyllingelar

Kyllingebryst
Kyllingenuggets
(dybfrosne)
Fisk
Fiskefilet

Fiskestave

(dybfrosne)

Panerede rejer
(dybfrosne)

Snacks

Forarsruller

Paneret bagt ost

Optimal
vaegt (g)

300
(2 stk.)

100-280
(maks.:

300)

300
(2 stk.)

100-300

100-300

150-250
(maks.

270)

100-250

200-300

100-250

100-250

Tid
(Min)

15-20

18-25

ca. 30
10-15

8-12

15-20

10-15

12-18

15-20

10-15

Tempera-

tur (°C)

180-200

180

180
180

200

180

200

180

180

180

Vend/ryst

Vend 1 x

Vend 1 x

Vend 1 x
nej

Vend 1 x

nej

Vend 1 x

Vend 2 x

Vend 1 x

nej

DK

Be-
maerkning

Forvarm
2 min.*

Forvarm
2 min.*

Forvarm
2 min.*
Tilsaet

1 spsk. olie

Forvarm
2 min.*

Tilsaet

1 spsk. olie
Forvarm
2 min.*

Feerdigret
til ovn

Feerdigret
til ovn
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Optimal Tid Tempera- Be-
el vegt(g) (Min) tur(°C) RRE e markning
Bagvaerk
Ablekage 250 20-25 160 nej Bl (sere
form
150 Brug bage-
Muffins (maks. 5 15-20 180 nej “f 9
orm
stk.)
Sade snacks
(f.eks. |.(c:'ne|sneg|e 250 ca. 20 160 nei Dybfrosset
eller mini-sebleka- produkt

ger)

*Hvis du vil anvende varmluftsfrituren uden opvarmning, skal du forlaenge tilberedningen med
2-3 minutter.

() Bemaerk:

> De faktiske tilberedningstider kan variere afheengigt af udgangstem-
peraturen og fedevarernes vaegt og kvalitet. Kontrollér tilberedningen
regelmaessigt, og brug kortere eller leengere tid, som du ansker.

> Du kan ogsé bruge varmluftsfrituren til opvarmning af fedevarer. Stil
hertil temperaturen pa ca. 150 °Cica. 10 minutter.

9. Rengering og vedligeholdelse
/\ ADVARSEL!

> For produktet rengeres, skal stikket tages ud af stikkontakten.

> @ Leeg under ingen omstaendigheder produktet ned i vaeske! Det
kan veere livsfarligt p& grund of elektrisk sted, og produktet kan
beskadiges.

/\ ADVARSEL!

> Lad produktet kele helt af, inden det renggares.

(D oBs!

> Brug ikke aetsende eller skurende renggringsmidler/-materialer
som f.eks. flydende skurepulver eller stdluld fil rengering. De kan
beskadige produktets overflade og filbeharets slip-let-belaegning!
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9.1 Rengering af tilbehor

1)
2)
3)

4)

5)

Tag fritureindsatsen @ ud af frituregryden @.
Fiern grove madrester.

Skyl frituregryden @ og fritureindsatsen @ i varmt vand med et mildt
rengeringsmiddel, og skyl derefter med rent vand.

Til fastsiddende snavs kan du anvende en ikke-skurende svamp med
et mildt opvaskemiddel. Skyl efter med rent vand, sé& eventuelle
opvaskemiddelrester fiernes.

Ter alle dele godt of, inden du samler dem igen.

(D Bemaerk:

6)

’?@ Frituregryden @ og fritureindsatsen @ kan vaskes op i
< opvaskemaskine.

Efter terringen kan der stadig veere fugt i hulrum. Lad filbehgret
luftterre helt.

Saet fritureindsatsen @ ind i frituregryden @ igen.

9.2 Rengering af kabinettet

1)

2)

Renger produktet med en fugtig klud. Ved behov kan du anvende
et mildt opvaskemiddel pé& kluden. Ter derefter af med en klud, der
kun er fugtet med vand. Serg for, at der ikke kommer vaeske ind i
produktets ventilationsébning !

Ter derefter med et viskestykke.

9.3 Rengoring af produktet indeni

1)

Renger produktet indeni med en bled svamp, der er fugtet med en
smule vand og et par dr&ber mildt rengeringsmiddel.

2) Ter af flere gange med en fugtig mikrofiberklud. Skyl den nu og da
i vand, og vrid den op.

3) Ter produktet grundigt af indeni med et viskestykke.

4) Hvis varmestavene inde i kabinettet P er snavsede, kan du bruge en
opvaskebearste og forsigtigt fierne madresterne.

(D oss!

> Andet vedligeholdelsesarbejde mé& kun udferes af en autoriseret

specialforretning eller af kundeservice.

DK 191



SILVERCREST'

10. Opbevaring

1) Loft eller baer varmluftsfrituren ved at holde p& den forneden med
begge haender. Brug aldrig frituregrydens @ héandtag @ til dette!

2) Opbevar produktet med den indsatte frituregryde @ og fritureind-
sats @. Derved holdes det indvendige af produktet og tilbehgret
rent og stevfrit.

3) Opbevar produktet pd et tert og stevfrit sted.

11. Afhjelpning of fejl

Produktet kan ikke
startes.

Produktet fungerer
ikke.

Fedevarerne bliver
ikke feerdigtilberedte
eller friteres ujsevnt
ved den indstillede
tid.

Kraftig reg- eller
lugtudvikling under
tilberedningen.
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Frituregryden @ er ikke sat
rigtigt ind.

Produktet er ikke sluttet til
en stikkontakt.

Produktet er slukket.
Produktet er defekt.

For stor meengde fedevarer

i frituregryden @.

For store stykker.
Fedevarerne ligger for teet
pd hinanden.

Temperaturen er for lav,
eller tilberedningstiden er
for kort.

Fedevarerne rerer ved
varmelegemet og braender
derfor pé.

Serg for, at frituregry-
den @ sidder korrekt i
kabinettet @.

Tilslut produktet til en
stikkontakt.

Teend for produktet ved
at dreje timeren @.

Kontakt kundeservice.

Overskrid ikke
MAX-markeringen @ i
frituregryden @.

Skeer fedevarerne i
mindre stykker.

Vend eller ryst fadeva-
rerne flere gange under
tilberedningen.

Forhgj temperaturen
eller tilberedningstiden.

Overskrid ikke
MAX-markeringen @ i
frituregryden @.
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MULIGE

PROBLEM MULIG ARSAG LGSNINGER

| frituregryden @ er der
stadig fedtrester fra tidligere
brug.

Renger frituregryden @
omhyggeligt efter brug.

Fedt drypper ned pé
bunden af frituregryden
@ og braender. Det
forringer ikke produktet
eller resultatet.

Hvid regtage
Fedevarerne indeholder
meget fedt.

Hvis fejlene ikke kan rettes, eller hvis du oplever andre typer fejl, bedes du
kontakte vores serviceafdeling.

12. Bortskaffelse

Gzlder kun for Frankrig:

o j FR ADEPOSER A DEPQSER
Cet appareil N MAGASIN  EN DECHETERIE
&‘ et ses cordons % s

< R Produktet, emballagen og betjeningsvejledning
!‘ kan genbruges, er underlagt et udvidet
R o] 8 .
producentansvar og indsamles sorteret.
12.1 Bortskaffelse af produktet

Det viste symbol med den overstregede affaldscontainer pé

hjul viser, at dette produkt er underlagt direktivet

2012/19/EU. Dette direktiv angiver, at produktet ikke m&

bortskaffes sammen med det normale husholdningsaffald, nér
dets brugstid er omme, men skal afleveres p& specielle indsamlingsste-
der, genbrugspladser eller affaldsvirksomheder.

Denne boritskaffelse er gratis for dig. Skan miljeet, og
bortskaf produktet korrekt.

Hvis det udtjente produkt indeholder persondata, er du selv ansvarlig for
sletningen, fer du afleverer det.

@
S W Du kan f& oplysninger hos kommunen om bortskaffelse of

@n udtjente produkter.
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12.2 Bortskaffelse af emballage

@ Emballeringsmaterialerne er valgt ud fra kriterier som miligforli-
gelighed og bortskaffelsesteknik og kan derfor genbruges.
%@ Bortskaf emballagematerialer, som du ikke skal bruge mere,
efter de lokalt gaeldende forskrifter.

Bortskaf emballagen miljgvenligt. Veer opmaerksom pé
maerkningen pd de forskellige emballagematerialer, og
aflever dem sorteret il bortskaffelse. Emballagematerialerne
a er maerket med forkortelserne (a) og tallene (b) med felgende
betydning: 1-7: Plast, 20-22: Papir og pap,
80-98: Kompositmaterialer.

13. Tekniske data

Netspaending 220-240V ~, 50/60 Hz
Maerkeeffekt 1000 W
Nyttevolumen, frituregryde @ 1,5 | op til MAX-markeringen

14. Garanti for Kompernass Handels GmbH

Kaere kunde

P& dette produkt fér du 3 ars garanti fra kebsdatoen. | tilfeelde af mang-
ler ved produktet har du en raekke juridiske rettigheder i forhold til saelge-
ren af produktet. Dine juridiske reftigheder forringes ikke af den nedenfor
anferte garanti.

Garantibetingelser

Garantiperioden begynder pé& kebsdatoen. Opbevar venligst kvitterin-
gen et sikkert sted. Den er nadvendig for at kunne dokumentere kabet.

Hvis der inden for tre &r fra dette produkts kebsdato opstéar en materia-
le- eller fabrikationsfeil, vil produktet - efter vores valg - blive repareret
eller udskiftet, eller kebsprisen vil blive refunderet gratis til dig. Denne ga-
rantiydelse forudseetter, at det defekte produkt afleveres, og kebsbeviset
(kvitteringen) forevises i labet af fristen pa tre &r, og at der gives en kort
skriftlig beskrivelse af, hvori manglen bestér, og hvornér den er opstéet.

Hvis defekten er daekket af vores garanti, fér du et repareret eller et nyt
produkt retur. Reparation eller ombytning af produktet udleser ikke en ny
garantiperiode.
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Garantiperiode og juridiske mangelkrav

Garantiperioden forlaenges ikke, hvis der geres brug af garantien. Det gael-
der ogsé for udskiftede og reparerede dele. Skader og mangler, som
eventuelt allerede fandtes ved kgb, samt manglende dele, skal anmeldes
straks efter udpakningen. Nér garantiperioden er udlabet, er reparation
af skader betalingspligtig.

Garantiens omfang

Produktet er produceret omhyggeligt efter strenge kvalitetsretningslinjer
og testet grundigt inden leveringen.

Garantien daekker materiale- og fabrikationsfejl. Denne garanti omfatter

ikke produktdele, der er udsat for normal slitage og derfor kan betragtes
som sliddele, eller skader pé skrebelige dele som f.eks. kontakter, genop-
ladelige batterier eller dele af glas.

Denne garanti bortfalder, hvis produktet er blevet beskadiget, ikke er
forskriftsmeessigt anvendt eller vedligeholdt. For at sikre forskriftsmaessig
anvendelse af produktet skal alle anvisninger naevnt i betjeningsveijled-
ningen ngije overholdes. Anvendelsesformal og handlinger, som frarddes
eller der advares imod i betjeningsvejledningen, skal ubetinget undgés.

Produktet er kun beregnet il privat og ikke til kommercielt brug. Ved
misbrug og uhensigtsmaessig brug, anvendelse af vold og ved indgreb,
som ikke er foretaget af vores autoriserede serviceafdeling, bortfalder
garantien.

Afvikling aof garantisager

For at sikre en hurtig behandling af din anmeldelse ber du felge neden-
stéende anvisninger:

B Ved alle forespergsler bedes du have kvitteringen og artikelnummeret

(IAN) 437607_2304 klar som dokumentation for kebet.

B Artikelnummeret kan du finde pd typeskiltet p& produktet, som
indgravering p& produktet, pé& betjeningsvejledningens forside
(nederst til venstre) eller som kleebemaerke p& bag- eller undersiden
af produktet.

B Hvis der opstér funktionsfeil eller gvrige mangler, bedes du farst kon-
takte nedennaevnte serviceafdeling telefonisk eller via e-mail.

B Et produkt, der er registreret som defekt, kan du derefter indsende
portofrit til den oplyste serviceadresse med vedlaeggelse af kabsbe-
vis (kvittering) og en beskrivelse af, hvori manglen bestdr, og hvornéar
den er opstdet.
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mEFaE]| P www.lidl-service.com kan du downloade denne og mange andre
# | manualer, produktvideoer og installationssoftware.

= Med denne QRkode kommer du direkte til Lidl-servicesiden
T | (www.lidl-service.com) og kan &bne den gnskede betjeningsveijled-

ning ved indtastning af artikelnummeret (IAN) 437607_2304.

14.1 Service

Service Danmark

Tel.: 32 710005
E-Mail: kompernass@lidl.dk

[IAN 437607_2304 |

14.2 Importor

Bemaerk at den efterfalgende adresse ikke er en serviceadresse. Kontakt
farst det naevnte servicested.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

TYSKLAND

www.kompernctss.com
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1. Introduzione
Congratulazioni per I'acquisto del nuovo apparecchio.

E stato scelto un prodotto di alta qualita. 1| manuale di istruzioni & parte
infegrante del presente prodotto. Esso contiene importanti note sulla
sicurezza, sull’'uso e sullo smaltimento.

Prima di utilizzare il prodotto, acquisire dimestichezza con
tutte le note relative ai comandi e alla sicurezza. Utilizzare il
prodotto solo come descritto e per i campi d'impiego indicati.
In caso di cessione del prodotto a terzi, consegnare anche
tutta la relativa documentazione.

1.1 Uso conforme

Questo apparecchio & destinato esclusivamente alla cottura di alimenti
con aria calda. l'apparecchio & destinato all'uso domestico. Utilizzare
l'apparecchio solo in ambienti asciutti e mai all'aperto. Un uso diverso o
esulante da quanto sopra riportato & considerato non conforme. L'appa-
recchio non & destinato all'uso in ambienti commerciali o industriali.

1.2 Avvertenze e simboli utilizzati

Nel presente manuale di istruzioni, sulla confezione e sull'apparecchio
vengono utilizzati gli avvisi e i simboli seguenti (se pertinenti):

PERICOLO! Un avviso con questo simbolo e la parola

A di segnalazione "PERICOLO" indica una situazione di
pericolo immediata che, se non viene evitata, ha come

conseguenza la morfe o una lesione grave.

AVVERTENZA! Un avviso con questo simbolo e la pa-
rola di segnalazione "AVVERTENZA" indica una possibile
situazione di pericolo che, se non viene evitata, potrebbe
avere come conseguenza la morte o una lesione grave.

CAUTELA! Un avviso con questo simbolo e la parola di

di pericolo che, se non viene evitata, potrebbe avere
come conseguenza una lesione di entita lieve o moderata.

ATTENZIONE! Un avviso con questo simbolo e la parola
di segnalazione "ATTENZIONE" indica una possibile
situazione che, se non viene evitata, potrebbe avere come
conseguenza danni materiali.

Q segnalazione "CAUTELA" indica una possibile situazione
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NOTA: una nota fornisce ulteriori informazioni volte a
facilitare I'uso dell'apparecchio.

Cautela! Superficie rovente!

Leggere il manuale di istruzioni.

Non immergere in acqua o in altri liquidi.

Idoneo al lavaggio in lavastoviglie.

Tutti i componenti di questo apparecchio che vengono
a contatto con alimenti sono idonei al contatto con gli
alimenti.

< @e®>e

Corrente alternata.
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2. Avvertenze di sicurezza
/\ PERICOLO! RISCHIO DI FOLGORAZIONE!

~ Prima della prima messa in funzione dell'apparecchio verifi-
care se la tensione di rete coincide con quella indicata sulla
targhetta.

» Collegare l'apparecchio esclusivamente a una presa provvista
di messa a terra.

» Condurre il cavo di alimentazione in modo tale che non si
schiacci o venga danneggiato in altro modo.

~ Utilizzare l'apparecchio solo in ambienti asciutti, non all'aperto.

- @ Non immergere mai |'apparecchio, il cavo di alimenta-
zione o la spina in acqua o altri liquidi! In caso contrario
sussiste il pericolo di morte per folgorazione!

» Dopo l'uso, per la pulizia o per lo spostamento dell'apparec-
chio, disinserire sempre la spina di alimentazione dalla presa
di corrente.
Tirare dalla spina stessa, non dal cavo di alimentazione

~ Se l'apparecchio dovesse subire cadute o danni, non metter-
lo piv in funzione. L'apparecchio deve essere sottoposto a
controllo da parte di personale specializzato e all'occorrenza
riparato.

> In caso di danni al cavo di alimentazione dell'apparecchio,
per evitare pericoli farlo sostituire dal produttore, dal servizio
di assistenza clienti o da personale altrettanto qualificato.

~ Non toccare mai l'apparecchio con le mani umide.

/\ AVVERTENZA! PERICOLO DI LESIONI!

» Non utilizzare mai l'apparecchio per scopi diversi da quelli
descritti nel presente manuale. In caso di uso errato dell'appa-
recchio sussiste il pericolo di lesioni.

~ Provvedere ad un posizionamento stabile dell'apparecchio.
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Collocare il cavo di alimentazione in modo che non venga
calpestato o costituisca intralcio.

Collegare l'apparecchio a una presa di corrente facilmente
accessibile. Assicurarsi che la spina sia facilmente accessibile
in caso di pericolo.

Questo apparecchio pud essere utilizzato da bambini di al-
meno 8 anni di etd e da persone con capacitd fisiche, senso-
riali o mentali ridotte o insufficiente esperienza o conoscenza,
solo se sorvegliati o istruiti sull'uso sicuro dell'apparecchio e
qualora ne abbiano compreso i pericoli associati.

La pulizia e la manutenzione a cura dell'utente non devono
essere eseguite da bambini, a meno che non abbiano alme-
no 8 anni di etd e siano sorvegliati.

Tenere l'apparecchio e il cavo di alimentazione fuori dalla
portata di bambini di eté inferiore agli 8 anni.

| bambini non devono giocare con l'apparecchio.

Pericolo di soffocamento! Non lasciare mai il materiale di
imballaggio incustodito in presenza di bambini. Tenere
lontani i bambini dall'imballaggio e dall'apparecchio.

Durante il procedimento di cottura si sviluppa vapore bollente.
Mantenersi a distanza di sicurezza dal vapore.

Cautelal Superficie rovente! Durante 'uso alcune

parti dell'apparecchio diventano molto calde. Per

evitare ustioni, non toccarle. Non toccare l'interno
dell'apparecchio mentre questo & in funzione. Toccare solo |l
manico e gli elementi di comando.

Non spostare l'apparecchio mentre & in funzione, sussiste il
pericolo di ustionil

Fare raffreddare l'apparecchio prima di pulirlo o di sostituire
gli accessori.
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/A AVVERTENZA! PERICOLO D'INCENDIO!

>

'apparecchio funziona solo con aria calda. Non introdurre
mai olio o altri liquidi direttamente nel recipiente di frittura. In
caso contrario sussiste pericolo di incendio!

Non utilizzare timer esterni o un sistema di telecomando
separato per azionare |'apparecchio.

Non utilizzare l'apparecchio nelle vicinanze di superfici molto
calde o di materiali infiammabili.

Non lasciare mai l'apparecchio incustodito durante |'uso.

Non posizionare mai l'apparecchio in prossimita o al di sotto
di oggetti infiammabili, in particolare sotto tendine o pensili.
Non infilare nulla nelle feritoie di ventilazione presenti sul lato
posteriore dell'apparecchio e non coprirle.

(D ATTENZIONE! DANNI MATERIALI!

>

| 2

Proteggere |'apparecchio da spruzzi e gocce d'acqua.
Impedire che penetri liquido nelle feritoie di ventilazione
presenti sul lato posteriore dell'apparecchio.

Proteggere lo strato antiaderente evitando di utilizzare utensili
metallici come coltelli, forchette, ecc. Se lo strato antiaderente
é danneggiato, non utilizzare piv l'apparecchio.

Non utilizzare |'apparecchio se il recipiente di frittura non &
inserito!

Per spostare l'apparecchio afferrarlo dal lato e dal di sotto.
Non utilizzare a tale scopo il manico del recipiente di frittura.

Usare solo accessori consigliati dal produttore.

® NOTA

>

Non & necessaria alcuna azione da parte dell'utente per
commutare il prodotto tra 50 e 60 Hz. Il prodotto & adatto
sia a 50 Hz che a 60 Hz.
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3. Materiale in dotazione e ispezione dei danni
da trasporto

La fornitura standard dell'apparecchio comprende i seguenti componenti:

® Friggitrice ad aria calda

® Recipiente di frittura con griglia di frittura

® Manuale di istruzioni

(i) Nota: controllare se il materiale in dotazione & completo e se

presenta danni visibili. In caso di fornitura incompleta o in presenza
di danni da trasporto o da imballaggio inadeguato, rivolgersi alla
linea diretta di assistenza (vedere capitolo Assistenza).

4. Descrizione dell'apparecchio

Per le illustrazioni consultare la pagina pieghevole

0600000000 C

Spia di funzionamento
Istruzioni rapide
Regolatore di temperatura
Timer

Griglia di frittura (estraibile)
Segno MAX

Recipiente di frittura
Manico

Cavo di alimentazione
Feritoie di ventilazione

Alloggiamento
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5. Prima del primo impiego

204

Prima di usare la friggitrice ad aria calda per la prima volta, pulirme tutti
i componenti come descritto al capitolo Pulizia e manutenzione.

/\ AVVERTENZA! PERICOLO D'INCENDIO!

Dalle feritoie di ventilazione (B del lato posteriore dell'apparecchio esce
aria calda.

1)

Non coprire mai le feritoie di ventilazione (.

Non collocare I'apparecchio direttamente sotto pensili e prese a
parete o nelle vicinanze di tende, carta o altri materiali facilmente
infiammabili.

Assicurarsi di lasciare spazio libero sufficiente intorno all'apparecchio,
in modo che l'aria possa circolare bene.

Collocare l'apparecchio su una superficie orizzontale, piana, stabile
e resistente al calore.

() Nota: se si desidera collocare la friggitrice ad aria calda sui fornell

2)
3)
4)

5)
v

softo la cappa aspirante, assicurarsi che i fornelli siano spenti.

Inserire la spina in una presa di corrente. Assicurarsi che la presa di
corrente sia sempre accessibile quando l'apparecchio & in funzione.

Introdurre il recipiente di frittura @ con la griglia di frittura @ inserita
nell'apparecchio.

Ruotare il regolatore di temperatura € su 200 °C.
Impostare il imer @ su 10-15 minuti.

L'apparecchio comincia a riscaldare e la spia di funzionamento @ si
illumina.

® Nota: durante la prima messa in funzione pud avere luogo una

6)

v
7)
8)

leggera formazione di fumi e odori, dovuti ai resti di lavorazione del
prodotto. E assolutamente normale e non & pericoloso. Provvedere a
un'aerazione sufficiente, aprendo ad esempio una finestra.

Fare riscaldare |'apparecchio fino al termine del tempo impostato, in
modo che I'elemento riscaldante si stabilizzi.

Al termine del tempo impostato |'apparecchio si spegne.
Staccare la spina e fare raffreddare I'apparecchio.

Pulire ancora una volta il recipiente di frittura @ e la griglia di

frittura @.

'apparecchio & ora pronto per l'uso.
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6. Ecco come realizzare una frittura perfetta

B Per preparare pietanze nella friggitrice ad aria calda, di solito non
& necessario olio. l'aggiunta di qualche goccia d'olio pud comun-
que esaltare il sapore. In generale, con la friggitrice ad aria calda
& possibile preparare tutte le pietanze che riescono bene nel forno
ventilato.

B Per friggerli nella friggitrice ad aria calda, tutti gli alimenti devono
essere il pib possibile asciutti. Asciugare bene gli alimenti da friggere
prima di metterli nel recipiente di frittura @.

B Per la preparazione di pietanze a base di patate nella friggitrice ad
aria calda, si prestano al meglio i tipi di patate che restano compatti
alla cottura. Sciacquare i pezzi di patate tagliati con acqua pulita in
modo da impedire che si attacchino gli uni agli altri durante il pro-
cesso di coftura. Asciugare accuratamente i pezzi di patate prima
di versarli nella friggitrice ad aria.

B Rimuovere accuratamente eventuali cristalli di ghiaccio o acqua
congelata dagli alimenti surgelati.

B Assicurarsi che l'impanatura non si stacchi dagli alimenti impanati e
aderisca invece il piv possibile all'alimento da friggere.

B Attenersi alle indicazioni per la preparazione riportate sulla confe-
zione dell'alimento da friggere. Regolare la temperatura e il tempo
di cottura secondo le raccomandazioni.

B Se la confezione degli alimenti non riporta raccomandazioni sulla
preparazione con la friggitrice ad aria calda, orientarsi in base alle
indicazioni per il forno ventilato.

B Evitare di friggere grandi quantita alla volta. Per ottenere una
doratura ottimale si consiglia di friggere massimo 200 g di patatine
surgelate alla volta.

B Non riempire troppo il recipiente di frittura @! Riempirlo non oltre
il segno MAX @. Assicurarsi che |'alimento da friggere non possa
raggiungere |'elemento riscaldante del lato superiore dell'interno.

B L'acrilammide & una sostanza possibilmente cancerogena che si
sviluppa durante la frittura di alimenti contenenti amidi.
Pertanto & preferibile friggere gli alimenti contenenti amidi, come ad
esempio le patatine fritte, fino a dorarli e non fino a renderli scuri
o marroni. Solo in tal modo si oftiene una preparazione a scarso
contenuto di acrilammide.
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7.Uso

206

B Per una doratura uniforme e una consistenza croccante, ad es. per

patatine fritte o pepite di pollo, I'alimento da friggere deve essere
mescolato o girato 1-2 volte durante la cottura.

— Per farlo estrarre il recipiente di frittura @ dall'apparecchio e
agitare |'alimento da friggere o girarlo aiutandosi con strumenti
adeguati. Quindi inserire nuovamente il recipiente di frittura @.

- Il processo di frittura si interrompe automaticamente quando si
estrae il recipiente di frittura @ e riprende non appenas si reinseri-
sce il recipiente di frittura @.

Con la friggitrice ad aria calda si possono preparare anche prodotti
da forno come tortine o piccoli dolci. L'impasto non va versato in
nessun caso direftamente nel recipiente di frittura @. Utilizzare allo
scopo piccoli stampi per dolci, ad esempio formine per tortine, collo-
candole poi con l'impasto nel recipiente di frittura @ con la griglia di
frittura @ inserita.

A\ AVVERTENZA!

| 2

>

Durante l'uso alcune parti dell'apparecchio diventano molto calde.
Per evitare ustioni, non toccarle.

Quando bisogna toccare il recipiente di frittura @ o la griglia di
frittura @, usare presine o guanti da forno.

Dalle feritoie di ventilazione () del lato posteriore dell'apparecchio
esce aria calda. Non mettere le mani su questa zona.

Non muovere o spostare I'apparecchio quando & in funzione.

(D ATTENZIONE!

>

>

2)

3)

Non usare mai il recipiente di frittura @ senza griglia di frittura @.

Riempire il recipiente di frittura @ non oltre il segno MAX @ e assi-
curarsi che l'alimento da friggere non tocchi I'elemento riscaldante
allinterno dell'alloggiamento .

Collocare l'apparecchio come descritto al capitolo Prima del primo
impiego.

Preparare gli alimenti secondo la ricetta e metterli nel recipiente di

frittura @.

Inserire il recipiente di frittura @ nell'apertura anteriore dell'apparecchio.

® Nota: la cottura si pud avviare solo se il recipiente di frittura @ &

innestato correttamente nella sua sede.
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7.1 Avviamento del processo di cottura

1) Ruotare il timer @ sul tempo di cottura desiderato. E possibile
impostare fino a 30 minuti di tempo di cottura.

v L'apparecchio si accende, la spia di funzionamento @ si illumina.

2) Ruotare il regolatore di temperatura @ sulla temperatura desiderata.
Si pud impostare una temperatura compresa tra 80° C e 200° C.

v L'apparecchio inizia a riscaldare.

(D Nota: la spia di funzionamento @ si spegne di tanto in tanto e poi
si illumina di nuovo, indicando che I'elemento riscaldante mantiene
la temperatura: quando I'elemento riscaldante si spegne perché &
stata raggiunta la temperatura, la spia di funzionamento @ si
spegne. Non appena l'elemento riscaldante torna a funzionare, la
spia di funzionamento @ si illumina di nuovo.

7.2 Interruzione/conclusione del procedimento di cottura

E possibile interrompere la frittura in qualsiasi momento, ad es. per
controllare il grado di doratura oppure per mescolare o girare l'alimento
da friggere.

1) Estrarre il recipiente di frittura @ dall'alloggiamento @ reggendolo
per il manico @.

() Nota: il procedimento di cottura si interrompe automaticamente
quando si estrae il recipiente di frittura @ e riprende non appena si
reinserisce il recipiente di frittura @. Durante l'interruzione il timer @
confinua a scorrere.

2) Girare o agitare |'alimento da friggere nel recipiente di frittura @.

(D) ATTENZIONE!

> |l recipiente di frittura @ e la griglia di frittura @ sono provvisti di
rivestimento antiaderente. Proteggere il rivestimento antiaderente
evitando di utilizzare utensili metallici come coltelli, forchette, ecc.
per girare o prelevare gli alimenti.

3) Inserire nuovamente il recipiente di frittura @.
v Il procedimento di cottura viene ripreso automaticamente fino al
termine del tempo di cottura.

V" Al termine del tempo di cottura impostato viene emesso un breve
segnale acustico e l'apparecchio si spegne automaticamente.

4) Per concludere il procedimento di cottura prima del tempo, ruotare

il timer @ su O.
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5) Spegnere l'apparecchio estraendo la spina dalla presa.

6) Tenere pronti una superficie d'appoggio resistente al calore per il
recipiente di frittura @ e un recipiente per l'alimento fritto, ad
esempio un piatto o una ciotola.

/\ AVVERTENZA!

> Quando bisogna toccare il recipiente di frittura @ o la griglia di
frittura @), usare presine o guanti da forno.

7) Estrarre il recipiente di frittura @ dall'apparecchio reggendolo per il

manico @.

8) Posare il recipiente di frittura @ su una superficie d'appoggio

resistente al calore.

9) Prelevare l'alimento fritto dal recipiente di frittura @.

10)

prima di pulirli e riporli.

8. Tempi di cottura

Lasciare raffreddare completamente 'apparecchio e gli accessori

Le istruzioni rapide @ servono a titolo di orientamento per le imposta-
zioni del tempo di cottura e della temperatura di piatti diversi. | tempi
di cottura indicati nella tabella che segue sono orientativi. Qualora le

indicazioni riportate sulla confezione dell'alimento da cuocere differi-

scano da quelle riportate in questa tabella, seguire le indicazioni della

confezione.

Peso oftti-

Pietanza
male (g)
Patate e verdure

200

Patatine fritte sottili

(surgelate) (max. 400)
Patatine fritte 200
spesse (surgelate)  (max. 400)
Patatine fritte 200
fresche (max. 400)
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Tempo Tempera-

Girare/

Osser-

(min) tura (°C) mescolare vazione

18-25 200
15-20 200
20-30 180-200

Agitare 2
volte

Agitare 2
volte

Agitare 2
volte

Preriscaldare
per 2 min.*

Preriscaldare
per 2 min.*

Aggiungere
un cucchiaio
di olio
Preriscaldare
per 2 min.*
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Pietanza

Polpettine
di verdure
(ad es. falafel
surgelato)

Verdure

(ad es. zucchine,
melanzane,
peperoni)

Carne

Fettina di maiale
impanata
(surgelata)

Cotolette di maiale

Cosce di pollo

Petto di pollo

Pepite di pollo
(surgelate)

Pesce
Filetto di pesce
Bastoncini di pesce

(surgelati)

Gamberi impanat
(surgelati)

Peso otti-
male (g)

300

320-340
(max. 350)

300
(2 unita)

100-280
(max. 300)

300
(2 unita)

100-300

100-300

150-250
(max. 270)

100 - 250

200-300

Tempo Tempera-

(min)

13-15

25-30

15-20

18-25

circa

30

10-15

15-20

10-15

12-18

Girare/

Osser-

tura (°C) mescolare vazione

180-200

180-200

180-200

180

180

180

200

180

200

180

girare 1
volta

girare 2
volte

girare 1
volta

girare 1
volta

girare 1
volta

no

girare 1
volta

no

girare 1
volta

girare 2
volte

Preriscaldare
per 2 min.*

Aggiungere
un cucchiaio
di olio.
Tagliare a
pezzi piccoli
di2-3 cm

Preriscaldare
per 2 min.*

Preriscaldare
per 2 min.*

Preriscaldare
per 2 min.*
Aggiungere
un cucchiaio
di olio
Preriscaldare
per 2 min.*

Aggiungere
un cucchiaio
di olio
Preriscaldare
per 2 min.*
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Pietanza Peso otti- Tempo Tempera-

Snack

Involtino primavera  100-250  15-20 180

Formaggio 100-250 10-15 180

impanato

Prodotti da

forno

Torta alle mele 250 20-25 160
150

Muffin (max. 5 15-20 180
unita)

Merendine

(ad es. dolci .ol-lo 250 circa 160

cannella o mini 20

strudel di mele)

Girare/

girare 1
volta

no

no

no

no

Osser-

male (g) (min) tura(°C) mescolare vazione

Piatto pronto
da forno

Piatto pronto
da forno

Utilizzare
uno stampo

Utilizzare
uno stampo

Prodotto
surgelato

*Se si utilizza la friggitrice ad aria calda senza riscaldamento, prolungare di 2-3 minuti la

cottura dei cibi.

® Nota:

> | tempi di cottura effettivi possono variare in funzione della tempe-

ratura iniziale e del peso dell'alimento da cucinare, nonché in base

alla qualita dell'alimento utilizzato. Eventualmente controllare la

cottura regolarmente e aumentare o ridurre il tempo di cottura di

conseguenza.

> Si puo utilizzare la friggitrice ad aria calda anche per riscaldare cibi.

A tale scopo impostare la temperatura su 150 °C per circa

10 minuti.

9. Pulizia e manutenzione
A\ AVVERTENZA!

> Prima di pulire 'apparecchio staccare sempre la spina dalla presa di

corrente.

> @ Non immergere in nessun caso 'apparecchio in liquidi! Sussiste
il pericolo di morte a causa di scossa elettrica e di danni

allapparecchio.
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A\ AVVERTENZA!

> Far raffreddare completamente I'apparecchio prima di pulirlo.

(D ATTENZIONE!

> Per la pulizia non utilizzare detergenti/materiali corrosivi o abrasivi,

come creme abrasive o paglia d'acciaio, poiché possono danneg-
giare la superficie dell'apparecchio e il rivestimento antiaderente
degli accessoril

9.1 Pulizia degli accessori

1)
2)
3)

4)

5)

Estrarre la griglia di frittura @ dal recipiente di frittura @.
Rimuovere il grosso dei residui di alimenti.

Lavare il recipiente di frittura @ e la griglia di frittura @ in acqua
calda con un detersivo delicato, poi risciacquarli con acqua corrente.

In caso di sporco ostinato, utilizzare una spugna non abrasiva e
un detersivo delicato. Risciacquare con acqua pulita per eliminare
eventuali residui di detersivo.

Asciugare bene tutti i componenti dell'apparecchio prima di rimon-
tarlo.

@ Nota:

é?‘w Il recipiente di frittura @ e la griglia di frittura @ sono adatti al
<5 |avaggio in lavastoviglie.

Dopo l'asciugatura & possibile che vi sia ancora umidita nelle cavita.
Far asciugare completamente gli accessori all'aria.

6) Inserire nuovamente la griglia di frittura @ nel recipiente di frittura @.

9.2 Pulizia dell'alloggiamento

1) Pulire l'apparecchio con un panno umido. Se necessario, versare sul

panno un detersivo delicato. Dopo di cid ripassare a fondo con un
panno inumidito solo con acqua. Impedire che penetri liquido nelle
feritoie di ventilazione @ dell'apparecchio!

2) Quindi asciugare con uno strofinaccio da cucina.

9.3 Pulizia del vano interno

1) Pulire il vano interno con una spugna morbida inumidita solo con un

poco d'acqua e qualche goccia di detersivo delicato.

2) Ripassare pit volte con un panno di microfibra inumidito, sciacquan-

dolo di tanto in tanto in acqua e strizzandolo.
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3) Asciugare bene il vano interno con uno strofinaccio da cucina.

4) Se gli elementi riscaldanti all'interno dell'alloggiamento (P sono
sporchi, utilizzare una spazzola ed eliminare con cautela i resti di

cibo.

(D ATTENZIONE!

> Gli altri lavori di manutenzione devono essere eseguiti esclusiva-
mente da un'azienda specializzata o dal servizio clienti.

10. Conservazione

1) Per sollevare o trasportare l'apparecchio, afferrarlo con entrambe le
mani di lato e dal basso. Non utilizzare mai a tale scopo il manico

O del recipiente di frittura @!

2) Conservare l'apparecchio con il recipiente di frittura @ e la griglia
di frittura @ inseriti. In tal modo l'interno dell'apparecchio e gli
accessori rimangono puliti e protetti dalla polvere.

3) Conservare l'apparecchio in un luogo asciutto e privo di polvere.

11. Risoluzione degli errori

L'apparecchio non si
avvia.

L'apparecchio non
funziona.
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Il recipiente di frittura @
non & innestato corretta-
mente.

L'apparecchio non & colle-

gato a una presa
di corrente.

L'apparecchio & spento.

L'apparecchio & guasto.

Assicurarsi che il
recipiente di frittura @
sia collocato corretta-
mente nell'alloggia-
mento .

Collegare I'appa-
recchio a una presa
di corrente.

Accendere |'appo-
recchio ruotando il

timer @.
Rivolgersi al centro di
assistenza clienti.

SHLF 1000 A2
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Al termine del tempo
impostato gli alimenti
non sono cotti o non
sono fritti in modo
uniforme.

Molto fumo o forti
odori durante la
coftura.

Nuvole di fumo
bianco

Quantita eccessiva di
alimenti nel recipiente di

frittura @.

Pezzi troppo grossi.
Gli alimenti sono troppo
vicini gli uni agli altri.

La temperatura é troppo
bassa o il tempo di cottura
& troppo breve.

Gli alimenti toccano
I'elemento riscaldante e si
bruciano.

Il recipiente di frittura @
contiene ancora resti di una
cottura precedente.

Le pietanze contengono
molto grasso.

Non superare il segno
MAX @ del recipiente
di frittura @.

Tagliare gli alimenti a
pezzi piv piccoli.
Girare gli alimenti

o mescolarli ripetu-
tamente durante la
cottura.

Aumentare la tempera-
tura o prolungare il
tempo di cottura.

Non superare il segno
MAX @ del recipiente
di frittura @.

Pulire accuratamente il
recipiente di frittura @
dopo ogni uso.

Il grasso sgocciola sul
fondo del recipiente di
frittura @ e si brucia.
Cid non compromette
né |'apparecchio né il
risultato della cottura.

Qualora non fosse possibile risolvere le anomalie o si riscontrassero altri tipi di
anomadlie, rivolgersi al servizio clienti.

SHLF 1000 A2
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12. Smaltimento

Valido solo per la Francia:

FR

A DEPOSER A DEPOSER

FR
Cet appareil EN MAGASIN  EN DECHETERIE v . N
et ses cclnrdgns @ ELEMENTS BDAEE
e recveren D’EMBALLAGE TRi

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

FR Il prodotto, I'imballaggio e il libretto di
@ ¢ istruzioni sono riciclabili, sono soggetti ad una
s l l responsabilitd estesa del produttore e vengono
raccolti in maniera differenziata.

12.1 Smaltimento dell’apparecchio

Il simbolo del bidone dei rifiuti barrato, raffigurato lateralmen-

te, indica che |'apparecchio & soggetto alla Direttiva

2012/19/EU. Tale direttiva prescrive che, al termine della

sua vita utile, I'apparecchio non venga smaltito assieme ai
normali rifiuti domestici, bensi conferito in appositi centri di raccolta,
centri di riciclaggio o aziende di smaltimento.

Lo smaltimento é gratuito per |'utente. Rispettare
I’ambiente e smaltire I’apparecchio in modo conforme alle
direttive pertinenti.

Se |'apparecchio usato contiene dati personali, si & responsabili di elimi-
narli prima di restituire |'apparecchio.
@
A Per lo smaltimento del prodotto una volta che ha terminato la
sua funzione, informarsi presso I'amministrazione comunale.

12.2 Smaltimento dell’imballaggio

OZ_\? | materiali di imballaggio sono stati selezionati in relazione
alla loro ecocompatibilita e alle caratteristiche di smaltimen-
%@ to, pertanto sono riciclabili. Smaltire il materiale di imballag-
gio inutilizzato in conformitd alle vigenti norme locali.

Smaltire I'imballaggio conformemente alle norme di tutela
ambientale. Tenere conto dei codici presenti sui vari materiali
di imballaggio ed eventualmente separare i materiali
a effettuando una raccolta differenziata. | materiali di imballag-
gio presentano codici costituiti da abbreviazioni (a) e numeri
(b) con il seguente significato: 1-7: materie plastiche,
20-22: carta e cartone, 80-98: materiali compositi.
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13. Dati tecnici

Tensione di rete 220-240V ~, 50/60 Hz
Potenza nominale 1000 W
Capienza recipiente di fritura @ 1,5 | fino al segno MAX

14. Garanzia della Kompernass Handels GmbH

Egregio Cliente,

Questo apparecchio ha una garanzia di 3 anni dalla data di acquisto.
Qualora questo prodotto presentasse vizi, Le spettano diritti legali nei
confronti del venditore del prodotto. La garanzia qui di seguito descritta
non costituisce alcun limite a tali diritti legali.

Condizioni di garanzia

Il periodo di garanzia decorre dalla data di acquisto. Si prega di
conservare bene lo scontrino di cassa. Questultimo & necessario come

prova d‘acquisto.

Qualora entro tre anni a partire dalla data d’acquisto del prodotto si
presentasse un difetto del materiale o di fabbricazione, provvederemo a
nostra discrezione a riparare o a sostituire gratuitamente il prodotto op-
pure a rimborsare il prezzo d'acquisto. Questa prestazione di garanzia
ha come presupposto che |'apparecchio guasto e la prova d‘acquisto
(scontrino di cassa) vengano presentati entro il termine di tre anni e che si
descriva per iscritto in cosa consiste il difetto e quando si & evidenziato.

Se il vizio rientra nell’ambito della nostra garanzia, il Suo prodotto verrd
riparato o sostituito da uno nuovo. Con la riparazione o la sostituzione
del prodotto non decorre un nuovo periodo di garanzia.

Periodo di garanzia e diritti legali di rivendicazione di vizi

Il periodo di garanzia non viene prolungato da inferventi in garanzia. Cid
vale anche per le parti sostituite e riparate. Danni e vizi eventualmente gid
presenti al momento dell’acquisto devono venire segnalati immediatamen-
te dopo che |'apparecchio & stato disimballato. Le riparazioni eseguite
dopo la scadenza del periodo di garanzia sono a pagamento.
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Ambito della garanzia

L'apparecchio & stato prodotto con cura secondo severe direttive qualita-
tive e debitamente collaudato prima della consegna.

La prestazione in garanzia vale per difetti del materiale o di fabbricazio-
ne. Questa garanzia non si estende a componenti del prodotto esposti a
normale logorio, che possono pertanto essere considerati come compo-
nenti soggetti a usura (esempio capacita della batteria, calcificazione,
lampade, pneumatici, filtri, spazzole...). La garanzia non si estende alt-
resi a danni che si verificano su componenti delicati (esempio interruttori,
batterie, parti realizzate in vetro, schermi, accessori vari) nonché danni
derivanti dal trasporto o altri incidenti.

Questa garanzia decade se il prodotto & stato danneggiato oppure utiliz-
zato o softoposto a interventi di manutenzione in modo non conforme. Per
un utilizzo adeguato del prodotto si devono rigorosamente rispettare tutte le
istruzioni esposte nel manuale di istruzioni per I'vso. Si devono assolutamen-
te evitare modalita: di utilizzo e azioni che il manuale di istruzioni per 'uso
sconsiglia o da cui esso mette in guardia.

Il prodotto & destinato esclusivamente all’'uso domestico e non a quello
commerciale. La garanzia decade in caso di impiego improprio o mano-
missione, uso della forza e interventi non eseguiti dalla nostra filiale di
assistenza autorizzata.

Trattamento dei casi di garanzia

216

Per garantire una rapida evasione della Sua richiesta, La preghiamo di
seguire le seguenti istruzioni:

B Tenga a portata di mano per qualsiasi richiesta lo scontrino di
cassa e il codice dell’articolo (IAN) 437607_2304 come prova di

acquisto.

B |l codice dell‘articolo & riportato sulla targhetta identificativa o su
un‘incisione presenti sul prodotto, sul frontespizio del manuale di
istruzioni (in basso a sinistra) o su un adesivo applicato alla parte
posteriore o inferiore del prodotto.

B Qualora si presentassero malfunzionamenti o altri tipi di vizi, contatti
innanzitutto il reparto assistenza clienti qui di seguito indicato
telefonicamente o via e-mail.
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B Una volta che il prodotto & stato registrato come difettoso, lo pud poi
spedire a nostro carico, provvedendo ad allegare la prova di acquis-
to (scontrino di cassa), una descrizione del vizio e I'indicazione della
data in cui si & presentato, all'indirizzo del servizio di assistenza
clienti che Le & stato comunicato.

EE3E Sul sito www.lidl-service.com & possibile scaricare questo e molti altri
ﬁ% manuali di istruzioni, filmati sui prodotti e software d'installazione.
=

Con questo codice QR si giunge direttamente al sito dell’assistenza
FIS | clienti Lidl (www.lidl-service.com) e con la digitazione del codice
articolo (IAN) 437607_2304 si pud aprire il manuale di istruzioni di
proprio interesse.

14.1 Assistenza

QT Assistenza ltalia
Tel.: 800781188
E-Mail: kompernass@lidl.it

[IAN 437607_2304]

14.2 Importatore

Badi che il seguente indirizzo non & quello del servizio di assistenza
clienti. Contatti innanzitutto il servizio di assistenza clienti indicato.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANIA

www.kompernoss.com
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1. Bevezeto

Gratuldlunk 6j késziléke megvdsarldsdhoz.

Vésérlasaval kivaléd mindségi termék mellett déntétt. A haszndlati
Otmutatd a termék része. Fontos tudnivalékat tartalmaz a biztonsdgra,
haszndlatra és artalmatlanitdsra vonatkozdan.

A termék haszndlata elétt ismerkedjen meg valamennyi
haszndlati és biztonsdgi utasitéssal. A terméket csak a leirtak
szerint és a megadott célokra haszndlja. A termék harmadik
személynek t5rténd tovdbbaddésa esetén adja 4t a készilék-
hez tartozé valamennyi leirdst is.

1.1 Rendeltetésszeri hasznalat

Ez a készilék kizarélag élelmiszerek forré levegdvel sitésére szolgdl.

A késziilék magdncéld haszndlatra készilt. A késziléket csak szdraz
helyiségekben haszndlja és soha ne haszndlja a szabadban. Més vagy
ezen tilmend haszndlat nem rendeltetésszerinek minésil.

A készilék nem alkalmas kereskedelmi vagy ipari haszndlatra.

1.1 Felhasznalt figyelmezteté utasitasok és szimbélumok

220

Ebben a haszndlati Gtmutatéban, a csomagoldson és a késziléken a
kovetkezd figyelmeztets jelzéseket és szimbdlumokat haszndljuk (ha
alkalmazhatd):

A

VESZELY! Az ezzel a szimbslummal és a ,VESZELY”
figyelmeztetd széval ellatott figyelmeztetd utasitds olyan
kézvetlen veszélyes helyzetre figyelmeztet, amely haldlt
vagy silyos sérijlést okoz, ha nem elézik meg.

A

FIGYELMEZTETES! Az ezzel a szimbslummal és a

L FIGYELMEZTETES” figyelmeztetd széval elldtott figyel-
meztetd utasitds olyan lehetséges veszélyes helyzetre
figyelmeztet, amely haldlt vagy silyos sérijlést okozhat,
ha nem elézik meg.

A

VIGYAZAT! Az ezzel a szimblummal és a ,VIGYAZAT”
figyelmeztetd széval ellatott figyelmeztetd utasitas olyan
lehetséges veszélyes helyzetre figyelmeztet, amely csekély
vagy enyhe sérilést okozhat, ha nem el8zik meg.

HU
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FIGYELEM! Az ezzel a szimbélummal és a ,FIGYELEM”
figyelmeztetd széval ellatott figyelmeztetd utasitds olyan
lehetséges helyzetre figyelmeztet, amely anyagi kérokat
okozhat, ha nem elézik meg.

Tudnivalé: Tudnivalé jeldli a kiegészitd informdacidkat,
amelyek megkénnyitik a készilék kezelését.

Vigydzat! Forré felilet!

Olvassa el a haszndlati Gtmutatét.

Ne meritse a késziléket vizbe vagy més folyadékba.

Mosogatégépben tisztithaté.

A késziilék élelmiszerekkel érintkezd részei élelmiszerbiz-
tosak.

Q@ e®>e e

Vdltéaram.
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2. Biztonsagi utasitasok
/\ VESZELY! ARAMUTES!

>

>

A készilék izembe helyezése elétt ellendrizze, hogy a halé-
zati fesziltség megegyezik az adattdbldn megadott hélézati
fesziltséggel.

A késziléket csak féldelt aljizatba csatlakoztassa.

Ugy vezesse a hdlézati kabelt, hogy az ne tudjon beszorulni
vagy mds médon megsérilni.

A késziléket csak szdraz helyiségekben haszndlja, soha ne
haszndlja a szabadban.

@ Soha ne meritse a késziléket, a hdlézati kdbelt vagy a
hélézati csatlakozédugdt vizbe vagy més folyadékbal
Ellenkez8 esetben dramiités veszélye &ll fenn!

Haszndlat utdn, tisztitds vagy a készilék dthelyezése esetén
mindig hizza ki a hdlézati csatlakozédugét a csatlakozdal-
jzatbél.

Mindig a hélézati csatlakozédugédt és ne a héldzati kébelt
hizza

Ha a készilék leesett vagy megsérilt, nem szabad tovabb
hasznélni. Ellendriztesse a késziléket képzett szakemberrel és
adott esetben javittassa meg.

A veszélyek megel&zése érdekében a sérilt csatlakozbveze-
téket a gydrténak, a gyértd vevészolgdlatdnak vagy hasonlé
szakképzett személynek kell kicseréInie.

Soha ne érjen a készilékhez nedves kézzel.

/\ FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!

>

>

A késziléket csak a jelen haszndlati Gtmutatéban leirt célok-
ra hasznélja. A készilék nem megfeleld haszndlata esetén
sérilésveszély dll fenn.

Gondoskodjon arrél, hogy a készilék stabilan alljon.
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Ugy helyezze el a hdlézati kdbelt, hogy ne lehessen rélépni
vagy megbotlani benne.

Csatlakoztassa a késziléket egy kdnnyen elérheté csatlako-
zbaljzathoz. Gondoskodjon arrél, hogy a halézati csatlako-
z6dugd veszély esetén gyorsan elérhetd legyen.

A késziléket 8 éves kor feletti gyermekek és csokkent fizikai,
érzékszervi vagy mentdlis képességi vagy tapasztalattal és/
vagy tudéssal nem rendelkez& személyek csak feligyelet
mellett haszndlhatjak, vagy ha felvildgositottak Sket a készi-
lék biztonsdgos haszndlatdrdl és megértették az ebbdl eredd
veszélyeket.

Tisztitdst és felhaszndléi karbantartdst nem végezhetik 8 éven
aluli vagy feligyelet nélkili gyermekek.

Ne engedijen 8 éven aluli gyermekeket a készilék és a csatla-
kozdvezeték kdzelébe.

Gyermekek nem jétszhatnak a készilékkel.
Fulladdsveszély! Ne hagyjon gyerekeket feligyelet nélkil a
csomagoléanyaggal. Tartsa tévol a gyerekeket a csomago-
lastdl és a késziléktdl.
A sitési folyamat sorén forré g8z szabadul fel. Tartson biz-
tonsdgos tavolsdgot a géztél.
Vigydazat! Forré felilet! A készilék részei mikddés
& kézben felforrésodnak. Az égési sériilések megelé-
zése érdekében ne nydlljon ezekhez a részekhez.
MGksdés kdzben ne nydlion a készilék belsejébe. Csak a
fogantyit és a kezel8elemeket fogja meg.
MGkddés kdzben ne mozgassa a késziléket; égési sérilés
veszélye dll fenn!

Tisztitds és tartozékok cseréje elStt hagyija lehiIni a késziléket.
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A FIGYELMEZTETES! TUZVESZELY!

>

A készilék forrd levegdvel mikédik. Soha ne t8ltsén olajat
vagy més folyadékot kdzvetlenil a sitéedénybe. Ellenkezd
esetben tizveszély &l fenn!

Ne haszndljon kilsé id8kapcsolét vagy kildn tavmiksdtetd
rendszert a készilék Gzemeltetéséhez

Ne haszndlja a késziléket forré feliletek vagy gyulékony
anyagok kdzelében.

Soha ne hagyja a késziléket mikodés kdzben feligyelet
nélkil.

A késziléket soha ne gydlékony targyak kézelében vagy
alatt, killénésen ne figgonysk vagy fali szekrények alatt
éllitsa fel.

Ne dugjon semmit a készilék hatoldaldn 1évé szell8z8nyil&-
sokba és ne takarja le azokat.

(1) FIGYELEM! ANYAGI KAR!

>

>

Védije a késziléket csdpdgd és froccsend viztél.

Ugyelien arra, hogy ne kerilion folyadék a készilék hétolda-
lén 1év8 szell5z8nyildsokba.

A tapaddsmentes bevonat védelme érdekében ne haszndljon
fém eszkozoket, pl. kést, villat stb. Ne haszndlja tovabb a
késziléket, ha sérilt a tapadésmentes bevonat.

Ne haszndlja a késziléket, ha nincs behelyezve a sitéedény!
A mozgatdshoz a készilék oldalsé alsé részét kell megfogni.
Ehhez ne haszndlja a sitéedény fogantyiijat.

Csak a gydrté dltal ajénlott tartozékokat haszndljon.

) TUDNIVALO

>

A felhaszndlé részérdl nincs szikség beavatkozdsra a termék
50 és 60 Hz kozatti tdllitédsdhoz. A termék 50 és 60 Hz-en
egyarént mikadik.
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3. A csomag tartalma és hianytalansaganak
ellenorzése

A késziiléket alapvetéen az aldbbi dsszetevékkel szdllitjuk:
o forrélevegés siits
® siitéedény sitébetéttel

® haszndlati Gtmutatd
® Tudnivalé: Ellendrizze, hogy a csomag hidnytalan és nincs rajta
lathaté sériilés. Hidnyos szdllitds vagy a nem megfeleld csomagolds-

bél ereds, illetve a szdllitds sordn keletkezett karok esetén forduljon
az Ugyfélszolgdlathoz (lasd a Szerviz fejezetet).

4. A készilék leirasa

A képeket lasd a kihajthaté oldalon
mikddésjelz8 lampa
gyors Utmutatd
hé&mérséklet-szabdlyozé
idézité
sitébetét (kivehetd)
MAX jelélés
sitéedény
fogantyd
hélézati kabel

szell8z8nyildsok

0600000000 C

készilékhdz
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5. Az elsé hasznalat elott

226

A forrélevegds sité elsd haszndlata elétt tisztitsa meg az &sszes alkat-
részt a Tisztitas és apolds fejezetben leirtak szerint.

A\ FIGYELMEZTETES! TUZVESZELY!
Forré levegd tavozik a készilék hatuljgn 1évé szell6zényilasokbsl @.

> Soha ne takarja le a szell8z8nyilasokat .

> A késziléket ne kdzvetlenil fali szekrények, fali aljzatok alatt, illetve
figgény, papir vagy gyulékony anyagok kézelében éllitsa fel.

» Ugyelien arra, hogy hagyjon elegendé szabad helyet a készilék
kéril, hogy a levegd megfeleléen tudjon keringeni.

1) Allitsa a késziléket vizszintes, sima, stabil és h&dll6 feliletre.

(i) Tudnivalé: Amennyiben a forrélevegds siitét a paraelszivé ald a
tizhelyre kivanja dllitani, igyeljen arra, hogy a tizhely ki legyen
kapcsolva.

2) Csatlakoztassa a hdlézati csatlakozédugédt egy csatlakozéalizatba.
Ugyelien arra, hogy a csatlakozéaljzat mindig elérhets legyen,
amikor a készilék mikadik.

3) Tolja a sitéedényt @ behelyezett sitébetéttel @ a készilékbe.

4) Forgassa el a h8mérséklet-szabdalyozét €@ 200 °Cora.

5) Allitsa be az idézitét @ 10-15 percre.

V' Akészilék elkezd felmelegedni és a mikddésielz8 lampa @ vilagit.

(D Tudnivalé: A készillék elsé izembe helyezése sordn eléfordulhat,
hogy a gydrtdsbél visszamaradt anyagok miatt enyhe fist és szag
képz8dik. Ez teljesen normdlis és nem veszélyes. Gondoskodjon
megfeleld szell6zésrél, példéul nyisson ki egy ablakot.

6) Hagyja felmelegedni a késziléket a bedllitott id& végéig, hogy a
fétéelem beégjen.

v A bedllitott id8 leteltével a késziilék kikapcsol.
7) Hozza ki a héldzati csatlakozédugét és hagyija lehiini a késziléket.
8) Tisztitsa meg még egyszer a sitéedényt @ és a sitébetétet @.

A késziilék ezzel iizemkész.
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6. Tippek a legjobb sitési eredményhez

B Etelek forrélevegés sitében térténd elkészitéséhez rendszerint nem
szitkséges olaj. Néhdny csepp olaj hozzédaddsaval azonban fokoz-
hatja az izeket. A forrélevegds sitével dltaldban minden olyan étel
elkészithetd, amely a légkeveréses sitében sikeril.

B A forrélevegés siit6ben t6rténd siitéshez lehetsleg minden élelmi-
szernek szdraznak kell lenni. Alaposan térélje szdrazra a sitni kivant
élelmiszert, miel8tt a sitéedénybe @ helyezi.

B Burgonyds ételek forrélevegds sit6ben torténd készitéséhez nem
szétfévs burgonyafaijték a legalkalmasabbak. Mossa le tiszta vizzel
az dsszedarabolt burgonydt; ezzel megakaddlyozhats, hogy a
sités sordn egymdshoz ragadjanak. Alaposan térélie szdrazra a
burgonyadarabokat, mielétt a forrélevegés sitébe helyezi.

B Alaposan tavolitsa el az esetleges jégkristalyokat vagy fagyott vizet
a fagyasztott élelmiszerekrdl.

B Ugyelien arra, hogy a panir ne véljon le a panirozott élelmiszerrél,
hanem a lehetdleg 6! tapadjon a siitni kivant élelmiszerre.

B Koévesse a sitni kivant élelmiszer csomagoldsdan 1évé elkészitési uta-
sitdsokat. Allitsa be a hdmérsékletet és a sitési id8t a javaslatoknak
megfeleléen.

B Ha az élelmiszer csomagolésén nincs javaslat a forré levegds sitével
t6rténd elkészitésre vonatkozéan, akkor alkalmazza a légkeveréses
sitére vonatkozé utasitdsokat.

B Ne sissdn egyszerre nagy mennyiség( élelmiszert. Az optimdlis
barnulés érdekében azt javasoljuk, hogy egyszerre legfeliebb 200 g
fagyasztott hasdbburgonydt készitsen el.

B Ne t8ltse t0l a sitéedényt @! Legfeliebb a MAX jelélésig @ t5ltsén
bele élelmiszert. Ugyelien arra, hogy a sitni kivént étel ne érjen a
belsd tér tetején lévd fitdelemhez.

B Az akrilamid olyan potencidlisan rdkkelté anyag, ami keményitétar-
talmy élelmiszerek sitésekor képz8dik.
Ezért a keményitétartalmi élelmiszereket, példaul a hasébburgonyat,
csak addig kell siitni, amig csak aranybarna lesz és nem sétét vagy
barna. Csak igy lehetséges akrilamid-szegény ételkészités.

B Az egyenletes barnuldshoz és a ropogés dllaghoz pl. silt krumpli
vagy csirkefalatok készitésénél a sités sorén 1-2 alkalommal fel kell
rézni vagy meg kell forditani a siitni kivant élelmiszert.
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— Ehhez hizza ki a sitéedényt @ a készilékbdl és rdzza fel a
sitni kivant élelmiszert vagy forditsa meg egy megfeleld konyhai
eszkdzzel. Ezutdn helyezze vissza a sitéedényt @.

- A sitési folyamat a sitéedény @ kihizasakor automatikusan
megszakad és automatikusan folytatédik, amint visszahelyezi a
sitéedényt @.

A forréleveg8s siitével pékdarut, példaul muffint vagy kisebb sitemé-
nyeket is készithet. Ebben az esetben a tésztdt semmiképpen nem
szabad kézvetlenil a sitéedénybe @ tenni. Erre haszndljon kis sité-
formékat, példdul muffinformdkat, amiket aztdn a tésztdval egyiitt a
behelyezett sitébetéttel @ egyitt a sitéedénybe @ helyezhet.

7. Hasznalat
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FIGYELMEZTETES!

A készijlék részei mikodés kdzben felforrésodnak. Az égési sérijlé-
sek megelézése érdekében ne nydlion ezekhez a részekhez.

Hasznéljon edényfogét vagy siitékeszty(t, ha meg kell fognia a
sitéedényt @ vagy a sitébetétet @.

Forré levegd tavozik a készilék hatuljan 1évé szell6zényilasokbsl @.
Ne nyUljon ehhez a teriilethez.

Ne mozgassa és ne helyezze at a késziléket mikddés kézben.
FIGYELEM!

Ne haszndlja a sitéedényt @ sitébetét @ nélkil.

A siitéedényt @ legfeliebb a MAX jeldlésig @ tolise és igyeljen
arra, hogy a sitni kivant élelmiszer ne érien a készilékhaz @ belse-
iében 1év8 fitelemhez.

A késziiléket Az elsé haszndlat elétt fejezetben ismertetett médon
éllitsa fel.

Készitse el8 az élelmiszereket a recept szerint és tegye a sijtée-

dénybe @.
Tolja a sitéedényt @ a késziilék elején lévé nyilasba.

Tudnivalé: A siités csak akkor indithaté el, ha a siitde-
dény @ megfeleléen bekattant a befogéba.
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7.1 Sités inditasa

1) Forgassa el az idézitét @ a kivant sitési idére. Legfeliebb 30 perc
allithaté be.

v A készilék bekapcsol, a mikédésielz lampa @ vildgit.

2) Forgassa el a hémérséklet-szabdlyozét @ a kivant h8mérsékletre.
80 °C és 200 ° C kazatti hdmérsékletet dllithat be.

V' Akészilék elkezd felmelegedni.

(® Tudnivalé: A miksdésielzs lampa @ idénként kialszik, majd djra
vilagit, jelezve, hogy a fitelem tartja a hémérsékletet: amikor a
fitéelem kikapcsol, mert elérte a hémérsékletet, a mikddésjelz8

lémpa @ kialszik. Amint a fGt6elem ismét mikédésbe 1ép, a
miksdésjelz8 lampa @ ismét vilagitani kezd.

7.2 A siités megszakitasa / befejezése

On barmikor megszakithatja a siitési folyamatot, pl. a barnulds ellendr-

zéséhez vagy a siitni kivént élelmiszer 8sszerdzdsdhoz vagy megforga-

tésdhoz.

1) Hozza ki a sitéedényt @ a készilékhazbsl @ a fogantyindl @
fogva.

(D) Tudnivalé: A siitési folyamat a siitéedény @ kihzdsakor automati-

kusan megszakad, majd folytatédik, amint a sitéedényt @ visszahe-
lyezi. Az idézité @ a megszakitds kdzben tovébb halad.

2) Adott esetben forditsa meg vagy rdzza éssze a siitni kivant élelmi-
szert a sitéedényben @.

(D FIGYELEM!

> Asitéedény @ és a sitdbetét @ tapaddsmentes bevonattal van
elldtva. A tapadésmentes bevonat védelme érdekében ne haszndljon
fém eszkdzoket, pl. kést, villat stb. a sitni kivant élelmiszer megfordi-
tasdhoz vagy kivételéhez.

3) Helyezze vissza a sitéedényt @.
v A sités automatikusan folytatédik a sitési id8 végéig.

v A bekapesolt siitési id8 végén révid hangjelzés hallhaté és a készi-
lék automatikusan kikapcesol.

4) A sités befejezéséhez forgassa az idézitét @ 0 &llasba.

5) Kapcsolja ki a késziléket: ehhez hizza ki a hdlézati csatlakozddugét
a csatlakozéaljzatbdl.
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6) Tartson készenlétbe egy h8dllé aldtétet a sitéedényhez @, valamint
egy edényt, pl. tanyért vagy talat a megsiitstt ételhez.

/\ FIGYELMEZTETES!

> Haszndljon edényfogét vagy sitékeszty(t, ha meg kell fognia a
sitéedényt @ vagy a sitébetétet @.

7) Hozza ki a sitéedényt @ a készilékbél a fogantyindl @ fogva.

8) Allitsa a sitéedényt @ egy hsallé aldtétre.

9) Vegye ki a megsiittt ételt a sitéedénybs| @.

10) Hagyija teliesen lehdlni a késziléket és a tartozékokat, mielétt meg-
tisztitja és elrakja.

8. Sutési ido

A gyors Otmutatd @ téjékoztatdst ad a killdnbszd ételekhez szitkséges
sitési id8rél és a hdmérsékletbedllitdsokrél. Az aldbbi tabldzatban
megadott siitési id8k pusztdn irényértékek. Amennyiben a sitni kivant
élelmiszer csomagoldsdn 1évé utasitdsok eltérnek a tdblazatban mega-
dottaktél, akkor kévesse a csomagoldson talélhaté utasitésokat.

étel

optimalis

suly (g)

burgonya és z6ldség

vékony
hasdbburgonya
(fagyasztott)

vastag
hasdbburgonya
(fagyasztott)

friss hasab-
burgonya

z6ldségfasirt
(pl. falafel,
fagyasztott)

230 HU

200
(max. 400)

200
(max. 400)

200
(max. 400)

300

idé
(perc)

18-25

15-20

20-30

13-15

hémér-
séklet
(°€)

200

200

180-200

180-200

meg-

forditas/

Osszera-
zas

2-szer rdz-

za Ossze

2-szer Osz-
szerdzds

2-szer Osz-

szerdzds

1-szer
megfordi-
tds

megjegyzés

2 perc el6-
melegités

2 perc eld-
melegités ™

1 ek. olqj
hozzdaddsa
2 perc el6-
melegités™®

2 perc elé-
melegités ™
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étel

z6ldség

(pl. cukkini, pad-

lizsén, paprika)
hus

panirozoft

sertésszelet (
fagyasztott)

sertéskaraj

csirkecomb

csirkemell

csirkefalatok
(fagyasztott)

hal
halfilé

halrudacskdk
(fagyasztott)

réntott garnélarak
(fagyasztott)

snack

tavaszi tekercs

optimalis
soly (g)

320-340
(max. 350)

300
(2 darab)

100-280
(max. 300)

300
(2 darab)

100-300

100-300

150-250
(max 270)

100 - 250

200-300

100-250

idé
(perc)

25-30

15-20

18-25

kb. 30

10-15

15-20

10-15

12-18

15-20

hémér-
séklet
(°C)

180-200

180-200

180

180

180

200

180

200

180

180

meg-

forditas/

osszera-
zas

1-szer
forditsa
meg

1-szer
megfordi-
tas
1-szer
megfordi-
tds
1-szer
megfordi-
tas

nem

1-szer
megfordi-
tds

nem

1-szer
megfordi-
tds

2-szer
forditsa
meg

1-szer
megfordi-
tds

HU

megjegyzés

1 ek. olqj
hozzdaddsa.
Vdgja
2-3 cm-es
darabokra

2 perc elé-
melegités™®

2 perc eld-
melegités™®

2 perc elé-
melegités™®

1 ek. olaj
hozzdaddsa

2 perc eld-
melegités™®

1 ek. olaj
hozzdaddsa
2 perc eld-
melegités™®

sitésre kész
étel

231



SILVERCREST'

étel optimdlis  idé
suly (g)  (perc)

rdntott siitnivalé

100-250 10-15

sajt

pékaru

almdslepény 250 20-25
150

muffin (max. 5 15-20
db.)

édes snack

(pl. fahéjas csiga 250 kb. 20

vagy mini almds-
rétes)

hémeér-

séklet
(°c)

180

160

180

160

meg-
forditas/
osszera-

zds

nem

nem

nem

nem

megjegyzés

siitésre kész
étel

sitéforma
haszndlata

sitéforma
haszndlata

fagyasztott
termék

*Ha a forrélevegds siitét felmelegités nélkiil haszndlija, akkor siisse az ételeket 2-3 perccel

hosszabb ideig.
(@) Tudnivalé:

> A tényleges sitési idé a kiinduldsi hmérséklettdl és az étel silyatdl,

valamint a felhaszndlt étel mindségétdl figgden vdltozhat. Adott

esetben rendszeresen ellendrizze az étel siitési dllapotdt, és ennek

megfeleléen névelie vagy csdkkentse a siitési idét.

> A forrélevegds siitd ételek felmelegitésre is haszndlhaté. Ehhez dllitsa

a hémérsékletet 150 °Cra kb. 10 percig.

9. Tisztitas és apolas
/\ FIGYELMEZTETES!

> A készilék tisztitdsa elétt mindig hizza ki a hélézati csatlakozédugét

a hélézati csatlakozéaljzatbdl.

> @ Semmiképpen ne meritse a késziiléket folyadékbal Aramités
okozta életveszély alakulhat ki és kar keletkezhet a készijlék-

ben.
A FIGYELMEZTETES!

> Tisztitds el8tt hagyija teliesen lehdlni a késziléket.
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(D FIGYELEM!

> A ftisztitdshoz ne haszndljon maré vagy strolé hatdsu tisztitésze-
reket/-anyagokat, példdul strolékrémet vagy acélgyapotot. Ezek
kart tehetnek a késziilék feliletében és a tartozékok tapaddsmentes
bevonataban!

9.1 A tartozékok tisztitasa
1) Vegye ki a siitébetétet @ a sitéedénybd| @.
2) Tavolitsa el a nagyobb élelmiszermaradvanyokat.

3) Mosogassa el a sitéedényt @ és a sitébetétet @ enyhén mosoga-
tészeres meleg vizben, majd &blitse le tiszta vizzel.

4) Makacs szennyez8dés esetén haszndljon enyhén mosogatdszeres
nem sdrolé mosogatdszivacsot. Ezutdn &blitse le tiszta vizzel, hogy
eltdvolitsa az esetleges mosogatészer-maradvanyokat.

5) Az 8sszeszerelés el8tt alaposan t6réljén szdrazra minden részt.

(@ Tudnivalé:

p,—w A siitéedény @ és a sitébetét @ mosogatégépben is
(‘J"g . 7y z
tisztithato.

Szdrazra t6rlés utdn még nedvesség lehet az iregekben. Hagyija,
hogy a tartozékok teliesen megszdradjanak a levegén.

6) Tegye vissza a sit8betétet @ a sitéedénybe @.

9.2 Készilékhaz tisztitdsa

1) Tisztitsa meg a késziléket egy nedves torl8kendével. Szikség esetén
tegyen enyhe hatdst mosogatdszert a térl8kenddre. Ezt kévetéen
alaposan térélie Gt csak vizzel benedvesitett torlékendével. Ugyelien
arra, hogy ne keriljén folyadék a készilék szell6z8ényildsaiba (!

2) Ezt kdvet8en térélie szdrazra egy konyharuhdval.

9.3 A belsd rész tisztitasa

1) Tisztitsa meg a belsd részt egy kevés vizzel és néhany csepp enyhe
hatdsy tisztitészerrel megnedvesitett puha szivaccsal.

2) Tordlie le tébbszér nedves, mikroszdlas térl8kendSvel. Idénként
mossa ki vizben és csavarja ki.

3) Alaposan térélie szdrazra a belsd részt egy konyharuhéval.
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4) Ha a készillékhdz @ belsejében lévs f(tészalak szennyezettek,
akkor haszndljon mosogatékefét és dvatosan tavolitsa el az ételma-
radékot.

(D FIGYELEM!

> Egyéb karbantartasi munkdkat csak egy hivatalos szakvéllalat vagy
az igyfélszolgélat végezhet.

10. Tarolas

1) A késziléket két kézzel oldalrél a késziilék ald nydlva emelje fel vagy
vigye. Ehhez soha ne haszndlja a sitéedény @ fogantyijat @!

2) Térolja a késziiléket behelyezett sitéedénnyel @ és sitébetéttel @.
Igy a készilék belseje és a tartozékok tisztdk és pormentesek marad-
nak.

3) Térolja a késziiléket szaraz és pormentes helyen.

11. Hibaelharitas

Ugyelien arra, hogy a

Nem lehet elinditani A siitéedény @ nem sitéedény @ megfelels-
a késziiléket. kattant be rendesen. en legyen a késziilékhdz-
ban @.
A készilék nincs a hdls-  Csatlakoztassa a késziilé-
zati csatlakozéaljzatra ket egy hdlézati csatlako-
csatlakoztatva. zéaljzatra.
A készilék nem Kapcsolja be a készijlé-
A készilék ki van kap-
makddik. P ket az idézité @ elforgo-
csolva. oz
tésaval.
A késziilék meghibaso- Forduljon az tgyfélszol-
dott. gdlathoz.
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Az étel a bedllitott
id8 alatt nem silt
meg vagy nem
egyenletesen silt
meg.

Siités kézben erds

fust vagy szag kelet-
kezik.

Fehér fustfelhd

Tl nagy mennyiségl
élelmiszer van a siitée-

dényben @.

Tél nagy darabok.
Az étel t0l szorosan van
egymas mellett.

A hémérséklet tol ala-
csony vagy a sitési id8
16l révid.

Az étel hozzdér a fitée-
lemhez és azon ég.

A siitéedényben @ egy
kordbbi sitésbd| szar-
mazé zsirmaradvanyok
vannak.

A ételek nagyon zsirosak.

Ne lépje t0l a sitée-
dényben @ 1év8 a MAX
jelélést @.

Vdgja az élelmiszert
kisebb darabokra.
Forditsa meg az ételt
vagy rdzza éssze tobb-
szor siités kdzben.

Névelie a h8mérsékletet
vagy a sitési idét.

Ne lépje til a sitSe-
dényben @ 1évé a MAX
jelolést ©.

Minden haszndlat utdn
alaposan tisztitsa meg
a sitéedényt @.

Zsir csépdg a sitéedény
@ dljdra és megég. Ez
nem befolydsolja sem a
késziiléket, sem a siitési
eredményt.

Ha a hibat nem lehet elhdritani vagy ha ezektdl eltéré zavarokat észlel, akkor
forduljon szervizinkhéz.

SHLF 1000 A2
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12. Artalmatlanitas

Csak Franciaorszagra vonatkozik:

2 [ DT =
"~ 4 Cet appareil Lz )
& et ses cclnrdons ELEMENTS BDAEE
t
serecyelen .é%i D’EMBALLAGE TR

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

FR A termék, a csomagolds és a haszndlati
@ ¢ utasitds Ojrahasznosithatd, a gyarté kiterjesztett
s u feleldssége ald tartozik, és szelektiv hulladék-
gyditéssel gyditik.
12.1 A késziilék artalmatlanitasa

Az athizott kerekes szeméttdrol6 itt Iathaté szimbdluma azt

ielzi, hogy ez a készilék a 2012/19/EU irdnyelv hatdlya

ald tartozik. Ez az irdnyelv azt mondja ki, hogy a késziléket

életciklusa végén nem szabad a szokdsos hdztartdsi hulladék-
kal értalmatlanitani, hanem kilén létrehozott gydijtéhelyen, Gjrahasznosi-
16 kdzpontokban vagy hulladékkezel§ izemben kell leadni.

Ez az drtalmatlanitas az On szamara dijtalan. Kimélje a
kérnyezetet és artalmatlanitson szakszerien.

Ha hulladékka valt késziléke személyes adatokat tartalmaz, akkor az
On felel8ssége ezeket térélni, mieldtt a késziiléket visszaadja.

. ya Ve , z e 7 v o’ . ”
> W Az elhaszndlédott termék drtalmatlanitasanak lehetdségeirdl
%A tjékozddjon telepilése vagy vdrosa énkormdényzatandl.

12.2 A csomagolas artalmatlanitasa

A csomagoléanyagokat kérnyezetbardt és hulladék-artalmatla-
nitdsi szempontok szerint vélasztottuk ki és ezért Gjrahasznosit-

%@ haték. Artalmatlanitsa a feleslegessé valt csomagoléanyagokat
a hatdlyos helyi el8irasoknak megfelelen.

Y
Artalmatlanitsa a csomagolést kérnyezetbarat médon. Vegye
!‘ b: figyelembe a kiilénbéz8 csomagoléanyagokon 1évd jelzé-
seket és adott esetben vdlassza kilén azokat. A csomagoléa-
a nyagok réviditésekkel (a) és szamijegyekkel (b) vannak

megijeldlve, az aldbbi jelentéssel: 1-7: mGanyagok;
20-22: papir és karton, 80-98: kompozit anyagok.
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13. MUszaki adatok

Halézati fesziltség 220-240V ~, 50/60 Hz
Névleges teljesitmény 1000 W
Sitéedény @ hasznos térfogata 1,5 | a MAX jelélésig

14. A Kompernass Handels GmbH garanciaja

Tisztelt Vasdarlonk!

A késziilékre a vdsdrlds napjatdl szamitott 3 év garancidt véllalunk. A
termék meghibésoddsa esetén. Ont jogszabdlyban foglalt jogok illetik
meg az eladéval szemben. Az aldbbi garanciank nem korlétozza vagy
szinfeti meg a jogszabdlyban biztositott jogokat.

Garancidlis feltételek

A garancidlis id8szak a vasarlds napjan kezd8dik. Gondosan &rizze
meg a nyugtat. Ez a vasarlds igazoldsdhoz szikséges.

Ha a termékvésarlds napjatdl szamitott hdrom éven beliil anyag- vagy
gyartési hibat észlel, akkor a terméket sajdt beldtdsunk szerint ingyen
megjavitjuk, kicseréljik vagy visszafizetjik az 4rdt. A garancia feltétele
a hibds készilék és a vasarlast igazold bizonylat (pénztéri blokk) hdrom
éves garanciaidén belili bemutatdsa, valamint a hiba lényegének és
megjelenése idejének révidleirasa.

Ha garancidnk fedezetet nyijt a hibdra, akkor javitott vagy egy Uj ter-

méket kap vissza. A termék javitdsa vagy cseréje esetén a garancia nem
kezdédik elslrél.

Garancidlis idé és a jogszabalyban foglalt szavatossagi
igények

A garancia ideje nem hosszabbodik meg a j6télldssal. Ez a cserélt és
javitott alkatrészekre is vonatkozik. Az esetlegesen mér a vésdrlaskor is
fenndllé sériléseket és hidnyossagokat a kicsomagolds utdn azonnal
ielezni kell. A garanciai lejarta utdn esedékes javitdsok dijkdtelesek.
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A garancia kére

A késziiléket szigort min8ségi elSirdsok szerint gydrtottuk és kiszdllitas
elétt lelkismeretesen ellendriztiik.

A garancia anyag- vagy gydrtdsi hibdkra vonatkozik. A garancia nem
terjed ki a termék normdlis elhaszndléddasnak kitett és ezért kopé alkat-
részeknek tekinthetd alkatrészeire vagy a térékeny alkatrészek - mint
példdul kapcsoldk, akkumuldtorok vagy tvegbél készilt alkatrészek -
sériiléseire.

A garancia megszinik akkor, ha a termék megsériil, nem megfeleléen
haszndljgk vagy nem tartjak karban. A termék megfelels hasznélata
érdekében a haszndlati Gtmutatéban foglalt 8sszes utasitdst pontosan be
kell tartani. Feltétleni| kerilni kell minden olyan felhasznéldsi és kezelési
médot, amit a haszndlati Gtmutaté nem javasol, vagy amelynek elkeriilé-
sére kifejezetten figyelmeztet.

A termék csak magdnhaszndlatra és nem ipari haszndlatra készilt. A
garancia érvényét veszti visszaélésszerl vagy szakszerGtlen kezelés, erd-
szak alkalmazdsa vagy olyan beavatkozdsok esetén, amelyeket dltalunk
nem engedélyezett szervizben végeztek el.

A garancia érvényesitése

Ugyének gyors feldolgozésa érdekében kévesse a kévetkez4 utasitdso-
kat:

B Kérjik, hogy minden kapcsolatfelvételnél tartsa készenlétben a vasdar-

l&st igazold pénztari blokkot és a cikkszédmot (IAN) 437607_2304.

B A cikkszdm a termék adattdbléjan, a termékre gravirozva, a haszné-
lati dtmutatd cimlapjdn (balra lent) vagy a termék hétoldaldn vagy
aljén 1év8 cimkén talélhaté.

B MGksdési hiba vagy més hiba észlelése esetén vegye fel a kapesola-

tot az aldbbi szervizrészleggel telefonon vagy e-mailben.

B Kildje el dijmentesen a megadott szerviz cimére a hibdsnak talalt
terméket és a vasdrlést igazolé bizonylatot (pénztdri blokk), illetve
réviden irja le azt is, hogy hol és mikor jelentkezett a hiba.

PDF ONLINE
www.idl-service.com

'm Més hasznélati Gtmutatékhoz, termékbemutatd videdkhoz és a

telepitési szoftverekhez hasonléan ezt is letltheti a
www.lidl-service.com oldalrél.

Ezzel a QR-kéddal kézvetleniil a Lidl igyfélszolgdlati oldalra
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keriilnek (www.lidl-service.com) és a cikkszam megaddsaval
(IAN) 437607_2304 megnyithatia a haszndlati Gtmutatét.
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14.1 Szerviz

(HY Szerviz Magyarorszag
Tel.: 06800 21225
E-Mail: kompernass@lidl.hu

[ IAN 437607_2304 |

14.2 Gyartja

Ugyelien arra, hogy az aldbbi cim nem a szerviz cime. El8sz&r forduljon
a megjeldlt szervizhcez.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
NEMETORSZAG

www.kompernoss.com
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