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@ Introduction

We congratulate you on the purchase of your new product. You
have chosen a high quality product. Familiarise yourself with the
product before using it for the first time. In addition, please carefully
refer to the operating instructions and the safety advice below.

Only use the product as instructed and only for the indicated field

of application. Keep these instructions in a safe place. If you pass the
productonto anyone else, please ensure that you also pass on all the
documentation withit.

@ Intended use

This productis designed for preparing foods. Itis suitable for use
with gas, electric, halogen, induction, and glass ceramic hobs. The
productisintended exclusively for private use. Itis notintended for
commercial purposes.

@ Specifications
Oven safe to 240 °C

A Safety instructions

SAVE ALL SAFETY INSTRUCTIONS AND INSTRUCTIONS FOR USE FOR
FUTURE REFERENCE!

[ | Beware that the handles and knobs may become very
hot during cooking. Use oven mitts or BBQ gloves for

your protection.
= Place the product, when hot, on a heatproof base. Do not place
the product on an unprotected countertop.



During cooking itis extremely important not to lose sight of the
product while you are heating grease init. Grease can overheat
very quickly and ignite. In case of a grease fire, never attempt to
extinguish the fire with water! Smother the flames withalid ora
thick wool blanket.

Never heat up the product while itis empty. Failure to do so may
cause the enamel coating to crack.

To avoid damage to the enamel coating, use kitchen utensils
made of heat-resistant plastic or wood only. Do not cut any food
directly inthe product.

Never put dripping wet meats in hot grease. The resulting
splashing grease may come into contact with a glowing hob and
start afire.

ATTENTION! Always lift the product when cooking in the oven

or on stoves with a glass surface (e.g. glass ceramic, halogen and
induction hobs). NEVER slide the product on surfaces such as
these, as this may cause damage to the bottom of the product, the
hob orthe oven.

Always adjust the size of gas flames to the bottom of the

product — gas flames should NEVER burn past the product’s sides.
The product is not microwave safe.

The product is oven safel Place the product on an oven grate, not
directly on the floor of the oven.

The product is not suitable for dishwasher.

Never use the productif the lid'sknob is loose. Retighten the
screw joint of the lid's knob if necessary.

The productis not suitable for deep frying.

Ensure sufficient ventilation to avoid heavy smoke in an enclosed
environment.

Q‘F FOOD-SAFE! The flavour and aroma of your foods are not
affected by this product.
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= CAUTION! RISK OF BURNS! Pay special attention when pouring
hot liquids. Pour liquids slowly and evenly. Make sure that no other
people, especially children, are in the immediate vicinity when
pouring.

= CAUTION! RISK OF BURNS! Use a potholder when pouring or
handling the product.

= ATTENTION! If necessary, use an oven mitt or comparably effective
personal protective equipment [PPE) when pouring.

= CAUTION!RISK OF FIRE! Immediately wipe off any hot oil and
other liquids that runs down the product or drips onto the
cooking surface with a suitable cloth.

= CAUTION! RISK OF INJURY! Do not make any immediate
temperature changes, i.. in particular do not place the hot
product directly from the oven/stove onto cold surfaces.
Otherwise, there is a risk of chipping, cracking, hairline cracks
or breakage, which can lead to personal injury and damage to
property.

= Do not use the product if there are signs of deformation or
damage.

® Use

= Beforefirst use, boil out the product 2 to 3 times with water to
remove any production residue. Then clean the product with
warm soapy water, rinse with clear water and dry thoroughly.

= Brush alittle oil or butter on the inside of the product. Slowly warm
up the product at low temperature. Turn down the temperature as
soon as the grease soaks in. Wait approx. 2 to 3 minutes until the
product has cooled down and remove any excess grease.

= Do not cook or roast at high temperature. Cast iron is an excellent
retainer of heat, so medium temperature is fully sufficient. Too high
atemperature may lead to unsatisfactory cooking results or cause
foods to stick, e.g. as with omelet.
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= Do not heat up the product too quickly. Failure to do so may cause
the enamel coating to crack, if the cast iron expands more quickly
than the enamel.

Notes:

= Thelightenamel on the inside of the product is specially
designed for slowly preparing food at low temperature or at
medium oven temperature.

= The nubs on the bottom of the lid cause circulation inside the
dish during cooking. Rising steam condenses on the lid and is
distributed evenly to the food you are preparing via the nubs. This
means that your food stays juicy during cooking and thus retains its
natural flavour.

= The enamel surface is not suitable for dry cooking. Always use a
little butter or cooking oil and make sure that the bottom of the
productis fully covered before heating the dish.

@ Information for use with induction hobs

Save energy! Select a hob size that corresponds to the size of the
bottom of the product to prevent heat loss.

IAN Effective bottom diameter
478373_2410 @145 mm
478374_2410 @218 mm

= Note: Under certain circumstances, the electromagnetic
propetties of the hob and the product may cause an odour
to occur. This is normal and is not indicative of damage to your
induction hob or the cooking dish.
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Place the product in the middle of the induction hob.

CAUTION! High heating rate! When preheating the cooking dish,
be careful notto overheatiit.

In case of overheating, air the room thoroughly.

@ Cleaning and care

Always allow the product to cool down slightly before cleaning.
Never submerge the product in cold water while itis still hot. The
temperature shock may damage the enamel. Also, do not fill the
product with cold water.

Rinse your product with hot water and off-the-shelf detergent.
First, soak any food residue and remove them using a wooden
scraper, sponge or brush.

Never use any hard objects, steel wool and/or abrasive or
aggressive cleaning agents such as chlorine bleach — failure to
do so may damage the enamel.

Thoroughly dry the product after cleaning. From time to time, rub a
little cooking oilinto the rim of the product to prevent the eventual
formation of rust bloom.

Store the product in a dry, well-ventilated space.

Thoroughly dry the product by dry cloth after cleaning. Never
store the product when they are still damp. Store the productina
airy space away from steam.

CAUTION! Please note that the enamel may be
damaged if you drop or strike the product.

@ Disposal

The packaging is made entirely of recyclable materials, which you
may dispose of atlocal recycling facilities.
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Contact your local refuse disposal authority for more details of how to
dispose of your worn-out product.

@ Warranty

The product has been manufactured to strict quality guidelines and
meticulously examined before delivery. In the event of material or
manufacturing defects you have legal rights against the retailer of this
product. Your legal rights are not limited in any way by our warranty
detailed below.

The warranty for this product is 3 years from the date of purchase. The
warranty period begins on the date of purchase. Keep the original
sales receiptin a safe location as this document is required as proof of
purchase.

Any damage or defects already present at the time of purchase must
be reported without delay after unpacking the product.

Should the product show any faultin materials or manufacture within
3 years from the date of purchase, we will repair or replace it — at our
choice - free of charge to you. The warranty period is not extended
as aresult of a claim being granted. This also applies to replaced and
repaired parts.

This warranty becomes void if the product has been damaged, or
used or maintained improperly.

The warranty covers material or manufacturing defects. This warranty
does not cover product parts subject to normal wear and tear, thus
considered consumables [e.g. batteries, rechargeable batteries,
tubes, cartridges), nor damage to fragile parts, e.g. switches or glass
parts.
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Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please observe the
following instructions:

Please have the till receipt and the item number (IAN 478373_2410 /
IAN 478374_2410) available as proof of purchase.

You will find the item number on the rating plate, an engraving, on the
front page of the instructions for use (bottom left), or as a sticker on the
rear or bottom of the product.

If functional or other defects occur, please contact the service
department listed either by telephone or by e-mail.

You can return a defective product to us free of charge to the service
address that will be provided to you. Ensure that you enclose the
proof of purchase (till receipt) and information about what the defect
isand when it occurred.

Service

Service Great Britain
Tel: 08000569216
E-Mail: owim@lidl.co.uk
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@® Johdanto

Onnittelemme sinua uuden tuotteen hankinnasta. Olet valinnut
korkealaatuisen tuotteen. Tutustu laitteeseen ennen ensimmaista
kayttdonottoa. Lue sita varten tdmé kdyttdohje ja turvallisuusohjeet.
Kayta tuotetta vain kuvatulla tavalla ja ilmoitetulla kayttdalalla. Sailyta
kayttdohje paikassa, josta I6ydéat sen aina. Anna kaikki ohjeet mukaan,
jos luovutat tuotteen edelleen.

@ Tarkoituksenmukainen kdytto

Tuote on tarkoitettu elintarvikkeiden kypsennykseen. Se soveltuu
kaasu-, sahk&-, halogeeni-, induktio- ja keraamisille liesille. Tuote on
tarkoitettu ainoastaan yksityiseen kadyttdon. Sita ei ole tarkoitettu
ammattimaiseen kayttdon.

@ Tekniset tiedot
Uuninkestéva kork. 240 °C

A Turvallisuusohjeet

SAILYTA KAYTTO- JA TURVALLISUUSOHIEET MYOHEMPAA TARVETTA
VARTEN!

- Huomioi, ettd kahvat ja nupit kuumenevat kdytdn aikana.
K&yta siksi patalappuja tai uunikintaita késiesi suojaksi.

= Aseta kuumentunut tuote aina kuumuutta kestavélle alustalle eika
suojaamattomalle tyétasolle.

= Rasvaa kuumennettaessa on erityisen tarkea, etta tuotetta ei jatetd
ilman valvontaa. Rasva voi nopeasti ylikuumentua ja syttya tuleen.
Jos rasva syttyy palamaan, 8ld missaan tapauksessa sammuta sitd
vedellad! Sammuta liekit kannella tai tiiviilla villapeitteella.

= Huomioi, ettd tuotetta ei saa kuumentaa tyhjana. Muutoin emali voi
murtua.



K&yta vain kuumuutta kestavia muovi- tai puulastoja, jotta
emalipinnoite ei vahingoitu. Al leikkaa paistettavaa suoraan
tuotteessa.

Al laita markaé lihaa kuumaan rasvaan. Kuumalle liesilevylle
roiskuva rasva voi aiheuttaa helposti tulipalon.

HUOMIO! Nosta aina tuotetta, kun kypsennét lasipintaisella
liedella (esim. keraaminen-, halogeeni- tai induktioliesi) tai uunissa.
ALA KOSKAAN liikuta tuotetta téllaisilla pinnoilla, sill tuotteen
pohja, liesi tai uuni voi vahingoittua.

Kaasuliekki tulee saataa aina tuotteen pohjan mukaan niin, ettei se
polta tuotteen sivuja.

Tuote ei kesta mikroaaltouunia.

Tuote on uuninkestaval Aseta tuote ritilélle eiké uunin pohjalle.
Tuote ei ole konepesunkestava.

Al kayta kantta, jos kahva on |8ystynyt. Kiristd kannen ruuvia
tarvittaessa.

Tama tuote ei sovellu uppopaistamiseen!

Huolehdiriittavastd ilmanvaihdosta, jotta valtyt raskaalta savulta
suljetussatilassa.

Q‘F ELINTARVIKEKELPOINEN! Tuotteella ei ole vaikutusta
makuun tai hajuun.

VARO! PALOVAMMAN VAARA! Ole erityisen varovainen,

kun kaadat kuumia nesteita. Kaada nesteet hitaasti ja tasaisesti.
Varmista, ettei muita henkil6itd, etenkaan lapsia, ole valittdmassa
laheisyydessé nestettd kaadettaessa.

VARO! PALOVAMMAN VAARA! Kayta patalappuja, kun kaytat
tuotetta tai kaadat nesteité.

HUOMIO! Kayta nestettd kaadettaessa tarvittaessa patalappua tai
vastaavaa tehokasta henkilénsuojainta (PPE).

VARO! TULIPALON VAARA! Pyyhi kuuma 6ljy tai muut nesteet,
jotka valuvat alas tuotteesta kaadettaessa tai tippuvat keittotasolle,
heti pois sopivalla liinalla.
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VARO! LOUKKAANTUMISVAARA! Tuote ei saa altistua nopealle
lampatilan vaihtelulle, eli kuumaa suoraan uunista otettua tuotetta
ei saa asettaa kylmille pinnoille. Muutoin tuotteeseen voi tulla
lohkeamia, halkeamia, hiushalkeamia tai murtumia, jotka voivat
johtaa henkil®- ja ainevahinkoihin.

Al kayta tuotetta, jos se on nakyvasti vadntynyt tai vaurioitunut.

Kaytto

Keita tuote 2—3 kertaa kuumalla vedelld ennen ensimmaista
kayttd4, jotta mahdolliset tuotantojaddmat saadaan poistettua. Pese
se lampimall& astianpesuvedell, huuhtele pelkalld vedelld ja
kuivaa huolellisesti.

Sivele tuotteen sisdpohjaan hieman ruokadljya tai voita. Limmita
sitd alhaisella Iammolla. Kytke 1ampd pienemmalle heti, kun rasva
onimeytynyt pintaan. Odota n. 2—3 minuuttia, kunnes tuote on
jaahtynyt, ja poista ylimaarainen rasva.

Al4 paista tai paahda liian korkeassa l[ampétilassa. Koska

valurauta varastoi hyvin lamp&4, keskitasoiset lampdtilat riittavat
taysin kypsennykseen. Liian korkeat lampdtilat voivat pilata
lopputuloksen tai ruoka, esim. munakas, voi tarttua pohjaan.

Pida huolta, etta tuote ei kuumene liian nopeasti. Muutoin emali voi
murtua, kun valurauta lamp&laajenee emalia nopeammin.

Huomautukset:

14

Sisépinnan vaalea emali sopii erityisesti ruokien hitaaseen
kypsyttamiseen alhaisissa lamp&tiloissa tai keskitasoisessa
uunilampatilassa.

Kannen alapinnalla olevat nystyrat saavat aikaan kierron keittoastian
sisélla. Yiésnouseva héyry tiivistyy kanteen, jonka nystyrat jakavat
pisarat tasaisesti kypsennettavan péaalle. Nain kypsennettava
pysyy mehukkaana ja sdilyttaa luonnollisen makunsa.

Emalipinta ei sovellu rasvattomaan kypsennykseen. Kadyta aina
voita tai ruokadljya kypsennykseen ja varmista, ettd pohjaon
rasvan peitossa, ennen kuin keittoastia kuumenee.
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@ Induktioliesid koskeva huomautus

S&astd energiaal Valitse liesilevy tuotteen pohjan kokoa vastaavasti,
jottaldmpd ei mene hukkaan.

IAN Pohjan tehollinen halkaisija
478373_2410 @145 mm
478374_2410 @18 mm

= Huomautus: Tietyissa olosuhteissa voi kuulua &ani, joka johtuu

lamma&nlahteen tai tuotteen sdhkdmagneettisista ominaisuuksista.
Tama on normaalia eiké tarkoita, ettd induktioliesi tai tuote olisi
viallinen.

Tuote tulee asettaa keskelle induktioliesilevya.

VARO! Kuumenee nopeastil Ald ylikuumenna tuotetta
esilammitettaessa.

Ylikuumenemistapauksessa tila taytyy tuulettaa kunnolla.

@ Puhdistus ja hoito

Anna tuotteen aina ensin jaahtya ennen puhdistusta. Ald koskaan
upota kuumaa tuotetta kylmaan veteen. Limpdtilaeron vuoksi
emali voi vahingoittua. Ald my&skaan tayta tuotetta kylmalla
vedella.

Puhdista tuote kuumalla vedelld ja tavallisella astianpesuaineella.
Liota ensin kiinnitarttuneet ruoanjaénteet ja poista ne sitten
puukaapimella, pesusienellé tai harjalla.

Al koskaan kayta kovia puhdistusvalineits, terasvillaa ja/tai
voimakkaita tai hankaavia puhdistusaineita kuten kloorivalkaisua,
koska se voi vahingoittaa emalipintaa.

Kuivaa tuote pesun jélkeen huolellisesti. Hiero tuotteen reunaan
silloin talldin ruokadljya, jotta siihen ei muodostu ruostetta.
Sailyta tuotetta kuivassa ja hyvin ilmastoidussa paikassa.
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m  Kuivaa tuote puhdistuksen jalkeen huolellisesti kuivalla liinalla. Al&
koskaan laita kosteaa tuotetta sailytykseen. Sdilyta tuotetta hyvin
ilmastoidussa paikassa kosteudelta suojattuna.

VARO! Huomioi, ettd emali voi vaurioitua, jos keittoastia
tippuu tai saa kovaniskun.

@ Havittdminen
Pakkaus on valmistettu ympéristdystavéllisistd materiaaleista, jotka
voidaan vieda paikalliseen kierrétyspisteeseen.

Lisatietoja kdytdstd poistetun tuotteen havittdmismahdollisuuksista saat
kuntasi tai kaupunkisi viranomaisilta.

@ Takuu

Tuote on valmistettu huolellisesti tiukkojen laatudirektiivien mukaan ja
tarkistettu huolella ennen toimitusta. Materiaali- tai valmistusvirheiden
tapauksessa kuluttajalla on laillisia oikeuksia tuotteen myyjaa kohtaan.
Alla oleva takuu ei rajoita kuluttajan lakisaateisia oikeuksia millaan tavalla.

Taman tuotteen takuu on 3 vuotta ostopaivasta lukien. Takuuaika alkaa
ostopaivasta. Sailyta alkuperainen ostokuitti turvallisessa paikassa,
koska tata asiakirjaa vaaditaan ostotositteena.

Mahdollisista ostohetkelld esiintyneista vaurioista tai vioista on
iimoitettava valittdmasti tuotteen pakkauksesta purkamisen jalkeen.

Jos 3 vuoden sisélla tuotteen ostopaéivasta alkaen tuotteesta

16ytyy materiaali- tai valmistusvirhe, korjaamme tuotteen iimaiseksi
harkintamme mukaan. Takuuaikaa ei pidennetd mydnnetyn
takuuvaatimuksen vuoksi. Taméa koskee myds vaihdettuja ja korjattuja
osia.

Takuun voimassaolo lakkaa, jos tuote on vioittunut, sitd on kaytetty tai
huollettu tarkoituksenvastaisesti.
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Takuu kattaa materiaali- ja valmistusvirheet. Takuu ei kata tuotteen osia,
jotka kuluvat normaalisti (esim. paristot, akut, letkut, varipatruunat) ja
joita voidaan sen vuoksi pitaa kuluvina osina eika my&skaan rikkoutuvia
osia esim. kytkimid, akkuja tai lasista valmistettuja osia.

Toimiminen takuutapauksessa

Jotta asiasi nopea kasittely voidaan taata, pyydamme sinua toimimaan
seuraavien ohjeiden mukaisesti:

Sailyta kassakuitti ja tuotenumero (IAN 478373_2410 / IAN 478374__2410)
todisteena tekemastasi ostoksesta.

Tuotenumero ldytyy tyyppikilvestd, kaiverruksesta, kayttdohjeen
etusivulta (vasen alareuna] tai tuotteen takaosassa tai pohjassa olevasta
tarrasta.

Jos havaitset tuotteessa toimintahairidita tai muita vikoja, ota ensin
yhteyttd puhelimitse tai sahkdpostitse alla mainittuun huoltopalveluun.
Senjélkeen voit 1ahettdd tuotteen maksutta huoltopalvelun
osoitteeseen. Liitd tuotteen mukaan ostokuitti ja selvitys havaitusta
viasta ja sen havaitsemisajankohdasta.

Huoltopalvelu

(D Huoltopalvelu Suomi
Puhelin: 0800 913375
E-Mail: owim@lidlfi
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@ Inledning

Grattis till kdpet av din nya produkt. Du har valt en produkt av hdg
kvalitet. Gér dig bekant med produkten innan du anvander den. L&s
foljande bruksanvisning och sakerhetsinformation. Anvand endast
produktenienlighet med beskrivningen och fér angivna andamal.
Férvara denna handledning pé en séker plats. Overldmna dven
bruksanvisningen om du éverlater produkten till en tredje part.

@® Avsedd anvindning

Denna produkt &r avsedd for att tillaga mat. Den &r lamplig att
anvanda tillsammans med gas-, el-, halogen- och induktionshallar
samt keramiska héllar. Denna produkt &r endast avsedd for privat
anvandning. Den ar inte avsedd fér kommersiellt bruk.

@ Tekniska data
Ugnssaker till 240 °C

A Sdkerhetsanvisningar

SPARA ALLA SAKERHETSANVISNINGAR OCH BRUKSANVISNINGEN
FOR FRAMTIDA REFERENS!

[ ] Tank pa att handtagen och knopjparna kan bli varma vid
matlagning. Anvand darfér grytlappar eller grytvantar
som skydd.

= Placera den varma produkten pa ett varmeskyddande underlagg
ochinte pd en oskyddad yta.

= Vid matlagning ar det mycket viktigt att halla uppsikt Sver
produkten nér du varmer upp fett. Fett kan dverhettas och
antandas valdigt fort. Vid fettbrand, férsok aldrig att slacka elden
med vatten! Kvav elden med ett lock eller en tjock yllefilt.

= Varm aldrig upp produkten nar den &r tom. Om du gér det, kan
emaljbelaggningen spricka.
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For att undvika att skada emaljbeldaggningen, anvand endast
kdksredskap tillverkade i varmebestandig plast eller tré. Skér inte
mat direkti produkten.

Lagg aldrig i vatt kott i varmt fett. Fett som sténker kan kommaii
kontakt med en het spisplatta och orsaka brand.

SE UPP! Lyft alltid produkten nér du anvander deniugnen eller pa
en glasyta [t.ex. glaskeramik-, halogen- och induktionshallar). Skjut
aldrig pa produkten pa sddana ytor, da det kan skada produktens
botten, spisen ellerugnen.

Justera alltid gasldgan efter produktens botten — gasldgor ska
ALDRIG nd produktens sidor.

Produkten far inte anvandas i mikrovagsugn.

Produkten &r ugnssaker! Placera produkten pa ett ugnsgaller, inte
direkt pa ugnens golv.

Produkten far inte maskindiskas.

Anvand inte locket om dess handtag sitter |6st. Dra t locket vid
behov.

Denna produkt lampar sig inte f6r fritering!

Setill att ventilationen ar tillracklig for att undvika kraftig
rékutveckling i slutna milider.

m  TILLVERKAD AV MATERIAL SOM INTE AR SKADLIGT FOR
Q LIVSMEDEL! Smaker och lukter pdverkas inte av denna
produkt.

SE UPP! RISK FOR BRANNSKADOR! Var speciellt forsiktig nar
du héller ut heta vétskor. Hall ut vatskan langsamt och jamnt. Se
till attinga andra personer, framfér alltinga barn, befinner sig i
omedelbar ndrhet under uthéliningen.
SE UPP! RISK FOR BRANNSKADOR! Anvind en grytlapp nar du
héller ut produkten eller vatskan.
SE UPP! Anvand vid behov en grytlappar eller jamforbart effektiv
personlig skyddsutrustning (PSU) nar du héller.
SE UPP! BRANDFARA! Torka omedelbart bort het olja eller
andra vétskor som rinner ner langs produkten eller droppar pa
kokplattan med en lamplig duk.
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= SEUPP!FARA FOR PERSONSKADOR! Utsétt inte produkten fér
shabba temperaturvaxlingar, dvs. placera framfér allt inte den heta
produkten pa en kall yta nér den kommer ut ur ugnen/fran spisen.
I annat fall finns risk fér splitter, sprickor, tunna sprickor eller brott,
som kan ledatill personskador och sakskador.

= Anvand inte produkten om det finns tecken pa deformation eller
skador.

® Anvindning

= Foére den forsta anvandningen, koka upp vatten 2—-3 gangeri
produkten for att ta bort eventuella produktionsrester. Diska sedan
produkten med varmt vatten och diskmedel, skélj noga med rent
vatten och torka sedan produkten.

= Pensla produktens insida med lite olja eller smér. Varm langsamt
upp produkten pa lag temperatur. Sank temperaturen sa snart
fettet har sugits in. Vanta ungefér 2—3 minuter tills produkten har
svalnat och torka sedan bort éverflodigt fett.

= lagainte matmed héga temperaturer. Gjutjarn lagrar varme
effektivt, s& medelhdg varme ar tillrdckligt. For hdga temperaturer
kan ledatill sdmre resultat eller till att livsmedel fastnar, t.ex. vid
tillagning av omelett.

= Varminte upp produkten fér snabbt. Det kan leda till att
emaljbeldaggningen spricker, da gjutjarn expanderar snabloare &n
emaljbeldggningen.

Hanvisningar:

= Denljusa emaljen pa produktens insida &r speciellt framtagen
for att ldngsamt tillaga mat pa vid Idg temperatur eller vid
mellanvarmeiugn.

= Upphdjningarnailockets botten skapar cirkulation inuti kérlet vid
tillagning. Stigande dnga kondenserar pa locket och férdelas
jamnt &ver maten via bitarna. Detta betyder att maten forblir saftig
och behaller sin naturliga smak.
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Emaljytan arinte ldmpad f6r torr tillagning. Anvand alltid lite smor

eller matolja och se till att produktens botten alltid &r helt tackt

med fettinnan du varmer upp den.

@ Information fér anvdndning med induktionshillar

Spara energil Vilj en spisstorlek som passar for produktens botten fér
att férhindra forlust av varme.

IAN Effektiv bottendiameter
478373_2410 D145mm
478374_2410 218 mm

= Hanvisning: Under vissa omstandigheter kan héllens och

produktens elektromagnetiska egenskaper ledatill att ljud
hors. Detta ar normalt och tyder inte pa ndgon skada hos
induktionshallen eller produkten.

Placera produkten mitt pd varmezonen pa induktionshallen.
SE UPP! H6g uppvarmningshastighet! Nar du férvarmer
produkten, var noga med attinte dverhetta den.

Vid éverhettning, ventilerarummet ordentligt.

@ Rengdring och skotsel

Lat alltid produkten svalna fére disk. Sank aldrig ned produkteni
kallt vatten medan den fortfarande &r varm. Temperaturchocken
kan skada emaljen. Fyllinte heller produkten med kallt vatten.
Diska produkten med varmt vatten och diskmedel.

Bt upp eventuella matrester och ta bort dem med en traskrapa,
svamp eller borste.

Anvand aldrig harda féremal, stalull och/eller slipande eller
aggressiva rengdringsmedel som klorin — det kan skada emaljen.
Torka produkten noggrant efter disk. Gnid in lite matoljai
produktens kanter da och da for att fdrebbygga ytrost.
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= FOrvara produktenitorrt och vl ventilerat utrymme.

= Torkaav produkten grundligt med en torr trasa efter rengdring.
Stéll aldrig undan produkten medan den fortfarande ar fuktig.
Forvara produkten pé en ventilerad plats och pé avstand frdn dnga.

- Q SE UPP! Tank p4 att emaljen kan skadas om du tappar eller
sl&r mot produkten.

@ Avfallshantering

Forpackningen bestar av miljiovanliga material, som kan lamnas pa
lokala atervinningsstationer.

Kontakta kommunen fér ndrmare information om avfallshantering av
den foérbrukade produkten.

@ Garanti

Produkten har tillverkats enligt stranga kvalitetskrav och kontrollerats
noggrant fore leverans. | hdndelse av materialfel eller tillverkningsfel
har du lagstadgade réttigheter mot séljaren av produkten. Dina
lagstadgade rattigheter begransas inte pa ndgot sétt av var garanti
somanges nedan.

Garantin for den hér produkten &r 3 &r fran och med inkdpsdatum.
Garantitiden borjar fran och med inkdpsdagen. Férvara originalkvittot
pé en saker plats eftersom detta dokument kravs som inkdpsbevis.

Alla skador eller brister som redan finns vid tidpunkten fér kdpet
maste rapporteras omedelbart efter uppackning av produkten.

Om det uppstar ett materialfel eller ett tillverkningsfel pa denna
produktinom 3 ar efter kdpet, kommer vi, efter eget gottfinnande,
attantingen reparera eller byta ut produkten at dig utan kostnad.
Garantiperioden forlangs inte av ett beviljat garantiansprak. Det galler
aven for utbytta eller reparerade delar.
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Denna garanti ar ogiltig om produkten har skadats eller anvants eller
underhallits felaktigt.

Garantin tdcker material- och tillverkningsfel. Denna garanti tdcker inte
produktdelar som &r féremal for normalt slitage och som dérfér anses
vara slitdelar (t.ex. batterier, batteripack, slangar, blackpatroner] och
inte heller skador pa mtéliga delar, t.ex. strdmbrytare eller delar av
glas.

Handldggning av garantiansprak

For att vi ska kunna handlagga ditt drende snabbare, ber vi dig beakta
foljande anvisningar:

Ha alltid kassakvitto och artikelnummer i beredskap

(IAN 478373_2410 / |AN 478374 _2410) for att bevisa kdpet.
Artikelnumret star pa typskylten, finns ingraverat, har tryckts pa din
handlednings forsta sida [nere till vanster] eller finns som etikett pa
baksidan eller undersidan.

Om funktionsfel eller andra brister uppstar bér du forst vanda dig ill
nedanstdende serviceavdelning via telefon eller e-post.

N&r en produkt har registrerats som defekt kan du skicka in den
portoffritt till den serviceadress du meddelats om du bifogar
inkdpskvittot (kassakvitto] och en beskrivning av felet och var det
uppstatt.

Service

(B> Service Sverige
Tel: 020791808
E-Mail: owim@lidl.se

(> Service Finland
Tel: 0800913375
E-Mail: owim@lidlfi
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® Wstep

Gratulujemy Panstwu zakupu nowego produktu. Zdecydowali sie
Panstwo na zakup produktu najwyzszejjakosci. Przed uruchomieniem
urzadzenia po raz pierwszy zapoznaj sie z nim. W tym celu

przeczytaj uwaznie ponizszg instrukcje obstugi oraz wskazowki
dotyczace bezpieczenstwa. Produkt nalezy uzytkowac w sposob

tu opisany i zgodnie z okreslonym zakresem zastosowania. Nalezy
przechowywac te instrukcje w bezpiecznym miejscu. Przekazujac
produkt innej osobie, nalezy rowniez przekazac wszystkie
dokumenty.

@ Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Produkt stuzy do przygotowywani zywnosci. lest odpowiedni do
stosowania w kuchenkach gazowych, elektrycznych, halogenowych,
indukcyjnych i ceramicznych. Produkt przeznaczony jest wytgcznie
do uzytku domowego. Nie jest przeznaczony do celow
komercyjnych.

@ Danetechniczne
Odpowiednia temperatura piekarnika to maks. 240 °C

A Instrukcje bezpieczenstwa

ZACHOWAC WSZYSTKIE INSTRUKCIE | WSKAZOWKI DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA DO PRZYSZLEGO WGLADU!

(] Nalezy pamigtac, ze uchwyty i pokretta moga sie
nagrzewac podczas gotowania. Z tego powodu
nalezy uzywac tapek do garnkow lub rekawic
kuchennych.
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Goracy produkt nalezy stawia¢ wytacznie na podktadkach
zaroodpornychinigdy na niezabezpieczonej powierzchni
roboczej.

Bardzo wazne jest, aby podczas gotowania hie spuszczac z
oczu urzadzenia, w ktérym znajduje sig ttuszcz. Tluszcz moze
bardzo szybko sie przegrzac i zapalic. Jesli tluszcz sie zapalit, nie
wolno gasi¢ go wodg! Ptomienie zdusi¢ pokrywka od garnka lub
grubym, wetnianym kocem.

Nalezy uwazac, aby nie podgrzewac pustego produktu. Moze to
doprowadzi¢ do odpryskiwania lakieru.

Aby unikng¢ uszkodzenia emaliowanej powtoki, nalezy

uzywac wylacznie przyboréw kuchennych wykonanych z
zaroodpornego tworzywa sztucznego lub drewna. Produktow
spozywczych nie wolno kroi¢ bezposrednio w produkcie.

Nie wolno wktada¢ mokrego miesa do gorgcego ttuszczu.
Ttuszcz pryskajacy na rozgrzana ptyte grzejng moze w fatwy
sposob doprowadzi¢ do pozaru.

UWAGA! Zawsze podnosic produkt, jesli stosowany jest

na ptycie grzejnej o szklanej powierzchni (np. na kuchence
ceramicznej, halogenowej lub indukcyjnej) lulb w piekarniku.
Nigdy nie przesuwac produktu, poniewaz jego spod moze
uszkodzi¢ powierzchnig kuchenki badz piekarnika.

Ptomienie gazowe nalezy wyregulowac wzgledem podstawy
urzadzenia — NIGDY nie moga siegac $cian bocznych.

Produkt nie jest odpowiedni do stosowania w mikrofaldwkach.
Produkt jest przeznaczony do stosowania w piekarnikach!
Produkt nalezy stawiac na przeznaczonym do tego ruszcie, a nie
na podfodze piekarnika.

Produkt nie jest odpowiedni do mycia w zmywarce.

Nigdy nie nalezy uzywac produktu, z poluzowanym uchwytem
pokrywki. W razie potrzeby nalezy ponownie dokrecic¢ ztgcze
srubowe uchwytu pokrywki.
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Ten produkt nie nadaje sie do smazenia w gtebokim tluszczu!
Zapewnij wystarczajaca wentylacje, aby unikna¢ siinego
zadymienia w zamknigtym srodowisku.

Q‘r BEZPIECZNA ZYWNOS$C! Produkt nie wptywa ujemnie
na walory smakowe i zapachowe.

OSTROZNIE! RYZYKO POPARZENIA! Zachowywac¢ szczegdlna
ostrozno$¢ podczas nalewania goragcych ptynéw. Ptyn

wylewac powolii rownomiernie. Upewniac sig, ze podczas
nalewania zadne inne osoby, zwtaszcza dzieci, nie znajduja sie w
bezposrednim sasiedztwie.

OSTROZNIE! RYZYKO POPARZENIA! Podczas manipulowania
produktem lub nalewania ptynow uzywac uchwytu do garnkow.
UWAGA! Jesli to konieczne, podczas wylewania uzywac
uchwytu do garnkéw lub podobnie skutecznego sprzetu
ochrony osobistej (SOI).

OSTROZNIE! ZAGROZENIE POZAROWE! Goracy olejlubinne
ptyny, ktore sptywaja po produkcie lub na powierzchnig

do gotowania, nalezy natychmiast wyciera¢ odpowiednia
$ciereczka.

OSTROZNIE! RYZYKO OBRAZEN! Nie nalezy dokonywac zadnych
nagtych zmian temperatury, tj. w szczegolnosci nie stawiac na
zimnych powierzchniach gorgcego produktu wyjetego prosto z
pieca lub kuchenki. Niezastosowanie sie do tego zaleceniamoze
spowodowac odpryski, peknigcia, pekniecia wioskowate lub
ztamania, co moze spowodowac obrazenia ciata i uszkodzenie
mienia.

Nie uzywac produktu, jesli wykazuje jakiekolwiek oznaki
deformaciji lub uszkodzenia.
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@ Zastosowanie

Przed pierwszym uzyciem w urzadzeniu nalezy 2—3 razy
zagotowac wode, aby pozby¢ sie wszelkich pozostatosci
poprodukcyjnych. Nastepnie umy¢ produkt w cieptej wodzie z
mydtem, sptukac czystg woda i doktadnie wysuszyc.

Zapomoca pedzelka posmarowac olejem lub mastem

whnetrze produktu. Rozgrzac urzadzenie do niskiej temperatury.
Zmniejszy¢ temperature, gdy tluszcz wsigknie. Odczekac¢ ok.2 do
3 minut, az produkt ostygnie i usung¢ nadmiar ttuszczu.

Podczas gotowania lub pieczenia nie stosowac¢ wysokich
temperatur. Zeliwo charakteryzuje sie bardzo dobra akumulacjg
ciepta, a wiec srednie temperatury w zupetnosci wystarcza. W
przeciwnym razie zbyt wysoka temperatura moze sprawic, ze
wynik gotowania nie bedzie zadowalajgcy oraz doprowadzi¢
do przywierania zywnosci, jak na przyktad podczas robienia
omletu.

Nalezy przy tym uwazac, aby nie nagrzewac produktu zbyt
szybko. Moze to spowodowac odpryskiwanie lakieru, poniewaz
zeliwo rozszerza sie szybciej niz lakier.

Rady:

Jasna emalia w srodku nadaje sie szczegolnie do powolnego
gotowania w bardzo niskich lub w srednich temperaturach
piekarnika.

Pokretta na spodzie pokrywki zapewniaja cyrkulacje powietrza
W naczyniu podczas gotowania. Unoszaca si€ para skrapla sie
na pokrywce i jest rownomiernie rozprowadzana po 2ywnosci.
Dzieki temu zywnosc¢ pozostaje soczysta podczas gotowania i
zachowuje swoj naturalny smak.

Powierzchnia emaliowana nie nadaje sie do gotowania na sucho.
Przed podgrzaniem naczynia zawsze uzywac masta lub olejui
upewniac sig, ze dno jest catkowicie przykryte.
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@ Wskazéwka dla stosujacych ptyty indukcyjne

Oszczedzac energie! Wybrac palnik ptyty grzejnej odpowiadajacy
wielkosci spodu produktu, aby unikngc utraty ciepta.

IAN Efektywna srednica dna
478373_2410 D145mm
478374_2410 218 mm

= Rada: W okreslonych okolicznosciach moga pojawic sie

zaktocenia, ktore wynikaja z wiasciwosci elektromagnetycznych
cyrkulaciji ciepta miedzy zrodtem ciepta i produktem. Jest to
zjawisko normalne i nie oznacza uszkodzenia ptyty indukcyjnej ani
produktu.

Produkt nalezy ustawi¢ po srodku ptyty indukcyjne;j.

OSTROZNIE! Duza szybko$¢ nagrzewanial Nie przegrzewac
produktu podczas podgrzewania.

W przypadku przegrzania nalezy doktadnie wywietrzy¢
pomieszczenie.

@ Czyszczenieikonserwacja

Przed czyszczeniem nalezy zaczekac, az urzadzenie ostygnie.
Rozgrzanego produktu nigdy nie wolno polewac zimna woda.
Na skutek szoku termicznego moze dojs¢ do uszkodzenia lakieru.
Produktu nie wolno napetniac¢ zimng woda.

Optukac¢ produkt ciepta woda z dodatkiem dostepnego w
handlu srodka czyszczacego.

Namoczyc zalegajace resztkijedzenia, a nastepnie, w razie
potrzeby, usunac je za pomocy drewnianej skrobaczki, gabki lub
szczotki.
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= W Zzadnym wypadku nie wolno stosowac twardych
przedmiotow, stalowej wetny ani agresywnych lub zracych
srodkoéw czyszczacych, takich jak wybielacze, poniewaz moga
one uszkodzic¢ lakier.

= Po gruntownym oczyszczeniu nalezy osuszyc¢ produkt. Od
czasu do czasu nalezy przetrze¢ krawedz produktu odrobing
jadalnego oleju, aby zapobiec korozji, ktora z czasem moze
zaczyc sie pojawiac.

= Produkt przechowywac w suchym i przewiewnym miejscu.

= Po czyszczeniu produkt doktadnie osuszy¢ suchg szmatka. Nigdy
nie przechowywac produktu, gdy jest jeszcze wilgotny. Produkt
przechowywac w przewiewnym pomieszczeniu z dala od pary.

OSTROZNIE! Prosimy pamietac, ze lakier moze ulec
uszkodzeniu z powodu upadku lub silnego uderzenia.

@ Utylizacja

Opakowanie wykonane jest zmateriatéw przyjaznych dla
$rodowiska, ktore mozna przekaza¢ do utylizacji w lokalnym punkcie
przetwarzania surowcow wtornych.

Informacji na temat mozliwosci utylizacji wyeksploatowanego
produktu udziela urzad gminy lub miasta.

©® Gwarancja

Produkt zostat wyprodukowany zgodnie z surowymi wytycznymi
dotyczacymijakoscii doktadnie przetestowane przed dostawa.
W przypadku wad materiatowych lub produkcyjnych przystuguja
Panstwu prawa ustawowe wobec sprzedawcy produktu. Paristwa
prawa ustawowe nie sg w zaden sposob ograniczone przez naszg
gwarancje przedstawiona ponizej.

PL 3l



Gwarancja na ten produkt wynosi 3 lata od daty zakupu. Okres
gwarancji rozpoczyna sie od daty zakupu. Prosze przechowywac
oryginalny rachunek w bezpiecznym miejscu, poniewaz ten
dokument jest wymagany jako dowod zakupu.

Wszelkie uszkodzenia lub wady obecne juz w momencie zakupu
nalezy zgtosi¢ niezwtocznie po rozpakowaniu produktu.

Jezeliw ciggu 3 lat od daty zakupu produkt wykaze wady
materiatowe lub produkcyjne, to — wedtug naszego uznania —
bezptatnie go naprawimy lub wymienimy. Okres gwarancji nie ulega
przedtuzeniu o przyznane roszczenie gwarancyjne. Dotyczy to
rowniez wymienionych i naprawionych czesci.

Niniejsza gwarancja traci waznosc, jesli produkt zostat uszkodzony,
byt niewtasciwie uzytkowany lub konserwowany.

Gwarancja obejmuje wady materiatowe i produkcyjne. Niniejsza
gwarancja hie obejmuje czesci produktu, ktore podlegaja
normalnemu zuzyciu i dlatego sa uwazane za czesci zuzywalne (np.
baterie, akumulatory, weze, wktady atramentowe), ani nie obejmuje
uszkodzen czesci delikatnych, np. przetacznikdw lub czesci
wykonanych ze szkta.

Zgodnie zKodeksem Cywilnym art. 581 §1 wraz z wymiang urzadzenia
lub waznej czesci czas gwarancji rozpoczyna si€ na nowo.

Sposoéb postepowania w przypadku haprawy gwarancyjnej

Aby zapewnic szybkie rozpatrzenie Panstwa whniosku, prosimy
stosowac sie do nastepujgcych wskazowek:

Przed skontaktowaniem sie z dziatem serwisowym nalezy
przygotowac paragoninumer artykutu (IAN 478373_2410 /
IAN 478374 _2410) jako dowod zakupu.
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Numery artykutdw mozna znalez¢ na tabliczce znamionowe, na
grawerunku, na stronie tytutowej jego instrukcji (na dole po lewej
stronie) lub jako naklejke na stronie odwrotnejlub spodnie;.

W razie wystgpienia bteddw w dziataniu lub innych wad, nalezy
skontaktowac si najpierw z wymienionym ponizej dziatem
serwisowym telefonicznie lub pocztg elektroniczna.

Produkt uznany za uszkodzony mozna nastepnie z dotgczeniem
dowodu zakupu (paragonu] i podaniem, na czym polega wada

i kiedy wystgpita, przestac bezptatnie na podany Panstwu adres
serwisu.

Serwis

Serwis Polska
Tel.: 008004911946
E-Mail: owim@lidl.pl
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® |zanga

Sveikiname Jus jsigijus nauja gaminj. Tai aukstos kokybés gaminys.
Prie$ pradédami naudotis Siuo gaminiu, i$ pradziy su juo susipazinkite.
AtidZiai perskaitykite $ig naudojimo instrukcijg ir saugos nurodymus.
Naudokite §j gaminj tik pagal apraSyma ir nurodyta paskirtj. Laikykite
Sig instrukcija saugioje vietoje. Perduodami gaminj kitiems asmenims,
kartu perduokite visus jo dokumentus!

@ Naudojimas pagal paskirtj

Sis gaminys skirtas maistui ruosti. Jj galima naudoti su dujinémis,
elektrinémis, halogeninémis, indukcinémis ir stiklo keramikos
viryklémis. Gaminys skirtas naudoti tik asmeninéms reikméms. Jis néra
skirtas komerciniam naudojimui.

@ Techniniai duomenys
Saugu naudoti orkaitéje iki 240 °C

A Saugos nuorodos

ISSAUGOKITE VISAS SAUGOS NUORODAS IR NURODYMUS ATEICIAI!
[ | Atkreipkite démesj, kad gaminant rankenos gali jkaisti.
Norédami apsisaugoti, naudokite puodkeéles ar virtuvés
pirstines.

= Karstg gaminj visada dékite ant karSCiui atsparaus pagrindo ir
nedékite ant neapsaugoto stalvirsio.

= Gaminio, kuriame Sildomi riebalai, niekada negalima palikti
be priezitros. Riebalai gali greitai per daug jkaisti ir uzsidegti.
UZsidegus riebalams, niekada negesinkite jy vandeniu! Slopinkite
liepsng dangciu arba storu vilnoniu apklotu.

= Niekada nesildykite tus¢io gaminio. Dél to gali jskilti emalio danga.

= Kad nepazeistuméte emalio dangos, naudokite tik virtuveés
jrankius i$ karSciui atsparios plastmasés ar medienos. Nepjaustykite
maisto produkty tiesiai gaminyje.
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Nedékite varvancios mésos j karstus riebalus. Riebalai
besitaskantys i$ jkaitusios keptuvés gali sukelti gaisra.

DEMESIO! Visada kelkite gaminj, kai gaminate orkaitéje arba

ant stiklo pavirsiaus virykliy (pvz., stiklo keramikos, halogeniniy
irindukciniy virykliy). NIEKADA nestumdykite gaminio ant tokiy
pavirsiy, kadangi galite pazeisti gaminio dugna, viryklés arba
orkaités pavirsiy.

Visada pritaikykite liepsnos dydj pagal gaminio pavirsiaus plota —
liepsna NIEKADA negali apimti gaminio Sony.

Gaminio negalima naudoti mikrobangy krosneléje.

Gaminj galima naudoti orkaitéje! Dékite gaminj ant groteliy, o ne
orkaités pavirsiaus.

Gaminio negalima plautiindaplovéje.

Niekada nenaudokite gaminio, jei dangcio rankena yra laisva. Jei
reikia, priverzkite varztg ant dangcio rankenos.

Gaminys netinka gruzdinti.

UZztikrinkite tinkama védinima, kad uZdaroje patalpoje
nesusidaryty daug diamuy.

Q‘F SAUGUS LIESTIS SU MAISTU! Sis gaminys nepakeicia
skonio ir kvapo savybiy.

ATSARGIAI! NUDEGIMO PAVOIJUS! Bukite ypac atsargus pildami
karstus skyscius. Pilkite skyscius létai ir tolygiai. Jsitikinkite, kad pilant
$alia néra kity Zmoniy, ypac vaiky.

ATSARGIAI! NUDEGIMO PAVOIUS! Dirbdami su gaminiu arba
pildami skyscius, naudokite puody laikiklj.

DEMESIO! Jei reikia, pildami naudokite puody laikiklj arba panasiai
veiksmingas asmenines apsaugos priemones [AAP).

ATSARGIAI! GAISRO PAVOJUS! Tinkama $luoste nedelsdami
nuvalykite karsta aliejy ar kit skystj, kuris nutekéjo ant gaminio arba
nuvarvejo ant kepimo pavirsiaus.
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= ATSARGIAI! PAVOJUS SUSIZALOTI! Nedarykite i$ karto jokiy
temperatiros pokyciy, t. y., ypac nedékite karsto gaminio tiesiai i
orkaités/viryklés ant $alty pavirsiy. Jei to nepadarysite, gali atsirasti
droZliy, jtrakimy, itin plony jtrakimy arba l0ziy, dél kuriy galite
susizaloti ir sugadinti turta.

= Nenaudokite gaminio, jei ant jo yra deformacijos arba pazeidimo
pozymiy.

@ Naudojimas

Prie$ naudodami, nuo 2 iki 3 karty jpyle j gaminj vandens uzvirinkite,

kad paSalintuméte visus gamybos liku€ius. Nuplaukite gaminj

Siltu vandeniu ir plovikliu, o tada praskalaukite Svariu vandeniu ir

ripestingai issluostykite.

= Gaminio vidy iStepkite trupuciu aliejaus arba sviesto. Létai Sildykite
gaminj pasirinkg Zema temperat(ra. |sigérus riebalams sumazinkite
temperatara. Palaukite mazdaug nuo 2 iki 3 minuciy, kol gaminys
atveés, ir pasalinkite riebaly pertekliy.

= Nekepkite ir neskrudinkite pasirinke auksta temperatra. Ketus
puikiai iSlaiko Siluma, todél visiskai pakanka vidutinés temperatros.
Pasirinke per auk3ta temperatira, galite gauti nepatenkinamy
gaminimo rezultaty arbba maistas, pvz., omletas, gali prilipti.

= Nejkaitinkite gaminio per greitai. Dél to gali jskilti emalio danga, jei
ketus plésis greiciau nei emalis.

Pastabos:

= Gaminio vidus padengtas lengvu emaliu, kuris specialiai
sukurtas létai ruosti maistui pasirinkus Zema arba viduting orkaités
temperatira.

= PerissikiS$ima apatinéje dangcio puséje, gaminimo metu
keptuveéje sukuriama cirkuliacija. Kylantis garas kondensuojasi ant
dangcio, o tada tolygiai paskirstomas ant ruosiamo patiekalo. Dél
to maistas pagaminamas sultingas ir iSlaiko nattraly skonj.
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= Emalio pavirius netinka gaminti sausai. Prie§ kaitindami keptuve
visada istirpinkite Siek tiek sviesto ar jpilkite kepimo aliejaus ir
jsitikinkite, kad dugnas tolygiai padengtas.

@ Indukcinéms virykléms skirta pastaba

Taupykite energija! Pasirinkite kaitviete, atitinkanc¢ig gaminio dugno
dydij, kad sumazintuméte Silumos nuostolius.

IAN Naudingasis grindy skersmuo
478373_2410 @145 mm
478374_2410 218 mm

= Pastaba: Tam tikromis sglygomis gali atsirasti triukSmas — dél
elektromagnetiniy Silumos $altinio ir gaminio savybiu. Tai yra
normalu ir nerodo, kad jisy indukciné kaitlenté arbba gaminys bty
pazeistas.

= Padékite gaminjindukcinés kaitvietés viduryje.

ATSARGIAI! Didelis jkaitimo greitis! Gaminio neperkaitinkite.

= Perkaitinus reikia gerai iSvédinti patalpa.

@ Valymasir prieziiira

= Prie§ plaudami gaminj, visada leiskite jam Siek tiek atvésti. Niekada
nepamerkite gaminio Saltame vandenyje, kol jis dar karstas. Dél
staigaus temperatiros pokycio galima paZzeisti emalj. Taip pat
nepildykite gaminio $altu vandeniu.

= Gaminj plaukite karStu vandeniu su Siek tiek jprasto indy plovimo
skyscio.

= Pirmiausiai mirkykite maisto likuCius ir paSalinkite juos mediniu
gremztuku, kempine arba Sepetéeliu.

= Niekada nenaudokite kiety objekty, plieno vatos it/arba braizanciy
valymo priemoniy, pavyzdziui, baliklio, naudojant juos galima
pazeisti emalj.
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= I$plove kruopsciai nusausinkite gaminj. Retkarciais gaminio krastelj
patepkite nedideliu kiekiu kepimo aliejaus, kad nesusidaryty
radys.

= Laikykite gaminj sausoje, gerai védinamoje vietoje.

= I$plove gaminj kruop$ciai nusausinkite sausa Sluoste. Niekada
nesandéliuokite gaminio, kai jis vis dar Slapias. Laikykite gaminj
védinamoje vietoje ir toliau nuo gary.

ATSARGIAI! |sidémekite, kad emalj galima pazeisti
numetus arba sutrenkus gaminj.

@ ISmetimas

Pakuoté pagaminta i aplinkai nekenksmingy medziagy, kurias galite
iSmesti jprastose graZzinamojo perdirbimo vietose.

Daugiau informacijos apie nebetinkamo naudoti gaminio iSmetima
suzZinosite savo savivaldybés ar miesto administracijoje.

@ Garantija

Gaminys buvo pagamintas laikantis griezty kruopStumo principy ir
pries pristatant buvo atidziai patikrintas. Esant medZziagy ar gamybos
defektams, jiis turite jstatymines teises gaminio pardavéjo atzvilgiu. Si
garantija jokaiis bidais neapriboja jstatymais nustatyty jasy teisiy.
Siam produktui suteikiama 3 mety garantija nuo pirkimo datos.
Garantijos teikimo laikotarpis skaiCiuojamas nuo pirkimo datos.
Pirkimo kvito originalg laikykite saugioje vietoje, nes Sis dokumentas
reikalingas kaip pirkimo jrodymas.

18pakavus gaminj, batina nedelsiant pranesti apie bet kokius
pazeidimus ar defektus, kurie jau buvo pirkimo metu.
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Jei per 3 metus nuo Sio produkto pirkimo datos iSryskés medziagy ar
gamybos trikumy, produktg savo nuozitra nemokamai pataisysime
arba pakeisime. Patvirtinus garantinj reikalavima garantinis laikotarpis
neprategsiamas. Ta pati sglyga taikoma ir pakeistoms bei pataisytoms
dalims.

Garantija netaikoma, jei Sis produktas apgadinamas, netinkamai
naudojamas ar netinkamai priziarimas.

Garantija taikoma medziagy ir gamybos trakumams. Si garantija
netaikoma gaminio dalims, kurios paprastai susidéviir todél yra
laikomos susidévinciomis dalimis (pvz., baterijos, akumuliatoriai,
Zarnos, rasalo kasetés), taip pat netaikoma trapioms dalims, pvz.,
jungikliams arba dalims i$ stiklo.

Veiksmai norint pasinaudoti garantija

Kad galétume greitai apdoroti jiisy prayma, vadovaukités toliau
pateikiamais nurodymais:

Kreipdamiesi kokiu nors klausimu dél produkto, kaip pirkimo
dokumenta turékite kasos ¢ekj ir Zinokite gaminio numer;j

(IAN 478373_2410 / IAN 478374_2410).

Gaminio numerj rasite produkto duomeny lenteléje, iSgraviruota,
ant naudojimo instrukcijos virselio (apacioje kairéje) arbba uzklijuota
produkto uzpakalinéje puséje ar apacioje.

Jeiisryskeéty produkto veikimo ar kitokiy trikumy, pirmiausia telefonu
arba elektroniniu pastu kreipkités j toliau nurodyta klienty aptarnavimo
skyriy.

Tada sugedusiu pripazinta produkta, pridéje pirkimo dokumenta
(kasos ¢ekj) ir nurode trikuma bei jo atsiradimo laika, nemokamai
galésite i$siysti nurodytu techninés priezidros tarnybos adresu.

Klienty aptarnavimas

@™ Klienty aptarnavimo tarnyba Lietuva
Tel.: 080033500
El. pastas: owim@lidl.It
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@ Sissejuhatus

Onnitleme teid selle uue toote ostu puhul! Olete endale saanud
kérgekvaliteedilise toote. Tutvuge tootega enne selle esmast
kasutusele votmist. Selleks lugege tahelepanelikult 1abi allolev
kasutusjuhend ja ohutusnduded. Kasutage toodet {iksnes kirjeldatud
viisil ja otstarbel. Hoidke see kasutusjuhend kindlalt teadaolevas kohas
alles. Toote edasiandmisel kolmandatele isikutele andke kaasa ka kdik
toote dokumendid.

@ Otstarbekohane kasutamine

Toode on méeldud toiduvalmistamiseks. See sobib gaasi-, elektri-,
halogeen-, induktsioon- ja klaaskeraamilistele pliidiplaatidele. Toode
on eranditult ette nahtud erakasutuse jaoks. See pole méeldud
kasutamiseks ettevotluses.

@ Tehnilised andmed
Sobib kasutamiseks kiipsetusahjus kuni 240 °C

A Ohutusjuhised

HOIDKE KOGU OHUTUSTEAVE JA JUHISED EDASPIDISEKS ALLES!

[ ] Pidage silmas, et kdepidemed ja nupud vdivad toidu
valmistamise ajal kuumeneda. Seetdttu kasutage enda
kaitsmiseks pajalappe voi grillikindaid.

= Asetage kuum toode alati kuumakindlale alusele, mitte kaitsmata
tdébpinnale.

= Toidu valmistamisel on vaga oluline, et rasva sisaldavat toodet ei
jaetaks jarelevalveta. Rasv voib kiirelt lile kuumeneda ja siittida. Kui
rasv on siittinud, ei tohi kustutamiseks mingil juhul vett kasutadal
Summutage leegid kaanega voi paksu villatekiga.

= Jalgige, et te ei soojendaks toodet tiihjalt. Muidu voib email
killuneda.
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Valtimaks emailpinna kahjustamist, kasutage ainult kuumakindlast
plastist v&i puidust koo giriistu. Arge hakkige toitu otse tootes.
Arge asetage tilkuvat liha kuuma rasva sisse. Hodguvale
pliidiplaadile pritsiv rasv v8ib kergesti pdhjustada tulekahju.
TAHELEPANU! T6stke toodet alati, kui valmistate toitu
klaaspinnaga pliidiplaatidel [nt klaaskeraamilistel, halogeen-,
induktsioonpliidiplaatidel) v&i ahjus. Arge MITTE KUNAGI liikake
toodet sellistel pindadel, sest see vdib toote alumist kiilge,
pliidiplaadi v&i ahju pinda kahjustada.

Gaasileegid tuleb alati kohandada toote aluspinnaga ja need ei
tohi MITTE KUNAGI pdleda kiilgseintest kaugemal.

Toode ei sobi mikrolaineahjus kasutamiseks.

Toode sobib kiipsetusahjus kasutamiseks! Asetage toode selleks
ettendhtud restile ja mitte ahjupdrandale.

Seetoode eiole ndudepesumasinas pestav.

Arge kasutage kunagitoodet, mille kaanenupp on lahti. Vajaduse
korral pinguldage kaanenupu kruvi.

Toode ei sobi frittimiseks.

Hoolitsege piisava Shutamise eest, et valtida tugevat suitsu
suletud keskkonnas.

Q‘F SOBIB KASUTAMISEKS TOIDUAINETEGA! See toode ei
maojuta maitse- ega ldhnaomadusi.

ETTEVAATUST! POLETUSOHT! Olge &érmiselt ettevaatlik kuumade
vedelike véljavalamisel. Valage vedelikud vilja aeglaseltja
tihtlaselt. Jalgige, et véljavalamise ajal ei oleks léhedal teisi inimesi,
eriti vaikeseid lapsi.

ETTEVAATUST! POLETUSOHT! Kasutage toote kasitsemisel vai
kuumade vedelike viljavalamisel pajalappe.

TAHELEPANU! Kasutage viljavalamisel vajadusel pajalappe véi
samavaarseid isikukaitsevahendeid (PPE).

ETTEVAATUST! TULEKAHJUOHT! Piihkige kuum &li véi muud
vedelikud, mis valjavalamise kdigus mdédda toodet alla voolavad
vai pliidipinnale tilguvad, kohe &ra sobiva lapi abil.

EE 43



ETTEVAATUST! VIGASTUSOHT! Arge tehke otseseid
temperatuurimuutusi, st eelkdige drge asetage kuumatoodet
otse ahjust/pliidist killmadele pindadele. Vastasel korral tekib
purunemiste, pragunemiste, mikromorade voi murdumiste oht, mis
voivad pShjustada inim- ja varakahjusid.

Arge kasutage toodet, kui sellel on deformatsioonide voi
kahjustuste marke.

Kasutamine

Enne toote esmakordset kasutamist keetke selles 2 kuni 3 korda
vett, et eemaldada kdik tootmisjadgid. Puhastage toodet sooja
pesuveega, loputage puhta veega ja kuivatage pohjalikult.
Pintseldage toote sisemust vahese 6li voi voiga. Soojendage
seda madalal temperatuuril. Lillitage temperatuur madalamaks
niipea, kui rasv on sisse imbunud. Oodake umbes 2 kuni 3 minutit,
ettoode jahtuks, jaeemaldage lileliigne rasv.

Arge kasutage keetmisel vi réstimisel kdrget temperatuuri. Kuna
malm on véga hea soojussalvesti, piisab téielikult keskmisest
temperatuurist. Liiga kérge temperatuur voibb muidu pdhjustada
halbu toiduvalmistamise tulemusi véi toidu kiilgejaémist, nt omleti
puhul.

Jalgige, et te ei kuumutaks toodet liiga kiiresti. Muidu vib email
killuneda, kui malm paisub kiiremini kui email.

Markused:

Sisemuses olev hele email sobib spetsiaalselt toitude aeglaseks
valmistamiseks vaga madalal temperatuuril v&i keskmisel
ahjutemperatuuril.

Kaane alumisel kiiljel olevate miigarate abil tekib
toiduvalmistamisel keedundus ringlus. Ules tdusev aur
kondenseerub kaanel ja miigarad jaotavad selle iihtlaselt toidule.
Selle tulemusena jaab toit valmistamise ajal mahlaseks ja séilitabb
oma loomuliku maitse.
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Emailpind ei sobi toidu kuivalt valmistamiseks. Kasutage alati veidi
void voi toidudli ja veenduge, et pohi on téielikult kaetud, enne
kui keedundud kuumutate.

@ Markus induktsioonpliitide kohta

Saastke energiat! Valige kiipsetusplaadi suurus vastavalt toote pdhja
suurusele, nii on voimalik valtida soojuskadu.

IAN Péranda efektiivne labim66t
478373_2410 @145 mm
478374_2410 @18 mm

= Markus: Teatud olukorras voib esineda miira, mis on tingitud

kitteallika ja toote elektromagnetilistest omadustest. See on
tavapaérane ja ei viita defektile teie induktsioonipliidi voi toote
juures.

Toode tuleb asetada induktsioonpliidi plaadi keskele.
ETTEVAATUST! Kuumeneb kiirestil Arge eelkuumutage toodet ile.
Ulekuumutamise korral tuleb ruumi p&hjalikult ventileerida.

@ Puhastamine jahooldus

Laske tootel enne puhastamist alati esmalt veidijahtuda. Arge
kastke kunagi kuuma toodet kiilma vette. Temperatuurisokk vdib
emaili kahjustada. Arge téitke toodet ka killma veega.

Peske toodet kuuma veega ja tavalise ndudepesuvahendiga.
Leotage esmalt torksaid toidujaéke ja eemaldage need vajaduse
korral puidust kaabitsa, kdsna voi harja abil.

Arge mingil juhul kasutage kévu esemeid, terasvilla ega
agressiivseid voi abrasiivseid puhastusvahendeid [nt klooritud
pleegitusaineid), sest need vdivad emaili kahjustada.
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= Kuivatage toode parast puhastamist korralikult &ra. HoGruge toote
serv aeg-ajalt védikese koguse toidudliga sisse, et valtida pindmist
roostet, mis vib aja jooksul tekkida.

= Hoidke toodet kuivas ja hasti ventileeritud kohas.

® Kuivatage toode pérast puhastamist hoolikalt kuiva ratikuga. Arge
kunagi pange toodet hoiule, kui see on veel niiske. Hoidke toodet
Shutatud kohas ning aurust eemal.

ETTEVAATUST! Pange tahele, et email voib kukkumise voi
tugeva l66gi tagajarjel kahjustuda.

@ Jaatmekaitlus

Pakend koosneb keskkonnasdbralikest materjalidest, mida saab
kéidelda kohalikes ringlussevétu keskustes.

Kiisige vana toote kaitlemise voimaluste kohta oma valla- voi
linnavalitsusest.

@ Garantii

Toode on valmistatud rangete kvaliteedijuhiste jargi ja seda on enne
tarnimist p&hjalikult kontrollitud. Materjali- vdi tootmisdefektide korral
on teil seaduslikud digused toote miiiija suhtes. Teie seadusjargsed
Bigused ei ole mingil juhul piiratud meie allpool satestatud garantiiga.

Selle toote garantii kehtib 3 aastat alates ostukuupéevast. Garantiiaeg
algab ostukuupéevaga. Hoidke miiiigitSeki originaali kindlas kohas,
kuna see dokument on vajalik ostu tdendamiseks.

Koikidest kahjustustest voi defektidest, mis esinesid juba ostmise ajal,
tuleb teatada kohe pérast toote lahtipakkimist.

Kuitootel ilmneb 3 aasta jooksul alates ostukuupéevast materjali- v3i
teostusviga, parandame voi asendame selle omal valikul teie eest
tasuta. Garantiiperioodi ei pikendata kinnitatud garantiindbudega. See
kehtib ka asendatud ja parandatud osade kohta.
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See garantii kaotab kehtivuse, kui toode on kahjustatud, véi kui seda
on valesti kasutatud véi hooldatud.

Garantii katab materjali- ja tootmisdefektid. See garantii ei laiene
tooteosadele, mis on tavaparaselt kulunud ja mida seetbttu
peetakse kuluvateks osadeks [nt akud, taaslaetavad akud, voolikud,
varvikassetid), ega ka purunevate osade kahjustustele, nt liilitid voi
klaasist osad.

Garantii kasitlemine

Selleks et teie murekiisimus saaks kiire lahenduse, jargige palun
alltoodud juhiseid:

Koéikide paringute jaoks hoidke oma ostu tdendamiseks alles
kassat$ekk ja toote number (IAN 478373_2410 / IAN 478374_2410).
Toote numbrileiate tiiiibisildilt, graveeringult, oma kasutusjuhendi
tiitellehelt (all vasakul) voi toote taga- voi allosas olevalt kleebiselt.
Toote toimivusvigade véi muude puuduste korral votke kdigepealt
telefoni voi e-posti teel ihendust alltoodud teenindusosakonnaga.
Lisades defektsele tootele ostudokumendi (kassatseki), kirjelduse
toote puuduste kohta jaandmed selle kohta, millal need ilmnesid,
saate selle tasuta saata teile teadaantud teeninduse aadressile.

Teenindus
(€& Teenindus Eestis
Tel: 8000049117

E-posti aadress:owim@lidl.ee
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® levads

Apsveicam jls ar jauna izstradajuma iegadi! Jus esat izvéléjies augstas
kvalitates izstradajumu. Pirms pirmas lietoSanas reizes iepazistiet
$oizstradajumu. Rapigiizlasiet $o lietoSanas instrukciju un drosibas
noradijumus. Izmantojiet izstradajumu tikai ta, ka aprakstits un atbilstosi
tam paredzétajam lietojumam. Uzglabajiet o instrukciju dro$a

vieta. Janododat izstradajumu citai personai, dodiet lidzi ari visu
dokumentaciju.

@ Paredzétais lietojums

Izstradajums ir paredzéts partikas produktu gatavosanai. Tas ir
piemérots gazes, elektriskajam, halogénajam, indukcijas un stikla
keramikas plitim. Izstradajums ir paredzéts tikai privatai lietoSanai. Tas
nav paredzéts komercialai lietoSanai.

@ Tehniskie parametri
Piemérots lietoSanai cepeskrasnilidz 240 °C temperatlira

A Drosibas noradijumi

UZGLABAIJIET VISUS DROSIBAS NORADIJUMUS UN PAMACIBAS

TURPMAKAI ATSAUCEI!

[ Nemiet véra, ka édiena gatavosanas laika sanu rokturi un

apalie rokturi var sakarst. Tadé| aizsardzibai izmantojiet
trauku dvieli vai grila cimdus.

®  Vienmér novietojiet karstu izstradajumu uz karstumizturiga paliktna
un nelieciet uz neaizsargatas darba virsmas.

= Gatavojot ir |oti svarigi neatstat izstradajumu un taja uzkarsusas
taukvielas bez uzraudzibas. Tauki var atri parkarst un aizdegties. Ja
tauki aizdegas, nedzésiet tos ar idenil Noslapéjiet liesmas ar vaku
vai biezu vilnas segu.

= Raugiet, lai netiktu karséts tuk3s izstradajums. Tas var novest pie
emaljas lobiSanas.
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Lai nesabojatu emaljas parklajumu, izmantojiet tikai karstumizturigus
plastmasas vai koka virtuves piederumus. Negrieziet pagatavoto
produktu, kamér tas atrodas izstradajuma.
Nelieciet karstas taukvielas galu, no kuras pil Skidrums. Taukiem
uzpilot uz sakarsétas plits virsmas, viegli var izcelties ugunsgréks.
UZMANIBU! Gatavojot &dienu uz plitim ar stikla virsmu [pieméram,
stikla keramikas, halogéna vai indukcijas plitis) vai cepeskrasni,
vienmér piepaceliet izstradajumu. NEKAD nebidiet izstradajumu
pa $adu virsmu, jo ta var tikt bojata izstradajuma apaksa, plits virsma
vai cepeskrasns.
Gazes liesmas izmérs vienmeér japielago izstradajuma
pamatvirsmas lielumam; liesma NEKAD nedrikst apnemt sanu malas.
Izstradajums nav piemeérots lietoSanai mikrovilnu krasni.
Izstradajums ir piemeérots lieto$anai cepeskrasni! Lieciet
izstradajumu uz paredzéta rezga, nevis tiesi uz cepeskrasns
pamatnes.
Izstradajums nav piemérots mazgasanai trauku mazgajamas
masinas.
Nekad nelietojiet izstradajumu, ja vaka rokturis ir valigi. Ja
nepiecieSams, pievelciet vaka roktura skravi.
Izstradajums nav piemeérots frité3anai.
Nodrosiniet atbilstosu ventilaciju, lai izvairitos no bitiskiem
dimiem slégta videé.

Q‘F PIEMEROTS PARTIKAS PRODUKTIEM! Izstradajums

neietekmé garsas un smarzasipasibas.

PIESARDZIBU! APDEGUMU RISKS! Ipasi uzmanigi stradajiet,
jaizplast karsti Skidrumi. Izlejiet Skidrumus I€ni un vienmérigi.
IzlieSanas laika parliecinieties, ka tie§a tuvuma neatrodas citas
personas, jo ipasi bérni.

PIESARDZIBU! APDEGUMU RISKS! Stradajot ar izstradajumu vai
izlejot Skidrumus, izmantojiet lupatinu.
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UZMANIBU! Nepiecie3amibas gadijuma izlie$anas laika
izmantojiet lupatinu vai lidzveértigi efektivus individualos
aizsardzibas lidzeklus (IAL).

PIESARDZIBU! UGUNSGREKA RISKS! Ar piemérotu dranu
nekavéjoties noslaukiet karstu ellu vai citus Skidrumus, kas notek pa
izstradajumu vai uz gatavosanas virsmas.

PIESARDZIBU! SAVAINOSANAS RISKS! Nepielaujiet tiesas
temperataras izmainas, proti, it ipasi karstu izstradajumu tiesi no
cepeskrasns/plits nelieciet uz aukstam virsmam. Pretéja gadijuma
var rasties atslano3anas, plaisas, sikplaisas vai luzumi, kas var izraisit
personu traumas un mantiskus zaudéjumus.

Neizmantojiet izstradajumu ar deforméciju vai bojajumu pazimém.

LietoSana

Pirms uzsakt lietosanu, 2 vai 3 reizes izvariet izstradajuma adeni,

lai atbrivotos no iespé&jamam razo$anas atliekvielam. Mazgéjiet
izstradajumu silta ziepjiadeni, noskalojiet to ar tiru tdeni un rapigi
nosusiniet.

leziedietizstradajuma iek3pusi ar nelielu daudzumu ellas vai
sviesta. Zema temperatira uzsildiet izstradajumu. Izslédziet
temperatruy, tiklidz taukvielas ir izkusu$as. Pagaidiet apm. 2 lidz

3 mindtes, lidz izstradajums atdziest un notiriet liekas taukvielas.
Negatavojiet un necepiet augsta temperatara. Ta ka cuguns labi
vada siltumu, gatavo3anai pilniba pietiek ar vidéju temperataru.
Parak augsta temperatira var negativiietekmét gatavos$anas
rezultatu, respektivi édiens var piedegt, pieméram, cepot omleti.
Raugieties, lai izstradajums netiktu uzkarséts parak strauiji. Tas var
novest pie emaljas lobisanas, jo Cuguns izplesas atrak neka emalja.

Norades:

Gai$a emalja iekSpusé ir ipasi piemérota I€nai édiena
pagatavosanai |oti zema temperatira vai vidéja krasns
temperatura.
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m Pateicoties vaka apak3pusé izvietotajiem izcilniem gatavosanas
laika trauka iekSiené notiek gaisa cirkulacija. Tvaiks kondenséjas
uz vaka un pateicoties izcilniem vienmeérigi izplatas uz édiena.
Rezultata édiens gatavosanas laika saglaba suligumu un savu
dabisko garsu.

= Emaljas virsma nav piemérota gatavo3anai bez iidens. Pirms
uzkarséjat trauku, vienmér lietojiet sviestu vai cepamo ellu un
parliecinieties, ka trauka dibens ir pilniba parklats ar taukvielam.

@ Norade par indukcijas plitim
Taupiet energijul Lai izvairitos no siltuma zudumiem, izvélieties plits
rinki, kas péc izméra atbilst izstradajuma pamatnes lielumam.

IAN Pamatnes efektivais diametrs
478373_2410 @145 mm
478374_2410 @18 mm

= Norade: Noteiktos apstak|os var rasties troksnis, kas saistits
ar karséSanas virsmas un izstradajuma elektromagnétiskajam
Tpasibam. Tas ir normali un neliecina par indukcijas plits vai
izstradajuma defektu.

= |zstradajumsjanovieto indukcijas plits rinka vida.

= PIESARDZIBU! Atri uzsilst! Raugiet, lai, ieprieks sildot, izstradajums
netiktu parkarséts.

= ParkarséSanas gadijuma telpas kartigi jaizvédina.

@ TiriSana un kop$ana

Pirms tiriSanas vienmer laujiet izstradajumam nedaudz atdzist.
Nekad neiemérciet karstu izstradajumu auksta ddenl. Temperataras
Soka dé| var tikt bojata emalja. Nelejiet izstradajuma aukstu adeni.
= Skalojietizstradajumu ar karstu tdeni un parastu trauku mazgasanas
lidzekli.
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m  Pielipusas partikas atliekas vispirms atmiekské&jiet un tad nonemiet
ar koka lapstinu, stkli vai trauku suku.

u  Nekada gadijuma neizmantojiet cietus priek3metus, stieplu
sukas un/vai agresivus, abrazivus tiridanas lidzek|us, piem., hloru
saturodus lidzek|us, jo tie var bojat emalju.

= Péctinsanas kartigi nozaveéjiet izstradajumu. Ik pa laikam ieziediet
izstradajuma malas ar nedaudz partikas ellas, lai izvairitos no
korozijas, kas ar laiku var rasties.

= |zstradajumu glabajiet sausa un labi vedinata vieta.

= Péc mazgasanas rapigi nosusiniet izstradajumu ar sausu dvieli.
Nekad neglabajiet izstradajumu, ja tas vél ir mitrs. Glabajiet
izstradajumu védinata vietd, kur tuvuma nav tvaiku.

PIESARDZIBU! Nemiet véra, ka nokritot zemé vai stipri
sasitot izstradajumu, var tikt bojata emalja.

@ Utilizacija

lepakojums razots no videi draudzigiem materialiem, kurus varat
utilizét vietéjas atkritumu parstrades iestadés.

Informaciju par nolietota izstradajuma utilizaciju varat sanemt sava
novada vai pilsétas pasvaldiba.

® Garantija

Izstradajums bija izgatavots atbilstosi stingram kvalitates vadlinijam un
pirms piegades rlipigi parbaudits. Materialu vai razo3anas defektu
gadijuma jums attieciba pret izstradajuma pardevéju ir likumigas
tiesibas. Misu zemak minéta garantija nekada veida neierobezo jisu
likumigas tiesibas.

Simizstradajumam tiek pieskirta 3 gadu garantija, sakot ar pirkuma
izdariSanas datumu. Garantijas termin3 sakas ar pirkuma izdariSanas
datumu. Uzglabajiet originalo pirkuma ¢eku drosa vieta, jo tas ir
nepiecieSams ka pirkuma dokumentals pieradijums.
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Par visiem bojajumiem vai tradkumiem, kas jau eksisté uz pirkuma
izdariSanas bridi, nekavéjoties jazino péc izstradajuma izpakosanas.

Ja 3 gadu laika, sakot ar pirkuma izdariS8anas datumu, izstradajumam
paradisies kads materialu vai razo$anas defekts, més péc savasizvéles
izstradajumu salalbosim vai nomainisim bez maksas. Garantijas laiks
nepagarinasies uz notikusas garantijas prasibas pamata. Tas attiecas arl
uz aizvietotam un salabotam dalam.

Garantija zaudé spéku, ja izstradajums bija bojats vai nelietpratigi
lietots vai apkopts.

Garantija sedz materialu un razo$anas defektus. Si garantija neattiecas
ne uzizstradajuma dalam, kas ir paklautas normalam nolietojumam, un
[idz ar to ir uzskatamas par nolietojuma dalam (pieméram, baterijas,
akumulatori, Slutenes, kartridZi), ne uz plistosu dalu bojajumiem,
pieméram, slédzis vai stikla dalas.

Riciba garantijas gadijuma

Lai Jasu prasiba tiktu atrak apstradata, lidzu, ievérojiet talak sniegtas
norades.

Jebkadu prasibu apstradei ka pirkuma apliecinajumu, ladzu,
uzglabajiet kases ¢eku un izstradajuma numuru (IAN 478373_2410 /
IAN 478374 _2410).

Izstradajuma numurs noradits tipa plaksnit&, gravéjuma, lietoSanas
instrukcijas titullapa (apaksa, kreisaja pusé) vai ka uzlime iepakojuma
aizmuguré vai apaksa.

Jaizstradajums darbojas kladaini vai tamir citi trakumi, ladzu, vispirms
sazinieties ar talak noradito servisa dalu pa talruni vai e-pastu.

Péc tam izstradajumu, kam konstatéts defekts, varat nostit bez maksas
uz Jums noradito servisa adresi, pievienojot pirkuma apliecinajumu
(kases ¢eku) un noradi par attiecigo defektu un ta raSanas laiku.

Serviss

@  Serviss Latvija
Talr: 8000581
E-pasts: owim@lidllv

54 LV



Einleitung ... Seite
BestimmungsgemadBe Verwendung ................ Seite
TechnischeDaten..................c...ooooooeiiiiiinnnn, Seite
Sicherheitshinweise........................................ Seite
Gebrauch...................ccoooiiiiii Seite
Hinweis fiir Induktionskochfelder .................... Seite
ReinigungundPflege.............................c.o... Seite
ENtSOrguNg..............ooooiiiiiiiiiiieeeiee e Seite
Garantie..................ooooviiiee Seite

56
56
56
56
58
59
60

61

61

DE/AT/CH 55



® Einleitung

Wir begliickwiinschen Sie zum Kauf Ihres neuen Produkts. Sie haben
sich damit fiir ein hochwertiges Produkt entschieden. Machen Sie sich
vor der ersten Inbetriebnahme mit dem Produkt vertraut. Lesen Sie
hierzu aufmerksam die nachfolgende Bedienungsanleitung und die
Sicherheitshinweise. Benutzen Sie das Produkt nur wie beschrieben
und fiir die angegebenen Einsatzbereiche. Bewahren Sie diese
Anleitung an einem sicheren Ort auf. Handigen Sie alle Unterlagen bei
Weitergabe des Produktes an Dritte mit aus.

@ BestimmungsgemaBe Verwendung

Das Produkt ist zum Zubereiten von Lebensmitteln geeignet.

Esist geeignet fiir Gas-, Elektro-, Halogen-, Induktions- und
Glaskeramikkochfelder. Das Produkt ist ausschlieBlich fiir den privaten
Gebrauch bestimmt. Es ist nicht fiir den gewerblichen Einsatz
bestimmt.

@ Technische Daten
Backofengeeignet bis 240 °C

A Sicherheitshinweise

BEWAHREN SIE ALLE SICHERHEITSHINWEISE UND ANWEISUNGEN FUR
DIE ZUKUNFT AUF!

(] Bitte beachten Sie, dass die Griffe und Kndufe beim
Kochen heiB werden kénnen. Verwenden Sie daher zu
Ihrem Schutz Topflappen oder Grillhandschuhe.

= Stellen Sie das heiBe Produkt immer auf einem hitzebestandigen
Untersatz ab und nicht auf die ungeschiitzte Arbeitsflache.
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Beim Kochen ist es sehr wichtig, dass Sie das Produkt, in dem Fett
erhitzt wird, nicht aus den Augen lassen. Fett kann sich schnell
iberhitzen und entziinden. Wenn das Fett einmal brennen sollte,
I6schen Sie es niemals mit Wasser! Ersticken Sie die Flammen mit
einem Deckel oder einer dichten Wolldecke.

Achten Sie darauf, das Produkt nicht in leerem Zustand zu
erwarmen. Es kann sonst zu Absplitterung der Emaille kommen.
Um die Emaillebeschichtung nicht zu beschéddigen, verwenden
Sie nur Kiichenhelfer aus hitzebestandigem Kunststoff oder Holz.
Schneiden Sie das Gargut nicht direktim Produkt.

Legen Sie kein tropfnasses Fleisch in heiBes Fett. Durch das auf
eine gliihende Herdplatte spritzende Fett kann leicht ein Brand
entstehen.

ACHTUNG! Heben Sie das Produktimmer an, wenn Sie auf
Herdplatten mit Glasoberflache (z. B. Glaskeramik-, Halogen-,
Induktionskochfelder] oder im Ofen kochen. Schieben Sie

das Produkt NIEMALS auf solchen Oberflachen, weil dies

die Unterseite des Produkts, des Kochfelds oder des Ofens
beschadigen kdnnte.

Gasflammen miissen immer der Grundflache des Produkts
angepasst werden und diirfen NIE (iber die Seitenwénde hinaus
brennen.

Das Produkt ist nicht mikrowellengeeignet.

Das Produkt ist backofengeeignet! Stellen Sie das Produkt auf den
dafiir vorgesehenen Rost und nicht auf den Ofenboden.

Das Produkt ist nicht spiilmaschinengeeignet.

Verwenden Sie das Produkt niemals, falls der Deckelknauf

lose sein sollte. Ziehen Sie, falls notwendig, die Schraube des
Deckelknaufs fest.

Das Produkt eignet sich nicht zum Frittieren.

Sorgen Sie fiir ausreichende Beliiftung, um starken Rauch in einer
geschlossenen Umgebung zu vermeiden.
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m  LEBENSMITTELECHT! Geschmacks- und
Q Geruchseigenschaften werden durch dieses Produkt
nicht beeintrachtigt.
VORSICHT! VERBRENNUNGSGEFAHR! Seien Sie besonders
vorsichtig, wenn Sie heiBe Fliissigkeiten ausgieBen. GieBen Sie
Flissigkeiten langsam und gleichméBig aus. Achten Sie darauf,
dass sich beim AusgieBen keine anderen Personen, insbesondere
Kinder, in unmittelbarer Nahe aufhalten.
VORSICHT! VERBRENNUNGSGEFAHR! Verwenden Sie einen
Topflappen, wenn Sie das Produkt handhaben oder Fliissigkeiten
ausgieBen.
ACHTUNG! Verwenden Sie beim AusgieBen gegebenenfalls
einen Topflappen oder vergleichbar wirksame persdnliche
Schutzausriistungen (PSA).
VORSICHT! BRANDGEFAHR! Wischen Sie heiBes Ol oder
andere Fliissigkeiten, die am Produkt herunterlaufen oder auf die
Kochflache tropfen, sofort mit einem geeigneten Tuch ab.
VORSICHT! VERLETZUNGSGEFAHR! Nehmen Sie keine
unmittelbaren Temperaturwechsel vor, d. h. stellen Sie
insbesondere das heiBe Produkt nicht direkt aus dem Ofen/vom
Herd auf kalte Oberflachen. Andernfalls drohen Absplitterungen,
Risse, Haarrisse oder Briiche, die zu Personen- und Sachschaden
flihren kénnen.
Verwenden Sie das Produkt nicht bei Anzeichen von
Verformungen oder Beschadigungen.

@ Gebrauch

Kochen Sie das Produkt vor dem ersten Gebrauch 2- bis 3-mal mit
Wasser aus, um eventuelle Produktionsriickstdnde zu entfernen.
Reinigen Sie das Produktin warmem Spiilwasser, spiilen Sie es mit
klarem Wasser und trocknen Sie es griindlich ab.
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= Bepinseln Sie das Innere des Produkts mit ein wenig Ol oder
Butter. Warmen Sie es bei niedriger Temperatur auf. Schalten Sie
die Temperatur runter, sobald das Fett eingezogen ist. Warten
Sie ca. 2 bis 3 Minuten, bis sich das Produkt abgekiihlt hat und
entfernen Sie das liberschiissige Fett.

= Verwenden Sie beim Kochen oder Résten keine hohen
Temperaturen. Da Gusseisen ein sehr guter Warmespeicher ist,
reichen mittlere Temperaturen véllig aus. Zu hohe Temperaturen
kédnnen sonst zu schlechten Kochergebnissen fiihren bzw. zum
Anhaften von Speisen wie z. B. bei Omelett.

= Achten Sie darauf, das Produkt nicht zu schnell zu erhitzen. Es kann
sonst zu Absplitterung der Emaille kommen, wenn das Gusseisen
sich schneller erweitert als die Emaille.

Hinweise:

= Die helle Emaille im Inneren ist speziell geeignet fiir die langsame
Zubereitung von Speisen bei sehr niedrigen Temperaturen oder
bei mittlerer Ofentemperatur.

= Durch die Noppen auf der Unterseite des Deckels entsteht
beim Kochen ein Kreislauf innerhalb des Kochgeschirrs. Der
aufsteigende Dampf kondensiert am Deckel und wird durch die
Noppen gleichmaBig auf das Gargut verteilt. Das Resultat ist,
dass das Gargut wahrend des Kochens saftig bleibt und seinen
natiirlichen Geschmack beibehilt.

= Die Emaille-Oberflache ist nicht geeignet fiir trockenes Kochen.
Verwenden Sie immer etwas Butter oder Speisedl und stellen
Sie sicher, dass der Boden vollstandig bedeckt ist, bevor Sie das
Kochgeschirr erhitzen.

@ Hinweis fiir Induktionskochfelder

Sparen Sie Energie! Wahlen Sie die GréBe der Kochplatte
entsprechend der GréBe des Produktbodens aus, um einen
Hitzeverlust zu vermeiden.
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IAN Effektiver Durchmesser des Bodens

478373_2410 @145 mm
478374_2410 @18 mm
= Hinweis: Unter bestimmten Umstdnden kann ein Gerausch

auftreten, das auf die elektromagnetischen Eigenschaften der
Heizquelle und des Produkts zuriickzufiihren ist. Dies ist normal
und deutet nicht auf einen Defekt Ihres Induktionskochfeldes oder
des Produkts hin.

Das Produkt ist mittig auf dem Induktionskochfeld zu platzieren.
VORSICHT! Hohe Aufheizgeschwindigkeit! Produkt beim
Vorheizen nicht (iberhitzen.

Im Fall einer Uberhitzung muss der Raum griindlich geliiftet
werden.

@ Reinigung und Pflege

Lassen Sie das Produkt vor der Reinigung immer erst ein wenig
abkiihlen. Tauchen Sie niemals ein heiBes Produkt in kaltes Wasser
ein. Durch den Temperaturschock kann die Emaille beschadigt
werden. Fiillen Sie das Produkt auch nicht mit kaltem Wasser.
Spiilen Sie Ihr Produkt mit heiBem Wasser und handelsiiblichem
Spiilmittel.

Weichen Sie festsitzende Speisereste zunachst ein und entfernen
Sie diese ggf. mittels Holzschaber, Schwamm oder Biirste.
Verwenden Sie keinesfalls harte Objekte, Stahlwolle und/oder
aggressive bzw. scheuernde Reinigungsmittel wie Chlorbleiche,
da diese die Emaille beschédigen wiirden.

Trocknen Sie das Produkt nach der Reinigung griindlich ab.
Reiben Sie den Rand des Produkts von Zeit zu Zeit mit ein wenig
Speisedl ein, um Flugrost, der im Laufe der Zeit entstehen kann, zu
vermeiden.
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= Lagern Sie das Produkt an einem trockenen und gut beliifteten
Ort.

= Trocknen Sie das Produkt nach der Reinigung griindlich mit einem
trockenen Tuch ab. Lagern Sie das Produkt niemals, wenn es noch
feuchtist. Lagern Sie das Produkt an einem beliifteten Ort und fern
von Dampf.

VORSICHT! Bitte beachten Sie, dass die Emaille bei
einem Sturz oder hartem StoB beschadigt werden kann.

@ Entsorgung
Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen Materialien, die Sie
iber die értlichen Recyclingstellen entsorgen kénnen.

Maglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfahren
Sie bei lhrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

@® Garantie

Das Produkt wurde nach strengen Qualitatsrichtlinien hergestellt und
vor der Auslieferung sorgfaltig gepriift. Im Falle von Material- oder
Herstellungsfehlern haben Sie gegeniiber dem Verkaufer des
Produkts gesetzliche Rechte. lhre gesetzlichen Rechte werdenin
keiner Weise durch unsere unten aufgefiihrte Garantie eingeschrankt.

Die Garantie fiir dieses Produkt betragt 3 Jahre ab Kaufdatum.

Die Garantiezeit beginnt mit dem Kaufdatum. Bewahren Sie den
Originalkaufbeleg an einem sicheren Ort auf, da dieses Dokument als
Nachweis des Kaufs erforderlich ist.

Alle Schaden oder Méngel, die bereits zum Zeitpunkt des Kaufs
vorhanden sind, miissen unverziiglich nach dem Auspacken des
Produkts gemeldet werden.
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Sollte das Produkt innerhalb von 3 Jahren ab Kaufdatum einen
Material- oder Herstellungsfehler aufweisen, werden wir es

— nach unserer Wahl — kostenlos fiir Sie reparieren oder ersetzen.
Die Garantiezeit verlangert sich durch einen stattgegebenen
Gewahrleistungsanspruch nicht. Dies gilt auch fiir ersetzte und
reparierte Teile.

Diese Garantie erlischt, wenn das Produkt beschadigt oder
unsachgemaB verwendet oder gewartet wurde.

Die Garantie deckt Material- und Herstellungsfehler ab. Diese Garantie
erstreckt sich weder auf Produktteile, die normalem VerschleiB
unterliegen, und somit als VerschleiBteile gelten (z. B. Batterien, Akkus,
Schlauche, Farbpatronen), noch auf Schaden an zerbrechlichen Teilen,
z.B. Schalter oder Teile aus Glas.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung Ihres Anliegens zu gewahrleisten,
folgen Sie bitte den folgenden Hinweisen:

Bitte halten Sie fiir alle Anfragen den Kassenbon und die
Artikelnummer [IAN 478373_2410 / IAN 478374__2410) als Nachweis fiir
den Kauf bereit.

Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild, einer
Gravur, auf dem Titelblatt Ihrer Bedienungsanleitung (unten links) oder
als Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite des Produkts.

Sollten Funktionsfehler oder sonstige Mangel auftreten, kontaktieren
Sie zunéchst die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch
oder per E-Mail.

Ein als defekt erfasstes Produkt kdnnen Sie dann unter Beifiigung des
Kaufbelegs (Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht
und wann er aufgetreten ist, fiir Sie portofrei an die Ihnen mitgeteilte
Service-Anschrift libersenden.
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Service

Service Deutschland
Tel. 0800543511
E-Mail: owim@lidl.de
Service Osterreich
Tel. 0800292726
E-Mail: owim@lidl.at
Service Schweiz

Tel: 0800562153
E-Mail: owim@lidl.ch
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IAN Modelno. Shape Product Effective Version
size bottom size

478373_2410 HGO00749A | Round 285X @145mm

HG00749B @D230x

HG00749C @ 160 mm

HG00749D

05/2025

478374_2410 HGO07806A | Round 220x 218 mm

HG07806B WI175x

HGO07806C @ H125mm

HG07806D
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OWIM GmbH & Co.KG
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GERMANY
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