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1. Prehlad
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Tlakovy ventil

Gombik tlakového ventilu
Rukovat (vekal

Stojka

Veko

Oznadovacia 3ipka

Hrniec

Vyhrievacia platiia

Znacka (veko zatvorené)
Ovladaci panel

Siefovy kdbel so zastrékou
Nddoba na kondenzovani vodu
Z&kladny pristroj

Zdierka (na pripojenie sietového kdbla)
Znacka (veko otvorené)

Rukovat (zdkladného pristrojal)
Bezpeé&nostny kontakt

Drziak (na nddrz na kondenzovani vodu)
Ukazovatel tlaku

Odblokovacie tlaéidlo (pre veko)
LyZica na polievku

LyZica na ryzu

Nadstavec na varenie na pare
Odmerka

Obrazok A: Spodna strana veka

25
26
27
28

Tesniaci krizok

Ochranny filter (pre tlakovy ventil)
Spodné strana ukazovatela tlaku
Drziak (na tesniaci krizok)

Zadna vyklopna strana: Obrazky B - G



Dakujeme vam za
déveru!

Gratulujeme vém k novému hrncu Multi-Pot.

Na bezpeéné zaobchddzanie s pristrojom a
obozndmenie sa s rozsahom vykonov:

¢ Pred prvym uvedenim do pre-
vadzky si dékladne preéitajte
tento navod na obsluhu.

¢ Bezpodmienecne sa riadte bez-
pecnostnymi pokynmi!

¢ Pristroj sa smie pouzivaf len tak,
ako je to opisané v tomto navo-
de na obsluhu.

¢ Tento navod na obsluhu si uscho-
vaite.

¢ Ak pristroj v budicnosti odo-
vzdate dalej, prilozte k nemu qj
tento navod na obsluhu. Néavod
na obsluhu je suéastou produk-
tu.

Prajeme vdm vela radosti s novym hrncom

Multi-Pot!

Symboly na pristroji
NEBEZPECENSTVO!
Horuce povrchy
Aby ste predidli popdleniu, nesmiete sa po-
&as prevddzky pristroja dotykat jeho po-
vrchu. Pouzivaite len prisluiné drzadlé a
obsluzné prvky.

materidly nemenia chuf ani véfiu po-
travin.

! llll Symbol uvédza, Ze takto oznadené

4
2, Ucel pouzitia
Tento Multi-Pot je multifunkény pristroj s roz-
liénymi varnymi programami na &asovo a
energeticky Usporné varenie pod tlakom
(rychle varenie), 3etrné varenie (Slow
Cooker), na varenie na pare, na opekanie,
na pripravu jogurtu a na pecenie kolécov.
Prednastavenia v&é&iny programov pre tlak
a &as varenia sa dajd manudlne prispdsobit.

Pristroj je koncipovany na domdce pouziva-
nie. Pristroj sa smie pouzivat len v

suchych vnitornych priestoroch.

Tento pristroj sa nesmie pouzivat na komeré-
né O&ely.

Predvidatelné nespravne pouzi-
tie

NEBEZPECENSTVO poranenia
obarenim!
©® Nenakldriajte sa nad rychlovarny hr-
niec, ...
... ked otvérate veko a obsah je este ho-
rici a
... ked z hrnca Multi-Pot uniké horica
para.
© Ddvaijte pozor na to, aby ste na tlako-
vom ventile nemali Ziadnu &ast tela (na-
pr. dlaf alebo ruku), ked ho otvdrate
gombikom tlakového ventilu a uniké pa-
ra.
© Multi-Pot nie je fritéza. Potraviny sa ne-
mdzu a nesmu fritovaf' v oleji.



3. Bezpefnosfné VYSTRAHA! Stredné riziko: Nerespekto-

vanie fejto vystrahy méze spdsobit porane-
pOkyny nia alebo rozsiahle vecné skody.
Vystrazné upozornenia POZOR: Nizke riziko: Nere3pektovanie
Pre pripad potreby st v tomto ndvode na ob-  tejto vystrahy méze spdsobit fahké porane-
sluhu uvedené nasledovné vystrazné upo-  nia alebo vecné skody.
zornenia: UPOZORNENIE: Skutoénosti a 3pecifikd,

NEBEZPECENSTVO! Vysoké rizi-  ktoré by sa mali re3pektovat pri manipuldcii
ko: Nerespektovanie tejto vystrahy s pristrojom.

mdze spdsobif poranenia a ohroze-

nie Zivota.

Pokyny pre bezpecnu prevadzku
® Tento pristroj nesm0 pouZivat deti. Pristroj a pripojovaci kdbel treba
uchovdvat mimo dosahu deti.
® Tento pristroj mézu pouzivat osoby s obmedzenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami alebo s nedostatkom
skdsenosti a/alebo vedomosti, pokial st pod dohladom alebo ak
boli pouéené o bezpeénom pouzivani pristroja a z toho vyplyvaiji-
cich nebezpedenstvich.
© Deti sa nesmu hrat's pristrojom.
®© Povrchy Easti pristroja st pocas prevédzky velmi horice.
Pocas prevadzky sa pristroja dotykaite len na ovldda-
com paneli alebo na rukovétiach. Hrniec po skonce-
ni prevadzky chytajte len lapkou alebo
kuchynskymi rukavicami.
® V pripade nesprdvneho pouzitia mézu nastaf poranenia.
® Vsetky Casti a plochy, ktoré sa dostand do kontaktu s potravinami, pred
prvym pouzitim o€isfite (pozri ,Cistenie a skladovanie” na strane 30).
® Pri vareni pod tlakom (so zatvorenym tlakovym ventilom): Pristroj
naplite len po maximdlnu plniacu vysku naplnenia (znacka v hrnci
2/3), inak méze vriaca voda vystreknif. Ked' pripravujete potravi-
ny, ako ryzu alebo suchd zeleninu, ktoré pocas varenia napucia,
napliite hrniec nanajvys do polovice (znacka v hrnci 1/2).
® Kandly na reguléciu tlaku sa musia pravidelne kontrolovat, aby sa
zaistilo, Ze nie sb upchaté (pozri ,Kontrola a Cistenie ventilov” na
strane 31).
®© Pred kazdym pouZitim sa uistite, Ze ventily nie si upchaté (pozri
,Pripravy pred kazdym pouzZitim” na strane 19).
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®© Neotvéraite pristroj, pokial je pod tlakom. Vsimaite si ukazovatel
tlaku. Pockaite, kym sa tlak zniZi alebo otvdraite tlakovy ventil tak
dlho, kym nebude vystupovat vz len velmi mélo pary. Pristroj nikdy
neotvdraijte nésilim.

® Pristroj polozte do stabilnej polohy, ¢im zabrdnite vyliatiu horicej
tekutiny.

® V pripade, Ze je poskodeny siefovy kdbel pristroja, musi sa vymenif
za rovnaky kdbel. Obrdite sa nd§ zdkaznicky servis.

®© Zdkladny pristroj, sietovy kdbel a zdstréka sa nesmi ponérat do
vody alebo inych kvapalin.

® Ak by sa do zdkladného pristroja dostala kvapalina, okamzite vy-
tiahnite zdastréku. Pred opatovnym uvedenim do prevadzky daijte
pristroj skontrolovat.

® Tento pristroj nie je uréeny na prevddzkovanie s externym &asova-
dom alebo separdtnym dialkovym ovlddacim systémom.

®© Aby ste predchédzali prehriatiu pristroja, nikdy ho nesmiete prikry-
vat. Inak by v pristroji mohlo prist' k nahromadeniu tepla.

® Nenakldiaijte sa nad pristroj, ...
... ked' otvdrate veko a obsah je este horici a
... ked' z pristroja uniké horica para.

® Ddvaijte pozor na to, aby ste na tlakovom ventile nemali Ziadnu
Cast'tela (napr. dlari alebo ruku), ked ho otvérate gombikom tlako-
vého ventilu a unikd para. Hrozi nebezpeéenstvo obarenin spéso-
bené unikajicou vodnou parou.

® Tento pristroj je uréeny aj na pouzitie v domécnosti a na podobné
pouzitia, ako napriklad...
... v zdvodnych kuchyniach, predajniach, kanceléridch a inych

komerénych oblastiach;

... na polnohospodérskych farmdch;
... hostami v hoteloch, moteloch a inych obytnych zariadeniach;
...V penziénoch s ranajkami.

®© Dbaijte na to, aby na zdstrekové spojenie pristroja neunikla Ziadna
tekutina.

® Vezmite na vedomie, Ze na povrchu vyhrievacieho ¢lénku je po pouZiti
este zvyskové teplo.

® Nepouzivaijte drsné, leptavé, ani abrazivne &istiace prostriedky.
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NEBEZPECENSTVO pre
deti!
©® Obalovy materidl nie je hracka. Deti sa
nesm0 hraf's plastovymi vreckami. Hrozi
nebezpeéenstvo udusenia.
© Pristroj uchovdvaijte mimo dosahu deti.

NEBEZPECENSTVO pre do-
madce a Uzitkové zvierata
a nebezpecenstvo nimi
spésobené!
© Elektrické pristroje mézu predstavovat
nebezpecenstvo pre domdce a hospo-
ddrske zvieratd. Zdarovefi mézu zvieratd
pristroj poskodif. Preto im zabrdte pri-
blizif sa k elektrickym pristrojom.

NEBEZPECENSTVO zdsahu
elektrickym progdom v
désledku vihkosti!
© Tekutiny a potraviny sa mézu davat len
do hrnca, nikdy nie priamo do zéklad-
ného pristroja.
® Z&kladny pristroj chrarte pred vihkos-
fou, kvapkajicou alebo striekajicou vo-
dou. Hrozi nebezpedenstvo zdsahu
elektrickym pridom.
®© Pristroj neprevadzkuite s vlhkymi ruka-
mi.
© Dbaijte na to, aby podklad pod pristro-
jom bol suchy.

NEBEZPECENSTVO v
désledku zasahu
elektrickym prodom!
© Pristroj neuvddzaite do prevadzky, ak
pristroj alebo siefovy kabel vykazujd vi-
ditelné poskodenia, alebo ked vam pri-
stroj spadol.
© Zastreku pripdjaijte len do riadne nain-
$talovanej, lahko pristupnej zasuvky s
ochranou kontaktov, ktorej napdtie zod-
povedd ddaju na typovom 3titku. Zasuv-
ka musi byt aj po pripojeni lahko
pristupnd.
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© Ddvaite pozor na to, aby sa siefovy ka-
bel nemohol poskodit na ostrych hra-
néch alebo horicich miestach.
©® Pri pouzivani pristroja dbaijte na to, aby sa
siefovy kdbel nepricvikol alebo nestlacil.
© Pri vyfahovani zéstreky zo zdsuvky fahaj-
te vzdy za zéstrcku, nikdy nie za kdbel.
© Vytiahnite zéstréku zo zdsuvky ...
... v pripade poruchy,
... ak pristroj nepouzivate,
... pred Eistenim a
... pocas burky.
© Aby sa predislo ohrozeniu, nevy-
konavaijte ziadne zmeny na vy-
robku.

NEBEZPECENSTVO
POZIARU!
© Pred zapnutim postavte pristroj na rov-
ny, pevny, suchy a vysokym teplotdm
odolévaijici podklad.
©® Bezpeénostny kontakt v strede vyhrieva-
cej platne musi byt &isty a volne pohyb-
livy, aby sa predislo prehriatiu.
© Pocas prevadzky nie je potrebné pristroj
neustdle sledovat, je viak nutné ho pra-
videlne kontrolovaf. Plati to predoviet-
kym vtedy, ked'si nastavené dlhé casy

varenia.
© Multi-Pot neddvajte do horicej riry na
pecenie.
NEBEZPECENSTVO drazu
popdlenim!

© Pristroj prendiajte, az ked vychladne.
©® S distenim pockaite, pokym pristroj ne-
vychladne.



NEBEZPECENSTVO
poranenia hordcimi
potravinami!

© Ked'ste zahrievali ka3ovitd potravu,

Multi-Pot pred otvorenim opatrne potras-

te. To md& zabrdnif vystreknutiv.

® Ked'ste varili mdso s kozou, méze koza
napuéat. Nepichaijte do mésa, kym je
koza napuéand.

NEBEZPECENSTVO
poranenia obarenim!
© Neotvdrajte Multi-Pot, pokial je pod tla-
kom. Viimaijte si ukazovatel tlaku.
© Pristroj poéas prevadzky neprestavuijte.
©® Ddvajte pozor na to, aby ste nemali
Ziadnu &ast'tela (napr. dlafi alebo ruku)
nad nasledujicimi vystupnymi otvormi,
ked'z nich uniké para:
-z tlakového ventilu, ked ho otvérate
gombikom tlakového ventilu,
-z ukazovatela tlaku, zvl&st pocas fazy

zahrievania.
VYSTRAHA pred vecnymi
skodami!

© Pristroj sa nesmie prevadzkovat na-
prazdno, aby ste predisli prehriativ.
© Multi-Pot nikdy nepouzivaijte bez hrnca.

© Dbaijte na to, aby v pristroji nikdy nebo-
lo prili§ vela alebo prilis malo vody a je-

ddl. Dodrzujte pokyny o mnozstvéch
néplni a o znac¢kdch v hrnci.
® Pristroj nepostavte priamo pod zdvesnd
skrifiu, pretoze para vystupujica nahor
by mohla poskodit ndbytok.
® Pristroj nikdy nekladte na horice po-
vrchy (napr. platni¢ky spordka), ani do
blizkosti zdrojov tepla alebo otvoreného
ohAa.
PouZivaite iba origindlne prisluienstvo.
Pristroj je vybaveny protidmykovymi
plastovymi nozi¢kami. PretoZe povrcho-
va Uprava ndbytku obsahuje rézne laky

©0e

a plasty a ndbytok sa preto o3etruje réz-

nymi &istiacimi prostriedkami, nedd sa
Oplne vyligit, Ze niektoré z tychto l&tok

obsahuji zlozky, ktoré mézu poskodit a
zmakéit plastové nozicky. V pripade po-
treby podlozte pod pristroj protismyko-
v podlozku.

©@ Nepouzivaijte agresivne alebo abraziv-
ne Cistiace prostriedky.

4. Obsah balenia
zékladny pristroj 13

hrniec 7

veko 5

nddoba na kondenzovani vodu 12
nadstavec na varenie na pare 23
odmerka 24

lyZica na ryzu 22

lyZica na polievku 21

siefovy kdbel so zéstrekou 11
névod na obsluhu

_ e

Odstranenie obalu

1. Vyberte vietky diely z obalu.

2. Skontrolujte, ¢i su tieto diely kompletné
a neposkodené.



5. Prehlad ovladacieho panela

29
50 — — 30
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46 @] : (@] @] I (@] o 35
45 _l_Yogurt‘ J_ss:;i{s. ng:;’i’( ‘ — 36
44 — oo | [Pl || e 37
43 41 39
42 40 38

C. / oznadenie

Funkcia

29

Displej

Zobrazenie aktudlnych nastaveni a informdcii o pro-
cese varenia, chybové hldsenia

30 Poultry |Tlagidlo Hydina |Program na varenie hydiny

31 Fish Tlagidlo Ryby Program na varenie ryb

32 Steam/ |Tlacidlo Varenie |Program na varenie na pare a na varenie zeleniny a
Veggies |na pare zemiakov

33 + Tlacidlo plus Pred(Zenie &asu varenia

34 Beans/ |Tlacidlo Strukovi- |Program na varenie jeddl zo strukovin a chilli
Chili ny

35 Hours/ |Tlagidlo ¢asove| |Prepinanie medzi hodinami a minGtami pri funkcii
Minutes | jednotky Delay Start 38
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C. / oznaéenie

Funkcia

36 Egg Tlagidlo Vajicka |Program na varenie vajicok

37 Keep Tlagidlo Zrudit  |ZruSenie nastaveni alebo prebiehajiceho progro-
Warm/ mu/
Cancel z pohotovostného rezimu: funkcia udrZiavania tepla

38 Delay Tlagidlo oneskore-| Oneskorené spustenie programu
Start nia

39 Slow Tlagidlo 3etrné- | Program na pomalé varenie pri nizkej teplote (bez tla-
Cook ho varenia ku)

40 Pressure |Tlacidlo tlaku Vyber tlakového stupria: vysoky (High)/nizky (Low)
Level

41 Sear/ Tlagidlo Opeka- |Program na opekanie v otvorenom hrnci
Sauté nie

42 Cake Tlagidlo Kol&&  |Program na peenie koldéov

43 Yogurt |Tlagidlo Jogurt |Program na pripravu jogurtu

44 Start Tlagidlo Start Spustenie nastaveného programu

45 Stew Tlagidlo Eintopf  |Program na varenie jeddl typu eintopf

46 - Tlac¢idlo minus | Skrétenie asu varenia

47 Soup Tlagidlo Polievka |Program na varenie polievok

48 Beef/ Tlacidlo M@so  |Program na dusenie mésa
Meat

49 Mul- Tlacidlo Obilniny |Program na varenie zmesi obilnin, zmesi ryze s di-
tigrain vokou ryZou

50 Rice Tlacidlo Ryza Program na varenie ryze (bielej, resp. l0panej ryze)




Indikatory na displeji

[

LLess __ Nommal _[Mere |
il = | = == e b
56 ———Low '-"-'-""-' High —— 54

[ [TTTTCEDT T | | gl

€./indikétor Vyznam
51 Less, Normal, |Zvolené prednastavenie asu varenia
More
52 Zobrazenie &asu varenia, informécif (napr. OFF v pohotovostnom
rezime)
53 Tlak je vytvoreny
54 High Nastavenie tlakového stupfia: vysoky tak
55 Stlpcovy indikdtor: bezi ked'sa pristroj zahrieva
56 low Nastavenie tlakového stupria: nizky tlak
57 Pristroj sa zahrieva a vytvara tlak (okrem programov, ktoré pracuji
) bez tlaku)
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6. Prehlad funkcii

Va3 novy Multi-Pot spdja energeticky a asovo Gsporné varenie pod tlakom s modernym,
automatickym ovléddanim procesov varenia. Tak je tento pristroj nielen zvldst bezpeény
rychlovarny hrniec, ale aj inteligentny multifunkény pristroj, v ktorom tiez mézete, napr. 3etr-

ne varit, ako v hrnci Slow Cooker alebo pripravovat jogurt.

Multi-Pot disponuje 14 varnymi programami. Vo varnych programoch si prednastavené &as
varenia, tlakovy stupefi a teplota.
Mnohé programy id0 bez tlaku. Pre tieto sa tlak nedd nastavif.
Pri inych programoch mézete zmenit prednastaveny tlakovy stupei High 54 (vysoky
tlak) alebo Low 56 (nizky tlak) tflacidlom Pressure Level 40.
Prednastavené teploty sa nedaiji menif.
Prednastaveny &as varenia mbzete menit' v uréenom rozsahu:
- Ked' chcete zvolit medzi prednastaveniami Less, Normal, More 51, opakovane stlé-
Cajte programové tlacidlo.
- Pripadne mézete pozadovany &as nastavit manudlne tlacidlami + 33/~ 46.
Zobrazeny &as varenia je &as, za ktory pristroj dosiahne naprogramované hodnoty
teploty a tlaku a bude ich udrziavat. Najprv sa pristroj zahrieva a vytvéra tlak.
V nasledujicej tabulke ndjdete prednastavené hodnoty a nastavitelné rozsahy.

Prednasl‘av.eny cas Manucfln;'e Prednasta-
. Funk- varenia na'stavﬂe - veny .
Tlacidlo | " . ny rozsah , | Upozornenia
cia < tlakovy
less | Normal | More | €AY Vare™ o 0ei
nia
Rice Ryza |6 min |8 min [15min |1-20min |High RyZu nechaij-
te po vareni
postat este
asi 5 mindt.
Mul- Obilni- |20 min |40 min|60 min |1 - 240 min |High
tigrain |ny
Beef/ |Mdso |20 min|35 min|70 min |1 -240 min High
Meat
Soup  |Poliev- |20 min|30 min|240 1 - 240 min |High
ka min
Stew  |[Eintopf |20 min|35 min |45 min |1 - 240 min |High




Tlaéidlo

Funk-
cia

Prednastaveny éas

varenia

less | Normal

More

Manudlne

nastavitel-

ny rozsah

éasu vare-
nia

Prednasta-
veny
tlakovy
stupen

Upozornenia

Yogurt

Jogurt

24h |8h

boil

05-99,5h

bez tlaku

Nastavenie
casu vare-
nia v krokoch
po 30 min0t
Nie je moz-
ny oneskore-
ny Start

Po skonéeni
programu sa
neprepne na
program udr-
Ziavania tep-
la.

Cake

Kol&g

45 min

10 = 60 min

High

Kolag vzdy
prekryte f6-
liou na potra-
viny a
alobalom.

Sear/
Sauté

Opeka-

nie

30 min

nie je mozné

bez tlaku

Ked'je teplo-
ta dosiahnu-
t4, zacne sa
na disple-

ii 29 odpogi-
tavaf cas
varenia.

Nie je moz-
ny oneskore-
ny Start

Slow
Cook

Setrné
varenie

4 h

0,5-20h

bez tlaku

Nastavenie
casu vare-
nia v krokoch
po 30 minGt

Poultry

Hydina

5 min |15 min

30 min

1 =240 min

High

Fish

Ryba

5 min {10 min

15 min

1 - 40 min

Low

Steam/
Veggies

Zeleni-
na

3 min |10 min

15 min

1 -240 min

Low

14 GK




Prednastav?ny éas Munuqln? Prednasta-
. Funk- varenia nc!stavﬂe - veny .
Tlacidlo | " . ny rozsah ., | Upozornenia
cia ” tlakovy
less | Normal | More | €aSY Vare™|  g4,0ei
nia
Beans/ |Struko- |25 min|30 min|40 min |1 - 240 min |High
Chili viny/
chilli
Egg Vajicka [3 min |[4min |8 min |1 -10min |High

7. Pred prvym
pouzitim
¢ Pred prvym pouzitim pristroj vy-
Cistite!
¢ Stiahnite féliv z ovléddacieho pane-

lu 10.
UPOZORNENIE: Pretoze pristroj sa do-

ddva s nanesenou tenkou vrstvou tuku, méze
pri prvom pouziti ddjst k miernemu vzni-
ku dymu a zdpachu. Nie je to 3kodlivé a po
kratkom &ase to ustane. Pocas toho dbaite
na dostatodné vetranie miestnosti.

8. Manipulacia s

hrncom Multi-Pot
8.1 Otvorenie veka (za
studena)

Obrazok B:

1. Podrzte stlagené odblokovacie tlagidlo
OPEN 20 ¢ ofdéajte veko 5 v smere
hodinovych ruéigiek, kym nebude oznec-
ovacia $ipka 6 ukazovat na znacku

onf' 15.

2. Veko 5 snimte nahor.

8.2 Postavenie veka do
polohy odkvapkania

Obrazok C: Napriklad na odkvapkanie
horiceho veka mézete veko 5 postavif na
stojato stojkou 4 do vybrania na jednej z ru-
kovati 16 zakladného pristroja 13.

8.3 Zatvorenie veka

Obrazok D:

Aby sa mohol v hrnci Multi-Pot vytvorif tlak,

je délezité spravne zatvorif veko 5.

1. Nasadte veko 5 s oznagovacou
sipkou ¥ 6 na znacku eul® 15.

2. Veko 5 otdéajte proti smeru hodino-
vych rugigiek, kym nebude oznacovo-
cia 3ipka ¥ 6 vkazovat na
znacku @ e 9. Blokovaci mechaniz
mus poéutelne klikne.

UPOZORNENIE: Ked'lezi veko 5 na zdk-
ladnom pristroji, ale nebolo sprévne uzavre-
té, zaznejl na displeji signalizaéné tény a
na displeji 29 sa zobrazi Lid.



8.4 Otvorenie/zatvorenie
tlakového ventilu

NEBEZPECENSTVO poranenia

obarenim!

© Dévaijte pozor na to, aby ste na tlako-
vom ventile 1 nemali Ziadnu &ast tela
(napr. dlaf alebo ruku), ked ho otvarate

gombikom tlakového ventilu 1> 2 a uni-

kd para. Hrozi nebezpedenstvo obare-
nin spdsobené unikajicou vodnou

parou.

Tla¢idlom tlakového ventilu {7 2 mézete
otvorit a zatvorit tlakovy ventil 1.

Otvorenie

Zatvorenie

(9

& o~

8.5 Ukazovatel tlaku

NEBEZPECENSTVO poranenia

obarenim!

© Pred kazdym pouzitim sa musi skontro-
lovat, &i je spodnd strana ukazovatela
tlaku 27 &istd a volne pohybliva (pozri
.Pripravy pred kazdym pouzZitim” na

strane 19).

© Ddvaijte pozor na to, aby ste nemali
Ziadnu &ast'tela (napr. dlafi alebo ruku)
nad vkazovatelom tlaku 19, ked'z neho

unikd para.

Ukazovatel tiaku 19 je ventil, ktory sa na-
chddza v priehlbine vo veku 5. Z tohto ven-
tilu m&ze unikaftrocha horicej vodnej pary,
ked'sa v hrnci Multi-Pot vytvara tlak. To, ze
ie Multi-Pot pod tlakom, mézete poznat pod-
la toho, Ze sa ukazovatel tlaku 19 dviha.

Ziadny tlak

pod tlakom

& o

Zatlaéte nadol

gombik tlakové-
ho ventilu " 2,
az kym neurobi

JKlik”.

Tlagte na gombik
tlakového
ventilu W 2,
aby sa uvolil.

C
-

2

C

©

Z

UPOZORNENIE: Gom-
bik tlakového ventilu 7 2
je v dolnej Easti matne;3i
ako hore. Matni &ast vi-
dief len vtedy, ked'je tlako-
vy ventil 1 zatvoreny.

Otvorenie je
mozné.

Neotvarat!




8.6 Otvorenie veka (za
horuca)

NEBEZPECENSTVO poranenia
obarenim!
©® Neotvdrajte Multi-Pot, pokial je pod tla-
kom. Viimaijte si ukazovatel tlaku 19.
Pockaite, kym sa tlak zniZi alebo otvd-
rajte tlakovy ventil 1 tak dlho, kym ne-
bude vystupovaf uz len velmi mdlo
pary. Multi-Pot nikdy neotvdrajte ndsi-
lim.
©® Dévaijte pozor na to, aby ste na tako-
vom ventile 1 nemali Ziadnu &ast tela
(napr. dlaf alebo ruku), ked ho otvéarate
gombikom tlakového ventilu 7 2 a uni-
kd para. Hrozi nebezpedenstvo obare-
nin spdsobené unikajicou vodnou
parou.

NEBEZPECENSTVO poranenia
horacimi potravinami!
© Ked'ste zahrievali ka3ovitd potravuy,
Multi-Pot pred otvorenim opatrne potras-
te. To m& zabrdnit vystreknutiu.
©® Ked'ste varili mdso s kozou, méze koza
napucat. Nepichaijte do mésa, kym je
koZa napuéand.

NEBEZPECENSTVO Grazu po-
palenim!

©® Pocas prevadzky sa pristroja dotykajte

len na ovldédacom paneli 10 alebo na

rukovdtiach 3/16.

Ked'je Multi-Pot pod tlakom, musi sa najskér

z hrnca vypustif tlak predtym, ako sa méze

otvorit. Bezpe&nostny mechanizmus zabréni

tomu, aby sa dalo veko 5 otvorif, ked'je

ukazovatel tlaku 19 nadvihnuty.

Na vypustenie tlaku mdte dve moZnosti:

- Pri rychlom odpareni sa tlak rychlo
vypusti cez tlakovy vypustaci ventil 1.

- Pri pomalom chladnuti sa tlak po-
maly zniZuje bez otvorenia ventilu.

UPOZORNENIA:

® Pomalé chladnutie pouzivaite vtedy, ked’
sa v hrnci Multi-Pot nachddzaji velké
mnozstvd tekutiny (napr. polievka) ale-
bo jedld obsahujice $krob (napr. ovse-
nd kasa). Tieto jedld mézu pri rychlom
odpareni vystreknif spolu s parou a
upchat ventily.

¢ Podla moznosti pouzivajte na jedld s
kratkou dobou varenia, ktoré sa rychlo
rozvaria, moznost rychleho odparenia.

e Ked pouzivate program udrZiavania
tepla Keep Warm/Cancel 37, tlak
sa odbirava pomaly.

* Ked pouzivate varné programy bez tla-
ku, odpadé odparovanie. Pri otvérani
veka 5 ddvajte pozor na horice jedld a
na hordce povrchy.

e Ak by ukazovatel tlaku 19 neklesol no-
dol, hoci uz neunikd vodnd para, resp.
tlak, méze byt ukazovatel tlaku znediste-
ny a zaseknuty. V takom pripade zlahka
zatlacte ukazovatel tlaku nadol ce-
ruzkou, ty&inkou alebo pod.

Rychle odparenie
Ukoncite varenie a vytiahnite zdstré-
kv 11.

2. Opatrne stlaéte gombik tiakového
ventilu W 2 nadol, kym nezapadne,
aby ste mohli otvorif tlakovy ventil 1.
Tlak unikd z hrnca Multi-Pot. Pritom
uniké horuca vodné para!

3. Skontrolujte, &i ukazovatel tlaku 19 kle-
sol nadol.

4. Podrzte stlagené odblokovacie tlagidlo
OPEN 20 ¢ otééajte veko 5 v smere
hodinovych rugi¢iek, kym nebude ozna-
¢ovacia 3ipka 6 ukazovat na znacku

on 15.

5. Opatrne snimte veko 5 smerom nahor.

Pomalé chladnutie
Ked'je pristroj v pohotovostnom rezime (in-
dikdtor OFF) alebo pocas programu udrzia-
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vania tepla Keep Warm/Cancel 37, tlak

sa pomaly automaticky odbirava. Ako dlho

trvé proces chladnutia, zdvisi od mnoZstva

potravin a méze trvat az 15 mindt.

1. Multi-Pot nechaite chladnif tak dlho,
kym ukazovatel tlaku 19 neklesne na-

dol.

UPOZORNENIE: Chladnutie mézete tro-
chu urychlit tak, Ze na veko poloZite stude-
ny, vlhky (ale dobre vyzmykany) uterdk.

V takom pripade najskér vytiahnite zdstré-
ku 11.

1. Podrzte stlacené odblokovacie tlacidlo
OPEN 20 ¢ ot4&ajte veko 5 v smere

hodinovych rucigiek, kym nebude ozna-

&ovacia 3ipka 6 ukazovat na znagku
o 15.

2. Opatrne snimte veko 5 smerom nahor.

8.7 Znacky v hrnci/
mnozstva naplne

A NEBEZPECENSTVO!
© Pri vareni pod tlakom (so zatvorenym
tlakovym ventilom 1): Hrniec 7 napliite

len po maximélnu plniacu vysku naplne-

nia (znagka v hrnci max. 2/3), inak
médze vriaca voda vystreknif. Ked' pri-
pravujete potraviny, ako ryzu alebo su-
cht zeleninu, ktoré pocas varenia
napucia, napliite hrniec 7 nanajvys do
polovice (znaéka v hrnci 1/2).

VYSTRAHA pred vecnymi $kodami!
® Pristroj sa nesmie prevadzkovat no-
prazdno, aby ste predisli prehriativ.

Dbaite na to, aby pri vareni pod tlakom (so
zatvorenym tlakovym ventilom 1) v pristroji

nikdy nebolo prili§ vela alebo prili§ mdlo vo-

dy. V3imaijte si znacky v hrnci 7.

18 G

- max. 2/3: Toto je maximdlna vyska no-
plnenia, s ktorou sa méze pristroj pouzi-
vat.

- 1/2: Tato znagka uddva poloviéng vys-
ku naplnenia hrnca 7. Maximdlne po
tito znacku sa smie naplnit tekutina na
ryzu alebo podobné potraviny, ktoré sa
pocas varenia napudia.

- Do hrnca 7 dajte vzdy minimdlne

250 ml tekutiny (vody, vyvaru a pod.).

8.8 Pouzivanie nadstavca
na varenie na pare

NEBEZPECENSTVO Grazu po-
palenim!
©® Nadstavec na varenie na pare 23 je
pocas pouzivania horici. Pockaite s
jeho vybratim z hrnca 7, kym nevy-
chladne alebo pouzite lapku alebo ku-
chynskd rukavicu.

Na varenie potravin v pare (napr. s funkciou
Steam/Veggies 32), mdzete nadstavec
na varenie v pare 23 vloZif do hrnca 7. Do
hrnca 7 dajte len mdlo vody tak, aby sa
mriezka naché&dzala nad hladinou vody. Po-
traviny dajte na mriezku. Tieto sa nedotyka-
j0 vody.

Drzadl4 sa daji vyklopit nahor na jedno-
duchsie vkladanie a vyberanie. Na priesto-
rovo Usporné uchovavanie sa mézu drzadld
sklopit.



9. Pripra red
kagdyvmy;fouzmm

A NEBEZPECENSTVO!
©® Bezpecnostny kontakt 17 v strede vy-
hrievacej platne 8 musi byt Cisty a volne

pohyblivy, aby sa predislo prehriatiu.

© Pred kazdym pouzitim sa uistite, Ze ven-

tily nie s upchaté (ukazovatel tlaku 19
a tlakovy ventil 1).

Skonfrolu’te nasledu'uce body

Tesniaci kriZzok 25 musi byt sprévne na-

sadeny. Tesnenie musi dookola dobre
priliehat.

Ochranny filter 26 musi byt bez neéis-
tot.

Spodné strana ukazovatela taku 27
musi byt istd a volne pohyblivd.

Vnitro zdkladného pristroja 13, vyhrie-

vacia platiia 8 a bezpeénostny kon-
takt 17 musia byt bez negistét a suché.

Instalacia

& NEBEZPECENSTVO POZIARU!
© Pred zopnuhm postavte pristroj na rov-
ny, pevny, suchy a vysokym teplotdm
odolévajici podklad.

*  Zékladny pristroj 13 polozte na rovnd,
suchi a neklzavd pracovnd plochu, aby
nemohol spadndt, ani sa zodmyknut.

Upevnenie nadoby na
kondenzovanu vodu

Ndadoba na kondenzovani vodu 12 zachy-

téva kondenzovanut vodu, ktord stekd z ve-

ka 5 na horny krozok na zdkladnom

pristroji 13.

e Obrazok E: Posufite nddobu na kon-
denzovant vodu 12 do drziaka 18.

UPOZORNENIE: Nadobu na kondenzo-
vani vodu 12 vyprézdnite najneskdr vtedy,
ked voda dosiahne znacku MAX.

Tesniaci krozok

Po vareni pod tlakom sa veko 5 niekedy taz-
ko uvolfiuje zo zdkladného pristroja 13.
Aby sa dalo veko lahsie otvorif, mézete tes-
niaci krdzok 25 potrief pred varenim han-
dri¢kou s kvapkou jedlého oleja.

10. Varenie s hrncom
Multi-Pot

A NEBEZPECENSTVO!
©® Nezabudnite, Ze vnitro zdkladného pri-
stroja 13 musi zostaf &isté a suché.

NEBEZPECENSTVO poranenia
obarenim!
© Ddvajte pozor na to, aby ste nemali
Ziadnu East'tela (napr. dlai alebo ruku)
nad ukazovatelom tiaku 19, ked' z neho
unikd para.
© Neotvdrajte Multi-Pot, pokial je pod tla-
kom. Precitajte si kapitolu ,Otvorenie
veka (za hordca)” na strane 17.

NEBEZPECENSTVO Urazu po-
palenim!
©® Povrchy Easti pristroja si podas pre-
védzky velmi horice. Pogas prevadzky
sa pristroja dotykajte len na ovldédacom
paneli 10 alebo na rukovatiach 3
+ 16. Hrniec 7 po skonéeni pre-
vadzky chytaijte len lapkou ale-
bo kuchynskymi rukavicami.

UPOZORNENIA:

® Obozndmte sa s manipuléciou s hrn-
com Multi-Pot predtym, ako zacnete s
varenim.

* Dalej je popisany zdkladny postup. Pre
mnohé programy platia odchylky, ktoré

GO 19



mdzete ndijst v tabul'ke v kapitole ,Pre-
hlad funkcii” na strane 13 a v popise
jednotlivych varnych programov (pozri
.Jednotlivé varné programy” na

strane 23).

10.1 Priprava na varenie

1.

Pripravte potraviny podla receptu a daj-

te ich do hrnca 7.

Dodrzte pokyny uvedené v kapitole

+Znaéky v hrnci/mnozstvd ndplne” na

strane 18 a v kapitole , Jednotlivé varné

programy” na strane 23.

Pripadne hrniec 7 utrite zvonku. Musi

byt &isty a suchy.

Vlozte hrniec 7 do zdkladného pristro-

ja 13.

Nasadte veko 5 a zablokujte ho, aby

oznaovacia Sipka 6 ukazovala na

znacku @ e 9. Blokovaci mechaniz-

mus poéutelne klikne.

Tlakovy ventil 1 otvorte/zatvorte gom-

bikom tlakového ventilu G 2.

- Pri vareni pod tlakom mus{ byt tlakovy
ventil 1 zatvoreny.

- Pri vareni bez tlaku musi byt tlakovy
ventil 1 otvoreny.

Naijskér zastréte siefovy kabel 11 do

zdierky 14 na zdkladnom pristroji 13.

Potom zasufite zdstréku do vhodnej z&-

suvky s ochrannym kontaktom. Zésuvka

musi byt aj po pripojeni lahko pristup-

na.

Ked' je pristroj pripojeny na prid, zo-

brazi sa na displeji 29 OFF. Pristroj sa

nachddza v pohotovostnom rezime.

10.2 Casy varenia

Casy varenia zdvisia od Zerstvosti a kvality
potravin, velkosti kusov a o osobnej obluby
(al dente alebo prevarené).
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Aby sa mohli Easy varenia z beznych recep-
tov pouzit na varenie s hrncom Multi-Pot, ria-
d'te sa nasledujicimi pribliznymi pravidlami:

Pri vareni s vysokym tlakom (tlakovy stu-
pen High 54) sa skracuje ¢as varenia
asi na polovicu.

Priklad:

Recept uvédza &as varenia 90 mindt.
Pri tlakovom stupni High 54 to s hrncom
Multi-Pot znamena:

1/2 z 90 min = 45 minit.

Pri vareni s nizkym tlakom (Hakovy stu-
pef Low 56) sa skracuje Eas varenia
asi na dve tretiny.

Priklad:

Recept uvddza Eas varenia 90 mindt.
Pri tlakovom stupni Low 56 to s hrncom
Multi-Pot znamena:

2/3 z 90 min = 60 mindt.

Pri vareni bez tlaku (tlakovy ventil 1
otvoreny) zostdva &as varenia rovnaky.

UPOZORNENIA:
¢ Dalsie upozornenia tykajice sa éasov

varenia néjdete v kapitole ,Jednotlivé
varné programy” na strane 23.

Ked pouzijete vaciie mnozstvd ako je
uvedené v tabulkdch Easoy varenia,
mdzu sa Cas varenia pred|Zif. Bezné
porcie sa mbzu spravidla varif bez pre-
dlZenia ¢asov varenia.



10.3 Nastavenie a spustenie
varného programu

UPOZORNENIE: Tlacidlom Zruit Keep
Warm/Cancel 37 mozete kedykolvek
zrusif nastavenia alebo prebiehajici
program.

1. Stlaéte pozadované programové tla-
¢idlo. Blikajo LED nad programovym
tlagidlom a nad tlagidlom Start
Start 44. Na displeji 29 sa objavi
prednastaveny ¢as varenia Normal 51
a blika prednastaveny ¢as varenia.

Pokial blikajd LED a indikdtor, mézete zme-

nif nastavenia &asu a tlakového stupfia.

UPOZORNENIE: Prednastavené hodnoty
a nastavitelné rozsahy ndjdete v tabulke v
kapitole ,Prehlad funkcii” na strane 13.

2. Ak sito Zeldte, zmente najskér tlakovy
stupen:
Stlacte tlacidlo tlaku Pressure Le-
vel 40, aby ste mohli zvolif medzi
High 54 a low 56.

3. Na zmenu &asu varenia v nastavitel-
nom rozsahu.
- Ked'chcete zvolit medzi prednastave-

niami Less, Normal, More 51, opa-

kovane stlé¢aijte programové tlagidlo.

- Pripadne mézete pozadovany &as na-

stavit manudlne tla¢idlami + 33/~ 46.
- Ked podrzite tlagidlé + 33/~ 46 stlo-
&ené, budd hodnoty prebiehaf rychlej-

Sie.
4. Ak chcete spustit varny program, stladte

tlacidlo Start Start 44.

- LED nad zvolenym programovym tla-
&idlom a nad tlagidlom Start
Start 44 svietia trvalo.

- Na displeji 29 zobrazuje indikdtor
ON a beziaci stlpcovy indikétor 55,

Ze sa pristroj zahrieva a vytvdra sa

tlak.

—— 57 Tento symbol zobrazuje,
Ze sa pristroj zahrieva a
vytvédra sa tlak.

- Toto mdZe nejaky &as trvat'v zdvislosti
od mnoZstva ndplne a varného
programu.

5. Ked'sU teplota a tlak dosiahnuté, auto-
maticky sa spusti varenie.

- Na displeji 29 sa odpoditava éas va-
renia.

53

- Na udrZiavanie teploty pristroj auto-
maticky prepina sem a tam medzi zo-
hrievanim (stlpcovy indikétor 55
beZi) a vypnutym ohrevom (stlpcovy
indikdtor 55 stoji).

6. Pipanie signalizuje koniec varenia. Pri-
stroj automaticky prepne na program
udrziavania tepla. Svieti LED tlacidla
Zrusif Keep Warm/Cancel 37. Na
displeji 29 sa zagne poditat Eas udrzio-
vania tepla 00:00. Pritom sa pomaly
odburava tlak.

Tento symbol zobrazuje,
Ze je dosiahnuty nastave-
ny tlak.

10.4 Prerusenie varenia

o Ak chcete zrusif prebiehajici program,
stlacte tlacidlo Zrusit Keep Warm/
Cancel 37.

Pristroj sa potom nachédza v pohoto-
vostnom rezime. Na displeji 29 sa zo-
brazi OFF.



10.5 Ukoncenie varenia

1.

W

Ukonéite varny program alebo program
udrziavania tepla stlacenim tlagidla
Zrudit Keep Warm/Cancel 37.

Na displeji 29 sa zobrazi OFF. Pristroj
sa nachddza v pohotovostnom rezime.
Vytiahnite zdstréku 11 zo zdsuvky.
Zvolte vhodny postup na zniZenie tlaku
v hrnci a bezpeéné otvorenie veka 5
(pozri ,Otvorenie veka (za horica)” na
strane 17).

Vyberte horici hrniec 7 pomocou lapky
alebo kuchynskych rukavic.

Pred &istenim pristroja ho nechaite vy-
chladndt.

10.6 Udrziavanie tepla (Keep

Ked'je varny program ukonéeny, prepne pri-

Warm/Cancel)

stroj automaticky na program udrziavania
tepla Keep Warm/Cancel 37.

Program udrZiavania tepla mdZete spustif o
manudlne, aby ste horice jedld udrziavali v
hrnci Multi-Pot teplé.

UPOZORNENIA:

—_

DIhé udrziavanie tepla meni chuf a

vzhlad potravin, nigia sa vitaminy a po-

traviny sa mézu pokazit.

Program udrZiavania tepla pracuje bez
tlaku, preto mézete veko 5 otvorif a za-
tvorif poéas prebiehajiceho programu.
Nezabudnite viak na pripadny zvy3ko-
vy tlak, ktory méze existovat po inom
varnom programe.

Po programe na pripravu jogurtu (Yo-
gurt 43) pristroj neprepne automaticky
na program udrZiavania tepla.

Daijte hordce jedlo do hrnca 7.
Pripadne hrniec 7 utrite zvonku. Musi
byt &isty a suchy.

Vlozte hrniec 7 do zdkladného pristro-

ja 13.
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10.
1.

Nasadte veko 5 a zablokujte ho, aby
oznaéovacia Sipka 6 ukazovala na
znacku B e 9. Blokovaci mechaniz
mus poéutelne klikne.

Otvorte tlakovy ventil 1 zatlacenim
gombika tlakového ventily W 2, az
kym nezapadne.

Siefovy kdbel 11 pripojeny na zdier-
ke 14 na zékladnom pristroji 13 zo-
pojte do riadne nainstalovanej z&suvky
s ochrannym kontaktom, ktord zodpo-
vedd technickym ddajom.

Ked' je pristroj pripojeny na prid, zo-
brazi sa na displeji 29 OFF. Pristroj sa
nachddza v pohotovostnom rezime.
Stlacte tlacidlo Zrusit Keep Warm/
Cancel 37, aby ste spustili program
udrziavania tepla.

Svieti LED tlagidla Zrudit Keep
Warm/Cancel 37. Na displeji 29
sa zaéne poditaf &as udrziavania tepla
00:00.

Po 12 hodinéch sa program udrziava-
nia fepla automaticky skonéi.

Na ukonéenie programu udrZiavania
tepla stlacte znovu tlaéidlo Zrusit Ke-
ep Warm/Cancel 37.

Zhasne LED tlacidla Zrudit Keep
Warm/Cancel 37. Na displeji 29
sa zobrazi OFF. Pristroj sa nachddza v
pohotovostnom reZime.

Vytiahnite zéstréku 11 zo zdsuvky.
Otvorte veko 5 a postavte ho do polo-
hy odkvapkévania.

. Vyberte horici hrniec 7 pomocou lapky

alebo kuchynskych rukavic.

. Pred &istenim pristroja ho nechaijte vy-

chladnt.



10.7 Varenie s casovym

oneskorenim

Pomocou tejto funkcie mdzete pripravif pri-
stroj na varenie a potom varif neskér. Vare-
nie sa mdze spustit's E&asovym oneskorenim

az 24 hodin (0:01 az 23:59).

UPOZORNENIA:

()

Program na pripravu jogurtu (Yo-
gurt 43) a program opekania (Sear/
Sauté 41) sa nedaijo spustif's Easovym
posunom.

Nezabudnite, Ze mnohé potraviny (na-
pr. ryby) sa mézu pokazit, ked'sa pred
varenim nachddzajo niekolko hodin v
hrnci pri izbovej teplote.

Pripravte pristroj na varenie podla popi-

su.

Pristroj sa nachddza v pohotovostnom
rezime (zobrazenie OFF).

Stlaéte tlagidlo oneskorenia Delay
Start 38. Na displeji 29 sa zobrazi
00:30. Min(ty blikajo.

Pomocou tladidiel + 33/- 46 nastavte
mindty pozadovaného &asu oneskore-
nia.

Stlagte flagidlo Easovej jednotky Hours/
Minutes 35, aby ste prepli na nasta-
venie hodin.

Pomocou tlagidiel + 33/~ 46 nastavte
hodiny.

Teraz nastavte varny program a spustite
ho podla popisu.

Svieti LED zvoleného programového tlo-

éidla a LED nad tlagidlom oneskorenia

Delay Start 38. Na displeji sa odpo-

Eitava Eas oneskorenia.

Po uplynuti &asu oneskorenia zaznie
signdlny t6n a automaticky sa spusti
faza zahrievania a zvySovania tlaku.

UPOZORNENIA:

()

Casové oneskorenie mdzZete tieZ nasta-
vit po nastaveni varného programu. V

takom pripade urobte nastavenia pre
varny program, aviak edte nestldéaite
tlacidlo Start Start 44. Potom pokraduj-
te krokmi 2. aZ 5. podla popisu. Na
konci spustite ¢as oneskorenia tlacidlom
Start Start 44.

¢ Tlagidlom Zrusit Keep Warm/Can-
cel 37 mdzete proces kedykolvek zru-
St

11. Jednotlivé varné
programy

11.1 Opekanie (Sear/Sauté)

Program opekania (Sear/Sauté 41) je ur-
&eny na krétke opekanie mensich mnozZstiev.
S tymto programom mézete, napr. opiect
mleté maso predtym, ako priddte dal3ie pri-
sady a budete dalej varit's inym progro-
mom.

Osobitosti pri tomto programe
- Tento program pracuje bez tlaku pri
otvorenom veku 5.
Nie je mozné varenie s ¢asovym one-
skorenim.
Cas varenia je pevne nastaveny na
30 mindt a nedd sa zmenit.

Postup

1. Daijte do hrnca 7 trochu tuku na pede-
nie.

2. Vlozte hrniec 7 do zékladného pristro-
ja 13.

3. Pripojte pristroj na prid.

4. Stlagte tla¢idlo Opekanie Sear/Sau-
té 41 a potom tlacidlo Start Start 44.
Pristroj sa za&ne predhrievat.

5. Ked je dosiahnutd teplota pedenia, za-
¢éne sa na displeji 29 odpoditavaf cas
varenia. Teraz pridajte potraviny a pri
peceni ich premiedavaite.

Dno hrnca 7 by malo byt rovnomerne
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prekryté. Ak chcete opekaf viac, robte
to po porcidch.

6. Ked' skoncite opekanie, stlacte tlacidlo
Zrudif Keep Warm/Cancel 37. Na
displeji 29 sa zobrazi OFF. Pristroj sa
nachddza v pohotovostnom rezime.

UPOZORNENIE: Ked uplynul prednasto-
veny Cas varenia 30 mindt, prepne sa pri-
stroj automaticky na program udrziavania
tepla.

11.2 Vyroba jogurtu
(Yogurt)

Pomocou programu na pripravu jogurtu Yo-
gurt 43 si mdzete vyrobit jogurt. Potrebuje-
te na to jogurtové kultiry alebo Eerstvy
jogurt a mlieko. Vhodné si vietky bezné
druhy mlieka (nepasterizované mlieko, pas-
terizované mlieko, mlieko s dlhsou trvanli-
vostou a trvanlivé mlieko).
Nepasterizované mlieko sa musi v prvom
kroku pasterizovaf.

Pri pasterizovanom &erstvom mlieku, mlieku
s dlh3ou trvanlivostou a trvanlivom mlieku
tento krok odpadé.

Na vlastnd vyrobu mlieka sa pridévaijo jo-
gurtové kultory/trocha erstvého jogurtu. Po-
tom nasleduje vlastnd vyroba jogurtu pri
miernej feplote.

UPOZORNENIA:

e Na 1 liter mlieka pridajte 200 g &erstvé-
ho jogurtu (so Zivymi kultdrami).

e Ked pouzijete jogurtové kultiry, pouzite
mnozstvd podla pokynu vyrobcu.

e Podla moznosti pouzite erstvé mlieko,
ktoré ste &erstvo otvorili a dbaite o to,
aby boli vietky kuchynské pomdcky, kto-
ré pouzivate, dékladne umyté.
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Osobitosti pri tomto programe

- Prednastavenie More 51 je uréené na
pasterizaciu mlieka. Pri tomto vybere
mézete zvolif aj ind teplotu.

- Prednastavenie &asu pripravy Nor-
mal 51 predstavuje 8 hodin a dd sa
menif'v krokoch po 30 minit. Teplota je
idedlna na vyrobu jogurtu. Cas mézete
prispdsobit podla Gdaja na recepte ale-
bo baleni jogurtovych kultdr.

- Tento program pracuje bez tlaku. Tlako-
vy ventil T musi byt otvoreny (gombik
tlakového ventilu W 2 zapadnuty do-
le).

- Nie je moznd préca s Easovym onesko-
renim.

- Po uplynuti Easu pripravy program ne-
prepne na program udrZiavania tepla.

Pasterizacia mlieka (pri

nepasterizovanom mlieku)

1. Mlieko naplhte do hrnca 7 maximélne
po znacku max. 2/3.

2. Vlozte hrniec 7 do zékladného pristro-
ja 13.

3. Pripojte pristroj na prid.

4. Stlééaijte tlagidlo Jogurt Yogurt 43 do-
vtedy, kym nevyberiete More 51.

5. Stlacte tlacidlo Start Start 44. Na
displeji 29 sa zobrazi boil. Mlieko sa
zahrieva na pasterizdciu.

6. Ked'je proces ukonéeny, zaznie akustic-
ky signél a na displeji 29 sa zobrazi
Yogt.

7. Pred pridanim jogurtovych kultdr/&er-
stvého jogurtu nechaijte mlieko vychlad-
ndt pod 46 °C Teplotu skontrolujte
teplomerom.



Vyroba jogurtu v hrnci

1.

2.

Milieko napliite do hrnca 7 maximdlne
po znacku max. 2/3.

Pridajte jogurtové kultiry, resp. &erstvy
jogurt. Mlieko s jogurtom/jogurtovymi
kultdrami dobre premie3aite.

Vlozte hrniec 7 do zdkladného pristro-
ja 13.

Pripojte pristroj na prid.

Stldéajte tlacidlo Jogurt Yogurt 43 a
vyberte Normal 51. Na displeji 29 sa
zobrazi prednastaveny ¢as 8:00.
Pomocou tlagidiel + 33/~ 46 prispd-
sobte &as na vyrobu jogurtu v krokoch
po 30 mindt.

Stlagte tlagidlo Start Start 44. Na
displeji 29 sa odpoditava &as.

Ked'je proces ukonéeny, zaznie akustic-

ky signdl a na displeji 29 sa zobrazi
Yogt.

11.3 Setrné varenie (Slow

Cook)

S programom $etrného varenia Slow Co-
ok 39 pouzivate Multi-Pot ako Slow Co-
oker. Jedld sa varia pomaly pri niZ3ej teplote

a bez tlaku.
Osobitosti pri tychto
programoch

Tento program pracuje bez tlaku pri zo-

tvorenom veku 5. Tlakovy ventil T musi
byt otvoreny (gombik tlakového
ventilu W 2 zapadnuty dole).

Prednastavenie &asu varenia predstavu-
ie 4 hodiny a dd sa menif'v krokoch po
30 mindt.

Pouzite Casy varenia 1:1 z receptov pre
Slow Cooker. Neskracuji sa, pretoze
pristroj v tomto programe pracuje bez
tlaku.

Vyborne sa hodi na polievky, eintopfy,

dusené masové jedld, strukoviny, zemia-

ky, mrkvu a ind pevni zeleninu.
Vyborne sa hodi na pripravu vyvarov.

Nevhodné pre prisady, ktoré sa rychlo
rozvaria, ako napr. rezance, ryby,
mliecne vyrobky. Tieto sa mézu pridat,
napr. na konci varenia.

11.4 Pecenie kolacov (Cake)

S programom na kolé&e Cake 42 mézete
piect kolace.

Osobitosti pri tomto programe

Potrebujete mald koldéovi formu s prie-
merom cca 18 cm.

Kolaé vzdy prekryte féliou na potraviny
a alobalom.

Potrebujete nadstavec na varenie na pa-
re 23.

Prednastavenie tlakového stupiia:

High 54

Tlakovy ventil 1 je uzavrety (gombik tlo-
kového ventilu " 2 hore).

Postup

1.

2.

3.

Vlozte hrniec 7 do zdkladného pristro-
ja 13.

Nasadte nadstavec na varenie na po-
re 23 do hrnca 7.

Do hrnca 7 naplite asi 500 ml vody.
Pripravte si koldové cesto podla recep-
tu a naplite ho do kol&Zovej formy. Pri-
kryte kola¢ féliou na potraviny a
alobalom. Kol&&ovi formu postavte na
nadstavec na varenie na pare 23.
Pripojte pristroj na prid.

Stlate tla¢idlo Kold¢ Cake 42. Na
displeji 29 sa zobrazi prednastaveny
cas 0:45.

Pomocou tlagidiel + 33/~ 46 prispd-
sobte ¢as podla receptu.

Stlagte tlagidlo Start Start 44. Na
displeji 29 sa odpoditava &as.

Ked'je proces ukonéeny, zaznie akustic-
ky signdl a pristroj automaticky prepne
na program udrziavania fepla. Na
displeji 29 sa zagne poditat Eas udrzio-
vania tepla 00:00.
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10. Asi po 10 mindtach (10.00) ukonéite
udrZiavanie tepla stlaenim tlagidla
Zrudif Keep Warm/Cancel 37

11. Vyberte horicu kold€ovi formu pomo-
cou lapky alebo kuchynskych rukavic.

11.5 Ryby (Fish)

Program pre ryby Fish 31 je uréené na po-

Sirovanie ryb v pare. Ale podaria sa s nim

aj iné jedlé z ryb, ako napriklad rybacia po-

lievka alebo dusenie na zelenine s malym

11.6 Médso (Beef/Meat)

Tento program pre maso Beef/Meat 48 je
uréeny na dusenie masa (okrem hydiny).

Osobitosti pri tomto programe

V pripade potreby najskér pouzite
program opekania Sear/Sauté 41,
aby sa mé&so dookola opieklo. Po pod-
liati potom pouzite program pre mdso
Beef/Meat 48.

Pridajte minimdlne 250 ml tekutiny (na-
pr. vody, vyvaru alebo masového vyva-

mnoZstvom tekutiny.

Osobitosti pri tomto programe
- Prednastavenie tlakového stupfia:

Low 56.

High 54 sa neodpordéa.
Na pasirovanie dajte rybu do Ziaru-

vzdornej ndkypovej formy a postavte ju

na nadstavec na varenie na pare 23.
Na dno hrnca 7 dajte dostatocné
mnozZstvo tekutiny (minimélne cca

250 ml).

Na dusenie sa déva ryba priamo do

hrnca 7 s malym mnozZstvom rybacieho
vyvaru, vyvaru alebo bieleho vina a so

zeleninou a korenim podla chuti.

Priklady ¢asov varenia:

ru).

Priklady ¢asov varenia:

Potraviny |Hmotnosf Dobq

varenia

Pstruh ddhovy | 1000 g 3 - 5 mindt

Treska 1000 g 7 — 8 mindt

Ostriez cerve- | 1000 g 3 - 6 mindt

ny/ostriez mor-

sky

Losos (fileta) | 1000 g 6 - 8 mindt

Potraviny | Hmotnosf Dobc.|
varenia

Masové gule |500 g 5 — 6 mindt
Pecené brav- |500 g 30 - 35 mindt
cové mdso
Gulés, pece- |500 g 20 - 25 min0t
né telacie

méso, rolady
Svie¢kové na |500 g 50 mindt
kyslo, vare-
né hovadzie
mdso
Pedend hové- 500 g 30 mindt
dzina
Pecend jele- |500 g 25 — 30 min0t
nina
Pecend 500 ¢g 20 - 25 mindt
jahfacina
Jahfacie 500 g 10 — 15 min0t
ragu
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11.7 Hydina (Poultry)

Tento program pre hydinu Poultry 30 je
uréeny na dusenie hydiny.

Osobitosti pri tomto programe
-V pripade potreby najskér pouzite

program opekania Sear/Sauté 41,
aby sa maso dookola opieklo. Po pod-
liati potom pouzite program pre hydinu
Poultry 30.

Pridajte minimdlne 250 ml tekutiny (na-

pr. vody, vyvaru alebo masového vyva-

11.8 Zelenina (Steam/Veggies)

Zeleninu mézete s programom varenia na
pare Steam/Veggies 32 uvarit' v pare

alebo udusit' s malym mnoZstvom tekutiny
(napr. vody, vyvaru).

Osobitosti pri tomto programe

Prednastavenie tlakového stupfa:

Llow 56.

Tlakovy stuperi High 54 sa odporiéa
na zemiaky v 3upke a kapustové jedld.
Pridajte minimdlne 250 ml tekutiny (na-

ru).

Priklady éasov varenia:

pr. vody alebo vyvaru).
Na varenie v pare potrebujete nadsto-
vec na varenie na pare 23.

Doba Na dusenie dajte do hrnca 7 tekutinu
Potraviny | Hmotnosf varenia spolu so zeleninou.
Program nie je uréeny na to, aby bola
Kuracie 500 g 8 minGt zelenina Oplne zakrytd vodou.
prsia Priklady éasov varenia:
Kuracie 500 ¢ 10 min0t
stehnd Potravi- Hmot-| Doba | Tlakovy
Morka 500 g 18 — 20 minGt Ny | most | varenia | stupen
(prsia/steh- Karfiol (ru- {500 g |2 — 4 min0t |Low 56
Karfiol  |500 g |9 - 11 mindt|Low 56
(cely)
Zelend |500 g |cca Llow 56
fazula 5 mindty
brokolica [500 g |2 — 4 mindt |Low 56
Fenikel 500 g |6 — 8 minit |Low 56
(rozpole-
ny)
Zeleny |500g |cca low 56
hrésok 3 mindty
(mlady)
Karotka/ [500 g |4 — 6 min0t |Low 56
mrkva
(platky)
Kalerdb  |500 g |2 — 3 mindt |Low 56
(kusky 1
cm)




Potravi-
ny

Hmot-
nost

Doba
varenia

Tlakovy
stupen

Zemiaky
(30pané,
na stvrti-
ny)

500 ¢g

8 — 9 min0t

Low 56

Zemiaky v
Supke
(celé)

500 g

15 min0t

High 54

11.9 Strukoviny/chilli
(Beans/Chili)

S programom pre strukoviny Beans/Chi-
li 34 mézete varit susené strukoviny bez
predchédzajiceho namocenia. Cas usetrite
aj pri priprave chilli con carne.

Ruzi¢ko-
vy kel

500 g

2 — 3 min0t

Low 56

Biela ka-
pusta
(tenké
prizky)

500 ¢g

3 — 5 mindt

High 54

Cervend
kapusta
(tenké
prizky)

500 ¢g

4 — 6 mindt

High 54

Osobitosti pri tomto programe

Ked pouzivate susené strukoviny, musi
byt celkové maximdlna vyska naplnenia
pre prisady po znacku 1/2.

K sudenym strukovindm pridajte dosta-
to&né mnoZstvo vody. Musia byt mini-
mdlne prekryté. Pri napucani nasajd
vela vody.

Ked'ste pripravili susené strukoviny, ne-
chaijte ich pomaly vychladnif predtym,
ako otvorite veko. Pri rychlom odpare-
nim mdze unikajica pena znedistif ven-

Kysla ka-
pusta

500 g

8 — 12 mindt

High 54

tily.

Priklady éasov varenia:
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Potraviny | Hmotnosf Dobc!
varenia
Biele fazule 500 g 20 - 25 mindt
(bez namoce-
nia)
Fazule kid- /500 g 65 mindt
ney
(bez namoce-
nia)
Hrach (sude- |500 g 45 minit
ny)
Sosovica 500 ¢g 10 - 15 mindt




11.10 Eintopfy/polievky
(Stew/Soup)

S programom pre polievky Soup 47 méze-

te varif polievky, s programom pre eintopfy
Stew 45 zase eintopfy.

Osobitosti pri tychto
programoch
Prednastavenie tlakového stupfa:
High 54.
Casy varenia sa skracuji na polovicu
oproti beznym receptom.
Pri jedlach, ktoré silne napucia alebo
penia (napr. vyvdranie kosti na zemia-
kovy vyvar) naplfite hrniec 7 najviac po
znacku 1/2. Po ukonéeni programu ne-
chajte pomaly vychladndt.
Pri vietkych ostatnych polievkach a ein-

topfoch mézete hrniec 7 naplnit po ma-

ximdlnu vy$ku naplnenia max. 2/3 a
pouzif rychle odparenie.

11.11 Vajicka (Egg)

Program pre vaji¢ka Egg 36 je uréeny na
varenie rafiajkovych vaji&ok.
Osobitosti pri tychto
programoch

Prednastavenie tlakového stupfa:
High 54.

Daijte do hrnca 7 maximdlne tolko vaji-

ok, ktoré pokryjd dno.
Do hrnca 7 dajte asi 250 ml vody.

Vajicka dajte vzdy rychlo odparit, ihned

ich vyberte a prudko ich ochladte pod
studenou vodou, aby sa nevarili dlhdie
ako je uréené.

Casy varenia sa menia podla velkosti a
Cerstvosti vajec. Velké a velmi erstvé
vajicka potrebuji trochu dlhsi &as. Ako

zékladné pravidlo pre velkost M pouzi-

te:

- prednastavenie Normal pre vaijicka
namdkko,

- Less pre vaji¢ka na hnilicku,

- More pre vajicka natvrdo.

11.12 RyzZa (Rice)

Program pre ryzu Rice 50 je optimdlny na
varenie bielej (Iipanej) ryze.

Osobitosti pri tychto
programoch
Prednastavenie tlakového stupfa:
High 54.
Aké mnozstvo tekutiny priddte, zdvisi
od druhu ryze. Vsimnite si k tomu ddaje
na obale.
Pre &as varenia skrdatte Gdaj na obale
na polovicu.
Pre ryzu spolu s tekutinou dodrzte maxi-
mélne mnoZstvo ndplne 1/2.
Ryzu nechaijte po vareni postdf este
asi 5 mindt.

UPOZORNENIE: Na varenie divokej ryze
a prirodnej ryze pouzite program pre obilni-
ny Multigrain 49.

Priklady mnozstva tekutiny a éasov
varenia:

Mnoistvo na 2
Druh porcie: Doba
ryze varenia
Ryza |Tekutina
Ryza bas |120 g[300 ml  |less
mati
DI- 120 g|300ml  |Normal
hozrnné
ryza




11.13 Multigrain (Multigrain)

Program pre obilniny Multigrain 49 je ur-

&eny na varenie prirodnej ryze, divokej ryze
a rozliénych druhov obilnin.

Osobitosti pri tychto
programoch
Prednastavenie tlakového stupfa:
High 54.
Aké mnozstvo tekutiny priddte, zdvisi
od druhu obilnin. Viimnite si k tomu
ddaje na obale.
Pre &as varenia skratte ddaj na obale
na polovicu.
Pre obilniny spolu s tekutinou dodrzte
maximdlne mnozstvo néplne 1/2.

Priklady mnozstva tekutiny a éasov
varenia:

Mnozstvo na 2
Druh porcie: Doba
obilnin . varenia
O}:ul Tekutina
nina
Prirodnd |120 g [300 ml  |cca 15 mindt
ryza + 10 mindt
éas udrzia-
vania fepla
Divoka 125 g|500 ml  |cca 25 mi-
ryza ndt, zliaf,
10 mindtéas
udrZiavania
tepla
Spalda {125 g 500 ml  |cca 20 ming-
ty
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12. Cistenie a
skladovanie
Pred prvym pouzitim pristroj vycisti-

te!
Q elektrickym pridom v dé-
sledku vlhkosti!
©® Zdkladny pristroj 13, siefovy kdbel a
zastreka 11 sa nesm0 pondraf do vody
alebo inych kvapalin.

NEBEZPECENSTVO zasahu
elektrickym priodom!
© Pred &istenim pristroja vytiahnite zdstr&
ku 11 zo zdsuvky.

NEBEZPECENSTVO Grazu po-
palenim!
© S Cistenim pockaite, pokym pristroj ne-
vychladne.
VYSTRAHA pred vecnymi $kodami!

©® Nepouzivajte agresivne alebo abraziv-
ne Cistiace prostriedky.

NEBEZPECENSTVO zasahu

o Pristroj ocistite po kazdom pouziti a pri
Cisteni odstrarite vietky zvysky jeddl.

12.1 Demontaz pristroja

1. Vytiahnite zastreku 11 zo zdsuvky a
nechaijte pristroj vychladndt.

2. Vytiahnite siefovy kébel 11 zo zdier-
ky 14 na zdkladnom pristroji 13.

3. Snimte veko 5 z pristroja.

4. Obréazok A: Silno stiahnite tesniaci
kroZzok 25 zo spodnej strany veka 5.

5. Vyberte hrniec 7 zo zdkladného pristro-
ja 13.

6. Vytiahnite nddobu na kondenzovani
vodu 12 z drziaka 18.



12.2 Umyvanie dielov
prislusenstva v
umyvacke

Nasledujice diely prisludenstva je mozné

umyvat aj v umyvacke:

- hrniec 7

tesniaci krozok 25

nddoba na kondenzovani vodu 12
nadstavec na varenie na pare 23
odmerka 24

lyZica na ryzu 22

lyZica na polievku 21

12.3 Cistenie telesa a
siefového kabla

Z&kladny pristroj 13, veko 5 a siefovy k&-
bel 11 Eistite takto:

1. Tieto diely utrite vlhkou handri¢kou (pri-

padne s malym mnoZstvom prostriedku
na umyvanie riadu).

2. Vsetky diely Gplne vysuste, skor ako pri-

stroj opdt pouzijete.

3. Déavaijte pritom pozor predovietkym na
priehlbiny na vo vonkaj$om okraji z4k-
ladného pristroja 13 a vnitri veka 5.

12.4 Kontrola a Cistenie
ventilov

Vo veku sa nachédzaji dva ventily, ktoré

musia byt vzdy Cisté a volne pohyblivé. Mu-

sia byt volne priechodné.
Ventily skontrolujte pri kazdom ¢is-
teni!

Ukazovatel tlaku 19

e Skontrolujte spodn{ stranu ukazovatela
tlaku 27 na spodnej strane veka 5.
Musi byf volne pohyblivy a nesmie byt
znedisteny (napr. zvyskami potravin).

UPOZORNENIE: Ak by bol ukazovatel tla-

ku 27 odolnou negistotou, vyistite ho pod
teclcou vodou s malou kefkou.

Tlakovy ventil 1
Obrazok F: Na vrchnej strane ve-
ka 5: Vytiahnite tlakovy ventil 1 nahor.

2. Obrazok G: Na spodnej strane ve-
ka 5: Stiahnite ochranny filter 26.
(Ochranny filter 26 sedi velmi pevne.
Stiahnutie ide fazko.)

3. Obidva diely vycistite rukou jemnym
prostriedkom na umyvanie a nechajte
vyschn(f. Pripadne pouzite malt kefku
na malé medzipriestory.

UPOZORNENIE: Ak by bolo znecistené
vnitro tlakového ventilu 1, vyistite ho
mékkou handri¢kou. Pri odolnych negisto-
tach vycistite vnitro takového ventilu 1 pod
tecicou vodou s malou kefkou.

12.5 Zostavenie
prislusenstva

1. Vsetky diely nechajte Uplne vyschnif,
skér ako ich opdt poskladéte.
2. Znowu nasadte tlakovy ventil T a
ochranny filter 26.
3. Znowu nasadte tesniaci krizok 25 na
spodnd stranu veka 5. Skontrolujte:
- &i s0 vietky diely cisté,
- & silikénovd zdtka sedi v strede tes-
niaceho krizku 25 presne na drzia-
ku 28,
&i tesnenie dookola Uplne prilieha.
4. Znovu nasad'te nddobu na kondenzovo-
nd vodu 12 do drziaka 18.



12.6 Skladovanie pristroja

A NEBEZPECENSTVO pre deti!
® Pristroj uchovdvaijte mimo dosahu deti.

®  Vsetky diely nechaite Uplne vyschnif,
skér ako pristroj odlozite na uskladne-
nie.
Pri skladovani pristroj nezatvaraite.
Pristroj skladujte na suchom, bezpras-
nom, nezamfzajicom mieste.

13. Likvidacia

Tento produkt podlieha eu-

répskej smernici 2012/19/

EU. Symbol preciarknutého

smetného ko3a na kolesdch

znamend, Ze produkt musi

byt odovzdany do osobitné-

ho zberu odpadu v Eurépskej Gnii. Plati to
pre produkt a vietky diely prisludenstva, kto-
ré st oznacené tymto symbolom. Oznacené
produkty sa nesmg likvidovat' s beznym do-
mécim odpadom, ale musia sa odovzdat na
zberné miesto na recykléciu elektrickych a
elektronickych pristrojov.

Tento symbol recykldcie ozno-

duje, napr. predmet alebo &asti

materidlu, ako hodiace sa na

recykléciu. Recyklacia pomé-

ha zniZovat spotrebu surovin a

zataZenie Zivotného prostredia.

Obal

Ak chcete zlikvidovaft obal, dbajte na pris-
luiné predpisy vo vadej krajine tykajice sa
Zivotného prostredia.
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14. Objednanie dielov
prislusenstva

Diely prislusenstva pre rychlovarny hrniec
SSM 1000 A2 si mdzete doobjednat.

Objednavka online

shop.hoyerhandel.com

1. Smartfénom alebo tabletom naskenuijte
QR kéd.

2. Pomocou QR kédu sa dostanete na we-
bovi strénku, kde mézete zadaf objed-
ndvku.



15. Riesenie problémov

Ak by vé&s pristroj zrazu prestal spravne fun-
govaf, skontrolujte ho najprv podla tohto
kontrolného zoznamu. Mozno ide len o
maly problém, ktory budete vedief odstranit

aj vy.

/N

NEBEZPECENSTVO zasahu
elektrickym prodom!

® V Ziadnom pripade sa nepokiiaite

opravit pristroj sami.

Moiné priciny /

Chyba opatrenia
L Je zabezpeéené napdijo-
Pristroj ne- nie prﬁdfm? i
funguje Sk luite brivoien;
ontrolujte pripojenie.

Na tlako- Je tlakovy ventil 1 otvore-

vom ven- 0%

tile 1 Nie je tlakovy ventil T ne-

vystupuije sprévne nasadeny?

para.

Na ukazo- To je pocas fazy zahrieva-

vateli nia normdlne.

tlaku 19 Ak para vystupuje edte qj

vystupuje po zacati programu: Pri-

para. stroj vypnite, nechajte vy-
chladndt, skontrolujte
ukazovatel tlaku 19.

Para vystu- Nesprdvne zatvorené ve-

puje po ko 52

strandch na Pristroj vypnite, nechaite

veku 5. vychladndt, skontroluite, &i
nie je tesniaci kruzok 25
znecisteny a &i je sprdvne
nasadeny.

Ukazova- Pristroj vypnite, nechaijte

teltlaku 19|  vychladndt, skontrolujte, &i

nestipa je ukazovatel tlaku 19 &is-

nahor. ty a ¢i je volne pohyblivy.

Mozné priciny /

Chyba opatrenia
Ukazova- |® Je pristroj edte pod tla-
teltlaku 19| kom?
neklesd e Pristroj vypnite, nechaijte
nadol. vychladndt, skontrolujte, &i

ie ukazovatel tlaku 19 ¢is-
ty a & je volne pohyblivy.
Veko 5 sa |® Je pristroj edte pod tlo-
nedd zatvo-|  kom?2 Potom sa veko 5
rit nedd otvorif (bezpe&nost-
ny mechanizmus).
¢ Je ukazovatel tlaku 19 za-
seknuty?
Programsa |® Je veko 5 sprévne zatvo-
nespusti. rené? Vystupuje para?
Na disp- |Nie je veko 5 zatvorené,
leji 29 sa |resp. pri programe opekania
zobrazi Lid | (Sear/Sauté 41) otvorené?
a zaznie
zvukovy
signdl.
Na disp-  |Prehriatie: Pristroj nechaite vy-
leji 29 sa |chladnit. Skontrolujte, &i je v
zobrazi  |hrnci 7 dost tekutiny. Znovu
chybové |spustite proces.
hlasenie
E3.
Na disp- |Obréfte sa na servisné cen-
leji 29 sa  |trum.
zobraziiné
chybové
hlésenie
(E a gislo).




16. Technické udaje

Model: SSM 1000 A2

Sietové

napatie 220-240V ~ 50-60 Hz

Trieda

ochrany: [

Vykon: 1000 W

Pracovny tlak: |70 kPa

Maximdlny

pripustny tlak: | 120 kPa

MnoZstvd na- min. 250 ml

plnenia: max. 4 litre
ryza/potraviny
zva&ujlce objem:
max. 3 litre

Pouzité symboly

Geprifte Sicherheit (overend bez-
pecnos]: pristroje musia zodpove-
daf vieobecne uzndvanym
pravidldm techniky a s¢ v stlade s
nemeckym zdkonom o bezpe&nosti
vyrobkov (Produkisicherheitsgesetz -
ProdSG).

S oznacenim CE spolo&nost
HOYER Handel GmbH vyhlasuje
zhodu ES.

Tento symbol pripomina, aby ste
obal ekologicky zlikvidovali.

Symbolom recyklécie (3 Sipky) st
oznagené recyklovatelné materidly.
mp | Materidl mdze byt $pecifikovany re-
cyklagnym islom v strede (tu: 21)
a/alebo skratkou (tu: PAP).

~ Striedavé napdtie

Symbol oznaduje diely, ktoré sa
mdzu umyvaf v umyvacke.

Technické zmeny vyhradené.

34 GK

17. Zaruka spolocnosti
HOYER Handel GmbH

Vazend zdkaznigka, vézeny zdkaznik,

na tento pristroj sa vztahuje zaruka 3 roky
od détumu kdpy. V pripade vyskytu nedo-
statkov tohto vyrobku mate voci predajcovi
vyrobku zdkonom stanovené préva. Tieto
z&konom stanovené prdva nie si obmedze-
né nadimi niziie uvedenymi zaruénymi pod-
mienkami.

Zaruéné podmienky

ZA4ruénd doba zaéina plyndt od détumu kdpy.
Origindlny pokladni¢ny blok si, prosim, uscho-
vaijte. Tento blok sliZi ako doklad o kdpe.

V pripade, Ze sa v priebehu troch rokov od dé-
tumu kipy tohto vyrobku vyskytne materidlové
alebo vyrobnd chyba, vyrobok pre vés bez-
platne opravime, vymenime alebo vam vrdti-
me kdpnu cenu — podla nésho vyberu. Toto
zéruéné plnenie predpokladd, Ze v rémci troj-
roénej lehoty predloZite nefunkény pristroj a
doklad o kipe (pokladniény blok) a krétko pi-
somne popisete, v éom spociva nedostatok a
kedy sa vyskytol.

V pripade, Ze sa zéruka vztahuje na prisluind
poruchu, obdrzite od nds opraveny alebo
novy vyrobok. Pri oprave alebo vymene vyrob-
ku nezadina plyndf novd zdruénd doba.

Zaruénd doba a zakonna zaruka
ZAaruénd doba sa zaruénym plnenim nepred-
zuje. Toto sa vztahuje aj na vymenené a
opravené diely. Pripadné poskodenia a ne-
dostatky existujice vz pri kipe sa musia no-
hlasit ihned po vybaleni. Pripadné opravy po
uplynuti zaruénej doby budi spoplatnené.

Rozsah zaruky

Pristroj bol starostlivo zhotoveny podla pris-
nych smernic kvality a pred zaslanim bol dé-
kladne skontrolovany.

ZAaruéné plnenie sa vztahuje na materidl a
navyrobné chyby.



Zaruka sa nevziahuje na namahané
diely, ktoré sU vystavené normalne-
mu opotrebeniu, na poskodenia
krehkych dielov, napr. spinacov,
osvetlovacich prostriedkov alebo
inych dielov vyrobenych zo skla.

Tato zdruka zanikd, ak bol vyrobok poskode-

ny alebo nebol pouzivany alebo udrziavany
odborne. Pre sprévne pouzivanie vyrobku sa
musia presne dodrZiavat vietky pokyny uve-
dené v névode na obsluhu. Uelom pouzitia
a konaniam, ktoré ndvod na obsluhu neod-
porica alebo pred ktorymi varuije, je potreb-
né sa bezpodmienedne vyhybat.

Vyrobok je uréeny vyluéne na stkromné pou-

Zitie a nie na komeréné G&ely. V pripade ne-
vhodného a neodborného, prip. nésilného
zaobchddzania s pristrojom a zdsahov, ktoré
neboli vykonané nasim servisnym centrom,
zéruka zaniké.

Postup pri reklamacii

Pre rychle spracovanie vasej ziadosti, prosim,

postupuijte podla nasledovnych pokynov:

o  Pri vietkych otédzkach maijte pripravené
&islo vyrobku IAN: 393286_2201 o
pokladnicny blok ako doklad o kipe.

e Cislo artikla ndjdete na typovom &titku,
ako rytinu, na titulnej stranke ndvodu
(viavo dole) alebo ako ndlepku na
zadnej alebo spodnej strane pristroja.

eV pripade, Ze sa na pristroji vyskytli chy-
by vo funkcii alebo iné nedostatky, naj-
skér telefonicky alebo e-mailom
kontaktujte niZ3ie uvedené servisné cen-
trum.

® Vyrobok, ktory bol oznaéeny za ne-

funkény, mdzete ndsledne spolu s dokla-

dom o kipe (pokladniény blok) a

uvedenim, v éom spoéiva dany nedosta-

tok a kedy sa objavil, zaslat zdarma na
servisny adresu, ktord vdm bola ozné-
mend.

Na www.lidl-service.com si mdzete stiahnuf
tito a dalsie prirugky, produktové vided a in-
Stalagny softvér.

A
o
[=]
www.lidl-service.com

S tymto QR kédom sa dostanete priamo na
strénku Lidl servisu (www.lidl-service.com) a
po zadani &isla artikla (IAN)

393286_2201 si mdZete otvorif svoj né-

vod na obsluhu.

B
Servisné stredisko

GK Servis Slovensko
Tel.: 0850 232001
E-Mail: hoyer@lidl.sk

IAN: 393286_2201

6—-—! Dodavatel

Maite, prosim, na pamdti, Zze nasledujica
adresa nie je servisna adresa: Najskor
kontaktujte vy33ie uvedené servisné centum.

HOYER Handel GmbH
Kishnehofe 12

22761 Hamburg
NEMECKO








