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Strucny navod
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Tento dokument je zkrécenou tisténou verzi
Oplného ndvodu k pouziti. Naskenovénim QR

kédu se dostanete pfimo na strdnku zékaznic-
kého servisu Lidl (www.lidl-service.com) a za-

ddnim &isla vyrobku (IAN) 460241_2401
si mizete prohlédnout a stdhnout Gplny névod
k pouziti. Struény ndvod je souddsti vyrobku.
Pred pouzitim vyrobku se seznamte se viemi
provoznimi a bezpeénostnimi pokyny. Stru&
ny ndvod dobfe uschovejte a v pfipadé pre-
dani vyrobku tfetim osobam piedejte viechny

dokumenty.

Symboly na pristroji
Tento symbol varuje pfed dotykem
& horkych povrcho.

l] Symbol udévd, ze takto oznadené
materidly neméni chuf ani vini po-
travin.

Technické udaje

Model: SHFG 2460 Al

Sitové napéti: | 220-240V ~
50-60 Hz

Trida ochrany: |l

Vykon: 2 460 W

Prehled

hWON=—

Panev (plancha)

Rukojet vika

Viko

Topny &lének (na horni strané
vika)

Ochrana proti rozstfiku
Vétraci produch

7 MAX Znacka maximdlni vysky plnéni

10
11
12

13
14
15
16

17
18

19

fritovaciho kose

Fritovaci ko$

Napdijeci vedeni se sitovou
zdéstrekou

Prihraddka pro navijeni

Navijeni pro teplotni gidlo
Zditka pro konektor na teplotnim
cidle

Pristroj/horkovzdusnd fritéza
Grilovaci deska

Dotykovy displej s ukazateli a
senzorovymi tlaéitky

Topny ¢&lanek (pod grilovaci des-
kou)

Miska na odchytavdni tuku
Teplotni &idlo teploméru na
peceni

Konektor na teplotnim &idle
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Pouziti k urcenému ucelu
Horkovzdu$nd fritéza je uréena pro tepel-
nou Gpravu potravin v horkém vzduchu pfi
teploté do 230 °C.

Horkovzdu3na fritéza je uréena pro domaci
pouziti. Horkovzdu3nd fritéza se smi pouzi-
vat pouze ve vnitfnich prostoréch.

Pristroj se nesmi pouzivat pro komeréni G&e-
ly.

Predvidatelné nespravné pouziti
Horkovzdu$nd fritéza neni vhodnd pro ohfi-
vani tekutin.

Bezpecnostni pokyny

Vystrazna upozornéni
V piipadé potieby jsou v tomto ndvodu k po-
uziti uvedena ndsledujici vystraznd upozor-
néni: ..
NEBEZPECI! Vysoké riziko: Nere-
spektovdni vystrahy miZe mit za né-
sledek poranéni a ohroZeni Zivota.
VYSTRAHAL! Stiedné velké riziko: Nere-
spektovdni vystrahy mize mit za ndsledek
zranéni nebo zdvazné vécné skody.
POZOR: Nizké riziko: Nerespektovani vy-
strahy m0Ze mit za ndsledek lehkd zranéni
nebo vécné dkody.
UPOZORNENI: Skutenosti a zvléstnosti,
které by mély byt respektovany pFi zachdze-
ni s pristrojem.

Pokyny pro bezpecny provoz

® Tento pristroj smi pouzivat déti starsi 8 let a osoby s omezenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo duevnimi schopnostmi nebo osoby,
které nemaiji dostatek zkusenosti a/nebo znalosti, pouze pod do-
hledem nebo pokud byly pouéeny o bezpeéném pouzivani pfi-
stroje a pochopily souvisejici nebezpeéi.

© Déti si s pristrojem nesmi hrdt.

®© Cisténi a uzivatelskou ddrzbu nesmi provadét déti, pokud nejsou
starsi 8 let a nejsou pod dohledem.
® Nepoustéjte déti mladsi 8 let k pfistroji a napdjecimu vedeni.

dotykejte se horkych &ésti pfistroje, jako je napf. vétraci

f ®© Tento symbol varuje pred dotykem horkych povrchd. Ne-

produch na zadni strané nebo grilovaci deska. Pristroje
se b&hem provozu dotykejte pouze na ovlddacich prv-

cich.

® V pribéhu fritovani vystupuje z vétraciho priduchu horkd péra.

Nesaheijte do péry.

®© Pokud je sifové napdjeci vedeni tohoto pfistroje poskozeno, musi
ho vyménit vyrobce, zdkaznicky servis nebo jind kvalifikované
osoba, aby se predeslo rizikim.
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® V tomto pfistroji se nesmi pouzivat dievéné uhli nebo podobnd

paliva.

®© Topné ¢&lanky se nesmi utirat mokrym hadfikem.

® Tento pfistroj neni uréen k pouZiti s externimi spinacimi hodinami
nebo oddélenym systémem ddlkového ovlddani.

® P¥i chybném pouZiti moZe dojit ke zranéni.

© Pred prvnim pouzitim pristroj vycistéte.

®

(ONO)

Obalové materidly nejsou détskymi
hragkami. Déti si nesmi hrdt s plastovy-
mi s&cky. Hrozi nebezpedi ududeni.
Dbeite na to, aby déti nemohly pristroj
stdhnout za napdjeci vedeni z pracovni
plochy.

Pristroj uchovaveijte mimo dosah dati.
Elektrospotiebiée mohou piedstavovat
nebezpeéi pro domdci a uzitkovd zvifa-
ta. Kromé toho mohou zvifata zpdsobit
$kodu na pfistroji. Zvifata proto vzdy
drzte ddl od elekirickych spottebicd.
Ptéci dychaii rychleji, rozd&luji vzduch
jinak ve svém tle a jsou vyrazné mensi
nez lidé. Proto miZe byt pro ptdky velmi
nebezpecéné vdechnout i malé mnoZstvi
koute, které béhem provozu tohoto pfi-
stroje vznikd. Pokud pouzivdte tento pfi-
stroj, mé&li byste ptdky odnést do jiné
mistnosti.

Pristroj chrafite pfed vlhkosti, kapaiici
nebo stfikajici vodou.

Pristroj, napdjeci vedeni a sitovd zdstré-
ka nesméji byt ponofeny do vody nebo
jinych kapalin.

V pfipadé, Ze se do pfistroje dostane
kapalina, ihned vytdhnéte sitovou zdstr-
¢ku. Pred opétovnym pouzitim nechejte
pristroj zkontrolovat.

V pfipadé, Ze pfistroj pfece jenom
spadne do vody, okamzité odpoijte sifo-
vou zdstréku, a az poté pfistroj vytdhné-
te z vody. Pfistroj v fomto pfipadé jiz
nepouzivejte, necheijte ho pfekontrolo-
vat ve specializované opravné.
Neobsluhuijte pfistroj mokryma rukama.

@

©

Pristroj nepouzivejte, pokud pfistroj
nebo napdjeci vedeni vykazuji viditelné
$kody nebo pokud pfistroj spadl na
zem.

Sitovou zdstréku zasurite do zdsuvky te-
prve, kdyz je pistroj kompletné slozeny.
Pripoijte pfistroj pouze do sitové zasuvky
s ochrannymi kontakty (Schuko).

Pokud pouzivéte prodluzovaci kabel,
musi odpovidat technickym ddajom to-
hoto pfistroje.

Nezapojujte pfistroj do vicendsobné z4-
suvky. Mohlo by dojit k pretizeni.
Napdijeci vedeni a pfipadné také pro-
dluzovaci kabel polozte tak, aby na né
nikdo nemohl stoupnout, zahdknout se
o né& nebo zakopnout.

Pripojte sitovou zdstréku pouze k fadné
nainstalované, snadno pfistupné zd&suv-
ce s ochrannymi kontakty, jejiz napéti
odpovidd Gdaji na vyrobnim stitku. Zé-
suvka musi byt také po zapojeni stéle
dobfe pfistupnd.

Dbeite na to, aby se napdjeci vedeni
nemohlo poskodit na ostrych hrandch
nebo horkych mistech. Napdjeci vedeni
neomotdveijte kolem pfistroje.

PFi sestavovéni pfistroje dbejte na to,
aby nedoslo k pfiskfipnuti nebo pro-
mécknuti napdjeciho vedenti.

Pristroj neni ani po vypnuti zcela odpo-
jen od sité. Abyste ho odpoijili, vytdhn&-
te sifovou zdstrcku ze zdsuvky.

PFi vytahovani sifové zdstréky ze zdsuv-
ky vzdy tahnéte za sitovou zéstréku, ni-
kdy za napdijeci vedeni.



Vytdhnéte sitovou zdstreku ze zdsuvky:
- po kazdém pouziti

- pokud doslo k poruse

- pokud pfistroj nepouzivéte

- pred ¢isténim pristroje

- pfi boufce

K vylougeni ohroZzeni neprovddéijte na
vyrobku z4dné zmény. Opravy mohou
provadét jen specializované opravny,
popf. servisni stiediska.

Nikdy nenechdvejte zapojeny pfistroj
bez dohledu.

DohliZejte na horkovzdu3nou fritézu po
celou dobu provozu. Zjistite tak pfipad-
né problémy véas podle nenormdlnich
pachd nebo zvuko.

Pristroj nikdy nepfikryvejte nebo nepo-
kladejte na mékké predméty (jako napt.
na ruéniky).

Dbeijte na volny prostor po viech stra-
néch pfistroje a nad nim.

Nepouzivejte horkovzdugnou fritézu pii-
mo pod hornimi skfifkami, pod zdsuv-
kami a v blizkosti z4clon, papiru nebo
podobnych hoflavych predmétd.
Provozuijte horkovzdusnou fritézu vy-
hradn& na pevné, rovné, neklouzavé,
suché a nehoflavé pracovni ploe, abys-
te zamezili jejimu prevréceni nebo
sklouznuti nebo vzplanuti podlozky a
vzniku poZdru.

Nedotykeijte se horkych povrcho pfistro-
je a vnitfniho prostoru. Pouziveijte ku-
chyfiské rukavice nebo chiiapky.
Pouziveijte kuchyfiské rukavice, pokud
pripravujete pokrmy s vysokou teplotou.
Stiikance tuku mohou jinak zpUsobit po-
pdleniny.

Predtim nez budete pfistroj &istit nebo
ho sklidite, nechejte ho zcela vychlad-
nout.

Kdyz je horkovzduind fritéza zapnutd,
nepohybuite s ni a ani ji nepfendseite.
Pokud by se na pfistroji vznitil tuk, v
zadném pripadé ho nehaste vo-
dou! Hrozi nebezpeci explozivniho ho-

feni nebo Urazu elektrickym proudem.
Misto toho pfistroj zakryite, napf. hasici
dekou.

©® Pouzivejte pouze origindlni pfislusen-
stvi.

® Nikdy nepoklédeite pfistroj na horké
povrchy (napt. plotnu) nebo do blizkosti
tepelnych zdroji nebo otevieného
ohné.

© Dbejte na to, aby podlozka pod pfistro-
jem byla suchd.

© Dbeijte na to, aby se pokrmy nedotykaly
horkého topného &lénku na horni strané
vnitfntho prostoru a neprilepily se tam.

© Fritovaci ko3 neprepliujte. Respektuijte
referenéni hodnoty v fomto névodu.

® Nepouzivejte z&dné agresivni nebo
abrazivni &istici prostredky.

© Pristroj je vybaven protiskluzovymi plas-
tovymi nozkami. JelikoZ je ndbytek po-
taZen rozmanitymi laky a umélymi
ltkami a je o3effovan rbznymi prostied-
ky, nemdze byt zcela vylouéeno, ze né-
které z t&chto latek obsahuji souddsti,
které plastové nozky oslabi a zmékéi. V
pripadé potieby polozte pod pristroj
protiskluzovou podlozku.

©® Nepoklddejte na pfistroj 2adné predmé-

ty.

Rozsah dodavky

1 horkovzdusna fritéza 13

1 grilovaci deska 14

1 fritovaci ko3 8

1 pénev (plancha) 1

1 kompletni ndvod k pouziti (na internetu)
1 struény ndvod (pfiloZen k pfistroji)



Uvedeni do provozu

e Odstrarite veskery obalovy materidl.

NEBEZPEC] - nebezpeii poza-
ru!
Na zadni strané pfistroje se nachdzi vétraci
produch 6. Z vétraciho priduchu 6 unika
b&hem provozu horkd péra.

© Veétraci produch 6 nikdy nezakryveite.

® Nepouzivejte horkovzduinou fritézu pfi-
mo pod hornimi skfifkami, pod zdsuv-
kami a v blizkosti z4clon, papiru nebo
podobnych hoflavych predméto.

© Dbejte na volny prostor po viech stra-
néch pfistroje a nad nim.

UPOZORNENI: Bghem prvniho provozu
moze dojit k lehké tvorb& dymu a zdpachu.
To je zplsobeno montdznimi prostfedky na
topném &lanku 4 a neni to chyba vyrobku.
Postareijte se o dostatecné vétrdni.

e Stéhnéte ochranné félie a lepici pasky z
pristroje, neodstrariujte viak vyrobni 3ti-
tek na spodni strané& pFistroje.

e Prekontrolujte, zda jsou k dispozici
vechny dily pFislusenstvi a zda jsou ne-
poskozené.

e Pfed prvnim pouzitim pfistroj a viechny
dily pfisludenstvi vycistéte.

e Postavte pfistroj na suchou, rovnou, pro-
tiskluzovou, zaruvzdornou podlozku.

6 €@

Sitovou zéstréku 9 zasurite do zdsuvky,
kterd odpovidé ddajom na vyrobnim
§titku. Zdsuvka musi byt také po zapnuti
stéle dobfe dosazitelnd.



Dotykovy displej v prehledu
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TARGET TEMP CURRENT TEMP)
~—

31

Tlagitka: Zvy3eni/snizeni teploty

Symbeol gril: sviti u programd se spodnim ohfevem

Symbol ventildtor: sviti, kdyZ je viko zavfené a je v provozu ventilator hor-
kého vzduchu

Zobrazeni teploty programd

Hodnoty teploty pro TARGET TEMP (cilové teplota) a CURRENT TEMP (aktu-
dIni teplota) se zobrazuji pfi pouzivani teploméru na pedeni

Ukazatel doby pfipravy (aktuélini teplota pfi pouZivani teploméru na
peceni)

Symbol teplomér na peceni: zobrazuje se pfi pouzivani teploméru na
peceni

Symbol doby pfipravy: sviti, kdyZ se zobrazuje doba pfipravy

Tlagitka: Prodlouzeni/zkréceni doby pfipravy

Tlacitko: Zapnuti/vypnuti / start/stop programu

Tlacitko: pro vybér programu opakované stisknout

Symboly programd

Symbol zahfivéni: sviti, kdyZ se pfistroj zahfivé

Tlacitko: Preskogit zahfivani

Tlagitko nastaveni cilové teploty pFi pouzivani teploméru na pedeni



Programy v prehledu

Udaie o teploté a ase v tabulce jsou orientaéni hodnoty. Teplota a &as se mohou lidit v z4-
vislosti na vlastnostech, velikosti a mnoZstvi potravin a také podle vasi chuti.

Symbol na prednastavena predng::aveny
dotyko- p oo teplota . .
. . rogram/pouzivani itelny (nastavitelny
vém ¢.:|.|s- (nastavitelny rozsah) v minu-
pleji rozsah) tach
230 °C 10
O [Steaky/kotlty (180-230 °C) (1- 30)
siﬁ Celé kufe nebo maly kus pecené (1 2?—)(2)0(?°C) “_]559)
Mrazené hranolky %3 190 °C 24
% (optimé&lIni mnoZstvi cca 500 g, (125-200 °C) (1-59)
maximalni mnoZstvi cca 1000 g)
(f Kousky dribeze, napt. stehna 200 °C 15
(optimdlni mnozstvi 4 dily) (125-200 °C) (1-59)
\ Pizza 170 °C 20
A (125-200 °C) (1- 59
160 °C 15
A Ryby (125-200 °C) (1- 59)
Muffiny, mouéniky a pecivo 150°C 20
i yap (125-200 °C) (1- 59)
& . Lxs 150 °C 12
c‘\t\ Grilované 3pizy (125-200 °C) (1- 59)
Zelenina ! 180 °C 25
TE] | (optimdin mnozsivi cca 1000 g) | (125-200 °C) (1-59)
Y3 Suieni ovoce a zeleniny, napf. 110 °C 30
€Y |icblecnych krouzks (40-150 °C) (1- 360)
s , 60 °C 10
K 3 % Rozmrazeni (40_90 oc) ('I _ 59)
Horni &isla **3 znamenaji:

1V poloving doby pfipravy protiepeijte nebo obratte.
2:V 1/3 a 2/3 doby pfipravy protiepeijte nebo obratte.
3:V 1/4,1/2 a 3/4 doby pripravy protfepejte nebo obratte.




Pouziti dilG prislusenstvi

il
Di

prisluenstvi Funkce/pouiziti

¢ Vidy se vkladéa do horkovzdusné fritézy 13.

* Moznost odtoku tuku.

Grilovaci des- | PFiprava s uzavienym vikem: Velmi vhodné pro pFipravu silnych
ka 14 kouskd masa a mrazenych ryb.

Pfiprava s otevienym vikem: Vhodnd ke grilovani napt. libovych
kouskd masa.

* Polozit na grilovaci desku 14.

Pfiprava s uzavienym vikem: Vhodné pro grilovani potravin bez
otdéeni, napf pizzy, nebo potravin, které se otaci mdlo, napf. ryb.
Priprava s otevienym vikem: Vhodnd pro grilovani citlivych potra-
vin, které se &asto otdéeji, napt. platkd zeleniny.

Panev
(plancha) 1

PoloZit na grilovaci desku 14.
Otvory ve fritovacim ko3i 8 mize dobfe cirkulovat horky vzduch. To
podporuje rovnomérné rozloZeni tepla.
* Pro hranolky, americké brambory, batdtové hranolky, kousky zeleni-
ny apod.
Fritovaci ko$ 8 |® Fritovaci ko$ 8 pouze volné po znacku MAX 7 naplfite hranolkami
(maximdlni mnozstvi: 1000 g).
UPOZORNENI: U syrovych ingredienci primicheite cca Y zice oleje
(napf. sluneénicového nebo fepkového). To zabrariujte prilepenti k fritova-
cimu kosi 8 a zlepsuje chuf. U zmrazenych hranolek a podobnych pro-
duktd toto neni nutné, jsou uz predsmazené.

Ovladani
VYSTRAHA pied vécnymi skodami!
é - © P¥istroj za Zadnych okolnosti ne-
NEBEZPECI popaleni! pouzivejte bez grilovaci des-
© Tento symbol varuje pfed dotykem hor- ky 14!

kych povrch. Nedotykeijte se horkych
&ésti pristroje, jako je napt. vétraci pro-

duch 6 na zadni strané. Proudova pripojka
® K uchopeni pénve 1 a fritovaciho ko- e Kdyz je pfistroj sestaven, zasufite sifo-
$e 8 pouzivejte kuchynské rukavice vou zéstréku 9 do zdsuvky s ochrannym
nebo chiiapky. kontaktem, kterd odpovidd Gdajom na
® V pribéhu fritovani vystupuje z vétraci- vyrobnim titku. Zasuvka musi byt také
ho priduchu 6 horké pdra. Nesahejte po zapnuti stale dobfe dosazitelnd.
do péry. - Viechny Gdaje na dotykovém disple-
© Kdyz je horkovzdudnd fritéza zapnutd, ii 15 se krdtce rozsviti.
nepohybuite s ni a ani ji nepfendseite. - Zazni trojity zvukovy signdl.

€ 9




- Symbol tlagitka start/stop & 29 sviti.
Svitici symbol signalizuje pohotovostni
rezim.

Dotykovy displej

Na dotykovém displeji 15 jsou symboly,
které zobrazuii jen funkce, napt. symbol gril
21.

Jiné symboly zndzorfuji (také) stisknutelné
tlagitko, napf. tlagitko start/stop @ 29. Stisk-
nutelnd tlaéitka jsou v tomto ndvodu pro lepsi &i-
telnost oznacovdna jen jako flagitka.

Zapnuti/vypnuti

o Stisknéte tlagitko start/stop @ 29,
abyste pfistroj zapnuli z pohotovostniho
rezimu.

- Na displeji 15 se zobrazi symboly
programd 31 a viechna tlagitka.

- Zobrazuje se prednastavend teplota
230 °C a prednastavend doba pfi-
pravy 0:10.

® Pro vybér pozadovaného programu
stisknéte opakované tlacitko @ 30.
® Pro spusténi pristroje opét stisknéte tla-

&itko start/stop & 29. U viech progra-

m0 s vyjimkou zeleniny, suieného ovoce

a rozmrazovdni nyni zading faze ohfe-

vu.

- Symbol zahfivani ® 32 sviti (kromé
programi pro zeleninu, suiené ovoce
a rozmrazeni).

- Symbol ventilatoru <5 22 sviti.

- Zobrazuje se nastavend teplota a
doba féze ohfevu.

- Doba ohfevu/doba pFipravy se odpo-
&itdva k nule.

- Symbol zvoleného programu 31 sviti.

e Zatimco pfistroj b&zi, stisknéte a drzte

tlagitko start/stop & 29, abyste pfi-

stroj pfepnuli do pohotovostniho rezi-

mu.

- Zazni frojity zvukovy signdl.

- Na displeji 15 je vidét pouze
symbol & 29.

10 €@

® Pro Uplné vypnuti pfistroje a odpojeni
ze sité vytdhnéte sitovou zdstreku 9.

Manvuadlni nastaveni

Zatimco je pfistroj zapnuty, je na disple-

ii 15 zobrazena spodni fada s Hacitky. Mo-

Zete jimi kdykoliv zménit nastaveni pro

teplotu a dobu pfipravy, napf. i poté, kdyz

uz b&zi n&jaky program.

® Pomoci nastavovacich tlacitek +/= 20
nastavte teplotu:

- Krétce stisknéte pro kroky po 5 °C.
Drzte stisknuté pro rychly chod
vpred/vzad.

® Pomoci nastavovacich tladitek +/= 28
nastavte dobu pFipravy:

- Nastavovaci tlagitka 4 /= 28 krdatce
stisknéte pro kroky po 1 minut&. Drzte
stisknuté pro rychly chod vpied/vzad.

Pouziti programi

UPOZORNENI:

¢ Dbejte na to, aby se pokrmy nedotykaly
horkého topného ¢&lanku 4 na vnitni
strané vika a nepfilepily se tam.

e FUNKCE RYCHLEHO STARTU
Zapnéte pfistroj z pohotovostniho rezimu
tlacitkem start/stop @ 29. Opétovnym
stisknutim tlacitka start/stop @ 29 se pii-
stroj spusti s prednastavenou teplotou
230 °C a prednastavenou dobou pfipra-
vy 10 min.

Pro hodné potravin a zpdsobi pfipravy md

pristroj prednastavené programy. KdyZ zvo-

lite néjaky program, miZete dodatedné pro-

vést kdykoliv nésledujici nastaveni:

- Teplota: Stisknéte nastavovaci tlagitka
+/= 20

- Doba pfipravy: Stisknéte nastavovaci

tlacitka +/= 28

1. Pfipravte si potraviny a vlozte je do fri-
tovaciho kose 8 nebo do pénve 1.

2. Vlozte grilovaci desku 14 do horko-
vzdudné fritézy 13 tak, aby odtok tuku
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zasahoval do trychtyfe horkovzduiné

fritézy.

Zavrete viko 3.

Stisknéte tlagitko start/stop & 29,

abyste pfistroj zapnuli z pohotovostniho

rezimu.

- Na displeji 15 se zobrazi symboly
programd 31 a viechna tladitka.

- Zobrazuje se prednastavend teplota
230 °C a pfednastavend doba pfi-
pravy 0:10.

. Pro vybér pozadovaného programu

stisknéte opakované tladitko & 30.

Pro spusténi pfistroje opét stisknéte tla-

Citko start/stop @ 29. U viech progra-

m0 s vyjimkou zeleniny, suseného ovoce

a rozmrazovani nyni zading faze ohfe-

vu.

- Symbol zahfivéani ® 32 sviti.

- Symbol ventilatoru <% 22 sviti.

- Zobrazuje se nastavend teplota a doba
faze ohtevu.

- Doba ohfevu se odpoéitdva k nule.

- Symbol zvoleného programu 31 sviti.

Na konci féze ohievu zazni zvukovy

signdl a ADD FOOD se objevi na dis-

pleji 15. Tlagitko start/stop & 29 a

symbol zvoleného programu 31 blika.

Oteviete viko 3 a ...

... vloZte pfipravené potraviny pfimo na
grilovaci desku 14.

... postavte fritovaci ko3 8 nebo p&-
nev 1 s pripravenymi potravinami na
grilovaci desku 14.

Zaviete viko 3. Proces piipravy se auto-

maticky spusti a na ukazateli doby pfi-

pravy 25 se automaticky odpogitéva k

nule zbyvaijici doba pfipravy. Symbol

zvoleného programu 31 sviti.

nebo

Kdyz pouzivate grilovaci desku 14,
stisknéte tacitko start/stop @ 29 pro
zahdjeni pripravy s otevienym vikem.
Na ukazateli doby pfipravy 25 se auto-

maticky odpogitdva k nule zbyvaijici
doba pfipravy. Symbol zvoleného pro-
gramu 31 sviti.

PFeruseni procesu prFipravy
Proces pfipravy mizZete kdykoliv prerusit
napf. kvili kontrole stupné zhnédnuti.

Stisknéte tlagitko start/stop & 29.

- Symbol tlagitka @ 29 blikd.

- Symbol ventilatoru ¢ 22 blika.

- Symbol programu 31 blika.

- Ventildtor se zastavi.

Pro pokracovéni procesu pripravy stisk-
néte znovu tladitko start/stop & 29.

Konec procesu pripravy

j—

Kdyz program dobéhne do konce, za-
zni akusticky signdl. Na displeji se obje-
vi ENd.

Potiebujete talit nebo misku (pfip. na-
hdté).

Pro odpojeni pfistroje ze sité vytdhnéte
po pouziti sifovou zéstréku 9.

. Ofevfete viko 3.
. Deijte pokrmy na pfipraveny talif / do

pripravené misky.

. Vytdhnéte misku na odchytavani tu-

ku 17 a zlikvidujte zachyceny olej.

. Nechejte pfistroj a pfislusenstvi vychlad-

nout predtim, nez ho budete &istit.

Dalsi informace, napt. o grilovani se
spodnim ohfevem a pouzivani tep-
loméru na peéeni, naleznete v online
navodu.




Tabulka prFipravy

Potravina Ti Mnozstvi €as* Teplo-
PY (cca) (minuty) ta*
Hranolky 22 (mraze-|-  Program &= 50092 24 190 °C
né, predsmazené) Pouzijte fritovaci kos 8 1000 g 2 35 190 °C
Hrcmo”(y 3 Progrqm % 1000 g 20—24 200 °C
(domdci, silné) Primicheijte 1/2 IZice
oleje
Pouzijte fritovaci kos 8
Kufeci stehna %3 Program & 1000 g 22-28 200 °C
(Cerstvd, bez kosti) Pouzijte fritovaci ko 8
Kufeci nugety (mra- Program & 900 g 18-22 200 °C
Zené) Pouzijte fritovaci kos 8
Rybif)rsf}/ Program 280 ¢ 7-10 200 °C
(mrazené) Pouzijte fritovaci kos 8
Cukefy 2,3 Program 650 g 17-20 200 °C
Pouzijte pdnev 1
Nakrdjejte na platky
Dejte do pdnve 1 |Zici
oleje
Pfiprava pfi otevieném
viku.
BerbOFéky Progrqm @ 900 g 20 180 °C
Pouzijte fritovaci kos 8
Kufeci kidla Program & 1000 g 15-20 200 °C
(mraZend) Pouzijte fritovaci ko 8
Rib-Eye steaky Program < 3 steaky, sil- 7-9 230 °C

Pouzijte grilovaci des-
kv 14

Pripravuijte pfi ofevieném
viku

Pfip. pouzijte teplomér
na peceni

né cca 3 cm

* Tu€né uvedené Udaje se nastavuji manudlné.

Horni &isla 23

znamenaji:

'V poloving doby pfipravy protiepeijte nebo obratte.
2:V 1/3 a 2/3 doby pripravy protfepeijte nebo obrafte.
3.V 1/4,1/2 a 3/4 doby pripravy protfepeijte nebo obrafte.

12 €2




Recepty

Hranolky s bylinkovou majoné-
Zou
Ingredience na 4 porce

Ingredience na majonézu

1 vajecny Zloutek

1 1zicka hoicice

125 ml slune&nicového oleje

1 1zicka jemné nasekané petrzele

1 1Zicka jemné nasekaného kerbliku

1 IZice citrénové 3favy

sol, pepf

Ingredience na hranolky

250 g batéty

250 g brambor

2 |Zice sluneénicového oleje

Priprava

1. Na bylinkovou majonézu vlozte Zloutek
s hoi€ici do vysoké nddoby a krdtce
rozmixujte tycovym mixérem.

2. B&hem mixovdni pfilévejte tenkym prou-
dem olej, dokud nevznikne krémovd,
homogenni smés.

3. Pridejte bylinky a dochutte soli, pepfem a
citronovou stdvou.

4. Brambory a batdty oloupeijte, umyijte a
osuste.

5. Brambory a batdty nakréjeijte na ty&inky
silné asi 1 cm a smichejte je v mise s
olejem.

6. Zvolte program %= Hranolky (190 °C/
24 minut) a zméfite dobu pfipravy na
25 minut. Po 15 minutdch snizte teplotu
na 180 °C a hranolky promicheite.

7. Hranolky osolte a poddveijte s bylinko-
vou majonézou.

Steak po provensalsku
Ingredience na 4 porce

Ingredience

4 hovézi steaky (po 175 g)

2 |zice olivového oleje

1 Iziky suseného tymidnu

1 1ziky suseného rozmarynu

1 1Zigky sueného oregana

1 Izigky suseného estragonu

s0l a pepf

Pfiprava

1. Smicheite bylinky, sil, pepf a olivovy
olej a marinujte v nich steaky.

2. Zvolte program 2 Steaky (230 °C/
10 minut).

3. Steaky grilujte, dokud nedosdhnou po-
zadovaného stupné propeéeni.

4. Poddveijte k nim bylinkovou bagetu

Kure po jamajsku

Ingredience

1 celé kufe (cca 1,5 kg)

2 |Zice s6jové omdacky

2 |Zice olivového oleje

$tava z jednoho citrénu

2 strouzky cesneku

4 nastrouhané cm zdzvoru

2 1zieky chilli vlocek

1 IZzice smé&si koFeni Jerk

Priprava

1. Kufe omyite a osuste.

2. Oloupeite a nakrdjejte nadrobno &es-
nek.

3. Na marinddu smicheijte v mise séjovou
omdeku, olivovy olej, citronovou 3favu,
smés koreni, &esnek, zazvor a chilli vlo-
ky.

4. Poffete kufe marinddou a nechte ho
pres noc marinovat v lednici.

5. Zvolte program & Celé kufe (200 °C/
15 minut). PouzZivejte teplomér na pece-
ni a zékladni teplotu nastavte na 80 °C.

6. Kufe poddveite se saldtem.

€D 13



Spizy s cuketou a lilkem
Ingredience na 4 porce

Ingredience

V2 |zicky pepie

Y2 |zi¢ky nového kofeni

Y2 |zigky koriandru

Y2 |zicky sudeného tymidnu

Y2 |1zicky sudeného oregana

1 1zigka soli

50 ml olivového oleje

2 lilky

2 cukety

2 cibule

drevéné 3pizy

Priprava

1. Smichejte v mise bylinky, kofeni a olej.

2. Nakréjeijte cukety a lilky na 2 cm platky
a cibule na &vriky.

3. Zeleninu pridejte do smési kofeni a ole-
je.

4. Zeleninu stfidavé napichuijte na 3pizy.

5. Zvolte program & Celé kufe (200 °C/
15 minut). V poloviné peéeni pizy oto-
cte.

Cokoladové dortiky s tekutou
naplni

Ingredience na 8 dortikd

Ingredience

75 g tmavé &okolady

3 vejce

75 g mésla

75 g cukru

50 g mouky

Priprava

1. Cokoladu nasekejte a roztavte ji ve vod-

ni lazni.

2. Pridejte mdslo a také ho nechte rozpus-
tit.

3. Vyslehejte vejce s cukrem.

4. Presejte mouku a smicheijte ji s hladkym
téstem.

5. Opatrné vmichejte smés &okolddy a
mésla.

14 €D

6. Naplite tésto do formiéek na muffiny a
vloZte je do fritovaciho kose 8. Viozte
ho do predehfétého pristroje.

7. Zvolte program @ Muffiny (150 °C/
20 minut). Zméite teplotu na 180 °C a
dobu pfipravy na 10 minut.

8. Cokolddové dortiky upecte a poddveite
ie teplé.

Cisténi

& NEBEZPECi popaleni!

© Necheijte pristroj vychladnout, predtim
nez s nim budete pohybovat nebo ho
budete &istit.

NEBEZPECi urazu elektrickym
proudem!
©® Nez budete horkovzduinou fritézu 13
Cistit, vytahnéte sifovou zdstreku 9 ze
zdsuvky.
© Horkovzdudnd fritéza 13 nesmi byt po-
nofena do vody.

VYSTRAHA pied vécnymi skodami!

© Nepouzivejte zadné agresivni nebo
abrazivni &istici prostiedky.

© Topné &lanky 4 a 16 se nesmi utirat
mokrym hadfikem.

UPOZORNEN:I: Berte na védomi, ze po
uschnuti se mohou v dutindch nachdzet jesté
kapky vody. Viechny dily nechejte dokladné

uschnout na vzduchu.

Dodateéné informace tykadijici se &is-
téni a osetfFovani pfistroje a dilu pri-
slusenstvi naleznete v online
navodu k pouziti.



Likvidace

Tento vyrobek podléhd evrop-

ské smérnici 2012/19/EU.

Symbol preskrinuté popelnice

na kole¢kdch znamend, Ze vy-

robek musi byt v Evropské unii

zavezen na misto sbéru a ffi-

déni odpadu. To plati pro vyrobek a viech-
ny &asti prislusenstvi oznadené timto
symbolem. Oznadené vyrobky nesmf byt lik-
vidovdny spole¢né s normdlnim domdcim
odpadem, ale musi byt zavezeny na mista
zabyvaiici se recyklaci elektrickych a elek-
tronickych zafizeni.

Tento symbol recyklace ozna-

&uje napt. predmét nebo kovo-

vé dily, které mohou byt

vrdceny jako hodnotny materi-

4l pro recyklaci. Recyklace po-

md&hd snizovat spoffebu surovin a odlehéuje
Zivotnimu prostredi.

Obal

Chcete-li obal zlikvidovat, fidte se pfisluny-
mi pfedpisy k ochrané Zivotniho prostfedi ve
vasi zemi.

Reseni problémd

Pokud vés pristroj nefunguje podle ocekavé-
ni, prectéte si odpovidajici kapitolu v on-line
nédvodu k pouziti.

Pouzité symboly

Gepriifte Sicherheit (testovand
bezpeénost): pfistroje musi vyho-
vovat obecné& uznévanym nor-
mdm techniky a souhlasit se
Zakonem o bezpecnosti vyrobku
(Produkisicherheitsgesetz -
ProdSG).

S

Znacka CE je prohldienim spo-
leénosti HOYER Handel GmbH o
spInéni pozadavkd podle smérnic

EU.

Tento symbol upozorfiuje na to,
aby byl obal ekologicky zlikvido-

%n van.

Recyklovatelné materidly jsou
ozna&eny symbolem recyklace
mp | (3 Sipky). Materidl Ize specifiko-
vat recyklaénim &islem uprostfed
(zde: 21) anebo zkratkou

(zde: PAP).

Sttidavé napéti

l

—__ | Symbol oznaduje dily, které Ize

AN\ " i
w myt v myéce na nddobi.
02

Technické zmény vyhrazeny.

Servisni strediska

V primeru servisa se obrnite na na3 servisni
center:

@D Servis Cesko
Tel.: 800143873
E-Mail: hoyer@lidl.cz

IAN: 460241_2401



Kratky navod

EFAE
o
[=]
www.lidl-service.com

Tento dokument predstavuje skratené tlagené
vydanie plného ndvodu na obsluhu. Naske-
novanim QR kédu sa dostanete priamo na
stranku Lidl servisu (www.lidl-service.com) a
po zadani &isla vyrobku (IAN)
460241_2401 si mdzete pozriet a stiahnut
Oplny ndvod na obsluhu. Krétky ndvod je so-
Eastou tohto produktu. Pred pouzitim produktu

sa obozndmte so vietkymi pokynmi na obslu-

hu a bezpe&nostnymi pokynmi. Krétky navod

dobre uschovaite a pri postipeni produktu tre-

tej osobe odovzdaite spolu s nim vietky pod-

klady.

Symboly na pristroji
Tento symbol vds varuje pred do-
& tknutim sa horiceho povrchu.

! II? Symbol uvédza, Ze takto oznacené

materidly nemenia chuf ani véiu po-

travin.

Technické udaje

Model: SHFG 2460 Al
Sietové 220 -240V ~
napdtie: 50 - 60 Hz
Trieda I

ochrany:

Vykon: 2460 W

Prehlad

hON=—

Panvica (plancha)

Récka na veku

Veko

Vyhrievaci prvok (na hornej
strane veka)

Ochrana proti vystreknutiu
Vetraci otvor

7 MAX Znacka maximdlnej Grovne napl-

10
11
12

13
14
15
16

17
18

19

nenia fritovacej vlozky
Fritovacia vlozka

Pripojovacie vedenie so zdstr&
kou

Priehradka pre vinutie

Vinutie pre snima¢ teploty
Zasuvka pre konektor jack na
snimadi teploty
Pristroj/teplovzduind fritéza
Grilovacia platia

Dotykovy displej s indikatormi a
tlagidlami senzora

Vyhrievaci prvok (pod grilovo-
cou platiiou)

Miska na zachytdvanie tuku
Snimag teploty teplomera na
pecenie

Konektor jack na snimadi teploty




Ucel pouzitia
Teplovzdusnd fritéza je uréend na pripravu

potravin v hordcom vzduchu pri maximdlnej

teplote 230 °C.

Teplovzdu3nd fritéza je koncipovand na do-

mdce pouzivanie. Teplovzduing fritéza sa
smie pouzivaf len vo vnitornych priesto-
roch.

Tento pristroj sa nesmie pouzivat na komer&-

né Ocely.

Predvidatelné nespravne
pouzitie

Teplovzduind fritéza nie je vhodnd na za-
hrievanie tekutin.

Bezpecnostné pokyny

Vystrazné upozornenia
Pre pripad potreby s v tomto ndvode na ob-
sluhu uvedené nasledovné vystrazné upo-
zornenia: .
NEBEZPECENSTVO! Vysoké rizi-
ko: Nerespektovanie tejto vystrahy
méze spdsobif poranenia a ohroze-
nie Zivota.
VYSTRAHA! Stredné riziko: Nerespekto-
vanie tejto vystrahy méZe spdsobit porane-
nia alebo rozsiahle vecné skody.
POZOR: Nizke riziko: Nere3pektovanie
tejto vystrahy mdze spdsobif lahké porane-
nia alebo vecné 3kody.
UPOZORNENIE: Skutocnosti a 3pecifikd,
ktoré by ste mali brat do Gvahy pri manipu-
l&cii s pristrojom.

Pokyny pre bezpecnu prevadzku

® Tento pristroj mdzu pouzivat deti od 8 rokov a osoby
s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi schop-
nostami alebo s nedostatkom skisenosti a/alebo vedomosti, ak
sU pod dozorom alebo ak boli poucené o bezpecnom pouZivani
pristroja a pochopili rizikd, ktoré sd s jeho pouZivanim spojené.

© Deti sa nesm0 hrat's pristrojom.

© Deti smi vykonévat &istenie a Gdrzbu pristroja len ak so starsie

ako 8 rokov a pod dohladom.

®© Deti mladsie ako 8 rokov by ste nemali psfat do blizkosti pristro-

ja a pripojovacieho vedenia.

dotykaijte sa horicich &asti pristroja, ako napr. vetracie-

f ®© Pocas prevadzky mézu byt povrchy pristroja horice. Ne-

ho otvoru na zadnej strane alebo grilovacej platne.
Podas prevédzky sa dotykaijte len obsluznych prvkov pri-

stroja.

® Pocas fritovania unikd z vetracieho otvoru horica para. Nikdy

nesiahaijte do pary.

G 17



®© Ak déjde k poskodeniu siefového kdbla tohto pristroja, kébel
musi vymenit vyrobca, jeho zdkaznicky servis alebo podobne
kvalifikovand osoba, aby sa predislo ohrozeniam.

® V tomto pristroji sa nesmie pouZivat drevené uhlie alebo podob-

né horlaviny.

® Vyhrievacie prvky sa nesmi utierat namokro.

® Tento pristroj nie je uréeny na prevddzkovanie s externym &aso-
vac¢om alebo separdtnym dialkovym ovlddacim systémom.

® V pripade nesprdvneho pouzitia mdZu nastat poranenia.

© Pred prvym pouzitim pristroj vycistite.

O}

(ONO]

Obalovy materidl nie je hracka. Deti sa
nesm0 hraf's plastovymi vreckami. Hrozi
nebezpeéenstvo udusenia.

Ddvajte pozor na to, aby deti nemohli
pristroj stiahnut za pripojovaci kébel z
pracovnej plochy.

Pristroj uchovdvaijte mimo dosahu deti.
Elektrické pristroje mézu predstavovaf
nebezpecenstvo pre domdce a hospo-
ddrske zvieratd. Zdroveli mdzu zvieratd
pristroj poskodit. Preto im zabrdfite pri-
blizif sa k elektrickym pristrojom.

Viaky dychaijo rychlejsie, vzduch sa

v ich tele rozvddza inak a si podstatne
mensie ako fudia. Pre vtdky méze byt
preto velmi nebezpecné, ak vdychnu &o
i len najmensie mnozstvo dymov, uvol-
Aujocich sa pri prevédzke tohto pristro-
ja. Ak pouzivate tento pristroj, vtaky by
ste mali preniest do inej miestnosti.
Pristroj chrdfite pred vlhkosfou, kvapka-
jicou alebo striekajicou vodou.
Pristroj, pripojovacie vedenie a zdstreka
sa nesm( pondrat do vody alebo inych
kvapalin.

Ak by sa do pristroja dostala kvapaling,
okamzite vytiahnite zdstrcku. Pred opé-
tovnym uvedenim do prevadzky dajte
pristroj skontrolovat.

Ak by aj napriek tomu pristroj niekedy

spadol do vody, potom okamzite vytiah-

nite zdstréku a az nésledne vyberte pri-
stroj von. V takom pripade pristroj viac

18 GK
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nepouzivaijte a nechajte ho skontrolovaf
v odbornom servise.

Pristroj neobsluhuijte s mokrymi rukami.
Pristroj nikdy neuvadzaite do prevadzky
v pripade, Ze su pristroj alebo pripojo-
vacie vedenie viditelne pokodené ale-
bo ak vém predtym pristroj spadol.
Zastreku zastréte do elekirickej z&suvky
az vtedy, ked'je pristroj kompletne
zmontovany.

Pristroj pripdjajte len na zdsuvku s
ochrannymi kontaktmi (uzemnend zé-
suvka).

Ked'pouzivate predlzovaci kdbel, musi
splfiat technické ddaje tohto pristroja.
Pristroj zapdjajte len do samotnej zdsuv-
ky, nie do zdsuvky, do ktorej sa daji za-
pojif viaceré zariadenia. Mohlo by totiz
dojst k prefazeniu.

Pripojovaci kdbel a pripadny predizovaci
kébel ulozte tak, aby nafi nikio nemohol
stpit, zachytit sa alebo ofi zakopndf.
Zéstreku pripdjajte len do riadne nain-
$talovanej, dobre pristupnej zdsuvky s
ochrannymi kontaktmi, ktorej napétie
zodpovedd Gdajom na typovom Stitku.
Zasuvka musi byt aj po pripojeni nada-
lej dobre pristupnd.

Dévaite pozor na to, aby sa pripojova-
cie vedenie nemohlo poskodit na
ostrych hrandch alebo hordcich
miestach. Pripojovacie vedenie neobt&-
Eajte okolo pristroja.



Pri instalécii pristroja dbaijte na to, aby
sa pripojovaci kdbel nezacvikol alebo
nestlagil.

Pristroj nie je ani po vypnuti plne od-
pojeny od siete. Aby ste ho odpojili, vy-
tiahnite zdstréku.

Pri vyfahovani zéstréky zo zdsuvky fa-
hajte vzdy za zastreku, nikdy nie za pri-
pojovacie vedenie.

Zéstréku vytiahnite zo zdsuvky:

- po kazdom pouziti,

- v pripade poruchy,

- ak pristroj nepouzivate,

- pred &istenim pristroja,

- pocas burky.

Aby sa predislo ohrozeniu, nevykond-
vajte Ziadne zmeny na vyrobku. Opra-
vy nechaite vykondvaf len v odbornei
opravovni, resp. v servisnom stredisku.
Zapojeny pristroj nikdy nenechdvaite
bez dozoru.

Polas prevadzky maite teplovzdusng fri-
tézu vzdy pod dohladom. Takto si prob-
lém mézete hned viimndt vdaka
nezvy&ajnému zdpachu alebo zvuku.
Pristroj nikdy nezakryvaijte, ani ho neu-
miestiivjte na makké podklady (napr.
utierky).

Zo vietkych stran okolo pristroja a nad
nim udrZiavaite volny priestor.
Teplovzdusny fritézu nikdy nepouzivaijte
priamo pod hornymi skrinkami ani v
blizkosti z4clon, papiera ani podob-
nych horlavych predmetov.
Teplovzdusnu fritézu prevadzkujte vy-
hradne na pevnej, rovnej, nedmyklave;,
suchej a nehorlavej pracovnej ploche,
aby ste zabrénili jej prevrateniu, sklznu-
tiv alebo vznieteniu podlozky a v db-
sledku toho poskodeniu.

Nedotykaijte sa horiceho povrchov pri-
stroja a vnitorného priestoru. PouZivaijte
rukavicu alebo lapky.

Pouzivajte kuchynski rukavicu, ked' pri-
pravuijete jedld s vysokou teplotou. Vy-

O]
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strekujici tuk méze inak spdsobif
popdlenia.

Pred Cistenim alebo uskladnenim ne-
chaite pristroj dplne vychladnit.

Ked'je teplovzduind fritéza zapnutq,
nehybte fou ani ju neprendiaite.

Ak sa na pristroji vznieti tuk, v Ziad-
nom pripade ho nehaste vodou!
Hrozi nebezpeéenstvo vybusného vzplo-
nutia alebo zdsahu elektrickym pridom.
Namiesto toho pristroj zakryte, napr.
hasiacou dekou.

PouzZivaite iba origindlne prisluienstvo.
Pristroj nikdy nekladte na horice po-
vrchy (napr. platnicky spordka), ani do
blizkosti zdrojov tepla alebo otvoreného
ohfa.

Dbaite na to, aby podklad pod pristro-
jom bol suchy.

Dbaijte o to, aby sa jedld nedotykali ho-
riceho vyhrievacieho prvku na hornej
strane vnitorného priestoru a nenalepi-
li sa tam.

Fritovaci k&3 neprepliiajte. Dodrziavaite
orientacné hodnoty v tomto ndvode.
Nepouzivaijte agresivne alebo abraziv-
ne Cistiace prostriedky.

Pristroj je vybaveny protismykovymi
plastovymi nozi¢kami. Pretoze povrcho-
vé Uprava nébytku obsahuje rézne laky
a plasty a nébytok sa preto osetruje réz-
nymi Cistiacimi prostriedkami, nedd sa
Oplne vyligit, Ze niektoré z tychto latok
obsahuji zlozky, ktoré mézu poskedit a
zmakeif plastové noziky. V pripade po-
treby podlozte pod pristroj protismyko-
vi podlozku.

Na pristroj nekladte Ziadne predmety.



Obsah balenia

1 teplovzduind fritéza 13
1 grilovacia platiia 14

1 fritovacia vlozka 8

1 panvica (plancha) 1

1 kompletny ndvod na obsluhu (na interne-

te)
1 krétky navod (je prilozeny k pristroju)

Uvedenie do prevadzky

e Odstrarite vietok obalovy materidl.

NEBEZPECENSTVO - Nebez-
peéenstvo poziaru!

Na zadnej strane pristroja sa nachddza vet-

raci otvor 6. Z vetracieho otvoru 6 unikd
pocas prevddzky horica para.

ol

©® Vetraci otvor 6 nikdy nezakryvaite.

® Teplovzduind fritézu nikdy nepouzivajte

priamo pod hornymi skrinkami ani v
blizkosti z4clon, papiera ani podob-
nych horlavych predmetov.

® Zo vietkych strén okolo pristroja a nad
nim udrZiavaite volny priestor.

UPOZORNENIE: Pocas prvej prevadzky
sa mdze vyskytndt mierny zdpach a hluk.

Toto je spdsobené montdznymi prostriedka-

mi na vyhrevnom prvku 4 a nie je to chyba
vyrobku. Zabezpeéte dostatoéné vetranie.

20 K

Z pristroja odstraite ochranné félie a le-
piacu pdsku, aviak neodstrariujte typo-
vy §titok na spodnej strane pristroja.
Skontrolujte, & mate vietky diely prislu-
$enstva a &i nie si poskodené.

Pred prvym pouzitim pristroj a vietky
diely prisludenstva vyg&istite. )
Pristroj postavte na suchd, rovnd, nekl-
zavy, teplovzdorni podlozku.

Zéstreku 9 zastréte do zdsuvky, ktord
zodpovedd Udajom na typovom 3titku.
Zasuvka musi byt aj po zapnuti dobre
pristupnd.



Prehlad dotykového displeja
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20 +/=  Tlacidla: zvysenie/zniZenie teploty

21 Symbol grilu: svieti pri programoch so spodnym ohrevom

22 Symbol ventildtora: svieti, ked'je veko zatvorené a ventildtor pre horici
vzduch je v prevadzke

23 Ukazovatel teploty programov

24 Hodnoty teploty pre TARGET TEMP (cielové teplota) a CURRENT TEMP
(aktuélna teplota) sa zobrazuji pri pouziti teplomera na pedenie

25 Zobrazenie &asu pripravy (aktudina teplota pri pouZiti teplomera na peée-
nie)

26 ¢ Symbol teplomera na peéenie: zobrazuje sa pri pouziti teplomera na pece-
nie

27 ® Symbol &asu pripravy: svieti, ked'sa zobrazi ¢as pripravy

28 +/=  Tlacidlé: predizenie/skrétenie Easu pripravy

29 @ Tlagidlo: zapnutie/vypnutie / Start/stop programu

30 Tlagidlo: stlacte opakovane na vyber programu

31 Symboly programov

32 ® Symbol predhrievania: svieti, ked'sa pristroj predhrieva
Tlagidlo: Preskogit predhrievanie

33 ¢ Tlagidlo na nastavenie cielovej teploty pri pouziti teplomera na pecenie



Prehlad programov

Udaije pre teplotu a &asy v tabulke s orientaéné hodnoty. V zavislosti od druhu, velkosti a
mnozstva potravin, ako aj vadej chuti sa mézu teplota a &as Ii3if.

Symbol na Prednastavend predng::aveny
dol'yk-o- Program/poutzitie teplota (rozsah nasta-
vom disp- (rozsah nastave- . .
leji nia) venia) v mino-
tach
230 °C 10
O [steaky, kotlety (180 — 230 °C) (1 - 30)
1 celé kura alebo maly kus pecené- 200 °C 15
A% | masa (125 - 200 °C) (1= 59)
mrazené hranoléeky %3 190 °C 24
% (optimdlne mnozstvo cca 500 g, (125 - 200 °C) (1-59)
maximdlne mnozstvo cca 1000 g)
Hydina na asti, napr. stehno 1 200 °C 15
(f (optimalne mnozstvo 4 diely) (125 - 200 °C) (1-59)
\ Pizza 170 °C 20
A (125 - 200 °C) (1-59)
160 °C 15
AL [Ryba (125 - 200 °C) (1-59)
@ muffiny, kold&e a pecivo 150 °C 20
& P (125 - 200 °C) (1-59)
& lovans fof 150 °C 12
o grilované 3pizy (125 - 200 °C) (1 - 59)
Zelenina 1 na 180 °C 25
@0 (optimdlne mnozstvo cca 1000 g)| (125 =200 °C) (1-59)
Y3 Sudenie ovocia a zeleniny, napr. 110 °C 30
’ jablkové krozky (40 - 150 °C) (1-360)
5 , 60 °C 10
o Rozmrazovanie (40 - 90 oc) (-| _ 59)

Cislice nad riadkom textu

123 znamenaijo:

': Po polovici ¢asu pripravy pretrepte alebo obratte.
2:Po 1/3 a 2/3 &asu pripravy pretrepte alebo obrdtte.
3:Po 1/4,1/2 a 3/4 &asu pripravy pretrepte alebo obrdtte.




Pouzitie dielov prislusenstva

Diel prislu-
$enstva

Funkcia/poutzitie

grilovacia plat-
na 14

¢ Vidy sa vklada do teplovzdusnej fritézy 13.

* Umoziiuje odtekanie tuku.

Priprava so zatvorenym vekom: Dobre sa hodi na pripravu hru-
bych kusov mésa a mrazeného masa.

Priprava s otvorenym vekom: Dobre sa hodi na grilovanie napr.
chudych kusov mésa.

Panvica
(plancha) 1

* Polozte na grilovaciu plativ 14.

Priprava so zatvorenym vekom: Dobre sa hodi na grilovanie po-
travin bez obracania, napr. pizze, alebo ked'sa obracajd len mdlo, napr.
ryby.

Priprava s otvorenym vekom: Dobre sa hodi na grilovanie citli-
vych potravin, ktoré sa ¢asto otécaji, ako napr. plétky zeleniny.

Fritovacia vloz-

ka 8

® Polozte na grilovaciu platiu 14.

* Cez otvory vo fritovacej vlozke 8 méze dobre cirkulovat hordci
vzduch. To podporuje rovnomerné rozdelenie tepla.

* Na hranoléeky, americké zemiaky, hranoléeky zo sladkych zemia-
kov, na kisky zeleniny a pod.

* Fritovaciu vlozku 8 volne napliite hranoléekmi po znacku MAX 7
(maximdlne mnozstvo: 1000 g).

UPOZORNENIE: Pri surovych prisadéch zamiedaite asi V2 polievkovej

lyZice oleja (napr. slneénicovy alebo repkovy olej). To zabrdéni prilepeniu

na fritovaciu vlozku 8 a zlep3uje chuf. Toto nie je potrebné pri mrazenych

hranol&ekoch alebo podobnych produktoch, tieto st uz predfritované.




Obsluha

NEBEZPECENSTVO popale-
nia!
©® Pocas prevédzky mézu byt povrchy pri-
stroja horice. Nedotykaite sa horicich
Casti pristroja, ako napr. vetracieho
otvoru 6 na zadnej strane.
©® Pouzivajte rukavicu alebo lapku na chy-
tanie panvice 1 a fritovacej vlozky 8.
® Polas fritovania unikd z vetracieho
otvoru 6 horica para. Nikdy nesiahaite
do pary.
® Ked je teplovzdusnd fritéza zapnutd,

_ nehybte fiou ani ju neprendsaite.
VYSTRAHA pred vecnymi skodami!
®© Pristroj sa za Ziadnych okolnosti

nesmie prevadzkovaft bez grilo-
vacej platne 14!

Pripojenie k elektrickému prudu
¢ Ked je postaveny, zastréte zdstreku 9
do zdsuvky s chranenym kontaktom, kto-
ré zodpovedd ddajom na typovom 3tit-
ku. Zasuvka musi byt aj po zapnuti
dobre pristupnd.
- Nakrdtko sa rozsvietia vietky indikéto-
ry na dotykovom displeji 15.
- Zaznie trojndsobny zvukovy signdl.
- Svieti symbol tlagidla start/stop
& 29. Svietiaci symbol signalizuje po-
hotovostny reZim.

Dotykovy displej

Na dotykovom displeji 15 st symboly, ktoré
zobrazujd len funkcie, napr. symbol grilu
21

Iné symboly predstavuj (aj) tlagidlo, napr.
tlagidlo 3tart/stop & 29. lkony sa v tomfo n&-
vode kvéli lepej Eitatelnosti oznaduju ako tla-
¢idla.

Zapnutie/vypnutie

o Stlagte tlacidlo 3tart/stop & 29, aby
ste pristroj zapli z pohotovostného reZi-
mu.

- Na dotykovom displeji 15 sa zobra-
zujl symboly programov 31 a vietky
tlagidla.

- Zobrazuje sa prednastavend teplota
230 °C a prednastaveny as pripravy
0:10.

¢ Opakovane stlaéte tlagidlo & 30, aby
ste vybrali poZadovany program.

¢ Na spustenie pristroja stlacte znovu tla-
¢idlo 3tart/stop & 29. Teraz zadina
féza zahrievania pre vietky programy
okrem zeleniny, suseného ovocia a roz-
mrazovania.

- Svieti symbol predhrievania @ 32
(okrem programov pre zeleninu, suie-
né ovocie a rozmrazovanie).

- Svieti symbol ventildtora < 22.
- Zobrazuje sa nastavend teplota a
doba fézy zahrievania.
- Cas zahrievania/&as pripravy sa od-
pocitava.
- Svieti symbol zvoleného progra-
mu 31.
® Po&as chodu pristroja podrzte stlagené
tlagidlo 3tart/stop & 29, aby ste pri-
stroj prepli do pohotovostného rezimu.
- Zaznie trojndsobny zvukovy signdl.
- Na displeji 15 je viditelny len
symbol & 29.
¢ Na Uplné vypnutie a odpojenie pristroja
zo siete vytiahnite zdastrcku 9.

Manvualne nastavenia

Kym je pristroj zapnuty, sé na displeji 15 vi-
ditelné tlacidld. Tak mozete kedykolvek zme-
nif nastavenia teploty a &asu pripravy napr.
aj vtedy, ked uz program bezi.



Pomocou nastavovacich tlagidiel

+/= 20 nastavte teplotu:

- Krétkymi stlageniami sa teplota meni
po 5 °C. Dlhym podrzanim sa teplota
meni rychlo dopredu/dozadu.

Pomocou nastavovacich tlagidiel

+ /= 28 nastavte &as pripravy:

- Krdtkymi stlaeniami nastavovacich
tlagidiel +/= 28 sa &as meni po
1 mindte. Dlhym podrZanim sa teplo-
ta meni rychlo dopredu/dozadu.

Pouzivanie programov

UPOZORNENIA:

[ )

Dbaite o to, aby sa jedld nedotykali ho-
riceho vyhrievacieho prvku 4 na vn-
tornej strane veka a nenalepili sa tam.
FUNKCIA RYCHLEHO STARTU
Pristroj zapnite z pohotovostného rezimu
tlacidlom 3tart/stopEd 29. Opdtovnym
stlacenim tlacidla 3tart/stop @ 29 sa
spusti priprava s prednastavenou feplo-
tou 230 °C a prednastavenym casom pri-
pravy 10 min0t.

Pristroj disponuje prednastavenymi progra-
mami pre mnohé potraviny a druhy pripra-
vy. Ked'si vyberiete program, mézete
navy3e kedykolvek zmenit nasledujice no-
stavenie:

o

Teplota: Stldéajte nastavovacie tladidlé
+/= 20

Cas pripravy: Stlécajte nastavovacie tla-
cidla +/= 28

. Pripravte potraviny a daijte ich do frito-

vacej vlozky 8 alebo panvice 1.

. Umiestnite grilovaciu platiiu 14 do tep-

lovzdusnej fritézy 13 tak, aby odtok
tuku siahal do lievika v teplovzdusnei
fritéze.

Zatvorte veko 3.

Stlacte tlacidlo Start/stop @ 29, aby ste
pristroj zapli z pohotovostného reZimu.

7.

- Na dotykovom displeji 15 sa zobra-
zuj symboly programov 31 a vietky
tlacidlg.

- Zobrazuje sa prednastavend teplota
230 °C a prednastaveny &as pripravy
0:10.

. Opakovane stlacte tlacidlo © 30, aby

ste vybrali pozadovany program.

. Na spustenie pristroja stlaéte znovu tla-

¢idlo 3tart/stop & 29. Teraz zadina
féza zahrievania pre vietky programy
okrem zeleniny, suseného ovocia a roz-
mrazovania.

- Svieti symbol predhrievania @ 32.

- Svieti symbol ventildtora <& 22.

- Zobrazuje sa nastavend teplota a doba
fézy zahrievania.

- Cas zahrievania sa odpoditava.

- Svieti symbol zvoleného programu 31.

Na konci fézy zahrievania zaznie zvu-

kovy signél a na displeji 15 sa zobrazi

ADD FOOD. Bliké tlagidlo start/stop

& 29 a symbol zvoleného progra-

mu 31.

Otvorte veko 3 a ...

... dajte pripravené potraviny priamo
na grilovaciu plativ 14.

... postavte fritovaciu vlozku 8 alebo
panvicu 1 s pripravenymi potravina-
mi na grilovaciu platiuv 14.

. Zatvorte veko 3. Proces pripravy sa

spusti automaticky a na ukazovateli
dasu pripravy 25 sa odpoditava zosté-
vajici Eas pripravy. Svieti symbol zvole-
ného programu 31.

alebo

Ak pouzivate grilovaciu platiuv 14,
stlacte tlacidlo 3tart/stop @ 29, &im
spustite proces pripravy s otvorenym ve-
kom. Na ukazovateli &asu pripravy 25
sa odpocitava zostévajici Eas pripravy.
Svieti symbol zvoleného programu 31.

G 25



Prerusenie procesu pripravy
Proces pripravy mézete kedykolvek prerusif
napr. aby ste skontrolovali stupef zhnednu-
tia.

o Stlacte tlagidlo Start/stop & 29.
- Bliké& symbol tlagidla @ 29.
- Bliké symbol ventildtora <% 22.
- Blika symbol programu 31.
- Ventildtor sa zastavi.
¢ Na pokragovanie v procese pripravy

znowu stlacte tlagidlo 3tart/stop & 29.

Ukonéenie procesu pripravy
e Ked sa program dostal aZ na koniec,
zaznie akusticky signdl. Na displeji sa

zobrazi ENd.

Tabulka pripravy jedal

¢ Potrebuijte tanier alebo misu (méze byf
predhriata).

Na odpojenie pristroja zo siete vytiahni-
te po pouziti zdstréku 9.

j—

. Otvorte veko 3.

2. Pokrmy dajte na pripraveny tanie/do
pripravenej misy.

3. Vytiahnite misku na zachytévanie tu-
ku 17 a zlikvidujte nazbierany olej.

4. Pred cistenim pristroja a prisludenstva

ho nechaite vychladndt.

Dalsie informacie napr. o grilovani

so spodnym ohrevom a pouziti tep-
lomera na pecenie najdete v online
navode.

. . Mnoistvo Cas* *
Potraviny Tipy (cca) (mindty) Teplota

Hranoleeky 23 Program & 500 g2 24 190 °C
(vmro,zené, presma- |- Pouzite fritovaciu vloz- 1000 g 3 35 190 °C
Zené) ku 8
Hrcno|Eeky 3 Progrqm % 1000 g 20 -24 200 °C
(robené doma, PrimieSaijte 1/2 polievko-
hrubg) vej lyzice oleja

Pouzite fritovaciu vloz-

ku 8
Kuracie stehnd 2 | program o 1000g | 22-28 | 200°C
(Cerstvé, bez kost) |- Pouzite fritovaciu vloz-

ku 8
Kuracie nugety Program 900 g 18-22 | 200°C
(mrazené) Pouzite fritovaciu vloz-

ku 8
Rybie prsty Program 280 g 7-10 200 °C
(mrazené) Pouzite fritovaciu vioz-

ku 8

26 GK



Potraviny

Tipy

Mnozstvo
(cca)

Cas*

(minoty)

Teplota*

Cuketa %3

Program

Pouzite panvicu 1
nakrdjajte na platky

Na panvicu dajte 1 lyzicu
oleja

Pripravuijte s otvorenym
vekom.

650 g

17 - 20

200 °C

Harula

Program &
Pouzite fritovaciu vloz-

ku 8

900 g

20

180 °C

Kuracie kridelka
(mrazené)

Program
Pouzite fritovaciu vloz-

ku 8

1000 g

15-20

200 °C

Steaky ribeye

Program <2

Pouzite grilovaciu plat-
nu 14

Pecte s otvorenym vekom
Pripadne pouzite teplo-
mer na pecenie

3 steaky,
hrubé cca
3 cm

230 °C

* Udaije vytlagené tuénym pismom sa nastavuji manudlne.

Cislice nad riadkom textu
!: Po polovici ¢asu pripravy pretrepte alebo obrdtte.

123 znamenaji:

2:Po 1/3 a 2/3 &asu pripravy pretrepte alebo obrdtte.
3:Po 1/4, 1/2 a 3/4 asu pripravy pretrepte alebo obratte.



Recepty

Miesané hranolceky s bylinko-
vou majonézou

Prisady na 4 porcie

Prisady na majonézu

1 zltok

1 &ajové lyzigka horéice

125 ml slnegnicového oleja

1 &ajové lyzigka najemno nasekaného
petrzlenu

1 ajovd lyZiéka najemno nasekanej krko-
sky

1 polievkové lyZica citrénovej $favy

sol, Cierne korenie

Prisady na hranolceky

250 g sladkych zemiakov

250 g pevnych zemiakov

2 polievkové lyZice sIneénicového oleja

Priprava )

1. Na bylinkovi majonézu dajte zltok a
horgicu do vysokého pohdra a tito
zmes mixujte tyéovym mixérom.

2. Polas mixovania prilievaijte tenkym pro-
dom olej, kym nevznikne krémova ho-
mogénna hmota.

3. Pridajte bylinky a dochutte solou, korenim
a citrénovou stavou.

4. Zemiaky a sladké zemiaky osipte, umy-

te a osuste.

5. Zemiaky a sladké zemiaky nakrdjajte
na ty&inky hrubé asi 1 cm a v miske
zmiesaijte s olejom.

6. Vyberte program &= Hranolceky
(190 °C/24 minlt) a zmeiite &as pri-
pravy na 25 mintt. Po 15 minGtach
znizte teplotu na 180 °C a hranoléeky
pretrepte.

7. Hranoléeky posolte a podévaite ich s
bylinkovou majonézou.

Steak na provensalsky spésob
Prisady na 4 porcie

Prisady

4 hovédzie steaky (po 175 g)

2 polievkové lyzZice olivového oleja

1 &ajovd lyzicka suseného tymianu

1 &ajové lyzigka suseného rozmarinu

1 &ajova lyzicka suseného oregana

V2 &ajovej lyzicky sudeného estragénu

Sol a korenie

Priprava

1. Zmiedajte bylinky, sol, korenie a olivovy
olej a marinujte v fom steaky.

2. Zvolte program <2 Steaky (230 °C/
10 mindt).

3. Steaky grilujte, kym nedosiahnete poza-
dovany stupef prepeéenia.

4. Poddvaite k nim bylinkovi bagetu

Kura na jamajsky spésob

Prisady

1 celé kura (cca 1,5 kg)

2 polievkové lyZice séjovej omécky

2 polievkové lyZice olivového oleja

Stava z 1 citréna

2 strogiky cesnaku

4 cm zdzvoru, strGhaného

2 &ajové lyzicky Cili viogiek

1 polievkové lyZica zmesi korenia

Priprava

1. Kura umyte a osuste.

2. Cesnak osipte a nasekaijte na drobno.

3. Na pripravu marinddy zmiesajte v mis-
ke s6jovi omécku, olivovy olej, citréno-
vU $favu, zmes korenia, cesnak, zdzvor
a ¢ili viogky.

4. Kuréa potrieme marinddou a nechaijte
cez noc marinovat v chladnicke.

5. Zvolte program & Celé kura (200 °C/
15 min0t). Pouzite teplomer na pecenie
a nastavte teplotu jadra na 80 °C.

6. Ku kuratu podavaite 3aldt.



Spizy z cukety a baklazanu
Prisady na 4 porcie

Prisady

V2 lyzicky papriky

Y2 lyzicky nového korenia

Y2 lyzigky koriandru

Y2 Eajovej lyzigky sudeného tymianu

Y2 ajovej lyzicky sudeného oregana
1 lyzigka soli

50 ml olivového oleja

2 baklazany

2 cuketa

2 cibule

Drevené $pajdle

Priprava

1.V miske zmiedajte bylinky, koreniny a
olej.

2. Cuketu a baklazdn nakrdjajte na 2 cm
hrubé platky a cibulu na 3tvrtiny.

3. Pridajte zeleninu do zmesi korenin a
oleja.

4. Zeleninu striedavo napichévaite na 3pi-
zy.

5. Zvolte program @& Celé kura (200 °C/

15 mindt). Po polovici Easu pripravy 3pi-

zy obratte.

Cokoladova torticka s tekutym
stredom
Prisady na 8 tortigiek

Prisady

75 g tmavej cokolady

3 vajcia

75 g masla

75 g cukru

50 g mdky

Priprava

1. Cokolddu nasekaite a roztopte ju vo
vodnom kdpeli.

2. Pridajte maslo a tiez ho nechaijte rozto-
pif.

3. Vajcia a cukor vyslahaijte do spenenia.

4. Na zmes preosejte miku a vymiesajte
hladké cesto.

5. Primiedajte Cokoléddovo-maslovi zmes.

6. Cesto nalejte do formiciek na muffiny a
vloZte ich do fritovacej vlozky 8. Vlozte
ich do prehriateho pristroja.

7. Zvolte program & Muffiny (150 °C/
20 mindt). Teplotu zmete na 180 °C a
¢as pripravy na 10 mindt.

8. Upecte &okolddové torticky a vychutnaij-
te si ich teplé.

Cistenie

/N nesezpecensvo popélenial
© Pristroj nechaite vychladnif, skér ako ho
premiestnite alebo ho budete Eistif.

NEBEZPECENSTVO v désledku
zasahu elektrickym prodom!
© Vytiahnite zdstreku 9 zo zdsuvky, skér
ako budete teplovzdusng fritézu 13 &is-
tit.
© Teplovzduing fritéza 13 sa nesmie po-
norit do vody.

VYSTRAHA pred vecnymi skodami!

©® Nepouzivaijte agresivne alebo abraziv-
ne Cistiace prostriedky.

©® Vyhrievacie prvky 4 a 16 sa nesmi
utierat namokro.

UPOZORNENIE: Nezabudnite, Ze po vy-
suseni sa mdézu edte v dutindch nachddzaf

kvapky vody. Vsetky diely nechaijte Gplne vy-
schnit na vzduchu.

Dodatoéné informaécie o Eisteni a
osetrovani pristroja a dielov prislu-
$enstva ndjdete v online navode na
obsluhu.



Likvidacia

Tento produkt podlieha eurép-

skej smernici 2012/1 9/EU.

Symbol preciarknutého smet-

ného ko3a na kolesach zna-

mend, Ze produkt musi byf

odovzdany do osobitného

zberu odpadu v Eurépskej 0nii. Plati to pre
produkt a vietky diely prisludenstva, ktoré si
oznacené tymto symbolom. Oznacené pro-
dukty sa nesmg likvidovaf's beznym domé-
cim odpadom, ale musia sa odovzdat na
zberné miesto na recykldciu elektrickych a
elektronickych pristrojov.

Tento symbol recykldcie ozno-

duje, napr. predmet alebo &asti

materidlu, ako hodiace sa na

recykléciu. Recyklacia pomé-

ha zniZovat spotrebu surovin a

zafazenie Zivotného prostredia.

Obal

Ak chcete zlikvidovat obal, dbajte na pris-
ludné predpisy vo vadej krajine tykajice sa
Zivotného prostredia.

Riesenia problémov
Ak by pristroj niekedy nefungoval ako md,

preditajte si prisluind kapitolu v online ndvo-

de na pouzitie.

Pouzité symboly

Geprifte Sicherheit (overend bez-
pecnos): pristroje musia zodpove-
dat vieobecne uzndvanym
pravidldm techniky a s¢ v stlade s
nemeckym zdkonom o bezpegnosti
vyrobkov (Produkisicherheitsgesetz -
ProdSG).

S

S oznadenim CE spolo&nost
HOYER Handel GmbH vyhlasuje

q3
zhodu ES.

e |Tento symbol pripomina, aby ste

N obal ekologicky zlikvidovali.

/\ | Symbolom recykldcie (3 3ipky) s
ED oznadené recyklovatelné materidly.

mp | Materidl méze byt 3pecifikovany re-
cyklaénym &islom v strede (tu: 21)

a/alebo skratkou (tu: PAP).

~ Striedavé napétie

Symbol oznaduje diely, ktoré sa
mézu umyvaf' v umyvacke.

Technické zmeny vyhradené.

Servisné stredisko

V pripade servisu kontaktujte nase servisné
centrum:

GK Servis Slovensko
Tel.: 0850 232001
E-Mail: hoyer@lidl.sk

IAN: 460241_2401






Kurzanleitung

EFAE
o
[=]
www.lidl-service.com

Bei diesem Dokument handelt es sich um

eine verkirzte Druckausgabe der vollstandi-

gen Bedienungsanleitung. Durch das Scan-
nen des QR-Codes gelangen Sie direkt auf
die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com)
und kénnen durch die Eingabe der Artikel-

nummer (IAN) 460241_2401 die vollstan-

dige Bedienungsanleitung einsehen und
herunterladen. Die Kurzanleitung ist Be-
standteil dieses Produkts. Machen Sie sich
vor der Benutzung des Produkis mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut.
Bewahren Sie die Kurzanleitung gut auf und

handigen Sie alle Unterlagen bei Weiterga-

be des Produkts an Dritte mit aus.

Symbole am Geriit
Dieses Symbol warnt Sie vor dem
& Berihren der heiflen Oberflache.

Das Symbol gibt an, dass so ausge-

]
Qf zeichnete Materialien Lebensmittel
weder im Geschmack noch im Ge-
ruch veréndern.
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Technische Daten

Modell: SHFG 2460 Al

Netzspannung: {220 - 240 V ~
50 - 60 Hz

Schutzklasse: |l

Leistung: 2460 W

Ubersicht

hWON=—

Pfanne (Plancha)

Griff am Deckel

Deckel

Heizelement (an der Oberseite
des Deckels)

Spritzschutz

Abluftsffnung

7 MAX Markierung fir die maximale

12
13
14
15
16

17
18

19

Fillhohe des Frittiereinsatzes
Frittiereinsatz

Anschlussleitung mit Netzstecker
Fach fir die Aufwicklung
Aufwicklung fir Temperatursen-
sor

Buchse fir Klinkenstecker am
Temperatursensor
Gerat/HeiBluftfritteuse
Grillplatte

Touchdisplay mit Anzeigen und
Sensor-asten

Heizelement (unter der Grill-
platte)

Fettauffangschale
Temperatursensor des Bratenther-
mometers

Klinkenstecker am Temperatur-
sensor



Bestimmungsgemdf3er
Gebrauch

Die HeiBluftfritteuse ist zum Garen von Le-

bensmitteln in heiler Luft bei einer Tempera-

tur bis maximal 230 °C vorgesehen.

Die HeiBluftfritteuse ist fir den privaten
Haushalt konzipiert. Die HeiBluftfritteuse
darf nur in Innenrdumen benutzt werden.
Dieses Gerdt darf nicht fir gewerbliche
Zwecke eingesetzt werden.

Vorhersehbarer Missbrauch
Die HeiBluftfritteuse ist nicht geeignet, um
Flussigkeiten zu erwdrmen.

Sicherheitshinweise

Warnhinweise
Falls erforderlich, werden folgende Warn-
hinweise in dieser Bedienungsanleitung ver-
wendet:

GEFAHR! Hohes Risiko: Missach-

tung der Warnung kann Schaden

fir Leib und Leben verursachen.
WARNUNG! Mittleres Risiko: Missachtung
der Warnung kann Verletzungen oder
schwere Sachschaden verursachen.
VORSICHT: Geringes Risiko: Missachtung
der Warnung kann leichte Verletzungen
oder Sachschaden verursachen.
HINWEIS: Sachverhalte und Besonderhei-
ten, die im Umgang mit dem Geréit beachtet
werden sollten.

Anweisungen fir den sicheren Betrieb

® Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und von Personen
mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkei-
ten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt wer-
den, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich des sicheren
Gebrauches des Gerates unterwiesen wurden und die daraus re-
sultierenden Gefahren verstanden haben.

® Kinder durfen nicht mit dem Gerdat spielen.

® Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder
durchgefihrt werden, es sei denn, sie sind dlter als 8 Jahre und

beaufsichtigt.

® Kinder, jinger als 8 Jahre, sind vom Gerét und der Anschlusslei-

tung fernzuhalten.

rates heifd werden. Beriihren Sie nicht die heif’en Gerdte-

f ® Wahrend des Betriebes konnen die Oberflachen des Ge-

teile, wie z. B. die Abluftéffnung auf der Rickseite oder
die Grillplatte. Berihren Sie das Gerdt im Betrieb nur an

den Bedienelementen.

® Wahrend des Frittierens entweicht aus der Abluftéffnung heifBer
Dampf. Fassen Sie nicht in den Dampf.
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® Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder
eine dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdun-
gen zu vermeiden.

®© Holzkohle oder Ghnliche Brennstoffe dirfen in diesem Gerat
nicht verwendet werden.

®© Die Heizelemente dirfen nicht feucht abgewischt werden.

®© Dieses Gerdat ist nicht dafiir bestimmt, mit einer externen Zeit-
schaltuhr oder einem separaten Fernwirksystem betrieben zu
werden.

® Bei Fehlanwendungen kann es zu Verletzungen kommen.

© Reinigen Sie das Gerdit vor der ersten Benutzung.

® Verpackungsmaterial ist kein Kinder- erneuten Inbetriebnahme das Gerét pri-
spielzeug. Kinder dirfen nicht mit den fen lassen.
Kunststoffbeuteln spielen. Es besteht E- ~ ® Sollte das Gerdt doch einmal ins Was-
stickungsgefahr. ser gefallen sein, ziehen Sie sofort den
® Achten Sie darauf, dass Kinder das Ge- Netzstecker und nehmen Sie erst da-
rat nicht an der Anschlussleitung von nach das Gerdt heraus. Benutzen Sie
der Arbeitsfléche ziehen kénnen. das Gerdt in diesem Fall nicht mehr,
© Bewahren Sie das Gerat auBerhalb der sondern lassen Sie es von einer Fach-
Reichweite von Kindern auf. werkstatt Gberprifen.
® Von Elektrogerdten kénnen Gefahren fir ~ ® Bedienen Sie das Gerdt nicht mit nas-
Haus- und Nutztiere ausgehen. Des sen Handen.
Weiteren kdnnen Tiere auch einen ® Nehmen Sie das Gerdt nicht in Betrieb,
Schaden am Gerét verursachen. Halten wenn das Gerét oder die Anschlusslei-
Sie deshalb Tiere grundsétzlich von tung sichtbare Schaden aufweist oder
Elektrogerdten fern. wenn das Gerdt zuvor fallen gelassen
© Vogel atmen schneller, verteilen die Luft wurde.
anders in ihrem Kérper und sind deut- © Stecken Sie den Netzstecker erst dann
lich kleiner als Menschen. Deshalb kann in eine Steckdose, wenn das Gerdt kom-
es fir Végel sehr gefahrlich sein, selbst plett zusammengebaut ist.
kleinste Rauchmengen, die beim Betrieb ~ ® SchlieBen Sie das Gerét nur an eine
dieses Gerdtes entstehen, einzuatmen. Netzsteckdose mit Schutzkontakten
Wenn Sie dieses Gerat benutzen, soll- (Schuko) an.
ten Végel in einen anderen Raum ge- ©® Wenn Sie ein Verlangerungskabel be-
bracht werden. nutzen, muss es fir die technischen Da-
©® Schitzen Sie das Gerét vor Feuchtig- ten dieses Gerdtes ausreichen.
keit, Tropf- oder Spritzwasser. @ SchlieBen Sie das Gerét nicht an eine
© Das Gerdat, die Anschlussleitung und der Mehrfachsteckdose an. Es kénnte zu ei-
Netzstecker diirfen nicht in Wasser oder ner Uberlastung kommen.
andere Flissigkeiten getaucht werden. ~ ® Verlegen Sie die Anschlussleitung und
© Sollte Flussigkeit in das Gerat gelangen, gegebenenfalls Verlangerungskabel so,
sofort den Netzstecker ziehen. Vor einer dass niemand auf diese treten, daran
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hangen bleiben oder dariber stolpern
kann.
Schliefien Sie den Netzstecker nur an

eine ordnungsgemdf installierte, gut zu-

gangliche Steckdose mit Schutzkontak-
ten an, deren Spannung der Angabe
auf dem Typenschild entspricht. Die
Steckdose muss auch nach dem An-

schlieBen weiterhin gut zugénglich sein.

Achten Sie darauf, dass die Anschluss-
leitung nicht durch scharfe Kanten oder
heifle Stellen beschadigt werden kann.
Wickeln Sie die Anschlussleitung nicht
um das Gerdt.

Achten Sie beim Aufstellen des Gerdtes
darauf, dass die Anschlussleitung nicht
eingeklemmt oder gequetscht wird.

Das Gerdt ist auch nach dem Ausschal-
ten nicht vollstdndig vom Netz getrennt.

Um dies zu tun, ziehen Sie den Netzste-

cker.

Um den Netzstecker aus der Steckdose
zu ziehen, immer am Netzstecker, nie
an der Anschlussleitung ziehen.
Ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose:

- nach jedem Gebrauch

- wenn eine Stérung aufiritt

- wenn Sie das Gerdt nicht benutzen

- bevor Sie das Gerét reinigen

- bei Gewitter

Um Gefahrdungen zu vermeiden, neh-
men Sie keine Verénderungen am Arti-
kel vor. Lassen Sie Reparaturen nur von
einer Fachwerkstatt bzw. im Service-
Center durchfihren.

Lassen Sie das angeschlossene Gerdat
niemals unbeaufsichtigt.

Beaufsichtigen Sie die HeiBluftfritteuse

immer wahrend des Betriebes. So erken-

nen Sie auftretende Probleme frihzeitig

durch ungewdhnliche Geriiche oder Ge-

réusche.

Gerdt niemals abdecken oder auf wei-
chen Gegenstanden (wie z. B. Handti-
chern) abstellen.

Achten Sie auf einen Freiraum an allen
Seiten und iber dem Gerdt.

Benutzen Sie die HeiBluftfritteuse nicht
direkt unter Oberschranken, Wand-
steckdosen und nicht in der Néhe von
Gardinen, Papier oder dhnlichen brenn-
baren Gegensténden.

Betreiben Sie die Heif3luftfritteuse aus-
schlieBBlich auf einer festen, ebenen,
rutschfesten, trockenen und nicht brenn-
baren Arbeitsflache, um zu verhindern,
dass sie umkippt, verrutscht oder die
Unterlage Feuer féngt und dadurch
Schaden entsteht.

Beriihren Sie nicht die heilen Oberfla-
chen des Gerdtes und des Innenraumes.
Verwenden Sie Ofenhandschuhe oder
Topflappen.

Verwenden Sie Kiichenhandschuhe,
wenn Sie Speisen mit hoher Temperatur
garen. Fettspritzer kdnnen sonst zu Ver-
brennungen fihren.

Lassen Sie das Gerat vollstandig abkih-
len, bevor Sie es reinigen oder wegrau-
men.

Bewegen oder transportieren Sie die
HeiBluftfritteuse nicht, wahrend diese
eingeschaltet ist.

Sollte sich Fett auf dem Gerdit entziin-
den, loschen Sie es auf keinen
Fall mit Wasser! Es besteht die Ge-
fahr einer explosionsartigen Verpuffung
oder eines elektrischen Schlages. De-
cken Sie stattdessen das Gerdt ab, z. B.
mit einer Ldschdecke.

Verwenden Sie nur das Original-Zube-
hor.

Stellen Sie das Gerdt niemals auf heifle
Oberfléchen (z. B. Herdplatten) oder in
die Naghe von Warmequellen oder offe-
nem Feuer.

Achten Sie darauf, dass die Unterlage
unter dem Gerdit trocken ist.

Achten Sie darauf, dass die Speisen
nicht das heif’e Heizelement an der
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Oberseite des Innenraumes beriihren
und dort festkleben.

® Uberfillen Sie den Frittierkorb nicht. Be-

achten Sie die Richtwerte in dieser An-
leitung.

©® Verwenden Sie keine scharfen oder
kratzenden Reinigungsmittel.

© Das Gerdt ist mit rutschfesten Kunststoff-
fiBen ausgestattet. Da Mdbel mit einer
Vielfalt von Lacken und Kunststoffen be-
schichtet sind und mit unterschiedlichen
Pflegemitteln behandelt werden, kann
nicht véllig ausgeschlossen werden,
dass manche dieser Stoffe Bestandteile
enthalten, die die KunststofffiBe angrei-
fen und aufweichen. Legen Sie ggf. eine
rutschfeste Unterlage unter das Gerdt.

© Stellen Sie keine Gegensténde auf das
Gerdt.

Lieferumfang

1 HeiBluftfritteuse 13

1 Grillplatte 14

1 Frittiereinsatz 8

1 Pfanne (Plancha) 1

1 vollstandige Bedienungsanleitung (im
Internet)

1 Kurzanleitung (liegt dem Gerat bei)

Inbetriebnahme

e Entfernen Sie samtliches Verpackungs-
material.

& GEFAHR - Brandgefahr!

Auf der Rickseite des Gerdtes befindet sich
die Abluftsffnung 6. Aus der Abluftsff-
nung 6 entweicht wihrend des Betriebes
heiBer Dampf.
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® Verdecken Sie niemals die Abluftoff-
nung 6.

®© Benutzen Sie die HeiBluftfritteuse nicht
direkt unter Oberschrénken, Wand-
steckdosen und nicht in der Néhe von
Gardinen, Papier oder Ghnlichen brenn-
baren Gegenstanden.

® Achten Sie auf einen Freiraum an allen
Seiten und iber dem Gerdt.

HINWEIS: Wahrend des ersten Betriebes
kann es zu einer leichten Rauch- und Ge-
ruchsentwicklung kommen. Dies liegt an
Montagemitteln am Heizelement 4 und ist
kein Produktfehler. Sorgen Sie fir ausrei-
chende Beliftung.

e Ziehen Sie Schutzfolien und Klebestrei-
fen vom Gerat ab, entfernen Sie aller-
dings nicht das Typenschild auf der
Unterseite des Gerdtes.

* Uberprifen Sie, ob alle Zubehérteile
vorhanden und unbeschadigt sind.

¢ Reinigen Sie das Gerdt und alle Zubehér-
teile vor dem ersten Gebrauch.

¢ Stellen Sie das Gerdt auf eine trockene,
ebene, rutschfeste, hitzebestdndige Un-
terlage.

e Stecken Sie den Netzstecker 9 in eine
Steckdose, die den Angaben auf dem
Typenschild entspricht. Die Steckdose
muss auch nach dem Einschalten gut er-
reichbar sein.



Das Touchdisplay im Uberblick
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Tasten: Temperatur erhdhen/verringern

Symbol Grill: leuchtet bei Programmen mit Unterhitze

Symbol Lifter: leuchtet, wenn der Deckel geschlossen und der Ventilator fir
Heif3luft in Betrieb ist

Temperaturanzeige der Programme

Temperaturwerte fir TARGET TEMP (Zieltemperatur) und CURRENT TEMP
(aktuelle Temperatur) werden beim Verwenden des Bratenthermometers
angezeigt

Garzeitanzeige (aktuelle Temperatur beim Verwenden des Bratenthermome-
ters)

Symbol Bratenthermometer: wird beim Verwenden des Bratenthermometers
angezeigt

Symbol Garzeit: leuchtet, wenn die Garzeit angezeigt wird

Tasten: Garzeit verlangern/verkirzen

Taste: Ein-/Ausschalten / Programm Start/Stopp

Taste: wiederholt driicken, um ein Programm zu wéhlen

Programmsymbole

Symbol Vorwéarmen: leuchtet, wenn das Gerdt vorwdérmt

Taste: Vorwdrmen Uberspringen

Taste fir das Einstellen der Zieltemperatur beim Verwenden des Bratenther-

mometers



Die Programme im Uberblick

Die Temperatur- und Zeitangaben in der Tabelle sind Richtwerte. Abhéngig von der Beschaf-
fenheit, der GrofBe und der Menge der Lebensmittel sowie lhrem Geschmack kénnen Tem-
peratur und Zeit abweichen.

voreingestellte

voreingestellte

Symbol im Temperatur Zeit
Touch- Programm/Verwendung (einst':e libarer (einstellbarer
display . Bereich) in

Bereich) Minuten
230 °C 10
\_‘% Steaks, Kotelettes (180 - 230 °C] (1 - 30]
1 Ganzes Hahnchen oder kleines 200 °C 15
A% Brotenstiicks (125 - 200 °C) (1-59)
Gefrorene Pommes frites 23 190 °C 24
% (optimale Menge ca. 500 g, (125 -200 °C) (1-59)
maximale Menge ca. 1000 g)
(f Gefliigel in Teilen, z. B. Keulen ! 200 °C 15
(optimale Menge 4 Teile) (125 -200 °C) (1-59)
\ Pizza 170 °C 20
o (125 - 200 °C) (1-59)
. 160 °C 15
& Fisch (125 - 200 °C) (1-59)
@ Muffins, Kuchen und Backwaren (1 25] fOZO% °C) ( %%9)
&« - 150 °C 12
Cb\‘\ Grillspiefe (125 - 200 °C) (1 - 59)
Gemiise ! 180 °C 25
@6 (optimale Menge ca. 1000 g) (125 - 200 °C) (1-359)
.. Dérren von Obst und Gemiise, 110°C 30
’ z. B. Apfelringe (40 - 150 °C) (1 - 360)
* 60 °C 10
o AuFtouen (40 - 90 oC) (-l _ 59)

Die hochgestellten Ziffern 122 bedeuten:
1: Nach der Halfte der Garzeit schiitteln oder wenden.

2. Nach 1/3 und 2/3 der Garzeit schitteln oder wenden.

3: Nach 1/4, 1/2 und 3/4 der Garzeit schitteln oder wenden.
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Verwendung der Zubehdorteile

Zubehorteil

Funktion/Verwendung

Grillplatte 14

o LGsst Fett ablaufen.

¢ Wird immer in die Heissluftfritteuse 13 eingesetzt.

Zubereitung mit geschlossenem Deckel: Gut geeignet zur Zube-
reitung dicker Fleischsticke und gefrorenem Fleisch.

Zubereitung mit gedffnetem Deckel: Gut geeignet zum Grillen
von z B. mageren Fleischsticken.

Pfanne
(Plancha) 1

wendet wird, z. B. Fisch.

scheiben.

e Auf die Grillplatte 14 setzen.
Zubereitung mit geschlossenem Deckel: Gut geeignet zum Giril-
len von Lebensmitteln ohne zu wenden, z. B. Pizza oder wenn wenig ge-

Zubereitung mit gedffnetem Deckel: Gut geeignet zum Grillen
empfindlicher Lebensmittel, die oft gewendet werden, wie z. B. Gemiise-

Frittiereinsatz 8 | e

cken u. A.

Auf die Grillplatte 14 setzen.
Durch die Lécher im Frittiereinsatz 8 kann die heife Luft gut zirkulie-
ren. Das férdert eine gleichmaBige Verteilung der Wérme.

®  Fir Pommes frites, Wedges, SiBBkartoffel-Pommes, Gemise in Sti-

Frittiereinsatz 8 nur locker bis zur Markierung MAX 7 mit Pommes
frites fillen (maximale Menge: 1000 g).

HINWEIS: Mischen Sie bei rohen Zutaten ca. ¥ Essléffel Ol (z. B. Son-
nenblumen- oder Rapsdl) unter. Dies verhindert das Festkleben am Frittie-
reinsatz 8 und verbessert den Geschmack. Dies ist bei Tiefkithl-Pommes
frites und &hnlichen Produkten nicht notwendig, diese sind schon vorfrittiert.

Bedienen

& GEFAHR von Verbrennungen!

©

Wahrend des Betriebes kdnnen die
Oberfléchen des Gerdtes heifd werden.

Beriihren Sie nicht die heiBen Gerdtetei-

le, wie z. B. die Abluftéffnung 6 auf der
Rickseite.

Verwenden Sie Ofenhandschuhe oder
Topflappen zum Anfassen der Pfanne 1
und des Frittiereinsatzes 8.

Wahrend des Frittierens entweicht aus
der Abluftéffnung 6 heiler Dampf. Fas-

sen Sie nicht in den Dampf.

©® Bewegen oder transportieren Sie die

Heifluftfritteuse nicht, wdhrend diese
eingeschaltet ist.

WARNUNG vor Sachschaden!
© Das Gerdat darf auf keinen Fall

ohne Grillplatte 14 betrieben
werden!

Stromanschluss

Wenn das Gerdt aufgestellt ist, stecken
Sie den Netzstecker @ in eine Schutz-
kontaktsteckdose, die den Angaben auf
dem Typenschild entspricht. Die Steck-
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dose muss auch nach dem Einschalten

gut erreichbar sein.

- Alle Anzeigen im Touchdisplay 15
leuchten kurz auf.

- Ein dreifacher Signalton wird ausge-
|&st.

- Das Symbol der Taste Start/Stopp
& 29 leuchtet. Das leuchtende Sym-
bol signalisiert den Standby-Betrieb.

Das Touchdisplay

Auf dem Touchdisplay 15 gibt es Symbole,
die nur Funktionen anzeigen, z. B. das Sym-
bol Grill 21.

Andere Symbole stellen (auch) eine Schalt-
flache dar, z. B. die Taste Start/Stopp & 29.
Die Schalflachen werden in dieser Anlei-
tung wegen der besseren Lesbarkeit als Tas-
ten bezeichnet.

Ein-/Ausschalten
¢ Driicken Sie die Taste Start/Stopp

@ 29, um das Gerdt aus dem Standby-

Betrieb einzuschalten.

- Im Display 15 werden die Programm-
symbole 31 und alle Tasten ange-
zeigt.

- Die voreingestellte Temperatur
230 °C und die voreingestellte Gar-
zeit 0:10 werden angezeigt.

® Dricken Sie wiederholt die Taste & 30,
um das gewiinschte Programm zu wéh-
len.

e Dricken Sie die Taste Start/Stopp

& 29 erneut, um das Gerdt zu starten.

Bei allen Programmen, auBBer fir Gemi-

se, Drrobst und Auftauen, beginnt nun

eine Autheizphase.

- Das Symbol Vorwdrmen ® 32 leuch-
tet (auBer bei den Programmen fiir
Gemiise, Dérrobst und Auftauen).

- Das Symbol Lifter <& 22 leuchtet.

- Die eingestellte Temperatur und die
Daver der Autheizphase werden an-
gezeigt.
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- Die Aufheizzeit/Garzeit wird herun-
tergezahlt.
- Das gewdhlte Programmsymbol 31
leuchtet.
¢ Wahrend das Gerdt lauft, halten Sie die
Taste Start/Stopp & 29 gedrickt, um
das Gerdt in den Standby-Betrieb zu
schalten.
- Ein dreifacher Signalton wird ausge-
st
- Im Display 15 ist nur das Symbol
& 29 zy sehen.
¢ Um das Gerdt ganz auszuschalten und
vom Netz zu trennen, ziehen Sie den
Netzstecker 9.

Manuelle Einstellungen

Wahrend das Gerdt eingeschaltet ist, sind
im Display 15 die Tasten sichtbar. Sie kén-
nen damit jederzeit die Einstellungen fir die
Temperatur und die Garzeit verdndern, z. B.
auch dann, wenn ein Programm bereits
lauft.

* Mit den EinstellTasten 4 /= 20 stellen

Sie die Temperatur ein:

- Kurz driicken fir 5 °C-Schritte. Ge-
driickt halten fir schnellen Vor-/Riick-
lauf.

* Mit den EinstellTasten 4 /= 28 stellen

Sie die Garzeit ein:

- EinstellTasten /= 28 kurz driicken
fir 1-Minuten-Schritte. Gedriickt hal-
ten fiir schnellen Vor-/Riicklauf.

Programme verwenden

HINWEISE:

® Achten Sie darauf, dass die Speisen
nicht das heiffe Heizelement 4 an der
Innenseite des Deckels berihren und
dort festkleben.

e SCHNELLSTART-FUNKTION
Schalten Sie das Gerdt aus dem Standby-
Betrieb mit der Taste Start/Stopp &) 29
ein. Durch erneutes Driicken der Taste
Start/Stopp & 29 wird das Garen mit



der voreingestellten Temperatur 230 °C
und der voreingestellten Garzeit 10 Mi-
nuten gestartet.

Fir viele Lebensmittel und Zubereitungsarten
verfigt das Gerdt iber voreingestellte Pro-
gramme. Wenn Sie ein Programm wahlen,
kénnen Sie zusatzlich jederzeit folgende
Einstellung éndern:

Temperatur: EinstellTasten /= 20
driicken

Garzeit: EinstellTasten /= 28 dri-
cken

. Bereiten Sie die Lebensmittel vor und ge-
ben diese in den Frittiereinsatz 8 oder
die Pfanne 1.

. Setzen Sie die Grillplatte 14 so in die

Heissluftfritteuse 13, dass der Fettablauf

in den Trichter in der Heissluffritteuse

greift.

. Schlieen Sie den Deckel 3.

. Driicken Sie die Taste Start/Stopp

& 29, um das Gerdt aus dem Standby-

Betrieb einzuschalten.

- Im Display 15 werden die Programm:-
symbole 31 und alle Tasten ange-
zeigt.

- Die voreingestellte Temperatur
230 °C und die voreingestellte Gar-
zeit 0:10 werden angezeigt.

. Driicken Sie wiederholt die Taste @ 30,

um das gewinschte Programm zu wih-

len.

. Dricken Sie die Taste Start/Stopp

& 29 erneut, um das Gerdt zu starten.

Bei allen Programmen, auf3er fir Gemd-

se, Dorrobst und Auftauen, beginnt nun

eine Aufheizphase.

- Das Symbol Vorwérmen ® 32 leuch-
tet.

- Das Symbol Lisfter <& 22 leuchtet.

- Die eingestellte Temperatur und die Dau-
er der Aufheizphase werden angezeigt.

- Die Autheizzeit wird heruntergezdahlt.

- Das gewdhlte Programmsymbol 31
leuchtet.

7. Am Ende der Aufheizphase ertont ein

Signalton und erscheint ADD FOOD im

Display 15. Die Taste Start/Stopp

@ 29 und das gewdhlte Programmsym-

bol 31 blinken.

Offnen Sie den Deckel 3 und ...

... geben die vorbereiteten Lebensmittel
direkt auf die Grillplatte 14.

... stellen den Frittiereinsatz 8 oder die
Pfanne 1 mit den vorbereiteten Le-
bensmitteln auf die Grillplatte 14.

. Schlieen Sie den Deckel 3. Der Gar-

vorgang wird automatisch gestartet und
in der Garzeitanzeige 25 wird die ver-
bleibende Garzeit heruntergezahlt. Das
gewdhlte Programmsymbol 31 leuchtet.

oder

Wenn Sie die Grillplatte 14 verwenden,
driicken Sie die Taste Start/Stopp

@ 29, um den Garvorgang bei gedffne-
tem Deckel zu starten. In der Garzeitan-
zeige 25 wird die verbleibende Garzeit
heruntergezahlt. Das gewdhlte Pro-
grammsymbol 31 leuchtet.

Garprozess unterbrechen

Sie kénnen den Garprozess jederzeit unter-
brechen, z. B. um den Braunungsgrad zu
Uberprifen.

Driscken Sie die Taste Start/Stopp

& 29.

- Das Tastensymbol @& 29 blinkt.

- Das Symbol Lifter <& 22 blinkt.

- Das Programmsymbol 31 blinkt.

- Der Ventilator stoppt.

Driicken Sie die Taste Start/Stopp & 29
erneut, um den Garprozess fortzufih-
ren.



Ende des Garprozesses 3.
® Wenn das Programm bis zum Ende
durchgelaufen ist, ertdnt ein akustisches
Signal. Im Display erscheint ENd. 4.
e Sie bendtigen einen Teller oder eine

Schissel (ggf. vorgewdrmt).
® Um das Gerdt vom Netz zu trennen,
ziehen Sie nach Gebrauch den Netzste-

cker 9.

—_

. Offnen Sie den Deckel 3.

Ziehen Sie die Fettauffangschale 17 he-
raus und entsorgen das aufgefangene
Ol.

Lassen Sie das Gerdt und das Zubehér
abkihlen, bevor Sie dieses reinigen.

Weitere Informationen z. B. zum
Grillen mit Unterhitze und der Ver-

wendung des Bratenthermometers
finden Sie in der Online-Anleitung.

2. Geben Sie die Speisen auf den vorbe-
reiteten Teller / in die vorbereitete

Schissel.
Gartabelle
. . Menge Zeit* Tempe-
Lebensmittel Tipps (ca.) (Minuten) | ratur*
Pommes frites %3 Programm &2 500 g2 24 190 °C
(Tiefkihlware, vorfrit-| - Frittiereinsatz 8 verwen- [ 1000 g3 35 190 °C
tiert) den
Pommes frites 3 - Programm &= 1000 g 20-24 |200°C
(hausgemacht, dick) |- 1/2 Esslaffel Ol untermi-
schen
Frittiereinsatz 8 verwen-
den
Hahnchenkeulen 22 | programm 1000 g 22-28 | 200°C
(frisch, ohne Kno- Frittiereinsatz 8 verwen-
Chen) den
Chick"en-Nuggets Programm 900 g 18-22 | 200°C
(Tiefkihlware) Frittiereinsatz 8 verwen-
den
Fi.schs"tdbchen Programm 280 g 7-10 200 °C
(Tiefkihlware) Frittiereinsatz 8 verwen-
den
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. . Menge Zeit* Tempe-
Lebensmittel Tipps (ca.) (Minuten) | ratur*
Zucchini %3 Programm o 650¢g 17-20 |200°C
Pfanne 1 verwenden
in Scheiben schneiden
1 Essloffel Ol auf die
Pfanne geben
bei offenem Deckel go-
ren
Kortoffelpuffer Progrqmm @ 900 g 20 180 °C
Frittiereinsatz 8 verwen-
den
Cbickﬁan-Wings Programm & 1000 g 15-20 | 200°C
(Tiefkihlware) Frittiereinsatz 8 verwen-
den
Ribeye-Steaks Programm 2 3 Steaks, 7-9 230 °C
Grillplatte 14 verwen- ca. 3 cm
den dick

bei offenem Deckel bro-

ten
ggf. Bratenthermometer
verwenden

* Fett gesetzte Angaben werden manuell eingestellt.

Die hochgestellten Ziffern 23 bedeuten:
1: Nach der Halfte der Garzeit schitteln oder wenden.
2. Nach 1/3 und 2/3 der Garzeit schitteln oder wenden.

3. Nach 1/4, 1/2 und 3/4 der Garzeit schitteln oder wenden.




Rezepte

Gemischte Pommes frites mit
Krduter-Mayonnaise
Zutaten fir 4 Portionen

Zutaten fir die Mayonnaise
1 Eigelb

1 Teeloffel Senf

125 ml Sonnenblumendl

1 Teeloffel fein gehackte Petersilie
1 Teeloffel fein gehackter Kerbel

1 Essloffel Zitronensaft

Salz, Pfeffer

Zutaten fur die Pommes frites
250 g SiBkartoffeln

250 g festkochende Kartoffeln

2 Essloffel Sonnenblumendl

Zubereitung

1. Geben Sie fir die Krauter-Mayonnaise
Eigelb und Senf in einen hohen Becher
und mixen diese Mischung mit einem
Stabmixer durch. )

2. Giefen Sie wahrend des Mixens Ol in

einem diinnen Strahl hinzu, bis eine cre-

mige homogene Masse entsteht.

3. Geben Sie Krauter hinzu und schmecken
mit Salz, Pfeffer und Zitronensaft ab.

4. Schélen, waschen und tupfen Sie die
Kartoffeln und SiiBkartoffeln trocken.

5. Schneiden Sie Kartoffeln und SiBBkartof-
feln in etwa 1 cm dicke Stabchen und
vermischen diese in einer Schissel mit
dem Ol.

6. Wahlen Sie das Programm %2 Pommes
frites (190 °C/24 Minuten) und &ndern
die Garzeit auf 25 Minuten. Reduzieren
Sie nach 15 Minuten die Temperatur auf
180 °C und schiitteln die Pommes frites

durch.

7. Salzen Sie die Pommes frites und servie-

ren diese mit der Krduter-Mayonnaise.
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Steak Provenzalische Art
Zutaten fiir 4 Portionen

Zutaten

4 Rindersteaks (je 175 g)

2 Essloffel Olivensl

1 Teeldffel getrockneter Thymian
1 Teeldffel getrockneter Rosmarin
1 Teeldffel getrockneter Oregano
Y2 Teeloffel getrockneter Estragon
Salz und Pfeffer

Zubereitung
1. Mischen Sie Krduter, Salz, Pfeffer und
Olivendl und marinieren die Steaks dar-

in.

2. Wabhlen Sie das Programm 2 Steaks
(230 °C/10 Minuten).

3. Grillen Sie die Steaks, bis der ge-
wiinschte Gargrad erreicht ist.

4. Servieren Sie dazu Kréuterbaguette

Hiohnchen Jamaikanische Art

Zvutaten

1 ganzes Huhn (ca. 1,5 kg)

2 Essloffel Sojasauce

2 Esslsffel Olivens!

Saft von 1 Zitrone

2 Knoblachzehen

4 cm Ingwer, gerieben

2 Teelsffel Chiliflocken

1 Essloffel Jerk Gewiirzmischung

Zubereitung
1. Waschen Sie das Hilhnchen und trock-
nen es ab.

2. Schalen Sie den Knoblauch und schnei-
den diesen klein.

3. Vermischen Sie fir die Marinade Sojo-
sauce, Olivendl, Zitronensaft, Gewiirz-
mischung, Knoblauch, Ingwer und
Chiliflocken in einer Schijssel.

4. Reiben Sie das Hishnchen mit der Mao-
rinade ein und lassen es Gber Nacht im
Kihlschrank marinieren.

5. Wabhlen Sie das Programm @& Ganzes
Hahnchen (200 °C/15 Minuten). Ver-

wenden Sie das Bratenthermometer und



stellen eine Kerntemperatur von 80 °C
ein.

6. Servieren Sie zum Hihnchen einen Sa-
lat.

Zucchini-Auberginen-Spiefie
Zutaten fir 4 Portionen

Zutaten

Y2 Teeloffel Pfeffer

V2 Teeloffel Piment

V2 Teeloffel Koriander

V2 Teeldffel getrockneter Thymian
V2 Teeloffel getrockneter Oregano
1 Teeloffel Salz

50 ml Olivendl

2 Auberginen

2 Zucchini

2 Zwiebeln

Holzspiefe

Zubereitung

1. Vermischen Sie Krauter, Gewirze und
Ol in einer Schijssel.

2. Schneiden Sie Zucchini und Auberginen
in 2 cm dicke Scheiben schneiden und
vierteln die Zwiebeln.

3. Geben Sie das Gemise in die Gewiirz-
Ol-Mischung.

4. Stecken Sie das Gemiise abwechselnd
auf die Spief3e.

5. Wahlen Sie das Programm & Ganzes
Hahnchen (200 °C/15 Minuten). Wen-
den Sie die Spiefie nach der Halfte der
Garzeit.

Schokotértchen mit flissigem
Kern
Zutaten fir 8 Tortchen

Zutaten

75 g dunkle Schokolade
3 Eier

75 g Butter

75 g Zucker

50 g Mehl

Zubereitung

1. Hacken Sie die Schokolade und schmel-
zen diese im Wasserbad.

2. Geben Sie Butter hinzu und lassen diese
ebenfalls schmelzen.

3. Schlagen Sie Eier und Zucker schaumig.

4. Sieben Sie Mehl iber die Masse und
verrihren diese zu einem glatten Teig.

5. Schokoladen-Butter-Mischung unterhe-
ben.

6. Fillen Sie den Teig in Muffin-Férmchen
und stellen diese in den Frittierein-
satz 8. Setzen Sie diesen in das vorge-
heizte Gerdat.

7. Wahlen Sie das Programm & Muffins
(150 °C/20 Minuten). Andern Sie die
Temperatur auf 180 °C und die Garzeit
auf 10 Minuten.

8. Backen Sie die Schokotortchen aus und
genieBen diese warm.

Reinigen

& GEFAHR von Verbrennungen!
© Llassen Sie das Gerdt abkihlen, bevor
Sie dieses bewegen oder reinigen.

A GEFAHR durch Stromschlag!

® Ziehen Sie den Netzstecker 9 aus der
Steckdose, bevor Sie die Heif3luftfritteu-
se 13 reinigen.

® Die HeiBluftfritteuse 13 darf nicht in
Wasser getaucht werden.
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WARNUNG vor Sachschaden!

® Verwenden Sie keine scharfen oder
kratzenden Reinigungsmittel.

® Die Heizelemente 4 und 16 diirfen
nicht feucht abgewischt werden.

HINWEIS: Bitte beachten Sie, dass sich
nach dem Abtrocknen noch Wassertropfen
in Hohlrgumen befinden kénnen. Lassen Sie
alle Teile vollsténdig an der Luft trocknen.

Zusdtzliche Informationen zur Reini-
gung und Pflege des Gerats und der
Zubehérteile entnehmen Sie bitte
der Online-Bedienungsanleitung.

Entsorgen

Dieses Produkt unterliegt der

europdischen Richtlinie

2012/19/EU. Das Symbol

der durchgestrichenen Ab-

falltonne auf Radern bedeu-

tet, dass das Produkt in der

Europgischen Union einer getrennten Mill-
sammlung zugefihrt werden muss. Dies gilt
for das Produkt und alle mit diesem Symbol
gekennzeichneten Zubehorteile. Gekenn-
zeichnete Produkte dirfen nicht iber den
normalen Hausmill entsorgt werden, son-
dern missen an einer Annahmestelle fir das
Recycling von elektrischen und elekironi-
schen Gerdten abgegeben werden.

Dieses Recycling-Symbol mar-

kiert z. B. einen Gegenstand

oder Materialteile als fir die

Rickgewinnung wertvoll. Recy-

cling hilft, den Verbrauch von

Rohstoffen zu reduzieren und die Umwelt zu
entlasten. Informationen zur Entsorgung und
der Lage des néchsten Recyclinghofes erhal-
ten Sie z. B. bei lhrer Stadtreinigung oder in
den Gelben Seiten.
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Verpackung

Wenn Sie die Verpackung entsorgen méch-
ten, achten Sie auf die entsprechenden Um-
weltvorschriften in lhrem Land.

Gerdt entsorgen in Deutschland
In Deutschland sind Vertreiber von Elektro-
und Elekironikgerdten sowie Vertreiber von
Lebensmitteln zur Ricknahme verpflichtet.
LIDL bietet Ihnen Rickgabeméglichkeiten di-
rekt in den Filialen und Mérkten an. Rickgo-
be und Entsorgung sind fir Sie kostenfrei.

Beim Kauf eines Neugerdtes haben Sie das
Recht, ein entsprechendes Altgerdt unent-
geltlich zurickzugeben.

Zusétzlich haben Sie die Maglichkeit, unab-
héngig vom Kauf eines Neugerdtes, unent-
geltlich (bis zu drei) Altgerdte abzugeben,
die in keiner Abmessung gréfer als 25 cm
sind.

Bitte 16schen Sie vor der Rickgabe alle per-
sonenbezogenen Daten.

Bitte entnehmen Sie vor der Rickgabe Batte-
rien oder Akkumulatoren, die nicht vom Alt-
gerdt umschlossen sind, sowie Lampen, die

zerstorungsfrei entnommen werden kénnen

und fishren diese einer separaten Sammlung
zu.

Problemlésungen

Sollte lhr Gerét einmal nicht wie gewinscht
funkfionieren, lesen Sie das entsprechende
Kapitel in der Online-Bedienungsanleitung.



Verwendete Symbole Service-Center

Im Servicefall kontaktieren Sie bitte unser

Gepriifte Sicherheit: Gerdte mus-
@ Service Centfer:

sen den allgemein anerkannten
Regeln der Technik geniigen und

D A Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111

gehen mit dem Produktsicher-
heitsgesetz (ProdSG) konform. / -
C € Mit der CE-Kennzeichnung erklért EMail: hoyer@lidl.de
gﬁ&?gfig?ndel GmbH die Service Osterreich
. . Tel.: 0800 447 744
e |Dieses Symbol erinnert daran, E-Mail: hoyer@lidl.at

® N |die Verpackung umweltfreundlich

%ﬂ zu entsorgen. @B Service Schweiz

Tel.: 0800 56 44 33

/\ | Mit dem Recyclingsymbol E-Mail: hoyer@lidl.ch
Ea (3 Pfeile) sind wiederverwertbare
mp | Materialien gekennzeichnet. IAN: 460241 2401

Das Material kann durch die

Recycling-Nummer in der Mitte
(hier: 21) und/oder ein Kirzel
(hier: PAP) spezifiziert werden.

~ Wechselspannung

Das Symbol kennzeichnet Teile,
die in der Spilmaschine gereinigt
werden kdnnen.

Technische Anderungen vorbehalten.





